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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.
Este aparato esta disefiado exclusivamente para
uso doméstico quedando excluido su uso en bares,
restaurantes, granjas, hoteles, moteles y oficinas.
Este aparato pueden utilizarlo nifos con edad de 8 afos 'y
superiory personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formacién apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera seguray
comprenden los peligros que implica. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin
supervision.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 arios.

Este simbolo significa: Precaucién, superficie
& caliente. La temperatura de las superficies

accesibles puede ser alta cuando el aparato esta
funcionando.
Este aparato no esta destinado a ser puesto en
funcionamiento por medio de un temporizador externo o
un sistema separado de control remoto.
Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacion del productoy
de que el enchufe tenga toma de tierra.
No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte fija
del producto en agua o cualquier otro liquido. No exponga
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las conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene
las manos completamente secas antes de tocar el enchufe
o encender el producto.

Desconecte el producto de la toma de alimentacion
principal cuando no esté en uso.

Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable presenta dafnos, debe
ser sustituido por el Servicio de Asistencia Tecnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

No use el producto si el cable, el enchufe o la estructura
presentan danos, no funcionan correctamente o han
sufrido alguna caida.

No retuerza, doble, estire o dane el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

Apague y desenchufe el producto de la fuente de
alimentacién cuando no esté siendo usado y antes de
limpiarlo. Tire del enchufe para desconectarlo, no tire del
cable.

Supervise a los nifos para asegurarse de que no jueguen
con el producto. Es necesario dar una supervision estricta
si el producto esta siendo usado por o cerca de nifios.
Sitle el producto en una superficie seca, estable, planay
resistente al calor.

No cubra el producto con ninglin objeto mientras esté en
funcionamiento.

No deje el producto sin supervision mientras esté en uso.
Desenchufelo de la fuente de alimentacion cuando acabe
de usarlo o cuando abandone la habitacion.

No intente reparar el producto por si mismo. Contacte con
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el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec.

- No coloque el aparato sobre o cerca de materiales
combustibles como manteles o cortinas. Las superficies
accesibles del producto pueden alcanzar temperaturas
altas durante el funcionamiento. No coloque el aparato
cerca o bajo un fogén de gas o eléctrico caliente, ni en un
horno caliente.

- No coloque el aparato pegado a la pared u otros aparatos.
Deje una distancia de seguridad de 10 cm respecto a la
parte trasera del aparato y otros 10 cm a cada lado. No
coloque ninglin objeto encima del aparato cuando se esté
utilizando.

- Durante el funcionamiento, el producto emite vapor
caliente a través del orificio de salida de aire. Mantenga
las manos vy la cara a una distancia de seguridad del vapor
y de las salidas de aire. Puede que salga aire caliente del
aparato cuando retire la bandeja.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the
appliance. Keep this instruction manual for future reference or
new users.

All safety instructions must be closely followed when using
the appliance.

This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
appliance in a safe way and understand the hazards involved.

6 | BAKE&FRY 1500 TOUCH



Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

Keep this appliance and its power cable out of reach of
children under the age of 8.
This symbol means: CAUTION: hot surface.
A Accessible surfaces may reach high temperatures
when the appliance is in operation.
The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or a separate remote-control system.
Make sure that the mains voltage matches the voltage
stated on the rating label of the appliance and that the wall
outlet is earthed.
Do not immerse the cable, plug, or any non-removable
part of the appliance in water or any other liquid. Do not
expose the electrical connections to water. Make sure your
hands are dry before handling the plug or switching on the
appliance.
Unplug the appliance from the main power supply when
not in use.
Check the power cable regularly for visible damage. If
the cable is damaged, it must be replaced by the official
Cecotec Technical Support Service to avoid any danger.
Do not operate the appliance if its cable, plug, or body show
visible damage, do not operate properly, or have been
dropped.
Do not twist, bend, pull, or damage the power cable. Protect
it from sharp edges and heat sources. Do not allow the
cable to touch hot surfaces. Do not let the cable hang over
the edge of the working surface or worktop.
Turn off and unplug the appliance from the mains supply
when not in use and before cleaning it. Pull from the plug,
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not the cable, to disconnect it from the outlet.

Supervise children to prevent them from playing with

the appliance. Close supervision is necessary when the
appliance is being used by or near children.

Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-resistant
surface.

Do not cover the appliance while in use.

Do not leave the appliance unattended while in use. Unplug
it from the power supply when you finish using it and
before leaving the room.

Do not try to repair the appliance by yourself. Contact the
official Cecotec Technical Support Service.

Do not place the device on or near combustible materials
such as tablecloths or curtains. The temperature of
accessible surfaces may be high when the applianceis in
operation. Do not place the appliance on or near hot gas, an
electric cooker, or an active oven.

Do not place the appliance against the wall or any other
devices. Leave a safety distance of 10 cm on the back of the
appliance and 10 cm on each side. Do not place any object
on top of the appliance when in use.

During operation, hot steam is released through the air
outlet openings. Keep your hands and face at a safety
distance from the steam and from the air outlet openings.
Hot air may be blown out of the appliance when the tray is
removed.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser 'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.
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Veuillez suivre ces instructions de sécurité tres
attentivement lorsque vous utilisez l'appareil.
Cet appareil est concu pour un usage domestique
uniguement et ne doit pas étre utilisé dans les bars,
restaurants, fermes, hotels, motels et bureaux.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans
et plus et par des personnes aux capacités physiques,
mentales ou sensorielles réduites, ou sans expérience
ni connaissances s'ils sont surveillés et/ou ont recu
les informations nécessaires a l'utilisation correcte
de l'appareil et qu'ils ont bien compris les risques qu'il
implique. Empéchez les enfants de jouer avec le produit.
Le nettoyage et l'entretien du produit ne peuvent pas étre
menés a terme par les enfants.
Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des
enfants de moins de 8 ans.
Ce symbole signifie : attention, surface chaude. La
température des surfaces accessibles peut étre
élevée lorsque l'appareil est en fonctionnement.
Cet appareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers
des minuteries ou systemes de contréle a distance
externes.
Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.
Ne submergez ni le cable, ni la prise ni aucune autre partie
fixe du produit dans l'eau ni dans aucun autre liquide.
N'exposez pas les connexions électriques a l'eau. Assurez-
vous d'avoir les mains completement seches avant de
toucher la prise ou d'allumer l'appareil.
Débranchez le produit de la prise de courant s'il n'est pas
en fonctionnement.
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Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Si le cable présente des
dommages, il doit étre remplacé par le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec pour éviter tout type de
danger.

N'utilisez pas le produit si le cable, la prise ou la structure
en général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert
une chute ou ont été abimés.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas

le cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et
des sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. ni dépasser de la surface de travail ou du
plan de travail.

Eteignez et débranchez l'appareil de la source
d'alimentation lorsque vous avez fini de ['utiliser et avant
de le nettoyer. Tirez sur la fiche pour le débrancher ; ne tirez
pas sur le cable.

Surveillez les enfants pour vous assurer gu'ils ne jouent
pas avec le produit. Une surveillance stricte est nécessaire
si le produit est utilisé par ou a coté d'enfants.

Placez le produit sur une surface seche, stable et plate,
résistante a la chaleur.

Ne recouvrez pas le produit avec des objets lorsqu'il est en
fonctionnement.

Ne laissez pas le produit sans surveillance s'il est en
fonctionnement. Débranchez le produit de la source
d'alimentation lorsque vous terminez de l'utiliser ou
lorsque vous quittez la piece.

N'essayez pas de réparer le produit vous-méme. Contactez
le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.

Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité de matériaux
combustibles tels que des nappes ou des rideaux. Les
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surfaces accessibles du produit pourraient atteindre des
températures tres élevées pendant le fonctionnement. Ne
placez pas l'appareil a proximité ou sous une cuisiniere
électrique ou a gaz ou sur un four chaud.

- Ne placez pas l'appareil contre le mur ou d'autres appareils.
Laissez une distance de séecurité de 10 cm derriere, et
autre de 10 cm de chaque c6té. Ne placez aucun objet sur
l'appareil lorsque vous l'utilisez.

- Le produit pourrait émettre de la vapeur chaude au travers
des orifices de sortie d'air. Maintenez les mains et le visage
eloignés de la vapeur et des sorties d'air. De l'air chaud peut
sortir de l'appareil lorsque le plateau est retiré.

SICHERHEITSHINWEISE

- Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flr neue
Benutzer auf.

- Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.

- Dieses Geratist nur fur den Hausgebrauch bestimmt und
darf nicht in Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels,
Motels und Buros verwendet werden.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber
sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durch den Benutzer sollten
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nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.
Halten Sie das Gerat und sein Kabel aufderhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, Heifde
& Oberflache. Die Temperatur der zuganglichen

Oberflachen kann hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist.
Dieses Gerat ist nicht flir den Betrieb mit einer externen
Timers oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.
Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung, mit der
auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.
Tauchen Sie das Kabel, Netzstecker oder andere Teile
nicht ins Wasser oder anderen Flissigkeiten. Tauchen
Sie elektrische Verbindungen nicht in Wasser. Stellen Sie
sicher, dass Sie lhre Hande vollig trocknen sind, bevor Sie
die Steckdose beruhen oder das Gerat einschalten.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie
das Gerat nicht benutzen.
Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmafiig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch
den offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec
ersetzt werden, um Sach- und Personenschaden zu
vermeiden.
VVerwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel, den
Stecker oder das Gehause sichtbaren Schaden aufweisen,
nicht korrekt funktionieren oder runter gefallen sind.
Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu
stark gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden.
Schutzen Sie es von scharfen Kanten und Warmequellen.
Lassen Sie niemals den Kabel mit warmen Oberflachen in
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Kontakt kommen. Lassen Sie das Kabel niemals Uber der
Arbeitsflache stehen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen es von der
Stromversorgung, wenn Sie das Gerat nicht verwenden und
bevor Sie es reinigen mochten. Ziehen Sie von dem Stecker,
nicht von dem Kabel.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht

mit dem Gerat spielen. Eine besondere genaue und
konsequente Beaufsichtigung ist geboten, wenn das Gerat
in der Nahe von Kindern verwendet wird.

4. Stellen Sie den Grill auf einer trocknen, stabilen, flachen
und hitzebestandigen Flache.

Bedecken Sie das Produkt nicht, wahrend es in Betrieb ist.
Lassen Sie das Produkt niemals beim Verwenden ohne
Aufsicht. Ziehen Sie das Gerat aus der Steckdose, wenn Sie
bei Nutzung fertig sind oder wenn Sie den Raum verlassen.
Versuchen Sie auf keinem Fall das Produkt selbst zu
reparieren. Kontaktieren Sie den technischen Kundendienst
von Cecotec.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von
brennbaren Materialien wie Tischtlichern oder Vorhangen
auf. Geratoberflachen kénnen wahrend des Betriebs hohe
Temperaturen erreichen. Stellen Sie das Gerat nicht in die
Nahe von heifdem Gas, auf einem Elektroherd oder einem
brennenden Ofen.

Stellen Sie das Gerat nicht an die Wand oder anderen
Geraten. Lassen Sie einen Sicherheitsabstand von 10 cm
von der Ruckseite des Gerats und weitere 10 cm auf jeder
Seite. Stellen Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande
auf das Gerat.

Wahrend des Betriebs gibt das Produkt durch die
Luftauslass-Offnung heiRen Dampf ab. Halten Sie Hande
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und Gesicht in einem sicheren Abstand zu Dampf- und
Luftauslassen. Beim Herausnehmen der Schale kann heif3e
Luft aus dem Gerat stromen.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni prima di usare 'apparecchio.
Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

14

Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa l'apparecchio.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.
Questo apparecchio puo essere usato da bambini a
partire da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza, a condizione che siano supervisionati o
istruiti sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che
comprendano i pericoli connessi. | bambini non devono
giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere effettuate da bambini senza supervisione.
Mantenere 'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata
dei bambini con eta inferiore agli 8 anni.
Questo simbolo significa: precauzione, superficie
A calda. Le superfici accessibili dell'apparecchio
possono riscaldarsi molto durante il
funzionamento.
Questo apparecchio non e destinato ad essere azionato
per mezzo di un timer esterno o di un sistema di controllo
remoto separato.
Verificare che la tensione di rete coincida con quella
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specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.

Non sommergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
fissa dell'apparecchio in acqua o all'interno di qualsiasi
altro liquido. Non esporre le parti elettriche all'acqua.
Assicurarsi di avere le mani completamente asciutte prima
di toccare la spina o di accendere l'apparecchio.

Scollegare 'apparecchio dalla fonte di alimentazione
quando non si sta usando.

Osservare accuratamente il cavo di alimentazione in cerca
di danni visibili. Se il cavo presenta danni, dovra essere
riparato dal servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec per evitare eventuali pericoli.

Non usare l'apparecchio se il cavo, la spina o la struttura
presentano danni o se non funziona correttamente, e
caduto o e stato danneggiato.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e fonti di calore.
Non permettere che il cavo tocchi superfici calde. Non
lasciare che il cavo sporga oltre il bordo della superficie o
piano di lavoro.

Spegnere e scollegare l'apparecchio dalla fonte di
alimentazione quando non in uso e prima di pulirlo. Tirare
la spina per scollegare l'apparecchio, non tirare il cavo.
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio. E necessario supervisionare rigidamente
nel caso in cui l'apparecchio venga utilizzato da o vicino a
bambini.

Collocare l'apparecchio su di una superficie asciutta,
stabile, piatta e resistente al calore.

Non coprire l'apparecchio con oggetti mentre e in funzione.
Non lasciare l'apparecchio incustodito mentre e in uso.

BAKE&FRY 1500 TOUCH | 15



Scollegarlo dalla fonte di alimentazione quando non si sta
usando o quando si abbandona la stanza.

Non cercare di riparare l'apparecchio per conto proprio.
Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

Non collocare l'apparecchio sopra o vicino a materiali
combustibili come tovaglie o tende. Le superfici accessibili
dell'apparecchio possono raggiungere temperature molto
elevate durante l'uso. Non collocare l'apparecchio vicino o
sotto un fornello a gas o elettrico caldo o in un forno caldo.
Non posizionare l'apparecchio a contatto con la parete o
altri apparecchi. Mantenere una distanza di sicurezza di 10
cm rispetto alla parte posteriore dell'apparecchio e altri 10
cm da ogni lato. Non collocare oggetti sopra l'apparecchio
quando in uso.

L'apparecchio emette vapore caldo attraverso le aperture
di uscita dell'aria quando e in funzione. Tenere mani e viso
a distanza di sicurezza dal vapore e dalle uscite dell'aria.
Quando si rimuove la teglia, e possibile che fuoriesca
dell'aria calda dall'apparecchio.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucoes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

16

Siga atentamente estas instrucdes de seguranca quando
usar o aparelho.

Este aparelho foi desenhado apenas para uso doméstico
e ndo para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis,
motéis e escritérios.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir
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dos 8 anos de idade e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta
de experiéncia e conhecimentos, se lhes tiver sido
dada supervisao ou instrucdes relativas a utilizacao do
aparelho de uma forma segura e compreendem os perigos
envolvidos. Nao permita que as criancas brinquem com o
aparelho. A limpeza e manutencao do aparelho ndo devem
ser efetuadas por criancas sem supervisao.
Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.
Este simbolo significa: Atencao, superficie quente.
A Atemperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho estiver em
funcionamento.
Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de
um temporizador externo ou de um sistema de controlo
remoto separado.
Certifique-se de que a tensdo de rede coincida com a
tensao especificada na etiqueta de classificacao do
aparelho e de que a tomada tenha ligacao a terra.
Nao submerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte
elétrica do aparelho na agua ou qualquer outro liquido nem
as exponha a agua. Ndo exponha as conexdes elétricas
a agua. Certifique-se de ter maos completamente secas
antes de tocar a tomada ou ligar o aparelho.
Desconecte o produto da corrente quando nao estiver a ser
usado.
Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
substituido pelo Servico de Assisténcia Técnica Oficial da
Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.
Nao utilize o aparelho se o cabo, a tomada ou a estrutura
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apresentam danos, nao funcionam corretamente ou
sofreram alguma queda.

Nao torca, dobre, estique ou danifique o cabo de
alimentacao. Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor.
Nao permita que o cabo toque em superficies quentes.
Nao deixe o cabo sobressair sobre a borda da superficie de
trabalho ou da bancada.

Desligue e desconecte o aparelho da corrente elétrica
guando nao estiver a ser usado e antes de o limpar. Puxe da
ficha para o desconectar, nao puxe pelo cabo.
Supervisione as criancas para nao brincarem com o
aparelho. E necessério dar supervisdo estrita se o produto
estiver a ser usado perto ou por criancas.

Situe o produto numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.

Nao cobra o produto com nenhum objeto enquanto estiver
em funcionamento.

Nao deixe o aparelho sem supervisao enquanto estiver em
uso. Desligue da corrente elétrica quando acabar de o usar
ou quando abandonar a zona onde o estiver a usar.

Nao tente reparar o aparelho por si mesmo. Deve entrar em
contacto com o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.
Nao coloque o aparelho sobre ou perto de materiais
combustiveis, tais como toalhas de mesa ou cortinas. As
superficies acessiveis do aparelho poderiam alcancar
temperaturas altas durante o funcionamento. Nao coloque
o aparelho em ou perto de gas quente, fogareiros ou fornos
ligados.

Nao coloque o aparelho contra a parede ou outros
dispositivos. Deixe uma distancia de seguranca de 10 cm
da parte de tras do aparelho e de 10 cm de cada lado. Nao
coloque nenhum objeto em cima do produto enquanto o
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estiver a usar.

- Durante o funcionamento, o produto emite vapor quente
através do orificio de saida de ar. Mantenha as maos e o
rosto a uma distancia segura do vapor e das saidas de ar.
Pode sair ar quente do aparelho quando retirar a bandeja.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het
product gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e)
gebruik of gebruikers.

- Volg aandachtig de voorschriften wanneer u dit toestel
gebruikt.

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars,
restaurants, boerderijen, hotels, motels en kantoren.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker
mogen niet zonder toezicht door kinderen worden
uitgevoerd.

- Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

- Dit symbool betekent: LET OP: heet oppervlak. De
temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan
hoog oplopen wanneer het apparaat in werking is.

- Dittoestelis niet bedoeld om te worden bediend door

middel van externe timers of aparte afstandsbedieningen.
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Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het apparaat
en dat het stopcontact geaard is.

Dompel niet de kabel, stekker of vaste onderdelen van het
product in water of andere vloeistoffen. Stel de elektrische
verbindingen niet bloot aan water. Zorg dat uw handen
volledig droog zijn voordat u de stekker aanraakt of het
apparaat inschakelt.

Haal de stekker van het product uit het stopcontact als het
niet in gebruik is.

Controleer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als
de kabel beschadigd is, moet hij worden hersteld door de
technische dienst van Cecotec om elk gevaar te vermijden.
Gebruik het toestel niet als de kabel, de stekker of het
frame beschadigd zijn, niet correct werken of als ze
gevallen zijn.

De voedingskabel mag niet verwrongen, dubbelgevouwen,
uitgerekt of beschadigd worden. Bescherm het tegen
scherpe randen en warmtebronnen. Zorg ervoor dat de
kabel geen hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel

niet over de rand van het werkoppervlak of het aanrecht
uitsteken.

Schakel het toestel uit en trek de stekker uit het
stopcontact als u het niet gebruikt of voordat u het
schoonmaakt. Trek aan de stekker om hem te verwijderen
uit het stopcontact en niet aan de kabel.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen. Strikt toezicht is noodzakelijk als
het toestel gebruikt wordt door of in de buurt van kinderen.
Plaats het product op een droog, stabiel, vlak en
hittebestendig oppervlak.

Bedek het product niet met voorwerpen terwijl het in
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gebruik is.

- Laat het toestel niet onbeheerd achter terwijl het aan het
werken is. Trek de stekker uit het stopcontact als u klaar
bent met het toestel te gebruiken of als u de kamer verlaat.

- Probeer het toestel niet zelf te repareren. Neem contact
op met de officiéle Technische Ondersteuningsservice van
Cecotec.

- Plaats het toestel niet op of in de buurt van brandbare
materialen zoals tafelkleden of gordijnen. Bereikbare
oppervlakken van het product kunnen tijdens het gebruik
hoge temperaturen bereiken. Plaats het apparaat niet in de
buurt van of onder een heet gas- of elektrisch fornuis of in
een hete oven.

- Plaats het apparaat niet tegen een muur of andere
apparaten. Laat een veiligheidsafstand van 10 cm aan de
achterkant van het toestel en nog eens 10 cm aan elke kant.
Plaats geen voorwerpen op het toestel wanneer het in
gebruik is.

- Tijdens de werking geeft het product hete stoom af via de
luchtuitlaat. Houd handen en gezicht op veilige afstand
van stoom- en luchtopeningen. Er kan hete lucht uit
het apparaat worden geblazen wanneer de lade wordt
verwijderd.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze

instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w

przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

- Podczas korzystania z produktu nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.

- To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku

BAKE&FRY 1500 TOUCH | 21



22

domowego i nie nadaje sie do uzytku w barach,
restauracjach, gospodarstwach rolnych, hotelach,
motelach i biurach.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat
i starsze oraz przez osoby o ograniczonych zdolnoSciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
dosSwiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze sg one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia. i
rozumiejg zwigzane z tym niebezpieczenstwa. Dzieci nie
moga bawic sie urzadzeniem. Dzieci nie mogg bez nadzoru
czyscic i konserwowac urzadzenia.
Przechowuj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 roku zycia.

Ten symbol oznacza: Uwaga, gorgca powierzchnia.
A Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢

wysoka podczas pracy urzadzenia.
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznych wytacznikéw czasowych lub oddzielnych
systeméw zdalnego sterowania.
Upewnij sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej produktu oraz ze
wtyczka jest uziemiona.
Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej czesci
produktu w wodzie lub innej cieczy ani nie wystawiaj
potgczen elektrycznych na dziatanie wody. Nie wystawiaj
potgczen elektrycznych na dziatanie wody. Przed
dotknieciem wtyczki lub wtgczeniem produktu upewnij sie,
ze twoje rece sg catkowicie suche.
Odtacz produkt od gtéwnego gniazda zasilania, gdy nie jest
uzywany.
Regularnie nalezy sprawdzac kabel zsilajgcy pod wzgledem
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widocznych uszkodzen. Jesli kabel jest uszkodzony,

musi zosta¢ wymieniony przez oficjalny Serwis Pomocy
Technicznej Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego rodzaju
niebezpieczenstw.

Nie uzywaj produktu, jesli kabel, wtyczka lub struktura
urzgdzenia sg uszkodzone, dziatajg nieprawidtowo lub
zostaty upuszczone.

Nie nakrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
kabla zasilajgcego. Chron go przed ostrymi krawedziami i
Zrédtami ciepta. Nie pozwaél, aby przewdd dotykat gorgcych
powierzchni. Nie pozwol aby kabel zblizyt sie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu.

Wytgczyc i odtgczy¢ produkt od Zrodta zasilania, gdy nie
jest uzywany i przed czyszczeniem. Pociggnij za wtyczke,
aby jg odtgczyc, nie ciggnij za kabel.

Nadzoruj dzieci, aby upewnic sie, ze nie bawig sie
produktem. Konieczny jest Scisty nadzér, jesli produkt jest
uzywany przez dzieci lub w ich poblizu.

Produkt nalezy umiesci¢ na suchej, stabilnej, ptaskiej i
odpornej na ciepto powierzchni.

Nie przykrywaj produktu zadnym przedmiotem podczas
pracy.

Nie pozostawiaj produktu bez dogladania podczas uzytku.
Po zakonczeniu uzywania lub po wyjsciu z pokoju odtacz go
od zrodta zasilania.

Nie prébuj samodzielnie naprawiac¢ produktu. Skontaktuj
sie z oficjalnym serwisem pomocy technicznej Cecotec.
Nie umieszczaj urzgdzenia na tatwopalnych materiatach,
takich jak obrusy lub zastony, ani w ich poblizu. Dostepne
powierzchnie produktu mogg nagrzewac sie podczas pracy
do wysokich temperatur. Nie umieszczaj urzgdzenia w
poblizu lub pod goraca kuchenka gazowa lub elektryczna,
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ani w gorgcym piekarniku.

Nie ustawiaj urzadzenia przy Scianie lub innych
urzgdzeniach. Pozostaw bezpieczng odlegtos¢ 10 cm

od tytu urzadzenia i kolejne 10 cm z kazdej strony. Nie
umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu, gdy jest
0ono uzywane.

Podczas pracy produkt emituje gorgcg pare przez wylot
powietrza. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci
od otwordéw wentylacyjnych pary i powietrza. Podczas
wyjmowania tacy z urzgdzenia moze wydobywac sie
gorgce powietrze.

BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pred pouzitim pristroje si pozorné prectéte nasleduijici
bezpecnostni pokyny. Uschovejte tento navod pro budouci
pouziti nebo pro nové uzivatele.

24

PFri pouzivani pristroje peclivé postupujte podle téchto
bezpecnostnich predpis(.
Tento spotrebic je urcen pouze pro domaci pouziti a
je vylou€en z pouziti v barech, restauracich, farmach,
hotelech, motelech a kancelarich.
Tento spotrebic¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotrebice a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Cigténi a Gdrzbu, kterou
ma provadeét uzivatel, nesmi provadét déti bez dozoru.
Spotrebic a jeho kabel uchovavejte mimo dosah deti
mladsich 8 let.

Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch. Kdyz
& je spotfebic v provozu, predni kontrolka sviti.
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Tento spotrebic neni urcen k ovladani pomoci externiho
casovace nebo samostatného systému dalkového ovladani.
Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
typovém stitku produktu a Ze zastrcka je uzemneéena.
Nedavejte kabel, zastrcku nebo jinou ¢ast pristroje do
vody ani jiné tekutiny. Nevystavujte elektrické spoje vodé.
Ujistéte se, Ze mate naprosto suché ruce nez se dotknete
zasuvky nebo pristroje.

Vypneéete a odpojte od elektrického proudu pokud pristroj
nepouzivate.

Pravidelné kontrolujte pfivodovy kabel, abyste zjistili
viditelna poskozeni. Je-li kabel poskozen, musi jej vymenit
oficialni servisni sluzba Cecotec, aby se predesSlo jakémukoli
nebezpeci.

Pristroj nepouzivejte, pokud kabel, zasuvka nebo struktura
vykazuji poskozeni, nefunguji spravné, nebo spadly.
Neotacejte, neohybejte, nenatahujte ani jinak neposkozujte
napajeci kabel. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nedovolte, aby kabel visel pres okraj pracovni desky.
Vypneéte a odpojte od elektrického proudu pokud pristroj
nepouzivate a pred cisténim. Pro odpojeni zatahnéte za
zastrcku, ne za kabel.

DohliZzejte na déti, abyste se uijistili, Ze si s pristrojem
nehraji. Je naprosto nezbytné na pristroj dohliZzet, pokud je
pouzivan v blizkosti déti nebo primo détmi.

Umistéte pristroj vzdy na povrchy suché, stabilni, rovné a
odolné proti teplu.

Béhem fungovani pfistroj ni¢im nepfrikryvejte.
Nenechavejte pristroj béhem fungovani bez dozoru. Pristroj
odpojte od zdroje elektrické energie, jakmile ukoncite
pouzivani a nebo pokud odejdete z mistnosti.
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NepokousSejte se pristroj opravit vlastnimi silami.
Kontaktujte oficialni Asistencni technicky servis Cecotec.
Neumistujte spotrebic na hoflavé materidly, jako jsou
ubrusy nebo zaclony, ani do jejich blizkosti. Pristupné
povrchy vyrobku mohou béhem provozu dosahnout
vysokych teplot. Neumistujte spotrebic do blizkosti nebo
pod horky plynovy nebo elektricky sporak nebo do horké
trouby.

Neumistujte spotrebic ke sténé nebo jinym spotrebiciim. Od
zadni ¢asti spotrebice ponechte bezpecnostni vzdalenost
10 cm a dalSich 10 cm na kazdé strané. Kdyz je spotrebic v
provozu, nepokladejte na néj zadné predmeéty.

Béhem provozu produkt vydava horkou paru pres vystup
vzduchu. KdyzZ je spotfebic v provozu, vydava horkou paru
otvory pro vystup vzduchu. PFi vyjimani tdcu mize ze
spotrebice vychazet horky vzduch.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

I
aa
.

Panel de control
Puerta de cristal

Asa de la puerta
Cable de alimentacién
Mango para extraer el rustidor
Bandeja recogemigas
Bandeja para hornear
Parrilla

Cestillo

Rustidor

Cestillo giratorio

0N R WD R

=
= o

Panel de control Fig. 2

1. Pantalla de la temperatura

2. Pantalla deltiempo

3. lcono funcién Freidora de aire
4. lcono funcién Asar

5. Icono funcién Gratinar

6. Icono funcién Grill

7. lcono funcién Pescado

8. lcono funcién Pizza

9. lcono funcién Hornear

10. Icono funcién Tostar

11. Icono funcién Descongelar

12. Icono funcién Deshidratar

13. Icono tactil temporizador

14. Icono tactil encendido/apagado
15. lcono tactil temperatura

16. Luz

17. Icono tactil seleccion de funcién predeterminada
18. Icono tactilinicio/pausa

19. Selector

Nota:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el producto.
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2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su cajay retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:

- Horno freidora Bake&Fry 1500 Touch
- Bandeja recogemigas

- Bandeja para hornear

- Parrilla

- Cestillo

- Rustidor

- Mango para extraer el rustidor

- Cestillo giratorio

- Este manualdeinstrucciones

- Antes de usar, asegurese de que ha retirado todo el material de embalaje, las pegatinas y
las etiquetas del aparato. Lave el cestillo giratorio, la parrilla, la bandeja para horneary la
bandeja recogemigas con agua caliente con jabdn y una esponja no abrasiva. Seque todo
antes de colocarlo en elinterior.

- No coloque el aparato pegado a la pared o contra otros dispositivos. Es importante dejar
por lo menos 10 cm de espacio libre en la parte posteriory los lados, y 10 cm de espacio
libre por encima del aparato para permitir una ventilacién adecuada.

- No cologue nada encima del horno.

3. FUNCIONAMIENTO
1. Encendido, modo de espera
Conecte el aparato a la fuente de alimentacién y entrard en modo de espera: emitird un pitido.

2. Encendido |
Pulse elicono tactil de encendido/apagadoo para encender el horno. Los iconos de las
funciones predeterminadas se encenderan durante 1s. La pantalla se encenderd mostrando

el programa por defecto ,’;‘F'{F\‘, (Freidora de aire). Fig. 3
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3. Ajustes

a.

Seleccién de la funcién predeterminada

Pulse elicono tactil seleccién de funcién predeterminada —enel panelde controly
— seiluminara. Gire el selector para seleccionar el programa y los 10 iconos de las
funciones predeterminadas se irdn iluminando seglin vaya girando el selector.

Si no quiere ajustar la funcién predeterminada, pulse el icono téctil de inicio/pausa P<®
para iniciar directamente la funcién seleccionada y el icono téctil de inicio/pausa P<® se
iluminara. Pulse ><® de nuevo cuando quiera pausar el proceso de coccién.

Ajuste de la temperatura L L
Pulse elicono tactil de temperatura JI)- en el panel de controly EJ— se iluminara. Gire

el selector para ajustar la temperatura. Girelo hacia la derecha para aumentar la
temperatura o hacia la izquierda para reducirla en intervalos de 5 ° C.

Ajustes del temporizador

Pulse elicono tactil del temporizador @ en el panel de controly @ se iluminara. Gire
el selector para configurar el tiempo. Girelo hacia la derecha para aumentar el tiempo o
hacia la izquierda para reducirlo en intervalos de 1 min.

Ajustes de la luz o

Pulse elicono tactil de la Luz»’Q‘_ para encender o apagar la luz. Se apagard
automaticamente después de 60 segundos. Elicono tactil de la luz O se iluminara
cuando la luz esté encendida, y se apagara cuando esté apagada.

D>® Icono tactil inicio/pausa:

Cuando pulse este icono para detener el proceso de coccidn, la pantalla de tiempo y el icono
tactilinicio/pausal>® parpadearan. ELhorno emitird un pitido tres veces cada 1 min hasta
gue vuelva a pulsar el icono tactil inicio/pausa P> para continuar el cocinado.

Apertura de la puerta

Si durante el funcionamiento abre la puerta, la pantalla de tiempo muestra OPEN y el icono
tactilinicio/pausa P parpadeando al mismo tiempo. La luz se enciende y el icono de la luz
O parpadea de forma simultanea. En este momento, el proceso de coccién se detiene. La
luz se apagay el proceso de coccién se reanuda automaticamente cuando se cierra la puerta.

5 segundos antes de finalizar el proceso de coccidn, la pantalla de la temperatura
muestra HOT (caliente) y el icono de la luz Q se enciende. Cuando finaliza el programa,
la pantalla de tiempo muestra END (fin).

En los 20 minutos siguientes a la finalizacién del proceso de coccidn, si no lleva a cabo
ninguna operacién, vuelve al modo de espera.
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Funciones predeterminadas

ICONO | FUNCION TEMPERATURA TIEMPO VELOCIDAD MOTOR
PREDETERMINADA | PREDETERMINADO | PREDETERMINADA | SINCRONO
(O (min)
éﬁ@ Freidora de 190 20 ALTA ENCENDIDO
aire
Q Asar 180 45 ALTA ENCENDIDO
& Gratinar 230 20 ALTA ENCENDIDO
\S) Grill 230 12 ALTA APACGADO
P Pescado 230 25 ALTA ENCENDIDO
Pizza 230 7 ALTA APAGADO
% Hornear 140 40 BAJA APAGADO
D Tostar 230 5 ALTA APAGADO
B Descongelar | 50 60 ALTA APAGADO
@ Deshidratar 70 40 ALTA APAGADO
NOTA:

Debido a que los ingredientes pueden variar en procedencia, tamafio, formay marca, lo
mostrado en la tabla puede no ser lo mé&s apropiado para los ingredientes que utilice. Si lo
considera necesario, modifique los tiempos y/o las temperaturas para adaptar el cocinado.

Advertencias y consejos generales

- Laconveccion cocina los alimentos mas rapido y a mayor temperatura, por lo que puede
reducir la temperatura de coccién en 25°Cy comprobar el punto de coccién cuando hayan
transcurrido 3/4 del tiempo de coccién.

- Cubra los alimentos para aprovechar el calor de forma uniforme y asi se cocinardn mas
rapido sin perder humedad.

- Lacirculacién de aire a alta temperatura hace que los alimentos queden dorados por
fueray jugososy tiernos por dentro.

- Lacoccién uniforme permite utilizar mas de una rejilla y no es necesario girar los
alimentos ni rotar las bandejas de horneado.
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- Acontinuacién, se indican los alimentos que se puede cocinar utilizando la conveccién:

- Paraasar: carne, verduras, pescado (entero).

- Parahornear: tartas, pasteles, galletas, bizcochos, etc.

- Para gratinar: carne, pescado, fundir queso, dorar la parte superior de los guisos, etc.

- Para cocinar pizza: utilice la rejilla en la parte inferior y compruebe con frecuencia para
evitar que el queso se queme. Comience sin convecciény activela en los Ultimos minutos
para dorar el queso.

- Norecomendado para: natillas y flanes, soufflés, pasteles, panes rapidos...

- Aseglrese de que el aire pueda circular alrededor de los alimentos y las bandejas.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

ADVERTENCIA:
No sumerja nunca el cable, el enchufe o el aparato en agua u otro liquido. Aseglrese de que
tiene las manos completamente secas antes de tocar el enchufe o utilizar el aparato.

- Limpie el aparato después de cada uso.

- Desconecte el aparatoy deje que se enfrie antes de limpiarlo.

- No utilice nunca utensilios abrasivos o productos corrosivos para limpiar el aparato.

- Aplique un producto de limpieza sobre un pafio y limpie el exterior.

- Apligue una solucién de jabén liquido suave a un pafio himedo o una esponja y limpie el
interior. Elimine los restos con un pafio himedo.

- Limpie los accesorios en el lavavajillas o ldvelos a mano con un estropajo de nylon o con
un cepillo en agua tibiay jabon.

Almacenamiento

- Desconecte el aparatoy deje que se enfrie.

- Aseglrese de que todas las partes estan limpias y secas antes de volver a utilizar el
producto.

- Guarde el aparato en un lugar limpio y seco.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Posible solucién

Aseglrese de que el aparato estad conectado a una toma

El aparato no funciona )
de corriente adecuada.

Utilice porciones méas pequefias para una coccion

Los alimentos no estan cocinados | Uniforme.

Aumente la temperatura y continle la coccién.
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Los alimentos no se cocinan de Dé la vuelta a los alimentos a mitad de coccién.

manera uniforme Cocine alimentos de tamafio similar.

Limpie el aparatoy sus accesorios después de cada uso

Sale humo blanco de dentro del e
para eliminar los restos de grasa que puedan provocar el

aparato
P humo al calentarse.
Ajuste la cantidad de patatas cada vez en funcién del
resultado obtenido y distriblyalas de manera uniforme
al cocinarlas.
Las patatas fritas no se frien Escurra las patatas antes de freirlas.

uniformemente . )
Utilice patatas frescas y consistentes cortadas en

bastones.

Retire el exceso de agua de las patatas.

Las patatas no quedan crujientes Corte las patatas en tiras més estrechas.

Pulverice con un poco mas de aceite.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: 02283
Producto: Bake&Fry 1500 Touch
Frecuencia: 50 - 60 Hz

Voltaje: 220 - 240V

Potencia: 1700 W

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin previo aviso para mejorar la calidad del
producto y no corresponderse con los datos descritos en el manual.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos
domésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida (til, deberas
extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
designado por las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma méas adecuada de
desechar sus aparatos eléctricos y electronicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor
debera contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.
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8. GARANTIAY SAT

Cecotec respondera ante el usuario o consumidor final por las faltas de conformidad que
existan en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos
establecidos por la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones sean realizadas por personal cualificado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningtin medio (electrénico, mecanico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizaciéon de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

I
aa
.

Control panel
Glass door

Door handle
Power cable
Rotisserie-fork extractor
Crumb tray
Baking tray

Rack

Basket
Rotisserie fork
Turntable basket

0NN R WN R

=
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Control panel. Fig. 2

1. Temperature display

2. Timedisplay

3. Air Fryer functionicon
4.  Roast functionicon

5.  Gratinate function icon
6.  Grillfunctionicon

7. Fishfunctionicon

8.  Pizza functionicon

9. Bake functionicon

10. Toasting function icon
11. Defrost functionicon
12. Dehydrate function icon
13. Timer touch icon

14. Power touch on/off icon
15. Touch temperature icon
16. Light

17. Touch icon default function selection
18. Start/pause touch icon
19. Knob

Note:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
appliance.
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2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging elements in a safe place. This will help you prevent damage to the appliance
when transporting it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure
all packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content:

- Bake&Fry 1500 Touch hot-air frying oven
- Crumbtray

- Baking tray

- Rack

- Basket

- Rotisserie fork

- Rotisserie-fork extractor

- Turntable basket

- Instruction manual

- Beforeits use, make sure that you have removed all packaging material, stickers and
labels from the appliance. Wash the rotating basket, grill, baking tray and crumb tray in
hot soapy water with a non-abrasive sponge. Dry everything before placing it inside.

- Do not place the appliance against a wall or any other devices. It is important to leave
at least 10 cm of free space at the back and sides, and 10 cm of free space above the
appliance to allow adequate ventilation.

- Do not place anything on top of the oven.

3. OPERATION

1. On, Standby mode
Connect the appliance to the power supply and it will enter standby mode: it will beep once.

2. Switch-on

Press the On/Off Q icon to turn the appliance on and off. The defaults function icons will
light up for 1sec. The display will turn on showing the default programme FRy(AIr Fryer). Fig. 3
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3. Settings

a.

Selection of the default function _ _

Press the touch icon default function selection = on the control panel and =— it will
light up. Turn the knob to select the programme and the 10 default functions icons will
light up as you turn the knob.

If you do not want to set the default function, press the start/pause touch icon P<® to
directly start the selected function and the start/pause touch icon ><& will light up.
Press D® again when you want to pause the cooking process.

Temperature settings JLE @E

Press the temperature touch icon ® on the control paneland © it will light up. Turn the
knob to set the temperature. Turn it to the right to increase the temperature or to the left
to decrease the temperature in 5°C steps.

Timer settings

Press the temperature touch icon @ on the control paneland @ it will light up. Turn
the knob to set the time. Turn it to the right to increase the temperature or to the left to
decrease the temperature in 1 min intervals.

Light settings S

Press the light touch icon Q to turn the light on or off. It will automatically switch off
after 60 seconds. The light touch icon Q will illuminate when the light is on, and will
turn off when the light is off.

><& Start/pause touch icon:

When you press this icon to stop the cooking process, the time display and the start/pause
touch icon P® will flash. The oven will beep three times every 1 min until you press the start/
pause touch icon P><® again to continue cooking.

Door opening

If you open the door during operation, the time display shows OPEN and the touch icon
start/pause P> flashing at the same time. The light turns on and the light icon Q flashes
simultaneously. At this point, the cooking process stops. The light goes out and the cooking
process resumes automatically when the door is closed.

36

5 seconds before the end of the cooking process, the temperature display shows HOT and
the light icon':Q:- lights up. When the programme is finished, the time display shows END.
Within 20 minutes after the end of the cooking process, if no operation is performed, it
returns to standby mode.
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Default cooking programmes

ICON | FUNCTION DEFAULT DEFAULT TIME | DEFAULT SYNCHRONOUS
TEMPERATURE (min) SPEED MOTOR
(°0)

FAFIil\a( Air fryer 190 20 HIGH ON

Q Roast 180 45 HIGH ON

& Gratinate 230 20 HIGH ON

© Grill 230 12 HIGH OFF

X3 | Fish 230 25 HIGH ON

Pizza 230 7 HIGH OFF

= Bake 140 40 Low OFF

D Toasting 230 5 HIGH OFF

B Defrost 50 60 HIGH OFF

@ Dehydrate 70 40 HIGH OFF

NOTE:

As ingredients differ in origin, size, shape, and brand, we cannot guarantee the best setting
for the ingredients that you are using. If necessary, change the times and/or temperature
values to adjust the cooking to the type of ingredient.

General warnings and advice

- Convection cooks food faster and at a higher temperature, so you can reduce the cooking
temperature by 25°C and check the doneness when 3/4 of the cooking time has elapsed.

- Coverthe food to use the heat evenly and it will cook faster without losing moisture.

- The high temperature air circulation makes the food brown on the outside and juicy and
tender on the inside.

- Uniform cooking allows more than one rack to be used and there is no need to rotate the
food or baking trays.

- Below are the foods that can be cooked using convection:

- Forroasting: meat, vegetables, fish (whole).

- For baking: cakes, pies, biscuits, sponge cakes, etc.

- For gratinating: meat, fish, melting cheese, browning the top chamber of casseroles, etc.
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For cooking pizza: use the rack at the bottom and check frequently to prevent the cheese
from burning. Start without convection and activate it in the last few minutes to brown
the cheese.

Not recommended for: custards and puddings, soufflés, cakes, quick breads...

Make sure that air can circulate around the food and trays.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

WARNING:

Never immerse the appliance, cable or plug in water or other liquids. Make sure your hands
are dry before handling the plug or switching on the appliance.

Clean the appliance after every use.

Allow the appliance to cool down before cleaning it.

Never use abrasive tools or corrosive products to clean the appliance.

Apply a cleaning product on a cloth and wipe the exterior.

Apply a mild liquid soap solution to a damp cloth or sponge and wipe the inside. Remove
any residues with a damp cloth.

Clean the accessories in the dishwasher or wash them by hand with a nylon scouring pad
or brush in warm, soapy water.

Storage

- Unplug the appliance and let it cool down.
- Make sure allits parts are clean and dry before storing or using the product again.
- Store the appliance in a dry and clean place.

5. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible solution

The appliance does not work.

Make sure that the appliance is plugged into power
supply properly.

Food is not cooked

Use smaller portions for even cooking.

Increase the temperature and continue cooking.

Turn food over halfway through cooking.

Some foods are cooked unevenly.

Cook foods of similar size.
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White smoke comes out of the
appliance.

Clean the appliance and its accessories after each use to
remove any traces of grease that may cause smoke when
heated.

French fries are not fried unevenly
in the appliance.

Adjust the quantity of fries each time according to the
result obtained and distribute them evenly when cooking.

Drain the fries before frying.

Use fresh, firm potatoes cut into sticks.

Fries are not crispy

Remove excess water from the potatoes.

Cut the potatoes into narrower strips.

Spray with a little more oil.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 02283
Product: Bake&Fry 1500 Touch
Frequency: 50 - 60 Hz
Voltage: 220 - 240V

Power: 1700 W

Technical specifications may change without prior notice to improve the quality of the
product and may not correspond to the data described in the manual.

Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbolindicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or batteries must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should
dispose of the cells/batteries/accumulators and take them to a collection
point designated by the local authorities.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old machines and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.
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8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at
the time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by
the applicable regulations.

It is recommended that repairs are carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not
hesitate to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

9. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or
in part, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means
(electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

Panneau de contréle
Porte en verre

Poignée de la porte

Cable d'alimentation
Manche pour extraire la rotissoire
Plateau ramasse-miettes
Plateau pour cuire au four
Gril

Panier

Rétissoire

Panier rotatif

0NN R WN R

=
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Panneau de contréle. Img. 2

1. Ecrande latempérature

2. Ecrandutemps

3. Icdne fonction Friteuse a air

4. Icdne fonction Rétir

5. Icoéne fonction Gratiner

6. Icone fonction Gril

7. lcdne fonction Poisson

8.  lIcone fonction Pizza

9. Icone fonction Cuire au four

10. Icone fonction Faire griller

11. Icéne fonction Décongeler

12. Icone fonction Déshydrater

13. Icone tactile de la minuterie

14. |cone tactile de connexion/déconnexion
15. Icone tactile de la température

16. Lumiere

17. Icone tactile pour sélectionner une fonction prédéterminée
18. Icone tactile démarrage/pause

19. Sélecteur

Note

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.
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2. AVANT UTILISATION

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez
la boite d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit

sUr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Sivous
devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments
correctement.

Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangque une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

Mini-four friteuse Bake&Fry 1500 Touch
Plateau ramasse-miettes

Plateau pour cuire au four

Gril

Panier

Rétissoire

Manche pour extraire la rétissoire
Panier rotatif

Manuel d'instructions

Avant d'utiliser 'appareil, assurez-vous d'avoir retiré tous les matériaux d'emballage,
les autocollants et les étiquettes de l'appareil. Lavez le panier rotatif, la grille, le plateau
de four et le plateau ramasse-miettes a 'eau chaude avec du savon et une éponge non
abrasive. Séchez tout avant de le placer a l'intérieur.

Ne placez pas l'appareil pres du mur ou d'autres appareils. Il est important de laisser au
moins 10 cm d'espace libre a l'arriére et sur les cotés, et 10 cm d'espace libre au-dessus
de l'appareil pour permettre une ventilation adéquate.

Ne placez rien sur le dessus du four.

3. FONCTIONNEMENT

1. Allumage, mode Veille
Branchez l'appareil. Il entrera en mode veille et émettra un bip.

2. Démarrage |

Appuyez sur l'icone de connexion/déconnexion U pour allumer le four. Les icdnes des
fonctions prédéterminées s'allument pendant 1 seconde. L'écran s'allumera et affichera le
programme par défaut II:-\FI!R(( (Friteuse a air). Img. 3
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3. Réglages

a.  Sélection de la fonction prédéterminée _

Appuyez sur l'icone tactile de sélection de la fonction prédéterminée = sur le panneau
de controéle et celle-ci s'allumera. Tournez le sélecteur pour sélectionner le programme
et les 10 icones des fonctions prédéterminées s'allumeront lorsque vous tournerez le
sélecteur.

b.  Sivous ne souhaitez pas modifier la fonction prédéterminée, appuyez sur l'icone tactile
de démarrage/pause P<& pour lancer directement la fonction sélectionnée. L'icne
tactile de démarrage/pause P® s'allumera. Appuyez & nouveau sur > pour mettre ne
pause le processus de cuisson.

c. Réglages de latempérature L L
Appuyez sur l'icone tactile de température @- sur le panneau de contréle et @
s'allumera. Tournez le sélecteur pour régler la température. Tournez-le dans le sens
des aiguilles d'une montre pour augmenter la température ou dans le sens inverse des
aiguilles d'une montre pour la diminuer, par intervalles de 5 °C.

d. Réglages de la minuterie
Appuyez sur l'icone tactile de la minuterie @ sur le panneau de controle et @
s'allumera. Tournez le sélecteur pour configurer le temps. Tournez-le dans le sens des
aiguilles d'une montre pour augmenter le temps ou dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre pour le diminuer, par intervalles d'1 minute.

e. Réglages de la lumiere T
Appuyez sur l'icone de la lumiere Q pour allumer ou éteindre la lumiére. Elle s'éteindra
automatiquement apres 60 secondes. L'icone tactile de la lumiere Q s'allumera
lorsque la lumiére est allumée et s'éteindra lorsque la lumiére est éteinte.

D> Icone tactile démarrage/pause

Lorsque vous appuyez sur cette icne pour arréter le processus de cuisson, l'écran du temps
et l'icone tactile de démarrage/pause PO clignotent. Le four émettra trois bips chaque
minute jusqu'a ce que vous appuyiez & nouveau sur l'icéne tactile de démarrage/pause P
pour poursuivre la cuisson.

Ouverture de la porte

Sivous ouvrez la porte pendant le fonctionnement, l'écran du temps indique OPEN et l'icéne
tactile Démarrage/Pause PO clignote en méme temps. La lumiere s'allume et l'icone de la
lumiere O clignote simultanément. A ce moment-13, le processus de cuisson s'arréte. La
lumiere s'éteint et le processus de cuisson reprend automatiquement lorsque la porte est
fermée.

- 5secondes avant la fin du processus de cuisson, l'écran de la température indiquera HOT

(chaud) et l'icéne de la lumiere +~ s'allumera. Lorsque le programme est terminé, 'écran
de temps indiquera END (fin). "=
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- Dans les 20 minutes qui suivent la fin du processus de cuisson, si aucune opération n'est
effectuée, l'appareil revient en mode veille.

Fonctions prédéterminées

ICONE | FONCTIONS TEMP,E’RATURE/ TEMPS | VITESSE | MOTEUR
PREDETERMINEE | PREDETERMINE | PREDETERMINEE | SYNCHRONE
(°0) (min)
AR Friteuse a air 190 20 ELEVEE ALLUME
% Rotir 180 45 ELEVEE ALLUME
& Gratiner 230 20 ELEVEE ALLUME
) Gril 230 12 ELEVEE ETEINT
P E Poisson 230 25 ELEVEE ALLUME
Pizza 230 7 ELEVEE ETEINT
= Cuire au four 140 40 FAIBLE ETEINT
0 Faire griller 230 5 ELEVEE ETEINT
x> Décongeler 50 60 ELEVEE ETEINT
05 Déshydrater 70 40 ELEVEE ETEINT

NOTE :

Comme les ingrédients peuvent varier selon lorigine, la taille, la forme et la marque,

les données figurant dans le tableau peuvent ne pas étre les plus appropriées pour les

ingrédients que vous utilisez. Si nécessaire, modifiez les temps et/ou la température pour
adapter la cuisson.

Avertissements et conseils

- Laconvection permet de cuisiner les aliments plus rapidement et a une température plus
élevée. Vous pouvez donc réduire la température de cuisson de 25 °C et vérifier la cuisson
lorsque les 3/4 du temps de cuisson se sont écoulés.

- Couvrez les aliments pour répartir la chaleur de maniere homogene et les faire cuire plus
rapidement sans qu'ils ne perdent leur humidité.

- Lacirculation de l'air a haute température rend les aliments dorés a l'extérieur et juteux

et tendres a l'intérieur.
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La cuisson uniforme permet d'utiliser plus d'une grille et il n'est pas nécessaire de tourner
les aliments ou les plateaux de four.

Ci-dessous figurent les aliments qui peuvent étre cuits par convection :

Pour rotir : viandes, légumes, poissons (entiers).

Pour faire cuire au four : gateaux, tartes, biscuits, moelleux, etc.

Pour gratiner : viandes, poissons, faire fondre le fromage, dorer le dessus des rago(ts,
etc.

Pour la cuisson des pizzas : utilisez la grille de la partie inférieure et vérifiez fréquemment
que le fromage ne brile pas. Commencez la cuisson sans convection et activez-la dans
les dernieres minutes pour faire dorer le fromage.

Non recommandé pour : les cremes dessert et puddings, les soufflés, les gateaux, les
pains rapides, etc.

Veillez a ce que l'air puisse circuler autour des aliments et des plateaux.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avertissement
Ne submergez jamais l'appareil, son cable ni sa fiche dans de 'eau ni dans aucun autre

liqu

ide. Assurez-vous d'avoir les mains complétement seches avant de toucher la fiche ou

d'allumer l'appareil.

Sto

Nettoyez l'appareil apres chaque utilisation.

Débranchez et laissez refroidir l'appareil avant de le nettoyer.

N'utilisez jamais d'ustensiles abrasifs ou de produits corrosifs pour nettoyer 'appareil.
Appliquez un produit de nettoyage sur un chiffon et essuyez l'extérieur.

Appliquez du savon liquide doux sur un chiffon ou une éponge humide et essuyez
lintérieur. Retirez les résidus a l'aide d'un chiffon humide.

Nettoyez les accessoires au lave-vaisselle ou a la main a l'aide d'un tampon a récurer ou
d'une brosse en nylon dans de l'eau chaude avec du liquide vaisselle.

ckage

Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.

Vérifiez que toutes les parties sont propres et séches avant d'utiliser le produit de
nouveau.

Rangez l'appareil dans un endroit propre et sec.
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5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Probleme

Possible solution

L'appareil ne fonctionne pas.

Vérifiez que l'appareil est branché sur une prise de
courant appropriée.

Les aliments ne sont pas cuits.

Utilisez de plus petites portions pour une cuisson
homogene.

Augmentez la température et poursuivez la cuisson.

Les aliments ne sont pas cuits
uniformément.

Retournez les aliments a mi-cuisson.

Cuisinez des aliments de taille similaire.

De la fumée blanche sort de
l'appareil.

Nettoyez l'appareil et ses accessoires apres chaque
utilisation afin d'éliminer toute trace de graisse
susceptible de provoquer de la fumée lorsqu'ils sont
chauffés.

Les frites ne sont pas cuites
uniformément.

Ajustez la quantité de pommes de terre/frites a chaque
fois en fonction du résultat obtenu et répartissez-les
uniformément lors de la cuisson.

Egouttez les pommes de terre/frites avant de les faire
frire.

Utilisez des pommes de terre fraiches et consistantes et
coupez-les en frites.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Retirez l'exces d'eau des pommes de terre/frites.

Coupez les pommes de terre en lanieres plus étroites.

Appliquez un peu plus d'huile en spray.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence: 02283

Produit : Bake&Fry 1500 Touch
Fréquence: 50 - 60 Hz
Voltage: 220 - 240V
Puissance : 1700 W

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit et peuvent ne pas correspondre aux données décrites dans

le manuel.

Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne
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7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le
produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez
retirer les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné
par les autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate
de vous défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des
batteries correspondantes, vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et
délais établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probleme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,

en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

BAKE&FRY 1500 TOUCH | 47



DEUTSCH

1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

1 Bedienfeld

2 Glastur

3. Turgriff

4 Stromkabel

5. Griff fur den Spiessgriller zu entnehmen.
6 Krimelschublade

7 Backblech

8 Grillrost

9 Frittierkorb

10. Drehspiefs

11. Rotierender Gereinsatz

Bedienfeld Abb. 2

1 Temperatursbildschirm

2. Zeitbildschirm

3 Symbol fur die Funktion der Fritteuse
4.  Symbol Dampffunktion

5. Symbol Gratinierenfunktion

6 Symbol Dampffunktion

7 Symbol Fischfunktion

8.  Symbol Dampffunktion

9 Symbol Backfunktion

10. Symbol Dampffunktion

11. Auftauungsmodus

12. Inder Funktion Dehydrieren.

13. Symbol Timer (Touch)

14. Touch-Symbol Ein/Aus

15. Touch-Symbol Temperaturfunktion
16. Licht

17. Auswahlder Standardfunktion durch Berlihren des Symbols
18. Berlhrungssymbol Start/Pause

19. Wahler

Hinweis:

Die Grafiken in diesem Handbuch sind schematische Darstellungen und stimmen
moglicherweise nicht genau mit dem Produkt Uberein.
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2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie ihn spater transportieren missen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand sind, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst
von Cecotec.

Vollstandlger Inhalt:

Bake&Fry 1500 Touch Fritteuse-Ofen

- Krumelschublade

- Backblech

- Grillrost

- Frittierkorb

- Drehspief3

- Griff fur den Spiessgriller zu entnehmen.

- Rotierender Gereinsatz

- Bedienungsanleitung

- Vergewissern Sie sich vor dem Gebrauch, dass Sie alle Verpackungsmaterialien, Aufkleber
und Etiketten vom Gerat entfernt haben. Waschen Sie den rotierendes Gareinschatz,
den Grill, das Backblech und das Kriimelfach in heif3er Seifenlauge mit einem nicht
scheuernden Schwamm. Trocknen Sie alles, bevor Sie es hineinlegen.

- Stellen Sie das Gerat nicht gegen die Wand oder gegen andere Gerate. Es ist wichtig, dass
an der Rickseite und an den Seiten mindestens 10 cm und tber dem Gerat mindestens 10
cm Freiraum gelassen werden, um eine ausreichende Belliftung zu gewahrleisten.

- Stellen Sie keine Gegenstande auf den Ofen.

3. BEDIENUNG

1. Einschalten, Standby-Modus
Schlief3en Sie das Gerat an das Stromnetz an, und es geht in den Standby-Modus Uber: Es
piept einmal.

2. Einschalten

Driicken Sie das Ein/Aus-Tastsymbol Q um den Backofen einzuschalten. Die Symbole der
voreingestellten Funktionen leuchten 1 Sekunde lang auf. Das Display schaltet sich ein und
zeigt das Standardprogramm AR (HeiRluftfritteuse) an. Abb. 3
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3. Einstellungen

a.

Auswahl der Standardfunktion _

Drticken Sie das Bertihrungssymbol zur Auswahl der Standardfunktion =— auf

dem Bedienfeld und es — leuchtet auf. Drehen Sie den Knopf, um das Programm
auszuwahlen, und die 10 voreingestellten Funktionssymbole leuchten auf, wahrend Sie
den Knopf drehen.

Wenn Sie die Standardfunktion nicht einstellen mochten, driicken Sie dasP>< Start/
Pause-Touch-Symbol, um die gewahlte Funktion direkt zu starten; der Start/Pause-
Touch- D® Symbol leuchtet auf. Driicken Sie ><® erneut, wenn Sie den Garvorgang
unterbrechen mochten.

Temperatur einstellen § @E

Dricken Sie das Temperatur-Touch-® Symbol auf dem Bedienfeld und es ©® leuchtet
auf. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur einzustellen. Drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um die Temperatur zu erhéhen, oder gegen den Uhrzeigersinn, um die
Temperatur in 5°C-Schritten zu senken.

Einstellung des Timers

Driicken Sie das Temperatur—Touch—® Symbol auf dem Bedienfeld und es @
leuchtet auf. Drehen Sie de Schalter, um das Gewicht einzustellen. Drehen Sie ihn im
Uhrzeigersinn, um die Temperatur zu erhéhen, oder gegen den Uhrzeigersinn, um die
Temperatur in 5°C-Schritten zu senken.

Licht-Einstellungen I

Dricken Sie das Licht-Touch-Symbol O ,um das Licht ein- oder auszuschalten. Schaltet
sich das Gerat nach 60 Sekunden automatisch ab. Das Licht-Touch-Symbol O leuchtet
auf, wenn das Licht eingeschaltet ist, und erlischt, wenn das Licht ausgeschéftét ist.

D> Berithrungssymbol Start/Pause:

Wenn Sie dieses Symbol driicken, um den Garvorgang zu stoppen, blinken die Zeitanzeige und
das D<® Start/Pause-Symbol. Der Ofen piept dreimal alle 1 Minute, bis Sie erneut das Start/
Pause-P><® Symbol driicken, um den Garvorgang fortzusetzen.

Taréffnung

Wenn Sie die Tur wahrend des Betriebs 6ffnen, zeigt die Zeitanzeige OPEN und das Touch-
Symbol PO Start/Pause blinken gleichzeitig. Das Licht leuchtet auf und das Lichtsymbol - Q
blinkt gleichzeitig. An diesem Punkt wird der Kochvorgang gestoppt. Das Licht erlischt und
der Garvorgang wird automatisch fortgesetzt, wenn die Tur geschlossen wird.

50

5 Sekunden vor Ende des Garvorgangs zeigt die Temperaturanzeige HOT an und das
Lichtsymbol . leuchtet auf. Wenn das Programm beendet ist, zeigt die Zeitanzeige END
(Ende)an. 7

Wenn innerhalb von 20 Minuten nach Ende des Garvorgangs kein Vorgang ausgefiuhrt
wird, kehrt das Gerat in den Standby-Modus zurick.
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DEUTSCH

SYMBOL | FUNKTION VOREINGESTELLTE | VOREINGESTELLTE | VOREINGESTELLTE | SYNCHRONER
TEMPERATUR (°C) | ZEIT (min) GESCHWINDIGKEIT | MOTOR
FAFI{I;(( Luftfriteuse 190 20 HOCH EINSCHALTEN
Q Braten 180 45 HOCH EINSCHALTEN
© Gratinieren 230 20 HOCH EINSCHALTEN
© Grill 230 12 HOCH AUSSCHALTEN
@ Fisch 230 25 HOCH EINSCHALTEN
Pizza 230 7 HOCH AUSSCHALTEN
% Backen 140 40 NIEDRIG AUSSCHALTEN
D Rosten 230 5 HOCH AUSSCHALTEN
g:ﬁ Auftauen 50 60 HOCH AUSSCHALTEN
@ Dehydrieren 70 40 HOCH AUSSCHALTEN

HINWEIS:

Da die Zutaten in Bezug auf Herkunft, Grofde, Form und Marke variieren kdnnen, sind die
Angaben in der Tabelle méglicherweise nicht die am besten geeigneten flir die von Ihnen
verwendeten Zutaten. Wenn nétig, andern Sie die Zeiten und/oder Temperaturen, um das
Garen anzupassen.

Allgemeine Warnungen und Hinweise

- Die Konvektion gart die Speisen schneller und bei héherer Temperatur, so dass Sie die
Gartemperatur um 25°C reduzieren und den Gargrad nach 3/4 der Garzeit Uberpriifen
kénnen.

- Decken Sie das Essen ab, damit die Hitze gleichmaf3ig verteilt wird und das Essen
schneller garen kann, ohne Feuchtigkeit zu verlieren.

- Durch die Hochtemperatur-Luftzirkulation werden die Speisen aufden braun und innen
saftig und zart.

- Durch das gleichmafdige Kochen kénnen mehrere Einschiibe verwendet werden, ohne
dass die Speisen oder Backbleche gewendet werden missen.

- Nachfolgend sind die Lebensmittel aufgefuhrt, die mit Umluft gegart werden kénnen:

- Zum Braten: Fleisch, Gemuse, Fisch (Ganzer).

BAKE&FRY 1500 TOUCH | 51



DEUTSCH

Zum Backen: Torten, Keksen, Geback, usw.

Zum Gratinieren: Fleisch, Fisch, Kase zu schmelzen, die Oberseiten der Kasserollen
brdaunen, usw.

Um pizza zu backen: Verwenden Sie das Gitter am Boden und kontrollieren Sie haufig,
damit der Kase nicht anbrennt. Beginnen Sie ohne Umluft und schalten Sie diese erst in
den letzten Minuten ein, um den Kase zu braunen.

Nicht empfohlen fur: Pudding, Soufflé, Kuchen, schnelles Brot...

Achten Sie darauf, dass die Luft um die Lebensmittel und Tabletts zirkulieren kann.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

WARNUNG:

Tauchen Sie das Gerat, das Kabel oder den Stecker niemals in Wasser oder andere
Flissigkeiten. Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande véllig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
beriihren oder das Gerat einschalten.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Schalten Sie as Gerat aus und lassen Sie es abkUlhlen, bevor Sie es reinigen.

Verwenden Sie zur Reinigung des Gerats niemals Scheuermittel oder atzende Produkte.
Tragen Sie ein Reinigungsmittel auf ein Tuch auf und wischen Sie die Aufdenseite ab.
Geben Sie eine milde Flissigseifenldsung auf ein feuchtes Tuch oder einen Schwamm und
wischen Sie die Innenseite ab. Entfernen Sie eventuelle Riickstande mit einem feuchten
Tuch.

Reinigen Sie das Zubehor in der Spllmaschine oder waschen Sie es von Hand mit einem
Scheuerschwamm oder einer Biirste aus Nylon in warmem Seifenwasser.

Lagerung

Schalten Sie as Gerat aus und lassen Sie es abkihlen.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Produkt
wieder verwenden.

Lagern Sie das Gerat an einem sauberen, trockenen Ort.

5. PROBLEMLOSUNG

Problem Mdgliche Lésung

Das Gerat funktioniert nicht

Stellen Sie sicher, dass das Gerat nicht an eine geeignete
Steckdose angeschlossen ist.

gekocht

Verwenden Sie kleinere Portionen flr ein gleichmafdiges

Die Lebensmittel sind nicht Koch.

Erhdhen Sie die Temperatur und weiterkochen.

52

I BAKE&FRY 1500 TOUCH




DEUTSCH

Das Essen wird nicht gleichmafiig
gegart.

Wenden Sie die Speisen nach der Halfte der Garzeit.

Kochen Sie Lebensmittel von ahnlicher Grofie.

Aus dem Inneren des Gerats tritt
weifder Rauch aus

Reinigen Sie das Gerat und sein Zubehdr nach jedem
Gebrauch, um Fettrickstande zu entfernen, die beim
Erhitzen Rauch verursachen kénnen.

Pommes frites werden nicht
gleichmafiig gebraten

Passen Sie die Menge der Kartoffeln jedes Mal an das
erzielte Ergebnis an und verteilen Sie sie gleichmafiig
beim Kochen.

Die Kartoffeln vor dem Frittieren abgief3en.

Verwenden Sie frische, feste, in Stifte geschnittene
Kartoffeln.

Die Kartoffeln sind nicht knusprig

Uberschiissiges Wasser aus den Kartoffeln entfernen.

Schneiden Sie die Kartoffeln in schmale Streifen.

Bespriihen Sie mit ein bisschen mehr OL.

6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: 02283
Produkt: Bake&Fry 1500 Touch
Frequenz: 50 - 60 Hz
Spannung: 220 - 240V
Leistung: 1700 W

Die technischen Daten kdnnen sich ohne Vorankliindigung andern, um die Qualitat des
Produkts zu verbessern, und stimmen mdoglicherweise nicht mit den im Handbuch

beschriebenen Daten Uberein.

Made in China | Entworfen in Spanien
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7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie
gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer
. erreicht hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von
den ortlichen Behdrden bestimmten Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher missen sich mit Ihren értlichen Behérden oder
Einzelhandlern in Verbindung setzen, um Informationen tber die ordnungsgemafie
Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Benutzer oder Endverbraucher fir jegliche
Konformitatsmangel, die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafs den in
den geltenden Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Storung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, konnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34 963210728

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verodffentlichung darf weder
ganz noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
vervielfaltigt, in einem Datenabfragesystem gespeichert, Ubertragen oder auf irgendeine
Weise (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahnliches) verbreitet
werden.
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1. PARTI E COMPONENTI
Fig.1

1. Pannello di controllo

2. Sportelloin vetro

3. Manico dello sportello

4.  Cavodialimentazione

5. Accessorio di estrazione del girarrosto
6. Cassettino raccoglibriciole
7. Teglia daforno

8. Griglia

9. Cestello

10. Girarrosto

11.  Cestello rotante

Pannello di controllo. Fig. 2

1. Display ditemperatura

2. Display di tempo

3. lconadifunzione Friggitrice ad aria

4. lcona difunzione Arrosto

5. lcona difunzione Gratin

6. Icona difunzione Grill

7. lconadifunzione Pesce

8. Icona difunzione Pizza

9. lIcona difunzione Forno

10. Icona difunzione Tostatura

1. lcona difunzione Scongelamento

12. lIcona difunzione Essiccazione

13. Icona touch del timer

14. lcona touch di accensione/spegnimento
15.  lcona touch di temperatura

16. Icona touch della luce

17.  lcona touch di selezione della funzione predefinita
18. Iconatouch di avvio/pausa

19. Manopola di selezione

Nota:

| grafici di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.
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2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il
trasporto. Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
per prevenire danni all'apparecchio in caso di necessita di trasportarlo in futuro. Se si
desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo
appropriato.

- \Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola:

- Friggitrice ad aria a fornetto Bake&Fry 1500 Touch
- (Cassettino raccoglibriciole

- Teglia daforno

- Griglia

- Cestello

- Girarrosto

- Accessorio di estrazione del girarrosto

- Cestello rotante

- Ilpresente manuale diistruzioni

- Prima dell'uso, assicurarsi di aver rimosso tutti i materiali di imballaggio, gli adesivi e
le etichette dall'apparecchio. Lavare il cestello rotante, la griglia, la teglia da forno e il
vassoio raccoglibriciole in acqua calda e sapone con una spugna non abrasiva. Asciugare
tutto prima dell'uso.

- Non collocare l'apparecchio contro la parete o contro altri apparecchi. E importante
lasciare almeno 10 cm di spazio libero sul retro e sui lati e 10 cm di spazio libero sopra
'apparecchio per consentire una ventilazione adeguata.

- Non collocare nulla sopra il forno.

3. FUNZIONAMENTO

1. Accensione, modalita Standby
Collegare l'apparecchio alla corrente: l'apparecchio entrera in modalita Standby ed emettera
un segnale acustico.

2. Accensione \

Premere l'icona touch di accensione/spegnimento U per accendere la friggitrice a fornetto:
le icone delle funzioni predefinite si ilLuminerrAﬂlﬁj per 1s;ildisplay si accendera mostrando la
funzione attiva per impostazione predefinita FRY (Friggitrice ad aria). Fig. 3
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3. Impostazioni

a. Selezione della funzione predefinita
Premere l'icona touch di selezione della funzione predefinita sul pannello di controllo:
l'icona della funzione corrispondente si illuminera. Ruotare la manopola per selezionare
la funzione predefinita desiderata: le 10 rispettive icone si illumineranno man mano che
si scorre tra le funzioni con la manopola.

b.  Senon sidesidera impostare una funzione predefinita, premere l'icona touch di avvio/
pausa P® per avviare direttamente la funzione selezionata: l'icona touch di avvio/
pausa si illuminera. Premere nuovamente >® quando si desidera mettere in pausa il
processo di cottura.

c. Impostazioni di temperatura L L
Premere l'icona touch di temperatura @- sul pannello di controllo: @- siilluminera.
Ruotare la manopola per regolare la temperatura. Ruotare la manopola in senso orario
per aumentare la temperatura o in senso antiorario per diminuirla a passi di 5 °C.

d. Impostazioni del timer
Toccare l'icona touch del timer @ sul pannello di controllo: @ siilluminera. Ruotare
la manopola per impostare il tempo di cottura. Ruotare la manopola in senso orario per
aumentare il tempo o in senso antiorario per diminuirlo a passi di 1 min.

e. Impostazionidella luce NV

Premere l'icona touch della luce Q per accendere o spegnere la luce interna della

friggitrice a fornetto. La luce si spegnera automaticamente trascorsi 60 secondi. Licona

touch della luce Q siilluminera in caso di luce accesa e si spegnera in caso di luce
spenta.

D>®Icona touch di avvio/pausa

Quando si preme questa icona per interrompere il processo di cottura, il display del tempo e
licona touch di avvio/pausa P> lampeggiano. Il forno emette tre segnali acustici per ogni
minuto che passa finché non si preme nuovamente l'icona touch di avvio/Pausa ><® per
riprendere la cottura.

Apertura dello sportello

Se si apre lo sportello durante il funzionamento, il display di tempo mostra OPEN (aperto)
e l'icona touch di avvio/pausa P> lampeggia. La luce si accende e l'icona della luce Q
lampeggia. A questo punto, il processo di cottura viene interrotto. La luce si spegneréze il
processo di cottura riprendera automaticamente alla chiusura dello sportello.

- 5secondiprima del termine del processo di cottura, il display di temperatura mostra HOT
(caldo) e licona della luce{@} siaccende. Una volta terminata la funzione predefinita, il
display di tempo mostra END (fine).

- Entro 20 minuti dal termine del processo di cottura, se non viene eseguita alcuna
operazione, l'apparecchio torna in modalita Standby.
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Programmi di cottura predefiniti

ICONA | FUNZIONE TEMPERATURA TEMPO INTENSITA MOTORE
PREDEFINITA (°C) PREDEFINITO PREDEFINITA DI SINCRONO
(min) TEMPERATURA
FAFI‘I\?( Friggitrice ad aria | 190 20 ALTA ACCESO
Q Arrosto 180 45 ALTA ACCESO
&) Gratin 230 20 ALTA ACCESO
© Grill 230 12 ALTA SPENTO
;@ Pesce 230 25 ALTA ACCESQ
Pizza 230 7 ALTA SPENTO
% Forno 140 40 BASSA SPENTO
G Tostatura 230 5 ALTA SPENTO
g:% Scongelamento 50 60 ALTA SPENTO
@ Essiccazione 70 40 ALTA SPENTO

NOTA:

Poiché gli ingredienti possono variare per provenienza, dimensione, forma e marca, non
possiamo garantire che quelle indicate nella tabella siano le impostazioni ideali per gli
ingredienti che si stanno usando. Se necessario, modificare i tempi e/o le temperature per
adattare la cottura al tipo di alimento.

Avvertenze e consigli generali

- Laconvezione cuoce i cibi piti velocemente e a una temperatura pil elevata, per cui e
possibile ridurre la temperatura di cottura di 25 °C e controllare la cottura quando sono
trascorsi 3/4 del tempo di cottura.

- Coprire il cibo per sfruttare il calore in modo uniforme: la cottura sara pit rapida senza
perdere umidita.

- Lacircolazione dell'aria ad alta temperatura rende il cibo marrone all'esterno e succoso e
tenero all'interno.

- La cottura uniforme consente di utilizzare pit di una ripiano e non & necessario ruotare gli
alimenti o le teglie da forno.

- Diseguito sono elencati gli alimenti che possono essere cucinati a convezione:
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Per grigliare: carne, verdure, pesce (intero).

Per cuocere al forno: torte, crostate, biscotti, pan di Spagna, ecc.

Per gratinare: carne, pesce, scioglimento del formaggio, rosolatura di stufati, ecc.

Per la cottura della pizza: utilizzare la griglia in basso e controllare spesso per evitare che
il formaggio si bruci. Avviare la cottura senza convezione e attivarla negli ultimi minuti
per far dorare il formaggio.

La convezione non e consigliata per: creme e budini, soufflé, torte, pani rapidi...
Assicurarsi che l'aria circoli bene e uniformemente intorno al cibo e alle teglie/griglie.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

ATTENZIONE:
Non immergere mai il cavo, la spina o l'apparecchio in acqua o in altri liquidi. Verificare di
avere le mani completamente asciutte prima di toccare la presa o usare l'apparecchio.

Pulire l'apparecchio dopo ogni uso.

Scollegare 'apparecchio e lasciare che si raffreddi prima di pulirlo.

Non utilizzare mai utensili abrasivi o prodotti corrosivi per pulire 'apparecchio.
Applicare un prodotto di pulizia su un panno e strofinare 'esterno.

Applicare una soluzione di sapone liquido delicato su un panno o una spugna umidi e
pulire l'interno. Rimuovere i residui con un panno umido.

Pulire gli accessori in lavastoviglie o lavarli a mano con una spugna di nylon o una
spazzola in acqua calda e sapone.

Conservazione

Scollegare 'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di installarle
nuovamente nell'apparecchio.

Riporre l'apparecchio in un luogo pulito e asciutto.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema Possibile soluzione

L'apparecchio non funziona.

Assicurarsi che 'apparecchio sia collegato ad una presa
di corrente adeguata.

ILcibo non & cotto.

Disporre in porzioni pitl piccole per una cottura uniforme.

Aumentare la temperatura e riprendere la cottura.
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Il cibo non & cotto in modo
uniforme.

Girare il cibo a meta cottura.

Cuocere alimenti di dimensioni simili.

Esce fumo bianco dall'interno
dell'apparecchio.

Pulire l'apparecchio e i suoi accessori dopo ogni uso per
rimuovere eventuali tracce di grasso che potrebbero
causare fumo se riscaldati.

Le patatine non vengono fritte in
modo uniforme.

Regolare sempre la quantita di patatine in base al
risultato ottenuto e distribuirle uniformemente durante
la cottura.

Scolare le patatine prima di friggerle.

Utilizzare patate fresche e sode tagliate a bastoncini.

Le patate non sono croccanti.

Eliminare l'acqua in eccesso dalle patate.

Tagliare le patate a bastoncini piu stretti.

Spruzzarci sopra un altro po' di olio.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: 02283
Prodotto: Bake&Fry 1500 Touch
Frequenza: 50 - 60 Hz
Tensione: 220-240V

Potenza: 1700 W

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previo avviso per migliorare la qualita
dell'apparecchio e potrebbero non corrispondere ai dati descritti nel presente manuale.
Fabbricato in China | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il
prodotto e/o la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti
domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, e

necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto

di raccolta designato dalle autorita locali.
Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma pili adeguata per gettare
gli elettrodomestici e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra

contattare le autorita locali.

ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.
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8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per difetti

di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni e
scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale qualificato.

Se siriscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo
essere, in tutto o in parte, riapparecchio, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o
distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)
senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

I
aa
.

Painel de controlo
Porta de vidro
Puxador da porta

Cabo de alimentacao
Pega para extrair o espeto
Bandeja para migalhas
Bandeja para forno
Grelha

Tigela

Espeto

Cesto giratério
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=
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Painel de controlo Fig. 2

1. Ecrddatemperatura

2. Ecradotempo

3. Icone funcdo Fritadeira de ar
4. icone funcéo Assar

5. lcone funcao Gratinar

6. Icone funcéo Grill

7. lcone funcdo Peixe

8. icone funcdo Pizza

9. lcone funcdo Assar no forno
10. lcone funcéo Torrar

11. lcone funcédo Descongelar
12. Icone funcéo Desidratar

13. icone tatil Temporizador

14. icone tatil Ligar/Desligar

15. lcone tatil Temperatura

16. lcone tatil Luz

17. lcone tatil Selecdo funcdo pré-definida
18. Icone tatil Inicio/Pausa

19. Seletor

Nota:

Os gréficos deste manual sdo representacdes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.
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2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é acondicionado em embalagens concebidas para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os elementos corretamente.

- Certifigue-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou néo estiver em boas condicOes, contactar imediatamente o
Servico de Assisténcia Téecnica da Cecotec.

Contetido da caixa:

- Forno Fritadeira Bake&Fry 1500 Touch
- Bandeja para migalhas

- Bandeja para forno

- Grelha

- Tigela

- Espeto

- Pega para extrair o espeto

- Cesto giratério

- Este manual de instrucoes

- Antes de usar, certifique-se de que tem retirado todo o material de embalagem, os
adesivos e as etiquetas do aparelho. Lave o cesto giratorio, a grelha, a bandeja de forno e
a bandeja para migalhas com uma esponja ndo abrasiva com dgua quente e sabao. Seque
tudo antes de coloca-lo no interior.

- Nao coloque o aparelho pegado a parede ou outros dispositivos. E importante deixar pelo
menos 10 cm de espaco entre e parte posterior e os lados, e 10 cm por cima do aparelho
para permitir uma ventilacao adequada.

- Na&o cologue nada por cima do forno.

3. FUNCIONAMENTO

1. Ligado, modo Standby
Ligue o aparelho a tomada e ficara em modo Standby; apitara.

2. Ligado |
Toque no icone tatil Ligar/Desligar Upara ligar o aparelho. Os icones de funcées
pré-definidas acender-se-ao por 1segundo. O ecra acender-se-a mostrando o programa por

defeito '{3’:"3 (fritadeira de ar). Fig. 3
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3. Definicoes

a.

fcone tatil Selecao funcéo pré-definida. _ _

Toque no icone tatil Selecao funcdo pré-definida = no painel de controlo e —
acender-se-a. Rode o seletor para selecionar o programa e os 10 icones de funcoes
pré-definidas acender-se-ao a medida que se roda o seletor.

Se ndo quiser ajustar a funcéo pré-definida, prima o icone tatil de Inicio/Pausa P para
iniciar diretamente a funcdo selecionada e o icone tatil de Inicio/Pausar P acender-
se-a. Prima P® de novo quando quiser pausar o processo de cozedura.

Definicbes de temperatura. L L
Toque no icone tatil Temperatura E no painel de controlo e E‘ acender-se-a. Rode o
seletor para definir a temperatura. Rode-o para a direita para aumentar a temperatura
ou para a esquerda para a reduzir em intervalos de 5 °C.

DefinicGes do temporizador

Toque no icone tatil Temporizador @ no painel de controlo e @ acender-se-a. Rode

o seletor para definir o tempo. Rode-o para a direita para aumentar o tempo ou para a
esquerda para o reduzir em intervalos de 1 minuto.

Definicdes da luz. e

Toque no icone tatil Luz B para ligar ou desligar a luz. Desligar-se-a automaticamente
apoés 60 segundos. O icone tatil Luz O acender-se-a quando a luz estiver acesa e

desligar-se-a quando nao o estiver.

D& icone tétil Inicio/Pausa:

Quando tocar neste icone para deter o processo de cozedura, o ecra de tempo e o icone tatil
Inicio/Pausa P<® piscardo. O forno apitara 3 vezes a cada 1 minuto até que toque de novo no
fcone Inicio/Pausa P> para continuar a cozedura.

Abertura da porta

Se

durante o funcionamento abrir a porta, o ecra de tempo mostrara OPEN e juntamente com

o icone tatil Inicio/Pausa PO piscaréo ao mesmo tempo. A luz acender-se-4 e o icone Luz
-(J- piscara de forma simultanea. Neste momento, o processo de cozedura deter-se-a. A luz
desligard e o processo de cozedura retomard automaticamente quando fechar a porta.

64

5 segundos antes de finalizar o processo de cozedura, o ecra de temperatura mostrara
HOT (quente) e o icone Luz O acender-se-a. Quando finalizar o programa, o ecréa de
tempo mostrard END (fim). )

Nos 20 minutos préximos a finalizacao do processo de cozedura, se nao tiver selecionado
qualquer opcdo, o aparelho regressara ao modo Standby.
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Funcdes predefinidas

[CONE FUNCAO TEMPERATURA TEMPO VELOCIDADE MOTOR
PRE-DEFINIDA (°0) PRE-DEFINIDO PRE-DEFINIDA SINCRONICO
(MIN)
AIR Fritadeira de ar 190 20 ALTA LIGADO
FRY
Q Assar 180 45 ALTA LIGADO
@ Gratinar 230 20 ALTA LIGADO
© Grill 230 12 ALTA DESLIGADO
;@ Peixe 230 25 ALTA LIGADO
Pizza 230 7 ALTA DESLIGADO
% Cozer ao forno 140 40 BAIXA DESLIGADO
G Torrar 230 5 ALTA DESLIGADO
g:% Descongelar 50 60 ALTA DESLIGADO
@ Desidratar 70 40 ALTA DESLIGADO

NOTA:

Como os ingredientes podem variar na origem, tamanho, forma e marca, nao se pode garantir
que o que é mostrado na tabela seja o mais apropriado para os ingredientes que utilize. Se for
necessario, modifique o tempo e a temperatura para adapta-los a cozedura.

Adverténcias e dicas gerais

- Aconveccdo cozinha os alimentos de forma mais répida e a maior temperatura, pelo que
pode reduzir a temperatura de cozedura em 25 °C e verificar o ponto de cozedura quando
tiver passado 3/4 do tempo de cozedura.

- Cubra os alimentos para utilizar o calor de forma uniforme e para que se cozinhem mais
rapidamente sem perderem humidade.

- Acirculacdo de ar a alta temperatura faz com que os alimentos se dourem por fora e
estejam tenros e saborosos por dentro.

- Acozedura uniforme permite utilizar mas de uma grelha e ndo é preciso girar os
alimentos nem rodar as bandejas.

- Aseguir, indicam-se os alimentos que podem ser cozinhados utilizando a conveccao:

- Paraassar: carne, legumes, peixe (completo).
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- Para cozer: bolos, tartes, bolachas, biscoitos, etc.

- Para gratinar: carne, peixe, queijo derretido, dourar a parte superior dos guisados, etc.

- Para cozinhar pizzas: utilize a grelha na parte inferior e verifique frequentemente para
evitar que o queijo se queime. Comece sem conveccao e ative-a nos Ultimos minutos para
dourar o queijo.

- N&o recomendado para: cremes e pudins, soufflés, bolos, paes rapidos...

- Certifique-se de que o ar pode circular a volta dos alimentos e bandejas.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

ADVERTENCIA:
Nunca submerja o aparelho, o cabo ou a ficha na dgua nem em outros liquidos. Certifique-se
de ter as maos completamente secas antes de tocar na tomada ou ligar o aparelho.

- Limpe o aparelho depois de cada uso.

- Desconecte o produto da corrente elétrica e deixe que arrefeca antes de limpar.

- Nao utilize nunca utensilios abrasivos ou produtos corrosivos para limpar o aparelho.

- Aplique um produto de limpeza sobre um pano e limpe o exterior.

- Aplique uma solucao de sabdo liquido suave a um pano ou esponja hiimida e limpar o
interior. Remova os restos com um pano himido.

- Limpe os acessérios na maquina de lavar ou lave-os a mao com um esfregao de nylon ou
uma escova em agua morna e ensaboada.

Armazenamento

- Desconecte o produto da corrente elétrica e deixe que arrefeca.

- Certifique-se de que todas as partes estejam limpas e secas antes de voltar a utilizar o
produto.

- Armazene o aparelho num local limpo e seco.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema Possivel solucao

Certifique-se de que o cabo esteja bem conectado a

0 lho nao funciona.
aparelho nao funciona tomada adequada.

Utilize pecas mais pequenas para uma cozedura mais

Os alimentos nao estao uniforme.

cozinhados.

Aumente a temperatura e continue a cozedura.
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Os alimentos nao tém sido
cozinhados uniformemente.

Dé a volta aos alimentos a metade de cozedura.

Cozinhe alimentos de tamanho similar.

Sai fumo branco do forno.

Limpe o aparelho e os seus acessérios apds cada uso
para remover os restos de gordura que possam provocar
fumo quando aquecer.

As batatas fritas nao estao fritas
uniformemente.

Ajuste a quantidade de batatas cada vez de acordo com
o resultado obtido e distribua-as de forma uniforme para
cozinha-las.

Escorra as batatas antes de as fritar.

Utilizar batatas frescas e firmes cortadas em tiras.

As batatas nao ficam crocantes.

Retire o excesso de agua das batatas.

Corte as batatas em tiras mais estreitas.

Pulverize um pouco mais de 6leo.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia do produto: 02283
Produto: Bake&Fry 1500 Touch
Frequéncia: 50 - 60 Hz
Tensdo: 220-240V

Poténcia: 1700 W

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a
qualidade do produto e nao correspondem aos dados descritos no manual.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

7. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo
doméstico. Quando este produto atingir o fim da sua vida Gtil, devera
remover as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de

recolha designado pelas autoridades locais.

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada

de eliminar os seus equipamentos elétricos e eletrdnicos e/ou as
correspondentes baterias, o consumidor devera contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.
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8. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador ou consumidor final por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicGes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Manter criancas e animais de estimacdo afastados da maquina durante a sua utilizacéo.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacéo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido
ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig.1

Controlepaneel

Glazen deur
Handgreep van de deur
Netsnoer

Handgreep om het draaispit uit de oven te halen
Kruimellade

Bakplaat

Rooster

. Mand

10. Draaispit

11. Roterende mand

0NN R WN R

Bedieningspaneel. Fig. 2

1. Temperatuurweergave
2. Tijdweergave

3. Airfryer functie

4. Braadfunctie

5.  Gratineerfunctie

6.  Grillfunctie

7. Visfunctie

8.  Pizza functie

9. Oven functie

10. Toastfunctie

11. Ontdooifunctie

12. Dehydrateerfunctie

13. Timer

14. Aan/uit

15. Temperatuur

16. Licht

17. Vooraf ingestelde functie
18. Start/pauze

19. Keuzeknop

Opmerking:

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.
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2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Ditapparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren.
Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos:

- Airfryer oven Bake&fFry 1500 Touch

- Kruimellade

- Bakplaat

- Rooster

- Mand

- Draaispit

- Handgreep om het draaispit uit de oven te halen
- Roterende mand

- Handleiding

- Controleer voor gebruik of u alle verpakkingsmateriaal, stickers en etiketten van het
apparaat hebt verwijderd. Was de roterende mand, het rooster, de bakplaat en de
kruimellade met heet zeepwater en een niet-schurende spons. Droog alles af voordat u
het in het apparaat zet.

- Plaats het apparaat niet tegen de muur of tegen andere apparaten. Het is belangrijk dat u
ten minste 10 cm vrije ruimte aan de achterkant en zijkanten en 10 cm vrije ruimte boven
het apparaat vrijlaat voor een goede ventilatie.

- Plaats niets boven op de oven.

3. WERKING

1. Inschakelen, stand-by
Steek de stekker van het apparaat in het stopcontact en het gaat in stand-by: het piept één
keer.

2. Inschakelen
Druk op aan/uit Q om het toestel aan te zetten. De pictogrammen van de vooraf
ingestelde functies lichten gedurende 1 seconde op. Het display gaat aan en toont het

standaardprogramma &'!5 (Air Fryer). Fig. 3
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3. Instellingen

a. Voorafingestelde functies _

Druk op het pictogram van de vooraf ingestelde functies = op het bedieningspaneel en
— zal oplichten. Draai de knop om het programma te selecteren en de pictogrammen
van de vooraf ingestelde functies lichten op terwijl u aan de knop draait.

b.  Als u devooraf ingestelde functie niet wilt instellen, druk dan op start/pauze>® om de
functie direct te starten en start/pauze P>® zal oplichten. Druk nogmaals opP>< als u
het kookproces wilt pauzeren.

c. Detemperatuurinstellen @E E{

Druk op het temperatuur pictogram © op het bedieningspaneelen © zal oplichten. Draai
de knop om de temperatuur in te stellen. Draai het met de klok mee om de temperatuur
te verhogen of tegen de klok in om de temperatuur te verlagen in stappen van 5°C.

d.  Detimerinstellen
Druk op het timer pictogram® op het bedieningspaneel en @ zal oplichten. Draai aan
de knop om de tijd in te stellen. Draai met de klok mee om de tijd te verhogen of tegen de
klok in om de tijd te verlagen in stappen van 1 minuut.

e. Lichtinstellingen N
Druk op het licht pictogram Q om het licht aan of uit te zetten. Hij schakelt
automatisch uit na 60 seconden. Het licht pictogram Q licht op als het licht aanis, en
gaat uit als het licht uit is.

> Start/pauze:

Wanneer u op dit pictogram drukt om het kookproces te stoppen, knipperen de tijdweergave
en de start/pauze pictogrammen. Het apparaat piept drie keer om de 1 minuut totdat u
opnieuw op het start/pauze pictogram drukt om verder te gaan met koken.

Openen van de deur

Als u tijdens de werking de deur opent, verschijnt op het display OPEN en kniopert
tegelijkertijd start/pauze P>®. Het lampje gaat aan en het licht pictogram':Q:- knippert
tegelijkertijd. Op dit punt stopt het kookproces. Het lampje gaat uit en het kookproces wordt
automatisch hervat wanneer de deur wordt gesloten.

5 seconden voor het einde van het kookproces toont het temperatuurdisplay HOT en gaat
het lampje—:(.):— branden. Als het programma is afgelopen, verschijnt op het tijdsdisplay
END. i

Binnen 20 minuten na het einde van het kookproces, als er geen handeling wordt
uitgevoerd, keert het terug naar de stand-by modus.
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Vooraf ingestelde functies

PICTOGRAM | FUNCTIE VOORAF INGESTELDE | VOORAF VOORAF SYNCHRONE
TEMPERATUUR (°C) INGESTELDE TIJD | INGESTELDE MOTOR
(MIN) SNELHEID

AIR Air fryer 190 20 HOOG AAN
FRY

Q Braden 180 45 HOOG AAN
@ Gratineren 230 20 HOOG AAN
© Grill 230 12 HOOG uir
;@ Vis 230 25 HOOG AAN
Pizza 230 7 HOOG uir
% Bakken 140 40 LAAG uiT
G Toast 230 5 HOOG uir

g:% Ontdooien 50 60 HOOG uiT
@ Dehydrateren 70 40 HOOG uiT

OPMERKING:

Omdat ingrediénten kunnen verschillen in herkomst, grootte, vorm en merk, is het mogelijk
dat wat in de tabel staat niet het meest geschikt is voor de ingrediénten die u gebruikt. Pas zo
nodig de tijd en/of temperatuur aan om het koken aan te passen.

Algemene waarschuwingen en adviezen

72

Convectie kookt voedsel sneller en op een hogere temperatuur, zodat u de
kooktemperatuur met 25°C kunt verlagen en de gaarheid kunt controleren wanneer 3/4
van de kooktijd is verstreken.

Dek het voedsel af om de warmte gelijkmatig te gebruiken en het zal sneller gaar worden
zonder vocht te verliezen.

De luchtcirculatie bij hoge temperatuur maakt het voedsel bruin van buiten en sappig en
mals van binnen.

Door het gelijkmatige koken kunnen meerdere roosters worden gebruikt en is het niet
nodig het voedsel of de bakplaten te draaien.

Hieronder staan de levensmiddelen die met convectie gekookt kunnen worden:

Om te braden: vlees, groenten, vis (geheel).
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- Om te bakken: cakes, taarten, koekjes, biscuits, koekjes, enz.

- Omte gratineren: vlees, vis, het smelten van kaas, het bruinbakken van de bovenkant van
stoofschotels, enz.

- Om pizza te maken: gebruik het onderste rooster en controleer regelmatig om te
voorkomen dat de kaas aanbrandt. Begin zonder convectie en activeer deze in de laatste
paar minuten om de kaas bruin te bakken.

- Niet aanbevolen voor: vla en pudding, soufflés, cake, snel brood...

- Zorgervoor dat de lucht rond het voedsel en de bakplaten kan circuleren.

4, SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

WAARSCHUWING:

Dompel het snoer, de stekker of het apparaat nooit onder in water of een andere vloeistof.
Zorg ervoor dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker aanraakt of het apparaat
gebruikt.

- Maak het apparaat schoon na elk gebruik.

- Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen
alvorens het schoon te maken.

- Gebruik nooit schuurmiddelen of bijtende producten om het apparaat te reinigen.

- Breng een reinigingsproduct aan op een doek en veeg de buitenkant af.

- Brengeen milde vloeibare zeepoplossing aan op een vochtige doek of spons en veeg de
binnenkant schoon. Verwijder eventuele resten met een vochtige doek.

- Reinig de accessoires in de vaatwasser of was ze met de hand met een nylon
schuursponsje of borstel in warm water met zeep.

Het apparaat opbergen

- Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

- Controleer of alle onderdelen proper en droog zijn voor u het toestel opnieuw gebruikt.
- Bewaar het apparaat op een schone en droge plaats.

5. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Mogelijke oplossing

Zorg ervoor dat het apparaat is aangesloten op een

Het apparaat werkt niet
P geschikt stopcontact.

Gebruik kleinere porties voor een gelijkmatig kookproces.

Het eten is niet gaar

Verhoog de temperatuur en kook verder.
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Het voedsel wordt niet gelijkmatig | Draai het eten halverwege het koken om.

gekookt Kook voedsel van gelijke grootte.

Reinig het apparaat en de accessoires na elk gebruik om
Er komt witte rook uit het apparaat | eventuele vetsporen te verwijderen die bij verhitting rook
kunnen veroorzaken.

Pas de hoeveelheid frietjes telkens aan het verkregen
resultaat en verdeel ze gelijkmatig tijdens het koken.

- ) . ) Laat de frietjes uitlekken voor het bakken.
Frietjes bakken niet gelijkmatig

Gebruik verse frietjes die in staafjes zijn gesneden.

Verwijder overtollig water van de frietjes.

Frietjes zijn niet knapperig Snijd de aardappelen in smallere reepjes.

Spray met een iets meer olie.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: 02283
Product: Bake&Fry 1500 Touch
Frequentie: 50 - 60 Hz
Voltage: 220 - 240V
Vermogen: 1700 W

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om
de kwaliteit van het product te verbeteren en komen mogelijk niet overeen met de in de
handleiding beschreven gegevens.

Geproduceerd in China / Ontworpen in Spanje.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de
batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een door de
I plaatselijke autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische
apparaten en/of hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid

contacteren.

Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.
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8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de gebruiker of eindconsument voor elk gebrek aan
conformiteit dat bestaat op het moment van levering van het product onder de voorwaarden,
bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie
mag niet, geheel of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd
gegevensbestand, doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door fotokopieén, opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming
van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1

Panel kontroli
Szklane drzwi
Klamka do drzwiczek
Kabel zasilajgcy
Uchwyt do wyjmowania rozna
Taca na okruchy
Taca do pieczenia
Grill

Kosz

10. Rozno

11. Obrotowy kosz

0NN R WN R

Panel kontroli Rys. 2

1.  Wyswietlacz temperatury

2. WysSwietlacz czasu

3. lkona funkcji Frytkownicy powietrznej
4.  lkona funkcji Przypiekania

5. lkona funkcji Zapiekania

6. Ikona funkcji Grill

7. lkona funkcji Ryba

8.  lkona funkcji Pizza

9.  lkona funkcji Pieczenie

10. lkona funkcji Tostowanie

11. lkona funkcji Rozmrazanie

12. lkona funkcji Suszenie

13. lkona dotykowa czasomierza

14. lkona dotykowa zasilania

15. lkona dotykowa temperatury

16. Swiatto

17. Ikona dotykowa wyboru wstepnej funkcji
18. lkona dotykowa startu/pauzy

19. Pokretto

Uwaga:

Rysunki w tej instrukcji sg schematyczne i moga nie odpowiadac doktadnie produktowi.
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2. PRZED UZYCIEM

To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzgdzenie z pudetka i usuri wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego
transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o
prawidtowym recyklingu wszystkich jego elementéw.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
ktéregos z nich brakuje lub jest w ztym stanie, natychmiast skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartosé pudetka:

Piekarnik frytkownica Bake&Fry 1500 Touch
Taca na okruchy

Taca do pieczenia

Grill

Kosz

Rozno

Uchwyt do wyjmowania rozna

Obrotowy kosz

Ta instrukcja obstugi

Przed uzyciem upewnij sie, ze z urzadzenia usunieto wszystkie materiaty opakowaniowe,
naklejki i etykiety. Umyj koszyk talerza obrotowego, ruszt druciany, blache do pieczenia

i tacke na okruchy w gorgcej wodzie z mydtem i miekka gabka. Wysusz wszystko przed
wtozeniem do $rodka.

Nie ustawiaj urzgdzenia przy scianie ani przy innych urzgdzeniach. Wazne jest
pozostawienie co najmniej 10 cm wolnej przestrzeni z tytu i po bokach oraz 10 cm wolnej
przestrzeni nad urzadzeniem, aby umozliwi¢ odpowiednig wentylacje.

Nie ktas¢ niczego na piekarniku.

3. FUNKCJONOWANIE

1. Uruchamianie, tryb oczekwiania
Podtgcz urzagdzenie do zasilania, a przejdzie ono w tryb czuwania: wyda sygnat dZwiekowy.

2. Wtaczony |

Dotknac ikony wtgczania/wytgczania, U aby wtagczyc¢ piekarnik. lkony funkcji domyslnych
zaswieca sie na 1s. Wyswietlacz wtaczy sie, pokazujgc program domyslny #{3 (Frytkownica
powietrzna). Rys. 3
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3. Ustawienia

a.  Wybdr funkcji domyslnej _ _
Naciénij domys$lng ikone dotykowa wyboru funkcji na = panelu sterowania, a =— ona
sie zaswieci. Obroc wybierak, aby wybra¢ program, a 10 ikon zaprogramowanych funkgji
zaswieci sie podczas obracania pokretta.

b. Jedlinie chcesz ustawiac funkcji domyélnej, dotknij ikony start/pauza dotykowa, PO aby
bezposrednio uruchomi¢ wybrang funkcje, a ikona dotykowa start/pauza zaswieci sie.
Naciénij ><® ponownie, jeéli chcesz wstrzymaé proces gotowania.

c. Ustawienie temperatury JI): @:
Nacisnij ikone dotykowa temperatury

J na panelu sterowania, a ® zaswieci sie. Obréc
przetacznik, aby ustawi¢ temperature. Obré¢ go w prawo, aby zwiekszy¢ temperature
lub w lewo, aby jg zmniejszy¢ w krokach co 5°C.

d. Ustawieniatimera
Nacisnij ikone dotykowa timera @ na panelu sterowania, a @ zaswieci sie. Obréc¢
wybierak, aby ustawi¢ czas. Obré¢ go w prawo, aby zwiekszy¢ czas lub w lewo, aby
zmniejszy¢ go w odstepach 1-minutowych.

e. Ustawienia Swiatta Ny
Dotknij ikony Llekkiego dotyku,_’Q‘_ aby wiaczy¢ lub wytaczy¢ éwiatto. Wvtaczy sie
automatycznie po 60 sekundach. Ikona lekkiego dotyku zaswieci sie, Q gdy Swiatto
jest wtgczone, i wytgczy sie, gdy Swiatto zostanie wytgczone.

D>® |kona dotykowa uruchamiania/wstrzymywania:

Po dotknieciu tej ikony w celu zatrzymania procesu gotowania, wyswietlacz czasu i ikona
dotykowa start/pauza P zaczng migac. Piekarnik wyda trzy sygnaty dzwiekowe co 1
minute, dopéki ponownie nie dotkniesz ikony dotykowej start/pauza, aby kontynuowac
gotowanie.

Otwieranie drzwi

Jesli drzwiczki zostang otwarte podczas pracy, na wyswietlaczu czasu pojawi sie napis
OPEN, a ikona dotykowa start/pauza D>® zacznie migaé w tym samym czasie. Swiatto
witacza sie, a ikona éwiatta{@} miga jednoczesnie. W tym momencie proces gotowania
zostaje zatrzymany. Swiatto_gaénie, a proces gotowania jest automatycznie wznawiany po
zamknieciu drzwiczek.

- 5sekund przed zakoriczeniem procesu gotowania na wyswietlaczu temperatury pojawi
sie komunikat HOT (gorgcy) i zaswieci sie Q ikona swiatta. Po zakonczeniu programu na
wyswietlaczu czasu pojawi sie komunikat END (koniec).

- W ciggu 20 minut po zakonczeniu procesu gotowania, jesli nie wykonasz zadnej
czynnosci, powraéci do trybu czuwania.
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Funkcje wstepne
IKONA | FUNKCJA TEMPERATURA DOMYSLNY CZAS | DOMYSLNA SILNIK
DOMYSLNA (°C) (min) PREDKOSC SYNCHRONICZNY
FAFI{I\?( Frytownica 190 20 WYSOKA WEACZONY
powietrzna
Q Pieczenie 180 45 WYSOKA WEACZONY
& PRAZENIE 230 20 WYSOKA WELACZONY
> Grill 230 12 WYSOKA WYtACZONY
@ Ryba 230 25 WYSOKA WELACZONY
Pizza 230 7 WYSOKA WYLACZONY
% Pieczenie 140 40 NISKA WYLACZONY
D Tostowanie 230 5 WYSOKA WYtACZONY
B Rozmrazanie 50 60 WYSOKA WYLACZONY
Suszenie 70 40 WYSOKA WYtACZONY

&

UWAGA:

Poniewaz sktadniki mogg réznic sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, to, co
pokazano w tabeli, moze nie by¢ odpowiednie dla uzywanych sktadnikéw. Jesli uznasz to za

konieczne, zmodyfikuj czasy i/lub temperatury, aby dostosowac gotowanie.

0gélne ostrzezenia i wskazéwki
- Konwekcja gotuje jedzenie szybciej iw wyzszej temperaturze, wiec mozesz obnizy¢
temperature gotowania o 25°C i sprawdzi¢ gotowos¢ po uptywie 3/4 czasu gotowania.
- Przykryj potrawy, aby réwnomiernie rozgrzac ciepto i gotowac szybciej bez utraty
wilgoci.
- Cyrkulacja powietrza w wysokiej temperaturze sprawia, ze zywnos¢ jest brgzowa na
zewnatrz i soczysta i delikatna w Srodku.
- Nawet gotowanie pozwala na uzycie wiecej niz jednego rusztu i nie ma potrzeby
obracania potraw ani obracania blach do pieczenia.
- Ponizej przedstawiono produkty spozywcze, ktére mozna gotowac przy uzyciu konwekcji:
- Do pieczenia: miesa, warzyw, ryb (w catosci).
- Do pieczenia: tart, ciast, ciastek, herbatnikdw itp.
- Aby upiec pizze: uzyj rusztu na dole i czesto sprawdzaj, czy ser sie nie przypalit.
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- Aby upiec pizze: uzyj rusztu na dole i czesto sprawdzaj, czy ser sie nie przypalit. Zacznij
bez konwekgji i wtgcz na ostatnie kilka minut, aby ser sie zarumienit.

- Niezalecane do: kreméw i kremow, sufletéw, ciast, szybkich chlebdw...

- Upewnij sie, ze powietrze moze krgzy¢ wokét zywnosci i tac.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

OSTRZEZENIE:

Nigdy nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani urzadzenia w wodzie ani innym ptynie. Przed
dotknieciem wtyczki lub uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze masz catkowicie suche rece.

- Wyczysc¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

- Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie i pozwdl mu ostygnac.

- Do czyszczenia urzadzenia nigdy nie uzywaj narzedzi sciernych ani zrgcych produktdw.

- Natéz srodek czyszczacy na szmatke i wytrzyj obudowe.

- Nanies tagodny roztwér mydta w ptynie na wilgotng szmatke lub ggbke i wytrzyj wnetrze.
Usun pozostatosci wilgotng szmatka.

- Umyj akcesoria w zmywarce lub recznie za pomoca nylonowej podktadki lub szczotki w

cieptej wodzie z mydtem.

Przechowywanie

- Odtacz urzadzenie i pozwdél mu ostygnad.
- Przed ponownym uzyciem produktu upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.
- Przechowuj urzadzenie w czystym i suchym miejscu.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

Upewnij sie, ze urzadzenie jest podtgczone do
odpowiedniego gniazdka elektrycznego.

jedzenie nie jest gotowane

Uzyj mniejszych porcji do réwnomiernego gotowania.

Zwieksz temperature i kontynuuj gotowanie.

Jedzenie nie gotuje sie
réwnomiernie

Odwrdé¢ potrawe w potowie gotowania.

Gotuj potrawy o podobnej wielkosci.

Biaty dym wydobywajacy sie z
wnetrza urzadzenia

Po kazdym uzyciu wyczys¢ urzadzenie i jego akcesoria,
aby usungc Slady ttuszczu, ktéry po podgrzaniu moze
powodowac dymienie.
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Za kazdym razem dostosuj ilos¢ ziemniakdw w
zaleznosci od uzyskanego wyniku i rownomiernie roztéz
je podczas gotowania.

Frytki nie sg smazone Odcedz ziemniaki przed smazeniem.

rownomiernie Uzyj Swiezych, twardych ziemniakéw pokrojonych w

stupki.

Usun nadmiar wody z ziemniakdw.

Ziemniaki nie sa chrupigce Ziemniaki pokroi¢ w wezsze paski.

Spryskaj odrobing oleju.

6. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Referencja produktu: 02283
Produkt: Bake&fFry 1500 Touch
Frekwencja: 50 - 60 Hz
Napiecie: 220 - 240V

Moc: 1700 W

Specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez wczes$niejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu i moga nie odpowiadac danym opisanym w instrukgji.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
baterie nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy ten
produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyja¢ baterie/
akumulatory i przekazac go do punktu zbiérki wyznaczonego przez wtadze
. lokalne.
Aby uzyskac szczegotowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich
baterii, konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.
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8. GWARANCIA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowie uzytkownikowi koficowemu lub konsumentowi za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wykwalifikowany personel.

Jesli wykryjesz incydent z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze

by¢ w catosci ani w czesci reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania,
przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny,
fotokopiowany, nagrywany lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. CASTI A SLOZENI

Obr. 1

0NN R WD R

10.
11.

Kontrolni panel
Sklenéné dvere

Otvirani dveri

Napajeci kabel
PrisluSenstvi pro vyjmuti oto¢ného grilu
Podlozka na sbér drobkd
Podlozka na peceni

Gril

Kosik

Otocny gril

Otocny kos

Kontrolni panel Obr. 2
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Zobrazeni teploty
Zobrazeni pocasi

Ikona funkce fritézy
Ikona funkce peceni
Ikona funkce gratinovani
Ikona funkce grilu

Ikona funkce ryb

Ikona funkce pizza

Ikona funkce peceni

. Ikona funkce toast

. Ikona funkce rozmrazovani

. lkona funkce dehydratace

. Dotykova ikona ¢asovace

. Zapnuti/vypnuti dotykové ikony

. Dotykova ikona teploty

. Svétlo

. Vybér vychozi funkce dotykové ikony
. Dotykova ikona start/pauza

. Knob

Poznamka:
Grafika v této prirucce je schematickym zndzornénim a nemusi pfesné odpovidat Grafika v
této prirucce je schematicka znazornéni a nemusi pfesné odpovidat produktu..
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2. PRED POUZITIM

Tento spotrebic je zabalen v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Tento spotrebic

je zabalen v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Originalni krabici a dalsi obalové
polozky mlzete uschovat na bezpecném misté, abyste zabranili poskozeni zafizeni v
pfipadé potreby prepravy v budoucnu. Pokud chcete obaly vyhodit, ujistéte se, Ze se jich
zbavite spravnym zplsobem.

Ujistéte se, ze vSechny dily a soucasti jsou zahrnuty a v dobrém stavu. Pokud nékterd
chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte oficidlni servisni sluzbu Cecotec.

Obsah krabice:

Horkovzdusna trouba Bake&Fry 1500 Touch
Podlozka na sbér drobkd

Podlozka na peceni

Gril

Kosik

Opékac

PrisluSenstvi pro vyjmuti oto¢ného grilu
Otocny kos

tento nédvod k pouziti

Pred pouzitim se ujistéte, Ze byl ze spotrebice odstranén veskery obalovy material,
nalepky a Stitky. Otocny koS, mrizku, plech na peceni a tac na drobky umyjte v horké
mydlové vodé a neabrazivni houbou. Pred vloZzenim dovnitf vSe vysuste.

Neumistujte spotrebic ke sténé nebo k jinym zafizenim. Je dlilezité ponechat alespori 10
cm volného prostoru vzadu a po strandch a 10 cm volného prostoru nad spotfebi¢em, aby
bylo zajisténo dostatecné vétrani.

Na troubu nic nepokladejte.

3. FUNGOVANI

1. Zapnout, pohotovostni rezim
PFipojte spotrebi¢ ke zdroji napdjeni a prejde do pohotovostniho rezimu: ozve se pipnuti.

2. Zapnuti

|
Klepnutim na dotykovou ikonu zapnutf/vypnutl'o troubu zapnete. lkony vychozich funkci se
rozsviti na 1s. Displej se rozsviti a zobrazi se vychozi program #{5 (vzduchova fritéza). Obr. 3
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3. Nastaveni

a.

Vybér vychozi funkce _ .
Stisknéte dotykovou ikonu pro vybér vychozi funkce na — ovladacim panelua —
rozsviti se. Otacenim volice vyberte program a pfi otaceni volicem se rozsviti 10 ikon
prednastavenych funkci.

Pokud nechcete nastavit vychozi funkci, dotknéte se dotykové ikony start/pauza pro ><&
pFimé spusténi vybrané funkce a dotykova ikona start/pauzal® se rozsviti. Stisknéte
D>® znovu, kdyZ chcete proces vafeni pozastavit.

Nastaveni teploty @E @E
Stisknéte dotykovou ikonu teploty na © ovladacim panelu a rozsviti® se. Otacejte
voliéem pro nastaveni teploty. Otécejte jim doprava pro zvyseni teploty nebo doleva pro
jeji snizovani v krocich po 5°C.

Nastaveni ¢asovace

Stisknéte dotykovou ikonu casovace @ na ovladacim panelu a @ rozsviti se.
Otacenim volice nastavte cas. Otacenim doprava prodlouZzite ¢as nebo doleva pro snizeni
v T minutovych intervalech.

Nastaveni svétla Ny

Klepnutim na ikonu dotyku svétla zapnete_’Q‘_ nebo vypnete svétlo. Po 60 sekundach

se automaticky vypne. kona dotyku svétla se rozsviti, kdyZ je svétlo zapnuté, a zhasne,
kdyZ je svétlo vypnuté.

D& Dotykova ikona start/pauza:

Kdyz se dotknete této ikony pro zastaveni procesu vareni, displej ¢asu a dotykova ikona start/
pauza budou PO blikat. Trouba kazdou 1 minutu t¥ikrat pipne, dokud se znovu nedotknete
dotykové ikony start/pauza P a budete pokracovat ve varent.

Otevieni dvifek

Pokud dvirka oteviete béhem provozu, na casovém displeji se zobrazi OTEVIEH:TNO a bo
soucasné blika dotykova ikona start/pauza. Svétlo se rozsviti a ikona svétLa{Q:- soucasné
blika. V tomto okamziku se proces vareni zastavi. Po zavfeni dvifek kontrolka zhasne a proces
vareni se automaticky obnovi.

5 sekund pfed koncem procesu vareni se na displeji teploty zobrazi HOT (horké) a rozsviti
se (Y. svételna ikona. KdyZ program skon¢i, na displeji ¢asu se zobrazi END (konec).
Poktid do 20 minut po dokoncenf procesu vafeni neprovedete zadnou operaci, vrati se do
pohotovostniho rezimu.
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PFednastavené funkce

IKONA | FUNKCE VYCHOZI TEPLOTA | VYCHOZI CAS | VYCHOZI SYNCHRONNI
(°0) (min) RYCHLOST MOTOR
FAr'& Horkovzdugna | 190 20 VYSOKA ZAPNUTY
fritéza
Qy Pecenf 180 45 VYSOKA ZAPNUTY
&) Gratinovany 230 20 VYSOKA ZAPNUTY
> Gril 230 12 VYSOKA VYPNUTO
P Ryby 230 25 VYSOKA ZAPNUTY
Pizza 230 7 VYSOKA VYPNUTO
= Peteni 140 40 NiZKA VYPNUTO
Q Opékani 230 5 VYSOKA VYPNUTO
B Rozmrazit 50 60 VYSOKA VYPNUTO
& Vysugeni 70 40 VYSOKA VYPNUTO
POZNAMKA:

Vzhledem k tomu, Ze pfisady se mohou liSit ve zdroji, velikosti, tvaru a znacce, to, co je
uvedeno v tabulce, nemusi byt vhodné pro prisady, které pouzivate. Pokud to povazujete za
nutné, upravte casy a/nebo teploty, abyste prizpdsobili vareni.

Obecna upozornéni a tipy

86

Konvekce vaffjidlo rychleji a pfi vySsi teploté, takze mizete snizit teplotu varenio 25°Ca
zkontrolovat propecenost po uplynuti 3/4 doby vareni.

Potraviny zakryjte, aby se teplo vyuzilo rovnomérné a uvarily se tak rychleji bez ztraty
vlhkosti.

Vysokoteplotni cirkulace vzduchu déld jidlo zvenku hnédé a uvnitf Stavnaté a kiehké.
Rovnomeérné vareni umoznuje pouziti vice nez jednoho rostu a neni tfeba otacet jidlo
nebo otacet plechy na peceni.

Nize jsou uvedeny potraviny, které lze varit pomoci konvekce:

K pecenf: maso, zelenina, ryby (celé).

Na pecent: kolace, kolace, susenky, susenky atd.

Ke gratinovani: maso, ryby, taveny syr, opékani vrchni ¢asti duSeného masa atd.
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- Vareni pizzy: pouZijte mfizku na dné a Casto kontrolujte, aby se syr nepfipalil. Zaénéte bez
konvekce a zapnéte ji na nékolik poslednich minut, aby se syr zhnédL.

- Nedoporucuje se pro: pudinky a pudinky, suflé, kolace, rychlé chleby...

- Zajistéte, aby kolem potravin a tact mohl cirkulovat vzduch.

4. CISTENI A UDRZBA

UPOZORNENI:
Nikdy neponofujte kabel, zastréku nebo zafizeni do vody nebo jiné kapaliny. NeZ se dotknete
zastrcky nebo pouZijete spotrebic, ujistéte se, Ze mate ruce zcela suché.

- Pokazdém pouziti pFistroj vycistéte.

- Odpojte pristroj z elektrické sité a nechejte ho Uplné vychladnout nez ho zacnete cistit.

- Kcisténi spotrebice nikdy nepouzivejte abrazivni nacini nebo korozivni prostredky.

- Naneste Cistici prostfedek na hadrik a otfete vnéjsi povrch.

- Naneste jemny roztok tekutého mydla na vlhky hadfik nebo houbu a otfete vnitfek. Zbytky
odstrante vlhkym hadfikem.

- Prislusenstvi Cistéte v mycce na nadobi nebo ru¢né omyjte nylonovou podlozkou nebo
kartd¢em v teplé mydlové vodeé.

Uskladnéni

- Vytéhnéte zastrcku ze zasuvky a nechte pristroj vychladnout.

Ujistéte se, Ze vSechyn casti pristroje jsou Cisté a suché, nez pfistroj zacnete pouZivat.
- Zarizeni skladujte na ¢istém a suchém misté.

5. RESENi PROBLEMU

Problém Mozna Feseni

Ujistéte se, Ze je spotfebic pripojen ke vhodné elektrické

PFistroj nefunguje .
zasuvce.

Pro rovnomeérné vareni pouZivejte mensi porce.

Jidlo se nevari
Zvyste teplotu a pokracujte ve vareni.

V poloviné varenijidlo obratte.

Jidlo se nevafi rovnomérné
Varte potraviny podobné velikosti.

Spotrebic a jeho prisluSenstvi vycistéte po kazdém
pouziti, abyste odstranili stopy mastnoty, kterd mlize pfi
zahfivani zplsobovat kouf.

Bily kour vychazejici zevnitf
spotrebice
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Pokazdé upravte mnoZstvi brambor podle dosazeného
vysledku a pfi vareni je rovnomeérné rozlozte.

Hranolky nejsou smazené Brambory pfed smazenim scedte.

rovnomérne Pouzijte Cerstvé, pevné brambory nakrajené na tycinky.
Odstrante prebytec¢nou vodu z brambor.

Brambory nejsou kfupavé Brambory nakrdjime na uzsi prouzky.
Postrikejte jesté trochou oleje.

6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Reference produktu: 02283
Produkt: Bake&Fry 1500 Touch
Frekvence: 50 - 60 Hz

Napéti: 220 - 240V

V/ykon: 1700 W

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ticelem zlepSeni
kvality produktu a nemusi odpovidat Gdajiim popsanym v navodu.
Vyrobeno v Ciné | Navrzeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol oznacuje, ze podle platnych predpisd musi byt vyrobek a/
nebo baterie likvidovéany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
zivotnosti tohoto vyrobku byste méli baterie/akumulatory vyjmout a odnést
_ na sbérné misto urcené mistnimi Grady.
Podrobné informace o tom, jak spravné likvidovat elektricka a elektronicka
zarizeni a/nebo baterie, by méli spotrebitelé ziskat od mistnich dradd.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynt prispéje k ochrané zivotniho prostredi.
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8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovida uZivateli nebo kanecnému spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve lhitach stanovenych platnymi
predpisy.

Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na oficialni
technickou podporu spole¢nosti Cecotec na ¢isle +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Prava duSevniho vlastnictvi k textlm v této prirucce patfi spole¢nosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z&asti
nebo jako celek, reprodukovan, ukladan do systému obnovy, prfendsen nebo distribuovan
zadnymi prostiedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahrédvanim nebo podobnym
zplsobem) bez pFedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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