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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el
producto. Guarde este manual para futuras referencias o nue-
VOS usuarios.

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben
tomar precauciones basicas para reducir el riesgo de incen-
dios, descargas eléctricas y lesiones.

Aseglrese de que el voltaje de la red eléctrica coincide con

los requisitos de voltaje especificados en la etiqueta de cla-

sificacion del aparato.

Desconecte el aparato de la corriente antes de limpiarlo o

cuando no vaya a utilizarlo. Deje que se enfrie completa-

mente antes de montar o retirar cualquier pieza y/o proce-
der con su limpieza.

&Este simbolo significa: precaucion, superficie caliente.
La temperatura de las superficies accesibles puede
ser alta cuando el aparato esté en funcionamiento. No

toque la superficie del horno freidora sin guantes, ya que

podria estar caliente.

Para evitar posibles quemaduras, extreme la precaucion al

retirar accesorios calientes o al desechar los restos de gra-

sa.

No sumerja el cable, el enchufe ni cualquier otra parte no

extraible del producto en agua u otros liquidos. No exponga

las conexiones eléctricas a agua.

Utilice este dispositivo para lo descrito en este manual,

cualquier otro uso no esta recomendado por Cecotec y pue-

de afectar negativamente a la vida util del aparatoy a la se-
guridad del usuario.

No utilice el producto si el cable, el enchufe o la estructura

presenta danos o si no funciona correctamente, ha sufrido
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alguna caida o ha sido dariado. Si el cable presenta dafos,
debe ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica ofi-
cial de Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

No utilice el dispositivo para ninglin uso no especificado en
el manual.

Este producto esta disefiado exclusivamente para uso do-
meéstico.

No intente reparar el dispositivo por su propia cuenta.
Desconecte el dispositivo después de cada uso.

Para evitar posibles riesgos y darios, no utilice accesorios ni
acoples que no hayan sido recomendados por Cecotec.

No lo utilice en el exterior.

No retuerza, doble, estire o darie el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el cable
asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la enci-
mera.

No use el producto en lugares potencialmente peligrosos,
como ambientes inflamables, explosivos, con presencia de
quimicos o humedos.

Coloque el aparato en una superficie estable, plana vy resis-
tente al calor. No coloque el dispositivo cerca de fuentes de
calor, lugares con niveles altos de humedad ni materiales
inflamables.

Extreme la precaucién al introducir recipientes hechos de
materiales que no sean metal o cristal.

No utilice el aparato para guardar accesorios no recomen-
dados por Cecotec mientras no se esté utilizando.

No introduzca ninguno de los siguientes materiales en el
aparato: carton, plastico, papel o similares.

No cubra la bandeja recogegrasas ni ninguna otra parte del
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dispositivo con papel de aluminio. Esto hara que la unidad se
sobrecaliente.

No introduzca alimentos de gran tamario, embalajes ni uten-
silios metalicos dentro del dispositivo ya que podria causar
una descarga eléctrica.

Cubrir el dispositivo o ponerlo en contacto con material in-
flamable como cortinas, paredes o similares durante el fun-
cionamiento puede causar incendios.

No coloque ninglin objeto encima del producto mientras
esté en funcionamiento.

No lo ponga en funcionamiento bajo muebles de pared.

No deje el producto sin supervision mientras esté conectado
a la red eléctrica ni durante el funcionamiento.

No se apoye en el dispositivo mientras esté en funciona-
miento.

No apoye los utensilios de cocinar ni las bandejas de hor-
near en la puerta de cristal.

Este aparato puede ser usado por nifos a partir de 8 anos
y personas con capacidades fisicas, sensoriales o menta-
les reducidas o falta de experiencia y conocimiento si estan
continuamente supervisados o si han recibido instrucciones
respecto al uso correcto del aparatoy comprenden los ries-
gos que esto implica. Los nifios no deben jugar con el apara-
to. La limpieza y el mantenimiento no deben llevarse a cabo
por nifos sin supervision.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los ni-
nos menores de 8 afios.

Este aparato no esta destinado a ser puesto en funciona-
miento por medio de un temporizador externo o un sistema
separado de control remoto.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

When using electrical appliances, basic precautions must
always be followed to reduce the risk of fire, electrical shock,
and injury.

Make sure the voltage of your mains supply matches the

voltage requirements specified in the rating label of the ap-

pliance.

Unplug the appliance from the mains supply before carrying

out any cleaning or maintenance task, or when not in use.

Allow it to cool down completely before attaching or remov-

ing parts, and before cleaning the appliance.

&This symbol means: caution, hot surface. The tem-
perature of the accessible surfaces may be hot when
the device is operating. Do not touch the surface of the

hot air fryer oven without gloves, as it may be hot.

To avoid possible burns, use extreme caution when remov-

ing hot accessories or disposing of grease residues.

Do not immerse the cord, plug, or any non-removable part

of the product in water or any other liquid. Do not expose the

electrical connections to water.

Use the device only for the purposes described in this man-

ual, any other use is not recommended by Cecotec and could

have a detrimental effect on the lifespan of the appliance
and the user safety.

Do not use the appliance if its cord, plug or housing are dam-

aged, nor after it malfunctions or has been dropped or dam-

aged in any way. If the cord is damaged, it must be replaced
by the official Technical Support Service of Cecotec in order
to avoid any type of danger.
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Do not use the appliance for any use not specified in the
manual.

This product is designed only for household use.

Do not try to repair the device by yourself.

Always unplug the appliance after each use.

To avoid possible hazards and damage, do not use accesso-
ries or attachments which have not been recommended by
Cecotec.

Do not operate it outdoors.

Do not twist, bend, pull or damage the power cord. Protect it
from sharp edges and heat sources. Do not allow it to touch
hot surfaces. Do not let the cord hang over the edge of the
working surface or worktop.

The appliance should not be used in potentially dangerous
locations, such as flammable, explosive, chemical-laden, or
wet atmospheres, nor near flammable materials.

Place the device on an even, heat-resistant surface. Do not
place the device near heat sources, places with high humid-
ity levels, or flammable materials.

Use extreme caution when introducing containers made of
materials other than metal or glass.

Do not use the appliance to store accessories not recom-
mended by Cecotec when not in use.

Do not introduce any of the following materials into the ap-
pliance: cardboard, plastic, paper or similar.

Do not cover the fat-drip tray or any other part of the device
with aluminium foil. This will cause the unit to overheat.

Do notintroduce large food, packaging or metal utensils into
the device as this may cause an electric shock.

A fire may occur if the appliance is covered or touches flam-
mable material, including curtains, draperies, walls, and the
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like, when in operation.

Do not place any object on the product while it is operating.
Do not operate under wall furniture.

Do not let the product unsupervised while it is plugged in or
operating.

Do not lean on the appliance during use.

Do not rest cooking utensils or baking trays on the glass
door.

This appliance can be used by children aged 8 and above,
and persons with reduced physical, sensory or mental ca-
pabilities or lack of experience and knowledge, as long as
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children must not play with the appliance.
The cleaning and maintenance of the appliance should not
be carried out by children without supervision.

Keep this appliance and its power cord out of reach of chil-
dren under the age of 8.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

10

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il faut toujours
prendre des précautions afin de réduire le risque d'incendies,
de décharges électriques ou de lésions.
Vérifiez que le voltage du réseau électrique coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification du produit.
Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le
nettoyer ou si vous n'allez pas l'utiliser. Laissez refroidir le
produit avant d'assembler ou enlever une piece quelconqgue,
et/ou avant de le nettoyer.
Ce symbole signifie : attention, surface chaude. La
Atempérature des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque lappareil fonctionne. Ne touchez pas la
surface du mini-four friteuse sans protection, elle pourrait
étre tres chaude.
Pour éviter de possibles brilures, faites bien attention
lorsque vous retirez des accessoires chauds ou lorsque vous
jetez les restes de graisse.
Ne submergez ni le cable, ni la prise ni aucune autre partie
non-extractible du produitdans 'eau ou dans autres liquides.
N'exposez pas les connexions électriques a l'eau.
Utilisez cet appareil aux fins décrites dans ce manuel. Toute
autre utilisation qui ne soit pas recommandé par Cecotec
pourrait réduire la vie utile de l'appareil ou mettre ['utilisateur
en danger.
N'utilisez pas l'appareil si le cable, la prise ou la structure en
général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert une
chute ou ont été abimés. S'il présente des dommages, il doit
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étre répare par le Service d'Assistance Technique officiel de
Cecotec pour éviter tout type de danger.

N'utilisez pas le produit pour d'autres utilisations que celles
spécifiées dans le manuel.

Cet appareil a été concu pour un usage exclusivement
domestique.

N'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme.

Eteignez et nettoyez l'appareil aprés chaque utilisation.
Pour éviter tous types de dommages et dangers, n'utilisez
ni des accessoires ni des prises qui n'aient pas été
recommandés par Cecotec.

Ne l'utilisez pas en extérieur.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.

N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux,comme pres des zones inflammables, d'explosifs
ou de produits chimiques ou dans des zones humides.
Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur. Ne placez l'appareil ni pres des
sources de chaleur, ni dans des endroits avec des niveaux
d'humidité élevés, ni pres de matériaux inflammables.
Faites bien attention lorsque vous introduisez des récipients
concus avec des matériaux qui ne soient pas du métal ou du
verre.

Si vous n'utilisez pas l'appareil, veillez a ne pas l'utiliser en
tant que lieu de stockage d'accessoires non recommandés
par Cecotec.

N'introduisez aucun des accessoires suivants dans
l'appareil : du carton, du plastique, du papier ou similaires.
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Ne recouvrez nile plateau ramasse-graisses niaucune autre
partie de l'appareil avec du papier aluminium. L'appareil
pourrait surchauffer.

N'introduisez pas d'aliments de grande taille, d'emballages
ni d'ustensiles métalliques car cela pourrait provoquer une
décharge électrique.

Recouvrir l'appareil ou le mettre au contact de matériel
inflammable comme des rideaux, des murs ou similaires
pendant le fonctionnement pourrait provoquer des
incendies.

Ne recouvrez pas le produit avec des objets lorsgu'il est en
fonctionnement.

Ne le placez pas au-dessous de placards de cuisine.

Ne laissez pas le produit sans surveillance lorsqu'il est
branché sur une prise de courant ou en fonctionnement.

Ne vous appuyez pas sur lappareil lorsqu'il est en
fonctionnement.

Ne laissez pas les ustensiles de cuisine reposer sur la porte
en verre.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a ['utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris lesrisques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.
Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Cetappareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder fir neue
Benutzer auf.

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Vorsichtsmafdnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen
Zu verringern.
Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit den
auf dem Typenschild des Gerats angegebenen
Spannungsanforderungen Ubereinstimmt.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerat reinigen oder Sie es nicht benutzen. Lassen Sie das
Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie Teile zusammenbauen
oder entfernen und/oder mit der Reinigung fortfahren.
Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann
hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist. Berihren Sie
die Oberflache der Fritteuse nicht ohne Handschuhe, da sie
heifs sein kann.
Um mogliche Verbrennungen zu vermeiden, ist beim
Entfernen von heifdem Zubehdr oder bei der Entsorgung von
Fettrickstanden aufderste Vorsicht geboten.
Tauchen Sie Kabel, Stecker oder andere nicht entfernbare
Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
ein. Tauchen Sie elektrische Verbindungen nicht in Wasser.
Verwenden Sie dieses Gerat fur den in diesem Handbuch
beschriebenen Zweck. Jede andere Verwendung wird von
Cecotec nicht empfohlen und kann die Lebensdauer des
Gerats und die Sicherheit des Benutzers beeintrachtigen.
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Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel, der
Stecker oder das Gehause sichtbare Schaden aufweisen,
nicht korrekt funktionieren oder heruntergefallen sind.
Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch den offiziellen
Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt werden, um
Sach- und Personenschaden zu vermeiden.

Verwenden Sie das Produkt ausschliefdlich wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

Dieses Produkt ist nur zur Nutzung in privaten Haushalt
bestimmt.

Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.
Trennen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch vom Computer.
Um mogliche Gefahren und Schaden zu vermeiden,
verwenden Sie kein Zubehdr oder Anbauteile, die nicht von
Cecotec empfohlen werden.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schitzen
Sie es von scharfen Kanten und Warmequellen. Lassen
Sie niemals den Kabel mit warmen QOberflachen in Kontakt
kommen. Lassen Sie das Kabel niemals auf der Arbeitsflache.
Verwenden Sie das Produkt nicht in gefahrlichen Bereichen,
wie z.B. in leicht entflammbaren, explosiven, chemischen
oder feuchten Umgebungen.

Stellen Sie den Grill auf einer trocknen, stabilen, flachen und
hitzebestandigen Flache. Stellen Sie das Gerat nicht in der
Nahe von Warmequellen, Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit
oder brennbaren Materialien.

Gehen Sie aufderst vorsichtig vor beim Einsetzen von
Behaltern aus anderen Materialien als Metall oder Glas.
Verwenden Sie das Gerat nicht zur Aufbewahrung von
Zubehor, das nicht von Cecotec empfohlen wird, wahrend es
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nicht in Gebrauch ist.

Legen Sie keines der folgenden Materialien in das Gerat:
Karton, Plastik, Papier oder ahnliches.

Decken Sie die Fettauffangschale oder irgendein anderes
Teil des Gerats nicht mit Aluminiumfolie ab. Dies fuhrt zu
einer Uberhitzung des Geréats.

Legen Sie keine grofden Lebensmittel, Verpackungen oder
Metallutensilien in das Gerat, da dies einen Stromschlag
verursachen konnte.

Wenn das Gerat wahrend des Betriebs abgedeckt oder
mit brennbarem Material wie Vorhangen, Wanden oder
ahnlichemin Beruhrung kommt, kdnnte ein Brand verursacht
werden.

Stellen Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande auf das
Gerat.

Betreiben Sie es nicht unter Wandmaobeln.

Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt, wahrend es
an die Stromversorgung angeschlossen ist oder wahrend
des Betriebs.

Lehnen Sie sich nicht auf das Gerat, wahrend es in Betrieb
ist.

Legen Sie keine Kochutensilien oder Backbleche auf die
Glastur.

Dieses Gerat ist nicht fur die Verwendung durch Kinder ab
8 Jahre und Personen gedacht, die geistig oder korperlich
behindert sind oder keine ausreichenden Erfahrungen
bzw. Kenntnisse besitzen, aufder sie wurden hinsichtliches
Gebrauchs des Produkts durch eine Person eingewiesen, die
furihre Sicherheit verantwortlich ist. Kinder sollten nicht mit
dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung duirfen nicht
von unbeaufsichtigten Kindern durchgefthrt werden.
Halten Siedas Geratund sein Kabelaufderhalb der Reichweite
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von Kindern unter 8 Jahren.

Dieses Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni prima di usare il prodotto.
Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

16

Quando si usano apparecchi elettronici, occorre rispettare
alcune precauzioni di sicurezza base per ridurre il rischio di
incendio, scariche elettriche e lesioni.
Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione del prodotto.
Scollegare il dispositivo dalla corrente prima di pulirlo o
quando non si usa. Lasciare raffreddare completamente
prima di montare o rimuovere qualsiasi parte e/o procedere
con la pulizia.
Questo simbolo significa: attenzione, superficie calda.
ALa temperatura delle superfici accessibili pud essere
elevata quando lapparecchio e in funzione. Non
toccare la superficie del forno senza guanti, potrebbe essere
calda.
Per evitare possibili ustioni, usare estrema cautela nel
rimuovere gli accessori caldi o nello smaltire i residui di
grasso.
Non sommergere il cavo, la presa o qualsiasi altra parte non
estraibile del prodotto in acqua o qualsiasi altro liquido. Non
esporre le connessioni elettriche all'acqua.
Utilizzare questo dispositivo in linea con le indicazioni
contenute in questo manuale, qualsiasi altro uso non
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suggerito da Cecotec potrebbe ripercuotersi negativamente
sulla vita utile e sicurezza dell'utente.

Non utilizzare il prodotto se il cavo, la spina o il telaio
sono danneggiati o se funziona male, e caduto o e stato
danneggiato. Seilcavo presenta danni, dovra essereriparato
dall servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec.

Non utilizzare il dispositivo per usi non specificati nel
manuale.

Questo prodotto e stato progettato esclusivamente per uso
domestico.

Non tentare di riparare il dispositivo per conto proprio.
Scollegare il dispositivo dopo ogni uso.

Per evitare possibili rischi o danni, non utilizzare accessori o
complementi non suggeriti da Cecotec.

Non usare all'aperto.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e fonti di calore.
Evitare il contatto del cavo con superfici calde. Non lasciare
che il cavo sporga oltre il bordo della superficie di lavoro o
piano da cucina.

Non usare il prodotto in luoghi potenzialmente pericolosi
come ambienti infiammabili, esplosivi, con presenza di
sostanze chimiche o umide.

Collocare l'apparecchio su di una superficie stabile, piatta e
resistente al calore. Non collocare il prodotto vicino a fonti
di calore, in luoghi dall'eccessivo livello di umidita o vicino a
materiali infiammabili.

Aumentare la precauzione quando si introducono recipienti
fabbricati con materiali che non siano metallo o vetro.

Non utilizzare l'apparato per conservare accessori non
suggeriti da Cecotec mentre e in uso.

Non introdurre i seguenti materiali nell'apparato: cartone,
plastica, carta o simili.

BAKE&FRY 2500 TOUCH STEEL 17
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Non coprire la vaschetta di raccolta grasso né altre parti del
dispositivo con carta stagnola. Cio potrebbe surriscaldare
l'unita.

Non introdurre alimenti di grandi dimensioni, imballaggi
oppure utensili metallici allinterno del dispositivo che
potrebbero causare scariche elettriche.

Coprire il dispositivo o metterlo a contatto con materiale
infammabile come tende, pareti o simii durante il
funzionamento potrebbe causare incendi.

Non posizionare nessun oggetto sul prodotto mentre e in
funzione.

Non mettere in funzione il dispositivo sotto mobili da parete.
Non lasciare il prodotto incustodito mentre e collegato alla
presa della corrente o durante il funzionamento.

Evitare di appoggiarsi sul dispositivo mentre e in funzione.
Non appoggiare utensili da cucina o teglie allo sportello in
vetro.

Questo prodotto puo essere usato da bambini a partire dagli
8 anni e persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
limitate, 0 con mancanza di esperienza e conoscimento solo
sotto supervisione o avendo ricevuto istruzioni riguardanti
luso dell'apparato in una forma sicura e comprendono i
rischi che lo stesso implica. | bambini non devono giocare
con il prodotto. La pulizia e la manutenzione non devono
essere eseguite da bambini non sorvegliati.

Mantenere 'apparato e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

Questo apparecchio non e destinato ad essere azionato
per mezzo di un timer esterno o di un sistema di controllo
remoto separato.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instructes atentamente antes de usar o
produto. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucdes basicas parareduziroriscodeincéndio, descarga
elétrica e lesbes.
Certifique-se de que a tensao de rede elétrica corresponde
aos requisitos de tensao especificados na etiqueta de
classificacao do aparelho.
Desconecte o aparelho da corrente antes de o mover, limpar
ou quando nao o utilizar. Deixe que arrefeca por completo
antes de montar ou retirar qualquer peca e/ou proceder
com a limpeza do produto.
Este simbolo significa: cuidado, superficie quente. A
&temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho esta em funcionamento.
Nao toque na superficie do forno fritadeira sem luvas,
porque pode estar quente.
Para evitar possiveis queimaduras, tenha extremo cuidado
ao remover acessorios quentes ou ao eliminar residuos de
gorduras.
Nao submerja o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte
nao extraivel do produto em dgua ou outros liquidos. Nao
exponha as conexdes elétricas a agua.
Utilize este dispositivo para os fins descritos no presente
manual, qualquer outra utilizacdo ndao é recomendada
pelo produtor e pode afetar negativamente a vida Util do
dispositivo e/ou a vida util do utilizador.
Nao utilize o produto se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentam danos ou se nao funciona corretamente, sofreu
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alguma queda ou foi danificado. Se o cabo apresentar danos,
deve ser reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica oficial
da Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.

Nao utilize o dispositivo para usos nao especificados no
manual.

Este produto foi concebido exclusivamente para uso
domeéstico.

Nao tente reparar o dispositivo por conta prépria.
Desconecte o dispositivo depois de cada uso.

Para evitar possiveis perigos e danos, nao utilizar acessorios
ou anexos que nao sejam recomendados pela Cecotec.

Nao o utilize em exteriores.

Ndotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque superficies quentes. Nao deixe que o cabo
se aproxime da superficie de cozedura.

Nao utilizar o produto em lugares potencialmente perigosos,
tais como ambientes inflamaveis, explosivos, humidos ou
com produtos quimicos.

Coloque o produto numa superficie estavel, plana e
resistente ao calor. Nao coloque o dispositivo perto de
fontes de calor, em lugares com niveis altos de humidade ou
perto de materiais inflamaveis.

Tenha extremo cuidado ao inserir recipientes feitos de
outros materiais que nao sejam metal ou vidro.

Nao utilize o dispositivo para armazenar acessoérios nao
recomendados pela Cecotec enquanto este nao estiver a ser
utilizado.

Nao coloque nenhum dos seguintes materiais no dispositivo:
cartao, plastico, papel ou similares.

Nao cobrir a bandeja recolhe-gorduras ou qualquer outra
parte do aparelho com papel de aluminio. Isto provocara o
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aguecimento excessivo da unidade.

Nao cologue alimentos de grande tamanho, embalagens ou
utensilios metdlicos no interior do dispositivo, isto poderia
causar um choque elétrico.

Cobrir o produto ou pb-lo em contacto com material
inflamavel como cortinas, paredes ou similares durante o
funcionamento pode causar incéndios.

Nao colocar quaisquer objectos em cima do produto
enquanto estiver em funcionamento.

Nao o ponha em funcionamento debaixo de moveis de
parede.

Nao deixe o produto sem supervisao enquanto estiver
conectado a rede elétrica nem durante o funcionamento.
Nao se apoie no dispositivo enquanto este estiver em
funcionamento.

Nao apoie os utensilios de cozinha ou as bandejas de forno
na porta de vidro.

Este produto pode ser usado por criancas a partir de 8 anos
e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento
se estao supervisionados ou tenham recebido instrucoes
concernentes ao uso do aparelho de uma forma segura
e entendem os riscos que este implica. Nao permita que
as criancas brinqguem com o dispositivo. A limpeza e a
manutencao nao devem ser efectuadas por criancas nao
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.

Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

BAKE&FRY 2500 TOUCH STEEL 21



VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

22

Bij het gebruik van elektrische apparaten moet u bepaalde
basisvoorzorgsmaatregelen in acht nemen om het risico op
brand, elektrische schokken en verwondingen te beperken.
Controleer of de netspanning overeenkomt met de spanning
die op het typeplaatje van het apparaat vermeld staat.
Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaaktofwanneeruhetnietgebruikt. Laathetvolledig
afkoelen voordat u onderdelen monteert of verwijdert en/of
verder gaat met de reiniging.

Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak. De
&temperatuurvan toegankelijke oppervlakken kan hoog

oplopen wanneer het toestel in werking is. Raak het
oppervlak van het apparaat niet aan zonder handschoenen,
het kan heet zijn.
Wees uiterst voorzichtig bij het verwijderen van hete
accessoires of het afvoeren van vetresten om mogelijke
brandwonden te voorkomen.
Dompeldekabel,stekkerofvaste onderdelenvanhet product
niet in water of andere vloeistoffen. Stel de elektrische
verbindingen niet bloot aan water.
Gebruik dit toestel voor het in deze handleiding beschreven
doel, elk ander gebruik wordt niet door Cecotec aanbevolen
en kan de levensduur van het toestel en de veiligheid van de
gebruiker nadelig beinvloeden.
Cebruikhettoestelnietalsdekabel,de stekkerofdebehuizing
beschadigd zijn of niet correct werken of als ze gevallen zijn.
Als de kabel beschadigd is, moet hij worden hersteld door de
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technische dienst van Cecotec om elk gevaar te vermijden.
Gebruik het toestel niet voor doeleinden die niet
gespecificeerd zijn in deze handleiding.

Dit product is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik.

Probeer niet om zelf het product te repareren.

Koppel het toestel los van de stroom na elk gebruik.

Om mogelijke risico’s en schade te voorkomen, gebruik geen
accessoires die niet door Cecotec worden aanbevolen.
Gebruik het product niet buitenshuis.

De voedingskabel mag niet verwrongen, dubbelgevouwen,
uitgerektofbeschadigd worden.Beschermhettegenscherpe
randen en warmtebronnen. Zorg ervoor dat de kabel geen
hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel niet over de rand
van het werkoppervlak of het aanrecht uitsteken.

Gebruik het product niet in een potentieel gevaarlijke
omgeving, zoals een brandbare, explosieve, chemische of
natte omgeving.
Plaatshettoestelopeenvlak,stabiel,droogenhittebestendig
oppervlak. Plaats het toestel niet nabij warmtebronnen, op
plekken met een hoge vochtigheidsgraad of in de buurt van
brandbare materialen.

Wees uiterst voorzichtig bij het inbrengen van verpakkingen
van andere materialen dan metaal of glas.

Gebruik het apparaat niet voor het opbergen van accessoires
die niet door Cecotec worden aanbevolen wanneer het niet
in gebruik is.

Steek geenvan de volgende materialenin het toestel: karton,
plastic, papier en dergelijke.

Bedek het vetopvangbakje of een ander deel van het
apparaat niet met aluminiumfolie. Hierdoor zal het toestel
oververhit raken.
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Plaats geen grote etenswaren, verpakkingen of metalen
keukengerei in het apparaat, aangezien dit een elektrische
schok kan veroorzaken.

Het apparaat bedekken of in contact brengen met
ontvlambare materialen (bijvoorbeeld gordijnen, muren
of gelijksoortige materialen) tijdens gebruik kan brand
veroorzaken.

Leg geen enkel voorwerp boven op het product terwijl hetin
werking is.

Gebruik het niet onder een wandmeubel.

Laat het product niet onbeheerd achter wanneer het op het
lichtnet is aangesloten of tijdens de werking.

Leun niet tegen het apparaat aan als het is ingeschakeld.
Laat geen kookgerei of bakplaten op de glazen deur rusten.
Dit toestel kan gebruikt worden door kinderen vanaf 8
jaar en personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk
of mentaal vermogen of met een gebrek aan ervaring en
kennis, indien ze onder toezicht staan of als ze instructies
hebben gekregen betreffende het veilige gebruik van het
toestel en ze de risico’'s begrijpen die ermee verbonden zijn.
Kinderen mogen niet met het toestel spelen. De reiniging en
het onderhoud van het apparaat mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd zonder toezicht.

Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

Dit toestelis niet bedoeld om te worden bediend door middel
van externe timers of aparte afstandsbedieningen.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje na przysztosé lub dla nowych
uzytkownikéw.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
zawsze podejmowac podstawowe Srodki ostroznosci, aby
zmniejszyc¢ ryzyko pozaru, porazenia prgdem elektrycznym
i obrazen.
Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada wymaganiom
dotyczacym napiecia okreslonym na tabliczce znamionowej
urzadzenia.
Odtacz urzadzenie od sieci przed czyszczeniem lub gdy
nie jest uzywane. Przed zamontowaniem lub usunieciem
jakiejkolwiek czesci i / lub czyszczeniem pozwdél mu
catkowicie ostygnac.
if Ten symbol oznacza: uwaga, gorgce powierzchnie.
Temperatura powierzchni moze by¢ wysoka, kiedy
urzgdzenie jest w uzyciu. Nie dotykaj powierzchni
frytkownicy bez rekawiczek, poniewaz moze by¢ gorgca.
Aby unikng¢ ewentualnych oparzen, nalezy zachowac
szczegblng ostroznos¢ podczas demontazu gorgcych
akcesoriéw lub usuwania pozostatosci smaru.
Nie wystawia¢ ani nie zanurza¢ przewodu, wtyczki,
elementéw elektrycznych ani innych niemozliwych do
usuniecia czesci produktu w wodzie lub innych ptynach. Nie
wystawiac potgczen elektrycznych na dziatanie wody.
Uzywaj tego urzadzenia zgodnie z opisem w niniejszej
instrukcji, kazde inne uzycie nie jest zalecane przez Cecotec
i moze niekorzystnie wptynac¢ na zywotnos¢ urzagdzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.
Nie uzywaj produktu, jesli kabel, wtyczka lub rama s3g
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uszkodzone lub dziatajg nieprawidtowo, upuszczone lub
uszkodzone. Jesli kabel jest uszkodzony, musi zostac
naprawiony przez oficjalny serwis pomocy technicznej
Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego rodzaju zagrozen.

Nie nalezy uzywac urzgdzenia do celow innych niz okreslone
w instrukcji.

Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku
domowego.

Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzgdzenia.

Odtacz urzgdzenie po kazdym uzyciu.

Aby unikng¢ mozliwych zagrozen i uszkodzen, nie uzywaj
akcesoriow ani dodatkéw, ktére nie sg zalecane przez
Cecotec.

Nie uzywaj go na zewnatrz.

Nie zginaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego. Chron go przed ostrymikrawedziami
i zrodtami ciepta. Nie pozwadl, aby przewdéd dotykatgorgcych
powierzchni. Nie pozwal, aby kabel zblizyt sie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu.

Nie uzywaj produktu w potencjalnie niebezpiecznych
miejscach, takich jak srodowiska tatwopalne, wybuchowe,
chemiczne lub wilgotne.

Ustaw urzgdzenie na stabilnej, ptaskiej i odpornej na
ciepto powierzchni. Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu
zrédet ciepta, miejsc o duzej wilgotnosci lub materiatow
tatwopalnych.

Zachowaj szczegélng ostroznos¢ podczas wktadania
pojemnikéw wykonanych z materiatéw innych niz metal lub
szkto.

Nie uzywaj urzagdzenia do przechowywania akcesoriow
niezalecanych przez Cecotec, gdy nie jest uzywane.

Nie wktadaj do urzadzenia zadnego z nastepujgcych
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materiatow: karton, plastik, papier itp.

- Nie przykrywaj tacki na okruchy ani zadnej innej czesci
urzgdzenia folig aluminiowa. Spowoduje to przegrzanie
urzadzenia.

- Nie wktadaj do urzadzenia duzej zywnosci, opakowan ani
metalowych przyboréw, poniewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem.

- Zakrycie urzadzenia lub kontakt go z tatwopalnym
materiatem, takim jak zastony, Sciany itp. Podczas pracy,
moze spowodowac pozar.

- Nie przykrywaj produktu zadnym przedmiotem podczas
pracy.

- Nie uzywaj go pod meblami sciennymi.

- Nie pozostawiaj produktu bez nadzoru, gdy jest podtgczony
do sieci elektrycznej lub podczas pracy.

- Nie opieraj sie o0 urzgdzenie podczas jego dziatania.

- Nie ktas¢ przyboréw kuchennych ani blach do pieczenia na
szklanych drzwiach.

Ten produkt moze by¢ uzywany przez osoby o ograniczonych

zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub

bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one nadzorowane lub

otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego korzystania z

urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko. Dzieci nie mogg

bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja urzadzenia
nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci.

Przechowuj urzadzenie i jego przewdéd poza zasiegiem dzieci

ponizej 8 roku zycia.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca

zewnetrznych wytacznikéw czasowych lub oddzielnych

systemoéw zdalnego sterowania.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim pristroje si pozorné prectéte nasledujici
bezpecnostni pokyny. Tento navod si uschovejte pro budouci
pouziti nebo pro nové uzivatele.
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Pri pouzivani elektrickych spotrebicl je vzdy tfeba dodrzovat
zékladni opatreni, aby se sniZilo riziko pozaru, drazu
elektrickym proudem a zranéni.
Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida pozadavkim na napéti
uvedenym na typovém Stitku spotrebice.
Pfed cisténim nebo nepouzivanim odpojte spotfebic¢ od
elektrické sité. Pfed montazi nebo odstranénim jakychkoli
castia / nebo cisténim jej nechte Uplné vychladnout.
Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch. Teplota
VA f \pfistupnych povrch miZze byt pfi provozu spotfebice
vysoka. Nedotykejte se povrchu pristroje bez rukavic,
protoZe by mohl byt horky:.
Abyste se vyhnuli moznym popaleninam, budte pfi
odstranovani horkého prislusenstvi nebo pfi likvidaci zbytkd
tuku velmi opatrni.
Nedavejte kabel, zasuvku, elektrické casti nebo jinou
nevyjimatelnou cast pristroje do vody ani jiné tekutiny.
Nevystavujte elektrické spoje vodé.
Pouzivejte toto zafizeni tak, jak je popsano v této prirucce,
jakékoli jiné pouziti spole¢nost Cecotec nedoporucuje a
mUze nepfriznivé ovlivnit Zivotnost zafizeni a bezpecnost
uzivatele.
Pristroj nepouzivejte, pokud kabel, zasuvka nebo samotny
pristroj je poskozeny, nefunguje spravné, spadl nebo byl
poskozen. Pokud je kabel poskozen, musi byt opraven u
oficialniho technického servisu Cecotec, aby se tak predeslo
jakymkoli nebezpecim.
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PFistroj nepouzivejte k jinym Ucellm nez tém, které jsou
specifikovany vtomto manualu.

Tento produkt je vhodny vyluéné pro domaci vyuziti.
Nepokousejte se opravit pristroj vlastnimi silami.

Po kazdém pouziti pristroj odpojte.

Abyste predeslimoznym rizikim a poskozenim, nepouzivejte
prislusenstvi nebo doplnky, které nejsou doporuceny
spolecnosti Cecotec.

Nepouzivejte venku.

Neotacejte, neohybejte, nenatahujte ani jinak neposkozujte
napajeci kabel. Chrante ho pfed ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nedovolte, aby kabel visel pres okraj pracovni desky.
Nepouzivejte produkt na potencialnénebezpecnych mistech,
jako jsou hoflava, vybusna, chemicka nebo mokra prostredi.
Umistéte pristroj vzdy na povrchy suché, stabilni, rovné a
odolné proti teplu. Nepouzivejte pristroj v blizkosti zdroju
tepla, mistech s vysokou vlhkosti ani v blizkosti hoflavych
latek.

PFivkladaninadob z jinych materiall nez z kovu nebo ze skla
budte velmi opatrni.

Nepouzivejte spotrebic k uskladnéni prislusenstvi, které
neni doporuceno spolecnosti Cecotec, kdyZz se nepouziva.
Do spotfebice nevkladejte zadny z nasledujicich material(:
karton, plast, papir nebo podobné materialy.

Nezakryvejte zasobnik na tuk ani Zzadnou jinou cast
spotrebice hlinikovou félii. To zplsobi prehrati jednotky.

Do pristroje nedavejte velké potraviny, obaly ani kovové
nadobi, mohlo by dojit k Urazu elektrickym proudem.
Prikryti pristroje nebo to, Ze se dostane do kontaktu s
hoflavymi latkami jako jsou zavesy, zdi nebo podobné
materialy, béhem fungovani mize zplsobit pozar.
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Béhem provozu nepokladejte na vyrobek zadné predmety.
Nepouzivejte jej pod nasténnym nabytkem.

Nenechéavejte vyrobek bez dozoru, pokud je pFipojen k siti
nebo béhem provozu.

Pokud je zafizeni v provozu, neopirejte se o néj.

Na sklenéné dvere nepokladejte kuchynské nacini ani plechy
na peceni.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o pouzivani
spotfebice a rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se
spotrebicem nesmi hrat. Cisténi a Gdrzbu nesmi provadét
déti bez dozoru.

Spotrebic¢ajehokabeluchovavejte mimo dosah détimladsSich
8 let.

Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani pomoci externiho
c¢asovace nebo samostatného systému dalkového ovladani.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig. 1

© NV AWN =

Carcasa

Panel de control

Asa

Puerta

Rejillas de ventilacién
Accesorio rustidor
Bandeja de horno

Rejilla de horno

Bandeja de freidora de aire

. Bandeja recogegrasas

. Rustidor

. Accesorio para extraer las bandejas
. Piedra para pizza

Panel de control
Fig. 2.

14.
15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.
24,
25.

Encendido/Apagado

Funciones predeterminadas
Precalentamiento

Rustidor

Ventilador

Selector de temperatura y tiempo
Luz

Inicio/Pausa

Disminuir temperatura o tiempo
Indicador de temperatura
Indicador de tiempo

Aumentar temperatura o tiempo

2. ANTES DE USAR

Este producto presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el dispositivo de su caja y guarde la caja original y otros elementos del embalaje
en un lugar seguro. Le ayudara a prevenir dafios en el producto si necesita transportarlo
en un futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los
elementos correctamente.
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- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

- Utilice un pafio himedo para limpiar tanto el exterior como el interior del dispositivo y
séquelo. No moje el elemento calefactor.

- Limpie los accesorios en profundidad con agua caliente, detergente y una esponja no
abrasiva.

- Seque todos los accesorios y coldquelos dentro del dispositivo.

- No llene el dispositivo con aceite ni ninglin otro liquido.

- Cologue el dispositivo sobre una superficie estable, horizontaly plana.

- Mantenga una distancia minima de 110 mm entre la toma de corriente y la pared, los
muebles, etc.

Contenido de la caja

- Horno

- Rejilla de horno

- Bandeja de horno

- Bandeja de freidora de aire
- Rustidor

- Mango del rustidor

- Bandeja recogegrasas

- Piedra para pizza

- Manualde instrucciones

Consejo

Antes de utilizar el horno por primera vez, siga el siguiente procedimiento. Es posible que se

detecte una pequefia cantidad de humo y olor, pero es normal, no implica ninguna anomalia.

1. Retire todos los accesorios del dispositivo y cierre la puerta.

2. Enchufe elhorno a una toma de corriente.

3. Ajuste la temperatura a 230°C durante 10 minutos para esterilizarlo y eliminar cualquier
mal olor del proceso de fabricacién.

Caracteristicas

El dispositivo cuenta con un sensor de puerta. Esto significa que, al abrir la puerta, el proceso
de coccién se pausaray la luz se encendera. En este momento aparecera ‘Open’ en la pantalla.
En el momento que cierre la puerta, se reanudara el proceso de coccidn.
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3. FUNCIONAMIENTO

El horno freidora cuenta con 9 programas predeterminados, funcién ventilador, funciéon
rustidor y precalentamiento. A continuacién, se explica el funcionamiento del dispositivo y
todas las partes del panel de control.

Guia rapida de funcionamiento

1. Conecte el dispositivo a la corriente eléctrica y sobre una superficie planay estable. Evite
acercarlo demasiado a paredes, la ventilacion serd mejor.

2. Pulse el icono de encendido/apagado (14) y automaticamente el panel de control se
iluminardy en los indicadores de tiempo y temperatura aparecerd "- - -".

3. Seleccione una de las 9 funciones predeterminadas. Si la configuracién predeterminada
no es la deseada, ajuste la temperatura y tiempo a su gusto. Ademas, puede afadir la
funcién del ventilador o rustidor al cocinado.

4. Si desea precalentar el dispositivo, pulse el icono 16 y automaticamente el dispositivo
comenzara con el precalentamiento y al finalizarlo emitird un sonido y empezara con el
cocinado de lafuncién seleccionada. Si por el contrario no desea precalentar el dispositivo,
tras seleccionar la funcién pulse el icono de Inicio/Pausa (21).

5. Alfinalizar el cocinado, el dispositivo emitird un sonido avisédndole de la finalizacién.
Pulse elicono de encendido/apagado (14) al finalizar el cocinado.

Aviso

El dispositivo entrard en modo de espera, si no se ha realizado ninguna funcién con él pasado
un minuto aproximadamente. Para iniciarlo de nuevo, pulse el icono de encendido/apagado
(14).

Panel de control
Fig. 2.

Encendido/apagado (14)
Pulse este icono para encender o apagar el dispositivo.

Funciones predeterminadas (15)

El dispositivo cuenta con 9 funciones predeterminadas que se muestran a continuaciéon en la
tabla.
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Icono | Funcién Temperatura Tiempo Ventilador Rustidor Precalentar Rango de temperaura Rango de tiempo
@j Freidora de aire 2000°C 25 min Si - Si 60-200°C Hastalh
@ Deshidratar 550C 5h - - - 40-80°C Hasta 24 h
Pizza 230°C 12 min Si - Si 100-230°C Hastalh
222 Mantener caliente 70°C Th - - - 60-110°C Hasta12 h
Tostar* 7 niveles 1: 2min 15s - - - Hasta 20min
D 2:3min
3: 3min 40s
4: 4min 10s
5:4min 35s
6: 5min
7. 6min
@ Asar 2300C 15 min - - Si 100-230°C Hasta1h
Hornear 170°C 30 min Si 100-230°C Hasta1h
é Asar pollo 230°C Th 30 min Si Si - 100-230°C Hasta 2 h
— Fermentar 400°C Th 30 min - - 35-60°C Hasta 2 h

*En la funcidn tostar Unicamente hay niveles, no se mostrard ninglin valor de temperatura en
el indicador de temperatura. Para cambiar el nivel, pulse elicono 19 una vez y luego los iconos

220 25.

Aviso

- La informacién por defecto de la tabla anterior es Unicamente como referencia, puede

ajustar la temperatura y el tiempo de coccién a su gusto.

- Los datos pueden variar en funcién de las diferentes caracteristicas de los alimentos a

cocinar.

- Alcocinar alimentos grasos (por ejemplo, alitas de pollo) en la bandeja de freidora de aire,
cologue papel de horno para evitar que la grasa caiga en las resistencias inferiores.

Consejo

- Para cocinar pizza es recomendable utilizar la piedra para pizza. Para un resultado
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perfecto, precaliente la piedra a la vez que precalienta el horno y luego inserte la pizza
encima de la piedra.

- Eltiempo de coccién del pollo asado se ha estipulado para un pollo de aproximadamente 2
kg, por lo que, si el pollo pesase mas o menos, seria necesario ajustar el tiempo de coccién.

A continuacion, se muestra una tabla informativa en la que se indica qué tipo de bandeja es
recomendable utilizar en cada programa y la posicién en la que debe colocarse, siendo el 1
la guia de accesorio més cercana a la resistencia superior y 3 la méas cercana a la resistencia
inferior.

o . Posicion del
Funcién Accesorio )
accesorio
Freidora de aire Bandeja de freidora de aire 2
Deshidratar Bandeja de freidora de aire 2
Pizza Rejilla de hornoy piedra para 3
pizzas
Mantener caliente Bandeja de horno o rejilla de 2
horno
Tostar Rejilla de horno To2
Asar Rejilla de horno 2
Hornear Rejilla de horno 203"
Asar pollo Rustidor Rustidor
Fermentar Bandeja de horno 2

*Dependiendo de lo que se cocine, es decir, si es un bizcocho, se debe tener en cuenta el
volumen que puede adquirir y por lo tanto habria que ponerlo en una posicién u otra para
evitar que roce la resistencia superior al aumentar el volumen.

Precalentamiento (16)

- Pulse este icono si desea precalentar el dispositivo antes de iniciar el cocinado.

- Para seleccionar el precalentamiento, antes debe seleccionar la funcién predeterminada
deseada y ajustar la temperatura y el tiempo a su gusto. A continuacién, pulse el icono de
precalentamientoy pulse elicono de inicio/pausa (21) para comenzar el precalentamiento.

- Durante el precalentamiento, en el indicador de temperatura aparecerd ‘Pre'y al finalizar
emitird un sonido indicando que comienza el cocinado.

Consejo

Es recomendable introducir los alimentos finalizado el precalentamiento, justo en el momento
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en que el dispositivo emite el sonido para obtener mejores resultados. Para ello, abra la puerta
e introduzca los alimentos y al cerrarla, el cocinado continuard de forma automatica.

Rustidor (17)

Pulse este icono cuando utilice el rustidor. Esta funcién permite que el alimento colocado en el
rustidor se vaya cocinando a la vez que gira, para obtener una cocciéon mas uniforme.
Consejo

Esta funcién es recomendable para cocinar pollo asado, conseguird una coccién perfecta.

Ventilador (18)
Pulse este icono cuando desee cocinar con ventilador.

Nota
En algunas funciones, el ventilador estd programado de forma automética (este parpadeard)
para obtener mejores resultados en esa funcién, pero si desea desactivarlo, pulse el icono.

Selector de temperatura y tiempo (19)

- Pulse sobre este icono si desea maodificar el tiempo y la temperatura del programa
seleccionado. Los pardmetros no se modificaran si no se ha seleccionado previamente la
funcién.

- Sipulsa una vez, el indicador de temperatura (23) comenzara a parpadear y podra ajustar
la temperatura.

- Sipulsa dos veces, el indicador de tiempo (24) comenzaréa a parpadear y podra ajustar el
tiempo.

Luz (20)

Pulse este icono si desea encender la luz para visualizar mejor elinterior delhorno. Esta funcién
estd programada para que la luz se mantenga encendida aproximadamente 30 segundos, por
lo que, si desea seguir visualizando el interior, superados los 30 segundos, debera pulsar el
icono de nuevo.

Inicio/pausa (21)

Pulse este icono para iniciar o pausar el cocinado. Si solo se selecciona la funcién (sin
precalentamiento) pulse este icono para iniciar el cocinado, de lo contrario, el cocinado
comenzara tras el precalentamiento sin necesidad de pulsar este icono. Si se abre la puerta
durante el cocinado, este se pausardy al cerrarla se reanudara el cocinado automaticamente.

Disminuir (22) /aumentar (25) temperatura o tiempo

Pulse este icono para disminuir (22) o aumentar (25) la temperatura o el tiempo de cocinado.
Aseglrese de haber pulsado previamente el icono 19 para modificar los pardmetros, de lo
contrario, el dispositivo no modificara los valores.
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4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Desconecte el dispositivo de la toma de corriente antes de limpiarlo.

- Limpie el dispositivo y los accesorios utilizados después de cada uso.

- Deje que se enfrie tanto el dispositivo como los accesorios antes de desmontarlo o
limpiarlo.

Limpieza de la parte exterior y de la puerta

- Noutilice utensilios metalicos o productos abrasivos para limpiar el exterior del dispositivo.
Utilice un pafio suave y himedo para limpiar la superficie del producto.

- Nunca sumerja el dispositivo en agua o en otros liquidos.

- No utilice esponjas, polvos o productos de limpieza abrasivos para limpiar el producto.

- Utilice una esponja humedecida para limpiar la superficie del producto. Puede utilizar
un detergente liquido no abrasivo o una solucién suave en espray para evitar que se
acumulen las manchas. Aplique el producto de limpieza a la esponja y no a la superficie
del dispositivo directamente.

- Para limpiar la puerta de cristal, utilice un limpiacristales o un detergente suave y una
esponja himeda o estropajo suave de plastico. No utilice productos abrasivos ni estropajos
metalicos, podrian rayar la superficie del dispositivo.

- Limpie el panel de control con un pafio suave y hiimedo. Aplique el producto de limpieza al
pafo, no lo aplique directamente al panel de control. Al limpiar el panel de control con un
estropajo o con productos abrasivos podria rayarlo.

Limpieza del interior

Para limpiar las salpicaduras que puedan ocurrir durante los procesos de coccién, utilice una
esponja himeda y suave para limpiar las paredes. Puede utilizar un detergente liquido no
abrasivo o una solucién suave en espray para evitar que se acumulen las manchas. Aplique el
producto de limpieza a la esponja y no al interior directamente.

Advertencia

Extreme la precaucién al limpiar los elementos calefactores para no dafiarlos. Deje que el
dispositivo se enfrie completamente y, luego, frote con cuidado una esponja suave y himeda
0 un pafo a lo largo de las resistencias. No utilice ningln tipo de producto de limpieza ni
detergente. Seque todas las superficies y deje que terminen de secarse bien antes de conectar
el cable de alimentacién a la toma de corriente y de encender el dispositivo.

Limpieza de la bandeja recogegrasas

- Después de cada uso, extraiga la bandeja recogegrasas y tire los restos. Utilice una esponja
humedecida para limpiar la bandeja. Puede utilizar un detergente liquido no abrasivo o una
solucién suave en espray para evitar que se acumulen las manchas. Aplique el producto de
limpieza a la esponja y no a la bandeja directamente. Séquelo bien.

- Para deshacerse de la grasa, sumerja la bandeja en agua con jabdn y lavela con una
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esponja o un estropajo suave de plastico. Enjudguela y séquela bien.

Asegurese siempre de insertar de nuevo la bandeja recogegrasas en el dispositivo después
de la limpieza y antes de conectar el cable de alimentacién a la toma de corriente o de
encender el dispositivo.

La bandeja recogegrasas no es apta para lavavajillas.

Limpieza de los accesorios

A

Lave todos los accesorios en agua tibia con jabén y utilice una esponja o un estropajo
suaves de plastico. Enjudguelos y séquelos bien.

No utilice productos de limpieza abrasivos, estropajos o utensilios metélicos para limpiar
ninguno de los accesorios, podria dafiar la superficie.

Los accesorios no son aptos para lavavaijillas.

lmacenamiento
Asegurese de que todas las partes del dispositivo estan limpias y secas cuando lo guarde.
Aseglrese de que la puerta estd cerrada.
Guarde el dispositivo en frio, sobre una superficie horizontal y sobre las patas de soporte.
No lo guarde mientras esté caliente o mojado.
No lo guarde en ambientes himedos y calurosos.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Codigo de error Problema Solucion

E1 Sensor de temperatura. | En los Ultimos 2 minutos después de
Circuito abierto. iniciar el cocinado, el dispositivo emitira

10 pitidos.

Apague el dispositivo y vuélvalo a
encender.

Si el problema no se soluciona, contacte
con el Servicio de Asistencia Técnica
oficial de Cecotec.

E2 Sensor de temperatura. | Alos 5 segundos de empezar el
Cortocircuito o cocinado, el dispositivo emitird 10
sobrecalentamiento. pitidos. Apague el dispositivo y vuélvalo

a encender.

Si el problema no se soluciona, contacte
con el Servicio de Asistencia Técnica
oficial de Cecotec.
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6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Ref. 02264

Modelo: Bake&Fry 2500 Touch Steel
Potencia: 1600 W

Voltaje y frecuencia: 220-240 V~, 50/60 Hz
Volumen: 26L

Fabricado en China | Disefiado en Espafia

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el
producto y/o la bateria deberan desecharse de manera independiente
de los residuos domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su
vida util, deberds extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un
punto de recogida designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de
desechar sus Aparatos Eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes
baterias, el consumidor debera contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

8. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efecttien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ninglin medio (electrénico, mecénico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

n
aa
-

Housing

Control panel
Handle

Door

Ventilation grid
Rotisserie accessory
Baking tray

Oven rack

9. Airfrytray

10. Fat-drip tray

11. Rotisserie

12. Tray removal accessory
13. Pizza stone

© NV AWN =

Control panel

Fig. 2.

14. On/off

15. Pre-set functions
16. Preheating

17. Rotisserie

18. Fan
19. Temperature/time setting
20. Light

21. Start/Pause

22. Temperature or time decrease
23. Temperature indicator

24. Time indicator

25. Temperature or time increase

2. BEFORE USE

- This productincludes a safety package to protect it during transport. Unpack the appliance
and keep the original box and other packaging items in a safe place. It will help prevent any
damage if the product needs to be transported in the future. In case the original packaging
is disposed of, make sure all packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
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piece missing or in bad conditions, contact the Technical Support Service of Cecotec
immediately.

- Clean the interior and the exterior of the device with a damp cloth. Do not wet the heating
element.

- Clean the accessories thoroughly with hot water, detergent and a non-abrasive sponge.

- Dryallaccessories and reassemble them inside the device.

- Do notfill the device with oil or any other liquid.

- Place the device on an even, heat-resistant surface.

- Keep a distance of at least 110 mm between the power socket and the wall, furniture, etc.

Box contents

- QOven

- Ovenrack

- Bakingtray

- Airfrytray

- Rotisserie

- Rotisserie handle

- Fat-drip tray

- Pizza stone

- Instruction manual

Tip

Before using the oven for the first time, follow these steps. You may detect a small amount of

smoke and odour, which is normal and does not imply any malfunction.

1. Remove all the accessories of the device and close the door.

2. Plugthe oven to a power supply.

3. Set the temperature at 230°C for 10 minutes to sterilise it and remove any unpleasant
smells from the manufacturing process.

Features

The device features an open door sensor. This means that, when you open the door, the cooking
process will pause and the light turns on. The word ‘Open’ will appear on the display. When you
close the door, the cooking process will resume.

3. OPERATION

The oven-fryer features 9 pre-set programmes, fan function, rotisserie function and
preheating. Next, you will find a quick operation guide for the device operation and all the
buttons on the control panel.

Quick operation guide

1. Plug the device to the mains supply and on a flat and stable surface. Avoid placing the
device near walls, so the ventilation is better.

2. Press the ON/OFF icon (14) and the control panel will automatically light up and the time
and temperature indicators will show '- - -
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3. Select one of the 9 pre-set functions. If the pre-set configuration does not suit you,
you can modify the time and temperature. Moreover, you can add the fan or rotisserie
functions to the cooking process.

4. Ifyou wish to preheat the device, press the icon 16 and the device will automatically start
the preheating; once it is finished it will emit a sound and it will start the selected cooking
function. If you do not wish to preheat the device, press the Start/Pause icon (21) after
selecting the function.

5. When the cooking process finishes, the device will emit a sound to inform you.

6. Pressthe ON/OFF icon (14) to finish the cooking.

Warning
The device will enter the standby mode after approximately a minute of inactivity. To start the

device again, press the ON/OFF icon (14).

Control panel
Fig. 2.

ON/OFF (14)
Press this icon to turn the device on and off.

Pre-set functions (15)
This device has 9 pre-set functions that are shown in the table below.
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Icon Function Temperature Time Fan Rotisserie Preheating Temperature range Time range
@j Air fryer 200 °C 25 min Yes - Yes 60-2000C Uptolh
@ Dehydrate 550C 5h - - - 40-800C Upto24h
Pizza 230°C 12 min Yes - Yes 100-230°C Uptolh
QL Keep 700C 1h - - - 60-110°C Upto 12 hrs
- warm
Toast” 7 power levels 1:2min15s - - - Up to 20 min
D 2: 3 min
3:3min40s
4:4min10s
5:4min35s
6:5min
7: 6 min
@ Roast 230°C 15 min - - Yes 100-230°C UptoTh
Bake 170 oC 30 min Yes 100-230°C UptoTh
g Roast 230°C Th 30 min Yes Yes - 100-230°C Upto2h
chicken
Ferment 40°C Th 30 min - - 35-60°C Upto2h

—

*In the toast function there are only levels, the temperature indicator will not show any
temperature value. To modify the level, press the icon 19 once and then the icons 22 or 25.

Warning

- Thedefaultinformationinthetable above isfor reference only, you can set the temperature
and cooking time if desired.

- Data may vary depending on the different characteristics of the food to be cooked.

- When cooking fatty food (like chicken wings) on the air fry tray, place baking paper to avoid
fat from falling on the lower heating elements.

Tip

- We advise you to use the pizza stone to cook pizza. For a perfect result, preheat the stone

while you preheat the oven and then place the pizza over the stone.
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- The cooking time of a roast chicken has been determined for a chicken weighing
approximately 2 kg, so if the chicken weight is different, you will need to adjust the cooking
time.

An informative table is shown below, indicating which type of tray is recommended for each
programme and the position in which it should be placed, with 1being the accessory rail closest
to the upper heating element and 3 the closest to the lower heating element.

Function Accessory Accessory position
Air fryer Air fry tray 2
Dehydrate Air fry tray 2
Pizza Oven rack and pizza stone 3
Keep warm Oven tray or oven rack 2
Toast Oven rack Tor2
Roast Oven rack 2
Bake Oven rack 2or3*
Roast chicken Rotisserie Rotisserie
Ferment Baking tray 2

*Depending on what you bake, for example if it is a sponge cake, you must take into account
the volume it may gain and therefore you should place it in one position or another to prevent
it from coming into contact with the upper heating element as volume increases.

Preheating (16)

- Press thisicon if you wish to preheat the device before starting cooking.

- To select the preheating, you must select the desired pre-set function first and adjust the
temperature and time as desired. Next, press the preheating icon and press the Start/
Pause icon (21) to start preheating.

- During preheating, the temperature display will show ‘Pre' and when it finishes, it will emit
a sound to inform you that the cooking process will start.

Tip

We recommend you place the food after the preheating, right after the device emits a sound
to obtain the best results. To do so, open the door and place the food; when you close it, the
cooking process will start automatically.

Rotisserie (17)

Press this icon when using the rotisserie. This function allows you to cook the food in the
rotisserie while it turns, to achieve a more even cooking.
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Tip
This function is recommended to cook roast chicken, as it will achieve a perfect cooking.

Fan (18)
Press this icon when you wish to cook with the fan.

Note
In some functions, the fan is automatically programmed (it will flash on the display) to achieve
the best results in this function, but if you wish to deactivate it, press the icon.

Temperature/time setting (19)

- Pressthisicon if you wish to modify the time and temperature of the selected programme.
The parameters will not be modified if you have not previously selected a function.

- If you press it once, the temperature indicator (23) will start flashing and you will be able
to adjust the temperature.

- Ifyou press it twice, the time indicator (24) will start flashing and you will be able to adjust
the time.

Light (20)

Press this icon if you wish to turn on the light to better see the oven interior. This function is
programmed to keep the light on for approximately 30 seconds, so if you wish to continue
viewing the interior after the 30 seconds have elapsed, you must press the icon again.

Start/pause (21)

Press this icon to start or pause the cooking. If you only select a function (without preheating),
press this icon to start the cooking process; otherwise, the cooking process will start after the
preheating without pressing this icon. If you open the door during cooking, it will pause and if
you close it, it will resume cooking.

Time and temperature decrease (22) and increase (25)

Press this icon to decrease (22) or increase (25) the cooking time or temperature. Make sure
you have previously pressed the icon 19 to modify the parameters; otherwise, the device will
not modify the values.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

- Disconnect the appliance from the power supply and allow it to cool down before cleaning.
- Clean the device and the accessories after each use.
- Allow the device and accessories to cool down before disassembling and cleaning it.

Cleaning the product's exterior housing and the door
- Do not use metallic tools or abrasive products to clean the device exterior. Use a soft,

damp cloth to clean the device surface.
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- Neverimmerse the appliance in water or other liquid.

- Do not use abrasive cleaners or scouring pads to clean the product.

- Use a damp sponge to clean the product surface. You can use a non-abrasive liquid
detergent or a mild spray solution to prevent stains from building up. Apply the cleaning
product to the sponge and not to the device surface directly.

- To clean the glass door, use a glass cleaner or mild detergent and a damp sponge or soft
plastic scouring pad. Do not use abrasive products or metallic scouring pads, as they may
scratch the surface of the device.

- Cleanthe control panelwith a soft and damp cloth. Apply the cleaning product to the cloth,
do not apply it directly to the control panel. Cleaning the control panel with a scouring pad
or abrasive products may scratch it.

Interior cleaning

To clean any splashes that may occur during cooking processes, use a soft, damp sponge to
wipe the walls. You can use a non-abrasive liquid detergent or a mild spray solution to prevent
stains from building up. Apply the cleaning product to the sponge and not the inside directly.

Warning

Extreme caution when cleaning the heating element to avoid damaging it. Allow the device to
cool down completely and then carefully rub a soft, damp sponge or cloth along the resistors.
Do not use any type of cleaning product or detergent. Dry all the surfaces and allow them
to dry completely before connecting the power cord to the power outlet and turning on the
device.

Fat-drip tray cleaning

- After every use, remove the fat-drip tray and wash it. Use a damp sponge to clean the tray.
You can use a non-abrasive liquid detergent or a mild spray solution to prevent stains
from building up. Apply the cleaning product to the sponge and not to the tray directly. Dry
it properly.

- To get rid of fat, soak the tray in soapy water and wash it with a sponge or soft plastic
scouring pad. Rinse and dry well.

- Always make sure to insert the fat-drip tray back into the device after cleaning and before
connecting the power cord to the mains socket or switching on the device.

- The fat-drip tray is not dishwasher-safe.

Accessories cleaning

- Wash allaccessories in warm soapy water and use a sponge or a soft plastic scouring pad.
Rinse and dry thoroughly.

- Do not use abrasive cleaners, scouring pads or metal utensils to clean any of the
accessories, as this may damage the surface.

- Accessories are not dishwasher safe.
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Storage

Make sure all its parts are clean and dry when you store it.
- Make sure the door is closed.

ENGLISH

- Storethe device cool, on a horizontal surface and on the support feet. Do not store it while

itis hot or wet.

- Do not store it in hot and humid environments.

5. TROUBLESHOOTING

Error code

Problem

Solution

£l

Temperature sensor. Open
circuit.

In the last 2 minutes after the
cooking process starts, the
device will beep 10 times.
Turn off the device and turn it
on again.

If the problem persists,
contact the official Technical
Support Service of Cecotec to
repair it.

E2

Temperature sensor.

Overheating or short circuit.

5 seconds after starting the
cooking process, the device
will beep 10 times. Turn off
the device and turn it on
again.

If the problem persists,
contact the official Technical
Support Service of Cecotec to
repair it.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Ref. 02264

Model: Bake&Fry 2500 Touch Steel

Power: 1600 W

Voltage and frequency: 220-240 V~, 50/60 Hz

Volume: 26L

Manufactured in China | Designed in Spain
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7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or battery must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should
dispose of the batteries/accumulators and take them to a collection point
designated by the local authorities.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help to protect the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions and deadlines established by the
applicable regulations.

It is recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact Cecotec official Technical Support Service at +34 963 210 728.

9. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts inthis manualbelongto CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

Coque

Panneau de contréle
Poignée

Porte

Grilles de ventilation
Accessoire rotissoire
Plateau de four

Grille

9. Plateau pour friteuse a air
10. Plateau ramasse-graisses
11. Rétissoire

12. Accessoire pour retirer les plateaux
13. Pierre a pizzas
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Panneau de contrdle

Img. 2.

14. Connexion/Déconnexion

15. Fonctions prédéterminées

16. Préchauffage

17. Robtissoire

18. Ventilateur

19. Sélecteur de température ou de temps
20. Lumiere

21. Démarrage/Pause

22. Diminuer la température ou le temps
23. Témoin de température

24. Indicateur de temps

25. Augmenter la température ou le temps

2. AVANT UTILISATION

- Ce produit possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et conservez celle-ci ainsi que les autres éléments de 'emballage
dans un lieu sécurisé. Cela vous aidera a éviter d'endommager le produit si vous devez le
transporter a l'avenir. Sivous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement.
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- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Aprés-Vente officiel de Cecotec.

- Utilisez un chiffon propre et humide pour nettoyer lintérieur et l'extérieur de l'appareil et
séchez-le. Ne mouillez pas l'élément chauffant.

- Nettoyez les accessoires en profondeur en utilisant de l'eau chaude, du détergent et une
éponge non-abrasive.

- Sortez tous les accessoires et introduisez-les dans l'appareil.

- Neremplissez pas l'appareil avec de ['huile ou autre type de liquide.

- Placez l'appareil sur une surface stable, horizontale et plate.

- Laissez une distance minimale de 110 mm entre 'appareil et la prise de courant, le mur, les
meubles, etc.

Contenu de la boite

- Four

- Grille

- Plateau de four

- Plateau pour friteuse a air
- Rétissoire

- Poignée de la rotissoire

- Plateau ramasse-graisses
- Pierre a pizzas

- Manueld'instructions

Conseils

Avant d'utiliser le four pour la premiere fois, suivez la procédure suivante. Une petite quantité

de fumée et d'odeur peut étre détectée, mais cela est normal et n'implique aucune anomalie.

4. Enlevez tous les accessoires de l'appareil et fermez la porte.

5. Branchez l'appareil sur une prise de courant.

6. Réglez la température a 230°C pendant 10 minutes pour le stériliser et éliminer toute
mauvaise odeur provenant du processus de fabrication.

Caractéristiques

L'appareil possede un capteur de porte ouverte. Cela veut dire que, si vous ouvrez la porte
& mi-parcours de cuisson, l'appareil s'arrétera et la lumiere s'allumera. A ce moment-13, le
mot « Open » apparaitra sur 'écran. Lorsque vous fermez la porte, le processus de cuisson
reprendra.
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3. FONCTIONNEMENT

Le mini-four friteuse dispose de 9 programmes prédéterminés, de la fonction ventilateur, de
la fonction rétissoire et de la fonction préchauffage. Le fonctionnement de l'appareil et toutes
les parties du panneau de controle sont expliqués ci-dessous.

Guide rapide de fonctionnement

1. Placez l'appareil sur une surface plane et stable et branchez-le. Evitez de le placer trop
pres des murs, car la ventilation sera meilleure.

2. Appuyez sur licone de connexion/déconnexion (14) et automatiquement le panneau de
contréle s'allumera et « - - - » apparaitra sur les indicateurs de temps et de température.

3. Sélectionnez l'une des 9 fonctions prédéterminées. Si le réglage par défaut n'est pas celui
souhaité, réglez la température et le temps selon votre goQt. En plus, vous pouvez ajouter
la fonction ventilateur ou rétissoire a la cuisson.

4.  Sivous voulez préchauffer l'appareil, appuyez sur licéne 16 et l'appareil commencera
automatiquement a préchauffer et lorsqu'il sera terminé, ilémettra un bip et commencera
la cuisson de la fonction sélectionnée. Si vous ne souhaitez pas préchauffer l'appareil,
appuyez sur l'icdne Démarrage/Pause (21) apres avoir sélectionné la fonction.

5. Ala fin de la cuisson, l'appareil émettra un bip pour vous indiquer que la cuisson est
terminée.

6. Appuyez sur l'icone de connexion/déconnexion (14) a la fin de la cuisson.

Avertissement
L'appareil se mettra en mode veille si aucune fonction n'a été sélectionnée aprés environ une

minute. Pour le remettre en marche, appuyez sur l'icéne connexion/déconnexion (14).

Panneau de contrdle
Img. 2.

Connexion/Déconnexion (14)
Appuyez sur cette icdne pour allumer ou éteindre l'appareil.

Fonctions prédéterminées (15)
Cet appareil dispose de 9 fonctions prédéterminées indiquées ci-dessous dans le tableau.
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Icono | Fonction Température | Temps Ventilateur | Rétissoire Préchauffage Intervalle de température | Intervalle de temps
@j Friteuse a air 200 °C 25 min Oui - Oui 60-200 °C Jusqu'aTlh
@ Déshydrater 550C 5h - - - 40 - 80 °C Jusqu'a 24 h
Pizza 230°C 12 min Oui - Oui 100-230 °C Jusqu'alh
228 Maintenir au chaud 70 °C Th - - - 60 -110°C Jusqu'al12h
Faire griller* 7 niveaux 1:2min15s - - - Jusqu'a 20 min
D 2:3 min
3:3min40s
4:4min10s
5:4min35s
6:5min
7:6 min
@ Rotir 230 °C 15 min - - Oui 100-230 °C Jusqualh
Cuire au four 170 oC 30 min Oui 100-230 °C Jusqu'aTh
é Rétir poulet 230°C 1h30min Oui Oui - 100-230°C Jusqu'a2h
— Fermenter 40 °C Th30 min - - 35-60°C Jusqu'a2h

*Avec la fonction faire griller, il n'y a que des niveaux, aucune valeur de température ne sera
affichée sur l'indicateur de température. Pour modifier le niveau, appuyez une fois sur l'icéne
19, puis sur les icdnes 22 ou 25.

Avertissement
- Les informations du tableau antérieur sont des données a titre indicatif, vous pouvez

ajuster la température et le temps de cuisson a votre convenance.

- Les données peuvent varier en fonction des différentes caractéristiques de l'aliment a

cuire.

- Lorsque vous cuisinez des aliments gras (par exemple, des ailes de poulet) dans le
plateau de la friteuse, placez du papier sulfurisé pour éviter que la graisse ne coule sur les
éléments chauffants inférieurs.

Conseils

- Pour la cuisson des pizzas, il est recommandé d'utiliser la pierre a pizza. Pour un résultat
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parfait, préchauffez la pierre a pizza en méme temps que vous préchauffez le four, puis
insérez la pizza sur la pierre.

- Le temps de cuisson du poulet roti a été stipulé pour un poulet d'environ 2 kg, donc si le
poulet pese plus ou moins, le temps de cuisson devra étre ajusté.

Un tableau informatif se trouve ci-dessous indiquant quel type de plateau est recommandé
pour chaque programme et la position dans laquelle il doit étre placé, 1 étant le guide le plus
proche de l'élément chauffant supérieur et 3 le plus proche de 'élément chauffant inférieur.

Fonction Accessoire Position de l'accessoire
Friteuse a air Plateau pour friteuse a air 2
Déshydrater Plateau pour friteuse a air 2

Pizza Grille de four et pierre a 3
pizza
Maintenir au chaud Plateau de four ou grille 2
Faire griller Grille Tou?2
Rotir Grille 2
Cuire au four Grille 2 ou3*
Rotir poulet Rétissoire Rotissoire
Fermenter Plateau de four 2

*En fonction de l'aliment qui va étre cuisiné, par exemple un gateau, il faut tenir compte du
volume qu'il peut acquérir et donc le placer dans une position ou une autre pour l'empécher
d'atteindre la résistance supérieure lorsque le volume augmente.

Préchauffage (16)

- Appuyez sur cette icdne si vous souhaitez préchauffer l'appareil avant de commencer la
cuisson.

- Pour sélectionner la fonction Préchauffage, vous devez d'abord sélectionner la fonction
prédéterminée souhaitée et régler la température et le temps selon votre golt. Appuyez
ensuite surl'icne de préchauffage et sur licéne de démarrage/pause (21) pour commencer
le préchauffage.

- Pendant le préchauffage, « Pre » s'affichera sur lindicateur de température et l'appareil
émettra un bip indiquant que la cuisson a commencé.

Conseils
Il est recommandé d'introduire les aliments a la fin du préchauffage, juste au moment ou
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l'appareil émet le bip. Comme cela, vous obtiendrez de meilleurs résultats. Pour ce faire,
ouvrez la porte et insérez les aliments, et lorsque vous fermez la porte, la cuisson continuera
automatiquement.

Rétissoire (17)

Appuyez sur cette icone lorsque vous utilisez la rotissoire. Cette fonction permet aux aliments
placés dans la rétissoire de cuire pendant qu'elle tourne, pour une cuisson plus uniforme.
Conseils

Cette fonction est recommandée pour la cuisson du poulet réti, afin d'obtenir une cuisson
parfaite.

Ventilateur (18)
Appuyez sur cette icdne lorsque vous souhaitez cuisiner avec le ventilateur.

Note

Avec certaines fonctions, le ventilateur est programmé automatiquement (celui-ci clignotera)
pour obtenir de meilleurs résultats avec cette fonction, mais si vous souhaitez le désactiver,
appuyez sur l'icone.

Sélecteur de température et de temps (19)

- Appuyez sur cette icone pour modifier le temps et la température du programme
sélectionné. Les réglages ne seront pas modifiés si la fonction n'a pas été sélectionnée
précédemment.

- Sivous appuyez une fois, l'indicateur de température (23) commencera a clignoter et vous
pourrez régler la température.

- Si vous appuyez deux fois, lindicateur de temps (24) commencera a clignoter et vous
pourrez régler le temps.

Lumiére (20)

Appuyez sur cette icone si vous souhaitez allumer la lumiére pour mieux visualiser lintérieur
du mini-four. Cette fonction est programmée pour que la lumiere reste allumée pendant
environ 30 secondes. Si vous souhaitez continuer a visualiser l'intérieur du mini-four apres les
30 secondes, vous devez appuyer a nouveau sur l'icéne.

Démarrage/pause (21)

Appuyez sur cette icdne pour démarrer ou mettre en pause le processus de cuisson. Si vous
sélectionnez seulement la fonction (sans préchauffage), appuyez sur cette icéne pour lancer
la cuisson, sinon la cuisson commencera apres le préchauffage sans avoir a appuyer sur cette
icone. Si la porte s'ouvre pendant la cuisson, la cuisson se mettra en pause et lorsque vous la
fermez, la cuisson recommencera automatiquement.

Diminuer (22) / Augmenter (25) le temps ou la température

Appuyez sur cette icdne pour diminuer (22) ou augmenter (25) la température ou le temps de
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cuisson. Assurez-vous que vous avez préalablement appuyé sur licéne 19 pour modifier les
réglages, sinon l'appareil ne modifiera pas les valeurs.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le nettoyer.

- Nettoyez l'appareil et ses accessoires apres chaque utilisation.

- Laissez l'appareil et les accessoires refroidir completement avant de les démonter ou
nettoyer.

Nettoyage extérieur et de la porte

- N'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou produits abrasifs pour nettoyer l'extérieur de
l'appareil. Utilisez un chiffon propre, doux et humide pour nettoyer la surface de 'appareil.

- Ne submergez jamais l'appareil dans l'eau ni dans aucun autre liquide.

- N'utilisez pas d'éponges, de produits en poudre ni de produits nettoyants abrasifs pour
nettoyer l'appareil.

- Utilisez une éponge humide pour nettoyer la surface du produit. Vous pouvez utiliser un
détergent liquide non abrasif ou une solution douce en spray pour éviter 'accumulation
des taches. Appliquez le produit de nettoyage sur 'éponge et non pas directement sur la
surface de l'appareil.

- Pour nettoyer la porte, utilisez un nettoyant pour vitres ou un détergent doux et une
éponge humide ou une éponge a récurer en plastique. N'utilisez ni de produits abrasifs ni
d'éponges a récurer métalliques, car ils pourraient abimer la surface de l'appareil.

- Nettoyez le panneau de controle avec un chiffon doux et humide. Appliquez le produit
directement sur le chiffon, pas sur le panneau de contrdle. Si vous nettoyez le panneau
de contrdle avec un tampon a récurer ou des produits abrasifs, ceux-ci pourraient rayer
le panneau.

Nettoyage de lintérieur

Pour nettoyer les éclaboussures qui peuvent se produire pendant la cuisson, utilisez une
éponge douce et humide pour essuyer les parois. Vous pouvez utiliser un détergent liquide
non abrasif ou une solution douce en spray pour éviter l'accumulation des taches. Appliquez le
produit de nettoyage sur l'éponge et pas directement a l'intérieur.

Avertissement

Faites bien attention a ne pas abimer les éléments chauffants lorsque vous les nettoyez.
Laissez l'appareil refroidir completement, puis frottez soigneusement les résistances a l'aide
d'une éponge douce et humide ou avec un chiffon. N'utilisez aucun type de produit de nettoyage
ou de détergent. Séchez toutes les surfaces et laissez-les bien sécher avant de brancher le
cable d'alimentation a la prise et d'allumer l'appareil.

Nettoyage du plateau ramasse-graisses

- Retirez le plateau ramasse-graisses aprés chaque utilisation et jetez les restes a la
poubelle. Utilisez une éponge humide pour nettoyer le plateau. Vous pouvez utiliser un
détergent liquide non abrasif ou une solution douce en spray pour éviter 'accumulation
des taches. Appliquez le produit de nettoyage sur l'éponge et pas directement sur le
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plateau. Séchez-le bien.

- Pour éliminer la graisse, trempez le plateau dans l'eau avec du savon puis nettoyez-le avec
une éponge ou une éponge a récurer douce et en plastique. Rincez-la et séchez-la bien.

- Veillez toujours a remettre le plateau ramasse-graisses dans l'appareil apres le nettoyage
et avant de brancher le cordon d'alimentation a la prise de courant ou d'allumer l'appareil.

- Leplateau ramasse-graisses ne convient pas au lave-vaisselle.

Nettoyage des accessoires

- Nettoyez tous les accessoires avec de l'eau tiede et du savon. Utilisez une éponge douce
ou une éponge a récurer en plastique. Savonnez-les, rincez-les et laissez-les sécher
completement.

- N'utilisez pas de nettoyants abrasifs, d'éponges a récurer métalliques ou d'ustensiles
métalliques pour nettoyer les accessoires, car cela pourrait endommager la surface.

- Aucun accessoire ne convient pour un nettoyage au lave-vaisselle.

Stockage

- Avant de garder l'appareil, vérifiez que toutes les pieces et composants sont propres et
secs.

- Assurez-vous que la porte est fermée.

- Stockez l'appareil lorsqu'il a refroidi sur une surface horizontale et sur les pieds de support.
Ne le rangez pas s'il est chaud ou mouillé.

- Ne le rangez pas dans des endroits humides ou chauds.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Code erreur Probléeme Solution

El Capteur de température. Dans les 2 dernieres minutes
Circuit ouvert. apres le démarrage de la
cuisson, l'appareil émettra
10 bips.

Eteignez et rallumez
bappareil.

Si le probleme persiste,
veuillez contacter le Service
Apres-Vente officiel de
Cecotec pour le réparer.

E2 Capteur de température. Dans les 5 secondes apres le
Court-circuit ou surchauffe. début de la cuisson, l'appareil
émettra 10 bips. Eteignez et
rallumez l'appareil.

Si le probleme persiste,
veuillez contacter le Service
Apres-Vente officiel de

Cecotec pour le réparer.
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6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Ref. 02264

Modele : Bake&Fry 2500 Touch Steel
Puissance : 1600 W

Voltage et fréquence : 220-240 V~, 50/60 Hz
Volume: 26 L

Produit fabrigué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez
retirer les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné
par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus adéquate
de vous défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des
batteries correspondantes, vous devez contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

Ilest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probleme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systéeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

Gehause
Bedienfeld

Griff

Tar
Ventilationsgitter
Zubehdr Drehspiefd
Backblech
Ofengitter

9.  Fritteuse-Backblech
10. Fettauffangschale
11. Drehspief3

12. Entnahme-Zubehor fir Backbleche
13. Pizzastein
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Bedienfeld

Abb. 2.

14. Ein-/Ausschaltung

15. Voreingestellte Funktionen

16. Vorheizung

17. Drehspief3

18. Ventilator

19. Temperatur- und Zeitwahlschalter
20. Licht

21. Start/Pause

22. Die Temperatur/ Zeit verringern
23. Temperaturanzeiger

24. Zeitanzeiger

25. Die Temperatur/ Zeit erhéhen

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Produkt ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt.
Nehmen Sie das Gerat aus der Karton und bewahren Sie den Originalkarton und andere
Verpackungsmaterialien an einem sicheren Ort auf. Dies hilft Ihnen, Schaden an dem
Produkt zu vermeiden, wenn Sie es in Zukunft transportieren missen. Wenn Sie die
Originalverpackung entsorgen méchten, stellen Sie sicher, dass alle Teile wiederverwerten.
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- Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlen oder nicht in gutem Zustand sind, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst
von Cecotec.

- Reinigen Sie die Innen- sowie die Aufdenseite mit einem feuchten Tuch und trocknen Sie sie
danach. Befeuchten Sie nicht das Heizelement.

- Reinigen Sie die Zubehdre grindlich mit heifiem Wasser, Spilmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

- Trocknen Sie alle Zubehdrteile und setzen Sie sie in das Gerat.

- Das Gerat darf nicht mit Ol oder anderen Fliissigkeit gefiillt werden.

- Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene Flache.

- Halten Sie einen Mindestabstand von 110 mm zwischen der Steckdose und der \WWand, den
Maobeln usw. ein.

Vollstandiger Inhalt

- Backofen

- Ofengitter

- Backblech

- Fritteuse-Backblech
- Drehspief?

- Drehspief3-Griff

- Fettauffangschale

- Pizzastein

- Bedienungsanleitung

Tipp

Bevor Sie den Backofen zum ersten Malin Betrieb nehmen, gehen Sie wie folgt vor. Eine geringe

Rauch- und Geruchsentwicklung kann festgestellt werden, dies ist jedoch normal und stellt

keine Anomalie dar.

1. Entfernen Sie samtliches Zubehor aus dem Gerat und schlief3en Sie die Tur.

2. Schlieféen Sie den Backofen an eine Steckdose an.

3. Stellen Sie die Temperatur fur 10 Minuten auf 230 °C ein, um sie zu sterilisieren und
schlechte Gerliche aus dem Herstellungsprozess zu entfernen.

Merkmale:

Das Gerat ist mit einem Tlrsensor ausgestattet. Das bedeutet, dass beim Offnen der Tur der
Garvorgang unterbrochen wird und das Licht aufleuchtet. Auf dem Bildschirm erscheint nun
,Offnen". Sobald die Tiir geschlossen ist, wird der Garvorgang fortgesetzt.

3. BEDIENUNG

Die Fritteuse verfugt Uber 9 voreingestellte Programme, Ventilator-Funktion, Drehspief3-
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Funktion und Vorheizung. Im Folgenden werden die Funktionsweise des Gerats und alle Teile
des Bedienfelds erlautert.

Schnelle Bedienungsanleitung

1. SchliefRen Sie das Gerat an das Stromnetz und an eine ebene und stabile Flache an.
Vermeiden Sie es, es zu nah an den Wanden zu platzieren, dann ist die Beltftung besser.

2. Driicken Sie das Ein/Aus-Symbol (14), woraufhin das Bedienfeld automatisch aufleuchtet
und ,- - -" auf den Zeit- und Temperaturanzeigen erscheint.

3. Wahlen Sie eine der 9 voreingestellten Funktionen. Wenn die Standardeinstellung
nicht lhren Bedurfnissen entspricht, stellen Sie die Temperatur und die Zeit nach Ihren
Vorstellungen ein. Dartiber hinaus kénnen Sie das Garen mit der Ventilation- oder
Drehspief3-Funktion erganzen.

4. Wenn Sie das Gerat vorheizen mochten, driicken Sie auf das Symbol 16. Das Gerat beginnt
automatisch mit der Vorheizung, und wenn es fertig ist, ertont ein Signalton und die
gewahlte Funktion wird gestartet. Wenn Sie das Gerat nicht vorheizen mochten, driicken
Sie nach Auswahl der Funktion auf das Symbol Start/Pause (21).

5. AmEndedes Garvorgangs informiert Sie das Gerat mit einem Signalton, dass der Vorgang
abgeschlossen ist.

6. Dricken Sie am Ende des Garvorgangs auf das Ein/Aus-Symbol (14).

Hinweis

Das Gerat wechselt in den Bereitschaftsmodus, wenn nach etwa einer Minute keine
Einstellung mit dem Gerat ausgefthrt wurde. Um ihn wieder zu starten, drlicken Sie auf das
Ein/Aus-Symbol (14).

Bedienfeld
Abb. 2.

An-/Aus (14)
Dricken Sie dieses Symbol, um das Gerat ein- oder auszuschalten.

Voreingestellte Funktionen (15)

Das Gerat verflgt Uber 9 Voreingestellte Funktionen, die in der nachstehenden Tabelle
aufgefihrt sind.
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Symbol Funktion Temperatur | Zeit Ventilator | Drehspiefd Vorheizen Temperaturbereich Zeitbereich
@5 Luftfrittieren 200°C 25 Min Ja - Ja 60-200°C Bis 1 Stunde
,@ Dehydrieren 550C 5h - - - 40-80°C Bis 24 Stunden
Pizza 230°C 12 Min Ja - Ja 100-230°C Bis 1Stunde
L Warmhaltefunktion 700C 1h - - - 60-110°C Bis 12 Stunden
Rosten* 7 Stufen 1:2min 15s - - - Bis 20 Minuten
D 2: 3 min
3: 3min 40s
4: 4min 10s
5:4min 35s
6: 5min
7. 6min
@ Braten 230°C 15 Min - - Ja 100-230°C Bis 1Stunde
Backen 170°C 30 Min Ja 100-230°C Bis 1Stunde
g Brathahnchen 230¢°C 15Std. 30 Min. Ja Ja - 100-230°C Bis 2 Stunden
— Garen 400°C 15Std. 30 Min. - - 35-60°C Bis 2 Stunden

*Bei der Rosten-Funktion gibt es nur Stufen, es wird kein Temperaturwert auf der
Temperaturanzeige angezeigt. Um die Stufe zu andern, driicken Sie einmal auf Symbol 19 und
dann auf die Symbole 22 oder 25.

Hinweis

- Die Standardinformationen in der obigen Tabelle dienen nur als Referenz, Sie kdnnen die
Temperatur und Garzeit nach lhren Bedurfnissen einstellen.
- Die Daten kénnen je nach den unterschiedlichen Eigenschaften der zu garenden
Lebensmittel andern.
- Legen Sie beim Garen von fetthaltigen Speisen (z. B. Hahnchenfliigeln) in der Fritteuse
Backpapier aus, damit das Fett nicht auf die unteren Heizelemente tropft.

Tipp

- Es wird empfohlen, den Pizzastein flur Pizzas garen zu verwenden. Flr ein perfektes
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Ergebnis heizen Sie den Stein gleichzeitig mit dem Ofen vor und schieben die Pizza dann
auf den Stein.

- Die Garzeit fir das Brathahnchen wurde fir ein Hahnchen mit einem Gewicht von ca. 2 kg
angegeben; wenn das Hahnchen mehr oder weniger wiegt, muss die Garzeit angepasst
werden.

Nachstehend finden Sie eine informative Tabelle, die angibt, welche Backblechart fir jedes
Programm empfohlen wird und in welcher Position es platziert werden sollte, wobei 1 die
dem oberen Heizelement am nachsten liegende Zubehdranleitung und 3 die dem unteren
Heizelement am nachsten liegende ist.

Funktion Zubehor Zubehorposition
Luftfrittieren Fritteuse-Backblech 2
Dehydrieren Fritteuse-Backblech 2

Pizza Backofengitter und Pizzastein 3
Warmhaltefunktion Backblech und Ofengitter: 2
Rosten Ofengitter Toder 2
Braten Ofengitter 2
Backen Ofengitter 2 oder 3*
Brathahnchen Drehspiefd Drehspiefd
Garen Backblech 2

*Je nachdem, was gebacken wird, z. B. ein Kuchen, muss das Volumen berlcksichtigt werden,
das es annehmen kann, und daher sollte es in die eine oder andere Position gebracht werden,
um zu verhindern, dass es bei zunehmendem Volumen am oberen Heizelement reibt.

Vorheizung (16)

- Drucken Sie dieses Symbol, wenn Sie das Gerat vorheizen méchten, bevor Sie mit dem
Garen beginnen.

- Um die Vorheizung zu wahlen, missen Sie zunachst die gewlnschte voreingestellte
Funktion auswahlen und die Temperatur und die Zeit nach lhren Wiinschen einstellen.
Driicken Sie dann auf das Vorheizung-Symbol und auf das Start/Pause-Symbol (21), um
die Vorheizung zu starten.

- Wahrend derVorheizung zeigt die Temperaturanzeige ,Pre"an und am Ende des Vorheizens
ertdnt ein Signalton, um anzuzeigen, dass der Garvorgang begonnen hat.

Tipp
Um bessere Ergebnisse zu erzielen, empfiehlt es sich, die Speisen am Ende des
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Vorheizungsvorgangs einzufiihren, genau in dem Moment, in dem das Gerat einen Ton abgibt.
Offnen Sie dazu die Tur, legen Sie das Essen ein, und wenn Sie die Tur schliefden, wird der
Garvorgang automatisch fortgesetzt.

Drehspief (17)

Driicken Sie dieses Symbol, wenn Sie den Drehspiefd verwenden. Mit dieser Funktion werden
die in den Drehspiefd eingelegten Speisen wahrend der Drehung gegart, was zu einem
gleichmafiigeren Garen fihrt.

Tipp

Diese Funktion wird zum Garen von Brathahnchen empfohlen, um ein perfektes Ergebnis zu
erzielen.

Ventilator (18)
Driicken Sie dieses Symbol, wenn Sie mit VVentilator garen méchten.

Hinweis

Bei einigen Funktionen wird der Ventilator automatisch programmiert (er blinkt), um bessere
Ergebnisse in dieser Funktion zu erzielen; wenn Sie ihn jedoch deaktivieren mdchten, driicken
Sie das Symbol.

Temperatur- und Zeitwahlschalter (19)

- Klicken Sie auf dieses Symbol, wenn Sie die Zeit und die Temperatur des gewahlten
Programms andern mdchten. Die Parameter werden nicht geandert, wenn die Funktion
nicht zuvor ausgewahlt wurde.

- Wenn Sie einmal driicken, beginnt die Temperaturanzeige (23) zu blinken und Sie kénnen
die Temperatur einstellen.

- Wenn Sie zweimal driicken, beginnt die Zeitanzeige (24) zu blinken und Sie kénnen die Zeit
einstellen.

Licht (20)

Dricken Sie dieses Symbol, wenn Sie das Licht einschalten mochten, um das Innere des
Backofens besser sehen zu kdnnen. Diese Funktion ist so programmiert, dass das Licht ca. 30
Sekunden lang leuchtet. Wenn Sie also nach Ablauf der 30 Sekunden den Innenraum weiter
betrachten mdchten, missen Sie das Symbol erneut driicken.

Start/Pause (21)

Driicken Sie dieses Symbol, um den Garvorgang zu starten oder zu unterbrechen. Wenn nur die
Funktion (ohne Vorheizung) ausgewahlt ist, driicken Sie dieses Symbol, um den Garvorgang zu
starten, andernfalls beginnt der Garvorgang nach der Vorheizung, ohne dass dieses Symbol
gedruckt wird. Wenn die Tur wahrend des Garvorgangs getffnet wird, wird der Garvorgang
unterbrochen, und wenn die Tur geschlossen wird, wird der Garvorgang automatisch
fortgesetzt.

Zeit und Temperatur erhéhen (25) / verringern (22)

Driicken Sie dieses Symbol, um die Gartemperatur oder Garzeit zu verringern (22) oder zu
erhéhen (25). Vergewissern Sie sich, dass Sie zuvor das Symbol 19 gedriickt haben, um die
Parameter zu andern, sonst wird das Gerat die Werte nicht andern.
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4. REINIGUNG UND WARTUNG

- Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker des Gerats aus der Steckdose.
- Reinigen Sie das Gerat und das verwendete Zubehor nach jedem Gebrauch.
- Lassen Sie das Gerat und das Zubehor vor der Demontage oder Reinigung abkuihlen.

Reinigung der Aufenseite und der Tur

- Verwenden Sie keine metallischen Utensilien oder Scheuermittel, um das Gerat von aufden
zu reinigen. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um den Auf3enteil des Gerates zu reinigen.

- Tauchen Sie niemals das Gerat ins Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

- Verwenden Sie keine Schwamme, Pulver bzw. Schleifmittel, um das Gerat zu reinigen.

- Verwenden Sie einen feuchten Schwamm, um die Oberflache des Produkts zu reinigen.
Sie kdnnen ein nicht scheuerndes fliissiges Reinigungsmittel oder eine milde Spraylésung
verwenden, um die Bildung von Flecken zu verhindern. Geben Sie das Reinigungsmittel auf
den Schwamm und nicht direkt auf die Oberflache des Gerats auf.

- VerwendenSiezumReinigender Glastireinen Glasreiniger oder ein mildes Reinigungsmittel
und einen feuchten Schwamm oder einen weichen Plastikschwamm. Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder Metallscheuermittel, da diese die Oberflache des Gerats zerkratzen
kénnen.

- Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem weichen, feuchten Tuch. Tragen Sie das
Reinigungsmittel auf das Tuch auf, nicht direkt auf das Bedienfeld. Die Reinigung des
Bedienfelds mit einem Scheuerschwamm oder Scheuermitteln kann zu Kratzern fihren.

Reinigung der Innenseite

Fur Spritzer zu reinigen, die wahrend des Garvorgangs auftreten kénnen, wischen Sie die

Wande mit einem weichen, feuchten Schwamm ab. Sie kénnen ein nicht scheuerndes flissiges

Reinigungsmittel oder eine milde Sprayldsung verwenden, um die Bildung von Flecken zu

verhindern. Geben Sie das Reinigungsmittel auf den Schwamm und nicht direkt auf die

Innenseite auf.

Hinweis

Gehen Sie bei der Reinigung der Heizelemente adufderst vorsichtig vor, um sie nicht zu

beschadigen. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen und reiben Sie dann vorsichtig mit

einem weichen, feuchten Schwamm oder Tuch die Widerstande entlang. Verwenden Sie keine

Art von Reinigungsprodukten oder Waschmittel. Trocknen Sie alle Oberfléachen ab und lassen

Sie sie grundlich trocknen, bevor Sie den Stromkabel an die Steckdose anschliefden und das

Gerat einschalten.

Reinigung der Fettauffangschale

- Entfernen Sie nach jedem Gebrauch die Fettauffangschale und entsorgen Sie die
Riuckstande. Reinigen Sie es mit einem feuchten Schwamm. Sie kdnnen ein nicht
scheuerndes flussiges Reinigungsmittel oder eine milde Spraylésung verwenden, um die
Bildung von Flecken zu verhindern. Tragen Sie das Reinigungsmittel auf den Schwamm und
nicht direkt auf die Schale auf. Trocknen Sie ihn vollstandig.

- Um das Fett zu entfernen, tauchen Sie die Schale in Seifenwasser und waschen Sie sie
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mit einem Schwamm oder einer weichen Kunststoffunterlage ab. Tauchen Sie ihn ein und

trocknen Sie ihn gut.

Achten Sie immer darauf, dass die Fettauffangschale nach der Reinigung und vor dem
Anschliefden des Stromkabels an die Steckdose oder dem Einschalten des Gerats wieder

in das Gerat einzusetzen.

Die Fettauffangschale ist nicht splilmaschinenfest.

Waschen Sie alle Zubehorteile in warmem Seifenwasser und verwenden Sie einen weichen
Schwamm. Spulen und trocknen Sie sie gut.
Verwenden Sie zum Reinigen der Zubehorteile keine Scheuermittel oder Metallutensilien,
da dies die Oberflache beschadigen kdnnte.
Das Zubehor ist nicht spilmaschinenfest.
Lagerung
Stellen Sie sicher, dass alle Teile des Gerats sauber und trocken sind, wenn Sie es lagern.
Stellen Sie sicher, dass die Tur geschlossen ist.
Lagern Sie das Gerat kihl, auf einer horizontalen Flache und auf den Standfiif3en. Lagern
Sie es nicht, solange es heifd oder nass ist.

Lagern Sie es nicht in heif3en und feuchten Umgebungen.

. PROBLEMBEHEBUNG

Fehlercode

Problem

Losung

El

Temperatursensor.
Unterbrechung

In den letzten 2 Minuten nach
Beginn des Garvorgangs piept
das Gerat 10 Mal.

Schalten Sie das Gerat aus
und wieder ein.

Wenn das Problem nicht
geldst ist, wenden Sie sich
bitte an den offiziellen
technischen Kundendienst
von Cecotec.

E2

Temperatursensor.
Elektrischer Kurzschluss oder
Uberhitzung

Innerhalb von 5 Sekunden
nach Beginn des Garvorgangs
piept das Gerat 10 Mal.
Schalten Sie das Gerat aus
und wieder ein.

Wenn das Problem nicht
geldst ist, wenden Sie sich
bitte an den offiziellen
technischen Kundendienst
von Cecotec.
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6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Ref. 02264

Modell: Bake&Fry 2500 Touch Steel

Leistung: 1600 W

Spannung und Frequenz: 220-240 V~, 50/60 Hz
Volumen: 26L

Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie
gemafsden geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfallentsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer
erreicht hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von

— den ortlichen Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher muissen sich mit lhren ortlichen Behorden oder
Einzelhandlern in Verbindung setzen, um Informationen Uber die
ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder ihre Akkus zu
erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fur jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgeflihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 963210728

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darfweder ganz
noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. vervielfaltigt, in
einem Datenabfragesystem gespeichert, Uibertragen oder auf irgendeine Weise (elektronisch,
mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahn[iches) verbreitet werden.
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1. PARTI E COMPONENTI

n
aa
-

Rivestimento esterno
Pannello di controllo
Manico

Sportello

Griglie di ventilazione
Accessorio spiedo

Teglia

Griglia da forno

9. Teglia per friggitrice ad aria
10. Vaschetta di raccolta grasso
11. Spiedo

12. Pinza per estrarre gli accessori
13. Pietra per pizza

© NV AWN =

Pannello di controllo

Fig. 2.

14. Accensione/Spegnimento

15.  Funzioni preimpostate

16. Preriscaldamento

17. Spiedo

18. Ventilatore

19. Selettore della temperatura e tempo
20. Luce

21. Awvio/Pausa

22. Diminuire temperatura o tempo
23. Indicatore della temperatura

24. Indicatore di tempo

25. Aumentare temperatura o tempo

2. PRIMA DELLUSO

- Questo prodotto ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Rimuovere il dispositivo dalla scatola e conservare la scatola originale e altri elementi
dellimballaggio in un luogo sicuro. Questo aiutera a prevenire danni al prodotto nel caso
in cui sia necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire l'imballaggio originale,
assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

BAKEE&FRY 2500 TOUCH STEEL 71



ITALIANO

- Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
manca o non e in buone condizioni, contattare immediatamente il servizio di assistenza
tecnica ufficiale Cecotec.

- Utilizzare un panno umido per pulire sia l'esterno che l'interno del dispositivo e asciugarlo.
Non bagnare la resistenza.

- Pulire a fondo gli accessori con acqua calda, detersivo e una spugna non abrasiva.

- Asciugare tutti gli accessori e collocarli all'interno del dispositivo.

- Non riempire il dispositivo con olio o altri liquidi.

- Collocare il prodotto su di una superficie stabile, orizzontale e piatta.

- Mantenere una distanza di sicurezza minima di 110 mm tra la presa della corrente e la
parete, i mobili, ecc...

Contenuto della scatola

- Forno

- Griglia da forno

- Teglia

- Teglia per friggitrice ad aria
- Spiedo

- Accessorio spiedo

- Vaschetta di raccolta grasso
- Pietra per pizza

- Manuale diistruzioni

Consiglio

Prima diusareilforno per la prima volta, seguire la procedura sottostante. Una piccola quantita

di fumo e odore puo essere rilevata, ma questo e normale e non implica alcuna anomalia.

1. Rimuovere tutti gli accessori dall'apparecchio e chiudere lo sportello.

2. Collegare il dispositivo alla corrente.

3. Impostare la temperatura a 230°C per 10 minuti per sterilizzare e rimuovere qualsiasi
cattivo odore del processo di produzione.

Caratteristiche

Il dispositivo & dotato di un sensore dello sportello. Questo significa che quando lo sportello
viene aperto, il processo di cottura viene messo in pausa e la luce si accende. A questo punto
sul display apparira la scritta ‘Open’. Non appena si chiude lo sportello, il processo di cottura
riprende.

3. FUNZIONAMENTO
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Il forno ha 9 programmi preimpostati, funzione ventilatore, funzione girarrosto e
preriscaldamento. Il funzionamento del dispositivo e tutte le parti del pannello di controllo e
spiegato di seguito.

Guida rapida di funzionamento

1. Collegare il dispositivo alla rete elettrica e posizionarlo su una superficie piana e stabile.
Evitare di posizionarlo troppo vicino alle pareti, la ventilazione sara migliore.

2. Premere licona di Accensione/Spegnimento (14) e automaticamente il pannello di
controllo siilluminera e “- - -" apparira sugli indicatori di tempo e temperatura.

3. Selezionare una delle 9 funzioni preimpostate. Se non si vuole usare una funzione
preimpostata, regolare la temperatura e iltempo a proprio piacimento. Inoltre, & possibile
aggiungere la funzione ventilatore o girarrosto alla cottura.

4. Se si desidera preriscaldare il dispositivo, premere licona 16 e il dispositivo iniziera
automaticamente il preriscaldamento e alla fine del preriscaldamento emettera un
segnale acustico e iniziera a cucinare secondo la funzione selezionata. Se non si desidera
preriscaldare l'apparecchio, dopo aver selezionato la funzione, premere licona Avvio/
Pausa (21).

5. Alla fine della cottura, apparecchio emette un segnale acustico per informare del
termine della cottura.

6. Premere l'icona di Accensione/Spegnimento (14) alla fine del processo di cottura.

Avviso
Il dispositivo entrera in modalita standby se non viene eseguita nessuna azione per circa un
minuto. Per avviarlo di nuovo, premere l'icona di Accensione/Spegnimento (14).

Pannello di controllo
Fig. 2.

Accensione / Spegnimento (14)
Premere questa icona per accendere e spegnere il dispositivo.

Funzioni preimpostate (15)

Questo dispositivo dispone di 9 funzioni predefinite che vengono mostrate di seguito nella
tabella.
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Icona Funzione Temperatura Tempo Ventilatore Spiedo | Preriscaldare Range di temperatura Range di tempo
@j Friggitrice ad 200°C 25 min Si - Si 60-200°C Finoalh
\-7 aria
@ Disidratare 550C Sh - - - 40-80°C Finoa 24 h
Pizza 230°C 12 min Si - Si 100-230°C Finoalh
R Mantenere 70°C Th - - - 60-110°C Finoa12h
- caldo
Tostare* 7 livelli 1: 2min 15s - - - Fino a 20 min
D 2:3 min
3:3min 40s
4: 4min 10s
5:4min 35s
6: 5min
7:6min
@ Grigliare 230°C 15 min - - Si 100-230°C Finoalh
Cotturaal 170°C 30 min Si 100-230°C Finoalh
forno
g Pollo al forno 2300°C 1h 30 min Si Si - 100-230°C Finoa2h
P Fermentare 400C Th30 min - - 35-60°C Finoazh

*Nella funzione tostare ci sono solo livelli, nessun valore di temperatura sara mostrato sul
display della temperatura. Per cambiare il livello, premere una volta licona 19 e poi premere
leicone 22 0 25.

Avviso
- Le informazioni predefinite nella tabella qui sopra sono solo di riferimento, e possibile
regolare la temperatura e il tempo di cottura a proprio piacimento.

- ldati possono variare in funzione delle differenti caratteristiche degli alimenti da cucinare.
- Quando si cucinano cibi grassi (per esempio alette di pollo) nella teglia della friggitrice ad
aria, mettere della carta da forno per evitare che il grasso coli sulle resistenze inferiori.

Consiglio
- Si consiglia di usare la pietra per pizza per cucinare la pizza. Per un risultato perfetto,
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preriscaldare la pietra nello stesso momento in cui viene preriscaldato il forno e poi
inserire la pizza sulla pietra.

- Iltempo di cottura del pollo al forno e stato stabilito per un pollo di circa 2 kg, quindi se il
pollo pesa di piti o di meno, il tempo di cottura dovra essere adattato.

Di seguito e riportata una tabella informativa che indica quale tipo di teglia & consigliato per
ogni programma e la posizione in cui deve essere collocata, in cui 1 & il livello piu vicino alla
resistenza superiore e 3 quello piu vicino alla resistenza inferiore.

Funzione Accessorio P‘osizione )
dell'accessorio
Friggitrice ad aria Teglia per friggitrice ad aria 2
Disidratare Teglia per friggitrice ad aria 2
Pizza Griglia da forno e pietra per pizza 3
Mantenere caldo Teglia o griglia da forno 2
Tostare Griglia da forno To2
Grigliare Griglia da forno 2
Cottura alforno Griglia da forno 203*
Pollo al forno Spiedo Spiedo
Fermentare Teglia 2

*In base a cid che si sta cuocendo, per esempio, se si tratta di un dolce, si deve tener conto
del volume che puo raggiungere e quindi deve essere messo nel livello ideale per evitare che
tocchi la resistenza superiore quando il volume aumenta.

Preriscaldamento (16)

- Premere questaicona se sidesidera preriscaldare 'apparecchio prima di iniziare la cottura.

- Per selezionare il preriscaldamento, bisogna prima selezionare la funzione preimpostata
desiderata e impostare la temperatura e il tempo a vostro piacimento. Poi premere l'icona
di preriscaldamento e premere l'icona Avvio/Pausa (21) per iniziare il preriscaldamento.

- Durante il preriscaldamento, il display della temperatura mostrera ‘Pre’ e alla fine del
preriscaldamento suonera per indicare che la cottura e iniziata.

Consiglio

Si consiglia di introdurre gli alimenti alla fine del preriscaldamento, proprio nel momento in cui
il dispositivo emette il suono, per ottenere risultati migliori. Per fare questo, aprire lo sportello
e inserire gli alimenti e quando lo si chiude, la cottura continuera automaticamente.

Spiedo (17)

Premere questa icona quando si usa lo spiedo. Questa funzione permette agli alimenti messi
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sullo spiedo di cuocere mentre ruotano per una cottura pit uniforme.
Consiglio
Questa funzione e raccomandata per cucinare il pollo arrosto per una cottura perfetta.

Ventola (18)
Premere questo icono quando si desidera cucinare con ventola.

Nota
In alcune funzioni, la ventola & programmata automaticamente (lampeggera) per ottenere
migliori risultati in tale funzione, ma se si desidera disattivarla, premere l'icona.

Selettore della temperatura e tempo (19)

- Premere questa icona per modificare il tempo e la temperatura dei programmi. | parametri
non saranno modificati se la funzione non e stata precedentemente selezionata.

- Sesipreme unavolta, lindicatore di temperatura (23) inizia a lampeggiare e si pud regolare
la temperatura.

- Sesipreme due volte, lindicatore di tempo (24) inizia a lampeggiare e si pud impostare il
tempo.

Luce (20)

Premere questa icona se si vuole accendere la luce per vedere meglio all'interno del forno.
Questa funzione & programmata per mantenere la luce accesa per circa 30 secondi; quindi,
se si desidera continuare a visualizzare linterno dopo che i 30 secondi sono trascorsi,
necessario premere nuovamente l'icona.

Avvio/Pausa (21)

Premere questa icona per avviare o mettere in pausa la cottura. Se si e selezionata solo la
funzione (senza preriscaldamento), premere questa icona per iniziare la cottura, altrimenti
la cottura iniziera dopo il preriscaldamento senza bisogno di premere questa icona. Se lo
sportello viene aperto durante la cottura, la cottura si ferma e quando lo sportello viene
chiuso, la cottura riprende automaticamente.

Diminuire (22) /aumentare (25) temperatura o tempo

Premere questa icona per diminuire (22) o aumentare (25) la temperatura o il tempo di cottura.
Assicurarsi di aver precedentemente premuto l'icona 19 per modificare i parametri, altrimenti
il dispositivo non madifichera i valori.
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4. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Scollegare il dispositivo dalla presa della corrente prima di pulirlo.
- Pulireil dispositivo e gli accessori utilizzati dopo ogni uso.
- Lasciare raffreddare sia il dispositivo che gli accessori prima di smontarlo o pulirlo.

Pulizia della parte esterna e dello sportello

- Non utilizzare utensili in metallo o prodotti abrasivi per pulire la parte esterna del
dispositivo. Utilizzare un panno morbido e umido per pulire la superficie del prodotto.

- Non pulire né sommergere il dispositivo in acqua o altri liquidi.

- Non utilizzare spugne, polveri o detergenti abrasivi per pulire il prodotto.

- Utilizzare una spugna inumidita per pulire la superficie del prodotto. £ possibile utilizzare
un detergente liquido non abrasivo o una soluzione non aggressiva in spray per evitare
che si accumulino macchie. Applicare il detergente sulla spugna e non direttamente sulla
superficie del dispositivo.

- Perpulire lo sportello in vetro, utilizzare un lavavetri o un detergente non aggressivo e una
spugna umida o paglietta in plastica. Non utilizzare prodotti abrasivi o pagliette metalliche
che potrebbero graffiare la superficie del prodotto.

- Pulire il pannello di controllo con un panno morbido e umido. Applicare il detergente sul
panno, non applicarlo direttamente sul pannello di controllo. La pulizia del pannello di
controllo con una spugna o prodotti abrasivi potrebbe graffiarlo.

Pulizia dell'interno

Per pulire eventuali schizzi che possono verificarsi durante i processi di cottura, utilizzare
una spugna morbida e umida per pulire le pareti interne del forno. E possibile utilizzare un
detergente liquido non abrasivo o una soluzione non aggressiva in spray per evitare che si
accumulino macchie. Applicare il detergente sulla spugna e non direttamente all'interno.

Avvertenza

Usare estrema cautela quando si puliscono le resistenze per evitare di danneggiarle. Lasciare
che il dispositivo si raffreddi completamente e poi strofinare attentamente una spugna
morbida e umida o un panno sulle resistenze. Non utilizzare prodotti per la pulizia o detergenti.
Lasciare asciugare tutte le superfici prima di connettere il cavo di alimentazione alla corrente
e accendere il prodotto.

Pulizia della vaschetta di raccolta grasso

- Dopo ogniuso, estrarre la vaschetta di raccolta grasso ed eliminare i residui. Utilizzare una
spugna inumidita per pulire la vaschetta. € possibile utilizzare un detergente liquido non
abrasivo o una soluzione non aggressiva in spray per evitare che si accumulino macchie.
Applicare il detergente sulla spugna e non direttamente sulla vaschetta. Asciugare bene.

- Per eliminare il grasso, sommergere la vaschetta in acqua con sapone e lavarla con una
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spugna o paglietta morbida in plastica. Risciacquare e asciugare accuratamente.
Assicurarsi sempre di reinserire la vaschetta di raccolta grasso nel dispositivo dopo
la pulizia e prima di collegare il cavo di alimentazione alla corrente o di accendere il
dispositivo.

La vaschetta di raccolta grasso non e lavabile in lavastoviglie.

Pulizia degli accessori

Lavare tutti gli accessori in acqua tiepida con sapone e utilizzare una spugna o paglietta
morbida in plastica. Risciacquare e asciugare accuratamente.

Non utilizzare detergenti abrasivi, pagliette metalliche oppure utensili metallici per pulire
gli accessori che potrebbero danneggiare la superficie.

Gli accessori non sono lavabili in lavastoviglie.

Conservazione

Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di conservarle.

Verificare che lo sportello sia chiuso.

Conservare il dispositivo al fresco, su una superficie orizzontale e sui piedi di appoggio.
Non riporre quando e caldo o bagnato.

Non collocarlo in ambienti umidi e calorosi.

. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codici di errore Problema Soluzione

E1 Sensore di temperatura.
Circuito aperto.

Negli ultimi 2 minuti dopo
l'inizio della cottura,
'apparecchio emette 10 bip.
Spegnere il dispositivo e
riaccenderlo.

Qualora non si risolvesse

il problema, contattare il
Servizio di Assistenza Tecnica
di Cecotec.

Entro 5 secondi dall'inizio
della cottura, l'apparecchio
emette 10 bip. Spegnere il
dispositivo e riaccenderlo.
Qualora non si risolvesse

il problema, contattare il
Servizio di Assistenza Tecnica
di Cecotec.

E2 Sensore di temperatura.
Cortocircuito o
surriscaldamento.

BAKEE&FRY 2500 TOUCH STEEL I 79




ITALIANO

6. SPECIFICHE TECNICHE

Rif. 02264

Modello: Bake&Fry 2500 Touch Steel
Potenza: 1600 W

Tensione e frequenza: 220-240 V~, 50/60 Hz
Volume: 26 L

Prodotto in Cina | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il
prodotto e/o la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti
domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile,
e necessario rimuovere le batterie/accumulatori e portarlo in un punto di
raccolta designato dalle autorita locali.
Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le
apparecchiature elettriche ed elettroniche e/o le batterie, il consumatore
dovra contattare le autorita locali.
ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il supporto
tecnico ufficiale Cecotec al numero +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. IL contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

n
aa
-

Corpo do produto
Painel de controlo

Alca

Porta

Grades de ventilacao
Acessério espeto

Bandeja de forno

Grelha de forno

9. Bandeja da fritadeira de ar
10. Bandeja recolhe-gorduras
11. Espeto

12. Acessério para remover as bandejas
13. Pedra para pizzas

© NV AWN =

Painel de controlo

Fig. 2.

14. Ligar/Desligar

15. Funcoes predefinidas

16. Pré-aguecimento

17. Espeto

18. Ventoinha

19. Selector de temperatura e tempo
20. Luz

21. Iniciar/Pausar

22. Diminuir a temperatura ou o tempo
23. Indicador de temperatura

24. Indicador de tempo

25. Aumentar a temperatura ou o tempo

2. ANTES DE USAR

- Este produto apresenta uma embalagem desenhada para o proteger durante o seu
transporte. Tire o dispositivo da sua caixa e guarde a caixa original e outros elementos
da embalagem num lugar seguro. Ajudara a evitar danos no produto, se precisar de o
transportar no futuro. Se deseja descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar
todos os elementos corretamente.
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- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estdo incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente com o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

- Utilize um pano para limpar o interior do dispositivo e as partes extraiveis e seque-o0. Nao
molhe o elemento aquecedor.

- Limpar bem os acessérios com agua quente, detergente e uma esponja nao abrasiva.

- Secartodos os acessorios e coloca-los no interior do dispositivo.

- Nao encha o dispositivo com éleo ou qualquer outro liquido.

- Cologue o produto numa superficie plana, horizontal e estavel.

- Mantenha uma distancia minima de 110 mm entre a tomada eléctrica e a parede, mobiliario,
etc.

Contetido da caixa

- Forno

- Grelha deforno

- Bandeja de forno

- Bandeja da fritadeira de ar
- Espeto

- Pegadoespeto

- Bandeja recolhe-gorduras
- Pedra para pizzas

- Manual de instrucoes

Conselho

Antes de utilizar o forno pela primeira vez, seguir o procedimento abaixo. Uma pequena

quantidade de fumo e odor pode ser detectada, mas isto é normal e ndo implica qualquer

anormalidade.

1. Retire todos os acessoérios do dispositivo e feche a porta.

2. Lligar oforno a umatomada eléctrica.

3. Ajustar a temperatura para 230°C durante 10 minutos para a esterilizar e remover
qualquer mau cheiro do processo de fabrico.

Caracteristicas

O dispositivo estd equipado com um sensor de porta. Isto significa que, quando a porta é
aberta, o processo de cozedura serd interrompido e a luz acender-se-a. Neste momento, ‘Open’
aparecera no visor. Assim que a porta for fechada, o processo de cozedura sera retomado.
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3. FUNCIONAMENTO

0 forno fritadeira tem 9 programas predefinidos, funcao de ventilador, funcao de espeto e
pré-aquecimento. O funcionamento do dispositivo e todas as partes do painel de controlo séo
explicados abaixo.

Guia de funcionamento rapido

1. Ligarodispositivo afonte de alimentacao e a uma superficie plana e estavel. Evite coloca-
lo demasiado perto das paredes, a ventilacao sera melhor.

2. Pressionar o icone Ligar/Desligar (14) e automaticamente o painel de controlo acender-
se-a e os indicadores de tempo e temperatura apareceram - - - -

3. Seleccione uma das 9 funcbes pré-definidas. Se a configuracéo por defeito nao for a
desejada, ajuste a temperatura e o tempo ao seu gosto. Além disso, pode adicionar a
funcdo de ventilador ou espeto a cozinha.

4. Se quiser pré-aquecer o dispositivo, prima o icone 16 e o dispositivo comecara
automaticamente a pré-aquecer e, quando terminar, emitird um sinal sonoro e comecara
a cozinhar a funcao seleccionada. Se ndo desejar pré-aquecer o dispositivo, prima o icone
Iniciar/Pausa (21) depois de seleccionar a funcao.

5. No final da cozedura, o aparelho emitird um sinal sonoro para o informar de que esta
terminado.

6. Pressionar oicone Ligar/Desligar (14) no final da cozedura.

Aviso
O dispositivo entrard em modo de espera, se nenhuma funcao tiver sido realizada com o

dispositivo ap6s cerca de um minuto. Para o recomecar, carregar no icone Ligar/Desligar (14).

Painel de controlo
Fig. 2.

Ligar/Desligar (14)
Prima este icone para ligar ou desligar o dispositivo.

Funcdes predefinidas (15)
0 dispositivo tem 9 funcdes predefinidas, que séo mostradas na tabela abaixo.
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P < ) . Faixa de
icone Funcao Temperatura Tempo Ventilador Espeto Pré aquecer Intervalo de tempo
’ temperatura
63%5 Fritadeira 200°C 25 min Sim - Sim 60-200°C Até1h
\-7 de ar
@ Desidratar 550C 5h - - - 40-80°C Até 24 h
Pizza 230°C 12 min Sim - Sim 100-2300°C Até1h
R Manter 700C Th - - - 60-110°C Até12h
- quente
Torrar* 7 niveis 1: 2min 15s - - - Até 20 min
D 2:3min
3: 3min 40s
4: 4min 10s
5:4min 35s
6: 5min
7: 6min
@ Assar 2300C 15 min - - Sim 100-230°C Até1h
Cozerao 1700C 30 min Sim 100-230°C AtéTh
forno
g Frango 230°C 1h 30 min Sim Sim - 100-230°C Até 2 h
assado
—= | Fermentar 400°C Th 30 min - - 35-60°C Até2h

*Na funcao de torrar sé ha niveis, nenhum valor de temperatura sera mostrado no mostrador
de temperatura. Para alterar o nivel, pressionar uma vez no icone 19 e depois nos icones 22

ou 25.

Aviso

- A informacdo padréo na tabela anterior é apenas para referéncia, pode ajustar a
temperatura e o tempo de cozedura ao seu gosto.

- Os dados podem variar em funcdo das diferentes carateristicas dos alimentos a serem
cozinhados.

- Ao cozinhar alimentos gordurosos (por exemplo asas de frango) na bandeja da fritadeira
de ar, colocar papel vegetal para evitar que a gordura pingue sobre os elementos de
aquecimento inferiores.
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Conselho

- Recomenda-se a utilizacdo da pedra de pizza para cozinhar pizza. Para um resultado
perfeito, pré-aqueca a pedra ao mesmo tempo que pré-aquece o forno e depois insira a
pizza em cima da pedra.

- Otempode cozedurado frango assado foi estipulado para um frango de aproximadamente
2 kg, portanto, se o frango pesar mais ou menos, o tempo de cozedura precisaria de ser
ajustado.

Apresenta-se abaixo um quadro informativo, indicando o tipo de bandeja recomendado para
cada programa e a posicao em que deve ser colocada, sendo 10 guia de acessério mais préximo
do aquecedor superior e 3 0 mais préoximo do aquecedor inferior.

Funcao Acessorio Posicéo do acessorio

Fritadeira de ar Bandeja da fritadeira de ar 2
Desidratar Bandeja da fritadeira de ar 2
Pizza Grelha para forno e pedra para pizza 3
Manter quente Bandeja de forno ou grelha de forno 2

Torrar Grelha de forno Tou2
Assar Grelha de forno 2

Cozer ao forno Grelha de forno 2ou3*

Frango assado Espeto Espeto
Fermentar Bandeja de forno 2

*Dependente do que esta a ser cozido, ou seja, se for um bolo, deve ser tido em conta o volume
que pode adquirir e, portanto, deve ser colocado numa ou noutra posicao para evitar que se
esfregue no elemento de aquecimento superior a medida que o volume aumenta.

Pré-aquecimento (16)

- Prima este icone se quiser pré-aquecer o dispositivo antes de comecar a cozinhar.

- Para seleccionar o pré-aquecimento, deve primeiro seleccionar a funcdo pré-definida
desejada e definir a temperatura e o tempo ao seu gosto. Depois premir o icone de
pré-aquecimento e premir o icone de Iniciar/Pausar (21) para iniciar o pré-aquecimento.

- Durante o pré-aquecimento, a exposicao da temperatura mostrarad ‘Pre' e no final do
pré-aquecimento emitird um sinal sonoro para indicar que a cozedura comecou.

Conselho

Eaconselhavelintroduzir os alimentos no final do pré-aquecimento, precisamente no momento
em que o dispositivo emite o som, a fim de obter melhores resultados. Para tal, abra a porta e
insira os alimentos, e quando fechar a porta, a cozedura continuard automaticamente.
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Espeto (17)

Prima este icone quando utilizar o espeto. Esta funcéo permite que os alimentos colocados no
espeto cozinhem a medida que giram, para uma cozedura mais uniforme.

Conselho

Esta funcdo é recomendada para cozinhar frango assado, para uma cozedura perfeita.

Ventilador (18)
Prima este icone quando quiser cozinhar com ventilador.

Nota
Em algumas funcdes, o ventilador é programado automaticamente (ird piscar) para melhores
resultados nessa funcao, mas se desejar desactiva-lo, prima o icone.

Seletor de temperatura e de tempo (19)

- Prima neste icone para modificar o tempo e a temperatura dos programas seleccionados.
Os parametros nao serao modificados se a funcao ndo tiver sido previamente seleccionada.

- Se premir uma vez, o indicador de temperatura (23) comecard a piscar e serd capaz de
ajustar a temperatura.

- Sepremir duas vezes, o indicador de tempo (24) comecard a piscar e podera definir a hora.

Luz (20)

Prima este icone se desejar ligar a luz para visualizar melhor o interior do forno. Esta funcéo
estd programada para manter a luz acesa durante aproximadamente 30 segundos, por
isso se desejar continuar a ver o interior apés os 30 segundos terem decorrido, deve premir
novamente o icone.

Iniciar/Pausar (21)
Prima este icone para iniciar ou pausar a cozedura. Se apenas a funcéo (sem pré-aquecimento)
for seleccionada, prima este icone para iniciar a cozedura, caso contrario a cozedura comecara
apbs o pré-aquecimento sem premir este icone. Se a porta for aberta durante a cozedura,
a cozedura sera interrompida e quando a porta for fechada, a cozedura serad retomada
automaticamente.

Diminuir (22) /aumentar (25) a temperatura ou o tempo

Prima este icone para diminuir (22) ou aumentar (25) a temperatura ou o tempo de cozedura.
Certifique-se de que pressionou previamente o icone 19 para modificar os parametros, caso
contrério, o dispositivo ndo modificara os valores.
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4. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Desligue e desconecte o dispositivo da corrente elétrica antes de limpar.
- Limpar o dispositivo e os acessoérios utilizados apés cada utilizacao.
- Deixe o dispositivo e os acessérios arrefecer antes de desmontar ou limpar.

Limpeza do exterior e da porta

- Nao utilizar utensilios metdlicos ou produtos abrasivos para limpar o exterior do
dispositivo. Utilize um pano suave e himido para limpar a superficie do produto.

- Nunca submerja o produto em dgua nem em outros liquidos.

- Nao utilize esponjas, pés ou produtos de limpeza abrasivos para limpar o produto.

- Utilize uma esponja hdmida para limpar a superficie do produto. Pode utilizar um
detergente liquido nao abrasivo ou uma solucéo de spray suave para evitar que as
manchas se acumulem. Aplique o produto de limpeza na esponja e ndo directamente na
superficie do aparelho.

- Para limpar a porta de vidro, utilizar um detergente para vidros ou detergente suave e
uma esponja himida. Ndo utilize produtos abrasivos ou esponjas de metal, podem riscar
a superficie do dispositivo.

- Limpar o painel de controlo com um pano macio e hiimido. Aplique o agente de limpeza no
pano, nao o aplique directamente no painel de controlo. A limpeza do painel de controlo
com uma esponja de esfregéo ou produtos abrasivos pode risca-lo.

Limpeza do interior

Para limpar salpicos que possam ocorrer durante o processo de cozedura, utilizar uma esponja
macia e himida para limpar as paredes. Pode utilizar um detergente liquido nao abrasivo ou
uma solucao de spray suave para evitar que as manchas se acumulem. Aplique o produto de
limpeza na esponja e ndo directamente no interior.

Adverténcia

Tenha extremo cuidado ao limpar os elementos de aquecimento para ndo os danificar. Deixe o
dispositivo arrefecer completamente, depois esfregue cuidadosamente uma esponja ou pano
macio e himido ao longo das resisténcias. Nao utilize nenhum tipo de produto de limpeza ou
detergente. Secar todas as superficies e deixa-las secar completamente antes de ligar o cabo
de alimentacdo a tomada e ligar o dispositivo.

Limpeza da bandeja recolhe-gorduras

- Apés cada utilizacao, remover a bandeja recolhe-gorduras e eliminar os residuos. Utilize
uma esponja hdmida para limpar a bandeja. Pode utilizar um detergente liquido nado
abrasivo ou uma solucao de spray suave para evitar que as manchas se acumulem. Aplique
o produto de limpeza na esponja e nao directamente a bandeja. Seque-a bem.

- Para remover a gordura, mergulhe a bandeja em &gua com sabdo e lave-o com uma
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esponja de plastico macia. Enxague e seque bem.

Certifique-se sempre de inserir novamente a bandeja recolhe-gorduras no dispositivo
apos a limpeza e antes de ligar o cabo de alimentacdo a tomada ou de ligar o dispositivo.
A bandeja recolhe-gorduras nao é seguro para a maquina de lavar louca.

Limpeza dos acessorios

Lave todos os acessérios em agua morna com sabao e use uma esponja macia ou um
pano. Enxague e seque-os bem.

Nao utilize produtos de limpeza abrasivos, utensilios ou esponjas metalicas para limpar
qualguer um dos acessoérios, isto pode danificar a superficie.

Os acessorios nao sao lavaveis na maquina da louca.

Armazenamento

Certifique-se de que todas as partes estao limpas e secas quando guardar o dispositivo.
Certifique-se de que a porta esta fechada.

Armazene o dispositivo num ambiente fresco, sobre uma superficie horizontal e sobre os
pés de suporte. Nao o guarde enquanto estiver quente ou molhado.

Nao o armazene em ambientes quentes e himidos.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Cédigo de erro Problema Solucéo

E1 Sensor de temperatura.
Circuito aberto.

Nos ultimos 2 minutos apés o
inicio da cozedura, o aparelho
emitird 10 toques.

Desligar e voltar a ligar o
dispositivo.

Se o problema nao for
resolvido, contactar o Servico
de Assisténcia Técnica oficial
da Cecotec.

E2 Sensor de temperatura.
Curto-circuito ou
sobreaquecimento.

Apds 5 segundos de
cozimento, o dispositivo
emitira 10 toques. Desligar e
voltar a ligar o dispositivo.

Se o problema nao for
resolvido, contactar o Servico
de Assisténcia Técnica oficial
da Cecotec.
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6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Ref: 02264

Modelo: Bake&Fry 2500 Touch Steel
Poténcia: 1600 W

Tensao e frequéncia: 220-240 V~, 50/60 Hz
Volume: 26L

Fabricado em China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis,
o produto e/ou bateria deve ser eliminado separadamente do lixo
doméstico. Quando este produto atingir o fim da sua vida util, devera
remover as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de
recolha designado pelas autoridades locais.
Para obter informacéo detalhada acerca da forma mais adequada
de eliminar os seus equipamentos eléctricos e electrdnicos e/ou as
correspondentes baterias, o consumidor devera contactar com as
autoridades locais.
A conformidade com as directrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efectuadas por pessoal qualificado.

Se detectar um incidente com o produto ou tiver alguma duvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (electrénico, mecénico, fotocépia, gravacao ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

n
aa
-

Behuizing
Bedieningspaneel
Handgreep

Deur

Ventilatieroosters
Handvat van het draaispit
Bakplaat

Ovenrooster

9. Bakplaat

10. Vetopvangbakje

11. Draaispit

12.  Accessoire om de (bak)platen te verwijderen
13. Pizzasteen
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Bedieningspaneel

Fig. 2.

14. Aan/uit

15. Vooraf ingestelde functies
16. Voorverwarmen

17. Draaispit

18. Ventilator

19. Temperatuur en tijd schakelaar
20. Licht

21. Start/pauze

22. Temperatuur of tijd verlagen
23. Temperatuur-indicator

24. Tijd indicator

25. Temperatuur of tijd verhogen

2.VOOR U HET TOESTEL GEBRUIKT

- Dittoestel wordt geleverd in een verpakking die het beschermt tijdens het transport. Haal
het toestel uit de doos en bewaar de originele doos en andere verpakkingsonderdelen op
een veilige plaats. Dit zal u helpen om schade aan het product te voorkomen wanneer u
het moet transporteren in de toekomst. Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan
voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
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van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

- Gebruik een vochtige doek om zowel de buitenkant als de binnenkant van het apparaat
schoon te maken en droog het af. Maak het verwarmingselement niet nat.

- Maak het toestel grondig schoon met warm water, afwasmiddel en een niet-schurend
sponsje.

- Droog alle accessoires en plaats ze in het apparaat.

- Vulhet apparaat niet met olie of een andere vloeistof.

- Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en droog oppervlak.

- Houd een minimumafstand van 110 mm aan tussen de contactdoos en de muur, meubels,
enz.

Inhoud van de doos

- Horno (Oven)

- Ovenrooster

- Bakplaat

- Bakplaat

- Draaispit

- Handvat van het draaispit
- Vetopvangbakje

- Pizzasteen

- Gebruiksaanwijzing

Advies

Voordat u de oven voor de eerste keer gebruikt, moet u de onderstaande procedure volgen. Er

kan een kleine hoeveelheid rook en geur worden waargenomen, maar dit is normaal en wijst

niet op een onjuiste werking.

1. Verwijder alle accessoires uit het toestel en sluit de deur.

2. Steek de stekker van de oven in een stopcontact.

3. Zet de temperatuur gedurende 10 minuten op 230 °C om het te steriliseren en eventuele
nare geurtjes van het fabricageproces te verwijderen.

Eigenschappen
Het apparaat is uitgerust met een deursensor. Als de deur wordt geopend, wordt het

kookproces gepauzeerd en gaat het lampje branden. Op dat moment verschijnt "Open” op het
scherm. Zodra de deur gesloten is, wordt het kookproces hervat.

3. WERKING
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De oven heeft 9 vooraf ingestelde functies, ventilatorfunctie, draaispit functie en
voorverwarmingsfunctie. De werking van het toestel en alle onderdelen van het
bedieningspaneel worden hieronder beschreven.

Snelle bedieningshandleiding

1. Sluit het toestel aan op de stroomvoorziening en op een vlakke en stabiele ondergrond.
Plaats het niet te dicht bij muren, de ventilatie zal beter zijn.

2. Druk op het aan/uit-icoon (14) en automatisch gaat het bedieningspaneel branden en
verschijnt "- - -" op de tijd- en temperatuurindicatoren.

3. Kies een van de 9 vooraf ingestelde functies. Als de standaardinstelling niet naar wens
is, stel dan de temperatuur en de tijd naar wens in. Bovendien kunt u de ventilator- of
draaispit-functie aan het koken toevoegen.

4. Als u het apparaat wilt voorverwarmen, drukt u op icoon 16 en het apparaat begint
automatisch met voorverwarmen en als het klaar is, geeft het een pieptoon en begint het
met het koken van de geselecteerde functie. Als u het apparaat niet wilt voorverwarmen,
drukt u op het start/pauze icoon (21) nadat u de functie hebt geselecteerd.

5. Aan het einde van het kookproces laat het apparaat een pieptoon horen om u te laten
weten dat het klaar is.

6. Druk op het aan/uit icoon (14) aan het einde van het koken.

Opmerking
Het apparaat gaat in stand-by modus, als er na ongeveer een minuut geen functie met het

apparaat is uitgevoerd. Om het opnieuw te starten, druk op het aan/uit icoon (14).

Bedieningspaneel
Fig. 2.

Aan/uit (14)
Druk op dit icoon om het toestel aan of uit te zetten.

Vooraf ingestelde functies (15)
Dit apparaat heeft 9 vooraf ingestelde functies die hieronder in de tabel worden weergegeven.
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Icoon Functie Temperatuur Tijd Ventilator Spit Opwarmen | Temperatuurbereik Tijdsbereik
@j Air fryer 200 °oC 25 min Ja - Ja 60-200 °C Tot 1uur
@ Dehydrateren 550°C 5 uur - - - 40-80°C Tot 24 uur
Pizza 2300°C 12 min Ja - Ja 100-230 °C Tot Tuur
228 Warm houden 70 °C Tuur - - - 60-110 °C Tot 12 uur
Toasten* 7 niveaus 1: 2min 15s - - - Tot 20 min
D 2:3min
3: 3min 40s
4: 4min 10s
5: 4min 35s
6: 5min
7: 6min
@ Braden 230 °C 15 min - - Ja 100-230 °C Tot 1uur
Bakken 170°C 30 min Ja 100-230 °C Tot 1uur
é Kip braden 230¢°C Tu30min Ja Ja - 100-230 °C Tot 2 uur
Gisten 40 °oC Tu30min - - 35-60 °C Tot 2 uur

*In de toastfunctie zijn er alleen niveaus, er wordt geen temperatuurwaarde weergegeven op
de temperatuurdisplay. Om het niveau te wijzigen, drukt u eenmaal op icoon 19 en vervolgens

op deiconen 22 of 25.

Opmerking

De standaardgegevens in de bovenstaande tabel zijn slechts ter referentie, u kunt de

temperatuur en de kooktijd naar eigen wens aanpassen.

- De gegevens kunnen variéren naar gelang van de verschillende kenmerken van het te

koken voedsel.

- Wanneer u vette levensmiddelen (bijv. kippenvleugels) op de bakplaat bakt, plaatst u

bakpapier om te voorkomen dat er vet op de onderste verwarmingselementen druppelt.

Advies

- Het wordt aanbevolen de pizzasteen te gebruiken voor het bereiden van pizza. Voor een

94 I BAKE&FRY 2500 TOUCH STEEL

BAKEE&FRY 2500 TOUCH STEEL I

95




NEDERLANDS

perfect resultaat verwarmt u de steen tegelijk met de oven voor en legt u vervolgens de
pizza op de steen.

- De bereidingstijd van de gebraden kip is vastgesteld voor een kip van ongeveer 2 kg, dus
als de kip meer of minder weegt, moet de bereidingstijd worden aangepast.

Hieronder volgt een informatieve tabel die aangeeft welk type bakplaat voor elk programma
wordt aanbevolen en in welke positie het dient te worden geplaatst, waarbij 1 de
accessoiregeleider is die zich het dichtst bij het bovenste verwarmingselement bevindt en 3
die zich het dichtst bij het onderste verwarmingselement bevindt.

Functie Accessoire Positie var? het
accessoire
Air fryer Bakplaat 2
Dehydrateren Bakplaat 2
Pizza Ovenrooster en pizzasteen 3
Warm houden Bakplaat of ovenrooster 2
Roosteren Ovenrooster Tof2
Braden Ovenrooster 2
Bakken Ovenrooster 2 of 3*
Kip braden Draaispit Draaispit
Gisten Bakplaat 2

*Afhankelijk van wat er gebakken wordt, d.w.z. als het een biscuitgebak is, moet rekening
worden gehouden met het volume dat het kan krijgen en daarom moet het in de juiste positie
worden geplaatst om te voorkomen dat het tegen het bovenste verwarmingselement schuurt
als het volume toeneemt.

Voorverwarmen (16)

- Druk opditicoon als u het toestel wilt voorverwarmen voordat u begint met koken.

- Om voorverwarming te kiezen, moet u eerst de vooraf ingestelde functie kiezen en de
temperatuur en tijd naar wens instellen. Druk vervolgens op het voorverwarm icoon en
druk op het start/pauze icoon (21) om het voorverwarmen te starten.

- Tijdens het voorverwarmen geeft de temperatuurdisplay "Pre" aan en aan het einde van
het voorverwarmen geeft de display een pieptoon ten teken dat het koken is begonnen.

Advies
Wij raden aan het voedsel aan het einde van het voorverwarmen te plaatsen, op het moment
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dat het apparaat het geluid laat horen, om betere resultaten te verkrijgen. Om dit te doen, opent
u de deur en doet u het voedsel erin, en wanneer u de deur sluit, gaat het koken automatisch
verder.

Draaispit (17)

Druk op dit icoon wanneer u het draaispit gebruikt. Deze functie zorgt ervoor dat het voedsel
op het draaispit gaar wordt terwijl hij draait, voor een gelijkmatiger garing.

Advies

Deze functie wordt aanbevolen voor het bereiden van gebraden kip, voor een perfecte garing.

Ventilator (18)
Druk op dit icoon wanneer u met de ventilator wilt koken.

Opmerking
In sommige functies wordt de ventilator automatisch geprogrammeerd (hij gaat knipperen)
voor betere resultaten in die functie, maar als u hem wilt uitschakelen, drukt u op het icoon.

Temperatuur en tijd schakelaar (19)

- Klik op dit icoon om de tijd en de temperatuur van de programma's te wijzigen. De
parameters worden niet gewijzigd als de functie niet eerder is geselecteerd.

- Als u één keer drukt, begint de temperatuurindicator (23) te knipperen en kunt u de
temperatuur instellen.

- Als u twee keer drukt, begint de tijdindicator (24) te knipperen en kunt u de tijd instellen.

Licht (20)

Druk op diticoon als u het licht wilt inschakelen om de binnenkant van de oven beter te kunnen
zien. Deze functie is geprogrammeerd om het licht ongeveer 30 seconden te laten branden,
dus als u het interieur wilt blijven bekijken nadat de 30 seconden zijn verstreken, moet u
nogmaals op het icoon drukken.

Start/pauze (21)

Druk op deze knop om het kookproces te starten of te pauzeren. Als alleen de functie (zonder
voorverwarming) is geselecteerd, drukt u op dit icoon om het koken te starten, anders wordt
het koken gestart na het voorverwarmen zonder dat u op diticoon hoeft te drukken. Als de deur
wordt geopend tijdens het koken, wordt het koken gepauzeerd en als de deur wordt gesloten,
wordt het koken automatisch hervat.

Tijd of temperatuur verlagen (22) of te verhogen (25)

Druk op dit icoon om de kooktemperatuur of de kooktijd te verlagen (22) of te verhogen (25).
Zorg ervoor dat u eerder op heticoon 19 hebt gedrukt om de parameters te wijzigen, anders zal
het toestel de waarden niet wijzigen.
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4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Haalde stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het schoonmaakt.
- Reinig het apparaat en de accessoires na elk gebruik.
- Laat het toestel en de accessoires afkoelen voordat u ze demonteert of reinigt.

Buitenkant en deur schoonmaken

- Gebruik geen metalen keukengerei of schuurmiddelen om de buitenkant van het apparaat
schoon te maken. Gebruik een zachte en vochtige doek om het oppervlak van het toestel
schoon te maken.

- Dompel het toestel nooit onder in water of andere vloeistoffen.

- Gebruik geen schurende sponzen, poeders of schoonmaakproducten om het product te
reinigen.

- Gebruik een vochtige spons om het oppervlak van het product te reinigen. U kunt een
niet-schurend vloeibaar wasmiddel of een milde spray gebruiken om te voorkomen dat
vlekken ontstaan. Breng het reinigingsmiddel aan op de spons en niet rechtstreeks op het
oppervlak van het apparaat.

- Om de glazen deur schoon te maken, gebruikt u een glasreiniger of een mild
schoonmaakmiddel en een vochtige spons of een zacht plastic schuursponsje. Gebruik
geen schurende producten of metalen schuursponsjes, aangezien deze krassen kunnen
maken op het oppervlak van het toestel.

- Maak het bedieningspaneel schoon met een zachte en vochtige doek. Breng het
reinigingsmiddel aan op de doek, niet rechtstreeks op het bedieningspaneel. Het reinigen
van het bedieningspaneel met een schuursponsje of schurende producten kan krassen
veroorzaken.

De binnenkant schoonmaken

Gebruik een zachte, vochtige spons om de wanden schoon te vegen van eventuele spatten die
tijdens het koken zijn ontstaan. U kunt een niet-schurend vloeibaar wasmiddel of een milde
spray gebruiken om te voorkomen dat vlekken ontstaan. Breng het reinigingsproduct aan op
de spons en niet rechtstreeks op de binnenkant.

Waarschuwing

Wees uiterst voorzichtig bij het schoonmaken van de verwarmingselementen om beschadiging

te voorkomen. Laat het toestel volledig afkoelen en wrijf dan voorzichtig met een zachte,

vochtige spons of doek langs de verwarmingselementen. Gebruik geen reinigingsmiddelen of

detergenten. Droog alle oppervlakken af of laat ze goed drogen alvorens het netsnoer op het

stopcontact aan te sluiten en het toestel in te schakelen.

Reiniging van het vetopvangbakje

- Verwijder na elk gebruik het vetopvangbakje en gooi de resten weg. Gebruik een vochtige
spons om de lade schoon te maken. U kunt een niet-schurend vloeibaar wasmiddel of een
milde spray gebruiken om te voorkomen dat vlekken ontstaan. Breng het reinigingsproduct
aan op de spons en niet rechtstreeks op de lade. Droog het goed af.

- Om hetvet te verwijderen, laat u de lade in een sopje weken en wast u hem met een spons
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of een zacht plastic schuursponsje. Spoel de lade goed af en maak hem goed droog.

Zorg er altijd voor dat het vetopvangbakje weer in het apparaat zit na het schoonmaken en
voordat u het netsnoer op het stopcontact aansluit of het apparaat inschakelt.

Het vetopvangbakje is niet geschikt voor in de vaatwasser.

Reiniging van de accessoires

Was alle accessoires in warm zeepwater en gebruik een zachte plastic spons of
schuursponsje. Spoel en droog ze grondig.

Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen, schuursponsjes of metalen keukengerei om
de accessoires te reinigen, aangezien dit het oppervlak kan beschadigen.

De accessoires zijn niet geschikt voor in de vaatwasser.

Het apparaat opbergen

Zorg ervoor dat alle onderdelen van het toestel schoon en droog zijn wanneer u het
opbergt.

Zorg ervoor dat de deur dicht is.

Bewaar het toestel koel, op een horizontaal oppervlak en op de steunvoetjes. Bewaar het
apparaat niet als het warm of nat is.

Bewaar het apparaat niet in hete en vochtige omgevingen.

. PROBLEEMOPLOSSING

Foutcode Probleem Oplossing

E1 Temperatuursensor open In de laatste 2 minuten na het
circuit begin van het koken, zal het
apparaat 10 keer piepen.
Schakel het apparaat uit en
weer in

Als dit het probleem niet
oplost, neem dan contact op
met de Technische Dienst van
Cecotec

E2 Temperatuursensor Binnen 5 seconden na het
kortsluiting of oververhitting | begin van het koken zal het
apparaat 10 keer piepen
Schakel het apparaat uit en
weer in

Als dit het probleem niet
oplost, neem dan contact op
met de Technische Dienst van
Cecotec
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6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Ref. 02264

Model: Bake&Fry 2500 Touch Steel
Vermogen: 1600 W

Voltage en frequentie: 220-240 V~, 50/60 Hz
Volume: 26L

Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u
de batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een door de
plaatselijke autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische
apparaten en/of hun batterijen moet de consument de plaatselijke
overheid contacteren.

Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys.1

Obudowa

Panel sterowania

Uchwyt

Drzwiczki

Otwory wentylacyjne

Akcesoria do rozna

Ptyta piekarnika

Kratka piekarnika

9. Tacado frytkownicy powietrznej Air
10. Taca na ttuszcz

11. Rozen

12.  Akcesorium do wyjmowania tac.
13. Kamien do pizzy
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Panel sterowania

Rys. 2.

14. Witgcz wytacz

15. Funkcje wstepne

16. Podgrzewanie

17. Rozen

18. Wentylator

19. Pokretto temperatury i czasu
20. Swiatto

21. Start/Pauza

22. Zmniejszy¢ temperature lub czas
23. Wskaznik temperatury

24. Wskaznik czasu

25. Zwieksz temperature lub czas

2. PRZED UZYCIEM

- Ten produkt posiada opakowanie zaprojektowane w celu ochrony go podczas transportu.
Wyjmij urzadzenie z pudetka i przechowuj oryginalne pudetko i inne elementy opakowania
w bezpiecznym miejscu. Pomoze Cito zapobiec uszkodzeniu produktu, jesli bedziesz musiat
je przetransportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania,
pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich przedmiotdw.
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- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i w dobrym stanie. Jesli
brakuje jakiejkolwiek czesci lub jest ona w ztym stanie, nalezy natychmiast skontaktowac
sie z oficjalnym serwisem pomocy technicznej Cecotec.

- Uzyj wilgotnej szmatki, aby wyczysci¢ urzadzenie z zewnatrz i od wewnatrz i wysuszyc.
Nie dopus¢ do zamoczenia elementu grzejnego.

- Doktadnie wyczys¢ kosze gorgcg wodg, detergentem i nierysujgca gabka.

- Wysusz wszystkie akcesoria i umiesc je w piekarniku.

- Nie napetniaj urzadzenia olejem ani zadng inng ciecza.

- Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej i ptaskiej powierzchni.

- Zachowaj minimalng odlegtos¢ 110 mm miedzy gniazdkiem elektrycznym a Sciana,
meblami itp.

Zawartos$é pudetka

- Horno (Piekarnik)

- Kratka piekarnika

- Ptyta piekarnika

- Taca do frytkownicy powietrznej Air
- Rozen

- Uchwytrozna

- Tacanattuszcz

- Kamien do pizzy

- Instrukcja obstugi

Wskazéwka

Przed uzyciem piekarnika po raz pierwszy, podgzaj za nastepujgcym postepowaniem. Mozliwe,

ze wykryta zostanie mata ilos¢ dymu lub zapachu, jednak jest to normalne, nie Swiadczy to o

zadnej niezgodnosci.

1. Usun wszystkie akcesoria urzadzenia i zamknij drzwi.

2. Podtacz urzadzenie do gniazdka.

3. Ustaw temperature do 230°C przez kolejnych 10min., aby je wysterylizowac i pozby¢ sie
jakiego kolwiek ztego zapachu po procesie produkcji.

Charakterystyka

Urzadzenie posiada czujnik drzwi. Oznacza to, ze po otwarciu drzwi proces gotowania
zostanie wstrzymany i zapali sie Swiatto. W tym momencie pojawi sie ,Open" na wyswietlaczu.
W momencie zamkniecia drzwi, uruchomi sie ponownie proces gotowania.
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3. FUNKCJONOWANIE

Piekarnik frytkownica posiada 9 programéw wstepnych, funkcje wentylatora, funkcje rusztu
i wstepnego ogrzewania. Nastepnie, po krétce wyjasniamy dziatanie urzadzenia i wszystkie
czesci panelu sterowania.

Krétki przewodnik po obstudze

1. Podtacz urzadzenie do zasilania jak i na ptaskiej i stabilnej powierzchni. Nie zblizaj go za
bardzo do Scian, wentylacja bedzie lepsza.

2. Nacisnij ikone zasilania (14) i automatycznie panel kontroli sie zaswieci i na wskaznikach
czasu i temperatury pokaze sie "- - - "

3. Wybierzjedna z 9 funkcji wstepnych. Jesli nie chcesz wybrac wstepnej konfiguracji, ustaw
temperature i czas wg gustu. Ponadto, mozna dodac funkcje wentylatora lub rusztu do
gotowania.

4. Jesli chcesz ogrzac urzadzenie, wcisnij ikone 16 i automatycznie urzadzenie rozpocznie
wstepne ogrzewanie i na koniec wyda dzwiek i rozpocznie gotowanie wybranej funkgji.
Jesli przeciwnie nie chcesz wstepnie ogrzewac urzadzenia, po wybraniu funkcji nacisnij
ikone Start/Pauza (21).

5. Konczac gotowanie, urzadzenie wyda sygnat dZwiekowy ostrzegajgc o dobieganiu konca.
Naciénij ikone zasilania (14) koriczac gotowanie.

Ostrzezenie
Urzadzenie przejdzie w tryb oczekiwania, jesli nie jest realizowana zadna funkcja wraz z

przebiegiem 1 minuty w przyblizeniu. Aby zaczg¢ na nowo, wciénij ikone zasilania (14).

Panel sterowania
Rys. 2.

Przycisk zasilania (14)
Nacisnij te ikone, aby wtaczy¢ lub wytaczy¢ urzgdzenie.

Funkcje wstepne (15)
To urzadzenie ma 12 wstepnie skonfigurowanych funkcji przedstawionych ponizej w tabeli.
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lkona Funkcja Temperatura Czas Wentylator Rozen Rozgrzewanie Zakres temperatury | Zakres czasowy
@j Frytkownica 200¢°C 25 min Tak - Tak 60-200°C Do1h
\-7 powietrzna
@ Suszenie 550C 5h - - - 40-80°C Do 24h
Pizza 2300C 12 min Tak - Tak 100-230°C Dolh
R Utrzymywac w 700C 1h - - - 60-110°C Do12h
- cieple
Tostowanie* 7 poziomy 1: 2min 15s - - - Do 20min
D 2:3 min
3: 3min 40s
4: 4min 10s
5: 4min 35s
6: 5min
7: 6min
@ Pieczenie 2300°C 15 min - - Tak 100-230°C Dolh
Pieczenie 1700C 30 min Tak 100-230°C Dolh
é Zapiekanie 230°C Th30min Tak Tak - 100-230°C Do 2h
kurczaka
— Fermentowanie 400C 1h 30 min - - 35-60°C Do2h
*W funkcji tostowania wyjatkowo sg poziomy, nie zostanie pokazany zaden walor temperatury
we wskazniku temperatury. Aby zmieni¢ poziom, naciénij ikone 19 jeden raz a potem ikony 22
lub 25.
Ostrzezenie
- Domyslne informacje w powyzszej tabeli stuzg wytgcznie jako odniesienie, mozesz
dostosowac temperature i czas gotowania do swoich upodoban.
- Dane mogg sie rézni¢ w zaleznosci od réznych cech gotowanej zywnosci.
- Podczas smazenia ttustych potraw (na przyktad skrzydetek z kurczaka) na tacy do
frytkownicy powietrznej nalezy potozy¢ papier pergaminowy, aby zapobiec opadaniu
ttuszczu na dolne elementy grzejne.
Wskazéwka
- Do gotowania pizzy zaleca sie uzycie kamienia do pizzy. Aby uzyskac¢ doskonaty efekt,
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podgrzej kamien, jednoczesnie podgrzewajgc piekarnik, a nastepnie umies¢ pizze na
kamieniu.

- (Czas gotowania smazonego kurczaka zostat przyblizony do mniej wiecej 2 kg, dlatego jesli
kurczak posiadatby te wage, nalezatoby odpowiednio ustawi¢ czas gotowania.

Ponizej znajduje sie tabela informacyjna, ktéra wskazuje, jaki typ tacki jest zalecany do uzyciaw
kazdym programie oraz pozycje, w ktérej nalezy jg umiesci¢, gdzie 1to prowadnica akcesoriéw
najblizej gérnego oporu, a 3 najblizej dolnego oporu.

Funkcja Akcesoria Pozycje akcesoriéw
Frytkownica Taca do frytkownicy powietrznej Air 2
powietrzna

Suszenie Taca do frytkownicy powietrznej Air 2

Pizza Kratka piekarnika i kamien do pizzy 3

Utrzymywanie w cieple | Blacha do pieczenia lub ruszt piekarnika 2
Tostowanie Kratka piekarnika Tlub2

Pieczenie Kratka piekarnika 2
Pieczenie Kratka piekarnika 2 lub 3*
Pieczenie kurczaka Rozen Rozen

Fermentowanie Ptyta piekarnika 2

*Zaleznie od tego co sie bedzie gotowac, to znaczy, zaleznie czy np. jest to ciasto, nalezy
mie¢ na uwadze objetos¢, ktérg mozna dodac jak i réwniez nalezy ustawi¢ go w odpowiedniej
pozycji, aby zapobiec stykaniu sie masy z gérna grzatka, jesli dana potrawa mogtaby zwiekszy¢
objetosc.

Podgrzewanie (16)

- Naciénij te ikone, jesli chcesz wstepnie ogrzac urzadzenie przed rozpoczeciem gotowania.

- Aby wybrac opcje wstepnego ogrzewania, najpierw nalezy wybra¢ dang funkcje i ustawic
temperature i czas wg gustu. Nastepnie, nacisnij ikone wstepnego ogrzewania i nacisnij
ikone start/pauza (21), aby rozpocza¢ ogrzewanie.

- Podczas ogrzewania, na wskazniku temperatury pokaze ,Pre" i na koniec wyda sygnat
dzwiekowy oznajmiajac, ze rozpoczyna gotowanie.

Wskazéwka

W celu uzyskania najlepszych rezultatéw zaleca sie wprowadzenie jedzenia po podgrzaniu,
doktadnie w momencie, gdy urzadzenie wyda dZzwiek. Aby to zrobi¢, otwérz drzwi i wtéz
jedzenie, a gdy je zamkniesz, bedzie gotowac sie automatycznie.
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Ruszt (17)

Nacisnij te ikone, kiedy uzyjesz rusztu. Ta funkcja umozliwia gotowanie zywnosci umieszczonej
w roznie podczas obracania, aby uzyskac bardziej réwnomierne gotowanie.

Wskazéwka

Ta funkcja jest zalecana do robienia pieczonego kurczaka, zapewni doskonate gotowanie.

Wentylator (18)
Nacisnij te ikone, jesli chcesz gotowac z wentylatorem.

Uwaga
W niektdrych funkcjach wentylator jest programowany automatycznie (miga) dla uzyskania
najlepszych wynikdéw w tej funkcji, ale jesli chcesz go wytgczyé, nacisnij ikone.

Pokretto temperatury i czasu (19)

- Naciénij te ikone, jesli chcesz zmieni¢ czas i temperature wybranego programu. Parametry
nie zostang zmodyfikowane, jesli funkcja nie zostata wczesniej wybrana.

- Jeslinaci$niesz raz, wskaznik temperatury (23) zacznie migac i bedziesz mégt dostosowac
temperature.

- Jeslinaci$niesz dwa razy, wskaznik czasu (24) zacznie migac i mozesz ustawic¢ czas.

Swiatto (20)

Nacisnij te ikone, jesli chcesz wtgczyc Swiatto, aby lepiej zwizualizowad wnetrze piekarnika.
Ta funkcja jest ustawiona tak, ze Swiatto pozostaje wtgczone przez okoto 30 sekund, wiec jesli
chcesz kontynuowac ogladanie wnetrza po 30 sekundach, musisz ponownie nacisnagc ikone.

Start/ Pauza (21)

Nacisnij te ikone, aby rozpoczg¢ lub wstrzymac gotowanie. Jesli wybrana jest tylko funkcja
(bez podgrzewania), nacisnij te ikone, aby rozpocza¢ gotowanie, w przeciwnym razie pieczenie
rozpocznie sie po nagrzaniu bez naciskania tej ikony. Jesli drzwi zostang otwarte podczas
gotowania, zatrzymajg sie, a zamkniecie drzwi automatycznie wznowi gotowanie.

Zmniejszanie (22) /zwiekszanie (25) temperatura lub czas

Naciénij te ikone, aby zmniejszy¢ (22) lub zwiekszy¢ (25) temperature lub czas gotowania.
Upewnij sie, ze najpierw wcisnates ikone 19 w celu modyfikacji parametréw w przeciwnym
razie, urzadzenie nie zmieni waloréw.
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4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

- Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od gniazdka elektrycznego.
- Wyczys¢ urzadzenie i akcesoria po kazdym uzyciu.
- Przed demontazem lub czyszczeniem poczekaj, az urzagdzenie i akcesoria ostygna.

Czyszczenie z zewnatrz i czyszczenie drzwiczek

- Nie uzywaj metalowych przyboréw ani produktéw Sciernych do czyszczenia kosza i potki.
Do czyszczenia powierzchni produktu uzywaj miekkiej, wilgotnej szmatki.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

- Nie uzywaj gabek, detergentéw w proszku ani zrgcych srodkéw czyszczacych do
czyszczenia produktu.

- Powierzchnie produktu wyczys¢ wilgotng gabka. Mozesz uzy¢ niesciernego detergentu
w ptynie lub tagodnego roztworu w sprayu, aby zapobiec tworzeniu sie plam. Srodek
czyszczacy naktadac na gabke, a nie bezposrednio na powierzchnie urzgdzenia.

- Aby wyczysci¢ szklane drzwi, uzyj srodka do czyszczenia szkta lub tagodnego detergentu
i wilgotnej gabki lub miekkiej szmatki z tworzywa sztucznego. Nie uzywaj produktéw
Sciernych ani metalowych myjek do szorowania, mogg one zarysowac powierzchnie
urzadzenia.

- Panel sterowania nalezy czysci¢ miekka, lekko wilgotng Sciereczka. Srodek czyszczacy
nanies¢ na szmatke, nie naktadac¢ go bezposrednio na wyswietlacz LED. Czyszczgc panel
kontroli ggbka lub produktami sciernymi, mogtoby dojs¢ do zarysowania.

Czyszczenie wnetrza

Aby wyczyscic¢ rozpryski, ktére mogag wystgpi¢ podczas gotowania, uzyj miekkiej, wilgotnej
gabki do czyszczenia Scian. Mozesz uzy¢ niesciernego detergentu w ptynie lub tagodnego
roztworu w sprayu, aby zapobiec tworzeniu sie plam. Srodek czyszczacy naktadac na gabke, a
nie bezposrednio do wnetrza.

Ostrzezenie

Zachowaj ostrozno$¢ podczas czyszczenia elementu grzejnego, aby go nie uszkodzic.
Pozostaw urzadzenie do catkowitego ostygniecia, a nastepnie delikatnie przetrzyj elementy
grzejne miekka, wilgotna gabka lub szmatka. Nie uzywaj zadnych srodkéw czyszczacych
ani detergentdéw. Przed podtgczeniem przewodu zasilajgcego do gniazdka i wtgczeniem
urzgdzenia pozostaw wszystkie powierzchnie do catkowitego wyschniecia.

Czyszczenie tacy na okruchy

- Po kazdym uzyciu wyjmij tacke na okruchy i wyrzué¢ okruchy. Wyczys¢ tacke wilgotna
gabka. Mozesz uzy¢ niesciernego detergentu w ptynie lub tagodnego roztworu w sprayu,
aby zapobiec tworzeniu sie plam. Srodek czyszczacy naktadaj na ggbke, a nie bezposrednio
na tacke. Wysusz jg dobrze.

- Aby pozby¢ sie ttuszczu, namocz tacke w wodzie z mydtem i umyj jg gabka lub miekka
plastikowag myjkg. Wyptucz i dobrze wysusz.

- Zawsze upewnij sie, ze tacka na ttuszcz zostata wtozona z powrotem do urzadzenia po
czyszczeniu i przed podtaczeniem przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego lub
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witgczeniem urzadzenia.
Tacka zbiorcza nie nadaje sie do mycia w zmywarkach.

Czyszczenie akcesoriow

P

Umyj wszystkie akcesoria w cieptej wodzie z mydtem i uzyj miekkiej plastikowej ggbki lub
zmywaka. Wyptucz i dobrze wysusz.

Nie uzywaj sciernych $rodkéw czyszczgcych, myjek do szorowania ani metalowych
przyboréw do czyszczenia ktéregokolwiek z akcesoridw, moze to spowodowac
uszkodzenie powierzchni.

Akcesoria nie nadaja sie do mycia w zmywarce.

rzechowywanie
Upewnij sie, ze wszystkie czesci urzagdzenia sg czyste i suche podczas przechowywania.
Upewnij sie, ze drzwi sg zamkniete.
Przechowuj urzgdzenie na zimno, na poziomej powierzchniina nézkach podporowych. Nie
przechowuj go, gdy jest goracy lub mokry.
Nie przechowuj go w gorgcym i wilgotnym Srodowisku.

. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod btedu Problem Rozwigzanie

E1 Czujnik temperatury. Otwarty | W przeciggu ostatnich
przewdd. 2 minut po rozpoczeciu
gotowania, urzadzenie wyda
10 sygnatow.

Wytgczenie urzadzenia i
ponownie uruchomicé.

Jesli problem nie zostanie
rozwigzany, skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec w celu
naprawy.

E2 Czujnik temperatury. Spiecie Po 5 sek. od rozpoczecia
elektryczne lub przegrzanie. gotowania urzadzenie wyda
10 sygnatdéw. Wytgczenie
urzgdzenia i ponownie
uruchomic.

Jesli problem nie zostanie
rozwigzany, skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec w celu
naprawy.
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6. DANE TECHNICZNE

Ref. 02264

Model: Bake&Fry 2500 Touch Steel

Moc: 1600 W

Napiecie i frekwencja: 220-240 V~, 50/60 Hz

Objetosc: 26L

Zaprojektowano w Hiszpanii | Wyprodukowano w Chinach

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/
lub baterie nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpaddéw domowych. Kiedy
ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjac baterie/
akumulatory i przekaza¢ go do punktu zbiérki wyznaczonego przez
wtadze lokalne.
W celu uzyskania szczegdétowych informacji na temat najwtasciwszego
sposobu pozbycia sie sprzetu elektrycznego i elektronicznego i/lub
baterii, konsumenci powinni skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

8. GWARANCIJA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowie uzytkownikowi lub konsumentowi koncowemu za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz incydent z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tego podrecznika nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ tej publikacji nie moze by¢ powielana,
w catosci lub w czesci, reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania,
przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny,
fotokopiowanie, nagrywanie lub podobne) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL

110 I BAKE&FRY 2500 TOUCH STEEL

CESTINA

1. CASTI A SLOZENI

Obr.1

1. Plast

2. Kontrolni panel

3. Rukojet

4.  Dvirka

5. Mrizky ventilace

6. PrisluSenstvi opékace
7. Podlozka na peceni
8. Rost

9. Podlozka na smazenivzduchem
10. Podlozka na sbér tuku

11. Opékac

12. PFislusenstvi pro vyjmuti podlozek
13. Kémen na pizzu

Kontrolni panel

Obr. 2.

14.  Zapnuti/vypnuti

15. Prednastavené funkce
16. Predehrivani

17. Opékac

18. Ventilator

19. Selektor teploty a casu
20. Svétlo

21. Zapnuti/preruseni

22. Snizeniteploty nebo casu
23. Indikator teploty

24. Indikator ¢asu

25. Zvyseniteploty nebo ¢asu

2. PRED POUZITIM

- Tento produkt mé& ochranny obal, ktery ho chrani béhem transportu. Vyjmeéte pfistroj z
krabice a uchovejte originalni krabici a dalsi ¢asti oballl na bezpecné misto. Pfedejdete tak
poskozeni vyrobku v pfipadé, Ze jej budete muset v budoucnu prepravovat. Pokud chcete
obaly vyhodit, ujistéte se, Ze se jich zbavite spravnym zptisobem.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a soucasti soucasti dodavky a zda jsou v dobrém stavu.
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Pokud néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, neprodlené kontaktujte oficialni
technicky servis Cecotec.

- Pouzijte jemny vlhky hadfik pro ¢isténi vnitfni i vnéjsi ¢asti pristroje a ndsledné ho ususte.
Chrarite topné téleso pred vihkosti.

- Prislusenstvi ddkladné vycistéte teplou vodou, mycim prostfedkem a neabrazivni houbou.

- Osuste veskeré prislusenstvi a vlozte je do pfistroje.

- Neplnte zafizeni olejem ani jinou tekutinou.

- Umistéte zafizeni na stabilni, vodorovny a rovny povrch.

- Mezi zdsuvkou a sténou, ndbytkem apod. dodrzujte minimalni vzdalenost 110 mm.

Obsah krabice

- Trouba

- Rost

- Podlozka na peceni

- Podlozka na smazeni vzduchem
- Opékac

- Drzak opékace

- Podlozka na sbér tuku

- Kamen na pizzu

- Névod k pouziti

Rady

Pred prvnim pouzitim trouby postupujte podle nasledujiciho postupu. M{ze byt zjiSténo malé

mnozstvi koufe a zapachu, ale to je normalni a neznamena to zadnou abnormalitu.

1. Vyjméte ze zarizeni veskeré pfislusenstvi a zavrete dvirka.

2. Zapojte troubu do sitové zasuvky.

3. Nastavte teplotu na 230°C na 10 minut, abyste ji sterilizovali a odstranili pripadny zapach
z vyrobniho procesu.

Charakteristiky

Zarizeni je vybaveno senzorem dveri. To znamenad, Zze po otevieni dvifek se proces vareni
pozastavi a rozsviti se kontrolka. V tomto okamziku se na obrazovce zobrazi zprava ,Open”
Jakmile dvitka zavrete, proces vareni bude pokracovat.

3. FUNGOVANI
Trouba na smazeni mé 9 prednastavenych program(, funkci ventildtoru, funkci otéceni a
predehrivani. Obsluha pfistroje a vSech ¢asti ovladaciho panelu je vysvétlena nize.

Rychly navod k obsluze
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1. Pripojte zafizenf ke zdroji napajeni a k rovnému a stabilnimu povrchu. Neumistujte ji pFilis
blizko ke sténdm, vétrani bude lepsi.

2. Stisknéte ikonu zapnuti/vypnuti (14) a ovladaci panel se automaticky rozsviti a na
ukazatelich ¢asu a teploty se objevi - - -"

3. Vyberte jednu z 9 prednastavenych funkci. Pokud védm vychozi nastaveni nevyhovuje,
upravte teplotu a ¢as podle svych predstav. Kromé toho mizZete vareni doplnit o funkci
ventildtoru nebo opékani.

4.  Pokud chcete pfistroj predehrat, stisknéte ikonu 16 a pristroj automaticky zahdji
predehrivani a po jeho dokonceni vyda zvukovy signal a zahdji vareni vybrané funkce.
Pokud nechcete pFistroj pfedehfivat, stisknéte po vybéru funkce ikonu Start/Pauza (21).

5. Na koncivareni vas pfistroj upozorni zvukovym signalem.

Na konci vaFenf stisknéte ikonu zapnuti/vypnuti (14).

Upozornéni
Pokud s pristrojem nebyla provedena zadna funkce, pfejde pristroj priblizné po jedné minuté

do pohotovostniho rezimu. Chcete-li jej znovu spustit, stisknéte ikonu zapnuti/vypnuti (14).

Kontrolni panel
Obr. 2.

Zapnuto/vypnuto (14)
Stisknutim této ikony zafizeni zapnete nebo vypnete.

Prednastavené funkce (15)
Zarizeni ma 9 vychozich funkci, které jsou uvedeny v tabulce nize.
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CESTINA
lkona Funkce Teplota Cas Ventilator | Opékac Predehrati Teplotni rozsah Rozmezi ¢asu
@j Horkovzdusna fritéza 200°C 25 min Ano - Ano 60-200°C Az 1 hodina
@ Vysusen( 550C 5h - - - 40-800C AZ 24 hodin
Pizza 2300°C 12 min Ano - Ano 100-230°C AZ1hodina
QL Udrzet teplé 70°C 1h - - - 60-110°C AZ 12 hodin
Opékani* 7 stupné 1: 2min 15s - - - AZ 20 min
D 2:3min
3: 3min 40s
4: 4min 10s
5:4min 35s
6: 5min
7. 6min
@ Peceni 2300C 15 min - - Ano 100-230°C AZ1hodina
Péct 170°C 30 min Ano 100-2300C AZ 1 hodina
é Péct kure 230°C 1h30 min Ano Ano - 100-230°C AZ 2 hodiny
— Fermentovat 400C 1h 30 min - - 35-60°C AZ 2 hodiny

*Ve funkci opékani se zobrazuji pouze Urovné, na displeji se nezobrazuje zadnad hodnota
teploty. Chcete-li zménit Uroven, stisknéte jednou ikonu 19 a poté stisknéte ikony 22 nebo 25.

Upozornéni

- VychoziGdaje ve vySe uvedené tabulce jsou pouze orientacni, teplotu a dobu vareni miZete
upravit podle svych predstav.

- Udaje se mohou ligit v zavislosti na réiznych charakteristikdch pokrméi uréenych k varen.

- PFipFipravé tu¢nych potravin (napf. kufecich kfidel) ve fritéze umistéte pecici papir, abyste
zabranili odkapavani tuku na spodni topna télesa.

Rady

- Pro pripravu pizzy se doporucuje pouzivat kdmen na pizzu. Abyste dosahli dokonalého
vysledku, predehrejte kamen soucasné s predehrivanim trouby a poté na néj vlozte pizzu.
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- Doba pripravy peceného kurete byla stanovena pro kure o hmotnosti priblizné 2 kg, takze
pokud kufe vazi vice nebo méné, je treba dobu pfipravy upravit.

Nize je uvedena informativnitabulka, ktera uvadi, jaky typ podlozky je doporucen pro jednotlivé
programy a v jaké poloze by mél byt umistén, pficemz 1 je voditko prislusenstvi nejblize k
hornimu topnému télesu a 3 nejblize k dolnimu topnému télesu.

Funkce PFislusenstvi Pozice prislusenstvi
Horkovzdusna fritéza Podlozka na smazenivzduchem 2
Vysuseni PodloZka na smazeni vzduchem 2
Pizza Rosty do trouby a kémen na pizzu 3
Udrzet teplé PodloZka na peceni a rost 2
Opékani Rost 1nebo 2
Peceni Rost 2
Pecenf Rost 2 nebo 3*
Peceni kurete Opékac Opékac
Fermentovat Podlozka na peceni 2

*V zavislosti na tom, co se pece, tj. pokud se jedna o piskot, je tfeba vzit v Gvahu objem, ktery
muze nabyt, a proto by mél byt umistén v té ¢i oné poloze, aby se pfi zvétSovani objemu netrel
o horni topné téleso.

PFredehFivani (16)

- Stisknéte tuto ikonu, pokud chcete pFistroj pfed varenim predehrat.

- Chcete-li zvolit pfedehrev, musite nejprve vybrat pozadovanou prednastavenou funkci a
nastavit poZzadovanou teplotu a ¢as. Poté stisknéte ikonu predehfivani a stisknutim ikony
start/pauza (21) spustte pfedehfivani.

- Beéhem predehfivani se na displeji zobrazi ,Pre" a na konci predehfivani se ozve zvukovy
signal, ktery signalizuje zahdjeni vareni.

Rady

Pro dosazeni lepsich vysledkd se doporucuje vlozit jidlo na konci predehfivani, prave v
okamziku, kdy pfistrojvyda zvuk. Za timto Gcelem otevrete dvifka, vlozte potraviny a po zavreni
dvirek bude vareni automaticky pokracovat.

Opékac (17)

PFi pouzivani pekace stisknéte tuto ikonu. Tato funkce umoznuje, aby se jidlo vlozené do
opékace varilo pfi jeho otaceni, ¢imz se dosédhne rovnomeérngjsiho peceni.
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Rady
Tato funkce se doporucuje pro pfipravu peceného kurete, aby bylo dokonale propecené.

Ventilator (18)
Kdyz chcete varit s ventildtorem, stisknéte tuto ikonu.

Poznamka
V nékterych funkcich je ventiladtor automaticky naprogramovan (bude blikat) pro lepsivysledky
v dané funkci, ale pokud jej chcete deaktivovat, stisknéte ikonu.

Volié teploty a éasu (19)

- Pokud chcete zménit ¢as a teplotu vybraného programu, kliknéte na tuto ikonu. Pokud
funkce nebyla vybrana dfive, parametry se nezmeéni.

- Po jednom stisknuti za¢ne blikat ukazatel teploty (23) a vy budete moci nastavit teplotu.

- Po dvojim stisknuti za¢ne blikat ukazatel ¢asu (24) a mizete nastavit ¢as.

Svétlo (20)

Stisknéte tuto ikonu, pokud chcete zapnout svétlo, abyste lépe vidéli vnitfek trouby. Tato
funkce je naprogramovana tak, aby svitila pfiblizné 30 sekund, takze pokud chcete pokracovat
v prohlizeni interiéru po uplynuti 30 sekund, musite znovu stisknout ikonu.

Zacatek/pauza (21)

Stisknutim této ikony spustite nebo pozastavite vareni. Pokud je zvolena pouze funkce (bez
pfedehFevu), stisknutim této ikony spustite vafen, jinak se vafeni spusti po pfedehfati bez
stisknuti této ikony. Pokud béhem vareni otevrete dvirka, vareni se pozastavi a po zavreni
dvifek se vareni automaticky obnovi.

SniZeni (22)/zvyseni (25) teploty nebo éasu
Stisknutim této ikony snizite (22) nebo zvysite (25) teplotu nebo dobu vafeni. Ujistéte se, Zze
jste predtim stiskli ikonu 19 pro Gpravu parametr(, jinak pristroj hodnoty neupravi.

4. CISTENI A UDRZBA

- Pred cisténim odpojte zarizeni z elektrické zasuvky.

- Pokazdém pouziti pfistroj a pouzité prislusenstvi vycistéte.

- Pred demontéazi nebo c¢isténim nechejte zafizeni a pfislusenstvi vychladnout.

Cisténi vngjsi strany a dvefi

- K cisténi vnéjsiho povrchu pristroje nepouzivejte kovové nacini ani abrazivni prostredky.
Pouzijte jemny vlhky hadfik pro cisténi venkovni ¢asti pfistroje.
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- Nikdy ho neponofujte do vody ani do jinych tekutin.

- Nepouzivejte houby, prasky nebo abrazivni Cistici prostredky na ¢isténi tohoto pristroje.

- K isténi povrchu vyrobku pouzijte vihkou houbu. MiZete pouZit neabrazivni tekuty Cistici
prostfedek nebo jemny sprejovy roztok, aby se zabranilo hromadéni skvrn. Aplikujte Cistici
prostfedek na houbu a ne pfimo na povrch zafizeni.

- Kcisténi sklenénych dvifek pouzijte Cistici prostfedek na sklo nebo jemny Cistici prostifedek
a vlhkou houbu nebo draténku z mékkého plastu. Nepouzivejte abrazivni prostredky ani
kovové draténky, které by mohly poSkrabat povrch zafizeni.

- Ovladaci panel ¢istéte mékkym vlhkym had¥ikem. Cistici prostfedek naneste na hadfik,
nepouzivejte jej pfimo na ovladaci panel. Pfi ¢isténi ovladaciho panelu draténkou nebo
abrazivnimi prostredky mdze dojit k jeho poskrabani.

VnitFni ¢isténi

K cisténi postfikani, ke kterému miZze béhem vareni dojit, oCistéte stény mékkou vlhkou

houbou. Mizete pouzit neabrazivni tekuty Cistici prostfedek nebo jemny sprejovy roztok, aby

se zabranilo hromadéni skvrn. Aplikujte Cistici prostfedek na houbu a ne pfimo na vnitrek.

Upozornéni

PFi cisténi topnych téles dbejte zvysené opatrnosti, aby nedoslo k jejich poskozeni. Nechejte
zarizeni Uplné vychladnout, poté jemné otfete mékkou vlhkou houbou nebo hadfikem
topné clanky. Nepouzivejte zadny typ Cisticiho prostfedku nebo detergentu. Pfed zapojenim
napdjeciho kabelu do zasuvky a zapnutim zafizeni osuste vSechny povrchy a nechte je
ddkladné vyschnout.

Cisténi zasobniku na sbér tuku

- Pokazdém pouziti vyjméte zadsobnik na tuk a zbytky zlikvidujte. K ¢iSténi podnosu pouzijte
vlhkou houbu. Mdzete pouzit neabrazivni tekuty Cistici prostfedek nebo jemny sprejovy
roztok, aby se zabranilo hromadéni skvrn. Aplikujte Cistici prostfedek na houbu a ne pfimo
na podloZku. Dobfe ho ususte.

- Chcete-li se zbavit mastnoty, namocte podlozku do mydlové vody a omyjte ji houbou nebo
meékkou plastovou cistici podlozkou. Vyplachnéte ji a dobfe ususte.

- Po cisténi a pred pripojenim napdjeciho kabelu k sitové zdsuvce nebo pred zapnutim
zarizeni vzdy nezapomenite vlozit zasobnik na tuk zpét do zafizeni.

- Zasobnik na tuk nelze myt v mycce nadobi.

Cisténi pFislusenstvi

- VesSkeré prislusenstvi umyjte v teplé mydlové vodé a pouzijte mékkou plastovou houbu
nebo draténku. Vyplachnéte ji a dobre ususte.

- Kdisténiprislusenstvi nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky, draténky ani kovové nacini,
protoze by mohlo dojit k poskozeni povrchu.

- Prislusenstvi neni vhodné do mycky.
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Uskladnéni

Pri skladovani se ujistéte, ze jsou vSechny ¢asti zafizeni Cisté a suché.

Ujistéte se, Ze jsou dvirka zavrena.

Zarizeni skladujte v chladu, na vodorovném povrchu a na podpérnych noZzickach.
Neskladujte jej, pokud je horky nebo mokry.

Neskladujte jej v horkém a vlhkém prostredi.

5. RESENI PROBLEMU

Kod chyby Problém Regenf
El Senzor teploty. Otevieny V poslednich 2 minutach po
obvod. zahdjeni vareni pristroj 10krat
zapipa.
Vypnéte a znovu zapnéte
zarizeni.

Pokud se problém nevyresi,
obratte se na oficialni
technickou asistencni sluzbu
spolecnosti Cecotec.

E2 Senzor teploty. Zkrat nebo Do 5 sekund od zahdjeni
prehrati. vareni pristroj 10krat zapipa.
\lypnéte a znovu zapnéte
zarizeni.

Pokud se problém nevyresi,
obratte se na oficialni
technickou asistencni sluzbu
spole¢nosti Cecotec.

6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Ref: 02264

Model: Bake&Fry 2500 Touch Steel
Vykon: 1600 W

Napéti a frekvence: 220-240 V~, 50/60 Hz
Objem: 26L

Vlyrobeno v Ciné | NavrZzeno ve Spanélsku
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7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Tento symbol oznacuje, Ze podle platnych predpist musi byt vyrobek a/
nebo baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
zivotnosti tohoto vyrobku byste méli baterie/akumuldtory vyjmout a
- odnést na sbérné misto urcené mistnimi Urady.
Podrobné informace o nejvhodnéjsim zpdsobu likvidace elektrickych
a elektronickych zafizeni a/nebo baterii by méli spotrebitelé ziskat od
mistnich arada.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynt prispéje k ochrané Zivotniho prostredi.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovidé konecnému uZzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje vdobé dodanivyrobku za podminek a ve lhatach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo méte jakékoli dotazy, obratte se na oficidlnitechnickou
podporu spolecnosti Cecotec na Cisle +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textim v této prirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. VSechna préava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt vcelku ani po castech
reprodukovan, uklédan do vyhledavaciho systému, pfendsen nebo sifen jakymkoli zplisobem
(elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahréavanim nebo podobné) bez predchoziho
souhlasu spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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