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BAKE&FRY 2500 TOUCH
BAKE&FRY 2500 TOUCH WHITE

Horno freidora de aire caliente, con conveccién, 25 litros de capacidad y 1800 W
de potencia. / Hot air fryer/oven, with convection, 25-L capacity and 1800 W.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben
tomar precauciones basicas para reducir el riesgo de
incendios, descargas eléctricas y lesiones.

Aseglrese de que el voltaje de la red eléctrica coincide con
los requisitos de voltaje especificados en la etiqueta de
clasificacion del aparato.

Desconecte el aparato de la corriente antes de limpiarlo o
cuandonovayaautilizarlo. Dejequeseenfriecompletamente
antes de montar o retirar cualquier pieza y/o proceder con
su limpieza.

No toque la superficie de la freidora sin guantes, ya

gue podria estar caliente. &
Para evitar posibles quemaduras, extreme la
precaucion al retirar accesorios calientes o al desechar los
restos de grasa.

No sumerja el cable, el enchufe ni cualquier otra parte no
extraible del producto en agua u otros liquidos. No exponga
las conexiones eléctricas a agua.

Utilice este dispositivo para lo descrito en este manual,
cualquier otro uso no estd recomendado por Cecotec y
puede afectar negativamente a la vida util del aparatoy a la
seguridad del usuario.

No utilice el producto si el cable, el enchufe o la estructura
presenta danos o si no funciona correctamente, ha sufrido
alguna caida o ha sido dariado. Si el cable presenta dafios,
debe serreparado por el Servicio de Asistencia Tecnica oficial
de Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

No utilice el dispositivo para ninglin uso no especificado en
el manual.



Coloque el dispositivo sobre una superficie estable,
horizontaly plana.

Este producto esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico.

No intente reparar el dispositivo por su propia cuenta.
Desconecte el dispositivo después de cada uso.

Para evitar posibles riesgos y darnos, no utilice accesorios ni
acoples que no haya recomendado Cecotec.

No lo utilice en el exterior.

No retuerza, doble, estire o darie el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
gue el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

No use el producto en lugares potencialmente peligrosos,
como ambientes inflamables, explosivos, con presencia de
guimicos o humedos.

Coloque el aparato en una superficie estable, plana vy
resistente al calor. No coloque el dispositivo cerca de fuentes
de calor, lugares con niveles altos de humedad ni materiales
inflamables.

Extreme la precaucién al introducir recipientes hechos de
materiales que no sean metal o cristal.

No utilice el aparato para guardar accesorios no
recomendados por Cecotec mientras no se esté utilizando.
No introduzca ninguno de los siguientes materiales en el
aparato: cartén, plastico, papel o similares.

No cubra la bandeja recogemigas ni ninguna otra parte del
dispositivo con papel de aluminio. Esto hara que la unidad se
sobrecaliente.

No introduzca alimentos de gran tamario, embalajes ni
utensilios metalicos dentro del dispositivo ya que podria



causar una descarga eléctrica.

- Cubrir el dispositivo o ponerlo en contacto con material
inflamable como cortinas, paredes o similares durante el
funcionamiento puede causar incendios.

- No cologue ningun objeto encima del producto cuando se
esté utilizando.

- No lo ponga en funcionamiento bajo muebles de pared.

- Nodeje el producto sin supervisién mientras esté conectado
a la red eléctrica ni durante el funcionamiento.

- No se apoye en el dispositivo mientras esté en
funcionamiento.

- Noapoye los utensilios de cocinar ni las bandejas de hornear
en la puerta de cristal.

- Elaparatonodebe serusado por nifos desde 0 hasta 8 anios.
Este electrodomeéstico puede ser usado por nifios a partir de
8 anos si estan continuamente supervisados.

- Mantenga el aparato fuera del alcance de los nifios de edad
inferior a 8 anos.

- Lalimpiezay el mantenimiento del aparato no debe llevarse
a cabo por ninos.

- Supervise a los nifos para asegurarse de que no jueguen
con el producto.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.

Keep this instruction manual for future reference or new users.

- When using electrical appliances, basic precautions must
always be followed to reduce the risk of fire, electrical shock,
and injury.

- Make sure the voltage of your mains supply matches the
voltage requirements specified in the rating label of the
appliance.



Unplug the appliance from the mains supply before cleaning
or maintenance task, or when not in use. Allow it to cool
down completely before attaching or removing parts, and
before cleaning the appliance.

Do not touch hot surfaces without using heat-
protective gloves. &
To avoid burns, use extreme caution when removing

hot accessories or disposing of hot grease.

Do not immerse the cord, plug, or any non-removable part
of the product in water or any other liquid. Do not expose the
electrical connections to water.

Use the device only for the purposes described in this
instruction manual, any other use is not recommended by
Cecotec and could have a detrimental effect on the lifespan
of the appliance and/or the safety of the user.

Do not use the appliance if its cord, plug, or housing is
damaged, nor after it malfunctions or has been dropped
or damaged in any way. If the cord is damaged, it must be
replaced by the official Technical Support Service of Cecotec
in order to avoid any type of danger.

Do not use the appliance for other than intended use.

Place the fryer on an even, heat-resistant surface.

This product is designed only for household use.

Do not try to repair the device by yourself.

Always unplug the appliance after each use.

To avoid potential injury, do not use accessories or
attachments not recommended by Cecotec.

Do not operate outdoors.

Do not twist, bend, strain, or damage the power cord in any
way. Protect it from sharp edges and heat sources. Do not
let it touch hot surfaces. Do not let the cord hang over the
edge of the working surface or countertop.



The appliance must not be used in potentially dangerous
locations, such as flammable, explosive, chemical-laden, or
wet atmospheres, nor near flammable materials.

Place the fryer on an even, heat-resistant surface. Do not
place the device near heat sources, places with high humidity
levels, or combustible materials.

Extreme caution should be exercised when using containers
made of materials other than metal or glass in the unit.

Do not store any materials other than manufacturer's
recommended accessories in this appliance when notin use.
Do not place any of the following materials in this appliance:
cardboard, plastic, paper, or anything similar.

Do not cover the crumb-collecting tray or any part of the
device with metalfoil. This will cause overheating of the unit.
Over-sized foods, metal foil packages or utensils must not
be inserted in the device as they may involve a risk of fire or
electric shock.

A fire may occur if the appliance is covered or touches
flammable material, including curtains, draperies, walls,
and the like, when in operation.

Do not place anything on top of the appliance.

Do not operate under wall cabinets.

Do not leave the device unattended while connected to the
mains supply nor during operation.

Do not lean on the appliance during use.

Do not rest cooking utensils or baking dishes on glass door.
The appliance is not intended to be used by children under
the age of 8. It can be used by children over the age of 8, as
long as they are given continuous supervision.

Keep this appliance and its power cord out of reach of
children under the age of 8.

The cleaning and maintenance of the appliance should not



be carried out by children without supervision.
Supervise young children to make sure that they do not play
with the appliance.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il faut toujours
prendre des précautions afin de réduire le risque d'incendies,
de décharges électriques ou de lésions.

Vérifiez que le voltage du réseau électrique coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification du produit.
Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le
nettoyer ou si vous n'allez pas ['utiliser. Laissez refroidir le
produit avant d'assembler ou enlever une piece quelconqgue,
et/ou avant de le nettoyer.
Netouchezpaslasurfacedelafriteusesans protection,&
elle pourrait étre tres chaude.

Pour éviter de possibles brilures, faites bien attention
lorsque vous retirez des accessoires chauds ou lorsque
vous jetez les restes de graisse.

Ne submergez ni le cable, ni la prise ni aucune autre partie
non-extractible du produit dans 'eau ou dans autres liquides.
N'exposez pas les connexions électriques a 'eau.

Utilisez cet appareil aux fins décrites dans ce manuel. Toute
autre utilisation qui ne soit pas recommandé par Cecotec
pourraitréduire la vie utile de l'appareil ou mettre ['utilisateur
en danger.

N'utilisez pas l'appareil si le cable, la prise ou la structure en
général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert une



chute ou ont été abimés. S'il présente des dommages, il doit
étre réparé par le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec
pour éviter tout type de danger.

N'utilisez pas le produit pour d'autres utilisations que celles
spécifiées dans le manuel.

Placez l'appareil sur une surface stable, horizontale et plate.
Cet appareil a été concu pour un usage exclusivement
domestique.

N'essayez pas de réparer ['appareil vous-méme.

Eteignez et nettoyez l'appareil aprés chaque utilisation.
Pour éviter tous types de dommages et dangers, n'utilisez
ni des accessoires ni des prises qui n'aient pas été
recommandés par Cecotec.

Ne l'utilisez pas en extérieur.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.

N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux,comme pres des zones inflammables, d'explosifs
ou de produits chimiques ou dans des zones humides.
Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur. Ne placez l'appareil ni pres des
sources de chaleur, ni dans des endroits avec des niveaux
d'humidité élevés, ni pres de matériaux inflammables.
Faites bien attention lorsque vous introduisez des récipients
concus avec des matériaux qui ne soient pas du métal ou du
verre.

Sivous n'utilisez pas l'appareil, veuillez a ne pas l'utiliser en
tant que lieu de stockage d'accessoires non recommandés
par Cecotec

N'introduisez aucun des accessoires suivants dans



l'appareil : du carton, du plastique, du papier ou similaires.
Ne recouvrez ni le plateau ramasse-miettes ni aucune autre
partie de l'appareil avec du papier d'aluminium. Lappareil
pourrait surchauffer.

N'introduisez pas d'aliments de grande taille, d'emballages
ni d'ustensiles métalliques car cela pourrait provoquer une
decharge électrique.

Recouvrir l'appareil ou le mettre au contact de matériel
inflammable comme des rideaux, des murs ou similaires
pendant le fonctionnement pourrait provoquer des
incendies.

Ne placez aucun objet sur l'appareil lorsque vous ['utilisez.
Ne le placez pas au-dessous de placards de cuisine.

Ne laissez pas le produit sans surveillance lorsqu'il est
branché sur une prise de courant ou en fonctionnement.

Ne vous appuyez pas sur lappareil lorsqu'il est en
fonctionnement.

Ne laissez pas les ustensiles de cuisine reposer sur la porte
enverre.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de 0 a 8
ans. Il peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus s'ils
sont surveillés constamment.

Maintenez ['appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Le nettoyage et l'entretien du produit ne peut pas étre mené
a terme par les enfants.

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec le produit.



SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
das Produkt verwenden. Heben Sie die Bedienungsanleitung
flr zum Nachschlagen oder fir weitere Benutzer gut auf.

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Vorsichtsmafdnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen
zu verringern.

Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit den
auf dem Typenschild des Gerats angegebenen
Spannungsanforderungen Ubereinstimmt.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerat reinigen oder Sie es nicht benutzen. Lassen Sie das
Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie Teile zusammenbauen
oder entfernen und/oder mit der Reinigung fortfahren.
Berthren Sie die Oberflache der Friteuse nicht ohne
Handschuhe, da sie heifd sein kann.

Um mogliche Verbrennungen zu vermeiden, ist beim&
Entfernenvonheifdem ZubehotroderbeiderEntsorgung

von Fettrickstanden aufderste VVorsicht geboten.

Tauchen Sie Kabel, Stecker oder andere nicht entfernbare
Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
ein. Tauchen Sie elektrische Verbindungen nicht in Wasser.
Verwenden Sie dieses Gerat fur den in diesem Handbuch
beschriebenen Zweck. Jede andere Verwendung wird von
Cecotec nicht empfohlen und kann die Lebensdauer des
Gerats und die Sicherheit des Benutzers beeintrachtigen.
Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel, der
Stecker oder das Gehause sichtbare Schaden aufweisen,
nicht korrekt funktionieren oder heruntergefallen sind.
Wenn das Kabelbeschadigt ist, muss es durch den offiziellen
Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt werden, um



Sach- und Personenschaden zu vermeiden.

Verwenden Sie das Produkt ausschliefdlich wie im
Bedienungsanleitung beschrieben.

Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene
Flache.

Dieses Produkt ist nur zur Nutzung in privaten Haushalt
bestimmt.

Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.
Trennen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch vom Computer.
Um mogliche Risiken und Schaden zu vermeiden, verwenden
Sie kein Zubehor oder Kupplungen, die nicht von Cecotec
empfohlen wurden.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien.

Das Netzkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schitzen
Sie es von scharfen Kanten und Warmequellen. Lassen
Sie niemals den Kabel mit warmen Oberflachen in Kontakt
kommen. Lassen Sie das Kabel niemals auf der Arbeitsflache.
Verwenden Sie das Produkt nicht in gefahrlichen Bereichen,
wie z.B. in leicht entflammbaren, explosiven, chemischen
oder feuchten Umgebungen.

Stellen Sie den Grill auf einer trocknen, stabilen, flachen und
hitzebestandigen Flache. Stellen Sie das Gerat nicht in der
Nahe von Warmequellen, Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit
oder brennbaren Materialien.

Gehen Sie aufderst vorsichtig vor beim Einsetzen von
Behaltern aus anderen Materialien als Metall oder Glas.
Verwenden Sie das Gerat nicht zur Aufbewahrung von
Zubehor, das nicht von Cecotec empfohlen wird, wahrend es
nichtin Gebrauch ist.

Legen Sie keines der folgenden Materialien in das Gerat:
Karton, Plastik, Papier oder ahnliches.



Decken Sie das Krumelfach oder einen anderen Teil des
Gerats nicht mit Aluminiumfolie ab. Dies fuhrt zu einer
Uberhitzung des Geréts.

Legen Sie keine grofden Lebensmittel, Verpackungen oder
Metallutensilien in das Gerat, da dies einen Stromschlag
verursachen konnte.

Wenn das Gerat wahrend des Betriebs abgedeckt oder
mit brennbarem Material wie Vorhangen, Wanden oder
ahnlichemin Beruhrung kommt, kénnte ein Brand verursacht
werden.

Stellen Sie beim Betrieb keinen Gegenstand oben auf das
Gerat.

Betreiben Sie es nicht unter Wandmabeln.

Lassen Sie das Produkt nicht unbeaufsichtigt, wahrend es
an die Stromversorgung angeschlossen ist oder wahrend
des Betriebs.

Lehnen Sie sich nicht auf das Gerat, wahrend es in Betrieb
ist.

Legen Sie keine Kochutensilien oder Backbleche auf die
Glastur.

Das Gerat darf von Kindern von 0 bis 8 Jahren nicht benutzt
werden. Dieses Gerat kann von Kindern erst ab 8 Jahren
benutzt werden, aber nur wenn die sie beaufsichtigt werden.
Bewahren Sie das Gerat aufderhalb der Reichweite von
Kinder unter 8 Jahre auf.

Die Reinigung und Wartung des Gerates sollte nicht von
Kindern durchgefthrt werden.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.



ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere leistruzionid'usoesicurezza primadiusareil prodotto.
Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

Quando si usano apparecchi elettronici, occorre rispettare
alcune precauzioni di sicurezza base per ridurre il rischio di
incendio, scariche elettriche e lesioni.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione del prodotto.
Scollegare il dispositivo dalla corrente prima di pulirlo o
quando non si usa. Lasciare raffreddare completamente
prima di montare o ritirare qualsiasi parte e/o procedere
con la pulizia.

Non toccare la superficie della friggitrice senza guanti,
potrebbe essere calda.

Per evitare possibili scottature, aumentare le
precauzioni al momento di ritirare accessori caldi o gettare
residui di grasso.

Non sommergere il cavo, la presa o qualsiasi altra parte non
estraibile del prodotto in acqua o qualsiasi altro liquido. Non
esporre le connessioni elettriche all'acqua.

Utilizzare questo dispositivo in linea con le indicazioni
contenute in questo manuale, qualsiasi altro uso non
suggerito da Cecotec potrebbe ripercuotere negativamente
sulla vita utile e sicurezza dell'utente.

Non utilizzare il prodotto se il cavo, la spina o la struttura
presenta danni o se non funziona correttamente, ha patito
una caduta o e stato danneggiato. Se il cavo presenta danni,
dovra essere riparato contattare conil servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

Non utilizzare il dispositivo per usi non specificati nel
manuale.

Collocare il prodotto su di una superficie stabile, orizzontale



e piatta.

Questo prodotto e stato progettato esclusivamente per uso
professionale.

Non tentare di riparare il prodotto per conto proprio.
Scollegare il dispositivo dopo ogni uso.

Per evitare possibili rischi o danni, non utilizzare accessori o
simili non suggeriti da Cecotec.

Non utilizzare il prodotto in esterni.

Non torcere, piegare, tendere o danneggiare l'alimentatore.
Proteggere da bordi affilati e fonti di calore. Evitare il
contatto del cavo con superfici calde. Non lasciare che il
cavo fuoriesca dal bordo della superficie o piano da cucina.
Non usare il prodotto in luoghi potenzialmente pericolosi
come ambienti infiammabili, esplosivi, con presenza di
sostanze chimiche o umide.

Collocare l'apparato su di una superficie stabile, piatta e
resistente al calore. Non collocare il prodotto vicino a fonti
di calore, in luoghi dall'eccessivo livello di umidita o vicino a
materiali infiammabili.

Aumentare la precauzione quando si introducono recipienti
fabbricati con materiali che non siano metallo o vetro.

Non utilizzare |'apparato per conservare accessori non
suggeriti da Cecotec mentre e in uso.

Non introdurre i seguenti materiali nell'apparato: cartone,
plastica, carta o simili.

Non coprire il vassoio raccogli-briciole né altre parti del
dispositivo con carta stagnola. Cido potrebbe surriscaldare
'unita.

Non introdurre alimenti di grandi dimensioni, imballaggi
oppure utensili metallici allinterno del dispositivo che
potrebbero causare scariche elettriche.

Coprire il dispositivo o metterlo a contatto con materiale



infmammabile come tende, pareti o simili durante il
funzionamento potrebbe causare incendi.

- Non collocare oggetti sopra il prodotto quando in uso.

- Non mettere in funzione il dispositivo sotto mobili da parete.

- Non lasciare il prodotto incustodito mentre e collegato alla
presa della corrente o durante il funzionamento.

- Evitare di appoggiarsi sul dispositivo mentre e in funzione.

- Non appoggiare gli utensili da cucina o teglie allo sportello
in vetro.

- Lapparato non deve essere usato dai bambinida 0 a 8 anni.
Questo elettrodomestico pud essere usato da bambini a
partire dagli 8 anni di eta sotto la sorveglianza continua di
un adulto.

- Mantenere l'apparato e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore a 8 anni.

- La pulizia e manutenzione non devono essere effettuate da
bambini.

- Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con il
prodotto.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucbes atentamente antes de usar o
produto. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucdes basicas para reduzir o risco de incéndio,
descarga elétrica e lesOes.

- Certifique-se de que a tensao de rede elétrica corresponde
aos requisitos de tensao especificados na etiqueta de
classificacao do aparelho.

- Desconecte o aparelho da corrente antes de o mover, limpar



ou guando nao o utilizar. Deixe que arrefeca por completo
antes de montar ou retirar qualguer peca e/ou proceder
com a limpeza do produto.

Nao toque na superficie da fritadeira sem luvas,
porque pode estar quente.

Para evitar possiveis queimaduras, tenha extremo
cuidado ao remover acessoérios quentes ou ao eliminar
residuos de gorduras.

Nao submerja o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte
nao extraivel do produto em agua ou outros liquidos. Nao
exponha as conexdes elétricas a agua.

Utilize este dispositivo para os fins descritos no presente
manual, qualguer outra utilizacdo nao é recomendada
pelo produtor e pode afetar negativamente a vida Util do
dispositivo e/ou a vida Util do utilizador.

Nao utilize o produto se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentam danos ou se nao funciona corretamente, sofreu
alguma queda ou foi danificado. Se o cabo apresentar danos,
deve serreparado pelo Servico de Assisténcia Técnica Oficial
da Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.

Nao utilize o dispositivo para usos nao especificados no
manual.

Cologue o produto numa superficie plana, horizontal e
estavel.

Este produto foi concebido exclusivamente para uso
domeéstico.

Nao tente reparar o dispositivo por conta propria.
Desconecte o dispositivo depois de cada uso.

Para evitar possiveis riscos e danos, nao utilize pecas
ou acessorios que nao tenham sido recomendados pela
Cecotec.

Nao o utilize em exteriores.



Naotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
gue o cabo toque superficies quentes. Nao deixe que o cabo
se aproxime da superficie de cozedura.

Nao utilizar o produto em lugares potencialmente perigosos,
tais como ambientes inflamaveis, explosivos, humidos ou
com produtos quimicos.

Cologque o produto numa superficie estavel, plana e
resistente ao calor. Nao coloque o dispositivo perto de
fontes de calor, em lugares com niveis altos de humidade ou
perto de materiais inflamaveis.

Tenha extremo cuidado ao inserir recipientes feitos de
outros materiais que nao sejam metal ou vidro.

Nao utilize o dispositivo para armazenar acessoérios nao
recomendados pela Cecotec enquanto este nao estiver a ser
utilizado.

Nao coloque nenhum dos seguintes materiais no dispositivo:
cartao, plastico, papel ou similares.

Nao cubra a bandeja de migalhas ou qualquer outra parte
do dispositivo com papel de aluminio. Isto provocara o
aguecimento excessivo da unidade.

Nao cologue alimentos de grande tamanho, embalagens ou
utensilios metalicos no interior do dispositivo, isto poderia
causar um choque elétrico.

Cobrir o produto ou pb6-lo em contacto com material
inflamavel como cortinas, paredes ou similares durante o
funcionamento pode causar incéndios.

Nao coloque nenhum objeto encima do produto enquanto o
estiver a usar.

Nao o ponha em funcionamento debaixo de modveis de
parede.

Nao deixe o produto sem supervisao enquanto estiver



conectado a rede elétrica nem durante o funcionamento.
Nao se apoie no dispositivo enquanto este estiver em
funcionamento.

Nao apoie os utensilios de cozinha ou as bandejas de forno
na porta de vidro.

O aparelho nao deve ser usado por criancas de O a 8 anos.
Este aparelho pode ser usado por criancas de 8 anos se
estiveram continuamente sob supervisao.

Mantenha o aparelho longe do alcance de criancas com
idade inferior a 8 anos.

A limpeza e manutencao do dispositivo nao devem ser
efetuadas por criancas.

Supervisione as criancas para se certificar de que nao
brinquem com o produto.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moet u bepaalde
basisvoorzorgsmaatregelen in acht nemen om het risico op
brand, elektrische schokken en verwondingen te beperken.
Controleer of de netspanning overeenkomt met de spanning
die op het typeplaatje van het apparaat vermeld staat.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
schoonmaaktofwanneeruhetnietgebruikt. Laathetvolledig
afkoelen voordat u onderdelen monteert of verwijdert en/of
verder gaat met de reiniging.

Raak het oppervlak van het apparaat niet aan zonder
handschoenen, het kan heet zijn.

Wees uiterst voorzichtig bij het verwijderen van hete



accessoires of het afvoeren van vetresten om mogelijke
brandwonden te voorkomen.

Dompel de kabel, stekker of vaste onderdelen van het
product niet in water of andere vloeistoffen. Stel de
elektrische verbindingen niet bloot aan water.

Gebruik dit toestel voor het in deze handleiding
beschreven doel, elk ander gebruik wordt niet door Cecotec
aanbevolen en kan de levensduur van het toestel en de
veiligheid van de gebruiker nadelig beinvloeden.

Gebruik het toestel niet als de kabel, de stekker of de
behuizing beschadigd zijn of niet correct werken of als ze
gevallen zijn. Als de kabel beschadigd is, moet hij worden
hersteld door de technische dienst van Cecotec om elk
gevaar te vermijden.

Gebruik het toestel niet voor doeleinden die niet
gespecificeerd zijn in deze handleiding.

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en droog oppervlak.
Dit product is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik.

Probeer niet om zelf het product te repareren.

Koppel het toestel los van de stroom na elk gebruik.

Om mogelijke risico's en schade te voorkomen, gebruik geen
accessoires of hulpstukken die niet door Cecotec worden
aanbevolen.

Gebruik het product niet buitenshuis.

De voedingskabel mag niet verwrongen, dubbelgevouwen,
uitgerekt of beschadigd worden. Bescherm het tegen
scherperanden enwarmtebronnen. Zorg ervoor dat de kabel
geen hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel niet over de
rand van het werkoppervlak of het aanrecht uitsteken.
Gebruik het product niet in een potentieel gevaarlijke
omgeving, zoals een brandbare, explosieve, chemische of
natte omgeving.



Plaatshettoestelopeenvlak,stabiel,droogenhittebestendig
oppervlak. Plaats het toestel niet nabij warmtebronnen, op
plekken met een hoge vochtigheidsgraad of in de buurt van
brandbare materialen.

Wees uiterst voorzichtig bij het inbrengen van kommen van
andere materialen dan metaal of glas.

Gebruik het apparaat niet voor het opbergen van accessoires
die niet door Cecotec worden aanbevolen wanneer het niet
in gebruik is.

Steek geenvan de volgende materialenin het toestel: karton,
plastic, papier en dergelijke.

Bedek de kruimellade of een ander deel van het apparaat
niet met aluminiumfolie. Hierdoor kan het toestel oververhit
raken.

Plaats geen grote etenswaren, verpakkingen of metalen
keukengerei in het apparaat, aangezien dit een elektrische
schok kan veroorzaken.

Het apparaat bedekken of in contact brengen met
ontvlambare materialen (bijvoorbeeld gordijnen, muren
of gelijksoortige materialen) tijdens gebruik kan brand
veroorzaken.

Plaats geen enkel object op het toestel als het in gebruik is.
Gebruik het niet onder een wandmeubel.

Laat het product niet onbeheerd achter wanneer het op het
lichtnet is aangesloten of tijdens de werking.

Leun niet tegen het apparaat aan als het is ingeschakeld.
Laat geen kookgerei of bakplaten op de glazen deur rusten.
Het toestel mag niet gebruikt worden door kinderen van O tot
8 jaar. Dit toestel kan gebruikt worden door kinderen vanaf 8
jaar indien ze onder voortdurend toezicht staan.

Houd het toestel buiten het bereik van kinderen jonger dan
8 jaar.



De reiniging en het onderhoud van het apparaat mogen niet
door kinderen worden uitgevoerd.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub
nowych uzytkownikéw.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
zawsze podejmowac podstawowe Srodki ostroznosci, aby
zmniejszyc ryzyko pozaru, porazenia pragdem elektrycznym
i obrazen.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada wymaganiom
dotyczgcym napiecia okreslonym na tabliczce znamionowej
urzgdzenia.

Odtacz urzadzenie od sieci przed czyszczeniem lub gdy
nie jest uzywane. Przed zamontowaniem lub usunieciem
jakiejkolwiek czesci i / lub czyszczeniem pozwol mu
catkowicie ostygnac.

Nie dotykaj powierzchni frytownicy bez rekawiczek,
poniewaz moze by¢ gorgca.

Aby unikng¢ ewentualnych oparzen, nalezy zachowac
szczegblng ostroznos¢ podczas demontazu gorgcych
akcesoriow lub usuwania pozostatosci smaru. A
Nie wystawia¢ ani nie zanurza¢ przewodu, wtyczki,
elementow elektrycznych ani innych niemozliwych do
usuniecia czesci produktu w wodzie lub innych ptynach. Nie
wystawiac potgczen elektrycznych na dziatanie wody.
Uzywaj tego urzgdzenia zgodnie z opisem w niniejszej
instrukcji, kazde inne uzycie nie jest zalecane przez Cecotec



i moze niekorzystnie wptyng¢ na zywotnos¢ urzadzenia i
bezpieczenstwo uzytkownika.

Nie uzywaj produktu, jesli kabel, wtyczka lub rama sa
uszkodzone lub dziatajg nieprawidtowo, upuszczone lub
uszkodzone. Jesli kabel jest uszkodzony, musi zostac
naprawiony przez oficjalny serwis pomocy technicznej
Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego rodzaju zagrozen.

Nie nalezy uzywac urzgdzenia do celéw innych niz okreslone
w instrukcji.

Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej i ptaskiej
powierzchni.
Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku
domowego.

Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzgdzenia.

Odtacz urzadzenie po kazdym uzyciu.

Aby unikng¢ mozliwych zagrozen i uszkodzen, nie uzywaj
akcesoriow ani dodatkéw, ktére nie sg zalecane przez
Cecotec.

Nie uzywaj go na zewnatrz.

Nie zginaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego. Chron go przed ostrymikrawedziami
i zrodtami ciepta. Nie pozwadl, aby przewdd dotykat gorgcych
powierzchni. Nie pozwdl, aby przewdd zwisat z krawedzi
blatu lub blatu.

Nie uzywaj produktu w potencjalnie niebezpiecznych
miejscach, takich jak srodowiska tatwopalne, wybuchowe,
chemiczne lub wilgotne.

Ustaw urzgdzenie na stabilnej, ptaskiej i odpornej na
ciepto powierzchni. Nie umieszczaj urzgdzenia w poblizu
Zrédet ciepta, miejsc o duzej wilgotnosci lub materiatéw
tatwopalnych.

Zachowaj szczegélng ostroznos¢ podczas wktadania
pojemnikow wykonanych z materiatéw innych niz metal lub



szkto.

- Nie uzywaj urzadzenia do przechowywania akcesoriow
niezalecanych przez Cecotec, gdy nie jest uzywane.

- Nie wktadaj do urzadzenia zadnego z nastepujgcych
materiatéw: karton, plastik, papier itp.

- Nie przykrywaj tacki na okruchy ani Zzadnej innej czesci
urzgdzenia folig aluminiowa. Spowoduje to przegrzanie
urzgdzenia.

- Nie wktadaj do urzadzenia duzej zywnosci, opakowan ani
metalowych przyboréw, poniewaz moze to spowodowac
porazenie prgdem.

- Zakrycie urzadzenia lub kontakt go z tatwopalnym
materiatem, takim jak zastony, sciany itp. Podczas pracy,
moze spowodowac pozar.

- Nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotéw na produkcie,
gdy jest uzywany.

- Nie uzywaj go pod meblami Sciennymi.

- Nie pozostawiaj produktu bez nadzoru, gdy jest podtgczony
do sieci elektrycznej lub podczas pracy.

- Nie opieraj sie 0 urzgdzenie podczas jego dziatania.

- Nie ktas¢ przyboréw kuchennych ani blach do pieczenia na
szklanych drzwiach.

- Urzadzenia nie powinny uzywac dzieci w wieku od 0 do 8 lat.
Z tego urzadzenia moga korzystac dzieci w wieku od 8 lat,
jezeli sg pod statym nadzorem.

- Przechowuj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem
dzieci ponizej 8 roku zycia.

- (Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia nie moga byc
wykonywane przez dzieci.

Nadzorujdzieci, aby upewnic sie, ze nie bawig sie produktem.

BEZPECNOSTNI POKYNY



Pred pouzitim pfFistroje si pozorné prectéte nasledujici
bezpecnostni pokyny. Uchovejte tento manual pro pozdéjsi
pouziti nebo pro nové uzivatele.

Pri pouzivanielektrickych spotrebicli je vzdy tfeba dodrZovat
zakladni opatreni, aby se snizilo riziko pozaru, Urazu
elektrickym proudem a zranéni.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida pozadavkim na napéti
uvedenym na typovém stitku spotrebice.

Pred cistéenim nebo nepouzivanim odpojte spotfebi¢ od
elektrické sité. Pfed montazi nebo odstranénim jakychkoli
castia / nebo cistenim jej nechte Uplné vychladnout.
Nedotykejte se povrchu fritézy bez rukavic, protoze by mohl
byt horky.

Abyste se vyhnuli moznym popaleninam, budte pfi
odstranovani horkého pfislusenstvi nebo pfi likvidaci/ f \
zbytk( tuku velmi opatrni.

Nedavejte kabel, zasuvku, elektrické casti nebo jinou
nevyjimatelnou ¢ast pristroje do vody ani jiné tekutiny.
Nevystavujte elektrické spoje vode.

Pouzivejte toto zarizeni tak, jak je popsano v této prirucce,
jakékoli jiné pouziti spolecnost Cecotec nedoporucuje a
muze nepriznivé ovlivnit Zivotnost zafizeni a bezpecnost
uzivatele.

Pristroj nepouzivejte, pokud kabel, zasuvka nebo samotny
pristroj je poskozeny, nefunguje spravneé, spadl nebo byl
poskozen. Pokud je kabel poskozen, musi byt opraven u
oficialniho technického servisu Cecotec, aby se tak predeslo
jakymkoli nebezpecim.

PFistroj nepouzivejte k jinym ucellm nez tém, které jsou
specifikovany vtomto manualu.

Umistéte zarizeni na stabilni, vodorovny a rovny povrch.
Tento produkt je vhodny vylucné pro domaci vyuziti.



Nepokousejte se opravit pristroj vlastnimi silami.

Po kazdém pouziti pristroj odpojte.

Abyste predeslimoznym rizikim a poskozenim, nepouzivejte
prislusenstvi nebo doplhky, které nejsou doporuceny
spolec¢nosti Cecotec.

Nepouzivejte venku.

Neotacejte, neohybejte, nenatahujte ani jinak neposkozujte
napadjeci kabel. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nedovolte, aby kabel visel pres okraj pracovni desky.
Nepouzivejte produkt napotencialnénebezpecnych mistech,
jako jsou hoflava, vybusna, chemicka nebo mokra prostredi.
Umistéte pristroj vzdy na povrchy suché, stabilni, rovné a
odolné proti teplu. Nepouzivejte pristroj v blizkosti zdrojd
tepla, mistech s vysokou vlhkosti ani v blizkosti hoflavych
latek.

PFivkladani nadob z jinych materiall nez z kovu nebo ze skla
budte velmi opatrni.

Nepouzivejte spotrebic¢ k uskladnéni prislusenstvi, které
neni doporuceno spolecnosti Cecotec, kdyz se nepouziva.
Do spotrebice nevkladejte zadny z nasledujicich material(:
karton, plast, papir nebo podobné materialy.

Nezakryvejte misku na drobky ani Zadnou jinou ¢ast zarizeni
hlinikovou félii. To zplsobi prehrati jednotky.

Do pristroje nedavejte velké potraviny, obaly ani kovové
nadobi, mohlo by dojit k trazu elektrickym proudem.
Prikryti pristroje nebo to, Ze se dostane do kontaktu s
hoflavymi latkami jako jsou zavesy, zdi nebo podobné
materidly, béhem fungovani mize zplsobit pozar.
Nepokladejte Zadné predméty na pristroj, pokud ho
pouzivate.

Nepouzivejte jej pod nastéennym nabytkem.



Nenechavejte vyrobek bez dozoru, pokud je pripojen k siti
nebo behem provozu.

Pokud je zarizeni v provozu, neopirejte se o nej.

Na sklenéné dvere nepokladejte kuchynské nacini ani plechy
na peceni.

Pristroj by nemél byt pouzivan détmi do 8mi let. Tento
pfistroj mUze byt pouzivan détmi od 8mi let, pokud jsou pod
neustalym dozorem.

Udrzujte pristroj a jeho kabel z dosahu deti mladsich 8mi let.
Cisténi a tdrzbu by nemély délat déti.

DohliZzejte na déti, abyste se ujistili, Zze si s pfistrojem nehraji.



ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

PNV s WN =

Panel de control LED

Asa de la puerta

Luz del horno

Puerta visible

Bandeja recogemigas

Rejilla de horno

Cestillo de la freidora de aire
Bandeja de horno

2. ANTES DE USAR

Saque el producto de la caja.

Inspeccione el aparato por si hubiera cualquier dafio visible. En caso de que lo hubiera,
péngase en contacto lo antes posible con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec para
recomendaciones o reparacién del producto.

Coloque el dispositivo sobre una superficie estable, horizontaly plana.

Mantenga una distancia minima de 110 mm entre la toma de corriente y la pared, los
muebles, etc.

Lave todos los accesorios y limpie el interior del dispositivo.

Seque todos los accesorios y coléquelos dentro del horno de nuevo.

Al usar el dispositivo por primera vez, es necesario dejarlo en funcionamiento durante 18
minutos a temperatura maxima (230 °C) para que se esterilice y para eliminar cualquier
mal olor de proceso de fabricacion.

Es posible que la unidad emita olor o humo debido al film protector de la resistencia.

3. FUNCIONAMIENTO

Rejilla de horno: sirve para cocinar carne, pan, pizza, etc.

Cestillo de la freidora de aire: utilice el cestillo de la freidora de aire cuando seleccione la
funcién de freidora de aire para optimizar los resultados de la coccidn. Sirve para cocinar
patatas fritas, alitas de pollo, cebolla, etc. También sirve para deshidratar alimentos.
Bandeja de horno: sirve para cocinar galletas, tartas, pavo, etc. También puede servir para
recoger las gotas de los alimentos que se cocinan o del aceite cuando cocine alimentos
con la freidora de aire.

Luz del horno: pulse el botén de la luz para encender y apagar la luz. Para reducir el
consumo de energia, la luz se apagara automaticamente después de 5 minutos. Pulse el
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botén de la luz de nuevo para encender la luz de nuevo.
- Bandeja recogemigas/recogegrasas: se encuentra en la parte inferior del horno (Fig. 1.
Numero 5), estire de ella para extraerla.

Caracteristicas

1. Sensor de la puerta: al abrir la puerta, el proceso de coccidén se pausard y la luz se
encenderad. El panel mostrara Fig. 2. Al cerrar la puerta, la luz se apagara y se retomara
el proceso de coccidn. Aseglirese de mantener la puerta del dispositivo cerrada durante

la coccidn.

2. Almacenaje del cable: el disefio de almacenamiento de cable integrado que se encuentra
en la parte trasera de la unidad permite guardar el cable que sobra, manteniendo la
encimera despejada y organizada.

Panel de control LED

Fig 3.
(1) Funciones

Este dispositivo cuenta con 12 funciones preconfiguradas que se muestran a continuacion en
la tabla. Para seleccionar estas funciones pulse sobre el icono.

Funciones Temperatura Tiempo Rango de Rango de Posicién de
preconfiguradas temperatura | tiempo la rejilla*®
Patatas fritas 230 °C 25 min 38-230°C Hasta 2:00 h. 2
Alitas de pollo 230 °C 23 min 38-230°C Hasta 2:00 h. 2
Chuletén/ 230°C 20 min 38-230°C Hasta 2:00 h. 2
Costillas
Pizza 200 °C 11 min 38-230°C Hasta 2:00 h. 3
Verduras 230 0C 20 min 38-230°C Hasta 2:00 h. 203
Mantener 50 °C 4h. 38-120°C Hasta 8:00 h. 3
caliente
Tostar Nivel 1 (poco tostado): 180 s - - 3

Nivel 2 (tostado): 240 s

Nivel 3 (muy tostado): 300 s
Asar (tipo grill) 230°C 10 min 150-230°C | Hasta 2:00 h. 2
Hornear 176 °C 20 min 38-230°C Hasta 2:00 h. 4
Asar 200 °C Th 38-230°C Hasta 2:00 h. 1,23
Deshidratar 50 °C 4h. 38-82°C Hasta12:00h. |2
Fermentar 38°C 40 min 38-480°C Hasta 8:00 h. 3

*La posicién de la rejilla estd asignada de arriba a bajo, es decir, la nimero 1 serd la que mas
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cerca estéa de la resistencia superiory la 4 la mas cercana a la resistencia inferior.

Aviso

- La informacién por defecto de la tabla anterior es Unicamente como referencia, puede
ajustar la temperatura y el tiempo de coccién a su gusto.

- Los datos pueden variar en funcién de las diferentes caracteristicas de los alimentos a
cocinar.

(2) Encendido y apagado
Fig. 3.
Toque elicono On/Off para encender o apagar el dispositivo.

(4) Pantalla: Tiempo

Fig. 3.

En este espacio, el dispositivo mostrard el tiempo de cocinado del programa que se seleccione
o el que se haya seleccionado previamente. Una vez iniciada la coccién se restara el tiempo
hasta finalizar.

(5) Pantalla: Temperatura

Fig. 3.

En este espacio, el dispositivo mostrara la temperatura del programa seleccionado o la
temperatura seleccionada durante todo el cocinado.

(7) Inicio/pausa

Fig. 3.

Toque elicono de Inicio/Pausa para iniciar o cancelar un programa.

Nota: Tenga en cuenta que puede detener la coccién abriendo la puerta del horno y en el
momento que la cierre éste reanudara el programa por donde se habia quedado.

(8) Precalentar

Fig. 3.

Para precalentar elhorno seleccione el programa que desea utilizar. Seleccionado el programa
pulse el icono de Precalentar e inmediatamente el dispositivo comenzaréd a trabajar; no es
necesario tocar el icono de Inicio/Pausa para entrar en el programa de Precalentar. Una vez
el precalentamiento haya finalizado, la pantalla mostrara "Add Food". En ese momento abra
la puerta, introduzca los alimentos y pulse el icono de Inicio/Pausa para que el programa
comience.

(9) Luz

Fig. 3.
Toque el icono de la luz para encender o apagar la luz de la unidad. Después de encenderla,
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esta se apagara automaticamente después de 5 minutos.

(10) Temperatura

Fig. 3.

Este icono permite modificar la temperatura de cocinado. Para ello pulse el icono de
temperatura y después los iconos 3 ¢ 6, dependiendo si quiere subir o bajar la temperatura.
La temperatura aumentard y disminuird de grado en grado. Para disminuir la temperatura de
forma rapida, mantenga pulsado elicono 3 6 6.

(11) Tiempo

Fig. 3.

Este icono permite modificar el tiempo de cocinado. Para ello pulse el icono de tiempo y
después los iconos 3 6 6, dependiendo si quiere subir o bajar el tiempo. El tiempo aumentardy
disminuird de minuto en minuto. Para disminuir el tiempo de forma rapida, mantenga pulsado
elicono36 6.

(12) Freidora de aire

Fig. 3.

El icono "AIRFRY" indica cuédndo el dispositivo estd cocinando y cudndo ha finalizado un
programa. El icono parpadeard mientras se esté cocinando y dejard de parpadear cuando
se haya completado un programa de coccién o cuando el dispositivo esté abierto. El icono
desaparecerd cuando esté en funcionamiento un mend que no utilice la funcién de freidora
de aire.

Cémo utilizar el horno freidora de aire

1. Pulse el icono de Encendido y apagado para conectar el dispositivo. La pantalla se
iluminaray elicono de "Patatas fritas" parpadeara.

2. Pulseeliconode programa que deseey la pantalla le mostrard la temperaturay el tiempo
preconfigurado para este menu. Si lo desea, también puede modificarlos a su gusto
(revisar los puntos 10 y 11 de los apartados correspondientes a la Figura 3).

3. A continuacién, pulse el icono de precalentar y el dispositivo comenzard a calentar
automaticamente hasta la temperatura de 150°C. Finalizada estd funcién aparecera en
la pantalla ‘Add Food abra la puerta e introduzca los alimentos. Después pulse el icono
Inicio/Pausa para que el programa comience.

4.  Una vez haya terminado la coccion, el dispositivo pirara 5 veces, la pantalla mostrara
‘End'y todos los iconos de los mends se encenderéan. Elaviso ‘End' no dejaréd de mostrarse
en la pantalla hasta pulsar un icono del menu. A pesar de haber terminado de cocinar, el
ventilador seguird encendido 2 minutos mas para enfriar el dispositivo.

Aviso
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Al cocinar alimentos grasos (por ejemplo, alitas de pollo) en la rejilla o el cestillo de la freidora
de aire, cologue la bandeja de horno en la ranura de abajo para evitar que el aceite gotee al
acero inoxidable.

Para obtener mejores resultados, a continuacién, se muestra una tabla en la que se indica qué
programas necesitan precalentamiento, la cantidad de alimentos recomendada, el accesorio
recomendado para cada programa y la posiciéon recomendada de la rejilla.

Funcién Precalentar Cantidad Accesorio Posicion
recomendada recomendado de la rejilla
recomendada
Patatas fritas Si 980 g Cestillo de la 2
freidora de aire
Alitas de pollo Si 1038 g (21 alitas) | Cestillo de la 2
freidora de aire
Chuletén Si 190¢g Bandeja de 2
horno o rejilla de
horno
Pizza Si 6 porciones Bandeja de 3
horno o rejilla de
horno
Tostar No 6 piezas Rejilladehorno | 203
Verduras Si Segln la Bandeja de 3
seleccién de horno o rejilla de
alimentos horno
Hornear Si Bandeja de 3
horno o rejilla de
horno
Asar (tipo grill) St Bandeja de 2
horno o rejilla de
horno
Asar Si Bandeja de 4
horno o rejilla de
horno
Deshidratar No Rejilla de horno 1,203
Mantener No Bandeja de 2
caliente horno
Fermentar No Bandeja de 3
horno
Aviso
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Es posible que aparezca humedad en la puerta de la unidad durante el proceso de coccién, esto
es algo normal. Para obtener mejores resultados, se recomienda precalentar el dispositivo
antes de cocinar.

Los datos pueden variar en funcién de las diferentes caracteristicas de los alimentos a cocinar.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Desconecte el dispositivo de la toma de corriente antes de limpiarlo.

- Limpie el dispositivo después de cada uso.

- Deje que se enfrie tanto el dispositivo como los accesorios antes de desmontarlo o
limpiarlo.

Limpieza de la parte exterior y de la puerta

- No utilice utensilios metélicos o productos abrasivos para limpiar el cestillo y la rejilla.
Utilice un pafio suave y himedo para limpiar la superficie del producto.

- Nunca sumerja el dispositivo en agua o en otros liquidos.

- No utilice esponjas, polvos o productos de limpieza abrasivos para limpiar el producto.

- Utilice una esponja humedecida para limpiar la superficie del producto. Puede utilizar
un detergente liquido no abrasivo o una solucién suave en espray para evitar que se
acumulen las manchas. Aplique el producto de limpieza a la esponja y no a la superficie del
dispositivo directamente.

- Para limpiar la puerta de cristal, utilice un limpiacristales o un detergente suave y una
esponja humeda o estropajo suave de plastico. No utilice productos abrasivos ni estropajos
metalicos, podrian rayar la superficie del dispositivo.

- Limpie la pantalla LED con un pafio suave y himedo. Aplique el producto de limpieza al
pano, no lo aplique directamente a la pantalla LED. Al limpiar la pantalla LED con un pafio
suave o abrasivo podria rayarlo.

Limpieza del interior

Para limpiar las salpicaduras que puedan ocurrir durante los procesos de coccién, utilice una
esponja himeda y suave para limpiar las paredes. Puede utilizar un detergente liquido no
abrasivo o una solucién suave en espray para evitar que se acumulen las manchas. Aplique el
producto de limpieza a la esponja y no al interior directamente.

Advertencia

Extreme la precaucién allimpiar el elemento calefactor para no dafiarlo. Deje que el dispositivo
se enfrie completamente y, luego, frote con cuidado una esponja suave y himeda o un pafio a
lo largo de las resistencias. No utilice ninguin tipo de producto de limpieza ni detergente. Deje
que todas las superficies se sequen bien antes de conectar el cable de alimentacién a la toma
de corriente y de encender el dispositivo.

Limpieza de la bandeja recogemigas
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Después de cada uso, extraiga la bandeja recogemigas y tire las migas. Utilice una esponja
humedecida para limpiar la bandeja. Puede utilizar un detergente liquido no abrasivo o una
solucién suave en espray para evitar que se acumulen las manchas. Aplique el producto de
limpieza a la esponjay no a la bandeja directamente. Séquelo bien.

Para deshacerse de la grasa, sumerja la bandeja en agua con jabdn y lavela con una
esponja o un estropajo suave de plastico. Enjuaguelo y séquelo bien.

Asegurese siempre de insertar de nuevo la bandeja recogemigas en el dispositivo después
de la limpieza y antes de conectar el cable de alimentacién a la toma de corriente o de
encender el aparato.

Limpieza de la rejilla de horno, la rejilla de deshidratar, la bandeja de horno y el cestillo de
la freidora de aire

Lave todos los accesorios en agua tibia con jabén y utilice una esponja o un estropajo
suaves de plastico. Enjudguelo y séquelo bien.

No utilice productos de limpieza abrasivos, estropajos o utensilios metdlicos para limpiar
ninguno de los accesorios, podria dafiar la superficie.

Los accesorios no son aptos para lavavaijillas.

Almacenamiento

Asegurese de que todas las partes del dispositivo estan limpias y secas cuando lo guarde.
Asegurese de que la puerta estd cerrada.

Guarde elaparato en posicién, sobre una superficie horizontaly sobre las patas de soporte.
No lo guarde mientras esté caliente o mojado. No lo guarde en ambientes himedos y
calurosos.

Cémo cambiar la luz

Gire la tapa de la luz en el sentido contrario de las agujas del reloj para retirarla.
Quite la bombilla averiada tirando de ella directamente.

Introduzca la bombilla nueva.

Gire la tapa de la luz en el sentido de las agujas del reloj para apretarla.

Advertencia

Asegurese de desconectar el dispositivo y dejarlo que se enfrie completamente antes de
cambiar la bombilla de la luz.
Especificaciéon: bombilla halégena de 25 W

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS
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Posible problema

Posible causa

Solucién

El dispositivo no funciona

El producto no esta
conectado.

Asegurese de que el horno
estd conectado.

No ha encendido el horno.

Toque elicono POWER ON/
OFF para encenderlo.

La puerta no esta bien
cerrada.

Asegurese de que la puerta
esté bien cerrada.

Sale vapor de la parte
superior de la puerta del
horno

Estd cocinando alimentos con
alto contenido de agua

Es normal. La puerta deja
salir el vapor creado por la
coccién de alimentos con un
contenido alto de agua como
el pan congelado.

Sale humo blanco de dentro
del horno

Es la primera vez que se
utiliza el horno.

Es normal que pase durante
el primer uso. Se recomienda
poner el horno a temperatura
maxima y dejar que funcione
en vacio de 18 a 20 minutos.

Esta cocinando alimentos
grasos.

Es normal al cocinar
alimentos grasos. Esto
no afectara al proceso de
coccion.

La bandeja de horno, la
bandeja recogemigas o los
elementos calefactores
todavia tienen grasa o restos
de aceite de usos anteriores.

Asegurese de que
cada componente esta
completamente limpio
después de cada uso.

Sale humo negro del
dispositivo

Los alimentos se estan
quemando.

Apague inmediatamente el
hornoy saque los alimentos.

Los alimentos cocinados en el
horno estan crudos

Hay demasiados alimentos
dentro del horno.

No introduzca tantos
alimentos en el horno de una
vez.

La temperatura estd
demasiado baja o ha
programado muy poco
tiempo.

Seleccione una temperatura
mas alta o programe mas
tiempo.

Ha seleccionado la funcién
incorrecta.

Aseglrese de seleccionar la
funcién correcta.
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Los alimentos se han
cocinado de forma no
uniforme

Los alimentos estan apilados
0 muy cerca unos de otros
durante la coccién.

Asegurese de distribuir los
ingredientes uniformemente.

No se ha ajustado la posicién
de la bandeja de horno, del
cestillo de la freidora de aire
o de la rejilla de horno.

Introduzca la bandeja
deseada en la posicién
correcta. Tenga cuidado,
estos componentes pueden
estar muy calientes.

Los alimentos no quedan
crujientes después de
cocinarlos en la freidora de
aire

Alimentos con alto contenido
de agua.

Rociar o esparcir con un
pincel una pequefia cantidad
de aceite sobre los alimentos
puede ayudar a conseguir
resultados mas crujientes.

La pantalla muestra Cédigo
de error "E1"

Cortocircuito en el
controlador de temperatura.

Desconecte el cable de
alimentacion de la toma de
corriente. Contacte con el
Servicio de Atencién Técnica
de Cecotec.

La pantalla muestra Cédigo
de error "€2"

El controlador de
temperatura o las
resistencias no funcionan

Desconecte el cable de
alimentacién de la toma de
corriente, conéctelo de nuevo
y enciéndalo. Sialin asi no

se soluciona el problema,
contacte con el Servicio de
Atencién Técnica de Cecotec.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Ref. 02221 Bake&Fry 2500 Touch / 02255 Bake&Fry 2500 Touch White

Potencia: 1800 W

Voltaje y frecuencia: 220-240 V~, 50/60 Hz

Volumen: 25L

Medidas externas: 44.5 x 36.5 x 37.5 cm (Largo x Ancho x Alto)
Medidas internas: 36.5 x 31.5 x 22.5 cm (Largo x Ancho x Alto)
Rango de temperatura: 38 a 230°C. La temperatura aumenta y disminuye de grado en grado.
Rango de tiempo: 1 min a 12 horas. El tiempo aumenta y disminuye de minuto en minuto.
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7. RECICLAJE DE ELECTRODOMESTICOS

La directiva europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos
y Electrénicos (RAEE) especifica que los electrodomésticos no deben
ser reciclados con el resto de los desperdicios municipales. Dichos
electrodomésticos han de ser desechados de forma separada,
para optimizar la recuperacién y reciclaje de materiales y, de esta
manera, reducir el impacto que puedan tener en la salud humana vy el
medioambiente.

El simbolo del contenedor tachado le recuerda su obligacién de desechar

este producto de forma correcta.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus

electrodomésticos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deberd contactar con las

autoridades locales.

8. GARANTIAY SAT

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra, siempre y cuando se
conservey envie la factura de compra, el producto esté en perfecto estado fisicoy se le dé un
uso adecuado taly como se indica en este manual de instrucciones.

La garantia no cubrira:

- Si el producto ha sido usado fuera de su capacidad o utilidad, maltratado, golpeado,
expuesto a la humedad, sumergido en algln liquido o substancia corrosiva, asi como
cualquier otra falta atribuible al consumidor.

- Sielproducto ha sido desarmado, modificado o reparado por personas no autorizadas por
el SAT oficial de Cecotec.

- Silaincidencia ha sido originada por el desgaste normal de las piezas debido al uso.

El servicio de garantia cubre todos los defectos de fabricacién durante 2 afios en base a la

legislacidon vigente, excepto piezas consumibles. En caso de mal uso por parte del usuario el

servicio de garantia no se hara responsable de la reparacion.

Si en alguna ocasidn detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase

en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de
teléfono +34 96 32107 28.
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1. PARTS AND COMPONENTS

1. LED control panel

2. Door handle

3. Ovenlight

4. Visible door

5. Crumb-collecting tray

6. Ovenrack

7. Airfrying basket

8. Bakingtray

2. BEFORE USE

- Take the product out of the box.

- (Check for any visible damage. If any is observed, contact as soon as possible the Technical
Support Service of Cecotec for advice or reparation.

- Place the fryer on an even, heat-resistant surface.

- Keep a minimum distance of 110 mm between the power supply and the wall, furniture, etc.

- Wash all accessories and clean the interior of the device.

- Dryand place accessories back in oven.

- Upon first use, it is necessary to run the device for 18 minutes at the highest temperature
(230 °C) in order to sterilise and remove any manufacturing odour.

- Theunit may emit an odour or smoke due to the heater's protective film.

3. OPERATION

Oven rack: Used for meat, bread, pizza etc.

Air fryer basket: Use the air fryer basket when operating the Air Fry function to optimise the
cooking results. Used for fries, chicken wings, onion etc. It can also be used to dehydrate
foods.

Baking pan: Used for cookies, cake, turkey etc. It can also hold the drippings from the food
or oilwhen air-frying.

Oven light: Press the light button to turn the light on or off. In order to save energy, the
light will turn automatically off in 5 minutes. Press the light button again to turn the light
on again.

Crumb-collecting/Fat-drip tray: Located in the bottom part of the oven. (Fig. 1. No. 5) - Pull
from it to take it out.
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Features

1. Door sensor: When the door is opened, the cooking process is paused, and the light
turns on. The panel will show Fig. 2. When the door is closed, the light will turn off and
the cooking process will be resumed. Make sure to keep the device door closed during
cooking.

2. Cord storage: The built-in cord storage design, located in the back of the unit, takes up
excess cord length and keeps the countertop looking clean and organised.

LED control panel

Fig 3.

(1) Functions

This appliance has 12 preset functions, shown on the below table. Simply press on each

function's icon to activate it.

Preset functions | Temperature Time Temperature Time range Rack
range position*

Frozen chips 2300C 25 min 38-230°C Upto2hrs. 2
Chicken wings 2300C 23 min 38-230°C Upto2hrs. 2
Steak/Ribs 230°C 20 min 38-230°C Upto 2 hrs. 2
Pizza 200 °C 11 min 38-230°C Upto2hrs. 3
Vegetables 230 0C 20 min 38-230°C Upto2hrs. 2or3
Keep warm 50 °C 4 hrs. 380C-120 °C Up to 8 hrs. 3
Toasting Level 1 (light toast): 180 s - - 3

Level 2 (medium toast): 240 s

Level 3 (dark toast): 300 s
Roast (grill) 230°C 10 min 150-230 °C Upto 2 hrs. 2
Baking 176 °C 20 min 38-230°C Upto 2 hrs. 4
Roast 200 °C 1hrs 38-230°C Upto2hrs. 12,3
Dehydrate 50 °C 4 hrs. 38-82°C Up to 12 hrs. 2
Ferment 38°C 40 min 38-480°C Up to 8 hrs. 3

*The rack position is assigned from top to bottom; Rack 1is closest to the top heating element,

and rack 4 is closest to the bottom heating element.

Note
The above default data are for reference only, the user can adjust the desired temperature
and time as required.
Data may vary according to the type of foods and to its characteristics.
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(2) Power On/Off
Fig. 3.
Press the On/Off icon to turn the appliance on and off.

(4) Display: Time

Fig. 3.

Here, the appliance will show the programme's cooking time set or the one set previously.
Once it starts cooking, it will show the countdown.

(5) Display: Temperature

Fig. 3.

Here, the appliance will show the temperature of the set programme, or the temperature set
during the cooking process.

(7) Start/Pause

Fig. 3.

Touch the Start/Pause icon to start or cancel a program.

Note: Remember that the cooking process can be paused by opening the oven's door, and when
closed again, the programme will be resumed.

(8) Preheat

Fig. 3.

To preheat the oven, first select the desired programme. After you have selected the
programme, press the Reheat icon for the appliance to star working automatically. It is not
necessary to tap the Start/Pause icon to start the Preheat function. Once the preheating cycle
has finished, the display will show “"Add Food". Then, open the door and introduce the food to
be cooked. Tao the Start/Pause icon for the programme to start.

(9) Light switch

Fig. 3.

Tapthelighticontoturntheappliance's light onand off. Onceitis turned on, it willautomatically
turn off after 5 minutes.

(10) Temperature

Fig. 3.

Theicon allows modifying the cooking temperature. Press the temperature icon and thenicons
3 or 6 (increase or decrease temperature). Temperature increases and decreases by 1 °C. To
decrease temperature rapidly, hold down icon 3 or 6.

(11) Time
Fig. 3.
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The icon allows modifying the cooking time. Press the time icon and then icons 3 or 6 (increase
or decrease time). Time increases and decreases by 1 minute. To decrease time rapidly, hold
down icon 3 or 6.

(12) Air fryer

Fig. 3.

The "AIRFRY" icon indicates when the appliance is cooking and when it has completed a
programme. The icon will blink during cooking and will stop blinking when it has completed a
cooking programme or when the door is open. The icon will disappear when the appliance is
running a menu without the air frying function.

How to use the air fryer toaster oven

1. Touch the On/Off icon to turn on the device. The screen will illuminate and “French Fries"
Icon will blink.

2. Press the icon of the programme you want to use and the display will show the default
time and temperature. You may also modify both temperature and time (check points 10
and 11 of figure 3).

3. Then, tap the Preheat icon and the device will start preheating automatically until it
reaches 150 °C. Once the function is completed, the display will show “"Add Food" Open
the door and introduce food. Then, press the Start/Pause icon for the programme to start.

4. Once cooking is over, the appliance will beep 5 times, the display will show “End", and all
icons will light up. The display will continue to show "END" until the menu icon is pressed.
After cooking is complete, the fan will continue to run for 2 minutes in order to properly
cool the appliance.

Note
When cooking greasy foods (for example, chicken wings) on the rack or in the air frying basket,
place the baking tray in the slot under it to avoid fat from dripping onto the stainless steel.

For best results, follow the below table indications on the need to preheat, the suggested
amount of food, the suggested accessories for each programme, and the recommended rack
slot.

Function Preheating Suggested Suggested Suggested rack
amount of food accessory position
Frozen chips Yes 980 g Air frying basket | 2
Chicken wings Yes 1038 g (21 Air frying basket | 2
chicken wings)
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Steak Yes 190¢g Baking tray or 2
oven rack

Pizza Yes 6 portions Baking tray or 3
oven rack

Toasting No 6 pcs Oven rack 2o0r3

Vegetables Yes Based on the Baking tray or 3

food selection oven rack

Baking Yes Baking tray or 3
oven rack

Roast (grill) Yes Baking tray or 2
oven rack

Roast Yes Baking tray or 4
oven rack

Dehydrate No Oven rack 1,20r3

Keep warm No Baking tray 2

Ferment No Baking tray 3

Note

Some moisture may occur on the unit's door during the cooking process, this is normal. For
best results, we recommend you preheat the device before cooking.
Data may vary according to the type of foods and to its characteristics.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

- Disconnect the appliance from the power supply and allow it to cool down before cleaning.
- Always clean the appliance after each use.
- Allowthedevice and allaccessories to cool completely before disassembling and cleaning.

Cleaning the outer body and door

- Do not use metallic tools or abrasive products to clean the basket and grill. Use a soft,
damp cloth to clean the device's surface.

- Do notimmerse the appliance in water or other liquid.

- Do not use abrasive cleaners or scouring pads to clean the product.

- Wipe the outer body with a soft, damp sponge. A non-abrasive liquid cleanser or mild
spray solution may be used to avoid build-up of stains. Apply the cleanser to the sponge,
not the device's surface, before cleaning.

- To clean the glass door, use a glass cleaner or mild detergent and a soft, damp sponge or
soft plastic scouring pad. Do not use an abrasive cleanser or metal scouring pad as these
will scratch the device's surface.

BAKEE&FRY 2500 TOUCH/WHITE 43



ENGLISH

- Wipe the LED screen with a soft, damp cloth. Apply cleanser to the cloth, do not apply
cleanser directly on to the LED. Cleaning the LED screen surface with a dry cloth and/or
abrasive cleaners may produce scratches.

Cleaning the interior

To clean any spattering that may occur while cooking, wipe the walls with a soft, damp sponge.
A non-abrasive liquid cleanser or mild spray solution may be used to avoid build-up of stains.
Apply the cleanser to the sponge, not the interior, before cleaning.

Warning

Use extreme caution when cleaning the heating elements. Allow the device to cool completely,
and then gently rub a soft, damp sponge or cloth along the length of the heating element. Do
not use any type of cleanser or cleaning agent. Let all surfaces dry thoroughly prior to inserting
the power plug into a power outlet and turning the device on.

Cleaning the crumb-collecting tray

- After each use, slide out the crumb tray and discard crumbs. Wipe the tray with a soft,
damp sponge. A non-abrasive liquid cleanser or mild spray solution may be used to avoid
build-up of stains. Apply the cleanser to the sponge, not the tray, before cleaning. Dry
thoroughly.

- Toremove the baked-on grease, soak the tray in warm soapy water then wash with a soft
sponge or soft plastic scouring pad. Rinse and dry thoroughly.

- Always ensure to reinsert the crumb-collecting tray into the device after cleaning and
prior to inserting the power plug into a power outlet and turning the device on.

Cleaning the oven rack, dehydrating rack, baking tray and frying basket

- Wash allaccessories in warm soapy water with a soft sponge or soft plastic scouring pad.
Rinse and dry thoroughly.

- Do not use abrasive cleansers, metal scouring pads or metal utensils to clean any of the
accessories as they may damage the surfaces.

- Accessories are not dishwasher safe.

Storage

- Make sure allits parts are clean and dry when you store it.

- Ensure the dooris closed.

- Storethe appliance in an upright position, standing level and on its supporting legs. Do not
store appliance when wet or hot. Do not store in a wet or hot environment.

Replacing the light

- Rotate the light cover counterclockwise to remove it.
- Remove the used bulb by pulling it directly.
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- Insert the new bulb.

- Rotate the light cover clockwise to tighten it.

Warning

ENGLISH

- Make sure to unplug the device and allow it to cool completely before replacing the light.
- Specification: 25 W halogen bulb

5. TROUBLESHOOTING

Possible problem

Possible cause

Solution

The device does not work

The appliance is not plugged
in.

Make sure the oven is
plugged in.

You have not turned on the
oven.

Touch the POWER ON/OFF
icon to power on.

The door is not closed
properly.

Make sure the door is closed
well.

Steam is coming out from the
top of the oven door

You are cooking high moisture
content foods

This is normal. The door is
vented to release steam
created from high-moisture
content foods such as frozen
breads.

White smoke is coming out of
the oven

This is the first time using the
oven.

This is normal upon first use.
We suggest setting the oven
to the highest temperature
and letting it run empty from
18-20 minutes.

You're cooking greasy food.

This is normal when cooking
greasy foods. This will not
affect the cooking process.

The baking tray, crumb-
collecting tray, or heaters still
contain grease or oil residue
from previous use.

Ensure each component is
properly cleaned after each
use.

Dark smoke is coming out of
the device

Food is burning.

Immediately turn off the oven
and take out the food.
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The ingredients cooked with
the oven are not done

Too much food in the oven at
once.

Reduce the amount of food in
the oven when cooking.

Setting temperature too low
or time too short.

Set the temperature higher or
time longer.

Choose the incorrect function.

Make sure you cook with the
proper function.

Foods are cooked unevenly

Ingredients are stacked or
close to each other during
cooking.

Make sure food and
ingredients are spread out
evenly.

Baking pan, Air Fry basket
or oven rack position is not
adjusted.

Insert the desired tray into
the proper position. Take
caution as these components
may be hot.

Foods are not crispy after
air-frying

Ingredients with high content
of water.

Spraying or brushing a small
amount of oil on food evenly
can increase crispiness.

Display shows Error Code "E1"

There is a short circuit in the
temperature monitor.

Remove the power cord from
the power outlet. Contact
the official Technical Support
Service of Cecotec.

Display shows Error Code "E2"

The temperature monitor or
heaters is inoperative

Remove the power cord from
the power outlet, reconnect
and operate again. If it cannot
be solved, then contact the
Technical Support Service of
Cecotec.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Ref. 02221 Bake&Fry 2500 Touch / 02255 Bake&Fry 2500 Touch White

Power: 1800 W

Voltage and frequency: 220-240 V~, 50/60 Hz

Volume: 25L

Outside measures: 44.5 x 36.5 x 37.5 cm (Long x Wide x High)
Inside dimensions: 36.5 x 31.5 x 22.5 cm (Long x Wide x High)
Temperature range: 38 °C-230 °C Temperature increases and decreases by 1°C.
Time range: 1 min.-12 hrs. Time increases and decreases by T minute.
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7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

The European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE), specifies that old household electrical appliances
must not be disposed of with the normal unsorted municipal waste. Old
appliances must be collected separately, in order to optimise the recovery
and recycling of the materials they contain and reduce the impact on
human health and the environment.
The crossed out "wheeled bin" symbol on the product reminds you of your
obligation to dispose of the appliance correctly.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the
correct disposal of old appliances and/or their batteries.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

This product is under warranty for 2 years from the date of purchase, as long as the proof
of purchase is submitted, the product is in perfect physical condition, and it has been given
proper use, as explained in this instruction manual.

The warranty will not cover the following situations:

- The product has been used for purposes other than those intended for it, misused, beaten,
exposed to moisture, immersed in liquid or corrosive substances, as well as any other fault
attributable to the customer.

- The product has been disassembled, modified, or repaired by persons, not authorised by
the official Technical Support Service of Cecotec.

- Faults deriving from the normal wear and tear of its parts, due to use.

The warranty service covers every manufacturing defects of your appliance for 2 years, based

on current legislation, except consumable parts. In the event of misuse, the warranty will not

apply.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.
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. PIECES ET COMPOSANTS

Panneau de contréle LED
Poignée de la porte
Eclairage intérieur

Porte

Plateau ramasse-miettes
Grille

Panier de la friteuse
Plateau de four

2. AVANT UTILISATION

Sortez l'appareil de sa boite.

Inspectez-le pour vérifier qu'il n'y ait aucun dommage visible. Si vous détectez un
dommage, veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec le plus rapidement
possible pour toute recommandation ou réparation du produit.

Placez l'appareil sur une surface stable, horizontale et plate.

Laissez une distance minimale de 110 mm entre l'appareil et la prise de courant, le mur, les
meubles, etc.

Lavez tous les accessoires ainsi que l'intérieur de l'appareil avant de les utiliser.

Sortez tous les accessoires et, apres les avoir nettoyés, introduisez-les a nouveau dans
le four.

Lorsquevous utilisez l'appareil pour la premiere fois, laissez-le en fonctionnement pendant
18 minutes a température maximale (230 °C) pour qu'il se stérilise et pour éliminer toute
mauvaise odeur qui puisse apparaitre a cause du processus de fabrication.

Il est possible que l'appareil émette une odeur ou de la fumée en raison du film de
protection de la résistance.

3. FONCTIONNEMENT

48

Grille : utilisez-la pour préparer de la viande, du pain, des pizzas, etc.

Panier de friture : utilisez-le avec la fonction de friteuse afin d'optimiser les résultats de
cuisson. Préparez des frites, des ailes de poulet, de l'oignon, etc. Vous pouvez l'utiliser
aussi pour déshydrater les aliments.

Plateau de four : utilisez-le pour préparer des biscuits, des gateaux, de la dinde, etc. Il peut
également étre utilisé pour recueillir les gouttes d'aliments ou d'huile lors de la cuisson
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des aliments avec la friteuse.

- Eclairage intérieur : appuyez sur le bouton de la lumiére pour lallumer ou l'éteindre.
La lumiere s'éteindra automatiquement apres 5 minutes d'inactivité afin de réduire la
consommation énergétique. Appuyez de nouveau sur le bouton de la lumiere pour le
rallumer.

- Plateau ramasse-miettes/ramasse-graisse : situé au bas du four (Fig. 1. Numéro 5), tirez
sur le plateau pour le retirer.

Caractéristiques

1. Capteur de porte ouverte : si vous ouvrez la porte a mi-parcours de cuisson, l'appareil
s'arrétera et la lumiére s'allumera. L'écran affichera Img. 2. En fermant la porte, la lumiére
s'éteindra et le processus de cuisson redémarrera. Assurez-vous que la porte de 'appareil
reste fermée pendant la cuisson.

2. Stockage du cable: l'espace de stockage du cable se trouve au niveau de la partie arriere
de l'unité. Rangez-le aprés chaque utilisation pour maintenir le plan de travail dégagé et
organisé.

Panneau de contréle LED

Img. 3

(1) Fonctions

Cet appareildispose de 12 fonctions préconfigurées indiquées ci-dessous dans le tableau. Pour
sélectionner ces fonctions, appuyez sur l'icéne.

Fonctions Température Temps Intervalle de | Intervalle de Position de
préconfigurées température | temps la grille*
Frites 230 °C 25 min 38-230°C Jusqu'a 2 h. 2
Ailes de poulet 230 °C 23 min 38-230°C Jusqu'a 2 h. 2
Cote de boeuf 230 0C 20 min 38-230°C Jusqu'a 2 h. 2
Pizza 200 °C 11 min 38-230°C Jusqu'a 2 h. 3
Légumes 230°C 20 min 38-230°C Jusqu'a 2 h. 2o0u3
Maintenir au 50 °C 4h 38-120°C Jusqu'a 8 h. 3
chaud
Faire griller Niveau 1 (peu grillé): 180 s - - 3
Niveau 2 (grillage moyen) :
240s
Niveau 3 (tres grillé) : 300 s
Griller (avec gril) | 230°C 10 min 150-230 °C Jusqu'a 2 h. 2
Cuire au four 176 °C 20 min 38-230°C Jusqu'a 2 h. 4
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Rotir 200 °C Th 38-230°C Jusqu'a 2 h. 1,2,3
Déshydrater 50 °C 4h 38-82°C Jusqu'a12 h. 2
Fermenter 38°C 40 min 38-4809C Jusqu'a 8 h. 3

*La position de la grille est attribuée de haut en bas, c'est-a-dire que la grille numéro 1 sera
la plus proche de la résistance supérieure et la numéro 4 la plus proche de la résistance
inférieure.

Avertissement

- Les informations du tableau antérieur sont des données a titre indicatif, vous pouvez
ajuster la température et le temps de cuisson a votre convenance.

- Les données peuvent varier en fonction des différentes caractéristiques de l'aliment a
cuire.

(2) Connexion/Déconnexion
Img. 3.
Appuyez sur le bouton On/Off pour allumer ou éteindre l'appareil.

(4) Ecran : Temps

Img. 3.

L'appareil affiche le temps de cuisson du programme sélectionné ou précédemment
sélectionné. Une fois que le processus de cuisson a commencé, l'écran affichera le compte a
rebours du temps de cuisson.

(5) Ecran : Température

Img. 3.

L'appareil affiche la température du programme sélectionné ou la température sélectionnée
pendant tout le processus de cuisson.

(7) Démarrage/Pause

Img. 3.

Appuyez sur le bouton de Démarrage/Pause pour démarrer ou annuler un programme.

Note : Veuillez noter que vous pouvez arréter le processus de cuisson en ouvrant la porte du
four et des que vous la refermez, le four reprendra le programme la ol il s'est arrété.

(8) Préchauffer

Img. 3.

Pour préchauffer lefour, sélectionnez le programme que vous souhaitez. Une fois le programme
sélectionné, appuyez sur licone Préchauffage et l'appareil commencera immédiatement a
fonctionner ; il n'est pas nécessaire de toucher licbne Démarrage/Pause pour entrer dans
le programme Préchauffage. Une fois le préchauffage terminé, l'écran affichera "Ajouter un
aliment”. A ce moment-13, ouvrez la porte, insérez l'aliment et appuyez sur l'icdne Démarrage/
Pause pour lancer le programme.
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(9) Interrupteur éclairage

Img. 3.

Appuyez sur licdne de l'éclairage pour allumer ou éteindre l'éclairage intérieur de l'appareil.
L'éclairage s'éteindra apres 5 minutes afin d'économiser de l'énergie.

(10) Température

Img. 3.

Cette icone vous permet de modifier la température de cuisson. Pour ce faire, appuyez sur
l'icone de température, puis sur les icdnes 3 ou 6 pour augmenter ou diminuer la température.
La température augmentera et diminuera de degré en degré. Pour diminuer rapidement la
température, maintenez appuyés les icones 3 ou 6.

(11) Temps

Img. 3.

Cette icone vous permet de modifier le temps de cuisson. Pour ce faire, appuyez sur licéne
de temps, puis sur les icones 3 ou 6 pour augmenter ou diminuer la température. Le temps
augmentera et diminuera de minute en minute. Pour diminuer rapidement le temps, maintenez
appuyés les icdnes 3 ou 6.

(12) Friteuse

Img. 3.

Licdne « AIRFRY » indiqgue que l'appareil est en cours de cuisson et qu'un programme est
terminé. Cette icone clignotera pendant la cuisson et s'arrétera une fois la cuisson terminée ou
sila porte de l'appareil est ouverte. Licone disparaitra si le menu lancé n'utilise pas la fonction
friteuse.

Comment utiliser le mini-four friteuse

1. Appuyez sur le bouton ON/OFF pour l'allumer. U'écran s'allumera et licéne « Frites »
clignotera.

2. Touchez licéne du menu souhaité pour sélectionner le menu. L'écran affichera la
température et le temps préconfigurés du menu choisi. Si vous le souhaitez, vous
pouvez également les modifier selon vos gots (voir les points 10 et 11 des sections qui
correspondent a la Figure 3).

3. Appuyez ensuite sur l'icone de préchauffage et l'appareil commencera automatiquement
a chauffer jusqu'a ce qu'une température de 150°C soit atteinte. Lorsque la température
interne atteint les 150 °C, l'écran affichera l'icone de « Ajouter aliments ». Ouvrez la porte
et introduisez les aliments. Appuyez ensuite sur l'icbne Démarrage/Pause pour que la
cuisson commence.

4,  Unefois la cuisson terminée, l'appareil bipera 5 fois, 'écran affichera « END » et toutes les
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icones des menus s'allumeront. Avertissement : 'écran affichera le mot « END » jusqu'a
ce que vous appuyiez sur l'icone du menu. Méme si la cuisson est terminée, le ventilateur
continuera a fonctionner pendant 2 minutes jusqu'a le refroidir.

Avertissement

Avertissement : lorsque vous faites cuire des aliments gras (par exemple, des ailes de poulet)
sur la grille ou le panier de la friteuse, placez le plateau dans la fente située en dessous pour
éviter que l'huile ne s'égoutte sur l'acier inoxydable.

Pour de meilleurs résultats, vous trouverez ci-dessous un tableau indiquant les programmes
qui ont besoin d'un préchauffage, la quantité d'aliments recommandée, l'accessoire
recommandé pour chaque programme et la position recommandée de la grille.

Fonction Préchauffer Quantité Accessoire Position
recommandée recommandé de la grille
recommandée
Frites Oui 980 g Panier de friture | 2
Ailes de poulet Oui 1038 g (21 ailes) | Panier de friture | 2
Cote de boeuf Oui 190¢g Plateau de four 2
ou grille
Pizza Oui 6 portions Plateau de four 3
ou grille
Toaster Non 6 pieces Grille 20u3
Légumes Oui Selon la Plateau de four 3
sélection ou grille
Cuire au four Oui d'aliments Plateau de four |3
ou grille
Griller (avec gril) | Oui Plateau de four 2
ou grille
Rotir Oui Plateau de four 4
ou grille
Déshydrater Non Grille 1,20u3
Maintenir au Non Plateau de four 2
chaud
Fermenter Non Plateau de four 3

Avertissement
Avertissement : pendant le processus de cuisson, de 'humidité pourrait s'accumuler sur la
porte du four. Cela est complétement normal. Pour de meilleurs résultats, il est recommandé
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de préchauffer l'appareil avant la cuisson.
Les données peuvent varier en fonction des différentes caractéristiques de l'aliment a cuire.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le nettoyer.

- Nettoyez l'appareil aprés chaque utilisation.

- Laissez l'appareil et les accessoires refroidir completement avant de les démonter ou
nettoyer.

Nettoyage extérieur et de la porte

- N'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou produits abrasifs pour nettoyer le panier et la
grille. Utilisez un chiffon propre, doux et humide pour nettoyer la surface de l'appareil.

- Ne submergez jamais l'appareil dans l'eau ni dans aucun autre liquide.

- N'utilisez pas d'éponges, de produits en poudre ni de produits nettoyants abrasifs pour
nettoyer l'appareil.

- Utilisez une éponge humide pour nettoyer la surface du produit. Vous pouvez utiliser un
détergent liquide non abrasif ou une solution douce en spray pour éviter l'accumulation
des taches. Appliquez le produit de nettoyage sur l'éponge et non pas directement sur la
surface de l'appareil.

- Pour nettoyer la porte, utilisez un nettoyant pour vitres ou un détergent doux et une
éponge humide ou une éponge a récurer en plastique. N'utilisez ni de produits abrasifs ni
d'éponges a récurer métalliques, car ils pourraient abimer la surface de l'appareil.

- Nettoyez l'écran LED avec un chiffon doux et humide. Appliquez le produit directement
dans le chiffon, pas sur l'écran. Si vous nettoyez l'écran LED avec un chiffon doux ou
abrasif, il pourrait se rayer.

Nettoyage de lintérieur

Pour nettoyer les éclaboussures qui peuvent se produire pendant la cuisson, utilisez une
éponge douce et humide pour essuyer les parois. Vous pouvez utiliser un détergent liquide
non abrasif ou une solution douce en spray pour éviter l'accumulation des taches. Appliquez le
produit de nettoyage sur l'éponge et pas directement a l'intérieur.

Avertissement

Avertissement : faites bien attention de ne pas abimer l'élément chauffant lorsque vous le
nettoyez. Laissez l'appareil refroidir complétement, puis frottez soigneusement les résistances
a l'aide d'une éponge douce et humide ou avec un chiffon. N'utilisez aucun type de produit de
nettoyage ou de détergent. Laissez toutes les surfaces bien sécher avant de brancher le cable
d'alimentation a la prise et d'allumer l'appareil.
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Nettoyage du plateau ramasse-miettes

- Extrayez le plateau apres chaque utilisation et jetez les restes a la poubelle. Utilisez une
éponge humide pour nettoyer le plateau. Vous pouvez utiliser un détergent liquide non
abrasif ou une solution douce en spray pour éviter l'accumulation des taches. Appliquez le
produit de nettoyage sur l'éponge et pas directement sur le plateau. Séchez-le bien.

- Pour éliminer la graisse, trempez le plateau dans l'eau avec du savon puis nettoyez-le avec
une éponge ou une éponge a récurer douce et en plastique. Rincez-les et séchez-les bien.

- Avant de réinstaller le plateau, veuillez vous assurer que l'appareil est nettoyé, éteint et
débranché de la prise de courant.

Nettoyage de la grille pour le four, de la grille pour déshydrater, du plateau de four et du

panier de friture

- Nettoyez tous les accessoires avec de l'eau tiede et du savon. Utilisez une éponge douce
ou une éponge a récurer en plastique. Rincez-les et séchez-les bien.

- N'utilisez pas de nettoyants abrasifs, d'éponges a récurer métalliques ou d'ustensiles
métalliques pour nettoyer les accessoires, car cela pourrait endommager la surface.

- Aucun accessoire ne convient pour un nettoyage au lave-vaisselle.

Stockage

- Avant de garder l'appareil, vérifiez que toutes les pieces et composants sont propres et
secs.

- Assurez-vous que la porte est fermée.

- Stockez l'appareil sur une surface horizontale et sur les pieds de support. Ne le rangez pas
s'il est chaud ou mouillé Ne le rangez pas dans des endroits humides ou chauds.

Comment changer 'ampoule de U'éclairage

- Tournez le couvercle de l'ampoule dans le sens contraire des aiguilles d'une montre pour
le retirer.

- Extrayez l'ampoule usée en tirant sur elle.

- Installez une de nouvelle.

- Tournez le couvercle de 'ampoule dans le sens des aiguilles d'une montre pour le serrer.

Avertissement

- Avertissement:avant de changer l'ampoule, assurez-vous que 'appareil est éteint et froid.
- Spécifications techniques : ampoule halogene de 25 W.
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Probléeme

Cause possible

Solution

L'appareil ne fonctionne pas.

Le produit n'est pas connecté.

Assurez-vous que le four est
branché.

Le four n'a pas été allumé.

Appuyez sur l'icone « POWER
ON/OFF » pour l'allumer.

La porte n'est pas bien
fermée.

Assurez-vous que la porte est
bien fermée.

De la vapeur sort par le haut
de la porte du four.

Les aliments en cours de
cuisson possedent une forte
teneur en eau.

Cela est normal. La porte
laisse échapper la vapeur
créée par la cuisson
d'aliments a forte teneur en
eau, comme le pain surgelé.

De la fumée blanche sort de
l'appareil.

C'est la premiére fois que
vous utilisez le produit.

Cette odeur est normale
lorsque vous l'utilisez

pour la premiere fois. Il est
recommandé de laisser le
four a température maximale
pour qu'il fonctionne a vide
pendant 18-20 minutes.

Les aliments sont tres gras.

Cela est normal pendant la
cuisson d'aliments tres gras.
Cela n'affecte en rien au
processus de cuisson.

Le plateau de four, le plateau
ramasse-graisses ou les
éléments chauffants ont
encore de la graisse ou des
restes d'huile des utilisations
antérieures.

Assurez-vous de nettoyer
tous les accessoires apres
chaque utilisation.

De la fumée noire sort de
l'appareil.

Les aliments sont en train de
braler.

Eteignez immédiatement le
four et extrayez les aliments.

Les aliments cuits au four
sont crus.

Ily a trop d'aliments dans le
four.

N'introduisez autant
d'aliments en méme temps.

La température est trés basse
ou vous avez programmeé trop
peu de temps.

Sélectionnez une
température plus élevée ou
programmez plus de temps.

Vous avez sélectionné la
mauvaise fonction.

Assurez-vous de sélectionner
la bonne fonction.
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Quelques aliments n'ont été
pas cuits uniformément.

Les aliments sont chevauchés
ou tres proches les uns des
autres pendant la cuisson.

Assurez-vous de distribuer
les ingrédients uniformément.

La position de la grille,

du panier de friture ou du
plateau de four n'a pas été
correctement ajustée.

Introduisez le plateau
souhaité dans la fente
correcte. Faites attention, ces
accessoires peuvent étre tres
chauds.

Les aliments ne sont pas
croustillants apres avoir été
cuits dans la friteuse.

Aliments a haute teneur en
eau.

Badigeonnez les aliments
avec un peu d'huile pour
obtenir ainsi des résultats de
cuisson plus croquants.

L'écran affiche le code
d'erreur « Errl ».

Court-circuit dans le
systeme de controle de la
température.

Débranchez le cable
d'alimentation de la prise de
courant. Contactez le Service
Apres-Vente Officiel de
Cecotec.

L'écran affiche le code
d'erreur « Err2 ».

Le sélecteur de température
ou les résistances ne
fonctionnent pas.

Débranchez le cable
d'alimentation de la prise
de courant et branchez-le a
nouveau. Si cela ne résout
toujours pas le probleme,
contactez le Service
d'Assistance Technique de
Cecotec.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Ref. 02221 Bake&Fry 2500 Touch / 02255 Bake&Fry 2500 Touch White

Puissance : 1800 W

Voltage et fréquence : 220-240 V~, 50/60 Hz

Volume: 25 L

Dimensions externes : 44.5 x 36.5 x 37.5 cm (Longueur x Largeur x Hauteur)

Dimensions internes : 36.5 x 31.5 x 22.5 cm (Longueur x Largeur x Hauteur)

Intervalle detempérature: 38 a 230 °C La température augmente et diminue de degré en degré.
Intervalle de temps : 1 min a 12 heures. Le temps augmente et diminue de minute en minute.
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7. RECYCLAGE DES ELECTROMENAGERS

La directive européenne 2012/19/UE relative aux Déchets d'Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE) spécifie que les électroménagers
ne doivent pas étre recyclés avec le reste des déchets municipaux. Ces
électroménagers doivent étre jetés séparément, afin d'optimiser la
récupération et le recyclage des matériaux et, de cette maniere, réduire
l'impact qu'ils peuvent avoir sur la santé et sur l'environnement.
Le symbole de la poubelle rayée vous rappelle l'obligation de vous défaire
de ce produit correctement.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniéere la plus adéquate de vous défaire de
vos électroménagers et/ou des batteries correspondantes, vous devez contacter les autorités
locales.

8. GARANTIE ET SAV

Ce produit possede une garantie de 2 ans a partir de la date d'achat, a condition de toujours
présenter la facture d'achat, que le produit soit en parfait état, et ait été utilisé correctement
comme indiqué dans ce manuel d'instructions.

La garantie ne couvre pas:

- Unproduit quiait été utilisé en-dehors de ses capacités ou usages normaux, ayant subi des
coups, ayant été abimé, exposé a 'humidité, submergé dans un liquide ou une substance
corrosive, ainsi que tous les incidents dont la faute serait imputable au consommateur ;

- Un produit qui ait été démonté, modifié ou réparé par des personnes non autorisées par le
Service Apres-Vente Officiel de Cecotec ;

- Lorsque le probleme a été provoqué par l'usure normale des composants di a l'utilisation.

Le service de garantie couvre tous les défauts de fabrication pendant 2 ans selon la législation

en vigueur, a l'exception des pieces consommables. Dans le cas d'une mauvaise utilisation de

la part de l'utilisateur, le service de garantie ne se fera pas responsable de la réparation.

Si vous détectez un incident ou un probleme avec le produit, ou vous avez des doutes

concernant le produit, veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9
632107 28.

BAKEE&FRY 2500 TOUCH/WHITE 57



DEUTSCH

1. TEILE UND KOMPONENTEN

1.  LED-Bedienfeld

2. Turgriff

3.  Licht des Backofen

4. Durchsichtige Tur

5. Krtmelschublade

6. Ofengitter

7. Frittierkorb

8. Backblech

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.

- Uberpriifen Sie das Geréat auf sichtbaren Schaden. Falls das Gerat schadigtist, kontaktieren
Sieden Kundendienstvon Cecotec so bald wie moglich fir Empfehlungen oder Reparaturen.

- Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale und ebene Flache.

- Halten Sie einen Mindestabstand von 110 mm zwischen der Steckdose und der Wand, den
Maobeln usw. ein.

- Waschen Sie das gesamte Zubehor und reinigen Sie das Innere des Gerats.

- Trocknen Sie alle Zubehorteile und legen Sie sie wieder in den Ofen.

- Wenn das Gerat zum ersten Mal verwendet wird, muss es 18 Minuten lang bei maximaler
Temperatur (230 °C) laufen gelassen werden, um es zu sterilisieren und jeglichen
schlechten Geruch aus dem Herstellungsprozess zu entfernen.

- Esist moglich, dass das Gerat aufgrund der Widerstandsschutzfolie Geruch oder Rauch
abgibt.

3. BEDIENUNG

58

Ofengitter: Wird zum Kochen von Fleisch, Brot, Pizza usw. verwendet.

Frittierkorb: Verwenden Sie den Frittierkorb, wenn Sie die Frittierfunktion wahlen, um die
Kochebnisse zu verbessern. Es kann zum Kochen von Pommes Frites, Hadhnchenfligeln,
Zwiebeln usw. verwendet werden. Es dient auch der Dehydrierung von Lebensmitteln.
Backblech: Wird zum Backen von Keksen, Kuchen, Truthahn usw. verwendet. Sie kann auch
zum Auffangen der Tropfen des Garguts oder des Ols beim Kochen von Lebensmitteln mit
der Friteuse verwendet werden.

Ofenlicht: Driicken Sie die Lichttaste, um das Licht ein- und auszuschalten. Um den
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Energieverbrauch zu reduzieren, schaltet sich das Licht nach 5 Minuten automatisch aus.
Drlicken Sie die Lichttaste erneut, um das Licht wieder einzuschalten.

- Krimel-/Fettschublade: befindet sich am Boden des Ofens (Abb. 1. Nummer 5), ziehen Sie
sie heraus.

Merkmale:

1. Tursensor: Wenn die Tur gedffnet wird, wird der Kochvorgang angehalten und das Licht
geht an. Der Bildschirm zeigt ,Fig" an. 2. Wenn Sie die Tur schliefden, geht das Licht aus
und der Kochvorgang wird wieder aufgenommen. Achten Sie darauf, die Tur des Gerats
wahrend des Kochens geschlossen zu halten.

2.  Kabelaufbewahrung - Das integrierte Kabelaufbewahrungsdesign auf der Rickseite des
Gerats ermoglicht die Aufbewahrung des restlichen Kabel und halt die Arbeitsflache
Ubersichtlich und organisiert.

LED-Bedienfeld

Abb.3.

(1) Funktionen

Dieses Gerat verflgt Uber 12 vorkonfigurierte Funktionen, die unten in der Tabelle aufgefiihrt
sind. Um diese Funktionen auszuwahlen, klicken Sie auf das Symbol.

Voreingestellte Temperatur | Zeit Temperaturbereich: | Zeitbereich: | Position
Funktionen des
Gitters™.

Pommes Frites 230 °C 25 Min 38-230°C Bis 2:00 2
Stunden.

Chicken Wings 230 °C 23 Min 38-230°C Bis 2:00 2
Stunden.

T-Bone-Steak / 230 °C 20 Min 38-230°C Bis 2:00 2

Rippchen Stunden.

Pizza 200 °C 11 Min 38-230°C Bis 2:00 3
Stunden.

Gemuse 230 0C 20 Min 38-230°C Bis 2:00 2 oder 3
Stunden.

Warmbhaltefunktion | 50 °C 4 Stunden. | 38-120 °C Bis 8:00 3
Stunden.
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Rosten Stufe 1 (leicht getoastet): | - - 3
180 Sek.
Stufe 2 (Toasting): 240 s
Stufe 3 (tief gerdstet):
300s
Braten (wie Grill) 230°C 10 Min 150-230 °C Bis 2:00 2
Stunden.
Backen 176 °C 20 Min 38-230°C Bis 2:00 4
Stunden.
Braten 200 °C Th 38-230°C Bis 2:00 1,2,3
Stunden.
Dehydrieren 50 °C 4 Stunden. | 38-82°C Bis 12:00 2
Stunden.
Garen 38°C 40 Min 38-48°C Bis 8:00 3
Stunden.

*Die Rasterposition wird von oben nach unten zugewiesen, d.h. die Nummer 1 wird dem oberen
Widerstand am nachsten sein und die Nummer 4 dem unteren Widerstand.

Hinweis

- Die Standardinformationen in der obigen Tabelle dienen nur als Referenz, Sie kdnnen die
Temperatur und Garzeit nach lhren Bedurfnissen einstellen.

- Die Daten kénnen je nach den unterschiedlichen Eigenschaften der zu kochenden
Lebensmittel andern.

(2) Ein- und Ausschalten
Abb. 3.
Beruihren Sie das Ein/Aus-Symbol, um das Gerat ein- oder auszuschalten.

(4) Bildschirm Zeit

Abb. 3.

In diesem Bereich zeigt das Gerat die Garzeit des gewahlten oder zuvor gewahlten Programms
an. Sobald der Garvorgang begonnen hat, wird die Zeit bis zum Ende subtrahiert.

(5) Bildschirm Temperatur

Abb. 3.

In diesem Bereich zeigt das Gerat die Temperatur des gewahlten Programms oder die gewahlte
Temperatur wahrend des gesamten Garvorgangs an.
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(7) Start/Pause

Abb. 3.

Bertihren Sie das Symbol Start/Pause, um ein Programm zu starten oder abzubrechen.
Hinweis: Bitte beachten Sie, dass Sie den Garvorgang durch Offnen der Backofentiir
unterbrechen kénnen. Sobald Sie die Tir schliefden, setzt der Backofen das Programm an der
Stelle fort, an der er aufgehort hat.

(8) Vorheizen

Abb. 3.

Um den Ofen vorzuheizen, wahlen Sie das gewlnschte Programm. Sobald das Programm
ausgewahltist, driicken Sie das Symbol "Vorheizen" und das Gerat beginnt sofort mit der Arbeit;
es ist nicht notwendig, das Symbol "Start/Pause" zu bertihren, um das Vorheizprogramm zu
starten. Sobald das Vorheizen abgeschlossen ist, zeigt das Display "Add Food" an. Offnen Sie
an dieser Stelle die Tur, legen Sie die Lebensmittel ein und driicken Sie das Symbol Start/Pause,
um das Programm zu starten.

(9) Lichtschalter

Abb. 3.

Berthren Sie das Lichtsymbol, um das Licht des Gerats ein- oder auszuschalten. Nach dem
Einschalten schaltet sie sich nach 5 Minuten automatisch aus.

(10) Temperatur

Abb. 3.

Mit diesem Symbol konnen Sie die Gartemperatur andern. Dricken Sie dazu das
Temperatursymbol und anschlief3end die Symbole 3 oder 6, je nachdem, ob Sie die Temperatur
erhdhen oder senken mochten. Die Temperatur steigt und fallt von Grad zu Grad. Um die
Temperatur schnell zu senken, halten Sie das Symbol 3 oder 6 gedriickt.

(11) Zeit

Abb. 3.

Mit diesem Symbol kénnen Sie die Garzeit andern. Drlicken Sie dazu das Zeit-Symbol und
anschlieféend die Symbole 3 oder 6, je nachdem, ob Sie die Zeit erhthen oder verringern
mdochten. Die Zeit wird von Minute zu Minute grof3er und kleiner. Um die Zeit schnell zu
verringern, halten Sie das Symbol 3 oder 6 gedruckt.

(12) Friteuse

Abb. 3.

Das Symbol "AIRFRY" zeigt an, wann das Gerat kocht und wann ein Programm beendet ist. Das
Symbol blinkt wahrend des Kochens und stoppt das Blinken wenn ein Kochprogramm beendet
ist oder wenn das Gerat gedffnet ist. Das Symbol verschwindet, wenn ein Menu in Betrieb ist,
in dem die Friteusenfunktion nicht verwendet wird.
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Wie man den Frittierofen benutzt

Tippen Sie auf das Symbol Ein/Aus, um das Gerat einzuschalten. Das Display leuchtet auf
und das Symbol "Chips" blinkt.

Dricken Sie das gewtlinschte Programmsymbol und das Display zeigt die voreingestellte
Temperatur und Zeit fir dieses Meni an. Wenn Sie mochten, kénnen Sie diese auch nach
Ihren Wiinschen verandern (siehe Punkte 10 und 11 der Abschnitte zu Abbildung 3).
Dricken Sie dann das Vorheizen-Symbol und das Gerat beginnt automatisch mit dem
Aufheizen auf die Temperatur von 150°C. Sobald diese Funktion abgeschlossen ist,
erscheint "Add Food" auf dem Bildschirm, 6ffnen Sie die Tlir und legen Sie die Lebensmittel
ein. Driicken Sie dann das Symbol Start/Pause, um das Programm zu starten.

Nach Beendigung des Garvorgangs brennt das Gerat 5 Mal, im Display erscheint "End" und
alle Menlsymbole leuchten auf. Die "Ende"-Warnung wird erst dann nicht mehr auf dem
Bildschirm angezeigt, wenn ein Menlsymbol gedrickt wird. Auch wenn der Garvorgang
beendet ist, lauft der Lifter noch 2 Minuten weiter, um das Gerat zu kihlen.

Hinweis

Wenn Sie fetthaltige Lebensmittel (z.B. Hahnchenfligel) auf dem Rost oder Korb der Friteuse
garen, legen Sie das Backblech in den Schlitz darunter, damit kein Ol auf den Edelstahl tropft.

Um optimale Ergebnisse zu erzielen, finden Sie unten eine Tabelle, aus der hervorgeht, welche
Programme ein Vorheizen erfordern, die empfohlene Menge an Speisen, das empfohlene
Zubehor fur jedes Programm und die empfohlene Gitterposition.

FUNKTION Vorheizen Empfohlene Empfohlenes Empfohlene
Menge Zubehor Gitterposition
Pommes Frites Ja 980 g Frittierkorb 2
Chicken Wings Ja 1038 g (21 Frittierkorb 2
Wings)
Steak Ja 190¢g Backblech und 2
Ofengitter:
Pizza Ja 6 Portionen Backblech und 3
Ofengitter:
Rosten Nein 6 Stlicke Ofengitter 2 oder 3
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Gemlse Ja Je nach Wahlder | Backblech und 3
Lebensmittel Ofengitter:
Backen Ja Backblech und 3
Ofengitter:
Braten (wie Grill) Ja Backblech und 2
Ofengitter:
Braten Ja Backblech und 4
Ofengitter:
Dehydrieren Nein Ofengitter 1,2 oder 3
Warmhaltefunktion | Nein Backblech 2
Garen Nein Backblech 3
Hinweis

Wahrend des Kochvorgangs kann an der Geratetlr Feuchtigkeit auftreten, dies ist normal. Um
beste Ergebnisse zu erzielen, wird empfohlen, das Gerat vor dem Kochen vorzuheizen.

Die Daten konnen je nach den unterschiedlichen Eigenschaften der zu kochenden Lebensmittel
andern.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker des Gerats aus der Steckdose.
Reinigen Sie nach jedem Gebrauch das Gerat.
Lassen Sie das Gerat und das Zubehdr vor der Demontage oder Reinigung abkuhlen.

Reinigung der Aufdenseite und der Tiir

Verwenden Sie zum Reinigen von Korb und Gitter keine metallischen Utensilien oder
Scheuermittel. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um den Aufienteil des Gerates zu reinigen.
Tauchen Sie niemals das Gerat ins Wasser oder andere Flussigkeiten ein.

Verwenden Sie keine Schwamme, Pulver bzw. Schleifmittel, um das Gerat zu reinigen.
Verwenden Sie einen feuchten Schwamm, um die Oberflache des Produkts zu reinigen.
Sie kdnnen ein nicht scheuerndes fliissiges Reinigungsmittel oder eine milde Sprayldsung
verwenden, um die Bildung von Flecken zu verhindern. Geben Sie das Reinigungsmittel auf
den Schwamm und nicht direkt auf die Oberflache des Gerats auf.

Verwenden Siezum Reinigender Glastlreinen Glasreiniger oder ein mildes Reinigungsmittel
und einen feuchten Schwamm oder einen weichen Plastikschwamm. Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder Metallscheuermittel, da diese die Oberflache des Gerats zerkratzen
koénnen.

Reinigen Sie das LED-Display mit einem weichen, feuchten Tuch. Tragen Sie das
Reinigungsmittel auf das Tuch auf, tragen Sie es nicht direkt auf den LED-Display auf.
Reinigen Sie den LED-Display mit einem weichen, feuchten Tuch.
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Reinigung der Innenseite

Fur Spritzer zu Reinigen, die wahrend des Kochvorgangs auftreten kdnnen, wischen Sie die
Wande mit einem weichen, feuchten Schwamm ab. Sie kdnnen ein nicht scheuerndes flissiges
Reinigungsmittel oder eine milde Spraylésung verwenden, um die Bildung von Flecken zu
verhindern. Geben Sie das Reinigungsmittel auf den Schwamm und nicht direkt auf die
Innenseite auf.

Hinweis:

Gehen Sie bei der Reinigung des Heizelements aufderst vorsichtig vor, um Beschadigungen
zu vermeiden. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen und reiben Sie dann vorsichtig
mit einem weichen, feuchten Schwamm oder Tuch die Widerstande entlang. Verwenden Sie
keine Art von Reinigungsprodukten oder Waschmittel. Lassen Sie alle Oberflachen griindlich
trocknen, bevor Sie das Netzkabel an die Steckdose anschliefden und das Gerat einschalten.

Reinigung des Kriimelfachs

- Entfernen Sie nach jedem Gebrauch das Krimelfach und werfen Sie die Kriimel weg.
Reinigen Sie es mit einem feuchten Schwamm. Sie kénnen ein nicht scheuerndes fliissiges
Reinigungsmittel oder eine milde Spraylosung verwenden, um die Bildung von Flecken zu
verhindern. Tragen Sie das Reinigungsmittel auf den Schwamm und nicht direkt auf die
Schale auf. Trocknen Sie es vollstandig.

- Um das Fett zu entfernen, tauchen Sie die Schale in Seifenwasser und waschen Sie sie
mit einem Schwamm oder einer weichen Kunststoffunterlage ab. Spulen Sie ihn ab und
trocknen Sie ihn richtig.

- Achten Sie immer darauf, das Krimelfach nach der Reinigung und vor dem Anschliefden
des Netzkabels an die Steckdose oder dem Einschalten des Gerats wieder in das Gerat
einzusetzen.

Reinigung von Backofengrill, Dehydrierungsgitter, Backblech und Frittierkorb

- Waschen Sie alle Zubehorteile in warmem Seifenwasser und verwenden Sie einen weichen
Schwamm. Spulen Sie ihn ab und trocknen Sie ihn richtig.

- Verwenden Sie zum Reinigen der Zubehorteile keine Scheuermittel oder Metallutensilien,
da dies die Oberflache beschadigen kdnnte.

- Das Zubehor ist nicht splilmaschinenfest.

Lagerung

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile des Gerats sauber und trocken sind, wenn Sie es lagern.

- Stellen Sie sicher, dass die Tur geschlossen ist.

- Bewahren Sie das Gerat auf einer horizontalen Flache und auf den Stltzbeinen in Position
auf. Lagern Sie es nicht, solange es heifd oder nass ist. Lagern Sie es nicht in heifsen und
feuchten Umgebungen.
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- Drehen Sie die Lichtabdeckung gegen den Uhrzeigersinn, um sie zu entfernen.
- Entfernen Sie die beschadigte Gliihbirne, indem Sie direkt daran ziehen.

- Setzen Sie die neue Gliuhbirne ein.
- Drehen Sie die Lichtabdeckung im Uhrzeigersinn, um sie festzuziehen.

Hinweis:

- Ziehen Sie unbedingt den Netzstecker und lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen,
bevor Sie die Glihbirne wechseln.
- Spezifikation: 25W-Halogenlampe

5. PROBLEMBEHEBUNG

Mogliches Problem

Mdgliche Ursache

Losung

Das Gerat funktioniert nicht.

Das Geratist nicht
angeschlossen.

Stellen Sie sicher, dass der
Ofen eingeschaltet ist.

Ofen ist nicht eingeschaltet.

Beruhren Sie das POWER
ON/OFF-Symbol, um es
einzuschalten.

Die Tur ist nicht richtig zu.

Stellen Sie sicher, dass die Tur
gut geschlossen ist.

Der Dampf tritt oben aus der
Ofentlr aus

Er kocht Lebensmittel mit
hohem Wassergehalt

Es ist normal. Die Tur ldasst
den Dampf entweichen,
der beim Kochen von
Lebensmitteln mit hohem
Wassergehalt, wie
gefrorenem Brot, entsteht.

Weifser Rauch kommt aus
dem Ofen

Dies ist das erste Mal, dass
der Ofen benutzt wird.

Es ist normal, dass es bei der
ersten Benutzung passiert.
Es wird empfohlen, den Ofen
auf die maximale Temperatur
einzustellen und ihn 18-20
Minuten lang ohne Last
laufen zu lassen.

Er kocht zu fettes Essen.

Das ist normal, wenn man
fette Speisen kocht. Der
Kochprozess wird dadurch
nicht beeintrachtigt.

Auf dem Backblech,
Krimelfach oder den
Heizelementen befinden sich
noch Fett- oder Olreste vom
vorherigen Gebrauch.

Stellen Sie sicher, dass jede
Komponente nach jedem
Gebrauch vollstandig sauber
ist.
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Schwarzer Rauch tritt aus
dem Cerat aus

Das Essen brennt sich an.

Schalten Sie den Ofen sofort
aus und nehmen Sie die
Lebensmittel heraus.

Die im Ofen Gekochte Speisen
sind roh

Esist zu viel Essen im Ofen.

Stellen Sie nicht so viele
Lebensmittel auf einmalin
den Ofen.

Die Temperatur ist zu niedrig
oder Sie haben zu wenig Zeit
programmiert.

Wahlen Sie eine héhere
Temperatur oder
programmieren Sie mehr Zeit.

Sie haben die falsche
Funktion gewahlt.

Achten Sie darauf, die richtige
Funktion auszuwahlen.

Das Essen wurde
ungleichmafiig gekocht.

Die Lebensmittel

werden beim Kochen
Ubereinander oder sehr eng
zusammengelegt.

Achten Sie auf eine
gleichmafRige Verteilung der
Zutaten.

Die Position des Backblechs,
des Frittierkorbs oder des
Backofenrostes wurde nicht
richtig angepasst.

Setzen Sie das gewUlinschte
Ofenblech in der richtigen
Position ein. Seien Sie
vorsichtig, diese Teile kénnen
sehr heifs sein.

Lebensmittel bleiben nach
dem Kochen in der Friteuse
nicht knusprig.

Lebensmittel mit hohem
Wassergehalt.

Das Aufspriihen oder
Aufstreichen einer kleinen
Menge Ol auf Lebensmittel
hilft, knusprigere Ergebnisse
zu erzielen.

Das Display zeigt den
Fehlercode "E1" an.

Kurzanschluss im
Temperaturregler.

Ziehen Sie den Netzstecker
aus der Steckdose.
Kontaktieren Sie mit den
technischen Kundendienst
von Cecotec.

Das Display zeigt den
Fehlercode "E2" an.

Temperaturregler oder
Heizelemente funktionieren
nicht

Ziehen Sie das Netzkabel aus
der Steckdose, schlief3en Sie
es wieder an und schalten
Sie es ein. Sollte sich das
Problem dadurch immer noch
nicht l6sen lassen, wenden
Sie sich an den Technischen
Service von Cecotec.
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6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Ref. 02221 Bake&Fry 2500 Touch / 02255 Bake&Fry 2500 Touch White

Leistung: 1800 W

Spannung und Frequenz: 220-240 V~, 50/60 Hz

Volumen: 25L

AufRenmafiie: 44,5 x 36,5 x 37,5 cm (Lange x Breite x Hohe)

Innenmafe: 36,5 x 31,5 x 22,5 cm (Lange x Breite x Hohe)

Temperaturbereich: 38 bis 230°C. Die Temperatur steigt und senkt von Grad zu Grad.

Zeitbereich: 1 min bis 12 Stunden. Die Zeit erhoht und senkt von Minute zu Minute.

7. ENTSORGUNG VON ALTEN ELEKTROGERATEN

Die Europaische Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE) legt fest, dass alte Haushaltsgerate nicht mit dem
normalen unsortierten Siedlungsabfall entsorgt werden dirfen. Alte
Gerate mussen gesondert gesammelt werden, um die Verwertung

. und das Recycling der enthaltenen Materialien zu optimieren und die
Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu
reduzieren.

Das durchgestrichene Symbol "durchgestrichene Abfalltonne" auf dem
Produkt erinnert Sie an Ihre Verpflichtung, das Gerat korrekt zu entsorgen.
Die Verbraucher mussen sich mit Ihren ortlichen Behorden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder
ihrer Batterien zu erhalten.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Dieses Produkt hat eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Solange die Kaufrechnung
aufbewahrt und versandt wird, befindet sich das Produkt in einwandfreiem Zustand und wird
ordnungsgemafs verwendet, wie in dieser Bedienungsanleitung angegeben.

Die Garantie deckt keine Schaden wenn:

- Wenn das Produkt Uber seine Kapazitat oder Brauchbarkeit hinaus benutzt, falsch
behandelt, geschlagen, Feuchtigkeit ausgesetzt, in eine Flissigkeit oder korrosive Mittel
getaucht wurde, sowie bei jedem anderen Fehler, der dem Verbraucher zuzuschreiben ist.

- Das Produkt von Personen demontiert, repariert oder modifiziert wurde, die nicht vom
offiziellen Technischen Kundendienst durch Cecotec autorisiert worden sind.

- Der Grund hierflr durch die normale Abnutzung und Verschleifs der Teile und des Zubehors
entstanden ist.

Die Garantieleistung deckt alle Herstellungsbedingten Schaden und Fehler Ihres Produktes

fur die Dauer von 2 Jahren, nach geltendem Recht. Im Falle einer falsche Benutzung ist der

Garantieservice nicht fir die Reparatur verantwortlich.

Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen tber hrem Produkt, kénnen

Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tiber die Telefonnummer: +34 963210728.
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1. PARTI E COMPONENTI

PNV e WwN S

Pannello di controllo LED
Maniglia dello sportello

Luce del forno

Sportello visibile

Vassoio raccogli-briciole
Griglia da forno

Cestello della friggitrice ad aria
Teglia

2. PRIMA DELL'USO

Ritirare il prodotto dalla scatola.

Ispezionare l'apparato nel caso di danni visibili. In caso di danni visibili, contattare
immediatamente il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Collocare il prodotto su di una superficie stabile, orizzontale e piatta.

Mantenere una distanza di sicurezza minima di 110 mm tra la presa della corrente e la
parete, i mobili, ecc....

Lavare tutti gli accessori e pulire gli interni del dispositivo.

Asciugare tutti gli accessori e collocarli di nuovo all'interno del forno.

Quando si usa il dispositivo per la prima volta, e necessario lasciarlo in funzione per 18
minuti a temperatura massima (230 °C) per la sterilizzazione ed eliminare i cattivi odori
dovuti alla fabbricazione.

E possibile che l'unita emetta odori o fumo dovuti alla pellicola protettrice della resistenza.

3. FUNZIONAMENTO

68

Griglia da forno: serve per cucinare carne, pane, pizza, ecc....

Cestello della friggitrice ad aria: utilizzare il cestello della friggitrice ad aria quando viene
selezionata la funzione ad aria al fine di ottimizzare i risultati di cottura. Serve per cucinare
patate fritte, alette di pollo, cipolla e per disidratare alimenti.

Teglia: serve per cucinare biscotti, torte, tacchino, ecc.... Puo essere usato per raccogliere
le gocce degli alimenti che si cucinano o l'olio quando si cucinano alimenti con la friggitrice
ad aria.

Luce del forno: premere il tasto della luce per accendere e spegnere la luce. Al fine di
ridurre ilconsumo energetico la luce si spegnera automaticamente dopo 5 minuti. Premere
di nuovo il tasto della luce per accenderla.

Vassoio raccogli-briciole/raccogli-grasso: situato nella parte inferiore del forno (Fig. 1.
Numero 5), tirare per estrarlo.
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Caratteristiche

1. Sensore dello sportello: quando siapre lo sportello, il processo di cottura entrera in pausa
e la luce si accendera. Il pannello mostrera Fig. 2. Quando si chiude lo sportello, la luce
si spegnera e verra ripreso il processo di cottura. Mantenere lo sportello del dispositivo
chiuso durante la cottura.

2. Riporre il cavo: il design del cavo integrato si trova nella parte posteriore dell'unita e
permette conservare il cavo restante, mantenendo il piano da cucina libero e ordinato.

Pannello di controllo LED

Fig. 3.

(1) Funzioni

Questo dispositivo ha 12 funzioni predefinite mostrate nella tabella in basso. Per selezionare
queste funzioni premere il simbolo corrispondente.

Funzioni Temperatura Tempo Margine Margine di Posizione
predefinite della tempo della
temperatura griglia*

Patate fritte 230 0C 25 min 38-230°C Fino a 2:00 h. 2

Alette di pollo 230 °C 23 min 38-230°C Fino a 2:00 h. 2
Bistecca/costine | 230 °C 20 min 38-230°C Fino a 2:00 h. 2

Pizza 200 °C 11 min 38-230°C Fino a 2:00 h. 3
Verdure 2300C 20 min 38-230°C Fino a 2:00 h. 203
Mantenere caldo | 50 °C 4h. 38-120 °C Finoa 8:00 h. 3

Tostare Livello T (poco tostato): 180s | - - 3

Livello 2 (tostato): 240 s
Livello 3 (molto tostato):

300s
Grigliare (tipo 230 °C 10 min 150-230°C Fino a 2:00 h. 2
grill)
Infornare 176 oC 20 min 38-230°C Fino a 2:00 h. 4
Grigliare 200 °C Th 38-230°C Fino a 2:00 h. 1,2,3
Disidratare 50 °C 4h. 38-82°C Finoa12:00h. |2
Fermentare 38°C 40 min 38-4809C Fino a 8:00 h. 3

*La posizione della griglia e assegnata dall'alto verso il basso, il numero 1 sara pil vicino alla
resistenza superiore e il numero 4 pil vicino alla resistenza inferiore.
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Avviso

- Le informazioni predefinite nella tabella cui sopra sono solo di riferimento, e possibile
regolare la temperatura e il tempo di cottura a proprio piacimento.

- ldati possono variare in funzione delle differenti caratteristiche degli alimenti da cucinare.

(2) Accensione e spegnimento
Fig. 3.
Toccare l'icona On/Off per accendere o spegnere il dispositivo.

(4) Display: Tempo

Fig. 3.

In questo spazio verra mostrato il tempo di cottura del programma selezionato o il programma
selezionato in precedenza. Una volta iniziata la cottura, il tempo di cottura sara diminuisce fino
alla fine.

(5) Display: Temperatura

Fig. 3.

In questo spazio, il dispositivo mostrera la temperatura del programma selezionato o la
temperatura selezionata durante tutto il processo di cottura.

(7) Inizio/pausa

Fig. 3.

Toccare l'icona di Inizio/Pausa per iniziare o cancellare un programma.

Nota: Si noti che e possibile interrompere la cottura aprendo lo sportello del forno e, non
appena lo si chiude, il forno riprendera il programma da dove l'ha lasciato.

(8) Preriscaldare

Fig. 3.

Per preriscaldare il forno, selezionare il programma che si desidera utilizzare. Una
volta selezionato il programma, premere licona Preriscaldare e lapparecchio iniziera
immediatamente a funzionare; non e necessario toccare l'icona Inizio/Pausa per entrare nel
programma Preriscaldare. Una volta terminato il preriscaldamento, il display mostrera "Add
Food". A questo punto aprire lo sportello, inserire gli alimenti e premere l'icona Inizio/Pausa
per avviare il programma.

(9) Interruttore della luce

Fig. 3.

Toccare l'icona della luce per accendere o spegnere la luce dell'unita. Dopo l'accensione questa
si spegnera automaticamente dopo 5 minuti.
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(10) Temperatura

Fig. 3.

Questa icona permette di cambiare la temperatura di cottura. Per fare cio, premere l'icona della
temperatura e poi le icone 3 0 6, a seconda che sivoglia aumentare o diminuire la temperatura.
La temperatura aumentera e diminuira di grado in grado. Per abbassare rapidamente la
temperatura, tenere premuta l'icona 3 o 6.

(11) Tempo

Fig. 3.

Questa icona permette di cambiare il tempo di cottura. Per fare cio, premere l'icona del tempo e
poileicone 3 0 6, a seconda che sivoglia aumentare o diminuire il tempo. ILtempo aumentera e
diminuira di minuto in minuto. Per diminuire rapidamente iltempo, tenere premuta l'icona3 0 6.

(12) Friggitrice d'aria

Fig. 3.

Licona "AIRFRY" indica quando il dispositivo sta cucinando e quando ha terminato un
programma. Licona lampeggera mentre sta cucinando e smettera di lampeggiare una volta
completato un programma di cottura o quando il dispositivo e aperto. L'icona scomparira
quando entri in funzionamento un menu che non utilizza la funzione di friggitrice ad aria.

Come usare il forno-friggitrice ad aria

1. Premere il tasto on/off per accendere il dispositivo. Il display si illuminera e licona di
"Patate fritte" lampeggera.

2. Premere l'icona del programma desiderato e il display mostrera la temperatura e iltempo
preimpostati per questo menu. € anche possibile modificarli a proprio piacimento (vedere
i punti 10 e 11 delle sezioni corrispondenti alla figura 3).

3. Quindi premere licona di preriscaldamento e il dispositivo iniziera automaticamente a
riscaldarsi fino alla temperatura di 150°C. Una volta completata questa funzione, sullo
schermo apparira 'Add Food' aprire lo sportello e inserire gli alimenti. Poi premi l'icona
Inizio/Pausa per avviare il programma.

4. Una volta terminata la cottura, il dispositivo suonera 5 volte, il display mostrera "End"
e tutte le icone dei menu si accenderanno. Lavviso “End" non smettera di essere
visualizzato sullo schermo fino a quando non verra premuta un'icona del menu. Anche
se la cottura e terminata, il ventilatore continuera a funzionare per altri 2 minuti per
raffreddare l'apparecchio.

Avviso

Quando si cucinano alimenti grassi (per esempio alette di pollo) nella griglia o cestello della
friggitrice ad aria, collocare la teglia nella parte bassa per evitare che l'olio goccioli sull'acciaio.
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Per ottenere i migliori risultati, di seguito e riportata una tabella che mostra quali programmi
richiedono un preriscaldamento, la quantita di cibo raccomandata, l'accessorio suggerito per
ogni programma e la posizione consigliata della griglia.

Funzione Preriscaldare Quantita Accessorio Posizione
massima consigliato della griglia
consigliata consigliata

Patate fritte Si 980¢g Cestello della 2

friggitrice ad aria

Alette di pollo Si 1038 g (21 alette) | Cestello della 2

friggitrice ad aria

Bistecca Si 190¢g Teglia o griglia 2

da forno

Pizza Si 6 porzioni Teglia o griglia 3

da forno

Tostare No 6 parti Griglia da forno 203

Verdure Si Secondo la Teglia o griglia 3
selezione di da forno

Infornare Si alimenti Teglia o griglia 3

da forno

Grigliare (tipo Si Teglia o griglia 2

gril) da forno

Grigliare Si Teglia o griglia 4

da forno

Disidratare No Griglia da forno 1,203

Mantenere caldo | No Teglia 2

Fermentare No Teglia 3

Avviso

£ possibile che compaia umidita sullo sportello dell'unitd durante il processo di cottura. Per
ottenere migliori risultati, si consiglia di preriscaldare il dispositivo prima di cucinare.
| dati possono variare in funzione delle differenti caratteristiche degli alimenti da cucinare.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Scollegare il dispositivo dalla presa della corrente prima di pulirlo.
- Pulireil dispositivo dopo ogni uso.
- Lasciare raffreddare sia il dispositivo che gli accessori prima di smontarlo o pulirlo.
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Pulizia della parte esterna e dello sportello

- Non utilizzare utensili in metallo o prodotti abrasivi per pulire il cestello e la griglia.
Utilizzare un panno morbido e umido per pulire la superficie del prodotto.

- Nonsommergere il dispositivo in acqua o altri liquidi.

- Non utilizzare spugne, polveri o detergenti abrasivi per pulire il prodotto.

- Utilizzare una spugna inumidita per pulire la superficie del prodotto. E possibile utilizzare
un detergente liquido non abrasivo o una soluzione non aggressiva in spray per evitare
che si accumulino macchie. Applicare il detergente sulla spugna e non direttamente sulla
superficie del dispositivo.

- Perpulire lo sportello in vetro, utilizzare un lavavetri o un detergente non aggressivo e una
spugna umida o paglietta in plastica. Non utilizzare prodotti abrasivi o pagliette metalliche
che potrebbero graffiare la superficie del prodotto.

- Pulire il display LED con un panno morbido e umido. Applicare il detergente sul panno,
non applicarlo direttamente sul display LED. Pulire il display LED con un panno morbido o
abrasivo potrebbe danneggiarlo.

Pulizia interna

Per pulire gli schizzi che possano comparire durante i processi di cottura, utilizzare una spugna
umida e morbida. £ possibile utilizzare un detergente liquido non abrasivo o una soluzione non
aggressiva in spray per evitare che siaccumulino macchie. Applicare il detergente sulla spugna
e non direttamente all'interno.

Avvertenza

Aumentare la precauzione nel pulire l'elemento riscaldante per non danneggiarlo. Lasciare
raffreddare completamente il dispositivo e strofinare con cautela una spugna morbida
e umida o un panno lungo le resistenze. Non utilizzare prodotti per la pulizia o detergente.
Lasciare asciugare tutte le superfici prima di connettere il cavo di alimentazione alla corrente
e accendere il prodotto.

Pulizia del vassoio raccogli-briciole

- Dopo ogni uso, estrarre il vassoio raccogli-briciole e gettare le briciole. Utilizzare una
spugna inumidita per pulire il vassoio. E possibile utilizzare un detergente liquido non
abrasivo o una soluzione non aggressiva in spray per evitare che si accumulino macchie.
Applicare il detergente sulla spugna e non direttamente sul vassoio. Asciugare bene.

- Pergettareil grasso, sommergere il vassoio in acqua con sapone e lavarlo con una spugna
o paglietta non aggressiva in plastica. Risciacquarlo e asciugare accuratamente.

- Collocare sempre nuovamente il vassoio raccogli-briciole nel dispositivo dopo la pulizia e
prima di collegare il cavo di alimentazione alla corrente o di accendere l'apparato.
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Pulizia della griglia da forno, la griglia per disidratare, la teglia e il cestello della friggitrice

ad aria

- Lavare tutti gli accessori in acqua tiepida con sapone e utilizzare una spugna o un panno
morbido. Risciacquarlo e asciugare accuratamente.

- Nonutilizzare detergentiabrasivi, pagliette oppure utensili metallici per pulire gli accessori,
potrebbero danneggiare la superficie.

- Gliaccessori non sono lavabili in lavastoviglie.

Conservazione

- \Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di conservarle.

- Verificare che lo sportello sia chiuso.

- Conservare l'apparato in posizione su di una superficie orizzontale e sui piedi di appoggio.
Non riporre quando e caldo o bagnato. Non collocarlo in ambienti umidi e calorosi.

Come cambiare la luce

- Girare il coperchio della luce in senso antiorario per ritirarlo.

- Rimuovere la lampadina guasta tirandola direttamente.
- Introdurre la lampadina nuova.
- Girare il coperchio della luce in senso orario per stringerlo.

Avvertenza

- \Verificare di scollegare il dispositivo e lasciarlo raffreddare completamente prima di

sostituire la lampadina.

- Specifiche: lampadina alogena da 25 W

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Possibile problema

Possibile causa

Soluzione

ILdispositivo non funziona

Il dispositivo non e collegato.

Verificare che il prodotto sia
collegato.

Non ha acceso il forno.

Toccare l'icona POWER ON/
OFF per accenderlo.

L'oblo non e chiuso
correttamente.

Verificare che lo sportello sia
chiuso.

Esce vapore dalla parte
superiore dello sportello del
forno

Si stanno cucinando alimenti
con alto contenuto d'acqua

€ normale. Lo sportello fa
uscire vapore conseguente
alla cottura degli alimenti con
un alto contenuto d'acqua
come il pane congelato.
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Esce fumo bianco dall'interno
del forno.

Ela prima volta che si utilizza
il dispositivo.

€ normale che succeda
durante il primo uso. Si
consiglia di mettere il forno

a temperatura massima e
lasciare funzionare a vuoto da
18 a 20 minuti.

Si stanno cucinando alimenti
grassi.

€ normale quando si cucinano
alimenti grassi. Questo non
ripercuotera sul processo di
cottura.

La teglia, il vassoio raccogli-
briciole o gli elementi
riscaldanti contengono
ancora grasso o residui di olio
degli usi precedenti.

Verificare che ogni
componente sia
completamente pulita dopo
ogni uso.

Esce fumo nero dal
dispositivo

Gli alimenti si stanno
bruciando.

Spegnere immediatamente il
forno e ritirare gli alimenti.

Gli alimenti cotti in forno sono
crudi.

Vi sono troppi alimenti
all'interno del forno.

Non introdurre alimenti in
eccesso nel forno allo stesso
tempo.

La temperatura e troppo
bassa o e stato programmato
per poco tempo.

Selezionare la temperatura
piu alta o programmare piu
tempo.

£ stata selezionata la
funzione non corretta.

Verificare di selezionare la
funzione corretta.

Gli alimenti sono stato
cucinati in modo non
uniforme

Gli alimenti sono troppo vicini
l'un l'altro durante la cottura.

Garantire una distribuzione
uniforme degli ingredienti.

Non e stata regolata la
posizione della teglia, del
cestello della friggitrice ad
aria o della griglia da forno.

Introdurre il vassoio anti-
goccia correttamente.
Prestare attenzione alle
componenti che potrebbero
essere molto calde.

ILrisultato degli alimenti non
& croccante dopo la cottura
nella friggitrice ad aria.

Alimenti con alto contenuto
di acqua.

Spruzzare o spargere con un
pennello una piccola quantita
di olio sugli alimenti pud
aiutare a ottenere risultati pil
croccanti.

BAKEE&FRY 2500 TOUCH/WHITE 75




ITALIANO

ILdisplay mostra Codice di
errore “E1"

Cortocircuito nel controllo
della temperatura.

Scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa
della corrente. Contattare il
Servizio di Assistenza Tecnica
di Cecotec.

ILdisplay mostra Codice
errore "g2"

Il controllo della temperatura
o le resistenze non
funzionano

Scollegare il cavo di
alimentazione dalla presa
della corrente, collegarlo di
nuovo e accenderlo. Qualora
non si risolvesse il problema,
contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Rif. 02221 Bake&Fry 2500 Touch / 02255 Bake&Fry 2500 Touch White

Potenza: 1800 W

Tensione e frequenza: 220-240 V~, 50/60 Hz

Volume: 251

Dimensioni esterne: 44.5 x 36.5 x 37.5 cm (larghezza x altezza x profondita).
Dimensioni esterne: 36.5 x 31.5 x 22.5 cm (larghezza x altezza x profondita).
Intervallo di temperatura: da 38 a 230°C La temperatura aumenta e diminuisce di grado in

grado.

Intervallo di tempo: da 1 minuto a 12 ore. IL tempo aumenta e diminuisce di minuto in minuto.

7. RICICLAGGIO DI ELETTRODOMESTICI

La direttiva europea 2012/19/UE in riferimento ai Rifiuti di Apparati
Elettrici ed Elettronici (RAEE) specifica che gli elettrodomestici non devono
essere riciclati con il resto dei rifiuti municipali. Tali elettrodomestici

devono essere gettati separatamente, al fine di ottimizzare il recupero e

il riciclaggio di materiali e, in questo modo, ridurre l'impatto sulla salute
umana e sul medioambiente.
Il simbolo del cassonetto dei rifiuti barrato le ricorda l'obbligo di gettare

correttamente questo prodotto.

Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma pit adeguata per gettare gli elettrodomestici
e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.
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8. GARANZIA E SAT

Questo prodotto ha una garanzia di 2 anni a partire dalla data di acquisto, sempre e quando
viene conservata e inviata la fattura di acquisto, il prodotto stia in perfetto stato fisico e si
utilizzi in modo adeguato cosi come indicato nel manuale di istruzioni.

La garanzia non coprira:

- Se il prodotto e stato utilizzato al di fuori della sua capacita o di utilizzo, maltrattato,
colpito, esposto ad umidita, sommerso da qualche liquido o sostanza corrosiva, cosi come
qualsiasi altra mancanza attribuibile al consumatore.

- Seil prodotto e stato smontato, modificato o riparato da persone non autorizzate dal SAT
ufficiale di Cecotec.

- Seilproblema e stato generato da un'usura normale dei pezzi dovuta all'uso.

Il servizio di garanzia copre tutti i difetti di fabbricazione per 2 anni secondo la legislazione

in vigore, ad eccezione dei pezzi consumabili. Nel caso di cattivo uso da parte dell'utente, il

servizio di garanzia non si fara responsabile della riparazione.

Non tentare di riparare il dispositivo per conto proprio, bensi contattare con il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec attraverso il numero di telefono +34 96 32107 28.
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1. PECAS E COMPONENTES

PNV e WwN =

Painel de controlo LED
Puxador da porta

Luz de forno

Porta visivel

Bandeja para migalhas
Grelha de forno

Cesto da fritadeira de ar
Bandeja de forno

2. ANTES DE USAR

Tire o produto da caixa.

Inspecione o aparelho para garantir que nao tem nenhum dano visivel. Em caso de que
encontre danos, entre imediatamente em contacto com o nosso Servico de Assisténcia
Técnica de Cecotec para recomendacoes ou reparacao do produto.

Coloque o produto numa superficie plana, horizontal e estavel.

Mantenha uma distancia minima de 110 mm entre a tomada elétrica e a parede, mobilidrio,
etc.

Lave todos os acessérios e limpe o interior do dispositivo.

Seque todos os acessorios e volte a coloca-los no forno.

Ao utilizar o dispositivo pela primeira vez, é necessario deixa-lo em funcionamento durante
18 minutos a temperatura maxima (230 °C) a fim de o esterilizar e eliminar qualquer mau
cheiro do processo de fabrico.

€ possivel que a unidade emita odor ou fumo devido & pelicula protetora da resisténcia.

3. FUNCIONAMENTO

Grelha de forno: utilizada para cozinhar carne, pao, pizza, etc.

Cesto da fritadeira de ar: utilizado durante a funcao de fritadeira de ar para otimizar os
resultados de cozedura. Pode ser utilizado para cozinhar batatas fritas, asas de frango,
cebola, etc. Também serve para desidratar alimentos.

Bandeja de forno: utilizada para cozinhar bolachas, tartes, peru, etc. Também pode ser
utilizada para recolher as gotas dos alimentos cozinhados ou o 6leo ao cozinhar alimentos
com a fritadeira de ar.

Luz do forno: prima o botdo para ligar e desligar a luz. Para reduzir o consumo de energia, a
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luz desliga-se automaticamente ap6s 5 minutos. Pressione o bot&o da luz LED novamente
para acender a luz do produto.

Bandeja recolhe-migalhas/gorduras: encontra-se na parte inferior do forno (Fig.1 Numero
5), puxe-a para a extrair.

Caracteristicas

1.

Sensor da porta: quando a porta é aberta, o processo de cozedura serd interrompido e a
luz ird acender-se. O painel mostrara Fig. 2. Ao fechar a porta, a luz apaga-se e o processo
de cozedura é retomado. Certifique-se de manter a porta do aparelho fechada durante a
cozedura.

Armazenamento do cabo: o espaco para armazenar cabos que se encontra na parte de
trés da unidade permite guardar a parte restante do cabo para manter a bancada livre e

organizada.

Painel de controlo LED

Fig. 3.
(1) Funcdes

Este dispositivo tem 12 funcdes pré-configuradas, mostradas abaixo na tabela. Para selecionar
estas funcdes clique sobre o icone.

Funcoes Temperatura Tempo Faixa de Intervalo de Posicdo da
pré-configuradas temperatura | tempo grelha*
Batatas fritas 230°C 25 min 38-230°C Até 2:00 h. 2
Asas de frango 230°C 23 min 38-230°C Até 2:00 h. 2
Bife/Costeletas 230°C 20 min 38-230°C Até 2:00 h. 2
Pizza 200 °C M min 38-230°C Até 2:00 h. 3
Legumes 230°C 20 min 38-230°C Até 2:00 h. 20u3
Manter quente 50 °C 4h. 38-120 °C Até 8:00 h. 3
Tostar Nivel 1 (pouco tostado): 180s | - - 3
Nivel 2 (tostado): 240 s
Nivel 2 (muito tostado): 300 s
Assar (grill) 230°C 10 min 150-230 °C Até 2:00 h. 2
Cozer ao forno 176 °C 20 min 38-230°C Até 2:00 h. 4
Assar 200 °C 1h 38-230°C Até 2:00 h. 1,23
Desidratar 50°C 4h. 38-82°C Até 12:00 h. 2
Fermentar 38°C 40 min 38-48°C Até 8:00 h. 3

*A posicao da grelha é atribuida de cima para baixo, ou seja, o nimero 1serd o mais proximo da
resisténcia superior e o nimero 4 o mais préximo da resisténcia inferior.
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Aviso

- Ainformacao na tabela anterior é apenas para referéncia, pode ajustar a temperatura e o
tempo de cozedura ao seu gosto.

- Os dados podem variar em funcao das diferentes carateristicas dos alimentos a serem
cozinhados.

(2) Ligado e desligado
Fig. 3.
Pressione o botao On/off para ligar ou desligar o dispositivo.

(4) Ecra: Tempo

Fig. 3.

Neste espaco, o dispositivo exibird o tempo de cozedura do programa selecionado ou
previamente selecionado. Uma vez iniciado o processo de cozedura, o tempo sera subtraido
até ao fim.

(5) Ecra: Temperatura

Fig. 3.

Neste espaco, o aparelho mostrara a temperatura do programa selecionado ou a temperatura
selecionada durante todo o processo de cozedura.

(7) Inicio/pausa

Fig. 3.

Toque no icone Inicio/Pausa para iniciar ou cancelar um programa.

Nota: note que pode parar a cozedura abrindo a porta do forno e assim que a fechar, o forno
retomard o programa onde parou.

(8) Pré-aquecer

Fig. 3.

Para pré-aquecer o forno, selecione o programa que pretende utilizar. Uma vez selecionado
0 programa, pressione o icone de Pré-aquecimento e o aparelho comecard imediatamente
a funcionar; ndo é necessario tocar no icone Inicio/Pausa para entrar no programa de
Pré-aquecimento. Uma vez terminado o pré-aquecimento, o ecra mostrard "Add Food"
Neste momento, abra a porta, insira os alimentos e prima o icone Inicio/Pausa para iniciar o
programa.

(9) Interruptor de luz

Fig. 3.

Toque no icone da luz para ligar ou desligar a luz da unidade. Depois de a ligar, desliga-se
automaticamente apdés 5 minutos.
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(10) Temperatura

Fig. 3.

Este icone permite-lhe alterar a temperatura de cozedura. Para o fazer, prima o icone de
temperatura e depois os fcones 3 ou 6, dependendo se pretende aumentar ou diminuir a
temperatura. A temperatura ird aumentar e diminuir de grau para grau. Para diminuir a
temperatura rapidamente, mantenha premido o icone 3 ou 6.

(11) Tempo

Fig. 3.

Este icone permite-Llhe alterar o tempo de cozedura. Para o fazer, prima o icone de temperatura
e depois os icones 3 ou 6, dependendo se pretende aumentar ou diminuir o tempo. O tempo ird
aumentar e diminuir de minuto para minuto. Para diminuir o tempo rapidamente, mantenha
premido o icone 3 ou 6.

(12) Fritadeira de ar

Fig. 3.

0 icone "AIRFRY" indica quando o dispositivo estd a cozinhar e quando um programa terminou.
0 icone ird piscar durante a cozedura e parar de cozinhar quando um programa de cozedura
estiver concluido ou quando o dispositivo estiver aberto. O icone desaparecerad quando estiver
a funcionar um menu que nao utilize a funcéo de fritadeira de ar.

Como utilizar o forno-fritadeira de ar

1. Pressione o botéo on/off para ligar o dispositivo. O ecra ird acender e o icone "Batatas
fritas" piscara.

2. Primaoiconedoprogramadesejado e o ecra mostrara atemperatura e ahora predefinidas
para este menu. Se desejar, pode também modifica-las ao seu gosto (ver pontos 10 e 11
das seccdes correspondentes a Figura 3).

3. Aseguir, pressioneoiconede pré-aquecimento e odispositivo comecaraautomaticamente
a aquecer até a temperatura de 150°C. Quando esta funcao estiver concluida, 'Add Food'
aparecera no ecra, abra a porta e insira o alimento. Depois prima o icone Iniciar/Pausa
para iniciar o programa.

4.  Umavezterminada a cozedura, o dispositivo emitird 5 bips, o ecrd mostraré "END" e todos
os icones do menu acenderdo. O ecra mostrara "End" até o icone do menu ser premido.
Embora a cozedura tenha terminado, o ventilador continuara a funcionar durante mais 2
minutos para arrefecer o dispositivo.

Aviso

Ao cozinhar alimentos gordos (por exemplo, asas de frango) na grelha ou no cesto da fritadeira,
coloque a bandeja de forno na ranhura de abaixo para evitar que o 6leo pingue sobre o aco
inoxidavel.
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Para melhores resultados, abaixo encontra-se uma tabela mostrando quais os programas que
requerem pré-aguecimento, a quantidade recomendada de comida, o acessério aconselhado

para cada programa, e a posicao recomendada da grelha.

Funcao Pré-aquecer Quantidade Acessério Posicao
recomendada recomendado recomendada da
grelha
Batatas fritas Sim 980¢g Cesto da 2
fritadeira de ar
Asas de frango Sim 1038 g (21asas) | Cestoda 2
fritadeira de ar
Bife Sim 190¢g Bandeja de forno | 2
ou grelha de
forno
Pizza Sim 6 porcoes Bandeja de forno | 3
ou grelha de
forno
Tostar No 6 pecas Grelhadeforno | 2o0u3
Legumes Sim Dependendo Bandeja de forno | 3
da selecao dos ou grelha de
alimentos forno
Cozer ao forno Sim Bandeja de forno | 3
ou grelha de
forno
Assar (grill) Sim Bandeja de forno | 2
ou grelha de
forno
Assar Sim Bandeja de forno | 4
ou grelha de
forno
Desidratar No Grelhadeforno | 1,20u3
Manter quente No Bandeja de forno | 2
Fermentar No Bandeja de forno | 3
Aviso

Pode aparecer humidade na porta da unidade durante o processo de cozedura, o que é normal.
Para melhores resultados, recomenda-se o pré-aquecimento do dispositivo antes de cozinhar.
Os dados podem variar em funcao das diferentes carateristicas dos alimentos a serem

cozinhados.
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4. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Desligue e desconecte o dispositivo da corrente elétrica antes de limpar.
- Limpe o dispositivo depois de cada uso.
- Deixe o dispositivo e os acessérios arrefecer antes de desmontar ou limpar.

Limpeza do exterior e da porta

- Nao utilize utensilios metalicos ou produtos abrasivos para limpar o cesto e a grelha.
Utilize um pano suave e huimido para limpar a superficie do produto.

- Nunca submerja o produto em dgua nem em outros liquidos.

- Nao utilize esponjas, pés ou produtos de limpeza abrasivos para limpar o produto.

- Utilize uma esponja hdmida para limpar a superficie do produto. Pode utilizar um
detergente liquido ndo abrasivo ou uma solucao de spray suave para evitar que as
manchas se acumulem. Aplique o produto de limpeza na esponja e nao diretamente na
superficie do aparelho.

- Paralimpar a porta de vidro, utilize um detergente para vidros ou detergente suave e uma
esponja humida. Nao utilize produtos abrasivos ou esponjas de metal, podem riscar a
superficie do dispositivo.

- Limpe o ecrd LED com um pano macio e humido. Aplique o agente de limpeza no pano, néo
o aplique diretamente sobre o ecrd LED. A limpeza do ecra LED com um pano macio ou
abrasivo pode risca-lo.

Limpeza do interior

Para limpar salpicos que possam ocorrer durante o processo de cozedura, utilizar uma esponja
macia e himida para limpar as paredes. Pode utilizar um detergente liquido nao abrasivo ou
uma solucao de spray suave para evitar que as manchas se acumulem. Aplique o produto de
limpeza na esponja e ndo diretamente no interior.

Adverténcia

Tenha extremo cuidado ao limpar o elemento de aquecimento para néo o danificar. Deixe o
dispositivo arrefecer completamente, depois esfregue cuidadosamente uma esponja ou pano
macio e humido ao longo das resisténcias. Nao utilize nenhum tipo de produto de limpeza
ou detergente. Deixe secar completamente todas as superficies antes de ligar o cabo de
alimentacao a tomada e de ligar o dispositivo.

Limpeza da bandeja para migalhas

- Apds cada utilizacdéo, remova a bandeja para migalhas e deite fora as migalhas. Utilize uma
esponja humida para limpar a bandeja. Pode utilizar um detergente liquido néo abrasivo ou
uma solucao de spray suave para evitar que as manchas se acumulem. Aplique o produto
de limpeza na esponja e ndo diretamente a bandeja. Seque-a bem.

- Para remover a gordura, mergulhe a bandeja em dgua com sabdo e lave-a com uma
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esponja de plastico macio. Enxague e seque bem.
- Certifique-se sempre de voltar a inserir a bandeja para migalhas no dispositivo apés a
limpeza e antes de ligar o cabo de alimentacdo a tomada ou de ligar o dispositivo.

Limpeza da grelha do forno, da grelha para desidratar, da bandeja de forno e do cesto da

fritadeira de ar

- Lave todos os acessérios em agua morna com sabdo e use uma esponja macia ou um
pano. Enxague-o e seque-o bem.

- Nao utilize produtos de limpeza abrasivos, utensilios ou esponjas metalicas para limpar
qualguer um dos acessoérios, isto pode danificar a superficie.

- Osacessorios nao sao lavaveis na maquina da louca.

Armazenamento

- Certifique-se de que todas as partes estao limpas e secas quando guardar o dispositivo.

- Certifique-se de que a porta esta fechada.

- Armazene o dispositivo sobre uma superficie horizontal e sobre os pés de suporte. Nao
0 guarde enquanto estiver quente ou molhado. Ndo o armazene em ambientes quentes
e hiimidos.

Como substituir a luz

- Vire atampa da luz em sentido anti-horario para a remover.
- Retire a ldmpada danificada puxando-a.

- Introduza a l@mpada nova.

- Vire atampa da luz em sentido hordrio para a apertar.

Adverténcia

- Certifique-se de desligar o aparelho da tomada e de o deixar arrefecer completamente
antes de mudar a lampada.

- Especificacao: lampada halégena de 25 W

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Possivel problema Possivel causa Solucao
0 dispositivo nao funciona 0 produto nao esta Certifique-se de que o forno
conectado. esta ligado.
N&o ligou o forno. Toque no icone POWER ON/
OFF para o ligar.
A porta nao estad bem Certifique-se de que a porta
fechada. esta bem fechada.
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0 vapor sai da parte superior
da porta do forno

Estd a cozinhar alimentos
com alto conteldo de agua

€ normal. A porta deixa sair
o vapor criado pela cozedura
de alimentos com elevado
contelido de agua, tais como
pao congelado.

Sai fumo branco do forno.

Ea primeira vez que se utiliza
o dispositivo.

€ normal que isto aconteca
durante a primeira utilizacao.
Recomenda-se regular o
forno a temperatura méaxima
e deixa-lo a funcionar vazio
durante 18-20 minutos.

Estd a cozinhar alimentos
gordurosos.

€ normal quando se cozinham
alimentos gordurosos. Isto
nao ird afetar o processo de
cozedura.

Abandeja para forno, a
bandeja para migalhas ou
elementos de aquecimento
ainda tém residuos de
gordura ou éleo de utilizacao
anterior.

Certifique-se de que

cada componente esta
completamente limpo apés
cada utilizacao.

Sai fumo negro do dispositivo

Os alimentos estao a
gueimar-se.

Desligue imediatamente o
forno e retire os alimentos.

Os alimentos cozinhados no
forno estao crus.

H& demasiada comida no
forno.

Ndo introduza tanta comida
no forno de uma so vez.

Atemperatura é demasiado
baixa ou o tempo programado
é demasiado curto.

Selecione uma temperatura
mais alta ou programe mais
tempo.

Selecionou a funcdo incorreta.

Certifique-se de selecionar a
funcao correta.

Os alimentos ndo tém sido
cozinhados uniformemente

Os alimentos sdao empilhados
ou muito préximos uns dos
outros durante a cozedura.

Certifique-se de distribuir
os ingredientes de forma
uniforme.

A posicao da bandeja para
forno, do cesto da fritadeira
ou da grelha de forno nao foi
ajustada.

Insira a bandeja desejada
na posicao correta. Tenha
cuidado, estes componentes
podem ser muito quentes.
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Os alimentos n&o ficam
crocantes depois de serem
cozinhados na fritadeira de ar

Alimentos com alto contelido
de agua.

Distribua ou espalhe com

um pincel uma pequena
quantidade de 6leo sobre os
alimentos pode ajudar a obter
resultados mais crocantes.

0 ecrd mostra o cédigo de
erro 'E1".

Curto-circuito no controlador
de temperatura.

Desconecte o aparelho da
corrente elétrica. Contacte
com o Servico de Assisténcia
Técnica de Cecotec.

0 ecrd mostra o cédigo de
erro 'E2".

O controlador de temperatura
ou as resisténcias nao
funcionam

Desconecte o aparelho da
corrente elétrica, conecte-o
novamente e ligue-o-. Se

isto ainda nao resolver o
problema, contactar o Servico
Técnico da Cecotec.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Ref: 02221 Bake&fFry 2500 Touch / 02255 Bake&Fry 2500 Touch White

Poténcia: 1800 W

Tensao e frequéncia: 220-240 V~, 50/60 Hz

Volume: 25L

Medidas externas: 44.5 x 36.5 x 37.5 cm (Comprimento x Largura x Altura)

Medidas internas: 36.5 x 31.5 x 22.5 cm (Comprimento x Largura x Altura)

Intervalo de temperatura: 38 - 230 °C A temperatura aumenta e diminui de grau para grau.
Intervalo de tempo: 1 min a 12 horas. O tempo aumenta e diminui de minuto para minuto.

7. RECICLAGEM DE ELETRODOMESTICOS

A diretiva europeia 2012/19/UE sobre Residuos de Aparelhos Elétricos
e Eletrénicos (RAEE) especifica que os eletrodomésticos ndao devem ser
reciclados com o resto dos residuos municipais. Ditos eletrodomésticos
terao de ser eliminados de forma separada, para otimizar a recuperacdo e
reciclagem de materiais e, desta maneira, reduzir o impacto que possam
ter na salide humana e no meio ambiente.
0 simbolo do contentor riscado recorda a sua obrigacéo de eliminar este

produto de forma correta.

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
eletrodomésticos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor deverd contactar com as
autoridades locais.
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8. GARANTIA E SAT

Este produto tem uma garantia de 2 anos desde a data de compra, sempre e quando se
conserve e envie a fatura de compra, o produto esteja em perfeito estado fisico e se lhe dé um
uso adequado tal e como se indica neste Manual de Instrucoes.

A garantia ndo cobrira:

0

Se o produto tiver sido usado fora da sua capacidade ou utilidade, maltratado, batido,
exposto a humidade, submergido em algum liquido ou substancia corrosiva, assim como
qualquer outra falta atribuivel ao consumidor.
Se o produto foi desmontado, modificado ou reparado por pessoas ndo autorizadas pelo
SAT oficial da Cecotec.
Se a ocorréncia foi originada pelo desgaste normal das pecas devido ao uso.

servico de garantia cobre todos os defeitos de fabricacdo durante 2 anos com base a

legislacao vigente, exceto pecas consumiveis. Em caso de mal uso por parte do usuario, o
servico de garantia ndo se fara responsavel pela reparacao.

Se em alguma ocasido deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre
em contacto com o Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do ndmero de
telefone +34 96 321 07 28.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

PNV e WwN =

LED-bedieningspaneel
Handgreep van de deur
Licht van de oven
Doorzichtige deur
Kruimellade
Ovenrooster

Air fryer mand
Bakplaat

2.VOOR U HET TOESTEL GEBRUIKT

Haal het product uit de doos.

Controleer of het toestel geen schade vertoont. Indien u schade waarneemt, contacteer
onmiddellijk de technische dienst van Cecotec voor aanbevelingen of voor de reparatie van
het toestel.

Plaats het apparaat op een vlak, stabiel en droog oppervlak.

Houd een minimumafstand van 110 mm aan tussen de contactdoos en de muur, meubels,
enz.

Was alle accessoires en maak de binnenkant van het apparaat schoon.

Droog alle accessoires en plaats ze terug in de oven.

Wanneer het apparaat voor het eerst wordt gebruikt, moet het 18 minuten op de
maximumtemperatuur (230°C) blijven draaien om het te steriliseren en eventuele nare
geurtjes van het fabricageproces te verwijderen.

Het toestel kan een geur of rook afgeven als gevolg van de beschermfolie op het
verwarmingselement.

3. WERKING

88

Ovenrooster: voor het bakken van vlees, brood, pizza, enz.

Air fryer mand: gebruik het air fyer mandje wanneer u de air fryer functie selecteert om de
kookresultaten te optimaliseren. Het wordt gebruikt om frieten, kippenvleugels, uien, enz.
te koken. Het wordt ook gebruikt om voedsel te dehydrateren.

Bakplaat: te gebruiken voor het bakken van koekjes, taarten, kalkoen, enz. Kan ook worden
gebruikt voor het opvangen van kookresten of olie bij het bereiden van voedsel met de air
fryer.
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Ovenlicht: druk op de lichtknop om het licht aan en uit te zetten. Om het stroomverbruik te
beperken, gaat het licht automatisch uit na 5 minuten. Druk nogmaals op de lichtknop om
het licht weer aan te zetten.

Opvangbak voor kruimels en/of vet: bevindt zich onder in de oven (Fig. 1. Nummer 5), trek
hem eruit.

Eigenschappen

1.

Deursensor: als de deur wordt geopend, wordt het kookproces gepauzeerd en gaat het
lampje branden. Op het scherm verschijnt Fig. 2. Als de deur gesloten is, gaat het lampje
uit en wordt het kookproces hervat. Zorg ervoor dat de deur van het apparaat gesloten
blijft tijdens het koken.

Kabelopbergruimte: In de geintegreerde kabelopbergruimte aan de achterkant van het
apparaat kunt u overtollige kabels opbergen, zodat uw aanrecht vrij en netjes blijft.

LED-bedieningspaneel

Fig 3.
(1) Functies

Dit apparaat heeft 12 voorgeconfigureerde functies die hieronder
weergegeven. Om deze functies te selecteren klikt u op het pictogram.

in de tabel worden

Vooraf Temperatuur Tijd Temperatuurbereik | Tijdsbereik Positie
ingestelde van het
functies rooster*
Frietjes 230°C 25min 38-230°C Tot2:00 uur. |2
Kippenvleugels 230 0C 23 min 38-230°C Tot 2:00 uur. 2
T-bone steak / 2300C 20 min 38-230°C Tot2:00uur. |2
Ribs
Pizza 200 °C 11 min 38-230°C Tot2:00uur. |3
Groenten 2300C 20 min 38-230°C Tot 2:00 uur. 20f3
Warm houden 50 °C 4h. 38-120°C Tot 8:00 uur. |3
Toast Niveau 1 (beetje - - 3

geroosterd): 180 s

Niveau 2 (geroosterd):

240s

Niveau 3 (erg geroosterd):

300s
Grillen 230 0C 10 min 150-230°C Tot 2:00 uur.
Bakken 176 oC 20 min 38-230°C Tot 2:00 uur. 4
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Braden 200 °C Tu 38-230°C Tot2:00uur. |1,2,3
Dehydrateren 50 °C 4h, 38-82°C Tot12:00 uur. | 2
Gisten 38°C 40 min 38-48°C Tot 8:00 uur. 3

*De positie van het rooster wordt van boven naar beneden toegekend, d.w.z. nummer 1 komt
het dichtst bij de bovenste weerstand en nummer 4 het dichtst bij de onderste.

Opmerking

- De standaardgegevens in de bovenstaande tabel zijn slechts ter referentie, u kunt de
temperatuur en de kooktijd naar eigen wens aanpassen.

- De gegevens kunnen variéren naar gelang van de verschillende kenmerken van het te
koken voedsel.

(2) Aan/uit
Fig. 3.
Tik op het pictogram On/Off om het toestel aan of uit te zetten.

(4) Scherm: Tijd

Fig. 3.

In deze ruimte toont het toestel de kooktijd van het gekozen of eerder gekozen programma.
Zodra het kookproces is begonnen, wordt de tijd afgetrokken tot het einde.

(5) Scherm: Temperatuur

Fig. 3.

In deze ruimte geeft het toestel de temperatuur van het gekozen programma of de gekozen
temperatuur tijdens het gehele kookproces weer.

(7) Start/pauze

Fig. 3.

Raak het pictogram Start/Pauze aan om een programma te starten of te annuleren.
Opmerking: U kunt het koken stoppen door de ovendeur te openen en zodra u de deur sluit, zal
de oven het programma hervatten waar het was gebleven.

(8) Voorverwarmen

Fig. 3.

Om de oven voor te verwarmen, kiest u het programma dat u wilt gebruiken. Zodra het
programma is gekozen, drukt u op het pictogram Voorverwarmen en het toestel begint
onmiddellijk te werken; het is niet nodig het pictogram Start/Pauze aan te raken om het
Voorverwarmingsprogramma te starten. Als het voorverwarmen klaar is, verschijnt op het
display "Add Food" Op dit punt opent u de deur, plaatst u het voedsel en drukt u op het Start/
Pauze pictogram om het programma te starten.
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(9) Lichtschakelaar

Fig. 3.

Raak het licht pictogram aan om het licht van het toestel aan of uit te zetten. Na het aanzetten,
gaat hij na 5 minuten automatisch uit.

(10) Temperatuur

Fig. 3.

Met dit pictogram kunt u de kooktemperatuur wijzigen. Om dit te doen drukt u op het
temperatuur pictogram en vervolgens op pictogram 3 of 6, afhankelijk van of u de temperatuur
wilt verhogen of verlagen. De temperatuur zal stijgen en dalen van graad tot graad. Om de
temperatuur snel te verlagen, houdt u pictogram 3 of 6 ingedrukt.

(1) Tijd

Fig. 3.

Met dit pictogram kunt u de kooktijd wijzigen. Om dit te doen drukt u op het tijd pictogram en
vervolgens op pictogram 3 of 6, afhankelijk van of u de tijd wilt verhogen of verlagen. De tijd zal
van minuut tot minuut stijgen en dalen. Om de tijd snel te verminderen, houdt u het pictogram
3 of 6 ingedrukt.

(12) Air fryer

Fig. 3.

Het "AIRFRY" pictogram geeft aan wanneer het toestel kookt en wanneer een programma
is beéindigd. Het pictogram knippert tijdens het koken en stopt met knipperen wanneer een
kookprogramma is voltooid of wanneer het toestel open is. Het pictogram verdwijnt wanneer
een menu in werking is dat geen gebruik maakt van de air fryer.

Gebruik van de oven

1. Druk op het pictogram Aan/Uit om het toestel aan te zetten. Het display zal oplichten en
het "Frietjes" pictogram zal knipperen.

2. Druk op het gewenste programmasymbool en het display toont de vooraf ingestelde
temperatuur en tijd voor dit menu. Desgewenst kunt u ze ook naar wens aanpassen (zie
de punten 10 en 11 van de paragrafen die overeenkomen met figuur 3).

3. Druk vervolgens op het voorverwarmingsicoontje en het toestel begint automatisch op
te warmen tot de temperatuur van 150°C. Zodra deze functie is voltooid, verschijnt "Add
Food" op het scherm, open de deur en plaats het voedsel. Druk vervolgens op Start/Pauze
om het programma te starten.

4.  Zodra het koken klaar is, zal het toestel 5 keer piepen, het display zal 'End' tonen en alle
menupictogrammen zullen oplichten. De waarschuwing "End" stopt pas met op het
scherm te verschijnen wanneer op een menupictogram wordt gedrukt. Ook alis het koken
klaar, de ventilator blijft nog 2 minuten draaien om het apparaat af te koelen.
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Opmerking

Wanneer u vette levensmiddelen (bijv. kippenvleugels) op het rooster of in het mandije van de
air fryer bereidt, moet u de bakplaat in de onderste gleuf plaatsen om te voorkomen dat er olie
op het roestvrij staal druppelt.

Voor de beste resultaten vindt u hieronder een tabel met de programma's die moeten worden
voorverwarmd, de aanbevolen hoeveelheid voedsel, het aanbevolen accessoire voor elk
programma en de aanbevolen positie van het rooster.

Functie Opwarmen Aanbevolen Aanbevolen Aanbevolen
hoeveelheid accessoire positie
Frietjes Ja 980 g Air fryer mand 2
Kippenvleugels Ja 1038 g (21 Air fryer mand 2
kippenvleugels)
Steak Ja 190¢g Bakplaat of 2
ovenrooster
Pizza Ja 6 porties Bakplaat of 3
ovenrooster
Toast Nee 6 stuks Ovenrooster 20of 3
Groenten Ja Afhankelijk van Bakplaat of 3
de voedselkeuze | ovenrooster
Bakken Ja Bakplaat of 3
ovenrooster
Grillen Ja Bakplaat of 2
ovenrooster
Braden Ja Bakplaat of 4
ovenrooster
Dehydrateren Nee Ovenrooster 1,20f3
Warm houden Nee Bakplaat 2
Gisten Nee Bakplaat 3
Opmerking

Tijdens het kookproces kan er vocht op de deur van het toestel verschijnen, dit is normaal. Voor
de beste resultaten is het raadzaam het apparaat voor te verwarmen.

De gegevens kunnen variéren naar gelang van de verschillende kenmerken van het te koken
voedsel.
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4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Haalde stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het schoonmaakt.
- Maak het toestel schoon na elk gebruik.
- Laat het toestel en de accessoires afkoelen voordat u ze demonteert of reinigt.

Buitenkant en deur schoonmaken

- Gebruik geen metalen keukengerei of schuurmiddelen om de mand en het rek schoon te
maken. Gebruik een zachte en vochtige doek om het oppervlak van het toestel schoon te
maken.

- Dompel het toestel nooit onder in water of andere vloeistoffen.

- Gebruik geen schurende sponzen, poeders of schoonmaakproducten om het product te
reinigen.

- Gebruik een vochtige spons om het oppervlak van het product te reinigen. U kunt een
niet-schurend vloeibaar wasmiddel of een milde spray gebruiken om te voorkomen dat
vlekken ontstaan. Breng het reinigingsmiddel aan op de spons en niet rechtstreeks op het
oppervlak van het apparaat.

-  Om de glazen deur schoon te maken, gebruikt u een glasreiniger of een mild
schoonmaakmiddel en een vochtige spons of een zacht plastic schuursponsje. Gebruik
geen schurende producten of metalen schuursponsjes, aangezien deze krassen kunnen
maken op het oppervlak van het toestel.

- Maak het LED-display schoon met een zachte, vochtige doek. Breng het reinigingsmiddel
aan op de doek, niet rechtstreeks op het LED-display. Het schoonmaken van het
LED-display met een zachte of schurende doek kan krassen veroorzaken.

De binnenkant schoonmaken

Gebruik een zachte, vochtige spons om de wanden schoon te vegen van eventuele spatten die
tijdens het koken zijn ontstaan. U kunt een niet-schurend vloeibaar wasmiddel of een milde
spray gebruiken om te voorkomen dat vlekken ontstaan. Breng het reinigingsproduct aan op
de spons en niet rechtstreeks op de binnenkant.

Waarschuwing

Wees uiterst voorzichtig bij het schoonmaken van het verwarmingselement om beschadiging
te voorkomen. Laat het toestel volledig afkoelen en wrijf dan voorzichtig met een zachte,
vochtige spons of doek langs de verwarmingselementen. Gebruik geen reinigingsmiddelen of
detergenten. Laat alle oppervlakken goed drogen alvorens het netsnoer op het stopcontact
aan te sluiten en het toestel in te schakelen.

Reinigen van de kruimellade

- Verwijder na elk gebruik de kruimellade en gooi de kruimels weg. Gebruik een vochtige
spons om de lade schoon te maken. U kunt een niet-schurend vloeibaar wasmiddel of een
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milde spray gebruiken om te voorkomen dat vlekken ontstaan. Breng het reinigingsproduct
aan op de spons en niet rechtstreeks op de lade. Droog het goed af.

Om het vet te verwijderen, laat u de lade in een sopje weken en wast u hem met een spons
of een zacht plastic schuursponsje. Spoel en droog ze grondig.

Zorg er altijd voor dat de kruimellade weer in het apparaat zit na het schoonmaken en
voordat u het netsnoer op het stopcontact aansluit of het apparaat inschakelt.

Reinigen van het ovenrooster, de bakplaat en het air fryer mandije

Was alle accessoires in warm zeepwater en gebruik een zachte plastic spons of
schuursponsje. Spoel en droog ze grondig.

Gebruik geen schurende reinigingsmiddelen, schuursponsjes of metalen keukengerei om
de accessoires te reinigen, aangezien dit het oppervlak kan beschadigen.

De accessoires zijn niet geschikt voor in de vaatwasser.

Het apparaat opbergen

Zorg ervoor dat alle onderdelen van het toestel schoon en droog zijn wanneer u het
opbergt.

Zorg ervoor dat de deur dicht is.

Bewaar het toestel in positie, op een horizontaal oppervlak en op de steunvoetjes. Bewaar
het apparaat niet als het warm of nat is. Bewaar het apparaat niet in hete en vochtige
omgevingen.

Licht vervangen

Draai de kap van het licht linksom om hem te verwijderen.
Verwijder de defecte gloeilamp door hem er recht uit te trekken.
Plaats de nieuwe gloeilamp

Draai de kap van het licht rechtsom om hem te verwijderen.

Waarschuwing

94

Trek de stekker uit het stopcontact en laat het toestel volledig afkoelen alvorens de
gloeilamp te vervangen.
Specificatie: 25 W halogeenlamp
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NEDERLANDS

Mogelijk probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Het apparaat werkt niet

Het toestel is niet
aangesloten.

Zorg ervoor dat de oven aan
staat.

U heeft de oven niet
aangezet.

Raak het pictogram Aan/Uit
aan om het in te schakelen.

De deur is niet goed dicht.

Zorg ervoor dat de deur goed
gesloten is.

Er komt stoom uit de
bovenkant van de ovendeur.

U kookt voedsel met een hoog
watergehalte.

Dit is normaal. De deur

laat stoom ontsnappen

die ontstaat bij het koken

van voedsel met een hoog
watergehalte, zoals bevroren
brood.

Er komt witte rook uit de
oven.

Dit is de eerste keer dat de
oven gebruikt is.

Dit is normaal bij het

eerste gebruik. Het wordt
aanbevolen de oven op de
maximumtemperatuur in

te stellen en hem 18 tot 20
minuten leeg te laten draaien.

U kookt erg vet voedsel.

Dit is normaal bij het koken
van vet voedsel. Dit zal het
kookproces niet beinvloeden.

De bakplaat, kruimellade

of verwarmingselementen
bevatten nog vet- of
olieresten van eerder gebruik.

Zorg ervoor dat elk onderdeel
na elk gebruik grondig wordt
gereinigd.

Er komt zwarte rook uit het
apparaat.

Het eten brandt aan.

Zet de oven onmiddellijk uit
en haal het voedsel eruit.

Voedsel dat in de oven is
gekookt, is niet gaar.

Er zit te veel voedsel in de
oven.

Doe niet te veel voedsel
tegelijk in de oven.

De temperatuur is te laag
of u hebt te weinig tijd
geprogrammeerd.

Kies een hogere temperatuur
of stel een langere tijd in.

U hebt de verkeerde functie
gekozen.

Zorg ervoor dat u de juiste
functie kiest.
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Sommige ingrediénten zijn
niet gelijkmatig gaar.

Voedsel wordt op elkaar
gestapeld of in elkaars
nabijheid geplaatst tijdens
het koken.

Zorg ervoor dat de
ingrediénten gelijkmatig
verdeeld zijn.

De positie van de bakplaat,
het air fryer mandje of

het ovenrooster is niet
aangepast.

Plaats de gewenste lade

in de juiste positie. Wees
voorzichtig, deze onderdelen
kunnen zeer heet zijn.

Het voedsel wordt niet
knapperig na het koken in de
air fryer.

Levensmiddelen met een
hoog
watergehalte.

Een kleine hoeveelheid olie
over voedsel strijken kan
helpen om een krokanter
resultaat te bereiken.

Het display toont foutcode
"ET"

Kortsluiting in de
temperatuurregelaar.

Trek de stekker van

het netsnoer uit het
stopcontact. Neem contact
op met de Technische
Ondersteuningsservice van
Cecotec.

Het display toont foutcode
"E2"

Temperatuurregelaar of
weerstanden werken niet.

Trek de stekker uit het
stopcontact, steek de stekker
weer in het stopcontact en
zet het apparaat aan. Als het
probleem hiermee nog niet is
opgelost, neem dan contact
op met Cecotec Technical
Support.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Ref. 02221 Bake&Fry 2500 Touch / 02255 Bake&Fry 2500 Touch White

Vermogen: 1800 W

Voltage en frequentie: 220-240 V~, 50/60 Hz

Volume: 25L

Buitenafmetingen: 44,5 x 36,5 x 37,5 cm (Lengte x Breedte x Hoogte)
Binnenafmetingen: 36.5 x 31.5 x 22.5 cm (Lengte x Breedte x Hoogte)
Temperatuurbereik: 38 tot 230°C. De temperatuur stijgt en daalt van graad tot graad.
Temperatuurbereik: 1 min tot 12 uur. De tijd stijgt en daalt van minuut tot minuut.
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7. RECYCLAGE VAN HUISHOUDTOESTELLEN

De Europese richtlijn 2012/19/UE betreffende Afgedankte Elektrische
en Elektronische Apparatuur (AEEA) bepaalt dat kleine huishoudelijke
elektrische apparaten niet gerecycleerd mogen worden met het restafval.
Deze elektrische apparaten moeten apart gesorteerd worden om het
hergebruik en de verwerking van materialen te optimaliseren en de
impact van deze apparaten mens en milieu te verminderen.
Hetsymboolvan de doorgekruiste afvalbak herinnertuaanuwverplichting
om dit product op de juiste wijze af te voeren.

Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om kleine huishoudelijke
elektrische apparaten en/of hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid
contacteren.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Dit product heeft een garantieperiode van 2 jaar vanaf de aankoopdatum op voorwaarde dat
de aankoopfactuur bewaard is gebleven en voorgelegd kan worden, het product zich in een
goede fysieke staat bevindt en het gebruikt is op een correcte manier en zoals aangegeven in
deze handleiding.

De garantie vervalt:

- Als het product niet gebruikt is waarvoor het bedoeld is, foutief behandeld is, geslagen is,
blootgesteld is aan vochtigheid, ondergedompeld is in water of een bijtende vloeistof of
enig ander defect te wijten aan foutief gebruik door de consument.

- Als het product uit elkaar gehaald, gemodificeerd of gerepareerd is geweest door
personen die niet geautoriseerd zijn door de officiéle Technische Ondersteuningsservice
van Cecotec.

- Als hetincident werd veroorzaakt door normale slijtage van de onderdelen door gebruik.

De garantie dekt alle fabricagefouten gedurende 2 jaar op basis van de huidige wetgeving, met

uitzondering op verbruiksartikelen. In het geval van verkeerd gebruik door de gebruiker zal de

garantieservice niet verantwoordelijk zijn voor de reparatie.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

PNV e WwN =

Panel sterowania LED

Klamka do drzwiczek

Swiatto piekarnika

Drzwiczki

Taca na okruchy

Kratka piekarnika

Kosz do frytkownicy powietrznej
Ptyta piekarnika

2. PRZED UZYCIEM

Wyjmij produkt z pudetka.

Sprawdz urzgdzenie pod katem widocznych uszkodzen Jesli tak, skontaktuj sie z Dziatem
Pomocy Technicznej Cecotec jak najszybciej, aby uzyskac¢ zalecenia dotyczace produktu
lub naprawy.

Ustaw urzadzenie na stabilnej, poziomej i ptaskiej powierzchni.

Zachowaj minimalng odlegtos¢ 110 mm miedzy gniazdkiem elektrycznym a $ciana,
meblami itp.

Umyj wszystkie akcesoria i wyczyS€ wnetrze urzadzenia.

Wysusz wszystkie akcesoria i wtéz je z powrotem do piekarnika.

Przy pierwszym uruchomieniu nalezy pozostawi¢ urzgdzenie wtgczone przez 18 minut
w maksymalnej temperaturze (230 °C) w celu wysterylizowania i wyeliminowania
nieprzyjemnego zapachu z procesu produkcyjnego.

Ze wzgledu na folie ochronng rezystancji z urzgdzenia moze wydziela¢ sie zapach lub dym.

3. FUNKCJONOWANIE

98

Ruszt piekarnika: stuzy do pieczenia miesa, chleba, pizzy itp.

Kosz dla frytownicy powietrznej - Uzyj kosza frytownicy powietrznej podczas wybierania
funkcji frytownicy powietrznej, aby zoptymalizowac wyniki gotowania. Stuzy do gotowania
frytek, skrzydetek z kurczaka, cebuli itp. Stuzy réwniez do odwadniania zywnosci.

Blacha do pieczenia: stuzy do pieczenia ciastek, ciast, indyka itp. Moze by¢ réwniez
uzywany do zbierania skroplin z potraw lub oleju podczas gotowania potraw we frytownicy
powietrznej.

Oswietlenie piekarnika: nacisnij przycisk oswietlenia, aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ Swiatto.
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Aby zmniejszy¢ zuzycie energii, Swiatto wytaczy sie automatycznie po 5 minutach. Nacisnij
ponownie przycisk Swiatta, aby ponownie wtgczy¢ sSwiatto.

- Tacka na okruchy / tacka na ttuszcz: znajduje sie w dolnej czesci piekarnika (rys. 1. Numer
5), wyciagnij ja, aby ja wyjac.

Charakterystyka

1. Czujnik drzwi: po otwarciu drzwi proces gotowania zostanie wstrzymany i zapali sie
Swiatto. Panel pokaze Rys. 2. Gdy drzwiczki zostang zamkniete, Swiatto zgasnie i proces
gotowania zostanie wznowiony. Upewnij sie, ze podczas gotowania drzwi urzgdzenia sa
zamkniete.

2.  Schowek na kable: Zintegrowany schowek na kable z tytu urzgdzenia pozwala na
przechowywanie nadmiaru kabla, utrzymujgc porzadek i porzgdek na blacie.

Panel sterowania LED

Rys.3

(1) Funkcje

To urzadzenie ma 12 wstepnie skonfigurowanych funkcji przedstawionych ponizej w tabeli.
Aby wybrac te funkcje, kliknij ikone.

Wstepnie Temperatura Czas Zakres Zakres Pozycja
skonfigurowane temperatury | czasowy regatu *
funkcje:
Smazone 2300C 25 min 38-230°C Do 2:00 h. 2
kartofle
Skrzydetka 230°C 23 min 38-230°C Do 2:00 h. 2
kurczaka
Stek / Zeberka 230°C 20 min 38-230°C Do 2:00 h. 2
Pizza 200 °C 11 min 38-230°C Do 2:00 h. 3
Warzywa 230 °C 20 min 38-230°C Do 2:00 h. 2lub3
Utrzymywac w 50 °C 4h. 38-120°C Do 8:00 h. 3
cieple
Tostowanie Poziom 1 (pieczenie lekkie): - - 3

180 s

Poziom 2 (tosty): 240 s

Poziom 3 (bardzo palony):

300s
Podpiekanie 230°C 10 min 150-230°C Do 2:00 h. 2
(typu Grill)
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Pieczenie 176 °C 20 min 38-230°C Do 2:00 h. 4
Pieczenie 200°C 1h 38-230°C Do 2:00 h. 1,23
Suszenie 50°C 4h. 38-82¢°C Do 12:00 h. 2
Fermentowanie | 38°C 40 min 38-48°C Do 8:00 h. 3

* Pozycja siatki jest przypisywana od géry do dotu, to znaczy numer 1 bedzie najblizej gérnego
oporu, a 4 najblizej dolnego oporu.

Ostrzezenie

- Domyslne informacje w powyzszej tabeli stuzg wytacznie jako odniesienie, mozesz
dostosowac temperature i czas gotowania do swoich upodoban.

- Dane mogag sie rézni¢ w zaleznosci od réznych cech gotowanej zywnosci.

(2) Przycisk zasilania
Rys. 3.
Nacisnij przycisk zasilania, aby wtgczy¢ lub wytgczy¢ urzadzenie.

(4) Wyswietlacz: Czas

Rys. 3.

W tym miejscu urzgdzenie pokaze czas gotowania wybranego programu lub programu, ktéry
zostat wybrany wczesniej. Po rozpoczeciu gotowania czas zostanie odjety do zakorczenia.

Wyswietlacz (5) Temperatura

Rys. 3.

W tej przestrzeni urzadzenie pokaze temperature wybranego programu lub wybrana
temperature podczas catego gotowania.

(7) Start/ Pauza

Rys. 3.

Nacisnij ikone Start/ Pauza, aby rozpoczg¢ program lub go anulowac.

Uwaga: Nalezy pamieta¢, ze mozna przerwac gotowanie, otwierajgc drzwiczki piekarnika, a po
ich zamknieciu program wznowi program od miejsca, w ktérym zostat przerwany.

(8) Rozgrzewanie

Rys. 3.

Aby rozgrzac piekarnik, wybierz program, ktérego chcesz uzy¢. Po wybraniu programu nalezy
nacisnac¢ ikone wstepnego nagrzewania, a urzgdzenie natychmiast rozpocznie prace; nie
ma potrzeby dotykania ikony Start / Pauza, aby wejs¢ do programu Wstepne nagrzewanie.
Po zakonczeniu podgrzewania na wyswietlaczu pojawi sie napis ,Dodaj potrawe". Mas
informacién sobre este texto de origen W tym momencie nalezy otworzy¢ drzwi, wtozyé
potrawe i nacisnagc ikone Start / Pauza, aby rozpocza¢ program.
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(9) Przycisk $wiatta

Rys. 3.

Dotknij ikony Swiatta, aby wtgczy¢ lub wytaczy¢ oswietlenie urzadzenia. Po wtgczeniu wytgczy
sie automatycznie po 5 minutach.

(10) Temperatura

Rys. 3.

Ta ikona umozliwia zmiane temperatury gotowania. Aby to zrobi¢, nacisnij ikone temperatury,
a nastepnie ikony 3 lub 6, w zaleznosci od tego, czy chcesz podnies¢, czy obnizy¢ temperature.
Temperatura bedzie rosta i spadata ze stopnia na stopien. Aby szybko obnizy¢ temperature,
nacisnij i przytrzymaj ikone 3 lub 6.

(11) Czas

Rys. 3.

Ta ikona umozliwia zmiane czasu gotowania. Aby to zrobi¢, nacisnij ikone czasu, a nastepnie
ikony 3 lub 6, w zaleznosci od tego, czy chcesz wydtuzy€, czy skréci¢ czas. Czas bedzie sie
wydtuzatizmniejszat z minuty na minute. Aby szybko skrécic czas, nacisnij i przytrzymaj ikone
3lubb.

(12) Frytkownica powietrzna

Rys. 3.

lkona ,AIRFRY" wskazuje, kiedy urzgdzenie gotuje i po zakoriczy dany program. lkona bedzie
migac¢ podczas gotowania i przestanie miga¢ po zakonczeniu programu gotowania lub po
otwarciu urzadzenia. lkona zniknie, gdy dziata menu, ktére nie korzysta z funkcji frytownicy
powietrznej.

Jak korzysta¢ z kuchenki powietrznej

1. Nacisnij ikone Wt. / Wyt., Aby podtaczy¢ urzadzenie. Wyswietlacz zaswieci sie i ikona ™
Frytki " bedzie migac.

2. Naciénij ikone zgdanego programu, a na wyswietlaczu pojawi sie ustawiona temperatura
i czas dla tego menu. Jesli chcesz, mozesz je réwniez zmodyfikowac¢ wedtug wtasnych
upodoban (przejrzyj punkty 10 i 11 sekcji odpowiadajgcych rysunkowi 3).

3. Nastepnie nacisnij ikone podgrzewania, a urzadzenie automatycznie rozpocznie
nagrzewanie do temperatury 150°C. Po zakoriczeniu tej funkcji na ekranie pojawi sie napis
,Add Food", otworz drzwiczki i wtéz potrawe. Nastepnie nacisnij ikone Start / Pauza, aby
uruchomi¢ program.

4.  Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie bedzie 5 razy ¢wierkad, na wyswietlaczu pojawi
sie napis ,End", a wszystkie ikony menu zaswieca sie. Komunikat ,End" nie przestanie by¢
wyswietlany na ekranie, dopdéki nie zostanie nacisnieta ikona menu. Pomimo zakonczenia
gotowania, wentylator pozostanie wtaczony jeszcze przez 2 minuty, aby schtodzic¢
urzadzenie.
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Ostrzezenie

Podczas pieczenia ttustych potraw (np. Skrzydetka kurczaka) na ruszcie lub koszu frytownicy
powietrznej, umies¢ blache do pieczenia w dolnym otworze, aby zapobiec kapaniu oleju na

stal nierdzewna.

Aby uzyskac najlepsze wyniki, ponizej znajduje sie tabela pokazujgca, ktére programy
wymagaja podgrzania, zalecang ilos¢ potraw, zalecane akcesoria dla kazdego programu oraz
zalecane potozenie pétek.

Funkcja Rozgrzewanie Zalecana ilos¢ Zalecane Zalecane
akcesoria potozenie w
stojaku
Smazone Tak 980 g Kosz do 2
kartofle frytkownicy
powietrznej
Skrzydetka Tak 1038 g (21 Kosz do 2
kurczaka skrzydetek) frytkownicy
powietrznej
Stek wotowy Tak 190 g Blacha do 2
pieczenia lub
ruszt piekarnika
Pizza Tak 6 porgji Blacha do 3
pieczenia lub
ruszt piekarnika
Tostowanie Nie 6 sztuk Kratka 2lub3
piekarnika
Warzywa Tak Zgodnie z Blacha do 3
wyborem pieczenia lub
jedzenia ruszt piekarnika
Pieczenie Tak Blacha do 3
pieczenia lub
ruszt piekarnika
Podpiekanie Tak Blacha do 2
(typu Grill) pieczenia lub
ruszt piekarnika
Pieczenie Tak Blacha do 4
pieczenia lub
ruszt piekarnika
Suszenie Nie Kratka 1,2lub3
piekarnika
Utrzymywac w Nie Ptyta piekarnika | 2
cieple
Fermentowanie | Nie Ptyta piekarnika | 3
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Ostrzezenie

Wilgo¢ moze pojawic¢ sie na drzwiach urzagdzenia podczas procesu gotowania, jest to
normalne. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, przed gotowaniem zaleca sie wstepne podgrzanie
urzadzenia.

Dane moga sie rézni¢ w zaleznosci od réznych cech gotowanej zywnosci.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

- Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od gniazdka elektrycznego.
- Wyczys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
- Przed demontazem lub czyszczeniem poczekaj, az urzadzenie i akcesoria ostygna.

Czyszczenie z zewnatrz i czyszczenie drzwiczek

- Nie uzywaj metalowych przyboréw ani produktéw sciernych do czyszczenia kosza i potki.
Do czyszczenia powierzchni produktu uzywaj miekkiej, wilgotnej szmatki.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

- Nie uzywaj gagbek, detergentéw w proszku ani zrgcych srodkéw czyszczacych do
czyszczenia prodkutu.

- Powierzchnie produktu wyczysé wilgotng gabka. Mozesz uzyc niesciernego detergentu
w ptynie lub tagodnego roztworu w sprayu, aby zapobiec tworzeniu sie plam. Srodek
czyszczacy naktadac na gabke, a nie bezposrednio na powierzchnie urzgdzenia.

- Aby wyczysci¢ szklane drzwi, uzyj srodka do czyszczenia szkta lub tagodnego detergentu
i wilgotnej gabki lub miekkiej szmatki z tworzywa sztucznego. Nie uzywaj produktéw
Sciernych ani metalowych myjek do szorowania, moga one zarysowac powierzchnie
urzadzenia.

- Wyczyé¢ wyséwietlacz LED miekka, wilgotng szmatkg. Srodek czyszczacy nanieéé na
szmatke, nie naktadac¢ go bezposrednio na wyswietlacz LED. Czyszczenie wySwietlacza
LED miekka lub szorstka szmatka moze spowodowac jego zarysowanie.

Czyszczenie wnetrza

Aby wyczyscic¢ rozpryski, ktére mogg wystgpi¢ podczas gotowania, uzyj miekkiej, wilgotnej
gabki do czyszczenia Scian. Mozesz uzyc niesciernego detergentu w ptynie lub tagodnego
roztworu w sprayu, aby zapobiec tworzeniu sie plam. Srodek czyszczacy naktadac na gabke, a
nie bezposrednio do wnetrza.

Ostrzezenie

Zachowaj ostrozno$¢ podczas czyszczenia elementu grzejnego, aby go nie uszkodzic.
Pozostaw urzgdzenie do catkowitego ostygniecia, a nastepnie delikatnie przetrzyj elementy
grzejne miekka, wilgotng gabka lub szmatka. Nie uzywaj zadnych Srodkdéw czyszczgcych
ani detergentéw. Przed podtgczeniem przewodu zasilajgcego do gniazdka i wtaczeniem
urzgdzenia pozostaw wszystkie powierzchnie do catkowitego wyschniecia.
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Czyszczenie tacy na okruchy

- Po kazdym uzyciu wyjmij tacke na okruchy i wyrzu¢ okruchy. Wyczys¢ tacke wilgotng
gabka. Mozesz uzy¢ niesciernego detergentu w ptynie lub tagodnego roztworu w sprayu,
aby zapobiec tworzeniu sie plam. Srodek czyszczacy naktadaj na ggbke, a nie bezpogrednio
na tacke. Wysusz jg dobrze.

- Aby pozby¢ sie ttuszczu, namocz tacke w wodzie z mydtem i umyj jg gabka lub miekka
plastikowa myjka. Wyptucz i dobrze wysusz.

- Zawsze pamietaj o ponownym wtozeniu tacki na okruchy do urzgdzenia po czyszczeniu
i przed podtgczeniem przewodu zasilajgcego do gniazdka elektrycznego lub wtgczeniem
urzadzenia.

Czyszczenie rusztu piekarnika, rusztu suszenia, blachy piekarnika i kosza frytkownicy

- Umyj wszystkie akcesoria w cieptej wodzie z mydtem i uzyj miekkiej plastikowej ggbki lub
zmywaka. Wyptucz i dobrze wysusz.

- Nie uzywaj Sciernych Srodkéw czyszczacych, myjek do szorowania ani metalowych
przyboréw do czyszczenia ktéregokolwiek z akcesoribw, moze to spowodowacd
uszkodzenie powierzchni.

- Akcesoria nie nadajg sie do mycia w zmywarce.

Przechowywanie

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci urzadzenia sg czyste i suche podczas przechowywania.

- Upewnij sie, ze drzwi sg zamkniete.

- Przechowuj urzadzenie na miejscu, na poziomej powierzchniina nézkach. Nie przechowuj
go, gdy jest gorgcy lub mokry. Nie przechowuj go w gorgcym i wilgotnym srodowisku.

Jak zmieni¢ Swiatto

- Obrdé¢ nasadke lampy w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby jg zdjac.
- Wyjmij uszkodzong zaréwke, wyciggajac jg prosto.

- Wtozy¢ nowa zaréwke.

- Obréc¢ nasadke Swiatta w prawo, aby jg dokrecic.

Ostrzezenie

- Przed wymiang zaréwki nalezy odtgczy¢ urzadzenie i pozwoli¢ mu catkowicie ostygnac.
- Specyfikacja: zaréwka halogenowa 25W
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5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

POLSKI

Mozliwy problem

Prawdopobna przyczyna

Rozwigzanie

Urzadzenie nie dziata

Produkt nie jest podtgczony.

Upewnij sie, ze piekarnik jest
podtaczony.

Nie wtgczytes piekarnika.

Dotknij ikony Wt. / WVYt.
ZASILANIA, aby go wtgczyc.

Drzwi nie sg zamkniete.

Upewnij sie, ze drzwi sg
prawidtowo zamkniete.

Z gbérnej czesci drzwiczek
piekarnika wydobywa sie
para

Gotujesz zywnos¢ o duzej
zawartosci wody

To normalne. Drzwiczki
Wypuszczajg pare powstatg
podczas gotowania potraw o
duzej zawartosci wody, takich
jak mrozony chleb.

Z piekarnika wydobywa sie
biaty dym

Jest to pierwsze uzycie
piekarnika.

Jest to normalne podczas
pierwszego uzycia. Zaleca
sie ustawienie piekarnika na
maksymalng temperature i
pozostawienie go bezczynnie
przez 18 do 20 minut.

Gotujesz ttuste potrawy.

Jest to normalne podczas
gotowania ttustych potraw.
Nie wptynie to na proces
gotowania.

Blacha do pieczenia, tacka

na okruchy lub elementy
grzejne nadal zawierajg
ttuszcz lub olej z poprzednich
zastosowan.

Upewnij sie, ze kazdy element
jest catkowicie czysty po
kazdym uzyciu.

Z urzgdzenia wydobywa sie
czarny dym

Jedzenie sie pali.

Natychmiast wytgcz piekarnik
i wyjmij jedzenie.

Gotowane jedzenie w

piekarniku pozostaje surowe.

W piekarniku jest za duzo
jedzenia.

Nie wktadaj do piekarnika tylu
potraw na raz.

Temperatura jest za niska lub
zaprogramowano za mato
czasu.

Wybierz wyzszg temperature
lub zaprogramuj dtuzszy
czas.

Wybrates niewtasciwag
funkcje.

Upewnij sie, ze wybrates
wtasciwg funkcje.
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Zywnoé¢ zostata nieréwno
ugotowana

Podczas gotowania zywnosé
jest utozona w stos lub zbyt
blisko siebie.

Pamietaj, aby réwnomiernie
rozprowadzi¢ sktadniki.

Pozycja blachy do pieczenia,
kosza na frytownice lub
rusztu piekarnika nie zostata
wyregulowana.

W16z zgdang tace we
wtasciwej pozycji. Uwazaj, te
elementy moga by¢ bardzo
gorgce.

Jedzenie nie jest chrupigce po
ugotowaniu we frytkownicy

Zywnos¢ o wysokiej
zawartosci
wody

Spryskanie lub szczotkowanie
niewielkiej ilosci oleju na
zywnosci moze poméc w
uzyskaniu bardziej chrupkich
rezultatéw.

Na wysSwietlaczu pojawia sie
kod btedu ,E1"

Zwarcie w regulatorze
temperatury.

Podtacz przewdd zasilajgcy
do gniazdka elektrycznego.
Skontaktuj sie z serwisem
technicznym Cecotec.

Na wysSwietlaczu pojawia sie
kod btedu ,E2"

Nie dziata regulator
temperatury lub elementy
grzejne

Odtacz przewdd zasilajgcy
od gniazdka, podtacz go
ponownie i wtgcz. Jesli
problem nadal nie zostanie
rozwigzany, skontaktuj

sie z serwisem pomocy
technicznej Cecotec.

6. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Ref. 02221 Bake&Fry 2500 Touch / 02255 Bake&Fry 2500 Touch White

Moc: 1800 W

Napiecie i frekwencja: 220-240 V~, 50/60 Hz

Objetos¢: 25L

Wymiary zewnetrzne: 44,5 x 36,5 x 37,5 cm (dtugos¢ x szerokos¢ x wysokosc)
Wymiary wewnetrzne: 36,5 x 31,5 x 22,5 cm (dtugos¢ x szeroko$¢ x wysokos¢)

Zakres temperatur: od 38 do 230°C. Temperatura rosnie i spada ze stopnia na stopien.
Zakres czasu: od 1 minuty do 12 godzin. Czas ro$nie i maleje z minuty na minute.
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7. RECYKLING SPRZETU AGD

Smieci X - 09 Europejska dyrektywa 2012/19 / UE w sprawie odpadéw z
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE) stanowi, ze urzadzenia
gospodarstwa domowego nie powinny by¢ poddawane recyklingowi
wraz z resztg odpadéw komunalnych. Urzadzenia te nalezy utylizowacd
osobno, aby zoptymalizowac odzyski recykling materiatéw, a tym samym
zmniejszyc¢ ich wptyw na zdrowie ludzi i Srodowisko.

Przekreslony symbol pojemnika przypomina o obowigzku prawidtowej
utylizacji tego produktu.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

8. GWARANCIA | SAT

Produkt jest objety gwarancjg przez 2 lata od daty zakupu, o ile faktura zakupu jest
przechowywana i wysytana, produkt jest w idealnym stanie fizycznym i jest uzywany zgodnie
z instrukcja.

Gwarancja nie obejmuje:

- Jesli produkt byt uzywany ponad jego pojemnos¢ lub uzytecznos¢, naduzywat, bit, byt
narazony na wilgo¢, zanurzony w cieczy lub substancji zrgcej, a takze z jakgkolwiek inna
wada, za ktérg odpowiedzialnos¢ ponosi konsument.

- Jesli produkt zostat zdemontowany, zmodyfikowany lub naprawiony przez osoby
nieupowaznione przez oficjalny SAT firmy Cecotec.

- Jezeli wystepowanie zostato spowodowane normalnym zuzyciem czesci w wyniku
uzytkowania.

Serwis gwarancyjny obejmuje wszystkie wady produkcyjne przez 2 lata, zgodnie z

obowigzujgcymiprzepisami,zwyjatkiem czescieksploatacyjnych. W przypadku niewtasciwego

uzycia przez uzytkownika serwis gwarancyjny nie bedzie odpowiedzialny za naprawe.

W przypadku wykrycia incydentu z produktem lub w razie jakichkolwiek pytan prosimy o
kontakt z oficjalng pomocg techniczng Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.
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1. CASTI A SLOZENI

PNV e WwN =

Kontrolni LED panel

Otvirani dveri

Svétlo v troubé

Prihledné dvifka

Podlozka na sbér drobkd

Rost

Kos na horkovzdusné fritovani
Podlozka na peceni

2. PRED POUZITIM

Vyjméte pristroj z krabice.

Prohlédnéte pristroj, jestli neni viditelné poskozen. Pokud poskozeni najdete, kontaktujte
oficidlni Asistencni technicky servis Cecotec, pro doporuceni a nebo opravu pfistroje.
Umistéte zarizeni na stabilni, vodorovny a rovny povrch.

Mezi zésuvkou a sténou, ndbytkem apod. dodrzujte minimalni vzdalenost 110 mm.

Umyijte veskeré prisluSenstvi a vycistéte vnitrek zarizeni.

VysusSte veskeré prislusenstvi a vlozte jej zpét do trouby.

PFi prvnim pouziti zafizeni je nutné jej ponechat v provozu po dobu 18 minut pfi maximalni
teploté (230 ° C), aby doslo k jeho sterilizaci a vylouceni zéapachu z vyrobniho procesu.

Je mozné, ze jednotka vydava zapach nebo kour kvdli ochrannému filmu odporu.

3. FUNGOVANI

108

Rost: slouzi k vareni masa, chleba, pizzy atd.

Kosik na horkovzdusné fritovani: pfi vybéru funkce fritézy pouzijte koS na fritovani k
optimalizaci vysledkd vareni. Pouziva se k vareni hranolk(l, kurfecich kridélek, cibule atd.
Pouziva se také k dehydrataci potravin.

Plech na pecent: slouZzi k pFipravé susenek, kolacd, krit atd. Lze jej také pouZit ke sbéru
kapek z vareni potravin nebo oleje pfi vareni potravin pomoci fritézy.

Osvétlenitrouby: Stisknutim tlacitka osvétleni zapnete a vypnete svétlo. Za Gcelem snizeni
spotfeby energie se svétlo automaticky vypne po 5 minutach. Opétovnym stisknutim
tlacitka svétla svétlo znovu zapnete.

Plech na drobky/sbér mastnoty: nachazi se ve spodni ¢asti trouby (obr. 1. &islo 5), vytahnéte
jej.
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CHARAKTERISTIKY
1.

Kontrolni LED panel

CESTINA

Senzor dvifek: po otevieni dvifek se proces vareni zastavi a rozsviti se svétlo. Na displeji
se zobrazi obr. 2. KdyZ se dvifka zavrou, svétlo zhasne a proces vareni bude pokracovat.
Béhem vareni davejte pozor, aby byla dvifka spotrebice zavrena.

Ulozny prostor pro kabel: integrovany design tilozného prostoru pro kabel na zadni strané

jednotky vém umoznuje ulozit prebytecny kabel a udrzet vasi pracovni desku cistou a

organizovanou.

Obr. 3

(1) Funkce
Toto zafizeni ma 12 prednastavenych funkci uvedenych nize v tabulce. Tyto funkce vyberete
stisknutim ikony.

Prednastavené Nastavitelna Cas Teplotnf Rozmezi ¢asu | Poloha
funkce rozsah mrizky™.
Hranolky 2300C 25 min 38-230°C AZ 2:00 h. 2
Kureci kridylka 230°C 23 min 38-230°C AZ 2:00 h. 2
Kotleta/Zebra 230°C 20 min 38-230°C AZ 2:00 h. 2
Pizza 200 °C 11 min 38-230°C AZ 2:00 h. 3
Zelenina 230 0C 20 min 38-230°C AZ 2:00 h. 2nebo 3
Udrzet teplé 500°C 4h. 38-120 °C Az 8:00 h. 3
Smazenf Uroven 1 (lehce opecené): - - 3

180 s.

Uroveri 2 (opecené): 240 s

Urover 3 (silné opeceni):

300s
Peceni (typ grilu) | 230 °C 10 min 150-230°C | Az 2:00 h. 2
Péct 176 °C 20 min 38-230°C AZ 2:00 h. 4
PECENI 200 °C Th 38-230°C AZ 2:00 h. 1,2,3
VysuSeni 50¢°C 4h. 38-82°C AZ12:00 h. 2
Fermentovat 38°C 40 min 38-4809C AZ 8:00 h. 3

*Poloha mfizky se pfifazuje shora dold, tj. ¢islo 1 bude nejblize hornimu rezistoru a ¢islo 4
nejblize dolnimu rezistoru.

Upozornéni
Vychozi idaje ve vySe uvedené tabulce jsou pouze orientacni, teplotu a dobu vareni mdzete
upravit podle svych predstav.
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- Udaje se mohou ligit v zavislosti na réiznych charakteristikdch pokrm( uréenych k varent.

(2) Zapnuti a vypnuti
QObr. 3.
Znovu stisknéte tlacitko On/off pro zapnuti/vypnuti pfistroje.

(4) Obrazovka: Cas

Obr. 3.

V tomto prostoru pristroj zobrazi dobu vareni zvoleného nebo dfive zvoleného programu. Po
zahajeni procesu vareni se ¢as odecita aZ do konce.

(5) Obrazovka: Teplota

Obr. 3.

V tomto prostoru pfistroj zobrazuje teplotu zvoleného programu nebo zvolenou teplotu
béhem celého procesu vareni.

(7) Zaéatek/pauza

Obr. 3.

Stisknutim ikony Start / Pauza spustite nebo zrusSite program.

Poznamka: Upozorfiujeme, Ze peceni mizete prerusit otevienim dvifek trouby, a jakmile je
zavrete, trouba bude pokracovat v programu tam, kde skoncila.

(8) Pfedehrati

Obr. 3.

Chcete-li troubu predehrat, zvolte pozadovany program. Po vybéru programu stisknéte ikonu
Predehrati a zafizeni zacne okamzité pracovat; pro vstup do programu Predehrati neni nutné
dotykat se ikony Start/Pauza. Po dokonceni predehrivani se na displeji zobrazi napis "Pridat
jidlo". V tomto okamziku otevrete dvitka, vlozte potraviny a stisknutim ikony Start/Pauza
spustte program.

(9) Tlatitko osvétleni

Obr. 3.

Stisknutim ikony svétla zapnete nebo vypnete osvétleni jednotky. Po zapnuti se automaticky
vypne po 5 minutach.

(10) Teplota

Obr. 3.

Tato ikona umoznuje zménit teplotu vareni. Za timto Ucelem stisknéte ikonu teploty a poté
stisknéte ikony 3 nebo 6 podle toho, zda chcete teplotu zvySit nebo snizit. Teplota bude stoupat
a klesat po stupnich. Chcete-Lli rychle snizit teplotu, stisknéte a podrzte ikonu 3 nebo 6.
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1) €as

Obr. 3.

Tato ikona umoznuje zménit dobu vareni. Za timto Gcelem stisknéte ikonu €asu a poté stisknéte
ikony 3 nebo 6 podle toho, zda chcete ¢as zvysit nebo snizit. Cas se bude zvy3ovat a sniZovat
po minutach. Chcete-li ¢as rychle snizZit, stisknéte a podrzte ikonu 3 nebo 6.

(12) Horkovzdu3na fritéza

Obr. 3.

lkona ,AIRFRY" oznacuje, kdy zafizeni vari a kdyz je program dokoncen. Béhem vareni ikona
blika a prestane blikat, kdyZ je program vareni dokoncen nebo kdyZ je spotfebic otevreny. Ikona
zmizi, kdyz je aktivni nabidka, kterd nepouziva funkci fritézy.

Jak pouzivat fritovaci troubu

1. Klepnutim na ikonu Zap/Vyp zapnéte zarizeni. Displej se rozsviti a ikona ,Hranolky" bude
blikat.

2. Stisknéte ikonu pozadovaného programu a na displeji se zobrazi prednastavena teplota a
¢as pro tuto nabidku. Pokud chcete, miiZete je také upravit podle svych pfedstav (viz body
10 a 11 v oddilech odpovidajicich obrazku 3).

3. Poté stisknéte ikonu predehrevu a pristroj se automaticky zacne zahrivat na teplotu 150
°C. Po dokonceni této funkce se na obrazovce zobrazi "Pridat potraviny", otevrete dvirka a
vlozte potraviny. Poté stisknéte ikonu Start/Pauza pro spusténi programu.

4. Po dokonceni vareni pristroj 5x pipne, na displeji se zobrazi "End" a rozsviti se vSechny
ikony menu. Upozornéni "Konec" se na obrazovce prestane zobrazovat az po stisknuti
ikony nabidky. | kdyz je vareni ukonceno, ventilator bude béZet jeSté 2 minuty, aby pfistroj
ochladil.

Upozornéni
PFi pFiprave tu¢nych pokrmd (napf. kufecich kFidel) ve stojanu nebo kos3i fritézy umistéte pekac
do spodni Stérbiny, abyste zabranili odkapavani oleje na nerezovou ocel.

Pro dosazeni nejlepSich vysledkd je nize uvedena tabulka, kterd ukazuje, které programy
vyzaduji predehrati, doporu¢ené mnozstvi potravin, doporucené prislusenstvi pro kazdy
program a doporu¢enou polohu stojanu.

Funkce Predehrati Doporucené Doporucené Doporucena
mnozstvi prislusenstvi poloha rostu
Hranolky Ano 980¢g Kos na 2
horkovzdusné
fritovani

BAKEE&FRY 2500 TOUCH/WHITE m



CESTINA

Kureci kridylka Ano 1038 g (21 Kos na 2
kridylek) horkovzdusné

fritovani

Kotleta Ano 190¢g Podlozka na 2
peceni a rost

Pizza Ano 6 porci Podlozka na 3
peceni a rost

Smazeni Ne 6 kust Rost 2nebo 3

Zelenina Ano Podle vybéru Podlozka na 3

jidla peceni a rost

Péct Ano Podlozka na 3
peceni a rost

Peceni (typ grilu) | Ano Podlozka na 2
peceni a rost

PECENT Ano PodloZka na 4
peceni a rost

Vysuseni Ne Rost 1,2nebo 3

Udrzet teplé Ne PodloZka na 2
peceni

Fermentovat Ne Podlozka na 3
peceni

Upozornéni

Béhem vareni se mize na dvirkach pristroje objevit vlhkost, coz je normalni. Pro dosazeni
nejlepsich vysledk( se doporucuje zafizeni pred varenim predehrat.
Udaje se mohou ligit v zavislosti na riznych charakteristikach pokrm uréenych k varent.

4. CISTENI A UDRZBA

- Pred cisténim odpojte zarizeni z elektrické zasuvky.
- Pokazdém pouziti pristroj vycistéte.

- Pred demont&zi nebo cisténim nechejte zarizenf a prislusenstvi vychladnout.

Cisténi vngjsi strany a dvefi

- K¢isténi koSe a stojanu nepouzivejte kovové nadobi nebo ostré prostredky. Pouzijte jemny
vlhky hadrik pro ¢isténi venkovni ¢asti pristroje.

- Nikdy ho neponofuijte do vody ani do jinych tekutin.

- Nepouzivejte houby, prasky nebo abrazivni Cistici prostrfedky na cisténi tohoto pristroje.
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- Kisténi povrchu vyrobku pouZijte vihkou houbu. MlZete pouZit neabrazivni tekuty istici
prostfedek nebo jemny sprejovy roztok, aby se zabranilo hromadéni skvrn. Aplikujte Cistici
prostfedek na houbu a ne pfimo na povrch zafizeni.

- Kcisténi sklenénych dvifek pouzijte Cistici prostfedek na sklo nebo jemny Cistici prostredek
a vlhkou houbu nebo draténku z mékkého plastu. NepouZivejte abrazivni prostredky ani
kovové draténky, které by mohly poskrabat povrch zarizeni.

- Ocistéte LED displej mekkym vlhkym hadfikem. Naneste cistici prostfedek na hadrik,
neaplikujte ho pfimo na LED displej. Cisténi displeje LED mékkym nebo drsnym hadiikem
mdze zplsobit jeho poskrabani.

Vnitfni ¢iSténi

K cisténi postrikani, ke kterému mdaze béhem vareni dojit, ocistéte stény meékkou vlhkou
houbou. Mdzete pouzit neabrazivni tekuty Cistici prostfedek nebo jemny sprejovy roztok, aby
se zabranilo hromadéni skvrn. Aplikujte Cistici prostfedek na houbu a ne pfimo na vnitrek.

Upozornéni

Pri Cisténi topného télesa dbejte zvysené opatrnosti, aby nedoslo k jeho poSkozeni. Nechejte
zarizeni Uplné vychladnout, poté jemné otfete mékkou vlhkou houbou nebo hadrikem topné
¢lanky. Nepouzivejte zadny typ Ccisticiho prostfedku nebo detergentu. Pred pfipojenim
napéjeciho kabelu do zasuvky a zapnutim zafizeni nechejte vSechny povrchy dikladné
uschnout.

Cisténi zasobniku na drobky

- Pokazdém pouziti vyjméte misku na drobky a drobky zlikvidujte. K ¢isténi podnosu pouzijte
vlhkou houbu. Mizete pouzit neabrazivni tekuty Cistici prostfedek nebo jemny sprejovy
roztok, aby se zabranilo hromadéni skvrn. Aplikujte Cistici prostfedek na houbu a ne pfimo
na podlozku. Dobre ho ususte.

- Chcete-li se zbavit mastnoty, namocte podnos do mydlové vody a omyjte ho houbou nebo
mékkou plastovou Cistici podlozkou. Vyplachnéte ji a dobre osusSte.

- Povycisténi a pred pripojenim napdjeciho kabelu do zasuvky nebo zapnutim zarizeni vzdy
nezapomerite zasunout podnos na drobky zpét do zafizeni.

Cisténi rostu trouby, rostu na odpafeni, plechu na peéeni a kose vzduchové fritézy

- VeSkeré prislusenstvi umyjte v teplé mydlové vodé a pouzijte mékkou plastovou houbu
nebo draténku. Vyplachnéte ji a dobre osuste.

- Kcisténiprislusenstvi nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky, draténky ani kovové nacini,
protoze by mohlo dojit k poSkozeni povrchu.

- Prislusenstvi neni vhodné do mycky.

Uskladnéni

- Priskladovani se ujistéte, Ze jsou vSechny ¢asti zarizeni Cisté a suché.
- Ujistéte se, Ze jsou dvirka zavrena.
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- Pristroj skladujte na misté, na vodorovném povrchu a na podpérnych nohach. Neskladujte
jej, pokud je horky nebo mokry. Neskladujte jej v horkém a vlhkém prostredi.

Jak vymeénit svétlo

- Otocenim krytu svétla proti sméru hodinovych rucicek jej sejméte.
- Vadnou zZarovku vyjméte pfimym vytazenim.

- VloZte novou zZarovku.

- Otdcenim krytu svétla ve sméru hodinovych rucicek jej utdhnéte.

Upozornéni

- Predvyménou Zarovky nezapomente pristroj odpojit od sité a nechat jej zcela vychladnout.
- Specifikace: 25W halogenova zarovka

5. RESENI PROBLEMU

Mozny problém

Mozné priciny

Regenf

Pristroj nefunguje

Pristroj neni zapojen.

Zkontrolujte, zda je trouba
zapojena.

Nezapnuli jste troubu.

Stisknutim ikony ZAPNUTI /
VYPNUTI ji zapnete.

Dvifka nejsou spravné
zavrena.

Ujistéte se, Ze jsou dvirka
dobre zavrena.

Z horni ¢asti dvifek trouby
vychazi para

Varite jidlo s vysokym
obsahem vody

To je normalni. Dvere
propousteéji paru vytvorenou
pfivareni potravin s vysokym
obsahem vody, jako je
mrazeny chléb.

Z pristroje vychazi bily kour

Jde o prvni pouziti pfistroje.

Je normalni, Ze k tomu dojde
pfi prvnim pouziti. Doporucuje
se nastavit troubu na
maximalni teplotu a nechat ji
bézet naprazdno po dobu 18
az 20 minut.

Varite tuc¢né jidlo.

PFi vareni tucnych jidel je to
normalni. To neovlivni proces
vareni.

Plech na peceni, podlozka

na drobky nebo topné clanky
stale obsahuji mastnotu nebo
olej z predchoziho pouziti.

Po kazdém pouziti se ujistéte,
ze jsou vsechny komponenty
zcela cisté.
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Ze zarizeni vychazi cerny kour

Jidlo se pali.

Okamzité vypnéte troubu a
vyjméte jidlo.

Jidlo varené v troubé je syrové

V troubé je prilis mnoho jidla.

Nedavejte do trouby tolik jidla
najednou.

Teplota je prilis nizka nebo
jste naprogramovali pfilis
malo casu.

Zvolte vyssi teplotu nebo
naprogramujte delSi dobu.

Vybrali jste nespravnou
funkci.

Ujistéte se, Ze jste vybrali
spravnou funkci.

Potraviny se neuvarily
rovnomerné

Jidlo bylo béhem vareni
navrstveno nebo pfilis blizko
u sebe.

Nezapomerite rovnomeérné
rozdélit prisady.

Poloha plechu na peceni, koSe
na fritézu nebo stojanu na
troubu nebyla upravena.

Vlozte pozadovany zasobnik
do spravné polohy. Budte
opatrni, tyto soucasti mohou
byt velmi horké.

Po uvareni ve fritéze neni jidlo
kfupavé

Jidlo s vysokym obsahem
vody.

Pokropenim nebo potfenim
malym mnozstvim oleje na
potraviny mdzete dosahnout
lepsich vysledkd.

Na displeji se zobrazi chybovy
koéd ,ET

Zkrat v reguldtoru teploty.

Odpojte napéjeci kabel

z elektrické zasuvky.
Kontaktujte Asistenéni
technicky servis Cecotec.

Na displeji se zobrazi chybovy
kéd ,E2"

Regulator teploty nebo topné
clanky nefunguji

Odpojte napdjeci kabel ze
zasuvky, znovu jej zapojte a
zapnéte. Pokud problém stéale
nenivyreSen, obratte se na
sluzbu technické podpory
Cecotec.

6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Ref: 02221 Bake&fFry 2500 Touch / 02255 Bake&Fry 2500 Touch White

Vykon: 1800 W

Napéti a frekvence: 220-240 V~, 50/60 Hz

Objem: 25L

Venkovni rozméry: 44,5 x 36,5x 37,5 cm (D x 5 x V)
Vnitfni rozméry: 36,5 x 31,5 x 22,5cm (D x S x V)

BAKEE&FRY 2500 TOUCH/WHITE
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Teplotni rozsah: 38 - 230 °C Teplota bude stoupat a klesat po stupnich.
Casovy rozsah: 1 min aZ 12 hodin. Cas se bude zvySovat a snizovat po minutéch.

7. RECYKLACE ELEKTROSPOTREBICU

Evropska smérnice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych
zarizenich (OEEZ) specifikuje elektrospotiebice, které se nemaji recyklovat
spolu s ostatnim komunalnim odpadem. Tyto elektrospotrebice se musi
zlikvidovat samostatné, aby se tak doséhlo co nejlepsi recyklace a vyuziti
materiald, a timto se omezil dopad, ktery by lidé mohli mit na Zivotni
prostredi.

Symbol preskrtnutého kontejneru pfipomina povinnost zlikvidovat tento
produkt spravné.

Pro obdrZeni detailnich informaci o nejvhodnégjSim mozném zplsobu naloZeni s vasim

elektrospotrebicem, a/nebo o bateriich, kontaktujte mistni Grady.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Tento produkt ma zaruku 2 roky od data zakoupeni v pfipadé, Ze zékaznik disponuje fakturou
nebo dokladem o koupi a produkt je v perfektnim stavu a naklada se s nim adekvatnim
zplUsobem tak, jak je uvedeno s v tomto ndvodu na pouZiti.

Zaruka nezahrnuje:

- Pokud byl produkt pouzivan nad svoji kapacitu anebo uzitnost, byl Spatné pouzivan, utrpél
naraz, bylvystaven vlhkosti, ponoren do tekutiny nebo jiné korozivni substance, a jakoukoli
vinu pripsatelnou spotrebiteli.

- Pokudbylproduktrozmontovan, modifikovananebo opravovan servisem neautorizovanym
oficialnim servisem Cecotec.

- Pokud byl problém zavinén normalnim pouzivanim a opotrebenim soucastek.

Zarucni servis kryje veskeré defekty zavinéné béhem vyroby po dobu 2 let na zakladé platné

legislativy, s vyjimkou spotfebnich dild. V pfipadé Spatného zachazeni ze strany spotrebitele

neni zarucni servis odpovédny za opravu.

Pokud pFi jakékoli pFilezitosti zjistite nehodu s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte

se na oficialni technickou asistencni sluzbu Cecotec prostfednictvim telefonniho cisla +34 96
32107 28.
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