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NOTA
EU01123402 Bake&Fry 2600 Touch Connected

ES « La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT « A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR - H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKA Kal I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gawg o Ided gl ssobad eds et pit sl Iogdiseln It 10gIoss idzel).
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1. PIEZAS Y COMPONENTES
Figura

1. Pantalla tactil TFT

2. Panel principal

3. Tirador de la puerta

4. Puerta

5. Discode corte

6. Bandeja de horneado

7. Rejilla del horno

8. Cesta para freir

Nota:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su caja. Puede guardar la caja originaly otros elementos del embalaje
en un lugar seguro para prevenir dafos en el aparato si necesita transportarlo en el futuro.
Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los elementos
correctamente.

- Asegurese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica Oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:

- Horno de sobremesa

- Bandeja de horneado

- Rejilla

- (Cestadefreidora

- Bandeja recogemigas

- Este manual deinstrucciones

- No retire el nimero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad
de su equipo en caso de solicitar asistencia.
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3. INSTALACION

- Se recomienda colocar el producto a mas de 85 cm del suelo; debe mantenerse una
circulacion de aire alrededor del producto en funcionamiento.

- La parte superior del producto debe mantenerse abierta, sin obstaculos, y se deben
reservar 10 cm a los lados izquierdo y derecho. No bloquee la ventilacién. Mantenga el
entorno de uso limpioy evite la entrada de cucarachas y otros reptiles en el producto.

- Elproducto debe colocarse plano; no lo acerque a cortinas u otros materiales inflamables.

- No mueva el horno durante su uso.

4. FUNCIONAMIENTO
Panel de operacién

Fig. 3
1. Botén de Encendido/Apagado
2. Boton de Luz interior (Encender/Apagar)
3. Pantalla tactil con las opciones:
3a Recetas
3b Modos
3c Ajustes/Configuracion
Botén de Volver/Atras
5. Botén de Inicio/Pausa

Pantalla tactil

Interfaz de Recetas

- (atalogo de recetas. Permite filtrar por orden alfabético y por categorias.
- Favoritos. Permite agregar o eliminar favoritos.

- Historial. Permite consultar o eliminar historial de coccién.

Interfaz de Modos

- Permite elegir entre los modos de coccién Personalizado (DIY), Asado (Roast), Parrilla
(Grill), Hornear (Bake), Patatas fritas (French fires), Pizza, Tostada (Toast), Deshidratar
(Dehydrate), Precalentar (Preheat).

- Muestra los valores de tiempo y temperatura para cada modo seleccionado. A la vez,
se puede visualizar los modos de horneado: Horneado con aire caliente (ventilador),
Horneado superior e inferior (ondas dobles horizontales), Horneado superior para gratinar
(onda solo arriba) y horneado inferior (onda solo abajo).

- Permite iniciar o pausar el proceso de coccién.

- Esposible visualizar en pantalla el precalentamiento en los modos que corresponda.

6 I BAKEEFRY 2600 TOUCH CONNECTED

ESPANOL

Interfaz de Ajustes y Configuracién

- Puede elegir el idioma de la interfaz del horno.

- Permite activar la conexién Wifi, seleccionando entre el listado de redes disponibles.

- Permite activar o desactivar el emparejamiento con la App movil.

- Se puede restaurar el dispositivo a los valores de fabrica.

- Permite visualizar la informacién del dispositivo.

- Se puede seleccionar el tiempo para activar el apagado automatico por inactividad (Auto
off).

Uso
1. Aseglrese de que las entradas y salidas de aire estén libres de obstrucciones antes de
usar el horno.

Figura 2
1- Entrada de aire
2- Salida de aire

2. Labandeja superior se utiliza para las funciones Grill y patatas fritas.

3. Labandeja central se utiliza para las funciones Pizza, Tostar, Deshidratar y DIY (la cesta
para freir con aire también se puede utilizar en la bandeja central).

4. La parte inferior se utiliza para las funciones Asar y Hornear.

Nota: Para ingredientes grandes, se recomienda colocarlos en la posicién inferior, ya que
esto ayuda a evitar que se quemen.

5. Después de hornear, la superficie estd muy caliente. No retire los ingredientes
inmediatamente. Abra el recipiente en un angulo de 15 grados y déjelo enfriar durante 5
minutos antes de sacarlo.

6. Limpie a fondo los accesorios y el interior del producto después de cada uso para evitar
que se produzcan olores desagradables durante el siguiente uso.

Advertencias:

- Evite tocar la superficie del horno durante su funcionamiento para prevenir quemaduras.

- Lave los accesorios con agua tibia y use un pafio suave para limpiar el interior. Asegurese
de que esté completamente seco antes de su préximo uso.

Modo apagado automatico

1- Seleccione el botén “Ajustes/Configuracion” ubicado en la esquina superior derecha de la
péagina principal.

2- Acceda a la interfaz de Configuracion y elija el icono de "Apagado automatico (Auto off)".

3- Este modo ofrece opciones de 5, 10 y 20 minutos, con un ajuste predeterminado de 10
minutos. Si no se utiliza el horno, ni se realiza ninguna operacién dentro del tiempo
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seleccionado, el horno y la pantalla se apagaran automaticamente. Al restaurar la

configuracién de fabrica, el temporizador se restablecerd a 10 minutos.

Nota: Una vez que el hornoy la pantalla se apagan, no se puede reactivar tocando la pantalla;
es necesario presionar el botén de encendido nuevamente.

Modo Menii

La siguiente tabla ofrece recomendaciones de tiempos de coccidn, temperaturas y porciones
para distintos alimentos que se pueden freir al aire. Si las porciones son mayores o menores a

las sugeridas, ajuste el tiempo de coccidén para obtener resultados 6ptimos.

Programa Imagen Temperatura (°C) | Tiempo (min) | Recordatorio
de girar
Personalizado GIRAR
(DI1Y)
200(60-230) 25(0'-60")
Asado (Roast)
190(60-230) 30(0-60")
Parrilla (Grill) GIRAR
200(60-200) 10(0-60")
Hornear (Bake)
180(60-230) 20(0-60")
Patatas fritas GIRAR
(French fries)
220(60-230) 20(0-60")
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Pizza
210(60-230) 15(0'-60")
Tostada (Toast) Nivel 1: 4'
Nivel 2: 6'
Nivel 1-5 Nivel 3: 10'25"
Nivel 4:12'
Nivel 5: DIY
Deshidratar
(Dehydrate)
60(60-100) B6H(OH-12H)
Precalentar
(Preheat)
200 (60-200) 3(0-60")
Notas:

- Para algunos elementos del mend, aparecera un aviso de agitar a mitad del tiempo de
coccién. Cuando vea el icono de agitar, se recomienda mover los ingredientes para
asegurar una coccién uniforme.

- Si estad cocinando alimentos no incluidos en el menu predeterminado, puede utilizar el
programa Personalizado (DIY) para ajustar los pardmetros seglin sus necesidades.

- Durante el programa de Precalentar, el icono correspondiente parpadeard en amarillo en
la esquina superior derecha. Una vez finalizado el precalentamiento y comenzado otro
programa, el icono se mostrara en gris.

Nota: El precalentamiento dura 3 minutos a una temperatura de 200°C.

BAKEE&FRY 2600 TOUCH CONNECTED 9
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Configuracién de coccién

Modo Ingrediente Configuracién | Peso Posiciéon Utensilios | Girar
Personalizado | Tartaletas de | 180°C, 8-10 12 piezas Medio Bandeja No
huevo min
Alitas 210°C, 15-20 560 g Medio Bandeja Si
min
Nuggets 210°C,20-25 |700¢g Medio Bandeja Si
de pollo min
congelados
Pan 160°C, 16-18 400-500 g Medio Bandeja No
min
Asado Pollo entero 200°C, 40-45 | 1200-1500 g | Inferior Rejilla/ Si
min Bandeja de
hornear
Filete de 170°C, 15-20 400-600g | Medio Bandeja de | No
salmdn min hornear
Grill Macarrones 200°C, 10-15 400-500g | Superior | Bandejade | No
con queso min hornear
Carnes a la 210°C, 15-20 700 g Superior Rejilla Si
parrilla min
Pescado 210°C, 15-20 1500 g Superior | Rejilla Si
min
Hornear Pasteles 180°C, 10-12 10-12 piezas | Medio Bandeja de | No
min hornear
Pastel de 180°C, 20-30 | 300-600¢g Medio Bandeja de | No
chocolate min hornear
Patatas fritas | Patatas 190°C, 15-18 450 g Superior | Cesta de Si
congeladas min freir
Patatas 180°C, 25-30 | 650¢g Superior | Cesta de Si
caseras min freir
Pizza Pizza 220°C,12-17 26-30cm Medio Bandeja No
min de horno
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Tostadas Pan suave Nivel 4, 4 min | 4 Medio Rejilla No
45 rebanadas
Deshidratar Manzanas 60°C, 8H 2-4 piezas Medio Cesta de Si
freir
Platanos 60°C, 8H 2 piezas Medio Cesta de Si
freir

Nota: El tiempo de horneado en las recetas anteriores se mide después de que la maquina ha
sido precalentada durante tres minutos y los ingredientes han sido colocados en su interior.

5. CONECTIVIDAD WIFI Y APLICACION

Escaneando el siguiente cddigo QR podra obtener la opcién de descarga
de la App, acceso al manual, guias y soporte técnico.

1- Sies la primera vez que utiliza la aplicacion, debera crear su cuenta,
sino, inicie sesién.

2- Una vez dentro de la aplicacién Cecotec, dirijase a la esquina superior derecha y presione
elicono "+" A continuacién, seleccione la opcién “Afiadir dispositivo”

3- Ahora encienda el horno y en la pantalla principal, seleccione "Ajustes/Configuracion”
que puede ubicar en la parte superior derecha con el icono de un engranaje. Ahora elija
“Conectar (Link)", y encienda el interruptor que indica "Off/0n".

4- Vuelva a la aplicacion Cecotec, y notara que el dispositivo aparecerd parpadeando en la
parte superior de la aplicacién, indicando que esta listo para ser emparejado. Selecciénelo
para continuar con el proceso y siga los pasos que se muestran en la App.

También puede buscary afiadir el producto manualmente. Vaya al menu lateraly seleccione la
gama correspondiente y ubique el modelo de su producto. Pulse sobre él para iniciar el proceso
de emparejamiento y siga los pasos indicados en la App. Una vez vinculado correctamente
por primera vez, el dispositivo quedara guardado en su teléfonoy podré acceder a él desde la
aplicacién para controlar todas sus funciones.

Notas:

1- Este dispositivo es compatible con redes Wi-Fi de 2,4 GHz y 5 GHz.

2- Puede desvincular el dispositivo desde la App accediendo al panel del dispositivo (donde se
muestran todas sus funciones), entrando en Ajustesy seleccionando “Eliminar dispositivo’,
donde también podra eliminar los datos registrados.

BAKEE&FRY 2600 TOUCH CONNECTED 1
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Si prefiere hacerlo de forma manual, vaya al dispositivo, seleccione "Ajustes/Configuracion”,
luego elija “Conectar (Link)", y encienda el interruptor que indica “Reset”. A continuacion, el
dispositivo se desvinculara automaticamente.

6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Aseglrese de que el horno esté apagado y completamente frio antes de comenzar
cualquier tarea de limpieza.

Limpieza interior

- Use un pafio suave y himedo para limpiar el interior del horno.

- Paramanchas dificiles, use una solucién de aguay bicarbonato de sodio. Aplique la mezcla,
déjela actuar unos minutos y luego limpie.

- Evite eluso de limpiadores abrasivos o estropajos que puedan dafar la superficie.

Limpieza exterior
- Limpie el exterior del horno con un pafio himedo y un detergente suave.
- Seque bien las superficies para evitar manchas de agua.

Puerta del horno
- Limpie elvidrio de la puerta con un limpiavidrios no abrasivo.
- Asegurese de secar bien para evitar marcas.

Bandejas y rejillas
- Lave las bandejas y rejillas con agua tibia y jabén.
- Enjuaguey seque completamente antes de volver a colocarlas en el horno.

Mantenimiento regular

- Revise periédicamente los cables y enchufes para asegurarse de que no haya dafios.

- Compruebe que las funciones del horno operen correctamente. Si nota algtin problema,
contacte al Servicio de Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.

Prevencién de olores

- Cocine un limén cortado a la mitad en el horno a baja temperatura durante unos minutos
para eliminar olores persistentes.
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7. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Revise la siguiente tabla para identificar y resolver problemas comunes. Si no logra solucionar
el problema o no puede determinar la causa, por favor contacte al Servicio de Asistencia

Técnica Oficial de Cecotec.

Para su seguridad, evite desarmar o reparar el dispositivo por su cuenta.

Problema

Posible solucién

Sale humo negro del horno

Desenchufe el horno de inmediato. EL humo negro puede
indicar que la comida se esta quemando o un problema
eléctrico. Sino es por comida quemada, contacte al soporte
técnico.

Olor a pléstico a altas
temperaturas

Puede ser un olor residual del proceso de fabricacién. Si
persiste, contacte al soporte técnico.

La pantalla esta encendida,
pero el programa no inicia

a. Verifique que el interruptor de sefial esté activado;
b. Aseglrese de que la bandeja o rejilla esté correctamente
colocada en la unidad.

La comida esta poco cocida

a. Si la comida es muy gruesa, dividala en porciones mas
pequefias;
b. Aumente el tiempo de coccién seglin sea necesario.

La pantalla no se enciende
al conectar

a. Verifique que haya suministro eléctrico y que el enchufe
funcione correctamente;

b. Si el problema persiste, podria ser un fallo interno,
contacte al soporte técnico.

Alarma E-1 Indica una anomalia en el sensor NTC superior. Contacte al
soporte técnico.

Alarma E-2 Problema de comunicacién con la placa PCB. Contacte al
soporte técnico.

Alarma E-3 Advertencia de sobrecalentamiento. Deje que el horno se

enfrie antes de volver a usarlo.

8. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Producto: Bake&Fry 2600 Touch Connected
Referencia del producto: EU01_123402

Potencia nominal: 1800 W
Voltaje: 220-240V

BAKEE&FRY 2600 TOUCH CONNECTED I
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Frecuencia: 50-60 Hz

Tipo Wi-Fi network: 802.11b/g/n(HT20)
Banda de frecuencia: 2400-2483,5 MHz
Potencia méxima de emisién: <20 dBm

- Elconsumo de energia del aparato en cualquier condicién de modo apagado es de 0,5 W.
- Elperiodo después del cual el aparato entra automaticamente en modo de apagado es de
10 minutos.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacion previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

9. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

y/0 la baterfa deberdn desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Util, deberds

I extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
designado por las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mdas adecuada
de desechar sus aparatos eléctricos y electronicos y/o las correspondientes baterias, el
consumidor deberd contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

j ; Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto

Puede consultar la informacién sobre los sistemas nacionales de reciclaje de embalajes y su
marcado en nuestra pagina web.

10. GARANTIA Y SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectiien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.
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11. INFORMACION SOBRE LOS DATOS ALMACENADOS POR LOS
PRODUCTOS CONECTADOS CONFORME ALREGLAMENTO (UE) 2023/2854
(“REGLAMENTO DE DATOS")

Los productos conectados v los servicios relacionados de Cecotec son aquellos que generan
diferentes datos e informacién durante su uso. De conformidad con lo previsto en el
Reglamento de Datos, a través de este documento Cecotec le proporciona informacion acerca
de sus derechos sobre los datos generados y acerca de cémo acceder a dichos datos.

Este derecho le permite utilizar los datos para cualquier fin licito, entre otros, la optimizacién
del producto y/o servicio o la contratacién de servicios posventa con terceros.

Como usuario, podré ejercer su derecho de acceso, dentro de los limites previstos por el
Reglamento de Datos, a través de la direccién data.act@cecotec.es. Para proteger los datos
generados -y con el fin de evitar fraudes o suplantacién de identidad—- CECOTEC podra requerir
informacion adicional para verificar su condicién de usuario.

Los datos son almacenados por un periodo determinado de tiempo.

12. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. EL contenido de esta publicacién
no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de
recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningtin medio (electrénico, mecanico, fotocopia,
grabacién o similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

13. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD

Bake&Fry 2600 Touch Connected, modelo EU01.123402 es conforme con la

Directiva 2014/53/EU de equipos radioeléctricos.

El texto completo de la declaracién UE de conformidad esta disponible en la
direccién de internet siguiente:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

C € Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este horno de sobremesa

BAKEE&FRY 2600 TOUCH CONNECTED 15
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1. PARTS AND COMPONENTS
Fig.1

1. TFT touch display

2. Main panel

3. Door handle

4. Door

5. Cutting disc

6. Bakingtray

7. Ovenrack

8.  Airfryer basket

Note:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Remove the
appliance from its box. You can keep the original box and other packaging materials in a
safe place to prevent damage to the appliance if you need to transport it in the future. If
you wish to dispose of the original packaging, make sure all items are recycled properly.

- Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecoteos Official Technical Support Service
immediately.

Box content:

- Minioven

- Baking tray

- Rack

- Airfryer basket

- Crumbtray

- Instruction manual

- Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.
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3. INSTALLATION

- Itis recommended to place the product more than 85 cm above floor level. Air circulation
must be maintained around the product during operation.

- The top of the product must be kept clear and unobstructed, with 10 cm clearance
reserved on the left and right sides. Do not block the ventilation outlet. Keep the operating
environment clean and prevent the entry of cockroaches and otherinsects into the product.

- The product must be placed on a level surface. Do not place it near curtains or flammable
materials.

- Do not move the oven during use.

4. OPERATION
Control panel

Fig. 3

1. Power button

2. Interior light button (On/Off)

3. Touch display with options:
3a Recipes
3b Modes
3c Settings/Configuration

. Back/Return button
5. Start/Pause button

Touch display

Recipes interface

- Recipe catalogue. Allows filtering by alphabetical order and by categories.
- Favourites. Allows adding or removing favourites.

- History. Allows viewing or clearing cooking history.

Modes interface

- Allows selecting between cooking modes: Custom (DIY), Roast, Grill, Bake, French Fries,
Pizza, Toast, Dehydrate, Preheat.

- Displays time and temperature values for each selected mode. At the same time, the
baking modes can be viewed: Hot air baking (fan), top and bottom baking (double horizontal
waves), top baking for grilling (wave top only), and bottom baking (wave bottom only).

- Allows starting or pausing the cooking process.

- Preheating can be showed on the display for applicable modes.

BAKEE&FRY 2600 TOUCH CONNECTED 17
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Settings and configuration interface

- You can select the oven interface language.

- Allows to activate the Wi-Fi connection by selecting from the list of available networks.
- Allows enabling or disabling mobile app pairing.

- Thedevice can be restored to factory settings.

- Allows viewing the device information.

- You can select the time for automatic shut-off due to inactivity (Auto off).

Usage instructions
1. Ensurethat airinlets and outlets are free from obstructions before using the oven.

Fig. 2
1- Airinlet
2- Airoutlet

2. Thetoprackis used for Grilland French Fries functions.

3. The middle rack is used for Pizza, Toast, Dehydrate, and DIY functions (the air fryer
basket can also be used on the middle rack).

4. The bottom position is used for Roast and Bake functions.
Note: For large ingredients, itis recommended to place them in the lower position, as this
helps prevent burning.

5. After baking, the surface is very hot. Do not remove ingredients immediately. Open the
door at a 15-degree angle and allow to cool for 5 minutes before removing.

6. Thoroughly clean the accessories and interior of the product after each use to prevent
unpleasant odours during subsequent use.

Warnings:

- Avoid touching the oven surface during operation to prevent burns.

- Wash accessories with warm water and use a soft cloth to clean the interior. Ensure it is
completely dry before next use.

Automatic shut-off mode

1- Selectthe «Settings/Configuration» button located in the top right corner of the main page.

2- Access the Settings interface and choose the «Auto Off» icon.

3- This mode offers options of 5, 10, and 20 minutes, with a default setting of 10 minutes. If
the oven is not used or no operation is performed within the selected time, the oven and
display will automatically switch off. When factory settings are restored, the timer will
reset to 10 minutes.
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Note: Once the oven and display switch off, they cannot be reactivated by touching the screen,
it is necessary to press the power button again.

Menu mode

The following table provides cooking time, temperature, and portion recommendations for
various foods that can be air fried. If portions are larger or smaller than suggested, adjust the
cooking time to achieve optimal results.

Programme Image Temperature (°C) | Time (min) Turn reminder
Custom (DIY) TURN
200 (60-230) 25(0-60")
Roast
190 (60-230) 30 (0-60")
Grill TURN
200 (60-200) 10 (0-60")
Bake
180 (60-230) 20 (0-60")
French Fries TURN
220(60-230) 20 (0-60")
Pizza
210 (60-230) 15(0-60")
BAKE&FRY 2600 TOUCH CONNECTED 19
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Toast Level 1: &'
Level 2: 6
Level 3:
Level1-5 1025
Level 4:12'
Level 5: DIY
Dehydrate 2 “
60 (60-100) 6H (OH-12H)
()
Preheat -
™~
Lk 200 (60-200) 3(0-60)
Notes:

- Forsome menu items, a turn reminder will appear halfway through the cooking time. When

you see the turnicon, it is recommended to stir the ingredients to ensure even cooking.

- Ifyouare cooking food items not included in the preset menu, you can use the Custom (DIY)
programme to adjust parameters according to your needs.
- During the Preheat programme, the corresponding icon will flash yellow in the top right
corner. Once preheating is complete and another programme has begun, the icon will
display in grey.
Note: Preheating lasts 3 minutes at a temperature of 200°C.

Cooking configuration

Mode Ingredient Setting Weight Setting Utensils | Turn
Custom (DIY) | Egg tarts 180°C, 8-10 min | 12 pieces Middle Tray No
Chicken wings 210°C, 15-20 560 g Middle Tray Yes
min
Frozen chicken 210°C, 20-25 700 g Middle Tray Yes
nuggets min
Bread 160°C, 16-18 400-500 g | Middle Tray No
min
20 | BAKEEFRY 2600 TOUCH CONNECTED
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Roast Whole chicken 200°C, 40-45 1200-1500 | Bottom Rack/ Yes
min g baking
tray
Salmon fillet 170°C,15-20 400-600 g | Middle Baking No
min tray
Grill Macaroni cheese | 200°C, 10-15 400-500g | Top Baking No
min tray
Grilled meats 210°C, 15-20 700 g Top Rack Yes
min
Fish 210°C, 15-20 1500 g Top Rack Yes
min
Bake Cakes 180°C, 10-12 10-12 Middle Baking No
min pieces tray
Chocolate cake 180°C, 20-30 300-600 g | Middle Baking No
min tray
French Fries | Frozen chips 190°C, 15-18 min | 450 g Top Air fryer | Yes
basket
Homemade chips | 180°C, 25-30 650 g Top Air fryer | Yes
min basket
Pizza Pizza 220°C, 1217 26-30cm | Middle Baking No
min tray
Toast Soft bread Level 4, 4 min 4 slices Middle Rack No
45
Dehydrate Apples 60°C, 8h 2-4 pieces | Middle Air fryer | Yes
basket
Bananas 60°C, 8h 2 pieces Middle Air fryer | Yes
basket

Note: The baking time in the above recipes is measured after the appliance has been preheated
for three minutes and the ingredients have been placed inside.

BAKEE&FRY 2600 TOUCH CONNECTED
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5. WI-FI CONNECTIVITY AND MOBILE APP

Scan the following QR code to download the app, access the manual,
guides, and technical support.

1- I this is your first time using the app, you will need to create an
account; otherwise, log in.

2- Onceinside the Cecotec app, go to the top right corner and press the «+» icon. Then select
the «Add device» option.

3-  Now switch on the oven and on the main screen, select «Settings/Configuration» which
you can locate in the top right with the gear icon. Now choose «Link», and turn on the
switch that indicates «Off/On».

4- Return to the Cecotec app, and you will notice that the device will appear flashing at the
top of the app, indicating that it is ready to be paired. Select it to continue with the process
and follow the steps shown in the app.

You can also search for and add the product manually. Go to the side menu and select the
corresponding range and locate your product model. Tap on it to start the pairing process and
follow the steps indicated in the app. Once correctly linked for the first time, the device will be
saved on your phone and you can access it from the app to control all its functions.

Notes:

1- This device is compatible with 2.4 GHz and 5 GHz Wi-Fi networks.

2- You can unlink the device from the app by accessing the device panel (where all its
functions are displayed), entering Settings and selecting «Remove device», where you can
also delete recorded data.

If you prefer to do it manually, go to the device, select «Settings/Configuration», then choose

«Link», and turn on the switch that indicates «Reset». The device will then automatically unlink.

6. CLEANING AND MAINTENANCE
- Ensurethe oven is switched off and completely cool before beginning any cleaning tasks.

Cleaning the interior

- Use a soft, damp cloth to clean the interior of the oven.

- For stubborn stains, use a solution of water and bicarbonate of soda. Apply the mixture,
leave it to work for a few minutes, then wipe clean.

- Avoid using abrasive cleaners or scouring pads that may damage the surface.
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Cleaning the exterior
- Clean the exterior of the oven with a damp cloth and mild detergent.
- Dryall surfaces thoroughly to prevent water marks.

Oven door
- (Clean the door glass with a non-abrasive glass cleaner.
- Ensure thorough drying to prevent streaking.

Trays and racks
- Wash trays and racks with warm soapy water.
- Rinse and dry completely before placing them back in the oven.

Regular maintenance

- Periodically inspect cables and plugs to ensure there is no damage.

- Check that oven functions operate correctly. If you notice any problems, contact the
Cecotec's Official Technical Support Service.

Odour prevention
- Cookhalf a lemon in the oven at low temperature for a few minutes to eliminate persistent
odours.

7. TROUBLESHOOTING

Review the following table to identify and resolve common problems. If you cannot resolve
the problem or determine the cause, please contact the Cecotec's Official Technical Support
Service.

For your safety, avoid disassembling or repairing the appliance yourself.

Problem Possible solution
Black smoke comes out from Unplug the oven immediately. Black smoke may indicate
the oven that food is burning or there is an electrical problem. If
it is not due to burnt food, contact the Technical Support
Service.
Plastic odour at high This may be a residual odour from the manufacturing
temperatures process. If it persists, contact the Technical Support
Service.
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The display is on, but the
programme does not start

a. Check that the signal switch is activated
b. Ensure that the tray or rack is correctly positioned in
the appliance.

Food is undercooked

a. If the food is very thick, divide it into smaller portions.
b. Increase cooking time as necessary.

The display does not turn on
when plugged in

a. Check that there is electrical supply and that the plug is
working correctly.

b. If the problem persists, it could be an internal fault,
contact the Technical Support Service.

E-TAlarm Indicates an anomaly in the upper NTC sensor. Contact the
Technical Support Service.

E-2 Alarm Communication problem with the PCB board. Contact the
Technical Support Service.

E-3 Alarm Overheating warning. Allow the oven to cool down before

using it again.

8. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product: Bake&Fry 2600 Touch Connected

Product reference: EU01_123402
Rated power: 1800 W

Voltage: 220-240V

Frequency: 50-60 Hz

Wi-Fi network type: 802.11b/g/n(HT20)
Frequency band: 2400-2483.5 MHz
Maximum emission power: =20 dBm

- The power consumption of the appliance in any off-mode condition is 0,5 W.
- The period after which the appliance automatically switches to off mode is 10 minutes.

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.

Made in China | Designed in Spain
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9. RECYCLING OF ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT

product and/or batteries must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its service life, you must remove

— the batteries/accumulators and take it to a collection point designated by
local authorities.

For detailed information on how to properly dispose of electrical and
electronic equipment and/or the corresponding batteries, consumers should contact their
local authorities.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

ﬁ This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the

Information regarding national packaging recycling systems and their marking can be found
on our website.

10. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of product delivery under the terms, conditions and deadlines established by applicable
regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If you detect any problem with the product or have any queries, please contact Cecotecs
Official Technical Support Service at +34 96 321 07 28.

11. INFORMATION ON DATA STORED BY CONNECTED PRODUCTS IN
ACCORDANCE WITH REGULATION (EU) 2023/2854 (“DATA REGULATION")

Cecoteo>s connected products and related services are those that generate different data and
information during use. In accordance with the provisions of the Data Regulation, through
this document Cecotec provides you with information about your rights concerning the data
generated and about how to access such data.

This right allows you to use the data for any lawful purpose, including, among others, product
and/or service optimisation or contracting post-sale services with third parties.

As a user, you may exercise your right of access, within the limits provided for by the Data
Regulation, through the email address data.act@cecotec.es. To protect the generated data—
and in order to prevent fraud or identity theft—CECOTEC may require additional information to
verify your status as a user.

Data is stored for a determined period of time.
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12. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts inthis manualbelongto CECOTECINNOVACIONES,
S.L. Allrights reserved. The content of this publication may not, eitherin part orinits entirety, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without prior authorisation from CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

13. EU DECLARATION OF CONFORMITY

Bake&Fry 2600 Touch Connected, is in conformity with Radio Equipment
Directive 2014/53/EU.
The full text of the EU Declaration of Conformity can be found on the following

c € Cecotec Innovaciones hereby declares that this mini oven, model EUQ1_123402

website:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1

1. Ecran tactile TFT

2. Panneau principal

3. Poignée de la porte

4. Porte

5. Disque de coupe

6. Plateau four

7. Grille de four

8.  Panier pour faire frire
Note :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite. Rangez la boite d'origine et le reste des éléments provenant de
l'emballage dans un endroit str pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le
transporter a l'avenir. Sivous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite :

- Four

- Plateau four

- Grille

- Panier de friture

- Plateau ramasse-miettes
- Manueld'instructions

- Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.
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3. INSTALLATION

Ilest recommandé de placer l'appareil a plus de 85 cm du sol ; une circulation d'air doit étre
maintenue autour de l'appareil en fonctionnement.

La partie supérieure de l'appareil doit rester dégagée, sans obstacles, et un espace de 10
cm doit étre réservé sur les cotés gauche et droit. Ne bloquez pas la ventilation. Maintenez
l'environnement d'utilisation propre et évitez que des cafards et autres animaux ne
péneétrent dans l'appareil.

L'appareil doit étre placé a plat ; ne le placez pas a proximité de rideaux ou d'autres
matériaux inflammables.

Ne déplacez pas le four pendant son utilisation.

4. FONCTIONNEMENT

Panneau de contrdle

Img. 3

1
2.
3.

Bouton Marche/Arrét

Bouton d'éclairage intérieur (allumer/éteindre)
Ecran tactile avec les options :

3a Recettes

3b Modes

3c Réglages/Configuration

Bouton de retour

Bouton de démarrage/pause

Ecran tactile

Interface Recettes

Catalogue de recettes. Filtrez par ordre alphabétique et par catégories.
Favoris. Ajoutez ou supprimez des favoris.
Historique. Consultez ou supprimez l'historique de cuisson.

Interface Modes

28

Choisissez entre les modes de cuisson Personnalisé (DIY), Rétir (Roast), Griller (Grill), Cuire
au four (Bake), Frites (French fires), Pizza, Toast, Déshydrater (Dehydrate), Préchauffer
(Preheat).

Vous pouvez consulter les valeurs de temps et de température pour chaque mode
sélectionné. En méme temps, vous pouvez visualiser les modes de cuisson : Cuisson a
l'air chaud (ventilateur), Cuisson supérieure et inférieure (ondes doubles horizontales),
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Cuisson supérieure pour gratiner (onde uniquement en haut) et cuisson inférieure (onde
uniqguement en bas).

Démarrez ou mettez en pause le processus de cuisson.

ILest possible d'afficher le préchauffage a l'écran dans les modes correspondants.

Interface Réglages et configuration

Vous pouvez choisir la langue de l'interface du four.

Vous pouvez activer la connexion Wi-Fi en sélectionnant parmi la liste des réseaux
disponibles.

Vous pouvez activer ou désactiver la connexion avec l'application mobile.

ILest possible de restaurer les parametres d'usine de l'appareil.

Vous pouvez consulter les informations relatives a l'appareil.

Il est possible de sélectionner la durée avant l'activation de larrét automatique en cas
d'inactivité (Auto off).

Utilisation

Assurez-vous que les entrées et sorties d'air ne sont pas obstruées avant d'utiliser le
four.

Image 2

1-  Entrée d'air
2- Sortie d'air

Le plateau supérieur est utilisé pour les fonctions Crill et Frites.

Le plateau central est utilisé pour les fonctions Pizza, Griller, Déshydrater et DIY (le
panier a friture a air chaud peut également étre utilisé dans le plateau central).

La partie inférieure est utilisée pour les fonctions Rétir et Cuire.

Note : Pour les ingrédients de grande taille, il est recommandé de les placer dans la
position inférieure, car cela permet d'éviter qu'ils ne brilent.

Apres la cuisson, la surface est trés chaude. Ne retirez pas les aliments immédiatement.
Ouvrez l'appareil a un angle de 15 degrés et laissez-le refroidir pendant 5 minutes avant
de retirer les aliments.

Nettoyez soigneusement les accessoires et lintérieur de lappareil aprés chaque
utilisation afin d'éviter les odeurs désagréables lors de la prochaine utilisation.

Avertissements :

Evitez de toucher la surface du four pendant son fonctionnement afin dvéviter les brilures.
Lavez les accessoires a l'eau tiede et utilisez un chiffon doux pour nettoyer lintérieur.
Assurez-vous qu'ils sont completement secs avant la prochaine utilisation.
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Mode d'arrét automatique

1- Sélectionnez le bouton « Réglages/Configuration » situé dans le coin supérieur droit de la

page d'accueil.

2- Accédez a l'interface de configuration et choisissez l'icone « Arrét automatique (Auto off) ».

3-

Ce mode offre des options de 5,10 et 20 minutes, avec un réglage par défaut de 10 minutes.
Si le four n'est pas utilisé et qu'aucune opération n'est effectuée dans le délai sélectionné,
le four et l'écran s'éteindront automatiquement. Lorsque vous rétablissez les parametres

d'usine, la minuterie est réinitialisée a 10 minutes.

Note : Une fois que le four et l'écran sont éteints, il n'est pas possible de les réactiver en
touchant l'écran ; il est nécessaire d'appuyer a nouveau sur le bouton marche.

Mode Menu

Le tableau suivant fournit des recommandations concernant les temps de cuisson, les
températures et les portions pour différents aliments pouvant étre frits a l'air. Si les portions
sont supérieures ou inférieures a celles suggérées, ajustez le temps de cuisson pour obtenir

des résultats optimaux.

FRANCAIS
Frites (French RETOURNER
fries)
220(60-230) 20(0-60")
Pizza
210(60-230) 15(0'-60")
Toast Niveau1: 4
min
Niveau 2: 6
min
Niveau 1-5 Niveau 3:10
min 25 sec
Niveau 4 : 12
min
Niveau 5: DIY
Déshydrater
60(60-100) B6H(OH-12H)
Préchauffage
(Preheat)
200 (60-200) 3(0-60)
Notes :

Programme Image Température (°C) Temps (min) Rappel pour
retourner les
aliments

Personnalisé (DIY) RETOURNER

200 (60-230) 25(0'-60")
Rétir (Roast)
190(60-230) 30(0-60")
Grill RETOURNER
200(60-200) 10(0-60")
Cuisson au four
180(60-230) 20(0-60")
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- Pour certains éléments du menu, un message s'affichera pour vous indiquer de remuer a

mi-cuisson. Lorsque l'icdne remuer s'affiche, il est recommandé de remuer les ingrédients
pour assurer une cuisson uniforme.

Si vous cuisinez des aliments qui ne figurent pas dans le menu prédéfini, vous pouvez
utiliser le programme Personnalisé (DIY) pour ajuster les parameétres en fonction de vos
besoins.

Pendant le programme Préchauffer, l'icbne correspondante clignotera en jaune dans le
coin supérieur droit. Une fois le préchauffage terminé et un autre programme lancé, l'icéne
s'affichera en gris.

Note : Le préchauffage dure 3 minutes a une température de 200 °C.
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Configuration de la cuisson

Mode Ingrédient Configuration Poids Position Ustensiles | Retourner
Personna- Tarte aux 180 °C, 8-10 12 pieces | Moyenne Plateau Non
liser ceufs min
Ailes 210 °C, 15-20 560 g Moyenne Plateau Oui
min
Nuggets 210 °C, 20-25 700 g Moyenne Plateau Oui
de poulet min
congelés
Pain 160 °C, 16-18 400-500 | Moyenne Plateau Non
min g
Rotissage Poulet 200 °C, 40-45 1200- Inférieure Crille de Oui
entier min 1500 g cuisson/
plateau
Filet de 170 °C,15-20 400-600 | Moyenne Plateau de | Non
saumon min g four
Gril Macaroniau | 200 °C,10-15 400-500 | Supérieure | Plateaude | Non
fromage min g four
Viandes 210 °C, 15-20 700 g Supérieure | Grille Oui
grillées min
Poisson 210 °C, 15-20 1500 g Supérieure Crille Oui
min
Cuire au Gateaux 180 °C, 10-12 10-12 Moyenne Plateaude | Non
four min pieces four
Gateau au 180 °C, 20-30 300-600 | Moyenne Plateau de | Non
chocolat min g four
Frites Frites 190 °C, 15-18 450 g Supérieure Panier de QOui
surgelées min friture
Frites 180 °C, 25-30 650 g Supérieure Panier de QOui
maison min friture
Pizza Pizza 220°C,12-17 26-30 Moyenne Plateaude | Non
min cm four
Pain grillé Pain Niveau 4, 4 4 tran- Moyenne Grille Non
moelleux min 45 sec ches
Déshydrater | Pommes 60°C, 8H 2-4 Moyenne Panier de Oui
pieces friture
Bananes 60°C,8H 2 pieces Moyenne Panier de Oui
friture
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Note : Le temps de cuisson dans les recettes ci-dessus est mesuré aprés que l'appareil a été
préchauffé pendant trois minutes et que les ingrédients ont été placés a l'intérieur.

5. CONNEXION WI-FI ET APPLICATION

En scannant le code QR suivant, vous pourrez télécharger l'application,
accéder au manuel, aux guides et a l'assistance technique.

1-  Sic'est la premiére fois que vous utilisez cette application, inscrivez-
VOus, sinon, connectez-vous avec vos données.

2- Unefois dans l'application Cecotec, allez dans le coin supérieur droit et appuyez sur l'icéne
« +», Sélectionnez ensuite l'option « Ajouter un dispositif ».

3- Allumez le four et, sur l'écran principal, sélectionnez « Réglages/Configuration » en haut a
droite, représenté par une icdne en forme d'engrenage. Sélectionnez ensuite « Connecter
(Link) » et activez linterrupteur « Off/0n ».

4- Revenez a l'application Cecotec. Lappareil apparaitra clignotant en haut de l'application,
indiquant qu'il est prét a étre connecté. Sélectionnez-le pour continuer le processus et
suivez les étapes indiquées dans l'application.

Vous pouvez également ajouter le produit manuellement. Allez dans le menu latéral,
sélectionnez la gamme correspondante et localisez le modéle de votre produit. Appuyez
dessus pour lancer le processus de connexion et suivez les étapes indiquées dans l'application.
Une fois correctement connecté pour la premiere fois, 'appareil sera enregistré dans votre
téléphone et vous pourrez y accéder depuis l'application pour controler toutes ses fonctions.

Notes:

1-  Cet appareil est compatible avec les réseaux Wi-Fi 2,4 GHz et 5 GHz.

2- Vous pouvez déconnecter l'appareil depuis l'application en accédant au panneau de
l'appareil (ou toutes ses fonctions sont affichées), en allant dans Paramétres et en
sélectionnant « Supprimer l'appareil », oll vous pourrez également supprimer les données
enregistrées.

Si vous préférez le faire manuellement, allez sur l'appareil, sélectionnez « Réglages/

Configuration », puis choisissez « Connecter (Link) » et activez linterrupteur « Réinitialiser ».

L'appareil se déconnectera alors automatiquement.
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6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Assurez-vous que le four est éteint et complétement refroidi avant de commencer toute
tache de nettoyage.

Nettoyage de l'intérieur

- Utilisez un chiffon doux et humide pour nettoyer l'intérieur du four.

- Pour les taches tenaces, utilisez une solution d'eau et de bicarbonate de soude. Appliquez
le mélange, laissez agir quelques minutes, puis essuyez.

- Evitez duutiliser des nettoyants abrasifs ou des éponges qui pourraient endommager la
surface.

Nettoyage de l'extérieur de l'appareil
- Nettoyez l'extérieur du four a l'aide d'un chiffon humide et d'un produit doux.
- Séchez bien les surfaces pour éviter les taches d'eau.

Porte du four
- Nettoyez la vitre de la porte a l'aide d'un nettoyant pour vitres non abrasif.
- Veillez a bien sécher pour éviter les traces.

Plateaux et grilles
- Lavez les plateaux et les grilles avec de l'eau tiéde et du liquide vaisselle.
- Rincez et séchez completement avant de les remettre dans le four.

Entretien régulier

- Vérifiez régulierement les cables et les prises pour vous assurer qu'ils ne sont pas
endommagés.

- Vérifiez que les fonctions du four fonctionnent correctement. Si vous constatez un
probléme, contactez le Service d'Assistance Technique officiel de Cecotec.

Prévention des odeurs
- Faites cuire un citron coupé en deux dans le four a basse température pendant quelques
minutes pour éliminer les odeurs persistantes.

7. RESOLUTION DE PROBLEMES

Consultez le tableau suivant pour identifier et résoudre les probléemes courants. Si vous ne
parvenez pas a résoudre le probleme ou a en déterminer la cause, veuillez contacter le Service
d'Assistance Technique officiel de Cecotec.

Pour votre sécurité, évitez de démonter ou de réparer 'appareil vous-méme.
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Probleme Possible solution
De la fumée noire se Débranchez immédiatement le four. La fumée noire peut
dégage du four indiquer que les aliments brilent ou qu'ily a un probleme

électrique. Si ce n'est pas d0 a des aliments brdlés,
contactez le Service d'Assistance Technique.

Odeur de plastique a haute | Il peut s'agir d'une odeur résiduelle provenant du processus
température de fabrication. Si elle persiste, contactez le Service
d'Assistance Technique.

L'écran est allumé, mais a. Vérifiez que l'interrupteur de signal est activé.
le programme ne démarre b. Assurez-vous que le plateau ou la grille est
pas. correctement placé dans lappareil.
Les aliments ne sont pas a. Si les aliments sont trop épais, divisez-les en portions
cuits plus petites.
b. Augmentez le temps de cuisson si nécessaire.
L'écran ne s'allume pas a. Vérifiez que l'alimentation électrique est correcte et que
lorsque vous branchez la prise fonctionne correctement.
l'appareil. b. Sile probleme persiste, il peut s'agir d'une défaillance

interne. Contactez le support technique.

Erreur E-1 Erreur au niveau du capteur NTC supérieur. Contactez le
support technique.

Erreur E-2 Probleme de communication avec la carte PCB. Contactez le
support technique.

Erreur E-3 Avertissement de surchauffe. Laissez le four refroidir avant
de le réutiliser.

8. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Produit : Bake&Fry 2600 Touch Connected
Référence : EU01_123402

Puissance nominale : 1800 W

Voltage : 220-240V

Fréquence : 50-60 Hz

Type de réseau Wi-Fi: 802,11b/g/n(HT20)
Bande de fréquence : 2400-2483,5 MHz
Puissance maximale d'émission : <20 dBm

- Laconsommation d'énergie de l'appareil en mode arrét est de 0,5 W.

- La période apres laquelle l'appareil passe automatiquement en mode arrét est de 10
minutes.
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Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

9. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer
les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.

K Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
]

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de
vous défaire devos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

Vous pouvez consulter les informations sur les systémes nationaux de recyclage des
emballages et leur marquage sur notre site web.

10. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probleme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

11. INFORMATIONS SUR LES DONNéE§ STOCKEES PAR LES PRODUITS
CONNECTES CONFORMEMENT AU REGLEMENT (UE) 2023/2854 («
REGLEMENT SUR LES DONNEES »)

Les produits connectés et les services associés de Cecotec sont ceux qui génerent différentes
données et informations lors de leur utilisation. Conformément aux dispositions du Reglement
sur les Données, par le présent document, Cecotec vous fournit des informations concernant
vos droits sur les données générées ainsi que sur la maniere d'y accéder.

Ce droit vous permet d'utiliser les données a toutes fins licites, notamment Uoptimisation du
produit et/ou du service ou la sous-traitance de services aprés-vente a des tiers.
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En tant qu'utilisateur, vous pourrez exercer votre droit d'acces, dans les limites prévues par
le Reglement sur les Données, a l'adresse suivante: data.act@cecotec.es. Afin de protéger
les données générées et d'éviter toute fraude ou usurpation d'identité, CECOTEC peut vous
demander des informations supplémentaires pour vérifier votre identité.

Les données sont conservées pendant une durée déterminée.

12. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systéeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

13. DECLARATION DE CONFORMITE DE LUE

Touch Connected est conforme a la directive 2014/53/UE sur les équipements
radioélectriques.
Le texte intégral de la déclaration de conformité de l'UE peut étre consulté sur
le site web suivant :
https://www.storececotec.fr/fr/information/declaration-of-conformity

C € Parla présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce four, modeéle Bake&Fry 2600
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1
1. TFTTouchdisplay

2. Hauptbedienfeld

3. Turgriff

4. Tor

5. Schneidscheibe

6. Backblech

7. Ofenrost

8.  Frittierkorb
Hinweis:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschltzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus seiner Verpackung. Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort
auf, damit das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie ihn spater transportieren missen.
Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, vergewissern Sie sich, dass Sie alle
Teile korrekt recyceln.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand sind, kontaktieren Sie den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt:

- Tischbackofen

- Backblech

- Gitter

- Frittierkorb

- Krimelfach

- Diese Bedienungsanleitung

- Entfernen Sie die Seriennummer des Produkts nicht, um im Falle einer Serviceanfrage die
korrekte Rickverfolgbarkeit Ihres Gerats sicherzustellen.
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3. MONTAGE

- Es wird empfohlen, das Gerat in einer Hohe von mehr als 85 cm Uber dem Boden
aufzustellen; wahrend des Betriebs muss eine ausreichende Luftzirkulation um das Gerat
gewadhrleistet sein.

- Die Oberseite des Gerats muss frei bleiben, ohne Hindernisse; zudem ist an der linken
und rechten Seite jeweils ein Abstand von 10 cm einzuhalten. Blockieren Sie die
Beluftungsoffnungen nicht. Halten Sie den Einsatzbereich sauber und vermeiden Sie, dass
Kakerlaken oder andere Reptilien in das Gerat gelangen.

- Stellen Sie das Gerat auf eine ebene, stabile Flache; bringen Sie es nicht in die Nahe von
Vorhangen oder anderen brennbaren Materialien.

- Bewegen Sie den Ofen nicht wahrend des Betriebs.

4. BEDIENUNG
Bedienfeld

Abb. 3

1. Ein-/Ausschalter

2. Taste fur die Innenbeleuchtung (Ein/Aus)

3. Touchscreen mit folgenden Optionen:
3a. Rezepte
3b. Modi
3c. Einstellungen/Konfiguration

4. Zurlck-Taste

5. Start/Stop-Taste

Touch-Display

Rezeptmenl
- Rezeptkatalog. Ermoglicht das Filtern nach alphabetischer Reihenfolge und nach

Kategorien.
- Favoriten. Ermdglicht das Hinzufligen oder Entfernen von Favoriten.
- Verlauf. Ermoglicht das Anzeigen oder Loschen des Garverlaufs.

Modusbildschirm

- Ermoglicht die Auswahl zwischen den Garmodi: Benutzerdefiniert (DIY), Braten (Roast),
Grillen (Grill), Backen (Bake), Pommes frites (French fries), Pizza, Toasten (Toast), Dérren
(Dehydrate), Vorheizen (Preheat).

- Zeigtdie Zeit- und Temperaturwerte fur den jeweils ausgewahlten Modus an. Gleichzeitig
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kénnen die Backarten angezeigt werden: Heif3luft (mit Ventilator), Ober-/Unterhitze
(doppelte horizontale Wellen), Oberhitze zum Gratinieren (nur oben), Unterhitze (nur
unten).

- Ermoglicht das Starten oder Pausieren des Garvorgangs.

- DerVorheizvorgang kann in den entsprechenden Modi auf dem Display angezeigt werden.

Einstellungs- und Konfigurationsmeni

- Sie kdnnen die Sprache der Ofenoberflache auswahlen.

- Ermoglicht das Aktivieren der WLAN-Verbindung durch Auswahl aus der Liste der
verflgbaren Netzwerke.

- Ermoglicht das Aktivieren oder Deaktivieren der Kopplung mit der mobilen App.

- Das Gerat kann auf die Werkseinstellungen zurlickgesetzt werden.

- Ermoglicht das Anzeigen der Gerateinformationen.

- Die Zeit bis zur automatischen Abschaltung bei Inaktivitat (Auto-0ff) kann eingestellt
werden.

Betrieb
1. Stellen Sie vor der Verwendung des Ofens sicher, dass die Luftein- und -auslasse nicht
blockiert sind.

Abbildung 2
1- Lufteinlass
2-  Luftauslass

2. Das obere Backblech wird fiir die Funktionen Grill und Pommes frites verwendet.

3. Die mittlere Einschubposition wird fir die Funktionen Pizza, Toasten, Dérren und
DIY verwendet (der Frittierkorb fir Heif3luftfrittieren kann ebenfalls in der mittleren
Einschubposition verwendet werden).

4.  Die untere Einschubposition wird fir die Funktionen Braten und Backen verwendet.
Hinweis: Bei grofden Zutaten wird empfohlen, diese in der unteren Einschubposition zu
platzieren, da dies dazu beitragt, ein Anbrennen zu vermeiden.

5. Nach dem Backen ist die Oberflache sehr heif3. Entnehmen Sie die Zutaten nicht sofort.
Offnen Sie die Tir in einem Winkel von ca. 15° und lassen Sie das Gerat 5 Minuten
abkuhlen, bevor Sie die Speisen entnehmen.

6. Reinigen Sie das Zubehor sowie den Garraum nach jedem Gebrauch grindlich, um
unangenehme Gertiche beim nachsten Einsatz zu vermeiden.

Warnungen:

- Berihren Sie die Oberflache des Ofens wahrend des Betriebs nicht, um Verbrennungen zu
vermeiden.
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- Reinigen Sie die Zubehorteile mit lauwarmem Wasser und verwenden Sie ein weiches Tuch
zur Reinigung des Garraums. Stellen Sie sicher, dass alles vollstandig trocken ist, bevor Sie
das Gerat erneut verwenden.

Modus: Automatische Abschaltung (Auto-0ff)

1-  Wahlen Sie die Schaltflache ,Einstellungen/Konfiguration” in der oberen rechten Ecke der
Hauptseite.

2-  Offnen Sie das Einstellungsmenti und wéhlen Sie das Symbol ,Automatische Abschaltung
(Auto-0ff)".

3- Dieser Modus bietet die Optionen 5, 10 und 20 Minuten; die Standardeinstellung betragt
10 Minuten. Wenn der Ofen innerhalb der ausgewahlten Zeit nicht verwendet wird und
keine Bedienung erfolgt, schalten sich der Ofen und das Display automatisch ab. Beim
Zurlcksetzen auf Werkseinstellungen wird der Timer auf 10 Minuten zurlckgesetzt.

Hinweis: Sobald sich Ofen und Display ausgeschaltet haben, kann das Gerat nicht durch
Beruhren des Displays reaktiviert werden; driicken Sie dazu erneut die Ein-/Aus-Taste.

Modus: Menii

Die folgende Tabelle enthalt Empfehlungen zu Garzeiten, Temperaturen und Portionsgrofien
fur verschiedene Lebensmittel, die sich heifsluftfrittieren lassen. Wenn die Portionen grofder
oder kleiner als empfohlen sind, passen Sie die Garzeit an, um optimale Ergebnisse zu erzielen.

Programm Bild Temperatur | Zeit (Min) | Wendehinweis
(0O

Benutzerdefiniert (DIY) WENDEN
200(60-230) | 25(0-60")

Braten (Roast)
190(60-230) | 30(0'-60")

Grillen (Grill) WENDEN
200(60-200) | 10(0™-60")
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Backen (Bake)

180(60-230) | 20(0-60)

Pommes frites (French WENDEN

fries)
220(60-230) | 20(0'-60")

DEUTSCH

Sobald der Vorheizvorgang abgeschlossen ist und ein anderes Programm gestartet wird,
wird das Symbol grau angezeigt.
Hinweis: Der Vorheizvorgang dauert 3 Minuten bei einer Temperatur von 200 °C.

Gareinstellungen

Pizza

210(60-230) | 15(0-60")

Hohe 1: 4'
Hohe 2: 6'
Hoéhe 3:
10'25"
Hohe 4:
12

Hohe 5:
DIy

Toasten (Toast)

Stufe 1-5

Dehydrieren (Dehydrate)

60(60-100) 6H(0'-12")

Vorheizen (Preheat)

200

(60-200) 3(0-60)

Hinweise:

- Bei einigen Menupunkten erscheint zur Halfte der Garzeit ein Hinweis zum Schitteln/
Wenden. Wenn das Symbol zum Schutteln/Wenden angezeigt wird, wird empfohlen, die
Zutaten zu bewegen, um eine gleichmafiige Garung zu gewahrleisten.

- Wenn Sie Lebensmittel zubereiten, die nicht im voreingestellten Menu enthalten sind,
kénnen Sie das Programm ,Benutzerdefiniert (DIY)" verwenden, um die Parameter nach
Bedarf anzupassen.

- Wahrend des Programms ,Vorheizen" blinkt das entsprechende Symbol oben rechts gelb.
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Modus Zutaten Einstellungen | Gewicht Position | Utensilien Drehen
Benutzerde- EierTartelettes | 180°C, 8-10 12 Stlicke Mittel Backblech Nein
finiert min
Huhnerfligel 210°C, 15-20 560 g Mittel Backblech Ja
min
gefrorene 210°C, 20-25 700 g Mittel Backblech Ja
Nuggets min
Brot 160°C, 16-18 400-500 g Mittel Backblech Nein
min
Braten Ganzes Huhn 200°C, 40-45 1200-1500g | Unten Ofenrost/ Ja
min Backblech
Lachsfilet 170°C, 15-20 400-600¢g Mittel Backblech Nein
min
Grill Makkaroni mit | 200°C, 10-15 400-500g Oben Backblech Nein
Kase min
Crillfleisch 210°C,15-20 700 g Oben Gitter Ja
min
Fisch 210°C, 15-20 1500 g Oben Gitter Ja
min
Backen Geback 180°C, 10-12 10-12 Stick Mittel Backblech Nein
min
Schokoladen- | 180°C, 20-30 300-600¢g Mittel Backblech Nein
kuchen min
Chips Gefrorene 190°C, 15-18 450 g Oben Frittierkorb | Ja
Kartoffeln min
Hausgemach- | 180°C, 25-30 650 g Oben Frittierkorb | Ja
te Kartoffeln min
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Pizza Pizza 220°C,12-17 26-30cm Mittel Backblech Nein
min
Toasts Weiches Brot Stufe 4, 4 Min. | 4 Scheiben Mittel Gitter Nein
45 Sek.
DORREN Apfel 60 °C, 8 Std. 2-4 Stilck Mittel Frittierkorb | Ja
Bananen 60 °C, 8 Std. 2 Stlck Mittel Frittierkorb | Ja

Hinweis: Die Garzeit in den oben genannten Rezepten wird erst ab dem Zeitpunkt gemessen,
nachdem das Gerat drei Minuten lang vorgeheizt wurde und die Zutaten in den Garraum
eingesetzt wurden.

5. WLAN-KONNEKTIVITAT UND APP

Durch Scannen des folgenden QR-Codes erhalten Sie die Moglichkeit
zum Herunterladen der App sowie Zugriff auf das Handbuch,
Anleitungen und den technischen Support.

1-  Wenn Sie die App zum ersten Mal verwenden, mussen Sie ein Konto
erstellen; andernfalls melden Sie sich an.

2- Sobald Sie sich in der Cecotec-App befinden, gehen Sie zur oberen rechten Ecke und
dricken Sie auf das ,+"-Symbol. Wahlen Sie anschlief?end die Option ,Gerat hinzufiigen®”.

3-  Schalten Sie nun den Ofen ein und wahlen Sie auf dem Hauptbildschirm ,Einstellungen/
Konfiguration" aus. Diese Option finden Sie oben rechts lber das Zahnradsymbol. Wahlen
Sie anschlief3end ,Verbinden (Link)" und schalten Sie den Schalter ,0ff/0n" ein.

4- Kehren Sie zur Cecotec App zurtick. Das Gerat wird oben in der App blinkend angezeigt; dies
bedeutet, dass es zum Koppeln bereit ist. WWahlen Sie es aus, um den Vorgang fortzusetzen,
und folgen Sie den in der App angezeigten Schritten.

Siekonnen das Geratauch manuellsuchen und hinzufligen. Gehen Sie zum Seitenment, wahlen
Sie die entsprechende Produktreihe aus und finden Sie Ihr Produktmodell. Driicken Sie darauf,
um den Kopplungsvorgang zu starten, und folgen Sie den in der App angezeigten Schritten.
Nach der ersten erfolgreichen Kopplung wird das Gerat auf Ihrem Telefon gespeichert, und Sie
kénnen Uber die App darauf zugreifen, um alle seine Funktionen zu steuern.

Hinweis:
1- Dieses Gerat ist mit WLAN-Netzwerken mit 2,4 GHz und 5 GHz kompatibel.
2-  Sie konnen die Kopplung des Gerats Uber die App aufheben, indem Sie das Geratepanel
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(in dem alle Funktionen angezeigt werden) 6ffnen, zu ,Einstellungen" gehen und ,Gerat
entfernen” auswahlen; dort kdnnen Sie zudem die gespeicherten Daten l6schen.
Wenn Sie dies manuell durchfihren moéchten, gehen Sie am Gerat zu ,Einstellungen/
Konfiguration, wahlen Sie anschliefdend ,Verbinden (Link)" und schalten Sie den Schalter
,Reset" ein. Anschlief3end wird das Gerat automatisch entkoppelt.

6. REINIGUNG UND WARTUNG

- Stellen Sie sicher, dass der Ofen ausgeschaltet und vollstandig abgekiihlt ist, bevor Sie mit
Reinigungsarbeiten beginnen.

Innenreinigung

- Reinigen Sie den Garraum mit einem weichen, feuchten Tuch.

- Bei hartnackigen Flecken verwenden Sie eine Losung aus Wasser und Natron. Tragen Sie
die Mischung auf, lassen Sie sie einige Minuten einwirken und wischen Sie anschlief3end
nach.

- Vermeiden Sie scheuernde Reinigungsmittel oder Scheuerschwamme, da diese die
Oberflache beschadigen kénnen.

Aufdenreinigung

- Reinigen Sie die Aufienseite des Ofens mit einem feuchten Tuch und einem milden
Reinigungsmittel.

- Trocknen Sie die Oberflachen griindlich ab, um Wasserflecken zu vermeiden.

Backofentiir
- Reinigen Sie das Turglas mit einem nicht scheuernden Glasreiniger.
- Achten Sie darauf, anschlief3end griindlich zu trocknen, um Streifen zu vermeiden.

Backbleche und Roste

- Reinigen Sie Backbleche und Roste mit lauwarmem Wasser und Spulmittel.

- Spulen Sie sie ab und trocknen Sie sie vollstandig, bevor Sie sie wieder in den Ofen
einsetzen.

Regelmaflige Wartung

- Uberpriifen Sie regelmaRig die Kabel und Stecker, um sicherzustellen, dass keine
Beschadigungen vorliegen.

- Stellen Sie sicher, dass alle Funktionen des Ofens ordnungsgemafs arbeiten. Wenn Sie ein
Problem feststellen, wenden Sie sich an den offiziellen technischen Kundendienst von
Cecotec.
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Vorbeugung gegen Geriiche

- Erwarmen Sie eine halbierte Zitrone einige Minuten lang bei niedriger Temperatur im Ofen,

um hartnackige Gerliche zu beseitigen.

7. PROBLEMBEHEBUNG

Lesen Sie die folgende Tabelle, um haufige Probleme zu identifizieren und zu beheben. Wenn
Sie das Problem nicht beheben kénnen oder die Ursache nicht feststellen kénnen, wenden Sie
sich bitte an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Zu lhrer Sicherheit vermeiden Sie es, das Gerat eigenstandig zu demontieren oder zu reparieren.

Problem

Mogliche Losung

Schwarzer Rauch tritt aus dem Ofen
aus

Ziehen Sie sofort den Netzstecker des Ofens.
Schwarzer Rauch kann darauf hinweisen, dass
die Speisen anbrennen, oder auf ein elektrisches
Problem hindeuten. Wenn die Ursache nicht
angebrannte Speisen sind, wenden Sie sich an
den technischen Kundendienst.

Geruch nach Kunststoff bei hohen
Temperaturen

Dabei kann es sich um einen Restgeruch aus dem
Herstellungsprozess handeln. Wenn der Geruch
anhalt, wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst.

Das Display ist eingeschaltet, aber das
Programm startet nicht

a. Uberpriifen Sie, ob der Signalschalter aktiviert
ist.

b. Stellen Sie sicher, dass das Backblech bzw. der
Rost korrekt im Gerat eingesetzt ist.

Die Speisen sind nicht ausreichend
gegart

a. Wenn die Speisen sehr dick sind, teilen Sie sie
in kleinere Portionen.
b. Erhdhen Sie die Garzeit bei Bedarf.

Das Display schaltet sich beim
Anschliefden nicht ein

a. Uberpriifen Sie, ob eine Stromversorgung
vorhanden ist und ob die Steckdose
ordnungsgemafs funktioniert.

b. Wenn das Problem weiterhin besteht, kann ein
interner Defekt vorliegen; wenden Sie sich an den

technischen Kundendienst.
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Alarm E-1 Weist auf eine Stérung des oberen NTC-Sensors
hin. Wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst.

Alarm E-2 Kommunikationsproblem mit der PCBPlatine.
Wenden Sie sich an den technischen
Kundendienst.

Alarm E-3 Uberhitzungswarnung. Lassen Sie den Ofen
abkuhlen, bevor Sie ihn erneut verwenden.

8. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Produkt: Bake&Fry 2600 Touch Connected
Referenz des Gerates: EU01_123402
Nennleistung: 1800 W

Spannung: 220-240V

Frequenz: 50-60 Hz

WLAN (WiFi): 802.11b/g/n (HT20)
Frequenzbander: 2400-2483,5 MHz
Maximale Sendeleistung: < 20 dBm

- DerEnergieverbrauch des Gerats im ausgeschalteten Zustand betragt 0,5 W.
- Nach 10 Minuten ohne Bedienung schaltet das Gerat automatisch in den Abschaltmodus.

Die technischen Daten kénnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

9. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

gemaf? den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht
hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ortlichen
Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.

DieVerbraucher miissen sich mitIhren 6rtlichen Behdrden oder Einzelhandlern
in Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate
und / oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

E Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie
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Informationen Uber nationale Verpackungsrecyclingprogramme und deren Kennzeichnung
finden Sie auf unserer Website.

10. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafs den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

11. INFORMATIONEN UBER _DIE VON VERNETZTEN PRODUKTEN
GESPEICHERTEN DATEN GEMASS DER VERORDNUNG (EU) 2023/2854
(,DATENGESETZ")

Vernetzte Produkte und zugehorige Dienstleistungen von Cecotec sind solche, die wahrend
ihrer Nutzung verschiedene Daten und Informationen erzeugen. Gemafd den Bestimmungen
des Datengesetzes informiert Sie Cecotec in diesem Dokument Uber Ihre Rechte beziglich der
erzeugten Daten und wie Sie auf diese zugreifen konnen.

Dieses Recht gestattet |hnen, die Daten fir jeden rechtmafdigen Zweck zu nutzen, unter
anderem flr die Optimierung des Produkts und/oder der Dienstleistung oder die Beauftragung
von Kundendienstleistungen bei Dritten.

Als Nutzer kdnnen Sie |hr Zugriffsrecht innerhalb der im Datengesetz vorgesehenen Grenzen
unter der E-Mail-Adresse data.act@storececotec.de austiben. Zum Schutz der generierten
Daten —und um Betrug oder Identitatsdiebstahl zu verhindern— kann CECOTEC zusatzliche

Informationen anfordern, um |hren Benutzerstatus zu verifizieren.

Die Daten werden fiir einen bestimmten Zeitraum gespeichert.

12. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Vertffentlichung darf ohne
die vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
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vervielfaltigt, in einem Datenabrufsystem gespeichert oder auf irgendeine Weise (elektronisch,
mechanisch, durch Fotokopieren, Aufzeichnen oder Ahnliches) iibertragen oder verbreitet
werden.

13. EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Hiermit erklart Cecotec Innovaciones, dass dieser Tischbackofen Bake&fFry
C E 2600 Touch Connected, Modell EU01.123402, der Richtlinie 2014/53/EU

(Funkanlagenrichtlinie) entspricht.

Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf der folgenden
Website zu finden:
https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI
Figura

1. Display touch TFT

2. Pannello principale

3. Maniglia dello sportello

4. Sportello

5. Discoditaglio

6. Tegliadaforno

7. Griglia daforno

8. Cestello per frittura
Nota:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non

corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre il prodotto dalla scatola. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un
luogo sicuro per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo
in futuro. Se si desidera smaltire limballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli
elementi in modo appropriato.

Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi nella scatola e in buono stato.
Se uno di essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola:

50

Fornetto elettrico

Teglia da forno

Griglia

Cestello per friggere

Vassoio raccoglibriciole

Il presente manuale di istruzioni

Non rimuovere ilnumero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.
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3.INSTALLAZIONE

Si raccomanda di posizionare il prodotto ad almeno 85 cm dal pavimento; e necessario
garantire una circolazione d'aria intorno al prodotto durante il funzionamento.

La parte superiore del prodotto deve essere mantenuta aperta, senza ostacoli, e devono
essere riservati 10 cm sui lati destro e sinistro. Non bloccare la ventilazione. Mantenere
pulito l'ambiente di utilizzo ed evitare che scarafaggi e altri rettili entrino nel prodotto.

Il prodotto deve essere posizionato in piano; non avvicinarlo a tende o altri materiali
inflammabili.

Non spostare l'apparecchio durante l'uso.

4. FUNZIONAMENTO

Pannello di controllo

Fig. 3
1. Tasto di Accensione/Spegnimento
2. Tasto luce interna (On/Off)
3. Display touch screen con opzioni:
3a Ricette
3b Modalita
3c Impostazioni/Configurazione
4. Tasto Indietro
5. Tasto avvio/pausa

Display touch

Interfaccia delle ricette

Catalogo delle ricette. Filtrare per ordine alfabetico e per categoria.
Preferiti. Consente di aggiungere o eliminare i preferiti.
Cronologia. Consente di visualizzare o eliminare la cronologia di cottura.

Interfaccia delle Modalita

Consente discegliere tra le modalita di cottura Personalizzato (DIY), Arrosto (Roast), Griglia
(Grill), Forno (Bake), Patatine fritte (French fires), Pizza, Toast, Disidratazione (Dehydrate),
Preriscaldamento (Preheat).

Visualizza i valori di tempo e temperatura per ciascuna modalita selezionata. Allo stesso
tempo, & possibile visualizzare le modalita di cottura: Cottura ad aria calda (ventola),
Cottura superiore e inferiore (doppia onda orizzontale), Cottura superiore per gratin (solo
onda superiore) e Cottura inferiore (solo onda inferiore).
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- Consente di avviare o mettere in pausa il processo di cottura.
- Epossibile visualizzare sullo schermo il preriscaldamento nelle relative modalita.

Interfaccia delle impostazioni e configurazioni

- Epossibile scegliere la lingua delbinterfaccia del forno.

- Attivare la connessione Wifi selezionando dall'elenco delle reti disponibili.

- Abilita o disabilita l'accoppiamento con l'applicazione mobile.

- Ildispositivo pud essere ripristinato alle impostazioni di fabbrica.

- Consente di visualizzare le informazioni sul dispositivo.

- E possibile selezionare bora di attivazione dello spegnimento automatico per inattivita
(Auto off).

Uso
1. Prima di utilizzare il forno, accertarsi che le entrate e le uscite dell'aria siano libere da
ostruzioni.

Figura 2
1- Ingresso dell'aria
2-  Uscita dell'aria

2. Lateglia superiore e utilizzata per le funzioni Grill e patatine fritte.

3. La teglia centrale viene utilizzata per le funzioni Pizza, Toast, Disidratazione e DIY (il
cestello per friggere ad aria puo essere utilizzato anche sulla teglia centrale).

4. La parte inferiore e utilizzata per le funzioni Arrosto e Cottura al forno.

Nota: Per gli ingredienti di grandi dimensioni, si consiglia di posizionarli in basso, per
evitare che si brucino.

5. Dopo la cottura, la superficie € molto calda. Non rimuovere immediatamente gli
ingredienti. Aprire il recipiente con un angolo di 15 gradi e lasciarla raffreddare per 5
minuti prima di rimuoverlo.

6.  Pulire accuratamente gli accessori e l'interno del prodotto dopo ogni utilizzo per evitare
cattivi odori durante l'uso successivo.

Avvertenze:

- Evitare ditoccare la superficie del forno durante il funzionamento per evitare ustioni.

- Lavare gli accessori con acqua tiepida e utilizzare un panno morbido per pulire l'interno.
Verificare che sia completamente asciutto prima di utilizzarlo.

Modalita di spegnimento automatico

1- Selezionare il pulsante "Impostazioni/Configurazioni” situato nellangolo in alto a destra
della pagina iniziale.
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2- Accedere all'interfaccia Impostazioni e scegliere l'icona “Spegnimento automatico (Auto
off)".

3- Questa modalita offre opzioni di 5, 10 e 20 minuti, con un'impostazione predefinita di 10
minuti. Seilforno nonviene utilizzato e nonviene eseguita alcuna operazione entroiltempo
selezionato, il forno e il display si spengono automaticamente. Quando si ripristinano le
impostazioni di fabbrica, il timer viene riportato a 10 minuti.

Nota: Una volta che il forno e il display si spengono, non e possibile riattivarli toccando il
display; & necessario premere nuovamente il tasto di accensione.

Modalita Menu

La tabella seguente fornisce raccomandazioni sui tempi di cottura, le temperature e le porzioni
per i diversi alimenti che possono essere fritti all'aria. Se le porzioni sono pit grandi o pil
piccole di quelle suggerite, regolare il tempo di cottura per ottenere risultati ottimali.

Programma Immagine Temperatura (°C) | Tempo (min) | Promemoria
di girare
Personalizzato GIRARE
(DIY)
200(60-230) 25(0'-60")
Arrosto (Roast)
190(60-230) 30(0-60)
Griglia (grill) GIRARE
200(60-200) 10(0-60")
Cottura alforno
(Bake)
180(60-230) 20(0'-60")
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Patatine fritte
(French fries)

GIRARE

220(60-230) 20(0-60"
Pizza
210(60-230) 15(0-60")
Toast (Toast) Livello 1: &'
Livello 2: 6
. Livello 3:
Livello 1-5 10°25"
Livello 4: 12
Livello 5: DIY
Disidratare
(Dehydrate)
60(60-100) B6H(0H-12H)
Preriscaldare
(Preheat)
200 (60-200) 3(0-60")
Nota bene:

- Peralcuni elementi del menu, apparira un avviso di agitare a meta cottura. Quando si vede
l'icona di mescolamento, si consiglia di agitare gli ingredienti per garantire una cottura

uniforme.

- Sesicucinano cibi non compresi nel menu predefinito, & possibile utilizzare il programma

Personalizzato (DIY) per regolare le impostazioni in base alle proprie esigenze.

- Durante il programma di preriscaldamento, licona corrispondente lampeggia in giallo
nell'angolo superiore destro. Una volta terminato il preriscaldamento e avviato un altro
programma, l'icona diventa grigia.

Nota: Il preriscaldamento dura 3 minuti alla temperatura di 200°C.
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Configurazione di cottura
Configura-
Modalita Ingrediente zione Peso Posizione | Utensile Girare
Personalizzato Crostate 180°C, 8-10 12 parti Medio Teglia No
all'uovo min
Alette 210°C, 15-20 560 g Medio Teglia Si
min
Nuggets di 210°C, 20-25 700 g Medio Teglia Si
pollo conge- | min
lati
Pane 160°C, 16-18 400-500 | Medio Teglia No
min g
Arrosto Pollo intero 200°C, 40-45 | 1200- Inferiore Griglia/ Si
min 1500 g teglia da
forno
Filetto di 170°C,15-20 400-600 | Medio Teglia da No
salmone min g forno
Grill Maccheroni 200°C, 10-15 400-500 | Superiore | Teglia da No
con formag- | min g forno
gio
Carne alla 210°C,15-20 700 g Superiore | Griglia Si
griglia min
Pesce 210°C, 15-20 1500 g Superiore | Griglia Si
min
Forno Sformati 180°C, 10-12 10-12 Medio Teglia da No
min pezzi forno
Torta al cioc- | 180°C, 20-30 | 300-600 | Medio Teglia da No
colato min g forno
Patatine fritte Patate 190°C, 15-18 450 g Superiore | Cestellodi | Si
congelate min frittura
Patate fatte 180°C, 25-30 650 g Superiore | Cestellodi | Si
in casa min frittura
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Pizza Pizza 220°C,12-17 26-30 cm | Medio Teglia da No
min forno
Pane tostato Pane morbi- | Livello 4, 4 4 fette Medio Griglia No
do min 45
Essiccazione Mele 60°C, 8H 2-4 pezzi | Medio Cestellodi | Si
frittura
Banane 60°C, 8H 2 parti Medio Cestellodi | Si
frittura

Nota: Il tempo di cottura nelle ricette sopra riportate € misurato dopo che la macchina e stata
preriscaldata per tre minuti e gli ingredienti sono stati inseriti all'interno.

5. CONNESSIONE WI-FI EAPP

Scansionando il seguente codice QR potrai scaricare l'app, accedere al
manuale, alle guide e all'assistenza tecnica.

1- Se e la prima volta che si usa l'app, bisognera creare un account; altrimenti, effettuare
l'accesso.

2- Una volta entrati nell'applicazione Cecotec, andare nell'angolo in alto a destra e premere
l'icona "+". Quindi selezionare l'opzione "Aggiungi dispositivo”

3- Ora accendere il forno e, nella schermata principale, selezionare “Impostazioni” che si
trova in alto a destra con licona dell'ingranaggio. Scegliere ora "Collegamento (Link)" e
attivare linterruttore "Off/0On".

4- Tornando all'app Cecotec, si notera che il dispositivo appare lampeggiante nella parte
superiore dell'app, a indicare che e pronto per essere accoppiato. Selezionatelo per
continuare il processo e seguite i passaggi mostrati nell'app.

€ anche possibile cercare e aggiungere il prodotto manualmente. Nel menu laterale,
selezionare la gamma corrispondente e individuare il modello del prodotto. Toccarlo per
avviare il processo di accoppiamento e seguire i passaggi indicati nelbapp. Una volta effettuato
il primo accoppiamento, il dispositivo verra salvato sul telefono e sara possibile accedervi
dalbapplicazione per controllarne tutte le funzioni.

Note:
1- Questo dispositivo non & compatibile con il Wi-Fida 2,4 GHz e 5 GHz.
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2- E possibile scollegare il dispositivo dalbApp accedendo alla dashboard del dispositivo
(dove sono visualizzate tutte le sue funzioni), entrando nelle Impostazioni e selezionando
«Elimina dispositivo», dove e possibile anche eliminare i dati registrati.

Se si preferisce farlo manualmente, accedere al dispositivo, selezionare “Impostazioni/

Settings”, quindi selezionare “Connect (Link)" e attivare linterruttore “Reset”. Il dispositivo

verra quindi automaticamente scollegato.

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Assicurarsi che il forno sia spento e completamente freddo prima di iniziare qualsiasi
operazione di pulizia.

Pulizia interna

- Utilizzare un panno morbido e umido per pulire l'interno dell'apparecchio.

- Per le macchie piu ostinate, utilizzare una soluzione di acqua e bicarbonato di sodio.
Applicare la miscela, lasciare agire per qualche minuto e poi strofinare.

- Evitare l'uso di detergenti abrasivi o di spugne che potrebbero danneggiare la superficie.

Pulizia dell’'esterno
- Pulire l'esterno del forno con un panno umido e un detergente delicato.
- Asciugare accuratamente le superfici per evitare macchie d'acqua.

Sportello del forno
- Pulire il vetro dello sportello con un detergente per vetri non abrasivo.
- Assicurarsi di asciugare accuratamente per evitare macchie.

Griglie e teglie
- Lavare le teglie e le griglie con acqua calda e sapone.
- Sciacquare e asciugare accuratamente prima di rimettere in forno.

Manutenzione ordinaria

- Controllare periodicamente che i cavi e le spine non siano danneggiati.

- Verificare che le funzioni del forno funzionino correttamente. In caso di problemi,
contattare il Servizio di Assistenza Tecnica Ufficiale Cecotec.

Prevenzione degli odori

- Cuocere un limone tagliato a meta in forno a bassa temperatura per qualche minuto per
eliminare gli odori persistenti.
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7. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Rivedere la seguente tabella peridentificare e risolvere i problemi piti comuni. Se non si riesce a
risolvere il problema o non si riesce a determinarne la causa, contattare il Centro di assistenza

ufficiale Cecotec.

Per la vostra sicurezza, evitate di smontare o riparare il dispositivo da soli.

Problema

Possibile soluzione

Dal forno esce fumo nero

Scollegare immediatamente il forno. IL fumo nero pud
indicare che il cibo sta bruciando o che c'é un problema
elettrico. Se non si tratta di cibo bruciato, contattare
l'assistenza tecnica.

Odore di plastica alle alte
temperature

Puo trattarsi di un odore residuo del processo di
produzione. Se il problema persiste, contattare
l'assistenza tecnica.

ILdisplay @ acceso, ma il
programma non si avvia.

a. Verificare che linterruttore di segnalazione sia attivato
b. Assicurarsi che la teglia o la griglia siano posizionate
correttamente nell'unita.

Gli alimenti sono poco cotti

a. Se il cibo e troppo denso, dividerlo in porzioni piu
piccole.
b. Aumentare il tempo di cottura se necessario.

Il display non si accende.

a. Verificare che l'alimentazione sia disponibile e che la
spina funzioni correttamente.

b. Se il problema persiste, potrebbe trattarsi di un guasto
interno; contattare l'assistenza tecnica.

Allarme E-1 Indica un'anomalia nel sensore NTC superiore. Contattare
'assistenza tecnica.
Allarme E-2 Problema di comunicazione con la scheda PCB. Contattare
l'assistenza tecnica.
Allarme E-3 Avviso di surriscaldamento. Lasciare raffreddare il forno
prima di utilizzarlo nuovamente.
8. SPECIFICHE TECNICHE

Prodotto: Bake&Fry 2600 Touch Connected

Codice prodotto: EU01_123402

Potenza nominale: 1800 W
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Tensione: 220-240V

Frequenza: 50-60 Hz

Tipo di rete Wi-Fi: 802.11b/g/n (HT20)
Banda di frequenza: 2400-2483,5 MHz
Potenza massima di emissione: <20 dBm

- Ilconsumo di energia del dispositivo in qualsiasi condizione di modalita off & di 0,5 W.
- Lintervallo di tempo dopo il quale il dispositivo passa automaticamente in modalita off e
di 10 minuti.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

9. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
:@f e/o la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario
| rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
designato dalle autorita locali.
Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le
apparecchiature elettriche ed elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore
dovra contattare le autorita locali.
ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

Le informazioni sui sistemi nazionali di riciclaggio degli imballaggi sono disponibili sul nostro
sito web.

10. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se riscontra un problema con il prodotto o per qualsiasi domanda, la invitiamo a contattare il
servizio di Assistenza Tecnica ufficiale Cecotec al numero +34 96 321 07 28.
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11. INFORMAZIONI SUI DATI MEMORIZZATI DAl PRODOTTI CONNESSI Al
SENSI DEL REGOLAMENTO (UE) 2023/2854 (“REGOLAMENTO SUI DATI")

| prodotti connessi di Cecotec e i relativi servizi sono quelli che generano diversi dati e
informazioni durante l'uso. In conformita alle disposizioni del Regolamento sui dati, Cecotec
fornisce all'utente informazioni sui suoi diritti relativi ai dati generati e sulle modalita di
accesso a tali dati.

Questo diritto consente di utilizzare i dati per qualsiasi scopo lecito, tra cui, a titolo
esemplificativo, l'ottimizzazione del prodotto e/o del servizio o la contrattazione di servizi
post-vendita con terzi.

In qualita di utente, pud esercitare il diritto di accesso, nei limiti previsti dal Regolamento sui
dati, scrivendo a data.act@cecotec.es. Per proteggere i dati generati e per evitare frodi o furti di
identita, CECOTEC pud richiedere ulteriori informazioni per verificare lo stato di utente.

| dati vengono memorizzati per un certo periodo di tempo.

12. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

13. DICHIARAZIONE UE DI CONFORMITA

modello Bake&Fry 2600 Touch Connected, e conforme alla Direttiva 2014/53/UE
relativa alle apparecchiature radio.
ILtesto completo della dichiarazione di conformita UE & disponibile nel seguente

C € Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo fornetto elettrico,

sito web:
https://storececotec.it/it/information/declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES
Figura

1. EcratatilTFT

2. Painel principal

3. Macaneta da porta

4. Porta

5. Laminade corte

6. Bandeja para funcéo forno

7. Grelha deforno

8. Cesto para fritar

Nota:
Os gréaficos deste manual sdo representacOes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Tire o dispositivo da sua caixa. Pode manter a caixa original e outras
embalagens num local seguro para evitar danos no aparelho, caso necessite de o
transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar
todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente com o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa:

- Mini-forno

- Bandeja para funcao forno
- Grelha

- Cesto para fritar

- Bandeja recolhe-migalhas
- Manualdeinstrucoes

- N&oretire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta em caso
de solicitar assisténcia.
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3. INSTALACAO

Recomenda-se colocar o produto a mais de 85 cm do chao; deve-se manter uma circulacao
de ar ao redor do produto em funcionamento.

A parte superior do produto deve ser mantida aberta, sem obstrucfes, e devem ser
reservados 10 cm nos lados esquerdo e direito. Nao bloquear a ventilacdo. Manter o
ambiente de utilizacao limpo e evitar que as baratas e outros répteis entrem no produto.
O produto deve ser colocado numa superficie plana; ndo o aproxime de cortinas ou outros
materiais inflamaveis.

Nao mova o aparelho durante a sua utilizacao.

4. FUNCIONAMENTO

Painel de funcionamento

Fig. 3

1.
2.
3.

Botdo de Ligar/Desligar
Boté&o da luz interior (On/Off)
Ecra tatil com opcdes:

3a Receitas

3b Modos

3c Defini¢cées/Configuracdo
Botao de retrocesso

Botao de Iniciar/Pausar

Ecra tatil

Interface da receitas

Catélogo de receitas. Filtrar por ordem alfabética e por categoria.
Favoritos. Permite-lhe adicionar ou eliminar favoritos.
Histérico. Permite-lhe visualizar ou apagar o histérico de cozedura.

Interface de Modos

62

Permite escolher entre os modos de cozedura Personalizado (DIY), Assar (Roast), Grelhar
(Grill), Assar no forno (Bake), Batatas fritas (French fires), Pizza, Tosta (Toast), Desidratar
(Dehydrate), Pré-aquecer (Preheat).

Apresenta os valores de tempo e temperatura para cada modo selecionado. Ao mesmo
tempo, podem ser visualizados os modos de cozedura: Cozedura com ar quente
(ventoinha), cozedura superior e inferior (ondas duplas horizontais), cozedura superior
para gratinar (apenas onda superior) e cozedura inferior (@penas onda inferior).

BAKEEFRY 2600 TOUCH CONNECTED

Inte

PORTUGUES

Permite iniciar ou interromper o processo de cozedura.
E possivel visualizar no ecrd o pré-aquecimento nos modos relevantes.

rface de ajustes e configuracao

Uso
1.

€ possivel escolher o idioma da interface do forno.

Ativar a ligacao Wifi selecionando-a na lista de redes disponiveis.

Ativa ou desactiva o emparelhamento com a aplicacdo mével.

O dispositivo pode ser restaurado para as definicées de fabrica.

Permite visualizar as informacdes do dispositivo.

Pode selecionar o tempo para ativar o encerramento automatico por inatividade (Desligar
automatico).

Certifique-se de que as entradas e saidas de ar estao livres de obstrucdes antes de
utilizar a cdmara de cozimento.

Figura 2

1- Entradadear
2- Saidadear

0 tabuleiro superior é utilizado para as funcoes Grill e Chips.

0 tabuleiro central é utilizado para as funcoes Pizza, Torrar, Desidratar e Bricolage (o
cesto para fritar também pode ser utilizado no tabuleiro central).

A parte inferior é utilizada para as funcoes Assar e Cozer.

Nota: Para os ingredientes grandes, recomenda-se que sejam colocados na posicao
mais baixa, uma vez que isso ajuda a evitar que se queimem.

Apbs a cozedura, a superficie estd muito quente. Ndo retirar imediatamente os
ingredientes. Abra a forma num angulo de 15 graus e deixe arrefecer durante 5 minutos
antes de a retirar.

Limpar bem os acessérios e o interior do produto apés cada utilizacdo para evitar odores
desagradaveis na utilizacdo seguinte.

Adverténcias:

Evitar tocar na superficie do forno durante o funcionamento para evitar queimaduras.
Lave os acessoérios com agua morna e utilize um pano macio para limpar o interior.
Certifique-se de que estd completamente seco antes de usar.

Modo de desativacdo automatica

1-

Selecione o botao «Definicdes/Ajustes» localizado no canto superior direito da pagina
inicial.
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2- Aceda a interface Definicdes e escolha o icone «Desligar automaticamente».

3- Este modo oferece opcées de 5, 10 e 20 minutos, com uma predefinicao de 10 minutos. Se
a camara de cozimento nao for utilizada e nao for efectuada nenhuma operacao durante
0 tempo selecionado, a camara de cozimento e o visor desligam-se automaticamente.
Quando reposto para as definicdes de fabrica, o temporizador é reposto para 10 minutos.

Nota: Depois que o forno e o ecré se desligarem, n&o é possivel reativa-los tocando no ecrg; é
necessario pressionar o botdo liga/desliga novamente.

Modo Menu

0 quadro seguinte apresenta recomendacoes para os tempos de cozedura, temperaturas
e porcOes de diferentes alimentos que podem ser fritos ao ar livre. Se as porcoes forem
maiores ou menores do que as sugeridas, ajuste o tempo de cozedura para obter os melhores
resultados.

PORTUGUES
Batatas fritas GIRAR
(French fries)
220(60-230) 20(0-60")
Pizza
210(60-230) 15(0'-60")
Torradas (Toast) Nivel 1: &'
Nivel 2: 6'
B Nivel 3:
Nivel 1-5 1025
Nivel 4:12'
Nivel 5: DIY
Desidratar
(Dehydrate)
60(60-100) 6H(OH-12H)
Pré-aquecer
(Preheat)
200 (60-200) 3(0-60")
Notas:

Programa Imagem Temperatura (°C) Tempo (min) | Lembrete de
virar
Personalizado GIRAR
(D1Y)
200(60-230) 25(0'-60")
Assado (Roast)
190(60-230) 30(0-60")
Grelha (Grill) GIRAR
200(60-200) 10(0-60")
Cozer (Bake)
180(60-230) 20(0%-60")
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- Paraalgunsitens do menu, um aviso de agitacao aparecerd a meio do tempo de cozedura.

Quando vir o icone de mexer, recomenda-se que mexa os ingredientes para garantir uma
cozedura uniforme.

Se estiver a cozinhar alimentos ndo incluidos no menu predefinido, pode utilizar o
programa DIY para ajustar as definicoes de acordo com as suas necessidades.

Durante o programa de Pré-aquecimento, o icone correspondente piscara a amarelo no
canto superior direito. Uma vez terminado o pré-aquecimento e iniciado outro programa,
o icone fica a cinzento.

Nota: O pré-aquecimento demora 3 minutos a uma temperatura de 200°C.
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Configuracao de cozedura

Modo Ingrediente Configuracéo Peso Posicao Utensilios | Virar
Personalizado Tartelete de 180°C, 8-10 min | 12 pecas Médio Bandeja Nao
ovos
Asas de 210°C, 15-20 560 g Médio Bandeja Sim
frango min
Nuggets 210°C, 20-25 700 g Médio Bandeja Sim
de frango min
congelados
Pdo 160°C, 16-18 400-500g | Médio Bandeja Nao
min
Assados Frango inteiro | 200°C, 40-45 1200-1500 | Inferior Tabuleiro/ | Sim
min g grelha de
cozedura
Filete de 170°C, 15-20 400-600g | Médio Bandeja Nao
salmao min para
funcao
Forno
Grill Macarrao 200°C, 10-15 400-500g | Superior | Bandeja Nao
com queijo min para
funcao
Forno
Carnes 210°C, 15-20 700 g Superior | Grelha Sim
grelhadas min
Peixe 210°C,15-20 1500 g Superior | Grelha Sim
min
Cozer ao forno Pastéis 180°C, 10-12 10-12 pecas | Médio Bandeja Nao
min para
funcao
Forno
Bolo de 180°C, 20-30 300-600g | Médio Bandeja Nao
chocolate min para
funcao
Forno
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Batatas fritas Batatas 190°C, 15-18 450 g Superior | Cestopara | Sim
congeladas min fritar

Batatas 180°C, 25-30 650 g Superior | Cesto para | Sim
caseiras min fritar

Pizza Pizza 220°C,12-17 26-30cm Médio Bandeja de | Nao
min forno

Torradas P&o macio Nivel 4, 4 min 4 fatias Médio Grelha N&o

45

Desidratar Macas 60°C, 8H 2-4 pecas | Médio Cesto para | Sim
fritar

Bananas 60°C, 8H 2 pecas Médio Cesto para | Sim
fritar

Nota: O tempo de cozedura nas receitas acima referidas é medido apés a maquina ter sido
pré-aquecida durante trés minutos e os ingredientes terem sido colocados no interior.

5. LIGACAO WI-FI E APLICACAO

Ao digitalizar o seguinte cédigo QR, pode ter a opcdo de descarregar a
aplicacdo, aceder ao manual, aos guias e ao apoio técnico.

1- Se esta é a primeira vez que utiliza a aplicacdo, deve registar a sua
conta, caso contrario, inicie sessao.

2- Uma vez dentro da aplicacdo Cecotec, va para o canto superior direito e prima o icone «+».
Em seguida, selecione a opcao «Adicionar dispositivo».

3- Agora, ligue o forno e, no ecra principal, selecione «Settings/Settings» (Definicdes), que se
encontra no canto superior direito com o icone de engrenagem. Agora, selecione «Link» e
ligue o interrutor «Off/0On».

4- \Volte a aplicacao Cecotec e verad que o dispositivo aparece a piscar na parte superior da
aplicacdo, indicando que esta pronto para ser emparelhado. Selecione-o para continuar
COM 0 processo e siga 0s passos apresentados na aplicacao.

Também pode procurar e adicionar o produto manualmente. Aceda ao menu lateral, selecione
a gama correspondente e localize o modelo do seu produto. Toque nela para iniciar o processo
de emparelhamento e siga os passos indicados na aplicacao. Uma vez emparelhado com
sucesso pela primeira vez, o dispositivo sera guardado no seu telemdvel e poderd aceder-lhe
a partir da aplicacao para controlar todas as suas funcdes.
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Notas:

1- Estedispositivo ndo suporta Wi-Fide 2,4 GHz e 5 GHz.

2- Pode desvincular o dispositivo da aplicacdo acedendo ao painel de instrumentos do
dispositivo (onde sdo apresentadas todas as suas funcdes), entrando em DefinicGes e
selecionando «Apagar dispositivo», onde também pode apagar os dados registados.

Se preferir fazé-lo manualmente, aceda ao dispositivo, selecione «Definices/Ajustes», depois

selecione «Ligar (Link)» e ligue o interrutor «<Repor». O dispositivo serd entao automaticamente

desligado.

6. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Certifique-se de que a camara de cozimento estéa desligada e completamente fria antes de
iniciar qualquer trabalho de limpeza.

Limpeza interior

- Use um pano macio e himido para limpar o interior do forno.

- Paraas nédoas mais dificeis, utilize uma solucao de agua e bicarbonato de sédio. Aplicar a
mistura, deixar atuar durante alguns minutos e depois limpar.

- Evitar a utilizacao de produtos de limpeza abrasivos ou esfregbes que possam danificar
a superficie.

Limpeza do exterior
- Limpe o exterior do forno com um pano himido e um detergente suave.
- Secar bem as superficies para evitar manchas de agua.

Porta do forno
- Limpar o vidro da porta com um produto de limpeza de vidros nao abrasivo.
- N&ao se esqueca de secar bem para evitar marcas.

Grelhas e bandejas
- Lavar os tabuleiros e as prateleiras com dagua morna e sabao.
- Enxaguar e secar bem antes de os voltar a colocar no forno.

Manutencdo regular

- Verificar periodicamente se os cabos e as fichas apresentam danos.

- Verificar se as funcdes da camara de cozimento funcionam corretamente. Se notar algum
problema, contacte o Servico de Assisténcia Técnica Oficial da Cecotec.

Prevencdo de odores

- Cozinhar um limdo cortado ao meio no forno a baixa temperatura durante alguns minutos
para eliminar os odores persistentes.
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7. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Analise a tabela seguinte para identificar e resolver problemas comuns. Se ndo conseguir
resolver o problema ou ndo conseguir determinar a causa, contacte o Centro de Assisténcia

Técnica Oficial da Cecotec.

Para sua seguranca, evite desmontar ou reparar o aparelho por si préprio.

Problema

Possivel solucao

Sai fumo preto do forno

Desligar imediatamente o forno da corrente eléctrica.
0 fumo preto pode indicar alimentos queimados ou
um problema elétrico. Se nao se tratar de alimentos
queimados, contactar a assisténcia técnica.

Odor a pléstico a altas
temperaturas

Pode ser um odor residual do processo de fabrico. Se o
problema persistir, contacte o apoio técnico.

0 ecrd esta ligado, mas o
programa ndo comeca.

a. Verificar se o interrutor de sinalizacdo esta ativado;
b. Certifique-se de que o tabuleiro ou o suporte esta
corretamente posicionado na unidade.

A comida nao esta cozinhada o
suficiente

a. Se a comida for demasiado espessa, divida-a em
porcoes mais pequenas;
b. Se necessario, aumentar o tempo de cozedura.

0 ecrd nao liga.

a. Verificar se a fonte de alimentacé&o esta disponivel e se
a ficha esta a funcionar corretamente;

b. Se o problema persistir, pode tratar-se de uma avaria
interna, contacte a assisténcia técnica.

Alarme E-1 Indica uma anomalia no sensor NTC superior. Contactar o
apoio técnico.

Alarme E-2 Problema de comunicacdo com a placa de circuito
impresso. Contactar o apoio técnico.

Alarme E-3 Aviso de sobreaquecimento Deixar o forno arrefecer

antes de o voltar a utilizar.

8. ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo: Bake&Fry 2600 Touch Connected
Referéncia do produto: EUQ01_123402

Poténcia nominal: 1800 W
Tensdo: 220-240V
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Frequéncia: 50-60 Hz

Tipo de rede Wi-Fi: 802.11b/g/n(HT20)
Banda de frequéncia: 2400-2483,5 MHz
Poténcia méxima de emissao: <20 dBm

- 0 consumo de energia do dispositivo em qualquer estado de desativacdo é de 0,5 W.
- 0 periodo ap6s o qual o dispositivo entra automaticamente no modo de desativacao é de
10 minutos.

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

9. RECICLAGEM DE APARELHOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto
‘E: e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico.
Quando este produto atingir o fim da sua vida Util, devera remover as pilhas/
I baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas
autoridades locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar
os seus equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias,
o consumidor devera contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudard a proteger o ambiente.

Pode consultar as informacdes sobre os sistemas nacionais de reciclagem de embalagens e a
sua marcacdo na nossa pagina web.

10. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma duvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec através do nlimero +34 96 32107 28.
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11. INFORMACOES SOBRE 0S DADOS ARMAZENADOS POR PRODUTOS
CONECTADOS AO ABRIGO DO REGULAMENTO (UE) 2023/2854
(<REGULAMENTO DADOS»)

Os produtos ligados da Cecotec e os servicos relacionados sdo aqueles que geram diferentes
dados e informacdes durante a utilizacao. De acordo com as disposicées do Regulamento
de Protecao de Dados, a Cecotec informa-o sobre os seus direitos relativamente aos dados
gerados e sobre a forma de aceder a esses dados.

Este direito permite-lhe utilizar os dados para qualquer fim licito, incluindo, mas ndo
exclusivamente, a otimizacao do produto e/ou servico ou a contratacao de servicos pés-venda
a terceiros.

Enquanto utilizador, pode exercer o seu direito de acesso, dentro dos limites previstos no
Regulamento de Dados, escrevendo para data.act@cecotec.es. Para proteger os dados gerados
- e a fim de evitar fraudes ou roubos de identidade - a CECOTEC pode solicitar informacées
adicionais para verificar o seu estatuto de utilizador.

Os dados sdo armazenados durante um determinado periodo de tempo.

12. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacéo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

13. DECLARACAO DE CONFORMIDADE UE

Touch Connected, modelo EU01_123402, estd em conformidade com a Diretiva
2014/53/UE relativa aos equipamentos de radio.
0 texto completo da Declaracéo de Conformidade da UE pode ser encontrado no
seguinte website:
https://cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity

C € A Cecotec Innovaciones declara que este forno de mesa Bake&Fry 2600
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur1

1. TFTaanraakscherm

2. Hoofdbedieningspaneel

3. Deurgreep

4. Deur

5. Snijdende schijf

6. Ovenplaat

7. Ovenrooster

8.  Frituurmand
Opmerking:

De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR GEBRUIK

Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit zijn verpakking. U kunt de originele doos en andere
verpakking op een veilige plaats bewaren om beschadiging van het apparaat te voorkomen
als u het in de toekomst moet vervoeren. Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan
voor een correcte recyclage.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
officiéle Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos:

72

Mini oven
Ovenplaat
Rooster
Frituurmand
Kruimellade
Handleiding

Verwijder het serienummer van het product niet, om een correcte traceerbaarheid van uw
apparaat te behouden voor het geval u assistentie aanvraagt.
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3. INSTALLATIE

Het wordt aanbevolen het product op een hoogte van meer dan 85 cm boven de vloer te
plaatsen; tijdens gebruik moet er rondom het product voldoende luchtcirculatie zijn.
Debovenkantvanhetproduct moet openenvrijblijvenenaandelinker- enrechterkantmoet
10 cm ruimte worden vrijgehouden. Blokkeer de ventilatie niet. Houd de gebruiksomgeving
schoon en voorkom dat kakkerlakken en andere reptielen het product binnendringen.
Plaats het product op een vlakke ondergrond; zet het niet in de buurt van gordijnen of
andere brandbare materialen.

Verplaats de oven niet tijdens gebruik.

4. BEDIENING

Bedieningspaneel

Fig. 3

1.

2.
3.

Aan-/uitknop

Knop interieurverlichting (@aan/uit)
Touchscreen met opties:

3e Recepten

3b Modi

3c Instellingen/Configuratie
Terug knop

Start/pauze knop

Touch screen

Recept Interface

Catalogus van recepten. Filter op alfabetische volgorde en op categorie.
Favorieten. Hiermee kun je favorieten toevoegen of verwijderen.
Geschiedenis. Hiermee kunt u de kookgeschiedenis bekijken of verwijderen.

Mode Interface

Hiermee kunt u kiezen tussen de bereidingsmodi: Aangepast (DIY), Braden (Roast), Grillen
(Grill), Bakken (Bake), Friet (French fries), Pizza, Toast (Toast), Drogen (Dehydrate) en
Voorverwarmen (Preheat).

Toont de tijd- en temperatuurwaarden voor elke geselecteerde modus. Tegelijkertijd
kunnen de bakmodi worden weergegeven: Hete lucht bakken (ventilator), boven en onder
bakken (horizontale dubbele golven), boven bakken voor gratineren (alleen bovenste golf)
en onder bakken (alleen onderste golf).
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- Hiermee kun je het kookproces starten of pauzeren.
- Hetis mogelijk om de voorverwarming in de relevante modi weer te geven op het scherm.

Instellingen en configuratie-interface

- Jekuntde taalvan de oveninterface kiezen.

- Activeerde Wifi-verbinding door een keuze te maken uit de lijst met beschikbare netwerken.

- Schakelt het koppelen met de mobiele app in of uit.

- Hetapparaat kan worden teruggezet naar de fabrieksinstellingen.

- Hiermee kan de apparaatinformatie worden weergegeven.

- U kunt de tijd selecteren om de automatische uitschakeling bij inactiviteit (Auto off) te
activeren.

Gebruik
1. Zorg ervoor dat de luchtinlaten en -uitlaten vrij zijn van obstructies voordat u de oven
gebruikt.

Figuur 2
1- Luchtingang
2-  Luchtuitgang

2. Debovenste lade wordt gebruikt voor de functies Grill en Chips.

3. De middelste lade wordt gebruikt voor de functies Pizza, Toast, Dehydrateren en
Doe-Het-Zelf (de frituurmand kan ook op de middelste lade worden gebruikt).

4. Hetonderste gedeelte wordt gebruikt voor de functies Braden en Bakken.

Opmerking: Voor grote ingrediénten is het aan te raden om ze in de onderste stand te
plaatsen, omdat dit helpt voorkomen dat ze verbranden.

5. Na het bakken is het oppervlak erg heet. Verwijder de ingrediénten niet onmiddellijk.
Open de pan in een hoek van 15 graden en laat 5 minuten afkoelen voordat je de pan
verwijdert.

6. Reinig de accessoires en de binnenkant van het product grondig na elk gebruik om
onaangename geurtjes bij het volgende gebruik te voorkomen.

Waarschuwingen:

- Raak het oppervlak van de oven niet aan tijdens het gebruik om brandwonden te
voorkomen.

- Was de accessoires met lauw water en gebruik een zachte doek om de binnenkant schoon
te maken. Zorg ervoor dat het volledig droog is vo6r het volgende gebruik.
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Automatische uitstand

1- Selecteer de knop “Instellingen/Instellingen” in de rechterbovenhoek van de startpagina.

2- Ganaar de instellingeninterface en kies het pictogram "Automatisch uit".

3- Deze modus biedt opties van 5, 10 en 20 minuten, met een standaardinstelling van 10
minuten. Als de oven niet wordt gebruikt en er binnen de geselecteerde tijd geen handeling
wordt uitgevoerd, worden de oven en het display automatisch uitgeschakeld. Bij het
resetten naar de fabrieksinstellingen wordt de timer teruggezet naar 10 minuten.

Opmerking: Zodra de oven en het display zijn uitgeschakeld, kunnen ze niet opnieuw worden
geactiveerd door het display aan te raken; u moet de aan/uit-knop opnieuw indrukken.

Menumodus

De volgende tabel geeft aanbevelingen voor bereidingstijden, temperaturen en porties voor
verschillende voedingsmiddelen die aan de lucht gebakken kunnen worden. Als de porties
groter of kleiner zijn dan voorgesteld, pas dan de kooktijd aan voor een optimaal resultaat.

Programma Imagen Temperatuur (°C) | Tijd (min) Herinnering:
omdraaien

Aangepast (DIY) OMDRAAIEN
200(60-230) 25(0-60

Geroosterd

(Roast)
190(60-230) 30(0-60)

Grill (Grill) OMDRAAIEN
200(60-200) 10(0-60")

Bakken (Bake)
180(60-230) 20(0-60")

BAKEE&FRY 2600 TOUCH CONNECTED 75



NEDERLANDS
Friet (French OMDRAAIEN
fries)
220(60-230) 20(0-60")
Pizza
210(60-230) 15(0™-60")
Toast Niveau 1: 4'
Niveau
2:6'
Niveau 3:
Niveau 1-5 10'25"
Niveau 4:
12'
Niveau 5:
DIy
Dehydrateren
(Dehydrate) 6H(OH-
60(60-100) 12H)
Voorverwarmen
(Preheat)
200 (60-200) 3(0-60)

Opmerkingen:

Voor sommige menu-items verschijnt halverwege de bereidingstijd een
schudwaarschuwing. Als je het roerpictogram ziet, is het aan te raden om de ingrediénten
te roeren voor een gelijkmatige garing.

Als je voedsel bereidt dat niet in het standaardmenu staat, kun je het doe-het-zelf-
programma gebruiken om de instellingen aan te passen aan je behoeften.

Tijdens het Voorverwarmingsprogramma knippert het bijbehorende pictogram geel in de
rechterbovenhoek. Zodra het voorverwarmen klaar is en een ander programma is gestart,

wordt het pictogram grijs.

Opmerking: Voorverwarmen duurt 3 minuten bij een temperatuur van 200°C.
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Modus Ingrediént | Configuratie Gewicht Positie Keukengerei | Draaien
Gepersona- | Eiertarte- 180°C, 8-10 min | 12 stuks Gemiddeld | Bakplaat Nee
liseerd lettes
Wings 210°C,15-20 min | 560 g Gemiddeld | Bakplaat Ja
Bevroren 210°C, 20-25 700 g Gemiddeld | Bakplaat Ja
kipnuggets | min
Brood 160°C, 16-18 400-500 | Gemiddeld | Bakplaat Nee
min. g
Crillen Hele kip 200°C, 40-45 1200- Inferieur Bakrooster/ | Ja
min 1500 g schaal
Zalmfilet 170°C, 15-20 min | 400-600 Gemiddeld | Bakplaat Nee
g
Grill Macaroni 200°C, 10-15 min | 400-500 | Bovenste Bakplaat Nee
en kaas g
Gegrild 210°C,15-20min | 700 g Bovenste Rooster Ja
vlees
Vis 210°C,15-20 min | 1500 g Bovenste Rooster Ja
Bakken Taarten 180°C, 10-12 min | 10-12 Gemiddeld | Bakplaat Nee
stuks
Chocola- 180°C, 20-30 300-600 | Gemiddeld | Bakplaat Nee
detaart min g
Frietjes Diepvries- | 190°C, 15-18 min. | 450 g Bovenste Frituurmand | Ja
friet
Zelfge- 180°C, 25-30 650 g Bovenste Frituurmand | Ja
maakte min
aardappe-
len
Pizza Pizza 220°C,12-17 26-30cm | Gemiddeld | Bakplaat Nee
min.
Toast Zacht Niveau 4, 4 min. | 4 snee- Gemiddeld | Rooster Nee
brood 45 sec. tjes
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Dehydrate- | Appels 60°C, 8H 2-4 stuks | Gemiddeld | Frituurmand | Ja

ren

Bananen 60°C, 8H 2 stuks Gemiddeld | Frituurmand | Ja

Opmerking: De baktijd in bovenstaande recepten is gemeten nadat de machine drie minuten is
voorverwarmd en de ingrediénten erin zijn geplaatst.

5. WIFI-CONNECTIVITEIT EN APPLICATIE

Door de volgende QR-code te scannen, krijgt u de optie om de app
te downloaden en toegang te krijgen tot de handleiding, gidsen en
technische ondersteuning.

1- Alsudeappvoor het eerst gebruikt, moet u een account aanmaken;
z0 niet, meld u dan aan.

2- Ga, eenmaal in de Cecotec-applicatie, naar de rechterbovenhoek en druk op het
‘+'-pictogram. Selecteer vervolgens de optie "Apparaat toevoegen".

3- Schakel nu de oven in en selecteer op het hoofdscherm “Instellingen/Instellingen” dat
rechtsboven te vinden is met het tandwielpictogram. Kies nu “Link" en zet de schakelaar
“Off/0On" aan.

4- Ga terug naar de Cecotec app en u zult merken dat het apparaat knipperend bovenaan in
de app verschijnt dit geeft aan dat het klaar is om te worden gekoppeld. Selecteer het om
door te gaan met het proces en volg de stappen die in de app worden weergegeven.

U kunt het product ook handmatig zoeken en toevoegen. Ga naar het zijmenu, selecteer de
betreffende productreeks en zoek het modelvan uw product. Tik erop om het koppelingsproces
te starten en volg de stappen die in de app worden aangegeven. Zodra het apparaat voor de
eerste keer correct is gekoppeld, wordt het op uw telefoon opgeslagen en kunt u het via de
applicatie openen om alle functies te bedienen.

Opmerkingen:

1- Dit apparaat is compatibel met wifinetwerken van 2,4 GHz en 5 GHz.

2- U kunt de koppeling van het apparaat via de app opheffen door het apparaatpaneel (waar
alle functies worden weergegeven) te openen, naar ‘Instellingen’ te gaan en 'Apparaat
verwijderen' te selecteren; daar kunt u ook de opgeslagen gegevens verwijderen.

Als je dit liever handmatig doet, ga dan naar het apparaat, selecteer “Instellingen/Instellingen’,

selecteer vervolgens "Verbinding maken (Link)" en zet de schakelaar "Reset” aan. Vervolgens

wordt het apparaat automatisch ontkoppeld.
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6. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Zorg ervoor dat de oven is uitgeschakeld en volledig is afgekoeld voordat u begint met
schoonmaken.

De binnenkant schoonmaken

- Gebruik een zachte, vochtige doek om de binnenkant van de oven te reinigen.

- Gebruik voor hardnekkige vlekken een oplossing van water en zuiveringszout. Breng het
mengsel aan, laat het een paar minuten intrekken en veeg het dan af.

- Gebruik geen schuurmiddelen of schuursponsjes die het oppervlak kunnen beschadigen.

De buitenkant schoonmaken
- Reinig de buitenkant van de oven met een vochtige doek en een mild schoonmaakmiddel.
- Droog oppervlakken grondig om watervlekken te voorkomen.

Ovendeur
- Reinig het glas van de deur met een niet-schurend glasreinigingsmiddel.
- Zorgervoor dat je goed droogt om vlekken te voorkomen.

Bakplaten en roosters
- Was dienbladen en rekken met warm zeepwater.
- Spoelen droog ze grondig af voordat je ze terug in de oven zet.

Regelmatig onderhoud

- Controleer kabels en stekkers regelmatig op beschadigingen.

- Controleer of de ovenfuncties correct werken. Als u een probleem opmerkt, neem dan
contact op met de officiéle technische dienst van Cecotec.

Geurpreventie
- Gaar een gehalveerde citroen een paar minuten in de oven op lage temperatuur om
blijvende geurtjes te elimineren.

7. PROBLEEMOPLOSSING

Bekijk de volgende tabel om veelvoorkomende problemen te identificeren en op te lossen. Als u
het probleem niet kunt oplossen of de oorzaak niet kunt vaststellen, neem dan contact op met
het officiéle Cecotec-servicecentrum.

Voor uw eigen veiligheid moet u het apparaat niet zelf demonteren of repareren.
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Probleem

Mogelijke oplossing

Er komt zwarte rook uit de
oven

Haal onmiddellijk de stekker uit het stopcontact. Zwarte
rook kan wijzen op aangebrand voedsel of een elektrisch
probleem. Als het geen verbrand voedsel is, neem dan
contact op met de technische ondersteuning.

Plastic geur bij hoge
temperaturen

Kan een restgeur zijn van het productieproces. Neem
contact op met de technische ondersteuning als het
probleem aanhoudt.

Het scherm staat aan, maar
het programma start niet.

a. Controleer of de signaalschakelaar is ingeschakeld;
b. Zorg ervoor dat de bakplaat of het rooster correct in het
apparaat is geplaatst.

Het voedsel is onvoldoende
gaar.

a. Als het voedsel erg dik is, verdeel het dan in kleinere
porties;
b. Verhoog de kooktijd indien nodig.

Het display gaat niet aan
wanneer u de stekker in het
stopcontact steekt.

a. Controleer of er stroomtoevoer is en of het stopcontact
correct werkt;
b. Als het probleem aanhoudt, kan er sprake zijn van een

interne storing; neem contact op met de technische dienst.

Alarm E-1 Geeft een afwijking aan in de bovenste NTC-sensor. Neem
contact op met de technische ondersteuning.

Alarm E-2 Communicatieprobleem met de printplaat. Neem contact
op met de technische ondersteuning.

Alarm E-3 Oververhittingswaarschuwing. Laat de oven afkoelen

voordat je hem weer gebruikt.

8. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Product: Bake&Fry 2600 Touch Connected
Referentie van het product: EU01.123402

Nominaal vermogen: 1800 W
Voltage: 220-240V
Frequentie: 50-60 Hz

Type Wi-Fi-netwerk: 802.11b/g/n (HT20)
Frequentieband: 2400-2483,5 MHz
Maximaal zendvermogen: < 20 dBm
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- Het stroomverbruik van het apparaat in elke uit-stand is 0,5 W.
- De periode waarna het apparaat automatisch in de uitschakelmodus gaat, bedraagt 10
minuten.

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

9. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/of de accu
gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer dit product het einde van
zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/accu’s te verwijderen en het naar een door de
plaatselijke autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of
batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact
opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

Informatie over nationale recyclingsystemen voor verpakkingen en hun markering is te vinden
op onze website.

10. GARANTIE EN TECHNISCHE DIENST

gebrek aan overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering
van het product onder de voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn
vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd
personeel.
Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
Technische Dienst van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

ﬁf Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk
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11. INFORMATIE OVER DE DOOR VERBONDEN PRODUCTEN OPGESLAGEN
GEGEVENS CONFORM VERORDENING (EU) 2023/2854 (“DATAVERORDE-
NING").

De verbonden producten en gerelateerde diensten van Cecotec genereren verschillende
gegevens en informatie tijdens het gebruik. In overeenstemming met de bepalingen van de
Dataverordening, geeft Cecotec u via dit document informatie over uw rechten met betrekking
tot de gegenereerde gegevens en over hoe u toegang kunt krijgen tot deze gegevens.

Dit recht stelt u in staat de gegevens te gebruiken voor elk wettig doel, waaronder de
optimalisatie van het product en/of de dienst of het contracteren van after-salesdiensten met
derden.

Als gebruiker kunt u uw recht op toegang uitoefenen, binnen de grenzen die zijn vastgelegd
in de Dataverordening, via het adres data.act@cecotec.es. Om de gegenereerde gegevens te
beschermen —en om fraude of identiteitsdiefstal te voorkomen— kan CECOTEC aanvullende
informatie vragen om uw status als gebruiker te verifiéren.

De gegevens worden voor een bepaalde periode opgeslagen.

12. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag, noch
gedeeltelijk noch in zijn geheel, worden gereproduceerd, opgeslagen in een opslagsysteem,
verzonden of gedistribueerd via welk medium dan ook (elektronisch, mechanisch, fotokopie,
opname of vergelijkbaar) zonder de voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES,
S.L

13. EU-CONFORMITEITSVERKLARING

C € Hierbij verklaart Cecotec Innovaciones dat deze tafeloven Bake&Fry 2600 Touch
Connected, model EU01_123402, voldoet aan Richtlijn 2014/53/EU betreffende
radioapparatuur.
De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is te vinden op de volgende website:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY
Rysunek 1

1. Ekrandotykowy TFT

2. Panelgtéwny

3. Klamka

4. Drzwi

5. Dysktnacy

6. Blacha do pieczenia

7. Kratka piekarnika

8. Kosz dosmazenia

Uwaga:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzgdzenie z pudetka. Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania
nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w
przypadku koniecznoscijego transportuw przysztosci. Jeslichcesz pozbyc¢ sie oryginalnego
opakowania, pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
brakuje jakiejkolwiek czesci lub jest ona w ztym stanie, nalezy natychmiast skontaktowac
sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartos¢ opakowania:
- Piekarnik mini

- Blacha do pieczenia
- Kratka

- Kosz frytkownicy

- Tacka na okruchy

- Tainstrukcja obstugi

- Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowac urzgdzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.
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3.INSTALACIA

- Zaleca sie umieszczenie produktu w odlegtosci ponad 85 cm od podtogi; podczas pracy
produktu nalezy zapewni¢ cyrkulacje powietrza wokét niego.

- (G6rna czes¢ produktu powinna pozostac wolna, bez przeszkdd, a po lewej i prawej stronie
nalezy zachowac 10 cm wolnej przestrzeni. Nie blokowa¢ wentylacji. Utrzymuj miejsce
uzytkowania w czystosci i zapobiegaj przedostawaniu sie karaluchéw i owaddéw do
produktu.

- Produkt nalezy ustawi¢ w pozycji poziomej; nie nalezy go umieszczac w poblizu zaston ani
innych materiatéw tatwopalnych.

- Nie przesuwaj urzadzenia podczas uzytkowania.

4. DZIALANIE
Panel sterowania

Rys. 3
1. Przycisk zasilania
2. Przycisk o$wietlenia wnetrza (wtgczanie/wytgczanie)
3. Wyswietlacz dotykowy z opcjami:
3a Przepisy
3b Tryby
3c Ustawienia/Konfiguracja
Przycisk Powrdét/Wstecz
5. Przycisk Start/Pauza

Wyswietlacz dotykowy

Interfejs przepiséw

- Katalog przepiséw. Umozliwia filtrowanie alfabetycznie i wedtug kategorii.
- Ulubione. Umozliwia dodawanie i usuwanie ulubionych.

- Historia. Umozliwia przegladanie lub usuwanie historii gotowania.

Interfejs trybéw

- Umozliwia wyb6r sposréd nastepujgcych trybéw gotowania: Niestandardowy (DIY),
Pieczenie (Roast), Grillowanie (Crill), Pieczenie ciast (Bake), Frytki (French fries), Pizza,
Tosty (Toast), Suszenie (Dehydrate), Wstepne nagrzewanie (Preheat).

- Wyswietla wartosci czasu i temperatury dla kazdego wybranego trybu. Jednoczesnie
mozna wysSwietli¢ tryby pieczenia: Pieczenie z gorgcym powietrzem (wentylator),
Pieczenie gérne i dolne (podwaéjne fale poziome), Pieczenie gérne do zapiekania (fale tylko
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na gorze) i Pieczenie dolne (fale tylko na dole).
- Umozliwia rozpoczecie lub wstrzymanie procesu gotowania.
- Mozliwe jest wySwietlenie wstepnego nagrzewania dla odpowiednich trybdw.

Interfejs ustawien i konfiguracji

- Mozna wybrac jezyk interfejsu piekarnika.

- Umozliwia wtaczenie potgczenia wi-fi poprzez wybor z listy dostepnych sieci.

- Umozliwia wtaczenie lub wytaczenie parowania z aplikacjg mobilna.

- Urzadzenie mozna przywréci¢ do ustawien fabrycznych.

- Umozliwia wysSwietlenie informacji o urzadzeniu.

- Moznawybrac czas, po uptywie ktérego urzgdzenie wytgczy sie automatycznie z uwagi na
brak aktywnosci (Auto Off).

Uzytkowanie
1. Przed uzyciem piekarnika upewnij sie, ze wloty i wyloty powietrza sg drozne.

Rysunek 2
1- Wlot powietrza
2- Wylot powietrza

2. Gérna blacha stuzy do funkcji grillowania i pieczenia frytek.

3. Srodkowa blacha stuzy do funkcji Pizza, Opiekanie, Suszenie i DIY (kosz do smazenia
bezttuszczowego mozna réwniez uzywac na $rodkowej blasze).

4. Dolna czes¢ stuzy do pieczenia miesa lub ciast.

Uwaga: W przypadku duzych produktéw zaleca sie umieszczenie ich na dolnej blasze,
aby zapobiec ich przypaleniu.

5. Po upieczeniu powierzchnia jest bardzo gorgca. Nie nalezy natychmiast wyjmowac
dania. Otwérz drzwi pod katem 15 stopni i pozostaw do ostygniecia na 5 minut przed
wyjeciem.

6. Po kazdym uzyciu doktadnie wyczys¢ akcesoria i wnetrze produktu, aby zapobiec
powstawaniu nieprzyjemnych zapachéw podczas kolejnego uzycia.

Ostrzezenia:

- Aby unikngc poparzen, nie dotykaj powierzchni piekarnika podczas jego pracy.

- Umyj akcesoria cieptg woda i uzyj miekkiej Sciereczki do wyczyszczenia wnetrza. Przed
kolejnym uzyciem upewnij sie, ze sg catkowicie suche.

Tryb automatycznego wytaczania

1- Wybierz przycisk ,Ustawienia/Konfiguracja” znajdujgcy sie w prawym gérnym rogu strony
gtéwnej.
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Przejdz do interfejsu ustawier i wybierz ikone ,Automatyczne wytgczanie (Auto Off)".
Tryb ten oferuje opcje 5,10 i 20 minut, z domys$lnym ustawieniem 10 minut. Jesli piekarnik
nie jest uzywany i nie wykonuje sie zadnych czynnosci w wybranym czasie, piekarnik i
wyswietlacz wytacza sie automatycznie. Po przywréceniu ustawien fabrycznych timer
zostanie zresetowany do 10 minut.

Uwaga: Po wytaczeniu piekarnika i wySwietlacza nie mozna go ponownie wtgczy¢ poprzez
dotkniecie wyswietlacza; konieczne jest ponowne naciéniecie przycisku wtgczania.

Tryb menu

Ponizsza tabela zawiera zalecenia dotyczgce czasu gotowania, temperatury i porcji dla
réznych potraw, ktére mozna smazy¢ bezttuszczowo. Jesli porcje sg wieksze lub mniejsze od
sugerowanych, nalezy dostosowac czas gotowania, aby uzyskac¢ optymalne wyniki.

Program Obraz Temperatura | Czas (min) Przypomnienie
O 0 obréceniu
Niestandardowy 0BROC
(D1Y)
200(60-230) | 25(0-60")
Pieczenie
(Roast)
190(60-230) | 30(0-60")
Grill 0BROC

200(60-200) | 10(0-60")

POLSKI
Frytki (French 0BROC
fries)
220(60-230) | 20(0-60)
Pizza
210(60-230) | 15(0'-60")
Tost (Toast) Poziom 1: &'
Poziom 2: 6’
Poziom 3:10'25"
Poziom 1-5 Poziom 4:12'
Poziom 5:
Niestandardowy
(DIY)
Suszenie
(Dehydrate)
60(60-100) B6H(0H-12H)
Wstepne
nagrzewanie 200 .
(Preheat) (60-200) 3(0-60)
Uwagi:

Pieczenie ciast
(Bake)

180(60-230) | 20(0-60")
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- W przypadku niektérych pozycji menu w potowie czasu gotowania pojawi sie

powiadomienie o wymieszaniu. Gdy pojawi sie ikona mieszania, zaleca sie wymieszanie
sktadnikéw, aby zapewni¢ réwnomierne gotowanie.

Jesli sg przygotowywane produkty, ktére nie sg uwzglednione w domyslnym menu, mozna
skorzystac z programu Niestandardowego (DIY), aby dostosowac parametry do wtasnych
potrzeb.

Podczas programu wstepnego nagrzewania odpowiednia ikona bedzie miga¢ na z6tto w
prawym gdérnym rogu. Po zakohczeniu wstepnego nagrzewania i uruchomieniu innego
programu ikona bedzie wySwietlana w kolorze szarym.

Uwaga: Wstepne nagrzewanie trwa 3 minuty w temperaturze 200°C.
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Konfiguracja gotowania

45

Obra-
Tryb Sktadniki Ustawienia Waga Pozycja | Przybory canie
Niestandardowe | Tartaletki 180°C, 8-10 min 12 sztuk Srednia | Blacha Nie
jajeczne
Skrzydetka | 210°C, 15-20 min | 560 g Srednia | Blacha Tak
Mrozone 210°C, 20-25min | 700 g Srednia | Blacha Tak
nuggetsy z
kurczaka
Chleb 160°C, 16-18 min | 400-500 g Srednia Blacha Nie
Pieczenie Caty 200°C, 40-45 1200-1500 g | Dot Kratka/ Tak
kurczak min Blacha do
pieczenia
Filet z 170°C,15-20 min | 400-600¢g Srednia Blacha do Nie
tososia pieczenia
Grill Makaron z 200°C, 10-15 min | 400-500 g Gora Blacha do Nie
serem pieczenia
Mieso z 210°C,15-20 min | 700 g Gora Kratka Tak
grilla
Ryba 210°C,15-20 min | 1500 g Gora Kratka Tak
Pieczenie ciast Ciastka 180°C, 10-12 min | 10-12 sztuk Srednia Blacha do Nie
pieczenia
Ciasto 180°C, 20-30 min | 300-600 g Srednia | Blacha do Nie
czekolado- pieczenia
we
Frytki Mrozone 190°C,15-18 min | 450 g Géra Kosz do Tak
frytki smazenia
Domowe 180°C, 25-30 min | 650 g Gora Kosz do Tak
ziemniaki smazenia
Pizza Pizza 220°C,12-17 min | 26-30 cm Srednia | Blacha Nie
piekarnika
Tosty Miekki chleb | Poziom 4, 4 min | 4 kromki Srednia | Kratka Nie
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Suszenie Jabtka 60°C, 8H 2-4 sztuki Srednia Kosz do Tak
smazenia

Banany 60°C, 8H 2 sztuki Srednia Kosz do Tak
smazenia

Uwaga: Czas pieczenia w powyzszych przepisach mierzy sie po trzech minutach wstepnego
nagrzewania urzadzenia i umieszczeniu w nim produktéw.

5. tACZNOSC WI-F1 1 APLIKACJA

Po zeskanowaniu ponizszego kodu QR mozna pobrac aplikacje, uzyskac
dostep do instrukcji obstugi, przewodnikéw i pomocy technicznej.

1- Jesli korzystasz z aplikacji po raz pierwszy, musisz utworzy¢ konto,
jesli posiadasz juz konto, zaloguj sie.

2-  Po uruchomieniu aplikacji Cecotec w prawym gérnym rogu nacisnij ikone ,+". Nastepnie
wybierz opcje ,Dodaj urzadzenie"

3- Teraz witacz piekarnik i na ekranie gtéwnym wybierz ,Ustawienia/Konfiguracja’, ktére
znajdujg sie w prawym gérnym rogu i sg oznaczone ikong kota zebatego. Wybierz ,Potgcz
(Link)" i wtacz przetgcznik ,0ff/0n",

4- Wrdc¢ do aplikacji Cecotec, a zauwazysz, ze urzadzenie bedzie miga¢ w gdrnej czesci
aplikacji, wskazujgc, ze jest gotowe do sparowania. Wybierz te opcje, aby kontynuowac
proces, i postepuj zgodnie z instrukcjami wysSwietlanymi w aplikacji.

Mozesz réwniez wyszukac¢ i dodac produkt recznie. Przejdz do menu bocznego, wybierz
odpowiednig game i znajdZ model swojego produktu. Naciénij go, aby rozpoczac proces
parowania i postepuj zgodnie z instrukcjami wysSwietlanymi w aplikacji. Po pierwszym
pomyslnym sparowaniu urzgdzenie zostanie zapisane w telefonie i bedzie mozna uzyskac do
niego dostep z poziomu aplikacji, aby sterowac wszystkimi jego funkcjami.

Uwagi:

1- To urzadzenie jest kompatybilne z sieciami wi-fi 2,4 GHz i 5 GHz.

2- Urzadzenie mozna odtaczy¢ od aplikacji przechodzac do panelu na telefonie (gdzie
wyswietlane sg wszystkie funkcje), wchodzgc w Ustawienia i wybierajgc opcje ,Usun
urzadzenie', gdzie mozna réwniez usungc zapisane dane.

Jesli wolisz zrobi¢ to recznie, przejdZz do urzagdzenia, wybierz ,Ustawienia/Konfiguracja’,

nastepnie wybierz ,Potgcz (Link)"iwtacz przetgcznik oznaczony ,Reset”. Nastepnie urzgdzenie

zostanie automatycznie odtgczone.
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6. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed rozpoczeciem czyszczenia upewnij sie, ze piekarnik jest wytaczony i catkowicie
ostygt.

Czyszczenie wnetrza

Do czyszczenia wnetrza piekarnika nalezy uzywac miekkiej, wilgotnej Sciereczki.

W przypadku uporczywych plam uzyj roztworu wody i sody oczyszczonej. Natéz
mieszanke, pozostaw na kilka minut, a nastepnie wytrzyj.

Unikaj uzywania Sciernych $rodkéw czyszczgcych lub druciakéw, ktére moga uszkodzi¢
powierzchnie.

Czyszczenie zewnetrznej czesci urzgdzenia

Wyczysé zewnetrzng czesc piekarnika wilgotng Sciereczka i tagodnym detergentem.
Doktadnie osusz powierzchnie, aby unikng¢ plam z wody.

Drzwi piekarnika

Wyczys€ szybe drzwi za pomocg niesciernego srodka do czyszczenia szyb.
Upewnij sie, ze powierzchnia jest dobrze wysuszona, aby unikngé powstawania sladéw.

Blachy i kratki

Blachy i kratki nalezy my¢ cieptg woda z detergentem.
Przed ponownym wtozeniem do piekarnika nalezy je doktadnie wyptukac i wysuszyc.

Regularna konserwacja

Regularnie sprawdzaj przewody i wtyczki, aby upewnic sie, ze nie sg uszkodzone.
Sprawdz, czy funkcje piekarnika dziatajg prawidtowo. W przypadku zauwazenia
jakichkolwiek probleméw, skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.

Zapobieganie nieprzyjemnym zapachom

Piecz potéwke cytryny w piekarniku w niskiej temperaturze przez kilka minut, aby usunac
utrzymujace sie zapachy.

POLSKI

Problem

Mozliwe rozwigzanie

Z piekarnika wydobywa sie
czarny dym

Natychmiast odtgcz piekarnik od zasilania. Czarny dym
moze wskazywac na przypalone jedzenie lub problem
z elektrycznoscia. Jesli nie jest to przypalona zywnos¢,
skontaktuj sie z pomoca techniczna.

Zapach plastiku w wysokich
temperaturach

Moze to by¢ zapach pozostaty po procesie produkgji. Jesli
nie ustgpi, skontaktuj sie z pomoca techniczna.

WysSwietlacz jest wtgczony, ale
program sie nie uruchamia.

a. Sprawdz, czy przetgcznik sygnatu jest wtgczony;
b. Upewnij sie, ze blacha lub kratka sg prawidtowo
umieszczone w urzadzeniu.

Jedzenie jest niedogotowane.

a. Jesli kawatki jedzenia sg zbyt duze, podziel je na
mniejsze porcje.
b. W razie potrzeby wydtuz czas gotowania.

WysSwietlacz nie wtgcza sie po
podtgczeniu

a. Sprawdz, czy jest zasilanie elektryczne i czy wtyczka
dziata prawidtowo.

b. Jesli problem nadal wystepuje, moze to oznaczad
awarie wewnetrzng. Skontaktuj sie z pomoca techniczna.

Alarm E-1 Wskazuje na nieprawidtowos¢ w gérnym czujniku NTC.
Skontaktuj sie z pomocg techniczna.
Alarm E-2 Problem z komunikacja z ptytka PCB. Skontaktuj sie z
pomoca techniczna.
Alarm €-3 Ostrzezenie o przegrzaniu. Przed ponownym uzyciem
nalezy odczeka¢, az piekarnik ostygnie.
8. DANE TECHNICZNE

Produkt: Bake&Fry 2600 Touch Connected

Referencja produktu: EU01_123402

Moc znamionowa: 1800 W
Napiecie: 220-240V
Czestotliwosé: 50-60 Hz

7. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW Typ sieci wi-fi: 802.11b/g/n(HT20)
Czestotliwosé: 2400-2483,5 MHz
Zapoznaj sie z ponizszg tabelg, aby zidentyfikowac i rozwigzac typowe problemy. Jesli nie Moc maksymalna emisji: =20 dBm

uda sie rozwigzac problemu lub ustali¢ jego przyczyny, nalezy skontaktowac sie z oficjalnym

Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec. - Zuzycie energii przez urzadzenie w dowolnym trybie wytgczenia wynosi 0,5 W.
Dla wtasnego bezpieczeristwa nalezy unika¢ samodzielnego demontazu lub naprawy - (zas, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb wytgczenia wynosi 10 minut.
urzadzenia.
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Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczeSniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

9. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
ﬁ baterie/akumulator nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych.
Gdy produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjgc¢ baterie/
| akumulatory i zanies¢ je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
witadze.
Aby uzyskac¢ szczegétowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich
baterii/akumulatoréw, konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

Informacje na temat krajowych programéw recyklingu opakowan i ich oznakowania mozna
znalez¢ na naszej stronie internetowe;.

10. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNEJ

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koAcowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.
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11. INFORMACIJE DOTYCZACE DANYCH PRZECHOWYWANYCH PRZEZ POD-
tACZONE PRODUKTY ZGODNIE Z ROZPORZADZENIEM (UE) 2023/2854
(AKT W SPRAWIE DANYCH)

Podtgczone produkty Cecotec i powigzane z nimi ustugi to te, ktére generujg rézne dane i
informacje podczas uzytkowania. Zgodnie z postanowieniami aktu w sprawie danych, Cecotec
niniejszym przekazuje uzytkownikowi informacje o jego prawach dotyczgcych generowanych
danych oraz o sposobie dostepu do takich danych.

Prawo to pozwala na wykorzystywanie danych do wszelkich zgodnych z prawem celéw, wtym
miedzy innymi do optymalizacji produktu i/lub ustugi lub zlecania ustug posprzedazowych
stronom trzecim.

Jako uzytkownik mozesz skorzystac z prawa dostepu, w granicach przewidzianych w akcie w
sprawie danych, za posrednictwem adresu data.act@cecotec.es. W celu ochrony generowanych
danych - oraz zapobiegania naduzyciom lub kradziezy tozsamosci - CECOTEC moze zazgdac
dodatkowych informacji w celu weryfikacji statusu uzytkownika.

Dane sg przechowywane przez okreslony czas.

12. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. TreS¢ niniejszej publikacji nie moze by¢,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek érodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

13. DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Niniejszym Cecotec Innovaciones oswiadcza, ze ten piekarnik mini Bake&Fry
C € 2600 Touch Connected, model EU01_123402, jest zgodny z dyrektywa 2014/53/

UE w sprawie urzadzen radiowych.

Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod nastepujgcym adresem
internetowym:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY

Obréazek 1
1. Dotykova obrazovka TFT

2. Hlavni panel

3. Klika

4. Dvere

5. Rezny kotou¢

6.  Plech na peceni

7. Rost trouby

8. Smazici kos
Poznamka:

Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat produktu.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotrebic je dodavéan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte spotrebic z
krabice. Originalni krabici a dalsi balici materialy mizZete uschovat na bezpec¢ném miste,
abyste zabranili poskozeni spotfebice v pripadé jeho budouci pfepravy. Pokud chcete
originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, Ze jste vSechny polozky radné recyklovali.

- Ujistéte se prosim, Ze vSechny dily a komponenty jsou soucasti dodavky a v dobrém stavu.
Pokud nékteré chybi nebo jsou poskozené, okamzité kontaktujte oficidlni technickou
podporu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice:

- Kuchynska trouba

- Plech na peceni

- Nosic

- Fritovaci kos

- Tacek na drobky

- Tento navod k obsluze

- Neodstranujte sériové Cislo z produktu, abyste zachovali Fadnou sledovatelnost vaseho
zarizeni v pfipadé, ze byste pozadali o pomoc.
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3. INSTALACE

- Doporucuje se umistit vyrobek vice nez 85 cm od zemé; béhem provozu musi byt kolem
vyrobku zajisténa cirkulace vzduchu.

- Horni ¢ast vyrobku musi zdstat oteviena a volna, s 10 cm volného prostoru na levé a pravé
strané. Neblokujte vétrani. Udrzujte prostor kolem vyrobku Cisty a zabrante vniknuti Svaba
a jinych plazd.

- Vyrobek by mél byt umistén vodorovng; neumistujte jej do blizkosti zaclon nebo jinych
hoflavych materiald.

- Béhem pouzivani troubu nepfemistujte.

4. PROVOZ
Ovladaci panel

Obr. 3
1. Tlacitko zapnuti/vypnuti
2. Tlacitko vnitfniho osvétleni (zapnuto/vypnuto)
3. Dotykova obrazovka s nasledujicimi moznostmi:
3a Recepty
3b rezimy
3c Nastaveni/Konfigurace
. Tlacitko Zpét
5. Tlacitko Start/Pauza

Dotykova obrazovka

Rozhrani pro recepty

- Katalog recepttl. UmozZznuije filtrovani podle abecedy a podle kategorif.
- Oblibené. Umoznuje pridavat nebo mazat oblibené polozky.

- Historie. UmoZiuje zobrazit nebo smazat historii vareni.

Rozhranirezimt

- Umoznuje véam vybrat si mezi nasledujicimi rezimy vareni: Vlastni (DIY), Peceni, Gril, Pecent,
Hranolky, Pizza, Toast, Suseni, Predehrati.

- Zobrazuje hodnoty ¢asu a teploty pro kazdy vybrany rezim. Soucasné lze zobrazit rezimy
peceni: Horkovzdusné peceni (horkovzduch), Horni a spodni peceni (horizontalni dvojité
vlny), Horni pe¢eni pro grilovani (pouze horni vina) a Spodni peceni (pouze spodni vlna).

- Umoznuje vam spustit nebo pozastavit proces vareni.

- Predehfivani je mozné sledovat na obrazovce v prislusnych rezimech.

BAKEE&FRY 2600 TOUCH CONNECTED 95



CESTINA

Nastaveni a konfiguracni rozhrani

- Muzete si zvolit jazyk rozhrani trouby.

- Umoznuje aktivovat pripojeni Wi-Fi vybérem ze seznamu dostupnych siti.

- Umoznuje aktivovat nebo deaktivovat parovani s mobilni aplikaci.

- Zarizeni lze obnovit do tovarniho nastaveni.

- Umoznuje zobrazit informace o zarfizeni.

- Mozete si vybrat ¢as, kdy se ma aktivovat automatické vypnuti v pfipadé necinnosti (Auto
off).

Pouziti
1. Pred pouzitim trouby se ujistéte, Ze vstupy a vystupy vzduchu nejsou zablokované.

Obrazek 2
1- Privod vzduchu
2-  Vystup vzduchu

2. Horni plech se pouziva pro funkce grilovani a smazeni.

3. Prostfedniplech se pouziva pro funkce pizzy, toastu, suseni a DIY (na prostfednim plechu
lze také pouzit kosik na smazeni vzduchem.

4. Spodni ¢ast se pouziva pro funkce peceni a peceni.
Poznamka: U velkych ingredienci se doporucuje umistit je do spodni polohy, protoZe to
pomaha zabranit jejich spaleni.

5. Po upeceni bude povrch velmi horky. Nevyjimejte ingredience ihned. Oteviete nadobu
pod thlem 15 stupriti a nechte ji 5 minut vychladnout, nez ji vyjmete.

6. Po kazdém pouziti dikladné ocistéte prislusenstvi a vnitfek vyrobku, abyste zabranili
vzniku nepfijemnych pach( pfi dalsim pouziti.

Varovani:

- Abyste predesli popaleninam, nedotykejte se povrchu trouby béhem jejiho provozu.

- Prislusenstvi omyjte teplou vodou a vnitfek ocistéte mékkym hadrikem. Pred dalSim
pouzitim se ujistéte, ze je zcela suché.

ReZim automatického vypnuti

1- Vyberte tlacitko ,Nastaveni/Konfigurace" umisténé v pravém hornim rohu hlavni stranky.

2- Prejdéte do rozhrani Nastaveni a vyberte ikonu ,Automatické vypnuti".

3- Tento rezim nabizi moznosti 5, 10 a 20 minut s vychozim nastavenim 10 minut. Pokud
se trouba nepouzivd nebo se béhem zvoleného ¢asu provede jakakoli operace, trouba a
displej se automaticky vypnou. Obnovenim tovarniho nastaveni se casovac resetuje na 10
minut.
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Poznédmka: Jakmile se trouba a displej vypnou, nelze je znovu aktivovat dotykem displeje;
musite znovu stisknout tlacitko napajeni.

Rezim nabidky

Nésledujici tabulka nabizi doporuceni ohledné doby vareni, teplot a velikosti porci pro réizné
potraviny, které lze smazit na vzduchu. Pokud jsou porce vétsi nebo mensi, nez je doporuceno,
upravte dobu vafeni pro dosazeni optimalnich vysledka.

Naprogramovat | Obraz Teplota (°C) Cas (min) PFipominka k
odboceni
Na miru (DIY) ROZTOCIT
200(60-230) 25(0'-60")
Pecené (Roast)
190(60-230) 30(0'-60")
Gril (grill) ROZTOCIT
200 (60-200) |10(0'-60")
Upéct (Bake)
180 (60-230) 20(0-60")
hranolky ROZTOCIT
(French fries)
220 (60-230) | 20(0-60")
Pizza
210 (60-230) |15(0'-60")
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Uroveri1: &'
Uroveri 2: 6'
Urover 3:
Urovenr 1-5 10'25"
Urover 4:12'
Urover S:
Udélej sisam

Toast

Dehydratujte

(Dehydrate) 6 hodin (0
60(60-100) hodin - 12
hodin )
Predehrejte
(Preheat)
200 (60-200) | 3(0-60"
Znamky:

- U nékterych poloZzek menu se v poloviné doby vareni zobrazi ikona michani. Kdyz se ikona
michani zobrazi, doporucuje se ingredience promichat, aby se rovnomérné uvarily.

- Pokud vafite jidla, kterd nejsou zahrnuta ve vychozim menu, mizete pouzit program
Vlastni (DIY) k Gpravé parametr(i podle vaSich potfeb.

- Béhem programu predehrivani bude odpovidajici ikona v pravém hornim rohu blikat zluté.
Po dokonceni predehfivani a spusténi dalSiho programu ikona zeSedne.

Poznémka: PFedehfivani trva 3 minuty pfi teploté 200 °C.
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Nastaveni vareni
Rezim Prisada Konfigurace Hmotnost Pozice Nadobi Roztocit
Personalizované | Vajecné 180 °C, 8-10 12 kusl pPal Zésobnik | Zadny
kolacky minut
Kridla 210 °C, 15-20 560 g Pal Zasobnik | Jo
minut
Mrazené 210 °C, 20-25 700 g Pal Zasobnik | Jo
kureci minut
nugetky
Chléb 160 °C, 16-18 400-500g Pal Zésobnik | Zadny
minut
Pecené Celé kure 200°C, 40-45 1200-1500 g | Spodni | Plech/ Jo
minut rost na
peceni
Filet z 170 °C,15-20 400-600 g Pal Plech na Zadny
lososa minut peceni
Gril Makarény 200 °C, 10-15 400-500¢g Lepsi Plech na Zédn\j
se syrem minut peceni
Grilované 210 °C, 15-20 700 g Lepsi Nosic Jo
maso minut
Ryba 210 °C, 15-20 1500 g Lepsi Nosic¢ Jo
minut
Upéct Dorty 180 °C,10-12 10-12 kus( Pal Plech na Zadny
minut peceni
Cokoladovy | 180 °C, 20-30 300-600 g Pal Plech na Zadny
dort minut peceni
Chipsy Mrazené 190 °C, 15-18 450 g Lepsi Smazici Jo
brambory minut kos
Doméaci 180 °C, 25-30 650 g Lepsi Smazici Jo
brambory minut kos
Pizza Pizza 220°C,12-17 26-30cm Pal Plech na Z‘éldn\,'/
minut peceni
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Toast Mekky Urover 4, 4 min | 4 plétky Pal Nosi¢ Zadny
chléb 45
Dehydratujte Jablka 60 °C, 8 hodin 2-4 kusy Pal Smazici Jo
kos
Banany 60 °C, 8 hodin 2 kusy Pal Smazici Jo
kos

Poznédmka: Doba peceni ve vyse uvedenych receptech se méfi po tfech minutach predehrati
pFistroje a vlozeni ingredienci.

5. PRIPOJENI A APLIKACE K WIFI

Naskenovanim nasledujiciho QR kédu ziskdte moznost stédhnout si
aplikaci, pfistup k manuélu, privodciim a technické podpore.

1- Pokud aplikaci pouzivate poprvé, budete si muset vytvorit Gcet; v
opacném pripadé se prihlaste.

2-  Vaplikaci Cecotec prejdéte do pravého horniho rohu a klepnéte na
ikonu ,+" Poté vyberte moZnost ,Pridat zarizeni".

3- Nyni zapnéte troubu a na hlavni obrazovce vyberte ,Nastaveni/Konfigurace', kterou
najdete v pravém hornim rohu s ikonou ozubeného kola. Nyni zvolte ,PFipojit (Link)" a
zapnéte prepinac s oznacenim ,Vypnuto/Zapnuto”

4- Vratte se do aplikace Cecotec a v hornf ¢asti uvidite blikani zafizeni, které znaci, ze je
pripraveno ke sparovani. Vyberte jej pro pokracovani v procesu a postupuijte podle krok(
zobrazenych v aplikaci.

Produkt mizete také vyhledat a pridat rucné. Prejdéte do bocni nabidky, vyberte pfisluSnou
fadu a vyhledejte model produktu. Klepnutim na néj spustte proces parovani a postupujte
podle krokd v aplikaci. Po Gspésném prvnim sparovani se zarizeni uloZi do telefonu a budete k
nému moci pfistupovat prostrednictvim aplikace a ovladdat vSechny jeho funkce.

Znamky:

1- Toto zafizeni je kompatibilni s Wi-Fi sitémi 2,4 GHz GHz a 5 GHz.

2- Zafizeni mizete od aplikace odpojit tak, ze v panelu zafizeni (kde jsou zobrazeny viechny
jeho funkce) pfejdete do Nastaveni a vyberete moznost ,Odebrat zafizen", kde mdzete
také smazat registrovana data.

Pokud to chcete provést rucné, prejdéte do svého zarizeni, vyberte ,Nastaveni/Konfigurace,
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poté zvolte ,PFipojit (Link)" a zapnéte pfepina¢ s oznafenim ,Reset’ Zafizeni se poté
automaticky zrusi sparovani.

6. CISTENiI A UDRZBA
- Pred zahdjenim jakéhokoli CiSténi se ujistéte, Ze je trouba vypnuta a zcela vychladla.

Cisténi interiéru

- K¢&isténi vnitrku trouby pouzijte mékky, vihky hadrik.

- Na odolné skvrny pouzijte roztok vody a jedlé sody. Naneste smés, nechte ji nékolik minut
plsobit a poté ji setrete.

- Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky nebo draténky, které by mohly poskodit povrch.

Cisténi exteriéru
- VnéjSi povrch trouby ocistéte vihkym hadfikem a jemnym cisticim prostredkem.
- Povrchy dikladné osuste, abyste zabranili vzniku skvrn od vody.

Dvifka trouby
- Sklo dvirek ocistéte neabrazivnim Cisticem skla.
- Ddkladné osuste, abyste se vyhnuli skvrndm.

Plechy a rosty
- Plechy a rosty umyjte teplou mydlovou vodou.
- Pred opétovnym vloZenim do trouby je opléachnéte a dikladné osuste.

Pravidelna udrzba

- Pravidelné kontrolujte kabely a zastrcky, abyste se ujistili, ze nejsou poSkozené.

- Zkontrolujte, zda funkce trouby funguji spravné. Pokud zaznamenate jakékoli problémy,
kontaktujte oficialni technickou podporu spolecnosti Cecotec.

Prevence zapachu
- Pllku citronu opékejte v troubé na mirném ohni nékolik minut, abyste odstranili
pretrvéavajici pachy.

7. RESENi PROBLEMU

Projdéte si nasledujici tabulku, abyste identifikovali a vyresili béZzné problémy. Pokud se vém
nepodafi problém vyfesit nebo urcit jeho pFicinu, obratte se na oficidlni technickou podporu
spole¢nosti Cecotec.

Z bezpecnostnich divodl se vyhnéte svépomoci rozebirdni nebo opravovani zafizeni.
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Problém

MozZné reseni

Z trouby se vali cerny kour

Okam?zité odpojte troubu ze zésuvky. Cerny kouf
muze znamenat, Ze se jidlo pripaluje nebo ze se
jedna o elektricky problém. Pokud se nejedna o

pripalené jidlo, kontaktujte technickou podporu.

Zapach plastu pfi vysokych teplotach

MUze se jednat o zbytkovy zépach z vyrobniho

procesu. Pokud pretrvava, kontaktujte technickou

podporu.

Obrazovka je zapnutd, ale program se
nespusti.

a. Ovérte, zda je zapnuty spinac signalu;
b. Ujistéte se, ze je tac nebo rost v jednotce
spravné umistén.

Jidlo je nedovarené

a. Pokud je jidlo velmi husté, rozdélte ho na
mensi porce;
b.V pripadé potreby prodluzte dobu vareni.

Obrazovka se pfi pfipojeni nezapne

a. Zkontrolujte, zda je k dispozici napajeni a zda
zastrcka funguje spravneg;

b. Pokud problém pretrvava, mize se jednat o
interni chybu; kontaktujte technickou podporu.

Alarm E-1 Toto signalizuje zédvadu v hornim NTC senzoru.
Kontaktujte technickou podporu.

Alarm E-2 Komunikacni problém s deskou ploSnych spoju.
Kontaktujte technickou podporu.

Alarm E-3 Varovani pred prehfatim. Pfed opétovnym

pouzitim nechte troubu vychladnout.

8. TECHNICKE SPECIFIKACE

Produkt: Bake&Fry 2600 Touch Connected
Referencni ¢islo produktu: EU01_123402

Jmenovity vykon: 1800 W

Napéti: 220-240 V

Frekvence: 50-60 Hz

Typ sité Wi-Fi: 802.11b/g/n (HT20)
Frekvencni pdsmo: 2400-2483,5 MHz
Maximalni emisni vykon: < 20 dBm
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- Spotreba energie zafizeni v jakémkoli vypnutém stavu je 0,5 W.
- Doba, po které se zafizeni automaticky vypne, je 10 minut.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSenf
kvality produktu.
Vlyrobeno v Ciné | NavrZzeno ve Spanélsku

9. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

nebo baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
zivotnosti vyrobku je nutné baterie vyjmout a odvézt na shérné misto urcené
— mistnimi GFady.
Pro podrobné informace o nejvhodnéjsim zpdsobu likvidace elektrickych
a elektronickych zafizeni a/nebo pfislusnych baterii by se mél spotrebitel
obratit na mistni Grady.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynd pomdze chranit Zivotni prostredi.

j , Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/

Informace o narodnich systémech recyklace oball a jejich oznacovani naleznete na nasich
webovych strankach.

10. ZARUKA A SAT

Spole¢nost Cecotec bude koncovému uzivateli nebo spotrebiteli odpovidat za jakykoli
nesoulad se smlouvou, ktery existuje v dobé dodani produktu, a to v souladu s podminkami a
lhdtami stanovenymi platnymi predpisy.

Doporucuje se, aby opravy provadéli specializovani pracovnici.

Pokud zjistite problém s produktem nebo mate jakékoli dotazy, kontaktujte prosim oficialni
technickou podporu spole¢nosti Cecotec na telefonnim cisle +34 96 32107 28.
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11. INFORMACE O DATECH ULOZENYCH PRIPOJENYMI PRODUKTY V SOU-
LADU S NARIZENiM (EU) 2023/2854 (,NARIZENIi 0 OCHRANE OSOBNICH
UDAJUOY)

Propojené produkty a souvisejici sluzby spolecnosti Cecotec jsou ty, které béhem svého
pouzivani generuji rizna data a informace. V souladu s nafizenim o ochrané osobnich tdaj
poskytuje tento dokument spolecnosti Cecotec informace o vasich pravech tykajicich se
generovanych Gidajl a o tom, jak k nim pFistupovat.

Toto pravo védm umoZiuje pouzivat data k jakémukoli zakonnému Ucelu, vcetné, ale nikoli
vyhradné, optimalizace produktu a/nebo sluzby nebo sjednani poprodejnich sluzeb se tretimi
stranami.

Jako uZivatel mizete uplatnit své pravo na pristup k idajdm v mezich stanovenych nafizenim
o ochrané osobnich Gdaji kontaktovanim na adrese data.act@cecotec.es. Za ticelem ochrany
generovanych Gdajd — a za Gcelem prevence podvod( nebo kradeze identity — si spolecnost
CECOTEC mize vyzadat dalsi informace k ovéreni vaseho uzivatelského statusu.

Data jsou ukladdana po urcitou dobu.

12. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v této pFirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VZechna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uZ zcela nebo z¢asti,
reprodukovan, uklddédn do vyhledavaciho systému, pfenasen ani distribuovan zadnymi
prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahréavanim nebo podobnymi) bez
predchoziho pisemného souhlasu spolec¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

13. PROHLASENI O SHODE EU

Touch Connected, model EUQ1_123402, spliuje pozadavky smérnice o radiovych
zarizenich 2014/53/EU.
Uplné znéni prohlageni EU o shodé je k dispozici na nasledujici internetové

C Spolec¢nost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tato trouba Bake&Fry 2600

adrese:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

104 I BAKEEFRY 2600 TOUCH CONNECTED

TURKCE

1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1
1. TFT dokunmatik ekran
2. Ana panel
3. Kapikolu
4. Kapi
5. Kesme diski
6.  Firntepsisi
7. Finnrafi
8. Kizartma sepeti
Not:

Bu kilavuzdaki grafikler sematik gosterimlerdir ve Urtintin grafikleriyle birebir drtismeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icinde gelir. Cihazi
kutusundan cikarin. Cihazi ileride tasimaniz gerekirse hasar gérmesini énlemek icin orijinal
kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji
atmak isterseniz, tim malzemeleri dogru sekilde geri donustirdiginizden emin olun.

- Lutfen tum parcalarin ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin olun.
Herhangi bir parca eksik veya hasarliysa, litfen derhal Cecotec'in Resmi Teknik Destek
Servisiile iletisime gecin.

Kutu icerigi:

- Tezgah UstU firin

- Firntepsisi

- Raf

- Fritdz sepeti

- Kirinti tepsisi

- Bukullanim kilavuzu

- Yardim talebinde bulunmaniz durumunda ekipmaninizin izlenebilirligini saglamak icin,
Urdn Gzerindeki seri numarasini silmeyin.
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3. KURULUM

- Uritiniin yerden 85 cmyden daha vyilksek bir yere yerlestirilmesi @nerilir; iirtin calisir
durumdayken cevresinde hava sirktlasyonu saglanmalidir.

- Urtiniin Gst kismiacik ve engelsiz kalmali, solve sag taraflarinda 10 cm bosluk birakitmalidir.
Havalandirmayi engellemeyin. Uriiniin cevresini temiz tutun ve hamambécekleri ve diger
stringenlerin girmesini engelleyin.

- Uriin diiz bir sekilde yerlestirilmelidir; perdelerin veya diger yanici malzemelerin yakinina
koymayin.

- Firmikullanim sirasinda hareket ettirmeyin.

4.iSLEM
Calistirma paneli

Sekil 3
1. Acma/Kapama Dugmesi
2. ic Aydinlatma Diigmesi (Acma/Kapama)
3. Asagidaki seceneklere sahip dokunmatik ekran:
3a Tarifler
3b Modlari
3c Ayarlar/Yapilandirma
Geridlugmesi
5. Baslat/Duraklat digmesi

Dokunmatik ekran

Tarif Arayliz(
- Tarif katalogu. Alfabetik siralamaya ve kategorilere gore filtreleme imkani sunar.
- Sik kullanilanlar. Sik kullanilanlari eklemenize veya silmenize olanak tanir.

- Gecmis. Pisirme gecmisini gorlintiilemenizi veya silmenizi saglar.

Modlar Araytizi

- Asagidaki pisirme modlarn arasindan secim yapmaniza olanak tanir: Ozel (Kendin Yap),
Kizartma, Izgara, Firinlama, Patates Kizartmasi, Pizza, Tost, Kurutma, On Isitma.

- Secilen her mod icin zaman ve sicaklik degerlerini gorinttler. Ayni anda, pisirme modlari
da gdrintillenebilir: Sicak Hava ile Pisirme (fan), Ust ve Alt Pisirme (yatay cift dalga), Izgara
icin Ust Pisirme (sadece st dalga) ve Alt Pisirme (sadece alt dalga).

- Pisirme islemini baslatmaniza veya duraklatmaniza olanak tanir.

- llgilimodlarda 6n 1sitma islemini ekranda gériintiilemek miimkiindiir.
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Ayarlar ve Yapilandirma Araylzi

- Firmaraytzinun dilini secebilirsiniz.

- Bu ozellik, mevcut aglar listesinden secim yaparak Wi-Fi baglantisini etkinlestirmenizi
saglar.

- Mobil uygulamayla eslestirmeyi etkinlestirmenize veya devre disi birakmaniza olanak
tanir.

- (Cihaz fabrika ayarlarina geri dondirulebilir.

- Cihaz bilgilerini géruntilemenizi saglar.

- Hareketsizlik nedeniyle otomatik kapanmayi (otomatik kapanma) etkinlestirmek icin
zamani secebilirsiniz.

Kullanmak
1. Finnrkullanmadan 6nce hava giris ve cikislarinin tikaniklik icermediginden emin olun.

Sekil 2
1- Hava girisi
2- Havacikisi

2. Usttepsiizgara ve patates kizartma fonksiyonlari icin kullanilir.

3. Orta tepsi Pizza, Tost, Kurutma ve Kendin Yap fonksiyonlari icin kullanilir (hava fritdzi
sepeti de orta tepside kullanilabilir).

4. Alt kisim kizartma ve firinlama islevleri icin kullanilir.
Not: Blytk malzemelerin yanmasini énlemek icin alt kisma yerlestirilmesi 6nerilir.

5. Pisirmeisleminden sonra ylzey cok sicak olacaktir. Malzemeleri hemen cikarmayin. Kabi
15 derecelik bir aciyla acin ve cikarmadan 6nce 5 dakika sogumaya birakin.

6. Hos olmayan kokularin bir sonraki kullanimda olusmasini 6nlemek icin, her kullanimdan
sonra aksesuarlari ve Urlinlin icini iyice temizleyin.

Uyarilar:

- Yaniklari 6nlemek icin firin calisir durumdayken ylizeyine dokunmaktan kacinin.

- Aksesuarlar ilik suyla yikayin ve ic kisimlarini yumusak bir bezle temizleyin. Bir sonraki
kullanimdan énce tamamen kurudugundan emin olun.

Otomatik kapanma modu

1- Ana sayfanin sag Ust kosesinde bulunan "Ayarlar/Yapilandirma" digmesini secin.

2- Ayarlar araylzine erisin ve "Otomatik kapatma" simgesini secin.

3- Bu mod 5, 10 ve 20 dakikalik secenekler sunar ve varsayilan ayar 10 dakikadir. Firin
kullanilmazsa veya secilen stre icinde herhangi bir islem yapilirsa, firin ve ekran otomatik
olarak kapanir. Fabrika ayarlarina geri dondirmek, zamanlayiciy1 10 dakikaya sifirlar.
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Not: Firin ve ekran kapandiktan sonra, ekrana dokunarak yeniden etkinlestirilemezler; glic
digmesine tekrar basmaniz gerekir.

Menii Modu

Asagidaki tabloda, hava fritézlinde pisirilebilecek cesitli yiyecekler icin pisirme sireleri,
sicakliklar ve porsiyon buyUklikleri 6nerileri sunulmaktadir. Porsiyonlar ¢nerilenden daha
buyik veya daha kiiclkse, en iyi sonuclar icin pisirme stresini ayarlayin.

Program Goruntd Sicaklik (°C) Stre (dk) Donusu
hatirlatma
Kisisellestirilmis DONDURMEK
(DIY)
200(60-230) 25(0-60")
Haslamak
(Roast)
190(60-230) 30(0-60")
Izgara (grill) DONDURMEK
200(60-200) |10(0-60")
Pismek (Bake)
180 (60-230) 20(0-60")
patates DONDURMEK
kizartmasi
(French fries) 220 (60—230) 20 (OI—6O')
Pizza
210 (60-230) 15(0- 60")
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Tost (Toast) Seviye 1: 4'
Seviye 2: 6'
Seviye 3:
Seviye 1-5 10'25"
Seviye 4:12'
Seviye 5:
Kendin Yap
Susuzlastirin
(Dehydrate) 6H (OH-
60(60- 10 0) 12H)
Onisitma
(Preheat)
200 (60-200) 3(0-60Y)
Notlar:

- Bazi menu 6geleri icin, pisirme slresinin yarisinda bir karistirma simgesi gorlinecektir.
Karistirma simgesini gérdlgtlintizde, esit pisirme saglamak icin malzemeleri karistirmaniz

onerilir.

- Varsayilan menude yeralmayanyemekleri pisiriyorsaniz, ihtiyaclariniza gére parametreleri
ayarlamak icin Ozel (Kendin Yap) programini kullanabilirsiniz.
- Onsitma programi sirasinda, ilgili simge sag lst késede sari renkte yanip sénecektir. On
isitmatamamlandiktan ve baska bir program basladiktan sonra, simge grirenge dénecektir.
Not: On isitma islemi 200°C sicaklikta 3 dakika stirer.
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Pigirme ayarlar

Mutfak Dondir-
Mod Bilesen Yapilandirma Agirlik Konum Gerecleri | mek
Kisiselles- | Yumurtali 180°C, 8-10 dakika | 12 parca Yarim Tepsi HAYIR
tirilmis tartlar
Kanatlar 210°C, 15-20 dk 560 g Yarim Tepsi Evet
Dondurul- 210°C, 20-25 dk 700 g Yarim Tepsi Evet
mus tavuk
nugget'lari
Ekmek 160°C, 16-18 dk 400-500g | Yarim Tepsi HAYIR
Haslamak | Butuin tavuk 200°C, 40-45 1200-1500 | Daha Firin Evet
dakika g disuk tepsisi/
rafi
Somon file- 170°C, 15-20 dakika | 400-600g | Yarim Firin HAYIR
tosu tepsisi
lzgara Makarna ve 200°C, 10-15 dk 400-500g | Ust Firin HAYIR
peynir tepsisi
lzgara etler 210°C, 15-20 dk 700 g Ust Raf Evet
Balik 210°C, 15-20 dk 1500 g Ust Raf Evet
Pismek Pastalar 180°C, 10-12 dakika | 10-12 adet | Yarim Firin HAYIR
tepsisi
Cikolatali kek | 180°C, 20-30 300-600g | Yarm Firin HAYIR
dakika tepsisi
Cips Dondurulmus | 190°C, 15-18 dk 450 g Ust Kizartma | Evet
patatesler sepeti
Evyapimi 180°C, 25-30 650 g Ust Kizartma | Evet
patatesler dakika sepeti
Pizza Pizza 220°C,12-17 dk 26-30cm Yarim Firin HAYIR
tepsisi
Tost Yumusak Seviye 4, 4 dk 45 4 dilim Yarim Raf HAYIR
ekmek
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Susuzlas- Elmalar 60°C, 8H 2-4 adet Yarim Kizartma | Evet
tirin sepeti
Muzlar 60°C, 8H 2 adet Yarim Kizartma | Evet

sepeti

Not: Yukaridaki tariflerdeki pisirme stiresi, makine l¢ dakika 6nceden isitildiktan ve malzemeler
icine yerlestirildikten sonra 6lcilmustir.

5. WIFI BAGLANTISI VE UYGULAMASI

Asagidaki QR kodunu tarayarak uygulamayi indirebilir, kullanim
kilavuzuna, rehberlere ve teknik destege erisebilirsiniz.

1- Bu uygulamay! ilk kez kullaniyorsaniz, bir hesap olusturmaniz
gerekecektir; aksi takdirde giris yapin.

2- Cecotec uygulamasina girdikten sonra, sag Ust kodseye gidin ve “+" simgesine dokunun.
Ardindan, “Cihaz ekle" secenegini secin.

3-  Simdi firinr acin ve ana ekranda, sag Ust kdsede disli cark simgesiyle gosterilen «Ayarlar/
Yapilandirma»yi secin. Ardindan «Baglan (Link)» secenegini secin ve «Kapali/Acik» etiketli
anahtari acin.

4- Cecotec uygulamasina geri donin; cihazin en Ustte yanip sondugini goreceksiniz,
bu da eslestirilmeye hazir oldugunu gésterir. isleme devam etmek icin cihazi secin ve
uygulamada gosterilen adimlari izleyin.

Uriinii manuel olarak da arayabilir ve ekleyebilirsiniz. Yan meniiye gidin, ilgili irtin yelpazesini
secin ve Urlin modelinizi bulun. Eslestirme islemine baslamak icin Uzerine dokunun ve
uygulamadaki adimlari izleyin. ilk kez basarili bir sekilde eslestirildikten sonra, cihaz
telefonunuza kaydedilecek ve tim islevlerini kontrol etmek icin uygulamaya erisebileceksiniz.

Notlar:

1- Bucihaz 2.4 GHz Wi-Fi aglariyla uyumludur. GHz ve 5 GHz.

2- Cihazin tim islevlerinin gorintilendigi cihaz paneline eriserek, Ayarlar'a gidip “Cihaz
kaldir" secenegini belirleyerek cihazi uygulamadan ayirabilirsiniz; bu bolimde kayitl
verileri de silebilirsiniz.

Eger islemi manuel olarak yapmak isterseniz, cihaziniza gidin, “Ayarlar/Yapilandirma"yi secin,

ardindan "Baglan (Baglanti)"i secin ve “Sifirla” etiketli anahtari acin. Cihaz daha sonra otomatik

olarak eslestirmeyi kaldiracaktir.
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6. TEMIZLIK VE BAKIM

- Temizlik islemlerine baslamadan o6nce firinin kapali ve tamamen sogumus oldugundan
emin olun.

ic mekan temizligi

- Firninicini temizlemek icin yumusak, nemli bir bez kullanin.

- Zorlu lekeler icin su ve kabartma tozu karisimi kullanin. Karisimi uygulayin, birkac dakika
bekletin ve ardindan silin.

- Yilzeye zarar verebilecek asindirici temizleyiciler veya ovma pedleri kullanmaktan kacinin.

Dis cephe temizligi
- Firnin dis ytizeyini nemli bir bez ve hafif bir deterjanla temizleyin.
- Sulekelerini 6nlemek icin ytizeyleri iyice kurulayin.

Firin kapagi
- Kapi cammni asindirici olmayan bir cam temizleyiciyle temizleyin.
- Lekelerin olusmasini énlemek icin iyice kurumasini saglayin.

Tepsiler ve raflar
- Tepsilerive raflari ilik, sabunlu suyla yikayin.
- Firina geri koymadan 6nce iyice durulaymn ve kurulayin.

Diizenli bakim

- Kablolarin ve fislerin hasarli olup olmadigini periyodik olarak kontrol edin.

- Firin fonksiyonlarinin dogru calistigindan emin olun. Herhangi bir sorun fark ederseniz,
Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

Koku énleme
- Kalinti kokulari gidermek icin ikiye bélinmds bir limonu firinda distk i1sida birkac dakika
pisirin.

7. PROBLEM COZME

Sik karsilasilan sorunlari belirlemek ve ¢6zmek icin asagidaki tabloyu inceleyin. Sorunu
¢6zemez veya nedenini belirleyemezseniz, litfen Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile
iletisime gecin.

Guvenliginiz icin, cihazi kendiniz sokmeye veya onarmaya calismayin.
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Sorun

Olasi cozim

Firindan siyah duman cikiyor.

Firinin fisini hemen cekin. Siyah duman, yiyeceklerin
yandigini veya elektrik arizasi oldugunu gosterebilir.
Yanmis yiyecek degilse, teknik destekle iletisime gecin.

Yiksek sicakliklarda plastik
kokusu

Uretim stirecinden kalan bir koku olabilir. Koku devam
ederse, teknik destekle iletisime gecin.

Ekran acik, ancak program
baslamiyor.

a. Sinyal anahtarinin acik konumda oldugunu dogrulayin;
b. Tepsinin veya rafin Uniteye dogru sekilde
yerlestirildiginden emin olun.

Yemek az pismis.

a. Yemek cok koyu kivamliysa, daha kiicik porsiyonlara
ayirin;
b. Gerektiginde pisirme suresini artirin.

Baglanti kuruldugunda ekran
acilmiyor.

a. Glc kaynaginin mevcut oldugundan ve fisin dlizglin
calistigindan emin olun;
b. Sorun devam ederse, dahili bir ariza olabilir; teknik
destekle iletisime gecin.

E-TAlarm Bu, Ust NTC sensoriinde bir ariza oldugunu gosterir. Teknik
destekle iletisime gecin.
E-2 Alarm Devre kartinda iletisim sorunu var. Teknik destekle
iletisime gecin.
E-3 Alarm Asirtisinma uyarisi. Tekrar kullanmadan énce firinin
sogumasini bekleyin.
8. TEKNIK OZELLIKLER

Uriin: Bake&Fry 2600 Touch Connected

Uriin referansi: EU01.123402
Nominal glic: 1800 W

Voltaj: 220-240V

Frekans: 50-60 Hz

Wi-Fi ag turi: 802.11b/g/n(HT20)
Frekans aralig: 2400-2483,5 MHz

Maksimum emisyon glict: < 20 dBm

- Cihazin kapali moddaki gtic tiketimi 0,5 W'tir.
- Cihazin otomatik olarak kapanma moduna gecmesi icin gereken stire 10 dakikadir.
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Urin kalitesini artirmak amaciyla teknik 6zellikler 6nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi

9. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERI DONUSUMU

atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini gdsterir. Bu Grtntn kullanim émri
sona erdiginde, pilleri cikarip yerel yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama
noktasina gotirmeniz gerekmektedir.
Elektrikli ve elektronik ekipmanlarinizin ve/veya bunlara ait pillerin en uygun
sekilde nasilimha edilecegine dair ayrintili bilgiicin, tlketicinin yerel yetkililerle
iletisime gecmesi gerekmektedir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

j P Bu sembol, ilgili diizenlemelere uygun olarak Urinin ve/veya pilin evsel
|

Ulusal ambalaj geri dénustim sistemleri ve isaretlemeleri hakkinda bilgileri web sitemizde
bulabilirsiniz.

10. GARANTI VE SAT

Cecotec, Urunin teslimi sirasinda ilgili dizenlemelerce belirlenen sartlara, kosullara ve sire
sinirlarina uymamasi durumunda son kullaniclya veya tiketiciye karsi sorumlu olacaktir.
Onarim islemlerinin uzman personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinde bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, litfen +34 96 321 07 28
numarali telefondan Cecoteoin resmi Teknik Destek servisiyle iletisime gecin.

11. BAGLI URUNLER TARAFINDAN (AB) 2023/2854 SAYILI YONETMELIGE
(“VERI YONETMELIGI") UYGUN OLARAK SAKLANAN VERILERE ILISKIN
BILGILER

Cecotec'in baglantili tGrtnleri ve ilgili hizmetleri, kullanimlari sirasinda cesitli veri ve bilgiler
Ureten Urinlerdir. Veri Koruma Yénetmeligi uyarinca, bu belge Cecotec'e Uretilen verilerle ilgili
haklariniz ve bu verilere nasil erisebileceginiz hakkinda bilgi vermektedir.

Bu hak, trtin ve/veya hizmetin optimizasyonu veya Ulclinct taraflarla satis sonrasi hizmet
sOzlesmesi yapilmasi da dahil ancak bunlarla sinirli olmamak lizere, verileri herhangi bir yasal

amacla kullanmaniza olanak tanir.

Kullanicr olarak, Veri Koruma Yonetmeligi'nin éngérdlga sinirlar dahilinde, data.act@cecotec.
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es adresine basvurarak erisim hakkinizi kullanabilirsiniz. Olusturulan verileri korumak ve
dolandiricilik veya kimlik hirsizigini 6nlemek amaciyla CECOTEC, kullanici durumunuzu
dogrulamak icin ek bilgiler talep edebilir.

Veriler belirli bir stire boyunca saklanir.

12. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri miulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, Slye aittir. Tum
haklari saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin 6nceden yazili izni olmadan,
tamamen veya kismen, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri)
cogaltilamaz, bir veri tabaninda saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

13. AB UY CONFORMITY BEYANI

Connected tezgah Ustu firnin, 2014/53/EU sayili Radyo Ekipmanlari Direktifi'ne

uygun oldugunu beyan eder.

AB uygunluk beyaninin tam metnine asagidaki internet adresinden ulasilabilir:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

C € Cecotec Innovaciones, EU01.123402 model numarali Bake&Fry 2600 Touch
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EAAHNIKA
1. MEPH KAl EZAPTHMATA
Zxnua 1
1. 06évn apig TFT pe 086vn aeng
2. Kupiog TTivokag
3.  Toéuolo
4. TMopta
5.  Aiokog KoTg
6. Tayi ynoiparog
7. Zxdapa goupvou
8.  KaAdbi Tnyaviouartog
Znueiwpa:
Ta ypo@ikd O¢ autd TO €yxeEIpidIO gival OXNUOTIKEG AVATIOPOOTACEIS KAl EVOEXETAI VA PNV

QAvTIOTOIXOUV AKPIBWG O€ QUTA TOU TTPOIGVTOG.

2.

MPIN AMNO TH XPHZH

AuTl n ouokeur) dIaTIBETAl O CuOKeuaoia OxeSIAOPEVN va TNV TTPOCTATEVUEl KATA TN
HETaQOPA. AQaIPETTE T GUCKEUN aTrd TO KOUTi TNG. MTTopEiTe va QUAAEETE TO APXIKO KOUTI
KAl GAAO UAIKG OUOKEUOOIag o€ ao@AAEG MEPOG YIa VA OTTOQUYETE (NUIEG OTN CUOKEUN O€
TIEPITITWON TTOU XPEIAOTEN va TN PHETAPEPETE OTO MEAAOV. Edv emTIBupEiTe va atroppiyeTte TNV
APXIKr) CUCKEUOTIa, PPOVTIOTE VO AVAKUKAWOCETE OAQ TO AVTIKEIUEVA OCWOTA.

BeBaiwBeite 611 6Aa T €€apTrpaTa Kal Ta eEapTApaTa TrepIAauBdavovTal Kai BpiokovTal
ge koA katdoTaon. Edv Asitrouv ) €xouv UTTOOTEl {NMId, ETTIKOIVWVACTE QUECWG PE TNV
Emionun Ymnpeoia Texvikng YmootApigng Tng Cecotec.

Mepiexdpeva KouTIoU:

116

EmTpatrédiog @oupvog
Tayi ynoipatog

Pdao!

KaAabr gpitédag

Aiokog yia yixouAa

AuTé 10 £yXeIpidIo 0dnyIwV

Mnv agaipeite Tov ogiplakd apiBud amd 1o TPOoIdV, TTPOKEIUEVOU va dIaTNPATETE TNV 0poN
IXvNAaoiuéTnTa Tou £€0TTAICUOU 0ag O€ TTEPITITWAON TTou ¢nTroeTe BorBeia.
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3. ETKATAXTAZH

JuvioTdral n TOTToBETNON TOU TIPOIOVTOG O¢ amdoTacn MeyaAlutepn ammé 85 cm ammd
TO £€60g0¢. H KukAoopia Tou aépa TTPETEl va diatnpeital yipw a1 To TTPOIOV KATA TN
AeIToupyia Tou.

To Tavw PEPOG TOU TTPOIGVTOG TTPETTEI VA TTAPAMEVEI QVOIXTO Kal AVEUTTODIOTO, GQHRVOVTAG
10 cm didkevo oTnv apiaTePr Kail Tn Oe€id TTAeupd. Mnv euTTodideTe TOV agPIOUO. AlaTNPEITE
TNV TTEPIOYT YUPW OTTO TO TTPOIOV KABAPr| KAl ATTOTPEWTE TNV €i0000 KATOAPIdWY KAl GAAWY
EPTTETWV.

To TTpOIOV TTPETTEI VO TOTTOBETEITOI O€ €TTITTEdN €TMIPAvEIR. Mnv TO TOTTOBETEITE KOVTA O€
KOUPTIVEG 1 GAAA EU@AEKTA UAIKA.

Mnv JETAKIVEITE TOV QOUPVO KATA TN XPAOoN.

4. NEITOYPTIA

Mivakag Asitoupyiag

Ixua 3

1.

KoupTri evepyotroinang/amevepyotroinang

2. KoupTri ecwTtepikoU gwTtiopou (EvepyoTtroinon/Atrevepyotroinon)
3. 0B6vn agng pe TIG aKOAOUBEG ETTIAOYEG:
3a Zuvtayég
3B Aerroupyieg
3c Pubuioeig/Alapdpewaon
4. KoupTri moTpo@®ng
5.  Koupi ‘Evapéng/Mauong
0086vn aeng

AIETTAQN JUVTAYWY

KartdAoyog ouvtaywv. ETiTpétel @IATpdpiopa ue aA@afnTikr) G€Ipd Kal ava KATNYopiEG.
Ayatnuéva. Zag emTPETTEl va TTPOCBETETE ) va SlaypAyeTe ayatrnuéva.
loTopikd. Zag emTpETTel va BeiTe R va dlaypAYeTe TO IOTOPIKO PAYEIPEUATOG.

AIETTAQN) AEITOUPYIWV

Jag emTpETEl va  eTAEEETE avApeoa  OTIG OKOAOUBEG A€ITOUPYiEG HOYEIPEPATOG:
Mpoaappoapévo (DIY), Wntd, MNkpIA, Whaipo oto poupvo, Tnyavntég Tatdreg, Mitaa, TooT,
Aguddrtwan, MNpobépuavan.

Epavicer Tig TIuEG Xpdvou kal Beppokpaaiag yia kaBe emmAeypévn Asitoupyia. Tautdxpova,
utTopouv va TrpofAnBouv o1 Asitoupyieg wnaipatog: WAoiyo pe Bepud aépa (ue aépa),
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Whoiyo mavw kai Katw (opifévTia SIAd kupata), WAoipo mévw yia yKpIA (Movo TTavw KUpa)
ka1 Whoipo katw (Mévo KATw KUpa).

- Zog emMTPETTEl VO EEKIVAOETE N va DIOKOWETE TTPOCWPIVA Tn S1adIKacia JayeIpEPATOG.

- Eivai duvath n poBoAn Tng TpoBépuavang otnv 086vn GTIG avTioTOIXEG AEITOUPYIEG.

Pubuioeig kai Siemraen diapudépowaong
- Mmopeite va emAECETE TN YAWOOA TG DIETTAPNG TOU GOUPVOU.

- Xog emTpéTel va evepyotroinoeTe Tn ouvdean Wi-Fi, emAéyovrag amd mn Aiota pe T1a
dlabéoipa dikTua.

- ZOG EMTPETTEl VO EVEPYOTIOINOETE i} VO ATTEVEPYOTTOIOETE TN GUCEUEN PE TNV EQAPHOYH Yia
KIVNTA.

- H ouokeun ptropei va emravagepBei OTIG EpYOCTACIOKEG PUBIOEIG.

- Zog emTPETTEl VO OEITE TTANPOPOPIES YIA T CUOKEUR.

- Mmopeite va €TMAEEETE TNV WPA EVEPYOTTOINCNG TOU QUTOUATOU TEPUATIOUOU AEITOUPYiag
Aoyw adpdvelag (AuTOUaTN ATTEVEPYOTTOINGN).

Xprion
1.  BeBaiwBeite 6T 01 €icodol kal o1 £€€0d01 aépa dev Exouv eUTTODIO TIPIV XPNOIUOTIOINCETE
TOV OUpPVO.

Zxnua 2
1- Eioodog aépa
2- 'E¢odog aépa

2. O mavw BioKOG XPNOIPOTIOIEITAl YIQ TIG AEITOUPYIEG OXAPAG KAl TNYAVNTWY TTATOTWV.

3. O peoaiog dioKog XpnOIMOTIOIEITAI YIa TIG AEITOUPYiEG TTITOAG, TOOT, apudATWONnG kai DIY
(To KOAGBI TNYQVIoPOTOG OTOV aépa PTTOPE( ETTIONG VO XPNOIPOTIOINBEI aToV peoaio dioko).

4. To kaTW PEPOG XPNOIMOTIOIEITAI VIO TIG AEITOUPYIEG WNOIPATOG Kal WYnoiuaTog.

Znueiwon: MNa peydAa UAIKG, OuvIOTATaI VO T TOTTOBETEITE OTNV KATW B£0n, KABWG auTd
BonBa& oTnv aTroguyr KaWiuaTog.

5. Metd 10 wnoipo, n emeaveia Ba givalr TTOAU (eoTr). Mnv a@aip€éoeTe aNéCWG T UAIKG.
Avoitte 10 doxeio UTTO ywvia 15 PoIpWVY Kal AQACTE TO VA KPUWOEI yIa 5 AETITA TTPIV TO
APAIPETETE.

6. KaBapiCete oxoAaoTikG Ta aeooudp Kal TO ECWTEPIKO TOU TTPOIOVTOG WETA aTTd KAOE
XPNAON YIO va aTTOTPEWETE TNV EUPAVIOT SUGAPETTWY OOUWY KATA TNV ETTOPEVN XPAON.

MpoeidoTtroInoeig:

- Amro@uUyeTe va ayyifeTe TNV €TTIPAVEID TOU POUPVOU EVW AEITOUPYED Yl va OTTOQUYETE
eyKauuaTa.

- MAOvete Ta a&egoudip pe xANIapod vepOd Kal XPNOIUOTTOINGTE £va OAOKO TTavi yia va KaBapioeTe
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TO E0WTEPIKO. BeBaiwBeite OTI €ival evieAwg aTeyvo TIpIv atrd TNV ETTOPEVN XPAON.

A&IToupyia autéPaATNG ATTEVEPYOTTOINONG

1- EmAéETe TO KOUWTT «PuBpiceig/Alapudppwan» TTou BpiokeTal oTNV €TTAVW JegIA ywvia TNG
KUpIOG 0€Aidag.

2-  MetaBeite oTn SIETTOQA PUBUICEWY Kal ETTIAEETE TO €IKOVIOIO «AUTOUOTN ATTEVEPYOTTOINGN Y.

3-  Auth n Aertoupyia TTpoo@épel €mAOYEG 5, 10 kan 20 AeTTTwv, PE TTPOETTIAEYUEVN pUBUIoN
Ta 10 AeTr1d. EGv 0 @0oUpvog dev XxpnoiuoTroindei | eKTEAEOTE KATTOIA AEITOUPYia EVTOG TOU
€TMIAEYUEVOU XPOVOU, O POUPVOG Kal n 086vn Ba atrevepyotroinBoulv autéuaTta. H eTavagopd
TWV £PYOOTOCIAKWY PUBUIcEWYV Ba eTTAvVAPEPEl TO XPOVOUETPO oTa 10 AeTTTd.

Znueiwon: MOAig atrevepyotroinBei 0 @oUpvog Kai n 08oévn, dev PTTopouv va evepyoTToinfouv
gava ayyidovtag Tnv 006vn. MNpéTTel va TTaTroeTe EavA TO KOUMTTI AEITOUpYiag.

Neiroupyia pevou

O TTapakdTw TTVaKaG TTapEXEl CUOTATEIG VIO XPOVOUG JayEIPEUOTOG, BEPUOKPATiES KOl PEYEDN
pepidwv yia didgopa TPOPIPA TTOU PTTOPOUV va ThyavioTouv oTov aépa. Edv ol pepideg eival
MEYOAUTEPEG R HIKPOTEPEG ATTO TIG TTPOTEIVOUEVEG, TTPOCOAPHOCTE TOV XPOVO HAYEIPEPATOS VIO
BéATIOTO aTTOTEAEOPATA.

Mpdéypappa Eikwv O¢eppokpaaia Xpovog YTrevOupuion
(°C) (AeTTTdM) yla aTpo®n
Mpooappocpévo (DY) 'NEGQ
200 (60-230) 25(0- 60")
Wnté (Roast)
190(60-230) 30(0- 60")
Eaxdpa (grill) 'NEGQ
200 (60-2 0 0) 10(0- 60’)
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xpnoigotroinoete 10 TPdypaupda Custom (DIY) yia va TTpOCapUOOETE TIG TTOPANETPOUG
ava@Aoya pe TIG avAyKeg 0ag.

Katd tn d1dpKeia Tou TTPOoypAUHaTOG TTPOBEPUAVONG, TO AVTIOTOIXO £IkOVidIo Ba avaBooBrvel

KiTpIvo oTnVv emmavw de€id ywvia. MOAIG ohokAnpwBei n TTpobéppavan kai Eekiviael éva GANo
TTPOYPAUMA, TO EIKOVIdIo Ba yivel yKpI.
Znueiwon: H mpoBépuavon diapkei 3 AeTTTd o€ Beppokpaaia 200°C.

PuBuioeig payeipéuarog

EAAHNIKA
YAavw (Bake)
180 (60-230) 20 (0-60")
TIATATEG TNYOVNTEG 'NEGQ
(French fries)
220 (60-230) 20 (0-60")
MNitoa (Pizza)
210 ( 60-230) 15(0- 60’)
TooT (Toast) Emitredo
1: 4
ETmitredo
2:6
ETitredo 3:
Emitredo 1-5 1025~
Emitredo 4:
12
Emitredo 5:
(O Tot (o]
poévog oou
Agudatwvw
(Dehydrate) 6 wpeg (0
60(60- 10 0) wpes - 12
WPES )
Mpobépuavaon
(Preheat)
200 (60-200) 3 (0-60’)

Babuoi:

- TNa opiopéva oToixeia Tou pevou, Ba eu@avioTei éva €iKovidio avddeuong oTa PIoE Tou
Xpovou payeipépartog. Otav deite 10 €lkovidlo avadeuong, CUVICTATOI VA OVOKOTEWETE TA
UAIKA yIa va BI0CQOAICETE OUOIOUOPPO payeipEPa.

- Av payeipeuete @ayntd TTou dev TTEPIAANPBAVOVTAI GTO TTPOETTIAEYUEVO HEVOU, UTTOPEITE va
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Tpdtrog UOTOTIKO Aiopopewon | Bapog ©éon ZKeun MvéBw
Egatopikeupévo | Tapteg auywv | 180°C, 8-10 12 ‘Huiou Aiokog Oxi
AeTTd KOMMATIO
Moapaokrvia 210°C, 15-20 | 560 yp. ‘Huiou Aiokog Nai
AetTTdi
Karewuypéveg | 210°C, 20-25 | 700 yp. Huiou Aiokog Nai
KOTOUTTOUKIEG | AeTTT
WYwpi 160°C, 16-18 | 400-500 ‘Huiou Aiokog Oxi
AetTTdi Yp.
WYnro OASKANpo 200°C, 40-45 | 1200- XapnAotepog | Zxapaltawi Nai
KOTOTTOUAO AETITG 1500 yp. ynoiparog
DiIAéETO 170°C, 15-20 | 400-600 "Huiou Towi Oxi
coAopou AeTTd Yp- Wnoiparog
Eoyxdpa Makapévia pe | 200°C, 10-15 | 400-500 AvwTePOG Tayi Oxi
TUpi AeTTd Yp. wnaipaTog
Wnrd kpéata 210°C, 15-20 | 700 yp. Avwtepog Paoi Nai
AeTTd
WYapl 210°C, 15-20 | 1500 yp. AvwTePOG Paoi Nai
AetrTd
YAvw Keéik 180°C, 10-12 | 10-12 ‘Huiou Tayi Oxi
AeTTd TEPAXIO Wnoiparog
Kéik ookoAdTag | 180°C, 20-30 | 300-600 ‘Huiou Tayi Oxi
AetTd Yp- Wnoiparog
Toimg Karewuypéveg | 190°C, 15-18 | 450 yp. AvwtepOg KaAdaoi Nai
TIATATEG AETITG Tnyaviopatog
STITIKEG 180°C, 25-30 | 650 yp. Avwtepog Kahaoi Nai
TTaTATEG AeTTd TnNyaviopatog
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Mitoa Mitoa 220°C, 12-17 | 26-30 ex. | Huiou Towi Oxi
AeTTd wnoiparog
Toot MoAoko wwpi | ETimedo 4,4 | 4 @éteg ‘Huiou Paoi Oxi
AetrTd 45
Apudatwvw MniAa 60°C, 8 wpeg | 2-4 Huiou Kahdei Nai
KOMMATIO TnNyaviopatog
Mravdaveg 60°C, 8 wpeg | 2 ‘Huiou Kahdaoi Nai
KOUMATIO TnNyaviopatog

Znueiwon: O xpdévog WnoipaTog OTIG TTAPATIAVW OUVTOAYEG WETPIETAI A®OU n Pnxavh Exel
TTPoBepUavOEi yia Tpia AETTTA Kol £Xouv TOTTOBETNOEI HéTa TO UAIKA.

5. XYNAEZIMOTHTA KAl EGAPMOTIH WIFI

ZapwvovTtag Tov akéAouBo kwdiké QR, ptTopeite va AGBeTe TNV €TIAOYA AQWNG TNG EQAPHOYAG,
TPACRaCNG OTO £YXEIPIDIO, TOUG 0BNYOUG Kal TNV TEXVIKI) UTTOOTAPIEN.

1-  Av auTA gival n TTPWTN QOPA TTOU XPNCIUOTIOIEITE TNV EQAPMOYR, Ba TTPETTEI VO ONUIOUPYAOETE
évav Aoyaplaopo. Ala@opeTIKE, ouvOEeDEiTE.

2-  MOAig 10€éNBeTe oTnVv e@appoyn Cecotec, petaBeite oTnv emdvw 8e€Id ywvia Kal TTOTAOTE TO
EIKOVIBIO «+». XTn OUVEXEIQ, ETMIAECTE TNV €MIAOYR «[1pooBAKn CUCKEUNG».

3-  Twpa evepyoTTOINGTE TOV POUPVO Kal 0TRV KUPIa 088vn, eTIAEETE «PuBpiceig/Alaudppwony,
TNV oTroia pTropeite va Bpeite otnv emavw Oe€id ywvia pe éva eikovidio ypavadiou.
Twpa €mMAEETE «ZUOVOEDN (XUvOEOn)» Kal EVEPYOTTOINGTE TOV OIOKOTITN HE TNV évdeiEn
«ATTevepyoTroinan/Evepyotroinon».

4- EmoTpéyte otnv epappoyn Cecotec kai Ba deite TN cuokeur va avaBoofrivel 0To ETTAVW
MEPOG, UTTOdEIKVUOVTAG OTI gival £T0Iun yia oUgeugn. ETAEETE TV yia va cuvexioeTe Tn
Sladikagia Kal akoAouBroTe Ta BAUATA TTOU eu@aviovtal oTnV EQaPHOYA.

Mtropeite emiong va avadnTAoETE Kal va TTPOCOECETE TO TTPOIGV xelpokivnTta. MeTafeite aTO
TIAEUPIKO PEVOU, ETTIAEETE TN OXETIKA YKAWA KAl EVTOTTIOTE TO HOVTENO TOU TTPOIOVTOG 0aG. MNaTAoTe
T0 yIa va EekivrioeTe T diadikacia oUgeugng kal akoAouBroTe Ta BAuata oTnv epappoyr. MoAg
OoAokANPpwBEi pe emTuyia N 0UZeugn yia TTPWTN Yopd, N GUCKEUT Ba atToBnKeUTEl OTO TNAEPWVE
0ag Kal Ba YTTOPEITE VO ATTOKTAOETE TTPOCRA0N OE AUTAV PECW TNG EQAPHOYNG VIO VO EAEYXETE
OAEG TIG AEITOUPYiEG TNG.
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Babuoi:

1-  AutA n ouokeun eival cupParh pe diktua Wi-Fi 2,4 GHz GHz kai 5 GHz.

2- MrTropeiTe va aTTOOUVOECETE TN CUCKEUN ATTO TNV €QAPUOYH HETARAIVOVTAG OTOV TTiVOKO
TNG OUOKEUAG (OTTou ep@avilovtal OAeG ol AgiToupyieg TnG), MeTaBaivovtag aTig Pubuioeig
Kal €TIAéyovTag «KoTdpynon OUOKEUAG», OTIOU UTTOPEITE €TTIONG VA BIAYPAYETE TO
KaTaxwpnuéva dedopéva.

Av TTpOTINATE va TO KAVETE XEIPOKivNTa, UETAREITE OTn CUOKEUn 00g, €mMAEETE «Pubuioeig/

Alapdp@wany, 6T oUVEXEIa ETTIAECTE «ZUvOEDN (ZUVOEDN)» KAl EVEPYOTTOINOTE TOV DIAKOTITN UE

TNV €vdeign «Eavagopd». H cuokeun Ba diakoTrei autépata n oUleuén.

6. KAGAPIZMOZ KAI XYNTHPHZH

- BePaiwbeite OTI 0 QOUPVOG €ival ATTEVEPYOTTOINUEVOG KOl €XEI KPUWOEI EVTEAWG TTPIV
EEKIVIOETE OTTOIEGONTIOTE EPYaTieg kaBapiouoU.

EowTepikdg kaBapiopog

- XpnoluoTroinoTe éva POAaKO, uypd Travi yia va KaBapioeTe To ECWTEPIKS TOU YOUPVOU.

- Na ermipovoug Aekédeg, XPNOIYOTTOINOTE €va BIGAUPA VEPOU Kal PAYEIPIKAG 00dAG.
E@apuooTe 10 peiyua, agroTe To va dpdael yia Aiya AeTITé Kal JETG OKOUTTIOTE TO.

- Amo@uUyeTe Tn Xprion AEIQVTIKWY KABAPIOTIKWY I GQOUYYAPIWV TPIYIUATOG TTOU UTTOPET va
TTPOKAAECOUV {NuIG OTNV ETTIPAVEIQ.

E¢wtepikdg kaBapiopdg
- KaBapioTe 10 £€WTEPIKO TOU POUPVOU PE Eva UYPO TTavi Kal ATTIO ATTOPPUTTAVTIKO.
- ZTEYVWOTE KAAA TIG ETTIQAVEIES VIO VA OTTOQUYETE AeKEDEG ATTO VEPOD.

MépTa polpvou
- KaBapioTe 10 T¢AHI TNG TTOPTAG ME Eva un AEIOVTIKG KOBAPIOTIKG TCAMIWV.
- @povtioTe va OTEYVWOETE KAAG yIa va aTTOQUYETE onuadia.

Aiokol Kal pagia
- [MAUvete Toug diokoug Kal TIG OXAPES PE LeOTO VEPDO KAl GATTOUVI.
- Z€TAUVETE KAl OTEYVWOTE TA EVIEAWG TTPIV TA TOTTOBETHOETE EAVA GTO POUPVO.

TokTIKr) OUVTAPNON

- EAéyxete mepiodikd Ta KaAwdia kal Ta BUopaTa yia va BeBaiwbeite 0TI dev uTTdpxouV JnUIEG.

- EAéygre 6T 01 AsiToupyieg Tou poUpvou Asiroupyolv owaTd. Edv TTapatnproeTe OTTOI00ATTOTE
TPOBANUa, emKoIvwvAoTe Pe TNV ETrionun Texviki YmooTtApign Tng Cecotec.
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MpdéAnwn oopwv
- Mayeipéwte éva Aepdvi Koppévo OTn Yéon OTO QOUPVO Ot XaUNnAr Bepuokpacia yia Aiya
AETTTA yIa VO ECOAEIYETE TIG ETTIUOVEG OOMEG.

7. ENIAYZH NMPOBAHMATQN

AvaTpEETE GTOV TTAPOKATW TTIVAKA YIO VO EVTOTTIOETE KAl VO ETTIAUOETE GuvnBIopéva TTPoBARUaTa.
Edv dev pmopeite va emAUoeTeE TO TTPORANUA 1) va TTPOCOIOPICETE TNV QITIA, ETTIKOIVWVAOTE UE
tnv ETrionun Ymnpeoia Texvikng YmooTrpigng tng Cecotec.

Ma TNV ao@aAeid oag, aTToPUYETE TNV OTTOCUVAPPOAOYNGN A TNV ETTIOKEUN TNG CUOKEUAG POVOI
aag.

MpoBANua Meavn Auon
Maupog katrvog Byaivel atrd Tov ATTOOUVOEDTE APECWG TOV POUPVO aTTO TNV
®oupvo mpida. O palpog KaTTvog PTTOPE va UTTodNAWVEI

OTI KaiyeTal @aynTd A 0TI UTTAPXEI NAEKTPIKO
TPORANa. Edv dev TrpoKeITal yia Kapévo @aynTo,
ETTIKOIVWVAOTE PE TNV TEXVIKH UTTOGTAPIEN.

Mupwdid TTAAOTIKOU 0€ UWNAEG Mrropei va TTpOKEITaI YIa UTTOAEIUPOTIKA OO
Beppokpaaieg arré 1 diadikacia KaTaokeung. Edv emipével,
ETTIKOIVWVAOTE PE TNV TEXVIKH UTTOGTAPIEN.

H 06dvn €ival evepyotroinuévn, aAAG 10 | a. BeBaiwBeite 6T 0 S1aKOTITNG ORPATOG €ival
TPOYpappa Oev EeKIVA. EVEPYOTTOINUEVOG.

3. BeBaiwBeite 611 0 diokog A n oxdpa eivai
OWOoTA TOTTOBETNWEVN OTN Hovada.

To @aynté gival yicownuévo a. Eav 1o @aynTo gival TTOAU TTNXTO, XWPIoTE TO O€
MIKPOTEPEG PEPIDEG.
B. AugnoTe Tov xpdvo payeipEPaTOG avaloya Ye

TIG AVAYKEG.

H 06dvn dev avdBel katd Tn oUvdeon a. EAéyETe 6T uTTGPYXEl TTOPOXN PEUPATOG Kal OTI
TO PIG AEITOUPYEi CWOTA.

. Eav 1o TpéBANua eTIPéVEL, EVOEXETAI VO
TTPOKEITAI VIO EOCWTEPIKO OQAApa. ETiKoIVwvARoTE
ME TNV TEXVIKI) UTTOOTAPIEN.

Zuvayeppog E-1 AuT6 uTTOdEIKVUEl GPAAUQ OTOV Avw aloBnTrpa
NTC. ETIKOIVWVNOTE YE TNV TEXVIKF UTTOOTAPIEN.

>uvayepuog E-2 MpoPAnpa emikoivwviag pe Tnv TAakéTa PCB.
ETTIKoIVWVAOTE PJE TNV TEXVIKA UTTOGTAPIEN.

>uvayepuog E-3 Mpoeidotroinon uttepBépuavong. AProTe Tov
@OoUPVO VO KPUWOEI TTPIV TOV XPNOIKOTIOINOETE
gava.

124 BAKEEFRY 2600 TOUCH CONNECTED

EAAHNIKA

8. TEXNIKEZ MPOAIAIPADEX

Mpoidv: Bake&Fry 2600 Touch Connected
Kwdikdg Tpoiodvrog: EUO01_123402
OvopaoTiKA IoXUg: 1800 W

Téon: 220-240 V

ZuyvotnTa: 50-60 Hz

Totog dikTUou Wi-Fi: 802.11b/g/n(HT20)
Zwvn ouyvotATwv: 2400-2483,5 MHz
MéyioTn 10XUG ekTTOpTIAG: < 20 dBm

- HkatavdAwon evépyeiag TNG GUCKEUNG O€ OTTOIOOATIOTE KOTAOTOON ATTEVEPYOTTOINCNG €ival
0,5W.

- Hepiodog peTd TNV OTT0IO N CUCKEUN PETARaivEl aUTOPOTA O€ AEITOUPYIO ATTEVEPYOTTOINONG
gival 10 AeTrTa.

O1 Texvikég TTpodiaypagig evdéxeTal va aAAGEouv Xwpig TTponyoupevn €1doTroinon yia Tn
BeATiwon TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.
Karaokeuaopévo otnv Kiva | Zxediaopévo otnv lotravia

9. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=ZONAIZMOY

AuTd 10 oUpBoAO UTTOBEIKVUEL OTI, CUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG KAaVoVIGUOUG, TO
E TIPOIOV /KAl N PTTaTapia TTPETTEI VA TTOPPITITOVTAIl EEXWPIOTA OTTO TA OIKIAKA
amoppiypata. Otav 10 TTPoidv TacEl 0TO TEAOG TNG WPEAIUNG (WG TOU, TTPETTE
| Va aQOIPECETE TIG UTTATAPIEG KAl VO TO TTAPAdWOETE O GNUEI0O GUAAOYAG TTOU
£XEI OPIOTEI ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.
MNa AeTTTopEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOV KATAAANAGTEPO TPOTTO ATTOPPIYNG
TOU NAEKTPIKOU Kal nNAeKTpovikoU oag €EOTTAIOMOU A/Kal TWV  QVTIOTOIXWV
MTTATAPIWY, O KOTAVAAWTAG Ba TTPETTEI VA ETTIKOIVWVIOEI PE TIG TOTTIKEG APXEG.
H 1Apnon Twv Tapatrdvw odnyiwv Ba Bondroel otnv TTpooTagia Tou TTePIBAAAOVTOG.

Mrropeite va Bpeite TTANPOQOPIEG OXETIKA PE T EBVIKA GUCGTAPOTA OVOKUKAWONG CUOKEUACIWY
KalI TN OAPAvor Toug oToV ICTOTOTTO JagG.
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10. EFTYHZH KAI SAT

H Cecotec Ba amaviioel otov TeAIKO XPNAOTN N KATOVOAWTH yia OTTOIadATIOTE EAAEIWN
OUPMOPOWONG TTOU UTTAPXEI KATA TOV XPOVO TTApAdoong TOU TTPOIOVTOG CUP@PWVA PE TOUG
6poug, TIG TTpoUTroBEEIg KAl TIG TIPOBETHieG TTOU opifovTal aTTd TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOHOUG.
>uVvIOTATOI O ETTICKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO EEEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Edv evrotrioeTte KATT0I0 TTIPOBANUA PE TO TTPOIOV 1) EXETE OTTOIEGOATIOTE EPWTHOEIG, ETTIKOIVWVIOTE
ME TNV €TTIONUN UTTNPETia TEXVIKAG UTTOoTAPIENG TNG Cecotec kaAwvTag oT1o +34 96 321 07 28.

11. MAHPO®OPIEZ ZXETIKA ME AEAOMENA TOY ANMOOHKE YONTAI
AIMNO ZYNAEAEMENA T TIPOIONTA ZYM®QNA ME TON KANONIXMO (EE)
2023/2854 («KANONIZMOX AEAOMENQN»)

Ta ouvdedepéva TTPOIGVTA Kal 0I OXETIKEG uTTnpeaieg TG Cecotec gival autd TTou dnuioupyouv
S1Gpopa dedopéva Kal TTANPOYOpPIieg KAt Tn xpAon Toug. ZUpewva he Tov Kavoviouo yia Tnv
MpooTacia Aedopévwy, To TTAPOV Eyypago Trapéxel oTnv Cecotec TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TO
SIKAIWPATE 0aG OXETIKA PE Ta OedopEva TTOU dnUIoupyoUvTal Kal Tov TPOTTo TIPOaRacnG o€ auTd.

AuT6 10 SIKaiWPa 00G ETTITPETTEI VA XPNOIUOTIOIEITE Ta SESOPEVA YA OTTOIOVOATIOTE VOUIUO OKOTTO,
oupTrepIAapBavopévng, eVOEIKTIKG, TNG BEATIOTOTTOINONG TOU TTPOIGVTOG A/Kal TNG UTTNPETIAg 1
NG oUvOWnG CUPPACEWY PE TPITOUG VIO UTTNPETIEG META TNV TTWANON.

QG XpAOTNG, UTTOPEITE VO AOKATETE TO SIKAIWHA TTPOGRACNG, EVTOG TWV OpiwV TToU TTPORAETTOVTAI
a6 Tov Kavoviopd yia Tnv [NpooTacia Aedopévwy, ETTIKOIVWVWVTAG ME TNV NAEKTPOVIKN
O1elBbuvon data.act@cecotec.es. Na Tnv TpooTagia Twv dESOPEVWY TTOU dnUIoUpyoUVTal — Kal
yla TNV aTTOTPOTIA atrdTng f KAOTG TautdTnTag — N CECOTEC evdéxeTal va ¢ntrioel TTpOCOETEG
TTANPOYOPIES yIa TNV TTAARBeUCN TNG 1I816TNTAG 0AG WG XPNOTN.

Ta dedopéva amobnkelovTal yio CUYKEKPIKEVO XPOVIKO didoTnua.

12. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SikaiwPata TIVEUPOTIKAG 1IBI0KTNCIAG TWV KEINEVWY auToU TOU EYXEIPISIOU  QVAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@UAagn maviog dIKaIwpaTtog. AtrayopeUeTal
n avamopaywyn, n amobrikeuon ot oloThua avdaktnong, n petadoon r n diavounR Tou
TIEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KBOONG, €V OAw N €v PEPEI, JE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, @WTOTUTTIKO, NXOYPA®NTIKO | TTAPOMOIO) XWPIG TNV TTponyoUuevn ypaTTh adeia TG
CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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13. AHAQZH YYMMOP®QZHX EE

Bake&Fry 2600 Touch Connected, povtéAho EUO1_123402, cuppop@wveTal PE
TNV Odnyia 2014/53/EE mrepi PadiogotrAiouoU.
To TTANpEG Keipevo TNG dNAwang cuppopewong EE gival SiaBéaipo otnv akdAoubn
S1elBuvon aTo d1adikTuo:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

C € Cecotec Innovaciones dnAwvel e 10 Tapdv 6Tl QUTOG O ETITPATTECIOG POUPVOG
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1. PECES | COMPONENTS

Figura

1. Pantallatactil TFT
Panell principal
Tirador de la porta
Porta
Disc de tall
Safata de fornejat
Reixeta del forn
Cistella per fregir

ONoOUsWN

Nota:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aguest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa. Podeu desar la caixa original i altres elements de l'embalatge
en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu transportar-lo en el futur. Si
voleu desfer-vos de l'embalatge original, assegureu-vos de reciclar tots els elements
correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estiguessin en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica Oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa:

- Fornde sobretaula

- Safata de fornejat

- Reixeta

- Cistella de fregidora

- Safatarecollidor

- Aquest manual d'instruccions

- Notraieu el niimero de serie del producte, per poder mantenir una correcta tracabilitat del
vostre equip en cas de sollicitar assistencia.
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3. INSTALLACIO

- Es recomana collocar el producte a més de 85 cm del terra; cal mantenir una circulacié
d'aire al voltant del producte en funcionament.

- La part superior del producte s'ha de mantenir oberta, sense obstacles, i cal reservar 10
cm als costats esquerre i dret. No bloquegeu la ventilacié. Mantingueu l'entorn d'ds net i
eviteu l'entrada d'escarabats i altres reptils al producte.

- Elproducte s'ha de collocar pla; no l'acosti a cortines o altres materials inflamables.

- No moveu el forn durant el seu Us.

4. FUNCIONAMENT
Panell d'operacié

Fig. 3
1. Botd d'encesa/apagada
2. Bot6 de Llum interior (Encendre/Apagar)
3. Pantalla tactilamb les opcions:
3a Receptes
3b Maneres
3c Ajustaments/Configuracio
4. Boté de Tornar/Enrere
5. Boté d'inici/pausa

Pantalla tactil

Interficie de Receptes

- (ataleg de receptes. Permet filtrar per ordre alfabetic i per categories.
- Preferits. Permet afegir o eliminar preferits.

- Historial. Permet consultar o eliminar historial de cocci6.

Interficie de modes

- Permet triar entre els modes de coccié Personalitzat (DIY), Rostit (Roast), Graella (Grill),
Hornear (Bake), Patates fregides (French fires), Pizza, Torrada (Toast), Deshidratar
(Dehydrate), Preescalfar (Preheat).

- Mostra els valors de temps i temperatura per a cada mode seleccionat. Alhora, es poden
visualitzar els modes d'enfornar: enfornat amb aire calent (ventilador), enfornat superior
i inferior (ones dobles horitzontals), enfornat superior per gratinar (ona només a dalt) i
enfornat inferior (ona només a baix).

- Permet iniciar o pausar el procés de coccié.
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- Es possible visualitzar a la pantalla el preescalfament en els modes que correspongui.

Interficie d'Ajustos i Configuracié

- Podeu triar lidioma de la interficie del forn.

- Permet activar la connexié Wifi, seleccionant entre el llistat de xarxes disponibles.
- Permet activar o desactivar l'aparellament amb U'App mobil.

- Eldispositiu es pot restaurar als parametres de fabrica.

- Permetvisualitzar la informacié del dispositiu.

- Podeu seleccionar el temps per activar l'apagat automatic per inactivitat (Auto off).

P

Us
1. Assegureu-vos que les entrades i les sortides d'aire estiguin lliures d'obstruccions
abans d'utilitzar el forn.

Figura 2
1- Entradad aire
2- Sortida d aire

2. Lasafata superior sutilitza per a les funcions Crill i patates fregides.

3. La safata central s'utilitza per a les funcions Pizza, Tostar, Deshidratar i DIY (la cistella
per fregir amb aire també es pot utilitzar a la safata central).

4. Lapartinferior s'utilitza per a les funcions Rostir i Hornear.

Nota: Per a ingredients grans, es recomana collocar-los a la posicié inferior, ja que aixd
ajuda a evitar que es cremin.

5. Després de coure, la superficie esta molt calenta. No traieu els ingredients
immediatament. Obriu el recipient en un angle de 15 graus i deixeu-lo refredar durant 5
minuts abans de treure'l.

6. Netegeu a fons els accessoris i l'interior del producte després de cada Us per evitar que
es produeixin olors desagradables durant el segltient Us.

Advertiments:

- Eviteu tocar la superficie del forn durant el seu funcionament per prevenir cremades.

- Renteu els accessoris amb aigua tébia i feu servir un drap suau per netejar linterior.
Assegureu-vos que estigui completament sec abans del proper Us.

Mode apagat automatic

1- Seleccioneu el boté “Configuracié/Configuracié” ubicat a la part superior dreta de la pagina
principal.

2- Accediu a la interficie de Configuracié i trieu la icona de “Apagat automatic (Auto off)".
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3- Aquest mode ofereix opcions de 5, 10 i 20 minuts, amb un ajustament predeterminat
de 10 minuts. Si no s'utilitza el forn, ni es fa cap operacié dins del temps seleccionat, el
forn i la pantalla s'apagaran automaticament. En restaurar la configuracié de fabrica, el
temporitzador es restablira a 10 minuts.

Nota: Quan el forn i la pantalla s'apaguen, no es pot reactivar tocant la pantalla; cal prémer el
boté d'encesa novament.

Mode Menti

La taula seglient ofereix recomanacions de temps de cocci, temperatures i porcions per a
diferents aliments que es poden fregir a l'aire. Si les porcions s6n més grans o més petites a
les suggerides, ajusteu el temps de coccid per obtenir resultats optims.

Programa Imatge Temperatura (°C) | Temps (min) | Recordatori
de girar
Personalitzat GIRAR
(DI1Y)
200 (60-230) 25(0-60")
Rostit (Roast)
190 (60-230) 30 (0-60")
Graella (Grill) GIRAR
200(60-200) 10 (0- 60")
Enfornar (Bake)
180 (60-230) 20 (0-60")
Patates fregides GIRAR
(French fries)
220(60-230) 20(0-60")
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Pizza
210 (60-230) 15(0-60")
Torrada (Toast) Nivell 1: 4'
Nivell 2: 6'
) Nivell 3:
Nivell 1-5 10'25"
Nivell 4: 12
Nivell 5: DIY
Deshidratar
(Dehydrate)
60 (60-10 0) 6 H(OH-12H)
Preescalfar
(Preheat)
200 (60-200) 3(0-60")
Notes:

- Per a alguns elements del menu, apareixera un avis d'agitar a la meitat del temps de
coccié. Quan veieu la icona d'agitar, es recomana moure els ingredients per assegurar una
coccié uniforme.

- Siesteu cuinant aliments no inclosos al menu predeterminat, podeu utilitzar el programa
Personalitzat (DIY) per ajustar els parametres segons les vostres necessitats.

- Durant el programa de Preescalfar, la icona corresponent parpellejara en groc a la
cantonada superior dreta. Un cop finalitzat el preescalfament i comencat un altre

programa, la icona es mostrara en grisa.
Nota: El preescalfament dura 3 minuts a una temperatura de 200 °C.
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Configuracié de coccié
Mode Ingredient Configuracié | Pes Posicié | Estris Girar
Personalitzat Tartaletes d'ou 180°C, 8-10 12 peces Mitja Safata No
min
Aletes 210°C, 15-20 560 g Mitja Safata Si
min
Nuggets de 210°C, 20-25 |700¢g Mitja Safata Si
pollastre conge- | min
lats
Pa 160°C, 16-18 400-500g | Mitja Safata No
min
Rostit Pollastre sencer | 200°C, 40-45 | 1200-1500 | Inferior | Reixeta/ | Si
min g Safeta de
coure
Filet de salmo 170°C, 15-20 400-600g | Mitja Safatade | No
min coure
Grill Macarrons amb 200°C,10-15 | 400-500 g | Superior | Safatade | No
formatge min coure
Carns a la graella | 210°C, 15-20 700 g Superior | Reixeta Si
min
Peix 210°C,15-20 | 1500¢g Superior | Reixeta Si
min
Coure Pastissos 180°C, 10-12 10-12 peces | Mitja Safatade | No
min coure
Pastis de xoco- 180°C, 20-30 | 300-600g | Mitja Safatade | No
lata min coure
Patates fregides | Patates conge- 190°C, 15-18 450 g Superior | Cistella Si
lades min de fregir
Patates caso- 180°C, 25-30 | 650¢g Superior | Cistella Si
lanes min de fregir
Pizza Pizza 220°C,12-17 26-30cm Mitja Safatade | No
min forn
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Torrades Pa suau Nivell 4, 4 4 llesques | Mitja Reixeta No
min 45
Deshidratar Pomes 60°C, 8H 2-4 peces Mitja Cistella Si
de fregir
Platans 60°C, 8H 2 peces Mitja Cistella Si
de fregir

Nota: ELtemps de fornejat a les receptes anteriors es mesura després que la maquina ha estat
preescalfada durant tres minuts i els ingredients han estat collocats al seu interior.

5. CONNECTIVITAT WIFI | APLICACIO

Escanejant el seglient codi QR podreu obtenir l'opcié de descarrega de
U'App, accés al manual, guies i suport tecnic.

1- Siés la primera vegada que utilitzeu l'aplicacio, haureu de crear el
vostre compte, si no, inicieu sessié.

2-  Un copdins de l'aplicacié Cecotec, aneu a la cantonada superior dreta i premeu la icona “+"
A continuacié, seleccioneu l'opcié “Afegir dispositiu”.

3- Araenceneu el fornia la pantalla principal, seleccioneu "Ajustos/Configuracié” que podeu
ubicar a la part superior dreta amb la icona d'un engranatge. Ara trieu “Connectar (Link)", i
enceneu linterruptor que indica “"Off/0n".

4- Torneu a l'aplicacié Cecotec, i notara que el dispositiu apareixera parpellejant a la part
superior de laplicacié, indicant que esta llest per ser aparellat. Seleccioneu-lo per
continuar amb el procés i seguiu els passos que es mostren a 'App.

També podeu cercar i afegir el producte manualment. Aneu al menu lateral i seleccioneu la
gamma corresponent i situeu el model del vostre producte. Feu clic sobre ell per iniciar el
procés d'aparellament i seguiu els passos indicats a 'App. Un cop vinculat correctament per
primera vegada, el dispositiu quedara desat al telefon i hi podra accedir des de l'aplicacié per
controlar totes les seves funcions.

Notes:

1- Aquest dispositiu és compatible amb xarxes Wi-Fide 2,4 GHz i 5 GHz.

2- Podeu desvincular el dispositiu des de l'App accedint al panell del dispositiu (on es mostren
totes les seves funcions), entrant a Configuracié i seleccionant “Eliminar dispositiu’, on
també podreu eliminar les dades registrades.
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Si preferiu fer-ho de forma manual, aneu al dispositiu, seleccioneu "Ajustos/Configuracid”,
després trieu “Connectar (Link)", i enceneu linterruptor que indica “Reset”. A continuacio, el
dispositiu es desvinculara automaticament.

6. NETEJAI MANTENIMENT

- Assegureu-vos que el forn estigui apagat i completament fred abans de comencar
qualsevol tasca de neteja.

Neteja interior

- Utilitzeu un drap suau i humit per netejar linterior del forn.

- Per taques dificils, feu servir una solucié d'aigua i bicarbonat de sodi. Apliqueu la barreja,
deixeu-la actuar uns minuts i després netegeu.

- Eviteu l'Us de netejadors abrasius o fregalls que puguin fer malbé la superficie.

Neteja exterior
- Netegeu l'exterior del forn amb un drap humit i un detergent suau.
- Assequeu bé les superficies per evitar taques d'aigua.

Porta del forn
- Netegeu el vidre de la porta amb un netejavidres no abrasiu.
- Assegureu-vos dassecar bé per evitar marques.

Safates i reixetes
- Renti les safates i reixetes amb aigua tebia i sabd.
- Esbandida i assequi completament abans de tornar a collocar-les al forn.

Manteniment regular

- Reviseu periddicament els cables i els endolls per assegurar-vos que no hi hagi danys.

- Comproveu que les funcions del forn operin correctament. Si noteu algun problema,
contacteu amb el Servei d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec.

Prevencié6 d'olors

- Cuini una lWlimona tallada a la meitat al forn a baixa temperatura durant uns minuts per
eliminar olors persistents.
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7. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Reviseu la taula seglient per identificar i resoldre problemes comuns. Si no aconsegueix
solucionar el problema o no en pot determinar la causa, si us plau contacteu amb el Servei
d'Assistencia Técnica Oficial de Cecotec.

Per a la vostra seguretat, eviteu desarmar o reparar el dispositiu pel vostre compte.

Problema Possible solucié

Surt fum negre del forn Desendolleu el forn immediatament. EL fum negre
pot indicar que el menjar esta cremant o un problema
electric. Sino és per menjar cremat, contacteu amb el
suport tecnic.

Olor de plastic a altes Pot ser una olor residual del procés de fabricacié. Si
temperatures persisteix, contacteu amb el suport tecnic.

La pantalla esta encesa, pero el | a. Verifiqueu que linterruptor de senyal estigui activat;
programa no s'inicia b. Assegureu-vos que la safata o reixeta estigui
collocada correctament a la unitat.

El menjar esta poc cuit a. Si el menjar és molt gruixut, dividiu-lo en porcions més
petites;
b. Augmenti el temps de coccié segons calgui.
La pantalla no s'encén en a. Verifiqueu que hi hagi subministrament eléectric i que
connectar l'endoll funcioni correctament;

b. Si el problema persisteix, podria ser una fallada
interna, contacteu amb el suport tecnic.

Alarma E-1 Indica una anomalia al sensor NTC superior. Contacti
amb el suport técnic.

Alarma E-2 Problema de comunicacié amb la placa PCB. Contacti
amb el suport tecnic.

Alarma E-3 Advertiment de sobreescalfament. Deixeu que el forn es
refredi abans de tornar a utilitzar-lo.

8. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Producte: Bake&Fry 2600 Touch Connected
Referencia del producte: EU01_123402
Poténcia nominal: 1800 W

Voltatge: 220-240V
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Freqtiencia: 50-60 Hz

Tipus Wi-Fi network: 802.11b/g/n(HT20)
Banda de frequiencia: 2400-2483,5 MHz
Poténcia maxima d'emissié: < 20 dBm

- Elconsum denergia de laparell en qualsevol condicié de manera apagada és de 0,5 W.
- El periode després del qual entra automaticament l'aparell en mode d'apagat és de 10
minuts.

Les especificacions técniques poden canviar sense notificacié previa per millorar la qualitat
del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

9. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte

Eﬁ i/o la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics.
Quan aquest producte arribi al final de la seva vida Util, hauras d'extreure les
] piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les

autoritats locals.
Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar
els aparells eléectrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor
haura de contactar amb les autoritats locals.
El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

Podeu consultar la informacio sobre els sistemes nacionals de reciclatge d'embalatges i el seu
marcatge a la nostra pagina web.

10. GARANTIA | SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.

Si detecteu una incidencia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96
32107 28.
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11.INFORMACIO SOBRE LES DADES EMMAGATZEMADES PELS PRODUCTES
CONNECTATS CONFORME ALREGLAMENT (UE) 2023/2854 (“REGLAMENT
DE DADES")

Els productes connectatsiels serveis relacionats de Cecotec sén aquells que generen diferents
dades i informacié durant el seu Us. De conformitat amb el que preveu el Reglament de Dades,
a través d'aquest document Cecotec us proporciona informacioé sobre els vostres drets sobre
les dades generades i sobre com accedir a aquestes dades.

Aquest dret us permet utilitzar les dades per a qualsevolfi licit, entre d'altres, l'optimitzacié del
producte i/o servei o la contractacio de serveis postvenda amb tercers.

Com a usuari, podreu exercir el vostre dret d'accés, dins dels limits previstos pel Reglament de
Dades, a través de 'adreca data.act@cecotec.es. Per protegir les dades generades -i per evitar
fraus o suplantacié d'identitat- CECOTEC podra requerir informacié addicional per verificar-ne
la condici6 d'usuari.

Les dades sén emmagatzemades per un periode determinat de temps.

12. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

13. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest forn de sobretaula
C Bake&Fry 2600 Touch Connected, model EUQ1_123402, és conforme amb la
Directiva 2014/53/€EU d'equips radioelectrics.
El text complet de la declaracié UE de conformitat esta disponible a l'adreca
d'internet seglient:
https://cecotec.es/ca/information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

1. abra
1. TFT érint6képernyd
2. F6panel
3. Kilincs
4. Ajté
5. Vagokorong
6. Sut6talca
7. SUt6éracs
8. Sutékosar
Jegyzet:

A kézikonyvben taldlhatd grafikak vazlatos abrazolasok, és eltérhetnek a termék képétél.

2. HASZNALAT ELOTT

- Ezakészulék csomagolasban érkezik, amely a szallitas kozbeni védelmet szolgélja. Vegye
ki a készlléket a dobozabdl. Az eredeti dobozt és a tobbi csomagoléanyagot biztonsagos
helyen &rizheti meg, hogy elkeriilje a készilék karosodasat, ha a jovében széllitania
kellene. Ha az eredeti csomagolast meg szeretné semmisiteni, tigyeljen arra, hogy minden
elemet megfeleléen hasznositson Ujra.

- Keérjuk, gy6z6djon megarrdl, hogy minden alkatrész és részegység megvan és jé allapotban
van. Ha barmelyik hidnyzik vagy sérult, kérjik, azonnal vegye fel a kapcsolatot a Cecotec
hivatalos miiszaki tdmogatasi szolgalataval.

Doboz tartalma:

- Pultsiito

- Sitotélca

- Rack

- Fritézkosar

- Morzsatéalca

- Ez ahasznalati itmutatd

- Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy a berendezés megfeleléen nyomon
kovethet6 legyen, ha segitségre van sziksége.
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3. TELEPITES

- Javasoljuk, hogy a terméket a talajtol legaldabb 85 cm-re helyezze el; mikodés kozben
biztositani kell a légaramlast a termék kordl.

- Atermék tetejének nyitva és akadalytalanul kell maradnia, a bal és jobb oldalon 10 cm
szabad helyet hagyva. Ne takarja el a szell6zést. Tartsa tisztan a termék koruli terdiletet,
és akadalyozza meg a csétéanyok és mas hullék bejutdsat.

- A terméket vizszintesen kell elhelyezni; ne helyezze fliggdonyok vagy mas gyulékony
anyagok kozelébe.

- Hasznalat kdzben ne mozgassa a sutét.

4. MOKODES
Kezelépanel

3.3abra
1. Be-/kikapcsolé gomb
2. Belsd vildgitas gomb (Be/Ki)
3. Erintéképernyd a kdvetkezd opcidkkal:
3a Receptek
3b mdédok
3c Beallitésok/Konfiguracio
. Vissza gomb
5. Start/Szinet gomb

Erintéképernyd

Receptfeliilet

- Receptkatalégus. Lehetdvé teszi az &bécé sorrend és a kategoriak szerinti szlirést.
- Kedvencek. Lehetévé teszi kedvencek hozzaadasat vagy torlését.

- El&zmények. Lehet6vé teszi a f6zési el6zmények megtekintését vagy torlését.

Médok Interfész

- Akovetkezd siitési modok kozil valaszthat: Egyéni (DIY), Sutés, Grill, Stitében siités, Silt
krumpli, Pizza, Piritds, Szaritas, El6melegités.

- Kijelziazegyeskivalasztottmddokid6- éshémérsékletértékeit. Egyidejlileg megtekinthetdk
a sltési modok: Forrd levegls siités (légkeveréses), Alsé-felsd siités (vizszintes dupla
hullémok), Fels6 sutés grillezéshez (csak felsd hullam) és Also sités (csak alsé hulldm).

- Lehet6vé teszi a f6zési folyamat elinditdsat vagy szlineteltetését.

- Amegfeleld lzemmaddokban a képernyén megtekinthet6 az elémelegités.
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Beallitédsok és konfiguracios feliilet

- Kivalaszthatja a sut6 kezel&felliletének nyelvét.

- Lehet6vé teszi a Wi-Fi kapcsolat aktivalasat az elérhetd haldzatok listajabdl valasztva.

- Lehet6vé teszi a mobilalkalmazassal valé parositas aktivaladsat vagy inaktivalasat.

- Akészulék visszaallithatd a gyari beallitasokra.

- Lehet6vé teszi az eszkozinformaciok megtekintését.

- Kivalaszthatja az inaktivitds miatti automatikus kikapcsolds aktivalasanak idejét
(Automatikus kikapcsolas).

Hasznélat
1. A sUt6é haszndlata el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a levegé bemeneti és kimeneti
nyilasai nincsenek elzarva.

2.34bra
1- LevegBbemenet
2-  Levegbkimenet

Afels6 talcat a Grill és a Hasabburgonya funkcidékhoz hasznaljak.

3. A kOzéps6 talcat a pizza, piritds, szaritds és barkacs funkciékhoz hasznaljgk (a
forrélevegds fritéz kosar is hasznalhato a kozéps6 talcan).

4. Azalsérészt a Sutés és Suté funkciokhoz hasznaljuk.
Megjegyzés: Nagyobb hozzavaldk esetén ajanlott azokat az alsé pozicidba helyezni,
mivel ez segit megakadalyozni az odaégésiiket.

5. Sutés utan a felulet nagyon forré lesz. Ne vegye ki azonnal a hozzavaldkat. Nyissa ki a
tartalyt 15 fokos szdgben, és hagyja hiilni 5 percig, miel&tt kiveszi.

6. Minden hasznélat utan alaposan tisztitsa meg a tartozékokat és a termék belsejét, hogy
elkerilje a kellemetlen szagok kialakulésat a kdvetkezd hasznalat soran.

Figyelmeztetések:

- Az égésisérilések elkeriilése érdekében ne érintse meg a siit6 feliletét miikodés kdzben.

- Mossa el a tartozékokat meleg vizzel, és puha ruhaval tisztitsa meg a belsejét. Gy6z&djon
meg réla, hogy teljesen szaraz, mielétt legkdzelebb hasznalna.

Automatikus kikapcsolas méd

1- Valassza a féoldal jobb fels6 sarkaban talalhaté ,Beallitdsok/Konfiguraciéd" gombot.

2- Nyissa meg a Beallitasok felliletet, és valassza az ,Automatikus kikapcsolés” ikont.

3- EzazUzemmdd 5, 10 és 20 perces bedllitédsokat kindl, az alapértelmezett beallitas 10 perc.
Ha a sut6t nem hasznaljak, vagy barmilyen miiveletet végrehajtanak a kivalasztott idén
beldl, a stitd és a kijelzé automatikusan kikapcsol. A gyari beallitdsok visszaallitdsa az
id6zit6ét 10 percre allitja vissza.
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Megjegyzés: Miutan a sitd és a kijelz6 kikapcsolt, nem lehet 6ket Gjra bekapcsolni a kijelz6

megérintésével; tjra meg kell nyomni a bekapcsolégombot.

Menii méd

Az alébbi téblazat javaslatokat tartalmaz a siitési id6kre, hémérsékletekre és adagméretekre
vonatkozdan a kulénféle, levegdn suthetd ételekhez. Ha az adagok nagyobbak vagy kisebbek a

javasoltnal, az optimalis eredmény elérése érdekében mdédositsa a siitési id6t.
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Program Kép Hémérseéklet (°C) | Id6 (perc) Emlékeztets a
fordulasra
Testreszabott PORGES
(Dry)
200 (60-230) 25 (0-601&b)
Silt (Roast)

190(60-230) 30(0-601ab)

Grill (grill) PORGES

200 (60-200) 10 (0-60 lab)

Sut (Bake)

180 (60-230) 20 (0-18 m)
hasabburgonya PORGES
(French fries)

220(60-230) 20 (0-601ab)

Pizza
210 (60-230) 15 (0-60 lab)

142 BAKEEFRY 2600 TOUCH CONNECTED

Piritds (Toast) 1. szint: &'
2.szint: 6'
) 3. szint: 10'25"
1-5. szint 4, szint: 12
5. szint:
Barkacsolas
Dehidratal
(Dehydrate) . it -12
60( 60-100) 6 6ra (0 6ra
ora)
Elémelegités
(Preheat)
200 (60-200) 3 (0-60 lab)

Osztalyzatok:

Néhany mentipontnal a stitésiidd felénél megjelenik egy keverés ikon. Amikor megjelenik a
keverés ikon, ajéanlott az 6sszeteviket megkeverni az egyenletes f6zés érdekében.
- Haolyan ételeket készit,amelyek nem szerepelnek az alapértelmezett meniben, az Egyéni
(DIY) programmal az igényeinek megfelel6en mddosithatja a paramétereket.
- Az el6bmelegitési program alatt a megfelelé ikon sargan villog a jobb felsd sarokban.
Miutén az elémelegités befejez6dott és egy masik program elindult, az ikon szlrkére valt.
Megjegyzés: Az elémelegités 200°C-on 3 percig tart.

Fbézési beallitasok

Maéd Hozzavalé Konfiguracié | Saly Pozicié EvBeszkozok | Porgés
Személyre Tojasos piték 180°C, 8-10 12 darab Fél Talca Nem
szabott perc
Szarnyak 210°C,15-20 | 560 gramm | Fél Talca Igen
perc
Fagyasztott 210°C, 20-25 | 700 gramm | Fél Talca Igen
csirkefalatkék | perc
Kenyér 160°C,16-18 | 400-500g | Fél Talca Nem
perc
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Salt Egész csirke 200°C, 40-45 [ 1200-1500 | Alac- Sutérécs/ Igen
perc g sonyabb | tepsi
Lazacfilé 170°C,15-20 | 400-600g | Fél Sutétalca Nem
perc
Grill Makaroéni és 200°C,10-15 | 400-500g | Kivalé Sutétalca Nem
sajt perc
Grillezett 210°C,15-20 | 700 gramm | Kivalé Rack Igen
hisok perc
Hal 210°C,15-20 | 1500 Kivalo Rack Igen
perc gramm
Sut Sltemények 180°C, 10-12 10-12 darab | Fél Sutétalca Nem
perc
Csokoladé- 180°C, 20-30 | 300-600g | Fél Sutétalca Nem
torta perc
Chips Fagyasztott 190°C, 15-18 450 gramm | Kivalo Sutékosar Igen
burgonya perc
Hazi krumpli 180°C, 25-30 | 650 gramm | Kivalo Sutékosar Igen
perc
Pizza Pizza 220°C,12-17 | 26-30cm Fél Sutétalca Nem
perc
Pirités Puha kenyér 4, szint, 4 4 szelet Fél Rack Nem
perc 45
Dehidratal Almak 60°C, 8 dra 2-4 darab Fél Sutékosar Igen
Banan 60°C, 8 6ra 2 darab Fél Sitékosar Igen

Megjegyzés: A fenti receptekben szerepld siitési id6t a gép harom perces elémelegitése és a
hozzévaldok behelyezése utan mérjik.

5. WIFI KAPCSOLAT ES ALKALMAZAS

A kovetkez6 QR-kdéd beolvasasaval
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1- Ha el6szor haszndlja az alkalmazast, létre kell hoznia egy fidkot; ellenkezd esetben
jelentkezzen be.

2-  Miutdn belépett a Cecotec alkalmazéasba, koppintson a jobb fels¢ sarokban talalthaté ,+"
ikonra. Ezutan vélassza az ,Eszkoz hozzdadasa" lehetdséget.

3- Kapcsold be a sut6t, és a féképerny6n valaszd ki a ,Bedllitdsok/Konfiguracié” lehetéséget,
amelyet a jobb felsé sarokban talalsz egy fogaskerék ikonnal. Valaszd ki a ,Csatlakozas”
lehet6séget, és kapcsold be a ,Ki/Be" feliratl kapcsolét.

4- Térj vissza a Cecotec alkalmazasba, és latni fogod, hogy az eszkoz villog a tetején,
jelezve, hogy készen all a parositasra. Valaszd ki a folyamat folytatédsahoz, és kdvesd az
alkalmazasban megjelend lépéseket.

Aterméket manudlisan is megkeresheted és hozzdadhatod. Lépj az oldalsé menulbe, valaszd ki
amegfelel6 termékcsaladot, és keresd meg a termékmodellt. Koppints ra a parositasi folyamat
megkezdéséhez, és kovesd az alkalmazasban talalhatd lépéseket. Az elsd sikeres parositas
utdn az eszkdz mentésre kerll a telefonodon, és az alkalmazdson keresztul hozzéférhetsz
hozza, hogy kezelhesd az 6sszes funkcidjat.

Osztalyzatok:

1- Ezaz eszkoz kompatibilis a 2,4 GHz-es Wi-Fi halézatokkal GHz és 5 GHz.

2- Az eszkozt levalaszthatod az alkalmazasrél, ha megnyitod az eszkdzpanelt (ahol az
Osszes funkcidja megjelenik), majd a Bedllitdasok menlpontban kivalasztod az ,Eszkoz
eltdvolitasa” lehet&séget, ahol a regisztralt adatokat is torolheted.

Ha manudlisan szeretnéd csindlni, menj az eszkozodre, valaszd a ,Beallitdsok/Konfiguracio”

lehet6séget, majd a ,Csatlakozas (Link)" lehetéséget, és kapcsold be a ,Visszaallitas" feliratt

kapcsolét. Az eszkdz ezutdn automatikusan levalasztja magat.

6. TISZTiTAS ES KARBANTARTAS

- Atisztitasi feladatok megkezdése el6tt gy6z&djon meg arrél, hogy a sité ki van kapcsolva
és teljesen leh(ilt.

Belsé tisztitas

- AsUtd belsejének tisztitdsahoz puha, nedves ruhat hasznaljon.

- Makacs foltok esetén hasznaljon szédabikarbéna és viz keverékét. Vigye fel a keveréket,
hagyja allni néhany percig, majd tordlje le.

- Kerlljeasurolészerek vagy strolészivacsok hasznalatat, amelyek kdrosithatjak a feltletet.

Kiilsé tisztitas
- AsUt6 kulsejét nedves ruhaval és enyhe mosogatészerrel tisztitsa.
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- Afelluleteket alaposan szaritsa meg, hogy elkertlje a vizfoltokat.

Siit6ajté
- Tisztitsa meg az ajté Uvegét nem slrolé hatésu Uvegtisztitéval.
- Afoltok elkerllése érdekében alaposan szaritsa meg.

Talcak és allvanyok
- Mossa el a télcakat és a racsokat meleg, szappanos vizzel.
- Oblitsd le és szaritsd meg teljesen, mielStt visszateszed Sket a siitébe.

Rendszeres karbantartas

- Rendszeresen ellendrizze a kabeleket és csatlakozdkat, hogy ne legyenek sérilések.

- Ellenérizze, hogy a sut6 funkciéi megfeleléen miikodnek-e. Ha barmilyen problémat észlel,
vegye fel a kapcsolatot a Cecotec hivatalos miiszaki igyfélszolgélataval.

Szagmegel6zés
- Sussiink egy félbevagott citromot a sttében alacsony héfokon néhany percig, hogy
megszabaduljunk a benne lévé szagoktol.

7. PROBLEMAMEGOLDAS

A gyakori problémak azonositdsahoz és megoldasahoz tekintse &t az aldbbi tablazatot. Ha
nem tudja megoldani a problémat vagy meghatérozni az okat, kérjlk, vegye fel a kapcsolatot a
Cecotec hivatalos mliszaki tdmogatasi szolgalataval.

Biztonsaga érdekében kerulje a készlilék szétszerelését vagy javitasat.

Probléma Lehetséges megoldas

Fekete fUst jon ki a sttébdl Azonnal hiizza ki a sut6 csatlakozéjat a
konnektorbél. A fekete flist arra utalhat, hogy az étel
odaégett, vagy elektromos probléma van. Ha nem
odaégett ételrél van sz, vegye fel a kapcsolatot a
mUiszaki tdmogatassal.

Mlanyag szag magas Lehet, hogy a gyartasi folyamatbdl szarmazdé
hémérsékleten maradék szag. Ha tovabbra is fennall, vegye fel a
kapcsolatot a miszaki tdmogatassal.
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A képernyd bekapcsol, de a a. Ellen6rizze, hogy a jelz6kapcsold be van-e
program nem indul el. kapcsolva;

b. Gy6z6djon meg arrél, hogy a talca vagy a racs
megfeleléen van elhelyezve a készilékben.

Az étel nincs kellen atsutve a. Ha az étel nagyon sUir(, ossza kisebb adagokra;
b. Szlikség szerint novelje a fézési id6t.

A képerny& nem kapcsol be a. Ellenérizze, hogy van-e dram, és hogy a
csatlakozaskor csatlakozodugo megfeleléen miikodik-e;

b. Ha a probléma tovabbra is fennall, akkor belsd
hibarél lehet sz6; vegye fel a kapcsolatot a miiszaki
tdmogatassal.

E-1riasztas Ez a felsd NTC érzékeld hibjat jelzi. Lépjen
kapcsolatba a mliszaki tdmogatassal.

E-2 riasztés Kommunikéciés probléma a NYAK panellel. Lépjen
kapcsolatba a m(iszaki tdmogatassal.

E-3riasztas Tulmelegedési figyelmeztetés. Hagyja kih(ilni a stit6t,
miel6tt Ujra hasznalna.

8. MUSZAKI ADATOK

Termék: Bake&Fry 2600 Touch Connected
Termékazonosité: EU01_123402

Névleges teljesitmény: 1800 W

Feszlltség: 220-240V

Frekvencia: 50-60 Hz

Wi-Fi halézat tipusa: 802.11b/g/n(HT20)
Frekvenciasav: 2400-2483,5 MHz
Maximalis emisszids teljesitmény: < 20 dBm

- Akészulék energiafogyasztasa kikapcsolt tzemmadban 0,5 W.
- Azazidészak, amely utan a készulék automatikusan kikapcsolasi médba ép, 10 perc.
A miszaki adatok el6zetes értesités nélkil valtozhatnak a termék minéségének javitasa

érdekében.
Kindban készilt | Spanyolorszagban tervezték
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9. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJIRAHASZNOSITASA

terméket és/vagy az akkumuldtort a haztartasi hulladéktoél elkilonitve kell

artalmatlanitani. Amikor a termék eléri hasznos élettartama végét, el kell

tavolitani az akkumulatorokat, és el kell vinni azokat a helyi hatdésagok altal
kijelolt gyUljtéhelyre.

Az elektromos és elektronikus berendezések és/vagy a hozzajuk tartozo
elemek artalmatlanitdsanak legmegfelel6bb mdédjaval kapcsolatos részletes informacidkért
a fogyasztdnak a helyi hatéségokhoz kell fordulnia.

Afentiirdnyelvek betartdsa segit megvédeni a kdrnyezetet.

ﬁ Ez a szimbdélum azt jelzi, hogy a vonatkozd el6irdsoknak megfeleléen a
|

A nemzeti csomagolés-ljrahasznositasi rendszerekrél és azok jeldlésérdl weboldalunkon
talélinformacidkat.

10. GARANCIA ES SAT

A Cecotec a vonatkozd szabdlyozdsokban meghatarozott feltételeknek és hataridéknek
megfeleléen vélaszol a végfelhasznalénak vagy a fogyaszténak a termék kiszallitasanak
idépontjaban fennallé barmilyen nem megfeleléség esetén.

Javasoljuk, hogy a javitasokat szakképzett személyzet végezze.

Ha problémat észlel a termékkel kapcsolatban, vagy barmilyen kérdése van, kérjuk, vegye
fel a kapcsolatot a Cecotec hivatalos miszaki tAmogatési szolgélatéaval a +34 96 321 07 28
telefonszéamon.

11. INFORMACIOK A CSATLAKOZTATOTT TERIY_IéKEK ALtAL AZ (EV)
2023/2854 RENDELETTEL (,ADATRENDELET") OSSZHANGBAN TAROLT
ADATOKROL

A Cecotec dsszekapcsolt termékei és kapcsolédd szolgaltatdsai olyan termékek, amelyek
hasznalatuk soran kilonféle adatokat és informaciokat generalnak. Az adatvédelmi
rendelettel 6sszhangban ez a dokumentum tajékoztatast nylijt a Cecotecnek a keletkezett
adatokkal kapcsolatos jogairdl és az adatokhoz valé hozzaférés maodjarol.

Ez ajog lehetdvé tesziaz adatok barmilyen jogszer( célra torténé felhasznalasat, beleértve, de
nem kizarélagosan, a termék és/vagy szolgaltatas optimalizalasat, illetve harmadik felekkel

kotott értékesités utani szolgaltatasok igénybevételét.

Felhasznaldoként az Adatvédelmi Rendeletben meghatarozott kereteken belil gyakorolhatja
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valamint a csalds vagy személyazonossag-lopéas megelézése - érdekében a CECOTEC tovabbi
informacidkat kérhet felhasznaloi statuszénak ellenérzéséhez.

Az adatokat egy meghatéarozott ideig taroljuk.

12. SZERzO1J0G

A jelen kézikdnyvben taladlhatéd szovegekhez f(iz6d6 szellemi tulajdonjogok a CECOTEC
INNOVACIONES, SL tulajdonat képezik. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC
INNOVACIONES, SL eldzetes irasbeli engedélye nélkiltilos egészben vagy részben reprodukalni,
adatrogzit6 rendszerben tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen médon (elektronikus,
mechanikus, fénymasolds, régzités vagy hasonld).

13. EU MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a Bake&Fry 2600 Touch Connected
C pultsits, EU0T_123402 modell, megfelel a radidberendezésekre vonatkozd
2014/53/€U iranyelvnek.
Az EU megfeleléségi nyilatkozat teljes szovege a kovetkezd internetcimen
érhet6 el:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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