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NOTA
03809 - BAKE&FRY 3000 TOUCH STEEL CONNECTED

ES - La codificacion de este manual es genérica y se aplica a todas las
variantes de cédigos del aparato.

EN - The coding in this manual is generic and applies to all code variants of
the appliance.

FR - Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes
les variantes de code de l'appareil.

DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fur
alle Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a tutte
le varianti di codici dell'apparecchio.

PT - A codificacdo apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas
as variantes de cédigo do aparelho.

NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle
codevarianten van het apparaat.

PL - Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do
wszystkich wariantéw kodowych urzgdzenia.

CZ - Kdédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro viechny
kddové varianty spotrebice.

TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tUm kod varyantlari icin
gecerlidir.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.
Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.
Este aparato pueden utilizarlo nifos con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formaciéon apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los nifos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin
supervision.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.

Este simbolo significa: Precaucion, superficie
& caliente. Latemperaturade las superficies accesibles

puede ser alta cuando el aparato esté funcionando.
Este aparato no esta destinado a ser puesto en
funcionamiento por medio de un temporizador externo o un
sistema separado de control remoto.
Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy de
que el enchufe tenga toma de tierra.
No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte fija
del producto en agua o cualquier otro liquido. No exponga
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las conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene
las manos completamente secas antes de tocar el enchufe
o encender el producto.

Desconecte el producto de la toma de alimentacion principal
cuando no esté en uso.

Inspeccione el cable de alimentacion regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable presenta danos, debe
ser sustituido por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

No use el producto si el cable, el enchufe o la estructura
presentan dafios, no funcionan correctamente o han sufrido
alguna caida.

No retuerza, doble, estire o darie el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.
Apagueydesenchufeelproductodelafuentedealimentacion
cuando no esté siendo usado y antes de limpiarlo. Tire del
enchufe para desconectarlo, no tire del cable.

Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el producto. Es necesario dar una supervision estricta si
el producto esta siendo usado por o cerca de nifos.

Sitle el producto en una superficie seca, estable, plana y
resistente al calor.

No cubra el producto con ningln objeto mientras esté en
funcionamiento.

No deje el producto sin supervisién mientras esté en uso.
Desenchdfelo de la fuente de alimentacién cuando acabe de
usarlo o cuando abandone la habitacion.

No intente reparar el producto por si mismo. Contacte con el
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.
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- No coloque el aparato sobre o cerca de materiales
combustibles como manteles o cortinas. Las superficies
accesibles del producto pueden alcanzar temperaturas
altas durante el funcionamiento. No coloque el aparato
cerca o bajo un fogén de gas o eléctrico caliente, ni en un
horno caliente.

- No coloque el aparato pegado a la pared u otros aparatos.
Deje una distancia de seguridad de 10 cm respecto a la parte
trasera del aparato y otros 10 cm a cada lado. No coloque
ningln objeto encima del aparato cuando se esté utilizando.

- Durante el funcionamiento, el producto emite vapor caliente
a traves del orificio de salida de aire. Mantenga las manos
y la cara a una distancia de seguridad del vapor y de las
salidas de aire. Puede que salga aire caliente del aparato
cuando retire la bandeja.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.

Keep this instruction manual for future reference or new users.

- All safety instructions must be closely followed when using
the appliance.

- This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.

- This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning use of the
applianceinasafewayand understand the hazardsinvolved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by unsupervised
children.
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- Keep this appliance and its power cable out of reach of
children under the age of 8.

- This symbolmeans: CAUTION: hot surface. Accessible
& surfaces may reach high temperatures when the

appliance is in operation.

- Theapplianceis notintended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.

- Make sure that the mains voltage matches the voltage
stated on the rating label of the appliance and that the wall
outlet is earthed.

- Donotimmerse the cable, plug, or any other non-removable
part of the appliance in water or any other liquid. Do not
expose the electrical connections to water. Make sure your
hands are dry before handling the plug or switching on the
device.

- Unplug the appliance from the main power supply when not
in use.

- Check the power cable regularly for visible damage. If the
cable is damaged, it must be replaced by the official Cecotec
Technical Support Service to avoid any danger.

- Do not operate the appliance if its cable, plug, or body show
visible damage, do not operate properly, or have been
dropped.

- Do not twist, bend, pull, or damage the power cable. Protect
it from sharp edges and heat sources. Do not allow the cable
to touch hot surfaces. Do not let the cable hang over the
edge of the working surface or worktop.

- Turn off and unplug the appliance from the mains supply
when not in use and before cleaning it. Pull from the plug,
not the cable, to disconnect it from the outlet.

- Supervise children to prevent them from playing with
the appliance. Close supervision is necessary when the
appliance is being used by or near children.

8 I BAKE&FRY 3000 TOUCH STEEL CONNECTED



Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-resistant
surface.

Do not cover the appliance while in use.

Do not leave the appliance unattended while in use. Unplug
it from the power supply when you finish using it and before
leaving the room.

Do not try to repair the appliance by yourself. Contact the
official Cecotec Technical Support Service.

Do not place the device on or near combustible materials
such as tablecloths or curtains. The temperature of
accessible surfaces may be high when the appliance is in
operation. Do not place the appliance on or near hot gas, an
electric cooker, or an active oven.

Do not place the appliance against the wall or any other
devices. Leave a safety distance of 10 cm on the back of the
appliance and 10 cm on each side. Do not place any object on
top of the appliance when in use.

During operation, hot steam s released through the air outlet
openings. Keep your hands and face at a safety distance
from the steam and from the air outlet openings. Hot air may
be blown out of the appliance when the tray is removed.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Veuillezsuivrecesinstructionsdesécuritétréesattentivement
lorsque vous utilisez l'appareil.

- Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniquement

et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.
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Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris les risques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.
Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Ce symbole signifie : Attention, surface chaude. La
& température des surfaces accessibles peut étre

élevée lorsque l'appareil est en fonctionnement.
Cet appareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.
Ne submergeznilecable, nilapriseniaucune autre partiefixe
du produit dans l'eau ni dans aucun autre liquide. N'exposez
pas les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous d'avoir
les mains completement seches avant de toucher la prise
ou d'allumer l'appareil.
Débranchez le produit de la prise de courant s'iln'est pas en
fonctionnement.
Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Si le cable présente des
dommages, il doit étre remplacé par le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.
N'utilisez pas le produit si le cable, la prise ou la structure en
général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert une
chute ou ont été abimeés.
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Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. ni dépasser de la surface de travail ou du
plan de travail.

Eteignez et débranchez 'appareil de la source d'alimentation
lorsque vous avez fini de l'utiliser et avant de le nettoyer.
Tirez surlafiche pour le débrancher; netirez pas surle cable.
Surveillez les enfants pour vous assurer gu'ils ne jouent pas
avec le produit. Une surveillance stricte est nécessaire si le
produit est utilisé par ou a coté d'enfants.

Placez le produit sur une surface seche, stable et plate,
résistante a la chaleur.

Ne recouvrez pas le produit avec des objets lorsqu'il soit en
fonctionnement.

Ne laissez pas le produit sans surveillance s'il est en
fonctionnement. Débranchez le produit de la source
d'alimentation lorsque vous terminez de 'utiliser ou lorsque
vous quittez la piece.

N'essayez pas de réparer le produit vous-méme. Contactez
le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Ne placez pas l'appareil sur ou a proximité de mateériaux
combustibles tels que des nappes ou des rideaux. Les
surfaces accessibles du produit pourraient atteindre des
températures tres élevées pendant le fonctionnement. Ne
placez pas lappareil a proximité ou sous une cuisiniere
électrique ou a gaz ou sur un four chaud.

Ne placez pas l'appareil contre le mur ou d'autres appareils.
Laissez une distance de sécurité de 10 cm derriere, et autre
de 10 cm de chaque c6té. Ne placez aucun objet sur l'appareil
lorsque vous l'utilisez.

Le produit pourrait émettre de la vapeur chaude au travers
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des orifices de sortie d'air. Maintenez les mains et le visage
éloignés de la vapeur et des sorties d'air. De 'air chaud peut
sortir de 'appareil lorsque le plateau est retire.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flur neue
Benutzer auf.

Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt und
darf nicht in Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und Buros verwendet werden.

Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund darubersowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durch den Benutzer sollten nicht von Kindern ohne
Aufsicht durchgefuhrt werden.

Halten Siedas Gerat und sein Kabelaufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

- f Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, Heifse Oberflache.
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Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann
hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.
Dieses Gerat ist nicht flir den Betrieb mit einer externen
Timers oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.
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Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf
dem Typenschild des Produkts angegebenen Spannung
Ubereinstimmt und dass der Stecker geerdet ist.
TauchenSiedas Kabel, Netzsteckeroderandere Teile nichtins
Wasser oder anderen Flussigkeiten. Tauchen Sie elektrische
Verbindungen nicht in Wasser. Stellen Sie sicher, dass Sie
lhre Hande vollig trocknen sind, bevor Sie die Steckdose
berthen oder das Gerat einschalten.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie das
Gerat nicht benutzen.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch den
offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt
werden, um Sach- und Personenschaden zu vermeiden.
Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das Kabel, den
Stecker oder das Gehause sichtbaren Schaden aufweisen,
nicht korrekt funktionieren oder runter gefallen sind.

Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schiutzen
Sie ihn von scharfen Kanten und Warmequellen. Achten
Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heifden Oberflachen in
Beruhrung kommt. Lassen Sie das Kabel niemals Uber der
Arbeitsflache stehen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen es von der
Stromversorgung, wenn Sie das Gerat nicht verwenden und
bevor Sie es reinigen mochten. Ziehen Sie von dem Stecker,
nicht von dem Kabel.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen. Eine besondere genaue und konsequente
Beaufsichtigung ist geboten, wenn das Gerat in der Nahe
von Kindern verwendet wird.

Stellen Sie den Grill auf einer trocknen, stabilen, flachen und
hitzebestandigen Flache.
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- Bedecken Sie das Produkt nicht, wahrend es in Betrieb ist.

- lLassen Sie das Produkt niemals beim Verwenden ohne
Aufsicht. Ziehen Sie das Gerat aus der Steckdose, wenn Sie
bei Nutzung fertig sind oder wenn Sie den Raum verlassen.

- Versuchen Sie auf keinem Fall das Produkt selbst zu
reparieren. Kontaktieren Sie den offiziellen technischen
Kundendienst von Cecotec.

- Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von
brennbaren Materialien wie Tischtlchern oder Vorhangen
auf. Geratoberflachen kénnen wahrend des Betriebs hohe
Temperaturen erreichen. Stellen Sie das Gerat nicht in die
Nahe von heifdem Gas, auf einem Elektroherd oder einem
brennenden Ofen.

- Stellen Sie das Gerat nicht an die Wand oder anderen
Geraten. Lassen Sie einen Sicherheitsabstand von 10 cm von
der Ruckseite des Gerats und weitere 10 cm auf jeder Seite.
Stellen Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande auf das
Gerat.

- WahrenddesBetriebsgibtdasProduktdurchdie Luftauslass-
Offnung heifRen Dampf ab. Halten Sie Hande und Gesicht in
einem sicheren Abstand zu Dampf- und Luftauslassen. Beim
Herausnehmen der Schale kann heifde Luft aus dem Gerat
stromen.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare

l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni

future o nuovi utenti.

- Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa l'apparecchio.

- Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
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domestico e non pud essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.
Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli che questo presenta. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.
Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.
Questo simbolo significa: Attenzione: superficie
& calda. Le superfici accessibili dell'apparecchio
possono riscaldarsi molto durante il funzionamento.
L'apparecchio non e progettato per essere azionato da
un timer esterno o da un sistema di controllo a distanza
separato.
Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.
Non sommergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
fissa dell'apparecchio in acqua o all'interno di qualsiasi altro
liguido. Non esporre le parti elettriche all'acqua. Assicurarsi
di avere le mani completamente asciutte prima di toccare la
spina o di accendere l'apparecchio.
Scollegare l'apparecchio dalla fonte dialimentazione quando
non si sta usando.
Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in cerca di
dannivisibili. Seil cavo presenta danni, dovra essere riparato
dal servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec per
evitare eventuali pericoli.
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Non usare l'apparecchio se il cavo, la spina o la struttura
presentano danni o se non funziona correttamente, e caduto
o e stato danneggiato.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e da fonti di
calore. Evitare cheiil cavo tocchi superfici calde. Non lasciare
che il cavo sporga oltre il bordo della superficie o piano di
lavoro.

Spegnere e scollegare l|apparecchio dalla fonte di
alimentazione quando non in uso e prima di pulirlo. Togliere
la spina per scollegare l'apparecchio, non tirare il cavo.
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio. € necessaria una rigida supervisione nel caso
in cui l'apparecchio venga utilizzato da bambini o vicino a
loro.

Collocare l'apparecchio su di una superficie asciutta, stabile,
piatta e resistente al calore.

Non coprire 'apparecchio con oggetti mentre e in funzione.
Non lasciare l'apparecchio incustodito mentre e in uso.
Scollegarlo dalla fonte di alimentazione quando non si sta
usando o quando si abbandona la stanza.

Non cercare di riparare l'apparecchio per conto proprio.
Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

Non collocare l'apparecchio sopra o vicino a materiali
combustibili come tovaglie o tende. Le superfici accessibili
dell'apparecchio possono raggiungere temperature molto
elevate durante l'uso. Non collocare l'apparecchio vicino o
sotto un fornello a gas o elettrico caldo o in un forno caldo.
Non posizionare l'apparecchio a contatto con la parete o
altri apparecchi. Mantenere una distanza di sicurezza di 10
cm rispetto alla parte posteriore dell'apparecchio e altri 10
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cm da ogni lato. Non collocare oggetti sopra l'apparecchio
quando e in uso.

L'apparecchio emette vapore caldo attraverso le aperture di
uscita dell'aria quando e in funzione. Tenere le mani e il viso
a distanza di sicurezza dal vapore e dalle uscite dell'aria.
Quandosirimuove lateglia, e possibile che fuoriesca dell'aria
calda dall'apparecchio.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instructes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

Siga atentamente estas instructes de seguranca quando
usar o aparelho.

Este aparelho foi desenhado apenas para uso domestico e
nao para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis, motéis
e escritorios.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho ndao devem ser efetuadas por
criancas sem supervisao.

Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.

temperatura das superficies acessiveis pode ser

- f Este simbolo significa: Atencao, superficie quente. A

elevada quando o aparelho esta a funcionar.
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Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

Nao submerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte
elétrica do aparelho na agua ou qualguer outro liquido nem
as exponha a agua. Nao exponha as conexdes elétricas a
agua. Certifique-se de ter maos completamente secas antes
de tocar a tomada ou ligar o aparelho.

Desconecte o produto da corrente quando nao estiver a ser
usado.

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
substituido pelo Servico de Assisténcia Técnica Oficial da
Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.

Nao utilize o aparelho se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentam danos, nao funcionam corretamente ou
sofreram alguma queda.

Naotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Nao deixe que se
aproxime o cabo do fogao ou da bancada de cozinha.
Desligue e desconecte o aparelho da corrente elétrica
guando nao estiver a ser usado e antes de o limpar. Puxe da
ficha para o desconectar, nao puxe pelo cabo.

Supervisione as criancas para nao brincarem com o produto.
E necessario dar supervisao estrita se o produto estiver a
ser usado perto ou por criancas.

Situe o produto numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.

BAKE&FRY 3000 TOUCH STEEL CONNECTED



Nao cobra o produto com nenhum objeto enquanto estiver
em funcionamento.

Nao deixe o aparelho sem supervisao enquanto estiver em
uso. Desligue da corrente elétrica quando acabar de o usar
ou quando abandonar a zona onde o estiver a usar.

Nao tente reparar o aparelho por si mesmo. Contacte com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

Nao coloque o aparelho sobre ou perto de materiais
combustiveis, tais como toalhas de mesa ou cortinas.
As superficies acessiveis do produto podem atingir
temperaturas elevadas durante o funcionamento. Nao
coloque o aparelho em ou perto de gas quente, fogareiros
ou fornos ligados.

Nao coloque o aparelho contra a parede ou outros
dispositivos. Deixe uma distancia de seguranca de 10 cm
da parte de tras do aparelho e de 10 cm de cada lado. Nao
coloque nenhum objeto em cima do produto enquanto o
estiver a usar.

Durante o funcionamento, o produto emite vapor guente
através da saida de ar. Mantenha as maos e o rosto a uma
distancia segura do vapor e das saidas de ar. Pode sair ar
guente do aparelho quando retirar a bandeja.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

- Volg aandachtig de voorschriften wanneer u dit apparaat

gebruikt.

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk

gebruik enis niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.
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Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien zijondertoezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.
Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.
Dit symbool betekent: LET OP: heet oppervlak. De
& temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan
hoog oplopen wanneer het apparaat in werking is.
Dit apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door
middel van externe timers of aparte afstandsbedieningen.
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het apparaat
en dat het stopcontact geaard is.
Dompel niet de kabel, stekker of vaste onderdelen van het
product in water of andere vloeistoffen. Stel de elektrische
verbindingen niet bloot aan water. Zorg ervoor dat uw
handen volledig droog zijn voordat u de stekker aanraakt of
het apparaat inschakelt.
Haal de stekker van het product uit het stopcontact als het
niet in gebruik is.
Controleer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als
de kabel beschadigd is, moet hij worden hersteld door de
technische dienst van Cecotec om elk gevaar te vermijden.
Gebruik het apparaat niet als de kabel, de stekker of het
frame beschadigd zijn, niet correct werken of als ze gevallen
zijn.
Draai, buig, rek of beschadig het netsnoer niet. Bescherm
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het tegen scherpe randen en warmtebronnen. Zorg ervoor
dat de kabel geen hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel
niet over de rand van het werkoppervlak of het aanrecht
uitsteken.
Schakelhetapparaatuitentrekdestekkeruithetstopcontact
als u het niet gebruikt of voordat u het schoonmaakt. Trek
aan de stekker om hem te verwijderen uit het stopcontact
en niet aan de kabel.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen. Strikt toezicht is noodzakelijk als
het apparaat gebruikt wordt door of in de buurt van kinderen.
Plaats het product op een droog, stabiel, vlak en
hittebestendig oppervlak.

Bedek het product niet met voorwerpen terwijl het in gebruik
is.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl het aan het
werken is. Trek de stekker uit het stopcontact als u klaar bent
met het apparaat te gebruiken of als u de kamer verlaat.
Probeer het apparaat niet zelf te repareren. Neem contact
op met de Technische Dienst van Cecotec.

Plaats het apparaat niet op of in de buurt van brandbare
materialen zoals tafelkleden of gordijnen. Bereikbare
oppervlakken van het product kunnen tijdens het gebruik
hoge temperaturen bereiken. Plaats het apparaat niet in de
buurt van of onder een heet gas- of elektrisch fornuis of in
een hete oven.

Plaats hetapparaatniettegeneen muurofandereapparaten.
Laat een veiligheidsafstand van 10 cm aan de achterkant van
het apparaat en nog eens 10 cm aan elke kant. Plaats geen
voorwerpen op het apparaat wanneer het in gebruik is.
Tijdens de werking geeft het product hete stoom af via de
luchtuitlaat. Houd handen en gezicht op veilige afstand van
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stoom- en luchtopeningen. Er kan hete lucht uit het apparaat
worden geblazen wanneer de lade wordt verwijderd.

INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.
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Podczas korzystania z produktu nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.
To urzagdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuw barach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposébirozumiejg zwigzane ztym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. (Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia, ktére ma przeprowadzac
uzytkownik nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.
Przechowujurzadzenieijego przewod poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.

Ten symbol oznacza: Uwaga, gorgca powierzchnia.
& Temperatura dostepnych powierzchni moze by¢

wysoka podczas pracy urzgdzenia.
Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznych timeréw lub oddzielnych systemoéw zdalnego
sterowania.
Upewnij sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem
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podanym na tabliczce znamionowej produktu oraz, ze
wtyczka jest uziemiona.

Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej
nieodtgcznej czesci produktu w wodzie lub innej cieczy. Nie
wystawiaj potgczen elektrycznych na dziatanie wody. Przed
dotknieciem wtyczki lub wtgczeniem urzgdzenia upewnij
sie, ze Twoje rece sg catkowicie suche.

Odtgcz produkt od gtéwnego gniazda zasilania, gdy nie jest
uzywany.

Regularnie nalezy sprawdzac przewdd zasilajgcy pod
wzgledem widocznych uszkodzen. Jesli przewdd jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez oficjalny Serwis
Pomocy Technicznej Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego
rodzaju zagrozen.

Nie uzywaj produktu, jesli przewdd, wtyczka lub struktura
sg uszkodzone, dziatajg nieprawidtowo lub zostaty
upuszczone.

Nie skrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego. Chron go przed ostrymi krawedziami
i zrodtami ciepta. Nie pozwadl, aby przewdd dotykat gorgcych
powierzchni. Nie pozwélaby przewdd zblizytsie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu.

Wytacz i odtgcz urzadzenie od Zrédta zasilania gdy nie jest
uzywane i przed czyszczeniem. Pociggnij za wtyczke, aby jg
odtgczy, nie ciggnij za przewaod.

Nadzoruj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem. Konieczny
jest Scisty nadzdr, jesli produkt jest uzywany przez dzieci lub
w ich poblizu.

Produkt nalezy umiesci¢ na suchej, stabilnej, ptaskiej i
odpornej na ciepto powierzchni.

Nie przykrywaj produktu zadnym przedmiotem podczas

pracy.

BAKE&FRY 3000 TOUCH STEEL CONNECTED I 23



Nie pozostawiajproduktubeznadzorupodczasuzytkowania.
Po zakonczeniu uzywania lub po wyjsciu z pomieszczenia
odtgcz urzadzenie od Zrédta zasilania.

Nie prébuj samodzielnie naprawiac produktu. Skontaktuj sie
z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Nie umieszczaj urzadzenia na tatwopalnych materiatach,
takich jak obrusy lub zastony, ani w ich poblizu. Dostepne
powierzchnieurzadzeniamoggosiggacwysokietemperatury
podczas pracy. Nie nalezy umieszczac urzadzenia w poblizu
lub pod gorgcg kuchenka gazowag lub elektryczng, ani
wewnatrz gorgcego piekarnika.

Nie stawiaj urzgdzenia bezposrednio przy Scianie ani innych
urzgdzeniach. Pozostaw bezpieczng odlegtos¢ 10 cm z tytu
urzgdzenia i 10 cm z kazdej strony. Nie umieszczaj zadnych
przedmiotéw na urzadzeniu, gdy jest ono uzywane.
Podczas pracy produkt emituje gorgcg pare przez wylot
powietrza. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od
pary i otworéw wylotowych. Z urzgdzenia moze wydobywac
sie gorgce powietrze podczas wyjmowania blachy.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Prectéte si pozorné nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uschovejte tento navod pro budouci pouZiti nebo pro nové
uzivatele.
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Dodrzujte peclive tyto bezpecnostni pokyny béehem
pouzivani vyrobku.

Tento spotrebi¢ je urCen pouze pro domaci pouziti a je
vyloucen z pouzitiv barech, restauracich, farmach, hotelech,
motelech a kancel&rich.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat deéti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
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schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotfebie a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Cisténi a tdrzbu, kterou
ma provadet uzivatel, nesmi provadét déti bez dozoru.
UdrZujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8
let.

Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch. Teplota
& pristupnych povrchd mize byt pfi provozu spotrebice

vysoka.
Tento spotrebi¢ neni urcen k provozu prostifednictvim
externiho ¢asovace nebo samostatného systému dalkového
ovladani.
Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
vyrobnim stitku vyrobku a Ze zastrcka je uzemneéna.
Neponorujte kabel, zastrcku ani Zzadnou jinou pevnou cast
vyrobku do vody nebo jiné kapaliny. Nevystavujte elektrické
konektory plsobeni vody. Ujistéte se, ze mate zcela suché
ruce, nez se dotknete zastrcky nebo zapnete vyrobek.
Pokud vyrobek nepouzivate, odpojte jej ze zasuvky.
Pravidelné kontrolujte, zda neni napdjeci kabel viditelné
poskozen. Pokud je kabel poSkozen, musi byt vymenén
Oficialni technickou asistencni sluzbou spolecnosti Cecotec,
aby se predeslo jakémukoli nebezpedi.
Nepouzivejte vyrobek, pokud je kabel, zastrcka nebo
konstrukce poskozena, nefunguje spravne nebo spadla.
Nezkrucujte, neohybejte, nenatahujte ani neposkozujte
napajeci kabel. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nenechte kabel vyset pres okraj pracovni plochy nebo
kuchynsky desky.
Vlypnéte a odpojte vyrobek od zdroje napajeni pokud ho
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nepouzivate a pred cisténim. Zatahnete za zastrcku pro jeho
odpojeni, ne za kabel.

DohliZejte na déti, abyste se ujistili, Ze si s vyrobkem nehraji.
Je naprosto nezbytné na pristroj dohlizet, pokud je pouzivan
v blizkosti déti nebo primo detmi.

Umistéte vyrobek na suchy, stabilni, rovny a tepelné odolny
povrch.

Nezakryvejte vyrobek zadnym predmétem beéhem jeho
provozu.

Nenechavejte vyrobek behem pouzivani bez dozoru. Odpojte
ho od napajeni, jakmile ho prestanete pouzivat nebo kdyz
opustite mistnost.

NepokousSejte se vyrobek opravovat sami. Obratte se na
Oficialni technickou asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.
Neumistujte spotfebic na nebo do blizkosti hoflavych
materiall, jako jsou ubrusy nebo zaclony. PFistupné povrchy
vyrobku mohou béhem provozu dosahnout vysokych teplot.
Neumistujte spotrebi¢ do blizkosti nebo pod horky plynovy
nebo elektricky sporak nebo do horké trouby.

Neumistujte spotrebi¢ tésné ke sténé nebo jinym
spotrebiclim. Ponechte bezpecnostni vzdalenost 10 cm za
spotrebicem a dalSich 10 cm na kazdé strané. Nepokladejte
na spotrebic¢ Zadné predméty, pokud je v provozu.

Béhem provozu vyrobek vypousti horkou péru prfes otvor
pro vystup vzduchu. UdrZujte ruce a oblicej v bezpecné
vzdalenostiod pary a otvord pro vystup vzduchu. PFivyjimani
plechu mdze ze spotrebice vychazet horky vzduch.

GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi kullanmadan o6nce asagidaki talimatlari dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride referans olarak kullanmak veya
yeni kullanicilar icin saklayin.
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Uriint kullanirken bu giivenlik talimatlarina dikkatlice uyun.
Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir. Barlarda,
restoranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve ofislerde
kullanima uygun degildir.
Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar, fiziksel, duyusal veya
zihinselyetenekleri kisitliveya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, cihazin glivenli bir sekilde kullanilmasina
iliskin gozetim veya yonergelerle desteklendikleri ve ilgili
tehlikelerianladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve bakim, g6zetim olmadan cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.
Cihazi ve kablosunu 8 vyasindan kucuk cocuklarin
erisemeyecegi yerlerde saklayin.

Bu semboliin anlami: DIKKAT: Sicak yizey. Cihaz
& calisirken erisilebilir yuzeylerin sicakligi yuksek

olabilir.
Bucihaz, haricibirzamanlayiciveyaayri biruzaktan kumanda
sistemi ile calistirilmak tzere tasarlanmamistir.
Elektrik geriliminin drtn etiketinde belirtilen gerilimle ayni
oldugundan ve fisin topraklama oldugundan emin olun.
Kabloyu, fisi veya Urtundn herhangi bir parcasini suya veya
baska bir siviyla temas ettirmeyin. Elektrik baglantilarini
suya maruz birakmayin. Elektrik baglantilarini suya maruz
birakmayin. Fise dokunmadan veya cihazi acmadan once
ellerinizin tamamen kuru oldugundan emin olun.
Kullanilmadiginda Grdndn fisini ana elektrik prizinden cekin.
Elektrik kablosunda gbzle gorulur hasar olup olmadigini
duzenli olarak kontrol edin. Eger kablo hasar gérmusse,
olusabilecek herhangi bir tehlikeyi onlemek icin resmi
Cecotec Servis Teknik Destek Servisi tarafindan onarilmalidir.
Kablo, fis veya cerceve hasarliysa, arizaliysa veya
dusudrulmusse cihazi kullanmayin.
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Guc kablosunu bukmeyin, egmeyin, germeyin veya hasar
vermeyin. Sivri kenarlardan ve isi kaynaklarindan koruyun.
Kablonun sicak yuzeylere temas etmesine izin vermeyin.
Kablonun calisma ylUzeyinin veya tezgahin kenarindan disari
cikmasina izin vermeyin.

Kullanilmadiginda ve temizlemeden 6nce urunu kapatin
ve fisini prizden cekin. Kapatmak icin fisi cekin, kabloyu
cekmeyin.

Cocuklarin cihazla oynamadiklarindan emin olun. Cihaz
cocuklartarafindanveya cocuklarinyakininda kullanilacaksa
siki gozetim gereklidir.

Uriinii kuru, sabit, diiz ve 1siya dayanikli bir yiizeye yerlestirin.
Calisma sirasinda Urunun Uzerini herhangi bir nesne ile
ortmeyin.

Cihazi kullanimdayken gozetimsiz birakmayin. Kullanmayi
biraktiginizda veya odadan ciktiginizda gic kaynagindan
fisini cekin.

Cihazi kendiniz tamir etmeye calismayin. Lutfen Cecotec'in
Resmi teknik destek hattiile iletisime gecin.

Cihazi masa ortlsu veya perde gibi yanici malzemelerin
lizerine veya yakinina yerlestirmeyin. Uriiniin erisilebilir
yuzeyleri calisma sirasinda yuksek sicakliklara ula;‘ablllr No
coloque el aparato cerca o bajo un fogdn de gas o eléctrico
caliente, ni en un horno caliente.

Cihazi duvara veya diger cihazlara dayamayin. Cihazin
arkasinda 10 cm ve her iki yaninda 10 cm daha guvenlik
mesafesibirakin. Kullanimsirasinda cihazin tzerine herhangi
bir nesne koymayin.

Calisma sirasinda Urdn, hava cikisindan sicak buhar yayar.
Ellerinizi ve yuzunuzu buhar ve hava deliklerinden guvenli
bir mesafede tutun. Tepsi cikarildiginda cihazdan disari sicak
hava Uflenebilir.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura

1. Panel de control

2. Asadelapuerta

3. Rejillas

4. Puerta

5. Patas antideslizantes
NOTA:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

Horno

Sonda de temperatura

Bandeja para freir

Bandeja para hornear

Rejilla para horno

Piedra para pizza

Bandeja recogegrasas desmontable
Rustidor y mango

Molde

Pinzas para extraer bandeja
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3. FUNCIONAMIENTO

Antes de usar el horno por primera vez

- Retire todos los accesorios. Lavelos en agua tibia y jabonosa con un pafio suave.

- Enjuaguelosy séquelos bien.

- Limpie la parte inferior y superior del interior del horno con un pafio suave y himedo.
- Séquelo bien.

Al utilizar el horno por primera vez, puede desprender un ligero olor a humo durante 5-15
minutos. Esto es algo normal. Con el uso, dejard de salir humo. Abra una ventana para
garantizar una ventilacién suficiente.

Accesorios
Los accesorios que contiene el horno freidora son los siguientes:

1. Termdmetro para alimentos. Fig. 2

Sirve para saber la temperatura interna de los alimentos. Inserte la punta de la sonda lo
mas cerca posible del centro de la zona més gruesa del alimento. (Uselo Ginicamente con las
funciones Asar o Rustir).

2. Bandeja para freir. Fig. 3

Uselo con la funcién Airfry o con la de Deshidratar para mejorar los resultados. Deje que se
enfrie por completo antes de meterla al lavavajillas. Sila va a lavar a mano, no utilice productos
de limpieza abrasivos.

3. Rejilla. Fig. &4

Sirve para hornear, asar y tostar. Puede utilizarse sola o colocarle encima una bandeja (para
hornear o para pizzas). Deje que se enfrie por completo antes de meterla al lavavajillas. Si la
va a lavar a mano, no utilice productos de limpieza abrasivos.

4. Bandeja para hornear. Fig. 5
Sirve para hornear, asar o cocinar a la parrilla. Cibrala con papel de horno o de aluminio para
poder limpiarla con mayor facilidad.

5. Bandeja recogemigas. Fig. 6
Si la coloca en la parte inferior del horno, sirve para recoger migas o gotas que puedan

desprender los alimentos al cocinarse. Se puede extraer para facilitar la limpieza.

6. Rustidor. Fig. 7
Sirve para asar carne (por ejemplo, pollo) de manera uniforme.
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7. Mango del rustidor. Fig. 8
Sirve para introduciry extraer el rustidor de forma segura.

Panel de control

Figura 9

Icono tactil de Inicio

Icono luminoso de Luz

Icono luminoso de Vinculacién exitosa

Icono luminoso de wifi

Icono tactil de Configuracion

Iconos tactiles de luz: para encender o apagar la luz.

Iconos tactiles de bloqueo para nifios: este icono bloquea y desbloquea la pantalla para

que no se produzca ninguna pulsacion involuntaria. Pulselo durante dos segundos

para activar la funcién.

Icono luminoso de Pantalla bloqueada

9. Iconos tactiles encendido/apagado: sirve para encender el horno, cancelar el programa
que se esté ejecutando y hacer que el horno entre en modo de espera.

10. Iconos tactiles Inicio/Pausa: para comenzar el cocinado o interrumpir el programa que
esté en marcha.

NouvswN S

@

Programas de cocinado

Programa Precalen- Temperatura | Tiempo Rango de Rango de
tamiento por defecto por temperatura | tiempo
(°0) defecto ajustable (°C) | ajustable
Rustir (Roast) Si 200 35 min 100-200 1-60 min
Asar (Broil) Si 220 16 min 100-220 1-60 min
Poco hecho

(Medium rare)

Al punto Si 220 18 min 100-220 1-60 min
(Medium)

Hecho (Medium Si 220 20 min 100-220 1-60 min
well)

Muy hecho (Well | Sf 220 23 min 100-220 1-60 min
done)
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Pizza Si 200 15 min 55-200 1-60 min
Congelada

(Frozen)

Fresca (Fresh) Si 200 10 min 55-200 1-60 min
Airfry No 200 18 min 55-200 1-60 min

Patatas congela-
das (Frozen fries)

Patatas cortadas | No 200 20 min 55-200 1-60 min
a mano (Hand-cut

fries)

Tostar (Toast) 220 5 min 100-220 1-10 min
Tueste ligero No

(Light)

Tueste medio No 220 6 min 100-220 1-10 min
(Medium)

Tueste oscuro No 220 7 min 100-220 1-10 min
(Dark)

Hornear (Bake) No 180 30 min 55-220 1-60 min
Bagel No 200 15 min 55-220 1-60 min
Deshidratar No 70 30 min 55-90 1-120 min
(Dehydrate)

Cocinado lento No 90 120 min 55-180 1-480 min

(Slow cook)

Mantener caliente | No 60 30 min 55-80 1-20 min
(Keep warm)

Uso del rustidor

Para usar el rustidor, proceda de la siguiente manera:

1. Siadn no lo ha hecho, coloque la bandeja recogemigas en la parte inferior del horno.

2. Asegure elalimento en el rustidor utilizando los pinchos. Para ello, afloje los tornillos.

3. A continuacién, fije el alimento ajustando los pinchos. Después, vuelva a apretar los
tornillos. Aseglrese de que quede espacio suficiente para retirar el rustidor con el asa una
vez terminado el cocinado. Fig. 10
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En primer lugar, introduzca 5 mm el extremo del rustidor que no tiene la pieza de encaje en
el orificio del horno destinado para ello. Fig. 11

Seguidamente, inserte el otro extremo del rustidor (que si tiene la pieza de encaje) en el
soporte del otro lado del horno. Fig. 12

NOTA; Aseglrese de que el rustidor y los alimentos que va a preparar puedan girar libremente.

6.

Después del cocinado, retire el asador utilizando el asa suministrada. Para ello, introduzca
el gancho de los extremos del asa en los huecos del rustidor. Fig. 13

Sefial aclistica

Cada vez que realice una operacién, el horno emitird un pitido.

Cuando el programa Airfry llegue a la mitad del ciclo de cocinado, el horno emitira dos
pitidos para recordarle que debe dar la vuelta a los alimentos para conseguir una coccidon
uniforme.

Cuando finalice el precalentamiento automatico, en los modos Rustir, Asar y Pizza, el
horno emitird 5 pitidos.

Cuando finalice el tiempo de coccién, el horno emitira 10 pitidos.

Uso del horno freidora

1.

Inserte la bandeja recogemigas en la parte inferior del horno.

A continuacién, introduzca los alimentos.
Para ello, coléquelos sobre el cestillo, la bandeja o la rejilla.
Deslice el accesorio que vaya a utilizar en la guia que desee.

Cuando seleccione el programa Rustir, Asar o Pizza, no introduzca los alimentos en elhorno
hasta que haya finalizado el precalentamiento automatico; Gnicamente los accesorios.

AVISO:

> &

Aseglirese de que no haya nada a menos de 3 cm (aproximadamente el ancho de una
cucharilla) de las resistencias del horno.

Cuando el horno funcione a una temperatura muy elevada, esta distancia deberd ser
considerablemente mayor.

Enchufe el horno.

Compruebe la tensién de entrada indicada en la etiqueta de caracteristicas del horno y
aseglrese de que coincide con la de su red eléctrica.

Enchufe correctamente el cable de alimentacién a una toma de corriente. Se encendera la
pantalla tactil.

Seleccione el programa que desee.
Recorra los 10 programas en la pantalla y seleccione uno para empezar a cocinar.
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O bien, ajuste la temperatura/tiempo del programa seleccionado para conseguir el punto
de coccién que prefiera.

Después, comience a cocinar.

El horno dispone de 10 programas. Los ajustes predeterminados estén optimizados para
varios tipos de platos y alimentos. A medida que se familiarice con el uso del horno, podra
realizar pequefios ajustes a su gusto.

Cuando el cocinado haya terminado, los alimentos estaran listos para servir.

Retire del horno el accesorio utilizado y los alimentos utilizando guantes de cocina (o el asa del
rustidor, si es el caso).

6.

Desconecte el horno.

Apague el hornoy desconéctelo de la toma de corriente.

4. CONECTIVIDAD WI-FI Y APLICACION MOVIL

app y un manual en el que se explica cémo realizar la vinculacién de su
producto:

5.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

34

Desconecte el enchufe en la toma de corriente antes de comenzar con la limpieza.

Espere hasta que el horno y sus accesorios se hayan enfriado.

No sumerja el horno en agua.

Limpie el aparato después de cada uso; de lo contrario, los restos de alimentos que queden
en el horno podrian incendiarse cuando vuelva a cocinar.

Después del uso, limpie el exterior de hornoy la bandeja recogemigas con un pafio suave y
hdmedo, y séquelos bien. Puede utilizar un jabdn liquido no abrasivo o una solucién suave
en espray para limpiar las manchas.

Para limpiar la puerta, utilice un limpiacristales o un producto de limpieza suave, y una
esponja himeda. No utilice limpiadores abrasivos ni estropajos, ya que podrian rayar la
superficie.

Deje que los accesorios se enfrien por completo antes de limpiarlos. Los accesorios se
pueden estropear si entran en contacto con el agua fria cuando adn estan calientes.
Después de cada uso, limpie la parte inferior, la parte superiory las paredes del horno con
un pafo suave, no abrasivo y hiimedo para evitar la acumulacién de residuos. Séquelo
bien.
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- No utilice productos de limpieza abrasivos ni utensilios metalicos en ninguna de las
superficies interiores o exteriores del horno; ni tampoco para limpiar los accesorios.

- Dejequetodos los accesoriosy partes delhorno se sequen por completo antes de utilizarlo
de nuevo.

- Aseglrese de volver a introducir la bandeja recogemigas en el horno después de limpiarlo
y antes de utilizarlo.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: 03809

Producto: Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected
Voltaje: 220 - 240V ~

Frecuencia: 50/60 Hz

Potencia nominal: 1700 W

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el
producto y/o la bateria deberén desecharse de manera independiente de los
residuos domésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Gtil,
deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de
recogida designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deberd
contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

8. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 32107 28.
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9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que el horno freidora con modelo 03809_
Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected es conforme con la Directiva 2014/53/EU de equipos
radioeléctricos.

El texto completo de la declaracién UE de conformidad esté disponible en la direccion de
internet siguiente: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

36 I BAKE&FRY 3000 TOUCH STEEL CONNECTED



ENGLISH

1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1
1. Control panel
2. Door handle
3. Racks
4. Door
5. Non-slip feet
NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and
other packaging elements in a safe place to prevent damage to the device if you need
to transport it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content

- QOven

- Temperature probe

- Fryingtray

- Bakingtray

- Ovenrack

- Pizza stone

- Removable grease-collection tray
- Rotisserie with handle
- Mould

- Metal handle
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3. OPERATION

Before using the oven for the first time

- Remove all accessories from the oven. Wash them in warm, soapy water with a soft cloth.
- Rinse and dry thoroughly.

- Wipe the bottom and top of the oven interior with a soft, damp cloth.

- Dryitproperly.

When using the oven for the first time, it may give off a faint smell of smoke for 5-15 minutes.
This is normal. With use, it will stop emitting smoke. Open a window to ensure sufficient
ventilation.

Accessories
The accessories contained in the air-fryer oven are as follows:

1. Food thermometer. Fig. 2
Itis used to determine the internal temperature of food. Insert the tip of the probe as close as
possible to the centre of the thickest part of the food. (Only use with Grill or Roast functions).

2. Fryingtray. Fig. 3
Use with Airfry or Dehydrate functions to improve results. Allow it to cool completely before
putting it in the dishwasher. If washing by hand, do not use abrasive cleaning products.

3. Rack.Fig. 4

Itis suitable for baking, grilling and toasting. It can be used on its own or placed on top of a tray
(baking or pizza tray). Allow it to cool completely before putting it in the dishwasher. If washing
by hand, do not use abrasive cleaning products.

4. Bakingtray. Fig. 5
Suitable for baking, roasting or grilling. Cover with baking paper or aluminium foil for easier
cleaning.

5. Grease-collection tray. Fig. 6.
If you place it at the bottom of the oven, it is used to collect crumbs or grease that may be

released by the food during cooking. Removable to facilitate cleaning.

6. Rotisserie. Fig. 7
Itis used to roast meat (e.g. chicken) evenly.

7. Rotisserie handle. Fig. 8
Used to safely insert and remove the rotisserie.
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Control panel

Figure 9

1. Homepage icon

NouvswN

Light on/off indicator light
Successful pairing indicator light
Wi-Fiindicator light
Settings icon

Light on/off icon
Child Lock icon: this icon locks and unlocks the display to prevent unintentional

touching. Press for two seconds to activate the function.
Locked display indicator light
9. Power icon: used to switch on the oven, cancel the ongoing programme and put the
oven into standby mode.

ENGLISH

10. Start/Pause icon: used to start cooking or interrupt the programme in progress.

Cooking programmes

Programme Preheating Default Default | Adjustable Adjustable time
temperature | time temperature range
(°0) range (°C)

Roast Yes 200 35min | 100-200 1-60 min

Grill Yes 220 16 min | 100-220 1-60 min

Medium rare

Medium Yes 220 18 min | 100-220 1-60 min

Medium well | Yes 220 20 min | 100-220 1-60 min

Well done Yes 220 23 min | 100-220 1-60 min

Pizza Yes 200 15 min | 55-200 1-60 min

Frozen

Fresh Yes 200 10 min | 55-200 1-60 min

AirFry No 200 18 min | 55-200 1-60 min

Frozen fries
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Hand-cut No 200 20min | 55-200 1-60 min
fries
Toast 220 5 min 100-220 1-10 min

Light toast No

Medium No 220 6 min 100-220 1-10 min
toast

Dark toast No 220 7 min 100-220 1-10 min
Bake No 180 30 min | 55-220 1-60 min
Bagel No 200 15 min | 55-220 1-60 min
Dehydrate No 70 30 min | 55-90 1-120 min
Slow cooking | No 90 120 55-180 1-480 min

min
Keep warm No 60 30min | 55-80 1-20 min

Using the rotisserie
To use the rotisserie, follow these steps:

1.
2.
3.

4.

If you have not already done so, place the grease-collection tray in the bottom of the oven.
Secure the food in the rotisserie using the clips. To do this, loosen the screws.

Then, fix the food by adjusting the clips. Then retighten the screws. Make sure that there
is enough space to remove the rotisserie with the handle when cooking is finished. Fig. 10
First, insert the end of the rotisserie that does not have the groove into the hole in the oven
intended for this purpose by 5 mm. Fig. 11

Next, insert the other end of the rotisserie (which does have the groove) into the bracket
on the other side of the oven. Fig. 12

NOTE: make sure that the rotisserie and the food to be prepared can rotate freely.

6. After cooking, remove the rotisserie using the handle provided. To do this, insert the hook
at the ends of the handle into the holes of the rotisserie. Fig. 13
Beeping
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Each time an operation is performed, the oven will beep.

When the Airfry programme reaches the halfway point of the cooking cycle, the oven will
beep twice to remind you to turn the food for even cooking.

When automatic preheating is complete, in Roast, Grilland Pizza modes, the oven will beep
5 times.

Once the cooking time has finished, the oven will beep ten times.
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Using the air-fryer oven

1.

Insert the grease-collection tray into the bottom of the oven.

2. Then, introduce the food.

- Todo this, place them on the tray or rack.

- Slide the accessory to be used into the desired guide.

A When selecting the Roast, Grill or Pizza programme, do not put food in the oven until the
automatic preheating has finished; only insert the accessories.

NOTE:

- Make sure that nothing is within 3 cm (about the width of a teaspoon) of the oven heating
elements.

- When the oven is operating at a very high temperature, this distance must be considerably
greater.

3. Pluginthe oven.

- Check the input voltage indicated on the rating label of the oven and make sure that it
matches your mains voltage.

- Plug the power cable correctly into a power outlet. The display will light up.

4. Select the desired programme.

A Scroll through the 10 programmes on the display and select one to start cooking.

B Alternatively, adjust the temperature/time of the selected programme to get the preferred
doneness.

C You can start cooking now.

D The oven features 10 programmes. The default settings are optimised for various types of
dishes and food. As you become familiar with the use of the oven, you will be able to make
small adjustments to suit your taste.

5. When the cooking is finished, the food is ready to serve.

Remove the used accessory and the food from the oven using oven gloves (or the rotisserie
handle, if applicable).

6.

Switch off the oven.

Switch off the appliance and unplug from the power outlet.
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4. WI-FI CONNECTIVITY AND MOBILE APP

5. CLEANING AND MAINTENANCE

- Disconnect the plug from the socket before cleaning.

- Wait until the oven and its accessories have cooled down.

- Do notimmerse the oven in water.

- Cleanthe appliance after each use, otherwise food residues left in the oven may catch fire
when cooking again.

- After use, wipe the outside of the oven and the grease-collection tray with a soft, damp
cloth and dry thoroughly. You can use a non-abrasive liquid soap or a mild spray solution
to clean the stains.

- To clean the door, use glass cleaner or a mild cleaning agent and a damp sponge. Do not
use abrasive cleaners or scouring pads as they may scratch the surface.

- Allow the accessories to cool completely before cleaning. Accessories can be damaged if
they come into contact with cold water when they are still hot.

- Aftereach use, wipe the bottom, top and walls of the oven with a soft, non-abrasive, damp
cloth to prevent residue build-up. Dry it properly.

- Do not use abrasive cleaning products or metal utensils on any of the oven's interior or
exterior surfaces or to clean the accessories.

- Allow all accessories and oven parts to dry completely before using the oven again.

- Besureto put the grease-collection tray back into the oven after cleaning and before use.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 03809

Product: Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected
Voltage: 220 - 240 V~

Frequency: 50/60 Hz

Rated power: 1700 W

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain
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7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or batteries must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should dispose
of the cells/batteries/accumulators and take them to a collection point
designated by the local authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the
correct disposal of old appliances and/or their batteries.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

It is recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

9. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

10. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

Cecotec Innovaciones hereby declares that this air-fryer oven, model 03809_Bake&Fry 3000
Touch Steel Connected is in conformity with the Radio Equipment Directive 2014/53/EU.

The full text of the EU Declaration of Conformity can be found on the following website:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1

1. Panneau de contrdle

2. Poignée de la porte

3. Fentes

4. Porte

5. Pieds antidéparants
NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose l'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit sOr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-\Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

44

Four

Sonde de température (thermométre)
Plateau de friture

Plateau de four

Grille pour le four

Pierre a pizza

Plateau ramasse-graisse amovible
Rétissoire avec manche

Moule

Pince pour retirer le plateau
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3. FONCTIONNEMENT

Avant d'utiliser le four pour la premiére fois

- Retirez tous les accessoires. Lavez-les avec de l'eau tiede et du liquide vaisselle et un
chiffon doux.

- Savonnez-les, rincez-les et laissez-les sécher completement.

- Essuyez la partie inférieure et supérieure de lintérieur du four avec un chiffon doux et
humide.

- Séchez-le bien.

Lors de la premiere utilisation, le four peut dégager une légere odeur de fumée pendant 5a 15
minutes. Ce phénomeéne est normal. A lusage, la fumée disparaitra. Ouvrez une fenétre pour
assurer une ventilation suffisante.

Accessoires
Les accessoires inclus dans la friteuse sont :

1. Thermometre pour aliments. Img. 2

Il est utilisé pour déterminer la température interne des aliments. Insérez la pointe du
thermometre aussi prés que possible du centre de la partie la plus épaisse de laliment. (A
utiliser uniguement avec les fonctions Rétir ou Rétissoire).

2. Plateau de friture. Img. 3

Utilisez-le avec la fonction « AirfFry » ou « Déshydrater » pour améliorer les résultats. Laissez-
le refroidir completement avant de le mettre au lave-vaisselle. Si vous le lavez a la main,
nutilisez pas de produits de nettoyage abrasifs.

3. Grille. Img. 4

Elle convient pour la cuisson, le rotissage et le grillage. Elle peut étre utilisée seule ou placée
sur un plateau (plateau de four ou a pizza). Laissez-le refroidir complétement avant de le
mettre au lave-vaisselle. Si vous le lavez a la main, n'utilisez pas de produits de nettoyage
abrasifs.

4. Plateau pour cuire au four. Img. 5
ILconvient pour la cuisson au four, le rétissage ou la cuisson au grill. Placez du papier sulfurisé
ou du papier aluminium sur le dessus pour faciliter le nettoyage.

5. Plateau ramasse-graisse. Img. 6

Sivous le placez dans la partie inférieure du four, il sert a recueillir les miettes ou les gouttes
qui peuvent s'échapper des aliments pendant la cuisson. Il peut étre retiré pour faciliter son
nettoyage.
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6. Rétissoire. Img. 7
Elle est utilisée pour rotir la viande (par exemple le poulet) de maniére uniforme.

7. Manche de la rétissoire. Img. 8
ILest utilisé pour insérer et retirer la rotissoire en toute sécurité.

Panneau de contrdle

Image 9
1. Icone tactile de démarrage

Indicateur de la lumiere

Indicateur connexion réussie

Indicateur Wi-Fi

Icone tactile des réglages

Icone tactile de la lumiére : pour allumer ou éteindre la lumiere

Icone tactile de verrouillage pour enfants : cette icGne permet de verrouiller et

déverrouiller 'écran pour éviter toute utilisation involontaire. Appuyez pendant deux

secondes pour activer cette fonction.

Indicateur d'écran verrouillé

9. Icdnetactile marche/arrét: elle permet d'allumer le four, d'annuler le programme en
cours et de mettre le four en mode veille.

10. Icone tactile Démarrage/Pause : pour démarrer la cuisson ou interrompre le
programme en cours.

Nou s wN

Programmes

Programme Préchauffage | Température | Temps établi | Intervalle de | Plage de
par défaut par défaut température | temps
(°0) réglable (°C) | réglable

Rotissoire Oui 200 35 min 100-200 1-60min

Rotir Oui 220 16 min 100-220 1-60min

Peu cuit (Bleu)

Apoint Oui 220 18 min 100-220 1- 60 min

Bien cuit Oui 220 20 min 100-220 1-60min

Trés cuit Oui 220 23 min 100-220 1-60min

Pizza surgelée | Oui 200 15 min 55-200 1-60 min

Pizza fraiche Oui 200 10 min 55-200 1-60min
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AirfFry Non 200 18 min 55-200 1-60min
Frites surge-

lées

Frites coupées | Non 200 20 min 55-200 1-60min
a la main

Faire griller Non 220 5 min 100-220 1-10 min
Roti léger

Roéti moyen Non 220 6 min 100-220 1-10 min
Roti intense Non 220 7 min 100-220 1-10 min
Cuisson au four | Non 180 30 min 55-220 1-60min
Bagel Non 200 15 min 55-220 1-60min
Déshydrater Non 70 30 min 55-90 1-120 min
Cuisson lente Non 90 120 min 55-180 1-480 min
Maintenir Non 60 30 min 55-80 1-20 min
chaud

Utilisation de la rotissoire

Pour utiliser la rétissoire, veuillez procéder de la maniéere suivante :
1. Si vous ne l'avez pas encore fait, placez le plateau ramasse-graisse dans la partie
inférieure du four.
2. Fixezles aliments dans la rétissoire a l'aide des brochettes. Pour ce faire, desserrez les vis.
3. Fixez ensuite les aliments en ajustant les brochettes. Resserrez ensuite les vis. Veillez a
ce qu'ily ait suffisamment d'espace pour retirer la rotissoire a 'aide du manche lorsque la

cuisson est terminée. Img. 10

4, Toutd'abord, insérez de 5 mm U'extrémité de la rétissoire (qui n'est pas munie de la piéce de
fixation) dans le trou du four prévu a cet effet. Img. 11

5. Insérez ensuite l'autre extrémité de la rotissoire (qui est munie d'une piéce de fixation)
dans le support situé de l'autre c6té du four. Img. 12

NOTE : Assurez-vous que la rétissoire et les aliments a préparer peuvent tourner librement.

6. Apres la cuisson, retirez la rotissoire a l'aide du manche prévu a cet effet. Pour ce faire,
insérez le crochet aux extrémités du manche dans les trous de la rétissoire. Img. 13

Signal sonore

- Chaque fois qu'une opération est effectuée, le four émettra un signal sonore.
- Lorsque le programme AirFry atteint la moitié du cycle de cuisson, le four émettra deux
bips pour vous rappeler de retourner les aliments afin d'obtenir une cuisson homogene.
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Lorsque le préchauffage automatique est terminé, en modes Rétissoire, Rotir et Pizza, le
four émettra 5 bips.
Ala fin du temps de cuisson, le four émettra 10 bips.

Utilisation d'un four friteuse

1.

NO

> &

5.

Insérez le plateau ramasse-graisse dans la partie inférieure du four.

Insérez ensuite les aliments.
Pour ce faire, placez-les sur le panier, le plateau ou la grille.
Faites glisser l'accessoire a utiliser dans le guide souhaité.

Lorsque vous sélectionnez le programme Ro6tissoire, Rotir ou Pizza, ne mettez pas
d'aliments dans le four avant la fin du préchauffage automatique, mais uniqguement les
accessoires.

TE:

Veillez a ce que rien ne se trouve a moins de 3 cm (environ la largeur d'une cuillére a café)
des résistances du four.

Lorsque le four fonctionne a une température trés élevée, cette distance doit étre
considérablement plus grande.

Branchez le four.

Vérifiez la tension d'entrée indiquée sur la plaque signalétique du four et assurez-vous
qu'elle correspond a la tension de votre réseau.

Branchez le cable d'alimentation sur une prise de courant. L'écran s'allumera.

Sélectionnez le programme souhaité.

Parcourez les 10 programmes sur lécran et sélectionnez-en un pour commencer la
cuisson.

Vous pouvez également régler la température et le temps du programme sélectionné pour
obtenir le point de cuisson souhaité.

Commencez ensuite a cuisiner.

Le four dispose de 10 programmes. Les réglages par défaut sont optimisés pour différents
types de plats et daliments. Au fur et a mesure que vous vous familiariserez avec
L'utilisation du four, vous pourrez effectuer de petits ajustements en fonction de vos godQts.

Lorsque la cuisson est terminée, les aliments sont préts a étre servis.

Retirez l'accessoire utilisé et les aliments du four a l'aide de maniques (ou du manche de la
rétissoire, le cas échéant).

6.

Eteignez le four.

Eteignez et débranchez le four de la prise de courant.
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4. CONNEXION VIA WI-FI ET APP POUR SMARTPHONES

5.NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez la fiche de la prise de courant avant de commencer le nettoyage.

Attendez que le four et ses accessoires aient refroidi.

Ne plongez pas le four dans l'eau.

Nettoyez l'appareil apres chaque utilisation, sinon les résidus d'aliments laissés dans le
four peuvent s'enflammer lors d'une nouvelle cuisson.

Apres utilisation, essuyez l'extérieur du four et le plateau ramasse-graisse avec un chiffon
doux et humide et séchez-les soigneusement. Vous pouvez utiliser un produit de nettoyage
liqguide non abrasif ou une solution douce en spray pour éviter l'accumulation des taches.
Pour nettoyer la porte, utilisez un produit de nettoyage pour vitres ou un produit de
nettoyage doux et une éponge humide. N'utilisez de nettoyants abrasifs ou de tampons a
récurer, car ceux-ci pourraient rayer la finition.

Laissez les accessoires refroidir completement avant de les nettoyer. Les accessoires
peuvent étre endommagés s'ils entrent en contact avec de l'eau froide alors qu'ils sont
encore chauds.

Apres chaque utilisation, essuyez la partie inférieure, la partie supérieure et les parois du
four avec un chiffon doux, non abrasif et humide pour éviter 'accumulation de résidus.
Séchez-le bien.

N'utilisez pas de produits de nettoyage abrasifs ou d'ustensiles métalliques sur les
surfaces intérieures ou extérieures du four ou pour nettoyer les accessoires.

Laissez tous les accessoires et les pieces du four sécher completement avant d'utiliser a
nouveau le four.

Veillez a remettre le plateau ramasse-graisse dans le four apres l'avoir nettoyé et avant
de Lutiliser.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : 03809

Produit : Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected
Voltage : 220 - 240V~

Fréquence : 50/60 Hz

Puissance nominale : 17700 W
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Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le
produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer
les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 21 07 28.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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10. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE L'UE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce four friteuse, modele 03809_Bake&Fry
3000 Touch Steel Connected est conforme a la directive 2014/53/UE sur les équipements
radioélectriques.

Letexteintégraldeladéclarationde conformitéde'lUE peutétre consultésurlesitewebsuivant:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1
1. Bedienfeld
Turgriff
Luftauslassgitter
Tur
Ruschtfeste Standfiifie

GRS

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren missen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Vollstandiger Inhalt

- Backofen

- Temperaturfuhler

- Frittierblech

- Backblech

- Backofenrost

- Pizzastein

- Herausnehmbare Fettauffangschale
- Drehspiefd mit Griff

- Backform

- Back/Frittierblech-Ausziehzange
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3. BEDIENUNG

Vor der ersten Benutzung des Backofens

- Entfernen Sie alle Zubehorteile. Waschen Sie sie in warmem Seifenwasser und mit einem
weichen Tuch.

- Spllen und trocknen Sie sie gut.

- Wischen Sie das Innere des Backofens unten und oben mit einem weichen, feuchten Tuch
ab.

- Trocknen Sie ihn vollstandig.

Wenn Sie den Backofen zum ersten Mal benutzen, kann er fir 5-15 Minuten einen leichten
Rauchgeruch abgeben. Dies ist normal. Mit zunehmender Benutzung hért der Rauch auf.
Offnen Sie ein Fenster, um fiir ausreichende Beliiftung zu sorgen.

Zubehorteile
Die im Backofen enthaltenen Zubehorteile sind wie folgt:

1. Temperaturfthler. Abb. 2

Dieses wird verwendet, um die Innentemperatur der Lebensmittel zu bestimmen. Stecken
Sie die Spitze des Temperaturfihlers so nah wie moglich an die Mitte der dicksten Stelle des
Lebensmittels. (nur bei den Funktionen Braten oder Rosten verwenden).

2. Frittierblech. Abb. 3

Die besten Ergebnisse erzielen Sie mit der Airfry- oder Dehydrier-Funktion. Lassen Sie das
Gerat vollstandig abkuhlen, bevor Sie es in den Geschirrspller geben. Bei der Reinigung von
Hand keine scheuernden Reinigungsmittel verwenden.

3. Backofenrost Abb. 4

Geeignet zum Backen, Braten und Toasten. Kann allein verwendet oder auf ein Blech (Back-
oder Pizzablech) gelegt werden. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen, bevor Sie es in
den Geschirrspuler geben. Bei der Reinigung von Hand keine scheuernden Reinigungsmittel
verwenden.

4. Backblech. Abb. 5
Geeignet zum Backen, Braten oder Grillen. Decken Sie mit Backpapier oder Alufolie ab, um die
Reinigung zu erleichtern.

5. Fettauffangschale Abb. 6

Wird auf den Boden des Backofens gestellt und dient zum Auffangen von Kriimeln oder Tropfen,
die wahrend des Garvorgangs aus den Speisen austreten konnen. Sie kann zur einfachen
Reinigung herausgenommen werden.
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6. Drehspief3. Abb. 7
Er wird verwendet, um Fleisch (z. B. Hahnchen) gleichmafig zu braten.

7. Drehspief3-Griff. Abb. 8
Dient zum sicheren Einsetzen und Herausnehmen des Drehspiefies.

Bedienfeld

Abbildung 9
1. Start-Symbol

Licht eingeschaltet Anzeige

Erfolgreiche Verknlpfung Anzeige

Wifi Anzeige

Konfigurationsmodus Symbol

Licht-Symbole: zum Ein- und Ausschalten des Lichts.

Kindersicherung Symbol: dieses Symbol sperrt und entsperrt das Display, so dass es

nicht zu unbeabsichtigten Betatigungen kommen kann. Driicken Sie es zwei Sekunden

lang, um die Funktion zu aktivieren.

Gesperrtes Display Anzeige

9. Ein/Aus-Symbol: zum Einschalten des Backofens, zum Abbrechen des laufenden
Programms und zum Versetzen des Backofens in den Standby-Modus.

10. Start/Pause-Symbole: zum Starten des Garvorgangs oder zum Unterbrechen des
laufenden Programmes.

NouvswN

Kochprogramme

Programm Vorheizung | Standard- Standard-Zeit Einstellbarer | Einstellbarer
Temperatur Temperatur- | Zeitbereich
(°0) bereich (¢C)

Roésten Ja 200 35 Min 100-200 1-60 Min

(Roast)

Braten (Broil) | Ja 220 16 Min 100-220 1-60 Min

Blutig

(Medium

rare)

Rosa Ja 220 18 Min 100-220 1-60 Min

(Medium)

Durchgebra- | Ja 220 20 Min 100-220 1-60 Min

ten (Medium

well)
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Gut durchge-
braten (Well
done)

Ja

220

23 Min

100-220

1-60 Min

Pizza
Gefroren
(Frozen)

Ja

200

15 Min

55-200

1-60 Min

Frisch (Fresh)

Ja

200

10 Min

55-200

1-60 Min

Airfry
Gefrorene
Pommes
frites (Frozen
fries)

Nein

200

18 Min

55-200

1-60 Min

Handge-
schnittene
Pommes
frites (Hand-
cut fries)

Nein

200

20 Min

55-200

1-60 Min

Braten
(Toast)
Leichtes
Braten
(Light)

Nein

220

5min

100-220

1-10 Min

Mittlerer
Braten
(Medium)

Nein

220

6 Min

100-220

1-10 Min

Dunkler
Braten (Dark)

Nein

220

7 Min

100-220

1-10 Min

Backen
(Bake)

Nein

180

30 Min

55-220

1-60 Min

Bagel

Nein

200

15 Min

55-220

1-60 Min

Dehydrieren
(Dehydrate)

Nein

70

30 Min

55-90

1-120 Min

Langsam
kochen

Nein

90

120 Min

55-180

1-480 Min

Warmhalten
(Keep warm)

Nein

60

30 Min

55-80

1-20 Min
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Verwendung des Drehspief3es

Um den Drehspief3 zu verwenden, gehen Sie wie folgt vor:

1. Falls noch nicht geschehen, die Fettauffangschale auf den Boden des Backofens stellen.

2. Sichern Sie die Speisen im Drehspiefd mit den Spiefsen. Losen Sie dazu die Schrauben.

3. Fixieren Sie dann die Speisen durch Einstellen des Spiefdes. Ziehen Sie dann die Schrauben
wieder fest. Achten Sie darauf, dass genltigend Platz vorhanden ist, um den Drehspiefs nach
dem Garen mit dem Griff herauszunehmen. Abb. 10

4. Stecken Sie zunachst das Ende des Drehspiefdes, das nicht mit dem Passstiick versehen
ist, 5mm in das dafur vorgesehene Loch im Backofen. Abb. 11

5. Stecken Sie dann das andere Ende des Drehspiefdes (mit dem Passttick) in die Halterung
auf der anderen Seite des Backofens. Abb. 12

HINWEIS: Achten Sie darauf, dass sich der Drehspiefs und die zuzubereitenden Speisen frei

drehen kénnen.

6. Nach dem Garen nehmen Sie den Drehspiefd mit dem mitgelieferten Griff heraus. Stecken
Sie dazu die Haken an den Enden des Griffs in die Locher des Drehspiefses. Abb. 13

Piepton

- Jedes Mal, wenn Sie einen Vorgang ausfihren, gibt der Backofen einen Signalton ab.

- Wenn das Airfry-Programm die Halfte des Garvorgangs erreicht hat, ertont zweimal ein
Signalton, um Sie daran zu erinnern, die Speisen zu wenden, damit sie gleichmafiig garen.

- Wenn das automatische Vorheizen in den Betriebsarten Rosten, Braten und Pizza
abgeschlossen ist, piept der Ofen 5 Mal.

- Am Ende der Garzeit piept der Ofen 10 Mal.

Verwendung des Backofens
1. Schieben Sie die Fettauffangschale in den Backofenboden.

2. Dann flhren Sie das Essen ein.
- Dazu legen Sie sie in den Korb, das Backblech oder das Backofenrost.
- Schieben Sie das zu verwendende Zubehor in die gewlinschte Einschubebene.

A Wenn Sie das Programm Résten, Braten oder Pizza gewahlt haben, geben Sie die Speisen
erst nach dem automatischen Vorheizen in den Ofen, sondern nur die Zubehorteile.

HINWEIS:

- Achten Sie darauf, dass die Heizelemente des Backofens nicht naher als 3 cm (etwa die
Breite eines Teeloffels) aneinander liegen.

- Wenn der Ofen mit einer sehr hohen Temperatur arbeitet, muss dieser Abstand wesentlich
grofier sein.

3. Schlief3en Sie den Ofen an.
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Uberpriifen Sie die auf dem Typenschild des Backofens angegebene Eingangsspannung
und vergewissern Sie sich, dass sie mit lhrer Netzspannung Ubereinstimmt.
Schlief3en Sie das Netzkabel richtig an eine Steckdose an. Das Display wird eingeschaltet.

Wahlen Sie das gewlnschte Programm.

Blattern Sie durch die 10 Programme auf dem Display und wahlen Sie eines aus, um den
Garvorgang zu starten.

Alternativ kdnnen Sie die Temperatur/Zeit des gewahlten Programms so einstellen, dass
der gewlnschte Gargrad erreicht wird.

Dann beginnen Sie mit dem Kochen.

Der Backofen verfligt tiber 10 Programme. Die Standardeinstellungen sind flir verschiedene
Arten von Gerichten und Lebensmitteln optimiert. Wenn Sie sich mit der Bedienung des
Ofens vertraut gemacht haben, kénnen Sie kleine Anpassungen nach lhrem Geschmack
vornehmen.

Nach Beendigung des Garvorgangs ist das Essen servierfertig.

Nehmen Sie das benutzte Zubehér und die Speisen mit Ofenhandschuhen aus dem Ofen (oder
gegebenenfalls mit dem DrehspiefRgriff).

6.

Schalten Sie den Backofen aus.

Schalten Sie den Backofen aus und trennen Sie ihn vom Stromnetz.

4. APP UND WI-FI VERBINDUNG

E Wenn Sie den folgenden QR-Code scannen, erhalten Sie Zugang zur
F:% Download-Option der App und zu einer Anleitung, die erklart, wie Sie |hr
: Produkt verkntipfen:

5. REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose.

Warten Sie, bis der Ofen und lhre Zubehérteile abgekiihlt sind.

Tauchen Sie den Backofen nicht in Wasser ein.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch, da sich sonst Speisereste im Backofen beim
erneuten Kochen entziinden kénnen.

Wischen Sie die Auf3enseite des Backofens und die Fettauffangschale nach dem Gebrauch
mit einem weichen, feuchten Tuch ab und trocknen Sie sie grindlich. Sie kdnnen eine nicht
scheuernde Flissigseife oder eine milde Spriuhlésung verwenden, um die Flecken zu
reinigen.
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- Zur Reinigung der Tur verwenden Sie Glasreiniger oder ein mildes Reinigungsmittel und
einen feuchten Schwamm. Verwenden Sie keine Scheuermittel oder Scheuerschwamme,
da diese die Oberflache verkratzen kénnen.

- Lassen Sie die Zubehdorteile vor der Reinigung vollstandig abkihlen. Die Zubehorteile kann
beschadigt werden, wenn es mit kaltem Wasser in Bertihrung kommt, wahrend es noch
heifd ist.

- Wischen Sie den Boden, die Oberseite und die Wande des Backofens nach jedem Gebrauch
mit einem weichen, nicht scheuernden, feuchten Tuch ab, um die Bildung von Rickstanden
zu vermeiden. Trocknen Sie ihn vollstandig.

- Verwenden Sie keine scheuernden Reinigungsmittel oder Metallgegenstande fir die
Innen- oder Aufdenflachen des Backofens oder fiir die Reinigung der Zubehérteile.

- Lassen Sie alle Zubehorteile und Backofenteile vollstandig trocknen, bevor Sie den
Backofen wieder benutzen.

- Stellen Sie sicher, dass die Fettauffangschale nach der Reinigung und vor der Verwendung
wieder in den Backofen eingesetzt wird.

6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: 03809

Produkt: Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected
Spannung: 220 - 240 V~

Frequenz: 50/60 Hz

Nennleistung 1700 W

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Anklindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbolweist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der
Akku gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht
hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den
ortlichen Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher mussen sich mit lhren drtlichen Behdrden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.
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8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber lhrem Produkt, kdnnen Sie
sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).

10. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass der Backofen mit dem Modell 03809_Bake&Fry
3000 Touch Steel Connected mit der Funkgeraterichtlinie 2014/53/€U konform ist.

Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu finden:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura

1. Pannello di controllo

2. Maniglia della porta

3. CGriglie

4. Porta

5. Piedini antiscivolo
NOTA:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre l'apparecchiodalla scatola e rimuoveretuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.
Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

60

Forno

Sonda termica

Teglia per friggere

Teglia da forno

Griglia per forno

Pietra per pizza

Vaschetta di raccolta grasso smontabile
Girarrosto con manico

Stampo

Pinze per estrarre le teglie
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3. FUNZIONAMENTO

Prima di utilizzare il forno per la prima volta

- Rimuovere tutti gli accessori. Lavarli in acqua calda e sapone con un panno morbido.

- Risciacquare e asciugare accuratamente.

- Pulireilfondo e la parte superiore dell'interno del forno con un panno morbido e umido.
- Asciugare bene.

Quando si utilizza il forno per la prima volta, e possibile che emetta un leggero odore di fumo
per 5-15 minuti. € normale. Con luso, smettera di succedere. Aprire una finestra per garantire
una ventilazione sufficiente.

Accessori
Gli accessori contenuti nel forno friggitrice sono i seguenti:

1. Termometro per alimenti. Fig. 2

Viene utilizzato per determinare la temperatura interna degli alimenti. Inserire la punta della
sonda il piti vicino possibile al centro della parte pili spessa del cibo. (Utilizzare solo con la
funzione Arrosto o Grigliare)

2. Teglia per friggere. Fig. 3
Utilizzarla con la funzione Airfry o Essiccazione per migliorare i risultati. Lasciare raffreddare
completamente prima di metterlo in lavastoviglie. In caso di lavaggio a mano, non utilizzare
prodotti detergenti abrasivi.

3. Griglia. Fig. &4

£ adatto per cuocere, arrostire e tostare. Pud essere utilizzata da sola o posizionata sopra una
teglia (teglia da forno o da pizza). Lasciare raffreddare completamente prima di metterlo in
lavastoviglie. In caso di lavaggio a mano, non utilizzare prodotti detergenti abrasivi.

4. Teglia daforno Fig. 5
Adatta per cuocere alforno, arrostire o grigliare. Coprirla con carta da forno o foglio di alluminio
per facilitare la pulizia.

5. Cassettino raccogli-briciole. Fig. 6
Se si colloca sul fondo del forno, serve a raccogliere le briciole o le gocce che possono

fuoriuscire dal cibo durante la cottura. Pud essere rimosso per facilitare la pulizia.

6. Girarrosto. Fig. 7
Si usa per arrostire la carne (ad esempio il pollo) in modo uniforme.
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7. Manico del girarrosto. Fig. 8
Serve per inserire e rimuovere in sicurezza il girarrosto.

Pannello di controllo
Figura 9

1

N~ v wN

10.

Icona touch di Avvio

Icona luminosa della Luce

Icona di Collegamento riuscito

Icona luminosa del Wi-Fi

Icona touch di configurazione

Icone touch della luce: per accendere o spegnere la luce.

Icone di blocco bambini: questa icona blocca e sblocca lo schermo per evitare che
venga toccato involontariamente. Premerla per due secondi per attivare la funzione.
Icona luminosa di Blocco schermo

Icone touch di accensione/spegnimento: servono per accendere il forno, annullare il
programma in corso e mettere il forno in modalita stand-by.
IconetouchdiAvvio/Pausa: servono peravviare la cottura o interrompere ilprogramma
in corso.

Programmi di cottura

Programma Preriscal- | Temperatura | Tempo Intervallo di Intervallo di

damento | predefinita predefi- | temperatura tempo regolabile
(°0) nito regolabile (°C)

Arrosto Si 200 35 min 100-200 1-60 min

(Roast)

Grigliare Si 220 16 min 100-220 1-60 min

(Broil)

Alsangue

(Medium rare)

Al punto Si 220 18 min 100-220 1-60 min
(Medium)

Cotto (Medium | Si 220 20 min 100-220 1-60 min
well)

Molto cotto Si 220 23 min 100-220 1-60 min
(Well done)
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Pizza
Congelato
(Frozen)

Si

200

15 min

55-200

1-60 min

Fresco (Fresh)

Si

200

10 min

55-200

1-60 min

Airfry
Patatine fritte
congelate
(Frozen fries)

No

200

18 min

55-200

1-60 min

Patate tagliate
amano (Hand-
cut fries)

No

200

20 min

55-200

1-60 min

Tostatura
(Toast)
Tostatura
leggera (Light)

No

220

5 min

100-220

1-10 min

Tostatu-
ra media
(Medium)

No

220

6 min

100-220

1-10 min

Tostatura
scura (Dark)

No

220

7 min

100-220

1-10 min

Cuocere al
forno (Bake)

No

180

30 min

55-220

1-60 min

Bagel

No

200

15 min

55-220

1-60 min

Essiccare
(Dehydrate)

No

70

30 min

55-90

1-120 min

Cottura lenta
(Slow cook)

No

90

120 min

55-180

1-480 min

Mantenimento
a caldo (Keep
warm)

No

60

30 min

55-80

1-20 min

Utilizzo del girarrosto

Per utilizzare il girarrosto, procedere come segue:
Se non lo si e ancora fatto, posizionare la vaschetta raccogli-briciole nella parte inferiore

1.

del forno.
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Fissare il cibo nel girarrosto con gli spiedini. A tal fine, allentare le viti.

Quindi sistemare il cibo regolando le punte. Quindi riposizionare le viti. Assicurarsi che ci
sia spazio sufficiente per rimuovere il girarrosto con la maniglia al termine della cottura.
Fig. 10

Per prima cosa, inserire l'estremita del girarrosto che non ha il pezzo di presa nel foro del
forno destinato a questo scopo per 5 mm. Fig. 11

Quindi inserire l'altra estremita del girarrosto (che ha la presa) nella staffa sullaltro lato
delforno. Fig. 12

NOTA: Assicurarsi che il girarrosto e il cibo da preparare possano ruotare liberamente.

6. Altermine della cottura, rimuoverlo utilizzando l'apposita maniglia. A tal fine, inserire il
gancio alle estremita della maniglia nei fori del girarrosto. Fig. 13
Cicalino

Ogni volta che si esegue un'operazione, il forno emette un segnale acustico.

Quando il programma Airfry raggiunge la meta del ciclo di cottura, il forno emette due
segnali acustici per ricordare di girare gli alimenti per una cottura uniforme.

Altermine del preriscaldamento automatico, nelle modalita Arrosto, Griglia e Pizza, iLforno
emette un segnale acustico per 5 volte.

Altermine del tempo di cottura, il forno emette un segnale acustico per 10 volte.

Utilizzo del forno friggitrice

1. Inserire la vaschetta raccogli-briciole nella parte inferiore del forno.

2. Quindiinserireil cibo.

- Atalfine, posizionarlo sul cestello, la teglia o la griglia.

- Farscorrere l'accessorio da utilizzare nella guida desiderata.

A Quando si seleziona il programma Arrosto, Griglia o Pizza, non inserire gli alimenti nel
forno prima che sia terminato il preriscaldamento automatico; solo gli accessori.

ATTENZIONE:

- Assicurarsi che non sia nessun oggetto a meno di 3 cm (circa la larghezza di un cucchiaino)
dalle resistenze del forno.

- Quando il forno funziona a una temperatura molto elevata, questa distanza deve essere
notevolmente maggiore.

3. Collegareilforno.

64

Controllare la tensione di ingresso indicata sull'etichetta del forno e verificare che
corrisponda alla tensione di rete.

Collegare correttamente il cavo di .alimentazione alla presa di corrente. Il touch screen si
accende.
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Selezionare il programma desiderato.

Scorrere i 10 programmi sul display e selezionarne uno per avviare la cottura.

In alternativa, regolare la temperatura/il tempo del programma selezionato per ottenere
la cottura preferita.

Poi iniziare a cucinare.

ILforno dispone di 10 programmi. Le impostazioni predefinite sono ottimizzate per vari tipi
di piatti e alimenti. Man mano che si acquisisce familiarita con l'uso del forno, si potranno
apportare piccole modifiche per adattarlo ai propri gusti.

Altermine della cottura, il cibo e pronto per essere servito.

Rimuovere l'accessorio usato e il cibo dal forno utilizzando i guanti da forno (o limpugnatura
del girarrosto, se del caso).

6.

Spegnere il forno.

Spegnere il forno e scollegarlo dalla rete elettrica.

4. CONNETTIVITA WI-FI E APP

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima di procedere alla pulizia, scollegare la spina dalla presa.

Attendere che il forno e i suoi accessori si siano raffreddati.

Non immergere il forno in acqua.

Pulire l'apparecchio dopo ogni utilizzo, altrimenti i residui di cibo lasciati nel forno
potrebbero incendiarsi durante la cottura.

Dopo l'uso, pulire l'esterno del forno e la vaschetta raccogli-briciole con un panno morbido
e umido e asciugare accuratamente. Per pulire le macchie si pud usare un sapone liquido
non abrasivo o una soluzione spray delicata.

Per pulire la porta, utilizzare un detergente per vetri o un detergente delicato e una
spugna umida. Non utilizzare detergenti abrasivi o pagliette perché potrebbero graffiare
la superficie.

Lasciare raffreddare completamente gli accessori prima di pulirli. Gli accessori possono
danneggiarsi se entrano in contatto con l'acqua fredda quando sono ancora caldi.

Dopo ogni utilizzo, pulire il fondo, la parte superiore e le pareti del forno con un panno
morbido, non abrasivo e umido per evitare l'accumulo di residui. Asciugare bene.
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- Non utilizzare prodotti detergenti abrasivi o utensili metallici sulle superfici interne o
esterne del forno o per pulire gli accessori.

- Lasciare che tutti gli accessori e le parti del forno si asciughino completamente prima di
utilizzare nuovamente il forno.

- Assicurarsidirimettereilvassoio raccogli-briciole nel forno dopo la pulizia e prima dell'uso.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: 03809

Prodotto: Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected
Tensione: 220 - 240V ~

Frequenza: 50/60 Hz

Potenza nominale: 17700 W

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti
domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, &
necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di
raccolta designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed
elettroniche e/o le pile/batterie, l'utente dovra contattare le autorita locali.

ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere l'ambiente.

8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Siraccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con l'apparecchio o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero di telefono +34 96 32107 28.
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9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

Cecotec Innovaciones dichiara che il forno modello 03809_Bake&Fry 3000 Touch Steel
Connected e conforme alla Direttiva sulle apparecchiature radio 2014/53/UE.

ILtesto completo della dichiarazione di conformita dell'UE e disponibile sul seguente sito web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Figura

1. Painelde controlo

2. Pegadaporta

3. Grelhas

4, Porta

5. Patas anti deslizantes
NOTA:

Os graficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao produto.

2. ANTES DE USAR

Este aparelho é acondicionado em embalagens concebidas para o proteger durante
o transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

68

Forno

Sonda de temperatura
Bandeja para fritar

Bandeja para forno

Grelha para forno

Pedra para pizzas

Tabuleiro de gordura amovivel
Espeto com pega

Molde

Alicate para retirar tabuleiros
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3. FUNCIONAMENTO

Antes de utilizar o forno pela primeira vez

- Retirar todos os acessérios. Lave-0s em agua morna com sabao e com um pano macio.

- Enxague e seque-os bem.

- Limpar a parte inferior e superior do interior da camara de cozimento com um pano macio
e humido.

- Seque-abem.

Ao utilizar o forno pela primeira vez, este pode libertar um ligeiro cheiro a fumo durante 5 a
15 minutos. Isto é normal. Com o uso, deixara de fumar. Abrir uma janela para garantir uma
ventilacao suficiente.

Acessorios
Os acessérios incluidos no forno da fritadeira séo os seguintes

1. Termdmetro para alimentos. Fig. 2

E utilizado para determinar a temperatura interna dos géneros alimenticios. Introduzir a ponta
da sonda o mais préximo possivel do centro da parte mais espessa do alimento. (Utilizar
apenas com as funcdes Assar)

2. Bandeja para fritar. Fig. 3

Utilizar com a funcdo Airfry ou Dehydrate para melhorar os resultados. Deixe arrefecer
completamente antes de o colocar na maquina de lavar louca. Se lavar a mao, nao utilizar
produtos de limpeza abrasivos.

3. Grelha. Fig. 4

€ adequado para cozer, assar e tostar. Pode ser utilizado sozinho ou colocado em cima de um
tabuleiro (tabuleiro de forno ou de pizza). Deixe arrefecer completamente antes de o colocar
na maquina de lavar louca. Se lavar a mao, nao utilizar produtos de limpeza abrasivos.

4. Bandeja paraforno Fig. 5
Adequado para cozer, assar ou grelhar. Cobrir com papel vegetal ou folha de aluminio para
facilitar a limpeza.

5. Bandeja recolhe-migalhas Fig. 6
Se for colocado no fundo do forno, serve para recolher as migalhas e os pingos que se soltam

dos alimentos durante a cozedura. Pode ser removido para facilitar a limpeza.

6. EspetoFig.7
E utilizado para assar carne (por exemplo, frango) de forma homogénea.
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7. Pegadoassador. Fig. 8
Utilizado para inserir e retirar o assador de forma segura.

Painel de controlo

Figura 9
1. Icone Iniciar

icone de luz

icone de ligacdo bem sucedida

icone de luz WiFi

icone tatil de configuracdo

fcones tacteis de luz: para ligar ou desligar a luz.

fcones de toque de bloqueio para criancas: Este icone bloqueia e desbloqueia o ecra

para evitar toques nao intencionais. Premir durante dois segundos para ativar a

funcao.

icone de luz do ecra blogueado

9. icones tacteis Ligar/Desligar: utilizados para ligar a cdmara de cozimento, cancelar o
programa em curso e colocar a camara de cozimento no modo de espera.

10. Icones técteis Inicio/Pausa: para iniciar a cozedura ou interromper o programa em

N~ v wN

curso.

Programas de cozedura

Programa Pré-aque- | Temperatura Tempo Gama de Intervalo de
cimento por defeito por temperaturas | tempo ajus-
(°0) defeito ajustaveis (°C) | tavel
Rustir (Roast) | Sim 200 35 min 100-200 1-60 min
Grelhar (Broil) | Sim 220 16 min 100-220 1-60 min
Pouco
cozinhado

(Medium rare)

Al punto Sim 220 18 min 100-220 1-60 min
(medium)

Feito (Medium | Sim 220 20 min 100-220 1-60 min
well)

Muito feito Sim 220 23 min 100-220 1-60 min
(Well done)
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Pizza
Congelada
(Frozen)

Sim

200

15 min

55-200

1-60 min

Fresco (Fresh)

Sim

200

10 min

55-200

1-60 min

Airfry
Batatas fritas
congeladas
(Frozen fries)

200

18 min

55-200

1-60 min

Batatas corta-
das a mao
(Hand-cut
fries)

200

20 min

55-200

1-60 min

Torrar (Toast)
Assado ligeiro
(Light)

220

5min

100-220

1-10 min

Torrado médio
(Medium)

220

6 min

100-220

1-10 min

Torrado
escuro (Dark)

220

7 min

100-220

1-10 min

Cozer (Bake)

180

30 min

55-220

1-60 min

Bagel

200

15 min

55-220

1-60 min

Desidratar
(Dehydrate)

70

30 min

55-90

1-120 min

Cozedura
lenta (Slow
cook)

90

120 min

55-180

1-480 min

Mantener
quente (Keep
warm)

60

30 min

55-80

1-20 min

Utilizacao do assador

Para utilizar o assador, proceda da seguinte forma:
Se ainda ndo o tiver feito, coloque o tabuleiro para migalhas no fundo do forno.

1.

2.

Fixe os alimentos na assadeira com os espetos. Para o efeito, desapertar os parafusos.
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3. Em seguida, fixar os alimentos, ajustando os espigdes. Em seguida, voltar a apertar os
parafusos. Certifique-se de que existe espaco suficiente para retirar a churrasqueira com
a pega quando a cozedura estiver concluida. Fig. 10

4. Em primeiro lugar, introduzir a extremidade da churrasqueira que nao tem a peca de
encaixe no orificio do forno destinado a este fim em 5 mm. Fig. 11

5. Emseguida, insira a outra extremidade do assador (que tem o encaixe) no suporte do outro
lado do forno. Fig. 12

NOTA: Certifique-se de que a assadeira e os alimentos a preparar podem rodar livremente.

6. Apds a cozedura, retirar o grelhador com a pega fornecida. Para o fazer, insira o gancho
nas extremidades da pega nos orificios do assador. Fig. 13

Sinal sonoro

- (Cadavez que uma operacdo é efectuada, o forno emite um sinal sonoro.

- Quando o programa Airfry atinge metade do ciclo de cozedura, o forno emite dois sinais
sonoros para o lembrar de virar os alimentos para que a cozedura seja uniforme.

- Quando o pré-aguecimento automatico estiver concluido, nos modos Rustir, Assar e Pizza,
o forno emite um sinal sonoro de 5 vezes.

- Nofinal do tempo de cozedura, o forno emite 10 sinais sonoros.

Utilizacdo do forno de fritura
1. Introduzir o tabuleiro para migalhas no fundo do forno.

2. Depois, introduza os alimentos.
- Paraisso, coloque-os no cesto, no tabuleiro ou na grelha.
- Introduzir o acessério a utilizar na guia pretendida.

A Quando selecionar o programa Assar, Assar ou Pizza, ndo coloque alimentos no forno até
que o pré-aguecimento automatico tenha terminado; apenas os acessérios.

AVISO:

- Certifique-se de que nada se encontra a menos de 3 cm (aproximadamente a largura de
uma colher de chd) dos elementos de aquecimento do forno.

- Quando a camara de cozimento esta a funcionar a uma temperatura muito elevada, esta
distancia deve ser consideravelmente maior.

3. Lligaroforno.
- \Verifique a tensdo de entrada indicada na etiqueta de caracteristicas do forno e certifique-
se de que corresponde a sua tenséo de rede.

- Ligue corretamente o cabo de alimentacao a uma tomada elétrica. O ecra tatil acende-se.

4. Selecionar o programa pretendido.
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Percorrer os 10 programas no ecra e selecionar um para comecar a cozinhar.

Em alternativa, ajuste a temperatura/tempo do programa selecionado para atingir o
ponto de cozedura pretendido.

Depois, comecar a cozinhar.

O forno disp6e de 10 programas. As predefinicoes estdo optimizadas para varios tipos de
pratos e alimentos. A medida que se familiariza com a utilizacdo do forno, poderd fazer
pequenos ajustes ao seu gosto.

Quando a cozedura estiver concluida, a comida estd pronta a ser servida.

Retirar o acessério utilizado e os alimentos da camara de cozimento utilizando luvas de forno
(ou a pega do assador, se aplicavel).

6.

Desligar o forno.

Desligar a cdmara de cozimento e desconectd-la da rede elétrica.

4. APLICACAO TELEMOVEL E LIGACAO WI-FI

E Ao digitalizar o seguinte codigo QR, podera aceder a opcao de transferéncia
da app e a um manual que explica como ligar o seu aparelho:

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Desligue a ficha da tomada antes de a limpar.

Aguardar que o forno e os seus acessorios arrefecam.

N&o mergulhar a cdmara de cozimento em agua.

Limpe o aparelho apés cada utilizacao, caso contrério os residuos de alimentos deixados
no forno podem incendiar-se quando voltar a cozinhar.

Ap6s a utilizacdo, limpar o exterior do forno e o tabuleiro para migalhas com um pano
macio e htimido e secar bem. Pode utilizar um sab&o liquido ndo abrasivo ou uma solucdo
de spray suave para limpar as manchas.

Para limpar a porta, utilize um limpa-vidros ou um produto de limpeza suave e uma
esponja humida. Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos ou esfregdes, pois podem
riscar a superficie.

Deixar arrefecer completamente os acessdérios antes de os limpar. Os acessérios podem
ser danificados se entrarem em contacto com agua fria quando ainda estdo quentes.
Apos cada utilizacao, limpar o fundo, a parte superior e as paredes da camara de cozimento
comum pano macio, nao abrasivo e htimido para evitar aacumulacdo de residuos. Seque-a
bem.
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- Nao utilizar produtos de limpeza abrasivos ou utensilios metdlicos nas superficies
interiores ou exteriores da cd@mara de cozimento ou para limpar os acessérios.

- Deixar secar completamente todos os acessérios e pecas da cdmara de cozimento antes
de voltar a utilizar a camara de cozimento.

- Nao se esqueca de voltar a colocar o tabuleiro para migalhas no forno depois de o limpar
e antes de o utilizar.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia: 03809

Produto: Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected
Tensdo: 220 - 240 V~

Frequéncia: 50/60 Hz

Poténcia nominal: 17700 W

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

7. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo
domeéstico. Quando este produto atingir o fim da sua vida Util, deverd remover
as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha
designado pelas autoridades locais.
Para obter informacéo detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor deverd
contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicées e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma dudvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.
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9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacéo nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

A Cecotec Innovaciones declara que o forno com o modelo 03809_Bake&Fry 3000 Touch Steel
Connected estd em conformidade com a Diretiva de Equipamentos de Radio 2014/53/UE.
OtextointegraldaDeclaracaode Conformidade da UE pode serconsultadonoseguintesitio\Web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur1
1. Bedieningspaneel

2. Handgreep van de deur

3. Roosters

4. Deur

5. Anti-slipvoetjes
OPMERKING:

De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos

- Oven

- Temperatuursonde

- Frituurplaat

- Bakplaat

- Oven rooster

- Pizzasteen

- Verwijderbaar vetopvangbakje
- Draaispit en handvat

- Vorm

- Tang om rooster te verwijderen
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3. WERKING

Voordat u de oven voor het eerst gebruikt

- Verwijder alle accessoires. Was ze in warm water met zeep en een zachte doek.
- Spoelendroog ze grondig.

- Neem de onderkant en bovenkant van de oven af met een zachte, vochtige doek.
- Droog het goed af.

Wanneer u de oven voor het eerst gebruikt, kan er gedurende 5-15 minuten een lichte rookgeur
vrijkomen. Dit is normaal. Na gebruik komt er geen rook meer uit. Open een raam voor
voldoende ventilatie.

Accessoires
De oven bevat de volgende accessoires:

1. Voedselthermometer. Fig. 2

Het wordt gebruikt om de inwendige temperatuur van voedingsmiddelen te bepalen. Steek de
punt van de sonde zo dicht mogelijk bij het midden van het dikste deel van de voeding. (Alleen
gebruiken met de functies Braden of Roosteren).

2. Frituurplaat. Fig. 3
Gebruik met de functie Airfry of Dehydrateren voor betere resultaten. Laat volledig afkoelen
voordat u het in de vaatwasser stopt. Als u met de hand wast, gebruik dan geen schurende
schoonmaakmiddelen.

3. Rooster. Fig. 4

Het is geschikt om te bakken, braden en roosteren. Het kan alleen worden gebruikt of
bovenop een bakplaat (bakplaat of pizzaplaat) worden geplaatst. Laat volledig afkoelen
voordat u het in de vaatwasser stopt. Als u met de hand wast, gebruik dan geen schurende
schoonmaakmiddelen.

4. Bakplaat. Fig. 5
Geschikt om te bakken, braden of grillen. Bedek met bakpapier of aluminiumfolie om het
schoonmaken te vergemakkelijken.

5. Kruimellade. Fig. 6

Als u het op de bodem van de oven plaatst, wordt het gebruikt om kruimels of druppels op te
vangen die tijdens het koken uit het voedsel kunnen komen. Het kan worden verwijderd voor
eenvoudige reiniging.
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6. Draaispit. Fig. 7
Het wordt gebruikt om vlees (bijv. kip) gelijkmatig te roosteren.

7. Handvatvan het draaispit. Fig. 8
Wordt gebruikt om de draaispit veilig te plaatsen en te verwijderen.

Bedieningspaneel

Fig. 9
1. Touch icoon start

Indicatielampje van het licht

Indicatielampje succesvol koppelen

Indicatielampje WiFi

Touch icoon configuratie

Touch iconen van het licht: om het licht aan of uit te doen.

Touch icoon kindervergrendeling: Dit icoon vergrendelt en ontgrendelt het scherm om

onbedoelde aanraking te voorkomen. Druk twee seconden op deze knop om de functie

te activeren.

Indicatielampje vergrendeld scherm

9. Aan/uit touch iconen: worden gebruikt om de oven aan te zetten, het lopende
programma te annuleren en de oven in stand-by modus te zetten.

10. Touch iconen Start/Pauze: om het koken te starten of het lopende programma te
onderbreken.

NouvswN

Kookprogramma's

Programma Voor- Standaardtem- | Standaard | Instelbaar Instelbaar
verwarmen | peratuur °C tijd temperatuurbe- | tijdbereik
reik (°C)
Roosteren Ja 200 35 min 100-200 1-60 min
(Roast)
Braden (Broil) | Ja 220 16 min 100-220 1-60 min

Medium rare

Medium Ja 220 18 min 100-220 1-60 min
Medium well | Ja 220 20 min 100-220 1-60 min
Well done Ja 220 23 min 100-220 1-60 min
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Pizza Ja 200 15 min 55-200 1-60 min
Bevroren
(Frozen)
Vers (Fresh) Ja 200 10 min 55-200 1-60 min
AirFry Nee 200 18 min 55-200 1-60 min

Diepvriesfriet
(Frozen fries)

Handges- Nee 200 20 min 55-200 1-60 min
neden friet
(Hand-cut
fries)

Roosteren Nee 220 5min 100-220 1-10 min
(Toast)

Licht geroos-
terd (Light)

Medium Nee 220 6 min 100-220 1-10 min
geroosterd
(Medium)

Donker Nee 220 7 min 100-220 1-10 min
geroosterd
(Dark)

Bakken (Bake) | Nee 180 30 min 55-220 1-60 min

Bagel Nee 200 15 min 55-220 1-60 min

Dehydrateren | Nee 70 30 min 55-90 1-120 min
(Dehydrate)

Langzaam Nee 90 120 min 55-180 1-480 min
koken (Slow
cook)

Warmhoud Nee 60 30 min 55-80 1-20 min
Functie (Keep
warm)
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Gebruik van het draaispit

Ga als volgt te werk om het draaispit te gebruiken:

1. Plaats de kruimellade onderin de oven als u dat nog niet heeft gedaan.

2. Zet het voedsel vast in het draaispit met behulp van de spiesen. Draai hiervoor de
schroeven los.

3. Zet vervolgens het voedsel vast door de schroeven aan te passen. Draai vervolgens de
schroeven weer vast. Zorg ervoor dat er genoeg ruimte is om het draaispit met het handvat
te verwijderen als het koken klaar is. Fig. 10

4. Steek eerst het uiteinde van het draaispit dat niet voorzien is van het koppelstuk 5 mm in
het daarvoor bestemde opening in de oven. Fig. 10

5. Steek vervolgens het andere uiteinde van het draaispit (die wel de aansluiting heeft) in de
beugel aan de andere kant van de oven. Fig. 11

LET OP; Zorg ervoor dat het draaispit en het te bereiden voedsel vrij kunnen draaien.

6. Verwijder het draaispit na het koken met behulp van de meegeleverde handgreep. Steek
hiervoor de haak aan de uiteinden van het handvat in de gaten van het draaispit. Fig. 13

Akoestisch signaal

- Telkens wanneer een handeling wordt uitgevoerd, geeft de oven een pieptoon.

- Wanneer het Airfry-programma halverwege de kookcyclus is, geeft de oven twee piepjes
om u eraan te herinneren het voedsel te draaien voor een gelijkmatige garing.

- Wanneer het automatisch voorverwarmen is voltooid, zal de oven in de modi Roosteren,
Braden en Pizza 5 keer piepen.

- Aan het einde van de bereidingstijd piept de oven 10 keer.

Gebruik van de oven
1. Plaats de kruimellade in de bodem van de oven.

2. Introduceer dan het voedsel.
- Plaats ze hiervoor op de mand, rooster of de bakplaat.
- Schuif het te gebruiken accessoire in de gewenste geleider.

A Als u het programma Roosteren, Braden of Pizza selecteert, plaats dan geen voedsel in de
oven totdat de automatische voorverwarming klaar is; alleen de accessoires.

OPMERKING:

- Zorg ervoor dat er zich niets binnen 3 cm (ongeveer de breedte van een theelepel) van de
verwarmingselementen van de oven bevindt.

- Wanneer de oven op een zeer hoge temperatuur werkt, moet deze afstand aanzienlijk
groter zijn.

3. Steek de stekker in het stopcontact.

80 I BAKE&FRY 3000 TOUCH STEEL CONNECTED



5.

NEDERLANDS

Controleer de ingangsspanning die staat aangegeven op het typeplaatje van de oven en
zorg ervoor dat deze overeenkomt met uw netspanning.
Steek de stekker correct in het stopcontact. Het touch screen licht op.

Selecteer het gewenste programma.

Blader door de 10 programma's op het display en selecteer er een om te beginnen met
koken.

U kunt ook de temperatuur/tijd van het geselecteerde programma aanpassen om de
gewenste gaarheid te bereiken.

Begin dan met koken.

De oven heeft 10 programma's. De standaardinstellingen zijn geoptimaliseerd voor
verschillende soorten gerechten en voedsel. Naarmate u meer vertrouwd raakt met het
gebruik van de oven, zult u kleine aanpassingen kunnen maken die passen bij uw smaak.

Als het koken klaar is, is het eten klaar om te serveren.

Haal het gebruikte accessoire en het voedsel uit de oven met behulp van ovenwanten (of de
handgreep van het draaispit, indien van toepassing).

6.

Schakel de oven uit.

Schakel de oven uit en trek de stekker uit het stopcontact.

4. WI-FI-CONNECTIVITEIT EN MOBIELE TOEPASSING

van de app en een handleiding waarin wordt uitgelegd hoe u uw product kunt
koppelen:

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Haal de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat schoonmaakt.

Wacht tot de oven en de accessoires zijn afgekoeld.

Dompel de oven niet onder in water.

Maak het apparaat na elk gebruik schoon, anders kunnen etensresten die in de oven
achterblijven vlam vatten wanneer u opnieuw kookt.

Veeg de buitenkant van de oven en de kruimellade na gebruik af met een zachte, vochtige
doek en droog ze goed af. U kunt een niet-schurende vloeibare zeep of een milde spray
gebruiken om de vlekken schoon te maken.
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- Gebruik glasreiniger of een mild schoonmaakmiddel en een vochtige spons om de deur
schoon te maken. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen of schuursponsjes
omdat deze krassen kunnen maken op het oppervlak.

- Laat de accessoires volledig afkoelen voordat u ze schoonmaakt. Accessoires kunnen
beschadigd raken als ze in contact komen met koud water wanneer ze nog heet zijn.

- Veeg na elk gebruik de bodem, de bovenkant en de wanden van de oven af met een zachte,
niet-schurende, vochtige doek om te voorkomen dat er resten achterblijven. Droog het
goed af.

- Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen of metalen voorwerpen op de binnen- of
buitenkant van de oven of om de accessoires schoon te maken.

- Laat alle accessoires en ovenonderdelen volledig drogen voordat u de oven opnieuw
gebruikt.

- Zorg ervoor dat u de kruimellade terugplaatst in de oven na het schoonmaken en voor
gebruik.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: 03809

Product: Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected
Voltage: 220 - 240 V~

Frequentie: 50/60 Hz

Nominaal vermogen: 1700 W

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de
batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke
autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of
batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact
opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.
Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.
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8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. VEREENVOUDIGDE EU-VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING

Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat de oven met model 03809_Bake&Fry 3000 Touch
Steel Connected in overeenstemming is met de Radio Equipment Directive 2014/53/EU.

De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is te vinden op de volgende website:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1
1. Panel sterowania

2. Uchwyt drzwi

3. Kratki

4. Drzwi

5. Antyposlizgowe ndzki
UWAGA:

Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usuii wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotaczone, i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.

Zawartosé opakowania

- Piekarnik

- Sondatemperatury

- Kosz dosmazenia

- Blacha do pieczenia

- Kratka do piekarnika

- Kamien do pizzy

- Wyjmowana taca ociekowa
- Rozeniuchwyt

- Forma

- Uchwyt do wyjmowania blachy
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3. FUNKCJONOWANIE

Przed pierwszym uzyciem piekarnika

- Wyjmij wszystkie akcesoria. Umyj je w cieptej wodzie z detergentem za pomoca miekkiej
Sciereczki.

- Wyptucz je i dobrze wysusz.

- Woytrzyj dolng i gérng czes¢ wnetrza piekarnika miekka, wilgotna Sciereczka.

- Wysusz je dobrze.

Podczas pierwszego uzycia piekarnik moze wydziela¢ delikatny zapach dymu przez 5-15
minut. To normalne. Wraz z uzytkowaniem przestanie wydziela¢ sie dym. Otwérz okno, aby
zapewnic¢ odpowiednig wentylacje.

Akcesoria
Piekarnik zawiera nastepujgce akcesoria:

1. Termometr do zywnosci. Rys. 2

Stuzy do mierzenia temperatury wewnetrznej pieczonych dan. Wt6z koncéwke termometru
jak najblizej srodka w najgrubszej czesci potrawy. (Uzywaj go tylko z funkcjami Pieczenie lub
Rozen).

2. Kosz dosmazenia. Rys. 3

Do uzytku z funkcja Airfry lub Suszenie, aby poprawi¢ wyniki. Pozostawi¢ do catkowitego
ostygniecia przed wtozeniem do zmywarki. W przypadku mycia recznego nie nalezy uzywac
sciernych srodkéw czyszczgcych.

3. Kratka.Rys. 4

Nadaje sie do pieczenia i opiekania. Moze by¢ uzywana samodzielnie lub umieszczona na
blasze (do pieczenia lub do pizzy). Pozostawic¢ do catkowitego ostygniecia przed wtozeniem do
zmywarki. W przypadku mycia recznego nie nalezy uzywac sciernych srodkéw czyszczacych.

4. Blacha do pieczenia. Rys. 5
Nadaje sie do pieczenia lub grillowania. Przykryj ja papierem do pieczenia lub folig aluminiowa,
aby utatwic czyszczenie.

5. Taca ociekowa. Rys. 6
Jesli umiescisz jg na spodzie piekarnika, bedzie ona stuzyta do zbierania okruchéw lub kropel,

ktére moga wydostac sie z potrawy podczas gotowania. Mozna jg wyjac w celu czyszczenia.

6. Rozen.Rys.7
Stuzy do réwnomiernego pieczenia miesa (np. kurczaka).
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7. Uchwyt do rozna. Rys. 8
Stuzy do bezpiecznego wktadania i wyjmowania rozna.

Panel sterowania

Rysunek 9
1. lkona dotykowa ekranu gtéwnego
2. Wskaznik Swiatta
3. Wskaznik pomysSlnego potgczenia
4. Wskaznik wi-fi
5. lkona dotykowa ustawien
6. lkona dotykowa Swiatta: aby wtgczyc i wytgczyc Swiatto.
7. lkona dotykowa blokady rodzicielskiej: ta ikona blokuje i odblokowuje ekran, aby

zapobiec jego przypadkowemu dotknieciu. Nacisnij i przytrzymaj przez dwie sekundy,
aby aktywowac te funkcje.
Wskaznik zablokowanego ekranu

9. lkona dotykowa wtaczania/wytgczania: stuzy do wtagczania piekarnika, anulowania
uruchomionego programu i przetgczania piekarnika w tryb gotowosci.

10. lkona dotykowa Start/Pauza: do rozpoczecia pieczenia lub wstrzymania trwajgcego
programu.

Programy gotowania

Program Wstepne | Temperatura Czas Regulowany Regulowany
nagrze- | domyslna (°C) domyslny | zakres tempera- | zakres czasu
wanie tur (°C)

Rozen Tak 200 35 min 100-200 1-60 min

Grill Tak 220 16 min 100-220 1-60 min

Srednio

wysmazony

(Medium

rare)

Srednio Tak 220 18 min 100-220 1-60 min

wysmazony

(Medium)

Wysmazony | Tak 220 20 min 100-220 1-60 min

(Medium

well)

Mocno Tak 220 23 min 100-220 1-60 min

wysmazony

(Well done)
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Pizza
Zamrozona
(Frozen)

Tak

200

15 min

55-200

1-60 min

Swieze
(Fresh)

Tak

200

10 min

55-200

1-60 min

Airfry
Mrozone
frytki (Frozen
fries)

Nie

200

18 min

55-200

1-60 min

Recznie
krojone frytki
(Hand-cut
fries)

Nie

200

20 min

55-200

1-60 min

Opiekanie
(Toast)
Delikatne
opiekanie
(Light)

Nie

220

5min

100-220

1-10 min

Srednie
opiekanie
(Medium)

Nie

220

6 min

100-220

1-10 min

Mocne opie-
kanie (Dark)

Nie

220

7 min

100-220

1-10 min

Pieczenie
bez ttuszczu
(Bake)

Nie

180

30 min

55-220

1-60 min

Bajgiel

Nie

200

15 min

55-220

1-60 min

Suszenie
(Dehydrate)

Nie

70

30 min

55-90

1-120 min

Powolne
gotowanie
(Slow cook)

Nie

90

120 min

55-180

1-480 min

Utrzymywa-
nie w cieple
(Keep warm)

Nie

60

30 min

55-80

1-20 min
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Uzycie rozna

Aby
1.
2.
3.

uzyc rozna, wykonaj nastepujgce czynnosci:

Umies¢ tace na ttuszcz w dolnej czesci piekarnika.

Zabezpiecz jedzenie na roznie za pomocg szpikulcéw. W tym celu nalezy poluzowac sruby.
Nastepnie przytwierdz jedzenie dopasowujgc szpikulce. Dokre¢ ponownie Sruby. Upewnij
sie, ze pozostawiono wystarczajgco duzo miejsca, aby wyjgc rozen za pomocg uchwytu po
zakonczeniu pieczenia. Rys. 10

Najpierw wsun koricéwke rozna, ktéra nie posiada nasadki, na 5 mm do przeznaczonego
do tego otworu w piekarniku. Rys. 11

Nastepnie wtéz drugi koniec rozna (ktéry ma nasadke) do uchwytu po drugiej stronie
piekarnika. Rys. 12

UWAGA: Upewnij sie, ze rozen i przygotowywana potrawa moga sie swobodnie obracac.

6.

Syg

Po zakonczeniu pieczenia zdejmij rozen za pomoca dostarczonego uchwytu. W tym celu
nalezy wtozy¢ haki na koncach uchwytu w szczeliny rozna. Rys. 13

nat dzwiekowy

Za kazdym razem, gdy wykonujesz czynnos¢ na piekarniku, emituje on sygnat dzwiekowy.
Gdy program Airfry osiggnie potowe cyklu pieczenia, piekarnik wyemituje dwa sygnaty
dzwiekowe przypominajgce o koniecznosci obrécenia potrawy w celu réwnomiernego jej
upieczenia.

Po zakoriczeniu automatycznego nagrzewania w trybach Rozen, Pieczenie i Pizza piekarnik
wyemituje 5 sygnatéw dzwiekowych.

Gdy czas pieczenia dobiegnie konca, piekarnik wyemituje 10 sygnatéw dZzwiekowych.

Korzystanie z frytkownicy

1.

W1tz tace na okruchy do dolnej czesci piekarnika.

2. Nastepnie wtéz jedzenie.

- Wtym celu nalezy umiescic je w koszu, na blasze lub na kracie.

- Wsun akcesorium, ktére ma zostac uzyte, do odpowiedniej prowadnicy.

A W przypadku wybrania programu Rozen, Pieczenie lub Pizza, nie nalezy wktadaé¢ potraw
do piekarnika przed zakorczeniem automatycznego nagrzewania; jedynie akcesoria.

UWAGA:

88

Upewnij sie, ze nic nie znajduje sie w odlegtosci mniejszej niz 3 cm (okoto szerokosci
tyzeczki) od elementdw grzejnych piekarnika.

Gdy piekarnik pracuje w bardzo wysokiej temperaturze, odlegtos¢ ta musi by¢ znacznie
wieksza.
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Wigcz piekarnik.

Sprawdz napiecie wejsciowe podane na etykiecie znamionowej piekarnika i upewnij sie, ze
odpowiada ono napieciu sieciowemu.

Prawidtowo podtgcz przewéd zasilajgcy do gniazdka elektrycznego. Ekran dotykowy
zaswieci sie.

Wybierz zgdany program.

Przejrzyj 10 programéw na wysSwietlaczu i wybierz jeden z nich, aby rozpocza¢ gotowanie.
Alternatywnie, dostosuj temperature/czas wybranego programu, aby uzyskac
preferowany stopieri wysmazenia.

Nastepnie rozpocznij gotowanie.

Piekarnik posiada 10 programéw. Domyslne ustawienia sg zoptymalizowane dla réznych
rodzajoéw potraw i zywnosci. W miare zaznajamiania sie z obstuga piekarnika, bedziesz w
stanie dostosowywac jego dziatanie do wtasnych upodoban.

Po zakonczeniu gotowania potrawa jest gotowa do podania.

Wyjmij uzywane akcesorium i potrawe z piekarnika za pomocg rekawic kuchennych (lub
uchwytu rozna, jesli dotyczy).

6.

Wytagcz piekarnik.

Wytgcz urzadzenie i odtgcz je od gniazdka elektrycznego.

4. £t ACZNOSC WI-FI 1 APLIKACJA MOBILNA

E Po zeskanowaniu ponizszego kodu QR uzyskasz dostep do opcji pobrania
aplikacji i instrukcji wyjasniajacej, jak sparowac swaj produkt:

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Odtacz wtyczke z gniazdka przed rozpoczeciem czyszczenia.

Poczekaj, az piekarnik i jego akcesoria ostygna.

Nie zanurzaj piekarnika w wodzie.

Wyczys€ urzadzenie po kazdym uzyciu, w przeciwnym razie resztki jedzenia pozostawione
w piekarniku mogg sie zapali¢ podczas ponownego gotowania.

Po uzyciu wytrzyj zewnetrzng czes¢ piekarnika i tace ociekowg miekka, wilgotng
Sciereczka, a nastepnie doktadnieje wysusz. Do czyszczenia plam mozna uzy¢ niesciernego
detergentu w ptynie lub tagodnego roztworu w sprayu.
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- Doczyszczenia drzwinalezy uzy¢ ptynu do mycia szyb lub tagodnego Srodka czyszczgcego
i wilgotnej gabki. Nie uzywaj Sciernych srodkéw czyszczgcych ani ggbek do szorowania,
poniewaz mogg one porysowac powierzchnie.

- Przed czyszczeniem nalezy odczeka¢, az akcesoria catkowicie ostygng. Akcesoria moga
ulec uszkodzeniu, jesli wejda w kontakt z zimng wodag, gdy s3 jeszcze gorace.

- Po kazdym uzyciu wytrzyj spéd, gére i Sciany piekarnika miekka, nierysujgca, wilgotna
Sciereczka, aby zapobiec gromadzeniu sie osaddéw. Wysusz je dobrze.

- Nieuzywajrysujgcychsrodkéw czyszczgcychanimetalowych przyboréw nawewnetrznych
lub zewnetrznych powierzchniach piekarnika ani do czyszczenia akcesoridw.

- Przed ponownym uzyciem piekarnika nalezy odczeka¢, az wszystkie akcesoria i czesci
piekarnika catkowicie wyschna.

- Powyczyszczeniuiprzed uzyciem nalezy wtozy¢ tace ociekowa z powrotem do piekarnika.

6. SPECYFIKACJATECHNICZNA

Referencja produktu: 03809

Produkt: Bake&fFry 3000 Touch Steel Connected
Napiecie: 220 - 240V ~

Czestotliwosé: 50/60 Hz

Moc znamionowa: 1700 W

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub

baterie nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy ten

produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjgé baterie/

akumulatory i przekazac je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
|

wtadze.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji

sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien

skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.
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8. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

9. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze byg,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek $rodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Niniejszym Cecotec Innovaciones oswiadcza, ze ten piekarnik, model 03809_Bake&Fry 3000
Touch Steel Connected jest zgodny z dyrektywa 2014/53/UE w sprawie urzgdzen radiowych.
Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. DiLY A SOUCASTI

Obrazek 1
1. Ovladaci panel

2. Rukojet dvifek

3. Vétraci mrizky

4. Dvitka

5. Protiskluzové noZicky
POZNAMKA:

Grafické zndzornénivtomto ndvodu je schematickym znazornénim a nemusi pfesné odpovidat
vyrobku.

2. PRED POUZIVANIM

- Tento spotfebic je zabalen v obalu urceném k ochrané pfi pfepravé. Vyjméte spotfebic z
krabice a odstrante veSkery obalovy material. M(iZzete uschovat originalnf krabici a dalsi
obaly na bezpecném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, Ze vSechny
¢asti recyklujete spravné.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty souc¢asti baleni a v dobrém stavu. Pokud
néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice

- Horkovzdusna trouba s fritézou
- Teplomér na potraviny

- Fritovaci kos

- Plech na peceni

- Rostdo trouby

- Kamen na pizzu

- Vyjimatelny plech na zachytavani drobkd a tuku
- OtocCny rozen s drzakem

- Forma na peceni

- Klesté na vyjmuti plechu

92 I BAKE&FRY 3000 TOUCH STEEL CONNECTED



CESTINA

3. PROVOZ

PFed prvnim pouziti trouby

- Vyjméte z trouby veskeré prislusenstvi. Umyjte ho ve vlazné mydlové vodé pomoci
jemného hadriku.

- Oplachnéte je a dobfe vysuste.

- Vnitfni spodni a horni ¢ast trouby vycistéte jemnym vlhkym hadrikem.

- Dobre ho ususte.

PFi prvnim pouziti trouby mdze uvolfiovat mirny zédpach koufe po dobu 5-15 minut. To je zcela
normalni. BEhem pouzivani prestane uvolfiovat kouf. Oteviete okno, abyste zajistili dostatecné
vetrani.

PFislusenstvi
PrisluSenstvi, které je soucasti trouby s fritézou je nasledujici:

1. Teplomér na potraviny. Obr. 2
Pouzivé se k méreni vnitfni teploty potravin. Zasunte Spicku teploméru co nejblize ke stfedu
nejhrubsi ¢asti potraviny. (PouZivejte pouze s funkci Zapékani a pfi pouzivani oto€ného rozné).

2. Fritovaci kos. Obr. 3

Pouzijte ho spolu s funkci Airfry nebo s funkci suseni potravin pro zlepSeni vysledkd. Pred
jeho vlozenim do mycky nadobi ho nechte zcela vychladnout. Pfi ruénim myti nepouzivejte
abrazivni Cistici prostredky.

3. Rost. Obr. 4

Je vhodny pro peceni, zapékani a opékani. Lze ho pouzivat samostatné nebo ho polozit na
plech (plech na peceni nebo pizzu). Pfed jeho vlozenim do mycky nadobi ho nechte zcela
vychladnout. Pfi ruénim myti nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky.

4. Plech na peceni. Obr. 5
Je vhodny pro peceni, zapékani nebo grilovani. Pro snadnéjsi cisténi ho prekryjte pecicim
papirem nebo alobalem.

5. Vyjimatelny plech na zachytavani drobkd a tuku. Obr. 6
Pokud ho umistite na dno trouby, slouzi k zachytavani drobkd nebo kapek, které se mohou

béhem peceni uvolnit z pokrmu. Lze ho vyjmout pro jeho snadngjsi cisteni.

6. Otocny rozen. Obr. 7
Pouziva se k rovnomeérnému opékani masa (napf. kufete).

BAKE&FRY 3000 TOUCH STEEL CONNECTED I 93



CESTINA

7. Drzdék otocného rozné. Obr. 8

Slouzi k bezpec¢nému vkladani a vyjimani otocného rozné.

Ovladaci panel
Obrazek 9

1. Dotykova ikona Uvodni obrazovka

N~ v wN

Svételnd indikator osvétleni
Svételny indikator Gspésného sparovani
Svételnd indikator wifi pripojeni
Dotykova ikona nastaveni

Dotykova ikona osvétleni: pro zapnuti a vypnuti osvétleni
Dotykova ikona détského zamku: tato ikona uzamyka a odemyka displej, aby nedoslo

k nechténému stisknuti. Stisknéte ji po dobu dvou sekund pro aktivaci funkce.
Svételna indikdtor uzamknutého displeje
9. Dotykové ikona pro zapnuti/vypnuti: slouzi k zapnuti trouby, zruSeni probihajiciho
programu a pfepnuti trouby do pohotovostniho rezimu.
10. Dotykovd ikona Start/Pauza: pro spusténi pripravy pokrmu nebo preruseni
probihajiciho programu.

Programy pFipravy pokrmu

(Medium well)

Program Predehfev | Vychozi Predna- Rozsah Rozsah nasta-

teplota (°C) | stavena nastavitelné | vitelné doby
doba teploty (°C) | pFipravy pokrmu

Funkce s Ano 200 35 min 100-200 1-60 min

pouzitim

otocného

rozné (Roast)

Zapékani Ano 220 16 min 100-220 1-60 min

(Broil)

Krvavy

(Medium rare)

Stredné Ano 220 18 min 100-220 1-60 min

propeceny

(Medium)

Propeceny Ano 220 20 min 100-220 1-60 min
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Dokonale
propeceny
(Well done)

Ano

220

23 min

100-220

1-60 min

Pizza
Mrazena
(Frozen)

Ano

200

15 min

55-200

1-60 min

Cerstva

Ano

200

10 min

55-200

1-60 min

Airfry
Mrazené
hranolky
(Frozen fries)

Ne

200

18 min

55-200

1-60 min

Rucné krajené
hranolky
(Frozen fries)

Ne

200

20 min

55-200

1-60 min

Opecené
(Toast)

Lehce opece-
né (Light)

Ne

220

5min

100-220

1-10 min

Stredné
opecené
(Medium)

Ne

220

6 min

100-220

1-10 min

Propecené
(Dark)

Ne

220

7 min

100-220

1-10 min

Pecenf (Bake)

Ne

180

30 min

55-220

1-60 min

Bagel

Ne

200

15 min

55-220

1-60 min

Suseni potra-
vin (Dehyd-
rate)

Ne

70

30 min

55-90

1-120 min

Pomalé vareni
(Slow cook)

Ne

90

120 min

55-180

1-480 min

UdrZova-

ni teplého
pokrmu (Keep
warm)

Ne

60

30 min

55-80

1-20 min
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Pouziti otoéného rozné

Pro pouziti oto¢ného rozné postupujte nasledovné:

1. AC jste jesté tak neudélali, vlozte do spodni ¢asti trouby plech na zachytavani drobkl a
tuku.

2. Zajistéte pokrm na otoc¢ném rozni pomoci hrotl. Za timto Gcelem povolte Srouby.

3. Poté jidlo zajistéte nastavenim hrotl. Poté Srouby znovu utdhnéte. Ujistéte se, ze je
dostatek mista pro vyjmuti otocného rozné pomoci drzaku po skonceni vareni. Obr. 10

4. Nejprve zasunte 5Smm konec otocného rozné, ktery nema nastrény dil, do otvoru v troubé
urceného k tomuto Gcelu. Obr. 11

5. Poté zasurite druhy konec oto¢ného rozné (ktery ma nastrény dil) do drzédku na druhé
strané trouby. Obr. 12

POZNAMKA: Ujistéte se, e otocny roZer a pripravovany pokrm se mohou volné otécet.

6. Po skonceni pfipravy pokrmu, vyjméte otocny rozen pomoci dodaného drzaku. Za timto
Gcelem zasunte hacky na koncich drzéku do otvor( v rozni. Obr. 13

Zvukovy signal

- Prikazdé operaci trouba vyda zvukovy signal.

- Kdyz program Airfry dosahne poloviny cyklu peceni, trouba dvakrat vyda zvukovy signal,
aby vam pripomnéla, ze mate pokrm otocit, ab se dosahlo rovnomeérného opeceni.

- Po dokonéeni automatického predehrevu v rezimech s funkci oto¢ného rozné, Zapékani a
Pizza trouba vyda 5 zvukovych signald.

- Na konci doby pfipravy pokrmu trouba vyda 10 zvukovych signald.

Pouziti horkovzdusné trouby s fritézou
1. Vlozte plech na zachytavani drobkd a tuku do spodni ¢asti trouby.

2. Poté pridejte jidlo.
- Zatimto Gcelem ho poloZte na fritovaci kos, plech nebo rost.
- Zasunte prislusenstvi, které chcete pouzit, na pozadovanou vodici listu.

A PFi volbé programu s funkci oto¢ného rozné, Zapékani nebo Pizza nevkladejte jidlo do
trouby, dokud neskonci automaticky predehrev; pouze prislusenstvi.

UPOZORNENI:

- Dbejte na to, aby se nic nenachazelo ve vzdalenosti men&i nez 3 cm (asi na Sifku Cajové
[Zitky) od topnych téles trouby.

- Priprovozu trouby pfi velmi vysoké teploté musi byt tato vzdalenost podstatné vetsi.

3. Zapojte troubu.

- Zkontrolujte vstupni napéti uvedené na vyrobnim Stitku trouby a ujistéte se, Ze odpovida
napéti vasi elektrické sité.

96 I BAKE&FRY 3000 TOUCH STEEL CONNECTED



o> s

5.

CESTINA

Zapojte spravné napajeci kabel do elektrické zasuvky. Dotykovy displej se rozsviti.

Vyberte pozadovany program.

Prochéazejte 10 programy na displeji a vyberte jeden, ktery chcete spustit.

PFipadné nastavte teplotu/dobu vybraného programu tak, abyste dosahli poZzadovaného
stupné propeceni.

Pak zacnéte varit.

Trouba disponuje 10 programy. Vychozi nastaveni jsou optimalizovana pro rdzné typy
pokrm( a potravin. Jakmile se s pouzivdnim trouby obeznamite, budete moci provadeét
drobné Upravy podle vasSich potreb.

Po dokonceni pripravy pokrmu je jidlo pfipraveno k podavani.

Pomoci chfiapky vyjméte z trouby pouzité pFislusenstvi a pokrm (nebo pomoci drzaku vyjméte
otocny rozen).

6.

Vypnéte troubu.

Vypnéte troubu a odpojte ji od napajent.

4. PRIPOJENI K SITI WI-FI A MOBILNi APLIKACE

Pred zahajenim cisténi vytahnéte zastrcku ze zasuvky.

Pockejte, az trouba a jeji prislusenstvi vychladnou.

Neponofujte troubu do vody.

Po kazdém pouziti spotrebic vycistéte; jinak by se zbytky jidla, které v troubé zlistaly, mohly
pfi dalsim vareni vznitit.

Po pouZiti otfete vngjsi ¢ast trouby a plech na zachytavani drobkd a tuku jemnym vihkym
hadfikem a ddkladné je osuste. MizZete pouzit neabrazivni tekuty Cistici prostfedek nebo
jemny sprejovy roztok, aby se zabranilo hromadéni skvrn.

K Cisténi dvifek pouzijte Cistici prostfedek na sklo nebo jemny cistici prostfedek a vlhkou
houbu. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostfedky ani draténky, protoze by poskrabaly
povrch.

Pred ¢isténim nechejte pfislusenstvi zcela vychladnout. Pfislusenstvi se mize poskodit,
kdyz je jesté horké a dostane se do kontaktu se studenou vodou.
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- Po kazdém pouziti vycistéte spodni ¢ast trouby, horni ¢ast a stény trouby jemnym,
neabrazivnim a vlhkym hadrikem, abyste zabranili usazovani zbytkl. Dobfe ho ususte.

- Nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky nebo kovové nacini na vnitfni nebo vnéjsi povrchy
trouby ani na ¢isténi prislusenstvi.

- Pred dalSim pouzitim trouby nechte veskeré prislusenstvi a ¢asti trouby zcela vyschnout.

- Po vycisténi a pred pouzitim trouby nezapomenite vlozit plech na zachytavani drobkd a
tuku zpét do trouby.

6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Referencni ¢islo vyrobku: 03809

Vyrobek: Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected
Napéti: 220-240 V-~

Frekvence: 50/60 Hz

Jmenovity vykon: 17700 W

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSenf
kvality vyrobku.
Vlyrobeno v Ciné | NavrZzeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/
nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skoncenf
Zivotnosti tohoto vyrobku byste méli ¢lanky/baterie/akumulatory vyjmout a
odnést na sbérné misto urcené mistnimi Grady.

Pro podrobnéjsi informace o nejvhodnéjsim zplsobu likvidace elektrickych
a elektronickych zarizeni a/nebo pfislusnych baterii by se spotrebitelé méli obratit na mistni
Urady.

Dodrzovani vyse uvedenych pokynt prispiva k ochrané Zivotniho prostredi.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovida konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve lhatach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo méte jakékoli dotazy, obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na Cisle +34 96 321 07 28.
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9. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textiim v tomto ndvodu jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, zEasti
nebo jako celek, reprodukovan, uklddan do systému obnovy, prendsen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahravanim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. ZJEDNODUSENE EU PROHLASEN{ O SHODE

Spole¢nost Cecotec Innovations timto prohlasuje, ze horkovzdusna trouba s funkci fritézy s
modelem 03809_Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected je v souladu se Smérnici o réadiovych
zarizenich 2014/53/EU.

Uplné znéni EU prohlddeni o shod® naleznete na této internetové strance:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BiLESENLER

Sekil 1
1. Kontrol paneli
2. Kapikulpu
3. Hava cikis parmakliklari
4. kapi
5. Kaymaz ayaklar
NOT:

Bu kilavuzdaki grafikler sematik gosterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasiicin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini Onlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari glvenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 06geleri dogru sekilde geri
dontsim kutusuna attiginizdan emin olun.

Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

Paket icerigi

Firin

Sicaklik sondasi
Kizartma tepsisi

Firin tepsisi

Firin rafi

Pizza tasi
Cikarilabilir yag tepsisi
Kavurma ve mango
Kalip

Tepsi cikarma pensesi
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3. CIHAZIN KULLANIMI

Firmni itk kullanimdan énce

- Tum aksesuarlari cikarin. Yumusak bir bezle ilik, sabunlu suda yikayin.
- Durulayin ve iyice kurulayin.

- Finninic kisminin altini ve Gstiind yumusak, nemtli bir bezle silin.

- lyice kurulayin.

Firinr itk kez kullanirken, 5-15 dakika boyunca hafif bir duman kokusu yayabilir. Bu normaldir.
Kullanimla birlikte dumani birakacaktir. Yeterli havalandirma saglamak icin bir pencere acin.

Aksesuarlar
Fritdéz firin icerisinde bulunan aksesuarlar asagidaki gibidir:

1. Yemek termometresi. Sema. 2

Yemeklerin i¢ sicakligini belirlemek icin kullanilir. Sondanin ucunu beslemenin en kalin kisminin
merkezine mimkin oldugunca yakin yerlestirin. (Yalnizca Kizartma veya kézleme yaparken
kullanin).

2. Kizartma tepsisi. Sema. 3

Sonuclari iyilestirmek icin Airfry veya Dehydrate fonksiyonu ile kullanin. Bulasik makinesine
koymadan once tamamen sogumasini bekleyin. Elde yikiyorsaniz, asindirici temizlik trtnleri
kullanmayin.

3. FirnrafiSema. 4

Firmlama, kizartma ve isitma icin uygundur. Tek basina kullanilabilecegi gibi bir tepsinin (firin
veya pizza tepsisi) Uzerine de yerlestirilebilir. Bulasik makinesine koymadan énce tamamen
sogumasini bekleyin. Elde yikiyorsaniz, asindirici temizlik Grinleri kullanmayin.

4. Firinlama tepsisi. Sema. 5
Firinlama, kizartma veya mangalicin uygundur. Daha kolay temizlemek icin pisirme kagidi veya
aliminyum folyo ile kaplayin.

5. Damlama tepsisi Sema. 6
Firinin alt kismina yerlestirirseniz, pisirme sirasinda yiyecekler tarafindan salinabilecek

kirintilari veya damlalari toplamak icin kullanilir. Kolay temizlik icin cikarilabilir tasarim.

6. Cevirme aparati Sema. 7
Eti (6rn. tavuk) esit sekilde kizartmak icin kullanilir.

7. Cevirme aparati kolu. Sema 8
Cevirme aparatini glivenli bir sekilde yerlestirmek ve cikarmak icin kullanilir.
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Kontrol paneli
Sekil 9

1. Ana ekran dokunmatik simgesi

NouvswN

Isik Simgesi
Basarili baglanti isik simgesi

Wifi Isikli Simgesi

Yapilandirma dokunmatik simgesi
Dokunmatik isik simgeleri: 1sig1 acip kapatmak icin.
Dokunmatik Cocuk Kilidi Simgeleri: Bu simge, istem disi dokunmayi 6nlemek icin ekrani

kilitler ve kilidini acar. Fonksiyonu etkinlestirmek icin iki saniye basin.
Kilitli Ekran 1sik simgesi
9. Ac¢ma/Kapama dokunmatik simgeleri: firini agmak, calisma programini iptal etmek ve
firini bekleme moduna almak icin kullanilir.

10. Baslat/Duraklat dokunmatik simgeleri: pisirmeyi baslatmak veya devam eden
programi kesmek icin.

Pisirme programlan

Program

On isitma

Varsayilan
sicaklik (°C)

Tiempo por
defecto

Avyarlanabilir
sicaklik araligi (°C)

Avyarlanabilir
zaman araligi

Roast
(Cevirme
or: tavuk
ve kuzu
cevirme)

Evet

200

35dk

100-200

1-60 dak

Kozleme
(Broil)

Orta pismis
(Medium
rare)

Evet

220

16 dk

100-220

1-60 dak

Al punto
(Medium)

Evet

220

18 dk

100-220

1-60 dak

Pismis
(Medium
well)

Evet

220

20 dk

100-220

1-60 dak

iyi pismis
(Well done)

Evet

220

23 dk

100-220

1-60 dak
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Pizzaveya | Evet 15 dk 55-200 1-60 dak
lahmacun 00
Frozen
(Dondurul-
mus)

Taze Evet 200 10 dk 55-200 1-60 dak

AirFry Hayir 200 18 dk 55-200 1-60 dak
Dondu-
rulmus
patates
kizartmasi
(Frozen
fries)

Elde kesil- Hayir 200 20 dk 55-200 1-60 dak
mis patates
kizartmasi
(Hand-cut
fries)

Kizartma Hayir 220 5 dk 100-220 1-10 dak
(Toast)
Hafif
kizartma
(Light)

Orta Hayir 220 6 dk 100-220 1-10 dak
kizartma
(Medium)

Koyu Hayir 220 7 dk 100-220 1-10 dak
kizartma
(Dark)

Kozleme Hayir 180 30 dk 55-220 1-60 dak
(Bake)

Simit Hayir 200 15 dk 55-220 1-60 dak

Stizme Hayir 70 30 dk 55-90 1-120 dak
(Dehydrate)

Yavas Hayir 90 120 dk 55-180 1-480 dak
pisirme
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Sicak tutma | Hayir 60 30 dk 55-80 1-20 dak
(Keep
warm)

Cevirme aparati kullanimi

Pilic cevirme makinesini kullanmak icin asagidaki adimlari izleyin:

1. Henlz yapmadiysaniz, kirinti tepsisini firinin altina yerlestirin.

2. VYiyeceklerisisleri kullanarak cevir aparatina sabitleyin. Bunu yapmak icin vidalari gevsetin.

3. Ardindansivriuclariayarlayarakyiyecegisabitleyin. Ardindan vidalariyeniden sikin. Pisirme
islemi bittiginde cevirme aparati sapiyla birlikte cikarmak icin yeterli alan oldugundan
emin olun. Sema. 10

4. ilkolarak, cevirme aparatininin soket parcasi olmayan ucunu firinda bu amac icin dngériilen
delige 5 mm kadar sokun. Sema. 11

5. Ardindan diger ucunu (soketi olan) firinin diger tarafindaki brakete yerlestirin. Sema. 12

NOT; Cevirme aparatinin ve hazirlanacak yiyecegin serbestce dénebildiginden emin olun.

6. Pisirdikten sonra, saglanan kulpu kullanarak aparati cikarin. Bunu yapmak icin, kulpun
uclarindaki kancayi cevirme aparatinin deliklerine takin. Sema. 13

Akustik sinyal

- Herislem yapildiginda firin bip sesi cikaracaktir.

- Airfry programi pisirme dongusunin yarisina ulastiginda, firin esit pisirme icin yiyecekleri
cevirmenizi hatirlatmak tizere iki kez bip sesi cikaracaktir.

- Otomatik 6n i1sitma tamamlandiginda, Rustir, Kizartma ve Pizza modlarinda firin 5 kez bip
sesi cikaracaktir.

- Pisirme siresinin sonunda firin 10 kez bip sesi cikaracaktir.

Fritéz firin kullanimi
1. Kinnti tepsisini firmin altina yerlestirin.

2. Sonrayiyecekleriyerlestirin.
- Bunuyapmakicin onlari sepete, tepsiye veya rafa yerlestirin.
- Kullanilacak aksesuari istenen kilavuzun icine kaydirin.

A Kizartma, Rosto veya Pizza programini secerken, otomatik 6n isitma bitene kadar firina
yiyecek koymayin; sadece aksesuarlari koyun.

UYARI:

- Firinrezistanslarinin 3 cm (yaklasik bir cay kasigi genisligi) icinde hicbir sey olmadigindan
emin olun.

- Finncokylksek bir sicaklikta calisirken, bu mesafe cok daha fazla olmalidir.
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3. Firinifise takin.

- Finnin etiketinde belirtilen giris voltajini kontrol edin ve sebeke voltajinizla eslestiginden
emin olun.

- Glg kablosunu diizgtin bir sekilde elektrik prizine takin. Dokunmatik Ekran acilacaktir.

4. lstediginiz programi secin.

A Ekrandaki 10 program arasinda gezinin ve pisirmeye baslamak icin birini secin.

B Alternatif olarak, tercih ettiginiz pisme derecesine ulasmak icin secilen programin
sicakligini/zamanini ayarlayin.

C Ardindan pisirmeye baslar.

D Firn 10 programa sahiptir. Varsayilan ayarlar cesitli yemek ve yiyecek tirleri icin
optimize edilmistir. Firmin kullanimina asina oldukca, zevkinize uygun kiictk ayarlamalar
yapabileceksiniz.

5. Pisirme tamamlandiginda yemek servise hazirdir.

Kullanilmis aksesuari ve yiyecegi firin eldivenleri (veya varsa doner sapi) kullanarak firindan

cikarin.

6. Finnikapatin.

Cihazi kapatin ve fisini prizden cekin.

4. Wi-Fi BAGLANTISI VE MOBIL UYGULAMA

5. TEMIZLiK VE BAKIM

Temizlemeden 6nce fisi prizden cikarin.

Firin ve aksesuarlari soguyana kadar bekleyin.

Firini suya daldirmayin.

Her kullanimdan sonra cihazi temizleyin, aksi takdirde firinda kalan yemek artiklari tekrar
pisirme sirasinda alev alabilir.

Kullandiktan sonra firinin disini ve kirinti tepsisini yumusak, nemli bir bezle silin ve iyice
kurulayin. Lekeleri temizlemek icin asindirici olmayan bir sivi sabun veya hafif bir sprey
soltisyon kullanabilirsiniz.

Kapiyr temizlemek icin cam temizleyici veya hafif bir temizlik maddesi ve nemli bir stinger
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kullanin. Dis ylzeylerde asindirici temizleyiciler veya ovma stingerleri kullanmayin, bunlar
cilayi cizebilir.

- Temizlemeden 6nce aksesuarlarin tamamen sogumasini bekleyin. Aksesuarlar hentz
sicakken soguk suyla temas ederse zarar gorebilir.

- Her kullanimdan sonra, kalinti birikmesini énlemek icin firinin altini, dstind ve duvarlarini
yumusak, asindirici olmayan, nemli bir bezle silin. lyice kurulayin.

- Finninicveya dis ylzeylerinde veya aksesuarlari temizlemek icin asindirici temizlik Grinleri
veya metal aletler kullanmayin.

- Finnitekrar kullanmadan 6nce tiim aksesuarlarin ve firin parcalarinin tamamen kurumasini
bekleyin.

- Kirinti tepsisini temizledikten sonra ve kullanmadan 6nce firina geri koydugunuzdan emin
olun.

6. TEKNIK BiLGILER

Uriin referansi 03809

Uriin: Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected
Voltaj: 220 - 240 V~

Frekans: 50/60 Hz

Nominal glic 17700 W

Urtin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler 8nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi

7. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

Bu sembol, yururlikteki yonetmeliklere goére Urinin ve/veya bataryanin
evsel atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu Grin kullanim
omrindn sonuna ulastiginda, pilleri/akimulatorleri cikarmali ve yerel
yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gotlirmelisiniz.
Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil
imha edilecegineiliskin ayrintili bilgi icin tlketiciler yerel yetkililerle iletisime gecmelidir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.
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8. GARANTI VE MUSTERI HIZMETLERI

Cecotec, Urtnln teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayl son
kullaniciya veya tlketiciye karsi yurirlukteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve sureler kapsaminda sorumlu olacaktir.

Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Urtinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, liitfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

9. TELIF HAKLARI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin 6nceden izni olmadan kismen veya tamamen
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

10. BASITLESTIRILMIS UYGUNLUK BEYANI

Cecotec Innovations, 03809_Bake&Fry 3000 Touch Steel Connected model nem alma cihazinin
2014/53/EU sayili Radyo Ekipmanlari Direktifi ile uyumlu oldugunu beyan eder.

AB Uygunluk Beyaninin tam metni asagidaki web sitesinde yer almaktadir:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity.
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 9

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 10

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 11 Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 12
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 13
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