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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el
aparato. Guarde este manual para futuras referencias o nuevos
usuarios.

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben
tomar precauciones basicas para reducir el riesgo de
incendios, descargas eléctricas y lesiones.
Aseglresedequeelvoltajedelaredeléctrica coincide con los
requisitos de voltaje especificados en las especificaciones
técnicas del aparato.

Recomendamos que la habitacion en la que vaya a utilizar
el aparato esté equipada con un extractor de humos o bien
esté ventilada.

Utilice este aparato para los fines que aparecen descritos
en este manual, cualquier otro uso no esta recomendado
por Cecotec y podria afectar negativamente a la vida util del
aparato y/o la vida del usuario.

Desenchufe el aparato de la corriente antes de moverlo,
limpiarlo o cuando no vaya a utilizarlo.

No lo utilice en el exterior.

Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de dafos visibles. Si el cable presenta dafios, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

No retuerza, doble, estire o dafie el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

No utilice alargadores, a no ser que se lo recomiende un
electricista cualificado. Utilizareltipoincorrectodealargador
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puede causar darios en el aparato o lesiones en el usuario.
No utilice elaparato si el cable, el enchufe o la estructura del
aparato presenta danos o si no funciona correctamente, ha
sufrido alguna caida o ha sido dafado.
No use el aparato en lugares potencialmente peligrosos,
como ambientes inflamables, explosivos, con presencia de
quimicos o humedos.
Sitle el aparato en una superficie planay resistente al calor.
No sitle el aparato cerca de fuentes de calor, lugares con
niveles altos de humedad o cerca de materiales inflamables.
Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.
No introduzca ni permita que sus dedos u otros objetos
entren en las aberturas de ventilacién o escape, ya que
podrian causar descargas eléctricas o incendios.
Nunca toque el interior del aparato mientras esté
funcionando.
Estesimbolo significa: precaucién, superficie caliente.
& Las superficies accesibles del producto podrian
alcanzar temperaturas altas durante el
funcionamiento. Tenga cuidado de no quemarse.
No sumerija el cable, el enchufe, ni cualquier otra parte no
extraible del aparato en agua u otros liquidos. No exponga
al agua las conexiones eléctricas.
Aseglrese de que tiene las manos completamente secas
antes de tocar el enchufe o encender el aparato.
No apoye los utensilios de cocinar ni las bandejas de hornear
en la puerta de cristal.
Desenchufe el aparato cuando no esté en uso o se esté
limpiando. Deje que se enfrie completamente antes de
montaroretirar cualquier piezay/o proceder consulimpieza.
No deje elaparto enchufadoalaredeléctrica sin supervision.
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No toque la superficie del aparato mientras esté en
funcionamiento, ya que podria estar caliente.

Para asegurar el correcto funcionamiento del aparato, la
limpieza y el mantenimiento del aparato ha de realizarse de
acuerdo con este manual de instrucciones.

No coloque el aparato pegado a la pared. Deje una distancia
de seguridad de 10 cmrespecto a la parte trasera delaparato
y otros 10 cm a cada lado. No cologue ningln objeto encima
del aparato cuando se esté utilizando.

Mientras el aparato esta en funcionamiento emite vapor
calienteatravés de las aperturas de salida de aire. Mantenga
las manos vy la cara a una distancia de seguridad del vapory
de las salidas de aire.

Desenchufe inmediatamente el aparato si ve salir humo
negro del aparato.

Recomendamos el uso de guantes cuando se vaya a
manipular las bandejas.

No utilice el aparato para ningln uso no especificado en el
manual.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
doméstico.

No intente reparar el aparato por su propia cuenta.

Este aparato no debe ser usado por nifos desde O hasta
8 anos. Este aparato puede ser usado por nifos de 8 arios
de edad y mayores de 8 afos si estan continuamente
supervisados. Este aparato puede ser usado por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas,
o con falta de experiencia y conocimiento si estan
supervisados o si han recibido instruccién concerniente al
uso delaparato de una forma seguray entienden los riesgos
que este implica.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.
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La limpieza y mantenimiento del aparato no debe ser
realizada por ninos.

Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.

SAFETY INSTRUCTIONS

Before using the appliance, read the following instructions
carefully. Keep this instruction manual for future reference or
new users.

When using electrical and electronic appliances, basic
precautions must always be followed to reduce the risk of
fire, electric shock, and injury.

Make sure the voltage of your mains supply matches the
voltage requirements specified in the rating label of the
appliance.

We recommend that the room where you intend to use the
appliance is equipped with a working extractor fan or it is
well ventilated.

Use the device only for the purposes described in this
instruction manual. Any other use is not recommended by
the manufacturer and could have a detrimental effect on the
lifespan of the appliance and/or the safety of the user.
Unplug the appliance from the mains supply before moving
it, carrying out any cleaning or maintenance task, or when
not in use.

Do not operate it outdoors.

Check the power cord regularly for visible damage. If the
cord is damaged, it must be replaced by the official Technical
Support Service of Cecotec in order to avoid any type of
danger.
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Do not twist, bend, pull, or damage the power cord. Protect it
from sharp edges and heat sources. Do not allow it to touch
hot surfaces. Do not let the cord hang over the edge of the
working surface or worktop.
Do not use extension cords, unless advised by a qualified
electrician. Using the wrong type of extension cord could
cause damage or injuries to the user.
Do not use the appliance if its cord, plug, or housing are
damaged, nor after it malfunctions or has been dropped or
damaged in any way.
The appliance should not be used in potentially dangerous
locations, such as flammable, explosive, chemical-laden, or
wet atmospheres.
Place the appliance on an even, heat-resistant surface. Do
not place the device near heat sources, places with high
humidity levels, or combustible materials.
This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
Do not insert or allow fingers or foreign objects to enter
any ventilation or exhaust openings, as it could cause an
electrical shock or fire.
Do nottouchtheinterioroftheappliance whileitis operating.
This symbol means: warning, hot surface. The
& temperature of accessible surfaces may be high
when the appliance is operating. Be careful not to
burn yourself.
Do not immerse the cord, plug, or any non-removable part
of the product in water or any other liquid. Do not expose the
electrical connections to water.
Make sure your hands are dry before handling the plug or
switching on the appliance.
Do not rest cooking utensils or baking trays on the glass
door.
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Unplug the device from the outlet when it is not in use or
when it is being cleaned. Allow it to cool down completely
before attaching or removing parts, and before cleaning the
appliance.

Do not leave the device plugged to the mains if unsupervised.
Do not touch the surface of the device while it is operating,
as it will heat up when in use.

Cleaning and maintenance must be carried out according
to this instruction manual to make sure the device operates
properly.

Do not place the device against the wall. Leave a safety
distance of 10 cm on the back of the appliance and 10 cm on
each side. Do not place any object on top of the appliance
when in use.

During operation, hot steam is released through the air outlet
openings. Keep your hands and face at a safety distance
from the steam and from the air outlet openings.
Immediately unplug the device if the device releases black
smoke.

We recommend using of gloves when you touch the trays.
Do not use the appliance for any use other than the one
specified in the manual.

This product is exclusively designed for household use.

Do not try to repair the device by yourself.

The appliance is not intended to be used by children under
the age of 8. It can be used by children over the age of 8,
as long as they are given continuous supervision. This
appliance can be used by persons with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, as long as they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved.
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Keep this appliance and its power cord out of reach of
children under the age of 8.

Cleaning and maintenance tasks should not be carried out
by children.

Supervise children, so that they do not play with the
appliance.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il faut toujours
prendre des précautions afin de réduire le risque d'incendies,
de décharges électriques ou de lésions.

Vérifiez que le voltage du réseau électrique coincide avec
le voltage spécifié dans les spécifications techniques de
l'appareil.

Il est recommandé d'utiliser cet appareil dans une piece
aérée ol il y ait un extracteur.

Utilisez cet appareil aux fins décrites dans ce manuel. Toute
autre utilisation qui ne soit pas recommandée par Cecotec
pourraitréduire lavie utile de 'appareil ou mettre ['utilisateur
en danger.

Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le
transporter, nettoyer ou si vous n'allez pas 'utiliser.

Ne l'utilisez pas en extérieur.

Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Si le cable présente des
dommages, il doit étre réparé par le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.
Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
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cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.
N'utilisez pas de rallonges, a moins qu'un électricien qualifié
le recommande. Si vous utilisez une mauvaise rallonge, cela
pourrait abimer l'appareil ou blesser les utilisateurs.
N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche ou la structure en
général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert une
chute ou ont été abimés.
N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux,comme pres des zones inflammables, d'explosifs
ou de produits chimiques ou dans des zones humides.
Placez l'appareil sur une surface plate et résistante a la
chaleur. Ne placez l'appareil ni prés de sources de chaleur,
ni dans des endroits avec des niveaux d'humidité élevés, ni
pres de matériaux inflammables.
Cetappareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
N'introduisez pas vos doigts ni aucun autre objet dans les
ouvertures de ventilation ou de sortie de la chaleur. Cela
pourrait provoquerdes décharges électriquesoud'incendies.
Ne touchez l'intérieur de l'appareils'ilest en fonctionnement.
Ce symbole signifie : attention, surface chaude. Les
& surfaces accessibles du produit pourraient
atteindre des températures tres élevées pendant
le fonctionnement. Faites attention a ne pas vos
braler!
Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie
non-extractible du produit dans leau ou dans autres
liguides. N'exposez pas les connexions électriques a l'eau.
Assurez-vous d'avoir les mains completement seches avant
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de toucher la fiche ou d'allumer l'appareil.

Ne laissez pas les ustensiles de cuisine reposer sur la porte
en verre.

Débranchez l'appareil s'il n'est pas en fonctionnement ou s'il
est en train d'étre nettoyé. Laissez refroidir le produit avant
d'assembler ou enlever une piece quelconque, et/ou avant
de le nettoyer.

Ne laissez pas sans surveillance lappareil lorsqu'il est
branché sur la prise de courant.

Ne touchez pas la surface de l'appareil lorsqu'il est en
fonctionnement, car elle pourrait étre chaude.

Afin d'assurer son bon fonctionnement, le nettoyage et
l'entretien de l'appareil doivent étre réalisés en accord avec
ce manuel d'instructions.

Ne placez pas l'appareil contre le mur. Laissez une distance
de sécurité de 10 cm derriere, et autre de 10 cm de chaque
coté. Ne placez aucun objet sur l'appareil lorsque vous
l'utilisez.

L'appareil émet de la vapeur chaude a travers les ouvertures
latérales pendant son fonctionnement. Maintenez les mains
et le visage éloignés de la vapeur et des sorties d'air.
Débranchez immeédiatement 'appareil si vous voyez de la
fumée noire sortir de l'appareil.

Nous recommandons l'utilisation de gants pour manipuler
les plateaux.

N'utilisez pas l'appareil pour d'autres utilisations que celles
spécifiées dans le manuel.

Cet appareil a été concu pour un usage exclusivement
domestique.

N'essayez pas de réparer 'appareil vous-méme.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de 0 a
8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8
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ans et plus s'ils sont surveillées constamment. Cet appareil
peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques,
mentales ou sensorielles réduites, ou sans expérience ni
connaissances si elles sont surveillées et/ou ont recu les
informations nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil
et gu'elles ont bien compris les risques gu'ilimplique.
Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre menés a
terme par des enfants.

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

SICHERHEITSHINWEISE

LesenSiediefolgendenAnweisungensorgfaltigdurch, bevorSie
das Gerat benutzen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung
zum Nachschlagen oder flir neue Benutzer auf.

1%

Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Vorsichtsmafdnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen
zu verringern.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit den
in den technischen Daten des Gerats angegebenen
Spannungsanforderungen Ubereinstimmt.

Wir empfehlen, dass der Raum, in dem Sie das Gerat
benutzen werden, mit einem Rauchabzug ausgestattet ist
oder bellftet ist.

Verwenden Sie dieses Gerat fur die in diesem Handbuch
beschriebenen Zwecke. Jede andere Verwendung wird von
Cecotec nicht empfohlen und kann die Lebensdauer des
Gerats und/oder die Lebensdauer des Benutzers nachteilig
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beeinflussen.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerat bewegen, reinigen oder Sie es nicht benutzen.
Verwenden Sie das Gerat nichtim Freien.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch den
offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt
werden, um jegliche Art von Gefahr zu vermeiden.

Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schutzen
Sie es von scharfen Kanten und Warmequellen. Lassen
Sie niemals den Kabel mit warmen Oberflachen in Kontakt
kommen. Lassen Sie das Kabel niemals auf der Arbeitsflache.
Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, es sei denn, dies
wird von einem qualifizierten Elektriker empfohlen. Die
Verwendung des falschen Typs von Verlangerungskabeln
kann zu Schaden am Gerat oder Verletzungen des Benutzers
fUhren.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel, der Stecker
oder das Gehause des Gerats sichtbare Schaden aufweisen,
nicht korrekt funktionieren oder heruntergefallen sind.
Verwenden Sie das Gerat nicht in gefahrlichen Bereichen,
wie z.B. in leicht entflammbaren, explosiven, chemischen
oder feuchten Umgebungen.

Stellen Sie das Gerat auf einer flachen und hitzebestandigen
Flache. Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von
Warmequellen, Orten mit hoher Luftfeuchtigkeit oder
brennbaren Materialien.

Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe
Fernbedienungssysteme.

Stecken Sie nicht |hre Finger oder andere Gegenstande
in die Beluftungs- oder Abluftéffnungen ein, da dies zu
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Stromschlagen oder Branden fihren kénnte.
Versuchen Sie niemals, die Innenseite des Gerates beim
Funktionieren zu berthren.

& Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Geratoberflachen kdénnen wahrend des Betriebs
hohe Temperaturen erreichen. Passen Sie auf, dass

Sie sich nicht verbrennen.
Tauchen Sie Kabel, Stecker oder andere nicht entfernbare
Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
ein. Tauchen Sie elektrische Verbindungen nicht in Wasser.
Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande vollig trocken sind, bevor
Sie die Steckdose bertihren oder das Gerat einschalten.
Legen Sie keine Kochutensilien oder Backbleche auf die
Glastur.
Ziehen Sie den Netzstecker nur wenn das Gerat nicht in
Gebrauch ist oder gereinigt wird. Lassen Sie das Gerat
vollstandig abkuhlen, bevor Sie Teile zusammenbauen oder
entfernen und/oder mit der Reinigung fortfahren.
Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt an die
Stromversorgung angeschlossen.
BerlUhren Sie nicht die die Oberflache der Fritteuse, wahrend
sie lauft, da sie sehr heifd sein kann.
Die Reinigung und die Wartung des Gerats sollten gemafd
dieser Bedienungsanleitung durchgefuhrt werden, um einen
ordnungsgemafden Betrieb zu gewahrleisten.
Stellen Sie das Gerat nicht an die Wand. Lassen Sie einen
Sicherheitsabstand von 10 cm von der Rickseite des Gerats
und weitere 10 cm auf jeder Seite. Stellen Sie wahrend des
Betriebs keine Gegenstande auf das Gerat.
Wahrend das Geratin Betriebist, gibt es heifden Dampf durch
die Luftauslassoffnungen ab. Halten Sie Hande und Gesicht
in einem sicheren Abstand zu Dampf- und Luftauslassen.
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- Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie
schwarzen Rauch aus dem Gerat austreten sehen.

- Wir empfehlen die Verwendung von Handschuhen bei der
Handhabung der Schalen.

- Verwenden Sie das Gerat ausschliefdlich wie in der
Bedienungsanleitung beschrieben.

- Dieses Gerat ist nur zur Nutzung in privaten Haushalt
bestimmt.

- Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.

- Dieses GeratdarfvonKindernvon 0 bis 8 Jahren nicht benutzt
werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
Uber 8 Jahren unter standiger Aufsicht verwendet werden.
Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, wenn sie in der sicheren Verwendung des Gerats
beaufsichtigt oder unterwiesen werden und die damit
verbundenen Risiken verstehen.

- HaltenSiedas Geratund sein Kabelaufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

- Die Reinigung und Wartung des Gerats durfen nicht von
Kindern durchgefihrt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prima di utilizzare l'apparecchio, leggere attentamente le

seguenti istruzioni originali. Conservare questo manuale per

consultazioni future o nuovi utenti.

- Quando si usano apparecchi elettronici, occorre rispettare
alcune precauzioni di sicurezza base per ridurre il rischio di
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incendio, scariche elettriche e lesioni.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione del prodotto.

E consigliabile che la stanza nella quale verra usato il
prodotto disponga di una cappa filtrante o sia ben ventilata.
Utilizzare questo apparecchio esclusivamente per i fini
descritti in questo manuale, qualsiasi altro tipo di impiego
non e raccomandato da Cecotec e potrebbe ripercuotersi
negativamente sulla vita utile dell'apparato stesso e/o la
vita dell'utente.

Scollegare il dispositivo dalla corrente prima di muoverlo,
pulirlo o quando non e in uso.

Non usare all'aperto.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in cerca di
danni visibili. Se il cavo e danneggiato, deve essere riparato
dalcentrodiassistenza ufficiale Cecotec perevitare qualsiasi
pericolo.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e fonti di calore.
Evitare il contatto del cavo con superfici calde. Non lasciare
che il cavo sporga oltre il bordo della superficie di lavoro o
piano da cucina.

Non utilizzare prolunghe, a meno che non lo raccomandi
un elettricista qualificato. Utilizzare un tipo di prolunga non
corretto potrebbe provocare danni al dispositivo o lesioni
allutente.

Non utilizzare il prodotto se il cavo, la spina o il telaio
sono danneggiati o se funziona male, e caduto o e stato
danneggiato.

Non usare il prodotto in luoghi potenzialmente pericolosi
come ambienti infiammabili, esplosivi, con presenza di
sostanze chimiche o umide.

Collocare l'apparato su di una superficie piatta e resistente
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al calore. Non collocare il prodotto vicino a fonti di calore,
in luoghi dall'eccessivo livello di umidita o vicino a materiali
inflammabili.
Questo dispositivo non e stato progettato per funzionare
tramite timer o sistemi di controllo remoto esterni.
Non inserire le dita né lasciare che altri oggetti entrino nelle
aperture di ventilazione o di scarico, in quanto cio potrebbe
causare scariche elettriche o incendi.
Non toccare l'interno del dispositivo mentre e in funzione.
Questo simbolo significa: attenzione, superficie
@ calda. La temperatura delle superfici accessibili
potrebbe essere alta mentre si usa il prodotto.
Prestare attenzione a non scottarsi.
Non sommergere il cavo, la presa o qualsiasi altra parte
estraibile del prodotto in acqua o altri liquidi. Non esporre le
connessioni elettriche all'acqua.
Verificare di avere le mani completamente asciutte prima di
toccare la presa o accendere il prodotto.
Non appoggiare gli utensili da cucina o teglie allo sportello
in vetro.
Scollegare l'apparecchio quando non e in uso o se lo si sta
pulendo. Lasciare raffreddare completamente prima di
montare o rimuovere qualsiasi parte e/o procedere con la
pulizia.
Non lasciare l'apparecchio incustodito quando collegato
alla corrente.
Non toccare la superficie della friggitrice mentre e in
funzione, poiché potrebbe essere calda.
Per garantire il corretto funzionamento, la pulizia e
manutenzione del prodotto devono essere effettuate in
linea con questo manuale di istruzioni.
Non posizionare l'apparecchio a contatto con la parete.
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Mantenere una distanza di sicurezza di 10 cm rispetto alla
parte posteriore del dispositivo e altri 10 cm da ogni lato.
Non collocare oggetti sopra il prodotto quando in uso.
Durante il funzionamento il dispositivo emette vapore caldo
attraverso le aperture di uscita dell'aria. Tenere mani e viso a
distanza di sicurezza dal vapore e dalle uscite dell'aria.
Scollegare immediatamente l'apparecchio se si notano
fuoriuscite di fumo nero.

Si consiglia luso di guanti quando si maneggiano gli
accessori.

Non utilizzare il dispositivo per usi non specificati nel
manuale.

Questo prodotto e stato progettato esclusivamente per uso
domestico.

Non cercare di riparare 'apparecchio per conto proprio.
Questo apparecchio non deve essere usato da bambini da
0 a 8 anni. Questo elettrodomestico puo essere usato da
bambini a partire dagli 8 anni di eta sotto la sorveglianza
continua di un adulto. Questo prodotto puo essere usato da
persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali limitate,
0 con mancanza di esperienza e conoscenza solo sotto
sorveglianza o avendo ricevuto istruzioni riguardanti l'uso
dell'apparato in modo sicuro e comprendono i rischi che lo
stesso implica.

Mantenere 'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con il
prodotto.

INSTRUCOES DE SEGURANCA
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Leia atentamente as seguintes instrucdes originais antes
de utilizar o aparelho. Guarde este manual para referéncias
futuras ou novos utilizadores.

Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucdes basicas parareduziroriscodeincéndio,descarga
elétrica e lesoes.

Certifique-se de que a tensdo de rede elétrica corresponde
aos requisitos de tensao especificados na etiqueta de
classificacao do aparelho.

Recomendamos que o espaco onde vai utilizar o aparelho
esteja equipado com um extrator de fumos ou seja ventilado.
Utilize este dispositivo para os fins descritos no presente
manual, qualquer outra utilizacdo nao é recomendada
pelo produtor e pode afetar negativamente a vida Util do
dispositivo e/ou a vida do utilizador.

Desconecte o aparelho da corrente antes de o mover, limpar
ou quando nao o utilizar.

Nao o utilize em exteriores.

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Tecnica Oficial de
Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.

Naotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque superficies quentes. Nao deixe que o cabo
se aproxime da superficie de cozedura.

Nao utilize extensores, anao ser que estejarecomendado por
um eletricista qualificado. O uso do tipo errado de extensor
pode causar danos no dispositivo ou lesGes no utilizador.
Nao utilize o produto se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentam danos ou se nao funcionam corretamente,
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sofreu alguma queda ou foi danificado.
Nao utilizar o produto em lugares potencialmente perigosos,
tais como ambientes inflamaveis, explosivos, com produtos
quimicos ou himidos.
Situe o produto numa superficie plana e resistente ao
calor. Nao utilize o dispositivo perto de fontes de calor, em
lugares com niveis altos de humidade ou perto de materiais
inflamaveis.
Este produto ndo estd desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.
Nao insira ou permita que os seus dedos ou outros objetos
entrem nas aberturas de ventilacao ou de exaustao, pois
isso pode causar descargas elétricas ou incéndios.
Nunca toque no interior do dispositivo enquanto estiver em
funcionamento.
Este simbolo significa: cautela, superficie quente. As
& superficies acessiveis do produto poderiam
alcancar  temperaturas altas durante o
funcionamento. Tenha cuidado para nao se queimar.
Nao submerja o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte
nao extraivel do produto em dgua ou outros liquidos. Nao
exponha as conexdes elétricas a agua.
Certifique-se de que tem as maos completamente secas
antes de tocar na tomada ou ligar o produto.
Nao apoie os utensilios de cozinha ou as bandejas de forno
na porta de vidro.
Desconecte o aparelho quando nao o estiver a usar ou
durante a limpeza. Deixe que arrefeca por completo antes
de montar ou retirar qualquer peca e/ou proceder com a
limpeza do produto.
Nao deixe o aparelho ligado a alimentacao eléctrica sem
supervisao.
Nao tocar na superficie do aparelho enquanto estiver em
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funcionamento, ja que pode estar quente.

Para assegurar o funcionamento correcto, a limpeza
e manutencao do aparelho deve ser efectuada em
conformidade com este manual de instrucdes.

Nao colocar o aparelho contra a parede. Deixe uma distancia
de seguranca de 10 cm da parte de tras do dispositivo e de
10 cm de cada lado. Nao cologue nenhum objeto encima do
produto enquanto o estiver a usar.

Enguanto o aparelho estiver em funcionamento, emite vapor
quente através das aberturas de saida de ar. Mantenha as
maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e das saidas
dear.

Desligue imediatamente o aparelho da tomada se vir fumo
negro a sair do aparelho.

Recomendamos o uso de luvas ao manipular as bandejas.
Nao utilize o dispositivo para usos nao especificados no
manual.

Este produto foi concebido exclusivamente para uso
domeéstico.

Nao tente reparar o dispositivo por conta prépria.
OaparelhonaodeveserusadoporcriancasdeOa8anos. Este
aparelho pode ser usado por criancas de 8 anos e maiores
de 8 anos se estiveram continuamente sob supervisao.
Este produto pode ser usado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento se estao supervisionados
ou tenham recebido instrucdes concernentes ao uso do
aparelho de uma forma segura e entendem os riscos que
este implica.

Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.

- Alimpeza e a manutencao nao devem ser efectuadas por
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criancas.
Supervisione as criancas para se certificar de que nao
brinquem com o produto.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de volgende oorspronkelijke instructies zorgvuldig
door voordat u het apparaat in gebruik neemt. Bewaar deze
handleiding voor toekomstig(e) gebruik of gebruikers.
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Bij het gebruik van elektrische apparaten moet u bepaalde
basisvoorzorgsmaatregelen in acht nemen om het risico op
brand, elektrische schokken en verwondingen te beperken.
Controleer of de netspanning overeenkomt met de
spanningseisen die in de technische specificaties van het
apparaat staan vermeld.

Wij bevelen aan dat de ruimte waarin het apparaat wordt
gebruikt,isvoorzienvaneenafzuigkap of wordt geventileerd.
Gebruik dit apparaat voor de in deze handleiding beschreven
doeleinden, elk ander gebruik wordt niet door Cecotec
aanbevolen en kan de levensduur van het apparaat en/of
het leven van de gebruiker nadelig beinvloeden.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
verplaatst, schoonmaakt of wanneer u het niet gebruikt.
Gebruik het toestel niet buitenshuis.

Inspecteer regelmatig het netsnoer op zichtbare schade. Als
de kabel beschadigd is moet deze gerepareerd worden door
detechnische dienstvan Cecotec om elk gevaar te vermijden.
De voedingskabel mag niet verwrongen, dubbelgevouwen,
uitgerektofbeschadigd worden.Beschermhettegenscherpe
randen en warmtebronnen. Zorg ervoor dat de kabel geen
hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel niet over de rand
van het werkoppervlak of het aanrecht uitsteken.
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Gebruik geen verlengsnoeren, tenzij aanbevolen door een
gekwalificeerde elektricien. Gebruik van het verkeerde type
verlengsnoer kan schade aan het toestel of letsel van de
gebruiker tot gevolg hebben.
Gebruik het toestel niet als het snoer, de stekker of het frame
van het toestel beschadigd is of als het niet naar behoren
werkt, gevallen of beschadigd is.
Gebruik het toestel niet in potentieel gevaarlijke locaties,
zoals ontvlambare, explosieve, chemische of vochtige
omgevingen.
Plaats hettoestelop eenvlakke, hittebestendige ondergrond.
Plaats het toestel niet in de buurt van warmtebronnen,
plaatsen met een hoge vochtigheidsgraad of in de buurt van
ontvlambare materialen.
Dit toestel is niet ontworpen om via timers of externe
afstandsbedieningen te werken.
Steek uw vingers of andere vreemde voorwerpen niet in de
ventilatie- of afvoeropeningen, want die kunnen elektrische
schokken of brand veroorzaken.
Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan terwijl het in
werking is.
Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak.
& Toegankelijke oppervlakken van het product
kunnen tijdens het gebruik hoge temperaturen
bereiken. Let op dat u zich niet verbrandt.
Dompel het snoer, de stekker of andere niet-verwijderbare
onderdelen van het apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen. Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan
water.
Zorg dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker
aanraakt of het toestel inschakelt.
Laat geen kookgerei of bakplaten op de glazen deur rusten.

BAKE&STEAM 4000 COMBI GYRO I 25



26

Trek de stekker uit het stopcontact wanneer u het toestel niet
gebruikt of wanneer u het schoonmaakt. Laat het volledig
afkoelen voordat u onderdelen monteert of verwijdert en/of
verder gaat met de reiniging.

Laat het apparaat niet zonder toezicht op de stroomtoevoer
aangesloten.

Raak het oppervlak van het toestel niet aan wanneer het in
werking is, want het kan heet zijn.
Omeencorrectewerkingvanhettoesteltegaranderen,moeten
reiniging en onderhoud van het toestel worden uitgevoerd in
overeenstemming met deze gebruiksaanwijzing.

Plaats het toestel niet tegen de muur. Laat een
veiligheidsafstand van 10 cm aan de achterkant van het
toestel en nog eens 10 cm aan elke kant. Plaats geen
voorwerpen op het toestel wanneer het in gebruik is.
Terwijl het toestel in werking is, geeft het hete stoom af via
de luchtuitlaatopeningen. Houd handen en gezicht op veilige
afstand van stoom- en luchtopeningen.

Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als u zwarte
rook uit het apparaat ziet komen.

Wijraden het gebruik van handschoenenaan bijhet hanteren
van het bakplaten en roosters.

Gebruik het toestel niet voor doeleinden die niet
gespecificeerd zijn in deze handleiding.

Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik.

Probeer niet zelf het apparaat te repareren.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen van
0 tot 8 jaar. Kinderen vanaf 8 jaar kunnen het apparaat
gebruiken onder toezicht. Dit product kan gebruikt worden
door personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk of
mentaalvermogen of met een gebrek aan ervaring en kennis,
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indien ze onder toezicht staan of als ze instructies hebben
gekregen betreffende het veilige gebruik van het apparaat
en ze de risico's begrijpen die ermee verbonden zijn.

Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Prosimy o uwazne przeczytanie ponizszych instrukcji przed
uzyciem urzadzenia. Zachowaj te instrukcje na przysztosc lub
dla nowych uzytkownikdw.

Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
zawsze podejmowac podstawowe Srodki ostroznosci, aby
zmniejszyc ryzyko pozaru, porazenia prgdem elektrycznym
i obrazen.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada wymaganiom
napiecia okreslonym w danych technicznych urzadzenia.
Zalecamy, aby pomieszczenie, w ktérym bedziesz uzywac
urzagdzenia, byto wyposazone w wycigg dymu lub byto
wentylowane.

Uzywaj tego urzadzenia do celéw opisanych w niniejszej
instrukcji, jakiekolwiek i nne uzycie nie jest zalecane
przez Cecotec i moze negatywnie wptyng¢ na zywotnosc
urzadzenia i/lub zywotnos¢ uzytkownika.
Odtaczurzadzenieodsiecielektrycznejprzedprzenoszeniem,
czyszczeniem lub gdy nie jest uzywane.

Nie uzywaj go na zewnatrz.

Regularnie nalezy sprawdzac kabel zsilajgcy pod wzgledem
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widocznych uszkodzen. Jesli kabel jest uszkodzony,
musi zosta¢ naprawiony przez oficjalny serwis pomocy
technicznej Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego rodzaju
zagrozen.
Nie nakrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
kabla zasilajgcego. Chron go przed ostrymi krawedziami i
zrédtami ciepta. Nie pozwal, aby przewdd dotykat gorgcych
powierzchni. Nie pozwal, aby kabel zblizyt sie do krawedzi
powierzchni roboczej lub blatu.
Nie uzywajprzedtuzaczy,chybaze zalecitowykwalifikowany
elektryk. Uzycie niewtasciwego typu przedtuzacza moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia
uzytkownika.
Uzycieniewtasciwegotypu przedtuzaczamoze spowodowac
uszkodzenie urzgdzenia lub obrazenia uzytkownika.
Nie uzywaj urzadzenia w potencjalnie niebezpiecznych
miejscach, takich jak srodowiska tatwopalne, wybuchowe,
chemiczne lub wilgotne.
Umiesc urzgdzenie na ptaskiej, zaroodpornej powierzchni.
Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu Zrédet ciepta, miejsc o
duzej wilgotnosci lub w poblizu materiatéw tatwopalnych.
To urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznych timerdéw lub systemdw zdalnego sterowania.
Nie wktadaj aninie pozwalaj palcom lub innym przedmiotom
dostac sie do otworow wentylacyjnych lub wydechowych,
poniewaz moze to spowodowacl porazenie pradem
elektrycznym lub pozar.
Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas pracy.
Ten symbol oznacza: ostroznosé, gorgca
& powierzchnia. Dostepne powierzchnie produktu
Moga sie nagrzewac podczas pracy. Uwazaj, aby
sie nie poparzyc.
Niezanurzajprzewodu,wtyczkianizadnejinnejnieusuwalnej
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czesci urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie
wystawiac potgczen elektrycznych na dziatanie wody.
Przed dotknieciem wtyczki lub wtgczeniem urzadzenia
upewnij sie, ze rece sg catkowicie suche.

Nie ktas¢ przyborow kuchennych ani blach do pieczenia na
szklanych drzwiach.

Odtacz urzgdzenie, gdy nie jest uzywane lub do czyszczenia.
Przed zamontowaniem lub usunieciem jakiejkolwiek czesci i
/ lub czyszczeniem pozwdél mu catkowicie ostygnac.

Nie pozostawiaj urzgdzenia podtgczonego do sieci bez
nadzoru.

Nie dotykaj powierzchni urzadzenia podczas pracy,
poniewaz moze byc¢ goraca.

Aby zapewnic¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, czyszczenie
i konserwacje urzgdzenia nalezy przeprowadzac zgodnie z
niniejszg instrukcjg obstugi.

Nie stawiaj urzadzenia przy Scianie. Pozostaw bezpieczng
odlegtos¢ 10 cm od tytu urzadzenia i kolejne 10 cm z kazdej
strony. Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu,
gdy jest ono uzywane.

Podczas pracy urzgdzenie wydziela gorgcg pare przez
otwory wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w
bezpiecznej odlegtosci od otworéw wentylacyjnych pary i
powietrza.

Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli zauwazysz czarny
dym wydobywajgcy sie z urzadzenia.

Podczas obstugi tac zalecamy uzywanie rekawiczek.

Nie uzywaj urzgdzenia do celéw innych niz okreslone w
instrukcji.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego.

Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzgdzenia.
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To urzgdzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 0 do 8 lat. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku 8 lat i starsze niz 8 lat, jesli sg one pod statym
nadzorem. To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby
0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub bez dosSwiadczenia i wiedzy, jesli
znajdujg sie pod nadzorem lub sg poinstruowane dotyczgce
bezpiecznego korzystania zurzgdzeniairozumiejg zwigzane
z tym zagrozenia.

Przechowujurzgdzenieijego przewdd poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.

Dzieci nie mogg czyscic i konserwowac urzadzenia.

Pilnuj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim spotfebice si peclivé prectéte nasledujici pokyny.
Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.
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PFi pouzivani elektrickych spotrebiclije vzdy tfeba dodrZovat
zakladni opatreni, aby se snizilo riziko pozaru, Urazu
elektrickym proudem a zraneni.

Ujistéte se, Ze sitové napéti odpovida pozadavkidm na napéti
uvedenym v technickych specifikacich spotrebice.
Doporucujeme, aby mistnost, ve které budete spotrebic
pouzivat, byla vybavena odsavac¢em koufe nebo vétrana.
Tento spotrebi¢ pouzZivejte k Gcellm popsanym v
tomto navodu, jakékoli jiné pouziti spolecnost Cecotec
nedoporucuje a mohlo by mit nepfiznivy vliv na Zivotnost
spotrebice a/nebo zZivot uzivatele.

Pfed premisténim, cisténim nebo nepouzivanim spotrebic
odpojte od site.

Nepouzivejte venku.
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Pravidelné kontrolujte privodovy kabel, abyste zjistili
viditelnd poskozeni. Pokud je kabel poSkozen, musi byt
opraven u oficidlniho technického servisu Cecotec, aby se
tak predeslo jakymkoli nebezpecim.
Neotacejte, neohybejte, nenatahujte ani jinak neposkozujte
napajeci kabel. Chrafte ho pfed ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nedovolte, aby kabel visel pres okraj pracovni desky.
Nepouzivejte prodluzovaci kabely, pokud to nedoporucuje
kvalifikovany elektrikaf. Pouziti nespravného typu
prodluzovaciho kabelu mize zpUsobit poskozeni spotrebice
nebo zraneni uzivatele.
Nepouzivejte spotrebic, pokud je poSkozeny kabel, zastrcka
nebo ram spotrebice nebo pokud je nefunkéni, spadl nebo
byl poskozen.
Nepouzivejte spotfebic na potencialné nebezpecnych
mistech, jako je hoflavé, vybusné, chemické nebo vlhké
prostredi.
Spotrebic postavte na rovny, Zzaruvzdorny povrch. Spotrebic
neumistujte do blizkosti zdrojl tepla, mist s vysokou vlhkosti
nebo do blizkosti hoflavych materiald.
Tento spotfebic¢ neni urcen k provozu pomoci casovaci nebo
externich systémU dalkového ovladani.
Nezasunujte a nedovolte, aby vaSe prsty nebo jiné predmeéty
vstoupily do ventilacnich nebo vyfukovych otvor(, protoze
by to mohlo zpulsobit Uraz elektrickym proudem nebo pozar.
Nikdy se nedotykejte vnitfku spotfebice, pokud je v provozu.
Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch.
Pristupné povrchy vyrobku se mohou béhem
provozu zahrat. Davejte pozor, at se nespalite.
Neponorujtekabel,zastrckuanizadnoujinouneodnimatelnou
cast spotrebice do vody nebo jinych tekutin. Nevystavujte
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elektrické spoje vodé.

Pred dotykem zastrcky nebo zapnutim spotrebice se ujistéte,
Ze mate zcela suché ruce.

Na sklenéné dvere nepokladejte kuchyriské nacini ani plechy
na peceni.

Odpojte pfristroj, pokud ho nepouzivdte a nebo pokud ho
Cistite. Pfed montazi nebo odstranenim jakychkoli casti a /
nebo cisténim jej nechte Uplné vychladnout.

Nenechdavejte spotrebic pfipojeny k elektrické sitibez dozoru.
Nedotykejte se povrchu spotrebice za provozu, protoze
muze byt horky.

Pro zajisténi spravné funkce spotfebice je nutné provadet
cisténi a adrzbu spotrebice v souladu s timto navodem k
obsluze.

Spotrebi¢ nestavte ke sténé. Od zadni Casti spotrebice
ponechte bezpecnostnivzdalenost 10 cm a dalsich 10 cm na
kazdé strané. Kdyz je spotrebic v provozu, nepokladejte na
néj zadné predméty.

Kdyz je spotrebic v provozu, vydava horkou paru otvory pro
vystup vzduchu. Kdyz je spotrebic v provozu, vydava horkou
paru otvory pro vystup vzduchu.

Pokud ze spotrebice vychazi Cerny kour, okamzite jej odpojte
od elektrickeé sité.

Pfi manipulaci se zasobniky doporucujeme pouzivat
rukavice.

Nepouzivejte spotrebi¢ k Gceldim, které nejsou uvedeny v
navodu.

Tento spotrebic je urcen pouze pro domaci pouziti.
NepokousSejte se pristroj opravovat sami.

Tento spotrebic¢ nesmi pouzivat déti od O do 8 let. Tento
pristroj maze byt pouzivan détmi od 8mi let, pokud jsou
pod neustalym dozorem. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat

I BAKE&STEAM 4000 COMBI GYRO

osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatecnymi zkuSenostmi
a znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny
0 pouzivani spotrebice bezpecnym zplsobem a rozumi
souvisejicim nebezpecim.

Spotrebic¢ajehokabeluchovavejte mimo dosah détimladsich
8 let.

- (Cisténi a Gdrzbu spottebice nesmi provadét déti.
- DohliZzejte na déti, aby si se spotfebi¢em nehraly.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES
Fig.1
1. Panel de control
2. Rustidor
3. Asadelrustidor
4. Grill
5. Bandeja de horno
6. Dep6dsito de agua
7.  Asa
8. Puerta
9. Bandeja de agua
10. Selector
1. Junta de la puerta

Leyenda - Iconos de la pantalla

Fig. 2
Fig. 3. Vapor
Fig. 4. Grill
Fig. 5. Grilly vapor
Fig. 6. Freidora dietética
Fig. 7. Mend
Fig. 8. Descongelar
Fig. 9. Fermentar
Fig.10. Para realizar su limpieza
Fig. 11. Depdsito vacio
Fig.12. Precalentar
Fig.13. OK
Fig. 14. Seguro para nifios
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2. ANTES DE USAR

3

Este horno presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saquelo
de su caja, le recomendamos que guarde la caja original y otros elementos del embalaje
en un lugar seguro. Le ayudaran a prevenir dafios en el horno si necesita transportarlo
en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los
elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguna o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Limpie la bandejay el resto de los accesorios en profundidad con agua caliente, detergente
y una esponja no abrasiva.

Mantenga una distancia minima de 110 mm entre la toma de corriente y la pared, los
muebles, etc.

Utilice un pafio himedo para limpiar tanto el exterior como el interior del hornoy séquelo.
Coloque el horno sobre una superficie estable y plana.

. FUNCIONAMIENTO

Montaje de la bandeja

Fig. 15.

Hay 4 niveles dentro del horno para colocar la bandeja a la altura deseada. Al introducirla,
aseglrese de mantener la parte que sobresale hacia abajo e introdlzcala hasta el fondo. Elija
la altura de la bandeja de acuerdo con el tipo de comida o receta.

Panel de control
Fig.16.

1.

2.
3.

Encendido/Apagado
Ajustes/Bloqueo para nifios
Inicio/pausa

Encendido/Apagado

Al encender el dispositivo, emitird un pitido y la pantalla se encenderd, utilice el knob para
escoger el programa deseado. Luego, pulse elicono de Inicio/Pausa para confirmar.

Si no se utiliza ninguno de los botones en 5 minutos, los ajustes se cancelaran vy el dispositivo
entrara en modo Standby de nuevo.

Pausa
El proceso de coccién se puede pausar tanto pulsando el knob de Inicio/Pausa como abriendo
la puerta directamente. Si se ha pausado mediante el knob de Inicio/Pausa, pulselo de nuevo
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para continuar cocinando. Si se ha hecho abriendo la puerta, simplemente ciérrela de nuevoy
el horno seguira funcionando automaticamente.

Ajuste de tiempo y temperatura

Después de configurar la funcién o el programa deseado, gire el knob para configurar el tiempo.
Una vez configurado el tiempo, pulse de nuevo el knob para confirmar, repita el proceso de
nuevo para configurar la temperatura. Luego, pulse el knob para confirmar los ajustes y el
programa se iniciara.

Ajustes

Durante el cocinado puede cambiar los ajustes de tiempo y temperatura.

Elicono de Ajustes/Bloqueo para nifios se encendera cuando las funciones Grill, Grill y vapor
y Freidora dietética estén activas. Pulse el icono de Ajustes/Blogueo para nifios, el icono
de tiempo y el icono de Inicio/Pausa en el knob parpadeardn. Gire el knob para ajustar la
temperatura y el tiempo, y luego pulse el knob de Inicio/Pausa para confirmar. El indicador
luminoso del knob de Inicio/Pausa parpadeara durante 5 segundos mientras se guardan los
ajustes.

Al seleccionar la funcién Mend, el icono de Ajustes/Bloqueo para nifios se iluminard. Ajuste
el tiempo de acuerdo con la cantidad de alimentos. Seleccione la receta deseada. Una vez el
icono de Ajustes/Bloqueo para nifios se apague, el tiempo configurado se guardard y no se
podréd modificar.

Seguro para nifios

Fig. 14.

Mientras cualquiera de los modos o programas esté activado y el icono de Ajustes/Bloqueo
para nifos esté encendido, mantenga pulsado este icono durante 3 segundos para activar
la funcién de Blogueo para nifios. El icono de Blogueo para nifios se encenderd. Mantenga
pulsado el mismo icono durante 3 segundos para cancelar la funcién.

Pantalla

Vapor
Fig. 3.
- Seleccione la funcién Vapor para cocinar alimentos al vapor.

- Seleccione este modo, el icono de Vapory el de Inicio/Pausa se encenderan, el tiempoy la
temperatura por defecto son 30 min y 100 °C. Pulse el knob para confirmary entrar en la
funcién de Ajustes.

- Gire elknob para configurar el tiempo, de T minuto a 2 horas. Pulse el knob para confirmar.
Gire el knob para configurar la temperatura, de 100 °C o 110 °C. Una vez el tiempo vy la
temperatura estén configurados, pulse el knob de Inicio/Pausa para ponerlo en
funcionamiento. La pantalla mostrara la cuenta atras.
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Grill

Fig. 4.

- Alactivar esta funcién, la resistencia superiory la inferior se activaran a la vez. Cuenta con
un ciclo previo de precalentamiento que se activa antes de introducir los alimentos en el
horno. El tiempo y la temperatura por defecto son 30 miny 180 °C.

- Gire elknob para configurar el tiempo, de 1 minuto a 2 horas. Pulse el knob para confirmar.
Gire el knob para configurar la temperatura, de 100 °C a 230 °C. Una vez el tiempo vy
la temperatura estén configurados, pulse el knob de Inicio/Pausa para ponerlo en
funcionamiento.

- Al ponerse en marcha, el icono de Precalentamiento se iluminara indicando que el
ciclo de precalentamiento se ha activado. Una vez se haya precalentado, el icono
de Precalentamiento se apagara y el dispositivo pitard 10 veces indicando que ya se
pueden introducir los alimentos. El dispositivo comenzara a funcionar en funcién Grill
automaticamente.

Grilly vapor

Fig. 5.

- Esta funcién combina el calentamiento del modo grill con la funcién vapor, haciendo que
los alimentos queden bien cocinados y a la vez jugosos. El tiempo y la temperatura por
defecto son 30 miny 180 °C.

- Gire elknob para configurar el tiempo, de T minuto a 2 horas. Pulse el knob para confirmar.
Gire el knob para configurar la temperatura, de 120 °C a 230 °C. Una vez el tiempo y
la temperatura estén configurados, pulse el knob de Inicio/Pausa para ponerlo en
funcionamiento.

Freidora dietética

Fig. 6.

- Alactivar este modo, se activa la resistencia trasera del horno y los alimentos se cocinan
por conveccién. Eltiempo y la temperatura por defecto son 30 miny 180 °C.

- Gire elknob para configurar el tiempo, de 1 minuto a 2 horas. Pulse el knob para confirmar.
Gire el knob para configurar la temperatura, de 100 °C a 230 °C. Una vez el tiempo vy
la temperatura estén configurados, pulse el knob de Inicio/Pausa para ponerlo en
funcionamiento.

- Al ponerse en marcha, el icono de Precalentamiento se iluminara indicando que el
ciclo de precalentamiento se ha activado. Una vez se haya precalentado, el icono de
Precalentamiento se apagara y el dispositivo pitara 10 veces indicando que ya se pueden
introducir los alimentos. El dispositivo se pondra en marcha automaticamente como
freidora dietética. La pantalla mostrara la cuenta atras.
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Menu

Fig. 7.

- Elmend cuenta con 31 recetas.

- Al activar este modo pantalla mostrard “F-01". Gire el knob para seleccionar la receta
deseaday pulse el knob de Inicio/Pausa para confirmar.

Una vez configurado el menuy que el dispositivo esté en funcionamiento, el icono de Ajustes/
Blogueo para nifios se iluminara. El tiempo y la temperatura de las recetas preconfiguradas
solo se podrén ajustar mientras este icono esté parpadeando. Cuando deje de parpadear
el icono, el tiempo y la temperatura ya no se podran modificar hasta que el programa haya
finalizado.

Recetas del menu

Cédigo Tipo de alimento | Tiempo Temperatura Peso de los
(minutos) (°0) alimentos (g)
F-01 Cocinar verduras | 16 100 600
al vapor
F-02 Arroz al vapor 50 100 200
F-03 Pescado al vapor | 20 100 600
F-04 Gambas alvapor | 15 100 500
F-05 Cangrejo al 30 100 800
vapor
F-06 Huevos alvapor |18 100 300
F-07 Pollo al vapor 30 100 800
F-08 Papaya alvapor | 35 100 400
F-09 Pollo asado 45 230 1000
F-10 Bistec asado 13 230 600
F-1n Cordero asado 35 200 600
F-12 Costillas asadas | 20 210 500
F-13 Salmoén asado 22 210 400
F-14 Muslo de pollo 26 210 750
asado
F-15 Alitas de pollo 23 210 500
asadas
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F-16 Paparda al horno | 20 220 600
F-17 Patatas asadas | 18 220 500
F-18 Gambas alhorno | 15 180 400
F-19 Salchichas 13 200
asadas
F-20 Beicon asado n 200
F-21 Pizza 22 180
F-22 Mini pizza 18 180
F-23 Baguette 16 180
F-24 Chifén 50 150
F-25 Cheesecake de 60 150
yogur
F-26 Hojaldre 32 180
F-27 Galletas 14 180
F-28 Pastelde huevo | 22 180
F-29 Almendras 10 140
tostadas
F-30 Frutos secos 12 160
tostados
F-31 Yogur 480 45
Aviso:

Estos datos son aproximados y dependen de mdltiples factores.

Descongelar

Fig. 8.

Al activar la funcién de Descongelar, gire el knob para configurar el tiempo, de 5 minutos a 2
horas. Pulse el knob para confirmar. Repita el proceso para configurar la temperatura, de 50 °C
a 60 °C. Una vez el tiempo y la temperatura estén configurados, pulse el knob de Inicio/Pausa
para ponerlo en funcionamiento. La pantalla mostrara la cuenta atras.

Fermentar

Fig. 9.

- Al activar la funcién de Fermentar, el mismo icono y el de Inicio/Pausa parpadearan. El
tiempo vy la temperatura por defecto son 40 miny 40 °C.
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- Gire el knob para configurar el tiempo, de 5 minutos a 2 horas. Pulse el knob para
confirmar. Gire el knob para configurar la temperatura, de 30 °C a 50 °C. Una vez el tiempo
y la temperatura estén configurados, pulse el knob de Inicio/Pausa para ponerlo en
funcionamiento.

Para realizar su limpieza

Fig. 10.

Al activar la funcién de Limpieza, el mismo icono y el de Inicio/Pausa parpadearan. Pulse el
knob para confirmary seleccione el modo de limpieza: “C-1" 0 "C-2".

- (C-1: Limpia la cal del generador de vapor en 50 minutos.

- (-2:Limpia la cavidad y desinfecta el dispositivo. 25 minutos a 100 °C.

Cémo limpiar la cal con el modo C-1

- Cuando el sistema de calentamiento del horno de vapor se haya utilizado durante 100
horas, el sistema advertird de la necesidad de limpiar la cal. La funcién de descalcificacion
también se puede activar automaticay manualmente cuando lo desee. Elicono de Limpieza
se iluminara al activar la funcién.

- La mezcla para la descalcificacién (agua y producto descalcificante) se debe preparar en
proporcién 1:8. Mezcley vierta la mezcla en el depdsito. Aseglrese de que la mezcla dentro
del depésito no esta por debajo de la marca de MiN. ni sobrepasa la de MAX.

- 20 minutos antes de que finalice el ciclo de descalcificacién, el dispositivo le recordara
que saque el depdsito de agua, vacie el producto descalcificante y que lo rellene de agua
limpia. El icono de Limpieza parpadeara y el dispositivo pitara. Una vez se reinstale el
depdsito, el dispositivo continuarad con el ciclo. 10 minutos antes de que finalice el ciclo de
descalcificacién, el dispositivo le recordara que saque el depésito de agua y que rellene
con agua limpia. Una vez instalado el depésito de nuevo, el dispositivo continuaréd con el
ciclo. Alcompletar el ciclo, el icono de Limpieza se iluminara.

Advertencia de depésito vacio

Fig. 11.

Cuando el depdsito se quede sin agua, el dispositivo dejara de funcionar, pitara 10 veces y el
icono de Depésito vacio en la pantalla parpadeard. Alrellenar el depésito de agua, el dispositivo
se pondrd en funcionamiento de nuevo.

Advertencia
El depdsito de agua se debe llenar cada vez que se vaya a utilizar el horno, incluso cuando no
se vaya a utilizar la funcién de vapor. Sin agua en el depésito, el horno no funcionara.

Precalentamiento

Fig. 12.
El icono de Precalentamiento se iluminara mientras el proceso de precalentamiento esté
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activado en alguno de los modos o funciones mencionados anteriormente y se apagara
cuando el horno alcance la temperatura 6ptima.

OK

Fig. 13.

Al finalizar un programa o una funcién, la pantalla mostrara "END", el icono OK se iluminaray
el dispositivo emitira 10 pitidos.

Aviso
La luz interior se encendera durante 3 minutos al ponerse en marcha el horno, cuando se abra
la puerta o cuando se gire el knob.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Desconecte el dispositivo de la toma de corriente antes de limpiarlo.

- Limpie el dispositivo después de cada uso.

- Deje que se enfrie tanto el dispositivo como los accesorios antes de desmontarlo o
limpiarlo.

Limpieza de la parte exterior y de la puerta

- Noutilice utensilios metalicos o productos abrasivos para limpiar el exterior del dispositivo.
Utilice un pafio suave y himedo para limpiar la superficie del producto.

- Nunca sumerja el dispositivo en agua o en otros liquidos.

- No utilice esponjas, polvos o productos de limpieza abrasivos para limpiar el producto.

- Utilice una esponja humedecida para limpiar la superficie del producto. Puede utilizar
un detergente liquido no abrasivo o una solucién suave en espray para evitar que se
acumulen las manchas. Aplique el producto de limpieza a la esponja y no a la superficie
del dispositivo directamente.

- Para limpiar la puerta de cristal, utilice un limpiacristales o un detergente suave y una
esponja hiimeda o estropajo suave de plastico. No utilice productos abrasivos ni estropajos
metalicos, podrian rayar la superficie del dispositivo.

- Limpie el panel de control con un pafio suave y himedo. Aplique el producto de limpieza al
parfio, no lo aplique directamente al panel de control. Al limpiar el panel de control con un
estropajo o con productos abrasivos podria rayarlo.

Limpieza del interior

Para limpiar las salpicaduras que puedan ocurrir durante los procesos de coccién, utilice una
esponja himeda y suave para limpiar las paredes. Puede utilizar un detergente liquido no
abrasivo o una solucién suave en espray para evitar que se acumulen las manchas. Aplique el
producto de limpieza a la esponja y no al interior directamente.
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Advertencia

Extreme la precaucién al limpiar el elemento calefactor para no dafiarlo. Deje que el dispositivo
se enfrie completamente vy, luego, frote con cuidado una esponja suave y himeda o un pafio a
lo largo de las resistencias. No utilice ningln tipo de producto de limpieza ni detergente. Deje
que todas las superficies se sequen bien antes de conectar el cable de alimentacién a la toma
de corriente y de encender el dispositivo.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

ESPANOL

EO05 Fallo del sensor superior del | Contacte con el Servicio de
evaporador Asistencia Técnica de Cecotec.
EO06 Cortocircuito del sensor Contacte con el Servicio de

superior del evaporador

Asistencia Técnica de Cecotec.

Error

Posible causa

Solucién

La pantalla no se enciende.

El dispositivo no esta bien
conectado a la toma de
corriente.

Desconéctelo y conéctelo de nuevo.

E01

Fallo del sensor trasero de
temperatura

Apague el horno, abra la puerta

y deje que se enfrie durante 10
minutos.

Si el problema persiste contacte con
el Servicio de Asistencia Técnica de
Cecotec.

La luz interior no funciona.

La bombilla esta dafada.
Mal contacto.

Cambie la bombilla.
Contacte con el Servicio de Atencién
Técnica de Cecotec.

El ventilador no funciona.

Mal contacto.
El ventilador esta dafiado.

Contacte con el Servicio de Atencidn
Técnica de Cecotec.

Los botones no responden.

La PCB esta darfiada.
La pantalla esta dafiada.

Contacte con el Servicio de Atencién
Técnica de Cecotec.

€02

Cortocircuito del sensor
trasero de temperatura

Apague el horno, abra la puerta

y deje que se enfrie durante 10
minutos.

Si el problema persiste contacte con
el Servicio de Asistencia Técnica de
Cecotec.

No sale vapor

Eltubo de agua esta
bloqueado.

El dispositivo es defectuoso.
El sistema de entrada de
agua esta dafado.

Contacte con el Servicio de Atencidn
Técnica de Cecotec.

€03

Fallo del sensor superior de
temperatura

Apague el horno, abra la puerta

y deje que se enfrie durante 10
minutos.

Si el problema persiste contacte con
el Servicio de Asistencia Técnica de
Cecotec.

El dispositivo no funciona

La puerta no esta bien
cerrada.

El contacto de la puerta o el
sellado estén dafiados.

Cierre la puerta correctamente.
Aseglrese de que el depdsito esta
llenoy bien instalado.

Contacte con el Servicio de Atencién
Técnica de Cecotec.

EO4

Cortocircuito del sensor
superior de temperatura

Apague el horno, abra la puerta

y deje que se enfrie durante 10
minutos.

Si el problema persiste contacte con
el Servicio de Asistencia Técnica de
Cecotec

Elvapor se sale por la
puerta del horno.

La puerta no esté bien
cerrada.

El contacto de la puerta o el
sellado estan dafnados.

Hay demasiado vapor

acumulado dentro del horno.

Es normal.

Cierre la puerta correctamente.
Contacte con el Servicio de Atencién
Técnica de Cecotec.
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6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

1. PARTS AND COMPONENTS
Modelo: Bake&Steam 4000 Combi Gyro

Referencia del producto: 02219

Fig.1
2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz 1. Control panel
Fabricado en China | Disefiado en Espafia 2. Rotisserie
3. Rotisserie handle
. . 4. Grill
7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS 5. Oventray
6. Water tank
Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el 7. Handle
producto y/o la bateria deberan desecharse de manera independiente de 8.  Door
los residuos domésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida 9. Water tray
Gtil, deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un 10. Knob
— punto de recogida designado por las autoridades locales. 1. Door sealing
Para obtener informacién detallada acerca de la forma més adecuada de
desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes Key - Display icons
baterias, el consumidor debera contactar con las autoridades locales. Fig. 2
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.
Fig. 3. Steam
3 Fig. 4. Grill
8. GARANTIAY SAT Fig. 5. Grilland steam
Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que Fig. 6. Air fryer
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que Fig. 7. Menu
establece la normativa aplicable.
Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado. Fig. 8. Defrost
Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el Fig. 9. Ferment
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
0728 Fig. 10. Before cleaning it.
Fig. 11. Empty tank
9. COPYRIGHT fe 12 Preheat
Fig. 13. OK
Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC Fig. 14. Child lock

INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. EL contenido de esta publicacién
no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de
recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningtin medio (electrénico, mecanico, fotocopia,
grabacién o similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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2. BEFORE USE

- This product includes a packaging designed to protect it during transport. Unpack the
appliance and keep the original packaging box and other packaging materials in a safe
place. It will help prevent any damage if the product needs to be transported in the future.
In case the original packaging is disposed of, make sure all packaging materials are
recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or not in good condition, immediately contact the Technical Support Service
of Cecotec.

- C(Clean the tray and other accessories thoroughly with hot water, detergent, and a
non-abrasive sponge.

- Keep adistance of at least 110 mm between the power socket and the wall, furniture, etc.

- Cleantheinterior and the exterior of the oven with a damp cloth and dry it afterwards.

- Place the oven on a stable and flat surface.

3. OPERATION

Tray assembly

Fig. 15.

The oven contains 4 different levels to place the tray on as desired. When inserting it, make
sure to keep the protruding part downwards and insert it all the way in. Choose at which level
to place the tray depending on the type of food or recipe.

Control panel

Fig.16.

1. On/Off

2. Settings/Child Lock
3. Start/Pause

On/Off

Upon switching on the device, it will beep and the display will light up. Use the knob to choose
the desired programme. Then, press the Start/Pause icon to confirm.

If none of the buttons are used within 5 minutes, the settings will reset and the device will
switch to Standby mode again.

Pause

The cooking process can be paused either by pressing the Start/Pause knob or by opening the
doordirectly. If paused by using the Start/Pause knob, press it again to continue cooking. If done
by opening the door, simply close it again and the oven will continue operating automatically.
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Time and temperature setting

After setting the desired function or programme, turn the knob to set the time. Once time is set,
press the knob again to confirm and repeat the process to set the temperature. Then, press the
knob to confirm the settings and the programme will start.

Settings

You can change the time and temperature settings while cooking.

The Settings/Child Lock icon will light up when the Grill, Grill & Steam and Air Fryer functions
are active. Press the Settings/Child Lock icon, the time icon, and the Start/Pause icon on the
knob and they will flash. Turn the knob to set time and temperature, then press the Start/
Pause knob to confirm. The Start/Pause knob's light indicator will flash for 5 seconds while
settings are being saved.

When selecting the Menu function, the Settings/Child Lock icon will light up. Assess the
amount of food and set the time accordingly. Select the desired recipe. Once the Settings/Child
Lock icon turns off, the set time will be saved and cannot be changed.

Child lock

Fig. 14.

While any of the modes or programmes are activated and the Settings/Child Lock icon is lit up,
press and hold this icon for 3 seconds to activate the Child Lock function. The Child Lock icon
will turn on. Press and hold the icon for 3 seconds to cancel the function.

Display

Steam
Fig. 3.
- Select the Steam function to steam food.

- After selecting this mode, the Steam icon and the Start/Pause icon will light up. The
default time and temperature are 30 min and 100°C. Press the knob to confirm and enter
the Settings function.

- Turnthe knob to set the time, from1 minute to 2 hours. Press the knob to confirm. Turn the
knob to set the temperature, from 100 °C or 110 °C. Once the time and temperature are set,
press the Start/Pause knob to start operation. The display will show the countdown timer.

Grill

Fig. 4.

- Upon activating this function, the upper and lower heating elements will activate
simultaneously. It includes a pre-heating cycle that activates before placing the food in
the oven. The default time and temperature are 30 min and 180 °C.

- Turn the knob to set the time, from1 minute to 2 hours. Press the knob to confirm. Turn the
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knob to set the temperature, from 100 °C to 230 °C. Once the time and temperature are set,
press the Start/Pause knob to start operation.

- On start-up, the Preheat icon will light up indicating that the preheat cycle has been
activated. Once the preheat cycle is over, the Preheat icon will turn off and the appliance
willbeep 10 times indicating that food can now be stored. The appliance will start operating
in Grill function automatically.

Grill and steam

Fig. 5.

- This function combines the grill mode's heating with the steam function, making the food
well-cooked and juicy. The default time and temperature are 30 min and 180 °C.

- Turn the knob to set the time, from1 minute to 2 hours. Press the knob to confirm. Turn the
knob to set the temperature, from 120 °C to 230 °C. Once the time and temperature are set,
press the Start/Pause knob to start operation.

Air fryer

Fig. 6.

- Upon activating this mode, the rear heating element of the oven activates and food is
cooked by convection. The default time and temperature are 30 min and 180 °C.

- Turnthe knob to set the time, from1 minute to 2 hours. Press the knob to confirm. Turn the
knob to set the temperature, from 100 °C to 230 °C. Once the time and temperature are set,
press the Start/Pause knob to start operation.

- On start-up, the Preheat icon will light up indicating that the preheat cycle has been
activated. Once the preheat cycle is over, the Preheat icon will turn off and the appliance
will beep 10 times indicating that food can now be stored. The device will automatically
start up as an air fryer. The display will show the countdown timer.

Menu

Fig. 7.

- The menuincludes 31 recipes.

- When this mode is activated, the display will show "F-01". Turn the knob to choose the
desired recipe and press the Start/Pause knob to confirm.

Once the menu is set and the appliance is in operation, the Settings/Child Lock icon will light
up. The time and temperature of preset recipes can only be adjusted while this icon is flashing.
When the icon stops flashing, the time and temperature can no longer be changed until the
programme has finished.
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Code Food type Time (minutes) Temperature (°C) | Food weight (g)
F-01 Steam 16 100°C 600
vegetables
F-02 Steamed rice 50 100°C 200
F-03 Steamed fish 20 100°C 600
F-04 Steamed shrimp | 15 100°C 500
F-05 Steamed crab 30 100°C 800
F-06 Steamed eggs 18 1000C 300
F-07 Steamed chicken | 30 100°C 800
F-08 Steamed papaya | 35 1000C 400
F-09 Roast chicken 45 230 1000
F-10 Roast beef 13 230 600
F-1n Roast lamb 35 200 600
F-12 Rib roast 20 210 500
F-13 Roast salmon 22 210 400
F-14 Roast chicken 26 210 750
leg
F-15 Roast chicken 23 210 500
wings
F-16 Baked saury 20 220 600
F-17 Baked potatoes | 18 220 500
F-18 Baked shrimp 15 180 400
F-19 Roast sausage 13 200
F-20 Roast bacon mn 200
F-21 Pizza 22 180
F-22 Mini pizza 18 180
F-23 Baguette 16 180
F-24 Chiffon 50 150
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F-25 Yogurt 60 150
cheesecake
F-26 Puff pastry 32 180
F-27 Biscuits 14 180
F-28 Egg pie 22 180
F-29 Toasted almonds | 10 140
F-30 Toasted nuts 12 160
F-31 Yogurt 480 45
Note:

These data are approximate and depend on many different factors.

Defrost

Fig. 8.

Upon activating the Defrost function, turn the knob to set the time, from 5 minutes to 2 hours.
Press the knob to confirm. Repeat the process to set the temperature, from 50 °Cto 60 °C. Once
the time and temperature are set, press the Start/Pause knob to start operation. The display
will show the countdown timer.

Fermenting

Fig. 9.

- Upon activating the Fermenting function, both its icon and the Start/Pause icon will flash.
The default time and temperature are 40 min and 40 °C.

- Turn the knob to set the time, from 5 minutes to 2 hours. Press the knob to confirm. Turn
the knob to set the temperature, from 30 °C to 50 °C. Once the time and temperature are
set, press the Start/Pause knob to start operation.

Before cleaning it.

Fig. 10.

Upon activating the Cleaning function, both its icon and the Start/Pause icon will flash. Press
the knob to confirm and select the cleaning mode: “C-1" or “C-2".

- (-1: Cleans limescale from the steam generator in 50 minutes.

- (C-2: Cleans the cavity and disinfects the device. 25 minutes at 100°C.

How to clean limescale in C-1 mode

- Whenthesteam oven's heating system has been used for 100 hours, the system willwarn of
the need to clean the limescale. The deliming function can also be activated automatically
and manually when desired. The Cleaning icon will light up when the function is activated.

- The mixture for deliming (water and deliming agent) must be prepared in a 1:8 ratio. Mix
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and pour the mixture into the tank. Make sure that the mixture inside the tank is not below
the MIN. mark and does not exceed the MAX. mark.

- 20 minutes before the end of the deliming cycle, the appliance will remind you to take
out the water tank, empty the deliming mixture, and refill the tank with clean water. The
Cleaning icon will flash and the device will beep. Once the tank is reinstalled, the appliance
willresumethe cycle. 10 minutes before the end of the deliming cycle, the device will remind
you to remove the water tank and refill it with clean water. Once the tank is reinstalled, the
device will resume the cycle. When the cycle is completed, the Cleaning icon will light up.

Empty tank warning

Fig. 11.

When the tank runs out of water, the device will stop working, beep 10 times and the Empty
Tank icon on the display will flash. When the water tank is refilled, the device will start working
again.

Warning
The water tank must be filled every time the oven is going to be used, even when the steam
function is off. The oven will not work unless there's water in the tank.

Preheating

Fig. 12.

The Preheat icon will light up while the preheating process is active in one of the above-
mentioned modes or functions and willturn off when the oven reaches the optimaltemperature.

0K

Fig. 13.

Once a programme or function finishes, the display will show “END", the OK icon will light up,
and the device will beep 10 times.

Warning

The interior light will come on for 3 minutes when the oven starts up, when the door is open,
or when the knob is turned.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

- Disconnect the appliance from the power supply and allow it to cool down before cleaning.
- Always clean the appliance after each use.
- Allow the device and accessories to cool down before disassembling and cleaning it.
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Cleaning the exterior housing and the door

Do not use metallic tools or abrasive products to clean the device exterior. Use a soft,
damp cloth to clean the device surface.

Never immerse the appliance in water or other liquid.

Do not use sponges, powder products, or abrasive cleaning agents to clean the product.
Use a damp sponge to clean the product surface. You can use a non-abrasive liquid
detergent or a mild spray solution to prevent stains from building up. Apply the cleaning
product to the sponge and not to the device surface directly.

To clean the glass door, use a glass cleaner, or mild detergent and a damp sponge or soft
plastic scouring pad. Do not use abrasive products or metallic scouring pads, as they may
scratch the surface of the device.

Clean the control panel with a soft and damp cloth. Apply the cleaning product to the cloth,
do not apply it directly to the control panel. Cleaning the control panel with a scouring pad
or abrasive products may scratch it.

Interior cleaning

To clean any splashes that may occur during cooking processes, use a soft, damp sponge to
wipe the walls. You can use a non-abrasive liquid detergent or a mild spray solution to prevent
stains from building up. Apply the cleaning product to the sponge and not the inside directly.

Warning

Extreme caution when cleaning the resistor to avoid damaging it. Allow the device to cool
down completely and then carefully rub a soft, damp sponge or cloth along the resistors. Do
not use any type of cleaning product or detergent. Allow all surfaces to dry thoroughly before
connecting the power cord to the power outlet and turning on the device.

5. TROUBLESHOOTING

ENGLISH

E02 Rear temperature sensor Turn off the oven, open the door, and
short circuit allow it to cool for 10 minutes.
If the problem persists, contact the
official Technical Support Service of
Cecotec
E03 Upper temperature sensor Turn off the oven, open the door, and
error allow it to cool for 10 minutes.
If the problem persists, contact the
official Technical Support Service of
Cecotec
E04 Upper temperature sensor Turn off the oven, open the door, and
short circuit allow it to cool for 10 minutes.
If the problem persists, contact the
official Technical Support Service of
Cecotec
E05 Evaporator's upper sensor Contact the Technical Support
error Service of Cecotec
E06 Evaporator's upper sensor Contact the Technical Support

short circuit

Service of Cecotec

Error Possible cause Solution

The display does not turn
on.

The device is not properly
connected to the power
socket.

Unplug and plug it back again.

E01 Rear temperature sensor

error allow it to cool for 10 minutes.

Cecotec

Turn off the oven, open the door, and

The interior light does not
work.

The lightbulb is damaged.
Bad connection.

Replace the lightbulb
Contact the official Technical
Support Service of Cecotec.

If the problem persists, contact the
official Technical Support Service of

The fan is broken.

Bad connection.
The fan is damaged.

Contact the official Technical
Support Service of Cecotec.
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Buttons do not respond.

The PCB is damaged.
The display is damaged.

Contact the official Technical
Support Service of Cecotec.
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No steam

The water tube is blocked.
The device is faulty.

The water inlet system is
damaged.

Contact the official Technical
Support Service of Cecotec.

The device does not work

The door is not properly
closed.

Door contact or seal is
damaged.

Close the door properly.

Make sure the water tank is full and
correctly assembled.

Contact the official Technical
Support Service of Cecotec.

Steam escapes through the
oven door.

The door is not properly
closed.

Door contact or seal is
damaged.

There is too much steam

accumulated inside the oven.

Itis normal.

Close the door properly.
Contact the official Technical
Support Service of Cecotec.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: Bake&Steam 4000 Combi Gyro

Product reference: 02219

2100-2400 W, 220-240V~, 50/60 Hz
Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or battery must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should
r— dispose of the batteries/accumulators and take them to a collection point
designated by the local authorities.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.
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8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

It is recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact Cecotec official Technical Support Service at +34 963 210 728.

9. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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2. AVANT UTILISATION
1. PIECES ET COMPOSANTS

- Cemini-four possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez-
le de sa boite et conservez celle-ci ainsi que les autres éléments de l'emballage dans

Img. 1 un lieu sécurisé. Cela vous aidera a éviter d'endommager le mini-four si vous devez le
K P?n.nea.u de controle transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
2. Rétissoire o recycler tous les éléments correctement.

3. A”ISE de la rotissoire - Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
4. Grit mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
5. Pl}ateau fje fOU" pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.

6. Re.ser\,/ow d'eau - Nettoyez le plateau et le reste des accessoires en profondeur en utilisant de l'eau chaude,
7. Poignee du liquide vaisselle et une éponge non-abrasive.

8. Porte - Laissez une distance minimale de 110 mm entre l'appareil et la prise de courant, le mur, les
9. Plateau pour l'eau meubles, etc.

10. Sélecteur - Utilisez un chiffon propre et humide pour nettoyer lintérieur et l'extérieur du mini-four et
1. Joint du hublot

séchez-le.

. . . - Placez le mini-four sur une surface plate et stable.
Légende - Icones de l'écran

Img. 2

Img. 3. Vapeur 3. FONCTIONNEMENT

Img. 4. Gril
Montage du plateau

Img. 5. Gril et vapeur Img. 15.

Img. 6. Friteuse diététique Le four possede 4 niveaux a l'intérieur pour placer le plateau a la hauteur souhaitée. Lorsque
vous introduisez le plateau, vérifiez que vous ne lintroduisez pas a lenvers. Choisissez la

Img. 7. Menu hauteur du plateau conformément au type de nourriture ou de recette.

Img. 8. Décongeler
Panneau de contrdle

Img. 9. Fermenter Img. 16.

Img. 10. Pour le nettoyer 1. Connexion/Déconnexion

i T 2. Réglages/Sécurité enfants

Img. 11. Réservoir vide .
3.  Démarrage/pause

Img. 12. Préchauffer

Ime 13 oK Connexion/Déconnexion

&> Lorsque vous allumez lappareil, il émettra un bip et l'écran s'allumera. Utilisez le sélecteur
Img. 14. Sécurité enfants pour choisir le programme souhaité. Appuyez ensuite sur l'icéne de Démarrage/Pause pour

confirmer.
Si pendant 5 minutes vous n'appuyez sur aucun bouton, les réglages s'annuleront et 'appareil
entrera en mode « Standby ».
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Pause

Le processus de cuisson peut étre mis en pause en appuyant sur le sélecteur de Démarrage/
Pause et en ouvrant la porte directement. Si vous le faites a travers le sélecteur de Démarrage/
Pause, appuyez de nouveau sur lui pour continuer avec le processus de cuisson. Sivous le faites
en ouvrant la porte, fermez-la a nouveau et le four continuera a fonctionner automatiquement.

Réglages de temps et température

Apres avoir configuré la fonction ou le programme souhaité, tournez le sélecteur pour
configurer le temps. Une fois que vous avez réglé le temps, appuyez de nouveau sur le
sélecteur pour confirmer, répétez ce processus pour régler la température. Ensuite, appuyez
sur le sélecteur pour confirmer les réglages et le programme démarrera.

Réglages

Pendantle processus de cuisson, vous pouvez changer les réglages detemps et de température.
L'icone Réglages/Sécurité enfants s'allumera lorsque les fonctions du Gril, Gril + Vapeur et
Friteuse diététique soient activées. Lorsque vous appuyez sur licone Réglages/Sécurité
enfants, l'icne du temps et l'icdne Démarrage/Pause clignoteront. Tournez le sélecteur pour
ajuster la température et le temps puis appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour
confirmer les réglages. Le témoin lumineux correspondant clignotera pendant 5 secondes lors
de lenregistrement des réglages.

Lorsque vous sélectionnez la fonction « Menu », licone de Réglages/Sécurité enfants
s'allumera. Réglez le temps selon la quantité d'aliments que vous allez préparer. Sélectionnez
la recette souhaitée. Une fois l'icone de Réglage/Sécurité enfants éteinte, le temps configuré
s'enregistrera et ne pourra pas étre modifié.

Sécurité enfants

Img. 14.

Lorsqu'un des modes ou programmes soit activé et que l'icéne de Réglages/Sécurité enfants
soit allumée, maintenez appuyée cette icone pendant 3 secondes pour activer la fonction
Sécurité enfants. Licone correspondant s'allumera. Maintenez appuyée la méme icone
pendant 3 secondes pour annuler la fonction.

Ecran

Vapeur

Img. 3.

- Sélectionnez la fonction Vapeur pour cuire des aliments a la vapeur.

- Sélectionnez ce mode, l'icone Vapeur et l'icbne Démarrage/Pause s'allumeront, le temps
et la température par défaut sont de 30 min et 100 °C. Appuyez sur le sélecteur pour
confirmer et aller sur les Réglages.
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- Tournez le sélecteur pour configurer le temps : d'1 min a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 100 °C a 110 °C.
Une fois le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/
Pause pour le mettre en fonctionnement. L'écran affichera le compte a rebours.

Gril

Img. 4.

- Lorsque cette fonction est activée, la résistance supérieure et la résistance inférieure
seront activées en méme temps. Le four réalise au préalable un cycle de réchauffement
qui s'active avant d'introduire les aliments au four. Le temps et la température établis par
défaut sont: 30 min et 180 °C.

- Tournez le sélecteur pour configurer le temps : d'l min a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 100 °C a 230 °C.
Une fois le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/
Pause pour le mettre en fonctionnement.

- Lors du démarrage, licéne du Préchauffage s'allumera indiquant que le cycle de
réchauffement a été activé. Une fois le four réchauffé, l'icone du Préchauffage s'éteindra
et l'appareil bipera 10 fois, indiquant que vous pouvez introduire les aliments. L'appareil
commencera a fonctionner automatiquement en utilisant la fonction Gril.

Gril et vapeur

Img. 5.

- Cette fonction combine le chauffage du mode Gril avec la fonction Vapeur, rendant les
aliments bien cuits et juteux en méme temps. Le temps et la température établis par
défaut sont: 30 min et 180 °C.

- Tournez le sélecteur pour configurer le temps : d'1 min a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 120 °C a 230 °C.
Une fois le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/
Pause pour le mettre en fonctionnement.

Friteuse diététique

Img. 6.

- Pendant ce mode, la résistance arriére du four s'active et les aliments sont cuits par
convection. Le temps et la température établis par défaut sont: 30 min et 180 °C.

- Tournez le sélecteur pour configurer le temps : d'1 min a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 100 °C a 230 °C.
Une fois le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/
Pause pour le mettre en fonctionnement.

- Lors du démarrage, licéne du Préchauffage s'allumera indiquant que le cycle de
réchauffement a été activé. Une fois le four réchauffé, l'icone du Préchauffage s'éteindra
et l'appareil bipera 10 fois, indiquant que vous pouvez introduire les aliments. Lappareil
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commencera a fonctionner automatiquement avec la fonction Friteuse diététique. L'écran
affichera le compte a rebours.

Menu
Img. 7.

- Lemenu possede 31 recettes.
- Lorsque vous activez ce mode, l'écran affichera « F-01 ». Tournez le sélecteur pour
sélectionner la recette souhaitée et appuyez sur Démarrage/Pause pour confirmer.

Lorsque le menu a été confirmé et que l'appareil soit en fonctionnement, l'icdne de Réglages/
Sécurité enfant s'allumera. Vous pourrez régler le temps et la température des recettes
préconfigurées seulement lorsque cetteicéne clignote. Lorsqu'elle arréte de clignoter, le temps
et la température ne pourront pas étre configurés jusqu'a ce que la fonction soit terminée.

Recettes du menu

Code Type d'aliment Temps (minutes) | Température (°C) | Poids des
aliments (g)

F-01 Cuisiner des 16 100 600
légumes a la
vapeur

F-02 Riz cuitala 50 100 200
vapeur

F-03 Poisson ala 20 100 600
vapeur

F-04 Crevettes a la 15 100 500
vapeur

F-05 Crabeala 30 100 800
vapeur

F-06 (Eufs a la vapeur |18 100 300

F-07 Pouleta la 30 100 800
vapeur

F-08 Papaye a la 35 100 400
vapeur

F-09 Poulet roti 45 230 1000

F-10 Steak roti 13 230 600
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F-1 Agneau roti 35 200 600
F-12 Cotelettes roties | 20 210 500
F-13 Saumon roti 22 210 400
F-14 Cuisse de poulet | 26 210 750
rotie
F-15 Ailes de poulet 23 210 500
roties
F-16 Balaous au four | 20 220 600
F-17 Pommes de terre | 18 220 500
au four
F-18 Crevettes 15 180 400
grillées
F-19 Saucisses 13 200
grillées
F-20 Bacon grillé n 200
F-21 Pizza 22 180
F-22 Mini pizza 18 180
F-23 Baguette 16 180
F-24 Gateau chiffon 50 150
F-25 Cheesecake au 60 150
yaourt
F-26 Pate feuilletée 32 180
F-27 Biscuits 14 180
F-28 Gateau nature 22 180
F-29 Amandes 10 140
toastées
F-30 Fruits secs 12 160
toastés
F-31 Yaourt 480 45

Avertissement

Ces données sont approximatives et dépendent de plusieurs facteurs.
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Décongeler

Img. 8.

Lorsque vous activez la fonction Décongeler, tournez le sélecteur pour régler le temps : de 5
minutes a 2 heures. Appuyez sur le sélecteur pour confirmer. Répétez ce processus pour régler
la température : de 50 °C a 60 °C. Une fois le temps et la température configurés, appuyez
sur le sélecteur de Démarrage/Pause pour le mettre en fonctionnement. L'écran affichera le
compte a rebours.

Fermenter

Img. 9.

- Lorsque vous activez la fonction Fermenter, son icone et celle du Démarrage/Pause
clignoteront. Le temps et la température établis par défaut sont: 40 min et 40 °C.

- Tournezle sélecteur pour configurer letemps: de 5 mina 2 heures. Appuyez sur le sélecteur
pour confirmer. Tournez le sélecteur pour configurer la température : de 30 °C a 50 °C. Une
fois le temps et la température configurés, appuyez sur le sélecteur de Démarrage/Pause
pour le mettre en fonctionnement.

Nettoyage

Img. 10.

Lorsque vous activez la fonction Nettoyage, son icone et celle du Démarrage/Pause
clignoteront. Appuyez sur le sélecteur pour confirmer et sélectionnez le mode de nettoyage :
«C-1»ou« C-2».

- (C1:nettoyage du calcaire accumulé sur le générateur a vapeur en 50 minutes.

- (.2:nettoyage de la cavité et désinfection de l'appareil. 25 minutes a 100 °C.

Comment nettoyer le calcaire avec le mode C-1

- Lorsque le systeme de réchauffage du four vapeur ait été utilisé pendant 100 heures, le
systeme vous préviendra du besoin de nettoyer le calcaire. La fonction de détartrage peut
aussi étre activée automatiquement et manuellement lorsque vous le souhaitez. Licéne
du Nettoyage s'allumera lorsque la fonction est activée.

- Le mélange pour le détartrage (eau + produit détartrant) doit étre préparé avec une
proportion 1:8. Mélangez puis versez le mélange dans le réservoir. Vérifiez que le mélange
versé dans le réservoir n'est pas par dessous de la marque « MIN. » ni ne dépasse pas la
« MAX. ».

- 20 minutes avant la fin du cycle de détartrage, l'appareil vous rappellera de sortir le
réservoir d'eau, de vider le produit détartrant et de le remplir d'eau propre. Licéne du
Nettoyage clignotera et l'appareil bipera. Une fois le réservoir ait été installé a nouveau,
l'appareil continuera a réaliser le cycle. 10 minutes avant la fin du cycle de détartrage,
l'appareil vous rappellera de sortir le réservoir d'eau et de le remplir d'eau propre. Une fois
que le réservoir est & nouveau installé, lappareil poursuivra son cycle. A la fin du cycle,
l'icone du Nettoyage s'allumera.
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Avertissement de réservoir vide

Img. 1.

Lorsque le réservoir manque d'eau, l'appareil arrétera son fonctionnement, émettra 10 bips
et l'icone de réservoir vide clignotera sur l'écran. Apres avoir rempli le réservoir avec de l'eau,
l'appareil démarrera a nouveau.

Avertissement

Vous devez remplir le réservoir d'eau a chaque fois que vous alliez utiliser le four, méme sivous
n'allez pas utiliser la fonction Vapeur. S'il n'y a pas d'eau au réservoir, le four ne fonctionnera
pas.

Préchauffage

Img. 12.

Licéne du Préchauffage s'allumera lorsque le processus de préchauffage est activé avec un
des modes ou fonctions susmentionnés et s'éteindra lorsque le four ait atteint la température
de cuisson optimale.

0K

Img. 13.

Ala fin d'un programme ou d'une fonction, l'écran affichera « END », l'icone OK s'allumera et
l'appareil émettra 10 « bips ».

Avertissement
L'éclairage intérieur s'allumera pendant 3 minutes lors du démarrage du four, lors de
l'ouverture de la porte ou lorsque vous tournez le sélecteur.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le nettoyer.

- Nettoyez l'appareil aprés chaque utilisation.

- Laissez l'appareil et les accessoires refroidir completement avant de les démonter ou
nettoyer.

Nettoyage extérieur et de la porte

- N'utilisez pas d'ustensiles métalliques ou produits abrasifs pour nettoyer lU'extérieur de
l'appareil. Utilisez un chiffon propre, doux et humide pour nettoyer la surface de l'appareil.

- Ne submergez jamais l'appareil dans l'eau ni dans aucun autre liquide.

- N'utilisez pas d'éponges, de produits en poudre ni de produits nettoyants abrasifs pour
nettoyer l'appareil.

- Utilisez une éponge humide pour nettoyer la surface du produit. Vous pouvez utiliser un
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détergent liquide non abrasif ou une solution douce en spray pour éviter 'accumulation
des taches. Appliquez le produit de nettoyage sur l'éponge et non pas directement sur la

surface de l'appareil.

- Pour nettoyer la porte, utilisez un nettoyant pour vitres ou un détergent doux et une
éponge humide ou une éponge a récurer en plastique. N'utilisez ni de produits abrasifs ni
d'éponges a récurer métalliques, car ils pourraient abimer la surface de l'appareil.

- Nettoyez le panneau de contréle avec un chiffon doux et humide. Appliquez le produit
directement sur le chiffon, pas sur le panneau de contréle. Si vous nettoyez le panneau
de contrble avec un tampon a récurer ou des produits abrasifs, ceux-ci pourraient rayer

le panneau.

Nettoyage de lintérieur

Pour nettoyer les éclaboussures qui peuvent se produire pendant la cuisson, utilisez une
éponge douce et humide pour essuyer les parois. Vous pouvez utiliser un détergent liquide
non abrasif ou une solution douce en spray pour éviter l'accumulation des taches. Appliquez le
produit de nettoyage sur l'éponge et pas directement a l'intérieur.

Avertissement

Faites bien attention a ne pas abimer 'élément chauffant lorsque vous le nettoyez. Laissez
'appareil refroidir compléetement, puis frottez soigneusement les résistances a l'aide d'une
éponge douce et humide ou avec un chiffon. N'utilisez aucun type de produit de nettoyage ou
de détergent. Laissez toutes les surfaces bien sécher avant de brancher le cable d'alimentation
a la prise et d'allumer l'appareil.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

FRANCAIS

E03

Erreur au niveau du capteur

supérieur de la température.

Eteignez le four, ouvrez la porte
et laissez-le refroidir pendant 10
minutes.

Si le probleme persiste, veuillez
contacter le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.

EQ4

Court-circuit du capteur

supérieur de la température.

Eteignez le four, ouvrez la porte
et laissez-le refroidir pendant 10
minutes.

Si le probleme persiste, veuillez
contacter le Service Aprés-Vente
Officiel de Cecotec.

EO5

Erreur au niveau du capteur
supérieur de 'évaporateur.

Contactez le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec

E06

Court-circuit du capteur
supérieur de l'évaporateur.

Contactez le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec

L'écran ne s'allume pas.

L'appareil n'est pas bien
branché sur la prise de
courant.

Débranchez-le et branchez-le a
nouveau.

L'éclairage intérieur ne
fonctionne pas.

L'ampoule est abimée.
Mauvais contact.

Changez l'ampoule.
Contactez le Service Aprés-Vente
Officiel de Cecotec.

Le ventilateur ne
fonctionne pas.

Mauvais contact.
Le ventilateur est abimé.

Contactez le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.

Les boutons ne
fonctionnent pas.

Le circuit imprimé (PCB) est
abimé.
L'écran est abimé.

Contactez le Service Aprés-Vente
Officiel de Cecotec.

La vapeur ne sort pas.

Le tube d'eau est bloqué.
L'appareil est défectueux.
Le systeme d'entrée d'eau
est abimé.

Contactez le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.

Erreur Cause possible Solution
0] Erreur au niveau du capteur Eteignez le four, ouvrez la porte
arriere de la température. et laissez-le refroidir pendant 10
minutes.
Si le probléeme persiste, veuillez
contacter le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec.
£E02 Court-circuit du capteur Eteignez le four, ouvrez la porte
arriere de la température. et laissez-le refroidir pendant 10
minutes.
Si le probleme persiste, veuillez
contacter le Service Aprés-Vente
Officiel de Cecotec.
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L'appareil ne fonctionne La porte n'est pas bien Fermez bien la porte.

pas. fermée. Vérifiez si le réservoir d'eau est bien
Le contact de la porte ou le rempli et installé.
scellage sont abimés. Contactez le Service Apres-Vente

Officiel de Cecotec.
La vapeur sorte par la La porte n'est pas bien Fermez bien la porte.
porte du four. fermée. Contactez le Service Apreés-Vente

Le contact de la porte ou le Officiel de Cecotec.
scellage sont abimés.

Ily a trop de vapeur qui
s'accumule dans le four. Cela
est normal.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Modele : Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Référence: 02219

2100-2400 W, 220-240V~, 50/60 Hz

Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le
produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez
retirer les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné
par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus
adéquate de vous défaire de vos appareils électriques et électroniques
et/ou des batteries correspondantes, vous devez contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

Ilest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.
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Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

1. Bedienfeld

2. Drehspief3

3. Drehspief3-Griff
4. Grill

5. Backblech

6. Wasserbehalter
7. Tragegriff

8. Tur

9. Wasserschale
10.  Wahler

1. Turdichtung

Legende - Bildschirmsymbole

Abb. 2
Abb. 3. Dampf
Abb. 4. Grill
Abb. 5. Grillund Dampf
Abb. 6. Diatetische Fritteuse
Abb. 7. Menti
Abb. 8. Auftauen
Abb. 9. Garen
Abb.10. Fur die Reinigung
Abb. 11. Leerer Tank
Abb. 12. Vorheizen
Abb. 13. OK
Abb. 14. Kindersicherung
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2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieser Ofen ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt. Wir
empfehlen lhnen, den Originalkarton und die andere Verpackung an einem sicheren Ort
aufzubewahren. Dies hilft Ihnen, Schaden an dem Backofen zu vermeiden, wenn Sie ihn
in Zukunft transportieren missen. Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mochten,
stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlen oder nicht in gutem Zustand sind, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst
von Cecotec.

- Reinigen Sie das Tablett und das Ubrige Zubehor grindlich mit heifsem Wasser, Spulmittel
und einem nicht scheuernden Schwamm.

- Halten Sie einen Mindestabstand von 110 mm zwischen der Steckdose und der Wand, den
Maobeln usw. ein.

- Reinigen Sie die Innen- sowie die Auf3enseite des Backofens mit einem feuchten Tuch und
trocknen Sie sie danach.

- Stellen Sie den Ofen auf eine stabile, ebene Flache.

3. BEDIENUNG

Backblech-Baugruppe

Abb. 15.

Im Inneren des Ofens gibt es 4 Ebenen, um das Backblech auf die gewlinschte Hohe zu stellen.
Wenn Sie es Einsetzen, Achten Sie darauf, dass Sie den hervorstehenden Teil nach unten
halten und es bis ganz hinein einfiihren. Wahlen Sie die Héhe des Backblechs je nach Art des
Lebensmittels oder Rezepts.

Bedienfeld

Abb. 16.

1. Ein-/Ausschaltung

2. Einstellung/ Sperrsystem fur Kinder.
3. Start/Pause

Ein-/Ausschaltung

Nach der Einschaltung des Gerats ertdnt ein Signalton und das Display fangt an zu leuchten.
Wahlen Sie mit dem Wahlschalte das gewiinschte Programm aus. Driicken Sie danach das
Symbol fur die Start/Pause zu Bestatigen.

Wenn innerhalb von 5 Minuten keine der Tasten gedriickt wird, werden die Einstellungen
geldscht und das Gerat geht wieder in den Standby-Modus.
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Pause

Der Kochprozess kann entweder durch das Driicken des Wahlschalters Start/Pause oder
durch das Turéffnen angehalten werden. Wenn Sie mit dem Wahlschalter Start/Pause die
Pause gedrlickt haben, drlicken Sie ihn ein zweites Mal, um das Kochen fortzusetzen. Wenn
dies durch Offnen der Tur geschehen ist, schliefien Sie die Tur einfach wieder, und der Ofen
arbeitet automatisch weiter.

Einstellung der Zeit und Temperatur
Nachdem Sie die gewtlinschte Funktion oder das gewUlnschte Programm eingestellt haben,
drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit einzustellen. Sobald die Zeit eingestellt ist, driicken
Sie erneut auf den Wahlschalter, um zu bestatigen, und wiederholen Sie den Vorgang, um
die Temperatur einzustellen. Drliicken Sie dann den Wahlschalter, um die Einstellungen zu
bestatigen, und das Programm startet.

Einstellungen

Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie die Zeit- und Temperatureinstellungen andern.
DasSymbolEinstellungen/Kindersicherungleuchtetauf,wenndie Funktionen Grill, Grill& Dampf
und Heif3luftfritteuse aktiv sind. Drlicken Sie das Einstellungen/Kindersicherungssymbol,
das Zeitsymbol und das Start/Pause-Symbol auf dem Wahlschalter und Sie werden blinken.
Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur und die Zeit einzustellen, und dricken Sie
dann die Start/Pause-Schalter, fliir zum Bestatigen. Wahrend des Kochens, Driicken Sie den
Wahlschalter zum Stoppen und Halten Sie ihn 2 Sekunden lang gedrlickt, um die Einstellungen
neu zu starten.

Wenn Sie die Funktion Menu wahlen, leuchtet das Symbol Einstellungen/Kindersicherung auf.
Passen Sie die Zeit entsprechend der Menge der Lebensmittel an. Wahlen Sie das gewtlinschte
Rezept aus. Sobald das Einstellungen/Kindersicherung-Symbol ausgeschaltet wird, wird die
eingestellte Zeit gespeichert und kann dann nicht mehr geandert werden.

Kindersicherung

Abb. 14.

Wahrend einer der Betriebsarten oder Funktionen aktiviert ist und das Einstellungen/
Kindersicherung-Symbol eingeschaltet ist, halten Sie dieses Symbol 3 Sekunden lang gedruckt,
um die Kindersicherungsfunktion zu aktivieren. Das Kindersicherung-Symbol leuchtet auf.
Halten Sie dasselbe Symbol 3 Sekunden lang gedrlickt, um die Funktion abzuschalten.

Bildschirm
Dampf

Abb. 3.
- Wahlen Sie die Dampf-Funktion, um Lebensmittel zu dampfen.
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- Wenn Sie diesen Modus wahlen, leuchten das Dampfsymbol und das Start/Pause-Symbol
auf. Die Standardeinstellungen fiir Zeit und Temperatur sind 30 Minuten und 100°C.
Drucken Sie den Wahlschalter fiir zum Bestatigen und fur die Funktion-Einstellungen.

- Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von 1 Minute bis 2 Stunden einzustellen. Driicken
Sie den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur
von 100°C bis 110°C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind, drlcken
Sie den Start/Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten. Die Anzeige wird den
Countdown anzeigen.

Grill

Abb. 4.

- Wenn diese Funktion aktiviert ist, werden der obere und untere Widerstand gleichzeitig
aktiviert. Er verflgt Uber einen Vorheizvorgang, der aktiviert wird, bevor das Essen in den
Ofen geschoben wird. Die Standardzeit und -temperatur betragt 30 min und 180 °C.

- Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von T Minute bis 2 Stunden einzustellen. Driicken
Sie den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur
von 100 °C bis 230 °C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie
den Start/Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten.

- Beim Start leuchtet das Vorheizvorgang-Symbol auf und zeigt damit an, dass der
Vorheizvorgang aktiviert wurde. Nach dem Vorheizen schaltet sich das Vorheizen-Symbol
aus, und das Gerat piept 10-mal, um anzuzeigen, dass das Essen jetzt eingegeben werden
kann. Das Gerat beginnt automatisch in der Grillfunktion zu arbeiten.

Grill und Dampf

Abb. 5.

- Diese Funktion kombiniert die Erhitzung des Grillmodus mit der Dampffunktion, so dass
die Speisen gut gegart und gleichzeitig saftig werden. Die Standardzeit und -temperatur
betragt 30 min und 180 °C.

- Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von 1 Minute bis 2 Stunden einzustellen. Driicken
Sie den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur
von 120 °C bis 230 °C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie
den Start/Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten.

Didtetische Fritteuse

Abb. 6.

- Wenn dieser Modus aktiviert ist, wird das hintere Heizelement des Ofens eingeschaltet
und die Speisen werden durch Konvektion gekocht. Die Standardzeit und -temperatur
betragt 30 min und 180 °C.

- Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von 1 Minute bis 2 Stunden einzustellen. Driicken
Sie den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die Temperatur
von 100 °C bis 230 °C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie
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den Start/Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten.

- Beim Start leuchtet das Vorheizvorgang-Symbol auf und zeigt damit an, dass der
Vorheizvorgang aktiviert wurde. Nach dem Vorheizen schaltet sich das Vorheizen-Symbol
aus, und das Gerat piept 10-mal, um anzuzeigen, dass das Essen jetzt eingegeben werden
kann. Das Gerat startet automatisch als Heifsluftfritteuse. Die Anzeige wird den Countdown

anzeigen.

Menii
Abb. 7.
- Das MenU enthalt 31 Rezepte.

- Wenn dieser Modus aktiviert ist, wird auf dem Display ,F-01" angezeigt. Drehen Sie den
Knopf, um das gewlinschte Rezept auszuwahlen, und drlicken Sie den Start/Pause-Taste

zur Bestatigung.

Sobald das Ment eingestellt und das Gerat in Betrieb ist, leuchtet das Symbol Einstellungen/
Kindersicherung auf. Die Zeit und Temperatur von voreingestellten Rezepten kénnen nur
eingestellt werden, wahrend dieses Symbol blinkt. Wenn das Symbol nicht mehr blinkt, kdnnen

Zeit und Temperatur nicht mehr geandert werden, bis das Programm fertig ist.

DEUTSCH

F-09 Brathahnchen 45 230 1000

F-10 Gegrilltes Steak | 13 230 600

F-1 Gebratenes 35 200 600
Lamm

F-12 Gebratene 20 210 500
Rippchen

F-13 Gegrillter Lachs | 22 210 400

F-14 Gebratene 26 210 750
Hahnchenkeule

F-15 Gebratene 23 210 500
Hahnchenfligel

F-16 Gebackener 20 220 600
Makrelenhecht

F-17 Gebackene 18 220 500
Kartoffeln

F-18 Gebackene 15 180 400
Garnele

F-19 Gebratene 13 200
Wiirste

F-20 Gebratener n 200
Speck

F-21 Pizza 22 180

F-22 Mini-Pizza 18 180

F-23 Baguette 16 180

F-24 Chiffon Kuchen 50 150

F-25 Joghurt- 60 150
Cheesecake

F-26 Blatterteig 32 180

F-27 Kekse 14 180

F-28 Kuchen mit Ei 22 180

Meniirezepte
Code Gerichte Zeit (Minuten) Temperatur (°C) | Gewicht der
Lebensmittel (g)
F-01 GedUnstetes 16 100 600
GemUse Kochen
F-02 Gedampfter Reis | 50 100 200
F-03 Gedampfter 20 100 600
Fisch
F-04 Gedampfte 15 100 500
Garnele
F-05 Gedampfte 30 100 800
Krabbe
F-06 Gedampfte Eier |18 100 300
F-07 Gedampftes 30 100 800
Huhn
F-08 Gedampfte 35 100 400
Papaya
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F-29 Gerostete 10 140
Mandeln
F-30 GeroOstete 12 160
Trockenfriichte
F-31 Joghurt 480 45
Hinweis:

Diese Daten sind Naherungswerte und hangen von mehreren Faktoren ab.

Auftauen

Abb. 8.

Wenn Sie die Abtaufunktion aktivieren, drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit zwischen
5 Minuten und 2 Stunden einzustellen. Driicken Sie den Wahlschalter, um zu bestatigen.
Wiederholen Sie den Vorgang, um die Temperatur von 50°C bis 60°C einzustellen. Wenn Zeit
und Temperatur eingestellt sind, driicken Sie den Start/Pause-Wahlschalter, um den Vorgang
zu starten. Die Anzeige wird den Countdown anzeigen.

Garen

Abb. 9.

- Wenn Sie die Gar-Funktion aktivieren, blinkt dieses Symbol und das Start/Pause-Symbol.
Die Standardzeit und -Temperatur betragt 40 min und 40 °C.

- Drehen Sie den Wahlschalter, um die Zeit von 5 Minuten bis 2 Stunden einzustellen.
Driicken Sie den Wahlschalter, um zu bestatigen. Drehen Sie den Wahlschalter, um die
Temperatur von 30°C bis 50°C einzustellen. Wenn Zeit und Temperatur eingestellt sind,
driicken Sie den Start/Pause-Wahlschalter, um den Vorgang zu starten.

Fiir die Reinigung.

Abb. 10.

Wenn die Reinigung-Funktion aktiviert ist, blinkt sein entsprechendes Symbol und das
Symbol Start/Pause. Driicken Sie zur Bestatigung den Wahlschalter und wahlen Sie den
Reinigungsmodus: “C-1" oder “C-2".

- (C-1: Reinigt den Kalk des Dampferzeugers in 50 Minuten.

- (C-2:Reinigen Sie den Hohlraum und desinfizieren Sie das Gerat. 25 Minuten bei 100 °C.

Wie man Kalk mit dem C-1-Modus reinigt

- WenndasSchnellaufheizungssystem des Dampfbackofen 100 Stunden lang benutzt wurde,
warnt das System, das es notwendig ist, den Kalk zu entfernen. Die Entkalkungsfunktion
kann auch automatisch und manuell aktiviert werden. Das Reinigung-Symbol leuchtet auf,
wenn die Funktion aktiviert ist.

- Die Mischung zur Entkalkung (Wasser und Entkalkungsprodukt) sollte im Verhaltnis 1:8
hergestellt werden. Mischen Sie das Gemisch und gief3en Sie es in den Tank. Stellen Sie
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sicher, dass das Gemisch im Tank weder unter der MIN.-Marke noch tiber der MAX.-Marke
liegt.

- 20 Minutenvor dem Ende der Der Entkalkung erinnert Sie das Gerat daran, den Wassertank
zu entfernen, den Entkalker entleeren und es mit sauberem Wasser flillen. Das Reinigung-
Symbol blinkt und das Gerat gibt einen Signalton ab. Sobald der Tank wieder installiert ist,
setzt das Gerat den Zyklus fort. 10 Minuten vor dem Ende der Der Entkalkung erinnert Sie
das Gerat daran, den Wassertank zu entfernen und es mit sauberem Wasser zu flllen.
Sobald der Tank wieder eingebaut ist, fangt das Gerat mit dem Zyklus an. Wenn der Zyklus
fertig ist, leuchtet das Reinigung-Symbol auf.

Warnung bei leerem Tank

Abb. 11.

Wenn der Tank kein Wasser hat, hort das Gerat auf zu arbeiten, piept 10-mal und das ,Leerer
Tank" Symbol auf dem Display blinkt. Wenn der Wassertank wieder aufgeftillt ist, kommt das
Gerat wieder in Betrieb.

Hinweis
Der Wassertank muss bei jeder Benutzung des Ofens gefiillt werden, auch wenn die
Dampffunktion nicht verwendet wird. Der Ofen funktioniert nicht Ohne Wasser im Tank.

Vorwarmung

Abb. 12.

Das Symbol ,Vorheizen" leuchtet, solange der Vorheizvorgang in einem der oben genannten
Betriebsarten oder Funktionen aktiviert ist, und schaltet sich aus, wenn der Ofen die optimale
Temperatur erreicht hat.

OK

Abb.13.

Am Ende eines Programms oder einer Funktion zeigt das Display ,END" an, das OK-Symbol
leuchtet auf und das Gerat piept 10 Mal.

Hinweis

Die Innenbeleuchtung bleibt 3 Minuten lang eingeschaltet, wenn der Ofen gestartet, die Tur
geoffnet oder der Wahlschalter gedreht wird.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

- Ziehen Sie vor dem Reinigen den Netzstecker des Gerats aus der Steckdose.
- Reinigen Sie nach jedem Gebrauch das Gerat.
- Lassen Sie das Gerat und das Zubehdr vor der Demontage oder Reinigung abkuihlen.
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Reinigung der Auf3enseite und der Tiir

- Verwenden Sie keine metallischen Utensilien oder Scheuermittel, um das Gerat von aufden
zu reinigen. Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um den Aufdenteil des Gerates zu reinigen.

- Tauchen Sie niemals das Gerat ins Wasser oder andere Flissigkeiten ein.

- Verwenden Sie keine Schwamme, Pulver bzw. Schleifmittel, um das Gerat zu reinigen.

- Verwenden Sie einen feuchten Schwamm, um die Oberflache des Produkts zu reinigen.
Sie konnen ein nicht scheuerndes fliissiges Reinigungsmittel oder eine milde Spraylésung
verwenden, um die Bildung von Flecken zu verhindern. Geben Sie das Reinigungsmittel auf
den Schwamm und nicht direkt auf die Oberflache des Gerats auf.

- VerwendenSiezum Reinigender Glastireinen Glasreiniger oder ein mildes Reinigungsmittel
und einen feuchten Schwamm oder einen weichen Plastikschwamm. Verwenden Sie keine
Scheuermittel oder Metallscheuermittel, da diese die Oberflache des Gerats zerkratzen
kénnen.

- Reinigen Sie das Bedienfeld mit einem weichen, feuchten Tuch. Tragen Sie das
Reinigungsmittel auf das Tuch auf, nicht direkt auf das Bedienfeld. Die Reinigung des
Bedienfelds mit einem Scheuerschwamm oder Scheuermitteln kann zu Kratzern flihren.

Reinigung der Innenseite

FlUr Spritzer zu reinigen, die wahrend des Kochvorgangs auftreten kdnnen, wischen Sie die
Wande mit einem weichen, feuchten Schwamm ab. Sie kénnen ein nicht scheuerndes flissiges
Reinigungsmittel oder eine milde Sprayldsung verwenden, um die Bildung von Flecken zu
verhindern. Geben Sie das Reinigungsmittel auf den Schwamm und nicht direkt auf die
Innenseite auf.

Hinweis

Gehen Sie bei der Reinigung des Heizelements duf3erst vorsichtig vor, um Beschadigungen zu
vermeiden. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen und reiben Sie dann vorsichtig mit einem
weichen, feuchten Schwamm oder Tuch die Widerstande entlang. Verwenden Sie keine Art
von Reinigungsprodukten oder Waschmittel. Lassen Sie alle Oberflachen griindlich trocknen,
bevor Sie das Netzkabel an die Steckdose anschlieféen und das Gerat einschalten.
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DEUTSCH

Fehler

Mégliche Ursache

Lésung

EO1

Fehler des hinteren
Temperatursensors.

Schalten Sie den Ofen aus, 6ffnen
Sie die Tur und lassen Sie ihn 10
Minuten abkuhlen.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an den
Technischen Kundendienst von
Cecotec.

€02

Kurzschluss des hinteren
Temperatursensors.

Schalten Sie den Ofen aus, 6ffnen
Sie die Tur und lassen Sie ihn 10
Minuten abkihlen.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an den
Technischen Kundendienst von
Cecotec.

EO3

Fehler des oberen
Temperatursensors.

Schalten Sie den Ofen aus, 6ffnen
Sie die Tur und lassen Sie ihn 10
Minuten abkuhlen.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an den
Technischen Kundendienst von
Cecotec.

EO4

Kurzschluss des oberen
Temperatursensors.

Schalten Sie den Ofen aus, 6ffnen
Sie die Tur und lassen Sie ihn 10
Minuten abkuhlen.

Wenn das Problem weiterhin
besteht, wenden Sie sich an den
Technischen Kundendienst von
Cecotec.

EO5

Fehler des oberen
Verdampfsensor.

Kontaktieren Sie den Kundendienst
von Cecotec.
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E06

Kurzschluss des oberen
Verdampfsensor.

Kontaktieren Sie den Kundendienst
von Cecotec.

Der Bildschirm schaltet
sich nicht an.

Das Geratist nicht an
der Stromversorgung
angeschlossen.

Trennen Sie es von dem
Stromanschluss und stecken Sie ihn
wieder ein.

Das Innenlicht funktioniert
nicht.

Die Gluhbirne ist beschadigt.
Schlechter Kontakt.

Wechseln Sie die Gluhbirne.
Kontaktieren Sie mit dem
technischen Kundendienst von
Cecotec.

Der Ventilator funktioniert
nicht.

Schlechter Kontakt.
Der Ventilator ist beschadigt.

Kontaktieren Sie mit dem
technischen Kundendienst von
Cecotec.

Die knopfe antworten
nicht.

Die Leiterplatte ist
beschadigt.
Der Bildschirm ist
beschadigt.

Kontaktieren Sie mit dem
technischen Kundendienst von
Cecotec.

Kein Dampf tritt aus.

Die Wasserleitung ist
blockiert.

Das Gerat ist defekt.

Das Wassereinfull6ffnung-
System ist beschadigt.

Kontaktieren Sie mit dem
technischen Kundendienst von
Cecotec.

Das Gerat funktioniert
nicht.

Die Tur ist nicht richtig zu.
Der Turkontakt oder die
Dichtung ist beschadigt.

Schliefsen Sie die Tur richtig.
Vergewissern Sie sich, dass der Tank
ordnungsgemafs installiert ist.
Kontaktieren Sie mit dem
technischen Kundendienst von
Cecotec.

Dampf tritt aus der Ofentir
aus.

Die Tur ist nicht richtig zu.
Der Tlirkontakt oder die
Dichtung ist beschadigt.
Es hat sich zu viel Dampf
im Ofen aufgebaut. Es ist
normal.

Schliefsen Sie die Tur richtig.
Kontaktieren Sie mit dem
technischen Kundendienst von
Cecotec.
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6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell: Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Referenz des Gerates: 02219

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die/der
Batterie/Akku gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom
Haushaltsabfall entsorgt werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende
seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten Sie die Batterien/Akkus
entfernen und es zu einer von den ortlichen Behdrden bestimmten
Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher miussen sich mit lhren ortlichen Behérden oder
Einzelhandlernin Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemaifde Entsorgung
ihrer Altgerate und/ oder ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fur jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tiber die Telefonnummer: +34 963210728

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf weder ganz
noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. vervielfaltigt, in
einem Datenabfragesystem gespeichert, libertragen oder auf irgendeine Weise (elektronisch,
mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahnliches) verbreitet werden.
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig.1

1. Pannello di controllo
2.  Spiedo

3. Manico dello spiedo
4. Grill

5. Teglia

6.  Serbatoio d'acqua

7. Manico

8. Sportello

9. Vassoio d'acqua

10. Selettore

1. Guarnizione dello sportello

Legenda - Icone del display
Fig. 2

Fig. 3. Vapore

Fig. 4. Grill

Fig. 5. Grille vapore

Fig. 6. Friggitrice dietetica

Fig. 7. Menu

Fig. 8. Scongelare

Fig. 9. Fermentare

Fig.10. Pulizia di superfici delicate.
Fig. 11. Serbatoio vuoto

Fig.12. Preriscaldare

Fig. 13. OK

Fig.14. Blocco di sicurezza per bambini
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2. PRIMA DELL'USO

Questo forno ha unimballaggio progettato per proteggerlo duranteiltrasporto. Rimuovere
ildispositivo dalla scatola e conservare la scatola originale e altri elementi dell'imballaggio
in un luogo sicuro. Questo aiutera a prevenire danni al forno nel caso in cui sia necessario
trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi diriciclare
tutti gli elementi in modo appropriato.

Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
manca o non e in buone condizioni, contattare immediatamente il centro di assistenza
ufficiale Cecotec.

Pulire a fondo la teglia e il resto degli accessori con acqua calda, detersivo e una spugna
non abrasiva.

Mantenere una distanza di sicurezza minima di 110 mm tra la presa della corrente e la
parete, i mobili, ecc...

Utilizzare un panno umido per pulire sia l'esterno che l'interno del forno e asciugarlo.
Collocare il forno su di una superficie piana e stabile.

3. FUNZIONAMENTO

Montaggio della teglia

Fig. 15.

Esistono 4 livelliall'interno delforno per collocare ilvassoio all'altezza desiderata. ALmomento
di introdurla, verificare di mantenere la parte che fuoriesce verso il basso e introdurla fino in
fondo. Selezionare l'altezza del vassoio in base al tipo di alimento o ricetta.

Pannello di controllo
Fig. 16.

1.
2.
3.

Accensione/Spegnimento
Impostazioni/Blocco per bambini
Avvio/pausa

Accensione/Spegnimento

All'accensione l'apparecchio emette un segnale acustico e il display si illumina; utilizzare il
selettore per scegliere il programma desiderato. Poi premere il selettore di Avvio/Pausa per
confermare.

Se non si utilizza nessuno dei tasti in 5 minuti, le impostazioni si cancelleranno e il dispositivo
entrera di nuovo in modalita standby.

Pausa
Il processo di cottura si pud mettere in pausa sia premendo il selettore di Avvio/Pausa che
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aprendo direttamente lo sportello. Se e stato messo in pausa mediante il selettore di Avvio/
Pausa, premere di nuovo per continuare a cucinare. Se messo in pausa con lo sportello aperto,
semplicemente chiuderlo di nuovo e il forno continuera a funzionare automaticamente.

Impostazioni di tempo e temperatura

Dopo aver configurato la funzione o il programma desiderato, girare il selettore per impostare
il tempo. Una volta impostata lora, premere nuovamente il selettore per confermare
l'operazione e ripetere la procedura per impostare la temperatura. In seguito, premere il
selettore per confermare le impostazioni e il programma si attivera.

Impostazioni

Durante la cottura e possibile cambiare le impostazioni di tempo e temperatura.

Licona di Impostazioni/Blocco per bambini si accendera quando le funzioni Grill, Grill e vapore
e Friggitrice dietetica sono attive. Premere l'icona di Impostazioni/Blocco per bambini, l'icona
del tempo e di Avvio/Pausa sul selettore lampeggeranno. Girare il selettore per configurare la
temperatura e il tempo, successivamente premere il selettore di Avvio/Pausa per confermare.
L'indicatore luminoso del selettore di Inizio/Pausa lampeggera per 5 secondi mentre vengono
salvate le impostazioni.

Selezionando la funzione Menu, licona di Impostazioni/Blocco per bambini si illuminera.
Impostazioni di tempo in base alla quantita di alimenti. Selezionare la ricetta desiderata.
Quando licona di Impostazioni/Blocco per bambini si spegne, il tempo configurato verra
salvato e non potra essere modificato.

Blocco di sicurezza per bambini

Fig. 14.

Mentre una qualsiasi modalita o programma e attivato e l'icona Impostazioni/Blocco bambini
© accesa, tenere premuta l'icona per 3 secondi per attivare la funzione Blocco bambini. Licona
di Blocco per bambini si accendera. Mantenere premuta la stessa icona per 3 secondi per
cancellare la funzione.

Display

Vapore

Fig. 3.

- Selezionare la funzione Vapore per cucinare alimenti al vapore.

- Selezionando questa modalita, siaccenderanno l'icona del vapore e l'icona di Avvio/pausa;
il tempo e la temperatura predefiniti sono 30 minuti e 100°C. Premere il selettore per
confermare e accedere alla funzione delle Impostazioni.

- Girare il selettore per configurare il tempo, da 1 minuto a 2 ore. Premere il selettore per
confermare. Girare il selettore per configurare latemperatura da 100 °Ca 110 °C. Configurati
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il tempo e la temperatura, premere il selettore di Avvio/Pausa per metterlo in funzione. Il
display mostrera il conto alla rovescia.

Grill

Fig. 4.

- Attivando questa funzione, la resistenza superiore e inferiore si attiveranno
contemporaneamente. Dispone di un ciclo previo di preriscaldamento che si attiva prima
di introdurre gli alimenti nel forno. Il tempo e la temperatura preimpostati sono di 30 min
e 180 °C.

- Girare il selettore per configurare il tempo, da 1 minuto a 2 ore. Premere il selettore
per confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura da 100 °C a 230 °C.
Configurati il tempo e la temperatura, premere il selettore di Avvio/Pausa per metterlo in
funzione.

- Quando entra in funzione, l'icona di Preriscaldamento si illuminera indicando che il ciclo
di preriscaldamento & stato attivato. Una volta preriscaldato il dispositivo, licona di
Preriscaldamento si spegnera e il prodotto suonera per 10 volte indicando che possono
essere introdotti gli alimenti. Il dispositivo comincera a funzionare automaticamente in
funzione Grill.

Grill e vapore

Fig. 5.

- Questa funzione combina il riscaldamento della modalita grill con la funzione vapore,
rendendo gli alimenti ben cotti e succosi allo stesso tempo. Il tempo e la temperatura
preimpostati sono di 30 min e 180 °C.

- Girare il selettore per configurare il tempo, da 1 minuto a 2 ore. Premere il selettore
per confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura da 120 °C a 230 °C.
Configurati il tempo e la temperatura, premere il selettore di Avvio/Pausa per metterlo in
funzione.

Friggitrice ad aria

Fig. 6.

- Quando si attiva questa modalita, si attiva la resistenza posteriore del forno e gli alimenti
si cucinano a convezione. ILtempo e la temperatura preimpostati sono di 30 min e 180 °C.

- Girare il selettore per configurare il tempo, da 1 minuto a 2 ore. Premere il selettore
per confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura da 100 °C a 230 °C.
Configurati il tempo e la temperatura, premere il selettore di Avvio/Pausa per metterlo in
funzione.

- Entrando in funzione, licona di Preriscaldamento si illuminera indicando che il ciclo
di preriscaldamento & stato attivato. Una volta preriscaldato il dispositivo, licona di
Preriscaldamento si spegnera e il prodotto suonera per 10 volte indicando che possono
essere introdotti gli alimenti. Il dispositivo entrera in funzione automaticamente come
friggitrice dietetica. Il display mostrera il conto alla rovescia.
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Menu
Fig. 7.

- Ilmenu prevede 31 ricette.
- Attivando questa modalita, il display mostrera “F-01". Ruotare il selettore per selezionare

la ricetta desiderata e premere il selettore Avvio/Pausa per confermare.

Una volta configurato il menu e attivato il dispositivo, licona di Impostazioni/Blocco per
bambini si illuminera. Il tempo e la temperatura delle ricette preconfigurate potranno essere
configurate mentre l'icona sta lampeggiando. Quando smettera di lampeggiare l'icona, iLtempo
e la temperatura non potranno essere modificati fino al termine del programma.

Ricette del menu

Codice Tipi di alimento Tempo (minuti) Temperatura Peso degli
(eQ) alimenti (g)

F-01 Cuocere verdure |16 100 600
alvapore

F-02 Riso al vapore 50 100 200

F-03 Pesce alvapore | 20 100 600

F-04 Gamberi al 15 100 500
vapore

F-05 Granchio al 30 100 800
vapore

F-06 Uova al vapore 18 100 300

F-07 Pollo al vapore 30 100 800

F-08 Papaia al vapore | 35 100 400

F-09 Pollo arrosto 45 230 1000

F-10 Bistecca alla 13 230 600
griglia

F-1 Agnello arrosto 35 200 600

F-12 Costine arrostite | 20 210 500

F-13 Salmone alla 22 210 400
griglia

F-14 Cosce di pollo 26 210 750
arrostite
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F-15 Alette di pollo 23 210 500
arrostite
F-16 Luccio alforno 20 220 600
F-17 Patate al forno 18 220 500
F-18 Gamberialforno |15 180 400
F-19 Salsicce 13 200
arrostite
F-20 Bacon n 200
F-21 Pizza 22 180
F-22 Pizzetta 18 180
F-23 Baguette 16 180
F-24 Chiffon cake 50 150
F-25 Cheesecake allo | 60 150
yogurt
F-26 Pasta sfoglia 32 180
F-27 Biscotti 14 180
F-28 Tortino all'uovo 22 180
F-29 Mandorle 10 140
tostate
F-30 Frutta secca 12 160
tostata
F-31 Yogurt 480 45

Avviso
Questi dati sono approssimativi e dipendono da molteplici fattori.

Scongelare

Fig. 8.

Quando si attiva la funzione Scongelare, girare il selettore per configurare il tempo, da 5 minuti
a 2 ore. Premere il selettore per confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura
da 50 °Ca 60 °C. Configurati iltempo e la temperatura, premere il selettore di Avvio/Pausa per
metterlo in funzione. Il display mostrera il conto alla rovescia.
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Fermentare

Fig. 9.

- Attivando la funzione Fermentare, la stessa icona e di Avvio/Pausa lampeggeranno. Il
tempo e la temperatura preimpostati sono di 40 min e 40 °C.

- Girare il selettore per configurare il tempo, da 5 minuti a 2 ore. Premere il selettore per
confermare. Girare il selettore per configurare la temperatura da 30 °C a 50 °C. Configurati
iLltempo e la temperatura, premere il selettore di Avvio/Pausa per metterlo in funzione.

Funzione Pulizia

Fig. 10.

Attivando la funzione Pulizia, la stessa icona e di Avvio/Pausa lampeggeranno. Premere il
selettore per confermare e selezionare la modalita di pulizia: “"C-1" 0 "C-2".

- C-1: Elimina il calcare del generatore di vapore in 50 minuti.

- (C-2: Pulisce la cavita e disinfetta il dispositivo in 25 minuti a 100 °C.

Come pulire il calcare con la modalita C-1

- Quando il sistema di riscaldamento del forno a vapore e stato utilizzato per 100 ore,
il sistema segnala la necessita di pulire il calcare. La funzione di decalcificazione puo
essere attivata automaticamente e manualmente quando si desidera. Licona di Pulizia si
illuminera una volta attivata la funzione.

- Ilcomposto per la decalcificazione (acqua e prodotto decalcificante) deve essere preparato
con una proporzione pari a 1:8. Mescolare e versare il composto nel serbatoio. Verificare
che il composto all'interno del serbatoio non si trovi al di sotto dell'indicatore MIN e non
oltrepassi il livello MAX.

- 20 minuti prima del termine del ciclo di decalcificazione, il dispositivo ricordera di
rimuovere il serbatoio d'acqua, svuotare il prodotto decalcificante e riempirlo con acqua
pulita. Licona di Pulizia lampeggera e il dispositivo suonera. Una volta installato di nuovo
il serbatoio, il dispositivo continuera con il ciclo. 10 minuti prima del termine del ciclo di
decalcificazione il dispositivo avvisera la rimozione del serbatoio d'acqua e il riempimento
con acqua pulita. Installato nuovamente, il dispositivo continuera con il ciclo. Completato il
ciclo, l'icona di Pulizia si illuminera.

Avvertenza di serbatoio vuoto

Fig. 11.

Quando il serbatoio rimane senza acqua, il dispositivo smettera di funzionare, suonera 10 volte
e l'icona di serbatoio vuoto presente sul display lampeggera. Riempiendo il serbatoio d'acqua,
il dispositivo entrera nuovamente in funzione.

Avvertenza

Il serbatoio d'acqua deve essere riempito dopo l'uso del forno, anche quando non si usera la
funzione di vapore. Senza acqua nel serbatoio, il forno non funzionera.
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Preriscaldamento

Fig. 12.

Licona di Preriscaldamento si accende mentre il processo di preriscaldamento & attivo in
una delle modalita o funzioni sopra menzionate e si spegne quando il forno raggiunge la
temperatura ottimale.

0K

Fig. 13.

Al termine di un programma o funzione, il display mostrera "END", l'icona OK si illuminera e il
dispositivo emettera 10 bip.

Avviso
La luce interna si accendera per 3 minuti quando entra in funzione, quando si apre lo sportello
o si gira il selettore.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Scollegare il dispositivo dalla presa della corrente prima di pulirlo.
Pulire il dispositivo dopo ogni uso.
- Lasciare raffreddare sia il dispositivo che gli accessori prima di smontarlo o pulirlo.

Pulizia della parte esterna e dello sportello

- Non utilizzare utensili in metallo o prodotti abrasivi per pulire la parte esterna del
dispositivo. Utilizzare un panno morbido e umido per pulire la superficie del prodotto.

- Non pulire né sommergere il dispositivo in acqua o altri liquidi.

- Non utilizzare spugne, polveri o detergenti abrasivi per pulire il prodotto.

- Utilizzare una spugna inumidita per pulire la superficie del prodotto. £ possibile utilizzare
un detergente liquido non abrasivo o una soluzione non aggressiva in spray per evitare
che si accumulino macchie. Applicare il detergente sulla spugna e non direttamente sulla
superficie del dispositivo.

- Perpulire lo sportello in vetro, utilizzare un lavavetri o un detergente non aggressivo e una
spugna umida o paglietta in plastica. Non utilizzare prodotti abrasivi o pagliette metalliche
che potrebbero graffiare la superficie del prodotto.

- Pulire il pannello di controllo con un panno morbido e umido. Applicare il detergente sul
panno, non applicarlo direttamente sul pannello di controllo. La pulizia del pannello di
controllo con una spugna o prodotti abrasivi potrebbe graffiarlo.

Pulizia dell'interno

Per pulire eventuali schizzi che possono verificarsi durante i processi di cottura, utilizzare
una spugna morbida e umida per pulire le pareti interne del forno. £ possibile utilizzare un
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detergente liquido non abrasivo o una soluzione non aggressiva in spray per evitare che si
accumulino macchie. Applicare il detergente sulla spugna e non direttamente all'interno.

Avvertenza

Aumentare la precauzione nel pulire l'elemento riscaldante per non danneggiarlo. Lasciare che
il dispositivo si raffreddi completamente e poi strofinare attentamente una spugna morbida
e umida o un panno sulle resistenze. Non utilizzare prodotti per la pulizia o detergenti.
Lasciare asciugare tutte le superfici prima di connettere il cavo di alimentazione alla corrente

e accendere il prodotto.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ITALIANO

superiore dell'evaporatore

EO05 Errore del sensore superiore | Contattare il Servizio di Assistenza
dellevaporatore Tecnica di Cecotec.
EO06 Cortocircuito del sensore Contattare il Servizio di Assistenza

Tecnica di Cecotec.

ILdisplay non si accende.

ILdispositivo non e stato ben
collegato alla presa della
corrente.

Scollegarlo e connettere
nuovamente.

Errore Possibile causa

Soluzione

La luce interna non
funziona.

La lampadina e danneggiata.
Contatto non corretto.

Sostituire la lampadina.
Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

0] Errore del sensore posteriore
della temperatura

Spegnere il forno, aprire lo sportello
e lasciare raffreddare per 10 minuti.
Se il problema persiste, contattare
il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.

La ventola non funziona.

Contatto non corretto.
ILventilatore e danneggiato.

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

| tasti non rispondono.

La PCB e danneggiata.
La lampadina e danneggiata.

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

E02 Errore del sensore posteriore
della temperatura

Spegnere il forno, aprire lo sportello
e lasciare raffreddare per 10 minuti.
Se il problema persiste, contattare
il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.

Non esce vapore

ILtubo d'acqua e bloccato.

Il dispositivo e difettoso.

Il sistema di entrata d'acqua
e danneggiato.

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

E03 Errore del sensore superiore
della temperatura

Spegnere il forno, aprire lo sportello
e lasciare raffreddare per 10 minuti.
Se il problema persiste, contattare
il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.

ILdispositivo non funziona

Lo sportello non e chiuso
correttamente.

Il contatto dello sportello o il
sigillo sono danneggiati.

Chiudere correttamente lo sportello.
Verificare che il serbatoio sia pieno e
correttamente installato.

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.

E04 Cortocircuito del sensore
superiore della temperatura

Spegnere il forno, aprire lo sportello
e lasciare raffreddare per 10 minuti.
Se il problema persiste, contattare
il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.

ILvapore non esce dallo
sportello del forno.

Lo sportello non e chiuso
correttamente.

ILcontatto dello sportello o il
sigillo sono danneggiati.
Eccessivo accumulo di
vapore all'interno del forno. £
normale.

Chiudere correttamente lo sportello.
Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.
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6. SPECIFICHE TECNICHE

Modello: Bake&Steam 4000 Combi Gyro

Codice del prodotto: 02219
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ITALIANO

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Prodotto in Cina | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il
prodotto e/o la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti
domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, e
necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto
di raccolta designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le
apparecchiature elettriche ed elettroniche e/o le batterie, il consumatore
dovra contattare le autorita locali.

ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il supporto
tecnico ufficiale Cecotec al numero +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES
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Painel de controlo
Espeto

Pega do espeto
Grill

Bandeja de forno
Depésito de dgua
Pega

Porta

Bandeja de agua
Seletor

Junta da porta

Legenda - icones do ecra

PORTUGUES

Fig. 2
Fig. 3. Vapor
Fig. 4. Grill
Fig. 5. Grille vapor
Fig. 6. Fritadeira dietética
Fig. 7. Menu
Fig. 8. Descongelar
Fig. 9. Fermentar
Fig.10. Para realizar a limpeza do aparelho
Fig. 11. Depdsito vazio
Fig. 12. Pré-aquecer
Fig.13. OK
Fig. 14. Seguranca para criancas
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2. ANTES DE USAR

- Este frigorifico apresenta embalagens concebidas para o proteger durante o transporte.
Tire o dispositivo da sua caixa e guarde a caixa original e outros elementos da embalagem
num lugar seguro. Isto lhe ajudard a evitar danos ao produto se precisar de o transportar
no futuro. Se deseja descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar todos os
elementos corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estao incluidos e em bom estado. Se
faltar alguma peca ou nao estiverem em bom estado, entre em contacto com o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

- Limpe bem a bandeja e os acessérios com agua quente, detergente e uma esponja néo
abrasiva.

- Mantenha uma distancia minima de 110 mm entre a tomada eléctrica e a parede, mobiliario,
etc.

- Utilizar um pano himido para limpar tanto o exterior como o interior do forno e seca-lo.

- Cologue o forno sobre uma superficie plana e estavel.

3. FUNCIONAMENTO

Montagem da bandeja

Fig.15.

Existem 4 niveis no interior do forno para colocar a bandeja a altura desejada. Ao inserir a
bandeja, ndo se esqueca de segurar a parte saliente para baixo e inseri-la até ao fim. Escolha
a altura da bandeja de acordo com o tipo de alimento ou receita.

Painel de controlo

Fig.16.

1. Ligado/Desligado

2. Ajustes/Bloqueio para criancas
3. Iniciar/Pausar

Ligado/Desligado

Quando o dispositivo estiver ligado, emitird um sinal sonoro e o visor acender-se-3, utilize
o knob para escolher o programa desejado. Depois, prima o seletor de Iniciar/Pausar para
confirmar.

Se nenhum dos bot6es for utilizado dentro de 5 minutos, as configuracoes serdo canceladas e
o dispositivo entrard novamente em modo standby.

Pausa
0 processo de cozedura pode ser interrompido pressionando o knob Iniciar/Pausar ou abrindo
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diretamente a porta. Se for interrompido mediante o seletor Iniciar/Pausar, pressione-o
novamente para continuar a cozinhar. Se isso tiver sido feito abrindo a porta, basta fecha-la
novamente e o forno continuard a funcionar automaticamente.

Ajuste de tempo e temperatura

Apbs definir a funcdo ou menu desejado, pressione o seletor e rode-o para definir a hora.
Uma vez definida a hora, pressione novamente o seletor para confirmar, repita o processo
novamente para definir a temperatura. A seguir, prima o seletor para confirmar as definicdes
e 0 programa iniciar-se-a.

Ajustes

Durante a cozedura pode alterar as definicdes de tempo e temperatura.

0 icone de Definicbes/Bloqueio para criancas acende-se quando as funcdes Crill, Grill e vapor
e Fritadeira dietética estiverem ativas. Prima o icone de Definicdes/Bloqueio para criancas.
0 icone da hora e o icone de Iniciar/Pausar no seletor piscardo. Rode o seletor para definir a
temperatura e o tempo, e depois prima o seletor de Inicio/Pausa para confirmar. O indicador
luminoso do seletor de Iniciar/Pausar piscara durante 5 segundos enquanto as definicdes
estdo a ser guardadas.

Quando selecionar a funcdo Menu, o icone de Ajustes/Bloqueio para criancas acenderd. Ajuste
o tempo de acordo com a quantidade de alimentos. Selecione a receita desejada. Uma vez que
se apague o icone de Ajustes/Bloqueio para criancas, o tempo configurado sera guardado e
ndo pode serd alterado.

Seguranca para criancas

Fig. 14.

Enquanto qualquer um dos modos ou func¢des estiverem ativados e o icone Ajustes/Bloqueio
para criancas estiver aceso, mantenha pressionado este icone durante 3 segundos para ativar
a funcdo de Bloqueio para criancas. O icone de Bloqueio para criancas acenderd. Mantenha
pressionado o mesmo fcone durante 3 segundos para cancelar a funcao.

Ecra

Vapor

Fig. 3.

- Selecione a funcao Vapor para cozinhar alimentos ao vapor.

- Selecione este modo, o icone Vapor e o icone Inicio/Pausa acenderdo, o tempo e a
temperatura predefinidos séo de 30 min e 100°C. Prima o knob para confirmar e entrar na
funcao de Ajustes.

- Rode o seletor para configurar o tempo, de 1 minuto a 2 horas. Pressione o seletor para
confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, a 100 °C ou 110 °C. Uma vez
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definida a hora e a temperatura, prima o knob de Iniciar/Pausar para por o dispositivo em
funcionamento. O ecré mostraré a contagem regressiva.

Grill

Fig. 4.

- Quando esta funcao é ativada, a resisténcia superior e a inferior serao ativadas ao mesmo
tempo. Conta com um ciclo de pré-aquecimento que é activado antes de colocar os
alimentos no forno. O tempo e temperatura por defeito séo de 30 min e 180 °C.

- Rode o knob para configurar o tempo, de 1 minuto a 2 horas. Pressione o seletor para
confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, de 100 °C a 230 °C. Uma vez
definida a hora e a temperatura, prima o knob de Iniciar/Pausar para por o dispositivo em
funcionamento.

- No momento do arranque, o icone de Pré-aquecimento acendera indicando que o ciclo
de pré-aquecimento foi ativado. Uma vez que tenha pré-aquecido, o icone apagara e o
dispositivo emitird 10 bips indicando que os alimentos podem agora ser introduzidos. O
dispositivo comecara a funcionar em modo Grill automaticamente.

Grill e vapor

Fig. 5.

- Estafuncéo consiste principalmente no aquecimento em modo grill, e o forno gera vapor
ao mesmo tempo, tornando os alimentos bem cozinhados e suculentos. O tempo e
temperatura por defeito sao de 30 min e 180 °C.

- Rode o seletor para configurar o tempo, de 1 minuto a 2 horas. Pressione o seletor para
confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, de 120 °C a 230 °C. Uma vez
definida a hora e a temperatura, prima o knob de Iniciar/Pausar para por o dispositivo em
funcionamento.

Fritadeira dietética

Fig. 6.

- Ao ativar este modo, serd ativada a resisténcia traseira do forno e os alimentos ser&o
cozinhados por conveccao. O tempo e temperatura por defeito sdo de 30 min e 180 °C.

- Rode o seletor para configurar o tempo, de 1 minuto a 2 horas. Pressione o seletor para
confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, de 100 °C a 230 °C. Uma vez
definida a hora e a temperatura, prima o knob de Iniciar/Pausar para pér o dispositivo em
funcionamento.

- No momento do arranque, o icone de Pré-aquecimento acendera indicando que o ciclo
de pré-aquecimento foi ativado. Uma vez que tenha pré-aquecido, o icone apagara e o
dispositivo emitird 10 bips indicando que os alimentos podem agora ser introduzidos. O
aparelho comecara a funcionar automaticamente em modo fritadeira dietética. O ecra
mostrara a contagem regressiva.
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Menu

Fig. 7.

- 0O menu conta com 31 receitas.

- Ao ativar este modo, o ecrd mostrara “F-01". Rode o botao para selecionar a receita
desejada e prima o bot&o Iniciar/Pausa para confirmar.

Quando o menu estiver configurado e o dispositivo estiver em funcionamento, o icone Ajustes/
Blogueio para criancas acenderd. O tempo e a temperatura das receitas predefinidas s6 podem
ser ajustados enquanto este icone estiver a piscar. Quando o icone deixa de piscar, o tempo e a
temperatura ndo podem ser alterados até que o programa esteja concluido.

Receitas do menu

Cédigo Tipo de alimento | Tempo (minutos) | Temperatura Peso dos
(°0) alimentos (g)
F-01 Cozinhar 16 100 600
legumes a vapor
F-02 Arroz a vapor 50 100 200
F-03 Peixe a vapor 20 100 600
F-04 Gambas avapor |15 100 500
F-05 Caranguejo a 30 100 800
vapor
F-06 Ovos a vapor 18 100 300
F-07 Frango a vapor 30 100 800
F-08 Papaia a vapor 35 100 400
F-09 Frango assado 45 230 1000
F-10 Bife assado 13 230 600
F-1 Cordeiro assado | 35 200 600
F-12 Costeletas 20 210 500
assadas
F-13 Salmao assado 22 210 400
F-14 Coxa de frango 26 210 750
assada
F-15 Asas de frango 23 210 500
assadas
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F-16 Licio no forno 20 220 600
F-17 Batatas assadas | 18 220 500
F-18 Gambas no forno | 15 180 400
F-19 Salsichas 13 200
assadas
F-20 Bacon assado n 200
F-21 Pizza 22 180
F-22 Mini pizza 18 180
F-23 Baguete 16 180
F-24 Bolo Chiffon 50 150
F-25 Cheesecake de 60 150
jogurte
F-26 Massa folhada 32 180
F-27 Bolachas 14 180
F-28 Torta de ovo 22 180
F-29 Améndoas 10 140
tostadas
F-30 Frutos secos 12 160
tostados
F-31 logurte 480 45
Aviso:

Estes dados sao aproximados e dependem de multiplos fatores.

Descongelar

Fig. 8.

Ao ativar a funcao Descongelar, rode o seletor para definir o tempo, de 5 minutos a 2 horas.
Pressione o seletor para confirmar. Repeta o processo para definir a temperatura de 50 °C
para 60 °C. Uma vez definida a hora e a temperatura, prima o knob de Iniciar/Pausar para por
o dispositivo em funcionamento. O ecra mostrara a contagem regressiva.

Fermentar

Fig. 9.

- Ao activarafuncao Fermentar, o icone correspondente e o icone Iniciar/Pausar piscardo. O
tempo e temperatura por defeito sao de 40 min e 40 °C.
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- Rode o seletor para configurar o tempo, de 5 minutos a 2 horas. Pressione o seletor
para confirmar. Rode o seletor para configurar a temperatura, de 30 °C a 50 °C. Uma vez
definida a hora e a temperatura, prima o knob de Iniciar/Pausar para poér o dispositivo em
funcionamento.

Para realizar a limpeza do aparelho.

Fig. 10.

Ao ativar a funcéo de Limpeza, o icone correspondente e o icone Iniciar/Pausar irdo piscar.
Pressione o seletor para confirmar e selecione o modo de limpeza: “C-1" ou “C-2"

- (C-1: Limpa o calcario do gerador de vapor em 50 minutos.

- (-2:Limpar a cavidade e desinfetar o dispositivo. 25 minutos a 100 °C.

Como limpar o calcario com o modo C-1

- Quando o sistema de aquecimento do forno a vapor tiver sido utilizado durante 100 horas,
o sistema avisara da necessidade de limpar o calcario. Afuncao de descalcificacao também
pode ser ativada automatica e manualmente quando desejado. O icone de Limpeza ira
acender-se quando a funcao for ativada.

- A mistura para a descalcificacdo (dgua e produto descalcificante) deve ser preparada na
proporcao de 1:8. Misture e deite a mistura no depésito. Certifique-se de que a mistura
dentro do depdsito ndo estd nem abaixo da marca MIN. nem acima da marca MAX.

- 20 minutos antes do final do ciclo de descalcificacao, o dispositivo lembraré de retirar o
depdésito de agua, esvaziar o produto descalcificante e enché-lo com dgua limpa. O icone
de Limpeza piscara e o deposito emitiréd um sinal sonoro. Uma vez reinstalado o depésito,
o dispositivo continuara o ciclo. 10 minutos antes do final do ciclo de descalcificacao, o
dispositivo lembrara de remover o depésito de agua e enché-lo com agua limpa. Assim que
o depésito for instalado novamente, o dispositivo continuard com o ciclo. Quando o ciclo
estiver completo, o icone de Limpeza acender-se-a.

Aviso de depésito vazio

Fig. 11.

Quando o depdésito ficar sem agua, o dispositivo deixa de funcionar, emite 10 bips e o icone
de depésito vazio no ecrd pisca. Quando o depésito de agua for reabastecido, o dispositivo
arranca de novo.

Adverténcia
0 depdsito de dgua deve ser enchido cada vez que o forno for utilizado, mesmo que a funcao
vapor nao esteja ativada. O forno nao funcionaré sem égua no depdsito.

Pré-aquecimento

Fig. 12.
0 icone de Pré-aquecimento iluminar-se-a desde que o processo de pré-aquecimento seja
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ativado num dos modos ou funcées acima mencionados e desligar-se-a& quando o forno atingir
a temperatura 6tima.

OK

Fig.

13.

Ao finalde um programa ou funcao, o ecrd mostrard 'END" o icone OK ird acender e o dispositivo
emitira 10 toques.

Aviso
Aluzinterior ligar-se-a durante 3 minutos quando o forno for ligado, quando a porta for aberta
ou quando o seletor for rodado.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Desligue e desconetar o dispositivo da corrente elétrica antes de limpar.
Limpe o dispositivo depois de cada uso.
Deixe o dispositivo e os acessérios arrefecer antes de desmontar ou limpar.

Limpeza do exterior e da porta

Nao utilizar utensilios metalicos ou produtos abrasivos para limpar o exterior do
dispositivo. Utilize um pano suave e himido para limpar a superficie do produto.

Nunca submerja o produto em dgua nem em outros liquidos.

Nao utilize esponjas, pés ou produtos de limpeza abrasivos para limpar o produto.

Utilize uma esponja hdmida para limpar a superficie do produto. Pode utilizar um
detergente liquido ndo abrasivo ou uma solucdo de spray suave para evitar que as
manchas se acumulem. Aplique o produto de limpeza na esponja e ndo directamente na
superficie do aparelho.

Para limpar a porta de vidro, utilizar um detergente para vidros ou detergente suave e
uma esponja himida. Nao utilize produtos abrasivos ou esponjas de metal, podem riscar
a superficie do dispositivo.

Limpar o painel de controlo com um pano macio e himido. Aplique o agente de limpeza no
pano, nao o aplique diretamente no painel de controlo. A limpeza do painel de controlo com
uma esponja de esfregao ou produtos abrasivos pode risca-lo.

Limpeza do interior

Para limpar salpicos que possam ocorrer durante o processo de cozedura, utilizar uma esponja
macia e himida para limpar as paredes. Pode utilizar um detergente liquido ndo abrasivo ou
uma solucdo de spray suave para evitar que as manchas se acumulem. Aplique o produto de
limpeza na esponja e nao diretamente no interior.
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Tenha extremo cuidado ao limpar o elemento de aquecimento para nao o danificar. Deixe o
dispositivo arrefecer completamente, depois esfregue cuidadosamente uma esponja ou pano
macio e himido ao longo das resisténcias. Nao utilize nenhum tipo de produto de limpeza
ou detergente. Deixe secar completamente todas as superficies antes de ligar o cabo de
alimentacao a tomada e de ligar o dispositivo.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Erro

Possivel causa

Solucao

E01

Falha do sensor traseiro de
temperatura

Desligue o forno, abra a porta

e deixe que arrefeca durante 10
minutos.

Se este problema persistir, entre
em contacto com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

E02

Curto-circuito do sensor
traseiro de temperatura

Desligue o forno, abra a porta

e deixe que arrefeca durante 10
minutos.

Se este problema persistir, entre
em contacto com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

€03

Falha do sensor superior de
temperatura

Desligue o forno, abra a porta

e deixe que arrefeca durante 10
minutos.

Se este problema persistir, entre
em contacto com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

EO4

Curto-circuito do sensor
superior de temperatura

Desligue o forno, abra a porta

e deixe que arrefeca durante 10
minutos.

Se este problema persistir, entre
em contacto com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.
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EO05 Falha do sensor superior do Deve entrar em contacto com o
evaporador Servico de Assisténcia Técnica da
Cecotec.
EO06 Curto-circuito do sensor Deve entrar em contacto com o

superior do evaporador

Servico de Assisténcia Técnica da
Cecotec.

0 ecrd nao liga.

0 dispositivo ndo esta
bem conectado a corrente
elétrica.

Desconecte-o e volte a conectar.

La luz interior no funciona.

A lampada esta danificada.
Mau contato.

Troque a lampada.
Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica de Cecotec.

0 ventilador ndo funciona.

Mau contato.
0 ventilador esté& danificado.

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica de Cecotec.

Os botdes ndo respondem.

A PCB esté danificada.
0 ecrd esta danificado.

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica de Cecotec.

Nao sai vapor.

0 tubo de agua esta
blogueado.

0 dispositivo esta defeituoso.
O sistema de entrada de
agua estéd danificado.

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica de Cecotec.

0 dispositivo nao funciona

A porta ndo esta bem
fechada.

0 contacto ou a vedacdo da
porta estdo danificados.

Feche a porta corretamente.
Certifique-se de que o depdésito de
agua esta cheio e bem instalado.
Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica de Cecotec.

0 vapor sai pela porta do
forno.

A porta ndo esta bem
fechada.

O contacto ou a vedacdo da
porta estdo danificados.

H& demasiado vapor
acumulado dentro do forno.
€ normal.

Feche a porta corretamente.
Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica de Cecotec.
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6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo: Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Referéncia do produto: 02219

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Fabricado na China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE APARELHOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou bateria deve ser eliminado separadamente do lixo
doméstico. Quando este produto atingir o fim da sua vida (til, devera
remover as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de
recolha designado pelas autoridades locais.

Para obter informacéo detalhada acerca da forma mais adequada
de eliminar os seus equipamentos eléctricos e electrdnicos e/ou as
correspondentes baterias, o consumidor devera contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as directrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma duvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (electrénico, mecénico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig.1

1. Controlepaneel
2. Draaispit

3. Handvatvan het draaispit
4. Grill

5. Bakplaat

6.  Waterreservoir
7. Handgreep

8. Deur

9.  Waterlade

10. Keuzeknop

1. Deurafdichting

Legenda - Scherm iconen

Fig. 2
Fig. 3. Stoom
Fig. 4. Grill
Fig. 5. Grillen stoom
Fig. 6. Airfryer
Fig. 7. Menu
Fig. 8. Ontdooien
Fig. 9. Gisten
Fig.10. Als u de citruspers wilt schoonmaken.
Fig. 11. Leeg reservoir
Fig.12. Opwarmen
Fig. 13. OK
Fig. 14. Kinderslot
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2.VOOR U HET TOESTEL GEBRUIKT

Deze oven heeft een verpakking die ontworpen is om hem tijdens het vervoer te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos, wij raden u aan de originele doos en andere
verpakking op een veilige plaats te bewaren. Dit zal u helpen om schade aan de oven te
voorkomen wanneer u het moet transporteren in de toekomst. Als u de verpakking toch
weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
officiéle Cecotec Technische Dienst.

Maak de bakplaat en de rest van de accessoires grondig schoon met warm water,
afwasmiddel en een niet-schurend sponsije.

Houd een minimumafstand van 110 mm aan tussen de contactdoos en de muur, meubels,
enz.

Gebruik een vochtige doek om zowel de buitenkant als de binnenkant van de oven schoon
te maken en droog het af.

Plaats de oven op een stabiel en vlak oppervlak.

3. WERKING

Montage van de bakplaat

Fig. 15.

Er zijn 4 niveaus in de oven om de bakplaat op de gewenste hoogte te plaatsen. Let er bij het
inbrengen op dat het uitstekende deel naar beneden blijft en steek het er helemaal in. Kies de
hoogte van de bakplaat afhankelijk van het soort voedsel of recept.

Bedieningspaneel
Fig. 16.

1.
2.
3.

Aan/uit
Instellingen/Kinderslot
Start/pauze

Aan/uit

Wanneer het apparaat is ingeschakeld, geeft het een pieptoon en licht het display op, gebruik
de keuzeknop om het gewenste programma te kiezen. Druk vervolgens op start/pauze om te
bevestigen.

Als binnen 5 minuten geen van de knoppen wordt gebruikt, worden de instellingen geannuleerd
en gaat het apparaat weer in stand-by.
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Pauze

Het kookproces kan worden gepauzeerd door op start/pauze te drukken of door de deur te
openen. Als u met start/pauze hebt gepauzeerd, drukt u er nogmaals op om verder te gaan
met koken. Als dit is gebeurd door de deur te openen, sluit u deze gewoon weer en de oven zal
automatisch blijven werken.

Tijd- en temperatuurinstelling

Nadat u de gewenste functie of het gewenste programma hebt ingesteld, draait u aan de
keuzeknop om de tijd in te stellen. Zodra de tijd is ingesteld, drukt u nogmaals op de keuzeknop
om te bevestigen, en herhaalt u het proces om de temperatuur in te stellen. Druk vervolgens op
de keuzeknop om de instellingen te bevestigen en het programma zal starten.

Instellingen

Tijdens het koken kunt u de tijd- en temperatuurinstellingen wijzigen.

Het Instellingen/Kinderslot icoon licht op wanneer de functies Grill, Grill en Stoom en Airfryer
actief zijn. Druk op het instellingen/kinderslot icoon, het tijd icoon en het start/pauze icoon
op de keuzeknop gaan knipperen. Draai aan de keuzeknop om de temperatuur en de tijd in
te stellen en druk vervolgens op start/pauze knop om te bevestigen. Het controlelampje op
start/pauze knippert gedurende 5 seconden terwijl de instellingen worden opgeslagen.

Wanneer de Menufunctie is geselecteerd, zal het instellingen/kinderslot icoon oplichten. Pas
de tijd aan de hoeveelheid voedsel aan. Selecteer het gewenste recept. Zodra het instellingen/
kinderslot icoon is uitgeschakeld, wordt de ingestelde tijd opgeslagen en kan deze niet meer
worden gewijzigd.

Kinderslot

Fig. 14.

Terwijl een van de modi of programma'’s is geactiveerd en het instellingen/kinderslot icoon
brandt, houdt u dit icoon 3 seconden ingedrukt om de functie kinderslot te activeren. Het
kinderslot icoon gaat branden. Houd hetzelfde icoon 3 seconden ingedrukt om de functie te
annuleren.

Scherm

Stoom

Fig. 3.

- Selecteer de stoomfunctie om voedsel te stomen.

- Selecteer deze modus, het stoom icoon en het start/pauze icoon zullen oplichten, de
standaard tijd en temperatuur zijn 30 min en 100°C. Druk op de keuzeknop om te bevestigen
en de functie Instellingen binnen te gaan.

- Draai aan de knop om de tijd in te stellen, van 1 minuut tot 2 uur. Druk op de keuzeknop
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om te bevestigen. Draai aan de knop om de temperatuur in te stellen, van 100 °C of 110
°C. Zodra de tijd en temperatuur zijn ingesteld, drukt u op start/pauze om de werking te
starten. Het display toont het aftellen.

Grill

Fig. 4.

- Wanneer deze functie geactiveerd is, worden het bovenste en onderste
verwarmingselement tegelijkertijd geactiveerd. Het heeft een voorverwarmingscyclus die
wordt geactiveerd voordat het voedsel in de oven wordt geplaatst. De standaardtijd en
-temperatuur zijn 30 min en 180 °C.

- Draaiaan de knop om de tijd in te stellen, van 1 minuut tot 2 uur. Druk op de keuzeknop om
te bevestigen. Draai aan de keuzeknop om de temperatuur in te stellen van 100 °C tot 230
°(C. Zodra de tijd en temperatuur zijn ingesteld, drukt u op start/pauze om de werking te
starten.

- Bijhet opstarten zal het voorverwarming icoon oplichten ten teken dat de voorverwarming
geactiveerd is. Zodra het apparaat is voorverwarmd, gaat het voorverwarmingsicoon uit
en geeft het apparaat 10 maal een pieptoon ten teken dat het voedsel nu kan worden
ingevoerd. Het apparaat begint automatisch in de grillfunctie te werken.

Grill en stoom

Fig. 5.

- Deze functie combineert de verwarming van de grillstand met de stoomfunctie, waardoor
het voedsel tegelijkertijd goed gaar en sappig wordt. De standaardtijd en -temperatuur zijn
30 min en 180 °C.

- Draai aan de knop om de tijd in te stellen, van 1 minuut tot 2 uur. Druk op de keuzeknop om
te bevestigen. Draai aan de keuzeknop om de temperatuur in te stellen van 120 °C tot 230
°C. Zodra de tijd en temperatuur zijn ingesteld, drukt u op start/pauze om de werking te
starten.

Airfryer

Fig. 6.

- Als deze stand geactiveerd is, wordt het achterste verwarmingselement van de oven
geactiveerd en wordt het voedsel gekookt door middel van convectie. De standaardtijd en
-temperatuur zijn 30 min en 180 °C.

- Draaiaan de knop om de tijd in te stellen, van 1 minuut tot 2 uur. Druk op de keuzeknop om
te bevestigen. Draai aan de keuzeknop om de temperatuur in te stellen van 100 °C tot 230
°(C. Zodra de tijd en temperatuur zijn ingesteld, drukt u op start/pauze om de werking te
starten.

- Bijhetopstarten zalhet voorverwarmingsicoon oplichten ten teken dat de voorverwarming
geactiveerd is. Zodra het apparaat is voorverwarmd, gaat het voorverwarmingsicoon uit
en geeft het apparaat 10 maal een pieptoon ten teken dat het voedsel nu kan worden
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ingevoerd. Het apparaat zal automatisch opstarten als een airfryer. Het display toont het

aftellen.

Menu
Fig. 7.

Het menu heeft 31 recepten.

- Wanneer deze modus geactiveerd is, toont het display “F-01". Draai aan de knop om het

gewenste recept te selecteren en druk op start/pauze om te bevestigen.

Zodra het menu is geconfigureerd en het toestel in werking is, zal het instellingen/kinderslot
icoon oplichten. De tijd en temperatuur van voorgeprogrammeerde recepten kunnen alleen
worden aangepast als dit icoon knippert. Wanneer het icoon stopt met knipperen, kunnen de
tijd en de temperatuur niet meer worden gewijzigd tot het programma is afgelopen.

Recepten van het menu

Code Soort voedsel Tijd (minuten) Temperatuur Gewicht van de
(°O) ingrediénten (g)

F-01 Groente koken 16 100 600
met stoom

F-02 Gestoomde rijst | 50 100 200

F-03 Gestoomde vis 20 100 600

F-04 Gestoomde 15 100 500
garnalen

F-05 Gestoomde krab | 30 100 800

F-06 Gestoomde 18 100 300
eieren

F-07 Gestoomde kip 30 100 800

F-08 Gestoomde 35 100 400
papaja

F-09 Gegrilde kip 45 230 1000

F-10 Gegrilde steak 13 230 600

F-1 Gegrild 35 200 600
lamsvlees

F-12 Gegrilde 20 210 500
spareribs
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F-13 Gegrilde zalm 22 210 400

F-14 Gegrilde 26 210 750
kippendij

F-15 Gegrilde 23 210 500
kippenvleugels

F-16 Gebakken 20 220 600
makreelgeep

F-17 Gebakken 18 220 500
aardappel

F-18 Gebakken 15 180 400
garnalen

F-19 Gegrilde 13 200
worstjes

F-20 Gegrilde bacon n 200

F-21 Pizza 22 180

F-22 Mini pizza 18 180

F-23 Stokbrood 16 180

F-24 Chiffon cake 50 150

F-25 Yoghurt 60 150
cheesecake

F-26 Bladerdeeg 32 180

F-27 Koekjes 14 180

F-28 Eiertaart 22 180

F-29 Geroosterde 10 140
amandelen

F-30 Geroosterde 12 160
noten

F-31 Yoghurt 480 45

Opmerking:

Deze gegevens zijn bij benadering en afhankelijk van meerdere factoren.
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Ontdooien

Fig. 8.

Wanneer u de ontdooifunctie activeert, draait u aan de keuzeknop om de tijd in te stellen,
van 5 minuten tot 2 uur. Druk op de keuzeknop om te bevestigen. Herhaal dit proces om de
temperatuurin te stellen van 50 °C tot 60 °C. Zodra de tijd en temperatuur zijn ingesteld, drukt
u op start/pauze om de werking te starten. Het display toont het aftellen.

Gisten

Fig. 9.

- Wanneer de gistfunctie is geactiveerd, knipperen dit icoon en het start/pauze icoon. De
standaardtijd en -temperatuur zijn 40 min en 40 °C.

- Draai aan de knop om de tijd in te stellen, van 5 minuten tot 2 uur. Druk op de keuzeknop
om te bevestigen. Draai aan de keuzeknop om de temperatuur in te stellen van 30 °C tot
50 °C. Zodra de tijd en temperatuur zijn ingesteld, drukt u op start/pauze om de werking
te starten.

Om de schoonmaak uit te voeren

Fig.10.

Wanneer de schoonmaakfunctie is geactiveerd, knipperen dit icoon en het start/pauze icoon.
Druk op de keuzeknop om te bevestigen en de reinigingsstand te kiezen: “C-1" of “C-2"

- C-1: Reinigt kalkaanslag van de stoomgenerator in 50 minuten.

- (-2: Maak de bodem schoon en desinfecteer het apparaat. 25 minuten op 100 °C.

Kalk schoonmaken in modus C-1

- Wanneer het verwarmingssysteem van de oven 100 uur is gebruikt, zal het systeem
waarschuwen dat de kalk moet worden gereinigd. De ontkalkingsfunctie kan ook op elk
moment automatisch en handmatig worden geactiveerd. Het schoonmaak icoon zal
oplichten wanneer de functie geactiveerd is.

- Het ontkalkingsmengsel (water en ontkalkingsmiddel) moet worden bereid in een
verhouding van 1:8. Meng en giet het mengsel in het reservoir. Zorg ervoor dat het mengsel
in het reservoir niet onder het MIN. merkteken en niet boven het MAX. merkteken komt.

- 20 minuten voor het einde van de ontkalkingscyclus zal het apparaat u eraan herinneren
het waterreservoir te verwijderen, het ontkalkingsproduct te legen en het opnieuw met
schoonwatertevullen. Het schoonmaakicoon knippert en het apparaat geeft een pieptoon.
Zodra het reservoir weer is geinstalleerd, gaat het apparaat verder met de cyclus. 10
minuten voor het einde van de ontkalkingscyclus zal het apparaat u eraan herinneren het
waterreservoir te verwijderen en opnieuw te vullen met schoon water. Zodra het reservoir
weer is geplaatst, gaat het apparaat verder met de cyclus. Als de cyclus is voltooid, gaat
het schoonmaak icoon branden.
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Leeg reservoir melding

Fig. 11.

Wanneer het reservoir leeg raakt, stopt het toestel met werken, piept het 10 keer en knippert
het lege reservoir icoon op het display. Wanneer het waterreservoir is bijgevuld, zal het
apparaat weer opstarten.

Waarschuwing
Het waterreservoir moet bij elk gebruik van de oven worden gevuld, ook als de stoomfunctie
niet wordt gebruikt. Zonder water in het reservoir zal de oven niet werken.

Voorverwarmen

Fig.12.

Het voorverwarmingsicoon zal oplichten wanneer het voorverwarmingsproces in één van
de bovenvermelde modi of functies actief is en zal uitgaan wanneer de oven de optimale
temperatuur heeft bereikt.

0K

Fig. 13.

Aan het einde van een programma of functie verschijnt op het display "END", het OK icoon licht
op en het toestel piept 10 keer.

Opmerking
De binnenverlichting gaat gedurende 3 minuten branden wanneer de oven wordt gestart,
wanneer de deur wordt geopend of wanneer de keuzeschakelaar wordt omgedraaid.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Haalde stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het schoonmaakt.
- Maak het toestel schoon na elk gebruik.
- Laat het toestel en de accessoires afkoelen voordat u ze demonteert of reinigt.

Buitenkant en deur schoonmaken

- Gebruik geen metalen keukengerei of schuurmiddelen om de buitenkant van het apparaat
schoon te maken. Gebruik een zachte en vochtige doek om het oppervlak van het toestel
schoon te maken.

- Dompel het toestel nooit onder in water of andere vloeistoffen.

- Gebruik geen schurende sponzen, poeders of schoonmaakproducten om het product te
reinigen.

- Gebruik een vochtige spons om het oppervlak van het product te reinigen. U kunt een
niet-schurend vloeibaar wasmiddel of een milde spray gebruiken om te voorkomen dat
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vlekken ontstaan. Breng het reinigingsmiddel aan op de spons en niet rechtstreeks op het
oppervlak van het apparaat.
-  Om de glazen deur schoon te maken, gebruikt u een glasreiniger of een mild
schoonmaakmiddel en een vochtige spons of een zacht plastic schuursponsje. Gebruik
geen schurende producten of metalen schuursponsjes, aangezien deze krassen kunnen
maken op het oppervlak van het toestel.
- Maak het bedieningspaneel schoon met een zachte en vochtige doek. Breng het
reinigingsmiddel aan op de doek, niet rechtstreeks op het bedieningspaneel. Het reinigen
van het bedieningspaneel met een schuursponsje of schurende producten kan krassen

veroorzaken.

De binnenkant schoonmaken

Gebruik een zachte, vochtige spons om de wanden schoon te vegen van eventuele spatten die
tijdens het koken zijn ontstaan. U kunt een niet-schurend vloeibaar wasmiddel of een milde
spray gebruiken om te voorkomen dat vlekken ontstaan. Breng het reinigingsproduct aan op
de spons en niet rechtstreeks op de binnenkant.

Waarschuwing

Wees uiterst voorzichtig bij het schoonmaken van het verwarmingselement om beschadiging
te voorkomen. Laat het toestel volledig afkoelen en wrijf dan voorzichtig met een zachte,
vochtige spons of doek langs de verwarmingselementen. Gebruik geen reinigingsmiddelen of
detergenten. Laat alle oppervlakken goed drogen alvorens het netsnoer op het stopcontact
aan te sluiten en het toestel in te schakelen.

5. PROBLEEMOPLOSSING

NEDERLANDS

EO3 Storing in de bovenste Zet de oven uit, open de deur en laat
temperatuursensor het 10 minuten afkoelen.
Als het probleem aanhoudt, neem
contact op me de Technische Dienst
van Cecotec
E04 Kortsluiting in de bovenste Zet de oven uit, open de deur en laat
temperatuursensor het 10 minuten afkoelen.
Als het probleem aanhoudt, neem
contact op me de Technische Dienst
van Cecotec
EO05 Storing in de bovenste Neem contact op met de officiéle
sensor van de verdamper Technische Dienst van Cecotec
E06 Kortsluiting in de bovenste Neem contact op met de officiéle

sensor van de verdamper

Technische Dienst van Cecotec

Het scherm gaat niet aan.

De stekker zit niet goed in het
stopcontact.

Trek de stekker uit het stopcontact
en sluit hem opnieuw aan.

De binnenverlichting doet
het niet.

De gloeilamp is beschadigd.
Slecht contact.

Verwissel de gloeilamp.
Neem contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.

De ventilator werkt niet.

Slecht contact.
De ventilator is beschadigd.

Neem contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.

De knoppen reageren niet.

De printplaat is beschadigd.
Het scherm is beschadigd.

Neem contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.

Er komt geen stoom uit het
stoombuisje

De waterslang is
geblokkeerd.

Het apparaat is defect.

Het watertoevoersysteem is
beschadigd.

Neem contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.

Fout Mogelijke oorzaak Oplossing
=0]] Storing in de achterste Zet de oven uit, open de deur en laat
temperatuursensor. het 10 minuten afkoelen.
Als het probleem aanhoudt, neem
contact op me de Technische Dienst
van Cecotec
E02 Kortsluiting in de achterste Zet de oven uit, open de deur en laat
temperatuursensor het 10 minuten afkoelen.
Als het probleem aanhoudt, neem
contact op me de Technische Dienst
van Cecotec
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Het apparaat werkt niet De deur is niet goed dicht. Doe de deur goed dicht.
Het deurcontact of de Zorg ervoor dat het waterreservoir
afdichting is beschadigd. volis en op de juiste manier is
geinstalleerd.
Neem contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.
Er komt stoom door de De deur is niet goed dicht. Doe de deur goed dicht.
ovendeur. Het deurcontact of de Neem contact op met de Technische
afdichting is beschadigd. Dienst van Cecotec.
Er zit te veel stoom in de
oven. Dit is normaal.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Model: Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Referentie van het product: 02219
2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de
batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een door de
plaatselijke autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische
apparaten en/of hun batterijen moet de consument de plaatselijke
overheid contacteren.

Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.

112 | BAKEESTEAM 4000 COMBI GYRO

NEDERLANDS

9. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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POLSKI

1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys.1

1. Panelsterowania
2. Rozno

3. Uchwytrozna

4. Grill

5.  Ptyta piekarnika
6.  Pojemnik na wode
7. Uchwyt

8. Drzwiczki

9. zasobnik wody
10. Pokretto

1. Uszczelka drzwi

Legenda — WysSwietlane ikony

Rys. 2
Rys. 3. Para
Rys. 4 Grill
Rys. 5. grillipara
Rys. 6. Frytkownice dietetyczne
Rys. 7. Menu
Rys. 8. Rozmrazanie
Rys. 9. Fermentowanie
Rys. 10. Do czyszczenia.
Rys. 11. pusty zbiornik
Rys. 12. Rozgrzewanie
Rys. 13. OK
Rys. 14. Zabezpieczenie przed dzie¢mi

4
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POLSKI

2. PRZED UZYCIEM

Ten piekarnik jest wyposazony w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij go z pudetka, zalecamy zachowanie oryginalnego pudetka i innych
elementéw opakowania w bezpiecznym miejscu. Pomogg one zapobiec uszkodzeniu
piekarnika, jesli bedziesz musiat go transportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie
oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich przedmiotéw.
Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
brakuje jakiejkolwiek czesci lub jest ona w ztym stanie, nalezy natychmiast skontaktowac
sie z oficjalnym serwisem pomocy technicznej Cecotec.

Doktadnie wyczys¢ tace i reszte akcesoria goracg wodg, detergentem i nierysujgcg gabka.
Zachowaj minimalng odlegtos¢ 110 mm miedzy gniazdkiem elektrycznym a Sciang,
meblami itp.

Za pomoca wilgotnej szmatki wyczys$¢ piekarnik z zewnatrz i wewnatrz, a nastepnie go
WYSUSZ.

Postaw piekarnik na stabilnej i ptaskiej powierzchni.

3. FUNKCJONOWANIE

Zesp6ét tacy

Rys. 15.

Wewnatrz piekarnika znajduja sie 4 poziomy umozliwiajgce umieszczenie blachy na zgdanej
wysokosci. Podczas wktadania pamietaj, aby zachowac wystajgcg czes¢ i wtozyc jg do konca.
Wybierz wysoko$¢ tacy w zaleznosci od rodzaju potrawy lub przepisu.

Panel sterowania
Rys. 16.

1.
2.
3.

Wigcz wytgcz
Ustawienia/Zabezpieczenie przed dziec¢mi
Start/ Pauza

Wtaczone

Po wtaczeniu urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy i wtgczy sie ekran, uzyj selektora, aby
wybrac¢ zadany program. Nastepnie nacisnij ikone Start/Pauza, aby potwierdzic.

Jesli zaden z przyciskéw nie zostanie uzyty w ciggu 5 minut, ustawienia zostang skasowane, a
urzadzenie ponownie przejdzie w tryb czuwania.

Pauza
Proces gotowania mozna zatrzymad, naciskajgc przycisk Start/Pauza lub bezposrednio
otwierajgc drzwi. Jesli zostato wstrzymane za pomoca przetgcznika Start/Pauza, nacisnij go
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ponownie, aby kontynuowac gotowanie. Jesli zostato to zrobione przez otwarcie drzwi, po
prostu zamknij je ponownie, a piekarnik bedzie nadal dziatat automatycznie.

Ustawienie czasu i temperatury

Po ustawieniu zgdanej funkcji lub programu, obré¢ pokretto, aby ustawic¢ czas. Po ustawieniu
czasu ponownie nacisnij wybierak, aby potwierdzi¢, powtoérz proces, aby ustawic temperature.
Nastepnie nacisnij wybierak, aby potwierdzi¢ ustawienia i program sie rozpocznie.

Ustawienia

Podczas gotowania mozesz zmieni¢ ustawienia czasu i temperatury.

Ikona ustawieri/blokady przed dzie¢mi zaswieci sie, gdy wtaczone sa funkcje grilla, grilla i pary
oraz frytkownica dietetyczna. Nacisnij ikone Ustawienia/Blokada rodzicielska, ikona czasu
i ikona Start/Pauza na selektorze zaczng migac. Obré¢ pokretto, aby ustawi¢ temperature i
godzine, a nastepnie nacisnij pokretto Start/Pauza, aby potwierdzi¢. Podczas zapisywania
ustawien kontrolka Start/Pauza bedzie migac przez 5 sekund.

Po wybraniu funkcji Menu zaswieci sie ikona Ustawienia/Blokada rodzicielska. Dostosuj
czas w zaleznosci od ilosci jedzenia. Wybierz zgdany przepis. Gdy ikona Ustawienia/Blokada
rodzicielska zgasnie, ustawiony czas zostanie zapisany i nie bedzie mozna go zmienic.

Zabezpieczenie przed dzieémi

Rys. 14.

Gdy ktérykolwiek z trybéw lub programoéw jest wtgczony, a ikona Ustawienia/Blokada
rodzicielska jest wtgczona, nacisnij i przytrzymaj te ikone przez 3 sekundy, aby aktywowac
funkcje blokady rodzicielskiej. Zaswieci sie ikona blokady rodzicielskiej. Nacisnij i przytrzymaj
te samg ikone przez 3 sekundy, aby anulowac funkcje.

Wyswietlacz

Para

Rys. 3.

- Woybierz funkcje Steam, aby gotowac na parze.

- Woybierz ten tryb, ikona Steam i ikona Start/Pauza zaswiecg sie, domyslny czas i
temperatura to 30 min i 100 °C. Nacisnij wybierak, aby potwierdzi¢ i wejs¢ do funkgji
Ustawienia.

- 0brdé¢ pokretto, aby ustawi¢ czas, od 1 minuty do 2 godzin. Nacisnij wybierak, aby
potwierdzi¢. Przekre¢ przetgcznik, aby ustawic temperature, 100°C lub 110°C. Po ustawieniu
czasu i temperatury nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpocza¢. Wyswietlacz pokaze
odliczanie.
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Grill

Rys. 4.

- Aktywujac te funkcje, jednoczesnie zostanie aktywowany gérny i dolny opér. Ma poprzedni
cykl podgrzewania, ktéry jest aktywowany przed wtozeniem zywnosci do piekarnika.
Domyslny czas i temperatura to 30 min i 180 °C.

- 0Obréc¢ pokretto, aby ustawi¢ czas, od 1 minuty do 2 godzin. Nacisnij wybierak, aby
potwierdzi¢. Przekre¢ przetgcznik, aby ustawi¢ temperature, od 100°C do 230°C. Po
ustawieniu czasu i temperatury nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpoczac.

- Pouruchomieniu zapali sie ikona wstepnego nagrzewania, wskazujgc, ze cykl wstepnego
nagrzewania zostat aktywowany. Po podgrzaniu ikona wstepnego podgrzewania zgasnie,
a urzadzenie wyda 10 sygnatéw dzwiekowych, wskazujgc, ze mozna teraz wtozyc
zywnos¢. Urzadzenie automatycznie rozpocznie prace w funkgji Grill.

grilli para

Rys. 5.

- Ta funkcja taczy ogrzewanie trybu grilla z funkcjg pary, dzieki czemu jedzenie jest
jednoczesnie dobrze ugotowane i soczyste. Domyslny czas i temperatura to 30 min i 180
°oC.

- 0Obréc¢ pokretto, aby ustawi¢ czas, od 1 minuty do 2 godzin. Nacisnij wybierak, aby
potwierdzi¢. Przekre¢ przetgcznik, aby ustawi¢ temperature, od 120°C do 230°C. Po
ustawieniu czasu i temperatury nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpoczgc.

Frytkownice dietetyczne

Rys. 6.

- Gdytentrybjestwtaczony, aktywowany jesttylny opér piekarnikai zywnos¢ jest gotowana
konwekcyjnie. Domyslny czas i temperatura to 30 min i 180 °C.

- 0Obrdé¢ pokretto, aby ustawi¢ czas, od 1 minuty do 2 godzin. Nacisnij wybierak, aby
potwierdzi¢. Przekre¢ przetacznik, aby ustawi¢ temperature, od 100°C do 230°C. Po
ustawieniu czasu i temperatury nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpoczac.

- Po uruchomieniu zapali sie ikona wstepnego nagrzewania, wskazujac, ze cykl wstepnego
nagrzewania zostat aktywowany. Po podgrzaniu ikona wstepnego podgrzewania zgasnie,
aurzadzenie wyda 10 sygnatéw dzwiekowych, wskazujgc, ze mozna teraz wtozy¢ zywnosc¢.
Urzadzenie automatycznie uruchomi sie jako frytownica dietetyczna. WysSwietlacz pokaze
odliczanie.

Menu

Rys. 7.

- Menu zawiera 31 przepiséw.

- Po wtaczeniu tego trybu na wyswietlaczu pojawi sie ,F-01" Obréc¢ selektor, aby wybrac
zgdany przepis i nacisnij przycisk Start/Pauza, aby potwierdzi¢.
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Po skonfigurowaniu menu i uruchomieniu urzadzenia zaswieci sie ikona Ustawienia/Blokada
rodzicielska. Czas i temperature zaprogramowanych receptur mozna regulowac tylko wtedy,
gdy ta ikona miga. Gdy ikona przestanie miga¢, nie mozna juz zmieniac czasu i temperatury do

czasu zakoriczenia programu.

przepisy na menu

POLSKI

F-16 pieczone saury 20 220 600
F-17 Pieczony 18 220 500
ziemniak
F-18 Pieczone 15 180 400
Krewetki
F-19 Grillowane 13 200
kietbasy
F-20 grillowany n 200
boczek
F-21 Pizza 22 180
F-22 mata pizza 18 180
F-23 Bagietka 16 180
F-24 ciasto 50 150
F-25 sernik jogurtowy | 60 150
F-26 Ciasto francuskie | 32 180
F-27 Ciastka 14 180
F-28 ciasto jajeczne 22 180
F-29 Opiekane 10 140
migdaty
F-30 prazone suszone | 12 160
owoce
F-31 Jogurt 480 45

Kod Rodzaj potrawy | Czas (minuty) Temperatura Waga zywnosci
(°0) (8)

F-01 Gotowanie 16 1000 do 600
warzyw na parze

F-02 Ryz gotowany na | 50 100° do 200
parze

F-03 Ryba gotowana 20 100° do 600
na parze

F-04 krewetki 15 100° do 500
gotowane na
parze

F-05 krab na parze 30 100° do 800

F-06 jajka na parze 18 1000 do 300

F-07 kurczak na parze | 30 100° do 800

F-08 papajana parze | 35 100° do 400

F-09 Grillowany 45 230 1000
kurczak

F-10 Grillowany stek | 13 230 600

F-1 pieczona 35 200 600
jagniecina

F-12 Grillowane 20 210 500
Zeberka

F-13 Pieczony toso$ 22 210 400

F-14 pieczone udkoz | 26 210 750
kurczaka

F-15 grillowane 23 210 500
skrzydetka z
kurczaka
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Ostrzezenie:
Te dane sg przyblizone i zalezg od wielu czynnikdéw.

Rozmrazanie

Rys. 8.

W przypadku aktywacji funkcji rozmrazania, przekrec pokretto, aby ustawic czas od 5 minut do
2 godzin. Nacisnij wybierak, aby potwierdzi¢. Powtdrz ten proces, aby ustawic¢ temperature od
50°C do 60°C. Po ustawieniu czasu i temperatury nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpoczac.
Wyswietlacz pokaze odliczanie.
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Fermentowanie

Rys. 9.

- Podczas aktywacji funkcji fermentacji ta sama ikona i ikona Start/Pauza bedg migac.
Domyslny czas i temperatura to 40 min i 40 °C.

- Przekre¢ przetgcznik, aby ustawi¢ czas, od 5 minut do 2 godzin. Nacisnij wybierak,
aby potwierdzi¢. Przekre¢ przetgcznik, aby ustawi¢ temperature od 30°C do 50°C. Po
ustawieniu czasu i temperatury nacisnij przycisk Start/Pauza, aby rozpoczac.

Do czyszczenia.

Rys. 10.

Podczas aktywacji funkcji czyszczenia ta sama ikona i ikona Start/Pauza bedg migac. Nacisnac
wybierak, aby potwierdzi¢ i wybrac tryb czyszczenia: "C-1" lub "C-2".

- (C-1: Czysci kamien z generatora pary w 50 minut.

- (C-2: Oczys¢ wneke i zdezynfekuj urzadzenie. 25 minut w 100°C.

Jak czysci¢ kamien w trybie C-1

- (Gdy system grzewczy piekarnika parowego bedzie uzywany przez 100 godzin, system
ostrzeze o koniecznosci wyczyszczenia wagi. Funkcje odkamieniania mozna réwniez
aktywowac automatycznie i recznie, kiedy tylko chcesz. lkona czyszczenia zaswieci sie,
gdy funkcja jest aktywna.

- Mieszanke do odkamieniania (woda i $rodek odkamieniajgcy) nalezy przygotowac w
proporcji 1:8. Wymieszaj i wlej mieszanine do zbiornika. Upewnij sie, ze mieszanina w
zbiorniku nie znajduje sie ponizej znaku MIN. ani nie przekracza MAX.

- 20 minut przed zakonczeniem cyklu odkamieniania urzgdzenie przypomni o wyjeciu
zbiornika na wode, opréznieniu Srodka do odkamieniania i napetnieniu go czysta woda.
Ikona czyszczenia zacznie migac, a urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy. Po przywréceniu
repozytorium urzadzenie bedzie kontynuowac cykl. Na 10 minut przed zakoriczeniem cyklu
odkamieniania urzgdzenie przypomni o wyjeciu zbiornika na wode i napetnieniu go czysta
woda. Po ponownym zainstalowaniu zbiornika urzgdzenie bedzie kontynuowac cykl. Po
zakonczeniu cyklu zadwieci sie ikona czyszczenia.

ostrzezenie o pustym zbiorniku

Rys. 11.

Gdy w zbiorniku skonczy sie woda, urzadzenie przestanie dziata¢, wyda 10 sygnatéw
dzwiekowych, a na ekranie zacznie migac ikona Zbiornik pusty. Po uzupetnieniu zbiornika na
wode urzgdzenie ponownie zacznie dziatac.

Ostrzezenie

Zbiornik na wode nalezy napetniac za kazdym razem, gdy piekarnik ma by¢ uzywany, nawet
jesli funkcja pary nie ma by¢ uzywana. Bez wody w zbiorniku piekarnik nie bedzie dziatat.
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Podgrzewanie

Rys. 12.

Ilkona nagrzewania zaswieci sie, gdy proces nagrzewania zostanie uruchomiony w dowolnym
z wyzej wymienionych trybéw lub funkcji i zgasnie, gdy piekarnik osiggnie optymalng
temperature.

0K

Rys. 13.

Po zakoniczeniu programu lub funkcji na wyswietlaczu pojawi sie napis ,END", ikona OK
zaswieci sie, a urzgdzenie wyda 10 sygnatéw dZzwiekowych.

Ostrzezenie
Oswietlenie wnetrza wtgczy sie na 3 minuty po uruchomieniu piekarnika, otwarciu drzwi lub
przekreceniu pokretta.

4.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

- Przed czyszczeniem odtgcz urzgdzenie od gniazdka elektrycznego.
- Wyczys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
- Przed demontazem lub czyszczeniem poczekaj, az urzadzenie i akcesoria ostygna.

Czyszczenie z zewnatrz i czyszczenie drzwiczek

- Nie uzywaj metalowych przyboréw ani produktéw sciernych do czyszczenia kosza i potki.
Do czyszczenia powierzchni produktu uzywaj miekkiej, wilgotnej szmatki.

- Nigdy nie zanurzaj urzadzenia w wodzie ani innych ptynach.

- Nie uzywaj gabek, detergentéw w proszku ani zrgcych $rodkéw czyszczacych do
czyszczenia prodkutu.

- Powierzchnie produktu wyczysé wilgotng gabka. Mozesz uzy¢ niesciernego detergentu
w ptynie lub tagodnego roztworu w sprayu, aby zapobiec tworzeniu sie plam. Srodek
czyszczacy naktadacd na ggbke, a nie bezposrednio na powierzchnie urzadzenia.

- Aby wyczysci¢ szklane drzwi, uzyj srodka do czyszczenia szkta lub tagodnego detergentu
i wilgotnej gabki lub miekkiej szmatki z tworzywa sztucznego. Nie uzywaj produktéw
Sciernych ani metalowych myjek do szorowania, mogg one zarysowac powierzchnie
urzadzenia.

- Panel sterowania nalezy czysci¢ miekka, lekko wilgotng éciereczka. Srodek czyszczacy
nanies¢ na szmatke, nie naktadac go bezposrednio na wyswietlacz LED. Czyszczgc panel
kontroli ggbka lub produktami Sciernymi, mogtoby dojs$¢ do zarysowania.

Czyszczenie wnetrza
Aby wyczysci¢ rozpryski, ktére mogag wystgpi¢ podczas gotowania, uzyj miekkiej, wilgotnej
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gabki do czyszczenia Scian. Mozesz uzyc nieSciernego detergentu w ptynie lub tagodnego
roztworu w sprayu, aby zapobiec tworzeniu sie plam. Srodek czyszczacy naktadac¢ na gabke, a
nie bezposrednio do wnetrza.

Ostrzezenie
Zachowaj ostrozno$¢ podczas czyszczenia elementu grzejnego, aby go nie uszkodzic.
Pozostaw urzgdzenie do catkowitego ostygniecia, a nastepnie delikatnie przetrzyj elementy
grzejne miekka, wilgotna gabka lub szmatka. Nie uzywaj zadnych Srodkéw czyszczacych
ani detergentdéw. Przed podtgczeniem przewodu zasilajgcego do gniazdka i wtaczeniem
urzgdzenia pozostaw wszystkie powierzchnie do catkowitego wyschniecia.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

POLSKI

EO05 Awaria gérnego czujnika Skontaktuj sie z Serwisem
parownika Technicznym Cecotec
E06 Zwarcie gérnego czujnika Skontaktuj sie z Serwisem

parownika

Technicznym Cecotec

Ekran sie nie wtacza.

Urzadzenie nie jest
prawidtowo podtgczone do
gniazdka elektrycznego.

Odtacz i podtgcz ponownie.

Nie dziata oSwietlenie
wewnetrzne.

Zaréwka jest uszkodzona.
Zty kontakt.

Zmien zaréwke.
Skontaktuj sie z serwisem
technicznym Cecotec.

Wentylator nie dziata.

Zty kontakt.

Wentylator jest uszkodzony.

Skontaktuj sie z serwisem
technicznym Cecotec.

Przyciski nie reaguja.

Ptytka PCB jest uszkodzona.
Ekran jest uszkodzony.

Skontaktuj sie z serwisem
technicznym Cecotec.

Nie wydobywa sie para

Rura wodna jest
zablokowana.

Urzadzenie jest uszkodzone.

System doptywu wody jest
uszkodzony.

Skontaktuj sie z serwisem
technicznym Cecotec.

Urzadzenie nie dziata

Drzwi nie sg zamkniete.
Uszkodzony styk drzwiowy
lub uszczelka.

Zamknij prawidtowo drzwi.
Upewnij sie, ze zbiornik jest petny i
prawidtowo zainstalowany.
Skontaktuj sie z serwisem
technicznym Cecotec.

temperatury;

Btad Prawdopobna przyczyna Rozwigzanie
E01 Awaria tylnego czujnika Wytgcz piekarnik, otworz drzwi i
temperatury pozwdél mu ostygnac przez 10 minut.
Jesli problem nie ustagpi, skontaktuj
sie z Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.
E02 Zwarcie czujnika Wytacz piekarnik, otworz drzwi i
temperatury z tytu pozwdél mu ostygnac przez 10 minut.
Jesli problem nie ustapi, skontaktuj
sie z Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec
EO3 Awaria gérnego czujnika Wytacz piekarnik, otwérz drzwi i
temperatury pozwo6l mu ostygnac przez 10 minut.
Jesli problem nie ustapi, skontaktuj
sie z Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec
E04 Zwarcie gérnego czujnika Wytgcz piekarnik, otworz drzwi i

pozwdél mu ostygnac przez 10 minut.

Jesli problem nie ustagpi, skontaktuj
sie z Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec

Para wydostaje sie z drzwi
piekarnika.

Drzwi nie sg zamkniete.
Uszkodzony styk drzwiowy
lub uszczelka.

Wewnatrz piekarnika
nagromadzito sie zbyt duzo
pary. To normalne.

Zamknij prawidtowo drzwi.
Skontaktuj sie z serwisem
technicznym Cecotec.
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6. DANE TECHNICZNE

Model: Bake&Steam 4000 Combi Gyro

Referencja produktu: 02219

BAKE&STEAM 4000 COMBI GYRO I 123




POLSKI

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Zaprojektowano w Hiszpanii | Wyprodukowano w Chinach

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/
lub baterie nalezy utylizowac oddzielnie od odpaddéw domowych. Kiedy
ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjg¢ baterie/
akumulatory i przekaza¢ go do punktu zbiérki wyznaczonego przez
wtadze lokalne.
Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich
baterii, konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

8. GWARANCIJA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowie uzytkownikowi lub konsumentowi koncowemu za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz incydent z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tego podrecznika nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. TreS¢ niniejszej publikacji nie moze
by¢ w catosci ani w czesci reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania,
przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny,
fotokopiowanie, nagrywanie lub podobne) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. CASTI A SLOZENI

Obr.1

1. Kontrolni panel
2. Otocny gril

3. Drzak opékace

4, Gril

5. Podlozka na peceni
6. Nadoba navodu
7. Rukojet

8. Dvirka

9. PodloZka na vodu
10. Selektor

1. Tésnéni dvirek

Legenda - lkony na dvirkach

CESTINA

Obr. 2
Obr. 3. Péara
Obr. 4. Gril
Obr. 5. Gril a para
Obr. 6. Dietni fritéza
Obr. 7. Program
Obr. 8. Rozmrazit
Obr. 9. Fermentovani
Obr.10. PFi cistént.
Obr. 1. Prazdna nadoba
Obr.12. Predehrati
Obr.13. OK
Obr. 14. Détska pojistka
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2. PRED POUZITIM

- Tatotrouba mé obal navrzeny tak, aby ji chranil pfi preprave. Vyjméte jej z krabice, pavodni
krabici a dalSi obaly doporucujeme uschovat na bezpecném misté. Pomohou zabranit
poskozeni trouby, pokud ji budete muset v budoucnu prevazet. Pokud chcete obaly vyhodit,
ujistéte se, Ze se jich zbavite spravnym zpdsobem.

- Ujistéte se, ze vSechny dily a soucasti jsou zahrnuty a v dobrém stavu. Pokud néktery z nich
chybi nebo neniv dobrém stavu, neprodlené kontaktujte oficidlni technicky servis Cecotec.

- Zasobnik a ostatni pFislusenstvi dikladné vycistéte horkou vodou, mycim prostfedkem a
neabrazivni houbou.

- Mezi zasuvkou a sténou, ndbytkem apod. dodrzujte minimalni vzdalenost 110 mm.

- Vlhkym hadrikem vycistéte vnéjsi i vnitini ¢ast trouby a vytrete ji do sucha.

- Postavte troubu na stabilni rovny povrch.

3. FUNGOVANI

Montaz podlozky

Obr. 15.

Trouba ma 4 pozice pro vlozeni podlozky do pozadované pozice. Az ji budete vkladat, ujistéte
se, ze Cast, kterd presahuje, je smérem dold, a vlozte podlozku az dozadu. VySku podlozky
zvolte podle typu pfipravovaného jidla nebo receptu.

Kontrolni panel

Obr. 16.

1. Zapnuti/vypnuti

2. Nastaveni/Funkce blokovani pred détmi.
3. Zapnuti/preruseni

Zapnuti/ Vypnuti

Po zapnuti zafizeni zapipa a zapne se obrazovka, pomoci voli¢e vyberte pozadovany program.
Poté potvrdte stisknutim ikony Zapnuti/pferuseni.

Pokud nebudete pouzivat zadné tlacitko po dobu 5 minut, nastaveni se zrusi a pristroj se znovu
prepne do programu Standby.

Preruseni

Proces vareni je mozné prerusit stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti, stejné jako pfimo
otevinenim dvifek. Pokud jste prerusili stisknutim tlacitka zapnout/vypnout, stisknéte
znovu tlacitko, abyste pokracovali vareni. Pokud jste vareni prerusili pomoci otevieni dvirek,
jednodusSe je znovu zavrete a trouba bude dale automaticky fungovat.
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Nastaveni ¢asu a teploty

Po nastavenipozadované funkce nebo programu otocte ovladacem pro nastaveni ¢asu. Jakmile
je ¢as nastaven, znovu stisknéte voli¢ pro potvrzeni, opakujte proces znovu pro nastaveni
teploty. Poté stisknéte volic pro potvrzeni nastavenia program se spusti.

Nastaveni

B&hem vareni miiZete zménit nastaveni ¢asu a teploty.

Ilkona Nastaveni/Détsky zamek se rozsviti, kdyz jsou aktivni funkce Gril, Gril a para a Dietni
fritéza. Stisknéte ikonu Nastaveni/Détsky zamek, ikona casu a ikona Start/Pauza na volici
zacnou blikat. OtocCte selektorem pro nastaveni casu a teploty, a potom stisknéte slektor
zapnuti/vypnuti pro potvrzeni. Svételny indikator zapnuti/vypnuti bude 5 vtefin blikat a
nastaveni se uloZzi.

Po zvoleni funkce Menu, ikona nastaveni/détské pojistky se rozsviti. Pfizplisobte ¢as podle
mnozstvi potravin. Zvolte pozadovany recept Jakmile se vypne ikona nastaveni/détska
pojistka, nastaveny cas se ulozni a nepljde zménit.

Détska pojistka

Obr. 14.

KdyZ je aktivovan néktery z reziml nebo program( a sviti ikona Nastaveni/Détsky zamek,
stisknéte a podrzte tuto ikonu po dobu 3 sekund, abyste aktivovali funkci Détsky zamek. lkona
détské pojistky se rozsviti. Drzte stisknutou stejnou ikonu po dobu 3 vtefin pro zruseni této
funkce.

Obrazovka

Para

Obr. 3.

- Zvole funkci pary pro pripravu potravin v pare.

- Vyberte tento rezim, rozsviti se ikona pary a ikona Start/Pauza, vychozi ¢as a teplota jsou
30 minuta 100 °C. Potom stisknéte selektor pro potvrzenia vstoupeni do funkce nastaveni.

- Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu mezi 1 minutou a 2 hodinami. Stisknéte selektor pro
potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveni teploty, 100 °C nebo 110 °C Jakmile
mate nastaveny ¢asu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti. Obrazovka
zobrazi odecet Casu.

Gril

Obr. 4.

- Po aktivaci této funkce se zaone horni a spodni odpor najednou. M& prednastavenou
funkce predehfivéni, kterd se aktivuje pred vloZenim potravin do trouby. Cas a teplota jsou
automaticky nastaveny na 30 minut a teplota na 180 °C.
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- Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu mezi 1 minutou a 2 hodinami. Stisknéte selektor pro
potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveni teploty mezi 100 °C a 230 °C Jakmile
mate nastaveny ¢asu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti.

- Po zapnuti se ikona predehfivani rozsviti a oznami tak, Ze se cyklus predehravani je
spustén. Jakmile se trouba predehreje, ikona se vypne a pfistroj 10x zapipda oznami, ze je
mozné vlozit potraviny. PFistroj zacne fungovat automaticky fungovat s funkci grilu.

Gril a para

Obr. 5.

- Tatofunkce kombinuje ohfev rezimu grilu s funkci pary, diky €emuz je jidlo dobre propecené
a zérover Stavnaté. Cas a teplota jsou automaticky nastaveny na 30 minut a teplota na
180 °C.

- Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu mezi 1 minutou a 2 hodinami. Stisknéte selektor pro
potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveniteploty mezi 120 °C a 230 °C Jakmile
mate nastaveny ¢asu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti.

Dietni fritéza

Obr. 6.

- Po aktivaci tohoto programu se aktivuje zadni odpor trouby a potraviny se budou
pFipravovat pomoci konvekce. Cas a teplota jsou automaticky nastaveny na 30 minut a
teplota na 180 °C.

- Otocte selektorem pro nastaveni ¢asu mezi 1 minutou a 2 hodinami. Stisknéte selektor pro
potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveni teploty mezi 100 °C a 230 °C Jakmile
mate nastaveny casu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti.

- Po zapnuti se ikona predehfivani rozsviti a oznami tak, ze se cyklus predehravani je
spustén. Jakmile se trouba predehreje, ikona se vypne a prfistroj 10x zapipaa oznami,
ze je mozné vlozit potraviny. Pristroj se automaticky zapne v programu dietické fritézy.
Obrazovka zobrazi odecet ¢asu.

Program

Obr. 7.

- Menu ma 31 receptd.

- Priaktivaci tohoto rezimu se na displeji zobrazi ,F-01". Otocenim volice vyberte pozadovany
recept a potvrdte stisknutim volice Zapnuti/pFeruseni.

Po zvoleni funkce Menu a poté, co pristroj bude fungovat, ikona nastaveni/détské pojistky se
rozsviti. Cas a teplotu prednastavenych recept(l je mozné upravit pouze tehdy, kdyZ bude tato
ikona blikat. Jakmile pFestane ikona blikat, ¢as a teplotu neni mozné prizplsobit az do té doby,
nez program skonci.
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Recepty menu
Kod Typ potravin Cas (min.) Teplota (°C) Hmotnost
potravin (g)
F-01 Varit zeleninuv | 16 100 600
pare
F-02 Ryze v pare 50 100 200
F-03 Ryba v pére 20 100 600
F-04 Krevety v pare 15 100 500
F-05 Krab v pare 30 100 800
F-06 Vejce v pare 18 100 300
F-07 Kure v pare 30 100 800
F-08 Papaja v pare 35 100 400
F-09 Pecené kure 45 230 1000
F-10 Peceny biftek 13 230 600
F-1 Pecené jehnéci 35 200 600
F-12 Pecend zebra 20 210 500
F-13 Peceny losos 22 210 400
F-14 Pecend kureci 26 210 750
stehna
F-15 Pecend kureci 23 210 500
kridylka
F-16 Ryba v pére 20 220 600
F-17 Pecené 18 220 500
brambory
F-18 Pecené krevety 15 180 400
F-19 Pecené parky 13 200
F-20 Pecend slanina n 200
F-21 Pizza 22 180
F-22 Mini pizza 18 180
F-23 Bageta 16 180
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F-24 Chifén 50 150

F-25 Jogurtovy 60 150
Cheesecake

F-26 Listkové tésto 32 180

F-27 Susenky 4 180

F-28 Dort z vajec 22 180

F-29 Pecené mandle 10 140

F-30 Pecené susené 12 160
plody

F-31 Jogurt 480 45

Upozornéni:

Tyto Casy jsou pouze referencni a zavisi na mnoha faktorech

Rozmrazit

Obr. 8.

Pri aktivaci funkce rozmrazovani nastavte otacenim volic¢e ¢as od 5 minut do 2 hodin. Stisknéte
selektor pro potvrzeni nastaveni. Opakujte proces pro nastaveni teploty od 50 °C do 60 °C.
Jakmile mate nastaveny Casu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti.
Obrazovka zobrazi odecet casu.

Fermentovat

Obr. 9.

- Po stisknuti funkce fermentace, tato ikona a ikona zapnuti/pauza budou blikat. Cas a
teplota jsou automaticky nastaveny na 40 minut a teplota na 40 °C.

- Otocte selektorem pro nastaveni casu mezi 5 minutami a 2 hodinami. Stisknéte selektor
pro potvrzeni nastaveni. Otocte selektorem pro nastaveni teploty mezi 30 °C a 50 °C
Jakmile méate nastaveny casu a teplotu, stisknéte selektor zapnuti/vypnuti pro zapnuti.

PFi ¢isteéni.

Obr.10.

Po stisknuti funkce cisteni, tato ikona a ikona zapnuti/pauza budou blikat. Stisknéte pro

potvrzeni selektor a vyberte program cisténi. "C-1" nebo "C-2".

- C-1:Vycisténi zeneratoru pary béhem 50 minut.

- C-2:Vycisti vnitini ¢ast a dezinfikuje pristroj béhem 25 minut pfi 100 °C.

Jak vycistit usazeniny v programu C-1.

- Jakmile jste pouzivali ohfivac pary po dobu 100 hodin, pfistroj ozndmi potfebu vycistit
usazeniny. Funkci vycisténi usazenin je také mozno spustit automaticky i manudlné, kdyz
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budete chtit. Po stisknuti funkce ¢iSténi tato ikona bude blikat.

- Smeés pro vycisténi usazenin (voda a odvapriovaci pfipravek) je nuno pfipravit v pomeéru 1:8.
Smichejte a nalejte do nadoby. Ujistéte se, Ze smés v nddobé neni pod znackou MIN a ani
neprekracuje znacku MAX.

- 20 minut pred tim, nez se dokonci proces dekalcifikace, pristroj vas upozorni na to, zZe je
nutno vyjmout nddobu na vodu, vycistit odvapnovaci roztok a napustit ¢istou vodu. Ikona
¢isténi bude blikat a pristroj bude pipat. Jakmile napustite vodu, pfistroj bude v Cisticim
cyklu pokracovat. 10 minut pred dokoncenim vés pristroj znovu upozorni na to, ze je nutno
vyjmout nadobu na vodu, a napustit ji znovu Cistou vodu. Jakmile jste instalovali nddobu
znovu, pristroj bude v ¢isténi pokracovat. Po dokonceni celého cyklu cisténi ikona cisténi
se rozsviti.

Upozornéni na prazdnou nadobu

Obr. 11.

Kdyz v nadrzi dojde voda, zafizeni pfestane fungovat, 10krat pipne a na obrazovce bude blikat
ikona Prazdnd nadrz. Jakmile naplnéte nadobu vodou, pfistroj za¢ne znovu fungovat.

Upozornéni
Nadobu na vodu je nutné naplnit pokazné, kdyz budete pouzivat troubu, a to i v pripadé, kdyz
nebudete pouzivat funkci pary. Bez vody v nadobé trouba nebude fungovat.

PredehFivani

Obr. 12.

Ilkona predehrata se rozsviti béhem doby, kdy bude bude aktivovana funkce predehfivani
v nékterém z program( nebo funkci zminénych dfive a vypne se, jakmile pfistroj dosahne
optimalni teploty.

0K

Obr. 13.

Po dokonceni programu nebo funkce obrazovka ukaze END, ikona OK se rozsviti a pristroj 10x
zapipa.

Upozornéni

Vnitfni svétlo se rozsviti po dobu 3 minut poté, co se spusti trouba, kdyz se oteviou dvifka nebo
kdyz otocite selektorem.

4. CISTENI A UDRZBA
- Pred cisténim odpojte zarizeni z elektrické zasuvky.

- Pokazdém pouziti pristroj vycistéte.
- Pred demontdzi nebo cisténim nechejte zafizeni a pfislusenstvi vychladnout.
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Cisténi vnéjsi strany a dveFi

K ¢isténi vnéjsiho povrchu pristroje nepouzivejte kovové nacini ani abrazivni prostredky.
Pouzijte jemny vlhky hadfik pro Cisténi venkovni ¢asti pFistroje.

Nikdy ho neponofujte do vody ani do jinych tekutin.

Nepouzivejte houby, prasky nebo abrazivni Cistici prostfedky na c¢isténi tohoto pristroje.

K ¢isténi povrchu vyrobku pouzijte vihkou houbu. MizZete pouzit neabrazivnf tekuty Cistici
prostfedek nebo jemny sprejovy roztok, aby se zabranilo hromadéni skvrn. Aplikujte Cistici
prostredek na houbu a ne pfimo na povrch zafizeni.

K ¢isténi sklenénych dvifek pouzijte Cistici prostfedek na sklo nebo jemny Cistici prostfedek
a vlhkou houbu nebo draténku z mékkého plastu. NepouZivejte abrazivni prostredky ani
kovové draténky, které by mohly poskrabat povrch zafizeni.

Ovladaci panel ¢istéte mékkym vlhkym hadiikem. Cistici prostfedek naneste na hadfik,
nepouzivejte jej pfimo na ovladaci panel. Pfi ¢iSténi ovladdaciho panelu draténkou nebo
abrazivnimi prostredky mdze dojit k jeho poskrabani.

VnitFni ¢iSténi

K cistéeni postrikani, ke kterému mdaze béhem vareni dojit, ocistéte stény meékkou vlhkou
houbou. Mizete pouzit neabrazivni tekuty Cistici prostfedek nebo jemny sprejovy roztok, aby
se zabranilo hromadéni skvrn. Aplikujte Cistici prostfedek na houbu a ne pfimo na vnitrek.

Upozornéni

PFi cisténi topného télesa dbejte zvySené opatrnosti, aby nedoslo k jeho poskozeni. Nechejte
zarizeni Gplné vychladnout, poté jemné otfete mékkou vlhkou houbou nebo hadrikem topné
¢lanky. Nepouzivejte zadny typ Ccisticiho prostfedku nebo detergentu. Pred pripojenim
napdjeciho kabelu do zasuvky a zapnutim zafizeni nechejte vSechny povrchy dikladné
uschnout.

5. RESENI PROBLEMU
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€02 Zkrat zadniho senzoru vypnéte troubu, otevrete dvirka a
teploty nechejte vychladout 10 minut.
Pokud problém pretrvava, obratte
se na oficialni Asistencni technicky
servis firmy Cecotec.
E03 Chyba horniho senzoru vypnéte troubu, otevrete dvirka a
teploty nechejte vychladout 10 minut.
Pokud problém pretrvava, obratte
se na oficialni Asistencni technicky
servis firmy Cecotec.
EQ4 Zkrat horniho senzoru vypnéte troubu, otevrete dvirka a
teploty nechejte vychladout 10 minut.
Pokud problém pFetrvava, obratte
se na oficidlni Asistencni technicky
servis firmy Cecotec.
EQ05 Chyba horniho senzoru Kontaktujte Asistencni technicky
odparovace servis Cecotec
E06 Zkrat horniho senzoru Kontaktujte Asisten¢ni technicky

odparovace

servis Cecotec

Obrazovka se nezapne.

PFistroj neni spravné
pfipojen do sité elektrické
energie.

Odpojte a zapojte znovu.

Chyba Mozné priciny Regeni

0] Chyba zadniho senzoru

teploty nechejte vychladout 10 minut.

servis firmy Cecotec.

Vnitfni svétlo nefunguje.

Zarovka je poskozena.

Vyménte zarovku.

vypnéte troubu, otevrete dvirka a

Pokud problém pretrvava, obratte

Spatny kontakt. Kontaktujte Asistencni technicky
servis Cecotec.
Ventilator nefunguje. Spatny kontakt. Kontaktujte Asistencni technicky

Ventilator je poskozeny.

servis Cecotec.

se na oficialni Asistencni technicky

Tlacitka neodpovidaiji.

Z&kladni deska je poSkozena.

Obrazovka je poskozena.

Kontaktujte Asistencni technicky
servis Cecotec.
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Nevychazi para \/yvodova trubice na vodu je | Kontaktujte Asistencni technicky 8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS
Fi?it;i?}c()?jvea;sgkozen. servis Cecotec. Spolec¢nost Cecotec odpovidd konec¢nému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
Systém vsupu vzduchu je ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve Lhtach stanovenych platnymi predpisy.
pogkozen. Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.
Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na oficialni technickou
PFistroj nefunguje Dvirka nejsou spravné Zavrete dvirka spravné. podporu spole¢nosti Cecotec na Cisle +34 96 32107 28.
zaviena. Ujistéte se, jestli je pFistroj plny a
Kontakt dvifek nebo tésnéni | dobfe instalovany.
jsou poskozené. Kontaktujte Asistencni technicky 9. COPYRIGHT
servis Cecotec.
Dvitky vychézf péra. Dvitka nejsou spravné Zaviete dviFka spravné. Prava dusevniho vlastnictvik textlim v této pfirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
zaviena. Kontaktujte Asistenzni technicky S.L. V8echna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmf byt vcelku ani po ¢astech
Kontakt dviFek nebo tésnéni | servis Cecotec. reprodukovan, ukladan do vyhledavaciho systému, pfenasen nebo SiFen jakymkoli zp&isobem
isou poskozené. (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahravanim nebo podobné) bez predchoziho
Uvnitf trouby je pilis mnoho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
pary. To je normalni.

6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Model: Bake&Steam 4000 Combi Gyro
Reference produktu: 02219

2100-2400 W, 220-240 V~, 50/60 Hz
Vlyrobeno v Ciné | Navrzeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Tento symbol oznacuje, Ze podle platnych predpist musi byt vyrobek a/
nebo baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
zivotnosti tohoto vyrobku byste méli baterie/akumuladtory vyjmout a
odnést na sbérné misto urcené mistnimi Grady.

Podrobné informace o tom, jak spravné likvidovat elektricka a elektronicka
zafizeni a/nebo baterie, by méli spotrebitelé ziskat od mistnich dradd.
Dodrzovanivyse uvedenych pokyn( pfispéje k ochrané Zivotniho prostredi.
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