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NOTA
EUO0T1_100128 Baristeo Brava

ES - La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de
cédigos del aparato.

EN - The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the
appliance.

FR - Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les
variantes de code de 'appareil.

DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fur alle
Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a tutte le
varianti di codici dell'apparecchio.

PT - A codificacdo apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as
variantes de cddigo do aparelho.

NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten
van het apparaat.

PL - Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ - Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové
varianty spotfebice.

TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

CT - La codificacié d'aquest manual és generica i s'aplica a totes les variants de codis
de l'electrodomestic.

GR - H kwdikoToinon oTo TTapOv eyXeIpidlo €ival yevikh Kal 10XUEl yia OAeG TIG
TTapaAAayEG KWOIKWY TNG CUOKEUNG.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar

el producto. Guarde este manual para referencias futuras o

nuevos usuarios.

- Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.

- Este icono significa: precaucion, superficie caliente.
& Las superficies accesibles son susceptibles de

calentarse durante el uso. Tenga cuidado de no
quemarse.

- Este aparato esta previsto para ser utilizado en aplicaciones
domeésticas y similares tales como:

o areas de cocina del personal en tiendas, oficinas
y otros entornos de trabajo;

o granjas;

o por parte de clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial;

o entornos de tipo hostal (bed and breakfast en
inglés)

- Este aparato pueden utilizarlo personas con capacidades
fisicas, sensoriales o mentales reducidas o falta de
experiencia y conocimiento, si se les ha dado la supervision
o formacién apropiadas respecto al uso del aparato de una
manera segura y comprenden los peligros que implica.

- Los niflos no deben jugar con el aparato. La limpieza y el
mantenimiento a realizar por el usuario no deben realizarlos
los nifios sin supervision.

- ADVERTENCIA: la abertura de llenado no tiene que abrirse
durante el uso.

- ADVERTENCIA: tome precauciones para evitar el
derramamiento de liquidos sobre el conductor.

- ADVERTENCIA: un mal uso o un uso inadecuado puede
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suponer un peligro tanto para el aparato como para el
usuario. Utilice este aparato para los fines que aparecen
descritos en este manual. La superficie del elemento
calefactor esta sometida a calor residual después del uso.
Desconectar el aparato y desenchufar la alimentacién antes
de cambiar los accesorios o partes préximas que se mueven
durante el uso.

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacion del productoy de
que el enchufe tenga toma de tierra.

No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte del
producto en agua o cualquier otro liquido, ni exponga las
conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las
manos completamente secas antes de tocar el enchufe o
encender el producto.

Advertencia: si el dispositivo cae accidentalmente en agua,
desconéctelo inmediatamente. jNo toque el agua!
Inspeccione el cable de alimentacion regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable presenta danos, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

Advertencia: No utilice el producto si el cable, elenchufe o la
estructura presenta dafios o si no funciona correctamente,
ha sufrido alguna caida o ha sido dafiado.

No retuerza, doble, estire o darie el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

Este dispositivo no estd disefiado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.
Apagueydesenchufeelproductodelafuentedealimentacion
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cuando no esté siendo usado y antes de limpiarlo. Tire del
enchufe para desconectarlo, no tire del cable.
Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el producto. Es necesario dar una supervision estricta si
el producto esta siendo usado cerca de nifios.
Coloque el aparato en una superficie seca, estable, planay
resistente al calor.
No use el producto bajo las siguientes circunstancias:
o Dentro o encima de cocinas eléctricas o de gas,
hornos calientes o cerca del fuego.
o Sobre superficies blandas (como alfombras) o
donde pueda volcarse durante su uso.
o En exteriores o areas con altos niveles de
humedad.
No cubra el dispositivo mientras esté en funcionamiento.
No deje el producto sin supervision durante su
funcionamiento. Desconéctelo de la toma de corriente
cuando acabe de utilizarlo o cuando salga de la estancia.
No intente reparar el dispositivo por su propia cuenta.
Péngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica
oficial de Cecotec para cualquier duda.
Para asegurar el correcto funcionamiento del dispositivo, la
limpieza y el mantenimiento del producto ha de realizarse
de acuerdo con este manual de instrucciones. Apague y
desenchufe el producto antes de moverlo o limpiarlo.
No lave el aparato en el lavavajillas.
No se acepta ninguna responsabilidad de los darios
eventuales o personales que pudieran derivar del mal
uso del producto o del incumplimiento de este manual de
instrucciones.
Este producto puede ser utilizado por nifios a partir de 8
anos si han sido supervisados o instruidos acerca del uso
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del aparato de forma segura y si comprenden los peligros
qgue conlleva. La limpieza y el mantenimiento del producto
no deberd llevarse a cabo por nifios/as menores de 8 afos
0 que no estén siendo supervisados. Mantenga el producto
y su cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 anos.
No coloque la cafetera en ninglin mueble mientras esté en
marcha.

SAFETY INSTRUCTIONS
Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

All safety instructions must be closely followed when using
the appliance.

This symbol means: “CAUTION: hot surface”
& Accessible surfaces are likely to heat up during use.

Be careful not to burn yourself.
This appliance is intended for domestic and similar uses,
such as:

o staff kitchen areas in shops, offices and other

working environments;
o farms;
o by customers in hotels, motels and other
residential settings;

o bed and breakfast environments.
This appliance can be used by people with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning the use of the appliance in a safe way and
understand the hazards involved.
Children must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by unsupervised
children.
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WARNING: the filling opening must not be opened during
operation.

WARNING: take precautions to avoid spillage of liquids on
the cable.

WARNING: incorrect or improper use can be dangerous for
the user and damage the appliance. Use the appliance only
for the purposes described in this manual. The surface of
the heating element is subject to residual heat after use.
Switch off and unplug the appliance before changing
accessories or nearby parts that move during use.

Ensure that the mains voltage matches the voltage specified
on the device rating label and that the plug is earthed.

Do notimmerse the cable, plug, or any other non-removable
part of the device in water or any other liquid or expose
electrical connections to water. Make sure your hands are
dry before handling the plug or switching on the device.
Warning: if the appliance falls accidentally in water, unplug
it immediately. Do not touch the water!

Check the power cable regularly for visible damage. If the
cable is damaged, it must be repaired by the official Cecotec
Technical Support Service to avoid any type of danger.
Warning: do notusetheapplianceifits cable, plug, orhousing
are damaged, nor after it malfunctions or has been dropped
or damaged in any way.

Do not twist, bend, pull, or damage the power cable. Protect
it from sharp edges and heat sources. Do not allow the cable
to touch hot surfaces. Do not let the cable hang over the
edge of the working surface or worktop.

This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Turn off and unplug the appliance from the mains supply
when not in use and before cleaning it. Pull from the plug,
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not the cable, to disconnect it from the outlet.
Supervise children to prevent them from playing with
the appliance. Close supervision is necessary when the
appliance is being used by or near children.
Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-resistant
surface.
Do not use the appliance under the following circumstances:

o On ornear a gas or electric hob, in heated ovens,

or near open flames.
o On soft surfaces (such as carpets) or where it
may tip over during use.

o QOutdoors or in areas with high humidity levels.
Do not cover the appliance during operation.
Never leave the device unattended during use. Unplug it
from the mains supply when you finish using it or when you
leave the room.
Do not try to repair the appliance by yourself. Contact the
official Cecotec Technical Support Service for advice.
Cleaning and maintenance must be carried out according to
thisinstruction manualto make sure the appliance functions
properly. Turn off and unplug the appliance before moving
and cleaning it.
Do not wash the appliance in dishwashers.
No liability is accepted for any eventual damage or personal
injuries derived from misuse or non-compliance with this
instruction manual.
This appliance can be used by children aged from 8 years
and above if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved. Cleaning and maintenance
of the appliance must not be carried out by children under
8 years of age or who are not being supervised. Keep this
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appliance and its power cable out of reach of children under
the age of 8.

Do not place the machine on a piece of furniture while itis in
operation.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Veuillezsuivrecesinstructionsdesécuritétrésattentivement
lorsque vous utilisez l'appareil.

surfaces accessibles peuvent atteindre de

- f Cette icOne signifie : attention, surface chaude ! Les

températures élevées pendant [utilisation. Faites
attention a ne pas vos briler!
Cet appareil est exclusivement destiné a une utilisation
domestique et similaires comme :
o les cuisines du personnel dans les magasins, les
bureaux et autres environnements de travail ;
o fermes;
o par les clients dans les hotels, les motels et
d'autres environnements résidentiels ;
o environnements de chambres d'hotes (type bed
and breakfast).
Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux
capacités physiques, mentales ou sensorielles reduites, ou
sans expeérience ni connaissances si elles sont surveillées
et/ou ont recu les informations nécessaires a l'utilisation
correcte de l'appareil et qu'elles ont bien compris les risques
qu'ilimplique.
Empéchez les enfants de jouer avec le produit. Le nettoyage
et l'entretien du produit ne peuvent pas étre menés a terme
par les enfants.
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AVERTISSEMENT : louverture de remplissage ne doit pas
étre ouverte pendant l'utilisation.

Avertissement : faites attention a ne pas renverser de
liguides sur le conducteur d'électricité.

AVERTISSEMENT : une utilisation incorrecte ou inadéquate
peut mettre en danger l'appareil et l'utilisateur. Utilisez cet
appareil uniquement pour les fins décrites dans ce manuel.
La surface de l'élément chauffant est soumise a une chaleur
résiduelle apres utilisation.

Eteignez et débranchez lappareil avant de changer
les accessoires ou les pieces qui bougent pendant le
fonctionnement.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification du produit et
que la prise possede une connexion a terre.

Ne submergez pas le cable, la prise ni aucune autre partie
de l'appareil dans de l'eau ni dans aucun autre liquide, ni
n'exposez les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous
d'avoir les mains completement seches avant de toucher la
prise ou d'allumer l'appareil.

Avertissement : si l'appareil tombe accidentellement dans
l'eau, débranchez-le immeédiatement. Netouchez pas l'eau!
Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. S'il présente des
dommages, il doit étre réparé par le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.
Avertissement: n'utilisez pas l'appareil si le cable, la prise ou
la structure en général ne fonctionnent pas correctement,
ont souffert une chute ou ont été abimeés.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
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surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.

Cet appareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
Eteignez et débranchez l'appareil de la source d'alimentation
lorsque vous avez fini de l'utiliser et avant de le nettoyer.
Tirez surlafiche pour le débrancher; netirez pas surle cable.
Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec le produit. Une surveillance stricte est nécessaire si le
produit est utilisé a c6té d'enfants.

Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur.

N'utilisez pas l'appareil dans les circonstances suivantes :

o dans ou sur des cuisines électriques ou a gaz,
dans des fours chauds ni pres du feu ;

o sur des surfaces molles (comme les tapis) ou
des surfaces desquelles l'appareil pourrait se
renverser pendant utilisation ;

o en extérieurs ou dans des endroits possédant
des niveaux d’humidité élevés.

Ne recouvrez pas l'appareil lorsqu'il est en fonctionnement.
Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsgu'il est en
fonctionnement. Si vous n'allez plus lutiliser ou si vous
sortez de la piece, débranchez-le de la prise de courant.
N'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme. Veuillez
contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec pour
tout doute ou renseignement.

Pour assurer le correct fonctionnement de lappareil, le
nettoyage et l'entretien doivent étre réalisés en accord avec
ce manuel d'instructions. Eteignez et débranchez l'appareil
avant de le déplacer ou de le nettoyer.

Ne nettoyez pas l'appareil dans le lave-vaisselle.
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- Aucune responsabilité ne sera acceptée sur les possibles

dommages personnels qui puissent dériver d'une mauvaise
utilisation de l'appareil ou du non-respect de ce manuel.

Ce produit peut étre utilisé par des enfants agés de 8 ans
et plus s'ils ont recu une surveillance ou des instructions
concernant lutilisation de l'appareil en toute sécurité et
s'ils comprennent les risques encourus. Le nettoyage et
l'entretien du produit ne doivent pas étre effectués par des
enfants de moins de 8 ans ou qui ne sont pas surveillés.
Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Ne placez pas lappareil sur un meuble lorsqu'il est en
marche.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
dasProduktverwenden.Bewahren Siedie Bedienungsanleitung
zum Nachschlagen oder fur kiinftige Benutzer gut auf.

Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.

- f Dieses Symbol bedeutet Vorsicht: Heifde Oberflache.

14

Zugangliche Flachen konnen sich bei der Benutzung
erwarmen. Passen Sie auf, dass Sie sich nicht
verbrennen.
Dieses Gerat ist fur die Verwendung in Haushalten und
ahnlichen Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:
o Klchenbereiche fur Mitarbeiter in Geschaften,
Blros und anderen Arbeitsumgebungen;
o Bauernhofe;
o von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen;
o Bettund Fruhstuck Umgebungen
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Dieses Gerat kann von Personen mit verringerten
physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
Mangel an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durch den Benutzer sollten nicht von Kindern ohne
Aufsicht durchgefuhrt werden.

WARNUNG: Die Einfulléffnung darf wahrend des Betriebs
nicht gedffnet werden.

WARNUNG: Achten Sie darauf, dass keine Flussigkeiten in
den Kanal gelangen.

WARNUNG: Falsche oder unsachgemafse Verwendung kann
sowohldasGeratalsauchdenBenutzergefahrden.Verwenden
Sie dieses Gerat fur die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zwecke. Die Oberflache des Heizelements ist
nach dem Gebrauch einer Abwarme ausgesetzt.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie
Zubehorteile oder in der Nahe befindliche Teile, die sich
wahrend des Gebrauchs bewegen, austauschen.
Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf
dem Typenschild des Produkts angegebenen Spannung
Ubereinstimmt und dass der Stecker geerdet ist.

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder jegliche nicht
entfernbaren Teile des Gerates nicht ins Wasser oder andere
Flussigkeiten ein und lassen Sie die elektrischen Anschlusse
nicht in Kontakt mit Wasser kommen. Stellen Sie sicher,
dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
berthren oder das Gerat einschalten.

Hinweis: Falls das Gerat versehentlich ins Wasser fallt,
ziehen Sie es sofort aus der Steckdose. Berlhren Sie nicht
das Wasser!

BARISTEO BRAVA I 15



16

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch den
offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt
werden, um Sach- und Personenschaden zu vermeiden.
Warnung: Verwenden Sie das Produkt nicht, wenn das
Kabel, den Stecker oder das Gehause sichtbaren Schaden
aufweisen, nicht korrekt funktionieren, runter gefallen oder
beschadigt worden sind.
Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schutzen
Sie ihn von scharfen Kanten und Warmequellen. Achten
Sie darauf, dass das Kabel nicht mit heifden Oberflachen in
Beruhrung kommt. Lassen Sie das Kabel niemals Uber der
Arbeitsflache stehen.
Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe
Fernbedienungssysteme.
Schalten Sie das Gerat aus und trennen es von der
Stromversorgung, wenn Sie das Gerat nicht verwenden und
bevor Sie es reinigen mochten. Ziehen Sie von dem Stecker,
nicht von dem Kabel.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen. Eine besondere genaue und konsequente
Beaufsichtigung ist geboten, wenn das Gerat in der Nahe
von Kindern verwendet wird.
Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile, flache und
hitzebestandige Flache.
Verwenden Sie das Gerat nicht unter den folgenden
Umstanden:

o In oder auf Elektro- oder Gasherden, heif3en Ofen

oder in der Nahe von Feuer.
o Auf weiche Oberflache wie Teppiche, wo das
Gerat beim Verwenden umkippen konnte.
o ImFreienoderanOrtenmithoher Luftfeuchtigkeit.
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Bedecken Sie nicht das Gerat wahrend des Betriebs.
LassenSiedasProduktbeimVerwendennichtunbeaufsichtigt.
Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, wenn Sie
das Gerat nicht mehr benutzen oder wenn Sie den Raum
verlassen.

Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.
Sollten Sie Information bendtigen bzw. Zweifel beseitigen
kontaktieren Sie den offiziellen technischen Kundendienst.
Die Reinigung und die Wartung sollten gemafd dieser
Bedienungsanleitung durchgefihrt werden, um einen
ordungsgemafien Betrieb des Gerates zu gewahrleisten.
Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie es reinigen oder
bewegen.

Das Gerat ist nicht spulmaschinengeeignet.

Das Unternehmen Ubernimmt keine Haftung tber mogliche
Schadenwegen unsachgemafder Verwendung des Produktes
oder Nichteinhaltung dieser Anweisungen.

Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Die Reinigung
und Wartung des Produkts sollte nicht von Kindern unter
8 Jahren oder ohne Aufsicht durchgeflihrt werden. Halten
Sie das Gerat und sein Kabel aufderhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren.

Stellen Sie die Maschine nicht auf ein Mobelstlck, wenn sie
in Betrieb ist.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa l'apparecchio.

Le superfici accessibili possono riscaldarsi durante

- f Questa icona significa "attenzione, superficie calda”
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luso. Fare attenzione a non bruciarsi.
Questo apparecchio e destinato alluso in applicazioni
domestiche e simili, come ad esempio:

o aree di cucina per il personale di negozi, uffici e

altri ambienti di lavoro;
o aziende agricole;
o dai clienti di hotel, motel e altri ambienti
residenziali;

o ambientidi bed and breakfast
Questo apparecchio puo essere utilizzato da persone con
ridotte capacita fisiche, sensoriali o mentali o con mancanza
di esperienza e conoscenza, a condizione che abbiano
ricevuto supervisione o istruzioni sulluso dell'apparecchio
in modo sicuro e che comprendano i pericoli connessi.
| bambini non devono giocare con il prodotto. La pulizia e la
manutenzione non devono essere effettuate da bambininon
sorvegliati.
ATTENZIONE: non aprireilserbatoio dell'acqua durante l'uso.
ATTENZIONE: prendere le dovute precauzioni per evitare la
fuoriuscita di liquidi sulle connessioni elettriche.
ATTENZIONE: un uso incorretto o improprio pud mettere
in pericolo l'utente e danneggiare l'apparecchio. Utilizzare
qguesto apparecchio per gli scopi descritti in questo manuale.
La superficie dell'elemento riscaldante e soggetta a calore
residuo dopo l'uso.
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Spegnere e scollegare l'apparecchio prima di cambiare
gli accessori o parti adiacenti in movimento durante il
funzionamento.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.

Non immergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte
dell'apparecchio in acqua o in qualsiasi altro liquido, né
esporreicollegamenti elettrici all'acqua. Assicurarsi di avere
le mani completamente asciutte prima di toccare la spina o
di accendere l'apparecchio.
Attenzione:sel'apparecchiodovessecadereaccidentalmente
in acqua, scollegarlo immediatamente. Non toccare l'acqua!
Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in
cerca di danni visibili. Se il cavo presenta danni, rivolgersi
esclusivamente al Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

Attenzione: Non utilizzare |apparecchio se il cavo, la
spina o l'unita motore presenta danni o se non funziona
correttamente, e caduto o e stato danneggiato.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e da fonti di
calore. Evitare che il cavo tocchi superfici calde. Non lasciare
che il cavo sporga oltre il bordo della superficie o piano di
lavoro.

Questo apparecchio non e stato progettato per funzionare
tramite timer o sistemi di controllo remoto esterni.
Spegnere e scollegare l|apparecchio dalla fonte di
alimentazione quando non in uso e prima di pulirlo. Togliere
la spina per scollegare l'apparecchio, non tirare il cavo.
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio. Sorvegliare strettamente i bambini se si usa
l'apparecchio in loro prossimita.
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Collocare l'apparecchio su di una superficie asciutta, stabile,
piatta e resistente al calore.
Non usare l'apparecchio nelle seguenti circostanze:

o Dentro o sopra cucine elettriche o a gas, forni

caldi o vicino al fuoco.
o Susuperficimorbide (come tappeti) o dove possa
cadere durante l'uso.

o All'esterno o aree con alti livelli di umidita.
Non coprire l'apparecchio mentre e in funzione.
Non lasciare lapparecchio incustodito durante il
funzionamento. Scollegarlo dalla presa di corrente quando
non lo si utilizza o quando si esce dalla stanza.
Non tentare di riparare l'apparecchio per conto proprio. Per
qualsiasi dubbio, contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.
Per garantire il corretto funzionamento dell'apparecchio,
la pulizia e la manutenzione devono essere effettuate
secondo questo manuale di istruzioni. Spegnere e scollegare
l'apparecchio prima di muoverlo o pulirlo.
L'apparecchio non e lavabile in lavastoviglie.
Non si accetta nessuna responsabilita derivata dai danni
eventuali o personali che possano essere conseguenza di
un uso improprio dell'apparecchio o inadempienze di questo
manuale di istruzioni.
Questo prodotto puod essere utilizzato da bambini di eta pari
o superiore a 8 anni, a condizione che siano stati sorvegliati
o istruiti sulluso dell'apparecchio in modo sicuro e che
ne comprendano i pericoli. La pulizia e la manutenzione
del prodotto non devono essere eseguite da bambini di
eta inferiore a 8 anni o che non siano sorvegliati. Tenere il
prodotto e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini di eta
inferiore agli 8 anni.
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Non appoggiare la macchina su un mobile mentre e in
funzione.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instructes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

Siga atentamente estas instrucfes de seguranca quando
usar o aparelho.

Este icone significa: cuidado, superficie quente As
& superficies  acessiveis sao  suscetiveis ao

aquecimento durante a utilizacao. Tenha cuidado
para nao se queimar.
Este aparelho foi concebido para a utilizacao domeéstica,
como por exemplo:

o cozinhas, lojas, escritdrios e outros ambientes de

trabalho;
o quintas;
o porclientes em hotéis, motéis e outros ambientes
residenciais;

o hostals (tipo bed and breakfast em inglés)
Este aparelho pode ser utilizado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimentos, se lhes tiver sido
dada a supervisao ou as instrucoes relativas a utilizacao do
aparelho de uma forma segura e compreenderem os perigos
envolvidos.
Nao permita que as criancas brinquem com o aparelho. A
limpeza e manutencao do aparelho ndo devem ser efetuadas
por criancas sem supervisao.
ATENCAO: a abertura de enchimento n&o deve ser aberta
durante a utilizacao.
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AVISO: tome precaucoes para evitar o entornado de liquidos
por cima das conexdes elétricas.

Aviso: 0 uso incorreto ou inadequado pode por em perigo,
quer o aparelho, quer o utilizador. Utilize este aparelho para
fins que aparecem descritos neste manual. A superficie do
elemento de aquecimento estd sujeita ao calor residual
apos a sua utilizacao.

Desligue o aparelho datomadaantes de mudar os acessorios
ou as pecas préximas que se deslocam durante a utilizacao.
Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

Nao submerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte
elétrica do produto na agua ou qualquer outro liquido nem
as exponha as conexdes elétricas a agua. Certifique-se de
gue tem as maos completamente secas antes de tocar na
tomada ou ligar o produto.

Adverténcia: se o aparelho cair acidentalmente na agua,
desligue imediatamente da corrente elétrica. Nao toque na
agua!

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica Oficial de
Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.

Adverténcia: Nao utilize o aparelho se o cabo, a tomada
ou a estrutura apresentarem danos ou se nao funcionar
corretamente, sofreu alguma queda ou foi danificado.
Ndotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Ndo deixe que o
cabo esteja sobre a borda da superficie de trabalho ou do
balcao.
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Este aparelho nao esta desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.
Desligue e desconecte o aparelho da corrente elétrica
guando nao estiver a ser usado e antes de o limpar. Puxe da
ficha para o desconectar, nao puxe pelo cabo.
Supervisione as criancas para se certificar de que nao
brinquem com o produto. € necessario dar supervisdo estrita
se 0 aparelho estiver a ser usado perto de criancas.
Cologue o aparelho numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.
Nao use o aparelho em nenhuma destas circunstancias:
o Dentro ou em cima de cozinhas elétricas ou gas,
fornos quentes ou perto de fogo.
o Sobre superficies suaves (como tapetes) ou onde
possa virar e cair durante o uso.
o Em exteriores ou areas com altos niveis de
humidade.
Nao cubra o aparelho enquanto estiver a funcionar.
Nao deixe o aparelho sem supervisao durante o seu
funcionamento. Desconecte-o da tomada de corrente
qguando acabar de o utilizar ou quando abandonar o lugar
onde estiver colocado.
Nao tente reparar o dispositivo por conta prépria. Por favor,
contacte o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec se tiver
alguma duvida.
Para garantir o correto funcionamento do aparelho, as
tarefas de limpeza e manutencao devem ser feitas de acordo
com este manual de instrucoes. Desligue e desconecte o
aparelho antes de o mover ou limpar.
Nao lave o aparelho na maquina da louca.
Nao seaceitanenhumaresponsabilidade de danos eventuais
ou pessoais que possam derivar do mau uso do aparelho ou
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do incumprimento deste manual de instrucoes.

Este produto pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade, desde que tenham recebido supervisao
ou instrucbes sobre a utilizacao do aparelho de forma
segura e compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e
manutencao do produto nao devera ser feita por criancas
menores de 8 anos ou que nao estejam supervisionados.
Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.

Nao cologue a maquina sobre um movel durante o seu
funcionamento.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

Volg aandachtig de voorschriften wanneer u dit toestel
gebruikt.

Toegankelijke oppervlakken zijn gevoelig voor

- f Dit symbool betekent: let op, heet oppervlak.
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verhitting tijdens het gebruik. Let op dat u zich niet
verbrandt.
Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en
soortgelijke toepassingen zoals:
o personeelskeukens in winkels, kantoren en
andere werkomgevingen;
o boerderijen;
o door klanten in hotels, motels en andere
residentiéle omgevingen;
o bed and breakfast omgevingen
Dit apparaat kan worden gebruikt door personen met
beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens
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of met gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de gevaren ervan begrijpen.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Reiniging en
onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder toezicht
door kinderen worden uitgevoerd.

WAARSCHUWING: De vulopening mag tijdens het gebruik
niet worden geopend.

WAARSCHUWING: neem voorzorgsmaatregelen om morsen
van vloeistoffen op de bestuurder te voorkomen.
WAARSCHUWING: onjuist of oneigenlijk gebruik kan zowel
het toestel als de gebruiker in gevaar brengen. Gebruik dit
apparaat alleen voor de in deze handleiding beschreven
doeleinden. Het oppervlak van het verwarmingselement
wordt na gebruik blootgesteld aan restwarmte.
Schakelhetapparaatuitentrekdestekkeruithetstopcontact
voordat u accessoires of onderdelen die tijdens het gebruik
bewegen, verwisselt.

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het apparaat
en dat het stopcontact geaard is.

Dompel de voedingskabel, de stekker of andere onderdelen
van het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.
Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan water. Raak
het product enkel aan met droge handen.

Waarschuwing: als het product per ongeluk in het water
valt, trek dan onmiddellijk de stekker er uit. Raak het water
niet aan!

Inspecteer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als de
kabel beschadigd is moet deze gerepareerd worden door de
Technische Dienst van Cecotec om elk gevaar te vermijden.
Waarschuwing: Gebruik het toestel niet als de kabel, de
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stekker of de behuizing beschadigd zijn of niet correct
werken of als ze gevallen zijn.
De voedingskabel mag niet verwrongen, dubbelgevouwen,
uitgerektof beschadigd worden. Bescherm hettegenscherpe
randen en warmtebronnen. Zorg ervoor dat de kabel geen
hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel niet over de rand
van het werkoppervlak of het aanrecht uitsteken.
Dit apparaat is niet ontworpen om gebruikt te worden met
een externe timer of afstandsbediening.
Schakelhetapparaatuitentrekdestekkeruithetstopcontact
als u het niet gebruikt of voordat u het schoonmaakt. Trek
aan de stekker om hem te verwijderen uit het stopcontact
en niet aan de kabel.
Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen. Strikt toezicht is noodzakelijk als
het product gebruikt wordt in de buurt van kinderen.
Plaatshettoestelopeenvlak,stabiel,droogenhittebestendig
oppervlak.
Gebruik het product nietonder devolgende omstandigheden:

o In of op elektrische of gasfornuizen, hete ovens

of in de buurt van vuur.
o Op zachte oppervlakken (bv. tapijt) of waar het
kan kantelen tijdens het gebruik.

o Buitenofinruimtesmeteenhogeluchtvochtigheid.
Bedek het apparaat niet als het is ingeschakeld.
Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het is
ingeschakeld. Trek de sttekker uit het stopcontact wanneer
u klaar bent met het toestel te gebruiken of wanneer u de
kamer verlaat.
Probeer niet om zelf het product te repareren. Neem contact
op met de Technische Dienst van Cecotec als u een probleem
ondervindt met het product.
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De schoonmaak en het onderhoud van het toestel moeten
uitgevoerd worden zoals beschreven in deze handleiding om
de correcte werking van het toestel te verzekeren. Schakel
het product uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat
u het product verplaatst of schoonmaakt.

Het toestel is niet geschikt voor in de vaatwasser.

De fabrikant is niet verantwoordelijk voor persoonlijke of
materiéle schade als gevolg van een foutief gebruik van
het toestel of een gebruik dat niet overeenstemt met de
instructies in deze handleiding.

Dit product kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
als ze onder toezicht staan of instructies hebben gekregen
over hetveilige gebruikvan hetapparaatenals ze de gevaren
begrijpen. Reiniging en onderhoud van het product mogen
niet worden uitgevoerd door kinderen jonger dan 8 jaar of
die niet onder toezicht staan. Houd het product en het snoer
buiten bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.

Plaats het apparaat niet op een meubel terwijl het draait.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub dla
nowych uzytkownikdéw.

Podczas korzystania z produktu nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.

Dostepne powierzchnie mogg sie nagrzewac

- f Ten symbol oznacza: uwaga, gorgca powierzchnia.

podczas uzytkowania. Uwazaj, aby sie nie poparzyc.
To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i
podobnych zastosowan, takich jak:
o kuchnie pracownicze w sklepach, biurachiinnych
srodowiskach pracy;
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o gospodarstwa rolne;
o przez klientow w hotelach, motelach i innych
Srodowiskach typu mieszkalnego;
o Srodowiska typu hostel (bed and breakfast w
jezyku angielskim)

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez osoby o
ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub
umystowych, a takze osoby nieposiadajgce dosSwiadczenia
i wiedzy, jesli znajdujg sie pod odpowiednim nadzorem i
zostaty przeszkolone w zakresie korzystania z urzgdzenia w
bezpieczny sposéb i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia, ktére ma przeprowadzac
uzytkownik nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.
OSTRZEZENIE: podczas uzytkowania nie wolno otwierac
otworu wlewowego.
OSTRZEZENIE: zachowaj érodki ostroznosci, aby uniknaé
rozlania ptynéw na przewadd.
OSTRZEZENIE: btedne lub niewtasciwe uzytkowanie
moze stanowic¢ zagrozenie zaréwno dla urzadzenia, jak i
uzytkownika. Uzywaj tego urzgdzenia do celéw opisanych
w niniejszej instrukcji. Powierzchnia elementu grzejnego po
uzyciu bedzie gorgca do ostygniecia.
Wytgcz urzgdzenie i odtgcz zasilanie przed wymiang
akcesoriow lub znajdujgcych sie w poblizu czesci, ktore
poruszajg sie podczas uzytkowania.
Upewnij sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej produktu oraz, ze
wtyczka jest uziemiona.
Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej czesci
produktuwwodzielubinnejcieczyaniniewystawiajpotgczen
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elektrycznych na dziatanie wody. Przed dotknieciem wtyczki
lub witgczeniem urzadzenia upewnij sie, ze twoje rece sg
catkowicie suche.
Uwaga: Jesli urzgdzenie przypadkowo wpadnie do wody,
natychmiast odtgcz je od zasilania. Nie dotykac wody!
Regularnie nalezy sprawdzac przewdd zasilajgcy pod katem
uszkodzen. Jesli przewdd jest uszkodzony, musi zostac
naprawiony przez oficjalny Serwis Pomocy Technicznej
Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego rodzaju niebezpieczenstw.
Ostrzezenie: Nie uzywaj produktu, jesli przewoéd, wtyczka
lub obudowa sa uszkodzone lub jesli produkt dziata
nieprawidtowo, zostat upuszczony lub uszkodzony.
Nie nakrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
kabla zasilajgcego. Chron go przed ostrymi krawedziami i
Zrédtami ciepta. Nie pozwdl, aby przewdéd dotykat gorgcych
powierzchni. Nie pozwdl, aby przewdd zblizyt sie do
krawedzi powierzchni roboczej lub blatu.
To urzadzenie nie zostato zaprojektowane do pracy z
zewnetrznymi minutnikami lub systemami zdalnego
sterowania.
Wytgcz i odtgcz urzadzenie od Zrddta zasilania, gdy nie jest
uzywane i przed czyszczeniem. Pociggnij za wtyczke, aby j3
odtagczy¢, nie ciggnij za przewad.
Nadzoruj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem. Konieczny
jest Scisty nadzor, jesli produkt jest uzywany przez dzieci lub
w ich poblizu.
Ustaw urzadzenie na suchej, stabilnej, ptaskiej i odpornej na
ciepto powierzchni.
Nie uzywaj urzadzenia w nastepujgcych okolicznosciach:

o Wewnatrz lub na powierzchni kuchenek

elektrycznych lub gazowych, gorgcych
piekarnikéw lub w poblizu ognia.
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o Na miekkich powierzchniach (takich jak dywany)
lub w miejscach, w ktérych moze sie przewrdcic
podczas uzytkowania.

o Na zewngtrz lub w obszarach o wysokiej
wilgotnosci.

Nie przykrywaj urzgdzenia w trakcie jego dziatania.

Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.
Odtgcz od gniazdka elektrycznego, gdy skonczysz z niego
korzystac lub gdy wyjdziesz z pokoju.

Nie prébowac samodzielnie naprawia¢ urzadzenia. W
razie jakichkolwiek pytan skontaktuj sie z oficjalng pomoca
techniczng Cecotec.

Czyszczenie i konserwacje produktu nalezy przeprowadzac
zgodnie z niniejsza instrukcjg obstugi, aby zapewnic
prawidtowe dziatanie urzadzenia. Wytacz | odtacz
urzgdzenie przed przenoszeniem go lub czyszczeniem.

Nie myj urzgdzenia w zmywarce.

Nie ponosimy odpowiedzialnosci za ewentualne szkody lub
obrazenia ciata wynikajgce z niewtasciwego uzytkowania
produktu lub nieprzestrzegania niniejszej instrukcji obstugi.
Ten produkt moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od 8 lat
wzwyz, jeslisg one nadzorowane lub zostaty poinstruowane
wzakresiebezpiecznegokorzystaniazurzgdzeniairozumiejg
zwigzane z tym zagrozenia. Czyszczenie i konserwacja
produktu nie moga by¢ wykonywane przez dzieci w wieku
ponizej 8 lat lub bez nadzoru. Przechowuj urzadzenie i jego
przewdd poza zasiegiem dzieci ponizej 8 roku zycia.

Nie nalezy umieszczac urzgdzenia na meblach podczas jego
pracy.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pozorné si prectéte nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.

Uchovejte tento navod pro budouci pouZiti nebo pro nové

uzivatele.

- Peclivedodrzujtetyto bezpecnostnipokynybehem pouzivani
vyrobku.

- Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch!
& Pristupné povrchy jsou nachylné k zahrati behem

pouzivani. Davejte pozor, abyste se nepopalili.

- Tento spotrebic je urc¢en pro pouzivani vdomacnostech a na
podobnych mistech, jako jsou:

o kuchynské prostory pro zameéstnance v
obchodech, kancelarich a jinych pracovnich
prostredich;

o nafarmach;

o Vv hotelech, motelech a dalSich ubytovacich
zarizenich, kde jsou pouzivany klienty;

o Vv ubytovacich zafizenich jako jsou hostely (v
anglickém jazyce bed and breakfast).

- Tento spotfebi¢ mohou pouzivat osoby se snizenymi
fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud byly pod
dohledem nebo byly proskoleny o pouzivani spotrebice
bezpecnym zplsobem a rozumi souvisejicim nebezpecim.

- Déti si se spotFebicem nesmi hrat. Ci&téni a Gdrzbu, kterou
ma provadet uzivatel, nesmi provadét déti bez dozoru.

- VAROVANI: Plnici otvor nesmi byt b&hem pouzivani otevren.

- VAROVANI: Dbejte na to, aby nedo$lo k rozliti kapalin na
vodic.

- VAROVANI: Nespravné nebo nevhodné pouzivani maze
predstavovat nebezpeci pro pristroj i uzivatele. Pouzivejte
toto zarizeni pouze k ¢innostem popsanym v tomto navodu.
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Povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému
teplu.

Vypnéte spotrebic¢ a odpojte jej od napdjeni pfed vyménou
prislusenstvi nebo blizkych casti, které se béhem pouzivani
hybou.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
energetickém stitku vyrobku a Ze je zastrcka uzemnéna.
Neponorujte kabel, zastrcku ani zadnou jinou ¢ast vyrobku
do vody nebo jiné kapaliny a nevystavujte elektrické pripojky
vode. Pred dotykem zastrcky nebo zapnutim vyrobku se
ujistéte, Ze mate zcela suché ruce.

Varovani: Pokud zafizeni nahodou spadne do vody, okamzité
jej odpojte. Nedotykejte se vody!

Pravidelné kontrolujte, zda napajeci kabel neni viditelné
poSkozen. Pokud je kabel poskozen, musi byt opraven
Oficialni technickou asistencni sluzbou spolecnosti Cecotec,
aby se zabranilo jakémukoli nebezpeci.

Varovani: Vyrobek nepouzivejte, pokud je poSkozeny kabel,
zastrcka nebo konstrukce, nebo pokud nefunguje spravne,
spadl nebo byl poskozen.

Nezkrucujte, neohybejte, nenatahujte ani neposkozujte
napajeci kabel. Chrante ho pred ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nenechte kabel vycnivat pres okraj pracovni plochy nebo
kuchynské linky.

Toto =zarizeni neni urCeno k provozu prostrednictvim
externich ¢asovaci nebo systémd dalkového ovladani.
Vypnéte a odpojte vyrobek od elektrické sité, pokud jej
nepouzivate, a pred cisténim. Pro jeho odpojeni zatahnéte
za zastrcku, netahejte za kabel.

DohliZzejte na déti, abyste se ujistili, ze si s vyrobkem nehraiji.
Je naprosto nezbytné na pristroj dohlizet, pokud je pouzivan
v blizkosti déti.
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Spotrebic postavte na suchy, stabilni, rovny a zaruvzdorny
povrch.
Nepouzivejte vyrobek za nasledujicich okolnosti:

o Na elektrickych nebo plynovych sporacich, v
horkych troubach nebo v blizkosti ohné.

o Na meékkych povrsich (napf. kobercich) nebo na
mistech, kde by mohlo dojit k prevrzeni vyrobku
béhem jeho pouzivani.

o Venku nebo na mistech s vysokou vlhkosti.

Zarizeni behem provozu nezakryvejte.

Nenechavejte vyrobek bez dozoru béehem jeho provozu.
Odpojte jej ze zasuvky, jakmile jej prestanete pouzivat nebo
jakmile opustite mistnost.

NepokousSejte se zafizeni opravovat sami. Kontaktujte
Oficialni technickou asistencni sluZzbu spole¢nosti Cecotec v
pripadé jakychkoli pochybnosti.

Pro zajisteni spravného provozu zarizeni je nutné provadet
¢isténi a udrzbu vyrobku v souladu s timto nadvodem k
pouziti. Pfed prenasenim nebo cisténim vyrobek vypnéte a
odpojte od site.

Spotrebi¢ nemyjte v mycce nadobi.
Zapripadnéskodynebozranéniosobvdlsledkunespravného
pouzivani vyrobku nebo nedodrzeni tohoto navodu k pouziti
neprebirame Zadnou odpovédnost.

Tento vyrobek mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jsou
pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
spotfebice a pokud rozumi souvisejicim nebezpecim. Cisténi
a Udrzbu vyrobku nesmi provadeét deti mladsi 8 let nebo déti,
které nejsou pod dohledem. Udrzujte spotrebic a jeho kabel
mimo dosah déti mladsich 8 let.

Nepokladejte kavovar na nabytek, pokud je v provozu.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Uriini kullanmadan ©nce asagidaki talimatlari dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.

Urtinii kullanirken bu giivenlik talimatlarina dikkatlice uyun.

yuzeyler kullanim sirasinda isinmaya karsi hassastir.

- f Bu sembolin anlami: dikkat, sicak yuzey. Erisilebilir
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Yanik yaralanmalarina karsi dikkatli olun.
Bu cihaz, ev tipi ve benzeri uygulamalarda kullanilmak tGzere
tasarlanmistir:
o Magazalar,ofislervediger calismaortamlarindaki
personel mutfak alanlarr;
o Ciftlikler;
o otellerde, motellerde ve diger konut ortamlarinda
musteriler tarafindan;
o yatakvekahvaltiortamlarinda (bed and breakfast
ingilizce)
Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri sinirli
veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin
guvenlibirsekilde kullanilmasina iliskin gozetim veya talimat
verildigi ve olasi tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir.
Cocuklar cihazla oynamamalidir. Temizlik ve bakim, gozetim
olmadan cocuklar tarafindan yapilmamalidir.
UYARI: Su haznesi kullanim sirasinda acik birakitmamalidir.
UYARI: iletken kablo lizerine sivi dékilmesini dnlemek icin
gerekli onlemleri alin.
DIKKAT: yanlis veya uygunsuz kullanim hem cihazi hem de
kullaniciyi tehlikeye atabilir. Bu cihazi bu kilavuzda aciklanan
amaclar icin kullanin. Isitma elemaninin ylzeyi kullanimdan
sonra artik 1siya maruz kalir.
Kullanim sirasinda hareket eden aksesuarlari veya yakindaki
parcalari degistirmeden o6nce cihazi kapatin ve glc
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kaynagmin fisini cekin.

Elektrik geriliminin Urtn etiketinde belirtilen gerilimle ayni
oldugundan ve fisin topraklama oldugundan emin olun.
Kabloyu, fisi veya Urundn herhangi bir parcasini suya veya
baska bir siviya koymayin. Elektrik baglantilarini suya maruz
birakmayin. Fise dokunmadan veya Urunu acmadan Once
ellerinizin tamamen kuru oldugundan emin olun.

Uyarr: Cihaz vyanlistikla suya duserse, derhal elektrik
baglantisini kesin. Suya dokunmayin!

Elektrik kablosunda gozle gorulur hasar olup olmadigini
duzenli olarak kontrol edin. Elektrik kablosunda gozle
gorulur hasar olup olmadigini duzenli olarak kontrol edin.
Kablo hasar gormusse, herhangi bir tehlikeyi 6nlemek icin
resmi Cecotec teknik destek Servis Merkezi tarafindan
onarilmalidir.

DIKKAT! Elektrik kablosunda gozle gérilir hasar olup
olmadigini duzenli olarak kontrol edin. Kablo hasar
gormusse, herhangi bir tehlikeyi 6nlemek icin resmi Cecotec
teknik destek Servis Merkezi tarafindan onarilmalidir,

Guc kablosunu bukmeyin, egmeyin, germeyin veya hasar
vermeyin. Sivri kenarlardan ve isi kaynaklarindan koruyun.
Kablonun sicak yluzeylere temas etmesine izin vermeyin.
Kablonun calisma ylizeyinin veya tezgahin kenarindan disari
cikmasina izin vermeyin.

Bu cihaz harici zamanlayicilar veya uzaktan kumanda
sistemleri araciligiyla calismak tzere tasarlanmamistir.
Kullanilmadiginda ve temizlemeden 6nce urunu kapatin
ve fisini prizden cekin. Kapatmak icin fisi cekin, kabloyu
cekmeyin.

Cocuklarin cihazla oynamadiklarindan emin olun. Cihaz
cocuklarin yakininda kullanilacaksa siki gozetim gereklidir.
Cihazi diz, sabit, kuru ve sicaga dayanikli bir yluzeye
yerlestirin.
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Asagdaki durumlarda cihazi kullanmayin
o Elektrikliveyagazliocaklarinicindeveya tzerinde,
sicak firinlarda veya atesin yakininda.
o Yumusak ylzeylerde (6rn. halilar) veya kullanim
sirasinda devrilebilecegi yerlerde.
o Acik havada veya yuksek nem oranina sahip
alanlarda.
Cihaz calisir durumdayken Uzerini ortmeyin.
Calisma sirasinda Urtind gozetimsiz birakmayin. Kullanmayi
bitirdiginizde veya odadan ciktiginizda fisini prizden cekin.
Cihazi kendiniz onarmaya calismayin Herhangi bir problemle
karsilasma durumunda resmi Cecotec Teknik Destek Servisi
ile irtibata gecin.
Cihazin sorunsuz calismasini saglamakicin, trtnun temizligi
ve bakimi bu kullanim kilavuzuna uygun olarak yapilmalidir.
Uriinii tasimadan veya temizlemeden énce kapatin ve fisini
cekin.
Cihazi bulasik makinesinde yikamayin.
Uriintin yanlis kullanimindan veya bu kullanim talimatlarina
uyulmamasindan kaynaklanan olasi hasarlar veya kisisel
yaralanmalar icin hicbir sorumluluk kabul edilmez.
Bu Urun, cihazin guvenli bir sekilde kullanilmasina iliskin
gozetim veya talimat verildigi ve ilgili tehlikeleri anladiklari
takdirde 8 yas ve Uzeri cocuklar tarafindan kullanilabilir.
Uriiniin temizlik ve bakimi 8 yasindan kiiciik veya gdzetim
altinda olmayan cocuklar tarafindan yapilmamalidir. Cihazi
ve kablosunu 8 yasindan kucUk cocuklarin erisemeyecegi
yerlerde saklayin.
Calisirken makineyi bir mobilya parcasinin Uzerine koymayin.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglients atentament abans d'utilitzar el
producte. Conserveu aqguest manual per a referencies futures o
nous usuaris.

Seguiu atentament aquestes instruccions de seguretat quan
feu servir l'aparell.

calenta. Les superficies accessibles sén susceptibles

- f Aguest simbol significa: precaucié, superficie

d'escalfar-se durant ['ds. Aneu amb compte de no
cremar-se.
Aquest aparell esta previst per ser utilitzat en aplicacions
domestiques i similars com ara:
o arees de cuina del personalde botigues, oficines i
altres entorns de treball;
o granges;
o per part de clients en hotels, motels i altres
entorns de tipus residencial;
o entorns de tipus hostal (bed and breakfast en
angles)
Aguest aparell el poden utilitzar persones amb capacitats
fisiques, sensorialsomentalsreduidesomancad'experiencia
i coneixement, sempre i quan se'ls hagi donat la supervisio
o formacié apropiades respecte a l'Us de laparell d'una
manera segura i havent compres els perills que implica.
Els nens no han de jugar amb laparell. La neteja i el
manteniment que lusuari ha de fer no han de ser duts a
terme per nens sense supervisio.
ADVERTIMENT: l'obertura d'ompliment no s'ha d'obrir durant
l'ds.
ADVERTIMENT: preneu precaucions per evitar el vessament
de liquids sobre el conductor.
ADVERTIMENT: un mal ds o un Us inadequat pot suposar un
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perill tant per a l'aparell com per a l'usuari. Utilitzeu aquest
aparell perals fins que apareixen descrits en aquest manual.
La superficie de l'element calefactor esta sotmesa a calor
residual despreés de l'Us.

Desconnecteu l'aparell i desendolleu l'alimentacié abans
de canviar els accessoris 0 parts properes que es mouen
durant 'Us.

Assegureu-vos que el voltatge de xarxa coincideixi amb el
voltatge especificat a l'etiqueta de classificacio del producte
i que l'endoll tingui presa de terra.

No submergiu el cable, l'endoll o qualsevol altra part de
l'aparell en aigua o qualsevol altre liquid, ni exposeu les
connexions electriques a l'aigua. Assegureu-vos que teniu
les mans completament seques abans de tocar l'endoll o
engegar el producte.

Advertiment: si el dispositiu cau accidentalment a l'aigua,
desconnecteu-lo immediatament. No toqueu l'aigua!
Inspeccioneu el cable d'alimentacit regularment a la recerca
de danys visibles. Si el cable presenta danys, ha de ser
reparat pel Servei d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec
per a evitar qualsevol tipus de perill.

Advertiment: No utilitzeu el producte si el cable, l'endoll o
'estructura presenten danys o sinofuncionen correctament,
han patit alguna caiguda o han estat malmesos.

No retorceu, doblegueu, estireu o danyeu el cable
d'alimentacié. Protegiu-lo de vores esmolades i fonts de
calor. No permeteu que el cable toqui superficies calentes.
No deixeu que el cable surti sobre la vora de la superficie de
treball o el taulell de cuina.

Aquest dispositiu no esta dissenyat per funcionar mitjancant
temporitzadors o sistemes de control remot externs.
Apagueu i desendolleu el producte de la font d'alimentacié
guan no estigui sent usat i abans de netejar-lo. Estireu
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l'endoll per desconnectar-lo; no estireu el cable.
Superviseu els nens per assegurar-vos que no juguin amb
el producte. Es necessari donar una supervisio estricta si el
producte esta sent usat a prop de nens.
Colloqueu l'aparell en una superficie seca, estable, plana i
resistent a la calor.
No utilitzeu el producte sota les circumstancies seglents:

o Dins o sobre de cuines electriques o de gas, forns

calents o prop de foc.
o Sobre superficies toves (com catifes) o on es
pugui bolcar durant el seu Us.

o Aexteriors o arees amb alts nivells d'humitat.
No cobriu el dispositiu mentre estigui en funcionament.
No deixeu el producte sense supervisié durant el seu
funcionament. Desconnecteu-lo de la presa de corrent quan
acabeu d'utilitzar-lo o quan sortiu de l'estanca.
No intenteu reparar el dispositiu pel vostre compte. Per a
qgualsevol dubte o consulta, poseu-vos en contacte amb el
Servei d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec.
Per assegurar el funcionament correcte del dispositiu,
la neteja i el manteniment del producte s'haura de dur a
terme d'acord amb aquest manual d'instruccions. Apagueu i
desendolleu el producte abans de moure'l o netejar-lo.
No renteu l'aparell al rentaplats.
No s'accepta cap responsabilitat dels danys eventuals o
personals que puguin derivar del mal Us del producte o de
lincompliment d'aquest manual d'instruccions.
Aguest producte pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys
si han estat supervisats o instruits sobre ['Us de l'aparell de
manera segura i si comprenen els perills que comporta. La
neteja i el manteniment del producte no 'han de dur a terme
nens menors de 8 anys o que no estiguin sent supervisats.
Mantingueu el producte i el cable fora de l'abast dels nens
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menors de 8 anys.
- No poseu la cafetera en cap moble mentre estigui en marxa.

OAHlIEXZ AZOAAEIAZ

AlaBAOTE  TIPOCEKTIKA  TIC  TTOPAKATW  0dnyiec  TTpIv

XPNOIMOTIOINCETE TNV oUOKeUr. PUAGETE auTd TO €yXEIPIdIO yia

MEANOVTIKA ava@opd 1 yia VEOUG XPrOTEG.

- AKOAOUBAOTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 0dnyieg ao@aAgiag Katd
TN XPrion Tou TTPOIOVTOG.

- AuTé 10 OUNPBOAO onpaivelr: TTPOCOXH, KAUTH ETTIQAVEIQ.
& O1  Trpoofaociyeg  em@aveieg  €ivar  mOavo  va

BepuavBouv katd Tn Xpnon. MNpocégre yia va unv
KOEITE.

- Auth n ouokeury TTPOOPICETAl YIO XPAON O€ OIKIOKES Kal
TTOPOUOIEG EQAPHOYEG OTTWG:

O XWPOUG Koudivag TTPOCWTTIKOU O€ KATAOTHPATA,
ypageia kal aAAa epyaoiakda TepiBadAAova,

o QAYPOKTAMATA,

o amd TeAATEG Ot gevodoyeia, MOTEA Kal AAAEG
KATOIKIEG,

o TrePIBAAoOvVTa OTTwG XOOoTeA (TUTTOU bed and
breakfast).

- AuT n OuoKeur PTTOPEl va xpnolgotroinBei amd daTtoua
ME MEIWMPEVEG OWHMATIKEG, aIoONTNPIOKEG 11 dlavoNnTIKEG
IKAVOTNTEG 1 EAAEIYPN EPTTEIPIAG KAl YVWOEWYV, EQOOOV £XOUV
A&Ber emTiBAewn 1 0dnyieg OXETIKA PE TN XPON TNG OUCKEUNRG
ME aO@aAr TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.

- TaTraidid dev TpéTrel va Traifouv We Tn ouokeur. O KaBapIiouog
KAl N OUVTAPNON TTOU TTPETTEI VA KAVEI O XPNOoTNG OEV TTPETTEI
va yiveral atro Taidid Xwpig eTTiBAswn.

- MPOEIAOMOIHZH: To davoiypa yepiopatog dev TTPETTEl va
avoiyel Kata Tn dIAPKEIA TNG XPNOonG.
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MPOEIAOMNOIHZH: AdBete TTPOQPUAAGEEIC YIO VA ATTOPUYETE
TN diappor] uypwv aTov 0dnyo (KaAwdio).
MPOEIAOMNOIHZH: H AavBacpévn 3 akatdAAnAn xprion
uTTOPEI va B€éoel oe Kivouvo TOCO Tn CUCKEUN OCO Kal TOV
XPAOTN. XPNOIYJOTTOINOTE QUTHA Tr OUOKEUN YIO TOUG OKOTTOUG
TTOU TTEPIYPAPOVTAI OTO TTAPOV eyXeEIpidlo. H emipdveia Tou
BepuavTIKOU OToIXEIOU TTApAPEVEl CEOTH META TN XPHON.
ATTEVEPYOTIOINOTE TN OUOKEUN KOl QTTOOUVOECTE TNV TTAPOXN)
PEUPATOG TTPIV AAAAEETE TA ECAPTAMATA A TO KOVTIVA PEPN TTOU
KivoUvTal KaTd TN Xprnon.

BeBaiwBeite 611 n T@oN Tou SIKTUOU AVTIOTOIXEI OTAV TAGN TTOU
QVAQEPETAI OTNV ETIKETA OVOUAOTIKWY XOPAKTNPIOTIKWY TOU
TTPOIOGVTOG Kal OTI N TTPICa cival YEIWPEVN.

Mnv BuBilete TO KaAwdIO, TNV TTPiIla 13 oTToI0dNTTOTE GAAO
€CAPTNUA TOU TTPOIOVTOG O€ VEPO I OTTOI0ONTTOTE AAAO UYPO Kal
MNV eKOETETE TIG NAEKTPIKEG OoUVOEDEIG 0€ vePS. BeBaiwBeite
OTI Ta XEPIO OOG €ival EVTIEAWG OTEYVA TTPIV AYYiIEETE TNV TTPIla
Il EVEPYOTTOINCETE TO TTPOIOV.

Mpocidotroinon: €dv n ocuokeun TTE0El KATA AABog 0TO veEPD,
BydaATe apéowg 10 Buoua atd Tnv Tpila. Mnv ayyilete 1O
vePO!

EAEyXETE TAKTIKA TO KOAWDIO TPOYODOOIAG YIa TUXOV OPATEG
{nMiES. Eav 1o kaAwdio £xel TTapouaidoel Katrolo TTpORANua,
TIPETTEI VA ETTIOKEUQOTEI ATTO TO ETTICNMO KEVTPO ECUTTNPETNONG
NG Cecotec yia va unv TTPpoKUYWEl OTTOI00NTTOTE KivOUVOG.
Mpoegidotroinon: Mnv XpPnOIUOTIOIEITE TN CUCKEURy €Av TO
KOAWJIO, N TTPIda ] 0 OKEAETOG TNG OUCKEUNG €XOUV UTTOOTEI
NG, €av dev Asitoupyei cwoTa 1 €xEl TTECEL.

Mnv oTpiPeTe, AUYICETE, TEVTWVETE | KATOOTPEPETE TO KAAWDIO
Tpo@odoaoiag. MpooTaTéWTe TO ATTO AIXUNPEG AKPES KAl TTNYEG
BepudTNTOG. MnVv agrivete 10 KAAWdIO va ayyilel KAUTEG
emM@Aveleg. Mnv a@rivete T0 KAAWDIO va TTPOEEEXEI TTAVW ATTO
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TNV AKPN TNG ETTIPAVEIOG EPYATIAG I TOU TTAYKOU £pyaciag.
AUTA N oUuoKeur Oev €xeEl OXEDIQOTEI YIO VA AEITOUPYEI HEOW
ECWTEPIKWYV XPOVODIAKOTITWY 1 EEWTEPIKWY OUCTNUATWV
TNAEXEIPIOUOU.
ATTEVEPYOTIOINOTE KAl QTTOOUVOEOTE TO TIPOIOV AT TNV
TTOPOXH PEUPATOG OTAV OEV TO XPNOIUOTIOIEITE KAI TTPIV ATTO TOV
KaBapioud. TpaBrg&Te atrd TNV TTPICa yIa va TO ATTOOUVOECETE,
MNV TpaBREeTe TO KAAWDIO.
EmBAETTeTe Ta TTAIBIA yIa va dlao@alioeTe OTI dev TTailouv
ME TN ouokeun. ATTaiTeital auoTtnpr eTTiBAewn €av 1O TTPOIGV
XPNOIUOTTOIEITAlI KOVTA O€ TTaIdId.
ToTToBeTAOTE TN OUOKEUN O€ MIO OTEYVR, OTABEPN, ETTITTEDN
Kol BEPUOAVOEKTIKY ETTIQAVEIQ.
Mnv XxpnNOIKOTIOIEITE TN CUOKEUN UTTO TIG aKOAOUBEC GUVONKEG:
o Méoa 3 Tdvw o€ NAEKTPIKEG KOUCIVES 1] KOUCIVEG
agpiou, o€ KAUTOUG POUPVOUG 1) KOVTA OE QWTIA.
o & MOaAOKEG emiQAveleg (OTTwWG XOANIG) 1 OTTOoU
MTTOPEI va TTECEI KATA TN XPrRon.
o 2€ €CWTEPIKOUG XWPOUG I O€ TTEPIOXEG ME UWNAD
eTTiTTed UypACiag.
Mnv KOQAUTITETE TN OUOKEUN KATA TN A&ITOupyia TnG.
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KaBapIioudg Kal n ouvTipnon TNG CUCKEUNG TTPETTEI VA YivETal
oUPQWVA PE TIG TTAPOUCEG 0BNYIEG XPrONG. ATTEVEPYOTTOINOTE
KOl aTToouvOECTE T OUOKEUR aTrd Tnv TIpida TTpIvV Thv
METOKIVAOETE ) TOV KABAPIGUO.
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Mnv TTAEVETE T CUCKEUN OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

Kauia eubuvn dev avaAauBaveral yia Tuxov (NUIEG 1 CWHATIKES
BAGBEG TTOU TTPOKUTITOUV ATTO KOKA XPAON TOU TTPOIGVTOG N
MN CUPPOPOWON WE TIG TTAPOUOCEG 0dNYiES XPronG.

AuUTO TO TTPOIGV PTToPEi Va xpnoiuoTtroinBei amd aidid nAikiag
atro 8 eTwv Kal Avw, EpoOoov £xouv AaBer eTTiBAewn 1} 0dnyieg
OXETIKA WE TN XPNON TNG OUCKEUNG ME QOQOAN TPOTTO Kal
£QOCOV KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTou eveéxel. O kabapioudg
Kal N ouvTrpnon Tou TTPoIOVTOG Oev TTPETTEl VA YivVETAI OTTO
TadId KATW Twv 8 €TWv A Xwpic emiBAewn. KpatAoTe Tn
OUOKEUN Kal To KaAwdIO TNG YakpId atrd TTaidid KATw Twv 8
ETWV.

Mnv TOTTOBETEITE TNV KOQETIEPA OE KATTOIO £TMITTAO EVW
AeIToupyei.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES
FIGURATY 2

Agua Caliente
Espresso Simple
Espresso Doble
Modo manual
Manémetro de presién de extraccion del café
Tapa depdsito de agua
Selector de vapor
Grupo de extraccién de café
Lanceta de agua caliente
. Portafiltros
. Lanceta de vapor
. Bandeja recogegotas
. Rejilla de bandeja recogegotas
. Pies de la cafetera
. Salida para desagtie
. Interruptor
. Manguera de desaglie
. Tuberia de drenaje
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FIGURA 3

1. Agua caliente

2. Espressosimple
3. Espresso doble

4. Extraccién manual

FIGURA 4. Espumado
NOTA:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
original y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
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aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
asegurese de reciclar todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

No retire el nimero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad
de su equipo en caso de solicitar asistencia.

Retire el tapdn de silicona del depdésito de agua en caso de que la cafetera lo contenga
para facilitar la salida del agua.

Limpie todos los componentes desmontables.

Contenido de la caja:

Portafiltro salida doble

Portafiltro salida simple

Filtro simple

Filtro doble

Cepillo de limpieza para grupo de extraccion de café
Filtro ciego para limpieza interna

Soporte para tazas

Prensador de café

Cuchara dosificadora de café

Tuberfa de salida de agua (216x222mmx1.5m/PVCvpipe)
Abrazadera (214-227mm/SUS)

Requerimientos minimos para funcionamiento correcto:

Temperatura ambiente: Por encima de 1°C, por debajo de 40°C
Calidad del agua: Por favor, utilice agua mineral natural o agua filtrada.

3. FUNCIONAMIENTO

3.1Botonera

La botonera esta compuesta por 4 botones, a continuacién se explican de izquierda a derecha:

Agua caliente (5 segundos de extraccion predeterminada)
Espresso Simple (25 segundos de extraccion predeterminada)
Espresso Doble (40 segundos de extraccién predeterminada)
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- Extraccion manual (120 segundos de extraccién predeterminada)
3.2 Puesta en marchay primer uso

1. Sinecesita usar el tubo de desaglie para que el agua residual no se acumule en la bandeja
recogegotas, deberd, primero, colocar el tubo. Sujete el tubo como es debido con bridas o
una abrazadera metalica y no se olvide de retirar el tapén de la bandeja recogegotas.

NOTA: Guarde el tapdn por si alglin dia decide prescindir del sistema de desagle.

2. Abra la tapa, saque el depdsito de agua y llénelo hasta la linea superior del interior del
depdsito que marca el limite maximo de agua.

NOTA: Es muy importante para mantener la cafetera en perfectas condiciones y alargar su vida
til que el agua utilizada sea agua mineral natural o filtrada, esto evitard la acumulacién de
sedimentos calcareos en el interior de las tuberias.

3. Vuela a colocar el depésito de agua y cierre la tapa.

4. Pulseelinterruptor de “Encendido/Apagado” que esta en el inferior de la maquina después
de conectar la cafetera a la red eléctrica.

5. Lacafetera se llenard con el agua del depdsito y comenzard la fase de precalentamiento.

6. Los cuatro botones de la botonera se encenderan uno a uno de izquierda a derecha
mientras se alargue el proceso de precalentamiento. Este proceso tarda alrededor de
6 minutos. Si desea usar vapor nada mas se encienda la cafetera, debera esperar unos
minutos a que el calderin de vapor se caliente.

NOTA: Cuando encienda la maquina, la bomba de agua solo suministrara agua a la caldera de
vapor. Debe presionar los botones de café y dejar que salga agua de la cabeza de preparacién

para evitar el sobrecalentamiento en seco.

NOTA: también puede utilizar la cafetera directamente sin precalentar, pero la temperatura del
café o del agua sera baja.

ADVERTENCIA: Cuando la maquina esta arrancando o funcionando y no hay suficiente agua en
el depdsito de agua, todas las luces de las teclas parpadean al mismo tiempo y escuchara un
pitido intermitente. Por favor, llénelo

3.3 Preparar café

Para hacer un Espresso y/o un Espresso doble siga las siguientes instrucciones:
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1. Saque el portafiltro con su respectivo filtro instalado, vierta el café molido correctamente
y pesado dependiendo de si va a usar el filtro simple o el doble, en el propio filtro con una
cuchara para café.

NOTA: Para intercambiar los filtros ayldese del filtro que no esta puesto y haga palanca entre
el filtro puesto en el portafiltros y el saliente de este Ultimo para facilitar su extraccién. Para
colocar el nuevo filtro genere un poco de presién con su palma en el filtro para que encaje
correctamente.

2. Distribuya el café mediante un removedor de agujas y luego distribuya y nivele el café con
un distribuidor. A continuacién, presione el café molido, limpie el café molido sobrante del
borde del portafiltro, para evitar dafiar el anillo de sellado del del grupo de café.

NOTA: Si queda demasiado café molido en el borde delfiltro, facilmente causard un malsellado
y, con ello, fugas de agua.

3. Pulseelbotén espresso simple para activar la salida de agua durante unos segundos, esto
ayudara a eliminar restos de otros cafés anteriores y de precalentar la salida de café para
una mejor extraccién de los aromas. Para la salida del agua tras unos segundos vuelva a
pulsar el botoén.

4. Sujete la parte superior de la maquina con la mano y bloguee el portafiltro en el sentido
contrario a las agujas del reloj en el centro del cabezal del grupo. Debe quedar apretado.

ATENCION: No coloque la mano encima del difusor de café ya que este alcanza altas
temperaturas y podria producirle quemaduras.

5. Cologue la(s) taza(s) debajo de la salida de café.
Pulse el botén de Espresso/Espresso doble/Extraccién manual para preparar el café
hasta que transcurra el tiempo de preparacion.

7. Elcafé estara listoy la cafetera volvera al modo de espera transcurridos 3 s.

NOTA: En cualquier momento durante la preparacion del café, pulse de nuevo el botén de taza
individual/doble taza/manual para detenerla. Es necesario supervisar de cerca el uso de la
maquina, ya que a veces necesita operacién manual.

8. Retire el portafiltro después de terminar girandolo en el sentido de las agujas del reloj,
deseche el poso de caféy limpie el portafiltro.

NOTA: Para evitar la acumulacién de restos de café molido en el grupo de extraccion, se

recomienda pulsar el botén de café simple para que circule un poco de agua y arrastre los
restos de café consigo, ayldese del accesorio cepillo de limpieza para grupo de extraccion

BARISTEO BRAVA 47



ESPANOL

de café. Después, se puede complementar la limpieza pasando un pafio himedo. Para para la
salida de agua vuelva a pulsar el botén de café simple.

ATENCION: Tenga cuidado, puede que la zona esté muy caliente.
3.4 Cémo hacer un buen café Espresso

El arte de preparar un buen café se basa en muchos factores que se han de controlar muy
detalladamente. A continuacién, se explicard cada uno de ellos para obtener un buen café
espresso:

Café en grano: El café es la materia prima de todo este proceso. El café debe guardarse en
un lugar seco vy fresco lejos de la humedad, calor, luz y oxigeno (aire). Se recomiendan sacos
herméticos que puedan cerrarse de nuevo eliminando asi todo el aire posible para evitar la
oxidacién del mismo.

La cantidad recomendada para el filtro doble es de 18 a 20 gramos de café, mientras que
para el filtro simple es de 9 a 12 gramos de café. Estos valores dependen del tipo de caféy su
humedad restante en el tostado,

Molienda de café: Este factor es uno de los mas importantes a tener en cuenta. Se debe ajustar
elnivel de molienda en el molinillo para evitar que el café molido sufra los siguientes procesos:

- Lavado excesivo y rapido: Un molido del café muy grueso puede provocar que el café
se lave muy rapido, esto provocara que por el portafiltros salga una gran cantidad de
café sin cremay sin sabor.

- Sobre-extraccion: Un molido de café muy fino puede provocar que el café tarde mucho
en extraerse, ademas la cantidad de café que saldra serd muy pequefia.

NOTA: Se recomienda encarecidamente el uso de café recién molido en un molinillo de buena
precision. El uso de cafés molidos comerciales puede provocar lavados excesivos y rapidos
debido al tamafo del grano molido.

Presién extraccién: Este factor va muy ligado al grado de molienda utilizado. Se recomienda
que durante la extraccién del café la presién sea de entre 9 y 10 bares. Molidos de café muy
grueso provocan presiones muy bajas y molidos de café muy finos provocan presiones muy
altas.

Prensado: Cuando el café molido esté en el portafiltros se debe distribuir con un removedor

de agujas y nivelar con un distribuidor de café. Después prense con un prensador de adecuado
didmetro. Este es un pasoimportanteya quevaaayudar mucho a generar una buena extraccion.
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Un prensado usando poca fuerza puede provocar unas presiones bajas y una extraccién muy
répida del café, mientras que un prensado con mucha fuerza puede provocar unas presiones
altas y una sobre-extraccion. Prense ligeramente el café.

Ratio de extraccion: El ratio de extraccién se explica como la proporcién de café utilizado
frente al café liquido que nos encontramos en la taza. Actualmente los ratios de extraccién
mas utilizados son 1:1, 1:2 y 1:3. Es decir, a una parte de café molido, en taza nos deberiamos
encontrar la misma. el doble o el triple de café liquido respectivamente.

- Con ratios de extraccién de 1:1 obtenemos cafés mucho mas intensos y concentrados,
recomendado para café de alto desarrollo y con mas tiempo de tostado.

- Conratiosdeextracciénde1:2 obtenemos cafés mas establesyequilibrados, recomendados
para café de especialidad de menor desarrollo.

- Con ratios de extraccién de 1:3 obtenemos cafés mas diluidos y menos intensos,
recomendados para ciertos cafés de tostados mas ligeros.

Tiempo de extraccién: El tiempo de extraccién es muy importante ya que va a marcar el
resultado final y nos va a decir si todos los factores anteriormente comentados se han
ajustado correctamente. Los tiempos de extraccién se deben ajustar a unos valores de 25 a
35 segundos.

NOTA: Se recomienda el uso de una bascula de precisién para café donde medir el tiempo y
peso tanto del café molido como el café ya extraido.

Temperatura de extraccién: Se recomienda una temperatura de extraccién de 90 a 94°C.

NOTA: Para cada tipo de café molido deber& encontrar el equilibrio entre su cafetera, el nivel
de molienda y la fuerza con la que lo prense. Para ello es normal si con cada tipo de café
debe preparar varios espressos hasta encontrar el equilibrio entre los factores anteriormente
mencionados.

Limpieza: Después de cada uso el difusor de café se debe limpiar con agua caliente y el cepillo
de limpieza, taly como se ha comentado en el apartado anterior. Tire de la palanca hacia arriba
para que salga agua por el grupo de extracciény, de mientras, frote con el cepillo de limpieza
del grupo extractor.

ATENCION: Tenga mucho cuidado de no quemarse la mano, el agua sale a gran temperatura.
Descalcificacién: La acumulacién de sedimentos calcareos en el dispositivo puede provocar

un aumento de la presién de salida y una reduccién de la cantidad de agua que sale para la
extraccion del café, esto provoca mal funcionamiento del dispositivo.

BARISTEO BRAVA I 49



ESPANOL

3.5 Cé6mo hacer un buen café Cappuccino

1. Prepare primero el café espresso con una taza suficientemente grande segin el tamario
de cappuccino deseado. Siga las instrucciones del punto “Preparar café".

2. Utilice leche entera, fresca y fria del frigorifico (4°C-7°C), y vierta 1/3 de leche en la taza de
espumado de acero inoxidable.

NOTA: Utilice una taza de acero inoxidable, y el didmetro de la taza no debe ser inferiora 70 + 5
mm, debido a que el volumen de la leche aumentara después de espumar.

3. Sigaelapartado “Espumar leche usando el vaporizador” para generar una leche espumada
y cremosa.

4. Retire la taza cuando haya alcanzado la espuma de leche deseada y la temperatura
adecuada de la misma, entonces apague la palanca accionadora de vapor, el vapor se
detendrd, vierta la leche espumada en el espresso preparado, ahora el cappuccino estd
listo.

3.6 Espumar leche usando el vaporizador

Elvaporizador se utiliza para espumar la leche y obtener una leche mucho mas cremosa.

NOTA: Utilice siempre leche entera y fria para obtener los mejores resultados.

1. Vierta leche fria en elinterior de una taza de acero inoxidable hasta la mitad de la taza.

NOTA: EL didmetro de la taza no debe ser inferiora 70 = 5 mm.

2. Active el vaporizador girando hacia la izquierda su selector y soltandolo. Escuchard un
clicy comenzara a salir vapor. En caso de que este no salga, se debera a que el calderin de
vapor no estd suficientemente caliente. Espere unos minutos y vuelva a probar. Apague el
vaporizador volviendo a girar el selector hacia la izquierda.

3. Introduzca el vaporizador en el interior de la taza, taly como se indica en la figura 4. Debe

colocar la boquilla del vaporizador unos centimetros por debajo de la leche.

NOTA: Extraiga un poco de vapor antes de empezar el proceso para eliminar toda el agua
liquida que pueda tener el vaporizador.

4. Conlaboquilladentrodelaleche, active el selector de vapor para encendery sacar el vapor.

Para obtener una leche espumada cremosa debe observar que se forma un remolino en el
interior de la taza y el vaporizado no hace un ruido chirriante.
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NOTA: Es muy aconsejable controlar la temperatura de la leche ya que no deberia llegar a mas
de 60-65°C para evitar la pérdida de ciertas propiedades.

5. Vuelva a accionar el selector de vapor para apagarlo cuando se alcance la temperatura
deseada. En el caso de este modelo de cafetera, cuenta con un sensor de temperatura que
detecta la temperatura a la que esta la leche. Cuando la misma alcance la temperatura
programada (60 °C por defecto), el vaporizador se detendrd solo. Esta temperatura limite
se puede ajustar. Mire, por favor, el punto 4 del apartado "Ajustes de tiempoy temperatura”

NOTA: Limpie la boquilla de vaporinmediatamente después de usarla, para evitar que se formen
incrustaciones en la leche. Pase un pafio himedo por el vaporizadory vuelva a dispensar vapor
para eliminar cualquier resto de leche que pueda haberse quedado dentro del vaporizador.

ATENCION: Tenga mucho cuidado de no quemarse la mano, el agua sale a gran temperatura.
3.7 Agua caliente

Pulse el botén de agua caliente y saldra agua caliente de la tuberia de agua caliente.
El tiempo de agua caliente es de 5 segundos de forma predeterminada. El tiempo de agua
caliente se puede modular en un rango de 3 a 30 segundos.

NOTA: Cuando termine de hacer agua caliente, no toque la tuberia de agua caliente
inmediatamente para evitar quemaduras.

3.8 Ajustes de tiempo y temperatura

Tiempo de extraccién del café
En el modo de espera, mantenga presionado uno de los botones de café simple o doble y
el agua saldra del grupo de extraccién después de 3 segundos. Sin dejar de pulsar el botén,
permita que el café se prepare. Cuando desee finalizar la preparacién, suelte el botény el agua
dejard de salir. La configuracién de tiempo se guarda automaticamente para el tiempo que
haya estado pulsando el botén.

NOTA: Cuando la configuracién es inferior a 10 segundos, la maquina establece de forma
predeterminada 10 segundos y vuelve al modo de espera. Rango de ajuste de tiempo: tiempo
para Espresso/Espresso doble de 10 a 120 segundos.

NOTA: Al configurar el tiempo del café se recomienda llenar el portafiltro con una cantidad

adecuada de café molido (se producen de 30 a 35 ml de café en 25 segundos como estandar),
conseguird un tiempo mas preciso.
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Tiempo de agua caliente

En modo de espera, gire el selector de agua caliente hacia la izquierda durante 5 segundos
para configurar el tiempo de salida de agua caliente. Sin soltar el selector, permita que el
agua salga, y suéltalo cuando desee. El tiempo de extraccién de agua caliente se ajustara al
tiempo que haya estado con el selector girado (Rango de ajuste entre 3y 30 segundos, el valor
predeterminado son 5 segundos).

Modo Eco

La maquina entrara en modo ECO sin ninguna operacién durante unos 28 minutos. La pantalla
mostrard 'ECO". Presione cualquier botén para activarla. Cuando la maquina pase al modo ECO,
la pantalla mostrara ECO (se cortard toda la electricidad). Presione la tecla SET de nuevo hasta
que la maquina esté lista para funcionar, tal y como se explica en los pasos anteriores.

Restablecer la configuracién predeterminada

Estando la cafetera encendida, mantenga presionado el botén de Espresso y el botén de
Espresso doble al mismo tiempo. Cuando las luces de los dos botones parpadeen al mismo
tiempo, suelte la mano. Después de parpadear tres veces, se habra restablecido el tiempoy las
temperaturas predeterminadas de fabrica.

- Espresso: 25 segundos

- Espresso doble: 40 segundos

- (Café manual: 120 segundos

- Agua caliente: 5 segundos

- Tiempo de pre-infusion: 2 segundos (No modificable)

3.9 Apagar la cafetera

NOTA: para evitar que el agua de la caldera se congele y provoque que la caldera se agriete,
cuando utilice la maquina de café donde la temperatura ambiente sea inferior al punto de
congelacion, se deben seguir los siguientes pasos anticongelantes antes de apagar la cafetera.

Se recomienda hacerlo si la cafetera no va a ser usada durante un largo periodo de tiempo.

1) En cualquier momento se puede apagar la maquina pulsando el interruptor de “Encendido/
Apagado”.

2) Desconéctela de la red eléctrica si no va a usarla por un largo periodo de tiempo.
3) Déjela enfriar.

4) Drene el agua residual. Para hacerlo, desenrosque la vélvula de drenaje en la parte inferior
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de la maquina con una llave. Elagua comenzara a brotar.

NOTA: Aldrenar, no coloque la maquina de lado ni boca abajo. Recuerde apretar la valvula de
drenaje después de drenar para evitar futuras pérdidas.

ADVERTENCIA: Hagalo siempre después de haber enfriado la cafetera.
3.10 Luces indicadoras

A continuacién, se adjunta una tabla con las diferentes combinaciones de luces que pueden
llevar a cabo los botones, y qué qué advertencia quiere indicar la cafetera en cada caso.

Botén de . Boténde |Boténde
Boton de . 0

agua Esbresso Espresso | Café Estado cafetera Solucién

caliente P Doble Manual

Encendida, luces
encendidas durante |-
8 segundos

Precalentamiento
para café

Café listo para usar |-

o) o) o) Rea.lizando agua
caliente

o) o) o) Precalentado .

Espresso Simple

P
o o o recalentado )

Espresso Doble

o) o) o) Realizando )

Extraccién manual

(@) (@) (@) (o] ECO-Mode -

Falta de agua -
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Espere unos
momentos para

que la temperatura
Temperatura muy disminuya de forma
alta tras uso del natural o presione el
vaporizador botén para preparar
caféy hacer que
fluya agua para

enfriar.
Sensor de Péngase en contacto
temperatura con el Servicio de
no funciona Atencién Técnica de
correctamente Cecotec

O:Icono apagado ©: Icono encendido . : lcono encendido 1s
:lcono parpadeando : Icono parpadeando rapido

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
Realice la limpieza répida de la maquina siguiendo las instrucciones.

La maquina debe apagarse y enfriarse.

- No utilice esponjas abrasivas ni alcohol o disolventes. No sumerja la maquina en agua.

- Limpie la salida del café y el grupo de extraccién con un cepillo profesional después de
cada uso.

- Retire el portafiltro del soporte, extraiga los posos de café del interior y, a continuacion,
limpielo.

- Limpie todos los accesorios desmontables en agua y séquelos bien.

- Limpie el vaporizador con un pafio himedo y vuelva a dispensar vapor después de cada
uso para espumar leche.

4.1 Descalcificacion de la cafetera

La maquina acumulara depdsitos de cal después de un largo periodo de uso. Para garantizar el
uso normal de la maquina, es necesario descalcificarla cada 2 meses.

1. Cambie el modo de entrada de agua desde el depdsito de agua como se ha explicado

anteriormente. Coloque el portafiltro con el filtro doble y luego a mitad de ciclo cambielo
por el simple.
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Vierta el agua y el descalcificador en el tanque hasta la linea de MAX, siga la proporcién
de agua y descalcificador que indique el propio descalcificador. Utilice productos
recomendados para realizar esta descalcificacion.
Encienda la cafetera para seguir el siguiente proceso:
Realice 20 cafés dobles
Saque vapor de agua 10 veces, durante varios segundos cada vez
Saque agua caliente 10 veces, durante varios segundos cada vez

NOTA: Si la méquina le pide agua durante este proceso llene el depésito de agua de nuevo.
Después de este proceso apague la maquina. Después de que la maquina se enfrie, abra la
valvula de drenaje de agua y drene el agua.
Vuelva a llenar el tanque de agua con agua mineral natural o filtrada; Encienda la maquina
y vuelva a realizar ese proceso:
Realice 20 cafés dobles
Saque vapor de agua 10 veces, durante varios segundos cada vez
Saque agua caliente 10 veces, durante varios segundos cada vez
Apague la maquina. Después de que la maquina se enfrie, abra la vélvula de drenaje de
aguay drene el agua.
La limpieza ha finalizado. Limpie los accesorios como portafiltros, filtros y bocas de
lancetas de vapory agua caliente.
Ya puede volver a llenar la cafetera con agua mineral natural o filtrada para utilizarla de
manera normal.

NOTA: Si después de la 2n limpieza con agua limpia sigue notando olores extrafios al
descalcificador utilizado, realice otra limpieza con agua limpia completa.

4.2 Filtro ciego

El accesorio de filtro ciego se utiliza para la limpieza interna de la salida del café. Para ello
coloque el filtro doble en el portafiltro y encima de este con la parte lisa sobre los orificios del
filtro. Ponga un poco de polvo de limpieza dentroy coloque el portafiltro en la cafetera.
Realice varios cafésy corte la extraccion de esto a los 5 segundos, vera como aumenta mucho
la presién. Después retire el portafiltros y el filtro ciego y limpie con aguay un pafio himedo.
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5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Resolucién de problemas de la cafetera:

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCION

El depdsito de agua esta vacio

Llene el depdsito de agua. No
sobrepase la linea superior que
marca el limite permitido

No sale agua

La red eléctrica no ofrece
suficiente potencia para que
la bomba trabaje bajo su
rendimiento normal

Aseglrese de que la red eléctrica
puede suministrar la potencia
suficiente

La maquina no funciona
correctamente y hay algln
componente estropeado

Péngase en contacto con el
Servicio de Atencién Técnica de
Cecotec

Las tuberias internas de la
cafetera estan obstruidas por
la cal

Siga los pasos de descalcificacion
que se explican en el apartado de
limpieza y mantenimiento

El calderin de vapor todavia no
esta caliente

Deje que el calderin de café se
caliente hasta la temperatura
adecuada

No sale vapor

La boquilla de la lanceta de vapor
estd obstruida

Limpie la boquilla del vaporizador
con jabén desengrasante y vuelva
a probar

El café

Hay demasiado café en el filtroy
eso genera presién en exceso

Eche menos cantidad de café en
el filtro

sobresale por
el grupo de
extraccion,

Hay restos de café en el grupo de
extraccion del café anterior.

Limpie los restos de café
existentes del café anterior

pero no por el
portafiltro

La junta de sellado entre el grupo
de extracciony el portafiltro esté
danada

Cambie la junta de sellado
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No sale el café
o sale muy poca
cantidad

El café es demasiado fino,
cuando lo presiona crea una
placa compacta que no permite
el paso del agua

Use café de molienda un poco
mas gruesa y trate de prensarlo
menos

Hay componentes internos
dafiados

Por favor, péngase en contacto
con el Servicio de Atencién Técnica
de Cecotec

Se sale agua al
exterior de la
cafetera

La valvula de agua estd
obstruida

Limpie la valvula de agua, el
depdsito encajara correctamente
y el agua circulara por donde debe

Hay pérdidas internas de agua en
la cafetera

Péngase en contacto con el
Servicio de Atenciéon Técnica de
Cecotec

La méquina no
funciona

No esté conectada a la red
eléctrica

Conecte la maquina a la red
eléctrica

El sensor de temperatura de los
boilers no esta funcionando

La maquina tiene algln
componente estropeado

Péngase en contacto con el
Servicio de Atencién Técnica de
Cecotec

La lechenose
espuma

El recipiente que esta usando no
es adecuado

Aseglrese de usar un recipiente
cilindrico de acero inoxidable de
un tamafo reducido, conseguird
mejores resultados

Esta usando leche
semidesnatada o caliente

Use siempre leche enteray que
esté fria

*Si tiene problemas para encontrar la causa del problema, no intentes desmontar la maquina
de café por ti mismo, péngase en contacto con el Servicio de Atencién Técnica de Cecotec.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: EU01_100128
Producto: Baristeo Brava

Voltaje: 220-240V
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Frecuencia: 50 Hz

Potencia: 2650 - 3150 W

Capacidad depésito de agua: 2,5 L

Tamafio de la cafetera: 376 * 610 * 526 mm

Sistema de calefaccién: Calderin de acero inoxidable de 550 mL para café y calderin de aluminio
de 1L paravapory agua caliente

Bares de presion: 15 Bar, Bomba vibratoria

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos
domésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida util, deberéas
extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
— designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deberd
contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

8. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.
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9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS
FIGURES 1AND 2

Hot water
Single Espresso
Double Espresso
Manual mode
Pressure gauge
Water tank cover
Steam knob
Brewing system
Hot water spout

. Portafilter

. Steamer

. Drip tray

. Drip tray grid

. Feet

. Drainage connector

. Switch

. Drain hose

. Drain valve
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FIGURE 3

1. Hotwater

2. Single Espresso

3. Double Espresso
4. Manual extraction

Figure 4. Frothing
NOTE:

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and
other packaging elements in a safe place to prevent damage to the appliance if you need
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to transport it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

- Do not remove the serial number of the appliance in order to keep a correct traceability of
itin case of assistance.

- Remove the silicone plug from the water tank, if the machine has one, to facilitate water
drainage.

- Clean all detachable components.

Box content:

- Double spout portafilter

- Single spout portafilter

- Single filter

- Double filter

- Cleaning brush for brewing system
- Blind filter for internal cleaning

- Cup holder

- Coffee tamper

- Measuring spoon

- Hot water pipe (216x222 mm x 1.5 mm/PVCvpipe)
- Clamp (214-227 mm/SUS)

Minimum requirements for proper operation:

- Room temperature: above 1°C, below 40 °C
- Water quality: please use natural mineral water or filtered water.

3. OPERATION

3.1 Control panel

The control panel consists of 4 buttons:

- Hot water (5 seconds of default extraction)

- Single Espresso (25 seconds of default extraction)
- Double Espresso (40 seconds of default extraction)

BARISTEO BRAVA I 61



ENGLISH

- Manual extraction (120 seconds of default extraction)
3.2 Start-up and first use

1. If you need to use the drain pipe so that the waste water does not accumulate in the drip
tray, you must first install the pipe. Secure the pipe properly with cable ties or a metal
clamp and do not forget to remove the plug from the drip tray.

NOTE: keep the plug in case you decide to do without the drainage system.
2. Openthe cover, remove the water tank and fill it up to the MAX mark.

NOTE:inorderto keep the coffee machinein perfect conditions and to extend its lifespan, natural
mineral water and/or filtered water should be used. This will also avoid the accumulation of
calcareous sediments inside the internal pipes.

3. Re-install the water tank and close the cover.

4. Press the power switch at the bottom of the machine after connecting the machine to the
mains.

5. The appliance fills with water from the water tank and starts the preheating phase.

6. The four buttons on the control panel will light up one by one from left to right as the
preheating process is extended. This process takes about 6 minutes. If you want to use
steam as soon as the machine is switched on, you must wait a few minutes for the steam
boiler to heat up.

NOTE: when you switch on the coffee machine, the water pump will only supply water to the
steam boiler. You must press the coffee buttons and allow water to flow out of the brewing

spout to avoid dry overheating.

NOTE: you can also use the appliance right away without preheating, but the coffee or water
temperature will be low.

WARNING: when the machine is starting or running and there is not enough water in the water
tank, all indicator lights flash at the same time and the appliance beeps intermittently. Fill up
the water tank.

3.3 Preparing coffee

To make a Single Espresso and/or a Double Espresso follow the instructions below:

1. Take out the portafilter from the coffee machine. Put the desired filter in the portafilter
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(single or double) and add the ground coffee with the spoon. The amount will depend on
whether you are going to use the single or double filter.

NOTE: to exchange the filters, use the filter that is not inside the portafilter to lever the one
that is inside the portafilter in order to facilitate its removal. To fit the other filter, apply a little
pressure with your palm on the filter so that it fits correctly.

2. Distribute and level the coffee with the aid of a coffee distribution tool (if you have one).
Once levelled, press the coffee using the tamper and clean the excess ground coffee from
the edge of the portafilter to avoid damaging the sealing ring of the brewing system.

NOTE: if too much ground coffee is left on the edge of the filter, it will easily cause a poor seal
and water leakage.

3. Press the Single Espresso button to activate the water spout for a few seconds, this will
help to remove residues from previous coffees and to preheat the brewing system for
better extraction of the aromas. To release water again, press the button one more time
after a few seconds.

4. Hold the top part of the machine with one hand and turn the portafilter counterclockwise
with the other hand to lock it. It should be tight.

ATTENTION: do not place your hand on top of the coffee diffuser as it reaches high temperatures
and could cause burns.

5. Place the cup(s) under the coffee spout.

6. Press the Single Espresso/Double Espresso/Manual extraction button to brew the coffee
until the brewing time elapses.

7. The coffee is ready now. The appliance will enter standby mode after 3 seconds.

NOTE: at any time during coffee preparation, press the Single Espresso/Double Espresso/
Manual extraction button again to stop coffee preparation. Exercise close supervision, as the
appliance sometimes requires manual operation.

8. Once finished, remove the portafilter by turning it clockwise, discard the coffee grounds
and clean the portafilter.

NOTE: to avoid the accumulation of ground coffee residues in the brewing system, it is
recommended to press the Single Espresso button to circulate a little water and wash the
coffee residues away, using the cleaning brush for the coffee diffuser. Afterwards, cleaning can
be complemented by wiping with a damp cloth. To release hot water, press the Single Espresso
button again.
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ATTENTION: be careful, the area may be very hot.
3.4 How to make a good Espresso coffee

Making good coffee is based on many factors that should be taken into account. Each of them
will be explained below in order to obtain a good espresso coffee:

Coffee beans: coffee is the raw material for the whole process. Coffee should be stored in
a cool, dry place away from moisture, heat, light and oxygen (air). Airtight bags that can be
resealed to remove as much air as possible are recommended to prevent oxidation of the
coffee.

The recommended amount of coffee for the single filter is 9 to 12 gr, whereas for the double
filter is 18 to 20 gr. These values depend on the type of coffee and its remaining moisture in
the roast.

Coffee grinding: this factor is one of the most important to take into account. The grinding level
should be adjusted to prevent the ground coffee from undergoing the following processes:

- Excessive and rapid washing: too coarse a coffee grind can cause the coffee to be
washed out too quickly, resulting in a large amount of coffee without cream and
flavour coming out of the portafilter.

- Over-extraction: a very fine coffee grind can cause the coffee to take a long time to be
extracted, the amount of coffee that will come out will be very smalland the extraction
pressure will be very high.

NOTE: the use of freshly ground coffee in a good precision grinder is strongly recommended.
The use of commercially ground coffees can cause excessive and rapid washing due to the
grinding level.

Extraction pressure: this factor is closely linked to the grinding level used. It is recommended
that the pressure during coffee extraction should be between 9 and 10 bar. Very coarse coffee
grinds cause very low pressures, and very fine coffee grinds cause very high pressures.

Pressing: when the ground coffee is in the portafilter, it should be distributed and levelled
with the aid of a coffee distribution tool (if you have one). Then, press with a tamper of suitable
diameter. This is an important step as it will greatly help to generate good extraction. Pressing
with low force can result in low pressures and very fast extraction of coffee, while pressing
with high force can result in high pressures and over-extraction. Press the coffee lightly.

Extraction ratio: the extraction ratio is explained as the proportion of ground coffee used to
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the liquid coffee in the cup. Currently, the most commonly used extraction ratios are 1:1, 1:2 and
1:3. That is, for one part of ground coffee, we should have the double or triple amount of liquid
coffee.

- With extraction ratios of 1:1 we obtain much more intense and concentrated coffees,
recommended for coffees with a longer roasting time.

- With extraction ratios of 1:2 we obtain more stable and balanced coffees, recommended
for less developed speciality coffees.

- With extraction ratios of 1:3 we obtain more diluted and less intense coffees, recommended
for certain coffees with lighter roasts.

Extraction time: the extraction time is very important as it will determine the final result and
will tell us whether all the above factors have been correctly adjusted. The extraction times
should be set to 25 to 35 seconds.

NOTE: it is recommended to use a precision coffee scale to measure the weight of both the
ground coffee and the extracted coffee.

Extraction temperature: an extraction temperature of 90 to 94 °C is recommended.

NOTE: for each type of ground coffee, you will need to find the right balance between your
coffee machine, the grinding level and the strength with which you press it. It is therefore
normal if you have to prepare several espressos with each type of coffee until you find the
balance between the above-mentioned factors.

Cleaning: after each use, the coffee diffuser should be cleaned with hot water and the cleaning
brush, as explained before. Pull the lever upwards so that water flows out of the coffee diffuser
and, in the meantime, scrub it with the cleaning brush.

ATTENTION: be very careful not to burn your hand, as water comes out at a high temperature.

Descaling: the accumulation of limescale deposits in the appliance can lead to an increase in
the outlet pressure and a reduction in the amount of water that comes out for coffee extraction,
resulting in malfunctioning of the coffee machine.

3.5 How to make a good Cappuccino

1. Firstprepare the espresso with a cup large enough for the desired cappuccino size. Follow
the instructions on the section “Preparing coffee".
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2. Use whole milk, fresh and cold from the refrigerator (4 °C-7 °C) and pour 1/3 of the milk
into the stainless steel jug.

NOTE: use a stainless steel jug, whose diameter should not be less than 70 = 5 mm, as the
volume of the milk will increase after frothing.

3. Follow section “Frothing milk using the steamer" to produce frothy, creamy milk.

4. Remove the jug when the desired milk froth and the required temperature have been
reached. Then, move the steam knob to the left so that steam stops being produced. Next,
pour the frothed milk into the prepared coffee. The cappuccino is now ready.

3.6 Frothing milk using the steamer

The steamer is used to froth and obtain a much creamier milk.

NOTE: always use cold whole milk for best results.

1. Pour cold milk into a stainless steel jug up to halfway up the jug.

NOTE: the diameter of the jug must not be less than 70 = 5 mm.

2. Activate the steamer by turning its knob to the left and releasing it. You will hear a click and
steam will start to be released. If it does not come out, the steam boiler is not hot enough.
Wait a few minutes and try again. Turn the steamer off by turning the knob to the left again.

3. Insertthe steamerinside the jug as shown in figure 4. The steamer nozzle should be placed
a few centimetres below the milk level.

NOTE: release some steam before starting the process to remove any water from the steamer.

4. With the steam nozzle in the milk, activate the steam knob to turn the steam on and off. To
obtain a frothy and creamy milk, a swirl should be formed inside the jug and the steamer

should not make a squeaking noise.

NOTE: it is highly advisable to control the temperature of the milk, which should not reach
more than 60-65 °C to avoid the loss of certain properties.

5. Operate the steam knob again to turn it off when the desired temperature is reached. In the
case of this coffee machine, it has a temperature sensor that detects the temperature of
the milk. When it reaches the set temperature (60 °C by default), the steamer will stop by
itself. This limit temperature can be adjusted. Please refer to point 4 of the section “Time
and temperature settings"

66 | BARISTEQ BRAVA



ENGLISH

NOTE: clean the steam nozzle immediately after use to prevent the formation of deposits in
the milk. Wipe the steamer with a damp cloth and dispense steam again to remove any milk
residue that may have been left inside the steamer.

ATTENTION: be very careful not to burn your hand, as water comes out at a high temperature.
3.7 Hot water

Press the hot water button, hot water will come out of the hot water spout.
The hot water release time is 5 seconds by default. The hot water time can be adjusted in a
range of 3 to 30 seconds.

NOTE: when you finish releasing hot water, do not touch the hot water spout right away to
avoid burns.

3.8 Time and temperature settings

Coffee extraction time

In standby mode, press and hold one of the coffee buttons, for one or two cups, and water
will come out of the brewing spout after 3 seconds. While still pressing the button, allow the
coffee to brew. When you want to finish the brewing, release the button and the water will
stop flowing out. The time setting is automatically saved for the time you have been pressing
the button.

NOTE: when the setting is less than 10 seconds, the machine defaults to 10 seconds and
returns to standby mode. Time setting range: Single Espresso/Double Espresso time from 10
to 120 seconds.

NOTE: when setting the coffee time, it is recommended to fill the portafilter with an adequate
amount of ground coffee (30 to 35 ml of coffee is produced in 25 seconds as standard), you will
get a more accurate time.

Hot water time

In standby mode, turn the hot water knob to the left for 5 seconds to set the hot water output
time. Without releasing the knob, allow the water to flow out, and release it when desired. The
hot water release time will be set to the time that has been left with the knob turned (setting
range between 3 and 30 seconds, default value is 5 seconds).
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ECO mode

The appliance will enter ECO mode if no operation is performed in about 28 minutes. The
display will show ECO. Press any button to deactivate it. When the appliance enters ECO
mode, the display will show ECO (all power will be cut off). Press the SET button again until the
appliance is ready to operate, as explained in the previous steps.

Reset to default settings

While the appliance is switched on, press and hold the Single Espresso button and the Double
Espresso button at the same time. When the indicator lights on both buttons flash at the same
time, stop pressing them. After flashing three times, the factory preset time and temperatures
will have been reset.

- Espresso: 25 seconds

- Double Espresso: 40 seconds

- Manual extraction coffee: 120 seconds

- Hotwater: 5 seconds

- Pre-infusion time: 2 seconds (cannot be modified)

3.9 Switching off the coffee machine

NOTE: to prevent the water in the boiler from freezing and causing the boiler to crack,
when using the coffee machine where the room temperature is below freezing point, the
following anti-freeze steps should be taken before switching off the coffee machine. This is
recommended if the machine is not going to be used for a long period of time.

1) The machine can be switched off at any time by pressing the power switch.

2) Disconnect it from the mains if you are not going to use it for a long period of time.

3) Leave to cool.

4) Drain the waste water. To do this, unscrew the drain valve on the bottom of the machine with
a spanner. Water will start to flow.

NOTE: when draining, do not place the machine on its side or upside down. Remember to
tighten the drain valve after draining to avoid future leaks.

WARNING: always do this after the machine has cooled down.
3.10 Indicator lights

Below is a table showing the different combinations of indicator lights that the buttons can
display, and which warning the coffee machine wants to indicate in each case.
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Hot water | Single Double Manual
button Espresso |Espresso |extraction | Machine status Solution
button button button
Switched on,
indicator lights on | -
for 8 seconds
Preheating for
coffee
Ready tu use -
Releasing hot
o o o & -
water
Single Espresso
o) o) o nge =P -
preheating
o lo) /o) Double .Espresso )
preheating
Performin
o o o & |-
manual extraction
(0] (@) (@) (@) ECO mode -
Lack of water -
Wait a few moments
for the temperature
Very high to decrease naturally
or press any of the
temperature after
using the steamer buttons to brew
g coffee and make
water flow to cool
down.
The temperature Please contact the
Sensorispnot official Cecotec
working properl Technical Support
EPTOPETY: 1 oorvice.
O: Indicator light off; ©): Indicator light on; . : Indicator light on for 1s

: Indicator light flashing;

: Indicator light flashing fast
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4. CLEANING AND MAINTENANCE

Carry out the quick cleaning of the machine according to the instructions.

The machine must be switched off and cooled down.

4.1

Do not use abrasive sponges, alcohol or solvents Do not immerse the machine in water
Clean the coffee diffuser and the extraction unit with a professional brush after each use.
Remove the portafilter, empty the coffee grounds from inside and then clean the appliance.
Clean all removable accessories in water and dry them thoroughly.

Clean the steamer with a damp cloth and re-dispense steam after each use to froth milk.

Descaling the coffee machine

Limescale deposits will be accumulated after a long period of use. To ensure normal use of the
appliance, it is necessary to descale it every 2 months.

3.4.
. Produce steam 10 times, for several seconds each time.
3.6.

35

5.4.
5.5.
5.6.

Change the water inlet mode from the water tank as explained above. Fit the double filter
in the portafilter and then halfway through the cycle replace it with the single filter.

Pour the water and descaler into the tank up to the MAX line, follow the ratio of water
and descaler indicated by the descaler manufacturer's instructions. Use recommended
products to perform this descaling.

Switch on the coffee machine to follow the process below:

Make 20 double coffees.

Draw hot water 10 times, for several seconds each time.

NOTE: if the appliance "asks" for water during this process, fill the water tank again.
After this process switch off the machine. After the machine cools down, open the water
drain valve and drain the water.

Refill the water tank with natural or filtered mineral water; switch on the machine and
repeat this process:

Make 20 double coffees.

Produce steam 10 times, for several seconds each time.

Draw hot water 10 times, for several seconds each time.

Switch off the machine. After the machine cools down, open the water drain valve and
drain the water.

Cleaning completed. Clean accessories such as the portafilter, filters, hot water spout and
steamer nozzle.

You can now refill the coffee machine with natural or filtered mineral water for normal use.

NOTE: if after the 2nd cleaning with clean water you still notice odours that smell different
from the used descaler, carry out another cleaning just with clean water.
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The blind filter accessory is used for internal cleaning of the coffee spout. To do this, place the

double filter in the portafilter. Put some cleaning powder inside and place the portafilter in the
coffee machine.

Make several coffees and stop the extraction after 5 seconds, you will see how the pressure
increases a lot. Then, remove the portafilter and the blind filter and clean with water and a

damp cloth.
5. TROUBLESHOOTING
PROBLEM CAUSE SOLUTION
) Fill up the water tank. Do not
Water tank is out of water. excoed the MAX mark.
The mains power supply does not
provide sufficient power for the Ensure that the mains can supply
pump to operate under its normal sufficient power.
No water is efficiency.
coming out Th L )
emachine s not.vvorkmg Please contact the official Cecotec
properly and there is a faulty ) )
Technical Support Service.
component
The internal pipes of the coffee Follow the descaling steps
machine are clogged with explained in the Cleaning and
limescale. Maintenance section.
Letth ff iler heat up to th
The steam boiler is not hot yet. .e e coffee boiler heat up to the
) right temperature.
No steam is
released ) Clean the steamer nozzle with
Steamer nozzle is clogged. )
degreaser and try again.
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Coffee comes

There is too much coffee in the
filter, and this generates excess
pressure.

Put less coffee in the filter.

Internal components are damaged.

out of the .
. There are coffee residues from )
brewing : ) Clean up any coffee residue from
previously made coffee in the )
system, but ) the previous coffee.
brewing system.
through the
portafilter The sealing gasket between the
brewing system and the portafilter | Replace the sealing gasket.
is damaged.
The ground coffee is too fine, when
pressed it creates a compact layer Use a slightly coarser grind and try
No or very that does not allow water to pass to press it less.
little coffee through.
comes out

Please contact the official Cecotec
Technical Support Service.

Water leaks
outside the
machine

Water inlet valve is clogged.

Clean the water valve, the tank will
fit snugly, and the water will flow
where it should.

There are internal water leaks in
the coffee machine.

Please contact the official Cecotec
Technical Support Service.

The machine

Not properly connected to the
mains.

Connect the coffee machine to the
mains.

The temperature sensor of the

does not boil . ¢ i
work orters 1S not worxins. Please contact the official Cecotec
The machine has a faulty Technical Support Service.
component
. , o Be sure to use a stainless steel
The container/jug you are using is L : .
not suitable cylindrical container/jug of a small
The milkisn't ' size, you will get better results.
frothed

You are using semi-skimmed or
warm milk.

Always use whole, cold milk.
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*If you have trouble finding the cause of the problem, do not attempt to disassemble the coffee
machine yourself, please contact the official Cecotec Technical Support Service.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: EU01.100128

Product: Baristeo Brava

Voltage: 220-240V

Frequency: 50 Hz

Power: 2650 - 3150 W

Water tank capacity: 2.5

Size of the coffee machine: 376 * 610 * 526 mm

Heating system: Stainless steel 550 ml boiler for coffee and aluminium 1 L boiler for steam and
hot water.

Pressure bars: 15 Bar, Vibratory pump

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbolindicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste.
When this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the
batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the
B  (ocal authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the

correct disposal of old appliances and/or their batteries.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions and deadlines established by the
applicable regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.
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If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

9. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS
IMAGE 1ET 2

Eau chaude
Expresso simple
Expresso double
Mode Manuel
Manometre de pression d'extraction du café
Bouchon du réservoir d'eau
Sélecteur de vapeur
Groupe d'extraction du café
Tuyau d'eau chaude
. Porte-filtres
. Tuyau de vapeur
. Plateau d'égouttage
. Grille du plateau d'égouttage
. Bases de la cafetiere
. Sortie de vidange
. Interrupteur
. Tuyau de vidange
. Tuyau de drainage

WK NOU R WDNR

e o el
0 N O Uk~ WN R O

Image 3

1. Eauchaude

2. Expressosimple

3. Expresso double

4. Extraction manuelle

Image 4. Mousse
NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
'appareil de sa baoite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et lereste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit sGr pour éviter
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d'endommager l'appareil sivous devez le transporter a l'avenir. Sivous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

- N'enlevez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

- Retirez le bouchon en silicone du réservoir d'eau, si la machine en contient un, pour
faciliter 'évacuation de l'eau.

- Nettoyez tous les éléments amovibles.

Contenu de la boite :

- Porte-filtre sortie double

- Porte-filtre a sortie unique

- Filtre simple

- Filtre double

- Brosse de nettoyage pour l'unité d'extraction du café
- Filtre aveugle pour le nettoyage interne

- Support pour tasses

- Presse pour le café

- Cuillére doseuse de café

- Tuyau de sortie d'eau (216x222mmx1.5m/PVCvpipe)
- Collier de fixation (214-227mm/SUS)

Exigences minimales pour un fonctionnement correct :

- Température ambiante : Supérieure a 1°C, inférieure a 40°C

- Qualité de l'eau: Veuillez utiliser de l'eau minérale naturelle ou de l'eau filtrée.
3. FONCTIONNEMENT

3.1 Panneau de commande

Le panneau de commande se compose de 4 boutons, qui sont expliqués ci-dessous de gauche
a droite:

- Eauchaude (5 secondes d'extraction par défaut)
- Expresso simple (25 secondes d'extraction par défaut)
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- Expresso double (40 secondes d'extraction par défaut)
- Extraction manuelle (durée d'extraction de 120 secondes par défaut)

3.2 Démarrage et premiére utilisation

1. Sivousavezbesoind'utiliser le tuyau d'évacuation pour que les eaux usées ne s'accumulent
pas dans le bac de récupération, vous devez d'abord installer le tuyau. Fixez correctement
le tuyau a l'aide de brides ou d'un collier de fixation métallique et n'oubliez pas de retirer le
bouchon du plateau d'égouttage.

NOTE : Conservez le bouchon au cas ol vous décideriez un jour de vous passer du systeme de
vidange.

2. Ouvrez le couvercle, retirez le réservoir d'eau et remplissez-le jusqu'a la ligne supérieure a
l'intérieur du réservoir qui marque la limite maximale d'eau.

NOTE : Il est tres important, pour maintenir la machine a café en parfait état et prolonger sa
durée de vie, d'utiliser de l'eau minérale naturelle ou filtrée, afin d'éviter 'accumulation de
sédiments calcaires a l'intérieur des tuyaux.

3. Placez de nouveau le réservoir d'eau et fermez le couvercle.

4. Appuyez sur linterrupteur “Connexion/Déconnexion” situé sous l'appareil aprés l'avoir
branché sur le secteur.

5. La cafetiere se remplit d'eau a partir du réservoir d'eau et commence la phase de
préchauffage.

6. Les quatre touches du panneau de commande s'allument une a une, de gauche a droite,
au fur et a mesure que le processus de préchauffage se prolonge. Cette opération dure
environ 6 minutes. Si vous souhaitez utiliser de la vapeur dés que la machine est allumée,
vous devez attendre quelques minutes pour que la chaudiere a vapeur se réchauffe.

NOTE : Lorsque vous mettez la machine a café en marche, la pompe a eau alimente uniquement
la chaudiere a vapeur. Vous devez appuyer sur les boutons de café et laisser l'eau s'écouler de
la téte d'infusion pour éviter une surchauffe seche.

NOTE : Vous pouvez également utiliser la cafetiére directement sans préchauffage, mais la
température du café ou de l'eau sera basse.

AVERTISSEMENT : Lorsque la machine a café démarre ou fonctionne et qu'il n'y a pas assez

d'eau dans le réservair, tous les voyants des touches clignotent en méme temps et vous
entendez un bip intermittent. Veuillez remplir le formulaire
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3.3 Préparer 1café

Pour préparer un expresso simple et/ou un expresso double, suivez les instructions ci-dessous

1. Retirez le porte-filtre avec le filtre correspondant, versez le café moulu correctement et
pesé, selon que vous utilisez le filtre simple ou double, dans le filtre lui-méme a l'aide d'une
cuillere a café.

NOTE : Pour remplacer les filtres, utilisez le filtre qui n'est pas en place et faites levier entre
le filtre dans le porte-filtre et la saillie de ce dernier pour faciliter son retrait. Pour mettre le
nouveau filtre, appliquez une légere pression avec votre paume sur le filtre pour qu'il soit bien
fixé dans sa place.

2. Distribuez et égalisez le café a l'aide d'un distributeur. Pressez ensuite le café moulu,
nettoyez l'excédent de café moulu sur le bord du porte-filtre afin d'éviter d'endommager le
joint d'étanchéité du systeme de café.

NOTE : Si une trop grande quantité de café moulu reste sur le bord du filtre, il y aura une
mauvaise étanchéité et donc des fuites d'eau.

3. Appuyez sur le bouton espresso simple pour activer l'écoulement de l'eau pendant
quelques secondes, ce qui permet d'éliminer les résidus des cafés précédents et de
préchauffer 'écoulement du café pour une meilleure extraction des arémes. Pour libérer
'eau apreés quelques secondes, appuyez a nouveau sur le bouton.

4. Tenezla partie supérieure de la cafetiére avec votre main et verrouillez le porte-filtre dans
le sens inverse des aiguilles d'une montre au centre de la téte du groupe. Il doit étre serré.

ATTENTION : Ne placez pas votre main sur le diffuseur de café car il atteint des températures
élevées et peut provoquer des brilures.

5. Placez la ou les tasses sous la sortie du café.

6. Appuyez sur la touche Espresso/Double Espresso/Extraction manuelle pour préparer le
café jusqu'a ce que le temps d'infusion soit écoulé.

7. Le café est prét et la machine revient en mode veille aprées 3 secondes.

NOTE : A tout moment pendant la préparation du café, appuyez & nouveau sur la touche tasse

simple/double/manuelle pour arréter la préparation du café. Une surveillance étroite de
l'utilisation de la machine est nécessaire, car elle doit parfois étre utilisée manuellement.
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8. Retirez le porte-filtre en le tournant dans le sens des aiguilles d'une montre, jetez le marc
de café et nettoyez le porte-filtre.

NOTE : Pour éviter 'accumulation de résidus de café moulu dans le groupe d'extraction, il est
recommandé d'appuyer sur la touche café simple pour faire circuler un peu d'eau et laver les
résidus de café a l'aide de la brosse de nettoyage du groupe d'extraction du café. Ensuite,
le nettoyage peut étre complété par un essuyage a l'aide d'un chiffon humide. Pour arréter
'écoulement de l'eau, appuyez a nouveau sur la touche café simple.

ATTENTION : Attention, la zone peut étre trés chaude.
3.4 Comment préparer un bon café expresso

L'art de préparer un bon café repose sur de nombreux facteurs qui doivent étre soigneusement
contrélés. Chacun d'entre eux sera expliqué ci-dessous afin d'obtenir un bon café expresso :

Grains de café :Le café est la matiere premiére de ce processus. Il doit étre conservé dans un
endroit frais et sec, a 'abri de 'humidité, de la chaleur, de la lumiére et de l'oxygéne (air). Il est
recommandé d'utiliser des sacs hermétiques qui peuvent étre refermés pour éliminer le plus
d'air possible afin d'éviter l'oxydation.

La quantité recommandée pour le double filtre est de 18 a 20 grammes de café, tandis que pour
le filtre simple, elle est de 9 a 12 grammes de café. Ces valeurs dépendent du type de café et de
'humidité résiduelle dans la torréfaction,

Mouture du café : Ce facteur est l'un des plus importants a prendre en compte. Le niveau de
mouture du moulin doit étre ajusté pour éviter que le café moulu ne subisse les processus
suivants:

- Lavage excessif et rapide : Un café moulu trop grossierement peut entrainer un lavage
trop rapide du café, ce qui se traduit par une grande quantité de café sans creme ni
aréme sortant du porte-filtre.

- Extraction excessive : Une mouture tres fine peut rendre l'extraction du café tres
longue ; la quantité de café qui sortira sera tres faible.

NOTE : Lutilisation de café fraichement moulu dans un bon moulin de précision est fortement
recommandée. L'utilisation de cafés moulus commerciaux peut entrainer un lavage excessif et
rapide en raison de la taille des grains moulus.

Pression d'extraction : Ce facteur est étroitement lié au degré de mouture utilisé. Il est
recommandé que la pression pendant l'extraction du café soit comprise entre 9 et 10 bars. Le
café avec une mouture trop grossiére provoquera des pressions tres faibles et le café tres fin,
des pressions tres élevées.
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Pressage: Lorsque le café moulu se trouve dans le porte-filtre, il doit étre réparti et nivelé a
l'aide d'un distributeur de café. Presser ensuite avec un presse-café de diametre approprié. Il
s'agit d'une étape importante car elle contribuera grandement a générer une bonne extraction.
Le fait de presser avec une faible force peut entrainer de faibles pressions et une extraction
trées rapide du café, tandis que le fait de presser avec une force élevée peut entrainer des
pressions élevées et une extraction excessive. Appuyez légérement sur le café.

Ratio d'extraction: Le taux d'extraction est expliqué comme étant la proportion de café
utilisé par rapport au café liquide dans la tasse. Actuellement, les ratios d'extraction les plus
couramment utilisés sont 1:1, 1:2 et 1:3. C'est-a-dire que pour une part de café moulu, vous
devriez obtenir la méme quantité dans une tasse. Pour deux parts, deux fois plus, et ainsi de
suite.

- Avecdestauxd'extractionde1:1,on obtient des cafés beaucoup plusintenses et concentrés,
recommandés pour les cafés tres développés avec un temps de torréfaction plus long.

- Avec des taux d'extraction de 1:2, on obtient des cafés plus stables et plus équilibrés,
recommandés pour les cafés de spécialité moins développés.

- Avec des taux d'extraction de 1:3, on obtient des cafés plus dilués et moins intenses,
recommandés pour certains cafés aux torréfactions plus légeres.

Temps d'extraction : Le temps d'extraction est tres important car il déterminera le résultat
final et nous dira si tous les facteurs ci-dessus ont été correctement ajustés. Les temps
d'extraction doivent étre compris entre 25 et 35 secondes.

NOTE : Il est recommandé d'utiliser une balance a café de précision pour mesurer le poids du
café moulu et du café extrait.

Température d'extraction: Une température d'extraction de 90 a 94°C est recommandée.

NOTE : Pour chaque type de café moulu, vous devrez trouver le bon équilibre entre votre
machine a café, le niveau de mouture et la force avec laquelle vous le pressez. Il est donc
normal que vous deviez préparer plusieurs espressos avec chaque type de café jusqu'a ce que
vous trouviez l'équilibre entre les facteurs susmentionnés.

Nettoyage: Apres chaque utilisation, le diffuseur de café doit étre nettoyé avec de l'eau chaude
et la brosse de nettoyage, comme décrit dans la section précédente. Tirez le levier vers le haut
pour que l'eau s'écoule de l'unité d'extraction et, pendant ce temps, frottez avec la brosse de

nettoyage de l'unité d'extraction.

ATTENTION : Faites tres attention a ne pas vous briler la main, l'eau sort a haute température.
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Détartrage : l'accumulation de dépéts calcaires dans lappareil peut entrainer une
augmentation de la pression de sortie et une réduction de la quantité d'eau qui sort pour
l'extraction du café, ce qui entraine un dysfonctionnement de l'appareil.

3.5 Comment préparer un bon Cappuccino

1. Préparez d'abord le café expresso dans une tasse suffisamment grande pour obtenir la
taille de cappuccino souhaitée. Suivez les instructions de la rubrique “Préparer le café".

2. Utilisez du lait entier, frais et froid du réfrigérateur (4 °C-7 °C), et versez 1/3 du lait dans la
tasse a mousser en acier inoxydable.

NOTE : Utilisez une tasse en acier inoxydable, dont le diametre ne doit pas étre inférieur a 70 +
5 mm, car le volume du lait augmentera apres la formation de la mousse.

3. Suivez les instructions de la section "Faire mousser le lait a l'aide de la buse vapeur” pour
obtenir la mousse de lait.

4. Retirezlatasselorsquevous avez obtenula mousse de lait désirée et labonne température.
Déplacez ensuite le levier de commande vers l'arriére pour que la vapeur cesse de sortir
et que le moussage s'arréte. Versez ensuite le lait mousseux dans le café préparé. Le
cappuccino est maintenant prét.

3.6 Faire mousser le lait a l'aide de la buse vapeur

La buse vapeur est utilisée pour faire mousser le lait afin qu'il soit plus crémeux.

NOTE : Utilisez du lait entier et froid pour obtenir les meilleurs résultats.

1. Versez du lait froid dans une tasse en acier inoxydable jusqu'a la moitié de la tasse.

NOTE : Le diametre de la tasse ne doit pas étre inférieura 70 £ 5 mm.

2. Activez la buse vapeur en tournant son sélecteur vers la gauche et en le relachant. Vous
entendrez un déclic et de la vapeur commencera a s'échapper. Si elle ne sort pas, c'est que
la chaudiere a vapeur n'est pas assez chaude. Attendez quelques minutes et réessayez.
Arrétez la buse vapeur en tournant a nouveau le sélecteur vers la gauche.

3. Insérerla buse vapeur a lintérieur du gobelet comme indiqué sur la figure 4. Lextrémité de

la buse vapeur doit étre placée a quelques centimetres au-dessous du lait.

NOTE : Extrayez un peu de vapeur avant de commencer le processus afin d'éliminer l'eau
liguide de la buse vapeur.
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4. La buse étant dans le lait, activez le sélecteur de vapeur pour activer et désactiver la
vapeur. Pour obtenir une mousse de lait, vous devez observer qu'un tourbillon se forme a
l'intérieur de la tasse et que la vapeur n'émet pas de grincement.

NOTE : Il est fortement conseillé de contréler la température du lait, qui ne doit pas dépasser
60-65 °C, afin d'éviter la perte de certaines propriétés.

5. Actionnez a nouveau le sélecteur de vapeur pour l'éteindre lorsque la température
souhaitée est atteinte. Ce modéle de cafetiere est équipé d'un capteur de température qui
détecte la température du lait. Lorsqu'elle atteint la température réglée (60 °C par défaut),
la buse vapeur s'arréte d'elle-méme. Cette température limite peut étre ajustée. Veuillez
vous référer au point 4 de la section "Réglages du temps et de la température”.

NOTE : Nettoyez la buse vapeur immédiatement apres utilisation pour éviter la formation de
dépots dans le lait. Essuyez la buse vapeur avec un chiffon humide et distribuez a nouveau de
la vapeur pour éliminer le lait qui aurait pu rester a lintérieur de la buse.

ATTENTION : Faites tres attention a ne pas vous briler la main, l'eau sort a haute température.
3.7 Eau chaude

Appuyez sur le bouton d'eau chaude et de l'eau chaude sortira du tuyau d'eau chaude.
La durée de l'eau chaude est de 5 secondes par défaut. La durée de l'eau chaude peut étre
modulée dans une intervalle de 3 a 30 secondes.

NOTE : Lorsque vous avez fini de produire de 'eau chaude, ne touchez pas immédiatement au
tuyau d'eau chaude pour éviter les brilures.

3.8 Réglages de l'heure et de la température

Temps d'extraction du café

En mode veille, appuyez sur l'une des touches de café simple ou double et maintenez-
la enfoncée. L'eau sort du groupe d'extraction au bout de 3 secondes. Tout en continuant a
appuyer sur le bouton, laissez le café infuser. Lorsque vous souhaitez terminer la préparation,
relachez le bouton et l'eau s'arréte de couler. Le réglage du temps est automatiquement
sauvegardé pour la durée pendant laguelle vous avez appuyé sur la touche.

NOTE : Si le réglage est inférieur a 10 secondes, l'appareil passe par défaut a 10 secondes et

revient en mode veille. Intervalle de réglage du temps : Espresso/Double Espresso de 10 a 120
secondes.
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NOTE : Lors du réglage de la durée de l'extraction, il est recommandé de remplir le porte-filtre
avec une quantité suffisante de café moulu (30 a 35 ml de café sont produits en 25 secondes
en standard), vous obtiendrez une durée plus précise.

Tube de l'eau chaude

En mode veille, tournez le sélecteur d'eau chaude vers la gauche pendant 5 secondes pour
régler le temps de production d'eau chaude. Sans relacher le sélecteur, laissez l'eau s'écouler
et reléachez-la lorsque vous le souhaitez. Le temps d'extraction d'eau chaude est réglé sur le
temps restant lorsque le sélecteur est tourné (plage de réglage entre 3 et 30 secondes, la
valeur par défaut est de 5 secondes).

Mode Eco

La cafetiere passe en mode ECO sivous ne la faites pas fonctionner pendant 28 minutes. L'écran
affichera: 'ECO" Appuyez sur n'importe quel bouton pour le désactiver. Lorsque l'appareil passe
en mode ECO, l'écran affiche ECO (toute l'alimentation est coupée). Appuyer a nouveau sur la
touche SET jusqu'a ce que la machine soit préte a fonctionner, comme expliqué dans les étapes
précédentes.

Rétablir les paramétres par défaut

Lorsque la cafetiére est allumée, appuyez simultanément sur le bouton Espresso et sur le
bouton Double Espresso et maintenez-les enfoncés. Lorsque les voyants des deux boutons
clignotent en méme temps, reldchez votre main. Apres avoir clignoté trois fois, les temps et les
températures préréglées en usine ont été réinitialisées.

- Espresso: 25 secondes

- Double expresso : 40 secondes

- (Café manuel: 120 secondes

- Eauchaude: 5 secondes

- Temps de pré-infusion : 2 secondes (Non modifiable)

3.9 Eteindre la machine a café

NOTE: Pour éviter que l'eau contenue dans la chaudiere ne gele et ne provoque des fissures
dans la chaudiere, lorsque la machine a café est utilisée a une température ambiante inférieure
au point de congélation, les mesures antigel suivantes doivent étre prises avant d'éteindre
la machine a café. Ceci est recommandé si la machine n'est pas utilisée pendant une longue
période.

1) Lappareil peut étre éteint & tout moment en appuyant sur linterrupteur “Connexion/
Déconnexion”.

2) Débranchez 'appareil si vous ne 'utilisez pas pendant une longue période.
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3) Laissez le refroidir.

4) Vidanger les eaux usées. Pour ce faire, dévissez le robinet de vidange situé sous l'appareil a
l'aide d'une clé. Leau commence a couler.

NOTE : Lors de la vidange, ne placez pas l'appareil sur le c6té ou a l'envers. N'oubliez pas de
resserrer le robinet de vidange apres la vidange afin d'éviter de fuites futures.

AVERTISSEMENT : Effectuez toujours cette opération aprés que la machine ait refroidi.

3.10 Indicateurs lumineux

Le tableau ci-dessous montre les différentes combinaisons de lumiéres

'avertissement que la machine a café indique dans chaque cas.

des boutons, et

Bouton
d'eau
chaude

Bouton
Expresso

Bouton
Expresso
double

Bouton de
Distribution
manuelle

Etat de la cafetiere

Solution

Allumée, les lumieéres
s'allument pendant 8
secondes

Préchauffage pour le
café

Café prét a lemploi

Production d'eau chaude

Préchauffage de
l'espresso simple

Préchauffage de
l'espresso double

Réalisation d'une
extraction manuelle

Mode ECO

Manque d'eau
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Attendez
quelques
instants que la
température
baisse
Température tres élevée |naturellement
apres l'utilisation de la ou appuyez
buse vapeur sur le bouton
pour préparer
le café et faire
couler l'eau
pour qu'elle

refroidisse.
Le capteur de Contactez
température ne le Service
fonctionne pas Apres-Vente de
correctement Cecotec
O: Indicateur lumineux éteint ©: Indicateur lumineux allumé . : Indicateur lumineux allumé
pendant s . :Indicateur lumineux clignotant = Indicateur lumineux clignotant rapidement

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Effectuez le nettoyage rapide de la machine en suivant les instructions.

La machine doit étre arrétée et refroidie.

- N'utilisez pas d'éponges abrasives, d'alcool ou de solvants. N'immergez pas la machine
dans l'eau.

- Nettoyez l'écoulement du café et l'unité d'extraction avec une brosse professionnelle
apres chaque utilisation.

- Retirez le porte-filtre du porte-filtre, enlevez le marc de café a l'intérieur et nettoyez-le.

- Nettoyez tous les accessoires détachables a l'eau et séchez-les soigneusement.

- Nettoyez la buse vapeur avec un chiffon humide et redispensez la vapeur aprés chaque
utilisation pour faire mousser le lait.

4.1 Détartrage de la machine a café

Apres une longue période d'utilisation, l'appareilaccumule des dépdts de calcaire. Pour assurer
une utilisation normale de la machine, il est nécessaire de la détartrer tous les 2 mois.
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.Placez lefiltre double dans le porte-filtre, puis remplacez-le par le filtre simple a la moitié
du cycle.
Versez l'eau et le détartrant dans le réservoir jusqu'a la ligne MAX, en respectant la
proportion d'eau et de détartrant indiquée sur le détartrant lui-méme. Utilisez les produits
recommandés pour effectuer ce détartrage.
Mettez la machine en marche pour suivre la procédure ci-dessous :
Préparez 20 doubles cafés
Tirez de la vapeur 10 fois, pendant plusieurs secondes a chaque fois.
Tirez de l'eau chaude 10 fois, pendant plusieurs secondes a chaque fois.

NOTE : Si la machine demande de l'eau pendant cette opération, remplissez a nouveau le

réservoir d'eau.
Apres cette opération, éteignez la machine. Une fois la machine refroidie, ouvrez le robinet
de vidange d'eau et vidangez l'eau.
Remplissez le réservoir d'eau avec de l'eau minérale naturelle ou filtrée ; mettez l'appareil
en marche et répétez l'opération :
Préparez 20 doubles cafés
Tirez de la vapeur 10 fois, pendant plusieurs secondes a chaque fois.
Tirez de l'eau chaude 10 fois, pendant plusieurs secondes a chaque fois.
Eteignez la machine. Une fois la machine refroidie, ouvrez le robinet de vidange d'eau et
vidangez l'eau.
Le nettoyage a terminé. Nettoyez les accessoires tels que les porte-filtres, les filtres et les
buses des tuyaux a vapeur et a eau chaude.
Vous pouvez maintenant remplir la machine avec de l'eau minérale naturelle ou filtrée
pour une utilisation normale.

NOTE : Si, apres le deuxieme nettoyage a l'eau claire, vous remarquez encore des odeurs
étrangeres a l'adoucisseur utilisé, procédez a un nouveau nettoyage a l'eau claire.

4.2

Filtre aveugle

L'accessaire filtre aveugle est utilisé pour le nettoyage interne de l'écoulement de café. Pour ce
faire, placez le filtre double dans le porte-filtre et placez-le sur le porte-filtre avec le coté lisse

au-

dessus des trous du filtre. Mettez un peu de poudre de nettoyage a lintérieur et placez le

porte-filtre dans la machine a café.
Faites plusieurs cafés et coupez l'extraction de celui-ci apres 5 secondes, vous verrez que la

pre

ssion augmente beaucoup. Retirez ensuite le porte-filtre et le filtre aveugle et nettoyez-les

avec de l'eau et un chiffon humide.
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PROBLEME

CAUSE

SOLUTION

De l'eau ne sort
pas.

Le réservoir d'eau est vide

Remplissez le réservoir d'eau. Ne
dépassez pas la ligne de limite
supérieure.

L'alimentation électrique ne
fournit pas une puissance
suffisante pour permettre
a la pompe de fonctionner
avec un rendement normal.

Assurez-vous que le réseau
électrique peut fournir suffisamment
d'énergie.

La machine ne fonctionne
pas correctement et un
composant est défectueux.

Contactez le Service Apres-Vente de
Cecotec

Les tuyaux internes de
la machine a café sont
obstrués par le calcaire.

Suivez les étapes de détartrage
expliquées dans la section sur le
nettoyage et l'entretien.

La vapeur ne sort
pas.

La chaudiere a vapeur n'est
pas encore chaude

Laissez la chaudiere a café chauffer a
la bonne température.

La buse du tuyau de vapeur
est bouchée

Nettoyez la buse avec du savon
dégraissant et testez a nouveau.

Le café sort

du groupe
d'extraction, mais
pas du porte-
filtre.

Ily a trop de café dans le
filtre et cela génere une
surpression.

Versez moins de café dans le filtre

Ily a des résidus de café
dans le groupe d'extraction
du café précédent.

Nettoyez les résidus du café
précédent.

Le joint d'étanchéité entre
l'unité d'extraction et le

porte-filtre est endommagé.

Remplacez le joint d'étanchéité

BARISTEO BRAVA 87



FRANCAIS

Pas ou tres peu
de café s'écoule

Le café est trop fin, lorsqu'il
est pressé, il crée une plaque
compacte qui ne permet pas
a l'eau de passer.

Utilisez une mouture légérement
plus grossiere et essayez de moins
presser.

Les composants internes
sont endommagés

Veuillez contacter Service Apres-
Vente officiel de Cecotec.

Fuites d'eau

La valve d'eau est obstruée

Nettoyez la valve d'eau, le réservoir
s'adaptera correctement et iln'y aura
plus de fuites.

La machine a café présente
des fuites d'eau internes

Contactez le Service Apres-Vente de
Cecotec

La machine ne
fonctionne pas

L'appareil n'est pas branché
au réseau électrique

Branchez l'appareil sur le réseau
électrique

Le capteur de température
des chaudieres ne
fonctionne pas

La machine a café présente
un composant défectueux

Contactez le Service Apres-Vente de
Cecotec

Le lait ne mousse
pas

Le récipient que vous utilisez
n'est pas adapté

Veillez a utiliser un récipient
cylindrique en acier inoxydable de
petite taille, vous obtiendrez de
meilleurs résultats

Vous utilisez du lait demi-
écrémé ou tiede

Utilisez toujours du lait entier et froid

*Sivous rencontrez des difficultés a trouver la cause du probléme, n'essayez pas de démonter
la machine a café vous-méme, mais contactez le Service Aprés-Vente de Cecotec.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : EU01_100128
Produit: Baristeo Brava

Voltage : 220-240V

Fréguence : 50 Hz
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Puissance: 2650 - 3150 W

Capacité du réservoirdeau: 2,5 L

Dimensions de la machine a café: 376 * 610 * 526 mm

Systeme de chauffage : Chaudiére en acier inoxydable de 550 ml pour le café et chaudiere en
aluminium de 1L pour la vapeur et l'eau chaude

Pression : 15 Bar, Pompe vibrante

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer
les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
B  -tonités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.
Le respect des lignes directrices susmentionnées contribuera a la protection de
l'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.
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9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN
ABBILDUNG Tund 2

Warm Wasser
Einfacher Espresso
Doppelter Espresso
Manuell-Modus
Kaffee-Manometer
Wassertank Deckel
Dampfregler
Kafeebrihgruppe
Warmwasserrohr

. Filtertrichter

. Dampfrohr (Aufschaumer)

. Abtropfschale

. Abtropfgitter

. FUfde der Kaffeemaschine

. Abflussoffnung

. Schalter

. Abflussschlauch

. Abflussrohr

WK NOU R WDNR

e o el
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ABBILDUNG 3

1. Warmwasser

2. Einfacher Espresso

3. Doppelter Espresso

4. Manuelle Kaffee-Extraktion

ABBILDUNG 4. Aufschaumen
HINWEIS:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
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wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rlickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

- Entfernen Sie den Silikonstopfen aus dem Wassertank, falls die Maschine einen solchen
enthalt, um den Wasserabfluss zu erleichtern.

- Alle abnehmbaren Komponenten reinigen.

Vollstandiger Inhalt:

- Siebtrager mit doppeltem Ausgang

- Siebtrager mit einem Ausgang

- Einfacher Filter

- Doppelter Filter

- Reinigungsburste flur Kaffeebriihgruppe
- Blindfilter fur die Innenreinigung

- Becherhalter

- Kaffeetamper

- Messloffel

- Wasserauslaufrohr (216x222mmx1,5m/PVC-Rohr)
- Klammer (214-227mm/SUS)

Mindestanforderungen flir den ordnungsgemafien Betrieb:

- Raumtemperatur: Uber 1°C, unter 40°C

- Wasserqualitat: Bitte verwenden Sie natlrliches Mineralwasser oder gefiltertes Wasser.
3. BEDIENUNG

3.1 Tastenfeld

Das Tastenfeld besteht aus 4 Tasten, die im Folgenden von links nach rechts erldautert werden:
- Warmwasser (5 Sekunden Standard-Kaffee-Extraktionszeit)

- Einfacher Espresso (25 Sekunden Standard-Kaffee-Extraktionszeit)
- Doppelter Espresso (40 Sekunden Standard-Kaffee-Extraktionszeit)
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- Manuelle Kaffee-Extraktion (120 Sekunden Standard-Kaffee-Extraktionszeit)
3.2 Inbetriebnahme und erste Nutzung

1. Wenn Sie das Abflussrohr verwenden missen, damit sich das Abwasser nicht in
der Auffangschale staut, missen Sie das Rohr zuerst verlegen. Sichern Sie das Rohr
ordnungsgemafd mit Kabelbindern oder einer Metallklammer und vergessen Sie nicht, den
Stecker aus der Auffangschale zu entfernen.

HINWEIS: Bewahren Sie den Stopfen flir den Fallauf, dass Sie eines Tages auf das Abflusssystem
verzichten wollen.

2. Offnen Sie den Deckel, nehmen Sie den Wassertank heraus und fiillen Sie ihn bis zur oberen
Linie im Tank, die die maximale Wassermenge markiert.

HINWEIS: Um die Kaffeemaschine in perfektem Zustand zu halten und ihre Lebensdauer zu
verlangern, ist es sehr wichtig, dass das verwendete Wasser natlrliches Mineralwasser
oder gefiltertes Wasser ist, da dies die Ansammlung von Kalkablagerungen in den Leitungen
verhindert.

3. Setzen Sie den Wassertank wieder ein und schlief3en Sie den Deckel.

4. Drlcken Sie den ,Ein/Aus"-Schalter an der Unterseite des Gerats, nachdem Sie das Gerat
an das Stromnetz angeschlossen haben.

5. Die Kaffeemaschine fillt sich mit Wasser aus dem Wassertank und beginnt mit der
Vorwarmphase.

6. Dievier Tasten auf dem Tastenfeld leuchten nacheinander von links nach rechts auf, wenn
der Vorwarmvorgang verlangert wird. Dieser Vorgang dauert etwa 6 Minuten. Wenn Sie
den Dampf sofort nach dem Einschalten des Gerats verwenden mdchten, missen Sie
einige Minuten warten, bis der Dampfkessel aufgeheizt ist.

HINWEIS: Wenn Sie die Maschine einschalten, fordert die Wasserpumpe nur Wasser in den
Dampfkessel. Sie mussen die Kaffeetasten driicken und das Wasser aus dem Briihkopf fliefden
lassen, um eine trockene Uberhitzung zu vermeiden.

HINWEIS: Sie konnen das Gerat auch direkt ohne Vorheizen verwenden, aber die Kaffee- oder
Wassertemperatur ist dann zu niedrig.

WARNUNG: Wenn die Maschine anlauft oder lauft und sich nicht genliigend Wasser im

Wassertank befindet, blinken alle Tastenleuchten gleichzeitig und es ertdnt ein unterbrochener
Piepton. Bitte leeren Sie es.
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3.3 Kaffeezubereitung

Um einen einfachen und/oder doppelten Espresso zuzubereiten, folgen Sie den nachstehenden
Anweisungen:

1. Nehmen Sie den Siebtrager mit dem entsprechenden Filter heraus und fullen Sie den
gemahlenen Kaffee, je nachdem, ob Sie den Einfach- oder Doppelfilter verwenden, mit
einem Kaffeeloffel richtig abgewogen in den Filter ein.

HINWEIS: Um die Filter auszutauschen, verwenden Sie den nicht eingesetzten Filter und
hebeln Sie den Filter zwischen dem Filter im Siebtrager und dem Vorsprung des Siebtragers
auf, um die Kaffeezubereitung zu erleichtern. Um den neuen Filter einzusetzen, (iben Sie mit
der Handflache etwas Druck auf den Filter aus, damit er richtig sitzt.

2. Verteilen Sie den Kaffee mit einem Loffel und verteilen Sie ihn anschlief?end mit einem
Verteiler. Dann den gemahlenen Kaffee auspressen, den lberschiissigen gemahlenen
Kaffeevom Rand des Siebtragers abstreifen, damit der Dichtungsring der Kaffeebrihgruppe
nicht beschadigt wird.

HINWEIS: Wenn zu viel gemahlener Kaffee am Rand des Filters verbleibt, fihrt dies leicht zu
einer schlechten Abdichtung und damit zu einem Wasseraustritt.

3. Drucken Sie die einfache Espressotaste, um den Wasserauslauf fir einige Sekunden zu
aktivieren. Dadurch werden Ruckstande von friheren Kaffeezubereitungen entfernt
und der Kaffeeauslauf flir eine bessere Extraktion der Aromen vorgeheizt. Um den
Wasserauslauf zu stoppen, drlicken Sie die Taste erneut.

4. Halten Sie die Oberseite des Gerats mit der Hand fest und verriegeln Sie den Siebtrager
gegen den Uhrzeigersinn in der Mitte des Kopfes der Kaffeebrihgruppe. Der Siebtrager
muss fest sitzen.

ACHTUNG: Legen Sie |lhre Hand nicht auf den Diffusor, da dieser sehr heifd werden kann und
Verbrennungen verursachen kénnte.

5. Stellen Sie die Tasse(n) unter den Kaffeeauslauf.
Dricken Sie die Taste Espresso/Doppelter Espresso/Manuelle Kaffee-Extraktion, um den
Kaffee zu briihen, bis die Briihzeit abgelaufen ist.

7. Nach dieser Zeit ist der Kaffee fertig und das Gerat kehrt nach 3 Sekunden in den Standby-
Modus zurlck.

HINWEIS: Driicken Sie wahrend der Kaffeezubereitung jederzeit erneut die Taste Einzel-/
Doppel/manuelle Kaffee-Extraktion, um die Kaffeezubereitung zu beenden. Die Benutzung der
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Maschine muss genau Uberwacht werden, da sie manchmal manuell bedient werden muss.

8. Nehmen Sie den Siebtrager durch Drehen im Uhrzeigersinn heraus und entsorgen Sie den
Kaffeesatz. Reinigen Sie anschlief3end den Siebtrager.

HINWEIS: Um zu verhindern, dass sich Kaffeesatz in der Brihgruppe ansammelt, empfiehlt es
sich, die Taste flr einfachen Kaffee zu driicken, um etwas Wasser zirkulieren zu lassen und
den Kaffeesatz mit der Reinigungsblirste fir die Brihgruppe abzuwaschen. Danach kann die
Reinigung durch Abwischen mit einem feuchten Tuch abgeschlossen werden. Dricken Sie
erneut die einfache Kaffeetaste, um den Wasserfluss zu stoppen.

ACHTUNG: Seien Sie vorsichtig, der Bereich kann sehr heifs sein.
3.4 Zubereitung eines Espressokaffees

Die Kunst, einen guten Kaffee zuzubereiten, hangt von vielen Faktoren ab, die sorgfaltig
kontrolliert werden mussen. Nachfolgend wird jeder dieser Punkte erldautert, um einen guten
Espresso zu erhalten:

Kaffeebohnen:Kaffee ist der Rohstoff fiir den gesamten Prozess. Kaffee sollte an einem
kihlen, trockenen Ort gelagert werden, fern von Feuchtigkeit, Hitze, Licht und Sauerstoff (Luft).
Um Oxidation zu verhindern, werden luftdichte Beutel empfohlen, die wieder verschlossen
werden kénnen, um so viel Luft wie moglich zu entfernen.

Die empfohlene Menge fir den Doppelfilter liegt bei 18 bis 20 Gramm Kaffee, die flr den
Einfachfilter bei 9 bis 12 Gramm Kaffee. Diese Werte hdangen von der Art des Kaffees und seiner
Restfeuchte in der Rostung ab.

Kaffeemahlung: Dieser Faktor ist einer der wichtigsten, die berlicksichtigt werden mussen.
Der Mahlgrad der Kaffeemuihle muss so eingestellt werden, dass der gemahlene Kaffee nicht
den folgenden Prozessen unterworfen wird:

- UbermaRiges und schnelles Waschen: Zu grob gemahlener Kaffee kann dazu fiihren,
dass der Kaffee zu schnellausgewaschen wird, was dazu fuhrt, dass eine grof3e Menge
Kaffee ohne Crema und Geschmack aus dem Siebtrager kommt.

- UbermaRige Extraktion: Zu fein gemahlener Kaffee kann dazu fiihren, dass die
Extraktion des Kaffees sehr lange dauert und nur eine sehr geringe Menge Kaffee
herauskommt.

HINWEIS: Die Verwendung von frisch gemahlenem Kaffee in einer guten Prazisionsmuhle wird

dringend empfohlen. Die Verwendungvon handelstblichem gemahlenem Kaffee kannaufgrund
der Grofie der gemahlenen Bohnen zu einem Ubermafdigen und schnellen Auswaschen flihren.
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Kaffee-Extraktionsdruck: Dieser Faktor ist eng mit dem Mahlgrad des Kaffees verbunden. Es
wird empfohlen, dass der Druck wahrend der Kaffee-Extraktion zwischen 9 und 10 bar liegt.
Sehr grobes Kaffeemehl verursacht einen sehr niedrigen Druck und sehr feines Kaffeemehl
einen sehr hohen Druck.

Kaffeepressen: Sobald der gemahlene Kaffee im Siebtrager ist, sollte er mit einem Loffel
verteilt und mit einem Verteiler eingeebnet werden. Dann mit einem Presser mit geeignetem
Durchmesser pressen. Dies ist ein wichtiger Schritt, denn er tragt wesentlich zu einer guten
Extraktion bei. Das Pressen mit geringer Kraft kann zu geringem Druck und sehr schneller
Extraktion des Kaffees fiihren, wahrend das Pressen mit hoher Kraft zu hohem Druck und
Uberextraktion fiihren kann. Pressen Sie den Kaffee leicht an.

Extraktionsrate: Die Extraktionsrate erklart sich aus dem Verhaltnis zwischen dem
verwendeten Kaffee und dem flissigen Kaffee in der Tasse. Die derzeit gebrauchlichsten
Extraktionsraten sind 1:1, 1:2 und 1:3. Mit anderen Worten, fir einen Teil gemahlenen Kaffee
sollte die gleiche Menge Kaffee in der Tasse sein, bzw. die doppelte oder dreifache Menge an
flissigem Kaffee.

- Mit einer Extraktionsrate von 1:1 erhalten wir viel intensivere und konzentriertere Kaffees,
die flr hoch entwickelte Kaffees mit einer langeren Rostzeit empfohlen werden.

- Mit einer Extraktionsrate von 1:2 erhalten wir viel intensivere und konzentriertere Kaffees,
die flir hoch entwickelte Kaffees mit einer langeren Rostzeit empfohlen werden.

- Mit einer Extraktionsrate von 1:3 erhalt man verdinnte und weniger intensive Kaffees, die
fur bestimmte Kaffees mit leichteren Rostungen empfohlen werden.

Extraktionszeit: Die Extraktionszeit ist sehr wichtig, da sie fur das Endergebnis
ausschlaggebend ist und uns zeigt, ob alle oben genannten Faktoren richtig eingestellt
wurden. Die Extraktionszeit sollte auf 25 bis 35 Sekunden eingestellt werden.

HINWEIS: Es wird empfohlen, eine Prazisionskaffeewaage zu verwenden, um die Zeit und das
Gewicht sowohl des gemahlenen als auch des extrahierten Kaffees zu messen.

Temperatur der Kaffeeextraktion: Es wird eine Extraktionstemperatur von 90 bis 94°C
empfohlen.

HINWEIS: Fur jede gemahlene Kaffeesorte missen Sie das richtige Verhaltnis zwischen Ihrer
Kaffeemaschine, dem Mahlgrad und der Pressstarke finden. Es ist daher normal, dass Sie mit
jeder Kaffeesorte mehrere Espressi zubereiten missen, bis Sie das Gleichgewicht zwischen
den oben genannten Faktoren gefunden haben.
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Reinigung: Nach jedem Gebrauch sollte der Kaffeediffusor mit heilem Wasser und der
Reinigungsburste gereinigt werden, wie im vorherigen Abschnitt beschrieben. Ziehen Sie den
Hebel nach oben, damit das Wasser aus der Kaffeebrihgruppe fliefst, und schrubben Sie in der
Zwischenzeit die Kaffeebrihgruppe mit der Reinigungsburste.

ACHTUNG: Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht die Hand verbrennen, denn das Wasser kommt
mit hoher Temperatur heraus.

Entkalkung: Die Ansammlung von Kalkablagerungen im Gerat kann zu einem Anstieg des
Auslassdrucks und einer Verringerung der Wassermenge fiir die Kaffeeentnahme fiihren, was
eine Funktionsstorung des Gerats zur Folge hat.

3.5 Die Zubereitung eines guten Cappuccinos

1. Bereiten Sie zunachst den Espresso in einem ausreichend grofsen Behalter entsprechend
der gewulnschten Cappuccino-Grofie zu. Folgen Sie den Anweisungen unter
,Kaffeezubereitung".

2. Verwenden Sie Vollmilch, frisch und kalt aus dem Kiithlschrank (4°C-7°C), und gief3en Sie
1/3 der Milch in die Edelstahl-Schaumtasse.

HINWEIS: Verwenden Sie einen Behalter aus rostfreiem Stahl, dessen Durchmesser nicht
weniger als 70 = 5 mm betragen darf, da sich das Volumen der Milch nach dem Aufschaumen
vergrofdert.

3. Folgen Sie dem Abschnitt ,Aufschaumen von Milch mit dem Aufschaumer®, um cremigen
Milchschaum herzustellen.

4. Nehmen Sie die Tasse heraus, wenn Sie den gewtnschten Milchschaum und die richtige
Milchtemperatur erreicht haben, schalten Sie dann den Dampfhebel aus, der Dampf
hort auf, giefien Sie die aufgeschaumte Milch in den zubereiteten Espresso, jetzt ist der
Cappuccino fertig.

3.6 Aufschaumen von Milch mit dem Aufschaumer

Der Aufschaumer wird zum Aufschaumen der Milch verwendet, um eine viel cremigere Milch
zu erhalten.

HINWEIS: Verwenden Sie immer kalte Vollmilch, um beste Ergebnisse zu erzielen.
1. Gief3en Sie kalte Milch in eine Edelstahltasse bis zur Halfte der Tasse.

HINWEIS: Der Durchmesser des Bechers darf nicht weniger als 70 = 5 mm betragen.
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2. Aktivieren Sie den Dampf, indem Sie den Wahlschalter nach links drehen und loslassen.
Sie horen ein Klicken und der Dampf beginnt zu entweichen. Wenn es nicht herauskommt,
ist der Dampfkessel nicht heif? genug. Warten Sie ein paar Minuten und versuchen Sie es
erneut. Schalten Sie den Dampf aus, indem Sie den Wahlschalter wieder nach links drehen.

3. Setzen Sie den Damprohr wie in Abbildung 4 gezeigt in den Becher ein. Die Dise des
Dampfrohrs sollte einige Zentimeter unterhalb der Milch platziert werden.

HINWEIS: Ziehen Sie vor Beginn des Prozesses etwas Dampf ab, um das flissige Wasser aus
dem Dampfrohr zu entfernen.

4. Halten Sie die Dise in die Milch und betatigen Sie den Dampfregler, um den Dampf ein- und
auszuschalten. Um einen cremigen Milchschaum zu erhalten, sollten Sie darauf achten,
dass sich in der Tasse ein Strudel bildet und der Dampf kein Quietschgerdusch verursacht.

HINWEIS: Es ist sehr ratsam, die Temperatur der Milch zu kontrollieren, die nicht mehr als
60-65°C erreichen sollte, um den Verlust bestimmter Eigenschaften zu vermeiden.

5. Betatigen Sie den Dampfregler erneut, um das Gerat auszuschalten, wenn die
gewlinschte Temperatur erreicht ist. Dieses Modell der Kaffeemaschine verfligt tber
einen Temperatursensor, der die Temperatur der Milch erfasst. Wenn die eingestellte
Temperatur (standardmatig 60 °C) erreicht ist, schaltet sich der Dampfrohr von selbst ab.
Diese Grenztemperatur kann eingestellt werden. Siehe Punkt 4 des Abschnitts ,Zeit- und
Temperatureinstellungen".

HINWEIS: Reinigen Sie die Dampfdlse sofort nach dem Gebrauch, damit sich kein Kalk in der
Milch bilden kann. Wischen Sie den Aufschaumer mit einem feuchten Tuch ab und geben Sie

erneut Dampf ab, um eventuelle Milchreste im Aufschaumer zu entfernen.

ACHTUNG: Achten Sie darauf, dass Sie sich nicht die Hand verbrennen, denn das Wasser kommt
mit hoher Temperatur heraus.

3.7 Warmwasser
Driicken Sie die Warmwassertaste und es kommt heifdes Wasser aus der Heifdwasserleitung.
Die Warmwasserzeit betragt standardmafiig 5 Sekunden. Die Warmwasserzeit kann in einem

Bereich von 3 bis 30 Sekunden moduliert werden.

HINWEIS: Berlihren Sie nach der Zubereitung von heifdem Wasser nicht sofort die
Heifdwasserleitung, um Verbriihungen zu vermeiden.
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3.8 Zeit- und Temperatureinstellungen

Kaffee-Extraktionszeit

Halten Sieim Standby-Modus eine der Tastenfiir einfachen oder doppelten Kaffee gedrtickt, und
das Wasser kommt nach 3 Sekunden aus der Kafeebriihgruppe. Halten Sie die Taste gedrlckt
und lassen Sie den Kaffee aufbriihen. Wenn Sie die Zubereitung beenden mdéchten, lassen Sie
den Knopf los und das Wasser hort auf zu flief3en. Die Zeiteinstellung wird automatisch fir die
Zeit, in der Sie die Taste gedruckt haben, gespeichert.

HINWEIS: Wenn die Einstellung wenigerals 10 Sekunden betragt, wird das Geratauf10 Sekunden
zurlickgesetzt und kehrt in den Standby-Modus zurlick. Zeiteinstellbereich: Espresso/Doppel-
Espresso-Zeit von 10 bis 120 Sekunden.

HINWEIS: Bei der Einstellung der Kaffeezeit empfiehlt es sich, den Siebtrager mit einer
ausreichenden Menge gemahlenen Kaffees zu fiillen (standardmafig werden 30 bis 35 ml
Kaffee in 25 Sekunden produziert), so erhalten Sie eine genauere Zeit.

Warmwasserzeit

Drehen Sie im Standby-Modus den Warmwasserwahlschalter 5 Sekunden lang nach
links, um die Warmwasserausgabezeit einzustellen. Lassen Sie das Wasser ausstrémen,
ohne den Wahlschalter loszulassen, und lassen Sie ihn los, wenn Sie es winschen. Die
Warmwasserzapfzeit wird auf die Zeit eingestellt, die bei gedrehtem Wahlschalter verbleibt
(Einstellbereich zwischen 3 und 30 Sekunden, Standardwert ist 5 Sekunden).

Eco Modus

Das Gerat wechselt in den ECO-Modus, wenn es etwa 28 Minuten lang nicht in Betrieb ist. Auf
dem Display wird ,ECO" angezeigt. Driicken Sie eine beliebige Taste, um die Kaffeemaschine zu
aktivieren. Wenn das Gerat in den ECO-Modus wechselt, wird auf dem Display ECO angezeigt
(der Strom wird abgeschaltet). Driicken Sie die SET-Taste erneut, bis das Gerat betriebsbereit
ist, wie in den vorherigen Schritten beschrieben.

Standardeinstellungen wiederherstellen

Halten Sie bei eingeschaltetem Gerat die Espressotaste und die Taste flir doppelten Espresso
gleichzeitig gedrlickt. Wenn die Lichter auf beiden Tasten gleichzeitig blinken, lassen Sie
Ihre Hand los. Nach dreimaligem Blinken sind die werkseitig voreingestellten Zeiten und
Temperaturen zurlickgesetzt worden.

- Espresso: 25 Sekunden

- Doppelter Espresso: 40 Sekunden
- Manueller Kaffee: 120 Sekunden

- Heifdes Wasser: 5 Sekunden
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- Vorbrhizeit: 2 Sekunden (nicht &nderbar)

3.9 Ausschalten der Kaffeemaschine

HINWEIS: Um zu verhindern, dass das Wasser im Kessel einfriert und der Kessel Risse
bekommt, sollten Sie bei Verwendung der Kaffeemaschine bei Umgebungstemperaturen unter
dem Gefrierpunkt vor dem Ausschalten der Kaffeemaschine die folgenden Mafsnahmen zum
Frostschutz ergreifen. Dies wird empfohlen, wenn das Gerat Uber einen langeren Zeitraum
nicht benutzt wird.

1) Das Gerat kann jederzeit durch Driicken der Taste ,Ein/Aus" ausgeschaltet werden.

2) Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, wenn Sie es flir langere Zeit nicht benutzen.

3) Lassen Sie die Kaffeemaschine abkiihlen.

4) Lassen Sie das Wasser aus der Kaffeemaschine ab. Dazu schrauben Sie das Ablassventil an
der Unterseite der Maschine mit einem Schraubenschlissel ab. Das Wasser wird zu flief3en
beginnen.

HINWEIS: Stellen Sie das Gerat beim Entleeren nicht auf die Seite oder auf den Kopf. Denken
Sie daran, das Ablassventil nach dem Entleeren wieder zu schliefden, um zukinftige Lecks zu
vermeiden.

WARNUNG: Tun Sie dies immer, wenn das Gerat abgekuhlt ist.

3.10 Anzeigeleuchten

Die folgende Tabelle zeigt die verschiedenen Kombinationen von Lichtern, die die Tasten
auslésen konnen, und welche Warnung die Kaffeemaschine in jedem Fall anzeigen mdchte.

M
Doppelter | Manueller Zustand der

c ..
spresso | Kaffee Kaffeemaschine Lésung
Taste Taste

Warmwasser | Espresso
Taste Taste

Eingeschaltet,
Licht leuchtet 8 -
Sekunden lang

Vorwarmen flr
Kaffee
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Gebrauchsfertiger

Kaffee
Warmwasser in
o © © Arbeit )
o) o) o) Vorgeheizter .

einfacher Espresso

o o o Vorgeheizter

doppelter Espresso )

Manuelle Kaffee-
Extraktion in Arbeit

o ECO-Modus -
Wassermangel -
Warten Sie einige
Augenblicke, bis
die Temperatur
Sohr hohe auf natlrliche

Weise gesunken
ist, oder drticken
Sie die Taste, um

Temperatur nach
Benutzung des

D froh
amprronrs Kaffee zu brihen
und das Wasser
zum Abkuhlen
fliefRen zu lassen.
Kontaktieren Sie
Temperatursensor )
. ) den technischen
funktioniert nicht )
L Kundendienst von
richtig

Cecotec

O: Ausgeschaltete Anzeige der Taste : Eingeschaltete Anzeige der Taste . Eingeschaltete
Anzeige der Taste 1s ..: Blinkende Anzeige der Taste : Schnell blinkende Anzeige der Taste
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4. REINIGUNG UND WARTUNG
Flhren Sie die Schnellreinigung der Maschine gemafs den Anweisungen durch.

Die Maschine muss ausgeschaltet und abgekuhlt sein.

- Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder Alkohol oder Losungsmittel. Tauchen Sie
das Gerat nicht in Wasser ein.

- Reinigen Sie den Kaffeeauslauf und die Kaffeebrihgruppe nach jedem Gebrauch mit einer
professionellen Birste.

- Nehmen Sie den Siebtrager aus der Halterung, entfernen Sie den Kaffeesatz aus dem
Inneren und reinigen Sie ihn dann.

- Reinigen Sie alle abnehmbaren Zubehorteile mit Wasser und trocknen Sie sie griindlich.

- Reinigen Sie die Dise mit einem feuchten Tuch und geben Sie nach jedem Gebrauch erneut
Dampf ab, um Milch aufzuschaumen.

4.1 Entkalkung der Kaffeemaschine

Nach langerem Gebrauch bilden sich Kalkablagerungen im Gerat. Um eine normale Nutzung
der Maschine zu gewahrleisten, ist es notwendig, sie alle 2 Monate zu entkalken.

1. Andern Sie die Art der Wasserzufuhr vom Wassertank wie oben beschrieben. Setzen Sie
den Siebtrager mit dem Doppelfilter ein und ersetzen Sie ihn nach der Halfte des Zyklus
durch den Einzelfilter.

2. FullenSiedasWasser und den Entkalker bis zur MAX-Linie in den Tank und beachten Sie das
auf dem Entkalker selbst angegebene Verhaltnis von Wasser und Entkalker. Verwenden Sie
flr diese Entkalkung die empfohlenen Produkte.

3. Schalten Sie das Gerat ein und befolgen Sie die nachstehenden Anweisungen:

3.10. Bereiten Sie 20 doppelte Kaffees zu
3.11. Ziehen Sie 10 Mal Dampf ab, jedes Mal fiir einige Sekunden.
3.12. Ziehen Sie 10 Mal heifses Wasser auf, jedes Mal flr einige Sekunden.

HINWEIS: Wenn die Maschine wahrend dieses Vorgangs Wasser anfordert, fiillen Sie den
Wassertank erneut auf.
4. Schalten Sie nach diesem Vorgang das Gerat aus. Wenn die Maschine abgekuhlt ist, 6ffnen
Sie das Wasserablassventil und lassen Sie das Wasser ab.
5. Fullen Sie den Wassertank mit natlrlichem oder gefiltertem Mineralwasser auf, schalten
Sie das Gerat ein und wiederholen Sie den Vorgang:

5.10. Bereiten Sie 20 doppelte Kaffees zu
5.11. Ziehen Sie 10 Mal Dampf ab, jedes Mal flr einige Sekunden.
5.12. Ziehen Sie 10 Mal heif3es Wasser auf, jedes Mal fur einige Sekunden.

6. Schalten Sie das Gerat aus. Wenn die Maschine abgekuhlt ist, 6ffnen Sie das
Wasserablassventil und lassen Sie das Wasser ab.
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7. Reinigung abgeschlossen. Reinigen Sie die Zubehdrteile wie Siebtrager, Filter und Disen
von Dampf- und Heifdwasserdlisen.
8. Sie konnen die Maschine nun mit naturlichem oder gefiltertem Mineralwasser fir den
normalen Gebrauch auffillen.

HINWEIS: Wenn Sie nach der 2. Reinigung mit sauberem Wasser immer noch Gerliche
wahrnehmen, die nicht auf den verwendeten Entharter zurlickzufihren sind, fihren Sie eine
weitere Reinigung mit sauberem Wasser durch.

4.2 Blindfilter

Das Zubehor Blindfilter dient der Innenreinigung des Kaffeeauslaufs. Legen Sie dazu den
Doppelfilter in den Siebtrager und setzen Sie ihn mit der glatten Seite Uber die Filterlocher auf
den Siebtrager. Geben Sie etwas Reinigungspulver hinein und setzen Sie den Siebtrager in die

Kaffeemaschine.

Machen Sie mehrere Kaffees und unterbrechen Sie die Extraktion nach 5 Sekunden, Sie werden
sehen, wie der Druck stark ansteigt. Nehmen Sie dann den Siebtrager und den Blindfilter
heraus und reinigen Sie ihn mit Wasser und einem feuchten Tuch.

5. PROBLEMBEHEBUNG

Fehlersuche in der Kaffeemaschine:

PROBLEM

URSACHE

LOSUNG

Es kommt kein
Wasser raus

Der Wassertank ist leer

Beflillen Sie den Wassertank.
Die obere Grenzlinie darf nicht
Uberschritten werden.

Die Netzspannung reicht nicht
aus, um die Pumpe mit ihrer

normalen Leistung zu betreiben.

Stellen Sie sicher, dass das Stromnetz
ausreichend Strom liefern kann.

Die Maschine funktioniert nicht
ordnungsgemafs und es liegt ein
defektes Bauteil vor.

Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst von Cecotec

Die internen Leitungen der
Kaffeemaschine sind durch
Kalkablagerungen verstopft.

Befolgen Sie die Entkalkungsschritte,
die im Abschnitt Reinigung und
Wartung beschrieben sind.
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Kein Dampf tritt
aus

Der Dampfkesselist noch nicht
heif3.

Lassen Sie den Kaffeekessel auf die
richtige Temperatur aufheizen

Die Duse des Dampfrohrs ist
verstopft

Reinigen Sie die Diise des
Dampfrohrs mit entfettender Seife
und testen Sie erneut.

Der Kaffee

kommt aus der
Kaffeebrihgruppe,
aber nicht aus
dem Siebtrager.

Es befindet sich zu viel Kaffee
im Filter, wodurch ein Uberdruck
entsteht.

Giefsen Sie weniger Kaffee in den
Filter

In der Kaffeebrihgruppe des
vorherigen Kaffees befinden sich
Kaffeertickstande.

Entfernen Sie alle Kaffeerlickstande
vom vorherigen Kaffee.

Die Dichtung zwischen der
Kaffeebrihgruppe und dem
Siebtrager ist beschadigt.

Ersetzen Sie die Dichtung

Es kommt kein
oder nur sehr
wenig Kaffee
heraus

Das Kaffeemehlist zu fein

und bildet beim Pressen eine
kompakte Platte, die kein Wasser
durchlasst

Verwenden Sie einen etwas gréberen
Mahlgrad und versuchen Sie, ihn
weniger zu pressen

Interne Komponenten der
Kaffeemaschine sind beschadigt

Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst von Cecotec

Wasseraustritt
aufderhalb der
Maschine

Wasserventil ist verstopft

Reinigen Sie das Wasserventil, damit
der Tank richtig sitzt und das Wasser
dort flief3t, wo es soll.

Die Kaffeemaschine hat interne
Wasserlecks.

Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst von Cecotec

Die Maschine
funktioniert nicht

Nicht an das Stromnetz
angeschlossen

Schlief3en Sie das Gerat an das
Stromnetz an

Der Temperatursensor des
Heizkessels funktioniert nicht.

Die Maschine hat ein defektes
Bauteil

Kontaktieren Sie den technischen
Kundendienst von Cecotec
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Die Milch schaumt
nicht

Der von lhnen verwendete
Behalter ist nicht geeignet

Achten Sie darauf, dass Sie

einen zylindrischen Behalter aus
rostfreiem Stahlvon geringer Grofie
verwenden, dann erzielen Sie
bessere Ergebnisse.

Sie verwenden teilentrahmte
oder warme Milch.

Verwenden Sie immer kalte Vollmilch

*Wenn Sie die Ursache des Problems nicht finden konnen, versuchen Sie nicht, die
Kaffeemaschine selbst zu zerlegen, sondern wenden Sie sich an den technischen Kundendienst

von Cecotec.

6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: EU01_100128
Produkt: Baristeo Brava

Spannung: 220-240V
Frequenz: 50 Hz

Leistung: 2650 - 3150 W

Fassungsvermogen des Wassertanks: 2,5 L
Grofde der Kaffeemaschine: 376 * 610 * 526 mm
Heizungsanlage: 550-mL-Edelstahlkessel fur Kaffee und 1-L-Aluminiumkessel flir Dampf und

Heifdwasser

Druck Bar: 15 Bar, Vibrationspumpe

Die technischen Daten kénnen ohne vorherige Anklndigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie/Akku

gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt

werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht

hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ¢rtlichen
B Bohorden bestimmten Sammelstelle bringen.
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Die Verbraucher missen sich mit lhren ortlichen Behdrden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kdnnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 96 321 07
28.

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder &hnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI
FIGURATe 2

Acqua calda
Espresso Simple
Espresso Doble
Modalita manuale
Manometro per l'estrazione del caffe
Tappo del serbatoio d'acqua
Manopola del vapore
Gruppo di estrazione del caffe
Lancetta ad acqua calda

. Portafiltri

. Lancia di vapore

. Vaschetta raccogligocce

. Griglia per il gocciolatoio

. Piedi della macchina da caffe

. Uscita di drenaggio

. Interruttore

. Tubo di scarico

. Tubo di scarico
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FIGURA 3

1. Acquacalda

2. Espresso Simple

3. Espresso Doble

4. Estrazione manuale

FIGURA 4. Schiuma
NOTA:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il
trasporto. Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
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per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si
desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo
appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

- Non rimuovere il numero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta
tracciabilita dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

- Se del caso, rimuovere il tappo di silicone dal serbatoio dell'acqua per facilitare lo scarico.
- Pulire tutti i componenti smontabili.

Contenuto della scatola:

- Portafiltro a doppia uscita

- Portafiltro a uscita singola

- Filtro semplice

- Filtro doppio

- Spazzola di pulizia per l'unita di estrazione del caffe
- Filtro cieco per la pulizia interna

- Portabicchieri

- Pressino

- -Cucchiaio dosatore per caffe

- Tubo di uscita dell'acqua (216x222mmx1,5m/PVCvpipe)
- Abrazadera (214-227mm/SUS)

Requisiti minimi per il corretto funzionamento:

- Temperatura ambiente: Sopra 1°C, sotto 40°C
- Qualita dell'acqua: Utilizzare acqua minerale naturale o filtrata.

3. FUNZIONAMENTO

3.1 Pulsantiera3.1 Pulsantiera3.1 Pulsantiera

La tastiera & composta da 4 pulsanti, illustrati di seguito da sinistra a destra:
- Acqua calda (prelievo predefinito di 5 secondi)

- Espresso singolo (25 secondi di estrazione predefinita)
- Espresso doppio (40 secondi di estrazione predefinita)
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- Estrazione manuale (tempo di estrazione di 120 secondi per impostazione predefinita)
3.2 Avvio e primo utilizzo

1. Seenecessario utilizzare il tubo di scarico per evitare che l'acqua di scarico si accumuli nel
gocciolatoio, e necessario prima posare il tubo. Fissare correttamente il tubo con fascette
o un morsetto metallico e non dimenticare di rimuovere il tappo dalla vaschetta di raccolta.

NOTA: Conservate il tappo nel caso in cui un giorno decidiate di rinunciare al sistema di
drenaggio.

2. Aprire il coperchio, rimuovere il serbatoio dell'acqua e riempirlo fino alla linea superiore
all'interno del serbatoio che segna il limite massimo di acqua.

NOTA: Per mantenere la macchina da caffe in perfette condizioni e prolungarne la vita utile,
e molto importante che l'acqua utilizzata sia acqua minerale naturale o filtrata, in modo da
evitare 'accumulo di sedimenti calcarei all'interno dei tubi.

3. Riposizionare il serbatoio dell'acqua e chiudere il coperchio.

Premere linterruttore "On/Off" sul fondo della macchina dopo averla collegata alla rete
elettrica.

5. La macchina si riempie d'acqua dal serbatoio e inizia la fase di preriscaldamento.

6. | quattro pulsanti della tastiera si accendono uno dopo laltro, da sinistra a destra, man
mano che il processo di preriscaldamento si prolunga. Questo processo richiede circa 6
minuti. Se si desidera utilizzare ilvapore non appena la macchinaviene accesa, € necessario
attendere qualche minuto affinché il bollitore si riscaldi.

NOTA: Quando si accende la macchina, la pompa dell'acqua alimenta solo la caldaia a vapore.
Per evitare un surriscaldamento a secco, e necessario premere i tasti del caffe e far uscire

'acqua dalla testina di erogazione.

NOTA: e possibile utilizzare la macchina anche direttamente senza preriscaldamento, ma la
temperatura del caffé o dell'acqua sara bassa.

ATTENZIONE: Quando la macchina si avvia o e in funzione e non c'e abbastanza acqua nel
serbatoio, tutte le spie lampeggiano contemporaneamente e si sente un segnale acustico
intermittente. Compilare il modulo

3.3 Preparazione del caffe

Per preparare un espresso e/o un doppio espresso, seguire le istruzioni riportate di seguito:
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1. Estrarre il portafiltro con il rispettivo filtro installato, versare il caffée macinato
correttamente e pesato, a seconda che si utilizzi il filtro singolo o doppio, nel filtro stesso
con un cucchiaino da caffe.

NOTA: Per sostituire i filtri, utilizzare il filtro non inserito e fare leva tra il filtro nel portafiltro e
la sporgenza di quest'ultimo per facilitarne la rimozione. Per montare il nuovo filtro, esercitare
una leggera pressione con il palmo della mano sul filtro in modo che si adatti correttamente.

2. Distribuire il caffe con l'apposito strumento, quindi distribuire e livellare il caffé con un
dosatore. Quindi, estrarre il caffe macinato, eliminando l'eccesso di caffé macinato dal
bordo del portafiltro per evitare di danneggiare l'anello di tenuta del gruppo caffe.

NOTA: Se sul bordo del filtro rimane troppo caffe macinato, e facile che si verifichi una cattiva
tenuta e quindi una perdita d'acqua.

3. Premere il pulsante dell'espresso singolo per attivare l'erogatore dell'acqua per alcuni
secondi, in modo da rimuovere i residui dei caffe precedenti e preriscaldare 'erogatore del
caffe per una migliore estrazione degli aromi. Per rilasciare l'acqua dopo alcuni secondi,
premere nuovamente il pulsante.

4. Tenendo la parte superiore della macchina con la mano, bloccare il portafiltro in senso
antiorario al centro della testa del gruppo. Dovrebbe essere stretto.

ATTENZIONE: Non appoggiare la mano sul diffusore di caffe perché raggiunge temperature
elevate e potrebbe causare ustioni.

5. Posizionare la tazza o le tazze sotto il beccuccio del caffe.
Premere il pulsante Espresso/doppio espresso/estrazione manuale per erogare il caffe
fino allo scadere del tempo di erogazione.

7. Ilcaffe & pronto e la macchina torna in modalita standby dopo 3 secondi.

NOTA: In qualsiasimomento durante la preparazione del caffe, premere nuovamente il pulsante
per tazza singola/doppia/manuale per interrompere la preparazione del caffe. E necessaria

un'attenta supervisione dell'uso della macchina, che a volte richiede un'operazione manuale.

8. Al termine, rimuovere il portafiltro ruotandolo in senso orario, gettare i fondi di caffe e
pulire il portafiltro.

NOTA: Per evitare l'accumulo di residui di caffé macinato nell'unita di estrazione, si consiglia
di premere il pulsante del caffé singolo per far circolare un po' d'acqua e lavare via i residui
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di caffe, utilizzando 'accessorio per la pulizia dell'unita di estrazione del caffe. In seguito, la
pulizia pud essere completata strofinando con un panno umido. Per interrompere il flusso
d'acqua, premere nuovamente il pulsante del caffé singolo.

ATTENZIONE: Fate attenzione, l'area potrebbe essere molto calda.
3.4 Come preparare un buon caffé espresso

L'arte di fare un buon caffe si basa su molti fattori che devono essere attentamente controllati.
Ognuno di essi verra spiegato di seguito per ottenere un buon caffe espresso:

Chicchi di caffé: Il caffé & la materia prima dell'intero processo. Il caffé deve essere conservato
in un luogo fresco e asciutto, lontano da umidita, calore, luce e ossigeno (aria). Per evitare
l'ossidazione del sacchetto, si consiglia di utilizzare sacchetti ermetici che possono essere
richiusi per rimuovere la maggior quantita possibile di aria.

La quantita consigliata per il doppio filtro e di 18-20 grammi di caffé, mentre per il filtro singolo
e di 9-12 grammi di caffe. Questi valori dipendono dal tipo di caffe e dall'umidita residua nella
tostatura,

Macinatura del caffé: Questo fattore & uno dei piti importanti da tenere in considerazione.
Se si utilizza un macinino, il livello di macinatura deve essere regolato per evitare che il caffe
macinato subisca i seguenti processi:

- Lavaggio eccessivo e rapido: Un caffé macinato troppo grossolanamente pud causare
un lavaggio troppo rapido del caffe, con conseguente fuoriuscita dal portafiltro di una
grande quantita di caffé senza crema e aroma.

- Estrazione eccessiva: Un caffé macinato troppo finemente pud richiedere molto tempo
per essere estratto e la quantita di caffé che ne uscira sara molto ridotta.

NOTA: Si raccomanda vivamente l'uso di caffe appena macinato in un buon macinino di
precisione. L'uso di caffe macinato in commercio puo causare un lavaggio eccessivo e rapido a
causa delle dimensioni dei chicchi macinati.

Pressione di estrazione: Questo fattore e strettamente legato al grado di rettifica utilizzato.
Si raccomanda che la pressione durante lestrazione del caffe sia compresa tra 9 e 10 bar. Le
macine di caffe molto grosse provocano pressioni molto basse e quelle molto fini provocano
pressioni molto alte.

Pressato:: Quando il caffé macinato si trova nel portafiltro, deve essere distribuito con un ago
di rimozione e livellato con un dosatore di caffe. Quindi premere con una pressa di diametro
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adeguato. Sitratta di una fase importante, che contribuira notevolmente a generare una buona
estrazione. Premendo con una forza bassa si possono ottenere pressioni basse e un'estrazione
molto rapida del caffe, mentre premendo con una forza elevata si possono ottenere pressioni
alte e un'estrazione eccessiva. Premere leggermente il caffe.

Rapporto di estrazione:: |l rapporto di estrazione e spiegato come la proporzione tra il caffe
utilizzato e il caffe liquido nella tazza. Attualmente i rapporti di estrazione pil comunemente
utilizzati sono 1:1, 1:2 e 1:3. cioé per una parte di caffé macinato, dovremmo trovare lo stesso in
una tazzina. rispettivamente il doppio o il triplo della quantita di caffe liquido.

- Conrapportidiestrazionedi1:1siottengono caffe molto pit intensi e concentrati, consigliati
per caffe molto sviluppati e con un tempo di tostatura pil lungo.

- Con rapporti di estrazione di 1:2 si ottengono caffe piu stabili ed equilibrati, consigliati per
i caffe speciali meno sviluppati.

- Conrapporti di estrazione di 1:3 si ottengono caffe pit diluiti e meno intensi, consigliati per
alcuni caffe con tostature piu chiare.

Tempo di estrazione: Tempo di estrazione: Tempo di estrazione: IL tempo di estrazione & molto
importante perché determinera il risultato finale e ci dira se tutti i fattori di cui sopra sono
stati regolati correttamente. | tempi di estrazione devono essere impostati su 25-35 secondi.

NOTA: Si consiglia di utilizzare una bilancia da caffe di precisione per misurare iltempo e il peso
del caffe macinato e del caffe estratto.

Temperatura di estrazione:: Si consiglia una temperatura di estrazione compresa tra 90 e
94°C.

NOTA: Per ogni tipo di caffe macinato, e necessario trovare il giusto equilibrio tra la macchina
da caff, il livello di macinatura e la forza di pressatura. £ quindi normale che si debbano
preparare diversi espressi con ogni tipo di caffe fino a trovare l'equilibrio tra i fattori sopra
citati.

Pulizia. Dopo ogni utilizzo, il diffusore di caffe deve essere pulito con acqua calda e la spazzola
di pulizia, come descritto nella sezione precedente. Tirare la leva verso l'alto in modo da far
uscire l'acqua dall'unita di aspirazione e, nel frattempo, strofinare con la spazzola di pulizia
dell'unita di aspirazione.

ATTENZIONE: Fare molta attenzione a non scottarsi la mano, l'acqua esce ad alta temperatura.:

Decalcificazione:: L'accumulo di depositi di calcare nell'apparecchio puod provocare un aumento
della pressione di uscita e una riduzione della quantita di acqua in uscita per l'estrazione del
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caffe, con conseguente malfunzionamento dell'apparecchio.

3.5 Come preparare un buon cappuccino

Preparare prima l'espresso con una tazza sufficientemente grande per la dimensione
desiderata del cappuccino. Seguire le istruzioni alla voce "Preparare il caffe”.

Utilizzare latte intero, fresco e freddo di frigorifero (4°C-7°C), e versare 1/3 del latte nella
tazza per la sc hiuma in acciaio inox,

NOTA: Utilizzare una tazza in acciaio inossidabile e il diametro della tazza non deve essere
inferiore a 70 £ 5 mm, poiché il volume del latte aumentera dopo la schiumatura.

Seguire la sezione "Schiumare il latte con l'ugello” per ottenere una schiuma di latte
cremosa.

Togliere latazza quando si é raggiunta la schiumadilatte desiderata e la giusta temperatura
del latte, quindi spegnere la leva di azionamento del vapore, il vapore si arrestera, versare
il latte schiumato nell'espresso preparato, ora il cappuccino e pronto.

3.6 Schiumare il latte con l'ugello

L'ugello serve a montare il latte per ottenere un latte molto pit cremoso.

NOTA: Per ottenere risultati ottimali, utilizzare sempre latte intero freddo.

Versare il latte freddo in una tazza di acciaio inossidabile fino a meta tazza.

NOTA: Il diametro della coppa non deve essere inferiore a 70 = 5 mm.

Attivare il vaporizzatore ruotando il selettore verso sinistra e rilasciandolo. Si sentira un
cliceilvaporeiniziera a fuoriuscire. Se non esce, la caldaia a vapore non e sufficientemente
calda. Attendere qualche minuto e riprovare. Spegnere il vaporizzatore ruotando
nuovamente il selettore verso sinistra.

Inserire il vaporizzatore all'interno della coppa come mostrato nella figura 4. Il beccuccio
dell'ugello deve essere posizionato qualche centimetro sotto il latte.

NOTA: Estrarre un po' di vapore prima di iniziare il processo per rimuovere l'acqua liquida dal
vaporizzatore.

Con l'ugello nel latte, attivare il selettore del vapore per attivare e disattivare il vapore.
Per ottenere un latte spumoso cremoso, € necessario osservare che si formi un vortice
all'interno della tazza e che la cottura a vapore non produca un rumore stridente.
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NOTA: £ consigliabile controllare la temperatura del latte, che non deve superare i 60-65°C per
evitare la perdita di alcune proprieta.

5. Azionare nuovamente il selettore del vapore per spegnerlo una volta raggiunta la
temperatura desiderata. Questo modello di macchina da caffe e dotato di un sensore
di temperatura che rileva la temperatura del latte. Quando raggiunge la temperatura
impostata (60 °C per impostazione predefinita), il vaporizzatore si arresta da solo. Questa
temperatura limite pud essere regolata. Consultare il punto 4 della sezione “Impostazioni
di tempo e temperatura”

NOTA: Pulire l'ugello del vapore subito dopo l'uso per evitare la formazione di calcare nel
latte. Pulire l'ugello con un panno umido ed erogare nuovamente vapore per rimuovere il latte
eventualmente rimasto all'interno dell'ugello.

ATTENZIONE: Fare molta attenzione a non scottarsi la mano, l'acqua esce ad alta temperatura.:
3.7 Acqua calda

Premere il pulsante dell'acqua calda e 'acqua calda uscira dal tubo dell'acqua calda.
IL tempo di erogazione dell'acqua calda e di 5 secondi per impostazione predefinita. La durata
dell'acqua calda pud essere modulata in un intervallo compreso tra 3 e 30 secondi.

NOTA: Quando si finisce di preparare l'acqua calda, non toccare immediatamente il tubo
dell'acqua calda per evitare scottature.

3.8 Impostazioni di tempo e temperatura3.8 Impostazioni di tempo e temperatura

Tempo di estrazione del caffeTempo di estrazione del caffeTempo di estrazione del caffe

In modalita standby, tenere premuto uno dei pulsanti del caffé singolo o doppio e 'acqua uscira
dal gruppo di erogazione dopo 3 secondi. Continuando a premere il pulsante, lasciare che il
caffe venga erogato. Quando si desidera terminare la preparazione, rilasciare il pulsante e
l'acqua smettera di uscire. Limpostazione dell'ora viene salvata automaticamente per il tempo
in cui si @ premuto il tasto.

NOTA: Se l'impostazione e inferiore a 10 secondi, la macchina si imposta su 10 secondi e torna
in modalita standby. Campo di impostazione del tempo: tempo di Espresso/Doppio Espresso
da 10 a 120 secondi.

NOTA: Quando si imposta il tempo di erogazione del caffe, si consiglia di riempire il portafiltro

con una quantita adeguata di caffé macinato (30-35 ml di caffé vengono prodotti in 25 secondi
come standard); si otterra cosi un tempo pill preciso.
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Tempo di acqua calda

In modalita standby, ruotare il selettore dell'acqua calda verso sinistra per 5 secondi per
impostare il tempo di erogazione dell'acqua calda. Senza rilasciare il selettore, lasciar defluire
l'acqua e rilasciarlo quando lo si desidera. IL tempo di prelievo dell'acqua calda sara impostato
sul tempo che @ stato lasciato con il selettore girato (intervallo di impostazione tra 3 e 30
secondi, il valore predefinito & 5 secondi).

Modalita Eco

La macchina entra in modalita ECO senza alcun funzionamento per circa 28 minuti. Il display
visualizza "ECQO" Premere un pulsante qualsiasi per attivarlo. Quando la macchina passa in
modalita ECO, il display visualizza ECO (l'alimentazione viene interrotta). Premere nuovamente
il tasto SET finché la macchina non e pronta per il funzionamento, come spiegato nei passaggi
precedenti.

Ripristino delle impostazioni predefinite

A macchina accesa, tenere premuto contemporaneamente il pulsante Espresso e il pulsante
Doppio Espresso. Quando le spie di entrambi i pulsanti lampeggiano contemporaneamente,
rilasciare la mano. Dopo tre lampeggi, l'ora e le temperature preimpostate in fabbrica sono
state ripristinate.

- Espresso: 25 secondi

- Doppio espresso: 40 secondi

- Caffe manuale: 120 secondi

- Acqua calda: 5 secondi

- Tempo di pre-infusione: 2 secondi (non modificabile)

3.9 Spegnimento della macchina da caffe

NOTA: Per evitare che l'acqua nella caldaia si congeli e provochi la rottura della caldaia, quando
si utilizza la macchina da caffé in presenza di una temperatura ambiente inferiore al punto
di congelamento, prima di spegnere la macchina da caffe e necessario eseguire le seguenti
operazioni antigelo. Si consiglia di farlo se la macchina non viene utilizzata per un lungo
periodo di tempo.

1) Lapparecchio pud essere spento in qualsiasi momento premendo linterruttore “On/Off".

2) Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica se non lo si utilizza per un lungo periodo di
tempo.

3) Lasciare raffreddare.
4) Scaricare l'acqua di scarico. A tal fine, svitare con una chiave la valvola di scarico sul fondo

della macchina. L'acqua iniziera a scorrere.
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NOTA: Durante lo svuotamento, non collocare la macchina su un lato o capovolta. Ricordarsi di
serrare la valvola di scarico dopo il drenaggio per evitare perdite future.

ATTENZIONE: Effettuare questa operazione sempre dopo che la macchina si e raffreddata.
3.10 Spie luminose

Di seguito e riportata una tabella che mostra le diverse combinazioni di spie che i pulsanti
possono eseguire e quale avviso la macchina da caffe vuole indicare in ciascun caso.

Pulsante Pulsante | Pulsante .
k Pulsante Condizioni della .
dell’acqua Espresso | Manuale Soluzione

calda Espresso Doble del caffe macchina

Acceso, luci accese per 8
secondi

Preriscaldamento per il
caffe

Caffe pronto all'uso -

o o) o Produzione di acqua
calda

Espresso singolo
o o o preriscaldato

Espresso doppio
o o o preriscaldato

o o o) Esecuzione )

dell'estrazione manuale

(@] (@] (@) (@) Modalita ECO -

Indicatore assenza
d'acqua

16 I BARISTEO BRAVA



ITALIANO

Attendere
qualche istante
affinché la
temperatura
Temperatura molto siriduca

elevata dopo l'uso del naturalmente
vaporizzatore oppure premere
il pulsante per
erogareilcaffee
far raffreddare il
flusso d'acqua.

Contattare
ILsensore di temperatura [ il Servizio di
non funziona Assistenza
correttamente Tecnica ufficiale
di Cecotec
O: Indicatore spenta ( : Indicatore di alimentazione . : Indicatore di alimentazione 1s

Indicatore lampeggiante :Indicatore lampeggiante veloce

4. PULIZIA E MANUTENZIONE
Eseguire la pulizia rapida della macchina secondo le istruzioni.

La macchina deve essere spenta e raffreddata;

- nonutilizzare spugne abrasive né alcol o dissolventi. Non immergere la macchina in acqua.

- Pulire lerogatore del caffe e l'unita di estrazione con una spazzola professionale dopo ogni
utilizzo.

- Rimuovere il portafiltro dal supporto, rimuovere i fondi di caffe dall'interno e quindi pulirlo.

- Pulire tutti gli accessori staccabili in acqua e asciugarli accuratamente.

- Pulire l'ugello con un panno umido e erogare nuovamente il vapore dopo ogni utilizzo per
montare il latte.

4.1 Decalcificazione della macchina da caffe

L'apparecchio accumula depositi di calcare dopo un lungo periodo di utilizzo. Per garantire un
uso normale della macchina, & necessario decalcificarla ogni 2 mesi.

1. Cambiare la modalita di ingresso dell'acqua dal serbatoio dell'acqua come spiegato sopra.
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Montare il portafiltro con il filtro doppio e poi, a meta ciclo, sostituirlo con il filtro singolo.
2. Versare l'acqua e il decalcificante nel serbatoio fino alla linea MAX, seguendo il rapporto di
acqua e decalcificante indicato sul decalcificante stesso. Per la decalcificazione, utilizzare
i prodotti consigliati.
3. Accendere la macchina e seguire la procedura descritta di seguito:

3.13. Preparare 20 caffe doppi
3.14. Estrarre il vapore per 10 volte, per alcuni secondi ogni volta.
3.15. Estrarre l'acqua calda per 10 volte, per alcuni secondi ogni volta.

NOTA: Se la macchina richiede acqua durante questo processo, riempire nuovamente il
serbatoio dell'acqua.
4. Al termine di questa procedura, spegnere la macchina. Dopo il raffreddamento della
macchina, aprire la valvola di scarico dell'acqua e scaricare l'acqua.
5. Riempire il serbatoio dellacqua con acqua minerale naturale o filtrata; accendere la
macchina e ripetere l'operazione:

5.13. Preparare 20 caffe doppi
5.14. Estrarre il vapore per 10 volte, per alcuni secondi ogni volta.
5.15. Estrarre l'acqua calda per 10 volte, per alcuni secondi ogni volta.

6. Spegnere la macchina. Dopo il raffreddamento della macchina, aprire la valvola di scarico
dell'acqua e scaricare l'acqua.

7. La pulizia e stata completata. Pulire gli accessori come i portafiltro, i filtri e gli ugelli delle
lancette a vapore e ad acqua calda.

8. Ora e possibile riempire la macchina con acqua minerale naturale o filtrata per un uso
normale.

NOTA: Se dopo la seconda pulizia conacqua pulita sinotano ancora odori estraneiall'addolcitore
utilizzato, effettuare un'altra pulizia con acqua pulita.

4.2 Filtro cieco

'accessorio filtro cieco serve per la pulizia interna dell'erogatore del caffe. A tal fine, inserire
il doppio filtro nel portafiltro e posizionarlo sopra il portafiltro con il lato liscio sopra i fori
del filtro. Mettere un po' di polvere detergente all'interno e posizionare il portafiltro nella
macchina da caffe.

Preparate diversi caffe e interrompete l'estrazione dopo 5 secondi, vedrete come la pressione
aumenta molto. Quindi rimuovere il portafiltro e il filtro cieco e pulirli con acqua e un panno
umido.
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5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Risoluzione dei problemi della macchina da caffe:

ITALIANO

PROBLEMA CAUSA SOLUZIONE
Riempire il serbatoio dell'acqua.
Il serbatoio dell'acqua e vuoto. Non superare la linea del limite
superiore.
L'alimentazione di rete non
fornisce una potenza sufficiente Assicurarsi che la rete elettrica
a far funzionare la pompa con la possa fornire energia sufficiente.
Lacqua non sua normale efficienza.

viene erogata.

La macchina non funziona
correttamente e c'e un
componente difettoso.

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica ufficiale di Cecotec

| tubi interni della macchina da
caffe sono intasati dal calcare.

Seguire la procedura di
decalcificazione spiegata nella
sezione Pulizia e manutenzione.

Non esce
vapore

La caldaia a vapore non e ancora
calda.

Lasciare che la caldaia del caffe si
riscaldi alla giusta temperatura.

L'ugello della lancetta del vapore
e intasato

Pulire l'ugello del vaporizzatore
Ccon sapone sgrassante e testare
nuovamente.

Il caffe esce
dal gruppo di
estrazione,
ma non dal
portafiltro.

Nel filtro c'e troppo caffe e
questo genera una pressione
eccessiva.

Versare meno caffe nel filtro

Nel gruppo di estrazione del
caffe precedente sono presenti
residui di caffe.

Pulire i residui del caffe precedente.

La guarnizione di tenuta
tra l'unita di aspirazione e il
portafiltro e danneggiata.

Sostituire la guarnizione di tenuta

BARISTEOBRAVAI 119




ITALIANO

Il caffe e troppo fine, quando

. Utilizzare una macinatura
viene pressato crea una lastra

leggermente piu grossa e cercare di

ILcaffé non compatta che non lascia passare
esce 0 esce lacqua. pressare meno.
molto poco
| componenti interni sono Contattare il servizio di assistenza
danneggiati tecnica di Cecotec.
Perdite ' B Pulire la.vaFYOLa dleuacqua,ll
d'acqua La valvola dell'acqua e intasata serbatoio si inserira correttamente e
all'esterno l'acqua scorrera dove deve.
della ) Ci sono perdite d'acqua interne Contattare il Servizio di Assistenza
macchina alla macchina del caffe. Tecnica ufficiale di Cecotec
) Collegare la macchina alla rete
Non collegato alla rete elettrica i
elettrica
La macchina Il sensore di temperatura delle
non funziona caldaie non funziona.

Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica ufficiale di Cecotec

La macchina ha un componente

difettoso
Assicuratevi di utilizzare un
Il contenitore utilizzato non e contenitore cilindrico in acciaio
) adatto inox di piccole dimensioni, otterrete

ILlatte non si ) U
schiuma risultati migliori.

Si utilizza latte parzialmente Utilizzare sempre latte intero e

scremato o caldo. freddo

*Se non si riesce a individuare la causa del problema, non tentare di smontare la macchina da
caffe da soli, ma contattare l'assistenza tecnica Cecotec.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: AOT_EUO01_.100128
Prodotto: Baristeo Brava
Tensione: 220-240V

Frequenza: 50 Hz

Potenza: 2650 - 3150 W
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Capacita serbatoio d'acqua: 2,5 L

Dimensioni della macchina da caffe: 376 * 610 * 526 mm

Sistema di riscaldamento: Bollitore in acciaio inox da 550 mL per il caffe e bollitore in alluminio
da 1L pervapore e acqua calda

Bar di pressione: 15 Bar, Pompa vibrante

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o le pile/batterie devono essere smaltite separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, € necessario
rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
[ designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed

elettroniche e/o le pile/batterie, l'utente dovra contattare le autorita locali.

ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere l'ambiente.

8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Siraccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con l'apparecchio o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero di telefono +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES
FIGURATe 2

Agua quente
Expresso simples
Expresso duplo
Modo Manual
Mandémetro de pressao de extracao de café
Tampa do depédsito de dgua
Seletor de vapor
Unidade de extracdo de café
Tubo de agua quente
. Porta-filtros
. Tubo de vapor
. Bandeja antigotejamento
. Grelha da bandeja antigotejamento
. Pés da maquina de café
. Saida de drenagem
. Interruptor
. Mangueira de drenagem
. Tubo de drenagem
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Fig. 3

5. Aguaquente

1. Expressosimples
2. Expresso duplo

3. Extracao manual

FIGURA 4. Espumacao
NOTA:

Os graficos deste manual sé@o representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
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aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

- Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de solicitacdo de assisténcia.

- Retire a tampa de silicone do depdsito de dgua, se a maquina tiver uma, para facilitar o
escoamento da agua.

- Limpe todas as pecas amoviveis;

Contetido da caixa:

- Porta-filtro duplo

- Porta-filtro simples

- Filtro simples

- Filtro duplo

- Escovade limpeza para a unidade de extracdo de café
- Filtro cego para limpeza interna

- Suporte para chavenas

- Prensador de café

- Colher doseadora de café

- Tubo de saida de dgua (216x222mmx1,5m/PVCvpipe)
- Abracadeira (214-227mm/SUS)

Requisitos minimos para um funcionamento correto:

- Temperatura ambiente: Acima de 1°C, abaixo de 40°C
- Qualidade da dgua: Por facor, utilize agua mineral natural ou agua filtrada.

3. FUNCIONAMENTO

3.1 Painel de botdes

O painel do controlo é composto por 4 botées, que sdo explicados de seguida, da esquerda
para a direita:

- Agua quente (5 segundos de extracéo por defeito)
- Expresso simples (25 segundos de extracao predefinida)
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- Expresso duplo (40 segundos de extracdo predefinida)
- Dispensa manual (120 segundos de extracdo por defeito)

3.2 Ativacao e primeira utilizacao

1. Se pretender utilizar o tubo de escoamento para que as aguas residuais ndo se acumulem
no tabuleiro de recolha de dgua, deve primeiro colocar o tubo. Fixe corretamente o tubo
com correias ou uma bracadeira metalica e ndo se esqueca de retirar a ficha do tabuleiro
de recolha de agua.

NOTA: Guarde a tampa para o caso de um dia decidir prescindir do sistema de drenagem.

2. Abraatampa, retire o reservatério de dgua e encha-o até a linha superior do reservatério
que marca o limite maximo de agua.

NOTA: Para manter a maquina de café em perfeitas condicdes e prolongar a sua vida util, é
muito importante que a agua utilizada seja agua mineral natural e/ou agua filtrada, a fim de
evitar a acumulacao de sedimentos calcarios no interior dos tubos.

3. Volte a colocar a tampa do depésito de dgua e feche-a.

4. Primaointerrutor “Ligado/Desligado” na parte inferior da maquina depois de a ligar a rede
eléctrica.

5. Amagqguina enche-se de agua do depésito de agua e inicia a fase de pré-aquecimento.
Os quatro botdes do painel acendem-se um a um, da esquerda para a direita, a medida que
o processo de pré-aquecimento se prolonga. Este processo demora cerca de 6 minutos. Se
pretender utilizar o vapor assim que a maquina for ligada, deve aguardar alguns minutos
para que a caldeira de vapor aqueca.

NOTA: Quando se liga a maquina, a bomba de agua sé fornecera agua a caldeira de vapor. £
necessario premir os botdes de café e deixar sair a dgua da cabeca de infusao para evitar um
sobreaquecimento seco.

NOTA: Também é possivel utilizar a maquina diretamente sem pré-aquecimento, mas a
temperatura do café ou da agua serd baixa.

ADVERTENCIA: Quando a maquina esta a arrancar ou a funcionar e ndo ha dgua suficiente

no depésito de agua, todas as luzes das teclas piscam ao mesmo tempo e ouve-se um sinal
sonoro intermitente. Por favor, encha-o.
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3.3 Preparacdo do café
Para preparar um expresso e/ou um expresso duplo, siga as instrucées abaixo:

1. Retire o porta-filtro com o respetivo filtro instalado, deite o café moido corretamente e
pesado, consoante utilize o filtro simples ou duplo, no préprio filtro com uma colher de
café.

NOTA: Para trocar os filtros, utilize o filtro que nao esté colocado e alavanque o filtro entre
o filtro no porta-filtro e a saliéncia deste Ultimo para facilitar a sua remocdo. Para colocar o
novo filtro, faca um pouco de pressao com a palma da mao sobre o filtro para que este encaixe
corretamente.

2. Distribua e nivele o café. Em seguida, pressione o café moido, limpe o excesso de café
moido da borda do porta-filtro, para evitar danificar o anel de vedacao do grupo de café.

NOTA: Se ficar demasiado café moido no bordo do filtro, é facil provocar uma mé vedacdo e
fugas de dgua.

3. Prima o botdo expresso simples para ativar a saida de agua durante alguns segundos,
0 que ajudara a remover os residuos de cafés anteriores e a pré-aquecer a saida de café
para uma melhor extracdo dos aromas. Para libertar a dgua ap6s alguns segundos, prima
novamente o botao.

4. Segurea parte superior da maquina comamao e blogueie o pota-filtro no sentido contrario
ao dos ponteiros do relégio no centro da cabeca do grupo. Deve ser apertado.

ATENCAO: N&o coloque a mdo em cima do difusor de café, pois este atinge temperaturas
elevadas e pode provocar queimaduras.

5. Cologue a(s) chavena(s) sob o bocal de café.
Prima o botao Expresso/Expresso duplo/Extracao manual para preparar o café até ao fim
do tempo de preparacao.

7. 0O café estard pronto e a maquina regressard ao modo de espera apés 3 segundos.

NOTA: Em qualquer altura durante a preparacao do café, prima novamente o botao de chavena
individual/dupla/manual para parar a preparacao do café. € necessario um controlo rigoroso

da utilizacdo da maquina, uma vez que esta requer, por vezes, uma operacdao manual.

8. Depois de terminar, retire o porta-filtro rodando-o no sentido dos ponteiros do relégio,
deite fora as borras de café e limpe o suporte do filtro.
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NOTA: Para evitar aacumulacao de residuos de café moido na unidade de extracdo, recomenda-
se que prima o bot&o de café simples para fazer circular um pouco de dgua e lavar os residuos
de café, utilize o acessério de escova de limpeza para a unidade de extracdo de café. Em
seguida, a limpeza pode ser complementada com um pano himido. Para interromper o fluxo
de agua, prima novamente o botao café simples.

ATENCAO: Cuidado, a zona pode estar muito quente.
3.4 Como fazer um bom café Expresso

A arte de fazer um bom café baseia-se em muitos factores que devem ser cuidadosamente
controlados. Cada uma delas sera explicada a seguir para obter um bom café expresso:

Graos de café: O café é a matéria-prima de todo o processo. O café deve ser armazenado
num local fresco e seco, ao abrigo da humidade, do calor, da luz e do oxigénio (ar). Para evitar
a oxidacdo destes é aconselhavel utilizar sacos herméticos que possam ser fechados de novo
para retirar o maximo de ar possivel.

A guantidade recomendada para o filtro duplo é de 18 a 20 gramas de café, enquanto que
para o filtro simples é de 9 a 12 gramas de café. Estes valores dependem do tipo de café e da
humidade remanescente na torrefacao,

Moagem de café: Este fator é um dos mais importantes a ter em conta. O nivel de moagem
deve ser ajustado se se utilizar um moinho para evitar que o café moido sofra os seguintes
processos:

- Lavagem excessiva e rapida: Um café moido demasiado grosso pode fazer com que o
café seja lavado demasiado depressa, o que resulta numa grande quantidade de café
sem creme e sem sabor a sair do porta-filtro.

- Extracao insuficiente e demasiado longa: Uma moagem de café muito fina pode fazer
com que o café demore muito tempo a ser extraido, a quantidade de café que saira
serd muito pequena e a pressao de extracao sera muito elevada.

NOTA: Recomenda-se vivamente a utilizacdo de café recém-moido num moinho de café. A
utilizacao de cafés moidos comerciais pode provocar uma lavagem excessiva e rapida devido
ao tamanho da moagem.

Pressao de extracdo: Este fator estd intimamente ligado ao grau de moagem utilizado.
Recomenda-se que a pressao durante a extracao do café se situe entre 9 e 10 bar. As moagens
de café muito grossas provocam pressdes muito baixas e as moagens de café muito finas
provocam pressdes muito elevadas.
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Prensado: Quando o café moido estiver no porta-filtro, deve ser distribuido com um removedor
de agulhas e nivelado com um distribuidor de café. Em seguida, pressione com uma prensa
de didmetro adequado. Este é um passo importante, pois ajudard muito a gerar uma boa
extracdo. A prensagem com pouca forca pode resultar em baixas pressoes e numa extracao
muito rapida do café, enquanto a prensagem com muita forca pode resultar em altas pressdes
e numa extracao excessiva. Pressione ligeiramente o café.

Racio de extracdo: O racio de extracéo é explicado como a proporcdo de café utilizado em
relacao ao café liquido na chdvena. Atualmente, os racios de extracéo mais utilizados sdo 1:1,
1:2 e 1:3. Ou seja, para uma parte de café moido, devemos encontrar o mesmo numa chavena,
o dobro ou o triplo da quantidade de café liquido, respetivamente.

- Com racios de extracdo de 1.1 obtemos cafés muito mais intensos e concentrados,
recomenda-se para cafés muito desenvolvidos e com um tempo de torrefacdo mais longo.

- Com racios de extracdo de 1:2 obtemos cafés mais estaveis e equilibrados, e recomenda-
se para cafés especiais menos desenvolvidos.

- Com relacdes de extracdo de 1:3 obtemos cafés mais diluidos e menos intensos,
recomendados para certos cafés com torras mais leves.

Tempo de extracao: O tempo de extracao é muito importante, pois determinara o resultado

final e dir-nos-a se todos os factores acima referidos foram corretamente ajustados. Os
tempos de extracdo devem ser definidos para 25 a 35 segundos.

NOTA: Recomenda-se a utilizagao de uma balanca de café de precisao para medir o tempo e o
peso do café moido e do café extraido.

Temperatura de extracéo: Recomenda-se uma temperatura de extracdo de 90 a 94°C.

NOTA: Para cada tipo de café moido, tera de encontrar o equilibrio certo entre a sua maquina de
café, o nivelde moagem e a forca com que o pressiona. Por conseguinte, é normal que tenha de
preparar varios cafés até encontrar o equilibrio entre os factores acima referidos.

Limpeza: Apds cada utilizacdo, o difusor de café deve ser limpo com dgua quente e a escova de
limpeza. Puxe a alavanca para cima para que a agua saia da unidade de extracdo e, entretanto,
esfregue com a escova de limpeza da unidade de extracao.

ATENCAOQ: Tenha muito cuidado para ndo queimar a méo, pois a dgua sai a uma temperatura
elevada.

Descalcificacao:: A acumulacdo de depdsitos calcarios no interior do aparelho pode levar

a um aumento da pressdo de safda e a uma reducao da quantidade de dgua que sai para a
extracdo do café, o que resulta num mau funcionamento do aparelho.
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3.5 Como fazer um bom Cappuccino

1. Primeiro, prepare o expresso numa chavena suficientemente grande para o tamanho de
cappuccino desejado. Siga as instrucdes em “Preparar o café”.

2. Utilize leite gordo, fresco e frio do frigorifico (4°C-7°C), e deite 1/3 do leite no copo de
espuma de aco inoxidavel,

NOTA: Utilize uma chavena de aco inoxidavel e o diametro da chavena n&o deve ser inferior a
70 =5 mm, uma vez que o volume do leite aumentara apds a formacao de espuma.

3. Siga a seccdo "Fazer espumar o leite com o bocal" para obter um leite cremoso com
espuma.

4. Retire a chavena quando tiver atingido a espuma e a temperatura correcta de leite, depois
desligue a alavanca de acionamento do vapor, o vapor para. Deite o leite espumado no
expresso preparado, agora o cappuccino esta pronto.

3.6 Fazer espumar o leite com o bocal

0 bocal é utilizado para espumar o leite e obter um leite muito mais cremoso.

NOTA: Utilize leite gordo para obter os melhores resultados.

1. Deite leite frio numa chavena de aco inoxidavel até meio da chavena.

NOTA: O diametro da chavena nao deve ser inferiora 70 £ 5 mm.

2. Active o vaporizador ao rodae o seletor para a esquerda. Ouvird um clique e o vapor
comecara a sair. Se nao sair, é porque a caldeira de vapor ndo esta suficientemente quente.
Aguarde alguns minutos e tente novamente. Desligue o vaporizador ao rodar novamente
o seletor para a esquerda.

3. Insira o vaporizador no interior do copo, como mostra a figura 4. A boca do vaporizador

deve ser colocada alguns centimetros abaixo do leite.

NOTA: Extraia um pouco de vapor antes de iniciar o processo para remover qualquer agua
liquida do vaporizador.

4. Com o bico no leite, accione o seletor de vapor para ligar e desligar o vapor. Para obter um
leite espumoso e cremoso, € preciso observar que se forma um remoinho no interior da

chavena e que a vaporizacao nao faz barulho.

NOTA: € altamente aconselhavel controlar a temperatura do leite, que ndo deve atingir mais de
60-65°C para evitar a perda de certas propriedades.
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5. Acione novamente o seletor de vapor para o desligar quando a temperatura desejada for
atingida. No caso deste modelo de maquina de café, possui um sensor de temperatura que
detecta a temperatura do leite. Quando atinge a temperatura definida (60 °C por defeito),
o vaporizador para por si préoprio. Esta temperatura limite pode ser ajustada. Consulte o
ponto 4 da seccdo "Regulacdo do tempo e da temperatura”.

NOTA: Limpe o bocal de vapor imediatamente apés a utilizacdo para evitar a formacao de
depdsitos no leite. Limpe o bocal com um pano himido e voltar a deitar vapor para retirar o
leite que possa ter ficado no interior do bocal.

ATENQAO: Tenha muito cuidado para ndo queimar a mao, pois a dgua sai a uma temperatura
elevada.

3.7 Agua quente

Prima o botéo de dgua quente e saira agua quente do tubo de dgua quente.
0 tempo de agua quente é de 5 segundos por defeito. O tempo de dgua quente pode ser
modulado numa gama de 3 a 30 segundos.

NOTA: Quando terminar, ndo toque imediatamente no tubo de dgua quente para evitar
queimaduras.

3.8 Regulacdo do tempo e da temperatura

Tempo de extracdo do café

No modo de espera, prima e mantenha premido um dos botdes de café simples ou duplo e a
agua sairé da cabeca de infusao ap6és 3 segundos. Enquanto continua a premir o botao, deixe
o café coar. Quando quiser terminar a preparacao, solte o botdo e a dgua deixara de sair. A
definicdo da hora é guardada automaticamente durante o tempo em que o botdo foi premido.

NOTA: Se a definicao for inferior a 10 segundos, a maquina assume a predefinicao de 10
segundos e regressa ao modo de espera. Intervalo de regulacao do tempo: tempo do expresso/
expresso duplo de 10 a 120 segundos.

NOTA: Ao definir o tempo de café, recomenda-se encher o porta-filtro com uma quantidade
adequada de café moido (30 a 35 ml de café sao produzidos em 25 segundos como padrao),
obtendo assim um tempo mais preciso.

Tubo de agua quente

No modo de espera, rode o seletor de agua quente para a esquerda durante 5 segundos para
definir o tempo de saida de dgua quente. Sem soltar o seletor, deixe sair a agua e libere-o
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quando desejar. O tempo de evacuacao da dgua quente sera definido para o tempo que foi
deixado com o seletor rodado (intervalo de definicao entre 3 e 30 segundos, o valor predefinido
é 5 segundos).

Modo Eco

A maquina entrard no modo ECO sem qualquer operacao durante cerca de 28 minutos. O ecra
mostrard "ECO". Prima qualquer botdo para a ativar. Quando a maquina entra no modo ECO, o
ecrad apresenta a indicacdo ECO (toda a energia é cortada). Prima novamente a tecla SET até
gque a maquina esteja pronta a funcionar, como explicado nos passos anteriores.

Restaurar as definicoes predefinidas

Com a maquina ligada, prima e mantenha premido o botdo Expresso e o botdo Expresso Duplo
ao mesmo tempo. Quando as luzes de ambos os botdes piscarem ao mesmo tempo, solte a
mé&o. Depois de piscar trés vezes, a hora e as temperaturas predefinidas de fabrica teréo sido
repostas.

- Expresso: 25 segundos

- Expresso duplo: 40 segundos

- Café manual: 120 segundos

- Agua quente: 5 segundos

- Tempo de pré-infuséo: 2 segundos (Nao modificavel)

3.9 Desligar a maquina

NOTA: para evitar que a agua da caldeira congele e provoque fissuras na caldeira, quando
se utiliza @ maquina de café em locais onde a temperatura ambiente é inferior ao ponto de
congelacao, devem ser tomadas as seguintes medidas anti-congelamento antes de desligar a
maquina de café. Esta medida é recomendada se a maquina ndo for utilizada durante um longo
periodo de tempo.

1) Amaéquina pode ser desligada em qualquer altura, premindo o botdo “ligado/desligado”.

2) Desligue-a da rede eléctrica se ndo o utilizar durante um longo periodo de tempo.

3) Deixe arrefecer.

4) Esvazie as aguas residuais. Para o efeito, desaparafuse a vélvula de drenagem na parte
inferior da maquina com uma chave inglesa. A dgua comecara a correr.

NOTA: Durante a drenagem, nao coloque a maquina de lado ou de cabeca para baixo. N&do se
esqueca de apertar a valvula de drenagem ap6s a drenagem para evitar futuras fugas.
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A seguir, é apresentado um quadro que mostra as diferentes combinacdes de luzes que os
botdes podem efetuar e qual o aviso que a maquina de café pretende indicar em cada caso.

Botao de
agua
quente

Botdo de
Expresso

Botdo de
Expresso
duplo

Botao de
Café
Manual

Estado da
magquina de café

Solucéo

Ligada, luzes
acesas durante 8
segundos

Pré-aguecimento
para café

Café pronto a usar

Agua quente em
preparacao

Pré-aquecimento
Expresso Simples

Pré-aguecimento
Expresso Duplo

Execucao da
extracao manual

Modo ECO

Falta de agua
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Temperatura muito
elevada apos
a utilizacao do

Aguarde alguns
instantes para que a
temperatura diminua
naturalmente ou
prima o botao para

vaporizador preparar o café e
fazer com que a dgua

flua para arrefecer.

0 sensor de Contacte com
temperatura o Servico de

nao funciona Assisténcia Técnica
corretamente. da Cecotec

O: icone desligado
: [cone intermitente ' : icone intermitente répido

. Icone ligado . :cone ligado 1s

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Efetue a limpeza répida da maquina de acordo com as instrucdes.

Amaqguina deve ser desligada e arrefecida.

N&o utilize esponjas abrasivas, élcool ou solventes. Nado mergulhe a méaquina em agua.
Limpe o bico de café e a unidade de extracdo com uma escova profissional apés cada
utilizacao.

Retire o porta-filtro do suporte, retire as borras de café do interior e limpe-o em seguida.
Limpe todos os acessérios com dgua e seque-0s bem.

Limpe o bocal com um pano himido e volte a distribuir o vapor apés cada utilizacdo para
espumar o leite.

4.1 Descalcificacdo da maquina de café

A maquina acumula depésitos de calcario apdés um longo periodo de utilizacao. Para garantir
uma utilizacao normal da maquina, é necessario descalcifica-la de 2 em 2 meses.

Altere o modo de entrada de agua do reservatorio de dgua, como explicado acima. Coloque
o porta-filtro com o filtro duplo e, a meio do ciclo, substitui-lo pelo filtro simples.

Deite a dgua e o descalcificante no reservatério até a linha MAX, de acordo com a
proporcao de &gua e descalcificante indicada no préprio descalcificante. Utilize os
produtos recomendados para efetuar esta descalcificacao.

Ligue a maquina para seguir o processo abaixo:
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3.16. Prepare 20 cafés duplos
3.17. Puxe o vapor 10 vezes, durante alguns segundos de cada vez.
3.18. Puxe o dgua quente 10 vezes, durante alguns segundos de cada vez.

NOTA: Se a maquina pedir dgua durante este processo, é necessario encher novamente
o depésito de agua.
4. Apds este processo, desligue a maquina. Depois de a maquina arrefecer, abra a valvula de
escoamento da dgua e escoe a agua.
5. Enchanovamente o depdsito de dgua com dgua mineral naturalou filtrada; ligue a méaquina
e repita este processo:

5.16. Prepare 20 cafés duplos
5.17. Puxe o vapor 10 vezes, durante alguns segundos de cada vez.
5.18. Puxe o dgua quente 10 vezes, durante alguns segundos de cada vez.

6. Desligue a maquina. Depois de a maquina arrefecer, abra a valvula de escoamento da agua
e escoe a agua.

7. Limpeza concluida. Limpe os acessorios, como os porta-filtros, os filtros e os bicos das
lancetas de vapor e de agua quente.

8. Pode agora encher a maquina com agua mineral natural ou filtrada para uma utilizacao
normal.

NOTA: Se, ap6s a segunda limpeza com dgua limpa, se continuarem a notar odores estranhos
ao amaciador utilizado, efectue uma nova limpeza com agua limpa.

4.2 Filtro cego

0 acessorio de filtro cego é utilizado para a limpeza interna do bico de café. Para o fazer,
coloque o filtro duplo no porta-filtro e coloque-o em cima deste com o lado liso sobre os
orificios do filtro. Coloque um pouco de pé de limpeza no interior e coloque o porta-filtro na
magquina de café.

Faca varios cafés e corte a extracdo deste apés 5 segundos, vera como a pressao aumenta
muito. Em seguida, retire o suporte do filtro e o filtro cego e limpe com dgua e um pano hdmido.

BARISTEQ BRAVA | 133



PORTUGUES

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Resolucao de problemas:

PROBLEMA

CAUSA

SOLUCAO

Nao sai agua.

0 depdsito de dgua esta vazio

Encha o depdsito de dgua. Nao
ultrapasse a linha superior que
delimita o limite fixado.

Arede eléctrica nao fornece
energia suficiente para que
a bomba funcione com o seu
rendimento normal.

Certifique-se de que a rede eléctrica
pode fornecer energia suficiente.

A maquina nao esta a funcionar
corretamente e existe um
componente defeituoso.

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec

Os tubos internos da maquina
de café estdo obstruidos com
calcario.

Siga os passos de descalcificacao
explicados na seccao de limpeza e
manutencao.

Nao sai vapor.

A caldeira de café ainda néo esta
quente.

Deixe a cafeteira aquecer até a
temperatura correcta.

0 bocal do vaporizador esta
obstruido

Limpe o bocal do vaporizador com
sabao desengordurante e teste
novamente

0 café saido
aparelho de
extracao, mas
ndo do porta-
filtro.

H& demasiado café no filtro, o que
gera um excesso de pressao.

Deite menos café no filtro

Existem residuos de café no
aparelho de extracao do café
anterior.

Limpe os residuos de café do café
anterior.

Ajunta de vedacao entre o
aparelho de extracao e o porta-
filtro esté danificada.

Substitua a junta de vedacao
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N&o sai café ou
sai muito pouco

0 café moido é demasiado fino,
ao pressionar cria uma placa
compacta que nao permite a
passagem da agua

Utilize uma moagem ligeiramente
mais grossa e tente pressiona-la
menos.

Os componentes internos estao
danificados

Por favor, contacte com o Servico
de Assisténcia Técnica da Cecotec.

Fugas de agua
no exterior da
maquina

A entrada de agua esta bloqueada.

Limpe a valvula de agua, o depésito
encaixar-se-a bem e a dgua fluira
para onde deve.

Existem fugas de agua internas na
maquina de café.

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec

A maquina néo
funciona

N&o estd corretamente ligada a
rede elétrica.

Ligue a base a rede elétrica.

0 sensor de temperatura dos
boilers ndo esta a funcionar.

A maquina tem um componente
defeituoso

Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec

O leite ndo tem
espuma.

0 recipiente que esta a utilizar ndo
é adequado

Certifique-se de que utiliza

um recipiente cilindrico de aco
inoxidavel de tamanho pequeno,
pois obtera melhores resultados.

Estd a utilizar leite meio-gordo ou
morno.

Utilize sempre leite gordo e frio

*Se tiver dificuldade em encontrar a causa do problema, ndo tente desmontar a maquina de
café por si préprio, contacte o Servico de Assisténcia Técnica Cecotec.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncias: EU01_100128
Produto: Baristeo Brava

Tensdo: 220-240V
Frequéncia: 50 Hz

Poténcia: 2650 - 3150 W
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Capacidade do depésito de dgua: 2,5 L

Tamanho da méquina de café: 376 * 610 * 526 mm

Sistema de aquecimento: Caldeira de 550 ml em aco inoxidavel para café e caldeira de 1L em
aluminio para vapor e dgua quente

Bares de pressdo: 15 Bar, bomba vibratéria

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto
e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando
este produto atingir o fim da sua vida Gtil, deverd remover as pilhas/baterias/
acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades
B i
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera
contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudard a proteger o ambiente.

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicées e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 321 07 28.
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9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacéo nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN
FIGUURTen 2

Wam water
Espresso Simpel
Dubbele espresso
Handmatige modus
Manometer voor koffie-extractie
Deksel van het waterreservoir
Stoomregelaar
Koffie-extractiegroep
Warm Water Buis

. Filterhouder

. Stoombuis

. Lekbak

. Lekbakrooster

. Voeten van de koffiemachine

. Afvoer

. Schakelaar

. Afvoerslang

. Afvoerpijp
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FIGUUR 3

1. Warm water

2. Espresso Simpel

3. Dubbele espresso

4. Handmatige extractie

FIGUUR 4: Schuimend
OPMERKING:

De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
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beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren.
Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van een verzoek om assistentie.

Verwijder de siliconendop van het waterreservoir als de machine er een heeft, om de
waterafvoer te vergemakkelijken.

Reinig alle afneembare onderdelen

Inhoud van de doos:

Filterhouder met dubbele uitlaat

Filterhouder met enkele uitlaat

Enkele filter

Dubbele filter

Reinigingsborstel voor koffie-extractie-eenheid
Blindfilter voor inwendige reiniging
Bekerhouder

Koffiestamper

Maatlepel

Waterafvoerpijp (216x222mmx1.5m/PVCvpijp)
Klem (e14-227mm/SUS)

Minimumvereisten voor een goede werking:

Omgevingstemperatuur: Boven 1°C, onder 40°C
Waterkwaliteit: Gebruik natuurlijk mineraalwater of gefilterd water.

3. WERKING

3.1 Toetsenbord

Het toetsenbord bestaat uit 4 knoppen, die hieronder van links naar rechts worden uitgelegd:

Warm water (standaard 5 seconden aftappen)
Espresso Simpel (standaard 25 seconden extractie)
Dubbele espresso (standaard 40 seconden extractie)
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- Handmatig extraheren (standaard 120 seconden extractietijd)
3.2 Opstarten en eerste gebruik

1. Als je de afvoerpijp moet gebruiken zodat het afvalwater zich niet ophoopt in de lekbak,
moet je eerst de pijp leggen. Zet de buis goed vast met kabelbinders of een metalen klem
en vergeet niet de stekker uit de lekbak te verwijderen.

OPMERKING: Bewaar de plug voor het geval je op een dag besluit af te zien van het
afvoersysteem.

2. Open het deksel, verwijder de watertank en vul de tank tot aan de bovenste streep in de
tank die de maximale waterlimiet aangeeft.

OPMERKING: Om de koffiemachine in perfecte staat te houden en de levensduur te verlengen,
is het erg belangrijk dat het gebruikte water natuurlijk mineraalwater of gefilterd water is,
omdat dit de ophoping van kalkaanslag in de leidingen voorkomt.

3. Plaats het waterreservoir terug en sluit het deksel.
Druk op de “"Aan/Uit" schakelaar aan de onderkant van het apparaat nadat u het apparaat
op het lichtnet hebt aangesloten.

5. De machine vult zich met water uit de watertank en begint met de voorverwarmingsfase.

6. Deviertoetsen op het toetsenbord lichten één voor één op van links naar rechts naarmate
het voorverwarmingsproces wordt verlengd. Dit proces duurt ongeveer 6 minuten. Als
je stoom wilt gebruiken zodra het apparaat is ingeschakeld, moet je een paar minuten
wachten tot de stoomketel is opgewarmd.

OPMERKING: Als je de machine inschakelt, levert de waterpomp alleen water aan de
stoomketel. Je moet de koffieknoppen indrukken en het water uit de zetkop laten stromen om

droge oververhitting te voorkomen.

OPMERKING: Je kunt het apparaat ook direct gebruiken zonder voorverwarmen, maar dan zal
de koffie- of watertemperatuur laag zijn.

WAARSCHUWING: Als de machine start of draait en er niet genoeg water in de watertank zit,
knipperen alle toetslampjes tegelijkertijd en hoort u een piepsignaal met tussenpozen. Vul het
alsjeblieft in.

3.3 Koffie bereiden

Volg de onderstaande instructies om een Espresso en/of een dubbele Espresso te maken:
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1. Neem de filterhouder met het betreffende filter eruit, giet de gemalen koffie op de juiste
manier en gewogen, afhankelijk van of je het enkele of dubbele filter gaat gebruiken, in het
filter zelf met een koffielepel.

OPMERKING: Om de filters te verwisselen, gebruikt u het filter dat niet op zijn plaats zit en
tilt u het filter tussen het filter in de filterhouder en het uitsteeksel van de filterhouder om het
verwijderen te vergemakkelijken. Om het nieuwe filter te plaatsen, oefent u wat druk uit met
uw handpalm op het filter zodat het vastklikt.

2. Verdeel de koffie met een naaldverwijderaar en verdeel en egaliseer de koffie vervolgens
met een automaat. Druk vervolgens de gemalen koffie uit, veeg de overtollige gemalen
koffie van de rand van de filterhouder om beschadiging van de afdichtring van de
koffiegroep te voorkomen.

OPMERKING: Als er te veel gemalen koffie op de rand van het filter achterblijft, zal dit
gemakkelijk een slechte afdichting en dus waterlekkage veroorzaken.

3. Druk op de knop voor een enkele espresso om de wateruitloop een paar seconden te
activeren, dit helpt om resten van vorige koffies te verwijderen en om de koffie-uitloop
voor te verwarmen voor een betere extractie van de aroma's. Druk nogmaals op de knop
om het water na een paar seconden te laten ontsnappen.

4. Houd het bovenste deel van de machine met de hand vast en vergrendel de filterhouder
linksom in het midden van de groepenkop. Het moet strak zitten.

PAS OP: Plaats uw hand niet op de koffiediffusor, omdat deze hoge temperaturen bereikt en
brandwonden kan veroorzaken.

5. Plaats de kop(pen) onder de koffie-uitloop.

6. Druk op de knop Espresso/Double Espresso/Manual Extraction om de koffie te zetten
totdat de zettijd is verstreken.

7. De koffie is klaar en het apparaat keert na 3 seconden terug naar de stand-bymodus.

OPMERKING: Druk op elk moment tijdens de koffiebereiding nogmaals op de knop voor
eenpersoons-/dubbele kopjes/manueel om de koffiebereiding te stoppen. Er moet
nauwlettend toezicht worden gehouden op het gebruik van de machine, omdat deze soms met
de hand moet worden bediend.

8. Verwijder defilterhouder na afloop door deze met de klok mee te draaien, gooi het koffiedik
weg en maak de filterhouder schoon.
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OPMERKING: Omte voorkomen dat gemalen koffieresten zich ophopen in de extractie-eenheid,
wordt aangeraden op de knop voor één kopje koffie te drukken om een beetje water te laten
circuleren en de koffieresten weg te spoelen met behulp van het reinigingsborsteltje voor de
koffie-extractie-eenheid. Daarna kan het schoonmaken worden aangevuld door af te nemen
met een vochtige doek. Druk nogmaals op de knop voor één kopje koffie om de waterstroom
te stoppen.

PAS OP: Wees voorzichtig, het gebied kan erg heet zijn.
3.4 Hoe zet ik goede espressokoffie

De kunst van het zetten van goede koffie is gebaseerd op veel factoren die zorgvuldig
moeten worden gecontroleerd. Ze worden hieronder stuk voor stuk uitgelegd om een goede
espressokoffie te krijgen:

Koffiebonen: Koffie is de grondstof voor dit hele proces. Koffie moet op een koele, droge
plaats bewaard worden, uit de buurt van vocht, warmte, licht en zuurstof (lucht). Luchtdichte
zakken die opnieuw kunnen worden gesloten om zoveel mogelijk lucht te verwijderen, worden
aanbevolen om oxidatie van de zak te voorkomen.

De aanbevolen hoeveelheid voor de dubbele filter is 18 tot 20 gram koffie, terwijl dit voor de
enkele filter 9 tot 12 gram koffie is. Deze waarden zijn afhankelijk van de koffiesoort en het
resterende vocht in de branding,

Koffiemolen: Deze factor is een van de belangrijkste om rekening mee te houden. Het
maalniveau op de molen moet worden aangepast om te voorkomen dat de gemalen koffie de
volgende processen ondergaat:

- Overmatig en snel wassen: Te grof gemalen koffie kan ervoor zorgen dat de koffie te
snel wordt uitgespoeld, waardoor er een grote hoeveelheid koffie zonder room en
smaak uit de filterhouder komt.

- Overextractie: Te fijn gemalen koffie kan ervoor zorgen dat het lang duurt voordat de
koffie geéxtraheerd is, en de hoeveelheid koffie die eruit komt zal erg klein zijn.

OPMERKING: Het gebruik van versgemalen koffie in een goede precisiemolen wordt sterk
aanbevolen. Het gebruik van commercieel gemalen koffie kan leiden tot overmatig en snel
wassen vanwege de grootte van de gemalen bonen.

Extractie druk: Deze factor is nauw verbonden met de gebruikte slijpgraad.. Het wordt
aanbevolen om de druk tijdens koffie-extractie tussen 9 en 10 bar te houden. Zeer grove
koffiemalingen resulteren in zeer lage drukken en zeer fijne koffiemalingen resulteren in zeer
hoge drukken.
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Koffiepers: Als de gemalen koffie in de filterhouder zit, moet deze worden verdeeld met een
naaldverwijderaar en genivelleerd met een koffieautomaat. Pers vervolgens met een pers
van geschikte diameter. Dit is een belangrijke stap omdat het enorm zal helpen om een goede
extractie te genereren. Persen met weinig kracht kan resulteren in een lage druk en zeer snelle
extractie van koffie, terwijl persen met veel kracht kan resulteren in een hoge druk en over-
extractie. Druk lichtjes op de koffie.

Extractieverhouding: De extractieverhouding wordt uitgelegd als de verhouding tussen
de gebruikte koffie en de vloeibare koffie in het kopje. Momenteel zijn de meest gebruikte
extractieverhoudingen 1:1, 1:2 en 1:3. , d.w.z. voor één deel gemalen koffie, zouden we hetzelfde
in een kopje moeten vinden. respectievelijk het dubbele of driedubbele van de hoeveelheid
vloeibare koffie.

- Met extractieratio's van 1:1 verkrijgen we veel intensere en geconcentreerdere koffies,
aanbevolen voor sterk ontwikkelde koffies met een langere brandtijd.

- Metextractieratio's van 1:2 verkrijgen we stabielere en evenwichtigere koffies, aanbevolen
voor minder ontwikkelde koffiespecialiteiten.

- Met extractieratio's van 1:3 verkrijgen we meer verdunde en minder intense koffies,
aanbevolen voor bepaalde koffies met lichtere brandingen.

Extractieverhouding:De extractietijd is erg belangrijk omdat deze het eindresultaat bepaalt
en ons vertelt of alle bovenstaande factoren correct zijn aangepast. De extractietijden moeten
worden ingesteld op waarden tussen 25 en 35 seconden.

OPMERKING: Het wordt aanbevolen om een precisie koffieweegschaal te gebruiken om de tijd
en het gewicht van zowel de gemalen koffie als de geéxtraheerde koffie te meten.

Extractie temperatuur: Een extractietemperatuur van 90 tot 94°C wordt aanbevolen.

OPMERKING: Voor elke soort gemalen koffie moet je de juiste balans vinden tussen je
koffiemachine, de maalgraad en de sterkte waarmee je drukt. Het is daarom normaal als je
verschillende espresso's met elke koffiesoort moet bereiden tot je de balans vindt tussen de
bovengenoemde factoren.

Schoonmaken: Na elk gebruik moet het koffierooster worden gereinigd met heet water en
de reinigingsborstel, zoals beschreven in het vorige hoofdstuk. Trek de hendel omhoog zodat
het water uit de afzuigunit stroomt en schrob ondertussen met de reinigingsborstel van de

afzuigunit.

PAS OP: Pas op dat je je hand niet verbrandt, want het water komt er op hoge temperatuur uit.
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Ontkalken: De ophoping van kalkaanslag in het apparaat kan leiden tot een verhoging van
de uitlaatdruk en een vermindering van de hoeveelheid water die eruit komt voor de koffie-
extractie, waardoor het apparaat niet meer goed functioneert.

3.5 Hoe maak je een goede cappuccinokoffie

1. Bereid eerst de espresso met een kopje dat groot genoeg is voor de gewenste grootte van
de cappuccino. Volg de instructies onder “Koffie bereiden”.

2. Gebruik volle melk, vers en koud uit de koelkast (4°C-7°C), en giet 1/3 van de melk in de
roestvrijstalen opschuimbeker.

OPMERKING: Gebruik een roestvrijstalen beker en de diameter van de beker mag niet kleiner
zijn dan 70 £ 5 mm, omdat het volume van de melk toeneemt na het opschuimen.

3. Volg het hoofdstuk “Melk opschuimen met het pijpje” om romig opgeschuimde melk te
maken.

4. Verwijder het kopje wanneer u het gewenste melkschuim en de juiste melktemperatuur
hebt bereikt, zet dan de stoomhendel uit, de stoom stopt, giet de opgeschuimde melk in de
bereide espresso, nu is de cappuccino klaar.

3.6 Melk opschuimen met opschuimer

De opschuimer wordt gebruikt om de melk op te schuimen, zodat de melk veel romiger wordt.

OPMERKING: Gebruik altijd koude volle melk voor de beste resultaten.

1. Giet koude melk in een roestvrijstalen beker tot halverwege de beker.

OPMERKING: De diameter van de beker mag niet kleiner zijn dan 70 + 5 mm.

2. Activeer de verdamper door de keuzeschakelaar naar links te draaien en los te laten. Je
hoort een klik en er begint stoom te ontsnappen. Als het er niet uitkomt, is de stoomketel
niet heet genoeg. Wacht een paar minuten en probeer het opnieuw. Schakel de verdamper
uit door de keuzeschakelaar weer naar links te draaien.

3. Plaats de verdamper in de beker zoals aangegeven in figuur 4. Het pijpje van het pijpje

moet een paar centimeter onder de melk worden geplaatst.

OPMERKING: Zuig wat stoom af voordat je begint met het proces om eventueel vloeibaar
water uit de steamer te verwijderen.
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4. Methet pijpje inde melk activeer je de keuzeknop stoom om de stoom in en uit te schakelen.
Om romige opgeschuimde melk te krijgen, moet je erop letten dat er een werveling in het
kopje ontstaat en dat het stomen geen piepend geluid maakt.

OPMERKING: Het is zeer raadzaam om de temperatuur van de melk te controleren. Deze mag
niet hoger worden dan 60-65°C om te voorkomen dat bepaalde eigenschappen verloren gaan.

5. Bedien de stoomkeuzeknop opnieuw om hem uit te schakelen wanneer de gewenste
temperatuur is bereikt. Dit model koffiemachine heeft een temperatuursensor die de
temperatuur van de melk detecteert. Wanneer de ingestelde temperatuur is bereikt
(standaard 60 °C), stopt de verdamper vanzelf. Deze grenstemperatuur kan worden
aangepast. Zie punt 4 van het hoofdstuk "Tijd- en temperatuurinstellingen”.

OPMERKING: Reinig het stoompijpje onmiddellijk na gebruik om kalkaanslag in de melk te
voorkomen. Veeg het pijpje af met een vochtige doek en laat opnieuw stoom ontsnappen om
eventueel achtergebleven melk te verwijderen.

PAS OP: Pas op dat je je hand niet verbrandt, want het water komt er op hoge temperatuur uit.
3.7 Warm water

Druk op de heetwaterknop en er komt heet water uit de heetwaterleiding.
De warmwatertijd is standaard 5 seconden. De warmwatertijd kan gemoduleerd worden in
een bereik van 3 tot 30 seconden.

OPMERKING: Als je klaar bent met heet water maken, raak dan niet meteen de heetwaterleiding
aan om verbranding te voorkomen.

3.8 Tijd- en temperatuurinstellingen

Koffie-extractietijd

Houd in de stand-bymodus een van de knoppen voor enkele of dubbele koffie ingedrukt en
na 3 seconden komt er water uit de koffiezetgroep. BLlijf op de knop drukken en laat de koffie
zetten. Als je klaar bent met de bereiding, laat je de knop los en stopt het water met stromen.
De tijdsinstelling wordt automatisch opgeslagen voor de tijd dat je op de knop hebt gedrukt.

OPMERKING: Als de instelling minder dan 10 seconden is, wordt het apparaat standaard

ingesteld op 10 seconden en keert het terug naar de stand-bymodus. Instelbereik tijd:
Espresso/Double Espresso tijd van 10 tot 120 seconden.
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OPMERKING: Bij het instellen van de koffietijd is het aan te raden om de filterhouder te
vullen met een voldoende hoeveelheid gemalen koffie (standaard wordt 30 tot 35 ml koffie
geproduceerd in 25 seconden), dan krijg je een nauwkeurigere tijd.

Heet water tijd

Draaiin de stand-bymodus de keuzeknop voor heet water gedurende 5 seconden naar links om
de uitgiftetijd voor heet water in te stellen. Laat het water eruit stromen zonder de keuzeknop
los te laten en laat hem los wanneer gewenst. De tijd voor het aftappen van warm water wordt
ingesteld op de tijd die is verstreken terwijl de keuzeschakelaar is gedraaid (instelbereik tussen
3 en 30 seconden, standaardwaarde is 5 seconden).

Eco-modus

De machine schakelt over naar de ECO-modus zonder enige bediening gedurende ongeveer 28
minuten. Op het display verschijnt 'ECO" Druk op een willekeurige knop om deze te activeren.
Wanneer de machine in de ECO-modus gaat, geeft het display ECO weer (alle stroom wordt
uitgeschakeld). Druk nogmaals op de SET toets totdat de machine klaar is voor gebruik, zoals
uitgelegd in de vorige stappen.

Standaardinstellingen herstellen

Terwijl de machine is ingeschakeld, houdt u de Espressoknop en de Dubbele Espressoknop
tegelijkertijd ingedrukt. Wanneer de lampjes op beide knoppen tegelijkertijd knipperen, laat je
je hand los. Na drie keer knipperen zijn de in de fabriek ingestelde tijd en temperaturen gereset.

- Espresso: 25 seconden

- Espresso: 40 seconden

- Handmatige koffie: 120 seconden

- Heetwater: 5 seconden

- Voorlooptijd: 2 seconden (kan niet worden gewijzigd)

3.9 De koffiemachine uitschakelen

OPMERKING: Om te voorkomen dat het water in de boiler bevriest en de boiler barst, moet u bij
gebruik van de koffiemachine op plaatsen waar de omgevingstemperatuur onder het vriespunt
ligt, de volgende antivriesmaatregelen nemen voordat u de koffiemachine uitschakelt. Dit

wordt aanbevolen als de machine lange tijd niet gebruikt gaat worden.

1) De machine kan op elk moment worden uitgeschakeld door op de “Aan/Uit" schakelaar te
drukken.

2) Haal de stekker uit het stopcontact als je het apparaat langere tijd niet gaat gebruiken.

3) Laat afkoelen.
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4) Laat het afvalwater weglopen. Schroef hiervoor de aftapkraan aan de onderkant van de
machine los met een steeksleutel. Het water begint te stromen.

OPMERKING: Zet het apparaat niet op zijn kant of ondersteboven als u het laat leeglopen.
Vergeet niet om de aftapkraan na het aftappen vast te draaien om lekken in de toekomst te
voorkomen.

WAARSCHUWING: Doe dit altijd nadat de machine is afgekoeld.

3.10 Indicatielampjes
Hieronder staat een tabel met de verschillende combinaties van lampjes die de knoppen
kunnen uitvoeren, en welke waarschuwing de koffiemachine in elk geval wil aangeven.

Wam
water
knop

Espresso
knop

Dubbele
espresso
knop

Handmatige
koffie
knop

Koffiezetapparaats-
tatus

Oplossing

Aan, lampjes branden 8
seconden

\Voorverwarmen voor
koffie

Kant-en-klare koffie

Warm water maken

Voorverwarmde
Espresso Single

Voorverwarmde
dubbele espresso

Handmatige extractie
uitvoeren

ECO-modus

Tekort aan water
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Wacht even tot

de temperatuur
Zeer hoge temperatuur | vanzelf daalt of
na gebruik van de druk op de knop
verdamper om koffie te zetten
en het water te
laten afkoelen.

Neem contact op
Temperatuursensor met de technische
werkt niet goed ondersteuning
van Cecotec

O Icoon uit € Icoon op .:lcoonopls
Knipperend icoon ' : Snel knipperend pictogram

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Voer de snelle reiniging van de machine uit volgens de instructies.

De machine moet worden uitgeschakeld en afgekoeld.

Gebruik geen schuursponsjes, alcohol of oplosmiddelen. Dompel het apparaat niet onder
in water.

Reinig de koffie-uitloop en de afzuiging na elk gebruik met een professionele borstel.
Haal de filterhouder uit de houder, verwijder het koffiedik van binnen en maak hem dan
schoon.

Reinig alle afneembare accessoires in water en droog ze grondig.

Reinig het pijpje met een vochtige doek en laat na elk gebruik opnieuw stoom ontsnappen
om melk op te schuimen.

4.1 De koffiemachine ontkalken

Het

apparaat zal na een lange gebruiksperiode kalkaanslag opbouwen. Om een normaal

gebruik van het apparaat te garanderen, moet het om de 2 maanden ontkalkt worden.

148

Verander de watertoevoermodus van de watertank zoals hierboven uitgelegd. Plaats de
filterhouder met het dubbele filter en vervang het halverwege de cyclus door het enkele
filter.

Giet het water en de ontkalker in de tank tot aan de MAX-Llijn, volg de verhouding van water
en ontkalker die op de ontkalker zelf staat aangegeven. Gebruik aanbevolen producten om
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deze ontkalking uit te voeren.

3. Schakel de machine in om het onderstaande proces te volgen:

3.19. Maak 20 dubbele koffie

3.20. Trek 10 keer stoom, telkens gedurende enkele seconden.

3.21. Tap 10 keer heet water af, telkens gedurende enkele seconden.

OPMERKING: Als de machine tijdens dit proces om water vraagt, vul de watertank dan
opnieuw.

4. Schakel na dit proces de machine uit. Nadat de machine is afgekoeld, opent u de
waterafvoerklep en laat u het water weglopen.

5. Vulhet waterreservoir bij met natuurlijk of gefilterd mineraalwater; zet de machine aan en
herhaal dit proces:

5.19. Maak 20 dubbele koffie

5.20. Trek 10 keer stoom, telkens gedurende enkele seconden.

5.21. Tap 10 keer heet water af, telkens gedurende enkele seconden.

6. Schakelde machine uit. Nadat de machine is afgekoeld, opent u de waterafvoerklep en laat
u het water weglopen.

7. Deschoonmaak is voltooid. Reinig accessoires zoals filterhouders, filters en mondstukken
van stoom- en heetwaterlancetten.

8. Je kunt de machine nu bijvullen met natuurlijk of gefilterd mineraalwater voor normaal
gebruik.

OPMERKING: Als u na de 2e reiniging met schoon water nog steeds geurtjes opmerkt die
vreemd zijn aan de gebruikte ontharder, voer dan opnieuw een reiniging uit met schoon water.

4.2 Blindfilter

Het blindfilter accessoire wordt gebruikt voor de interne reiniging van de koffie-uitloop. Plaats
hiervoor het dubbele filter in de filterhouder en plaats het bovenop de filterhouder met de
gladde kant over de filtergaten. Doe er wat reinigingspoeder in en plaats de filterhouder in de
koffiemachine.

Maak verschillende koffies en onderbreek de extractie hiervan na 5 seconden, je zult zien dat
de druk veel hoger wordt. Verwijder vervolgens de filterhouder en het blinde filter en reinig met
water en een vochtige doek.
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5. PROBLEEMOPLOSSING

Problemen met de koffiemachine oplossen:

PROBLEEM OORZAAK

OPLOSSING

Het waterreservoir is leeg

Vul het waterreservoir. Overschrijd
de bovenste grenslijn niet.

De netvoeding levert niet
voldoende stroom om de
pomp met zijn normale

Er komt geen efficiéntie te laten werken.

Zorg ervoor dat het elektriciteitsnet
voldoende stroom kan leveren.

water uit
De machine werkt niet goed
en er is een defect onderdeel.

Neem contact op met de technische
ondersteuning van Cecotec

De interne leidingen van de
koffiemachine zijn verstopt
met kalk.

Volg de ontkalkingsstappen die
worden uitgelegd in het hoofdstuk
Reiniging en onderhoud.

De stoomketel is nog niet

Er komt geen heet.

Laat de koffieketel opwarmen tot de
juiste temperatuur.

stoom uit het
stoombuisje Het mondstuk van het
stoomlancet is verstopt

Reinig het mondstuk van de
verdamper met ontvettende zeep en
test opnieuw.

Er zit te veel koffie in het filter
en dit genereert overdruk.

Giet minder koffie in het filter

De koffie komt uit Er zitten koffieresten in de
de extractiegroep, | extractiegroep van de vorige
maar niet uit de koffie.

Ruim koffieresten van de vorige
koffie op.

filterhouder.
De afdichtingspakking

tussen de afzuigunit en de
filterhouder is beschadigd.

Vervang de afdichtingspakking
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Er komt geen of
heel weinig koffie
uit

De koffie is te fijn, wanneer
deze wordt ingedrukt
ontstaat er een compacte
plaat die geen water
doorlaat.

Gebruik een iets grovere maling en
probeer minder te drukken.

Interne onderdelen zijn
beschadigd

Neem contact op met de technische
ondersteuning van Cecotec

Waterlekkage
buiten de machine

Waterklep is verstopt

Reinig de waterklep, de tank zal goed
passen en het water zal stromen
waar het hoort.

Er zijn interne waterlekken in
de koffiemachine.

Neem contact op met de technische
ondersteuning van Cecotec

Het apparaat
werkt niet

Niet aangesloten op het
lichtnet

Sluit het apparaat aan op het lichtnet

De temperatuursensor van
de boilers werkt niet.

De machine heeft een defect
onderdeel

Neem contact op met de technische
ondersteuning van Cecotec

Melk schuimt niet

De container die u gebruikt is
niet geschikt

Zorg ervoor dat je een roestvrijstalen
cilindrische container van klein
formaat gebruikt, dan krijg je betere
resultaten.

Je gebruikt halfvolle of
warme melk.

Gebruik altijd volle, koude melk

*Als je problemen hebt met het vinden van de oorzaak van het probleem, probeer dan niet zelf
de koffiemachine te demonteren, maar neem contact op met de technische ondersteuning van

Cecotec.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: EU01_100128
Product: Baristeo Brava

Voltage: 220-240V
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Frequentie: 50 Hz

Vermogen: 2650 - 3150 W

Inhoud waterreservoir: 2,5 L

Afmetingen van de koffiemachine: 376 * 610 * 526 mm

Verwarmingssysteem: 550 mLl roestvrijstalen waterkoker voor koffie en 1 L aluminium
waterkoker voor stoom en heet water

Bars druk: 15 bar, trilpomp

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/
of de accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer
dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/
accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten
[ aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of
batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact
opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.
Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.
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9. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY
RYS.1i 2.

Gorgca woda
Espresso pojedyncze
Espresso podwaéjne
Tryb reczny
Wskaznik cisnienia ekstrakgji kawy
Pokrywka zbiornika na wode
Pokretto pary
Grupa ekstrakcji kawy
Lancet na gorgca wode

. Uchwyt filtra

. Lanca parowa

. Tacka ociekowa

. Kratka tacy ociekowej

. Nozki

. Wylot drenazu

. Przetacznik

. Waz odptywowy

. Rura odptywowa

WK NOU R WDNR

e o el
0 N O Uk~ WN R O

RYSUNEK 3

1. Gorgca woda

2. Espresso pojedyncze
3. Espresso podwdjne
4. Ekstrakcjareczna

Rysunek 4. Spienianie
UWAGA:

Grafika tej instrukcji obstugi tak jak rysunki w niej zawarte, sa schematyczng prezentacjg i
mozliwe, ze nie beda sie zgadzac doktadnie wraz z produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usui wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
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miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone, i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie s w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.

- Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowa¢ urzadzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

- Wyjmij silikonowa zatyczke ze zbiornika na wode, jesli ekspres do kawy jest w nig
wyposazony, aby utatwi¢ odptyw wody.

- Wyczys¢ wszystkie wyjmowane elementy.

Zawartos¢ opakowania:

- Uchwyt filtra z podwéjnym wylotem

- Uchwyt filtra z pojedynczym wylotem

- Zwykty filtr

- Podwojny filtr

- Szczotka do czyszczenia jednostki zaparzajacnej
- Filtr Slepy do czyszczenia wewnetrznego

- Pétka na szklanki

- Ubijak

- tyzka do odmierzania kawy

- Rura odprowadzajgca wode (216x222mmx1.5m/PVCvpipe)
- Zacisk (¢14-227mm/SUS)

Minimalne wymagania dla prawidtowego funkcjonowania:

- Temperatura otoczenia: powyzej 1°C, ponizej 40 °C

- Jakos¢ wody: nalezy uzywac naturalnej wody mineralnej lub wody filtrowanej.
3. FUNKCJONOWANIE

3.1 Panel przyciskéw

Panel sktada sie z 4 przyciskow, ktére objasniono ponizej od lewej do prawe;:

- Ciepta woda (domyslne pobieranie przez 5 sekund)
- Espresso pojedyncze (domyélna ekstrakcja przez 25 sekund)
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- Espresso podwdjne (domyslna ekstrakcja przez 40 sekund)
- Ekstrakcja reczna (domyslnie 120 sekund)

3.2 Uruchomienie i pierwsze uzycie

1. Jesli konieczne jest uzycie rury spustowej, aby scieki nie gromadzity sie w tacy ociekowej,
nalezy najpierw utozyc¢ rure. Prawidtowo przymocuj rurke za pomocg opasek kablowych
lub metalowego zacisku i nie zapomnij wyjac¢ wtyczki z tacki ociekowej.

UWAUGA: Zachowaj zatyczke na wypadek, gdybys$ pewnego dnia zdecydowat sie zrezygnowac
z systemu odprowadzania wody.

2. Otwoérz pokrywe, wyjmij zbiornik na wode i napetnij go do gérnej linii wewnatrz zbiornika,
ktéra oznacza maksymalny limit wody.

UWAUGA: Aby utrzymac ekspres do kawy w idealnym stanie i przedtuzy¢ jego zywotnosg,
bardzo wazne jest, aby uzywana woda byta naturalng woda mineralng lub woda filtrowana,
co zapobiegnie gromadzeniu sie osadéw wapiennych wewnatrz rur.

3. Zat6z zbiornik na wode i zamknij pokrywe.

4. Po podtgczeniu urzadzenia do sieci elektrycznej nalezy nacisna¢ przetgcznik ,0n/Off"
znajdujacy sie na spodzie urzadzenia.

5. Urzadzenie napetnia sie woda ze zbiornika i rozpoczyna faze podgrzewania.
Cztery przyciski na klawiaturze podswietlg sie jeden po drugim, od lewej do prawej, w
miare wydtuzania procesu podgrzewania. Proces ten trwa okoto 6 minut. Jesli chcesz
uzy¢ pary zaraz po wtgczeniu urzgdzenia, musisz odczekac kilka minut, az czajnik pary
sie nagrzeje.

UWAGA: Po wtgczeniu urzadzenia pompa wodna bedzie dostarcza¢ wode wytgcznie do bojlera
parowego. Nalezy nacisngc przyciski kawy i pozwoli¢ wodzie wyptynac z gtowicy zaparzajgcej,
aby unikna¢ przegrzania urzadzenia.

UWAGA: Mozna réwniez uzywac urzagdzenia bezposrednio bez podgrzewania, ale temperatura
kawy lub wody bedzie niska.

OSTRZEZENIE: Gdy urzadzenie uruchamia sie lub pracuje, a w zbiorniku nie ma wystarczajgcej

ilosci wody, wszystkie kontrolki przyciskdw migajg w tym samym czasie i stychac przerywany
sygnat dZzwiekowy. Prosimy o jego wypetnienie
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3.3 Przygotowanie kawy
Aby zaparzy¢ Espresso i/lub Podwdjne Espresso, postepuj zgodnie z ponizszymi instrukcjami:

1. Wyjac kolbu z zainstalowanym odpowiednim filtrem, wsypa¢ zmielong kawe prawidtowo
i zwazong w zaleznosci od tego, czy bedzie uzywany filtr pojedynczy czy podwdjny, do
samego filtra za pomoca tyzeczki do odmierzania kawy.

UWAGA: Aby wymienic filtry, nalezy uzy¢ filtra, ktéry nie jest na miejscu i podwazy¢ filtr miedzy
filtrem w kolbe a wystepem tego ostatniego, aby utatwic¢ jego wyjecie. Aby zamontowac nowy
filtr, nalezy lekko docisnac¢ go dtonia, tak aby pasowat prawidtowo.

2. Rozprowadzi¢ kawe za pomocg dystrybutora igtowego, a nastepnie rozprowadzic¢
i wyréwnac¢ kawe za pomocag ubijaka do kawy. Nastepnie wycisnij zmielong kawe,
wytrzyj nadmiar zmielonej kawy z krawedzi kolby, aby unikng¢ uszkodzenia pierscienia
uszczelniajgcego grupy kawy.

UWAUCA: Jesli na krawedzi kolby pozostato zbyt duzo kawy, tatwo moze dojs¢ do stabego
uszczelnienia i wycieku wody.

3. Nacisnij przycisk pojedynczego espresso, aby aktywowac wylewke wody na kilka sekund,
co pomoze usungc pozostatosci z poprzednich kaw i podgrza¢ wylewke kawy w celu
lepszej ekstrakcji aromatéw. Aby uwolni¢ wode po kilku sekundach, nalezy ponownie
nacisnac przycisk.

4. Przytrzymaj gérng czes¢ urzadzenia reka i zablokuj kolbu w kierunku przeciwnym do
ruchu wskazéwek zegara na Srodku gtowicy grupy. Powinien by¢ szczelna.

UWAUGA: Nie nalezy dotyka¢ wylotu kawy, poniewaz osigga on wysokg temperature i moze
spowodowac oparzenia.

5. Umies¢ filizanke (filizanki) pod wylotem kawy.

6. Nacisnij przycisk Espresso/Double Espresso/Manual Extraction, aby zaparzy¢ kawe, az
uptynie czas parzenia.

7. Kawa jest gotowa, a urzadzenie powrdci do trybu gotowosci po 3 sekundach.

UWAGA: W dowolnym momencie przygotowywania kawy nacisnij ponownie przycisk
pojedynczej/podwajnej filizanki/manualny, aby zatrzymac przygotowywanie kawy. Konieczny
jest Scisty nadzdr urzadzenia podczas jego uzytkowania, poniewaz czasami wymaga ono
obstugi reczne;j.

8. Po zakonczeniu wyjmij kolba, obracajac jg w kierunku zgodnym z ruchem wskazdéwek
zegara, wyrzuc fusy i wyczys¢ kolbe.
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UWAGA: Aby unikng¢ gromadzenia sie resztek zmielonej kawy w jednostce ekstrakcji kawy,
zaleca sie nacisniecie przycisku pojedynczej kawy w celu wymieszania niewielkiej iloSci wody
i wyptukania resztek kawy za pomoca szczoteczki do czyszczenia jednostki ekstrakcji kawy.
Nastepnie czyszczenie mozna uzupetni¢ poprzez przetarcie wilgotng szmatka. Aby zatrzymac
przeptyw wody, ponownie nacisnij przycisk pojedynczej kawy.

UWAUGA: Zachowaj ostroznosé¢, obszar moze by¢ bardzo goracy.
3.4 Jak zrobi¢ dobrg kawe Espresso

Sztuka parzenia dobrej kawy zalezy od wielu czynnikéw, ktére musza by¢ starannie
przygotowane. Kazdy z nich zostanie wyjasniony ponizej, aby uzyskac dobrg kawe espresso:

Ziarna kawy:Kawa jest podstawowym surowcem catego procesu. Kawa powinna byc
przechowywana w chtodnym, suchym miejscu, z dala od wilgoci, ciepta, Swiatta i tlenu
(powietrza). Zaleca sie stosowanie hermetycznych woreczkéw, ktére mozna ponownie
zamknac¢ w celu usuniecia jak najwiekszej ilosci powietrza, aby zapobiec dostaniu sie do niego
tlenu.

Zalecana ilos¢ dla podwadjnego filtra wynosi od 18 do 20 gramoéw kawy, podczas gdy dla
pojedynczego filtra jest to od 9 do 12 gramdw kawy. Wartosci te zalezag od rodzaju kawy i jej
wilgotnosci pozostatej w procesie palenia.

Mielenie kawy: Ten czynnik jest jednym z najwazniejszych, ktére nalezy wzig¢ pod uwage.
W przypadku korzystania z mtynka nalezy dostosowac stopierr zmielenia, aby zapobiec
nastepujgcym procesom:

- Nadmierny i szybki przeptyw wody: Zbyt grube zmielenie kawy moze spowodowac, ze
kawa przepusci zbyt duzo wody, kawa bedzie bez pianki i smaku, a ci$nienie ekstrakcji
bedzie zbyt niskie.

- Nadmierna ekstrakcja: Bardzo drobne zmielenie kawy moze spowodowad, ze
ekstrakcja kawy zajmie duzo czasu, ilos¢ kawy, ktéra sie wydostanie bedzie bardzo
mata, a ci$nienie ekstrakcji bedzie bardzo wysokie.

UWAUGA: Zdecydowanie zaleca sie stosowanie swiezo zmielonej kawy w mtynku do kawy.
Stosowanie komercyjnych kaw mielonych moze powodowaé nadmierny i szybki przeptyw
wody ze wzgledu na grubos¢ mielenia.

Cisnienie ekstrakcji:Czynnik ten jest Scisle powigzany z gruboScig mielenia. Zaleca sie, aby
cisnienie podczas ekstrakcji kawy wynosito od 9 do 10 baréw. Bardzo grubo zmielona kawa
powoduje bardzo niskie ci$nienie, a bardzo drobno zmielona kawa powoduje bardzo wysokie
cisnienie.
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Ubijanie: Gdy zmielona kawa znajduje sie w kolbe, nalezy jg rozprowadzi¢ za pomocg
dystrybutora igtowego i wyréwnac za pomoca ubijaka do kawy. Nastepnie docisngc za pomoca
ubijaka do kawy o odpowiedniej Srednicy. Jest to wazny krok, poniewaz znacznie pomoze w
odpowiedniej ekstrakcji. Ubicie kawy z niska sitg moze skutkowac niskim cisnieniem i bardzo
szybka ekstrakcja kawy, podczas gdy ubicie z duzg sitg moze skutkowac wysokim cisnieniem i
nadmierng ekstrakcja. Lekko nacisnij kawe.

Wspétczynnik ekstrakcji: \Wspdtczynnik ekstrakeji to proporcja uzytej kawy do ptynnej kawy
w filizance. Obecnie najczesciej stosowane wspétczynniki ekstrakgji to 1:1, 1:2 i 1:3. Innymi
stowy, na jedng czes¢ zmielonej kawy powinnismy znalez¢ tyle samo w filizance. Odpowiednio
podwajng lub potréjng ilos¢ ptynnej kawy.

- Dziekiproporcjomekstrakgcji1:1uzyskujemyznacznie bardziejintensywneiskoncentrowane
kawy, zalecane dla wysoko dopracowanych kaw o dtuzszym czasie palenia.

- Przy proporcjach ekstrakgcji 1:2 uzyskujemy bardziej zréwnowazone kawy, zalecane dla
mniej dopracowanych kaw speciality.

- Przyproporcjach ekstrakcji 1:3 uzyskujemy bardziej rozcieficzone i mniej intensywne kawy;,
zalecane dla niektérych kaw o jasniejszym paleniu.

Czas ekstrakcji: Czas ekstrakcji jest bardzo wazny, poniewaz okresli ostateczny wynik i powie
nam, czy wszystkie powyzsze czynniki zostaty prawidtowo dostosowane. Czas ekstrakcji
powinien wynosi¢ od 25 do 35 sekund.

UWAUCA: Zaleca sie uzycie precyzyjnej wagi do kawy, aby zmierzy¢ czas i wage zaréwno
zmielonej kawy, jak i kawy ekstrahowanej.

Temperatura ekstrakcji: Zalecana jest temperatura ekstrakcji od 90 do 94 °C.

UWAGA: Dla kazdego rodzaju kawy mielonej nalezy znalez¢ odpowiednig réwnowage miedzy
ekspresem do kawy, stopniem zmielenia i sitg, z jaka jest ubijana. Dlatego normalne jest, ze
musisz przygotowac kilka espresso z kazdym rodzajem kawy, az znajdziesz réwnowage
miedzy wyzej wymienionymi czynnikami.

Czyszczenie: Po kazdym uzyciu wylot kawy nalezy wyczysci¢ gorgcg woda i szczoteczkg do
czyszczenia, jak opisano w poprzedniej sekcji. Pociggnij dZwignie do géry, aby woda wyptyneta z

jednostki zaparzacnej, a w miedzyczasie wyszoruj szczotkg czyszczgcg jednostki zaparzacne;.

UWAGA: Nalezy bardzo uwaza¢, aby nie poparzy¢ dtoni, poniewaz woda ma wysoka
temperature.
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Odkamienianie: Nagromadzenie osadow w urzgdzeniu moze prowadzi¢ do wzrostu ciSnienia
wylotowego i zmniejszenia ilosci wody wyptywajgcej podczas parzenia kawy, co skutkuje
nieprawidtowym dziataniem urzadzenia.

3.5 Jak zrobi¢ dobre Cappuccino

1. Najpierw przygotuj kawe espresso w wystarczajgco duzej filizance, aby zmiescita zgdana
ilos¢ cappuccino. Postepuj zgodnie z instrukcjami w sekgji ,Przygotowanie kawy".

2. Uzyj mleka petnego, $wiezego i zimnego z lodéwki (4 °C-7 °C) i wlej je do 1/3 wysokosci
kubka do spieniania ze stali nierdzewnej.

UWAUCA: Uzyj kubka ze stali nierdzewnej, ktérego Srednica nie jest mniejsza niz 70 = 5 mm,
poniewaz objetos¢ mleka zwiekszy sie po spienieniu.

3. Postepujzgodnie z sekcja ,Spienianie mleka za pomoca spieniacza’, aby uzyskac spienione
mleko o kremowej konsystencji.

4. Odsun kubek, gdy zostanie osiggnieta pozgdana pianka i odpowiednia temperatura, a
nastepnie przesun dzwignie pary,abyjawytaczy¢, wlejspienione mleko do przygotowanego
espresso, cappuccino jest gotowe.

3.6 Spienianie mleka za pomoca spieniacza

Spieniacz stuzy do spieniania mleka w celu uzyskania bardziej kremowej tekstury.

UWAUGA: Aby uzyskac najlepsze rezultaty, nalezy zawsze uzywac petnottustego mleka.

1. Wlej zimne mleko do kubka ze stali nierdzewnej do potowy wysokosci kubka.

UWAGA: Srednica kubka nie powinna by¢ mniejsza niz 70 = 5 mm.

2. Aktywuj waporyzator, obracajgc przetgcznik w lewo i zwalniajgc go. Ustyszysz klikniecie i
zacznie wydostawac sie para. Jesli nie wyptywa, bojler pary nie jest wystarczajgco goracy.
Odczekaj kilka minut i sprébuj ponownie. Wytgcz waporyzator, ponownie obracajgc
przetgcznik w lewo.

3. Witéz spienacz do kubka, jak pokazano na rysunku 4. Dysza spieniacza powinna by¢

umieszczona kilka centymetréw ponizej mleka.

UWAUGA: Przed rozpoczeciem procesu spieniania spusc troche pary, aby usunac krople wody z
wnetrza spieniacza.
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4. (Gdy dysza znajduje sie w mleku, wtgcz przetgcznik pary, aby wtaczy¢ lub wytgczy¢ pare.
Aby uzyskac spienione mleko o kremowej konsystencji, nalezy obserwowag, czy w filizance
tworzy sie wir, a spieniacz nie wydaje piszczgcego dzwieku.

UWAGA: Zaleca sie kontrolowanie temperatury mleka, nie powinna ona przekraczac¢ 60-65 °C,
aby unikna¢ utraty niektérych wtasciwosci.

5. Aby wytaczy¢ urzgdzenie po osiggnieciu zadanej temperatury, nalezy ponownie nacisngc
pokretto wyboru pary. W przypadku tego modelu ekspresu do kawy jest on wyposazony
w czujnik temperatury, ktéry wykrywa temperature mleka. Po osiagnieciu ustawionej
temperatury (domyslnie 60°C) waporyzator zatrzyma sie samoczynnie. Temperature
graniczng mozna regulowac. Patrz punkt 4 sekcji ,Ustawienia czasu i temperatury”.

UWAUGA: Oczys$¢ dysze spieniacza natychmiast po uzyciu, aby zapobiec powstaniu zaschnietych
osaddéw z mleka. Przetrzyj spieniacz wilgotng Sciereczka i ponownie wypus¢ pare, aby usungc
resztki mleka, ktére mogty pozosta¢ wewnatrz spieniacza.

UWAUCGA: Nalezy bardzo uwaza¢, aby nie poparzy¢ dtoni, poniewaz woda ma wysoka
temperature.

3.7 Goraca woda

Po nacisnieciu przycisku gorgcej wody z rurki zacznie wyptywac gorgca woda.
Czas gorgcej wody wynosi domyslnie 5 sekund. Czas gorgcej wody mozna modulowac w
zakresie od 3 do 30 sekund.

UWAUGA: Po zakoriczeniu przygotowywania gorgcej wody nie nalezy od razu dotykac rury z
gorgca woda, aby unikna¢ poparzenia.

3.8 Ustawienia czasu i temperatury

Czas ekstrakcji kawy

W trybie gotowosci nacisnij i przytrzymaj jeden z przyciskéw pojedynczej lub podwaéjnej kawy,
a woda wyptynie z grupy wyptywowej po 3 sekundach. Kontynuujgc naciskanie przycisku,
pozwol kawie sie zaparzy¢. Gdy chcesz zakohczy¢ przygotowywanie, zwolnij przycisk, a woda
przestanie wyptywac. Ustawienie czasu jest automatycznie zapisywane na czas nacisniecia
przycisku.

UWAUGA: Jesli ustawienie jest krétsze niz 10 sekund, urzadzenie domyslnie ustawia 10 sekund

i powraca do trybu gotowosci. Zakres ustawien czasu: czas espresso/podwdjnego espresso
od 10 do 120 sekund.
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UWAUGA: Podczas ustawiania czasu parzenia kawy zaleca sie napetnienie uchwytu filtra
odpowiednig iloscig zmielonej kawy (standardowo 30 do 35 ml kawy jest produkowane w
ciggu 25 sekund), co pozwoli uzyskac¢ doktadniejszy czas.

Czas goracej wody

W trybie gotowosci obré¢ pokretto wyboru gorgcej wody w lewo na 5 sekund, aby ustawic
czas wyijscia gorgcej wody. Nie zwalniajgc wybieraka, pozwol wodzie wyptynac i zwolnij go
w razie potrzeby. Czas poboru cieptej wody zostanie ustawiony na czas, ktéry pozostat przy
przekreconym wybieraku (zakres ustawier od 3 do 30 sekund, warto$¢ domyslna to 5 sekund).

Tryb Eco

Urzgdzenie przejdzie w tryb ECO, jesli przez okoto 28 minut nie zostanie wykonana zadna
operacja. Na ekranie pojawi sie komunikat ,ECO". Naci$nij dowolny przycisk, aby aktywowac
urzagdzenie. Gdy urzadzenie przejdzie w tryb ECO, na ekranie zostanie wyswietlony komunikat
ECO (cate zasilanie zostanie odciete). Naci$nij ponownie przycisk SET, az urzadzenie bedzie
gotowe do pracy, jak wyjasniono w poprzednich krokach.

Przywré6¢€ ustawienia domyslne

Gdy urzadzenie jest wtgczone, nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przycisk Espresso i przycisk
Double Espresso. Gdy lampki na obu przyciskach migajg w tym samym czasie, zwolnij reke. Po
trzykrotnym mignieciu, fabrycznie ustawiony czas i temperatury zostang zresetowane.

- Espresso: 25 sekund

- Podwdjne espresso: 40 sekund

- Kawa parzona recznie: 120 sekund

- Goracawoda: 5 sekund

- Czas wstepnej infuzji: 2 sekundy (nie mozna zmienic)

3.9 Wytaczanie ekspresu do kawy

UWAGA: Aby zapobiec zamarznieciu wody w bojlerze i peknieciu bojlera, podczas korzystania z
ekspresu do kawy w temperaturze otoczenia ponizej punktu zamarzania, przed wytgczeniem
ekspresu do kawy nalezy wykonac nastepujgce czynnosci zapobiegajgce zamarzaniu. Jest to
zalecane, jesli urzgdzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas.

1) Urzadzenie mozna wytaczy¢ w dowolnym momencie, naciskajac przetgcznik ,0n/Off".

2) Jesli urzadzenie nie bedzie uzywane przez dtuzszy czas, nalezy odtgczy¢ je od zasilania.

3) Pozostawi¢ do ostygniecia.

4) Spuscic cieki. W tym celu nalezy odkreci¢ kluczem zaw6r spustowy na spodzie urzgdzenia.
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Woda zacznie ptynac.

UWAGA: Podczas oprdzniania nie nalezy umieszczac¢ urzgdzenia na boku ani do goéry
nogami. Pamietaj o dokreceniu zaworu spustowego po opréznieniu, aby unikng¢ wyciekdw w
przysztosci.

OSTRZEZENIE: Nalezy to robi¢ zawsze po ostygnieciu urzadzenia.

3.10 Lampki kontrolne

Ponizej znajduje sie tabela przedstawiajaca rézne kombinacje kontrolek, ktére moga byc
uruchamiane przez przyciski, oraz ostrzezenia, ktére ekspres do kawy chce zasygnalizowac
w kazdym przypadku.

Przycisk Reczny Reczny

R
goracej E:c:::so podwaéjnego | przycisk | Stan ekspresu Rozwigzanie
wody . espresso kawy

Wtagczony, Swiatta
Swiecg przez 8 sekund

Wstepne
podgrzewanie kawy

Kawa gotowa do
uzycia

o o o Przygotowanie cieptej
wody

Podgrzane pojedyncze
o) o) o) g pojeay
espresso

\Wstepnie podgrzane
o o o podwdjne espresso

Wykonywanie recznej
ekstrakgji

0] Tryb ECO -

Brak wody -

BARISTEQ BRAVA | 163



POLSKI

Poczekaj kilka chwil,
az temperatura
naturalnie spadnie
lub nacisnij przycisk,
aby zaparzy¢ kawe i
ostudzi¢ wode.

Bardzo wysoka
temperatura po uzyciu
waporyzatora

Skontaktuj sie z
Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec

Czujnik temperatury
nie dziata prawidtowo

O: Ikona wytgczona (: Kontrolka wtaczona . :lkona na1s
:Migajgca ikona : Szybko migajgca ikona

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA
Przeprowad?z szybkie czyszczenie urzgdzenia zgodnie z instrukcjami.

Urzadzenie nalezy wytgczy¢ i pozostawi¢ do ochtodzenia.

- Nie uzywaj szorstkich gabek, alkoholu ani rozpuszczalnikéw. Nie zanurzaj urzadzenia w
wodzie.

- Po kazdym uzyciu wyczy$¢ wylot kawy i jednostke zaparzajaca za pomoca profesjonalnej
szczotki.

- Wyjmij kolbe, usun fusy z wnetrza, a nastepnie wyczys¢ ja.

- Wymyj wszystkie wyjmowane akcesoria pod wodg i dobrze je wysusz.

- Wyczys¢ spieniacz wilgotng sciereczkg i ponownie witacz pare po kazdym uzyciu do
spieniania mleka.

4.1 Odkamienianie ekspresu do kawy

Po dtugim okresie uzytkowania na urzadzeniu gromadzi sie kamien. Aby zapewni¢ normalne
uzytkowanie urzgdzenia, nalezy je odkamieniac co 2 miesigce.

1. Zmien tryb wlotu wody ze zbiornika wody, jak wyjasniono powyzej. Zatéz podwaijny filtr na
uchwyt filtra, a nastepnie w potowie cyklu wymien go na filtr pojedynczy.

2. Wlej wode i odkamieniacz do zbiornika do linii MAX, postepuj zgodnie z proporcjami wody
i odkamieniacza wskazanymi na samym odkamieniaczu. Do odkamieniania nalezy uzywac
zalecanych produktéw.

3. Wigcz urzadzenie, aby wykonac ponizszy proces:

3.22. Przygotuj 20 podwdjnych kaw
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3.23. Narysuj pare 10 razy, za kazdym razem przez kilka sekund.
3.24. Pobrac gorgcag wode 10 razy, za kazdym razem przez kilka sekund.
UWAUGA: Jesli podczas tego procesu urzadzenie poprosi o wode, nalezy ponownie napetnic
zbiornik wody.
4. Pozakoriczeniu tego procesu wytgcz urzadzenie. Po ostygnieciu urzadzenia otwoérz zawér
spustowy wody i spus¢ wode.
5. Napetnijzbiornik na wode naturalng lub przefiltrowang wodg mineralng. Wtgcz urzadzenie
i powtdrz ten proces:

5.22. Przygotuj 20 podwdjnych kaw
5.23. Narysuj pare 10 razy, za kazdym razem przez kilka sekund.
5.24. Pobrac gorgca wode 10 razy, za kazdym razem przez kilka sekund.

6. Wytgcz urzadzenie. Po ostygnieciu urzadzenia otwoérz zawér spustowy wody i spusé wode.

7. (Czyszczenie zakonczone. Wyczys¢ akcesoria, takie jak uchwyty filtréw, filtry i dysze
lancetéw parowych i gorgcowodnych.

8. Urzadzenie mozna teraz napetnia¢ naturalng lub filtrowang woda mineralng do
normalnego uzytku.

UWAGA: Jesli po drugim czyszczeniu czystg wodg nadal wyczuwalne sg zapachy obce dla
uzywanego produktu do odkamienianie, nalezy przeprowadzi¢ kolejne czyszczenie czysta
woda.

4.2 Filtr Slepy
Filtr Slepy stuzy do wewnetrznego czyszczenia wylotu kawy. Aby to zrobi¢, umies¢é podwaojny
filtr w kolbe. Wsyp do srodka troche proszku czyszczgcego i umiesc¢ kolbu w ekspresie do kawy.

Zaparz kilka kaw i przerwij ekstrakcje po 5 sekundach, zobaczysz, jak ciSnienie znacznie
wzrasta. Nastepnie zdejmij kolbu i filtr Slepy i wyczys¢ je woda i wilgotng szmatka.
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5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Rozwigzywanie problemdéw z ekspresem do kawy:

PROBLEM

POWOD

ROZWIAZANIE

Nie wydostaje sie
woda

Zbiornik na wode jest pusty

Napetnij zbiornik na wode. Nie
przekraczaj gérnej linii limitu.

Zasilanie sieciowe nie
zapewnia wystarczajgcej
mocy, aby pompa dziatata z
normalng wydajnoscia.

Upewnij sie, ze sie¢ elektryczna
moze dostarczy¢ wystarczajgca
ilos¢ energii.

Urzgdzenie nie dziata
prawidtowo i ma wadliwy
komponent.

Skontaktuj sie z Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec

Wewnetrzne przewody
ekspresu do kawy sg zatkane
kamieniem.

Postepuj zgodnie z krokami
odkamieniania opisanymi w
czesci dotyczgcej czyszczenia i
konserwaciji.

Nie wydobywa sie
para

Kociot parowy nie jest
jeszcze goracy.

Poczeka¢, az bojler do kawy nagrzeje
sie do odpowiedniej temperatury

Dysza lancetu parowego jest
zatkana

Wyczysé dysze spieniacza mydtem
odttuszczajgcym i przetestu;j
ponownie

Kawa wystaje

z jednostki
zaparzajgcej, ale nie
z kolby

W filtrze znajduje sie zbyt
duzo kawy, co generuje
nadmierne ciSnienie

Wsyp mniej kawy do filtra

W grupie ekstrakcyjnej
poprzedniej kawy znajduja
sie pozostatosci kawy

Wyczys¢ wszelkie pozostatosci po
poprzedniej kawie

Uszczelka miedzy jednostka
zaparzajgca a kolba jest
uszkodzona.

Wymieni¢ uszczelke
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Kawa nie wyptywa
lub wyptywa jej
bardzo mato

Kawa jest zbyt drobna, po
sprasowaniu tworzy zwartg
ptytke, ktéra nie przepuszcza
wody.

Uzyj nieco grubszego mielenia i
staraj sie mniej naciskac

Uszkodzone elementy
wewnetrzne

Prosimy o kontakt z dziatem
wsparcia technicznego Cecotec

Wyciek wody z
urzadzenia

Zawor wody jest zatkany

Wyczys¢ zawdr wody, zbiornik
bedzie prawidtowo dopasowany,
a woda bedzie ptyng¢ tam, gdzie
powinna.

W ekspresie wystepuja
wewnetrzne wycieki wody.

Skontaktuj sie z Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec

Maszyna nie dziata

Niepodtgczony do sieci
zasilajgcej

Podtgcz urzgdzenie do sieci
elektrycznej

Czujnik temperatury bojlera
nie dziata.

Urzadzenie ma wadliwy
podzespot

Skontaktuj sie z Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec

Mleko nie pieni sie

Uzywany pojemnik nie jest
odpowiedni

Upewnij sie, ze uzywasz
cylindrycznego pojemnika ze
stali nierdzewnej o niewielkich
rozmiarach, a uzyskasz lepsze
wyniki.

Uzywasz potttustego lub
cieptego mleka.

Zawsze uzywaj petnego, zimnego
mleka

*W przypadku trudnosci ze znalezieniem przyczyny problemu nie nalezy podejmowac préb
samodzielnego demontazu ekspresu do kawy, lecz skontaktowac sie z dziatem pomocy
technicznej firmy Cecotec.
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6. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Referencja produktu: EU01_100128

Produkt: Baristeo Brava

Napiecie: 220-240V

Czestotliwosé: 50 Hz

Moc: 2650 - 3150 W

Pojemnos¢ zbiornika na wode:

Rozmiar ekspresu do kawy: 376 * 610 * 526 mm

System ogrzewania: Czajnik ze stali nierdzewnej o pojemnosci 550 ml do kawy i czajnik
aluminiowy o pojemnosci 1l do pary i gorgcej wody

Cignienie w barach: 15 bar, Pompa wibracyjna

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/
lub bateria musza by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy
produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjgc¢ baterie/baterie/
akumulatory i przekaza¢ go do punktu zbiérki wyznaczonego przez wtadze
B  okalne.
Aby uzyskac szczegétowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

8. GWARANCIJA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowie uzytkownikowi lub konsumentowi koficowemu za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.
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9. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze
by¢ w catosci ani w czesci reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania,
przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny,
fotokopiowany, nagrywany lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL

BARISTEQ BRAVA | 169



CESTINA

1. DiLY ASOUCASTI

OBRAZEK1a2

1. Tlacitko pro vydej horké vody

2. Tlacitko Espresso Simple (Jedna Espresso kava)
3. Tlacitko Espresso Doble (Dvojita Espresso kava)
4. Tlacitko Manualni vydej Espresso kavy

5. Manometr pro méreni tlaku Cerpadla

6. Viko nadrzky na vodu

7. Voli¢ pary

8. Hlava skupiny pro extrakci kavy

9. Vypust horké vody

10. Drzak na filtr

11. Parnitryska na napénéni mléka

12. Odkapavaci miska

13. Mrizka odkapavaci misky

14. Nozicky kavovaru

15. Vypoustéci otvor

16. Prepinac

17. Vypoustéci hadice

18. Vypoustéci ventil

OBRAZEK 3

1. Tladitko pro vydej horké vody

2. Tlacitko Espresso Simple (Jedna Espresso kava)
3. Tlacitko Espresso Doble (Dvojité Espresso kéva)
4. Tlacitko Manuélni vydej Espresso kavy

OBRAZEK 4. Napé&hovéni mléka
POZNAMKA:

Grafické znazornénivtomto navodu je schematickym znazornénim a nemusi prfesné odpovidat
vyrobku.

2. PRED POUZiVANIM

- Tento spotrebic je zabalen v obalu urceném k ochrané pfi prepravé. Vyjméte spotrebic
z krabice a odstrante veskery obalovy materidl. Mizete uschovat originalni krabici a
dalsi obaly na bezpecném misté pro zabranéni poSkozeni spotrebice, pokud byste jej v
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budoucnu potfebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se,
ze vSechny ¢asti recyklujete spravné.

Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti baleni a v dobrém stavu. Pokud
néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficidlni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Neodstranujte sériové ¢islo vyrobku, aby byla moZna spravna identifikace vaseho zarizeni
v pfipadé potreby technické pomoci.

Odstrante silikonovou zatku z nadrzky na vodu, pokud je soucasti kdvovaru, za Ucelem
usnadnéni vypousténi vody.

Vycistéte vSechny odnimatelné soucasti.

Obsah krabice:

Drzak filtru s dvojitou vypusti

Drzak filtru s jednou vypusti

Jednoduchy filtr

Dvojity filtr

Cistici kartacek skupiny pro extrakci kavy
Slepy filtr pro vnitfni ¢isténi kdvovaru
Deska na Salky

Péchovadlo

Odmérna Zicka na kavu

Trubka pro vypousténi vody (216x222 mmx1,5 m/PVCvpipe)
Svorka (214-227 mm/SUS)

Minimalni pozadavky pro spravny provoz:

Pokojova teplota: nad 1°C, pod 40 °C
Kvalita vody: pouzivejte pfirodni mineralni vodu nebo filtrovanou vodu.

3. PROVOZ

3.1 Tlacitka

Zdna s tlacitky se sklada ze 4 tlacitek, kterd jsou vysvétlena nize smérem zleva doprava:

Tlacitko pro vydej horké vody (5 sekund standardni extrakce)
Tlatitko Espresso Simple nebo Jedna Espresso kava (pfednastavend extrakce 25 sekund)
Tlacitko Espresso Doble nebo Dvoijitéd Espresso kava (pfednastavend extrakce 40 sekund)
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- Manualni vydej Espresso kavy (pfednastavena extrakce 120 sekund)
3.2 Uvedeni do provozu a prvni pouZiti

1. Pokud chcete pouZzit vypoustéci trubku, aby se odpadni voda nehromadila v odkapavaci
misce, musite ji nejprve nainstalovat. Trubku fadné upevnéte stahovacimi paskami nebo
kovovou objimkou a nezapomente vyjmout zatku z odkapavaci misky.

POZNAMKA: Z&tku si uschovejte pro pFipad, Ze byste se jednoho dne rozhodli nepokracovat v
pouzivani vypoustéciho systému.

2. Otevrete kryt, vyjméte nadrzku na vodu a naplnte ji az po horni znacku uvnitf nadrzky,
ktera oznacuje maximalni limit pro naplnéni vodou.

POZNAMKA: Pro udrzeni kdvovaru v perfektnim stavu a prodlouZeni jeho Zivotnosti je velmi
dalezité, aby pouzivana voda byla prirodni mineralni voda nebo filtrovana voda, protoze to
zabrani hromadéni vapenatych usazenin uvnitf trubek kavovaru.

3. N&drzku nasadte zpét na své misto a zavrete kryt.
Po zapojeni kdvovaru do elektrické sité, stisknéte prepinac pro ,Zapnuti/Vypnuti®, které se
nachdazi naspodu kdvovaru.

5. Kévovar se naplnivodou z nadrzky na vodu a spusti se faze predehrevu.

6. CtyFitlacitka kdvovaru se postupné rozsvécuif zleva doprava, zatimco se prodluZuje proces
predehrevu. Tento proces trva priblizné 6 minut. Pokud chcete pouzit paru ihned po zapnuti
kavovaru, musite pockat asi 8 minut, nez se bojler pary zahreje.

POZNAMKA: Po zapnuti kadvovaru bude vodni ¢erpadlo dodavat vodu pouze do bojleru pary.
Aby nedoslo k suchému prehrati, musite stisknout tlacitka pro pfipravu kavy a nechat vytéct

vodu ze sparovaci hlavy.

POZNAMKA: Kavovar mliZzete pouZivat i pfimo bez pfedehfevu, ale teplota kdvy nebo vody bude
nizka.

VAROVANI: KdyZ se kdvovar spoudti nebo provozuje a v nadrzce na vodu neni dostatek vody,
blikaji soucasné vsechny svételné indikatory tlacitek a ozyva se prerusované pipani. Naplite
nadrzku na vodu.

3.3 Pfiprava kavy

Pro pripravu Espresso kavy a/nebo Dvojité Espresso kavy postupujte podle nasledujicich
pokyn(:
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1. Vyjméte drzak filtru s nasazenym prislusnym filtrem, nasypte pfislusné mnozstvi mleté
kavy, predem odvézené v zavislosti na tom, zda pouzijete jednoduchy nebo dvojity filtr, do
zodpovidajiciho filtru pomoci kavové [Zicky.

POZNAMKA: Pro vyménu filtrt si maiZzete pomoct filtrem, ktery nenf nasazen v drzaku filtru a za
pomoci jeho vystupku vypacte filtr, ktery je nasazen v drzaku filtru, pro jeho snadnéjsi vyjmuti.
Pro nasazeni nového filtru lehce zatlacte dlani na filtr, aby spravné doléhal v drzaku filtru.

2. Mletou kdvu distribuujte pomoci jehlového distributoru (urovnavace) a poté znovu
distribuujte a urovnejte kdvu pomoci distributoru (urovnavace). Poté mletou kdvu zatlacte
a setrfete prebytecnou mletou kavu z okraje drzaku filtru, abyste neposkodili tésnici
krouzek kévové skupiny.

POZNAMKA: Pokud na okraji filtru z@istane pFilis mnoho mleté kavy, méZe to zplisobit Spatné
tésnéni a Unik vody.

3. Stisknéte tlacitko Espresso Simple pro aktivaci vydeje vody po dobu nékolika sekund,
to pomiZe odstranit zbytky pFedchozich kdv a pfedehrat vypust kavy pro lepsi extrakci
aroma. Pro vydej vody po nékolika sekundach znovu stisknéte tlacitko.

4. PFidrzte horni ¢ast stroje rukou a nasadte drzak filtru do stfedu hlavy skupiny a otocte
drzakem filtru proti sméru hodinovych rucicek pro jeho zajisténi. Musi byt tésné utazeny.

UPOZORNENI: Nepokladejte ruce na difuzér kavovaru, protoZe dosahuje vysokych teplot a
mohl byste se popalit.

5. Polozte 3alek (Salky) pod vypust/i kavy.
Podrzte stisknuté tlacitko Espresso Simple/Espresso Doble/Manualni vydej Espresso
kavy za Gcelem pripravy kavy po dobu, dokud neuplyne doba pfipravy.

7. Kaévaje nyni pripravena a kdvovar prejde do pohotovostniho rezimu po uplynuti 3 sekund.

POZNAMKA: Kdykoli béhem pripravy kévy stisknéte znovu tlacitko Espresso Simple/Espresso
Doble/Manuélni vydej Espresso kadvy pro zastaveni pripravy. Je nutné dohlizet na kadvovar
béhem pouzivani kdvovaru, protoze mlize vyzadovat manualni obsluhu.

8. Po pfiprave kavy vyjmeéte drzak filtru jeho otocenim ve sméru hodinovych rucicek, vysypte
kavovou sedlinu a vycistéte drzak filtru.

POZNAMKA: Aby se v spafovaci jednotce nehromadily zbytky mleté kavy, doporucujeme

stisknout tlacitko Espresso Simple, ¢imz dojde k cirkulaci malého mnozstvi vody, které smyje
zbytky kédvy, pomoct si mlzete Cisticim kartackem, ktery je soucasti prisluSenstvi pro sparovaci
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jednotku. Poté lze cisténi ukoncit otfenim vlhkym hadfikem. Pro vydej vody znovu stisknéte
tlacitko Espresso Simple.

UPOZORNENI: Budte opatrni, tato oblast mdiZe byt velmi horka.
3.4 Jak pFipravit dobrou Espresso kavu

Umeéni pfipravy dobré kavy je zalozeno na mnoha faktorech, které je tfeba peclivé kontrolovat.
Nize Vam vysvétlime, jak si pFipravit dobrou espresso kavu:

Zrnkova kava: kava je hlavni surovinou v celém tomhle procesu. Kavu skladujte na chladném a
suchém misté, mimo dosah vlhkosti, tepla, svétla a kysliku (vzduchu). Doporucuje se pouzivat
vzduchotésné sacky, které lze znovu uzavfit, aby se z nich odstranilo co nejvice vzduchu, a
zabranit tak oxidaci sacku.

Doporucené mnozstvi pro dvojity filtr je od 18 do 20 gram( kavy, zatimco pro jednoduchy filtr
je od 9 do 12 gramd kavy. Tyto hodnoty zavisi na druhu kavy a jeji zbyvajici vlhkosti béhem
prazeni.

mleti na mlynku musi byt nastaven tak, aby mleta kdva neprosla nasledujicimi procesy:

- Nadmeérna a rychléd extrakce: PFiliS hruby stupen mleti kdvy mdze zpUlsobit pFilis
rychlou extrakci kavy, coz vede k tomu, ze pres drzak filtru bude vytékat velké mnozstvi
kavy bez krému a chuti.

- Nedostatec¢na a pFilis dlouha extrakce: Velmi jemny stupen mleti kdvy mdze zplsobit,
ze extrakce kavy bude trvat dlouho, kromé toho, mnozstvi vydané kadvy bude velmi
malé.

POZNAMKA: Diirazné se doporucuje pouZivat cerstvé namletou kadvu v kvalitnim mlynku s
dobrou presnosti. Pouzivani komercné mleté kadvy maze zplsobit nadmérny a rychly vydej
kavy v dusledku velikosti mleté kavy.

Tlak pFi extrakci: tento faktor Gizce souvisi s pouzitym stupném hrubosti mleti. Doporucuje se,
aby se tlak pfi extrakci kdvy pohyboval mezi 9 a 10 bar. PFilis hruby stuper mleti kavy zplsobuje
velmi nizky tlak a pfilis jemny stupen mleti kavy zplsobuje velmi vysoky tlak.

Lisovani kavy: KdyZz je mletd kdva nasypéna do drzéku filtru, méla by byt rovnomérné
rozdélena pomoci jehlového distributoru (urovnadvace) a zarovnana pomoci distributoru
(urovnavace) mleté kavy. Poté stlacte kdvu péchovadlem s vhodnym primérem. Tento krok je
dalezity, protoze vyrazné napomaha dobré extrakci kdvy. Lisovani vyvinutim malé sily mlze
vést k nizkému tlaku a velmi rychlé extrakci kdvy, zatimco lisovani vyvinutim velké sily mdze
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vést k vysokému tlaku a nadmeérné extrakci. Lehce stlacte kavu.

Pomér extrakce: extrakéni pomér se vysvétluje jako podil pouzité kavy k tekuté kaveé vydané
v 8alku. V soucasnosti se nejéastsji pouzivaji extrakéni poméry 1.1, 1:2 a 1:3. Receno jinymi
slovy, na jeden dil mleté kavy by mélo pfipadat stejné mnozstvi v Salku. Dvojnasobné, resp.
trojndsobné mnozstvi tekuté kavy.

- PFi extrakénim pomeéru 1:1 ziskdme mnohem intenzivnéjsi a koncentrovanéjsi kavu, proto
se doporucuje pro vysoce zpracovaneé kavy s delSi dobou prazeni.

- Pri extrakénim pomeéru 1:2 ziskdme vyvazengjsi kavu, proto se doporucuje pro méné
zpracované specialni kavy.

- Pri extrakénim pomeéru 1.3 ziskame vice zfedénou a méné intenzivni kdvu, proto se
doporucuje u nékterych kav se svétlejSim prazenim.

Doba extrakce: doba extrakce je velmi dileZita, protoze urcuje konecny vysledek pfipravy
kavy a napovi nam, zda byly vSechny vyse uvedené faktory spravné nastaveny. Doba extrakce

musi byt nastavena na 25 az 35 sekund.

POZNAMKA: Doporucuje se pouZivat vysoce pfesnou vahu pro vazeni kavy, kterd méF dobu
extrakce a vazi hmotnost mleté kavy a extrahované kavy.

Teplota extrakce: doporucuje se teplota extrakce od 90 do 94 °C.

POZNAMKA: Pro kazdy typ mleté kédvy je tfeba najit spréavnou rovnovahu mezi vasim
kavovarem, stupném hrubosti mleti a silou, s jakou kavu lisujete. Je proto normalni, Ze musite
pripravit nékolik espresso kav s kazdym druhem kavy, dokud nenajdete rovnovéhu mezi vyse
uvedenymi faktory.

Cisténi: po kazdém pouZitije tfeba difuzér kdvovaru vycistit horkou vodou a gisticim kartackem,
jak je popsano v predchozi ¢asti. Zvednéte packu nahoru, aby voda vytékala ze skupiny pro
extrakci kavy, a mezitim vydrhnéte Cisticim kartacem skupinu pro extrakci kavy.

UPOZORNENI: Davejte velky pozor, abyste si nepopalili ruce, voda méa vysokou teplotu.
Odstrariovani vodniho kamene: hromadéni usazenin vodniho kamene v kdvovaru miZe vést
ke zvyseni vystupniho tlaku a snizeni mnozstvi vody, které vytéka za Gcelem extrakci kdvy, coz
vede k nespravnému provozu zafizeni.

3.5 Jak pFipravit dobré Cappuccino

1. Nejprve pripravte Espresso kdvu v dostatecné velkém Salku v zavislosti na velikosti
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pfipravovaného cappuccina. Postupujte podle pokyn( v ¢asti ,PFiprava kavy".
2. Pouzijte plnotu¢né mléko, Cerstvé a studené (4 °C-7 °C), a nalijte 1/3 mléka do nerezové
konvicky pro napénéni mléka.

POZNAMKA: PouZijte konvitku z nerezové oceli, pficemz jeji primér nesmi byt men&i nez 70 =
5 mm, protoZe objem mléka se po napénéni zvetsi.

3. Postupujte podle ¢asti ,Napénéni mléka pomoci parni trysky na mléko" pro vytvoreni
napénéného a krémového mléka.

4. Po vytvoreni poZzadované mlécné pény a teploty mléka vyjmeéte konvicku, poté nastavte
packu pro regulaci pary do polohy vypnuto, para se zastavi, napénéné mléko nalijte do
pripraveného espressa, nyni je cappuccino hotové.

3.6 Napénéni mléka pomoci parni trysky na mléko

Parni tryska se pouziva k napénéni mléka, aby bylo mléko mnohem krémovéjsi.

POZNAMKA: VZdy pouZijte plnotu¢né studené mléko pro dosaZeni co nejlepsich vysledk.

1. Nalijte studené mléko do poloviny konvicky z nerezové oceli.

POZNAMKA: Priéimér konviéky nesmi byt mensi nez 70 + 5 mm.

2. Aktivujte parni trysku na mléko otocenim voli¢e pary doleva a jeho uvolnénim. UslySite
cvaknuti a zacne se vypoustét para. V pripadé, Ze para nevychazi, je to kvili bojleru péry,
ktery neni dostatecné zahraty. Pockejte nékolik minut a zkuste to znovu. Vypnéte parni
trysku na mléko opétovnym otocenim voli¢e pary smérem doleva.

3. Parni trysku na mléko ponorte do konvicky s mlékem, jak je zndzornéno na obrazku 4.

Koncovku parni trysky ponorte nékolik centimetrd pod hladinu mléka.

POZNAMKA: Pfedtim neZ zacnéte napériovat mléko vypustte trochu pary, aby se vypustila
vSechna tekuté voda, kterd mlize byt v parni trysce.

4. S ponorenou tryskou v mléce, aktivujte voli¢ pary pro zapnuti a vypnuti pary. Abyste
vytvorili napénéné a krémové mléko, musite dbat na to, aby se v konvicce vytvarel vir a aby

parni tryska nevydavala piskavy zvuk.

POZNAMKA: Doporucuje se kontrolovat teplotu mléka, kterd by neméla prekrocit 60-65 °C, aby
nedoslo ke ztraté nékterych z jeho nutri¢nich vlastnosti.

5. Jakmile je dosaZena poZadovana teplota, znovu otocte volicem pary za Ucelem jejiho
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vypnuti. Tento model kdvovaru je vybaven snimacem teploty, které detekuje teplotu mléka.
Jakmile teplota dosdhne naprogramované teploty (60 °C ve vychozim nastaveni), parni
tryska se automaticky zastavi. Tuto mezni teplotu lze upravit. Viz bod 4 ¢ast ,Nastaveni
doby a teploty"”.

POZNAMKA: Parni trysku vycistéte ihned po jejim pouZiti, abyste zabrénili tvorbé mléenych
usazenin. Parni trysku otfete navlhéenym hadfikem a znovu vypustte péru, abyste odstranili
zbytky mléka, které mohlo zlstat uvnitf parni trysky.

UPOZORNENI: Dévejte velky pozor, abyste si nepopaélili ruce, voda ma vysokou teplotu.
3.7 Horka voda

Stisknéte tlacitko pro vydej horké vody a z vypusté horké vody zacne vytékat horka voda.
Doba vydeje horké vody je ve vychozim nastaveni 5 sekund. Dobu vydeje horké vody lze nastavit
v rozmezi od 3 do 30 sekund.

POZNAMKA: Po ukonéeni vydeje horké vody se ihned nedotykejte vypusti horké vody, abyste
zabranili popalent.

3.8 Nastaveni doby pFipravy a teploty

Doba extrakce kavy

V pohotovostnim rezimu stisknéte a podrzte jedno z tlacitek pro pfipravu jedné Espresso kavy
nebo dvojité Espresso kavy a po 3 sekundach zacne z hlavy skupiny pro extrakci kavy vytékat
voda. Pokracujte ve stisknuti tlacitka pro pokracovaniv pfipravé kadvy. Pokud si prejete pripravu
ukoncit, pustte tlacitko a voda prestane vytékat. Nastaveni doby extrakce kavy se automaticky
ulozi na dobu, po kterou jste tlacitko stiskli.

POZNAMKA: Pokud je nastavenf kratsi nez 10 sekund, kdvovar prednastavi 10 sekund a vratf
se do pohotovostniho rezimu. Rozsah nastaveni doby: doba pripravy Jedné Espresso kavy/
Dvojité Espresso kavy od 10 do 120 sekund.

POZNAMKA: Pro nastaveni doby extrakce kdvy se doporucuje naplnit drzak filtru vhodnym
mnozstvim mleté kavy (standardné se pfipravi 30 az 35 ml kévy za 25 sekund), doséhnéte tak
presnéjsi doby extrakce.

Doba vydeje horké vody

V pohotovostnim rezimu otocte volicem horké vody smérem doleva po dobu 5 sekund pro
nastaveni doby vydeje horké vody. Bez uvolnéni voli¢e nechte vodu vytéct a v pfipadé potreby
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ho uvolnéte. Doba vydeje horké vody se nastavi na dobu, b&hem které byl voli¢ oto¢en (Rozsah
nastaveni od 3 do 30 sekund, vychozi hodnota je 5 sekund).

Rezim Eco

Kavovar prejde do reZzimu Eco, pokud po dobu 28 minut neprovedete Zadnou akci. Na displeji
se zobrazi ,ECQ" Stisknéte libovolné tlacitko pro opétovnou aktivaci kdvovaru. Kdyz kavovar
pFejde do rezimu Eco, na displeji se zobrazi napis ECO (pferusi se napajeni). Znovu stisknéte
tlacitko SET, dokud nebude k&vovar pripraven k provozu, jak je vysvétleno v predchozich
krocich.

Obnoveni vychozich nastaveni

Kdyz je kavovar zapnuty, soucasné stisknéte a podrzte tlacitko Jedné Espresso kavy a tlacitko
Dvojité Espresso kavy. Kdyz svételny indikatory obou tlacitek soucasné blikaji, pustte je. Po
trojim bliknuti dojde k obnoveni tovarné nastavené doby a teplot.

- Jedna Espresso kava: 25 sekund

- Dvojité Espresso kava: 40 sekund

- Manualni vydej Espresso kavy: 120 sekund

- Hork&voda: 5 sekund

- Doba preinfuze (pfedspareni): 2 sekundy (Nelze ji upravit)

3.9 Vypnuti kavovaru

POZNAMKA: Aby nedoslo k zamrznuti vody v bojleru a jeho prasknuti, je tfeba pfi pouzivéni
kavovaru na mistech, kde je okolniteplota nizSi nez bod mrazu, provést pred vypnutim kdvovaru
nasledujici kroky proti zamrznuti. To se doporucuje, pokud se kdvovar nebude pouzivat po delsi
dobu.

1) Kévovar lze kdykoli vypnout stisknutim pfepinace pro ,Zapnuti/Vypnuti".

2) Pokud ho nebudete del&i dobu pouZivat, odpojte jej od elektrické sité.

3) Nechte ho vychladnout.

4) Vypustte odpadovou vodu. Za timto G¢elem odSroubujte vypouStéci ventil na spodni strané
kévovaru pomoci klice. Voda zacne odtékat.

POZNAMKA: PFi vyprazdiovani vody nepokladejte kavovar na bok nebo vzhiru nohama. Po
vypusténi nezapomerite uzavfit vypoustéci ventil, abyste zabranili budoucim dnikim.

VAROVANT: Provédéjte to vzdy po vychlazeni kavovaru.
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3.10 Svételné indikatory
NiZe je uvedena tabulka s rdznymi kombinacemi svételnych indikatord, které mohou svitit na
tlacitkach a vystrazné signaly, které signalizuje kdvovar.

Tlacitko Tlacitko
pro Tlacditko |Tlacitko | Manualni
vydej Espresso | Espresso |vydej Stav kavovaru Reseni
horké Simple Doble Espresso
vody kavy
Zapnuto, svételné
indikatory sviti po dobu | -
8 sekund
Predehrev pro pripravu
kavy
Kavovar pripraveny k
pouzitf
(@) (@) (@] Probiha vydej horké vody | -
Predehraté Espresso
o o @) : P -
Simple
/o) o) /o) Predehraté Espresso )
Doble
Probiha Manualni vydej
Espresso kavy
®) Rezim ECO -
Nedostatek vody -
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Pockejte

chvili, nez se
teplota snizi
Velmi vysoka teplota po | nebo stisknéte
pouziti parni trysky na tlacitko pro
mléko pfipravu kavy a
nechte proudit
vodu, aby se
ochladila.

Obratte se
na Oficialni
technickou
asistencni
sluzbu
spolecnosti
Cecotec.

Snimac teploty
nefunguje spravné

O Indikator vypnuti ©: Indikdtor zapnuti . : Indikétor svitici po dobu 1sekundy

: Blikajici indikator : Rychle blikajici indikator

4. CISTENI A UDRZBA

Provedte rychlé ¢isténi kdvovaru podle pokyn(.

K&vovar musi byt vypnuty a vychladly.

Nepouzivejte abrazivni houby, alkohol nebo rozpoustédla. Kavovar neponorujte do vody.
Po kazdém pouziti vycistéte vypust kavy a skupinu pro extrakci kavy pomoci Cisticiho
kartacku.

Vyjméte drzak filtru z hlavy pro extrakci kavy, vysypte z néj kdvovou sedlinu a poté jej
vycistéte.

Veskeré odnimatelné pFislusenstvi vycistéte ve vodé a dikladné vysuste.

Po kazdém pouziti parni trysky k napénéni mléka ji otfete vlhkym hadfikem a znovu
vypustte paru.

4.1 Odstranovani vodniho kamene z kavovaru

Po delSi dobé pouzivani se v kdvovaru usazuje vodni kdmen. Pro zajisténi normalniho provozu
kavovaruy, je nutné jej kazdé 2 mésice odvapnit.
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1. Zmeénte rezim privodu vody z nadrzky na vodu, jak je vysvétleno vySe. Nasadte drzak filtru
s nasazenym dvojitym filtrem a po poloviné cyklu ho vyménite za jednoduchy filtr.

2. Nalijte vodu a prostfedek na odstrafiovani vodniho kamene do nadrzky na vodu az po
znacku MAX a dodrZujte pomér vody a prostfedku pro odstrafiovani vodniho kamene,
ktery je uvedeny na samotném prostredku pro odstranovani vodniho kamene. K odstranéni
vodniho kamene pouzivejte pouze doporucené pripravky.

3. Zapnéte kdvovar a postupujte podle niZze uvedeného postupu:

3.25. Pripravte 20 dvojitych Espresso kav
3.26. Paru vypustte 10krat, vzdy po dobu nékolika sekund
3.27. Vodu vydejte 10krat, vzdy po dobu nékolika sekund

POZNAMKA: Pokud je v kdvovaru nedostatek vody b&hem tohoto procesu, znovu naplfite
nadrzku na vodu.
4. Potomto procesu kavovar vypnéte. Po vychladnuti kavovaru oteviete vypoustéci ventil a
vypustte vodu.
5. Doplnte nadrzku na vodu pfirodni nebo filtrovanou mineralni vodou. Zapnéte kdvovaru a
zopakuijte proces:

5.25. Pripravte 20 dvojitych Espresso kav
5.26. Péaru vypustte 10krat, vzdy po dobu nékolika sekund
5.27. Vodu vydejte 10krat, vzdy po dobu nékolika sekund

6. Vypnéte kdvovar. Po vychladnuti kdvovaru oteviete vypoustéci ventil a vypustte vodu.

7. Odstranovani vodniho kamene je ukonceno. Vycistéte prislusenstvi, jako drzak filtrd, filtry
a koncovku parni trysky a vypusté horké vody.

8. Nyni mizete kdvovar naplnit pfirodni nebo filtrovanou mineralni vodou pro bézné pouziti.

POZNAMKA: Pokud po druhém ¢isténi tistou vodou stéle citite zvlastni pachy po prostfedku

pro odstrafiovani vodniho kamene, provedte dalsi kompletni ¢iSténi vodou.

4.2 Slepy filtr

Slepy filtr slouzi k vnitfnimu cisténi vypusté kavy. Za timto Gcelem nasadte dvojity filtr do
drzaku filtru. Do filtru nasypte trochu Cisticiho prasku a nasadte drzak filtru na kdvovar.

Pripravte nékolik kdv a po 5 sekundéach preruste extrakci, uvidite, Ze tlak se hodné zvysi. Poté
vyjméte drzak filtru a slepy filtr a vycistéte je vodou a vihkym hadrikem.
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5. RESENIi PROBLEMU

Regeni problém kévovaru:

PROBLEM

PRICINA

RESENI

Nevytékd zadna voda

Nadrzka na vodu je
prazdna

Naplrite nadrzku na vodu.
Neprekracujte horni znacku pro
povolené mnozstvi vody

Elektricka sit neposkytuje
dostatecny vykon, aby
Cerpadlo mohlo pracovat
pfi normalni icinnosti.

Ujistéte se, Ze elektricka sit umoznuje
dodavku dostatecného mnozstvi
energie

Kévovar nefunguje spravne
a néktery z dill je poskozen

Obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolec¢nosti Cecotec.

Vnitni potrubi kdvovaru
je zaneseno vodnim
kamenem

Postupujte podle pokyn( k odstranéni
vodniho kamene uvedenych v ¢asti
Cigténia udrzba

Nevychazi para

Bojler pary jesté neni
zahraty

Nechte bojler pary zahfat na
pozadovanou teplotu

Koncovka parni trysky je
zanesena

Vycistéte parnf trysku na mléko pomoci
odmastovaciho pfipravku a znovu ji
vyzkousejte

Kéva protéka pres
skupiny pro extrakci
kavy, ale ne z drzaku
filtru

Ve filtru je pfilis mnoho
kavy a v disledku toho
vznika nadmeérny tlak

Do filtru nasypte méné kavy

Ve skupiné pro extrakci
kavy se nachazi zbytky
kavy po predeslé pFipravé
kavy

Vycistéte zbytky kavy po predchozi
pfipraveé kavy

Tésnéni mezi skupinou pro
extrakci kavy a drzakem
filtru je poskozeno

Vyménite tésnéni
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Kéva nevytéka nebo
vytékd malé mnozstvi
kavy

Kéva je prilis jemné
namletd, pfi jejim stlaceni
se vytvari kompaktni smés,
ktera nepropousti vodu

Pouzijte o néco hrubsi stupen mleti a
kavu lehce stlacte

Vnitfni souc¢asti kdvovaru
jsou poskozené

Obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec

Unik vody z k&vovaru

Ventil pfivodu vody je
ucpany

Vycistéte ventil privodu vody, nadrzka
musi tésné priléhat a voda bude
protékat tam, kam ma

V kdvovaru dochazi k
vnitfnim dnikdm vody.

Obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Kévovar nefunguje

Neni spravné zapojen do
elektrické sité

Kévovar zapojte do elektrické sité

Snimac teploty kotld
nefunguje

Néktera ze soucasti
kavovaru je poskozena

Obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolec¢nosti Cecotec.

Mléko se nenapénuje

Nédoba pouzita k napénéni
mléka nenivhodna

Nezapomerite pouzit véalcovou nadobu
z nerezové oceli malé velikosti pro
dosazeni lepsich vysledk(

Pouzily jste polotucné nebo
horké mléko

Vzdy pouzivejte plnotucné studené
mléko

*Pokud mate potize s nalezenim priciny problému, nepokousejte se kdvovar sami rozebirat, ale
obratte se na Technickou asisten¢ni sluzbu spolecnosti Cecotec.

6. TECHNICKE UDAJE

Referencni ¢islo vyrobku: EU01_100128

\/yrobek: Baristeo Brava

Napéti: 220-240V
Frekvence: 50 Hz
Vykon: 2650-3150 W

Objem nadrzky na vodu: 2,5
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Rozméry kavovaru: 376 * 610 * 526 mm
Systém ohrevu: Bojler z nerezové oceli o objemu 550 ml pro pfipravu ka&vy a bojler z hliniku o
objemu 1L pro vydej pary a horké vody.
Tlak v barech: 15 Bar, Vibracni cerpadlo

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSeni
kvality vyrobku.
Vyrobeno v Ciné | NavrZeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARiZENI

Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek
a/nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
zivotnosti tohoto vyrobku musite clanky/baterie/akumuldtory vyjmout a
odnést na sbérné misto uréené mistnimi Grady.

N o podrobngjsi informace o nejvhodnéjsim zpdsobu likvidace elektrickych a
elektronickych zafizeni a/nebo pfislusnych baterii by se spotrebitelé méli obratit na mistni
Grady.

Dodrzovani vyse uvedenych pokynt pfispiva k ochrané Zivotniho prostredi.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolec¢nost Cecotec odpovida konec¢nému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve Lhdtach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na cisle +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textlm v tomto nédvodu jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, uklddan do systému obnovy, prendsen nebo distribuovan
zadnymi prostredky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahrdvanim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARCALAR VE BILESENLER

SEKILTve 2

WK NOU R WDNR

e o el
0 N O Uk~ WN R O

Sicak su

Sade espresso

Duble espresso

Manuel mod

Kahve cekimi basinc gostergesi
Su deposu kapagi

Buhar secici

Kahve cekim lnitesi

Sicak su borusu

. Filtre tutacagi

. Buhar cubugu

. Damlama tepsisi

. Damlama tepsisi parmakliklari
. Kahve makinesinin ayaklari

. Tahliye cikisi

. Acma/kapatma digmesi

. Su tahliye hortumu

. Tahliye borusu

SEKIL3

1.

2
3.
4

Sicak su

Sade espresso
Duble espresso
Manuel cekim

SEKIL 4. Képlrtme

NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icerisinde
paketlenmistir. Cihazi ve tiim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz
gerektiginde cihazin zarar gérmesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari
glvenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 6geleri dogru
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sekilde geri dontstm kutusuna attiginizdan emin olun.

Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, liitfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

Yardim talep etmeniz durumunda ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilirligini
saglamak icin Urliniin seri numarasini cikarmayin.

Su tahliyesini kolaylastirmak icin, makinede varsa su deposundaki silikon tapayi cikarin.

Tum cikarilabilir bilesenleri temizleyin.

Paket icerigi:

Cift cikisli filtre tutucu

Tek cikisli filtre tutucu

Tek filtre

Cift filtre

Kahve cekim Unitesi icin temizleme fircasi
ic temizlik icin kor filtre

Fincan rafi

Kahve Presleyici

Kahve 6lcl kasigl

Su cikis borusu (216x222mmx1,5m/PVCvpipe)
Abrazadera (214-227mm/SUS)

Dizglin calisma icin minimum gereksinimler:

Ortam sicakligi: 1°C'nin Uzerinde, 40°C'nin altinda
Su kalitesi: Lutfen dogal mineral suyu veya filtrelenmis su kullanin.

3. CIHAZIN KULLANIMI

3.1Diigme paneli

Tus takimi, asagida soldan saga dogru aciklanan 4 digmeden olusur:

Sicak su (5 saniye varsayilan cekim)

Espresso Tekli (25 saniye varsayilan cekim)

Double Espresso (40 saniye varsayilan cekim)

Manuel cekim (varsayilan olarak 120 saniye cekim stiresi)
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3.2 Aktive etme ve ilk kullanim

1. Atiksuyundamlama tepsisinde birikmemesiicintahliye borusunu kullanmaniz gerekiyorsa,
O6nce boruyu désemelisiniz. Boruyu kablo baglari veya metal bir kelepce ile dlizglin bir
sekilde sabitleyin ve damlama tepsisindeki tapayi cikarmayi unutmayin.

NOT: Bir glin tahliye sisteminden vazgecmeye karar verirseniz diye tapayi saklayin.

2. Kapagi acin, su deposunu cikarin ve maksimum su limitini gosteren deponun icindeki Ust
cizgiye kadar doldurun.

NOT: Kahve makinesini mikemmel durumda tutmak ve kullanim 6mrini uzatmak icin,
kullanilan suyun dogal mineralli su veya filtrelenmis su olmasi cok dnemlidir, clinkd bu,
borularin icinde kirecli tortularin birikmesini 6nleyecektir.

3. Sudeposunu yerine takin ve kapagi kapatin.
Makineyi elektrige bagladiktan sonra makinenin altindaki "Acma/Kapama” digmesine
basin.

5. Makine su deposundan su doldurur ve 6n isitma asamasina baslar.
On isitma islemi uzadikca tus takimi lzerindeki dort diigme soldan saga dogru birer
birer yanacaktir. Bu islem yaklasik 6 dakika strer. Makine acilir acilmaz buhar kullanmak
isterseniz, buhar kazaninin isinmasi icin birkac dakika beklemeniz gerekir.

NOT: Makineyi actiginizda, su pompasi sadece buhar kazanina su saglayacaktir. Kuru asiri
iIsinmay! 6nlemek icin kahve digmelerine basmali ve suyun demleme basligindan disari

akmasina izin vermelisiniz.

NOT: Makineyi 6n isitma yapmadan dogrudan da kullanabilirsiniz, ancak kahve veya su sicakligl
distk olacaktir.

DIKKAT: Makine calismaya basladiginda veya calisirken ve su tankinda yeterli su olmadiginda,
tim tus isiklart aynr anda yanip soner ve aralikli bir bip sesi duyarsiniz. Litfen doldurun

3.3 Kahve hazirlama
Espresso ve/veya duble Espresso yapmak icin asagidaki talimatlari izleyin:

1. lgili filtrenin takili oldugu filtre tutucuyu cikarin, 8giitilmus kahveyi dogru sekilde ve tek
veya cift filtre kullanacaginiza bagli olarak tartarak bir kahve kasigi ile filtrenin icine dokuin.

NOT: Filtreleri degistirmek icin, yerinde olmayan filtreyi kullanin ve cikarilmasini kolaylastirmak
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icin filtreyi filtre tutucudaki filtre ile filtre tutucunun cikintisi arasinda kaldirin. Yeni filtreyi
takmak icin avucunuzla filtreye biraz baski uygulayarak dogru sekilde oturmasini saglayin.

2. Kahveyi birigne cikarici kullanarak serpiistirin ve ardindan kahveyi bir karistiricr ile dagitin
ve dlzlestirin. Ardindan 6guttlmus kahveyi bastirarak cikarin, kahve Unitesinin contasina
zarar vermemek icin filtre tutucunun kenarindaki fazla 6gutilmus kahveyi silin.

NOT: Filtrenin kenarinda cok fazla 6gutulmus kahve kalirsa, kolayca contanin bozulmasina ve
dolayisiyla su sizintisina neden olur.

3. Su muslugunu birkac saniyeligine etkinlestirmek icin tekli espresso diigmesine basin; bu,
onceki kahvelerin kalintilarini gidermeye ve aromalarin daha iyi cikarilmasi icin kahve
muslugunu 6nceden Isitmaya yardimcl olacaktir. Birkac saniye sonra suyu acmak icin
digmeye tekrar basin.

4. Makinenin tst kismini elinizle tutun ve filtre tutucuyu grup basliginin ortasinda saat
yonunun tersine kilitleyin. Siki olmali.

DIKKAT: Yiiksek sicakliklara ulastigindan ve yaniklara neden olabileceginden elinizi kahve
diftizorindn tzerine koymayin.

5. Fincan(lar)i kahve muslugunun altina yerlestirin;

6. Demleme suresi dolana kadar kahveyi demlemek icin Espresso/Cift Espresso/Manuel
Cekim digmesine basin.

7. Kahve hazirdir ve makine 3 saniye sonra bekleme moduna déner.

NOT: Kahve hazirlama sirasinda herhangi bir zamanda, kahve hazirlamayi durdurmak icin tek/
cift fincan/manuel digmesine tekrar basin. Bazen elle calistirma gerektirdiginden, makinenin
kullaniminin yakindan denetlenmesi gereklidir.

8. Bitirdikten sonra filtre tutucuyu saat yonilinde cevirerek cikarin, kahve telvesini atin ve filtre
tutucuyu temizleyin.

NOT: Cekilmis kahve artiklarinin cekim Unitesinde birikmesini 6nlemek icin, tekli kahve
diigmesine basarak biraz su dolastirmaniz ve kahve artiklarini kahve cekim Unitesi icin
temizleme fircasi aksesuarini kullanarak yikamaniz énerilir. Daha sonra, nemli bir bezle silerek

temizlik tamamlanabilir. Su akisini durdurmak icin tekli kahve digmesine tekrar basin.

DIKKAT: Dikkatli olun, cok sicak olabilir.
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3.4 lyi bir Espresso kahve nasil yapilir

iyi kahve yapma sanati, dikkatle kontrol edilmesi gereken bircok faktére dayanir. lyi bir espresso
kahve elde etmek icin bunlarin her biri asagida aciklanacaktir:

Kahve cekirdekleri:Kahve tim sirecin ham maddesidir. Kahve nem, isi, i1sik ve oksijenden
(hava) uzak, serin ve kuru bir yerde saklanmalidir. Torbanin paslanmasini énlemek icin mimkiin
oldugunca fazla havayi cikarmak icin tekrar kapatilabilen hava gecirmez torbalar tavsiye edilir.
Cift filtre icin Onerilen miktar 18 ila 20 gram kahve iken, tek filtre icin 9 ila 12 gram kahvedir. Bu
degerler kahvenin tiriine ve kavrulduktan sonra kalan nem oranina baglidir,

Kahve 6giitme: Bu faktor, dikkate alinmasi gereken en énemli faktorlerden biridir. Oglitiicii
lzerindeki 6glitme seviyesi, 6gutllen kahvenin asagidaki islemlerden gecmesini 6nlemek icin
ayarlanmalidir:

- Asiri ve hizli yikama: Cok iri 6gltllmus kahve, kahvenin cok hizli yikanmasina neden
olarak filtre tutucudan kremasiz ve lezzetsiz cok miktarda kahve cikmasina neden
olabilir.

- Asin cekim: Cok ince 6gutulmus kahve, kahvenin cikarilmasinin uzun zaman almasina
ve cikacak kahve miktarinin cok az olmasina neden olabilir.

NOT: lyi bir hassas 6giitiicide taze cekilmis kahve kullanilmasi siddetle tavsiye edilir.
Endustriyel olarak 6gltilmus kahvelerin kullanimi, 6gttilmuis cekirdeklerin boyutu nedeniyle
asirive hizli demlenmeye neden olabilir.

Cekim basinci: Bu faktor, kullanilan 6gltme derecesi ile yakindan baglantilidir. Kahve
ekstraksiyonu sirasinda basincin 9 ila 10 bar arasinda olmasi tavsiye edilir. Cok kaba kahve
ogutticller cok dustk basinclara, cok ince kahve dgltticliler ise cok yiksek basinclara neden
olur.

Presleme: Cekilmis kahve filtre tutucunun icindeyken, bir igne cikarici ile dagitilmali ve bir
kahve dagiticisi ile dlizlestirilmelidir. Daha sonra uygun capta bir baski makinesiile bastirin. Bu
onemli bir adimdir clinkd iyi bir cekim elde edilmesine buytk dlclide yardimcr olacaktir. Distk
kuvvetle presleme diistlik basinclara ve kahvenin cok hizli cekilmesine neden olabilirken, yliksek
kuvvetle presleme yiiksek basinclara ve asiri cekime neden olabilir. Kahveyi hafifce bastirin.

Cekim orami: Cekim orani, kullanilan kahvenin fincandaki sivi kahveye orani olarak
aciklanmaktadir. Su anda en yaygin kullanilan cekim oranlari 1:1, 1:2 ve 1:3't0r. Baska bir deyisle,
bir 6lcek ogutilmus kahve icin, bir fincanda ayni seyi bulmaliyiz. Sivi kahve miktarini sirasiyla
iki veya Ulc katina cikarin.
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- T1cekimoranlariyla cok dahayogun ve konsantre kahveler elde ederiz, daha uzun kavurma
suresine sahip oldukca gelismis kahveler icin énerilir.

- Daha az gelismis 6zel kahveler icin 6nerilen 1:2 cekim oranlari ile daha stabil ve dengeli
kahveler elde ederiz.

- 1:3 cekim oranlari ile daha seyreltilmis ve daha az yogun kahveler elde ederiz, daha hafif
kavrulmus belirli kahveler icin 6nerilir.

Cekim siiresi: Cekim siiresi cok 6nemlidir clinkii nihai sonucu belirleyecek ve yukaridaki tim
faktorlerin dogru ayarlanip ayarlanmadigini bize sdyleyecektir. Cikarma sureleri 25 ila 35
saniye olarak ayarlanmalidir. Cikarma stireleri 25 ila 35 saniye olarak ayarlanmalidir.

NOT: Hem 6gutilmuis kahvenin hem de cekilmis kahvenin zamanini ve agirligini 6lcmek icin
hassas bir kahve tartisi kullanilmasi 6nerilir.

Cekim sicakligr: 90 ila 94°C ekstraksiyon sicakligl tavsiye edilir.

NOT: Her 6gutilmis kahve tirl icin kahve makineniz, 6glitme seviyesi ve presleme gticl
arasinda dogru dengeyi bulmaniz gerekecektir. Bu nedenle, yukarida belirtilen faktorler
arasindaki dengeyi bulana kadar her bir kahve turlyle birkac espresso hazirlamak zorunda
kalmaniz normaldir.

Temizlik: Her kullanimdan sonra, kahve diflizérii 6nceki bélimde aciklandigi gibi sicak su ve
temizleme fircasi ile temizlenmelidir. Suyun cekim lnitesinden disari akmasi icin kolu yukari
dogru cekin ve bu arada cekim Unitesinin temizleme fircasiyla fircalayin.

DIKKAT: Elinizi yakmamak icin cok dikkatli olun, su yiksek sicaklikta cikar.

Kirec cézme: Cihazda kirec tortularinin birikmesi, cikis basincinin artmasina ve kahve

ekstraksiyonu icin cikan su miktarinin azalmasina neden olarak cihazin arizalanmasina yol

acabilir.

3,5 i bir Cappuccino nasil yapilir

1. Once espressoyu istediginiz cappuccino boyutuna yetecek bilyiiklikte bir fincanla
hazirlayin. “Kahve hazirlama" altindaki talimatlari izleyin.

2. Buzdolabindan taze ve soguk (4°C-7°C) tam yagli sit kullanin ve siitiin 1/3'inl paslanmaz

celik koplrtme strahiye dokin

NOT: Paslanmaz celik bir kap kullanin ve kdptirtme isleminden sonra sittin hacmi artacagi icin
kabin capi 70 = 5 mm'den az olmamalidir.
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3. Kremsi kopukli sut tretmek icin “Kopurtict kullanarak sut képtrtme” bolimuini izleyin.
istediginiz siit képligli ve dogru stt sicakligina ulastiginizda fincani cikarin, ardindan buhar
calistirma kolunu kapatin, buhar duracaktir, koplrtilmus sutl hazirlanan espressoya
dokun, artik cappuccino hazir.

3.6 Koépirtiicii kullanarak siit kopiirtme

Kopurticd, cok daha kremali bir stt elde etmek icin sitl képurtmek icin kullanilir.
NOT: En iyi sonuc icin her zaman soguk tam yagli st kullanin.

1. Soguk sutl paslanmaz celik bir bardaga yarisina kadar dokun.

NOT: Fincanin capi 70 = 5 mm'den az olmamalidir.

2. Seciciyi sola cevirip birakarak buharlastiriciyr etkinlestirin. Bir klik sesi duyacaksiniz ve
buhar cikmaya baslayacak. Eger cikmazsa, buhar kazani yeterince sicak degildir. Birkac
dakika bekleyin ve tekrar deneyin. Seciciyi tekrar sola cevirerek buharlastiricryr kapatin.

3. Buharlastiriciyr sekil 4'te gosterildigi gibi kabin icine yerlestirin. Képurttcinin baslig
sutun birkac santimetre icine yerlestirilmelidir.

NOT: Buharli i1siticida kalan suyu bosaltmak icin isleme baslamadan énce bir miktar buhar
cikarin.

4. Basliksuttnicindeyken, buhariacmak ve kapatmak icin buhar seciciyi etkinlestirin. Kopuklu
ve kremsi bir sut elde etmek icin, fincanin icinde bir girdap olustugunu ve buharin gicirti
sesi citkarmadigini gozlemlemelisiniz.

NOT: Bazi 6zelliklerin kaybini 6nlemek icin 60-65°C'den fazla olmamasi gereken siit sicakliginin
kontrol edilmesi siddetle tavsiye edilir.

5. lIstenilen sicakliga ulasildiginda kapatmak icin buhar seciciyi tekrar calistirin. Bu kahve
makinesi modelinde, sutin sicakligini algilayan bir sicaklik senséri vardir. Ayarlanan
sicakliga (varsayilan olarak 60 °C) ulastiginda, buharlastirici kendiliginden duracaktir. Bu
limit sicaklik ayarlanabilir. Litfen «Zaman ve sicaklik ayarlari» b&lumunln 4. maddesine
bakin.

NOT: Sutte kirec olusmasini 6nlemek icin kullanimdan hemen sonra buhar basligini temizleyin.
Képurticiyl nemli bir bezle silin ve képurticinutn icinde kalmis olabilecek stti cikarmak icin
tekrar buhar verin.
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DIKKAT: Elinizi yakmamak icin cok dikkatli olun, su yiksek sicaklikta cikar.
3.7 Sicak su

Sicak su diigmesine basin ve sicak su borusundan sicak su gelecektir.
Sicak su stresi varsayilan olarak 5 saniyedir. Sicak su stresi 3 ila 30 saniye araliginda module
edilebilir.

NOT: Sicak su hazirlamay: bitirdiginizde, yanmay! 6énlemek icin hemen sicak su borusuna
dokunmayin.

3.8 Zaman ve sicaklik ayarlari

Kahve cekim siiresi

Bekleme modunda, tekli veya duble kahve digmelerinden birini basili tutun, su 3 saniye sonra
cekme Unitesinden cikacaktir. Digmeye basmaya devam ederken kahvenin demlenmesini
bekleyin. Hazirligi bitirmek istediginizde diigmeyi birakin ve su akisi duracaktir. Zaman ayari,
digmeye bastiginiz stire boyunca otomatik olarak kaydedilir.

NOT: Ayar 10 saniyeden az oldugunda, makine varsayilan olarak 10 saniye degerini alir ve
bekleme moduna ddner. Zaman ayar araligr: 10 ila 120 saniye arasinda Espresso/Cift Espresso
suresi.

NOT: Kahve suresini ayarlarken, filtre tutucuyu yeterli miktarda 6gutilmuis kahve ile
doldurmaniz onerilir (standart olarak 25 saniyede 30 ila 35 ml kahve dretilir), daha dogru bir
sure elde edersiniz.

Sicak su siiresi

Bekleme modunda, sicak su cikis stiresini ayarlamak icin sicak su secicisini 5 saniye boyunca
sola cevirin. Seciciyi birakmadan suyun akmasina izin verin ve istediginizde birakin. Sicak su
cekme suresi, secici cevrilmis halde birakilan streye ayarlanacaktir (Ayar araligi 3 ila 30 saniye
arasindadir, varsayilan deger 5 saniyedir).

Eco fonksiyon

Makine yaklasik 28 dakika boyunca herhangi bir islem yapmadan ECO moduna girecektir.
Ekranda "ECO" goruntilenecektir. Etkinlestirmek icin herhangi bir digmeye basin. Makine
ECO moduna gectiginde, ekranda ECO gosterilecektir (tim giic kesilecektir). Onceki adimlarda
aciklandigr gibi makine calismaya hazir olana kadar SET tusuna tekrar basin.

Varsayilan ayarlari geri yiikle
Makine acikken Espresso diigmesini ve Double Espresso diigmesini ayni anda basili tutun. Her
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iki digmedeki isiklar ayni anda yanip séndiigiinde elinizi birakin. Uc kez yanip séndiikten sonra,
fabrika 6n ayarli zaman ve sicakliklar sifirlanmis olacaktir.

- Espresso: 25 saniye

- Espresso: 40 saniye

- Manuel kahve: 120 saniye

- Sicak su: 5 saniye

- Ondemleme siiresi: 2 saniye (Degistirilemez)

3.9 Kahve makinesini kapatma

NOT: depodaki suyun donmasini ve deponun ¢atlamasina neden olmasini 6nlemek icin, ortam
sicakliginin donma noktasinin altinda oldugu yerlerde kahve makinesini kullanirken, kahve
makinesini kapatmadan once asagidaki antifriz adimlari uygulanmalidir. Makine uzun stre
kullanilmayacaksa bu tavsiye edilir.

1) Makine herhangi bir zamanda "Acma/Kapama” diigmesine basilarak kapatilabilir.

2) Uzun siire kullanmayacaksaniz elektrik baglantisini kesin.

3) Sogumaya birakin.

4) Atik suyu bosaltin. Bunu yapmak icin, makinenin altindaki tahliye vanasini bir anahtarla
sokin. Su akmaya baslayacaktir.

NOT: Bosaltma sirasinda makineyi yan veya bas asagi yerlestirmeyin. Gelecekteki sizintilari
onlemek icin bosaltma isleminden sonra tahliye vanasini sikmayi unutmayin.

DIKKAT: Bunu her zaman makine soguduktan sonra yapin.
3.10 Gosterge isiklan

Asagida, digmelerin gerceklestirebilecegi farkli isik kombinasyonlarini ve kahve makinesinin
her durumda hangi uyariy1 géstermek istedigini gdsteren bir tablo bulunmaktadir.
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Duble Espresso
espresso | Kahve EL
Diigmesi |Kitabi

Kahve makinesi
kondisyonu

Sicak su | Espresso
Diugmesi | Diigmesi

Coéziim

Acik, 1siklar 8 saniye
boyunca yanar

Kahve icin 6nisitma

Kullanima hazir kahve

(@] (@] (@] Sicak su hazirlama

o o o Onceden Isitilmis Tek
Espresso

Onceden Isitilmis
o o o Duble Espresso

o o o Manuel cekim

Gerceklestirme

(0] (0] (0] (@] ECO-Modu

Su eksikligi

Buharlastiricinin
kullanimindan sonra
cok ytiksek sicaklik

Sicakligin dogal
olarak dismesi

icin birkac dakika
bekleyin veya
kahve demlemek ve
suyun sogumasini
saglamak icin
digmeye basin.

Sicaklik sensorti
diizglin calismiyor

Cecotec Teknik
Destek Servisi ile
iletisime gecin

O: Kapali simgesi : Acik simgesi: . Acik simgesils
:Yanip sénen simge : Hizliyanip sénen simge
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4, TEMIZLIK VE BAKIM

Makinenin hizli temizligini talimatlara gore gerceklestirin.

Makine kapatilmali ve sogutulmalidir;

- Asindirici stingerler, alkol veya cozlcller kullanmayin. Makineyi suya daldirmayin.

- Her kullanimdan sonra kahve agzini ve cekim Unitesini profesyonel bir firca ile temizleyin.

- Filtre tutucuyu tutucudan cikarin, icindeki kahve telvesini cikarin ve ardindan temizleyin.

- Tum cikarilabilir aksesuarlari suda temizleyin ve iyice kurulayin.

- Koépurticliyl nemli bir bezle temizleyin ve sutl képurtmek icin her kullanimdan sonra
buhari yeniden dagitin.

4.1 Kahve makinesinin kirecini cozme

Makine uzun sure kullanildiktan sonra kirec tortulari biriktirecektir. Makinenin normal
kullanimini saglamak icin her 2 ayda bir kirecten arindirilmasi gerekir.

1. Su deposundan su giris modunu yukarida aciklandigr gibi degistirin. Filtre tutucuya cift
filtreyi takin ve ardindan doénguliniin yarisinda tek filtreyle degistirin.

2. Su ve kire¢ ¢Ozlclyl MAX cizgisine kadar depoya dokin, kirec cozlclnin lzerinde
belirtilen su ve kirec cozlicti oranini takip edin. Bu kirec c6zme islemini gerceklestirmek icin
onerilen trtnleri kullanin.

3. Asagidaki islemi takip etmek icin makineyi acin:

3.28. 20 duble kahve yapin

3.29. Her seferinde birkac saniye olmak tizere 10 kez buhar cekin.

3.30. Her seferinde birkac saniye olmak tizere 10 kez sicak su cekin.

NOT: Bu islem sirasinda makine su isterse, su deposunu tekrar doldurun.

4. Bu islemden sonra makineyi kapatin. Makine soguduktan sonra, su tahliye vanasini acin
ve suyu bosaltin.

5. Sudeposunu dogal veya filtrelenmis mineral suyu ile doldurun; makineyi acin ve bu islemi
tekrarlayin:

5.28. 20 duble kahve yapin
5.29. Her seferinde birkac saniye olmak tizere 10 kez buhar cekin.
5.30. Her seferinde birkac saniye olmak tizere 10 kez sicak su cekin.

6. Makineyi kapatin. Makine soguduktan sonra, su tahliye vanasini acin ve suyu bosaltin.

7. Temizlik tamamlandi. Buhar ve sicak su cubuklarinin filtre tutuculari, filtreleri ve baslilari
gibi aksesuarlari temizleyin.

8. Artikmakineyinormalkullanimicin dogalveya filtrelenmis maden suyuile doldurabilirsiniz.

NOT: Temiz suile yapilan 2. temizlikten sonra hala kullanilan yumusaticiya yabanci kokular fark
ederseniz, temiz su ile bir temizlik daha yapin.
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4.2 Kor filtre

Kor filtre aksesuari, kahve muslugunun ic temizligi icin kullanilir. Bunu yapmak icin, cift filtreyi
filtre tutucuya yerlestirin ve diiz tarafi filtre deliklerinin tizerine gelecek sekilde filtre tutucunun
Ustiine yerlestirin. icine biraz temizlik tozu koyun ve filtre tutucuyu kahve makinesine
yerlestirin.

Birkac kahve yapin ve 5 saniye sonra bunun ekstraksiyonunu kesin, basincin nasil cok arttigini
goreceksiniz. Ardindan filtre tutucuyu ve kor filtreyi cikarin ve su ve nemli bir bezle temizleyin.

5. SORUN GiDERME

Kahve makinesinde sorun giderme:

PROBLEM SEBEP c6z0m

Su deposunu doldurun. Ust sinir

Su deposu bos o
cizgisini asmayin.

Elektrik glic kaynagi, pompanin
normal verimliliginde calismasi icin
yeterli glic saglamiyor.

Elektrik sebekesinin yeterli glic
saglayabildiginden emin olun.

Su gelmiyor
Makine diizglin calismiyor ve arizali | Cecotec Teknik Destek Servisi ile
bir parca var. iletisime gecin

Temizlik ve bakim bolimtinde
aciklanan kirec cozme adimlarini
izleyin.

Kahve makinesinin ic borulari kirecle
tikanmustir.

Kahve kazaninin dogru sicakliga

Buhar k hen k degil.
uhar kazani henuz sicak degi kadar isinmasini bekleyin.

Buhar cikmiyor Buharlastiricinin basliginiyag

Buhar cubugu basligi tikali cozucl sabunla temizleyin ve tekrar
test edin.
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Kahve cekim
Unitesinden
disari cikar,
ancak filtre
tutucusundan
disari cikmaz.

Filtrede cok fazla kahve var ve bu
asiri basinc olusturuyor.

Filtreye daha az kahve dokin

Bir 6nceki kahvenin cekim grubunda
kahve kalintilari bulunmaktadir.

Bir 6nceki kahveden kalan kahve
kalintilarini temizleyin.

Cekim Unitesi ile filtre tutucu
arasindaki sizdirmazlik contasi
hasar gérmus.

Sizdirmazlik contasini degistirin

Kahve cikmiyor
veya cok az
cikiyor

Kahve cok ince, preslendiginde
suyun gecmesine izin vermeyen
kompakt bir plaka olusturur.

Biraz daha kaba bir 6glitme kullanin
ve daha az bastirmaya calisin.

Dahili parcalar hasar gérmtus

Lutfen Cecotec'in Teknik Destek
Servisi ile iletisime gecin

Makine disinda

Su vanasi tikali

Su vanasini temizleyin, tank dogru
sekilde oturacak ve su olmasi
gereken yere akacaktir.

Yarim yagli veya ilik stt
kullaniyorsunuz.

su sizintilar
Kahve makinesinde dahili su Cecotec Teknik Destek Servisi ile
sizintilari var. iletisime gecin
Elektrige bagli degil Makineyi elektrige baglayin
Makine Kazanlarin sicaklik sensor
calismiyor alismiyor. Cecotec Teknik Destek Servisi ile
iletisime gecin
Makinede arizali bir parca var
Kiclk boyutlu paslanmaz celik
Kullandiginiz gereg uygun degil silindirik bir gerec kullandiginizdan
St emin olun, daha iyi sonuc alirsiniz.
képlrmuyor

Her zaman tam yagli, soguk sit
kullanin

*Sorunun nedenini bulmakta zorlaniyorsaniz, kahve makinesini kendiniz s6kmeye calismayin,
lutfen Cecotec Teknik Destek ile iletisime gecin.
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6. TEKNIK BiLGILER

Urin referansi AOT_EU01.100128

Urtin: Baristeo Brava

Voltaj: 220-240V

Frekans: 50 Hz

Gic: 2650 - 3150 W

Su deposu kapasitesi: 2,5 L

Kahve makinesinin boyutu: 376 * 610 * 526 mm

Isitma sistemi: Kahve icin 550 mL paslanmaz celik su isiticisi ve buhar ve sicak su icin 1L
alliminyum su isiticisi

Basinc barlari: 15 Bar, Titresimli pompa

Urtin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi

7. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

Bu sembol, yirurlikteki yonetmeliklere gore Urlnin ve/veya pilin evsel
atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu tGrdn kullanim émrindn
sonuna ulastiginda, pilleri/akiimulatorleri cikarmali ve yerelyetkililer tarafindan
belirlenen bir toplama noktasina géttrmelisiniz.
B clokirikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil imha
edilecegineiliskin ayrintili bilgi icin tiketiciler yerel yetkililerle iletisime gecmelidir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. GARANTI VE MUSTERI HIZMETLERI

Cecotec, Urtnln teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayl son
kullaniciya veya tlketiciye karsi yurirlikteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve stireler kapsaminda sorumlu olacaktir.

Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, liitfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.
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9. TELiF HAKLARI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin dnceden izni olmadan kismen veya tamamen
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
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1. PECES | COMPONENTS
Figura1i2

Aigua calenta
Exprés Simple
Exprés Doble
Mode manual
Manometre de pressié d'extraccié del cafe
Tapa del diposit d'aigua
Selector de vapor
Grup d'extraccié de cafe
Tub de sortida d'aigua calenta
. Portafiltres
. Tub de vapor
. Safata recollidora de gotes
. Reixeta de la safata recollidora de gotes
. Base de la cafetera
. Sortida per al desguas
. Interruptor
. Manega de desguas
. Canonada de drenatge
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Figura 3

1. Aigua calenta

2. Exprés simple

3. Exprés Doble

4. Dispensacié manual

Figura 4 Escumat
NOTA:

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE L'US

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa i tot el material d'embalatge. Podeu conservar la caixa original i
altres elements de 'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
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transportar-lo en el futur. Sivoleu llencar l'embalatge original, assegureu-vos de reciclar
tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estiguin inclosos i en bon estat. Si
faltés alguna peca o no estigués en bon estat, contacteu amb el Servei d'’Atencié al Client
de Cecotec immediatament.

- No retireu el niimero de série del producte, per poder mantenir una correcta tracabilitat
del vostre equip en cas de sollicitar assistencia.

- Retireu el tap de silicona del diposit d'aigua en cas que la cafetera en contingui un per
facilitar la sortida de l'aigua.

- Netegeu tots els components desmuntables.

Contingut de la caixa:

- Portafiltre de sortida doble

- Portafiltre de sortida simple

- Filtre simple

- Filtre doble

- Raspallde neteja

- Filtre cec per a neteja interna

- Suport per a tasses

- Premsador de cafe

- Cullera dosificadora de cafe

- Tub de sortida d'aigua (216x222mmx 1,5 m/canonada PVC)
- Abracadora (214-227 mm/SUS)

Requeriments minims per a funcionament correcte:

- Temperatura ambient: Per sobre de 1°C, per sota de 40 °C
- Qualitat de l'aigua: Utilitzeu aigua mineral natural o aigua filtrada.

3. FUNCIONAMENT

3.1 Botons

La cafetera compta amb 4 botons. Tot seguit s'expliquen d'esquerra a dreta:
- Aigua calenta (5 segons d'extraccié per defecte)

- Café Exprés Simple (25 segons d'extraccio per defecte)
- (Café Exprés Doble (40 segons d'extraccié per defecte)
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- Dispensacié manual (120 segons d'extraccié per defecte)
3.2 Posada en marxa i primer (s

1. Sinecessiteu fer servir el tub de desguas perque l'aigua residual no s'acumuli a la safata
recollidora de gotes, primer heu de collocar el tub. Subjecteu el tub amb brides o amb una
abracadora metallica i no us oblideu de retirar el tap de la safata recollidora de gotes.

NOTA: Deseu el tap per si algun dia decidiu prescindir del sistema de desguas.

2. Obriu la tapa, traieu el diposit d'aigua i ompliu-lo fins a la linia superior del seu linterior,
que marca el limit maxim d'aigua.

NOTA: Es molt important per mantenir la cafetera en perfectes condicions i allargar la vida Gtil
que l'aigua utilitzada sigui mineral natural o filtrada. Aixo evitara l'acumulacié de sediments
calcaris a l'interior de les canonades.

3. Torneu a collocar el diposit d'aigua i tanqueu la tapa.

4. Premeu linterruptord™Ences/Apagat’ que es troba a la part inferior de la maquina després
de connectar la cafetera a la xarxa electrica.

5. La cafetera s'omplira amb l'aigua del diposit i comencara la fase d'escalfament.

6. Els quatre botons de la botonera s'encendran un a un d'esquerra a dreta mentre s'allargui
el procés d'escalfament. Aquest procés trigara uns 6 minuts. Sivoleu utilitzar vapor només

enceneu la cafetera, haureu d'esperar uns minuts fins que el calderi de vapor s'escalfi.
NOTA: Quan engegueu la maquina, la bomba d'aigua només subministrara aigua a la caldera
de vapor. Cal prémer els botons de cafe i deixar que surti aigua del dispensador del capcal de

preparacié per evitar el sobreescalfament en sec.

NOTA: també podeu utilitzar la cafetera directament sense preescalfar-la, perd la temperatura
del cafe o de l'aigua sera baixa.

ATENCIO: Quan la maguina estigui arrencant o funcionant i no hi hagi prou aigua al diposit
d'aigua, tots els llums de les tecles parpellejaran alhora i s'escoltara un xiulet intermitent.
Ompliu el diposit

3.3 Preparar cafée

Per fer un Cafe Exprés i/o un Café Exprés Doble, seguiu les instruccions segtients:

1. Traieuelportafiltre amb el seu respectiufiltre instatlat i aboqueu el cafe molt correctament
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(pesat depenent de si voleu utilitzar el filtre simple o el doble) en el propi filtre, amb l'ajuda
d'una cullera per a cafe.

NOTA: Per intercanviar elsfiltres, ajudeu-vos delfiltre que no estigui collocat i feu palanca entre
el filtre del portafiltres i el sortint d'aquest dltim per facilitar-ne l'extraccié. Quan colloqueu el
nou filtre, genereu una mica de pressié amb el palmell perque encaixi correctament.

2. Distribuiu el cafe mitjancant una cullera i després anivelleu-lo bé amb un distribuidor de
cafe. A continuacio, premeu el café molt i netegeu el sobrant de la vora del portafiltre per
evitar danyar l'anell de segellat del grup de cafe.

NOTA: Si queda massa cafe molt a la vora del filtre, podra causar facilment un mal segellat i,
amb aixo, fuites d'aigua.

3. Premeu el boté d'exprés simple per activar la sortida d'aigua durant uns segons. Aixd
ajudara a eliminar restes de preparacions de cafe anteriors i a preescalfar la sortida de
cafe per a una millor extraccié de les aromes. Per desactivar la sortida de l'aigua, torneu
a prémer el boté.

4. Agafeu la part superior de la maquina amb la ma i bloquegeu el portafiltre girant-lo en el
sentit contrari a les agulles del rellotge. El portafiltre ha de quedar ajustat.

ATENCIO: No colloqueu la ma damunt del difusor de café, ja que aquest assoleix altes
temperatures i podria produir cremades.

5. Collogueu la tassa o les tasses sota la sortida de cafe.

6. Premeu el bot6 Exprés Doble/Dispensacié Manual per preparar el café fins que transcorri
el temps de preparacié.

7. Quan el cafe estigui llest, la cafetera tornara al mode d'espera transcorreguts 3 segons.

NOTA: Per aturar la dispensacié de cafe, premeu novament el boté d'Exprés individual/doble/
manual. Es necessari supervisar de prop 'lis de la maquina, ja que de vegades necessita ser
operada manualment.

8. Per retirar el portafiltre, gireu-lo en el sentit de les agulles del rellotge, buideu els posits
de cafe i netegeu el portafiltre.

NOTA: Per evitar 'acumulacié de restes de café molt al grup d'extraccié, es recomana prémer el
boté de cafe simple perque circuli una mica d'aigua i s'arrosseguin les restes de cafe. Ajudeu-
vos de l'accessori del raspall de neteja per treure la bruticia del grup d'extraccié de cafe.
Després es podra complementar la neteja passant un drap humit. Per aturar la sortida d'aigua,
torneu a prémer el boté de cafe simple.
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ATENCIO: Aneu amb compte, potser la zona estigui molt calenta.
3.4 Com fer un bon café Exprés

L'art de preparar un bon café es basa en diversos factors que cal controlar molt detalladament.
A continuacid, s'explicara cadascun d'ells per obtenir un bon cafe exprés:

Cafeé en gra: El cafe és la mateéria primera de tot aquest procés. El cafe s'ha de guardar en
un lloc sec i fresc, lluny de la humitat, la calor, la llum i loxigen (aire). Es recomanen sacs
hermetics que es puguin tancar de nou, eliminant aixi tot 'aire possible per evitar-ne l'oxidacio.
La quantitat recomanada per al filtre doble és de 18 a 20 grams de cafe, mentre que per alfiltre
simple és de 9 a 12 grams de cafe. Aquests valors depenen del tipus de cafe i de la humitat
restant al torrat del cafe.

Molta de café: Aquest factor és un dels més importants a tenir en compte. S'ha d'ajustar el
nivell de molta al molinet de café per evitar que pateixi els processos seglients:

- Rentat excessiu i rapid: Un molt del café molt gruixut fara que el cafe es renti molt
rapid. Aixo provocara que pel portafiltres surti una gran quantitat de café sense crema
i sense sabor.

- Sobreextraccié: Un molt de cafe molt fi pot provocar que el cafe trigui molt a extreure's.
A més a més, la quantitat de cafe que sortira sera molt petita.

NOTA: Es recomana encaridament l'Us de cafe acabat de moldre en un molinet de bona precisié.
L'Us de cafés molts comercials pot provocar rentats excessius i rapids a causa de la mida del
gra molt.

Pressi6 extraccié:Aquest factor va molt lligat al grau de molta utilitzat. Es recomana que
durant Uextracci6 del cafe la pressié estigui entre els 9 i 10 bars. Un café molt massa gruixut
provoca pressions molt baixes i un café massa fi provoca pressions molt altes.

Premsat: Quan el café molt estigui al portafiltres, s'haura de distribuir amb una cullera i
anivellar amb un distribuidor de cafe. Després premeu amb un premsador d'un diametre
d'adequat. Aquest és un pas important, ja que ajudara molt a generar una bona extraccié. Un
premsat usant poca forca pot provocar pressions baixes i una extraccié molt rapida del cafe,
mentre que un premsat amb molta forca pot provocar pressions altes i una sobreextraccio.
Premseu lleugerament el cafe.

Ratio d'extraccié: La ratio d'extraccié s'explica com la proporcié de café utilitzat enfront del
cafe liquid que trobeu a la tassa. Actualment les ratios d'extraccié més utilitzades sén 1:1, 1:2 i

204 I BARISTEO BRAVA



CATALA

1:3. Es a dir, a una part de café molt, a la tassa haurieu de trobar la mateixa, el doble o el triple
de cafe liquid respectivament.

- Ambratios d'extraccié d'1:1 obtenim cafés molt més intensos i concentrats, i es recomanen
per a cafe d'alt desenvolupament i amb més temps de torrat.

- Amb ratios d'extraccié d'1:2 obtenim cafes més estables i equilibrats, i es recomanen per a
cafe d'especialitat de menys desenvolupament.

- Amb ratios d'extraccié d'1:3 obtenim cafes més diluits i menys intensos, i es recomanen per
a certs cafes de torrats més lleugers.

Temps d'extracci6:El temps d'extraccié és molt important, ja que marcara el resultat final
i indicara si tots els factors comentats anteriorment s'han ajustat correctament. Els temps
d'extraccié s'han d'ajustar a uns valors de 25 a 35 segons.

NOTA: Es recomana l'Us d'una bascula de precisié per cafe on mesurar el temps i el pes, tant del
café molt com del cafe ja extret.

Temperatura d'extraccié: Es recomana una temperatura d'extraccié de 90 a 94 °C.

NOTA: Per a cada tipus de café molt haureu de trobar l'equilibri entre la cafetera, el nivell de
molta i la forca amb que premseu el café. Per aixo sera normal si amb cada tipus de café heu de
preparar diversos expressos fins trobar U'equilibri entre els factors esmentats anteriorment.

Neteja: Després de cada Us, el difusor de cafe s'ha de netejar amb aigua calenta i el raspall de
neteja, tal com s'ha comentat a l'apartat anterior. Tireu de la palanca cap amunt perque surti
aigua pel grup d'extracci6 i, mentrestant, fregueu amb el raspall de neteja del grup extractor.

ATENCIO: Tingueu molta cura de no cremar-vos la ma, ja que l'aigua sortira a gran temperatura.

Descalcificacié: L'acumulacié de sediments calcaris al dispositiu pot provocar un augment de

la pressié de sortida i una reduccié de la quantitat d'aigua que surt per a l'extraccié del cafe.

Aix0 provoca un mal funcionament del dispositiu.

3.5 Com fer un bon café caputxino

1. Prepareu primer el café exprés amb una tassa suficientment gran, segons la mida de
caputxino desitjat. Seguiu les instruccions del punt “Preparar cafe”

2. Utilitzeu llet sencera, fresca i freda del frigorific (4 °C-7 °C), i aboqueu 1/3 de llet a la tassa
d'escumat d'acer inoxidable.
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NOTA: Feu servir una tassa d'acer inoxidable. El diametre de la tassa no ha de ser inferior a 70
+5mm, ja que el volum de la llet augmentara després d'escumar-la.

3. Seguiu l'apartat "Escumar llet usant el vaporitzador” per generar una llet escumada i
cremosa.

4. Retireu latassa quan hagiassolit 'escuma de llet i la temperatura adequada. Desactiveu el
vapor i aboqueu la llet escumada a l'exprés. Ara el caputxino estara llest.

3.6 Escumar llet usant el vaporitzador

Elvaporitzador es fa servir per escumar la llet i obtenir una llet molt més cremosa.
NOTA: Utilitzeu sempre llet sencera i freda per obtenir els millors resultats.

1. Aboqueu llet freda dins una tassa d'acer inoxidable fins a la meitat de la tassa.
NOTA: El diametre de la tassa no ha de ser inferior a 70 £5 mm.

2. Activeu el vaporitzador girant cap a l'esquerra el selector i deixant-lo anar. Escoltareu un
clic i sortira vapor. En cas que aquest no surti, és perqué el calderi de vapor no esta prou
calent. Espereu uns minuts i torneu a provar. Apagueu el vaporitzador tornant a girar el
selector cap a l'esquerra.

3. Introduiu el vaporitzador a linterior de la tassa, tal com s'indica a la figura 4. Heu de
collocar la boca del vaporitzador uns centimetres per sota de la llet.

NOTA: Extraieu una mica de vapor abans de comencar el procés per extreure tota l'aigua liquida
que pugui tenir el vaporitzador.

4. Amb elfiltre dins de la llet, activeu el selector de vapor per encendre i treure el vapor. Per
obtenir una llet escumada cremosa, cal assegurar que es formi un remoli a l'interior de la
tassa i que el vaporitzat no faci un soroll grinyolant.

NOTA: Es molt aconsellable controlar la temperatura de la llet, ja que no hauria d'arribar a més
de 60-65 °C per evitar la perdua de certes propietats.

5. Torneuaaccionarelselectorde vapor perapagar-lo quan arribe a la temperatura desitjada.
En el cas d'aquest model de cafetera, compta amb un sensor que detecta la temperatura
a que esta la llet. Quan aquesta arribi a la temperatura programada (60 °C per defecte),
el vaporitzador s'aturara sol. Aquesta temperatura limit es pot ajustar. Vegeu el punt 4 de
l'apartat "Ajust de temps i temperatura”.
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NOTA: Netegeu el broquet de vapor immediatament després d'usar-lo, per evitar que es formin
incrustacions a la llet. Passeu un drap humit pel vaporitzador i torneu a dispensar vapor per
eliminar qualsevol resta de llet que pugui haver quedat dins del vaporitzador.

ATENCIO: Tingueu molta cura de no cremar-vos la ma, ja que 'aigua sortira a gran temperatura.
3.7 Aigua calenta

Premeu el boté d'aigua calenta i sortira per la canonada.
El temps d'aigua calenta és de 5 segons per defecte. EL temps de dispensacié d'aigua calenta
es pot modular en un rang de 3 a 30 segons.

NOTA: Quan la cafetera acabi de dispensar aigua calenta, no toqueu el tub immediatament per
evitar cremades.

3.8 Ajustaments de temps i temperatura

Temps d'extraccié del café

En el mode d'espera, mantingueu pressionat un dels botons de cafe simple o doble i l'aigua
sortira del grup d'extraccié després de 3 segons. Sense deixar de prémer el botd, espereu que
el café es prepari. Quan vulgueu que finalitzi la dispensacid, deixeu anar el boté i s'aturara.
La configuracié de temps es desa automaticament per al temps que hagueu estat prement el
boté.

NOTA: Quan la configuracié és inferior a 10 segons, la maquina estableix per defecte 10 segons
i torna al mode d'espera. Rang d'ajust de temps: temps per a Exprés/Exprés Doble de 10 a 120
segons.

NOTA: En configurar el temps del cafe, es recomana omplir el portafiltre amb una quantitat
adequada de café molt (es produeixen de 30 a 35 ml de café en 25 segons com a estandard)
per aconseguir un temps més precis.

Temps d'aigua calenta

En mode d'espera, gireu el selector d'aigua calenta cap a lesquerra durant 5 segons per
configurar el temps de sortida. Sense deixar anar el selector, permeteu que l'aigua surti i
deixeu-lo anar quan vulgueu. El temps d'extraccié d'aigua calenta s'ajustara al mateix temps
que hagueu estat amb el selector girat (Rang d'ajust entre 3 i 30 segons; el valor per defecte
s6n 5 segons).

Mode Eco:
La maquina entrara en mode ECO si no realitza cap operacié durant 28 minuts. La pantalla
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mostrara 'ECO" Premeu qualsevol botd per activar la cafetera. Quan la maquina passi al mode
ECO, la pantalla mostrara ECO (es tallara tota l'electricitat). Premeu la tecla SET de nou fins que
la maguina estigui a punt per funcionar, tal com s'explica als passos anteriors.

Restablir la configuracié predeterminada

Amb la cafetera encesa, mantingueu premut el bot6 d'Exprés i el botd d'Exprés Doble alhora.
Quan els llums dels dos botons parpellegin alhora, deixeu anar la ma. Després de parpellejar
tres vegades, s'haura restablert el temps i les temperatures predeterminades de fabrica.

- Exprés: 25 segons

- Exprés Doble: 40 segons

- (Cafe manual: 120 segons

- Aigua calenta: 5 segons

- Temps de preinfusié: 2 segons (no modificable)

3.9 Apagar la cafetera

NOTA: per evitar que l'aigua de la caldera es congeli i provoqui que la caldera s'esquerdi, quan
utilitzeu la maquina de cafe on la temperatura ambient sigui inferior al punt de congelacio, cal
seguir els passos anticongelants seglients abans d'apagar la cafetera. Es recomana fer-ho si
la cafetera no va a ser utilitzada durant un llarg periode de temps.

"

1) En qualsevol moment es pot apagar la maquina prement linterruptor d"'Ences/Apagat”.

2) Desconnecteu-la de la xarxa eléctrica si no la voleu utilitzar durant un llarg periode de
temps.

3) Deixeu que es refredi.

4) Dreneu l'aigua residual. Per fer-ho, descargoleu la valvula de drenatge a la part inferior de la
magquina amb una clau. Laigua comencara a brollar.

NOTA: En drenar, no colloqueu la maquina de costat ni cap per avall. Recordeu prémer la
valvula de drenatge després de drenar per evitar futures pérdues.

ATENCIO: Feu-ho sempre després un cop la cafetera s’hagi refredat.
3.10 Llums indicadors

A continuacid, s'adjunta una taula amb les diferents combinacions de llums que poden dur a
terme els botons, i quina adverténcia volindicar la cafetera en cada cas.
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Boté d’ . ., |Botéd' |Botéde
i Boto d . . p
aigua Exorés Exprés |Café Estat de la cafetera Solucié
calenta R Doble | Manual
Encesa, llums encesos )
durant 8 segons
Preescalfament per a cafe | -
Cafe llest -
(0] o o Escalfant aigua -
(0] (@] (@] Preescalfat Exprés Simple | -
(0] (o] o Preescalfat Exprés Doble |-
o /o) Realitzant extraccié )
manual
o @) @) Mode ECO -

Manca d'aigua

Temperatura molt alta
després de fer servir el
vaporitzador

Espereu uns moments
perque la temperatura
disminueixi de forma
natural o premeu el
boté per preparar
cafe i feu que flueixi
aigua per refredar el
mecanisme.

El sensor de temperatura
no funciona correctament

Poseu-vos en contacte
amb el Servei d'Atencié
Tecnica de Cecotec

O:Icona apagat
:Icona parpellejant

:lcona ences: Icona ences 1s

. Icona parpellejant rapidament
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4. NETEJAI MANTENIMENT
Realitzeu la neteja rapida de la maquina seguint les instruccions.

La maquina s'ha d'apagar i refredar.
- No utilitzeu esponges abrasives ni alcohol o dissolvents. No submergiu la maquina en

aigua.

- Netegeu la sortida del cafe i el grup d'extraccié amb un raspall professional després de
cada Us.

- Traieu el portafiltre del suport, buideu els posits de cafe de linterior i, a continuacio,
netegeu-lo.

- Netegeu tots els accessoris desmuntables en aigua i assequeu-los bé.
- Netegeu el vaporitzador amb un drap humit i torneu a dispensar vapor després de cada Us
per escumar llet.

4.1 Descalcificaci6 de la cafetera

La maquina acumulara diposits de calc després d'un llarg periode d'Us. Per garantir l'is normal
de la maquina, cal descalcificar-la cada 2 mesos.

1. Canvieu el mode d'entrada d'aigua des del diposit d'aigua, tal com s'ha explicat
anteriorment. Colloqueu el portafiltre amb el filtre doble i després, a meitat de cicle,
canvieu-lo pel simple.

2. Abogqueu laiguaieldescalcificadoraltancfins a la linia de MAX. Seguiu la proporcié d'aigua
i descalcificador que indiqui el mateix descalcificador. Utilitzeu productes recomanats per
realitzar aquesta descalcificacié.

3. Engegueu la cafetera per seguir el procés seglient:

3.31. Feu 20 cafes dobles

3.32. Traieu vapor d'aigua 10 vegades, durant diversos segons cada vegada

3.33. Traieu aigua calenta 10 vegades, durant diversos segons cada vegada

NOTA: Si la maquina us demana aigua durant aquest procés, torneu a omplir el diposit
d'aigua.

4. Després d'aquest procés, apagueu la maquina. Després que la maquina es refredi, obriu la
valvula de drenatge d'aigua i dreneu l'aigua.

5. Torneu a omplir el tanc d'aigua amb aigua mineral natural o filtrada. Enceneu la maquina i
torneu a realitzar aquest procés:

5.31. Feu 20 cafes dobles
5.32. Traieu vapor d'aigua 10 vegades, durant diversos segons cada vegada
5.33. Traieu aigua calenta 10 vegades, durant diversos segons cada vegada

6. Apagueu la maquina. Després que la maquina es refredi, obriu la valvula de drenatge
d'aigua i dreneu l'aigua.
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7. La neteja ha finalitzat. Netegeu els accessoris com portafiltres, filtres, broquets de
llancetes de vapor i d'aigua calenta.
8. Japodeu tornara omplir la cafetera amb aigua mineral natural o filtrada per utilitzar-la de

manera normal.

NOTA: Si després de la segona neteja amb aigua neta seguiu notant olors estranyes al
descalcificador utilitzat, realitzeu una altra neteja completa amb aigua neta.

4.2 Filtre cec

L'accessori de filtre cec s'utilitza per a la neteja interna de la sortida del cafe. Per a aixo,
colloqueu el filtre doble al portafiltre i damunt d'aquest amb la part llisa sobre els orificis del
filtre. Poseu una mica de pols de neteja dins i colloqueu el portafiltre a la cafetera.
Feu diversos cafes i talleu l'extraccié als 5 segons; veureu com augmenta molt la pressio.
Després traieu el portafiltres i el filtre cec i netegeu amb aigua i un drap humit.

5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Resolucié de problemes de la cafetera:

PROBLEMA

CAUSA

soLuclo

No surt aigua

El diposit d'aigua esta buit

Ompliu el diposit d'aigua. No
sobrepasseu la linia superior que
marca el limit permes

La xarxa eléctrica no ofereix
prou poténcia perque la bomba
treballi sota el seu rendiment
normal

Assegureu-vos que la xarxa
eléctrica pot subministrar prou
poténcia

La maguina no funciona
correctament i hi ha algun
component que s'ha fet malbé

Poseu-vos en contacte amb
el Servei d'Atencié Tecnica de
Cecotec

Les canonades internes de la
cafetera estan obstruides per
la calc

Seguiu els passos de
descalcificacié que s'expliquen a
l'apartat de neteja i manteniment
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No surt vapor

El calderi de vapor encara no
esta calent

Deixeu que el calderi de cafe
s'escalfi fins a la temperatura
adequada

Elfiltre de la llanceta de vapor
esta obstruida

Netegeu el broquet del
vaporitzador amb sabd
desgreixant i torneu a provar

El cafe sobresurt pel
grup d'extraccio, pero
no pel portafiltre

Hi ha massa cafe al filtre i aixo
genera pressid en excés

Poseu una menor quantitat de
cafe al filtre

Hi ha restes de cafe al grup
d'extraccié del cafe anterior.

Netegeu les restes de cafe
existents del cafe anterior

La junta de segellat entre el
grup d'extracci¢ i el portafiltre
esta malmesa

Canvieu la junta de segellat

No surt el café o surt
molt poca quantitat

El cafe és massa fi. Quan el
pressioneu, crea una placa
compacta que no permet el pas
de l'aigua

Utilitzeu cafe de molta una
mica més gruixuda i tracteu de
premsar-lo menys

Hi ha components interns
danyats

Poseu-vos en contacte amb
el Servei d'Atencié Tecnica de
Cecotec

Surt aigua a l'exterior
de la cafetera

La valvula d'aigua esta
obstruida

Netegeu la valvula d'aigua. EL
dipdsit encaixara correctament i
l'aigua circulara per on cal

Hi ha pérdues internes d'aigua
a la cafetera

Poseu-vos en contacte amb
el Servei d'Atencié Tecnica de
Cecotec

La maquina no
funciona

No esta connectada a la xarxa
eléctrica

Connecteu la maquina a la xarxa
electrica

El sensor de temperatura dels
bullidors no esta funcionant

La maquina té algun
component fet malbé

Poseu-vos en contacte amb
el Servei d'Atencié Tecnica de
Cecotec
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Assegureu-vos d'utilitzar un
El recipient que utilitzeu no és | recipient cilindric d'acer inoxidable

adequat d'una mida reduida per tal

La llet no s'escuma d'aconseguir millors resultats
Esteu utilitzant llet Feu servir sempre llet sencera i
semidesnatada o calenta que estigui freda

*Si teniu problemes per trobar la causa del problema, no intenteu desmuntar la maquina de
cafe tot sols. Poseu-vos en contacte amb el Servei d'Atencié Tecnica de Cecotec.

6. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Referencia del producte: EU01_100128

Producte: Baristeo Brava

Voltatge: 220-240V

Frequiéncia: 50 Hz

Poténcia: 2650 - 3150 W

Capacitat del diposit d'aigua: 2,5 L

Grandaria de la cafetera: 376x610x526 mm

Sistema de calefaccié: Calderi d'acer inoxidable de 550 ml per a café i calderi d'alumini d'l L per
a vapor i aigua calenta

Bars de pressié: 15 bars, bomba vibratoria

Les especificacions técniques poden canviar sense notificacié previa per millorar la qualitat
del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

7. RECICLATGE D'APARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte
i/0 la bateria s'han de rebutjar de manera independent als residus domestics.
Quan aquest producte arribi al final de la seva vida Util, caldra extreure les
piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les
B  -.tonitats locals.
Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de llencar els aparells electrics
i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de contactar amb les
autoritats locals.
El compliment de les normes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.
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8. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Les reparacions han de ser efectuades per personal especialitzat.

Sidetecteu una incidencia amb el producte o teniu algun dubte, poseu-vos en contacte amb el
Servei d'Atencié al Client de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos d'aquest manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Queden reservats tots els drets. EL contingut d'aquest manual no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, gravacio o similar)
sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA
EIKONA 1 kai 2

ZeoT6 VEPO
Espresso atrAo (povo)
AITTAGG Espresso
XelpokivnTn Aermoupyia
MeTpnTng TTieong ekXUAIONG Ka®E
Katrdki de€apevng vepou
Emidoyéag atpou
JUyKpOTNUa eKXUAIONG KOPE
>wAnvag geatou vepou

. Yrodoxr @iATpou

. ZwAAvag atuou

. Aiokog atmooTpdyyiong

. TAéypa diokou atTooTPAYYIONG

. Bdoeig Tng kagpeTiépag

. 'E€odog atrooTpdyyiong

. AlakdTITNG

. \doTIXo amooTpdyyIong

. ZWAARVOG aTTOXETEUONG

WK NOREWDNR

[ e T o =
0 N O Ul A WN R O

EIKONA 3

1. ZeoTo6 vepod

2. Espresso a1mAo (Jovo)
3. AimrAdg Espresso

4. XeipokivnTn €gaywyn

EIKONA 4. Appiopog
SHMEIQZH:

Ta arreikoviopaTa oTo TTAPOV EYXEIPIDIO gival TXNUATIKEG AVATIOPACTACEIG KOI EVOEXETAI VA PNV
QAVTIOTOIXOUV AKPIBWG GTO TTPOIOV.

2. MPIN AMNO TH XPHZH

- AutA 10 TTPOIdV d106£TEI CUOKEUATIa OXESIAOPEVN YIA TNV TTPOCTACIA TNG KATA TN HETAPOPA.
BydATe Tnv ouokeur) ammd TO KOUTi TNG KOl aQaipéoTe OAO TO TTPOCTOTEUTIKO UAIKO Tng
ouokeuaoiag. MTTopeite va ammoBnkeUOETE TO KOUTI KaI TIG AAAEG CUOKEUATIEG O AOPAAEG
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MEPOG YIa va aTTOQUYETE {NUIEG OTNV OKOUTTA POUTTOT €AV XPEIOOTEI Va TN JETAQEPETE OTO
MEANOV. Edv eTiBupeiTe va TTETAEETE TNV ApPXIKK OUCKeUaaia, BERAIWOEITE OTI AVAKUKAWVETE
6Aa TA KOYPATIO CWOTA.

- BeBaiwBeite 611 0Aa Ta pépn kal Ta egapTApaTa TepIAauBavovTal Kal Bpiokovtal o€ KOAr
katdaTtaon. Edv éxeTe EpWTATEIG, ETTIKOIVWVACTE PE TO ETTIONHPO KEVTPO £EUTTNPETNONG TNG
Cecotec.

- Mnv a@aipeite TOV OEIPIOKO APIBUO TOU TTPOIOGVTOG, TTPOKEINEVOU VA JIATNPEITAI N CWOTH
duvaToéTNTa EVTOTTIONOU TOU £OTTAICUOU 0AG O€ TTEPITITWON AVAYKNG.

- AgaipéoTe TO KAkl OIAIKOVNG aTTd Tn de€apevr) vepou, av n KaQeTIEpa dIabéTel, yia va
OIEUKOAUVETE TNV aTTOOTPAYYION Tou vEPOU.

- KaBapioTe 6Aa Ta apaipoUueva eEaPTANATA.

Mepiexopeva Tou KOuTIoU:

- Onkn @iATpou BITTAAG £§6B0U

- Onkn @iATpou povAg e£6dou

- Mové @iATpo

- A6 @iATpo

- BouUptoa kaBapiopou yia To CUYKPOTNUO EKXUAIONG KA®E
- Tu@AS QIATPO yIO ECWTEPIKO KABAPIOHO

- Badon oAitCaviwv

- MatntAp! Kagé

- KoutdAi yétpnong Kagé

- ZwArivag €£6dou vepou (216x222mmx1.5m/PVCvpipe)
- ZIykpag (214-227mm/SUS)

ATapaitnTeg TTPOUTIOBETEIG yIa TNV CWOTH AIToupyia:
- Ogppokpaaia epIBAAAovTog: Mavw amé 1°C, katw atd 40°C

- TMoiétnTa vepou: MNapakaAeioTe va XpnOIMOTIOIEITE QUOIKO PETAAAIKO vEPS 1) QPIATPOPIOUEVO
VEPO.
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3. AEITOYPTIA
3.1 Mivakag eAéyyou

O Trivakag eAéyxou atToTeAEiTal AT 4 KOUUTTIA, TA OTToIO ETTEENYOUVTAI TTAPAKATW aTTé ApIoTEPE
Tpog Ta 8egIA:

- ZeoT6 vepo (5 deuTepOAETTTA TTPOETTIAEYHEVN EKXUAION)

- Espresso Movo (25 deutepOAeTITa TTPOETTIAEYUEVN EKXUAION)

- Espresso AITTAG (40 SeuTEPOAETTTA TTPOETTIAEYUEVN EKXUAION)

- XeipokivnTn e€aywyn (120 deuTtepOAeTTTa TTPOETTIAEYPEVN EKXUAION)

3.2 Evepyotroinon Kai rpwThn XpRon

1. Ed&v TIpémmel va XPNnOIYOTIOINCETE TO OCWARva amooTpdyyiong, WoTe Ta AUPATa va pn
oucowpevovTal 0TO BiIOKO OTTOCTPAYYIONG, TTPETTEI TTPWTA VO TOTTOBETAOETE TO CWAARVA.
2TEPEWOTE CWOTA TO CWAAVA PE BEPATIKA KAAWDIWV A Evav PETOAAIKO OQIYKTAPO KAl Unv
Eexaoete va agaipéoeTe 10 BUoPa atrd To 8iOKO aTrooTPAyyIonG.

>HMEIQZH: KpaTr|oTe TNV TATTA O€ TTEPITITWON TTOU ATTOPACITETE VA KATAPYNOETE TO GUCTNUA
ATTOCTPAYYIONG.

2. Avoi¢te 10 KOTTAKI, a@aipEéaTe T OEEAMEV) vEPOU KAl YEUIOTE TNV PEXPI TNV ETTAVW YPAUUA
OTO E0WTEPIKO TNG OeCAPEVAG TTOU ONPATOBOTEI TO HEYIOTO GPIo VEPOU.

>HMEIQZH: MNa va diatnproete TNV KAQEeTIEPA 0€ APIOTN KATAOTAON KOl VO TTAPATEIVETE TN
S1dpkeia {wng NG, €ival TTOAU GnUAvTIKG TO VEPS TTOU XPNOIPOTIOIEITAl VA Eival UOIKO JETOAAIKO
VEPO 1 QIATPAPICPEVO vEPO, KABWG autd Ba aTToTPEWEl TN CUCCWPEEUCN QORECTONIBIKWY
INUATWY OTO ECWTEPIKO TWV CWARVWV.

3. TommobeTrAoTe TNV deCapeVA VEPOU Kal KAEIOTE TO KATTAKI.

4. MatAoTte 10 S1aKOTITN “Evepyotroinong/ATrevepyoTroinong” oTo KATwW PEPOG TNG KAPETIEPAG
a@ou Tnv ouvdEoeTe 0TO OIKTUO.

5. H kagemiépa yepiCel pe vepd atmod Tn degapevn vepou Kal EeKIVA Tn @Aaon TTpobEpuavong.
Ta Téooepa KouuTTId aTov Trivaka eAEyxou Ba avdafouv éva TTpog £va atrd apioTePd TTPOG Ta
eI KaBwg TTapateivetal n diadikacia TPoBEppavang. Autr n diadikaagia diapKei TTEPITTou
6 AeTrTd. Av BEAETE VO XPNOILOTIOINCETE OTUO ANECTWS PONIG EVEPYOTTOINOETE TN OUOKEUN,
TIPETTEI VO TTEPIPEVETE PEPIKA AETTTA YIa va (e0TaBEI TO UTTOIAEP.

SHMEIQZH: Otav gvepyoTIOIEiTE TNV KAPETIEPA, N AVTAia vepoU Tpo@odoTei Ye vepd POvo TO
MTTOIAEP. TPETTEI VA TTATATE TO KOUMTTIA TOU KOPE KAl VO AQAVETE TO VEPO VA PEEI ATTO TNV KEQAAR
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TIOPACKEUNG VIO VO OTTOQUYETE TNV §npr uTTEpBEPavOT.

*HMEIQZH: Mropeite €mmiong va XPNOIYOTIOINCETE TNV KAPETIEPA  OTTEUBEiag  Xwpig
TTPoBEépuavan, aAAd n Bepuokpacia Tou Ka@é fi Tou vepou Ba gival XaunAn.

MPOEIAOMNOIHZH: OTtav n kKageTiépa eKKIVEITAI | AEITOUPYE Kal Ogv UTTAPXEI APKETO VEPS OTN
OeCapevn vepou, OAEG o1 Auxvieg Twv TTARKTPWY avaBoofrvouv TauTdxpova Kal aKoUyeTal £va
OIAKOTITOPEVO NXNTIKO Orja. MapakaAw yepioTe TO

3.3 MpocToipacia kapé
MNa va eriaéeTe évav eTTpéao ry/kal SITTAG e0TTPECO OKOAOUBAOTE TIG TTAPAKATW OdNYiEG:

1. BydATe Tn OrKn QIATPOU PE TO QVTIOTOIXO QIATPO TOTTOBETNUEVOD, PIETE TOV OAEOUEVO KAPE
OwOoTA KAl QUYICPEVO, avAaAoya PE TO av TIPOKEITAI va XPNOIUOTIOINCETE TO YOVO 1) TO SITTASG
@iATpO.

SHMEIQZH: MNa va aAA&EeTe Ta QiATpa, XPNOIPOTIOINOTE TO QIATPO TTou Oev gival oTn B€an Tou
Kl KAVTE JOYXAO avauesa aTo GIATPO TTou BpioKeTal aTn BAKN GIATPOU Kal GTNV TTPOEE0XN TNG VIO
va JIEUKOAUVETE TNV a@aipean) Tou. Na va TOTTOBETAOETE TO VEO QIATPO, AOKACTE Aiyn Trieon e
TNV TTOAGUN 0Ag OTO QYIATPO WOTE va £QapPOCEl CWOTA.

2. AlQveipeTeE KAl 101LW0TE TOV KOQE e €vav OlOVOUED. 2T OUVEXEIQ, TTIECTE TOV OAEOHUEVO
KO@E, OKOUTTIOTE TNV TTEPioOEIa aAeapévou KagE atmd Tnv Akpn TnG Bnkng @iAtTpou yia va
aTmmo@UyeTe TNV POOPA Tou SAKTUAIOU GPEAYIONG TOU GUYKPOTHUATOG KA®E.

SHMEIQZH: Av peivel TTOANIG aAeOPEVOG KAQEG OTNV GKPN Tou @iATpou, eUKoAa Ba TTpoKAnBEei
KOKF} OTEYOVOTTOINON KAl CUVETTWG dlappor| vepou.

3. TaTAOTE TO KOUWTTI Jovo €0TTPECO YIA VO EVEPYOTTOINCETE TO GTOUIO TOU VEPOU YIa UEPIKA
OEUTEPOAETTTA, AUTO Ba oag BonOroEl va ATTOPAKPUVETE TA UTTOAEIMPATA OTTO TTPONYOUEVOUG
KOQEDEG KAl VO TTPOBEPPAVETE TO OTOMIO TOU KAPE YIa KAAUTEPN €KXUAIGT TWV OPWUATWV.
Ma va aTreAeuBEPWOETE TO VEPS PETA ATTO PEPIKG BEUTEPOAETTTA, TTATAOTE {AVA TO KOUMTTI.

4. KparthoTe To €MAVW PEPOG TOU UNXOVAPATOG PE TO XEP! KOl aog@aAioTe Tn BAKn @iATpou
apIoTEPOOTPOPA OTO KEVTPO TNG KEPAANG TNG OPAdAG. Oa TTpETTel va gival oIXTO.

[MPOZOXH: Mnv TOTTOBETEITE TO XEPI OAG TIAVW OTNV KEPAAT TOU KAPE, KABWG PTAVEI O€ UYNAEG
BepUOKPATiE Kal UTTOPEI VO TTPOKAAETEI EyKAUPATA.
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5. TomoBetroTe TO0 QAITCAVI (] Ta GAITCAVIA) KATW ATTO TO OTOMIO TOU KOPE.
MaTtAoTe TO KOUNTTI Espresso/AITAGG Espresso/XelpokivnTn eKXUANION YIA VA TTAPACKEUACETE
TOV Ka@€é Péxpl va TTapéABel 0 XpOvoG TTaPACKEUNG.

7. O ko@ég gival €TOINOG KAl N KAQETIEPA ETTIOTPEPEI OTN AEIToUpyia avapovAg PETd atd 3
OEUTEPOAETTTA.

>HMEIQZH: Avd mdoa oTiyur) Katd Tn SIGPKEIa TNG TTPOETOINACIAg TOU KAQE, TTATACTE {avd 1o
KOUMTT HOVAG/BITTARG KOUTTAG/XEIPOKIVNTNG AEITOUPYIOG YIa VO OTAUOTACETE TNV TTPOETOINACIO
Tou kagé. Eival amapaitntn n ouvexnig emiBAewn TNG XPAONG TNG KAPETIEPAG, KABWG HEPIKEG
POPEG OTTAITEITAI XEIPOKIVNTOG XEIPIOUOG.

8. AogaipéoTe Tn Orkn TOUu @IATpou PETA TO TEAOG TNG OIAdIKOCIAG TTEPIOTPEPOVTAG TNV
Oe€160TPOYPQ, TTETAETE TO KATAKAOI TOU KOQE KAl KaBapioTe TN BrKn Tou @IATPOoU.

ZHMEIQZH: MNa va atmmo@UyeTe TN CUCCWEEUCN UTTOAEINPATWY AAECHEVOU KA®E OTN HovAda
€KXUNIONG, OUVIOTATAI VA TTOTATE TO KOUUTTi JOVOU KO@E VIO Va KUKAOQOPAOEl Aiyo vePO Kal va
EETTAUVETE Ta UTTOAEIMpATA KOQE, XPNOIHOTIOIWVTOG TNV BoUpTaa KaBapiopoU yia To GUYKPATNHa
EKXUNIONG Ka@E. ZTn OUVEXEID, O KOBAPIOUOG WTTOPEI VO CUUTTANPWOEI Je OKOUTTIONA HE €va
uypo Travi. [Na va oTapatAoeTe TN por Tou vePOU, TTaTAOTE Eava TO KOUUTTT yia £€va JOVO KOQE.

MPOZOXH: Mpoagoxn, n Teplox NTTopEi va gival TToAU CeoTh.
3.4 Nwg va @TiIaeTe évav KaAo ka@é Espresso

H 1éxvn TG Tapaokeung kaAou kagé BaaifeTal o€ TTOAAOUG TTApAyOVTEG TTOU TTPETTEI VA EAEyXOVTal
TTPOOEKTIKA. KaBévag amd autolg Ba eEnynBei TTApaAKAETW, TTPOKEINEVOU VO OTTOKTAOETE £vav
KOAS KagE e0TTPETO:

Koékkor ka@é: O kagég eival n Tpwtn UAN yia Tnv OAn diadikagia. O Ka@ég TTPETTEl va
ammodnkeleTal o€ dpoaepd Kal ENPO PEPOG POKPIG aTTd uypaacia, BepUOTNTA, GWG Kal ofuydvo
(a€pa). ZuvioTWVTAl AEPOOTEYEIG CAOKOUAEG TTOU UTTOPOUV VA ETTAVOT@PAYIGTOUV YIa VO aQalpeBEi
600 10 dUVATOV TTEPICCOTEPOG AEPAG, WOTE VA ATTOPEUXDET N 0LEIdWON TOU KAPE.

H ouvioTwpevn ToodTnTa yia 1o dITTAG QiATpo gival 18 £wg 20 ypapudpIa KagE, VW YIa TO JOVO
@iATpo gival 9 éwg 12 ypappdpia kagé. Or agieg auTég e€apTwvTal atrd Tov TUTTO TOU KAPE Kal TNV
evatropévouoa uypacia aTo kaBoupdioua,

AAeopa ka@é: AuTOG 0 TTApdyovTag eival £vag atmd TOug ONPAvTIKOTEPOUG TTOU TTPETTEl va

An@Bouv uttéwn. To emiTredo dAeong Ba TTPETTEl va puBpileTal edv XpnolPoTTolEiTe JUAO yia va
ATTOTPEWETE TOV AAECHEVO KOPE ATTO TO VO UTTOOTE TIG akOAOUBEG diEpyaTieg:
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- YTepPoAikd kai ypriyopo TTAUCIHO: H TTOAU XovTpr) GAECN TOU KAQE UTTOPET VO TIPOKAAETEI
TNV TTOAU ypriyopn €KAUGCT TOU KOQE, UE aTTOTEAET A va Byaivel aTrd Tn Brkn Tou GiATpou
HeYAAn TToo0TNTA KAPE XWPIG KpEPa Kal dpwpa.

- YmepBoAikr egaywyr: ‘Evag TOAU AeTTOG KOKKOG KOME UTTOPEi va TTPOKOAECEl TNV
TTOAUWPN €KXUAION TOU KOQE, N TTOCOTNTA TOU Kagé TTou Ba Byel Ba gival TTOAU JIKPR.

>HMEIQZH: ZuvioTdrtal évtova n Xpron @PeoKOAAETUEVOU KAQE OE £vav KAAO JUAO akpIBEiag.
H xpAon aAeopévwv Ka@Edwv Tou eUTTOpiou PTTOPED va TTPOKAAEoEl UTTEPBOAIKN Kal ypriyopn
TAUON AOYW TOU PEYEBOUG TWV OAEGHEVWV KOKKWV.

MNicon e€§aywyng: O Tapdyoviag autdg OxeTieTal dueca pe 1o PBabud dAeong TTou
XPNOIUOTIOIEITAI. ZUVIOTATAI N TTiETN KOTA TNV €KXUAION TOU KA®E va KupaiveTal etagu 9 kai 10
bar. O1 TTOAU xovTpoi KOKKOI KapE TTPOKAAOUV TTOAU XOMNAEG TTIETEIG KAl OI TIOAU AETTTOI KOKKOI
KO@E TTPOKAAOUV TTOAU UWNAEG TTIECEIG.

Zuptrieon: Otav o aAeopévog Kagég BpiokeTal aTn Brikn Tou @iATpou, TTpETTel va dlavepnBei kal
va 100TTedwOEl Pe Eva BOCOUETPNTA KOGE. XTn OUVEXEIQ, TTIEOTE PE €va TTATNTAPI KATAAANANG
SlapéTpou. AuTo gival éva anuavTiké Brpa, Kabwg Ba Bondroel onuavTikd oTn dnuioupyia KAAAg
eKXUNONG. To Tatnua pe xaunAn dUvaun Ptropei va odnynoel o€ XOUNAEG TTIECEIG KAl TTOAU
ypAyopn €kXUANION TOU KO®E, EVW TO TTATNUO PE TTOAAR dUvaun PTTopEi va 0dnyAoEl o€ UWNAEG
mEoeIG Kal UTTEPPBOAIKT) ekXUAION. MiEoTe eEAa®pd TOV KOPE.

Avaloyia €§aywyng : H avaloyia ekxUAIONG Enyeital wg n avaAoyia Tou XpNoIKOTTOIOUPEVOU
KOQE o€ oXEaN KE TOV UYPO Ka®E aTo GAITCavI. ETTi TOU TTapOVTOG, OI TTIO CUXVA XPNOIUOTTOIOUHEVEG
avaloyieg ekxUAiong eivar 1:1, 1:2 kai 1:3. Me dAa Adyia, yia éva Yépog aheapévou KagE, Ba
TIPETTEI VA EXETE TNV DI TTOCOTNTA O€ £va GAITCAVI, yia U0 PEPN BITTAACIA TTOOOTNTA UYPOU KOPE
Kal oUTW KOBEEAG.

- Me avaloyieg ekxUAIoNG 1:1 aTToKTOUE TTOAU TTIO £VTOVOUG KOl CUPTTUKVWHEVOUG KAPEDEG,
OUVIOTATOI VIO KOQEDEG PE PEYAAUTEPO XPOVO KaBoupdiouaTog.

- Me avaloyieg ekxUAiong 1:2 atroKTOUUE TTI0 OTABEPOUG KAl ICOPPOTINUEVOUG KAPEDEG, TTOU
CUVIOTWVTAI YIa AIlYOTEPO AVETTTUYUEVOUG €1I0IKOUG KAPEDEG.

- Me avaloyieg ekxUAIong 1:3 atrokToUpE IO apaious Kal AlyoTeEPo EVTOVOUG KAMEDES, TTOU
QUVIOTWVTaI IO OPIoUEVOUG KaPEDEG PE EAa@PUTEPO KaBoUPSITHA.

Xpovog egaywyng: O xpdvog ekxUAIoNG €ival TTOAU onupavTikog, kabwg Ba kabopioel To TEAIKO
amoTéAegpa Kai 6a pag el av 6Aol o1 TTapaATTavwW TTApdyovTeG £xouv pubuioTei cwaTd. O1 xpdvol

€KXUNIONG TTPETTEl Va pUBUIoTOUV OTa 25 £wg 35 deuTepOAETTTA.

>HMEIQZH: Xuviotdtal n xprion piog uyapidg akpifeiag yia Tn pérpnon tou Bapoug 1éc0 Tou
AAEOPEVOU KOQE OO0 Kal TOU EKXUAIGHEVOU KOQE.
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Oeppokpaoia e§aywyng:: ZuvioTdTtal Beppokpaaia ekxUAiong 90 £wg 94°C.

>HMEIQZH: MNa k&Be T0TT0 aAeapévou kKagé, Ba TTPETTEl va BPEiTe TN OWAOTH 1I00PPOTTIO HETAEU
TNG KAPETIEPAG OAG, TOU ETITTESOU GAEONG Kal TNG dUVANNG PE TNV oTToia Tov TTIECETE. ETTOPEVWG,
gival QUOIoAOYIKO VO XPEIOOTEN VO ETOINACETE OPKETOUG EOTTIPECO PE KABE TUTTO KAPE PEXPI VA
Bpeite TNV I00ppOTTIO HETAEU TWV TTPOAVAPEPBEVTWY TTAPAYOVTWY.

KaBapiopog: Metd atmod kdBe xpAon, n KeQaAr TPETel va kabapiletal pe {eoTo vepod Kal TNV
Bouptoa kabBapiopou, OTTWG avagépdnke aTnv TTponyoUpevn evotnTa. TpaBAgTE TO HOXAG TTPOG
T TTAVW, WATE TO vEPO va eEEABEI aTTO TN povada avappdPnaong Kal, v Tw PETALU, TPIWTE YE TN
BoupTtoa kaBapiopou TNG Hovadag avappoPnang.

MPOXOXH: MNpoo£ETe TTOAU va pnv KAWETE TO XEPI GAG, TO veEPO Byaivel o€ uwnAn Bepuokpaaia.

AmraoBéoTwon: H cuoowpeuon evamoBéoewy aAdTwy OTN GUCKEUN PTTOPET va odnyroel o€
augnon Tng Trieong £600U Kal peiwan TNG TToodTNTAG VEPOU TToU Byaivel yia TNV eEaywyr| KagE,
pe atroTéAecpa Tn SUCAEITOUPYIQ TNG CUCKEUNAG.

3.5 Nwg va @TIaeTe évav KAAO KATTOUTOIVO

1. MpwTta gT0INAOTE TOV £0TTPECO O€ €va GAIT(AVI OPKETA PEYAAO yia To €mOUUNTO péyebog
KaTTouTtaivo. AkoAouBAaTE TIG 0dnyieg aTo KEPAAaIO “NpoeToipacia Kape”.

2. XpnoigotroinaTe TTARPEG YOAa, PECKO Kal KpUo atrd To wuyeio (4°C-7°C), kai pigte 10 1/3
TOU YAAQKTOG GTNV avOEEidWTN KOUTIa yia a@poyaAa.

YHMEIQZH: Xpnoiyotroijote éva KUTTEAAO ommd avoleidwTto xdAuBa kai n SIAUETPOG Tou
KUTTEANOU Bev TTpéTTel va gival pIkpoTepn atmd 70 £ 5 mm, kaBwg o dykog Tou yaAakTog Ba
au¢nBei ueTd TOV aPPIoPO.

3. AkoAouBnoTe TNV evoTnTa «AQPICUOG YAAGKTOG HE TOV a@POTIOINTA” yIa VO TTOPAYETE
KPEMWOEG appOyaAa.

4. AgaipéoTe 70 QAITCAvI OTav ETITEUXOEI O €mBUUNTOG APPOG YAAOKTOG KOl N ATTAITOUPEVN
BeppoKkpacia. XTn ouvéxela, HETAKIVAOTE TO HOXAD £VEPYOTTOINONG TTPOG TA TTOW, WOTE Va
aTapatioel va dlagelyel aTPOG. XTn GUVEXEID, PIETE TO aPPAOyOoAa OTOV TTAPOCKEUOOUEVO
ka@¢. O KatrouTaivo gival TTAEoV ETOIJOG.

3.6 AQpIopOG YAAOKTOG HE TOV OpPOTTOINTN

O a@poTIoINTAG XPNOIUOTIOIEITAI VIO VO a@PATEWEI TO YAAA Kal vVa Yivel TTOAU TTI0 KPEPWOEG.
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HMEIQZH: XpnoipotroifoTe TavTa TTARPEG Kal KpUo yaAa yia KaAUTEPA OTTOTEAECHATA.
1. Pigte kpUo ydAa o€ éva GAITZAvI AT avogeidwTo aTaGAI HEXPI TN MEON Tou GAIT¢avIoU.
>HMEIQZH: H 8i1aueTpog Tou KUTTEAAOU Bev TTPETTEN va gival pIkpoTeEPN até 70 £ 5 mm.

2. EvepyoTroinoTe TOV a@POTIOINT OTPEPOVTAG TOV €TTIAOYEQ TOU TTPOG TA APICTEPE KOl
a@rivovtdg Tov eAelBepo. Oa akouoeTe éva KAIK kal Ba apyioer va Byaivel atpog. Edv dev
Byaivel, o atpoAERNTaG Bev gival apkeTd (eoToG. Mepipévete Aiya AeTrTd kan dokipdoTe ava.
ATTEVEPYOTTOINGTE TOV APPOTTOINTH YupidovTag avd Tov eTTIAOYEQ TTPOG Ta APIOTEPA.

3. TomoBetAGTE TOV OPPOTIOINTA pECa GTO GAITZAVI OTTWG PaiveTal aTnV €Ikéva 4. To oTOHIo TOU
a@PoTToINTA Ba TTPETTEl VA TOTTOBETEITAI JEPIKA EKATOOTA KATW OTTO TO YAAQ.

>HMEIQZH: BydAte Aiyo atud mpiv EekivioeTe Tn dladikaacia yia va ByAAeTe TuXOv vepod ammd Tov
agpoTroInTh.

4. Me 10 aKpo@UOIo OTO YAAQ, EVEPYOTTOINOTE TOV ETTIAOYEQ ATHOU VI VO EVEPYOTTOINCETE KAl
Va OTTEVEPYOTTOINOETE TOV OTHO. MNa va OTTOKTACETE €va aPpwdEG Kal KPEPWDEG YaAa, Ba
TIPETTEI VO TTOPATNPACETE OTI oXnUaTieTal £€vag aTPORIANIONOG péoa aTo GAITCAvI Kal 6Tl O
atpég dev Tpicel.

>HMEIQZH: Xuviotdral 1Idiaitepa 0 €éAeyx0G TNG BepPoKpaciag Tou YAAOKTOG, N oTToia dev TIPETTEI
va Eemepvd Toug 60-65°C yia va atro@euxOei N atrwAEIa opIoPEVWY II0THTWV.

5. XelpioTeite §ava Tov €TmMAoyéa aTPOU yia vO TOV QTTEVEPYOTTOINOETE OTAV ETTITEUXOE N
emBuunT Beppokpacia. XTnv TEPITTTWON aUTOU TOU MOVTEAOU KAQETIEPAG, OIaBETEl
aioBnTApa Beppokpaciag Tou PeTpd Tn Bepuokpacia Tou ydAaktog. Otav @Tdoel oTnv
KkaBopiopévn Beppokpaaia (60 °C amd TpoeTmAoyr), o appoTroiNTAG Ba oTapaThoel aTTd
pévog Tou. AuTr) n opiakr Beppokpaaia pTTopei va pubpioTei. Avatpéfte aTo anueio 4 Tng
evoTnTag «Pubpioeig xpdvou Kal Beppokpaaiog.

>HMEIQZH: KoBapioTe 10 akpo@Uaio aThou auéowg META Tn XPHon yia va atmmo@UyeTe Tn
dnuioupyia aAdTwv 0TO YAAA. ZKOUTTIOTE TOV AQPOTTOINTH PE €va UYpO TTavi KAl EKTOEEUOTE Eavda
ATPO YIA VA ATTOPAKPUVETE TO YAAQ TTOU UTTOPET va €XEI JEiVEI ETO OTOV a@POTTOINTH.

MPOZOXH: MNpoo£ETte TTOAU va punv KAWETE TO XEPI GAG, TO vePS Byaivel oe uwnAr Bepuokpaaia.

3.7 ZeoT6 vepd

MatroTe To KoupTri {eaToU vepoU Kail Ba Byel (eoTd vepd atrd To cwArva {eoTou vepou.
O xpdvog CeaTtol vepou eival 5 deutepdAeTTTa atrd TrPOoeTTIAOYH. O Xpdvog (eaTOU VEPOU UTTOPEI
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va pubpuioTei o€ éva eUpog atmd 3 €wg 30 deuTtepOAeTITA.

YHMEIQZH: Otav TeAeiwoeTe TNV TTapaywyr) {eoTou vepoU, unv ayyileTe auéowg Tov CwARva
CeoToU vePOU yia va aTToPUYETE TO {EPATIONA.

3.8 PuBpioeig xpovou kai Bepuokpaaciag

Xpovog ekxUAIong KaQé

21N Aeiroupyia avapovng, TTATAOTE KAl KPOTAOTE TTATNUEVO €va OTTO TA KOUMTTIA yia povo 1
SITTAG Ka@é kal To vepd Ba Byel ammd Tnv povada egaywyng PETa amd 3 deutepdAemta. Evw
OUVEYICETE VO TTATATE TO KOUUTTI, APrjOTE TOV KAPE va eTolpaoTel. OTav BEAETE va OAOKANPWOETE
TNV TTPOETOIUATIA, APFOTE TO KOUMTTI Kal TO vePd Ba oTauaTAoel va péel. H pubuion Tou xpdvou
aTrOBONKEVUETAI AUTOPATA YIA TO XPOVIKO SIAOTNHA TTOU £XETE TTATACEI TO KOUWTTI.

YHMEIQZH: Otav n puBuion eivar pikpotepn atmmd 10 SeuTEPOAETITA, TO PNXAVNMA EXEl WG
mpoetmAoyf Ta 10 JeuTePOAETIT Kal €TMIOTPEPEI GTN AgiToupyia avapovAg. EUpog pUBuiong
Xpovou: xpdévog Espresso/dimThol Espresso amé 10 £éwg 120 deutepdAeTITa.

>HMEIQZH: Otav puBuileTte TO Xpdvo KAQE, GUVIOTATAI VO YEUICETE TN BAKN QIATPOU pE ETTAPKNA
ToodTNTa aAeapévou kagé (30 €wg 35 ml kagé TTapdyovTal g€ 25 SeUTEPOAETTITA WG TTPOTUTIO),
Ba emTUXETE TTIO AKPIRA XPOVO.

Xpovog eoToU vePOU

>1n AsImoupyia avapovng, yupioTe Tov eTTIAOYEa {e0TOU vEPOU TTPOG TA APIGTEPA yIa 5 deUTEPOAETTITO
yla va puBpiceTe To XpOvo Trapaywyns (eaTol vepoU. Xwpig va aTTeAEUBEPWOETE TOV ETTIAOYEQ,
aerioTe T vePO va péel Kal aTTEAEUBEPWOTE TO OTAV TO £mMOUpEiTE. O XpOvog amdéoupaong {eoTol
vepoU Ba pubuioTei oTo XpOvo TToU €xel peivel pe Tov eTTIAoyéa yupiopévo (Eupog puBuiong
peTagl 3 kai 30 SeUTEPOAETTTWY, O TTPOETTIAEYUEVOG XPOVOG gival 5 SEUTEPOAETTTA).

Aegitoupyia Eco

H kageTiépa Ba €10éABel 0T Aeitoupyia ECO av dev ekTeAeaTEl kKapia AsiToupyia yia TTepiTToU
28 AemrTd. Z1nVv 086vn Ba gpeavioTei n évdeign “ECO”. MNMatrioTe OTTOIOSATIOTE KOUNTTI VI VA TNV
armevepyotroioete. Otav n KaeeTiEpa petapaivel otn Acitoupyia ECO, otnv 086vn Ba eppavioTei
n évdeign ECO (6An n 10xUg Ba diakotrei). MatroTe Eava 1o TTARKTPO SET péxpr va eival €étoiun
yla Aeitoupyia, 6TrwgG £€nynonke oTa TTponyoUpeva BripaTa.

Etrava@opd oTig TrpoemiAeypéveg pubuioeig

Evw n ka@eTiEpa gival evepyoTToiNuévn, TTATAOTE KAl KPATHOTE TTATNUEVO TO KOUMTT Espresso
Kal To KoupuTri AITTAGG Espresso Tautdxpova. Otav ol QuTeIvEG £VOEIEEIG KAl 0Ta OUO KOUMTTIA
avafBoofrivouv Tautéxpova, a@naTe Ta KOUPTTId. ApoU avaBoofroel Tpelg @opég, Ba éxouv
eTTavaQePOEi 0 TTpoKaBopIouEVOG XPOVOG Kal Beppokpaaia.
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- Espresso: 25 deutepOAeTTTal

- AITAGG Espresso: 40 deutepOAETITa

- Xelpokivntog Ka@Eg: 120 SeutepOAeTTTa

- ZeoT6 vePO: 5 deuTEPOAETTTA

- Xpovog TTpo-£yxuong: 2 deuTepOAeTTTa (dev PTTOPEI va aAAaXTE )

3.9 Amrevepyotroinon Tng KAQEeTIEPAG

YHMEIQZH: MNa va ammo@UyeTe TO TTAYWHA TOU VEPOU OTO WTTOIAEP Kal TNV TTPOKANGN PWYHWV
ato PTTéIAep, 6Tav XPNOIPOTIOIEITE TNV KAPETIEPA OTTOU N Beppokpaaia Tou TrepIBAAAovTOG gival
KATw até To onueio TAENG, TTPETTEI va KAVETE Ta akdAouBa PBApaATa TIPIV ATTEVEPYOTTOINCETE
TNV KOQETIEPA. AUTO CUVIOTATAI £GV N KAPETIEPA OEV TTPOKEITAI VO XPNOIUOTIOINGE yia YeydAo
XPOVIKO SIG0TNHA.

1) H kogeTiépa pmropei va atrevepyotroinBei avd mdoa OTIyPR TTOTWVTAG TOV BIAKOTITN
“Evepyotroinong/Atrevepyotroinong’”.

2) ATroouveEaTe TNV aTTO TO NAEKTPIKO BikTUO €AV BEV TTPOKEITAI VO TNV XPNOIUOTIOINCETE yia
peyaAo xpoviko didoTnua.

3) A@rioTE TNV VA KPUWOEL.

4) AmrooTpayyioTe To Bpwpiko vepd. MNa va 1o kaveTe autd, EefIdwaoTe Tn BaABida atmooTpdyyiong
aTO KATW PEPOG TNG KAPETIEPAG HE £va KAeIDi. To vepd Ba apyioel va péel.

HMEIQZH: Katd tnv amooTpdyyion, Unv TOTTOBETEITE TNV KAPETIEPA OTO TTAdI 1} avdTroda.
OuunBeite va oitete TN PaABida ammooTpdyyiong PETA TNV ATTOOTPAYYION VIO VA ATTOQUYETE
MEAAOVTIKEG BIOPPOEG.

MPOEIAOMOIHZH: Na 1o KAveTe QUTO TTAVTA 0POU KPUWOTEI N KOPETIEPQ.
3.10 Pwreivég evdeigelg
MapakdaTtw TTapaTiBeTal £vag Trivakag Tou deixvel Toug dIapopETIKOUG OUVOUAOTHOUG QWTEIVWIV

evOei€ewv TTOU PTTOPOUV VA TTPAYUATOTIOINOOUY Ta KOUMTTIG Kal TTola TTpo€idoTroinon BéAel va
UTTODEIEEI N KAPETIEPA OE KABE TTEPITITWON.
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KoupTri
eoToU
vepou

KoupTri
Eompéco

KoupTri
ArrA6g
Espresso

KoupTri
XelpokivnTng
€EKXUAIONG

Kardotaon
KOQETIEPAG

Auon

Evepyo, Ta owta
avdpouv yia 8
OEUTEPOAETTTO

MpoBépuavan yia
KOQE

Kagég €Toigog TTpog
Xprion

Mapaywyn feoTtol
vepou

MpoBépuavan povog )

€0TIPECO

Mpobépuavan
OITTAGG €0TTPETO

Mapaywyn
XEIpoKivnTNG
€KXUNIONG

Neiroupyia
ECO-Mode

‘EMNeyn vepou

[MoAU uywnAn
Bepuokpaacia PeTd
™ Xprion Tou
apPOTIoINTH

Mepipévere

ANiya AeTTTé yia

va JEIwBEi n
BOepuokpaacia pe
PUOIKO TPOTIO
TIATACTE TO KOUWTTI
yla va ETOINACETE
KOQE KOl VO KAVETE
Tn pon Tou vepou
VA KPUWOEI.
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EmikoivwvAoTE pe

O aioénTripag TO ETTIONUO KEVTPO

Beppokpaciag dev

. . €GUTINPETNONG NG
A€IToupyei cwoTd. Cocotec
O : Eikovibio atevepyoTtoinong : Eikovidio Asitoupyiag . : Eikovidio Aeimoupyiag 1s

4,

Eikovidio TTou avaBoofrvel - : Eikovidio Tou avaBoofrvel ypriyopa

KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

MpaypaToTToIfaTe Tov ypAyopo Kabapiopd TNG CUCKEUNG oUP@WVA PE TIG 0BNYiEg.

H ouokeun TTPETTEl va aTTEVEPYOTTOINBET KAI VO KPUWOEL.

4.1

Mnv xpnoiyoTToIEiTE AEIOVTIKA O@OUYYApIa, oIvoTIveupa 1 dioAUTeG. Mnv Bubilete Tnv
OUOKEUN O€ VEPO.

KaBapiCete To 0TOMIO TOU KO®E Kal TN povada eEaywyng e eTrayyeApaTikr Bolptoa PeTd
amd KGO xpron.

Ag@aipéoTe TNV BAKN ammd 1o CTAPIYUA, APAIPECTE TO KATAKABI TOU KA®E atrd TO ECWTEPIKO
TOU Kal OTn CUVEXEIQ KaBapioTe To.

KaBapioTe 6OAa Ta OTTOOTIWHEVA EEAPTHMATA UE VEPO KAl OTEYVWOTE TA KAAG.

KaBapioTe Tov a@poTroinTA Pe £va uypd Travi Kal EavatrapayeTe aTuo JETG aTro KABE Xprion
VIO VO a@POTIOINCETE TO YAAQ.

A@aipeon aAdTwV a1Td TNV KOPETIEPA

H kageTiépa Ba cuoowpeloel eMKOBIoEIG aAdTWY PETA atmd pakpd Tepiodo xpriong. MNa va
S1a0@AAIOTEI N KAVOVIKI) XPAoN TG CUOKEURG, €ival atrapaitnto va yivetal apaAdtwon kabe 2
Hrveg.

3.1
3.2
3.3.

AAANGETE TN AeiToupyia €100d0U vepoU aTTd TN deCapevr vepou, OTTWG ENyRONKE TTApATIAvVW.
TomroBeTAOTE OTN BriKN GiATPOU TO JITTAG QIATPO Kai 0TNn PECN TOU KUKAOU QVTIKOTOOTAOTE TO
JE TO HovO QIATPO.
Pigte 10 vepd Kal TO a@aAaTikG oTn deapevr PEXPI TN ypapph MAX, akoAouBwvTag Tnv
avaAoyia vepoU Kal agaAaTikoU TTou avaypd@eTal OTO idI0 TO AQAAATIKO. XPNOIUOTIOINOTE TA
OUVIOTWHEVA TTPOIOVTA YIa TNV aQaipecn TwV aAdTWV.
EvepyotroinaTe Tnv Ka@eTIEPa yia va akoAouBroeTe TNy TTapakdTw diadikaaoia:

PriagTe 20 dITTAOUG KOPEDEG

Tpapngte atud 10 opEg, yia PEPIKG SEUTEPOAETTTA KAOE POPA.

TpapngTe CeoTd vepd 10 QOPEG, Yia apKeTa BEUTEPOAETTTA KABE QOPA.
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>HMEIQZH: Edv n kageTiépa {nTACEI vePOS KaTA Tn SIAPKEIQ AUTAG TNG SIadIKATIAG, YEUIOTE
gava tn degapevn) vepou.
Metd ammé auth tn diadikacia aTmevepyoTroINoTe Thv. AQOU KPUuWaoel, avoifte Tn BaABida
aATTOoTPAYYIONG VEPOU KAl ABEIAOTE TO VEPO.
[epioTe Eava Tn deCapevr) vepoU PE PUOIKS 1) QIATPAPIGHEVO HETAAAIKO VEPO- EVEPYOTTOINOTE
TNV KAQETIEPQ Kal ETTAVAAGBETE auTr) TN dladiKaaia:

PriagTe 20 dITTAOUG KOPEDEG

Tpapngte atud 10 opég, yia PEPIKA SEUTEPOAETTTA KABE POPA.

Tpapngte CeaTd vepd 10 QOPEG, Yia apKETA OEUTEPOAETTTA KABE QOPA.
ATTEVEPYOTTOINGTE TNV KOPETIEPA. AQOU KPUWOEIl, avoigte Tn BaABida atmoaTpdyyiong vepou
Kal adEIGOTE TO VEPOD.

O kaBapiopdg £xel ohokANpwoei. KaBapioTe Ta e§apTrpaTa, 6TTwG TIG UTTOSOXES PIATPWY, Ta
@iATpa kal Ta akpoPUaIa TwV CWANVWY aTpou Kai {eoTou vepou.

Twpa PTTOPEITE VO YEPIOETE TNV KAPETIEPA PE PUOIKO 1 QIATPOPICPEVO PETOAAIKS veEPS yia
KQVOVIKA XpAon.

>HMEIQZH: Edv petd Tov 20 kaBapiopd pe kabapd vepd eEakoAOUBEITE va TTAPATNPEITE OOUES
TIoU €ival §EvEG TTPOG TO XPNOIMOTTOIOUPEVO OTTOOKANPUVTIKO, TTPAYUOTOTIOINCTE £vav aKOUn
KaBapiopod pe Kabapod vepo.

4.2 TupA6 @iATpo

To aeooudp TUPAOU @IATPOU XPNOIUOTIOIEITAI YIA TOV ECWTEPIKO KABAPIGUO TOU GTOHIOU KAPE.
Ma va 1o KAveTe auTtd, TOTTOBETAOTE TO JITTAG QIATPO OTNn BrKN QIATPOU KAl TOTTOBETACTE TO
Tavw oTn BfAKN @iATpou pe TN Agia TTAeupd TTavw aTTod TIG OTTEG Tou QiATpou. BAATE Aiyn okdvn
KaBapIoPoU OTO ECWTEPIKO KAl TOTTOBETATTE TN BAKN QIATPOU GTNV KOPETIEPQ.

PTIGETE apPKETOUG KOPESES Kal KOWTE TNV €€aywyr) auToU PETE ammd 5 deuTepdAeTTTa, Ba Oeite
TIWG N Trieon augdvetal TTOAU. ZTn ouvéxela, apaipéaTe T Brkn GIATpou Kal To TUPAS QIATPO Kal
KaBapioTe TO e VEPO Kal Eva uypd TTaVi.
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5. EMIAYZH NPOBAHMATQN

AvTigeTWTTION TTPORANPATWY TNG KOPETIEPAG:

NMPOBAHMA

AITIA

AYZH

Aev Byaivel vepd

H deCapevn vepou eivar adeia

[epioTe TN degapevr) vepol. Mnv
UTTEPBAIVETE TN YPOUMI TOU AVWTEPOU
opiou.

H Trapoyn peuparog atod 1o SikTuo
dev TTapéxel eTapkn 10U yia

va AeIToupynaoel n avTAia pe Tnv
KQVOVIKA TNG atrédoaon.

BeBaiwbeite 671 TO SiKTUO NAEKTPIKAG
EVEPYEIAG UTTOPET VO TTOPEXEI ETTOPKI
10x0.

H kageTiépa dev Aeitoupyei cwoTd
Kal UTTAPXE! KATTOIO EAATTWHATIKO
€€apTnua.

ETKOIVWVACTE JE TO ETTIONHO KEVTPO
ecutnpétnong Tng Cecotec

O1 ecwTePIKOi CWAAVEG TNG
KOQETIEPAG £XOUV QPAEEI ATTO
aAata.

AkoAouBnaTe Ta BripaTa agaipeong
aAdTwv TTOU €€NyoUVTal OTNV EVOTNTA
«KaBapiopdg kal cuvtipnon”.

Aev Byaivel
aTpog

To PTTOIAEP TOU aTuoU dev givai
akopa CeoTo.

AonaoTe To va {eaTaBbei 0Tn owOoTH
Beppuokpaaia.

To akpo@UaIo Tou CwARva aTuou
gival payuévo

KaBapioTte 10 akpo@Uaoio Tou
aQPOTTOINTA hE oaTToUVI aTTOAITTAvVong
Kal dokiydoTe Eava.

O ka@ég Byaivel
até TNV govada
€Caywyng, aAA&
6x1 atré T 6ikn
@iATpoU.

YTapyel TTapa TTOAUG KapEg
OTO PIATPO KAl QUTO dnuIoUPYEI
uTTEPBOAIKN TTiEON.

Pigte AiyoTEPO KAPE OTO PIATPO

YTdpxouv UTTOAEIiIpaTO KOQE
oTnVv povada eEaywyng Tou
TTPONYOUHEVOU KOPE.

KaBapioTe Tuxov utroAgippaTa Kagpé
aTré TOV TTPONYOUUEVO KOPE.

H @Advtla oTeyavotroinong petagu
NG povadag eEaywyng Kai TG
UTTOB0XNG PIATPOU £XEI UTTOOTET
dnuia.

AvTIKOTAOTAGTE TNV QAGVTLa
aTeyavoTroinong
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O ka@ég gival TTOAU AeTITOG, OTAV

XpNOIMOTIOINOTE EAAPPWG TTIO XOVTPO

Aev Byaivel ;féi;a;ig“gztiﬁlT”Ié?_r:u;;q\y: 5 GAEopa KAl TTPOCTIABACTE VA TO

kaboAou . e e mEQeTE NyoOTEPO.

Byaivel TTOAU VQ TTEPUTEL.

Aiyog kageg Ta E0WTEPIKG EEAPTANOTA £XOUV | ETIIKOIVWVHAGTE UE TO ETHIONWUO KEVTPO

utrooTei (NG eguttnpétnong Tng Cecotec.

KaBapioTte Tn BaABida vepou, n

AlappOEC VEPOU H BaABida vepou eival gpayuévn deCapevh Ba epapudlel KAAG Kal TO

£€w amoé To vEPO Ba pEel EKEN TTOU TTPETTEL.

Mnxavnua

YTGpYoUV EOWTEPIKEG DIAPPOES
vEPOU OTNV KAPETIEPQ.

ETIKOIVWVACTE JE TO ETTIONKO KEVTPO
eEutnpétnong Tng Cecotec

H kapeTiépa dev

Agv gival ouvdedepEvn OTO
NAEKTPIKO SiKTUO.

2UvO£OTE TNV OUCKEUN OTO BiKTUO.

O aio6nTpag Beppokpaaiag Twv

Aeroupyei HTTOINEp Bev Aeroupyei. ETTKOIVWVIOTE E TO ETTIONWUO KEVTPO
H KageTiépa éxel éva eAaTTwpaniké | E5UTTNPETNONG TG Cecotec
e€apTnua

DpovTioTE Va XPNOIUOTIOINOETE EVa
To doxeio TTou xpnaipoTroleite dev | KUAIVOPIKS doyeio atrd avogeidwTto

To yéha Bev gival KatdAAnAo aToGAI HIKPOU peyEBoug, Ba éxeTe

agpice! KaAUTEPO aTroTEAéTpATA.

XpnolyoTroleite

nuIaTToBouTUPpWHEVO 1 (EOTO YAAQ.

XpnoigoTrolgite TTavTa TTARPEG, KPUO
yéAa

*Av duokoAeUeoTe va BPEiTE TNV ITIC TOU TIPOBAAPATOG, UNV ETTIXEIPATETE VO ATTOGUVOPHUOAOYHOETE
pévol oag TNV KaQeTIEPA, ETTIKOIVWVAOTE Pe To Etrionuo Kévrpo Eutnpétnong Tng Cecotec.

6. TEXNIKEZ NMPOAIATPAGEZ

Avagopd mpoiévtog: EUO1_100128
Mpoidv: Baristeo Brava

Taon: 220-240 V

>uxvornta: 50 Hz

loxug: 2650 - 3150 W
XwpnTikéTnTa deCapevig vepou: 2,5 L
Méyebog Tng kaeTiEpag: 376 * 610 * 526 mm
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>0oTnua Béppavong: MméiAep atmd avogeidwTto atadAl 550 ml yia kapE Kal PTTOIAEP aAoupIviou
1L yia atpo kai {eaTo vepod
[Mieon: 15 Bar, AvtAia dévnong

O1 TexvIkéG TTpOdIaypapég evOEXeTal va aAAGgouv xwpig Trponyoluevn €180TT0iNGN YIa TN
BeATiwon TngG TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.
Karaokeuaopévo otnv Kiva | Zxediaopévo otnv lotravia

7. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY YAIKOY

Auté TO oUpBoAO UTTOBEIKVUEI OTI, GUPPWVA PE TOug 10XUOVTEG Kavoviououg,
TO TTPOIGV A/KaI N PTTATapia TTPETTEI VA ATTOPPITITOVTAl XWPIOTE aTTd Ta OIKIAKA
amoppiypata. OTav autd 10 TTPOIGV ETACEI OTO TEAOG TNG AEITOUPYIKAG Tou {WNG,
B0 TTPETTEl VO OQAIPETETE TIG PUTTATAPIEG/CUCCWPEUTEG KAl VO TO PETAPEPETE OE
B i onueio CUANOYNG TTOU €XEl OPIOTED ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.
[Ma AeTTTOPEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA YE TOV TPOTTO CWOTAG OTTOPPIWNG TWV NAEKTPIKWV Kal
NAEKTPOVIKWYV OCUCKEUWY Kal/f TWV JITTOTAPIWY, Ol KATAVOAWTEG Ba TTPETTEl va atreuBivovTal OTIg
TOTTIKEG APXEG.
H 1Apnon Twv avwTépw odnyiwv Ba cuuBAaAel oTnv TTpooTacia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

8. TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI ETTYHZH

H Cecotec Ba @épel eubuvn évavt Tou TeEAIKOU XPAOTN 1 TOU KOTAVOAWTH YIa TUXOV EAAEIWn
OUPPOPOWONG TTOU uPioTaTtal Katd TN OTIYPR TNG TTap&doong Tou TTPOIOVTOG CUNGWVA PE TOUG
6poug, TIG TTPOUTIOBETEIG Kal TIG TTPoBeaHieg TTou KaBopilovTal aTrd Toug I0XUOVTEG KAVOVIOHOUG.
ZUVIOTATOI O ETTICKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO EEEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Edv d10MOoTWOETE KATTOIO TTEPIOTATIKO WE TO TTPOIOV 1 £XETE OTTOIABNTTOTE ATTOPIA, ETTIKOIVWVIOTE
ME TNV eTTioNUN UTTNPETia TEXVIKAG uTTooTAPIENG TNG Cecotec aTo +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Ta SIKQIWPATA TIVEUMATIKAG IBIOKTNOIOG TWV KEIPEVWY TOU TTOPOVTOG EYXEIPIOIOU QVIAKOUV
omnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa T1a dikaiwpata diatnpouvTal. To TTEPIEXOHEVO
TNG TTapoucag €kdoonG Oev ETITPETIETAI, £V OAW 1) €V PEPEL, va avaTrapaxBOei, va atmobnkeuTei
og oUOTNUO avamapaywyng, va HeTadoBei 1 va KUKAOQOPROEl PE OTTOIOVONTIOTE TPOTIO
(NAekTPOVIKO, HNXAVIKO, QWTOTUTTIKG, nyoypaenuévo R mapduolo) Xwpig Tnv dadeia Tng
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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www.cecotec.es

Cecotec Innovaciones S.L.
Av. Reyes Catélicos, 60
46910, Alfafar (Valencia)
RP01240814
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