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NOTA
EU01.107154_BlendGo Hand

ES .« La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR « H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKHA Kl I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gowg « 1ded gl ssobad eds et ait s I0ogdiseln It 10gIoss idzel),
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura
1. Bateria extraible
Botdn de control de velocidad variable
Cuerpo del motor
Acople para instalar accesorios
Brazo batidor
Adaptador para varillas
Varillas
Vaso picador de carne (500 ml con tapa)
. Vaso medidor (700 ml con tapa)
10. Botén de desblogueo de encendido
11. Puerto de carga de la bateria

© o N U A WD

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su cajay retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

- Asegurese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica Oficial de Cecotec.

Contenido de la caja
Batidora de mano
Bateria
Varillas para montar claras
Vaso picador de carne
Vaso medidor
Cable de carga tipo C
Este manual de instrucciones

- Noretire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.
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Retire todos los materiales de embalaje, si los hubiera.

2. Limpie todas las piezas y accesorios como se indica en el apartado de “Limpieza y
Mantenimiento”.

3. Cargue la bateria hasta que el indicador de estado de la baterfa se ilumine en blanco fijo.

3.FUNCIONAMIENTO

Cargar la bateria

1. Extraiga la bateria de succién magnética del cuerpo del motor. Fig. 2

2. Inserte el cable de carga tipo C en el puerto de carga de la bateria. Fig. 3

3. Utilice un cargador tipo C adecuado para la carga.

4. Elgrupo de luces de estado de carga parpadearadn durante la carga de la batidora. Una
vez la carga esté completa, las cinco luces permaneceran encendidas.

Estado de la bateria

Estado de la bateria % de bateria Observacion

1luz blanca Menos del 20%

2 luces blancas 21%-40%

3 luces blancas 41%-60%

4 luces blancas 61%-80%

5 luces blancas 81%-100%

Luz azul Temperatura alta del motor

Luz roja Funcién de proteccién de la bateria
activada

Uso del producto

IMPORTANTE: Asegurese de que el control de velocidad variable no esté pulsado antes de
acoplar o retirar piezas o accesorios en la batidora de mano.

Para empezar a batir:

1. Inserte la batidora de mano inalémbrica en la mezcla.
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2. Pulse el control de velocidad variable y el botén de desbloqueo de encendido al mismo
tiempo para empezar.

3. Use sumano libre para cubrir la parte superior del vaso batidor para una mayor
estabilidad y para evitar salpicaduras.

NOTA: No sumerja el cuerpo del motor en liquidos u otras mezclas.

4. Utilice el movimiento ascendente con la batidora de mano para mover los ingredientes
dentro del vaso.

5. Deslicela lentamente hacia arriba contra el lateral del vaso.

6. Repita el proceso hasta que los ingredientes tengan la consistencia deseada.

Nota: Si el motor se calienta demasiado, el indicador led azul de temperatura le avisara,
protegiendo el dispositivo y prolongando su vida Gtil.

Uso del vaso picador de carne
Uselo para cortary picar carne de res, cebolla, ajo, queso, zanahorias, frutos secos, etc.

! ADVERTENCIA: Peligro de corte. Manipule las cuchillas con cuidado. No hacerlo puede
resultar en cortes.

1. Inserte la cuchilla picadora en el vaso picador. Fig. 4
2. Afada los ingredientes en el vaso.
Nota: Para obtener mejores resultados, corte los alimentos en trozos de 3/4" (2 cm).

3. Alinee el accesorio picador de carne con el cuerpo del motory presiénelos juntos.
Nota: No gire el cuerpo del motor para encajarlo. Fig. 5

4. Pulse el control de velocidad variable y el botén de desbloqueo de encendido al mismo
tiempo para empezar. Fig. 6

5. Para obtener mejores resultados, use la funcion "PULSE" pulsando y soltando el control
de velocidad variable hasta que los ingredientes alcancen la consistencia deseada.

6. Cuando termine de picar, suelte el control de velocidad variable.

Uso de las varillas
Utilice las varillas para montar nata, batir claras de huevo, mezclar pudines instantaneos,
vinagretas, mousse o para hacer mayonesa.

1. Inserte las varillas en el adaptador para varillas/espumador de leche hasta que encajen
en su sitio. Fig. 7

2. Acontinuacién, inserte el accesorio de varillas en el cuerpo del motory girelo para
bloguearlo hasta que oiga un clic. Fig. 8

3. Inserte la batidora de mano inaldmbrica en la mezcla.
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4. Pulse el control de velocidad variable y el botén de desbloqueo de encendido al mismo
tiempo para empezar.

5. Unavez haya terminado de batir, suelte el control de velocidad variable y luego retire la
batidora de la mezcla.

NOTA: No sumerja el cuerpo del motor en liqguidos u otras mezclas.
CONSEJO: Las varillas de acero inoxidable pueden rayar o marcar los revestimientos
antiadherentes. Evite usar las varillas con utensilios de cocina antiadherentes.

Uso del espumador de leche

1. Inserte el espumador de leche en el adaptador para varillas/espumador de leche hasta
que encaje en su sitio. Fig.9

2. Inserte el accesorio espumador de leche en el cuerpo del motory girelo para bloquearlo
hasta que oiga un clic. Fig. 10

3. Inserte la batidora de mano inaldmbrica en la mezcla. Pulse el control de velocidad
variable y el botén de desbloqueo de encendido al mismo tiempo para empezar.

NOTA: No sumerja el cuerpo del motor en liqguidos u otras mezclas.

4, LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
|
MPORTANTE: Aseglrese de que el control de velocidad variable no esté pulsado antes de
acoplar o retirar piezas o0 accesorios.

! ADVERTENCIA Peligro de corte. Manipule las cuchillas con cuidado. No hacerlo puede
resultar en cortes.

1. Retire el brazo batidor, el protector de olla o el accesorio de varillas y espumador antes
de limpiar.

2. Las siguientes piezas son aptas para lavavajillas (solo en la bandeja superior): Varillas,
protector de olla, vaso picador, cuchilla picadora, vaso batidor y tapa.

3. Llave el brazo batidor, el accesorio picador y el adaptador de varillas en agua caliente y
jabonosa.

4. Limpie el cuerpo del motor con un pafio himedo. Se puede usar jabdn suave para platos,
pero no utilice limpiadores abrasivos.
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Problema

Posible causa

Posible solucién

La batidora de mano
inaldmbrica no arranca.

Bateria baja, bateria mal
instalada o problema de
conexion.

Compruebe el estado

del nivel de la bateria

para ver si estd instalada
correctamente. Verifique
si las luces de la baterfa se
encienden en azuly rojo.

La luz azul de la bateria
extraible estd encendida.

Temperatura del motor
demasiado alta.

Enfrie la unidad principal
hasta que la luz azul se
apague.

La luz roja de la bateria
extraible estd encendida.

Proteccién de la bateria
activada (posiblemente
por sobrecalentamiento o
necesidad de reactivacion/
carga).

1. Si la superficie de la bateria
se sobrecalienta, enfriela.
2. Conecte el cargador para
activar la baterfa.

6. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta

publicacién no podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema

de recuperacidn, transmitirse o distribuirse por ningtin medio (electrénico, mecénico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

los requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas

c € Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con

aplicables en la Unidén Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y
probado con el cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad requeridos. El texto
completo de la Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente
direccién web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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ENGLISH

1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1

Removable battery

Speed control button

Motor unit

Attachment coupling

Blending arm

Whisk adapter

Whisks

Chopper bowl (500 ml with Lid)
. Measuring jug (700 mlwith lid)
10. Power unlock button

11. Battery charging port

© e NOU AW R

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box
and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you
need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make
sure all items are recycled properly.

- (Checkthat all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content
Hand blender
Battery
Whisks
Chopper bowl
Measuring jug
Type C charging cable
Instruction manual

- Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.
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1. Remove all packaging materials, if any.
2. Clean all parts and accessories as indicated in the “Cleaning and maintenance” section.
3. Charge the battery until the battery status indicator light illuminates solid white.

3. OPERATION

Charging the battery

1. Remove the magnetic suction battery from the motor body. Fig. 2

2. Insert the Type C charging cable into the battery charging port. Fig. 3

3. Use a suitable Type C charger for charging.

4. The charge status lights will flash during charging. Once charging is complete, all five
lights will remain illuminated.

Battery status

Battery status Battery % Meaning

Twhite light Less than 20%

2 white lights 21%-40%

3 white lights 41%-60%

4 white lights 61%-80%

5 white lights 81%-100%

Blue light High motor temperature

Red light Battery protection function activated

Using the product

IMPORTANT: Make that the speed control button is not pressed before attaching or removing
parts or accessories on the hand blender.

To start blending:
1. Insertthe cordless hand blender into the mixture.
2. Press the speed control button and the power unlock button simultaneously to start.

3. Usevyour free hand to cover the top of the blending jug for greater stability and to prevent
splashing.

BLENDGO HAND 1



ENGLISH

NOTE: Do not immerse the motor body in liquids or other mixtures.

4. Use an upward motion with the hand blender to move ingredients within the jug.
5. Slowly slide it upwards against the side of the jug.
6. Repeat the process until the ingredients reach the desired consistency.

Note: If the motor becomes too hot, the blue temperature LED indicator will alert you,
protecting the appliance and extending its service life.

Using the chopper bowl
Use it to cut and chop beef, onion, garlic, cheese, carrots, nuts, etc.

! WARNING: Cutting hazard. Handle the blades with care. Failure to do so may result in cuts.

1. Insertthe chopping blade into the chopper bowl. Fig. 4
2. Addthe ingredients to the bowl.
Note: For best results, cut food into 3/4" (2 cm) pieces.

3. Align the chopper attachment with the motor body and press them together.
Note: Do not twist the motor body to fit it. Fig. 5.

4. Press the speed control button and the power unlock button simultaneously to start. Fig.
6.

5. For best results, use the "PULSE" function by pressing and releasing the speed control
button until the ingredients reach the desired consistency.

6. When you have finished chopping, release the speed control button.

Using the whisks
Use the whisks to whip cream, beat egg whites, mix instant puddings, vinaigrettes, mousse or
to make mayonnaise.

Insert the whisks into the whisk/milk frother adapter until they click into place. Fig. 7
Then, insert the whisk attachment into the motor body and twist it to lock until you hear
a click. Fig. 8

3. Insert the cordless hand blender into the mixture.
Press the speed control button and the power unlock button simultaneously to start.

5. Once you have finished whisking, release the speed control button and then remove the
blender from the mixture.

NOTE: Do not immerse the motor body in liquids or other mixtures.

TIP: The stainless steel whisks can scratch or mark non-stick coatings. Avoid using the whisks
with non-stick cookware.
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Using the milk frother

1. Insert the milk frother into the whisk/milk frother adapter until it clicks into place. Fig. 9

2. Insert the milk frother attachment into the motor body and twist it to lock until you hear a
click. Fig. 10

3. Insert the cordless hand blender into the mixture. Press the speed control button and the
power unlock button simultaneously to start.

NOTE: Do not immerse the motor body in liquids or other mixtures.

4. CLEANING AND MAINTENANCE
IMPORTANT: Make that the speed control button is not pressed before attaching or removing
parts or accessories.

! WARNING: Cutting hazard. Handle the blades with care. Failure to do so may result in cuts.

1. Remove the blending arm, pot guard or whisk and milk frother attachment before
cleaning.

2. The following parts are dishwasher safe (top rack only): Whisks, pot guard, chopper bowl,
chopping blade, blending jug and lid.

3. Wash the blending arm, chopper attachment and whisk adapter in hot, soapy water.
Clean the motor body with a damp cloth. Mild washing-up liquid may be used, but do not
use abrasive cleaners.

5. TROUBLESHOOTING

Problem Possible cause Possible solution

The cordless hand blender Low battery, incorrectly Check the battery level

does not start. installed battery or status to seeif itis

connection issue. correctly installed. Check

if the battery lights
illuminate blue and red.

The blue light on the Motor temperature too Cool down the main unit

removable battery is high. until the blue light turns

illuminated. off.

BLENDGO HAND I 13
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The red light on the Battery protection activated 1. If the battery surface is
removable battery is (possibly due to overheating overheating, allow it to
illuminated. or need for reactivation/ cool down.
charging). 2. Connect the charger to
activate the battery.

6. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The content of this publication may not, either in
part orin its entirety, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed
by any means (electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without prior
authorisation from CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

essential requirements and other relevant provisions of the regulations

applicable in the European Union. This product has been designed, manufactured
and tested in compliance with the required safety and quality standards. The full text of the
EU Declaration of Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

C € Cecotec Innovaciones hereby declares that this product complies with the
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1
1. Batterie amovible

Bouton de contréle de la vitesse variable

Unité du moteur

Adaptateur pour accessoires

Bras mixeur plongeant

Adaptateur pour fouets

Fouet

Bol-hachoir (500 ml avec couvercle)

Bol (700 mlavec couvercle)
. Bouton de déverrouillage du démarrage
. Port de charge de la batterie

LN R WN

S
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NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez
la boite d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit
sOr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous
devez vous défaire de 'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments
correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immédiatement le service
technique officiel de Cecotec.

Contenu de la boite
Mixeur plongeant
Batterie
Fouets pour monter les blancs en neige
Bol-hachoir
Bol
Cable de charge type C
Manuel d'instructions

BLENDGO HAND 15
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- Neretirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

Retirez tout le matériel qui compose l'emballage.
Nettoyez toutes les pieces et tous les accessoires comme indiqué dans la section «
Nettoyage et entretien ».

3. Chargez la batterie jusqu'a ce que l'indicateur d'état de la batterie s'allume en blanc fixe.

3. FONCTIONNEMENT

Charger la batterie

1. Retirez la batterie magnétique du corps du moteur. Img. 2

2. Insérez le cable de charge de type C dans le port de charge de la batterie. Img. 3

3. Utilisez un chargeur de type C approprié pour le chargement.

4. Legroupe de témoins d'état de charge clignoteront pendant la charge du mixeur. Une fois
la charge terminée, les cing témoins resteront allumés.

Etat de la batterie

Etat de la batterie % de la batterie Observation

1témoin blanc Moins de 20 %

2 témoins blancs 21% - 40 %

3 témoins blancs 41% - 60 %

4 témoins blancs 61% - 80 %

5 témoins blancs 81% -100 %

Témoin bleu Température élevée du moteur

Témoin rouge Fonction de protection de la batterie
activée

Utilisation du produit

IMPORTANT : Assurez-vous que le bouton de vitesse variable n'est pas appuyé avant de fixer
ou de retirer des pieces ou des accessoires du mixeur plongeant.

16 BLENDGO HAND
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Pour commencer a mixer :

1. Plongez le mixeur plongeant sans fil dans le mélange.

2. Appuyez simultanément sur le bouton de vitesse variable et le bouton de déverrouillage
pour démarrer.

3. Utilisez votre main libre pour couvrir le haut du bol afin d'assurer une meilleure stabilité
et d'éviter les éclaboussures.

NOTE : Ne plongez pas le corps du moteur dans des liquides ou d'autres mélanges.

4. Utilisez le mouvement ascendant du mixeur plongeant pour mélanger les ingrédients
dans le bol.

5. Faites-le glisser lentement vers le haut contre le c6té du bol.
Répétez le processus jusqu'a ce que les ingrédients aient la consistance souhaitée.

Note : Si le moteur devient trop chaud, le témoin LED bleu de température vous avertira,
protégeant ainsi l'appareil et prolongeant sa durée de vie.

Utilisation du bol-hachoir
Utilisez-le pour couper et hacher la viande de boeuf, l'oignon, l'ail, le fromage, les carottes, les
fruits secs, etc.

! AVERTISSEMENT : Risque de coupure. Manipulez les lames avec précaution. Le
non-respect de cette obligation peut entrainer des coupures.

1. Insérez la lame dans le bol-hachoir. Img. 4
2. Ajoutez les ingrédients dans le bol.
Note : Pour de meilleurs résultats, coupez les aliments en morceaux de 3/4 pouces (2 cm).

3. Alignez l'accessoire du bol-hachoir avec le corps du moteur et appuyez pour les
assembler.
Note : Ne tournez pas le corps du moteur pour l'emboiter. Img. 5

4. Appuyez simultanément sur le bouton de vitesse variable et le bouton de déverrouillage
pour démarrer. Img. 6

5. Pour de meilleurs résultats, utilisez la fonction « PULSE » en appuyant et en reldchant
le bouton de vitesse variable jusqu'a ce que les ingrédients atteignent la consistance
souhaitée.

6. Lorsque vous avez fini de hacher, reléchez le bouton de vitesse variable.

Utilisation des fouets

Utilisez les fouets pour fouetter la creme, battre les blancs d'ceufs, mélanger les puddings
instantanés, les vinaigrettes, les mousses ou pour faire de la mayonnaise.
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Insérez les fouets dans l'adaptateur jusqu'a ce gqu'ils s'enclenchent. Img. 7

Insérez ensuite les fouets dans le corps du moteur et tournez-le pour le verrouiller
jusqu'a ce que vous entendiez un clic. Img. 8

Plongez le mixeur plongeant sans fil dans le mélange.

Appuyez simultanément sur le bouton de vitesse variable et le bouton de déverrouillage
pour démarrer.

Lorsque vous avez fini de battre, reldchez le bouton de vitesse variable et retirez le
mixeur du mélange.

NOTE : Ne plongez pas le corps du moteur dans des liquides ou d'autres mélanges.
CONSEIL : Les fouets en acier inoxydable peuvent rayer ou marquer les revétements
antiadhésifs. Evitez d'utiliser les fouets avec des ustensiles de cuisine antiadhésifs.

Utilisation de l'accessoire pour mousser le lait

1.

Insérez 'accessoire pour mousser le lait dans l'adaptateur jusqu'a ce qu'il s'enclenche.
Img. 9

Insérez ensuite l'accessoire pour mousser le lait dans le corps du moteur et tournez-le
pour le verrouiller jusqu'a ce que vous entendiez un clic. Img. 10

Plongez le mixeur plongeant sans fil dans le mélange. Appuyez simultanément sur le
bouton de vitesse variable et le bouton de déverrouillage pour démarrer.

NOTE : Ne plongez pas le corps du moteur dans des liquides ou d'autres mélanges.

4,

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

IMPORTANT : Assurez-vous que le bouton de vitesse variable n'est pas appuyé avant de fixer
ou de retirer des pieces ou des accessoires.

! AVERTISSEMENT : Risque de coupure. Manipulez les lames avec précaution. Le
non-respect de cette obligation peut entrainer des coupures.

18

Retirez le bras mixeur, le protecteur ou l'accessoire fouet et mousseur avant de procéder
au nettoyage.

Les piéces suivantes peuvent étre lavées au lave-vaisselle (dans le panier supérieur
uniquement) : Fouets, protecteur, bol-hachoir, lame, bol et couvercle.

Lavez le bras mixeur, le bol-hachoir et l'adaptateur pour fouets dans de l'eau chaude avec
du liquide vaisselle.

Nettoyez le corps du moteur avec un chiffon humide. Vous pouvez utiliser un liquide
vaisselle doux, mais n'utilisez pas de nettoyants abrasifs.
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Probléeme

Cause possible

Possible solution

Le mixeur plongeant ne
démarre pas.

Batterie faible, batterie mal
installée ou probleme de
connexion.

Vérifiez l'état de la batterie
pour voir si elle est
correctement installée.
Vérifiez que les témoins de la
batterie s'allument en bleu et
en rouge.

Le témoin bleu de la batterie
amovible est allumé.

Température du moteur trop
élevée.

Laissez refroidir l'unité
principale jusqu'a ce que le
témoin bleu s'éteigne.

Le témoin rouge de la

batterie amovible est allumé.

Protection de la batterie
activée (probablement en
raison d'une surchauffe ou
d'un besoin de réactivation/
recharge).

1. Si la surface de la batterie
surchauffe, refroidissez-la.
2. Branchez le chargeur pour
activer la batterie.

6. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,

en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systéme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

aux exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la

c € Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme

réglementation applicable dans bUnion européenne. Ce produit a été concu,
fabriqué et testé pour répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte
intégral de la déclaration de conformité de LUE peut étre consulté sur le site web suivant :
https://www.storececotec.fr/fr/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1

1. Abnehmbarer Akku

Taste zur Steuerung der variablen Geschwindigkeit
Motorgehause

Kupplung zum Einbau von Zubehor

Mixfuf

Schneebesen-Adapter

Schneebesen

Zerkleinerungsbehalter fur Fleisch (500 ml mit Deckel)
. Messbecher (700 ml mit Deckel)

10. Taste zum Entriegeln der Stromversorgung

11. Akku-Ladeanschluss

© o NG AW

HINWEIS:
Die Grafiken in diesem Handbuch sind schematische Darstellungen und stimmen
moglicherweise nicht genau mit dem Produkt tberein.

2.VOR DEM GEBRAUCH

Dieses Gerat ist in einer Verpackung verpackt, die es beim Transport schitzt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie den Originalkarton und die sonstige Verpackung an einem sicheren Ort auf,

damit das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie es spater einmal transportieren missen.

Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, achten Sie bitte darauf, dass Sie
alle Artikel ordnungsgematfs recyceln.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Sollte eines davon fehlen oder nicht in gutem Zustand sein, wenden Sie sich bitte
umgehend an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

20

Stabmixer

Akku

Schneebesen fiir Eischnee
Zerkleinerungsbehalter fir Fleisch
Messbecher

Typ-C-Ladekabel

Diese Bedienungsanleitung
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- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit

lhres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

1. Entfernen Sie alle Verpackungsmaterialien, falls vorhanden.

2. Reinigen Sie alle Teile und Zubehdrteile wie im Abschnitt ,Reinigung und Wartung”
beschrieben.

3. Laden Sie den Akku auf, bis die Akkustatusanzeige dauerhaft weif3 leuchtet.

3. BEDIENUNG

Batterie laden

1. Nehmen Sie den Magnetsauger-Akku aus dem Motorgehause. Abb. 2

2. Stecken Sie das Typ-C-Ladekabel in den Akku-Ladeanschluss. Abb. 3

3. Verwenden Sie zum Aufladen ein geeignetes Typ-C-Ladegerat.

4. Wahrend des Ladevorgangs des Mixers blinkt die Ladestatusanzeige. Sobald der
Ladevorgang abgeschlossen ist, leuchten alle finf Lampen auf.

Akkustand

Akkustand Akku-Prozent Beobachtung

T weifdes Licht Weniger als 20%

2 weifde Lichter 21%-40%
3 weifde Lichter 41%-60%
4 weifse Lichter 61%-80%

5 weifde Lichter 81%-100%

Blaues Licht Hohe Motortemperatur

Rotes Licht Batterieschutzfunktion aktiviert

Produktverwendung

WICHTIG! Stellen Sie sicher, dass der Geschwindigkeitsregler nicht gedrlickt ist, bevor Sie Teile

oder Zubehor am Stabmixer anbringen oder entfernen.
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Um mit dem Umtausch zu beginnen:

Setzen Sie den kabellosen Stabmixer in die Mischung ein.
Dricken Sie zum Starten gleichzeitig den Geschwindigkeitsregler und die
Entriegelungstaste.

3. Benutze deine freie Hand, um die Oberseite des Bechers abzudecken, um Stabilitat zu
gewahrleisten und Spritzer zu vermeiden.

HINWEIS: Tauchen Sie das Motorgehause nicht in Flissigkeiten oder andere Gemische ein.

4. Bewegen Sie die Zutaten im Becherglas mit dem Stabmixer nach oben.
5. Schieben Sie es langsam an den Rand des Glases heran.
6. Wiederholen Sie den Vorgang, bis die Zutaten die gewlinschte Konsistenz haben.

Hinweis: Wenn der Motor zu heifd wird, warnt Sie die blaue LED-Temperaturanzeige, um das
Gerat zu schitzen und seine Lebensdauer zu verlangern.

Verwendung des Zerkleinerungsbehalters fiir Fleisch
Verwenden Sie ihn zum Hacken und Zerkleinern von Rindfleisch, Zwiebeln, Knoblauch, Kase,
Karotten, NUssen, usw.

LWARNUNG: Schnittgefahr. Behandeln Sie die Klingen mit Vorsicht. Bei Nichtbeachtung kann
es zu Kirzungen kommen.

1. Setzen Sie das Hackmesser in die Schiissel ein. Abb. 4

2. Geben Sie die Zutaten in das Glas.

Hinweis: Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Lebensmittelin 2 cm (3/4") groRRe
Stlicke schneiden.

3. Richten Sie den Fleischwolfaufsatz auf das Motorgehause aus und driicken Sie sie
zusammen.
Hinweis: Drehen Sie das Motorgehaduse nicht, um es einzupassen. Abb. 5

4. Drucken Sie gleichzeitig den Geschwindigkeitsregler und die Entriegelungstaste, um das
Gerat zu starten. Abb. 6

5. Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Funktion ,PULSE" verwenden, indem
Sie den Geschwindigkeitsregler driicken und loslassen, bis die Zutaten die gewlinschte
Konsistenz erreicht haben.

6. Wenn Sie mit dem Hacken fertig sind, lassen Sie den Regler fiir die variable
Geschwindigkeit los.
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Verwendung des Schneebesens
Verwenden Sie den Schneebesen, um Sahne zu schlagen, Eiweifd zu schlagen, Instantpudding,
Vinaigrette, Mousse zu mixen oder Mayonnaise zu machen.

1. Setzen Sie den Schneebesen in den Milchaufschaumer/Schneebesen-Adapter ein, bis er
einrastet. Abb. 7

2. Stecken Sie dann den Schneebesen-Adapter in den Motorkdrper und drehen Sie ihn zum
Verriegeln, bis Sie ein Klicken héren. Abb. 8

3. Setzen Sie den kabellosen Stabmixer in die Mischung ein.
Driicken Sie zum Starten gleichzeitig den Geschwindigkeitsregler und die
Entriegelungstaste.

5. Wenn Sie mit dem Schlagen fertig sind, lassen Sie den Geschwindigkeitsregler los und
nehmen den Mixer aus der Mischung.

HINWEIS: Tauchen Sie das Motorgehause nicht in Flissigkeiten oder andere Gemische ein.
TIPP: Schneebesen aus rostfreiem Stahl kdnnen die Antihaftbeschichtung zerkratzen oder
beschadigen. Vermeiden Sie die Verwendung von Schneebesen mit antihaftbeschichtetem
Kochgeschirr.

Verwendung des Milchaufschaumers

1. Setzen Sie den Milchaufschdaumer in den Schneebesen-Adapter ein, bis er einrastet. Abb.
9

2. Setzen Sie den Milchaufschaumeraufsatz in das Motorgehause ein und drehen Sie ihn,
bis er mit einem Klicken einrastet. Abb. 10

3. Setzen Sie den kabellosen Stabmixer in die Mischung ein. Driicken Sie gleichzeitig den
Geschwindigkeitsregler und die Entriegelungstaste, um das Gerat zu starten.

HINWEIS: Tauchen Sie das Motorgehause nicht in Flissigkeiten oder andere Gemische ein.

4. REINIGUNG UND WARTUNG
WICHTIG! Vergewissern Sie sich, dass der Geschwindigkeitsregler nicht gedriickt ist, bevor Sie
Teile oder Zubehor anbringen oder entfernen.

1. WARNUNG Schnittgefahr. Behandeln Sie die Klingen mit Vorsicht. Bei Nichtbeachtung kann
es zu Kurzungen kommen.

1. Entfernen Sie den Mixfuf3, Schutz oder Schneebesen-Aufsatz und Milchaufschaumer vor
der Reinigung.

2. Die folgenden Teile sind spiilmaschinenfest (nur das obere Tablett): Schneebesen, Schutz,
Zerkleinerungsbehalter fir Fleisch, Hackmesser, Schneebesenbecher und Deckel.

3. Waschen Sie den Mixfuf3, das Hackmesser und den Schneebesen-Adapter in warmer
Seifenlauge.
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4. Reinigen Sie das Motorgehause mit einem feuchten Tuch. Mildes Spulmittel kann
verwendet werden, aber verwenden Sie keine Scheuermittel.

5. PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursache

Mégliche Losung

Der kabellose Stabmixer
lasst sich nicht starten.

Schwache Batterie, falsch
eingesetzte Batterie oder
Verbindungsproblem.

Uberpriifen Sie den
Batteriestatus, um
festzustellen, ob die Batterie
richtig eingesetzt ist. Prifen
Sie, ob die Batterielampen
blau und rot leuchten.

Das blaue Licht auf
der herausnehmbaren
Batterie leuchtet.

Motortemperatur zu
hoch.

Kihlen Sie das Hauptgerat
ab, bis das blaue Licht
erlischt.

Das rote Licht an der
herausnehmbaren
Batterie leuchtet.

Der Batterieschutz wurde
aktiviert (moglicherweise
aufgrund von Uberhitzung
oder Notwendigkeit

der Reaktivierung/
Ladung).

1. Wenn die Oberflache des
Akkus Uberhitzt, kiihlen Sie
ihn ab.

2.Schliefden Sie das
Ladegerat an, um die Batterie
zu aktivieren.

6. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf weder
ganz noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
vervielfaltigt, in einem Datenabfragesystem gespeichert, libertragen oder auf irgendeine
Weise (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahnliches) verbreitet

werden.
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7. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
C Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen

Union geltenden Vorschriften Uibereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter
Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt
und gepruft. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist unter folgender
Internetadresse zu finden: https://storececotec.de/de/information/declaration-of-
conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura

1. Batteria estraibile
Tasto di controllo di velocita variabile
Unita motore
Accoppiamento per linstallazione degli accessori
Braccio frullatore a immersione
Adattatore per frusta
Frusta
Bicchiere tritacarne (500 ml con coperchio)
Bicchiere graduato (700 ml con coperchio)
. Tasto di sblocco accensione
. Porta di ricarica della batteria
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NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il

trasporto. Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si
desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo
appropriato.

Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di

essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

26

Frullatore a immersione
Batteria

Frusta per montare gli albumi
Bicchiere tritacarne

Bicchiere graduato

Cavo di ricarica di tipo C

Il presente manuale di istruzioni
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3.
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3. FUNZIONAMENTO
Ricarica della batteria
1.
2.
3.
4
Stato della batteria
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Non rimuovere il numero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta
tracciabilita dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

Rimuovere tutti i materiali di imballaggio, se presenti.
Pulire tutte le parti e gli accessori come descritto nella sezione “Pulizia e manutenzione”
Caricare la batteria finché l'indicatore di stato della batteria non si illumina di bianco

Rimuovere la batteria di aspirazione magnetica dal corpo motore. Fig. 2

Inserire il cavo diricarica tipo C nella porta di ricarica della batteria. Fig. 3

Per la ricarica utilizzare un caricatore di tipo C adatto.

ILgruppo di spie di stato di carica lampeggia durante la carica del frullatore. Una volta

completata la carica, tutte e cinque le spie rimarranno accese.

Stato della batteria

% della batteria

Osservazione

1 Luce bianca

Meno del 20%

2 luci bianche

21%-40%

3 luci bianche

41%-60%

4 luci bianche

61%-80%

5 luci bianche

81%-100%

Luce blu

Temperatura del motore alta

Luce rossa

Funzione di protezione della batteria
attivata

Uso dell’apparecchio

IMPORTANTE: Assicurarsi che il tasto della velocita variabile non sia premuto prima di
montare o smontare parti o accessori del frullatore manuale.
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Per iniziare a frullare:

Inserire il frullatore a mano senza fili nella miscela.
Per avviarlo, premere contemporaneamente il tasto di velocita variabile e il tasto di
sblocco accensione.

3. Conla mano libera coprire la parte superiore del bicchiere graduato per garantire la
stabilita ed evitare schizzi.

NOTA: Non immergere il corpo del motore in liquidi o altre miscele.

4. Effettuare movimenti dal basso verso l'alto per far amalgamare gli ingredienti nel
bicchiere.

5. Farlo scorrere lentamente contro il lato del bicchiere.
Ripetere l'operazione finché gli ingredienti non raggiungono la consistenza desiderata.

Nota: Seil motore si surriscalda, l'indicatore di temperatura a LED blu ti avvertira,
proteggendo il dispositivo e prolungandone la durata.

Uso del bicchiere tritacarne
Utilizzarlo per tritare e sminuzzare carne di manzo, cipolle, aglio, formaggio, carote, noci, ecc.

LATTENZIONE: Pericolo di taglio. Maneggiare con cura le lame. La mancata osservanza di
questa procedura pud comportare tagli.

1. Inserire la lama del tritatutto nel bicchiere tritacarne. Fig. 4
2. Aggiungere gli ingredienti nel bicchiere.
Nota: Per ottenere risultati ottimali, tagliare gli alimenti in pezzi di 2 cm (3/4").

3. Allineare l'accessorio del tritacarne con il corpo motore e premerli insieme.
Nota: Non ruotare il corpo del motore per inserilro. Fig. 5

4. Peravviarlo, premere contemporaneamente il tasto di velocita variabile e il tasto di
sblocco accensione. Fig. 6

5. Per ottenere risultati ottimali, utilizzare la funzione "PULSE" premendo e rilasciando
il tasto della velocita variabile finché gli ingredienti non raggiungono la consistenza
desiderata.

6. Altermine della tritatura, rilasciare il tasto di velocita variabile.

Utilizzo della frusta

Usare la frusta per montare la panna, montare gli albumi a neve, mescolare budini istantanei,
vinaigrette, mousse o preparare la maionese.
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1. Inserire la frusta nell'adattatore per frusta/montalatte fino a farle scattare in posizione.
Fig. 7

2. Inserire quindi la frusta nel corpo del motore e ruotarlo per bloccarlo fino a sentire uno
scatto. Fig. 8

3. Inserire il frullatore a mano senza fili nella miscela.
Per avviarlo, premere contemporaneamente il tasto di velocita variabile e il tasto di
sblocco accensione.

5. Una volta terminato, rilasciare il tasto di velocita variabile e togliere il frullatore dal
composto.

NOTA: Non immergere il corpo del motore in liquidi o altre miscele.
SUGGERIMENTO: La frusta in acciaio inossidabile puo graffiare o segnare i rivestimenti
antiaderenti. Evitare di utilizzare la frusta con pentole antiaderenti.

Uso del montalatte

1. Inserire il montalatte nell'adattatore per frusta/montalatte fino a farlo scattare in
posizione. Fig.9

2. Inserire il montalatte nel corpo del motore e ruotarlo per bloccarlo fino a sentire uno
scatto. Fig. 10

3. Inserire il frullatore a mano senza fili nella miscela. Per avviarlo, premere
contemporaneamente il tasto di velocita variabile e il tasto di sblocco accensione.

NOTA: Non immergere il corpo del motore in liquidi o altre miscele.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE
IMPORTANTE: Assicurarsi che il tasto della velocita variabile non sia premuto prima di
montare o smontare parti o accessori.

! AVVERTENZA Pericolo di taglio. Maneggiare con cura le lame. La mancata osservanza di
questa procedura pud comportare tagli.

1. Prima di procedere alla pulizia, rimuovere il braccio frullatore, la protezione per pentola o
'accessorio frusta e montalatte.

2. Le seguenti parti sono lavabili in lavastoviglie (solo nel ripiano superiore): Frusta,
protezione per pentola, bicchiere tritatutto, lama per tritare, bicchiere graduato e
coperchio.

3. Lavareilbraccio frullatore, l'accessorio tritatutto e l'adattatore della frusta in acqua
calda e sapone.

4. Pulire il corpo del motore con un panno umido. E possibile utilizzare un sapone per piatti
delicato, ma non detergenti abrasivi.
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5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

ILfrullatore @ mano senza fili
non si avvia.

Batteria scarica, batteria
installata in modo errato o
problema di connessione.

Controllare lo stato del
livello della batteria per
verificare se la batteria &
installata correttamente.
Controllare se le spie
della batteria diventano
blu e rosse.

La luce blu della batteria
rimovibile & accesa.

Temperatura del motore
troppo alta.

Raffreddare l'unita
principale finché la luce
blu non si spegne.

La luce rossa della batteria
rimovibile e accesa.

Protezione della batteria
attivata (forse a causa del
surriscaldamento o della
necessita di riattivarla/
caricarla).

1. Se la superficie della
batteria si surriscalda,
raffreddarla.

2. Collegare il
caricabatterie per
attivare la batteria.

6. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo
essere, in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o
distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)

senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

C € Con la presente, Cecotec Innovations dichiara che questo prodotto e conforme ai

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione
di Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/

declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Figura

1. Bateria extraivel
Botdo de controle de velocidade variavel
Corpo do motor
Acoplamento para instalar acessérios
Braco varinha magica
Adaptador de haste
Varas de arames
Copo para picadora de carne (500 ml com tampa)
. Copo de medicdo (700 ml com tampa)
10. Botao de desbloqueio de alimentacao
11. Porta de carregamento da bateria

© PN YA WS

NOTA:
Os gréficos deste manual sdo representacdes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou n&o estiver em boas condicdes, contacte imediatamente o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

Contetido da caixa
Varinha magica
Bateria
Bater as claras em castelo
Tambor para picadora de carne
Copo doseador
Cabo de carregamento tipo C
Manual de instrucées

- Na&o retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.
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1. Remover todos os materiais de embalagem, se existirem.
2. Limpe todas as pecas e acessdérios conforme descrito na seccéo “Limpeza e manutencao”.
3. Carregue a bateria até o indicador de estado da bateria acender a branco sélido.

3.FUNCIONAMENTO

Carregar a bateria

1. Retirar a bateria de aspiracdo magnética do corpo do motor. Fig. 2

2. Insira o cabo de carregamento Tipo C na porta de carregamento da bateria. Fig. 3

3. Utilize um carregador de tipo C adequado para o carregamento.

4. 0 grupo de luzes de estado de carregamento pisca durante o carregamento do
liquidificador. Quando o carregamento estiver concluido, as cinco luzes permanecerao
acesas.

Estado da bateria

Estado da bateria % da bateria Observacao

1luz branca Menos de 20

2 luzes brancas 21%-40%

3 luzes brancas 41%-60%

4 luzes brancas 61%-80%

5 luzes brancas 81%-100%

Luz azul Temperatura elevada do motor

Luz vermelha Funcao de protecao da bateria
activada

Uso do aparelho

IMPORTANTE: Certifique-se de que o controlo de velocidade varidvel ndo esta premido antes
de montar ou retirar pecas ou acessoérios da varinha magica.

Para comecar a agitar:

1. Introduzir a varinha magica sem fios na mistura.
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2. Prima o controlo de velocidade varidvel e o botéo de desbloqueio da alimentacao ao
mesmo tempo para iniciar.

3. Utilizar a mao livre para cobrir a parte superior do copo para garantir a estabilidade e
evitar salpicos.

NOTA: Nao mergulhar o corpo do motor em liquidos ou outras misturas.

4. Utilize o movimento ascendente com a varinha magica para mover os ingredientes no
copo.

5. Deslize-o lentamente contra o lado do copo.
Repetir o processo até que os ingredientes tenham a consisténcia desejada.

Nota: Se o motor ficar demasiado quente, o indicador de temperatura LED azul avisa-o,
protegendo o dispositivo e prolongando a sua vida util.

Utilizacdo do picador de carne
Utilize-o para cortar e picar carne, cebola, alho, queijo, cenouras, nozes, etc.

! ADVERTENCIA: Perigo de corte. Tome cuidado quando manusear as laminas. Se ndo o fizer,
pode resultar em cortes.

1. Introduzir a ldBmina de corte na taca de corte. Fig. &4
2. Adicione os ingredientes ao copo.
Nota: Para obter melhores resultados, corte os alimentos em pedacos de 2 cm (3/4").

3. Alinhe o acessoério do picador de carne com o corpo do motor e pressione-os um contra o
outro.
Nota: Nao rodar o corpo do motor para o encaixar. Fig. 5

4. Prima o controlo de velocidade variavel e o botéo de desbloqueio da alimentagao ao
mesmo tempo para iniciar. Fig. 6

5. Para obter os melhores resultados, utilize a funcéo “PULSE", premindo e soltando o
controlo de velocidade varidvel até os ingredientes atingirem a consisténcia desejada.

6. Quando terminar de picar, solte o controlo de velocidade varidvel.

Utilizacao do batedor
Utilize o batedor para bater natas, bater claras de ovo, misturar pudins instantaneos,
vinagretes, mousse ou para fazer maionese.

1. Insira as varinhas no adaptador de varinhas/batedor de leite até encaixarem no lugar.
Fig. 7

2. Emseguida, insira o encaixe da haste no corpo do motor e rode-o para o bloquear até
ouvir um clique. Fig. 8
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3. Introduzir a varinha magica sem fios na mistura.
Prima o controlo de velocidade varidvel e o botao de desbloqueio da alimentacdo ao
mesmo tempo para iniciar.

5. Quando terminar de bater, solte o controlo de velocidade variavel e retire a batedeira da
mistura.

NOTA: Nao mergulhar o corpo do motor em liquidos ou outras misturas.
DICA: As varas de aco inoxidavel podem riscar ou marcar os revestimentos antiaderentes.
Evitar utilizar as varetas com utensilios de cozinha antiaderentes.

Utilizacao do acessério para espuma de leite

1. Introduza o bocal de leite no adaptador do bocal de leite/haste até encaixar. Fig. 9

2. Insira o acessério do bocal de leite no corpo do motor e rode-o para o bloquear até ouvir
um clique. Fig. 10

3. Introduzir a varinha méagica sem fios na mistura. Prima o controlo de velocidade varidvel
e o botdo de desblogueio da alimentacao ao mesmo tempo para iniciar.

NOTA: Nao mergulhar o corpo do motor em liquidos ou outras misturas.

4. LIMPEZAE MANUTEN(;AO
IMPORTANTE: Certifiqgue-se de que o controlo de velocidade varidvel néo esté premido antes
de colocar ou retirar pecas ou acessorios.

1. AVISO Perigo de corte. Tome cuidado quando manusear as laminas. Se nao o fizer, pode
resultar em cortes.

1. Retire o braco batedor, a protecao da panela ou o acessério batedor e bocal antes de
limpar.

2. As seguintes pecas podem ser lavadas na maquina de lavar loica (apenas o tabuleiro
superior): Batedor, protetor da panela, copo para picar, lamina para picar, copo para bater
e tampa.

3. Lave o braco do batedor, o acessério picador e o acessério batedor em dgua quente e
sabao.

4. Limpe o corpo do motor com um pano hdmido. Pode ser utilizado um detergente suave,
mas nao utilize produtos de limpeza abrasivos.
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5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS
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Problema

Possivel causa

Possivel solucao

Avarinha magica sem
fios ndo arranca.

Bateria fraca, bateria
incorretamente instalada ou
problema de ligacao.

Verifique o estado do nivel
da bateria paraverse a
bateria esté corretamente
instalada. Verifique se as
luzes da bateria ficam azuis e
vermelhas.

Aluz azul da bateria
amovivel estd acesa.

Temperatura do motor
demasiado elevada.

Arrefecer a unidade principal
até que a luz azul se apague.

Aluz vermelha da bateria
amovivel estd acesa.

Protecao da bateria activada
(possivelmente devido

a sobreaquecimento ou
necessidade de reativacéo/
carregamento).

1. Se a superficie da bateria
sobreaquecer, arrefeca-a.
2. Ligue o carregador para
ativar a bateria.

6. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetdo desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacdo, transmitido
ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicdes relevantes dos

c Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto estd em

regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado
e testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo
da Declaracdo de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://
cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur1

1. Verwijderbare batterij

2. Knop voor variabele snelheidsregeling
3. Motorhuis

4. Koppeling om accessoires te installeren
5. Mengarm

6. Stangadapter

7. Staven

8. Vleesmolenbeker (500 ml met deksel)
9. Maatbeker (700 ml met deksel)

10. Ontgrendelknop aan/uit
11. Batterij oplaadpoort

OPMERKING:
De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.

2.VOOR GEBRUIK

Dit apparaat is verpakt in een verpakking die ontworpen is om het te beschermen tijdens
transport. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal. Je
kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plek bewaren om schade aan
het apparaat te voorkomen als je het in de toekomst moet vervoeren. Als je de originele
verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat je alle artikelen op de juiste manier
recyclet.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig zijn en in goede staat verkeren.
Als er één ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
officiéle technische dienst van Cecotec.

Inhoud doos

36

Staafmixer

Batterij

Klop eiwitten
Vleesmolentrommel
Maatbeker

Type C oplaadkabel
Deze handleiding
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Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van een verzoek om assistentie.

1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal, indien aanwezig.

2. Reinig alle onderdelen en accessoires zoals beschreven in het hoofdstuk “Reiniging en
onderhoud".

3. Laad de batterij op totdat de batterijstatusindicator continu wit oplicht.

3. BEDIENING

De batterij opladen

1.

2.
3.
4

Verwijder de magnetische zuigbatterij uit het motorhuis. Fig. 2

Steek de Type-C oplaadkabel in de oplaadpoort van de batterij. Fig. 3

Gebruik een geschikte type C oplader voor het opladen.

De groep oplaadstatuslampjes knippert tijdens het opladen van de blender. Zodra het
opladen is voltooid, blijven alle vijf lampjes branden.

Accustatus

Accustatus

% van accu Observatie

Twit licht Minder dan 20%

2 witte lampjes 21%-40%

3 witte lampjes 41%-60%

4 witte lampjes 61%-80%

5 witte lampjes

81%-100%

Blauw licht

Hoge motortemperatuur

Rood licht

Batterijbeschermingsfunctie geactiveerd

Productgebruik

BELANGRIJK: Zorg ervoor dat de variabele snelheidsregelaar niet is ingedrukt voordat u
onderdelen of accessoires op de staafmixer bevestigt of verwijdert.

Om te beginnen met karnen:
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1. Steek de staafmixer in het mengsel.

2. Druk tegelijkertijd op de variabele snelheidsregelaar en de ontgrendelknop om te starten.

3. Gebruik je vrije hand om de bovenkant van het bekerglas af te dekken voor stabiliteit en
om spatten te voorkomen.

OPMERKING: Dompel het motorhuis niet onder in vloeistoffen of andere mengsels.

4. Gebruik de opwaartse beweging met de staafmixer om de ingrediénten in het bekerglas
te verplaatsen.

5. Schuif het langzaam tegen de zijkant van het glas.
Herhaal het proces tot de ingrediénten de gewenste consistentie hebben.

Opmerking: Als de motor te heet wordt, waarschuwt de blauwe LED-temperatuurindicator je,
zodat het apparaat beschermd wordt en langer meegaat.

Gebruik van de vleesmolen
Gebruik het om rundvlees, uien, knoflook, kaas, wortels, noten, enz. te hakken en fijn te
hakken.

! WAARSCHUWING: Snijgevaar. Ga voorzichtig om met de messen. Als u dit niet doet, kan dit
leiden tot snijwonden.

1. Plaats het hakmes in de hakkom. Fig. 4
2. Voeg de ingrediénten toe aan het glas.
Opmerking: Voor de beste resultaten snijd je het voedsel in stukjes van 2 cm.

3. Lijn het opzetstuk van de vleesmolen uit met de behuizing van de motor en druk ze op
elkaar.
Opmerking: Draai het motorhuis niet om het aan te brengen. Fig. 5

4. Druk tegelijkertijd op de variabele snelheidsregelaar en de ontgrendelknop om te starten.
Fig. 6

5. Voor de beste resultaten gebruik je de "PULSE" functie door de variabele
snelheidsregelaar in te drukken en los te laten totdat de ingrediénten de gewenste
consistentie hebben bereikt.

6. Als je klaar bent met hakken, laat je de variabele snelheidsregelaar los.

Gebruik van staven
Gebruik de garde om room op te kloppen, eiwitten op te kloppen, instantpudding, vinaigrettes,

mousse te mixen of om mayonaise te maken.

1. Steek de staafjes in de staafjesadapter/melkopschuimer tot ze vastklikken. Fig. 7

38 I BLENDGO HAND

NEDERLANDS

2. Steek dan de stangfitting in het motorhuis en draai hem om hem te vergrendelen tot je
een klik hoort. Fig. 8

3. Steek de staafmixer in het mengsel.
Druk tegelijkertijd op de variabele snelheidsregelaar en de ontgrendelknop om te starten.

5. Wanneer je klaar bent met kloppen, laat je de variabele snelheidsregelaar los en haal je
de mixer uit het mengsel.

OPMERKING: Dompel het motorhuis niet onder in vloeistoffen of andere mengsels.
TIP: Roestvrijstalen staven kunnen krassen of vlekken maken op antiaanbaklagen. Vermijd
het gebruik van de staven met pannen met antiaanbaklaag.

Gebruik van de melkopschuimer

1. Plaats de melkopschuimer in de melkopschuimer/staafadapter totdat deze vastklikt. Fig.
9

2. Steek het opzetstuk van de melkopschuimer in het motorhuis en draai het om het te
vergrendelen totdat u een klik hoort. Fig. 10

3. Steek de staafmixer in het mengsel. Druk tegelijkertijd op de variabele snelheidsregelaar
en de ontgrendelknop om te starten.

OPMERKING: Dompel het motorhuis niet onder in vloeistoffen of andere mengsels.

4. REINIGING EN ONDERHOUD
BELANGRIJK: Zorg ervoor dat de variabele snelheidsregeling niet is ingedrukt voordat u
onderdelen of accessoires bevestigt of verwijdert.

! WAARSCHUWING Snijgevaar. Ga voorzichtig om met de messen. Als u dit niet doet, kan dit
leiden tot snijwonden.

1. Verwijder de gardearm, potbeschermer of garde- en opschuimhulpstuk voor het
schoonmaken.

2. Devolgende onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig (alleen bovenste lade): Klopper,
potbeschermer, hakbeker, hakmes, gardebeker en deksel.

3. Was de gardearm, het hakbijvoegsel en het gardehulpstuk in heet water met zeep.
Reinig het motorhuis met een vochtige doek. Je mag milde afwasmiddel gebruiken, maar
geen schurende schoonmaakmiddelen.
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5. PROBLEMEN OPLOSSEN

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

De staafmixer start niet.

Batterij bijna leeg, batterij
verkeerd geplaatst of
verbindingsprobleem.

Controleer de status van
het batterijniveau om te
zien of de batterij correct is
geinstalleerd. Controleer of
de batterijlampjes blauw en
rood oplichten.

Het blauwe lampje op
de verwijderbare batterij
brandt.

Te hoge
motortemperatuur.

Koel het hoofdtoestel totdat
het blauwe lampje uitgaat.

Het rode lampje op de
verwijderbare batterij
brandt.

Batterijbeveiliging
geactiveerd (mogelijk
door oververhitting of
noodzaak tot reactiveren/
opladen).

1. Als het oppervlak van de
batterij oververhit raakt, laat
deze dan afkoelen.

2. Sluit de oplader aan om de
batterij te activeren.

6. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten van de teksten in deze handleiding behoren toe aan

CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag

niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een geautomatiseerd
gegevensbestand, verzonden of gedistribueerd op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door fotokopieén, opnamen of iets dergelijks) zonder voorafgaande
toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
C € eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing
is in de Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om
te voldoen aan de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het volgende webadres: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity”
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1

1. Wyjmowana bateria
Przycisk regulacji predkosci
Korpus silnika
Cople para akcesoria instalacyjne
Ramie bijakowe
Adapter preta
Barillas
Vaso picador de carne (500 ml z pokrywka)
. Vaso medidor (700 ml z pokrywka)
10. Przycisk wtgczania zasilania
11. Porttadowania akumulatora

© PN YA WS

NOTATKA:
Los graficos de este manual son reprezentaciones esquematicas y puede que nie zbiega sie z
doktadnym con los del produkto.

2. PRZED UZYCIEM

- Do urzadzenia dotgczono opakowanie majgce na celu jego ochrone w czasie transportu.
Saque el aparato de su caja y wycofaj sie z materiatu el embalaje. Puedeguardar la caja
oryginalne elementy otros del embalaje en un lugar seguro para prevenir Damage en
el aparato si necesita transportarlo en el futuro. Jesli jestes oryginalny deshacerse
deshacerse del embalaje, pamietaj o odtworzeniu wszystkich elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i w dobrym stanie. Si faltara
alguno or no estuviera in buen estado, contacte de forma immediata con el Servicio de
Atencién Técnica Oficial de Cecotec .

Zawartos¢ pudetka
Blender reczny
Bateria
Przezroczyste prety montazowe
Szklanka do maszynki do miesa
Miernik zelaza
Kabel tadujgcy typu C
Niniejsza instrukcja obstugi
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- Jesli zwrécisz sie o pomoc, nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby zachowac
mozliwos$¢ prawidtowego Sledzenia sprzetu.

Retire todos los materiales de embalaje, si los hubiera.
Wyczysé wszystkie czesci i akcesoria zgodnie ze wskazéwkami podanymi w czesci
,Czyszczenie i konserwacja"

3. tadujakumulator, az kontrolka stanu akumulatora zaswieci sie na biato.

3. DZIAtANIE

Nataduj baterie

1. Wyjmij akumulator ssgcy magnetyczny z korpusu silnika. Rys. 2

2. Wtéz kabeltadujgcy typu C do portu tadowania akumulatora. Rys. 3

3. Utility un cargador tipo C odpowiedni dla la carga.

4. Elgrupo de luces de estado de carga bedzie migac¢ podczas la carga de la batidora. Una
vez la carga esté completa, las cinco luces permainaran encendidas.

Stan baterii

Stan baterii Bateria % Obserwacja

1 biate Swiatto Mniej niz 20%

2 biate swiatta 21%-40%
3 biate Swiatta 41%-60%
4 biate Swiatta 61%-80%
5 biatych Swiatet 81%-100%

Niebieskie Swiatto Wysoka temperatura silnika

Czerwone Swiatto Whtagczona funkcja ochrony baterii

Zastosowanie produktu

WAZNE: Przed podtgczeniem lub zdjeciem elementéw lub akcesoriéw z miksera recznego
nalezy upewnic sie, ze regulator predkosci nie jest wtgczony.

Aby rozpoczgc bicie:
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1. Umies¢ bezprzewodowy mikser reczny w mieszance.

2. Aby uruchomic¢ silnik, nacisnij jednoczesnie przycisk regulacji predkosci i przycisk
odblokowania zaptonu.

3. Druggreka przykryj gérnag czes¢ miksera, aby zapewnic wiekszg stabilnos¢ i unikngé
zachlapania.

UWAGA: Nie zanurzaj korpusu silnika w ptynach lub innych mieszankach.

4. Uzywajgc miksera recznego, mieszaj sktadniki w naczyniu ruchem w goére.
5. Deslicela lentamente hacia arriba contra el later del vaso.
6. Powtarzaj proces az do uzyskania pozadanej konsystencji.

Uwaga: Si el motor se calienta demasiado, el indicador led azul de temperatura le avisarg,
protegiendo el dispositivo y prolongando su vida Gtil.

Uzywanie miski maszynki do miesa
Uselo para cortary picar carne de res, cebolla, ajo, queso, zanahorias, frutos secos itp.

L REKLAMA : Peligro de corte. Manipuluj las cuchillas con cuidado. Brak hacerlo puede
wynikar en cortes.

1. Wstaw la cuchilla picadora en el vaso picador. Rys. 4

2. Dodaj sktadniki en el vaso.

Uwaga: Aby uzyskac najlepsze rezultaty, pokrdj jedzenie na kawatki o wielkosci 2 cm (3/4
cala).

3. Wyréwnaj nasadke karne z korpusem silnika i doci$nij je do siebie.
Uwaga: Brak gire el cuerpo del motor para encajarlo. Rys. 5

4. Aby uruchomic silnik, naciénij jednoczesnie przycisk regulacji predkosci i przycisk
odblokowania zaptonu. Rys. 6

5. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, uzyj funkgji ,PULSE", miksujgc pulsacyjnie i zwalniajgc
regulator predkosci, az sktadniki osiggng pozadang konsystencje.

6. Cuando termine de picar, suelte el control de velocidad zmienna.

Zastosowanie pretéw
Uzyj las varillas para montar nata, batir claras de huevo, mezclar pudines instanténeos,
vinagretas, mus lub majonez para hacer.

1. Inserte las varillas en el adaptador para varillas/leche espumador az do que encajen en

su sitio. Ryc. 7

2. Nastepnie wstaw el accesorio de varillas en el cuerpo del motory girelo para bloquearlo

hasta que oiga un clic. Ryc. 8
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3. Umies¢ bezprzewodowy mikser reczny w mieszance.
Aby uruchomic silnik, nacisnij jednoczesnie przycisk regulacji predkosci i przycisk
odblokowania zaptonu.

5. Unavez haya terminado de batir, suelte el control de velocidad zmienna y luego retire la
batidora de la mixla.

UWAGA: Nie zanurzaj korpusu silnika w ptynach lub innych mieszankach.
WSKAZOWKA: Prety ze stali nierdzewnej mogg zarysowac¢ lub pozostawic élady na
powtokach antyadhezyjnych. Evite usar las varillas con utensilios de cocina antiadherentes.

Korzystanie ze spieniacza do mleka

1. Inserte el espumador de leche en el adaptador para varillas/espumador de leche hasta
que encaje en su sitio. Ryc. 9

2. Inserte el accessorio de leche en el cuerpo del motory girelo para bloquearlo hasta que
oiga un clic. Rys. 10

3. Umies¢ bezprzewodowy mikser reczny w mieszance. Aby uruchomic silnik, nacisnij
jednoczesnie przycisk regulacji predkosci i przycisk odblokowania zaptonu.

UWAGA: Nie zanurzaj korpusu silnika w ptynach lub innych mieszankach.

4, CZYSZCZENIE | KONSERWACIA
WAZNE: Przed podtgczeniem lub demontazem czesci lub akcesoriéw nalezy upewnié sie, ze
regulator predkosci nie jest pulsujacy.

! REKLAMA Peligro de corte. Manipuluj las cuchillas con cuidado. Brak hacerlo puede
wynikar en cortes.

1. Retire el brazo batidor, elprotect de olla o el accesorio de varillas y espumador antes de
limpiar.

2. Las siguientes piezas son aptas para lavavajillas (solo en la bandeja Superior):
Varillas,protector de olla, vaso picador, cuchilla picadora, vaso batidor y tapa.

3. Umyj ciasto brazo, akcesorium pikador i adapter do wedki w gorgcej wodzie z mydtem.
Wyczysé obudowe silnika wilgotng szmatka. Se puede usar jabén suave para platos, pero
no utilice limpiadores abrasivos.
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Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Bezprzewodowy mikser
reczny nie uruchamia sie.

Uszkodzona bateria,
uszkodzona bateria lub
problem z potgczeniem.

Compruebe el estado del
nivel de la bateria para ver
si estd instalada fixamente.
Verficher si las luces de la
baterii se encienden en azul
y rojo.

Swieci sie niebieskie
Swiatto wyjmowanego
akumulatora.

Temperatura silnika jest zbyt
wysoka.

Enfrie la unidad main hasta
que la luz azul se apague.

Swieci sie czerwona
lampka wyjmowanego

Proteccién de la bateria
activada (posiblemente

1. Jezeli powierzchnia
akumulatora nie ulega

akumulatora. por sobrecalentamiento o przegrzaniu, nalezy ja
necessidad de reactivacion/ podgrzad.
carga). 2. Podtacz tadowarke, aby
aktywowac akumulator.
6. PRAWA AUTORSKIE

Los derechos de propiedad intelektualny sobre los tekstos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, SL Quedan zarezerwowat todos los derechos. Tres¢ niniejszej
publikacji nie moze by¢ powielana, przechowywana w systemie odzyskiwania, przesytana ani
rozpowszechniana za pomocg zadnego nosnika (elektronicznego, mechanicznego, fotokopii,
nagrania lub podobnego) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. DEKLARACJA UE DE CONFORMACION SIMPLIFICADA

zgodny z zasadniczymi wymaganiami oraz innymi stosownymi postanowieniami
obowigzujgcych przepiséw Unii Europejskiej. Produkt ten zostat zaprojektowany,
wyprodukowany i przetestowany zgodnie z wymaganymi standardami bezpieczeristwa
i jakosci. Petny tekst Deklaracji zgodnosci UE mozna znalez¢ pod nastepujgcym adresem
internetowym: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

C Firma Cecotec Innovaciones niniejszym oswiadcza, ze niniejszy produkt jest
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY

Obrdazek 1

1. Vyjimatelnd baterie

Tlacitko pro regulaci otacek

Télo motoru

Spojka pro instalaci pfislusenstvi
Rameno Slehace

Adaptér pro tyce

Tyce

Hrnek mlynku na maso (500 ml s vickem)
. Odmeérka (700 ml s vickem)

10. Tlacitko pro odemknuti napajent
11. Nabijeci port baterie

© P NOU A WS

POZNAMKA:
Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat obrazku na produktu.

2. PRED POUZITIM

Tento spotrebic je dodavan v obalu uréeném k jeho ochrané béhem prepravy. Vyjméte
spotrebic z krabice a odstrarnte veskery obalovy material. Originalni krabici a dalsi
obalové predméty mliZzete uschovat na bezpecném misté, abyste zabranili poSkozenf
zarizeni v pfipadé jeho budouci prepravy. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte
se, ze vsechny poloZky Fadné recyklujete.

Ujistéte se, ze vSechny dily a komponenty jsou soucasti dodavky a v dobrém stavu. Pokud
nektery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte oficialni technickou
podporu spolecnosti Cecotec .

Obsah krabice
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Ruéni mixér

Baterie

Metly na Slehani bilk(
Sklo mlynku na maso
Odmeérka

Nabijeci kabel typu C
Tento ndvod k obsluze

Neodstranujte sériové ¢islo z produktu, abyste zachovali fadnou sledovatelnost vaseho
zarizeniv pfipadé, Ze byste pozadali o pomoc.
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1. Odstrante veskery obalovy material, pokud existuje.
2. Vycistéte viechny dily a pFisludenstvi podle pokynd v éasti ,Cisténi a idrzba",
3. Nabijejte baterii, dokud indikator stavu baterie nezacne svitit bile.
3. PROVOZ
Nabijte baterii
1. Vyjméte magnetickou pfisavku z téla motoru. Obr. 2
2. Vlozte nabijeci kabel typu C do nabijeciho portu baterie. Obr. 3
3. Pro nabijeni pouzijte vhodnou nabijecku typu C.
4. Kontrolky stavu nabijeni budou behem nabijeni mixéru blikat. Jakmile je nabijeni

dokonceno, vsech pét kontrolek zdstane svitit.

Stav baterie

Stav baterie

% baterie Pozorovéani

1bilé svétlo

Méné nez 20 %

2 bila svétla

21%-40 %

3 bilé svétla

41%-60 %

4 bild svétla

61%-80 %

5 bilych svétel

81 %-100 %

Modré svétlo

Vysoka teplota motoru

Cervené svétlo

Funkce ochrany baterie aktivovéna

Pouziti produktu

DULEZITE: Pfed pFipojovanim nebo odpojovanim soutasti ¢i piislugenstvi ruéniho mixéru se
ujistéte, Ze neni stisknuto tlacitko pro plynulou regulaci otacek.

Pro zahdjeni bitf:

Vlozte bezdratovy ru¢ni mixér do smesi.

Soucasnym stisknutim ovladace otacek a tlacitka pro odemknuti napajeni spustte stroj.
Volnou rukou zakryjte horni ¢ast mixovaci nadoby pro vétsi stabilitu a zabranéni
rozstrikovani.
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POZNAMKA: Neponofujte t&lo motoru do kapalin ani jinych smés.

[(al
7,13

ESTINA

Pouziti napénovace mléka
1. Vlozte napéniovac mléka do metlicky/adaptéru napériovace mléka, dokud nezacvakne na

4. Pohybem ty€ového mixéru smérem nahoru promichejte ingredience v nadobé.
5. Pomalu jej posurite nahoru ke strané skla.
6. Postup opakujte, dokud ingredience nedosahnou poZadované konzistence.

misto. Obr. 9

2. Vlozte nastavec napénovace mléka do téla motoru a otocte jim do zajisténé polohy,
dokud neuslySite cvaknuti. Obr. 10

Poznédmka: Pokud se motor prilis zahfeje, modry LED indikator teploty vés na to upozorni,
¢imz ochréni zarizeni a prodlouZzi jeho Zivotnost.

3. Vlozte bezdratovy rucni mixér do smési. Soucasnym stisknutim ovladace otacek a tlacitka
pro odemknuti napdjeni spustte stroj.
POZNAMKA: Neponofujte télo motoru do kapalin ani jinych smési.

Pouziti kelimku mlynku na maso
Pouzijte ho k krajeni hovéziho masa, cibule, cesneku, syra, mrkve, ofech( atd.

VAROVANI: Nebezpeti pofezant. S cepelemi zachazejte opatrné. Pokud tak neucinite,

muUZe to vést k feznym ranam.

1.
2.

VloZte sekaci ndiZ do sekaci misy. Obr. 4
Pridejte ingredience do sklenice.

Poznémka: Nejlepsich vysledkd doséhnete, kdyz nakrajite potraviny na kousky o velikosti 2

cm.

3.

Zarovnejte nastavec mlynku na maso s télem motoru a stisknéte je k sobé.

Poznédmka: Neotacejte téleso motoru, abyste ho nasadili. Obr. 5

4. Soucasnym stisknutim ovladace otacek a tlacitka pro odemknuti napdjeni spustte stroj.
Obr. 6

5. Pro dosazeni nejlepsich vysledk( pouZijte funkci ,PULSE" stisknutim a uvolnénim
regulatoru otacek, dokud ingredience nedos&hnou pozadované konzistence.

6. Po dokoncenisekaniuvolnéte regulator otacek.

Pouziti ty¢i
Metlicku pouZijte na slehani smetany, bilkd, michanf instantnich pudinkd, vinaigrette, pény

nebo na vyrobu majonézy.

AN e

VloZte metly do adaptéru metly/napérovace mléka, dokud nezacvaknou na misto. Obr. 7
Poté vlozte tyCovy nastavec do téla motoru a otocte jim, dokud neuslySite cvaknuti. Obr. 8
Vlozte bezdratovy rucni mixér do smesi.

Soucasnym stisknutim ovladace otacek a tlacitka pro odemknuti napdjeni spustte stroj.
Jakmile skonéite s mixovanim, uvolnéte reguldtor otacek a vyjméte mixér ze smési.

POZNAMKA: Neponofujte t&lo motoru do kapalin ani jinych smés.
TIP: Metlicky z nerezové oceli mohou poskrabat nebo zanechat stopy na nepfilnavém
povrchu. Nepouzivejte metly s nepfilnavym nadobim.
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4. CISTENI A UDRZBA

DULEZITE: Pfed pfipojovanim nebo odpojovanim dilti & prislusenstvi se ujistéte, Ze neni

stisknuto ovladani otacek.

. VAROVANI Nebezpeti pofezani. S ¢epelemi zachazejte opatrné. Pokud tak neucinite,

muUZe dojit k Feznym ranam.

1. Pred cisténim sejméte metlu, kryt panve nebo nastavec na metlu a pénu.

2. Nasledujici ¢asti lze myt v mycce nadobi (pouze v hornim rostu): metly, kryt hrnce, nddoba
sekacku, sekaci n(iz, nadoba mixéru a viko.

3.  Umyjte Slehaci rameno, sekacek a adaptér metly v horké mydlové vodeé.
Téleso motoru ocistéte vihkym hadrikem. Lze pouzit jemny mydlovy prostfedek na
nédobi, ale nepouzivejte abrazivni Cistici prostredky.

5. RESENIi PROBLEMU

Problém

Mozné FeSeni

Bezdratovy ruéni mixér se
nespusti.

Slaba baterie, nespravné
vlozena baterie nebo
problém s pfipojenim.

Zkontrolujte stav baterie, zda
je spravné nainstalovana.
Zkontrolujte, zda kontrolky
baterie sviti modre a Cervené.

Modré kontrolka vyjimatelné
baterie sviti.

Teplota motoru je pFilis
vysoka.

Nechte hlavni jednotku
vychladnout, dokud modré
svétlo nezhasne.
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Cervena kontrolka Aktivovana ochrana baterie 1. Pokud se povrch baterie
vyjimatelné baterie sviti. (moznéa z ddvodu prehfati prehreje, ochladte ji.
nebo nutnosti opétovné 2. Pripojte nabijecku pro
aktivace/nabitf). aktivaci baterie.
6. AUTORSKA PRAVA

Prava duSevniho vlastnictvi k textliim v této prirucce patfi spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, SL. VSechna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela
nebo z¢asti, reprodukovan, uklddan do vyhledavaciho systému, prfenasen ani distribuovan
jakymikoli prostfedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahrédvanim nebo
podobnymi) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

7. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU 0 SHODE

zakladni pozadavky a dalsi pFislusna ustanoveni predpist platnych v Evropské

unii. Tento produkt byl navrzen, vyroben a testovéan tak, aby spliioval pozadované
bezpe&nostni a kvalitativni normy. Uplné znéni Prohl&3eni o shodé EU naleznete na
néasledujici webové adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

C Spolecnost Cecotec Innovations timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1
1. Cikanlabilir pil
Degisken hiz kontrol digmesi
Motor gévdesi
Aksesuarlarin montaiji icin baglanti parcasi
Cirpici kol
Cubuklar icin adaptor
Cubuklar
Kiyma makinesi bardagi (500 ml kapakli)
Olcii kabi (Kapakli 700 ml)
. Gl kilidi acma dligmesi
. Pilsarj portu

LN LR WD

S
L O

NOT:
Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve tUrtindeki grafiklerle tam olarak
uyusmayabilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, nakliye sirasinda koruma saglayacak sekilde tasarlanmis bir ambalajla gelir.
Cihazi kutusundan cikartin ve tim ambalaj malzemelerini cikarin. Cihazinizi ileride
tasimak zorunda kalmaniz durumunda hasar gérmesini 6nlemek icin orijinal kutusunu ve
diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak
istiyorsaniz, tim Urlnleri uygun sekilde geri dontstlrdigtnizden emin olun.

- Tum parca ve bilesenlerin dahil oldugundan ve iyi durumda oldugundan emin olun.
Bunlardan herhangi biri eksikse veya iyi durumda degilse, derhal Cecotec'in Resmi Teknik
Destek Servisi ile iletisime gecin .

Kutu icerigi
El mikseri
Pil
Yumurta beyazlarini cirpmak icin cirpicilar
Kiyma makinesi cami
Olcii kabi
C tipi sarj kablosu
Bu kullanim kilavuzu

- Ekipmaninizin yardim talebinde bulunmaniz halinde uygun sekilde izlenebilirligini
saglamak icin seri numarasini Griinden cikarmayin.
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1. Varsa tlim ambalaj malzemelerini gcikarin.
2. Tum parca ve aksesuarlari “Temizlik ve Bakim" boliminde belirtildigi sekilde temizleyin.
3. Pildurum gostergesi sabit beyaz renge dénene kadar pili sarj edin.

3. OPERASYON

Pili sarj edin

1. Manyetik emis bataryasini motor gévdesinden cikarin. Sekil 2

2. Type-Csarj kablosunu pil sarj portuna takin. Sekil 3

3. Sarjicin litfen uygun bir Type C sarj cihazi kullanin.

4. Blender sarj olurken sarj durum isiklari yanip sénecektir. Sarj islemi tamamlandiginda bes
1sik da yanik kalacaktir.

Pildurumu

Pil durumu % pil Gozlem

1beyaz isik %20'den az

2 beyazisik %21-%40

3 beyaz isik %41-%60

4 beyaz isik %61-%80

5 beyaz isik %81-%100

Mavi 1sik Yiksek motor sicakligi

Kirmizi isik Pil koruma fonksiyonu etkinlestirildi

Uriin kullanimi

ONEMLI: El mikserine parca veya aksesuar takmadan veya cikarmadan énce degisken hiz
kontrolliniin basili olmadigindan emin olun.

Cirpmaya baslamak icin:

1. Kablosuz el mikserini karisima yerlestirin.
2. Calistirmakicin degisken hiz kontroltine ve glic kilidi acma digmesine ayni anda basin.
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3. Daha fazla denge saglamak ve sicramayi 6nlemek icin bostaki elinizle blender kabinin
Ustlinu kapatin.
NOT: Motor gévdesini sivi veya diger karisimlarin icine daldirmayin.

4. Elblenderiniyukari dogru hareket ettirerek malzemeleri kabin icinde hareket ettirin.
5. Yavasca camin kenarina dogru kaydirin.
6. Malzemeler istediginiz kivama gelene kadar islemi tekrarlayin.

Not: Motorun asiri isinmasi durumunda mavi LED sicaklik gostergesi sizi uyararak cihazinizi
koruyacak ve kullanim 6mrind uzatacaktir.

Kiyma makinesinin haznesini kullanma
Sigir eti, sogan, sarimsak, peynir, havuc, findik vb. gibi yiyecekleri dilimlemek ve dogramak icin
kullanabilirsiniz.

! UYARI: Kesme tehlikesi. Bicaklari dikkatli tutun. Aksi takdirde kesintiler yasanabilir.

1. Dograma bicagini dograma kabina yerlestirin. Sekil 4
2. Malzemeleri bardaga ekleyin.
Not: En iyi sonucu elde etmek icin yiyecekleri 3/4" (2 cm)lik parcalara kesin.

3. Kiyma makinesi aparatini motor govdesine hizalayip birbirine bastirin.
Not: Motor gévdesini takmak icin dondlrmeyin. Sekil 5

4. Calistirmak icin degisken hiz kontrolliine ve glic kilidi acma digmesine ayni anda basin.
Sekil 6

5. Eniyi sonucu almak icin, malzemeler istenilen kivama gelene kadar degisken hiz
kontrolline basip birakarak “PULSE" fonksiyonunu kullanin.

6. Dograma isleminiz bitince degisken hiz kontroliini birakin.

Cubuklari kullanarak
Cirpma telini kremayi cirpmak, yumurta beyazlarini cirpmak, hazir pudingleri, salata soslarini,
muslari karistirmak veya mayonez yapmak icin kullanabilirsiniz.

1. Cirpicilar cirpma adaptoriine/sut kopurtticlye yerlerine oturana kadar yerlestirin. Sekil 7

2. Daha sonra cubuk aparatini motor gévdesine yerlestirin ve tik sesi duyana kadar cevirerek
kilitleyin. Sekil 8

3. Kablosuz el mikserini karisima yerlestirin.
Calistirmak icin degisken hiz kontroltine ve gti¢ kilidi acma digmesine ayni anda basin.

5. Karistirma islemi bittikten sonra degisken hiz kontroliinl birakip mikseri karisimdan
cikarin.
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NOT: Motor gbvdesini sivi veya diger karisimlarin icine daldirmayin.
IPUCU: Paslanmaz celik cirpicilar yapismaz kaplamalari cizebilir veya lekeleyebilir. Yapismaz
yuzeyli tencerelerde cirpici kullanmaktan kacinin.

Sut képurticiiniin kullanimi

1. Sut kopurticiyl cirpma/siut kdpurticl adaptoriine, yerine oturana kadar yerlestirin. Sekil
9

2. Sut kopurticl aparatini motor gévdesine yerlestirin ve tik sesi duyana kadar kilitlenene
kadar cevirin. Sekil 10

3. Kablosuz el mikserini karisima yerlestirin. Calistirmak icin degisken hiz kontroliine ve glic
kilidi acma digmesine ayni anda basin.

NOT: Motor gbvdesini sivi veya diger karisimlarin icine daldirmayin.

4. TEMIZLIK VE BAKIM
ONEMLI: Parca veya aksesuarlari takmadan veya cikarmadan 8nce degisken hiz kontroliinin
basili olmadigindan emin olun.

! UYARI Kesme tehlikesi. Bicaklari dikkatli tutun. Aksi takdirde kesintiler yasanabilir.

1. Temizlemeden &nce cirpma kolunu, tava koruyucusunu veya cirpma ve koplrtme
aparatini cikarin.

2. Asagidaki parcalar bulasik makinesinde yikanabilir (sadece Ust raf): Cirpicilar, tencere
koruyucusu, dograyici haznesi, dograyici bicagl, blender haznesi ve kapak.

3. Cirpma kolunu, dograyici aparatini ve cirpma adaptérini sicak sabunlu suda yikayin.
Motor gbvdesini nemli bir bezle temizleyin. Yumusak bulasik deterjani kullanilabilir, ancak
asindirici temizleyiciler kullanmayin.

5. PROBLEM COZME
Sorun Olasi neden Olasi cozim
Kablosuz el mikseri Pil zayif, pil yanlis takilmis Pilin dogru sekilde takilip
calismiyor. veya baglanti sorunu var. takilmadigini gérmek icin pil
seviyesi durumunu kontrol
edin. Pilisiklarinin mavive
kirmiziya déntip dénmedigini
kontrol edin.
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Cikarilabilir pilin mavi
ISIgI yaniyor.

Motor sicakligi cok
yuksek.

Mavi 1sik s6nene kadar ana
Uniteyi sogutun.

Cikarilabilir pilin kirmizi
ISIgI yaniyor.

Pil korumasi etkinlestirildi
(muhtemelen asiri
Isinmadan veya yeniden
etkinlestirilmesi/

sarj edilmesi
gerektiginden).

1. Pilylizeyi asirt 1sinirsa, onu
sogutun.

2. Pili etkinlestirmek icin sarj
cihazini baglayin.

6. TELIF HAKKI

Bu kilavuzda yer alan metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, Sl'ye aittir.
Her hakki saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin énceden izni olmaksizin,
tamamen veya kismen ¢ogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla
(elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

7. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

Cecotec Innovations , bu Grtinlin Avrupa Birligi'nde gecerli yonetmeliklerin temel
c E gerekliliklerine ve diger ilgili htikimlerine uygun oldugunu beyan eder. Bu Urlin
gerekli glivenlik ve kalite standartlarini karsilayacak sekilde tasarlanmis, tretilmis
ve test edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metnine su web adresinden ulasilabilir: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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MEPH KAl EEAPTHMATA

Zxfpac1

1. Ag@aipoupevn pTratapia

KoupTri eAéyxou peTaBAnTAg TaxUTnTag
2WHa KivaTHpa

ZUVOETNOG YIa TNV eyKaTaaTaon ageooudp
Bpayiovag xTutrrparog

Mpooapuoyéag yia papdoug

Pa&pdol

KutreAAo yia pUAo kipd (500 ml pe katrdaki)
. AooopeTpikd kKUTTEAAO (700 ml pe KaTrdki)
10. KoupTri EekAeIdWPATOG AgITOUPYiOg

11. OUpa POPTIONG PTTATAPIaG

LN WN

ZHMEIQMA:
Ta ypa@ikd o€ auTd TO eyXEIPIBIO Eival OXNUATIKEG OVOTTOPACTACEIG Kal EVOEXETAI VO PNV
avTIoTOIXOUV OKPIBWG O QUTA TTOU OTTEIKOVI(OVTAl GTO TTPOIOV.

2,

MPIN ANO TH XPHZH

AuTA n ouokeur] dIATIBETAI 0€ CUOKEUATIaO OXEBIOTUEVN VA TNV TTPOOTATEUEI KATA

TN YETAPOPA. AQaIPECTE TN CUCKEUN ATTO TO KOUTI TNG KAl a@aipéoTe OAa Ta UNIKA
guokeuaoiag. MTropeite va QUAGEETE To apyIkd KouTi kal dAAa €idn ouokeuaaiag oe
ACQAAEG HEPOG VIO VO ATTOPUYETE TUXOV {NUIG OTN CUCKEUN O€ TTEPITITWOTN TTOU XPEIOTEI
va TN JeTaQEPETE OTO PEAAOV. EGQV BEAETE va aTTOppIYETE TNV OPXIKA CUCKEUATIQ,
PPOVTIOTE VO OVOKUKAWOETE OAQ TOL AVTIKEINEVA TWOTAL.

BeBaiwBeite 611 6Aa Ta e€apTAPATA KaI Ta €apTApaTa TrepIAapBdavovTal Kail BpiokovTal

o€ koA katdoTaon. Edv kdtroio atmmd autd Aeitrel f} dev ival o€ KaAr katdoTtaon,
ETTIKOIVWVAOTE apéowg pe Tnv Emionun Ymnpeoia TexvikAg YmooTApiEng Tng Cecotec .

Mepiexépeva KouTioUu

56

XelpokivnTto picep

MraTapia

XTUTTNTAPIaA YIa TO XTUTTNUA TWV AoTTPadiwy auywy
['uaAi yia puAo kpéatog

Meloupa

KaAwdio @oépTiong TuTTou C

AuTé 10 gyxeIpidlo odnylwv
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- Mnv agaipeite Tov o€IpIaké apiBud atrd To TTPOIdY, yia va dlIaTnPAOETE TNV 0pOn

IXVNAQGIUOTNTA TOU €COTTAICUOU GAG O€ TTEPITITWON

Trou ¢ntrioeTe BonBeia.

1. AgaipéoTe OAa Ta UAIKG OUOKEUQDIAG, EQV UTTAPXOUV.
2. KaBapioTte 6Aa Ta e€apTrpaTa Kal To afegoudp STTwG UTTOBEIKVUETAI OTNV EVOTNTA

«KaBapiopdg kar ZuvtApnon».

3. ®oprtioTe TNV PTTatapia péxpl n €vOeiEn KATAOTOONG PTTATApiag va yivel oTaBepd AEUKr).

3. AEITOYPTIA

PopTioTe TNV pITATAPIO

1. AQaIpECTE TN PAYVNTIKY PTTATOPIO avappd®nong atré To CWHA Tou KIvNTHPA. ZXAUa 2

2. TomoBetAOTE TO KAAWDIO POpTIoNG Type-C aoTn BUpa @opPTIONG TNG PTTATApIag. XAua 3

3. XpnoigotroinaTe évav Kat@AAnAo goptiot TUTTou C yia Tn @opTIoN.

4. O1 Auyvieg kar@oTaong @opTiong B6a avaBoofrivouv 600 PopTidel To UTTAEVTEP. MOAIG
OAOKANPWOEI N GOPTION, Kal O TTEVTE AuxVieg Ba TTAPAPEIVOUV AVAUMEVEG.

KardoTtaon ymrarapiog

KardoTtaon pmrarapiog % uTTaTapiog Mapatpnon

1 Aeukd Pwg Niyétepo atmd 20%

2 Aeukd QwTa 21%-40%

3 Aeukd QWTa 41%-60%

4 A\eukd PWTA 61%-80%

5 Aeukd QwTa 81%-100%

MTTAe pwg YwnAn Bepuokpacia KivnTApa

KOKKIVO pwg Evepyotroinuévn Aeiroupyia mpooTtaciag
ytraTapiag

XpRon mpoiévrog

>*HMANTIKO: BeBaiwbeite 611 dev ival TTATNUEVO TO KOUPTT JETABANTAG TaXUTNTAG TTPIV
OUVOEOETE N APAIPETETE ECAPTHMATA I ASECOUAP OTO XEIPOKIVNTO Wigep.

Ma va gekivoeTe To XTUTTNUA:

1. TomoBeTAOTE TO ACUPHATO HigEP XEIPOG OTO MEiyUa.
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MatAoTe TauTéxpova TO KOUUTT HETABANTAG TaXUTNTAG KAl TO KOUUTTI EEKAEIDWUATOG
AeIToupyiag yia va EEKIVATETE.

XpnaoluoTroinoTe To EAEUBEPO XEPI 0AG Yia va KAAUWETE TO TTAVW PEPOG TOU KUTTEAAOU TOou
WTTAEVTED YIa PEYOAUTEPN OTABEPSTNTA KAl YIO VO aTToQUYETE TA TTHITOIAICUATA.

>HMEIQZH: Mnv BuBileTe To GWPa TOu KIVNTAPQ O€ Uypd ) GAAa peiyuarta.

XPNOIYOTIOIAGTE TNV AVOJIKN| Kivnon PE TO paBSOUTTAEVTEP VIO VA PETOKIVAOETE TA UAIKA
uéoa oTo doyeio.

>UpeTE TO APYA TTPOG TA TTAVW, OTO TTAAI TOU yuaAioU.

EmavaAdBete Tn diadikaoia péXP! Ta UAIKG va aTTOKTAGOUV TNV TTIOUMNTA TTUKVOTNTA.

Inueiwon: Edv o kivntipag utrepBepuavOei, n utrAe évdeign Beppokpaaiag LED Ba oag
TTPOEIBOTTOINTEI, TTPOCTATEUOVTAG TN CUOKEUN Kail TrapateivovTtag Tn didpkeia {wng TnG.

Xprion Tou KUTTEAAOU Tou pUAOU KOTTAG KIpd
XPNOIYOTIOIACTE TO Yyia VO KOWETE 0€ PETEG Kal KUBOUG To Bodivo kpéag, KpePHUdia, akopdo,
TUpi, KaPATa, ENPOUG KAPTTOUG K.ATT.

. MPOEIAQOTOIHZH: Kivduvog KoTI|G. XeIPIOTEITE TIG AeTTidEG TIPOOEKTIKA. H un TApnon
auToU PTTopEi va 0dnNyROEl O€ TTEPIKOTTEG.

1.
2.

ToTroBeTAOTE TN AETTIOA KOTIAG OTO PTTOA KOTTAG. ZXNHa 4
MpooBéaTe Ta UAIKG OTO TTOTAPI.

Inueiwon: MNa kaAUTepa atroTeAéTuaTa, KOWTE TO @aynTo o€ KopudTia 3/4” (2 cm).

3.

EuBuypappioTte 10 €€GpTNUa TOU JUAOU KOTTAG KIYG JE TO OWPA TOU KIVNTHAPA KAl TIIECTE TA

JeTagU Toug.

Znueiwaon: Mnv TTEPIOTPEPETE TO CWHA TOU KIVATAPA YIO VO TO TIPOCAPHOCETE. ZXAHA 5

6.

MatroTe TauTdxpova To KOUPTTI METABANTAG TaXUTNTAG KAl TO KOUMTTT EEKAEIDWHATOG
AeIToupyiag yia va EeKIVATETE. ZXAUa 6
MNa kaAUTepa atroteAéopaTa, xpnaoigotroinoTe T Asitoupyia “PULSE” raTtwvTag Kai

a@rvovTag To KOUNTTI JETARANTAG TaxUTNTOG MEXPI TA UNIKG VO OTTOKTAOOUV TNV €1TBUUNTH

TTUKVOTNTO.
‘Otav TeAEIOETE TO KOWIYO, APROTE TO XEIPIOTAPIO PETABANTAG TaXUTNTAG.

XpnoigotroiwvTag Tig pdpdoug

XpNno1PoTIoINoTE TO CUPMA YIa VA XTUTTAOETE KPEUA YAAOKTOG, AOTTPAdIa QUYWYV, VA AVAUIEETE

OTIYMIaieG TTOUTIYKEG, BIVEYKPET, HOUG 1 YIa VO QTIAEETE payloveLQ.

1.

58

ToTTOBETAOTE TA XTUTINTAPIO OTOV TTPOCOPHOYED XTUTTNTNPIOU/a@POYaAAKTWHATOG PEXPI Va

ao@aAioouv oTn B€an Toug pe éva KAIK. ZxAua 7
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>Tn OuvEéXela, TOTTOBETATTE TO £€GPTNHA PABSOU OTO CWHA TOU KIVNTHAPA KAl TTEPICTPEWTE
TO YIO VO aCQOAITEl HEXPI VO OKOUOETE éva KAIK. ZXAua 8

ToTroBETAOTE TO ACUPPATO HIigEP XEIPOG OTO MEIYHA.

MatroTe TauTdXpova To KOUUTT METABANTAG TaXUTNTAG KAl TO KOUMTT EEKAEIDWHATOG
AeiToupyiag yia va EeKIVAOETE.

MOAIG TEAEIWOETE TNV avAEIgn, a@AOoTE To pUBUIOTA PETABANTAG TaxUTNTAG Kal aTn
OUVEXEID aQaIPETTE TO Wigep aTrd TO PEiypa.

HMEIQZH: Mnv BubileTe To oWya Tou KIVNTAPA O€ uypd A GAAa peiypara.

>XYMBOYAH: Ta xTutnTripia a1 avogeidwTto atadiAl evOEXETAI VO ypATOOUVIoOUV 1 va
agrioouv onuadIa OTIG AVTIKOAANTIKEG ETTIOTPWOEIG. ATTOQUYETE Th XPAON TWV XTUTTNTNPIWV PE
AvTIKOAANTIKG payeipik@ OKeUn.

Xprion Tou ag@poTroinTi YAAAKTOG

1.

ToTroBETAOTE TOV APPOTTOINTH) YAAAKTOG GTOV TTPOCAPUOYED XTUTINTRPIOU/a®poKabapIioTh
YAAOKTOG PEXPI VO acg@aAioel oTn Béan Tou pe éva KAIK. ZxAua 9

TotroBeTAOTE TO EEAPTNHA APPOTTOINTA YAAAKTOG GTO GWHA TOU POTEP KAl TIEPIOTPEWTE TO
ylo va ac@aAioel PExPI va akoUoeTe éva KAIK. Zxrua 10

ToTroBeTAOTE TO ACUPPATO Uigep XEIPOG OTO peiypa. MatioTe Tautdxpova TO KOUMTT
METABANTAG TaxUTNTOG Kal TO KOUMTTI EEKAEIBWNATOG AEITOUPYIAG YIa va EEKIVIOETE.

HMEIQZH: Mnv BubileTe To oWya Tou KIVNTAPA O€ uypd A GAAa peiypara.

4. KAOAPIZMOZX KAI ZYNTHPHZH
>HMANTIKO: BeBaiwbeite 611 Oev ival TTatnuévo To KOUPTT JETABANTAG TaXUTNTOG TIPIV OTTd
TNV TOTTOBETNON 1 TNV agaipeon €EapTnUAaTwy A agecoudp.

! TIPOEIAOMNOIHZH Kivduvog KoTIiG. XeIpIOTEITE TIG AeTTiOEG TTPOTEKTIKA. H pn TApnon autou

MTTOPEi va 0ONyroEl O€ TTEPIKOTTEG.

AgaipéoTe Tov Bpayiova XTUTTAUOTOG, TO TTPOOTATEUTIKG doxeiou A To e€dpTnua
XTUTTAPATOG KOl AgPOTTOINTA TIPIV TOV KaBapIouo.

Ta akdAouBa eapTrpaTa TTAEVOVTal GTO TTAUVTAPIO TTIATWYV (UOVo TTavw oXapa):
XTUTTNTAPI, TIPOCTATEUTIKO KATOAPOAAG, KUTTEAAO KOTTAG, AETTIOO KOTTAG, KUTTEAAO UTTAEVTEP
KO KATTAKI.

[MAUveTE TOV Bpayiova Tou XTUTINTNPIOU, TO EEAPTNUA KOTTAG Kal TOV TTPOCAPUOYEX TOU
XTUTINTNPiOU O€ 0TS VEPO PE COTTOUVI.

KaBapioTe T0 owua Tou KIvnTAPa PE éva uypd Travi. MTTopeiTe va XpnoIJoTIoOINCETE ATTIO
oaTrouVI TATWY, AAAG PNV XPNOIUOTTOIEITE AEIOVTIKA KOBAPIOTIKA.
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5. EMIAYZH NPOBAHMATQN

Mpo6BAnua

MeavA artia

MBavA Auon

To acuppato pigep xeIpog dev
gexiva.

XaunAn o1dbun ytartapiag,
aKATAAANAQ TOTTOBETNHEVN
uTraTapia A TPORANUA
auvdeang.

EAéyEre TNV kKatdoTtaon Tng
uTTaTapiag yia va SeiTe av £Xel
eykataoTaBei owoTd. EAéyETe
av ol AUXViEG TNG PTTaTapiog
yivovTal UTTAE Kal KOKKIVEG.

H p1rAe Auyvia Tng
a@aIpOUPEVNG PTTATAPIOG
gival avappévn.

H Bepuokpaacia Tou KivnTApa
gival TTOAU uwnAn.

AgnoTe Tnv KUpIa Hovada va
KPUWOEl HEXPI va OBACEI N
MTTAE Auxvia.

H kdékkivn Auxvia Tng
apaIPOUPEVNG UTTATAPIOG
givar avappévn.

Evepyotroiénke n rpooTacia
utratapiag (méavwg Adyw
uTTEPBEPUavVONG 1 avaykng
gmavevepyotroinong/
opTIONG).

1. E&v n emedveia Tng
uTraTapiag uttepBepuavoei,
aQrOTE TNV VO KPUWOEL.

2. ZuvdEOTE TOV POPTIOTH
VIO VO EVEPYOTTOINCETE TV
uTTaTapia.

6. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SIKAIWMATA TTVEUPATIKNG I810KTNCIAG ETTI TWV KEIPEVWV QUTOU TOU EYXEIPIBIOU AVIKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Mg em@UAagn ravtog SIKaiwuaTog. ATrayopeUeTal
n avarrapaywyn, n amodnkeuon oe ocUOTNUA avaKTNONG, N HETAd00N ) n diavoun

TOU TTEPIEXOMEVOU QUTAG TNG dNUOTiEUaNG, v OAW A eV PEPEI, JE OTTOIOVONTTOTE TPOTTO
(NAEKTPOVIKO, UNXAVIKO, GWTOTUTTIKO, NXOYPAPNTIKG 1] TTAPOUOIO) XWPIG TNV TTPONYyoUHEVN
adeia Tng CECOTEC INNOVACIONES, SL.

7. ANINOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®QZHZ EE

ME TIG BACIKEG ATTAITACEIG KOI GAAEG OXETIKEG BIOTALEIG TWV KAVOVICUWY TTOU

c € H Cecotec Innovations dnAwvel pe To TTAPOV OTI TO TTAPOV TTPOIOV GUUHOPPUWVETAI

10xUouv oTnv Eupwraikf 'Evwon. Auto To TTpoidv £xel OXeOIAOTE, KATAOKEUAOTEI
KOl DOKIJOOTEI WOTE va TTANPOI Ta aTTaitodpeva TTPATUTIA ACQPAAEING Kal TToI0TNTAG. To
TAAPEG Keipevo TNg AnAwaong Zuppdpewaong EE eival diabéoipo atnv akdAouBn S1adIKTUaKN
S1eBuvon: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Figura
1. Bateria addicional
Botd de control de velocitat variable
El cor del motor
Acople per installar accessoris
Batidor marré
Adaptador per a Varilles
Varilles
Vaso picador de carne (500 mlamb tapa)
. Vas medidor (700 mlamb tapa)
10. Botén de desbloqueig d'encendit
11. Port de carrega de la bateria

© PN U AW

NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i poden no coincidir
exactament amb el producte.

2. ABANS DEL FINAL

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el seu transport.
Saque l'aparell de la seva caixa i retireu tot el material d'embalatge. Pot guardar la caixa
originali altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell
i necessitareu transportar-lo en el futur. Si voleu deshacerse de l'embalatge original,
assegureu-vos de reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i components estan inclosos i en bon estat. Si faltara
algun o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio de
Atencién Técnica Oficial de Cecotec .

El contingut de la caixa
Batidor de la meva senyora
Bateria
Varilles per muntar clares
El picador de carn
Vaso Medidor
Cable de carrega tipus C
Aquest és el manual d'instruccions
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- Noretireu el nimero de série del producte, per mantenir una correcta trazabilitat del seu
equip en cas de sollicitar assistencia.

1. Retire tots los materiales de embalaje, si los hubiera.

2. Limpie totes les peces i accessoris com a indicacié a l'apartat de “Limpieza i
Mantenimiento”.

3. Cargue la bateria fins que l'indicador d'estat de la bateria s'illumina en blanc fijo.

3. FUNCIO

Carregueu la bateria

1. Extraiga la bateria d'aspiracié magnetica del cos del motor. Figura 2

2. Inseriu el cable de carrega tipus C al port de carrega de la bateria. Figura 3

3. Utilitzeu un carregador tipus C adequat per a la carrega.

4. Elgrupde llums d'estat de carrega parpadeara durant la carrega de la batidora. Una
vegada la carrega estigui completa, les cinc lLums romandran encendides.

Prova de bateria

Prova de bateria

% de bateria

Observacid

1blanc clar

Menys del 20%

2 llums blanques

21%-40%

3 marré clar

41%-60%

4 marré clar

61%-80%

5 marré clar

81%-100%

Blau clar

Temperatura per sobre del motor

El niu és lleuger

Funcié de proteccié de la bateria
activada

El nostre producte

IMPORTANT: Assegureu-vos que el control de velocitat variable no estigui pulsat abans
d'acoplar o retirar peces o accessoris a la batidora de ma.
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Comencar a batre:

1. Inserte la batidora de ma inalambrica en la mescla.

2. Pulse el control de velocitat variable i el boté de desbloqueig d'encendre al mateix temps
per comencar.

3. Useu la seva ma lliure per cobrir la part superior del vaso batidor per a una major
estabilitat i per evitar salpicadures.

NOTA: No sumerja el cos del motor en liquids o altres mescles.

4. Utilice el moviment ascendente amb la batidora de ma per a moure els ingredients dins
delvaso.

5. Deslicela lentamente hacia arriba contra el lateral del vaso.
Repita el procés fins que els ingredients tinguin la consistencia desitjada.

Nota: Si el motor es calient massa, l'indicador led blau de temperatura li avisara, protegint el
dispositiu i allargant la seva vida util.

Elplat de cérvol de la carn
Uselo para cortary picar carne de res, cebolla, ajo, queso, zanahorias, frutos secos, etc.

. ADVERTENCIA: Peligro de corte. Manipule les cuchillas amb cura. No fer-ho pot resultar
en cortes.

1. Inserte la cuchilla picadora en el vaso picador. Figura 4
2. Afada els ingredients en el vaso.
Nota: Per obtenir millors resultats, tallar els aliments en trossos de 3/4" (2 cm).

3. Alinee l'accessori picador de carne amb el cos del motor i pressié junts.
Nota: No gire el cos del motor per encajar-lo. Figura 5

4. Pulse el control de velocitat variable i el boté de desbloqueig d'encendre al mateix temps
per comencar. Figura 6

5. Per obtenir els millors resultats, utilitzeu la funcié "PULSE" polsant i soltant el control de
velocitat variable fins que els ingredients assoleixin la consistencia desitjada.

6. Quan termini de picar, solteu el control de velocitat variable.

Les nostres Varilles
Utilice las varillas para montar nata, batir claras de huevo, mezclar pudines instantéaneos,

vinagretas, mousse o para hacer mayonesa.

1. Inserte las varillas en el adaptador para varillas/espumador de leche hasta que encajen
en su sitio. Figura 7
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2. Acontinuacié, inseriu l'accessori de varilles en el cos del motor i el gir per bloguejar-lo
fins que oiga un clic. Figura 8

3. Inserte la batidora de ma inalambrica en la mescla.

4. Pulse el control de velocitat variable i el boté de desbloqueig d'encendre al mateix temps
per comencar.

5. Unavegada hagi acabat de batir, solteu el control de velocitat variable i després retireu la
batidora de la mescla.

NOTA: No sumerja el cos del motor en liquids o altres mescles.

CONSELL: Les varilles d'acer inoxidable poden rayar o marcar els revestiments antiadherents.

Eviteu utilitzar les varilles amb utensilis de cuina antiadherents.

L'eina de l'espumador de llet

1. Inserte el espumador de leche en el adaptador para varillas/espumador de leche hasta
que encaje en su sitio. Figura 9

2. Inserte l'accessori espumador de lleche en el cos del motor i el gir per bloquejar-lo fins
que oigui un clic. Figura 10

3. Inserte la batidora de ma inalambrica en la mescla. Pulse el control de velocitat variable i
el boté de desbloqueig d'encendre al mateix temps per comencar.

NOTA: No sumerja el cos del motor en liquids o altres mescles.

4. NETEJA1 MANTENIMENT
IMPORTANT: Assegureu-vos que el control de velocitat variable no estigui pulsat abans
d'acoplar o retirar peces o accessoris.

!, ADVERTENCIA Peligro de corte. Manipule les cuchillas amb cura. No fer-ho pot resultar
en cortes.

1. Retire el brac batidor, el protector de l'olla o l'accessori de varillas i espumador abans de
netejar.

2. Las siguientes piezas son aptas para lavavajillas (solo en la bandeja superior): Varillas,
protector de olla, vaso picador, cuchilla picadora, vaso batidor y tapa.

3. Lave el brac batidor, l'accessori picador i 'adaptador de varillas en aigua calenta i
jabonosa.

4. Limpie el cos del motor amb un pafio himedo. Es pot utilitzar el xabdn suau per a plats,
pero no utilitzeu netejadors abrasius.
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5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema Possible causa Possible solucié

La batidora de mano Bateria baixa, bateria mal Compruebe l'estat del nivell

inaldmbrica no arranca. installada o problema de de la bateria per veure si
connexid. esta installat correctament.

Verifiqueu si les llums de la
bateria s'encienden en blau i

vermell.
La llum azul de la bateria Temperature del motor Enfrie la unitat principal fins
extraible esta encendida. massa alta. que la llum blava s'apague.
La llum roja de la bateria Proteccié de la bateria 1. Si la superficie de la bateria
extraible esta encendida. activada (posiblement es sobrecalienta, enfriela.
per sobrecalentament o 2. Connecta el carregador per
necessitat de reactivacié/ activar la bateria.
carrega).
6. DRETS D'AUTOR

Els drets de propietat intellectual sobre els textos d'aquest manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Quedan reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no
podra, ni en part ni en la seva totalitat, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacio, transmetre o distribuir per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, gravacié o
similar) sense l'autoritzacié prévia de CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. DECLARACION UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

amb els requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives

aplicables a la Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat
amb el compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la
Declaracié de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity

c € Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix
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1. PIEZAK ES ALKATRESZEK

1. dbra

1. Extraakkumuldtor
Botén de control de velocidad valtozd
A motor szive
Acople para instalar accesorios
Barna batidor
Varilla adapter
Varilla
Vaso picador de carne (500 ml con tapa)
. Vaso medidor (700 ml con tapa)
10. Botén de desbloqueo de encendido
11. Akkumulator toltéallomas

© PN YA WS

JEGYZET:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
specificamente con los del producto.

2.AVEG ELOTT

- Este apparatuso presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el apparatuso de su cajay retire todo el material de embalaje. Puede guardar la
caja originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en
el apparatus si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje
original, aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y Componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica Oficial de Cecotec .

A doboz tartalma
My Lady's Batidor
Akkumulator
Varillas a montar clarashoz
A huspikador
Vaso Medidor
Ctipusu teherkabel
Ez a hasznélati Gtmutato

- Noretire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.
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1. Retire todos los materiales de embalaje, si los hubiera.

2. Limpie todas las piezasy accesorios como se indica en el apartado de ,Limpiezay
Mantenimiento”.

3. Cargue la bateria hasta que el indicador de estado de la baterfa se ilumine en blanco fijo.

3. FUNKCIO

Toltse be az akkumulatort

1. Extraiga la cuerpo magnética akkumulator. 2. dbra

2. Helyezze be a C tipust rakomanykabelt és az akkumuldtort. 3. dbra

3. Utilice un cargador type C adecuado para la carga.

4. Elgroupo de luces de estado de carga parpadearan durante la carga de la batidora. Una
vez la carga esté completa, las cinco luces permaneceran encendidas.

Akkumulédtor teszt
Akkumulator teszt Akkumulator Megfigyelés
toltottségi szintje
(%)
1vildgos fehér 20%-o0s bevétel
2 fehér fény 21%-40%
3 vildgosbarna 41%-60%
4 vildgosbarna 61%-80%
5 vildgosbarna 81%-100%
Vilédgoskék H&mérséklet a motor felett
A sillé konnyd Funcién de proteccion de la akkumulator
aktivalasa
Termékiink

FONTOS: Asegurese de que el control de velocidad variable no esté pulsado antes de acoplar
o retirar piezas o accesorios en la batidora de mano.

To empezar a batir: (Egy batirt megfogni):
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Inserte la batidora de mano inaldmbrica en la mezcla.

2. Pulse el control de velocidad variable y el botén de desbloqueo de encendido al mismo
tiempo para empezar.

3. Hasznalja a sumano libre para cubrir la parte superior del vaso batidor para una mayor
estabilidad y para evitar salpicaduras.

MEGJEGYZES: No sumerja el cuerpo del motor en liquidos u otras mezclas.

4. Utilice el movimiento ascendente con la batidora de mano para mover los ingredientses
dentro del vaso.

5. Deslicela lentamente hacia arriba contra el lateral del vaso.

6. Repita el processo hasta que los ingredientses tengan la consistencia deseada.

Megjegyzés: Si el motor se calienta demasiado, el indicador led azul de temperature le
avisard, protegiendo el dispositivo y prolongando su vida Util.

A carne szarvashiisos étele
Uselo para cortary picar carne de res, cebolla, ajo, queso, zanahorias, frutos secos stb.

!, ADVERTENCIA: Peligro de corte. Manipul las cuchillas con cuidado. No hacerlo puede
resultar en cortes.

1. Inserte la cuchilla picadora en el vaso picador. 4. dbra
2. Afada los ingredients en el vaso.
Megjegyzés: Para obtener mejores resultados, corte los alimentos en trozos de 3/4" (2 cm).

3. Alinee el accesorio picador de carne con el cuerpo del motor y presiénelos juntos.
Megjegyzés: No gire el cuerpo del motor para encajarlo. 5. &bra

4. Pulse el control de velocidad variable y el botén de desbloqueo de encendido al mismo
tiempo para empezar. 6. dbra

5. Para obtener mejores resultados, use la funcién "PULSE" pulsando y soltando el control
de velocidad valtozé hasta que los ingredientses alcancen la consistencia deseada.

6. Cuando termine de picar, suelte el control de velocidad valtozé.

Varillak
Utilice las varillas para montar nata, batir claras de huevo, mezclar pudines instanténeos,
vinagretas, mousse vagy para hacer mayonesa.

1. Inserte las varillas en el adaptador para varillas/espumador de leche hasta que encajen

en su sitio. 7. dbra
2. Acontinuacién, inserte el accesorio de varillas en el cuerpo del motory girelo para
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bloguearlo hasta que oiga un clic. 8. dbra

3. Inserte la batidora de mano inalédmbrica en la mezcla.
Pulse el control de velocidad variable y el botén de desbloqueo de encendido al mismo
tiempo para empezar.

5. Unavez haya terminado de batir, suelte el control de velocidad valtozd y luego nyugdijba
la batidora de la mezcla.

MEGJEGYZES: No sumerja el cuerpo del motor en liquidos u otras mezclas.
CONSEIJO: Las varillas de acero inoxidable pueden rayar o marcar los revestimientos
antiadherentes. Evite usar las varillas con utensilios de cocina antiadherentes.

A leche espumator eszkéze

1. Inserte el espumador de leche en el adaptador para varillas/espumador de leche hasta
que encaje en su sitio. 9. dbra

2. Inserte el accesorio espumador de leche en el cuerpo del motory girelo para bloquearlo
hasta que oiga un clic. 10. abra

3. Inserte la batidora de mano inaléambrica en la mezcla. Pulse el control de velocidad
variable y el botén de desbloqueo de encendido al mismo tiempo para empezar.

MEGJEGYZES: No sumerja el cuerpo del motor en liquidos u otras mezclas.

4. LIMPIEZA ES MANTENIMIENTO
FONTOS: Aseglrese de que el control de velocidad valtozé no esté pulsado antes de acoplar o
retirar piezas o accesorios.

! ADVERTENCIA Peligro de corte. Manipul las cuchillas con cuidado. No hacerlo puede
resultar en cortes.

1. Retire el brazo batidor, el protector de olla o el accessorio de varillas y espumador antes
de limpiar.

2. Llas siguientes piezas son aptas para lavavajillas (solo en la bandeja superior): Varillas,
protektor de olla, vaso picador, cuchilla picadora, vaso batidor y tapa.

3. Lave el brazo batidor, el accesorio picador y el adaptador de varillas en agua caliente y
jabonosa.

4. Limpie el cuerpo del motor con un pafio himedo. Se puede usar jabdn suave para platos,
pero no utilice limpiadores abrasivos.
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5. PROBLEMAK MEGOLDASA

Probléma

Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

La batidora de mano
inaldmbrica no arranca.

Bateria baja, akkumulator
nem telepitve vagy probléma
de conexidn.

Compruebe el estado

del nivel de la battery
para ver si estd instalada
correctamente. Verifique si
las luces de la battery se
encienden en azuly rojo.

La luz azul de la battery

extraible estd encendida.

H&mérséklet del motor
demasiado alta.

Enfrie la unidad principal
hasta que la luz azul se
apague.

La luz roja de la battery

extraible estd encendida.

Proteccién de la battery
activada (posiblemente
por sobrecalentamiento o
necesidad de reactivaciéon/
carga).

1. Si la superficie de la battery
se sobrecalienta, enfriela.

2. Csatlakoztassa az
akkumulatort.

6. SZERzOIJ0G

Los derechos de propiedad intellectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, SL Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningtin medio (electrénico, mecanico,
fotocopia, grabacién CECOzacid, grabacién CECOzacid) sinn la precivia

7. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

los requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas

C Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con

aplicables en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricadoy
probado con el cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad requeridos. El texto
completo de la Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente
direccién web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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