cecokecC

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A
BOLERO HEXA AF314510 MATT A

Horno integrable Airfryer / Airfryer Glass Black built-in oven

Manual de instrucciones
Instruction manual
Manuel d'instructions
Bedienungsanleitung
Manuale di istruzioni
Manual de instrucées
Handleiding
Instrukcja obstugi
Navod k pouziti
Kullanma kilavuzu
Odnyieg xpriong
Manual d'instruccions
Hasznalati Gtmutatd
Cilaalill Jaly




Instrucciones de seguridad
Safety instructions
Instructions de sécurité
Sicherheitshinweise
Istruzioni di sicurezza
Instrucées de seguranca
Veiligheidsinstructies
Instrukcje bezpieczeristwa
Bezpecnostni pokyny
Guvenlik talimatlar
0dnyieg aopaleiag
Instruccions de seguretat
Biztonsagi utasitdsok

g deales 1doadlad

iNDICE

1. Piezas y componentes

2. Antes de usar

3. Instalacién

4. Funcionamiento

5. Consejos practicos de coccion

6. Limpieza y mantenimiento

7. Especificaciones técnicas

8. Reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos
9. Garantiay SAT

10. Copyright

11. Declaracién UE de conformidad simplificada

INDEX

1. Parts and components

2. Before use

3. Installation

4. Operation

5. Practical cooking tips

6. Cleaning and Maintenance

7. Technical specifications

8. Disposal of old electrical

and electronic appliances

9. Technical support and warranty
10. Copyright

11. Simplified EU Declaration of Conformity

SOMMAIRE

1. Pieces et composants

2. Avant utilisation

3. Installation

4. Fonctionnement

5. Conseils pratiques de cuisson

6. Nettoyage et entretien

7. Spécifications techniques

8. Recyclage des équipements électriques
et électroniques

9. Garantie et SAV

10. Copyright

11. Déclaration de conformité simplifiée de l'UE

10
4
20
25
30
35
40
45
49
54
59
64
70

74
74
75
77
83
91
93
95
95
95
95

96
96
97
99
105
nz
4

15
15
16
16

mn7
mn7
ns
120
126
135
137

139
139
139
139

INHALT

1. Teile und Komponenten

2.Vor dem Gebrauch

3. Montage

4. Bedienung

5. Praktische Gartipps

6. Reinigung und Wartung

7. Technische Spezifikationen

8. Recycling von Elektro- und Elektronikgeraten
9. Garantie und Kundendienst

10. Copyright

11. Vereinfachte EU-Konformitatserklarung

INDICE

1. Parti e componenti

2. Prima dell'uso

3. Installazione

4. Funzionamento

5. Consigli pratici di cucina

6. Pulizia e manutenzione

7. Specifiche tecniche

8. Riciclaggio di apparecchiature elettriche
ed elettroniche

9. Garanzia e supporto tecnico

10. Copyright

11. Dichiarazione di conformita UE semplificata

INDICE

1. Pecas e componentes

2. Antes de usar

3. Instalacao

4. Funcionamento

5. Conselhos praticos de cozedura
6. LIMPEZA E MANUTENCAQ

7. Especificacdes técnicas

8. Reciclagem de produtos elétricos
e eletrénicos

9. Garantia e SAT

10. Copyright

11. Declaracéo de conformidade
simplificada da UE

INHOUD

1. Onderdelen en componenten
2.Voor gebruik

3. Installatie

4. Bediening

5. Praktische kooktips

6. Reiniging en onderhoud

7. Technische specificaties

8. Recycling van elektrische

en elektronische apparatuur

9. Garantie en technische dienst
10. Copyright

11. Vereenvoudigde EU-conformiteitsverklaring

140
140
141
143
150
157
159
161
161
161
161

162
162
163
165

m
178
180

181
182
182
182

183
183
184
186
192
200
202

203
204
204

204

205
205
206
208
214

223

225
225
225
226



INDEKS

1. Czesci i komponenty

2. Przed uzyciem

3. Instalacja

4. Operacja

5. Praktyczne wskazéwki dotyczgce gotowania
6. Czyszczenie i konserwacja

7. Specyfikacje techniczne

8. Recykling sprzetu elektrycznego

i elektronicznego

9. Gwarancja i SAT

10. Prawa autorskie

11. Uproszczona deklaracja zgodnosci UE

INDEX

1. Soucasti a komponenty
2. Pred pouzitim

3. Instalace

4. Provoz

5. Praktickeé tipy na vareni
6. Cidténi a Gdrzba

7. Technické specifikace

8. Recyklace elektrickych a
elektronickych zafizenf

9. Zaruka a SAT

10. Autorska prava

11. Zjednodusené prohlaseni EU o shodé

iNDEKS

1. Parcalar ve bilesenler

2. Kullanmadan 6nce

3. Kurulum

4. islem

5. Pratik yemek pisirme ipuclari

6. Temizlik ve bakim

7. Teknik ozellikler

8. Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin geri
dontstimu

9. Garanti ve SAT

10. Telif Hakki

1. Basitlestirilmis AB Uy conformity Beyani

AEIKTHZ

1. Mépn kai e&apTApaTa

2.Mpiv amd Tn xpRon

3. EykatdoTtaon

4. Nerroupyia

5. MNpoKTIKEG CUUBOUAEG payEIPIKAG

6. KaBapiopdg kal ouvtipnon

7. TexVIKEG TIPODIAYPAPEG

8. AvaKUKAWGN NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU
e¢omAiopoU

9. Eyyunon kai SAT

10. MNveupaTikG dIKAIWHATA

11. AmhouoTeupévn AnAwaon Zuppdépewong EE

227
227
228
230
236
244
246

247
248
248
248

249
249
250
252
257
265
267

268
269
269
269

270
270
27
273
278
286
288

289
290
290
290

291
291
292
294
301
308
310

312
312
312
313

INDEX

1. Alkatrészek és részegységek 314
2. Hasznalat el6tt 315
3. Telepités 315
4, M(ikodés 317
5. Gyakorlati fézési tippek 323
6. Tisztitas és karbantartas 331
7. Miszaki adatok 333
8. Elektromos és elektronikus berendezések
Ujrahasznositasa 334
9. Garancia és SAT 335
10. Szerzéi jog 335
11. Egyszer(sitett EU-megfelelségi nyilatkozat 335
INDEX
1. Peces i components 337
2. Abans de fer servir 338
3. Installacio 338
4. Funcionament 340
5. Consells practics de coccid 346
6. Neteja i manteniment 354
7. Especificacions téecniques 356
8. Reciclatge daparells eléctrics i electronics 358
9. Garantia i SAT 358
10. Copyright 358
11. Declaracié UE de conformitat simplificada 358
o
Yod QU,SA\JJ)_;Y‘\.\
Yod Ayl g8 Y
A Sl Y
(a8 Sl g
i bl ilee milai 0
YV Dlaally cadasil) 1
Vi Al Glial ) Y
rvy A g SOV g Al 5eSH Clanall g sale) A
vy SAT 5 fell 4
TVA Sl Ggaa Ve
YVA 505Y) AT Ll Adadll (Se) )Y



NOTA

EU01_001329 BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A
EU01_002826 BOLERO HEXA AF314510 MATT A

ES . La codificacién de este manual es genéricay se aplica a
todas las variantes de codigos del aparato.

EN . The coding in this manualis generic and applies to all code
variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et
s'applique a toutes les variantes de code de l'appareil.

DE . Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein
und gilt fur alle Codevarianten des Gerats.

IT . La codifica riportata nel presente manuale é generica e si
applica a tutte le varianti di codici dell'apparecchio.

PT . A codificacdo apresentada neste manual é genérica e
aplica-se a todas as variantes de cédigo do aparelho.

NL « De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor
alle codevarianten van het apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i maja
zastosowanie do wszystkich wariantéw kodowych urzadzenia.
CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro
vsechny kédové varianty spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod
varyantlari icin gecerlidir.

GR . H kwdIkoTT0inON 0€ QUTO TO EYXEIPIDIO Eival YEVIKN KAl IOXUEI
yIa OAEG TIG TTaPAAAQYEG KWDIKA TNG CUCKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és generica i s'aplica a totes les
variants de codis de l'aparell.

HU « Ez a kézikdnyv egységes kddolast hasznal, amely az eszkoz
minden tipusara érvényes

Sleadt Aalad) Al clalaill < e e e Galalys Wle dilall o e,
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

lcono  |Tipo Significado
A ADVERTENCIA Riesgo de lesién grave o
muerte
& RIESGO DE Riesgo de voltaje peligroso
DESCARCA
ELECTRICA
& INCENDIO Advertencia; Riesgo de
incendio/materiales
inflamables
A PRECAUCION Riesgo de lesiones o dafios
materiales
@ IMPORTANTE/ Uso correcto del sistema
NOTA

- A ADVERTENCIA: Es recomendable que la instalacion y

conexién del aparato sean realizadas por especialistas

autorizados. El fabricante no se hace responsable de los
danos causados por errores de instalacién o conexion.

- Este aparato pueden utilizarlo nifilos con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formaciéon apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento para
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realizar por el usuario no deben realizarlos los nifos sin
supervision.
ADVERTENCIA: Recomendamos encarecidamente que
se impida que los bebés y nifios pequeros se acerguen

al aparato y que no se les permita tocarlo en ningln

momento.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso

domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,

granjas, hoteles, moteles y oficinas.

& A ADVERTENCIA: Superficie caliente. La temperatura
de las superficies accesibles puede ser alta cuando

el aparato estd en funcionamiento.

A A ADVERTENCIA: Durante el uso el aparato se pone
caliente. Conviene evitar tocar los elementos

calefactores situados en el interior del horno.
ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles

& A pueden poner calientes durante el uso. Conviene
tener en cuenta evitar tocar los elementos

calefactores.Losnifiosmenoresde 8anosdebenmantenerse

alejados a menos que sean continuamente supervisados.

No utilizar productos de limpieza abrasivos o rascadores de

metal afilados para limpiar la puerta de cristal del horno, ya

que éste podria rayar la superficie y dar como resultado la

rotura del cristal.

No debe usarse un aparato de limpieza a vapor.

A A ADVERTENCIA: Asegurarse de que el aparato esta
desconectado de la alimentacién antes de sustituir

la lampara para evitar cualquier riesgo de choque eléctrico.

El aparato no debe ser instalado detras de una puerta

decorativa para evitar el sobre calentamiento.

A A ADVERTENCIA: Una reparacion incorrecta puede
ser peligrosa. Las reparaciones y la sustitucién de
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los cables de alimentacion dafiados solo pueden ser
realizadas por personal técnico autorizado. Si el aparato es
defectuoso, desenchufelo de la red eléctrica o desconecte el
interruptor diferencial de su casa. Contacte con el Servicio
de Asistencia Técnica de Cecotec.
Este aparato no esta destinado a ser puesto en
funcionamiento por medio de un temporizador externo o un
sistema separado de control remoto.
Abra la puerta del dispositivo con cuidado. Mantenga a los
ninos alejados.
Si el cristal de la puerta esta dafiado, podria producirse una
grieta. No utilice una rasqueta de vidrio, ni productos de
limpieza o detergentes afilados o abrasivos para limpiar la
puerta del dispositivo.
&PRECAUCION: Las bisagras del dispositivo se mueven al
abrirycerrarlapuerta,tengacuidadodenoengancharse.
Mantenga las manos alejadas de las bisagras.
A ADVERTENCIA: Si almacena articulos combustibles
A en el interior del horno, estos podrian incendiarse.
Nunca almacene articulos combustibles en el interior del
horno. No abra nunca la puerta del aparato si hay humo en
su interior. Desenchufe el aparato de la red eléctrica o
desconecte el interruptor diferencial de su casa.
Elpanelde controly los elementos de controlutilizanimanes
fijos. Estos pueden afectar a los implantes electrénicos,
como los marcapasos o las bombas deinsulina. Los usuarios
con implantes electrénicos deben permanecer al menos a 10
cm del panel de control.
No permita que el papel de aluminio entre en contacto con
la puerta de cristal. Esto podria causar una decoloracién
permanente de la puerta de cristal.
Noutilicesartenes desilicona, nitapas cubiertas oaccesorios
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hechos de silicona. Esto podria dafnar el sensor del horno.
Durante un periodo de tiempo prolongado, la presencia de
humedad en el interior del horno podria provocar corrosion.
Permita que el dispositivo se seque tras cada uso. No
conserve alimentos humedos en el interior del horno
mientras este permanece cerrado durante largos periodos
de tiempo. No almacene alimentos en el horno.
Cuando hornee tartas con frutas especialmente jugosas, no
sobrellene la bandeja del horno. Si el zumo de fruta gotea de
la bandeja de hornear, puede dejar manchas permanentes.
Si es posible, utilice una bandeja profunda.
Si las juntas estan sucias, la puerta del dispositivo no se
cerrara correctamente durante el funcionamiento. Esto
podria dafiar la parte frontal de los dispositivos y muebles
adyacentes. Procure que las juntas estén siempre limpias.
No se siente en la puerta del dispositivo, ni coloque o cuelgue
objetos de ella. No coloque vajilla ni accesorios en la puerta
del dispositivo.
No transporte ni sujete el aparato por el asa de la puerta.
El asa de la puerta no puede soportar el peso del aparatoy
podria romperse.
Si utiliza el calor residual del horno apagado para mantener
calientes los alimentos, puede producirse un alto contenido
de humedad en el interior del horno. Esto puede provocar
condensacién y danos por corrosion en el aparato, ademas
de A3far su cocina.

PRECAUCION: El proceso de horneado debe ser

supervisado.
A A ADVERTENCIA: Desconecte el horno antes de

realizar la limpieza o el mantenimiento.

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy de
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que esté conectado a una toma de tierra.
No permita que los componentes eléctricos o los cables
entren en contacto con las zonas del aparato que se
calientan.
Si no instala correctamente el aparato, se puede invalidar
cualquier reclamacién de garantia o responsabilidad.
Si el cable esta dafnado, debe ser sustituido por Cecotec, el
distribuidor o personas con cualificacién similar para evitar
un peligro.
A A Unareparaciéonincorrecta puede ser peligrosa. Las
reparaciones y la sustituciéon de los cables de
alimentacion danados solo pueden ser realizadas por
personal técnico autorizado. Si el aparato sufre una averia
técnica, desenchufelo de la red eléctrica o desconecte el
interruptor diferencial de su casa. Contacte con el Servicio
de Asistencia Técnica de Cecotec.
A ADVERTENCIA:Cecotecseeximedetodaresponsabilidad
por cualquier dafo o lesién causado como resultado de
noseguirlasinstruccionesdeinstalaciény/ofuncionamiento
contenidas en este manual de instrucciones.
Los posibles dafios causados por una conexién incorrecta,
un ajuste incorrecto o un uso incorrecto no estan cubiertos
por la garantia.
Cecotecnosehaceresponsable de cualquierdano, accidente,
o incidencia que resulte del mal uso de este dispositivo. Es
responsabilidad del usuario operary mantener el dispositivo
segun las instrucciones y recomendaciones detalladas en
este manual. ELno seguir las instrucciones puede resultar en
danos personales, materiales, o en la pérdida de la garantia
del producto.
Trabajamos constantemente en el desarrollo y la mejora de
nuestros modelosy tipos de electrodomésticos. Por lo tanto,
nos reservamos el derecho a realizar cambios en el disefio,
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el equipamiento y los accesorios de todos los modelos vy
tipos sin previo aviso.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read the following instructions carefully before using the
product. Keep this instruction manual for future reference or
new users.

lcon Type Meaning
A WARNING Risk of serious injury or
death
& RISK OF Risk of dangerous
ELECTRIC voltage
SHOCK
A FIRE Warning: Risk of fire/
flammable materials
A CAUTION Risk of injury or damage
to property
@ IMPORTANT/ |Correct system use
NOTE

- WARNING: It is recommended that the installation and

connection of theappliance be carried out by authorised

specialists. The manufacturer is not liable for damage
caused by installation or connection errors.

- This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been givenappropriate supervision orinstruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children must not play with the appliance.

10 I BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A



Cleaning and user maintenance should not be carried out by

unsupervised children.

A WARNING: It is strongly recommended that you keep

babies and young children away from the appliance and

ensure they do not touch it at any time.

This appliance is intended for domestic use only and is not

suitable for use in commercial establishments such as bars,

restaurants, farms, hotels, motels, and offices.

& A WARNING: Hot surface. The temperature of the
accessible surfaces may be high when the

appliance is in operation.

& A WARNING: The appliance heats up during use.
Avoid touching the heating elements inside.

A A WARNING: The appliance and its accessible parts
may become hot during use. Do not touch the

heating elements. Children under 8 years of age should be

kept away from the appliance unless continuously

supervised.

Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers to

clean the oven door glass, as it may scratch the surface and

cause subsequent glass breakage.

Never clean the appliance with steam cleaners.

A A WARNING: make sure that the appliance is
unplugged from the mains before replacing the

lightbulb to avoid any risk of electric shock.

Do not install the appliance behind a decorative panel to

avoid overheating.

A A WARNING: An incorrect repair can be dangerous.
Refer only to authorised technical personnel for

repairs and replacement of damaged power cables. If the

appliance is defective, unplug it from the power supply or

switch off your home circuit breaker. Contact Cecotec's
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Official Technical Support Service.
The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.
Open the appliance door carefully. Keep children away from
the appliance.
If the door glass is damaged, it could crack. Do not use glass
scrapers, cleaning agents, or abrasive detergents to clean
the appliance door.
A CAUTION: The appliance hinges move when opening
and close the door: be careful not to get caught. Keep
hands away from hinges.
A WARNING: If you store flammable items inside the
A appliance, they could catch fire. Never store
flammable items inside the oven. Never open the door of the
applianceifthere is smoke inside. Unplug the appliance from
the mains or switch off the circuit breaker of your home.
The control panel and control elements use fixed magnets.
These can affect electronic implants, such as pacemakers or
insulin pumps. Users with electronic implants must stay at
least at 10 cm from the control panel.
Do not allow aluminium foil to come into contact with the
glass door. This could cause permanent discolouration of
the glass door.
Do not use silicone frying pans, nor lids with silicone covers
or silicone accessories. This could damage the oven sensor.
Moisture inside the oven for a long period of time could
cause corrosion. Allow the appliance to dry after every use.
Do not store wet food inside the oven while it is closed for
long periods of time. Do not store food in the oven.
When baking cakes with particularly juicy fruit, do not overfill
the baking tray. If fruit juice drips from the baking tray, it
could cause permanent stains. Use a deep tray if possible.
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If the gaskets are dirty, the appliance door will not close
properly during operation. This could damage the front part
of the adjacent appliances and furniture. Make sure that the
gaskets are always clean.

Do not sit on the appliance door or place or hang objects on
it. Do not place tableware or accessories on the appliance
door.

Do not transport or hold the appliance by the door handle.
The door handle cannot withstand the weight of the
appliance and could break.

If you use residual heat when the oven is off to keep food
warm, you can create a high moisture content inside the
oven. This could lead to condensation and corrosion damage
in the appliance, as well as damage to your kitchen.

A CAUTION: The baking process must be supervised.

A WARNING: Unplug the oven before cleaning or
carrying out any maintenance.
Make sure the mains voltage matches the voltage stated on
the product rating label and that the appliance is connected
to a grounded (earthed) outlet.
Do not allow electrical components or cables to come into
contact with the hot parts of the appliance.
If the appliance is not correctly installed, any guarantee or
liability claims may be voided.
If the cable is damaged, it must be replaced by Cecotec, the
supplier, or qualified personnel to avoid hazards.
An incorrect repair can be dangerous. Refer only to
authorised technical personnel for repairs and
replacement of damaged power cables. If the appliance
experiences a technical fault, unplug it from the mains or
switch off the RCD in your home. Contact the Cecotec
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Technical Support Service.
WARNING: Cecotec disclaims all liability forany damage
or injury caused as a result of failure to follow the
installation and/or operating instructions contained in this
instruction manual.
Possible damage produced by incorrect installation, setting
or use is not covered by the warranty.
Cecotec is not responsible for any damage, accident, or
incident resulting from the misuse of this device. It is the
responsibility of the user to operate and maintain the
applianceaccordingtotheinstructionsandrecommendations
detailed in this manual. Failure to follow instructions may
resultin personalinjury, property damage, or loss of product
warranty.
We are constantly working on the development and
improvement of our appliance models and ranges.
Therefore, we reserve the right to make changes to the
design, equipment and accessories of all models and ranges
without prior notice.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

lcbne Type Signification
A AVERTISSEMENT Risque de blessure grave ou
de mort
& RISQUE DE Risque de tension
DECHARGE dangereuse
ELECTRIQUE

14
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Icbne Type Signification

& INCENDIE Avertissement ; Risque

d'incendie / matériaux
inflammables

& PRECAUTION Risque de blessures ou de

dommages matériels

@ IMPORTANT/NOTE | Utilisation correcte du

systeme

A AVERTISSEMENT : Llinstallation et la connexion de
lappareil doivent étre réalisées par des spécialistes
autorisés. Le fabricant n'est pas responsable des dommages
causés par des erreurs d'installation ou de connexion.
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris les risques gu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.

AVERTISSEMENT : Il est vivement recommandé
A d'empécher les bébés et les jeunes enfants de
s'approcher de lappareil et de ne jamais les laisser le
toucher.
Cetappareilest concupourunusagedomestique uniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.

AVERTISSEMENT : Surface chaude. La température

& A des surfaces accessibles peut étre élevee lorsque
'appareil fonctionne.
A A AVERTISSEMENT : Pendant utilisation, l'appareil
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devient chaud. Evitez de toucher les éléments chauffants a
l'intérieur du four.
& A AVERTISSEMENT : Lappareil et ses pieces
accessibles peuvent devenir chauds pendant
lutilisation. Evitez de toucher les éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans doivent rester éloignés de
l'appareil et étre surveillés a tout moment.
N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte
du four, car ils risquent de rayer la surface, ce qui pourrait
provoquer la rupture de la vitre.
N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer cet
appareil.
A A AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est
débranché avant de remplacer l'ampoule afin
d'éviter tout risque d'électrocution.
L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative pour éviter la surchauffe.
A A AVERTISSEMENT : Une mauvaise réparation peut
étre dangereuse. Les réparations et le
remplacement des cables d'alimentation endommagés ne
peuvent étre effectués que par du personnel technique
autorisé. Si l'appareil est défectueux, débranchez-le du
secteur ou éteignez le disjoncteur différentiel de votre
maison. Contactez le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.
Cet appareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
Ouvrez la porte du fouravec précaution. Maintenez l'appareil
hors de portée des enfants.
Si le verre de la porte est endommagé, une fissure pourrait
se produire. N'utilisez pas de grattoir a verre, de produits de
nettoyage ou de détergents abrasifs pour nettoyer la porte
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de l'appareil.
AAVERTISSEMENT : Les charnieres de l'appareil bougent
lors de l'ouverture et de la fermeture de la porte, faites
attention a ne pas vous coincer. Maintenez les mains
éloignées des charnieres.
A AVERTISSEMENT : Si des articles combustibles
sont stockés a lintérieur du four, ils risquent de
s'enflammer. Ne stockez jamais d'objets combustibles a
l'intérieur du four. N'ouvrez jamais la porte de l'appareil s'il y
a de la fumée a l'intérieur. Débranchez l'appareil du secteur
ou éteignez le disjoncteur différentiel de votre maison.
Le panneau de contréle et les éléments de controle utilisent
des aimants fixes. Ceux-ci peuvent affecter les implants
électroniques, tels que les stimulateurs cardiaques ou les
pompes a insuline. Les utilisateurs porteurs d'implants
électroniques doivent rester a une distance d'au moins 10
cm du panneau de controle.
Ne laissez pas la feuille d'aluminium entrer en contact avec
la porte vitrée. Cela pourrait entrainer une décoloration
permanente de la porte vitrée.
N'utilisez pas de poéles, de couvercles ou d'accessoires en
silicone. Cela pourrait endommager le capteur du four.
Pendant une longue période, la présence d'humidité a
l'intérieur du four pourrait provoquer de la corrosion. Laissez
sécher l'appareil apres chaque utilisation. Ne conservez pas
d'aliments humides a lintérieur du four lorsque celui-ci
est fermé pendant de longues périodes. Ne conservez pas
d'aliments dans le four.
Lorsque vous faites des gateaux avec des fruits
particulierement juteux, ne remplissez pas trop le plateau
de four. Si du jus de fruit s'écoule du plateau de four, il peut
laisser des taches permanentes. Si possible, utilisez un
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plateau profond.

Si les joints sont sales, la porte de l'appareil ne se fermera

pas correctement pendant son fonctionnement. Cela

pourrait endommager l'avant des appareils et des meubles

adjacents. Veillez a ce que les joints soient toujours propres.

Ne vous asseyez pas sur la porte de l'appareil, ne placez

pas et n'accrochez pas d'objets dessus. Ne placez pas de

vaisselle ou d'accessoires sur la porte de l'appareil.

Ne transportez pas ou ne tenez pas l'appareil par la poignée

de la porte. La poignée de la porte ne peut pas supporter le

poids de l'appareil et risque de se casser.

Si vous utilisez la chaleur résiduelle du four éteint pour

maintenir les aliments au chaud, un taux d'humidité éleveé

peut se produire a l'intérieur du four. Cela peut provoquer de

la condensation et de la corrosion sur l'appareil, ainsi que

des dommages dans votre cuisine.

&AVERTISSEMENT : Le processus de cuisson doit étre
controlé.

A AVERTISSEMENT : Débranchez le four avant de
A procéder au nettoyage ou a l'entretien.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le

voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil

et que la prise possede une connexion a terre.

Veillez a ce que les composants électriques ou les cables

n'entrent pas en contact avec les parties de 'appareil qui

chauffent.

Sivous n'installez pas l'appareil correctement, vous risquez

d'annuler toute garantie ou toute responsabilité.

Sile cable est endommagé, il doit étre remplacé par Cecotec,

le distributeur ou des personnes avec une qualification

similaire afin d'éviter tout danger.

AUne mauvaise réparation peut étre dangereuse. Les
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réparations et le remplacement des cables d'alimentation
endommageés ne peuventétre effectués que pardu personnel
technique  autorisé. Si  lappareil présente  un
dysfonctionnement technique, débranchez-le du secteur ou
désactivez le disjoncteur différentiel de votre logement.
Contactez le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.
A AVERTISSEMENT : Cecotec décline toute responsabilité
en cas de dommages ou de blessures causés par le
non-respectdesinstructionsd'installationet/oud'utilisation
contenues dans ce manuel d'instructions.
Les dommages causés par une connexion incorrecte, un
mauvais réglage ou une utilisation incorrecte ne sont pas
couverts par la garantie.
Cecotec n'est pas responsable des dommages, accidents
ou incidents résultant d'une mauvaise utilisation de cet
appareil. L'utilisateur est responsable de l'utilisation et de
l'entretien de l'appareil conformément aux instructions et
recommandations détaillées dans le présent manuel. Le
non-respect des instructions peut entrainer des blessures,
des dommages matériels ou la perte de la garantie de
l'appareil.
Nous travaillons sans relache au développement et a
'amélioration de nos modeles et de nos gammes d'appareils
électroménagers. Nous nous réservons donc le droit
d'apporter des modifications a la conception, a l'équipement
et aux accessoires de tous les modeles et types sans préavis.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flr neue
Benutzer auf,

Typ Bedeutung

Symbol
A WARNUNG Gefahr von schweren

Verletzungen oder Tod

GEFAHRLICHER |Gefahr durch gefahrliche
ELEKTRISCHER |Spannungen/ Stromschlage
SPANNUNG

FEUER Warnung; Brandgefahr /
brennbare Stoffe

Sachschaden.

A
/A
& VORSICHT Gefahr von Verletzungen oder
O

WICHTIG / Richtige Anwendung des
HINWEIS Systems

20

WARNUNG: Es wird empfohlen, die Installation und den

Anschluss des Gerats von autorisiertem Fachpersonal
durchfihren zu lassen. Der Hersteller haftet nicht fur
Schaden, die durch Installations- oder Anschlussfehler
entstehen.
Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund dartber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durch den Benutzer sollten nicht von Kindern ohne
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Aufsicht durchgefihrt werden.
WARNUNG: Wir empfehlen dringend, Babys und
Kleinkinder vom Gerat fernzuhalten und ihnen zu keiner
Zeit zu gestatten, das Gerat zu beruhren.
Dieses Gerat ist ausschliefdlich fur den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fur die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Buros
bestimmt.
A WARNUNG: Heifse Oberflache. Die Temperatur der
& zuganglichen Oberflachen kann hoch sein, wenn
das Gerat in Betrieb ist.
A A WARNUNG: Wahrend des Betriebs wird das Gerat
heifs. Vermeiden Sie es, die Heizelemente im
Inneren des Gerats zu beruhren.
WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile
&A kénnen wahrend des Gebrauchs heifd werden.
Achten Sie darauf, dass Sie die Heizelemente nicht
berthren.Kinderunter 8 Jahren sollten ferngehalten werden,
wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Verwenden Sie zum Reinigen der Glastlr des Backofens keine
scheuernden Reinigungsmittel oder scharfe Metallschaber,
da dies zu Kratzern auf der Oberflache und zu Glasbruch
flhren kann.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.
WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
A A vom Stromnetz getrennt ist, bevor Sie das Licht
austauschen, um die Gefahr eines Stromschlags zu
vermeiden.
Das Gerat darf nicht hinter einer Ziertir installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.
A A WARNUNG: Eine unsachgemafie Reparatur kann
gefahrlich sein. Reparaturen und der Austausch
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von beschadigten Stromkabeln dirfen nurvon autorisiertem
Fachpersonal durchgefuhrt werden. Reparaturen und der
Austausch von beschadigten Stromkabeln durfen nur von
autorisiertem Fachpersonal  durchgefuhrt  werden.
Kontaktieren Sieden Technischen Kundendienstvon Cecotec.
Dieses Gerat ist nicht flir den Betrieb mit einer externen
Timers oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.
Offnen Sie die Backofentlir vorsichtig. Halten Sie Kinder von
dem Gerat fern.
Wenn das Turglas beschadigt ist, kann ein Riss
entstehen. Verwenden Sie zum Reinigen der Geratetlr
keinen Glasschaber, keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel und keine Waschmittel.
VORSICHT! Die Scharniere des Gerats bewegen sich
beim Offnen und Schlief3en der Tir, achten Sie darauf,
dass Sie nicht hangen bleiben. Halten Sie die Hande von den
Scharnieren fern.
WARNUNG: Wenn brennbare Gegenstande im
& A Inneren des Backofens gelagert werden, konnen
sie Feuer fangen. Bewahren Sie niemals brennbare
Gegenstande im Inneren des Ofens auf. Offnen Sie niemals
die Geratetur, wenn sich Rauch im Inneren des Gerats
befindet. Trennen Sie das Geratvom Stromnetz oder schalten
Sie den Fehlerstromschutzschalter in Ihrer Wohnung aus.
Das Bedienfeld und die Bedienelemente sind mit Magneten
befestigt. Diese konnen elektronische Implantate wie
Herzschrittmacher oder Insulinpumpen beeintrachtigen.
Benutzer mit elektronischen Implantaten sollten einen
Mindestabstand von 10 cm zum Bedienfeld einhalten.
Achten Sie darauf, dass die Alufolie nicht mit der Glastir in
BerUhrungkommt. Dies konnte zu dauerhaftenVerfarbungen
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der Glastur fuhren.

Verwenden Sie keine Silikonpfannen, Deckel oder Zubehor
aus Silikon. Dadurch konnte der Ofenflhler beschadigt
werden.

Uber einen langeren Zeitraum kann die Feuchtigkeit im
Inneren des Ofens zu Korrosion fuhren. Lassen Sie das
Gerat nach jedem Gebrauch trocknen. Bewahren Sie keine
feuchten Lebensmittel im Ofen auf, wenn dieser flr langere
Zeit geschlossen ist. Bewahren Sie keine Lebensmittel im
Backofen auf.

Wenn Sie besonders saftige Obstkuchen backen, sollten Sie
das Backblech nicht zu voll machen. Wenn Fruchtsaft vom
Backblech tropft, kann er bleibende Flecken hinterlassen.
Wenn moglich, verwenden Sie eine tiefe Schale
(Dampfbehalter).

Wenn die Dichtungen verschmutzt sind, kann die Geratettr
wahrend des Betriebs nicht richtig schlief3en. Dadurch
konnten die Vorderseiten benachbarter Gerate und Mdbel
beschadigt werden. Achten Sie darauf, dass die Dichtungen
immer sauber sind.

Setzen Sie sich nicht auf die Tur des Gerats, und stellen
oder hangen Sie keine Gegenstande darauf. Stellen Sie kein
Geschirr oder Zubehor auf die Tur des Gerats.

Tragen oder halten Sie das Gerat nicht am Turgriff. Der
Turgriff kann das Gewicht des Gerats nicht tragen und
konnte brechen.

Wenn Sie die Restwarme des ausgeschalteten Backofens
zum Warmhalten der Speisen verwenden, kann sich im
Inneren des Backofens ein hoher Feuchtigkeitsgehalt bilden.
Dies kannzuKondenswasserbildung und Korrosionsschaden
am Gerat sowie zu Schaden in Ihrer Kliche fihren.
AVORSICHT! Der Backvorgang muss beaufsichtigt werden.
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A WARNUNG: Trennen Sie den Backofen vor
Reinigungs-  oder  Wartungsarbeiten  vom
Stromnetz.
Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit der auf dem
Typenschild angegebenen Spannung Ubereinstimmt und
dass das Gerat an eine geerdete Steckdose angeschlossen
ist.
Achten Sie darauf, dass elektrische Bauteile oder Kabel nicht
mit den sich erhitzenden Bereichen des Gerats in BerUhrung
kommen.
Eine nicht ordnungsgemafde Installation des Gerats kann
zum Erloéschen jeglicher Garantie- oder Haftungsanspriiche
fuhren.
Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch Cecotec, den
Handler oder ahnlich qualifizierte Personen ersetzt werden,
um eine Gefahrdung zu vermeiden.
Eine unsachgemafie Reparatur kann gefahrlich sein.
Reparaturen und der Austausch von beschadigten
Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal
durchgefuhrt werden. Bei einer technischen Storung: Ziehen
Sie den Netzstecker oder schalten Sie den Fehlerstrom-
Schutzschalter (FI/RCD) in I|hrer Hausinstallation aus.
Kontaktieren Sie den Technischen Kundendienstvon Cecotec.
WARNUNG: Cecotec lehnt jede Haftung fur Schaden
A oder Verletzungen ab, die durch Nichtbeachtung der in
dieser Anleitung enthaltenen Installations- und/oder
Betriebsanweisungen verursacht werden.
Mogliche Schaden, die durch falsche Anschlusse, falsche
Einstellungen oder unsachgemafien Gebrauch verursacht
werden, sind nicht durch die Garantie abgedeckt.
Cecotec ist nicht verantwortlich fur Schaden, Unfalle oder
Zwischenfalle, die durch den Missbrauch dieses Gerats
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entstehen. Es liegt in der Verantwortung des Benutzers, das
Cerat gemafdden Anweisungen und Empfehlungenin diesem
Handbuch zu betreiben und zu warten. Die Nichtbeachtung
der Anweisungen kann zu Verletzungen, Sachschaden oder
zum Verlust der Produktgarantie fuhren.

- Wir arbeiten kontinuierlich an der Entwicklung und
Verbesserung unserer Modelle und Geratetypen. Daher
behalten wir uns das Recht vor, ohne vorherige Ankindigung
Anderungen am Design, an der Ausstattung und am Zubehor
aller Modelle und Geratetypen vorzunehmen.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

lcona Tipo Significato
ATTENZIONE Rischio di lesioni gravi o
morte
RISCHIO DI SCOSSA [Rischio di tensione
ELETTRICA pericolosa
INCENDIO Attenzione: rischio

di incendio/materiali
inflammabili

> B>

PRECAUZIONE Rischio di lesioni o danni

materiali
IMPORTANTE/NOTA |Uso corretto del sistema
BENE
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AAVVERTENZA: E consigliabile che linstallazione e il
collegamento dell'apparecchio siano eseguiti da
specialisti  autorizzati. Il produttore declina ogni
responsabilita per i danni causati da errori di installazione o
di collegamento.
Questo apparecchio pud essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli che questo presenta. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini senza supervisione.
AVVERTENZA: Si raccomanda vivamente di impedire ai
A neonati e ai bambinipiccolidiavvicinarsiall'apparecchio
e di non permettere loro di toccarlo in nessun caso.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.
& AVVERTENZA: Superficie calda. La temperatura
A delle superfici accessibili puo essere elevata
quando l'apparecchio e in funzione.
A A AVVERTENZA: Lapparecchio si riscalda durante
'uso. Evitare ditoccare le resistenze all'interno del
forno.
A AVVERTENZA: L'apparecchio e le parti accessibili
dello stesso possono surriscaldarsi durante l'uso.
Fare attenzione a non toccare le resistenze. Mantenere
l'apparecchio fuori dalla portata di bambini minori di 8 anni,
a meno che non siano costantemente sorvegliati.
Non usare detergenti abrasivi o raschietti metallici affilati
per pulire il vetro della porta del forno per evitare graffi e
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conseguente rottura del vetro.
Non usare apparecchi di pulizia a vapore per pulire
l'apparecchio.
AVVERTENZA: Prima di sostituire la lampadina
A A interna,assicurarsichel'apparecchiosiascollegato
dall'alimentazione per evitare il rischio di scosse elettriche.
Per evitare il surriscaldamento, non installare 'apparecchio
dietro pannelli o porte decorative.
A A AVVERTENZA: Una riparazione errata puo essere
pericolosa. Rivolgersi unicamente a personale
qualificato per la riparazione o la sostituzione di cablaggio
danneggiato. Se l'apparecchio e difettoso, scollegarlo dalla
rete o spegnere linterruttore differenziale della propria
abitazione. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di
Cecotec.
L'apparecchio non e progettato per essere azionato da
un timer esterno o da un sistema di controllo a distanza
separato.
Aprire la porta dell'apparecchio con attenzione. Tenere
lontani i bambini.
Se il vetro della porta e danneggiato, puo verificarsi una
crepa. Non usare un raschietto per vetro, detergenti abrasivi
o utensili affilati per pulire la porta dell'apparecchio.
APRECAUZIONE: Le cerniere dell'apparecchio si muovono
durante lapertura e la chiusura della porta, fare
attenzione a non rimanere incastrati. Tenere le mani lontane
dalle cerniere.
AVVERTENZA:Sesiconservanooggetticombustibili
A A all'interno del forno, potrebbero prendere fuoco.
Non conservare mai oggetti combustibili all'interno del
forno. Non aprire mai la porta dell'apparecchio se c'e del
fumo all'interno. Scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica
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o spegnere l'interruttore differenziale della propria casa.

Il pannello di controllo e gli elementi di controllo utilizzano
magneti fissi. Questi possono compromettere gli impianti
elettronici, come i pacemaker o le pompe per linsulina. Gli
utenti con impianti elettronici devono stare ad almeno 10 cm
di distanza dal pannello di controllo.

Evitare che la carta stagnola entri in contatto con la porta
di vetro. Questo potrebbe causare uno scolorimento
permanente del vetro della porta.

Non utilizzare padelleinsilicone, coperchi copertio accessori
in silicone. Tutto cid potrebbe danneggiare il sensore del
forno.

La presenza di umidita all'interno del forno, per un lungo
periodo di tempo, pud provocarne la corrosione. Lasciare
asciugare l'apparecchio dopo ogni uso. Non tenere alimenti
umidi all'interno delforno chiuso per lunghi periodi di tempo.
Non conservare alimenti nel forno.

Se siprepara una torta o crostata con frutta particolarmente
succosa, non riempire troppo la teglia. Se il succo della frutta
gocciola dalla teglia, puo lasciare macchie permanenti. Se
possibile, utilizzare una teglia piu profonda.

Se le guarnizioni sono sporche, la porta dell'apparecchio non
si chiudera correttamente. Questo potrebbe danneggiare
la parte frontale dei dispositivi e dei mobili adiacenti.
Assicurarsi che le guarnizioni siano sempre pulite.

Non sedersi sulla porta dell'apparecchio e non collocare o
appendere oggetti su di esso. Non mettere piatti o accessori
sulla porta dell'apparecchio.

Non trasportare o tenere 'apparecchio dalla maniglia della
porta. La maniglia della porta non puo supportare il peso
dell'apparecchio e potrebbe rompersi.

Sesi utilizza il calore residuo delforno spento per mantenere
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ilciboa caldo, e possibile che all'interno delforno siaccumuli
un alto tasso di umidita. Questo pud causare danni da
condensa e corrosione all'apparecchio, cosi come danni alla
propria cucina.

APRECAUZIONE: Sorvegliare sempre la cottura.

A A AVVERTENZA: Spegnere il forno prima della pulizia
o della manutenzione.
Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.
Evitare che i componenti elettrici o i cavi entrino in contatto
con le parti dell'apparecchio soggette a surriscaldamento.
La non corretta installazione dell'apparecchio pudo far
decadere qualsiasi diritto di garanzia o di responsabilita.
Se il cavo e danneggiato, deve essere sostituito da Cecotec,
dal rivenditore o da persone qualificate per evitare pericoli.
A Una riparazione errata puo essere pericolosa.
A Rivolgersi unicamente a personale qualificato per
la riparazione o la sostituzione di cablaggio danneggiato. Se
l'apparecchio presenta un guasto tecnico, scollegarlo dalla
rete elettrica oppure disattivare linterruttore differenziale
della propria abitazione. Contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec.
A AVVERTENZA: Cecotec declina ogni responsabilita per
eventuali danni o lesioni derivati dalla mancata
osservanza delle istruzioni di installazione e/o di
funzionamento contenute nel presente manuale.
| danni causati da un collegamento errato, una regolazione o
un utilizzo errato non sono coperti dalla garanzia.
Cecotec non e responsabile di eventuali danni, incidenti
o inconvenienti derivanti dalluso improprio di questo
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dispositivo. E responsabilita dellutente far funzionare
e mantenere il dispositivo secondo le istruzioni e le
raccomandazioni riportate nel presente manuale. La
mancata osservanza delle istruzioni puo causare lesioni
personali, danni materiali o la perdita della garanzia del
prodotto.

Lavoriamo costantemente allo sviluppo e al miglioramento
dei nostri modelli e tipi di elettrodomestici. Ci riserviamo
pertanto il diritto di apportare modifiche al design, alla
dotazione e agli accessori di tutti i modelli e tipi senza
preavviso.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

danos a bens

Icone Tipo Significado
A ADVERTENCIA [Risco de lesdo grave ou
morte
A RISCO DE Risco de tensao
CHOQUE perigosa
ELETRICO
& INCENDIO Adverténcia; Risco de
incéndio/materiais
inflamaveis
& ATENCAO Risco de ferimentos ou

IMPORTANTE/ |Utilizacao correcta do
NOTA sistema
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- A ADVERTENCIA: Recomenda-se que a instalacdo e

ligacao do aparelho seja efetuada por especialistas

autorizados. O fabricante nao se responsabiliza dos danos
causados por erros de instalacao ou conexao.

- Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho ndo devem ser efetuadas por
criancas sem supervisao.

- A ADVERTENCIA: Recomendamos vivamente que se

impeca que os bebés e as criancas pequenas se
aproximem do aparelho e que nao lhes seja permitido toca-
lo em momento algum.

- Este aparelho foi concebido apenas para uso domeéstico
e nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hotéis, motéis e escritorios.

- & A ADVERTENCIA: Superficie quente. A temperatura

das superficies acessiveis pode ser elevada
quando o aparelho estiver em funcionamento.

- & AADVERTENCIA: Durante a utilizacao, o aparelho

aquece. Evite tocar nas resisténcias no interior.

- & A ADVERTENCIA: O aparelho e as suas partes

acessiveis podem aquecer durante a utilizacao.
Deve-se ter o cuidado de evitar tocar elementos de
aquecimento. As criancas com menos de 8 anos de idade
tém de ser mantidas afastadas, a menos que sejam
continuamente supervisionadas.

- Nao utilize produtos de limpeza abrasivos nem raspadores
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metalicos afiados para limpar a porta de vidro da ca@mara de
cozimento, pois isso pode riscar a superficie e provocar a
quebra do vidro.
Nao deve ser utilizado um aparelho de limpeza a vapor.
ADVERTENCIA: Certifique-se de que o aparelho
A A esta desligado da alimentacao eléctrica antes de
substituir a lampada, para evitar qualquer risco de
choque elétrico.
O aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta
decorativa para evitar o sobreaquecimento.
ADVERTENCIA: Uma reparacao incorrecta pode
A A ser perigosa. Areparacao e substituicao dos cabos
eléctricos danificados sé pode ser efectuada por
técnicos autorizados. Se o aparelho estiver defeituoso,
desligue-o da rede eléctrica ou desligue o disjuntor de fuga
de terra da sua casa. Contacte com o Servico de Assisténcia
Técnica da Cecotec.
Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.
Abra cuidadosamente a porta do forno. Mantenha as
criancas afastadas.
Se o vidro da porta for danificado, pode ocorrer uma
fenda. Nao utilize raspadores de vidro, agentes de limpeza
afiados ou abrasivos ou detergentes para limpar a porta do
dispositivo.
AATENQAO: As dobradicas do dispositivo movem-se ao
abrir e fechar a porta, tenha cuidado para nao ser
apanhado. Mantenha as suas maos longe das dobradicas.
ADVERTENCIA: Se os artigos combustiveis forem
& A armazenados dentro do forno, podem pegar fogo
Nunca armazene artigos combustiveis no interior do forno.
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Nunca abra a porta do aparelho se houver fumo no interior.
Desligue o aparelho da rede ou desligue o disjuntor de terra
em sua casa.

O painel de controlo e os elementos de controlo utilizam
imanes fixos. Estes podem afectar osimplantes electrénicos,
tais como marcapassos ou bombas de insulina. Os
utilizadores com implantes electrénicos devem permanecer
a pelo menos 10 cm de distancia do painel de controlo.

Nao permita que a folha de aluminio entre em contacto
com a porta de vidro Isto poderia causar uma descoloracao
permanente da porta de vidro.

Nao utilize panelas de silicone, tampas cobertas ou
acessorios feitos de silicone. Isto pode danificar o sensor do
forno.

Duranteum longo periodo detempo, a presenca de humidade
no interior do forno pode causar corrosao. Permita que
o aparelho seque apds cada utilizacao. Nao mantenha
alimentos himidos dentro do forno enquanto este estiver
fechado durante longos periodos de tempo. Nao armazene
os alimentos no forno.

Quando se cozinham tartes de fruta particularmente
sumarentas, nao se deve encher demasiado o tabuleiro. Se
o sumo de fruta pingar do tabuleiro do forno, pode deixar
manchas permanentes. Se possivel, utilizar um tabuleiro
fundo.

Se os vedantes estiverem sujos, a porta do dispositivo
nao fechard correctamente durante o funcionamento. Isto
poderia danificar a frente dos dispositivos e mobiliario
adjacentes. Certificar-se de que os vedantes estdao sempre
limpos.

Naosesentenaportadodispositivo,nemcoloque ou pendure
objectos sobre ela. Nao colocar pratos ou acessoérios na
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porta do aparelho.

Nao transportar ou segurar o aparelho pela macaneta da

porta. A macaneta da porta nao suporta o peso do aparelho

e pode partir-se.

Se utilizar o calor residual do forno desligado para manter

os alimentos quentes, pode ocorrer um elevado teor de

humidade no interior do forno. Isto pode causar danos por

condensacao e corrosao no aparelho, assim como danos no

seu fogao.

AATENQ/—N\O: O processo de cozedura deve ser
supervisionado.

A ADVERTENCIA: Desligue o forno antes de proceder

a limpeza ou a manutencao.

Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao

especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de

que a tomada tenha ligacao a terra.

Nao permita que os componentes elétricos ou os cabos

entrem em contacto com as partes do aparelho que ficam

quentes.

- A ndo instalacao correcta do aparelho pode invalidar

34

qualguer garantia ou reclamacdo de responsabilidade.
Se o cabo for danificado, deve ser substituido pela Cecotec,
pelo distribuidor ou por pessoas com qualificacGes
semelhantes, a fim de evitar um perigo.
AA Uma reparacao incorrecta pode ser perigosa. A
reparacao e substituicdo dos cabos eléctricos
danificados s6 pode ser efectuada por técnicos autorizados.
Se o aparelho apresentar uma avaria técnica, desligue-o da
rede elétrica ou desative o disjuntor diferencial da sua casa.
Contacte com o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.
ADVERTENCIA: A Cecotec ndo assume qualquer
A responsabilidade por quaisquer danos ou ferimentos
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causados pelo incumprimento das instrucoes de instalacao
e/oudefuncionamento contidas neste manualdeinstrucdes.

- Eventuais danos causados por uma ligacdo incorrecta, um
ajuste incorreto ou uma utilizacao incorrecta nao estao
cobertos pela garantia.

- A Cecotec nao é responsavel por qualguer dano, acidente
ou incidente resultante da utilizacao incorrecta deste
dispositivo. € da responsabilidade do utilizador operar
e manter o dispositivo de acordo com as instrucoes
e recomendacdes detalhadas neste manual. O nao
cumprimento das instrucdes pode resultar em ferimentos
pessoais, danos materiais ou perda da garantia do produto.

- Trabalhamos constantemente no desenvolvimento e
melhoria dos nossos modelos e tipos de eletrodomésticos.
Portanto, reservamo-nos o direito de fazer alteracdes no
design, equipamento e acessérios de todos os modelos e
tipos sem aviso prévio.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig door voordat u het
product gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig
gebruik of voor nieuwe gebruikers.

lcon Jongen Betekenis
A WAARSCHUWING |Risico op ernstig letsel of
overlijden
& RISICO OP Risico op gevaarlijke
ELEKTRISCHE spanning
SCHOK
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& VUUR Waarschuwing;
brandgevaar/brandbare
materialen

A VOORZICHTIGHEID |Risico op letsel of materiéle
schade

@ BELANGRIK/ Correct gebruik van het

OPMERKING systeem

- WAARSCHUWING: Het wordt aanbevolen de installatie
A en aansluiting van het apparaat te laten uitvoeren door
erkende specialisten. De fabrikant is niet aansprakelijk voor
schadedieisontstaandooronjuisteinstallatie of aansluiting.

- Ditapparaat magworden gebruikt door kinderenvanaf 8 jaar
endoor personen meteenverminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale beperking of gebrek aan ervaring en kennis, mits zij
onder passend toezicht staan of eentraining hebben gevolgd
over het veilige gebruik van het apparaat en de bijbehorende
gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden mogen
niet door kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.

- WAARSCHUWING: Wij raden ten zeerste aan om baby's
A en jonge kinderen uit de buurt van het apparaat te
houden en te voorkomen dat ze het aanraken.

- Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik en is niet geschikt voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

- & A WAARSCHUWING:  Hete  oppervlakken. De

temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan
hoog oplopen wanneer het apparaat in gebruik is.

- & A WAARSCHUWING: Het apparaat wordt heet tijdens

gebruik. Raak de verwarmingselementen in de
oven niet aan.
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& A WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens gebruik heet worden.
Raak de verwarmingselementen niet aan. Kinderen jonger
dan 8 jaar dienen uit de buurt te worden gehouden, tenzij
onder continu toezicht.
Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen ovendeur schoon te maken,
aangezien dit krassen op het oppervlak kan veroorzaken en
het glas kan breken.
Gebruik geen stoomreiniger.
A WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
A losgekoppeld van de stroomvoorziening voordat u
de lamp vervangt om hetrisico op een elektrische schok
te voorkomen.
Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geplaatst om oververhitting te voorkomen.
AA WAARSCHUWING: Onjuist uitgevoerde reparaties
kunnen gevaarlijk zijn. Reparaties en de vervanging
van beschadigde voedingskabels mogen uitsluitend worden
uitgevoerd door bevoegd technisch personeel. Als het
apparaat defect is, haal de stekker uit het stopcontact of
schakel de aardlekschakelaar van uw huis uit. Neem contact
op met de Technische Assistentie van Cecotec.Dit apparaat
is niet bedoeld om te worden bediend met een externe timer
of een aparte afstandsbediening.

Open de klep van het apparaat voorzichtig. Houd kinderen
uit de buurt.

Als het glas van de deur beschadigd is, kan er een barst
ontstaan. Gebruik geen glasschraper en geen agressieve
of schurende schoonmaakmiddelen of detergenten om de
deur van het apparaat schoon te maken.

&LET OP: De scharnieren van het apparaat bewegen bij
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het openen en sluiten van de deur; pas op dat u niet bekneld
raakt. Houd uw handen uit de buurt van de scharnieren.
& WAARSCHUWING: Het bewaren van brandbare
voorwerpen in de oven kan brand veroorzaken.
Bewaar nooit brandbare voorwerpen in de oven. Open de
ovendeur nooit als er rook uit de oven komt. Haal de stekker
uit het stopcontact of schakel de stroom in uw huis uit.
Het bedieningspaneel en de bedieningselementen maken
gebruik van vaste magneten. Deze kunnen elektronische
implantaten, zoals pacemakers of insulinepompen,
beinvloeden. Gebruikers met elektronische implantaten
dienen daarom minimaal 10 cm afstand te houden van het
bedieningspaneel.
Zorg ervoor dat de aluminiumfolie niet in contact komt
met de glazen deur. Dit kan permanente verkleuring van de
glazen deur veroorzaken.
Gebruik geen siliconen bakvormen, deksels of accessoires.
Dit kan de ovensensor beschadigen.
Na verloopvantijd kanvochtinde oven corrosie veroorzaken.
Laat de oven na elk gebruik drogen. Bewaar geen vochtig
voedsel in de oven wanneer deze gedurende langere tijd
gesloten blijft. Bewaar geen voedsel in de oven.
Bij het bakken van taarten met bijzonder sappig fruit, is
het belangrijk om de bakvorm niet te vol te doen. Als er
vruchtensap uit de vorm druipt, kan dit permanente vlekken
achterlaten. Gebruik indien mogelijk een diepe bakvorm.
Alsdeafdichtingenvuilzijn,sluitdedeurvanhetapparaatniet
goed tijdens gebruik. Dit kan de voorkant van naastgelegen
apparaten en meubels beschadigen. Zorg er daarom voor
dat de afdichtingen altijd schoon zijn.
Ga niet op de deur van het apparaat zitten en plaats of
hang er geen voorwerpen aan. Plaats geen serviesgoed of
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accessoires op de deur van het apparaat.

Til of houd het apparaat niet vast aan de deurklink. De

deurklink kan het gewicht van het apparaat niet dragen en

kan breken.

Het gebruik van restwarmte uit een uitgeschakelde oven

om voedsel warm te houden, kan leiden tot een hoge

luchtvochtigheid in de oven. Dit kan condensatie en

corrosieschade aan het apparaat veroorzaken, evenals

schade aan uw keuken.

ALETOP:Hetbakproces moetondertoezichtplaatsvinden.
- A A WAARSCHUWING: Haal de stekker van

de oven uit het stopcontact voordat u deze

schoonmaakt of onderhoudt.

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de

spanning die op het typeplaatje van het product staat

vermeld en dat het apparaat is aangesloten op een geaard

stopcontact.

Zorg ervoor dat elektrische componenten of kabels niet in

contact komen met hete delen van het apparaat.

Het onjuist installeren van het apparaat kan leiden tot het

vervallen van garantie of aansprakelijkheid.

Als de kabel beschadigd is, moet deze worden vervangen

door Cecotec , de distributeur, of door gelijkwaardig

gekwalificeerde personen om gevaar te voorkomen.

Ade technische ondersteuning van Cecotec .

WAARSCHUWING: Cecotec wijst alle aansprakelijkheid

af voor schade of letsel veroorzaakt door het niet
opvolgen van de installatie- en/of bedieningsinstructies in
deze handleiding.
Schade veroorzaakt door onjuiste aansluiting, verkeerde
afstelling of oneigenlijk gebruik valt niet onder de garantie.
Cecotec is niet aansprakelijk voor schade, ongevallen of
incidenten die voortvloeien uit verkeerd gebruik van dit
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apparaat. Het is de verantwoordelijkheid van de gebruiker
om het apparaat te bedienen en te onderhouden volgens
de instructies en aanbevelingen in deze handleiding.
Het niet opvolgen van deze instructies kan leiden tot
persoonlijk letsel, materiéle schade of het vervallen van de
productgarantie.

- We werken voortdurend aan de ontwikkeling en verbetering
van onze apparatenmodellen en -typen. Daarom behouden
we ons het rechtvoor om zondervoorafgaande kennisgeving
wijzigingen aan te brengen in het ontwerp, de uitrusting en
de accessoires van alle modellen en typen.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj instrukcje do wykorzystania w przysztosci
lub dla nowych uzytkownikow.

lkona |Facet Oznaczajacy
A OSTRZEZENIE Ryzyko powaznych obrazen
lub Smierci
A RYZYKO PORAZENIA |Ryzyko niebezpiecznego
PRADEM napiecia
ELEKTRYCZNYM
& OGIEN Ostrzezenie: Ryzyko
pozaru/materiatow
tatwopalnych
& OSTROZNOSC Ryzyko obrazer ciata lub
uszkodzenia mienia
@ WAZNE/UWAGA Prawidtowe korzystanie z
systemu
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- A OSTRZEZENIE: Zaleca sie, aby instalacje i podtaczenie
urzgdzenia wykonywali autoryzowani specjalisci.
Producent nie ponosi odpowiedzialnosciza szkody powstate
w wyniku nieprawidtowej instalacji lub podtgczenia.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat
i starsze oraz osoby o ograniczonej sprawnosci fizycznej,
sensorycznej lub umystowej, a takze osoby nieposiadajgce
odpowiedniego doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem
zapewnienia im odpowiedniego nadzoru lub przeszkolenia
w zakresie bezpiecznego uzytkowania urzgdzenia i
zrozumienia zwigzanych z tym zagrozen. Dzieci nie powinny
bawic¢ sie urzgdzeniem. Czyszczenia i konserwacji, ktére
powinien wykonywac uzytkownik, nie powinny wykonywacé
dzieci bez nadzoru.
OSTRZEZENIE:  Zdecydowanie  zalecamy,  aby
A niemowletom i matym dzieciom nie pozwala¢ na
zblizanie sie do urzadzenia i nie dotyka¢ go w zadnym
momencie.
To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do stosowania w barach,
restauracjach, gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach
i biurach.
OSTRZEZENIE: Gorgca powierzchnia. Temperatura
& A dostepnych powierzchni moze by¢ wysoka
podczas pracy urzadzenia.
& A OSTRZEZENIE: Urzadzenie nagrzewa sie podczas
uzytkowania. Unikaj dotykania elementdéw
grzejnych wewnatrz piekarnika.
& A OSTRZEZENIE: Urzadzenie i dostepne czesci moga
sie nagrzewac¢ podczas uzytkowania. Nalezy
unika¢ dotykania elementdéw grzejnych. Dzieci ponizej 8.
roku zycia powinny przebywac w bezpiecznej odlegtosci,
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chyba ze sg pod statym nadzorem.

Do czyszczenia szklanych drzwiczek piekarnika nie nalezy

uzywac srodkéw czyszczgcych o wtasciwosciach Sciernych

ani ostrych metalowych skrobakéw, gdyz moga one

porysowac powierzchnie i spowodowac pekniecie szkta.

Nie nalezy uzywac urzgdzen czyszczgcych para.
OSTRZEZENIE: Aby unikngé ryzyka porazenia

A A prgdem, przed wymiang lampy nalezy upewnic

sie, ze urzgdzenie jest odtgczone od zasilania.

Aby unikng¢ przegrzania, nie nalezy instalowac urzadzenia

za ozdobnymi drzwiczkami.

A A dziatem pomocy technicznej Cecotec .

Urzgdzenia tego nie nalezy obstugiwacé za pomocg
zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.
Ostroznie otwieraj drzwi urzgdzenia. Trzymaj dzieci z dala.
Jesli szyba w drzwiach jest uszkodzona, moze pojawic sie
pekniecie. Do czyszczenia drzwi urzgdzenia nie nalezy
uzywac¢ skrobaczki do szkta ani ostrych lub Sciernych
Srodkéw czyszczgcych ani detergentow.
&UWAGA: Zawiasy urzgdzenia poruszajg sie podczas
otwierania i zamykania drzwi; nalezy zachowac
ostroznos¢, aby nie przytrzasngc dtoni. Trzymaj rece z dala
od zawiasow.
& OSTRZEZENIE: Przechowywanie tatwopalnych
przedmiotow w piekarniku moze spowodowac ich
zapalenie. Nigdy nie przechowuj tatwopalnych przedmiotéw
w piekarniku. Nigdy nie otwieraj drzwi urzadzenia, jesli w
Srodku znajduje sie dym. Odtgcz urzadzenie od zasilania lub
wytgcz wytgcznik automatyczny w domu.
Panel sterowania i elementy sterujgce wykorzystujg
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magnesy state. Mogg one wptywac na dziatanie implantow
elektronicznych, takich jak rozruszniki serca czy pompy
insulinowe. Uzytkownicy z implantami elektronicznymi
powinni zachowac¢ odlegtos¢ co najmniej 10 cm od panelu
sterowania.

Nie dopus¢ do kontaktu folii aluminiowej ze szklanymi
drzwiami. Moze to spowodowac trwate odbarwienie
szklanych drzwi.

Nie uzywaj silikonowych patelni, pokrywek ani akcesoriow
wykonanych z silikonu. Moze to spowodowac uszkodzenie
czujnika piekarnika.

Z czasem wilgo¢ wewnagtrz piekarnika moze powodowac
korozje. Po kazdym uzyciu nalezy pozostawic piekarnik do
wyschniecia. Nie nalezy przechowywac wilgotnej zywnosci
w piekarniku, gdy jest on zamkniety przez dtuzszy czas. Nie
nalezy przechowywac zywnosci w piekarniku.

Pieczgc tarty z wyjgtkowo soczystymi owocami, nie
przepetniaj blachy. Kapigcy sok z owocdw moze pozostawic
trwate plamy. Jesli to mozliwe, uzyj gtebokiej blachy.

Jesli uszczelki sg zabrudzone, drzwi urzgdzenia nie zamkna
sie prawidtowo podczas pracy. Moze to uszkodzi¢ fronty
sgsiednich urzadzen i mebli. Upewnij sie, ze uszczelki s3
zawsze czyste.

Nie siadaj na drzwiach urzgdzenia ani nie umieszczaj na nich
ani nie wieszaj na nich zadnych przedmiotéw. Nie stawiaj
naczyn ani akcesoriéw na drzwiach urzadzenia.

Nie przenos$ ani nie trzymaj urzadzenia za klamke. Klamka
nie utrzyma ciezaru urzgdzenia i moze sie ztamac.
Wykorzystanie ciepta resztkowego z wytgczonego
piekarnika do utrzymania ciepta potraw moze prowadzi¢
do wysokiej wilgotnosci wewnatrz piekarnika. Moze to
prowadzi¢ do kondensacji pary wodnej i korozji urzadzenia,
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a takze do uszkodzen kuchni.
AUWAGA: Proces pieczenia nalezy nadzorowac.

A OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem lub
konserwacjg nalezy odtgczy¢ piekarnik od

zasilania.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu

podanemu na tabliczce znamionowej produktu i ze

urzadzenie jest podtgczone do gniazdka uziemiajgcego.

Nie dopusc do kontaktu podzespotéw lub kabli elektrycznych

z elementami urzadzenia, ktére mogg sie nagrzewac.

Nieprawidtowa instalacja urzgdzenia moze spowodowac

uniewaznienie gwarancji lub roszczen z tytutu rekojmi.

Jesli kabel jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez

firme Cecotec , dystrybutora lub inng wykwalifikowang

osobe, aby unikng¢ zagrozenia.

A A dziatem pomocy technicznej Cecotec .

OSTRZEZENIE: Cecotec nie pONOSiI zadnej
A odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody lub obrazenia
powstate w wyniku nieprzestrzegania instrukcji instalacji i/
lub obstugi zawartych w niniejszej instrukcji obstugi.
Gwarancja nie obejmuje uszkodzen powstatych na skutek
nieprawidtowego podtgczenia, nieprawidtowej regulacji lub
niewtasciwego uzytkowania .
Firma Cecotec nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia, wypadki lub incydenty wynikajgce z
niewtasciwego uzytkowania tego urzadzenia. Uzytkownik
jest odpowiedzialny za obstuge i konserwacje urzgdzenia
zgodnie z instrukcjami i zaleceniami zawartymi w
niniejszej instrukcji. Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze
spowodowac obrazenia ciata, uszkodzenie mienia lub
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uniewaznienie gwarancji na produkt.

- Stale pracujemy nad rozwojem i ulepszaniem naszych
modeli i typéw urzgdzen. Dlatego zastrzegamy sobie prawo
do wprowadzania zmian w konstrukcji, wyposazeniu i
akcesoriach wszystkich modeli i typéw bez wczesSniejszego
powiadomienia.

BEZPECNOSTNi POKYNY

Pred pouzitim vyrobku si peclivé prectete nasledujici pokyny.
Uschovejte si tento navod k obsluze pro budouci pouziti nebo
pro nové uzivatele.

lkona Chlap \Vyznam
A VAROVAN] |Rizikovazneho zraneni
nebo smrti
NEBEZPECI
URAZU ) Nebezpeci
ELEKTRICKYM |nebezpecného napéti
PROUDEM

5 Varovani; Nebezpeci
OHEN pozaru/horlavych
materiall

Nebezpeci zranéni nebo
poskozeni majetku

DULEZITE/ Spravné pouZivani
POZNAMKA systému

POZOR

>k B

- AVAROVANT: Doporucuje se, aby instalaci a pfripojeni

spotrebice provedli autorizovani odbornici. Vyrobce

nenese odpovédnost za Skody zplsobené nespravnou
instalaci nebo pFipojenim.
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Tento spotrebi¢ mohou pouzivat deéti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod odpovidajicim dohledem nebo proskoleny

v bezpec¢ném pouzivani spotrebic¢e a rozumi souvisejicim

rizikm. Dé&ti by si se spotfebicem nemély hrat. Cisténi

a Udrzbu, kterou ma provadét uzivatel, by deti nemély

provadeét bez dozoru.

A VAROVANI: Dtirazné doporucujeme, aby kojenci a malé

déti nebyly v dosahu zarizeni a aby se ho nikdy
nedotykaly.

Tento spotrebic je urcen vyhradné pro domaci pouziti a neni

vhodny pro pouziti v barech, restauracich, na farmach, v

hotelech, motelech a kancelarich.

& VAROVANI: Horky povrch. Teplota pfistupnych
povrchd mize byt béhem provozu spotrebice

vysoka.

& A VAROVANI: Spotfebit se b&hem pouZivani zahfiva.
Nedotykejte se topnych téles uvnitr trouby.
VAROVANI: Spotfebi¢ a pfistupné ¢asti se béhem

& A pouzivani mohou zahrat. Dbejte na to, abyste se
nedotykali topnych téles. Déti mladsi 8 let by mély

byt chranény pred nedostatkem déti, pokud nejsou pod

neustalym dohledem.

K cisteni sklenénych dvifek trouby nepouzivejte abrazivni

Cistici prostfedky ani ostré kovové skrabky, mohlo by dojit k

poSkrabani povrchu a prasknuti skla.

Nemeél by se pouzivat parni Cistici pristroj.

& VAROVANI: PFed vymeénou Z&rovky se ujistéte, Ze je
spotfebi¢ odpojen od napdjeni, abyste predesli

riziku Urazu elektrickym proudem.

Spotrebic¢ by nemél byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby
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se zabranilo prehrati.
A A technickou podporu Cecotec.

Tento spotrebic neni urcen k ovladani pomoci externiho
c¢asovace ani samostatného systému dalkového ovladani.
Dvifrka spotfebice otevirejte opatrné. Udrzujte déti v
dostatecné vzdalenosti.
Pokud je sklo na dvirkdch posSkozené, mize se objevit
prasklina. K ¢isténi dvirek spotrebice nepouzivejte Skrabku
na sklo ani agresivni Ci abrazivni Cistici prostredky.
&POZOR: Panty zarizeni se pri otevirani a zavirani dvirek

pohybuiji; davejte pozor, abyste se do nich nezachytili.
Nedotykejte se pantl rukama.

VAROVANI: Skladovani hoflavych predmétd uvniti
A trouby mdaze zplsobit jejich vzniceni. Nikdy
neskladujte horlavé predmety uvnitr trouby. Nikdy

neotevirejte dvirka spotrebice, pokud je uvnitf kour. Odpojte
spotrebic ze sité nebo vypnéte jistic¢ ve vasi domacnosti.
Ovladaci panel a ovladaci prvky pouzivaji pevné magnety.
Ty mohou ovlivnit elektronické implantaty, jako jsou
kardiostimulatory nebo inzulinové pumpy. UZivatelé s
elektronickymi implantaty by méli zlstat alespor 10 cm od
ovladaciho panelu.
Nedovolte, aby se hlinikova félie dostala do kontaktu se
sklenénymi dvifky. Mohlo by to zplsobit trvalé zabarveni
sklenénych dvirek.
Nepouzivejte silikonové panve, poklice ani prislusenstvi
vyrobené ze silikonu. Mohlo by dojit k poskozeni senzoru
trouby.
Vlhkost uvnitf trouby mize c¢asem zpUsobit korozi. Po
kazdém pouziti nechte troubu vyschnout. Neskladujte
vlhké potraviny uvnitf trouby, pokud je delsi dobu zavrena.
Neskladujte potraviny v troubeé.
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Pri peceni koldcli s obzvlasté sStavnatym ovocem
neprepliujte plech. Pokud z plechu odkapava ovocna Stava,
mUze zanechat trvalé skvrny. Pokud je to mozné, pouzijte
hluboky plech.

Pokud jsou tésnéni znecisténa, dvirka spotfebice se béhem
provozu nebudou spravné zavirat. Mohlo by dojit k poskozeni
predni strany sousednich spotrebicl a nadbytku. Ujistéte se,
Ze tésnéni jsou vzdy Cista.

Nesedejte si na dvifka spotrebice, nepokladejte na né ani
na né neveste zadné predmeéty. Nepokladejte na dvirka
spotrebice nadobi ani prislusenstvi.

Neprendsejte ani nedrzte spotfebi¢ za kliku dvirek. Klika
dvirek neunese hmotnost spotrebice a mohla by se zlomit.
Pouzivani zbytkového tepla z vypnuté trouby k udrzeni
teploty jidla mdze vést k vysoké vlhkosti uvnitf trouby. To
mUze zplsobit kondenzaci a posSkozeni spotfebice korozi a
také poskozenivasi kuchyné.

APOZOR: Proces peceni musi byt pod dohledem.

A VAROVANI: Pred ¢isténim nebo udrzbou troubu
odpojte ze zasuvky.

Ujistéte se, ze sitové napéti odpovida napéti uvedenému

na Stitku s vykonem vyrobku a Ze je vyrobek pripojen k

uzemnéné zasuvce.

Nedovolte, aby se elektrické soucasti nebo kabely dostaly do

kontaktu s oblastmi spotrebice, které se zahFivaiji.

Nespravna instalace spotrebice m(ze vést ke ztraté zaruky

nebo naroku na ruceni.

Pokud je kabel poskozen, musi byt vyméneén spolecnosti

Cecotec , distributorem nebo podobné kvalifikovanou

osobou, aby se predeslo nebezpeci.

A A VAROVANI:  Nesprdvnd oprava m(Ze byt
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nebezpecna. Opravy a vymeéna poSkozenych napajecich
kabeld smiprovadét pouze autorizovany technicky personal.
Pokud je spotfebic¢ vadny, odpojte jej od elektrické sité nebo
vypnéte domovni proudovy chranic. Kontaktujte technickou
podporu Cecotec.

A VAROVANI: Spole¢nost Cecotec se zfika veskeré
odpovédnosti za jakékoli Skody nebo zranéni zplisobené
nedodrZzenim instalacnich a/nebo provoznich pokyn(
uvedenych v tomto navodu k obsluze.

Jakékoli poskozeni zplsobené nespravnym pripojenim,
nespravnym nastavenim nebo nespravnym pouzitim neni
kryto zarukou.

Spolec¢nost Cecotec nenese odpovédnost za zadné Skody,
nehody aniincidenty vzniklé v disledku nespravného pouziti
tohoto zafizeni. Je odpoveédnosti uzZivatele obsluhovat
a udrzovat zarizeni v souladu s pokyny a doporucenimi
uvedenymi v této priruc¢ce. Nedodrzeni téchto pokynd mize
veést ke zranéni osob, poskozeni majetku nebo ke ztrate
zaruky na vyrobek.

Neustale pracujeme na vyvoji a vylepSovani modeld a typt
nasich spotrebicd. Vyhrazujeme si proto pravo provadet
zmeény v designu, vybaveni a pfislusenstvi vSech modeld a
typl bez predchoziho upozornéni.

GUVENLIK TALIMATLARI

Urini kullanmadan ©nce asagidaki talimatlari dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.

Simge

Adam

Anlam

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I

49



A UYAR| Qddl yaralanma veya olum
riski
ELEKTRIK
/A |CARPMASI  |Tehlikeli voltaj riski
RISKI
& ATES Uyarr; Yalng!n/yanlo
’ madde riski
A DIKKAT Yarglanma veya mal hasari
riski
@ ONEMLI/NQOT  |Sistemin dogru kullanim
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UYARI: Cihazin  kurulumu ve baglantisinin  yetkili
A uzmanlar tarafindan yapilmasi énerilir. Uretici, yanlis
kurulum veya baglantidan kaynaklanan hasarlardan
sorumlu degildir.
Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ile fiziksel, duyusal veya
zihinselyetenekleri kisitliveya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisilertarafindan, cihazin giivenli kullanimikonusunda uygun
gozetim veya egitim verilmis olmalari ve ilgili tehlikeleri
anlamalari  kosuluyla kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Kullanici tarafindan vyapilacak temizlik
ve bakim islemleri, g6zetim olmadan cocuklar tarafindan
yapilmamaldir.

UYARI: Bebeklerin ve kictk cocuklarin cihazdan uzak

tutulmasini ve hicbir zaman cihaza dokunmalarina izin
verilmemesini 6Gnemle tavsiye ederiz.
Bu cihaz yalnizca ev kullanimi icin tasarlanmistir ve barlar,
restoranlar, ciftlikler, oteller, moteller ve ofislerde kullanima
uygun degildir.

UYARI: Sicak ytzey. Cihaz calisir durumdayken,

& erisilebilir yuzeylerin sicakligl yiksek olabilir.
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& A UYARI: Cihaz kullanim sirasinda isinir. Firinin
icindeki isitma elemanlarina dokunmaktan kacinin.
UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim
sirasinda Isinabilir. Isitma elemanlarina
dokunmaktan kacinin. 8 yasindan kiictk cocuklar surekli
gbzetim altinda olmadikca cihazdan uzak tutulmalidir.
Finn kapaginin cam yuzeyini temizlemek icin asindirici
temizlik Urunleri veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin,
cunku bu yuzeyi cizebilir ve camin kirilmasina neden olabilir.
Buharli temizleme cihazi kullanitmamalidir.
UYARI: Elektrik carpmasi riskini 6nlemek icin
A A lambayl degistirmeden 0once cihazin  guc
kaynagindan baglantisinin kesildiginden emin olun.
Asiri 1sinmayl onlemek icin cihaz dekoratif bir kapinin
arkasina monte edilmemelidir.
A UYARI: Yanlis bir onarim tehlikeli olabilir. Hasarli
glic kablolarinin  onarimlari ve degistirilmesi
yalnizca yetkili teknik personel tarafindan yapilabilir. Cihaz
arizaliysa, elektrik sebekesinden fisini cekin veya evinizdeki
diferansiyel salteri kapatin. Cecotec Teknik Servisi ile
iletisime gecin.

Bu cihaz, haricibirzamanlayiciveyaayri biruzaktan kumanda
sistemi araciligiyla calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.
Cihazin kapagini dikkatlice acin. Cocuklari uzak tutun.
Kapidaki cam hasar gormusse, catlak olusabilir. Cihaz
kapagini temizlemek icin cam kaziyici veya sert ya da
asindirici temizlik Uranleri veya deterjanlar kullanmayin.
ADiKKAT: Kapi acilip kapanirken menteseler hareket eder;
sikismamaya dikkat edin. Ellerinizi menteselerden uzak
tutun.
& UYARI: Yanici maddeleri firin icinde saklamak,
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bunlarin tutusmasina neden olabilir. Yanici maddeleri asla
firinicinde saklamayin. iceride dumanvarsa, cihazin kapagini
asla acmayin. Cihazin fisini prizden cekin veya evinizdeki
sigortayi kapatin.

Kontrol paneli ve kontrol elemanlari sabit miknatislar
kullanir. Bunlar, kalp pili veya insulin pompasi gibi elektronik
implantlari etkileyebilir. Elektronik implanti olan kullanicilar
kontrol panelinden en az 10 cm uzakta durmalidir.
Aliminyum folyonun cam kapiyla temas etmesine izin
vermeyin. Bu, cam kapida kalici renk bozulmasina neden
olabilir.

Silikon tencere, kapak veya silikondan yapilmis aksesuarlar
kullanmayin. Bu, firin sensériine zarar verebilir.

Zamanla firinin icindeki nem korozyona neden olabilir. Her
kullanimdan sonra firinin kurumasini saglayin. Firin uzun
sure kapaliyken icinde nemli yiyecek saklamayin. Firinin
icinde yiyecek saklamayin.

Ozellikle sulu meyvelerle tart yaparken, firin tepsisini asiri
doldurmayin. Meyve suyu tepsiden damlarsa kalici lekeler
birakabilir. Mimkinse derin bir tepsi kullanin.

Contalar kirliyse, cihaz kapagi calisma sirasinda duzgin
kapanmaz. Bu durum, bitisikteki cihazlarin ve mobilyalarin
on kisimlarina zarar verebilir. Contalarin her zaman temiz
oldugundan emin olun.

Cihazin kapagina oturmayin, Uzerine esya koymayin veya
asmayin. Cihazin kapagina tabak veya aksesuar koymayin.
Cihazi kapi kolundan tutarak tasimayin veya tutmayin. Kapi
kolu cihazin agirligini tasiyamaz ve kirilabilir.

Firinin kapali halinden kalan isiy1 yiyecekleri sicak tutmak
icin kullanmak, firin icinde yuksek nem oranina yol acabilir.
Bu durum, cihazda yogusmaya ve korozyon hasarina, ayrica
mutfaginizda da hasara neden olabilir.
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DIKKAT: Pisirme islemi mutlaka goézetim altinda
yapilmaldir.
UYARI: Temizlik veya bakimislemlerine baslamadan

A A once firmin fisini cekin.
Sebeke voltajinin, Urdndn etiketinde belirtilen voltajla ayni
oldugundan ve toprakli bir prize bagli oldugundan emin olun.
Elektrikli parcalarin veya kablolarin cihazin 1sinan
bolgeleriyle temas etmesine izin vermeyin.
Cihazin dogru sekilde monte edilmemesi, herhangi bir
garanti veya sorumluluk talebini gecersiz kilabilir.
tehlikeyi dnlemek icin Cecotec , distriblutér veya benzer
niteliklere sahip kisiler tarafindan degistirilmelidir .
ACecotec Teknik Destek ile iletisime gecin .

UYARI: Cecotec, bu kullanim kilavuzunda yer alan

kurulum ve/veya calistirma talimatlarina
uyulmamasindan kaynaklanan herhangi bir hasar veya
yaralanmadan dolayi sorumluluk kabul etmez.
yanlis ayar veya uygunsuz kullanim nedeniyle olusan
herhangi bir hasar garanti kapsami disindadir.
Cecotec, bu cihazin yanlis kullanimindan kaynaklanan
herhangi bir hasar, kaza veya olaydan sorumlu degildir.
Cihazin bu kilavuzda belirtilen talimatlara ve 6nerilere uygun
olarak calistinlmasi ve bakiminin yapilmasi kullanicinin
sorumlulugundadir. Bu talimatlara uyulmamasi kisisel
yaralanmaya, maddi hasara veya Urun garantisinin gecersiz
kilinmasina neden olabilir.
Cihaz modellerimizin ve cesitlerimizin gelistirilmesi ve
iyilestirilmesi Uzerinde surekli calisiyoruz. Bu nedenle,
tum modellerin ve cesitlerin tasariminda, ekipmaninda
ve aksesuarlarinda onceden haber vermeksizin degisiklik
yapma hakkimizi sakli tutuyoruz.
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OAHTIEZ AZOAAEIAZ

AlaBAoTe  TTPOOEKTIKA  TIG  AKOAOUBeG  0dnyieg  TTpIv
XPNOIMOTTOINCETE TO TTPOIOV. PUAGLTE AUTO TO €eyXEIPIBIO YIa
MEAAOVTIKN) ava@opd r] yia VEOUG XPrOTEG.

Eikévioua |AvBpwrrog Evvoia
A MPOEIAOMOIHZH Kivduvog goBapou
TpauuaTiopou f Bavdrou
A KINAYNOZ Kivduvog emmikivduvng
HAEKTPOIIAH=ZIAY  |[tdong
& OOTIA Mpocidorroinan;:
Kivbuvog rupkayidg/
EUPAEKTWV UNIKWV
A NMPOZOXH Kivduvog TpaupaTiopou
N UAIKAG CNpIGg
@ YHMANTIKO/ TWOoTA XPAON ToU
2HMEIQ2H OUCTHUATOG
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A MPOEIAOMNOIHZH: Zuviotdtal n €ykardoTaon Kal n
oUVOEDN TNGOUOKEUNG VA EKTEAOUVTAIATTO EE0UCIODOTNUEVOUG
€101koUG. O KaTaoKEUaOTAG Oev PEPEI EUBUVN YIa CNUIEG TTOU
TTPOKAAOUVTAI OTTO ECQAAUEVN EYKATAOTAON 1} OUVOEDN.

AUTI N CUOKEUN PTTOPEI va XpnaoloTroinBei atrd TTaidid nAiKiag
8 €Twv Kal Avw Kal armd ATOPA PE MEIWMPEVEG OWMATIKEG,
aIocONTNPIOKEG ] VONTIKES IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EPTTEIPIAG KAl
yvwaong, Uttd TNV TpouTttoBean o1l €xouv AdBel TNV KATGAANAN
eiBAewn N extraideuon OXeTIKA Pe TNV ac@aAAnl Xprion Tng
OUOKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TTOU €VEXEL. Ta
TTadId dgv TTPETTEl va TTaiouv Pe Tn ouokeur. O KaBapiouog
KAl N OouviApnon Trou TTPETTEl va TTPAYMATOTTOIOUVTAl OTTO
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Tov XpAOoTN Ogv TTPETTEI va eKTEAOUVTAl aTTd TTAIDIA XWPIG
eTTIRBAeWnN.
MPOEIAOTMNOIHZH:  XuvioToUpe  aveTmiQUAOKTO  va
A KPOTATE TO PJWPA Kal Ta PIKPA TTaidId POKpPId atrd Tn
OUOKEUN KAl VO PNV TNV ayyifeTe O€ Kaia TTePITITWon.
AUTA n ouokeun €xel oxedlaoTel ATTOKAEIOTIKA YIO OIKIOKN)
XpAon kai dev gival KAaTAAANAN yia Xprion o€ JTrap, EoTIATOPIA,
aypokTAuaTa, Eevodoxeia, JOTEA Kal ypageia.
MPOEIAOMNOIHZH: ZeoTn ETMQAVEIQ. H
& A Bepuokpacia  Twv  TTPOORACIHWY  ETTIPAVEILV
evOEXETal va eival uwnArl 6tav n OUOKeEur PpiokeTal o€
AeiToupyia.
MPOEIAOMNOIHZH: H ouokeur Beppaivetal Katé TN
& A Xpnon. AToQuyeTe va ayyilete Ta BOepPaVTIKA
OTOIXEIO OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.
& A MPOEIAOMNOIHZH: H ouokeun kal Ta TTpooBdaciua
Mépn TNG uTTopEl va {eoTaBouv Katd Tn xpenon.
Mpoc€gTte va pnv ayyicete Ta BeppavTikG oToixeia. Ta Taidid
KATW Twv 8 €TWV TIPETTEI va PEVOUV HOKPIA, €KTOG €AV
BpiokovTal uTTd cuvexn eTiRAewn.
Mnv XpnOIYOTIOIEITE  AEIAVTIKA KABAPIOTIKA 1] QIXUNPES
METOAAIKEG EUOTPEG YIa VO KaBapioeTe TNV YUGAIVN TTOPTA TOU
QoUpPVoU, KOBWG auTd PTTOPEI va yPATOOUVIOEI TNV ETTIPAVEIQ
Kl VO TTPOKOAECEI TO OTTACIKO TOU YUQAIOU.
Agv TTPETTEI VA XPNOIUOTIOIEITAI CUOKEUH KABapPIoUOoU JE aTud.
MPOEIAOTNOIHZH: BeBaiwbeite o611 N ouokeun
A A gival atroouvoedepévn atTd TNV TTAPOXN) PEUPATOG
TIPIV QVTIKATOOTACETE TN AAUTTO yIa VO QTTOQUYETE TUXOV
Kivduvo nAekTpoTTAnéiag.
Houokeur dev TTPETTEN VA EYKABIOTATAI TTIOW ATTO DIOKOOUNTIKA
TTOPTA VIO VA ATTOPEUXBEi N uTTEPBEPUAVON.
A A v Texvikn YmooTipign tng Cecotec .
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AuTl n ouokeurp dev TTpoopifeTal yia AsiToupyia PECW
eEWTEPIKOU  XPOVODBIAKOTITN 1 &EXwPIOTOU CUCTHPATOG
TNAEXEIPIOUOU.
AVOIgTE TTPOCEKTIKA TNV TTOPTA TG OUOKEUNG. KpaTtAoTe Ta
TTadIA PaKpIA.
Edv 10 yuoAi otnv 1épTa €X€l UTTOOTEI NPIG, EVOEXETAI va
EMQAVIOTEI pWYMN. Mnv XpNOoIYOTIOIEITE EUOTPA YUOAIOU )
OKANPA 1 AsiavTikd TTPoidvTa KaBapiopou 1) aTTopPUTTAVTIKA
yIO VO KOBAPIoETE TNV TTOPTA TNG OUOKEUNG.
&I‘IPOZOXH: O1 pevTeo€deg TNG CUOKEUNG KIVOUVTAI KATA
TO Avolyua Kal To KAgioIuo TnG TopTag. MNpooéfte va unv
TMaoTouv. KpatAoTe Ta XEPIA 0OG HAKPIA ATTO TOUG UEVTECEDEG.
A A MPOEIAOMNOIHZH: H otobAkeuon €U@AEKTWV
QVTIKEIMEVWY  PECA  OTOV  QOUPVO  MTTOPEI  va
TIPOKAAETEl AvA@AEEn. Mnv a1TOBNKEUETE TTOTE E€UPAEKTA
QVTIKEIYEVA HEOQ OTOV PoUpVOo. Mnv avoiyeTe TTOTE TNV TTOPTA
TNG OUOKEUNG €AV  UTTAPXEl KATIVOG OTO E€0WTEPIKO.
ATTOOUVOEOTE TN CUOKEUN ATTO TNV TTPICa 1 ATTEVEPYOTTOINOTE
TOV A0@AAEIOBIAKOTITN TOU OTTITIOU GAG.
O Trivakag eAéyxou Kal Ta oToIXEia EAEyXOU XPNOIUOTTOIOUV
oT1a0epoUg  payvATEG. AUTOi  UTTOpPOUV va  €TTHPEACOUV
NAEKTPOVIKA €PQUTEUPATA, OTTWG PNUATOOOTEG 1 AVTAIEG
IvooUAivng. O1 xpnoTeg ME NAeKTpoOvIKG ep@uTEUpaTa Oa
TPETTEl va TTapapévouv o€ atréotacn TouAdxiotov 10 cm
aTTo TOV TTIVAKA EAEYXOU.
Mnv a@AveTe TO AAOUNIVOXOPTO Va £pBEl O€ €TTAQr UE TNV
YUGAIVN TTOpTa. AUuTO Ba PTTOpOoUCE va TTPOKAAECEl UOVIUN
aAAoiwaon Tou XPWHATOG TNG YUAAIVRG TTOPTAG.
Mnv xpnOIYOTIOIEITE TYAVIA, KATTAKIO ] afeooudp OIAIKOVNG.
AuTOe pTtTopei va TTPoKaAéoel Cnuid oTov aioBnTApa Tou
poupvou.
Me Tnv TTGpodo Tou XPOVou, N uypacia OTO ECWTEPIKO TOU
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@oupvou uTtTopei va TTpokaAéoel didBpwan. A@NoTeE Tov
QOUPVO VO OTEYVWOEI PETA OTTO KABE Xprion. Mnv atroBnkeUeTE
uypd TPOQIUA JECA OTOV POUPVO OO0 TTAPAPEVEI KAEIOTOG yia
peyaAa xpovikd diaoTriuaTa. Mnv atmoBnkeleTe TPOQPIPNA OTOV
poupVvo.
Ortav wrjvete TAPTEG PE 1IBIAITEPA OUPEPA PPOUTA, PNV YEMICETE
utTEPRBOAIKA TO Tawi. EAvV 0TAlEl XUPOS @POUTWYV ATTO TO TaWI,
MTTOPEI va a@Aoel POvIHouG Aekédec. Edv eivar duvaroy,
XPNOIUOTTOINCTE £va BaBU Tayi.

Edv o1 ToIgoUXEG gival BPWUIKES, N TTOPTA TNG CUCKEUNG OEV
Ba KAcivel cwaoTd kKatd Tn Asitoupyia. Autdé Ba utropouce va
TIPOKAAETEI CNUIG OTNV ITTPOCTIVA TTAEUPA TWV TTAPOKEIUEVWV
OUCKEUWV Kal eTTITTAWV. BeBaiwBeite OTI 01 TOINOUXES €ival
TTAvTa KabapEg.

Mnv kGBeoTe OTNV TTOPTA TNG OUOKEUNG, YNV TOTTOBETEITE N
KPEUATE QVTIKEIMEVA TTAVW O€ auThv. Mnv ToTTOBETEITE TTIATA
N ageooudp oTnv TOPTA TNG CUCKEUNG.

Mnv UETAQEPETE | KPATATE TN OUOKeUny atmd T AaBh TNG
TopTag. H AaBr Tng TTOPTAG dEV UTTOPEI va avTEEEI TO BAPOG
TNG OUOKEUNG KAl JTTOPEI va OTTACEL.

H xpnon tng utroAeimmopevng BeppoTnTag amo évav onoTo
@oupvo yia Tn dlatApnon Tou @ayntou (eoToU WTTOPED va
odnynoel g uWnAr uypacia oTo ECWTEPIKO TOU QOUPVOU.
AuTO pTTopEl va TTPOKAAECEI CUPTTUKVWON Kal ¢nuid atrd
d1dBpwaon oTn cuokeur, KaBwWS Kal {nuId oTnv Koudiva oag.
AI‘IPOZOXH: H d&iadikacia wnoiyatog TmpETel  va

EMPRAETTETAI.
MPOEIAOTMOIHZH: ATtoouvdéoTe TOV OUPVO aTTd
A TNV TIpida TTPIv TOV KaABapIiopd A Tnv eKTEAEON
EPYACIWV CUVTAPNONG.

BeBaiwBeite 611 n Tdon Tou dIKTUOU TAIPIAZEI PIE TNV TAON TTOU
avaypAQeTal OTNV ETIKETA OVOUAOTIKWY TIMWYV TOU TTPOIOVTOG
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Kal OTI €ival ouvoedePEVo ae TTPida yeiwong.

Mnv a@Avere Ta nNAEKTPIKA €CapTipata r Ta KoAwdia

va €pyovTal O€ ETTOPR ME TTEPIOXEG TNG OUOCKEUNRG TTOU

BepuaivovTal.

H pun owoTr eykartdotaon TNG CUOKEUNG JTTOPET VO AKUPWOEL

OTTOIO®ATTOTE £yyunon A agiwon eubuvng.

Edav 10 KaAwdio £xel uttooTEl CNUId, TTPETTEI VA AVTIKATOOTAOET

atd tnv Cecotec , Tov diavouéa 3 ammd aTopa Pe TTapouoia

e€e1dikeuon yia TNV atToQuyr] KIivouvou.

A A MPOEIAOMOIHZH: Mia AavBacuévn ETTIOKEUR
pTTOPEl va eivar emmikivouvn. O €TTIOKEUEG KAl N

QVTIKOTAOTAON TWV KATECTPANPEVWY KAAwDdIiwV Tpopodoaiag

MTTOPOUV Va TTPAYUATOTTOINBOUV JOVO aTTd £E0UCI0B0TNHEVO

TEXVIKO TTpoowTTIKG. EAv n ouokeur €ival eAATTWMATIKNA,

aATTOOUVOEDTE TNV ATTO TO NAEKTPIKO BIKTUO ) ATTEVEPYOTTOINOTE

TOV OIAKOTITN dIAPPONG TOU OTTITIOU 0aG. ETIKOIVWVAOTE HE

TNV Texviki YtrooTtpign TG Cecotec.

MPOEIAOMNOIHZH: H Cecotec atmotroicital KA6e

eubuvng yia otroladnTrote NUIG 11 TPAUPATIONO TTOU

TTPOKAAELITAI WG ATTOTEAECUA TNG PN TAPNONG TwV
odnyIwv eykatdoTaong ri/kal AEIToupyiag TTou TTEPIEXOVTAI O€
auUTO TO €YXEIPIOIO OdNYIWV.
OtroiadAmote ¢nUIG TTOU  TTPOKAAELITAI aTTO  AavBaouévn
ouvdeon, AavBaouévn pubuion i akatdAAnAn xprion oev
KAAUTITETAI ATTO TNV €yyunon.
H Cecotec dev @épel Kapia euBuvn yia TUXOV ¢nuId, aTuxnua
| CUPPBAV TTOU TTPOKUTITEI ATTO TNV KOKA XPAON AuTtig TNG
OuoKeUNG. Eival euBuvn tou xpAoTtn va Xelpietal kal va
OUVTNPEI TN CUOKEUN CUPQWVA WE TIG OONYIES KAI TIC CUCTAOCEIG
TTOU TTEPIYPAPOVTAl AETITOMEPWS OE QUTO TO EYXEIPIDIO.
H un mpnon autwv Twv odnylwv UTTopEi va odnynoel o€
TpaupaTiopd, UAIKEG CNPIEG 11 aKUpwWON TNG €yyunong Tou
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TTPOIOVTOG.

- EpyalbuacTte ouvexwg yia TNV avattuén kai BeATiwon
TWV POVTEAWV Kal TUTTWV OUOKEUWV pag. Q¢ ek TOUTOU,
dlaTNPOUNE TO dIKAIWPA VO KAvouue aAAayEG OTO OXEDIOTUO,
Tov €EOTTAIOPO Kal Ta ageooudp OAWV TwV HOVTEAWV Kal
TUTTWV XWPIG TTpOoNyoUuEvn €I90TTOINON.

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglients atentament abans d'utilitzar
el producte. Deseu aquest manual per a futures referencies o
nous usuaris.
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lcona Tipus Significat
A ADVERTENCIA Risc de lesi6 greu o mort
RISC DE
/N DESCARREGA |Risc de voltatge perills
ELECTRICA
& INCENDI Adver‘_tlme_nt; Risc d'incendi/
materials inflamables
A ATENCIO Risc dg lesions o danys
materials
IMPORTANT/ . .
@ NOTA Us correcte del sistema

60

AADVERTIMENT: Es recomanable que la installacid i
connexid de laparell siguin realitzades per especialistes
autoritzats. El fabricant no es fa responsable dels danys
causats per errors dinstallacié o connexio.
Aquest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anys
i superior i persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o manca dexperiencia i coneixement, si
sels ha donat la supervisidé o formacié apropiades respecte
a lus de laparell duna manera segura i comprenen els perills
qgue implica. Els nens no han de jugar amb laparell. La neteja
i el manteniment per a l'usuari no els han de fer els nens
sense supervisio.

ADVERTIMENT: Recomanem encaridament que

s'impedeixi que els nadons i nens petits s'acostin a

l'aparelli que no se'ls permeti tocar-lo en cap moment.
Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domesticienquedaexclos 'Us enbars, restaurants, granges,
hotels, motels i oficines.
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A ADVERTIMENT: Superficie calenta. La temperatura
& de les superficies accessibles pot ser alta quan
laparell estigui en funcionament.
& A ADVERTIMENT: Durant 'Us l'aparell es posa calent.
Convé evitar tocar els elements calefactors situats
a l'interior del forn.
& AADVERTIMENT: Laparell i les parts accessibles
poden posar calents durant l'Us. Convé tenir en
compte evitar tocar els elements calefactors. Els nens
menors de 8 anys s'’han de mantenir allunyats a no ser que
siguin continuament supervisats.
No utilitzeu productes de neteja abrasius o rascadors de
metall esmolats per netejar la porta de vidre del forn, ja que
aquest podria ratllar la superficie i donar com a resultat el
trencament del vidre.
No s'ha de fer servir un aparell de neteja a vapor.
ADVERTIMENT: Assegureu-vos que l'aparell esta
A A desconnectat de l'alimentacié abans de substituir
el llum per evitar qualsevol risc de xoc electric.
Laparellnohadeserinstal:-latdarrere duna porta decorativa
per evitar el sobre escalfament.

A ADVERTIMENT: Una reparacio incorrecta pot ser
A perillosa. Les reparacions i la substitucié dels
cables dalimentacié danyats només poden ser realitzades
per personal tecnic autoritzat. Si l'aparell és defectuds,
desendolleu-lo de la xarxa electrica o desconnecteu
linterruptor diferencial de casa vostra. Contacti amb el
Servei d'Assistencia Tecnica de Cecotec.

Aguest aparell no esta destinat a ser engegat per mitja d'un
temporitzador extern o un sistema separat de controlremot.
Obriu la porta del dispositiu amb compte. Mantingueu els
nens allunyats.

Si el vidre de la porta esta malmes, es podria produir una
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esquerda. No utilitzeu una rasqueta de vidre, ni productes
de neteja o detergents esmolats o abrasius per netejar la
porta del dispositiu.

ATENCIO: Les frontisses del dispositiu es mouen en
Aobriritancarla porta,aneuamb compte de no enganxar-

vos. Mantingueu les mans allunyades de les frontisses.

ADVERTIMENT: Si emmagatzema  articles

A A combustibles a linterior del forn, aquests podrien
incendiar-se. Mai emmagatzemi articles combustibles a
l'interior del forn. No obriu mai la porta de l'aparell si hi ha
fum a l'interior. Desendolleu l'aparell de la xarxa electrica o
desconnecteu linterruptor diferencial de casa.
Eltauler de controli els elements de control utilitzen imants
fixos. Aquests poden afectar els implants electronics, com
ara els marcapassos o les bombes d'insulina. Els usuaris
amb implants electronics han de romandre almenys a 10 cm
del tauler de control.
No permeteu que el paper d'alumini entri en contacte
amb la porta de vidre. Aixd podria causar una decoloracio
permanent de la porta de vidre.
No utilitzeu paelles desilicona, nitapes cobertes o accessoris
fets de silicona. Aixo podria fer malbé el sensor del forn.
Durant un periode de temps perllongat, la presencia
d'humitat a linterior del forn podria provocar corrosié.
Permet que el dispositiu s'assequi després de cada Us. No
conserveu aliments humits a linterior del forn mentre
aquest roman tancat durant llargs periodes de temps. No
emmagatzemi aliments al forn.
Quan enforneu pastissos amb fruites especialment sucoses,
no ompliu la safata del forn. Si el suc de fruita degota de
la safata de coure, pot deixar taques permanents. Si és
possible, utilitzeu una safata profunda.
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Si les juntes estan brutes, la porta del dispositiu no es
tancara correctament durant el funcionament. Aixd podria
fer malbé la part frontal dels dispositius i mobles adjacents.
Procureu que les juntes estiguin sempre netes.

No us trobeu a la porta del dispositiu, ni colloqueu o pengeu
objectes. No colloqueu vaixella ni accessoris a la porta del
dispositiu.

No transporteu nisubjecteu l'aparell per la nansa de la porta.
La nansa de la porta no pot suportar el pes de l'aparell i es
podria trencar.

Si utilitzeu la calor residual del forn apagat per mantenir
calentselsaliments, es pot produirunalt contingutd'humitat
a linterior del forn. Aixo pot provocar condensacié i danys
per corrosi6 a l'aparell, a més de danyar la cuina.
&ATENCIC’): El procés de coure ha de ser supervisat.

A A ADVERTIMENT: Desconnecteu el forn abans de fer
la neteja o el manteniment.

Assegureu-vos que el voltatge de xarxa coincideixi amb el

voltatge especificat a l'etiqueta de classificacié del producte

i que estigui connectat a una presa de terra.

No permeteu que els components electrics o els cables

entrin en contacte amb les zones de l'aparell que s'escalfen.

Si no installeu correctament laparell, es pot invalidar

qualsevol reclamacié de garantia o responsabilitat.

Si el cable esta fet malbé, ha de ser substituit per Cecotec,

el distribuidor o persones amb qualificacio similar per evitar

un perill.

Una reparacié incorrecta pot ser perillosa. Les
Areparacions i la substitucio dels cables dalimentacio
danyats només poden ser realitzades per personal tecnic
autoritzat. Sil'aparell pateix una avaria tecnica, desendolleu-
lo de la xarxa electrica o desconnecteu linterruptor
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diferencial de casa vostra. Contacti amb el Servei
d'Assistencia Tecnica de Cecotec .
A ADVERTIMENT: Cecotecs'eximeixdetotaresponsabilitat
per qualsevol dany o lesié causat com a resultat de no
seguir les instruccions d'installacié i/o funcionament
contingudes en aquest manual d'instruccions.
Els possibles danys causats per una connexié incorrecta, un
ajustament incorrecte o un Us incorrecte no estan coberts
per la garantia.
Cecotec no es fa responsable de qualsevol dany, accident
o incidéncia que resulti del mal s daquest dispositiu. Es
responsabilitat de l'usuari operar i mantenir el dispositiu
segons les instruccions i les recomanacions detallades en
aquest manual. No seguir les instruccions pot resultar en
danys personals, materials, o en la perdua de la garantia del
producte.
Treballem constantment en el desenvolupament i millora
dels nostres models i tipus d'electrodomestics. Per tant, ens
reservem el dret a fer canvis en el disseny, l'equipamentiels
accessoris de tots els models i tipus sense avis preuvi.

BIZTONSAGI UTASITASOK

Atermék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az
alabbi utasitdsokat. Orizze meg ezt a kézikonyvet késébbi
felhasznalas vagy Uj felhasznalék szamara.

lkon |Fickd Jelentés

A FIGYELMEZTETES  |Sulyos sérilés vagy halal

veszélye

64
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lkon |Fickd Jelentés
& ARAMUTES Veszélyes fesziiltség kockézata
VESZELYE
& TUZ Figyelmeztetés; Tlizveszély/
gyulékony anyagok veszélye
A VIGYAZAT Sériilés vagy anyagi kar
veszélye
@ FONTOS/ Arendszer megfelel
MEGJEGYZES hasznalata

A FIGYELMEZTETES: Javasoljuk, hogy a készulék
telepitését és csatlakoztatdsat szakképzett szakember
végezze. A gyartd nem vallal felel6sséget a helytelen
telepités vagy csatlakoztatas okozta karokeért.
Ezt a készlléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek,
valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességl,illetvetapasztalattal éstudassalnemrendelkezé
személyek hasznalhatjak, feltéve, hogy megfeleld
felugyeletet kapnak , vagy képzést kapnak a készilék
biztonsagos hasznalatardl, és megértik a lehetséges
veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
A felhasznalé altal elvégzendd tisztitasi és karbantartdsi
munkakat gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetik.
FIGYELMEZTETES: Javasoljuk, hogy a csecseméket és a
Akisgyermekeket tartsa tavol a készuléktdl, és ne
engedje, hogy barmikor megérintsék.
Ez a készlulék kizardlag haztartasi hasznalatra készilt,
és nem alkalmas barokban, éttermekben, farmokon,
szallodakban, motelekben és irodakban valé hasznalatra.
- FIGYELMEZTETES: Forré felillet. A készilék
& A mUkodése kozben a hozzaférheté fellletek
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hémérséklete magas lehet.
FIGYELMEZTETES: A készulék hasznalat kozben
& A felforrésodik. Kerllje a sUt6 belsejében lévd
flt6elemek megérintését.
FIGYELMEZTETES: Akészllék és az elérhetd részek
& A hasznalat kézben felforrésodhatnak. Ugyeljen
arra, hogy ne érintse meg a flitéelemeket. A 8 év alatti
gyermekekettartsatavolakészuléktdl, kivéve, hafolyamatos
fellgyelet alatt allnak.
Ne hasznaljon surolészereket vagy éles femkaparokat az
Uveg sUtBajté tisztitasahoz, mert ezek megkarcolhatjak a
fellletet, és az liveg eltdréséhez vezethetnek.
Géztisztitd készuléket nem szabad hasznalni.
A A FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje elétt gy6z4djon
meg arrél, hogy a készulék ki van kapcsolva a
tapellatasbol, hogy elkerilje az aramutes veszeélyét.
A készuléket nem szabad diszes ajté mogé szerelni a
tilmelegedés elkerilése érdekében.
A A FIGYELEM: A helytelen javitas veszélyes lehet. A
tapkabelek javitasat és cseréjét csak hivatalos
mUszaki szakember végezheti. Ha a készUlék hibas, hlzza ki
az elektromos halézatbol, vagy kapcsolja ki az otthoni
megszakitét. Vegye fel a kapcsolatot a Cecotec MUszaki
Szervizével.

Ez a készlUlék nem kilsd iddzitével vagy kilon taviranyitd
rendszerrel mikodtethetd.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Tartsa tavol a
gyerekeket.

Ha az ajtd Uvege sérllt, repedés keletkezhet. Ne hasznaljon
Uvegkapardt,illetvedurvavagysuroléhatasuitisztitoszereket
vagy mosdszereket a készUlék ajtajanak tisztitasahoz.
&FIGYELEM: A készilék zsanérjai az ajtd nyitasakor és
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zarasakor mozognak; legyen évatos, nehogy beakadjon.
Tartsa tavol a kezét a zsanéroktol.

FIGYELMEZTETES: A sitében tarolt gyllékony
A A anyagok tuzet okozhatnak. Soha ne taroljon
gyulékony anyagokat a sitében. Soha ne nyissa ki a késztlék
ajtajat, haflstvan benne. Hlzza ki a készlléket a halézatbdl,
vagy kapcsolja ki a lakasban a biztositékot.
A kezel6panel és a vezérléelemek rogzitett magneseket
haszndlnak. Ezek befolyasolhatjdk az elektronikus
implantatumokat, példaul a pacemakereket vagy az
inzulinpumpakat. Az  elektronikus  implantatummal
rendelkez@ felhasznaléknak legaldbb 10 cm tavolsagot kell
tartaniuk a kezelépaneltél.
Ne engedje, hogy az alufélia hozzaérjen az Uvegajtéhoz. Ez
az Uvegajté maradandod elszinezédését okozhatja.
Ne hasznaljon szilikon edényeket, feddket vagy szilikonbdl
készUlt tartozékokat. Ezek karosithatjak a sttd érzékeldjét.
Id6vel a sttd belsejében lév nedvesség korrézidt okozhat.
Minden haszndlat utdn hagyja a sttét megszaradni. Ne
taroljon nedves élelmiszereket a stitében, ha az hosszabb
ideig zarva van. Ne taroljon élelmiszert a sitdben.
Kulénosen lédus gylimolcsokbdl készult tortak stitésekor ne
toltse tal a sutdlapot. Ha a gylimolcslé lecsepeg a tepsirdl,
maradandé foltokat hagyhat. Ha lehetséges, hasznaljon
meély tepsit.
Ha a tomitések piszkosak, a készUllék ajtaja mikodés kozben
nem zarédik megfeleléen. Ez kédrosithatja a szomszédos
késziilékek és butorok elejét. Ugyeljen arra, hogy a témitések
mindig tisztak legyenek.
Ne Gljon a készllék ajtajara, és ne helyezzen vagy akasszon
ra targyakat. Ne helyezzen edényeket vagy tartozékokat a
készllék ajtajara.
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Ne hordozza vagy tartsa a késziléket az ajtéfogantylnal
fogva. Az ajtéfogantyl nem birja el a készilék sulyat, és
eltorhet.

Ha a kikapcsolt sit6é maradékhdjét hasznalja fel az ételek
melegen tartasara, az magas paratartalomhoz vezethet a
sUtd belsejében. Ez paralecsapédast és korrdzidt okozhat a
keszulékben, valamint kart okozhat a konyhaban.
&FIGYELEM: A sutési folyamatot feltigyelni kell.

FIGYELMEZTETES: Tisztitds vagy karbantartas
A A el6tt hiuzza ki a sttd csatlakozdjat a konnektorbdl.
Gy6z8djon meg arrdl, hogy a haldzati feszlltség megegyezik
a termék adattablajan feltuntetett feszlltséggel, és hogy a
készllék foldelt aljzathoz van csatlakoztatva.
Ne engedje, hogy az elektromos alkatrészek vagy kabelek
erintkezzenek a készulék forrd részeivel.
A készlilék nem megfeleld telepitése érvénytelenitheti a
garanciat vagy a felelésségre vonatkozd igényt.
Ha a kabel sérult, azt a Cecotec-nek, a forgalmazénak vagy
hasonldan képzett személynek kell kicserélnie a veszélyek
elkertlése érdekében.
A A FIGYELEM: A helytelen javitas veszélyes lehet. A
tapkabelek javitasat és cseréjét csak hivatalos
mUiszaki szakember végezheti. Ha a készUllék hibas, hlzza ki
az elektromos haldézatbol, vagy kapcsolja ki az otthoni
megszakitét. Vegye fel a kapcsolatot a Cecotec MUszaki
Szervizével.
A FIGYELMEZTETES:ACecotec elharit mindenfeleldsséget
a jelen hasznalati Utmutatéban talalhato telepitési és/
vagy Uzemeltetési utasitdsok be nem tartasabél ered6é
karokért vagy sérulésekert.
helytelen beallitdésb6l vagy nem rendeltetésszer(
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hasznalatbél ered6 karokra a garancia nem vonatkozik.

- A Cecotec nem vallal felel6sséget a készilék nem
rendeltetésszerti hasznalatabdl eredd karokért,
balesetekért vagy eseményekért. A felhasznalé feleléssége,
hogy a készuléket a jelen kézikdnyvben részletesen leirt
utasitasoknak és ajanlasoknak megfeleléen Uzemeltesse
és tartsa karban. Ezen utasitasok be nem tartasa
személyi sérilést, anyagi kart vagy a termékgarancia
érvénytelenitését okozhatja.

- Folyamatosan dolgozunk készulékeink modelljeinek és
tipusainak fejlesztésén és tokéletesitésén. Ezért fenntartjuk
a jogot, hogy el6zetes értesités nélkil megvaltoztassuk
minden modell és tipus kialakitasat, felszereltsegét és
tartozékait.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig.1

1. Panelde control

2. Nivell

3. Nivel 2

4. Nivel3

5. Nivel4

6. Nivel5

7. Guias del nivel

8. Rejilla

9. Bandeja

Fig. 2 Panel de control

1. Funciones del horno

2. Selector de funciones del horno

3. Pantalla

4. lcono tactil de temperatura /tiempo

5. lcono tactil de disminucion

6. lcono tactil de aumento

7. lcono tactil de Inicio/Pausa

8. Icono de blogueo para nifios

9. lIconodealarma

10. Icono de ajuste del tiempo de coccién

11. lcono de ajuste de final diferido

12. Icono de configuracién de la hora

NOTA:

- Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

- Para mejorar la calidad de los hornos, nuestros productos se actualizan constantemente
y su apariencia y especificaciones pueden cambiar.

- Para sacar mayor partido al aparato, todos los accesorios deben estar colocados y/o
instalados correctamente.

- Los accesorios pueden variar dependiendo del modelo de horno.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
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necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja*

Horno

Bandeja para hornear

Rejilla

Cestillo Freidora de aire

Base para hornear pizza

Este manual de instrucciones

*El contenido de la caja puede variar en funcién del modelo de horno.

3. INSTALACION

Para que el aparato funcione correctamente, el mueble que lo contiene debe ser adecuado.

La figura 3 indica las dimensiones del recorte para la instalacién bajo de la encimera o en un

mueble alto.

Para garantizar una ventilacién adecuada, debe retirarse el panel trasero del mueble. Es
preferible instalar el horno de forma que repose sobre dos listones de madera. Si el horno
descansa sobre una superficie plana y continua, debe haber una abertura de al menos
45x560 mm como se muestra en la figura 4.

Los paneles de los armarios adyacentes deben ser de material resistente al calor. En
particular, los armarios con exterior chapado deben ensamblarse con colas que soporten
temperaturas de hasta 100°C.

En cumplimiento de las normas de seguridad vigentes, no debe ser posible el contacto con
las partes eléctricas del horno una vez instalado.

Todas las piezas que garantizan el funcionamiento seguro del aparato sélo deben
desmontarse con ayuda de una herramienta.

Para fijar el horno al mueble, abra la puerta del horno y fijelo introduciendo los 4 tornillos
de madera en los 4 orificios situados en el perimetro del marco.

Conexiones eléctricas

Los hornos equipados con un cable de alimentacién tripolar estén disefiados para funcionar

con corriente alterna. El cable para la conexion a tierra del aparato es de color amarillo-verde.
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Montaje en un cable de alimentacién
Fig. 5

Apertura del tablero de bornes:

Con un destornillador, apriete el tornillo de las lenglietas laterales de la tapa del tablero
de bornes.

Desenrosque el tornillo y abra la tapa del tablero de bornes.

Para instalar el cable, proceda como se indica a continuacién:

Retire el tornillo de sujecién del cable y los tres tornillos de contacto.

Fije los cables debajo de las cabezas de los tornillos utilizando el siguiente esquema de
colores: Azul (N) Marrén (L) Amarillo-Verde.

Fije el cable de alimentacién con la abrazaderay cierre la tapa del tablero de bornes.

Conexién del cable de alimentacién a la red eléctrica

76

Instale un enchufe normalizado correspondiente a la carga indicada en la placa de datos.
Cuando conecte el cable directamente a la red, instale un disyuntor omnipolar con una
abertura de contacto minima de 3 mm entre el aparato y la red. El disyuntor omnipolar
debe estar dimensionado en funcién de la carga y cumplir la normativa vigente (el cable de
tierra no debe quedar interrumpido por el disyuntor).

El cable de alimentaciéon debe colocarse de modo que no alcance una temperatura
superior a 50°C con respecto a la temperatura ambiente y debe protegerse mediante un
aislamiento con una clasificacién adecuada. Antes de realizar la conexién, compruebe que:
La seguridad eléctrica de este aparato sélo puede garantizarse si el horno esta correctay
eficazmente conectado atierra, de conformidad con la normativa sobre seguridad eléctrica.
Aseglrese siempre de que la conexién a tierra es eficaz; en caso de duda, llame a un técnico
cualificado para que compruebe el sistema. El fabricante declina toda responsabilidad por
los dafios derivados de un sistema que no haya sido conectado a tierra.

Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, compruebe que las especificaciones
indicadas en la placa de caracteristicas (en el aparato y/o en el embalaje) se corresponden
con las de la red eléctrica de su hogar.

Verifique que la capacidad eléctrica de la instalacién y de las tomas de corriente soporten
la potencia maxima del aparato. En caso de duda, recurra a un técnico cualificado.

Si la toma de corriente y el enchufe del aparato no son compatibles, solicite a un técnico
cualificado que sustituya la toma de corriente por un modelo adecuado. Estos Ultimos, en
particular, también tendran que asegurarse de que la seccién transversal de los cables de
las tomas sea adecuada para la potencia utilizada por el aparato. No se recomienda el uso
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de adaptadores, tomas multiples y/o extensiones. Si no puede evitarse su uso, recuerde
que sélo debe utilizar adaptadores y alargadores simples o multiples que cumplan la
normativa de seguridad vigente. En estos casos, no supere nunca la capacidad maxima
de corriente indicada en el adaptador o alargador simple y la potencia maxima indicada en
el adaptador mdltiple. El enchufey la toma de corriente deben ser facilmente accesibles.

4. FUNCIONAMIENTO

Primer uso:

@ Importante: Debe limpiar el interior del horno como se indica en el apartado limpiezay

mantenimiento.

Utilice el selector de funciones para elegir la funcién deseada. Gire el selector a la posicién cero

para apagar el horno.

Instrucciones de inicio/pausa

Seleccione una funcién y pulse el icono de inicio/pausa para poner en marcha el
horno.
Durante el funcionamiento, pulse el icono de inicio/pausa para detener el

calentamiento. En pausa, los digitos de temperatura y tiempo de coccién parpadearan y
podra restablecer la temperatura de coccidén. Pulse de nuevo el icono inicio/pausa
para reanudar la coccién.

Ajustes de temperatura

1

Después de seleccionar una funcién, la temperatura preestablecida aparecerd en la
pantalla. Pulse el icono una vezy vera que la temperatura en la pantalla comienza a
parpadear.

Puede ajustar la temperatura mediante los iconos disminucién y aumento, la temperatura
se reducird o aumentara 5 ° C por cada toque.

Ajuste del tiempo de coccién (Maximo 23 horas 59 minutos)

1

Después de seleccionar una funcién, pulse el icono repetidamente hasta que elicono
IDI parpadee.

2. Para ajustar el tiempo de coccién utilice los iconos tactiles de disminucién y aumento,

espere 5 segundos o pulse el icono tactil de inicio/pausa para confirmar el ajuste.
Después elicono DI seiluminaréa.

Cuando finalice el funcionamiento, elicono ID| parpadearay el horno emitird un pitido,
toque cualquier icono del panel para detener la alarma.
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Final diferido

1.

Seleccione la funcién del horno que desee con el selector.

2. Pulseelicono repetidamente hasta que elicono Pl parpadee. Utilice los iconos de
disminucién y aumento para ajustar el tiempo de coccidn.

3. Pulseelicono repetidamente hasta que elicono Pl parpadee. Utilice los iconos de
disminucién y aumento para ajustar la hora de finalizacién de la coccién.

4. Espere 5 segundos o toque el icono de Inicio/Pausa para confirmar el ajuste. La
pantalla mostrara el tiempo ajustadoy ambos iconos Dl y DI seiluminaran.

Ejemplo:

La comida necesita 45 minutos de coccién y usted desea terminar la coccion a las 14:00 h.

1.

Pulse elicono repetidamente hasta que elicono DI parpadee para ajustar el tiempo
de coccién en 45 minutos.

Pulse el icono repetidamente hasta que elicono Dl parpadee para ajustar la hora
de finalizacién de la coccién a las 14:00 h.

Después de este ajuste, el horno se encenderd automaticamente a las 13:15, y elicono DI
se apagara, el horno empezaré a calentary elicono ID| parpadeard. Después de que el
horno termine de funcionar, elicono |D| parpadeard. Cuando la alarma se active, toque
cualquier icono para detener la alarmay se mostrara "“fin" en la pantalla.

Configuracién de la alarma

La hora de alarma puede ajustarse con el selector en la posicion 0 y el tiempo maximo que

puede ajustarse en el “sistema de 24 horas" es de 23 horas y 59 minutos.

1.

2.
3.

Pulse elicono repetidamente hasta que 0 parpadee, la pantalla mostrara 00:00.
Toque el botoén Inicio/Pausa para ajustar la hora y mostrarla en la pantalla.

Una vez finalizado el ajuste, se confirmard automaticamente si no realiza ninguna
operacién en 5 segundos. También puede pulsar el Icono de inicio/pausa para activar
el ajuste, elicono O permanecerd encendido.

En el modo Standby, después de ajustar la alarma, la pantalla seguird mostrando la hora
delrelojy elicono @) permanecerd encendido.

Durante el calentamiento, después de ajustar la alarma, la pantalla seguird mostrando el
tiempo de cocciény el icono O permanecerd encendido.

Cuando se alcance la hora programada, el icono 0 parpadearay sonara la alarma. Pulse
cualquier icono para detener la alarma, el icono O desaparecera de la pantalla.

La alarma funcionara como una cuenta atras. Por ejemplo, si la alarma esta ajustada en 00:30,

indica que la alarma esta configurada para sonar en 30 minutos.
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Bloqueo para nifios

La funcién de bloqueo para nifios puede activarse cuando el horno esta en funcionamiento
o cuando esta en standby.

Para activar el bloqueo para nifios, mantenga presionados simultdneamente el botén de
aumento y disminucién durante al menos 0.5 segundos. Cuando el bloqueo
para nifios estd activado elicono se iluminara en la pantalla.

Sienciende el horno después de haber activado el bloqueo para nifios, el icono de bloqueo
para nifios parpadeara tres veces para indicar que el bloqueo para nifios esta funcionando.
Para desactivar el bloqueo para nifios, mantenga presionados los botones de aumento
y disminucién al mismo tiempo durante al menos 0,5 segundos. El icono se
apagara.

Funciones del horno

Coccién convencional Grill con ventilador

Grill de amplia superficie Grill

~—{> | Steam Assist (cocinado asistido por Coccién mdltiple
&® vapor / limpieza asistida por vapor) —

Pizza AirfFry
FRY

Coccién rapida Descongelacion

Modo conveccién

Se encienden las resistencias superior e inferior. Se trata de un tipo de horno que utiliza los

métodos tradicionales, pero perfeccionando la coccién de manera que se obtiene una mejor

distribucion del calor y un menor consumo de energia. El horno de conveccién sigue siendo

inigualable cuando se trata de cocinar platos con gran variedad de ingredientes como, por

ejemplo, repollo con costillas, bacalao a la espafiola, bacalao a la ancona, tiras de ternera

tierna con arroz, etc. También se obtienen excelentes resultados cuando se preparan platos a

base de carne de ternera o buey que requieren de una coccién mas lenta. Sigue siendo el mejor

sistema para hornear pasteles, tartasy frutas, asi como para la coccién en cazuelas cubiertas.

Cuando cocine en modo conveccién, utilice sélo una bandeja o rejilla a la vez, de lo contrario
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la distribucién del calor serd desigual. Mediante las diferentes alturas de las guias del horno,
puede repartir la cantidad de calor entre la parte superior e inferior del horno. Seleccione una
de las diferentes alturas en funcién de si el plato necesita mas o menos calor por la parte
superior.

Modo de coccién rapida

- Lasresistencias superior e inferior, asi como el ventilador, se encenderdan, garantizando un
calor constante distribuido uniformemente por todo el horno.

- Este modo se recomienda en especial para cocinar rapidamente alimentos previamente
envasados (ya que no es necesario precalentarlos), como, por ejemplo: alimentos
congelados o precocinados, asi como para algunos platos caseros.

- Los mejores resultados al cocinar utilizando este modo se obtienen si se utiliza una
sola altura del horno (la segunda empezando desde abajo). Consulte tabla del apartado
“Consejos practicos de coccién”.

Modo de coccién miltiple

- Las resistencias superior, circular e inferior, asi como el ventilador, se encenderan de
manera alterna. Como el calor permanece constante y uniforme en todo el horno, el aire
cocina y dora los alimentos de manera uniforme en toda su superficie. Con este modo,
también puede cocinar varios platos al mismo tiempo, siempre que sus respectivas
temperaturas de coccién sean las mismas. Se pueden utilizar un maximo de 2 rejillas,
bandejas o recipientes al mismo tiempo, siguiendo las indicaciones del apartado: “Cocinar
en mas de una altura”.

- Este modo de coccidn resulta especialmente recomendable para los platos que requieren
un togue gratinado o tiempos de coccién bastante largos, como, por ejemplo: lasafias,
pastas, pollo y patatas asadas, etc. Ademas, la excelente distribuciéon del calor permite
utilizar temperaturas mas bajas al asar. Esto se traduce en una menor pérdida de jugos,
una carne mas tiernay una disminucién de la pérdida de peso delasado. Elmodo de coccidn
multiple estd disefiado especialmente para cocinar pescado, que puede prepararse
afadiendo especias o condimentos para asi mantener su sabor y aspecto. También se
pueden obtener excelentes resultados al cocinar guarniciones a base de verduras como
calabacines, berenjenas, pimientos, etc.

- Este modo también es ideal para hornear postres, como pasteles leudados.

- Ademas, este modo también se puede utilizar para descongelar carne blanca o rojay pan
ajustando la temperatura a 80°C. Para descongelar alimentos mas delicados, ajuste el
termostato a 60°C o utilice Unicamente la funcién de circulacién de aire frio ajustando el
termostato a 0°C
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Modo pizza

- Seencenderan las resistencias inferior y circular, asi como el ventilador. Esta
combinacion calienta rapidamente el horno debido a la gran cantidad de energia utilizada
por el aparato, que produce un calor considerable procedente principalmente de la
resistencia inferior.

- Elmodo pizza es ideal para alimentos que requieren altas temperaturas de coccién, como
pizzasy grandes asados. Se recomienda utilizar sélo una bandeja o rejilla del horno a la
vez. Sin embargo, si se utiliza mas de una, deben intercambiarse de altura a mitad del
proceso de coccidn.

Modo AirFry

- Seencenderan las resistencias superiory circular, asi como el ventilador.

- La funcién Airfry permite una coccién por conveccién avanzada sin necesidad de dar la
vuelta a los alimentos, obteniendo resultados crujientes y sabrosos en menos tiempo y
sin aceite. Es adecuada para patatas fritas, alitas de pollo, nuggets y alimentos similares.

Modo grill

- Seencienden las resistencias centrales superiores.

- Elgrill dirige el calor sobre los alimentos desde la resistencia superior. Puede utilizar la
funcién grill para preparar tiernos cortes de carne, filetes, chuletas, salchichas, pescado,
sandwiches de queso y otros alimentos de coccién rapida. Se recomienda gratinar con la
puerta del horno cerrada. Precaliente el horno durante 3 minutos para obtener los mejores
resultados. Esto ayudara a sellar los jugos naturales de los filetes, chuletas, etc. para
obtener un mejor sabor. Puede colocar la comida que desee gratinar en cualquiera de las
dos guias del horno superiores.

Modo grill de amplia superficie

- Llasresistencias superior interiory exterior se encienden. El grill de amplia superficie dirige
el calor sobre los alimentos desde la resistencia superior. Puede utilizar la funcion grill
de amplia superficie para preparar tiernos cortes de carne, filetes, chuletas, salchichas,
pescado, sandwiches de queso y otros alimentos de coccién rapida. Se recomienda
gratinar con la puerta del horno cerrada. Este modo le permite aprovechar al maximo
la gran superficie de coccién del horno y cocinara los alimentos mas répido que el grill
normal. Precaliente el horno durante 3 minutos para obtener los mejores resultados. Esto
ayudard a sellar los jugos naturales de los filetes, chuletas, etc. para obtener un mejor
sabor.

Modo grill con ventilador
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- Seencienden lasresistencias superioresyelventilador. Esta combinacion de caracteristicas
aumenta la eficacia de la radiacion térmica unidireccional de las resistencias mediante la
circulacion forzada del aire por todo el horno. Esto evita que los alimentos se quemen
y permite que el calor penetre en el interior. Se consiguen excelentes resultados con
brochetas elaboradas con carnes y verduras, salchichas, costillas, chuletas de cordero,
pollo en salsa picante, codornices, chuletas de cerdo, etc.

- Cocine los alimentos en el modo grill con ventilador con la puerta del horno cerrada.

- Este modo también es ideal para cocinar filetes de pescado, como pez espada, sepia
rellena, etc.

Modo hornear

- La resistencia trasera y el ventilador se encienden, garantizando un calor distribuido
uniformemente por todo el horno.

- Este modo es ideal para hornear y cocinar alimentos delicados, especialmente bizcochos,
y para preparar ciertas tartaletas en 3 alturas del horno al mismo tiempo. He aqui algunos
ejemplos: hojaldres de crema, galletas dulces y saladas, hojaldres salados, bollos suizos 'y
pequefias porciones de verduras gratinadas, etc.

Modo cocinado asistido por vapor (Steam Assist)
Puede utilizar esta funcién para afiadir un dorado extra a las bases de la pizzas, tartas y
pasteles, o bien para cocinar distintos alimentos en combinacién de calor inferior mas vapor

Si lo desea, puede seguir los siguientes pasos:
1. Afiada 100 ml de agua (aprox.) en la cavidad inferior del horno (Fig. 6). La capacidad
aproximada de la cavidad puede llegar hasta 200 ml.

@ NOTA: las medidas de capacidad pueden variar en funcién del modelo de horno.

2. Active la funcién “Steam Assist” [ y seleccione una temperatura de 200 °C. Tiempo
aproximado de cocinado 20 minutos.

3. Unavez haya finalizado el proceso de coccidn, aseglrese de retirar el agua sobrante de la
cavidad del horno.

@ NOTA: Puede ajustar la cantidad de agua, el tiempo de cocinado y la temperatura segin
las necesidades de los alimentos a preparar.

A

agua sobrante. Riesgo de quemaduras.

ADVERTENCIA: Aseglrese de que el interior estd completamente frio antes de retirar el
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Modo descongelacién

Elventilador situado en la parte inferior del horno hace circular el aire a temperatura ambiente
alrededor de los alimentos. Se recomienda para la descongelacién de todo tipo de alimentos,
pero en particular para alimentos delicados que no requieren calor, como, por ejemplo: tartas
heladas, postres de nata o crema, tartas de frutas, etc. Utilizando el ventilador, el tiempo de
descongelacién se reduce aproximadamente a la mitad. En el caso de carnes, pescados y
pan, es posible acelerar el proceso utilizando el modo hornear y ajustando la temperatura a
80°C-100°C.

Apagado de seguridad

- Sino se establece un tiempo de coccién, el horno se apagara automaticamente al cabo de
dos horas.

- Elcircuito eléctrico de este horno cuenta con un sistema de proteccion térmico. Si el horno
se calienta a temperaturas anormalmente altas, el sistema interrumpird el suministro
eléctrico a las resistencias del horno durante un periodo de tiempo determinado.

Ventilacién por refrigeracion

- Paraenfriarla parte exterior delhorno, algunos modelos estan equipados con un ventilador
de refrigeracién. Cuando el horno se calienta, el ventilador se activa automaticamente.

- Mientras el ventilador esté encendido, entre la puerta del horno vy el panel de control
circulara un flujo de aire.

- Nota: después del cocinado, el ventilador del horno se enciende automaticamente para
enfriar la parte exterior.

@ NOTA: ELnimero y tipo de modo de funcionamiento puede variar en funcién del modelo
de horno.

5. CONSEJOS PRACTICOS DE COCCION

El horno ofrece una amplia gama de alternativas que permiten cocinar cualquier tipo de
alimento de la mejor manera posible. Con el tiempo aprendera a sacar el maximo partido de
este versatil producto de cocinay las siguientes instrucciones seran sélo una guia que podra
variar en funcién de su propia experiencia personal.

Guias del horno

Las guias del horno estan numeradas de abajo arriba. Las guias 4y 5 se utilizan principalmente
para la funcién grill.
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Accesorios*

1. Rejilla para horno. Para platos, moldes de tartas, bandejas para asary gratinar.

2. Bandeja de horno. Para pasteles y galletas.

- La bandeja y la rejilla del horno deben colocarse correctamente en las guias laterales.
Tenga cuidado al sacar los recipientes del horno, son superficies que estan muy calientes
y podria quemarse.

- Siutiliza la bandeja de horno para recoger las grasas que caen de los alimentos, aseglrese
de colocarlos correctamente en las guias laterales. Permitir que estos accesorios entren
en contacto con la superficie inferior del horno puede dafiar el esmalte. Si coloca bandejas
o recipientes en la primera guia empezando por abajo debe dejar una distancia minima de
2 cm con respecto a la superficie inferior del horno.

3. Cestillo. Para el modo Air Fry: este cestillo se puede colocar sobre la rejilla para horno o en
las guias laterales de la misma manera que la bandeja.

@ NOTA: ELnumero y tipo de accesorios pueden variar en funcién del modelo de horno.

Cocinar en mas de una altura

- Sitiene que cocinar alimentos utilizando varias guias del horno, utilice el modo hornear o
coccién multiple, ya que son las Unicas funciones que lo permiten.

- Sidesea cocinar alimentos delicados en mas de una altura, seleccione el modo hornear,
ya que le permite cocinar en 3 alturas diferentes al mismo tiempo (la 18, la 32 y la 52
desde abajo). En la tabla del apartado “Consejos practicos de coccion” se incluyen algunos
ejemplos.

- Sidesea cocinar otro tipo de alimentos en varias alturas, utilice el modo cocciéon mdltiple
teniendo en cuenta las siguientes sugerencias:

- El horno esté equipado con 5 guias o railes. Durante la coccion asistida por ventilador,
utilice dos de las tres guias centrales. Las alturas mas baja y mas alta reciben el aire
caliente directamente, por lo que los alimentos mas delicados podrian quemarse.

3. Como norma general, utilice la 22 y 42 guia del horno empezando desde abajo, colocando
los alimentos que requieran mayor calor en la 22 altura. Por ejemplo, cuando cocine
asados de carne junto con otros alimentos, coloque el asado en la 22 altura desde abajoy
los alimentos mas delicados en la 42 altura.

4, Cuando cocine alimentos que requieran tiempos y temperaturas diferentes, fije una
temperatura intermedia entre las dos temperaturas requeridas, coloque los alimentos
mas delicados en la 42 altura desde abajo y saque primero del horno los alimentos que
requieran menos tiempo de coccion.

5. Coloque la bandeja recogegrasas en la guia inferior y la rejilla en la superior.
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Uso del modo coccién rapida

Funcional, rapidoy préactico para quienes utilizan alimentos preenvasados (como, por ejemplo:

alimentos congelados o precocinados). Encontrara sugerencias Utiles en la tabla del apartado

“Consejos practicos de coccién”.

Uso del grill

Este horno multifuncion le ofrece 2 modos de grill diferentes.

Utilice el modo grill/grill de amplia superficie colocando los alimentos en la 32 o 42 altura
empezando desde abajo, ya que en estos modos sélo se enciende la parte central de la
resistencia superior.

Utilice la guia inferior (12 desde abajo) para colocar la bandeja recogegrasas y asi evitar
que la grasa de los alimentos caiga sobre el fondo del horno. Cuando utilice este modo,
le recomendamos que ajuste la temperatura en el valor mas alto. Esto no significa que
no pueda utilizar temperaturas mas bajas, basta con ajustar la temperatura mediante los

iconos de disminucién/aumento 7 4/7 A,
El modo grill con ventilador, es muy Util para asar alimentos de forma rapida, ya que la
distribucion del calor permite no sélo dorar la superficie, sino también cocinar la parte
inferior.

Ademas, también se puede utilizar para dorar los alimentos al final del proceso de coccién,
por ejemplo, para gratinar la pasta.

Cuando utilice este modo, coloque la rejilla en la 22 o 32 altura del horno desde abajo
(consulte la tabla de coccién) y, a continuacién, para evitar que la grasa caiga sobre el
fondo del horno y se forme humo, coloque la bandeja recogegrasas en la guia inferior.
Cuando utilice este modo, le aconsejamos que ajuste el termostato a 200°C, ya que es la
forma mas eficiente de utilizar el grill, que se basa en el uso de rayos infrarrojos. Esto no
significa que no pueda utilizar temperaturas mas bajas, basta con ajustar la temperatura
mediante los iconos arriba/abajo.

Por lo tanto, los mejores resultados cuando se utilizan ambos modos de grill se obtienen
colocando la bandeja en los railes inferiores (véase la tabla de coccién). Para evitar que la
grasa caiga sobre el fondo del horno y se forme humo, coloque la bandeja recogegrasas en
la guia inferior del horno.

Uso del modo AirFry

Utilice el modo Airfry colocando los alimentos en la 32 altura del horno empezando desde

abajo. Como la resistencia superiory circular estan encendidas, la funcion AirFry permite una

coccién por conveccién avanzada sin necesidad de dar la vuelta a los alimentos, obteniendo

resultados crujientes y sabrosos en menos tiempo y sin aceite. Es adecuada para patatas

fritas, alitas de pollo, nuggets y alimentos similares. Cologue la bandeja recogegrasas en la
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altura mas baja del horno recoger cualquier goteo de grasas. Cuando utilice el modo AirFry

ajuste la temperatura a 230°C.

Tabla de coccién

Modo de Alimentos Peso | Posicién | Tiempo de Temperatura | Tiempo
coccién quesevana (en dela precalentamiento de

cocinar kg) rejilla (minutos) coccién

(minutos)

Conveccién | Pato 1 3 15 200 65-75

Asado de 1 3 15 200 70-75

ternera o buey

Asado de cerdo |1 15 200 70-80

Galletas - 15 180 15-20

Tartaletas 1 15 180 30-35
Coccidn Pizza (en 2 1 2-4 15 220 15-20
multiple alturas)

Lasana 1 10 200 30-35
(’-D Cordero 1 10 180 50-60

Pollo asado 1 2-4 10 180 60-75

con patatas

Caballa 1 10 180 30-35

Pastel de 1 10 170 40-50

ciruelas

Bollos de 0.5 2-4 10 190 20-25

crema (en 2

alturas)

Galletas (en2 |05 2-4 10 180 10-15

alturas)

Bizcocho(en1 [0.5 2 10 170 15-20

altura)

Bizcocho(en2 |[1.0 2-4 10 170 20-25

alturas)

Empanadas 15 3 15 200 25-30

saladas
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Modo de Alimentos Peso | Posicién | Tiempo de Temperatura | Tiempo
coccién que sevana (en dela precalentamiento de
cocinar kg) rejilla (minutos) coccién
(minutos)
Grill Lenguadoy 1 4 5 Max 8-10
sepia
Brochetas 1 4 5 Max 6-8
de calamary
gambas
Filete de 1 4 5 Max 10
bacalao
Verduras a la 1 Y 5 Max 10-15
parrilla
Filete de 1 4 5 Max 15-20
ternera
Chuletas 1 4 5 Max 15-20
Hamburguesas |1 4 5 Max 7-10
Caballa 1 4 5 Max 15-20
Bocadillos - 4 5 Max 2-3
tostados
Descongela- | Todo tipo de
cién alimentos
congelados
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brasa

Modo de Alimentos Peso | Posicién | Tiempo de Temperatura | Tiempo
coccién que sevana (en dela precalentamiento de
cocinar kg) rejilla (minutos) coccién
(minutos)
Grillde Lenguadoy 1 4 5 200 8-10
amplia sepia
superficie
Brochetas 1 4 5 200 6-8
bt de calamary
gambas
Filete de 1 4 5 200 10
bacalao
Verduras a la 1 Y 5 200 10-15
parrilla
Filete de 1 4 5 200 15-20
ternera
Chuletas 1 5 200 15-20
Hamburguesas |1 5 200 7-10
Caballa 1 5 200 15-20
Bocadillos - 5 200 2-3
tostados
Con asador
Ternera a la 1.0 - 5 200 80-90
brasa
Pollo a labrasa | 1.5 - 5 200 70-80
Cordero ala 1.0 - 5 200 70-80
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Modo de Alimentos Peso | Posicién | Tiempo de Temperatura | Tiempo
coccién que sevana (en dela precalentamiento de
cocinar kg) rejilla (minutos) coccién
(minutos)
Grill con Pollo asado 1.5 3 5 200 55-60
ventilador | g0 15 5 200 30-35
e Con asador
e
Ternera a la 1.5 - 5 200 70-80
brasa
Pollo alabrasa | 2.0 - 5 200 70-80
Pollo (a la 15 - 5 200 70-75
brasa)
patatas - 2 5 200 70-75
(asadas)
Cordero ala 1.5 - 5 200 70-80
brasa
Cocinado | Tartaletas 05 |3 15 180 20-30
con o sin
asistencia ;’artas de 1 2/3 15 180 40-45
del vapor rutas
(depen- Pastel de 0.7 3 15 180 40-50
diendosise |frutas
incluye agua | gizcocho 05 15 160 25-30
onoenla
base) Tortitas 1.2 2-4 15 200 30-35
rellenas
b Pastelitos 0.6 2-4 15 190 20-25
&®
Bocaditos de 0.4 2-4 15 210 15-20
queso
Bollos de 0.7 1-3-5 15 180 20-25
crema
Galletas 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Merengues 0.5 1-3-5 15 90 180
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Modo de Alimentos Peso | Posicién | Tiempo de Temperatura | Tiempo
coccién que sevana (en dela precalentamiento de
cocinar kg) rejilla (minutos) coccién
(minutos)
Coccidn Comida
rapida congelada 03 - 250 12
Pizza 0.4 - 200 20
A Pastel de
calabaciny
gambas
Pastel de 0.5 2 - 220 30-35
espinacas
Sobras 0.3 2 - 200 25
Lasafa 0.5 2 - 200 35
Rollitos 0.4 2 - 180 25-30
Pollo a la 04 2 - 220 15-20
milanesa
Alimentos
precocinados | 0.4 2 - 200 20-25
Alitas de pollo
doradas
Alimentos
frescos 0.3 2 - 200 15-18
Galletas
Pastel de 0.6 2 - 180 45
frutas
Bocaditos de 0.2 2 - 210 10-12
queso
Pizza Pizza 0.5 15 220 15-20
Asado de 1 10 220 25-30
@ ternera o buey
Pollo 1 2/3 10 180 60-70
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Modo de Alimentos Peso | Posicién | Tiempo de Temperatura | Tiempo
coccién que sevana (en dela precalentamiento de
cocinar kg) rejilla (minutos) coccién
(minutos)
Air Fry Solomilloala |1 3 5 220 8
escocesa
E Patatas fritas |1 3 5 220 15
Alitas de pollo |1 3 5 230 15
Filete 1 3 5 230 15
empanado
Patatas 0.5 3 5 230 14
cortadas en
gajos
Alimentos 1 3 5 230 15
congelados
(Nuggets de
pollo/pescado
empanado)
Patatas 1 3 54 220 15
machacadas

NOTA: los tiempos de coccién son aproximados y pueden variar en funcién de los gustos
personales. Cuando cocine con el grill o el grill con ventilador, la bandeja recogegrasas
debe colocarse siempre en la guia inferior del horno.

6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpieza de la puerta

En caso de un uso normaldel horno, no hace falta desmontar la puerta, pero si fuese necesario
desmontarla, por ejemplo, para limpiarla, siga estas instrucciones. La puerta del horno pesa
mucho.

Cémo desmontar la puerta del horno

Fig. 7

1. Para una limpieza mas a fondo, puede quitar la puerta del horno. Elija el método de
desmontaje y montaje. Proceda de la siguiente manera:

2. Abra la puerta por completo.

3. Abra completamente la palanca de las bisagras izquierda y derecha.
Sujete la puerta como se muestra en la imagen de la figura 7C.
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5. Cierre suavemente la puerta hasta que las palancas de las bisagras izquierda y derecha
queden enganchadas en la parte B de la puerta.

6. Retire los ganchos de las bisagras de su emplazamiento siguiendo la flecha que se
muestra en la figura 7.
Apoye la puerta sobre una superficie blanda.
Para volver a colocar la puerta, repita los pasos anteriores en orden inverso.

Retirar el cristal interior

Fig. 8

- Retire la junta desatornillando los tornillos n° 2.

- Extraiga con cuidado el cristal interior.

- Limpie el cristal con un limpiador adecuado. Séquelo bien y coléguelo sobre una superficie
blanda.

- Ahoratambién puede limpiar el interior del cristal exterior.

Funcion de limpieza asistida por vaporD

Esta funcién ayuda a eliminar los restos de comida del interior del horno. Este método sélo es
eficaz para eliminar la suciedad ligera. No es eficaz para eliminar las manchas persistentes
producidas por la coccién. Esta funcidén sélo puede utilizarse cuando el horno esta frio.

1. Retire todos las bandejas, platos y rejillas laterales.

2. Prepare una solucién de agua (85%), vinagre blanco (10%) y detergente para vajillas (5%)
y rocie abundantemente sobre la puerta, las paredes laterales y la pared posterior de la
cavidad del horno. Fig. 9

Vierta 40 mlde agua en la base de la cavidad.

Cierre la puerta. Ajuste la funcion de Limpieza Asistida por Vapory la temperatura a 130°C.
Apague el horno después de 18 minutos aproximadamente

ouv s W

Deje que se enfrie hasta un nivel seguro antes de limpiar la superficie con un pafio himedo.

A ADVERTENCIA: Aseglrese de que el interior estéd completamente frio antes de limpiar la
superficie con un pafio himedo. Riesgo de quemaduras.

Consejos de uso para alargar la vida util del horno
Si se observa condensacion en el horno (formacién de gotas agua), tenga en cuenta que
es un fenémeno fisico normal a causa de la humedad de los alimentos y la diferencia de

temperaturas, no es un problema del horno. Esto puede eliminarse o reducirse siguiendo
unos sencillos pasos:
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1.- Asegurese de que el montaje del horno ha sido realizado tal y como se indica en este
manual de instrucciones, respetando las medidas de instalacion que aseguran una correcta
ventilacion.

2.- Precaliente el horno durante 20 minutos aproximadamente antes de introducir los
alimentos. *

*En funcién del tipo de horno, alimento y temperatura.

3.- Evite abrir la puerta del horno con frecuencia durante su uso.

4.- Una vez finalizada la coccién, no deje alimentos calientes en el interior del horno.

5.- Una vez finalizada la coccidén y extraido los alimentos, espere que se enfrie el interiory
seque bien las posibles gotas de agua que se hayan formado en las paredes, base, puerta,
etc.

Ademas, es aconsejable que limpie y seque el interior después de cada uso, asi mantendra su
horno limpio y prolongara la vida del aparato, evitando que se forme corrosién en el interior.

®NOTA: Asegurese de utilizar productos de limpieza que no dafien la superficie.
@ IMPORTANTE: No seguir estas indicaciones puede provocar la aparicion de 6xido y
corrosion.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: EU01_001329 / EU01_002826

Producto: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Matt A
Voltaje nominal: 220-240 V~

Frecuencia nominal: 50 - 60 Hz

Potencia nominal: 2400 - 2900 W

Simbolo | Valor Unidad

Identificacién del modelo EU01_001329

EU01_002826
Tipo de horno Horno eléctrico
Masa del aparato M 23,0 Kg
Numero de cavidades 1
Fuente de calor por cavidad (electricidad o gas) Electricidad
VVolumen por cavidad V 53 L
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Simbolo

Valor

Unidad

Consumo de energia (electricidad) necesario
para calentar una carga normalizada en una
cavidad de un horno eléctrico durante un ciclo
en modo convencional, por cavidad (energia
eléctrica final)

EC

cavidad

eléctrica

0,72

kWh/ciclo

Consumo de energia necesario para calentar
una carga normalizada en una cavidad de

un horno eléctrico durante un ciclo en modo
de circulacién forzada, por cavidad (energia
eléctrica final)

cavidad

eléctrica

0,66

kWh/ciclo

Consumo de energia necesario para calentar
una carga normalizada en una cavidad de

un horno de gas durante un ciclo en modo
convencional, por cavidad (energia de gas final)

EC

cavidad de gas

N.A
N.A

MJ/ciclo
kWh/ciclo
"

Consumo de energia necesario para calentar
una carga normalizada en una cavidad de un
horno de gas durante un ciclo en modo de
circulacion forzada (energia de gas final)

EC

cavidad de gas

N.A
N.A

MlJ/ciclo
kWh/ciclo

Indice de eficiencia energética por cavidad

Elcavidad

85,7

(") 1 kWh/ciclo = 3,6 MJ/ciclo.

El consumo de potencia en modo “standby” es de 0,97 W usando para ello las directrices de la
norma EN 50564:2011y de los reglamentos europeos 1275/2008/ECy 801/2013/€EC. Para ello
el aparato se conecta a la red eléctrica sin realizar ninguna funcién, esperando a que se active

dicho modo de “standby".

Este producto contiene una fuente luminosa de eficiencia energética G.

@ IMPORTANTE: Para mejorar la calidad del producto, las especificaciones técnicas estan

sujetas a cambios sin previo aviso.

acuerdo con las normas pertinentes. Estos valores pueden variar dependiendo de las

@ IMPORTANTE: Los valores declarados se han obtenido en un entorno de laboratorio de

condiciones ambientales y del uso de la lavadora.

@ ATENCION: Estos datos estan sujetos a cambios de Normativa.

Fabricado en China | Disefiado en Espafia
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8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto

y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos

domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Util, deberas extraer

las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida designado por
B s outoridades locales.

Para obtenerinformacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar
sus aparatos eléctricosy electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera
contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

9. GARANTIA Y SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectliien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. Elcontenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA
Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los
c € requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables en
la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo
de la Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS
Fig. 1

1. Control panel
2. Levell

3. Level2

4. Level3

5. Level4

6. Level5

7. Levelguides

8. Rack

9. Tray

Fig. 2 Control panel

1. Oven functions

2. Functions knob

3. Display

4. Temperature/Time icon
5. Decrease touchicon

6. Increase touchicon

7. Start/Pauseicon

8. Child Lock

9. Alarmicon

10. Cooking time setting icon
11. Delay end setting icon
12. Time settingicon
NOTE:

- The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

- To improve the quality of our ovens, our products are constantly updated and their
appearance and specifications may change.

- To get the most out of the appliance, all accessories must be correctly positioned.

- Accessories may vary depending on the oven model.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and
other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you need
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to transport it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content*

Mini oven

Baking tray

Rack

Air fry basket

Pizza tray

This instruction manual

*The contents of the box may vary depending on the oven model.

3. INSTALLATION

To ensure the correct operation of the appliance, make sure the piece of furniture is suitable

for built-in installation. Figure 3 shows the dimensions of the cut-out for installation under the

worktop orin a high cabinet.

To ensure adequate ventilation, the rear panel of the cabinet must be removed. It is
preferable to install the oven so that it rests on two wooden slats. If the oven rests on a
flat surface, there must be an opening of at least 45x560 mm, like shown in figure 4.
Adjacent cabinet panels shall be made of heat-resistant material. In particular, enclosures
with a veneered exterior must be assembled with glues that can withstand temperatures
up to 100 °C.

In compliance with current safety regulations, it must not be possible to come into contact
with the electrical parts of the oven once it has been installed.

All parts that ensure the safe operation of the appliance must only be removed with the
aid of a tool.

To fix the oven to the cabinet, open the oven door and fix it by inserting the 4 wood screws
into the 4 holes on the perimeter of the frame.

Electrical connections

Ovens equipped with a three-pole power cable are designed to operate on alternating current.

The earth wire of the appliance is yellow-green.
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Mounting the power cable

Fig. 5

- Open the terminal board:

- With a screwdriver, tighten the screw on the side tabs of the terminal board cover.
- Unscrew the screws on the side tabs of the cover and remove the latter.

To install the power cable, proceed as follows:

- Remove the cable clamp screw and the three contact screws.

- Fix the wires under the screw heads using the following colour scheme: Blue (N) Brown (L)
Yellow-Green.

- Secure the power cable with the cable clamp and close the terminal board cover.

Connecting the power cable to the mains

- Install a standard plug socket corresponding to the load indicated on the rating plate.
When connecting the cable directly to the mains, install an omnipolar circuit breaker with
a minimum contact opening of 3 mm between the appliance and the mains. The omnipolar
circuit breaker must be sized according to the load and comply with the applicable
regulations (the earth cable must not be interrupted by the circuit breaker).

- The power supply cable must be routed so that it does not reach a temperature above
50 °C above ambient temperature and must be protected by insulation with an appropriate
rating. Before making the connection, check that:

- The electrical safety of this appliance can only be guaranteed if the oven is correctly and
effectively earthed in accordance with electrical safety regulations. Always make sure
that the ground connection is effective; if in doubt, call a qualified technician to check the
system. The manufacturer declines all liability for damage resulting from an ungrounded
system.

- Before connecting the appliance to the mains, check that the specifications indicated on
the rating plate (on the appliance and/or on the packaging) correspond to those of the
mains supply at home.

- (Check that the electrical capacity of the installation and the sockets can withstand the
maximum power of the appliance. If in doubt, contact a qualified technician.

- If the socket and plug of the appliance are not compatible, ask a qualified technician to
replace the socket with a suitable model. The latter, in particular, will also have to ensure
thatthe cross-section of the socket cables is adequate for the power used by the appliance.
The use of adapters, multiple sockets and/or extensions is not recommended. If their use
cannot be avoided, remember to use only single or multiple adapters and extension cords
that comply with current safety regulations. In these cases, never exceed the maximum
current capacity indicated on the single adapter or extension cord and the maximum
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power indicated on the multiple adapter. The plug and socket shall be easily accessible.
4, OPERATION
First use:
@ Important: Clean the inside of the oven as described in the “Cleaning and maintenance”
section.

Use the function knob to choose the desired function. Turn the knob to the cero position to
switch off the oven.

Start/Pause use

- Select a function and press the start/Pause icon to switch on the oven.

- During operation, press the start/Pause icon to stop heating. When paused, the
temperature and cooking time digits will flash and then you can reset the cooking
temperature. Press the start/Pause icon again to resume cooking.

Temperature settings
1. After choosing a function, the pre-set temperature will appear on the display. Press the
icon once and you will see that the temperature on the display starts flashing.
2. You can adjust the temperature using the decrease and the increase icon. The temperature
shall be reduced or increased by 5 °C for each press.

Cooking time setting (23 hours 59 minutes maximum)

1. After choosing a function, press the icon repeatedly until the IDlicon flashes.

2. Toadjustthe cookingtime use the increase and decrease icons, wait 5 seconds or press the
Start/Pause icon to confirm the setting. Then, the IDlicon will light up.

3. When operation finishes, the ID1icon will flash and the oven will beep. Press any icon on
the control panel to stop the alarm.

Delay end
1. Select the desired function with the knob.
2. Press the icon repeatedly until the IDlicon flashes. Use the increase and decrease

icons to adjust the cooking time.

3. Press the icon repeatedly until the DI icon flashes. Use the increase and decrease
icons to set the cooking end time.

4. Wait 5 seconds or press the Start/Pause icon to confirm the setting. The display will
show the set time and both icons |P! DI will light up.

Example:
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Food needs 45 minutes of cooking time and you want to finish cooking at 14:00 h.

1. Press the icon repeatedly until the ID1 icon flashes to set the cooking time to 45
minutes.

2. Pressthe icon repeatedly until the DI icon flashes to set the cooking end time to 14:00
h.

3. Afterthat, the oven will automatically switch on at13:15, and the DI icon will switch off, the
oven will start heating up and the IDlicon will flash. After the oven has finished operating,
the [Pl icon will flash. When the alarm activates, press any icon to stop the alarm, “END"
will appear on the display.

Alarm setting

The alarm time can be set with the knob in the 0 position, the maximum time that can be set in

the "24-hour system"” is 23 hours and 59 minutes.

1. Pressthe icon repeatedly until O flashes, the display will show 00:00.

2. Press the Start/Pause icon to set the time and see it on the display.

3. Once finished the setting, it will be automatically confirmed if no operation is performed
within 5 seconds. You can also press the Start/Pause icon to activate the setting; the
Q icon will remain lit.

4. Instandby mode, after setting the alarm, the display will continue showing the clock time,
and the 0 icon will remain lit.

5. During heating, after adjusting the alarm, the display will continue showing the cooking
time, and the 0 icon will remain lit.

6. When the set time is reached, the @) icon will flash and the alarm will be activated. Press
any icon to stop the alarm, the 0 icon will disappear from the display.

The alarm will work as a countdown. For example, if the alarm is set to 00:30, it indicates that

the alarm is set to sound in 30 minutes.

Child lock
- Thechild lock function can be activated when the oven is operating or in standby mode.
- To activate child lock, press and hold simultaneously the increase and decrease icons
for, at least, 0.5 seconds. When child lock is activated, the icon will light up on
the display.
- If you switch on the oven after having activated the child lock, the child lock icon will flash
three times to indicate that the child lock function is operating.
- To deactivate child lock, press and hold simultaneously the increase and decrease icons
for, at least, 0.5 seconds. The icon will switch off.
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Oven functions

Conventional cooking Grill & Fan

Large surface grill Grill

~—{,> | Steam Assist (steam-assisted
® cooking / steam-assisted
cleaning)

Multiple cooking

Pizza AirfFry

|®
3=
<0

Express cooking Defrosting

Conventional mode

The top and bottom heating elements are switched on. This is a type of oven that uses
traditional methods, but with improved cooking to achieve better heat distribution and lower
energy consumption. The convection oven is still unrivalled when it comes to cooking dishes
with a wide variety of ingredients, such as cabbage with ribs, Spanish-style cod, Ancona-style
cod, tender veal strips with rice, etc. Excellent results are also obtained when preparing beef
or veal dishes that require slower cooking. It is still the best system for baking cakes, pies and
fruit, as well as for baking in covered casseroles. When cooking in this mode, use only one tray
or rack at a time to ensure an even heat distribution. By means of the different heights of the
oven guides, you can distribute the amount of heat between the top and bottom of the oven.
Select one of the different heights depending on whether the dish needs more or less heat
from the top.

Quick cooking mode

- Thetop and bottom heating elements, as well as the fan, will switch on, ensuring constant
heat evenly distributed throughout the oven.

- This mode is particularly recommended for quick cooking of pre-packaged food (as there
is no need to pre-heat it), e.g. frozen or pre-cooked food, as well as for some homemade
dishes.

- The best results when cooking using this mode are obtained if only one oven height is
used (the second oven height starting from the bottom). See table in the section “Practical
cooking tips".
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Multiple cooking mode

Thetop, circular and bottom heating elements, as well as the fan, will switch on alternately.
As the heat remains constant and uniform throughout the oven, the air cooks and browns
the food evenly over the entire surface of the oven. With this mode, you can also cook
several dishes at the same time, as long as their respective cooking temperatures are the
same. A maximum of 2 racks, trays or containers can be used at the same time, following
the indications in the section: "Cooking at more than one height”.

This cooking mode is particularly suitable for dishes that require a gratin touch or fairly
long cooking times, e.g. lasagne, pasta, chicken and baked potatoes, etc. In addition, the
excellent heat distribution allows lower temperatures to be used when grilling. This
results in less loss of juices, more tender meat and reduced weight loss of the roast. The
multiple cooking mode is specially designed for cooking fish, which can be prepared by
adding spices or seasonings to maintain its flavour and appearance. Excellent results
can also be obtained when cooking vegetable side dishes such as courgettes, aubergines,
peppers, etc.

This mode is also ideal for baking desserts, such as leavened cakes.

Moreover, this mode can also be used to defrost white or red meat and bread by setting
the temperature to 80 °C. For defrosting more delicate foods, set the thermostat to 60 °C or
only use the cold air circulation function by setting the thermostat to 0 °C.

Pizza mode

The bottom and circular heating elements, as well as the fan, will switch on. This
combination heats up the oven quickly due to the large amount of energy used by the
appliance, which produces considerable heat mainly from the bottom heating element.
The pizza mode is ideal for food that require high cooking temperatures, like pizzas and
large roasts. It is recommended to only use one oven tray or rack at a time. However,

if more than one is used, they should be interchanged in height halfway through the
cooking process.

AirFry mode

The top and circular heating elements, as well as the fan, will switch on.

The AirFry function allows advanced convection cooking without the need to turn the food,
resulting in crispy and tasty results in less time and without oil. Suitable for chips, chicken
wings, nuggets and similar foods.

Grill mode

In this mode, the top central heating elements are switched on.
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The grill radiates heat onto the food from the top heating element. You can use the grill
function to prepare tender cuts of meat, steaks, chops, sausages, fish, cheese sandwiches
and other quick-cooking foods. It is recommended to grill with the oven door closed.
Preheat the oven for 3 minutes for best results. This will help seal in the natural juices of
the steaks, chops, etc. for better flavour. You can place the food to be grilled on either of
the two top oven guides.

Large surface grill mode

In this mode, the top and bottom heating elements are switched on. The large surface
grill radiates heat onto the food from the top heating element. You can use the large
surface grill function to prepare tender cuts of meat, steaks, chops, sausages, fish, cheese
sandwiches and other quick-cooking foods. It is recommended to grill with the oven door
closed. This mode allows you to make the most of the oven's large cooking surface and will
cook food faster than the normal grill. Preheat the oven for 3 minutes for best results. This
will help sealin the natural juices of the steaks, chops, etc. for better flavour.

Grill & Fan mode

In this mode, the top heating element and the fan are switched on. This combination
of features increases the efficiency of the unidirectional heat radiation of the heating
elements by means of forced air circulation throughout the oven. This prevents the food
from burning and allows the heat to penetrate inside. Excellent results are achieved with
skewers made with meat and vegetables, sausages, ribs, lamb chops, chicken in spicy
sauce, quail, pork chops, etc.

Cook food in grill & fan mode with the oven door closed.

This mode is also ideal for cooking fish fillets, such as swordfish, stuffed cuttlefish, etc.

Bake mode

The back heating element and the fan switch on, ensuring constant heat evenly distributed
throughout the oven.

This mode is ideal for baking and cooking delicate foods, especially cakes, and for preparing
certain tartlets in 3 oven heights at the same time. Here are some examples: cream puff
pastries, sweet and savoury biscuits, savoury puff pastries, Swiss rolls and small portions
of vegetable gratin, etc.

Steam assist mode

You can use this function to add extra browning to pizza bases, pies and cakes, or to cook

different foods using a combination of bottom heat and steam.
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If you wish, you can follow the steps below:
1. Add approximately 100 ml of water in the bottom cavity (Fig. 6). The approximate capacity
of the cavity can be up to 200 mlL

@ NOTE: the capacity may vary depending on the oven model.

2. Activate the Steam assist mode D and select a temperature above 200 °C. Approximate
cooking time: 20 minutes.
3. Besuretoremove any excess water from the oven cavity at the end of the cooking process.

@ NOTE: You can adjust the amount of water, the cooking time and the temperature
according to the needs of the food to be prepared.

WARNING: make sure that the interior is completely cool before removing excess water.
Risk of burns.

Defrost mode

The fan at the bottom of the oven circulates room temperature air around the food. It is
recommended for defrosting all types of food, but particularly for delicate foods that do
not require heat, e.g. ice cream cakes, cream desserts, fruit tarts, etc. By using the fan, the
defrosting time is reduced by approximately half. For meat, fish and bread, it is possible to
speed up the process by using the baking mode and setting the temperature to 80 °C-100 °C.

Safety shutdown

- If no cooking time is set, the oven will automatically switch off after two hours.

- The electrical circuit of this oven is equipped with a thermal protection system. If the oven
heats up to abnormally high temperatures, the system will interrupt the power supply to
the oven heating elements for a certain period of time.

Cooling fan

- To cool the outside of the oven, some models are equipped with a cooling fan. When the
oven heats up, the fan is automatically activated.

- While the fan is on, an airflow will circulate between the oven door and the control panel.

- Note: after cooking, the oven fan automatically switches on to cool the outside of the oven.

@ NOTE: The number and type of operating modes may vary depending on the oven model.
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5. PRACTICAL COOKING TIPS

The oven offers a wide range of alternatives that allow any type of food to be cooked in the

best possible way. Over time you will learn to get the most out of this versatile kitchen product

and the following instructions are only a guide and may vary according to your own personal

experience.

Oven guides
The oven guides are numbered from bottom to top. 4th and 5th guides are mainly used for grill

function.

Accessories*

1
2.

Oven rack.fFor dishes, cake tins, roasting and grilling trays.

Baking tray.For cakes and cookies.

The rack and baking tray must be placed correctly on the side guides. Be careful when
removing the trays/containers from the oven, as they are very hot surfaces and you could
burn yourself.

If you use the baking tray to collect the fat that falls from the food, be sure to place it
correctly on the side guides. Allowing these accessories to come into contact with the
bottom surface of the oven may damage the enamel. If you place trays or containers on
the first guide starting from the bottom, you must leave a distance of at least 2 cm from
the bottom surface of the oven.

Basket.Use this accessory with the Air Fry mode: this basket can be placed on the oven
rack or on the side guides in the same way as the tray.

@ NOTE: The number and type of accessories may vary depending on the oven model.

Cooking at more than one height

If you have to cook food using several oven guides, use the bake or multiple cooking mode,
as these are the only functions that allow this.

If you wish to cook delicate foods at more than one height, select the bake mode, as
it allows you to cook at 3 different heights at the same time (1st, 3rd and 5Sth from the
bottom). Some examples are given in the table under “Practical cooking tips”.

If you wish to cook other types of food at various heights, use the multiple cooking mode
taking into account the following suggestions:

The oven is equipped with 5 position guides. During fan-assisted cooking, use two of the
three central guides. The lowest and highest heights receive the hot air directly, so delicate
foods may burn.

As a generalrule, use the 2nd and 4th oven guides starting from the bottom, placing foods
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requiring higher heat on the 2nd rack. For example, when cooking roasts of meat together
with other foods, place the roast on the 2nd level from the bottom and the more delicate
foods on the 4th level.

When cooking foods that require different times and temperatures, set an intermediate
temperature between the two required temperatures, place the more delicate foods on
the 4th from the bottom and remove foods that require less cooking time from the oven
first.

Use the grease-collection tray in the bottom guide and the racket in the top guide.

Using the quick cooking mode

Functional, fast and practical for those who use pre-packaged food (e.g. frozen or pre-cooked

food). Useful tips can be found in the table under “Practical cooking tips".

Using the grill

This multifunction oven offers 2 different grill modes.

Use the grill/large surface grill mode by placing the food on the 3rd or 4th level starting
from the bottom, as in these modes only the central part of the top heating element is lit.
Use the bottom guide (1st from the bottom) to place the grease-collection tray in order to
prevent the grease from the food from dripping onto the bottom of the oven. When using
this mode, we recommend that you set the temperature to the highest setting. This does
not mean that you cannot use lower temperatures, just adjust the temperature using the
decrease/increase icons 7V 4/7 4.

Grill & Fan mode is very useful for grilling food quickly, as the heat distribution not only
browns the surface, but also cooks the underside.

It can also be used to brown food at the end of the cooking process, e.g., to gratinate pasta.
When using this mode, place the rack in the 2nd or 3rd oven height from the bottom (see
cooking table) and then, to prevent grease from dripping onto the bottom of the oven and
forming smoke, place the grease-collection tray on the bottom guide.

When using this mode, we advise you to set the thermostat to 200 °C, as this is the most
efficient way of using the grill, which is based on the use of infrared rays. This does not
mean that you cannot use lower temperatures, just adjust the temperature using the
increase/decrease icons.

Therefore, the best results in both grill modes can be obtained by inserting the tray on the
lower guides (see the cooking table). To prevent fat from dripping onto the bottom of the
oven and smoke from forming, insert the grease-collection tray on the bottom oven guide.

Using the AirFry mode

Use the AirFry mode by placing the food on the 3rd level of the oven starting from the bottom.
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As the top and circular heating elements are switched on, the AirfFry function allows advanced
convection cooking without the need to turn the food, resulting in crispy and tasty results in
less time and without oil. Suitable for chips, chicken wings, nuggets and similar foods. Place
the grease-collection tray at the lowest level of the oven to catch any dripping fats. When
using the AirFry mode, set the temperature to 230 °C.

Cooking table

Cooking mode | Food to be Weight | Rack Preheating time | Tempera- Cooking

cooked (kg) position | (minutes) ture time
(minutes)

Conventional | Duck 1 3 15 200 65-75
Roastvealor |1 3 15 200 70-75
beef
Roast pork 1 3 15 200 70-80
Biscuits - 3 15 180 15-20
Tartlet 1 3 15 180 30-35
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Multiple Pizza (in 2 1 2-4 15 220 15-20
cooking heights)
(-) Lasagne 1 3 10 200 30-35
EN
Lamb 1 2 10 180 50-60
Roast chicken | 1 2-4 10 180 60-75
with potatoes
Mackerel 1 2 10 180 30-35
Plum cake 1 2 10 170 40-50
Cream buns 0.5 2-4 10 190 20-25
(in 2 heights)
Cookies (in2 | 0.5 2-4 10 180 10-15
heights)
Sponge cake | 0.5 2 10 170 15-20
(in 1 height)
Sponge cake | 1.0 2-4 10 170 20-25
(in 2 heights)
Empanadas 1.5 3 15 200 25-30
Grill Sole and 1 4 5 Max 8-10
cuttlefish
Squid and 1 4 5 Max 6-8
prawn
skewers
Cod fillet 1 4 5 Max 10
Grilled 1 Y 5 Max 10-15
vegetables
Veal fillet 1 4 5 Max 15-20
Chops 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers |1 4 5 Max 7-10
Mackerel 1 4 5 Max 15-20
Toasted - 4 5 Max 2-3
sandwiches
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Defrosting

[

Large surface
grill

All types of

frozen food

Sole and 1 4 200 8-10
cuttlefish

Squid and 1 4 200 6-8
prawn

skewers

Cod fillet 1 4 200 10
Grilled 1 e 200 10-15
vegetables

Veal fillet 1 4 200 15-20
Chops 1 4 200 15-20
Hamburgers |1 4 200 7-10
Mackerel 1 4 200 15-20
Toasted - 4 200 2-3
sandwiches

With rotisserie fork

Grilled veal 1.0 - 200 80-90
Grilled 15 - 200 70-80
chicken

Grilled lamb 1.0 - 200 70-80
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Grill & Fan Roast chicken | 1.5 3 5 200 55-60
':," Cuttlefish 15 3 5 200 30-35
With rotisserie fork
Grilled veal 1.5 - 5 200 70-80
Grilled 2.0 - 5 200 70-80
chicken
Grilled 1.5 - 5 200 70-75
chicken
Baked - 2 5 200 70-75
potatoes
Grilled lamb 1.5 - 5 200 70-80
Cooking with | Tart shells 0.5 3 15 180 20-30
or without .
Fruit pies 1 2/3 15 180 40-45
steam
assistance Fruitcake 0.7 3 15 180 40-50
(depending Sponge cake | 0.5 3 15 160 25-30
on whether
) Stuffed 1.2 2-4 15 200 30-35
water is
pancakes
added to the
base or not). Cupcakes 0.6 2-4 15 190 20-25
5 Cheese bites | 0.4 2-4 15 210 15-20
Cream buns 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Biscuits 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Meringue 0.5 1-3-5 15 90 180
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Express Frozen foods
cooking 0.3 2 - 250 12
A Pizza 0.4 2 - 200 20
Courgette
and prawn
pie
Spinach pie 0.5 2 - 220 30-35
Leftovers 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rolls 04 2 - 180 25-30
Chicken 04 2 - 220 15-20
Milanese
Pre-cooked
food 04 2 - 200 20-25
Browned
chicken wings
Fresh food
Biscuits 0.3 2 - 200 15-18
Fruitcake 0.6 2 - 180 45
Cheese bites | 0.2 2 - 210 10-12
Pizza Pizza 0.5 2 15 220 15-20
(AN Roastvealor |1 2 10 220 25-30
beef
Chicken 1 2/3 10 180 60-70
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AirFryer Scotch sirloin | 1 3 5 220 8
steak
French Fries 1 3 5 220 15
Chicken 1 3 5 230 15
wings
Breaded fillet |1 3 5 230 15
Potatoes cut | 0.5 3 5 230 14
into wedges
Frozen food 1 3 5 230 15
(chicken
nuggets/
breaded fish)
Mashed 1 3 54 220 15
potatoes

NOTE: Cooking times are approximate and may vary according to personal preference.
When cooking with the grill or grill & fan, the grease-collection tray must always be
placed on the bottom oven guide.

6. CLEANING AND MAINTENANCE

C

leaning the door

In the case of normal use of the oven, it is not necessary to disassemble the door, but if it is

n
h

ecessary to disassemble it, e.g. for cleaning, follow these instructions. The oven door is too
eavy.

Disassembling the oven door.

F
1.

o N U s Ww N

ig. 7

You can remove the oven door for thorough cleaning. Choose the disassembly and
assembly method. Proceed as follows:

Fully open the door.

Fully open the left and right hinge lever.

Hold the door as shown in figure 7C.

Gently close the door until the left and right hinge levers are engaged in part B of the door.
Remove the hinge hooks from their location following the arrow shown in Figure 7.

Rest the door on a soft surface.

To replace the door, repeat the above steps in reverse order.
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Removing the inner glass

Fig. 8

- Remove the seal by unscrewing the screws no. 2.

- Carefully remove the inner glass.

- Clean the glass with a suitable cleaner. Dry it thoroughly and place it on a soft surface.
- Thenyou can also clean the inside of the outer glass.

Steam-assisted cleaning function D
Use this mode to remove food remains from inside the oven. This method is only effective for
the removal of light soiling. It is not effective to remove stubborn stains caused by cooking.
This function can only be used when the oven is cold.
1. Remove all trays, plates and side racks.
2. Prepare a solution of water (85%), white vinegar (10%), and dish detergent (5%) and spray
generously on the door, side walls, and rear wall of the oven cavity. Fig. 9
3. Pour 40 mlof water into the base of the oven cavity.
Close the door. Select the steam-assisted cleaning function and set the temperature to
130 °C.
5. Switch off the oven after approximately 18 minutes.
Allow the oven to cool down to a safe temperature before wiping it with a damp cloth.

WARNING: Make sure the oven cavity has cooled down completely before wiping the
A surface with a damp cloth. Risk of burns.

Usage tips to extend the oven's service life

If you notice condensation inside the oven (water droplets forming), please note that this

is a normal physical phenomenon caused by moisture released from food and temperature
differences; it is not a fault with the oven. This can be eliminated or reduced by following
these simple steps:

1.- Make sure the oven has been installed as described in this instruction manual, observing
the required installation clearances to ensure proper ventilation.

2.- Preheat the oven for approximately 20 minutes before placing food inside.*

*Depending on the oven type, the food and the temperature setting.

3.- Avoid opening the oven door frequently during use.
4.- Once cooking is finished, do not leave hot food inside the oven.
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5.- Once cooking is finished and the food has been removed, allow the oven cavity to cool

down and thoroughly dry any water droplets that may have formed on the walls, base, door,

etc.

In addition, it is recommended that you clean and dry the oven interior after each use. This

will keep the oven clean and extend the appliance's service life by preventing corrosion from

forming inside.

®NOTE: Make sure you use cleaning products that will not damage the surface.
@ IMPORTANT: Failure to follow these instructions may cause rust and corrosion.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS
Product reference: EU0T_001329 / EU01_002826

Product: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Matt A

Voltage: 220-240 V~
Rated frequency: 50 - 60 Hz
Rated power: 2400 - 2900 W

oven during a cycle in conventional mode per
cavity (gas final energy)

Symbol Value Unit

Model reference EU01_001329

EU01_002826
Type of oven Electric oven
Mass of the appliance M 23.0 Kg
Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or gas) Electricity
Volume per cavity V 53 L
Energy consumption (electricity) required ECmm“awty 0.72 kWh/cycle
for heating a standardised charge in an electric
furnace cavity for one cycle in conventional
mode, per cavity (final electrical energy)
Energy consumption required to heat a EC,ectric oy | 0-66 kWh/cycle
standardised load in a cavity of an electric
heated oven during a cycle in fan-forced mode
per cavity (electric final energy)
Energy consumption required to heat a gas cavity N/A MJ/cycle
standardised load in a gas-fired cavity of an N/A kWh/cycle

()
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Symbol Value Unit
Energy consumption required to heat a EC, s cavity N/A Mi/cycle
standardised load in a gas-fired cavity of an N/A kWh/cycle
oven during a cycle in fan-forced mode per
cavity(gas final energy)
Energy Efficiency Index per cavity EEl iy 85.7
(M 1kWh/cycle = 3.6 MJ/cycle.

The power consumption in standby mode is 0.97 W using the guidelines of EN 50564:2011
and the European regulations 1275/2008/EC and 801/2013/EC. For this purpose, the device is
connected to the mains without performing any function, waiting for the standby mode to be
activated.

This appliance features an G rating energy efficient light source.

@ IMPORTANT: Technical specifications may change without prior notice to improve
product quality.
IMPORTANT: The values stated have been obtained in a laboratory environment in
@ accordance with the relevant regulations. These values may vary depending on the
environmental conditions and use of the washing machine.
@ ATTENTION: These data is subject to regulatory changes.

Made in China | Designed in Spain

8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES
This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the cells/
batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the
B (o ;| authorities.
For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic

appliances and/or batteries, consumers should contact their local authorities.
Compliance with the above guidelines will help to protect the environment.

9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of product delivery under the terms, conditions and deadlines established by applicable
regulations.
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Repairs should be carried out by qualified personnel.
If you detect any incident with the product or have any query, please contact Cecotec’s Official
Technical Support Service on +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT
Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L.Allrights reserved. The content of this publication may not, eitherin part orinits entirety, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without prior authorisation from CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

11. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY
Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the essential
requirements and other relevant provisions of the regulations applicable in the
European Union. This appliance has been designed, manufactured and tested in
compliance with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of
Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

1. Panneau de controle
2. Niveaul

3. Niveau 2

4. Niveau 3

5. Niveau 4

6. Niveau5

7. Rails

8. Grille

9. Plateau

Img. 2. Panneau de contréle

1. Fonctions du four

2. Sélecteur de fonctions du four

3. Ecran

4. Icone de température/temps

5. Icone tactile de diminution

6. Icdne tactile d'augmentation

7. Icdne tactile de démarrage/pause

8. Icone sécurité enfants

9. Icone de lalarme

10. Icone de réglage du temps de cuisson

1. Icone du réglage de fin de cuisson différée

12. Icéne de configuration de l'heure

NOTE :

- Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

- Pour améliorer la qualité, nos produits sont constamment mis a jour et leur apparence et
leurs spécifications peuvent changer.

- Pourtirer le meilleur parti de l'appareil, tous les accessoires doivent étre correctement mis
en place et/ou installés.

- Lesaccessoires peuvent varier en fonction du modele de four.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de 'emballage dans un endroit sCr pour éviter

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 7



FRANCAIS

d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite*

Four

Plateau pour cuire au four
Grille

Panier de friture a air

Base de cuisson pour pizza
Manuel d'instructions

*Le contenu de la boite peut varier en fonction du modele de four.

3. INSTALLATION

Pour que l'appareil fonctionne correctement, le meuble dans lequel il va étre installé doit étre

approprié. Limage 3 montre les dimensions de la découpe pour l'installation sous le plan de

travail ou dans un meuble.

Pour assurer une ventilation adéquate, le panneau arriere du meuble doit étre retiré. Il est
préférable de placer le four sur deux lattes de bois. Si le four repose sur une surface plane,
une ouverture d'au moins 45x560 mm doit étre prévue dans le meuble d'encastrement,
comme indiqué dans limage 4.

Les panneaux adjacents des meubles doivent étre fabriqués dans un matériau résistant a
la chaleur. En particulier, les armoires dont l'extérieur est plaqué doivent étre assemblées
avec des colles qui peuvent résister a des températures allant jusqu'a 100 °C.
Conformément aux normes de sécurité en vigueur, les parties électriques du four ne
doivent pas pouvoir entrer en contact avec le four une fois celui-ci installé.

Toutes les piéces qui assurent le fonctionnement sir de l'appareil ne doivent étre retirées
qu'a l'aide d'un outil.

Pour fixer le four au meuble, ouvrez la porte du four et fixez-le en insérant les 4 vis pour
bois dans les 4 trous situés sur le périmetre du cadre.

Connexions électriques

Les fours équipés d'un cable d'alimentation tripolaire sont concus pour fonctionner sur courant

alternatif. Le cable de mise a la terre de l'appareil est jaune-vert.
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Installation du cable d'alimentation

Img. 5

Ouverture de la boite a bornes :

A laide d'un tournevis, serrez la vis sur les languettes latérales du couvercle de la boite a
bornes.

Dévissez la vis et ouvrez le couvercle de la boite a bornes.

Pour installer le cable, procédez comme suit :

Retirez la vis du serre-cable et les trois vis de contact.

Fixez les fils sous les tétes de vis en respectant le schéma de couleurs suivant : Bleu (N)
Marron (L) Jaune-vert.

Fixez le cable d'alimentation a l'aide du serre-cable et fermez le couvercle de la boite a
bornes.

Raccordement du cdble d'alimentation au réseau électrique

Installez une fiche standard correspondant a la charge indiquée sur la plagque signalétique.
En cas de raccordement direct du cable au réseau, installez un disjoncteur omnipolaire
avec une ouverture de contact minimale de 3 mm entre l'appareil et le réseau. Le
disjoncteur omnipolaire doit étre dimensionné en fonction de la charge et respecter les
régles en vigueur (le cable de terre ne doit pas étre interrompu par le disjoncteur).

Le cable d'alimentation doit étre installé de maniére a ne pas atteindre une température
supérieure a 50 °C de la température ambiante et doit étre protégé par un isolant d'une
valeur appropriée. Avant d'effectuer la connexion, vérifiez que :

La sécurité électrique de cet appareil ne peut étre garantie que si le four est correctement
et efficacement mis a la terre conformément aux regles de sécurité électrique. Assurez-
vous toujours que la connexion a la terre est efficace ; en cas de doute, appelez un
technicien qualifié pour vérifier le systeme. Cecotec n'assume aucune responsabilité pour
les dommages résultant d'un systeme qui n'a pas été mis a la terre.

Avant de brancher l'appareil au réseau électrique, vérifiez que les caractéristiques
indiquées sur la plaque signalétique (sur l'appareil et/ou sur 'emballage) correspondent a
celles du réseau électrique de votre maison.

Vérifiez que la capacité électrique de l'installation et des prises peut supporter la puissance
maximale de l'appareil. En cas de doute, contactez un technicien qualifié.

Si la prise et la fiche de l'appareil ne sont pas compatibles, demandez a un technicien
qualifié de remplacer la prise par un modeéle approprié. Les techniciens devront également
s'assurer que la section des cables de prise de courant est adaptée a la puissance utilisée
par l'appareil. Lutilisation d'adaptateurs, de prises multiples et/ou de rallonges n'est pas
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recommandée. Si leur utilisation ne peut étre évitée, n'oubliez pas d'utiliser uniquement
des adaptateurs et des rallonges simples ou multiples conformes aux normes de sécurité
en vigueur. Dans ces cas, ne dépassez jamais la capacité maximale de courant indiquée
sur l'adaptateur simple ou la rallonge et la puissance maximale indiquée sur l'adaptateur
multiple. La fiche et la prise doivent étre facilement accessibles.

4. FONCTIONNEMENT

Premiére utilisation

@ Important : Vous devez nettoyer lintérieur du four comme indiqué dans la section «

Nettoyage et entretien ».

Utilisez le sélecteur de fonctions pour choisir la fonction souhaitée. Tournez le sélecteur en

position zéro pour éteindre le four.

Instructions de démarrage/pause

Sélectionnez une fonction et appuyez sur l'icbne de démarrage/pause pour démarrer
le four.
En cours de fonctionnement, appuyez sur l'icbne démarrage/pause pour arréter le

chauffage. Lorsque le four est en pause, les chiffres de la température et du temps de
cuisson clignotent et vous pouvez réinitialiser la température de cuisson. Appuyez a
nouveau sur 'icbne de démarrage/pause pour reprendre la cuisson.

Réglages de la température

1

Apres avoir sélectionné une fonction, la température préréglée apparaitra sur l'écran.
Appuyez une fois sur l'icone et vous verrez que la température sur ['écran commence
a clignoter.

Vous pouvez régler la température a l'aide des icnes de diminution et d'augmentation . La
température diminuera ou augmentera de 5 °C a chaque pression.

Réglage du temps de cuisson (maximum 23 heures et 59 minutes)

1

Apres avoir sélectionné une fonction, appuyez sur l'icone a plusieurs reprises jusqu'a
ce que licone!D! clignote.

Pourrégler le temps de cuisson, utilisez les icnes tactiles de diminution et d'augmentation,
attendez 5 secondes ou appuyez sur licéne tactile de démarrage/pause pour
confirmer le réglage. LiconelPl s'allume alors.

Lorsque l'opération est terminée, licone!D! clignotera et le four émettra un signal sonore;;
touchez n'importe quelle icéne sur le panneau pour arréter l'alarme.
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Fin différée

1. Sélectionnez la fonction du four souhaitée a l'aide du sélecteur.

2. Appuyezsurlicone a plusieurs reprises jusqu'a ce que liconelD! clignote. Appuyez sur
les icones pour augmenter et/ou diminuer le temps afin de régler le temps de cuisson.

3. Appuyez sur licone a plusieurs reprises jusqu'a ce que ticonell clignote. Utilisez les
icones de diminution et d'augmentation pour régler l'heure de fin de cuisson.

4. Attendez 5 secondes ou touchez l'icéne démarrage/pause pour confirmer le réglage.
L'écran affichera 'heure réglée et les deux icones Dl et Dlsatiumeront.

Exemple:

Le repas nécessite 45 minutes de cuisson et vous souhaitez terminer la cuisson a 14h00.

1. Appuyez plusieurs fois sur licone jusgu'a ce que licdne D1 clignote pour régler le
temps de cuisson sur 45 minutes.

2. Appuyez plusieurs fois sur l'icéne jusqu'a ce que Liconell clignote pour régler l'heure
de fin de cuisson sur 14:00 h.

3. Apres ce réglage, le four s'allumera automatiquement a 13:15 et ticonell s'éteindra, le
four commencera a chauffer et licone!D! clignotera. Une fois que le four a fini de
fonctionner, liconelP! clignotera. Lorsque l'alarme est activée, touchez n'importe quelle
icone pour arréter 'alarme et le mot « fin » s'affichera a l'écran.

Réglage de l'alarme
LU'heure de l'alarme peut étre réglée lorsque le sélecteur est en position 0. L'heure maximale
pouvant étre réglée dans le systeme 24 heures est de 23 heures et 59 minutes.

1. Appuyez sur licone a plusieurs reprises jusqu'a ce que l'icf)neg clignote , l'écran
affichera 00:00.
Touchez la touche démarrage/pause pour régler l'heure et l'afficher a l'écran.

3. Une fois le réglage terminé, il est automatiquement confirmé si aucune opération n'est
effectuée dans les 5 secondes. Vous pouvez également appuyer sur l'icone démarrage/
pause pour activer le réglage, l'icne Qrestera allumée.

4. En mode Standby, apres avoir réglé l'alarme, l'écran continuera d'afficher l'heure et l'icéne
O restera allumée.

5. Pendant le chauffage, apres le réglage de l'alarme, l'écran continuera d'afficher le temps
de cuisson et L'icéneg restera allumée.

6. Lorsque ladurée programmeée est atteinte, L'icﬁneg clignotera et l'alarme se déclenchera.
Appuyez sur n'importe quelle icne pour arréter 'alarme, L'icéneg disparaitra de l'écran.

L'alarme fonctionnera comme un compte a rebours. Par exemple, si l'alarme est réglée sur

00:30, cela signifie qu'elle doit se déclencher dans 30 minutes.
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Sécurité enfants

- Lafonction de securité enfants peut étre activée lorsque le four est en fonctionnement ou
en mode standby.

- Pour activer la sécurité enfants, appuyez simultanément sur les icbnes d'augmentation et
de diminution pendant au moins 0,5 seconde. Lorsque la sécurité enfants est
activée, l'icdne s'allumera sur l'écran.

- Sivous allumez le four apres avoir activé la sécurité enfants, l'icone de la sécurité enfants
clignotera trois fois pour indiquer que la sécurité enfants fonctionne.

- Pourdésactiver la sécurité enfants, appuyez simultanément sur les icones d'augmentation
et de diminution pendant au moins 0,5 seconde. Licone s'éteindra.

Fonctions du four

Cuisson conventionnelle Gril avec ventilateur

Gril a grande surface Gril

~—{,> | Steam Assist (cuisson a la

- Cuisson multiple
<) vapeur / nettoyage a la vapeur)

Pizza AirfFry

Cuisson rapide Décongélation

Mode Convectionnel

Les résistances supérieure et inférieure s'allument. Il s'agit d'un type de four qui utilise des
méthodes traditionnelles, mais avec une cuisson améliorée pour obtenir une meilleure
répartition de la chaleur et une consommation d'énergie plus faible. Le four conventionnel reste
inégalé lorsqu'il s'agit de cuisiner des plats avec une grande variété d'ingrédients, tels que le
chouavec des cotes, lamorue a l'espagnole, lamorue a la portugaise, etc. D'excellents résultats
sont également obtenus lors de la préparation de plats de beeuf ou de veau nécessitant une
cuisson plus lente. Il reste le meilleur systeme pour la cuisson des gateaux, des tartes et des
fruits, ainsi que pour la cuisson dans des cocottes couvertes. Lorsque vous utilisez ce mode,
n'utilisez qu'un seul plateau ou grille a la fois, sinon la répartition de la chaleur sera inégale.
Grace aux différentes hauteurs des rails, vous pouvez répartir la chaleur entre le haut et le bas
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du four. Choisissez 'une des différentes hauteurs selon que les aliments ont besoin de plus ou

moins de chaleur par le haut.

Mode de Cuisson rapide

Les résistances supérieure et inférieure, ainsi que le ventilateur, se mettent en marche,
assurant une chaleur constante et uniformément répartie dans tout le four.

Ce mode est particulierement recommandé pour la cuisson rapide d'aliments préemballés
(car il n'est pas nécessaire de les préchauffer), par exemple des aliments congelés ou
précuits, ainsi que pour certains plats faits maison.

Les meilleurs résultats lors de la cuisson avec ce mode sont obtenus si une seule hauteur
de four est utilisée (la deuxiéme hauteur de four en commencant par le bas). Voir le tableau
dans la section « Conseils pratiques de cuisson ».

Mode de cuisson multiple

Les résistances supérieure, circulaire et inférieure, ainsi que le ventilateur, sont mises
en marche alternativement. Comme la chaleur reste constante et uniforme dans tout
le four, l'air cuit et dore les aliments uniformément sur toute la surface du four. Avec ce
mode, vous pouvez également cuire plusieurs plats en méme temps, a condition que
leurs températures de cuisson respectives soient les mémes. Il est possible d'utiliser au
maximum 2 grilles, plateaux ou récipients en méme temps, en suivant les indications de la
section : « Cuisiner a plusieurs hauteurs ».

Ce mode de cuisson est particulierement adapté aux plats qui nécessitent une touche de
gratin ou des temps de cuisson assez longs, comme les lasagnes, les pates, le poulet, les
pommes de terre, etc. En outre, l'excellente répartition de la chaleur permet d'utiliser des
températures plus basses lors du rotissage. Cela permet de réduire la perte de jus, d'obtenir
une viande plus tendre et de réduire la perte de poids du réti. Le mode de cuisson multiple
est spécialement concu pour la cuisson du poisson, qui peut étre préparé en ajoutant des
épices ou des assaisonnements pour conserver sa saveur et son aspect. D'excellents
résultats peuvent également étre obtenus en cuisinant des légumes d'accompagnement
tels que des courgettes, des aubergines, des poivrons, etc.

Ce mode est également idéal pour la cuisson des desserts, tels que les gateaux au levain.
En outre, ce mode peut également étre utilisé pour décongeler de la viande blanche ou
rouge et du pain en réglant la température sur 80°C. Pour décongeler des aliments plus
délicats, réglez le thermostat sur 60°C ou utilisez uniguement la fonction de circulation
d'air froid en réglant le thermostat sur 0°C.

Mode Pizza

Les résistances supérieure, circulaire et inférieure, ainsi que le ventilateur, sont mises
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en marche. Cette combinaison permet de chauffer rapidement le four grace a la

grande quantité d'énergie utilisée par l'appareil, qui produit une chaleur considérable
principalement a partir de la résistance inférieure.

Le mode pizza est idéal pour les aliments qui nécessitent des températures de cuisson
élevées, comme les pizzas et les grands rotis. Il est recommandé de n'utiliser qu'un seul
plateau ou grille de four a la fois. Toutefais, si l'on en utilise plus d'un, il convient de les
intervertir a mi-chemin du processus de cuisson.

Mode Airfry

Les résistances supérieure et circulaire, ainsi que le ventilateur, sont mises en marche.

La fonction Airfry permet une cuisson par convection avancée sans qu'il soit nécessaire de
retourner les aliments, ce qui permet d'obtenir des résultats croustillants et savoureux en
moins de temps et sans huile. Elle convient pour les frites, les ailes de poulet, les nuggets
et autres aliments similaires.

Mode Gril

Les résistances centrales supérieures s'allument.

Le gril émet de la chaleur sur les aliments depuis la résistance supérieure. Le mode Gril
permet de préparer des morceaux de viande tendres, des steaks, des cotelettes, des
saucisses, du poisson, des toasts au fromage et d'autres aliments a cuisson rapide. Il
est recommandé de gratiner avec la porte du four fermée. Préchauffez le four pendant 3
minutes pour de meilleurs résultats. Cela permet de sceller les jus naturels des steaks, des
cotelettes, etc., pour une meilleure saveur. Vous pouvez placer les aliments a griller sur
l'un des deux rails supérieurs du four.

Mode Gril a grande surface

Les résistances intérieures et extérieures supérieures s'allument. Le gril a grande surface
émet de la chaleur sur les aliments depuis la résistance supérieure. Le mode Gril a grande
surface permet de préparer des morceaux de viande tendres, des steaks, des cotelettes,
des saucisses, du poisson, des toasts au fromage et d'autres aliments a cuisson rapide.
Il est recommandé de gratiner avec la porte du four fermée. Ce mode vous permet de
tirer le meilleur parti de la grande surface de cuisson du four et de cuire les aliments plus
rapidement que le gril normal. Préchauffez le four pendant 3 minutes pour de meilleurs
résultats. Cela permet de sceller les jus naturels des steaks, des cotelettes, etc., pour une
meilleure saveur.

Mode Gril avec ventilateur

Les éléments chauffants supérieurs et le ventilateur seront activés. Cette combinaison
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de caractéristiques augmente lefficacité du rayonnement thermique unidirectionnel des
résistance grace a la circulation forcée de l'air dans 'ensemble du four. Cela empéche les
aliments de briler et permet a la chaleur de pénétrer a lintérieur. D'excellents résultats
sont obtenus avec des brochettes de viande et de légumes, des saucisses, des cotes, des
coOtelettes d'agneau, du poulet en sauce épicée, des cailles, des cotelettes de porg, etc.
Cuisinez les aliments en mode Gril avec ventilateur avec la porte du four fermée.

Ce mode est également idéal pour la cuisson des filets de poisson, tels que l'espadon, la
seiche farcie, etc.

Mode Cuire au four

La résistance arriere et le ventilateur sont activés, ce qui permet de répartir uniformément
la chaleur dans l'ensemble du four.

Ce mode estidéal pour la cuisson des aliments délicats, notamment les gateaux, et pour la
préparation de certaines tartelettes sur 3 hauteurs de four en méme temps. Voici quelques
exemples : feuilletés a la créeme, biscuits sucrés et salés, feuilletés salés, pains suisses,
petites portions de gratin de légumes, etc.

Mode de cuisson a la vapeur (Steam Assist)
Vous pouvez utiliser cette fonction pour faire dorer davantage les bases de pizza, les tartes

et les gateaux, ou pour cuire différents aliments en combinant de la chaleur en bas et de la

vapeur.

Sivous le souhaitez, vous pouvez suivre les étapes ci-dessous :

1.

Ajoutez 100 ml d'eau (environ) dans la cavité inférieure du four (Img. 6). La capacité
approximative de la cavité peut atteindre 200 ml.

@ REMARQUE : Les mesures de capacité peuvent varier en fonction du modele de four.

Activez la fonction Steam Assist D et sélectionnez une température de 200 °C. Temps
de cuisson approximatif 20 minutes.
Assurez-vous de retirer 'excédent d'eau de la cavité du four a la fin du processus de

cuisson.

@ NOTE : Vous pouvez ajuster la quantité d'eau, le temps de cuisson et la température en

fonction des besoins des aliments a préparer.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que lintérieur est completement refroidi avant
d'enlever l'exces d'eau. Risque de brilures.
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Mode de décongélation

Le ventilateur situé dans la partie inférieure du four fait circuler l'air a température ambiante
autour des aliments. Il est recommandé pour la décongélation de tous les types d'aliments,
mais plus particulierement pour les aliments délicats qui ne nécessitent pas de chaleur, par
exemple les gateaux glacés, les cremes dessert, les tartes aux fruits, etc. L'utilisation du
ventilateur permet de réduire de moitié environ le temps de décongélation. Pour la viande, le
poisson et le pain, il est possible d'accélérer le processus en utilisant le mode Cuisson au four
et en réglant la température sur 80°C-100°C.

Arrét de sécurité

- Siaucun temps de cuisson n'est programmé, le four s'éteint automatiquement au bout de
deux heures.

- Lecircuit électrique de ce four est équipé d'un systeme de protection thermique. Si le four
atteint des températures anormalement élevées, le systeme interrompra l'alimentation
électrique des résistances du four pendant un certain temps.

Ventilation de refroidissement

- Pour refroidir lextérieur du four, certains modeles sont équipés d'un ventilateur de
refroidissement. Lorsque le four chauffe, le ventilateur s'active automatiquement.

- Lorsque le ventilateur est en marche, un flux d'air circulera entre la porte du four et le
panneau de commande.

- Note : apres la cuisson, le ventilateur du four se met automatiquement en marche pour
refroidir le four.

NOTE : Le nombre et le type de modes de fonctionnement peuvent varier selon le

@ modele de four.

5. CONSEILS PRATIQUES DE CUISSON

Ce four offre une large gamme d'alternatives qui permettent de cuire tout type d'aliment de la

meilleure facon possible. Au fil du temps, vous apprendrez a tirer le meilleur parti de ce four

polyvalent. Les instructions suivantes ne sont qu'un guide et peuvent varier en fonction de
votre expérience personnelle.

Rails du four

Les rails du four sont numérotés de bas en haut. Les rails 4 et 5 sont principalement utilisés
pour la fonction de gril.
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Accessoires*

1. Grille pour le four.Pour les assiettes, les moules a gateaux, les plateaux a rotir et a griller.

2. Plateau de four.Pour les gateaux et les biscuits.

- Leplateau et la grille du four doivent étre correctement positionnées sur les rails latéraux.

Soyez prudent lorsque vous retirez les récipients du four, ce sont des surfaces tres chaudes

et vous risquez de vous briler.

- Sivous utilisez le plateau pour recueillir la graisse qui tombe des aliments, veillez a la

placer correctement sur les guides latéraux. Si ces accessoires entrent en contact avec la

surface inférieure du four, 'émail risque d'étre endommagé. Si vous placez des plateaux

ou des récipients sur le premier rail en commencant par le bas, vous devez laisser une

distance d'au moins 2 cm par rapport a la surface inférieure du four.

3. Panier.Pour la fonction Air Fry, le panier peut étre placé sur la grille du four ou sur les rails

latéraux de la méme maniere que le plateau.
@ NOTE : Le nombre et le type d'accessoires peuvent varier en fonction du modele de four.

Cuisiner a plusieurs hauteurs

- Sivous devez cuire des aliments en utilisant plusieurs rails, utilisez le mode Cuisson au

four ou le mode Cuisson multiple, car ce sont les seules fonctions qui le permettent.

- Sivous souhaitez cuire des aliments délicats a plusieurs hauteurs, sélectionnez le mode

de Cuisson au four, car il vous permet de cuire a 3 hauteurs différentes en méme temps

(1ére, 3éme et 5éme en partant du bas). Quelques exemples sont donnés dans le tableau

« Conseils pratiques de cuisson ».

- Sivous souhaitez cuire d'autres types d'aliments a différentes hauteurs, utilisez le mode

de Cuisson multiple en tenant compte des suggestions suivantes :

- Lefourdispose de 5 positions. Pendant la cuisson avec ventilateur, utilisez deux des trois

positions centrales. Les positions inférieure et supérieure recoivent directement lair

chaud et les aliments délicats risquent donc d'étre brilés.

3. Comme regle générale, utilisez la deuxieme et la quatriéme position du four en partant de

la base, et placez les aliments qui nécessitent plus de chaleur dans la deuxieme position.

Par exemple, lorsque vous faites cuire des rotis de viande avec d'autres aliments, placez

le roti sur la deuxieme position en partant de la base et les aliments plus délicats sur la

quatrieme position en partant de la base.

4. Lorsque vous faites cuire des aliments qui nécessitent des temps et des températures

différents, réglez une température intermédiaire entre les deux températures requises,

placez les aliments les plus délicats sur la quatrieme position en partant de la base et

retirez d'abord du four les aliments qui nécessitent moins de temps.
5. Utilisez le plateau ramasse-graisses sur le rail inférieur et la grille sur la supérieure.
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Utilisation du mode de Cuisson rapide

Fonctionnel, rapide et pratique pour ceux qui utilisent des aliments préemballés (par exemple,
des aliments congelés ou précuits). Vous trouverez des conseils utiles dans la section
« Conseils pratiques de cuisson ».

Utilisation du gril

- Cefour multifonction offre 2 modes de gril différents.

- Utilisez le mode Gril/Gril a grande surface en placant les aliments sur le 3e ou le 4e niveau
en partant du bas, car dans ces modes, seule la partie centrale de la résistance supérieure
est allumée.

- Utilisez le rail inférieur (Ter a partir du bas) pour placer le plateau ramasse-graisses afin
d'éviter que la graisse des aliments ne s'écoule sur le fond du four. Lorsque vous utilisez
ce mode, il est recommandé de régler la température sur la valeur la plus élevée. Cela ne
signifie pas que vous ne pouvez pas utiliser des températures plus basses, il suffit d'ajuster
la température a 'aide des icones de diminution/augmentation. 7 /7 &,

- Le mode Gril avec ventilateur est tres utile pour griller rapidement les aliments, car la
répartition de la chaleur permet non seulement de dorer la surface, mais aussi de cuire
le dessous.

- Enplus, il peut également étre utilisé pour faire dorer les aliments a la fin du processus de
cuisson, par exemple pour gratiner les pates.

- Lorsque vous utilisez ce mode, placez la grille sur la 2éme ou 3eme position du four en
partant du bas (voir le tableau de cuisson) puis, pour éviter que la graisse ne coule sur le
fond du four et que de la fumée ne se produise, placez un plateau ramasse-graisse dans
la position inférieure.

- Lorsque vous utilisez ce mode, il est conseillé de régler le thermostat sur 200 °C, car c'est
la facon la plus efficace d'utiliser le gril, qui fonctionne grace a lutilisation de rayons
infrarouges. Cela ne signifie pas que vous ne pouvez pas utiliser des températures plus
basses, il suffit d'ajuster la température a 'aide des icnes haut/bas.

- Par conséquent, les meilleurs résultats lors de l'utilisation des deux modes de grill sont
obtenus en placant le plateau sur les positions inférieures (voir le tableau de cuisson).
Pour éviter que la graisse ne s'écoule sur le fond du four et que de la fumée ne se produise,
placez un plateau ramasse-graisse dans la position inférieure du four.

Utilisation du mode Airfry

Utilisez le mode Airfry en placant les aliments sur le 3e niveau du four en commencant par
le bas. Lorsque les éléments chauffants supérieur et circulaire sont allumés, la fonction
Airfry permet une cuisson par convection avancée sans qu'il soit nécessaire de retourner les
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aliments, ce qui permet d'obtenir des résultats croustillants et savoureux en moins de temps
et sans huile. Elle convient pour les frites, les ailes de poulet, les nuggets et autres aliments
similaires. Placez le plateau ramasse-graisses au niveau le plus bas du four pour recueillir les
graisses qui s'égouttent. Lorsque vous utilisez le mode Airfry, réglez la température sur 230°C.

Tableau de cuisson

Mode de Aliments a Poids Position | Temps de Température | Temps de
cuisson cuire (enkg) | dela préchauffage cuisson
grille (minutes) (minutes)
Conventionnel | Canard 1 3 15 200 65-75
Rotideveau |1 3 15 200 70-75
ou de beeuf
Roti de porc 1 3 15 200 70-80
Biscuits - 3 15 180 15-20
Tartelettes 1 3 15 180 30-35
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Cuisson
multiple

@

Pizza (en 2 1 2-4 15 220 15-20
hauteurs)

Lasagnes 1 3 10 200 30-35
Agneau 1 2 10 180 50-60
Poulet roti 1 2-4 10 180 60-75
avec pommes

de terre

Maquereau 1 2 10 180 30-35
Gateau aux 1 2 10 170 40-50
prunes

Petits painsa | 0,5 2-4 10 190 20-25
la créme (en

2 hauteurs)

Biscuits (en2 | 0,5 2-4 10 180 10-15

hauteurs)

Gateau 0,5 2 10 170 15-20
éponge (en 1

hauteur)

Gateau 1.0 2-4 10 170 20-25
éponge (en 2

hauteurs)

Empanadas 15 3 15 200 25-30
salées
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Gril Sole et seiche 4 5 Max 8-10
= Brochettes de 4 5 Max 6-8
calamars et
de crevettes
Filet de 4 5 Max 10
morue
Légumes Y 5 Max 10-15
grillés
Filet de boeuf 4 5 Max 15-20
Cotelettes 4 5 Max 15-20
Hamburgers 4 5 Max 7-10
Maquereau 4 5 Max 15-20
Sandwichs 4 5 Max 2-3
grillés
Décongélation | Tous les
types
d'aliments
surgelés
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Grila grande Sole et seiche | 1 4 5 200 8-10
surface
— Brochettes de | 1 4 5 200 6-8
calamars et
de crevettes
Filet de 1 4 5 200 10
morue
Légumes 1 Y 5 200 10-15
grillés
Filet de boeuf | 1 4 5 200 15-20
Cotelettes 1 4 5 200 15-20
Hamburgers |1 4 5 200 7-10
Maquereau 1 4 5 200 15-20
Sandwichs - 4 5 200 2-3
grillés
Avec rotissoire
Veau grillé 1.0 - 5 200 80-90
Poulet grillé 15 - 5 200 70-80
Agneau grillé | 1.0 - 5 200 70-80
Grilavec Poulet roti 15 3 5 200 55-60
ventilateur Seiche 15 3 200 30-35
O Avec rotissoire
(4
Veau grillé 1.5 - 5 200 70-80
Poulet grillé 2.0 - 5 200 70-80
Poulet (grillé) | 1.5 - 5 200 70-75
Pommes de - 2 5 200 70-75
terre (au four)
Agneau grillé | 1.5 - 5 200 70-80
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Cuisson

avec ou sans
vapeur (selon
que de l'eau
est ajoutée ou
non a la base)

@)

Tartelettes 0,5 3 15 180 20-30
Tartelettes 1 2/3 15 180 40-45
aux fruits

Gateau aux 0.7 3 15 180 40-50
fruits

Gateaux 0,5 3 15 160 25-30
Gateaux 1.2 2-4 15 200 30-35
farcis

Petits 0.6 2-4 15 190 20-25
gateaux

Choux au 04 2-4 15 210 15-20
fromage

Petits painsa | 0.7 1-3-5 15 180 20-25
la creme

Biscuits 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Meringues 0,5 1-3-5 15 90 180
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Cuisson Aliments

rapide surgelés 03 2 - 250 12
Pizza 0.4 2 - 200 20

A Tarte aux

courgettes et
aux crevettes
Tarte aux 0,5 2 - 220 30-35
épinards
Restes 0,3 2 - 200 25
Lasagnes 0,5 2 - 200 35
Rouleaux 0.4 2 - 180 25-30
Poulet a la 0.4 2 - 220 15-20
milanaise
Aliments
précuits 04 2 - 200 20-25
Ailes de
poulet roties
Aliments frais
Biscuits 0,3 2 - 200 15-18
Gateau aux 0.6 2 - 180 45
fruits
Choux au 0,2 2 - 210 10-12
fromage

Pizza Pizza 0,5 2 15 220 15-20
Roti de veau 1 2 10 220 25-30

(’-Q ou de boeuf
Poulet 1 2/3 10 180 60-70
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Entrecote
écossaise

220

Frites

220

Ailes de
poulet

230

Filet pané

230

Pommes de
terre coupées
en quartiers

05

230

Aliments
surgelés
(Nuggets
de poulet/
poisson
panés)

230

Pommes
de terre en
purée

54

220

15

o

ramasse-graisses doit toujours étre placé sur le rail inférieur du four.

6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Nettoyage de la porte

Note : les temps de cuisson sont approximatifs et peuvent varier en fonction des goQts
personnels. Lorsque vous cuisinez avec le gril ou le gril avec ventilateur, le plateau

Dans le cas d'une utilisation normale du four, il n'est pas nécessaire de démonter la porte, mais

s'il est nécessaire de la démonter, par exemple pour le nettoyage, suivez ces instructions. La

porte du four est lourde.

Comment démonter la porte du four

Img. 7

1.

méthode de démontage et montage. Veuillez procéder de la maniere suivante :

Ouvrez complétement la porte.

Ouvrez complétement le levier des charniéres gauche et droite.
Tenez la porte comme indiqué sur la troisieme image de l'image 7C.

Pour un nettoyage plus approfondi, vous pouvez retirer la porte du four. Choisissez la
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5. Fermez doucement la porte jusqu'a ce que les leviers des charniéres gauche et droite
soient accrochés dans la partie B de la porte.

6. Retirez les crochets des charnieres de leur emplacement en suivant la fleche comme
indiqué sur l'image 7.
Soutenez la porte sur une surface souple.
Pour replacer la porte, répétez les étapes ci-dessus dans l'ordre inverse.

Retirer la vitre intérieure

Img. 8

- Retirez le joint en dévissant les vis n°2.

- Retirez avec précaution la vitre intérieure.

- Nettoyez la vitre avec un produit de nettoyage approprié. Séchez-la soigneusement et
posez-la sur une surface souple.

- Vous pouvez maintenant nettoyer la partie intérieure de la vitre extérieure.

Fonction de Nettoyage a la vapeur D

Cette fonction permet d'éliminer les restes de nourriture a l'intérieur du four. Cette méthode
n'est efficace que pour éliminer la saleté superficielle. Cette fonction n'est pas efficace pour
éliminer les taches tenaces causées par la cuisson. Cette fonction ne peut étre utilisée que
lorsque le four est froid.

1. Retirez tous les plateaux, les assiettes et les grilles latérales.

2. Préparez une solution d'eau (85 %), de vinaigre blanc (10 %) et de liquide vaisselle (5 %) et
pulvérisez-la sur la porte, les parois latérales et la paroi arriere de la cavité du four. Img. 9
Versez 40 mld'eau dans la base de la cavité du four.

Fermez la porte. Réglez la fonction Nettoyage a la vapeur et la température sur 130 °C.
Eteignez le four au bout d'environ 18 minutes

ouv s W

Laissez-le refroidir jusqu'a ce qu'il atteigne une température siire avant d'essuyer la
surface a l'aide d'un chiffon humide.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que lintérieur soit completement froid avant de
A nettoyer la surface avec un chiffon humide. Risque de brilures.

Conseils pour prolonger la durée de vie de l'appareil
Sivous constatez de la condensation dans le four (formation de gouttes d'eau), sachez qu'il
s'agit d'un phénomene physique normal dd a 'humidité des aliments et a la différence de

température ; ce n'est pas un probleme lié au four. Il est possible d'éliminer ou de réduire ce
probléme en suivant quelques étapes simples :
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1.- Assurez-vous que le montage du four a été effectué conformément aux instructions
figurant dans ce manuel d'utilisation, en respectant les cotes d'installation qui garantissent
une ventilation adéquate.

2.- Préchauffez le four pendant environ 20 minutes avant d'y enfourner les aliments. *

*En fonction du type de four, de l'aliment et de la température.

3.- Evitez d'ouvrir fréqguemment la porte du four pendant son utilisation.

4.- Une fois la cuisson terminée, ne laissez pas d'aliments chauds a l'intérieur du four.

5.- Une fois la cuisson terminée et les aliments retirés, attendez que l'intérieur refroidisse et
essuyez soigneusement les éventuelles gouttes d'eau qui se seraient formées sur les parois,
le fond, la porte, etc.

De plus, il est conseillé de nettoyer et de sécher l'intérieur apres chaque utilisation ; vous
garderez ainsi votre four propre et prolongerez sa durée de vie, tout en évitant la formation
de corrosion a lintérieur.

NOTE : Veillez a utiliser des produits de nettoyage qui n’abiment pas la surface.
IMPORTANT : Le non-respect de ces consignes peut entrainer I'apparition de rouille et
de corrosion.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : EU01_001329 / EU01_002826

Produit : Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Matt A
Voltage nominal: 220-240 V-~

Fréquence nominale: 50 - 60 Hz

Puissance nominale : 2400 - 2900 W

Symbole | Valeur Unité
Modele EU01_001329
EU01_002826
Type de four Four électrique
Poids du four M 23,0 Kg
Nombre de cavités 1
Source de chaleur dans la cavité (électricité ou Electricité
gaz)
Volume par cavité Vv 53 L
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Consommation d'énergie (électricité) nécessaire
pour chauffer une charge normalisée dans une
cavité d'un four électrique pendant un cycle

en mode conventionnel, par cavité (énergie
électrique finale)

EC

Cavité

électrique

072

kWh/cycle

Consommation d'énergie nécessaire pour
chauffer une charge normalisée dans une cavité
d'un four électrique pendant un cycle en mode de
circulation forcée, par cavité (énergie électrique
finale)

EC

Cavité

électrique

0,66

kWh/cycle

Consommation d'énergie nécessaire pour
chauffer une charge normalisée dans une
cavité d'un four a gaz pendant un cycle en mode
conventionnel, par cavité (énergie finale du gaz)

EC

cavité de gaz

N.A
N.A

MJ/cycle
kWh/cycle
O

Consommation d'énergie nécessaire pour
chauffer une charge normalisée dans la cavité
d'un four a gaz pendant un cycle en mode de
circulation forcée (énergie finale du gaz)

EC

cavité de gaz

N.A
N.A

MJ/cycle
kWh/cycle

Indice d'efficacité énergétique par cavité

EEI

cavité

85,7

(N1kWh/cycle = 3,6 MJ/cycle.

La consommation d'énergie en mode veille est de 0,97 W selon les directives de la norme
EN 50564:2011 et les reglements européens 1275/2008/CE et 801/2013/CE. Pour ce faire,
branchez 'appareil sans effectuer aucune fonction et attendez que le mode veille soit activé.

Ce produit contient une source lumineuse avec une efficacité énergétique G.

IMPORTANT : Afin d'améliorer la qualité de l'appareil, les spécifications techniques

peuvent subir des modifications sans préavis.
IMPORTANT : Les valeurs déclarées ont été obtenues en laboratoire conformément aux
normes en vigueur. Ces valeurs peuvent varier en fonction des conditions ambiantes et

de l'utilisation du lave-linge.

@ ATTENTION : Ces données sont sujettes a des modifications réglementaires.

Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne
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8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le produit
et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets municipaux.
Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les piles ou
— batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de
vous défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries
correspondantes, vous devez contacter les autorités locales.
Le respect des lignes directrices susmentionnées contribuera a la protection de
l'environnement.

9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 21 07 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE
Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation
applicable dans 'Union européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la
déclaration de conformité de 'UE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.
storececotec.fr/fr/information/declaration-of-conformity

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 139



DEUTSCH

1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

1. Bedienfeld

2. Hohel

3. Hohe2

4. Hohe3

5. Hohed4

6. Hohe5

7. Einschubhoéhen
8. Rost

9. Backblech

Abb. 2 Bedienfeld

Backofenfunktionen
Funktionswahlschalter des Backofens
Display

Zeit/Temperatur-Symbol
Verringern-Symbol
Vergrofdern-Symbol
Start/Pause-Symbol
Kindersicherung-Symbol

N L s WN 2

Alarm-Symbol

=
o

Garzeiteinstellung-Symbol

—
pury

. Verzogertes Ende-Symbol

_
N

Zeiteinstellung-Symbol

HINWEIS:

- Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Produkt.

- Um die Qualitat der Ofen zu verbessern, werden unsere Produkte standig aktualisiert, und
ihr Aussehen sowie ihre Spezifikationen kénnen sich andern.

- Umdas Gerat optimalzu nutzen, miissen samtliches Zubehdr ordnungsgemaf? positioniert
und/oder korrekt installiert sein.

- Das Zubehor kann je nach Ofenmodell variieren

2.VOR DEM GEBRAUCH
- Dieses Gerat wird in einer Verpackung geliefert, die fir den Schutz wahrend des
Transports ausgelegt ist. Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie

140 I BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A



DEUTSCH

samtliches Verpackungsmaterial. Bewahren Sie den Originalkarton sowie weitere
Verpackungsbestandteile nach Mdoglichkeit an einem sicheren Ort auf, um das
Gerat bei einem spateren Transport vor Beschadigungen zu schitzen. Wenn Sie
die Originalverpackung entsorgen mochten, achten Sie darauf, alle Bestandteile
ordnungsgemafs zu recyceln.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten vollstandig enthalten und
unbeschadigt sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren
Sie den technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt*

Backofen

Backblech

Gitter
HeiRRluftfritteusen-Korb
Pizzastein

Diese Bedienungsanleitung

*Der Lieferumfang kann je nach Ofenmodell variieren.

3. MONTAGE

Damit das Gerat ordnungsgemafs funktioniert, muss das Mdobelstick, in dem es aufgestellt

wird, geeignet sein Abbildung 3 zeigt die Abmessungen des Ausschnitts flir den Einbau unter

der Arbeitsplatte oder in einem Oberschrank.

Abbildung 2 zeigt die Abmessungen flr den Einbau unter die Arbeitsplatte oder in ein
hohes Mobelstiick. Es ist besser, den Ofen so aufzustellen, dass er auf zwei Holzlatten
ruht. Steht der Backofen auf einer ebenen, durchgehenden Flache, muss eine Offnung von
mindestens 45x560 mm vorhanden sein, wie in Abbildung 4 dargestellt.

Angrenzende Schrankwande missen aus hitzebestandigem Material bestehen.
Insbesondere Gehause mitfurnierter Aufenseite missen mitKlebstoffen zusammengefiigt
werden, die Temperaturen von bis zu 100°C standhalten kénnen.

Gemafd den geltenden Sicherheitsvorschriften darf es nicht mdglich sein, mit den
elektrischen Teilen des Ofens in Bertihrung zu kommen, wenn dieser installiert ist.

Alle Teile, die den sicheren Betrieb des Gerats gewahrleisten, dirfen nur mit Hilfe eines
Werkzeugs entfernt werden.

Um den Backofen am Mobelstlick zu befestigen, 6ffnen Sie die Backofentlr und befestigen
Sie sie, indem Sie die 4 Holzschrauben in die 4 Locher am Rand des Rahmens stecken.
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Elektrische Anschliisse
Backaéfen, die mit einem dreipoligen Netzkabel ausgestattet sind, sind fur den Betrieb mit
Wechselstrom ausgelegt. Das Kabel fiir die Erdung des Gerats ist gelb-grin.

Montage an einem Stromkabel

Abb. 5

- Offnung des Klemmenbretts:

- Ziehen Sie die Schraube an den seitlichen Laschen der Klemmenbrettabdeckung mit einem
Schraubendreher fest.

- Losen Sie die Schraube und 6ffnen Sie die Abdeckung des Klemmenbretts.

Um das Kabel zu installieren, gehen Sie wie folgt vor:

- Entfernen Sie die Kabelklemmschraube und die drei Kontaktschrauben.

- Befestigen Sie die Drahte unter den Schraubenkopfen nach dem folgenden Farbschema:
Blau (N) Braun (L) Gelb-Grin.

- Sichern Sie das Netzkabel mit der Kabelklemme und schlief3en Sie die Abdeckung des
Klemmenbretts.

Anschliefien des Netzkabels an das Stromnetz

- Installieren Sie einen genormten Stecker, der der auf dem Typenschild angegebenen Last
entspricht. Wenn Sie das Kabel direkt an das Stromnetz anschlief3en, installieren Sie einen
omnipolaren Schutzschalter mit einer Kontakto6ffnung von mindestens 3 mm zwischen
dem Gerat und dem Stromnetz. Der omnipolare Schutzschalter muss entsprechend der
Last dimensioniert sein und den geltenden Vorschriften entsprechen (das Erdungskabel
darf durch den Schutzschalter nicht unterbrochen werden).

- Das Stromversorgungskabel muss so verlegt werden, dass es eine Temperatur von 50°C
Uber der Umgebungstemperatur nicht erreicht, und muss durch eine entsprechende
Isolierung geschiitzt werden. Bevor Sie die Verbindung herstellen, Uberprifen Sie dies:

- Die elektrische Sicherheit dieses Gerats kann nur dann gewahrleistet werden, wenn der
Backofen gemafs den elektrischen Sicherheitsvorschriften korrekt und wirksam geerdet
ist. Vergewissern Sie sich immer, dass die Erdung wirksam ist; im Zweifelsfall lassen
Sie das System von einem qualifizierten Techniker Uberprifen. Der Hersteller lehnt jede
Haftung flir Schaden ab, die durch ein nicht geerdetes System entstehen.

- BevorSiedas Gerat an das Stromnetz anschlief3en, vergewissern Sie sich, dass die auf dem
Typenschild (auf dem Gerat und/oder auf der Verpackung) angegebenen Spezifikationen
mit denen des Stromnetzes in lhrer Wohnung tbereinstimmen.

- Vergewissern Sie sich, dass die elektrische Leistung der Anlage und der Steckdosen fur
die maximale Leistung des Gerats geeignet ist. Im Zweifelsfall wenden Sie sich an einen
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qualifizierten Techniker.

Wenn die Steckdose und der Stecker des Gerats nicht kompatibel sind, bitten Sie einen
qualifizierten Techniker, die Steckdose durch ein geeignetes Modell zu ersetzen. Letztere
mussen insbesondere auch darauf achten, dass der Querschnitt der Steckdosenkabel
fur die vom Gerat verbrauchte Leistung ausreichend ist. Die Verwendung von Adaptern,
Mehrfachsteckdosen und/oder Verlangerungen wird nicht empfohlen. Wenn sich
ihre Verwendung nicht vermeiden lasst, sollten Sie nur Einzel- oder Mehrfachadapter
und Verlangerungskabel verwenden, die den geltenden Sicherheitsvorschriften
entsprechen. Uberschreiten Sie in diesen Fallen niemals die auf dem Einzeladapter
oder dem Verlangerungskabel angegebene maximale Stromkapazitat und die auf dem
Mehrfachadapter angegebene maximale Leistung. Der Stecker und die Steckdose mussen
leicht zuganglich sein.

4. BEDIENUNG

Erste Nutzung:

Wichtig: Reinigen Sie den Innenraum des Backofens wie im Abschnitt ,Reinigung und
Wartung" beschrieben.

Verwenden Sie den Funktionswahler, um die gewilnschte Funktion zu wahlen. Drehen Sie den

Funktionswahler in die Nullstellung, um den Backofen auszuschalten.

Anweisungen fiir Start/Pause

Wahlen Sie eine Funktion und driicken Sie das Start/Pause-Symbol ,um den Backofen
zu starten.
Dricken Sie wahrend des Betriebs auf das Start/Pause-Symbol ,um den Heizvorgang

zu beenden. Wenn das Gerat pausiert, blinken die Ziffern fir Temperatur und Garzeit und
Sie kénnen die Gartemperatur zurticksetzen. Dricken Sie das Start/Pause-Symbol
erneut, um den Garvorgang fortzusetzen.

Temperatur-Einstellungen

1

Nach der Auswahl einer Funktion erscheint die eingestellte Temperatur auf dem Display.
Dricken Sie einmal auf das Symbol und Sie sehen die Temperatur auf dem Display
blinken.

Sie kénnen die Temperatur mit den Symbolen zum Verringern und Erhdhen einstellen. Die
Temperatur wird bei jeder Berthrung um 5°C verringert oder erhoht.

Garzeiteinstellung (Max. 23 Stunden 59 Minuten)

1

Dricken Sienach der Auswahl einer Funktionwiederholt auf das Symbol bis das
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Symbol I |>| blinkt.

Um die Garzeit einzustellen, verwenden Sie die Touch-Symbole zum Verringgr~ '
Erhohen, warten Sie 5 Sekunden oder driicken $ic Aas Start/Pause-Touch-Symbol ,
um die Einstellung zu bestatigen. Das Symbol | |> leuch+ot dann auf.

Wenn der Vorgang abgeschlossen ist, blinkt das Symbol |> | und der Ofen piept. Driicken
Sie ein beliebiges Symbol auf dem Bedienfeld, um den Alarm zu beenden.

Zeitverzogerung

1.

2.

Wahlen Sie die gewiinschte Backofenfunktion mit dem Wahlschalter.

Driicken Sie wiederholt auf das Symbol | | ), bis das Symbol IP! blinkt. Verwenden Sie die
Symbole ,Verringern" und ,Erhdhen”, um die Garzeit einzustellen.

Drucken Sie wiederholt auf das Symbol , bis das Symbol DI blinkt. Verwenden Sie die
Symbole ,Verringern" und ,Erhdhen”, um die Endzeit des Garvorgangs einzustellen.
Warten Sie 5 Sekunden oder bertihren Sie das Symbol Start/Pause ,umdie Einstellung
zu bestatigen. Auf dem Display werden die eingestellte Zeit und beide Symbole I>ID
angezeigt und leuchten auf.

Zum Beispiel:
Das Gericht braucht 45 Minuten Garzeit und soll um 14:00 Uhr fertig sein.

1.

Driicken Sie das Symbol wiederholt, bis das Symbol P! blinkt, um die Garzeit auf 45
Minuten einzustellen.

Drucken Sie das Symbol so oft, bis das Symbol D| blinkt, um die Garzeit auf 14:00 Uhr
einzustellen.

Nach dieser Einstellung schaltet sich der Backofen um 13:15 Uhr automatisch ein, das
Symbol DI erlischt, der Backofen beginnt zu heizen und das Symbol ID1 blinkt. Nachdem
der Ofen seinen Betrieb beendet hat, blinkt das Symbol |D|. Wenn der Alarm aktiviert ist,
beriihren Sie ein beliebiges Symbol, um den Alarm zu stoppen, und ,Ende” wird auf dem
Bildschirm angezeigt.

Timer Einstellungen

Die Weckzeit kann eingestellt werden, wenn sich der Wahler in der Position 0 befindet. Die

maximale Zeit, die im ,24-Stunden-System" eingestellt werden kann, betragt 23 Stunden und

59 Minuten.

1. Dricken Siewiederholt auf das Symbol , bis 0 blinkt, auf dem Display erscheint
00:00.

2. Dricken Sie das Start/Pause-Symbol , um die Uhrzeit einzustellen und auf dem

Bildschirm anzuzeigen.
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Nachdem die Einstellung abgeschlossen ist, wird sie automatisch bestatigt, wenn
innerhalb von 5 Sekunden keine Bedienung erfolgt. Sie kénnen auch das Start/Pause-
Symbol driicken, um die Einstellung zu aktivieren; das Symbol O leuchtet dann
weiter.

Im Standby-Modus zeigt das Display nach dem Einstellen des Weckers weiterhin die
Uhrzeit an, und das Symbol O leuchtet weiter.

Wahrend des Aufheizens zeigt das Display nach dem Einstellen des Alarms weiterhin die
Garzeit an und das Symbol 0 leuchtet weiter.

Wenn die eingestellte Zeit erreicht ist, blinkt das Symbol 0 und der Alarm ertont. Driicken
Sie ein beliebiges Symbol, um den Alarm zu stoppen; das Symbol 0 verschwindet aus
dem Display..

Der Timer funktioniert als Countdown-Timer. Wenn der Alarm zum Beispiel auf 00:30

eingestellt ist, bedeutet dies, dass der Alarm in 30 Minuten ertont.

Kindersicherung

Die Kindersicherung kann aktiviert werden, wenn der Backofen in Betrieb ist oder wenn er

sich im Standby-Modus befindet.

Um die Kindersicherung zu aktivieren, halten Sie die Auf- und Abwartsymbol

gleichzeitig mindestens 0,5 Sekunden lang gedruckt. Wenn die Kindersicherung aktiviert

ist, leuchtet das Symbol auf dem Display auf.

Wenn Sie den Backofen einschalten, nachdem Sie die Kindersicherung aktiviert haben,

blinkt das Symbol der Kindersicherung dreimal, um anzuzeigen, dass die Kindersicherung

in Betrieb ist.

Um die Kindersicherung zu deaktivieren, halten Sie die Tasten Erhthen und Verringern
gleichzeitig fliir mindestens 0,5 Sekunden gedrtickt. Das Symbol wird erléschen.

Backofenfunktionen

Konventionelles Kochen Grill mit Geblase

Grofflachengrill Grill

vvvy vvv

~—{> | Steam Assist Mehrmaliges Kochen
&® I (dampfunterstitztes Garen / —

dampfunterstitzte Reinigung)
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Pizza AirfFry

%

Schnellgaren Auftauen

|5

Konventioneller Modus

Die oberen und unteren Widerstande leuchten auf. Dabei handelt es sich um einen Backofen,
der nach traditionellen Methoden arbeitet, aber mit einer verbesserten Befeuerung, um
eine bessere Warmeverteilung und einen geringeren Energieverbrauch zu erreichen. Der
herkdmmliche Backofen ist nach wie vor unschlagbar, wenn es darum geht, Gerichte
mit einer Vielzahl von Zutaten zuzubereiten, wie z. B. Kohl mit Rippchen, Kabeljau nach
spanischer Art, Kabeljau nach Ancona-Art, zarte Kalbfleischstreifen mit Reis, usw. Auch bei
der Zubereitung von Rind- oder Kalbfleischgerichten, die langsamer gegart werden mussen,
werden hervorragende Ergebnisse erzielt. Es ist nach wie vor das beste System zum Backen
von Kuchen, Torten und Obst sowie zum Backen in abgedeckten Kasserollen. Verwenden
Sie beim Garen im Umluftmodus jeweils nur eine Pfanne oder einen Rost, da die Hitze sonst
ungleichmafiig verteilt wird. Durch die unterschiedlichen Hohen der Ofenschienen kénnen Sie
die Warmemenge zwischen Ober- und Unterseite des Ofens verteilen. Wahlen Sie eine der
verschiedenen Hohen, je nachdem, ob die Platte mehr oder weniger Warme von oben benétigt.

Schnellkochmodus

- Die oberen und unteren Heizelemente sowie das Geblase schalten sich ein und sorgen flr
eine konstante und gleichmafige Warmeverteilung im gesamten Ofen.

- Diese Betriebsart empfiehlt sich besonders flr das schnelle Garen von verpackten
Lebensmitteln (da sie nicht vorgewarmt werden missen), z. B. Tiefkihlkost oder
vorgekochte Speisen, sowie flir einige hausgemachte Gerichte.

- Die besten Ergebnisse beim Garen in dieser Betriebsart werden erzielt, wenn nur eine
Ofen Hohe verwendet wird (die zweite Ofenhdhe von unten). Siehe Tabelle im Abschnitt
Praktische Kochtipps".

Mehrfacher Garvorgang

- Der obere, der runde und der untere Heizkorper sowie das Geblase mussen abwechselnd
eingeschaltet werden. Da die Hitze im gesamten Ofen konstant und gleichmafig bleibt,
gart und braunt die Luft die Speisen gleichmafiig auf der gesamten Ofenflache. Mit dieser
Betriebsart kdnnen Sie auch mehrere Gerichte gleichzeitig garen, sofern die jeweiligen
Gartemperaturen gleich sind. Es konnen maximal 2 Gestelle, Tabletts oder Behalter
gleichzeitig verwendet werden, wobei die Angaben im Abschnitt zu beachten sind: ,Kochen

146 I BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A



DEUTSCH

auf mehreren Ebenen”.

Diese Betriebsart eignet sich besonders flr Gerichte, die Uberbacken werden mussen
oder eine langere Garzeit bendtigen, z. B. Lasagne, Nudeln, Hahnchen, Pellkartoffeln usw.
Aufderdem ermoglicht die hervorragende Warmeverteilung die Verwendung niedrigerer
Temperaturen beim Grillen. Dies fuhrt zu weniger Saftverlust, zarterem Fleisch und
geringerem Gewichtsverlust des Bratens. Der Multi-Cooking-Modus wurde speziell fir das
Garen von Fisch entwickelt, der durch Zugabe von Gewdrzen oder Wirzmitteln zubereitet
werden kann, um seinen Geschmack und sein Aussehen zu erhalten. Hervorragende
Ergebnisse lassen sich auch beim Kochen von GemUsebeilagen wie Zucchini, Auberginen,
Paprika usw. erzielen.

Dieser Modus ist auch ideal zum Backen von Desserts, wie z. B. Hefekuchen.

AufRerdem kann dieser Modus auch zum Auftauen von weifdem oder rotem Fleisch und
Brot verwendet werden, indem die Temperatur auf 80°C eingestellt wird. Zum Auftauen
empfindlicherer Lebensmittel stellen Sie den Thermostat auf 60°C oder verwenden Sie nur
die Kaltluftumwalzfunktion, indem Sie den Thermostat auf 0°C stellen.

Pizza-Modus

Die unteren und runden Heizelemente sowie der Ventilator werden eingeschaltet. Diese
Kombination heizt den Backofen schnell auf, da das Gerat viel Energie verbraucht und vor
allem durch das untere Heizelement viel Warme erzeugt.

Der Pizzamodus ist ideal flir Speisen, die hohe Gartemperaturen erfordern, wie z. B.
Pizzas und grofe Braten. Es wird empfohlen, jeweils nur ein Backblech oder einen Rost
zu verwenden. Werden jedoch mehrere verwendet, sollten sie nach der Halfte des
Garvorgangs in der Hohe ausgetauscht werden.

AirFry Modus

Die oberen und runden Heizelemente und das Geblase schalten sich ein.

Die AirFry-Funktion ermoglicht fortschrittliches Konvektionsgaren, ohne dass die Speisen
gewendet werden missen. Das Ergebnis sind knusprige und schmackhafte Ergebnisse
in kiirzerer Zeit und ohne OL. Geeignet fir Chips, Chicken Wings, Nuggets und &hnliche
Lebensmittel.

Grill-Modus

Die oberen zentralen Widerstande sind eingeschaltet.

Der Grill leitet die Hitze vom oberen Heizelement auf das Grillgut. Mit der Grillfunktion
kdnnen Sie zarte Fleischstiicke, Steaks, Koteletts, Wiirstchen, Fisch, Kasebrote und andere
schnell zubereitete Speisen zubereiten. Es wird empfohlen, bei geschlossener Ofentiir zu
gratinieren. Fur ein optimales Ergebnis den Ofen 3 Minuten vorheizen. Dadurch wird der
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natlrliche Saft der Steaks, Koteletts usw. eingeschlossen und der Geschmack verbessert.
Sie kdnnen das Grillgut auf eine der beiden oberen Backofenschienen legen.

Grofdflachen-Grillmodus

Die oberen inneren und aufderen Heizelemente leuchten auf. Die grof3e Grillflache leitet
die Hitze vom oberen Heizelement auf das Grillgut. Mit der grof3flachigen CGrillfunktion
kdnnen Sie zarte Fleischstiicke, Steaks, Koteletts, Wiirstchen, Fisch, Kasebrote und andere
schnell zubereitete Speisen zubereiten. Es wird empfohlen, bei geschlossener Ofentiir zu
gratinieren. In diesem Modus kénnen Sie die grofde Garflache des Ofens optimal nutzen
und die Speisen schneller garen als im normalen Grillmodus. Fur ein optimales Ergebnis
den Ofen 3 Minuten vorheizen. Dadurch wird der naturliche Saft der Steaks, Koteletts usw.
eingeschlossen und der Geschmack verbessert.

Grillmodus mit Gebldase

Die oberen Heizelemente und der Ventilator sind eingeschaltet. Diese Kombination von
Merkmalen erhoht die Effizienz der unidirektionalen Warmestrahlung der Heizelemente
durch die erzwungene Luftzirkulation im gesamten Ofen. Dadurch wird das Anbrennen der
Speisen verhindert und die Warme kann ins Innere gelangen. Hervorragende Ergebnisse
werden mit Fleisch- und Gemusespiefden, Wirstchen, Rippchen, Lammkoteletts, Hdhnchen
in pikanter Sof3e, Wachteln, Schweinekoteletts usw. erzielt.

Garen Sie die Speisen im Umluft-Grillmodus bei geschlossener Backofentdr.

Dieser Modus ist auch ideal fur das Garen von Fischfilets, wie z. B. Schwertfisch, gefullter
Tintenfisch, usw.

Backen-Modus

Das hintere Heizelement und das Gebldse sind eingeschaltet und sorgen flr eine
gleichmafige Warmeverteilung im gesamten Backofen.

Diese Betriebsart ist ideal zum Backen und Garen von empfindlichen Speisen,
insbesondere von Kuchen, und zur Zubereitung bestimmter Tortchen auf 3 Ofenhthen
gleichzeitig. Hier einige Beispiele: Blatterteiggeback, siifde und herzhafte Kekse, herzhaftes
Blatterteiggeback, Schweizer Brotchen und kleine Portionen von Gemuseauflaufen, usw.

Steam Assist-Kochmodus (Dampfunterstiitzung)
Sie kdnnen diese Funktion nutzen, um Pizzabdden, Kuchen und Torten zusatzlich zu braunen

oder um verschiedene Speisen in einer Kombination aus niedriger Hitze und Dampf zu garen.

Wenn Sie méchten, konnen Sie die folgenden Schritte ausfuhren:

1.

Geben Sie ca. 100 ml Wasser in den unteren Garraum (Abb. 6). Das ungefahre
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Fassungsvermogen des Garraums kann bis zu 200 ml betragen.
@ HINWEIS: Das Fassungsvermogen kann je nach Ofenmodell variieren.

2. Aktivieren Sie die Funktion ,Steam Assist" D und wahlen Sie eine Temperatur von 200 °C.
Ungefahre Garzeit 20 Minuten.

3. Nach Abschluss des Garvorgangs muss das Uberschissige Wasser aus dem Garraum
entfernt werden.

HINWEIS: Sie kénnen die Wassermenge, die Garzeit und die Temperatur entsprechend den
Anforderungen der zuzubereitenden Speisen einstellen.

A WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass der Innenraum vollstandig abgekuhlt ist, bevor
Sie Uberschlssiges Wasser entfernen. Gefahr von Verbrennungen.

Auftauungsmodus

Das Geblase am Boden des Backofens lasst die Luft bei Raumtemperatur um das Gargut
zirkulieren. Er wird fur das Auftauen aller Arten von Lebensmitteln empfohlen, besonders
aber flir empfindliche Lebensmittel, die keine Hitze bendtigen, z. B. Eistorten, Sahnedesserts,
Obsttorten usw. Durch den Einsatz des Geblases wird die Auftauzeit etwa um die Halfte
verkUlrzt. Bei Fleisch, Fisch und Brot kénnen Sie den Vorgang beschleunigen, indem Sie den
Backmodus verwenden und die Temperatur auf 80°C-100°C einstellen.

Sicherheitsabschaltung

- Wenn keine Garzeit eingestellt ist, schaltet sich der Backofen nach zwei Stunden
automatisch ab.

- Der Stromkreis dieses Backofens ist mit einem Warmeschutzsystem ausgestattet. Wenn
sich der Backofen auf ungewohnlich hohe Temperaturen aufheizt, unterbricht das System
die Stromzufuhr zu den Heizelementen des Backofens fir eine bestimmte Zeitspanne.

Beliiftung der Kithlung

- Um die Auf3enseite des Backofens zu kiihlen, sind einige Modelle mit einem Kiihlgeblase
ausgestattet. Beim Aufheizen des Ofens wird das Gebldse automatisch eingeschaltet.

- Wenndas Geblase eingeschaltet ist, zirkuliert ein Luftstrom zwischen der Backofenttir und
dem Bedienfeld.

- Hinweis: Nach dem Garen schaltet sich das Geblase des Backofens automatisch ein, um die
Aufdenseite des Backofens abzukuhlen.
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HINWEIS: Anzahlund Art der Betriebsarten kénnen je nach Backofenmodell variieren.

5. PRAKTISCHE GARTIPPS

Der Backofen bietet eine breite Palette von Alternativen, die es ermdglichen, jede Art von
Speisen auf die bestmogliche Art und Weise zuzubereiten. Mit der Zeit werden Sie lernen, das
Beste aus diesem vielseitigen Kiichengerat herauszuholen. Die folgenden Anweisungen sind
nur ein Leitfaden und kénnen je nach lhren personlichen Erfahrungen variieren.

Einschubhoéhen
Die Einschubhohen sind von unten nach oben nummeriert. Die Einschubhdhen 4 und 5 werden
hauptsachlich fur die Grillfunktion verwendet.

Zubehor*

1. Backofengitter.Fur Teller, Kuchenformen, Brat- und Gratinbleche.

2. Backblech.Fur Kuchen und Kekse.

- Das Backblech und der Backofenrost miissen korrekt auf den Seitenschienen positioniert
werden. Seien Sie vorsichtig, wenn Sie die Pfannen aus dem Ofen nehmen, sie sind sehr
heifd und Sie kdnnten sich verbrennen.

- Wenn Sie das Backblech zum Auffangen des Fettes verwenden, das von den Speisen
abfallt, achten Sie darauf, dass Sie es richtig auf die seitlichen Fiihrungen stellen. Wenn
diese Zubehdrteile mit der Unterseite des Ofens in Berlhrung kommen, kann die Emaille
beschadigt werden. Wenn Sie Bleche oder Behalter von unten beginnend auf die erste
Schiene stellen, mussen Sie einen Abstand von mindestens 2 cm zur Unterseite des Ofens
lassen.

3. Frittierkorb.Fur den Modus ,Air Fry": Dieser Korb kann auf dem Backofenrost oder auf den
seitlichen Schienen auf die gleiche Weise wie das Blech platziert werden.

HINWEIS: Anzahl und Art des Zubehors kénnen je nach Backofenmodell variieren.

Garen auf mehreren Ebenen

- Wenn Sie Speisen auf mehreren Backofenschienen zubereiten miissen, verwenden Sie den
Back- oder Multigarer-Modus, da dies die einzigen Funktionen sind, die dies ermdglichen.

- Wenn Sie empfindliche Speisen auf mehreren Ebenen garen mdchten, wahlen Sie den
Backmodus, der es Ihnen ermdglicht, gleichzeitig auf 3 verschiedenen Ebenen zu garen
(1., 3. und 5. von unten). Einige Beispiele sind in der Tabelle unter ,Praktische Kochtipps"
aufgeflhrt.

- Wenn Sie andere Speisen auf verschiedenen Hohen garen mdchten, verwenden Sie den
Modus ,Mehrfaches Garen" und berticksichtigen Sie dabei die folgenden Vorschlage:
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Der Ofen ist mit 5 Schienen ausgestattet. Verwenden Sie beim Garen mit Geblase zwei der
drei mittleren Fihrungen. In der untersten und obersten Etage stromt die heifde Luft direkt
ein, so dass empfindliche Lebensmittel verbrennen kénnen.

In der Regel sollten Sie die 2. und 4. Einschubebene von unten nach oben verwenden und
Speisen, die eine hohere Hitze bendtigen, auf die 2. Einschubebene legen. Wenn Sie z. B.
einen Braten zusammen mit anderen Speisen garen, stellen Sie den Braten auf die 2. Ebene
von unten und die empfindlicheren Speisen auf die 4.

Stellen Sie beim Garen von Speisen, die unterschiedliche Zeiten und Temperaturen
bendtigen, eine Zwischentemperatur zwischen den beiden gewlinschten Temperaturen
ein, geben Sie die empfindlicheren Speisen auf die 4. von unten und nehmen Sie Speisen,
die weniger Zeit zum Garen benotigen, zuerst aus dem Ofen.

Setzen Sie die Fettauffangschale auf die untere Fiihrung und die Zahnstange auf die obere
Fuhrung.

Verwendung des Schnellkochmodus

Funktional, schnell und praktisch fir alle, die vorverpackte Lebensmittel verwenden (z.

B. Tiefkiihlkost oder vorgekochte Speisen). Niitzliche Tipps finden Sie in der Tabelle unter

,Praktische Kochtipps".

Verwendung des Grills

Dieser Multifunktionsofen bietet 2 verschiedene Grillmodi.

Benutzen Sie den Modus Flachengrill/Griddle, indem Sie das Grillgut auf der 3. oder 4.
Ebene von unten nach oben auflegen, da in diesen Modi nur der mittlere Teil des oberen
Heizelements beleuchtet wird.

Verwenden Sie die untere Fiihrung (1. von unten), um die Fettauffangschale zu platzieren,
damit das Fett der Speisen nicht auf den Boden des Backofens tropft. Wenn Sie diesen
Modus verwenden, empfehlen wir Ihnen, die Temperatur auf die hochste Stufe zu stellen.
Dies bedeutet nicht, dass Sie keine niedrigeren Temperaturen verwenden kdnnen. Passen
Sie die Temperatur einfach mit den Symbolen zum Verringern/Erhchenan v &/7 &

Der Grillmodus mit Geblase ist sehr nutzlich, um Lebensmittel schnell zu grillen, da die
Hitzeverteilung nicht nur die Oberflache braunt, sondern auch die Unterseite gart.
Daruber hinaus kann es auch zum Anbraten von Lebensmitteln am Ende des Kochvorgangs
verwendet werden, z. B. zum Uberbacken von Nudeln.

Wenn Sie diese Betriebsart verwenden, stellen Sie den Rost in die 2. oder 3. Hohe von unten
ein (siehe Gartabelle). Um zu verhindern, dass Fett auf den Boden des Backofens tropft und
Rauch bildet, stellen Sie die Fettauffangschale auf die untere Fiihrung.

Wenn Sie diesen Modus verwenden, empfehlen wir lhnen, den Thermostat auf 200°C
einzustellen, da dies die effizienteste Art ist, den Grill zu nutzen, der auf der Verwendung
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von Infrarotstrahlen basiert. Das bedeutet nicht, dass Sie keine niedrigeren Temperaturen
verwenden kénnen, sondern dass Sie die Temperatur einfach mit den Auf-/Ab-Symbolen
einstellen kénnen.

- Die besten Ergebnisse bei der Verwendung beider Grillmodi werden daher erzielt, wenn
die Schale auf die unteren Schienen gestellt wird (siehe Gartabelle). Um zu verhindern,
dass Fett auf den Boden des Backofens tropft und sich Rauch bildet, stellen Sie die
Fettauffangschale auf die untere Ofenschiene.

AirFry-Modus

Verwenden Sie den AirfFry-Modus, indem Sie die Speisen von unten nach oben auf die 3. Wenn
die oberen und runden Heizelemente eingeschaltet sind, ermoglicht die AirFry-Funktion ein
fortschrittliches Konvektionsgaren, ohne dass die Speisen gewendet werden missen. Geeignet
fur Chips, Chicken Wings, Nuggets und ahnliche Lebensmittel. Stellen Sie die Fettauffangschale
auf die unterste Ebene des Backofens, um eventuell abtropfendes Fett aufzufangen. Wenn Sie
den AirFry-Modus verwenden, stellen Sie die Temperatur auf 230°C ein.

Tabelle der Garmodi

Kochmodus | Zu kochende Gewicht | Position |Vorwarmzeit Temperatur | Kochzeit

Lebensmittel (inkg) des (Minuten) (Minuten)
Gitters

Konvektion Ente 1 3 15 200 65-75
Roastbeef oder |1 3 15 200 70-75
Kalbfleisch
Schweinebraten |1 15 200 70-80
Kekse - 3 15 180 15-20
Tortchen 1 3 15 180 30-35
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Mehrmaliges | Pizza (in zwei 1 2-4 15 220 15-20

Kochen Hohenstufen)
Lasagne 1 10 200 30-35

@ Lammfleisch 1 10 180 50-60
Brathahnchen |1 2-4 10 180 60-75
mit Kartoffeln
Makrele 1 10 180 30-35
Pflaumenku- 1 10 170 40-50
chen
Sahnebrotchen |0.5 2-4 10 190 20-25
(in2
Hoéhenstufen)
Kekse (in 2 0.5 2-4 10 180 10-15
Hohenstufen)
Biskuitkuchen 0.5 2 10 170 15-20
(in1Hohe)
Biskuitkuchen 1.0 2-4 10 170 20-25
(in2
Hohenstufen)
Wiirzige 15 3 15 200 25-30
Empanadas

Grill Seezunge und 1 4 5 Max 8-10
Tintenfisch

- Tintenfischund |1 4 5 Max 6-8

Garnelenspiefde
Kabeljaufilet 1 4 Max 10
Gegrilltes 1 A 5 Max 10-15
Gemlse
Rinderfilet 1 4 5 Max 15-20
Koteletts 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Makrele 1 4 5 Max 15-20
Getoastete - 4 5 Max 2-3
Sandwiches
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Lammfleisch

Auftauen Alle Arten von

Tiefkuhlpro-
A dukten

Grof¥flachen- |Seezungeund |1 4 200 8-10

haaas Tintenfisch
Tintenfischund |1 4 200 6-8
Garnelenspiefde
Kabeljaufilet 1 4 200 10
Gegrilltes 1 Y 200 10-15
Gemlse
Rinderfilet 1 200 15-20
Koteletts 1 200 15-20
Hamburger 1 4 200 7-10
Makrele 1 200 15-20
Getoastete - 200 2-3
Sandwiches
Mit Grill
Gegrilltes 1.0 - 200 80-90
Kalbfleisch
Gegrilltes 15 - 200 70-80
Hahnchen
Gegrilltes 1.0 - 200 70-80
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Grill mit Brathahnchen |1.5 5 200 55-60
Geblase Sepia 15 5 200 30-35
— Mit Grill
~ Gegrilltes 15 - 5 200 70-80
Kalbfleisch
Gegrilltes 2.0 - 5 200 70-80
Hahnchen
Hahnchen 15 - 5 200 70-75
(gegrillt)
Kartoffeln - 2 5 200 70-75
(gebacken)
Gegrilltes 15 - 5 200 70-80
Lammfleisch
Garen mit Tortchen 0.5 3 15 180 20-30
oderohne | ppstkuchen |1 2/3 15 180 40-45
Dampfunter- o, kuchen 07 3 15 180 40-50
stitzung(je
nachdem, ob Zwieback 0.5 3 15 160 25-30
Wasserim | Gefiillte 12 2-4 15 200 30-35
Garraum-/ Pfannkuchen
Bodenbereich | Tortchen 0.6 2-4 15 190 20-25
eingefullt Kaseballchen 0.4 2-4 15 210 15-20
wird oder Sahnebrdtchen |0.7 1-3-5 15 180 20-25
nicht) Kekse 07 135 |15 180 20-25
& Meringues 0.5 1-3-5 15 90 180
]
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Schnellgaren | Tiefkihlkost
0.3 2 - 250 12
A Pizza 0.4 2 - 200 20
Zucchini-
Garnelen-
Pastete
Spinatkuchen 0.5 2 - 220 30-35
Reste 0.3 2 - 200 25
Lasagne 0.5 2 - 200 35
Rollen 0.4 2 - 180 25-30
Hihnerfleisch 0.4 2 - 220 15-20
Milanese
Vorgekochte
Lebensmittel 0.4 2 - 200 20-25
Goldene
Hihnerfligel
Frische
Lebensmittel 0.3 2 - 200 15-18
Kekse
Obstkuchen 0.6 2 - 180 45
Kaseballchen 0.2 2 - 210 10-12
Pizza Pizza 0.5 2 15 220 15-20
Roastbeef oder |1 2 10 220 25-30
@ Kalbfleisch
Hahnchen 1 2/3 10 180 60-70
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Air Fry Schottisches 1 3 5 220 8

Lendensteak

= Chips 1 3 5 220 15
Hahnchenfligel |1 3 5 230 15
Paniertes Filet |1 3 5 230 15
In Keile 0.5 3 5 230 4
geschnittene
Kartoffeln
Tiefkiihlkost 1 3 5 230 15
(Panierte
Hihner-/
Fischnuggets)
Kartoffeln, 1 3 54 220 15
zerdriickt

@ HINWEIS: Die Garzeiten sind Richtwerte und kénnen je nach personlichen Vorlieben

variieren. Beim Garen mit dem Grill oder dem Umluftgrill muss die Fettauffangschale

immer auf dem unteren Backofenrost platziert werden.

6. REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigung der Tiiren

Bei normalem Gebrauch des Backofens muss die Tur nicht abgenommen werden. Sollte es

jedoch notwendigsein, die Tiir zu entfernen, z. B. zum Reinigen, befolgen Sie diese Anweisungen.

Die Backofentur ist schwer.

Demontage der Backofentiir
Abb. 7

1.

URFSIEN

Fur eine grindlichere Reinigung kénnen Sie die Backofentlir abnehmen. Wahlen Sie die
Methode der Demontage und Montage. Gehen Sie wie folgt voran:

Offnen Sie die Tuir vollstandig.

Offnen Sie den linken und rechten Scharnierhebel vollsténdig.

Bringen Sie die Tur wie in Abbildung 7C dargestellt an.

Schliefsen Sie die Tur vorsichtig, bis der linke und rechte Scharnierhebel auf der B-Seite der
Tur einrastet.

Entfernen Sie die Scharnierhaken aus ihrer Position, indem Sie dem Pfeil in Abbildung 7
folgen.

Stiitzen Sie die Tur auf eine weiche Unterlage.
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8. Um die Tur wieder einzusetzen, wiederholen Sie die oben genannten Schritte in
umgekehrter Reihenfolge.

Entfernung der Innenscheibe

Abb. 8

- Entfernen Sie die Dichtung, indem Sie die Schrauben Nr. 2 herausdrehen.

- Nehmen Sie die Innenscheibe vorsichtig heraus.

- Reinigen Sie das Glas mit einem geeigneten Reinigungsmittel. Trocknen Sie es griindlich ab
und legen Sie es auf eine weiche Unterlage.

- Jetzt konnen Sie auch die Innenseite der Aufdenscheibe reinigen.

Dampfunterstiitzte Reinigungsfunktion D

Diese Funktion hilft dabei, Speisereste aus dem Inneren des Backofens zu entfernen. Diese

Methode eignet sich nur zur Entfernung leichter Verschmutzungen. Hartnackige Flecken, die

durch Kochen entstanden sind, lassen sich damit nicht entfernen. Diese Funktion kann nur

verwendet werden, wenn der Ofen kalt ist.

1. Entfernen Sie alle Schalen, Teller und Seitengitter.

2. Bereiten Sie eine Losung aus Wasser (85 %), weifdem Essig (10 %) und Geschirrspiilmittel
(5 %) vor und sprithen Sie die Tur, die Seitenwande und die Riickwand des Backraums
grofdzligig ein. Abb. 9

3. Giefden Sie 40 ml Wasser in den Boden der Kavitat.

Schliefen Sie die Tur. Stellen Sie die Funktion Dampfreinigung und die Temperatur auf
130°C ein.

5. Schalten Sie den Backofen nach ca. 18 Minuten aus.

Lassen Sie die Oberflache auf ein sicheres Maf2 abkiihlen, bevor Sie sie mit einem feuchten
Tuch abwischen.

WARNUNUG: Stellen Sie sicher, dass der Garraum vollstandig abgekiihlt ist, bevor Sie die
Oberflache mit einem feuchten Tuch reinigen. Gefahr von Verbrennungen.

Anwendungstipps zur Verlangerung der Lebensdauer des Backofens

Wenn im Backofen Kondenswasser (Wassertropfenbildung) auftritt, beachten Sie bitte:

Dies ist ein normales physikalisches Phanomen, verursacht durch die Feuchtigkeit der
Lebensmittel und Temperaturunterschiede, es handelt sich nicht um einen Defekt des Gerats.

Dies lasst sich durch folgende einfache Mafdnahmen beseitigen oder reduzieren:

1.- Stellen Sie sicher, dass der Backofen gemaf3 den Angaben in dieser Bedienungsanleitung
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montiert wurde und dass die Installationsabstande eingehalten werden, die eine korrekte
Beltftung gewahrleisten.
2.- Heizen Sie den Backofen vor, und zwar ca. 20 Minuten, bevor Sie die Speisen hineingeben.*

*Abhangig von Backofentyp, Speise und eingestellter Temperatur.

3.- Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Betriebs nicht unnotig haufig.

4.- Lassen Sie nach Abschluss des Garvorgangs keine heifsen Speisen im Backofen.

5.- Nehmen Sie nach Abschluss des Garvorgangs die Speisen heraus, lassen Sie den Garraum
abkuhlen und trocknen Sie anschliefRend ggf. entstandene Wassertropfen an \Wanden, Boden,
Tur usw. grindlich ab.

Aufderdem wird empfohlen, den Garraum nach jedem Gebrauch zu reinigen und zu trocknen.
So bleibt Ihr Backofen sauber und die Lebensdauer des Gerats wird verlangert, da Korrosion
im Innenraum vermieden wird.

HINWEIS: Achten Sie darauf, Reinigungsmittel zu verwenden, die die Oberflache nicht

beschadigen.

@ WICHTIG: Die Nichtbeachtung dieser Hinweise kann zu Rostbildung und Korrosion
fuhren.

7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: EU01_001329 / EU01_002826

Produkt: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Matt A
Nennspannung: 220-240 V~

Nennfrequenz: 50 — 60 Hz

Nennleistung: 2400 - 2900 W

Symbol Wert Einheit

Identifizierung des Modells EU01_001329

EU01_002826
Art des Ofens Elektrischer Ofen
Masse des Gerats M 23,0 Kg
Anzahl der Hohlrdume 1
Heizart pro Garraum (Strom oder Gas) Elektrizitat
Volumen pro Hohlraum \Y 53 L
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Symbol Wert Einheit
Energieverbrauch (Elektrizitat), EH e | 072 kWh/
der zur Erwarmung einer standardisierten | = Zyklus

Charge in einem Hohlraum eines
Elektroofens wahrend eines Zyklus im
konventionellen Betrieb erforderlich ist, pro
Hohlraum (elektrische Endenergie)

Energieverbrauch pro Zyklus bei Umluft/ EC 0,66 kWh/

elektrischer

HeiRluft, pro Garraum (elektrische Hohiraum Zyklus
Endenergie), bendtigt zum Erhitzen einer

Normbeladung.

Energieverbrauch zur Erwarmung einer EC cpencister | N-A MJ/Zyklus
standardisierten Charge in einem Hohlraum | ,_ N.A kWh/
eines Gasofens wahrend eines Zyklus im Zyklus (")
konventionellen Betrieb, pro Hohlraum

(Gasendenergie)

Energieverbrauch pro Zyklus bei Umluft/ EC cpenciter | N-A MJ/Zyklus
Heif3luft, pro Garraum (Gas-Endenergie), Garraum N.A kWh/
bendtigt zum Erhitzen einer Normbeladung. Zyklus
Energie-Effizienz-Index pro Hohlraum EEl_. |857

(M 1kWh/Zyklus = 3,6 MJ/Zyklus.

Die Leistungsaufnahme im ,standby"-Modus betragt 0,97 W gemafs den Richtlinien der Norm
EN 50564:2011 und den europaischen Verordnungen 1275/2008/EG und 801/2013/€G. Zu
diesem Zweck wird das Gerat an das Stromnetz angeschlossen, ohne ein Modus auszuflhren,
und wartet darauf, dass der Standby-Modus aktiviert wird.

Dieses Produkt enthalt eine energieeffiziente Lichtquelle G.

WICHTIG: Um die Qualitat des Gerats zu verbessern, kdnnen die technischen Daten
ohne vorherige Ankindigung geandert werden.
WICHTIG: Die angegebenen Werte wurden in einer Laborumgebung in Ubereinstimmung
mit den einschlagigen Normen ermittelt. Diese Werte koénnen je nach
Umgebungsbedingungen und Nutzung der Waschmaschine variieren.

@ ACHTUNG: Diese Angaben sind vorbehaltlich geanderter Vorschriften.

Hergestellt in China | Entworfen in Spanien
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8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN
Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der
Akku gemafs den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt werden
muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten
Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den 0Ortlichen Behdrden

— bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher missen sich mit Ihren &rtlichen Behoérden oder Einzelhandlern
in Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung

ihrer Altgerate und / oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Nutzer bzw. Endverbraucher fir jede zum Zeitpunkt der
Lieferung des Produkts bestehende Vertragswidrigkeit gemafd den in den anwendbaren
Vorschriften festgelegten Bestimmungen, Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst von Cecotec in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34
9632107 28.

10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
die vorherige schriftliche Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch
teilweise vervielfaltigt, in einem Abrufsystem gespeichert, Ubertragen oder in irgendeiner
Form (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopieren, Aufzeichnen oder auf @hnliche Weise)
verbreitet werden.

11. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG
Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
c Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen Union
geltenden Vorschriften lbereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung der
erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und geprift. Der
vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu finden: https://
storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig.1

1. Pannello di controllo

2. Livello1

3. Livello2

4. Livello 3

5. Livello 4

6. Livello5

7. Guide delforno

8. Griglia

9. Teglia

Fig. 2 Pannello di controllo

1. Funzionidelforno

2. Selettore delle funzioni del forno
3. Display

4. lcona touch ditemperatura/tempo
5. lcona touch diriduzione

6. lcona touch di aumento

7. lcona touch diavvio/pausa

8. Icona del blocco di sicurezza per bambini
9. Icona deltimer

10. Icona diimpostazione del tempo di cottura

11. Icona diimpostazione della fine ritardata
12. Icona diimpostazione dell'ora

NOTA BENE:

- Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

- Per migliorare la qualita, i nostri prodotti vengono costantemente aggiornati e il loro
aspetto e le loro caratteristiche tecniche possono subire variazioni.

- Per sfruttare al meglio l'apparecchio, tutti gli accessori devono essere posizionati e/o
installati correttamente.

- Gliaccessori possono variare a seconda del modello del forno.

2. PRIMA DELLUSO
- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarrel'apparecchio dalla scatolaerimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
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Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.
Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola*

Forno

Teglia da forno

Griglia

Cestello per frittura ad aria
Base per pizza

Il presente manuale di istruzioni

*Il contenuto della scatola puo variare a seconda del modello di forno.

3. INSTALLAZIONE

Affinché l'apparecchio funzioni correttamente, il mobile che lo contiene deve essere adatto. La

figura 3 mostra le dimensioni del foro per l'installazione sotto il piano di lavoro o in un pensile.

Per garantire una buona ventilazione, € necessario rimuovere il pannello posteriore del
mobile. £ preferibile installare il forno in modo che poggi su due listelli di legno. Se il forno
poggia su una superficie piana e continua, deve esserci un'apertura di almeno 45x560 mm,
come illustrato nella Figura 4.

Assicurarsicheipannelliadiacenti del mobile siano realizzati in materiale termoresistente.
In caso d'uso di un mobile con esterno impiallacciato, assicurarsi che le colle di
assemblaggio siano in grado di resistere a temperature fino a 100 °C.

In conformita alle norme di sicurezza vigenti, installare il forno in modo che le parti
elettriche non siano facilmente accessibili.

Smontare le parti che garantiscono il funzionamento sicuro dell'apparecchio solo con
l'ausilio di utensili specifici.

Per fissare il forno al mobile, aprire la porta del forno e fissarla inserendo le 4 viti per legno
nei 4 fori sul perimetro del telaio.

Collegamento elettrico

| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare sono progettati per funzionare a corrente

alternata. Il cavo per la messa a terra dell'apparecchio e giallo-verde.
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Montaggio del cavo di alimentazione
Fig. 5

Apertura della morsettiera:
Con un cacciavite, stringere la vite sulle linguette laterali del coperchio della morsettiera.
Svitare le viti sulle linguette laterali del coperchio della morsettiera e rimuoverlo.

Per installare il cavo, procedere come segue:

Rimuovere la vite di fissaggio del cavo e le tre viti di contatto.

Fissare i cavi sotto le teste delle viti seguendo lo schema di colori di cui sotto: Blu (N)
Marrone (L) Giallo-verde.

Fissare il cavo di alimentazione con il morsetto e chiudere il coperchio della morsettiera.

Collegamento del cavo di alimentazione alla corrente

Collegare la spina a una presa standard corrispondente al carico indicato sulla targhetta
dati. Quando si collega il cavo direttamente alla rete, installare un interruttore automatico
onnipolare con un'apertura minima dei contatti di 3 mm tra l'apparecchio e la rete.
Linterruttoreautomatico onnipolare deve essere dimensionatoinbasealcarico erispettare
le norme vigenti (il cavo di messa a terra non deve essere interrotto dall'interruttore).

Il cavo di alimentazione deve essere posizionato in modo da non raggiungere una
temperatura superiore ai 50 °C rispetto alla temperatura ambiente e deve essere protetto
da unisolamento con un grado di protezione adeguato. Prima di effettuare il collegamento,
verificare che:

La sicurezza elettrica diquesto apparecchio puo essere garantita solo seilforno e collegato
a terra in conformita con le norme di sicurezza elettrica. Assicurarsi che il collegamento
a terra sia efficace (in caso di dubbio, rivolgersi a un tecnico qualificato per controllare il
sistema). Il produttore non si assume la responsabilita di danni derivanti da un sistema
privo di messa a terra.

Le specifiche indicate sulla targhetta (sull'apparecchio e/o sull'imballaggio) corrispondano
a quelle della rete elettrica della propria abitazione prima del collegamento alla rete;

La capacita elettrica dellimpianto e delle prese sia in grado di sopportare la potenza
massima dell'apparecchio. In caso di dubbio, rivolgersi a un tecnico qualificato.

Se la presa di corrente e la spina dell'apparecchio sono incompatibili, chiedere a un tecnico
qualificato di sostituire la presa con un modello adatto. Questi ultimi, in particolare,
dovranno anche assicurarsi che la sezione dei cavi delle prese sia adeguata alla potenza
utilizzata dall'apparecchio. Si sconsiglia 'uso di adattatori, prese multiple e/o prolunghe.
Se non e possibile evitarne l'uso, ricordarsi di utilizzare solo adattatori e prolunghe singole
o multiple conformi alle norme di sicurezza vigenti. In questi casi, non superare mai la
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capacita massima di corrente indicata sull'adattatore singolo o sulla prolunga e la potenza
massima indicata sull'adattatore multiplo. Fare in modo che la spina e la presa di corrente
siano facilmente accessibili.

4. FUNZIONAMENTO
Primo uso:

Importante: € necessario pulire linterno del forno come indicato nella sezione “Pulizia
@ e manutenzione”.

Utilizzare il selettore delle funzioni per scegliere la funzione desiderata. Portare il selettore in
posizione zero per spegnere il forno.

Istruzioni di avvio/pausa

- Selezionare una funzione e premere l'icona di avvio/pausa per avviare il forno.

- Durante il funzionamento, premere licona di avvio/pausa per interrompere il
riscaldamento. Quando e in pausa, le cifre della temperatura e del tempo di cottura
lampeggiano e si puo reimpostare la temperatura di cottura. Premere nuovamente l'icona
di avvio/pausa per riprendere la cottura.

Regolazione della temperatura

1. Dopo aver selezionato una funzione, sul display appare la temperatura preimpostata.
Premendo una volta l'icona , la temperatura sul display inizia a lampeggiare.

2. E possibile regolare la temperatura utilizzando le icone di diminuzione e aumento; la
temperatura diminuisce o aumenta di 5°C per ogni tocco.

Impostazione del tempo di cottura (max. 23 ore e 59 minuti)

1. Dopo aver selezionato una funzione, premere ripetutamente l'icona finché IP! non
lampeggia.

2. Perregolare il tempo di cottura utilizzare le icone a sfioramento Diminuzione e Aumento,
attendere 5 secondi o premere licona a sfioramento Avvio/Pausa per confermare
l'impostazione. Licona IDI si accendera.

3. Al termine dell'operazione, l'icona D1 lampeggia e il forno emette un segnale acustico;
toccare una qualsiasi icona sul pannello per interrompere l'allarme.

Arresto ritardato

1. Selezionare la funzione desiderata con il selettore.

2. Premere ripetutamente licona finché 1P non lampeggia. Utilizzare le icone di
diminuzione e aumento per regolare il tempo di cottura.
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3. Premere ripetutamente licona finche Dl non lampeggia. Utilizzare le icone di
diminuzione e aumento per impostare il tempo di fine cottura.

4. Attendere 5 secondi o toccare l'icona Avvio/Pausa per confermare limpostazione. Il
display visualizza l'ora impostata ed entrambe le icone I>IDI siilluminano.

Esempio:

Il pasto ha bisogno di 45 minuti di cottura e si vuole terminare la cottura alle 14:00.

1.

Premere ripetutamente licona finché IP! non lampeggia per impostare il tempo di
cottura a 45 minuti.

Premere ripetutamente l'icona finché Dl non lampeggia per impostare l'ora di fine
cottura alle 14:00.

Dopo questa impostazione, il forno si accendera automaticamente alle 13:15 e l'icona DI Si
spegnera, il forno iniziera a riscaldarsi e licona D1 lampeggera. Al termine del
funzionamento del forno, licona DI lampeggia. Quando lallarme & attivato, toccare
un'icona qualsiasi per interromperlo e sullo schermo verra visualizzato “fine".

Configurazione della sveglia

L'ora della sveglia pud essere impostata con il selettore in posizione 0 e l'ora massima

impostabile nel "sistema 24 ore" e di 23 ore e 59 minuti.

1.

2.
3.

Premere ripetutamente l'icona finché @) non lampeggia; il display visualizzera 00:00.
Premere l'icona Avvio/Pausa per impostare l'ora e visualizzarla sullo schermo.

Una volta completata limpostazione, questa viene confermata automaticamente se non
viene eseguita alcuna operazione entro 5 secondi. £ anche possibile premere l'icona Avvio/
Pausa per attivare l'impostazione; l'icona a) rimarra accesa.

In modalita Standby, dopo aver impostato la sveglia, il display continuera a visualizzare
l'ora dell'orologio e l'icona @) rimarra accesa.

Duranteilriscaldamento, dopo averimpostato l'allarme, il display continuera a visualizzare
iltempo di cottura e l'icona 0 rimarra accesa.

Alraggiungimento dell'ora impostata, l'icona 0 lampeggia e l'allarme suona. Premere una
qualsiasi icona per interrompere l'allarme; l'icona = scomparira dal display.

L'allarme funziona come un conto alla rovescia. Ad esempio, se la sveglia @ impostata su 00:30,

indica che la sveglia suonera tra 30 minuti.

Blocco di sicurezza per bambini

La funzione di blocco bambini pud essere attivata quandoilforno e in funzione o in standby.
Per attivare il blocco bambini, tenere premuto il pulsante di aumento e
diminuzione contemporaneamente per almeno 0,5 secondi. Quando il blocco bambini e
attivato, l'icona si accende sul display.
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- Se si accende il forno dopo aver attivato il blocco bambini, l'icona del blocco bambini
lampeggia tre volte per indicare che il blocco bambini & in funzione.

- Per disattivare il blocco bambini, tenere premuti contemporaneamente i pulsanti
Incremento e Decremento per almeno 0,5 secondi. Licona si spegnera.

Funzioni del forno

Cottura convenzionale Grill + ventola

Griglia di grandi dimensioni Grill

vvvy

~—{> | Steam Assist (cottura assistita Cottura multipla
® avapore / pulizia assistita a =
vapore)
Pizza AIR AirfFry
FRY
Cottura rapida & Sbrinamento

|5

Modalita Convezione

Le resistenze superiore e inferiore si accendono. Si tratta di un tipo di forno che utilizza
metodi tradizionali, ma con una cottura migliorata per ottenere una migliore distribuzione del
calore e un minore consumo energetico. Il forno a convezione non ha rivali quando si tratta di
cucinare piatti con un'ampia varieta di ingredienti, come il cavolo con le costine, ilmerluzzo alla
spagnola, il merluzzo all'anconetana, i teneri straccetti di vitello con il riso, ecc. Ottimi risultati
si ottengono anche nella preparazione di piatti a base di manzo o vitello che richiedono una
cottura pili lenta. E ancora il sistema migliore per la cottura di torte, crostate e frutta, nonché
per la cottura in casseruole coperte. Quando si cucina in modalita Convezione, utilizzare solo
una teglia o una griglia alla volta per favorire una distribuzione uniforme del calore. Grazie alle
diverse altezze delle guide del forno, e possibile distribuire la quantita di calore tra la parte
superiore e quella inferiore del forno. Selezionare una delle diverse altezze a seconda che la
piastra necessiti di pit 0 meno calore dall'alto.

Modalita di cottura rapida

- Leresistenze superiori e inferiori e la ventola si accendono, garantendo un calore costante
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e uniformemente distribuito in tutto il forno.

- Questamodalita e particolarmenteindicata per la cotturarapida dialimenti preconfezionati
(poiché non & necessario preriscaldarli), ad esempio surgelati o precotti, nonché per alcuni
piatti fatti in casa.

- I'miglioririsultati di cottura con questa modalita si ottengono se si utilizza una sola altezza
delforno (la seconda altezza del forno partendo dal basso). Vedere la tabella nella sezione
“Consigli pratici per la cottura”.

Modalita di cottura multipla

- Le resistenze superiori, circolari e inferiori, nonché il ventilatore, devono essere accesi
alternativamente. Poiché il calore rimane costante e uniforme in tutto il forno, l'aria cuoce
e rosola i cibi in modo uniforme su tutta la superficie del forno. Con questa modalita
& possibile cuocere piu piatti contemporaneamente, a condizione che le rispettive
temperature di cottura siano uguali. E possibile utilizzare al massimo 2 cestelli, vassoi
o contenitori contemporaneamente, seguendo le indicazioni riportate nella sezione:
“Cucinare a piti di un'altezza"

- Questa modalita di cottura e particolarmente indicata per i piatti che richiedono un tocco di
gratinatura o tempi di cottura piuttosto lunghi, ad esempio lasagne, pasta, pollo e patate al
forno, ecc. Inoltre, l'eccellente distribuzione del calore consente di utilizzare temperature
pili basse per le grigliate. In questo modo si ottiene una minore perdita di succhi, una carne
pili tenera e una minore perdita di peso dell'arrosto. La modalita di cottura multipla e stata
studiata appositamente per la cottura del pesce, che puo essere preparato aggiungendo
spezie o condimenti per mantenerne il sapore e l'aspetto. Ottimi risultati si ottengono
anche cucinando contorni di verdure come zucchine, melanzane, peperoni, ecc.

- Questa modalita e ideale anche per la cottura di dolci, come le torte lievitate.

- Inoltre, qguesta modalita puo essere utilizzata anche per scongelare carne bianca o rossa e
pane, impostando la temperatura a 80°C. Per scongelare gli alimenti piti delicati, impostare
iltermostato a 60°C o utilizzare solo la funzione di circolazione dell'aria fredda impostando
iltermostato a 0°C.

Modalita pizza

- Leresistenze inferiori e circolari e la ventola si accendono. Questa combinazione riscalda
rapidamente il forno grazie alla grande quantita di energia utilizzata dall'apparecchio,
che produce un notevole calore soprattutto dalla resistenza inferiore.

- La modalita Pizza e ideale per alimenti che richiedono temperature di cottura elevate,
come pizze e arrosti di grandi dimensioni. Si consiglia di utilizzare una sola teglia o una
griglia alla volta. Tuttavia, se se ne utilizza pit di uno, € opportuno scambiarli in altezza a
meta cottura.
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Modalita AirFry

Le resistenze superiore e circolare e la ventola si accendono.

La funzione AirFry consente una cottura a convezione avanzata senza bisogno di girare
gli alimenti, ottenendo risultati croccanti e gustosi in minor tempo e senza olio. Adatto per
patatine, ali di pollo, nuggets e alimenti simili.

Modalita Grill

Le resistenze centrali superiori si accendono.

IL grill dirige il calore sul cibo dalla resistenza superiore. Con la funzione grill si possono
preparare teneri tagli di carne, bistecche, braciole, salsicce, pesce, panini al formaggio e
altri cibi a cottura rapida. Si consiglia di gratinare con lo sportello del forno chiuso. Per
un risultato ottimale, preriscaldare il forno per 3 minuti. Questo aiutera a sigillare i succhi
naturali delle bistecche, delle braciole, ecc. per un sapore migliore. Il cibo da grigliare pud
essere posizionato su una delle due guide superiori del forno.

Modalita grill ad ampia superficie

Le resistenze superiore e inferiore si accendono. El grill de amplia superficie dirige el
calor sobre los alimentos desde la resistencia superior. La funzione grill ad ampio raggio
consente di preparare teneri tagli di carne, bistecche, braciole, salsicce, pesce, panini al
formaggio e altri cibi a cottura rapida. Si consiglia di gratinare con lo sportello del forno
chiuso. Questa modalita consente di sfruttare al meglio l'ampia superficie di cottura del
forno e di cuocere gli alimenti pit velocemente rispetto al normale grill. Per un risultato
ottimale, preriscaldare il forno per 3 minuti. Questo aiutera a sigillare i succhi naturali delle
bistecche, delle braciole, ecc. per un sapore migliore.

Modalita grill con ventola

Le resistenze superiori e la ventola sono accese. Questa combinazione di caratteristiche
aumenta lefficienza della radiazione termica unidirezionale delle resistenze grazie alla
circolazione forzata dell'aria in tutto il forno. In questo modo si evita che il cibo si bruci e
si permette al calore di penetrare all'interno. Ottimi risultati si ottengono con spiedini di
carne e verdure, salsicce, costine, costolette di agnello, pollo in salsa piccante, quaglie,
costolette di maiale, ecc.

Cuocere gli alimenti in modalita grill a ventaglio con lo sportello del forno chiuso.

Questa modalita e ideale anche per cucinare filetti di pesce, come pesce spada, seppie
ripiene, ecc.

Modalita infornare

la resistenza posteriore e la ventola sono accese, garantendo un calore uniformemente
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distribuito in tutto il forno.

- Questa modalita & ideale per la cottura di cibi delicati, soprattutto torte, e per la
preparazione di alcune tartellette in 3 altezze del forno contemporaneamente. Ecco alcuni
esempi: bigne, biscotti dolci e salati, sfogliatine salate, panini svizzeri e piccole porzioni di
verdure gratinate, ecc.

Modalita di cottura assistita a vapore (Steam Assist)
E possibile utilizzare questa funzione per dorare ulteriormente impasti per pizza, torte e dolci,
o per cuocere alimenti diversi con una combinazione di calore inferiore e vapore.

Se lo si desidera, e possibile seguire la procedura descritta di seguito:
1. Aggiungere 100 ml di acqua (circa) nella cavita inferiore del forno (Fig. 6). La capacita
approssimativa della cavita puo raggiungere i 200 ml.

@ NOTA: Le misure della capacita possono variare a seconda del modello di forno.

2. Attivare la funzione "Steam Assist” D e selezionare una temperatura di 200 °C. Tempo di
cottura approssimativo di 20 minuti.
3. Altermine del processo di cottura, rimuovere 'acqua in eccesso dalla cavita del forno.

NOTA: £ possibile regolare la quantita d'acqua, il tempo di cottura e la temperatura in
base ai requisiti di cottura del cibo da preparare.

n AVVERTENZA: Assicurarsi che linterno del forno sia completamente freddo prima di
rimuovere l'acqua in eccesso. Rischio di scottature.

Modalita scongelamento

La ventola nella parte inferiore del forno fa circolare l'aria a temperatura ambiente intorno
al cibo. E consigliato per scongelare tutti i tipi di alimenti, ma in particolare quelli delicati che
non richiedono calore, ad esempio torte glassate, dessert alla crema, crostate di frutta, ecc.
Utilizzando la ventola, il tempo di scongelamento si riduce di circa la meta. Per carne, pesce
e pane, e possibile accelerare il processo utilizzando la modalita di cottura e impostando la
temperatura a 80°C-100°C.

Arresto di sicurezza

- Senon éstato impostato alcun tempo di cottura, il forno si spegne automaticamente dopo
due ore.

- lcircuito elettrico di questo forno e dotato di un sistema di protezione termica. Se il forno
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si riscalda a temperature anomale, il sistema interrompe l'alimentazione delle resistenze
del forno per un certo periodo di tempo.

Ventola di raffreddamento

- Per raffreddare lesterno del forno, alcuni modelli sono dotati di una ventola di
raffreddamento. Quando il forno si riscalda, la ventola si attiva automaticamente.

- Quando la ventola e accesa, un flusso d'aria circola tra lo sportello del forno e il pannello
di controllo.

- Nota: dopo la cottura, la ventola del forno si accende automaticamente per raffreddare
l'esterno del forno.

NOTA: IL numero e il tipo di modalita di funzionamento possono variare a seconda del

@ modello di forno.

5. CONSIGLI PRATICI DI CUCINA

Il forno offre un'ampia gamma di alternative per cucinare al meglio qualunque alimento. Con

il tempo sara possibile sfruttare al meglio questo versatile prodotto da cucina; le istruzioni

che seguono sono solo a scopo indicativo e possono variare in base alla propria esperienza
personale.

Guide del forno
Le guide del forno sono numerate dal basso verso lalto. Le guide 4 e 5 sono utilizzate
principalmente per la funzione grill.

Accessori*

1. Cestello del forno.Per piatti, tortiere, teglie per arrosti e grigliate.

2. Teglia da forno.Per torte e biscotti.

- Lategliaela griglia delforno devono essere posizionate correttamente sulle guide laterali.
Fate attenzione quando togliete le teglie dal forno, sono superfici molto calde e potreste
scottarvi.

- Sesiutilizza la teglia per raccogliere il grasso che cade dal cibo, assicurarsi di posizionarla
correttamente sulle guide laterali. Il contatto di questi accessori con la superficie inferiore
del forno pud danneggiare lo smalto. Se si posizionano teglie o contenitori sulla prima
guida partendo dal basso, e necessario lasciare una distanza di almeno 2 cm dalla
superficie inferiore del forno.

3. Cestello.Per la modalita Air Fry: questo cestello pud essere posizionato sulla griglia del
forno o sulle guide laterali, come la teglia.
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@ NOTA: ILnumero e il tipo di accessori possono variare a seconda del modello di forno.

Cucinare a piu di un'altezza

- Sesidevono cuocere cibi utilizzando pit guide del forno, utilizzare la modalita di cottura al
forno o la modalita di cottura multipla, in quanto sono le uniche funzioni che lo consentono.

- Se si desidera cuocere alimenti delicati a piu di un'altezza, selezionare la modalita di
cottura al forno, che consente di cuocere contemporaneamente a 3 diverse altezze (12, 32
e 52 dal basso). Alcuni esempi sono riportati nella tabella "Consigli pratici di cottura”.

- Se si desidera cucinare altri tipi di alimenti a diverse altezze, utilizzare la modalita di
cottura a piu altezze, tenendo conto dei seguenti suggerimenti:

- Il forno e dotato di 5 guide. Durante la cottura con ventola, usare due delle tre guide
centrali. Le altezze piu basse e pilu alte ricevono direttamente l'aria calda, quindi i cibi
delicati possono bruciarsi.

3. Come regola generale, utilizzare il 2° e il 4° ripiano del forno partendo dal basso,
posizionando gli alimenti che richiedono un calore maggiore sul 2° ripiano. Ad esempio,
quando si cucinano arrosti di carne insieme ad altri alimenti, posizionare l'arrosto al 2°
livello dal basso e gli alimenti piu delicati al 4° livello.

4. Quando si cucinano cibi che richiedono tempi e temperature diverse, impostare una
temperatura intermedia tra le due temperature richieste, posizionare i cibi piu delicati al 4°
posto dal basso e togliere dal forno per primi i cibi che richiedono meno tempo di cottura.

5. Posizionare la vaschetta di raccolta grasso sulla guida inferiore e la griglia su quella
superiore.

Utilizzo della modalita di cottura rapida
Funzionale, veloce e pratico per chi utilizza alimenti preconfezionati (ad esempio surgelati o
precotti). | consigli utili sono riportati nella tabella “Consigli pratici di cottura”.

Uso del forno in modalita Grill

- Questo forno multifunzione offre 2 diverse modalita di grill.

- Utilizzare la modalita grill/griglia a superficie grande posizionando il cibo sul 3° o0 4° livello
partendo dal basso, poiché in queste modalita si accende solo la parte centrale della
resistenza superiore.

- Utilizzare la guida inferiore (la prima dal basso) per posizionare il vassoio di raccolta del
grasso, per evitare che il grasso del cibo coli sul fondo del forno. In questa modalita, e
consigliabile impostare la temperatura al massimo. Cio non significa che non si possano
usare temperature pit basse, ma che é sufficiente regolare la temperatura utilizzando le

icone di diminuzione/aumento.” ¢/
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La modalita grill con ventola e molto utile per grigliare rapidamente i cibi, poiché la
distribuzione del calore non solo rosola la superficie, ma cuoce anche la parte inferiore.
Puo anche essere usata per rosolare gli alimenti a fine cottura, ad. es., per gratinare la
pasta.

Quando si utilizza questa modalita, posizionare la griglia alla 22 o 32 altezza dal fondo del
forno (vedi tabella di cottura) e poi, per evitare che il grasso coli sul fondo del forno e formi
fumo, posizionare la vaschetta raccogli grasso sulla guida inferiore.

Si consiglia anche di impostare la temperatura a 200 °C per ottenere il massimo dalla
modalita Grill, che si basa sull'uso dei raggi infrarossi. Cio non significa che non si possano
usare temperature pit basse. Si puo regolare la temperatura utilizzando le icone su/gil.
Pertanto, i migliori risultati nell'utilizzo di entrambe le modalita di cottura si ottengono
posizionando la teglia sulle guide inferiori (vedi tabella di cottura). Per evitare che il grasso
coli sul fondo del forno e formi fumo, posizionare il vassoio di raccolta del grasso sulla
guida inferiore del forno.

Utilizzo della modalita AirFry

Utilizzare la modalita AirfFry posizionando il cibo sul 3° livello del forno partendo dal basso.

Con l'accensione delle resistenze superiori e circolari, la funzione Airfry consente una cottura

a convezione avanzata senza bisogno di girare gli alimenti, ottenendo risultati croccanti e

gustosi in minor tempo e senza olio. Adatto per patatine, ali di pollo, nuggets e alimenti simili.

Collocare la vaschetta raccogligrasso al livello pili basso del forno per raccogliere i grassi che

colano. Quando si utilizza la modalita AirFry, impostare la temperatura a 230°C.

Tabella delle modalita di cottura

Modalita di Alimenti da Peso |[Posizio- | Tempo dipreris- | Temperatura | Tempo di
cottura cuocere (in ne della |caldamento cottura
kg) griglia (minuti) (minuti)
Convezione Anatra 1 3 15 200 65-75
Arrosto di 1 3 15 200 70-75
vitello o
manzo
Arrosto di 1 3 15 200 70-80
maiale
Biscotti - 15 180 15-20
Tartellette 1 15 180 30-35
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Cottura Pizza (in 2 1 2-4 15 220 15-20
multipla altezze)
Lasagna 1 10 200 30-35
(’-L) Agnello 1 10 180 50-60
Pollo arrosto |1 2-4 10 180 60-75
con patate
Sgombro 1 2 10 180 30-35
Torta di 1 2 10 170 40-50
prugne
Panini alla 0.5 2-4 10 190 20-25
crema (in 2
altezze)
Biscotti (in 2 0.5 2-4 10 180 10-15
altezze)
Pan di Spagna | 0.5 2 10 170 15-20
(in1altezza)
Pan di Spagna | 1,0 2-4 10 170 20-25
(2 altezze)
Empanadas 15 3 15 200 25-30
salate
Grill Sogliola e 1 4 5 Max 8-10
seppie
Spiedini di 1 4 5 Max 6-8
calamarie
gamberi
Filetto di 1 4 5 Max 10
merluzzo
Verdure alla 1 Yy 5 Max 10-15
griglia
Filetto di 1 4 5 Max 15-20
vitello
Bistecche 1 4 5 Max 15-20
Hamburger 1 4 5 Max 7-10
Sgombro 1 4 5 Max 15-20
Toast - 4 5 Max 2-3
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Sbrinamento | Tuttii tipi
di alimenti
surgelati
Griglia Sogliola e 1 4 200 8-10
di grandi seppie
dimensioni
Spiedini di 1 4 200 6-8
hitad calamarie
gamberi
Filetto di 1 4 200 10
merluzzo
Verdure alla 1 Y 200 10-15
griglia
Filetto di 1 4 200 15-20
vitello
Bistecche 1 200 15-20
Hamburger 1 200 7-10
Sgombro 1 200 15-20
Toast - 200 2-3
Con girarrosto
Vitello alla 1,0 - 200 80-90
griglia
Pollo alla 15 - 200 70-80
griglia
Agnello alla 1,0 - 200 70-80
griglia
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Grill+ ventola | Polloarrosto |1,5 5 200 55-60
—= Seppia 1,5 5 200 30-35
)
~ Con girarrosto
Vitello alla 15 - 5 200 70-80
griglia
Pollo alla 2,0 - 5 200 70-80
griglia
Pollo (alla 1,5 - 5 200 70-75
griglia)
Patate (al - 2 5 200 70-75
forno)
Agnello alla 1.5 - 5 200 70-80
griglia
Cotturacon 0 | Tartellette 05 |3 15 180 20-30
SeNZa Vapore 1 ctatinedi |1 2/3 15 180 40-45
(a seconda .
che l'acqua sia rutta
inclusa o meno | Torta di frutta | 0.7 15 180 40-50
nellabase)  |yortg 05 15 160 25-30
&P Pancake 1.2 2-4 15 200 30-35
| & I ripieni
Tortine 0,6 2-4 15 190 20-25
Bocconcinidi 0.4 2-4 15 210 15-20
formaggio
Panini alla 0.7 1-3-5 15 180 20-25
crema
Biscotti 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Meringhe 0.5 1-3-5 15 90 180
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Cottura rapida | Ciob

congelato 0.3 - 250 12
A Pizza 0.4 - 200 20

Torta salata
di zucchine e
gamberi
Torta salatadi | 0.5 2 - 220 30-35
spinaci
Avanzi 0.3 2 - 200 25
Lasagna 0.5 2 - 200 35
Involtini 0.4 2 - 180 25-30
Cotolette di 0.4 2 - 220 15-20
pollo
Cibi precotti
Alette dipollo | 0.4 2 - 200 20-25
rosolate
Alimenti
freschi 0.3 2 - 200 15-18
Biscotti
Torta difrutta | 0,6 2 - 180 45
Bocconcinidi [ 0.2 2 - 210 10-12
formaggio

Pizza Pizza 0.5 2 15 220 15-20
Arrosto di 1 2 10 220 25-30

(rD vitello o
manzo
Pollo 1 2/3 10 180 60-70
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Air Fry Bistecca di 1 3 5 220 8
controfiletto
Aty alla scozzese

Patatine fritte 220 15

—_
w

—
wi

Alette di pollo 230 15

Filetto 1 3 5 230 15
impanato

Patate tagliate | 0.5 3 5 230 14
a spicchi

Alimenti 1 3 5 230 15
congelati
(Bocconcini di
pollo/pesce
impanati)

Patate 1 3 54 220 15
schiacciate

@ NOTA: i tempi di cottura sono approssimativi e possono variare a seconda dei gusti
personali. Quando si cucina con il grill o il grill ventilato, la vaschetta di raccolta grassi
deve essere sempre posizionata sul ripiano inferiore del forno.

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulizia dello sportello

In caso di utilizzo normale del forno, non e necessario smontare lo sportello, ma se e
necessario smontarlo, ad esempio per la pulizia, seguire queste istruzioni. Lo sportello del
forno e pesante.

Smontaggio dello sportello

Fig. 7

1. Peruna pulizia piti accurata, e possibile rimuovere la porta del forno. Scegliere il metodo di
montaggio/smontaggio. A tal fine, procedere come segue:

Aprire completamente la porta.

Aprire completamente la leva della cerniera destra e sinistra.

Tenere lo sportello come illustrato nella terza immagine della figura 7C.

(RSN

Chiudere delicatamente lo sportello finché le leve delle cerniere destra e sinistra non si
innestano sul lato B dello sportello.
6. Rimuovere i ganci delle cerniere dalla loro sede seguendo la freccia indicata nella figura 7.
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7. Appoggiare la porta su una superficie morbida.

8.

Per rimontare la porta, seguire la procedura inversa.

Rimozione del vetro interno
Fig. 8

Rimuovere la guarnizione svitando le viti n. 2.

Rimuovere con cautela il vetro interno.

Pulire il vetro con un detergente adatto. Asciugarlo accuratamente e posizionarlo su una
superficie morbida.

Procedere alla pulizia dell'interno del vetro esterno.

Funzione Pulizia assistita a vapore D

Questa funzione e utile per eliminare i residui di cibo all'interno del forno. Questo metodo

¢ efficace solo per la rimozione di sporco leggero. Non ¢ efficace per rimuovere le macchie

ostinate post-cottura. Utilizzare questa funzione solo quando il forno e freddo.

1.

Rimuovere tutti le teglie, piatti e griglie laterali.

2. Preparare una soluzione di acqua (85%), aceto bianco (10%) e detersivo per piatti (5%) e
spruzzare generosamente sulla porta, sulle pareti laterali e sulla parete posteriore interna
del forno. Fig. 9

3. Versare 40 mldi acqua nella base della cavita.

4, Chiudere la porta. Selezionare la modalita Pulizia assistita a vapore e impostare la
temperatura a 130 °C.

5. Spegnere il forno dopo circa 18 minuti.

6. Lasciareraffreddareilfornoaun livello sicuro prima di pulire l'interno con un panno umido.

A AVVERTENZA: Assicurarsi che linterno sia completamente freddo prima di pulire la
superficie con un panno umido. Rischio di scottature.

Suggerimenti per allungare la vita utile dell'apparecchio

Se si nota della condensa nel forno (formazione di gocce d'acqua), si tenga presente che si
tratta di un fenomeno fisico normale dovuto all'umidita degli alimenti e alla differenza di
temperatura; non e un problema del forno. Questo problema puo essere risolto o ridotto
seguendo alcuni semplici passaggi:

1.- Assicurarsi che il montaggio del forno sia stato effettuato come indicato nel presente
manuale di istruzioni, rispettando le misure di installazione che garantiscono una corretta

ventilazione.
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2.- Preriscaldare il forno per circa 20 minuti prima di infornare gli alimenti. *
*A seconda del tipo di forno, dell'alimento e della temperatura.

3.- Evitare di aprire frequentemente lo sportello del forno durante il suo utilizzo.

4.- Una volta terminata la cottura, non lasciare alimenti caldi all'interno del forno.

5.- Una volta terminata la cottura e dopo aver estratto gli alimenti, attendere che l'interno

si raffreddi e asciugare bene eventuali gocce d'acqua che si siano formate sulle pareti, sul
fondo, sullo sportello, ecc.

Inoltre, e consigliabile pulire e asciugare l'interno dopo ogni utilizzo: in questo modo manterra
pulito il forno e ne prolunghera la durata, evitando la formazione di corrosione all'interno.

@ NOTA: Assicurarsi di utilizzare prodotti per la pulizia che non danneggino la superficie.
IMPORTANTE: La mancata osservanza di queste indicazioni puo causare la formazione
@ di ruggine e corrosione.

7. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: EU01_001329 / EU01_002826

Prodotto: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Matt A
Voltaggio nominale: 220-240 V~

Frequenza nominale: 50 — 60 Hz

Potenza nominale: 2400 - 2900 W

Simbolo Valore Unita

Codice modello EU01_001329

EU01_002826
Tipologia di forno Forno elettrico
Massa dell'apparecchio M 23,0 Kg
Numero di cavita 1
Fonte di calore di ciascuna cavita (energia elettrica Elettrica
0agas)
Volume di ciascuna cavita V 53 L
Consumo energetico (elettricita) necessario ECavin 0,72 kWh/ciclo
Consumo energetico (energia elettrica) necessario | ..
per riscaldare un carico standard nella cavita
di un forno elettrico durante un ciclo in modo
convenzionale per ciascuna cavita (energia
elettrica finale)
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Consumo energetico necessario per riscaldare EC
un carico normalizzato in una cavita di un forno
elettrico durante un ciclo in modo a circolazione
d'aria forzata per ciascuna cavita (energia elettrica
finale)

0,66 kWh/ciclo

cavita

elettrica

Consumo energetico necessario per riscaldare ECWtaagas N.A MJ/ciclo
un carico normalizzato in una cavita di un forno a N.A kWh/ciclo
gas durante un ciclo in modo convenzionale per ©)

ciascuna cavita (gas finale)

Consumo energetico necessario per riscaldare ECEEWtéagas N.A MJ/ciclo
un carico normalizzato in una cavita di un forno a N.A kWh/ciclo
gas durante un ciclo in modo a circolazione d'aria

forzata per ciascuna cavita (gas finale)

Indice di efficienza energetica per ciascuna cavita | EEl 85,7

cavita

(") 1kWh/ciclo = 3,6 MJ/ciclo.

Il consumo energetico in modalita Standby e di 0,97 W secondo le linee guida della norma EN
50564:2011 e le normative europee 1275/2008/CE e 801/2013/CE. A tal fine, l'apparecchio si
collega alla rete elettrica senza svolgere alcuna funzione, in attesa che si attivi la modalita
Standby.

Questo prodotto contiene una sorgente luminosa ad alta efficienza energetica G.

@ IMPORTANTE: Per migliorare la qualita del prodotto, le specifiche tecniche sono soggette
a modifiche senza preavviso.

IMPORTANTE: | valori dichiarati sono stati ottenuti in un ambiente di laboratorio in
@ conformita con le norme pertinenti. Questi valori possono variare a seconda delle
condizioni ambientali e dell'uso della lavatrice.

ATTENZIONE: Questi dati sono soggetti a modifiche normative.

Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE
Questo simboloindica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto e/o le
pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Quando
questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario rimuovere

|

le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta designato dalle
autorita locali.
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Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed
elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.
ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere 'ambiente.

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA
Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto & conforme ai
c € requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili
nell'Unione Europea. Questo prodotto & stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di
Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/
declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig.1

1. Painelde controle

2. Nivell

3. Nivel2

4. Nivel3

5. Nivel 4

6. Nivel5

7. Calhas

8. Grelha

9. Bandeja

Fig. 2 Painel de controlo

1. Modos

2. Seletor

3. Ecra

4. lcone tétil de temperatura/tempo

5. lcone Diminuir

6. lcone Aumentar

7. icone Iniciar/Pausar

8. lIcone Bloqueio para criancas

9. lconeAlarme

10. icone Definicdo do tempo de cozedura

1. icone Fim retardado

12. icone Definicdo da hora

NOTA:

- Os graficos deste manual sdo representacdes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao produto.

- Para melhorar a qualidade dos fornos, os nossos produtos sdo constantemente
atualizados, pelo que a sua aparéncia e especificacbes podem sofrer alteracoes.

- Paratirar o maximo partido do aparelho, todos os acessérios devem estar colocados e/ou
instalados corretamente.

- Os acessérios podem variar dependendo do modelo do forno.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
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Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

Certifiqgue-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicées, contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetdo da caixa*

Forno

Bandeja para forno

Grelha

Cesto para fritar por ar quente
Base para cozer pizzas
Manual de instrucbes

*0 conteldo da embalagem pode variar consoante o modelo do forno.

3. INSTALACAO

Para que o aparelho funcione corretamente, o mével que o contém deve ser adequado. Afigura

3 mostra as dimensdes do recorte para instalacdo sob a bancada ou num mével de parede.

Para garantir uma ventilacao adequada, o painel traseiro do mével deve ser removido. £
preferivel instalar o forno de forma a que este assente sobre duas ripas de madeira. Se o
forno assentar sobre uma superficie plana e continua, deve existir uma abertura de, pelo
menos, 45x560 mm. Fig. 4

Os painéis adjacentes do moével devem ser feitos de material resistente ao calor. Em
particular, os méveis com um exterior folheado devem ser montados com colas que
possam suportar temperaturas até 100 °C.

Em conformidade com as normas de seguranca em vigor, ndo deve ser possivel entrar em
contacto com as partes elétricas do forno depois de este ter sido instalado.

Todas as pecas que garantem o funcionamento seguro do aparelho sé podem ser retiradas
com a ajuda de uma ferramenta.

Para fixar o forno ao mével, abra a porta do forno e fixe-o inserindo os 4 parafusos para
madeira nos 4 orificios existentes no perimetro da estrutura.

Conexées elétricas

Os fornos equipados com um cabo de alimentacao tripolar foram concebidos para funcionar

com corrente alternada. O cabo para a ligacéo a terra do aparelho é amarelo-verde.

184 I BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A



PORTUGUES

Montagem num cabo de alimentacao
Fig. 5

Abertura da caixa de terminais:

Com uma chave de fendas, aperte o parafuso nas patilhas laterais da tampa da placa de
terminais.

Desaperte o parafuso e abra a tampa da caixa de terminais.

Para instalar o cabo, proceda da seguinte forma:

Retire o parafuso de fixacao do cabo e os trés parafusos de contacto.

Fixe os fios sob as cabecas dos parafusos utilizando o seguinte esquema de cores: Azul (N)
Castanho (L) Amarelo-verde.

Fixe o cabo de alimentacdo com a bracadeira e feche a tampa da caixa de terminais.

Ligar o cabo de alimentacao a rede elétrica

Instale uma ficha normalizada correspondente a carga indicada na placa de caracteristicas.
Quando ligar o cabo diretamente a rede elétrica, instale um disjuntor omnipolar com uma
abertura de contacto minima de 3 mm entre o aparelho e a rede elétrica. O disjuntor
omnipolar deve ser dimensionado em funcéo da carga e respeitar a regulamentacéo
aplicavel (o cabo de terra ndo deve ser interrompido pelo disjuntor).

O cabo de alimentacéo elétrica deve ser encaminhado de modo a nao atingir uma
temperatura superior a 50 °C acima da temperatura ambiente e deve ser protegido por
um isolamento com uma classificacdo adequada. Antes de efetuar a ligacao, verifique se:
A seguranca elétrica deste aparelho s6 pode ser garantida se o forno estiver correcta e
eficazmente ligado a terra, de acordo com as normas de seguranca elétrica. Certifique-se
sempre de que a ligacdo a terra é eficaz; em caso de dlvida, chame um técnico qualificado
para verificar o sistema. O fabricante isenta-se de qualquer responsabilidade por danos
decorrentes de um sistema que nao tenha sido ligado a terra.

Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, verifique se as especificacdes indicadas na placa
de caracteristicas (no aparelho e/ou na embalagem) correspondem as da rede eléctrica
da sua casa.

Verifique se a capacidade eléctrica da instalacéo e das tomadas pode suportar a poténcia
méxima do aparelho. Em caso de divida, contacte um técnico qualificado.

Se a tomada e a ficha do aparelho néo forem compativeis, solicite a um técnico qualificado
que substitua a tomada por um modelo adequado. Estes ultimos, em particular, deveréo
também assegurar-se de que a seccao transversal dos cabos das tomadas é adequada a
poténcia utilizada pelo aparelho. Nao é recomendada a utilizacdo de adaptadores, tomadas
multiplas e/ou extensdes. Se a sua utilizacao nao puder ser evitada, lembre-se de utilizar
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apenas adaptadores simples ou multiplos e extensées que cumpram os regulamentos de
seguranca actuais. Nestes casos, nunca exceda a capacidade maxima de corrente indicada
no adaptador simples ou no cabo de extensao e a poténcia maxima indicada no adaptador
multiplo. A ficha e a tomada devem ser facilmente acessiveis.

4. FUNCIONAMENTO
Primeira utilizacdo:

Importante: Deve limpar o interior do forno conforme indicado na seccao «Limpeza e
@ manutencao».

Utilize o seletor de funcbes para escolher a funcao pretendida. Rode o seletor para a posicao
0 para desligar o forno.

Iniciar/Pausar

- Selecione uma funcao e toque no icone iniciar/pausar para ligar o forno.

- Durante o funcionamento, toque no icone iniciar/pausar para parar o aguecimento.
Quando em pausa, os valores da temperatura e do tempo de cozedura piscarao e sera
possivel repor a temperatura de cozedura. Togue novamente no icone iniciar/pausar
para retomar a cozedura.

Ajustes de temperatura

1. Depois de selecionar uma funcdo, a temperatura predefinida aparecerd no ecra. Toque no
icone uma vez e verd a temperatura no ecra comecar a piscar.

2. Pode ajustar a temperatura utilizando os icones ; a temperatura diminuird ou aumentara
5°C por cada togue.

Ajuste do tempo de cozedura (maximo 23 horas e 59 minutos)

1. Depois de selecionar uma funcao, toque no icone repetidamente até o icone D ficar
a piscar.

2. Para ajustar o tempo de cozedura, utilize os icones Diminuir/Aumentar, aguarde 5
segundos ou toque no icone Iniciar/Pausar para confirmar a definicdo. O icone IDlse
acendera.

3. Quando o tempo terminar, o icone [Npiscaré e o forno emitird um sinal sonoro; toque em
qualquer icone no painel para parar o alarme.

Fim retardado

1. Selecione a funcao de forno desejada com o seletor.
2. Toque no icone repetidamente até o icone DI ficar a piscar. Em seguida, utilize os
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icones Diminuir/Aumentar para definir o tempo de cozedura desejado.

3. Toquenoicone repetidamente até oicone Dl ficara piscar. Toque nos icones Diminuir/
Aumentar para definir o tempo de fim de cozedura.

4. Aguarde 5 segundos ou toque no icone Iniciar/Pausar para confirmar a definicao. O
ecrd apresentard a hora definida e os dois icones!Ple DI acender-se-ao.

Exemplo:

A refeicao necessita de 45 minutos de tempo de cozedura e pretende terminar a cozedura as

14:00 h.

1. Prima o icone repetidamente até o iconel D! piscar para definir o tempo de cozedura

para 45 minutos.

Prima o icone repetidamente até o iconel! piscar para definir o tempo de fim de
cozedura para as 14:00 h.

Apos esta definicao, o forno ligar-se-& automaticamente as 13:15 e o icone Dlapagar—se—é,
o forno comecara a aquecer e o iconel D! piscard. Quando o forno terminar de funcionar, o
iconelD! piscara. Quando o alarme estiver ativado, toque em qualquer icone para parar o
alarme e “fim" serd apresentado no ecra.

Definices do alarme

A hora de alarme pode ser definida com o seletor na posicao 0 e a hora maxima que pode ser

definida no sistema de 24 horas é de 23 horas e 59 minutos.

1.

2.
3.

Prima o icone repetidamente até o icone @) piscar, o ecra mostrara 00:00.

Toque no botéo Iniciar/Pausar para definir a hora e apresenta-la no ecra.

Quando a definicdo estiver concluida, serd automaticamente confirmada se nao for
efectuada qualquer operacao no espaco de 5 segundos. Também pode tocar no icone
Inicio/Pausar para ativar a definicao; o icone O ficara aceso.

No modo Standby, apés definir o alarme, o ecra continuara a mostrar a hora do relégio e o
icone O ficard aceso.

Durante o aquecimento, apés a ativacao do alarme, o ecrd continuara a mostrar o tempo
de cozedura e o icone ficara &) aceso.

Quando o tempo definido for atingido, o icone @) piscara e o alarme soard. Prima qualquer
icone para parar o alarme, o fconeQ desaparecera do ecra.

0 alarme funcionard como uma contagem decrescente. Por exemplo, se o alarme estiver

definido para 00:30, isso indica que o alarme esta definido para tocar dentro de 30 minutos.

Bloqueio para criancas

Afuncéo de bloqueio para criancas pode ser ativada quando o forno estéd em funcionamento
ou quando esta em standby.
Para ativar o bloqueio para criancas, prima e mantenha premido o botdao Aumentar e
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Diminuir simultaneamente durante pelo menos 0,5 segundos. Quando o
bloqueio para criancas é ativado, o icone acende-se no ecra.

- Se ligar o forno depois de ter ativado o bloqueio para criancas, o icone do blogueio para
criancas piscara trés vezes para indicar que a funcao esta a funcionar.

- Para desativar o blogueio para criancas, prima e mantenha premido o botao Aumentar
e Diminuir simultaneamente durante pelo menos 0,5 segundos. O icone se
desligara.

Funcdes do forno

Cozedura convencional e Grill com ventoinha

Grill de grande superficie Grill

~—{> | Steam Assist (cozedura Cozedura multipla

®

assistida a vapor / limpeza

assistida a vapor)

Pizza AR AirfFry
@ Cozedura rapida & Descongelacao

Modo Cozedura convencional

As resisténcias superior e inferior acendem-se. Trata-se de um tipo de forno que utiliza
métodos tradicionais, mas com uma cozedura melhorada para obter uma melhor distribuicdo
do calor e um menor consumo de energia. O forno convencional continua a ser incomparavel
quando se trata de cozinhar pratos com uma grande variedade de ingredientes, tais como, por
exemplo, couve com costeletas, bacalhau a espanhola, tiras de vitela tenras com arroz, etc.
Também se obtém excelentes resultados quando se preparam pratos de carne de vaca ou de
vitela que requerem uma cozedura mais lenta. Continua a ser o melhor sistema para cozer
bolos, tartes e fruta, bem como para cozer em cacarolas cobertas. Quando cozinhar no modo
de conveccao, utilize apenas um tabuleiro ou grelha de cada vez; caso contrario, a distribuicao
do calor sera desigual. Através das diferentes alturas das calhas do forno, é possivel distribuir
a quantidade de calor entre a parte superior e inferior do forno. Selecione entre diferentes
alturas, consoante o alimento necessitar de mais ou menos calor a partir do topo.
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Modo de Cozedura rapida

Os resisténcias superior e inferior, bem como a ventoinha, ligam-se, assegurando um calor
constante e uniformemente distribuido por todo o forno.

Este modo é particularmente recomendado para a cozedura rapida de alimentos
pré-embalados (uma vez que ndo é necessario pré-aquecé-los), por exemplo, alimentos
congelados ou pré-cozinhados, bem como para alguns pratos caseiros.

Os melhores resultados quando se utiliza este modo de cozedura sdo obtidos se for
utilizada apenas uma altura: a segunda a contar de baixo. Consulte a tabela na seccao
“Conselhos praticos de cozedura”

Modo de Cozedura miltipla

As resisténcias superior, circular e inferior, bem como a ventoinha, devem ser ligadas
alternadamente. Como o calor permanece constante e uniforme em todo o forno, o ar
cozinha e doura os alimentos uniformemente em toda a superficie do forno. Com este
modo, também é possivel cozinharvarios pratos ao mesmo tempo, desde que as respetivas
temperaturas de cozedura sejam as mesmas. Podem ser utilizados no maximo 2 grelhas,
bandejas ou recipientes ao mesmo tempo, seguindo as indicacdes da seccao: “Cozinhar a
mais do que uma altura”.

Este modo de cozedura é particularmente adequado para pratos que requerem um togue
de gratinado ou tempos de cozedura bastante longos, por exemplo, lasanha, massa,
frango e batatas, etc. Além disso, a excelente distribuicdo do calor permite utilizar
temperaturas mais baixas ao grelhar. Isto resulta numa menor perda de sucos, numa
carne mais tenra e numa menor perda de peso do assado. O modo de Cozedura mdltipla
foi especialmente concebido para cozinhar peixe, que pode ser preparado adicionando
especiarias ou temperos para manter o seu sabor e aspeto. Podem também obter-se
excelentes resultados cozinhando acompanhamentos de legumes, como courgettes,
beringelas, pimentos, etc.

Este modo é também ideal para cozer sobremesas, como bolos com fermento.

Além disso, este modo também pode ser usado para descongelar carne branca ou
vermelha e pao, definindo a temperatura para 80 °C. Para descongelar alimentos mais
delicados, defina o termdstato para 60 °C ou utilize apenas a funcéo de circulacao de ar
frio, definindo o terméstato para 0 °C.

Modo Pizza

As resisténcias inferior e circular e a ventoinha seréo ligadas. Esta combinacdo aquece
rapidamente o forno devido a grande quantidade de energia utilizada pelo aparelho, que
produz um calor consideravel principalmente a partir da resisténcia inferior.
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0 modo Pizza é ideal para alimentos que requerem temperaturas de cozedura elevadas,
como pizzas e assados grandes. Recomenda-se a utilizacao de apenas uma bandeja ou
grelha de forno de cada vez. No entanto, se forem utilizados mais do que uma, devem ser
trocadas em altura a meio do processo de cozedura.

Modo Air Fry

As resisténcias superior e circular e a ventoinha serao ligadas.

A funcao Air Fry permite uma cozedura por conveccao avancada sem necessidade de virar
os alimentos, o que resulta em alimentos estaladicos e saborosos em menos tempo e sem
6leo. E adequada para batatas fritas, asas de frango, nuggets e alimentos semelhantes.

Modo Grill

As resisténcias centrais superiores acendem-se.

O grill direciona o calor para os alimentos a partir da resisténcia superior. Pode utilizar o
modo Grill para preparar cortes de carne tenros, bifes, costeletas, salsichas, peixe, tostas
de queijo e outros alimentos de cozedura répida. Recomenda-se que a gratinagem seja
efetuada com a porta do forno fechada. Pré-aqueca o forno durante 3 minutos para obter
melhores resultados. Isto ajudard a selar os sucos naturais dos bifes, costeletas, etc. para
um melhor sabor. Pode colocar os alimentos a grelhar em qualquer uma das duas calhas
superiores do forno.

Modo Grill de grande superficie

Os elementos de aquecimento superior, interior e exterior, acendem-se. O modo Grill de
grande superficie irradia calor sobre os alimentos a partir da resisténcia superior. Pode
utilizar o modo Grill de grande superficie para preparar cortes de carne tenros, bifes,
costeletas, salsichas, peixe, tostas de queijo e outros alimentos de cozedura rapida.
Recomenda-se que a gratinagem seja efetuada com a porta do forno fechada. Este modo
permite-lhe tirar o maximo partido da grande superficie de cozedura do forno e cozinhara
os alimentos mais rapidamente do que o grill normal. Pré-aqueca o forno durante 3
minutos para obter melhores resultados. Isto ajudara a selar os sucos naturais dos bifes,
costeletas, etc. para um melhor sabor.

Modo de Grelhador com ventoinha

As resisténcias superiores e a ventoinha estao ligadas. Esta combinacdo de caracteristicas
aumenta a eficiéncia da radiacdo de calor unidirecional das resisténcias através da
circulacdo forcada de ar em todo o forno. Isto evita que os alimentos se queimem e
permite que o calor penetre no interior. Obtém-se excelentes resultados com espetos de
carne e legumes, salsichas, costeletas, costeletas de borrego, frango com molho picante,
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codornizes, costeletas de porco, etc.

- Cozinhe os alimentos no modo Grill com a porta do forno fechada.

- Este modo é também ideal para cozinhar filetes de peixe, como o espadarte, o choco
recheado, etc.

Modo Cozer ao forno

- Aresisténcia traseira e a ventoinha estéo ligadas, assegurando uma distribuicdo uniforme
do calor em todo o forno.

- Este modo é ideal para cozer e cozinhar alimentos delicados, especialmente bolos, e para
preparar certas tartes em 3 alturas de forno ao mesmo tempo. Alguns exemplos: pastéis
de nata, biscoitos doces e salgados, folhados salgados, p@ezinhos suicos e pequenas
porcOes de legumes gratinados, etc.

Modo Steam Assist (Cozedura assistida com vapor)
Pode utilizar este modo para adicionar um dourado extra as bases de pizza, tartes e bolos, ou
para cozinhar diferentes alimentos numa combinacao de calor mais baixo e vapor.

Se desejar, pode seguir 0s passos abaixo:
1. Adicione 100 mlde dgua (aprox.) na parte inferior do forno (Fig. 6). A capacidade aproximada
da cavidade pode ir até 200 mL.

@ NOTA: as medidas de capacidade podem variar consoante o modelo do forno.

2. Ative o0 modo Steam Assist D e selecione uma temperatura de 200 °C. Tempo de
cozedura aproximado de 20 minutos.

3. N&o se esqueca de retirar o excesso de agua da cavidade inferior do forno no final do
processo de cozedura.

NOTA: Pode ajustar a quantidade de agua o tempo e a temperatura de acordo com as
necessidades dos alimentos a preparar.

ADVERTENCIA: Certifique-se de que o interior estd completamente frio antes de retirar
A 0 excesso de agua. Risco de queimaduras.

Modo de descongelamento

A ventoinha na parte inferior do forno faz circular o ar a temperatura ambiente a volta dos
alimentos. E recomendado para descongelar todos os tipos de alimentos, mas sobretudo
para os alimentos delicados que ndo necessitam de calor, por exemplo, bolos de gelado,
sobremesas de creme, tartes de fruta, etc. A utilizacdo da ventoinha permite reduzir o tempo
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de descongelacao para cerca de metade. Para carne, peixe e pdo, é possivel acelerar o processo
utilizando o modo de cozedura e definindo a temperatura para 80°C-100°C.

Desligamento de seguranca

- Senao for definido um tempo de cozedura, o forno desliga-se automaticamente apés duas
horas.

- O circuito elétrico deste forno estd equipado com um sistema de protecao térmica.
Se o forno aquecer a temperaturas anormalmente elevadas, o sistema interrompe a
alimentacdo elétrica dos elementos de aquecimento do forno durante um determinado
periodo de tempo.

Ventilacao de arrefecimento

- Paraarrefecer o exterior do forno, alguns modelos estao equipados com uma ventoinha de
arrefecimento. Quando o forno aquece, a ventoinha é ativada automaticamente.

- Enguanto a ventoinha estiver ligada, circula um fluxo de ar entre a porta do forno e o painel
de controlo.

- Nota: Ap6s a cozedura, a ventoinha do forno liga-se automaticamente para arrefecer o
exterior do forno.

@ NOTA: O nimero e o tipo de modos de funcionamento podem variar consoante o modelo
do forno.

5. CONSELHOS PRATICOS DE COZEDURA

O forno oferece uma vasta gama de alternativas que permitem cozinhar qualquer tipo de
alimento da melhor forma possivel. Com o tempo, aprendera a tirar o maximo partido deste
versatil produto de cozinha e as instrucoes que se seguem sdo apenas um guia e podem variar
de acordo com a sua experiéncia pessoal.

Calhas do forno
As calhas do forno estdo numeradas de baixo para cima. As calhas 4 e 5 sao utilizadas
principalmente para a funcao de grelhar.

Acessorios*

1. Grelha para forno. Para pratos, formas para bolos, bandejas para assar e grelhar.

2. Bandeja de forno. Para bolos e biscoitos.

- Abandeja e a grelha de forno devem estar corretamente posicionadas nas calhas laterais.
Tenha cuidado ao retirar os recipientes do forno, pois s@o superficies muito quentes e pode
queimar-se.
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Se utilizar a bandeja do forno para recolher a gordura que cai dos alimentos, certifique-
se de que a coloca corretamente nas calhas laterais. Se estes acessorios entrarem em
contacto com a superficie inferior do forno, podem danificar o esmalte. Se colocar bandejas
ou recipientes na primeira calha, comecando pelo fundo, deve deixar uma distancia de,
pelo menos, 2 cm da superficie inferior do forno.

Cesto. Utilize este acessério em combinacdo com o modo Airfry. Este cesto pode ser
colocado na grelha de forno ou nas calhas laterais da mesma forma que a bandeja.

@ NOTA: O nimero e o tipo de acessérios podem variar consoante o modelo do forno.

Cozinhar a mais do que uma altura

Se tiver de cozinhar alimentos utilizando varias calhas do forno, utilize o modo de Cozedura
ou de Cozedura multipla, uma vez que estas sao as Unicas funcées que o permitem.

Se desejar cozinhar alimentos delicados em mais do que uma altura, selecione o modo de
Cozedura, pois permite-lhe cozinhar em 3 alturas diferentes ao mesmo tempo (12,32 e 52 a
partir de baixo). No quadro da seccao “Conselhos praticos de cozedura” sdo apresentados
alguns exemplos.

Se desejar cozinhar outros tipos de alimentos a varias alturas, utilize o modo de Cozedura
multipla, tendo em conta as seguintes sugestoes:

0 forno esta equipado com 5 calhas. Durante a cozedura assistida por ventoinha, utilize
duas das trés calhas centrais. As calhas inferior e superior recebem diretamente o ar
quente, pelo que os alimentos delicados podem queimar-se.

Comoregrageral, utilizea 22 e a 42 calhas do forno a partir de baixo, colocando os alimentos
que requerem um calor mais elevado na 22 calha. Por exemplo, quando cozinhar assados
de carne juntamente com outros alimentos, coloque o assado na 22 calha a contar de baixo
e os alimentos mais delicados na 42 calha a contar de baixo.

Quando cozinhar alimentos que requerem tempos e temperaturas diferentes, defina uma
temperatura intermédia entre as duas temperaturas necessarias, coloque os alimentos
mais delicados na 42 calha a contar de baixo e retire primeiro do forno os alimentos que
requerem menos tempo.

Utilize a bandeja na calha inferior e a grelha na calha superior.

Utilizacdo do modo de Cozedura rapida
Funcional, rapido e pratico para quem utiliza alimentos pré-embalados (por exemplo,

alimentos congelados ou pré-cozinhados). Na tabela “Conselhos praticos de cozedura"

encontram-se conselhos Uteis.
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Utilizacao do grill

- Este forno multifuncées oferece 2 modos de grill diferentes.

- Utilize o modo Grill/Grill de grande superficie colocando os alimentos no 3° ou 4° nivel a
partir de baixo, uma vez que nestes modos apenas a parte central da resisténcia superior
estd acesa.

- Utilize a calha inferior (12 a contar de baixo) para colocar a bandeja recolhe-gorduras, de
modo a evitar que a gordura dos alimentos pingue para o fundo do forno. Quando utilizar
este modo, recomenda-se que regule a temperatura para a definicao mais elevada. Isto
ndo significa que ndo possa utilizar temperaturas mais baixas, basta ajustar a temperatura
utilizando os icones de Diminuir/Aumentar. 7 &/7 4,

- 0 modo Grill com ventoinha é muito Util para grelhar alimentos rapidamente, uma vez que
a distribuicao do calor permite ndo sé dourar a superficie, mas também cozinhar a parte
inferior.

- Além disso, também pode ser utilizado para dourar alimentos no final do processo de
cozedura, por exemplo, para gratinar massas.

- Quando utilizar este modo, coloque a grelha na 22 ou 3@ calha a contar de baixo (ver tabela
de cozedura) e, em seguida, para evitar que a gordura pingue no fundo do forno e se forme
fumo, coloque a bandeja recolhe-gorduras na 12 calha a contar de baixo.

- Ao utilizar este modo, aconselhamos que regule o terméstato para 200°C, pois esta
é a forma mais eficiente de utilizar o grelhador, que se baseia na utilizacéo de raios
infravermelhos. Isto ndo significa que ndo possa utilizar temperaturas mais baixas, basta
ajustar a temperatura utilizando os icones para cima/para baixo.

- Porconseguinte, os melhores resultados quando se utilizam os modos de grill séo obtidos
colocando a bandeja nas calhas inferiores (ver quadro de cozedura). Para evitar que a
gordura escorra para o fundo do forno e que se forme fumo, coloque a bandeja recolhe-
gorduras na 12 grelha do forno a partir de baixo.

Utilizacao do modo Air Fry

Utilize o modo Air Fry colocando os alimentos no terceiro nivel do forno, comecando por baixo.
A funcéo Air Fry permite uma cozedura por conveccdo avancada sem necessidade de virar os
alimentos, o que resulta em alimentos estaladicos e saborosos em menos tempo e sem éleo.
€ adequada para batatas fritas, asas de frango, nuggets e alimentos semelhantes. Coloque a
bandeja recolhe-gorduras no nivel mais baixo do forno para apanhar as gorduras que pingam.
Quando utilizar o modo Air Fry, defina a temperatura para 230°C.
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Modo de Alimentos Peso | Posicao |Tempo de Temperatura | Tempo de
Cozedura (em |[da pré-aguecimento cozedura
kg) grelha (minutos) (minutos)

Convencional |Pato 1 3 15 200 65-75

Vitela ou 1 3 15 200 70-75

carne de vaca

assada

Carne de 1 3 15 200 70-80

porco assada

Bolachas - 3 15 180 15-20

Tarteletes 1 3 15 180 30-35
Cozedura Pizza (em 2 1 2-4 15 220 15-20
multipla alturas)

Lasanha 1 3 10 200 30-35
('-Q Cordeiro 1 2 10 180 50-60

Frango 1 2-4 10 180 60-75

assado com

batatas

Cavala 1 10 180 30-35

Bolo de 1 10 170 40-50

ameixas

Paezinhosde |05 2-4 10 190 20-25

creme (em 2

alturas)

Bolachas (em |0,5 2-4 10 180 10-15

2 alturas)

Pdodel6(em |05 2 10 170 15-20

Taltura)

Pdodelo (em |[1,0 2-4 10 170 20-25

2 alturas)

Empanadas 1.5 3 15 200 25-30

salgadas
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I

congelados

Grill Linguado e 4 5 Max 8-10
choco
Espetadas 4 5 Max 6-8
de lulase
camaroes
Filete de 4 5 Max 10
bacalhau
Legumes Y 5 Max 10-15
grelhados
Bife de vitela 4 5 Max 15-20
Costeletas 4 5 Max 15-20
Hamburguer 4 5 Méx 7-10
Cavala 4 5 Max 15-20
Sandes 4 5 Max 2-3
tostadas

Descongela- | Todos os tipos

cdo de alimentos
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Grillde grande | Linguado e 1 4 5 200 8-10
superficie choco
hitad Espetadas 1 4 5 200 6-8
de lulase
camaroes
Filete de 1 4 5 200 10
bacalhau
Legumes 1 A 5 200 10-15
grelhados
Bife devitela |1 5 200 15-20
Costeletas 1 5 200 15-20
Hamburguer |1 5 200 7-10
Cavala 1 4 5 200 15-20
Sandes - 4 5 200 2-3
tostadas
Com churrasco
Vitela 1,0 - 5 200 80-90
grelhada
Frango 1.5 - 5 200 70-80
grelhado
Borrego 1,0 - 5 200 70-80
grelhado
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Grillcom Frango 1.5 3 5 200 55-60
ventoinha assado
S Choco 15 3 5 200 30-35
)
7~ Com churrasco
Vitela 1,5 - 5 200 70-80
grelhada
Frango 2.0 - 5 200 70-80
grelhado
Frango 15 - 5 200 70-75
(grelhado)
Batatas - 2 5 200 70-75
(assadas)
Borrego 15 - 5 200 70-80
grelhado
Cozinhe com | Tarteletes 05 |3 15 180 20-30
ou sem vapor
(consoante a Tartes de 1 2/3 15 180 40-45
) - fruta
inclusao ou
ndo de dgua na | Bolo de frutas | 0.7 3 15 180 40-50
base) Bolo 05 |3 15 160 25-30
®| Panquecas |12 [2-4 |15 200 30-35
recheadas
Bolinhos 0,6 - 15 190 20-25
Folhados de 0,4 - 15 210 15-20
queijo
Pdezinhosde |[0.7 1-3-5 15 180 20-25
creme
Bolachas 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Merengues 0,5 1-3-5 15 90 180
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Cozedura Alimentos

rapida congelados 0,3 2 - 250 12
Pizza 0,4 2 - 200 20

~ Tarte de

curgete e
camarao
Tarte de 0,5 2 - 220 30-35
espinafres
Restos de 0,3 2 - 200 25
comida
Lasanha 0,5 2 - 200 35
Rolos 0,4 2 - 180 25-30
Frango a 0.4 2 - 220 15-20
milanesa
Alimentos
pré-cozinha- |04 2 - 200 20-25
dos
Asas de
frango doura-
das
Alimentos
frescos 0,3 2 - 200 15-18
Bolachas
Bolo de frutas | 0,6 2 - 180 45
Folhados de 0,2 2 - 210 10-12
queijo

Pizza Pizza 0,5 2 15 220 15-20
Vitela ou 1 2 10 220 25-30

(’D carne de vaca
assada
Frango 1 2/3 10 180 60-70
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AirFry Bife do lombo |1 3 5 220 8

Ay Batatas fritas |1 3 5 220 15
Asas de 1 3 5 230 15
frango
Filete panado |1 3 5 230 15
Batatas 0,5 3 5 230 14
cortadas
Alimentos 1 3 5 230 15
congelados
(Nuggets de
frango/peixe
empanados)
Batatas em 1 3 54 220 15
puré

Nota: os tempos de cozedura sdo aproximados e podem variar consoante o gosto
pessoal. Quando cozinhar com o grill e ou grill com ventoinha, a bandeja recolhe-
gorduras deve ser sempre colocado na calha inferior do forno.

6. LIMPEZAE MANUTEN(;AO

Limpeza da porta

Em caso de utilizacao normal do forno, nao é necessario desmontar a porta, mas se for
necessario desmonta-la, por exemplo, para limpeza, siga estas instrucdes. A porta do forno
é pesada.

Desmontar a porta do forno.

Fig. 7

1. Para uma limpeza mais profunda, pode retirar a porta do forno. Escolher o método de
desmontagem e montagem. Proceda como se segue:

2. Abra completamente a porta.

3. Abra completamente a alavanca da dobradica esquerda e direita.

4. Segure a porta como indicado na figura 7C.

5. Fechesuavemente a porta até que as alavancas das dobradicas esquerda e direita estejam
encaixadas na parte B da porta.

6. Retire os ganchos das dobradicas da sua localizacdo, seguindo a seta. Fig. 7.

7. Apoie a porta numa superficie macia.
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8. Para substituir a porta, repita os passos acima na ordem inversa.

Retirar o vidro interior

Fig. 8

- Retire ajunta, desapertando os parafusos n°2.

- Retire cuidadosamente o vidro interior.

- Limpe ovidro com um produto de limpeza adequado. Seque-o bem e coloque-o sobre uma
superficie macia.

- Agoratambém pode limpar o interior do painel exterior.

Funcao de limpeza assistida por vaporD

Esta funcao ajuda a remover os residuos alimentares do interior do forno. Este método sé é
eficaz para remover sujidade ligeira. Nao é eficaz na remocd@o de manchas dificeis causadas
pela cozedura. Este modo sé pode ser utilizado quando o forno estiver frio.

1. Retire todos os recipientes, pratos e grelhas laterais.

2. Prepare uma solucdo de dgua (85 %), vinagre branco (10 %) e detergente da loica (5 %) e
pulverize generosamente a porta, as paredes laterais e a parede traseira da parte inferior
do forno. Fig. 9

Deite 40 ml de dgua na base do fundo do forno.

Feche a porta. Defina a funcao Limpeza assistida por vapor e a temperatura para 130 °C.
Desligue o forno apés cerca de 18 minutos

ouv s W

Deixe arrefecer até um nivel seguro antes de limpar a superficie com um pano himido.

ADVERTENCIA: Certifique-se de que o interior estd completamente frio antes de limpar
a superficie com um pano humido. Risco de queimaduras.

Conselhos para aumentar a vida (til do produto

Se observar condensac&o no forno (formacdo de gotas de dgua), tenha em conta que se trata
de um fenédmeno fisico normal, causado pela humidade dos alimentos e pela diferenca de
temperaturas; ndo é um problema do forno. Isto pode ser eliminado ou reduzido seguindo
alguns passos simples:

1.- Certifique-se de que a montagem do forno foi realizada tal como indicado neste manual de
instrucoes, respeitando as medidas de instalacao que garantem uma ventilacao adequada.

2.- Pré-aqueca o forno durante cerca de 20 minutos antes de colocar os alimentos. *

*Dependendo do tipo de forno, do alimento e da temperatura.
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3.- Evite abrir a porta do forno com frequéncia enquanto este estiver a funcionar.
4.- Assim que terminar a cozedura, nao deixe alimentos quentes no interior do forno.

5.- Assim que terminar a cozedura e retirar os alimentos, aguarde que o interior arrefeca

e seque bem as eventuais gotas de dgua que se tenham formado nas paredes, na base, na

porta, etc.

Além disso, é aconselhavel limpar e secar o interior apés cada utilizac&o, para manter o forno

limpo e prolongar a vida Gtil do aparelho, evitando a formac&o de corrosao no interior.

@ NOTA: Certifique-se de que utiliza produtos de limpeza que ndo danifiquem a superficie.
@ IMPORTANTE: O ndo cumprimento destas instrugdes pode provocar o aparecimento de

oxidacao e corrosao.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia do produto: EU01_001329 / EU01_002826

Produto: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Matt A

Tensao nominal: 220-240 V~
Frequéncia nominal: 50 - 60 Hz
Poténcia nominal: 2400 - 2900 W

carga normalizada numa cavidade de um forno
elétrico durante um ciclo em modo de circulacao
forcada, por cavidade (energia eléctrica final)

cavidade

eléctrica

Simbolo Valor Unidade

Identificacao do modelo EU01_001329

EU01_002826
Tipo de forno Forno elétrico
Massa do aparelho M 23,0 Kg
NuUmero de cavidades 1
Fonte de calor da cavidade (eletricidade ou gas) Electricidade
\Volume por cavidade ] 53 L
Consumo de energia (eletricidade) necessario EC., ignce 0,72 kWh/ciclo
para aquecer uma carga normalizada numa eéctrica
cavidade de um forno elétrico durante um ciclo em
modo convencional, por cavidade (energia eléctrica
final)
Consumo de energia necessario para aquecer uma 0,66 kWh/ciclo
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Consumo de energia necessério para aquecer uma | ECe e degss | N-A MJ/ciclo
carga normalizada numa cavidade de um forno a N.A kWh/ciclo
gés durante um ciclo em modo convencional, por ()
cavidade (energia final do gas)

Consumo de energia necessario para aquecer uma | ECae degas | N-A MJ/ciclo
carga normalizada na cavidade de um forno a gas N.A kWh/ciclo

durante um ciclo em modo de circulacao forcada
(energia final do gas)

indice de eficiéncia energética por cavidade EEl yicace 85,7

(") 1kWh/ciclo = 3,6 Ml/ciclo.

0 consumo de energia no modo Standby é 0,97 W utilizando as diretrizes da norma EN
50564:2011 e os regulamentos europeus 1275/2008/CE e 801/2013/CE. Para este efeito, o
aparelho é ligado a rede sem executar qualquer funcdo, a espera que o modo Standby seja
ativado.

Este produto contém uma fonte de luz de eficiéncia energética C.

@ IMPORTANTE: Para melhorar a qualidade do produto, as especificacdes técnicas estdo

sujeitas a alteracSes sem aviso prévio.
IMPORTANTE: Os valores declarados foram obtidos num ambiente de laboratério, de
acordo com as normas relevantes. Estes valores podem variar consoante as condicoes
ambientais e a utilizacdo da maquina de lavar roupa.

@ ATENCAO: Estes dados estéo sujeitos a alteracdes regulamentares.

Fabricado na China | Desenhado na Espanha

8. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS
Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto e/
ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando
este produto atingir o fim da sua vida Util, devera remover as pilhas/baterias/
acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades

mmmm locais

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os
seus equipamentos elétricos e eletrdnicos e/ou as correspondentes baterias, o

consumidor devera contactar com as autoridades locais.

A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 203



PORTUGUES

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec serd responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicoes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detectar um incidente com o produto ou tiver alguma dulvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacdo, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

1. DECLARAQAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE
A Cecotec Innovaciones declara que este produto cumpre os requisitos essenciais e
c € outras disposicdes relevantes das normas aplicaveis na Unido Europeia. Este produto
foi concebido, fabricado e testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade
exigidas. O texto completo da Declaracao de Conformidade da UE pode ser encontrado no
seguinte website: https://cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN
Afbeelding 1
bedieningspaneel
Niveau 1

Niveau 2

Niveau 3

Niveau 4

Niveau 5
Niveaugidsen
Rek

Dienblad

N L s WN 2

Afbeelding 2 Bedieningspaneel

1. Ovenfuncties

2. Ovenfunctiekiezer

3. Scherm

4. Temperatuur/Tijd Aanraakpictogram
5. Tik op het pictogram voor verkleinen.
6. Zoom-pictogram

7. Home/Pauze-aanraakpictogram

8. Kinderslot-icoon

9. Alarmpictogram

10. Pictogram voor het aanpassen van de kooktijd
1. Pictogram voor uitgestelde afwerking
12. Tijdinstellingen pictogram
OPMERKING:

- Deafbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met die van het product.

- Om de kwaliteit van onze ovens te verbeteren, worden onze producten continu bijgewerkt
en kunnen hun uiterlijk en specificaties veranderen.

- Om het apparaat optimaal te kunnen gebruiken, moeten alle accessoires correct geplaatst
en/of geinstalleerd zijn.

- Deaccessoires kunnen per ovenmodel verschillen.

2.VOOR GEBRUIK
- Dit apparaat wordt geleverd in een verpakking die het tijdens transport beschermt. Haal
het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal. U kunt de originele
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doos en het overige verpakkingsmateriaal op een veilige plaats bewaren om schade aan
het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als u de originele
verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat u alle onderdelen op de juiste manier
recycleert.

Zorg ervoor dat alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als
er onderdelen ontbreken of beschadigd zijn, neem dan onmiddellijk contact op met de
officiéle technische ondersteuningsdienst van Cecotec .

Inhoud van de doos*

Oven

Bakplaat

Rek

Airfryermandje

Pizza bakbodem

Deze gebruiksaanwijzing

*De inhoud van de doos kan variéren afhankelijk van het ovenmodel.

3. INSTALLATIE

Om het apparaat correct te laten functioneren, moet de behuizing geschikt zijn. Figuur 3 toont

de uitsparingafmetingen voor installatie onder het aanrechtblad of in een wandkast.

Om voldoende ventilatie te garanderen, moet de achterwand van de kast worden
verwijderd. Het is aan te raden de oven zo te plaatsen dat deze op twee houten latten rust.
Als de oven op een vlak, doorlopend oppervlak staat, moet er een opening van minimaal 45
x 560 mm zijn, zoals weergegeven in afbeelding 4.

De panelen van aangrenzende kasten moeten van hittebestendig materiaal zijn gemaakt.
In het bijzonder moeten kasten met een geplateerde buitenkant worden gemonteerd met
lijm die bestand is tegen temperaturen tot 100 °C.

Volgens de geldende veiligheidsvoorschriften mag contact met de elektrische onderdelen
van de oven niet mogelijk zijn nadat deze is geinstalleerd.

Alle onderdelen die de veilige werking van het apparaat garanderen, mogen alleen met
behulp van gereedschap worden verwijderd.

Om de oven aan de kast te bevestigen, opent u de ovendeur en zet u deze vast door de 4
houtschroeven in de 4 gaten rondom het frame te draaien.

Elektrische aansluitingen

Ovens met een driepolig netsnoer zijn ontworpen om op wisselstroom te werken. De
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aardingsdraad van het apparaat is geelgroen.

Montage op een stroomkabel
Afbeelding 5

Het klemmenpaneel openen:

Draai met een schroevendraaier de schroef vast op de zijlipjes van de afdekking van de
aansluitkast.

Draai de schroef los en open het deksel van het klemmenblok.

Om de kabel te installeren, ga als volgt te werk:

Verwijder de kabelborgschroef en de drie contactschroeven.

Bevestig de draden onder de schroefkoppen volgens het volgende kleurschema: Blauw (N)
Bruin (L) Geelgroen.

Bevestig de voedingskabel met de klem en sluit het deksel van het aansluitpaneel.

De stroomkabel aansluiten op het elektriciteitsnet.

Installeer een standaardstekker die geschikt is voor de belasting die op het typeplaatje
staat aangegeven. Bij rechtstreekse aansluiting van de kabel op het lichtnet dient u een
meerpolige stroomonderbreker te installeren met een minimale contactafstand van 3
mm tussen het apparaat en het lichtnet. De meerpolige stroomonderbreker moet qua
grootte overeenkomen met de belasting en voldoen aan de geldende voorschriften (de
aardingsdraad mag niet door de stroomonderbreker worden onderbroken).

Het netsnoer moet zo worden geplaatst dat de temperatuur ervan niet meer dan 50 °C
boven de omgevingstemperatuur uitkomt en moet worden beschermd met een geschikte
isolatie. Controleer véoér het aansluiten of:

De elektrische veiligheid van dit apparaat kan alleen worden gegarandeerd als de oven
correct en effectief is geaard volgens de voorschriften voor elektrische veiligheid. Zorg er
altijd voor dat de aarding effectief is; neem bij twijfel contact op met een gekwalificeerde
technicus om het systeem te laten controleren. De fabrikant wijst alle aansprakelijkheid af
voor schade die voortvloeit uit een niet-geaard systeem.

Controleer voordat u het apparaat op het lichtnet aansluit of de specificaties op het
typeplaatje (op het apparaat en/of op de verpakking) overeenkomen met die van uw
elektriciteitsnet.

Controleer of de elektrische capaciteit van de installatie en de stopcontacten het maximale
vermogen van het apparaat aankunnen. Raadpleeg bij twijfel een gekwalificeerde
technicus.

Als het stopcontact en de stekker van het apparaat niet compatibel zijn, laat dan een
gekwalificeerde technicus het stopcontact vervangen door een geschikt model. De
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technicus moet er ook voor zorgen dat de draaddikte van het stopcontact geschikt is
voor het stroomverbruik van het apparaat. Het gebruik van adapters, stekkerdozen en
verlengsnoeren wordt afgeraden. Als het gebruik ervan onvermijdelijk is, gebruik dan
alleen adapters en verlengsnoeren die voldoen aan de geldende veiligheidsvoorschriften.
Overschrijd in deze gevallen nooit de maximale stroomsterkte die op de adapter of het
verlengsnoer staat aangegeven en het maximale wattage dat op het verlengsnoer staat
aangegeven. De stekker en het stopcontact moeten gemakkelijk bereikbaar zijn.

4. BEDIENING

@:gebruik:
Belangrijk: U dient de binnenkant van de oven schoon te maken zoals aangegeven in het
gedeelte over reiniging en onderhoud.

Gebruik de functiekiezer om de gewenste functie te selecteren. Draai de kiezer naar de nulstand
om de oven uit te schakelen.

Instructies voor starten/pauzeren

- Selecteer een functie en druk op het start-/pauze-icoon om de oven te starten.

- Druktijdens het gebruik op het start/pauze-pictogram om het verwarmen te stoppen.
Wanneer het apparaat gepauzeerd is, knipperen de cijfers voor de temperatuur en de
kooktijd, en kunt u de kooktemperatuur opnieuw instellen. Druk nogmaals op het start/
pauze-pictogram om het koken te hervatten.

Temperatuurinstellingen

1. Nadat je een functie hebt geselecteerd, verschijnt de ingestelde temperatuur op het
scherm. Tik één keer op het pictogram en de temperatuur op het scherm begint te
knipperen.

2. Je kunt de temperatuur aanpassen met de pictogrammen voor verlagen en verhogen; de
temperatuur daalt of stijgt met 5°C bij elke aanraking.

Aanpassing van de kooktijd (maximaal 23 uur en 59 minuten)

1. Nadat u een functie hebt geselecteerd, drukt u herhaaldelijk op het pictogram totdat
het pictogram |D|knippert.

2. Om de kooktijd aan te passen, gebruikt u de aanraakpictogrammen voor verkorten en
verlengen, wacht u 5 seconden of drukt u op het aanraakpictogram voor starten/pauzeren

om de instelling te bevestigen. Het pictogram IDlzal dan oplichten.

3. Alsdebewerkingis voltooid, |D'knippert het pictogram en geeft de oven een pieptoon; raak

een pictogram op het bedieningspaneel aan om het alarm uit te schakelen.
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Uitgesteld einde

1.

Selecteer de gewenste ovenfunctie met behulp van de keuzeschakelaar.

2. Druk herhaaldelijk op het pictogram totdat het |D|knippert. Gebruik de pictogrammen
voor verkorten en verlengen om de kooktijd aan te passen.

3. Druk herhaaldelijk op het pictogram totdat het DI knippert. Gebruik de pictogrammen
voor verkorten en verlengen om de eindtijd van het koken aan te passen.

4, Wacht 5 seconden of tik op het Start/Pauze-pictogram om de instelling te bevestigen.
Op het scherm wordt de ingestelde tijd weergegeven en beide pictogrammen [Dllichten DI
op.

Voorbeeld:

Het gerecht moet 45 minuten koken en je wilt om 14:00 uur klaar zijn.

1.

Druk herhaaldelijk op het pictogram totdat het pictogram ”>|knippert om de kooktijd
in te stellen op 45 minuten.

Druk herhaaldelijk op het pictogram totdat het pictogram lenippert om de eindtijd
van het koken in te stellen op 14:00 uur.

Na deze instelling zal de oven automatisch om 13:15 uur inschakelen, het pictogram [>|zal
uitgaan, de oven zal beginnen met opwarmen en het pictogram IDlzal knipperen. Zodra de
oven klaar is met opwarmen, IDlzal het pictogram knipperen. Wanneer het alarm afgaat,
tikt u op een willekeurig pictogram om het alarm te stoppen; “einde" zal dan op het scherm
verschijnen.

Alarminstellingen

De alarmtijd kan worden ingesteld met de keuzeschakelaar in stand 0 en de maximale tijd die

in het "24-uurs systeem" kan worden ingesteld, is 23 uur en 59 minuten.

1.

Druk herhaaldelijk op het pictogram totdat Qhet knippert; op het scherm verschijnt
dan 00:00.

Tik op de Home/Pauze-knop om de tijd in te stellen en op het scherm weer te geven.

Zodra de aanpassing is voltooid, wordt deze automatisch bevestigd als er binnen 5
seconden geen actie wordt ondernomen. U kunt de aanpassing ook activeren door op
het Home/Pauze-pictogram te drukken; het pictogram 0 blijft dan branden.

de standbymodus blijft, na het instellen van het alarm, de tijd op het scherm weergegeven
en @) blijft het pictogram verlicht.

Tijdens het verwarmen, nadat het alarm is ingesteld, blijft het scherm de kooktijd
weergeven en Qb[ijft het pictogram branden.

Wanneer de ingestelde tijd is bereikt, O knippert het pictogram en gaat het alarm af. Tik op
een pictogram om het alarm te stoppen; het pictogram = verdwijnt dan van het scherm.

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 209



NEDERLANDS

Het alarm functioneert als een afteltimer. Als het alarm bijvoorbeeld is ingesteld op 00:30,
betekent dit dat het alarm over 30 minuten afgaat.

Kinderslot

- De kinderbeveiliging kan worden geactiveerd wanneer de oven in gebruik is of wanneer
deze in de stand-by-modus staat .

- Om het kinderslot te activeren, houdt u de omhoog- en omlaagknop tegelijk ingedrukt.

minimaal 0,5 seconde. Wanneer de kinderbeveiliging is geactiveerd, licht het

pictogram op het scherm op.

- Als u de oven inschakelt nadat u het kinderslot hebt geactiveerd, knippert het
kinderslotpictogram drie keer om aan te geven dat het kinderslot werkt.

- Om het kinderslot uit te schakelen, houdt u de pijltjies omhoog en omlaag
tegelijkertijd minstens 0,5 seconde ingedrukt. Het pictogram gaat dan uit.

Ovenfuncties
— Traditioneel koken e Grill met ventilator
e Grote grill - Grill

~—{,> | Stoom Assistentie (koken met Meerdere kookmethoden

®

stoom / schoonmaken met

stoom)

Pizza AirFry

|®
3=
<0

Snel koken ) Ontdooien

|%1
s%

Convectiemodus

De bovenste en onderste verwarmingselementen worden ingeschakeld. Dit type oven
maakt gebruik van traditionele methoden, maar verfijnt de kookprocessen voor een betere
warmteverdeling en een lager energieverbruik. De heteluchtoven blijft ongeévenaard voor
het bereiden van gerechten met een grote verscheidenheid aan ingrediénten, zoals kool met
ribben, kabeljauw op Spaanse wijze, kabeljauw op Ancona-wijze , malse kalfsvleesreepjes
met rijst, enzovoort. Ook bij de bereiding van rundvleesgerechten die een langzame garing

210 I BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A



NEDERLANDS

vereisen, worden uitstekende resultaten behaald. Het blijft het beste systeem voor het

bakken van cakes, taarten en fruit, en voor het koken in afgedekte ovenschalen. Gebruik bij

heteluchtkoken slechts één bakplaat of rooster tegelijk; anders is de warmteverdeling ongelijk.

Door de verschillende hoogtes van de ovenroosters te gebruiken, kunt u de warmte tussen de

boven- en onderkantvan de oven verdelen. Kies de juiste hoogte, afhankelijk van of het gerecht

meer of minder warmte van boven nodig heeft.

Snelkookmodus

Debovensteenondersteverwarmingselementen, evenals deventilator, zulleninschakelen,
waardoor een constante en gelijkmatige warmteverdeling in de oven gegarandeerd is.
Deze stand is met name aan te raden voor het snel bereiden van voorverpakte producten
(aangezien voorverwarmen niet nodig is), zoals diepvriesproducten of voorgekookte
maaltijden, maar ook voor sommige zelfgemaakte gerechten.

De beste resultaten bij het koken met deze methode worden behaald door slechts één
ovenrooster te gebruiken (het tweede van onderen). Zie de tabel in het gedeelte "Praktische
kooktips".

Meerdere kookstanden

De bovenste, ronde en onderste verwarmingselementen, evenals de ventilator, worden
afwisselend ingeschakeld. Doordat de warmte constant en gelijkmatig verdeeld blijft
in de oven, zorgt de lucht ervoor dat het voedsel gelijkmatig gaart en bruint over het
gehele oppervlak. Met deze stand kunt u ook meerdere gerechten tegelijk bereiden, mits
de respectievelijke kooktemperaturen gelijk zijn. Er kunnen maximaal twee roosters,
bakplaten of schalen tegelijk worden gebruikt, volgens de instructies in het gedeelte
‘Koken op meerdere niveaus'

Deze kookstand is met name aan te raden voor gerechten die een gegratineerde afwerking
vereisen of relatief lange kooktijden nodig hebben, zoals lasagne, pasta, gebraden kip
en aardappelen, enz. Bovendien zorgt de uitstekende warmteverdeling voor lagere
braadtemperaturen . Dit resulteert in minder vochtverlies, malser vlees en minder
gewichtsverlies tijdens het braden. De multi-kookstand is speciaal ontworpen voor het
bereiden van vis, die kan worden bereid met extra kruiden of specerijen om de smaak
en het uiterlijk te behouden. Ook bij het bereiden van groentegarnituren zoals courgette,
aubergine, paprika, enz. kunnen uitstekende resultaten worden behaald.

Deze modus is ook ideaal voor het bakken van desserts, zoals gebak met gist.

Deze stand kan ook worden gebruikt om wit of rood vlees en brood te ontdooien door de
temperatuur in te stellen op 80 °C . Om delicate voedingsmiddelen te ontdooien, stelt u
de thermostaat in op 60 °C of gebruikt u alleen de koudeluchtcirculatiefunctie door de
thermostaat in te stellen op 0 °C.
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Pizzamodus

- Deonderste, ronde verwarmingselementen en de ventilator zullen inschakelen. Deze
combinatie verwarmt de oven snel dankzij het hoge energieverbruik van het apparaat,
dat voornamelijk door het onderste element aanzienlijke warmte produceert.

- De pizzastand is ideaal voor gerechten die hoge temperaturen vereisen, zoals pizza's en
grote braadstukken. Het wordt aanbevolen om slechts één ovenplaat of -rooster tegelijk
te gebruiken. Als u er meer dan één gebruikt, moeten deze halverwege het bakproces

worden verwisseld.

AirFry- modus

- De bovenste en ronde verwarmingselementen gaan aan, evenals de ventilator.

- AirfFry- functie maakt geavanceerd convectiekoken mogelijk zonder dat u het voedsel
hoeft om te draaien. Het resultaat is knapperig en smaakvol, in minder tijd en zonder olie.
Geschikt voor friet, kippenvleugels, kipnuggets en soortgelijke gerechten.

Grillmodus

- Debovenste centrale weerstanden lichten op.

- De grillfunctie richt de warmte rechtstreeks op het voedsel via het bovenste
verwarmingselement. U kunt de grillfunctie gebruiken om malse stukken vlees, steaks,
karbonades, worstjes, vis, kaassandwiches en andere snel te bereiden gerechten klaar
te maken. Het is aan te raden om te grillen met de ovendeur gesloten. Verwarm de oven
3 minuten voor voor het beste resultaat. Dit helpt om de natuurlijke sappen van steaks,
karbonades, enz. te behouden, voor een betere smaak. U kunt het te grillen voedsel op een
van de twee bovenste ovenroosters plaatsen.

Groot grilloppervlak

- De bovenste verwarmingselementen aan de binnen- en buitenkant lichten op. De grote
grillfunctie richt de warmte van het bovenste element direct op het voedsel. U kunt de
grote grillfunctie gebruiken om malse stukken vlees, steaks, karbonades, worstjes,
vis, kaassandwiches en andere snel te bereiden gerechten klaar te maken. Het is aan te
raden om te grillen met de ovendeur gesloten. Deze stand zorgt ervoor dat u optimaal
gebruikmaakt van het grote kookoppervlak van de oven en dat voedsel sneller gaar is dan
met de normale grillstand. Verwarm de oven 3 minuten voor voor het beste resultaat. Dit
helpt om de natuurlijke sappen van steaks, karbonades, enz. te behouden, voor een betere

smaak.
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Grillstand met ventilator

- Debovenste verwarmingselementen en de ventilator gaan aan. Deze combinatie verhoogt
de efficiéntie van de unidirectionele warmtestraling van de verwarmingselementen
doordat de lucht door de hele oven circuleert. Dit voorkomt dat voedsel aanbrandt en zorgt
ervoor dat de warmte diep doordringt. Uitstekende resultaten worden behaald met kebabs
van vlees en groenten, worstjes, ribben, lamskoteletten, kip in pittige saus, kwartels,
varkenskoteletten en meer.

- Bereid het eten in de heteluchtgrillstand met de ovendeur gesloten.

- Deze methode is ook ideaal voor het bereiden van visfilets, zoals zwaardvis, gevulde
inktvis, enz.

Bakmodus

- Het verwarmingselement aan de achterzijde en de ventilator schakelen in, waardoor de
warmte gelijkmatig over de oven wordt verdeeld.

- Dezestandisideaalvoorhet bakken en bereiden van delicate gerechten, met name taarten,
en voor het gelijktijdig bereiden van bepaalde taarten op drie ovenniveaus. Voorbeelden
hiervan zijn: soesjes, zoete en hartige koekjes, hartige gebakjes, Zwitserse rollen en kleine
porties gegratineerde groenten, enz.

Kookmodus met stoomondersteuning ( Steam) Assistentie )
Met deze functie kunt u pizzabodems, taarten en gebak extra bruin laten worden, of diverse
gerechten bereiden met een combinatie van onderwarmte en stoom.

Indien gewenst kunt u de volgende stappen volgen:
1. Voeg ongeveer 100 ml water toe aan de onderste holte van de oven (afbeelding 6). De
inhoud van de holte kan ongeveer 200 ml bedragen.

@ LET OP: De inhoudsmaten kunnen variéren afhankelijk van het ovenmodel.
2. Steam" -functie. Druk op " Assistent * D en selecteer een temperatuur van 200 °C .
Geschatte kooktijd: 20 minuten.

3. Zodra het kookproces is voltooid, dient u overtollig water uit de ovenruimte te verwijderen.

@ LET OP: U kunt de hoeveelheid water, de kooktijd en de temperatuur aanpassen aan de
behoeften van het te bereiden gerecht.

A WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat de binnenkant volledig is afgekoeld voordat u
eventueel resterend water verwijdert. Brandgevaar.
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Ontdooimodus

De ventilator onderin de oven circuleert lucht op kamertemperatuur rond het voedsel. Deze
functie is aan te raden voor het ontdooien van allerlei soorten voedsel, maar vooral voor
delicate producten die geen extra warmte nodig hebben, zoals ijstaarten, desserts met room,
fruittaarten, enz. Door de ventilator te gebruiken, wordt de ontdooitijd met ongeveer de helft
verkort. Voor vlees, vis en brood kan het proces worden versneld door de bakstand te gebruiken
en de temperatuur in te stellen op 80-100 ° C.

Veiligheidsuitschakeling

- Als er geen kooktijd is ingesteld, schakelt de oven na twee uur automatisch uit.

- Het elektrische circuit van deze oven is voorzien van een thermische beveiliging. Als de
oven abnormaal hoge temperaturen bereikt, onderbreekt het systeem de stroomtoevoer
naar de verwarmingselementen van de oven gedurende een bepaalde tijd.

Koelventilatie

- Om de buitenkant van de oven te koelen, zijn sommige modellen uitgerust met een
koelventilator. Wanneer de oven opwarmt, wordt de ventilator automatisch geactiveerd.

- Zolang de ventilator aan staat, circuleert er lucht tussen de ovendeur en het
bedieningspaneel.

- Let op: Na het koken schakelt de ovenventilator automatisch in om de buitenkant af te
koelen.

@ LET OP: Het aantal en het type bedrijffsmodi kunnen variéren afhankelijk van het
ovenmodel.

5. PRAKTISCHE KOOKTIPS

De oven biedt een breed scala aan mogelijkheden waarmee u elk type gerecht op de
best mogelijke manier kunt bereiden. Na verloop van tijd zult u leren hoe u dit veelzijdige
keukenapparaat optimaal kunt gebruiken. De volgende instructies dienen slechts als richtlijn
en kunnen naar eigen inzicht worden aangepast.

Ovengidsen
De ovenroosters zijn van onder naar boven genummerd. Roosters 4 en 5 worden voornamelijk

gebruikt voor de grillfunctie.

Accessoires*
1. Ovenrek. Voor schalen, taartvormen, braad- en gratinschalen.

214 I BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A



NEDERLANDS

Bakplaat. Voor taarten en koekjes.

De bakplaat en het ovenrooster moeten correct op de geleiders aan de zijkant geplaatst
worden. Wees voorzichtig bij het verwijderen van de bakvormen uit de oven; deze
oppervlakken zijn erg heet en u kunt zich branden.

Als u een bakplaat gebruikt om vet op te vangen dat van voedsel afdruipt, zorg er dan voor
dat u deze correct op de zijrekken plaatst. Als deze accessoires de bodem van de oven
raken, kan dit het emaille beschadigen. Wanneer u bakplaten of schalen op het onderste
rooster plaatst, laat dan minimaal 2 cm ruimte vrij tot de bodem van de oven.

Mandje. Voor de airfryer-stand: dit mandje kan op het ovenrooster of aan de zijgeleiders
worden geplaatst, net als de bakplaat.

®LET OP: Het aantal en het type accessoires kunnen variéren afhankelijk van het

ovenmodel.

Koken op meer dan één niveau

Als u gerechten wilt bereiden met meerdere ovenroosters, gebruik dan de bak- of multi-
kookstand, want dit zijn de enige functies die dit mogelijk maken.

Als u delicate gerechten op meerdere niveaus tegelijk wilt bereiden, selecteer dan de
bakstand. Hiermee kunt u namelijk op drie verschillende niveaus tegelijk koken (het Te,
3e en 5e niveau van onderen). Enkele voorbeelden vindt u in de tabel onder ‘Praktische
kooktips'

Als u andere soorten voedsel op verschillende niveaus wilt bereiden, gebruik dan de multi-
kookmodus en houd daarbij rekening met de volgende suggesties:

De oven is voorzien van 5 roosters of rails. Gebruik tijdens heteluchtkoken twee van de
drie middelste roosters. De onderste en bovenste roosters ontvangen direct de hete lucht,
waardoor delicate gerechten kunnen aanbranden.

Gebruik in het algemeen de 2e en 4e ovenroosters van onderen en plaats gerechten die
meer hitte nodig hebben op het 2e rooster. Als u bijvoorbeeld braadstukken samen met
andere gerechten bereidt, plaatst u het braadstuk op het 2e rooster van onderen en de
meer delicate gerechten op het 4e rooster.

Bij het bereiden van gerechten die verschillende tijden en temperaturen vereisen, stel je
de temperatuur in op een tussenliggende waarde tussen de twee vereiste temperaturen.
Plaats de meest delicate gerechten op het vierde rooster van onderen en haal de gerechten
die minder tijd nodig hebben als eerste uit de oven.

Plaats de vetopvangbak in de onderste geleider en het rooster in de bovenste.

De snelle kookmodus gebruiken

Functioneel, snel en praktisch voor iedereen die gebruikmaakt van voorverpakte producten

(zoals diepvries- of voorgekookte maaltijden). Handige suggesties vind je in de tabel onder

‘Praktische kooktips'
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De grill gebruiken

Deze multifunctionele oven biedt u 2 verschillende grillstanden.

Gebruik de grillstand/brede grillstand door het voedsel op het 3e of 4e niveau van onderen
te plaatsen, aangezien in deze standen alleen het middelste deel van het bovenste
verwarmingselement wordt ingeschakeld.

Gebruik het onderste rooster (van onderen) om de lekbak te plaatsen en te voorkomen
dat vet van het eten op de ovenbodem druipt . Bij gebruik van deze stand raden we aan
de temperatuur op de hoogste stand in te stellen. Dit betekent niet dat u geen lagere
temperaturen kunt gebruiken; pas de temperatuur eenvoudig aan met de pictogrammen
voor verlagen/verhogen v 4.7 &

De heteluchtgrillmodusis erg handig om snelvoedsel te grillen, omdat de warmteverdeling
ervoor zorgt dat niet alleen de buitenkant bruin wordt, maar ook de onderkant gaar.
Daarnaast kan het ook gebruikt worden om voedsel aan het einde van het kookproces te
bruinen, bijvoorbeeld om pasta te gratineren.

Bij gebruik van deze stand plaatst u het rooster op de 2e of 3e plank van onderen in de oven
(zie kookschema) en plaatst u vervolgens de vetopvangbak op de onderste geleider om te
voorkomen dat vet op de bodem van de oven druipt en rook veroorzaakt .

Bij gebruik van deze modus raden we aan de thermostaatin te stellen op 200 °C, aangezien
dit de meest efficiénte manier is om de grill te gebruiken, die werkt met infraroodstraling.
Dit betekent niet dat u geen lagere temperaturen kunt gebruiken; pas de temperatuur
eenvoudig aan met de omhoog/omlaag-pictogrammen.

De beste resultaten bij gebruik van beide grillstanden worden daarom behaald door de
lekbak op de onderste rails te plaatsen (zie kookschema). Om te voorkomen dat vet op
de bodem van de oven druipt en rook veroorzaakt, plaatst u de lekbak op het onderste
ovenrek.

de AirFry- modus

Gebruik de AirFry -stand door het voedsel op het derde rooster van onderen in de oven te

plaatsen. Met de bovenste en ronde verwarmingselementen ingeschakeld, maakt de AirFry-

functie geavanceerd convectiekoken mogelijk zonder dat u het voedsel hoeft om te draaien. Dit

resulteert in knapperige en smaakvolle gerechten in minder tijd en zonder olie. Het is geschikt

voor friet, kippenvleugels, nuggets en soortgelijke gerechten. Plaats de lekbak op het onderste

rooster van de oven om eventueel vet op te vangen. Stel de temperatuur in op 230 °C (446 °F)

wanneer u de Airfry -stand gebruikt.
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Kookschema

Kookmodus Voedsel dat Gewi- |Raster- |Voorverwar- Temperatuur | Kooktijd
gekookt zal cht positie | mingstijd (notulen)
worden (in kg) (notulen)

Convectie Eend 1 3 15 200 65-75
Gebraden 1 3 15 200 70-75
rundvlees of
kalfsvlees
Gebraden 1 3 15 200 70-80
varkensvlees
Cookies - 15 180 15-20
Taartjes 1 15 180 30-35

Meerdere Pizza (in 2 1 2-4 15 220 15-20

kookmethoden | lagen)

Lasagna 1 10 200 30-35
@ Lam 1 10 180 50-60

Gebraden 1 2-4 10 180 60-75

kip met

aardappelen

Makreel 1 10 180 30-35

Pruimentaart |1 10 170 40-50

Slagroom- 0,5 2-4 10 190 20-25

broodjes (in 2

lagen)

Koekjes (in2 0,5 2-4 10 180 10-15

lagen)

Biscuitgebak |0,5 2 10 170 15-20

(in1laag)

Biscuitgebak |[1.0 2-4 10 170 20-25

(in 2 lagen)

Hartige 1.5 3 15 200 25-30

empanada's

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A

217




NEDERLANDS

Grill Tongen 1 4 5 Max 8-10
inktvis
- Spiesjes met |1 4 5 Max 6-8
inktvis en
garnalen
Kabeljauwfilet |1 4 5 Max 10
Gegrilde 1 Y 5 Max 10-15
groenten
Biefstuk 1 4 5 Max 15-20
Koteletten 1 4 5 Max 15-20
Hamburgers |1 4 5 Max 7-10
Makreel 1 4 5 Max 15-20
Geroosterde |- 4 5 Max 23
sandwiches
Ontdooien Alle soorten
diepvriespro-
ducten
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Grote grill Tongen 1 4 200 8-10
— inktvis
Spiesjes met |1 4 200 6-8
inktvis en
garnalen
Kabeljauwfilet | 1 4 200 10
Gegrilde 1 Y 200 10-15
groenten
Biefstuk 1 200 15-20
Koteletten 1 200 15-20
Hamburgers |1 4 200 7-10
Makreel 1 200 15-20
Geroosterde |- 200 23
sandwiches
Met grill
Gegrild 1.0 - 200 80-90
kalfsvlees
Gebradenkip |15 - 200 70-80
Gegrild 1.0 - 200 70-80
lamsvlees
Grill met Gebradenkip |15 200 55-60
ventilator Sepia 15 200 30-35
e Met grill
~ Gegrild 1.5 - 200 70-80
kalfsvlees
Gebraden kip |2.0 - 200 70-80
Gegrilde kip 1.5 - 200 70-75
aardappelen |- 2 200 70-75
(geroosterd)
Gegrild 1.5 - 200 70-80
lamsvlees

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 219




NEDERLANDS

Bereid met of

Taartjes 0,5 3 15 180 20-30
zonder st?om Fruittaarten |1 23 15 180 40-45
\(Zf:zz};'il\','vl;ter Vruchtencake |07 15 180 40-50
in de basis zit). Taart 0,5 15 160 25-30
Gevulde 1.2 2-4 15 200 30-35
@ pannenkoeken
&
Gebak 0,6 2-4 15 190 20-25
Kaashapjes 0.4 2-4 15 210 15-20
Slagroom- 0,7 1-3-5 15 180 20-25
broodjes
Cookies 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Merengues 0,5 1-3-5 15 90 180
Snel koken Diepvriespro-
ducten 0,3 2 - 250 12
A Pizza 04 2 - 200 20
Courgette- en
garnalentaart
Spinazietaart |0,5 2 - 220 30-35
Restjes 0,3 2 - 200 25
Lasagna 0,5 2 - 200 35
Rollen 0,4 2 - 180 25-30
Kip Milanese | 0,4 2 - 220 15-20
Voorgekookte
maaltijden 0.4 2 - 200 20-25
Gouden
kippenvleu-
gels
Verse
producten 0,3 2 - 200 15-18
Cookies
Vruchtencake | 0,6 - 180 45
Kaashapjes 0,2 - 210 10-12
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Pizza

Pizza

0.5

15

220

15-20

Gebraden
rundvlees of
kalfsvlees

10

220

25-30

Kip

23

10

180

60-70

Airfryen

Sirloin steak
op Schotse
wijze

220

Chips

220

15

Kippenvleu-
gels

230

15

Gepaneerde
filet

230

15

Aardappelen
in partjes
gesneden

0,5

230

14

Diepvriespro-
ducten
(Gepaneerde
kip-/visnug-
gets)

—_

230

15

Aardappel-
puree

—_

54

220

15

Let op: De kooktijden zijn bij benadering en kunnen variéren afhankelijk van persoonlijke

voorkeur. Bij gebruik van de grill- of heteluchtgrillfunctie dient de lekbak altijd op het

onderste rooster van de oven te worden geplaatst.

6. REINIGING EN ONDERHOUD

Deurreiniging

Voor normaal gebruik van de oven hoeft u de deur niet te verwijderen, maar als u deze wel

moet verwijderen, bijvoorbeeld om de oven schoon te maken, volg dan deze instructies. De

ovendeur is zwaar.
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Hoe verwijder ik de ovendeur?

Afbeelding 7

1. Voor een grondigere reiniging kunt u de ovendeur verwijderen. Kies de demontage- en
montagemethode. Ga als volgt te werk:

Open de deur volledig.

Open de linker en rechter scharnierhendels volledig.

Houd de deur vast zoals weergegeven in afbeelding 7C.

GRFSNTN

Sluit de deur voorzichtig totdat de linker en rechter scharnierhendels in onderdeel B van
de deur vastklikken.
Verwijder de scharnierhaken door de pijl in afbeelding 7 te volgen.

~ o

Plaats de deur op een zachte ondergrond.
Om de deur te vervangen, herhaal je de bovenstaande stappen in omgekeerde volgorde.

Verwijder het binnenste glas.

Afbeelding 8

- Verwijder de pakking door schroef nr. 2 los te draaien.

- Verwijder voorzichtig het binnenste glas.

- Reinig het glas met een geschikt reinigingsmiddel. Droog het grondig af en leg het op een
zachte ondergrond.

- Nu kunt u ook de binnenkant van het buitenste glas schoonmaken.

Stoomondersteunde reinigingsfunctie D

Deze functie helpt bij het verwijderen van voedselresten in de oven. Deze methode is alleen
effectief voor het verwijderen van lichte vervuiling. Hardnekkige kookvlekken zijn er niet mee te
verwijderen. Deze functie kan alleen worden gebruikt wanneer de oven koud is.

1. Verwijder alle dienbladen, borden en zijrekken.

2. Maak een oplossing van water (85%), witte azijn (10%) en afwasmiddel (5%) en spuit deze
royaal op de deur, de zijwanden en de achterwand van de ovenruimte. Afbeelding 9

Giet 40 mlwater in de bodem van de holte.

Sluit de deur. Schakel de stoomreinigingsfunctie in en stel de temperatuur in op 130 °C.
Schakel de oven na ongeveer 18 minuten uit.

ouv s W

Laat het afkoelen tot een veilige temperatuur voordat u het oppervlak met een vochtige
doek afveegt.

A WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat de binnenkant volledig is afgekoeld voordat u het
oppervlak met een vochtige doek schoonmaakt. Brandgevaar.
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Gebruikstips om de levensduur van de oven te verlengen

Als u condensatie in de oven opmerkt (waterdruppels), houd er dan rekening mee dat dit
een normaal fysisch verschijnsel is dat wordt veroorzaakt door het vocht in het voedsel en
het temperatuurverschil; het is geen probleem met de oven. Dit kan worden verholpen of
verminderd door een paar eenvoudige stappen te volgen:

1. Zorg ervoor dat de oven is gemonteerd volgens de instructies in deze handleiding, waarbij u
de installatieafmetingen in acht neemt om een goede ventilatie te garanderen.
2.Verwarm de oven ongeveer 20 minuten voor voordat u er voedsel in plaatst.

*Afhankelijk van het type oven, het voedsel en de temperatuur.

3. Vermijd het frequent openen van de ovendeur tijdens gebruik.

4. Laat na het koken geen heet voedsel in de oven staan.

5. Zodra het koken is voltooid en het voedsel is verwijderd, wacht u tot de binnenkant is
afgekoeld en droogt u alle waterdruppels die zich op de wanden, bodem, deur, enz. hebben
gevormd, grondig af.

Daarnaast is het raadzaam om de binnenkant na elk gebruik schoon te maken en te drogen;
zo blijft uw oven schoon en verlengt u de levensduur van het apparaat, doordat u corrosie
aan de binnenkant voorkomt.

@ LET OP: Gebruik reinigingsproducten die het oppervliak niet beschadigen.
@ BELANGRIJK: Het niet opvolgen van deze instructies kan leiden tot roest en corrosie.

7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: EU01_001329 / EU01_002826

Product: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Mat A
Nominale spanning: 220-240 V~

Nominale frequentie: 50 - 60 Hz

Nominaal vermogen: 2400 - 2900 W

Symbool | Waard Eenheid

Modelidentificatie EU01_001329
EU01_002826

Oventype Elektrische oven
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Massa van het apparaat

23.0

Kg

Aantal gaatjes

1

Holle warmtebron (elektriciteit of gas)

Elektriciteit

Volume per holte

V

53

Energieverbruik (elektriciteit) vereist

Het verwarmen van een gestandaardiseerde
lading in een ovenruimte van een
elektrische oven gedurende een cyclus in

de conventionele modus, per ovenruimte
(uiteindelijke elektrische energie)

EC

elektrische

holte

0,72

kWh/
cyclus

Energieverbruik dat nodig is om een
gestandaardiseerde lading in een
ovenruimte van een elektrische oven te
verwarmen gedurende een cyclus in de
geforceerde circulatiemodus, per ovenruimte
(uiteindelijke elektrische energie)

EC

elektrische

holte

0,66

kWh/cyclus

Energieverbruik dat nodig is om een
gestandaardiseerde lading in een
gasovenkamer te verwarmen gedurende een
cyclus in de conventionele modus, per kamer
(uiteindelijke gasenergie).

EC

- gasholte

NA
NA

MJ/cyclus
kWh/cyclus
(*)

Energieverbruik dat nodig is om een
gestandaardiseerde lading in een
gasovenholte te verwarmen gedurende een
cyclus in de geforceerde circulatiemodus
(eindgasenergie)

EC

- gasholte

NA
NA

MJ/cyclus
kWh/cyclus

Energie-efficiéntie-index per silo

LES

-holte

85,7

(") TkWh/cyclus = 3,6 MJ/cyclus.

Het stroomverbruik in de stand-bymodus bedraagt 0,97 W, berekend volgens de richtlijnen van
norm EN 50564:2011 en de Europese verordeningen 1275/2008/EC en 801/2013/EC. Om dit te
bepalen, wordt het apparaat aangesloten op het lichtnet zonder enige functie uit te voeren, in

afwachting van de activering van de stand-bymodus .

Dit product bevat een lichtbron met energie-efficiéntieklasse G.

@ BELANGRIJK: Om de productkwaliteit te verbeteren, kunnen de technische specificaties
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zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd.

@ BELANGRIJK: De vermelde waarden zijn verkregen in een laboratoriumomgeving
conform de relevante normen. Deze waarden kunnen variéren afhankelijk van

omgevingsomstandigheden en het gebruik van de wasmachine.

@ LET OP: Deze gegevens kunnen onderhevig zijn aan wijzigingen in de regelgeving.

Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje

8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat het product en/of de batterij, conform de geldende

regelgeving, gescheiden van het huishoudelijk afval moeten worden afgevoerd.

Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen

— te verwijderen en het product naar een door de lokale autoriteiten aangewezen
inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over de meest geschikte manier om uw elektrische
en elektronische apparatuur en/of de bijpbehorende batterijen af te voeren, dient de consument
contact op te nemen met de plaatselijke autoriteiten.

Het naleven van bovenstaande richtlijnen draagt bij aan de bescherming van het milieu.

9. GARANTIE EN TECHNISCHE DIENST

Cecotec is aansprakelijk jegens de eindgebruiker of consument voor eventuele gebreken die
bestaan op het moment van levering van het product, conform de voorwaarden, bepalingen
en termijnen die zijn vastgesteld in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen om reparaties te laten uitvoeren door gespecialiseerd personeel.
Mocht u een probleem met het product constateren of vragen hebben, neem dan contact op
met de officiéle technische ondersteuning van Cecotec via telefoonnummer +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten van de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag
niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een gegevensbanksysteem,
verzonden of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door middel van
fotokopiéren, opnemen of soortgelijke methoden) zonder de voorafgaande schriftelijke
toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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11. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING
Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle eisen
c € en andere relevante bepalingen van de toepasselijke regelgeving van de Europese
Unie. Dit product is ontworpen, gefabriceerd en getest in overeenstemming met de
vereisteveiligheids- en kwaliteitsnormen. Devolledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring

is te vinden op het volgende webadres: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1

1. Panel sterowania

2. Poziom1

3. Poziom 2

4. Poziom 3

5. Poziom 4

6. Poziom5

7. Przewodniki po poziomach
8. Stojak

9. Taca

Rys. 2 Panel sterowania

Funkcje piekarnika

Przetacznik funkcji piekarnika
Ekran

Ikona dotykowa temperatury/czasu
Dotknij ikony zmniejszania

Ikona powiekszenia

|kona dotykowa Home/Pause

Ikona blokady dzieciecej

N L s WN 2

lkona alarmu

=
o

Ikona regulacji czasu gotowania

-
N =

Ikona opéZnionej regulacji wykornczenia
Ikona ustawien czasu

NOTATKA:

- llustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter schematyczny i moga nie
odzwierciedla¢ doktadnie wygladu produktu.

- Aby poprawic jakos¢ naszych piekarnikéw, nasze produkty sg stale unowoczesniane, a ich
wyglad i specyfikacje moga ulec zmianie.

- Aby w petni wykorzysta¢ mozliwosci urzadzenia, wszystkie akcesoria muszg by¢
prawidtowo umieszczone i/lub zainstalowane.

- Akcesoria moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu piekarnika.

2. PRZED UZYCIEM
- To urzadzenie jest dostarczane w opakowaniu zaprojektowanym w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
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Oryginalne pudetko i inne materiaty opakowaniowe mozesz zachowac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w razie koniecznosci jego transportu w
przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, upewnij sie, ze wszystkie
elementy zostang poddane recyklingowi zgodnie z przepisami.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i w dobrym stanie. Jesli
ktéregos brakuje lub jest uszkodzony, skontaktuj sie natychmiast z oficjalnym Dziatem
Wsparcia Technicznego Cecotec .

Zawartosé pudetka*®

Piekarnik

Blacha do pieczenia

Stojak

Koszyk do frytkownicy powietrznej
Spdéd do pieczenia pizzy

Niniejsza instrukcja obstugi

*Zawartos¢ opakowania moze sie rézni¢ w zaleznosci od modelu piekarnika.

3. INSTALACIA

Aby urzadzenie dziatato prawidtowo, szafka, w ktérej sie znajduje, musi by¢ odpowiednia.

Rysunek 3 przedstawia wymiary wyciecia do montazu pod blatem lub w szafce Sciennej.

Aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje, nalezy zdjg¢ tylng Scianke szafki. Zaleca sie
montaz piekarnika na dwdéch drewnianych listwach. Jesli piekarnik stoi na ptaskiej,
ciggtej powierzchni, nalezy pozostawic¢ otwor o wymiarach co najmniej 45 x 560 mm, jak
pokazano na rysunku 4.

Panele sgsiadujgcych szafek muszg by¢ wykonane z materiatu odpornego na wysokg
temperature. W szczegélnosci szafy z powtoka galwaniczng muszg by¢ montowane za
pomoca klejéw odpornych na temperatury do 100 °C.

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bezpieczerstwa, po zainstalowaniu piekarnika
kontakt z jego czesciami elektrycznymi musi by¢ uniemozliwiony.

Wszystkie czesci zapewniajgce bezpieczng prace urzadzenia nalezy demontowacd
wytgcznie za pomocg narzedzia.

Aby przymocowac piekarnik do szafki, otwoérz drzwiczki piekarnika i zabezpiecz je,
wktadajac 4 wkrety do drewna w 4 otwory znajdujgce sie na obwodzie ramy.

Potaczenia elektryczne
Piekarniki wyposazone w przewdd zasilajgcy tréjbiegunowy sg przeznaczone do zasilania

prgdem przemiennym. Przewoéd uziemiajgcy urzgdzenia jest z6tto-zielony.
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Montaz na kablu zasilajacym
Rys. 5

Otwieranie panelu terminala:
Za pomoca srubokreta dokrec¢ srube na bocznych zaczepach pokrywy ptytki zaciskowej.
Odkrec srube i otwdrz pokrywe bloku zaciskéw.

Aby zainstalowa¢ kabel, wykonaj nastepujace czynnosci:

Odkrec srube mocujgcg kabel i trzy sSruby stykowe.

Zamocuj przewody pod tbami $rub, stosujgc nastepujgcy schemat koloréw: Niebieski (N),
Brazowy (L), Z6tto-zielony.

Zabezpiecz przewdd zasilajgcy zaciskiem i zamknij pokrywe ptytki zaciskowe;j.

Podtaczenie kabla zasilajgcego do sieci elektrycznej

Zamontuj standardowg wtyczke odpowiednig do obcigzenia wskazanego na tabliczce
znamionowej. Podtgczajgc kabel bezposrednio do sieci, zamontuj wytacznik nadpradowy
wielobiegunowy z minimalnym odstepem stykéw 3 mm miedzy urzadzeniem a siecia.
Wytagcznik nadpragdowy wielobiegunowy musi by¢ dobrany odpowiednio do obcigzenia
i zgodny z obowigzujgcymi przepisami (przewdd uziemiajgcy nie moze by¢ przerwany
przez wytgcznik nadpradowy).

Przewdd zasilajgcy nalezy utozyc tak, aby jego temperatura nie przekraczata temperatury
otoczenia o wiecej niz 50 °C i zabezpieczy¢ odpowiednig izolacjg. Przed podtgczeniem
nalezy sprawdzic¢, czy:

Bezpieczeristwo elektryczne tego urzadzenia moze by¢ zagwarantowane wytgcznie
wtedy, gdy piekarnik jest prawidtowo i skutecznie uziemiony, zgodnie z przepisami
bezpieczenstwa elektrycznego. Zawsze nalezy upewnic sie, ze uziemienie jest skuteczne;
w razie watpliwosci nalezy wezwac wykwalifikowanego technika w celu sprawdzenia
systemu. Producent nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody powstate w wyniku braku
uziemienia.

Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci elektrycznej nalezy sprawdzi¢, czy parametry
podane na tabliczce znamionowej (na urzadzeniu i/lub na opakowaniu) odpowiadajg
parametrom domowej sieci elektrycznej.

Sprawdz, czy moc instalacji elektrycznej i gniazdek elektrycznych sg wystarczajgce
do obstugi maksymalnej mocy urzadzenia. W razie watpliwosci skonsultuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.

Jesli gniazdko elektryczne i wtyczka urzadzenia sg niekompatybilne, nalezy zleci¢
wykwalifikowanemu technikowi wymiane gniazdka na odpowiedni model. Musi on
réwniez upewnic sie, ze Srednica przewodu gniazdka jest odpowiednia do poboru mocy
przez urzadzenie. Nie zaleca sie stosowania adapterow, listew zasilajgcych i przedtuzaczy.

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 229



POLSKI

Jesli ich uzycie jest nieuniknione, nalezy pamietac¢ o stosowaniu wytgcznie adapterow
i przedtuzaczy zgodnych z obowigzujgcymi przepisami bezpieczeristwa. W takich
przypadkach nigdy nie nalezy przekracza¢ maksymalnego natezenia pradu podanego na
adapterze lub przedtuzaczu ani maksymalnej mocy podanej na przedtuzaczu. Wtyczka i
gniazdko elektryczne muszg by¢ tatwo dostepne.

4. OPERACIA
Pierwsze uzycie:

Wazne: Wnetrze piekarnika nalezy czysci¢ zgodnie ze wskazéwkami podanymi w
@ czesci poswieconej czyszczeniu i konserwacji.

Uzyj pokretta wyboru funkcji, aby wybra¢ zgdang funkcje. Obré¢ pokretto do pozycji zero, aby
wytgczyc piekarnik.

Instrukcje Start/Pauza

- Wybierz funkcje i nacisnij ikone start/pauza, aby uruchomic piekarnik.

- Podczas pracy nacisnij ikone start/pauza, aby zatrzymac podgrzewanie. Po
wstrzymaniu, cyfry temperatury i czasu gotowania bedg migac, a Ty bedziesz mégt
zresetowad temperature gotowania. Nacisnij ponownie ikone start/pauza, aby
wznowic¢ gotowanie.

Ustawienia temperatury

1. Powybraniu funkcji na ekranie pojawi sie ustawiona temperatura. Dotknij ikony raz,a
temperatura na ekranie zacznie migac.

2. Mozesz dostosowac temperature za pomocag ikon zmniejszania i zwiekszania. Kazde
dotkniecie spowoduje zmniejszenie lub zwiekszenie temperatury o 5°C.

Regulacja czasu gotowania (maksymalnie 23 godziny i 59 minut)

1. Po wybraniu funkcji nacisnij ikone kilka razy, az IDlzacznie migac.

2. Aby dostosowac czas gotowania, uzyj ikon zmniejszania i zwiekszania, odczekaj 5 sekund
lub nacisnij ikone start/pauza, aby potwierdzi¢ ustawienie. lkona |D|sie zaswieci.

3. Po zakoriczeniu operacji ikona IDlzacznie migac, a piekarnik wyemituje sygnat dzwiekowy.
Aby wytgczy¢ alarm, dotknij dowolnej ikony na panelu.

Opéznione zakonczenie

1. Wybierz zadang funkcje piekarnika za pomocg selektora.

2. Naciskaj ikone , @z zacznie |D|migaé. Uzyj ikon zmniejszania i zwiekszania, aby
dostosowac czas gotowania.
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3. Naciskaj ikone , @z zacznie Dlmigaé. Uzyj ikon zmniejszania i zwiekszania, aby
dostosowac czas zakoriczenia pieczenia.

4. Odczekaj 5 sekund lub dotknij ikony Start/Pauza , aby potwierdzi¢ ustawienie. Na
ekranie wysSwietli sie ustawiony czas, a obie ikony |D|sie |>|zaévvieca].

Przyktad:

Przygotowanie potrawy zajmie 45 minut. Gotowanie nalezy zakoriczy¢ o godzinie 14:00.

1. Naciskaj ikone ,az zacznie D] miga¢, aby ustawi¢ czas gotowania na 45 minut.

2. Naciskaj ikone , @z zacznie D'migac’, aby ustawi¢ godzine zakonczenia gotowania na
14:00.

3. Potym ustawieniu piekarnik wtgczy sie automatycznie o 13:15, ikona Dlzgaénie, piekarnik

rozpocznie grzanie, a ikona IDlzacznie migac. Po zakonczeniu grzania ikona IDlzacznie
migac. Po uruchomieniu alarmu dotknij dowolnej ikony, aby go wytgczy¢. Na ekranie pojawi
sie komunikat ,koniec”.

Ustawienia alarmu

Czas alarmu mozna ustawi¢, ustawiajgc przetgcznik w pozycji 0. Maksymalny czas, jaki mozna

ustawi¢ w ,systemie 24-godzinnym", wynosi 23 godziny i 59 minut.

1.

2.
3.

Naciskaj ikone ,az zacznie = migac, na ekranie pojawi sie 00:00.

Kliknij przycisk Home/Pauza , aby ustawic¢ czas i wySwietli¢ go na ekranie.

Po zakonczeniu regulacji, jesli w ciggu 5 sekund nie zostanie podjeta zadna czynnos¢,

zostanie ona automatycznie potwierdzona. Mozesz réwniez nacisnac ikone Home/Pause
, aby aktywowac regulacje; ikona 0 pozostanie podswietlona.

trybie gotowosci, po ustawieniu alarmu, ekran bedzie nadal wyswietlat godzine, a ikona

O pedzie swiecic.

Podczas podgrzewania, po ustawieniu alarmu, na ekranie bedzie caty czas wyswietlany

czas gotowania, a ikona @bedzie sie Swiecic.

Po osiggnieciu ustawionej godziny ikona Qzacznie migac i wtaczy sie alarm. Dotknij

dowolnej ikony, aby wytgczy¢ alarm; ikona aniknie z ekranu.

Alarm bedzie dziatat jako licznik czasu. Na przyktad, jesli alarm jest ustawiony na 00:30,

oznacza to, ze alarm ma sie wtgczy¢ za 30 minut.

Blokada dziecieca

Funkcje blokady dzieciecej mozna wtgczy¢ zaréwno podczas pracy piekarnika, jak i gdy

znajduje sie on w trybie czuwania .

Aby witgczyc¢ blokade rodzicielska, nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski géra i dét.
przez co najmniej 0,5 sekundy. Po wtaczeniu blokady dzieciecej na ekranie

zaswieci sie ikona .
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- Jesli wtaczysz piekarnik po wtgczeniu blokady dzieciecej, ikona blokady dzieciecej zamiga

trzy razy, informujac, ze blokada jest wtgczona.

- Aby dezaktywowac blokade rodzicielska, nacisnij i przytrzymaij

przyciski géra i dét przez co najmniej 0,5 sekundy. lkona zgasnie.

Funkcje piekarnika

jednoczesnie

Gotowanie konwencjonalne

Grill z wentylatorem

Grill o duzej powierzchni

Grill

~—{,> | Para Pomoc (gotowanie z

Wielokrotne gotowanie

® uzyciem pary / czyszczenie z
uzyciem pary)
Pizza AR AirfFry
@ Szybkie gotowanie %\ Rozmrazanie
Tryb konwekcyjny

Witaczane sg goérne i dolne elementy grzewcze. Ten typ piekarnika wykorzystuje tradycyjne

metody, ale udoskonala proces pieczenia, aby osiggnac lepsza dystrybucje ciepta i nizsze

zuzycie energii. Piekarnik konwekcyjny pozostaje niezréwnany, jesli chodzi o gotowanie potraw

z szerokg gama sktadnikéw, takich jak kapusta z zeberkami, dorsz po hiszparisku, dorsz po

ankonsku, delikatne paski cielece z ryzem i tak dalej. Doskonate rezultaty uzyskuje sie réwniez

podczas przygotowywania dan wotowych wymagajgcych wolniejszego gotowania. Pozostaje

najlepszym systemem do pieczenia ciast, tart i owocow, a takze do gotowania w przykrytych

naczyniach zaroodpornych. Podczas pieczenia w trybie konwekcyjnym nalezy uzywacd

tylko jednej blachy lub rusztu na raz; w przeciwnym razie rozprowadzanie ciepta bedzie

nieréwnomierne. Uzywajac réznych wysokosci rusztéw piekarnika, mozna rozprowadzac

ciepto miedzy gérag a dotem piekarnika. Wybierz odpowiednig wysokos$¢ w zaleznosci od tego,

czy danie wymaga wiecej, czy mniej ciepta z géry.
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Tryb szybkiego gotowania

Whaczg sie gérne i dolne elementy grzewcze oraz wentylator, co zapewni réwnomierne
rozprowadzenie ciepta w catym piekarniku.

Tryb ten jest szczegélnie zalecany do szybkiego gotowania zywnosci pakowanej (poniewaz
nie ma potrzeby jej podgrzewania), np. mrozonek lub potraw wstepnie ugotowanych, a
takze do niektérych potraw przygotowywanych w domu.

Najlepsze rezultaty pieczenia tg metoda uzyskuje sie, uzywajgc tylko jednej potki piekarnika
(drugiej od dotu). Patrz tabela w sekcji ,Praktyczne wskazdwki kulinarne”,

Wiele tryb6éw gotowania

Gorna, okragta i dolna grzatka oraz wentylator bedg wtgczac sie naprzemiennie. Poniewaz
temperatura pozostaje stata i réwnomierna w catym piekarniku, powietrze piecze i
rumieni potrawy réwnomiernie na catej jego powierzchni. W tym trybie mozna réwniez
piec kilka potraw jednoczesnie, pod warunkiem, ze ich temperatury pieczenia sg takie
same. Jednocze$nie mozna uzywac maksymalnie dwéch rusztéw, blach lub pojemnikéw,
postepujac zgodnie z instrukcjami w sekcji ,Pieczenie na wiecej niz jednym poziomie".

Ten tryb gotowania jest szczegdlnie polecany do dan wymagajgcych zapiekanki lub
stosunkowo dtugiego czasu pieczenia, takich jak lasagne, makaron, pieczony kurczak
i ziemniaki itp. Ponadto, doskonata dystrybucja ciepta pozwala na nizsze temperatury
pieczenia . Efektem jest mniejsza utrata sokdw, bardziej delikatne mieso i mniejsza utrata
wagi podczas pieczenia. Tryb multicooker zostat zaprojektowany specjalnie do gotowania
ryb, ktére mozna przygotowac z dodatkiem przypraw, aby zachowac ich smak i wyglad.
Doskonate rezultaty mozna réwniez uzyskac podczas gotowania dodatkéw warzywnych,
takich jak cukinia, baktazan, papryka itp.

Ten tryb idealnie nadaje sie rowniez do pieczenia deseréw, np. ciast drozdzowych.

Ten tryb mozna réwniez wykorzysta¢ do rozmrazania biatego lub czerwonego miesa oraz
chleba, ustawiajgc temperature na 80 °C . Aby rozmrozi¢ delikatniejsze produkty, ustaw
termostat na 60 °C lub uzyj wytgcznie funkgcji cyrkulacji zimnego powietrza, ustawiajgc
termostat na 0 °C.

Tryb pizzy

Witacza sie dolne i okragte elementy grzewcze oraz wentylator. Ta kombinacja szybko
nagrzewa piekarnik ze wzgledu na duze zuzycie energii przez urzgdzenie, ktére generuje
znaczng ilos¢ ciepta gtéwnie z dolnego elementu grzewczego.

Program do pizzy jest idealny do potraw wymagajgcych wysokich temperatur pieczenia,
takich jak pizza i duze pieczenie. Zaleca sie uzywanie tylko jednej blachy lub rusztu
piekarnika na raz. Jesli jednak uzywasz wiecej niz jednej, nalezy je zamieni¢ w potowie

pieczenia.
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Tryb AirFry

- Witacza sie gérne i okragte elementy grzewcze oraz wentylator.

- Funkcja Airfry umozliwia zaawansowane gotowanie konwekcyjne bez koniecznosci
obracania potraw, uzyskujgc chrupigce i petne smaku rezultaty w krétszym czasie i bez
uzycia oleju. Nadaje sie do frytek, skrzydetek kurczaka, nuggetséw i podobnych potraw.

Tryb grilla

- Zapalajg sie gbrne Srodkowe rezystory.

- Grill kieruje ciepto na potrawe z gornego elementu grzejnego. Funkcja grilla umozliwia
przygotowanie delikatnych kawatkéw miesa, stekéw, kotletéw, kietbasek, ryb, kanapek
z serem i innych szybko gotujgcych sie potraw. Zaleca sie grillowanie z zamknietymi
drzwiczkami piekarnika. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, rozgrzej piekarnik przez 3
minuty. Pozwoli to zachowac naturalne soki ze stekéw, kotletéw itp., zapewniajac lepszy
smak. Potrawe do grillowania mozna umiescic¢ na jednej z dwoch gérnych pétek piekarnika.

Tryb grilla o duzej powierzchni

- Gérnewewnetrzneizewnetrzne elementy grzewcze sg zapalone. Grill o duzej powierzchni
kieruje ciepto z gérnej grzatki na potrawe. Funkcja grilla o duzej powierzchni umozliwia
przygotowanie delikatnych kawatkéw miesa, stekéw, kotletéw, kietbasek, ryb, kanapek
z serem i innych szybko gotujgcych sie potraw. Zaleca sie grillowanie z zamknietymi
drzwiczkami piekarnika. Ten tryb pozwala w petni wykorzysta¢ duzg powierzchnie
piekarnika i smazy potrawy szybciej niz standardowe ustawienie grilla. Aby uzyskac
najlepsze rezultaty, rozgrzej piekarnik przez 3 minuty. Pozwoli to zachowac naturalne soki
stekdw, kotletdw itp., co przetozy sie na lepszy smak.

Tryb grilla z wentylatorem

- Witaczajg sie gorne elementy grzejne i wentylator. Ta kombinacja zwieksza wydajnos¢
jednokierunkowego promieniowania cieplnego elementéw grzejnych poprzez wymuszenie
cyrkulacji powietrza w catym piekarniku. Zapobiega to przypalaniu potraw i pozwala na
gtebsze przenikanie ciepta. Doskonate rezultaty uzyskuje sie przy kebabach z miesem i
warzywami, kietbasach, zeberkach, kotletach jagniecych, kurczaku w pikantnym sosie,
przepidrce, kotletach wieprzowych i wielu innych.

- Przyrzadzaj jedzenie w trybie grilla z termoobiegiem przy zamknietych drzwiczkach
piekarnika.

- Metoda ta doskonale sprawdza sie takze przy przyrzadzaniu filetéw rybnych, np. z
miecznika, faszerowanej matwy itp.
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Tryb pieczenia

- Wiagcza sie tylna grzatka i wentylator, zapewniajgc réwnomierne rozprowadzenie ciepta
w catym piekarniku.

- Tentrybidealnie nadaje sie do pieczenia i duszenia delikatnych potraw, zwtaszcza ciast, a
takze do przygotowywania niektérych tart na trzech poziomach piekarnika jednoczesnie.
Przyktadami sa: ptysie, stodkie i wytrawne ciasteczka, wytrawne ciasta, rolady
szwajcarskie oraz mate porcje zapiekanych warzyw itp.

Tryb gotowania wspomaganego para ( Para) Pomoc )
Funkcji tej mozna uzywac w celu dodatkowego zarumienienia spodow pizzy, tart i ciast, a takze
do pieczenia réznych potraw przy uzyciu potgczenia dolnego ciepta i pary.

Jesli chcesz, mozesz wykonac nastepujgce kroki:
1. Wlej okoto 100 ml wody do dolnej komory piekarnika (rys. 6). Przyblizona pojemnos¢
komory moze wynosi¢ do 200 mL.

@ UWAUGA: Podane pojemnosci moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu piekarnika.

2. funkcje , Para" Nacisnij przycisk , Assist " D i wybierz temperature 200 °C . Przyblizony
czas pieczenia: 20 minut.
3. Pozakonczeniu pieczenia nalezy usung¢ nadmiar wody z komory piekarnika.

@ UWAUGA: Ilos¢ wody, czas gotowania i temperature mozna dostosowac do potrzeb
przygotowywanego jedzenia.

A OSTRZEZENIE: Przed usunieciem resztek wody upewnij sie, ze wnetrze jest catkowicie
chtodne. Ryzyko poparzenia.

Tryb rozmrazania

Wentylator umieszczony na dole piekarnika rozprowadza powietrze o temperaturze pokojowej
wokét potrawy. Jest on zalecany do rozmrazania wszystkich rodzajow zywnosci, a szczegélnie
delikatnych produktéw niewymagajacych ciepta, takich jak ciasta lodowe, desery na bazie
kremu, tarty owocowe itp. Uzycie wentylatora skraca czas rozmrazania o okoto potowe. W
przypadku miesa, ryb i pieczywa proces mozna przyspieszy¢, ustawiajgc tryb pieczenia i
temperature na 80-100° C.

Wytaczenie bezpieczeristwa
- Jezeli nie ustawisz czasu pieczenia, piekarnik wytgczy sie automatycznie po dwdch
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godzinach.

Obwadd elektryczny tego piekarnika jest wyposazony w system zabezpieczenia
termicznego. Jesli piekarnik nagrzeje sie do nienormalnie wysokiej temperatury, system
przerwie doptyw pradu do elementéw grzejnych piekarnika na okreslony czas.

Wentylacja chtodzaca

Aby schtodzi¢ zewnetrzng czes¢ piekarnika, niektére modele sg wyposazone w wentylator
chtodzacy. Po nagrzaniu piekarnika wentylator wtgcza sie automatycznie.

Gdy wentylator jest wtgczony, powietrze bedzie krgzy¢ miedzy drzwiczkami piekarnika i
panelem sterowania.

Uwaga: Po zakonczeniu pieczenia piekarnik wtgcza sie automatycznie, aby schtodzi¢ jego
zewnetrzng czesc.

@ UWAUGA: Liczba i rodzaj tryboéw pracy moga sie réznic¢ w zaleznosci od modelu piekarnika.

5. PRAKTYCZNE WSKAZOWKI DOTYCZACE GOTOWANIA

Piekarnik oferuje szeroki wachlarz opcji, ktére pozwolg Ci przyrzadzi¢ kazdy rodzaj potrawy

w najlepszy mozliwy sposéb. Z czasem nauczysz sie w petni wykorzystywac mozliwosci tego

wszechstronnego urzadzenia kuchennego, a ponizsze instrukcje stanowig jedynie wskazowki,

ktére mozesz dostosowac do wtasnych potrzeb.

Przewodniki po piekarnikach

Pétki piekarnika sg ponumerowane od dotu do géry. Pétki 4 i 5 stuzg gtéwnie do grillowania.

Akcesoria*

1
2.

Ruszt do piekarnika. Do naczyn, foremek do ciasta, blach do pieczenia i zapiekania.
Blacha do pieczenia. Do ciast i ciasteczek.

Blacha do pieczenia i ruszt piekarnika musza by¢ prawidtowo ustawione na bocznych
prowadnicach. Zachowaj ostrozno$¢ podczas wyjmowania pojemnikow z piekarnika;
powierzchnie te sg bardzo gorgce i mozesz sie poparzyc.

Jesli uzywasz blachy do pieczenia do zbierania ttuszczu kapigcego z jedzenia, upewnij sie,
ze jest ona prawidtowo umieszczona na bocznych rusztach. Dopuszczenie do kontaktu
tych akcesoriéw z dolng powierzchnig piekarnika moze uszkodzi¢ emalie. Umieszczajgc
blachy lub pojemniki na pierwszym ruszcie od dotu, zachowaj minimalny odstep 2 cm od
dolnej powierzchni piekarnika.

Koszyk. W trybie Air Fry: koszyk mozna umiescic¢ na ruszcie piekarnika lub na prowadnicach
bocznych, tak samo jak blache.

236 I BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A



POLSKI

@ UWAGA: Liczba i rodzaj akcesoriéw moga sie rézni¢ w zaleznosci od modelu piekarnika.

Gotowanie na wiecej niz jednym poziomie

Jesli musisz przyrzadzac jedzenie na kilku poziomach piekarnika, uzyj trybu pieczenia lub
gotowania wielokrotnego, poniewaz tylko te funkcje na to pozwalaja.

Jesli chcesz piec delikatne potrawy na wiecej niz jednym poziomie, wybierz tryb pieczenia,
ktéry umozliwia pieczenie na trzech réznych poziomach jednoczesnie (1., 3.1 5. od dotu).
Przyktady znajdujg sie w tabeli w sekgji ,Praktyczne wskazdéwki kulinarne”.

Jesli chcesz przyrzadzac inne rodzaje potraw na réznych poziomach, skorzystaj z trybu
gotowania wieloetapowego, biorgc pod uwage nastepujgce sugestie:

Piekarnik jest wyposazony w 5 pétek lub prowadnic. Podczas pieczenia z termoobiegiem
nalezy uzywac dwach z trzech srodkowych pétek. Do najnizszej i najwyzszej pétki gorgce
powietrze jest doprowadzane bezposrednio, wiec delikatne potrawy mogg sie przypalic.
Zasadniczo nalezy uzywac 2. i 4. pétki piekarnika od dotu, umieszczajgc potrawy
wymagajace wiekszej temperatury na 2. pétce. Na przyktad, pieczgc pieczen miesngiinne
potrawy, umies¢ pieczen na 2. pétce od dotu, a delikatniejsze potrawy na 4. pétce.
Podczas pieczenia potraw wymagajacych réznego czasu i temperatury ustaw temperature
posrednig miedzy dwoma wymaganymi temperaturami, umies¢ najdelikatniejsze potrawy
na czwartej pétce od dotu i wyjmij z piekarnika w pierwszej kolejnosci te potrawy, ktére
wymagaja krétszego czasu pieczenia.

Umies¢ tacke na ttuszcz w dolnej prowadnicy, a ruszt w gérne;j.

Korzystanie z trybu szybkiego gotowania

Funkcjonalne, szybkie i praktyczne dla 0s6b korzystajgcych z zywnosci paczkowanej (takiej jak

mrozonki lub dania podgotowane). Przydatne sugestie znajdziesz w tabeli w sekcji ,Praktyczne
wskazowki kulinarne”.

Korzystanie z grilla

Ten wielofunkcyjny piekarnik oferuje 2 rézne tryby grillowania.

Tryb grilla/grillowania o duzej powierzchni nalezy stosowac umieszczajgc jedzenie na
3. lub 4. poziomie od dotu, poniewaz w tych trybach aktywna jest tylko Srodkowa czes¢
gbrnego elementu grzewczego.

Uzyj dolnej pétki (pierwszej od dotu), aby umiesci¢ tacke ociekowa i zapobiec kapaniu
ttuszczu na dno piekarnika . W tym trybie zalecamy ustawienie najwyzszej temperatury.
Nie oznacza to, ze nie mozna uzywac nizszych temperatur; wystarczy dostosowacd
temperature za pomocg ikon zmniejszania/zwiekszania 7 4.7 &

Tryb grilla z termoobiegiem jest bardzo przydatny do szybkiego grillowania potraw,
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poniewaz rozprowadzanie ciepta pozwala nie tylko zrumieni¢ powierzchnie, ale takze
upiec spod.

- Ponadto mozna go uzywac takze do zrumienienia potraw pod koniec gotowania, na
przyktad do zapiekania makaronu.

- Uzywajac tego trybu, umies¢ ruszt na drugiej lub trzeciej pétce od dotu piekarnika (patrz
tabela pieczenia). Aby zapobiec kapaniu ttuszczu na dno piekarnika i powstawaniu dymu,
umiesc tacke na ttuszcz na dolnej prowadnicy.

- Wtymtrybiezalecamyustawienietermostatuna 200 °C, poniewazjestto najefektywniejszy
sposob korzystania z grilla, ktéry wykorzystuje promieniowanie podczerwone. Nie oznacza
to, ze nie mozna korzystac z nizszych temperatur; wystarczy dostosowac temperature za
pomocg ikon goéra/dét.

- Dlatego najlepsze rezultaty przy korzystaniu z obu trybdéw grillowania uzyskuje sie,
umieszczajgc tacke na dolnych szynach (patrz tabela pieczenia). Aby zapobiec kapaniu
ttuszczu na dno piekarnika i powstawaniu dymu, umiesc¢ tacke ociekowa na dolnej pétce
piekarnika.

trybu AirfFry

Uzyjtrybu AirFry, umieszczajgc potrawe na trzeciej pétce od dotu piekarnika. Dzieki wtgczonym
gérnym i okrggtym elementom grzejnym, funkcja AirFry umozliwia zaawansowane pieczenie
konwekcyjne bez koniecznosci obracania potrawy, co zapewnia chrupkos¢iaromatw krétszym
czasie i bez uzycia oleju. Funkcja ta nadaje sie do frytek, skrzydetek kurczaka, nuggetsow i
podobnych potraw. Umies¢ tacke ociekowa na najnizszej pétce piekarnika, aby zbierata sie w
niej kapigca ttuszcz. W trybie AirFry ustaw temperature na 230°C (446°F).
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Tryb Zywnoéé, Waga Pozycja |Czas Tempera- Czas

gotowania ktéra bedzie | (w kilogra- | siatki podgrzewania |tura gotowania
gotowana mach) wstepnego (protokat)

(protokét)

Konwekcja Kaczka 1 3 15 200 65-75
Pieczona 1 3 15 200 70-75
wotowina lub
cielecina
Pieczona 1 3 15 200 70-80
wieprzowina
Ciastka - 15 180 15-20
Tartaletki 1 15 180 30-35

Wielokrotne Pizza (w2 1 2-4 15 220 15-20

gotowanie warstwach)

@ Lasagne 1 10 200 30-35
Jagniecina 1 10 180 50-60
Pieczony 1 2-4 10 180 60-75
kurczak z
ziemniakami
Makrela 1 10 180 30-35
Ciasto 1 10 170 40-50
Sliwkowe
Butki 0,5 2-4 10 190 20-25
kremowe (w 2
warstwach)
Ciasteczka (w | 0,5 2-4 10 180 10-15
2 warstwach)
Biszkopt (w1 |0,5 2 10 170 15-20
warstwie)
Biszkopt (w2 |1.0 2-4 10 170 20-25
warstwach)
Wytrawne 15 3 15 200 25-30
empanady
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I

Grill Sola i matwa 5 Maksym 8-10
== Szasztyki z 5 Maksym 6-8

kalmaréw i
krewetek
Filet z dorsza 4 Maksym 10
Grillowane Y 5 Maksym 10-15
warzywa
Stek wotowy 4 5 Maksym 15-20
Kotlety 4 5 Maksym 15-20
Burgery 4 5 Maksym 7-10
Makrela 4 5 Maksym 15-20
Tosty z 4 5 Maksym 23
kanapkami

Rozmrazanie | Wszystkie
rodzaje
mrozonek
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Grill o duzej Solaimatwa |1 4 200 8-10

powierzchni

- Szasztykiz |1 4 200 6-8
kalmarow i
krewetek
Filet zdorsza |1 4 200 10
Grillowane 1 Y 200 10-15
warzywa
Stek wotowy |1 200 15-20
Kotlety 1 200 15-20
Burgery 1 200 7-10
Makrela 1 200 15-20
Tosty z - 200 23
kanapkami
Z grillem
Grillowana 1.0 - 200 80-90
cielecina
Pieczony 15 - 200 70-80
kurczak
Grillowana 1.0 - 200 70-80
jagniecina

Grillz Pieczony 15 3 200 55-60

wentylatorem | kurczak

iy Sepia 15 3 200 30-35

Z grillem
Grillowana 1,5 - 200 70-80
cielecina
Pieczony 2.0 - 200 70-80
kurczak
Grillowany 15 - 200 70-75
kurczak
ziemniaki - 2 200 70-75
(pieczone)
Grillowana 15 - 200 70-80
jagniecina
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Gotowane z
uzyciem pary
lub bez (w
zaleznosci od
tego, czy w
bazie znajduje
sie woda)

D

@/

Tartaletki 0,5 3 15 180 20-30
Tarty 1 23 15 180 40-45
owocowe

Ciasto 0,7 3 15 180 40-50
owocowe

Ciasto 0,5 15 160 25-30
Nalesniki 12 2-4 15 200 30-35
faszerowane

Ciastka 0,6 2-4 15 190 20-25
Kawatkisera |0,4 2-4 15 210 15-20
Buteczki z 0,7 1-3-5 15 180 20-25
kremem

Ciastka 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Bezy 0,5 1-3-5 15 90 180
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Szybkie Mrozonki
gotowanie 03 2 - 250 12
Pizza 04 2 - 200 20
A Pasztecik
z cukiniii
krewetek
Ciasto 0,5 2 - 220 30-35
szpinakowe
Resztki 0,3 2 - 200 25
Lasagne 0,5 2 - 200 35
Butki 0,4 2 - 180 25-30
Kurczak po 0,4 2 - 220 15-20
mediolarisku
Zywnosé
wstepnie 04 2 - 200 20-25
ugotowana
Ztote
skrzydetka
kurczaka
Swieze
jedzenie 03 2 - 200 15-18
Ciastka
Ciasto 0,6 2 - 180 45
owocowe
Kawatkisera |0,2 2 - 210 10-12
Pizza Pizza 0,5 2 15 220 15-20
Pieczona 1 2 10 220 25-30
@ wotowina lub
cielecina
Kurczak 1 23 10 180 60-70
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Smazenie na Stek z 1 3 5 220 8

powietrzu poledwicy
wotowej

w stylu
szkockim

Frytki 1 3 5 220 15

Skrzydetka 230 15
kurczaka

—
w

Panierowany |1 3 5 230 15
filet

Ziemniaki 0,5 3 5 230 14
pokrojone w
Cwiartki

Mrozonki 1 3 5 230 15
(Panierowane
kawatki kurc-
zaka/ryby)

Ttuczone 1 3 54 220 15
ziemniaki

UWAGA: Czasy pieczenia sg przyblizone i mogg sie rézni¢ w zaleznosci od osobistych
@ preferencji. Podczas pieczenia z grillem lub grillem z termoobiegiem, tacke ociekowg
nalezy zawsze umieszczac na dolnej pétce piekarnika.

6. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Czyszczenie drzwi

Do normalnego uzytkowania piekarnika nie ma potrzeby zdejmowania drzwiczek, ale jesli
zajdzie taka potrzeba, na przyktad do czyszczenia, nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi
instrukcjami. Drzwiczki piekarnika sa ciezkie.

Jak zdja¢ drzwiczki piekarnika

Rys. 7

1. Abydoktadniej wyczysci¢, mozesz zdjgc drzwiczki piekarnika. Wybierz metode demontazu
i montazu. Postepuj w nastepujacy sposéb:

Otworz drzwi catkowicie.

Otworz catkowicie lewa i prawg dZzwignie zawiasu.

Przytrzymaj drzwi tak, jak pokazano na rysunku 7C.

v W

Zamknij drzwi ostroznie, az dzwignie zawiaséw lewego i prawego zatrzasng sie w czesci
B drzwi.
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6. Wyjmij haki zawiaséw ze swojego miejsca, postepujgc zgodnie ze strzatkg pokazang na
rysunku 7.
Oprzyj drzwi na miekkiej powierzchni.
Aby wymieni¢ drzwi, powtérz powyzsze kroki w odwrotnej kolejnosci.

Zdejmij wewnetrzna szybe

Rys. 8

- Zdjac¢ uszczelke odkrecajgc Sruby nr 2.

- Ostroznie wyjmij wewnetrzng szybe.

- Wyczys¢ szybe odpowiednim srodkiem czyszczgcym. Doktadnie osusz i potéz na miekkiej
powierzchni.

- Teraz mozesz wyczyscic takze wewnetrzng strone zewnetrznej szyby.

Funkcja czyszczenia wspomaganego para D

Ta funkcja pomaga usungc resztki jedzenia z wnetrza piekarnika. Metoda ta jest skuteczna
tylko w przypadku lekkich zabrudzen. Nie jest skuteczna w przypadku usuwania uporczywych
plam po gotowaniu. Funkgji tej mozna uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.

1. Wyjmij wszystkie tace, talerze i pétki boczne.

2. Przygotuj roztwdr wody (85%), biatego octu (10%) i ptynu do mycia naczyn (5%) i spryskaj
nim obficie drzwiczki, Scianki boczne i tylng Sciane komory piekarnika. Rys. 9

Wlac 40 mlwody do dna wneki.

Zamknij drzwi. Ustaw funkcje czyszczenia parg i temperature na 130°C.

Wytgcz piekarnik po okoto 18 minutach

ouv s W

Pozostaw do ostygniecia do bezpiecznego poziomu, a nastepnie przetrzyj powierzchnie
wilgotng szmatka.

OSTRZEZENIE: Przed czyszczeniem powierzchni wilgotng $ciereczkg upewnij sie, ze
wnetrze urzadzenia jest catkowicie chtodne. Ryzyko poparzenia.

Wskazéwki dotyczace uzytkowania, ktére wydtuzg zywotnosé piekarnika

Jesli zauwazysz kondensacje pary wodnej w piekarniku (tworzenie sie kropelek wody),
pamietaj, ze jest to normalne zjawisko fizyczne spowodowane wilgocig w jedzeniu i réznicg
temperatur; nie oznacza to problemu z piekarnikiem. Mozna to wyeliminowac lub ograniczy¢,
wykonujac kilka prostych krokdéw:

1. Upewnij sie, ze piekarnik zostat zmontowany zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej

instrukcji, z zachowaniem wymiaréw instalacyjnych, ktére gwarantujg odpowiednig
wentylacje.
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2. Rozgrzej piekarnik przez okoto 20 minut przed wtozeniem do niego jedzenia.
*W zaleznosci od rodzaju piekarnika, potrawy i temperatury.

3. Unikaj czestego otwierania drzwiczek piekarnika podczas uzytkowania.

4. Po zakonczeniu pieczenia nie pozostawiaj gorgcego jedzenia w piekarniku.

5.- Po zakonczeniu gotowania i wyjeciu jedzenia nalezy odczeka¢, az wnetrze urzadzenia
ostygnie i doktadnie wysuszy¢ wszelkie krople wody, ktére mogty utworzy¢ sie na Sciankach,
podstawie, drzwiczkach itp.

Dodatkowo zaleca sie czyszczenie i suszenie wnetrza po kazdym uzyciu. Dzieki temu
piekarnik pozostanie czysty, a zywotnos¢ urzgdzenia zostanie przedtuzona, a wewnatrz nie
bedzie sie pojawiata korozja.

@ UWAGA: Nalezy uzywa¢ s$rodkéw czyszczacych, ktore nie uszkodzg powierzchni.
@ WAZNE: Nieprzestrzeganie tych instrukcji moze spowodowaé rdzewienie i korozje.

7. SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Numer referencyjny produktu: EU01_001329 / EU01_002826

Produkt: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Matowe A
Napiecie nominalne: 220-240 V~

Czestotliwos¢é nominalna: 50 - 60 Hz

Moc znamionowa: 2400 - 2900 W

Symbol Wartos¢ Jednostka

Identyfikacja modelu EU01_001329

EU01_002826
Typ piekarnika Piekarnik

elektryczny
Masa urzadzenia M 23,0 kg
Liczba wnek 1
Zrédto ciepta wnekowego (prad lub gaz) Elektrycznos¢
Objetosc¢ na komore V 53 L
Wymagane zuzycie energii (pradu) Komara 072 kKWh/cykl
do ogrzania znormalizowanego wsadu w clektryczna
komorze pieca elektrycznego podczas cyklu w
trybie konwencjonalnym, na komore (koricowa
energia elektryczna)
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Zuzycie energii niezbedne do ogrzania Komora 0,66 kWh/cykl
znormalizowanego wsadu w komorze clektryezna EC
pieca elektrycznego podczas cyklu w trybie

wymuszonego obiegu, na komore (koficowa

energia elektryczna)

Zuzycie energii niezbedne do ogrzania Komoragazowa | VA MJ/cykl
standardowego wsadu w komorze EC NA kWh/cykl
pieca gazowego podczas cyklu w trybie M

konwencjonalnym, na komore (koricowa

energia gazu)

Zuzycie energii niezbedne do ogrzania Komora gazowa NA MJ/cykl
standardowego wsadu w komorze EC NA kWh/cykl
pieca gazowego podczas cyklu w trybie

wymuszonego obiegu (koricowa energia gazu)

Wskaznik efektywnosci energetycznej dla Jama LES 85,7
kazdej komory

(") 1kWh/cykl = 3,6 MJ/cykL.

Pobér mocy w trybie czuwania wynosi 0,97 W i jest obliczany zgodnie z wytycznymi normy
EN 50564:2011 oraz przepisami europejskimi 1275/2008/WE i 801/2013/WE. Aby to ustali¢,
urzadzenie jest podtgczone do sieci elektrycznej bez wykonywania zadnej funkcji i oczekuje na
aktywacje trybu czuwania .

Ten produkt zawiera zrédto Swiatta o klasie efektywnosci energetycznej G.

@WAZNE: Aby poprawic jakos¢ produktu, dane techniczne moga ulec zmianie bez
powiadomienia.
WAZNE: Podane wartosci uzyskano w warunkach laboratoryjnych, zgodnie z
odpowiednimi normami. Wartosci te mogag sie rézni¢ w zaleznosci od warunkéw
Srodowiskowych i sposobu uzytkowania pralki.
@ UWAGA: Dane te mogg ulec zmianie ze wzgledu na przepisy prawa.

Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

8. RECYKLING SPRZETU ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO
Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami, produkt i/lub
bateria muszg by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw domowych. Po uptywie
okresu uzytkowania produktu nalezy wyjac baterie i dostarczy¢ je do punktu
zbiérki wyznaczonego przez lokalne wtadze.
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Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetu elektrycznego i elektronicznego i/lub baterii, uzytkownik powinien skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

9. GWARANCIA I SAT

Cecotec bedzie odpowiada¢ uzytkownikowi koncowemu lub konsumentowi za wszelkie
niezgodnosci istniejgce w momencie dostawy produktu na warunkach, zasadach i terminach
okreslonych w obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy wykonywat wyspecjalizowany personel.

Jesli zauwazysz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z
oficjalnym Dziatem Wsparcia Technicznego Cecotec dzwonigc pod numer +34 96 321 07 28.

10. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw zawartych w niniejszym podreczniku nalezg do
firmy CECOTEC INNOVACIONES, SL. Wszelkie prawa zastrzezone. Tresci niniejszej publikacji,
w catosci lub w czesci, nie moga by¢ powielane, przechowywane w systemie wyszukiwania,
przesytane ani rozpowszechniane w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny,
kserograficzny, nagrywajacy lub podobny) bez uprzedniej pisemnej zgody firmy CECOTEC
INNOVACIONES, SL.

11. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE
Firma Cecotec Innovaciones niniejszym oSwiadcza, ze niniejszy produkt jest zgodny z
c € zasadniczymi wymaganiami oraz innymi stosownymi przepisami obowigzujgcymi w
Unii Europejskiej. Produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany
zgodnie z wymaganymi normami bezpieczeristwa i jakosci. Petny tekst Deklaracji Zgodnosci
UE mozna znalez¢ pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY
Obr.1

ovladaci panel
Uroveri 1

Uroveri 2

Uroveri 3

Uroveri &4

Urover 5

Prévodci rovnémi
Nosic

Z&sobnik

N L s WN 2

Obr. 2 Ovladaci panel

1. Funkce trouby

2. Voli¢ funkci trouby

3. Obrazovka

4. Dotykova ikona teploty/casu

5. Dotknéte se ikony snizeni

6. lkona priblizeni

7. Dotykové ikona Domd/Pozastavit
8. lkona détského zamku

9. lkona budiku

10. Ikona nastaveni doby vareni

11. lkona Upravy odloZeného dokoncenf
12. lkona nastaveni casu
POZNAMKA:

- Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat produktu.

- Abychom zlepsili kvalitu nasich trub, neustale aktualizujeme nasSe produkty a jejich vzhled
a specifikace se mohou zménit.

- Abyste ze zafizeni vytézili maximum, musi byt veskeré prislusenstvi spravné umisténo a/
nebo nainstalovano.

- Prislusenstvi se mlze liSit v zavislosti na modelu trouby.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrarite veskery obalovy material. Originalni krabici a dalsi obalovy material
mdzete uschovat na bezpecném misté, abyste zabranili poskozeni spotfebice v pfipade,
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ze jej budete v budoucnu potfebovat prepravovat. Pokud chcete originalni obal zlikvidovat,
ujistéte se, Ze jste vsechny polozky radné recyklovali.

Ujistéte se prosim, ze vSechny dily a komponenty jsou soucasti dodavky a v dobrém stavu.
Pokud nékteré chybi nebo jsou poskozeny, okamzité kontaktujte oficialni technickou
podporu spole¢nosti Cecotec .

Obsah krabice*

Trouba

Plech na peceni

Nosic

Kosik fritézy

Z&klad na peceni pizzy
Tento ndvod k obsluze

*Obsah krabice se miZe liSit v zavislosti na modelu trouby.

3. INSTALACE

Aby spotrebic spravné fungoval, musi byt skfifnka, do které je upevnén, vhodna. Obrazek 3

zndzornuje rozmeéry vyrezu pro instalaci pod pracovni desku nebo do zavésné skrinky.

Pro zajisténi dostateCného vétrani je nutné odstranit zadni panel skfiné. Je vhodné
instalovat troubu tak, aby spocivala na dvou dfevénych latkach. Pokud trouba stoji na
rovném, souvislém povrchu, musi byt otvor o rozmérech alespon 45 x 560 mm, jak je
znazornéno na obrazku 4.

Panely sousednich skfinék musi byt vyrobeny z tepelné odolného materidlu. Zejména
skfiné s pokovenym vnéjsim povrchem musi byt slepeny lepidly, kterd odolavaji teplotam
az100°C.

V souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy nesmi byt po instalaci trouby mozny
kontakt s elektrickymi ¢astmi.

VSechny soucésti, které zajistuji bezpecny provoz zafizeni, by mély byt demontovany
pouze pomoci nastroje.

Chcete-li troubu prFipevnit ke skfifice, otevrete dvifka trouby a zajistéte ji zasunutim 4
drevénych vrutl do 4 otvord umisténych po obvodu ramu.

Elektrické pFipojeni

Trouby vybavené tfipélovym napdjecim kabelem jsou urceny pro provoz na stfidavy proud.

Uzemnovaci vodic spotfebice je Zlutozeleny.
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Montaz na napajeci kabel
Obr. 5

Otevreni panelu terminalu:
Pomoci Sroubovaku utédhnéte Sroub na bocnich jazyccich krytu svorkovnice.
OdSroubujte Sroub a otevrete kryt svorkovnice.

Pro instalaci kabelu postupujte nasledovné:

Odstrante upevnovaci Sroub kabelu a tfi kontaktni Srouby.

Zajistéte draty pod hlavami Sroubli pomoci nasledujiciho barevného schématu: Modra (N)
Hnéda (L) Zlutozelena.

Zajistéte napajeci kabel svorkou a zavrete kryt svorkovnice.

PFipojeni napajeciho kabelu k elektrické siti

Nainstalujte standardni zéstrcku vhodnou pro zatizeni uvedené na typovém Stitku. PFi
pfimém pripojeni kabelu k elektrické siti nainstalujte mezi spotfebic a sit vicepdélovy jistic s
minimalni mezerou kontakt 3 mm. Vicepdlovy jisti¢ musi byt dimenzovén podle zatizeni a
musi splfiovat platné pfedpisy (uzemrovaci vodi¢ nesmi byt jisticem pFerusen).

Napadjeci kabel musi byt umistén tak, aby jeho teplota neprfesahla 50 °C nad okolni teplotu,
a musi byt chrénén vhodné dimenzovanou izolaci. Pred pfipojenim zkontrolujte, zda:
Elektrické bezpecnost tohoto spotfebice mize byt zaruc¢ena pouze tehdy, je-li trouba Fadné
a ucinné uzemneéna v souladu s predpisy o elektrické bezpecnosti. Vzdy se ujistéte, ze je
uzemneéni Ucinné; v pripadé pochybnosti zavolejte kvalifikovaného technika, aby systém
zkontroloval. Vyrobce se zFika veskeré odpovédnosti za Skody zplisobené neuzemnénym
systémem.

Pred zapojenim spotrebice do elektrické sité zkontrolujte, zda specifikace uvedené na
typovém Stitku (na spotfebici a/nebo na obalu) odpovidaji specifikacim elektrické sité ve
vasi domacnosti.

Ovérte, zda elektricka kapacita instalace a elektrickych zasuvek zvladne maximalni vykon
spotrebice. V pfipadé pochybnosti se poradte s kvalifikovanym technikem.

Pokud jsou zasuvka a zastrcka spotrebice nekompatibilni, nechte si zasuvku vymeénit za
vhodny model kvalifikovanym technikem. Technik se také musi ujistit, Ze prifez vodice
zasuvky je vhodny pro spotfebu energie spotfebice. Nedoporucuje se pouzivat adaptéry,
prodluzovaci kabely a prodluZovaci kabely. Pokud je jejich pouziti nevyhnutelné, pouzivejte
pouze adaptéry a prodluzovaci kabely, které spliuji platné bezpecnostni predpisy. V téchto
pfipadech nikdy neprekracujte maximalni jmenovity proud uvedeny na adaptéru nebo
prodluzovacim kabelu a maximalni vykon uvedeny na prodluZzovacim kabelu. Zastrcka a
zasuvka musi byt snadno pFistupné.
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4. PROVOZ
Prvni pouziti:
@ Dalezité: Vnitrek trouby je nutné vycistit dle pokynd v ¢asti o ¢isténi a tdrzbé.

Pomoci volice funkci vyberte pozadovanou funkci. Otocenim volice do nulové polohy troubu
vypnete.

Pokyny pro spusténi/pozastaveni

- Vyberte funkci a stisknutim ikony start/pauza spustte troubu.
- Béhem provozu stisknéte ikonu start/pauza pro zastaveni ohrevu. Po pozastaveni
budou ¢islice teploty a doby vareni blikat a mizete vynulovat teplotu vareni. Pro

obnoveni vareni stisknéte znovu ikonu start/pauza.

Nastaveni teploty

1. Povybérufunkce se na obrazovce zobrazi prednastavena teplota. Klepnéte jednou na
ikonu a teplota na obrazovce zacne blikat.

2. Teplotu mdzete upravit pomoci ikon pro snizeni a zvyseni; kazdym dotykem se teplota
snizinebo zvysio 5 °C.

Nastaveni doby vaFeni (maximalné 23 hodin 59 minut)

1. Povybéru funkce opakovaneé stisknéte ikonu, dokud ikona IDInezaene blikat.

2. Chcete-li upravit dobu vareni, pouzijte dotykové ikony pro snizeni a zvySeni, pockejte 5
sekund nebo stisknéte dotykovou ikonu start/pauza pro potvrzeni nastaveni. Ikona
IDlse poté rozsviti.

3. Po dokonceni operace ikona IDIblika a trouba pipne; stisknutim libovolné ikony na panelu
alarm vypnete.

Zpozdény konec

1. Zvolte pozadovanou funkci trouby pomoci volice.

2. Opakované IDlstisknéte ikonu , dokud nezacne blikat. Pomoci ikon pro snizeni a
zvyseni doby vareni upravte dobu vareni.

3. Opakované Dlstisknéte ikonu , dokud nezacne blikat. Pomoci ikon pro snizeni a
zvyseni upravte ¢as ukonceni vareni.

4. Pockejte 5 sekund nebo klepnéte na ikonu Start/Pauza pro potvrzeni nastaveni. Na
obrazovce se zobrazi nastaveny ¢as a obé ikony IDlse Dlrozsvits.

Priklad:
Jidlo potrebuje 45 minut vareni a chcete dokoncit vareni ve 14:00.
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1. stisknéte ikonu , dokud ikona IDlnezatne blikat, abyste nastavili dobu vareni na 45
minut.

2. stisknéte ikonu , dokud ikona Dlnezaéne blikat, abyste nastavili ¢as ukonceni vareni
na 14:00.

3. Po tomto nastaveni se trouba automaticky zapne v 13:15, ikona |>|zhasne. trouba zacne
ohfivat aikona > lbude blikat. Po dokonéenf ohfevu trouby ikona IDlbude blikat. Po spusténi
alarmu klepnéte na libovolnou ikonu pro zastaveni alarmu a na obrazovce se zobrazi
Jkonec".

Nastaveni budiku

Cas budiku lze nastavit s volicem v poloze 0 a maximélni cas, ktery lze nastavit v ,24hodinovém

systému’, je 23 hodin a 59 minut.

1.

2.
3.

Opakované Qstisknéte ikonu , dokud nezacne blikat, na obrazovce se zobrazi 00:00.
Klepnutim na tlac¢itko Dom(/Pozastavit nastavite cas a zobrazite jej na obrazovce.
Jakmile je nastaveni dokonceno, bude automaticky potvrzeno, pokud do 5 sekund
neprovedete zadnou akci. Nastaveni mdzete také aktivovat stisknutim ikony Domd&/
Pozastavit; ikona Qz&stane svitit.

pohotovostnim rezimu , po nastaveni budiku, se na obrazovce bude i nadale zobrazovat
Cas a ikona Qzﬁstane svitit.

Béhem ohrevu, po nastaveni budiku, se na obrazovce bude i nadale zobrazovat doba vareni
a ikona Qzﬁstane svitit.

Po dosaZeni nastaveného casu ikona O zabliké a spusti se budik. Klepnutim na libovolnou
ikonu budik zastavite; ikona O zmizi 2 obrazovky.

Budik bude fungovat jako odpocitavaci ¢asovac. Pokud je napriklad budik nastaven na 00:30,

znamena to, ze se spustiza 30 minut.

Détsky zamek

Funkci détské pojistky lze aktivovat, kdyZ je trouba v provozu nebo kdyz je v pohotovostnim

rezimu .

Chcete-li aktivovat détsky zamek, stisknéte a podrzte soucasné tlacitka nahoru a dold.
po dobu alespon 0,5 sekundy. Pokud je détsky zamek aktivovan, na obrazovce

se rozsviti ikona .

Pokud troubu zapnete po aktivaci détské pojistky, ikona détské pojistky trikrat blikne, coz

znamena, ze détska pojistka je aktivni.

Chcete-li détsky zamek deaktivovat, stisknéte a podrzte soucasné tlacitka

nahoru a dold po dobu alespon 0,5 sekundy. lkona zhasne.
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Funkce trouby
_ Konven¢ni vareni e Gril s ventildtorem
e Velkoplosny gril - Gril

~—{,> | Para Asistent (vareni s pomoci Vicenasobné vareni

&® pary / ¢isténi s pomoci pary)

Pizza AirfFry

Rychlé vareni Rozmrazovani

Konvekéni rezim

Hornia spodnitopné téleso se zapne. Tento typ trouby vyuziva tradi¢ni metody, ale zdokonaluje
procesy vareni pro dosazeni lepSiho rozlozeni tepla a nizsi spotfeby energie. Horkovzdusna
trouba zlstava bezkonkurencni, pokud jde o vareni pokrm( s Sirokou Skalou ingredienci,
jako je zeli s Zebry, treska po Spanélsku, treska po anconsku , kiehké teleci stripsy s ryzi atd.
Vynikajicich vysledkd se dosahuije také pri pfipravé hovéziho masa, které vyzaduji pomalejsi
vareni. Zastava nejlepsim systémem pro peceni kolacd, kolacd a ovoce, stejné jako pro vareni
v zakrytych zapékacich nadobach. Pri vareni v konvekénim rezimu pouZzivejte najednou pouze
jeden plech nebo rost, jinak bude rozlozeni tepla nerovnomeérné. Pomoci rliznych vysek rostl
v troubé muzete rozlozit teplo mezi horni a spodni ¢ast trouby. Vyberte vhodnou vysku v
zavislosti na tom, zda pokrm vyZzaduje vice ¢i méné tepla shora.

Rezim rychlého vareni

- Zapnou se horni a spodni topné téleso a také ventilator, ¢cimz se zajisti konstantni a
rovnomerné rozlozeni tepla v celé troubé.

- Tento rezim se doporucuje zejména pro rychlé vareni balenych potravin (protoze neni
nutné je pfedehfivat), jako jsou mrazené nebo pfedvarené potraviny, a také pro nékteré
domaci pokrmy.

- Nejlepsich vysledkd privareni touto metodou dosahnete, pokud pouZijete pouze jednu rost
v troubé (druhy odspodu). Viz tabulka v ¢asti ,Praktické tipy pro vareni®,
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Vice rezimi vareni

Horni, kruhové a spodni topné téleso a ventilator se budou stfidaveé zapinat. ProtoZe teplo
z(stava konstantni a rovnomérné v celé troubé, vzduch rovnomérné propece a zhnédne
jidlo po celém jejim povrchu. V tomto rezimu muazete také pfipravovat nékolik pokrma
soucasné, pokud maji stejnou teplotu peceni. Soucasné lze pouzit maximalné dva rosty,
plechy nebo nadoby podle pokynd v ¢asti: ,Peceni na vice Grovnich".

Tento rezim vareni se doporucuje zejména pro pokrmy, které vyzaduji gratinovany povrch
nebo relativné dlouhou dobu vareni, jako jsou lasagne, téstoviny, pecené kufe a brambory
atd. Vynikajici rozlozenitepla navic umoznuje nizsiteploty peceni. To ma za nasledek mensi
ztratu Stavy, kireh¢i maso a mensi Gbytek hmotnosti béhem peceni. Rezim vicenasobného
vareni je specialné navrzen pro vareni ryb, které lze pripravit s pfidavkem kofeni nebo
dochucovadel pro zachovani jejich chuti a vzhledu. Vynikajicich vysledkd lze dosahnout i
pfi vareni zeleninovych pfiloh, jako jsou cukety, lilky, papriky atd.

Tento rezim je také idedlni pro peceni dezert(, jako jsou kynuté kolace.

Tento rezim lze také pouzit k rozmrazovani bilého nebo cerveného masa a chleba
termostat na 60 °C nebo pouzijte pouze funkci cirkulace studeného vzduchu nastavenim
termostatuna 0 °C.

Rezim pizzy

Zapnou se spodni a kruhové topné téleso a také ventilator. Tato kombinace ohreje troubu
rychle diky velké spotFebé energie, kterd produkuje znacné teplo predevsim ze spodniho
télesa.

Nastaveni pro pizzu je idedlni pro jidla, kterd vyzaduji vysoké teploty peceni, jako jsou
pizzy a velké pecené. Doporucuje se pouzivat vzdy pouze jeden plech nebo rost. Pokud
jich vSak pouzivate vice, méli byste je v poloviné peceni vymenit.

Rezim AirFry

Zapnou se horni a kruhové topné téleso a také ventilator.

Funkce AirFry umoznuje pokrocilé konvekénivarenibez nutnosti otacenijidla, cimz dosahuje
kfupavych a chutnych vysledkd za kratSi dobu a bez oleje. Je vhodna pro hranolky, kufeci
kridélka, nugetky a podobné pokrmy.

Rezim grilu

Horni stfedni rezistory se rozsviti.

Gril sméruje teplo na jidlo z horniho topného télesa. Funkci grilu mizZete pouZit k pFipravé
kifehkych kust masa, steakd, kotlet, klobéds, ryb, syrovych sendvicd a dalSich rychle
se varicich pokrmd. Doporucuje se grilovat se zavienymi dvifky trouby. Pro dosazeni

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 255



CESTINA

nejlepsich vysledkl predehfejte troubu po dobu 3 minut. Tim se zachova prirozena Stava
ze steakd, kotlet atd. a chut se zlepsi. Jidlo, které chcete grilovat, miZzete umistit na jednu
ze dvou hornich rostd trouby.

Rezim grilovani s velkou plochou

Horni vnitfni a vnéjsi topné télesa se rozsviti. VelkoploSny gril sméruje teplo z horniho
télesa na jidlo. Funkci velkoplosného grilu mizete pouzit k pfipravé kfehkych kusd
masa, steakd, kotlet, klobds, ryb, syrovych sendvicl a dalSich rychle se vaficich pokrma.
Doporucuje se grilovat se zavienymi dvifky trouby. Tento rezim vam umozni maximalné
vyuzit velkou grilovaci plochu trouby a jidlo se upece rychleji nez pfi bézném nastaveni
grilu. Pro dosazeni nejlepsich vysledkd predehrejte troubu na 3 minuty. To pomdze uchovat
pfirozenou Stavu ze steakd, kotlet atd. pro lepsi chut.

Rezim grilu s ventilatorem

Zapnou se hornitopna télesa a ventilator. Tato kombinace zvysuje G¢innost jednosmérného
tepelného zareni topnych téles tim, Ze nuti vzduch cirkulovat v troubé. Tim se zabrani
spéleni jidla a umozni se teplu proniknout hluboko. Vynikajicich vysledk( se dosahuje
u kebabll z masa a zeleniny, klobés, zeber, jehnécich kotlet, kufete v pikantni omacce,
kiepelek, veprovych kotlet a dalSich pokrmd.

Jidlo grilujte v rezimu horkovzdusné trouby se zavienymi dvifky trouby.

Tato metoda je také idedlni pro vareni rybich filetd, jako je mecoun, plnéna sépie atd.

ReZim peceni

Zapne se zadni topné téleso a ventilator, coz zajisti rovnomeérné rozlozeni tepla v celé
troubé.

Tento rezim je idedlni pro peceni a vafeni choulostivych pokrma, zejména kolacd, a pro
pfipravu nékterych druhd koldch na tfech Grovnich trouby soucasné. Mezi priklady patfi:
Slehackové tésto, sladké a slané suSenky, slané pecivo, rolédy a malé porce gratinéované
zeleniny atd.

RezZim vaFeni s parou ( Para) Asistence )

Tuto funkci mGZete pouzit k dodate¢nému zhnédnuti pizzovych korpust, kolach a dortt nebo k

pfipraveé riznych pokrmd kombinaci spodniho ohfevu a pary.

Pokud chcete, mizete postupovat takto:

1.

Do spodniho prostoru trouby (obr. 6) nalijte pfiblizné 100 ml vody. PFiblizna kapacita
prostoru méze doséhnout az 200 mL.
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@ POZNAMKA: Rozméry kapacity se mohou ligit v zavislosti na modelu trouby.

2. funkci, Para" Stisknéte tlacitko , Asistent * . a vyberte teplotu 200 °C . Pfiblizna doba
vareni: 20 minut.
3. Jakmile je proces vareni dokoncen, nezapomente z trouby odstranit prebytecnou vodu.

POZNAMKA: MnoZstvi vody, dobu vareni a teplotu méZete upravit podle potieb
pfipravovaného jidla.

VAROVANI: Pfed odstranénim zbyvajici vody se ujistdte, Ze je vnitfek zcela vychladly.
Nebezpeci popaleni.

Rezim odmrazovani

Ventildtor umistény ve spodni ¢asti trouby cirkuluje kolem jidla vzduch o pokojové teploteé.
Doporucuje se pro rozmrazovani vsech druh( potravin, ale zejména choulostivych pokrmd,
které nevyzaduji teplo, jako jsou zmrzlinové dorty, dezerty na bazi krému, ovocné kolace atd.
Pouziti ventilatoru zkracuje dobu rozmrazovani priblizné o polovinu. U masa, ryb a chleba lze
proces urychlit pouzitim nastaveni peceni a nastavenim teploty na 80-100 ° C.

Bezpecnostni vypnuti

- Pokud neni nastavena doba peceni, trouba se po dvou hodinach automaticky vypne.

- Elektricky obvod této trouby je vybaven systémem tepelné ochrany. Pokud se trouba
zahfeje na abnormalné vysoké teploty, systém na stanovenou dobu prerusi napajeni
topnych téles trouby.

Chlazeni a vétrani

- Pro ochlazeni vnéjsi strany trouby jsou nékteré maodely vybaveny chladicim ventilatorem.
KdyZ se trouba zahreje, ventilator se automaticky aktivuje.

- Kdyz je ventildtor zapnuty, proudi vzduch mezi dvirky trouby a ovlddacim panelem.

- Poznamka: Po uvareni se ventilator trouby automaticky zapne, aby ochladil vnéjsi povrch.

@ POZNAMKA: Pocet a typ provoznich rezim(i se mtze ligit v zavislosti na modelu trouby.

5. PRAKTICKE TIPY NA VARENI

Trouba nabizi Sirokou skalu moznosti, které vam umozni varit jakykoli druh jidla tim nejlepsim
moznym zpldsobem. Postupem casu se naucite, jak z tohoto vSestranného kuchyriského
spotfebice vytézit maximum, a nasledujici pokyny jsou pouze voditkem, které si moZna budete
muset upravit na zakladé vlastnich zkusenosti.
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Priivodci troubou
Rosty v troubé jsou c¢islovany zdola nahoru. RoSty 4 a 5 se pouzivaji predevsim pro funkci
grilovani.

PFislusenstvi*

1. Rostvtroubé. Pro nadobi, formy na kolace, plechy na peceni a gratinovani.

2. Plech na peceni. Na dorty a suSenky.

Plech na peceniarostvtroubé musi byt spravné umistény na bocnich drazkach. Privyjimani
nadob z trouby budte opatrni; tyto povrchy jsou velmi horké a mohli byste se popalit.

- Pokud pouzivate plech na peceni k zachyceni tuku stékajiciho z jidla, ujistéte se, ze je
spravné umistén na bocnich roStech. Pokud se toto pfislusenstvi dostane do kontaktu se
spodnim povrchem trouby, maze to poskodit smalt. PFi umistovéni plecht nebo nadob na
prvni rost odspodu ponechte od spodniho povrchu trouby minimalni mezeru 2 cm.

3. Kosik. Pro rezim smazeni vzduchem: tento kosik lze umistit na rost trouby nebo na bocni
vodici listy stejnym zplsobem jako plech.

@ POZNAMKA: Potet a typ prislugenstvi se miiZe ligit v zavislosti na modelu trouby.

Vafeni na vice nez jedné tirovni

- Pokud potfebujete varit jidlo na vice rostech trouby, pouZijte rezim peceni nebo
vicendsobného vareni, protoze to jsou jediné funkce, které to umoznuji.

- Pokud chcete péct choulostivé pokrmy na vice Urovnich, zvolte rezim peceni, protoze
umoznuje péct na tfech rliznych Grovnich soucasné (1., 3. a 5. odspodu). Nékteré pfiklady
jsou uvedeny v tabulce v ¢asti ,Praktické tipy pro vareni”.

- Pokud chcete vafit jiné druhy jidel na rdznych drovnich, pouZijte rezim vicendsobného
vareni a vezmeéte v Uvahu nasledujici doporuceni:

- Trouba je vybavena 5 roSty nebo prickami. Béhem peceni s ventildtorem pouZijte dva ze tfi
prostfednich rostd. Nejnizsi a nejvyssi rost jsou pfimo ohfivany horkym vzduchem, takze
se kifehké potraviny mohou pfipalit.

3. Obecné plati, Zze pouzivejte 2. a 4. rost trouby odspodu a potraviny, které vyzaduji vyssi
teplotu, vkladejte na 2. rost. Napriklad pfi peceni peceného masa spolu s jinymi potravinami
vloZte pecené na 2. rost odspodu a kiehci potraviny na 4. rost.

4, PrFivarenijidel, kterd vyzaduji riiznou dobu a teplotu, nastavte stfedni teplotu mezi témito
nejprve z trouby vyjméte potraviny, které vyzaduji kratSi dobu vareni.

5. Vlozte misku na sbér tuku do spodni vodici liSty a rost do horni.
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Pouziti rezimu rychlého vareni

Funkeni, rychlé a praktické pro ty, ktefi pouzivaji balené potraviny (napfiklad mrazené nebo

predvarené). Uzite¢né tipy naleznete v tabulce v ¢asti ,Praktické tipy pro vareni".

Pouzivani grilu

Tato multifunkéni trouba védm nabizi 2 rézné rezimy grilovan.

Rezim grilu/Sirokoplosného grilu pouzijte tak, ze jidlo umistite na 3. nebo 4. Uroven
odspodu, protoZe v téchto rezimech se zapne pouze stfedni ¢ast horniho topného télesa.
Pouzijte spodni rost (prvni odspodu) k umisténi odkapavaci misky a zabranéni stékani tuku
z jidla na dno trouby . Pfi pouziti tohoto reZzimu doporucujeme nastavit teplotu na nejvyssi
stupen. To neznamend, ze nemdzete pouzit nizsi teploty; teplotu jednoduSe upravte
pomoci ikon pro snizeni/zvyseni v 4.7 &

Rezim grilovani s ventilatorem je velmi uzitecny pro rychlé grilovanijidla, protoze rozlozeni
tepla umoznuje nejen zhnédnout povrch, ale i propecit spodni ¢ast.

Kromé toho jej lze také pouzit k opékani jidel na konci vareni, napfiklad k gratinovani
téstovin.

PFi pouziti tohoto rezimu umistéte roSt na 2. nebo 3. pficku od dna trouby (viz tabulka
peceni) a poté, abyste zabranili stékani tuku na dno trouby a vzniku koufe, umistéte misku
na sbér tuku na spodni drazku.

PFi pouziti tohoto rezimu doporucujeme nastavit termostat na 200 °C, protozZe se jedna
0 nejucinngjsi zplsob pouziti grilu, ktery vyuziva infracervené zareni. To neznamena, ze
nemdzete pouzivat nizsi teploty; teplotu jednoduSe upravte pomoci ikon nahoru/dold.
Nejlepsich vysledkd pfi pouZiti obou rezim( grilovani proto dosahnete umisténim plechu
na spodni listy (viz tabulka peceni). Abyste zabranili stékani tuku na dno trouby a vzniku
kouFe, umistéte odkapavaci plech na spodni rost trouby.

rezimu Airfry

AirFry pouzijte tak, ze vlozite jidlo na tfeti roSt od dna trouby. Se zapnutym hornim a kruhovym

topnym télesem umoznuje funkce AirFry pokrocilé konvekéni vareni bez nutnosti otaceni jidla,

coz vede k kfupavym a chutnym vysledkim za kratSi dobu a bez oleje. Je vhodny pro hranolky,

kureci kridélka, nugetky a podobna jidla. Umistéte odkapavaci misku na nejnizsi rost trouby,

aby zachvytila veskery odkapavajici tuk. Pri pouziti rezimu AirFry nastavte teplotu na 230 °C
(446 °F).
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Tabulka vareni
Rezim vareni | Potraviny, Hmot- Pozice Doba Teplota Doba
které se nost mrizky | predehfrivani vareni
budou vafit (vkg) (zapis) (zapis)
Proudéni Kachna 1 3 15 200 65-75
Pecené hovézi |1 3 15 200 70-75
nebo teleci
maso
Pecené 1 3 15 200 70-80
veprové
Soubory - 3 15 180 15-20
cookie
Tartletky 1 15 180 30-35
Vicendsobné Pizza (ve 2 1 2-4 15 220 15-20
vareni vrstvéch)
Lasagne 1 3 10 200 30-35
(’D Jehnéci 1 2 10 180 50-60
Pecené kures |1 2-4 10 180 60-75
bramborami
Makrela 1 2 10 180 30-35
Svestkovy 1 10 170 40-50
kolac
Krémové 0,5 2-4 10 190 20-25
bochanky (ve
2 vrstvach)
Sugenky (ve2 |0,5 2-4 10 180 10-15
vrstvach)
Piskotovy dort | 0,5 2 10 170 15-20
(v1vrstvé)
Piskotovy dort | 1.0 2-4 10 170 20-25
(ve 2 vrstvéach)
Slané 1,5 3 15 200 25-30
empanady
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Gril Jazyk a sépie 5 Max 8-10

Spizy z 5 Max 6-8
N chobotnica

krevet
Filet z tresky 4 5 Max 10
Grilovana e 5 Max 10-15
zelenina
Hovézi steak 4 5 Max 15-20
Kotlety 4 5 Max 15-20
Burgery 4 5 Max 7-10
Makrela 4 5 Max 15-20
Opecené 4 5 Max 23
sendvice

Rozmrazovani | VSechny druhy
mrazenych

7~ potravin
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Velkoplosny Jazyk a sépie |1 4 200 8-10
Spizy z 1 4 200 6-8
chobotnica
krevet
Filet ztresky |1 4 200 10
Grilovana 1 A 200 10-15
zelenina
Hovézisteak |1 200 15-20
Kotlety 1 200 15-20
Burgery 1 4 200 7-10
Makrela 1 200 15-20
Opecené - 200 23
sendvice
S grilem
Grilované 1.0 - 200 80-90
teleci maso
Pecené kure 15 - 200 70-80
Grilované 1.0 - 200 70-80
jehnéci

Crils Pecené kure 15 200 55-60

ventilatorem | Sépje 15 200 30-35

e S grilem

> Grilované 1,5 - 200 70-80
teleci maso
Pecené kure 2.0 - 200 70-80
Grilované kure | 1,5 - 200 70-75
brambory - 2 200 70-75
(pecené)
Grilované 1,5 - 200 70-80
jehnéci
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Vareno s parou
nebo bez ni (v
zavislosti na
tom, zda je ve
zékladu voda,
¢i nikoli)

O

Tartletky 0,5 3 15 180 20-30
Ovocné 1 23 15 180 40-45
kolacky

Ovocny dort 0,7 3 15 180 40-50
Dort 0,5 3 15 160 25-30
Plnéné 1.2 2-4 15 200 30-35
palacinky

Pecivo 0,6 2-4 15 190 20-25
Syrové kousky | 0,4 2-4 15 210 15-20
Krémové 0,7 1-3-5 15 180 20-25
buchty

Soubory 0,7 1-3-5 15 180 20-25
cookie

Merengy 0,5 1-3-5 15 90 180
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Rychlé vareni | Mrazené
potraviny 0,3 2 - 250 12
A Pizza 04 2 - 200 20
Cuketovy a
krevetovy
kol&c
Spenatovy 0,5 2 - 220 30-35
kol&c
Zbytky 0,3 2 - 200 25
Lasagne 0,5 2 - 200 35 let
Rohliky 04 2 - 180 25-30
Kufe po 0.4 2 - 220 15-20
milansku
Predvarené
potraviny 04 2 - 200 20-25
Zlatéa kureci
kridélka
Cerstvé
potraviny 0,3 2 - 200 15-18 let
Soubory
cookie
Ovocny dort 0,6 2 - 180 45 let
Syrové kousky | 0,2 2 - 210 10-12
Pizza Pizza 0,5 2 15 220 15-20
Pecené hovézi |1 2 10 220 25-30
(rD nebo teleci
maso
Kufe 1 23 10 180 60-70
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Smazenina Hovézi steak
vzduchu ve skotském

= Chipsy 1 3 5 220 15

—
w
wul

220 8

stylu

—
ul

Kureci kridylka 230 15

Obalovany 1 3 5 230 15
filet

Brambory 0,5 3 5 230 14
nakrdjené na
klinky

Mrazené 1 3 5 230 15
potraviny
(Obalované
kuFeci/rybi
nugetky)

-
w

Bramborova 54 220 15

kase

preferencich. PFi vafeni na grilu nebo grilu s ventildtorem by mél byt odkapdavaci plech

@ POZNAMKA: Doby vareni jsou pfiblizné a mohou se lisit v zavislosti na osobnich

vzdy umistén na spodni rost trouby.

6. CISTENi A UDRZBA

Cisteni dveri

Pro bézné pouziti trouby neni nutné dvirka sundavat, ale pokud je potfebujete sundat, napriklad

k vycisténi, postupujte podle téchto pokyn(. Dvitka trouby jsou tézka.

Jak sundat dvirka trouby
Obr. 7

1.

o NoOU e W N

Pro dlkladngjsi cisténi mizete dvitka trouby demontovat. Zvolte zplsob demontédze a
montéze. Postupujte nasledovné:

Uplné otevrete dvere.

Uplné otevrete levou a pravou paku pantu.

Drzte dvere, jak je zndzornéno na obrazku 7C.

Jemné zavrete dvirka, dokud se levé a prava packa pantu nezajisti v ¢asti B dvirek.
Odstrante haky pantt z jejich umisténi podle Sipky znazornéné na obrazku 7.

PoloZzte dvere na mékky povrch.

Chcete-Lli dvere nasadit zpét, opakujte vysSe uvedené kroky v opac¢ném poradi.
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Odstraiite vnitfni sklo

Obr. 8

- Odstrante tésnéni odSroubovanim Sroubl ¢. 2.

- Opatrné vyjmeéte vnitini sklo.

- Sklo ocistéte vhodnym Cisticim prostfedkem. Dokladné jej osuSte a polozte na mékky
povrch.

- Nyni mdzete také vycistit vnitini stranu vnéjsiho skla.

Funkce €i$téni s pomoci pary D

Tato funkce pomaha odstranit zbytky jidla z vnitiku trouby. Tato metoda je Gcinna pouze pro
odstranéni lehkého znecisténi. Neni Gi¢inna pro odstranéni odolnych skvrn z vareni. Tuto funkci
lze pouzit pouze tehdy, kdyZ je trouba studena.

1. Odstrante vSechny tacy, talife a bocni roSty.

2. Pripravte si roztok vody (85 %), bilého octa (10 %) a saponatu na nadobi (5 %) a hojné jej
nastrikejte na dvirka, bocni stény a zadni sténu trouby. Obr. 9

Nalijte 40 mlvody do dna dutiny.

Zavrete dvitka. Nastavte funkci ¢iSténi s parou a teplotu na 130 °C.

Vypnéte troubu pfiblizné po 18 minutach

ouv s W

Pred otrfenim povrchu vihkym hadfikem nechte jej vychladnout na bezpecnou troven.

A VAROVANI: Pred tisténim povrchu vlhkym hadfikem se ujistéte, Ze je vnitfek zcela
vychladly. Nebezpeci popaleni.

Tipy pro prodlouzZeni Zivotnosti trouby

Pokud si véimnete kondenzace v troubé (tvorby vodnich kapicek), vezméte prosim na védom;,
Ze se jednd o normalni fyzikalni jev zpldsobeny vlhkosti v jidle a teplotnim rozdilem; nejedna
se 0 problém s troubou. Tomuto je mozné predejit nebo omezit pomoci nékolika jednoduchych
krokd:

1. Ujistéte se, Ze trouba byla sestavena podle pokynd v tomto nédvodu a s ohledem na
instalacni rozmeéry, které zajisti spravné vétrani.

2. Pfed vloZenim jidla troubu predehrejte priblizné 20 minut.

*\/ zavislosti na typu trouby, jidle a teploté.

3. Béhem pouzivani se vyhnéte castému otevirani dvirek trouby.
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5. Po dokonceni vafeni a vyjmuti jidla pockejte, az vnitfek vychladne, a diikladné osuste

vSechny kapky vody, které se mohly vytvofit na sténach, dné, dvirkach atd.

Kromé toho je vhodné po kazdém pouziti vycistit a osusit vnitfek trouby; tim udrzite troubu

Cistou a prodlouzite jeji zivotnost, ¢imz zabranite korozi uvnitf.

@ POZNAMKA: Pouzivejte  Cistici prostredky, které neposkodi povrch.
@ DULEZITE: Nedodrzeni t&chto pokynti miZe vést ke korozi a rzi.

7. TECHNICKE SPECIFIKACE

Referencni ¢islo produktu: EU01_001329 / EU01_002826
Produkt: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Matt A

Jmenovité napéti: 220-240 V~
Jmenovité frekvence: 50 - 60 Hz
Jmenovity vykon: 2400 - 2900 W

standardizované naplné v dutiné elektrické pece

(konecna elektrickd energie)

béhem cyklu v reZimu nucené cirkulace, na dutinu

dutina

Symbol Hodnota Jednotka

Identifikace modelu EU01_001329

EU01_002826
Typ trouby Elektricka

trouba
Hmotnost zafizeni M 23,0 Kg
Pocet dutin 1
Zdroj tepla pro dutinu (elektfina nebo plyn) Elektfina
Objem na dutinu PROTI 53 L
PoZadovana spotieba energie (elektFiny) EC e | 0,72 kWh/cyklus
ohfat standardizovanou vsadku v dutiné duting
elektrické pece béhem cyklu v konvenénim
rezimu, na dutinu (kone¢nd elektrickd energie)
Spotreba energie potfebna k ohfevu EC s | 0,66 kWh/cyklus
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Spotreba energie potfebna k ohfevu EC Lynovs Neni k dispozici | MJ/cyklus
standardizované nédplné v dutiné plynové pece duting Nenf k dispozici | kWh/cyklus
béhem cyklu v konvenénim rezimu, na dutinu (@]
(konetna energie plynu)

Spotreba energie potfebna k ohfevu EC ynovs Neni k dispozici | MJ/cyklus

standardizované nédplné v dutiné plynové pece Nenf k dispozici | kWh/cyklus

dutina

béhem cyklu v rezimu nucené cirkulace (konec¢na
energie plynu)

Index energetické Gcinnosti na dutinu LES 85,7

Dutina

(") 1kWh/cyklus = 3,6 MJ/cyklus.

n

Spotreba energie v , pohotovostnim “ reZzimu je 0,97 W, vypocteno dle pokynd normy EN
50564:2011 a evropskych predpist 1275/2008/€S a 801/2013/ES. Pro zjisténi této spotfeby
je zarizeni pFipojeno k elektrické siti, aniz by provadélo jakoukoli funkci, a ¢eké na aktivaci ,,
pohotovostniho “ rezimu .

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj energetické tridy G.

DULEZITE: Z diivodu zlepZeni kvality produktu se technické specifikace mohou zménit
bez predchoziho upozornéni.

DULEZITE: Uvedené hodnoty byly ziskany v laboratornim prostfedi v souladu s
@ prislusnymi normami. Tyto hodnoty se mohou liSit v zavislosti na podminkach prostredi
a pouzivani pracky.
@ POZOR: Tato data podléhaji regula¢nim zménam.

Vyrobeno v Ciné | NavrZeno ve Spanélsku

8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI
Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/nebo
baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni Zivotnosti
vyrobku je nutné baterie vyjmout a odvézt na sbérné misto urcené mistnimi Grady.
Pro podrobné informace o nejvhodnéjSim zplsobu likvidace elektrickych a
— elektronickych zafizeni a/nebo prislusnych baterii by se mél spotrebitel obratit
na mistni Grady.

Dodrzovani vyse uvedenych pokynt pomUze chranit Zivotni prostredi.
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9. ZARUKA A SAT

Spolec¢nost Cecotec bude koncovému uzivateli nebo spotfebiteli odpovidat za jakykoli nesoulad
se smlouvou, ktery existuje v dobé dodani produktu, a to v souladu s podminkami a lhitami
stanovenymi platnymi predpisy.

Doporucuije se, aby opravy provadéli specializovani pracovnici.

Pokud zjistite problém s produktem nebo mate jakékoli dotazy, kontaktujte prosim oficialni
technickou podporu Cecotec na telefonnim &isle +34 96 32107 28.

10. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v této pfirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VSechna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela nebo z&asti,
reprodukovén, uklddan do vyhleddvaciho systému, prenasen ani distribuovan zadnymi
prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahréavanim nebo podobnymi) bez
pfedchoziho pisemného souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

11. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU O SHODE
Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje zakladni
pozadavky a dalSi pfislusnd ustanoveni platnych predpist Evropské unie. Tento
vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi bezpecnostnimi a
kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohlédgeni EU o shodé naleznete na nasledujicf
webové adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 269



TURKCE

1. PARCALAR VE BILESENLER
Sekil 1

kontrol Paneli
Seviye 1

Seviye 2

Seviye 3

Seviye 4

Seviye 5

Seviye Kilavuzlari
Raf

Tepsi

N L s WN 2

Sekil 2 Kontrol Paneli

1. Firin fonksiyonlari

2. Firin fonksiyon secici

3. Ekran

4. Sicaklik/Zaman Dokunmatik Simgesi

5. Azalt simgesine dokunun

6. Yakinlastirma simgesi

7. Ana Sayfa/Duraklat dokunmatik simgesi

8. Cocuk kilidi simgesi

9. Alarm simgesi

10. Pisirme sulresi ayarlama simgesi

1. Gecikmeli bitis ayarlama simgesi

12. Zaman ayarlari simgesi

NOT:

- Bu kilavuzdaki grafikler sematik gosterimlerdir ve Urinin grafikleriyle birebir
ortiismeyebilir.

- Finnlarimizin kalitesini artirmak icin Grinlerimiz strekli olarak glincellenmekte olup,
gorunim ve 6zelliklerinde degisiklikler olabilir.

- (Cihazdan en iyi sekilde yararlanmak icin tim aksesuarlarin dogru sekilde yerlestirilmesi
ve/veya takilmasi gerekir.

- Aksesuarlar firin modeline gore degisiklik gdsterebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icinde gelir. Cihazi
kutusundan cikarin ve tim ambalaj malzemelerini atin. Cihazi ileride tasimaniz gerekirse,
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hasar gormesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir
yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim malzemeleri dogru sekilde
geri donusturdiginizden emin olun.

Litfen tim parcalarin ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin olun.
Herhangi bir parca eksik veya hasarliysa, lutfen derhal Cecotec'in resmi Teknik Destek
Servisiile iletisime gecin .

Kutu icerigi*

Firin

Firin tepsisi

Raf

Hava Fritdzu Sepeti
Pizza pisirme tabani
Bu kullanim kilavuzu

*Kutunun icerigi firm modeline gore degisiklik gosterebilir.

3. KURULUM

Cihazin dogru sekilde calisabilmesi icin, yerlestirilecegi dolabin uygun olmasi gerekir.

Sekil 3, tezgah altina veya duvara monte edilen bir dolaba kurulum icin kesim boyutlarini

gostermektedir.

Yeterli havalandirmayi saglamak icin, dolabin arka paneli cikaritlmalidir. Firinin iki ahsap
cita lzerine oturacak sekilde monte edilmesi tercih edilir. Firin diiz, strekli bir ylzeye
oturacaksa, Sekil 4'te gosterildigi gibi en az 45 x 560 mm'lik bir aciklik olmalidir.

Bitisik dolaplarin panelleri isiya dayanikli malzemeden yapilmalidir. Ozellikle dis yiizeyi
kaplamali dolaplar, 100 °C'ye kadar sicakliklara dayanabilen yapistiricilarla monte
edilmelidir .

Yarurlukteki glivenlik yonetmeliklerine uygun olarak, firin kurulduktan sonra elektrikli
parcalarina temas edilmesi kesinlikle mimkdin olmamalidir.

Cihazin glivenli calismasini saglayan tim parcalaryalnizca biralet yardimiyla cikaritmalidir.
Firinidolaba monte etmekicin firin kapagini acin ve cercevenin cevresinde bulunan 4 delige
4 adet agac vidasini takarak sabitleyin.

Elektrik baglantilar
Uc kutuplu giic kablosuna sahip firinlar alternatif akimla calisacak sekilde tasarlanmistir.

Cihazin topraklama kablosu sari-yesil renktedir.
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Giic kablosuna monte etme

Sekil 5

- Terminal panelini acma:

- Tornavida kullanarak terminal panosu kapaginin yan kisimlarindaki vidalari sikin.
- Vidayi s6kin ve terminal blogu kapagini acin.

Kabloyu takmak icin asagidaki adimlari izleyin:

- Kablo sabitleme vidasini ve lic temas vidasini cikarin.

- Kablolari asagidaki renk semasini kullanarak vida baslarinin altina sabitleyin: Mavi (K)
Kahverengi (S) Sari-Yesil.

- Guc kablosunu kelepceyle sabitleyin ve terminal panosu kapagini kapatin.

Giic kablosunu elektrik sebekesine baglamak.

- Cihazin nominal degerine uygun standart bir fis takin. Kabloyu dogrudan sebekeye
baglarken, cihaz ile sebeke arasina en az 3 mm temas araligl olan cok kutuplu bir devre
kesici takin. Cok kutuplu devre kesici, ylke gére boyutlandirilmali ve mevcut yonetmeliklere
uygun olmalidir (topraklama teli devre kesici tarafindan kesilmemelidir).

- °C Uzerinde olmayacak sekilde konumlandirilmali ve uygun yalitim malzemesiyle
korunmalidir. Baglantiyi yapmadan 6nce sunlari kontrol edin:

- Bu cihazin elektriksel gtivenligi, firinin elektriksel glivenlik yénetmeliklerine uygun olarak
dlzgln ve etkili bir sekilde topraklanmasi durumunda garanti edilebilir. Topraklamanin
etkili oldugundan her zaman emin olun; stipheniz varsa, sistemi kontrol ettirmek icin yetkili
bir teknisyeni cagirin. Uretici, topraklanmamis bir sistemden kaynaklanan hasarlardan
dolayi hicbir sorumluluk kabul etmez.

- (ihazi elektrik prizine takmadan 6nce, cihazin lzerindeki ve/veya ambalajindaki bilgi
etiketinde belirtilen 6zelliklerin evinizin elektrik sebekesinin &zellikleriyle uyumlu olup
olmadigini kontrol edin.

- Tesisatin ve elektrik prizlerinin, cihazin maksimum glcinl kaldirabilecek elektrik
kapasitesine sahip oldugundan emin olun. Emin degilseniz, yetkili bir teknisyene danisin.

- Eger elektrik prizi ve cihaz fisi uyumsuzsa, yetkili bir teknisyene prizi uygun bir modelle
degistirmesini saglayin. Ayrica, prizin kablo kalinliginin cihazin glc tlketimine uygun
oldugundan emin olmalari gerekecektir. Adaptor, coklu priz ve uzatma kablosu kullanimi
onerilmez. Kullanimlari kacinilmazsa, yalnizca glincel glvenlik yonetmeliklerine uygun
adaptor ve uzatma kablolari kullanmayi unutmayin. Bu durumlarda, adaptor veya uzatma
kablosunda belirtilen maksimum akim degerinive uzatma kablosunda belirtilen maksimum
watt degerini asla asmayin. Fis ve elektrik prizi kolayca erisilebilir olmalidir.
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4. iSLEM
ilk kullamm:
@ Onemli: Firinin icini temizlik ve bakim béliminde belirtildigi gibi temizlemelisiniz.

istediginiz fonksiyonu secmek icin fonksiyon seciciyi kullanin. Firini kapatmak icin seciciyi sifir
konumuna cevirin.

Baslat/Durdur Talimatlan

- finnicalistirmak icin baslat/durdur simgesine basin .

- Calisma sirasinda, isitmayl durdurmak icin baslat/duraklat simgesine basin
Duraklatildiginda, sicaklik ve pisirme stiresi rakamlari yanip sénecek ve pisirme sicakligini
yeniden ayarlayabilirsiniz. Pisirmeye devam etmek icin baslat/duraklat simgesine
tekrar basin.

Sicaklik ayarlari

1. Bir fonksiyon sectikten sonra, énceden ayarlanmis sicaklik ekranda goriinecektir. ikona
bir kez dokunun ve ekrandaki sicakligin yanip sénmeye basladigini géreceksiniz.

2. kullanarak sicakligi ayarlayabilirsiniz ; her dokunusta sicaklik 5°C azalacak veya artacaktir.

Pisirme siiresi ayari (Maksimum 23 saat 59 dakika)

1. simgeyanip s6nene kadar |D|simgeye art arda basin

2. Pisirme siresini ayarlamak icin azaltma ve artirma dokunmatik simgelerini kullanin, 5
saniye bekleyin veya ayarionaylamak icin baslat/durdur dokunmatik simgesine basin.
Ardindan simge |D|yanacakt|r.

3. islem tamamlandiginda simge |D|yamp sonecek ve firin bip sesi cikaracaktir; alarmi
durdurmak icin paneldeki herhangi bir simgeye dokunun.

Gecikmeli son

1. Seciciyi kullanarak istediginiz firin fonksiyonunu secin.

2. Simgeyanip stnene kadar art arda basin D1, Pisirme slresini ayarlamak icin azaltma
ve artirma simgelerini kullanin.

3. Simge yanip stnene kadar art arda basin DI. Pisirme bitis slresini ayarlamak icin
azaltma ve artirma simgelerini kullanin.

4. 5saniye bekleyin veya Baslat/Duraklat simgesine dokunun . Ekranda ayarlanan sure
gorintilenecek ve her iki simge de |D|yanacakt|r DI,

Ornek:
Yemegin pismesi 45 dakika surlyor ve siz yemegi saat 14:00'te bitirmek istiyorsunuz.
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Pisirme slresini 45 dakika olarak ayarlamak icin simge yanip sénene kadar ||>|Simgeye art
arda basin.

Pisirme bitis zamanini 14:00 olarak ayarlamak icin simge yanip sénene kadar Dlsimgeye
art arda basin.

Bu ayardan sonra, firin saat 13:15'te otomatik olarak acilacak, simge Dlsénecek, firin
Isinmaya baslayacak ve simge |D|yan|p sdnmeye baslayacaktir. Firin i1sinmayi
tamamladiktan sonra simge IDIyamp sonmeye devam edecektir. Alarm tetiklendiginde,
alarmi durdurmak icin herhangi bir simgeye dokunun ve ekranda “sonlandir” yazisi
goruntllenecektir.

Alarm ayarlari

Alarm saati, secici 0 konumundayken ayarlanabilir ve “24 saatlik sistemde” ayarlanabilecek

maksimum sure 23 saat 59 dakikadir.

1.

2.

Simge yanip sénene kadar art arda basin Q ekranda 00:00 gdrlnecektir.
Saati ayarlamak ve ekranda goruntilemek icin Ana Sayfa/Duraklat digmesine dokunun

Ayarlama tamamlandiktan sonra, 5 saniye icinde herhangi bir islem yapilmazsa otomatik
olarak onaylanacaktir. Ayarlamayi etkinlestirmek icin Ana Ekran/Duraklat simgesine
de basabilirsiniz; simge anmk kalacaktir.

Bekleme modunda , alarm ayarlandiktan sonra ekran saat bilgisini géstermeye devam
edecek ve simge anmk kalacaktir.

Isitma islemi sirasinda, alarm ayarlandiktan sonra, ekranda pisirme slresi gosterilmeye
devam edecek ve simge anmk kalacaktir.

Belirlenen stire doldugunda simge anmp s@necek ve alarm calacaktir. Alarmi durdurmak
icin herhangi bir simgeye dokunun; simge @ekrandan kaybolacaktir.

Alarm, geri sayim sayaci olarak islev gorecektir. Ornegin, alarm 00:30'a ayarlanmissa, alarmin

30 dakika sonra calacagi anlamina gelir.

Cocuk kilidi

bekleme modundayken etkinlestirilebilir .

Cocuk kilidini etkinlestirmek icin yukari ve asagl digmelerine ayni anda basili tutun.
En az 0,5 saniye boyunca. Cocuk kilidi etkinlestirildiginde, simge ekranda

yanacaktir.

Cocuk kilidini etkinlestirdikten sonra firini acarsaniz, cocuk kilidi simgesi tc kez yanip

sonerek cocuk kilidinin calistigini gésterir.

Cocuk kilidini devre disi birakmak icin, yukari ve asagl digmelerine ayni anda en az 0,5

saniye basili tutun . Simge sOnecektir.
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Firin fonksiyonlari

Geleneksel yemek pisirme Fanliizgara

Genis ylzeyli 1zgara lzgara

~—{,> | Buhar Buharla pisirme/ Coklu pisirme
® temizleme destegi =)
Pizza AIR Hava Fritozu
& FRY
— N—
— Hizli pisirme Buz cozme
%

Konveksiyon modu

Ust ve alt isitma elemanlari acilir. Bu firin tiirii geleneksel yéntemler kullanir ancak daha
iyi 1si dagilimi ve daha dislk eneriji tiketimi elde etmek icin pisirme sureclerini iyilestirir.
Konveksiyonlu firin, lahana ve kaburga, ispanyol usulii morina, Ancona usulii morina , pirincli
yumusak dana eti seritleri gibi cok cesitli malzemelerle yemek pisirmede rakipsizdir. Daha
yavas pisirme gerektiren dana eti yemeklerinin hazirlanmasinda da mikemmel sonuclar elde
edilir. Kek, turta ve meyve pisirmek ve kapakli gliveclerde yemek pisirmek icin en iyi sistem
olmaya devam etmektedir. Konveksiyon modunda pisirirken, ayni anda yalnizca bir tepsi veya
raf kullanin; aksi takdirde i1si dagilimi esit olmayacaktir. Firin raflarinin farkli ytksekliklerini
kullanarak, firinin Ust ve alt kisimlari arasinda isiyr dagitabilirsiniz. Yemegin Ustten daha fazla
veya daha az isiya ihtiyaci olup olmadigina bagli olarak uygun yiksekligi secin.

Hizli pisirme modu

- Ust ve alt 1sitma elemanlari ile fan devreye girerek firin icinde siirekli ve esit isi dagiimini
saglayacaktir.

- Bu mod, 6zellikle dondurulmus veya 6nceden pisirilmis gidalar gibi énceden isitilmasi
gerekmeyen paketlenmis gidalarin yani sira bazi ev yapimi yemeklerin hizli bir sekilde
pisirilmesi icin 6nerilir.

- Buyontemle yemek pisirirken en iyi sonuclar, yalnizca bir firin rafi (alttan ikinci) kullanilarak
elde edilir. “Pratik Pisirme ipuclari” bélimiindeki tabloya bakiniz.

Coklu pisirme modlari
- Ust, dairesel ve alt Isitma elemanlari ile fan sirayla devreye girer. Firin boyunca isi sabit ve
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esit kaldigl icin, hava yiyecekleri tim ytzeyinde esit sekilde pisirir ve kizartir. Bu modda,
pisirme sicakliklari ayni olmak kosuluyla, ayni anda birkac yemek pisirebilirsiniz. «Birden
fazla seviyede pisirme» bolimdndeki talimatlari izleyerek ayni anda en fazla iki raf, tepsi
veya kap kullanilabilir.

Bu pisirme modu, 6zellikle lazanya, makarna, firinda tavuk ve patates gibi graten kivaminda
veya nispeten uzun pisirme sureleri gerektiren yemekler icin 6nerilir. Ayrica, mtikemmel isi
dagiimi daha dustk firinlama sicakliklarina olanak tanir . Bu da daha az su kaybi, daha
yumusak et ve firnlama sirasinda daha az agirlik kaybi anlamina gelir. Coklu pisirme
modu, lezzetini ve gériinimunu korumak icin baharat veya cesni eklenerek hazirlanabilen
balik pisirmek icin 6zel olarak tasarlanmistir. Kabak, patlican, biber gibi sebze garnittrleri
pisirirken de mikemmel sonuclar elde edilebilir.

Bu mod, mayali kekler gibi tatlilarin pisirilmesi icin de idealdir.

° C'ye ayarlayarak beyaz veya kirmizi et ve ekmegin cozilmesinde de kullanilabilir . Daha
hassas yiyeceklerin cozllmesi icin termostati 60 ° C'ye ayarlayin veya termostati 0 °C'ye
ayarlayarak yalnizca soguk hava sirktlasyonu fonksiyonunu kullanin.

Pizza modu

Alt ve dairesel isitma elemanlari ile fan devreye girer. Bu kombinasyon, cihazin kullandigi
yuksek enerji miktari sayesinde firini hizla isitir; 1si esas olarak alt elemandan gelir.

Pizza ayari, pizza ve buyuk et yemekleri gibi yiksek pisirme sicakliklari gerektiren
yiyecekler icin idealdir. Ayni anda yalnizca bir firin tepsisi veya rafi kullanilmasi

onerilir. Ancak birden fazla tepsi kullaniliyorsa, pisirme isleminin ortasinda yerlerinin
degistirilmesi gerekir.

AirFry Modu

Ust ve dairesel isitma elemanlarr ile birlikte fan da calismaya baslayacaktir.

AirfFry fonksiyonu , yiyecekleri cevirmeye gerek kalmadan gelismis konveksiyonlu pisirme
imkani sunarak, daha kisa slrede ve yagsiz, citir ve lezzetli sonuclar elde etmenizi saglar.
Patates kizartmasi, tavuk kanadi, nugget ve benzeri yiyecekler icin uygundur .

lzgara modu

Ust orta direncler yaniyor.

Izgara, 1sly1 Ust 1sitma elemanindan yiyecege yonlendirir. Izgara fonksiyonunu, yumusak
et parcalari, biftekler, pirzolalar, sosisler, baliklar, peynirli sandvicler ve diger hizli pisen
yiyecekleri hazirlamak icin kullanabilirsiniz. Firin kapagl kapaliyken i1zgara yapmaniz
onerilir. En iyi sonuclar icin firini 3 dakika dnceden isitin. Bu, biftek, pirzola vb. yiyeceklerin
dogal suyunu icinde tutarak daha iyi bir lezzet saglayacaktir. Izgara yapmak istediginiz
yiyecegi firiin Ust iki rafindan birine yerlestirebilirsiniz.
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Genis yiizeyli 1zgara modu

Ust ic ve dis isitma elemanlari yanar. Genis yiizeyli 1zgara, Ust elemandan gelen Isy
yiyecegin Uzerine yonlendirir. Genis ylzeyli 1zgara fonksiyonunu, yumusak et parcalari,
biftek, pirzola, sosis, balik, peynirli sandvic ve diger hizli pisen yiyecekleri hazirlamak icin
kullanabilirsiniz. Firn kapag kapaliyken izgara yapmaniz oénerilir. Bu mod, firinin genis
pisirme yuzeyinden en iyi sekilde yararlanmanizi saglar ve yiyecekleri normal 1zgara
ayarindan daha hizli pisirir. En iyi sonuclar icin firini 3 dakika 6nceden isitin. Bu, biftek,
pirzola vb. yiyeceklerin dogal suyunu icinde tutarak lezzetini artirmaya yardimci olur.

Fanli 1zgara modu

Ust i1sitma elemanlari ve fan devreye girer. Bu kombinasyon, firin icinde hava sirkiilasyonu
saglayarak isitma elemanlarinin tek yonli isiyayiliminin verimliligini artirir. Bu, yiyeceklerin
yanmasini 6nler ve i1sinin derinlere niifuz etmesini saglar. Et ve sebzeli kebaplar, sosisler,
kaburgalar, kuzu pirzolalarl, aci soslu tavuk, bildircin, domuz pirzolalari ve daha bircok
yemekte mikemmel sonuclar elde edilir.

Firin kapagi kapaliyken, fanli izgara modunda yemek pisirin.

Buyontem, kilic balig, ici doldurulmus kalamar gibi balik filetolarini pisirmekicin de idealdir.

Pigirme modu

Arka isitma elemani ve fan devreye girerek firin icinde esit 1si dagilimi saglar.

Bu mod, dzellikle kekler olmak Gizere hassas yiyeceklerin pisirilmesi ve bazi tartlarin tc firin
katmaninda ayni anda hazirlanmasi icin idealdir. Ornekler arasinda sunlar yer alir: kremali
puf borekleri, tatli ve tuzlu biskiviler, tuzlu hamur isleri, rulo kekler ve kiiclik porsiyonlarda
graten sebzeler vb.

Buhar destekli pisirme modu ( Buhar) Yardim )

Bu fonksiyonu pizza tabanlarina, tartlara ve keklere ekstra kizarma eklemek veya alttan isitma

ve buhar kombinasyonunu kullanarak cesitli yiyecekleri pisirmek icin kullanabilirsiniz.

Dilerseniz su adimlari izleyebilirsiniz:

1.

Firinin alt bosluguna yaklasik 100 ml su ekleyin (Sekil 6). Boslugun yaklasik kapasitesi 200
ml'ye kadar ulasabilir.

@ NOT: Kapasite 6lculeri firin modeline gore degisiklik gosterebilir.

2.

Steam"” islevini etkinlestirin. * Yardim “ digmesine basin ve 200 D °C sicaklik secin .
Yaklasik pisirme stresi: 20 dakika.
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3. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, firin boslugundaki fazla suyu mutlaka bosaltin.

@ NOT: Hazirlanacak yemegin ihtiyaclarina gore su miktarini, pisirme siresini ve sicakligl
ayarlayabilirsiniz.

UYARI: Kalan suyu bosaltmadan 6nce ic kismin tamamen sogudugundan emin olun.
Yanik riski vardir.

Buz ¢6zme modu

Firinin alt kisminda bulunan fan, oda sicakligindaki havayi yiyecegin etrafinda dolastirir. Her
tirld yiyecegin, 6zellikle de dondurma, kremali tatlilar, meyveli tartlar gibi 1si gerektirmeyen
hassas Ulrinlerin cozilmesinde onerilir. Fan kullanimi, cézilme suresini yaklasik yariya indirir.
Et, balik ve ekmek icin ise firin ayarini kullanarak ve sicakligi 80-100 ° C'ye ayarlayarak islem
hizlandirilabilir .

Giivenlik kapatmasi

- Pisirme suresi ayarlanmadigl takdirde, firin iki saat sonra otomatik olarak kapanacaktir.

- Bufirinin elektrik devresinde termal koruma sistemi bulunmaktadir. Firin anormal derecede
yuksek sicakliklara ulasirsa, sistem belirli bir stire boyunca firinin i1sitma elemanlarina
giden glicli keser.

Sogutma havalandirmasi

- Finnin dis ylzeyini sogutmak icin bazi modellerde sogutma fani bulunur. Firin i1sindiginda
fan otomatik olarak devreye girer.

- Fancalisirken, firin kapagi ile kontrol paneli arasinda bir hava akimi dolasacaktir.

- Not: Pisirme islemi bittikten sonra, firinin dis ylzeyini sogutmak icin fan otomatik olarak
devreye girer.

@ NOT: Calisma modlarinin sayisi ve tirt firin modeline gore degisiklik gosterebilir.

5. PRATIK YEMEK PISIRME IPUCLARI

Firn, her tirld yemegi en iyi sekilde pisirmenizi saglayan genis bir secenek yelpazesi sunar.
Zamanla, bu cok yonli mutfak aletinden en iyi sekilde nasil yararlanacaginizi 6greneceksiniz
ve asagidaki talimatlar yalnizca bir kilavuz niteligindedir; kendi deneyiminize gére ayarlamaniz
gerekebilir.

Firin kilavuzlan

Firin raflar alttan Uste dogru numaralandirilmistir. &4 ve 5 numarali raflar agirlikli olarak 1zgara
fonksiyonu icin kullanilir.
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Aksesuarlar*

1. Firinrafi. Yemekler, kek kaliplari, firin tepsileri ve graten tepsileri icin.

2. Firin tepsisi. Kek ve kurabiyeler icin.

- Finn tepsisi ve firin rafi, yan kilavuzlara dogru sekilde yerlestirilmelidir. Kaplari firindan
cikarirken dikkatli olun; bu ylzeyler cok sicaktir ve yanabilirsiniz.

- Yiyeceklerden damlayan yagi toplamak icin firin tepsisi kullaniyorsaniz, tepsiyi yan
raflara dogru sekilde yerlestirdiginizden emin olun. Bu aksesuarlarin firinin alt ytzeyiyle
temas etmesi emaye kaplamaya zarar verebilir. Tepsileri veya kaplari alttan birinci rafa
yerlestirirken, firinin alt yizeyinden en az 2 cm bosluk birakin.

3. Sepet. Hava fritozi modu icin: Bu sepet, tepsiyle ayni sekilde firin rafina veya yan

kilavuzlara yerlestirilebilir.

@ NOT: Aksesuarlarin sayisi ve tirt firin modeline gore degisiklik gosterebilir.

birden fazla seviyede yemek pisirmek

Birden fazla firin rafi kullanarak yemek pisirmeniz gerekiyorsa, yalnizca bu islevlere izin
verildigi icin firinlama veya coklu pisirme modunu kullanin.

Hassas yiyecekleri birden fazla seviyede pisirmek istiyorsaniz, firmlama modunu secin; bu
mod, lc farkli seviyede (alttan 1., 3. ve 5. seviyeler) ayni anda pisirmenize olanak tanir. Bazi
érnekler “Pratik Pisirme ipuclari” basligi altindaki tabloda yer almaktadir.

Farkli seviyelerde baska tlirde yemekler pisirmek isterseniz, asagidaki 6nerileri dikkate
alarak coklu pisirme modunu kullanin:

Firin 5 raf veya ray ile donatilmistir. Fanli pisirme sirasinda, ortadaki Uc raftan ikisini
kullanin. En alt ve en Ust raflar dogrudan sicak havayi alir, bu nedenle hassas yiyecekler
yanabilir.

Genel kural olarak, alttan 2. ve 4. firin raflarini kullanin ve daha fazla isi gerektiren
yiyecekleri 2. rafa yerlestirin. Ornegin, diger yiyeceklerle birlikte kizarmis et pisirirken,
kizarmis eti alttan 2. rafa, daha hassas yiyecekleriise 4. rafa yerlestirin.

Farkli stire ve sicaklik gerektiren yiyecekleri pisirirken, gerekli iki sicaklik arasinda ara bir
sicaklik ayarlayin, en hassas yiyecekleri alttan 4. rafa yerlestirin ve firindan 6nce daha az
pisirme suresi gerektiren yiyecekleri cikarin.

Yag toplama tepsisini alt kilavuza, rafi ise tst kilavuza yerlestirin .

Hizli pisirme modunu kullanma

Hazir paketlenmis gidalar (6rnegin dondurulmus veya 6nceden pisirilmis gidalar) kullananlar

icin islevsel, hizli ve pratik. “Pratik Pisirme ipuclar” basligi altindaki tabloda faydali 6neriler

bulacaksiniz.
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1zgaray! kullanmak

Bu cok fonksiyonlu firin size 2 farkli izgara modu sunuyor.

Ilzgara/genis ylzeyli 1zgara modunu kullanirken, yiyecegi alttan 3. veya 4. seviyeye
yerlestirin, ctinkli bu modlarda yalnizca Ust isitma elemaninin orta kismi calisir.

damlama tepsisini en alt rafa (alttan ilk) yerlestirin . Bu modu kullanirken, sicakligi en
ylksek ayara getirmenizi Oneririz. Bu, daha disuk sicakliklar kullanamayacaginiz anlamina
gelmez; sadece azaltma/artirma simgelerini kullanarak sicakligi ayarlayin v 4.7 4
Fanliizgara modu, 1si dagilimi sayesinde sadece ylizeyi kizartmakla kalmayip ayni zamanda
altini da pisirebildiginiz icin yiyecekleri hizli bir sekilde 1zgara yapmak icin cok kullanistidir.
Ayrica, pisirme isleminin sonunda yiyecekleri kizartmak icin de kullanilabilir, 6rnegin
makarnayi graten yapmak gibi.

Bu modu kullanirken, firmin altindan 2. veya 3. rafa rafi yerlestirin (pisirme tablosuna
bakin) ve ardindan, yagin firinin altina damlayip duman olusturmasini 6nlemek icin, yag
toplama tepsisini alt kilavuza yerlestirin.

Bumodu kullanirken, kizilétesi radyasyona dayanan izgarayi en verimli sekilde kullanmanin
yolu bu oldugundan, termostati 200 °C'ye ayarlamanizi 6neririz . Bu, daha dusuk sicakliklar
kullanamayacaginiz anlamina gelmez; sicaklig yukari/asagl simgelerini kullanarak
ayarlamaniz yeterlidir.

Bu nedenle, her iki 1izgara modunu da kullanirken en iyi sonuclar, tepsiyi alt raylara
yerlestirerek elde edilir (pisirme tablosuna bakin). Yagin firin tabanina damlamasini ve
duman olusmasini 6nlemek icin, damlama tepsisini firinin alt rafina yerlestirin.

AirFry modunu kullanarak

AirFry modunu kullanmak icin yiyecegi firinin altindan ticiincti rafa yerlestirin. Ust ve dairesel

isitma elemanlari acikken, Airfry fonksiyonu, yiyecegi cevirmeye gerek kalmadan gelismis

konveksiyonlu pisirme saglar; bu da daha kisa slrede ve yagsiz, citir ve lezzetli sonuclar elde

etmenizi saglar. Patates kizartmasi, tavuk kanadi, nugget ve benzeri yiyecekler icin uygundur

. Yag damlamalarini toplamak icin damlama tepsisini firinin en alt rafina yerlestirin. AirfFry

modunu kullanirken sicakligi 230°C (446°F) olarak ayarlayin.

Yemek pisirme tablosu

Pisirme modu | Pisirilecek Agirlik |lzgara Onisitma siiresi | Sicaklik Pisirme
yemekler (kg konumu | (dakika) slresi
cinsin- (dakika)
den)
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Konveksiyon Ordek 1 3 15 200 65-75
Kizarmis dana |1 3 15 200 70-75
eti veya dana
eti
Kizarmis 1 3 15 200 70-80
domuz eti
Cerezler - 3 15 180 15-20
Tartletler 1 15 180 30-35

Coklu pisirme | Pizza (2 katl) |1 2-4 15 220 15-20

@ Lazanya 1 10 200 30-35
Kuzu 1 10 180 50-60
Patatesli 1 2-4 10 180 60-75
firinda tavuk
Orkinos 1 10 180 30-35
Erikli kek 1 10 170 40-50
Kremali 0,5 2-4 10 190 20-25
corekler (2
katli)
iki katli 05 2-4 10 180 10-15
kurabiyeler
Pandispanya |0,5 2 10 170 15-20
(tek katlr)

Pandispanya |1.0 2-4 10 170 20-25
(2 katly)

Tuzlu 1.5 3 15 200 25-30
empanadalar
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lzgara Dilbaligi ve 1 4 5 Maksimum | 8-10
== murekkep
baligi
Kalamar ve 1 4 5 Maksimum 6-8
karides sisleri
Morina 1 4 5 Maksimum |10
filetosu
Izgara 1 Y 5 Maksimum | 10-15
sebzeler
Dana biftegi 1 4 5 Maksimum | 15-20
Pirzola 1 4 5 Maksimum | 15-20
Burgerler 1 4 5 Maksimum | 7-10
Orkinos 1 4 5 Maksimum [ 15-20
Tost - 4 5 Maksimum |23
sandvicler
Buz cézme Her turli
dondurulmus
gida

282 I BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A




TURKCE

Genis ylzeyli Dil baligi ve 1 4 200 8-10
Izgara murekkep
== baligi
Kalamar ve 1 4 200 6-8
karides sisleri
Morina 1 4 200 10
filetosu
Izgara 1 Y 200 10-15
sebzeler
Dana biftegi 1 4 200 15-20
Pirzola 1 4 200 15-20
Burgerler 1 4 200 7-10
Orkinos 1 4 200 15-20
Tost - 4 200 23
sandvicler
1zgara ile
|zgara dana 1.0 - 200 80-90
eti
Kizarmis tavuk | 1.5 - 200 70-80
Izgara kuzu 1.0 - 200 70-80
Fanliizgara Kizarmis tavuk | 1.5 3 200 55-60
p— Sepya 1.5 200 30-35
i izgara ile
Izgara dana 1.5 - 200 70-80
eti
Kizarmis tavuk | 2.0 - 200 70-80
lzgaratavuk |15 - 200 70-75
patates - 2 200 70-75
(kavrulmus)
Izgara kuzu 1.5 - 200 70-80
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(Su ilave edilip
edilmemesine
bagli olarak)
Buhar
yardimiyla
veya buhar
yardimi
olmadan
pisirilir .

D

\l/

®

Tartletler 0,5 3 15 180 20-30
Meyveli tartlar | 1 23 15 180 40-45
Meyveli kek 0.7 15 180 40-50
Kek 0,5 15 160 25-30
ici 12 2-4 15 200 30-35
doldurulmus

krepler

Pastalar 0.6 2-4 15 190 20-25
Peynir 0.4 2-4 15 210 15-20
lokmalari

Kremali 0.7 1-3-5 15 180 20-25
corekler

Cerezler 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Merengler 0,5 1-3-5 15 90 180
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Hizli pisirme Dondurulmus

gida 0.3 2 - 250 12
A Pizza 04 |2 - 200 20

Kabakli ve
karidesli turta
Ispanakli turta | 0,5 2 - 220 30-35
Kalanlar 0.3 2 - 200 25
Lazanya 0,5 2 - 200 35
Rulolar 0.4 2 - 180 25-30
Tavuk 0.4 2 - 220 15-20
Milanese
oOnceden
pisirilmis 0.4 2 - 200 20-25
yiyecekler
Altin tavuk
kanatlari
Taze gida
Cerezler 0.3 2 - 200 15-18
Meyveli kek 0.6 - 180 45
Peynir 0.2 - 210 10-12
lokmalari

Pizza Pizza 0,5 2 15 220 15-20
Kizarmis dana |1 2 10 220 25-30

(’D etiveya dana
eti
Tavuk 1 23 10 180 60-70
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Hava Fritézii | iskoc usuld 1 3 5 220 8

bonfile biftek

Ay

= Cips 1 3 5 220 15
Tavuk 1 3 5 230 15
kanatlari
Ekmek kirintili {1 3 5 230 15
fileto
Dilimlenmis 0,5 3 5 230 14
patatesler
Dondurulmus |1 3 5 230 15
gidalar
(Pane edilmis
tavuk/balik
nuggetlarr)
Patates puresi | 1 3 54 220 15

NOT: Pisirme sureleri yaklasik degerlerdir ve kisisel tercihe bagli olarak degisebilir.
@ Izgara veya fanli 1zgara kullanirken, damlama tepsisi her zaman firinin alt rafina

yerlestirilmelidir.

6. TEMIZLIK VE BAKIM

Kapi temizligi

Firini normal kullanimda cikarmaniza gerek yoktur, ancak 6érnegin temizlemek icin cikarmaniz
gerekirse, su talimatlari izleyin. Firin kapagi agirdir.

Firin kapagi nasil cikaritir?

Sekil 7

1. Daha detayli temizlik icin firin kapagini cikarabilirsiniz. S6kme ve takma yontemini secin.
Asagidaki adimlari izleyin:

Kapiyr tamamen acin.

Solve sag mentese kollarini tamamen acin.

Kapiyr Sekil 7C'de gosterildigi gibi tutun.

Kapinin sol ve sag mentese kollari kapinin B kismina gecene kadar kapiyi yavasca kapatin.
Sekil 7>de gosterilen oku takip ederek mentese kancalarini yerlerinden cikarin.

Kapiyl yumusak bir ylizeye yaslayin.

o N U W N

Kapiyi degistirmek icin yukaridaki adimlari ters sirayla tekrarlayin.

286 I BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A



TURKCE

ic cami cikarin.

Sekil 8

- numaralividalari sékerek contayi cikarin .

- lIcteki cami dikkatlice cikarin.

- Bardagl uygun bir temizleyiciyle temizleyin. lyice kurulayin ve yumusak bir yiizeye
yerlestirin.

- Artikdis camin ic kismini da temizleyebilirsiniz.

Buhar destekli temizleme fonksiyonu D

Bu fonksiyon, firin icindeki yemek artiklarini temizlemeye yardimci olur. Bu yontem yalnizca
hafif kirlenmeleri gidermede etkilidir. inatci yemek lekelerini cikarmada etkili degildir. Bu
fonksiyon yalnizca firin sogukken kullanilabilir.

1. Tum tepsileri, tabaklari ve yan raflari kaldirin.

2. Su(%85), beyaz sirke (%710) ve bulasik deterjani (%5) karisimindan bir ¢ozelti hazirlayin ve
firin boslugunun kapisina, yan duvarlarina ve arka duvarina bolca puskurtiin. Sekil 9
Oyugun tabanina 40 mlsu dokun.

Kapiyr kapatin. Buharli Temizleme fonksiyonunu ve sicakligi 130°C'ye ayarlayin.

Yaklasik 18 dakika sonra firini kapatin.

ouv s W

Yizeyi nemli bir bezle silmeden 6nce guivenli bir sicakliga kadar sogumasini bekleyin.

A UYARI: Yizeyi nemli bir bezle temizlemeden 6nce ic kismin tamamen sogudugundan

emin olun. Yanik riski vardir.

Firinin 6mriinii uzatmak icin kullanim ipuclan

Firnda yogusma (su damlaciklarinin olusmasi) fark ederseniz, bunun yiyeceklerdeki nem

ve sicaklik farkindan kaynaklanan normal bir fiziksel olay oldugunu ve firinla ilgili bir sorun
olmadigini litfen unutmayin. Bu durum, birkac basit adim izlenerek ortadan kaldirilabilir veya
azaltilabilir:

1. Firimin, bu kilavuzdaki talimatlara uygun olarak ve dogru havalandirmayi saglayacak montaj
Olcllerine riayet edilerek monte edildiginden emin olun.

2. Yiyecekleriicine koymadan once firini yaklasik 20 dakika 6nceden isitin.

*Firn tridne, yemege ve sicakliga bagli olarak degisir.

3. Kullanim sirasinda firin kapagini sik sik agmaktan kacinin.
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4. Pisirme islemi tamamlandiktan sonra, sicak yiyecekleri firinin icinde birakmayin.

5. Pisirme islemi tamamlandiktan ve yemekler cikarildiktan sonra, ic kismin sogumasini
bekleyin ve duvarlarda, tabanda, kapida vb. olusmus olabilecek su damlaciklarini iyice
kurulayin.

Ayrica, her kullanimdan sonra icini temizleyip kurutmaniz tavsiye edilir; bu, firmmizi temiz
tutacak ve ic kisimda korozyon olusmasini 6nleyerek cihazin 6mrinl uzatacaktir.

@ NOT: Yizeye =zarar vermeyecek temizlik Urlnleri kullandiginizdan emin olun.
@ ONEMLI: Bu talimatlara uyulmamasi pas ve korozyona neden olabilir.

7. TEKNIK OZELLIKLER

Urtin referansi: EU01_001329 / EU01_002826

Urtin: Bolero Hexa AF314510 Cam Siyah A / Bolero Hexa AF314510 Mat A
Nominal gerilim: 220-240 V-~

Nominal frekans: 50 - 60 Hz

Nominal glic: 2400 - 2900 W

Sembol Deger Birim

Model tanimlamasi AB01_001329
AB01.002826

Firin tipi Elektrikli firin
Cihazin kitlesi M 23.0 Kilogram
Clruk sayisi 1
ic bosluk isi kaynag) (elektrik veya gaz) Elektrik
Bosluk basina hacim 1 53 L
Gerekli eneriji (elektrik) tiiketimi EC i 0,72 kWh/
Konvansiyonel modda bir elektrikli firinin bir cevrim

boslugu

boslugunda standartlastiritmis bir yiku bir
cevrim boyunca isitmak icin, bosluk basina (nihai
elektrik enerjisi)

Elektrikli firinin bir haznesinde standart bir yikiin | EC qeiosies | 0:66 kWh/cevrim
cebri sirkiilasyon modunda bir cevrim boyunca

Isititmasi icin gereken enerji tiketimi, hazne

basina (nihai elektrik enerjisi).
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Konvansiyonel modda bir gaz firini boslugunda EC .. bostuzu NA MJ/ddngu
standart bir yiiki 1sitmak icin gereken eneriji NA kWh/cevrim
tlketimi, bosluk basina (nihai gaz enerjisi). ()

Gazli firin boslugunda standart bir yiikiin cebri EC obosoze | NA MJ/déngi
sirkiilasyon modunda bir cevrim boyunca NA kWh/cevrim
isitilmasi icin gereken eneriji tiketimi (nihai gaz

enerjisi)

Bosluk basina enerji verimliligi endeksi LES o 85.7

(") 1kWh/cevrim = 3,6 MJ/cevrim.

Bekleme “ modundaki gtic tuketimi, EN 50564:2011 standardi ve 1275/2008/€EC ve 801/2013/
EC Avrupa yonetmeliklerinin yonergelerine gore hesaplanarak 0,97 W'tir. Bunu belirlemek
icin, cihaz herhangi bir islev gerceklestirmeden sebeke glic kaynagina baglanir ve “ bekleme *
modunun etkinlesmesi beklenir .

Bu Uriin, G enerji verimlilik sinifina sahip bir isik kaynagi icermektedir.

@ ONEMLI: Uriin kalitesini artirmak amaciyla, teknik 6zellikler 5nceden haber verilmeksizin
@ rilebilir.

ONEMLI: Belirtilen degerler ilgili standartlara uygun olarak laboratuvar ortaminda
elde edilmistir. Bu degerler, cevresel kosullara ve camasir makinesi kullanimina bagli olarak

@ lik gosterebilir.
DIKKAT: Bu veriler yasal diizenlemelerdeki degisikliklere tabidir.
Cin'de Uretildi | ispanya'da Tasarlandi

8. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERI DONUSUMU
Busembol, ilgilidizenlemelere uygun olarak Uriintiin ve/veya pilin evsel atiklardan
ayri olarak atilmasi gerektigini gdsterir. Bu Griintn kullanim 6mrU sona erdiginde,
pilleri cikarip vyerel yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina
gotlrmeniz gerekmektedir.
B cleokirikli ve elektronik ekipmanlarinizin ve/veya bunlara ait pillerin en uygun
sekilde nasil imha edilecegine dair ayrintili bilgi icin, tlketicinin yerel yetkililerle

iletisime gecmesi gerekmektedir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.
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9. GARANTI VE SAT

Cecotec, trinin teslimi sirasinda ilgili diizenlemelerce belirlenen sartlara, kosullara ve stire
sinirlarina uymamasidurumunda son kullaniciya veya tiiketiciye karsi sorumluluk tistlenecektir.
Onarim islemlerinin uzman personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinde bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, litfen +34 96 321 07 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

10. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, Slye aittir. Tum
haklari saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin 6nceden yazili izni olmadan,
tamamen veya kismen, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri)
cogaltilamaz, bir veri tabaninda saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

11. BASITLESTIRILMIS AB UY CONFORMITY BEYANI
Cecotec Innovaciones, bu drinun ilgili Avrupa Birligi diuzenlemelerinin temel
c € gerekliliklerine ve diger ilgili hUkimlerine uygun oldugunu beyan eder . Bu trtn, gerekli
glivenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test edilmistir.
AB Uy conformity Beyani'nin tam metnine su web adresinden ulasilabilir: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity
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1. MEPH KAl EEAPTHMATA
Zxnua 1

Mivakag eAéyxou

ETitredo 1

ETitredo 2

ETritredo 3

ETitredo 4

ETritredo 5

Odnyoi Emmédwy

Paegi

© NG hAWODN~

Aiokog

ZxAua 2 Mivakag eAéyxou

NeiToupyieg goupvou

EmAoyéag Asitoupyiag @oUpvou
006vn

Eikovidio a@rig Beppokpaagiag/xpdvou
Ayyi&Te TO €IKOVidIO pEiWONG
Eikovidio doup

Eikovidio agrig Apxikn/Mauon
Eikovidio kAeIdwpaTog yia Taidid

O N O A ON =

©

Eikovidio ouvayeppuou

10. Eikovidio puBuiong Xpovou JayEIpEUATOG

11. Eikovidio puBuiong kabuoTepnuévng oAokApwaong
12. Eikovidio puBpicewv wpag

SHMEIQMA:

- Ta ypa@ikd o autd TO eyXEIPIDIO €ival OXNMUATIKEG AVATIOPOOTACEIG KOI EVOEXETAI VA PNV
avTIoToIXOUV aKPIBWGS O€ aUTA TOU TTPOIGVTOG.

- Na va BeAtiwooupe TNV TOIGTNTA TWV QOUPVWY HAG, TA TTPOIOVIO YOG EVNHEPWVOVTQI
OUVEXWG KaI N EUPAVION Kal 01 TTPodIaYPAPES TOUG EVOEXETAI VA AAAGEOUV.

- Na va agloTroIRoETE 0TO £TTAKPO TN CUOKEUR, OAQ Ta agegoudp TTPETTEI va TOTTOBETNBOUV Y/
KaI va eykataoTabouv owaTda.

- Ta ageooudp evdéxeTal va dla@EéPouv avaAoya PE TO HOVTEAO TOU @oUpVou.

2. MPIN AMO TH XPHZH
- Autq n ouokeur diaTiBeTal O0¢ CuoKeuaoia oxedIAOPEVN va TNV TTPOCTATEVUEl KATA TN
HETOQOPA. APaIPETTE TN CUCKEURA OTTO TO KOUTI TNG KAl a@aipéaTe OAA Ta UNIKG OUCKEUATIAG.
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Mrropeite va QUAGEETE TO apxIkO KouTi Kal Ta GAAQ UAIKG CUOKEUACIaG 0€ a0@AAEG HEPOG
ylO va oTToQUYETE {NUIEG OTN CUCKEUN O€ TTEPITITWON TTOU XPEIAOTEI VA TN YETAPEPETE GTO
MEAAOV. Edv eTTIBUEITE VO QTTOPPIYETE TNV APXIKI) CUCKEUATIA, PPOVTIOTE VO AVOKUKAWOETE
6Aa Ta avTIKEiNEVA OWOTA.

BeBaiwBeite 611 6Aa Ta €aptApaTa Ko Ta €apTtipaTa TepIAapBavovTal kai BpiokovTal
o€ KaAn katdoTtaon. Edv Agitrouv ) éxouv utrooTei ¢nuid, €TMIKOIVWVACTE APECWS PE TNV
emionun Ymnpeoia TexvikAg YmooTtApigng Tng Cecotec .

Mepiexépeva KouTIOU*

doupvog

Tayi ynoipaTtog

Paegi

KaAabr yia 1n epitéla agpa
Bdon ynoipatog mitoag
AUTO TO EYXEIPIDIO OBNYILV

*To TrePIEXOUEVO TOU KOUTIOU EVOEXETAI VA DIAQEPEI AVAAOYA HE TO HOVTEAO TOU QOUPVOU.

3. ETKATAXTAZH

Ma va Aeitoupyei CwoTd n GUoKeUn, TO TTEPIBANUA TOU VTOUAATTIOU TTPETTEI va gival KATAAANAO.
To Zxnua 3 deixvel TIg S1Ia0TACEIG TNG KOTIAG VIO EYKATACTAON KATW AT TOV TIAYKO 1 OE ETTITOIXO
VTOUAGTTI.

Mo va 8100QaAIoTE ETTAPKAG AEPICUOG, TTPETTEI VO aQaIPEDEi TO TTiIoW TTAVEA TOU VTOUAATTIOU.
Eival rpoTiyéTEPO va eyKaTaoTAOETE TOV POUPVO £TC1 WOTE va aTnpideTal oe dU0 EUAIVEG
ogavideg. EGv o poupvog oTnpiletal oe pia €TTiTTEdN, OUVEXN ETTIPAVEIA, TIPETTEI VO UTTAPXEI
€va avolypa TouldyioTov 45 x 560 mm, 6TTwg @aiveTal oTo ZXAUa 4.

Ta TTAveN TwWV TTAPAKEIUEVWY VTOUAQTTIWV TTPETTEI VA €ivVOl KATAOKEUOQOUEVA OATTO UAIKO
AvOeKTIKO OTn BePUOTNTA. ZUYKEKPIPEVA, TG VTOUAATTIO HE ETTIHETOAWMEVN €EWTEPIKA
ETTIPAVEIA TTPETTEI VO GUVAPUOAOYOUVTAl HE KOAAEG TTOU QVTEXOUV O€ BEPUOKPOATIES £WG Kal
100 °C.

Z0pQwva pe Toug IOKUOVTEG KAVOVIOUOUG AO@OAEiag, n ema@n Pe To NAEKTPIKA UEPN TOU
@oUpvou dev TTPETTEI va gival duvaTh PETA TNV eyKaTACTAOT] TOU.

OAa 1a ggaptrpaTa TTou diac@aAifouv TNV ao@aAn AsIroupyia TNG CUCKEURG Ba TTpETTel va
agaipolvTal uévo Pe Tn Bondeia epyaAegiou.

[Ma va oTEPEWOETE TOV POUPVO OTO VIOUAGTTI, QVOIETE TNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal AG@AAIOTE
TNV €I0dyovTag TIG 4 EUAGRIOEG OTIG 4 OTTEG TTOU BPicKOVTAl TTEPIPETPIKA TOU TTAQICIOU.
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HAekTpIKEG oUVOETEIG

O1 poUpvol Trou eival eEOTTAITUEVOI PE TPITTOAIKO KOAWDIO TPOPodoaiag €Xouv OXeDIAOTE yia va

AeiIToupyouv e evaAdaooduevo pelpa. To KaAWSIO YEiwang TNG CUCKEUNG gival KITPIVO-TTPATIVO.

TomroB£TNON 0€ KAAWSIO TPOPOBOTiag
Zxnua 5

Avolyua Tou TTiVaKa TEPUATIKWV:

XpnaoipotroiwvTag éva katoaBidl, oigte Tn Bida OTIG TTAEUPIKEG YAWTTIOEG TOU KAAUUMATOG
NG TTAAKETAG AKPODEKTWV.

=eB1dwaTe TN Bida Kal avoiTe TO KAAUPPO TOU PTTAOK OKPOOEKTWV.

Mo va eyKaTAOTAOETE TO KAAWSI0, TIPOXWPNOTE WG EENG:

AgaipéoTe Tn Bida cuykPATNONG Tou KAAWSIOU Kal TIG TPEIG BIOEG ETTAPAG.

STEPEWOTE T KOAWDIA KATW AT TIG KEPAAEG TwV BIBWV XPNOIMOTIOIVTAG TO akOAouBo
xpwpaTikd cuvduacud: M1Ae (N) Kagé (L) Kitpivo-Tpdaivo.

Aoc@aAioTe TO KOAWDIO TPOPOBOCIOG PE TOV OPIYKTPA KAl KAEIOTE TO KAAUPMA TNG TTAOKETAG
QAKPOBEKTWV.

>0vdean Tou KOAwDiou TPOPOdOCiag OTO NAEKTPIKG BiKTUO

EykataotioTe éva TUTTIKO @I KATAAANAO yio TO QOPTIO TTOU avaypd@eTal TNV TTIVAKIOA
TEXVIKWV XOPAKTNPIOTIKWY. OTav ouvdéeTe TO KaAwdIo atreuBeiag oT1o OiKTUO, EYKATAOTACTE
€vav TTOAUTTOAIKO BIOKOTITN PE €AAXIOTO OIAKEVO €TTAQPAG 3 mm PETAEU TNG CUOKEUNG Kal
Tou OIKTUOU. O TTOAUTTOAIKOG SIOKOTITNG TTPETTEN Va €XEl HEyEBOG avaAoya PE TO QOPTIO Kal
VA CUUUOPQUVETAI PE TOUG 1I0XUOVTEG KavoviopoUg (To KaAwdio yeiwong dev TIPETTEl va
OIOKOTITETAI OTTO TOV BIOKOTITN).

To kaAwdio Tpopodoaiag TTPETTEl va TOTTOBETNOEI £T01 WOTe va unv utrepPaivel Toug 50 °C
Tavw amd Tn Bepuokpacia TEPIBAANOVTOG Kal TTPETTEI VA TTPOOTATEUETAI YE KATAAANAN
povwaon. MNpiv atmd Tn oUvoeon, eAEyETE OTI:

H nAEKTPIKN) aOQAAEIO AQUTAG TNG OCUCKEUNG PTTOPEI va eyyunBei pévo €Gv o @oupvog gival
OWOTA KOl OTTOTEAECHATIKA YEIWPEVOG GUHPWVA PE TOUG KAVOVIOHOUG NAEKTPIKNAG ATPAAEING.
Na BeBaiwveoTe TavTa OTI N yeiwon €ival ATTOTEAECPATIKA. € TTEPITTITWON AU@IBOAIAG,
KOAEOTE évav eCEIBIKEUPEVO TEXVIKO YIa va eAEyEel TO oUoTnUa. O KOTOOKEUAOTAG ATTOTTOIEITAl
KGBe €uBUVNG yia {nUIEG TTOU TTPOKUTITOUV OTTO [N YEIWON TOU CUOTAKATOG.

Mpiv ouvdéoeTe TN OUCKEUN OTNV TTOPOXH PEUHPATOG, €AEYETE OTI OI TTPOBIAYPAPES TTOU
avaypd@ovTal oTNV TTVAKIOa TEXVIKWY XAPOKTNPIOTIKWY (TTAvw OTn GUOKEUN f/Kal aTn
OUOKEUOOIa) aVTIOTOIXOUV O€ EKEIVEG TOU BIKTUOU NAEKTPIKNG EVEPYEIAG TOU GTTITIOU OAG.
BeBaiwBeite 6T N NAeKTPIKA 10XUG TNG EYKATAOTAONG KAl OI TIPIfEG PTTOPOUV VA AVTEEOUV TN
MEYIoTN 10XU TNG CUOKEUAG. Z€ TTEPITITWON au@IBoAiag, cupBouleuTeite évav eCeIBIKEUPEVO
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TEXVIKO.

- Edv n mpila kai To @I TNG ouokKeung dev eival cuppaTtd, avabéoTe o€ Evav eEEIBIKEUPEVO
TEXVIKO VA QVTIKOTOOTACEI TNV TIpifa Ye éva KAt@AANAo PovTého. Oa TTpETTEl €TTIONG va
BeRaiwBei 6T To péyeBog Tou KaAwdiou TnG TPidag eival KATGAANAO yia Tnv katavaAwon
EVEPYEIOG TNG OUOKEUNG. Agv OUVIOTATAlI N XPHON TIPOCOPHUOYEWY, TTIOAUTIPI(WY Kal
KaAwdiwv eTékTaoNG. EAv n xprion Toug gival avatrdé@eukTn, BUPNBEiTE va XpNOIUOTIOIEITE
MOVO TTPOCOPUOYEIG KAl KAAWDIA ETTEKTACNG TTOU CUUHOP@UWVOVTAI UE TOUG I0XUOVTEG
KOVOVIOPOUG OOQAAEIOG. € QUTEG TIG TTEPITITWOEIG, WUNV UTTEPRAIVETE TTOTE Tn MEYIOTN
OVOUOOTIKA TIMA PEUPATOG TTOU aVAYPAPETAI OTOV TIPOCAPUOYEQ ) OTO KAAWDIO ETTEKTAONG
Kl TN YEYIOTN I0XU TTOU avaypda@eTal 0TO KAAWDIO ETTEKTACNG. To QIS Kal N TTpida TTPETTEN va
gival eUKoAa TTpoaBdaoiya.

4. AEITOYPTIA

Mpwtn xpHon:
ZnuavTikG: MpéTTel va KaBapioeTe TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU OTTWG UTTOBEIKVUETAI OTNV
@ €vOTNTA KOBOPIOCPOU Kal GUVTHPNONG.

XpnaoigotroiRoTe Tov emAoyéa AsiToupyiag yia va eTTIAEEETE TV emBuunTr AsiToupyia. [upioTe
ToV €TMIAOYEQ OTN B€0N PNdEV YIa va ATTEVEPYOTTOINCETE TOV GOUPVO.

Odnyieg ‘Evapéng/Mauong

- EmA&ETE pia Aeimoupyia kair TTaTAoTE TO €IKOVidIo évapéng/mauong YIO va EEKIVIAOETE TOV
@oupvo.
- Kartd tn Aermoupyia, TratioTe To €ikovidlo €vapéng/adong ylo va OTOUOTACETE TN

B¢ppavon. Katd tnv auaon, Ta wneia Tng BepUoKkpaciag Kal Tou Xpovou payeipéuatog Ba
avaBoofrvouv Kal UTTOPEITE va eTTava@épETe TN Bepokpaacia payeipépatog. MatiaTe ava

TO €IKOVidIo évapéng/mavong VIO VO OUVEXIOETE TO PayEipEUa.

PuBuioeig Beppokpaaiag

1. A@oU emAEEETE pia AgiToupyia, n TTpokaBopiopévn Beppokpaaia Ba ep@avioTei oTnv 006vN.
MaTthoTe TO €IKOVIdIO Jia gopd kal Ba d¢ite TN Beppokpaaia atnv 08évn va apyidel va
avaBooBrvel.

2. Mrmopgeite va pubpioeTe TN BepPOKPaCia XpNOIMOTIOIWVTAG Ta EIKOVISIa HEiwang Kal adénang.
H Bepuokpaacia Ba peiwvetal f Ba augavertal katd 5°C pe kaBe dyyiyua.

PuBuion xpovou payeipépatog (Méyioto 23 wpeg kal 59 AeTTTd)
1. A@oU emAéEeTe pia AsiToupyia, TTATAOTE €TTaVEIANUPEVA TO EIKOVIOIO PEXPI va DI
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avaBooBroel.
MNa va puBpicete ToV XPOVO PAYEIPEUATOG, XPNOIPOTIOINOTE Ta €IKOVIOIa aQAG Peiwong Kal
augénang, TTEPIPEVETE 5 QEUTEPOAETTTA ) TTATAOTE TO €IKOVIdIO aQng évapgng/Talong yia

va emBeRaiwoeTe TN pUBUION. ||>|ZTr] OUVEXEIQ, TO €IKOVIOIO Ba avAayel.
‘Otav oAokAnpwBei n Asitoupyia, To gIKovidio IDloa avaBoofrivel kal 0 @oupvog Ba nxnoel.
Ayyi¢Tte OTTOI0OATTOTE £IKOVIOIO OTOV TTIVOKA VIO VO OTAUOTACETE TOV OUVAYEPUO.

KaBuoTepnuévo TéAog

1.

EmAEETE TNV €mBuPNTA AsiToupyia oUpvou XPNCIUOTTOILVTAG TOV ETTIAOYEQ.

2. emavelAnuuéva IDho eiovidio MEXPI Va avaBoofrioel. XpnoIUOTIOINOTE Ta €IKOVidla
Jeiwong kal alénong yia va TTpo0apUOCETE TOV XPOVO UAYEIPEUATOG.

3. emavelAnuuéva Dlto ekovidio MEXP!I VO avafBoofroel. XpnoIPoTioINoTeE Ta €IKOVIdIa
peiwong kal avgnong yia va pubuioete TNV wpa AAENG payeipéuaTog.

4. MMepipévete 5 OeuTEPOAETTTA ) TTATACTE TO €IKOVIdIO ‘Evapén/Mauon yio va eTTIRERAIOETE
TN pUBuIoN. H 086vn Ba epgavioel TNV kaBopiouévn wpa Kai IDloa D'avdwouv Kal Ta dUo
€IKOVIDIQ.

Mapadeiypa:

To @aynTo xpelddeTal 45 AeTITa XpOVO PaYEIPEUATOS KOl BEAETE va TEAEIWOETE TO PAYEIPEPA OTIG

2:00 p.p.

1. emavelAnuuéva IDho eikovidio UEXPI va avofBoofroel yia va pubuicete Tov Xpdvo
JayelipEUaTog oTa 45 AeTTTd.

2. emavelAnuuéva Dlro eixovidio MEXPI va avafBoofnoel yia va opioete TNV wpa ARgng
payelipéuaTog oTig 2:00 W.j.

3. Metd amd autrjv Tn puBuIon, o @oUupvog Ba evepyoTtroinBei autépata oTig 1:15 p.y., 10

eikovidio Plea oBAoel, 0 @oUpvog Ba Eekivioel va BepuaiveTal Kal TO EIKOVIOIO IDloa
avaBoofrvel. AQoU ohokAnpwbei n BEpuavaon Tou @oUpvou, To EIKOVIDIO IDloa avapoofrvel.
Ortav evepyoTroinBei 0 guvayepuog, TTATAOTE OTTOIODATIOTE EIKOVIBIO VIO VO TOV OTANATACETE
Kal 0TNV 086vn Ba ep@avioTei n évoeign «endy.

PuBuioeig ouvayeppuou
H wpa apuTviong utropei va pubuioTei ye Tov emAoyéa otn B€on 0 Kal 0 PEYIOTOG XPOVOG TTOU

JTTOpPEl VO puBuIoTEl OTO «24Wpo cuoTnuax» gival 23 WPEG Kal 59 AeTTTd.

1.
2.

eTmaveIANuuéva = TO €IKOVIdIo PEXPI va avapBooBroel kai n 086vn Ba gpgaviael 00:00.
MatAoTe 10 KOUMTTI ApyIKr/Mavon ylO va pUBMICETE TNV WPOA KAl VO TNV EUPAVIOETE
aTnv 0Bo6vn.

Mo&AIg ohokAnpwBei n puBbpion, Ba emBeRaiwbei autduaTa edv dev yivel Kapia evEPyEIa EVTOG
5 deutepoAéTTwv. MTTopeite emmiong va TratioeTe 1o €ikovidio Apxikr/Madon yla va
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EVEPYOTIOINOETE TN pUBUIOT. To €IKovidio Qea TTAPAUEIVEI AQVAPMEVO.

AeIToupyia avapovig , JeTa Tn pUBUIoN Tou EUTTVNTNPIOU, N 086vn Ba ouvexioEel va ePavidel
TNV WPa Tou poAoyioU Kal To €IKoVidIo = Ba TTapapeivel avaupévo.

Katd tn didpkela Tng B€puavaong, et n pUBUION TOU guvayeppou, n 086vn Ba cuveyioel va
€P@QViCel TOV XpOVO JAYEIPEPATOG Kal TO EIKOVIDIO @Ga TIAPAUEIVEI QVOPHEVO.

Orav @1doel n kaBopiopévn Wpa, To £IKOVIdIo Ogq avafoaoBnoel kal 6a nxAoel To EuTTVNTAPL.
[MatAoTe OTTOIOBATIOTE €IKOVIOIO yIO va OTapAtAoeTe To utrvntrpl. To €ikovidio =0a
eapavioTei ammé Tnv 0Bo6vn.

To gumrvntApl Ba AeIToupyei WG XPOVOUETPO avTioTpoeng uéTpnong. MNa mapddelyua, av 1o
gutrvnTipl €xel pubpioTei oTig 00:30, auTtd UTTOBEIKVUEI OTI TO EUTTVNTPI £XEI PUBUICTET va NXNOEl

o€ 30 Aetrd.

KAgidwpa yia Taidid

H Aermoupyia KAEIOWPATOG aCPOAEIag yia TTaIdIG PTTOPET VO EveEPYOTTOINBET OTAV O POUPVOG
BpiokeTal o€ AeiItoupyia ) éTav BpioKeTal o€ KATAOTACN AVAUOVAG .

Ma va evepyoTroiNoeTe TO KAEIdWUA yia TTaIdIA, TTATACTE TTOPATETAUEVA TA KOUMTTIA TTAVW
KOl KATW TAUTOXPOVA. yia TouAdyiaTtov 0,5 deutepdAemita. OTav evepyoTroindei To
KAgidwpa acaleiag yia Taidid, 1o ikovidio Ba avdawyel oTnv 006vn.

Edv evepyoTroioeTe TOV QOUPVO OQOU EVEPYOTTOINCETE TO KAEIDWUA ao@aAgiag yia TTaidid,
TO €IKOVidIO TOU KAEIDWHATOG ac@aAgiag Ba avaBoofroel TPEIG POPES YIa va UTTOSEIEEI OTI TO
KAEiIdwPa aoc@aAeiag AITOUpyEi.

Ma va atrevepyoTroifoeTe TO KAEIdBWHA ao@aAgiag yia TTaudid, TTATACTE TTAPATETANEVA TA
KOUMTTIA TTAVW Kal KATwW Tautdxpova yia TouAdxiotov 0,5 deutepdAiemta. To
€IKoVidIo Ba oBAoEl.

NeiToupyieg @oupvou

— ZUuBaTIKA HAYEIPIKN . IKpIA pe avepoTipa
— %
—.) | MeydAn emeaveia oxapag . Eoxapa
~—{> | Atpég Yroponénon (payeipepa @ MoAAaTTAS payeipepa
® LE aTUO / KABAPIoUOG e aTUO) =
% Nitoa AIR AirfFry
FRY
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pAyopo payeipepa Amoyuén

5

Nerroupyia petapopdg

Ta mavw kal KATw BeppavtikG oToIXeia eival evepyotroinuéva. Autdg o TUTTOG @oUpvou
xpnoipotroiei TTapadooiakég peBodoug, aAd BeATiwvel TIG dladIKACIEG PAYEIPEPATOS yia va
eMITUXEl KOAUTEPN KOTavour BeppdTNTag Kal XaunAdtepn katavaAlwon evépyeiag. O @olpvog
METAPOPAG TTapapéveEl aTTapduIANOG OTav TTPOKEITAI YIa PAYEIPEPA TIATWY PE PEYAAN TTOIKIAIC
QUOTATIKWY, OTTwWG Adyavo pe TTaidAKIO, WTTOKAAIGPO 10TTavIkoU TUTTOU, WTTAKOAIGPO TUTTOU
Avkoéva , TpuPepEG Awpideg pooxaplol pe pudl, kal oUuTw KaBeEAG. ELaipeTikd atroteAéopaTa
ETTITUYXAVOVTaI ETTIONG KOTA TNV TTPOETOIYACIa TNIATWY PE BodIve KpEAG TTOU aTTaITolV TTio apyd
payeipepa. Mapapével To kKaAUTEPO oUCTNUA YIa TO WHOIYO KEIK, TTTEG Kal @PoUTa, KaBWG Kal
yla To payeipepga o€ KaAuppéveg kaToapOAes. Otav payelpeleTe o€ AIToupyia PETAPOPAG,
XPNOIYOTIOIEITE POVO £va Tayi | oxdpa KaBe @opd. Ala@opeTikd, n katavourn Bepudtntag Ba
gival avopoIiopop®n. XpnoIJoTIoIWVTAG Ta SINPOPETIKG UWnN TwV OXAPWY ToU poUpVOoU, UTTOPEITE
VO KOTOVEIPETE T BePUATNTA PETAEU TOU TTAVW Kal TOU KATW PEPOUG Tou @oupvou. ETIAESTE TO
KaTGAANAO Uwog avaAoya pe TO av TO TIIGTO OTTAITEl TTEPIOCOTEPN 1 AiyoTEPn BepudtnTa aTd
TAvW.

AeIToupyia ypriyopou payeipEéPaTog

- To mévw Kal KATw BeppavTikG OToIXEid, KABWG Kal 0 avepioThpag, Ba evepyotroinBouv,
Slao@aAifovtag oTabepr Kal opoIdPoP®Pn KaTavour TG BepudTnTag o€ 6Ao0 Tov poUpvo.

- Autq n Agtoupyia cuvioTaTal IBIGITEPO VIO YPAYOPO MAYEIPEUD TTPO-CUCKEUATHUEVWV
TpoPipwy (kaBwg dev gival amapaitnTto va Ta TTPOBEPUAVETE), OTTWG KATEWUYUEVA 1
TTPOpAYEIPEUEVA TPOPINA, KABWG Kal yia opiguéva aTTITIKA TTATa.

- Ta kaAUTepa aTTOTEAECUATO KOTA TO WOVEIPEUO WE aQuTAV TN HEBODO €TTITUYXAVOVTQI
XPNOIPOTTOIWVTAG POVO pia axdpa goupvou (Tn 8eUTepn Ao KATW). AgiTe TOV TTivaka oTNV
evoTnTa «MPAKTIKEG TUUBOUAEG payEIPEUATOGY.

MoAATTAEG AeiToupyieg payelipéPaTog

- To emdvw, KUKAIKE Kal KETw BeppavTtikd oToiXeia, KaBwg Kal o avepioThpag, Oa
evepyoTroloUvtal evoAAGE. Emeidr) n Beppdtnta mrapapével oTtabepr) Kal opoIOpop®n o€
6Ao Tov Qoupvo, 0 aépag payelpelel Kal podilel To GaynTé opoldpopPa e OAGKANPN TNV
em@Aveld Tou. Me autrv Tn AsiToupyia, PTTOPEITE €TTIONG VO POYEIPEWETE TTOAAG TTIATA
TaUTOXPOVA, OPKEI Ol AvTIOTOIXEG BepUOKPaTieg payeipéuaTog va gival ol idieg. Mtropouv
va Xpnoigotroinfouv Tautdxpova €wg Kal dU0 OXApPES, Tawid ) doxeia, akoAoubwvTag Tig
odnyieg aTnv evotnTa: «Mayeipeya o€ TTEPICCOTEPA ATTO £va ETTITTESA».
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AuTr] n AgiIToupyia pay€ipéUaTog CUVIOTATal IBIQITEPA yIa TTIATA TTOU ATTAITOUV YKPATEV
@IVipIOPO 1} OXETIKA PEYAAOUG XPOVOUG HaYEIPEPATOG, OTTWG Aaldvia, C(uupapikd, wntd
KOTOTTOUAO Kal TTaTaTeg K.ATT. ETITAéov, n €€aIpeTiKr) KaTavour) BeppdTNTAG ETTITPETTEI
XAUNAOTEPEG BepuoKpacieg wnaoipatog . Autd €xel wg atroTéAeopa AlydTepn aTTWAEI
XUMWV, IO TPUQEPO Kpéag Kal Aiyotepn amwAeia Bdpoug katd 1o whoiyo. H Aeimoupyia
TTOAOTTAOU payeIpEPaTOg £XEl OXEDIOOTEN €I0IKA VIO TO PAYEIPEPA WapIoU, TO OTT0I0 UTTOPET
VA TTAPACKEUOOTEl PE TIPOCOAKN UTTOXOPIKWY i KOPUKEUPATWY yia va Siatnprioel Tn yeuon
Kal TNV eg@avion Tou. E§aipeTikd armmoteAéopata pmopolv €mmiong va emTeuxBolv étav
HayeIpeUETE GUVODEUTIKG AQXAVIKWY OTTWG KOAOKUBAKIA, HEAITCAVEG, TTITTEPIEG K.ATT.

AuTr n Aeiroupyia gival €TTiong 1I0avIKA yia TO YHOIPO ETTISOPTTIWY, OTTWG KEIK PE TTPOLUHI.
AuT n Aeiroupyia PTTOPEi €1TIONG va XPNOIPOTIOINGEI yia TNV ammowugn AgukoU 1) KOKKIVOU
Kp€aTog Kal ywuioU, pubpidovrag Tn Beppokpacia atoug 80 °C . MNa va amoywulgeTte Mo
euaiodnTa TPéQIUa, pubuioTe Tov BepuooTdTn atoug 60 °C ) XPNOIMOTIOINOTE POVO TN
AeIToupyia KukAo@opiag kpuou aépa pubpifovtag Tov BeppoaTtdrn atoug 0 °C.

Aerroupyia TriToag

Ta k&Tw KAl KUKAIKG BepuavTikd oTolxEia, KaBwg Kal 0 avepioThpag, Ba evepyoTroinbouv.
AuTOG 0 cuvduaoubg Bepuaivel Tov @oUpPvo ypriyopa AGyw TnNG HEYAANG TTOoOTNTOG
EVEPYEIOG TTOU KOTAVOAWVEI N GUCKEUT, N OTTOia TTapAyEl CNUAvTIKF) BepudTNTA KUPIWG aTTO
TO KATW BEPPAVTIKO OTOIXEIO.

H pUBuion mitoag givar 1Idavikn yia @aynTtd Tou ammaItolv uwnAég BepuoKpaaieg
HaYEIPEPOTOG, OTTWG TTITOEG Kal JEYAAQ WNnTA. ZUVIOTATAI VO XPNOIPOTIOIEITE HOVO Eva Tawi
1 oxapa @oupvou kaBe @opd. QaTdo0, AV XPNOIUOTIOIEITE TTEPICOOTEPQ OTTO £va, Ba
TPETTEN va Ta aAAGZeTe 0Tn wéon TnG d1adIKaciag YayeIpEUATOG.

Nerroupyia AirFry

Ta eTmdvw Kal Ta KUKAIKG BeppavTikKG aToixeia Ba evepyotroinBolv, KaBwg Kal 0 aveIoTHPaAg.
Aeitoupyia AirFry emiTpémrel Tponypévo PayeipeUa HE ouvaywyr Xwpig va xpeldleTal va
YUPIOETE TO QayNTO, ETTITUYXAVOVTAG TPAYAVA KAl YEUCTIKA ATTOTEAETUATA O€ AlyOTEPO XPOVO
Kal Xwpig AadI1. Eival katdAAnAn yia TnyavnTég TTATATEG, PTEPOUYEG KOTOTTOUAOU, VAYKETG Kal
TTapouola eaynTa.

AeiToupyia ynoiyatog

O1 dvw KeVTPIKEG avTIOTATEIG avapouy.

H oxdpa kateuBuvel Tn BepudtnTa GT0 GAyNTO OTTO TNV £TAVW avTioTaon. MTropeite va
XPNOIUOTIOINCETE TN AgITOoUpyia OXAPAG yIa VA ETOIUACETE TPUPEPA KOPUATIA KPEATOG,
MTTPICOAEG, TTOIDAKIA, AOUKAVIKA, Wdpl, GAVTOUITG HE Tupi Kal GAAG @aynTd ypriyopou
MOYEIPEPOTOG. ZUVIOTATAI VO WAVETE OTO YKPIA PE TNV TTOPTA TOU @QOUPVOU KAEIOTH.
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MpoBepudvere TOV POUPVO yia 3 AeTTTA yia KaAUTEpa atroteAéopara. Auto Ba BonbAaoel oTn
OUYKPATNGON TWV QUOIKWY XUPWY aTTo TIG HTTPIOAEG, Ta TTAIOAKIA K.ATT., yIa KAAUTEPN YEUON.
Mrropeite va TOTTOBETACETE TO QAYNTO TTOU BEAETE va YWroeTe o€ otroladnTroTe amé Tig dUo
ETTAVW OXAPEG TOU POUPVOU.

Aeiroupyia wnoTapidg HeyaAng ETTIQAVEING

Ta emdvw eOWTEPIKA Kal £GWTEPIKG BeppavTikG aToixeia avapouv. H peydAng em@dveiag
oxapa kateuBuvel Tn BepudTnTa ammd TNV €MAVW QvVTiOTAon OTo @aynto. Mrropeite va
XPNOIUOTIOINCETE TN A€ITOUpyia PeYAANG ETTIPAVEING OXAPAG YIA va ETOIUACETE TPUPEPT
KOMMATIO Kp€aTog, MTTPICOAEG, TTaiddKIa, AOUKAVIKA, Wapl, OAVTOUITG WE Tupi Kol GAAa
@aynTA YPRYOPOU PAYEIPEPATOG. ZUVIOTATAI VO WHVETE GTO YKPIA PE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU
KA€I0TH. AUTH N AgITOoupyia 0GG ETTITPETTEI VO OEIOTTOINCETE OTO £TTOKPO TN PEYAAN ETTIPAVEI
MayYEIPEPOTOG TOU QOUPVOU Kal Ba PayeIpEWETE TO @aynTd O yPAYOoPa atrd TNV KAVOVIK
pUBuIoN oxapag. MpoBepudveTe TOV POUPVO yia 3 AETITA yia KOAUTEPQ aTroTeAéopaTa. AuTo
Ba Bondbroel oTn CUYKPATNON TWV QUOIKWY XUPWYV atrd UTTPI{OAEG, TTAIDAKIO K.ATT., yia
BeATiwpévn yeuon.

AerToupyia yKpIA HE avePioTrpa

Ta emdvw BepuavTikd OTOIXEIO KAl O QVEPIOTAPAG gvepyoTToloUvTal. AUTOG 0 TUVOUAOUOG
au&dvel TNV ammdédoon TnG POVOKATEUBUVTIKAG BePUIKAG OKTIVOBOAIOG Twv BEPUAVTIKWV
oToIxEiwyv, avaykaloviag Tov aépa va KUKAo@opei g€ OAo Tov @oupvo. AuTd euTrodidel
TO KAYIPO Tou @ayntoU Kai emTpéTmel oTn Bepudtnta va dieioduoel Babid. EEaipeTika
ATTOTEAETUATA ETTITUYXAVOVTAI HJE KEUTTATT QTIOYUEVA PE KPEAG KAl AAXAVIKA, AOUKAVIKA,
TaidAKIa, TTAIdAKIa apVvIoU, KOTOTTOUAO G€ TTIKAVTIKN OAGATOa, OPTUKIA, XOIPIVEG TTAIdAKIO Kal
GAAa.

Mayelp€wTe @aynTo oTn AEIToupyia YKPIA PE agpa PE TNV TTOPTA TOU POUPVOU KAEIOTH.

Autr) n péBodog eival emiong 10AVIKN yia TO Payeipepa QIAETwWY Wapiol, OTwg ipiag,
YEMIOTWY COUTTIWYV K.ATT.

AeiToupyia ynoiyatog

To miow OepuavTikd OTOIKEIO KAl O QVEMIOTAPOG EVEPYOTTOIOUVTAl, €£EACPAAICOVTAG
OUOIOPOP®PN KATavour) BepudTNTAG O OAO TOV POUPVO.

AuTtr] n Aeitoupyia gival 19QVIKA yio WAGCIPO KAl Payeipepa euaiobnTwy @ayntwy, €10Ika
KEIK, KAl YIO TNV TTPOETOINACIO OPICUEVWY TAPTWY OE Tpia €TTITTEdA @OUPVOU TAUTOXPOVO.
Mapadeiyparta TePIAAPBAVOUV: OOKOAATEG PE KPEUA, YAUKA KOl OAJUPG PTTIOKOTA, aApuUpd
APTOOKEUAOHATA, EABETIKA WWHAKIO KOI PIKPEG HEPIDEG AAXAVIKWV YKPATEV, K.ATT.

Neitoupyia payeipéparog e utrofforndnon arpou ( Atuédg) Borbeia )
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MTropeite va xpnoigoToinaeTe autrv Tn A&IToupyia yia va TTpoaBéoeTe emmmAéov podioua o€
Baoeig mitoag, TapTeG Kal KEIK A yia va JayelpEWeTe dIA@opa @aynTtd XPnOIKMOTIOIVTAG Evav
ouvOuaouo KaTw BepudTNTAG KAl ATUOU.

Av BéAeTe, puTTOpPEiTE Va akoAouBnoeTe Ta €€NG BripaTa:
1. TMpooBéate 100 ml vepd (repitrou) oTnv KATW KOIAGTNTA Tou @oupvou (Eik. 6). H katd
TIPOCEYYION XWPENTIKATNTA TNG KOIAGTNTAG UTToPEi va @Tdael Ta 200 ml.

@ HMEIQZH: O1 yetpAoeig xwpnTiIKATNTOG EVOEXETAI Va BIaPEPOUV avaAoya e TO HOVTEAO
TOU @OoUpPVOU.

2. Aermoupyia « ATuog» MatroTte « Assis « D Kal €TMAEETE Beppokpaaia 200 °C . Xpdvog
HayeIpEPOTOG KATA TTPoCcEyyion: 20 AeTTTd.

3. MOAIG oAokAnpwOei n diadikacia payeipéPaTog, POVTIOTE VO aQAIPECETE TUXOV TTEPICOEIN
vePOU aTTé TNV KOIAGTNTA TOU GoUpVou.

@ >HMEIQZH: Mtropeite va TTpOCOPUOCETE TNV TTOCOTNTA VEPOU, TOV XPOVO LAYEIPEUATOG
Kal TN BepUokpacia avaAoya e TIG AVAYKEG TOU GaynToU TTOU TTPOKEITAl VA TTAPATKEUAOTEI.

A MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwbeite OTI TO ETWTEPIKO EXEI KPUWOEI EVTEAWG TTPIV APAIPECETE
TUXOV UTTOAEITTOPEVO vEPS. KivOuvog eyKaUPATWY.

Aeimoupyia améyuéng

O avepIoTAPOG TTOU BPIOKETAl OTO KATW PEPOG TOU POUPVOU KUKAOQOPEI aépa oe Bepuokpaaia
SwpaTiou yUpw a1rd 1o @aynTd. ZUVIOTATAI yIa TNV amTéWugn OAwY TwV €I0WV TPOPIUWVY, GAAG
101aiTeEpa euaioBNTWV €10WV TToU 8ev aTTAITOUV BEPUOTNTA, OTTWG KEIK TTAywToU, €TTIOOPTTIA
ME BAon TNV KPEPA, TAPTEG QPOUTWV K.ATT. H xprion TOU QveUIoTAPA HEIWVEI TOV XPOVO
améyuéng tepiTou oTo pIoG. MNa kpéag, Wapl kal Ywyi, n diadikacia PTTopei va emITaxuvoei
XPNOIUOTTOIWVTAG TN pUBUIoN WnaoiuaTtog kai pubuifovtag Tn Bepuokpaaia atoug 80-100 ° C.

KAgioipo ao@alciog

- Edv dev éxel pubuioTei xpdvog payeipéuartog, o oupvog Ba atrevepyotroinBei autoparta
METE o116 U0 WPEG.

- To nAekTpikd KUKAWPA auToU Tou @oupvou diabéTel auoTnua BePUIKAG TTpooTaciag. Eav
0 Qoupvog BepuavBei oe aocuvhnBioTa uwnAég Beppokpaaieg, To ouoTnua Ba diakdwel Thv
TTapoxr PEUPATOG OTa BEPUAVTIKA OTOIXEIO TOU (QOUPVOU YIa £VO OUYKEKPIMEVO XPOVIKO
diaoTnua.
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WYogn agpiopou

- Na v wign Tou €€wTtepIKOU TOU QOUPVOU, OPICHEVO HOVTEAQ eival €EOTTAIOUEVA pE
avepioThpa Yugng. OTav o eoUpvog BepuaiveTal, O AVENIOTAPAG EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA.

- Evw o avepiotpag gival evepyoTroinuévog, Ba KUKAO@opEi por aépa JETAEU TNG TTOPTAG TOU
(pOUPVOU Kal TOU TTiVOKA EAEYXOU.

- Znueiwon: MeTd 1O payeipepa, 0 aveRIOTAPAG TOU GOUPVOU EVEPYOTTOIEITAI QUTOUATA YIa VA
WUEeI TO ECWTEPIKO.

@ >HMEIQZH: O apibudg kai o TUTTog Twv TPOTTWV Agitoupyiag evoéxeTal va Slagépouv
avaAoya pe To JOVTEAO TOU poUpVOoU.

5. MPAKTIKEZ ZYMBOYAEZ MATEIPIKHZ

O @oUpvog TTPOOPEPEl PO PEYAAN YKAPO €TTIAOYWYV TTOU OAG ETITPETTOUV VO HAYEIPEUETE
OTTOI00ATTIOTE €id0G PaynToU pe Tov KaAUTepo duvatd TpoTro. Me Tnv TTapodo Tou Xpovou, Ba
paBeTe va agioTroleiTe OTO ETTOKPO QUTAV TNV €UENIKTN OUOKEUR Koudivag Kal oI aKOAoUBeg
odnyieg €ival yovo €vag odnyog TTOU UTTOPET VA XPEIAOTEI VO TTPOCAPPOCETE PE BAaN TN OIKN
aag epTEIpia.

0Odnyoi @oupvou
O1 oxdpeg Tou Qoupvou eival apiBunuéveg atmd KATw TTPog Ta Tavw. O1 oxdpeg 4 kal 5
XPnolgoTroloUvTal KUPiwG yia Tn A&IToupyia ynaipaTtog aTn oxdpa.

Ateooudp*

1. Zxdpa @oupvou. MNa maTa, OpUES KEIK, TAWIA YNOiPATOG KOl YKPATEV.

2. Towi ynoipaTog. MNa KEIK Kal JTmoKoTa.

- To Tayi kai n oxdpa Tou GoUPVOoU TTPETTEI VA Eival CWOTA TOTTOBETNUEVA GTOUG TTAEUPIKOUG
odnyougs. Na gioTe TTpooeKTIKOi 6TaV ByddeTe Ta doxeia atrd Tov Poupvo. AUTEG Ol ETTIQAVEIEG
gival TTOAU {eOTEG Kal ITTOPEI VA KOEITE.

- Edv xpnoipotroigite Tawi yia va pagéwete To AiTrog TTou oTAdel atrd To paynTo, GPOVTIoTE va
TO TOTTOBETATETE CWOTA OTIG TTAQIVEG OXAPEG. H £TTaPr) auTwv Twv ageooudp Pe TNV KATW
EMQPAVEIQ TOU QOUPVOU UTTOPEI va TTPOKAAETEI NI O0TO OUAATO. OTav TOTTOBETEITE TAWIA
f doxeia oTnNV TTPWTN oXdpa amd KATw, aPAoTe eAAXIOTN aTTOOTACH 2 cm ATt TNV KATW
ETMQAVEIQ TOU QOUPVOU.

3. Kahabi. Ta tn Aermoupyia Air Fry: autd 1o KaAdBr ptropei va TtommoBetnBei oTn oxdpa Tou
oUpVou i aToug TTAEUPIKOUG 0BNyoUg WE ToV iBI0 TPOTTO OTTWG TO TOW.

@ >HMEIQZH: O apiBuog kal o TUTTOG Twv ageooudp evOEXETaI va Bla@EPOUV avaloya Pe
TO JOVTEAO TOU OUPVOU.
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Mayeipepa o€ TrepIcoOTEPA OTTO £val ETTITTEDA

Av xpeldleTal va PayEIPEWETE QAYNTO XPNOIMOTTOIWVTOG TTOAAATTAEG OXAPEG POUpPVOU,
XPNOIYOTTOINCTE TN A&IToupyia wnaigatog f TToAAATTAOU PayeIpEPaTOG, KABWGS auUTEG gival Ol
MOVEG AEITOUPYIEG TTOU TO ETTITPETTOUV.

Av BéAeTe va payelpéyeTe euaiodBnTa @ayntd oe TrepIcadTEPa atrd Eva TTITTEDQ, ETTIAECTE TN
AeIToupyia YnoipaTog, KaBWg oag ETTITPETTEI VO JAYEIPEWETE OE TPIa DIAPOPETIKA ETTITTESA
Tautoxpova (To 10, To 30 Kail To 50 aTd KATw). MepikG TTapadeiyparta TepIAapBdavovTal aTov
Tivaka oTnv evotnTa «MPAKTIKEG CUUBOUAEG ayEIPEUATOGY.

Av BéAeTe va payeipéyete GAAa €idn @aynTol o€ SIaPOPETIKA ETTITTEDA, XPNOIUOTIOINCTE TN
Aeitoupyia TTOAATTAOU payeipéuartog, AauBavovTtag utrdéyn TiG aKOAOUBEG TTPOTATEIG:

O @oUpvog cival €€0TTAICPEVOG pe 5 oxdpeg ) pdyeg. Katd To payeipepa pe aveuioTApa,
XPNOIUOTTOINCTE BUO aTTd TIG TPEIG KEVTPIKEG OXAPES. H xaunAdTePN Kail n uwnAdTePn oxdpa
AapBavouv atreuBeiag Tov {e0TO a€pa, ETTOUEVWG TO UAICONTA TPOPIPA EVOEXETAI VA KOOUV.
Katd yevikd Kavova, XpnoIPoTIoINoTeE T 2n Kail 4n oxdpa @oUupvou aTTo KATw, TOTTOBETWVTAG
Ta TPOPIPA TTOU ATTAITOUV TTEPICaOTEPN BepudTNTA OTN 2N Ooxdpa. MNa Tapddelyua, étav
payelpeveTe Yntd Kpéata padi ge GAAa TpO@Iua, TOTTOBETAOTE TO YNTO OTN 2n oxdpa atd
KATW KaI Ta 1Mo guaiodnTa @ayntd oTnv 4n oxapa.

Ortav payeipeleTe @aynTd TTOU ATTAITOUV SIAPOPETIKOUG XPAOVOUG KAl BEPUOKPACTIES, OpIioTE
pia evOidueon Bepuokpacia PETaEU Twv dUO0 aTTAITOUUEVWY BEPUOKPATIWY, TOTTOBETACTE TA
MO €UaioONTa @aynTd@ oTnV 4n oxXapa aTrd KATW Kal aQalipéoTe atrd Tov oUpvo TTPWTA Ta
@aynTd TTOU aTraITouv AlyoTEPO XPOVO PayEIPEPATOG.

TomroBeTAOTE TO BioKO GUAAOYNG AITTOUG OTOV KATW 0BNYyo Kal TN aXdpa aToV ETTAVW.

Xprion Tng Asitoupyiag ypriyopou PayeipEUaTOg
N&IToUpyYIKO, YPryopo Kal TTPOKTIKG yia OCOUG XPNOIUOTIOIOUV TTPOCUCKEUAOHEVA TPOPIUA

(6TTwG KaTeWuypéva A TTpopAyEIpEPEVA TPOPIUA). Oa BPEITE XPAOIPEG TTPOTATEIS OTOV TTIVOKO
oTnv evoTnTa «IMPOKTIKEG GUUBOUAEG HAYEIPEUATOGY.

Xprion NG oxapag

AUTOG O TTOAUAEITOUPYIKOG POUPVOG GAG TTPOCPEPEI 2 DIAPOPETIKEG AEITOUPYIEG WnaiuaTog
OTO YKPIA.

XpNno1PoTroInoTe TN AsIToupyia yKpIMWnoTapIdg eUpEiag ETTIQPAVEIAG TOTTOBETWVTAG TO @ayNnTod
o710 30 1) 40 emiTed0 ATTO KATW, KABWG O€ QUTEG TIG AEITOUPYIEG gival evEPYOTTOINUEVO PJOVO
TO KEVTPIKO THAMO TOU Avw BEPUAVTIKOU OTOIXEIOU.

XPNOIPOTIOINOTE TNV KATW OXdpa (TTPWTa aTrd KATW) YIa VO TOTTOBETACETE TO Tawi CUAAOYAG
UYPWV KOl VO OTTOTPEWETE TO OTALIUO AiITTOUG @aynTou oTo ddmedo Tou @oupvou . OTtav
XPNOIUOTIOIEITE QUTAV Tn AgiIToupyia, ouvioTouue va pubuicete Tn Begpuokpacia oTnv
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uwnAGTEPN PUBUIoN. AuTé Oev anuaivel OTI OEV UTTOPEITE VO XPNOIKOTIOINCETE XAUNAOTEPES
Bepuokpacics. ATTAWG pubuioTe TN BepUOKPACIia XPNCIUOTTOILWVTAG TA EIKOVIdIO peiwang/
adgnong 7 4.7 4

H Aeimoupyia ykpIA pe aépa gival TTOAU xpAGCIKN yia ypAyopo WAOIPOo gaynTtou, Kabwg n
KaTavour BepudTnTag GGG emMTPETTEl OXI HOVO va POdICETE TNV €TMIQAVEID, AGAAG Kal va
WAOETE TOV TTIATO.

EmittAéov, ptropei €miong va xpnoipotoin®ei yia va podicete @aynté oTo TEAOG TG
S1adIKagiag HayeipéPaTog, yia TTapadelyuad, Yia Vo OyKPATEVETE CUUAPIKA.

Otav xpnolyoTroleite autAv TN AEIToupyia, TOTTOBETACTE TN OoXApPa oTo 20 ) 30 PAY! AT TO
KATW PEPOG TOu QoUpvou (BA. TTivaKa POYEIPEPATOG) KAI OTN OUVEXEIQ, YIA va pnv oTadel
NiTT0G 0TO KATW PEPOG TOU GOUPVOU Kal va Unv OnPIOUPYEITal KATTVOG, TOTTOBETACTE TO JiOKO
guAoynAg AiTToug aTov KaTw odnyo.

OT1av xpnoIYOTIoIEiTE QUTAV TN AEITOUPYia, CUVIOTOUUE VO PUBUIOETE TOV BEPUOCTATN OTOUG
200 °C, kabwg auToég gival o MO ATTOTEAECUATIKOG TPOTTOG XPONG TNG WnoTapIdg, n oToia
BaaoiceTtaiotnv uTTEPUBPN aKTIVOBOAIa. AUTO BEV anUaivel OTI OEV UTTOPEITE VO XPNTIUOTIOINCETE
XAMNAOTEPEG BEpUOKPaTie. ATTAWG puBUIaTE Tn BEpUOKPATia XPNOIPOTTOIWVTAG TA EIKOVIDIA
TTAVW/KATW.

Emropévwg, Ta KoAUTEPO aTTOTEAEOUOTA KOTA TN XPAON Kal Twv U0 AEITOUPYIWV WNOiUaTog
ETTITUYXAVOVTOI TOTTOBETWVTAG TO Tawi OTIG KATw payeg (BA. Trivaka payeipépatog). Ma
va oTToTPEWETE TO AITTOG va OTAgel aTo OATTEdO TOU POUPVOU KAl VO TTPOKAAETE! KATTVO,
TOTTOBETAOTE TO TOWi GUAAOYAG UYPWYV OTNV KATW OXAPa TOU QOUPVOU.

NG Asitoupyiag AirFry
Xpnoipotroiote Tn Asitoupyia AirFry TOTTOBETWVTAG TO @aynTé OTO TPITO PAPI aTTd TO KATW

HEPOG TOu oupvou. Me Ta TTavw Kal KUKAIKG BEpUavTIKG OTOIXEIO EVEPYOTTOINUEVA, N AEITOUPYIT
AirFry emTp£éTTel TO TTPONYUEVO PAYEIPEUA PE CUVAYWYR XWPIG va XPEIAZETal va YUPIOETE TO
@aynTo, YE ATTOTEAECUA TPAYAVA KAl YEUOTIKG OTTOTEAETUATA O€ AIlYyOTEPO XPOVO KAl XWPIiG AGdI.
Eival kaTtdAANAN yia TnyavnTég TTaTdTeg, PTEPOUYEG KOTOTTOUAOU, VOUYKET Kal TTapOuoIa @aynTd.
TomroBeTOTE TO BiIOKO GUAAOYAG UYPWYV OTO XOAWNAGTEPO PAPI TOU QPOUPVOU YIa va CUAAEEETE
TUXOV aTayoveg Aittoug. Otav xpnoigotroleite Tn Aeitoupyia AirFry , puBuiote Tn Bgpuokpacia
oToug 230°C (446°F).

Mivakag payeipéuarog

Aermoupyia Tpogipa Tou Ba [ Bapog | @éon Xpovog Oepuokpaaia | Xpdvog
MayEIPEUOTOG | HOYEIPEUTOUV (o€ TTAEypaTOG | TIPoBEppavong HayeIpépaTog
KIAG) (TTPOKTIKG) (TrpaKTIKG)
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MeTaywyn Mama 1 3 15 200 65-75
Wnté pooxapin |1 3 15 200 70-75
Hooxdpl
Xoipivo ynto 1 3 15 200 70-80
MmmiokoTa - 3 15 180 15-20
TopTAET 1 3 15 180 30-35
MoAAaTTAS Mitoa (o€ 2 1 2-4 15 220 15-20
Mayeipepa OTPWOEIG)
Aalavia 1 3 10 200 30-35
@ Apvaki 1 2 10 180 50-60
WnT16 KototroUuAO | 1 2-4 10 180 60-75
ME TTOTATEG
ZKOUWTTPI 1 2 10 180 30-35
Kéik dapdoknvou |1 2 10 170 40-50
Kpepwdn 0,5 2-4 10 190 20-25
Yywpdkia (o€ 2
OTPWOEIG)
Mmokéta (ce2 | 0,5 2-4 10 180 10-15
OTPWOEIG)
Mavreamavi (oe 10,5 2 10 170 15-20
oTpwaon)
Mavreomavi (o€ 2 | 1.0 2-4 10 170 20-25
OTPWOEIG)
AApupég 1.5 3 15 200 25-30
euTTavadag
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Eoxapa FAwooa Kai 1 4 5 Mag 8-10
OOUTTIEG
- TOoUBAAKIO PE 1 4 5 Mag 6-8
KOAOQUApP! Kal
yapideg
DiIAéTO 1 4 5 Mag 10
pTTaKaAiGpou
WYntd Aaxavikd 1 Ya 5 Mag 10-15
Mooxapioia 1 4 5 Mag 15-20
pTTPICOAT
MTTpIZdAeg 1 4 5 Mag 15-20
MmiTékia 1 4 5 Mag 7-10
2 KOUWTTPI 1 4 5 Mag 15-20
dpuyaviopéva - 4 5 Mag 23
OAVTOUITG
Améyuin OAa Ta €idn
KOTEWYUYHEVWV
TPOPiNWV
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MeydAn FAwooa Kai 1 4 5 200 8-10
ETTIPAVEIQ OOUTTIEG
oxapag SoupAakia e |1 4 5 200 6-8
— KOAQUApPI Kal
yapideg
DiIAéTO 1 4 5 200 10
MTTOKAAIGPOU
Wntd Aaxavika 1 Ya 5 200 10-15
Mooxapioia 1 4 5 200 15-20
MTTPICOAT
MTrpigoAeg 1 4 5 200 15-20
Mm@Tékia 1 4 5 200 7-10
TKOUPTTPI 1 4 5 200 15-20
Dpuyaviopéva - 4 5 200 23
OAVTOUITG
Me oxapa
Wnté pooxapl 1.0 - 5 200 80-90
Kotdétoulo ynto | 1.5 - 5 200 70-80
Wnté apvi 1.0 - 5 200 70-80
IKpIA pe Wnt6 kotémoudo | 1.5 3 5 200 55-60
avepIoTrpa KaoTtavoxpoug 1.5 3 5 200 30-35
— Me oxapa
~ WYnté pooxdpi 1.5 - 5 200 70-80
Kotétrouho ynté | 2.0 - 5 200 70-80
Wnt1o kotéTrOUANO | 1.5 - 5 200 70-75
ToTATEG (WNTEG) | - 2 5 200 70-75
Wnté apvi 15 - 5 200 70-80
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Mayeipepévo | TapTAET 0,5 3 15 180 20-30
ME 1 XWPig Tépreg pouTwv |1 23 15 180 40-45
aTué (av@ro- | KEiK @polTwv 0,7 3 15 180 40-50
ya JE To av Kéik 0,5 3 15 160 25-30
TepIAapBave- | MepioTég 1.2 2-4 15 200 30-35
TQI VEPO OTN | TNYQVITESG
Baon) Aptookeuaopara | 0,6 2-4 15 190 20-25
) Mrroukiég Tupiou | 0,4 2-4 15 210 15-20
@ Kpepwan 07 135 15 180 20-25
WYwHAKIa
MTmiokoTa 0,7 1-3-5 15 180 20-25
Mepévykeg 0,5 1-3-5 15 90 180
"pryopo Karewuyuéva
Mayeipepa TPOQIUO 0,3 2 - 250 12
Mitoa 0,4 2 - 200 20
A Mita e
KOAOKUBAKIa Kal
yapideg
ZTTAVAKOTTITA 0,5 2 - 220 30-35
Atrogdyia 0,3 2 - 200 25
Nadavia 0,5 2 - 200 35
PoAd 0,4 2 - 180 25-30
KotdtouAo 0,4 2 - 220 15-20
MiAavéC
Mpopayeipepéva
TPOPIUA 0,4 2 - 200 20-25
Xpuoég
PTEPOUYEG
KOTOTTOUAOU
Ddpéoko eayntod
MmmokoTa 0,3 2 - 200 15-18
K&K ppoUTwv 0,6 2 - 180 45
MTroukiég TupioU | 0,2 2 - 210 10-12
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Nitoa Nitoa 0,5 2 15 220 15-20
Wnté pooxapin |1 2 10 220 25-30
@ pooxapi
KotétrouAo 1 23 10 180 60-70
Tnyavntd MTTPICOAG GIPASIV | 1 3 5 220 8
aTov agpa OKWTOECIKOU
TUTIOU
~y Torme 1 3 5 220 15
Ddrepolyeg 1 3 5 230 15
KOTOTTOUAOU
Mave QIAéTO 1 3 5 230 15
Matareg 0,5 3 5 230 14
KOMMEVEG O€
PETEG
Katewuyuéva 1 3 5 230 15
TPOPINA
(Mavé
KOTOTTOUAO/
WOPOKPOKETEG)
Matdreg TToupé 1 3 54 220 15

*HMEIQZH: O1 xpdvor payeipéuaTtog gival Kata TTPOooEyyIon Kal EVOEXETAI VO SIAPEPOUV
@ avaAoya e TIG TIPOCWTTIKEG TTPOTIUACEIG. OTav PayelpeUeTe XPNOIPOTIOIWVTAG TN OXAPA

f TN oxdpa pe aépa, To Tayi cUANOYAG UypwyV TTPETTEI TTGVTA VA TOTTOBETEITAI OTO KATW
PA@I TOU POUPVOU.

6. KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

KaBapiopdg méptag

Ma kavovikr XprAon Tou @oUpvou, dev XPEIGZeTal VO apaIpETETE TNV TTOPTA, AAAG av XPEIAOTEI
va TNV aQaIpECETE, yia TTAPAdEIYUA, YIa va Tnv KabapioeTe, akohouBAaTe auTég TIG odnyieg. H
TéPTa TOU PoUpVoU tival Bapid.

Mwg va aaipéasTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU

Ixnpa 7

1. Na 1o oXoAaoTIKO KaBaPIoUO, UTTOPEITE VA AQAIPETETE TNV TTOPTA TOU QOUPVoU. ETTIAEETE TN
pEBOBO aTTooUVaPUOAGYNaNG Kal auvappoAdynong. MNMpoxwpnoTe wg £§AG:
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AvoigTe TNV TTOPTA EVTEAWG.

AvoigTe TTAAPWG TOUG JOXAOUG TOU aploTEPOU Kal Tou JeIoU PEVTEDE.

KpatAaTe TNV TopTa OTTWG Qaivetal oto ZxAua 7C.

KAgioTe amaAd tnv mépTa pEXP! Ol POXAoi Tou apioTePOU Kal Tou Oelol pevTECE va
aog@aAioouv aTo pépog B Tng TépTag.

A@aipéoTe Ta AyKIOTPA JEVTEGEDWYV aTTO TN B€0N TOUG AKOAOUBWVTAG TO BEAOG TTOU QaiveTal
aTo ZXnua 7.

AKOUMTTACTE TNV TTOPTA O€ PIO JAAAKH ETTIQAVEIQ.

Ma va eTTavaToTToBETACETE TNV TTOPTA, ETTAVOAABETE TA TTAPATIAVW BrAMATA PE AVTIOTPOPN
ocIpd.

A@aip€éoTe TO ECWTEPIKO YUOAT
Zxnua 8

AgaipéoTe TN PAGvTLa EeBIdwvovTag TIG Bideg # 2.

AQaIPEOTE TIPOTEKTIKA TO EGWTEPIKO TLAWI.

KaBapioTte To yuaAi ye éva KatdAANAo KaBapIoTIKG. ZTEYVWOTE TO KAAG KOl TOTTOBETHOTE TO
O€ IO HOAOKK ETTIQAVEIQ.

Twpa PTTOPEITE ETTIONG VO KOBAPICETE TO ETWTEPIKO TOU £EWTEPIKOU YUOAIOU.

Aeiroupyia kaBapiopoU e aTuéD

AuTi n Aeimoupyia BonBd aTnv aTTOPAKPUVON UTTOAEIMPATWY TPOPWY OTTO TO £CWTEPIKO TOU

@oupvou. AuTA n PEBODOG gival ATTOTEAETUATIKA PHOVO YIa TNV a@aipecn eAAPPUWV AekEdwv. Agv
€ival OTTOTEAEOUATIKA YIO TNV 0@aipecn eTTioOVwY AekEOWV PayeipEPaToG. AUTr N AgiIToupyia
MTTOpPEl va XpnoiuoTtroinBei yévo 6tav o poupvog ival KpUog.

1.
2.

AgaipéoTe 6AoUG Toug BiCKOUG, Ta TTIATA KaI TIG TTAAIVEG OXAPEG.

Etoipdote éva didAupa vepou (85%), Aeukou 18100 (10%) kai oatrouvioU mdaTwy (5%) kai
wekaoTe d@Bova aTnv TTOPTA, OTA TTACIVA TOIXWHATA Kal OTO TTIOW TOiXWHA Tou @oUpvou.
Eik. 9

Pi¢te 40 ml vepd otn BAon Tng KOIAGTNTAG.

KAgioTte Tnv mépTa. PuBuiote Tn Aeimoupyia kabBapiopou pe utroforénon artpol Kol Tn
Bepuokpaaia atoug 130°C.

>BAoTE TOV QOUPVO PETA aTrd TrEPITTOU 18 AETTTA

AQrOTE TO VO KPUWOElI 0€ A0PAAEG TTITTESO TTPIV OKOUTTIOETE TNV ETTIPAVEIQ PE £va uypd
TTavi.

A MPOEIAOMNOIHZH: BeBaiwbeiTe OTI TO EGWTEPIKO EXEI KPUWOEI EVTEAWG TTPIV KOBAPIoETE
TNV eM@PAveIa he Eva uypo TTavi. Kivduvog eyKaupdaTwy.
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JUPBOUAEG xprAoNng yia TTapaTacn Tng dIAPKEING JwAG Tou poUupvou

Edv rapartnprioete GuPTTUKVWON OTOV GOUPVO (OXNMATIOPOG oTayoVvIdiwv VEPOU), AGBETE
uTTOWN OTI TIPOKEITAI VIO VA GUOIOAOYIKO PUOIKO QAIVOUEVO TTOU TTPOKAAEITAI OTTO TNV Uypacia
OTO @aynTo Kal TN dlapopd Bepuokpaaciag. Aev TTpOKeITal yia TTPOBANUA Tou @oUpvou. Auto
pTTOpEi va e€aAeIPBEi ) va pelwBel akoAouBwvTag PEPIKG OTTAG BAuATA:

1. BeBaiwBeite 611 0 @oUpvog £xel cuvappoloynBei cUPpwva pe TIG 0dnyieg autou Tou
EYXEIPIBIOU, TNPWVTAG TIG JETPAOEIG EYKATAOTACNG TTOU S1a0@AAifouV Tov KATAAANAO agpiagud.
2. MpoBepudveTe TOV OUPVO Yia TEPiTTou 20 AETTTA TTPIV TOTTOBETATETE GayNTO PETA.

*Avahoya e Tov TUTTO TOU poUpvou, TO @aynTd Kal TN BepUoKpaaia.

3. ATTo@UyETE va avoiyeTe GUXVA TNV TTOPTA TOU POUPVOU KATA TN XPHon.

4. M6AIg oAokAnpwOei To payeipepa, Pnv agrivete (eaTd @aynTté Yéoa oTov GoUupvo.

5.- MOAIG oAokAnpwOei To payeipepa Kal a@aipebei To @aynTo, TTEPINEVETE VA KPUWOEI TO
E0WTEPIKO KAI OTEYVWOTE KAAG TUXOV OTAYOVEG VEPOU TTOU PTTOPEI VO €XOUV OXNUOTIOTEI OTOUG
TOiXOUG, Tn BAaCN, TNV TTOPTA K.ATT.

EtrirrAéov, ouvioTaTal va KaBapileTe Kal VO OTEYVWVETE TO ECWTEPIKO PETA aTTO KABE XPron.
Aut6 Ba diatnprioel Tov poUpvo 0ag KaBapod kal Ba TTapateivel TN dIGPKEID (WAG TNG CUCKEUNG,
QATTOTPETTOVTAG TOV OXNHATIOUO dIARPWONG OTO ECWTEPIKO.

®ZHMEIQZH: BeBaiwbeite om xpnoipotroieite  Tpoidvia  kabapiopou Tou dev Ba

TTPOKAAECOUV {nuia atnv ETTIPAVEIQ.
*HMANTIKO: H pn mpnon autwv Twv odnyiwv HPTTOPEi va TTPOKAAETEI OKOUPIA KOl
@ di1aBpwoaon.

7. TEXNIKEZ NMPOAIArPA®EZ

Kwdikog mpoidvrog: EUO1_001329 / EUO1_002826

Mpoidv: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A/ Bolero Hexa AF314510 Matt A
OvopaoTikA Taon: 220-240 V~

OvopaoTikh ouxvéTtnta: 50 — 60 Hz

OvopaoTIKA 10XUG: 2400 — 2900 W

SopBoro | Adia Movdada

Avayvwpion povTéAou EU01_001329
EU01_002826
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SopBoro | Adia Movdada

TUT0G POUpPVOU HAeKTPIKOG
poUpvog

Mdda TNG GUOKEURG M 23,0 KiAa
ApI1BUOG KOINOTATWY 1
Mnyn BepudTnTag KOINGTNTAG (NAEKTPIKI EVEPYEIQ ) HAekTpiopég
aéplo)
‘Oykog ava KoINGTNTa V 53 peydaAo
ArraitoUpevn KaTavaAwaon evépyelag (NAEKTPIKOU Hhexrpic 0,72 kWh/
pPeUATOG) vonerma £ KUKAOG
yla Tn Béppavon evog TUTTOTTOINUEVOU QOPTIOU O€ LI
KOIANOTNTA £VOG NAEKTPIKOU KAIBAvVOU KaTd TN didpKela
€vOG KUKAOU o€ oupBaTiKr AeIToupyia, avd KoIANGTNTa
(TeNIKA NAEKTPIKN EVEPYEIQ)
KatavdAwon evépyeiag TTOU aaITEiTal yia T Béppavon Mo 0,66 kWh/kbkhog
€VOG TUTTOTTOINUEVOU (POPTIOU OE A KOIAGTNTA £VOG cotéma
NAeKTPIKOU KAIBAvOU KaTé TN SIGPKEID EVOG KUKAOU O€
A€ITOUpYia avayKAGOTIKNG KUKAOQOPIOG, ava KOIAGTNTA
(TeNIKA NAEKTPIKA EVEPYEIQ)
KaravaAwon evépyelag mou amaiteital yia n 8éppavon |, oo | BA MJ/kbKhog
€VOG TUTTOTTOINUEVOU (OPTIOU O€ pia KOIAGTNTA KAIBGVOU BA kWh/kbkhog
agpiou katd Tn didpkela evOG KUKAOU o€ GUUBaTIKA M
A&IToupyia, avd KolIAoTNTa (TEAIKN eVEpyeia agpiou)
KaravaAwon evépyelag Tou amaiteital yia mn 8€ppavon |, sraaspion | BA MJ/kbkhog
€VOG TUTTOTTOINUEVOU (OPTIOU O€ LA KOIAGTNTA KAIBGVOU BA kWh/kbkhog
agpiou katd Tn didpkela evog KUKAOU G€ AsiToupyia
avaykaoTIKAG KUKAoopiag (TEAIK evépyeia agpiou)
AgikTNG EVEPYEIOKNG amddoang avd BaAapo ronéena ©OY 85,7

KOz

(") 1 kWh/KUKAOG = 3,6 MJ/KUKAOG.

H katavaAwon evépyelag og Asitoupyia « avapovig « gival 0,97 W, uttoAoyifdpevn oUP@wva
pe TG 0dnyieg Tou TrpoTUTTou EN 50564:2011 Kkai Toug gupwTrdikoUg Kavoviguoug 1275/2008/
EK kai 801/2013/EK. TNa va mpoodiopioTei auTtd, N CUCKEUR CUVOEETAI GTNV TTAPOXT PEUUOTOG
XWPIG va ekTeAEl Kapia AeIToupyia, TTEPINEVOVTAG va evePYOTTOINBET N AEITOUPYIa « OVAPOVAG « .

AuTO TO TTPOIdV TTEPIEXEI MI TTNYA QWTOG EVEPYEIOKNG aTTOd00NG KaTnyopiag G.

@ >HMANTIKO: lNa 1n BeATiwon Tng TTOIGTNTOG TOU TTPOIOVTOG, O TEXVIKEG TTPOdIAYPAPES
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@ vTal o€ aAAayég Xwpig TTposidoTroinan.
ZHMANTIKO: O1 avagepdueveg TIEG EAA@Bnoav o€ epyacTnpiakd TePIBAANOV GUPQWVA
ME Ta OXETIKA TTPOTUTTA. AUTEG OI TIHEG EVOEXETAI Va OIAPEPOUV avAaAoya e TIG TTEPIBAAAOVTIKEG

@ CEC KaI TN XPAOT TOU TTAUVTNPIOU POUXWV.
MPOZOXH: Auta Ta dedopéva UTTOKEIVTAI € KAVOVIOTIKEG AAAAYEG.

Karaokeuaopévo otnv Kiva | Zxediaopévo otnv lotravia
8. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAI HAEKTPONIKOY E=ZOlMNAIZMOY

AuTo 1O oUpBoAO uTTOdEIKVUEN BT, CUPPWVA PE TOUG IOXUOVTEG KAvovIoUoUg, TO
TPOIGV A/KaI N PTTaTOPIO TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAl EEXWPIOTA aTTO TA OIKIAKA
atmmoppiypara. Otav 1o TTPoidv @TacEl 0TO TEAOG TNG WPEAINNG (WAG Tou, TTPETTE
— VO aQAIPECETE TIG UTTATAPIEG KAl VA TO TIOPABWOETE O€ ONUEIO CUAAOYNG TTOU £XEI
OPIOTEl ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.
Mo AeTrTOopEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA HE TOV KATAAANAGTEPO TPOTTO ATTOPPIYNG TOU
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU 0aG £EOTTAIGHOU /KAl TWV QVTICTOIXWYV UTTATAPIWY, O KOTAVAAWTAG
Ba TTPETTEI Va ETTIKOIVWVAOEI PE TIG TOTTIKEG APXEG.
H tpnon Twv Trapatdvw odnyiwv Ba BondAacel oTnv TTpoaTaadia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

9. EFTYHZH KAI SAT

H Cecotec Ba amavtioel otov TEAIKO XPAOTN A KATOVOAWTH Vyia OTTOIAdATIOTE EAAEIYN
OUPPOPOWONG TTOU UTTAPXEI KATA TOV XPOVO TTapAdoong Tou TTPOIGVTOG CUP@QWVA PE TOUG
6poug, TIg TTpoUTroBEoEIg Kal TIG TIPOBeTHieg TTOU opilovTal aTTd TOUG IoCXUOVTEG KAVOVIOHOUG.
>uvIOTATOI Ol ETTICKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO EEEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Edv evrotioeTe k&TT0I0 TTPOBANUA PE TO TTPOIOV 1) £XETE OTTOIECOATIOTE EPWTATEIG, ETTIKOIVWVHOTE
pe Tnv emrionun YTmnpeoia TexvikAg YmoaTtApiEng Tng Cecotec kaAwvTag oto +34 96 321 07 28.

10. MINEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SiKaiwPaTa TIVEUPOTIKAG 1BI0KTNOIAG TWV KEIMEVWY auToU TOU E€YXEIPISIOU QVIAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@uAagn 1aviég dikaiwpatog. AtrayopeUeTal
n avamopaywyn, n amobrikeuon ot oloTnua avdaktnong, n petadoon f n diavoun Tou
TIEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KDOONG, €V OAw 1 €v PEPEL, JE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
MNXOVIKO, QWTOTUTTIKO, NXOYPa®nTIKO A TTApOUOI0) XWPIG TNV TTponyoUuEvn YPaTITH GdEIa TNG
CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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11. ANINOYZTEYMENH AHAQZH XYMMOP®QXHZ EE
H Cecotec Innovaciones dnAwvel pe TNV Tapolaca 6T TO TTAPOV TTPOIOV CUUHOPPUIVETAI
c € JE TIG BAOIKEG aTTAITACEIG KOI AAAEG OXETIKEG DIATAEEIG TWV IGXUOVTWY KAVOVIGUWY TNG
EupwTraikig ‘Evwong. To TTapdv Tpoidv €xel OXeDIOOTE, KATOOKEUAOTEI KOl OOKIUOOTEN
oUPQWVA PE TA OTTAITOUPEVO TTPOTUTTIA ao@AAEIag Kal TroldTnTag. To TTARPEG Keiyevo TG
ARAwong Zuppopewang EE Bpioketal otnv akdAoubn SielBuvan 10Tou: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

1. ébra

—

vezérlépult

1. szint

2. szint

3. szint

4. szint
5.szint
Szintkalauzok
Rack

Talca

© NV e W N

. abra Vezérlépanel
Sutéfunkciok
Sut6éfunkcié-valaszto
Képernyd
H&mérséklet/Idd érintikon

2
1.
2
3
4
5. Erintse meg a csokkentés ikonjat
6. Nagyitds ikon

7. Kezdélap/SzUlnet érint&ikon

8. Gyerekzar ikon

9. Riasztéas ikon

10. F6zésiid6 beallitdsénak ikonja

1. Késleltetett befejezés bedllitdsa ikon
12. ldébeallitasok ikon

JEGYZET:

- Akézikonyvben taldlhato grafikdk vazlatos dbrazoldsok, és eltérhetnek a termék képétél.

- SUt6ink mindségének javitdsa érdekében termékeinket folyamatosan frissitjik, igy
megjelenésuk és specifikacidik valtozhatnak.

- A készulék maximalis kihaszndalasa érdekében minden tartozékot megfeleléen kell
elhelyezni és/vagy telepiteni.

- Atartozékok a stuté modelljétél figgben eltéréek lehetnek.
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2. HASZNALAT ELOTT

Ez a készulék csomagolasban érkezik, amely a szallitas kdzbeni védelmet szolgélja. Vegye
ki a készliléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoléanyagot. Az eredeti dobozt
és a tobbi csomagoldanyagot biztonsagos helyen 6rizheti meg, hogy elkerilje a készilék
kérosodasat, ha a jovoben szallitania kellene. Ha az eredeti csomagolast meg szeretné
semmisiteni, tgyeljen arra, hogy minden elemet megfeleléen hasznositson Gjra.

Kérjik, gy6z6djon megarrél, hogy minden alkatrész és részegység megvan és j6 allapotban
van. Ha barmelyik hianyzik vagy sérllt, kérjik, azonnal vegye fel a kapcsolatot a Cecotec
hivatalos mUiszaki tdmogatasi szolgalataval .

Doboz tartalma*

Sutd

Sutétalca

Rack

Légkeveréses fritz kosar
Pizza sut6alap

Ez a hasznalati Gtmutato

*A doboz tartalma a stité modelljétél fiiggben valtozhat.

3. TELEPITES

A készilék megfelel6 miikodéséhez a haz szekrényének alkalmasnak kell lennie. A 3. dbra a

munkalap ala vagy fali szekrénybe torténd beszerelés kivagasi méreteit mutatja.

A megfelel6 szell6zés biztositasa érdekében a szekrény hatlapjat el kell tavolitani. A stitét
célszerli Ggy beszerelni, hogy két falécen alljon. Ha a sit6 sik, 6sszefliggt fellileten all,
akkor legaldbb 45 x 560 mm-es nyilasnak kell lennie, a 4. abran lathaté mddon.

A szomszédos szekrények paneljeinek h6alld anyagbdl kell készilnitik. Kilondsen a kiilsé
bevonattal ellatott szekrényeket kell olyan ragasztékkal 6sszeszerelni, amelyek akar 100
°C- igis ellenallnak a hémérsékletnek .

A hatélyos biztonséagi el6irasoknak megfeleléen a sité elektromos alkatrészeivel vald
érintkezés tilos a beszerelés utan.

Akésziilék biztonsdgos miikodését biztositd 6sszes alkatrészt csak szerszam segitségével
szabad eltavolitani.

A slt6 szekrényhez rogzitéséhez nyissa ki a sitd ajtajat, és rogzitse a 4 facsavart a keret
kertiletén talalhaté 4 furatba helyezve.
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Elektromos csatlakozasok
A harompolusi tapkabellel felszerelt suték valtakozé arammal valé mikodésre vannak
tervezve. A készllék foldelésére szolgald vezeték sarga-zold.

Tapkabelre szerelés

5. abra

- Aterminalpanel kinyitasa:

- (Csavarhlzdéval hiizza meg a csatlakozépanel fedelének oldalsé flilein talalhaté csavart.
- Csavarja ki a csavart, és nyissa ki a sorkapocs fedelét.

A kabel beszereléséhez a kévetkezéképpen jarjon el:

- Tavolitsa el a kabelrogzitd csavart és a harom érintkezécsavart.

- Rogzitse a vezetékeket a csavarfejek alatt a kdvetkez6 szinséma szerint: Kék (N) Barna (L)
Sarga-zold.

- Rogzitse a téapkabelt a bilinccsel, és zarja le a csatlakozopanel fedelét.

A tapkabel csatlakoztatasa az elektromos halézathoz

- Szereljen fel egy szabvanyos, a tipustablan feltintetett terhelésnek megfeleld
csatlakozodugot. Ha a kabelt kozvetlentl a halézathoz csatlakoztatja, szereljen fel egy
tobbpdlust megszakitdt, amelynek legaldbb 3 mm-es érintkezétavolsaga van a készullék
és a haldzat kozott. A tobbpolusi megszakitdt a terhelésnek megfeleléen kell méretezni,
és meg kell felelnie az érvényes el6irasoknak (a foldelévezetéket a megszakité nem
szakithatja meg).

- Atdpkabelt agy kellelhelyezni, hogy a h6mérséklete ne haladja megaz 50 °C-ot a kdrnyezeti
hémérséklet felett, és megfeleléen szigetelt kabellel kell védeni. Csatlakoztatas el6tt
ellendrizze a kovetkezbket:

- A készulék elektromos biztonsadga csak akkor garantalhatd, ha a sité megfeleléen és
hatékonyan van foldelve az elektromos biztonsagi eléirdsoknak megfeleléen. Mindig
gy6z6djon meg arrol, hogy a foldelés hatékony; kétség esetén hivjon szakképzett szerel6t
a rendszer ellenérzésére. A gyarté elharit minden felelésséget a foldeletlen rendszerbél
eredd karokért.

- Miel6tt a készlléket a halézati dramforréshoz csatlakoztatna, ellendrizze, hogy a
tipustablan (a késziiléken és/vagy a csomagolason) feltliintetett adatok megegyeznek-e
az otthoni elektromos hal6zat adataival.

- Ellendrizze, hogy a berendezés és a csatlakozodaljzatok elektromos kapacitésa elbirja-e a
készulék maximalis teljesitményét. Kétség esetén forduljon szakképzett szerel6hoz.

- Ha a konnektor és a készulék csatlakozédugdja nem kompatibilis, kérjen szakképzett
szerel6t, hogy cserélje ki a konnektort egy megfelelé modellre. Azt is ellenériznitik kell, hogy
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a konnektor keresztmetszete megfelel-e a készlilék energiafogyasztasanak. Adapterek,
eloszték és hosszabbiték haszndlata nem ajanlott. Ha hasznalatuk elkerllhetetlen,
ne feledje, hogy csak olyan adaptereket és hosszabbitékat haszndljon, amelyek
megfelelnek a hatalyos biztonsagi eldirasoknak. Ilyen esetekben soha ne lépje tdl az
adapteren vagy a hosszabbitén feltlintetett maximalis dramerésséget és a hosszabbiton
feltlintetett maximalis teljesitményt. A csatlakozdédugdnak és a konnektornak kénnyen
hozzaférhetének kell lennie.

4. MUKODES

Els6 hasznalat:
@ Fontos: Aslté belsejét atisztitasi és karbantartasirészben leirtak szerint kell kitisztitani.

A funkcidévalasztoval valassza ki a kivant funkciét. A sut6é kikapcsoldsahoz forditsa a
valasztégombot nulla allasba.

Inditas/Sziinet utasitasok

- Valasszon ki egy funkcidt, és nyomja meg a start/szlinet ikont a sutd elinditasahoz.

- Mikodés kozben nyomja meg a start/szinet ikont a melegités leallitasahoz.
Szlneteltetés kozbenahdmérséklet és a sltésiidé szamjegyeivillognak, és visszaallithatja
a sutési hémérsékletet. Af6zés folytatdsahoz nyomja meg ismét a start/szunet ikont.

Hémeérséklet-beallitasok

1. Egy funkcié kivalasztasa utadn az elére beadllitott hémérséklet megjelenik a képernyén.
Koppintson egyszer az ikonra, és a képernydn megjelené hémérséklet villogni kezd.

2. A h6mérsékletet a csokkentés és novelés ikonokkal allithatja be ; a hémérséklet minden
érintésre 5°C-kal csokken vagy né.

Fézési id6 bedllitasa (Maximum 23 éra 59 perc)

1. Egyfunkcié kivalasztasa utan nyomja meg ismételten az ikont, amig az ikon |D|villogni
nem kezd.

2. A sUtési id6 beallitdsahoz hasznalja a csokkentés és novelés érintéikonokat, varjon 5
masodpercet,vagynyomjamegastart/szinetérintéikont abeallitAismegerdsitéséhez.
Az ikon IPlezutan kigyullad.

3. Amikor a m(velet befejez6dott, az ikon |D|vil[ogni kezd, és a sutd sipol; a riasztas
ledllitasdhoz érintse meg a panel barmelyik ikonjat.
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Késleltetett befejezés

1. Vélassza ki a kivant stit6funkciét a sutéfunkcio-valaszté gombbal.

2. ismételten IDlaz ikont amig villogni nem kezd. A csokkentés és novelés ikonokkal
allitsa be a sutési id6t.

3. ismételten Dlaz ikont , amig villogni nem kezd. A cstkkentés és novelés ikonokkal
allitsa be a sutési id6 végét.

4, Varjon 5 masodpercet, vagy koppintson a Start/Pause ikonra a beallitas
megerdésitéséhez. A képernyén megjelenik a beallitott id6, és mindkét ikon ||>|vilégftani
kezd Dl

Példa:

Az ételnek 45 perc fézési idére van sziksége, és délutan 2:00-kor szeretnéd befejezni a sutést.

1. Nyomja meg ismételten az ikont ,amig az ikon ||>|villogni nem kezd, hogy a sutési id6t
45 percre allitsa.

2. Nyomja meg ismételten az ikont , amig az ikon Dlviltogni nem kezd, hogy a slités
befejezési idejét délutan 2:00-ra allitsa.

3. A beadllitds utdn a suté automatikusan bekapcsol 13:15-kor, a ikon D'kialszik. a suté
melegedni kezd, és a ikon ”>|villogni kezd. Miutan a stt6 befejezte a melegitést, a ikon DI
villogni kezd. Amikor a riasztds megszolal, koppintson barmelyik ikonra a riasztas
ledllitésahoz, és a képernydn a ,vége" felirat jelenik meg.

Ebresztési beallitasok

Az ébresztési idd a valasztégomb 0 alldsaban allithatd be, a "24 6rds rendszerben” pedig a

maximalisan beallithaté id6 23 éra 59 perc.

1. Nyomja meg ismételten az ikont , amig Qviuogni nem kezd, a képernyén a 00:00
felirat jelenik meg.

2. Koppintson a Kezdélap/Szinet gombra az id6 beallitdsdhoz és a képernyén vald
megjelenitéséhez.

3. Abeallitds befejezése utan a rendszer automatikusan megerésiti, ha 5 masodpercen belil
nem torténik mivelet. A bedllitas aktivalasahoz megnyomhatja a Kezdélap/Szinet
ikont is; az ikon @vilégftani fog.

4, Készenléti médban az ébresztd beallitdsa utan a képernydn tovabbra is lathatd az id6, és
az ikon Qvi[égit.

5. Melegités kdzben, az ébreszté bedllitdsa utan, a képernyén tovabbra is megjelenik a f6zési
id6, és az ikon @vilégft.

6. Amikor elérkezik a beallitott id6, az ikon Qviuogni kezd, és megszodlal az ébreszté.
Koppintson barmelyik ikonra az ébreszté ledllitdsahoz; az ikon Oeltinika képernydrél.

Az ébreszt6 visszaszamlaloként fog miikodni. Példaul, ha az ébreszté 00:30-ra van beallitva,

az azt jelzi, hogy az ébreszté 30 perc mulva fog megszolalni.
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Gyerekzar
- A gyerekzar funkcié bekapcsolhatdé, amikor a suté mukodik, vagy amikor készenléti
allapotbanvan.
- Agyerekzar aktivaldsahoz nyomja meg és tartsa lenyomva egyszerre a fel és le gombokat.
legaldbb 0,5 masodpercig. Amikor a gyerekzar aktiv, a ikon vilagit a képernyén.
- Haagyerekzar aktivalasa utan bekapcsolja a sut6t, a gyerekzar ikonja haromszor felvillan,
jelezve, hogy a gyerekzar muikodik.
- A gyerekzar kikapcsolasdhoz nyomja meg és tartsa lenyomva a fel és le gombokat
egyszerre legalabb 0,5 masodpercig. Az ikon kialszik.

Sutéfunkciék

Grill ventildtorral

Hagyomanyos fézés

Nagy feluletd grillsuté Grill

~—{> | Géz Asszisztens (gbzzel Tobbszords fézés

®

segitett f6zés / gbzzel segitett
tisztitas)

Pizza Légkeveréses sltés

|®
3=
<0

Gyors f6zés % Kiolvasztas

|5

Konvekciés méd

A fels6 és alsé flitészalak be vannak kapcsolva. Ez a sut6tipus hagyomanyos moédszereket
alkalmaz, de finomitja a sutési folyamatokat a jobb héeloszlds és az alacsonyabb
energiafogyasztas elérése érdekében. A légkeveréses sutdé paratlan marad a kulonféle
hozzavaldkbol készilt ételek elkészitésében, mint példaul a bordas kaposzta, a spanyol stilusu
tékehal, az anconai tékehal , a rizzsel toltott puha borjlcsikok stb. Kivalé eredményeket ér el a
lassabb sitést igénylé marhahusos ételek elkészitésekor is. Tovébbra is ez a legjobb rendszer
stitemények, piték és gyumolcsok sutéséhez, valamint fedett edényekben valé sutéshez.
Légkeveréses Uzemmaodban torténd sltés esetén egyszerre csak egy talcat vagy racsot
hasznaljon; kilénben a héeloszlas egyenetlen lesz. A stitéracsok kiilonbdzd magassagainak
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hasznalatavaleloszthatja a héta siitd teteje és alja kdzott. Valassza kia megfelelé magassagot

attol fuggden, hogy az étel tobb vagy kevesebb hét igényel felulrél.

Gyors fézési méd

A fels6 és alsé fltbészalak, valamint a ventildtor bekapcsol, biztositva a sutében
egyenletesen elosztott allandé hét.

Ez az Uzemmdd kilonodsen ajanlott elére csomagolt élelmiszerek gyors elkészitéséhez
(mivel nem sziikséges elémelegiteni 6ket), példaul fagyasztott vagy el6f6zott ételekhez,
valamint néhany hazi készitési ételhez.

Ennél a mddszernél a legjobb eredményt (gy érheti el, ha csak egy siitéracsot (alulrdl a
masodikat) hasznal. Lasd a tablazatot a ,Gyakorlati f6zési tippek” cim(i részben.

Tobb f6zési méd

Afelsd, a kor alaku és az alsé fitészalak, valamint a ventilator felvaltva kapcsol be. Mivel
a h6 allando és egyenletes marad a sttében, a levegd egyenletesen siti és piritja az ételt
a teljes fellletén. Ezzel az lzemmadddal tébb ételt is stthet egyszerre, feltéve, hogy azok
stitési h6mérséklete azonos. Legfeljebb két racs, talca vagy edény hasznalhatd egyszerre,
a ,Sutés egynél tobb szinten" cim(i részben talalhaté utasitasok szerint.

Ez a sUtési mad kiloénosen ajanlott olyan ételekhez, amelyek gratinirozott felliletet vagy
viszonylag hosszu sltési id6t igényelnek, mint példaul a lasagne, a tészta, a silt csirke
és a burgonya stb. Tovabba a kivalé héeloszlas alacsonyabb slitési hémérsékletet tesz
lehet6vé . Ez kevesebb léveszteséget, puhabb hist és kisebb sulyveszteséget eredményez
sutés kozben. A tobbfunkcids sltési mod kifejezetten halak slitésére szolgal, amelyek
izének és megjelenésének megdrzése érdekében hozzaadott fliszerekkel vagy izesitékkel
elkészithetdk. Kivaldo eredményeket érhet el zoldségkoretek, példaul cukkini, padlizsan,
paprika stb. elkészitésekor is.

Ez a mod idedlis desszertek, példaul kelt siitemények siitéséhez is.

Ez az Uzemmdd fehér vagy voros hus, valamint kenyér kiolvasztasara is hasznalhato,
ha a hdmérsékletet 80 °C -ra allitja . Kényesebb élelmiszerek kiolvasztasahoz allitsa
a termosztatot 60 °C -ra , vagy haszndlja csak a hideg levegt keringtetés funkciot a
termosztat 0 °C-ra allitasaval .

Pizza méd

Bekapcsol az als6 és a kor alaku fit6szal, valamint a ventilator. Ez a kombinacié gyorsan
felmelegiti a stit6t a készulék altal felhasznalt nagy energiamennyiség miatt, amely
jelent6s hét termel elsésorban az alsé flitészalbol.

A pizza beallitas idedlis a magas sutési hdmérsékletet igénylé ételekhez, példaul
pizzakhoz és nagy sliltekhez. Egyszerre csak egy stit6lap vagy racs hasznalata ajanlott.
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Ha azonban egynél tobbet hasznal, a sttési folyamat felénél cserélje ki 6ket.

AirfFry mod

Afelso és a kor alaku flitészalak, valamint a ventilator bekapcsol.

AirFry funkcio lehetbvé teszi a fejlett légkeveréses stitést anélkil, hogy az ételt meg kellene
forgatni, igy ropogds és izletes eredményeket érhet el kevesebb id¢ alatt és olaj nélkil.
Alkalmas sult krumplihoz, csirkeszarnyakhoz, csirkefalatkékhoz és hasonlé ételekhez.

Grill méd

Afelsé kozépso ellenallasok viladgitanak.

Agrill afelso flitészalréliranyitja a hdt az ételre. A grill funkciéval puha hidsokat, steakeket,
karajokat, kolbdszokat, halakat, sajtos szendvicseket és mas gyorsan elkészithetd ételeket
készithet. A sut6 ajtajanak zarva tartasaval ajanlott grillezni. A legjobb eredmény elérése
érdekében melegitse el6 a stit6t 3 percig. Ez segit megdrizni a steak, karaj stb. természetes
leveit, igy jobban izlik. A grillezni kivant ételt a két felsd stitéracs barmelyikére helyezheti.

Nagy feliiletii grill izemméd

A fels6 bels§ és kulsé flitészalak vildgitanak. A nagy feluletl grill a felsd flit6szalrol a
hét az ételre irdnyitja. A nagy felllet( grill funkciéval puha hisokat, steakeket, karajokat,
kolbdszokat, halakat, sajtos szendvicseket és mas gyorsan elkészithet6 ételeket készithet.
Javasoljuk, hogy csukott sttéajtéval sttés kozben grillezze. Ez az tzemmadd lehetévé
teszi, hogy a stit6 nagy fézéfellletét a leheté legjobban kihasznalja, és az étel gyorsabban
elkészil, mint a hagyomanyos grillbeallitdssal. A legjobb eredmény elérése érdekében
melegitse el a sUtdt 3 percig. Ez segit meg6rizni a steak, karaj stb. természetes leveit, igy
fokozva az izt.

Grill méd ventilatorral

A fels6 flt6elemek és a ventilator bekapcsol. Ez a kombinacié noveli a flt6elemek
egyiranyl hésugdrzasanak hatékonysagat azaltal, hogy a levegbt a sutében keringeti.
Ez megakadalyozza az étel megégését, és lehetbvé teszi a hd mélyebb behatolasat.
Kivalé eredményeket érhet el hiissal és zoldségekkel készilt kebabok, kolbaszok, bordak,
baranybordak, csipés martasban sult csirke, furj, sertésborda és egyebek elkészitésekor.
Légkeveréses grill izemmaddban, csukott sttéajté mellett slisse az ételt.

Ez a modszer idealis halfilé, példaul kardhal, toltott tintahal stb. elkészitéséhez is.

Siitési méd

A hatso flit6szal és a ventilator bekapcsol, biztositva az egyenletes héeloszlast a stitében.
Ez az lzemmad idedlis kényes ételek, kiilonosen stitemények sitéséhez és elkészitéséhez,
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valamint bizonyos torték egyidejli elkészitéséhez harom sutdszinten. Ilyenek példaul:
krémes puffancsok, édes és sés kekszek, sés sitemények, piskotatekercsek és kis adag
gratinirozott zéldségek stb.

Gézrasegitéses fézési méd ( G6z) Segitség )
Ezzel a funkciéval extra barnuldst adhatsz a pizzalapnak, tortédknak és stiteményeknek, vagy
kulonféle ételeket készithetsz alsé sutés és g6zolés kombinacidjaval.

Ha szeretné, a kovetkez6 lépéseket kovetheti:
1. Ontson kb.100 mlvizet a siitd alsé rekeszébe (6. dbra). A rekesz hozzavetdleges (irtartalma
elérhetia 200 ml-t.

@ MEGJEGYZES: A kapacitidsadatok a stité modelljétSl figgéen valtozhatnak.

2. G6zolés" funkciét Nyomja meg az , Assist " gombot, és valasszon 200 D °C -ot .
Hozzavetéleges sutésiid6: 20 perc.

3. Miutan a sutési folyamat befejez6dott, lgyeljen arra, hogy a felesleges vizet eltavolitsa a
s(t6 belsejébdl.

@ MEGJEGYZES: A viz mennyiségét, a fézési id6t és a hdmérsékletet az elkészitendd étel
igényei szerint allithatja be.

FIGYELMEZTETES: Gy6z6djon meg réla, hogy a belsé tér teljesen lehiilt, mieldtt
A eltavolitja a maradék vizet. Egési sériilés veszélye all fenn.

Leolvasztas méd

Asit6 aljan talalhato ventilator szobahémeérsékletl levegot keringtet az étel kortil. Mindenféle
étel kiolvasztdsara ajanlott, de kiulonodsen a h6t nem igényld kényes darabok, példaul
fagylalttortak, krémes desszertek, gyiimoélcstortak stb. kiolvasztasara. A ventilator hasznalata
korulbelul a felére csokkenti a kiolvasztasi idét. Has, hal és kenyér esetében a folyamat
felgyorsithato a stitébeallitds hasznalataval és a hémérséklet 80-100 ° C -ra allitasaval .

Biztonsagi ledllitas

- Hanincs beallitva sutési idg, a stité két éra elteltével automatikusan kikapcsol.

- A sutd elektromos dramkore hévédé rendszerrel van elladtva. Ha a suté rendellenesen
magas hémérsékletre melegszik fel, a rendszer egy meghatarozott idére megszakitja a
suté fltéelemeinek daramellatasat.
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Hiitészelléztetés

- A sUt6 kils6 részének hitésére egyes modellek hiitéventilatorral vannak felszerelve.
Amikor a sitd felmelegszik, a ventildtor automatikusan bekapcsol.

- Amigaventildtor be van kapcsolva, légaramlas kering a sut6 ajtaja és a kezel6panel kozott.

- Megjegyzés: Sltés utan a suté ventilatora automatikusan bekapcsol, hogy leh(tse a kilsé
részt.

@ MEGJEGYZES: Az lizemmédok szdma és tipusa a siité modelljétél fiiggben valtozhat.

5. GYAKORLATI FOZESI TIPPEK

A sitd szamos lehetGséget kindl, amelyek lehetévé teszik, hogy barmilyen ételt a lehet6
legjobban elkészitsen. Idével megtanulja majd a legtobbet kihozni ebbél a sokoldalt konyhai
készulékbdl, és a kovetkezd utasitasok csak Utmutatoként szolgalnak, amelyeket sajat
tapasztalatai alapjan esetleg médositania kell.

Suté tatmutaték

A sutéracsok alulrél felfelé vannak szamozva. A 4. és 5. racsot els6sorban a grill funkciéhoz
hasznaljak.

Kiegészit6k*

1. Siitéracs. Edényekhez, tortaformakhoz, sit6- és gratinald tepsikhez.

2. Sitélap. Tortakhoz és kekszekhez.

- Asut6lapot és a sutéracsot megfeleléen kell elhelyezni az oldalsé sineken. Legyen évatos
az edények stitébélvald kivételekor; ezek a felliletek nagyon forrék, és megégetheti magat.

- Ha sutélapot hasznal a lecsepeg6 zsiradék osszegylijtésére, lgyeljen arra, hogy azt
megfeleléen helyezze az oldalsé racsokra. Ha ezek a tartozékok érintkeznek a stit6é aljaval,
az karosithatja a zomancot. Amikor talcakat vagy edényeket helyez az alulrél szamitott
elsd racsra, hagyjon legalabb 2 cm tavolsagot a suté aljatol.

3. Kosar. Légkeveréses siités mddban: ez a kosér a sutéracsra vagy az oldalsé sinekre
helyezhet6, ugyanugy, mint a talcat.

@ MEGJEGYZES: A tartozékok szama és tipusa a siité modelljétél fliggben valtozhat.

Tobb szinten siités

- Ha tobb sutéracsot kell hasznalnod az étel elkészitéséhez, hasznald a sutés vagy a
tobbfunkcids siutési modot, mivel ezek az egyetlen funkcidk, amelyek ezt lehet6vé teszik.

- Ha egynél tobb szinten szeretne kényes ételeket sultni, valassza a sltési médot, mivel
ez lehet6vé teszi, hogy egyszerre harom kiilonbdzé szinten (alulrél az 1., 3. és 5. szinten)
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slisson. Néhany példa a ,Gyakorlati f6zési tippek” cim(i tablazatban talalhato.

Ha mas tipusu ételeket szeretne kilonbozd szinteken sitni, hasznalja a tobbfunkciés
fézési médot, figyelembe véve a kdvetkezd javaslatokat:

AsUtd 5 raccsal vagy sinnel van felszerelve. Légkeveréses sutés kozben hasznaljon kett6t
a kozéps6 harom racs kozil. Az also és a felso racs kozvetlenul kapja a forré leveg6t, igy a
kényes ételek megéghetnek.

Altaldnos szabalyként alulrél a 2. és 4. sitéracsot hasznalja, a nagyobb hét igényls
ételeket a 2. racsra helyezve. Példaul, ha sult hisokat mas ételekkel egyitt siit, helyezze a
stltet a 2. racsra alulrél, a kényesebb ételeket pedig a 4. racsra.

Kalonboz6 sutésiidét és homérsékletet igénylé ételek stitésekor allitson be egy kdzbensd
hémérsékletet a két kivant hdmérséklet kozott, helyezze a legérzékenyebb ételeket a 4.
racsraalulrél, és el6szorazokatvegyekia stitébél, amelyek rovidebb sitésiidétigényelnek.
Helyezze a zsirgyUijté talcat az also, a racsot pedig a felsé sinbe.

A gyors f6zési méd hasznalata

Funkcionalis, gyors és praktikus azok szamara, akik elére csomagolt élelmiszereket (példaul

fagyasztott vagy eldre elkészitett ételeket) hasznalnak. Hasznos javaslatokat talédl a

,Gyakorlati f6zési tippek" cimU tablazatban.

A grill hasznalata

Ez a multifunkciés sitd két kilonbozd grillezési médot kinal.

A grill/széles fellletli grill tzemmddot Ggy hasznalja, hogy az ételt alulrél a 3. vagy 4.
szintre helyezi, mivel ezekben az Uzemmaddokban csak a fels6 flitészal kozépsé része
kapcsol be.

csepptalca elhelyezésére az alsé racsot hasznalja (alulrél elészor) | igy megakadalyozva,
hogy az ételzsir a stté aljara csopogjon . Ennél az lzemmaddnal azt javasoljuk, hogy a
hémérsékletet a legmagasabb fokozatra allitsa. Ez nem jelenti azt, hogy nem hasznalhat
alacsonyabb hémérsékletet; egyszer(ien allitsa be a hémérsékletet a csokkentés/novelés
ikonokkal v &7 &

A légkeveréses grill lzemmadd nagyon hasznos az ételek gyors grillezéséhez, mivel
a héeloszlas lehet6vé teszi, hogy ne csak a fellletet piritsuk meg, hanem az aljat is
megsussuk.

Ezenkivil a f6zési folyamat végén az ételek piritdsara is hasznalhato, példaul tészta
gratinalasahoz.

Ennél az izemmaddnal helyezze a racsot a siité aljatol szamitott 2. vagy 3. racsra (lasd a
slitési tablazatot), majd a zsirgy(ijtd talcat az also sinre helyezve, hogy megakadalyozza a
zsir lecsepegését a sutd aljara és a fustolést.

Ennél az Uzemmadnal azt javasoljuk, hogy a termosztatot 200 °C -ra allitsa , mivel ez a
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leghatékonyabb madja a grill hasznalatanak, amely infravorts sugdrzasra tdmaszkodik.
Ez nem jelenti azt, hogy nem hasznalhat alacsonyabb hémérsékletet; egyszeriien allitsa
be a hémérsékletet a fel/le ikonokkal.

- Ezért a legjobb eredményt mindkét grillezési méd haszndlata esetén Ugy érheti el, hogy
a talcat az alsoé sinekre helyezi (lasd a sitési tablazatot). Annak érdekében, hogy a zsir ne
csOpogjon a sutd aljara és fustoljon, helyezze a cseppfelfogd talcat az also sttéracsra.

Az Airfry méd hasznalata

AirFry médot Ugy hasznalhatja , hogy az ételt a sutd aljatél szamitott harmadik racsra
helyezi. Bekapcsolt fels§ és kor alaku flit6elemekkel az AirFry funkcié lehetévé teszi a
fejlett konvekcids sutést anélkul, hogy az ételt meg kellene forgatni, igy ropogos és izletes
eredményt kap kevesebb id6 alatt és olaj nélkil. Alkalmas sult krumplihoz, csirkeszarnyakhoz,
csirkefalatkakhoz és hasonlé ételekhez. Helyezze a csepptalcat a siité legalsé racsara, hogy
Osszegyljtse a lecsepegd zsirt. AirFry mod hasznalatakor allitsa a hémérsékletet 230°C-ra
(446°F).

Fbzési tablazat

Fézési maéd Féznifogandd | Suly Racs Elémelegitési Hémeér- Fézésiido
ételek (kg-ban) | pozi- |id6 séklet (jegyz6kon-
cidja (jegyz6konyv) yv)
Konvekcié Kacsa 1 3 15 200 65-75
Sult marha- 1 3 15 200 70-75
vagy borjuhus
Sult sertéshus | 1 3 15 200 70-80
Sutik - 3 15 180 15-20
Tartlets 1 3 15 180 30-35
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Tobbszoros

@ p

Pizza (2 1 2-4 15 220 15-20
rétegben)

Lasagne 1 3 10 200 30-35
Barany 1 2 10 180 50-60
Sult csirke 1 2-4 10 180 60-75
burgonyaval

Makréla 1 2 10 180 30-35
Mazsolés 1 2 10 170 40-50
sttemény

Krémes 0,5 2-4 10 190 20-25
zsemlék (2

rétegben)

Sutik (2 0,5 2-4 10 180 10-15

rétegben)

Piskéta (1 0,5 2 10 170 15-20
rétegben)

Piskéta (2 1.0 2-4 10 170 20-25
rétegben)

Sés 1.5 3 15 200 25-30
empanadak
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Grill Leveles 1 4 5 Max 8-10
— nyelvhal és
tintahal
Tintahal- és 1 4 5 Max 6-8
garnélanyar-
sak
Tékehalfilé 1 4 5 Max 10
Grillezett 1 EZA 5 Max 10-15
zOldségek
Marha steak 1 4 5 Max 15-20
Apritott 1 4 5 Max 15-20
szeletek
Burgerek 1 4 5 Max 7-10
Makréla 1 4 5 Max 15-20
Piritott - 4 5 Max 23
szendvicsek
Kiolvasztas Mindenféle
fagyasztott
rh élelmiszer

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 327




MAGYAR

Nagy feluletl
grillstté

Lemezhal és 1 4 200 8-10
tintahal

Tintahal- és 1 4 200 6-8
garnélanyar-

sak

Tékehalfilé 1 4 200 10
Grillezett 1 Y 200 10-15
zoldségek

Marha steak 1 4 200 15-20
Apritott 1 4 200 15-20
szeletek

Burgerek 1 4 200 7-10
Makréla 1 4 200 15-20
Piritott - 4 200 23
szendvicsek

Grillel

Grillezett 1.0 - 200 80-90
borjuhds

Sult csirke 15 - 200 70-80
Grillezett 1.0 - 200 70-80
barany
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Grill Sult csirke 15 3 5 200 55-60
ventilatorral | ¢ 4i 15 3 5 200 30-35
)
o~ Grillel
Grillezett 1.5 - 5 200 70-80
borjuhds
Sult csirke 2.0 - 5 200 70-80
Grillezett 1.5 - 5 200 70-75
csirke
burgonya - 2 5 200 70-75
(sult)
Grillezett 1.5 - 5 200 70-80
barany
Gozolessel | Tartlets 05 3 15 180 20-30
vagy anélkdl .
elkészitve G,yumolcstor— 1 23 15 180 40-45
(attol tak
flggben, Gylimélestorta | 0,7 3 15 180 40-50
hogy van-e
viz az Torta 0,5 3 15 160 25-30
aljaban) Toltott 12 2-4 15 200 30-35
o palacsintak
| <) I Péksutemén- | 0,6 2-4 15 190 20-25
yek
Sajtfalatkak 0,4 2-4 15 210 15-20
Krémes 0,7 1-3-5 |15 180 20-25
zsemlék
Sutik 07 1-3-5 |15 180 20-25
Merengue-k 0,5 1-3-5 |15 90 180
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Gyors fézés Fagyasztott
élelmiszer 0,3 2 - 250 12
A Pizza 04 2 - 200 20
Cukkini és
garnélarak pite
Spenoétos pite | 0,5 2 - 220 30-35
Maradék 0,3 2 - 200 25
Lasagne 0,5 2 - 200 35
Tekercsek 04 2 - 180 25-30
Mildnai csirke 0.4 2 - 220 15-20
Elére
elkészitett 04 2 - 200 20-25
ételek
Arany
csirkeszarnyak
Friss étel
Suatik 0,3 2 - 200 15-18
GyUmolestorta | 0,6 2 - 180 45
Sajtfalatkak 0,2 2 - 210 10-12
Pizza Pizza 0,5 2 15 220 15-20
Salt marha- 1 2 10 220 25-30
(’-Q vagy borjuhus
Csirke 1 23 10 180 60-70
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Légkeveré- Skét stilusa 1 3 5 220 8
ses sUtés bélszin steak
AXFrY Chips 1 3 5 220 15

Csirkeszarnyak | 1 3 5 230 15
Rantott filé 1 3 5 230 15
Hasabokra 0,5 3 5 230 14
vagott
burgonya
Fagyasztott 1 3 5 230 15
élelmiszerek
(Réntott
csirke-/
halfalatkak)
Burgonyapuré |1 3 54 220 15

@ MEGIJEGYZES: A siitési idék hozzavetSlegesek és a személyes preferenciaktél fiiggéen

valtozhatnak. Grill vagy légkeveréses grill haszndlata esetén a csepptalcat mindig a
sUt6 alsé racsara kell helyezni.

6. TISZTITAS ES KARBANTARTAS
Ajtétisztitas

N
ti

ormal sltéhasznalathoz nem kell levenni az ajtét, de ha mégis el kell téavolitani, példaul a
sztitdshoz, kovesse az alabbi utasitédsokat. A siité ajtaja nehéz.

Hogyan kell levenni a siitd ajtajat
7.ébra

1.

URFSNIEN

~ oo

Alaposabb tisztitdshoz leveheti a siité ajtajat. Valassza ki a szétszerelési és dsszeszerelési
madszert. Az aldbbiak szerint jarjon el:

Nyissa ki teljesen az ajtot.

Nyissa ki teljesen a bal és jobb oldali zsanérkart.

Tartsa az ajtét a 7C. dbran lathaté mdodon.

Ovatosan csukja be az ajtét, amig a bal és jobb oldali zsanérkarok be nem akadnak az ajté
B részébe.

A 7. &bran lathato nyil irdnyat kovetve tavolitsa el a zsanérkampdkat a helyikrél.
Helyezze az ajtét puha felliletre.

Az ajté visszahelyezéséhez ismételje meg a fenti lépéseket forditott sorrendben.
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Tavolitsa el a belsé liveget

8. abra

- szamu csavarok kicsavarasaval .

- Ovatosan tavolitsa el a belsé tiveget.

- Tisztitsa meg az Uveget megfeleld tisztitdszerrel. Alaposan szaritsa meg, majd helyezze
puha fellletre.

- Most a kils6 Uveg belsejét is megtisztithatja.

Gézrasegitéses tisztitasi funkcid D

Ez a funkcio segit eltavolitani az ételmaradékokat a stté belsejébdl. Ez a mddszer csak enyhe
szennyezddések eltavolitdsara hatékony. Makacs fézési foltok eltavolitdsara nem hatékony.
Ez a funkcid csak hideg sut6 esetén hasznalhaté.

1. Vegyen ki minden talcat, tanyért és oldalsé racsot.

2. Készitsen viz (85%), fehér ecet (10%) és mosogatdszer (5%) oldatot, és permetezze
béségesen a sutdtér ajtajara, oldalfalaira és hatuljara. 9. abra

Ontson 40 mlvizet a siitétér aljaba.

Csukja be az ajtét. Allitsa a gbztdmogatasu tisztitds funkciot és a hémérsékletet 130°C-ra.
Kapcsolja ki a stitét kordlbelul 18 perc elteltével

ouv s W

Hagyja biztonsagos hémérsékletre leh(ilni, mieltt nedves ruhaval letérolné a feliletet.

FIGYELMEZTETES: Gy6éz4djon meg réla, hogy a belsd tér teljesen lehlilt, mielétt nedves
A ruhaval megtisztitja a feliiletet. Egési sértlések veszélye all fenn.

P

Hasznalati tippek a siitd élettartamanak meghosszabbitasahoz

Ha paralecsapodast (vizcseppek képzédését) észlel a siitbben, kérjiik, vegye figyelembe,
hogy ez egy normélis fizikai jelenség, amelyet az ételben lév6 nedvesség és a
hémeérsékletkilonbség okoz; nem a sité problémaja. Ez néhany egyszer(i lépés betartasaval
kikliszobolhet6 vagy csokkenthet6:

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a sutét a kézikonyvben talalhatoé utasitdsoknak megfeleléen
szerelték ossze, figyelembe véve a megfeleld szellézést biztositd telepitési méreteket.

2. Melegitse el6 a sut6t korulbelll 20 percig, mielétt behelyezi az ételt.

*A st tipusatol, az ételtdl és a hémeérséklettél fuggden.

3. Hasznalat kozben kerlje a sitd ajtajanak gyakori nyitogatasat.
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5.- Miutan befejezte a f6zést és kivette az ételt, varja meg, amig a belsd tér lehlil, és alaposan

szaritsa meg a falakon, az aljan, az ajtdn stb. esetlegesen lerakédott vizcseppeket.

Ezenkivil minden hasznalat utan tanacsos kitisztitani és megszaritani a stité belsejét; ez

tisztan tartja a sutét és meghosszabbitja a készllék élettartamat, megakadalyozva a belsé

korrozié kialakulasat.

@ MEGJEGYZES: Hasznaljon olyan tisztitdszereket, amelyek nem karositjak a feliiletet.
@ FONTOS: Ezen utasitasok be nem tartasa rozsdasodashoz és korrézidhoz vezethet.

7. M(USZAKI ADATOK
Termékazonositd: EU01_001329 / EU01_002826

Termék: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Matt A

Névleges feszliltség: 220-240 V-~
Névleges frekvencia: 50 - 60 Hz
Névleges teljesitmény: 2400 - 2900 W

fogyasztas)

egy szabvanyositott toltet melegitéséhez egy
elektromos kemence Uregében egy ciklus alatt
hagyomanyos tizemmadban, lregenként (végsd
elektromos energia)

elektromos

lreg

Szimbolum | Erdemes Egység

Modell azonositésa EU01_001329

EU01_002826
Suté tipusa Elektromos

suté
Akészilék tomege M 23.0 Kg
Uregek szama 1
Sutétér héforrasa (villany vagy gaz) Elektromos-

sag
Térfogat Uregenként V. 53 L
Sziikséges energiafogyasztas (villamosenergia- | EC 0,72 kWh/ciklus
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Egy szabvanyositott toltet melegitéséhez EC tromos ureg | 066 kWh/ciklus
szUkséges energiafogyasztas egy elektromos
kemence Uregében egy kényszerkeringtetéses
ciklus alatt, Uregenként (végsé elektromos

energia)

Egy gazkazanban egy szabvanyositott toltet EC ireg NA MJ/cik!us
melegitéséhez szlikséges energiafogyasztas NA kWh/ciklus
hagyomanyos lizemmédban egy ciklus alatt, ()
kazdnonként (végsé gazenergia)

Gézkazan liregében Lév6 szabvanyositott toltet EC e NA MJ/ciklus
melegitéséhez szukséges energiafogyasztas NA kwh/ciklus

kényszerkeringtetéses izemmadban egy ciklus
alatt (végs6 gazenergia)

Energiahatékonységi index siitdtérenként LES e 85,7

(") 1kWh/ciklus = 3,6 MJ/ciklus.

készenléti " lzemmaodban a fogyasztas 0,97 W, amelyet az EN 50564:2011 szabvany, valamint
az 1275/2008/EK és 801/2013/EK eurdpai rendeletek iranyelvei szerint szamitottak ki. Ennek
meghatarozasahoz a késziléket a halézati aramforrashoz kell csatlakoztatni anélkul, hogy
barmilyen funkciot végrehajtana, és a , készenléti " lzemmaod aktivalasara kell varni .

Ez a termék G energiahatékonysagi osztalyd fényforrast tartalmaz.

@ FONTOS: Atermék minGségének javitasa érdekében a miiszaki adatok elézetes értesités

@ valtozhatnak.
FONTOS: Amegadott értékeket laboratériumikérnyezetben, avonatkozé szabvanyoknak
megfelel6en mérték. Ezek az értékek a kornyezeti feltételekt6l és a mosdgép hasznalatatol

@ 'n valtozhatnak.
FIGYELEM: Ezek az adatok a szabalyozasi valtozasok fliggvényében valtozhatnak.
Kindban késziilt | Spanyolorszagban tervezték

8. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJRAHASZNOSITASA

Ez a szimbélum azt jelzi, hogy a vonatkozd el&irdsoknak megfeleléen a
terméket és/vagy az akkumulatort a haztartasi hulladéktol elkilonitve kell
artalmatlanitani. Amikor a termék eléri hasznos élettartama végét, el kell
— tavolitani az akkumulatorokat, és el kell vinni azokat a helyi hatésagok altal
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kijelolt gyUjtéhelyre.

Az elektromos és elektronikus berendezések és/vagy a hozzajuk tartozd elemek
artalmatlanitdsanak legmegfeleldbb maddjaval kapcsolatos részletes informacidkért a
fogyasztdnak a helyi hatésagokhoz kell fordulnia.

Afentiirdnyelvek betartasa segit megvédeni a kdrnyezetet.

9. GARANCIA ES SAT

A Cecotec a vonatkoz6 szabdlyozasokban meghatdrozott feltételeknek és hataridéknek
megfeleléen valaszol a végfelhasznalénak vagy a fogyasztonak a termék kiszallitdsanak
idépontjaban fennallé barmilyen nem megfelel6ség esetén.

Javasoljuk, hogy a javitasokat szakképzett személyzet végezze.

Ha problémat észlel a termékkel kapcsolatban, vagy barmilyen kérdése van, kérjik, vegye
fel a kapcsolatot a hivatalos Cecotec MUszaki Tdmogatasi Szolgalattal a +34 96 321 07 28
telefonszamon.

10. SZERZO1J0OG

A jelen kézikdnyvben talalhaté szovegekhez fliz6d6 szellemi tulajdonjogok a CECOTEC
INNOVACIONES, SL tulajdonat képezik. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC
INNOVACIONES, SL elézetes irasbeliengedélye nélkiltilos egészben vagy részben reprodukalni,
adatrogzit6 rendszerben tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen médon (elektronikus,
mechanikus, fénymasolds, rogzités vagy hasonld).

11. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT
A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az alkalmazandé
Eurépai Unidés elbirdsok alapveté kovetelményeinek és egyéb vonatkozd
rendelkezéseinek. Ezt a terméket a szilkséges biztonsagi és mindségi szabvanyoknak
megfeleléen tervezték, gyartottdk és tesztelték. Az EU megfeleldségi nyilatkozat teljes
szovege a kdvetkezd webcimen taldlhatoé: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 335



CATALA

1. PECES | COMPONENTS

Fig. 1

1. Panellde control

2. Nivell1

3. Nivell 2

4. Nivell 3

5. Nivell4

6. Nivell5

7. Guies del nivell

8. Reixeta

9. Safata

Fig. 2 Panell de control

1. Funcions del forn

2. Selector de funcions del forn

3. Pantalla

4. Icona tactil de temperatura /temps
5. lcona tactil de disminucié

6. lcona tactild'augment

7. lcona tactild'Inici/Pausa

8. Icona de blogqueig per a nens

9. lIconad'alarma

10. Icona d'ajust del temps de coccid
11. lcona d'ajustament de final diferit
12. Icona de configuracié de l'hora
NOTA:

- Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

- Per millorar la qualitat dels forns, els nostres productes s'actualitzen constantment i la
seva aparenca i especificacions poden canviar.

- Per treure més partit a l'aparell, tots els accessoris han d'estar collocats i/o installats
correctament.

- Els accessoris poden variar depenent del model de forn.
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2. ABANS DE FER SERVIR

Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport. Traieu
l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa original i
altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de l'embalatge original, assegureu-vos de
reciclar tots els elements correctament.

Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa*

Forn

Safata per coure

Reixeta

Cistell Freidora d'aire

Base per coure pizza

Aquest manual d'instruccions

*El contingut de la caixa pot variar en funcié del model de forn.

3. INSTALLACIO

Perque l'aparell funcioni correctament, el moble que el conté ha de ser adequat. La figura 3

indica les dimensions de la retallada per a la installacié sota el taulell o en un moble alt.

Per garantir una ventilacié adequada, calretirar el panelldeldarrere delmoble. €s preferible
installar elforn de manera que reposi sobre dos llistons de fusta. Si el forn descansa sobre
una superficie plana i continua, hi ha d'haver una obertura d'almenys 45x560 mm com es
mostra a la figura 4.

Els panells dels armaris adjacents han de ser de material resistent a la calor. En particular,
els armaris amb exterior xapat s'han d'acoblar amb cues que suportin temperatures de
finsa100°C.

En compliment de les normes de seguretat vigents, no ha de ser possible el contacte amb
les parts eléctriques del forn un cop installat.

Totes les peces que garanteixen el funcionament segur de laparell només s'han de
desmuntar amb una eina.

Per fixar el forn al moble, obriu la porta del forn i fixeu-lo introduint els 4 cargols de fusta
en els 4 orificis situats al perimetre del marc.
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Connexions eléctriques
Els forns equipats amb un cable d'alimentacié tripolar estan dissenyats per funcionar amb
corrent altern. El cable per a la connexié a terra de laparell és de color groc-verd.

Muntatge a un cable d'alimentacié

Fig. 5

- Obertura del tauler de borns:

- Amb un tornavis, premi el cargol de les llengletes laterals de la tapa del tauler de borns.
- Destoreu el cargoliobriu la tapa del tauler de borns.

Per instal-lar el cable, procediu com s'indica a continuacié:

- Traieu el cargol de subjeccié del cable i els tres cargols de contacte.

- Fixeu els cables sota els caps dels cargols utilitzant el seglient esquema de colors: Blau
(N) Marrd6 (L) Groc-Verd.

- Fixeu el cable d'alimentacié amb l'abracadora i tanqueu la tapa del tauler de borns.

Connexi6 del cable d'alimentacié a la xarxa eléctrica

- Installeu un endoll normalitzat corresponent a la carrega indicada a la placa de dades.
Quan connecteu el cable directament a la xarxa, installeu un disjuntor omnipolar amb una
obertura de contacte minima de 3 mm entre l'aparell i la xarxa. El disjuntor omnipolar ha
d'estar dimensionat en funcié de la carrega i complir la normativa vigent (el cable de terra
no ha de quedar interromput pel disjuntor).

- Elcabled'alimentacié s'ha de collocar de manera que no arribi a una temperatura superior
a 50 °C respecte a la temperatura ambient i s'ha de protegir mitjancant un aillament amb
una classificacié adequada. Abans de fer la connexid, comproveu que:

- Laseguretat electrica d'aquest aparell només es pot garantir si el forn esta correctament
i eficacment connectat a terra, de conformitat amb la normativa sobre seguretat electrica.
Assegureu-vos sempre que la connexié a terra és eficac; en cas de dubte, truqueu a un
tecnic qualificat perque comprovi el sistema. El fabricant declina tota responsabilitat pels
danys derivats dun sistema que no hagi estat connectat a terra.

- Abansd'endollar l'aparell a la xarxa electrica, comproveu que les especificacions indicades
a la placa de caracteristiques (a l'aparell i/oa 'embalatge) es corresponen amb les de la
xarxa electrica de casa vostra.

- Verifiqueu que la capacitat electrica de la installacié i de les preses de corrent suportin la
potencia maxima de 'aparell. En cas de dubte, recorri a un tecnic qualificat.

- Si la presa de corrent i l'endoll de l'aparell no sén compatibles, solliciteu a un tecnic
qualificat que substitueixi la presa de corrent per un model adequat. Aquests darrers,
en particular, també s'han d'assegurar que la secci6 transversal dels cables de les
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preses sigui adequada per a la poténcia utilitzada per l'aparell. No es recomana utilitzar
adaptadors, preses multiples i/o extensions. Si no se'n pot evitar 'Us, recordeu que només
heu d'utilitzar adaptadorsiallargadors simples o multiples que compleixin la normativa de
seguretat vigent. En aquests casos, no superi mai la capacitat maxima de corrent indicada
a l'adaptador o allargador simple i la poténcia maxima indicada a l'adaptador multiple.
L'endolli la presa de corrent han de ser accessibles facilment.

4. FUNCIONAMENT
Primer us:
@ Important: Heu de netejar l'interior delforn com s'indica a l'apartat netejai manteniment.

Utilitzeu el selector de funcions per triar la funcié desitjada. Gireu el selector a la posicié
zero per apagar el forn.

Instruccions d'inici/pausa

- Seleccioneu una funcié i premeu la icona d'inici/pausa per posar en marxa el forn.

- Durant el funcionament, premeu la icona d'inici/pausa per aturar lescalfament.
En pausa, els digits de temperatura i temps de coccié parpellejaran i podra restablir la
temperatura de coccid. Torneu a prémer la icona inici/pausa per reprendre la coccié.

Ajustaments de temperatura

1. Després de seleccionar una funcié, la temperatura preestablerta apareixera a la pantalla.
Premeu la icona una vegada i veureu que la temperatura a la pantalla comenca a
parpellejar.

2. Podeu ajustar la temperatura mitjancant les icones disminuci6 i augment, la temperatura
es reduira o augmentara 5 ° C per cada toc.

Ajust del temps de coccié (Maxim 23 hores 59 minuts)

1. Després de seleccionar una funcio, premeu la icona repetidament fins que laicona DI
parpellegi.

2. Per ajustar el temps de cocci6 utilitzeu les icones tactils de disminucié i augment, espereu
5 segons o premeu la icona tactil d'inici/pausa per confirmar l'ajust. Després, la icona
IDlsiitluminara.

3. Quan finalitzi el funcionament, la icona ”>|parpeltejar‘a i el forn emetra un xiulet, toqueu
qualsevolicona del panell per aturar l'alarma.

Final diferit
1. Seleccioneu la funcié del forn que vulgueu amb el selector.
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2. Premeu laicona repetidament fins que la icona ID'parpeLlegi. Utilitzeu les icones de
disminucié i augment per ajustar el temps de coccio.

3. Premeu laicona repetidament fins que la icona DlparpeLlegi. Utilitzeu les icones de
disminucié i augment per ajustar lhora de finalitzacié de la cocci6.

4. Espereu 5 segons o toqueu la icona Inici/Pausa per confirmar la configuracié. La
pantalla mostrara el temps ajustat i les dues icones DI Dls’ibluminaran.

Exemple:

El menjar necessita 45 minuts de coccié i voleu acabar la coccio a les 14:00 h.

1. Premeu laicona repetidament fins que la icona |D|parpellegi per ajustar el temps de
coccié en 45 minuts.

2. Premeu la icona repetidament fins que la icona Dlparpeuegi per ajustar l'hora de
finalitzacié de la cocci¢ a les 14:00 h.

3. Després d'aquest ajustament, el forn s'encendra automaticament a les 13:15i la icona DI
s'apagara, el forn comencara a escalfarilaicona |D|parpetleiaré. Després que el forn acabi
de funcionar, la icona ||>|parpellejaré. Quan l'alarma s'activi, toqueu qualsevol icona per
aturar l'alarma i es mostrara “fi" a la pantalla.

Configuracié de l'alarma
'hora d'alarma es pot ajustar amb el selector a la posicié 0 i el temps maxim que es pot ajustar

" oz

és de 23 hores i 59 minuts.

O

1. Premeu laicona repetidament fins que < parpellegi, la pantalla mostrara 00:00.

al "sistema de 24 hores

2. Toqueu el boto Inici/Pausa per ajustar l'hora i mostrar-la a la pantalla.

3. Un cop finalitzat l'ajust, es confirmara automaticament si no fa cap operacié en 5 segons.
També podeu prémer llcona d'inici/pausa per activar la configuracio, la icona 0
romandra engegada.

4. Al mode Standby , després d'ajustar 'alarma, la pantalla continuara mostrant 'hora del
rellotge i laicona = romandra engegada.

5. Durant lescalfament, després d'ajustar l'alarma, la pantalla continuara mostrant el temps
de coccid i laicona Qromandré engegada.

6. Quan arribi 'hora programada, la icona 0 parpellejara i sonara lalarma. Feu clic a
qualsevolicona per aturar l'alarma, la icona Qdesapareixeré de la pantalla.

L'alarma funcionara com un compte enrere. Per exemple, si l'alarma esta ajustada a les 00:30,

indica que l'alarma esta configurada per sonar en 30 minuts.

Bloqueig per a nens

- Lafuncié de bloqueig per a nens pot activar-se quan el forn esta en funcionament o quan
esta a standby .
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- Per activar el blogueig per a nens, mantingueu pressionats simultaniament el boté
d'augmentidisminucié durant almenys 0,5 segons. Quan el bloqueig per a nens
esta activat, la icona s'illuminara a la pantalla.

- Sienceneu el forn després d'haver activat el bloqueig per a nens, la icona de blogueig per
a nens parpellejara tres vegades per indicar que el bloqueig per a nens esta funcionant.

- Per desactivar el bloqueig per a nens, mantingueu pressionats els botons d'augment i
disminucié alhora durant almenys 0,5 segons. La icona s'apagara.

Funcions del forn

Grillamb ventilador

Coccié convencional

e Grill d'amplia superficie - Grill

]
3

Steam Assist (cuinat assistit Coccié multiple

®

per vapor / neteja assistida per
vapor)

AirfFry

|®
>
<0

Pizza FR

151

Cocci6 rapida Descongelacio

Mode conveccié

S'encenen les resisténcies superior i inferior. Es tracta d'un tipus de forn que utilitza els
metodes tradicionals, pero perfeccionant la coccié de manera que s'obté una distribucid millor
de la calor i un consum d'energia menor. El forn de conveccié continua sent inigualable quan
es tracta de cuinar plats amb gran varietat d'ingredients com, per exemple, col de cabdellamb
costelles, bacalla a l'espanyola, bacalla a ' ancora , tires de vedella tendra amb arros, etc.
També s'obtenen excellents resultats quan es preparen plats a base de carn de vedella o bou
que requereixen una coccié més lenta. Continua sent el millor sistema per enfornar pastissos,
pastissos i fruites, aixi com per a la coccié en cassoles cobertes. Quan cuini en mode conveccid,
utilitzeu només una safata o reixeta alhora, en cas contrari la distribucié de la calor sera
desigual. Mitjancant les diferents alcades de les guies del forn, podeu repartir la quantitat
de calor entre la part superior i inferior del forn. Seleccioneu una de les diferents alcades en
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funcié de si el plat necessita més o menys calor per la part superior.

Mode de coccié rapida

Les resisténcies superior i inferior, aixi com el ventilador, s'encendran, garantint una calor
constant distribuida uniformement per tot el forn.

Aquesta manera es recomana especialment per cuinar rapidament aliments préviament
envasats (ja que no cal preescalfar-los), com, per exemple: aliments congelats o
precuinats, aixi com per a alguns plats casolans.

Els millors resultats en cuinar fent servir aguest mode s'obtenen si s'utilitza una sola
alcada delforn (la segona comencant des de baix). Consulteu la taula de 'apartat "Consells
practics de coccid".

Mode de coccié miltiple

Les resisténcies superiors, circulars i inferiors, aixi com el ventilador, s'encendran de
manera alterna. Com que la calor roman constant i uniforme a tot el forn, laire cuina i
daura els aliments de manera uniforme en tota la seva superficie. Amb aquesta manera,
també podeu cuinar diversos plats alhora, sempre que les seves respectives temperatures
de cocci6 siguin les mateixes. Podeu utilitzar un maxim de 2 reixetes, safates o recipients
alhora, seguint les indicacions de l'apartat: “"Cuinar en més d'una altura”.

Aquest mode de coccio resulta especialment recomanable per als plats que requereixen
un toc gratinat o temps de coccié forca llargs, com, per exemple: lasanyes, pastes,
pollastre i patates rostides, etc. A més, l'excellent distribucié de la calor permet utilitzar
temperatures més baixes en rostir. Aixo es tradueix en una menor pérdua de sucs, una carn
més tendra i una disminucié de la perdua de pes del rostit. El mode de coccié multiple esta
dissenyat especialment per cuinar peix, que es pot preparar afegint especies o condiments
per mantenir el seu sabor i aspecte. També es poden obtenir excellents resultats en cuinar
guarnicions a base de verdures com carbassons, alberginies, pebrots, etc.

Aquesta manera també és ideal per coure postres, com pastissos leudados.

A més, aguesta manera també es pot utilitzar per descongelar carn blanca o vermella
i pa ajustant la temperatura a 80 °C . Per descongelar aliments més delicats, ajusteu
el termostat a 60 °C o utilitzeu Unicament la funcié de circulacié d'aire fred ajustant el
termostata 0 °C

Mode pizza

S'encendran les resistencies inferior i circular, aixi com el ventilador. Aquesta combinacié
escalfa rapidament el forn a causa de la gran quantitat denergia utilitzada per laparell,
que produeix una calor considerable procedent principalment de la resisténcia inferior.
El mode pizza és ideal per a aliments que requereixen altes temperatures de coccid,
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com ara pizzes i grans rostits. Es recomana utilitzar només una safata o reixeta del forn
alhora. No obstant aixo, si se n'utilitza més d'una, s'han d'intercanviar d'alcada a meitat
del procés de coccié.

Mode Airfry

S'encendran les resisténcies superior i circular, aixi com el ventilador.

La funcié AirFry permet una coccié per conveccié avancada sense necessitat de capgirar
els aliments, obtenint resultats cruixents i saborosos en menys temps i sense oli. s
adequada per a patates fregides, aletes de pollastre, nuggets i aliments similars.

Mode grill

S'encenen les resistencies centrals superiors.

El grill dirigeix la calor sobre els aliments des de la resistéencia superior. Podeu utilitzar la
funcié grill per preparar tendres talls de carn, filets, costelles, salsitxes, peix, sandvitxos
de formatge i altres aliments de coccié rapida. Es recomana gratinar amb la porta del forn
tancada. Preescalfeu el forn durant 3 minuts per obtenir els millors resultats. Aixo ajudara
a segellar els sucs naturals dels filets, costelles, etc. per obtenir un millor sabor. Podeu
collocar el menjar que voleu gratinar en qualsevol de les dues guies del forn superiors.

Mode grill d'amplia superficie

Les resisténcies superior interior i exterior s'encenen. El grill de gran superficie dirigeix
la calor sobre els aliments des de la resistencia superior. Podeu utilitzar la funcié grill
d'amplia superficie per preparar tendres talls de carn, filets, costelles, salsitxes, peix,
sandvitxos de formatge i altres aliments de coccié rapida. Es recomana gratinar amb la
porta del forn tancada. Aquesta manera permet aprofitar al maxim la gran superficie de
coccié del forn i cuinara els aliments més rapid que el grill normal. Preescalfeu el forn
durant 3 minuts per obtenir els millors resultats. Aixo ajudara a segellar els sucs naturals
dels filets, costelles, etc. per obtenir un millor sabor.

Mode grill amb ventilador

S'encenen les resistencies superiorsielventilador. Aquesta combinacié de caracteristiques
augmenta l'eficacia de la radiacié termica unidireccional de les resisténcies mitjancant la
circulacio forcada de l'aire per tot el forn. Aixo evita que els aliments es cremin i permet
que la calor penetri a linterior. S'aconsegueixen excellents resultats amb broquetes
elaborades amb carns i verdures, salsitxes, costelles, costelles de xai, pollastre amb salsa
picant, guatlles, costelles de porg, etc.

Cuini els aliments en el mode grill amb ventilador amb la porta del forn tancada.

Aquesta manera també és ideal per cuinar filets de peix, com peix espasa, sipia farcida, etc.

BOLERO HEXA AF314510 GLASS BLACK A | BOLERO HEXA AF314510 MATT A I 343



CATALA

Mode enfornar

- La resistencia del darrere i el ventilador s'encenen, garantint una calor distribuida
uniformement per tot el forn.

- Aquesta manera és ideal per coure i cuinar aliments delicats, especialment pa de pessic,
i per preparar certes cassoletes en 3 altures del forn al mateix temps. Vet aqui alguns
exemples: pasta de full de crema, galetes dolces i salades, pasta de full salats, pastes
suissos i petites porcions de verdures gratinades, etc.

Mode cuinat assistit per vapor ( Steam Assist )
Podeu utilitzar aquesta funcié per afegir un daurat extra a les bases de la pizzes, pastissos i
pastissos, o bé per cuinar diferents aliments en combinacid de calor inferior més vapor

Si ho desitgeu, podeu seguir els passos seglients:
1. Afegiu 100 mld'aigua (aprox.) a la cavitat inferior del forn (Fig. 6). La capacitat aproximada
de la cavitat pot arribar a 200 mL

@ NOTA: les mides de capacitat poden variar en funcié del model de forn.

2. Activeu la funcié " Steam Assist " D i seleccioneu una temperatura de 200 © C. Temps
aproximat de cuinat 20 minuts.

3. Un cop hagueu finalitzat el procés de coccid, assegureu-vos de retirar 'aigua sobrant de
la cavitat del forn.

@ NOTA: Podeu ajustar la quantitat d'aigua, el temps de cuinat i la temperatura segons les
necessitats dels aliments a preparar.

A ADVERTIMENT: Assegureu-vos que l'interior esta completament fred abans de retirar
l'aigua sobrant. Risc de cremades.

Mode descongelacié

Elventilador situat a la part inferior del forn fa circular {airea temperatura ambient al voltant
dels aliments. Es recomana per a la descongelacié de tot tipus d'aliments, pero en particular
per a aliments delicats que no requereixen calor, com ara pastissos gelats, postres de nata o
crema, pastissos de fruites, etc. Utilitzant el ventilador, el temps de descongelacio es redueix
aproximadament a la meitat. En el cas de carns, peixos i pa, és possible accelerar el procés
utilitzant la manera enfornar i ajustant la temperatura a 80 °C -100 °C.
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Apagat de seguretat

- Sinos'estableix un temps de coccid, el forn s'apaga automaticament al cap de dues hores.

- El circuit electric daquest forn compta amb un sistema de proteccié termic. Si el forn
s'escalfa a temperatures anormalment altes, el sistema interromp el subministrament
electric a les resistencies del forn durant un periode de temps determinat.

Ventilacié per refrigeracié

- Per refredar la part exterior del forn, alguns models estan equipats amb ventilador de
refrigeracié. Quan el forn s'escalfa, el ventilador s'activa automaticament.

- Mentre el ventilador estigui ences, entre la porta del forn i el tauler de control circulara un
flux d'aire.

- Nota: després del cuinat, el ventilador del forn s'encén automaticament per refredar la
part exterior.

@ NOTA: ELnombre i tipus de mode de funcionament pot variar en funcié del model de forn.
5. CONSELLS PRACTICS DE COCCIO

El forn ofereix una amplia gamma d'alternatives que permeten cuinar gqualsevol tipus
d'aliments de la millor manera possible. Amb el temps aprendra a treure el maxim profit
d'aguest producte de cuina versatil i les seglients instruccions seran només una guia que
podra variar en funcié de la seva propia experiéncia personal.

Guies del forn
Les guies del forn estan numerades de baix a dalt. Les guies 4 i 5 es fan servir principalment
per a la funcid grill.

Accessoris*

1. Reixeta per a forn. Per plats, motlles de pastissos, safates per rostir i gratinar.

2. Safata de forn. Per pastissos i galetes.

- lLasafatailareixeta delforn s'han de collocar correctament a les guies laterals. Aneu amb
compte en treure els recipients del forn, sén superficies que estan molt calents i podria
cremar-se.

- Siutilitzeu la safata de forn per recollir els greixos que cauen dels aliments, assegureu-vos
de collocar-los correctament a les guies laterals. Permetre que aquests accessoris entrin
en contacte amb la superficie inferior del forn pot fer malbé l'esmalt. Si colloqueu safates
o recipients a la primera guia comencant per baix ha de deixar una distancia minima de 2
cm respecte a la superficie inferior del forn.
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3. Cistell. Per al mode Air Fry: aquesta cistella es pot collocar sobre la reixeta per a forn oa
les guies laterals de la mateixa manera que la safata.

@ NOTA: ELnombre i el tipus d'accessoris poden variar en funcié del model de forn.

Cuinar en més duna alcada

- Si heu de cuinar aliments utilitzant diverses guies del forn, utilitzeu la manera coure o
coccié multiple, ja que s6n les Uniques funcions que ho permeten.

- Sivoleu cuinar aliments delicats en més d'una altura, seleccioneu la manera enfornar, ja
que us permet cuinar en 3 altures diferents alhora (la 1a, la 3a i la 5a des de baix). A la taula
de l'apartat "Consells practics de coccid” se n'inclouen alguns exemples.

- Si voleu cuinar un altre tipus d'aliments en diverses alcades, utilitzeu el mode coccié
multiple tenint en compte els suggeriments seglents:

- Elforn esta equipat amb 5 guies o rails. Durant la coccié assistida per ventilador, utilitzeu
dues de les tres guies centrals. Les alcades més baixa i més alta reben laire calent
directament, per la qual cosa els aliments més delicats es podrien cremar.

3. Comanorma general, utilitzeu la 2a i 4a guia del forn comencant des de baix, collocant els
aliments que requereixin més calor a la 2a altura. Per exemple, quan cuini rostits de carn
juntament amb altres aliments, poseu el rostit a la 2a altura des de baix i els aliments més
delicats a la 4a altura.

4. Quan cuini aliments que requereixin temps i temperatures diferents, fixi una temperatura
intermedia entre les dues temperatures requerides, collogueu els aliments més delicats a
la 4a altura des de baix i traieu primer del forn els aliments que requereixin menys temps
de coccio.

5. Col-loqueu la safata recollidorgreixos a la guia inferior i la reixeta a la superior.

Us del mode coccié rapida

Funcional, rapid i practic per als que utilitzen aliments preenvasats (com, per exemple:
aliments congelats o precuinats). Trobareu suggeriments Utils a la taula de l'apartat “Consells
practics de coccid".

Us del grill

- Aquest forn multifuncié ofereix 2 modes de grill diferents.

- Utilitzeu el mode grill/grill d'amplia superficie collocant els aliments a la 3a o 4a altura
comencant des de baix, ja que en aquests modes només s'encén la part central de la
resisténcia superior.

- Utilitzeu la guia inferior (1a des de baix) per collocar la safata recollidora de greixos i aixi
evitar que el greix dels aliments caigui sobre el fons del forn. Quan utilitzeu aquest mode,
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us recomanem que ajusteu la temperatura en el valor més alt. Aixo no vol dir que no pugui
utilitzar temperatures més baixes, només cal ajustar la temperatura mitjancant les icones
de disminucié/augment 7 &/ 7 ..,

- El mode grill amb ventilador és molt Gtil per rostir aliments de forma rapida, ja que la
distribucié de la calor permet no només daurar la superficie, siné també cuinar la part
inferior.

- A més, també es pot fer servir per daurar els aliments al final del procés de coccio, per
exemple, per gratinar la pasta.

- Quan utilitzeu aquest mode, colloqueu la reixeta a la 2a o 3a alcada del forn des de baix
(consulteu la taula de coccio) i, a continuacio, per evitar que el greix caigui sobre el fons del
forn i es formi fum, colloqueu la safata recollidora de greixos a la guia inferior.

- Quan utilitzeu aquest mode, us aconsellem que ajusteu el termostat a 200 °C, ja que és
la forma més eficient d'utilitzar el grill, que es basa en l'Us de raigs infrarojos. Aixd no
vol dir que no pugui utilitzar temperatures més baixes, només cal ajustar la temperatura
mitjancant les icones amunt/avall.

- Per tant, els millors resultats quan s'utilitzen els dos modes de grill s'obtenen collocant
la safata als rails inferiors (vegeu la taula de coccid). Per evitar que el greix caigui sobre
el fons del forn i es formi fum, colloqueu la safata recollidora de greixos a la guia inferior
del forn.

Us del mode AirFry

Utilitzeu el mode Airfry collocant els aliments a la 3a altura del forn comencant des de baix.
Com que la resistencia superior i circular estan enceses, la funcié AirFry permet una coccié per
conveccié avancada sense necessitat de capgirar els aliments, obtenint resultats cruixents i
saborosos en menys temps i sense oli. Es adequada per a patates fregides, aletes de pollastre,
nuggets i aliments similars. Col - loqueu la safata recull greixos a l'alcada més baixa del forn
recollir qualsevol degoteig de greixos. Quan utilitzeu el mode AirFry , ajusteu la temperatura
a 230°C.
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Taula de coccié

Mode de Aliments que | Pes Posicié | Temps de Tempera- Temps de
coccié es cuinaran (en dela preescalfament | tura coccié
kg) reixeta | (minuts) (minuts)
Conveccié Anec 1 3 15 200 65-75
Rostit de 1 3 15 200 70-75
vedella o bou
Rostit de porc | 1 3 15 200 70-80
Galetes - 3 15 180 15-20
Tartaletes 1 3 15 180 30-35
Coccid Pizza (en 2 1 2-4 15 220 15-20
multiple altures)
@ Lasanya 1 3 10 200 30-35
Xai 1 2 10 180 50-60
Pollastre 1 2-4 10 180 60-75
rostit amb
patates
Verat 1 2 10 180 30-35
Pastis de 1 2 10 170 40-50
prunes
Boixets de 0.5 2-4 10 190 20-25
crema (en 2
altures)
Galetes(en2 | 0.5 2-4 10 180 10-15
altures)
Pa de pessic 0.5 2 10 170 15-20
(en1altura)
Pa de pessic | 1.0 2-4 10 170 20-25
(en 2 altures)
Empanades 1.5 3 15 200 25-30
salades
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had Llenguado i 1 4 5 Max 8-10
sipia
Broquetes 1 4 5 Max 6-8
de calamari
gambes
Filet de 1 4 5 Max 10
bacalla
Verduresala |1 Y 5 Max 10-15
graella
Filet de 1 4 5 Max 15-20
vedella
Xuletes 1 4 5 Max 15-20
Hamburgue- |1 4 5 Max 7-10
ses
Verat 1 4 5 Max 15-20
Entrepans - 4 5 Max 2-3
torrats

Descongelaci6 | Tot tipus

d'aliments
congelats
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Grilld'amplia
superficie

Llenguado i 1 4 200 8-10
sipia

Broquetes 1 4 200 6-8
de calamari

gambes

Filet de 1 4 200 10
bacalla

Verduresala |1 L7 200 10-15
graella

Filet de 1 4 200 15-20
vedella

Xuletes 1 4 200 15-20
Hamburgue- |1 4 200 7-10
ses

Verat 1 4 200 15-20
Entrepans - 4 200 2-3
torrats

Amb rostidor

Vedella a la 1.0 - 200 80-90
brasa

Pollastreala |15 - 200 70-80
brasa

Xaialabrasa | 1.0 - 200 70-80
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Grillamb Pollastre 15 3 5 200 55-60
ventilador rostit
= Sipia 15 3 5 200 30-35
i Amb rostidor
Vedella a la 1.5 - 5 200 70-80
brasa
Pollastreala | 2.0 - 5 200 70-80
brasa
Pollastre (ala | 1.5 - 5 200 70-75
brasa)
patates - 2 5 200 70-75
(rostides)
Xaialabrasa | 1.5 - 5 200 70-80
Cuinat amb Tartaletes 05 |3 15 180 20-30
0 sense B
o Pastis de 1 2/3 15 180 40-45
assisténcia ]
fruites
del vapor
(depenent si Pastis de 0.7 3 15 180 40-50
s'inclou aigua | fruites
onoalabase) | pa de pessic | 05 |3 15 160 25-30
&P Coquetes 12 2-4 15 200 30-35
| @ I farcides
Pastissets 0.6 2-4 15 190 20-25
Entrepansde | 0.4 2-4 15 210 15-20
formatge
Briots de 0.7 1-3-5 15 180 20-25
crema
Galetes 0.7 1-3-5 15 180 20-25
Merengues 0.5 1-3-5 15 90 180
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Coccié rapida | Menjar

congelat 0.3 2 - 250 12
A Pizza 04 |2 - 200 20

Pastis de
carbassoé i
gambes
Pastis 0.5 2 - 220 30-35
d'espinacs
Sobres 0.3 2 - 200 25
Lasanya 0.5 2 - 200 35
Rotllets 04 2 - 180 25-30
Pollastreala | 0.4 2 - 220 15-20
milanesa
Aliments
precuinats 0.4 2 - 200 20-25
Aletes de
pollastre
daurades
Aliments
frescos 03 2 - 200 15-18
Galetes
Pastis de 0.6 2 - 180 45
fruites
Entrepansde | 0.2 2 - 210 10-12
formatge

Pizza Pizza 0.5 2 15 220 15-20
Rostit de 1 2 10 220 25-30

@ vedella o bou
Pollastre 1 2/3 10 180 60-70
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Filet a 1 3 5 220 8
l'escocesa

Patates 1 3 5 220 15
fregides

Aletes de 1 3 5 230 15
pollastre

Filet empanat | 1 3 5 230 15

Patates 0.5 3 5 230 14
tallades a
grills

Aliments 1 3 5 230 15
congelats
(Nuggets de
pollastre/
peix
arrebossat)

Patates 1 3 54 220 15
picades

NOTA: els temps de coccié sén aproximats i poden variar segons els gustos personals.
Quan cuini amb el grill o el grillamb ventilador, la safata recull greixos s'ha de collocar
sempre a la guia inferior del forn.

6. NETEJAI MANTENIMENT

Neteja de la porta
En cas d'un Us normal del forn, no cal desmuntar la porta, pero si cal desmuntar-la, per
exemple, per netejar-la, seguiu aquestes instruccions. La porta del forn pesa molt.

Com desmuntar la porta del forn

Fig. 7

1. Peraunaneteja més afons, podeu treure la porta del forn. Trieu el metode de desmuntatge
i muntatge. Procediu de la seglient manera:

2. Obriu la porta del tot.

3. Obriu completament la palanca de les frontisses esquerra i dreta.
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Agafeu la porta com es mostra a la imatge de la figura 7C.

5. Tanqueu suaument la porta fins que les palanques de les frontisses esquerra i dreta
quedin enganxades a la part B de la porta.

6. Traieu els ganxos de les frontisses del seu emplacament seguint la fletxa que es mostra
alafigura 7.
Recolzeu la porta sobre una superficie tova.

Per tornar a collocar la porta, repetiu els passos anteriors en ordre invers.

Retirar el vidre interior

Fig. 8

- Traieu la junta descargolant els cargols nim . 2.

- Traieu amb cura el vidre interior.

- Netegeu el vidre amb un netejador adequat. Assequeu-ho bé i poseu-ho sobre una
superficie tova.

- Aratambé podeu netejar l'interior del vidre exterior.

Funcié de neteja assistida per vaporD

Aquesta funcié ajuda a eliminar les restes de menjar de linterior del forn. Aquest metode només
és eficac per eliminar la bruticia lleugera. No és eficac per eliminar les taques persistents
produides per la coccié. Aquesta funcié només es pot utilitzar quan el forn és fred.

1. Traieu totes les safates, plats i reixetes laterals.

2. Prepareu una solucié d'aigua (85%), vinagre blanc (10%) i detergent per a vaixelles (5%)
i ruixeu abundantment sobre la porta, les parets laterals i la paret posterior de la cavitat
delforn. Fig. 9

Aboqui 40 mld'aigua a la base de la cavitat.

Tanqueu la porta. Ajusteu la funcié de Neteja Assistida per Vapor i la temperatura a 130°C.
Apagueu el forn després de 18 minuts aproximadament

ouv s W

Deixeu que es refredi fins a un nivell segur abans de netejar la superficie amb un drap
humit.

A ADVERTIMENT: Assegureu-vos que l'interior esta completament fred abans de netejar
la superficie amb un drap humit. Risc de cremades.

Consells d'iis per allargar la vida util del forn
Si s'observa condensaci6 al forn (formacié de gotes aigua), tingueu en compte que és un

fenomen fisic normal a causa de la humitat dels aliments i la diferéncia de temperatures, no
és un problema del forn. Aixo es pot eliminar o reduir seguint uns senzills passos:
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1.- Assegureu-vos que el muntatge del forn ha estat realitzat tal com s'indica en aquest
manual d'instruccions, respectant les mesures d'installacié que asseguren una ventilacio
correcta.

2.- Preescalfeu el forn durant 20 minuts aproximadament abans d'introduir els aliments. *
*En funcié del tipus de forn, aliment i temperatura.

3.- Eviteu obrir la porta del forn amb freqliencia durant el seu Us.

4.- Un cop finalitzada la coccid, no deixeu aliments calents a l'interior del forn.

5.- Un cop finalitzada la coccid i extret els aliments, espereu que es refredi l'interior i assequi
bé les possibles gotes d'aigua que s'hagin format a les parets, base, porta, etc.

A més, és aconsellable que netegi i assequi l'interior després de cada Us, aixi mantindra el
forn net i prolongara la vida de l'aparell, evitant que es formi corrosié a linterior.

@ NOTA: Assegureu-vos que utilitzeu productes de neteja que no facin malbé la superficie.
@ IMPORTANT: No seguir aquestes indicacions pot provocar laparicié doxid i corrosio.

7. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Referencia del producte: EU01_001329 / EU01_002826

Producte: Bolero Hexa AF314510 Glass Black A / Bolero Hexa AF314510 Matt A
Voltatge nominal: 220-240 V~

Frequiéncia nominal: 50 - 60 Hz

Potencia nominal: 2400 - 2900 W

Simbol Valor Unitat

Identificacié del model EU01_001329

EU01.002826
Tipus de forn Forn electric
Massa de l'aparell M 23,0 Kg
Nombre de cavitats 1
Font de calor per cavitat (electricitat o gas) Electricitat
Volum per cavitat V 53 L
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Consum d'energia (electricitat) necessari
per escalfar una carrega normalitzada en
una cavitat d'un forn electric durant un cicle
en mode convencional, per cavitat (energia
eléctrica final)

cavitat

eléctrica

0,72

kWh/cicle

Consum d'energia necessari per escalfar una

carrega normalitzada en una cavitat d'un forn
electric durant un cicle en mode de circulacié

forcada, per cavitat (energia eléctrica final)

cavitat

electrica

0,66

kWh/cicle

Consum d'energia necessari per escalfar

una carrega normalitzada en una cavitat

d'un forn de gas durant un cicle de manera
convencional, per cavitat (energia de gas final)

cavitat de gas

NA
NA

Ml/cicle
kWh/cicle
(*)

Consum d'energia necessari per escalfar una
carrega normalitzada en una cavitat d'un forn
de gas durant un cicle en mode de circulacié
forcada (energia de gas final)

cavitat de gas

NA
NA

MJ/cicle
kWh/cicle

Index d'eficiencia energética per cavitat

EEI

cavitat

85,7

(") TkWh/cicle = 3,6 Ml/cicle.

El consum de potencia en mode “ standby “ és de 0,97 W usant per aix0 les directrius de la
norma EN 50564:2011 i dels reglaments europeus 1275/2008/€EC i 801/2013/€EC. Per aixo
l'aparell es connecta a la xarxa electrica sense realitzar cap funcié, esperant que s'activi

aquest mode de “ standby “.

Aquest producte conté una font lluminosa deficiencia energética G.

@ IMPORTANT: Per millorar la qualitat del producte, les especificacions tecniques estan

@ tes a canvis sense avis previ.
IMPORTANT: Els valors declarats han estat obtinguts en un entorn de laboratori d'acord
amb les normes pertinents. Aquests valors poden variar segons les condicions ambientals i

@ la rentadora.
ATENCIO: Aquestes dades estan subjectes a canvis de Normativa.

Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya
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8. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS
Aquest simbolindica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte i/o
la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics.
Quan aquest producte arribi al final de la seva vida util, hauras d'extreure les
piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les

— autoritats locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar els
aparells electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor

haura de contactar amb les autoritats locals.

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

9. GARANTIA | SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del Wliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.

Si detecteu una incidéncia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el Servei d'Assisténcia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96
32107 28.

10. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

11. DECLARACIG UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA
Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
c € requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la
Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el compliment
dels estandards de seguretat i qualitat requerits. ELl text complet de la Declaracié de
Conformitatde la UE es pottrobara la seglientadreca web: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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