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NOTA

04733 Bolero Hexa AF326000 Glass Black A
EUO1_121500 Bolero Hexa AF326000 Line A
EUO1_121501 Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

ES . La codificacién de este manual es genérica y se aplica a
todas las variantes de coédigos del aparato.

EN « The coding in this manual is generic and applies to all
code variants of the appliance.

FR « Le codage figurant dans ce manuel est générique et
s'applique a toutes les variantes de

code de l'appareil.

DE . Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist
allgemein und gilt fur alle Codevarianten

des Gerats.

IT - La codifica riportata nel presente manuale € generica e
si applica a tutte le varianti di

codici dell'apparecchio.

PT - A codificacao apresentada neste manual € genérica e
aplica-se a todas as variantes de

coédigo do aparelho.

NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt
voor alle codevarianten van het

apparaat.

PL - Kody podane w ninigjszej instrukcji sg ogolne i maja
zastosowanie do wszystkich

wariantow kodowych urzadzenia.

CZ . Kodovani obsazené v tomto navodu je generické a plati
pro vsechny koédové varianty

spotrebice.



TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tum kod
varyantlariicin gecerlidir.

GR : H kwdikoTToinon o€ auto TO £yXEIPIOIO gival YEVIKA KAl IOXUEI yia
OAEG TIG TTAPAANQYEG

KWOIKO TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacio del manual és generica i s'aplica a totes
les variants de codis de I'aparell.

HU . Ez a kézikonyv egységes kddolast hasznal, amely az
eszkdz minden tipusara érvényes
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Instrucciones de seguridad

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el
producto. Guarde este manual para futuras referencias o nuevos
usuarios.

Es recomendable que la instalacién y conexién del aparato
sean realizadas por especialistas autorizados. El fabricante
no se hace responsable de los dafios causados por errores
de instalacion o conexion.

Este aparato pueden utilizarlo nifios con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento, si
se les ha dado la supervision o formacién apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento para
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin
supervision.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares,
restaurantes, granjas, hoteles, moteles y oficinas.

& Este simbolo significa: precaucién, superficie
caliente. La temperatura de las superficies accesibles puede
ser alta cuando el aparato estd en funcionamiento.

Durante el uso el aparato se pone caliente. Conviene evitar
tocar los elementos calefactores situados en el interior del
horno.

ADVERTENCIA: Elaparatoy sus partes accesibles pueden
poner calientes durante el uso. Conviene tener en cuenta
evitar tocar los elementos calefactores. Los nifios menores



de 8 afios deben mantenerse alejados a menos que sean
continuamente supervisados.

No utilizar productos de limpieza abrasivos o rascadores de
metal afilados para limpiar la puerta de cristal del horno, ya
que éste podria rayar la superficie y dar como resultado la
rotura del cristal.

No debe usarse un aparato de limpieza a vapor.
ADVERTENCIA: Asegurarse de que el aparato esta
desconectado de la alimentacién antes de sustituir la
l@mpara para evitar cualquier riesgo de choque eléctrico.
El aparato no debe ser instalado detrés de una puerta
decorativa para evitar el sobre calentamiento.

Una reparacién incorrecta puede ser peligrosa. Las
reparaciones y la sustitucién de los cables de alimentacion
dafiados solo pueden ser realizadas por personal técnico
autorizado. Si el aparato es defectuoso, desenchtfelo de la
red eléctrica o desconecte el interruptor diferencial de su
casa. Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica de
Cecotec.

Este aparato no esta destinado a ser puesto en
funcionamiento por medio de un temporizador externo o un
sistema separado de control remoto.

Abra la puerta del dispositivo con cuidado. Mantenga a los
ninos alejados.

Si el cristal de la puerta esta dafiado, podria producirse una
grieta. No utilice una rasqueta de vidrio, ni productos de
limpieza o detergentes afilados o abrasivos para limpiar la
puerta del dispositivo.

Las bisagras del dispositivo se mueven al abriry cerrar la
puerta, tenga cuidado de no engancharse. Mantenga las
manos alejadas de las bisagras.

Si almacena articulos combustibles en el interior del horno,



estos podrian incendiarse. Nunca almacene articulos
combustibles en el interior del horno. No abra nunca la
puerta del aparato si hay humo en su interior. Desenchufe el
aparato de la red eléctrica o desconecte el interruptor
diferencial de su casa.

El panel de control y los elementos de control utilizan
imanes fijos. Estos pueden afectar a los implantes
electrénicos, como los marcapasos o las bombas de
insulina. Los usuarios con implantes electrénicos deben
permanecer al menos a 10 cm del panel de control.

No permita que el papel de aluminio entre en contacto con
la puerta de cristal. Esto podria causar una decoloracion
permanente de la puerta de cristal.

No utilice sartenes de silicona, ni tapas cubiertas o
accesorios hechos de silicona. Esto podria dafiar el sensor
del horno.

Durante un periodo de tiempo prolongado, la presencia de
humedad en el interior del horno podria provocar corrosion.
Permita que el dispositivo se seque tras cada uso. No
conserve alimentos himedos en el interior del horno
mientras este permanece cerrado durante largos periodos
de tiempo. No almacene alimentos en el horno.

Cuando hornee tartas con frutas especialmente jugosas, no
sobrellene la bandeja del horno. Si el zumo de fruta gotea
de la bandeja de hornear, puede dejar manchas
permanentes. Si es posible, utilice una bandeja profunda.
Si las juntas estén sucias, la puerta del dispositivo no se
cerrard correctamente durante el funcionamiento. Esto
podria dafiar la parte frontal de los dispositivos y muebles
adyacentes. Procure que las juntas estén siempre limpias.
No se siente en la puerta del dispositivo, ni coloque o
cuelgue objetos de ella. No coloque vaijilla ni accesorios en



la puerta del dispositivo.

e No transporte ni sujete el aparato por el asa de la puerta. El
asa de la puerta no puede soportar el peso del aparatoy
podria romperse.

e Sjutiliza el calor residual del horno apagado para mantener
calientes los alimentos, puede producirse un alto contenido
de humedad en el interior del horno. Esto puede provocar
condensacién y dafios por corrosién en el aparato, ademas
de dafiar su cocina.

Safety instructions

Read the following instructions carefully before using the
appliance. Keep this instruction manual for future reference or new
users.

e |tis recommended that the installation and connection of
the appliance be carried out by authorised specialists. The
manufacturer is not liable for damage caused by
installation or connection errors.

e This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning the
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should not be
carried out by unsupervised children.

e This appliance is intended for domestic use only and is not
suitable for use in commercial establishments such as bars,
restaurants, farms, hotels, motels, and offices.

° & This symbol means "caution, hot surface." The
temperature of the accessible surfaces may be high when



the appliance is in operation.

The appliance heats up during use. Avoid touching the
heating elements inside.

WARNING: all accessible parts of the appliance and the
appliance itself may heat up during use. Do not touch the
heating elements. Children under 8 years of age should be
kept away from the appliance unless continuously
supervised.

Do not use abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass, as it may scratch the surface and
cause subsequent glass breakage.

Never clean the appliance with steam cleaners.

WARNING: make sure that the appliance is unplugged from
the mains before replacing the lightbulb to avoid any risk of
electric shock.

Do not install the appliance behind a decorative panel to
avoid overheating.

Incorrect repairs can be dangerous. Refer only to authorised
technical personnel for repairs and replacement of
damaged power cables. If the appliance is defective, unplug
it from the power supply or switch off your home circuit
breaker. Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.

The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or a separate remote-control system.
Open the appliance door carefully. Keep children away from
the appliance.

If the door glass is damaged, it could crack. Do not use glass
scrapers, cleaning agents, or abrasive detergents to clean
the appliance door.

The appliance hinges move when opening and close the
door: be careful not to get caught. Keep hands away from



hinges.

If you store flammable items inside the oven, they may
catch fire. Never store flammable items inside the oven.
Never open the door of the appliance if there is smoke
inside. Unplug the appliance from the mains or switch off
the circuit breaker of your home.

The control panel and control elements use fixed magnets.
These can affect electronic implants, such as pacemakers
or insulin pumps. Users with electronic implants must stay
at least at 10 cm from the control panel.

Do not allow aluminium foil to come into contact with the
glass door. This could cause permanent discolouration of
the glass door.

Do not use silicone frying pans, nor lids with silicone covers
or silicone accessories. This could damage the oven sensor.
Moisture inside the oven for a long period of time could
cause corrosion. Allow the appliance to dry after every use.
Do not store wet food inside the oven while it is closed for
long periods of time. Do not store food in the oven.

When baking cakes with particularly juicy fruit, do not
overfill the baking tray. If fruit juice drips from the baking
tray, it could cause permanent stains. Use a deep tray if
possible.

If the gaskets are dirty, the appliance door will not close
properly during operation. This could damage the front part
of the adjacent appliances and furniture. Make sure that the
gaskets are always clean.

Do not sit on the appliance door or place or hang objects on
it. Do not place tableware or accessories on the appliance
door.

Do not transport or hold the appliance by the door handle.
The door handle cannot withstand the weight of the
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appliance and could break.

If you use residual heat when the oven is off to keep food
warm, you can create a high moisture content inside the
oven. This could lead to condensation and corrosion
damage in the appliance, as well as damage to your kitchen.

Instructions de sécurité

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Linstallation et la connexion de l'appareil doivent étre
réalisées par des spécialistes autorisés. Le fabricant n'est
pas responsable des dommages causés par des erreurs
d'installation ou de connexion.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes aux capacités physiques,
mentales ou sensorielles réduites, ou sans expérience ni
connaissances s'ils sont surveillés et/ou ont recu les
informations nécessaires a l'utilisation correcte de
'appareil et qu'ils ont bien compris les risques qu'il
implique. Empéchez les enfants de jouer avec le produit. Le
nettoyage et l'entretien du produit ne peuvent pas étre
menés a terme par les enfants.

Cet appareil est concu pour un usage domestique
uniquement et ne doit pas étre utilisé dans les bars,
restaurants, fermes, hotels, motels et bureaux.

& Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude. La
température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque l'appareil fonctionne.

Pendant utilisation, l'appareil devient chaud. Evitez de
toucher les éléments chauffants a l'intérieur du four.
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AVERTISSEMENT : L'appareil et ses pieces accessibles
peuvent devenir chauds pendant l'utilisation. Evitez de
toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8
ans doivent rester éloignés de l'appareil et étre surveillés a
tout moment.

N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoirs
meétalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte du
four, carils risquent de rayer la surface, ce qui pourrait
provoquer la rupture de la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer cet
appareil.

AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est
débranché avant de remplacer 'ampoule afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative pour éviter la surchauffe.

Une mauvaise réparation peut étre dangereuse. Les
réparations et le remplacement des cables d'alimentation
endommageés ne peuvent étre effectués que par du
personnel technique autorisé. Si l'appareil est défectueux,
débranchez-le du secteur ou éteignez le disjoncteur
différentiel de votre maison. Contactez le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec.

Cet appareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers
des minuteries ou systemes de controle a distance
externes.

Ouvrez la porte du four avec précaution. Maintenez
'appareil hors de portée des enfants.

Si le verre de la porte est endommagé, une fissure pourrait
se produire. N'utilisez pas de grattoir a verre, de produits de
nettoyage ou de détergents abrasifs pour nettoyer la porte
de l'appareil.
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Les charnieres de l'appareil bougent lors de l'ouverture et
de la fermeture de la porte, faites attention a ne pas vous
coincer. Maintenez les mains éloignées des charnieres.

Si des articles combustibles sont stockés a l'intérieur du
four, ils risquent de s'enflammer. Ne stockez jamais d'objets
combustibles a l'intérieur du four. N'ouvrez jamais la porte
de l'appareil s'ily a de la fumée a lintérieur. Débranchez
'appareil du secteur ou éteignez le disjoncteur différentiel
de votre maison.

Le panneau de contrdle et les éléments de contréle utilisent
des aimants fixes. Ceux-ci peuvent affecter les implants
électroniques, tels que les stimulateurs cardiaques ou les
pompes a insuline. Les utilisateurs porteurs d'implants
électroniques doivent rester a une distance d'au moins 10
cm du panneau de contréle.

Ne laissez pas la feuille d'aluminium entrer en contact avec
la porte vitrée. Cela pourrait entrainer une décoloration
permanente de la porte vitrée.

N'utilisez pas de poéles, de couvercles ou d'accessoires en
silicone. Cela pourrait endommager le capteur du four.
Pendant une longue période, la présence d'humidité a
l'intérieur du four pourrait provoquer de la corrosion.
Laissez sécher l'appareil apres chaque utilisation. Ne
conservez pas d'aliments humides a l'intérieur du four
lorsque celui-ci est fermé pendant de longues périodes. Ne
conservez pas d'aliments dans le four.

Lorsque vous faites des gateaux avec des fruits
particulierement juteux, ne remplissez pas trop le plateau
de four. Si du jus de fruit s'écoule du plateau de four, il peut
laisser des taches permanentes. Si possible, utilisez un
plateau profond.

Si les joints sont sales, la porte de l'appareil ne se fermera
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pas correctement pendant son fonctionnement. Cela
pourrait endommager l'avant des appareils et des meubles
adjacents. Veillez a ce que les joints soient toujours propres.
Ne vous asseyez pas sur la porte de l'appareil, ne placez
pas et n'accrochez pas d'objets dessus. Ne placez pas de
vaisselle ou d'accessoires sur la porte de l'appareil.

Ne transportez pas ou ne tenez pas l'appareil par la poignée
de la porte. La poignée de la porte ne peut pas supporter le
poids de l'appareil et risque de se casser.

Si vous utilisez la chaleur résiduelle du four éteint pour
maintenir les aliments au chaud, un taux d'humidité élevé
peut se produire a l'intérieur du four. Cela peut provoquer de
la condensation et de la corrosion sur l'appareil, ainsi que
des dommages dans votre cuisine.

Sicherheitshinweise

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie das
Produkt verwenden. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum
Nachschlagen oder flir neue Benutzer auf.

Es wird empfohlen, die Installation und den Anschluss des
Gerats von autorisiertem Fachpersonal durchfithren zu
lassen. Der Hersteller haftet nicht fiir Schaden, die durch
Installations- oder Anschlussfehler entstehen.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber
sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder beziiglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durch den Benutzer sollten
nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefihrt werden.
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Dieses Gerat ist ausschliefilich fir den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fir die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Biiros
bestimmt.

& Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann hoch
sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

Wahrend des Betriebs wird das Gerat heifd. Vermeiden Sie
es, die Heizelemente im Inneren des Gerats zu berihren.
WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile kénnen
wahrend des Gebrauchs heifd werden. Achten Sie darauf,
dass Sie die Heizelemente nicht berthren. Kinder unter 8
Jahren sollten ferngehalten werden, wenn sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

Verwenden Sie zum Reinigen der Glastlr des Backofens
keine scheuernden Reinigungsmittel oder scharfe
Metallschaber, da dies zu Kratzern auf der Oberflache und
zu Glasbruch fuhren kann.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom
Stromnetz getrennt ist, bevor Sie das Licht austauschen, um
die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

Das Gerat darf nicht hinter einer Ziertulr installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Eine unsachgemafie Reparatur kann gefahrlich sein.
Reparaturen und der Austausch von beschadigten
Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal
durchgefihrt werden. Reparaturen und der Austausch von
beschadigten Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden. Kontaktieren Sie den
Technischen Kundendienst von Cecotec.
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Dieses Gerat ist nicht flr den Betrieb mit einer externen
Timers oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig. Halten Sie Kinder von
dem Gerat fern.

Wenn das Turglas beschadigt ist, kann ein Riss entstehen.
Verwenden Sie zum Reinigen der Geratetur keinen
Glasschaber, keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel und keine Waschmittel.

Die Scharniere des Gerats bewegen sich beim Offnen und
Schliefden der Tur, achten Sie darauf, dass Sie nicht hangen
bleiben. Halten Sie die Hande von den Scharnieren fern.
Wenn brennbare Gegenstande im Inneren des Backofens
gelagert werden, kdnnen sie Feuer fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare Gegenstande im Inneren des Ofens auf.
Offnen Sie niemals die Geratetiir, wenn sich Rauch im
Inneren des Gerats befindet. Trennen Sie das Gerat vom
Stromnetz oder schalten Sie den
Fehlerstromschutzschalter in lhrer Wohnung aus.

Das Bedienfeld und die Bedienelemente sind mit Magneten
befestigt. Diese kdnnen elektronische Implantate wie
Herzschrittmacher oder Insulinpumpen beeintrachtigen.
Benutzer mit elektronischen Implantaten sollten einen
Mindestabstand von 10 cm zum Bedienfeld einhalten.
Achten Sie darauf, dass die Alufolie nicht mit der Glastilr in
Beruhrung kommt. Dies kénnte zu dauerhaften
Verfarbungen der Glastur flihren.

Verwenden Sie keine Silikonpfannen, Deckel oder Zubehdr
aus Silikon. Dadurch kénnte der Ofenfiihler beschadigt
werden.

Uber einen langeren Zeitraum kann die Feuchtigkeit im
Inneren des Ofens zu Korrosion fihren. Lassen Sie das Gerat
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nach jedem Gebrauch trocknen. Bewahren Sie keine
feuchten Lebensmittel im Ofen auf, wenn dieser fir langere
Zeit geschlossen ist. Bewahren Sie keine Lebensmittel im
Backofen auf.

Wenn Sie besonders saftige Obstkuchen backen, sollten Sie
das Backblech nicht zu voll machen. Wenn Fruchtsaft vom
Backblech tropft, kann er bleibende Flecken hinterlassen.
Wenn moglich, verwenden Sie eine tiefe Schale
(Dampfbehalter).

Wenn die Dichtungen verschmutzt sind, kann die Geratetir
wahrend des Betriebs nicht richtig schliefsen. Dadurch
kénnten die Vorderseiten benachbarter Gerate und Maobel
beschadigt werden. Achten Sie darauf, dass die Dichtungen
immer sauber sind.

Setzen Sie sich nicht auf die Tur des Gerats, und stellen oder
hangen Sie keine Gegenstande darauf. Stellen Sie kein
Geschirr oder Zubehor auf die Tur des Gerats.

Tragen oder halten Sie das Gerat nicht am Turgriff. Der
Turgriff kann das Gewicht des Gerats nicht tragen und
kénnte brechen.

Wenn Sie die Restwarme des ausgeschalteten Backofens
zum Warmhalten der Speisen verwenden, kann sich im
Inneren des Backofens ein hoher Feuchtigkeitsgehalt bilden.
Dies kann zu Kondenswasserbildung und
Korrosionsschaden am Gerat sowie zu Schaden in lhrer
Klche fihren.

Istruzioni di sicurezza

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

E consigliabile che linstallazione e il collegamento
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dell'apparecchio siano eseguiti da specialisti autorizzati. Il
produttore declina ogni responsabilita per i danni causati da
errori di installazione o di collegamento.

Questo apparecchio pud essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza, a condizione che siano supervisionati o istruiti
sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano
i pericoli che questo presenta. | bambini non devono
giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere effettuate da bambini senza supervisione.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

& Questo simbolo significa “attenzione, superficie
calda" La temperatura delle superfici accessibili pud essere
elevata quando l'apparecchio e in funzione.

L'apparecchio si riscalda durante l'uso. Evitare di toccare le
resistenze all'interno del forno.

ATTENZIONE: L'apparecchio e le parti accessibili dello
stesso possono surriscaldarsi durante l'uso. Fare
attenzione a non toccare le resistenze. Mantenere
'apparecchio fuori dalla portata di bambini minori di 8 anni,
a meno che non siano costantemente sorvegliati.

Non usare detergenti abrasivi o raschietti metallici affilati
per pulire il vetro della porta del forno per evitare graffi e
conseguente rottura del vetro.

Non usare apparecchi di pulizia a vapore per pulire
l'apparecchio.

ATTENZIONE: Prima di sostituire la lampadina interna,
assicurarsi che l'apparecchio sia scollegato
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dall'alimentazione per evitare il rischio di scosse elettriche.
Per evitare il surriscaldamento, non installare l'apparecchio
dietro pannelli o porte decorative.

Una riparazione errata puo essere pericolosa. Rivolgersi
unicamente a personale qualificato per la riparazione o la
sostituzione di cablaggio danneggiato. Se l'apparecchio e
difettoso, scollegarlo dalla rete o spegnere l'interruttore
differenziale della propria abitazione. Contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica di Cecotec.

L'apparecchio non e progettato per essere azionato da un
timer esterno o da un sistema di controllo a distanza
separato.

Aprire la porta dell'apparecchio con attenzione. Tenere
lontani i bambini.

Se il vetro della porta e danneggiato, puo verificarsi una
crepa. Non usare un raschietto per vetro, detergenti abrasivi
o utensili affilati per pulire la porta dell'apparecchio.

Le cerniere dell'apparecchio si muovono durante l'apertura
e la chiusura della porta, fare attenzione a non rimanere
incastrati. Tenere le mani lontane dalle cerniere.

Se si conservano oggetti combustibili all'interno del forno,
potrebbero prendere fuoco. Non conservare mai oggetti
combustibili all'interno del forno. Non aprire mai la porta
dell'apparecchio se c'e del fumo all'interno. Scollegare
'apparecchio dalla rete elettrica o spegnere l'interruttore
differenziale della propria casa.

Il pannello di controllo e gli elementi di controllo utilizzano
magneti fissi. Questi possono compromettere gli impianti
elettronici, come i pacemaker o le pompe per l'insulina. Gli
utenti con impianti elettronici devono stare ad almeno 10
cm di distanza dal pannello di controllo.

Evitare che la carta stagnola entri in contatto con la porta di
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vetro. Questo potrebbe causare uno scolorimento
permanente del vetro della porta.

Non utilizzare padelle in silicone, coperchi coperti o
accessori in silicone. Tutto cio potrebbe danneggiare il
sensore del forno.

La presenza di umidita all'interno del forno, per un lungo
periodo di tempo, pud provocarne la corrosione. Lasciare
asciugare l'apparecchio dopo ogni uso. Non tenere alimenti
umidi all'interno del forno chiuso per lunghi periodi di
tempo. Non conservare alimenti nel forno.

Se si prepara una torta o crostata con frutta
particolarmente succosa, non riempire troppo la teglia. Se il
succo della frutta gocciola dalla teglia, puo lasciare macchie
permanenti. Se possibile, utilizzare una teglia pit profonda.
Se le guarnizioni sono sporche, la porta dell'apparecchio
non si chiudera correttamente. Questo potrebbe
danneggiare la parte frontale dei dispositivi e dei mobili
adiacenti. Assicurarsi che le guarnizioni siano sempre pulite.
Non sedersi sulla porta dell'apparecchio e non collocare o
appendere oggetti su di esso. Non mettere piatti o accessori
sulla porta dell'apparecchio.

Non trasportare o tenere l'apparecchio dalla maniglia della
porta. La maniglia della porta non pud supportare il peso
dell'apparecchio e potrebbe rompersi.

Se si utilizza il calore residuo del forno spento per
mantenere il cibo a caldo, e possibile che all'interno del
forno si accumuli un alto tasso di umidita. Questo puo
causare danni da condensa e corrosione all'apparecchio,
cosi come danni alla propria cucina.
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Instrucoes de seguranca

Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou novos
utilizadores.

Recomenda-se que a instalacao e ligacao do aparelho seja
efetuada por especialistas autorizados. O fabricante nao se
responsabiliza dos danos causados por erros de instalacao
OU conexao.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensariais ou mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimentos, se lhes tiver sido dada
supervisdo ou instrucdes relativas a utilizacao do aparelho
de uma forma segura e compreendem os perigos
envolvidos. Nao permita que as criancas brinquem com o
aparelho. A limpeza e manutencao do aparelho nao devem
ser efetuadas por criancas sem supervisao.

Este aparelho foi concebido apenas para uso doméstico e
nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hotéis, motéis e escritorios.

& Este simbolo significa: cautela, superficie quente. A
temperatura das superficies acessiveis pode ser elevada
guando o aparelho estiver em funcionamento.

Durante a utilizacao, o aparelho aquece. Evite tocar nas
resisténcias no interior.

ADVERTENCIA: O aparelho e as suas partes acessiveis
podem aquecer durante a utilizacao. Deve-se ter o cuidado
de evitar tocar elementos de aquecimento. As criancas com
menos de 8 anos de idade tém de ser mantidas afastadas, a
menos que sejam continuamente supervisionadas.
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Nao utilize produtos de limpeza abrasivos nem raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro da camara de
cozimento, pois isso pode riscar a superficie e provocar a
quebra do vidro.

Nao deve ser utilizado um aparelho de limpeza a vapor.
ADVERTENCIA: Certifique-se de que o aparelho esta
desligado da alimentacdo eléctrica antes de substituir a
l@mpada, para evitar qualquer risco de choque elétrico.

O aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta
decorativa para evitar o sobreaquecimento.

Uma reparacdo incorrecta pode ser perigosa. A reparacao e
substituicdo dos cabos eléctricos danificados s6 pode ser
efectuada por técnicos autorizados. Se o aparelho estiver
defeituoso, desligue-o da rede eléctrica ou desligue o
disjuntor de fuga de terra da sua casa. Contacte com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

Abra cuidadosamente a porta do forno. Mantenha as
criancas afastadas.

Se o vidro da porta for danificado, pode ocorrer uma fenda.
Nao utilize raspadores de vidro, agentes de limpeza afiados
ou abrasivos ou detergentes para limpar a porta do
dispositivo.

As dobradicas do dispositivo movem-se ao abrir e fechar a
porta, tenha cuidado para nao ser apanhado. Mantenha as
suas maos longe das dobradicas.

Se os artigos combustiveis forem armazenados dentro do
forno, podem pegar fogo Nunca armazene artigos
combustiveis no interior do forno. Nunca abra a porta do
aparelho se houver fumo no interior. Desligue o aparelho
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da rede ou desligue o disjuntor de terra em sua casa.

0 painel de controlo e os elementos de controlo utilizam
imanes fixos. Estes podem afectar os implantes
electrénicos, tais como marcapassos ou bombas de
insulina. Os utilizadores com implantes electrénicos devem
permanecer a pelo menos 10 cm de distancia do painel de
controlo.

Nao permita que a folha de aluminio entre em contacto com
a porta de vidro Isto poderia causar uma descoloracao
permanente da porta de vidro.

Nao utilize panelas de silicone, tampas cobertas ou
acessorios feitos de silicone. Isto pode danificar o sensor do
forno.

Durante um longo periodo de tempo, a presenca de
humidade no interior do forno pode causar corrosao.
Permita que o aparelho seque apds cada utilizacao. Nao
mantenha alimentos himidos dentro do forno enquanto
este estiver fechado durante longos periodos de tempo.
Nao armazene os alimentos no forno.

Quando se cozinham tartes de fruta particularmente
sumarentas, nao se deve encher demasiado o tabuleiro. Se
o sumo de fruta pingar do tabuleiro do forno, pode deixar
manchas permanentes. Se possivel, utilizar um tabuleiro
fundo.

Se os vedantes estiverem sujos, a porta do dispositivo nao
fechara correctamente durante o funcionamento. Isto
poderia danificar a frente dos dispositivos e mobiliario
adjacentes. Certificar-se de que os vedantes estdo sempre
limpos.

Ndo se sente na porta do dispositivo, nem coloque ou
pendure objectos sobre ela. Nao colocar pratos ou
acessorios na porta do aparelho.
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Nao transportar ou segurar o aparelho pela macaneta da
porta. A macaneta da porta nao suporta o peso do aparelho
e pode partir-se.

Se utilizar o calor residual do forno desligado para manter
os alimentos quentes, pode ocorrer um elevado teor de
humidade no interior do forno. Isto pode causar danos por
condensacao e corrosdo no aparelho, assim como danos no
seu fogao.

Veiligheidsvoorschriften

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik of
gebruikers.

Het wordt aanbevolen de installatie en aansluiting van het
apparaat door erkende specialisten te laten uitvoeren. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door
installatie- of aansluitingsfouten.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker
mogen niet zonder toezicht door kinderen worden
uitgevoerd.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

& Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak. De
temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan hoog
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oplopen wanneer het toestel in werking is.

Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Raak de
verwarmingselementen in de oven niet aan.
WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen kunnen heet worden tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat u de verwarmingselementen niet aanraakt.
Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden
gehouden, tenzij ze onder voortdurend toezicht staan.
Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur van de oven schoon
te maken, omdat dit krassen op het oppervlak kan
veroorzaken en het glas kan breken.

Gebruik geen stoomreiniger.

WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
losgekoppeld van de voeding voordat u de lamp vervangt
om elk risico op elektrische schokken te voorkomen.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.

Onjuiste reparatie kan gevaarlijk zijn. Reparaties en
vervanging van beschadigde stroomkabels mogen alleen
worden uitgevoerd door geautoriseerd technisch personeel.
Als het apparaat defect is, moet u het loskoppelen van het
lichtnet of de aardlekschakelaar in uw huis uitschakelen.
Neem contact op met de Technische Dienst van Cecotec.
Dit toestel is niet bedoeld om te worden bediend door
middel van externe timers of aparte afstandsbedieningen.
Open de deur voorzichtig. Houd kinderen uit de buurt.

Als het glas van de deur beschadigd is, kan er een barst
ontstaan. Gebruik geen glasschraper, scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen of detergenten om de deur van het
toestel te reinigen.

De scharnieren van het toestel bewegen bij het openen en
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sluiten van de deur, pas op dat u niet vast komt te zitten.
Houd uw handen uit de buurt van de scharnieren.

Als brandbare voorwerpen in de oven worden bewaard,
kunnen zij vlam vatten. Bewaar nooit brandbare
voorwerpen in de oven. Open nooit de deur als er rook in het
toestel is. Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact of schakel de aardlekschakelaar in uw huis uit.
Het bedieningspaneel en de bedieningselementen maken
gebruik van vaste magneten. Deze kunnen invloed hebben
op elektronische implantaten, zoals pacemakers of
insulinepompen. Gebruikers met elektronische implantaten
moeten ten minste 10 cm van het bedieningspaneel
verwijderd blijven.

Laat de aluminiumfolie niet in contact komen met de glazen
deur. Dit kan permanente verkleuring van de glazen deur
veroorzaken.

Gebruik geen siliconenpannen, afgedekte deksels of
accessoires van siliconen. Dit kan de ovensensor
beschadigen.

Over een lange periode kan de aanwezigheid van vocht in de
oven leiden tot corrosie. Laat het apparaat na elk gebruik
drogen. Bewaar geen vochtig voedsel in de oven terwijl
deze gesloten is voor langere tijd. Bewaar geen voedsel in
de oven.

Als u fruittaartjes van sappig fruit bakt, vul de bakplaat dan
niet te veel. Als er vruchtensap uit de bakplaat druppelt, kan
dit permanente vlekken achterlaten. Gebruik indien mogelijk
een diepe bakplaat.

Als de afdichtingen vuil zijn, zal de deur van het apparaat
tijdens de werking niet goed sluiten. Dit kan de voorkant van
aangrenzende apparaten en meubels beschadigen. Zorg
ervoor dat de afdichtingen altijd schoon zijn.
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e (aniet op de deur van het toestel zitten en plaats of hang
er geen voorwerpen op. Plaats geen vaatwerk of
accessoires op de deur van het toestel.

e Draag of houd het toestel niet vast aan de handgreep van
de deur. De deurgreep kan het gewicht van het toestel niet
dragen en zou kunnen breken.

e Alsuderestwarmte van de uitgeschakelde oven gebruikt
om het voedsel warm te houden, kan er een hoog
vochtgehalte in de oven ontstaan. Dit kan condensatie en
corrosieschade aan het toestel veroorzaken, evenals
schade aan uw keuken.

Instrukcje bezpieczenstwa

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczyta¢ ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysztosci
lub dla nowych uzytkownikdw.

e Zaleca sie, aby instalacje i podtgczenie urzadzenia
przeprowadzili autoryzowani specjalisci. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
nieprawidtowsa instalacjg lub podtgczeniem.

e Tourzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat
i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnoSciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzgdzenia
w bezpieczny sposéb i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie mogg bawi¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia, ktére ma
przeprowadzac uzytkownik nie moga by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

e To urzadzenie przeznaczone jest wytacznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do uzytku w barach,
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restauracjach, gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach
i biurach.

& Ten symbol oznacza: ostroznie, goraca
powierzchnia. Temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wysoka podczas pracy urzgdzenia.

Podczas uzytkowania urzadzenie nagrzewa sie. Nalezy
unika¢ dotykania elementéw grzejnych wewnatrz
piekarnika.

OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci mogg sie
nagrzac podczas uzytkowania. Nalezy pamietac¢, aby unikac
dotykania elementdw grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8
lat nalezy trzymac z daleka, chyba ze znajduja sie pod
statym nadzorem.

Nie uzywaj zrgcych srodkéw czyszczgcych ani ostrych
metalowych skrobakéw do czyszczenia szyby drzwiczek
piekarnika, poniewaz mogg zarysowac powierzchnie, co
moze spowodowac pekniecie szyby.

Nie powinno sie uzywac urzadzenia do czyszczenia para.
OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy upewnic sie,
ze urzadzenie jest odtgczone od zasilania, aby unikngc
ryzyka porazenia prgdem.

Nie nalezy instalowac urzgdzenia za ozdobnymi
drzwiczkami, aby uniknac¢ przegrzania.

Niewtasciwa naprawa moze stanowi¢ zagrozenie. Naprawy
i wymiany uszkodzonych przewodéw zasilajgcych moga
by¢ wykonywane wytgcznie przez upowazniony personel
techniczny. Jesli urzadzenie jest wadliwe, odtgcz je od sieci
lub wytacz bezpiecznik w domu. Skontaktuj sie z Serwisem
Pomocy Technicznej Cecotec.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznych timeréw lub oddzielnych systemdw
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zdalnego sterowania.

Ostroznie otwdérz drzwi urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala.
Jesli szyba drzwi jest uszkodzona, moze to spowodowac
pekniecie. Do czyszczenia drzwi urzadzenia nie uzywaj
skrobaczek do szkta, ostrych lub zrgcych Srodkéw
czyszczgcych ani detergentow.

Zawiasy urzgdzenia poruszajg sie podczas otwierania i
zamykania drzwi, nalezy uwazac, aby sie nie zaczepic.
Trzymaj rece z dala od zawiasow.

Jesli przechowujesz tatwopalne przedmioty w piekarniku,
moga sie zapali¢. Nigdy nie przechowuj tatwopalnych
przedmiotéw wewnatrz piekarnika. Nigdy nie otwieraj drzwi
urzadzenia, jesli wewnatrz jest dym. Odtgcz urzadzenie od
sieci lub wytgcz bezpiecznik w swoim domu.

Panel sterowania i elementy sterowania wykorzystujg
magnesy state. Moga one wptywac na implanty
elektroniczne, takie jak rozruszniki serca lub pompy
insulinowe. Uzytkownicy z implantami elektronicznymi
muszg pozostawac co najmniej 10 cm od panelu
sterowania.

Nie pozwél, aby folia aluminiowa stykata sie ze szklanymi
drzwiami. Moze to spowodowac trwate odbarwienie
szklanych drzwi.

Nie uzywaj silikonowych patelni, pokrywek bez otworéw ani
akcesoriéw wykonanych z silikonu. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie czujnika piekarnika.

Obecnos¢ wilgoci wewnatrz piekarnika przez dtugi czas
moze powodowac korozje. Po kazdym uzyciu pozostaw
urzagdzenie do wyschniecia. Nie trzymaj wilgotnej zywnosci
wewnatrz urzgdzenia, gdy jest ono zamkniete przez
dtuzszy czas. Nie przechowuj zywnosci w piekarniku.
Podczas pieczenia ciast z bardzo soczystymi owocami nie
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nalezy przepetniac blachy do pieczenia. Jesli sok owocowy
kapie z blachy do pieczenia, moze pozostawic¢ trwate plamy.
Jesli to mozliwe, uzyj gtebokiej blachy.

Jesli uszczelki sg zabrudzone, drzwi urzgdzenia nie zamkna
sie szczelnie podczas pracy. Moze to uszkodzi¢ fronty
sgsiednich urzadzen i mebli. Upewnij sie, ze uszczelki sg
zawsze czyste.

Nie siadaj na drzwiach urzadzenia, nie umieszczaj ani nie
wieszaj na nich przedmiotéw. Nie umieszczaj naczyn ani
akcesoridéw na drzwiach urzgdzenia.

Nie przenos ani nie podnos urzgdzenia za uchwyt drzwi.
Uchwyt drzwi nie jest w stanie utrzymac ciezaru urzgdzenia
i moze sie ztamac.

Uzycie ciepta po wytgczeniu piekarnika do utrzymania
ciepta zywnosci moze spowodowac wysokg zawartosc
wilgoci w piekarniku. Moze to spowodowac kondensacje i
korozje urzgdzenia, a takze uszkodzenia.

Bezpecnostni pokyny
Pred pouzitim vyrobku si peclivé prectéte nasledujici pokyny.
Uschovejte si tento navod k obsluze pro budouci pouZiti nebo pro

nové uzivatele.

Doporucuje se, aby instalaci a pripojeni spotfebice provedli
autorizovani odbornici. Vyrobce nenese odpoveédnost za
Skody zplsobené nespravnou instalaci nebo pripojenim.
Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod odpovidajicim dohledem nebo proskoleny v
bezpecném pouzivani spotfebite a rozumi souvisejicim
rizik@im. Déti by si se spotfebicem nemély hrat. Cisténi a
Gdrzbu, kterou ma provadét uzivatel, by déti nemély
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provadet bez dozoru.

Tento spotfebic je urcen vyhradné pro domaci pouziti a neni
vhodny pro pouziti v barech, restauracich, na farmach, v
hotelech, motelech a kancelarich.

& Tento symbol znamena: pozor, horky povrch. Teplota
pristupnych povrcht mlze byt béhem provozu spotrebice
vysoka.

Spotrebi¢ se béhem pouzivani zahriva. Nedotykejte se
topnych téles uvnitr trouby.

VAROVANI: Spotebi¢ a pfistupné ¢asti se béhem pouzivani
mohou zahfat. Dbejte na to, abyste se nedotykali topnych
téles. Déti mladsi 8 let by mély byt chranény pred
nedostatkem déti, pokud nejsou pod neustalym dohledem.
K ¢isténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky ani ostré kovové Skrabky, mohlo by dojit k
poskrabani povrchu a prasknuti skla.

Nemeél by se pouzivat parni Cistici pFistroj.

VAROVANI: PFed vyménou Z&rovky se ujistéte, Ze je
spotfebic¢ odpojen od napajeni, abyste predesli riziku Grazu
elektrickym proudem.

Spotfebi¢ by nemél byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby
se zabranilo prehrati.

Nespravné opravy mohou byt nebezpecné. Opravy a
vymenu poskozenych napdjecich kabell smi provadét
pouze autorizovani technici. Pokud je spotfebic¢ vadny,
odpojte jej ze sité nebo vypnéte jisti¢ ve vasi domacnosti.
Kontaktujte technickou podporu Cecotec.

Tento spotfebic neni urcen k ovladani pomoci externiho
¢asovace ani samostatného systému dalkového ovladani.
Dvirka spotfebice otevirejte opatrné. Udrzujte déti v
dostatecné vzdalenosti.
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Pokud je sklo na dvirkach poskozené, mlze se objevit
prasklina. K ¢isténi dvifek spotfebie nepouZivejte Skrabku
na sklo ani agresivni ¢i abrazivni Cistici prostredky.

Panty zafizeni se pfi otevirani a zavirani dvifek pohybuiji;
davejte pozor, abyste se o né nezachytili. Nesahejte do
oblasti pantd rukama.

Pokud ukladate horlavé predméty uvnitf trouby, mohly by
se vznitit. Nikdy neskladujte horlavé predméty uvnitr
trouby. Nikdy neotevirejte dvirka spotfebice, pokud je uvnitf
kour. Odpojte spotrebic ze sité nebo vypnéte jistic ve vasi
domécnosti.

Ovladaci panel a ovladaci prvky pouzivaji pevné magnety. Ty
mohou ovlivnit elektronické implantaty, jako jsou
kardiostimulatory nebo inzulinové pumpy. UzZivatelé s
elektronickymi implantaty by méli zlstat od ovladaciho
panelu alespon 10 cm.

Nedovolte, aby se hlinikova félie dostala do kontaktu se
sklenénymi dvirky. Mohlo by to zpUsobit trvalé zabarveni
sklenénych dvirek.

Nepouzivejte silikonové panve, poklice ani prislusenstvi
vyrobené ze silikonu. Mohlo by dojit k poSkozeni senzoru
trouby.

Vlhkost uvnitf trouby mlze ¢asem zpUsobit korozi. Po
kazdém pouziti nechte troubu vyschnout. Neskladujte vlihké
potraviny uvnitf trouby, pokud je delSi dobu zavrena.
Neskladujte potraviny v troubé.

Pri peceni kolacl s obzvlasté stavnatym ovocem
neprepliujte plech. Pokud z plechu odkapava ovocna Stava,
mUze zanechat trvalé skvrny. Pokud je to mozné, pouzijte
hluboky plech.

Pokud jsou tésnéni znecistend, dvifka spotrebice se béhem
provozu nebudou spravné zavirat. Mohlo by dojit k
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poskozeni predni strany sousednich spotfebicd a nabytku.
Ujistéte se, ze tésnéni jsou vzdy Cista.

Nesedejte si na dvirka spotfebice, nepokladejte na né ani na
né neveste zadné predmeéty. Nepokladejte na dvirka
spotfebice nadobi ani prislusenstvi.

Nepfenasejte ani nedrzte spotfebic za kliku dvirek. Klika
dvirek neunese hmotnost spotfebi¢e a mohla by se zlomit.
Pouzivani zbytkoveého tepla z vypnuté trouby k udrzeni
teploty jidla mze vést k vysoké vlhkosti uvnitf trouby. To
muze zpUsobit kondenzaci a poSkozeni spotfebice korozi a
také poSkozeni vasi kuchyné.

Biztonsagi utasitasok

A termék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az alabbi
utasitasokat. Orizze meg ezt a kézikonyvet késébbi felhasznalas
vagy (j felhasznaldk szamara.

Javasoljuk, hogy a készllék telepitését és csatlakoztatasat
szakképzett szakember végezze. A gyartd nem vallal
felelésséget a helytelen telepités vagy csatlakoztatas
okozta karokeért.

Ezt a készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek,
valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességl, illetve tapasztalattal és tudassal nem
rendelkez6 személyek hasznalhatjak, feltéve, hogy
megfeleld felligyeletet kapnak , vagy képzést kapnak a
készllék biztonsagos hasznalatardl, és megértik a
lehetséges veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a
késziilékkel. A felhasznald altal elvégzendd tisztitasi és
karbantartasi munkakat gyermekek felligyelet nélkil nem
végezhetik.

Ez a készulék kizardélag haztartasi hasznalatra készllt, és
nem alkalmas barokban, éttermekben, farmokon,
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szalloddkban, motelekben és irodakban valé hasznalatra.

& Ez a szimbdlum a kovetkezdt jelenti: figyelmeztetés,
forro felllet. A készllék mikodése kozben a hozzaférhet6
fellletek hémérséklete magas lehet.

A készllék hasznalat kdzben felforrésodik. Kertilje a stit6
belsejében lévé flitelemek megérintését.
FIGYELMEZTETES: A késziilék és az elérhetd részek
hasznalat kdzben felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a flit6elemeket. A 8 év alatti gyermekeket
tartsa tavol a készlléktél, kivéve, ha folyamatos felligyelet
alatt allnak.

Ne hasznéljon sUroldszereket vagy éles fémkapardkat az
Uveg sUtbajtd tisztitasahoz, mert ezek megkarcolhatjak a
fellletet, és az Uveg eltdréséhez vezethetnek.

G6ztisztité késziléket nem szabad hasznalni.
FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje elStt gy6z6djon meg arrdl,
hogy a készulék ki van kapcsolva a tapellatasbdl, hogy
elkeriilje az dramultés veszélyét.

A készlléket nem szabad diszes ajté mogé szerelni a
tulmelegedés elkerlilése érdekében.

A szakszer(itlen javitdsok veszélyesek lehetnek. A sérilt
tapkabelek javitdsat és cseréjét csak hivatalos szakemberek
végezhetik. Ha a készUlék hibds, hlzza ki a haldzati
csatlakozét, vagy kapcsolja le az otthoni kismegszakitét.
Lépjen kapcsolatba a Cecotec miiszaki tamogatasaval.

Ez a készulék nem kiilsé id6zitével vagy kulon taviranyitd
rendszerrel mikddtethetd.

Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Tartsa tévol a
gyerekeket.

Ha az ajté Gvege sérlilt, repedés keletkezhet. Ne hasznaljon
Uvegkaparot, illetve durva vagy surold hatésu
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tisztitészereket vagy mosdszereket a késziilék ajtajanak
tisztitdséhoz.

A készllék zsanérjai az ajtd nyitédsakor és zarasakor
mozognak; Ugyeljen arra, hogy ne akadjon be bennuk. Tartsa
tavol a kezét a zsanéroktol.

Ha gyulékony anyagokat tarol a stitében, azok
meggyulladhatnak. Soha ne taroljon gyulékony anyagokat a
sutében. Soha ne nyissa ki a készulék ajtajat, ha flst van
benne. Hlzza ki a készliléket a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a lakasban a biztositékot.

A kezel6panel és a vezérldelemek rogzitett magneseket
hasznalnak. Ezek befolydsolhatjdk az elektronikus
implantatumokat, példaul a pacemakereket vagy az
inzulinpumpakat. Az elektronikus implantatummal
rendelkez6 felhaszndaléknak legaldbb 10 cm tavolsagot kell
tartaniuk a kezel6paneltél.

Ne engedje, hogy az alufélia hozzaérjen az Uvegajtéhoz. Ez
az Uvegajté maradandd elszinezddését okozhatja.

Ne hasznaljon szilikon edényeket, fedbket vagy szilikonbdl
készlilt tartozékokat. Ezek karosithatjak a siit6 érzékeldjét.
Id6vel a sUtd belsejében lévd nedvesség korrézidt okozhat.
Minden hasznalat utan hagyja a siitét megszaradni. Ne
taroljon nedves élelmiszereket a stitében, ha az hosszabb
ideig zarva van. Ne taroljon élelmiszert a stitében.
Kiulonosen lédus gylimolcsokbdl készult tortak sitésekor ne
toltse tal a stit6lapot. Ha a gylimolcslé lecsepeg a tepsirdl,
maradandd foltokat hagyhat. Ha lehetséges, hasznaljon
mély tepsit.

Ha a tomitések piszkosak, a késziilék ajtaja mikddés kozben
nem zarédik megfeleléen. Ez karosithatja a szomszédos
készllékek és bltorok elejét. Ugyeljen arra, hogy a
tomitések mindig tisztak legyenek.
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e Ne Uljon a készulék ajtajara, és ne helyezzen vagy akasszon
ra targyakat. Ne helyezzen edényeket vagy tartozékokat a
készUulék ajtajara.

e Ne hordozza vagy tartsa a készlléket az ajtéfogantyunal
fogva. Az ajtéfogantyl nem birja el a késziilék sllyat, és
eltérhet.

e Ha a kikapcsolt siitdé maradékhgjét hasznalja fel az ételek
melegen tartasara, az magas paratartalomhoz vezethet a
sUté belsejében. Ez paralecsapédast és korréziét okozhat a
készilékben, valamint kart okozhat a konyhaban.

Odnyieg aopaAciag

AlaBdaoTe TTPOCEKTIKA TIG AKOAOUBEG 0BNYieg TTPIV XPNOIUOTTOINCETE
TO TTPOIGV. PUAAETE aUTO TO €yXEIPIBIO yIa HEAAOVTIKA ava@opd A yia
VEOUG XPrOTEG.

e 2UVIOTATAI N EYKOTAOTAON KAl N 0UVOECN ThG OUCKEUNG va
ekTeAoUvTal aTrd e€ouaiodoTnuévoug 1dIkoug. O
KOTAOKEUAOTAG Bev @Epel euBUvN yia {NUIEG TTOU
TTPOKaAOUVTAI aTTO ETQAAPEVN EyKATAOTAON 1 oUVOEDN.

e AuTA n oUOKeUN PTTOPEi va XpnaiyoTroindei atrd Taidid
NAIKiag 8 eTwv Kal dvw Kal atré ATOUA JE JEIWPEVES
OWHMOTIKEG, AIOONTNPIAKEG ) vONTIKES IKAVOTNTEG 1) EAAEIWYN
EUTTEIPIAG KAl yVWONG, UTTO TNV TTPoUTTé08ean OTI £Xouv AARBEl
TNV KATAAANAN €TTiBAsWnN A eKTTai®EUOT OXETIKA PE TNV
ac@aAf XpAon TNG CUOKEUAG Kal KATaVooUV TOUG KIVOUVOUG
TTOU eVEXEL. Ta TTaIdIG OV TTPETTEI VA TTAICOUV PE TN OUOKEUN.
O kaBapiopdg Kal N ouvThPNOoN TToU TTPETTEN VA
TTPAyHaTOTTOIoUVTAl ATTO TOV XPAOTN Oev TTPETTEI VO
ekTEAOUVTAI ATTO TTAIBIG XWPIG ETTIBAEWN.

e AUTA n OUOKeEUN €XEl OXEDIOOTEI ATTOKAEIOTIKA VIO OIKIOKI)
xprion kai dev gival KatdAANAn yia xprion o€ ptrop,
€0TIATOPIA, AYPOKTHHATA, {EVODOXEIQ, MOTEN KAl ypaEia.
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& AuTO TO GUMBOAO onuaivel: TTpoooxn, Bepun
em@aveia. H Bepuokpaacia Twv TTPOCRACIHNWY ETTIQAVEIWY
evOEXETAI Va gival upnAn étav n ouoKeur BpiokeTal o€
AeiToupyia.

H ouokeun Bepuaivetal katd Tn xprion. ATToQUYETE va
ayyiCeTe Ta BEpUAVTIKG OTOIXEIQ OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.
MPOEIAOINOIHZH: H cuokeun kal Ta TTPOCGRACIYA KéEPN TNG
pTTOpEl va {eoTaBoulv Katd Tn xprion. Mpooéérte va unv
ayyi¢ete Ta BeppavTikd oToixeia. Ta Taidid KATW Twv 8 £TWV
TIPETTEI VO EVOUV POKPI, EKTOG €AV BpiokovTal UTTd oUuveX
eTTiBAewn.

Mnv xpnoIUOTTOIEITE AEIQVTIKA KABAPIOTIKA A AIXHNPEES
METOAAIKEG EUOTPEG YIa Va KaBapioeTe TNV yudAivn TépTa TOU
@oUpVvou, KaBwe auTd PTTOPEI va ypaToouvioel TNV M@AvEIQ
KAl va TTPOKAAETEI TO OTTACIUO TOU YUaAloU.

Agv TTPETTEI va XPNOIPOTIOIEITAI CUOKEUN KaBapIouoU Je
aruo.

MPOEIAOINOIHZH: BeBaiwBeite 0TI N cuokeun givail
aTToouVvOEDdEUEVN ATTO THV TTAPOXI PEUMATOS TTPIV
QVTIKATOOTACETE TN AAUTIA VIa va aTTOQUYETE TUXOV KivOuvo
NAEKTPOTTANEiaG.

H ouokeun &ev TpéTTel va eykaBioTaral Tricw atrd
OlI0KOONUNTIKA TTOPTA VIO VO ATTOPEUXOEI N uTTEPBEPUAVON.

O1 akaTdAANAEG ETTIOKEUEG UTTOPEI va gival eTTIKivOuveg. Ol
ETTIOKEUEG KAl N AVTIKATAOTOON KATEOTPANPEVWV KAOAWBIWY
pPeUPATOG TTPETTEI VO TTpaypaToTrolouvTal pévo atrd
efouaiodoTnuévoug TEXVIKOUG. EAv n ouokeun gival
ENATTWHATIKY, ATTOCUVOECTE TNV ATTO TNV TTPICA N
ATTEVEPYOTTOINOTE TOV DIAKOTITN KUKAWMATOG OTO CTTITI 0AG.
EmkoivwvAoTe pe Tnv Texvikn YTrootApiEn tng Cecotec.
AuUTH N cuokeun dev TTPOOPICETAI yIa AsITOUPYIa HECW
€EWTEPIKOU XPOVOBIAKOTITN i EEXWPIOTOU CUCTAMUATOG
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TNAEXEIPICHOU.

AvoigTe TTPOCEKTIKA TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG. KpaTtroTe Ta
TTaIdIA JakpId.

Edv 10 yuoAi otnv 11épTa €XEI UTTOOTEN CnUId, EVOEXETAI VO
e@avioTei pwyun. Mnv xpnoigotroigite EUoTpa yuaAiouU 1
OKANPA 1} AsiavTtikd TTpoidvTa KaBapiohou i aTTOPPUTTAVTIKA
yIO VO KOBApioeTE TNV TTOPTA TG CUOKEUNG.

O1 pevteoédeg TNG CUOKEUAG KIVOUVTal KOTA TO AvOly A Kal TO
KAgioIWo TNG TTOpPTOG. MPOocéETe va unv TTIAoTEITE € auToUg.
KpartoTe Ta Xpia 0ag JAKPIA aTTO TOUG HEVTECEDEG.

Edv amoBnkeloeTe eUQAEKTA QVTIKEIMEVA PECT OTOV POUPVO,
evOEXETAI VA TTIACOUV QWTIA. Mnv atToONKeUETE TTOTE
EUQAEKTA QVTIKEIPEVA HECT OTOV PoUPVO. MnVv avoiyeTe TTOTE
TNV TTOPTA TNG CUOKEUNRG €AV UTTAPXEI KATTVOG PéoQ.
ATToouvOEQTE TN oUOKeun atrd TNV TIpida | ATTEVEPYOTTOINOTE
TOV 00@AAEIOBIOKATTTN TOU OTTITIOU GAG.

O Tivakag eAéyXouU Kal Ta OTOIXEIA EAEYXOU XPNOIUOTTOIOUV
oTaBePOUg HayvATES. AuToi HTTOPOUV va £TTNPEGTOUV
NAEKTPOVIKA EPPUTEUUATA, OTTWG PBNHOTOBOTEG i AVTAIEG
IVOOUAIvVNG. O1 XpAOTEG PE NAEKTPOVIKA EP@UTEUPATA Ba
TTPETTEI VO TTapapévouy o€ atréoTacn Touldyiotov 10 cm
aTTo TOV TTIVAKA EAEYXOU.

Mnv a@AveTe TO AAOUUIVOXAPTO Va £PBEI O€ ETTAQPN WE TNV
yuaAivn mépta. Autd Ba uTTopoUlce Va TTPOKOAETEI OVIUN
aAAoiwon Tou XpWHATOG TNG YUAAIVNG TTOPTAG.

Mnv xpnoiugoTtrolgite Tnyavia, KAtrakia ] aieooudp OIAIKOVNG.
AuTO pTTopEi va TTpokaAéael {nuid otov aioBnTApa Tou
poupvou.

Me tnv TTépodo Tou Xpdvou, N uypacia oTo ECWTEPIKO TOU
poupvou utTopEi va TTpokaAéael didBpwaon. AQAOTE ToV
@OoUpPVO VO OTEYVWOEI PETA atrd KABe xprion. Mnv
aTroBnKeUETE UYPA TPOPIUA HECA OTOV POoUpPvo 600
TTaPANPEVEL KAEIOTOG Yia HeYAAa Xpovikd diaoTtruata. Mnv
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aTTOONKEUETE TPOWPIUA GTOV YOUPVO.

Ortav wrjvete 1apTEG e 1D1AITEPA LOUPEPE PpOUTA, PNV
yeMiCeTe uttepPoAIKG TO TaWi. EAv 0TAlElI XUPOG ppoUTWYV aTTd
TO TAWI, PTTopEi va aroel pévipoug Aekédeg. Edv eival
duvarodv, xpnoIJoTIoINCTE £€va Babu Tawi.

Edv ol TolyoUxeG gival BpWHIKEG, N TTOPTA TNG CUOKEUNRG OV
Ba kAgivel cwoTd katd Tn Acitoupyia. Autd Ba ptropoloe va
TIPOKOAECEI CNUIG OTNV PTTPOCTIVI TTAEUPA TWV
TTOPOKEIMEVWY CUOKEUWY Kal ETTITTAwY. BeBaiwBeite OTI 0!
TOINOUXEG €ival TTAvTa KaBapEG.

Mnv k&BeoTe OTNV TTOPTA TNG TUOKEUNG, NV TOTTOBETEITE i
KpEUATE avTIKEigeva TTdvw o€ auTv. Mnv TotToBeTeiTeE TNIATA
N a&eooudp oTnV TTOPTA TNG CUOKEUNG.

Mnv peTa@épeTte A KPATATE TN CUOKEUN aT1Td T AABr TNG
mépTaG. H AaBry Tng mépTag dev utropei va avtégel 1o Bapog
TNG OUOKEUNG Kal YUTTopEi va oTTdocel.

H xprion Tng utroAeitréuevng BepudtnTag atréd Evav onoto
poupvo yia Tn dIaTAPNON ToU paynTou e0TOU UTTOPEI VO
odnynoel o€ uPnAr uypacia oTo ECWTEPIKO TOU POoUPVOU.
AUTO PTTOpEi VA TTPOKAAECEI CUPTTUKVWON Kal {NId aTTo
d1GBpwaon oTn cuokeun, KaBWG Kai {nuid oTnv kouliva oag.

Giivenlik talimatlari
Uriinii kullanmadan 6nce asagidaki talimatlan dikkatlice okuyun.
Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar icin saklayin.

Cihazin kurulum ve baglantisinin yetkili uzmanlar tarafindan
yapilmasi 6nerilir. Uretici, yanlis kurulum veya baglantidan
kaynaklanan hasarlardan sorumlu degildir.

Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ile fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri kisitli veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan, cihazin gtivenli kullanimi konusunda
uygun gozetim veya egitim verilmis olmalari ve ilgili
tehlikeleri anlamalari kosuluyla kullanilabilir. Cocuklar
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cihazla oynamamalidir. Kullanici tarafindan yapilacak
temizlik ve bakim islemleri, gbzetim olmadan cocuklar
tarafindan yapilmamaldir.

Bu cihaz yalnizca ev kullanimricin tasarlanmistir ve barlar,
restoranlar, ciftlikler, oteller, moteller ve ofislerde kullanima
uygun degildir.

& Bu sembol su anlama gelir: dikkat, sicak yuzey. Cihaz
calisir durumdayken, erisilebilir ylzeylerin sicakligl ylksek
olabilir.

Cihaz kullanim sirasinda isimir. Firinin icindeki isitma
elemanlarina dokunmaktan kacinin.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
isinabilir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kacinin. 8
yasindan kucuk cocuklar surekli gbzetim altinda olmadikca
cihazdan uzak tutulmalidir.

Firin kapaginin cam yuzeyini temizlemek icin asindirici
temizlik Urtinleri veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin,
cunkd bu ytzeyi cizebilir ve camin kirilmasina neden olabilir.
Buharli temizleme cihazi kullanitlmamalidr.

UYARI: Elektrik carpmasi riskini 6nlemek icin lambay!
degistirmeden dnce cihazin glic kaynagindan baglantisinin
kesildiginden emin olun.

Asiriisinmayi 6nlemek icin cihaz dekoratif bir kapinin
arkasina monte edilmemelidir.

Yanlis onarimlar tehlikeli olabilir. Hasarli glic kablolarinin
onarimi ve degistirilmesi yalnizca yetkili teknisyenler
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa, fisini prizden cekin
veya evinizdeki devre kesiciyi kapatin. Cecotec Teknik Destek
ile iletisime gecin.

Bu cihaz, harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan
kumanda sistemi araciligiyla calistirilmak tzere
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tasarlanmamistir.

Cihazin kapagini dikkatlice acin. Cocuklari uzak tutun.
Kapidaki cam hasar gérmusse, catlak olusabilir. Cihaz
kapagini temizlemek icin cam kaziyici veya sert ya da
asindirici temizlik Urdnleri veya deterjanlar kullanmayin.
Kapi acilip kapanirken menteseler hareket eder; bunlara
takilmamaya dikkat edin. Ellerinizi menteselerden uzak
tutun.

Firinin icine yanici maddeler koyarsaniz, alev alabilirler. Asla
yanici maddeleri firinin icinde saklamayin. iceride duman
varsa asla cihazin kapagini acmayin. Cihazin fisini prizden
cekin veya evinizdeki sigortayi kapatin.

Kontrol paneli ve kontrol elemanlari sabit miknatislar
kullanir. Bunlar, kalp pili veya insulin pompasi gibi elektronik
implantlari etkileyebilir. Elektronik implanti olan kullanicilar
kontrol panelinden en az 10 cm uzakta durmalidir.
Aliminyum folyonun cam kapiyla temas etmesine izin
vermeyin. Bu, cam kapida kalici renk bozulmasina neden
olabilir.

Silikon tencere, kapak veya silikondan yapilmis aksesuarlar
kullanmayin. Bu, firin sensoérine zarar verebilir.

Zamanla firinin icindeki nem korozyona neden olabilir. Her
kullanimdan sonra firinin kurumasini saglayin. Firin uzun
sure kapaliyken icinde nemli yiyecek saklamayin. Firinin
icinde yiyecek saklamayin.

Ozellikle sulu meyvelerle tart yaparken, firin tepsisini asiri
doldurmayin. Meyve suyu tepsiden damlarsa kalici lekeler
birakabilir. MUimkdnse derin bir tepsi kullanin.

Contalar kirliyse, cihaz kapagi calisma sirasinda duzgun
kapanmaz. Bu durum, bitisikteki cihazlarin ve maobilyalarin
on kisimlarina zarar verebilir. Contalarin her zaman temiz
oldugundan emin olun.
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e (ihazin kapagina oturmayin, Uzerine esya koymayin veya
asmayin. Cihazin kapagina tabak veya aksesuar koymayin.

e (ihazi kapi kolundan tutarak tasimayin veya tutmayin. Kapi
kolu cihazin agirligini tasiyamaz ve kirilabilir.

e Firinin kapali halinden kalan isiy1 yiyecekleri sicak tutmak
icin kullanmak, firin icinde yiksek nem oranina yol acabilir.
Bu durum, cihazda yogusmaya ve korozyon hasarina, ayrica
mutfaginizda da hasara neden olabilir.
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Instruccions de seguretat

Llegiu les instruccions seglents atentament abans d'utilitzar el
producte. Deseu aquest manual per a futures referencies o nous

usuaris.

e Esrecomanable que la installacid i la connexié de l'aparell
siguin realitzades per especialistes autoritzats. El fabricant

no es fa responsable dels danys causats per errors
dinstallacié o connexié.

e Aquest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anys i
superior i persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o manca dexperiencia i coneixement, si

sels ha donat la supervisié o formacié apropiades respecte

a lus de laparell duna manera segura i comprenen els

perills gque implica. Els nens no han de jugar amb laparell. La
neteja i el manteniment per a l'usuari no els han de fer els

nens sense supervisio.

e Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a (s
domestic i en queda exclos l'Us en bars, restaurants,
granges, hotels, motels i oficines.

° & Agquest simbol significa: precaucid, superficie calenta.
La temperatura de les superficies accessibles pot ser alta

quan laparell estigui en funcionament.
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Durant lds laparell es posa calent. Convé evitar tocar els
elements calefactors situats a linterior del forn.
ADVERTIMENT: L'aparelli les parts accessibles poden posar
calents durant 'Us. Convé tenir en compte evitar tocar els
elements calefactors. Els nens menors de 8 anys s'han de
mantenir allunyats a no ser que siguin continuament
supervisats.

No utilitzeu productes de neteja abrasius o rascadors de
metall esmolats per netejar la porta de vidre del forn, ja que
aquest podria ratllar la superficie i donar com a resultat el
trencament del vidre.

No s'ha de fer servir un aparell de neteja a vapor.
ADVERTIMENT: Assegureu-vos que l'aparell esta
desconnectat de l'alimentacié abans de substituir el llum
per evitar qualsevol risc de xoc electric.

Laparell no ha de ser instal - lat darrere duna porta
decorativa per evitar el sobre escalfament.

Una reparacié incorrecta pot ser perillosa. Les reparacions i
la substitucié dels cables dalimentacié danyats només
poden ser realitzades per personal tecnic autoritzat. Si
'aparell és defectuds, desendolleu-lo de la xarxa electrica o
desconnecteu linterruptor diferencial de casa vostra.
Contacteu amb el Servei d'Assistencia Tecnica de Cecotec.
Aquest aparell no esta destinat a ser engegat per mitja d'un
temporitzador extern o un sistema separat de control
remot.

Obriu la porta del dispositiu amb compte. Mantingueu els
nens allunyats.

Si el vidre de la porta esta malmes, es podria produir una
esquerda. No utilitzeu una rasqueta de vidre, ni productes
de neteja o detergents esmolats o abrasius per netejar la
porta del dispositiu.

45



Les frontisses del dispositiu es mouen en obrir i tancar la
porta, aneu amb compte de no enganxar-se. Mantingueu les
mans allunyades de les frontisses.

Si emmagatzema articles combustibles a l'interior del forn,
es podrien incendiar. Mai emmagatzemi articles
combustibles a l'interior del forn. No obriu mai la porta de
'aparell si hi ha fum a l'interior. Desendolleu l'aparell de la
xarxa electrica o desconnecteu linterruptor diferencial de
casa.

El tauler de controli els elements de control utilitzen
imants fixos. Aquests poden afectar els implants
electronics, com ara els marcapassos o les bombes
d'insulina. Els usuaris amb implants electronics han de
romandre almenys a 10 cm del tauler de control.

No permeteu que el paper d'alumini entri en contacte amb
la porta de vidre. Aixd podria causar una decoloracid
permanent de la porta de vidre.

No utilitzeu paelles de silicona, ni tapes cobertes o
accessoris fets de silicona. Aixd podria fer malbé el sensor
del forn.

Durant un periode de temps perllongat, la presencia
d'humitat a l'interior del forn podria provocar corrosio.
Permet que el dispositiu s'assequi després de cada Us. No
conserveu aliments humits a linterior del forn mentre
aquest roman tancat durant llargs periodes de temps. No
emmagatzemi aliments al forn.

Quan enforneu pastissos amb fruites especialment
sucoses, no ompliu la safata del forn. Si el suc de fruita
degota de la safata de coure, pot deixar taques permanents.
Si és possible, utilitzeu una safata profunda.

Si les juntes estan brutes, la porta del dispositiu no es
tancara correctament durant el funcionament. Aixd podria
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fer malbé la part frontal dels dispositius i mobles adjacents.
Procureu que les juntes estiguin sempre netes.

No us trobeu a la porta del dispositiu, ni colloqueu o pengeu
objectes. No colloqueu vaixella ni accessoris a la porta del
dispositiu.

No transporteu ni subjecteu l'aparell per la nansa de la
porta. La nansa de la porta no pot suportar el pes de
'aparell i es podria trencar.

Si utilitzeu la calor residual del forn apagat per mantenir
calents els aliments, es pot produir un alt contingut
d'humitat a l'interior del forn. Aixd pot provocar
condensacié i danys per corrosio a l'aparell, a més de
danyar la cuina.
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1. Piezas y componentes

Figura1

1.

NOTA:

NouvpswN

Panel de control

Motor del ventilador (detras de la placa de acero)
Guias laterales

Bandeja

Rejilla

Puerta

Asa

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. Antes de usar

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su
transporte. Saque el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje.
Puede guardar la caja original y otros elementos del embalaje en un lugar seguro
para prevenir dafios en el aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea
deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los elementos
correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen
estado. Si faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma
inmediata con el Servicio de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Este aparato es exclusivo para uso doméstico.

Utilice el horno solo para cocinar alimentos.

Antes de cocinar, asegurese de retirar del horno todos los accesorios que no sean
necesarios.

Precaliente el horno antes de utilizarlo.

Coloque las bandejas de coccién en el centro del horno y deje espacio entre ellas
cuando utilice mas de una para que el aire pueda circular.

No cologue las bandejas en la base del horno ni las cubra con papel aluminio. Esto

provocaria una acumulacién térmica, lo que afectaria al tiempo de cocciény
dafiaria el esmalte del horno.

Procure abrir la puerta del horno lo menos posible para ver los alimentos (la luz
del horno permanece encendida durante la coccién).

Tenga cuidado al abrir la puerta para evitar el contacto con las piezas calientes y el
vapor.
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Contenido de la caja
Horno

Bandeja

Rejilla

Pizza Stone XXL

Cestillo para Airfryer basket

Este manual de instrucciones

3. Instalacion del producto

Antes de la instalaciéon

El aparato debe instalarse en un armario empotrado. Debe mantenerse una distancia de
seguridad entre el aparato y las paredes de la cocina.

® Las superficies, laminados sintéticos y adhesivos utilizados deben ser resistentes
al calor (100°C minimo).

® Los armarios de cocina deben estar nivelados vy fijos. Es necesario dejar un espacio
de 5 mm entre el horno y otros aparatos.

®  Sihay un cajon debajo del horno, debe instalarse un estante entre el horno y el

cajon.
En la figura 2 se muestran las medidas del horno y las del mueble empotrado.
Instalacién y conexién

ADVERTENCIA: Los materiales podrian dafarse.

La puerta y/o el asa no deben utilizarse para levantar o desplazar el aparato.
® Para lainstalacion, el aparato debe conectarse de acuerdo con todas las
normativas locales sobre gas y/o electricidad.

El transporte debe realizarse por, al menos, dos personas.

Utilice las ranuras o las asas de alambre situadas a ambos lados para
transportarlo.

& Conexién a la red eléctrica
® Este aparato debe estar conectado a una toma de tierra.

® (ecotec no se hace responsable de los dafios causados por el uso del aparato sin
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toma de tierra. Si la instalacién no se hace de manera profesional existe peligro de
descarga eléctrica. El aparato solo puede ser conectado a la red eléctrica por una
persona cualificada autorizada. Si no es asi, se anulara la garantia

Si se dafia el cable de alimentacion existe peligro de descarga eléctrica,
cortocircuito e incendio. El cable de alimentacién no debe quedar aprisionado,
doblado o atrapado ni entrar en contacto con partes calientes del aparato. Si el
cable de alimentacién esta dafiado, debe ser sustituido por un electricista
cualificado.

La red eléctrica debe corresponder a los datos indicados en la placa de
caracteristicas del aparato. El cable de alimentacién debe corresponder a las
especificaciones y al consumo de energia.

& Riesgo de descarga eléctrica.

Antes de realizar la instalacion eléctrica, desconecte el aparato.

Instalacién

El aparato sélo debe ser instalado por personal cualificado que siga las
instrucciones suministradas y teniendo en cuenta la Normativa vigente. Cecotec
declina toda responsabilidad en caso de instalacién incorrecta, que puede causar
dafios a personas y animales, asi como dafios materiales.

Importante: el aparato debe desconectarse de la red eléctrica antes de realizar
cualguier ajuste o trabajo de mantenimiento en el mismo;

El conducto de aire se utiliza para la ventilacién.

Para que el aparato encastrable funcione correctamente, el mueble que lo
contiene debe ser adecuado. La figura 2 indica las dimensiones del recorte para la
instalacién debajo de la encimera o en un mueble alto.

Para garantizar una ventilacién adecuada, debe retirarse el panel trasero del
mueble. Es preferible instalar el horno de forma que repose sobre dos listones de
madera. Si el horno descansa sobre una superficie planay continua, debe haber
una abertura de al menos 45x560 mm.

Los paneles de los armarios adyacentes deben ser de material resistente al calor.
En particular, los armarios con exterior chapado deben ensamblarse con colas que
soporten temperaturas de hasta 100°C.

En cumplimiento de las normas de seguridad vigentes, no debe ser posible el
contacto con las partes eléctricas del horno una vez instalado.

Todas las piezas que garantizan el funcionamiento seguro del aparato sélo deben
desmontarse con ayuda de una herramienta (NO INCLUIDA).

Para fijar el horno al mueble, abra la puerta del horno y fijelo introduciendo los 4
tornillos para madera en los 4 orificios situados en el perimetro del marco. Fig. 3
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Conexiones eléctricas

Los hornos equipados con cable de alimentacién tripolar estén disefiados para funcionar
con corriente alterna. EL cable para la conexién a tierra del aparato es de color
amarillo-verde.

Montaje en un cable de alimentacién
Apertura de la caja de bornes. (Fig. 4):
1. Conundestornillador, haga palanca en el perno de las lenglietas laterales de la
tapa de la caja de bornes.
2. Desenrosque el tornillo y abra la tapa.

Para instalar el cable, proceda como se indica a continuacién:
1. Retire el tornillo de sujecién del cable y los tres tornillos de contacto.
2.  Fije los cables debajo de las cabezas de los tornillos utilizando el siguiente
esquema de colores:
Azul — Neutro (N)
Marrén Fase (L)
Amarillo-Verde (Tierra)

we e @

Fije el cable de alimentacién con la abrazadera y cierre la tapa de la caja de
bornes.

Abrir el tablero de bornes:
1. Conun destornillador, apriete el tornillo de las lenglietas laterales de la tapa del
tablero de bornes.
2. Desenrosque el tornillo y abra la tapa del tablero de bornes.

Conexién del cable de alimentacién a la red eléctrica

® Instale un enchufe normalizado (no incluido) correspondiente a la carga indicada
en la placa de datos. Cuando conecte el cable directamente a la red, instale un
disyuntor omnipolar con una abertura de contacto minima de 3 mm entre el
aparatoy la red. El disyuntor omnipolar debe estar dimensionado en funcién de la
carga y cumplir la normativa vigente (el cable de tierra no debe quedar
interrumpido por el disyuntor).

® Elcable dealimentacién debe colocarse de modo que no alcance una temperatura

superior a 50°C con respecto a la temperatura ambiente y debe protegerse
mediante un aislamiento con una clasificacién adecuada.

Antes de realizar la conexién, compruebe que:
® laseguridad eléctrica de este aparato sélo puede garantizarse si el horno esta
correcta y eficazmente conectado a tierra, de conformidad con la normativa sobre
seguridad eléctrica. Aseglrese siempre de que la conexién a tierra es eficaz; en
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caso de duda, llame a un técnico cualificado para que compruebe el sistema.
Cecotec declina toda responsabilidad por los dafios derivados de un sistema que
no haya sido conectado a tierra.

® Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, compruebe que las
especificaciones indicadas en la placa de caracteristicas (en el aparato y/o en el
embalaje) se corresponden con las de la red eléctrica de su hogar.

® Verifique que la capacidad eléctrica de la instalacién y de las tomas de corriente
soporten la potencia maxima del aparato. En caso de duda, recurra a un técnico
cualificado.

® Sjlatoma de corriente y el enchufe del aparato no son compatibles, solicite a un
técnico cualificado que sustituya la toma de corriente por un modelo adecuado.
Estos dltimos, en particular, también tendran que asegurarse de que la seccién
transversal de los cables de las tomas sea adecuada para la potencia utilizada por
el aparato.

® No serecomienda el uso de adaptadores, tomas multiples y/o extensiones. Si no
puede evitarse su uso, recuerde que sélo debe utilizar adaptadores y alargadores
simples o multiples que cumplan la normativa de seguridad vigente. En estos
casos, no supere nunca la capacidad méxima de corriente indicada en el adaptador
o alargador simple y la potencia méxima indicada en el adaptador mdltiple. El
enchufe y la toma de corriente deben ser facilmente accesibles.

Accesorios
® Los accesorios suministrados son adecuados para preparar cualquier tipo de
comida. Cuando vaya a utilizar los accesorios, asegurese de introducirlos en el
horno correctamente.
® Hay accesorios opcionales, con los que podra mejorar algunos de sus platos
favoritos, o simplemente cocinar de manera mas practica.

Introducir los accesorios
® Elhorno dispone de 5 niveles diferentes en los que podra colocar los accesorios.
Fig. 5.
AVISO: Introdiizcalos hasta el tope para que no toquen el panel de la puerta.
® Los accesorios pueden extraerse aproximadamente hasta la mitad, lo que le
permitird sacar las elaboraciones con facilidad.

Nota: Los accesorios pueden deformarse cuando se calientan. Cuando se hayan enfriado,
volverdn a recuperar su forma original. Esto no afecta su funcionamiento.

Bandeja del horno. Fig. 6
Para tartas humedas, pasteles, comidas congeladas y asados grandes. También se puede
utilizar para recoger la grasa que gotea cuando se asa directamente en la rejilla.
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Rejilla. Fig. 7
Se utiliza para asar y para colocar los alimentos que se van a hornear.

Cestillo para usar con la funcidon AirFryer. Fig. 8
Cuando utilice el modo Air Fry, cologue los alimentos en este cestillo. Asi, la coccién sera
mas rapida y obtendrd mejores resultados.

Bandeja para pizza. Fig. 9
Siva a hornear una pizza, coléquela en esta bandeja de piedra y active el modo Pizza.

Guias
® fste horno dispone de 5 guias laterales para que pueda poner los accesorios en la

altura que desee. Se utilizan para colocar accesorios que se fijan a los laterales de
la cavidad del horno.

® Sinecesita mas espacio para cocinar, puede retirar las guias y ponerlas en la base
del horno.

Nota: Cuando coloque alimentos en la base del horno, no utilice modos en los que se
encienda la resistencia inferior, para evitar que el calor se acumule (solo para modelos
especificos).

Guia deslizante (solo para modelos especificos). Fig. 10
Normalmente se coloca en la segunda o cuarta guia lateral. Sirve para introducir y retirar la
bandeja o la rejilla del horno con mayor facilidad.

4. Funcionamiento
Panel de control
El panel de control puede cambiar dependiendo del modelo.

Iconos tactiles y selectores. Fig. 11

Icono tactil Alarma/ Cambio de ajustes (Temperatura/Tiempo)
Icono tactil Reloj/ Final diferido

Icono tactil Parar/Reiniciar

Icono tactil Luz

Selector Modo

Selector Temperatura/ Tiempo

ouswN e

Pantalla. Fig. 12

Funcién
1 Icono luminoso Modo seleccionado
2 Icono luminoso Indicador de funcionamiento
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3 Indicador luminoso de la funcién final diferido
4 Icono luminoso de horas y minutos

5 Indicador de hora
6

7

8

Indicador de minuto
Indicador de la temperatura del horno
Indicador Unidad de temperatura (°C)

9 Reloj

10 Icono de la funcién de Blogueo de seguridad para nifios
11 Icono luminoso Alarma

12 Icono luminoso Luz interior

13 Indicador de calentamiento

14 Barra indicadora de calentamiento

Funciones del horno
Icono Funcién
— Parte exterior de la resistencia superior

Ventilador (funcién Descongelar)

£
Resistencia trasera
pu——— Parte interior de la resistencia superior

Resistencia inferior

Funcionamiento
1. Para encender el horno, conecte el horno a la red eléctrica. A continuacidn, el

panel de control se iluminard y le pedird que ajuste la hora. Para ello, consulte el
apartado correspondiente.

NOTAS:
e  Si pasados 10 segundos, no ha realizado ninguna operacion. EL horno le pedird que
ajuste los minutos.
e  Si pasados 10 segundos, no ha realizado ninguna operacién, el horno entrara en
modo de espera.
e Sielhorno estd en modo de esperay no realiza ninguna operacién, pasados 3
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minutos, se apagara automaticamente.
e  (Cuando el horno esta apagado, puede volver al modo de espera pulsando
cualquier icono tactil o moviendo el selector de la izquierda. El horno mostrara la
horay el icono del reloj (Figura 3).
Figura 13. Modo de espera

2. Ajustedelahora

3. Cuando el horno esté en modo de espera, pulse el icono tactil del reloj @ A
continuacion, utilice el selector de la derecha para ajustar la hora.
Fig. 14. Ajuste de la hora

4. Cuando haya finalizado el ajuste de la hora, vuelva a pulsar el icono tactil del reloj

@ para ajustar los minutos. Los minutos parpadearan. Para ajustarlos, utilice el
selector de la derecha.
Fig. 15. Ajuste de los minutos

5. Unavez realizado el ajuste, vuelva a pulsar el icono tactil del reloj @ para
confirmarlo.

NOTAS:
e  Si pasados 10 segundos, no lo ha confirmado, el sistema completa por defecto el

ajuste del reloj y vuelve automaticamente al modo de espera.

e  Siconectael horno a la red eléctrica y tarda mas de 20 segundos en ajustar la
hora, el sistema pondré por defecto que son las 12:00 h y entraré en modo de
espera.

e Sisedesconecta el horno de la red eléctrica, tendra que volver a configurar la
hora.

AVISO0: S6lo se mostrara la hora cuando el horno esté en modo de espera.

6. Cuando el horno esté en modo de espera, puede seleccionar el modo que desee
mediante el selector de la izquierda. Los modos disponibles se muestran en la
figura 16.

7. Después de seleccionar un modo, la temperatura por defecto y el icono C
parpadearan. Si la temperatura de ese modo no es ajustable, el tiempo por defecto

y el icono A parpadearan.
8.  Cuando seleccione un modo, puede ajustar el tiempo y la temperatura pulsando el

icono tactil Q
NOTA:
® Eltiempo o la temperatura se pueden seleccionar utilizando el selector de la

derecha.

55



ESPANOL

Si, pasados 10 segundos, no ajusta el tiempo ni la temperatura o no pulsa el icono

tactil Dl , el horno entrard en modo de espera.

El rango de tiempo de los modos va de 0 minutos a 10 horas.

Si selecciona 0 minutos y a continuacién pulsa el icono tactil Dl ,elhornono se
pondra en marcha, sino que entrara en modo de espera.

Funcién de final diferido

1.

Una vez ajustada la temperatura y el tiempo, y antes de pulsar el icono tactil D”

para que el horno se ponga en marcha, pulse @ para seleccionar la hora a la que
desee que se apague el horno. El icono de final diferido b parpadearay también
lo hard el icono del reloj. Ajuste la hora deseada con el selector de la derecha.

Cuando ya lo haya hecho, pulse ® de nuevo y ajuste los minutos. Los minutos
parpadearan, para ajustarlos, utilice el selector de la derecha.

Puede utilizar @ para ajustar la hora y los minutos alternativamente.

Cuando ya haya seleccionado la hora de final diferido, pulse el icono tactil >l
para confirmarla.
Hasta que se ponga en marcha, el horno mostrara la hora.

Consulte el ejemplo que se muestra en la figura 17. En esa imagen se muestra la pantalla del
horno una vez activado el final diferido.

6.

Una vez activado el final diferido, apareceran los iconos i y el del reloj. Ademas,
también se mostrard la hora actual, y la temperatura y la funcién seleccionadas

Por ejemplo, tras haber seleccionado el modo, el tiempo y la temperatura, sino va a

programar el final diferido, puede pulsar el icono tactil D” para que el horno se ponga en
marcha (la figura 19 muestra qué apareceria en la pantalla en funcionamiento).

NOTA: Si, pasados 10 segundos, no ha confirmado la operacion, el horno entrard en modo de

espera.
7.

Cuando el horno esté en marcha, en la pantalla aparecera el icono —H la cuenta
atrés del tiempo de coccidn seleccionado, el modo y la temperatura seleccionada,

elicono > & y |a barra indicadora de calentamiento N

Si cambia la funcién o la temperatura seleccionada, estos iconos parpadearan
hasta que seleccione los nuevos ajustes y los confirme. La cuenta atras
comenzara cuando ponga la funcién en marcha.

Cuando el horno esté funcionando, pulse el icono tactil Dl para pausarlo.

Si mantiene pulsado el icono tactil D” ,el horno entrard en modo de espera.
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Cuando la cuenta atréas llegue a 0, el horno entrard en modo de espera. Sonara un
pitido durante 5 minutos para avisarle de que el tiempo ha terminado.

Rango de temperatura: la temperatura minima son 30°C; si selecciona una
temperatura inferior, la pantalla mostrara «Lo°C».

Nota: Si ha activado la funcion de final diferido, cuando el horno esté funcionando ocurrird lo
siguiente: si la puerta esta cerrada, el horno funcionara con normalidad; en cambio, si esta
abierta, se pausard y la pantalla parpadeara.

Funcién Consulta

1.

Alarma

1.

Cuando haya seleccionado un modo y haya puesto el horno en marcha, pulse el
icono tactil ©; para consultar la hora. Elicono de los dos puntos («:») parpadeara.

Sivuelve a pulsar el icono @ , 0 si pasan 10 segundos, el horno volverd a mostrar
la pantalla del modo seleccionado.
Cuando haya seleccionado o un modo o cuando haya activado el final diferido y

desee consultar la cuenta atras de la alarma, pulse el icono Q . Sivuelve a pulsar

elicono O , 0 si pasan 10 segundos, el horno volverd a mostrar la pantalla
anterior. Si el horno estéd en modo de espera, puede ver la cuenta atrés de la
alarma o ajustar el tiempo. Si el tiempo restante es inferior a 1 minuto, la pantalla
mostrard 0:00 (solo se muestran horas y minutos, no segundos).

Si ha activado la funcidn de final diferido y desea consultar a qué hora se pondrd el

horno en marcha, pulse el icono @ .Si lo hace, parpadearan la hora, los minutos y

elicono =M. Sivuelve a pulsar elicono @ , 0 si pasan 10 segundos, el horno
volvera a mostrar la pantalla anterior.

Pulse el icono tactil a cuando el horno esté en modo de espera para activar la

alarma. La hora parpadeara, los minutos se quedaran fijos y el icono Q se
encendera.

Gire el selector de la derecha para ajustar la hora, cuando lo haga, este valor
dejard de parpadear y se quedara fijo. El rango de ajuste es 0-23.

Pulse de nuevo el icono L , los minutos parpadearan, mientras que la hora se
quedara fija.

Gire el selector de la derecha para ajustar los minutos, cuando lo haga, este valor
dejard de parpadear y se quedara fijo. El rango de ajuste es 0-59.

Cuando haya seleccionado el tiempo, pulse el icono tactil D” para confirmar el

ajuste. Elicono «» parpadearady el ﬂ se mantendra fijo. También se pondra en
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marcha la cuenta atrés. Cuando esta llegue a 0, se escuchara un pitido durante un

minuto (de un segundo cada vez que suene) y el icono D- parpadeard. Para que
deje de parpadear, pulse cualquier icono.

NOTA:

® Durante la configuracién, el icono «» y el D- se mantendran fijos.

® Durante la configuracién, si mantiene pulsado el icono tactil D” ,se cancelara el
ajuste de la alarmay el horno entrara en modo de espera.

® Sjya ha configurado la alarma, el icono ﬂ- aparecerd en la pantalla cuando el
horno esté en marchay podra consultar el tiempo restante.

Funcién Bloqueo para nifios

1. Paraactivar la funcién de Blogueo para nifios, pulse los iconos Dl y Q de
manera simultdnea durante 3 segundos. Sonara un pitido para indicarle que la
funcién se ha activado.

Nota: Esta funcién puede activarse aunque el horno esté en modo de espera. Se encendera
el icono luminoso de Bloqueo para nifios.

2. Paradesactivar la funcién, pulse los iconos D” y Qr de manera simulténea
durante 3 segundos. Sonara un pitido para indicarle que la funcién se ha
desactivado.

Nota:
® (uando el Blogueo para nifios esté activado, no habrd cambios en la pantalla.
Simplemente se bloquearan los iconos tactiles y los selectores.
® Asi, si quiere pausar el horno cuando esté en marchay la funcién Blogueo para
nifos esta activada, tendré que desactivarla primero.

Funcién de Inicio/Pausa/Cancelar
1. Unavez haya seleccionado el modo, y ajustado el tiempo y la temperatura, pulse

el icono tactil Dl para que el horno se ponga en marcha.
NOTA: Si pulsa D” cuando el horno esté en pausa, se volvera a poner en marcha.

2. Durante el cocinado, pulse el icono tactil D” para pausar el horno. El tiempo, que
parpadeard en la pantalla, se puede ajustar con el selector de la derecha. Para

ajustar la temperatura (en los modos que lo permitan), pulse el icono L .La
temperatura, que parpadeard en la pantalla, se puede ajustar con el selector de la

derecha. Cuando lo haga, el icono _)'l parpadeard, pero el del modo se quedard
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fijo. Una vez seleccionada la temperatura, pulse el icono D” para confirmar el
ajuste. Si desea cancelar el cocinado, ponga el tiempo a cero o mantenga

presionado el icono D” .

Si mantiene pulsado el icono Dl cuando esté configurando la hora, el horno
entrara en modo de espera.

Si mantiene pulsado el icono D” cuando esté configurando el modo, el tiempo o
la temperatura, el horno entrara en modo de espera.

Si mantiene pulsado el icono D” cuando esté configurando el modo, el tiempo o
la temperatura, el horno entraréd en modo de espera.

Funcién de proteccién
1.

Si el sensor estd cortocircuitado o desconectado, la pantalla mostrara €-1 (Fig. 18)

y sonaran 10 pitidos. Si pulsa el icono tactil D” el horno entrard en modo de
espera.

Si pone en marcha un modo (diferente del de Descongelacién y del ECO) y, pasados
5 minutos la temperatura no supera los 35 °C, significa que una de las resistencias
estd averiada. Si esto ocurre, la pantalla mostrara el cédigo E-2 (Fig. 20) y sonardn

10 pitidos. Pulse el icono tactil D” para que el horno entre en modo de espera.

Funcién coccién asistida por vapor

Nota:

Para activar esta funcién, anada 150 ml de agua purificada en la parte inferior de
la cavidad del horno y seleccione 200°C de temperatura. Seleccione el Modo 10 de
resistencia inferior. El tiempo aproximado de coccién con esta funcién son 20
minutos.

Aseglrese de retirar el exceso de agua de la cavidad del horno cuando haya
terminado el proceso de coccién.

Se recomienda no afiadir mas de 500 ml de agua purificada; la capacidad méxima
es de 1000 ml.

Puede ajustar la cantidad de agua y la temperatura en funcién de las necesidades
de los alimentos que vaya a preparar.

Aseglrese de que el interior esté completamente frio antes de retirar el exceso de
agua. Si no lo estd, podria quemarse.
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Cada vez que pulse un icono tactil sonara un pitido.

Sonaréa una alarma cuando aparezca un cédigo de error en la pantalla (cuando el

sensor esté cortocircuitado o desconectado o cuando una de las resistencias esté

averiada).

Cuando el horno alcance la temperatura seleccionada y cuando la cuenta atras del

modo seleccionado o de la alarma llegue a cero, sonara un aviso.

Este horno dispone de 12 modos. A continuacién se detallan los mismos:

Iconos

Descripcion

Modo 1

1

Precalentamiento rapido: En este modo, se activan las
dos partes (interior y exterior) de la resistencia superior, y
la resistencia inferior para hacer circular
alternativamente el calor. El ventilador también se activa
para proporcionar una distribucién uniforme del calory
acortar el tiempo de coccién. Asi, es adecuado para
precalentar el horno de manera répida.

Modo 2

Modo convencional (se encienden las resistencias
superior e inferior) Este modo es adecuado para asar
carne u hornear alimentos que estén colocados en un
Gnico nivel del horno.

Modo 3

Grill completo: En este modo, la parte interna e externa
de la resistencia superior se pondrd en marcha para que
el calor descienda hacia los alimentos. Asi, es adecuado
para cocinar salchichas medianas o grandes, bacon,
filetes de ternera o de pescado, etc.

Modo 4

Ventiladory grill: Este modo utiliza la resistencia
superior junto con el ventilador, que ayuda a hacer
circular el calor.

Modo 5

Calentamiento por ventilador: En este modo se activan la
resistencia trasera y el ventilador, lo que permite una
mejor circulacién del calor. El tiempo de cocinado es
corto, por lo que se trata de un modo econémico. El calor
se transmitiréd de manera uniforme en todos los niveles,
lo que evitard que los sabores de las diferentes
preparaciones se mezclen.
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Modo 6

Descongelaciéon: En este modo, se activa el ventilador a
temperatura ambiente. EL tiempo de descongelacién
variard segln el tipo de alimento y la cantidad.

Modo 7

Ventilador y resistencia superior e inferior: Se trata del
modo convencional. Si lo selecciona, se encenderdn el
ventilador y ambas resistencias.

Modo 8

|

Mitad del grill: Este modo utiliza Gnicamente la parte
interior de la resistencia superior, lo que hace que el calor
se dirija hacia abajo. Es adecuado para cocinar pequefias
porciones de bacon, tostadas, carne, etc.

Modo 9

Calentamiento por ventilador y grill: Este modo utiliza la
resistencia superior y el ventilador, lo que permite que el
calor circule més répidamente por el interior. Asi, es
adecuado para cuando necesite que la comida se cocine
rdpidamente y para evitar que algunos alimentos como
los bistecs, las hamburguesas, y algunas verduras
pierdan jugosidad.

Modo 10

Pizza: Este modo activa el ventilador y la resistencia
inferior, por lo que es adecuado para calentar la base del
horno réapidamente.

Modo 11

®
®

Air Fry: Este modo activa simultéaneamente la resistencia
superior, la trasera y el ventilador. Esto permite que el
horno se caliente rapidamente y que se elimine la
humedad de la superficie de los alimentos, lo que les da
un toque mas crujiente por fuera y mas tierno por dentro.

Modo 12

|

Modo ECO: En este modo se utilizan la parte interior de la
resistencia superior, y la resistencia inferior para
controlar la temperatura, reduciendo asi el consumo de
energia. Esta funcién es adecuada para hornear
alimentos grandes, ya que la temperatura del horno sube
progresivamente, lo que permite que el calor penetre por
completo en los alimentos.

Antes de utilizar el horno por primera vez

Calentar el horno

Para eliminar el olor a nuevo, caliente el horno cuando esté vacio. Le recomendamos que
elija una funcién en la que se activen ambas resistencias (Modo convencional) y que ponga
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el horno a 250°C durante una hora. Aseglrese de que no queden restos de embalaje en el
interior del horno.
1. Utilice el selector para activar la funcién Modo convencional.
2. Ajuste el selector de temperatura a 250°C. Transcurrida una hora, apague el
horno. Para ello, gire el selector de funciones hasta la posicién de apagado.

Limpieza de los accesorios
Antes de utilizar los accesorios por primera vez, limpielos a fondo con agua caliente y jabén,
y un pafo suave.

Consejos para ahorrar energia
La siguiente informacién le ayudara a ahorrar energia:
®  Utilice utensilios de cocina de color oscuro o recubiertos de esmalte, ya que la
transmision del calor serd mejor.
Precaliente el horno antes de cocinar los alimentos.
No abra la puerta del horno con frecuencia durante la coccién.
Intente cocinar mas de un plato en el horno al mismo tiempo. Puede cocinar
colocando dos recipientes de coccién sobre la rejilla.
Cocine mas de un plato, uno tras otro. El horno ya estara caliente.
Puede ahorrar energia apagando el horno unos minutos antes del tiempo de
coccién. No abra la puerta del horno.

® Descongele los platos congelados antes de cocinarlos.

Funcionamiento del horno

ADVERTENCIA: Riesgo de quemaduras. Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya que
puede salir vapor.

Consejos para hornear
®  Utilice bandejas metalicas o recipientes de aluminio adecuados con revestimiento
antiadherente o moldes de silicona resistentes al calor.
® Aproveche al maximo el espacio de la rejilla.
® Serecomienda colocar el molde en el centro de la rejilla.

® Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos para asar
® Sjvaa cocinar un pollo o un pavo entero, o un trozo grande de carne, sazénelo con
un poco de zumo de limén y pimienta negra.
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La carne con huesos tarda entre 15y 30 minutos mas en cocinarse que un asado
del mismo tamafio sin huesos.

Debe calcular unos 4 o 5 minutos de coccién por centimetro de altura de la carne.

Deje reposar la carne en el horno unos 10 minutos pasado el tiempo de coccién.
Asi, el jugo se distribuird mejor por todo el asado, y no saldra al cortar la carne.

Siva a cocinar pescado, coléquelo en el nivel medio o bajo.

Siva a asar alguin alimento, precaliente el horno durante 4 minutos antes de
introducirlo. Cuando el horno esté en marcha, cierre siempre la puerta.

En la medida de lo posible, los trozos de comida que se asen deben tener el mismo
grosor. Esto permitird que se doren uniformemente y se mantengan suculentosy
jugosos.

Dé la vuelta a los alimentos que esté asando transcurridos 2/3 del tiempo.

No afiada sal a los filetes de carne hasta que se hayan asado.

Afiada un poco de liquido si la carne es magra. Cubra la base de la fuente con
aproximadamente 1/2 cm de liquido.

Cologue los alimentos a asar directamente sobre la rejilla. Si va a asar una sola
pieza, los mejores resultados se consiguen colocandola en el centro de la rejilla.
Introduzca también la bandeja del horno en el nivel 1 para que recoja la grasa.

Al asar, no introduzca la bandeja de horno en los niveles 4 o 5, esto podria
deformarla.

La resistencia se enciende y apaga continuamente. Es normal. El ajuste de la
funcién determina la frecuencia con la que esto ocurrird.

Cuando el asado esté listo, apague el horno y déjelo reposar 10 minutos mas. Esto
permite una mejor distribucién de los jugos de la carne.

Siva a asar carne de cerdo con corteza, corte la corteza en forma de cruzy
cologue el asado en el plato con la corteza en la parte inferior.

Coloque las aves enteras en la rejilla inferior con la pechuga hacia abajo. Deles la
vuelta pasados 2/3 del tiempo especificado.

Siva a cocinar pato u oca, perfore la piel de la parte inferior de las alas. Esto
permite que la grasa salga.

Siva a cocinar trozos de pescado, deles la vuelta pasados 2/3 del tiempo
especificado. No es necesario hacer esto si cocina el pescado entero. Coloque el
pescado entero en el horno en posicién natatoria con la aleta dorsal hacia arriba.
Colocar media patata o un pequefio recipiente apto para el horno en la cavidad
estomacal del pescado lo hard més estable.

Cémo saber si el asado estad listo. Utilice un termdémetro para carne (disponible en

tiendas especializadas) o realice la «prueba de la cuchara». Presione el asado con
una cuchara. Si esta duro, esta listo. Si, por el contrario, puede presionarlo con la
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cuchara, necesita un poco mas de coccion.

® Elasado tiene un color demasiado oscuro y algunas partes estan ligeramente
guemadas. Compruebe la altura a la que estéa colocado y la temperatura.

® flasado tiene buen aspecto, pero los jugos estédn quemados. La préxima vez,
utilice una fuente de horno mas pequefia o afiada mas liquido.

® Elasado tiene buen aspecto, pero los jugos son demasiado claros y aguados. La
préxima vez, utilice una fuente de horno mas grande y menos liquido.

® Sale vapor del asado. Es normaly se debe a las leyes de la fisica. La mayor parte

del vapor escapa por la salida de vapor. El vapor puede depositarse y formar
condensacién en los selectores o en los elementos de mobiliario adyacentes.

Consejos para utilizar la funcién Grill

Esta funcion es ideal para cocinar carne, pescado y aves, ya que estos alimentos quedaran
dorados, pero no secos. Las piezas planas, las brochetas de carne y las salchichas son
especialmente adecuadas para asar con la funcién Grill, al igual que las hortalizas con un
alto contenido en agua, como los tomates y las cebollas.

Consejos para hornear

® (Cémo saber si un bizcocho esta bien cocido.
Aproximadamente 10 minutos antes de que finalice el tiempo de horneado especificado en la
receta, introduzca un palillo en el punto mas alto del bizcocho. Si el palillo sale limpio, el
bizcocho esta listo.

® £l bizcocho se desmorona.

Utilice menos liquido la préxima vez o ajuste la temperatura del horno 10 grados por debajo.
Respete los tiempos de mezcla especificados en la receta.

® £l bizcocho ha elevado en el centro, pero es mas bajo en los bordes.

No engrase las paredes del molde. Después de hornear, despegue el bizcocho del molde con
cuidado. Para ello, aylidese de un cuchillo.

® Elbizcocho queda demasiado oscuro por arriba.

Colégquelo més abajo en el horno, seleccione una temperatura mas baja y hornéelo durante
un poco mas de tiempo.

® Elbizcocho estd demasiado seco.

Cuando esté hecho, hagale pequefios agujeros con un palillo de céctel. A continuacion,
rocielo con zumo de fruta o una bebida alcohélica. La préxima vez, seleccione una
temperatura 10 grados superior y reduzca el tiempo de horneado.
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® Elpano latarta (por ejemplo, la tarta de queso) tienen buen aspecto, pero estan

empapados por dentro.
Utilice un poco menos de liquido la préxima vez y hornee durante un poco mas de tiempo a
una temperatura mas baja. Para tartas con cobertura hiimeda, hornee primero la base.
Espolvoréela con almendras o pan rallado vy, a continuacién, coloque la cobertura por
encima. Siga la receta y los tiempos de horneado.

® Elpastel se dora de forma desigual.
Seleccione una temperatura ligeramente inferior para que el pastel se hornee de forma mas
uniforme. Hornee pasteles delicados en un solo nivel utilizando la funcién Modo
convencional. Si el papel sulfurizado sobresale, puede afectar a la circulacién del aire. Por
este motivo, corte siempre el papel a la medida de la bandeja de horno.

® Elfondo de un pastel de frutas es demasiado ligero.
Coloque el pastel en un nivel méas bajo la proxima vez.

® Elzumo de la fruta se desborda.
La préxima vez, utilice un recipiente mas profundo.

® Los productos de panaderia hechos con masa de levadura se pegan unos a otros
al hornearse.
Debe haber un espacio de unos 2 cm entre cada producto. De este modo, queda espacio
suficiente para que se expandan bien y se doren por todos los lados.

® Haestado horneando en varios niveles.

Los alimentos de la bandeja superior estan mas oscuros que los de la bandeja inferior.
Siempre utilice aire caliente 3D para hornear en més de un nivel. El hecho de que introduzca
en el horno varias bandejas no significa que todas estén listas al mismo tiempo.

® Seforma condensacién cuando hornea pasteles hiimedos.
La coccién puede provocar la formacién de vapor de agua, que escapa por encima de la
puerta. El vapor puede depositarse y formar gotas de agua en el panel de control o en los
elementos de mobiliario adyacentes. Esto es algo normal.

5. Limpieza y mantenimiento
® Elhorno debe limpiarse después de cada uso. Al limpiar el horno, la luz debe estar
encendida para poder ver mejor las superficies.
® La parteinterior del horno solo debe lavarse con agua tibia y un poco de jabén
liquido.
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Después de limpiar el interior del horno, séquelo con un pafio.
Nunca limpie las superficies del horno con maquinas de vapor.

Elinterior del horno solo debe limpiarse con agua jabonosa tibia, utilizando una
esponja o un pafio suave. No deben utilizarse limpiadores abrasivos.

Las manchas que puedan aparecer en el fondo del horno se habrén originado por
salpicaduras de comida o alimentos derramados. Estas salpicaduras se producen
durante el proceso de coccién. Pueden deberse a que los alimentos se cocinan a
una temperatura demasiado alta 0 a que se colocan en un recipiente demasiado
pequefio.

Debe seleccionar una temperatura y una funcién de coccién adecuadas para el
alimento que vaya a cocinar. También debe asegurarse de colocar los alimentos en
una fuente de tamafio adecuado y de utilizar la bandeja del horno cuando proceda.
Las partes exteriores del horno solo deben limpiarse con agua jabonosa tibia,
utilizando una esponja o un pafio suave. No deben utilizarse limpiadores
abrasivos.

Si utiliza algun tipo de limpiador de hornos, aseglrese de que es adecuado para
este producto.

Los dafios causados al aparato por un producto de limpieza no se repararan
gratuitamente, aunque el aparato se encuentre dentro del periodo de garantia.

No utilice productos de limpieza que contengan materiales abrasivos para la

limpieza y el mantenimiento del panel frontal de cristal.

AVISO: Para limpiar el horno no se necesita ningln limpiador de hornos ni ningldn otro
producto de limpieza especial. Se recomienda limpiar el horno con un pafio himedo

mientras esté caliente.

Limpieza asistida con vapor

Esta funcién ayuda a eliminar los restos de comida del interior del horno. Solo es adecuada
para limpiar la suciedad ligera. No es efectiva para la suciedad incrustada ni las manchas
dificiles producidas al cocinar. Solo puede utilizarse cuando el horno esta frio.

Procedimiento de limpieza

1.

2.

Retire todos los accesorios del horno.

Prepare una solucién de agua (85%), vinagre blanco (10%) y jabén para vaijilla
(5%), y pulverice sobre la puerta, las paredes laterales y la pared posterior de la
cavidad del horno.

Vierta 40 ml de agua en la base de la cavidad.

Cierre la puerta. Seleccione la funcién Limpieza con vapor y ponga el horno a
120°C.

Apague el horno pasados 15 minutos.

Deje que se enfrie y, después, limpie la superficie con un pafio himedo.

66



ESPANOL

7. Seque el interior del horno con un pafio o con papel de cocina.

ADVERTENCIA:
Antes de hacerlo, aseglrese de que el horno esté completamente frio. Si no lo hace, podria

quemarse.

Desmontaje y montaje de la puerta del horno
® Para limpiar la puerta, desméntela. Cada bisagra de la puerta dispone de una
varilla de bloqueo. Cuando esta esta cerrada, la puerta se fija en su lugar. Para
sacar la puerta tendra que abrir la varilla de blogueo.
o N\ Cuandola bisagra no esté bloqueada, la puerta podria cerrarse de repente con
gran fuerza. Por ello, aseglrese de que la varilla de bloqueo esté cerrada todo el
tiempo. Solo debe estar abierta cuando retire la puerta.

Desmontar la puerta
1. Abra la puerta completamente.

2. Levante ambos lados de la varilla de blogueo. Fig. 21
3. Cierre la puerta hasta llegar al tope. Sujétela por ambos lados vy, a continuacién,
vuelva a cerrarla. Mdevala hacia arriba y hacia abajo, y tire de ella hacia fuera.

Colocar la puerta
Siga el orden inverso al desmontaje de la puerta.

® (uando coloque la puerta, aseglrese de que ambas bisagras encajan
correctamente.

Al abrir la puerta, baje la varilla de bloqueo. Fig. 22

MAsila puerta se cae accidentalmente o las bisagras se cierran de repente, no
introduzca la mano en las bisagras. Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de Cecotec.

Desmontar e instalar el panel de la puerta. Fig. 23
Desmontaje
1. Retire la puerta del horno y coléquela sobre un trozo de tela.
2. Presione con ambas manos el botén del soporte del cristal interior de la puerta. EL
soporte se liberard automaticamente.
3. Retire los cristales interior y central.

Avisos:
® Sjelcristal tiene algunos arafazos, puede agrietarse.

® Para limpiarlo, no utilice una espétula de vidrio, ni productos de limpieza
abrasivos.
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Instalacién
1. Inserte el cristalinterior en la ranura.
2.  Tanto el lado derecho como el izquierdo tienen que estar alineados con la ranura.
Cuando lo estén, empuije el cristal hasta su sitio.
3. Coloque la puerta del horno.

Retirar e instalar las guias laterales
Para limpiar los laterales del horno, puede retirarlas guias. Para ello, empuije el lateral del

horno con una mano y con la otra, coja la parte delantera de la guia. Después, tire de ella
hacia fuera.

Sustitucién de la luz del horno
A\ Si la bombilla de la luz del horno falla, debe sustituirse. Existe riesgo de descarga
eléctrica.

Para sustituir la luz de horno, siga los siguientes pasos:
1.  Desconecte el disyuntor de la caja de fusibles.

2. Coloque un pafio de cocina en el horno cuando esté frio para evitar que se
estropee.

Desenrosque la tapa de cristal girdndola en sentido antihorario.

Sustituya la bombilla por una del mismo tipo.

Vuelva a enroscar la tapa de cristal.

Retire el pafio de cocina y conecte el disyuntor.

ouv e w

Inspecciones periédicas
Ademas de mantener el horno limpio, deberia:

® Realizar inspecciones periddicas. Una vez transcurrido el plazo de garantia, deberd
realizar una inspeccién técnica del horno en un centro de servicio al menos una
vez cada dos afios.

® Reparar cualquier fallo operativo.

M\ Advertencia: Las reparaciones del horno deben ser llevadas a cabo por un técnico
cualificado.

6. Resolucion de problemas
El horno puede sufrir alguna averia durante su funcionamiento. Consulte la lista antes de
llamar al servicio postventa. Puede que alguna averfa la pueda reparar usted mismo.

Funcionamiento normal:
® (Cuando utilice el horno por primera vez, es posible que libere un olor peculiar y
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humo durante algunas horas. Asi, le recomendamos que lo ponga en marcha
durante una hora sin nada en su interior. Pasado este tiempo, deje que se enfrie y

limpielo.

® (uando el horno esté en marcha, puede que escuche algln crujido, esto se debe al

fondo de metal del horno.

® Silos alimentos a calentar tienen algo de humedad, el orificio de emisién de calor

puede expulsar vapor durante el funcionamiento.

® Elventilador comenzard a funcionar 15 minutos después de encender el horno.

Aungue el horno esté cerrado, el ventilador seguird funcionando durante 35

minutos.

Precaliente el horno antes de introducir los alimentos.

Siva a hornear durante un largo periodo de tiempo, puede apagar el horno antes

de que termine el tiempo. Asi utilizara el calor residual para terminar la coccién

Resolucién de problemas

Problema Posible Causa Posible Solucién

Se ha producido un corte de Compruebe la luz de su cocina o

electricidad. el funcionamiento de otro

electrodoméstico.

El hgrno no Averia del disyuntor. Compruebe si el disyuntor
funciona funciona.

Olvidé seleccionar la funcion Seleccione la funcién.

que desea.

Luz defectuosa. Cambie la bombilla.
Laluznose - — - -
enciende No hay corriente eléctrica. Compruebe si el horno recibe

corriente eléctrica.

El horno deja de
funcionar de

Se ha producido un corte de
electricidad.

Compruebe la luz de su cocina o
el funcionamiento de otro
electrodomeéstico.

Averia en el termostato

Compruebe si el ventilador

repente funciona. De ser asi, cambie el
termostato por uno nuevo.

No ha seleccionado la Ajuste la temperatura.
temperatura.
Si este modelo tiene Ajuste el temporizador.
temporizador, no podra ajustar

El horno no la hora.

calienta

No hay suministro eléctrico.

Compruebe la caja de
alimentacion.

La resistencia esta dafiada.

Cambie la resistencia por una
nueva.
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Sale agua por la
puerta al utilizar el
horno

La junta de la puerta esta
dafiada.

Cambie la junta de la puerta.

La bisagrano es lo
suficientemente fuerte.

Cambie la bisagra.

Elhorno deja de

El horno ha estado en marcha
durante un largo periodo, por lo
que necesita tiempo para

Cologue la mano en la salida del
aire. Si nota que el aire sale
caliente, no se trata de ningln

enfriarse.
Fallo en el termostato.

problema.

Sinota que el aire sale a
temperatura ambiente, cambie
el termostato.

funcionar, pero el
motor no

Si el problema no se ha resuelto:

1. Quite el horno de la red eléctrica (desactive o desconecte el fusible).

2. Llame al Servicios de Asistencia Técnica Oficial de Cecotec. No intente reparar el aparato
usted mismo.

7. Reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos

I

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
y/0 la bateria deberdn desecharse de manera independiente de los residuos domésticos.
Cuando este producto alcance el final de su vida til, deberas extraer las
pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida designado por las
autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera
contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.

8. Copyright

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacién, transmitirse o distribuirse por ningdn medio (electrénico, mecanico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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c € Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los

requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables en la
Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el cumplimiento de
los esténdares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la Declaracién de
Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Especificaciones técnicas
Referencia del producto: 04733

Producto: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Referencia del producto: EU01_121500
Producto: Bolero Hexa AF326000 Line A

Referencia del producto: EU01_121501

Producto: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

cavidad de un horno eléctrico durante un
ciclo en modo de circulacién forzada, por
cavidad (energia eléctrica final)

Simbolo Valor Unidad

Identificacién del modelo 04733/

EUO01_121500 /

EU01_121501
Tipo de horno Horno eléctrico
Masa del aparato M 30,8 Kg
Nimero de cavidades 1
Fuente de calor por cavidad (electricidad Electricidad
0 gas)
Volumen por cavidad \Y 73 L
Consumo de energia (electricidad) ECcavidad 0,82 kWh/cicl
necesario eléctrica o}
para calentar una carga normalizada en
una cavidad de un horno eléctrico
durante un ciclo en modo convencional,
por cavidad (energia eléctrica final)
Consumo de energia necesario para ECcavidad 0,86 kWh/cicl
calentar una carga normalizada en una eléctrica o]
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Consumo de energia necesario para ECcavidad N/A MJ/ciclo
calentar una carga normalizada en una de gas N/A kWh/cicl
cavidad de un horno de gas durante un o(1)

ciclo en modo convencional, por cavidad
(energia de gas final)

Consumo de energia necesario para ECcavidad N/A MJ/ciclo
calentar una carga normalizada en una de gas N/A kWh/cicl
cavidad de un horno de gas durante un o]

ciclo en modo de circulacién forzada
(energia de gas final)

indice de eficiencia energética por EElcavidad 953
cavidad
Clase de eficiencia energética A

(1) 1kWh/ciclo = 3,6 MJ/ciclo.

El consumo de potencia en modo “apagado” es de 0,37W usando para ello las directrices de
la norma EN 50564:2011y de los reglamentos europeos 1275/2008/ECy 801/2013/€EC. Para
ello el aparato se conecta a la red eléctrica sin realizar ninguna funcién. El
interruptor/controlador del aparato se puso en la posicién "apagado”.

Este producto contiene una fuente luminosa de eficiencia energética A.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

11. Garantia y SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad
que exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos
que establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con
el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96
32107 28.
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ENGLISH
1. Parts and components
Fig.1
1. Control panel
2. Fan motor (behind the steel plate)
3. Side guides
4. Tray
5.  Rack
6. Door
7.  Handle

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. Before use

® This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take
the appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the
original box and other packaging materials in a safe place to prevent damage to
the appliance if you need to transport it in the future. If you wish to dispose of the
original packaging, make sure all items are recycled properly.

® (heck that all parts and components are included and in good condition. If any of

them are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support
Service immediately.

This appliance is exclusively designed for household use.
Use the oven only for cooking food.
Before cooking, be sure to remove all unnecessary accessories from the oven.

Preheat the oven before using it.

Place the baking trays in the centre of the oven and leave space between them
when using more than one to allow air to circulate.

® Do not place the trays on the oven base or cover them with aluminium foil. This

would cause heat build-up, which would affect the cooking time and damage the
enamel of the oven.

® Try to open the oven door as little as possible to see the food (the oven light
remains on during cooking).

® Be careful when opening the door to avoid contact with hot parts and steam.

Box content
® QOven
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Tray
Rack
XXL Pizza Stone
AirFryer basket

Instruction manual

3. Appliance installation
Before installation

The appliance must be installed in a built-in cabinet. A safety distance must be maintained
between the appliance and the kitchen walls.

Surfaces, synthetic laminates and adhesives used must be heat resistant (100 °C
minimum).

Kitchen cabinets must be level and fixed. A space of 5 mm must be left between
the oven and other appliances.

If there is a drawer under the oven, a shelf must be installed between the oven
and the drawer.

Figure 2 shows the dimensions of the oven and built-in unit.

Installation and connection

WARNING: Materials could be damaged.

The door and/or handle must not be used to lift or move the appliance.

For installation, the appliance must be connected in accordance with all local gas
and/or electrical regulations.

Transport must be carried out by at least two people.

Use the slots or wire handles on both sides to carry it.

& Connection to the mains

This appliance must be connected to an earthed socket.

Cecotec is not liable for any damage caused by the use of the appliance without an
earth connection. If the installation is not carried out professionally, there is a risk
of electric shock. The appliance must only be connected to the mains by an
authorised qualified person. If this is not the case, the warranty will be voided.

If the power cable is damaged, there is a risk of electric shock, short circuit and
fire. The power cable must not be pinched, bent or trapped and must not come
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into contact with hot parts of the appliance. If the power cable is damaged, it must
be replaced by a qualified electrician.

The mains supply must correspond to the information on the rating plate of the
appliance. The power cable must correspond to the specifications and power
consumption.

& Risk of electric shock

Before carrying out the electrical installation, switch off the appliance.

Installation

The appliance must only be installed by qualified personnel following the
instructions supplied and taking into account the current regulations. Cecotec
declines all liability in the event of incorrect installation, which may cause injury to
people and animals, as well as damage to property.

Important: the appliance must be disconnected from the mains before any
adjustment or maintenance work is carried out on it.

The air duct is used for ventilation.

In order for the built-in appliance to function properly, the cabinet containing it
must be suitable. Figure 2 shows the dimensions of the cut-out for installation
under the worktop or in a wall unit.

To ensure adequate ventilation, the rear panel of the cabinet must be removed. It
is preferable to install the oven so that it rests on two wooden slats. If the oven
rests on a flat surface, there must be an opening of at least 45x560 mm.

Adjacent cabinet panels shall be made of heat-resistant material. In particular,
enclosures with veneered exteriors must be assembled with glues that can
withstand temperatures up to 100 °C.

In compliance with current safety regulations, it must not be possible to come into
contact with the electrical parts of the oven once it has been installed.

All parts that ensure the safe operation of the appliance must only be removed
with the aid of a tool (NOT INCLUDED).

To fix the oven to the cabinet, open the oven door and fix it by inserting the 4 wood
screws into the 4 holes on the perimeter of the frame. Fig. 3

Electrical connections
Ovens equipped with a three-pole power cable are designed to operate on alternating
current. The cable for the grounding of the device is yellow-green.

Mounting the power cable
Opening the terminal box. (Fig. 4):

1

Using a screwdriver, prise the bolt on the side tabs of the terminal box cover.
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Unscrew the screw and open the cover.

To install the cable, proceed as follows:

1.

OU s WwN

Remove the cable clamp screw and the three contact screws.

Fix the wires under the screw heads using the following colour scheme:

Blue - Neutral (N)

Brown phase connector (L)

Yellow-Green (Ground)

Secure the power cable with the cable clamp and close the terminal box cover.

Opening the terminal box

1.
2.

With a screwdriver, tighten the screw on the side tabs of the terminal box cover.

Unscrew the screws on the side tabs of the cover and remove the latter.

Connecting the power cable to the mains

Install a standard plug (not included) corresponding to the load indicated on the
rating plate. When connecting the cable directly to the mains, install an omnipolar
circuit breaker with a minimum contact opening of 3 mm between the device and
the mains. The omnipolar circuit breaker must be sized according to the load and
comply with the applicable regulations (the earth wire must not be interrupted by
the circuit breaker).

The power supply cable must be routed so that it does not reach a temperature

above 50 °C above room temperature and must be protected by insulation with an
appropriate rating.

Before connecting, check the following:

The electrical safety of this appliance can only be guaranteed if the oven is
correctly and effectively earthed in accordance with electrical safety regulations.
Always make sure that the ground connection is effective; if in doubt, call a
qualified technician to check the system. Cecotec declines all liability for damage
resulting from a system that has not been grounded.

Before connecting the appliance to the mains, check that the specifications
indicated on the rating plate (on the appliance and/or on the packaging)
correspond to those of the mains supply at home.

Check that the electrical capacity of the installation and the sockets can withstand
the maximum power of the appliance. If in doubt, contact a qualified technician.

If the socket and plug of the appliance are not compatible, ask a qualified
technician to replace the socket with a suitable model. The latter, in particular, will
also have to ensure that the cross-section of the socket cables is adequate for the
power used by the appliance.
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® The use of adapters, multiple sockets and/or extensions is not recommended. If
their use cannot be avoided, remember to use only single or multiple adapters and
extension cords that comply with current safety regulations. In these cases, never
exceed the maximum current capacity indicated on the single adapter or extension
cord and the maximum power indicated on the multiple adapter. The plug and
socket shall be easily accessible.

Accessories
® The provided accessories are suitable for preparing any type of food. Make sure to
insert the accessories correctly when using the oven.
® There are optional accessories, with which you can enhance some of your
favourite dishes, or simply cook in @ more practical way.

Inserting the accessories
® The oven has 5 different levels on which you can place the accessories. Fig. 5.
WARNING: Insert them as far as they will go so that they do not touch the door panel.
® The accessories can be pulled out about halfway, allowing you to easily remove
the food.

Note: Accessories may deform when heated. When they have cooled down, they will return
to their original shape. This does not affect its operation.

Oven tray. Fig. 6.
For moist cakes, pies, frozen meals and large roasts. It can also be used to collect dripping
fat when grilling directly on the rack.

Rack. Fig. 7
Itis used for roasting and for placing food to be baked.

AirFryer mode basket. Fig. 8
Use the basket when activating the AirFryer mode. This will make cooking faster and you will
get better results.

Pizza stone. Fig. 9
If you are going to bake a pizza, place it on this stone tray and activate the Pizza mode.

Guides
® This oven has 5 side guides so that you can place the accessories at the desired
height. They are used to attach accessories that are fixed to the sides of the oven
cavity.

® [f you need more space for cooking, you can remove the guides and place them on
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the base of the oven.

Note: When placing food on the oven base, do not use modes where the bottom heating
element is lit, to prevent heat build-up (specific models only).

Sliding guide (for specific models only). Fig. 10
Itis usually placed in the second or fourth lateral guide. It makes it easier to insert and
remove the tray or rack from the oven.

4, Operation
Control panel
The control panel can change depending on the model.

Icons and knobs. Fig. 11

1. Alarm/Change of settings icon (Temperature/time)
2. Clock/Delay End icon

3. Start/Pauseicon

4.  Lighticon

5. Mode knob

6.

Temperature/Time knob

Display. Fig. 12

Function
1 Selected mode indicator light
2 Operation indicator light
3 Delay end indicator light
4 Hours/minutes indicator light
5 Hour indicator light
6 Minute indicator light
7 Temperature indicator light
8 Temperature unit indicator light (°C)
9 Clock
10 Child lock function indicator light
11 Alarm indicator light
12 Interior light indicator light
13 Heating indicator light
14 Heating level indicator light
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Oven functions
Symbol Function
— Top outer heating element

Fan (Defrost function)

£
Ring heating element
pu— Top inner heating element

Bottom heating element

Operation
1. Connect the oven to the mains to switch it on. Then, the control panel will light up

and it will ask you to set the time. To do so, please refer to the relevant section.

NOTES:
° If, after 10 seconds, no operation has been performed, the oven will ask you to set

the minutes.
° If, after 10 seconds, no operation has been performed, the oven will enter standby

mode.
. If the oven is in standby mode and no operation is performed, it will automatically

switch off after 3 minutes.
e \When the oven is off, you can return to standby mode by pressing any icon or by
moving the knob to the left. The oven will display the time and the clock indicator
light (Figure 13).
Fig.13. Standby mode

Time setting

2. When the oven is in standby mode, press the clock icon @ . Then, use the knob on
the right to set the time.
Fig. 14. Time setting

3. When you have finished setting the hours, press the clock icon @ again to set
the minutes. Minutes will flash. Use the knob on the right to set them.
4. Fig.15. Minutes setting
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Once the setting has been made, press the clock icon @ again to confirm it.

If, after 10 seconds, you have not confirmed this, the system completes the default
clock setting and automatically returns to standby mode.

If you connect the oven to the mains and it takes more than 20 seconds to set the
time, the system will default to 12:00 h and go into standby mode.

If the oven is disconnected from the mains, you will have to reset the time.

WARNING: The time will only be displayed when the oven is in standby mode.

6.

NOTE:

When the oven is in standby mode, you can select the desired mode using the
knob on the left. The available modes are shown in Figure 16.

After selecting a mode, the default temperature and the OC indicator light will

flash. If the temperature of that mode is not adjustable, the default time and _H
indicator light will flash.
When you select a mode, you can adjust the time and temperature by pressing the

Q icon.

The time or temperature can be set by using the knob on the right.

If, after 10 seconds, the time or temperature are not set, or if the D” iconis not
pressed, the oven will enter standby mode.

The time range of the modes is from 0 minutes to 10 hours.

If you select O minutes and then press the D” icon, the oven will not start, but
will enter standby mode.

Delay End function

1.

Once the temperature and time have been set, and before pressing the D” icon

to start the oven, press @ to select the time at which you want the oven to

switch off. The delay end indicator light B il flash as well as the clock
indicator light. Set the desired time with the knob on the right.

When you have done this, press @ again and set the minutes. The minutes will
flash, to adjust them, use the knob on the right.

You can use @ to set the hour and minutes alternately.

When you have selected the delay end time, press the D” icon to confirm.
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5. Untilit starts, the oven will display the time.

See the example shown in figure 17. This figure shows the display of the oven once the delay
end has been activated.

6. Once the Delay End is activated, the P and clock icons will appear. In addition,
the current time and the selected temperature and mode will also be displayed.
For example, after having selected the mode, time and temperature, if you are not going to

programme the delay end, you can press the D” icon to start the oven (figure 19 shows
what would appear on the display in operation).

NOTE: If, after 10 seconds, you have not confirmed the operation, the oven will enter standby
mode.

7. When the oven is in operation, the display will show the = indicator light, the
countdown of the selected cooking time, the selected mode and temperature, the

3> & indicator light and the heating level indicator light ===l
8. If you change the selected function or temperature, these indicator lights will flash
until you select the new settings and confirm them. The countdown will start
when you switch the function on.

9. When the ovenis in operation, press the D” icon to pause it.

10. If you press and hold the D” icon, the oven will enter standby mode.

1. When the countdown reaches 0, the oven will enter standby mode. A beep will
sound for 5 minutes to let you know that the time is up.

12. Temperature range: the minimum temperature is 30 °C; if you select a lower
temperature, the display will show "Lo °C".

Note: If you have activated the delay end function, the following will occur when the oven is
operating: if the door is closed, the oven will operate normally; if the door is open, the oven
will pause and the display will flash.

Query function
1. When you have selected a mode and started the oven, press the ® icon to check

the time. The colon indicator light (":") shall flash. If you press the @ icon again,
or if 10 seconds pass, the oven will return to the display of the selected mode.
2. When you have selected a mode or when you have activated the delay end and

want to check the alarm countdown, press the A icon. If you press the A icon
again, or if 10 seconds pass, the oven will return to the previous screen. If the oven
is in standby mode, you can see the alarm countdown or set the time. If the
remaining time is less than 1 minute, the display will show 0:00 (only hours and
minutes are shown, not seconds).
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3. If you have activated the delay end function and wish to check the time at which
the oven will start, press the @ icon. If you do so, the hour, minutes and the _H

indicator light will flash. If you press the @ icon again, or if 10 seconds pass, the
oven will return to the previous screen.

Alarm

1. When the oven is in standby mode, press the a icon to activate the alarm. The

hour will flash, the minutes will remain fixed and the ﬂ indicator light will light

up.
2. Turnthe knob on the right to set the time, when you do so, this value will stop
flashing and become fixed. The setting range is 0-23.

3. Pressthe Q icon again, the minutes will flash, while the hour will remain fixed.
4. Turnthe knob on the right to set the minutes, when you do so, this value will stop
flashing and become fixed. The setting range is 0-59.

5. When you have selected the time, press the Dl icon to confirm the setting. The

"" icon will flash and the ﬂ will remain steady. The countdown will also start.
When it reaches 0, a beep will sound for one minute (one second at a time) and the

D- icon will flash. To stop flashing, press any icon.

NOTE:
®  During configuration, the "" icon and the D' will remain steady.

® During setting, if you press and hold the D” icon, the alarm setting will be
cancelled and the oven will enter standby mode.

® [fyou have already set the alarm, the D- icon will appear on the display when the
oven is in operation and you can check the remaining time.

Child lock function

1. Toactivate the Child lock function, press the D” and R icons simultaneously
for 3 seconds. A beep will sound to indicate that the function has been activated.

Note: This function can be activated even if the oven is in standby mode. The Child lock
indicator light will light up.

2. To deactivate the Child lock function, press the ol and 9 icons
simultaneously for 3 seconds. A beep will sound to indicate that the function has
been deactivated.
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When the Child lock is activated, there will be no changes to the display. Icons and
knobs will simply be blocked.

So, if you want to pause the oven when it is running and the Child lock function is
activated, you will have to deactivate it first.

Start/Pause/Cancel function

1.

Once you have selected the mode and set the time and temperature, press the

D” icon to start the oven.

NOTE: If you press D” when the oven is paused, it will restart.

2.

NOTES:

During cooking, press the D” icon to pause the oven. The time, which will flash
on the display, can be set with the knob on the right. To adjust the temperature (in

modes that allow it), press the O icon. The temperature, which will flash on the

display, can be set with the knob on the right. When you do so, the _)'l indicator
light will flash, but the mode indicator light will remain fixed. Once you have set

the temperature, press the D” icon to confirm the setting. If you want to cancel

the cooking process, set the time to O or press and hold the D” icon.

If you press and hold the ! icon when you are setting the time, the oven will
enter standby mode.

If you press and hold the D” icon when you are setting the mode, time or
temperature, the oven will enter standby mode.

If you press and hold the D” icon when you are setting the mode, time or
temperature, the oven will enter standby mode.

Protection function

1.

If the sensor is short circuited or disconnected, the display will show E-1 (Fig. 18)

and 10 beeps will sound. If you press the D” icon, the oven will enter standby
mode.

If you start a mode (other than Defrost and ECO) and after 5 minutes the
temperature does not exceed 35 °C, it means that one of the heating elements is
faulty. If this occurs, the display will show the E-2 code (Fig. 20) and 10 beeps will

sound. Press the D” icon for the oven to enter standby mode.
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Steam-assisted cooking function
®  To activate this function, add 150 ml of purified water to the bottom of the oven
cavity and select 200 °C temperature. Select Mode 10, bottom heating element.
The approximate cooking time with this function is 20 minutes.

Note:

® Be sure to remove excess water from the oven cavity when the cooking process is
complete.

® |tis recommended not to add more than 500 ml of purified water; the maximum
capacity is 1000 mL.

®  You can adjust the amount of water and the temperature according to the needs of
the food to be prepared.

®  Make sure that the interior is completely cool before removing excess water.
Otherwise, you could get burned.

Other indications
Oven beeps
® Abeep will sound each time an icon is pressed.
® Analarm will sound when an error code appears on the display (when the sensor
is short-circuited or disconnected or when one of the heating elements is faulty).
® \When the oven reaches the selected temperature and when the countdown of the
selected mode or alarm reaches zero, a beep will sound.

Modes
This oven features 12 modes. They are detailed below:

Icons Description

Quick preheating: In this mode, both parts of the top
“wvvvv heating element (inner and outer) and the bottom heating
@ element are activated to circulate heat alternately. The

Mode fan is also activated to provide an even heat distribution

and shorten the cooking time. Thus, it is suitable to
preheat the oven quickly.

Conventional mode (top and bottom heating elements).
Mode 2 This mode is suitable for roasting meat or baking food
that is placed on a single level of the oven.
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Mode 3

i\

Full grill: In this mode, the inner and outer parts of the top
heating element will be on so that heat descends
towards the food. Thus, it is suitable for cooking medium
to large sausages, bacon, veal or fish fillets, etc.

Mode 4

Fan & grill: This mode uses the top heating element
together with the fan, which helps to circulate the heat.

Mode 5

Fan-assisted heating: In this mode, the ring heating
element and the fan are activated, allowing better heat
circulation. The cooking time is short, so it is an
economical way to cook. The heat will be transmitted
evenly at all levels, which will prevent the flavours of the
different preparations from mixing.

Mode 6

Defrosting: In this mode, the fan is activated at room
temperature. The defrosting time will vary according to
the type of food and quantity.

Mode 7

Fan & top and bottom heating elements: This is the
Conventional mode. If selected, the fan and both heating
elements will be switched on.

Mode 8

Half grill: This mode only uses the inner part of the top
heating element, which causes the heat to be directed
downwards. Suitable for cooking small portions of bacon,
toast, meat, etc.

Mode 9

Fan and grill heating: This mode uses the top heating
element and the fan, which allows the heat to circulate
more quickly inside. Thus, it is suitable for when you
need food to cook quickly and to prevent some foods
such as steaks, hamburgers, and some vegetables from
losing juiciness.

Mode 10

Pizza: This mode activates the fan and the bottom
heating element, making it suitable for heating the oven
base quickly.
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AirFryer: This mode simultaneously activates the top
heating element, the ring heating element and the fan.
Mode 11 @ This allows the oven to heat up quickly and remove

moisture from the surface of the food, making it crispier
on the outside and more tender on the inside.

ECO mode: In this mode, the inner part of the top heating
Bassss element and the bottom heating element are used to
control the temperature, thus reducing energy
consumption. This function is suitable for baking large
foods, as the oven temperature rises progressively,
allowing the heat to fully penetrate the food.

Mode 12

Before using the oven for the first time
Heating the oven
To remove the smell, heat the oven while it is empty and closed. We recommend that you
choose a function in which both heating elements are activated (Conventional mode) and set
the oven to 250 °C for one hour. Make sure that no packaging remains inside the oven.

1. Use the knob to activate the Conventional Mode function.

2. Setthe temperature knob to 250 °C. After one hour, turn off the oven. To do this,

turn the function knob to the off position.

Accessories cleaning
Before using the accessories for the first time, clean them thoroughly with hot water, soap
and a soft cloth.

Energy saving tips
The following information will help you to save energy:
® Use dark-coloured or enamel-coated cookware, as heat transmission will be
better.
Preheat the oven before cooking food.
Do not open the oven door frequently during cooking.
Try to cook more than one dish in the oven at the same time. You can cook by
placing two cooking containers on the rack.
Cook more than one dish, one after the other. The oven will still be hot.
You can save energy by switching off the oven a few minutes before the cooking
time. Do not open the oven door.

® Defrost frozen dishes before cooking.
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Oven operation
WARNING: Risk of burns. Be careful when opening the oven door, as steam may escape.

Baking tips

Use suitable metal trays or aluminium containers with non-stick coating or
heat-resistant silicone moulds.
Make the best use of the rack space.

Itis recommended to place the mould in the centre of the rack.

Keep the door closed.

Roasting tips

If you are cooking a whole chicken or turkey, or a large piece of meat, season it
with a little lemon juice and black pepper.

Meat with bones takes 15 to 30 minutes longer to cook than a roast of the same
size without bones.

You should allow 4 to 5 minutes of cooking time per centimetre of height of the
meat.

Let the meat rest in the oven for about 10 minutes after the cooking time. This way,

the juices will be better distributed throughout the roast, and will not run out
when the meat is cut.

If you are cooking fish, set it to medium or low.

If you are roasting food, preheat the oven for 4 minutes before putting it in. When
the oven is in operation, always close the door.

As far as possible, the pieces of food to be grilled should be of the same thickness.
This will allow them to brown evenly and remain tender and juicy.

Turn the food you are grilling after 2/3 of the time has elapsed.

Do not add salt to the beef steaks until they have been grilled.

Add a little liquid if the meat is lean. Cover the base of the dish with about 1/2 cm
of liquid.

Place the food to be grilled directly on the rack. If you are grilling a single piece, the

best results are achieved by placing it in the centre of the rack. Also, place the
oven tray on level 1to collect the fat.

When grilling, do not insert the baking tray on levels 4 or 5, as this could deform it.
The heating element switches on and off continuously. This is normal. The setting
of the function determines how often this will occur.

When the roast is ready, turn off the oven and leave to rest for a further 10
minutes. This allows a better distribution of the meat juices.

If you are roasting pork with a crust, cut the crust crosswise and place the roast on
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the plate with the crust on the bottom.

® Place whole birds on the bottom rack, breast side down. Turn them over after 2/3
of the specified time.

® [f cooking duck or goose, pierce the skin on the underside of the wings. This allows
the fat to escape.

® [fyou are cooking fish pieces, turn them after 2/3 of the specified time. It is not
necessary to do this if you cook the fish whole. Place the whole fish in the oven
with the dorsal fin upwards. Placing half a potato or a small oven-safe container
in the stomach cavity of the fish will make it more stable.

® How to know if the roast is ready. Use a meat thermometer (available in
specialised shops) or perform the "spoon test". Press down on the roast with a
spoon. If it's hard, it's ready. If, on the other hand, you can press it with a spoon, it
needs a little more cooking.

® Theroastistoo darkin colour and some parts are slightly burnt. Check the height
at which it is placed and the temperature.

® Theroast looks good, but the juices are burnt. Next time, use a smaller baking dish
or add more liquid.

® Theroast looks good, but the juices are too clear and watery. Next time, use a
bigger baking dish or add less liquid.

® Steam comes out of the roast. This is normal and is due to the laws of physics.
Most of the steam escapes through the steam outlet. Steam can settle and form
condensation on the knobs or on adjacent furniture elements.

Tips for using the Grill function

This function is ideal for cooking meat, fish and poultry, as these foods will be browned but
not dry. Flat pieces, meat skewers and sausages are particularly suitable for grilling with the
Grill function, as are vegetables with a high water content, such as tomatoes and onions.

Baking tips

® How to know if a sponge cake is well baked.
About 10 minutes before the end of the baking time specified in the recipe, insert a toothpick
into the highest point of the cake. If the toothpick comes out clean, the cake is ready.

® The sponge cake crumbles.
Use less liquid next time or adjust the oven temperature 10 degrees lower. Observe the
mixing times specified in the recipe.

® The cake has risen in the centre, but is lower at the edges.
Do not grease the sides of the mould. After baking, carefully remove the cake from the tin.
Use a knife to do this.
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® The top of the cake is too dark .
Place it lower in the oven, select a lower temperature and bake it for a little longer.

® Thesponge cakeis toodry.
When done, poke small holes in it with a toothpick. Then, sprinkle it with fruit juice or an
alcoholic beverage. Next time, select a temperature 10 degrees higher and reduce the baking
time.

® The bread or cake (e.g. cheesecake) looks good, but is soggy inside.
Use a little less liquid next time and bake for a little longer at a lower temperature. For wet
topping cakes, bake the base first. Sprinkle with almonds or breadcrumbs, then top with the
topping. Follow the recipe and baking times.

® The cake browns unevenly.
Select a slightly lower temperature so that the cake bakes more evenly. Bake delicate cakes
on a single level using the Conventional Mode. If the greaseproof paper protrudes, it can
affect air circulation. For this reason, always cut the paper to the size of the baking tray.

® The bottom of a fruit cake is too light.
Place the cake on a lower level next time.

®  The fruitjuice overflows.
Next time, use a deeper container.

® Bakery products made with yeast dough stick together during baking.
There should be a space of about 2 cm between each product. In this way, there is enough
space for them to expand well and brown on all sides.

® |t has been baking on several levels.
The food in the upper tray is darker than the food in the lower tray. Always use 3D hot air for
baking on more than one level. Just because you put several trays in the oven does not mean
that they will all be ready at the same time.

® (ondensation forms when baking moist cakes.
Cooking can lead to the formation of steam, which escapes over the door. Steam can settle
and form water droplets on the control panel or on adjacent furniture elements. This is
normal.
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5. Cleaning and maintenance
® The oven must be cleaned after each use. When cleaning the oven, the light must
be switched on so that the surfaces can be seen better.
® Theinside of the oven should only be washed with lukewarm water and a little
liquid soap.
After cleaning the inside of the oven, wipe it dry with a cloth.
Never clean oven surfaces with steam cleaners.

The inside of the oven should only be cleaned with warm soapy water, using a
sponge or soft cloth. Abrasive cleaners must not be used.

® Any stains that may appear on the bottom of the oven will have been caused by
splashes of food or spilled food. These splashes occur during the cooking process.
They may be due to food being cooked at too high a temperature or placed in a
container that is too small.

®  You must select a temperature and cooking function suitable for the food to be
cooked. You should also make sure that you place the food in an appropriately
sized dish and use the oven tray where appropriate.

® The exterior parts of the oven should only be cleaned with warm soapy water,
using a sponge or soft cloth. Abrasive cleaners must not be used.

If you use any type of oven cleaner, make sure that it is suitable for this appliance.

Damage caused to the appliance by a cleaning agent will not be repaired free of
charge, even if the appliance is within the warranty period.

® Do not use cleaning products containing abrasive materials for cleaning and
maintenance of the glass front panel.

WARNING: No oven cleaner or other special cleaning agents are required to clean the oven. It
is recommended to clean the oven with a damp cloth while it is hot.

Steam-assisted cleaning

Use this function to remove food remains from inside the oven. It is only suitable for cleaning
light soiling. It is not efficient for ingrained dirt and stubborn stains caused by cooking. This
function can only be used when the oven is cold.

Cleaning process
1. Remove all accessories from the oven.
2. Prepare a solution of water (85%), white vinegar (10%), and dish detergent (5%)
and spray generously on the door, side walls, and rear wall of the oven cavity.
3. Pour 40 ml of water into the base of the oven cavity.
4. Close the door. Select the Steam cleaning function and set the oven to 120 °C.
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5. Switch off the oven after 15 minutes.
6. Allow it to cool down and then wipe the surface with a damp cloth.
7. Dry theinside with a cloth or kitchen paper.

WARNING:

Before doing so, make sure that the oven is completely cool. Otherwise, you could get
burned.

Assembling and disassembling the oven door
® Toclean the door, remove it. Each door hinge is fitted with a locking rod. When the
door is closed, the door locks into place. To remove the door you will need to open
the locking rod.
o /N Whenthe hinge is not locked, the door may suddenly close with great force.

Therefore, make sure that the locking rod is closed at all times. It should only be
open when the door is removed.

Disassembling the door
1. Open the door completely.
2. Lift both sides of the locking rod. Fig. 21
3. Close the door as far as it will go. Hold it on both sides, then close it again. Move it
up and down and pull it out.

Positioning the door
Follow the reverse order of disassembly of the door.
® \When fitting the door, make sure that both hinges fit correctly.

® \When opening the door, lower the locking rod. Fig. 22

o N\ fthedoor accidentally falls down or the hinges suddenly close, do not reach
into the hinges. Contact Cecotec's Official Technical Support Service.

Disassembling and installing the door panel. Fig. 23
Disassembly
1. Remove the oven door and place it on a piece of cloth.

2. Press the button on the inside door glass bracket with both hands. The bracket will
be released automatically.
3.  Remove the inner and centre panes.

Note:

If the glass has some scratches, it may crack.

Do not use a glass spatula or abrasive cleaning agents for cleaning.
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Installation
1. Insert the inner pane into the slot.
2. Both the right and left sides must be aligned with the slot. When they are, push
the glass into place.
3. Position the oven door.

Removing and installing the side guides
To clean the sides of the oven, you can remove the guides. To do this, push the side of the
oven with one hand and hold the front of the guide with the other hand. Then, pull it out.

Replacing the oven light bulb
A\ (fthe light bulb malfunctions, it should be replaced. There is a risk of electric shock.

To replace the light bulb, follow the steps below:
1. Switch off the circuit breaker in the fuse box.

Place a kitchen towel in the oven when it is cold to prevent it from spoiling.
Unscrew the glass cover by turning it counterclockwise.

Replace the bulb with one of the same type.

Screw the glass cover back on.

Remove the tea towel and switch on the circuit breaker.

oOU s WwN

Periodic inspections
In addition to keeping the oven clean, you should:
® (Conduct regular inspections. After the warranty period has expired, the oven must
be inspected by a service centre at least once every two years.

®  Repair any operational faults.

A\ WARNING: AlL repairs must be carried out by qualified personnel.

6. Troubleshooting
The oven may malfunction during operation. Check the list before calling the Technical
Support Service. You may be able to repair some faults yourself.

Normal operation:
® \When using the oven for the first time, it may release a peculiar smell and smoke

for a few hours. Therefore, we recommend that you run it for one hour with
nothing inside. After this time, allow it to cool and clean it.

® \When the oven is in operation, you may hear some crackling, this is due to the
metal bottom of the oven.

® |f the food to be heated has some moisture in it, the heat emission orifice may give
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off steam during operation.

® The fan will start to run 15 minutes after the oven is switched on. Even if the oven

is closed, the fan will continue to run for 35 minutes.

Preheat the oven before putting in the food.

If you are going to bake for a long period of time, you can turn off the oven before

the time is up. This will use the residual heat to finish cooking

Troubleshooting

Problem

Possible cause

Possible solution

The oven does not
work

There has been a power cut.

Check the light in your kitchen or
the operation of another
appliance.

Circuit breaker failure.

Check if the circuit breaker is
working.

You forgot to select the
function you want.

Select the function.

The light does not

Defective light.

Replace the lightbulb

There is no power supply.

Check if the oven is powered by

switch on. -
electricity.
There has been a power cut. Check the light in your kitchen or
the operation of another
The device suddenly appliance.

stops working.

Thermostat failure

Check if the fan is working. If so,
replace the thermostat with a new
one.

The oven does not
heat

You have not selected the
temperature.

Adjust the temperature.

If this model has a timer, you
cannot set the time.

Set the timer.

No power supply.

Check the power supply box.

The heating element is
damaged.

Replace the heating element for a
new one.

Water leaks out of
the door when using
the oven.

Door seal is damaged.

Replace the door seal.

The hinge is not strong
enough.

Replace the hinge.

The oven stops
working, but the
motor does not.

The oven has been running
for a long period of time, so
it needs time to cool down.

Place your hand on the air outlet.
If you notice that the air comes out
hot, it is not a problem.

Thermostat failure.

If you notice that the air comes out
at room temperature, replace the
thermostat.
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If the problem has not been solved:

1. Remove the oven from the mains (switch off or disconnect the fuse).
2. Contact the official Cecotec Technical Support Service. Do not try to repair the appliance on

your own.

7. Disposal of old electrical and electronic appliances

|
This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When this product
reaches the end of its service life, you must remove the batteries/accumulators and take it
to a collection point designated by local authorities.
For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic equipment

and/or the corresponding batteries, consumers should contact their local authorities.
Compliance with the above guidelines will help to protect the environment.

8. Copyright

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The content of this publication may not, either in part
or in its entirety, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by
any means (electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without prior
authorisation from CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. Simplified EU Declaration of Conformity

c € Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the
essential requirements and other relevant provisions of the regulations applicable in the
European Union. This appliance has been designed, manufactured and tested in compliance
with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of Conformity
can be found on the following website:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Technical specifications

Product reference: 04733
Product: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Product reference: EU01.121500
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Product: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

Symbol Value Unit

Model reference 04733/

EU01_121500 /

EU01_121501
Type of oven Electric oven
Mass of the appliance M 30.8 Kg
Number of cavities 1
Heat source per cavity (electricity or Electricity
gas)
Volume per cavity V 73 L
Energy consumption (electricity) ECelectric 0.82 kWh/cycle
required cavity
for heating a standardised charge in
an electric furnace cavity for one
cycle in conventional mode, per
cavity (final electrical energy)
Energy consumption required to ECelectric 0.86 kWh/cycle
heat a standardised load in a cavity cavity
of an electric heated oven during a
cycle in fan-forced mode per cavity
(electric final energy)
Energy consumption required to ECgas cavity N/A MJ/cycle
heat a standardised load in a N/A kWh/cycle (1)
gas-fired cavity of an oven during a
cycle in conventional mode per
cavity (gas final energy)
Energy consumption required to ECgas cavity N/A MJ/cycle
heat a standardised load in a N/A kWh/cycle
gas-fired cavity of an oven during a
cycle in fan-forced mode per
cavity(gas final energy)
Energy Efficiency Index per cavity EElcavity 95.3
Energy efficiency class A

(1) 1kWh/cycle = 3.6 MJ/cycle.
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The appliance power consumption when off is 0.37 W, following the guidelines of EN
50564:2011 and the European regulations 1275/2008/€EC and 801/2013/EC. This
measurement is taken with the appliance connected to the mains power supply without
performing any function. The appliance switch/knob was set to the “off" position.

This appliance features an A rating energy efficient light source.

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

11. Technical support and warranty

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at
the time of product delivery under the terms, conditions and deadlines established by
applicable regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not
hesitate to contact Cecotec's Official Technical Support Service at +34 96 321 07 28.
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FRANCAIS

1. Piéces et composants
Image 1
1. Panneau de contrble

2. Moteur du ventilateur (derriére la plaque d'acier)
3. Rails latéraux
4. Plateau
5. Grille
6. Porte
7.  Poignée
NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. Avant utilisation

® (et appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose l'emballage.
Rangez la boite d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans
un endroit sOr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a
l'avenir. Si vous devez vous défaire de 'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement.

® Assurez-vous que toutes les piéces et les composants sont inclus et en bon état.
S'il manque une piéce, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses
accessoires ne sont pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente
officiel de Cecotec.

Cet appareil a été concu pour un usage exclusivement domestique.
N'utilisez le four que pour la cuisson des aliments.
Avant la cuisson, veillez a retirer tous les accessoires du four.

Préchauffez le four avant de l'utiliser.

Placez les plateaux de four au centre du four et laissez de l'espace entre eux si
vous en utilisez plusieurs pour permettre a l'air de circuler.
® Ne placez pas les plateaux sur la base du four et ne les recouvrez pas de papier

d'aluminium. Cela provoquerait une accumulation de chaleur qui affecterait le
temps de cuisson et endommagerait 'émail du four.

® fEssayez d'ouvrir la porte du four le moins possible pour voir les aliments
(l'éclairage du four reste allumé pendant la cuisson).

® Soyez prudent lorsque vous ouvrez la porte afin d'éviter tout contact avec les
pieces chaudes et la vapeur.
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Contenu de la boite

Four

Plateau

Grille

Pizza Stone XXL

Panier pour la fonction Airfryer

Manuel d'instructions

3. Installation du produit
Avant linstallation

L'appareil doit étre installé dans un meuble encastré. Une distance de sécurité doit étre
maintenue entre l'appareil et les murs de la cuisine.

Les surfaces, les stratifiés synthétiques et les adhésifs utilisés doivent étre
résistants a la chaleur (100 °C minimum).

Les meubles de cuisine doivent étre de niveau et fixés. Il faut laisser un espace de
5 mm entre le four et les autres appareils.

S'ily a un tiroir sous le four, une étagere doit étre installée entre le four et le tiroir.

Limage 2 montre les dimensions du four et celles du meuble ol l'appareil sera installé.

Installation et connexion

AVERTISSEMENT : Les matériaux pourraient étre endommageés.

La porte et/ou la poignée ne doivent pas étre utilisées pour soulever ou déplacer l'appareil.

Pour linstallation, l'appareil doit étre raccordé conformément aux
réglementations locales en matiére de gaz et/ou d'électricité.

Le transport doit étre effectué par au moins deux personnes.

Utilisez les fentes ou les poignées des deux cotés pour le transporter.

& Connexion au réseau électrique

Cet appareil doit étre branché sur une prise de courant reliée a la terre.

Cecotec n'est pas responsable des dommages causés par L'utilisation de l'appareil
sans mise a la terre. Si linstallation n'est pas effectuée de maniére
professionnelle, il existe un risque d'électrocution. L'appareil ne peut étre raccordé
au réseau électriqgue que par une personne qualifiée et autorisée. Le non-respect
de cette consigne entraine l'annulation de la garantie.
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Si le cable d'alimentation est endommagsé, il y a un risque d'électrocution, de
court-circuit et d'incendie. Le cable d'alimentation ne doit pas étre pincé, plié ou
coincé et ne doit pas entrer en contact avec les parties chaudes de l'appareil. Si le
cable d'alimentation est endommags, il doit étre remplacé par un électricien
qualifié.

L'alimentation électrique doit correspondre aux indications figurant sur la plaque
signalétique de l'appareil. Le cable d'alimentation doit correspondre aux
spécifications et a la consommation électrique.

& Risque de choc électrique

Avant de procéder a linstallation électrique, éteignez l'appareil.

Installation

L'appareil ne doit étre installé que par du personnel qualifié, en suivant les
instructions fournies et en tenant compte des réglementations en vigueur. Cecotec
n'assume aucune responsabilité en cas d'installation incorrecte, qui peut entrainer
des blessures aux personnes et aux animaux, ainsi que des dommages matériels.
Important : l'appareil doit étre débranché avant toute opération de réglage ou
d'entretien.

Le conduit d'air est utilisé pour la ventilation.

Pour que l'appareil encastré fonctionne correctement, le meuble dans lequel il va
étre installé doit étre approprié. Limage 2 montre les dimensions de la découpe
pour linstallation sous le plan de travail ou dans un meuble.

Pour assurer une ventilation adéquate, le panneau arriére du meuble doit étre
retiré. Il est préférable de placer le four sur deux lattes de bois. Si le four repose
sur une surface plane, une ouverture d'au moins 45x560 mm doit étre prévue dans
le meuble d'encastrement.

Les panneaux adjacents des meubles doivent étre fabriqués dans un matériau
résistant a la chaleur. En particulier, les meubles dont l'extérieur est plaqué
doivent étre assemblées avec des colles qui peuvent résister a des températures
allant jusqu'a 100 °C.

Conformément aux normes de sécurité en vigueur, les parties électriques du four
ne doivent pas pouvoir entrer en contact avec le four une fois celui-ci installé.
Toutes les pieces qui assurent le fonctionnement sir de l'appareil ne doivent étre
retirées qu'a l'aide d'un outil (NON INCLUS).

Pour fixer le four au meuble, ouvrez la porte du four et fixez-le en insérant les 4 vis
pour bois dans les 4 trous situés sur le périmétre du cadre. Img. 3

Connexions électriques
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Les fours équipés d'un cable d'alimentation tripolaire sont concus pour fonctionner sur
courant alternatif. Le cable de mise a la terre de l'appareil est jaune-vert.

Installation du cable d'alimentation
Ouverture de la boite a bornes. (Img. 4) :

1.

2.

Alaide d'un tournevis, retirez le boulon des languettes latérales du couvercle de la
boite a bornes.
Dévissez la vis et ouvrez le couvercle.

Pour installer le cable, procédez comme suit :

1.

oOv s WwN

Retirez la vis du serre-cable et les trois vis de contact.

Fixez les fils sous les tétes de vis en respectant le schéma de couleurs suivant :
Bleu - Neutre (N)

Marron - Phase (L)

Vert-Jaune (Terre)

Fixez le cable d'alimentation a l'aide du serre-cable et fermez le couvercle de la
boite a bornes.

Ouvrir le bornier:

1.

2.

A l'aide d'un tournevis, serrez la vis sur les languettes latérales du couvercle de la
boite a bornes.
Dévissez la vis et ouvrez le couvercle de la boite a bornes.

Raccordement du céble d'alimentation au réseau électrique

Installez une fiche standard (non fournie) correspondant a la charge indiquée sur
la plaque signalétique. En cas de raccordement direct du cable au réseau, installez
un disjoncteur omnipolaire avec une ouverture de contact minimale de 3 mm entre
'appareil et le réseau. Le disjoncteur omnipolaire doit étre dimensionné en
fonction de la charge et respecter les régles en vigueur (le cable de terre ne doit
pas étre interrompu par le disjoncteur).

Le cable d'alimentation doit étre installé de maniere a ne pas atteindre une

température supérieure a 50 °C de la température ambiante et doit étre protégé
par un isolant d'une valeur appropriée.

Avant d'effectuer la connexion, vérifiez que :

La sécurité électrique de cet appareil ne peut étre garantie que si le four est
correctement et efficacement mis a la terre conformément aux regles de sécurité
électrique. Assurez-vous toujours que la connexion a la terre est efficace ; en cas
de doute, appelez un technicien qualifié pour vérifier le systéme. Cecotec n'assume
aucune responsabilité pour les dommages résultant d'un systeme qui n'a pas été
mis a la terre.
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® Avant de brancher l'appareil au réseau électrique, vérifiez que les caractéristiques
indiquées sur la plaque signalétique (sur l'appareil et/ou sur l'lemballage)
correspondent a celles du réseau électrique de votre maison.

® \Vérifiez que la capacité électrique de l'installation et des prises peut supporter la
puissance maximale de l'appareil. En cas de doute, contactez un technicien
qualifié.

® Sjlaprise et la fiche de l'appareil ne sont pas compatibles, demandez a un
technicien qualifié de remplacer la prise par un modele approprié. Les techniciens
devront également s'assurer que la section des cables de prise de courant est
adaptée a la puissance utilisée par 'appareil.

® utilisation d'adaptateurs, de prises multiples et/ou de rallonges n'est pas
recommandée. Si leur utilisation ne peut étre évitée, n'oubliez pas d'utiliser
uniguement des adaptateurs et des rallonges simples ou multiples conformes aux
normes de sécurité en vigueur. Dans ces cas, ne dépassez jamais la capacité
maximale de courant indiquée sur l'adaptateur simple ou la rallonge et la
puissance maximale indiquée sur 'adaptateur multiple. La fiche et la prise doivent
étre facilement accessibles.

Accessoires
® |es accessoires fournis permettent de préparer tout type d'aliments. Lorsque vous
utilisez les accessoires, veillez a les insérer correctement dans le four.
® |lyadesaccessoires optionnels, avec lesquels vous pouvez améliorer certains de
vos plats préférés, ou simplement cuisiner d'une maniére plus pratique.

Insérer les accessoires
® Le fourdispose de 5 niveaux différents sur lesquels vous pouvez placer les
accessoires. Img. 5.
NOTE : Insérez-les jusqu'a la butée de maniére a ce qu'ils ne touchent pas le panneau de la
porte.
® |esaccessoires peuvent étre retirés a peu prés a moitié, ce qui permet de retirer
facilement les préparations.

Note : Les accessoires peuvent se déformer lorsqu'ils sont exposés a la chaleur. Une fois
qu'ils auront refroidi, ils reprendront leur forme initiale. Cela n'affectera pas leur
fonctionnement.

Plateau de four. Img. 6

Pour les gateaux moelleux, les tartes, les plats surgelés et les grands rotis. Il peut
également étre utilisé pour récupérer la graisse qui s'écoule lorsque vous faites griller les
aliments directement sur la grille.

Grille. Img. 7
Elle est utilisée pour rétir et pour placer les aliments a cuire.
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Panier a utiliser avec la fonction AirfFryer. Img. 8
Lorsque vous utilisez la fonction AirFryer, placez les aliments dans ce panier. La cuisson sera
ainsi plus rapide et vous obtiendrez de meilleurs résultats.

Plateau pour pizza. Img. 9
Si vous souhaitez cuire une pizza, placez-la sur ce plateau en pierre et activez le mode Pizza.

Rails

® (e fourdispose de 5 rails latéraux qui permettent de placer les accessoires a la
hauteur souhaitée. Ils permettent de placer les accessoires sur les cotés de la
cavité du four.

® Sivous avez besoin de plus d'espace pour cuisiner, vous pouvez retirer les rails et
les placer a la base du four.

Note : Lorsque vous placez des aliments sur la base du four, n'utilisez pas les modes dans
lesquels la résistance inférieure est allumée, afin d'éviter l'accumulation de chaleur
(modeles spécifiques uniguement).

Rail télescopique (uniquement pour certains modéles). Img. 10
Il est généralement placé dans le deuxiéme ou le quatrieme rail latéral. Il permet d'insérer et
de retirer plus facilement le plateau ou la grille du four.

4. Fonctionnement
Panneau de contréle
Le panneau de contréle peut changer en fonction du modele.

Icénes tactiles et sélecteurs. Img. 11
1. Icéne tactile Alarme/ Modification des réglages (température/temps)
Icbne tactile Horloge/ Fin différée
Icdne tactile Pause/Redémarrage
Icéne tactile de l'éclairage
Sélecteur du mode

OU s WwN

Sélecteur de température / temps

Ecran. Img. 12

Fonction
1 Icone du mode sélectionné
2 Icdne de fonctionnement
3 Icdne de la fonction Fin différée
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4 Icéne des heures et des minutes

5 Indicateur de ['heure

6 Indicateur des minutes

7 Indicateur de la température

8 Indicateur de l'unité de température (°C)
9 Horloge

10 Icone de la fonction Sécurité enfants
11 Icne Alarme

12 Icone Eclairage intérieur

13 Témoin de réchauffement

14 Barre indicatrice de chauffage

Fonctions du four

Icbne Fonction

— Partie extérieure de la résistance supérieure

Ventilateur (fonction Décongeler)

%

Résistance arriere

O

Partie intérieure de la résistance supérieure

Elément chauffant inférieur

Fonctionnement
1. Pour allumer le four, branchez-le. Le panneau de contréle s'allumera alors et il
vous demandera de régler l'heure. Pour ce faire, reportez-vous a la section
correspondante.

NOTES::
. Si, au bout de 10 secondes, vous n'avez effectué aucune opération, le four vous

demandera de régler les minutes.

° Si, au bout de 10 secondes, vous n'avez effectué aucune opération, le four passera
en mode Veille.

e  Silefour est en mode Veille et qu'aucune opération n'a été effectuée, il s'éteindra
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automatiqguement au bout de 3 minutes.
e  Lorsque le four est éteint, vous pouvez revenir en mode Veille en appuyant sur
n'importe quelle icéne tactile ou en déplacant le sélecteur vers la gauche. Le four
affichera l'heure et l'icdne de I'horloge (Image 3).
Image 13 Mode standby

2. Régler le temps

3. Lorsque le four est en mode Veille, appuyez sur l'icone tactile de l'horloge @ .
Utilisez ensuite le sélecteur de droite pour régler l'heure.
Img. 14. Régler le temps

4, Lorsque vous avez fini de régler 'heure, appuyez a nouveau sur l'icéne tactile de

l'horloge @ pour régler les minutes. Les minutes clignoteront. Pour régler les
minutes, utilisez le sélecteur de droite.
Img. 15. Réglage des minutes

5. Unefois le réglage effectué, appuyez a nouveau sur l'icdne tactile de l'horloge @

pour confirmer.
NOTES :

e  Sj aubout de 10 secondes, vous n'avez pas confirmé le réglage, le systeme
complétera le réglage par défaut de 'horloge et reviendra automatiquement en
mode Veille.

e  Sivous branchez le four et que vous mettez plus de 20 secondes a régler l'heure,
le systeme se mettra par défaut sur 12:00 h et passera en mode Veille.

e  Sivous débranchez le four, vous devrez régler a nouveau l'heure.

NOTE : Lheure ne sera affichée que lorsque le four est en mode Veille.

6. Lorsque le four est en mode Veille, vous pouvez sélectionner le mode souhaité a
l'aide du sélecteur situé a gauche. Les modes disponibles sont affichés dans
limage 16.

=)

7. Apres avoir sélectionné un mode, la température par défaut et l'icéne (¢
clignoteront. Si la température de ce mode n'est pas réglable, le temps par défaut
et l'icbne =y clignoteront.

8. Lorsque vous sélectionnez un mode, vous pouvez régler le temps et la

température en appuyant sur l'icone tactile Q .

NOTE :
® e temps ou la température peuvent étre sélectionnés a l'aide du sélecteur situé a
droite.

®  Si au bout de 10 secondes, vous ne réglez pas le temps ou la température ou si
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vous n'appuyez pas sur l'icdne tactile D” , le four passera en mode Veille.

® Ladurée des modes est comprise entre 0 minute et 10 heures.

® Sivous sélectionnez O minute et que vous appuyez ensuite sur l'icdne tactile DH ,
le four ne démarrera pas, mais passera en mode Veille.

Fonction Fin différée
1. Une fois la température et le temps réglés, et avant d'appuyer sur l'icone tactile

Dl pour démarrer le four, appuyez sur ®© pour sélectionner l'heure a laquelle

vous souhaitez que le four s'éteigne. L'icéne de fin différée i clignotera ainsi
que l'icdne de 'horloge. Réglez 'heure souhaitée a l'aide du sélecteur de droite.

2. Unefois ce réglage effectué, appuyez a nouveau sur @ pour régler les minutes.
Les minutes clignoteront, pour les ajuster, utilisez le sélecteur de droite.

3. Vous pouvez utiliser cette icone @ pour régler alternativement l'heure et les
minutes.
4. Lorsque vous avez sélectionné l'heure de fin différée, appuyez sur l'icone tactile

Dl pour la confirmer.
5. Jusqu'a ce qu'ildémarre, le four affichera l'heure.

Reportez-vous a l'exemple de l'image 17. Cette image montre l'écran du four une fois que la
fin différée a été activée.
6. Unefois la fin différée activée, les icGnes B ot licone de l'horloge apparaitront.
En outre, l'heure actuelle ainsi que la température et la fonction sélectionnées
s'afficheront également.

7. Par exemple, apres avoir sélectionné le mode, le temps et la température, si vous
n'avez pas lintention de programmer la fin différée, vous pouvez appuyer sur

l'icbne tactile D” pour démarrer le four (l'image 19 montre ce qui apparait sur
l'écran en fonctionnement).

NOTE : Si, au bout de 10 secondes, vous n'avez confirmé aucune opération, le four passera en
mode Veille.

8. Lorsque le four est en marche, l'écran affichera l'icéne A , le compte a rebours du
temps de cuisson sélectionné, le mode et la température sélectionnés, l'icone

3> & et la barre indicatrice de chauffage .
9.  Sivous modifiez la fonction ou la température sélectionnée, ces icones
clignoteront jusqu'a ce que vous sélectionniez les nouveaux réglages et les
confirmiez. Le compte a rebours commencera lorsque vous activerez la fonction.

10.  Lorsque le four est en marche, appuyez sur l'icone tactile D” pour le mettre en
pause.
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Sivous appuyez longuement sur l'icdne tactile D” , le four passera en mode
Veille.

Lorsque le compte a rebours atteint O, le four passera en mode Veille. Vous
entendrez un bip pendant 5 minutes pour vous indiquer que le temps est écoulé.
Plage de température : la température minimale est de 30 °C ; si vous sélectionnez
une température inférieure, l'écran affichera « Lo °C ».

Note : Si vous avez activé la fonction de fin différée, le four fonctionnera de la maniére
suivante : si la porte est fermée, le four fonctionnera normalement ; si la porte est ouverte, le
four se mettra en pause et l'écran clignotera.

Consulter le temps

1.

Alarme

1.

Lorsque vous avez sélectionné un mode et démarré le four, appuyez sur l'icdne
tactile @ pour consulter 'heure. Licdne des deux points (« : ») clignotera. Si vous

appuyez a nouveau sur l'icdne @ , ou si 10 secondes s'écoulent, le four reviendra
a 'écran du mode sélectionné.

Lorsque vous avez sélectionné un mode ou que vous avez activé la fin différée et
que vous souhaitez vérifier le compte a rebours de l'alarme, appuyez sur l'icéne

L . Si vous appuyez a nouveau sur l'icone L ,ou si 10 secondes s'écoulent, le
four reviendra a l'écran précédent. Si le four est en mode Veille, vous pouvez
visualiser le compte a rebours de l'alarme ou régler l'heure. Si le temps restant est
inférieur a 1 minute, 'écran affichera 0:00 (seules les heures et les minutes sont
affichées, pas les secondes).

Sivous avez activé la fonction de fin différée et que vous souhaitez vérifier 'heure

de démarrage du four, appuyez sur l'icéne @ . L'heure, les minutes et l'icdne =

clignoteront. Si vous appuyez a nouveau sur licéne @ ,ou si 10 secondes
s'écoulent, le four reviendra a l'écran précédent.

Appuyez sur l'icone tactile O lorsque le four est en mode Veille pour activer

l'alarme. L'heure clignotera, les minutes resteront fixes et l'icéne ll s'allumera.
Tournez le sélecteur a droite pour régler ['heure, cette valeur cessera alors de
clignoter et deviendra fixe. La plage de réglage est de 0 a 23.

Appuyez a nouveau sur l'icone L , les minutes clignoteront, tandis que l'heure
restera fixe.

Tournez le sélecteur a droite pour régler les minutes, cette valeur cessera alors de
clignoter et deviendra fixe. La plage de réglage est de 0 a 59.

Lorsque vous avez sélectionné 'heure, appuyez sur l'icne tactile D” pour
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confirmer le réglage. L'icone «: » clignotera et l'icone ﬂ restera fixe. Le compte a
rebours démarrera également. Lorsqu'il atteint O, vous entendrez un bip pendant

une minute (une seconde a chaque fois) et l'icéne D- clignotera. Pour arréter le
clignotement, appuyez sur n'importe quelle icone.
NOTE :

® Pendant le réglage, l'icone «: » et D- resteront fixes.

® Pendant le réglage, si vous appuyez longuement sur l'icéne tactile D” , leréglage
de l'alarme sera annulé et le four passera en mode Veille.

® Sivous avez déja réglé l'alarme, l'icbne D' apparaitra sur l'écran lorsque le four

est en marche et vous pourrez voir le temps restant.

Fonction Sécurité enfants
1. Pour activer la fonction Sécurité enfants, appuyez simultanément sur les icones
D” et ESS pendant 3 secondes. Vous entendrez un bip indiquant que la fonction
a été activée.
Note : Cette fonction peut étre activée méme si le four est en mode Veille. L'icone de la
Sécurité enfants s'allumera.

2. Pour désactiver la fonction, appuyez simultanément sur les icGnes D” et Q
pendant 3 secondes. Vous entendrez un bip indiquant que la fonction a été
désactivée.

Note :

® Lorsque la fonction Sécurité enfants est activée, aucun changement n'apparaitra a
'écran. Les icones tactiles et les sélecteurs seront verrouillés.

® Par conséquent, si vous souhaitez mettre le four en pause lorsqu'il est en marche
et que la fonction Sécurité enfants est activée, vous devez d'abord la désactiver.

Fonction Démarrage/Pause/Annuler
1. Une fois que vous avez sélectionné le mode et réglé l'heure et la température,

appuyez sur l'icone tactile Dl pour démarrer le four.

NOTE : Si vous appuyez sur Dl lorsque le four est en pause, il redémarrera.

2. Pendant la cuisson, appuyez sur l'icéne tactile ol pour mettre le four en pause.
Le temps, qui clignote sur l'écran, peut étre réglée a l'aide du sélecteur de droite.
Pour régler la température (dans les modes qui le permettent), appuyez sur l'icdne

L . La température, qui clignote sur l'écran, peut étre réglée a l'aide du sélecteur

de droite. L'icobne _)'l clignotera alors, mais l'icdne du mode restera fixe. Une fois
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la température réglée, appuyez sur l'icone D” pour confirmer le réglage. Si vous
souhaitez annuler la cuisson, réglez le temps sur zéro ou appuyez longuement sur

l'icbne D” .

Sivous appuyez longuement sur l'icéne ol lors du réglage de l'heure, le four
passera en mode Veille.

Sivous appuyez longuement sur l'icéne D” lors du réglage du mode, du temps
ou de la température, le four passe en mode Veille.

Si vous appuyez longuement sur l'icone D” lors du réglage du mode, du temps
ou de la température, le four passe en mode Veille.

Fonction de protection

1.

Si le capteur est court-circuité ou déconnecté, l'écran affichera E-1(Img. 18) et

vous entendrez 10 bips. Si vous appuyez sur l'icdne tactile D” , le four passera en
mode Veille.

Si vous démarrez un mode (autre que Décongélation et ECO) et qu'au bout de 5
minutes la température ne dépasse pas 35 °C, cela signifie que l'une des
résistances est endommagée. Dans ce cas, l'écran affichera le code E-2 (Img. 20)

et vous entendrez 10 bips. Appuyez sur l'icone tactile D” pour mettre le four en
mode Veille.

Fonction avec vapeur

Note :

Pour activer cette fonction, ajoutez 150 ml d'eau purifiée dans la partie inférieure
de la cavité du four et sélectionnez la température 200 °C. Sélectionnez le mode 10
de résistance inférieure. Le temps de cuisson approximatif de cette fonction est de
20 minutes.

Veillez a retirer l'excédent d'eau de la cavité du four a la fin du processus de
cuisson.

Il est recommandé de ne pas ajouter plus de 500 ml d'eau purifiée ; la capacité
maximale est de 1000 ml.

Vous pouvez ajuster la quantité d'eau et la température en fonction des besoins
des aliments a préparer.

Assurez-vous que l'intérieur est completement refroidi avant d'enlever l'exces

d'eau. Sinon, vous risquez de vous briler.
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Chaque fois que vous appuierez sur une icone tactile, vous entendrez un bip.

Une alarme retentira lorsqu'un code d'erreur apparaitra sur l'écran (lorsque le

capteur est court-circuité ou déconnecté ou lorsqu'une des résistances est

endommagée).

Lorsque le four atteint la température sélectionnée et que le compte a rebours du

mode sélectionné ou de l'alarme atteint zéro, un avertissement retentit.

Ce four dispose de 12 modes. Ils sont décrits ci-dessous :

Icones

Description

Mode 1

1

Préchauffage rapide : Dans ce mode, les deux parties
(intérieure et extérieure) de la résistance supérieure et
inférieure sont activées pour faire circuler la chaleur en
alternance. Le ventilateur s'active également pour
assurer une répartition uniforme de la chaleur et
raccourcir le temps de cuisson. Il convient donc pour
préchauffer rapidement le four.

Mode 2

Mode Conventionnel (les résistances supérieure et
inférieure sont activées). Ce mode convient pour rotir de
la viande ou cuire des aliments placés sur un seul niveau
du four.

Mode 3

I

Gril complet : Dans ce mode, les parties intérieure et
extérieure de la résistance supérieure sont activées de
maniere a ce que la chaleur descende vers les aliments. I
convient donc a la cuisson de saucisses de taille
moyenne ou grande, de bacon, de filets de boeuf ou de
poisson, etc.

Mode 4

%

Ventilateur et gril: Ce mode utilise la résistance
supérieure ainsi que le ventilateur, qui aide a faire circuler
la chaleur.
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Mode 5

Chauffage par ventilateur : Dans ce mode, la résistance
arriere et le ventilateur sont activés, ce qui permet une
meilleure circulation de la chaleur. Le temps de cuisson
est court, ce qui en fait un mode économique. La chaleur
sera transmise de maniére homogene a tous les niveaux,
ce qui empéchera les saveurs des différentes
préparations de se mélanger.

Mode 6

Décongélation : Dans ce mode, le ventilateur est activé a
la température ambiante. Le temps de décongélation
variera en fonction du type d'aliment et de la quantité.

Mode 7

Ventilateur et résistance supérieure et inférieure : Il s'agit
du mode Conventionnel. Si vous sélectionnez ce mode, le
ventilateur et les deux résistances seront activés.

Mode 8

Moitié du gril : Ce mode n'utilise que l'intérieur de la
résistance supérieure, qui dirige la chaleur vers le bas. Il
convient pour la cuisson de petites portions de bacon, de
pain grillé, de viande, etc.

Mode 9

“r’i

Chauffage par ventilateur et gril : Ce mode utilise la
résistance supérieure et le ventilateur, ce qui permet a la
chaleur de circuler plus rapidement a lintérieur. Il
convient donc lorsque les aliments doivent cuire
rapidement et pour éviter que certains aliments tels que
les steaks, les hamburgers et certains légumes ne
perdent de leur jus.

Mode 10

Pizza : Ce mode active le ventilateur et la résistance
inférieure, ce qui permet de chauffer rapidement la base
du four.

Mode 1

@|||®

Air Fry : Ce mode active simultanément la résistance
supérieure, la résistance arriere et le ventilateur. Cela
permet au four de chauffer rapidement et d'éliminer
['humidité de la surface des aliments, ce qui les rend plus
croustillants a l'extérieur et plus tendres a l'intérieur.
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Mode ECO Dans ce mode, la partie interne de la
résistance supérieure et la résistance inférieure sont
vevyv utilisées pour contrdler la température, ce qui permet de
réduire la consommation d'énergie. Cette fonction
convient a la cuisson d'aliments de grande taille, car la
— température du four augmente progressivement, ce qui
permet a la chaleur de pénétrer completement dans
Laliment.

Mode 12

Avant d'utiliser le four pour la premiere fois
Chauffer le four
Pour éliminer l'odeur résiduelle, chauffez le four lorsqu'il est vide. Il est recommandé de
choisir une fonction dans laquelle les deux résistances sont activées (mode Conventionnel)
et de régler le four sur 250 °C pendant une heure. Veillez a ce qu'aucun élément d'emballage
ne reste a l'intérieur du four.

1. Utilisez le sélecteur pour activer le mode Conventionnel.

2. Réglez le sélecteur de température sur 250 °C. Au bout d'une heure, éteignez le

four. Tournez le sélecteur des fonctions jusqu'a la position « Arrét ».

Nettoyage des accessoires
Avant d'utiliser les accessoires pour la premiere fois, nettoyez-les soigneusement avec de
l'eau chaude et du liquide vaisselle et un chiffon doux.

Conseils pour économiser de l'énergie
Les informations suivantes vous aideront a économiser de l'énergie :

®  Utilisez des ustensiles de cuisine de couleur foncée ou émaillés, car la
transmission de la chaleur sera meilleure.

Préchauffez le four avant de cuire les aliments.
N'ouvrez pas fréquemment la porte du four pendant la cuisson.

Essayez de cuisiner plusieurs plats en méme temps dans le four. Vous pouvez
cuisiner en placant deux récipients de cuisson sur la grille.
Cuisinez plus d'un plat, l'un apres l'autre. Le four sera déja chaud.

Vous pouvez économiser de l'énergie en éteignant le four quelques minutes avant
la fin du temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.

® Décongelez les plats surgelés avant la cuisson.

Fonctionnement du four

AVERTISSEMENT : Risque de brilures. Soyez prudent lorsque vous ouvrez la porte du four,
car de la vapeur peut s'en échapper.
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Conseils de cuisson

Utilisez des plateaux métalliques ou des récipients en aluminium avec revétement
antiadhésif ou des moules en silicone résistants a la chaleur.

Utilisez au maximum l'espace disponible sur la grille.

Il est recommandé de placer le moule au centre de la grille.

Gardez la porte du four fermée.

Conseils de rotissage

Si vous cuisinez un poulet ou une dinde entiére, ou un gros morceau de viande,
assaisonnez-le avec un peu de jus de citron et de poivre noir.

La cuisson d'une viande désossée prend de 15 a 30 minutes de plus qu'un réti de
méme taille sans os.

Il faut compter 4 a 5 minutes de cuisson par centimetre de hauteur de la viande.
Laissez la viande reposer dans le four pendant environ 10 minutes apres le temps

de cuisson. Les jus seront ainsi mieux répartis dans le roti et ne s'écouleront pas
lors de la découpe de la viande.

Si vous faites cuire du poisson, réglez le four sur une température moyenne ou
basse.

Sivous rétissez des aliments, préchauffez le four pendant 4 minutes avant de les
faire cuire. Lorsque le four est en marche, fermez toujours la porte.

Dans la mesure du possible, les aliments que vous faites griller doivent avoir la

méme épaisseur. Cela leur permettra de dorer uniformément et de rester
succulents et juteux.

Retournez les aliments apres 2/3 du temps de cuisson.

N'ajoutez pas de sel aux steaks avant qu'ils ne soient grillés.

Ajoutez un peu de liquide si la viande est maigre. Recouvrez le fond du plat
d'environ 1/2 cm de liquide.

Placez les aliments a griller directement sur la grille. Si vous grillez une seule

piéce, vous obtiendrez les meilleurs résultats en la placant au centre de la grille.
Placez également le plateau de four au niveau 1 pour recueillir la graisse.

Lors du rotissage, n'insérez pas le plateau de four aux niveaux 4 ou 5, car cela
pourrait le déformer.

La résistance s'allume et s'éteint en permanence. Cela est normal. Le réglage de la
fonction détermine la fréquence a laquelle cela se produit.

Lorsque le roti est prét, éteignez le four et laissez-le reposer pendant 10 minutes
supplémentaires. Cela permet une meilleure répartition des jus de viande.

Sivous rotissez du porc avec une crolte, coupez la cro(te dans le sens de la
largeur et placez le roti sur l'assiette avec la crote au fond.
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®  Placez les volailles entieres sur la grille inférieure, c6té poitrine vers le bas.
Retournez-les aux 2/3 du temps indiqué.

®  Sivous faites cuire du canard ou de l'oie, percez la peau sur le dessous des ailes.
Cela permet a la graisse de s'échapper.

® Sjvous faites cuire des morceaux de poisson, retournez-les apres les 2/3 du
temps indiqué. Il n'est pas nécessaire de le faire si vous faites cuire un poisson
entier. Placez le poisson entier dans le four en position de nage, la nageoire
dorsale vers le haut. En placant une demi-pomme de terre ou un petit récipient
allant au four dans la cavité stomacale du poisson, celui-ci deviendra plus stable.

® (Comment savoir si le réti est prét. Utilisez un thermometre a viande (disponible
dans les magasins spécialisés) ou faites le « test de la cuillére », en appuyant la
cuillere sur la viande. Appuyez sur le réti avec une cuillére. S'il est dur, il est prét. Si,
par contre, vous pouvez appuyer sur le roti avec une cuillere, c'est qu'il a besoin
d'un peu plus de cuisson.

®  Lacouleur du réti est trop foncée et certaines parties sont légérement briilées.
Vérifiez la hauteur a laquelle il est placé et la température.

® Lerdtialair bon, mais le jus est brilé. La prochaine fois, utilisez un plat de four
plus petit ou ajoutez plus de liquide.

® Lerdtial'air bon, mais le jus est trop clair et aqueux. La prochaine fois, utilisez un
plat de four plus grand et ajoutez moins de liquide.

® De lavapeur s'échappe du réti. C'est normal et c'est di aux lois de la physique. La
plus grande partie de la vapeur s'échappe par la sortie de vapeur. La vapeur peut
se déposer et former des gouttelettes d'eau sur les sélecteurs ou les éléments de
mobilier adjacents.

Conseils pour l'utilisation de la fonction Gril

Cette fonction est idéale pour la cuisson de la viande, du poisson et de la volaille, car ces
aliments seront dorés mais ne seront pas secs. Les morceaux plats, les brochettes de viande
et les saucisses conviennent particulierement bien a la fonction Gril, tout comme les
légumes a forte teneur en eau, tels que les tomates et les oignons.

Conseils de cuisson

Comment savoir si un gateau est bien cuit

Environ 10 minutes avant la fin du temps de cuisson indiqué dans la recette, insérez un
cure-dent dans le point le plus haut du gateau. Si le cure-dent ressort propre, le gateau est
prét.

® [e gateau se défait.

Utilisez moins de liquide la prochaine fois ou baissez la température du four de 10 degrés.
Respectez les temps de mélange indiqués dans la recette.

13



FRANCAIS

® [egateau alevé au centre, mais il est moins épais sur les bords.

Ne graissez pas les parois du moule. Apres la cuisson, démoulez le gateau avec précaution.
Utilisez un couteau pour ce faire.

® |e gateau est trop foncé sur le dessus.

Placez-le plus bas dans le four, sélectionnez une température plus basse et faites-le cuire
un peu plus longtemps.

® e gateau est trop sec.
Lorsqu'il est cuit, percez de petits trous a l'aide d'un baton a cocktail. Versez ensuite du jus
de fruit ou une boisson alcoolisée dans les trous. La prochaine fois, choisissez une
température supérieure de 10 degrés et réduisez le temps de cuisson.

® e pain ou le gateau (par exemple le cheesecake) a L'air bon, mais il est détrempé a
lintérieur.
La prochaine fois, utilisez un peu moins de liquide et faites-le cuire un peu plus longtemps a
une température plus basse. Pour les gateaux a garniture humide, faites d'abord cuire la
base. Saupoudrez-le d'amandes ou de chapelure, puis posez la garniture sur le dessus.
Suivez la recette et les temps de cuisson.

® e gateau brunit de facon inégale.
Choisissez une température légérement inférieure pour que le gateau cuise plus
uniformément. Faites cuire des gateaux délicats sur un seul niveau grace a la fonction mode
Conventionnel. Si le papier sulfurisé dépasse, il peut affecter la circulation de l'air. Pour cette
raison, coupez toujours le papier a la taille du plateau.

® e fondd'un gateau aux fruits est trop léger.
Placez le gateau a un niveau inférieur la prochaine fois.

® Lejusde fruit déborde.
La prochaine fois, utilisez un récipient plus profond.

® |es produits de boulangerie fabriqués avec de la pate levée collent les uns aux
autres pendant la cuisson.

ILfaut laisser un espace d'environ 2 cm entre chacun. Cela laisse suffisamment d'espace
pour gu'ils s'étendent bien et brunissent de tous les cotés.

® \ous avez cuisiné a plusieurs niveaux.
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Les aliments du plateau supérieur sont plus foncés que ceux du plateau inférieur. Utilisez
toujours lair chaud 3D pour la cuisson sur plusieurs niveaux. Le fait de mettre plusieurs
plateaux dans le four ne signifie pas qu'ils sont tous préts en méme temps.

De la condensation se forme lors de la cuisson de gateaux humides.

La cuisson peut entrainer la formation de vapeur, qui s'échappe par la porte. La vapeur peut
se déposer et former des gouttelettes d'eau sur le panneau de contrdle ou les éléments de
mobilier adjacents. Ce phénomene est normal.

5. Nettoyage et entretien

Le four doit étre nettoyé apres chaque utilisation. Lors du nettoyage du four,
l'éclairage doit étre allumé afin de mieux voir les surfaces.

Lintérieur du four ne doit étre nettoyé qu'avec de l'eau tiede et un peu de liquide
vaisselle.

Apres avoir nettoyé l'intérieur du four, essuyez-le avec un chiffon.

Ne nettoyez jamais les surfaces du four a la vapeur.

Lintérieur du four ne doit étre nettoyé qu'avec de l'eau chaude et du liquide
vaisselle, a l'aide d'une éponge ou d'un chiffon doux. N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs.

Les taches qui peuvent apparaitre sur la partie inférieure du four ont été causées
par des éclaboussures de nourriture ou des aliments renversés. Ces
éclaboussures se produisent pendant le processus de cuisson. Elles peuvent étre
dues a des aliments cuits a une température trop élevée ou placés dans des
récipients trop petits.

Vous devez sélectionner une température et une fonction de cuisson adaptées aux
aliments a cuire. Veillez également a placer les aliments dans un plat de taille
appropriée et a utiliser le plateau de four le cas échéant.

L'extérieur du four ne doit étre nettoyé qu'avec de l'eau tiede et du liquide vaisselle,
a l'aide d'une éponge ou d'un chiffon doux. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs.
Sivous utilisez un autre type de nettoyant pour four, assurez-vous qu'il convient a
cet appareil.

Les dommages causés a l'appareil par un produit de nettoyage ne seront pas
réparés gratuitement, méme si l'appareil se trouve dans la période de garantie.
N'utilisez pas de produits de nettoyage contenant des substances abrasives pour
le nettoyage et l'entretien du panneau frontal en verre.

NOTE : Pour nettoyer le four, il n'est pas nécessaire d'utiliser un produit de nettoyage pour
four ou d'autres produits de nettoyage spéciaux. Il est recommandé de nettoyer le four avec
un chiffon humide lorsqu'il est chaud.
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Nettoyage a la vapeur

Cette fonction permet d'éliminer les restes de nourriture a l'intérieur du four. Elle convient
uniqguement pour le nettoyage de salissures légeres. Cette fonction n'est pas efficace pour la
saleté incrustée et les taches tenaces causées par la cuisson. Cette fonction ne peut étre
utilisée que lorsque le four est froid.

Processus de nettoyage
1. Retirez tous les accessoires du four.
2. Préparez une solution d'eau (85 %), de vinaigre blanc (10 %) et de liquide vaisselle
(5 %) et pulvérisez-la sur la porte, les parois latérales et la paroi arriére de la
cavité du four.
3. Versez 40 ml d'eau dans la base de la cavité du four.
4. Fermez la porte. Sélectionnez la fonction de nettoyage a la vapeur et réglez le four
sur 120 °C.
5. Eteignez le four au bout de 15 minutes.
Laissez-le refroidir, puis essuyez la surface avec un chiffon humide.
7. Séchez lintérieur du four avec un chiffon ou du papier essuie-tout.

o

AVERTISSEMENT :
Avant de le faire, assurez-vous que le four est compléetement refroidi. Sinon, vous risquez de
vous brdler.

Montage et démontage de la porte du four
®  Pour nettoyer la porte, retirez-la. Chaque charniere de la porte est équipée d'une
tige de verrouillage. Lorsqu'elle est fermée, la porte se verrouille. Pour retirer la
porte, il faut ouvrir la tige de verrouillage.
o A Lorsque la charniére n'est pas verrouillée, la porte peut se fermer

soudainement avec une grande force. Veillez donc a ce que la tige de verrouillage
soit toujours fermée. Elle ne doit étre ouverte que lorsque la porte est retirée.

Démonter la porte
1. Ouvrez completement la porte.
2. Soulevez les deux cotés de la tige de verrouillage. Img. 21
3. Fermez la porte jusqu'a la butée. Tenez la porte des deux cotés, puis refermez-la.
Déplacez-la de haut en bas et tirez-la vers l'extérieur.

Monter la porte
Suivez l'ordre inverse du démontage de la porte.

® Lors du montage de la porte, assurez-vous que les deux charnieres s'emboitent
correctement.

® Lorsdel'ouverture de la porte, abaissez la tige de verrouillage. Img. 22
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o Asila porte tombe accidentellement ou si les charnieres se ferment

brusguement, ne mettez pas la main dans les charnieres. Contactez le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec.

Démonter et installer le panneau de la porte. Img. 23
Démontage
1. Retirez la porte du four et placez-la sur un tissu.
2. Appuyez des deux mains sur le bouton du support situé sur la vitre intérieure de la
porte. Le support se détache automatiquement.
3. Retirez les vitres intérieure et centrale.

Avertissements :
® Silavitre présente des rayures, elle peut se fissurer.

® Pour le nettoyage, n'utilisez pas de spatule en verre ni de produits de nettoyage
abrasifs.

Installation
1. Insérez la vitre intérieure dans la rainure.
2. Les coOtés droit et gauche doivent étre alignés sur la rainure. Lorsque les deux
cotés sont alignés, poussez le verre en place.
3. Placez la porte du four.

Retirer et installer les rails latéraux
Pour nettoyer les parois du four, vous pouvez retirer les rails. Pour ce faire, poussez le coté
du four d'une main et tenez l'avant du rail de l'autre main. Tirez ensuite le rail vers l'extérieur.

Remplacement de l'ampoule du four

Asi l'ampoule du four est défectueuse, elle doit étre remplacée. Dans le cas contraire, vous
pourriez vous électrocuter.

Pour remplacer l'éclairage du four, procédez comme suit :
1. Coupez le disjoncteur dans la bofte a fusibles.
2. Placez un torchon dans le four lorsqu'il est froid pour éviter qu'il ne s'abime.

3. Dévissez le couvercle en verre en le tournant dans le sens inverse des aiguilles
d'une montre.

4, Remplacez l'ampoule par une ampoule du méme type.

w

Revissez le couvercle en verre.

6. Retirez le chiffon et enclenchez le disjoncteur.
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Contréles périodiques
En plus de maintenir le four propre, vous devez :

® Effectuer des inspections réguliéres. Apres l'expiration de la période de garantie,
vous devez faire inspecter le four par un centre de service au moins une fois tous
les deux ans.

® Réparer les éventuels dysfonctionnements.

A\ Avertissement : Les réparations du four doivent étre effectuées par un technicien
qualifié.

6. Résolution de problémes

Le four peut présenter des dysfonctionnements pendant son fonctionnement. Consultez la
liste avant d'appeler le Service Apres-Vente. Vous pouvez peut-étre réparer vous-méme
certains dysfonctionnements.

Fonctionnement normal

® Lors de la premiére utilisation, le four peut dégager une odeur particuliere et de la
fumée pendant quelques heures. Il est donc recommandé de le faire fonctionner
pendant une heure sans rien a l'intérieur. Apres cette période, laissez-le refroidir
et nettoyez-le.

® Lorsque le four est en marche, vous pouvez entendre des craguements, qui sont
dus au fond métallique du four.

® Sjlesaliments a chauffer contiennent de 'humidité, l'orifice d'émission de chaleur
peut dégager de la vapeur pendant le fonctionnement.

® e ventilateur commencera a fonctionner 15 minutes apres l'allumage du four.
Méme si le four est fermé, le ventilateur continuera a fonctionner pendant 35
minutes.

Préchauffez le four avant d'y introduire les aliments.

Sivous devez faire cuire des aliments pendant une longue période, vous pouvez
éteindre le four avant la fin du temps de cuisson. Vous utiliserez ainsi la chaleur
résiduelle pour terminer la cuisson.

Résolution de problémes

Probleme Cause possible Possible solution
Ily a eu une panne Vérifiez la lumiere de votre
d'électricité. cuisine ou le
fonctionnement d'un autre
) appareil.
Le four ne fonctionne pas. Défaillance du disjoncteur. Vérifiez si le disjoncteur
fonctionne.
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Vous avez oublié de
sélectionner la fonction
souhaitée.

Sélectionnez une fonction.

La lumiére ne s'allume pas

Lumiere défectueuse.

Changez l'ampoule.

Pas de courant électrique.

Vérifiez que le four est
alimenté en électricité.

Le four s'est arrété tout
d'un coup.

Ily a eu une panne
d'électricité.

Vérifiez la lumiere de votre
cuisine ou le
fonctionnement d'un autre
appareil.

Mauvais fonctionnement du
thermostat.

Vérifiez si le ventilateur
fonctionne. Si c'est le cas,
remplacez le thermostat
par un nouveau.

Le four ne chauffe pas.

Vous n'avez pas sélectionné
la température.

Réglez la température.

Si ce modele est équipé
d'une minuterie, vous ne
pouvez pas régler l'heure.

Réglez la minuterie

ILn'y a pas d'alimentation
électrigue.

Vérifiez l'alimentation
électrigue.

La résistance est
endommagée.

Remplacez la résistance par
une nouvelle.

De l'eau s'échappe de la
porte lors de l'utilisation du
four.

Le joint de la porte est
endommagé.

Remplacez le joint de la
porte.

La charniere n'est pas assez
solide.

Remplacez la charniere.

Le four s'arréte de
fonctionner, mais pas le
moteur.

Le four a fonctionné
pendant une longue période
et a donc besoin de temps
pour refroidir.

Placez votre main sur la
sortie d'air. Sivous
remarquez que l'air sort
chaud, iln'y a pas de
probléme.

Erreur au niveau du
thermostat.

Si vous remarquez que l'air
sort a température
ambiante, remplacez le
thermostat.

Si le probleme n'est pas résolu :
1. Débranchez le four du réseau électrique (éteignez-le ou débranchez le fusible).
2. Contactez le Service d'Assistance Technique officiel de Cecotec. N'essayez pas de réparer

'appareil vous-méme.

7. Recyclage des équipements électriques et électroniques
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.

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le
produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets municipaux. Lorsque
ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les piles ou batteries et les apporter
a un point de collecte désigné par les autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de

vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. Copyright

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre, en
totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelgue moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. Déclaration de conformité simplifiée de l'UE

c € Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation
applicable dans l'Union européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour répondre
aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de l'UE peut étre consulté sur le site web suivant :
https://www.storececotec.fr/fr/information/declaration-of-conformity

10. Spécifications techniques
Référence: 04733
Produit : Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Référence : EU01_121500
Produit : Bolero Hexa AF326000 Line A

Référence : EU01_121501
Produit : Bolero Hexa AF326000 Matt Black A
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Symbole Valeur Unité

Modele 04733/

EU01121500 /

EU01121501
Type de four Four électrique
Poids du four M 30,8 Kg
Nombre de cavités 1
Source de chaleur dans la cavité Electricité
(électricité ou gaz)
\Volume par cavité V 73 L
Consommation d'énergie ECCavité 0,82 kWh/cycle
(électricité) nécessaire électrigue
pour chauffer une charge
normalisée dans une cavité d'un
four électrique pendant un cycle
en mode conventionnel, par cavité
(énergie électrique finale)
Consommation d'énergie ECCavité 0,86 kWh/cycle
nécessaire pour chauffer une électrique
charge normalisée dans une
cavité d'un four électrique
pendant un cycle en mode de
circulation forcée, par cavité
(énergie électrique finale)
Consommation d'énergie ECcavité degaz | N/A MJ/cycle
nécessaire pour chauffer une N/A kWh/cycle
charge normalisée dans une (M
cavité d'un four a gaz pendant un
cycle en mode conventionnel, par
cavité (énergie finale du gaz)
Consommation d'énergie ECcavité degaz | N/A MJ/cycle
nécessaire pour chauffer une N/A kWh/cycle
charge normalisée dans la cavité
d'un four a gaz pendant un cycle
en mode de circulation forcée
(énergie finale du gaz)
Indice d'efficacité énergétique par | EElcavité 95,3
cavité
Classe d'efficacité énergétique A

(1) 1kWh/cycle = 3,6 MJ/cycle.
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La consommation d'énergie en mode « éteint » est de 0,37 W selon les directives de la norme
EN 50564:2011 et les reglements européens 1275/2008/CE et 801/2013/CE. Pour ce faire,
branchez l'appareil sans effectuer aucune fonction. Le sélecteur de l'appareil a été placé sur
la position « éteint ».

Ce produit contient une source lumineuse avec une efficacité énergétique A.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

11. Garantie et SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et
délais établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Si vous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.
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1. Teile und Komponenten

Abbildung 1
1.  Bedienfeld
2. Geblasemotor (hinter der Stahlplatte)
3. Seitenschienen
4. Backblech
5.  Gitter
6. Tur
7. Tragegriff

HINWEIS:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.Vor dem Gebrauch

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschtitzt bleibt.
Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial. Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf,
damit das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie ihn spater transportieren mussen.
Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, vergewissern Sie sich, dass
Sie alle Teile korrekt recyceln.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem
Zustand sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist,
kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von Cecotec.

Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt.

Verwenden Sie den Backofen nur zum Garen von Speisen.

Vergewissern Sie sich vor dem Garen, dass alle nicht bendtigten Zubehdrteile aus
dem Backofen entfernt wurden.

Heizen Sie den Backofen vor dem Gebrauch vor.

Legen Sie die Backbleche in die Mitte des Backofens und lassen Sie bei der

Verwendung mehrerer Backbleche Platz zwischen ihnen, damit die Luft zirkulieren
kann.

Legen Sie die Bleche nicht auf den Backofenboden und decken Sie sie nicht mit

Alufolie ab. Dies flihrt zu einem Hitzestau, der die Garzeit beeintrachtigt und die
Emaille des Ofens beschadigt.

Versuchen Sie, die Ofentlir so wenig wie moglich zu 6ffnen, damit Sie das Gargut
sehen kénnen (das Ofenlicht bleibt wahrend des Garens eingeschaltet).

Seien Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig, um den Kontakt mit heiRen Teilen und
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Dampf zu vermeiden.

Verpackungsinhalt
® Backofen

Backblech

Gitter

Pizza Stone XXL (Backstein)
Airfryer basket-Frittierkorb

Diese Bedienungsanleitung

3. Installation des Gerdts

Vor dem Einbau

Das Gerat muss in einen Einbauschrank eingebaut werden. Es muss ein Sicherheitsabstand
zwischen dem Gerat und den Kiichenwanden eingehalten werden.

® Die verwendeten Oberflachen, Kunststofflaminate und Klebstoffe miissen
hitzebestandig sein (mindestens 100°C).

® Die Kiichenschranke missen eben und fest sein. Zwischen dem Backofen und
anderen Geraten muss ein Abstand von 5 mm eingehalten werden.

® \\Venn sich unter dem Backofen eine Schublade befindet, muss zwischen dem
Backofen und der Schublade ein Regal angebracht werden.

In Abbildung 2 sind die Maf3e des Backofens und des Einbaumdbels dargestellt.
Einbau und Anschluss
WARNUNG: Die Materialien kdnnten beschadigt werden.

Die Tir und/oder der Griff diirfen nicht zum Anheben oder Bewegen des Gerats verwendet
werden.

® Beider Installation muss das Gerat gemafd den ortlichen Gas- und/oder
Elektrovorschriften angeschlossen werden.

Das Gerat muss von mindestens zwei Personen getragen werden.

Verwenden Sie zum Tragen des Gerats die Schlitze oder die Drahtgriffe an beiden
Seiten.

&. Anschluss an das Stromnetz

® Dieses Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.
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®  (ecotec haftet nicht fir Schaden, die durch die Verwendung des Gerats ohne
Erdungsanschluss entstehen. Bei nicht fachgerechter Installation besteht die
Gefahr eines Stromschlags. Das Gerat darf nur von einer qualifizierten und
autorisierten Person an das Stromnetz angeschlossen werden. Bei
Nichtbeachtung erlischt die Garantie.

® Beieiner Beschadigung des Netzkabels besteht die Gefahr eines Stromschlags,
Kurzschlusses und Brands. Das Netzkabel darf nicht gequetscht, geknickt oder
eingeklemmt werden und darf nicht mit heifden Gerateteilen in Bertihrung
kommen. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einem qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden.

® Die Netzspannung muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmen. Das Netzkabel muss den Spezifikationen und der
Leistungsaufnahme entsprechen.

& Gefahr von Stromschlag.

® Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie die Elektroinstallation vornehmen.

Montage
® DieInstallation des Gerats darf nur von qualifiziertem Personal unter Beachtung
der mitgelieferten Anweisungen und der geltenden Vorschriften vorgenommen
werden. Cecotec lehnt jede Haftung im Falle einer unsachgemaf3en Installation ab,
die zu Verletzungen von Menschen und Tieren sowie zu Sachschaden fihren kann.
®  Wichtig: Das Gerat muss vom Stromnetz getrennt werden, bevor Einstellungs-
oder Wartungsarbeiten daran vorgenommen werden;
Der Luftschacht dient der Beluftung.

Damit das Einbaugerat ordnungsgemaf funktionieren kann, muss der Schrank, in

dem es steht, geeignet sein. Abbildung 2 zeigt die Abmessungen des Ausschnitts

fur den Einbau unter der Arbeitsplatte oder in einem Oberschrank.

® Um eine ausreichende Belliftung zu gewahrleisten, muss die Rickwand des
Gehauses entfernt werden. Es ist besser, den Ofen so aufzustellen, dass er auf
zwei Holzlatten ruht. Wenn der Backofen auf einer ebenen, durchgehenden Flache
steht, muss eine Offnung von mindestens 45x560 mm vorhanden sein.

® Angrenzende Schrankwande mussen aus hitzebestandigem Material bestehen.
Insbesondere Gehause mit furnierten AufRenseiten miissen mit Klebstoffen
zusammengefligt werden, die Temperaturen von bis zu 100 °C standhalten kdnnen.

® (Gemafd den geltenden Sicherheitsvorschriften darf es nicht moglich sein, mit den
elektrischen Teilen des Ofens in Berlihrung zu kommen, wenn dieser installiert ist.

® Alle Teile, die den sicheren Betrieb des Gerats gewahrleisten, dirfen nur mit Hilfe

eines Werkzeugs (NICHT EINGESCHLOSSEN) entfernt werden.
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® Um den Backofen am Schrank zu befestigen, 6ffnen Sie die Backofenttr und
befestigen Sie sie, indem Sie die 4 Holzschrauben in die 4 Locher am Rand des
Rahmens einsetzen. Abb. 3

Elektrische Anschlusse
Backofen, die mit einem dreipoligen Netzkabel ausgestattet sind, sind fliir den Betrieb mit
Wechselstrom ausgelegt. Das Kabel flr die Erdung des Gerats ist gelb-griin.

Montage an einem Stromkabel
Offnen des Anschlusskastens. (Abb.4):
1. Hebeln Sie mit einem Schraubendreher die Schraube an den seitlichen Laschen der
Klemmenkastenabdeckung auf.
2. Schrauben Sie die Schraube ab und 6ffnen Sie den Deckel.

Um das Kabel zu installieren, gehen Sie wie folgt vor:
1. Entfernen Sie die Kabelklemmschraube und die drei Kontaktschrauben.

2. Befestigen Sie die Drahte unter den Schraubenkdpfen nach dem folgenden
Farbschema:

Blau - Neutral (N)

Braune Phase (L)

Gelb-Griin (Erde)

Sichern Sie das Netzkabel mit der Kabelklemme und schlief3en Sie den Deckel des
Anschlusskastens.

ouv s w

Offnen Sie das Klemmenbrett:
1. Ziehen Sie die Schraube an den seitlichen Laschen der Klemmenbrettabdeckung
mit einem Schraubendreher fest.
2. Losen Sie die Schraube und 6ffnen Sie die Abdeckung des Klemmenbretts.

Anschlief3en des Netzkabels an das Stromnetz

® Installieren Sie einen Standardstecker (nicht im Lieferumfang enthalten), der der
auf dem Typenschild angegebenen Last entspricht. Wenn Sie das Kabel direkt an
das Stromnetz anschlief3en, installieren Sie einen omnipolaren Schutzschalter mit
einer Kontaktoéffnung von mindestens 3 mm zwischen dem Gerat und dem
Stromnetz. Der omnipolare Schutzschalter muss entsprechend der Last
dimensioniert sein und den geltenden Vorschriften entsprechen (das Erdungskabel
darf durch den Schutzschalter nicht unterbrochen werden).

® Das Netzkabel muss so verlegt werden, dass es nicht mehr als 50 °C Uber der

Umgebungstemperatur liegt, und muss durch eine geeignete Isolierung geschitzt
werden.
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Bevor Sie die Verbindung herstellen, tberpriifen Sie dies:

Die elektrische Sicherheit dieses Gerats kann nur dann gewahrleistet werden,
wenn der Backofen gemaf3 den elektrischen Sicherheitsvorschriften korrekt und
wirksam geerdet ist. Vergewissern Sie sich immer, dass die Erdung wirksam ist; im
Zweifelsfall lassen Sie das System von einem qualifizierten Techniker Uberprifen.
Cecotec lehnt jede Haftung flir Schaden ab, die durch ein nicht geerdetes System
entstehen.

Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschlief3en, vergewissern Sie sich, dass die
auf dem Typenschild (auf dem Gerat und/oder auf der Verpackung) angegebenen
Spezifikationen mit denen des Stromnetzes in lhrer Wohnung Ubereinstimmen.
Vergewissern Sie sich, dass die elektrische Leistung der Anlage und der
Steckdosen fiir die maximale Leistung des Gerats geeignet ist. Im Zweifelsfall
wenden Sie sich an einen qualifizierten Techniker.

Wenn die Steckdose und der Stecker des Gerats nicht kompatibel sind, bitten Sie
einen qualifizierten Techniker, die Steckdose durch ein geeignetes Modell zu
ersetzen. Letztere missen insbesondere auch darauf achten, dass der Querschnitt
der Steckdosenkabel fiir die vom Gerat verbrauchte Leistung ausreichend ist.

Die Verwendung von Adaptern, Mehrfachsteckdosen und/oder Verlangerungen
wird nicht empfohlen. Wenn sich ihre Verwendung nicht vermeiden lasst, sollten
Sie nur Einzel- oder Mehrfachadapter und Verlangerungskabel verwenden, die den
geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen. Uberschreiten Sie in diesen Fallen
niemals die auf dem Einzeladapter oder dem Verlangerungskabel angegebene
maximale Stromkapazitat und die auf dem Mehrfachadapter angegebene
maximale Leistung. Der Stecker und die Steckdose mussen leicht zuganglich sein.

Zubehorteile

Die mitgelieferten Zubehorteile sind flr die Zubereitung aller Arten von Speisen
geeignet. Achten Sie bei der Verwendung der Zubehorteile darauf, dass diese
richtig in den Backofen eingesetzt werden.

Es gibt optionale Zubehorteile, mit denen Sie einige lhrer Lieblingsgerichte
verfeinern oder einfach auf praktischere Weise kochen kénnen.

Einsetzen der Zubehorteile

Der Backofen verfligt Uber 5 verschiedene Ebenen, auf die Sie die Zubehorteile
stellen kénnen. Abb. 5.

HINWEIS: Schieben Sie sie so weit wie mdglich hinein, damit sie die Tlurverkleidung nicht

berthren.

Die Zubehorteile kénnen etwa zur Halfte herausgezogen werden, so dass Sie die
Brihe leicht entnehmen kénnen.
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Hinweis: Zubehdrteile kdnnen sich bei Erwarmung verformen. Wenn sie abgekiihlt sind,
nehmen sie ihre urspringliche Form wieder an. Der Betrieb wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

Backofenblech. Abb. 6
Fur feuchte Kuchen, Torten, Tiefkihlgerichte und grof3e Braten. Es kann auch zum Auffangen
von tropfendem Fett beim Grillen direkt auf dem Rost verwendet werden.

Gitter. Abb. 7
Er wird zum Braten und zum Auflegen von Backwaren verwendet.

Frittierkorb zur Verwendung mit der AirFryer-Funktion. Abb. 8
Wenn Sie den Modus ,Air Fry" verwenden, legen Sie die Lebensmittel in diesen Frittierkorb.
Dadurch wird das Garen schneller und Sie erhalten bessere Garergebnisse.

Backstein / Pizzastein. Abb. 9
Wenn Sie eine Pizza backen wollen, legen Sie sie auf diesen Stein und aktivieren den
Pizzamodus.

Seitenschienen
® Dieser Backofen hat 5 Seitenschienen, damit Sie die Zubehorteile in der
gewlinschten Hohe platzieren kénnen. Sie werden verwendet, um Zubehor zu
platzieren, das an den Seitenwanden des Garraums des Backofens befestigt wird.
® \Wenn Sie mehr Platz zum Garen bendtigen, kénnen Sie die Schienen entfernen und
auf den Ofenboden legen.

Hinweis: Wenn Sie Speisen auf den Backofenboden stellen, verwenden Sie keine Modi, bei
denen das untere Heizelement eingeschaltet ist, um einen Hitzestau zu vermeiden (nur bei
bestimmten Modellen).

Gleitende Schiene (nur bei bestimmten Modellen). Abb. 10
Normalerweise auf der zweiten oder vierten Seite Schiene platziert. Dient zum leichteren
Einschieben und Herausnehmen des Blechs oder Rosts aus dem Backofen.

4. Bedienung

Bedienfeld
Das Bedienfeld kann sich je nach Modell andern.

Symbole und -Wahlschalter. Abb. 11
1. Alarmsymbol / Anderung der Einstellungen (Temperatur/Zeit)
2. Uhrensymbol / Verzogertes Ende
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Symbol fiir Anhalten / Neu starten
Licht-Symbol

Moduswahlschalter
Temperatur/Zeitwahlschalter

Display. Abb. 12

Funktion
1 Anzeige des ausgewahlten Modus
2 Betriebsanzeige
3 Anzeige fur die Funktion des verzogerten Endes
4 Anzeige von Stunden und Minuten
5 Stundenanzeige
6 Minutenanzeige
7 Backofen-Temperaturanzeige
8 Anzeige der Temperatureinheit (°C)
9 Uhr-Anzeige
10 Symbol fur die Kindersicherungsfunktion
11 Alarmanzeige
12 Anzeige der Innenbeleuchtung
13 Heizungsanzeige
14 Balken fir die Ofenheizung

Backofenfunktionen

Symbol

Funktion

—_— AuRerer Teil des oberen Heizelements

Geblase (Abtaufunktion)

L)
Hinteres Heizelement
Innerer Teil des oberen Heizelements

Unteres Heizelement
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Bedienung
1. Um den Backofen einzuschalten, schlief3en Sie den Backofen an das Stromnetz an.

Das Bedienfeld leuchtet dann auf und fordert Sie auf, die Uhrzeit einzustellen.
Lesen Sie dazu den entsprechenden Abschnitt.

HINWEISE:

e  \Wenn Sie nach 10 Sekunden noch keinen Vorgang ausgefuhrt haben, Der Backofen
wird Sie auffordern, die Minuten einzustellen.

e  Wenn Sie nach 10 Sekunden keinen Vorgang ausgefiuhrt haben, schaltet der
Backofen in den Standby-Modus.

e  \Wenn sich der Backofen im Standby-Modus befindet und kein Vorgang ausgefiihrt
wurde, schaltet er sich nach 3 Minuten automatisch aus.

e  Wenn der Backofen ausgeschaltet ist, kdnnen Sie in den Standby-Modus
zurtickkehren, indem Sie ein beliebiges Symbol driicken oder den Wahlschalter
nach links bewegen. Der Backofen zeigt die Uhrzeit und das Uhrensymbol an
(Abbildung 3).

Abbildung 13 Standby-Modus

2. Einstellen der Uhrzeit
3. Wenn sich der Backofen im Standby-Modus befindet, driicken Sie auf das

Uhr-Symbol @ . Stellen Sie dann mit dem Wahlschalter rechts die Stunden ein.
Abb. 14. Einstellen der Stunden

4. Wenn Sie die Einstellung der Stunden beendet haben, driicken Sie erneut auf das

Uhrensymbol @ ,um die Minuten einzustellen. Die Minuten blinken dann. Um die
Minuten einzustellen, verwenden Sie den Wahlschalter auf der rechten Seite.
Abb. 15. Einstellen der Minuten.

5. Wenn Sie die Einstellung vorgenommen haben, driicken Sie erneut auf das

Uhrensymbol O , um die Einstellung zu bestatigen.
HINWEISE:

e \Wenn Sie die Einstellung nach 10 Sekunden nicht bestatigt haben, schliefdt das
System die Uhreinstellung standardmaf3ig ab und kehrt automatisch in den
Standby-Modus zurlck.

e  \Wenn Sie den Backofen an das Stromnetz anschlief3en und die Einstellung der
Uhrzeit mehr als 20 Sekunden dauert, stellt das System standardmaf3ig 12:00 Uhr
ein und geht in den Standby-Modus.

. Wenn der Backofen vom Netz getrennt wird, missen Sie die Uhrzeit erneut
einstellen.
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HINWEIS: Die Uhrzeit wird nur angezeigt, wenn sich der Backofen im Standby-Modus
befindet.

6. Wenn sich der Backofen im Standby-Modus befindet, kénnen Sie mit dem
Wahlschalter auf der linken Seite den gewiinschten Modus auswahlen. Die
verflgbaren Modi sind in Abbildung 16 dargestellt.

7. Nach der Auswahl eines Modus blinken die Standardtemperatur und das Symbol

OC . Wenn die Temperatur in dieser Modus nicht einstellbar ist, blinken die
Standardzeit und das Symbol .

8. Wenn Sie einen Modus ausgewahlt haben, kdnnen Sie die Zeit und Temperatur

durch Dricken des Symbols Q einstellen.

HINWEIS:

® Die Zeit oder die Temperatur kann mit dem Wahlschalter auf der rechten Seite

ausgewahlt werden.

® \Wenn Sie nach 10 Sekunden keine Zeit oder Temperatur einstellen oder das

Symbol D” nicht driicken, schaltet der Backofen in den Standby-Modus.
® Die Zeitspanne der Modi reicht von O Minuten bis 10 Stunden.

® \Wenn Sie 0 Minuten wahlen und dann das Symbol D” driicken, startet der
Backofen nicht, sondern geht in den Standby-Modus Uber.

Funktion des verzdgerten Endes

1. Nach der Einstellung von Temperatur und Zeit und vor dem Driicken des Symbols

D” zum Einschalten des Backofens driicken Sie auf @ ,um die Zeit

auszuwahlen, zu der der Backofen ausgeschaltet werden soll. Die Anzeige fir das

verzogerte Ende H blinkt, ebenso die Uhr-Anzeige. Stellen Sie die gewlnschte

Zeit mit dem Wahlschalter auf der rechten Seite ein.

2. Drlcken Sieanschliefiend erneut @ und stellen Sie die Minuten ein. Die Minuten
blinken, um sie einzustellen, benutzen Sie den Wahlschalter auf der rechten Seite.

3. Mit @ kénnen Sie abwechselnd die Stunde und die Minuten einstellen.

4. Wenn Sie die verzogerte Endzeit ausgewahlt haben, driicken Sie auf das Symbol

D” , um sie zu bestatigen.
5. Der Backofen zeigt die Uhrzeit an, bis er gestartet wird.

Siehe das in Abbildung 17 dargestellte Beispiel. Diese Abbildung zeigt das Display des

Backofens, nachdem die verzdgerte Endzeit aktiviert wurde.
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Sobald das verzdgerte Ende aktiviert wurde, erscheinen die Symbole Bl und das
Uhrensymbol. Dartiber hinaus werden die aktuelle Uhrzeit sowie die gewahlte
Temperatur und Funktion angezeigt.

Wenn Sie z.B. nach der Auswahl von Modus, Zeit und Temperatur das verzogerte Ende nicht

programmieren wollen, kdnnen Sie auf das Symbol D” dricken, um den Backofen zu
starten (Abbildung 19 zeigt, was im Betrieb auf dem Display angezeigt wird).

HINWEIS: Wenn Sie nach 10 Sekunden den Vorgang nicht bestatigt haben, schaltet der
Backofen in den Standby-Modus.

7.

12.

Wenn der Backofen in Betrieb ist, werden auf dem Display die Anzeige _ , der
Countdown der gewahlten Garzeit, die gewahlte Modus und Temperatur, die

Anzeige > & und der Heizungsanzeigebalken angezeigt.

Wenn Sie die gewahlte Funktion oder Temperatur andern, blinken diese Anzeigen,
bis Sie die neuen Einstellungen auswahlen und bestatigen. Der Countdown
beginnt, wenn Sie die Funktion starten.

Wenn der Backofen lauft, driicken Sie auf das Symbol ol ,umihn zu
unterbrechen.

Wenn Sie das Symbol Dl gedrickt halten, wechselt der Backofen in den
Standby-Modus.

Wenn der Countdown O erreicht, schaltet der Backofen in den Standby-Modus. Es
ertdnt 5 Minuten lang ein Signalton, um Sie darauf hinzuweisen, dass die Zeit
abgelaufen ist.

Temperaturbereich: Die Mindesttemperatur betragt 30°C; wenn Sie eine
niedrigere Temperatur wahlen, wird auf dem Display «Lo°C» angezeigt.

Hinweis: Wenn Sie die Funktion des verzdgerten Endes aktiviert haben, geschieht wahrend
des Betriebs des Backofens Folgendes: Wenn die Tur geschlossen ist, arbeitet der Backofen
normal; wenn die Tlr hingegen getffnet ist, wird eine Pause eingelegt und das Display blinkt.

Abfragefunktion

1.

Wenn Sie einen Modus ausgewahlt und den Backofen gestartet haben, driicken Sie
auf das Symbol @ , um die Zeit zu Uberprifen. Die Doppelpunkt-Anzeige («:»)

blinkt. Wenn Sie das Symbol @ erneut driicken oder wenn 10 Sekunden
vergangen sind, kehrt der Backofen zur Anzeige des gewahlten Modus zurtick.
Wenn Sie einen Modus gewahlt haben oder wenn Sie das verzdgerte Ende aktiviert

haben und den Alarm-Countdown abrufen moéchten, driicken Sie das Symbol Q .

Wenn Sie das Symbol A\ erneut driicken oder wenn 10 Sekunden vergehen, kehrt
der Backofen zur vorherigen Display zurtick. Wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet, kdnnen Sie den Countdown des Alarms anzeigen oder
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die Uhrzeit einstellen. Wenn die verbleibende Zeit weniger als 1 Minute betragt,
wird auf dem Display 0:00 angezeigt (es werden nur Stunden und Minuten
angezeigt, nicht Sekunden).

Wenn Sie die Funktion des verzogerten Endes aktiviert haben und Uberprifen

mochten, wann der Backofen starten wird, driicken Sie auf das Symbol @ .In
diesem Fall blinken die Stunde, die Minuten und die Anzeige _H . Wenn Sie das

Symbol @ erneut driicken oder wenn 10 Sekunden vergehen, kehrt der Backofen
zur vorherigen Display zurtck.

Dricken Sie das Symbol Q , wenn sich der Backofen im Standby-Modus befindet,
um den Alarm zu aktivieren. Die Stunden blinken, die Minuten bleiben stehen und

die Anzeige Q leuchtet auf.
Drehen Sie den Wahlschalter nach rechts, um die Stunde einzustellen; danach hort
die Stunde auf zu blinken und wird fixiert. Der Einstellbereich ist 0-23.

Wenn Sie das Symbol Q erneut driicken, blinken die Minuten, wahrend die
Stunde fixiert wird.

Drehen Sie den Wahlschalter nach rechts, um die Minuten einzustellen. Wenn Sie
dies tun, hort der Wert auf zu blinken und wird fixiert. Der Einstellbereich ist 0-59.

Wenn Sie die Uhrzeit ausgewahlt haben, driicken Sie das Symbol DH ,umdie

Einstellung zu bestatigen. Das Symbol «» blinkt und [3 leuchtet dauerhaft.
Aufderdem beginnt der Countdown. Wenn diese auf 0 gelangt, ertont eine Minute
lang ein Signalton (eine Sekunde ein- und eine Sekunde ausgeschaltet) und das

Symbol D' blinkt. Um das Blinken zu beenden, drticken Sie ein beliebiges Symbol.

® \Wahrend der Einstellung leuchten das Symbol «:» und D- dauerhaft.

Wenn Sie wahrend der Einstellung das Symbol D” gedrickt halten, wird die
Alarmeinstellung abgebrochen und der Backofen geht in den Standby-Modus.

® \Wenn Sie den Alarm eingestellt haben, erscheint das Symbol D' auf dem Display,

wenn der Backofen in Betrieb ist, und Sie kdnnen die verbleibende Zeit ablesen.

Kindersicherungsfunktion

1

Um die Kindersicherungsfunktion zu aktivieren, driicken Sie die Symbole D” und

Eoy gleichzeitig 3 Sekunden lang. Ein Signalton zeigt an, dass die Funktion
aktiviert wurde.
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Hinweis: Diese Funktion kann auch aktiviert werden, wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet. Die Anzeige der Kindersicherung leuchtet auf.

2.

Hinweis:
[ ]

Um die Funktion zu deaktivieren, driicken Sie die Symbole D” und k%)
gleichzeitig 3 Sekunden lang. Ein Signalton zeigt an, dass die Funktion deaktiviert
wurde.

Wenn die Kindersicherung aktiviert ist, andert sich die Anzeige auf dem Display
nicht. Die Symbole und Wahlschalter sind lediglich gesperrt.

Wenn Sie also den Backofen bei laufendem Betrieb anhalten wollen und die
Kindersicherung aktiviert ist, miissen Sie sie zuerst deaktivieren.

Start/Pause/Abbrechen-Funktion

1.

Nachdem Sie den Modus ausgewahlt und die Zeit und Temperatur eingestellt

haben, driicken Sie auf das Symbol D” , um den Backofen zu starten.

HINWEIS: Wenn Sie D” drticken, wahrend der Backofen pausiert, wird er neu gestartet.

Drticken Sie wahrend des Garvorgangs auf das Symbol, um den Backofen
anzuhalten. Die Zeit, die auf dem Display blinkt, kann mit dem Wahlschalter auf
der rechten Seite eingestellt werden. Um die Temperatur einzustellen (in den Modi,

in denen dies maéglich ist), driicken Sie das Symbol L . Die Temperatur, die auf
dem Display blinkt, kann mit dem Wahlschalter auf der rechten Seite eingestellt

werden. In diesem Fall blinkt die Anzeige = , aber die Anzeige des Modus bleibt

unverandert. Nach Auswahl der Temperatur driicken Sie das Symbol D” ,um die
Einstellung zu bestatigen. Wenn Sie den Garvorgang abbrechen mdéchten, stellen

Sie die Zeit auf Null oder driicken Sie das Symbol und halten Sie es gedrlickt D” .

HINWEISE:

Wenn Sie beim Einstellen der Zeit das Symbol Dl gedruckt halten, geht der
Backofen in den Standby-Modus Uber.

Wenn Sie das Symbol D” bei der Einstellung von Modus, Zeit oder Temperatur
gedriickt halten, schaltet der Backofen in den Standby-Modus.

Wenn Sie das Symbol D” bei der Einstellung von Modus, Zeit oder Temperatur
gedrickt halten, schaltet der Backofen in den Standby-Modus.
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Schutzfunktion

1.

Bei einem Kurzschluss oder einer Unterbrechung des Fihlers erscheint auf dem

Display E-1(Abb. 18) und es erténen 10 Pieptdne. Durch Driicken des Symbols D”
wird der Backofen in den Standby-Modus versetzt.

Wenn Sie einen Modus (aufRer Abtauen und ECO) starten und die Temperatur nach
5 Minuten 35 °C nicht Uberschreitet, bedeutet dies, dass eines der Heizelemente
defekt ist. In diesem Fall wird auf dem Display der Code E-2 angezeigt (Abb. 20)

und es erténen 10 Pieptone. Durch Driicken des Symbols D” wird der Backofen in
den Standby-Modus versetzt.

Funktion Unterstiitztes Garen mit Dampf

Hinweis:
®

Um diese Funktion zu aktivieren, geben Sie 150 ml gereinigtes Wasser in den
Boden des Backraums und wahlen Sie die Temperatur 200°C. Wahlen Sie den
Modus 10, den unteren Heizelementmodus. Die ungefahre Garzeit mit dieser
Funktion betragt 20 Minuten.

Achten Sie darauf, das Uberschussige Wasser nach Beendigung des Garvorgangs
aus dem Garraum zu entfernen.

Es wird empfohlen, nicht mehr als 500 ml gereinigtes Wasser hinzuzufligen; die
maximale Fassungsvermdgen betragt 1000 mL.

Sie kdnnen die Wassermenge und die Temperatur je nach Bedarf der
zuzubereitenden Speisen anpassen.

Vergewissern Sie sich, dass der Innenraum vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie das
Uberschissige Wasser entfernen. Andernfalls kénnten Sie sich verbrennen.

Weitere Hinweise.
Backofengerausche.

Modi

Jedes Mal, wenn Sie ein Symbol driicken, ertént ein Piepton.

Ein Alarm ertdnt, wenn ein Fehlercode auf dem Display erscheint (wenn der Fiihler
kurzgeschlossen oder abgeklemmt ist oder wenn eines der Heizelemente defekt
ist).

Wenn der Backofen die gewahlte Temperatur erreicht und der Countdown des
gewahlten Modus oder Alarms Null erreicht, ertdnt ein Warnton.

Dieser Backofen verfligt tiber 12 Modi. Im Folgenden werden diese erlautert:
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Beschreibung

Modus 1

Schnellaufheizung: In diesem Modus werden die beiden
Teile (innen und auf3en) des oberen Heizelements und das
untere Heizelement aktiviert, um die Warme
abwechselnd zu verteilen. Das Geblase wird ebenfalls
aktiviert, um eine gleichmafiige Warmeverteilung zu
gewahrleisten und die Garzeit zu verkurzen. Sie eignet
sich daher zum schnellen Vorheizen des Backofens.

Modus 2

Konventioneller Modus (obere und untere Heizelemente
leuchten) Dieser Modus eignet sich zum Braten von
Fleisch oder zum Backen von Speisen, die auf einer
einzigen Ebene des Ofens platziert werden.

Modus 3

Kompletter Grill: In dieser Betriebsart werden der innere
und der aufdere Teil des oberen Heizelements
eingeschaltet, so dass die Hitze zum Gargut hin abfallt.
Sie eignet sich daher zum Garen von mittelgrofien oder
grofden Wirsten, Speck, Rindfleisch oder Fischfilets usw.

Betriebsarten
4

Geblase und Grill: Bei diesem Modus wird das obere
Heizelement zusammen mit dem Geblase verwendet, das
die Warme zirkulieren lasst.

Heizen mit Geblase: In diesem Modus werden das hintere
Heizelement und das Geblase aktiviert, was eine bessere
Warmezirkulation ermoglicht. Die Garzeit ist kurz, daher

Modus 5 @ ist dies ein sparsamer Modus. Die Hitze wird gleichmafiig
auf alle Ebenen Uibertragen, so dass sich die Aromen der
verschiedenen Zubereitungen nicht vermischen.
Entfrosten/Auftauen: In diesem Modus wird das Geblase

Modus 6 "’ bei Raumtemperatur aktiviert. Die Auftauzeit hangt von

) der Art und Menge der Lebensmittel ab.
Geblase und oberes und unteres Heizelement: Dies ist der

Modus 7 5"‘ herkdmmliche Modus. Bei dieser Einstellung werden das

Geblase und beide Heizelemente eingeschaltet.
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Halber Grill: In diesem Modus wird nur der innere Teil des
oberen Heizelements verwendet, der die \Warme nach
unten leitet. Sie eignet sich zum Garen kleinerer Portionen
von Speck, Toast, Fleisch usw.

|

Modus 8

Geblase und Grillheizung: In diesem Modus werden das
obere Heizelement und das Geblase verwendet, wodurch
die Warme schneller im Inneren zirkulieren kann. Sie
eignet sich daher, wenn die Speisen schnell garen sollen
und um zu verhindern, dass bestimmte Lebensmittel wie
Steaks, Burger und Gemuse an Saftigkeit verlieren.

|

Modus 9 “"

Pizza: Dieser Modus aktiviert das Geblase und das untere
Heizelement und eignet sich daher zum schnellen
Aufheizen des Backofenbodens.

Modus 10

Air Fry: In diesem Modus werden das obere Heizelement,
das hintere Heizelement und das Geblase gleichzeitig
aktiviert. Auf diese Weise wird der Ofen schnell
aufgeheizt und entzieht der Oberflache der Speisen
Feuchtigkeit, so dass sie aufden knuspriger und innen
zarter werden.

Modus 11

]
®

ECO Modus: In diesem Modus werden der innere Teil des
oberen Heizelements und das untere Heizelement zur
Steuerung der Temperatur verwendet, wodurch der
Energieverbrauch gesenkt wird. Diese Funktion eignet
sich zum Backen grofier Speisen, da die Ofentemperatur
schrittweise ansteigt und die Hitze vollstandig in die
Speisen eindringen kann.

vvvvv
Modus 12

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal benutzen
Aufheizen des Backofens
Um den Geruch von neuen Lebensmitteln zu vermeiden, heizen Sie den Backofen auf, wenn
er leer ist. Wir empfehlen Ihnen, eine Funktion zu wahlen, bei der beide Heizwiderstande
(konventioneller Modus) aktiviert werden, und den Backofen auf 250 °C fiir die Dauer von
einer Stunde einzustellen. Vergewissern Sie sich, dass sich keine Verpackungsreste im
Inneren des Backofens befinden.

1. Aktivieren Sie mit dem Wahler die Funktion ,Konventioneller Modus".

2. Stellen Sie den Temperaturwéhler auf 250°C. Schalten Sie den Backofen nach

einer Stunde aus. Drehen Sie dazu den Funktionswahler auf die Position ,Aus".

Reinigung der Zubehorteile
Reinigen Sie das Zubehor vor dem ersten Gebrauch griindlich mit warmer Seifenlauge und
einem weichen Tuch.
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Tipps zum Energiesparen
Die folgenden Informationen helfen Ihnen, Energie zu sparen:
® Die folgenden Hinweise helfen Ihnen, Energie zu sparen: Verwenden Sie dunkles

oder emailliertes Kochgeschirr, da die Warmetbertragung dann besser ist.
Heizen Sie den Backofen vor dem Garen von Speisen vor.
Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garens nicht haufig.
Versuchen Sie, mehr als ein Gericht gleichzeitig im Ofen zu garen. Sie kdnnen zwei
Garbehalter auf den Rost stellen.
Garen Sie mehr als ein Gericht nacheinander. Der Backofen ist dann bereits heif3.
Sie kdnnen Energie sparen, indem Sie den Backofen einige Minuten vor Ende der
Kochzeit ausschalten. Offnen Sie die Backofentiir nicht.

® Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem Garen auf.

Betrieb des Backofens

WARNUNG: Gefahr von Verbrennungen. Seien Sie vorsichtig beim Offnen der Backofentiir, da
Dampf austreten kann.

Tipps zum Backen
® Verwenden Sie geeignete Metallbleche oder Aluminiumpfannen mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige Silikonformen.
Nutzen Sie den Platz auf dem Rost optimal aus.

Es wird empfohlen, die Backform in der Mitte des Rostes zu platzieren.

Halten Sie die Backofentlr geschlossen.

Tipps zum Braten
® \Wenn Sie ein ganzes Huhn oder einen Truthahn oder ein grofdes Stiick Fleisch
zubereiten, wirzen Sie es mit etwas Zitronensaft und schwarzem Pfeffer.
®  Fleisch mit Knochen braucht 15-30 Minuten langer als ein gleich grof3er Braten
ohne Knochen.
Pro Zentimeter Fleischhthe sollten Sie 4 bis 5 Minuten Garzeit einplanen.
Lassen Sie das Fleisch nach der Garzeit etwa 10 Minuten im Ofen ruhen. Dadurch

wird sichergestellt, dass sich der Saft besser im Braten verteilt und beim
Anschneiden des Fleisches nicht auslauft.

Wenn Sie Fisch zubereiten, stellen Sie ihn auf die mittlere oder niedrige Stufe.

Wenn Sie Lebensmittel braten, heizen Sie den Ofen 4 Minuten vor, bevor Sie sie in
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den Ofen schieben. Wenn der Backofen in Betrieb ist, schlief3en Sie immer die Tur.
Die zu bratenden Lebensmittel sollten moglichst gleich dick sein. So werden sie
gleichmaRig braun und bleiben saftig und zart.

Wenden Sie das Grillgut nach 2/3 der Zeit.

Salzen Sie die Steaks erst, wenn sie gegrillt sind.

Geben Sie etwas Flussigkeit hinzu, wenn das Fleisch mager ist. Bedecken Sie den
Boden des Bratentopfes mit etwa 1/2 cm Flissigkeit.

Legen Sie das Grillgut direkt auf den Rost. Wird ein einzelnes Stlick gegrillt,
erzielen Sie die besten Ergebnisse, wenn Sie es in die Mitte des Rosts legen.
Stellen Sie auch das Backblech auf Ebene 1, um das Fett aufzufangen.

Schieben Sie das Backblech beim Braten nicht auf die Ebenen 4 oder 5, da es sich
sonst verformen konnte.

Das Heizelement schaltet sich standig ein und aus. Es ist normal. Die
Funktionseinstellung bestimmt, wie oft dies geschieht.

Wenn der Braten fertig ist, schalten Sie den Ofen aus und lassen Sie ihn noch 10
Minuten ruhen. So kann sich der Fleischsaft besser verteilen.

Wenn Sie Schweinefleisch mit einer Kruste braten, schneiden Sie die Kruste
kreuzweise ein und legen Sie den Braten mit der Kruste nach unten auf den Teller.
Ganze Vogel mit der Brustseite nach unten auf den unteren Rost legen. Drehen Sie
sie nach 2/3 der angegebenen Zeit um.

Bei Enten- oder Gansebraten die Haut an der Unterseite der Fligel einstechen. So
kann das Fett entweichen.

Wenn Sie Fischstlicke garen, wenden Sie sie nach 2/3 der angegebenen Zeit. Beim
Garen ganzer Fische ist dies nicht erforderlich. Legen Sie den ganzen Fisch mit der
Ruckenflosse nach oben schwimmend in den Ofen. Wenn Sie eine halbe Kartoffel
oder ein kleines ofenfestes Gefaf3 in die Bauchhdéhle des Fisches legen, wird er
stabiler.

Um zu wissen, ob der Braten fertig ist: Verwenden Sie ein Fleischthermometer (im
Fachhandel erhéltlich) oder machen Sie den ,Léffeltest". Driicken Sie mit einem
Loffel auf den Braten. Wenn er hart ist, ist er fertig. Wenn Sie dagegen mit dem
Loffel auf den Braten drlicken konnen, bedeutet dies, dass er noch etwas weiter
gegart werden muss.

Der Braten hat eine zu dunkle Farbe und ist an manchen Stellen leicht verbrannt.
Uberpriifen Sie die Hohe, auf der er liegt, und die Temperatur.

Der Braten sieht gut aus, aber der Saft ist verbrannt. Verwenden Sie beim
nachsten Mal einen kleineren Bratentopf oder geben Sie mehr Flissigkeit hinzu.
Der Braten sieht gut aus, aber der Saft ist zu klar und wassrig. Verwenden Sie beim
nachsten Mal einen grofieren Bratentopf und weniger Flissigkeit.

Aus dem Braten tritt Dampf aus: Das ist normal und liegt an den Gesetzen der
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Physik. Der meiste Dampf entweicht durch den Dampfabzug. Der Dampf kann sich
absetzen und auf Kndpfen oder angrenzenden Mdbelelementen kondensieren.

Tipps zur Verwendung der Grill-Funktion

Diese Funktion ist ideal zum Garen von Fleisch, Fisch und Gefliigel, da diese Lebensmittel
gebraunt, aber nicht trocken werden. Flache Stiicke, Fleischspief3e und Wirstchen eignen
sich besonders gut flr das Grillen mit der Grillfunktion, ebenso wie Gemise mit hohem
Wassergehalt, z. B. Tomaten und Zwiebeln.

Tipps zum Backen
® Um zu wissen, ob ein Kuchen gut gebacken ist:
Etwa 10 Minuten vor Ablauf der im Rezept angegebenen Backzeit einen Zahnstocher in den

hochsten Punkt des Kuchens stecken. Wenn der Zahnstocher sauber herauskommt, ist der
Kuchen fertig.

® Der Kuchen zerbroselt.

Verwenden Sie beim nachsten Mal weniger Flissigkeit oder stellen Sie die Ofentemperatur
10 Grad niedriger ein. Halten Sie die im Rezept angegebenen Mischzeiten ein.

® Der Kuchenist in der Mitte aufgegangen, aber an den Randern ist er niedriger.

Fetten Sie die Seiten der Form nicht ein. Nach dem Backen nehmen Sie den Kuchen vorsichtig
aus der Form. Verwenden Sie dazu ein Messer.

® Die Oberseite des Kuchens ist zu dunkel.

Stellen Sie ihn tiefer in den Ofen, wahlen Sie eine niedrigere Temperatur und backen Sie ihn
etwas langer.

® Der Kuchen ist zu trocken.
Wenn er fertig ist, stechen Sie mit einem Cocktailspief3 kleine Locher in ihn. Betraufeln Sie
ihn dann mit Fruchtsaft oder einem alkoholischen Getrank. Wahlen Sie beim nachsten Mal
eine 10 Grad hohere Temperatur und verkurzen Sie die Backzeit.

® Das Brot oder der Kuchen (z. B. Kasekuchen) sieht gut aus, ist aber innen
durchweicht.
Verwenden Sie beim nachsten Mal etwas weniger Flissigkeit und backen Sie etwas langer
bei einer niedrigeren Temperatur. Bei Kuchen mit feuchtem Belag backen Sie zuerst den
Boden. Bestreuen Sie ihn mit Mandeln oder Semmelbréseln und geben Sie dann den Belag
darauf. Halten Sie sich an das Rezept und die Backzeiten.

®  Kuchen braunt ungleichmafdig.
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Wahlen Sie eine etwas niedrigere Temperatur, damit der Kuchen gleichmaf3iger backt.
Backen Sie empfindliche Kuchen auf einer einzigen Etage mit der Funktion ,Konventioneller
Modus". Wenn das Pergamentpapier Ubersteht, kann es die Luftzirkulation beeintrachtigen.
Schneiden Sie das Papier daher immer auf die Gréfie des Backblechs zu.

® Der Boden des Obstkuchens ist zu leicht.
Stellen Sie den Kuchen beim nachsten Mal auf eine niedrigere Ebene.

® Der Fruchtsaft lauft Uber.
Beim nachsten Mal sollten Sie einen tieferen Behalter verwenden.

® Mit Hefeteig hergestellte Backwaren kleben beim Backen zusammen.
Zwischen den einzelnen Produkten sollte ein Abstand von etwa 2 cm sein. Zwischen den
einzelnen Produkten sollte ein Abstand von etwa 2 cm sein. So haben sie genug Platz, um
sich gut auszudehnen und auf allen Seiten braun zu werden.

® \Wenn Sie auf mehreren Ebenen des Ofens gebacken haben.
Das Futter im oberen Backblech ist dunkler als das Futter im unteren Blech. Verwenden Sie
immer 3D-Heifdluft zum Backen auf mehr als einer Ebene. Nur weil Sie mehrere Bleche in den
Ofen schieben, heif3t das nicht, dass sie alle gleichzeitig fertig sind.

® Beim Backen von feuchten Kuchen bildet sich Kondenswasser.
Beim Backen kann sich Wasserdampf bilden, der Uber die Tir entweicht. Der Dampf kann
sich absetzen und Wassertropfchen auf dem Bedienfeld oder auf angrenzenden
Maobelelementen bilden. Dies ist normal.

5. Reinigung und Wartung

® Der Backofen muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Beim Reinigen des
Backofens muss das Licht eingeschaltet sein, damit die Oberflachen besser zu
sehen sind.

® Das Innere des Backofens sollte nur mit lauwarmem Wasser und ein wenig
Flussigseife gereinigt werden.
Wischen Sie das Innere des Backofens nach der Reinigung mit einem Tuch trocken.
Reinigen Sie die Oberflachen des Backofens niemals mit Dampfreinigungsgeraten.
Das Innere des Backofens darf nur mit warmem Seifenwasser und einem

Schwamm oder weichen Tuch gereinigt werden. Scheuernde Reinigungsmittel
sollten nicht verwendet werden.

®  Eventuelle Flecken auf der Unterseite des Backofens stammen von
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Lebensmittelspritzern oder verschiitteten Lebensmitteln. Diese Spritzer entstehen
wahrend des Garvorgangs. Sie kdnnen darauf zurlickzufiihren sein, dass die
Speisen bei einer zu hohen Temperatur gegart wurden oder in einem zu kleinen
Behalter gelagert wurden.

Sie mussen eine geeignete Temperatur und Kochfunktion fir die zu garenden
Speisen wahlen. Achten Sie auch darauf, dass Sie das Gargut in einen ausreichend
grof3en Topf geben und gegebenenfalls das Backblech verwenden.

Die Aufsenteile des Backofens dirfen nur mit warmer Seifenlauge und einem
Schwamm oder weichen Tuch gereinigt werden. Scheuernde Reinigungsmittel
sollten nicht verwendet werden.

Wenn Sie einen Ofenreiniger verwenden, achten Sie darauf, dass er flr dieses
Produkt geeignet ist.

Schaden am Gerat, die durch ein Reinigungsmittel verursacht wurden, werden
nicht kostenlos repariert, auch wenn sich das Gerat noch innerhalb der
Garantiezeit befindet.

Verwenden Sie keine Reinigungsmittel, die Scheuermittel enthalten, fur die
Reinigung und Pflege der Glasfrontplatte.

HINWEIS: Fir die Reinigung des Backofens sind weder Ofenreiniger noch andere spezielle
Reinigungsmittel erforderlich. Es wird empfohlen, den Backofen mit einem feuchten Tuch zu
reinigen, solange er noch heif3 ist.

Dampfunterstitzte Reinigung

Diese Funktion hilft dabei, Speisereste aus dem Inneren des Backofens zu entfernen. Nur fur
die Reinigung leichter Verschmutzungen geeignet. Es ist nicht geeignet fir hartnackigen
Schmutz und hartnackige Flecken, die durch Kochen verursacht wurden. Es kann nur
verwendet werden, wenn der Backofen kalt ist.

Verfahren zur Reinigung

1.

2.

Entfernen Sie samtliches Zubehor aus dem Backofen.

Bereiten Sie eine Losung aus Wasser (85 %), weifdemn Essig (10 %) und Spilmittel
(5 %) vor und spriihen Sie damit die Tirr, die Seitenwande und die Riickwand des
Backraums ein.

Giefden Sie 40 ml Wasser in den Boden der Kavitat.

Schlief’en Sie die Tur. Wahlen Sie die Funktion ,Dampfreinigung" und stellen Sie
den Backofen auf 120°C.

Schalten Sie den Backofen nach 15 Minuten aus.

Lassen Sie ihn abkihlen und wischen Sie dann die Oberflache mit einem feuchten
Tuch ab.

Trocknen Sie das Innere des Backofens mit einem Tuch oder Papiertuch ab.
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WARNUNG:
Vergewissern Sie sich vorher, dass der Backofen vollstandig abgekiihlt ist. Andernfalls kann
es zu Verbrennungen kommen.

Demontage und Montage der Backofentir
® Um die Backofentlr zu reinigen, nehmen Sie sie heraus. Jedes Turscharnier hat

eine Verriegelungsstange. Wenn die Tur geschlossen wird, rastet sie ein. Um die
Tur zu entfernen, missen Sie die Verriegelungsstange 6ffnen.

L] A Wenn das Scharnier nicht verriegelt ist, kann sich die Tur plotzlich mit grofder
Kraft schlieféen. Achten Sie deshalb darauf, dass die Verriegelungsstange immer
geschlossen ist. Sie sollte nur getffnet sein, wenn Sie die Tur herausnehmen.

Demontage der Backofentir
1. Offnen Sie die Tiir vollstandig.

2. Heben Sie beide Seiten der Verriegelungsstange an. Abb. 21

3. Schliefien Sie die Tur bis zum Anschlag. Halten Sie die Tur auf beiden Seiten fest
und schliefien Sie sie dann wieder. Bewegen Sie sie nach oben und unten und
ziehen Sie sie heraus.

Montage der Backofentir
Befolgen Sie die umgekehrte Reihenfolge der Tirdemontage.

® Achten Sie bei der Montage der Tur darauf, dass beide Scharniere richtig sitzen.
®  Senken Sie beim Offnen der Tiir die Verriegelungsstange ab. Abb. 22

[ ] Zﬁ Greifen Sie nicht in die Scharniere, wenn die Tir versehentlich herunterfallt
oder sich die Scharniere plotzlich schliefden. Kontaktieren Sie den offiziellen
technischen Kundendienst von Cecotec.

Abnehmen und Anbringen der Turverkleidung. Abb. 23

Zerlegung
1. Nehmen Sie die Backofentlr heraus und legen Sie sie auf ein Stlick Stoff.

2. Drucken Sie mit beiden Handen auf die Taste an der inneren Glastirhalterung. Die
Halterung lost sich automatisch.
3. Nehmen Sie die innere und die mittlere Glasscheibe heraus.

Hinweise:
® \Wenn das Glas der Backofentlr Kratzer aufweist, kann es zerspringen.

® Verwenden Sie zum Reinigen keinen Glasspachtel und keine scheuernden
Reinigungsmittel.
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Montage
1. Setzen Sie das innere Glas der Backofentir in die Nut ein.
2. Sowohldie rechte als auch die linke Seite miissen an der Nut ausgerichtet sein.
Wenn dies der Fall ist, driicken Sie das Glas hinein.
3. Setzen Sie die Backofentlr wieder ein.

Aus- und Einbau der Seitenschienen

Um die Seiten des Backofens zu reinigen, kénnen Sie die Backofenschienen entfernen.
Driicken Sie hierzu mit einer Hand gegen die Seite des Backofens und nehmen Sie mit der
anderen Hand den vorderen Teil der Flihrung nach vorne heraus. Dann ziehen Sie es heraus.

Auswechseln der Backofenbeleuchtung

&.Wenn die Gluhbirne des Backofens ausfallt, muss sie ersetzt werden. Es besteht die
Gefahr eines Stromschlags.

Um die Innenbeleuchtung des Backofens auszutauschen, gehen Sie wie folgt vor:
1. Schalten Sie den Schutzschalter im Sicherungskasten aus.

Legen Sie ein Geschirrtuch in den Ofen, wenn er kalt ist, damit er nicht verdirbt.
Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den Uhrzeigersinn ab.

Ersetzen Sie die Glihbirne durch eine des gleichen Typs.

Schrauben Sie die Glasabdeckung wieder an.

Entfernen Sie das Geschirrtuch und schalten Sie den Schutzschalter ein.

oOU s WwN

Regelmafige Uberpriifung
Sie sollten nicht nur den Backofen sauber halten, sondern auch:

® RegelmaRige Uberpriifungen durchfithren. Nach Ablauf der Garantiezeit sollten Sie
den Ofen mindestens alle zwei Jahre von einer Servicestelle Uberprifen lassen.

® Reparieren Sie eventuelle Betriebsstérungen.

&.Achtung: Reparaturen am Ofen missen von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt
werden.

6. Problembehebung
Der Backofen kann wahrend des Betriebs eine Fehlfunktion aufweisen. Konsultieren Sie die

Liste, bevor Sie den Kundendienst anrufen. Méglicherweise kénnen Sie eine Stérung selbst
beheben.

Normaler Betrieb:
® \Venn Sie den Backofen zum ersten Mal benutzen, kann er einige Stunden lang

einen eigenartigen Geruch und Rauch abgeben. Wir empfehlen daher, ihn eine
Stunde lang ohne Inhalt laufen zu lassen. Lassen Sie ihn danach abkiihlen und
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® \Wenn der Ofen in Betrieb ist, kdnnen Sie ein Knistern horen, das durch den

Metallboden des Ofens verursacht wird.

® \Wenndie zu erhitzenden Speisen etwas Feuchtigkeit enthalten, kann die

Warmeabgabedffnung wahrend des Betriebs Dampf absondern.

® Das Gebldse beginnt 15 Minuten nach dem Einschalten des Backofens zu arbeiten.

Auch wenn der Backofen geschlossen ist, lauft das Geblase 35 Minuten lang

weiter.

Heizen Sie den Backofen vor dem Einschieben der Speisen vor.

Wenn Sie Uber einen langeren Zeitraum backen, kénnen Sie den Backofen vor

Ablauf der Zeit ausschalten. Dadurch wird die Restwarme zum Fertigbacken

genutzt.

Problembehebung

Problem

Mdgliche Ursache

Mogliche Losung

Der Backofen lauft nicht

Es hat einen Stromausfall
gegeben.

Uberpriifen Sie den Strom in
Ihrer Kiiche oder den
Betrieb eines anderen
Gerats.

Ausfall des
Schutzschalters.

Prifen Sie, ob der
Schutzschalter funktioniert.

Sie haben vergessen, die
gewlinschte Funktion
auszuwahlen.

Wahlen Sie die gewlinschte
Funktion.

Das Licht schaltet sich nicht
ein

Defektes Licht.

Wechseln Sie die Glihbirne.

Kein elektrischer Strom.

Prifen Sie, ob der Backofen
mit Strom versorgt wird.

Der Backofen funktioniert
plotzlich nicht mehr

Es hat einen Stromausfall
gegeben.

Uberpriifen Sie den Strom in
Ihrer Kiiche oder den
Betrieb eines anderen
Gerats.

Storung des Thermostats

Prifen Sie, ob der Lifter
funktioniert. Ist dies der
Fall, ersetzen Sie den
Thermostat durch einen
neuen.

Der Backofen heizt nicht

Sie haben die Temperatur
nicht ausgewahlt.

Stellen Sie die Temperatur
an.

Wenn dieses Modell Uber
einen Timer verfligt, haben
Sie die Zeit nicht eingestellt.

Stellen Sie den Timer ein.
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Es gibt keine
Energieversorgung

Uberpriifen Sie den
Stromversorgungskasten.

Das Heizelement ist
beschadigt.

Ersetzen Sie es durch ein
neues.

Bei der Benutzung des
Backofens tritt Wasser aus
der TUr aus

Die Turdichtung ist
beschadigt.

Tauschen Sie die
Turdichtung aus.

Das Scharnier ist nicht stark
genug.

Tauschen Sie das Scharnier
aus.

Der Backofen funktioniert
nicht mehr, aber der Motor
lauft weiter

Der Backofen war lange Zeit
in Betrieb und braucht
daher Zeit zum Abkuhlen.

Legen Sie lhre Hand auf den
Luftauslass. Wenn Sie
feststellen, dass die Luft
heifd herauskommt, liegt
kein Problem vor.

Ausfall des Thermostats.

Wenn Sie feststellen, dass
die Luft bei
Raumtemperatur austritt,
tauschen Sie den
Thermostat aus.

Wenn das Problem nicht behoben ist:
1. Trennen Sie den Backofen vom Netz (ausschalten oder die Sicherung herausziehen).

2. Rufen Sie den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec an. Versuchen Sie nicht,
die Maschine selbst zu reparieren.

7. Recycling von Elektro- und Elektronikgerdten

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der
Akku gemaf3 den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt werden muss.
Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten Sie die
Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den 6rtlichen Behtrden bestimmten

Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher mussen sich mit lhren ortlichen Behtrden oder Einzelhandlern in

Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate
und / oder ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. Copyright

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne die
vorherige schriftliche Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch
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teilweise vervielfaltigt, in einem Abrufsystem gespeichert, lUibertragen oder in irgendeiner
Form (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopieren, Aufzeichnen oder auf &hnliche Weise)
verbreitet werden.

9. Vereinfachte EU-Konformitatserklarung

c € Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen Union
geltenden Vorschriften Uibereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung der
erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und geprtift. Der
vollsténdige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu finden:
https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity

10. Technische Spezifikationen
Referenz des Gerates: 04733
Produkt: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Referenz des Gerates: EU01_121500
Produkt: Bolero Hexa AF326000 Line A

Referenz des Gerates: EU01_121501
Produkt: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

Symbol Wert Einheit
Identifizierung des Modells 04733/
EUO01_121500 /
EUO01_121501

Art des Ofens Elektrischer Ofen

Masse des Gerats B 30,8 Kg
Anzahl der Hohlraume 1

Heizart pro Garraum (Strom oder Elektrizitat

Gas)

VVolumen pro Hohlraum V 73 L
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Energieverbrauch (Elektrizitat),
der zur Erwarmung einer
standardisierten Charge in einem
Hohlraum eines Elektroofens
wahrend eines Zyklus im
konventionellen Betrieb
erforderlich ist, pro Hohlraum
(elektrische Endenergie)

EHelektrischer
Garraum

0,82

kWh/Zyklu
s

Energieverbrauch pro Zyklus bei
Umluft/Heifsluft, pro Garraum
(elektrische Endenergie), benotigt
zum Erhitzen einer
Normbeladung.

ECelektrischer
Hohlraum

0,86

kWh,/Zyklu
S

Energieverbrauch zur Erwarmung
einer standardisierten Charge in
einem Hohlraum eines Gasofens
wahrend eines Zyklus im
konventionellen Betrieb, pro
Hohlraum (Gasendenergie)

ECGasbeheizter
Garraum

N/A
N/A

MJ/Zyklus
kWh/Zyklu
s(1)

Energieverbrauch pro Zyklus bei
Umluft/Heifsluft, pro Garraum
(Gas-Endenergie), bendtigt zum
Erhitzen einer Normbeladung.

ECGasbeheizter
Garraum

N/A
N/A

MJ/Zyklus
kWh/Zyklu
s

Energie-Effizienz-Index pro
Hohlraum

EEIGarraum

95,3

Energieeffizienzklasse

(1) 17kWh/Zyklus = 3,6 MJ/Zyklus.

Die Leistungsaufnahme im ,Aus”-Modus betragt 0,37 W gemaf3 den Richtlinien der Norm EN
50564:2011 und den europaischen Verordnungen 1275/2008/€G und 801/2013/EG. Dazu wird
es funktionslos an das Stromnetz angeschlossen. Der Gerateschalter/-regler wurde in der

+Aus"-Position verwendet.

Dieses Produkt enthalt eine energieeffiziente Lichtquelle A.

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden, um die

Produktqualitat zu verbessern.

Hergestellt in China | Entworfen in Spanien
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11. Garantie und Kundendienst

Cecotec haftet gegeniiber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche
Konformitatsmangel, die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemaf den in
den geltenden Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen tber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst von Cecotec in Verbindung setzen tber die Telefonnummer:
+34 96 32107 28.
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ITALIANO

1. Parti e componenti

Figura 1l

1.

NOTA:

Nou s wN

Pannello di controllo

Motore della ventola del forno (dietro la lastra d'acciaio)
Guide laterali

Teglia

Griglia

Sportello

Maniglia

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. Prima dell'uso

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il
trasporto. Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale
presente nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in
un luogo sicuro per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario
trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi
di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno
di essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Questo apparecchio e stato progettato esclusivamente per uso domestico.
Utilizzare il forno solo per cucinare cibi.

Prima di cucinare, assicurarsi di rimuovere dal forno tutti gli accessori non
necessari.

Preriscaldare il forno prima dell'uso.

Posizionare le teglie al centro del forno e, se si utilizzano pili teglie, lasciare
spazio tra di esse per far circolare l'aria.

Non appoggiare le teglie sulla base del forno e non coprirle con carta stagnola.

Cid provocherebbe un accumulo di calore che influirebbe sul tempo di cottura e
danneggerebbe lo smalto del forno.

Cercare di aprire la porta del forno il meno possibile per vedere il cibo (la luce del
forno rimane accesa durante la cottura).

Fare attenzione quando si apre la porta per evitare il contatto con le parti calde e
il vapore.
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Contenido de la caja

Forno

Teglia

Griglia

Pizza Stone XXL

Cestello per Airfryer Basket

Il presente manuale di istruzioni

3. Installazione dell'apparecchio

Prima dell'installazione

L'apparecchio deve essere installato in un mobile da incasso. £ necessario mantenere una
distanza di sicurezza tra l'apparecchio e le pareti della cucina.

Le superfici, i laminati sintetici e gli adesivi utilizzati devono essere resistenti al
calore (minimo 100°C).

I mobili della cucina devono essere livellati e fissi. Tra il forno e gli altri apparecchi
deve essere lasciato uno spazio di 5 mm.

Se sotto il forno e presente un cassetto, & necessario installare un ripiano tra il
forno e il cassetto.

La Figura 2 mostra le dimensioni del forno e del mobile da incasso.

Installazione e collegamento

ATTENZIONE: | materiali potrebbero danneggiarsi.

La porta e/o la maniglia non devono essere utilizzate per sollevare o spostare
l'apparecchio.

Per l'installazione, l'apparecchio deve essere collegato in conformita a tutte le
norme locali in materia di gas e/o elettricita.

IL trasporto dell'apparecchio deve essere effettuato da almeno due persone.

Per trasportarlo, utilizzare le fessure o i manici in filo metallico su entrambi i lati.

& Collegamento alla rete elettrica

Collegare l'apparecchio a una presa dotata di messa a terra.

Cecotec declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso
dell'apparecchio senza collegamento a terra. Se l'installazione non viene eseguita
in modo professionale, sussiste il rischio di scosse elettriche. Lapparecchio deve
essere collegato alla rete elettrica solo da una persona qualificata e autorizzata.
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In caso contrario, la garanzia decade.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, sussiste il rischio di scosse elettriche,
cortocircuiti e incendi. Il cavo di alimentazione non deve essere schiacciato,
piegato o incastrato e non deve entrare in contatto con parti calde
dell'apparecchio. Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere sostituito
da un elettricista qualificato.

Assicurarsi che l'alimentazione di rete corrisponda alle indicazioni riportate sulla
targhetta dell'apparecchio. Il cavo di alimentazione deve corrispondere alle
specifiche e al consumo di energia.

A Rischio di scossa elettrica.

Prima di effettuare l'installazione elettrica, spegnere l'apparecchio.

Installazione

Per l'installazione dell'apparecchio, rivolgersi esclusivamente a personale
qualificato seguendo le istruzioni fornite e tenendo conto delle normative vigenti.
Cecotec non si fa responsabile di eventuali inadempienze delle istruzioni di
installazione che possano causare danni a persone, animali o cose.

Importante: scollegare sempre l'apparecchio dalla corrente prima di effettuare
qualsiasi intervento di manutenzione.

Il condotto dell'aria viene utilizzato per la ventilazione dell'apparecchio.

Affinché l'apparecchio funzioni correttamente, il mobile da incasso deve essere
adatto. La figura 2 mostra le dimensioni della cavita per linstallazione sotto il
piano di lavoro o in un mobile alto.

Per garantire una buona ventilazione, & necessario rimuovere il pannello
posteriore del mobile. € preferibile installare il forno in modo che poggi su due
listelli di legno. Se il forno poggia su una superficie piana e continua, garantire
un'apertura di ventilazione di almeno 45 x 560 mm.

Assicurarsi che i pannelli adiacenti del mobile siano realizzati in materiale
termoresistente. In particolare, i mobili con esterni impiallacciati devono essere
assemblati con colle in grado di resistere a temperature fino a 100°C.

In conformita alle norme di sicurezza vigenti, installare il forno in modo che le
parti elettriche non siano facilmente accessibili.

Tutte le parti che garantiscono il funzionamento sicuro dell'apparecchio devono
essere rimosse solo con l'ausilio di un attrezzo (NON INCLUSO).

Per fissare il forno al mobile, aprire la porta del forno e fissarlo inserendo le 4 viti
per legno nei 4 fori sul perimetro del telaio. Fig. 3
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Collegamento elettrico
| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare sono progettati per funzionare a corrente
alternata. Il cavo per la messa a terra dell'apparecchio e giallo-verde.

Montaggio del cavo di alimentazione
Apertura della morsettiera. (Fig. 4):
1. Conun cacciavite, fare leva sul bullone delle linguette laterali del coperchio della
morsettiera.
2. Svitare la vite e aprire il coperchio.

Per installare il cavo, procedere come segue:
1. Rimuovere la vite di fissaggio del cavo e le tre viti di contatto.

Fissare i cavi sotto le teste delle viti seguendo lo schema di colori di cui sotto:
Blu - Neutro (N)

Marrone - Fase (L)

Guallo/verde - (Messa a terra)

Fissare il cavo di alimentazione con il serracavo e chiudere il coperchio della
morsettiera.

oOvsWwN

Aprire la morsettiera:
1. Conun cacciavite, stringere la vite sulle linguette laterali del coperchio della
morsettiera.
2. Svitare le viti sulle linguette laterali del coperchio della morsettiera e rimuoverlo.

Collegamento del cavo di alimentazione alla corrente

® (ollegare la spina a una presa standard (non inclusa) corrispondente al carico
indicato sulla targhetta dei dati. Quando si collega il cavo direttamente alla rete,
installare un interruttore automatico onnipolare con un'apertura minima dei
contatti di 3 mm tra l'apparecchio e la rete. Linterruttore automatico onnipolare
deve essere dimensionato in base al carico e rispettare le norme vigenti (il cavo di
messa a terra non deve essere interrotto dall'interruttore).

® |lcavo dialimentazione deve essere posizionato in modo da non raggiungere una
temperatura superiore a 50°C rispetto alla temperatura ambiente e deve essere
protetto da un isolamento di grado adeguato.

Prima di effettuare il collegamento, verificare che:
® Lasicurezza elettrica di questo apparecchio pud essere garantita solo se il forno
e collegato a terra in conformita con le norme di sicurezza elettrica. il
collegamento a terra sia efficace (in caso di dubbio, chiamare un tecnico
qualificato per controllare il sistema); Cecotec non si fa responsabile di danni
derivanti da un sistema privo di messa a terra.

® Le specifiche indicate sulla targhetta (sull'apparecchio e/o sull'imballaggio)
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corrispondano a quelle della rete elettrica della propria abitazione prima del
collegamento alla rete;

® La capacita elettrica dell'impianto e delle prese sia in grado di sopportare la
potenza massima dell'apparecchio. In caso di dubbio, rivolgersi a un tecnico
qualificato.

® Sela presadicorrente e la spina dell'apparecchio sono incompatibili, chiedere a
un tecnico qualificato di sostituire la presa con un modello adatto. Questi ultimi, in
particolare, dovranno anche assicurarsi che la sezione dei cavi delle prese sia
adeguata alla potenza utilizzata dall'apparecchio.

® Sisconsiglia l'uso di adattatori, prese multiple e/o prolunghe. Se non & possibile
evitarne l'uso, ricordarsi di utilizzare solo adattatori e prolunghe singole o
multiple conformi alle norme di sicurezza vigenti. In questi casi, non superare mai
la capacita massima di corrente indicata sull'adattatore singolo o sulla prolunga e
la potenza massima indicata sull'adattatore multiplo. Fare in modo che la spina e
la presa di corrente siano facilmente accessibili.

Accessori
®  (Gliaccessori in dotazione sono adatti alla preparazione di qualsiasi tipo di
alimento. Quando si utilizzano gli accessori, assicurarsi di inserirli correttamente
nel forno.
® Sono disponibili accessori opzionali, con i quali € possibile migliorare alcuni dei
vostri piatti preferiti o semplicemente cucinare in modo pill pratico.

Introdurre gli accessori
® |Lforno dispone di 5 diversi livelli su cui & possibile posizionare gli accessori. Fig. 5.
AVWVISO: Inserirli fino in fondo in modo che non tocchino il pannello della porta.
® (liaccessori possono essere estratti fino a circa meta, consentendo di rimuovere
facilmente i cibi.
Nota: Gli accessori possono deformarsi se riscaldati. Quando si saranno raffreddati,
torneranno alla loro forma originale. Cio non influisce sul loro funzionamento.

Teglia del forno. Fig. 6
Ideale per torte, dolci, alimenti congelati e arrosti di grandi dimensioni. Puo essere utilizzata

anche per raccogliere il grasso che cola quando si cucina direttamente sulla griglia.

Griglia. Fig. 7
Si utilizza per arrostire e per posizionare gli alimenti da cucinare.

Cestello da utilizzare con la funzione AirFryer. Fig. 8
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Quando si utilizza la modalita Air Fry, posizionare gli alimenti in questo cestello. In questo
modo la cottura sara piu rapida e i risultati migliori.

Teglia per pizza. Fig. 9
Se si intende cuocere una pizza, posizionarla su questa teglia di pietra e attivare la modalita
Pizza.

Guide

® Questo forno e dotato di 5 guide laterali che consentono di posizionare gli

accessori all'altezza desiderata. Vengono utilizzate per fissare gli accessori ai lati
della cavita del forno.

® Se si ha bisogno di pit spazio per cucinare, e possibile rimuovere le guide e
posizionarle sulla base del forno.

Nota: Quando si posizionano gli alimenti sulla base del forno, non utilizzare le modalita in
cui la resistenza inferiore & accesa, per evitare l'accumulo di calore (solo per modelli
specifici).

Guida scorrevole (solo per modelli specifici). Fig. 10
Di solito & collocata nella seconda o quarta guida laterale. Permette di inserire e rimuovere
piu facilmente la teglia o la griglia dal forno.

4, Funzionamento
Pannello di controllo
Il pannello di controllo pud cambiare a seconda del modello.

Icone touch e manopole. Fig. 11

Icona touch Sveglia / Cambio di impostazioni (Temperatura/Tempo)
Icona touch Orologio / Fine ritardata

Icona touch Arresto/Riavvio

Tasto touch Luce

Manopola Modalita

ouv s wN =

Manopola Temperatura / Tempo

Display. Fig. 12

Funzione

Icona luminosa Modalita selezionata

Icona luminosa Indicatore di funzionamento
Icona luminosa della funzione di fine ritardata
Icona luminosa delle ore e minuti

S lwIN |-
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5 Indicatore dell'ora

6 Indicatore dei minuti

7 Indicatore della temperatura del forno

8 Indicatore Unita di temperatura (°C)

9 Orologio

10 Icona della funzione del Blocco di sicurezza per bambini
11 Icona luminosa Sveglia

12 Icona luminosa Luce interna

13 Spia di riscaldamento

14 Barra di indicazione di riscaldamento

Funzioni del forno

Icona Funzione
Parte esterna della resistenza superiore

Ventilazione (funzione Scongelare)

Resistenza posteriore

Parte interna della resistenza superiore

Resistenza inferiore

Funzionamento
1. Per accendereil forno, collegarlo alla corrente. Il pannello di controllo si accende

e chiede di impostare l'ora. A tal fine, consultare la sezione corrispondente.

NOTA BENE:
e Sedopo 10 secondi non e stata eseguita alcuna operazione. Il forno chiedera di

impostare i minuti.

e Sedopo 10 secondi non & stata eseguita alcuna operazione, il forno entra in
modalita standby.

e Seilforno éin modalita standby e non viene eseguita alcuna operazione, si
spegne automaticamente dopo 3 minuti.

e Quandoilforno & spento, e possibile tornare alla modalita standby premendo una
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qualsiasi icona touch o spostando la manopola verso sinistra. Il forno mostra l'ora
e l'icona dell'orologio (Figura 3).
Figura 13. Modalita Stand-By

2. Impostare l'ora

3. Quandoil forno & in modalita standby, premere l'icona touch dell'orologio @ .
Utilizzare quindi la manopola destra per impostare L'ora.
Fig. 14. Impostare l'ora

4.  Altermine dellimpostazione dell'ora, premere nuovamente l'icona touch

sull'orologio @ per impostare i minuti. | minuti lampeggiano. Per impostare i
minuti, utilizzare la manopola destra.
Fig. 15. Impostazioni dei minuti

5. Una volta effettuata l'impostazione, premere nuovamente l'icona touch

dell'orologio @ per confermarla.

NOTA BENE:
e  Sedopo 10 secondi non si conferma, il sistema completa l'impostazione

predefinita dell'orologio e torna automaticamente in modalita standby.
e Sesicollegail forno alla rete elettrica e si impiegano piu di 20 secondi per
impostare l'ora, il sistema si imposta su 12:00 e passa in modalita standby.
e Sesiscollegail forno dalla corrente, & necessario reimpostare l'ora.

AVVISO: Lora viene visualizzata solo quando il forno & in modalita standby.

6. Quandoil forno & in modalita standby, e possibile selezionare la modalita
desiderata utilizzando la manopola sinistra. Le modalita disponibili sono
illustrate nella Figura 16.

7. Dopo aver selezionato una modalita, la temperatura predefinita e l'icona c
lampeggiano. Se la temperatura di quella modalita non e regolabile, il tempo

predefinito e l'icona - lampeggiano.
8. Quando si seleziona una modalita, e possibile impostare il tempo e la

temperatura premendo l'icona touch Q .

NOTA:

E possibile selezionare il tempo o la temperatura utilizzando la manopola destra.

Se dopo 10 secondi non si impostano tempo e temperatura o non si preme l'icona
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touch D” , il forno entra in modalita standby.

Lintervallo di tempo delle modalita va da 0 minuti a 10 ore.

Se si selezionano 0 minuti e poi si preme l'icona touch D” ,il forno non si avvia,
ma entra in modalita standby.

Funzione di fine ritardata

1.

Una volta impostate la temperatura e il tempo, e prima di premere l'icona touch

D” per avviare il forno, premere @ per selezionare l'ora in cui si desidera che
il forno si spenga. Licona di fine ritardata B lampeggia, cosi come l'icona
dell'orologio. Impostare l'ora desiderata utilizzando la manopola destra.

Al termine di questa operazione, premere nuovamente @ e impostare i minuti. |
minuti lampeggiano; per impostarli, utilizzare la manopola destra.

E possibile utilizzare @ per impostare alternativamente l'ora e i minuti.

Una volta selezionata l'ora di fine ritardata, premere l'icona touch D” per
confermarla.
Finché non si avvia, il forno mostra l'ora.

Si veda l'esempio riportato nella figura 17. Questa immagine mostra il display del forno una
volta attivata la funzione di arresto ritardato.

6.

Una volta attivata la fine ritardata, appariranno le icone Bl e quella
dell'orologio. Inoltre, vengono visualizzati anche l'ora corrente e la temperatura e
la funzione selezionate.

Ad esempio, dopo aver selezionato la modalita, l'ora e la temperatura, se non si

intende programmare la fine ritardata, si pud premere licona touch D” per
avviare il forno (la figura 19 mostra cid che appare sul display in funzione).

NOTA: Se non si conferma l'operazione dopo 10 secondi, il forno passa in modalita standby.

7.

10.

n

Quando il forno e in funzione, il display visualizza l'icona _H il conto alla
rovescia del tempo di cottura selezionato, la modalita e la temperatura

selezionate, licona *> ® e la barra di indicazione del riscaldamento
N
Se si modifica la funzione o la temperatura selezionata, queste icone

lampeggiano finché non si selezionano le nuove impostazioni e si confermano. I
conto alla rovescia inizia quando si attiva la funzione.

Quando il forno e in funzione, premere l'icona touch I>” per metterlo in pausa.

Se si tiene premuta l'icona touch D” ,il forno entra in modalita standby.
Quando il conto alla rovescia raggiunge lo 0, il forno entra in modalita standby.
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Viene emesso un segnale acustico per 5 minuti per avvisare che il tempo &
scaduto.

Intervallo di temperatura: la temperatura minima & di 30°C; se si seleziona una
temperatura inferiore, il display visualizza "Lo°C".

Nota: Se é stata attivata la funzione di fine ritardata, mentre il forno & in funzione si
verifica quanto segue: se la porta e chiusa, il forno funziona normalmente; se la porta e
aperta, il forno va in pausa e il display lampeggia.

Funzione Consulenza

1.

Sveglia
1.

Una volta selezionata una modalita e avviato il forno, premere l'icona touch @

per visualizzare l'ora. Licona dei due punti (*:") lampeggia. Se si preme

nuovamente l'icona @ o se passano 10 secondi, il forno mostra nuovamente la
modalita selezionata.
Quando si e selezionata una modalita o si é attivata la fine ritardata e si desidera

consultare il conto alla rovescia della sveglia, premere licona O .Se si preme

nuovamente l'icona O o se passano 10 secondi, il forno torna alla schermata
precedente. Se il forno e in modalita standby, e possibile visualizzare il conto alla
rovescia o regolare l'ora. Se il tempo rimanente & inferiore a 1 minuto, il display
visualizza 0:00 (vengono mostrate solo le ore e i minuti, non i secondj).

Se si e attivata la funzione di fine ritardata e si desidera verificare l'ora di avvio del

forno, premere l'icona @ .In questo caso, l'ora, i minuti e l'icona _H

lampeggiano. Se si preme nuovamente l'icona @ o se passano 10 secondi, il
forno torna alla schermata precedente.

Quando il forno & in modalita standby, premere l'icona touch O per impostare la

sveglia. Lora lampeggia, i minuti rimangono fissi e l'icona 5 si accende.
Ruotare la manopola destra per impostare l'ora; a questo punto il valore smette di
lampeggiare e diventa fisso. L'intervallo di impostazione & 0-23.

Premere nuovamente l'icona L , i minuti lampeggiano mentre l'ora resta fissa.
Ruotare la manopola destra per impostare i minuti; a questo punto il valore
smette di lampeggiare e rimane fisso. Lintervallo di impostazione e 0-59.

Una volta selezionato il tempo, premere l'icona D” per confermare

l'impostazione. Licona «:» lampeggia e E‘ resta fisso. Si avvia anche il conto alla
rovescia. Quando il conto alla rovescia raggiunge lo 0, viene emesso un segnale

acustico per un minuto (un secondo alla volta) e l'icona D'lampeggia. Per
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interromperlo, premere una qualsiasi icona.

NOTA:

® Dopo la configurazione, l'icona «:» e ﬂ- restano fissi.

® Durante limpostazione, se si tiene premuta l'icona touch ol , limpostazione
della sveglia viene annullata e il forno entra in modalita standby.

® Se e gia stata impostata la sveglia, l'icona ﬂ- appare sul display quando il forno e
in funzione e si pud controllare il tempo rimanente.

Funzione Blocco di sicurezza per bambini

1. Per attivare la funzione di blocco bambini, tenere premute le icone D” e ':Q:'
simultaneamente per 3 secondi. Viene emesso un segnale acustico per indicare
che la funzione é stata attivata.

Nota: Questa funzione puo essere attivata anche se il forno e in modalita standby. L'icona
luminosa del Blocco per bambini si accende.

2. Perdisattivare la funzione di blocco bambini, tenere premute le icone D” e E%
simultaneamente per 3 secondi. Viene emesso un segnale acustico per indicare
che la funzione é stata disattivata.

Nota:
® Quando il blocco bambini e attivato, il display non subisce alcuna modifica.
Semplicemente vengono bloccate le icone touch e le manopole.
® Pertanto, se si desidera mettere in pausa il forno quando e in funzione e la
funzione Blocco bambini e attivata, & necessario disattivarla prima.

Funzione di Avvio/Pausa/Annullare
1.  Dopo aver selezionato la modalita e impostato il tempo e la temperatura,

premere l'icona touch Dl per avviare il forno.
NOTA: Se si preme Dl quando il forno e in pausa, quest'ultimo si riavvia.

2. Durante le cottura, premere l'icona Dl per mettere in pausa il forno. Il tempo,
che lampeggia sul display, puo essere regolato con la manopola destra. Per

regolare la temperatura (nelle modalita che lo consentono), premere l'icona Q .
La temperatura, che lampeggia sul display, pud essere impostata con la

manopola destra. Quando si esegue questa operazione, l'icona _H lampeggia,
ma l'icona della modalita rimane fissa. Una volta impostata la temperatura,

premere l'icona D” per confermare l'impostazione. Se si desidera annullare la
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cottura, impostare il tempo su zero o tenere premuta l'icona D” .

NOTA BENE:

Se si tiene premuta l'icona touch Dl quando si sta configurando il tempo, il
forno entra in modalita standby.

Se si tiene premuta l'icona touch D” quando si sta configurando il tempo, la
temperatura o la modalita, il forno entra in modalita standby.

Se si tiene premuta l'icona touch D” quando si sta configurando il tempo, la
temperatura o la modalita, il forno entra in modalita standby.

Funzione di protezione

1

Se il sensore & in cortocircuito o scollegato, il display visualizza E-1 (Fig. 18) e

vengono emessi 10 segnali acustici. Premendo l'icona touch D” ,ilforno entrain
modalita standby.

Se si avvia una modalita (diversa da Scongelamento ed ECO) e dopo 5 minuti la
temperatura non supera i 35 °C, significa che una delle resistenze e difettosa. In
questo caso, il display visualizza il codice E-2 (Fig. 20) e vengono emessi 10

segnali acustici. Premere l'icona touch D” per mettere il forno in modalita
standby.

Funzione di cottura assistita a vapore

Nota:

Per attivare questa funzione, aggiungere 150 ml di acqua depurata sul fondo della
cavita del forno e selezionare una temperatura di 200°C. Selezionare la Modalita
10 della resistenza inferiore. Il tempo di cottura approssimativo con questa
funzione e di 20 minuti.

Al termine della cottura, rimuovere l'acqua in eccesso dalla cavita del forno.

Si consiglia di non aggiungere pili di 500 ml di acqua depurata; la capacita
massima e di 1000 mL.

€ possibile regolare la quantita d'acqua e la temperatura in base alle esigenze del
cibo che si sta preparando.

Assicurarsi che l'interno del forno sia completamente freddo prima di rimuovere
l'acqua in eccesso. In caso contrario, si potrebbero soffrire delle ustioni.

Ulteriori indicazioni
Suoni del forno

Ogni volta che si preme un'icona, viene emesso un segnale acustico.
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® \iene emesso un allarme quando sul display compare un codice di errore (quando

il sensore e in cortocircuito o scollegato o quando una delle resistenze e
difettosa).

® Quando il forno raggiunge la temperatura selezionata e quando il conto alla

rovescia della modalita o della sveglia selezionata raggiunge lo zero, viene
emesso un segnale acustico.

Modalita

Questo forno dispone di 12 modalita. Di seguito sono riportati i dettagli:

Icona/indicato

Descrizione

Modalita 1

Preriscaldamento rapido: In questa modalita, si attivano
le due parti (interna ed esterna) della resistenza
superiore e della resistenza inferiore per far circolare il
calore alternativamente. Si attiva anche la ventola per
distribuire il calore in modo uniforme e ridurre i tempi di
cottura. € quindi adatto per preriscaldare rapidamente il
forno.

Modalita 2

re
Y Y

Modalita convenzionale (si accendono le resistenze
superiori e inferiori). Questa modalita & adatta per
arrostire la carne o cuocere gli alimenti posti su un unico
livello del forno.

Modo 3

v

Grill completo: In questa modalita, la parte interna ed
esterna della resistenza superiore si avvia in modo che il
calore scenda verso il cibo. E quindi adatta alla cottura di
salsicce di medie e grandi dimensioni, pancetta, filetti di
vitello o di pesce, ecc.

Modalita 4

)

Grill ventilato: Questa modalita utilizza la resistenza
superiore insieme alla ventola, che aiuta a far circolare il
calore.

Modalita 5

Riscaldamento a ventola: In questa modalita, si attivano
la resistenza posteriore e la ventola, consentendo una
migliore circolazione del calore. Il tempo di cottura e
breve, quindi € un modo economico di cucinare. Il calore
viene trasmesso in modo uniforme a tutti i livelli,
evitando che i sapori delle diverse preparazioni si
mescolino.
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Modalita 6

Sbrinamento: In questa modalita, si attiva la ventola a
temperatura ambiente. Il tempo di scongelamento varia
a seconda del tipo di alimento e della quantita.

Modalita 7

%

Resistenza superiore e inferiore e ventola: Si tratta della
modalita convenzionale. Se selezionato, si accendono la
ventola ed entrambe le resistenze.

Modalita 8

Grill superficie ridotta: Questa modalita utilizza solo
l'interno della resistenza superiore, facendo si che il
calore sia diretto verso il basso. £ adatta per cucinare
piccole porzioni di pancetta, toast, carne, ecc.

Modo 9

Riscaldamento a ventola e grill: Questa modalita utilizza
la resistenza superiore e la ventola, consentendo al
calore di circolare piii rapidamente all'interno. E quindi
adatta quando si ha bisogno di cuocere rapidamente gli
alimenti e per evitare che alcuni cibi come bistecche,
hamburger e verdure perdano succosita.

Modalita 10

Pizza: Questa modalita attiva la ventola e la resistenza
inferiore, ed & quindi adatta a riscaldare rapidamente la
base del forno.

Modalita 11

Air Fry: Questa modalita attiva contemporaneamente la
resistenza superiore, la resistenza posteriore e la
ventola. In questo modo il forno si riscalda rapidamente
e rimuove l'umidita dalla superficie del cibo, rendendolo
piu croccante all'esterno e pili tenero all'interno.

Modalita 12

Modalita ECO: In questa modalita, vengono utilizzate la
parte interna della resistenza superiore e la resistenza
inferiore per controllare la temperatura, riducendo cosi il
consumo di energia. Questa funzione e adatta per
cuocere cibi di grandi dimensioni, in quanto la
temperatura del forno aumenta progressivamente,
consentendo al calore di penetrare completamente negli
alimenti.
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Prima di utilizzare il forno per la prima volta
Riscaldare il forno
Per eliminare l'odore di nuovo, riscaldare il forno quando e vuoto. Si consiglia di scegliere
una funzione in cui entrambe le resistenze sono attivate (modalita a convezione) e di
impostare il forno a 250°C per un'ora. Assicurarsi che all'interno del forno non rimanga
alcun imballaggio.

1. Utilizzare la manopola per attivare la funzione Modalita a convezione.

2. Impostare la manopola della temperatura su 250°C. Dopo un'ora, spegnere il
forno. Girare la manopola delle funzioni in posizione di spegnimento.

Pulizia degli accessori
Prima di usare gli accessori per la prima volta, pulirli accuratamente con acqua calda e
sapone e un panno morbido.

Consigli per il risparmio energetico
Le seguenti informazioni aiutano a risparmiare energia:

®  Utilizzate stoviglie di colore scuro o con rivestimento smaltato, in quanto la
trasmissione del calore sara migliore.
Preriscaldare il forno prima di cucinare gli alimenti.
Non aprire la porta del forno troppo frequentemente durante la cottura.
Cercare di cucinare pill piatti contemporaneamente nel forno. € possibile cucinare
posizionando due recipienti di cottura sulla griglia.
Cucinare piu di un piatto, uno dopo l'altro. Il forno sara gia caldo.
Si puo risparmiare energia spegnendo il forno qualche minuto prima del tempo di
cottura. Non aprire la porta del forno.

® Scongelare gli alimenti congelati prima di cucinarli

Funzionamento del forno
ATTENZIONE: Rischio di scottature. Fare attenzione quando si apre la porta del forno,
perché potrebbe fuoriuscire del vapore.

Suggerimenti per la cottura al forno
®  Utilizzare teglie metalliche o contenitori in alluminio con rivestimento
antiaderente o stampi in silicone resistenti al calore.
Utilizzare al meglio lo spazio della griglia.
Si consiglia di posizionare lo stampo al centro della griglia.

Tenere chiusa la porta.

Consigli per arrostire

® Sesicucina un pollo o un tacchino interi, o un pezzo di carne di grandi dimensioni,
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condirlo con un po' di succo di limone e pepe nero.

La carne con le ossa richiede 15-30 minuti in piu di cottura rispetto a un arrosto
delle stesse dimensioni senza ossa.

Il tempo di cottura deve essere di 4-5 minuti per ogni centimetro di altezza della
carne.

Lasciare riposare la carne in forno per circa 10 minuti dopo il tempo di cottura. In

questo modo, i succhi saranno distribuiti meglio in tutto l'arrosto e non coleranno
guando la carne verra tagliata.

Se si cucina del pesce, impostare una temperatura media o bassa.

Se si arrostisce il cibo, preriscaldare il forno per 4 minuti prima di inserirlo.
Quando il forno & in funzione, chiudere sempre la porta.

Per quanto possibile, i pezzi di cibo da grigliare devono avere lo stesso spessore.
In questo modo si rosoleranno in modo uniforme e rimarranno succulenti.
Girare il cibo che si sta grigliando dopo che sono trascorsii 2/3 del tempo.

Non aggiungere sale alle bistecche prima di averle grigliate.

Aggiungere un po' di liquido se la carne & magra. Ricoprire la base della pirofila
con circa 1/2 cm di liquido.

Posizionare il cibo da grigliare direttamente sulla griglia. Se si griglia un singolo

pezzo, i risultati migliori si ottengono posizionandolo al centro della griglia.
Posizionare anche la teglia del forno al livello 1 per raccogliere il grasso.

Quando si arrostisce, non inserire la teglia ai livelli 4 o 5, perché potrebbe
deformarsi.

La resistenza si accende e si spegne continuamente. Questo e normale.
Limpostazione della funzione determina la frequenza con cui cio avviene.
Quando l'arrosto é pronto, spegnere il forno e lasciarlo riposare per altri 10
minuti. Cid consente una migliore distribuzione dei succhi della carne.

Se si arrostisce la carne di maiale con la crosta, tagliarla trasversalmente e
posizionare l'arrosto sul piatto con la crosta sul fondo.

Posizionare il pollame intero sulla griglia inferiore, con il lato del petto rivolto
verso il basso. Girarlo dopo 2/3 del tempo indicato.

Se si cucina l'anatra o l'oca, bucare la pelle nella parte inferiore delle ali. Questo
permette al grasso di fuoriuscire.

Se si cucinano pezzi di pesce, girarli dopo 2/3 del tempo indicato. Non &
necessario farlo se si cucina il pesce intero. Mettere il pesce intero nel forno in
posizione di nuoto con la pinna dorsale rivolta verso l'alto. Se si inserisce mezza

patata o un piccolo contenitore da forno nella cavita dello stomaco del pesce,
questo diventera piu stabile.

Come sapere se l'arrosto e pronto. Utilizzare un termometro per carne
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(disponibile nei negozi specializzati) o eseguire la "prova del cucchiaio". Premere
sull'arrosto con un cucchiaio. Se e duro, significa che e pronto. Se invece si riesce a
premere con un cucchiaio, significa che ha bisogno di un po' piu di cottura.

® Larrosto e di colore troppo scuro e alcune parti sono leggermente bruciate.
Controllare l'altezza a cui e posizionato e la temperatura.

® larrosto sembra buono, ma i succhi sono bruciati. La prossima volta, utilizzare
una pirofila pil piccola o aggiungere pil liquido.

® larrosto sembra buono, ma i succhi sono troppo chiari e acquosi. La prossima
volta, utilizzare una pirofila pili grande o aggiungere meno liquido.

® Dall'arrosto esce vapore. Questo e normale ed e dovuto alle leggi della fisica. La
maggior parte del vapore fuoriesce attraverso l'uscita del vapore. Il vapore pud
depositarsi e formare condensa sulle manopole o sugli elementi di arredo
adiacenti.

Suggerimenti per l'utilizzo della funzione Grill

Questa funzione e ideale per la cottura di carne, pesce e pollame, in quanto questi alimenti
risulteranno rosolati ma non secchi. | pezzi piatti, gli spiedini di carne e le salsicce sono
particolarmente adatti per essere grigliati con la funzione Grill, cosi come le verdure ad alto
contenuto di acqua, come pomodori e cipolle.

Suggerimenti per la cottura al forno
® (Come capire se un ciambellone é ben cotto.

Circa 10 minuti prima della fine del tempo di cottura indicato nella ricetta, inserire uno
stuzzicadenti nel punto piu alto del ciambellone. Se lo stuzzicadenti esce pulito, il
ciambellone e pronta.

® |lLciambellone sisgretola.

Utilizzare meno liquido la prossima volta o regolare la temperatura del forno 10 gradi pit
bassa. Rispettare i tempi di impasto indicati nella ricetta.

® [Lciambellone é lievitato al centro, ma & pili basso ai bordi.

Non ungere le pareti dello stampo. Dopo la cottura, togliere con cautela il ciambellone dallo
stampo. Per farlo, utilizzare un coltello.

® Laparte superiore del ciambellone & troppo scura.
Posizionarlo piu in basso nel forno, selezionare una temperatura pil bassa e cuocerlo un po'
piu a lungo.

® |lLciambellone & troppo secco.
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Al termine, praticare dei piccoli fori con uno stecchino da cocktail. Quindi cospargerlo di
succo di frutta o di una bevanda alcolica. La prossima volta, selezionare una temperatura di
10 gradi superiore e ridurre il tempo di cottura.

® |l pane o la torta (ad esempio, la cheesecake) hanno un bell'aspetto, ma sono
inzuppati all'interno.
La prossima volta utilizzare un po' meno liquido e cuocere un po' pitl a lungo a una
temperatura pili bassa. Per le torte con farcitura umida, cuocere prima la base. Cospargere
con mandorle o pangrattato, quindi ricoprire con la farcitura. Seguire la ricetta e i tempi di
cottura.

® Latorta si cuoce in modo non uniforme.

Selezionare una temperatura leggermente pill bassa in modo che la torta cuocia in modo
pit uniforme. Cuocere torte delicate su un unico livello utilizzando la funzione Modalita a
convezione. Se la carta oleata sporge, pud compromettere la circolazione dell'aria. Per
questo motivo, tagliare sempre la carta in base alle dimensioni della teglia.

® |lfondo diuna torta alla frutta e troppo leggero.
La prossima volta posizionare la torta su un livello pili basso.

® |lsucco della frutta trabocca o fuoriesce.
La prossima volta, utilizzare un contenitore piu profondo.

® | prodotti da forno realizzati con pasta di lievito si attaccano tra loro durante la
cottura.

Tra un prodotto e l'altro deve esserci uno spazio di circa 2 cm. In questo modo si lascia
abbastanza spazio perché si espandano bene e si rosolino su tutti i lati.

® La cottura e avvenuta a diversi livelli.

ILcibo nella teglia superiore & piu scuro di quello nella teglia inferiore. Utilizzare sempre aria
calda 3D per cuocere su piu livelli. Il fatto che si mettano diverse teglie nel forno non
significa che saranno tutte pronte nello stesso momento.

® Durante la cottura di torte umide si forma della condensa.

La cottura pud portare alla formazione di vapore, che fuoriesce dalla porta. Il vapore puo
depositarsi e formare gocce d'acqua sul pannello di controllo o sui mobili adiacenti. €
normale.
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5. Pulizia e manutenzione

Il forno deve essere pulito dopo ogni utilizzo. Quando si pulisce il forno, la luce
deve essere accesa in modo da poter vedere meglio le superfici.

Linterno del forno deve essere lavato solo con acqua tiepida e un po' di sapone
liquido.

Dopo aver pulito l'interno del forno, asciugarlo con un panno.

Non pulire mai le superfici del forno con il vapore.

Linterno del forno deve essere pulito solo con acqua calda e sapone, utilizzando
una spugna o un panno morbido. Non utilizzare detergenti abrasivi.

Le macchie che possono comparire sul fondo del forno sono state causate da
schizzi o versamenti di cibo. Questi schizzi si verificano durante il processo di
cottura. Possono essere dovuti a una cottura a temperatura troppo elevata o a un
contenitore troppo piccolo.

£ necessario selezionare una temperatura e una funzione di cottura adatte
all'alimento da cuocere. E inoltre necessario assicurarsi di posizionare il cibo in
una pirofila di dimensioni adeguate e di utilizzare la teglia del forno, se
necessario.

Le parti esterne del forno devono essere pulite solo con acqua calda e sapone,
utilizzando una spugna o un panno morbido. Non utilizzare detergenti abrasivi.
Se si utilizza un qualsiasi tipo di detergente per forni, accertarsi che sia adatto a
questo prodotto.

| danni causati all'apparecchio da un detergente non saranno riparati
gratuitamente, anche se l'apparecchio rientra nel periodo di garanzia.

Per la pulizia e la manutenzione del pannello frontale in vetro non utilizzare
prodotti detergenti contenenti materiali abrasivi.

AVVISO: Per la pulizia del forno non sono necessari detergenti o altri prodotti speciali. Si
consiglia di pulire il forno con un panno umido quando é caldo.

Pulizia assistita a vapore

Questa funzione & utile per eliminare i residui di cibo allinterno del forno. £ adatta solo per
la pulizia di sporco leggero. Non e efficace per lo sporco radicato e le macchie ostinate
causate dalla cottura. Puo essere utilizzata solo quando il forno e freddo.

Procedura di pulizia

1.

2.

Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

Preparare una soluzione di acqua (85%), aceto bianco (10%) e detersivo per piatti
(5%) e spruzzare generosamente sulla porta, sulle pareti laterali e sulla parete
posteriore della cavita del forno.

Versare 40 ml di acqua nella base della cavita.
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4,  Chiudere la porta. Selezionare la funzione di pulizia a vapore e impostare il forno
al120°C.
5. Trascorsi 15 minuti, spegnere il forno.
6. Lasciare raffreddare e poi pulire la superficie con un panno umido.
7. Asciugare l'interno del forno con un panno o con carta da cucina.
ATTENZIONE:

Prima di farlo, assicurarsi che il forno sia completamente freddo. In caso contrario, si
potrebbero soffrire delle ustioni.

Smontaggio e montaggio della porta del forno

Per pulire la porta del forno, smontarla. Ogni cerniera della porta & dotata di
un'‘asta di bloccaggio. Quando e chiusa, la porta si blocca in posizione. Per
rimuovere la porta e necessario aprire l'asta di chiusura.

FAAN Quando la cerniera non e bloccata, la porta puo chiudersi improvvisamente

con grande forza. Pertanto, assicurarsi che l'asta di bloccaggio sia sempre chiusa.
Deve essere aperta solo quando la porta viene rimossa.

Smontare la porta

1.
2.
3.

Aprire completamente la porta.

Sollevare entrambi i lati dell'asta di bloccaggio. Fig. 21

Chiudere la porta fino in fondo. Tenerla su entrambi i lati, quindi richiuderla.
Muoverla su e gill ed estrarla.

Posizionare la porta
Seguire l'ordine inverso di smontaggio della porta.

Quando si monta la porta, assicurarsi che entrambe le cerniere si adattino
correttamente.

Quando si apre la porta, abbassare l'asta di bloccaggio. Fig. 22

MAsela porta cade accidentalmente o le cerniere si chiudono improvvisamente,
non toccarle. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Smontare e installare il pannello della porta. Fig. 23

Smontaggio
1. Rimuovere la porta del forno e appoggiarla su un panno.
2. Premere con entrambe le mani il pulsante della staffa del vetro interno della
porta. La staffa si sgancia automaticamente.
3. Rimuovere i vetri interni e centrali.
Avvisi:
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® Seilvetro presenta dei graffi, potrebbe incrinarsi.

®  Per pulirlo, non utilizzare spatole di vetro o detergenti abrasivi.

Installazione
1. Inserire il vetro interno nella fessura.

2. Siail lato destro che quello sinistro devono essere allineati alla fessura. Quando
sono allineati, spingere il vetro in posizione.
3. Posizionare la porta del forno.

Rimuovere e installare le guide laterali

Per pulire i lati del forno, e possibile rimuovere le guide. A tal fine, spingere il lato del forno
con una mano e tenere la parte anteriore della guida con l'altra. Quindi tirarla verso
l'esterno.

Sostituzione della lampadina del forno
Msela lampadina del forno si guasta, deve essere sostituita. Esiste un rischio di scossa
elettrica.

Per sostituire la lampadina del forno, attenersi alla seguente procedura:
1. Disattivare linterruttore del circuito nella scatola dei fusibili.
Mettere uno strofinaccio nel forno quando e freddo per evitare che si rovini.
Svitare il coperchio di vetro ruotandolo in senso antiorario.
Sostituire la lampadina con una dello stesso tipo.
Riavvitare il coperchio in vetro.
Rimuovere lo strofinaccio e accendere l'interruttore automatico.

oOvsWwN

Ispezioni periodiche
Oltre a mantenere pulito il forno, & necessario:
®  Eseguire ispezioni regolari. Al termine del periodo di garanzia, il forno deve essere
controllato da un centro di assistenza almeno una volta ogni due anni.

® Riparare eventuali guasti operativi.

A Avviso: Le riparazioni del forno devono essere effettuate da un tecnico qualificato.

6. Risoluzione dei problemi

Il forno potrebbe presentare dei malfunzionamenti durante il funzionamento. Consultare
l'elenco prima di chiamare il servizio post-vendita. E possibile che si riesca a riparare da soli
alcuni guasti.

Funzionamento normale:
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® Quando si utilizza il forno per la prima volta, e possibile che emetta un odore

particolare e che faccia fumo per alcune ore. Pertanto, si consiglia di farlo
funzionare per un'ora senza che vi sia nulla all'interno. Dopo questo tempo,
lasciarlo raffreddare e pulirlo.

® Quando il forno e in funzione, si possono sentire degli scricchiolii, dovuti al fondo

metallico del forno.

® Seilcibo dariscaldare contiene umidita, il foro di emissione del calore puo

emettere vapore durante il funzionamento.

® Laventola inizia a funzionare 15 minuti dopo l'accensione del forno. Anche se il

forno e chiuso, la ventola continua a funzionare per 35 minuti.

Preriscaldare il forno prima di inserire gli alimenti.

Se si deve cuocere a lungo, si pud spegnere il forno prima della fine del tempo. In

questo modo si sfruttera il calore residuo per terminare la cottura.

Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

Il forno non funziona

C'e stata un'interruzione di
corrente.

Controllare la luce della
cucina o il funzionamento
di un altro apparecchio.

Guasto all'interruttore
automatico.

Controllare se l'interruttore
automatico funziona.

Si e dimenticato di
selezionare la funzione
desiderata.

Selezionare la funzione.

La luce non si accende.

Lampadina difettosa.

Sostituire la lampadina.

Assenza di corrente
elettrica.

Controllare seiil forno
riceve corrente elettrica.

Il forno smette di
funzionare allimprovviso.

C'e stata un'interruzione di
corrente.

Controllare la luce della
cucina o il funzionamento
di un altro apparecchio.

Guasto del termostato

Verificare se la ventola
funziona. Se cosi fosse,
sostituire il termostato con
uno NUovo.

Il forno non si riscalda.

Non é stata selezionata la
temperatura.

Regolare la temperatura.

Se il modello e dotato di
timer, non e possibile
impostare l'ora.

Impostazione del timer.

Non vi e corrente elettrica.

Controllare la scatola di
alimentazione.
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La resistenza e Sostituire la resistenza con
danneggiata. una nuova.

La guarnizione della porta @ | Sostituire la guarnizione
danneggiata. della porta.

La cerniera non e Sostituire la cerniera.
abbastanza robusta.

Esce acqua dalla porta
quando si utilizza il forno

ILforno e stato in funzione Posizionare la mano

per un lungo periodo di sull'uscita dell'aria. Se si

tempo, quindi ha bisogno di nota che esce aria calda,
Il forno smette di tempo per raffreddarsi. non si tratta di un
funzionare ma il motore no problema.

Guasto al termostato. Se sinota che l'aria esce a

temperatura ambiente,
sostituire il termostato.

Se il problema non é stato risolto:
1. Scollegare il forno dalla rete elettrica (spegnere o scollegare il fusibile).

2. Chiamare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.
Non tentare di riparare l'apparecchio da soli.

7. Riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche

||
Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Quando
questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario rimuovere le
pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche
ed elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.
ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere 'ambiente.

8. Copyright

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud
essere, in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o
distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)
senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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9. Dichiarazione di conformita UE semplificata

c € Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto € conforme
ai requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili
nell'Unione Europea. Questo prodotto & stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione
di Conformita UE e disponibile al seguente link:
https://storececotec.it/it/information/declaration-of-conformity

10. Specifiche tecniche
Codice prodotto: 04733

Prodotto: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Codice prodotto: EU01_121500

Prodotto: Bolero Hexa AF326000 Line A

Codice prodotto: EU01_121501

Prodotto: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

Consumo energetico (energia
elettrica) necessario per riscaldare
un carico standard nella cavita di
un forno elettrico durante un ciclo
in modo convenzionale per
ciascuna cavita (energia elettrica
finale)

Simbolo Valore Unita

Codice modello 04733/

EUO01_121500 /

EU01_121501
Tipologia di forno Forno elettrico
Massa dell'apparecchio M 30,8 Kg
Numero di cavita 1
Fonte di calore di ciascuna cavita Elettrica
(energia elettrica o a gas)
Volume di ciascuna cavita \Y 73 L
Consumo energetico (elettricita) EC cavita 0,82 kWh/cicl
necessario elettrica o
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Consumo energetico necessario ECcavita 0,86 kWh/cicl
per riscaldare un carico elettrica o
normalizzato in una cavita diun
forno elettrico durante un ciclo in
modo a circolazione d'aria forzata
per ciascuna cavita (energia
elettrica finale)

Consumo energetico necessario ECcavitaagas | N/A MJ/ciclo
per riscaldare un carico N/A kWh/cicl
normalizzato in una cavita di un o(1)

forno a gas durante un ciclo in
modo convenzionale per ciascuna
cavita (gas finale)

Consumo energetico necessario ECcavitaagas | N/A MJ/ciclo
per riscaldare un carico N/A kWh/cicl
normalizzato in una cavita di un o

forno a gas durante un ciclo in
modo a circolazione d'aria forzata
per ciascuna cavita (gas finale)

Indice di efficienza energetica per EEl cavita 95,3
ciascuna cavita
Classe di efficienza energetica A

(1) 1 kWh/ciclo = 3,6 MJ/ciclo.

Il consumo energetico in stato di spegnimento e di 0,37 W secondo le linee guida della
norma EN 50564:2011 e le normative europee 1275/2008/CE e 801/2013/CE. A tal fine,
l'apparecchio viene collegato alla rete elettrica senza svolgere alcuna funzione. Il comando
di alimentazione dell'apparecchio & in posizione di spegnimento.

Questo prodotto contiene una sorgente luminosa ad alta efficienza energetica A.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

11. Garanzia e supporto tecnico

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini,
condizioni e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con l'apparecchio o in caso di dubbi, si prega di contattare il
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero di telefono +34 96 321 07 28.

174



PORTUGUES

PORTUGUES

1. Pecas e componentes

Figura1

1.

NOTA:

NouvpswN

Painel de controlo

Motor do ventilador (atrds da chapa de aco)
Calhas laterais

Bandeja

Grelha

Porta

Pega

Os gréficos deste manual sdo representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. Antes de usar

Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de
embalagem. Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro
para evitar danos no aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se
desejar descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar todos os itens
corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom
estado. Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contacte
imediatamente o Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Este aparelho foi concebido exclusivamente para o uso doméstico.

Utilize o forno apenas para cozer alimentos.

Antes de cozinhar, certifique-se de que retira todos os acessérios desnecessarios
do forno.

Pré-aqueca o forno antes de o utilizar.

Coloque as bandejas no centro do forno e deixe espaco entre elas quando utilizar
mais do que uma para permitir a circulacao do ar.

Nao coloque as bandejas sobre a base do forno nem as cubra com folha de

aluminio. Isto provocaria uma acumulacdo de calor que afetaria o tempo de
cozedura e danificaria o esmalte do forno.

Tente abrir a porta do forno o menos possivel para ver os alimentos (a luz do forno
permanece acesa durante a cozedura).

Tenha cuidado ao abrir a porta para evitar o contacto com pecas quentes e vapor.
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Conteldo da caixa
® forno
Bandeja
Grelha
Pizza Stone XXL
Cesto Airfryer

Manual de instrucbes

3. Instalacao do aparelho

Antes da instalacao

0 aparelho deve ser instalado num armario de encastrar. Deve ser mantida uma distancia de
seguranca entre o aparelho e as paredes da cozinha.

® As superficies, os laminados sintéticos e os adesivos utilizados devem ser
resistentes ao calor (minimo 100 °C).

® (s armarios de cozinha devem estar nivelados e fixos. Deve ser deixado um
espaco de 5 mm entre o forno e outros aparelhos.

®  Se existir uma gaveta por baixo do forno, deve ser instalada uma diviséria entre o
forno e a gaveta.

A figura 2 mostra as dimensoes do forno e do mével de encastrar.
Instalacao e ligacao
ADVERTENCIA: Os materiais podem ser danificados.

A porta e/ou a pega nao devem ser utilizadas para levantar ou deslocar o aparelho.
® Paraainstalacdo, o aparelho deve ser ligado em conformidade com todos os
regulamentos locais relativos ao gas e/ou a eletricidade.
0 transporte deve ser efetuado por, pelo menos, duas pessoas.

Utilize as ranhuras ou as pegas de arame em ambos os lados para o transportar.

& Ligacao a rede elétrica.
® Este aparelho deve ser ligado a uma tomada com ligacao a terra.
® ACecotec ndo é responsavel por quaisquer danos causados pela utilizacdo do
aparelho sem ligacdo a terra. Se a instalacao nao for efetuada de forma
profissional, existe o risco de choque elétrico. O aparelho sé pode ser ligado a rede
elétrica por uma pessoa qualificada e autorizada. Se nao for esse o caso, a
garantia sera anulada.
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Se o cabo de alimentac&o estiver danificado, existe o risco de choque elétrico,
curto-circuito e incéndio. O cabo de alimentacdo nao deve ser comprimido,
dobrado ou preso e ndo deve entrar em contacto com partes quentes do aparelho.
Se o cabo de alimentac&o estiver danificado, deve ser substituido por um
eletricista qualificado.

A alimentacao eléctrica deve corresponder as indicacdes da placa de
caracteristicas do aparelho. O cabo de alimentacao deve corresponder as
especificacSes e ao consumo de energia.

& Risco de choque elétrico

Antes de proceder a instalacao elétrica, desligue o aparelho.

Instalacao

0 aparelho s6 deve ser instalado por pessoal qualificado, seguindo as instrucées
fornecidas e tendo em conta os regulamentos em vigor. A Cecotec declina
qualquer responsabilidade em caso de instalacao incorreta, que pode causar
ferimentos em pessoas e animais, bem como danos materiais.

Atencao: o aparelho deve ser desligado da rede elétrica antes de se proceder a
qualquer regulacdo ou manutencdo.

A conduta de ar é utilizada para a ventilacao.

Para que o aparelho de encastrar funcione corretamente, o mével que o contém
deve ser adequado. A figura 2 mostra as dimensdes do recorte para instalacdo sob
a bancada ou num mével de parede.

Para garantir uma ventilacdo adequada, o painel traseiro do mével deve ser
removido. E preferivel instalar o forno de forma a que este assente sobre duas
ripas de madeira. Se o forno assentar sobre uma superficie plana e continua, deve
existir uma abertura de, pelo menos, 45x560 mm.

Os painéis adjacentes do mével devem ser feitos de material resistente ao calor.
Em particular, os méveis com um exterior folheado devem ser montados com
colas que possam suportar temperaturas até 100 °C.

Em conformidade com as normas de seguranca em vigor, nao deve ser possivel
entrar em contacto com as partes elétricas do forno depois de este ter sido
instalado.

Todas as pecas que garantem o funcionamento seguro do aparelho s6 podem ser
retiradas com a ajuda de uma ferramenta (NAO INCLUIDA).

Para fixar o forno ao mével, abra a porta do forno e fixe-a inserindo os 4
parafusos para madeira nos 4 orificios existentes no perimetro da estrutura. Fig. 3

177



PORTUGUES

Conexdes elétricas
Os fornos equipados com um cabo de alimentacao tripolar foram concebidos para funcionar
com corrente alternada. O cabo para a ligacao a terra do aparelho é amarelo-verde.

Montagem num cabo de alimentacao
Abrir a caixa de terminais. (Fig. 4):
1. Utilizando uma chave de fendas, levante o parafuso nas patilhas laterais da tampa

da caixa de terminais.
2. Desaperte o parafuso e abra a tampa.

Para instalar o cabo, proceda da seguinte forma:
1. Retire o parafuso de fixacdo do cabo e os trés parafusos de contacto.

Fixe os fios sob as cabecas dos parafusos utilizando o seguinte esquema de cores:
Azul — Neutro (N)

Castanho - Fase (L)

Amarelo/verde - Terra

Fixe o cabo de alimentacdo com a bragadeira do cabo e feche a tampa da caixa de

oOvsWwN

terminais.

Abrir a placa de bornes.
1. Comuma chave de fendas, aperte o parafuso nas patilhas laterais da tampa da

placa de terminais.
2. Desaperte o parafuso e abra a tampa da caixa de terminais.

Ligar o cabo de alimentacédo a rede elétrica

® Instale uma ficha normalizada (ndo incluida) correspondente a carga indicada na
placa de caracteristicas. Quando ligar o cabo diretamente a rede elétrica, instale
um disjuntor omnipolar com uma abertura de contacto minima de 3 mm entre o
aparelho e a rede elétrica. O disjuntor omnipolar deve ser dimensionado em
funcdo da carga e respeitar a regulamentacéo aplicavel (o cabo de terra ndo deve
ser interrompido pelo disjuntor).

® (O cabo de alimentacao elétrica deve ser encaminhado de modo a ndo atingir uma
temperatura superior a 50 °C acima da temperatura ambiente e deve ser protegido
por um isolamento com uma classificacdo adequada.

Antes de efetuar a ligacdo, verifique se:
® Aseguranca elétrica deste aparelho s6 pode ser garantida se o forno estiver
correcta e eficazmente ligado a terra, de acordo com as normas de seguranca
elétrica. Certifique-se sempre de que a ligacao a terra é eficaz; em caso de duvida,
chame um técnico qualificado para verificar o sistema. A Cecotec declina qualquer
responsabilidade por danos resultantes de um sistema que ndo tenha sido ligado
aterra.

178



PORTUGUES

® Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, verifique se as especificaces indicadas
na placa de caracteristicas (no aparelho e/ou na embalagem) correspondem as da
rede eléctrica da sua casa.

® \Verifique se a capacidade eléctrica da instalacao e das tomadas pode suportar a
poténcia maxima do aparelho. Em caso de divida, contacte um técnico qualificado.

® Seatomada e a ficha do aparelho nao forem compativeis, solicite a um técnico
qualificado que substitua a tomada por um modelo adequado. Estes Gltimos, em
particular, deverao também assegurar-se de que a seccao transversal dos cabos
das tomadas é adequada a poténcia utilizada pelo aparelho.

® Nao é recomendada a utilizacdo de adaptadores, tomadas multiplas e/ou
extensdes. Se a sua utilizacao nao puder ser evitada, lembre-se de utilizar apenas
adaptadores simples ou multiplos e extensdes que cumpram os regulamentos de
seguranca actuais. Nestes casos, nunca exceda a capacidade méxima de corrente
indicada no adaptador simples ou no cabo de extensao e a poténcia méaxima
indicada no adaptador mutltiplo. A ficha e a tomada devem ser facilmente
acessiveis.

Acessérios
® (s acessorios fornecidos séo adequados para preparar qualquer tipo de alimento.
Quando utilizar os acessoérios, certifiqgue-se de que os insere corretamente no
forno.
® [Existem acessérios ocionais, com os quais pode melhorar alguns dos seus pratos
favoritos ou simplesmente cozinhar de uma forma mais préatica.

Inserir acessérios
® (O fornotem 5 niveis diferentes nos quais pode colocar os acessoérios. Fig. 5.
AVISO: Insira-os até ao limite, de modo a néo tocarem no painel da porta.
® (s acessorios podem ser puxados para fora até meio, o que permite retirar
facilmente as elaboracées.

Nota: Os acessérios podem ficar deformados quando aquecidos. Quando tiverem arrefecido,
voltardo a sua forma original. Isto nao ird afetar o seu funcionamento.

Bandeja do forno. Fig. 6
Para tartes, bolos, refeicdes congeladas e assados grandes. Também pode ser utilizada para
recolher a gordura que escorre quando se grelha diretamente na grelha.

Grelha. Fig.7
€ utilizada para assar e para colocar os alimentos a cozer.

Cesto para utilizar com a funcao AirFryer. Fig. 8
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Quando utilizar o modo AirFryer, cologue os alimentos neste cesto. Desta forma, a cozedura
sera mais rapida e os resultados serao melhores.

Bandeja para pizza. Fig.9
Se for preparar uma pizza, coloque-a nesta bandeja de pedra e ative o modo Pizza.

Guias
® fstefornotem 5 calhas laterais para que possa colocar os acessérios a altura

desejada. Sdo utilizados para fixar acessérios que sdo fixados nos lados da
cavidade do forno.

® Se necessitar de mais espaco para cozinhar, pode retirar as calhas e coloca-las na
base do forno.

Nota: Quando colocar alimentos na base do forno, nao utilize modos em que a resisténcia
inferior esteja acesa, para evitar a acumulacdo de calor (@penas modelos especificos).

Calha deslizante (apenas para modelos especificos). Fig. 10
Geralmente é colocado na segunda ou quarta calha lateral. Facilita a insercdo e a remocao
da bandeja ou da grelha do forno.

4. Funcionamento
Painel de controlo
O painel de controlo pode mudar consoante o modelo.

icones tateis e seletores. Fig. 11
1. [cone Alarme/ Alterar as definicdes (Temperatura/Hora)

icone Reldgio/ Fim retardado
icone Parar/Reiniciar

Luz

Seletor de modo

Seletor de Temperatura/Tempo

oOU s WwN

Ecrd. Fig. 12

Funcao

jcone Modo selecionado

Indicador de funcionamento

Indicadorda funcdo Fim retardado
Indicador de tempo

Indicador de hora

Indicador de minuto,

Indicador de temperatura do forno
Indicador da unidade de temperatura (°C)

N[OV WIN -
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9 Relégio

10 Funcdo Blogueio de seguranca para criancas
11 Indicador de alarme

12 Indicador da luz interior

13 Indicador de aguecimento

14 Barra indicadora de aguecimento

Funcées do forno

icone Funcdo

—_— Resisténcia superior exterior

Ventoinha (funcao Descongelar)

Lo
Resisténcia traseira
Resisténcia superior interior

Resisténcia inferior

Funcionamento
1. Paraligar o forno, ligue-o a rede elétrica. O painel de controlo acende-se e
pede-lhe para definir a hora. Para o fazer, consulte a seccdo correspondente.

NOTAS:

e  Se, apds 10 segundos, ndo tiver sido efetuada qualquer operacao. O forno
pedir-lhe-a que defina os minutos.

e  Se, apds 10 segundos, ndo tiver sido efetuada qualquer operacéo, o forno entra no
modo standby.

e  Seoforno estiver no modo standby e ndo for efetuada qualquer operacao,
desliga-se automaticamente apés 3 minutos.

e  Quando o forno esta desligado, é possivel regressar ao modo standby tocando
qualquer icone tatil ou rodando o seletor para a esquerda. O forno apresenta a
hora e o icone do relégio. Fig. 13
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Figura 13. Modo de espera

Configuracao das horas

Quando o forno estd no modo standby, toque no icone @ . Em seguida, rode o
seletor a direita para definir a hora.

Fig. 14. Configuracao das horas

4.

Quando tiver terminado de definir a hora, toque novamente no icone @ para
definir os minutos. Os minutos piscaram. Para os ajustar, utilize o seletor a direita.

Fig. 15. Ajuste dos minutos

5.

NOTAS:

Uma vez efetuada a definicdo, prima novamente o icone O para a confirmar.

Se, passados 10 segundos, nao o tiver confirmado, o sistema conclui por defeito a
definicdo do relégio e regressa automaticamente ao modo standby.

Se ligar o forno a rede elétrica e demorar mais de 20 segundos a definir a hora, o
sistema passa para 12:00 h e entra em modo standby.

Se o forno for desligado da rede elétrica, serd necessério repor a hora.

AVISO: A hora sé é apresentada quando o forno esta em modo standby.

6.

NOTA:

Quando o forno esta no modo standby, é possivel selecionar o modo desejado
rodando o seletor da esquerda. Os modos disponiveis sdo apresentados na Figura
16.

Depois de selecionar um modo, a temperatura predefinida e o indicador C ficam
intermitentes. Se a temperatura desse modo nao for ajustavel, o tempo

predefinido e o indicador M ficam intermitentes.
Quando seleciona um modo, pode ajustar o tempo e a temperatura tocando no

o

0 tempo ou a temperatura podem ser selecionados utilizando o seletor a direita.

Se, ap6s 10 segundos, nao definir o tempo e a temperatura ou ndo tocar no D” ,
o forno entrard no modo standby.

0 intervalo de tempo dos modos é de 0 minutos a 10 horas.

Se selecionar 0 minutos e, em seguida, tocar no D” .o forno nao arrancara, mas
entra no modo standby.
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Funcao Fim retardado

1.

Depois de definir a temperatura e a hora, e antes de tocar no icone D” para ligar

o forno, toque @ para selecionar a hora em que pretende que o forno se
desligue. O indicador de Fim retardado Pl eodo Relégio piscardo. Defina a hora
pretendida com o seletor da direita.

Depois de o ter feito, toque © novamente e defina os minutos. Os minutos
piscardo; para os ajustar, utilize o seletor da direita.

Pode utilizar @ para definir alternadamente a hora e os minutos.

Quando tiver selecionado o fim retardado, toque novamente no mesmo icone D”
para confirmar.
Até ao arranque, o forno indicard a hora.

Consulte o exemplo apresentado na figura 17. Esta imagem mostra o ecra do forno quando o
fim retardado é ativado.

6.

Quando o fim retardado é ativado, aparecem os indicadores Bl edo relégio. Além
disso, a hora atual e a temperatura e funcao selecionadas também serao
apresentadas.

Por exemplo, depois de ter selecionado o modo, o tempo e a temperatura, se nao

for programar o fim retardado, pode tocar no Dl para ligar o forno (a figura 19
mostra o que apareceria no ecrd em funcionamento).

NOTA: Se a operacao nao for confirmada apés 10 segundos, o forno entrard no modo

standby.
7.

10.

Quando o forno esta em funcionamento, o ecra apresenta o indicador _H ,a
contagem decrescente do tempo de cozedura selecionado, o modo e a

temperatura selecionados, o indicador > & e abarraindicadora de aquecimento
—

Se alterar a funcdo ou a temperatura selecionada, estes indicadores ficardo
intermitentes até que seleccione as novas definicdes e as confirme. A contagem
decrescente inicia-se quando se liga a funcdo.

Quando o forno estiver a funcionar, toque no Dl para o colocar em pausa.

Se segurar no ol , 0 forno entrara no modo standby.

Quando a contagem decrescente chegar a 0, o forno entrara no modo standby. E
emitido um sinal sonoro durante 5 minutos para o informar de que o tempo
terminou.

Faixa de temperatura: a temperatura minima é 30 °C; se vocé selecionar uma
temperatura mais baixa, o ecra mostrara "Lo °C".
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Nota: Se tiver ativado a funcao Fim retardado, ocorrera o seguinte quando o forno estiver a
funcionar: se a porta estiver fechada, o forno funcionara normalmente; se a porta estiver
aberta, o forno fara uma pausa e o ecra piscara.

Funcao de consulta

1.

Alarme

1

NOTA:

Quando tiver selecionado um modo e ligado o forno, toque no icone @ para ver a

hora. O indicador de dois pontos (":") fica intermitente. Se tocar novamente no

icone @ ou se passarem 10 segundos, o forno regressa ao ecra do modo
selecionado.
Quando tiver selecionado ou um modo ou quando tiver ativado o fim retardado e

quiser verificar a contagem decrescente do alarme, toque no icone L . Se tocar

novamente no icone at ou se passarem 10 segundos, o forno regressa ao ecra
anterior. Se o forno estiver no modo standby, é possivel visualizar a contagem
decrescente do alarme ou definir a hora. Se o tempo restante for inferior a1
minuto, o ecrd apresentara 0:00 (s6 séo apresentadas as horas e os minutos, ndo
0s segundos).

Se tiver ativado a funcao Fim retardado e desejar verificar a hora de arranque do

forno, prima o icone @ . Se for o caso, a hora, os minutos e o icone _H ficardo

intermitentes. Se tocar novamente no fcone O ou se passarem 10 segundos, o
forno regressa ao ecrd anterior.

Toque noicone Q quando o forno estiver no modo standby para ativar o alarme.

A hora piscara, os minutos permanecerao fixos e o icone ﬂ acender-se-a.
Rode o seletor da direita para definir a hora; ao fazé-lo, este valor deixa de piscar e
torna-se fixo. O intervalo de definicao é 0-23.

Toque novamente no icone O , 0s minutos piscarao, enquanto a hora
permanecerd fixa.

Rode o seletor da direita para definir os minutos; ao fazé-lo, este valor deixa de
piscar e torna-se fixo. O intervalo de definicao é 0-59.

Quando tiver selecionado o tempo, toque no Dl para confirmar a definicdéo. O
fcone ":" piscaeo ﬂ mantém-se fixo. A contagem decrescente iniciar-se-a.
Quando chegar a 0, soard um sinal sonoro durante um minuto (um segundo de

cada vez) e o indicador D- piscara. Para que deixe de piscar, toque qualquer icone.

Durante a definicdo, o indicador ":" e D- 0 permanecerao fixos.

Durante a definicao, se segurar no D” ,a definicdo do alarme serd cancelada e o
forno entrard no modo standby.
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® Sejdtiver definido o alarme, o indicador D- aparece no ecra quando o forno esta
a funcionar e pode verificar o tempo restante.

Funcao Bloqueio para criancas

1. Toque e segure nos icones ol e & durante 3 segundos para ativar o blogueio
para criancas. € emitido um sinal sonoro para indicar que a funcao foi ativada.
Nota: Esta funcdo pode ser ativada mesmo que o forno esteja no modo standby. O indicador
de Bloqueio para criancas acendera.

2. Toque e segure nos fcones ol e Q durante 3 segundos para desativar o
bloqueio para criancas. € emitido um sinal sonoro para indicar que a funcao foi
desativada.

Nota:

® Quando o bloqueio para criancas estiver ativado, néo haverd alteracdes no ecra.
Os icones tateis e os seletores serdo simplesmente bloqueados.

® Assim, se pretender colocar o forno em pausa quando este estiver a funcionar e a
funcao Bloqueio para criancas estiver ativada, teré de a desativar primeiro.

Funcao Iniciar/Pausa/Cancelar
1. Depois de ter selecionado o modo e definido o tempo e a temperatura, toque no

Dl para ligar o forno.
NOTA: Se tocar D” quando o forno estiver em pausa, este é reiniciado.

2. Durante a cozedura, toque no D” para colocar o forno em pausa. O tempo, que
pisca no ecra, pode ser regulado com o seletor da direita. Para ajustar a

temperatura (nos modos que o permitem), toque no icone L . Atemperatura, que
pisca no ecrd, pode ser regulado com o seletor da direita. Quando isso acontecer, o

indicador ) piscara, mas o indicador do modo permanecerd fixo. Uma vez

selecionada a temperatura, toque o icone Dl para confirmar a definicao. Se
pretender cancelar a cozedura, coloque o tempo a zero ou toque sem soltar no

icone D” .

NOTAS:

® Sesegurar noicone ol ao definir a hora, o forno entrard no modo standby.

® Sesegurar noicone ol durante a definicao do modo, do tempo ou da
temperatura, o forno entra no modo standby.

® Sesegurar noicone ol durante a definicao do modo, do tempo ou da
temperatura, o forno entra no modo standby.
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Funcao de protecéao

1.

Se o sensor estiver em curto-circuito ou desligado, o ecra apresentara a indicacao

E-1(Fig. 18) e serdo emitidos 10 sinais sonoros. Se tocar no D” , 0 forno entrara
no modo standby.

Se iniciar um modo (que ndo seja Descongelar e ECO) e, apds 5 minutos, a
temperatura nao exceder 35 °C, significa que um das resisténcias esta avariado. Se
tal acontecer, o ecra apresentard o codigo E-2 (Fig. 20) e serdo emitidos 10 sinais

sonoros. Toque no icone tatil ol para que o forno entre no modo de espera.

Funcao assistida por vapor

Nota:

Para ativar esta funcdo, adicione 150 ml de dgua purificada ao fundo da cavidade
do forno e selecione a temperatura de 200 °C. Selecione o modo 10 de resisténcia
inferior. O tempo aproximado de cozedura com esta funcdo é de 20 minutos.

N&o se esqueca de retirar o excesso de dgua da cavidade do forno quando o
processo de cozedura estiver concluido.

Recomenda-se que ndo se adicione mais de 500 ml de dgua purificada; a
capacidade maxima é de 1000 mL.

Pode ajustar a quantidade de dgua e a temperatura de acordo com as
necessidades dos alimentos a preparar.

Certifique-se de que o interior estd completamente frio antes de retirar o excesso
de &gua. Se ndo o fizer, pode causar queimaduras.

Outras indicacdes
Sons do forno

Cada vez que um icone tatil é premido, é emitido um sinal sonoro.

Um alarme soa quando um cédigo de erro aparece no ecra (quando o sensor esta
em curto-circuito ou desligado ou quando uma das resisténcias esté defeituosa).
Quando o forno atinge a temperatura selecionada e quando a contagem
decrescente do modo selecionado ou do alarme atinge zero, soa um aviso.
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Este forno tem 12 modos. Estas sao apresentadas em pormenor a segulir:

Icones

Descricao

Modo 1

1

Pré-aquecimento rapido: Neste modo, as duas partes
(interior e exterior) da resisténcia superior e da
resisténcia inferior sdo ativadas para fazer circular o
calor alternadamente. A ventoinha também é ativada
para proporcionar uma distribuicdo uniforme do calor e
encurtar o tempo de cozedura. Assim, é adequado para
um pré-aguecimento répido do forno.

Modo 2

Modo convencional (as resisténcias superior e inferior
estdo acesas): este modo é adequado para assar carne
ou cozer alimentos que s&o colocados num Unico nivel do
forno.

Modo 3

i

Grill completo: Neste modo, as partes interior e exterior
da resisténcia superior sdo postas em movimento para
que o calor desca em direcdo aos alimentos. Assim, é
adequado para cozinhar salsichas médias a grandes,
bacon, filetes de vitela ou de peixe, etc.

Modo 4

Ventoinha e grill: Este modo utiliza a resisténcia superior
juntamente com a ventoinha, que ajuda a fazer circular o
calor.

Modo 5

Aquecimento por ventoinha: Neste modo, a resisténcia
traseira e a ventoinha sao ativadas, permitindo uma
melhor circulacado do calor. O tempo de cozedura é curto,
pelo que é uma forma econémica de cozinhar. O calor
sera transmitido uniformemente a todos os niveis, o que
evitara que os sabores das diferentes preparacdes se
misturem.

Modo 6

Descongelar: Neste modo, a ventoinha é ativado a
temperatura ambiente. O tempo de descongelacao varia
consoante o tipo de alimento e a quantidade.

Modo 7

¢

Ventoinha e resisténcia superior e inferior: Este é o modo
convencional. Se selecionado, a ventoinha e as duas
resisténcias serao ligadas.
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|

Metade do grill: Este modo utiliza apenas o interior da
resisténcia superior, o que faz com que o calor seja
direcionado para baixo. Adequado para cozinhar
peqguenas porcdes de bacon, tostas, carne, etc.

Modo 8

Aguecimento por ventoinha e grelhador: Este modo
utiliza a resisténcia superior e a ventoinha, o que permite
que o calor circule mais rapidamente no interior. Assim, é
Modo 9 "’ adequado para quando é necessario que os alimentos

4 cozinhem rapidamente e para evitar que alguns
alimentos, como bifes, hamburgueres e alguns legumes,
percam a suculéncia.

|

Pizza: Este modo ativa a ventoinha e a resisténcia inferior,
tornando-o adequado para aquecer rapidamente a base
do forno.

Modo 10

superior, a resisténcia traseira e a ventoinha. Isto permite
que o forno aqueca rapidamente e retire a humidade da
superficie dos alimentos, tornando-os mais estaladicos
no exterior e mais tenros no interior.

Modo 11

— AirfFryer: Este modo ativa simultaneamente a resisténcia

Modo ECO: Neste modo, a parte interior da resisténcia
superior e a resisténcia inferior sdo utilizadas para
controlar a temperatura, reduzindo assim o consumo de
energia. Esta funcao é adequada para cozer alimentos
grandes, uma vez que a temperatura do forno aumenta
progressivamente, permitindo que o calor penetre
totalmente nos alimentos.

vvvvv
Modo 12

Antes de utilizar o forno pela primeira vez
Aquecer o forno
Para eliminar cheiro a novo, aqueca o forno quando este estiver vazio e fechado.
Recomenda-se que escolha uma funcao em que ambas as resisténcias estejam ativadas
(Modo Convencional) e que regule o forno para 250 °C durante uma hora. Certifique-se de
que nao fica nenhuma embalagem no interior do forno.

1. Utilize o seletor para ativar a funcao Modo convencional.

2. Defina a temperatura para 250 °C. Apés uma hora, desligue o forno. Rode o seletor

de funcoes a posicdo de desligar.

Limpeza dos acessérios
Antes de utilizar os acessérios pela primeira vez, limpe-os bem com dgua morna e sabdo e
um pano macio.
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Dicas para poupar energia
As informacdes seguintes ajuda-lo-do a poupar energia:

Utilize utensilios de cozinha de cor escura ou revestidos a esmalte, pois a
transmisséao de calor seréd melhor.

Pré-aqueca o forno antes de colocar os alimentos.

Nao abra frequentemente a porta do forno durante a cozedura.

Tente cozinhar mais do que um prato no forno ao mesmo tempo. Pode cozinhar
colocando dois recipientes de cozedura na grelha.

Cozinhar mais do que um prato, um a seguir ao outro. O forno ja estara quente.
Pode poupar energia se desligar o forno alguns minutos antes do tempo de
cozedura. Nao abra a porta do forno.

Descongele os pratos congelados antes de os cozinhar.

Funcionamento do forno

ADVERTENCIA: Risco de queimaduras. Cuidado ao abrir a porta do forno, pode sair vapor.

Dicas de cozedura

Utilize bandejas metdlicas adequadas ou recipientes de aluminio com
revestimento antiaderente ou formas de silicone resistentes ao calor.
Aproveite ao méximo o espaco da grelha.

Recomenda-se que a forma seja colocada no centro da grelha.

Mantenha a porta fechada.

Dicas para assar

Se estiver a cozinhar um frango ou peru inteiro, ou um pedaco grande de carne,
tempere-o com um pouco de sumo de limao e pimenta preta.

A carne com ossos demora mais 15 a 30 minutos a cozer do que um assado do
mesmo tamanho sem ossos.

0 tempo de cozedura deve ser de 4 a 5 minutos por cada centimetro de altura da
carne.

Deixe a carne repousar no forno durante cerca de 10 minutos apés o tempo de

cozedura. Desta forma, os sucos serdo melhor distribuidos por todo o assado e
ndo escorrerao quando a carne for cortada.

Se estiver a cozinhar peixe, coloque-o no nivel médio ou baixo.

Se estiver a assar alimentos, pré-aqueca o forno durante 4 minutos antes de os
colocar no forno. Quando o forno estiver a funcionar, feche sempre a porta.
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Na medida do possivel, os pedacos de alimentos a grelhar devem ter a mesma
espessura. Isto permitird que dourem uniformemente e se mantenham suculentas
e sumarentas.

Vire os alimentos que esta a grelhar depois de decorridos 2/3 do tempo.

N&o adicione sal aos bifes até estarem grelhados.

Adicione um pouco de liquido se a carne for magra. Cubra o fundo do prato com
cerca de 1/2 cm de liquido.

Coloque os alimentos a grelhar diretamente sobre a grelha. Se estiver a grelhar
uma Unica peca, os melhores resultados sao obtidos se a colocar no centro da
grelha. Coloque também a bandeja do forno no nivel 1 para recolher a gordura.
Quando assar, ndo insira a bandeja de assar nos niveis 4 ou 5, pois isso poderia
deforma-la.

Aresisténcia liga-se e desliga-se continuamente. € normal. A definicdo da funcao
determina a frequéncia com que isto ird ocorrer.

Quando o assado estiver pronto, desligue o forno e deixe repousar durante mais 10
minutos. Isto permite uma melhor distribuicao dos sucos da carne.

Se estiver a assar carne de porco com crosta, corte a crosta em cruz e coloque o
assado no prato com a crosta no fundo.

Cologue as aves inteiras na grelha inferior, com o peito virado para baixo. Vire-os
ao fim de 2/3 do tempo indicado.

Se cozinhar pato ou ganso, fure a pele na parte inferior das asas. Isto permite que
a gordura se escape.

Se estiver a cozinhar pedacos de peixe, vire-os ap6s 2/3 do tempo especificado.
N&o é necessério fazer isto se o peixe for cozinhado inteiro. Colocar o peixe inteiro
no forno na posicao de natacao com a barbatana dorsal para cima. A colocacdo de
metade de uma batata ou de um pequeno recipiente adequado para ir ao forno na
cavidade estomacal do peixe torna-o mais estavel.

Como saber se 0 assado esta pronto. Utilize um termémetro de carne (disponivel
em lojas especializadas) ou faca o "teste da colher". Pressione a carne assada com
uma colher. Se é dura, esta pronta. Se, pelo contrario, conseguir pressiona-lo com
uma colher, é porque precisa de um pouco mais de cozedura.

A cor é demasiado escura e algumas partes estéo ligeiramente queimadas.
Verifique a altura a que esta colocado e a temperatura.

0 assado tem bom aspeto, mas os sucos estao queimados. Da préxima vez, utilize
uma bandeja mais pequena ou adicione mais liquido.

0 assado tem bom aspeto, mas os sucos sao demasiado claros e aguados. Da
préxima vez, utilize uma bandeja mais grande ou adicione menos liquido.

Sai vapor do assado. Isto é normal e deve-se as leis da fisica. A maior parte do
vapor escapa-se pela saida de vapor. O vapor pode depositar-se e formar
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goticulas de agua nos seletores ou em elementos de mobiliario adjacentes.

Conselhos para utilizar a funcéo Grill

Esta funcdo é ideal para cozinhar carne, peixe e aves, uma vez que estes alimentos ficarao
dourados mas ndo secos. Os alimentos planos, espetos de carne e salsichas sdo
particularmente adequados para grelhar com a funcao Grill, tal como os vegetais com um
elevado teor de dgua, como o tomate e a cebola.

Dicas de cozedura
® (Como saber se um bolo estd bem cozinhado.

Cerca de 10 minutos antes do final do tempo de cozedura indicado na receita, insira um
palito no ponto mais alto do bolo. Se o palito sair limpo, o bolo esta pronto.

® (O bolo desfaz-se.
Da préxima vez, utilize menos liquido ou regule a temperatura do forno em 10 °C mais baixa.
Respeite os tempos de mistura indicados na receita.

® O bolo cresceu no centro, mas esta mais baixo nas bordas.

Nao unte os lados da forma. Depois de cozer, retire cuidadosamente o bolo da forma. Utilize
uma faca para o fazer.

® Aparte superior do bolo é demasiado escura.
Cologue-o mais abaixo no forno, selecione uma temperatura mais baixa e coza-o durante
um pouco mais de tempo.

® (O bolo estd demasiado seco.
Quando estiver pronto, faca pequenos furos com um palito de cocktail. Em seguida,
polvilhe-o com sumo de fruta ou uma bebida alcodlica. Da préxima vez, selecione uma
temperatura 10 °C mais elevada e reduza o tempo de cozedura.

® 0 pdoou o bolo (por exemplo, cheesecake) tem bom aspeto, mas esté encharcado

por dentro.
Da préxima vez, utilize um pouco menos de liquido e coza durante um pouco mais de tempo
a uma temperatura mais baixa. Para bolos com cobertura hiimida, coza primeiro a base.
Polvilhe com améndoas ou péo ralado e depois cubra com a cobertura. Siga a receita e os
tempos de cozedura.

® (O bolo fica dourado de forma desigual.
Selecione uma temperatura ligeiramente inferior para que o bolo coza mais uniformemente.
Coza bolos delicados num tnico nivel utilizando a funcao Modo Convencional. Se o papel
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vegetal ficar saliente, pode afetar a circulacao do ar. Por este motivo, o papel deve ser
sempre cortado a medida da bandeja.

® (O fundodeum bolo de frutas é demasiado leve.
Da préxima vez, cologue o bolo num nivel mais baixo.

® (O sumo de fruta transborda.

Da préxima vez, utilize um recipiente mais fundo.

® (Os produtos de padaria feitos com massa de levedura colam-se uns aos outros
durante a cozedura.
Deve haver um espaco de cerca de 2 cm entre cada produto. Isto deixa espaco suficiente
para que se expandam bem e dourem de todos os lados.

®  foicozinhado a vérios niveis.
Os alimentos da bandeja superior sdo mais escuros do que os da bandeja inferior. Utilizar
sempre o ar quente 3D para cozer em mais do que um nivel. O facto de colocar vérias
bandejas no forno nao significa que todos fiquem prontos ao mesmo tempo.

® fForma-se condensacao ao cozer bolos hiimidos.
A cozedura pode levar a formacdo de vapor, que se escapa pela porta. O vapor pode
depositar-se e formar goticulas de dgua no painel de controlo ou em elementos de
mobilidrio adjacentes. Isto é normal.

5. Limpeza e manutencao
® (O aparelho deve ser limpo apds cada utilizacdo. Ao limpar o forno, a luz deve estar
ligada para que as superficies possam ser melhor visualizadas.
® QOinterior do forno sé deve ser lavado com dgua morna e um pouco de sabado
liquido.
Depois de limpar o interior do forno, enxugue-o com um pano.
Nunca limpe as superficies do forno com vapor.

O interior do forno sé deve ser limpo com &gua morna e sabao, utilizando uma
esponja ou um pano macio. Ndo devem ser utilizados produtos de limpeza
abrasivos.

® As manchas que podem aparecer no fundo do forno terdo sido causadas por
salpicos de alimentos ou alimentos derramados. Estes salpicos ocorrem durante o
processo de cozedura. Podem dever-se ao facto de os alimentos terem sido
cozinhados a uma temperatura demasiado elevada ou colocados num recipiente
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demasiado pequeno.

® £ necessério selecionar uma temperatura e uma funcéo de cozedura adequadas
aos alimentos a cozinhar. Deve também certificar-se de que coloca os alimentos
num prato de tamanho adequado e de que utiliza a bandeja do forno sempre que
necessario.

® As partes exteriores do forno sé devem ser limpas com agua morna e sabdo,
utilizando uma esponja ou um pano macio. Nao devem ser utilizados produtos de
limpeza abrasivos.

®  Seutilizar qualquer tipo de produto de limpeza para fornos, certifique-se de que é
adequado para este produto.

® (Osdanos causados ao aparelho por um produto de limpeza nao serao reparados
gratuitamente, mesmo que o aparelho esteja dentro do periodo de garantia.

® Ngo utilize produtos de limpeza que contenham materiais abrasivos para a
limpeza e manutencdo do painel frontal de vidro.

AVISO: Nao é necessario qualquer produto de limpeza para fornos ou outros produtos de
limpeza especiais para limpar o forno. Recomenda-se a limpeza do forno com um pano
hdmido enquanto estiver quente.

Limpeza assistida por vapor

Esta funcdo ajuda a remover os residuos alimentares do interior do forno. Apenas adequada
para limpar sujidade ligeira. N&o é eficaz contra a sujidade entranhada e as manchas dificeis
causadas pela cozedura. S6 pode ser utilizado quando o forno estiver frio.

Procedimento de limpeza
1. Retire todos os acessoérios do forno.

2. Prepare uma solucdo de dgua (85 %), vinagre branco (10 %) e detergente da loica
(5 %) e pulverize generosamente a porta, as paredes laterais e a parede traseira
da parte inferior do forno.

3. Deite 40 ml de dgua na base do fundo do forno.
4.  Fechea porta. Seleccione a funcdo Limpeza a vapor e regule o forno para 120 °C.
5.  Desligue o forno apdés 15 minutos.
6. Deixe arrefecer e depois limpe a superficie com um pano hiimido.
7. Seque o interior do forno com um pano ou papel de cozinha.
ADVERTENCIA:

Antes de o fazer, certifique-se de que o forno esta completamente frio. Se nao o fizer, pode
causar queimaduras.

Montagem e desmontagem da porta do forno

® Paralimpar a porta, retire-a. Cada dobradica da porta esta equipada com uma
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barra de bloqueio. Quando a porta é fechada, a porta bloqueia no seu lugar. Para
retirar a porta, é necessario abrir a barra de bloqueio.

o A Quando a dobradica nao esta bloqueada, a porta pode fechar-se subitamente

com grande forca. Por conseguinte, certifique-se de que a barra de bloqueio esta
sempre fechada. S6 deve estar aberta quando a porta for retirada.

Desmontagem da porta
1. Abra completamente a porta.

2. Levante os dois lados da barra de bloqueio. Fig. 21
3. Fechea porta até ao limite. Segure-a de ambos os lados e volte a fecha-la. Mova-a
para cima e para baixo e puxe-a para fora.

Montagem da porta
Siga a ordem inversa da desmontagem da porta.
® Ao montar a porta, certifique-se de que ambas as dobradicas encaixam
corretamente.

Ao abrir a porta, baixe a barra de bloqueio. Fig. 22

&Se a porta cair acidentalmente ou se as dobradicas se fecharem subitamente,
ndo toque nas dobradicas. Contacte com o Servico de Assisténcia Técnica da
Cecotec.

Desmontagem e montagem do painel da porta Fig. 23
Desmontagem
1. Retire a porta do forno e coloque-a sobre um pano.

2. Prima o botao no suporte do vidro da porta interior com as duas maos. O suporte é
libertado automaticamente.
3. Retire o vidro interior e o vidro central.

Avisos:
® Seovidro tiver alguns riscos, pode rachar.

® N3o utilize uma espatula de vidro ou produtos de limpeza abrasivos para a
limpeza.

Instalacao
1. Insira o painelinterior na ranhura.
2. Tanto o lado direito como o lado esquerdo devem estar alinhados com a ranhura.
Quando estiverem, empurre o vidro para o seu lugar.
3. Coloque a porta do forno.
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Retirar e instalar as guias laterais

Para limpar os lados do forno, é possivel retirar as calhas. Para o efeito, empurre a parte
lateral do forno com uma mao e segure a parte da frente da calha com a outra mao. Em
seguida, puxe-a para fora.

Substituir a ldAmpada do forno

Msea l@mpada do forno falhar, tem de ser substituida. Ha risco de choque eléctrico.

Para substituir a ldmpada do forno, siga os passos abaixo:
1. Desligue o disjuntor na caixa de fusiveis.
2. Cologue um pano de cozinha no forno quando estiver frio para evitar que se
estrague.
Desaperte a tampa de vidro rodando-a em sentido anti-horario.
Substitua a ldmpada por outra do mesmo tipo.
Volte a aparafusar a tampa do vidro.
Retire o pano de cozinha e ligue o disjuntor.

ou e w

Verificacdes periddicas
Para além de manter o forno limpo, deve:
® Realize inspecdes regulares. Apés o fim do periodo de garantia, o forno deve ser
inspecionado por um centro de assisténcia técnica pelo menos uma vez de dois
em dois anos.

®  Reparar eventuais falhas de funcionamento.

A\ Adverténcia: As reparacoes do forno devem ser efectuadas por um técnico qualificado.

6. Resolucdo de problemas
0 forno pode funcionar mal durante o funcionamento. Consulte a lista antes de contactar o
servico pés-venda. Poderd reparar algumas avarias por si préprio.

Funcionamento normal

® Ao utilizar o forno pela primeira vez, este pode libertar um cheiro estranho e fumo
durante algumas horas. Por isso, recomenda-se que o deixe a funcionar durante
uma hora sem nada no interior. Apés este tempo, deixe arrefecer e limpe-o.

® Quando o forno esté a funcionar, pode ouvir alguns estalos, o que se deve ao
fundo metalico do forno.

® Seoalimento a aquecer tiver alguma humidade, o orificio de emissao de calor
pode libertar vapor durante o funcionamento.

® Aventoinha comeca a funcionar 15 minutos depois de o forno ser ligado. Mesmo
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que o forno esteja fechado, a ventoinha continuara a funcionar durante 35

minutos.

Pré-aqueca o forno antes de colocar os alimentos.

Se vai cozer durante um longo periodo de tempo, pode desligar o forno antes do

fim do tempo. O calor residual serd utilizado para terminar a cozedura.

Resolucdo de problemas

Problema

Possivel causa

Possivel solucao

0 forno ndo funciona.

Houve um corte de
eletricidade.

Verifique a luz da sua
cozinhaouo
funcionamento de outro
aparelho.

Avaria do disjuntor.

Verifique se o disjuntor esta
a funcionar.

Esqueceu-se de selecionar
a funcao pretendida.

Selecione a funcao.

A luz nao liga.

Luz defeituosa.

Troque a lampada.

Sem corrente elétrica.

Verifique se o forno esta
ligado a eletricidade.

0 forno deixa de funcionar
de repente.

Houve um corte de
eletricidade.

Verifique a luz da sua
cozinhaou o
funcionamento de outro
aparelho.

Avaria do terméstato

Verifique se a ventoinha
estd a funcionar. Em caso
afirmativo, substitua o
termdstato por um novo.

0 forno ndo aquece

A temperatura nao foi
selecionada.

Ajuste a temperatura.

Se este modelo tiver um
temporizador, ndo podera
definir a hora.

Definicdo do temporizador

Sem alimentacao elétrica.

Verifique a caixa de
alimentacado elétrica.

A resisténcia esta
danificada.

Substitua a resisténcia por
uma nova.

Fuga de dgua pela porta
quando se utiliza o forno

0 vedante da porta esta
danificado.

Substitua o vedante da
porta.

A dobradica ndo é
suficientemente resistente.

Substitua a dobradica.
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0 forno esteve em Cologue @ méo na saida de
funcionamento durante um ar. Se notar que o ar sai
longo perfodo de tempo, guente, ndo ha problema.
0 forno deixa de funcionar, pelo que precisa de
mas o motor ndo. arrefecer.
Falha do terméstato. Se notar que o ar sai a
temperatura ambiente,
substitua o termdstato.

Se o problema nao tiver sido resolvido:

1. Desligue o forno da rede elétrica (desligue ou desconecte o fusivel).

2. Contacte o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec. N&o tente reparar o aparelho por si
préprio.

7. Reciclagem de aparelhos elétricos e eletrénicos

|
Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto

e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando este
produto atingir o fim da sua vida util, devera remover as pilhas/baterias/acumuladores e
leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor
deverd contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

8. Copyright

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido
ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacao ou similar) sem
a autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. Declaracao de conformidade simplificada da UE

c € Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto estd em
conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicdes relevantes dos
regulamentos aplicaveis na Uni&o Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e testado
de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da
Declaracao de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website:
https://cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity
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10. Especificacdes técnicas

Referéncia do produto: 04733

Produto: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Referéncia do produto: EU01_121500
Produto: Bolero Hexa AF326000 Line A

Referéncia do produto: EU01_121501
Produto: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

carga normalizada numa
cavidade de um forno elétrico
durante um ciclo em modo de
circulacao forcada, por
cavidade (energia eléctrica
final)

Simbolo Valor Unidade

Identificacdo do modelo 04733/

EU01_121500 /

EUO01121501
Tipo de forno Forno elétrico
Massa do aparelho M 30,8 Kg
Numero de cavidades 1
Fonte de calor da cavidade Electricidade
(eletricidade ou gas)
Volume por cavidade \Y 73 L
Consumo de energia ECcavidade 0,82 kWh/ciclo
(eletricidade) necessério eléctrica
para aguecer uma carga
normalizada numa cavidade
de um forno elétrico durante
um ciclo em modo
convencional, por cavidade
(energia eléctrica final)
Consumo de energia ECcavidade 0,86 kWh/ciclo
necessario para aguecer uma eléctrica
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Consumo de energia ECcavidade de N/A MJ/ciclo
necessario para aguecer uma gas N/A kWh/ciclo
carga normalizada numa ©)

cavidade de um forno a gas
durante um ciclo em modo
convencional, por cavidade
(energia final do gas)

Consumo de energia ECcavidade de N/A MJ/ciclo
necessario para aguecer uma gas N/A kWh/ciclo
carga normalizada na
cavidade de um forno a gas
durante um ciclo em modo de
circulacao forcada (energia
final do gés)

{ndice de eficiéncia energética EElcavidade 95,3
por cavidade

Classe de eficiéncia energética A

(1) 1kWh/ciclo = 3,6 MJ/ciclo.

0 consumo de energia no modo Desligado é 0,37 W utilizando as diretrizes da norma EN
50564:2011 e os regulamentos europeus 1275/2008/CE e 801/2013/CE. Para este efeito, o
aparelho é ligado a rede sem executar qualquer funcao. O interruptor/seletor do aparelho
ficou na posicdo “desligado”.

Este produto contém uma fonte de luz eficiente em termos energéticos A.

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

11. Garantia e SAT

A Cecotec serd responsével perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicoes e
prazos estabelecidos pelos regulamentos aplicéveis.

Recomenda-se que as reparacdes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma duvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica Oficial da Cecotec através do niimero +34 96 32107 28.
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1. Onderdelen en componenten

Figuur1
1. Bedieningspaneel
2. \entilatormotor (achter de stalen plaat)
3. Zijgeleiders
4. Bakplaat
5. Rooster
6. Deur
7. Handvat
OPMERKING:

De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.

2. Voor gebruik

Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het
verpakkingsmateriaal. U kunt de originele doos en andere verpakking op een
veilige plaats bewaren om beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het
in de toekomst moet vervoeren. Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan
voor een correcte recyclage.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als
een van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op
met de Technische Dienst van Cecotec.

Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.

Gebruik de oven alleen voor het bereiden van voedsel.

Verwijder voor het koken alle overbodige accessoires uit de oven.

Verwarm de oven voor voor gebruik.

Plaats de bakplaten in het midden van de oven en laat er ruimte tussen als u er
meer dan één gebruikt, zodat de lucht kan circuleren.
Plaats de bakplaten niet op de ovenbodem en bedek ze niet met aluminiumfolie.

Dit zou warmteontwikkeling veroorzaken, wat de baktijd zou beinvloeden en het
glazuur van de oven zou beschadigen.

Probeer de ovendeur zo weinig mogelijk te openen om het voedsel te kunnen zien
(het ovenlicht blijft aan tijdens het koken).

Wees voorzichtig bij het openen van de deur om contact met hete onderdelen en
stoom te vermijden.
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Inhoud van de doos

Oven

Bakplaat

Rooster

Pizza Stone XXL
Mandje voor Airfryer

Handleiding

3. Installatie van het toestel
Voor de installatie

Het apparaat moet worden geinstalleerd in een inbouwkast. Er moet een veiligheidsafstand
worden bewaard tussen het apparaat en de keukenmuren.

De gebruikte oppervlakken, synthetische laminaten en lijmen moeten
hittebestendig zijn (minimaal 100°C).

Keukenkasten moeten waterpas en vast staan. Er moet een ruimte van 5 mm
overblijven tussen de oven en andere apparaten.

Als er een lade onder de oven zit, moet er een plank worden geinstalleerd tussen
de oven en de lade.

In figuur 2 worden de afmetingen van de oven en van het inbouwmeubel weergegeven.

Installatie en aansluiting

WAARSCHUWING: Materialen kunnen beschadigd raken.

De deur en/of handgreep mag niet worden gebruikt om het apparaat op te tillen of te
verplaatsen.

Voor de installatie moet het apparaat worden aangesloten volgens alle
plaatselijke gas- en/of elektrische voorschriften.

Het transport moet worden uitgevoerd door ten minste twee personen.

Gebruik de sleuven of handgrepen aan beide zijden om hem te dragen.

& Aansluiting op het lichtnet

Dit apparaat moet worden aangesloten op een geaard stopcontact.

Cecotec is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door het gebruik van het
apparaat zonder aarding. Als de installatie niet vakkundig wordt uitgevoerd,
bestaat het risico op een elektrische schok. Het apparaat mag alleen door een
bevoegd persoon op het elektriciteitsnet worden aangesloten. Als dit niet het
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gevalis, vervalt de garantie.

Als het netsnoer beschadigd is, bestaat er gevaar voor elektrische schokken,
kortsluiting en brand. De voedingskabel mag niet gekneld, gebogen of geklemd
raken en mag niet in contact komen met hete onderdelen van het apparaat. Als het
netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door een gekwalificeerde
elektricien.

De netvoeding moet overeenkomen met de gegevens op het typeplaatje van het
apparaat. De voedingskabel moet voldoen aan de specificaties en het
stroomverbruik.

& Risico op elektrische schok.

Schakel het apparaat uit voordat u de elektrische installatie uitvoert.

Installatie

Het apparaat mag alleen worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel
volgens de meegeleverde instructies en met inachtneming van de geldende
voorschriften. Cecotec wijst alle aansprakelijkheid af in geval van onjuiste
installatie, die letsel aan mensen en dieren en schade aan eigendommen kan
veroorzaken.

Belangrijk: Het apparaat moet van het lichtnet worden losgekoppeld voordat er
afstel- of onderhoudswerkzaamheden aan worden uitgevoerd;

Het luchtkanaal wordt gebruikt voor ventilatie.

Voor een goede werking van het inbouwapparaat moet de kast waarin het zit
geschikt zijn. Figuur 2 toont de afmetingen van de uitsparing voor installatie onder
het werkblad of in een wandkast.

Voor voldoende ventilatie moet het achterpaneel van de kast worden verwijderd.
Het is beter om de oven zo te installeren dat hij op twee houten latten rust. Als de
oven op een vlak, doorlopend oppervlak rust, moet er een opening zijn van
minstens 45x560 mm.

Aangrenzende kastpanelen moeten gemaakt zijn van hittebestendig materiaal.
Met name kasten met een gefineerde buitenkant moeten worden geassembleerd
met lijmen die bestand zijn tegen temperaturen tot 100°C.

In overeenstemming met de huidige veiligheidsvoorschriften mag het niet mogelijk
zijn om in contact te komen met de elektrische onderdelen van de oven nadat deze
geinstalleerd is.

Alle onderdelen die de veilige werking van het apparaat garanderen, mogen alleen
worden verwijderd met behulp van gereedschap (NIET INBEGREPEN).

Om de oven aan de kast te bevestigen, opent u de ovendeur en bevestigt u hem
door de 4 houtschroeven in de 4 gaten op de omtrek van het frame te steken. Fig. 3
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Elektrische verbindingen
Ovens met een driepolig netsnoer zijn ontworpen om te werken op wisselstroom. De kabel
voor de aarding van het apparaat is geelgroen.

Montage op een stroomkabel
De aansluitdoos openen. (Afb. 4):
1. Draai met een schroevendraaier de bout op de zijlipjes van het deksel van de
aansluitdoos los.
2. Draaide schroef los en open het deksel.

Ga als volgt te werk om de kabel te installeren:
1. Verwijder de kabelklemschroef en de drie contactschroeven.
2. Bevestig de draden onder de schroefkoppen met behulp van het volgende
kleurenschema:
Blauw - Neutraal (N)
Bruine Fase (L)
Geel-Groen (Aarde)
Zet de stroomkabel vast met de kabelklem en sluit het deksel van de aansluitdoos.

ou e w

Het aansluitingenbord openen:
1. Draaide schroef op de Zijlipjes van de afdekking van het aansluitingenbord vast
met een schroevendraaier.
2. Draaide schroef los en open de klep van het aansluitingenbord.

Sluit het netsnoer aan op het lichtnet.

®  |nstalleer een standaardstekker (niet meegeleverd) die overeenkomt met de
belasting die is aangegeven op het typeplaatje. Als de kabel rechtstreeks op het
lichtnet wordt aangesloten, installeer dan een omnipolaire stroomonderbreker
met een contactopening van minimaal 3 mm tussen het apparaat en het lichtnet.
De omnipolaire stroomonderbreker moet worden gedimensioneerd
overeenkomstig de belasting en moet voldoen aan de geldende voorschriften (de
aardkabel mag niet worden onderbroken door de stroomonderbreker).

® De voedingskabel moet zo worden gelegd dat hij geen hogere temperatuur bereikt
dan 50°C boven de omgevingstemperatuur en moet worden beschermd door
isolatie met een geschikte classificatie.

Controleer voor het aansluiten of:
® De elektrische veiligheid van dit apparaat kan alleen worden gegarandeerd als de
oven correct en effectief is geaard in overeenstemming met de elektrische
veiligheidsvoorschriften. Zorg er altijd voor dat de aardverbinding goed is
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aangesloten; bel bij twijfel een gekwalificeerde technicus om het systeem te
controleren. Cecotec wijst alle aansprakelijkheid af voor schade als gevolg van een
systeem dat niet is geaard.

® (ontroleer voordat u het apparaat aansluit op het elektriciteitsnet of de
specificaties op het typeplaatje (op het apparaat en/of op de verpakking)
overeenkomen met die van het elektriciteitsnet bij u thuis.

® (ontroleer of de elektrische capaciteit van de installatie en de stopcontacten het
maximale vermogen van het apparaat aankunnen. Neem bij twijfel contact op met
een gekwalificeerde technicus.

®  Als het stopcontact en de stekker van het apparaat niet compatibel zijn, vraag dan
een gekwalificeerde technicus om het stopcontact te vervangen door een geschikt
model. Vooral deze laatste moeten er ook voor zorgen dat de doorsnede van de
stopcontactkabels geschikt is voor het vermogen dat het apparaat gebruikt.

® Het gebruik van adapters, stekkerdozen en/of verlengstukken wordt afgeraden.
Als het gebruik ervan niet kan worden vermeden, vergeet dan niet om alleen
enkelvoudige of meervoudige adapters en verlengsnoeren te gebruiken die
voldoen aan de huidige veiligheidsvoorschriften. Overschrijd in deze gevallen nooit
de maximale stroomcapaciteit die staat aangegeven op de enkelvoudige adapter
of het verlengsnoer en het maximale vermogen dat staat aangegeven op de
meervoudige adapter. De stekker en het stopcontact moeten gemakkelijk
toegankelijk zijn.

Accessoires
® De meegeleverde accessoires zijn geschikt voor het bereiden van elk type voedsel.
Als u de accessoires gebruikt, zorg er dan voor dat u ze op de juiste manier in de
oven plaatst.
®  [rzijn optionele accessoires waarmee u sommige van uw favoriete gerechten
kunt verbeteren of gewoon op een meer praktische manier kunt koken.

Plaatsen van accessoires
® Deoven heeft 5 verschillende niveaus waarop u de accessoires kunt plaatsen. Fig.
5.
OPMERKING: Schuif ze zo ver mogelijk in de oven zodat ze het deurpaneel niet raken.
® De accessoires kunnen tot ongeveer halverwege uitgetrokken worden, zodat u de
recepten gemakkelijk kunt verwijderen.

Opmerking: Accessoires kunnen vervormen bij verhitting. Wanneer ze zijn afgekoeld, nemen
ze hun oorspronkelijke vorm weer aan. Dit heeft geen invloed op de werking.

Bakplaat. Fig. 6
Voor vochtige cakes, taarten, diepvriesmaaltijden en grote braadstukken. Het kan ook
gebruikt worden om druipend vet op te vangen als u rechtstreeks op het rooster grilt.
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Rooster. Fig. 7
Het wordt gebruikt om te braden en om voedsel in te leggen dat moet worden gebakken.

Mandje voor gebruik met de AirFryer functie. Fig. 8
Plaats het voedsel in dit mandje als u de AirfFry functie gebruikt. Hierdoor gaat het koken
sneller en krijgt u betere resultaten.

Bakplaat voor pizza. Fig. 9

Als u een pizza gaat bakken, legt u die op deze stenen bakplaat en activeert u de
pizzamodus.

Geleiders
® Deze oven heeft 5 zijgeleiders zodat u de accessoires op de gewenste hoogte kunt

plaatsen. Ze worden gebruikt om accessoires aan de zijkanten van de ovenholte te
bevestigen.

®  Als umeer ruimte nodig heeft om te koken, kunt u de geleiders verwijderen en op
de bodem van de oven plaatsen.

Opmerking: Gebruik bij het plaatsen van voedsel op de ovenbodem geen standen waarbij het
onderste verwarmingselement brandt, om warmteophoping te voorkomen (alleen specifieke
modellen).

Schuifgeleider (alleen voor specifieke modellen). Fig. 10

Het wordt meestal in de tweede of vierde laterale geleider geplaatst. Het maakt het
gemakkelijker om de bakplaat of het rooster in de oven te plaatsen en eruit te halen.

4. Werking
Bedieningspaneel
Het bedieningspaneel kan veranderen afhankelijk van het model.

Touch iconen en keuzeschakelaars. Fig. 10
1. Touchicoon Alarm/ Instellingen wijzigen (temperatuur/tijd)
Touch icoon Klok/ Uitgesteld einde
Touch icoon Stop/Herstart
Touch icoon Licht
Modus keuzeschakelaar
Temperatuur / tijd keuzeschakelaar

OU s WwN
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Scherm. Fig. 11

Functie
1 Indicatielampje voor de geselecteerde modus
2 Indicatielampje voor de werking
3 Indicatielampje van de functie uitgesteld einde
4 Indicatielampje uren- en minuten
5 Tijdindicator
6 Minuten indicator.
7 Temperatuur indicator van de oven
8 Indicator temperatuureenheid (°C)
9 Klok
10 Icoon kinderslot functie
10 Indicatielampije alarm
11 Indicatielampje binnenverlichting
13 Verwarmingsindicator
14 \erwarmingsindicator balk

Functies van de oven

Icoon Functie
_— Buitenste deel van het bovenste verwarmingselement

Ventilator (ontdooifunctie)

Lo
Achterste verwarmingselement
pe— Binnenste deel van het bovenste verwarmingselement

Onderste verwarmingselement

Bediening
1. Om de oven in te schakelen, sluit u de oven aan op het lichtnet. Het
bedieningspaneel gaat dan branden en vraagt u om de tijd in te stellen. Raadpleeg
hiervoor het desbetreffende gedeelte.

OPMERKINGEN:
e Alsernal0seconden geen bewerking is uitgevoerd, zal de oven u vragen om de
minuten in te stellen.
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e Alsernal0seconden geen handeling is uitgevoerd, schakelt de oven over naar de
stand-bymodus.

e Alsdeoven instand-by staat en er geen handeling wordt uitgevoerd, wordt hij na
3 minuten automatisch uitgeschakeld.

e Alsdeovenis uitgeschakeld, kunt u terugkeren naar de stand-bymodus door op
een willekeurig touch icoon te drukken of door de keuzeschakelaar naar links te
verplaatsen. De oven toont de tijd en het klok icoon (Figuur 3).

Figuur 13. Stand-by

2. Detijd instellen

3. Drukop @ wanneer de oven in stand-by staat. Gebruik vervolgens de
keuzeschakelaar aan de rechterkant om de tijd in te stellen.
Fig. 14. De tijd instellen

4. Als u klaar bent met het instellen van de tijd, drukt u nogmaals op @ om de
minuten in te stellen. De minuten knipperen. Gebruik de keuzeschakelaar aan de
rechterkant om ze aan te passen.

Fig.15. De minuten instellen

5. Zodra de instelling is gemaakt, drukt u nogmaals op ® om deze te bevestigen.
OPMERKINGEN:

e Alsudit na10 seconden nog niet heeft bevestigd, voltooit het systeem de
standaardklokinstelling en keert het automatisch terug naar de stand-bymodus.

e Alsudeoven aansluit op het lichtnet en het langer dan 20 seconden duurt om de
tijd in te stellen, zal het systeem standaard op 12:00 uur staan en in
stand-bymodus gaan.

e Alsdeovenis losgekoppeld van het lichtnet, moet u de tijd opnieuw instellen.

OPMERKING: De tijd wordt alleen weergegeven als de oven in stand-by staat.

6.  Wanneer de oven in stand-by staat, kunt u de gewenste modus selecteren met de
keuzeschakelaar aan de linkerkant. De beschikbare modi worden getoond in Figuur
16.

7. Na het selecteren van een modus knipperen de standaardtemperatuur en het
icoon C . Als de temperatuur van die modus niet instelbaar is, knipperen de
standaardtijd en het icoon =

8.  Wanneer u een modus selecteert, kunt u de tijd en temperatuur aanpassen door

op Q te drukken.
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OPMERKING:

Tijd of temperatuur kan worden geselecteerd met de keuzeschakelaar aan de
rechterkant.

Als u na 10 seconden geen tijd en temperatuur instelt of niet op DH drukt,
schakelt de oven over naar de stand-bymodus.

Het tijdsbereik van de modi is van O minuten tot 10 uur.

Als u 0 minuten selecteert en vervolgens op D” drukt, start de oven niet, maar
gaat hij naar de stand-bymodus.

Functie voor uitgesteld einde

1.

Zodra de temperatuur en tijd zijn ingesteld en voordat u op Dl drukt om de oven

te starten, drukt u op @ om de tijd te selecteren waarop u wilt dat de oven

uitschakelt. Het icoon voor uitgesteld einde Bl knippert en het icoon van de klok
ook. Stel de gewenste tijd in met de keuzeschakelaar aan de rechterkant.

Als u dit gedaan heeft, drukt u nogmaals op @ en stelt u de minuten in. De
minuten knipperen, gebruik de keuzeschakelaar aan de rechterkant om ze aan te
passen.

©; Kan worden gebruikt om afwisselend het uur en de minuten in te stellen.

Zodra u het uitgesteld einde heeft geselecteerd, drukt u op D” om deze te
bevestigen.
Totdat hij start, geeft de oven de tijd weer.

Zie het voorbeeld in Figuur 17. Dit figuur toont het display van de oven zodra het uitgesteld
einde is geactiveerd.

6.

Zodra het uitgestelde einde is geactiveerd, verschijnen de pictogrammen il en
het klok-symbool. Daarnaast worden ook de huidige tijd en de geselecteerde
temperatuur en functie weergegeven.

Als u bijvoorbeeld na het selecteren van de modus, tijd en temperatuur niet van

plan bent om het uitgesteld einde te programmeren, kunt u op D” drukken om
de oven te starten (Figuur 19 laat zien wat er op het display zou verschijnen tijdens
de werking).

OPMERKING: Als u de bediening na 10 seconden niet heeft bevestigd, gaat de oven in de
stand-bymodus.

7.

Wanneer de oven in werking is, toont het display —H het aftellen van de
geselecteerde bereidingstijd, de geselecteerde modus en temperatuur, icoon

3> & ende verwarmingsindicatorbalk ===eEEE
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8. Alsude geselecteerde functie of temperatuur wijzigt, knipperen deze iconen
totdat u de nieuwe instellingen selecteert en bevestigt. Het aftellen begint
wanneer u de functie inschakelt.

9. Als deoven draait, druk dan op D” om de oven te pauzeren.

10. Alsu D” ingedrukt houdt, schakelt de oven over naar de stand-bymodus.

1. Wanneer het aftellen 0 bereikt, schakelt de oven over naar de stand-bymodus. U
hoort gedurende 5 minuten een pieptoon om u te laten weten dat de tijd om is.

12.  Temperatuurbereik: de minimumtemperatuur is 30°C; als u een lagere
temperatuur selecteert, verschijnt er "Lo°C" op het display.

Opmerking: Als u de functie voor uitgesteld einde heeft geactiveerd, gebeurt het volgende
wanneer de oven werkt: als de deur gesloten is, werkt de oven normaal; als de deur openis,
pauzeert de oven en knippert het display.

Controles
1. Wanneer u een modus heeft geselecteerd en de oven heeft opgestart, drukt u op

@ om de tijd te bekijken. Het icoon («:») knippert. Als u nogmaals op @ drukt of
als er 10 seconden voorbijgaan, keert de oven terug naar het display van de
geselecteerde modus.

2. Wanneer u een modus heeft geselecteerd of wanneer u het uitgesteld einde heeft

geactiveerd en het aftellen van het alarm wilt controleren, drukt u op O CAlsu

nogmaals op Q drukt of als er 10 seconden voorbijgaan, keert de oven terug
naar het vorige display. Als de oven in stand-by staat, kunt u het aftellen van het
alarm bekijken of de tijd instellen. Als de resterende tijd minder dan 1 minuut is,
geeft het display 0:00 weer (alleen uren en minuten worden weergegeven, geen
seconden).

3. Als ude functie voor uitgesteld einde heeft geactiveerd en de tijd wilt controleren

waarop de oven zal starten, drukt u op @ . Als dat het geval is, knipperen het uur,

de minuten en =M Alsu nogmaals op @ drukt of als er 10 seconden
voorbijgaan, keert de oven terug naar het vorige display.
Alarm

1. Drukop L wanneer de oven in stand-by staat om het alarm te activeren. Het uur

knippert, de minuten blijven onveranderd en [3 licht op.
2. Draaide keuzeschakelaar aan de rechterkant om de tijd in te stellen. Als u dit doet,
stopt deze waarde met knipperen en wordt deze vast. Het instelbereik is 0-23.

3. Druk nogmaals op L , de minuten knipperen, terwijl het uur vast blijft staan.

4. Draai de keuzeschakelaar aan de rechterkant om de minuten in te stellen. Als u dit
doet, stopt deze waarde met knipperen en blijft deze vast staan. Het instelbereik is
0-59.
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5. Wanneer u de tijd heeft geselecteerd, drukt u op Dl om de instelling te

bevestigen. Het pictogram «:» zal knipperen en E-\ blijft constant zichtbaar. Het
aftellen begint ook. Wanneer deze op 0 komt, klinkt er één minuut lang een

pieptoon (één seconde aan en één seconde uit) en het pictogram D' knippert. Druk
op een willekeurig icoon om het knipperen te stoppen.

OPMERKING:
® Tijdens het instellen blijven het pictogram «:» en D- constant zichtbaar.

® Alsutijdens het instellen ol ingedrukt houdt, wordt de alarminstelling
geannuleerd en gaat de oven naar de stand-bymodus.

® Alsuhetalarm al hebt ingesteld, verschijnt het pictogram D' op het display
wanneer de oven in werking is en kunt u de resterende tijd aflezen.

Functie kinderslot
1. Omde kinderslot functie te activeren, drukt u tegelijkertijd 3 seconden op D” en

Eoy . Er klinkt een pieptoon om aan te geven dat de functie geactiveerd is.
Opmerking: Deze functie kan zelfs geactiveerd worden als de oven in stand-by staat. Het
indicatielampje van het kinderslot gaat branden.

2. Alsude functie wilt uitschakelen, drukt u tegelijkertijd 3 seconden op D” en

L Er klinkt een pieptoon om aan te geven dat de functie gedeactiveerd is.

Opmerking:
® \Wanneer het kinderslot geactiveerd is, verandert er niets op het display. Touch
iconen en keuzeschakelaars worden gewoon geblokkeerd.

® Dus als u de oven wilt pauzeren als hij aanstaat en de kinderslot functie is
geactiveerd, moet u deze eerst deactiveren.

Functie Start/Pauze/Annuleren
1. Nadat u de modus heeft geselecteerd en de tijd en temperatuur heeft ingesteld,

drukt u op D” om de oven te starten.

OPMERKING: Als u op Dl drukt terwijl de oven is gepauzeerd, wordt deze opnieuw
opgestart.

2. Druk tijdens het koken op D” om de oven te pauzeren. De tijd, die op het display
knippert, kan worden ingesteld met de keuzeschakelaar aan de rechterkant. Druk

op Q om de temperatuur aan te passen (in modi waarin dit mogelijk is). De
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temperatuur, die op het display knippert, kan worden ingesteld met de

keuzeschakelaar aan de rechterkant. Als dat het geval is, knippert _)'l , maar het
modus icoon blijft vast staan. Zodra de temperatuur is geselecteerd, drukt u op

D” om de instelling te bevestigen. Als u het koken wilt annuleren, stelt u de tijd

in op nul of houdt u D” ingedrukt.

OPMERKINGEN:

Alsu Dl ingedrukt houdt tijdens het instellen van de tijd, gaat de oven naar de

[ J
stand-bymodus.

® Alsu D” ingedrukt houdt tijdens het instellen van de modus, tijd of temperatuur,
gaat de oven naar de stand-bymodus.

® Alsu D” ingedrukt houdt tijdens het instellen van de modus, tijd of temperatuur,
gaat de oven naar de stand-bymodus.

Beveiliging

1. Alsde sensor is kortgesloten of losgekoppeld, toont het display E-1 (Fig. 18) en
klinken er 10 pieptonen. Als u op I>” drukt, wordt de oven in de stand-bymodus
gezet.

2. Als ueen modus start (anders dan Ontdooien en ECO) en de temperatuur na 5

minuten niet hoger is dan 35 °C, betekent dit dat een van de
verwarmingselementen defect is. Als dit gebeurt, toont het display code €-2 (Fig.

20) en klinken er 10 pieptonen. Druk op D” om de oven in stand-bymodus te
zetten.

Stoom ondersteunde functie

® Om deze functie te activeren, voegt u 150 ml gezuiverd water toe aan de bodem
van de ovenholte en selecteert u 200°C temperatuur. Selecteer Modus 10
onderwarmte. De geschatte kooktijd met deze functie is 20 minuten.

Opmerking:

® Zorgervoor dat u overtollig water uit de ovenholte verwijdert wanneer het
kookproces voltooid is.

® Het wordt aanbevolen om niet meer dan 500 ml gezuiverd water toe te voegen; de
maximale capaciteit is 1000 mL.

® U kunt de hoeveelheid water en de temperatuur aanpassen aan de behoeften van
het voedsel dat u bereidt.

® Zorgervoor dat de binnenkant volledig is afgekoeld voordat u het overtollige
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water verwijdert. Als dit niet het geval is, kan u zich verbranden.

Andere indicaties
Geluiden van de oven

Standen

Bij elke druk op een touch icoon hoort u een pieptoon.

Er klinkt een alarm als er een foutcode op het display verschijnt (als de sensor is

kortgesloten of losgekoppeld of als een van de weerstanden defect is).

Wanneer de oven de geselecteerde temperatuur bereikt en het aftellen van de

geselecteerde modus of het alarm nul bereikt, klinkt er een waarschuwing.

Deze oven heeft 12 verschillende modi. Deze worden hieronder beschreven:

Iconen

Beschrijving

Modus 1

1

Snelle opwarming: In deze modus worden de twee delen
(binnenste en buitenste) van het bovenste
verwarmingselement en het onderste
verwarmingselement geactiveerd om de warmte
afwisselend te laten circuleren. De ventilator wordt ook
geactiveerd voor een gelijkmatige warmteverdeling en
een kortere kooktijd. Het is dus geschikt om de oven snel
Voor te verwarmen.

Mode 2

Conventionele stand (bovenste en onderste
verwarmingselementen branden) Deze stand is geschikt
voor het braden van vlees of het bakken van voedsel dat
op één niveau van de oven wordt geplaatst.

Mode 3

I

Volledige grill: In deze modus worden het binnenste en
buitenste deel van het bovenste verwarmingselement in
beweging gezet zodat de warmte naar het voedsel
afdaalt. Hij is dus geschikt voor het bereiden van
middelgrote tot grote worsten, spek, kalfs- of visfilets,
enz.

Mode 4

%

Ventilator en grill: Deze modus gebruikt het bovenste
verwarmingselement samen met de ventilator, die helpt
de warmte te circuleren.
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Modus 5

Ventilatorverwarming: In deze modus worden het
achterste verwarmingselement en de ventilator
geactiveerd, voor een betere warmtecirculatie. De
kooktijd is kort, dus het is een voordelige manier van
koken. De warmte wordt gelijkmatig overgebracht op alle
niveaus, waardoor de smaken van de verschillende
bereidingen zich niet zullen vermengen.

Mode 6

Ontdooien: In deze modus wordt de ventilator
geactiveerd bij kamertemperatuur. De ontdooitijd hangt
af van het soort voedsel en de hoeveelheid.

Modus 7

Ventilator en bovenste en onderste
verwarmingselementen: Dit is de conventionele modus.
Indien geselecteerd, worden de ventilator en beide
verwarmingselementen ingeschakeld.

Modus 8

De helft van de grill: Deze modus gebruikt alleen de
binnenkant van het bovenste verwarmingselement,
waardoor de warmte naar beneden wordt gericht.
Geschikt voor het bereiden van kleine porties spek, toast,
vlees, enz.

Mode 9

Ventilator- en grillverwarming: Deze modus gebruikt het
bovenste verwarmingselement en de ventilator,
waardoor de warmte sneller binnenin circuleert. Hijis
dus geschikt voor als u voedsel snel gaar wilt hebben en
om te voorkomen dat sommige soorten voedsel, zoals
steaks, hamburgers en sommige groenten hun
sappigheid verliezen.

Modus 10

Pizza: Deze stand activeert de ventilator en het onderste
verwarmingselement en is dus geschikt om de
ovenbodem snel op te warmen.

Mode 11

Air Fry: Deze modus activeert tegelijkertijd het bovenste
verwarmingselement, het achterste
verwarmingselement en de ventilator. Hierdoor kan de
oven snel opwarmen en vocht van het oppervlak van het
voedsel verwijderen, waardoor het krokanter wordt aan
de buitenkant en malser aan de binnenkant.
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Modus ECO: In deze modus worden het binnenste deel
van het bovenste verwarmingselement en het onderste
verwarmingselement gebruikt om de temperatuur te
Mode 12 regelen, waardoor het energieverbruik daalt. Deze functie
is geschikt voor het bakken van groot voedsel, omdat de
oventemperatuur geleidelijk stijgt, waardoor de warmte
volledig in het voedsel kan doordringen.

Voordat u de oven voor het eerst gebruikt
Voorverwarmen
Verwarm de oven als hij leeg is om de geur van nieuw voedsel te elimineren. We raden aan
een functie te kiezen waarbij beide verwarmingselementen geactiveerd zijn (conventionele
modus) en de oven in te stellen op 250°C gedurende één uur. Zorg ervoor dat er geen
verpakking achterblijft in de oven.

1. Gebruik de keuzeschakelaar om de conventionele modus te activeren.

2. Stel de temperatuurkeuzeschakelaar in op 250°C. Zet de oven na een uur uit.

Draai hiervoor de keuzeschakelaar naar de uit-stand.

Reiniging van de accessoires
Maak de accessoires grondig schoon met warm zeepwater en een zachte doek voordat u ze
voor het eerst gebruikt.

Tips voor energiebesparing
De volgende informatie helpt u om energie te besparen:

® (ebruik donkergekleurd of geémailleerd kookgerei, omdat dit de warmte beter
doorlaat.
Verwarm de oven voor.
Open de ovendeur niet vaak tijdens het koken.
Probeer meer dan één gerecht tegelijk te bereiden in de oven. U kunt twee
ovenschotels op het rooster te plaatsen.
Kook meerdere gerechten na elkaar. De oven is dan al heet.
U kunt energie besparen door de oven een paar minuten voor de bereidingstijd uit
te schakelen. Open de ovendeur niet.

® Ontdooi diepvriesgerechten voor het koken.

Werking van de oven

WAARSCHUWING: Risico op brandwonden. Wees voorzichtig bij het openen van de ovendeur,
want er kan stoom ontsnappen.
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Tips voor bakken

Gebruik geschikte metalen bakjes of aluminium bakjes met een antiaanbaklaag of
hittebestendige siliconen vormen.

Maak optimaal gebruik van de ruimte van het rooster.

Het wordt aanbevolen om de ovenschaal in het midden van het rooster te
plaatsen.

Houd de ovendeur gesloten.

Tips voor grillen

Als u een hele kip of kalkoen kookt, of een groot stuk vlees, kruid het dan met een
beetje citroensap en zwarte peper.

Vlees met botten doet er 15 tot 30 minuten langer over om gaar te worden dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

Reken op 4 tot 5 minuten kooktijd per centimeter hoogte van het vlees.

Laat het vlees na de bereidingstijd ongeveer 10 minuten rusten in de oven. Op deze

manier worden de sappen beter verdeeld en lopen ze er niet uit als het vlees
wordt aangesneden.

Als u vis bereidt, zet hem dan op medium of laag.

Als u voedsel braadt, verwarm de oven dan 4 minuten voor voordat u het erin
doet. Sluit altijd de deur wanneer de oven aan staat.

Voor zover mogelijk moeten de stukken voedsel die gegrild worden even dik zijn.
Zo worden ze gelijkmatig bruin en blijven ze sappig.

Draai het voedsel dat u aan het grillen bent om nadat 2/3 van de tijd is verstreken.
Voeg geen zout toe aan de steaks totdat ze gegrild zijn.

Voeg een beetje vocht toe als het vlees mager is. Bedek de bodem van de
ovenschaal met ongeveer 1/2 cm vloeistof.

Plaats het te grillen voedsel direct op het rooster. Als u een enkel stuk grilt,

behaalt u de beste resultaten door het in het midden van het rooster te plaatsen.
Zet ook de bakplaat op niveau T om het vet op te vangen.

Plaats de bakplaat tijdens het braden niet op niveau 4 of 5, omdat deze dan kan
vervormen.

Het verwarmingselement gaat continu aan en uit. Dit is normaal. De instelling van
de functie bepaalt hoe vaak dit gebeurt.

Als het braden klaar is, zet u de oven uit en laat u het nog 10 minuten rusten.
Hierdoor worden de vleessappen beter verdeeld.

Als u varkensvlees met een korst braadt, snijd de korst dan kruislings door en leg
het vlees op het bord met de korst op de bodem.

Leg gevogelte op het onderste rooster, borstkant naar beneden. Draai ze om na
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2/3 van de aangegeven tijd.

Als u eend of gans kookt, prik dan de huid aan de onderkant van de vleugels in.
Hierdoor kan het vet ontsnappen.

Als u stukken vis kookt, draai ze dan om na 2/3 van de aangegeven tijd. Het is niet
nodig om dit te doen als u de vis in zijn geheel kookt. Leg de hele vis in de oven in
de zwempositie met de rugvin naar boven. Door een halve aardappel of een klein
ovenvast bakje in de buikholte van de vis te plaatsen, wordt hij stabieler.

Hoe weet u of het vlees klaar is? Gebruik een vleesthermometer (verkrijgbaar in
gespecialiseerde winkels) of voer de "lepeltest" uit. Druk met een lepel op het
vlees. Als het hard is, is het klaar. Als u het daarentegen met een lepel kunt
indrukken, moet het iets meer koken.

De kleur van het vlees is te donker en sommige delen zijn licht verbrand.
Controleer de hoogte waarop hij staat en de temperatuur.

Het vlees ziet er goed uit, maar de sappen zijn verbrand. Gebruik de volgende keer
een kleinere ovenschaal of voeg meer vloeistof toe.

Het vlees ziet er goed uit, maar de sappen zijn te helder en waterig. Gebruik de
volgende keer een grotere ovenschaal en minder vloeistof.

Er komt stoom uit het vlees. Dit is normaal en komt door de wetten van de fysica.

De meeste stoom ontsnapt via de stoomuitlaat. Damp kan neerslaan en condens
vormen op de selectoren of op aangrenzende meubelelementen.

Tips voor het gebruik van de Grill functie

Deze functie is ideaal voor het bereiden van vlees, vis en gevogelte, omdat dit voedsel bruin
maar niet droog wordt. Platte stukken, vleesspiesen en worstjes zijn bijzonder geschikt om
te grillen met de Grill functie, net als groenten met een hoog watergehalte, zoals tomaten en

uien.

Tips voor bakken

Hoe kunt u zien of een cake goed gaar is.

Steek ongeveer 10 minuten voor het einde van de in het recept aangegeven baktijd een
cocktailprikker in het hoogste punt van de cake. Als de cocktailprikker er schoon uitkomt, is
de cake klaar.

De cake verkruimelt.

Gebruik de volgende keer minder vloeistof of stel de oventemperatuur 10 graden lager in.
Neem de mengtijden in acht die in het recept staan.

De cake is gerezen in het midden, maar is lager aan de randen.

Vet de zijkanten van de vorm niet in. Haal de cake na het bakken voorzichtig uit de vorm.
Gebruik hiervoor een mes.
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® Debovenkant van de cake is te donker.
Zet hem lager in de oven, kies een lagere temperatuur en bak hem iets langer.

® De cakeis te droog.
Prik er dan kleine gaatjes in met een cocktailprikker. Besprenkel het dan met vruchtensap of
een alcoholische drank. Kies de volgende keer een temperatuur die 10 graden hoger is en
verkort de baktijd.

® Het brood of de cake (bijv. cheesecake) ziet er goed uit, maar is klef van binnen.
Gebruik de volgende keer iets minder vloeistof en bak iets langer op een lagere temperatuur.
Bak voor cakes met natte topping eerst de bodem. Bestrooi met amandelen of paneermeel
en bedek met de topping. Volg het recept en de baktijden.

® De cake wordt ongelijkmatig bruin.
Kies een iets lagere temperatuur zodat de cake gelijkmatiger bakt. Bak delicate taarten op
één niveau met de conventionele modus. Als het bakpapier uitsteekt, kan dit de
luchtcirculatie beinvloeden. Knip het papier daarom altijd op maat van de bakplaat.

® De bodem van een fruittaart is te luchtig.
Plaats de taart de volgende keer op een lager niveau.

® Hetvruchtensap loopt over.
Gebruik de volgende keer een diepere ovenschotel.

®  Bakkerijproducten gemaakt met gistdeeg plakken aan elkaar tijdens het bakken.

Tussen elk product moet ongeveer 2 cm ruimte zitten. Zo blijft er genoeg ruimte over zodat
ze goed kunnen uitzetten en aan alle kanten bruin worden.

® Heeft gebakken op verschillende niveaus.
Het voedsel in de bovenste lade is donkerder dan het voedsel in de onderste lade. Gebruik
altijd 3D hetelucht om op meer dan één niveau te bakken. Het feit dat u meerdere
ovenschotels in de oven zet, betekent niet dat ze allemaal tegelijk klaar zijn.

®  Bij het bakken van vochtige cakes vormt zich condens.

Koken kan leiden tot de vorming van stoom, die via de deur ontsnapt. Stoom kan neerslaan
en waterdruppels vormen op het bedieningspaneel of op aangrenzende meubelelementen.
Ditis normaal.
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5. Schoonmaak en onderhoud

De oven moet na elk gebruik worden schoongemaakt. Bij het schoonmaken van de
oven moet het licht aan zijn zodat de oppervlakken beter te zien zijn.

De binnenkant van de oven mag alleen worden gewassen met lauw water en een
beetje vloeibare zeep.

Veeg de binnenkant van de oven na het schoonmaken droog met een doek.

Maak ovenoppervlakken nooit schoon met stoomreinigers.

De binnenkant van de oven mag alleen worden schoongemaakt met warm
zeepwater met een spons of zachte doek. Schurende schoonmaakmiddelen
mogen niet worden gebruikt.

Eventuele vlekken op de bodem van de oven zijn veroorzaakt door spatten van
voedsel of gemorst voedsel. Deze spatten ontstaan tijdens het kookproces. Ze
kunnen het gevolg zijn van voedsel dat op een te hoge temperatuur is gekookt of in
een te kleine ovenschaal is gedaan.

U moet een temperatuur en kookfunctie kiezen die geschikt zijn voor het te koken
voedsel. U moet er ook voor zorgen dat u het voedsel in een schaal met de juiste
grootte legt en waar nodig de bakplaat gebruiken.

De buitenkant van de oven mag alleen worden schoongemaakt met warm
zeepwater met een spons of zachte doek. Schurende schoonmaakmiddelen
mogen niet worden gebruikt.

Als u een ander soort ovenreiniger gebruikt, zorg er dan voor dat deze geschikt is
voor dit product.

Schade aan het apparaat veroorzaakt door een schoonmaakmiddel wordt niet
gratis gerepareerd, zelfs niet als het apparaat binnen de garantieperiode valt.
Gebruik geen schoonmaakmiddelen met schurende materialen voor het
schoonmaken en onderhouden van het glazen voorpaneel.

OPMERKING: Er is geen ovenreiniger of ander speciaal schoonmaakmiddel nodig om de oven
schoon te maken. Het wordt aanbevolen om de oven schoon te maken met een vochtige
doek terwijl hij heet is.

Schoonmaken met stoom

Deze functie helpt bij het verwijderen van etensresten in de oven. Alleen geschikt voor het
schoonmaken van lichte vervuiling. Het is niet effectief voor ingeworteld vuil en hardnekkige
vlekken veroorzaakt door koken. Het mag alleen worden gebruikt als de oven koud is.

Schoonmaakprocedure

1.
2.

Verwijder alle accessoires uit de oven.
Maak een oplossing van water (85%), witte azijn (10%) en afwasmiddel (5%) en
spuit dit op de deur, zijwanden en achterwand van de ovenholte.
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Giet 40 ml water in de bodem van de holte.

Sluit de deur. Selecteer de functie schoonmaken met stoom en stel de oven in op
120°C.

Zet de oven na 15 minuten uit.

Laat afkoelen en veeg het oppervlak af met een vochtige doek.

Droog de binnenkant van de oven met een doek of keukenpapier.

WAARSCHUWING:
Zorg ervoor dat de oven volledig is afgekoeld voordat u dit doet. Als u dit niet doet, kan u zich

verbranden.

Demonteren en monteren van de ovendeur

Verwijder de deur om hem schoon te maken. Elk deurscharnier is voorzien van een
vergrendelingsstang. Wanneer de deur wordt gesloten, wordt de deur
vergrendeld. Om de deur te verwijderen, moet u de vergrendelingsstang openen.
A\ Als het scharnier niet vergrendeld is, kan de deur plotseling met grote kracht
sluiten. Zorg er daarom voor dat de vergrendelingsstang altijd gesloten is. Hij mag
alleen open zijn als de deur is verwijderd.

De deur demonteren

1.
2.
3.

Open de deur helemaal.

Til beide kanten van de vergrendelingsstang op. Fig. 21

Sluit de deur zo ver mogelijk. Houd het aan beide kanten vast en sluit het dan weer.
Beweeg de deur op en neer en verwijder hem.

De deur monteren
Volg de omgekeerde volgorde van het demonteren van de deur.

Zorg er bij het monteren van de deur voor dat beide scharnieren goed passen.
Laat de vergrendelingsstang zakken bij het openen van de deur. Fig. 22

A\ Als de deur per ongeluk valt of de scharnieren plotseling dichtgaan, magu
niet in de scharnieren grijpen. Neem contact op met de Technische Dienst van
Cecotec.

Het deurpaneel demonteren en monteren. Fig. 23
Demontage

1.
2.

Verwijder de deur van de oven en leg hem op een doek.

Druk met beide handen op de knop op de glazen houder aan de binnenkant van de
deur. De beugel wordt automatisch vrijgegeven.

Verwijder de binnenste en middelste ruiten.

Opmerkingen:
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® Als het glas krassen heeft, kan het barsten.

®  (ebruik geen glasspatel of schurende schoonmaakmiddelen voor het
schoonmaken.

Installatie
1. Plaats de binnenruit in de sleuf.
2. Zowel de rechter- als de linkerkant moeten worden uitgelijnd met de sleuf. Als dat
zo is, duwt u het glas op zijn plaats.
3. Plaats de deur van de oven.

De zijgeleiders verwijderen en installeren

Om de zijkanten van de oven schoon te maken, kunt u de geleiders verwijderen. Duw
hiervoor met één hand tegen de zijkant van de oven en houd met de andere hand de
voorkant van de geleider vast. Haal hem er dan uit.

De lamp van de oven vervangen

M Als de lamp van de oven defect raakt, moet deze worden vervangen. Er bestaat risico op
elektrische schokken

Volg de onderstaande stappen om het ovenlampje te vervangen:

1. Schakel de stroomonderbreker in de zekeringkast uit.
Leg een theedoek in de oven als het koud is om bederf te voorkomen.
Schroef de glazen afdekking los door deze linksom te draaien.
Vervang de lamp door een lamp van hetzelfde type.
Schroef de glazen afdekking weer vast.
Verwijder de theedoek en schakel de stroomonderbreker in.

OU s WwN

Periodieke inspecties
Naast het schoonhouden van de oven, moet u:
® \Voer regelmatig inspecties uit. Na afloop van de garantieperiode moet de oven ten
minste om de twee jaar worden geinspecteerd door een servicecentrum.

® Repareer eventuele bedieningsfouten.

&.Waarschuwing: Reparaties aan de oven moeten worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde technicus.

6. Probleemoplossing

De oven kan defect raken tijdens het gebruik. Raadpleeg de lijst voordat u de Technische
Dienst van Cecotec belt. Sommige fouten kunt u misschien zelf repareren.
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® \Wanneer u de oven voor het eerst gebruikt, kan er gedurende enkele uren een

vreemde geur en rook vrijkomen. Daarom raden we u aan om hem een uur lang te
laten draaien met niets erin. Laat het daarna afkoelen en maak het schoon.

® Als de oven draait, kunt u wat gekraak horen, dit komt door de metalen bodem van

de oven.

® Als het te verwarmen voedsel vocht bevat, kan de warmteafgifteopening stoom

afgeven tijdens het gebruik.

® De ventilator begint te draaien 15 minuten nadat de oven is ingeschakeld. Zelfs als

de oven gesloten is, blijft de ventilator 35 minuten draaien.

Verwarm de oven voor voordat u het voedsel erin doet.

Verwarm de oven voor voordat u het voedsel erin doet. Als u lang gaat bakken,

kunt u de oven uitzetten voordat de tijd om is. Hierdoor wordt de restwarmte
gebruikt om het koken te voltooien.

Probleemoplossing

Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

De oven werkt niet

De stroom is uitgevallen.

Controleer het lampje in uw
fornuis of de werking van
een ander apparaat.

Storing in
stroomonderbreker.

Controleer of de
stroomonderbreker werkt.

U bent vergeten de
gewenste functie te
selecteren.

Kies een functie.

Het licht gaat niet aan

Defect licht.

Verwissel de gloeilamp.

Geen stroom.

Controleer of de oven op
elektriciteit werkt.

De oven stopt plotseling
met werken

De stroom is uitgevallen.

Controleer het lampje in uw
fornuis of de werking van
een ander apparaat.

Thermostaat defect

Controleer of de ventilator
werkt. Zo ja, vervang de
thermostaat dan door een
nieuwe.

De oven wordt niet warm

U heeft de temperatuur niet
geselecteerd.

Pas de temperatuur aan.

Als dit model een timer
heeft, kunt u de tijd niet
instellen.

Stel de timer in.
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Geen stroomvoorziening.

Controleer de
stroomtoevoer.

Verwarmingselement is
beschadigd.

Vervang het
verwarmingselement door
een nieuwe.

Er lekt water uit de deur bij
gebruik van de oven

De afdichting van de deur is
beschadigd.

Vervang de afdichting van
de deur.

Het scharnier is niet sterk
genoeg.

Vervang het scharnier.

De oven stopt met werken,
maar de motor niet.

De oven heeft lang gedraaid
en heeft dus tijd nodig om
af te koelen.

Plaats uw hand op de
luchtuitlaat. Als u merkt dat
de lucht er heet uit komt, is
dat geen probleem.

Thermostaat storing.

Als je merkt dat de lucht bij
kamertemperatuur naar
buiten komt, vervang dan
de thermostaat.

Als het probleem niet is opgelost:
1. Haal de oven van het lichtnet (schakel uit of haal de zekering eruit).
2. Bel de Technische Dienst van Cecotec. Probeer het apparaat niet zelf te repareren.

7. Recycling van elektrische en elektronische apparatuur

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer dit
product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/accumulatoren te
verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten aangewezen inzamelpunt te
brengen.

Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of
batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact
opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

8. Copyright

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag
niet, geheel of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd
gegevensbestand, doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door fotokopieén, opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming
van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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9. Vereenvoudigde EU-conformiteitsverklaring

c € Hierbij verklaart Cecotec Innovaciones dat dit product voldoet aan de essentiéle
vereisten en andere relevante bepalingen van de toepasselijke regelgeving in de Europese
Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om te voldoen aan de vereiste
veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is te
vinden op de volgende website:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Technische specificaties
Productreferentie: 04733
Product: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Referentie van het product: EU01_121500
Product: Bolero Hexa AF326000 Line A

Referentie van het product: EU01_121501
Product: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

Symbool Waarde Eenheid

Identificatie van het model 04733 / EU01_121500
/ EU01.121501

Type oven Elektrische oven
Massa van het apparaat M 30,8 Kg
Aantal caviteiten 1
Warmtebron (elektriciteit of Elektriciteit
gas)
Volume per caviteit V 73 L
Energieverbruik (elektriciteit) EC elektrische 0,82 kWh/cyclu
vereist caviteit s
voor het verwarmen van een
genormaliseerde lading in een
elektrische ovenholte
gedurende één cyclus op
conventionele wijze, per holte
(elektrische
energie-eindverbruik)
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Energieverbruik dat nodigis om | EC elektrische 0,86 kWh/cyclu
een gestandaardiseerde lading caviteit s

in een holte van een elektrische
oven te verwarmen gedurende
één cyclus in gedwongen
circulatiemodus, per holte
(elektrische eindenergie)

Energieverbruik dat nodigis om | EC gas caviteit N/A MJ/cyclus
een gestandaardiseerde lading N/A kWh/cyclu
in een gas caviteit te s(1)

verwarmen tijdens een cyclus
in conventionele modus, per
caviteit (finale gasenergie)

Energieverbruik dat nodigis om | EC gas caviteit N/A MJ/cyclus
een gestandaardiseerde lading N/A kWh/cyclu
in een gas caviteit te s

verwarmen gedurende één
cyclus in geforceerde
circulatiemodus (finale
gassenergie)

Energie-efficiéntie-index per EEl caviteit 953
caviteit
Energie-efficiéntieklasse A

(1) 1kWh/cyclus = 3,6 MJ/cyclus.
Het stroomverbruik in de uit-stand bedraagt 0,37 W volgens de richtlijnen van EN 50564:2011
en de Europese verordeningen 1275/2008/EG en 801/2013/EG. Daartoe wordt het apparaat
op het lichtnet aangesloten zonder enige functie uit te oefenen. De schakelaar/regelaar van
het apparaat stond in de "uit" positie.

Dit product bevat een energiezuinige A-lichtbron.

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

11. Garantie en technische dienst

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.
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1. Czesci i komponenty
Rysunek 1
1. Panel sterowania

2. Silnik wentylatora (z tytu ptyty ze stali)
3.  Boczne prowadnice
4. Blacha
5. Kratka
6. Drzwi
7. Uchwyt
UWAGA:

Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. Przed uzyciem

® To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony
podczas transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usuri wszystkie materiaty
opakowaniowe. Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania nalezy
przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w
przypadku koniecznosci jego transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozbyc sie
oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich jego
elementéw.

® Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy
niezwtocznie skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.

To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.
Piekarnika nalezy uzywac wytgcznie do pieczenia potraw.
Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wyjac z piekarnika wszystkie niepotrzebne
akcesoria.
Rozgrzej piekarnik przed uzyciem go.
Umies¢ blachy do pieczenia na $rodku piekarnika i pozostaw odstepy miedzy nimi,
jesli uzywasz wiecej niz jednej, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.
® Nie umieszczaj blach na podstawie piekarnika ani nie przykrywaj ich folig

aluminiowa. Spowodowatoby to nagromadzenie ciepta, ktére wptynetoby na czas
pieczenia i uszkodzitoby emalie pieca.

® Staraj sie jak najrzadziej otwierac drzwiczki piekarnika, aby sprawdzi¢ potrawe
(oSwietlenie piekarnika pozostaje wtgczone podczas pieczenia).
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®  Zachowaj ostroznos¢ podczas otwierania drzwiczek, aby unikng¢ kontaktu z
gorgcymi czesciami i para.

Zawartos¢ opakowania
® Piekarnik
Blacha
Kratka
Pizza Stone XXL
Kosz Airfryer Basket

Ta instrukcja obstugi

3. Instalacja urzadzenia

Przed instalacja

Urzgdzenie musi by¢ zainstalowane w szafce do zabudowy. Nalezy zachowac bezpieczng
odlegtos¢ miedzy urzadzeniem a Scianami kuchni.

® Uzywane powierzchnie, laminaty syntetyczne i kleje muszg by¢ odporne na ciepto
(minimum 100°C).

®  Szafki kuchenne muszg by¢ wypoziomowane i przymocowane. Pomiedzy
piekarnikiem a innymi urzadzeniami nalezy pozostawi¢ odstep 5 mm.

®  Jesli pod piekarnikiem znajduje sie szuflada, miedzy piekarnikiem a szuflada
nalezy zainstalowac pétke.

Rysunek 2 przedstawia wymiary piekarnika i szafki do zabudowy.

Instalacja i potgczenia

OSTRZEZENIE: Materiaty moga ulec uszkodzeniu.

Drzwiczek i/lub uchwytu nie wolno uzywa¢ do podnoszenia lub przenoszenia urzadzenia.
® Podczas instalacji urzadzenie musi by¢ podtgczone zgodnie z lokalnymi
przepisami dotyczgacymi gazu i/lub elektrycznosci.
Urzgdzenie musi by¢ transportowane przez co najmniej dwie osoby.

Do przenoszenia mozna uzy¢ szczelin lub drucianych uchwytéw po obu stronach.

& Podtgczenie do sieci elektryczne,j.
®  To urzadzenie musi by¢ uziemione.

®  (ecotec nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
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uzytkowaniem urzgdzenia bez uziemienia. Jesli instalacja nie zostanie
przeprowadzona profesjonalnie, istnieje ryzyko porazenia prgdem. Urzadzenie
moze by¢ podtgczone do sieci elektrycznej wytgcznie przez autoryzowana,
wykwalifikowang osobe. W przeciwnym razie gwarancja zostanie uniewazniona.
Jesli przewadd zasilajgcy jest uszkodzony, istnieje ryzyko porazenia pradem,
zwarcia i pozaru. Przewdd zasilajgcy nie moze by¢ Scisniety, zagiety lub
przytrzasniety i nie moze stykac sie z gorgcymi czesciami urzadzenia. Jesli
przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez
wykwalifikowanego elektryka.

Zasilanie sieciowe musi by¢ zgodne z informacjami podanymi na tabliczce
znamionowej urzgdzenia. Przewdd zasilajgcy musi by¢ zgodny ze specyfikacjg i
poborem mocy.

& Ryzyko porazenia prgdem.

Instalacja

Przed przystgpieniem do instalacji elektrycznej nalezy odtaczy¢ urzgdzenie.

Urzadzenie moze by¢ instalowane wytgcznie przez wykwalifikowany personel,
ktéry postepuje zgodnie z dostarczonymi instrukcjami i z uwzglednieniem
obowigzujgcych przepiséw. Cecotec zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosSci w
przypadku nieprawidtowej instalacji, ktéra moze spowodowac obrazenia ludzi i
zwierzat, a takze uszkodzenia mienia.

Wazne: przed przystgpieniem do regulacji lub konserwacji urzgdzenia nalezy
odtaczyc je od zasilania;

Kanat wentylacyjny stuzy do wentylacji.

Aby urzadzenie do zabudowy dziatato prawidtowo, powinno sie znajdowac w
odpowiedniej szafce do zabudowy. Na rysunku 2 podano wymiary wyciecia do
montazu pod blatem lub w wysokiej szafce.

W celu zapewnienia prawidtowej wentylacji nalezy zdjg¢ tylng Scianke szafki.
Zaleca sie zainstalowanie piekarnika w taki sposaéb, aby opierat sie na dwéch
drewnianych listwach. Jesli piekarnik stoi na ptaskiej, ciggtej powierzchni, nalezy
pozostawi¢ wolng przestrzen o wymiarach co najmniej 45x560 mm.

Przylegte panele szafki powinny by¢ wykonane z materiatu odpornego na ciepto.
W szczegdélnosci szafki z okleing zewnetrzng nalezy montowac za pomoca klejéw
odpornych na temperature do 100°C.

Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa, kontakt z elektrycznymi
czesciami piekarnika po jego zainstalowaniu nie moze by¢ mozliwy.

Wszystkie czesci gwarantujgce bezpieczng prace urzadzenia moga byc¢
demontowane wytgcznie za pomocg narzedzia (BRAK W ZESTAWIE).

Aby przymocowac piekarnik do szafki, otwoérz drzwi piekarnika i zamocuj go
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wktadajgc 4 wkrety do drewna w 4 otwory znajdujgce sie na obwodzie ramy. Rys.
3

Potgczenia elektryczne
Piekarniki wyposazone w tréjbiegunowy przewdd zasilajgcy sg przystosowane do zasilania
pradem zmiennym. Przewdd uziemiajacy urzadzenia jest z6tto-zielony.

Instalacja przewodu zasilajgcego
Otwarcie skrzynki przytaczeniowej. (Rys. 4):
1. Zapomocg Srubokreta podwaz Srube na bocznych zaczepach pokrywy skrzynki
przytgczeniowej.
2. Odkrec Srube i otw6rz pokrywke.

Aby zainstalowac przewdd, nalezy postagpic tak jak zostato to opisane ponizej:

Usun srube zacisku przewodu i trzy sruby kontaktowe.

Zamocuj przewody pod tbami Srub, uzywajgc nastepujgcego schematu koloréw:
Niebieski — Neutralny (N)

Brazowy - Faza (L)

Z6tto-Zielony (Uziemienie)

ouv s wN =

Przymocuj przewdd zasilajgcy za pomocg zacisku kablowego i zamknij pokrywe
skrzynki przytgczeniowej.

Otwarcie listwy zaciskowej:
1. Zapomocg srubokreta dokre¢ sSrube na bocznych zaczepach pokrywy listwy

zaciskowej.
2. Odkrec srube i otwdrz pokrywke listwy zaciskowej.

Podtgczanie przewodu zasilajgcego do sieci elektrycznej

®  Zainstaluj standardowa wtyczke (niedostarczona) odpowiadajgca tadunkowi
elektrycznemu wskazanemu na tabliczce znamionowej. Podtgczajgc przewéd
bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowac wytgcznik nadprgdowy z minimalna
przerwa miedzy stykami wynoszgcg 3 mm miedzy urzadzeniem a siecia.
Wytgcznik nadpradowy musi by¢ dobrany do tadunku elektrycznego i zgodny z
obowigzujgcymi przepisami (przewdd uziemiajacy nie moze by¢ przerywany przez
wytgcznik).

® Przewdd zasilajgcy powinien by¢ poprowadzony tak, aby nie osiggat temperatury
wyzszej niz 50°C powyzej temperatury otoczenia i powinien by¢ zabezpieczony
izolacjg odpowiedniej klasy.

Przed wykonaniem potgczenia sprawdz nastepujgce elementy:
® Bezpieczenstwo elektryczne tego urzgdzenia mozna zagwarantowac tylko wtedy,
gdy piekarnik jest prawidtowo i skutecznie uziemiony, zgodnie z przepisami
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dotyczacymi bezpieczenstwa elektrycznego. Zawsze upewnij sie, ze uziemienie
jest odpowiednie; w razie watpliwosci skontaktuj sie ze specjalistg w celu
sprawdzenia instalacji. Cecotec nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
wyrzadzone przez system, ktéry nie zostat podtgczony do uziemienia.

® Przed podtgczeniem urzadzenia do sieci nalezy sprawdzi¢, czy specyfikacje
podane na tabliczce znamionowej (na urzadzeniu i/lub na opakowaniu)
odpowiadajg parametrom domowej sieci elektryczne;j.

® Sprawdz, czy moc elektryczna instalacji i gniazd obstuguje maksymalng moc
urzagdzenia. W razie watpliwosci skontaktuj sie ze specjalista.

®  Jesligniazdko i wtyczka urzadzenia nie sg kompatybilne, popros specjaliste o
wymiane gniazdka na odpowiedni model. Nalezy upewni¢ sie, ze przekroj
przewodéw wtykowych byt odpowiedni do mocy pobieranej przez urzadzenie.

® Nie zaleca sie stosowania adapterow, listw zasilajacych i/lub przedtuzaczy. Jesli
nie mozna unikng¢ ich uzycia, nalezy pamietac, ze nalezy uzywac jedynie
adapteréw i przedtuzaczy, ktére sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami
bezpieczenstwa. W takich przypadkach nigdy nie nalezy przekracza¢ maksymalnej
obcigzalnosci pradowej wskazanej na adapterze lub przedtuzaczu
jednogniazdowym oraz maksymalnej mocy wskazanej na adapterze
wielogniazdowym. Wtyczka i gniazdko musza by¢ tatwo dostepne.

Akcesoria
® Dostarczone akcesoria nadajg sie do przygotowywania kazdego rodzaju zywnosci.
Podczas korzystania z akcesoriéw nalezy pamietac o ich prawidtowym wtozeniu
ich do piekarnika.
® Dostepne sg opcjonalne akcesoria, dzieki ktérym mozna ulepszy¢ niektére z
ulubionych potraw lub po prostu piec w bardziej praktyczny sposéb.

Wktadanie akcesoriéw
®  Piekarnik ma 5 réznych poziomdw, na ktérych mozna umiesci¢ akcesoria. Rys. 5.
UWAGA: Wtéz je do konca, tak aby nie dotykaty panelu drzwi.
®  Akcesoria mozna wyciggng¢ mniej wiecej do potowy, co pozwala na tatwe
wyjmowanie upieczonych dan.

Uwaga: Akcesoria mogg sie odksztatca¢ po podgrzaniu. Gdy ostygna, powrécag do swojego
pierwotnego ksztattu. Nie wptywa to na dziatanie.

Blacha piekarnika. Rys. 6
Do wilgotnych ciast, plackdéw, dah mrozonych i duzych pieczeni. Moze by¢ réwniez uzywana
do zbierania kapigcego ttuszczu podczas pieczenia bezposSrednio na kratce.

Kratka. Rys. 7
Stuzy do pieczenia i umieszczania zywnosci przeznaczonej do pieczenia.
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Kosz do uzytku z funkcjg AirFryer. Rys. 8
Podczas korzystania z trybu Air Fry nalezy umiesci¢ jedzenie w tym koszu. Przyspieszy to
pieczenie i zapewni lepsze rezultaty.

Kamien do pizzy. Rys. 9
Jesli zamierzasz upiec pizze, umiesc jg na kamieniu i wtgcz tryb Pizza.

Prowadnice

®  Ten piekarnik ma 5 prowadnic bocznych, dzieki czemu mozna umiescic¢ akcesoria
na zgdanej wysokosci. Stuzg one do umieszczania akcesoriéw, ktére sg
przymocowywane do bokéw komory piekarnika.

®  Jesli potrzebujesz wiecej miejsca do pieczenia, mozesz zdjg¢ prowadnice i
umiescic je na podstawie piekarnika.

Uwaga: Podczas umieszczania zywnosci na podstawie piekarnika nie nalezy uzywac trybéw,
w ktérych dolny element grzejny jest aktywowany, aby zapobiec gromadzeniu sie ciepta
(tylko okreslone modele).

Prowadnica przesuwna (tylko dla okreslonych modeli). Rys. 10
Zazwyczaj jest ona umieszczana na drugiej lub czwartej prowadnicy bocznej. Utatwia
wktadanie i wyjmowanie blachy lub kratki z piekarnika.

4. Dziatanie

Panel sterowania
Panel sterowania moze rézni¢ sie w zaleznosci od modelu.

Ikony dotykowe i pokretta. Rys. 11

Ikona dotykowa Alarm/Zmiana ustawieri (Temperatura/Czas)
Ikona dotykowa Zegar/Opdznione zakoriczenie

Ikona dotykowa Stop/Uruchom ponownie

Ikona dotykowa Swiatto

Pokretto Tryb

Pokretto Temperatura/Czas

ovswN e

Wyswietlacz. Rys. 12

Funkcja
1 lkona $wietlna wybranego trybu
2 Ikona Swietlna wskaznika trybu dziatania
3 Ikona Swietlna funkgcji opéZnionego zakoriczenia
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4 Ikona Swietlna godzin i minut

5 \WskazZnik godziny

6 Wskaznik minuty

7 \Wskaznik temperatury piekarnika

8 Wskaznik jednostki temperatury (°C)
9 Zegar

10 Ikona funkcji zabezpieczenia przed dzie¢mi
11 |kona Swietlna alarmu

12 lkona Swietlna Swiatta wewnetrznego
13 Lampka kontrolna grzania

14 Pasek stanu nagrzewania

Funkcje piekarnika

lkona Funkcja
— Gérna zewnetrzna grzatka

Wentylator (funkcja Rozmrazanie)

&)
Grzatka tylna
pu— Gérna wewnetrzna grzatka.

Grzatka dolna

Dziatanie
1. Aby wtaczy¢ piekarnik, podtgcz go do sieci elektrycznej. Panel sterowania zaswieci
sie i poprosi o ustawienie godziny. W tym celu nalezy zapoznac sie z odpowiednia
sekcja.
UWAQGI:
e  Jesli po 10 sekundach nie zostanie wykonana zadna operacja. Piekarnik poprosi o
ustawienie minut.
e  Jeslipo 10 sekundach nie zostanie wykonana zadna operacja, piekarnik przejdzie w
tryb gotowosci.
e Jesli piekarnik znajduje sie w trybie gotowosci i nie jest wykonywana zadna
operacja, wytgczy sie on automatycznie po 3 minutach.
e  (dy piekarnik jest wytgczony, mozna powrdcic¢ do trybu gotowosci naciskajgc
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dowolng ikone dotykowa lub obracajgc pokretto w lewo. Piekarnik wyswietli
godzine i ikone zegara (Rysunek 13).
Rysunek 13. Tryb czuwania

2. Ustawienia czasu

3. Gdy piekarnik znajduje sie w trybie gotowosci nacisnij ikone dotykowa zegara @ .
Nastepnie uzyj pokretta po prawej stronie, aby ustawi¢ godzine.
Rys. 14. Ustawienia czasu

4. Po zakonczeniu ustawiania godziny nacisnij ponownie ikone dotykowa zegara @
, aby ustawi¢ minuty. Minuty bedg migac. Aby je dostosowac, uzyj pokretta po
prawej stronie.
Rys. 15. Ustawienie minut

5. Podokonaniu regulacji nalezy ponownie nacisng¢ ikone dotykowa zegara @ ,aby

potwierdzi¢ ustawienia.
UWAQGI:

e  Jeslipo 10 sekundach nie zostanie to potwierdzone, system zakonczy domyslnie
ustawianie zegara i automatycznie powréci do trybu gotowosci.

e  Jesli piekarnik zostanie podtgczony do sieci elektrycznej, a ustawienie godziny
zajmie wiecej niz 20 sekund, system domyslnie ustawi godzine na 12:00 i przejdzie
w tryb gotowosci.

e  Jesli piekarnik zostanie odtgczony od zasilania, konieczne bedzie ponowne
ustawienie czasu.

UWAGA: Czas bedzie wyswietlany tylko wtedy, gdy piekarnik jest w trybie gotowosci.

6. Gdy piekarnik znajduje sie w trybie gotowosci, mozna wybrac zgdany tryb za
pomoca pokretta po lewej stronie. Dostepne tryby pokazano na rysunku 16.

7. Powybraniu trybu domyslna temperatura i ikona OC beda migac. Jesli

temperatura w danym trybie nie jest regulowana, domyslny czas i ikona - beda
migac.
8. Powybraniu trybu mozna dostosowac czas i temperature, naciskajgc ikone

dotykowa O .

UWAGA:

® (zas lub temperature mozna wybrac za pomocg pokretta po prawej stronie.

®  Jedli po 10 sekundach nie zostanie ustawiony czas i temperatura lub nie zostanie

nacisnieta ikona dotykowa D” , piekarnik przejdzie w tryb gotowosci.
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Zakres czasowy trybéw wynosi od 0 minut do 10 godzin.

Jesli wybierzesz 0 minut, a nastepnie nacisniesz ikone dotykowa Dl , piekarnik
nie uruchomi sie, ale przejdzie w tryb gotowosci.

Funkcja opdznionego zakonczenia

1.

4,

Po ustawieniu temperatury i czasu, a przed naci$nieciem ikony dotykowej Dl w

celu uruchomienia piekarnika, nacisnij przycisk @ , aby wybra¢ godzine, o ktdrej
piekarnik ma sie wytgczy¢. lkona op6znionego zakonczenia M oraz ikona zegara
zaczng migac. Ustaw zgdany czas za pomocg pokretta po prawej stronie.

Po wykonaniu tej czynnosci nacisnij ponownie przycisk @ i ustaw minuty.
Minuty bedg miga¢, aby je ustawic uzyj pokretta po prawej stronie.

Mozna uzy¢ @ , aby ustawi¢ na zmiane godzine i minuty.

Po ustawieniu czasu opdZnionego zakonczenia, nacisnij ikone dotykowa Dl , aby

potwierdzic.
Do momentu uruchomienia piekarnik bedzie wyswietlat godzine.

Zobacz przyktad pokazany na rysunku 17. Ten obrazek przedstawia wysSwietlacz piekarnika
po aktywacji opéznionego zakoriczenia.

6.

Po aktywowaniu opdéznionego zakonczenia pojawig sie ikony Bl zegara.
Ponadto wysSwietlana bedzie biezgca godzina oraz wybrana temperatura i funkcja.
Na przyktad, po wybraniu trybu, czasu i temperatury, jesli nie zamierzasz
programowac opdznionego zakorczenia, mozesz nacisngc ikone dotykowa Dl :
aby uruchomi¢ piekarnik (rysunek 19 pokazuje, co pojawi sie na wyswietlaczu
podczas pracy).

UWAGA: Jesli po 10 sekundach nie zostanie potwierdzona operacja, piekarnik przejdzie w
tryb gotowosci.

7.

Gdy piekarnik pracuje, na wyswietlaczu pojawi sie ikona - , odliczanie
wybranego czasu gotowania, wybrany tryb i temperatura, ikona > & i pasek
stanu nagrzewania ——_.

W przypadku zmiany wybranej funkcji lub temperatury ikony te bedg migac do
momentu wybrania i potwierdzenia nowych ustawienl. Odliczanie rozpocznie sie
po wtgczeniu funkcji.

Gdy piekarnik pracuje, nacisnij ikone dotykowa D” , aby go wstrzymad.

Po nacisnieciu i przytrzymaniu ikony dotykowej D” , piekarnik przejdzie w tryb
gotowosci.
Gdy odliczanie osiaggnie 0, piekarnik przejdzie w tryb gotowosci. Przez 5 minut
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bedzie emitowany sygnat dZwiekowy informujgcy o uptynieciu czasu.
Zakres temperatury: minimalna temperatura wynosi 30°C; jesli wybierzesz nizsza
temperature, na wys$wietlaczu pojawi sie ,Lo°C".

Uwaga: Jesli aktywowano funkcje opéznionego zakoriczenia, podczas pracy piekarnika
wystapig nastepujgce sytuacje: jesli drzwi sg zamkniete, piekarnik bedzie dziatat normalnie;
jesli drzwi sg otwarte, piekarnik zatrzyma sie, a wyswietlacz zacznie migac.

Funkcja podgladu

1.

Po wybraniu trybu i uruchomieniu piekarnika nacisnij ikone dotykowg @ , aby
wyswietli¢ godzine. Ikona dwukropka (,:") bedzie miga¢. Po ponownym nacisnieciu

ikony @ lub po uptywie 10 sekund piekarnik powréci do wyswietlania wybranego
trybu.
Po wybraniu trybu lub po aktywowaniu opéznionego zakoriczenia, aby sprawdzié¢

odliczanie nacisnij ikone Q . Po ponownym nacisnieciu ikony O lub po uptywie
10 sekund piekarnik powrdéci do wyswietlania poprzedniego ekranu. Jesli piekarnik
znajduje sie w trybie gotowosci, mozna wysSwietli¢ odliczanie lub ustawi¢ godzine.
Jesli pozostaty czas jest krétszy niz 1 minuta, na wysSwietlaczu pojawi sie 0:00
(wyswietlane sg tylko godziny i minuty, a nie sekundy).

Jesli aktywowano funkcje op6Znionego zakoriczenia i chcesz sprawdzic¢ godzine

uruchomienia piekarnika, naciénij ikone @ . Zaczng migac godzina, minuty i ikona

A . ro ponownym nacisnieciu ikony @ lub po uptywie 10 sekund piekarnik
powrdci do wysSwietlania poprzedniego ekranu.

Sygnat dZwiekowy

1.

Nacisnij ikone dotykowa a , gdy piekarnik jest w trybie gotowosci, aby

aktywowac alarm. Godzina bedzie migaé, minuty pozostang state, a ikona ll
zaswieci sie.

Przekre¢ pokretto po prawej stronie, aby ustawic¢ godzine, wartos¢ ta przestanie
migac i bedzie Swieci¢ Swiattem statym. Zakres ustawier wynosi 0-23.

Po ponownym nacisnieciu ikony L minuty beda migad, a godzina pozostanie
stata.

Przekre¢ pokretto po prawej stronie, aby ustawi¢ minuty, wartos¢ ta przestanie
migac i bedzie Swieci¢ Swiattem statym. Zakres ustawieri wynosi 0-59.

Po wybraniu czasu nacisnij ikone dotykowa D” , aby potwierdzi¢ ustawienie.

lkona ,:" bedzie migac¢, a D pozostanie state. Rozpocznie sie takze odliczanie. Po
osiggnieciu wartosci 0, przez jedng minute bedzie emitowany sygnat dzwiekowy

(po jednej sekundzie), a ikona D' bedzie miga¢. Aby zatrzymac miganie, nacisnij
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dowolng ikone.

UWAGA:
® Podczas konfiguracji ikona " i D- pozostang state.

® Podczas ustawiania, jesli naci$niesz i przytrzymasz ikone dotykowa Dl .
ustawienie alarmu zostanie anulowane, a piekarnik przejdzie w tryb gotowosci.

®  Jedlialarm zostat juz ustawiony, ikona D- pojawi sie na wyswietlaczu podczas
pracy piekarnika i bedzie mozna sprawdzi¢ pozostaty czas.

Funkcja blokady rodzicielskiej
1. Aby aktywowac funkcje blokady rodzicielskiej, nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie

przyciski Dl i Q przez 3 sekundy. Wtgczenie funkcji zostanie
zasygnalizowane sygnatem dZzwiekowym.
Uwaga: Funkcje te mozna aktywowac nawet wtedy, gdy piekarnik znajduje sie w trybie
gotowosci. Podswietli sie ikona blokady rodzicielskie;j.

2. Aby dezaktywowac funkcje, nacisnij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski D” i

L przez 3 sekundy. Wytaczenie funkcji zostanie zasygnalizowane sygnatem
dzwiekowym.

Uwaga:
®  Po wtaczeniu blokady rodzicielskiej na wyswietlaczu nie pojawig sie zadne zmiany.
Ikony dotykowe i pokretta zostang zablokowane.
®  Jesli chcesz wstrzymac dziatanie piekarnika, gdy jest on wtaczony, a funkcja
blokady rodzicielskiej jest aktywna, nalezy jg najpierw dezaktywowac.

Funkcja Start/Pauza/Anuluj

1. Powybraniu trybu, ustawieniu czasu i temperatury, nacisnij ikone dotykowa ol ,
aby uruchomic piekarnik.

UWAGA: Nacisniecie D” gdy piekarnik jest wstrzymany, spowoduje jego ponowne
uruchomienie.

2. Podczas pieczenia nacisnij ikone dotykowa D” , aby wstrzymac prace piekarnika.
Czas, ktéry bedzie migac na wyswietlaczu, mozna ustawi¢ za pomocg pokretta po
prawej stronie. Aby dostosowac temperature (w trybach, ktére na to pozwalajg),

nacisénij ikone A . Temperature, ktéra bedzie migac na wyswietlaczu, mozna

ustawi¢ za pomocg pokretta po prawej stronie. Gdy tak sie stanie, ikona _)'l
bedzie migac, ale ikona trybu pozostanie stata. Po wybraniu temperatury nacisnij
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ikone D” , aby potwierdzi¢ ustawienie. Jesli chcesz anulowac pieczenie, ustaw

czas na zero lub nacisnij i przytrzymaj ikone D” .

Jesli nacisniesz i przytrzymasz ikone Dl podczas ustawiania czasu, piekarnik
przejdzie w tryb gotowosci.

Jesli naciSniesz i przytrzymasz ikone D” podczas ustawiania trybu, czasu lub
temperatury, piekarnik przejdzie w tryb gotowosci.

Jesli nacisniesz i przytrzymasz ikone D” podczas ustawiania trybu, czasu lub
temperatury, piekarnik przejdzie w tryb gotowosci.

Funkcja ochrony

1.

Jesli doszto do zwarcia lub odtgczenia czujnika, na wyswietlaczu pojawi sie E-1
(Rys.18) i rozlegnie sie 10 sygnatéw dzwiekowych. Po naciénieciu ikony dotykowej

D” , piekarnik przejdzie w tryb gotowosci.
Jesli po uruchomieniu trybu (innego niz Rozmrazanie lub ECO) po 5 minutach
temperatura nie przekroczy 35°C, oznacza to, ze jedna z grzatek jest uszkodzona.
W takim przypadku na wys$wietlaczu pojawi sie kod E-2 (Rys. 20) i rozlegnie sie 10

sygnatéw dZzwiekowych. Nacisnij ikone dotykowg D” , aby przetgczy¢ piekarnik w
tryb gotowosci.

Funkcja pieczenia wspomaganego parg

Uwaga:

Aby aktywowac te funkcje, nalezy dodac 150 ml oczyszczonej wody do wneki na
dnie komory piekarnika i wybra¢ temperature 200°C. Wybierz tryb 10 dolnej
grzatki. Przyblizony czas gotowania przy uzyciu tej funkcji wynosi 20 minut.

Po zakonczeniu procesu pieczenia nalezy usung¢ nadmiar wody z komory
piekarnika.

Zaleca sie, aby nie dodawac wiecej niz 500 ml oczyszczonej wody; maksymalna
pojemnos¢ wynosi 1000 mL.

Ilos¢ wody i temperature mozna dostosowac do potrzeb przygotowywanej
potrawy.

Przed usunieciem nadmiaru wody nalezy upewni¢ sie, ze wnetrze piekarnika

catkowicie ostygto. W przeciwnym razie mozna sie poparzyc.
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Inne sygnaty
Sygnaty dZwiekowe piekarnika

Tryby

Ten piekarnik ma 12 trybéw. Sg one

POLSKI

Kazde nacisniecie ikony dotykowej bedzie sygnalizowane dzwiekiem.

Sygnat dZzwiekowy wtaczy sie, gdy na wyswietlaczu pojawi sie kod btedu (gdy

doszto do zwarcia lub odtgczenia czujnika lub gdy jedna z grzatek jest

uszkodzona).

Gdy piekarnik osiggnie wybrana temperature i gdy odliczanie wybranego trybu lub

alarmu osiggnie zero, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy.

yszczegbdlnione ponizej:

lkony

Opis

Tryb1

1

Szybkie wstepne nagrzewanie: W tym trybie obie czesci
(wewnetrzna i zewnetrzna) gérnej grzatki i dolnej grzatki
sg aktywowane w celu naprzemiennej cyrkulacji ciepta.
Wentylator jest réwniez aktywowany, aby zapewnic
réwnomierne rozprowadzanie ciepta i skréci¢ czas
pieczenia. Dzieki temu nadaje sie do szybkiego
nagrzewania piekarnika.

Tryb 2

Tryb tradycyjny (gérna i dolna grzatka sg wtgczone). Ten
tryb jest odpowiedni do pieczenia miesa lub potraw
umieszczonych na jednym poziomie piekarnika.

Tryb 3

Caty grill: W tym trybie wewnetrzna i zewnetrzna czes¢
goérnej grzatki zostang wtgczone, tak aby ciepto opadato
w kierunku potrawy. Dlatego nadaje sie do gotowania
Srednich i duzych kietbas, boczku, filetéw cielecych lub
rybnych itp.

Tryb 4

“"i

Wentylator i grill: Ten tryb wykorzystuje gérna grzatke
wraz z wentylatorem, ktéry pomaga w cyrkulacji ciepta.

Tryb 5

Grzanie wentylatorem: W tym trybie aktywowana jest
tylna grzatka i wentylator, co zapewnia lepsza cyrkulacje
ciepta. Czas pieczenia jest krotki, wiec jest to sposéb
ekonomiczny. Ciepto bedzie rozprowadzane
réwnomiernie na wszystkich poziomach, co zapobiegnie
mieszaniu sie smakdéw réznych potraw.
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Tryb 6

Rozmrazanie: W tym trybie wentylator jest aktywowany
w temperaturze pokojowej. Czas rozmrazania zalezy od
rodzaju zywnosci i jej ilosci.

Tryb 7

Wentylator oraz gérna i dolna grzatka: Jest to tryb
tradycyjny. Jesli zostanie wybrany, wentylator i obie
grzatki zostang wtgczone.

Tryb 8

|

Potowa grilla: Ten tryb wykorzystuje tylko wewnetrzng
czes¢ gérnej grzatki, co powoduje skierowanie ciepta w
dét. Nadaje sie do pieczenia matych porcji bekonu,
tostédw, miesa itp.

Tryb 9

Grzanie wentylatorem i grill: Ten tryb wykorzystuje gérng
grzatke i wentylator, co pozwala na szybszg cyrkulacje
ciepta wewnatrz urzadzenia. Dzieki temu nadaje sie do
szybkiego przygotowania potraw i zapobiegania utracie
soczystosci przez niektdre produkty, takie jak steki,
hamburgery i niektére warzywa.

Tryb 10

Pizza: Ten tryb aktywuje wentylator i dolng grzatke, dzieki
czemu nadaje sie do szybkiego nagrzewania podstawy
piekarnika.

Tryb 11

Air Fry: Tryb ten aktywuje jednoczesnie gérna grzatke,
tylng grzatke i wentylator. Pozwala to na szybkie
nagrzanie piekarnika i usuniecie wilgoci z powierzchni
zywnosci, dzieki czemu jest ona bardziej chrupigca na
zewnatrz i delikatniejsza w Srodku.

Tryb 12

|

Tryb ECO: W tym trybie wewnetrzna czes¢ goérnej grzatki i
dolna grzatka sg uzywane do kontrolowania temperatury,
zmniejszajgc w ten sposéb zuzycie energii. Funkcja ta jest
odpowiednia do pieczenia duzych potraw, poniewaz
temperatura w piekarniku wzrasta stopniowo,
umozliwiajgc petne przenikniecie ciepta do potrawy.

Przed pierwszym uzyciem piekarnika

Nagrzewanie piekarnika
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Aby wyeliminowac zapach nowego urzgdzenia, rozgrzej piekarnik, gdy jest pusty. Zalecamy
wybranie funkcji, w ktérej obie grzatki sg wtgczone (tryb tradycyjny) i ustawienie piekarnika
na 250°C na jedng godzine. Upewnij sie, ze wewnatrz piekarnika nie pozostat zaden element
opakowania.
1. Uzyj pokretta wyboru, aby aktywowac funkcje trybu tradycyjnego.
2. Ustaw pokretto wyboru temperatury na 250°C. Po godzinie wytgcz piekarnik. W
tym celu nalezy ustawi¢ pokretto wyboru funkcji w pozycji wytgczonej.

Czyszczenie akcesoriéw
Przed pierwszym uzyciem akcesoriéw nalezy je doktadnie wyczysci¢ cieptg wodg z

detergentem i miekka Sciereczka.

Wskazéwki dotyczgce oszczedzania energii
Ponizsze informacje pomogg oszczedzac energie:
® Nalezy uzywac naczyn w ciemnych kolorach lub pokrytych emalia, poniewaz

zapewniajg one lepszg transmisje ciepta.
Rozgrzej piekarnik przed pieczeniem potraw.
Nie nalezy czesto otwierac drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.
Staraj sie piec wiecej niz jedno danie w piekarniku w tym samym czasie. Mozna
piec umieszczajac na kratce dwa naczynia do gotowania.
Piecz wiecej niz jedno danie, jedno po drugim. Piekarnik juz bedzie nagrzany.
Mozesz oszczedzad energie wytgczajagc piekarnik na kilka minut przed uptywem
czasu pieczenia. Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

® Rozmrazaj zamrozone potrawy przed pieczeniem.

Dziatanie piekarnika

OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzenia. Zachowaj ostrozno$¢ podczas otwierania drzwiczek
piekarnika, poniewaz moze z nich wydostawac sie para.

Porady dotyczace pieczenia
® Uzywaj odpowiednich metalowych blach lub aluminiowych pojemnikéw z
nieprzywierajgca powtoka lub odpornych na ciepto form silikonowych.
Maksymalnie wykorzystaj powierzchnie kratki.
Zaleca sie umieszczenie formy na $rodku kratki.

Drzwiczki piekarnika powinny by¢ zamkniete.

Porady dotyczace przygotowywania pieczeniiryb
®  Jesli pieczesz catego kurczaka, indyka lub duzy kawatek miesa, dopraw je odrobing
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soku z cytryny i czarnym pieprzem.

Mieso z koS¢mi piecze sie od 15 do 30 minut dtuzej niz pieczen tej samej wielkosci
bez kosci.

Czas pieczenia powinien wynosi¢ od 4 do 5 minut na kazdy centymetr wysokosci
miesa.

Pozostaw mieso w piekarniku na okoto 10 minut po zakonczeniu pieczenia. W ten
spos6b soki bedg lepiej rozprowadzone po catej pieczeni i nie wyptyna podczas
krojenia miesa.

Jesli przyrzadzasz rybe, ustaw $rednig lub niskag temperature.

Przed pieczeniem nalezy rozgrzac piekarnik przez 4 minuty. Gdy piekarnik pracuje,
nalezy zawsze zamykac drzwiczki.

0 ile to mozliwe, kawatki zywnosci przeznaczone do grillowania powinny by¢ tej
samej grubosci. Pozwoli to na ich réwnomierne przyrumienienie i zachowanie
soczystosci.

Odwro¢ grillowang potrawe po uptywie 2/3 czasu.

Nie dodawaj soli do stekdw, dopdki nie zostang zgrillowane.

Dodaj troche ptynu, jesli mieso jest chude. Wlej do naczynia zaroodpornego okoto
1/2 cm ptynu.

Umies¢ grillowang zywnos¢ bezposrednio na kratce. Jesli grillujesz pojedynczy
kawatek, najlepsze rezultaty osiggniesz umieszczajgc go na srodku kratki. Umiesé
réwniez blache w piekarniku na poziomie 1, aby zebra¢ ttuszcz.

Podczas pieczenia nie nalezy wktadac blachy do pieczenia na poziom 4 lub 5,
poniewaz moze to spowodowac jej deformacje.

Grzatka wtagcza sie i wytgcza bez przerwy. To normalne. Ustawienie funkcji okresla,
z jakg czestotliwoscig bedzie sie to odbywac.

Gdy potrawa bedzie gotowa, wytgcz piekarnik i pozostaw jg w Srodku jeszcze na
10 minut. Pozwala to na lepsze rozprowadzenie sokéw miesa.

Jesli pieczesz wieprzowine ze skdrka, przetnij skérke w poprzek i umies¢ pieczen
w naczyniu skérka do dotu.

Umies¢ caty dréb na dolnej kratce, piersig do dotu. Odwrd¢ je po uptywie 2/3 czasu
pieczenia.

Jesli pieczesz kaczke lub ges, przektuj skdre na spodniej stronie skrzydet.
Umozliwia to wydostanie sie ttuszczu.

Jesli pieczesz kawatki ryby, obréé je po 2/3 okreslonego czasu. Nie jest to
konieczne, jesli ryba jest pieczona w catosci. Umies¢ cata rybe w piekarniku w
pozycji ptywania, ptetwg grzbietowg do géry. Umieszczenie potowy ziemniaka lub
matego pojemnika zaroodpornego w jamie brzusznej ryby sprawi, ze bedzie ona
bardziej stabilna.
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® Jak sprawdzi¢, czy pieczen jest gotowa. Uzyj termometru do miesa (dostepnego w
specjalistycznych sklepach) lub wykonaj ,test tyzki". Naciénij pieczer tyzka. Jesli
jest twarda, jest gotowa. Z drugiej strony, jesli mozna jg nacisngc tyzka, wymaga
nieco dtuzszego czasu pieczenia.

® Pieczen ma zbyt ciemny kolor, a niektére jej czesci sg lekko przypalone. Sprawdz
wysokosé, na ktérej jest umieszczona i temperature.

® Pieczen wyglada dobrze, ale soki sg przypalone. Nastepnym razem uzyj
mniejszego naczynia zaroodpornego lub dodaj wiecej ptynu.

® Pieczer wyglada dobrze, ale soki sg zbyt klarowne i wodniste. Nastepnym razem
uzyj wiekszego naczynia zaroodpornego i mniej ptynu.

® 7 pieczeni wydobywa sie para. Jest to normalne i wynika z praw fizyki. Wiekszos¢

pary wydostaje sie przez wylot pary. Para wodna moze osiadac i tworzy¢ krople
na pokrettach lub sgsiadujgcych meblach.

Porady dotyczace funkgiji Grill
Funkcja ta jest idealna do przyrzagdzania miesa, ryb i drobiu, poniewaz potrawy te bedg

przyrumienione, ale nie suche. Ptaskie kawatki, szasztyki miesne i kietbaski sg szczegélnie
odpowiednie do grillowania za pomoca funkcji Grill, podobnie jak warzywa o duzej
zawartosci wody, takie jak pomidory i cebula.

Porady dotyczace pieczenia
®  Jak sprawdzi¢, czy biszkopt jest dobrze upieczony?

Okoto 10 minut przed koricem czasu pieczenia podanego w przepisie wt6z wykataczke w
najwyzszy punkt ciasta. Jesli wykataczka wyjdzie czysta, ciasto jest gotowe.

®  Biszkopt sie zapada.
Nastepnym razem uzyj mniej wody lub obniz temperature piekarnika o 10 stopni.
Przestrzegaj czaséw mieszania okreslonych w przepisie.

® (iasto wyrosto w Srodku, ale jest nizsze na brzegach.
Nie smaruj bokéw formy. Po upieczeniu ostroznie wyjmij ciasto z formy. Uzyj do tego noza.

® \Wierzch ciasta jest zbyt ciemny.
Umies¢ ciasto na nizszym poziomie w piekarniku, wybierz nizszg temperature i piecz je nieco
dtuzej.
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® (iastojest za suche.
Gdy bedzie gotowe, zréb w nim mate dziurki wykataczka. Nastepnie skrop je sokiem
owocowym lub napojem alkoholowym. Nastepnym razem wybierz temperature o 10 stopni
wyzszg i skré¢ czas pieczenia.

® C(Chleb lub ciasto (np. sernik) wyglada dobrze, ale jest rozmiekte w Srodku.
Nastepnym razem uzyj troche mniej ptynu i piecz troche dtuzej w nizszej temperaturze. W
przypadku ciast z mokrg polewa najpierw upiecz spdd. Posyp je migdatami lub butka tartg, a
nastepnie polej polewa. Postepuj zgodnie z przepisem i czasem pieczenia.

®  (iasto przyrumienia sie nieréwnomiernie.

Wybierz nieco nizszg temperature, aby ciasto upiekto sie bardziej réwnomiernie. Piecz
delikatne ciasta na jednym poziomie, korzystajgc z funkgji trybu tradycyjnego. Jesli papier do
pieczenia wystaje, moze to wptywac na cyrkulacje powietrza. Z tego powodu papier nalezy
zawsze przycinac do rozmiaru blachy.

®  Spad ciasta owocowego jest zbyt lekki.
Nastepnym razem umies¢ ciasto na nizszym poziomie.

® Sok owocowy przelewa sie.
Nastepnym razem uzyj gtebszej formy.

® \Wyroby piekarnicze wykonane z ciasta drozdzowego sklejajg sie ze sobg podczas
pieczenia.
Pomiedzy wyrobami nalezy zachowa¢ odstep okoto 2 cm. W ten sposéb pozostaje
wystarczajgco duzo miejsca, aby wyrosty i przyrumienity sie ze wszystkich stron.

® Pieczenie odbywa sie na kilku poziomach.

Potrawy na gérnej blasze sg ciemniejsze niz potrawy na dolnej. Zawsze uzywaj gorgcego
powietrza 3D do pieczenia na wiecej niz jednym poziomie. Wtozenie kilku blach do piekarnika
nie oznacza, ze wszystkie potrawy beda gotowe w tym samym czasie.

® Podczas pieczenia wilgotnych ciast tworzy sie kondensacja.
Pieczenie moze prowadzi¢ do powstawania pary, ktéra wydostaje sie przez drzwiczki. Para
wodna moze osiadac i tworzy¢ kropelki wody na panelu sterowania lub na sgsiednich
meblach. To normalne.
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5. Czyszczenie i konserwacja

Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Podczas czyszczenia piekarnika nalezy
witaczy¢ Swiatto, aby powierzchnie byty lepiej widoczne.

Whnetrze piekarnika nalezy my¢ wytacznie letnig wodg z niewielkg iloscig
detergentu w ptynie.

Po wyczyszczeniu wnetrza piekarnika wytrzyj go do sucha Sciereczka.

Nigdy nie czys¢ powierzchni piekarnika za pomocg myjki parowe;.

Whnetrze piekarnika nalezy czysci¢ wytacznie cieptg wodg z detergentem uzywajgc
gabki lub miekkiej sciereczki. Nie wolno uzywac sciernych srodkéw czyszczacych.
Wszelkie plamy, ktére mogg pojawic sie na dnie piekarnika, powstajg przez
pryskajgce lub rozlane potrawy. Te zachlapania wystepuja podczas procesu
pieczenia. Moga one by¢ spowodowane pieczeniem zywnosci w zbyt wysokiej
temperaturze lub umieszczeniem jej w zbyt matym naczyniu.

Nalezy wybra¢ temperature i funkcje pieczenia odpowiednig dla danej potrawy.
Nalezy réwniez upewnic sie, ze potrawy sg umieszczane w naczyniach o
odpowiedniej wielkosci i w razie potrzeby korzystac¢ z blachy piekarnika.
Wewnetrzne czesci piekarnika nalezy czysci¢ wytgcznie cieptg wodg z
detergentem uzywajgc gabki lub miekkiej Sciereczki. Nie wolno uzywac Sciernych
Srodkéw czyszczacych.

Jesli uzywasz jakiegokolwiek srodka do czyszczenia piekarnika, upewnij sie, ze jest
on odpowiedni dla tego urzadzenia.

Uszkodzenia urzgdzenia spowodowane przez srodek czyszczgcy nie beda
naprawiane bezptatnie, nawet jesli urzgdzenie znajduje sie w okresie
gwarancyjnym.

Do czyszczenia i konserwacji szklanego panelu przedniego nie nalezy uzywac
Srodkéw czyszczgcych zawierajgcych materiaty Scierne.

UWAGA: Do czyszczenia piekarnika nie jest wymagany Srodek do czyszczenia piekarnikéw
ani inne specjalne srodki czyszczgce. Zaleca sie czyszczenie piekarnika wilgotng Sciereczka,
gdy jest jeszcze ciepty.

Czyszczenie wspomagane parg
Ta funkcja pomaga usungc resztki jedzenia z wnetrza piekarnika. Nadaje sie tylko do

czyszczenia lekkich zabrudzen. Nie jest skuteczna w przypadku osadzonych zabrudzen i
trudnych plam spowodowanych gotowaniem. Mozna jej uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik

jest zimny.

Procedura czyszczenia

1.
2.

Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.
Przygotuj roztwor wody (85%), biatego octu (10%) i ptynu do naczyn (5%), i
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spryskaj obficie drzwi, Sciany boczne i tylng Sciane komory piekarnika.

Wlej 40 ml wody do wneki na dnie komory piekarnika.

Zamknij drzwi. Wybierz funkcje czyszczenia parg i ustaw piekarnik na 120°C.
Wytgcz piekarnik po 15 minutach.

Pozostaw do ostygniecia, a nastepnie przetrzyj powierzchnie wilgotna Sciereczka.
Osuszy¢ wnetrze piekarnika Sciereczkg lub papierem kuchennym.

OSTRZEZENIE:
Zanim to zrobisz, upewnij sie, ze piekarnik jest catkowicie zimny. W przeciwnym razie

mozesz sie poparzyc.

Demontaz i montaz drzwiczek piekarnika

Aby wyczyscic drzwiczki, nalezy je zdjgé. Kazdy zawias drzwi jest wyposazony w
pret blokujgcy. Po zamknieciu drzwi blokujg sie one na swoim miejscu. Aby
zdemontowac drzwi, nalezy otworzy¢ pret blokujacy.

A\ Jegli zawias nie jest zablokowany, drzwi moga nagle zamknac sie z duza sita.
Dlatego nalezy upewnic sie, ze pret blokujgcy jest zawsze zamkniety. Powinien on
by¢ otwarty tylko wtedy, gdy drzwi sg zdjete.

Demontaz drzwi

1.
2.
3.

Otwoérz catkowicie drzwi.

Podnies$ obie strony preta blokujgcego. Rys. 21

Zamknij drzwi do oporu. Przytrzymaj po obu stronach, a nastepnie zamknij
ponownie. Przesur w gére i w dét, a nastepnie wyciggnij.

Montaz drzwi
Postepuj w odwrotnej kolejnosci do demontazu drzwi.

Podczas montazu drzwi nalezy upewnic sie, ze oba zawiasy sg prawidtowo
dopasowane.

Podczas otwierania drzwi nalezy opuscic¢ pret blokujgcy. Rys. 22

AN Jedli drzwi przypadkowo opadng lub zawiasy nagle sie zamkng, nie siegaj do
zawiasow. Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Demontaz i montaz panelu drzwi. Rys. 23

Demontaz
1. Zdejmij drzwi piekarnika i umies¢ je na Sciereczce.
2. Nacisnij przycisk na wewnetrznym uchwycie szyby drzwi obiema rekami. Uchwyt
zostanie zwolniony automatycznie.
3. Zdejmij wewnetrzng i Srodkowa szybe.

Ostrzezenie:
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®  Jesli szkto ma zadrapania, moze peknac.

® Do czyszczenia nie nalezy uzywac skrobaka do szkta ani Sciernych srodkéw
czyszczacych.

Instalacja
1. Wtéz wewnetrzng szybke do szczeliny.
2. Zaréwno prawa, jak i lewa strona muszg by¢ wyréwnane ze szczeling. Gdy tak sie
stanie, wepchnij szybe na miejsce.
3. Zamontuj drzwi piekarnika.

Demontaz i montaz prowadnic bocznych

Aby wyczysci¢ boki piekarnika, mozna wyja¢ prowadnice. W tym celu nalezy jedna reka
popchna¢ bok piekarnika, a drugg reka przytrzymac przéd prowadnicy. Nastepnie pociagnij
ja. aby ja wyjac.

Wymiana lampki piekarnika

M\ Jesli zaréwka piekarnika ulegnie awarii, nalezy jg wymienic. Istnieje ryzyko porazenia
pradem.

Aby wymieni¢ oSwietlenie piekarnika, wykonaj ponizsze czynnosci:
1. Wytacz wytgcznik instalacyjny w skrzynce bezpiecznikdw.
2. Umies¢ sciereczke w piekarniku, gdy jest zimny, aby zapobiec jego uszkodzeniu.
3. Odkrec szklang pokrywe, obracajgc jg w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazbwek zegara.
4. Wymieri zaréwke na nowa tego samego typu.
Ponownie przykreci¢ szklang pokrywe.
6.  Wyjmij Sciereczke i wtgcz wytgcznik instalacyjny.

w

Przeglady okresowe
Opraécz utrzymywania piekarnika w czystosci, nalezy:
® Przeprowadzac regularne przeglady. Po uptywie okresu gwarancyjnego piekarnik
musi by¢ sprawdzany przez centrum serwisowe co najmniej raz na dwa lata.

® Naprawic¢ wszelkie usterki zwigzane ze sterowaniem.

A\ Ostrzezenie: Naprawy piekarnika muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
technika.
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6. Rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie moze ulec awarii podczas pracy. Przed skontaktowaniem sie z serwisem
posprzedazowym nalezy zapoznac sie z listg. Niektdre usterki mozna naprawic

samodzielnie.

Normalne funkcjonowanie:

® Podczas pierwszego uzycia urzgdzenie moze wydzielac specyficzny zapach i dym

przez kilka godzin. Dlatego zalecamy uruchomienie go na godzine bez niczego w
Srodku. Po tym czasie nalezy pozostawic¢ go do ostygniecia i wyczyscic.

® Podczas pracy piekarnika mogg by¢ styszalne trzaski, sg one spowodowane

metalowym dnem piekarnika.

®  Jesli podgrzewana zywnos¢ zawiera pewng ilos¢ wilgoci, otwor emisji ciepta moze

wydziela¢ pare podczas pracy.

® \Wentylator zacznie dziatac¢ 15 minut po wtgczeniu piekarnika. Nawet jesli piekarnik

jest zamkniety, wentylator bedzie dziatat przez 35 minut.

Rozgrzej piekarnik przed wtozeniem potrawy.

Jesli zamierzasz piec przez dtuzszy czas, mozesz wytaczy¢ piekarnik przed

zakonczeniem czasu pieczenia. Pozwoli to wykorzystac ciepto resztkowe do
zakonczenia pieczenia.

Rozwigzywanie probleméw

Problem

Prawdopodobna przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Piekarnik nie dziata

Nastgpita przerwa w
dostawie pradu.

Sprawdz, czy w kuchni jest
Swiatto lub sprawdz
dziatanie innego
urzadzenia.

Awaria wytgcznika
instalacyjnego.

Sprawdz, czy wytacznik
dziata.

Nie wybrano zadnej funkcji
piekarnika.

Wybierz zgdang funkcje.

Swiatto sie nie wtacza

Uszkodzone Swiatto.

Wymien zaréwke.

Brak pradu elektrycznego.

Sprawdz, czy piekarnik jest
zasilany energig
elektryczna.

Piekarnik nagle przestaje
dziatac.

Nastapita przerwa w
dostawie pradu.

Sprawdz, czy w kuchni jest
Swiatto lub sprawdz
dziatanie innego
urzadzenia.

Awaria termostatu.

Sprawdz, czy wentylator
dziata. Jesli nie dziata,
nalezy wymieni¢ go na
nowy.
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Piekarnik sie nie nagrzewa.

Nie wybrano temperatury.

Ustaw temperature.

Jesli ten model jest
wyposazony w timer, nie
bedzie mozna ustawic
czasu.

Ustaw timer.

Brak zasilania.

Sprawdz skrzynke
zasilajaca.

Grzatka jest uszkodzona.

Wymien grzatke na nowa.

Woda wycieka przez drzwi
podczas korzystania z
piekarnika

Uszczelka drzwi jest
uszkodzona.

Wymien uszczelke drzwi.

Zawias nie jest
wystarczajgco mocny.

Wymien zawias.

Piekarnik przestaje dziatac,
ale silnik nie.

Piekarnik pracowat przez
dtugi czas, wiec potrzebuje
czasu na ostygniecie.

Umies¢ dton przy wylocie
powietrza. Jesli wylatuje
gorgce powietrze, nie jest to
usterka.

Usterka termostatu.

Jesli wydostajgce sie
powietrze ma temperature
pokojowa, wymien
termostat.

Jesli nie mozna byto rozwigzac problemu:
1. Odtacz piekarnik od zasilania (wytgcz lub odtgcz bezpiecznik).

2. Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec. Nie prébuj
samodzielnie naprawiac urzadzenia.

7. Recykling urzadzen elektrycznych i elektronicznych

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujacymi przepisami produkt i/lub

baterie/akumulator nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych. Gdy produkt
osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjac baterie/akumulatory i zanies¢ je do
punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne wtadze.

Aby uzyskac szczegbtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.
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8. Prawa autorskie

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢, w
catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana lub
rozpowszechniana za pomocg jakichkolwiek $rodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. Uproszczona deklaracja zgodnosci UE

c € Niniejszym Cecotec Innovaciones o$wiadcza, ze ten produkt spetnia podstawowe
wymogi i jest zgodny z innymi odpowiednimi przepisami obowigzujgcymi w Unii Europejskiej.
Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany spetniajgc wymagane
normy bezpieczeristwa i jakosci. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod
nastepujgcym adresem internetowym:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Dane techniczne
Referencja produktu: 04733
Produkt: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Referencja produktu: EU01_121500
Produkt: Bolero Hexa AF326000 Line A

Referencja produktu: EU01_121501
Produkt: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

Symbol Wartos¢ Jednostka

Identyfikacja modelu 04733/

EU01_121500 /

EUO01_121501
Rodzaj piekarnika Piekarnik

elektryczny
Masa urzgdzenia M 30,8 kg
Ilos¢ komor 1
Zrédto ciepta na komore Elektrycznosé
(elektrycznosé lub gaz)
Objetos¢ komory V 73 L
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Wymagane zuzycie energii
(elektrycznej)

do ogrzania wsadu
standardowego w komorze
piekarnika elektrycznego
podczas cyklu w trybie
tradycyjnym, na komore
(koricowa energia elektryczna)

ECkomora
elektryczna

0,82

kWh/cykl

Zuzycie energii potrzebnej do
ogrzania wsadu
standardowego w komorze
piekarnika elektrycznego
podczas cyklu w trybie
wymuszonego obiegu, na
komore (koricowa energia
elektryczna)

ECkomora
elektryczna

0,86

kWh/cykl

Zuzycie energii potrzebnej do
ogrzania wsadu
standardowego w komorze
piekarnika gazowego podczas
cyklu w trybie tradycyjnym, na
komore (koficowa energia
gazu)

ECkomora gazu

N/A
N/A

MJ/cykl
kWh/cykl (1)

Zuzycie energii potrzebnej do
ogrzania wsadu
standardowego w komorze
piekarnika gazowego podczas
cyklu w trybie wymuszonego
obiegu (koricowa energia gazu)

ECkomora gazu

N/A
N/A

MJ/cykl
kWh/cykl

Wskaznik efektywnosci
energetycznej na komore

EElkomora

953

Klasa wydajnosci
energetycznej

(1) 1 kWh/cykl = 3,6 MJ/cykL.

Zuzycie energii w trybie ,wytgczonym” wynosi 0,37 W, zgodnie z wytycznymi normy EN
50564:2011 i europejskimi przepisami 1275/2008/WE i 801/2013/WE. W tym celu urzadzenie
jest podtaczane do sieci bez wykonywania zadnej funkcji. Przetgcznik/regulator urzadzenia
zostat ustawiony w pozycji ,wytgczone".

Ten produkt zawiera energooszczedne Zrddto Swiatta typu A.
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Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

11. Gwarancja i Serwis Pomocy Technicznej

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.

Jesli wykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.
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1. Soucasti a komponenty

Obrazek 1
1. ovléddaci panel
2. Motor ventilatoru (za ocelovym plechem)
3.  Bocnivoditka
4.  Zasobnik
5. Nosic
6. Dvere
7. Zachazets
POZNAMKA:

Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat produktu.

2. Pfed pouzitim

Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte
spotrebic z krabice a odstrafite veSkery obalovy material. Originalni krabici a dalsi
obalovy materidl mdzete uschovat na bezpecném misté, abyste zabranili
poskozeni spotfebice v pfipadé, Ze jej budete v budoucnu potfebovat pfepravovat.
Pokud chcete originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, Ze jste vSechny polozky radné
recyklovali.

Ujistéte se prosim, ze vSechny dily a komponenty jsou soucasti dodavky a v
dobrém stavu. Pokud nékteré chybi nebo jsou poskozené, okamzité kontaktujte
oficiadlni technickou podporu spole¢nosti Cecotec.

Tento spotrebic je uréen pouze pro domaci pouziti.

Troubu pouzivejte pouze k vareni jidla.

Pred varenim se ujistéte, Ze jste z trouby vyjmuli veSkeré nepotfebné prislusenstvi.
Pred pouzitim troubu predehrejte.

Umistéte plechy do stfedu trouby a pfi pouziti vice plecht mezi nimi nechte
mezeru, aby mohl cirkulovat vzduch.

Nevkladejte plechy na dno trouby ani je nezakryvejte alobalem. Zpdsobilo by to
hromadéni tepla, které by ovlivnilo dobu peceni a poSkodilo smalt trouby.

Snazte se otevirat dvifka trouby co nejméné, abyste zkontrolovali jidlo (svétlo v
troub® béhem pecenf stéle svit).

PFi otevirani dvifek budte opatrni, abyste se nedotkli horkych ¢asti a pary.

Obsah krabice

Trouba
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Zasobnik

Nosic

Pizza kdmen XXL

Kosik fritézy basketball

Tento ndvod k obsluze

3. Instalace produktu

Pred instalaci
Spotrebi¢ musi byt instalovan ve vestavéné skrifice. Mezi spotfebi¢em a kuchyriskymi
sténami musi byt dodrzena bezpecnd vzdalenost.

Pouzité povrchy, syntetické laminaty a lepidla musi byt tepelné odolné (
minimalné& 100 °C).

Kuchyriské skFinky musi byt rovné a bezpe€né upevnéné. Mezi troubou a ostatnimi
spotfebi¢i musi byt ponechana mezera 5 mm.

Pokud je pod troubou zasuvka, musi byt mezi troubou a zasuvkou instalovana
police.

Obrazek 2 ukazuje rozmeéry trouby a vestavéné skrirky.

Instalace a pfipojeni

VAROVANI: Materialy mohou byt pogkozeny.

Dvitka a/nebo rukojet by se nemély pouzivat ke zvedani nebo premistovani spotfebice.

Pro instalaci musi byt spotrebi¢ pfipojen v souladu se vSemi mistnimi predpisy pro
plyn a/nebo elektfinu.

Prepravu musi provadét alespor dvé osoby.

K pFendseni pouzijte drazky nebo draténa madla umisténd po obou stranach.

& PFipojeni k elektrické siti

Toto zafizeni musi byt pripojeno k uzemnéné zasuvce.

Spolecnost Cecotec nenese odpovédnost za Skody zplisobené pouzivanim
spotrebite bez uzemnéni. Pokud spotfebic neprovedete odborné, mdze dojit k
Urazu elektrickym proudem. Spotrebi¢ smi k elektrické siti pFipojit pouze
kvalifikovand a autorizovand osoba. V opacném pripadé zanika platnost zaruky.
Poskozeni napajeciho kabelu predstavuije riziko Grazu elektrickym proudem, zkratu
a pozaru. Napajeci kabel nesmi byt stlacen, ohnut ani zachycen, ani nesmi pfijit do
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kontaktu s horkymi €astmi spotrebice. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt
vymeénén kvalifikovanym elektrikafem.

®  Elektrické napajeni musi odpovidat specifikacim uvedenym na typovém Stitku
spotrebice. Napajeci kabel musi také spliiovat specifikace spotfebice a pozadavky
na spotrebu energie.

& Nebezpeci Grazu elektrickym proudem.

®  Pred provedenim elektrické instalace odpojte spotrebic od sité.

Zarizeni

®  Spotrebic smiinstalovat pouze kvalifikovany personal podle dodanych pokynti a v
souladu s platnymi predpisy. Spolecnost Cecotec se zFika veskeré odpoveédnosti v
pfipadé nespravné instalace, ktera mdze zpdsobit Gjmu na zdravi osob a zvirat,
jakoz i Skody na majetku.

® Dilezité: Pred provadénim jakychkoli Gprav nebo Gdrzby musi byt spotfebic
odpojen od elektrické sitg;
Vzduchové potrubi se pouziva k vétrani.
Aby vestavny spotrebic spravné fungoval, musi byt skfifka, do které je umistén,
vhodna. Obrazek 2 znazoriuje rozmeéry vyrezu pro instalaci pod pracovni desku
nebo do zaveésné skrinky.

®  Pro zajiSténi dostatecného vétrani je nutné odstranit zadni panel skfiné. Troubu je
vhodné instalovat tak, aby spocivala na dvou dfevénych latkach. Pokud trouba
stoji na rovném, souvislém povrchu, musi byt otvor o rozmérech alespori 45 x 560
mm.

® Panely sousednich skfinék musi byt vyrobeny z tepelné odolného materialu.
Zejména skfiné s dyhovanym vnéjsim povrchem musi byt smontovany pomoci
lepidel, kterd odolavaiji teplotam az 100 °C.

® Vsouladu s platnymi bezpecnostnimi pfedpisy nesmi byt po instalaci trouby
mozny kontakt s elektrickymi ¢astmi.

® \/Sechny dily, které zajistuji bezpecny provoz zarizeni, by mély byt demontovény
pouze pomoci nastroje (NENi SOUCASTI BALENI).

® (Chcete-li troubu pripevnit ke skfifice, otevrete dvitka trouby a zajistéte ji
zasunutim 4 vrut( do dfeva do 4 otvor( umisténych po obvodu rému. Obr. 3

Elektrické pFipojeni
Trouby vybavené tfipélovym napdjecim kabelem jsou uréeny pro provoz na stfidavy proud.
Uzemriovaci vodic spotfebice je Zlutozeleny.

Montéaz na napéjeci kabel
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OtevFeni svorkovnice. (Obr. 4):

1.
2.

Pomoci Sroubovéku vypacte Sroub na bocnich jazyccich krytu svorkovnice.
OdSroubujte Sroub a otevrete viko.

Pro instalaci kabelu postupujte nasledovné:

1.

OU s WwN

Odstrante upevrnovaci Sroub kabelu a tfi kontaktni Srouby.

Zajistéte draty pod hlavami Sroubd pomoci nasledujiciho barevného schématu:
Modré - Neutralni (N)

Hnéda faze (L)

Zlutozelena (Zemé)

Zajistéte napajeci kabel svorkou a zavrete kryt svorkovnice.

Otevrete panel terminalu:

1.
2.

Pomoci Sroubovéku utdhnéte Sroub na bocnich jazyccich krytu svorkovnice.
Odsroubujte Sroub a otevrete kryt svorkovnice.

PFipojeni napdjeciho kabelu k elektrické siti

Nainstalujte standardni zastrcku (neni souc¢asti dodavky) s jmenovitym zatizenim
uvedenym na typovém Stitku. Pfi pfimém pripojeni kabelu k elektrické siti
nainstalujte mezi spotfebic a sit vicepélovy jisti¢ s minimalni mezerou mezi
kontakty 3 mm. Vicepélovy jisti¢ musi byt dimenzovén podle zatizeni a musi
spliovat platné pFedpisy (uzemriovaci vodi¢ nesmi byt jisticem prerusen).
Napajeci kabel musi byt umistén tak, aby nedosahl teploty vySSi nez 50 °C
vzhledem k okolni teploté, a musi byt chrénén izolaci s vhodnou jmenovitou
hodnotou.

Pred provedenim pripojeni zkontrolujte prosim, zda:

Elektrickd bezpecnost tohoto spotfebice mize byt zarucena pouze tehdy, je-li
trouba radné a ucinné uzemnéna v souladu s predpisy pro elektrickou bezpecnost.
Vzdy se ujistéte, Ze je uzemneéni Gc¢inné; v pripadé pochybnosti zavolejte
kvalifikovaného technika, aby systém zkontroloval. Spolecnost Cecotec se zfika
veskeré odpovédnosti za Skody zplisobené neuzemnénym systémem.

Pred zapojenim spotrebice do elektrické sité zkontrolujte, zda specifikace uvedené
na typovém Stitku (na spotfebii a/nebo na obalu) odpovidaji specifikacim
elektrické sité ve vasi domacnosti.

Ovérte, zda elektricka kapacita instalace a elektrickych zasuvek zvladne maximalni
vykon spotFebice. VV pfipadé pochybnosti se poradte s kvalifikovanym technikem.
Pokud jsou zasuvka a zastrcka spotrebice nekompatibilni, nechte si zasuvku
vymenit za vhodny model kvalifikovanym technikem. Technik se také musi ujistit,
ze prlfez vodice zasuvky je vhodny pro spotfebu energie spotfebice.

Pouzivani adaptérd, prodluzovacich kabell a/nebo prodluzovacich kabell se
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nedoporucuje. Pokud se jejich pouziti nelze vyhnout, pouZivejte pouze jeden nebo
vice adaptért a prodluzovacich kabeld, které spliuji platné bezpecnostni predpisy.
V téchto pfipadech nikdy neprekracujte maximalni proudovou kapacitu uvedenou
na jednom adaptéru nebo prodluzovacim kabelu a maximalni vykon uvedeny na
multiadaptéru. Zastreka a zasuvka musi byt snadno pFistupné.

Prislusenstvi
® Dodavané prislusenstvi je vhodné pro pfipravu jakéhokoli druhu jidla. Pfi pouZiti
prisluSenstvi se ujistéte, ze je spréavné vlozeno do trouby.
® Kdispozici je volitelné prislusenstvi, které mdze vylepsit nékterd z vasich
oblibenych pokrm( nebo jednoduse zpraktizovat vareni.

Vlozte pfisluSenstvi
®  Trouba ma 5 rliznych drovni, na které mlzete umistit pfislusenstvi. Obr. 5.
UPOZORNENI: Zasurite je aZ na doraz, aby se nedotykaly panelu dvef.
®  Prislusenstvi lze vytahnout pfiblizné do poloviny, coz vam umozni snadno vyjmout
vytvory.
Poznamka: PFislusenstvi se mize pfi zahfati deformovat. Po vychladnuti se vrati do
plvodniho tvaru. To neovliviuje jeho funkcénost.

Plech na peceni. Obr. 6
Idedlni pro Stavnaté koldce, dorty, mrazena jidla a velké pecené. Lze jej také pouzit k
zachyceni odkapavajici tekutiny pfi peceni pfimo na rostu.

MFizka . Obr. 7
Pouzivé se k peceni a k vkladani jidel k peceni.

KosSik pro pouziti s funkci AirFryer . Obr. 8
PFi pouziti rezimu smazeni vzduchem vloZzte jidlo do tohoto koSiku. Tim se vareni urychlia

dosahnete lepsich vysledkd.

Plech na pizzu . Obr. 9
Pokud budete péct pizzu, poloZte ji na tento kamenny plech a aktivujte rezim Pizza.

Privodci
® Tato trouba ma 5 bocnich list, abyste mohli umistit prisluSenstvi v poZzadované
vysce. Ty se pouzivaiji k pFipevnéni prislusenstvi k boklim trouby.
® Pokud potfebujete vice mista pro vareni, miizete vyjmout voditka a umistit je na
dno trouby.
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Poznamka: PFi vkladani jidla na dno trouby nepouZivejte rezimy, které zapinaji spodni topné
téleso, aby se zabranilo hromadéni tepla (pouze u nékterych modeld).

Posuvné voditko (pouze pro urcité modely). Obr. 10
Obvykle se umistuje na druhou nebo CEtvrtou bocni rost. Usnadriuje vklddani a vyjimani

plechu nebo roStu z trouby.

4. Provoz
ovladaci panel
Ovladaci panel se mize liSit v zavislosti na modelu.

Dotykové ikony a volice. Obr. 11
1. Dotykova ikona Budik/Zména nastaveni (Teplota/Cas)

2. Dotknéte se ikony Hodiny/Odlozeny konec
3. Dotykova ikona Zastavit/Restartovat

4.  lkona lehkého dotyku

5. Voli¢ rezimu

6. Volic teploty/Casu

Obrazovka . Obr.12

Funkce
1 Svételnd ikona Vybrany rezim
2 Osvétlena ikona: Indikator provozu
3 Kontrolka funkce odloZzeného konce
4 Osvétlend ikona hodin @ minut
5 Ukazatel Casu
6 Ukazatel minut
7 Ukazatel teploty trouby
8 Indikator Jednotka teploty ( °C)
9 Hodiny
10 Ikona funkce détské pojistky
11 |kona svétla Budik
12 ikona Vnitrni osvétleni
13 Indikator ohfevu
14 Indikator ohrevu
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Funkce trouby
Ikona Funkce

— VVnéjsi ¢ast horniho rezistoru

Ventildtor (funkce odmrazovani)
%

Zadni odpor

pu——— VnitPni &ast horniho rezistoru
Nizsi odpor

Operace
1. Chcete-li troubu zapnout, pFipojte ji k elektrické siti. Ovladaci panel se poté rozsviti

a vyzve vas k nastaveni ¢asu. Pokyny naleznete v pfislusné ¢asti.

ZNAMKY:
. Pokud do 10 sekund neprovedete Zadnou akci, trouba vas vyzve k Gpravé ¢asu.

e  Pokud po 10 sekundéach neprovedete zadnou operaci, trouba se prepne do
pohotovostniho rezimu.

e  Pokud je trouba v pohotovostnim rezimu a neprovadi zadnou operaci, automaticky
se vypne po 3 minutach.

e  KdyZ je trouba vypnutd, mlZete se vratit do pohotovostniho rezimu stisknutim
libovolné dotykové ikony nebo posunutim voli¢e doleva. Trouba zobrazi ikonu casu
a hodin (obrazek 3).

Obrézek 13. Pohotovostni rezim

2. Nastaveni casu

3. Kdyzje trouba v pohotovostnim rezimu, klepnéte na ikonu hodin @ . Poté pomoci
volie vpravo nastavte cas.
Obr. 14. Nastaveni casu

4. Jakmile dokoncite nastaveni ¢asu, znovu klepnéte na dotykovou ikonu na hodinach

@ a upravte minuty. Minuty budou blikat. Chcete-Lli je upravit, pouZijte voli¢
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vpravo.
Obr. 15. Nastaveni minut

5. Jakmile je nastaveni provedeno, znovu klepnéte na dotykovou ikonu na hodinach

@ pro potvrzeni.
ZNAMKY:
e  Pokud po 10 sekunddach nedojde k potvrzeni, systém ve vychozim nastaveni
dokonci nastaveni hodin a automaticky se vrati do pohotovostniho rezimu.
e  Pokud troubu prFipojite k elektrické siti a nastaveni ¢asu trva déle nez 20 sekund,
systém se automaticky nastavi na 12:00 a pfepne se do pohotovostniho rezimu.
. Pokud je trouba odpojena od elektrické sité, budete muset znovu nastavit cas.

UPOZORNENI: Cas se zobrazi pouze tehdy, kdy? je trouba v pohotovostnim reZimu.

6. Kdyz je trouba v pohotovostnim rezimu, miZete zvolit pozadovany rezim pomoci
voli¢e vlevo. Dostupné rezimy jsou znazornény na obrazku 16.

7. Povybérurezimu C bude blikat vychozi teplota a ikona. Pokud teplotu v daném

rezimu nelze nastavit, _H bude blikat vychozi ¢as a ikona.

8. Povybéru rezimu mlZete upravit ¢as a teplotu stisknutim dotykové ikony Q .

POZNAMKA:
® (as nebo teplotu lze zvolit pomoci voli¢e vpravo.

® Pokud do 10 sekund neupravite ¢as ani teplotu nebo nestisknete dotykovou ikonu

Dl , trouba se prepne do pohotovostniho rezimu.

® (asovy rozsah rezimt saha od 0 minut do 10 hodin.

® Pokud vyberete O minut, stisknéte dotykovou ikonu D” Trouba se nespusti, ale
prejde do pohotovostniho rezimu.

Funkce odloZzeného konce
1. Jakmile je teplota a €as nastavena a pred stisknutim dotykové ikony Dl pro

spusténi trouby, stisknéte tlacitko @ a vyberte Cas, kdy se ma trouba vypnout.

lkona odloZeného konce MM bude blikat, stejné jako ikona hodin. Nastavte
pozadovany ¢as pomoci volice vpravo.

2. Jakmile to udélate, stisknéte C znovu a upravte minuty. Minuty budou blikat; k
jejich nastaveni pouzijte voli¢ vpravo.

3. MdZete jej pouzit © k stfidavému nastaveni hodin a minut.
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Jakmile vyberete ¢as odlozeného konce, DH potvrdte jej klepnutim na dotykovou
ikonu.
Dokud se nespusti, trouba bude zobrazovat ¢as.

Viz priklad na obrazku 17. Tento obrazek ukazuje displej trouby po aktivaci odlozeného konce.

6.

Jakmile je odlozeny start aktivovén, zobrazi se ikony Bl 5 hodiny. Kromé toho se
zobrazi aktualni cas, teplota a zvolena funkce.
Napriklad po vybéru rezimu, casu a teploty, pokud nechcete naprogramovat

odlozeny konec, mlzete stisknout dotykovou ikonu Dl pro spusténi trouby
(obrazek 19 ukazuje, co se zobrazi na obrazovce béhem provozu).

POZNAMKA: Pokud do 10 sekund nepotvrdite operaci, trouba se pFepne do pohotovostniho

rezimu.
7.

12.

Kdyz je trouba v provozu, na displeji se zobrazi ikona A , odpocet zvolené doby

vareni, zvoleny reim a teplota, ikona > & a indikétor ohteyy ===eEEE
Pokud zménite vybranou funkci nebo teplotu, tyto ikony budou blikat, dokud
nevyberete a nepotvrdite nové nastaveni. Odpocitavani se spusti po aktivaci
funkce.

Kdyz je trouba v provozu, stisknutim dotykové ikony Dl ji pozastavite.

Pokud stisknete a podrzite dotykovou ikonu Dl , trouba prejde do
pohotovostniho rezimu.

Jakmile odpocet dosahne 0, trouba se pfepne do pohotovostniho rezimu. Po dobu 5
minut zazni pipnuti, které vas upozorni, Ze ¢as vyprsel.

Teplotni rozsah: minimalni teplota je 30 °C; pokud zvolite nizsi teplotu, na displeji
se zobrazi Lo °C"

Poznémka: Pokud jste aktivovali funkci odlozeného konce, béhem provozu trouby se stane
nasledujici: pokud jsou dvifka zavrend, trouba bude fungovat normalné; pokud jsou vsak
otevrend, pozastavi se a displej bude blikat.

Funkce dotazu

1.

Jakmile vyberete rezim a zapnete troubu, klepnéte na dotykovou ikonu @ pro

kontrolu ¢asu. Ikona dvojtecky (,:*) bude blikat. Pokud na ikonu klepnéte znovu @
nebo pokud uplyne 10 sekund, trouba se vrati k zobrazeni vybraného rezimu.
Jakmile vyberete reZzim nebo aktivujete odloZeny konec a chcete si zobrazit

odpocet alarmu, stisknéte ikonu a . Opétovnym stisknutim ikony A nebo
pockenim 10 sekund se trouba vrati na prfedchozi displej. Pokud je trouba v
pohotovostnim rezimu, mdzete si zobrazit odpocet alarmu nebo upravit ¢as.
Pokud je zbyvaijici ¢as kratsi nez 1 minuta, displej zobrazi 0:00 (zobrazuji se pouze
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hodiny a minuty, nikoli sekundy).
3. Pokud jste aktivovali funkci odlozeného startu a chcete zjistit, v kolik hodin se
trouba spusti, stisknéte ikonu @ . Hodina, minuty a ikona budou blikat _H

Dalsim stisknutim ikony @ nebo pockenim 10 sekund se trouba vrati na predchozi
displej.

Poplach
1.  Dotknéte se ikony, L kdyZ je trouba v pohotovostnim rezimu, pro aktivaci budiku.
Hodina bude blikat, minuty zlstanou stabilni a ikona ﬂ se rozsviti.

2. Otocenim volice doprava upravte ¢as. Po provedeni této zmény hodnota prestane
blikat a zlstane stabilni. Rozsah nastaveni je 0-23.

3. Stisknéte ikonu znovu a , minuty budou blikat, zatimco hodiny zistanou
nemeénné.

4. Otocenim voli¢e doprava nastavte minuty. Po provedeni této akce tato hodnota
prestane blikat a zlistane stabilni. Rozsah nastaveni je 0-59.

5. Jakmile vyberete cas, klepnéte na dotykovou ikonu Dl pro potvrzeni nastaveni.

Ikona dvojtecky bude blikat a E-\ Zlstane nehybny. Spusti se také odpocet. Kdyz
doséhne 0, ozve se pipnuti po dobu jedné minuty (jedna sekunda na pipnuti) a

ikona D-bude blikat. Chcete-Lli blikani zastavit, klepnéte na libovolnou ikonu.

POZNAMKA:

® Béhem nastaveni se zobrazi ikona ,:" a D-Zﬁstanou fixni.

®  Pokud béhem nastaveni stisknete a podrzite dotykovou ikonu Dl , nastaveni
budiku se zrusi a trouba prejde do pohotovostniho rezimu.

®  Pokud jste jiz nastavili budik, ikona D-se po zapnuti trouby zobrazi na obrazovce a
vy si miZete zkontrolovat zbyvajici ¢as.

Funkce détského zamku

1. Chcete-li aktivovat funkci Détsky zamek, stisknéte DI a podrzte ikony &
soucasneé po dobu 3 sekund. Ozve se pipnuti, které signalizuje aktivaci funkce.
Poznédmka: Tuto funkci lze aktivovat i v pohotovostnim rezimu trouby. lkona détské pojistky
se rozsviti.

2. Chcete-li funkci deaktivovat, stisknéte Dl a podrzte ikony Ee soucasné po dobu
3 sekund. Ozve se pipnuti, které signalizuje deaktivaci funkce.
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Poznamka:

Pokud je détsky zamek zapnuty, na obrazovce se neprojevi Zzadné zmény.
Uzamknou se pouze dotykové ikony a prepinace.

Pokud tedy chcete pozastavit chod trouby, kdyz je zapnuta funkce Détsky zamek,
budete ji muset nejprve vypnout.

Funkce Start/Pauza/Zrusit

1.

Jakmile vyberete rezim a nastavite cas a teplotu, stisknutim dotykové ikony DH
spustte troubu.

POZNAMKA: Pokud stisknete tlacitko, Dl kdyZ je trouba pozastavena, znovu se spusti.

2.

ZNAMKY:
[ ]

Béhem vareni klepnutim na dotykovou ikonu Dl pozastavite troubu. Cas, ktery
bude blikat na displeji, lze upravit pomoci volice vpravo. Chcete-li upravit teplotu

(v rezimech, které to umoznuji), klepnéte na ikonu Q . Teplotu, ktera bude blikat

na displeji, lze upravit pomoci volice vpravo. Po provedeni této zmeény ikona A

blikd, ale ikona rezimu zdstane stabilni. Po vybéru teploty klepnutim na ikonu Dl
potvrdte nastaveni. Chcete-li vareni zrusit, vynulujte ¢asovac nebo stisknéte a

podrzte ikonu D” .

béhem nastavovani ¢asu stisknete a podrzite ikonu, trouba se pfepne do

pohotovostniho rezimu. Dl

béhem nastavovani rezimu, ¢asu nebo teploty stisknete a podrzite ikonu, trouba

se prepne do pohotovostniho rezimu. D”

béhem nastavovani rezimu, ¢asu nebo teploty stisknete a podrzite ikonu , trouba

se prepne do pohotovostniho rezimu. ol

Ochranna funkce

1.

Pokud je senzor zkratovany nebo odpojeny, na displeji se zobrazi E-1(obr. 18) a

ozve se 10 pipnuti. Stisknutim dotykové ikony Dl se trouba prepne do
pohotovostniho rezimu.

Pokud spustite rezim (jiny nez Rozmrazovéni nebo ECO) a teplota po 5 minutach
neprekroci 35 °C, je vadny jeden z topnych téles. Pokud k tomu dojde, na displeji se

zobrazi kdd E-2 (obr. 20) a ozve se 10 pipnuti. Stisknutim dotykové ikony Dl
prepnéte troubu do pohotovostniho rezimu.
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Funkce vareni s pomoci pary
®  (Chcete-li tuto funkci aktivovat, nalijte na dno trouby 150 ml ¢iSténé vody a zvolte
teplotu 200 °C. Pro spodni topné téleso zvolte rezim 10. Pfiblizna doba vareni s
touto funkci je 20 minut.

Poznamka:
® Po dokonceni peceni nezapomerite z trouby odstranit prebytecnou vodu.
® Doporucuje se nepridavat vice nez 500 ml ¢isténé vody; maximalni objem je 1000
mL.
Mnozstvi vody a teplotu mdzete upravit podle potfeb pfipravovaného jidla.
Pred odstranénim prebytecné vody se ujistéte, ze vnitfek zcela vychladl. Pokud ne,
mdzete se popalit.

Dalsiindikace
Zvuky trouby

® Pokazdé, kdyz stisknete dotykovou ikonu, ozve se pipnuti.

® Pokud se na obrazovce zobrazi chybovy kéd (zkrat nebo odpojeni senzoru,
pFipadné vadny jeden z rezistor(), zazni alarm.

® Kdyz trouba dosdhne zvolené teploty a odpocet zvoleného rezimu nebo alarmu
dosahne nuly, ozve se varovani.

Rezimy
Tato trouba ma 12 rezim(. Jsou podrobné popsany nize:

lkony Popis

—_— Rychlé predehrati: V tomto rezimu se aktivuji vnitfni i
vy Civr s . PRSI
vneéjsi topné télesa horniho a spodniho télesa, aby se
Rezim 1 @ stridaveé cirkulovalo teplo. Ventildtor se také aktivuje, aby
se zajistilo rovnomerné rozlozeni tepla a zkratila se doba

peceni. Diky tomu je idealni pro rychlé predehrati trouby.

Konven¢ni rezim (horni a spodni topné téleso je zapnuté)
Rezim 2 Tento rezim je vhodny pro peceni masa nebo jidla
umisténého na jedné Grovni trouby.
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Rezim 3

i\

Plny gril: V tomto rezimu se aktivuji vnitfni i vnéjsi ¢asti
horniho topného télesa, které sméruji teplo dold k
pokrmu. Diky tomu je vhodny pro pfipravu stfednich nebo
velkych klobas, slaniny , steakd, rybich filet( atd.

Rezim 4

%

Ventilator a gril: Tento rezim vyuzivé horni topné téleso
spolu s ventildtorem, coZz poméhé s cirkulaci tepla.

Rezim 5

Ohrev ventilatorem: V tomto rezimu se aktivuje zadni
topné téleso a ventilator, coz umoznuje lepsi cirkulaci
tepla. Doba vareni je kratkd, coz z néj €ini Usporny rezim.
Teplo se rovnomérné rozklada na vsech drovnich, ¢imz se
zabrafiuje miseni chuti rdznych pokrmd.

Rezim 6

Rozmrazovani: V tomto rezimu se ventilator aktivuje pfi
pokojové teploté. Doba rozmrazovani se bude lisit v
zdvislosti na druhu a mnozstvi potravin.

Rezim 7

Ventilator a horni a dolni topné télesa: Toto je standardni
rezim. Pokud jej vyberete, zapne se ventilator a obé topna
télesa.

Rezim 8

Polovicni gril: Tento rezim vyuziva pouze vnitfni ¢ast
horniho topného télesa a sméruje teplo dold. Je vhodny
pro vareni malych porci slaniny , toastl, masa atd.

ReZzim 9

Ohrev s ventilatorem a grilem: Tento rezim vyuziva horni
topné téleso a ventilator, coz umoznuje rychlejsi cirkulaci
tepla uvnitf trouby. Diky tomu je vhodny, kdyZ potfebujete
jidlo rychle prohfat a chcete zabranit vysychani potravin,
jako jsou steaky, hamburgery a nékterd zelenina.

Rezim 10

Pizza: Tento reZim aktivuje ventilator a spodnf topné
téleso, takze je vhodny pro rychlé ohFati dna trouby.

263




M
(Va8

ESTINA

Smazeni vzduchem: Tento rezim soucasné aktivuje horni

Reim 1 @ a zadni topné téleso a ventilator. To umoznuije rychlé
zahfati trouby a odstrafiuje vlhkost z povrchu jidla, coz
ma za nasledek kifupaveéjsi povrch a kfehci vnitrek.

Rezim ECO: V tomto rezimu se k regulaci teploty pouziva
vvvvv vnitini ¢ast horniho a spodniho topného télesa, ¢imz se
snizuje spotfeba energie. Tato funkce je vhodna pro
peceni velkych kus(, protoZe teplota trouby stoupa
postupné, coz umoznuje teplu zcela proniknout do
pokrmu.

Rezim 12

Pfed prvnim pouzitim trouby
Predehrejte troubu
Abyste se zbavili zdpachu nové trouby, predehfejte ji, kdyz je prézdna. Doporucujeme zvolit
nastaveni, které aktivuje oba topné ¢lanky (horkovzdusny rezim) a nastavit troubu na 250 °C
na jednu hodinu. Ujistéte se, ze uvnitf trouby nezdstaly Zddné zbytky obalu.

1. Pomoci volice aktivujte funkci Konvencni rezim.

2. Nastavte volic teploty na 250 °C. Po hodiné troubu vypnéte. Za timto Gicelem

otocte voli¢ funkci do polohy vypnuto.

Cisteni piislusenstvi
Pred prvnim pouzitim pfislusenstvi jej dikladné ocistéte teplou mydlovou vodou a mékkym
hadfikem.

Tipy pro Usporu energie
Nasledujici informace vam pomohou usetfit energii:

® Pouzivejte tmavé nebo smaltované nadobi, protoZe bude lépe propoustéet teplo.
® Pred pecenim jidla predehrejte troubu.

® Béhem peceni neotevirejte dvifka trouby Casto.

[ J

Zkuste v troubé péct vice nez jeden pokrm najednou. MZete to udélat tak, ze na
rost umistite dva pekace.

Pecte vice nez jeden pokrm, jeden po druhém. Trouba bude jiZz horka.

® Energii mdzete uSetfit vypnutim trouby nékolik minut pfed zacatkem peceni.
Neotevirejte dvirka trouby.

® Zmrazené pokrmy pred varenim rozmrazte.

Jak funguje trouba
VAROVANI: Nebezpeti popélent. PFi otevirani dvifek trouby budte opatrni, méize unikat para.
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Tipy na peceni

Pouzivejte vhodné kovové tacy nebo hlinikové nadoby s nepfilnavym povrchem,
pfipadné zaruvzdorné silikonové formy.

Vyuzijte maximalné prostor mrizky.

Doporucuje se umistit formu do stfedu rostu.

Nechte dvifka trouby zavrena.

Tipy na grilovani

Pokud vafite celé kufe nebo kritu, nebo velky kus masa, okoferite ho trochou
citronové Stavy a Cerného pepre.

Maso s kostmi se pece 0 15 az 30 minut déle nez pecené stejné velikosti bez kosti.
Na kazdy centimetr vySky masa byste méli pockat asi 4 nebo 5 minut vareni.

Po uplynuti doby pec¢eni nechte maso asi 10 minut odpocinout v troubé. To umozni,
aby se Stadva rovnomérné rozprostiela po celém peceném mase a zabrani jejimu
stékani pfi krdjeni masa.

Pokud vafite rybu, umistéte ji na stfedni nebo nizkou droven.

Pokud budete péct jakékoli jidlo, predehrejte troubu 4 minuty pred vloZzenim do
trouby. Kdyz je trouba zapnutd, vzdy zavrete dvirka.

Grilované kusy by mély mit pokud moZno stejnou tloustku. Diky tomu se
rovnomeérné zhnédnou a zlstanou stavnaté a Stavnaté.

Po uplynuti 2/3 doby pecené jidlo otocte.

Steaky nesolte, dokud nejsou grilované.

Pokud je maso libové, pFidejte trochu tekutiny. Dno pekace pokryjte priblizné 1/2
cm tekutiny.

Pecené jidlo polozte pfimo na rost. Pokud pecete jeden kus, nejlepsich vysledkd

dosahnete, kdyz ho umistite doprostred rostu. Na prvni rost také umistéte plech
na peceni, aby se na ném zachytil tuk.

PFi peceni nevkladejte plech do trouby na Uroven 4 nebo 5, mohl by se
zdeformovat.

Topné téleso se nepretrzité zapina a vypina. To je normalni. Nastaveni funkce
urCuje, jak ¢asto se to bude dit.

Jakmile je pecené hotovd, vypnéte troubu a nechte ji dalSich 10 minut odpocinout.
To umozni lepsi rozloZeni Stavy z masa.

Pokud pecete veprové maso s kizi, nafiznéte kiiZi do kfize a pecené poloZte na
tali¥ kazi dold.

Celé kure poloZte na spodni rost prsy doll. Po 2/3 uvedené doby je otocte.
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®  Pokud varite kachnu nebo husu, propichnéte kiiZi na spodni strané kridel. Tim
umoznite odtékani tuku.

®  Pokud pecete kusy ryby, obratte je po 2/3 uvedené doby peceni. To neni nutné,
pokud pecete celou rybu. Vlozte celou rybu do trouby v poloze, kdy ryba plave,
hrbetni ploutvi nahoru. Vlozeni palky brambory nebo malé zapékaci misky do
zaludecni dutiny ryby pomdze jeji stabilizaci.

® Jak poznate, zda je pecené hotova. Pouzijte teplomér na maso (k dostani ve

S _ou

specializovanych obchodech) nebo provedte ,test (Zici". Pecen zatlacte (Zici. Pokud
je pevna, je hotova. Pokud ji naopak Zici zatlacite, potrebuje jesté trochu dopéct.

® Pecené je prilis tmava a nékteré ¢asti jsou mirné pripalené. Zkontrolujte vysku, ve
které je umisténa, a teplotu.

® Pecené vypadéa dobre, ale Stava je pripalena. Pristé pouzijte mensi pekac nebo
pridejte vice tekutiny.

® Pecenéd vypadéa dobre, ale Stava je prilis Fidka a vodnata. PFisté pouzijte vétsi pekac
s menSim mnozstvim tekutiny.

® 7 griluuniké péara. To je normalni a je to dano fyzikadlnimi zakony. VétSina pary
unikd parnim otvorem. Péra se miZe kondenzovat na voli¢ich nebo pFilehlém
nabytku.

Tipy pro pouziti funkce grilu

Tato funkce je idedlni pro grilovani masa, ryb a dribeze, protoZe tyto potraviny budou
opecené, ale ne suché. Ploché kusy masa, Spizy a klobasy jsou obzvlasté vhodné pro
grilovani, stejné jako zelenina s vysokym obsahem vody, jako jsou raj¢ata a cibule.

Tipy na peceni
®  Jak poznat, zda je dort spravné upeceny.

PFiblizné 10 minut pred koncem doby peceni uvedené v receptu zapichnéte paratko do
nejvyssiho bodu dortu. Pokud péaratko vyjde ¢isté, dort je hotovy.

® Dortsedroli

PFiSté pouzijte méné tekutiny nebo snizte teplotu trouby o 10 stupnid. Dodrzujte doby
michani uvedené v receptu.

® Dort uprostfed vykynul, ale na okrajich je nizsi.
Nevymazte boky formy. Po upeceni opatrné uvolnéte kolac z formy nozem.

® Dort je nahofe moc tmavy.
V0oZte ho niZe do trouby, zvolte niZsi teplotu a pecte o néco déle.
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® Dortje priliS suchy.
Jakmile je hotové, udélejte do né&j malé dirky koktejlovou tycinkou. Poté ho pokapejte ovocnou
Stavou nebo alkoholickym népojem. PFisté zvolte o 10 stupnli vySsi teplotu a zkratte dobu
pecent.

® (Chléb nebo kolat (napfiklad tvarochovy) vypada dobfe, ale uvnitf je rozmoceny.
PFisté pouzijte o néco méné tekutiny a pecte o néco déle pfi nizsi teploté. U kolacd se
Stavnatou polevou upecte nejprve tésto. Posypte ho mandlemi nebo strouhankou a poté
pridejte polevu. Dodrzujte recept a dobu peceni.

®  Kolac se zhnédne nerovnomérné.

Pro rovnomérnéjsi propeceni zvolte o néco nizsi teplotu. Kfehké kolace pecte na jedné mfizce
s pouZitim nastaveni Horni/dolni ohfev. Pokud pecici papir pfesahuje, mize branit proudéni
vzduchu. Proto papir vzdy odfiznéte tak, aby odpovidal velikosti plechu.

® Tésto na ovocny dort je pfFilis svétlé.

® (Ovocna stava pretéka.
PFisté pouzijte hlubsi nddobu.

®  Pecivo z kynutého tésta se k sobé pri peceni lepi.
Mezi jednotlivymi produkty by méla byt mezera asi 2 cm. To jim umozni rozprostfit se a
rovnomerneé zhnédnout ze vsech stran.

® Pece se to na nékolika Grovnich.

Jidlo na horni mfizce je tmavsi nez jidlo na spodni mfizce. Vzdy pouzivejte 3D horky vzduch k
peceni na vice Urovnich. Jen proto, ze do trouby vlozite nékolik plechd, neznamena to, ze
budou vSechny hotové soucasné.

®  Pfipeceni vlhkych kolacd se tvori kondenzace.

PFi vareni se mlze tvofit a unikat para nad dvitky. Tato para mdzZe kondenzovat a tvorit kapky
vody na ovladdacim panelu nebo prilehlém nabytku. To je normalni.

5. Citéni a tdrzba
® Trouba by se méla Cistit po kazdém pouZiti. Pfi ¢isténi trouby by mélo byt
rozsviceno svétlo, aby bylo lépe vidét na povrchy.
Vnitrek trouby by se mél myt pouze teplou vodou a trochou tekutého mydla.

Po vycisténi vnitfku trouby jej osuste hadfikem.
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Nikdy necistéte povrchy trouby parnimi cistici.

Vnitrek trouby cistéte pouze teplou mydlovou vodou pomoci houbicky nebo
mékkého hadriku. Nemély by se pouzivat abrazivni Cistici prostfedky.

Veskeré skvrny, které se mohou objevit na dné trouby, jsou zplisobeny stfikancemi
nebo rozlitim jidla. K témto stfikanclm dochazi béhem procesu vareni. Mohou byt
zpUsobeny tim, Ze jidlo je varfeno pfi pFilis vysoké teploté nebo je umisténo do pFilis
malé nadoby.

Musite zvolit teplotu a funkci vareni vhodnou pro jidlo, které pripravujete. Musite
také zajistit, abyste jidlo vlozili do nddoby vhodné velikosti a v pfipadé potreby
pouzili plech do trouby.

Vnéjsi €asti trouby by se mély &istit pouze teplou mydlovou vodou pomoci
houbicky nebo mekkého hadfiku. Nemély by se pouZivat abrazivni €istici
prostredky.

Pokud pouzivate jakykoli typ Cistice trouby, ujistéte se, Ze je vhodny pro tento
produkt.

Poskozenf spotfebice zplisobené Cisticim prostfedkem nebude opraveno zdarma, a
to ani v pfipadé, Ze je spotrebic v zarucni dobé.

K ¢isténi a tdrzbé sklenéného predniho panelu nepouzivejte Cistici prostredky
obsahujici abrazivni materialy.

UPOZORNENI: K ¢igténi trouby neni potfeba Zadny Eisti¢ na trouby ani jiné specialni Cistici
prostredky. Doporucuje se Cistit troubu vihkym hadrfikem, dokud je jesté tepla.

Cigténi s pomoci pary

Tato funkce poméha odstrafiovat zbytky jidla z vnitfku trouby. Je vhodné pouze pro ¢isténi
lehce znecisténych povrchi. Neni Gi¢innd pro pripecené zbytky jidla ani odolné skvrny od
vareni. Lze ji pouzit pouze tehdy, kdyz je trouba studend.

Postup cisténi

1.

2.

Nou s w

Vlyjméte z trouby vesSkeré prislusenstvi.

PFipravte si roztok vody (85 %), bilého octa (10 %) a saponéatu na nadobi (5 %) a
nastrikejte jim dvirka, bocni stény a zadni sténu trouby.

Nalijte 40 ml vody do dna dutiny.

Zaviete dvitka. Zvolte funkci Cidténi parou a nastavte troubu na 120 °C.

Po 15 minutéach troubu vypnéte.

Nechte vychladnout a poté povrch otfete vihkym hadrikem.

Vnitrek trouby osuste hadfikem nebo kuchyriskym papirem.

VAROVANT:
Predtim se ujistéte, Ze je trouba zcela studena. Jinak byste se mohli popalit.
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Demontéz a montaz dvirek trouby
® (hcete-li dvitka vycistit, odstrante je. Kazdy pant dvifek ma pojistnou tyc. Kdyz je
zaviend, dvitka jsou zajiSténa na misté. Chcete-li dvifka odejmout, budete muset
pojistnou tyc otevrit.
o A\ pokud pant neni zajistény, dvere se mohou nahle zavfit. Proto se ujistéte, ze je
zajistovaci ty¢ vzdy zaviend. Oteviend by méla byt pouze pfi demontazi dveri.

Odstrante dvere
1. Uplné oteviete dvere.
2. Zvednéte obé strany pojistné tyce. Obr. 21
3. Zavrete dvitka Uplné. Drzte je na obou stranéch a poté je znovu zavrete. Pohybujte
s nimi nahoru a dold a vytahnéte je ven.

Nainstalujte dvere
Postupujte v opacném poradi nez pri demontazi dveri.
®  Priinstalaci dvefi se ujistéte, Ze oba panty spravné sed.

®  Pfjotevirdni dvefi spustte zamykaci ty¢. Obr. 22

e /N Pokud dvee nahodou spadnou nebo se panty nahle zavfou, nevkladejte do
pantd ruku. Kontaktujte oficialni technickou podporu spolecnosti Cecotec.

Demontéz a montaz dverniho panelu. Obr. 23
Demontaz
1. Sejméte dvirka trouby a polozte je na kus latky.
2. Stisknéte obéma rukama tlacitko na vnitfni podpére skla dveri. Podpéra se
automaticky uvolni.
3. Odstrante vnitfni a stfedni sklo.

Ozndment:
®  Pokud ma sklo néjaké Skrabance, miZe prasknout.

® K (iSténi nepouzivejte sklenénou Spachtli ani abrazivni Cistici prostredky.

Zarizeni
1. Vlozte vnitfni sklo do drézky.
2. Pravaileva strana musi byt zarovnany s otvorem. Jakmile jsou zarovnéany, zatlacte
sklo na misto.
3. Nasadte dvirka trouby.

Demontaz a montaz bocnich voditek
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Chcete-li vycistit boky trouby, mdzete vyjmout vodici liSty. Zatlacte jednou rukou bok trouby
dovnitf a druhou rukou uchopte predni ¢ast vodici liSty. Poté je vytahnéte rovné ven.

VVyména zarovky v troubé
A\ Pokud Zarovka v troubé prestane fungovat, je nutné ji vymeénit. Hrozi nebezpeci Grazu
elektrickym proudem.

Chcete-li vymeénit zarovku v troubé, postupujte takto:

1. Odpojte jisti¢ od pojistkové skiinky.
Vlozte do studené trouby kuchyrskou utérku, aby se neposkodila.
0Odsroubujte sklenéné viko otocenim proti sméru hodinovych rucicek.
Vymeérnite Zarovku za Zarovku stejného typu.
Zasroubuijte sklenéné viko zpét.
Sejméte utérku a zapoijte jistic.

oOU s WwN

Pravidelné kontroly
Kromeé udrZovani €istoty trouby byste méli:
®  Provadejte pravidelné kontroly. Po uplynuti zaruéni doby je nutné nechat troubu
zkontrolovat v servisnim stredisku alespor jednou za dva roky.

®  QOpravte jakékoli provozni zavady.
A\ varovani: Opravy trouby musi provadet kvalifikovany technik.

6. Reseni problému
Trouba se mize béhem provozu porouchat. Pfed kontaktovanim zékaznického servisu si
prosim prostudujte seznam. Nékteré poruchy mlzete byt schopni opravit sami.

Normalni provoz:

®  Priprvnim pouziti miZe trouba po dobu nékolika hodin uvolfiovat zvlastni zapach
a kouF. Proto doporucujeme nechat ji zapnutou jednu hodinu bez obsahu uvnitf.
Poté ji nechte vychladnout a poté ji vycistéte.

® Kdyz je trouba v provozu, mizete slySet vrzani; to je zplsobeno kovovym dnem
trouby.

®  Pokud je ohfivané jidlo vlhké, miZe béhem provozu z otvoru pro vystup tepla
unikat para.

® \Ventildtor se spusti 15 minut po zapnuti trouby. | kdyz je trouba zavrend, ventilator
bude bézet dalSich 35 minut.
Pred vlozenim jidla troubu predehrejte.

Pokud pecete delSi dobu, miZete troubu vypnout pfed uplynutim doby peceni. Tim
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se zbytkové teplo vyuzije k dopeceni.

Regeni problémi

Problém

Mozna pFicina

Mozné reseni

Trouba nefunguje

Doslo k vypadku proudu.

Zkontrolujte osvétleni v
kuchyni nebo funkénost
jiného spotfebice.

Porucha jistice.

Zkontrolujte, zda funguje
jistic.

Zapomnél jsi vybrat
pozadovanou funkci.

Vyberte funkci.

Svétlo se nerozsuviti.

Vadné svétlo.

Vymeénite Zarovku.

Nenf tam elektfina.

Zkontrolujte, zda je trouba
napajena elektrickym
proudem.

Trouba nahle prestala
fungovat

Doslo k vypadku proudu.

Zkontrolujte osvétleni v
kuchyni nebo funkénost
jiného spotfebice.

Porucha termostatu

Zkontrolujte, zda ventilator
funguje. Pokud ano,
vymeénte termostat za novy.

Trouba se nezahfiva

Nevybrali jste teplotu.

Upravte teplotu.

Pokud ma tento model
¢asovac, nebudete moci cas
upravit.

Nastavte ¢asovac.

Neni zde dodavka elektfiny.

Zkontrolujte napajeci
skFiiku.

Topny clanek je poskozeny.

Vymeénte rezistor za novy.

PFi pouzivani trouby vytéka
z dvifek voda

Tésnéni dvifek je poskozené.

Vymeérite tésnéni dveri.

Pant neni dostatecné pevny.

Vymeérite pant.

Trouba prestala fungovat,
ale motor ne.

Trouba bézi uz dlouho,
takZe potrebuje ¢as na
vychladnuti.

Zakryjte vystup vzduchu
rukou. Pokud si vSimnete, ze
vychazejici vzduch je teply,
neni problém.

Porucha termostatu.

Pokud si vSimnete, Ze z ngj
unika vzduch pokojové
teploty, vyménite termostat.

Pokud problém nebyl vyreSen:

1. Odpojte troubu od elektrické sité (vypnéte nebo odpojte pojistku).
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2. Zavolejte oficialni technickou podporu spolecnosti Cecotec. NepokousSejte se spotrebic
opravovat sami.

7. Recyklace elektrickych a elektronickych zafizeni

||
Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek
a/nebo baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni Zivotnosti vyrobku
je nutné baterie vyjmout a odvézt na sbérné misto urcené mistnimi Grady.

Pro podrobné informace o nejvhodnéjsim zplsobu likvidace elektrickych a elektronickych
zarizeni a/nebo prislusnych baterii by se mél spotrebitel obratit na mistni drady.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynd pomdze chranit Zivotni prostredi.

8. Autorska prava

Prava dusevniho vlastnictvi k textdim v této pfirucce patfi spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, SL. VSechna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela
nebo z¢asti, reprodukovan, ukladan do vyhledavaciho systému, prendsen ani distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahravanim nebo
podobnymi) bez pfedchoziho pisemného souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

9. Zjednodusené prohlaseni EU o shodé

c € Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, ze tento vyrobek spliuje
zakladni poZadavky a dalSi pfislusna ustanoveni platnych pfedpist Evropské unie. Tento
vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi bezpecnostnimi a
kvalitativnimi normami. Uplné znénf prohlageni EU o shodé naleznete na nésledujici webové
adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Technické specifikace
Referencni ¢islo produktu: 04733
Produkt: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Referencni ¢islo produktu: EU01_121500
Produkt: Bolero Hexa AF326000 Line A

Referencni ¢islo produktu: EU01_121501
Produkt: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A
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Symbol Hodnota Jednotka
Identifikace modelu 04733/
EU01_121500 /
EU01_121501
Typ trouby Elektrickd trouba
Hmotnost zafizeni M 30,8 Kg
Pocet dutin 1
Zdroj tepla v dutiné (elektfina Elektfina
nebo plyn)
Objem na dutinu \Y 73 L
Pozadovand spotreba energie ECelektricka 0,82 kWh/cyklus
(elektFiny) dutina
ohrat standardizovanou vsadku v
dutiné elektrické pece béhem
cyklu v konvenénim rezimu, na
dutinu (konecnd elektricka
energie)
Spotreba energie potrebna k ECelektricka 0,86 kWh/cyklus
ohfevu standardizované naplnév | dutina
dutiné elektrické pece béhem
cyklu v rezimu nucené cirkulace,
na dutinu (kone¢na elektricka
energie)
Spotreba energie potfebna k ECdutina plynu N/A MJ/cyklus
ohfevu standardizované naplné v N/A kWh/cyklus
dutiné plynové pece béhem cyklu ©)
v konvenénim rezimu, na dutinu
(konetna energie plynu)
Spotreba energie potfebna k ECdutina plynu N/A MJ/cyklus
ohrevu standardizované naplné v N/A kWh/cyklus
dutiné plynové pece béhem cyklu
v rezimu nucené cirkulace
(konecna energie plynu)
Index energetické Gi¢innosti na EEldutina 95,3
dutinu
Trida energetické Gc¢innosti A

(1) 1kWh/cyklus = 3,6 MJ/cyklus.

Spotfeba energie ve vypnutém stavu je 0,37 W, vypocteno dle pokynd normy EN 50564:2011
a evropskych predpist 1275/2008/ES a 801/2013/ES. Toho je dosazeno pripojenim
spotrebic¢e k elektrické siti bez provadéni jakékoli funkce. Vypinac/ovladac spotrebice je

nastaven do polohy ,vypnuto”
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Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj energetické tridy A.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Gcelem zlepSeni
kvality produktu.
Vyrobeno v Ciné | Navrzeno ve Spanélsku

11. Zaruka a technicka podpora

Spolec¢nost Cecotec bude koncovému uzivateli nebo spotfebiteli odpovidat za jakykoli
nesoulad se smlouvou, ktery existuje v dobé dodani produktu, a to v souladu s podminkami a
lh&tami stanovenymi platnymi predpisy.

Doporucuje se, aby opravy provadeéli specializovani pracovnici.

Pokud zjistite problém s produktem nebo mate jakékoli dotazy, kontaktujte prosim oficialni
technickou podporu Cecotec na telefonnim &isle +34 96 32107 28.
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1. Alkatrészek és részegységek

1. ébra

NouvswN 2

JEGYZET:

vezérlépult

Ventildtormotor (acéllemez mogott)
Oldalsé vezet6k

Télca

Rack

Ajté

Fogantyu

A kézikonyvben taldlhato grafikdk vazlatos abrazolasok, és eltérhetnek a termék képétol.

2. Hasznalat el6tt

Ez a készllék csomagolasban érkezik, amely a szallitas kozbeni védelmet
szolgalja. Vegye ki a készliléket a dobozabdl, és tavolitson el minden
csomagoldéanyagot. Az eredeti dobozt és a tobbi csomagoléanyagot biztonsagos
helyen 6rizheti meg, hogy elkerlilje a készllék karosodasat, ha a jovében
szdllitania kellene. Ha az eredeti csomagolast meg szeretné semmisiteni, ligyeljen
arra, hogy minden elemet megfeleléen hasznositson Ujra.

Kérjuk, gy6z6djon meg arrél, hogy minden alkatrész és részegység megvan és jo
allapotban van. Ha barmelyik hidnyzik vagy sérult, kérjik, azonnal vegye fel a
kapcsolatot a Cecotec hivatalos miiszaki tamogatési szolgalataval.

Ez a készulék kizarolag haztartasi hasznalatra készilt.

A sutdét csak ételek elkészitésére hasznalja.

Sutés eldtt gydz6djon meg réla, hogy minden felesleges tartozékot eltavolitott a
sutébol.

Hasznalat elétt melegitse elé a sit6t.

Helyezze a siitélapokat a slit6 kozepére, és ha egynél tobbet hasznal, hagyjon
helyet kdzottlk, hogy a leveg6 keringhessen.

Ne helyezzen talcakat a sutd aljara, és ne takarja le 6ket alufélidval. Ez

héképzddést okozhat, ami befolydsolhatja a sitési id6t és karosithatja a stité
zomancat.

Prébalja meg a suté ajtajat a lehet6 legkevesebbszer kinyitni, hogy ellenérizze az
ételt (a sutd l@mpaja sltés kozben folyamatosan vilagit).

Az ajté kinyitasakor legyen évatos, nehogy a forré alkatrészekkel és a gézzel
érintkezzen.
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Doboz tartalma

Sutd

Talca

Rack

Pizzaké XXL

Airfryer kosar kosarlabda

Ez a hasznalati Utmutatd

3. Termék telepitése
Telepités el6tt
A készlléket beépitett szekrénybe kell beszerelni. Biztonsagos tavolsagot kell tartani a

késziilék és a konyha falai kozott.

A felhasznalt feliileteknek, szintetikus laminatumoknak és ragasztéknak
héallénak kell lennitik (legalabb 100 °C ).

A konyhaszekrényeknek vizszintesnek és biztonsagosan rogzitettnek kell lennitk.
A sUt6 és a tobbi készulék kozott 5 mm-es rést kell hagyni.

Ha a siit6 alatt fiok talalhatd, akkor a suté és a fidk kozé polcot kell beszerelni.

A 2. dbra a sut6 és a beépitett szekrény méreteit mutatja.

Telepités és csatlakoztatas

FIGYELMEZTETES: Az anyagok karosodhatnak.

A készuléket az ajténal és/vagy a fogantylnal fogva nem szabad felemelni vagy mozgatni.

Atelepitéshez a készuléket a helyi gdz- és/vagy
villamosenergia-szabalyozasoknak megfelelen kell csatlakoztatni.
A szallitast legalabb két embernek kell elvégeznie.

A hordozashoz hasznalja a mindkét oldalon talalhatd nyildsokat vagy
drétfogantyukat .

& Csatlakozas az elektromos halézathoz

Ezt a késziléket foldelt aljzathoz kell csatlakoztatni.

A Cecotec nem vallal felel6sséget a készulék foldelés nélkili hasznalatabdl eredé
karokért. A készlilék szakszer(itlen telepitése aramitést okozhat. A késziiléket
csak szakképzett és engedélyezett személy csatlakoztathatja a haldzati
dramforrashoz. Ennek elmulasztédsa a garancia érvényét veszti.
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A tépkabel sérilése aramités, rovidzarlat és tliz kockdzatat hordozza magaban. A
tapkabelt tilos becsipni, meghaijlitani vagy beakadni, és nem szabad érintkeznie a
készulék forrd részeivel. Ha a tapkabel sérilt, azt szakképzett villanyszerelének
kell kicserélnie.

A tapelladtasnak meg kell felelnie a készulék adattablajan feltlintetett
specifikacidknak. A tédpkabelnek is meg kell felelnie a készlilék specifikacidinak és
az energiafogyasztasi kovetelményeknek.

& Aramiités veszélye.

Az elektromos szerelés megkezdése el6tt valassza le a készliléket a konnektorrol.

Létesitmény

A készliléket csak szakképzett személyzet telepitheti a mellékelt utasitdsoknak és
a hatélyos eléirdsoknak megfeleléen. A Cecotec elharit minden felelésséget a
helytelen telepités esetén, amely személyi és allati sériilést, valamint anyagi kart
okozhat.

Fontos: a készliléket le kell valasztani a haldzati aramforrasrol, mielétt barmilyen
beallitast vagy karbantartast végezne rajta;

A légcsatornat szelléztetésre hasznaljak.

Ahhoz, hogy a beépitett készlilék megfeleléen miikodjon, a hdz szekrényének
alkalmasnak kell lennie. A 2. abra a munkalap alé vagy fali szekrénybe torténd
beépités kivagasi méreteit mutatja.

A megfelel6 szell6zés biztositasa érdekében a szekrény hatlapjat el kell tavolitani.
A sUtdt célszerl Ggy beszerelni, hogy két falécen alljon. Ha a sut6 sik, 6sszefliggd
fellleten all, akkor legaldbb 45 x 560 mm-es nyildsnak kell lennie.

A szomszédos szekrények paneljeinek h6allé anyagbol kell készulnitk. Kilondsen
a furnérozott kils6 boritdsi szekrényeket olyan ragasztékkal kell 6sszeszerelni,
amelyek akar 100°C-ig is ellendllnak a hémérsékletnek.

A hatélyos biztonsagi eléirdsoknak megfeleléen a sit6 elektromos alkatrészeivel
valo érintkezés tilos a beszerelés utan.

A készulék biztonsagos miikodését biztositd 6sszes alkatrészt csak szerszam
segitségével szabad eltavolitani (NEM TARTALMAZZA).

A suté szekrényhez rogzitéséhez nyissa ki a stitd ajtajat, és rogzitse a 4 facsavart
a keret kertletén talalhaté 4 furatba helyezve. 3. dbra

Elektromos csatlakozasok
A hdrompélusi tapkabellel felszerelt suték valtakozd drammal valé mUikddésre vannak
tervezve. A készlilék foldelésére szolgald vezeték sarga-zold.
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Tapkabelre szerelés
A csatlakozédoboz kinyitésa. (4. dbra):
1. Egy csavarhizd segitségével feszitse le a csavart a csatlakozédoboz fedelének
oldalsé filein.
2. Csavarja ki a csavart és nyissa ki a fedelet.

A kdbel beszereléséhez a kovetkezképpen jarjon el:

Tavolitsa el a kabelrogzit6 csavart és a harom érintkezécsavart.

Rogzitse a vezetékeket a csavarfejek alatt a kdvetkezd szinséma segitségével:
Kék - Semleges (N)

Barna fazis (L)

Sarga-zold (Fold)

Rogzitse a tépkabelt a bilinccsel, és zarja le a csatlakozédoboz fedelét.

ouv s wN =

Nyissa ki a terminalpanelt:
1. Csavarhuzéval hiizza meg a csatlakozdpanel fedelének oldalsé filein taldlhatd
csavart.
2. Csavarja ki a csavart, és nyissa ki a sorkapocs fedelét.

A tapkabel csatlakoztatasa az elektromos halézathoz

® Szereljen fel egy szabvanyos, az adattablan feltlintetett terhelésnek megfeleld
méret( csatlakozédugot (nem tartozék). Ha a kébelt kozvetlenil a halézathoz
csatlakoztatja, szereljen fel egy tobbpdlusi megszakitét, amelynek legaldbb 3
mm-es érintkezétavolsédga van a készulék és a halézat kozott. A tobbpdlusi
megszakitot a terhelésnek megfeleléen kell méretezni, és meg kell felelnie az
érvényes eldirdsoknak (a foldel6vezetéket a megszakitd nem szakithatja meg).

® Atapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy a kérnyezeti hémérséklethez képest ne

melegedjen fel 50°C-nal magasabb hémérsékletre, és megfelelé szigeteléssel kell
védeni.

A csatlakozas létrehozdasa eldtt kérjik, ellendrizze a kdvetkezbket:

®  Akészllék elektromos biztonsaga csak akkor garantalhaté, ha a suté megfelel6en
és hatékonyan foldelt, az elektromos biztonsagi eléirdsoknak megfeleléen. Mindig
gy6z6djon meg arrdl, hogy a foldelés hatékony; kétség esetén hivjon szakképzett
szerel6t a rendszer ellen6rzésére. A Cecotec elharit minden felelésséget a
foldeletlen rendszerbdl eredd karokeért.

®  Miel6tt a készuléket a haldzati &ramforrdshoz csatlakoztatnd, ellenérizze, hogy a
tipustablan (a készlléken és/vagy a csomagoldson) feltiintetett adatok
megegyeznek-e az otthoni elektromos halézat adataival.

® CEllendrizze, hogy a berendezés és a csatlakozdaljzatok elektromos kapacitasa
elbirja-e a készllék maximalis teljesitményét. Kétség esetén forduljon szakképzett
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szerel6hoz.

® Haakonnektor és a készulék csatlakozddugdja nem kompatibilis, kérjen meg egy
szakképzett szereldt, hogy cserélje ki a konnektort egy megfelel6 modellre. Azt is
ellendriznidk kell, hogy a konnektor vezetékének keresztmetszete megfelel-e a
készulék energiafogyasztasanak.

®  Adapterek, eloszték és/vagy hosszabbiték hasznalata nem ajanlott. Ha
hasznalatuk elkertlhetetlen, ne feledje, hogy csak olyan egy- vagy tobbes
adaptereket és hosszabbitékat hasznaljon, amelyek megfelelnek a hatélyos
biztonsagi eléirdsoknak. Ilyen esetekben soha ne épje tul az egy- vagy tobbes
adapteren feltlintetett maximalis dramerdsséget és a tobbes adapteren
feltintetett maximalis teljesitményt. A csatlakozédugdnak és a halézati aljzatnak
kénnyen hozzaférhetének kell lennie.

Kiegészit6k
® A mellékelt tartozékok barmilyen étel elkészitésére alkalmasak. Hasznalat kdzben
tgyeljen arra, hogy a tartozékok megfelel6en legyenek behelyezve a siitébe.
® Vannak opcionalis kiegésziték, amelyekkel fokozhatod kedvenc ételeid izét, vagy
egyszerlien csak praktikusabba teheted a fézést.

Helyezze be a tartozékokat
® Asitd 5 kilonbozé szinttel rendelkezik, amelyekre a tartozékokat helyezheti. 5.
abra.
FIGYELEM: Helyezze be ket teljesen, hogy ne érjenek az ajtépanelhez.
® Akiegészitok koriilbelul félig kihtizhatok, igy konnyen eltdvolithatod az
alkotasokat.
Megjegyzés: A tartozékok melegités hatdsara deformalédhatnak. Leh(ilés utén visszanyerik
eredeti formajukat. Ez nem befolyasolja a miikadésiiket.

Sutélap . 6. &bra
Idedlis nedves pitékhez, siteményekhez, fagyasztott ételekhez és nagy stltekhez.
Hasznalhaté a lecsepegd folyadék dsszegylijtésére is, ha kozvetleniil a racson sutjik.

Récs . 7. dbra
Sutéshez és suitendd ételek elhelyezéséhez hasznaljak.

Kosar az AirFryer funkciéhoz . 8. dbra
Légkeveréses siités mod hasznalata esetén helyezze az ételt ebbe a kosarba. Igy
gyorsabban fog féni, és jobb eredményeket fog elérni.

Pizzatalca . 9. abra
Ha pizzat siitsz, helyezd erre a kétalcara, és aktivald a Pizza lzemmddot.
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Utmutatok

® [z asutd 5oldalsé sinnel rendelkezik, igy a tartozékokat a kivant magassagba
helyezheti. Ezek segitségével rogzitheti a tartozékokat a sutétér oldaldhoz.

® Hatobb helyre van szliksége a slitéshez, leveheti a sineket, és a sité aljara
helyezheti azokat.

Megjegyzés: Amikor ételt helyez a suté aljara, ne hasznaljon olyan Uzemmaddokat, amelyek
bekapcsoljgk az alsé fiitészalat, hogy elkeriilje a hé felhalmozédasat (csak bizonyos
modelleknél).

Csuszbévezet6 (csak bizonyos modellekhez). 10. &bra
Altaldban a mésodik vagy negyedik oldalsé racsra helyezik. Megkénnyiti a tepsi vagy a récs
behelyezését és kivételét a stitdbél.

4. Miikédés

vezérlépult
A kezelépanel modelltél fliggben eltért lehet.

E’rintc'iképe/rnyés ikonok ési valasztégombok. 11. dbra
1. Erintse meg az Ebresztés/Beallitdsok mddositédsa (Hémérséklet/1d8) ikont
Erintse meg az Ora/Késleltetett befejezés ikont
Erintse meg a Leallitas/Ujrainditas ikont
Kénny érintés ikon
Médvalasztd
Hémérséklet/Id6valaszto

O s WwN

Képernyd .12. dbra

Funkcio

Vilagité ikon Kivalasztott mdd

Vilagité ikon: Mikodésielzd
Késleltetett befejezés funkcid jelzéfénye
Megvildgitott éra- és percjelz6 ikon
Id6jelz6

Percjelz6

Sitd hémérsékletielz6

HEmérséklet mértékegysége (°C )

Ora

A Gyermekbiztonsagi zar funkcid ikonja
ikon Riasztas

ikon Bels§ vilagitas

[ocl ENN (a2} (Va1 iy [GV (N7 oy

O

—
o

—_
pury

—
N
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13 Fltésjelz6
14 Flitésjelz8 sav

Sutéfunkcidk
Ikon Funkcio

e A fels6 ellenallas kilsé része

Ventilator (leolvasztas funkcid)

Hatso ellenallas

A
Rasas s

A felsé ellenallds belsd része

Alacsonyabb ellenallas

Mvelet

1. Asit6 bekapcsolasahoz csatlakoztassa a hdlézati aramforrashoz. A kezelépanel
ezutdn kigyullad, és kéri az id6 bedllitdsat. Az utasitasokat lasd a vonatkozdé
részben.

OSZTALYZATOK:

e Ha 10 masodperc elteltével nem hajt végre semmilyen miveletet, a stté kérni
fogja az id6 beallitasat.

e Ha10 masodperc elteltével semmilyen m(iveletet nem hajtanak végre, a suté
készenléti izemmaédba Llép.

e  Haasitd készenléti lzemmaddban van, és nem végez semmilyen miveletet, 3 perc
elteltével automatikusan kikapcsol.

e  Amikor a sut6 ki van kapcsolva, barmelyik érintégomb megnyomasaval vagy a bal
oldali valasztégomb mozgatasaval térhet vissza készenléti izemmddba. A siitén
megjelenik az id6 és az éra ikonja (3. dbra).

13. bra. Készenléti izemmaod

2. |d6bedllitas

3. Amikor a sut6 készenléti lzemmaddban van, koppintson az éra érintdikonra @ .
Ezutén a jobb oldali kivalaszté gombbal allitsa be az id6t.
14. &bra. Az id6 beallitasa
4, Miutan befejezte az id6 bedllitasat, koppintson ismét az 6ran talalhato érinté
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ikonra C a percek beallitasédhoz. A percek villogni fognak. A bedllitdshoz
hasznélja a jobb oldali vilasztégombot.

15. ébra. A percek beéllitdsa
5. Miutan elvégezte a beéllitast, koppintson ismét az 6ran talalhatd érinté ikonra

© a meger(@sitéshez.
0SZTALYZATOK:

e Ha10 masodperc elteltével nem torténik meg a jévahagyas, a rendszer
alapértelmezés szerint befejezi az 6ra beallitadsat, és automatikusan visszatér
készenléti izemmadba.

° Ha a sutét a halézati dramforrdshoz csatlakoztatja, és az id6 bedllitasa 20
masodpercnél tovabb tart, a rendszer 12:00 idépontra valt vissza, és készenléti
lizemmdadba Lép.

e  Haasutét levalasztjdk a haldzati dramforrasral, akkor Ujra kell allitania az id6t.

FIGYELEM: Az id6 csak akkor jelenik meg, ha a siitd készenléti izemmaddban van.

6. Amikor a sut8 készenléti lzemmaddban van, a bal oldali valasztégombbal
kivalaszthatja a kivant lzemmddot. Az elérhet6 lzemmddok a 16. dbran lathatok.

7. Egy mad kivalasztasa utdn az alapértelmezett hdmérséklet és ikon c villog. Ha
az adott médban a hémérséklet nem allithato, az alapértelmezett idg és ikon —H
villog.

8.  Amikor kivalaszt egy médot, az érintégomb megnyomasaval bedllithatja az id6t és

a hémérsékletet Q .

JEGYZET:
® Azid6vagy a hémérséklet a jobb oldali valasztégombbal valaszthatd ki.

® Ha 10 masodperc elteltével nem mddositja az id6t vagy a h6mérsékletet, vagy nem

nyomja meg az érintégombot ol , @ suté készenléti izemmaddba Lép.

® Az zemmddok idétartomanya O perctél 10 éraig terjed.

® Ha 0 percet valasztott, akkor nyomja meg az érinté ikont Dl A sit6 nem indul el,
hanem készenléti izemmaédba kapcsol.

Késleltetett befejezés funkcid
1. Miutén bedllitotta a h6mérsékletet és az id6t, és mielétt megnyomnd az

érintégombot Dl a sutd elinditdséhoz, nyomja meg a gombot @ a sutd kivant

kikapcsolasi idejének kivalasztasahoz. A késleltetett befejezés ikonja i villogni
fog, akarcsak az 6ra ikonja. Allitsa be a kivant id6t a jobb oldali valasztégombbal.

2. Haezzel megvagy, nyomd meg @ Gjra a gombot, és allitsd be a perceket. A
percek villogni fognak; a beallitdshoz hasznald a jobb oldali valasztégombot.

3. Hasznalhatja ©) az 6ra és a perc felvaltva torténd beallitasara.
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Miutan kivalasztotta a késleltetett befejezési id6t, koppintson az érintd ikonra

Dl a megerdésitéshez.
Amig a sité el nem indul, a kijelzén az id6 lathaté.

Lasd a 17. dbrdn lathaté példat. A kép a sitd kijelz6jét mutatja a késleltetett befejezés
aktivalasa utan.

6.

A késleltetett befejezés aktivalasa utan i megjelennek az ikonok és az éra.
Ezenkivil az aktualis id6, a hdmérséklet és a kivalasztott funkcid is megjelenik.
Példaul, miutéan kivalasztotta az Uzemmaddot, az id6t és a hdmérsékletet, ha nem
kivanja beprogramozni a késleltetett befejezést, megnyomhatja az érinté ikont

Dl a siutd elinditasahoz (a 19. dbra azt mutatja, hogy mi jelenik meg a képernyén
miikédés kdzben).

MEGJEGYZES: Ha 10 masodperc elteltével nem hagyja jova a mliveletet, a siité készenléti
lzemmadba Lép.

7.

Amikor a stité mikadik, a kijelzdn a ikon 2 , a kivalasztott stitési id6

visszaszamlalasa, a kivalasztott izemmaod és hémérséklet, aikon > & ésa

flitésjelz6 sav lathaty ==emll

Ha médositja a kivalasztott funkciot vagy hdmérsékletet, ezek az ikonok addig
villognak, amig ki nem valasztja és meg nem erd@siti az Uj bedllitdsokat. A
visszaszamlalas a funkcid aktivalasakor kezdddik.

Amikor a stité mikodik, nyomja meg az érintégombot ol a szlineteltetéséhez.

Ha lenyomva tartja az érintégombot Dl , @ sUtd készenléti lzemmaddba Lép.
Amikor a visszaszamlalas eléri a 0-t, a sutd készenléti izemmaddba lép. 5 percig
sipolé hang hallhaté, amely jelzi, hogy az id6 lejart.

Hémérséklet-tartomany: a minimalis hémérséklet 30 °C ; ha alacsonyabb
hémérsékletet valaszt, a kijelz6n a Lo °C " felirat jelenik meg.

Megjegyzés: Ha aktivalta a késleltetett befejezés funkcidt, a stité miikodése kozben a
kovetkez6k torténnek: ha az ajté zarva van, a sité normalisan mikodik; ha azonban nyitva
van, szlinetel, és a kijelz6 villog.

Lekérdezési fliggvény

1.

Miutan kivalasztott egy médot és bekapcsolta a sitét, koppintson az érinté ikonra
@ az id6 ellenérzéséhez. A kettéspont ikon (,:") villogni fog. Ha ismét koppint az

ikonra @ , vagy ha 10 méasodperc telik el, a siit6 visszatér a kivalasztott méd
kijelzéséhez.
Miutan kivalasztott egy médot vagy aktivalta a késleltetett befejezést, és meg

szeretné tekinteni az ébresztd visszaszamlalasat, nyomja meg az ikont O Az
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ikon Gjboli megnyomaséaval a vagy 10 mésodperc varakozéasaval a siitd visszatér
az eldzé kijelzésre. Ha a suitd készenléti lzemmaodban van, megtekintheti az
ébresztd visszaszamlalasat, vagy bedllithatja az id6t. Ha a fennmaradé idg
kevesebb, mint 1 perc, a kijelz6n 0:00 jelenik meg (csak az 6rak és percek lathatdk,
a masodpercek nem).

Ha aktivalta a késleltetett inditas funkciét, és szeretné latni, hogy mikor indul el a

sité, nyomja meg az ikont @ .Az dra, a perc és a ikon villogni fog - . Az ikon

Ujboli megnyomasa @ vagy 10 masodperc varakozasa esetén a sit6 visszatér az
eléz6 kijelzésre.

A sutd készenléti lzemmadjaban Q érintse meg az ikont az ébreszté

aktivaldséhoz. Az éra villogni fog, a perc folyamatosan vilagit, és az ikon L
vilagit.

Az id6 beallitdsdhoz forgassa el a jobb oldali valasztégombot. Ekkor az érték
abbahagyja a villogéast, és folyamatosan vilagit. A beallitadsi tartomany 0-23.

Nyomja meg ismét az ikont a , a percek villogni kezdenek, mig az 6rak értéke
rogzitett marad.

A percek beallitdsédhoz forgassa el a jobb oldali valasztégombot. Ekkor az érték
abbahagyja a villogést, és folyamatosan vilagit. A bedllitési tartomany 0-59.

Miutén kivalasztotta az id6t, koppintson az érint6 ikonra Dl a beallitas

megerdsitéséhez. A kettéspont ikon villogni fog, és a D Folyamatosan vilagit. A
visszaszamlalds is elindul. Amikor eléri a 0-t, egy percig sipolé hang hallhatd

(sipolasonként egy masodperc), és az ikon D-villogni kezd. A villogéas
ledllitdsdhoz koppintson barmelyik ikonra.

Bedllitds kozben a ":" ikon és a D' Ezek rogzitettek maradnak.

Bedllitas kozben, ha lenyomva tartja az érinté ikont D” , ariasztasi beallitds
torlédik, és a suté készenléti izemmddba Lép.

Ha mér beallitotta az ébreszt6t, D-a suté bekapcsoldsakor a képerny6n
megjelenik a ikon, és ellendrizheti a fennmarad6 id6t.

Gyerekzar funkcid

1.

A Gyerekzar funkcié aktivaldsdahoz nyomja meg ol és tartsa lenyomva az

ikonokat £SS egyszerre 3 masodpercig. Egy sipolé hang jelzi, hogy a funkcid
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aktivalodott.
Megjegyzés: Ez a funkcid akkor is aktivdlhaté , ha a sité készenléti lzemmaodban van. A
Gyerekzar ikon vilagit.

2. Afunkcié kikapcsoldsahoz nyomja meg Dl és tartsa lenyomva az ikonokat 2
egyszerre 3 masodpercig. Egy sipolé hang jelzi, hogy a funkcid kikapcsolt.

Jegyzet:
® Haa Gyermekzar engedélyezve van, a képernyén nem torténik valtozas. Csak az
érintéképernyds ikonok és a kapcsolék lesznek zarolva.
® Tehdt, ha szlineteltetni szeretné a stitét, amikor az mikodik, és a Gyerekzar
funkcié be van kapcsolva, eldszor ki kell kapcsolnia.

Start/Sziinet/Mégse funkcio

1. Miutén kivalasztotta a médot, és bedllitotta az id6t és a h6mérsékletet, nyomja
meg az érintégombot ol a sutd elinditdsahoz.
MEGJEGYZES: Ha a slit6 szlineteltetett dllapotaban megnyomja a gombot Dl , @z Gjraindul.

2. Sutés kozben Dl a sutd szlineteltetéséhez koppintson az érintd ikonra. Az id6,
amely villogni fog a kijelzén, a jobb oldali valasztégombbal allithatd be. A
hémérséklet beallitdsahoz (azokban az izemmddokban, amelyek lehetbvé teszik),

koppintson a ikonra a . Ahémérséklet, amely villogni fog a kijelzén, a jobb oldali

vélasztégombbal allithatd be. Ekkor az ikon A villogni fog, de az tizemmad
ikonja folyamatosan vilagit. Miutan kivalasztotta a hémérsékletet, koppintson az

ikonra Dl a beallitds megerdsitéséhez. A slités megszakitasdhoz allitsa nullara

az idézitét, vagy nyomja meg és tartsa lenyomva a ikont Dl .

OSZTALYZATOK:

® Haazidb beallitdsa kozben lenyomva tartja az ikont ol , @ sUt6 készenléti
lizemmadba Lép.

® Haamdd, azid6 vagy a h6mérséklet bedllitédsa kdzben lenyomva tartja az ikont

D” , @ sut6 készenléti izemmaddba Lép.

® Haamad, azidb vagy a hmérséklet bedllitasa kozben lenyomva tartja az ikont

Dl , @ suté készenléti lzemmaddba Lép.

Védelmi funkcid
1. Haazérzékeld rovidzarlatos vagy le van vélasztva, a kijelzén E-1jelenik meg (18.

gbra), és 10 sipolé hang hallatszik. Az érintd ikon megnyomasaval Dl a suté
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készenléti izemmaoédba kapcsol.

Ha elindit egy mddot (a kiolvasztas vagy az ECO kivételével), és a h6mérséklet 5
perc elteltével sem haladja meg a 35°C-ot, akkor az egyik flit6elem hibas. Ilyen
esetben a kijelzén az E-2 kéd jelenik meg (20. abra), és 10 sipolé hang hallatszik.

Nyomja meg az érintégombot Dl a sutd készenléti izemmaodba kapcsolasdhoz.

Gézrasegitéses fzési funkcid

Jegyzet:
°

A funkcié aktivalasahoz 6ntsén 150 ml tisztitott vizet a sit6tér aljdba, és valassza
kia 200 °C-ot . Az alsé flitészalhoz valassza a 10-es lzemmadot. A funkcidval a
hozzavetéleges siitési idé 20 perc.

A sutési folyamat befejezése utan tigyeljen arra, hogy eltavolitsa a felesleges vizet
a sit6 belsejébél.

Nem ajanlott 500 ml-nél tébb tisztitott vizet hozzdadni; a maximalis kapacitas
1000 mL.

A viz mennyiségét és hémérsékletét az elkészitendd étel igényei szerint allithatja
be.

Miel6tt eltavolitana a felesleges vizet, gy6z6djon meg réla, hogy a belseje teljesen
kihGlt. Ha nem, megégetheti magat.

Egyéb indikacidk

Sit6 hangjai
®  Minden alkalommal, amikor megnyom egy érint6 ikont, egy sipolé hang hallatszik.
®  Riasztds hallhatd, ha hibakdd jelenik meg a képerny6n (ha az érzékel
révidzarlatos vagy levalasztott, vagy ha az egyik ellenallas hibas).
® Amikor a sut6 eléri a kivalasztott h6mérsékletet, és amikor a kivalasztott
Uzemmad vagy riasztas visszaszamlalasa eléri a nullat, egy figyelmeztett
hangjelzés hallhaté.
Médok

Ennek a stitének 12 izemmaddija van. Ezeket az aldbbiakban részletezziik :

286



MAGYAR

Leirés

1. méd

Gyors elémelegités: Ebben az lzemmddban a felsd és az
also fit6szal belsd és kiilsd flitéelemei is aktivalddnak,
hogy felvaltva keringtessék a hét. A ventilator is
bekapcsol, hogy egyenletes héeloszlast biztositson és
lerdviditse a sutési id6t. Ez idedlissa teszi a sut6 gyors
elédmelegitéséhez.

Hagyomaényos Gzemmdd (fels és alsé flitészalak be
vannak kapcsolva) Ez az izemmdd hisok siitésére vagy a
sité egyetlen szintjén elhelyezett ételek siitésére
alkalmas.

3. maéd

Teljes grill: Ebben az izemmddban a felsd flitészal belsd
és kiils6 része is bekapcsol, a hét lefelé, az étel felé
irdnyitva. Ez alkalmassé teszi kozepes vagy nagy
kolbadszok, szalonna , steakek, halszeletek stb. slitésére.

4, mod

A

Ventilator és grill: Ez az lizemmadd a felso flitészalat és a
ventildtort hasznalja, ami segiti a ho keringését.

5. mad

Ventilatoros flités: Ebben az lizemmaddban a hatsd
flit6szal és a ventilator aktivalddik, ami jobb hékeringést
tesz lehet6vé. A sltési id6 rovid, igy ez egy gazdasagos
lizemmad. A h6 egyenletesen oszlik el minden szinten,
igy a kilénbozd ételek izei nem keverednek.

6. maod

Kiolvasztés: Ebben az lizemmddban a ventilator
szobah&meérsékleten kapcsol be. A kiolvasztas ideje az
élelmiszer tipusatol és mennyiségétél fliggéen valtozhat.

7.maéd

5

Ventilator, valamint felsé és alsé f(it6szalak: Ez a
standard lzemmdd. Ha ezt valasztja, a ventilator és
mindkét flitdszal bekapcsol.
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vevyv
8. méd szalonna, piritds, hds stb. stitésére alkalmas.
Ventilatoros és grilles f(ités: Ez az izemmdd a felsd
yvvev flitészalat és a ventilatort hasznalja, lehetévé téve a h§
9 méd " gyorsabb keringését a sitében. Ez alkalmassa teszi, ha
' J’ gyorsan kell elkésziteni az ételt, és meg kell akadalyozni,

hogy az olyan ételek, mint a steak, a hamburger és egyes
z6ldségek kiszaradjanak.

Pizza: Ez az lzemma&d aktivalja a ventildtort és az alsé
flitészalat, igy alkalmas a siité aljanak gyors
felmelegitésére.

10. méd

Légkeveréses siités: Ez az izemmdd egyszerre aktivalja a
felsd és hatso flitbelemeket, valamint a ventilatort. Ez
lehet@vé teszi, hogy a sit6 gyorsan felmelegedijen, és
eltavolitsa a nedvességet az étel felliletérél, ami
ropogésabb kilsé és puhabb belsd sitét eredményez.

1. méd

®
®

ECO méd: Ebben az izemmadban a felsé fitészal belsé
vyyvev" része és az also flit6szal szabalyozza a hdmérsékletet,

ezaltal csokkentve az energiafogyasztast. Ez a funkcid
nagymeéretli ételek siitésére alkalmas, mivel a siité
hémérséklete fokozatosan emelkedik, lehetdvé téve a h§
teljes athatoldsat az ételben.

12. méd

A sUt6 els6 hasznalata el6tt
Melegitse el6 a siit6t
Az Uj sut6 szaganak megszlintetéséhez melegitse eld a sitét, amikor Ures. Javasoljuk, hogy
valasszon olyan beallitast, amely mindkét fitéelemet aktivélja (Hagyomanyos lizemmad), és
allitsa a sutét 250°C-ra egy dérara. Gy6zddjon meg arrdl, hogy nem maradtak csomagolasi
maradvanyok a sttében.

1. Avalasztégombbal aktivalja a Hagyomanyos mad funkciot.

2. Allitsa a h6mérséklet-valasztét 250 °C -ra . Egy 6ra elteltével kapcsolja ki a siitét.

Ehhez forditsa a funkciévalasztét kikapcsolt allasba.

A tartozékok tisztitasa
A tartozékok els6 hasznalata el6tt alaposan tisztitsa meg ¢ket meleg, szappanos vizzel és
puha ruhaval.

Tippek az energiatakarékossaghoz
A kévetkezd informacidk segitenek energiat megtakaritani:
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Hasznaljon sotét szinli vagy zomancozott edényeket, mivel ezek jobban vezetik a
hét.

Melegitse eld a slt6t az étel elkészitése elbtt.

Sutés kozben ne nyisd ki gyakran a sut6 ajtajat.

Prébéljon meg egyszerre tobb ételt sttni a stitében. Ezt Gigy teheti meg, hogy két
sutétalat helyez a racsra.

Tobb ételt slisson egymas utan. A sité mar forré lesz.

Energiat takarithat meg, ha a sutési id6 kezdete el6tt néhany perccel kikapcsolja a
sutét. Ne nyissa ki a sut6 ajtajat.

A fagyasztott ételeket f6zés el6tt olvassza fel.

Hogyan m(ikodik a sutd

FIGYELMEZTETES: Egési sériilés veszélye. Legyen Gvatos a siité ajtajanak kinyitasakor, mert
g6z szabadulhat fel.

Shtési tippek

Hasznaljon megfelel6 fémtalcakat vagy tapaddsmentes bevonati aluminium
edényeket, illetve h6allo szilikon formakat.

Hasznald ki a racs adta teret maximalisan.

Javasoljuk, hogy a formét a récs kozepére helyezze.

Tartsa zarva a sut6 ajtajat.

Grillezési tippek

Ha egész csirkét vagy pulykat, vagy egy nagy darab hust slitsz, izesitsd egy kis
citromlével és fekete borssal.

A csontos hus 15-30 perccel tovabb siil, mint egy azonos méret(i csont nélkili siilt.
A hls magassaganak centiméterenként korulbelll 4-5 perc sttési id6t kell
figyelembe venni.

A sitési id6 letelte utdn hagyd a hust korilbelll 10 percig pihenni a sitében. Ez

lehet&vé teszi, hogy a szaft egyenletesen eloszoljon a sultben, és
megakadalyozza, hogy a hus szeletelése soran kifolyjon.

Ha halat sit, tegye kozepes vagy alacsony fokozatra.

Ha barmilyen ételt sutni fog, melegitse el6 a sut6t 4 percig, miel&tt beteszi. Amikor
a sutd be van kapcsolva, mindig csukja be az ajtét.

grillezett ételeknek azonos vastagséagtiaknak kell lenniiik. igy egyenletesen
barnulnak, és szaftosak, lédlisak maradnak.
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A sitésiid6é 2/3-a utan forditsa meg a silt ételt.
Ne s6zd meg a steakeket, amig meg nem stiltek.

Ha sovany a hus, adjon hozza egy kevés folyadékot. Fedje be az edény aljat
korulbeldl 1/2 cm folyadékkal.

Helyezze a sitni kivant ételt kdzvetleniil a récsra. Ha egyetlen darabot siit, a
legjobb eredményt Ugy érheti el, hogy a racs kdzepére helyezi. Helyezze a
stt6lapot is az els6 racsra a zsir 0sszegy(ijtése érdekében.

Sutés kozben ne helyezze a sitélapot a 4. vagy 5. szintre, mert ettél
deformalédhat.

A flit6éelem folyamatosan be- és kikapcsol. Ez normalis jelenség. A funkcid
beallitdsa hatdrozza meg, hogy ez milyen gyakran torténjen.

Amikor a sult elkészilt, kapcsolja ki a sitét, és hagyja pihenni tovébbi 10 percig. Ez
lehetévé teszi a huslevék jobb eloszlatasat.

Ha bdros sertéshust sitiink, vagjuk be a bért kereszt alakban, és helyezziik a
sultet a tanyérra borrel lefelé.

Helyezze az egész csirkéket a mellével lefelé az alsé racsra. A megadott id6 2/3-a
utén forditsa meg 6ket.

Ha kacsat vagy libét siitsz, szlird meg a szarnyak alsé részén a bért. igy a zsir
kifolyhat.

Ha haldarabokat siitsz, a megadott sltési id6é 2/3-a utan forditsd meg Gket. Ez
nem szukséges, ha egész halat stitsz. Helyezd az egész halat a stit6be
Uszbpdzban, a hatlszdval felfelé. A hal gyomraba helyezett fél burgonya vagy egy
kis stit6allé tal segit stabilizalni azt.

Hogyan allapithaté meg, hogy a sult elkészilt-e? Hasznaljon htishémérét
(szaklzletekben kaphatd), vagy végezze el a kanalprébat”. Nyomija meg a sultet
egy kanallal. Ha szilard, akkor kész. Ha viszont a kanallal le tudja nyomni, akkor
még egy kicsit stitnie kell.

A sult tal sotét, és egyes részek enyhén megégtek. Ellendrizze a behelyezés
magassagat és a hémérsékletet.

A silt jél néz ki, de a szaftja megégett. Legkdzelebb hasznaljon kisebb tepsit, vagy
adjon hozza tobb folyadékot.

A silt jél néz ki, de a szaft tul hig és vizes. Legkdzelebb hasznaljon nagyobb tepsit
kevesebb folyadékkal.

G6z tavozik a grillstitébél. Ez normalis jelenség, és a fizika torvényeinek
koszonhetd. A gbz nagy része a gézkivezetd nyildson keresztil tavozik. A géz
lecsapddhat a szelektorokon vagy a szomszédos butorokon.
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Tippek a grill funkcié hasznalatahoz

Ez a funkcid ideélis hus, hal és szarnyasok siitéséhez, mivel ezek az ételek megbarnulnak, de
nem szaradnak ki. A lapos hisdarabok, a kebabok és a kolbaszok kilonosen alkalmasak
grillezésre, akarcsak a magas viztartalmu zoldségek, példaul a paradicsom és a hagyma.

Shtési tippek

® Hogyan allapithaté meg, hogy egy stitemény megfeleléen megsult-e.
Korulbeltil 10 perccel a receptben megadott stitési idd vége elétt szurjon egy fogpiszkalot a
stitemény legmagasabb pontjaba. Ha a fogpiszkalo tisztan jon ki, a stitemény készen all.

® Asitemény szétesik.
Legkozelebb kevesebb folyadékot hasznaljon, vagy allitsa 10 fokkal alacsonyabbra a siuté
hémérsékletét. Tartsa be a receptben megadott keverési id6ket.

® Asitemény kozepe megemelkedett, de a szélei alacsonyabbak.
Ne kend ki a tepsi oldalat. Sutés utan évatosan vedd ki a siiteményt a tepsibél egy késsel.

® Asitemény teteje tul sotét.
Tedd lejjebb a siitében, valassz alacsonyabb hémérsékletet, és slisd egy kicsit tovabb.

® Asitemény tul széraz.

Ha kész, szurj bele apro lyukakat egy koktélpalcikaval. Ezutén locsold meg gyimoleslével
vagy alkoholos itallal. Legkdzelebb valassz 10 fokkal magasabb hémérsékletet, és
csokkentsd a sttési id6t.

® Akenyér vagy stitemény (példaul sajttorta) j6l néz ki, de beliil ragacsos.
Legkozelebb kevesebb folyadékot hasznaljon, és siisse valamivel hosszabb ideig,
alacsonyabb hémérsékleten. A nedves feltéttel rendelkezd piték esetében eldszor a tésztat
stisse meg. Szérja meg mandulédval vagy zsemlemorzsaval, majd adja hozza a feltétet.
Kovesse a receptet és a sltési idéket.

® Asitemény egyenetlendl barnul.

Valasszon valamivel alacsonyabb hémérsékletet az egyenletesebb siités érdekében. A finom
stiteményeket egyetlen racson, Alsé- és felsd fokozaton slsse. Ha a sutépapir lelég, az
akadalyozhatja a leveg6 keringését. Ezért mindig a sit6lap méretéhez igazitsa a papirt.

® Agylumolcstorta alapja tul vilagos.
Legkdzelebb tegye a stiteményt egy alacsonyabb szintre.
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® Agylimolcslé tulcsordul.
Legkozelebb hasznalj mélyebb edényt.

® Akelt tésztabol készilt pékaruk siités kozben dsszeragadnak.
Korilbelul 2 cm tévolségot kell hagyni a termékek kozott. Ez elegend6 helyet biztosit
szamukra ahhoz, hogy szétteriiljenek és minden oldalukon egyenletesen megpiruljanak.

®  Tobb szinten sult.
A fels6 racson évE étel sotétebb, mint az alsé. Tobb szinten vald sltés esetén mindig 3D
forrd leveg6t haszndlj. Az, hogy tobb tepsit teszel a sitébe, nem jelenti azt, hogy egyszerre
fognak mind elkészlni.

® Paralecsapddas keletkezik, amikor nedves siiteményeket siit.
F6zés kozben g6z képzddhet és tdvozhat az ajto felett. Ez a g6z lecsapddhat, és
vizcseppeket képezhet a kezel§panelen vagy a szomszédos bultorokon. Ez normalis jelenség.

5. Tisztitas és karbantartas

® Asitét minden haszndlat utdn meg kell tisztitani. Tisztitédskor a sité l@mpajanak
bekapcsolva kell lennie, hogy jobban lassa a fellileteket.

® Asitd belsejét csak meleg vizzel és egy kevés folyékony szappannal szabad
mosni.
A sUt6 belsejének tisztitasa utén torolje szarazra egy ruhaval.
Soha ne tisztitsa a sutd feluletét g6zol6s géppel.
A sUt6 belsejét csak meleg, szappanos vizzel, szivaccsal vagy puha ronggyal
szabad tisztitani. Ne hasznaljon stroldszereket.

® Asitd aljdn megjelend foltok kifroccsend vagy kiomlott ételbdl keletkeznek. Ezek a

froccsenések a fézési folyamat sorén keletkeznek. Oka lehet az, hogy az ételt tal
magas hémérsékleten sutik, vagy tal kicsi edénybe helyezik.

®  Asitni kivant ételnek megfelel6 hdmérsékletet és siitési funkcidt kell valasztania.

Arra is Ugyelnie kell, hogy az ételt megfelelé méret(i edénybe tegye, és szikség
esetén sutélapot hasznaljon.

®  Asitd kilso részeit csak meleg, szappanos vizzel, szivaccsal vagy puha ronggyal
szabad tisztitani. Ne hasznaljon sdrolészereket.

® Habarmilyen sut6tisztitét hasznal, gy6zédjon meg arrdél, hogy az alkalmas ehhez
a termékhez.

®  Atisztitészer altal a készilékben okozott kdrokat nem javitjuk ingyenesen, még
akkor sem, ha a készililék még a garancialis id6szakon beldl van.

® Ne hasznaljon surolészereket tartalmazé tisztitészereket az Uveg elélap
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tisztitdsdhoz és karbantartasahoz.

FIGYELEM: A sUit6 tisztitdsahoz nincs szikség sutdtisztitéra vagy mas specidlis
tisztitészerre. Javasoljuk, hogy a stit6t még melegen nedves ruhdval tisztitsa.

Gézrasegitéses tisztitas

Ez a funkcié segit eltédvolitani az ételmaradékokat a stté belsejébdl. Csak enyhe
szennyez&dések eltavolitdsara alkalmas. Nem hatékony raégett étel vagy makacs fézési
foltok esetén. Csak hideg stitében hasznalhaté.

Tisztitasi eljaras
1. Vegyen ki minden tartozékot a sutébél.
2. Készitsen viz (85%), fehér ecet (10%) és mosogatdszer (5%) oldatot, és fijja be
vele a sUt6 ajtajat, oldalfalait és hatuljat.

3. Onts®n 40 mlvizet a siit6tér aljaba.

4, Csukja be az ajtét. Valassza ki a Géztisztitas funkcidt, és allitsa a sitét 120 °C -ra.

5. 15 perc elteltével kapcsolja ki a stut6t.

6. Hagyjuk kihiilni, majd toroljuk at a feluletet egy nedves ruhaval.

7. Torolje szarazra a sut6 belsejét egy konyhai papirtérlével vagy ruhaval.
FIGYELMEZTETES:

Miel6tt ezt megtenné, gy6zd&djon meg réla, hogy a sitd teljesen kihilt. Kilénben
megégetheti magat.

A slt6ajtd szétszerelése és Gsszeszerelése
® Az ajtd tisztitdsahoz vegye le. Minden ajtépanthoz tartozik egy rogzitérid. Amikor
ez be van zarva, az ajtd rogzitve van. Az ajtd eltavolitdsahoz ki kell nyitni a
rogzitérudat.
e A\ Haazsanérnincs rogzitve, az ajto hirtelen becsapédhat. Ezért ligyeljen arra,

hogy a zarrud mindig zarva legyen. Csak akkor legyen nyitva, amikor eltévolitja az
ajtot.

Tavolitsa el az ajtét
1. Nyissa ki teljesen az ajtot.
2. Emelje fel a rogzitérud mindkét oldalat. 21. &bra
3.  Csukja be teljesen az ajtét. Fogja meg mindkét oldalon, majd csukja be Ujra.
Mozgassa fel és le, majd huzza ki.

Szerelje be az ajtét
Kdévesse az ajto eltdvolitdsanak forditott sorrendijét.

® Az ajtd behelyezésekor tigyeljen arra, hogy mindkét zsanér megfelel6en
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illeszkedjen.

Az ajtoé kinyitédsakor engedje le a reteszelé rudat. 22. dbra

o AHaaz ajto véletlenll leesik, vagy a zsanérok hirtelen bezarédnak, ne tegye a

kezét a zsanérok kdzé. Lépjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos miszaki
lgyfélszolgalataval.

Vegye le és szerelje vissza az ajtépanelt. 23. dbra
Szétszerelés
1. Vegye le a st ajtajat, és helyezze egy darab rongyra.
2. Nyomja meg mindkét kezével a belsé ajtd Uvegtamaszan talalhaté gombot. A
tdmasz automatikusan kiold.
3. Tavolitsa el a belsd és a kozépsé liveget.

Kézlemények:
® Haaz lvegen vannak karcolasok, akkor megrepedhet.

® Atisztitdshoz ne haszndljon Uveg spatulat vagy surolészereket.

Létesitmény
1. Helyezze be a belsé tiveget a nyilasba.
2. Mind ajobb, mind a bal oldalnak egy vonalban kell lennie a nyildssal. Ha ez
megtortént, nyomja a helyére az Uveget.
3. Helyezze be a sitd ajtajat.

Az oldalsé vezeték eltavolitasa és felszerelése
A sit6 oldalainak tisztitdsahoz eltavolithatja a sineket. Ehhez az egyik kezével nyomja be a
sUtd oldalat, a masikkal pedig fogja meg a sin elejét. Ezutan hlzza egyenesen ki.

A sitdvilagitas cseréje

M Haasuts izz6ja meghibasodik, ki kell cserélni. Aramiités veszélye &ll fenn.

A sitd izzdjanak cseréjéhez kovesse az alabbi lépéseket:

1. Vélassza le a biztositékot a biztositékdobozrol.
Amikor kih(lt, tegyél egy konyharuhat a siitébe, hogy ne sériljon meg.
Csavarja le az lvegfedelet az éramutatd jardsaval ellentétes irdnyba forgatva.
Cserélje ki az izz6t egy ugyanolyan tipusdra.
Csavarja vissza az lvegfedelet.
Vegye le a mosogatérongyot, és dugja be a biztositékot.

OU s WN

Id6szakos ellendrzések
A sUtd tisztan tartdsa mellett a kovetkezbket is érdemes tenni:
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® Rendszeres ellenérzéseket végezzen. A jotallasi idd lejarta utén a sttt legaldbb
kétévente egyszer szervizkdzpontban ellenériztetni kell.

®  Javitsa ki az esetleges miikodési hibakat.

A Figyelmeztetés: A siitd javitdsat csak szakképzett szereld végezheti.

6. Problémamegoldas
A sitdé mikodés kozben meghibasodhat. Kérjuk, tekintse at a listat, miel&tt kapcsolatba

lépne az Ugyfélszolgalattal. Egyes meghibasodasokat sajat maga is el tud haritani.

Normal miikodés:
® Amikor el8szor hasznalja a sutét, eléfordulhat, hogy néhany éran at furcsa szagot
és fustot bocsat ki. Ezért azt javasoljuk, hogy egy éran at Uresen mikddtesse.
Ezutan hagyja kih(lni, majd tisztitsa meg.

Amikor a sité mikodik, némi nyikorgast hallhat; ez a siitd fém aljanak készénheté.
Ha a melegitend6 étel nedvességet tartalmaz, a hékibocsatd nyilds miikodés
kozben géz tdvozhat.

®  Aventildtor 15 perccel a suité bekapcsoldsa utén kezd el mékodni. Zart siit6 esetén
is tovabbi 35 percig mlkodik.
Melegitse el6 a sut6t, miel6tt beteszi az ételt.
Ha sokaig siitod, kikapcsolhatod a siitét, mielStt lejarna az id6. igy a maradékhét
hasznalod fel a sttési folyamat befejezéséhez.

Problémamegoldas
Probléma Lehetséges ok Lehetséges megoldas
Aramsziinet volt. Ellenérizd a konyhai
vilagitast vagy egy masik
késziilék mikodését.
A siitd nem mikodik Aramkori megszakitd Ellendrizze, hogy mikodik-e
meghibdsodésa. a megszakitd.
Elfelejtette kivalasztania Valassza ki a funkciot.
kivant funkciot.
Hibas lampa. Cseréld ki az izzét.
A lampa nem kapcsol be. Nincs aram. Ellendrizze, hogy a sitd
kap-e elektromos dramot.
Aramsziinet volt. Ellenérizd a konyhai
vilagitast vagy egy masik
Ty készulék miikodését.
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Termosztat meghibdsodasa

Ellenérizd, hogy miikodik-e
a ventilator. Ha igen, cseréld
ki a termosztatot egy Ujra.

A stité nem melegszik fel

Nem vélasztott
hémérsékletet.

Allitsa be a h6mérsékletet.

Ha ez a modell idézit6vel
rendelkezik, akkor nem
fogja tudni beallitani az
idét.

Allitsa be az id6zitst.

Nincs dramszolgéltatas.

Ellendrizd a tapelosztot.

A flit6elem sérult.

Cserélje ki az ellendllast egy
Gjra.

Viz folyik ki az ajtén a stité
hasznélata kézben

Az ajtétomités sérilt.

Cserélje ki az ajtétomitést.

A zsanér nem elég erds.

Cserélje ki a zsanért.

A suté nem mkodik, de a
motor nem.

A sité mar régéta mikaodik,
ezértid6re van sziiksége a
leh(iléshez.

Helyezze a kezét a
leveg6kimenet folé. Ha azt
veszi észre, hogy a kidramlé
leveg8 meleg, akkor nincs
probléma.

Termosztat
meghibdasodasa.

Ha azt veszed észre, hogy
szobahdmérsékletl levegd
jon ki, cseréld ki a
termosztatot.

Ha a probléma nem oldédott meg:

1. Valassza le a siit6t a haldzati aramforrasrél (kapcsolja ki vagy hizza ki a biztositékot).
2. Hivja a Cecotec hivatalos m(iszaki tigyfélszolgalatat. Ne probélja meg sajat kezlileg

megjavitani a készuléket.

7. Elektromos és elektronikus berendezések tijrahasznositasa

Ez a szimbélum azt jelzi, hogy a vonatkozé el6irdsoknak megfeleléen a
terméket és/vagy az akkumulatort a haztartasi hulladéktdl elkiilonitve kell artalmatlanitani.
Amikor a termék eléri hasznos élettartama végét, el kell tavolitani az akkumulatorokat, és el

kell vinni azokat a helyi hatésagok altal kijelolt gy(ljtShelyre.

Az elektromos és elektronikus berendezések és/vagy a hozzdjuk tartozé elemek
artalmatlanitdsanak legmegfelelébb maodjaval kapcsolatos részletes informaciokért a
fogyasztdénak a helyi hatésdgokhoz kell fordulnia.

A fenti irdnyelvek betartdsa segit megvédeni a kdrnyezetet.
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8. Szerzéi jog

A jelen kézikonyvben taldlhaté szovegekhez fliz6d6 szellemi tulajdonjogok a CECOTEC
INNOVACIONES, SL tulajdonat képezik. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a
CECOTEC INNOVACIONES, SL el6zetes irasbeli engedélye nélkil tilos egészben vagy részben
reprodukalni, adatrogzité rendszerben térolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen
maédon (elektronikus, mechanikus, fénymasolas, rogzités vagy hasonld).

2”2,

9. Egyszeriisitett EU-megfeleléségi nyilatkozat

c € A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az
alkalmazandé Eurdpai Unids el6irdsok alapveté kovetelményeinek és egyéb vonatkozé
rendelkezéseinek. Ezt a terméket a szikséges biztonsagi és minéségi szabvanyoknak
megfeleléen tervezték, gyartottak és tesztelték. Az EU megfeleléségi nyilatkozat teljes
szovege a kovetkezd webcimen talalhaté:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Miiszaki adatok
Termékazonositd: 04733
Termék: Bolero Hexa AF326000 Uvegfekete A

Termékazonositd: EU0T_121500
Termék: Bolero Hexa AF326000 A vonal

Termékazonositd: EU01_121501
Termék: Bolero Hexa AF326000 Matt Fekete A

Szimbélum Erdemes Egység

Modell azonositasa 04733/
EUO01_121500 /
EUO01_121501

Suté tipusa Elektromos sité

A készllék tomege M 30.8 Kg
Uregek szama 1

Sutétér héforrasa (villany vagy Elektromossag

gaz)

Térfogat Uregenként V. 73 L
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Szlkséges energiafogyasztas
(villamosenergia-fogyasztas)
egy szabvanyositott toltet
melegitéséhez egy elektromos
kemence Uregében egy ciklus
alatt hagyomanyos
lizemmaédban, lregenként
(végs6 elektromos energia)

Elektromos
Ureg

0,82

kWh/ciklus

Egy szabvanyositott toltet
melegitéséhez sziikséges
energiafogyasztas egy
elektromos kemence lregében
egy kényszerkeringtetéses
ciklus alatt, Gregenként (végsé
elektromos energia)

Elektromos
Ureg

0,86

kWh/ciklus

Egy gézkazanban egy
szabvanyositott toltet
melegitéséhez szikséges
energiafogyasztas
hagyomanyos tizemmaddban
egy ciklus alatt, kazédnonként
(végsE gazenergia)

Gaz Urtartalma

Nem alkalmazhaté
Nem alkalmazhaté

MJ/ciklus
kWh/ciklus
Q)

Gézkazan Uregében lév6
szabvéanyositott toltet
melegitéséhez szikséges
energiafogyasztas
kényszerkeringtetéses
lizemmaddban egy ciklus alatt
(végsE gazenergia)

Géaz Urtartalma

Nem alkalmazhaté
Nem alkalmazhaté

MJ/ciklus
kWh/ciklus

Energiahatékonysagi index EEllreg 953
sut6térenként
Energiahatékonysagi osztaly CIMZETT

(1) 1kWh/ciklus = 3,6 MJ/ciklus.

A kikapcsolt" Gzemmdédban a fogyasztas 0,37 W, amelyet az EN 50564:2011 szabvany,
valamint az 1275/2008/€EK és 801/2013/EK eurdpai rendeletek irdnyelvei szerint szamitottak
ki. Ezt Ugy érik el, hogy a készliléket a haldzati daramforrdshoz csatlakoztatjak anélkil, hogy

" oz

barmilyen funkciét végrehajtandnak. A készlilék kapcsoldja/vezérldje ki" alldsban van.

Ez a termék A energiahatékonysagi osztalyd fényforrast tartalmaz.
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A mUszaki adatok el6zetes értesités nélkil valtozhatnak a termék minGségének javitasa
érdekében.
Kindban készllt | Spanyolorszagban tervezték

11. Garancia és miiszaki tamogatas

A Cecotec a vonatkozé szabdlyozasokban meghatdrozott feltételeknek és hataridéknek
megfeleléen valaszol a végfelhasznalénak vagy a fogyaszténak a termék kiszallitdsanak
id6pontjadban fennallé barmilyen nem megfelel6ség esetén.

Javasoljuk, hogy a javitédsokat szakképzett személyzet végezze.

Ha problémat észlel a termékkel kapcsolatban, vagy barmilyen kérdése van, kérjuk, vegye fel
a kapcsolatot a hivatalos Cecotec MUszaki Tamogatasi Szolgalattal a +34 96 32107 28
telefonszamon.
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EAAHNTKA
1. Mépn ka1 e§apTApATA
Zxpa 1
1. Nivakag eAéyyou
KivntApag avepiotipa (Triow atmé Tnv XaAURdIvn TTAGKa)
MAgupikoi odnyoi
Aiokog
Paeoi
Mépra
Napn

No ok

>HMEIQMA:

Ta ypa@ikd o€ autd TO €yXEIPIOIO €ival OXNMUATIKEG QVOTTOPACTACEIG KAl EVOEXETAI VO UNV
QavTIoTOIXOUV OKPIBWG O€ QUTE TOU TTPOIOVTOG.

2. Mpiv amrd tn XpAon

®  AuTh n ouokeur dIaTIBETaI O€ CUOKeUQTia oXedIACUEVN VA TNV TTPOOTATEUEI KATA TN
HETaQOPA. AQAIPETTE TN CUCKEUN ATTd TO KOUTI TNG Kal apaipéoTe OAa Ta UAIKG
ouokeuaoiag. Mopeite va QUAGEETE To apxIKO KouTi Kail Ta GAAG UAIKG CUCKEUAOiag
0€ 0OPOAEG HEPOG YIA VA ATTOQUYETE {NUIEG OTN OUCKEUN O€ TTEPITITWON TTOU
XPEIAOTEI va TN YETAPEPETE OTO PHEANOV. Edv emBUpEiTE va aTToppiYeTe TNV apXIKA
OuoKeuaaoia, @POVTIOTE va avaKUKAWOETE OAQ TA AVTIKEINEVA OWOTA.

® BeBaiwbeite 0TI OAa Ta €§apTAPATA KAl TA EEOPTAPATA TTEPIAAUBAVOVTQI KOl
BpiokovTal o€ koA katdaTaon. Edv Asitrouv | €xouv uTTooTEl ¢npId, ETTIKOIVWVAOTE
apéowg Pe TNV emmionun YTnpeoia TexvikAg YTrooTtApigng Tng Cecotec.
AuUTA N CUOKeUr) TTPOOPIZETAI HOVO YIA OIKIOKK XPAonN.
XpNnoIPOTIoINOTE TOV POUPVO POVO YIa TO PayEipePa @aynTou.
Mpiv TO payeipepa, GPOVTIOTE VO aQaIPECETE OAA Ta TTEPITTA ALECOUAP aTTO TOV
@oupvo.
MpoBepudveTre TOV OUPVO TIPIV TOV XPNOIUOTIOIACETE.

ToTroBeTrOTE Ta TOWIG OTO KEVTPO TOU POUPVOU KOl APrioTe XWPO avauead Toug
&Tav XPNOIYOTIOIEITE TTEPIOCCOTEPA OTTO £VA, WOTE VO UTTOPEI va KUKAOQOPEI 0 a€pag.

®  Mnv TOTTOBETEITE TAWIA OTO KATW PEPOG TOU POUPVOU KOI PNV Ta KAAUTITETE PE
aloupivoxapto. Autd Ba TTpokaAéael cuoowpeuan BepudTnTag, n omoia Ba
ETTNPEATEI TOV XPOVO PAYEIPEPATOG KOl Ba KOTAGTPEWEI TO GUAATO TOU QOUpPVOU.

® [1pooTTaBACTE VA avoiyeTe TNV TTOPTA TOU POoUPVOU 600 TO duvaTov AlydTePO yia va
eAEYEETE TO PaynTO (TO WG TOU POUPVOU TTAPAPEVEI AVAPPEVO KATA Tn didpKeia Tou
payeipéuaTog).

® [lpocéTe OTAV QVOIYETE TNV TTOPTA VIO VO OTTOQPUYETE TNV ETTAQN PE CEOTA PEPN Kal
aTpo.
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Mepiexdueva KouTioUu

Ddoupvog

Aiokog

Paoi

Mérpa mitoag XXL

KaAd®r yia Tnydviopa aépa kaAaBoogaipa

AuTO TO £yXEIPIDIO 0BNYIWV

3. EykatdoTtaon mTpoiévrog

Mpiv amré Tnv eykardoTacn

H ouokeun TTpETTEl va yKATAOTOBE O€ EVTOIXIOUEVO VTOUAGTTI. MpETTel va dlatnpeital ao@aing
améoTaon PeTagl TNG GUOKEUNG KAl TwV ToiXwv Tng Koudivag.

O1 em@Aaveleg, Ta OUVOETIKA eEAdoPaTa Kal 01 KOAAEG TTOU XPNGOIUOTTOIOUVTAl TTPETTEI
va gival avBekTIKd oTn BepudTnTa ( TouAdyioTov 100 °C ).

Ta viouAdtia TnG Koudivag TTPETTEl va gival TTITTEdA KAl 0TaBePd TOTTOBETNUEVA.
Mpétrel va a@riveTal éva Keve 5 mm peTagy Tou GoUpvou Kal TwV GAAWV CUGKEUWV.
Edv uttdpxel oupTtdpl KATW OTTO TOV QOUPVO, TIPETTEI VA TOTTOBETNOET Eva pa@!
avAaueoa aTov @OoUPVOo Kal TO CUPTAPI.

To Zxnua 2 deixvel TIG ETPHOEIG TOU GOUPVOU Kal TOU EVOWHATWHEVOU VIOUAQTTIOU.

EykardoTaon kal ouvdeon

MPOEIAOMOIHZH: Ta uAikG evdéxeTal va uTrooToUV (NUIG.

H mopta f/kai n AaBry dev TTPETTEI va XPNOIMOTTOIOUVTAI VI TRV avOywaon A Tn PeTakivnon Tng
OUOKEUNG.

Ma TNV eykardoTacn, n OUOKEUN TTPETTEN va ouvOEDEl cUPPWVA JE OAOUG TOUG
TOTTIKOUG KAVOVIOHOUG agpiou A/Kal NAEKTPIKOU peUPATOG.

H peTag@opd TPETTEl va TTPAYUOTOTTOIEITAI ATTO TOUAdXIOTOV SUO GTOUA.

XpnoipoTtroinoTe TIG UTTOd0XEG A TIG GUPHATIVEG AaBEG TTou BpiokovTal Kail oTig dUo
TTAEUPEG VIO VO TO HETOPEPETE.

& 20vdeon e To NAEKTPIKG BiKTUO

AuTn n guokeur) TTPETTEl va gival ouvdedepévn o€ yelwpévn Tpida.

H Cecotec dev @éper eubUvn yia ¢nuIEG TTOU TTPOKAAOUVTAI ATTO TN XPAON TNG
OUOKEUNG Xwpig yeiwon. H un emayyeAPaTIKA eykaTdoTaon TnG GUOKEUAG UTTOPEI va
TTpokaAéoel nAekTpoTTAnEia. H cuokeun ptropei va ouvdeBei GTo NAEKTPIKG BikTUO

301



EAAHNTKA

pévo atd e€eidikeupévo kal egouaiodotnuévo dropo. H pn TApnan autou Ba
AKUPWOEl TNV €yyunon.

H ¢nuid o1o kaAwdio pelpaTog evéxel Kivouvo NAEKTPOTTANEIAG, BPaXUKUKAWHNATOG
Kal TTupKayidg. To kaAwdIo pedpaTtog dev TTPETTEN va TOOAAKWVETAI, va Auyidel ) va
maveTtal, oUTeE TIPETTEI Va £PXETAl OE ETTOPNA ME (EOTA Pépn TNG CUCKEUNG. Edv 10
KOAWBIO PEUPATOG £XEI UTTOATEI {nUId, TTPETTEI va avTIKATaoToBE aTTd e€e1dIKEUPEVO
NAEKTPOAGYO.

H TTapoxn peUUATOG TIPETTEI VA AVTIOTOIXE OTIG TTPOJIAYPAPESG TTOU avaypPd@ovTal
OTNV TTIVOKIOO TEXVIKWV XAPOKTNPIOTIKWY TNG CUOKEUNG. To KAAWSIO Tpo®odoaiag
TIPETTEN ETTIONG Va TTANPOI TIG TTPOdIAYPAPES KAl TIG ATTAITACEIG KATAVAAWONG
EVEPYEIOG TNG CUCKEUNAG.

& Kivduvog nAekTpotrAngiag.

EukoAia

Mpiv atrd TNV eKTEAEON TNG NAEKTPIKAG EYKATACTAONG, ATTOCUVOEDTE Tr) CUCKEUN).

H ouokeun TpéTrel va eykabioTatal HOVo aTTd £EEIBIKEUUEVO TTPOCWTTIKG,
AKOAOUBWVTAG TIG TTAPEXOMEVEG OONYIEG KAl CUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG
kavoviopoug. H Cecotec amotroigital kGBe euBUvng o€ TTepiTTTwan AavBaopévng
£yKATAOTOONG, N OTToia PTTopEi va TTpokaAéoel BAGRN o€ avBpwtToug Kai {Wa,
KaBWG Kal UNIKEG {nMIEG.

2nNUAVTIKO: N CUCKEUN TTPETTEN VO ATTOOUVOEDET aTTd TNV TTAPOXT PEUPATOG TTPIV ATTd
TNV EKTEAEOT) OTTOIWVONTIOTE PUBUICEWV A EPYACIWV CUVTAPNONG O€ QUTHV.

O agpaywydg XpnNOIPOTIOIEITAl IO AEPITUO.

lMa va Aeitoupyei owaoTd n evioixI{OPEVN CUCKEUR, TO TTEPIBANUA TOU VTouAaTTIOU
TpéTTel va gival Kat@AAnAo. To XxAua 2 deixvel Tig SIoTACEIG TNG KOTTAG Yia
£YKATAOTOON KATW atrd TOV TTAYKO ) O€ VIOUAATTI TOiXOU.

Ma va d1lao0@aNIoTEl ETTAPKAG AEPIOUOG, TIPETTEI VA aQaIPEDE TO THIoW TTAVEA TOU
vTouAaTrioU. Eival TTpoTIuOTEPO Va EYKOATAOTAOETE TOV POUPVO £TO1 LWOTE VA
oTnpigetal og U0 UAIveG oavideg. Edv o @oUpvog oTnpideTal o€ pia TTITTEdN,
ouvexn ETIQAVEIQ, TTPETTEI VA UTTAPXE! £va Avolyua TOUAGxIoTov 45 x 560 mm.

Ta TAvEA TwV TTAPAKEINEVWY VTOUAOTTIWV TTPETTEI VO EiVOl KATOOKEUOOHEVA OTTO
avOeKTIKO 0T BEPUATNTA UAIKO. ZUYKEKPIPEVA, TA VIOUAATTIO JE EEWTEPIKN ETTEVOUCN
TIPETTEI VA OUVAPPOAOYOUVTaIl JE KOAAEG TTOU QVTEXOUV O€ BEPUOKPATIES WG Kal
100°C.

2UP@WVA PE TOUG ICXUOVTEG KAVOVIOUOUG OCPAAEIg, N ETTAPN PE TA NAEKTPIKG PéEPN
TOU @oUpvOoU eV TTPETTEI va gival dUVATHA PETA TNV EYKATACTACH TOU.

‘OAa 10 e€aptApaTa Tou SiIao@aAifouv TNV acg@aAr] AeIToupyia TNG GUOKEUNG TTPETTE
va agaipouvTal pévo pe T Borbeia epyaAeiou (AEN NMEPIANAMBANETAL).

MNa va oTEPEWTETE TOV POUPVO OTO VTOUAATTI, AVOIETE TNV TTOPTA TOU OUPVOU Kal
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ao@alioTe TNV €10GyovTag TIG 4 EUAOBIDEG OTIG 4 OTTEG TTOU BpigKovTal TTEPIETPIKA
Tou TTAaiciou. Eik. 3

HAekTpIKEG OUVOETEIG

O1 @oUpvol Trou gival eEoTTAIouévol PE TPITTOAIKS KaAWwdIo Tpo@odoaiag £xouv oxedlaaTei yia va
AeiToupyouv pe evaAAaocodpevo pelpa. To KAAWDIO YEIWONG TNG CUCKEUNG gival
KITPIVO-TTPACIVO.

TotmroBéTnon o€ KaAwdio Tpopodoaiag

Avolypa Tou KouTioU akpodekTwv. (EiK. 4):
1. Xpnogotoiwvtag éva katoaidl, EeRIdWaTe T Bida OTIG TTAEUPIKEG YAWTTIOEG TOU

KOAUPPATOG TOU KOUTIOU OKPOBEKTWV.
2. =gPidwoTe Tn Bida Kal avoigTe TO KATTAKI.

MNa va eykataoTroETe TO KAAWDIO, TTPOXWPNOTE WG EENG:
1.  AgaipéoTe Tn Bida ouykpdATnong Tou KaAwdiou Kal TIG TPEIG BidEG ETTAPNG.
2. Aoc@aAioTe Ta KOAWSIO KATW aTTO TIG KEQAAEG TwV BIBWYV XPNOIUOTTOILWVTAG TO
aKkO6AouBo XpwuaTiké cuvOuaouo:
MrrAe — Oudétepo (N)
Kagé daon (L)
Kitpivo-IMpdaoivo (')
Ac@alioTe TO KOAWDIO TPOYPOSOTIAG UE TOV TPIYKTAPA KOl KAEIGTE TO KAAUMUA TOU
KOUTIOU OKPOOEKTWV.

oo h~w

Avoi&Te TOV TTiVaKQ TEPUATIKWV:
1. XpnoipomoiwvTag éva kataaidl, o@igte Tn Bida aTig TTAEUPIKEG YAWTTIOEG TOU
KOAUPPATOG TNG TTAOKETAG OKPODEKTWV.
2. ZeBidwoTe Tn Bida Kal avoigTe To KAAUPPA TOU PTTAOK OKPOJEKTWV.

>0vdean Tou KaAwdiou TPoPodoaiag aTo NAEKTPIKO BiKTUO

® EykaraotoTe éva TUTTIKO QI (Bev TTEPIAQUBAVETAI) UE OVOUAOCTIKA TIUN VIO TO POPTIO
TTOU avaypd@etal oTny Tvakida dedopévwy. OTav ouvdéeTe To KAAWDIO aTreudeiag
070 JiKTUO, EYKATAOTAOTE £vav TTOAUTTOAIKO OIAKOTITN PE EAAXIOTO SIAKEVO ETTAPNG 3
mm pPEeTagUu TNG CUOKEUNG Kal Tou BIKTUOU. O TTOAUTTOAIKOG BIOKOTTTNG TTPETTEN VA EXEI
uéyeBog avaAoya PE TO QOPTIO KAl va CUPPOPPWVETAI JE TOUG I0XUOVTEG
KOVOVIGUOUG (To KAAWDIO yeiwang dev TTPETTEI va SIOKOTITETAI OTTO TOV OIAKOTITN).

®  To kaAwdIio Tpo@odoaiag TTPETTEl va TOTTOBETNOEI £T01 WOTE va Pnv QTAvel O
Beppokpaaia uwnAoTepn ammd 50°C ae oxéon pe Tn Bepuokpaacia TePIBAAAOVTOG Kal
TTPETTEl VA TTPOCTATEUETAI OTTO HOVWON KATAAANANG OVOUOOTIKAG TTOIOTNTAG.

Mpiv k&veTte TN oUVOEON, EAEYETE Ta €ENG:

®  H nAekTpIK) QOQAAEIO QUTAG TNG CUCKEUNG PTTOPET va eyyunBei povo edv o @oupvog
€ival OWOTA KAl ATTOTEAECUATIKA YEIWHPEVOG, CUPPWVA PJE TOUG KAVOVIGHOUG
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NAEKTPIKAG aopdAeiag. Na BeBalwveaTe TTAvTa OTI N yeiwan gival ATTOTEAETUATIKT.
¢ TTePITITWOon ap@iBoAiag, kaAéoTe évav e€eIOIKEUPEVO TEXVIKO YIa va eAEYEEI TO
aguoTnua. H Cecotec amoTtroigital kGBe euBUVNG yia {nUIEG TTOU TTPOKUTTTOUV ATTO N
y€iwon Tou CUCTAPATOG.

® [lpiv ouvdEOETE TN CUCKEUR OTNV TTapOXT peUPATOG, EAEyETE OTI oI TTpodIayPaPEG
TTOU avaypAa@ovTal OTNV TTIVOKIdA TEXVIKWVY XAPAKTNPICTIKWY (TTAVW OTh OUCKEUNR
f/kal TN CUCKEUOTia) avTIGTOIXOUV O€ EKEIVEG TOU DIKTUOU NAEKTPIKAG EVEPYEIOG TOU
oTmITIoU 00G.

®  BeBaiwBeite 6T N NAEKTPIKA 10XUG TNG EYKATAGTACNG KAl O TTPifeg UTTOpoUV va
avTéEouv Tn PéyIoTn 10XU TNG CUOKEUAG. € TTEPITITWON au@IBoAiag, CuuBoUAEUTEITE
£vav eCEIDIKEUUEVO TEXVIKO.

® Edv n mpifa pedpaTtog Kal TO QIG TNG CUTKEURG Oev gival oupBaTd, avabéaTe og évav
€CEIBIKEUPEVO TEXVIKO VO QVTIKATOOTHOEN TNV TIPida pe €va KaTaAAnAo povtédo. Oa
TPETTEl €TTioNG va dlag@alioel 6T To TTaY0g KaAwdiou Tng TTPIdag gival KATAAANAO yia
TNV KATOVAAWGT EVEPYEIOG TNG CUCKEUNG.

®  Agv OUVIOTATOI N XPAON TTPOCAPUOYEWY, TTOAUTTPICWY f/Kal KAAWDSIWV ETTEKTAONG.
Edv n xprion Toug dev ptropei va atro@euyBei, BuunBeite va XpnoIPOTIOIEITE HOVO
€vav ) TTOAaTTAOUG TTPOCAPHOYEIG KOl KOAWDIA ETTEKTACNG TTOU CUMMOPPWVOVTAI PE
TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG AOQAAEIaG. Z€ AUTEG TIG TTEPITITWOEIG, YNV UTTEPRaiveTE
TTOTE TN PEYIOTN I0XU PEUUATOG TTOU avaypd@EeTal OTOV HOVO TTPOCappoyéa  TO
KOAWDBIO ETTEKTACNG KAl TN YEYIOTN I0XU TTOU avaypa@ETal GTOV TTOAAATTAG
Tpoagappoyéa. To @ig Kai n Tpila TTPETTEl va eival EUKOAa TTpooBdaiua.

Ateooudp
® Ta mapexOuEVa ageaoudp gival KATGAANAQ yIa TNV TTPOETOINACIA OTTOIOUOATTOTE
€idoug payntou. OTav xpnoiyotroleite Ta aggooudp, BeBaiwbdeite 6Tl £xouv
T0TT00ETNOEI CWOTA GTOV POUPVO.
®  YTIapXOouV TTPOaIPETIKA ageGOUdpP TToU PTTopoUV va BeATILWCOUV opiopéva aTréd Ta
ayarrnuéva oag TATA A aTTAWG VO KAVOUV TO JAYEIPEPA TTIO TTPAKTIKO.

TomroBeTrOTE TA AEETOUGP

® O poupvog dIabéTel 5 BIAPOPETIKA ETTITTESA OTA OTTOIA PUTTOPEITE VA TOTTOBETHOETE TA
ageooudp. Eik. 5.
MPOXOXH: TommoBeTrOTE Ta PEXPI TO TEPUA, WWOTE VO UNV AKOUMTTOUV OTO TTAVEA TNG TTOPTAG.
® Ta ageooudp PTTopouV va TpaBnxTolv £Ew TTEPITTOU PEXPI TN MECT, ETTITPETTOVTAG
0ag va apaipéceTe EUKOAA TIG ONUIOUPYIES.
Inueiwon: Ta afeooudp evoéxeTal va TTapapopewBolyv o6tav BeppavBolv. MOAIG kpuwaoouy,
Ba eravéABouv aTo apyIKG Toug oxnua. Auto Oev eTTnpeddel TN AeImroupyikdTnNTa TOUG.

Tayi ynoiparog . Eik. 6
15aviké yia {oupepEG TTITEG, KEIK, KATEWUYUEVa yelpaTa Kal peyadAa yntd. Mmopei etriong va
XpnaoiygotroinBei yia Tn guAAoyr oTdAagng katd To Wroluo atreudeiag atn axdpa.
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MAéypa . ZxAua 7
XpnoigoTrolgital yia WAGIPo oTo oUpvo Kal yia TV ToTToBéTnan @aynTol TTPog WAGIWO.

KaAdbi yia xprion pe 1n Asitoupyia AirFryer . Eik. 8
Otav xpnoiyotrolgite Tn Acitoupyia Air Fry, TotroBeTioTe TO aynTd O€ AuTd To KAAGB!. AuTd Ba
KAVEI TO PayEipePa TTIo ypryopo kal Ba oag dwoel KaAUTepa aTroTeAéopaTa.

Aiokog mitoag . Eik. 9
Av TTpOKEITAl VO WAOETE TTITOA, TOTTOBETATTE TNV O€ AUTO TO TTIETPIVO TAWI KAl EVEPYOTTOIACTE TN
Aeitoupyia MNitoag.

Odnyoi
®  AuTOG 0 Youpvog O1aBETel 5 TTAEUPIKEG PAYEG, WOTE VA UTTOPEITE VA TOTTOBETEITE

ageooudp oTo €TMOUPNTS UWOG. AUTEG XPNOIPOTTOIOUVTAI YIa TNV TOTTOBETNON
ageooudp oTa TAdiva Tou BaAduou Tou eoUupvou.

®  Av XpeI4leaTe TTEPICCOTEPO XWPO YIO HAYEIPEUQ, UTTOPEITE VO OQAIPECETE TOUG
0dnyoug Kal va Toug TOTToBeTATETE 0T BACN Tou POUPVOU.

2nueiwon: Otav ToTroBeTEITE PaynTd 0Tn BAon Tou GoUPVOU, PNV XPNOIUOTIOIEITE AEITOUPYIEG
TTOU €VEPYOTTOIOUV TO KATW OepuavTikKO OTOIXEID, YIa VO QTTOTPEWETE TN CUCCWPEUON
BeppdTNTAG (MOVO VIO CUYKEKPIYEVA POVTEAQ).

2UpOPEVOG 0BNYOG (MOVO Yia CUYKeKpIYEva povTEAa). Eik. 10
2uvnRBwg TOTTOBETEITAI OTO BEUTEPO 1) TETAPTO TTAEUPIKO PAPI. AIEUKOAUVEI TNV TOTTOBETNON KAl
TNV aQaipean Tou Tayiou ) TNG oxapag atd Tov poupvo.

4. Aaitoupyia
Mivakag eAéyxou
O Tmivakag eAéyyxou evoéxeTal va SIa@Eépel avaAoya PE TO HOVTEAO.

Eikovidia agrig kai emAoyeig. Eik. 11

Eikovidio a@rig Zuvayepuog/AAAayn pubuicewyv (Oepuokpaacia/Qpa)
Eikovidio agrig PoAdl/ KaBuoTtepnuévo T1éAog

Ayyi€te T0 €ikovidlo AlakoTr/ETTavekkivnon

Eikovidio eAa@pidg aeng

EmAoyéag Aeimoupyiag

EmAoyéag Beppokpaaiag/xpdvou

o0k wON=

086vn . Ek. 12

AgiToupyia
1 Pwrelvo eikovidlo ETTIAeyuévn AsiToupyia
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2 Pwilduevo eikovidlo: ‘Evdeign Asitoupyiag

3 Ev3eIkTIKA Auyvia AeiToupyiac kaBuaTtepnuévne AjEng
4 PwTICOUEVO EIKOVIDIO WPWV KAl AETTTWV

5 ‘Evdeign xpovou

6 ‘Evdeitn AeTTtwov

7 ‘Evdeitn Bepuokpaaiac @oupvou

8 Movada Bspuokpaaiac deiktn ( °C )

9 Po)oI

10 Eikovidlo yia Tn AsiToupyia KAEIBWUATOC agpaAgiac yia Taidid
11 Eikovidlo ewTdC ZUvayepUog

12 €IKOVidI0 EGWTEPIKO PG

13 ‘EvdeiEn Bépuavong

14 Tpapun évdeigng Bépuavaong

Neiroupyieg @oupvou

Eikévioua AgiToupyia
E€wTepikd pépog NG dvw avtioTaong

Avepiothpag (Aeimoupyia améOWuEng)

Miow avTioTaon

Al
ywww

Eowrtepikd pépog TG dvw avtiotaong

XaunAétepn avriotaon

Aeiroupyia
1. Ta va evepyoTTOINCETE TOV POUPVO, GUVOEDTE TOV OTNV TTAPoXH peupaTog. O
mivakag eAéyxou Ba avdwel kal Ba oag {nTioel va pubuioeTe Tnv wpa. MNa odnyieg,
QAVOTPEETE OTNV AVTIOTOIXN EVOTNTA.

BAGMOI:
o  Edv dev ekTeAeoTel Kapia evépyeia PeTG atrd 10 SeUTEPOAETTTA, O PoUpPVOG Ba aag
{nTACEI va pubuicETE TNV WPA.
e  Edv, petd ammd 10 deuTtepOAeTITa, OEV €XEl EKTEAEDTEI Kapia AeIToupyia, o @oupvog Ba
€10€ABe1 g€ AeiIToupyia avapovg.
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° Edv o poupvog BpiokeTal ae Aeitoupyia avapovig Kal 8ev ekTeAEl kapia AsiToupyia,
Ba atrevepyoTroinOei autopaTa PETA aTTO 3 AETTTA.

e  Otav o oUpvog gival aTTEVEPYOTTOINUEVOG, UTTOPEITE VO ETTICTPEYETE G€ AEITOUpYia
QAVAPOVIG TTATWVTAG OTTOIOBNTTIOTE EIKOVIOIO OPAG I METOKIVWVTAG TOV TTIAOYEQ OTO
apiotepd. O @oupvog Ba epgpavioel To €IKOVIBIO WPAG Kal poAoyloU (ZxAua 3).

2xAua 13. Aeitoupyia avapovrg

2. PuBpion wpag
3. Ortav o poupvog BpiokeTal o€ AEITOUPYia AVAPOVAG, TTATACTE TO EIKOVIDIO aQAg

poAoylou @ . ZTn OUVEXEIQ, XPNOINOTTIOINCTE ToV £TMAOYyEa OTa BECId yia va
puBuiceTe TNV WpPA.
Eik. 14. P0Buion NG wpag

4.  MOAig oAokANpwaoeTe TN PUBUION TNG WPAG, TTATAOTE {aVA TO EIKOVIBIO aPrig OTO

POAOI @ yia va puBpicete Ta Aetrtd. Ta Aemrtd 6a avaBoofrivouv. MNa va ta
pubuioeTe, XPNOIUOTTOIACTE TOV £TTIAOYEQ OTa OECIA.
Eik. 15. PUBuion Twv AeTITwov

5. MOAIg oAokAnpwBEei n pubuion, TTATACTE Eava TO €IKOVIBIO APAG GTO POASI © yla

empBeRaiwon.
BAGMOI:

° Edv, petd amd 10 deutepdAetTa, Oev €xel emBeRAIWOE], TO CUGTNA OAOKANPWVEI TN
pUBUIoN Tou poAoyloU aTrd TIPOETTIAOYH KAl ETTICTPEPEI AUTOUATA O AEITOoUpYia
AVAMPOVAG.

e  Edv ouvdéoete TOV QOUPVO OTNV TTAPOXT PEUPATOG Kal XPEIAoTOUV TTEPICOOTEPA
a6 20 SeuTePOAETITA yIa va pUBUICETE TNV WPA, To cUoTnUa Ba pubuioTei arrd
mpoemAoyn oTig 12:00 ka1 Ba ei0éABel oe AsiToupyia avapovig.

e  Edv o poupvog gival arroouvdedeEVOg atrd TNV TTAPOoxXA PEUUATOG, Ba XpelaoTei va
ETTAVAPUBUICETE TNV WPA.

MPOXOXH: H wpa Ba gugaviletal povo 6tav o poupvogs PPioKeTal 0 AEITOUPYia AVAPOVAG.

6. Orav o poupvog BpioKeTal € AEITOUPYiQ OVOUOVAG, UTTOPEITE va ETTIAEGETE TNV
€MBUMNTH AEITOUPYia XPNOIYOTIOIWVTAG TOV £TTIAOYEQ OTa aploTepd. O1 diabéoipeg
AgIToupyieg @aivovtal aTo ZXAua 16.

7. A@ou emAégeTe pia AeiToupyia, n TIPOETIAEYUéVN BeppoKPaaTia Kal TO EIKOVIOIO oC
Ba avaBoofrivouv. Edv n Bepuokpacia o€ autryv Tn Asitoupyia dev givai

pPUBUIZOUEVN, N TTPOETTIAEYPEVN WPA KAl TO EIKOVIDIO —HMoa avapBoofrivouv.
8. Orav emAéyeTe YIa AeIToupyia, YTTOPEITE va puBUIcETE TNV WA Kal TN Bepuokpaacia

TIOTWVTAG TO EIKOViSIO aPAg a .

>HMEIQMA:
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Mrropeite va eTIAEEETE XPOVO 1) BEpUOKPATia XPNOIKMOTIOIVTAG TOV ETTIAOYEQ OTA
Oegid.
Edv, petd ammd 10 deutepoAeTTTa, dev pubpiceTe TNV Wpa ) Tn Beppokpaaia ) dev

TTATACETE TO EIKOVIBIO AP Dl , 0 @oUpVvog Ba €10€ABEI O€ AsIToupyia avapovnG.
To xpovikd Upog TwV AEITOUpYIWV KupaiveTal ot 0 AeTrtd €éwg 10 WpPEG.

Edv emAégeTe O AeTTTd, TTATAOTE TO €IKOVIOIO APAG ol O @ouUpvog dev Ba Eekivoel,
aAAG Ba €10€ABel o€ AsIToupyia avapovAg.

Aermoupyia kaBuoTepnpévng Angng

1.

MOAIg puBuiaTEl N BepuoKpacia Kal n Wpa Kal TTPIV TIATAOETE TO €IKOVIOIO apng ol

yla va EEKIVATETE TOV pOUPVO, TIOTAOTE ®© yIO va €TTIAEEETE TNV WPA TTOU BEAETE va

armrevepyotroinBei o poupvog. To eikovidio kaBuaTépnong AREng H gq
avaBooBrvel, 6TIwG Kal To eIKovidio poAoyiou. OpioTe TNV eTBUUNTH WPa
XPNOIUOTTOIWVTAG TOV £TTIAOYEQ OTa BECIA.

MOAIg To kKAveTE QUTO, TTATACTE © gava kai pubpioTe Ta AeTrTd. Ta AeTrTa Ba
avapoofrivouv. MNa va Ta pubuiceTe, XPNOIUOTTOINCTE TOV £TTIAOYEQ OTa Oe€Id.

MTTopeiTe va TO XPNOIUOTIOINCETE @ ylo va puBuioeTe eVOAAGE TNV Wpa Kal Ta
AETITA.

MOAIG eTIAéEeTE TNV WpPa ARENG e KaBUaTEPNAON, TTATAOTE TO EIKOVIOIO aPg Dl yla
va TNV eMRERAIWOETE.
Méxpl va Eekivioel, o oUupvog Ba epavidel TNV wpa.

AvatpéETte 01O TTAPAdEIYUA TTOU QaiveTal aTo ZxAua 17. AuTth n eikdva deixvel Tnv 086vn Tou
@oUpvou POAIg evepyoTroinBei N kaBuoTépnan ANENG.

6.

MoAig evepyoTroinBei n kaBuoTépnaon ARgng, Bl g4 EM@AVIOTOUV Ta EIKOVIdIO Kal TO
PoASI. ETriTAéov, Ba ep@avioTei N Tpéxouoa wpa, N BepUokpacia Kai n ETMAEYUEVN
AgiToupyia.

MNa Topddeiypa, a@ol €mMAEEETE TN AsiToupyia, TNV Wpa Kal Tn Bepuokpaacia, av dev
TIPOKEITAI VA TTPOYPANMATIOETE TNV KaBuoTépnan AAENG, PTTOPEITE va TTATACETE TO

€IKOVIBIO aPng >l yla va gekivioete Tov @oupvo (To ZxAua 19 deixvel 11 Ba
eppavioTei aTnv 006vn Katd Tn AeIroupyia).

ZHMEIQZH: Edv, petd amé 10 OdeutepOAemta, Oev éxete emPBeBaiwdoel Tn Asitoupyia, o
®oupvog Ba 10€ABeI o€ AsiToupyia avapovAg.

7.

‘Otav 0 poUpvog AeiToupyei, oTnv 086vn Ba euPavicTei TO €IKOViIdIO = |

avTioTPO®PN PETPNOT TOU ETTIAEYUEVOU XPOVOU POYEIPEPATOG, N ETTIAEYUEVN

AeiToupyia kai Beppokpaaia, To eikovidio > & kai n ypappr £vSeIEng Bépuavang
N

Edv aA\GgeTe TNV emmiAeypévn Asimoupyia  Beppokpacia, autd Ta eikovidia Ba
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10.

1.

12.

EAAHNTKA

avafoaBrivouv péxpl va eTTIAEEETE Kal va eTIBERaIWOETE TIG VEEg puBbpioelg. H
avtioTpo®n pétpnon Ba ekivioel dTav EvEPYOTTOINOETE TN AEIToUupyia.

‘Otav o PoUpvog AEIToupyEi, TTOTACTE TO EIKOVIOIO APAG D I yla va Tov BéoeTe 0€
TTadon.

Av TTATACETE TTAPOTETAPEVD TO EIKOVIBIO APNG Dl , 0 Poupvog Ba €10€ABel o€
AeiToupyia avapovAg.

Ortav n avrioTpoen péTpnan e1acel 1o 0, 0 PoUpPvog Ba €1I0€ABEI o€ AciToupyia
Avapovhg. ©a aKoUaTEl £vag NXO0G UTTITT yia 5 AETITA yIa va 00G EVNUEPWATE! OTI O
XPoOvog €Ancge.

EUpog Beppokpaaiag: n eAdxioTn Beppokpacia ival 30 °C . Eav emiAégeTe
XOUNAGTEPN Bepuokpaaia, atny 086vn Ba epaviaTei n £vdeign "Lo °C ".

2nueiwon: Edv éxete evepyomroinoel Tn Aeitoupyia kaBuoTépnong ARgng, 6a cuufouv Ta
ak6AouBa étav 0 PoUpvog AeiToupyei: €Av n TTOPTA gival KAEIOTA, 0 @oUpvog Ba Asimoupyei

KQAVOVIKA.

QoT1600, €dv gival avoixTr, Ba oTapathael kal n 086vn Ba avaBooBrvel.

2uvapTnon £PWTHNATOG

1.

Tpoualdw
1.

MOAIG eTTIAEEETE pIa AEITOUPYia KAl EVEPYOTTOINOETE TOV OUPVO, TTATHOTE TO EIKOVIOIO
apng © yia va eAEyEETE TNV WPA. To €IKOVIOIO e TNV Avw Kal KATW TEAEIa («:») Ba

avapoofrvel. Eav ratioete Eavd 1o gikovidio @ n €av epdoouv 10
OeUTEPOAETTTA, O POUPVOG Ba ETTICTPEWEI OTNV EPPAVIOT) TNG ETTIAEYPEVNG
AgiToupyiag.

MOAIG eTTIAéEETE I AsiToupyia 1) evepyoTToINaETe TNV KaBUOTEPNON ARENG Kal BEAETE

va OgiTe TNV avTioTpopn YETPNGN PE TO EUTTVNTAPI, TIATAGTE TO EIKOVIdIO Q .

MatwvTag Eavd To ikovidio O n TepipévovTag 10 SeutepOAeTITA, O PoUpvog Ba
ETTIOTPEWEI OTNV TTPOonyoupevn 086vn. Edv o @oUpvog BpiokeTal o€ AsiIToupyia
QAVAPOVAG, MTTOPEITE va BEITE TNV avTioTpopn PETPNON WE TO EUTTVNTAPI A va
puBuioeTe Tov Xpovo. Edv o utToAemmopevog Xpovog eival Aiyotepo atmd 1 AeTrTo, n
086vn Ba gpgavioel 0:00 (epgavifovral HOVO Ol WPEG Kal Ta AETTTA, OXI Ta
BOEUTEPOAETTTA).

Edv €xeTe evepyotroimoel Tn Acitoupyia kaBuaoTépnong £vapéng Kai BEAETE va OeiTe TI

wpa Ba Eekiviioel 0 poUpvog, TTATACTE TO €IKOVIOIO ® . H wpa, Ta AeTrtd ka1 T0

€IKovidio Ba avaBoofrivouv = MatwvTag Eava To €Ikovidio @ 1 TTEPIPEVOVTAG
10 SeuTEPOAETTTA, O POUPVOG Ba ETICTPEWEI TNV TTPONYOUNEVN 006V

Avyyi€te 1O €IkOVidIO L &Tav 0 PoUpvoG BpiokeTal o€ AEITOUPYia AVaPovAg yia va
evepyoTroinoeTe 1o gumrvntipl. H wpa Ba avaBoofrvel, Ta AeTrtd Ba Tapapévouv

oTaBEPA Kal TO EIKOVIBIO g Ba avapel.
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2. TupioTe Tov emAoyéa oTa Oe€Id yia va puBpioeTte TNV wpa. OTav 1o KAveTe auTd, N
TiuR Ba oTtapatroel va avaBoofrvel kal Ba TTapapeivel oTabepr. To eUpog pubuiong
eival 0-23.

3. TMartAoTe avd 10 €iIkovidlo L , Ta AeTrTa Ba avaBooBrivouy, evw n wpa Ba
TTapayeivel oTabepn.

4. TupioTe Tov €mmAoy€a oTa Oe€Id yia va puBuiceTe Ta AeTiTd. OTaV TO KAVETE AUTO,
auTh n TIyA Ba oTapartioel va avaBoofrvel kal Ba TTapapeivel otabepn. To 0pog
puBuIong givai 0-59.

5. MOAIG €mAEEETE TNV WPA, TTATACTE TO €IKOVIOIO APAG Dl yla va eRERAITETE TN

pUBpIoN. To eikovidlo dvw Kal KaTw TeAgia Ba avaBoafrvel kai To ﬂ Oa
TTapaueivel oTabepd. Oa Eekivaael €miong n avtiotpoen pétpnon. Otav @TdoEel oTO
0, Ba akouaoTei éva NXNTIKG orpa yia éva AeTITo (éva OeUTEPOAETTTO ava NXNTIKO

gAua) Kal To €IKoVidIo D- Ba avaBoaoBAvel. MNa va oTapaTAoeTe va avaBooBrvel,
TTATAOTE OTTOIOONTTOTE EIKOVIdIO.

>HMEIQMA:

®  Kard mn didpkeia TNG pUBUIONG, TO €IKovidlo ":" kal TO D-@a TTapayeivouv aTabepd.

®  Kard mn didpkeia TNG pUBUIONG, av TTATACETE TTAPATETAPEVA TO EIKOVIOIO APAG Dl ,
n pUBuIoN Tou EuTTVNTNPIOU Ba akupwOEi Kal 0 poupvog Ba e10€ABel o€ AsiIToupyia
QAVOHOVNAG.

®  Av éxete NON pubuicel Tnv €180TTOINCT, TO EIKOVIOIO D-Ga EP@AVIOTE OTNV 086VN

éTav 0 PoUpPVOG gival EVEPYOTTOINUEVOG KAl UTTOPEITE VO EAEYEETE TOV UTTOAEITTOUEVO
Xpovo.

Aeiroupyia kKAEIdWPATOG yia TTaIdIA
1. Ta va gvepyotroifoete Tn Aeimoupyia KAeidwpatog yia Maidid, TatioTe Dl

TTAPATETAPEVA TA EIKOVIOIA o TaUTOXPOVA YIa 3 SEUTEPOAETITA. Oa AKOUOTEI Evag
AXOG "UTITT" TToU UTTOBEIKVUEI OTI N AEITOUpYia €XEl EVEPYOTTOINDBEI.

Znueiwon: Auth n Asitoupyia PTTopEi va evepyoTroindei akdpa Kal 6Tav o goUpvog BPioKeTal O
Aeimoupyia avapovig. To eikovidio kKAeIdwpaTog acealeiog yia Traidid 6a avayel.

2. Ta va atrevepyoTTOINOETE TN AsIToupyia, TTaTHOTE Dl TTAPATETAPEVA TA EIKOVIOIA

o TaUTOXPOVA Yia 3 SEUTEPOAETITA. OO AKOUCTEI £vag AXOG TTOU UTTODEIKVUEI OTI N
Aermoupyia £xel atrevepyoTroindei.

Znueiwpa:
® Orav cival evepyotroinuévo 1o KAgidwpa yia Taidid, dev Ba utrdpyouv aAayEég oTnv
006vn. Mévo 1a eikovidia agrg Kai ol evaAAayEg Ba gival KAEIBwEVa.

®  Emopévwg, av BéAeTe va BéaeTe o€ TTalan Tov poUpvo 6Tav AEITOUpYE Kal n
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Aeimoupyia KAeIdwpaTog ac@aAeiag yia TTaidid gival evepyoTroinuévn, Ba TTPETTEl
TIPWTA VO TOV ATTEVEPYOTTOINTETE.

Aeimoupyia ‘Evapgng/Madong/Akipwaong
1. MOAig emAégeTe T AeiToupyia kal puBpuiceTe TNV Wpa kal Tn Bepuokpacia, TaTAOTE

TO €IKOVidIo a®ng D” yla va EKIVATETE TOV POUPVO.

>HMEIQZXZH: E&v TTaT\CETE TO KOUMTTI Dl EVW 0 PoUpvog BpiokeTal o€ TTauon, Ba
ETTAVEKKIVNOEI.

2. Kard mn S1dpKEIa TOU YAYEIPEPATOG, TTATAOTE TO EIKOVIOIO PG Dl yla va BéoeTe o€
travon Tov gpoupvo. O xpdvog, o otroiog Ba avaBoofrvel oTnv 086vn, UTTOPEi va
puUBUIOTEN XpNoIYoTTOIWVTAG TOV ETTIAOYED OTa Be€IA. MNa va puBpiceTe Tn

Bepuokpaacia (OTIG AEITOUPYIEG TTOU TO EMITPETTOUV), TIATAOTE TO EIKOVIOIO Al .H
Bepuokpaaia, n otroia Ba avaBooBrivel oTnv 086vN, UTToPEi va puBUIOTET

XPNOoIYoTToIWVTAG Tov £TTIAoyEa oTa de€id. OTtav 10 KAVETE QUTO, TO EIKOVIDIO = Ba
avaBoarvel, aAAd To ikovidlo AsiToupyiag Ba Trapapeivel aTaBepd. MOAIG eTTIAeyEi

n Beppokpaaia, TTATACTE TO EIKOVIDIO Dl yia va emReaioeTe TN pUBUIoN. MNa va
AKUPWOETE TO payeipepa, HNOEvVIoTE TO XPOVOBIAKAOTITN A TTATAOTE TTOPATETANEVA TO

€IKoVidlo D I .

BAGMOI:

®  Av TTATACETE TTAPATETAPEVA TO EIKOVIOIO D I €VW puBpideTe TNV Wpa, o poupvog Ba
€10€ABel o€ AeiIToupyia avapovng.

®  Edv TTaTrOETE TTAPATETAPEVA TO EIKOVIOIO D I €vw puBpieTe TN Asimoupyia, TNV WP
f TN Beppokpaaia, o oupvog Ba €I0€ABEI o€ AeIToupyia avapovAg.

®  Edv TTaTr0ETE TTAPATETAPEVA TO EIKOVIDIO D I €vw puBpiCeTe TN Asimoupyia, TNV WP
TN Bepuokpaaia, o @oUpvog Ba €1I0éABel o€ AgiIToupyia avapovAg.

Aermoupyia TrpooTaaiag
1.  Edv o aioBnmpag BpaxukukAwBei ) arroouvdeBei, n 086vn Ba sugavioel Tnv
évdeign E-1 (Eik. 18) kai Ba akouaTolv 10 nxnTikG orjparta. MNatwvtag 1o eIkovidio

aoeng, Dl 0 Qoupvog Ba TeBEi o€ AeiIToupyia avapovAg.

2. Ed&v &exivioete pia Aeitoupyia (ekTog atmd v Amowuén f Tnv ECO) kai n
Beppokpaoia dev uttepRei Toug 35°C PeTA attd 5 AeTTTd, £éva aTrd T BEPUAVTIKG
aToixeia gival eAaTTwuaTIKG. Edv cuuBei autd, n 08évn Ba sugavioel Tov KwdIiké E-2

(Eik. 20) ka1 Ba akouaToUv 10 nxnTIK& ofpara. MNatAoTe To €IKovidlo aPrg D” yia
va BéoeTe TOV poUpvo g€ AgIToupyia avapovig.

Aerroupyia payeipéuatog pe utroforBnon aTuou

3N



EAAHNTKA

® [0 va evepyoTTOINOETE QUTAV TN AgiToupyia, TTpoaBéoTte 150 ml kaBapol vepol aTov
TTaT0 ToU PoUpvou Kail emAEETE 200 °C . EmAELTE TN Acitoupyia 10 yia T0 KATW
BeppavTikd aToixeio. O KaTd TTPOCEyyIon XPOVOG HAYEIPEUOTOG UE QUTAV TN
Aermoupyia givar 20 AeTTTd.
Znueiwpa:
® BeBaiwbeite 0TI €xeTE apaipéoel TNV TTEpicoeia vepoU atrd Tov BGAapo Tou GoUupvou
61av oAokAnpwoei n diadikacia payeipéPaTog.
®  YuvioTaTal va Unv TTpocBéoeTe TepioadTepa atrd 500 ml kabapou vepou. H péyiotn
xwpnTtikétnTa givar 1000 ml.
®  MTopeite va puBuiceTe TNV TTOOOGTNTA TOU VEPOU Kai Tn Beppokpaaia avaAoya Pe TIg
avAaykeg Tou @aynToU TToU ETOINACETE.
® BeBaiwbeite 0TI TO ECWTEPIKO £XEI KPUWOEI EVIEAWG TTPIV APAIPECETE TNV TTEPIOTEIN
vepPoU. AIOQOPETIKA, UTTOPEI VO KAEITE.
AAAeG evoEigelg

"Hxol @oUpvou

® Kdbe popd TToU TTATATE £va €IKOVIOIO a@rig, Ba akoUyeTal £vVOg fX0G UTTITT.

®  Oa nxnoel £évag auvayepuog étav euPavioTei Evag KwdIKOG opaApaTog oTnv 086vn
(6tav o aiIoBnTAPag BpayxukukAwBEi i aroouvdeBei i éTav pia atrd TIG AvTIOTACEIG
eival EAaTTWHATIKN).

® Otav 0 poupvog eTacEl OTNnV €TIAEYPEVN BEpUOKPATia Kal n avTioTpoen PETPNON
TNG EMAEYMEVNG AEITOUPYIOG 1) TOU cuvayepuou @Tacel oTo Pndév, Ba akouoTEi pia
TTpoEIdoTTOINO.

AeiToupyieg

AuTOG 0 PoUpvog d1abETel 12 AeiToupyieg. AUTEG TTEPIYPAPOVTAI AETTTOPEPWG TTAPAKATW :

Eikovidia Mepiypagn

Aeiroupyia 1

Tayeia TpoBEépuavan: Ze auTthv Tn AeiIToupyia, 1600 Ta
€0WTEPIKA 600 Kal Ta e§WTEPIKG BEPUAVTIKG GTOIXEIO TOU
wvvvv Avw Kal TOU KATW OTOIXEIOU EvEPYOTTOIOUVTA VIO VO
@ KUKAO@OPOUV evaAAGE Tn Bepudtnta. O aveuioTAPOg

EVEPYOTIOIEITAI ETTIONG YIO VA TTAPEXEI OPOIOUOPPN
KaTavoun BepudTNTAG KAl VO LEIWVEI TOV XPOVO
JayeipéuaTog. Autd To KaBIoTd 1I5aVIKO yia ypAyopn
TTPOBEPUAVAN TOU YOUPVOU.
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A&iToupyia 2

2upBaTikr AeiToupyia (evepyoTrolodvTal Ta TTAVW Kal KATw
BeppavTikd oToixeia) Auth n Asiroupyia givar KAaTGAANAN yia
WAOIUO KPEATOG 1} WNGOiPaTog @aynTou TTou TOTToBETE TaI
o€ éva pévo eTTiredo Tou GoUpvou.

Neiroupyia 3

MAApeg MKpIA: Z€ auTAv Tn AciToupyia, TOOO TO ECWTEPIKO
600 Kal TO EEWTEPIKO HEPOG TOU TTAVW BEpUAvTIKOU
oToixgiou Ba gvepyoTtroinBouv, kateuBuvovTag Tn
BeppdTNTA TTPOG TA KATW, TTPOG TO PaynTo. AUTO TO
KOBIOTA KATAAANAO yIa PayEipEPa HECTIWY 1) HEYGAWY
AOUKAVIKWY, UTTEIKOV , UTTPICOAWY, QIAETWV WapIoU K.ATT.

Aeiroupyia 4

%

AvepiaTApag Kal YKPIA: AUTH n AgiIToupyia XpNnoIKOTIOIEi TO
TTavw BepuavTikO aToixeio padi ye Tov avepioTrpa, To
otroio BonBad aTnv KukAoopia Tng BepudTNTaG.

Nermoupyia 5

O¢épuavon Pe avepioThpa: € auThv Tn AgIToupyia,
EVEPYOTTOIOUVTAI TO TTICW BEPUAVTIKS GTOIXEIO KAl O
QVEPIOTAPAG, ETTITPETTOVTAG KAAUTEPN KUKAOYOpIa
BeppdtnTag. O xpovog payeipéuarog gival cUVTouog,
YyEyovog TTou TNV KaBioTd oikovopikr Asitoupyia. H
BepudTNTA KATAVEUETOI OMOIOUOP®A G€ OAA Ta ETTITTEDQ,
QATTOTPETTOVTAG TNV AVAUEIEN YEUOEWY BIAQOPETIKWV
TTATWV.

AeiToupyia 6

AméYuEN: Ze auTiv Tn AEIToupyia, 0 avePIOTAPAG
evepyoTroleital o€ Beppokpaacia dwyatiou. O Xpdvog
atréwuéng TToIKIAAEI avaAoya pe Tov TUTTO Kal TRV
ToodTNTA TOU PaynToU.

Aeiroupyia 7

AvepIoTAPAG Kal Avw Kal KATw BEppavTIkG oToixeia: AuTh
eival n TUTTIKA Aeitoupyia. EAQv Tnv emmAégeTE, O
aveuIoTAPAg Kal Ta dUo BepuavTiKG oToIXEia Ba
€vepyoTTOInBoUV.

Aeitoupyia 8

Migé ykpiA: AutA n AerToupyia xpnoiyoTrolei pévo To
€0WTEPIKS PEPOG TOU Gvw BeppavTikoU aToIxEIoU,
KaTeuBUuvovTag T BepudTnTa TTPOG Ta KATW. Eival
KATGAANAN yIa TO HOYEIPEPA PIKPWV PEPIOWYV PTTEIKOV ,
TOOT, KPEQTOG K.ATT.
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Oépuavon Pe aveploTipa kal YKpIA: AuTr n Aeimoupyia

— XPNOIYOTIOIEI TO TTAVW BEPPAVTIKO OTOIXEIO KAl TOV
QVEMIOTAPA, ETTITPETTOVTAG OTN BEPPOTNTA VO KUKAOQOPEI

Aeiroupyia 9 ", Mo ypriyopa péoa atov @oupvo. Autd Tnv KaBIoTd
) KATAAANAN &Tav XPEIGdeaTe yPHyopo payeipepa @aynTou

KOl YIO VO ATTOTPEWETE TO OTEYVWHA TPOPWV OTTWG
UTTPICONEG, XAUTTOUPYKED KAl OPITUEVA AAXAVIKG.

Mitoa: AuTA n A&IToupyia EVEPYOTTOIEI TOV AVEUIOTAPA KOl
TO KATW BEPUAVTIKO OTOIXEIO, KABIOTWVTAG TNV KATAAANAN

yia ypriyopn Bépuavon tng BAong Tou oupvou.

Aeiroupyia 10

Tnyavioua atov aépa: AUTA N AEIToupyia evepyoTToIEi
TAUTOXPOVA TO TTAVW Kal TTIow BepPavTIKG OToIXEI Kal TOV

Aermoupyia 11 @ avepioTpa. AuTto TTITPETTEI GTOV YOUPVO Va LeOTBEI

YPAYOPQ Kal agaipei TNV uypagia atrd Tnv eTMQAVEIQ TOU
@aynTou, Pe ATTOTEAEGHA VA TTIO TPAYAVO £§WTEPIKG Kal
£va TTIO TPUPEPO ECWTEPIKO.

Neiroupyia ECO: Ze autAv Tn A&IToupyia, TO ECWTEPIKO
HEPOG Tou dvw BepUavTIKOU OTOIXEIOU KAl TO KATW
vvvvv BepuavTIKO GTOIKEIO XPNOIMOTTOIOUVTAI YIa TOV EAEYXO TNG
BepuoKpaaiag, YEIWVOVTAG £T01 TNV KATAVAAWON
evépyelag. AuTh n Asitoupyia eival KAaTGAAnAn yia 1o
WAOIYO PEYGAWV avTIKEIUEVWYV, KaBWGg n Bepuokpaaia Tou
poupvou augdvetal aTadIakd, ETITPETTOVTAG OTN
BepudTnTa va SigiodUoel TTAPWE aTo QaynTo.

Aeiroupyia 12

[pIv XpnOIYMOTIOINCETE TOV POUPVO YIa TTPWTN Opa
MpoBepudvere TOV oUPVO
Ma va eCaAeiyete TN pUPWIIG TOU KalvOUpPIOU PoUpVvou, TTPOBEPUAVETE TOV POUPVOo OTaV gival
4d€10G. ZuvioToUPE va €MAECETE pIa pUBUION TTOU gvepyoTTolEi Kal Ta SU0 BEPPAVTIKG OTOIXEI
(ZupBaTtikh Aeimoupyia) kal va puBuioete Tov @oUpvo aToug 250°C yia pia wpa. BefaiwBeite
OTI eV £XOUV JEivEl UTTOAEIMPATA CUCKEUAOiag Jéoa oTov @oUpvo.
1. XpnoiyotroinoTe Tov ETTIAOYEQ VIO VA EVEPYOTTOINTETE TN A€IToUpyia ZUPBATIKAG
AeiToupyiag.
2. PuBuioTe Tov emAoyéa Beppokpaaciag otoug 250 °C . Metd atmoé pia wpa, oRACTE
ToV @oupvo. Na va 1o KAveTe auTd, yupioTe Tov eTTIAOYEQ AsiToupyiag aTn Béon
QATTEVEPYOTTOINONG.

KaBapiopdg Twv ageooudp
Mpiv xpnoipoTroINoETE Ta AfedoUdp yia TTPWTN Popd, kabapioTe Ta KaAd pe (eoTd vepd pe
oaTouvi Kal éva HAaAGKO TTavi.

2UPBOUAEG yia e€oikovounon evépyelag
O1 ak6Aoubeg TTANpoopieg Ba cag Bondrgouv va eCOIKOVOUNOETE EVEPYEIQ:

®  XpPnoIUOTIoINOTE OKEUN PAYEIPIKAG OKOUPOU XPWHATOG ) ME EMAYIE ETTIOTPWON,
KaBwg n petddoaon BepudTNTOG Ba Eival KAAUTEPN.
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MpoBepudveTe TOV OUPVO TIPIV LOYEIPEWETE TO GAyNTO.

Mnv avoiyete guxvd Tnv TTOPTA TOU POUPVOU KATA TN SIAPKEIQ TOU JAYEIPEUOTOG.
AOKIUAOTE VO JOYEIPEWETE TTEPICOOTEPA ATTO €va TTIATA OTOV YOUPVO TAUTOXPOVA.
Mropeite va To KAveTE aUTO TOTTOBETWVTAG dUO TaWIA OTN GXAPa.

MayeipéyTe TTepIcOdTEPA aTrd £va TIATA, TO éva PETA TO AAAo. O poupvog Ba eivai
nodn {eoTdg.

MTTopeiTe va E§OIKOVOUROETE EVEPYEIQ ATTEVEPYOTTOIWVTAG TOV POUPVO Aiya AETTTA
TTPIV atTd TNV WPa payeipéuarog. Mnv avoiyete Tnv TOPTA TOU YOUPVOU.
AtowUETe Ta KOTEWUYPEVA TTIATA TTPIV TO HAYEIPEWETE.

Mwg Aermoupyei 0 oupvog

MPOEIAOMNOIHEH: Kivduvog eykaupdTtwy. Na €i0Te TTPOCEKTIKOI OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TOU
@ouUpvou, KaBwG PTTopei va Byer atpog.

>UPBOUAEG wnoipaTog

Xpnoipotroifjote KAaTGAANAa HETOAAIKE Tawid i aAoupivevia doxeia Pe avTIKOAANTIK)
eTTOTPWAON ) AVOEKTIKA OTN BEPUATNTA KAAOUTTIA OIAIKOVNG.

AgIoTTOINCOTE OTO £TTAKPO TOV XWPEO TNG HAOKAG.
2uvIoTATal N TOTTOBETNON TOU KAAOUTTIOU OTO KEVTPO TNG OXAPAG.

KpaTtAaTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU KAEIOTH.

2UUBOUAEG yIa WrOIPO OTn OXapa

Av payeipelete 0AOKANPO KOTOTTOUAO i YOAOTTOUAQ, A éva HEYGAO KOUUATI KPEQTOG,
QAQTOTTITTEPWOTE TO PE Aiyo XUUO AgpovioU Kal palpo TTITTEPI.

To kpéag pe kOKaha xpelagetal 15 £wg 30 AeTTTA TTEPICTATEPO XPOVO YIA va
payelpeuTei atréd éva wnto idlou peyEBOUG Xwpig KOKOAQ.

Oa mpétel va uttoAoyileTe TTEPITTOU 4 1) 5 AeTITd XpOVO payelpéuaTog avd eKaTooTod
Uyoug KpEaTog.

AopnoTe 10 Kpéag va EekoupaaoTei 0To PoUPVO yia TTEPITTOU 10 AeTTTG PETA TO TEAOG
TOU Xpdvou Ynaoiuatog. Autd Ba emITPEWEl GTOUG XUHOUG va avadiaveunBolv og 6Ao
TO YNT6 Kal Ba aTroTpéWel Tn Siappor| Toug OTav KOBETE TO KPEQG.

Av payeipedete Wapl, TOTTOBETACTE TO O€ PETPIO A XAUNAS €TTiTTESO.

Av TTPOKEITAI VO WHOETE OTTOIOONTIOTE PAyYNTO, TTPOBEPUAVETE TOV QoUpVo Yia 4
AeTITa TTPIV TO BdAeTe péoa. OTtav o poUpvog gival avappévog, va KAEIVETE TTAvTa TNV
TépTa.

‘000 10 duVaTOV TTEPICOATEPO, T KOPUATIA GaynTOU TTOU WHVOVTAI 0T oXApa

TIPETTEI Va £X0UV TO id10 TTaY0G. AuTS Ba Toug ETTITPEWEI Va POBIGOUV OHOIOHOPGA
Kal va TTapapeivouv foupepd kai {oupepd.
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[upioTe TO PaynTO TTOU WHVETE APOU TTEPACOUV Ta 2/3 Tou XpOvou.

Mnv TTpocBETETE AAATI OTIG UTTPICOAEG PEXPI VO WnBoUv oTn oxdpa.

MpoaBéaTe Aiyo uypd av 1o Kpéag eival amayo. KaAUyTte Tn Bdan Tou okeloug pe
TepiTTou 1/2 eK. uypod.

TomroBeTrOTE TO PaynTé TToU Ba WnOei atreudeiag oTn axdpa. Av YrveTe éva povo
KOMMATI, Ta KAAUTEPQ ATTOTEAEOUATA ETTITUYXAVOVTQI TOTTOBETWVTAG TO OTO KEVTPO
NG OXApag. TOTTOBETATTE ETTIONG TO TAWi TOU YOUPVOU GTNV TTPWTN OXAPA VIO VO
padeuTtei T0 AiTTOG.

Katd 1o wnoipo, unv TommoBeTeiTe TO TAWi TOu poupvou aTa emireda 4 A 5, kKaBWg
QuUTO PTTOPEI VA TO TTAPAPOPPWOEL.

To BeppavTIKO OTOIKEIO EVEPYOTTOIEITAI KA ATTEVEPYOTTOIEITAI CUVEXWG. AUTO gival
pualoloyikd. H pubuian Asitoupyiag kaBopilel Tooo auyva Ba cupfaivel auTo.
Ortav 10 YnT0 €ivai éT0IU0, ORACTE TOV @OUPVO KAl APrOTE TO VO EEKOUPOAOTEI yia
GAAa 10 AeTTTG. AUTO €TTITPETTEI TNV KAAUTEPN KOTAVOURA TWV UYPWYV TOU KPEATOG.
Av WAVETE XOIPIVO PE TNV TTETOA, KOWTE TNV TTETOQ O€ OXAKa oTaupouU Kal
TOTTOBETAOTE TO YNTO OTO TTATO YE TNV TTETOA OTOV TTATO.

ToTroBeTOTE OAOKANPA TO TTOUAEPIKA OTNV KATW OXAPA PE TO OTABOG TTPOG Ta KATW.
lupioTe Ta PETA Ta 2/3 TOU KaBopIouEVOU XPOvou.

Av payelpeleTe TIATTIO 1) XAVA, TPUTTAOTE TO BEPPA OTNV KATW TTAEUPA TWV
@TEPOUYWV. AUTO Ba emITPEWEI OTO AiTTOG VO OTpayYigel.

Av payeipedeTe KOPMPATIO WapioU, yupioTe Ta PETA Ta 2/3 Tou KaBOoPIoUEVOU XPOVOU
MayeipEéuaTog. AuTd Bev €ival ATTapaiTNTO AV PHAYEIPEUETE OAOKANPO WAPL.
TomroBeTrI0TE OAGKANPO TO WAPI OTO PoUPVOo O€ BEaN KOAUUPBNONG WE TO payiaio
TITEPUYIO TTPOG Ta TTAVW. TOTTOBETWVTAG YIOT) TTATATA 1) £Va JIKPO TTUPIUAXO OKEUOG
aTNV KOIAGTNTA TOU WwapioU Ba 1o BondroeTe va oTabepoTToInBEi.

Mwg va KataAdBeTe av To YnTd 0ag €ival £€ToINO0. XPNOIYOTIOINGTE éva BEPUOUETPO
Kpéatog (SlatifeTal o€ £EEIOIKEUPEVA KATOOTANOTA) 1) EKTEAEDTE TN «OOKIUA PE TO
KouTaAI». MEoTe TO YNTO pE Eva KOUTAAL Av gival oQIXTO, ival €Toino. Av, aTré Tnv
GAAN TTAEUPA, UTTOPEITE Va TO TTIECETE PE TO KOUTAAI, XPeIGZeTal Aiyo TTEPICTOTEPO
Jayeipeua.

To ynt6 eival TTOAU 0kOUPO Kal opIcuEvVa PEPN eival EAaPPWIG Kapéva. EAEyETe To
Uyog oTo oTToi0 TOTTOBETEITAI KAl TH BEpUOKpaaTia.

To wn16 @aivetal KAAG, aAAd o1 Xupoi Tou €xouv Kaei. Tnv eTTOPEVN Qopd,
XPNOIUOTIOINATE éva HIKPATEPO TOWi 1) TTPOGBECTE TTEPITTATEPO UYPO.

To ynT6 @aivetal KAAG, aAAd o1 xuuoi gival TTOAU apaioi kal VEpouAoi. Tnv eTTOpEVN
@Oopd, XpNOIKOTIOINOTE £va PEYAAUTEPO TaWi PE AlyOTEPO UYPO.

Byaivel atpog amméd 1 oxdpa. Auto €ival QUOIOAOYIKO Kal OQEIAETAI GTOUG VOUOUG TNG
QUOIKAG. To HEYOAUTEPO PEPOG TOU ATUOU BIAPEUYEI HEGW TOU AVOIYMATOG
e¢aepiopol aTpou. O aTpdg PTTOPEi va CUPTTUKVWOET 0TOug ETTIAOYEIG 1) oTa
TTOPOKEIYEVA ETTITTAA.
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2UPBOUAEG yia TN xpAon TnG Aeitoupyiag MkpIA

AuTr n AsiToupyia givarl IBAVIKA yIa TO Jayeipepa KPEATOG, WapPIoU Kal TTOUAEPIKWYV, KABWG auTd
Ta TPOPIPa Ba podicouv aAAd dev Ba oTeyvwoouv. Ta eTTITTESA KOYUATIO KPEATOG, TA KEUTTATT
KOl Ta Aoukdvika eival 1IBIaiTepa KAatdAANAa yia WAGCIPO GTN oXApa, OTIWG Kal Ta AaYXavIKA PE
UWNAN TTEPIEKTIKOTNTA O€ VEPO, OTTWG O VIOPATEG KAl TA KPEPPUBIA.

>UpBOUAEG WnaipaTog
®  [1Wg va KaTaAGReTe av éva KEIK €ival CwoTd YnuEvo.
Mepitmou 10 AeTrTd TTPIV OTTO TO TEAOG TOU XPOVOU WNGIUATOG TTOU GVAPEPETAI OTN CUVTAYH,

€I0AyeTE pia 0dovToyAu®ida aTo uwnAdTEPO onuEio Tou KEIK. EAGv n odovtoyAugida Byel
KaBapn, To KEIK €ival £TOIMO.

®  To kéik BpupparieTal.
Xpnoipotroiote Alydtepo uypd Tnv €TToUEVn Qopd 1} pubuioTe Tn Bepuokpacia Tou Youpvou
10 BaBpolg xapnAdTepa. TNPAOTE TOUG XPOVOUG AVAUEIENG TTOU Ava@EéPOVTal OTn cUvVTayh.

®  To KEIK £XEI POUOKWOEI OTO KEVTPO, OAAG gival XapunAdTePa OTIG AKPEG.
Mnv AadwveTe Ta TTAdiVa Tou Tawiol. MeTd To WAGIYO, EEKOAAOTE TTPOCEKTIKA TO KEIK ATTO TO
TaWi XPNOIYOTIOIWVTAG £V Jaxdaipl.

®  To kéIK gival TTOAU 0KOUPO GTNV KOPUQH).

ToTroBeTAOTE TO XOUNASTEPA GTOV POUPVO, ETTIAEETE XaUNAGTEPN BEpUOKPaTia Kl WATTE TO yIa
Aiyo TrepioadTepo.

®  To kEIK gival TTOAU OTEYVO.
MOAIG givar €ToIho, KAVTE PIKPEG TPUTTEG PE £va EUAGKI yIa KOKTEIA. 2Tn GUVEXEIQ, TTEPIXUOTE TO
HE XUMO @poUTwV ) éva aAkooAouxo TToT6. Tnv emrépevn @opd, eMAEETE Beppokpaaia 10
BaBuoug uwnASTEPN Kal JEIWOTE TOV XPOVO WNOiUaToG.

®  To wwyi N 10 KEIK (YIa TTAPAdEIYUA, TO TOICKEIK) QaiveTal wpaio, alAd gival
MouAlaopévo péaa.
XpnoiuotroinoTe Aiyo AlyOTEPO UYPO TNV ETTOPEVN QOPA KAl WAOTE yia Aiyo TTEPICCOTEPO XPOVO
oe XaunAotepn Bepuokpacia. MNa Tapteg pe foupepn e€mKAAUwn, whoTe TTpWTa TN Bdon.
MaoTmrahiote TNV pe aplydoAa A TPIYUévn @Puyavid Kal OTn OUvéxela TTPOoBEéaTE TNV
eTMKAAUWN. AkOAOUBNOTE TN CUVTAYR Kal Toug XPOVOUG WNnaoilaTog.

®  To k€K podidel avopoidpop@a.
EmAEETE pia eAa@pwg XapnAdTepn Bepuokpaaia yia o opoIduopPo Wroiyo. WroTte
euaiodnTa KEIK o€ pia pévo oxapa XPNOIUOTIOIWVTAG T ZuuBaTikr) pubuion. Edv n AaddkoAAa
TTPOoEEEXEl, UTTOPEl va euTTodioel TNV KUKAOQOPia Tou aépa. ETTopévwg, va KOBETE TTAVTA TN
AadOKOAAO WOTE va TaIPIAgEl OTO TaAWI.
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® H Bdon evog KEIK @poUTwV gival TTOAU avoIXToXpwun.
ToTroBeTAOTE TO KEIK O€ XAUNAOGTEPO ETTITTEDO TNV ETTOPEVN GOPA.

® O UGG TwV @PoUTWV EEXEINICEL.
Tnv emméuevn opd, XpnoluoTroinoTe £va Babutepo doxeio.

®  Ta TTpoidVTa apPTOTIONNG TTOU TTAPACKEUAoVTal HE CUUN HayIdg KOAAGve JeTagl Toug
étav wrjvovral.
Oa TIPETTEl VO UTTAPXElI MIO aTTOOTACN TTEPITIOU 2 €K. AVAUECT O€ KABE TTpoidv. AuTO a@rvel
QAPKETO XWPO YIa va aTTAwBoUV Kal va podicouv OHOIOHOP®a OTTO OAEG TIG TTAEUPEG.

® 'Exel wrvetal o€ TTOAAG eTTiTreda.
Ta Tpo6QIMa OTO TAvw PAQI €ival o okoUupa aTmé Ta TPOPIua OTo KATw pd@l. Na
xpnoipotroieite TTavTta Beppd aépa 3D yia va wrvete o€ TEPIOCOTEPA AT éva eTTireda. To
YEYOVOG OTI BaeTe TTOAAG TaWId OTOV YoUpvO dev anuaivel 6T Ba gival OAa £TOIA TAUTOXPOVA.

®  IxnuaTifeTal CUPTTUKVWON OTaV WAVETE (OUPEPA KEIK.
To payeipepa PtTopei va TTPOKOAECEl oxnuaTiopd kal diaguyr) atgolu TTavw aTrd TNV TTopTa.
AuTég 0 aTpdg pTTopEl Vo CUMTTUKVWOED Kal va oxnuarioel otaydveg vepoU OTOV TTivaKa
eAEyXou N o€ TTapakeipeva EMITTAQ. AuTo ival QUOIOAOYIKO.

5. KaBapiopog kai ouvtpnon

® O poUpvog TTpéTTel va KaBapideTal ueTa atd kaBe xprion. Kartd tov kaBapioud Tou
@oupvou, n Auxvia TTPETTEI va €ival avappévn yia va @aivovTal KaAUTepa ol
ETTIPAVEIEG.

®  To eowTEPIKO TOU POUPVOU TTPETTEI va TTAEVETAI HOVO pE (E0TO VEPO Kal Aiyo uypo
oatrouvi.
A@oU KabapioeTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU, OTEYVWOTE TOV HE £VA TTAVI.
Moté unv KaBapileTe TIG ETTIQAVEIEG TOU YOUPVOU UE ATUOUNXAVEG.
To eowTePIKO TOU PoUPVOU TTPETTEI VA KABapiZeTal JOVO PE CEOTO VEPO Kal OaTTOUVI,
XPNOIMOTTOIWVTAG €va OQOUYYApI ) €va HaAaKO TTavi. Agv TTPETTEI val
XpnaoiygotrolouvTal AlIavTIKG KaBapIoTIKA.

®  Otrol0IBATIOTE AEKEDEG TTOU PTTOPEI VA EUPAVIGTOUV OTO KATW PEPOG TOU GoUpVOoU
TTPoKaAOUVTal ATTO TITOIAIEG A BIOPPOEG PaynToU. AUTEG Ol THITOIAIEG Ep@avifovTal
KoTd TN dIdpKela TNG dladikaciag payeipéuarog. MTopei va opeilovTal 0To
Mayeipepa Tou @ayntol o€ TTOAU uwnAn Bepuokpaacia r oTnv TOTTOBETNON TOU O€
TTOAU pIKPO SoxEio.

® [pémel va emAEEETE pIa Beppokpaaia kal Pia AsiToupyia payelipépaTtog KaTaAAnAn
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yla To @aynToé Trou payeipeveTe. Mpéel emriong va BeBaiwbdeite 6T TOTTOBETEITE TO
@aynTo o éva KatdAAnAo péyeBog okeUoug Kal &TI XPNOIHOTIOIEITE TO TaWi TOU
@oupvou otav gival arapaitnTo.

® Ta e§wTepIka PéEPN Tou GoUpvou TTPETTEl va KaBapiovtal povo pe (eoTo vepd Kal
gaToulvl, XpNOIMOTIOIWVTOG GPOUYYAp! A HaAaKo Travi. Aev TTPETTEI val
XpnaoiydotroloUvTal AEIavTIKG KaBapIoTIKA.

®  Edv xpnoiyoTroleiTe OTTOI0BATIOTE €id0g KaBapioTikou goupvou, BeRaiwbeite O gival
KOTGAANAO yia auToé TO TTPOIGV.

®  O1 ¢nuiég TTou TTPOKaAOUVTAI OTN GUCKEUH aTTO éva TTpoidv Kabapiopou dev Ba
€TMOKEUAoVTal dwPEAV, KON KAI AV N OUCKEUNR BpioKkeTal evTég TNG TTEPIGSOU
eyyonang.

®  Mnv XpNOIUOTIOIEITE TTPOIOVTA KABAPICHUOU TTOU TTEPIEXOUV AEIOVTIKA UAIKG yia TOV
KaBapIoHO Kal TN GUVTAPNON TOU YUAAIVOU PTTPOGTIVOU TTAVEA.

MPOZOXH: Aev xpeidletal KaBapIoTIKO @oUpvou i GAAa €10IKA TTPoidvVTa KaBapIouoU yia Tov
KaBapIiopd Tou @oUpvou. ZuvIOTATAl va KaBapileTe Tov @oUpvo pe éva uypd TTavi 600 eival
aKopa {eoTOG.

KaBapiopdg e atpd

AuTi n Asitoupyia BonBd oTnv aTTOPAKPUVGN UTTOAEIMUATWY TPOPWV OTTO TO ECWTEPIKO TOU
@ouUpvou. Eival katdAAnAn poévo yia Tov KaBapiopd eAa@pwyv AekEdwv. Agv gival
ATTOTEAETHATIKN YIa WnuéVa @aynTa 1 €TiHovoug Aekédeg payeipéuartog. Mmopei va
XpnoiyotroinBei pévo 6tav o eoupvog ival KPUoG.

Aladikaoia kabapiouou
1.  Agaipéate 6Aa Ta aeooudp atrd Tov eoupvo.
2. Etoiydore éva didAupa vepou (85%), Acukou &id100 (10%) kai oatrouviol TETwY
(5%) kal wekdoTe TO ATV TTOPTA, OTA TTAGIVA TOIXWUATA KAl OTO TTOW ToiXwUa Tou
@oupvou.
3. Pigre 40 ml vepd otn BAon TnG KOIAGTNTAG.
4. KAeiote Tnv OpTa. EMAEETE TN AciToupyia KaBapiopou e aTud Kai pubuioTe Tov
@oupvo aTtoug 120 °C .
5.  ZPAoTe Tov oUpvo PETA aTTO 15 AeTTTA.
AQROTE TO VO KPUWOEI KAl OTN OUVEXEIQ GKOUTTIOTE TNV ETTIQAVEIQ JE £va UYPO TTaVi.
7. ZTEYVWOTE TO EOWTEPIKO TOU POUPVOU UE €va TTavi i XapTi Koudivag.

o

MPOEIAOMOIHZH:
Mpiv 10 KAveTE QUTO, BeBaiwBEiTE OTI 0 POUPVOG gival EVTEAWG KPUOG. AIQQOPETIKA, ITTOPEI va
KOEITE.

ATtroouvapuoAdynan Kai cuvapuoAdynon Tng TOPTAG TOU poUpvou
® [ia va kaBapioeTe TNV TOPTA, agaipéoTe Tnv. K&Be pevreaé opTag S1abETel pia
paBRdo aocpahiong. Otav auth eival KAEIOTA, N TTOPTA gival a0@aAICPEVN OTn BEon
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nG. MNa va agaipéoete TNV TOPTA, Ba XpelaoTei va avoifeTe Tn paBdo ac@alNiong.

e Momvo MevTETEG Oev gival KAEIBWHEVOG, N TTOPTA UTTOPET Va KAEITEI EAQVIKA.
Emropévwg, BeBaiwBeite 611 N paRdog ao@AAiong ival KAEIOTH avd TTaoca aTiyun. Oa
TIPETTEN Va €ival avoixTr) JOvo OTav aQaIpEiTe TNV TTOPTA.

A@aipéoTe TNV TTOPTA
1. Avoigte TNV TTOPTA EVTEAWG.
2. ZnKkwoTe Kal TIg 800 TTAeupéG TNG papdou acpdaAiong. Eik. 21
3. KAegioTe TNV TépTa PEXPI TO TEPUA. KpaTAaTE TNV Kai atrd Tig OU0 TTAEUPEG Kal, OTn
ouvéxela, KAeioTe Tnv §avda. MeTakiviaTe TNV TTAvVW Kal KATw Kal TpaBRgTe TV £Ew.

EykataotroTe Tnv TTépTa
AkoAouBr\oTe TNV avTioTpoPn OEIpd TNG aPaipeong TNG TTOPTAG.
®  Katd tnv To1mo6£TN0oN TnG TTOpTaG, BERAIWOEITE OTI KA 01 BUO PEVTETEDEG
€QAPUOloUV OWOTA.
‘Otav avoiyeTe TNV TTOPTA, KaTERATTE TN PARdo aopdiiaong. Eik. 22

AN\ Eav n TOPTa TECEI KATA AGBOG 1] 01 pevTECEDEG KAEioOUV Ea@VIKd, unv BAalete 10
XEPI 00G aTOUG PEVTEDEDEG. ETTIKoIVwvNoTE pe Tnv ETrionun YTnpeoia Texvikng
YmooTtApigng Tng Cecotec.

AaipéoTe Kal TOTTOBETATTE TO TTAVEA TNG TTOPTAG. EIK. 23
ATtroouvapuoAdynon
1. Ag@aipéoTe TNV TTOPTA TOU GOUPVOU KAl TOTTOBETHOTE TNV TTAVW O€ £VO KOPUATI
Upaaopa.
2. TMoaTAOoTE TO KOUUTTi GTO GTAPIYUA TOU ECWTEPIKOU T{auIoU TnG TTOPTAG Kal PE Ta dUo
xépia. To oTApiyua Ba atreAeuBepwOei autéuaTa.
3. AQaIpéOTe TO ECWTEPIKO KAl TO KEVTPIKO TCAWI.

Eidomroioeig:
®  Av 10 YUOAI £X€I KATTOIEG YPATOOUVIEG, UTTOPET Va payioeEl.

® [la va 1o KaBapioeTe, YNV XPNOIYOTIOIEITE YUAAIVN OTTATOUA A AEIOVTIKG
KOBapPIOTIKA.

EukoAia
1. TomroBeTAOTE TO EOWTEPIKO YUOAI TNV UTTOBOXT).
2. Toéoo n &€ 600 Kal n apioTePH TTAEUPA TTPETTEI Va €ival EUBUYPANMIOPEVES UE TNV
utrodoxr). MOAIg euBuypappioTolyv, TTIECTE TO YUOAI 0T B€0n Tou.
3. TomoBetrOTE TNV TTOPTA TOU YOUPVOU.

AgaipéoTe kal TOTTOBETATTE TOUG TTAEUPIKOUG 0dnyoug
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lMa va kaBapioete Ta TTAGiVA TOU POUPVOU, UTTOPEITE VO aaipéaceTe Toug odnyoug. MNa va To
KAVETE QUTO, TTIECTE TO TTAAIVO PEPOG TOU POUPVOU TTPOG Ta PHEOO PE TO £va XEPI Kal JE TO GAAO
TACTE TO PTTPOCTIVO PEPOG TOU 08NyoU. XTn GUVEXEIQ, TPABAETE ToV eubeia TTPOG Ta £EW.

AvTIKOTAOTOON TOU QWTIOTIKOU TOU OUpPVOoU
A Eav N AGUTTa Tou PoUpvou XaAAOEl, TIPETTEI va avTIKaTaoTadei. YTTapxer kivduvog
nAexTpoTTANSiag.

MNa va avTIKATaOTACETE TO PWG TOU PoUpVou, akoAouBraTe Ta £€NG BpaTa:

1. ATTOOUVOEDTE TOV AOPAAEIOBIOKOTITN ATTO TO KIBWTIO ACQPAAEIWV.

2. TomoBeTAOTE IO TTETOETA KOudivag OTov GoUpVOo OTav gival KpUOG yia va pnv
KOTAOTPOEI.
=eB1OWOATE TO YUAAIVO KATTAKI TTEPICTPEPOVTAG TO APICTEPOTTPOPA.
AvTIKOTAOTAOTE TN AGUTIA PE Pia Tou idlou TUTTOU.
BidwaTe {ava 10 yudAivo KaTrékl.
A@aipéoTe To TTAVi KOUivag Kal GUVOEDTE TOV AOPAAEIODIAKOTITN.

oo, w

Mepiodikoi EAeyxol
EkTdg amé 1o va diatnpeite Tov poupvo kabapd, Ba TpETTer:

®  AiggdyeTe TAKTIKOUG eAEyxoug. MOAIG AfEel n TTepiodog eyyunong, TTPETTEI VO EAEYXETE
TOV QOUPVO O€ £va KEVTPO TEPRIG TOUAAXIOTOV pia @opd KGBe dUo Xpovia.
® EmdiopbwoTe Tuxdv Asitoupyikég BAGBES.

ﬁs.l'lpocléoﬂoinor]: O1 emoKeuég TOU @OUPVOU TIPETTEl va  TTpaydaToTrololvTal  atro
€CEIDIKEUPEVO TEXVIKO.

6. EmriAuon mpoBAnudrwv

O @oUpvog evdEXETOI va TTAPOUCIACEl DUCAEITOUpyia KaTd Tn Aeitoupyia. ZUuPBOUAEUTEITE TN
AioTa TIpIV E€TTIKOIVWVACETE PE TNV €EuTnpétnon TreAatwyv. Evdéxetal va pmopeite va
eMIBIOPOWOETE HOVOI TAG OPITUEVEG DUCAEITOUPYIEG.

Kavovikr Aeitoupyia:

® Otav xpnoIKOTIOIEITE TOV YOUPVO VIO TTPWTN POopd, EVOEXETAI VA ATTEAEUBEPWOE! HIa
TTEPIEPYN OOMN Kal KATTVO IO HEPIKEG WPES. ETTOpéVWG, ouvioToUUE va Tov
AEITOUPYAOETE yIO Hia wpa XwpIg va £XETe TITToTa péoa. MeTd atmd autod To diIdoTnUa,
APrOTE TOV VO KPUWOEI KAl OTN CUVEXEID KOBAPIOTE TOV.

® Otav o poUpvog AEIToupyeEi, UTTOPEi v akoUOETE KATTOI0 TPIEIUO. AUTO O@eiAeTal
OTOV PETAAAIKO TTATO TOU POUPVOU.

® Edv 10 @aynto tmou TTpoKeITal va Bepuaveei £xel KATTOIO UYPATia, N OTTH EKTTOPTIAG
BepuoTNTAG EVOEXETAI VO EKAUCEI OTUO KATA TN AEITOUpYia.

® O avepiotripag Ba apxioel va Acitoupyei 15 AeTTTé@ a@oTou evepyoTroindei o poupvog.
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Akopa kai ge Tov poUpvo KAEIOTO, 0 avepIoTpag Ba cuveyioel va Aeitoupyei yia 35

AeTTTA.

MpoBepudvere TOV OUPVO TIPIV BAAETE TO GAYNTO PECA.

Av WnveTe yia geyaAo Xpoviko didoTnua, YTTOPEITE va OBROETE TOV OUPVO TIPIV
AAgel 0 xpbvog. AuTo Ba XpnoIuoTToIfoEl TRV UTTOAEITTOEVN BepudTNTA YIa va
OAOKANPWOEI TO JayeEipEUa.

EmiAuon TrpoBAnudTwy

MpoéRANua

MoeavA aitia

MeavAi Alon

O @ouUpvog dev AeiToupyei

‘EXel yivel BIaKOTT
pEUUATOG.

EAéyETe TO @wg TnG Koudlivag
oag i T Asiroupyia kdtrolag
AAANG OUOKEUNG.

BAGBN 810KOTITN
KUKAWUOTOC.

EAéyEre av Aeitoupyei o
OIOKOTITNC KUKAWUATOC.

=exdoaTe va eTTIAEEETE TN
AeiToupyia TTou BEAeTE.

EmAEETE TN AciToupyia.

To ewg dev avapel.

EAatTwpaTiké Qwe.

AANNGETE TN AGuTTO.

Aev UTTAPXEI NAEKTPIKO
pevya.

EAéyETe av o poupvog
TPOYOJOTEITAI E NAEKTPIKS
pelpa.

O @oUpvog aTapaTd Eapvika
va AeIToupyei

‘Exel yivel BiakoT)
pPEUNATOG.

EAéyETe TO QWG TNG Koulivag
oag ) TN AsImoupyia KATToIag
GAANG CUOKEUNG.

AucAgitoupyia BepuoaTdTn

EAéyETe av Aeitoupyei o
avepiotTApag. Eqv
AeITOUpYEi, QVTIKATAOTHOTE
Tov BEpUOOTATN E évav
KaIvoupyio.

O @oupvog dev Beppaivetal

Aev €xeTe ETTAECEN
Bepuokpaaia.

PuBuioTe Tn Beppokpaaia.

Edv auté 10 povtéAo
O100£T€El XPOVODBIOKOTITH, OEV
Ba ptropeite va pubpioete
TNV WPQA.

PuBuioTe 10O XpovoueTpo.

Agv uttdpyel TTapoxn
NAEKTPIKOU peUATOC.

EAéyETe TO KOUTI
Tpo®od0oaTiag.

To BeppavTIKO OTOIXEIO £XEI
uTrooTei {nuid.

AVTIKATAOTAOTE TV
avTioTaon Pe pia
Kaivoupyia.

Byaivel vep6 amé tnv mépTa
KATA TN XPrion Tou goupvou

H oTteyavotroinon Tng
TépTaG €ival
KOTEGTPAUUEVN.

AVTIKOTAOTAOTE TN
OTEYaVOTTOiNGN TNG TTOPTAG.

O pevteoég dev gival apKeTa
10XUPOG.

AVTIKOTAOTACTE TOV PEVTEDE.
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O @oUpvog oTapaTd va
AeiToupyei, aAAd o KivnTrpag
Ox.

O @oUpvog Aertoupyei yia
ueydAo xpoviké didoTnua,
ETTOPEVWG XPEIAZETAI XPOVO
YIO VA KPUWOEL.

ToTmoBeTAOTE TO XEPI OAG
Tavw atré Tnv £€€0do apa.
Edv rapartnproete 611 0
aépag 1rou Byaivel gival
{eaTOG, eV UTTAPXE!
TPORANUA.

BAGBn BeppooTdrn.

Av TTapaTtnpAoeTe 611 O

aépag Byaivel o€
Bepuokpacia dwyarTiou,
OAAGETE TOV BEPUOOTATN.

Edv 1o TpoRAnua dev £xel eTTIAUBEI:

1. ATToouvo£aTe TOV QOUPVO atrd TNV TTAPoXH PEUPATOG (ATTEVEPYOTTOINOTE ) ATTOOUVOECTE
TNV AOQPAAEID).

2. KaAéate TV Emionun Texvikn YmooThipign Tng Cecotec. Mnv eTmiXEIPAOETE va ETTICKEUAOETE
MOVOI 0AG T CUOKEUR.

7. AvaKUKAWG NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU £§OTTAIGHOU

hi¢

|

Aut6 T0 0UPBOAO UTTOBEIKVUEI OTI, CUNPWVA PE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIGUOUG, TO
TIPOIOV /KAl N PTTaTapia TIPETTEI VO OTTOPPITITOVTAI EEXWPICTA ATTO TA OIKIOKA ATTOPPIPHOTA.
Otav 10 TTPOidV PTACEI 0TO TEAOG TNG WPEAIUNG JWNG TOU, TTPETTEI VO AQAIPECETE TIG UTTATAPIEG
KQI VO TO TTAPAdWOETE € ONUEIO GUAAOYNG TTOU €XEI OPICTEI ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.
Ma AeTrTopEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA E TOV KATAAANASTEPO TPOTTO ATTOPPIYNG TOU NAEKTPIKOU
Kal NAekTpoviKoU oag e€0TTAICHOU /KAl TV AVTIOTOIXWY PTTATAPIWY, O KATAVaAWTAG Ba
TIPETTEI VA ETTIKOIVWVAOEI PE TIG TOTTIKEG APXEG.
H tpnon Twv Tapamédvw odnyiwv Ba BonbAoel oTnv TTpocTacia Tou TTePIBAAAovTOG.

8. MveupaTikd dikaiwuata

Ta dIKAIWPATO TIVEUMOTIKAG IBIOKTNCIAG TWV KEIMEVWY QUTOU TOU €YXEIPISGIOU AVIKOUV OTnv
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Mg em@uAagn maviog SIKaIWPATOG. ATTayopeUeTal N
avatapaywyrj, n amobrkeuon o€ ouoTnua avdaktnong, n perddoon f n diavoury Tou
TTEPIEXOPEVOU AUTAG TNG €kBOANG, €V OAW 1 €V PEPEI, UE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, @WTOTUTTIKG, NXOYPaPNTIKG 1) TTAPOUOIO) Xwpig TV TTponyouuevn ypaTrTh adeia TG
CECOTEC INNOVACIONES, SL.

9. AtrAdouoTeupévn AfAwon Zupudépewong EE

c € H Cecotec Innovaciones dnAwvel pe Tnv TTapodaa Tl To TTAPOV TTPOIOV
OUPHOPQUWVETAI JE TIG BATIKEG ATTAITACEIG KOI GANEG OXETIKEG DIATALEIG TWV ITKUOVTWV
KOQVOVIOPWV TNG EupwTraikig Evwong. To TTapov TTpoidv £xel OXEDIOOTEI, KATAOKEUAOTEI KAl
OOKIJOOTEI CUPPWVA PE TA ATTAITOUPEVA TTPOTUTIA GOPAAEIag Kal TToI6TNTaAG. To TTARPES
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Keipevo NG AnAwaong Zuppdpewaong EE Bpioketal atnv akdAoubn dielBuvan 1610U:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Texvikég TTpOSIaYpPAPES

Kwdikog Tpoiovtog: 04733

Mpoidv: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Kwdikog Trpoiodvrog: EUO01_121500
Mpoidv: Bolero Hexa AF326000 Line A

Kwdikdg mrpoidvrog: EUO1_121501

Mpoidv: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

ZUuBoAo Atia Movada

Avayvwplion HovTEAOU 04733/

EUO01_121500/

EUO01_121501
TUTT0G POUpPVOU HAekTpIKOG PoUpVOg
Md&da NG ouokeung M 30,8 KIAG
ApI1BuSG KoIAOTATWY 1
MnynA BeppdTnTag KOIAGTNTAG HAekTpIOpOG
(nAekTpIKA eVEPyEIQ 1) AEPIO)
‘OyKog avd KoIAoTnTa V 73 peyaAo
ATtarroupevn katavaAwaon HAekTpIKA 0,82 kWh/kikAo
EVEPYEIOG (NAEKTPIKOU KOIAOTNTO S
pPEUUOTOG)
yia Tn Béppavan evog
TUTTOTTOINUEVOU (QOPTIOU OE
HIO KOIANOTNTA €VOG NAEKTPIKOU
KAIBd&vou katd Tn didpKela
€vog KUKAOU o€ GupBaTIKA
AgiToupyia, avd koIAdTNTa
(TENIKA) NAEKTPIKN) EVEPYEIQ)
KaravaAwan evépyeiag TTou HAekTpIKA 0,86 kWh/kdkAo
aTaiTeital yia Tn 8épuavaon KOIANOTNTO S

€VOG TUTTOTTOINUEVOU QOPTIOU
g€ Hia KOIANOTNTA eVOG
NAEKTPIKOU KAIBAvou KaTd Tn
SI1GpKeIa EVOG KUKAOU O€
AgITOoupyia avayKaoTIKAG
KUKAO®OpIag, avd KOIAGTNTa
(TeNIKR) NAEKTPIKA EVEPyEIQ)
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KatavdAwon evépyeiag Tou
aTaiTeital yia Tn 8épuavon
€VOG TUTTOTTOINUEVOU QOPTIOU
o€ pIa KOIANGTNTA KAIB&vou
agpiou kaTG TN SIGPKEIX EVOG
KUKAOU 0€ oupBaTikn
Aermoupyia, avda KOIANGTNTa
(TeNIkn evépyeia agpiou)

EC Tou @uaikoU
agpiou

AY
AIY

MJ/kUkAog
kWh/kukho

s (M)

KaravaAwan evépyeiag Trou
ataiteital yia Tn 8épuavon
€VOG TUTTOTTOINUEVOU QOPTIOU
o€ HIa KOINOTNTA KAIBAvou
agpiou KaTd TN dIAPKEIX EVOG
KUKAOU o€ AgiToupyia
QAvVayKaoTIKAG KUKAOPopiag
(TeNIkn) evépyeia agpiou)

EC 10U @uaikoU
agpiou

AY
AY

MJ/kUkAog
kWh/kUkAo

S

A€giKTNG EVEPYEIOKNG
amédoong avd BaAapo

KoihotnTa EEI

95,3

Kartnyopia evepyelakig
amédoong

NA

(1) 1 kWh/kukhog = 3,6 MJ/KUKAOG.

H katavaAwan evépyeiag oe Aeiroupyia "off" eival 0,37W, utroAoyidpevn oUp@wva Pe TG
odnyieg Tou TTpoTUTrou EN 50564:2011 kai Toug eupwTraikoUg kavoviapoug 1275/2008/EC kai
801/2013/EC. AuTé eTTITUYXAVETAI OUVOEOVTAG TN OUCKEUN OTNV TTApoxr pEUMATOG XWPIg va
exTeAEITE Kapia Aeiroupyia. O SIOKOTITNG/XEIPIOTAPIO TNG CUCKEUNG BpiokeTal aTn Béon "off".

AUTO TO TTPOIOV TTEPIEXEI HIO TTNYT QWTOG EVEPYEIAKAG aTTOd00NG KAGONG A.

O1 TexVIkEG TTPOdIaypaPEéG evdéxeTal va aAAdfouv Xwpig TTponyoUluevn €1d0TToingn yia Tn
BeATiwaon TG TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.
Karaokeuaopévo otnv Kiva | Zxedlaguévo otnv lomavia

11. Eyyunon ka1 Texviki YmooTApIgn
H Cecotec B6a amaviicel otov TEAIKO XPAOTN 1 KOTOVOAWTH yia OTTOIQOATIOTE EAAEIWN
OUPUOPOWAONG TTOU UTTAPXEl KATA TOV XpOvo TTapddoong Tou TTPOiGvIog CUPPWVA PE TOUG
6poug, TIG TTPOUTIOBECEIG Kal TIG TTPOBECiEG TTOU 0pidovTal aTrd Toug I0XUOVTEG KAVOVIGHOUG.

ZUVIOTATAI Ol ETTIOKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO £EEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Edv evromioere kdmoio TPOBANPO pE TO TIPOIGV 1 EXETE OTIOIEONTIOTE EPWTAOEIG,
ETMIKOIVWVAOTE Pe Tnv emmionun YTnpeoia Texvikng YTooTApigng Tng Cecotec kaAwvTtag oTo

+34 96 321 07 28.
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1. Parcalar ve bilesenler

Sekil 1
1.

NOT:

NoupswN

kontrol Paneli

Fan motoru (celik plakanin arkasinda)
Yan kilavuzlar

Tepsi

Raf

Kapi

Halletmek

Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve Urlintin grafikleriyle birebir 6rtiismeyebilir.

2. Kullanmadan 6nce

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icinde gelir.
Cihazi kutusundan cikarin ve tim ambalaj malzemelerini atin. Cihazi ileride
tasimaniz gerekirse, hasar gdrmesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalaj
malzemelerini glivenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak
isterseniz, tim malzemeleri dogru sekilde geri donusturdlglinizden emin olun.
Litfen tim parcalarin ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin
olun. Herhangi bir parca eksik veya hasarliysa, litfen derhal Cecotec'in resmi
Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

Bu cihaz yalnizca ev ici kullanim icindir.

Firmi yalnizca yemek pisirmek icin kullanin.

Pisirmeye baslamadan 6nce firindan gereksiz tiim aksesuarlari cikarin.

Firini kullanmadan 6nce 6nceden Isitin.

Firin tepsilerini firinin ortasina yerlestirin ve birden fazla tepsi kullaniyorsaniz,
hava sirkilasyonu icin aralarinda bosluk birakin.

Firinin tabanina tepsi koymayin veya tzerlerini aliminyum folyo ile 6rtmeyin. Bu,
Is1 birikmesine neden olur ve bu da pisirme slresini etkiler ve firin emayesine zarar
verir.

Yemegi kontrol etmek icin firin kapagini mimkiin oldugunca az agmaya calisin
(pisirme sirasinda firin lambasi yanik kalir).

Kapiyr acarken sicak parcalar ve buharla temas etmemeye dikkat edin.

Kutu icerigi

Firin
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Tepsi

Raf

Pizza Tasi XXL

Hava fritdzl sepeti basketbol

Bu kullanim kilavuzu

3. Uriin Kurulumu
Kurulumdan énce

Cihaz, ankastre bir dolaba monte edilmelidir. Cihaz ile mutfak duvarlari arasinda guvenli bir
mesafe korunmalidir.

Kullanilan ylizeyler, sentetik laminatlar ve yapistiricilar isiya dayanikli olmalidir
(enaz100°C).

Mutfak dolaplari diiz ve saglam bir sekilde monte edilmis olmalidir. Firin ile diger
cihazlar arasinda 5 mm bosluk birakitmalidir.

Firinin altinda bir cekmece varsa, firin ile cekmece arasina bir raf monte edilmelidir.

Sekil 2, firinin ve ankastre dolabin dlculerini géstermektedir.

Kurulum ve baglanti

UYARI: Malzemeler hasar gorebilir.

Kapi ve/veya kol, cihazi kaldirmak veya tasimak icin kullanitmamalidir.

Cihazin kurulumu icin, yerel gaz ve/veya elektrik yénetmeliklerine uygun olarak
baglanmasi gerekmektedir.
Tasima islemi en az iki kisi tarafindan gerceklestirilmelidir.

Tasima icin her iki tarafta bulunan yuvalari veya tel tutacaklari kullanin.

& Elektrik sebekesine baglanti

Bu cihaz toprakl bir prize baglanmalidir.

Cecotec, cihazin topraklama baglantisi olmadan kullanilmasindan kaynaklanan
hasarlardan sorumlu degildir. Cihazin profesyonelce kurulmamasi elektrik
carpmasina neden olabilir. Cihaz, yalnizca yetkili ve kalifiye bir kisi tarafindan
sebeke elektrigine baglanabilir. Aksi takdirde garanti gecersiz olur.

Elektrik kablosundaki hasar, elektrik carpmasi, kisa devre ve yangin riski olusturur.
Elektrik kablosu sikistirilmamali, blikilmemeli veya takilmamali, ayrica cihazin
sicak parcalariyla temas etmemelidir. Elektrik kablosu hasar gérmusse, yetkili bir
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elektrikci tarafindan degistirilmelidir.
®  Elektrik beslemesi, cihazin bilgi etiketinde belirtilen 6zelliklere uygun olmalidir. Giic
kablosu da cihazin 6zelliklerine ve glic tiiketimi gereksinimlerine uygun olmalidir.

& Elektrik carpmasi riski.

®  Elektrik tesisatina baslamadan 6nce cihazin baglantisini kesin.

Tesis

® (ihaz, yalnizca yetkili personel tarafindan, verilen talimatlara uygun olarak ve
yururlikteki yénetmeliklere gore kurulmalidir. Cecotec, insanlara ve hayvanlara
zarar verebilecek ve ayrica maddi hasara yol acabilecek yanlis kurulum
durumunda hicbir sorumluluk kabul etmez.

®  (Onemli: Cihazda herhangi bir ayar veya bakim islemi yapmadan 6nce, cihazin
elektrik sebekesinden baglantisinin kesilmesi gerekmektedir;
Hava kanali havalandirma amaciyla kullanilir.

Ankastre cihazin dogru sekilde calisabilmesi icin, cihazin yerlestirilecegi dolabin
uygun olmasi gerekir. Sekil 2, tezgah altina veya duvara monte edilen bir dolaba
kurulum icin kesim boyutlarini gdstermektedir.

® Yeterli havalandirmayi saglamak icin, dolabin arka paneli cikarilmalidir. Firinin iki
ahsap cita tzerine oturacak sekilde monte edilmesi tercih edilir. Firin diz, strekli
bir ylizeye oturacaksa, en az 45 x 560 mm'lik bir aciklik olmalidir.

®  Yanyana bulunan dolaplarin panelleri isiya dayanikli malzemeden yapilmalidir.
Ozellikle dis ylizeyi kaplama olan dolaplar, 100°C'ye kadar sicakliklara dayanabilen
yapistiricilar kullanilarak monte edilmelidir.

®  Yirurlukteki glivenlik yonetmeliklerine uygun olarak, firin kurulduktan sonra
elektrikli parcalarina temas kesinlikle mimkiin olmamalidir.

® (Cihazin glvenli calismasini saglayan tim parcalar yalnizca bir alet yardimiyla
(DAHIL DEGILDIR) cikaritmalidir.

® firini dolaba monte etmek icin, firin kapagini acin ve cercevenin cevresinde
bulunan 4 delige 4 adet agac vidasini takarak sabitleyin. Sekil 3

Elektrik baglantilari
Uc kutuplu giic kablosuna sahip firinlar alternatif akimla calisacak sekilde tasarlanmistir.
Cihazin topraklama kablosu sari-yesil renktedir.

Guc kablosuna monte etme

Terminal kutusunun acilmasi. (Sekil 4):
1. Birtornavida kullanarak, terminal kutusu kapaginin yan kisimlarindaki civatayi

sokun.
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Vidayi s6kiin ve kapagi acin.

Kabloyu takmak icin asagidaki adimlari izleyin:

ouv s wN =

Kablo sabitleme vidasini ve lic temas vidasini ¢cikarin.

Kablolari asagidaki renk semasini kullanarak vida baslarinin altina sabitleyin:
Mavi — Notr (N)

Kahverengi Faz (L)

Sari-Yesil (Toprak)

Guc kablosunu kelepceyle sabitleyin ve terminal kutusunun kapagini kapatin.

Terminal panelini agin:

1.
2.

Tornavida kullanarak terminal panosu kapaginin yan kisimlarindaki vidalari sikin.
Vidayi s6kiin ve terminal blogu kapagini acin.

Guc kablosunu elektrik sebekesine baglamak.

Urtin bilgi plakasinda belirtilen yiike uygun standart bir fis (dahil degildir) takin.
Kabloyu dogrudan sebekeye baglarken, cihaz ile sebeke arasina en az 3 mm temas
araligr olan cok kutuplu bir devre kesici takin. Cok kutuplu devre kesici, yike gore
boyutlandiritmali ve mevcut yénetmeliklere uygun olmalidir (topraklama teli devre
kesici tarafindan kesilmemelidir).

Guc kablosu, ortam sicakligina goére 50°C'nin lizerine cikmayacak sekilde
konumlandirilmali ve uygun bir yalitim malzemesiyle korunmalidir.

Baglantiyi kurmadan 6nce lutfen sunlari kontrol edin:

Bu cihazin elektriksel givenligi, firinin elektrik givenligi yonetmeliklerine uygun
olarak diizglin ve etkili bir sekilde topraklanmasi durumunda garanti edilebilir.
Topraklamanin etkili oldugundan her zaman emin olun; siipheniz varsa, sistemi
kontrol ettirmek icin yetkili bir teknisyeni cagirin. Cecotec, topraklanmamis bir
sistemden kaynaklanan hasarlardan hicbir sorumluluk kabul etmez.

Cihaz elektrik prizine takmadan 6nce, cihazin lizerindeki ve/veya ambalajindaki
bilgi etiketinde belirtilen 6zelliklerin evinizin elektrik sebekesinin 6zellikleriyle
uyumlu olup olmadigini kontrol edin.

Tesisatin ve elektrik prizlerinin, cihazin maksimum glicini kaldirabilecek elektrik
kapasitesine sahip oldugundan emin olun. Emin degilseniz, yetkili bir teknisyene
danisin.

Eger elektrik prizi ve cihaz fisi uyumsuzsa, yetkili bir teknisyene prizi uygun bir
modelle degistirmesini saglayin. Ayrica, prizin kablo kalinliginin cihazin gic
tlketimine uygun oldugundan emin olmalari gerekecektir.

Adaptér, coklu priz ve/veya uzatma kablosu kullanimi 6nerilmez. Kullanimlari
kacinilmazsa, yalnizca gecerli gtivenlik ydnetmeliklerine uygun tekli veya coklu
adaptor ve uzatma kablosu kullanmaya 6zen gosterin. Bu durumlarda, tekli
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adaptor veya uzatma kablosunda belirtilen maksimum akim kapasitesini ve coklu
adaptorde belirtilen maksimum watt degerini asla asmayin. Fis ve elektrik prizine
kolayca erisilebilmelidir.

Aksesuarlar
® \Verilen aksesuarlar her tirll yemegin hazirlanmasi icin uygundur. Aksesuarlari
kullanirken, firina dogru sekilde takildiklarindan emin olun.
®  Bazi favori yemeklerinizi daha da lezzetli hale getirebilecek veya yemek pisirmeyi
daha pratik hale getirebilecek istege bagli aksesuarlar mevcuttur.

Aksesuarlari takin

®  firinin, aksesuarlari yerlestirebileceginiz 5 farkli seviyesi bulunmaktadir. Sekil 5.
DIKKAT: Vidalari kapi paneline degmeyecek sekilde tamamen takin.

® Aksesuarlar yaklasik olarak yariya kadar disari cekilebilir, bu da tasarimlarinizi

kolayca cikarmanizi saglar.

Not: Aksesuarlar isitildiginda sekil degistirebilir. Soguduktan sonra orijinal sekillerine
doéneceklerdir. Bu durum islevselliklerini etkilemez.

Firin tepsisi . Sekil 6

Nemli turtalar, kekler, dondurulmus yemekler ve blylk et kizartmalar icin idealdir. Ayrica,
dogrudan 1zgara Uzerinde kizartma vyaparken damlayan vyaglar toplamak icin de
kullanilabilir.

Izgara . Sekil 7
Bu, kizartma ve firinlanacak yiyecekleri yerlestirmek icin kullanilir.

AirfFryer fonksiyonu ile kullanim icin sepet . Sekil 8
Hava fritozi modunu kullanirken, yiyecekleri bu sepete yerlestirin. Bu, pisirmeyi
hizlandiracak ve daha iyi sonuclar almanizi saglayacaktir.

Pizza tepsisi . Sekil 9
Pizza pisirecekseniz, bu tas tepsiye yerlestirin ve Pizza modunu etkinlestirin.

Rehberler

® Bufinnin, aksesuarlari istediginiz ytkseklige yerlestirebilmeniz icin 5 adet yan rayi

bulunmaktadir. Bunlar, aksesuarlari firin boslugunun yanlarina takmak icin
kullanilir.

® Pisirme icin daha fazla alana ihtiyaciniz varsa, kilavuzlari cikarip firinin tabanina
yerlestirebilirsiniz.
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Not: Firinin tabanina yiyecek yerlestirirken, 1si birikmesini énlemek icin alt 1sitma elemanini
calistiran modlari kullanmayin (yalnizca belirli modeller icin gecerlidir).

Kayar kilavuz (sadece belirli modeller icin). Sekil 10
Genellikle ikinci veya dordlincti yan rafa yerlestirilir. Bu, tepsiyi veya rafi firina yerlestirmeyi
ve cikarmayi kolaylastirir.

4. islem
kontrol Paneli
Kontrol paneli modele gore degisiklik gosterebilir.

Dokunmatik simgeler ve seciciler. Sekil 11
1. Alarm/Ayarlari degistir (Sicaklik/Zaman) simgesine dokunun.
Dokunmatik simge Saat/ Gecikmeli bitis
Durdur/Yeniden Baslat simgesine dokunun
Hafif dokunus simgesi
Mod Secici
Sicaklik/Zaman Secici

OU s WwN

Ekran. Sekil 12

islev
1 Parlak simge Secili mod
2 Isikli simge: Calisma gostergesi
3 Gecikmeli sonlandirma fonksiyon gosterge isigi
4 Saat ve dakikalari gosteren isikli simge
5 Zaman gostergesi
6 Dakika gostergesi
7 Firin sicaklik gbstergesi
8 Sicaklik Gosterge Birimi (°C )
9 Saat
10 Cocuk Givenlik Kilidi fonksiyonu simgesi
11 simgesi Alarm
12 simge ic aydinlatma
13 |sitma gostergesi
14 Isitma gosterge cubugu

331



TURKCE

Firin fonksiyonlari

Simge islev
— Ust direncin dis kismi
Fan (Buz cézme fonksiyonu)
%
Arka direnc
p— Ust direncin ic kismi
Daha dusuk direnc

Operasyon
1. Finnicalistirmak icin, elektrik prizine baglayin. Ardindan kontrol paneli yanacak ve
sizden saati ayarlamanizi isteyecektir. Talimatlar icin litfen ilgili bolime bakin.

SINIFLAR:
e 10 saniye gectikten sonra herhangi bir islem yapilmazsa, firin sizden streyi
ayarlamanizi isteyecektir.
e 10 saniye boyunca hicbir islem yapilmazsa, firin bekleme moduna gecer.
Firin bekleme modundaysa ve herhangi bir islem yapmiyorsa, 3 dakika sonra
otomatik olarak kapanacaktir.
e  Firin kapaliyken, herhangi bir dokunmatik simgeye basarak veya soldaki seciciyi
hareket ettirerek bekleme moduna geri donebilirsiniz. Firin, zaman ve saat
simgesini gosterecektir (Sekil 3).
Sekil 13. Bekleme modu

2. Zaman ayari

3. Firin bekleme modundayken, saat simgesine dokunun @ . Ardindan, sagdaki
seciciyi kullanarak saati ayarlayin.
Sekil 14. Zamanin ayarlanmasi

4, Saati ayarlamayi bitirdikten sonra, @ dakikalari ayarlamak icin saat lizerindeki
dokunmatik simgeye tekrar dokunun. Dakikalar yanip sénecektir. Bunlari
ayarlamak icin sagdaki seciciyi kullanin.
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Sekil 15. Dakikalarin ayarlanmasi

SINIFLAR:
)

Ayarlama islemi tamamlandiktan sonra, O onaylamak icin saat Uzerindeki
dokunmatik simgeye tekrar dokunun.

10 saniye sonra onaylanmazsa, sistem varsayilan saat ayarini tamamlar ve
otomatik olarak bekleme moduna doéner.

Firini elektrik sebekesine bagladiginizda zaman ayari 20 saniyeden fazla surerse,
sistem varsayilan olarak 12:00' ayarlar ve bekleme moduna gecer.

Firin elektrik sebekesinden ayrilmissa, saati yeniden ayarlamaniz gerekecektir.

DUYURU: Saat yalnizca firin bekleme modundayken goriintllenecektir.

NOT:

Firin bekleme modundayken, soldaki seciciyi kullanarak istediginiz modu
secebilirsiniz. Mevcut modlar Sekil 16'da gosterilmistir.

Bir mod secildikten sonra, varsayilan sicaklik ve simge C yanip sonecektir. Eger o

modda sicaklik ayarlanamiyorsa, varsayilan slre ve simge _Hyamp sOnecektir.
Bir mod sectiginizde, dokunmatik simgeye basarak zamani ve sicaklig

ayarlayabilirsiniz Q .

Sagdaki seciciyi kullanarak zaman veya sicaklik secilebilir.

10 saniye gectikten sonra zamani veya sicakligl ayarlamazsaniz veya dokunmatik

simgeye basmazsaniz D” , firin bekleme moduna gecer.

Modlarin zaman araligi O dakikadan 10 saate kadar uzanmaktadir.

0 dakika secerseniz, dokunmatik simgeye basin. Dl Firin calismayacak, ancak
bekleme moduna gececektir.

Gecikmeli sonlandirma fonksiyonu

1.

Sicaklik ve siire ayarlandiktan sonra, Dl firini calistirmak icin dokunmatik

simgeye basmadan dnce, @ firinin kapanmasini istediginiz zamani secmek icin

basin. Gecikmeli bitis simgesi Pl ve saat simgesi yanip sOnecektir. Sagdaki seciciyi
kullanarak istediginiz zamani ayarlayin.

Bunu yaptiktan sonra O tekrar basin ve dakikalari ayarlayin. Dakikalar yanip
sonecektir; bunlari ayarlamak icin sagdaki seciciyi kullanin.

Bunu kullanarak @ saati ve dakikalari déntsumli olarak ayarlayabilirsiniz.
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Gecikmeli bitis zamanini sectikten sonra, Dl onaylamak icin dokunmatik simgeye
dokunun.
Firin calismaya baslayana kadar saati gosterecektir.

Sekil 17'de gosterilen drnege bakin. Bu gériintt, gecikmeli bitis etkinlestirildikten sonra firin
ekranini géstermektedir.

6.

Gecikmeli bitis etkinlestirildiginde, simgeler Bl e saat gorlinecektir. Ayrica,
mevcut saat, sicaklik ve secilen islev de goruntllenecektir.
Ornegin, modu, zamani ve sicakligl sectikten sonra, gecikmeli bitisi

programlamayacaksaniz, Dl firini calistirmak icin dokunmatik simgeye
basabilirsiniz (Sekil 19, calisma sirasinda ekranda ne gérinecegini gdstermektedir).

NOT: 10 saniye icinde islemi onaylamazsaniz, firin bekleme moduna gececektir.

7.

Firin calisirken ekranda simgesi - , secilen pisirme slresinin geri sayimi, secilen

mod ve sicaklik, simgesi > & ve isitma gosterge cubugu goruntulenecektir
N

Secili islevi veya sicakligl degistirirseniz, yeni ayarlari secip onaylayana kadar bu

simgeler yanip stnecektir. Islevi etkinlestirdiginizde geri sayim baslayacaktir.

Firn calisirken, Dl duraklatmak icin dokunmatik simgeye basin.

Dokunmatik simgeye basili tutarsaniz D” , firin bekleme moduna gecer.

Geri sayim 0'a ulastiginda firin bekleme moduna gececektir. Stirenin doldugunu
bildirmek icin 5 dakika boyunca bip sesi duyulacaktir.

Sicaklik araligr: Minimum sicaklik 30 °C' dir ; daha diisiik bir sicaklik secerseniz,
ekranda "Lo °C " yazisi gériinecektir.

Not: Gecikmeli sonlandirma fonksiyonunu etkinlestirdiyseniz, firin calisirken asagidaki
durumlar meydana gelecektir: kapi kapaliysa firin normal sekilde calisacaktir; ancak kapi
aciksa, duraklayacak ve ekran yanip sénecektir.

Sorgu Fonksiyonu

1.

Bir mod secip firini actiktan sonra, O zamani kontrol etmek icin dokunmatik

W

simgeye dokunun. iki nokta {ist (iste simgesi (“:") yanip sénecektir. Simgeye tekrar

dokunursaniz @ veya 10 saniye gecerse, firin secilen modu gdstermeye geri
dénecektir.
Bir mod sectikten veya gecikmeli bitisi etkinlestirdikten sonra alarm geri sayimini

goruntilemek istiyorsaniz, simgesine basin L . Simgeye tekrar basmak L veya
10 saniye beklemek, firini dnceki ekrana donddrecektir. Firin bekleme modundaysa,
alarm geri sayimini gériintileyebilir veya zamani ayarlayabilirsiniz. Kalan stire 1
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dakikadan az ise, ekranda 0:00 gosterilecektir (yalnizca saat ve dakika gosterilir,
saniye gosterilmez).
Gecikmeli baslatma fonksiyonunu etkinlestirdiyseniz ve firinin ne zaman

calismaya baslayacagini gérmek istiyorsaniz, simgesine basin C . Saat, dakika ve

simgesi yanip sonecektir - . Simgesine tekrar basmak @ veya 10 saniye
beklemek, firini dnceki ekrana dondurecektir.

Firin bekleme modundayken alarmi etkinlestirmek icin a simgeye dokunun .

Saat yanip sdnecek, dakikalar sabit kalacak ve simge Q yanacaktir.
Sagdaki seciciyi cevirerek zamani ayarlayin. Bunu yaptiginizda, deger yanip
sénmeyi birakacak ve sabit kalacaktir. Ayar araligi 0-23'tur.

Simgeye tekrar basin O , dakikalar yanip sdnecek, saat ise sabit kalacaktir.
Dakikalari ayarlamak icin sagdaki seciciyi cevirin. Bunu yaptiginizda, bu deger yanip
sOnmeyi birakacak ve sabit kalacaktir. Ayar araligi 0-59'dur.

Zamani sectikten sonra, Dl ayari onaylamak icin dokunmatik simgeye dokunun.

iki nokta Gist iste simgesi yanip sénecek ve D Sabit kalacaktir. Geri sayim da
baslayacaktir. Sifira ulastiginda, bir dakika boyunca (her bip sesi bir saniye stirecek

sekilde) bir bip sesi duyulacak ve simge D-yamp s6nmeye baslayacaktir. Yanip
sOnmeyi durdurmak icin herhangi bir simgeye dokunun.

Kurulum sirasinda, ":" simgesi ve fB-Onlarsabit kalacaklar.

Kurulum sirasinda dokunmatik simgeye basili tutarsaniz Dl , alarm ayari iptal
edilir ve firin bekleme moduna gecer.

Alarmi 6nceden ayarladiysaniz, D-flrln aclkken ekranda simge gortinecek ve kalan
sureyi kontrol edebileceksiniz.

Cocuk Kilidi Fonksiyonu

1.

Cocuk Kilidi 6zelligini etkinlestirmek icin simgelere ayni anda 3 saniye basili Dl

tutun Eoy . Ozelligin etkinlestirildigini belirtmek icin bir bip sesi duyulacaktir.

Not: Bu islev, firin bekleme modundayken bile etkinlestirilebilir. Cocuk Kilidi simgesi
yanacaktir.

2.

Not:

Bu islevi devre disi birakmak icin simgelere ayni anda 3 saniye basili Dl tutun

£ islevin devre disi birakildigini belirten bir bip sesi duyulacaktir.

Cocuk Kilidi etkinlestirildiginde ekranda hicbir degisiklik olmaz. Sadece dokunmatik
simgeler ve gecis dugmeleri kilitlenir.
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® Dolayisiyla, firin calisirken ve Cocuk Kilidi 6zelligi acikken firmi duraklatmak
istiyorsaniz, once bu 6zelligi kapatmaniz gerekecektir.

Baslat/Duraklat/iptal fonksiyonu

1. Modu secip, zamani ve sicaklig ayarladiktan sonra, Dl firnni calistirmak icin
dokunmatik simgeye basin.

Firin duraklatilmis haldeyken diigmeye basarsaniz, firin yeniden baslayacaktir. D”

2. Pisirme sirasinda, firini duraklatmak icin dokunmatik simgeye dokunun ol .
Ekranda yanip stnen slre, sagdaki secici kullanilarak ayarlanabilir. Sicaklig

ayarlamak icin (izin veren modlarda), simgeye dokunun A . Ekranda yanip sénen
sicaklik, sagdaki secici kullanilarak ayarlanabilir. Bunu yaptiginizda, simge yanip

sonecek A , ancak mod simgesi sabit kalacaktir. Sicaklik secildikten sonra, DI
ayari onaylamak icin simgeye dokunun. Pisirmeyi iptal etmek icin zamanlayiciyi

sifirlayin veya simgeye basili tutun D” .

SINIFLAR:

® simgeye basili tutarsaniz D” , firin bekleme moduna gecer.

®  Modu, zamani veya sicaklig ayarlarken simgeye basili tutarsaniz, firin bekleme

moduna gecer. Dl

® Modu, zamani veya sicakligi ayarlarken simgeye basili tutarsaniz, firin bekleme

moduna gecer. DI

Koruma fonksiyonu
1. Sensorde kisa devre veya baglanti kesilmesi durumunda, ekranda E-1 (Sekil 18)

hatasi gorlinecek ve 10 bip sesi duyulacaktir. Dokunmatik simgeye basmak ol
firini bekleme moduna gecirecektir.

2. (Buz Cozme veya ECO modu disinda) bir modu baslattiginizda ve 5 dakika sonra
sicaklik 35°C'yi gecmezse, isitma elemanlarindan biri arizalidir. Bu durumda,

ekranda E-2 kodu (Sekil 20) gértinecek ve 10 bip sesi duyulacaktir. D” Firini
bekleme moduna almak icin dokunmatik simgeye basin.

Buharla pisirme fonksiyonu
®  Bu fonksiyonu etkinlestirmek icin firin haznesinin dibine 150 ml aritilmis su
ekleyin ve 200 °C'yi secin . Alt Isitma elemani icin Mod 10'u secin. Bu fonksiyonla
yaklasik pisirme suresi 20 dakikadir.
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Pisirme islemi tamamlandiginda firin boslugundaki fazla suyu mutlaka bosaltin.

En fazla 500 ml aritilmis su eklenmesi tavsiye edilir; maksimum kapasite 1000
ml'dir.

Hazirladiginiz yemegin ihtiyaclarina gére su miktarini ve sicakligini
ayarlayabilirsiniz.

Fazla suyu bosaltmadan 6nce ic kismin tamamen sogudugundan emin olun. Aksi
takdirde yanabilirsiniz.

Diger belirtiler
Firin sesleri

Modlar

Dokunmatik simgelere her bastiginizda bir bip sesi duyulacaktir.

Ekranda bir hata kodu gorindiginde (sensor kisa devre yaptiginda, baglantisi
kesildiginde veya direnclerden biri arizali oldugunda) alarm calacaktir.

Firin secilen sicakliga ulastiginda ve secilen modun veya alarmin geri sayimi sifira
ulastiginda bir uyari sesi duyulacaktir.

Bu firinin 12 modu bulunmaktadir. Bunlar asagida detayli olarak aciklanmistir :

Simgeler Tanim

Mod 1

— Hizli 6n 1sitma: Bu modda, tst ve alt isitma elemanlarinin
hem ic hem de dis i1sitma elemanlari déntstimli olarak
@ 1styl dolastirmak icin devreye girer. Fan da esit 1si dagilimi
saglamak ve pisirme slresini kisaltmak icin calisir. Bu da
— firini hizli bir sekilde 6nceden isitmak icin idealdir.

Mod 2

Geleneksel mod (Ust ve alt Isitma elemanlari acik): Bu
mod, firnin tek bir katmanina yerlestirilen etleri
kizartmak veya yiyecekleri pisirmek icin uygundur.

Mod 3

v Tam Izgara: Bu modda, Ust isitma elemaninin hem ic hem
de dis kisimlari aktif hale gelir ve isiy1 asaglya, yiyecege
dogru yonlendirir. Bu sayede orta veya blyuk boy sosis,
pastirma, biftek, balik filetosu vb. pisirmek icin uygundur.

337




TURKCE

yyvvv-
” Fan ve 1zgara: Bu mod, sty dolastirmaya yardimci olan
Mod 4 9“ fanla birlikte Ust 1sitma elemanini kullanir.
Fanli isitma: Bu modda, arka isitma elemani ve fan
devreye girerek daha iyi 1si dagilimi saglar. Pisirme suresi
Mod 5 @ kisa oldugundan ekonomik bir moddur. Isi tim
katmanlara esit olarak dagilir ve farkli yemeklerin
lezzetlerinin birbirine karismasini énler.
Buz cozme: Bu modda, fan oda sicakliginda devreye girer.
Mod 6 5', Buz cozme slresi, yiyecegin turline ve miktarina bagli
) olarak degisir.
Mod 7 "‘ Fan ve Ust ve allt Isitma eLemla.nLarl: Bu standart moddur.
) Bunu secerseniz, fan ve her iki isitma elemani da calisir.
“vvvev
Mod 8 pastirma, tost, et vb. pisirmek icin uygundur.
— Fan ve izgara Isitma: Bu mod, Ust 1sitma elemanini ve fani
e kullanarak isinin firn icinde daha hizli dolasmasini saglar.
Mod 9 "ﬂ Bu sayede, yiyeceklerin hizli pismesi ve biftek, hamburger
ve bazi sebzeler gibi yiyeceklerin kurumasinin énlenmesi
gerektiginde uygundur.
Pizza: Bu mod, fani ve alt 1sitma elemanini devreye
Mod 10 @ sokarak firin tabanini hizli bir sekilde 1sitmak icin uygun
hale getirir.
Hava FritdzU: Bu mod, Ust ve arka isitma elemanlarini ve
Mod 11 faniayni anda devreye sokar. Bu sayede firin hizla isinir

ve yiyecegin ylzeyindeki nem giderilerek disi daha citir, ici
ise daha yumusak bir sonuc elde edilir.
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ECO Modu: Bu modda, tst i1sitma elemaninin ic kismi ve alt
vewvv" 1sitma elemani sicaklig kontrol etmek icin kullanilir,
boylece eneriji tiiketimi azaltilir. Firin sicakligi kademeli
olarak ylkseldigi ve isinin yiyecegin icine tamamen nifuz
etmesini sagladig icin bu fonksiyon buyuk yiyeceklerin
pisirilmesi icin uygundur.

Mod 12

Firiniilk kez kullanmadan énce
Firinnisitin.
Yeni firin kokusunu gidermek icin, firin bosken &nceden isitin. Her iki isitma elemanini da
etkinlestiren bir ayar (Konvansiyonel Mod) secmenizi ve firini 250°C'ye bir saat slreyle
ayarlamanizi 6neririz. Firinin icinde ambalaj kalintisi kalmadigindan emin olun.

1. Geleneksel Mod islevini etkinlestirmek icin seciciyi kullanin.

2. Sicaklik seciciyi 250 °C'ye ayarlayin . Bir saat sonra firini kapatin. Bunu yapmak icin

fonksiyon seciciyi kapali konumuna getirin.

Aksesuarlarin temizlenmesi
Aksesuarlart ilk kez kullanmadan 6nce, 1lik sabunlu su ve yumusak bir bezle iyice temizleyin.

Enerji tasarrufu icin ipuclar
Asagidaki bilgiler eneriji tasarrufu yapmaniza yardimci olacaktir:

Istiletimi daha iyi olacagi icin koyu renkli veya emaye kapli pisirme kaplari kullanin.

®  VYemekleri pisirmeden dnce firini 6nceden isitin.
®  Pisirme sirasinda firin kapagini sik sik agmayin.
® firinda ayni anda birden fazla yemek pisirmeyi deneyin. Bunu, firin rafina iki firin

tepsisi yerlestirerek yapabilirsiniz.
® Birden fazla yemegi art arda pisirin. Firin zaten sicak olacaktir.

® Pisirme slresinden birkac dakika dnce firini kapatarak enerji tasarrufu
saglayabilirsiniz. Firin kapagmni acmayin.

® Pisirmeden 6nce donmus yemekleri cozdurin.
Firin nasil calisir?
UYARL: Yanik riski vardir. Firin kapagini acarken dikkatli olun, clinkli buhar cikabilir.
Pisirme ipuclari

® Yapismaz kaplamali uygun metal tepsiler veya aliminyum kaplar ya da isiya

dayanikl silikon kaliplar kullanin.

® [zgaraalanindan en iyi sekilde yararlanin.

339



TURKCE

Kalibi rafin ortasina yerlestirmeniz dnerilir.

Firin kapagini kapali tutun.

Izgara ipuclari

Buttin bir tavuk veya hindi pisiriyorsaniz ya da bliylk bir et parcasi pisiriyorsaniz,
biraz limon suyu ve karabiberle tatlandirin.

Kemikli etin pismesi, ayni blyuklikteki kemiksiz bir ete gore 15 ila 30 dakika daha
uzun surer.

Etin her santimetre ylksekligi icin yaklasik 4 veya 5 dakika pisirme siiresi
ayirmaniz gerekir.

Pisirme siresi bittikten sonra eti yaklasik 10 dakika firinda dinlendirin. Bu, etin

suyunu her yerine esit sekilde dagitacak ve eti keserken suyun akmasini
onleyecektir.

Balik pisiriyorsaniz, orta veya disik ateste pisirin.

Firinda pisireceginiz herhangi bir yiyecegi, firina koymadan ¢nce 4 dakika dnceden
isitin. Firin acikken kapagini daima kapatin.

Izgara yapilacak yiyecek parcalarinin mimkiin oldugunca ayni kalinlikta olmasi
gerekir. Bu, yiyeceklerin esit sekilde kizarmasini ve sulu kalmasini saglayacaktir.
Pisirme suresinin 2/3'l gectikten sonra firinda pisirdiginiz yiyecekleri cevirin.
Biftekler izgara yapilana kadar tuz eklemeyin.

Et yagsizsa biraz sivi ekleyin. Tabagin tabanini yaklasik 1/2 cm siviile kaplayin.
Kizartilacak yiyecegi dogrudan firin rafina yerlestirin. Tek parca kizartiyorsaniz,, en

iyi sonuclar icin rafin ortasina yerlestirin. Ayrica, yagin toplanmasi icin firin
tepsisini ilk rafa koyun.

Firin tepsisini firinin 4. veya 5. katina koymayin, bu tepsinin seklinin bozulmasina
neden olabilir.

Isitma elemani strekli olarak acilip kapaniyor. Bu normaldir. Fonksiyon ayari,
bunun ne siklikla gerceklesecegini belirler.

Et pisince firini kapatin ve 10 dakika daha dinlendirin. Bu, et suyunun daha iyi
dagilmasini saglar.

Eger domuz etini derisiyle birlikte pisirecekseniz, deriyi capraz sekilde kesin ve eti
derisi altta kalacak sekilde tabaga yerlestirin.

Butlin tavuklar gogus kismi asagi bakacak sekilde alt rafa yerlestirin. Belirtilen
slrenin 2/3'U gectikten sonra ters cevirin.

Ordek veya kaz pisiriyorsaniz, kanatlarin alt tarafindaki deriyi delin. Bu, yagin disari
akmasini saglar.

Balik parcalari pisiriyorsaniz, belirtilen pisirme stiresinin 2/3'tinden sonra ters
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cevirin. Butlin balik pisiriyorsaniz bu gerekli degildir. Bittin baligi sirt ylizgeci yukari
bakacak sekilde, ylizme pozisyonunda firina yerlestirin. Baligin mide bosluguna
yarim patates veya kiiclk bir firin kabi koymak, baligin dengesini saglamaya
yardimci olacaktir.

®  Etinizin pisip pismedigini nasil anlarsiniz? Et termometresi kullanin (6zel
magazalarda bulunur) veya "kasik testi" yapin. Eti kasikla bastirin. Eger sertse,
pismistir. Ote yandan, kasikla bastirabiliyorsaniz, biraz daha pismesi gerekiyor.

®  Kavrulmus et cok koyu renkli ve bazi yerleri hafifce yanmis. Yerlestirildigi yiksekligi
ve sicakligi kontrol edin.

® Kizarmis et glizel gérliniiyor ama suyu yanmis. Bir dahaki sefere daha kiicik bir
firin tepsisi kullanin veya daha fazla sivi ekleyin.

® Kizarmis et glizel gorlinlyor, ancak suyu cok ince ve sulu. Bir dahaki sefere daha
buyik bir firin tepsisi ve daha az sivi kullanin.

®  |zgaradan buhar cikiyor. Bu normaldir ve fizik kanunlarindan kaynaklanmaktadir.
Buharin cogu buhar cikisindan disari atilir. Buhar, diigmelerde veya bitisik
mobilyalarda yogunlasabilir.

Izgara fonksiyonunu kullanma ipuclari
Bu fonksiyon, et, balik ve kiimes hayvanlari pisirmek icin idealdir, clinkii bu yiyecekler

kizaracak ancak kurumayacaktir. Dz et parcalari, kebaplar ve sosisler, domates ve sogan
gibi yuksek su icerigine sahip sebzeler gibi 1zgara icin 6zellikle uygundur.

Pisirme ipuclari

®  Bir pastanin dogru sekilde pisip pismedigini nasil anlarsiniz?
Tarifte belirtilen pisirme siresinin bitimine yaklasik 10 dakika kala, kekin en ytiksek noktasina
bir kiirdan batirin. Kiirdan temiz cikarsa, kek pismistir.

® Pasta ufalaniyor.

Bir dahaki sefere daha az sivi kullanin veya firin sicakligini 10 derece distrin. Tarifte
belirtilen karistirma strelerine uyun.

® Pastanin ortasi kabarmis, ancak kenarlari daha alcak kalmis.

Tavanin kenarlarini yaglamayin. Pisirdikten sonra, bir bicak yardimiyla keki dikkatlice kaliptan
cikarin.

®  Pastanin Ustl cok koyu renkli olmus.
Firinin alt kismina yerlestirin, daha disik bir sicaklik secin ve biraz daha uzun stre pisirin.
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®  Kekcok kuru.

Pisirme islemi bittiginde, bir kokteyl cubuguyla tizerine kiiclik delikler acin. Ardindan, tizerine
meyve suyu veya alkolll bir icecek gezdirin. Bir dahaki sefere, sicakligi 10 derece daha yuksek
secin ve pisirme suresini azaltin.

® Fkmek veya pasta (6rnegin, cheesecake) disaridan glizel gbriniyor ama ici islak ve
yumusak.
Bir dahaki sefere biraz daha az sivi kullanin ve daha dustk sicaklikta biraz daha uzun sire
pisirin. Nemli st katmanl tartlar icin 6nce hamuru pisirin. Uzerine badem veya galeta unu
serpin, ardindan st malzemeyi ekleyin. Tarifi ve pisirme strelerini takip edin.

®  Kekin kizarmasi diizensiz oldu.
Daha esit pisirme icin biraz daha disulk bir sicaklik secin. Hassas kekleri tek bir rafta,
Geleneksel ayari kullanarak pisirin. Pisirme kagidi tepsinin disina tasarsa, hava
sirkilasyonunu engelleyebilir. Bu nedenle, kagidi her zaman firin tepsisine uyacak sekilde
kesin.

®  Meyveli kekin tabani cok hafif.
Bir dahaki sefere pastayi daha alt bir yere koyun.

® Meyve suyu tasiyor.
Bir dahaki sefere daha derin bir kap kullanin.

® Maya hamuruyla yapilan unlu mamuller pisirildikten sonra birbirine yapisir.

Her Grtin arasinda yaklasik 2 cm bosluk olmalidir. Bu, triinlerin yayilmasi ve her tarafinin esit
sekilde kizarmasi icin yeterli alan saglar.

® Birkac seviyede pisiyor.
Ust raftaki yiyecekler alt raftakilerden daha koyu renklidir. Birden fazla katta pisirme
yaparken her zaman 3 boyutlu sicak hava kullanin. Firina birkac tepsi koymaniz, hepsinin
ayni anda hazir olacagl anlamina gelmez.

®  Nemli kekler pisirildiginde yogusma olusur.
Yemek pisirme sirasinda buhar olusabilir ve kapinin tstiinden disari ¢ikabilir. Bu buhar
yogunlasarak kontrol paneli veya yanindaki mobilyalar tizerinde su damlaciklari olusturabilir.
Bu normaldir.

5. Temizlik ve bakim
®  fFirnin her kullanimdan sonra temizlenmelidir. Firini temizlerken, ytzeyleri daha iyi
gorebilmek icin 1sik acik olmalidir.
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Firmin ici yalnizca 1lik su ve az miktarda sivi sabunla yikanmalidir.
Firmin icini temizledikten sonra bir bezle kurulayin.

Firin ylzeylerini asla buharli temizleme makineleriyle temizlemeyin.

Firmin ici yalnizca ilik sabunlu su ve slinger veya yumusak bir bez kullanilarak

temizlenmelidir. Asindirici temizleyiciler kullanilmamalidir.

® firin tabaninda olusabilecek lekeler, yemek sicramalari veya dokiilmelerinden
kaynaklanir. Bu sicramalar, pisirme islemi sirasinda meydana gelir. Bunun nedeni,
yemegin cok yiiksek sicaklikta pisirilmesi veya cok kiictik bir kaba konulmasi
olabilir.

® Pisireceginiz yemege uygun bir sicaklik ve pisirme fonksiyonu secmelisiniz. Ayrica,
yemegi uygun blyuklikte bir kaba koydugunuzdan ve gerektiginde firin tepsisini
kullandiginizdan emin olmalisiniz.

®  fFirnin dis yuzeyleri yalnizca ik sabunlu su ve stinger veya yumusak bir bez

kullanilarak temizlenmelidir. Asindirici temizleyiciler kullanilmamalidir.

Firin temizleyici kullaniyorsaniz, bu triin icin uygun oldugundan emin olun.

Temizlik Griint nedeniyle cihazda olusan hasarlar, cihaz garanti stiresi icinde olsa
bile licretsiz olarak onarilmayacaktir.

® (Cam 6n panelin temizligi ve bakimiicin asindirici madde iceren temizlik Grinleri
kullanmayin.

DUYURU: Firini temizlemek icin firin temizleyici veya baska 6zel temizlik Griinlerine gerek
yoktur. Firin henliz sicakken nemli bir bezle temizlenmesi 6nerilir.

Buharli temizlik

Bu fonksiyon, firin icindeki yemek artiklarini temizlemeye yardimci olur. Sadece hafif
kirlenmeler icin uygundur. Firina yapismis yemek artiklari veya inatci yemek lekeleri icin etkili
degildir. Sadece firin sogukken kullanilabilir.

Temizleme islemi
1. Finnin icindeki tim aksesuarlari cikarin.
2. Su(%85), beyaz sirke (%10) ve bulasik deterjani (%5) karisimindan bir cozelti
hazirlayin ve firinin kapisina, yan duvarlarina ve arka duvarina puskdrtin.

3. Oyugun tabanina 40 ml su dokun.
4. Kapiyi kapatin. Buharli Temizleme fonksiyonunu secin ve firini 120 °C'ye ayarlayin .
5. 15dakika sonra firini kapatin.
6. Sogumasini bekleyin, ardindan ylizeyi nemli bir bezle silin.
7. Finnin icini bir bez veya mutfak kagidiyla kurulayin.
UYARI:

Bunu yapmadan dnce firinin tamamen sogudugundan emin olun. Aksi takdirde yanabilirsiniz.
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Firin kapaginin sokiilmesi ve takilmasi
® Kapiyl temizlemek icin, kapiyi cikarin. Her kapi mentesesinin bir kilitteme cubugu
vardir. Bu cubuk kapaliyken, kapi yerine sabitlenir. Kapiyi cikarmak icin kilitleme
cubugunu acmaniz gerekecektir.

o A Mentese kilitli degilse, kapi aniden carparak kapanabilir. Bu nedenle, kilitleme
cubugunun her zaman kapali oldugundan emin olun. Sadece kapiyi cikarirken acik
olmalidir.

Kapiyi cikarin
1. Kapiyi tamamen acin.
2. Kilitteme cubugunun her iki tarafini da kaldirin. Sekil 21
3. Kapiyi tamamen kapatin. iki yanindan tutun, sonra tekrar kapatin. Yukari asagi
hareket ettirin ve disari cekin.

Kapiyi takin
Kapi s6kme isleminin tersini uygulayn.

®  Kaplyi yerlestirirken, her iki mentesenin de dogru sekilde oturdugundan emin olun.
®  Kapiyi acarken kilitleme cubugunu asagi indirin. Sekil 22

o A Kapi kazara diserse veya menteseler aniden kapanirsa, elinizi menteselerin
arasina sokmayin. Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

Kapi panelini s6kin ve yeniden takin. Sekil 23
Sékme
1. Finnkapagini cikarin ve bir bezin tzerine koyun.

2. ic kapi cami destek cubugundaki diigmeye iki elinizle basin. Destek cubugu
otomatik olarak acilacaktir.
3. ¢ veortacamicikarin.

Duyurular:
® (Camda cizikler varsa catlayabilir.

® Temizlemek icin cam spatula veya asindirici temizlik triinleri kullanmayin.

Tesis .
1. Icteki cami yuvaya yerlestirin.
2. Sagvesoltaraflarin her ikisi de yuva ile hizalanmalidir. Hizalandiktan sonra,
bardagi yerineitin.
3. Finn kapagini kapatin.

Yan kilavuzlari ¢ikarin ve takin.
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Firinin yanlarini temizlemek icin kilavuzlari cikarabilirsiniz. Bunun icin bir elinizle firinin yan
tarafiniiceri dogru itin, diger elinizle de kilavuzun 6n kismini kavrayin. Ardindan, diiz bir
sekilde disari cekin.

Firin lambasinin degistirilmesi

A Firin ampull arizalanirsa mutlaka degistirilmelidir. Elektrik carpmasi riski vardir.

Firin lambasini degistirmek icin su adimlar izleyin:
1. Devrekesiciyi sigorta kutusundan ayirin.
2. Finnsogudugunda icine bir mutfak havlusu koyun, boylece zarar gérmesini
onleyebilirsiniz.
Cam kapagi saat yonunun tersine cevirerek sokuin.
Ampull ayni tip bir ampulle degistirin.
Cam kapag! tekrar vidalayin.

ou s w

Bulasik bezini kaldirin ve sigortayi prize takin.

Periyodik incelemeler
Firini temiz tutmanin yani sira sunlari da yapmalisiniz:

®  Duizenli kontroller yaptirin. Garanti stresi dolduktan sonra, firini en az iki yilda bir
servis merkezinde kontrol ettirmeniz gerekir.

® (alisma sirasinda meydana gelen arizalari giderin.
A Uyari: Firin tamirleri yalnizca yetkili bir teknisyen tarafindan yapitmalidir.

6. Problem cézme
Firin calisma sirasinda arizalanabilir. Litfen misteri hizmetleriyle iletisime gecmeden 6nce
listeye bakin. Bazi arizalari kendiniz onarabilirsiniz.

Normal calisma:

®  fFinniilk kez kullandiginizda, birkac saat boyunca kendine 6zgu bir koku ve duman
cikarabilir. Bu nedenle, icine hicbir sey koymadan bir saat calistirmanizi 6neririz. Bu
strenin ardindan sogumasini bekleyin ve sonra temizleyin.

® firin calisirken bazi gicirdama sesleri duyabilirsiniz; bu, firnin metal tabanindan
kaynaklanmaktadir.

® |sitilacak yiyecekte bir miktar nem varsa, isi cikis deliginden calisma sirasinda
buhar cikabilir.

®  firin acildiktan 15 dakika sonra fan calismaya baslayacaktir. Firin kapali olsa bile
fan 35 dakika boyunca calismaya devam edecektir.

®  Yiyecekleri firina koymadan dnce firini dnceden isitin.
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®  Uzun sure pisirecekseniz, stire dolmadan firini kapatabilirsiniz. Bu sayede kalan isi,

pisirme islemini tamamlamak icin kullanilacaktir.

Problem c6zme

Sorun

Olasi Sebep

OlasI CozUm

Firin calismiyor.

Elektrik kesintisi yasand.

Mutfak lambanizin veya
baska bir cihazin calisip
calismadigini kontrol edin.

Devre kesici arizasl.

Devre kesicinin calisip
calismadigini kontrol edin.

istediginiz fonksiyonu
secmeyi unuttunuz.

Fonksiyonu secin.

Isik yanmiyor.

Arizali lamba.

Ampull degistirin.

Elektrik yok.

Firinin elektrik enerijisi alip
almadigini kontrol edin.

Firin aniden calismayi
durdurdu.

Elektrik kesintisi yasand.

Mutfak lambanizin veya
baska bir cihazin calisip
calismadigini kontrol edin.

Termostat arizasi

Fanin calisip calismadigini
kontrol edin. Calisiyorsa,
termostati yenisiyle
degistirin.

Firin isinmuyor.

Hen(z bir sicaklik
secmediniz.

Sicakligr ayarlayin.

Bu modelde zamanlayici
varsa, zamani
ayarlayamazsiniz.

Zamanlayiciyi ayarlayin.

Elektrik kesintisi var.

Elektrik kutusunu kontrol
edin.

Isitma elemani hasar
gormus.

Direnci yenisiyle degistirin.

Firini kullanirken kapaktan
su cikiyor.

Kapi contasi hasar gérmds.

Kapi contasini degistirin.

Mentese yeterince saglam
degil.

Menteseyi degistirin.

Firin calismayi durduruyor,
ancak motor durmuyor.

Firin uzun siredir calisiyor,
bu ylizden sogumasi
gerekiyor.

Elinizi hava cikisinin tizerine
koyun. Cikan havanin sicak
oldugunu fark ederseniz,
sorun yok demektir.

Termostat arizasi.

Hava cikisinin oda
sicakliginda oldugunu fark
ederseniz, termostati
degistirin.
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Sorun ¢cozulmediyse:
1. Firini elektrik prizinden ayirin (kapatin veya sigortayi cikarin).
2. Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisini arayin. Cihazi kendiniz tamir etmeye calismayin.

7. Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin geri doniisiimii

I

Bu sembol, ilgili dizenlemelere uygun olarak Urinin ve/veya pilin evsel
atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini gosterir. Bu Urlndn kullanim 6mri sona erdiginde,
pilleri cikarip yerel yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gotirmeniz
gerekmektedir.
Elektrikli ve elektronik ekipmanlarinizin ve/veya bunlara ait pillerin en uygun sekilde nasil
imha edilecegine dair ayrintili bilgi icin, tlketicinin yerel yetkililerle iletisime gecmesi
gerekmektedir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. Telif Hakki

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri milkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, Sl'ye aittir. Tim
haklari saklidir. Bu yaymin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin énceden yazili izni
olmadan, tamamen veya kismen, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya
benzeri) cogaltilamaz, bir veri tabaninda saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

9. Basitlestirilmis AB Uy conformity Beyani

c € Cecotec Innovaciones, bu trindn ilgili Avrupa Birligi diizenlemelerinin temel
gerekliliklerine ve diger ilgili hikiimlerine uygun oldugunu beyan eder . Bu Ur(in, gerekli
glivenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test edilmistir. AB Uy
conformity Beyani'nin tam metnine su web adresinden ulasilabilir:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Teknik 6zellikler
Uriin referans numarasi: 04733
Uriin: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Uriin referansi: EU01_121500
Uriin: Bolero Hexa AF326000 Line A

Uriin referansi: EU01_121501
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Uriin: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

Sembol Deger Birim

Model tanimlamasi 04733/

EU01_121500 /

EU01_121501
Firin tipi Elektrikli firin
Cihazin kitlesi M 30.8 Kg
Clruk sayisi 1
ic bosluk isi kaynag) (elektrik Elektrik
veya gaz)
Bosluk basina hacim V 73 L
Gerekli eneriji (elektrik) ECelektrik 0,82 kWh/cevrim
tiketimi boslugu
Konvansiyonel modda bir
elektrikli firinin bir
boslugunda
standartlastirilmis bir yuka bir
cevrim boyunca isitmak icin,
bosluk basina (nihai elektrik
enerjisi)
Elektrikli firinin bir haznesinde | ECelektrik 0.86 kWh/cevrim
standart bir ydkin cebri boslugu
sirktilasyon modunda bir
cevrim boyunca isitilmasi icin
gereken enerji tuketimi, hazne
basina (nihai elektrik enerjisi).
Konvansiyonel modda bir gaz ECgaz boslugu N/A MJ/déngl
firini boslugunda standart bir N/A kWh/cevrim
yuku isitmak icin gereken ©)
enerji tlketimi, bosluk basina
(nihai gaz enerjisi).
Gazli firin boslugunda ECgaz boslugu N/A MJ/déngl
standart bir ylkin cebri N/A kWh/cevrim
sirklilasyon modunda bir
cevrim boyunca isitilmasi icin
gereken eneriji tiketimi (nihai
gaz enerjisi)
Bosluk basina enerji verimliligi | EElcavity 95.3
endeksi
Enerji verimliligi sinifi A

(M 1kWh/cevrim = 3,6 MJ/cevrim.
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Cihazin "kapali" modundaki gtic tlketimi, EN 50564:2011 standardi ve 1275/2008/EC ve
801/2013/EC Avrupa yonetmeliklerinin yonergelerine goére hesaplanarak 0,37 W olarak
belirlenmistir. Bu deger, cihazin herhangi bir islev gerceklestirmeden sebeke giic kaynagina
baglanmasiyla elde edilir. Cihazin anahtari/kontrol tnitesi "kapali" konumuna ayarlanmistir.

Bu Urtin, A eneriji verimlilik sinifina sahip bir i1sik kaynagi icermektedir.

Uriin kalitesini artirmak amaciyla teknik ézellikler 5nceden haber verilmeksizin
degistirilebilir.
Cin'de Uretildi | ispanya'da Tasarland

11. Garanti ve Teknik Destek

Cecotec, trtinin teslimi sirasinda ilgili diizenlemelerce belirlenen sartlara, kosullara ve stire
sinirlarina uymamasi durumunda son kullaniciya veya tilketiciye karsi sorumluluk
lstlenecektir.

Onarim islemlerinin uzman personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinde bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, liitfen +34 96 321 07 28
numarall telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.
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1. Peces i components

Figura1

1.

NOTA:

NowvpewN

Panell de control

Motor del ventilador (darrere de la placa d'acer)
Guies laterals

Safata

Reixeta

Porta

Nansa

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. Abans de fer servir

Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el
transport. Traieu l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu
desar la caixa original i altres elements de 'embalatge en un lloc segur per
prevenir danys a l'aparell si necessiteu transportar-lo en el futur. Si voleu
desfer-vos de l'embalatge original, assegureu-vos de reciclar tots els elements
correctament.

Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat.
Si en faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb
el Servei d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec.

Aquest aparell és exclusiu per a Us domestic.

Utilitzeu el forn només per cuinar aliments.

Abans de cuinar, assegureu-vos de retirar del forn tots els accessoris que no
siguin necessaris.

Preescalfeu el forn abans d'utilitzar-lo.

Col - logueu les safates de coccié al centre del forn i deixeu espai entre elles quan
utilitzeu més d'una perque l'aire pugui circular.

No collogueu les safates a la base del forn ni les cobriu amb paper alumini. Aixo

provocaria una acumulacid termica, cosa que afectaria el temps de coccid i
malmetria l'esmalt del forn.

Procureu obrir la porta del forn el minim possible per veure els aliments (la lum

del forn roman encesa durant la coccid).
Aneu amb compte en obrir la porta per evitar el contacte amb les peces calentes i
el vapor.
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Contingut de la caixa
Forn

Safata

Reixeta

Pizza Stone XXL

Cistell per a Airfryer basquet

Aguest manual d'instruccions

3. Installacié del producte

Abans de la installacié
L'aparell s'ha d'installar a un armari encastat. Cal mantenir una distancia de seguretat entre

l'aparelli les parets de la cuina.
® Les superficies, laminats sintétics i adhesius utilitzats han de ser resistents a la
calor (100 °C minim).
®  Els armaris de cuina han d'estar anivellats i fixos. Es necessari deixar un espai de 5
mm entre el forn i altres aparells.

® Sihihaun calaix sota el forn, cal installar un prestatge entre el forn i el calaix.

Ala figura 2 es mostren les mides del forn i les del moble encastat.

Installacié i connexié
ADVERTIMENT: Els materials podrien danyar-se.

La portai/o la nansa no s'han de fer servir per aixecar o desplacar l'aparell.
® Pera lainstallacid, cal connectar l'aparell d'acord amb totes les normatives locals
sobre gas i/0 electricitat.
® Eltransport l'han de fer almenys dues persones.
®  Utilitzeu les ranures o les nanses de filferro situades a banda i banda per
transportar-Lo.

& Connexid a la xarxa electrica
® Aquest aparell ha d'estar connectat a una presa de terra.
® (ecotec no es fa responsable dels danys causats per lds de laparell sense presa

de terra. Si la installacié no es fa de manera professional hi ha perill de descarrega
electrica. Laparell només el pot connectar a la xarxa eléctrica una persona
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qualificada autoritzada. Si no és aixi, s'anullara la garantia

Si es fa malbé el cable d'alimentacio hi ha perill de descarrega electrica, curtcircuit
i incendi. El cable dalimentacié no ha de quedar empresonat, doblegat o atrapat ni
entrar en contacte amb parts calentes de laparell. Si el cable dalimentacio esta
malmes, ha de ser substituit per un electricista qualificat.

La xarxa electrica ha de correspondre a les dades indicades a la placa de
caracteristiques de l'aparell. El cable dalimentacié ha de correspondre a les
especificacions i al consum denergia.

& Risc de descarrega electrica.

Abans de fer la installacié electrica, desconnecteu l'aparell.

Installacié

L'aparell només ha de ser installat per personal qualificat que segueixi les
instruccions subministrades i tenint en compte la Normativa vigent. Cecotec
declina tota responsabilitat en cas d'installacié incorrecta, que pot causar danys a
persones i animals, aixi com a danys materials.

Important: l'aparell s'ha de desconnectar de la xarxa eléctrica abans de realitzar
gualsevol ajustament o treball de manteniment;

El conducte daire sutilitza per a la ventilacié.

Perque l'aparell encastrable funcioni correctament, el moble que el conté ha de
ser adequat. La figura 2 indica les dimensions de la retallada per a la installacié
sota el taulell o en un moble alt.

Per garantir una ventilacié adequada, cal retirar el panell del darrere del moble. Es
preferible installar el forn de manera que reposi sobre dos llistons de fusta. Si el
forn descansa sobre una superficie plana i continua, cal que hi hagi una obertura
d'almenys 45x560 mm.

Els panells dels armaris adjacents han de ser de material resistent a la calor. En
particular, els armaris amb exterior xapat s'han d'acoblar amb cues que suportin
temperatures de fins a 100°C.

En compliment de les normes de seguretat vigents, no ha de ser possible el
contacte amb les parts electriques del forn un cop installat.

Totes les peces que garanteixen el funcionament segur de l'aparell només s'han de
desmuntar amb una eina (NO INCLOSA).

Per fixar el forn al moble, obriu la porta del forn i fixeu-lo introduint els 4 cargols
per a fusta en els 4 orificis situats al perimetre del marc. Fig. 3

Connexions eléctriques
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Els forns equipats amb cable d'alimentacié tripolar estan dissenyats per funcionar amb
corrent altern. El cable per a la connexi6 a terra de laparell és de color groc-verd.

Muntatge a un cable d'alimentacié
Obertura de la caixa de borns. (Fig. 4):

1.

2.

Amb un tornavis, feu palanca al pern de les llenglietes laterals de la tapa de la
caixa de borns.
Descargoleu el cargoli obriu la tapa.

Per installar el cable, procediu com s'indica a continuacié:

1.

oOvsWwN

Traieu el cargol de subjeccié del cable i els tres cargols de contacte.

Fixeu els cables sota els caps dels cargols utilitzant el seglient esquema de colors:
Blau - Neutre (N)

Marro Fase (L)

Groc-Verd (Terra)

Fixeu el cable d'alimentacié amb l'abracadora i tanqueu la tapa de la caixa de
borns.

Obrir el tauler de borns:

1.

2.

Amb un tornavis, premi el cargol de les llengletes laterals de la tapa del tauler de
borns.
Destoreu el cargoli obriu la tapa del tauler de borns.

Connexid del cable d'alimentacié a la xarxa electrica

Installeu un endoll normalitzat (no inclos) corresponent a la carrega indicada a la
placa de dades. Quan connecteu el cable directament a la xarxa, installeu un
disjuntor omnipolar amb una obertura de contacte minima de 3 mm entre l'aparell
i la xarxa. El disjuntor omnipolar ha d'estar dimensionat en funcié de la carrega i
complir la normativa vigent (el cable de terra no ha de quedar interromput pel
disjuntor).

El cable d'alimentaci6 s'ha de collocar de manera que no arribi a una temperatura
superior a 50°C respecte a la temperatura ambient i s'ha de protegir mitjancant un
aillament amb una classificacié adequada.

Abans de fer la connexid, comproveu que:

La seguretat electrica d'aquest aparell només es pot garantir si el forn esta
correctament i eficacment connectat a terra, de conformitat amb la normativa
sobre seguretat electrica. Assegureu-vos sempre que la connexié a terra és eficac;
en cas de dubte, truqueu a un técnic qualificat perqué comprovi el sistema.
Cecotec declina tota responsabilitat pels danys derivats d'un sistema que no hagi
estat connectat a terra.

Abans d'endollar l'aparell a la xarxa electrica, comproveu que les especificacions
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indicades a la placa de caracteristiques (a l'aparell i/oa l'embalatge) es
corresponen amb les de la xarxa eléectrica de casa vostra.

® \Verifiqueu que la capacitat electrica de la installacié i de les preses de corrent
suportin la potencia maxima de 'aparell. En cas de dubte, recorri a un técnic
qualificat.

® Silapresade correntil'endoll de l'aparell no sén compatibles, solliciteu a un
tecnic qualificat que substitueixi la presa de corrent per un model adequat.
Aquests darrers, en particular, també s'han d'assegurar que la seccié transversal
dels cables de les preses sigui adequada per a la potencia utilitzada per l'aparell.

® No es recomana utilitzar adaptadors, preses multiples i/o extensions. Si no se'n
pot evitar l'Us, recordeu que només heu d'utilitzar adaptadors i allargadors
simples o multiples que compleixin la normativa de seguretat vigent. En aquests
€asos, no superi mai la capacitat maxima de corrent indicada a l'adaptador o
allargador simple i la potencia maxima indicada a l'adaptador multiple. L'endolli la
presa de corrent han de ser accessibles facilment.

Accessoris
® Els accessoris subministrats sén adequats per preparar qualsevol tipus de menijar.
Quan utilitzeu els accessoris, assegureu-vos d'introduir-los al forn correctament.
® Hihaaccessoris opcionals, amb els quals podreu millorar alguns dels seus plats
favorits, o simplement cuinar de manera més practica.

Introduir els accessoris

® £l forn disposa de 5 nivells diferents on podra collocar els accessoris. Fig. 5.
AVIS: Introduiu-los fins al topall perqué no toquin el panell de la porta.

® Elsaccessoris es poden extreure aproximadament fins a la meitat, cosa que us

permetra treure les elaboracions amb facilitat.

Nota: Els accessoris es poden deformar quan s'escalfen. Quan s'hagin refredat, tornaran a
recuperar-ne la forma original. Aixd no n'afecta el funcionament.

Safata del forn. Fig. 6
Per pastissos humits, pastissos, menjars congelats i rostits grans. També es pot utilitzar per
recollir el greix que degota quan es rosteix directament a la reixeta.

Reixeta . Fig. 7
S'utilitza per rostir i per collocar els aliments que s'enfornaran.

Cistell per utilitzar amb la funcié AirfFryer . Fig. 8
Quan utilitzeu el mode Air Fry, colloqueu els aliments en aquesta cistella. Aixi, la coccié sera

més rapida i obtindra millors resultats.
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Safata per a pizza . Fig. 9
Si enforneu una pizza, poseu-la en aquesta safata de pedra i activeu el mode Pizza.

Guies

® Aguest forn disposa de 5 guies laterals perqué pugui posar els accessoris a

l'alcada que vulgui. S'utilitzen per collocar accessoris que es fixen als laterals de la
cavitat del forn.

® Sinecessiteu més espai per cuinar, podeu retirar les guies i posar-les a la base del
forn.

Nota: Quan collogueu aliments a la base del forn, no utilitzeu modes en que s'encengui la
resisténcia inferior, per evitar que la calor s'acumuli (només per a models especifics).

Guia lliscant (només per a models especifics). Fig. 10
Normalment es colloca a la segona o quarta guia lateral. Serveix per introduir i retirar la
safata o la reixeta del forn amb més facilitat.

4. Funcionament
Panell de control

El tauler de control pot canviar depenent del model.

Icones tactils i selectors. Fig. 11
1. lcona tactil Alarma/ Canvi d'ajustament (Temperatura/Temps)
Icona tactil Rellotge/ Final diferit
Icona tactil Aturar/Reiniciar
Icona tactil Llum
Selector Mode
Selector Temperatura/ Temps

oOU s WwN

Pantalla . Fig. 12

Funcié

Icona lluminosa Mode seleccionat

Icona lluminosa Indicador de funcionament
Indicador lluminds de la funcié final diferit
Icona lluminosa d'hores i minuts

Indicador d'hora

Indicador de minut

Indicador de la temperatura del forn
Indicador Unitat de temperatura (°C )
Rellotge

Icona de la funcié de Blogueig de seguretat per a nens

[t} (el BN (o)l (Vo oy (GUN |\ Eul

-
o
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11 Icona lluminosa Alarma

12 Icona lluminosa Llum interior
13 Indicador d'escalfament

14 Barra indicadora d'escalfament

Funcions del forn

Icona

Funcio

Part exterior de la resistencia superior

Ventilador (funcié Descongelar)

Resisténcia del darrere

Part interior de la resisténcia superior

Resistencia inferior

Funcionament

1

NOTES:

Figura13.

Per encendre el forn, connecteu el forn a la xarxa eléctrica. A continuacid, el tauler
de control s'itlluminara i us demanara que ajusteu 'hora. Per fer-ho, consulteu
l'apartat corresponent.

Si, passats 10 segons, no ha fet cap operacié. El forn us demanara que ajusteu els
minuts.

Si, passats 10 segons, no heu fet cap operacid, el forn entrara en mode d'espera.
Si el forn esta en mode d'espera i no realitza cap operacid, al cap de 3 minuts,
s'apagara automaticament.

Quan el forn esta apagat, podeu tornar al mode d'espera prement qualsevol icona
tactil o movent el selector de l'esquerra. El forn mostrara 'hora i la icona del
rellotge (Figura 3).

Mode d'espera

Ajustament de l'hora
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3. Quanelforn estigui en mode d'espera, premeu la icona tactil del rellotge @ LA
continuacié, utilitzeu el selector de la dreta per ajustar l'hora.
Fig.14. Ajust de l'hora

4. Quan hagiu acabat 'ajustament de l'hora, torneu a prémer la icona tactil del

rellotge @ per ajustar els minuts. Els minuts parpellejaran. Per ajustar-los,
utilitzeu el selector de la dreta.
Fig.15. Ajust dels minuts

5. Un cop realitzat l'ajust, torneu a prémer la icona tactil del rellotge @ per

confirmar-ho.
NOTES:

e  Sj passats 10 segons, no ho heu confirmat, el sistema completa per defecte l'ajust
del rellotge i torna automaticament al mode d'espera.

e  Siconnecteu el forn a la xarxa electrica i trigueu més de 20 segons a ajustar 'hora,
el sistema posara per defecte que sén les 12:00 hi entrara en mode d'espera.

° Si desconnecteu el forn de la xarxa eléctrica, haureu de tornar a configurar l'hora.

AVIS: Només apareixera 'hora quan el forn estigui en mode d'espera.

6. Quan el forn estigui en mode d'espera, podeu seleccionar el mode que vulgueu
mitjancant el selector de l'esquerra. Els modes disponibles es mostren a la figura
16.

7. Després de seleccionar un mode, la temperatura per defecte i la icona C
parpellejaran. Si la temperatura no és ajustable, el temps per defecte i la icona

- parpellejaran.
8.  Quan seleccioneu un mode, podeu ajustar el temps i la temperatura prement la

icona tactil Q

NOTA:
El temps o la temperatura es poden seleccionar fent servir el selector de la dreta.

Si, passats 10 segons, no ajusteu el temps ni la temperatura o no premeu la icona

tactil D” , el forn entrara en mode d'espera.

® flrangdetemps de les maneres va de 0 minuts a 10 hores.

® Siseleccioneu 0 minuts i premeu la icona tactil Dl , el forn no es posara en
marxa, sind que entrara en espera.
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Funcié de final diferit

1.

Un cop ajustada la temperatura i el temps, i abans de prémer la icona tactil Dl

perque el forn es posi en marxa, premeu @ per seleccionar l'hora a la qual voleu

que s'apagui el forn. La icona de final diferida Bl parpellejara i també ho fara la
icona del rellotge. Ajusteu 'hora desitjada amb el selector de la dreta.

Quan ja ho hagi fet, premeu @ de nou i ajusteu els minuts. Els minuts
parpellejaran, per ajustar-los, utilitzeu el selector de la dreta.

Podeu utilitzar @ per ajustar l'hora i els minuts alternativament.

Quan ja heu seleccionat l'hora de final diferit, premeu la icona tactil ol per
confirmar-la.
Fins que no s'engega, el forn mostrara l'hora.

Consulteu l'exemple que es mostra a la figura 17. En aquesta imatge es mostra la pantalla
del forn un cop activat el final diferit.

6.

Un cop activat el final diferit, apareixeran les icones B i a del rellotge. A més,
també es mostrara l'hora actual, i la temperatura i funcié seleccionades
Per exemple, després d'haver seleccionat el mode, el temps i la temperatura, si no

voleu programar el final diferit, podeu prémer la icona tactil Dl perque el forn es
posi en marxa (la figura 19 mostra que apareixeria a la pantalla en funcionament).

NOTA: Si, passats 10 segons, no heu confirmat l'operacid, el forn entrara en mode d'espera.

7.

Quan el forn estigui en marxa, a la pantalla apareixera la icona - , el compte
enrere del temps de cocci6 seleccionat, el mode i la temperatura seleccionada, la

icona > & ila barra indicadora d'escalfament ====EEE

Si canvieu la funcié o la temperatura seleccionada, aquestes icones parpellejaran
fins que seleccioneu els parametres nous i els confirmeu. El compte enrere
comencara quan posi la funcié en marxa.

Quan el forn estigui funcionant, premeu la icona tactil DH per pausar-la.

Si manteniu premuda la icona tactil Dl , el forn entrara en mode d'espera.

Quan el compte enrere arribi a 0, el forn entrara en espera. Sonara un xiulet durant
5 minuts per avisar-lo que el temps s'ha acabat.

Rang de temperatura: la temperatura minima sén 30 °C ; si seleccioneu una
temperatura inferior, la pantalla mostrara «Lo °C ».

Nota: Si heu activat la funcié de final diferit, quan el forn estigui funcionant passara el
seglient: si la porta esta tancada, el forn funcionara amb normalitat; en canvi, si esta oberta,

es pausara i la pantalla parpellejara.
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Funcié Consulta

1.

Alarma

NOTA:

Quan hagiu seleccionat un mode i poseu el forn en marxa, premeu la icona tactil
@ per consultar l'hora. La icona dels dos punts («:») parpellejara. Si torneu a

prémer la icona @ , 0 si passen 10 segons, el forn tornara a mostrar la pantalla
del mode seleccionat.
Quan hagueu seleccionat un mode o quan hagiu activat el final diferit i vulgueu

consultar el compte enrere de l'alarma, premeu la icona L .Sitorneu a prémer la

icona Al , 0 si passen 10 segons, el forn tornara a mostrar la pantalla anterior. Si
el forn esta en mode d'espera, podeu veure el compte enrere de l'alarma o ajustar
el temps. Si el temps restant és inferior a 1 minut, la pantalla mostrara 0:00
(només es mostren hores i minuts, no segons).

Si heu activat la funcié de final diferit i voleu consultar a quina hora es posara el

forn en marxa, premeu la icona @ . Si ho feu, parpellejaran l'hora, els minuts i la

icona =M. Sitorneua prémer la icona @ , 0 si passen 10 segons, el forn tornara a
mostrar la pantalla anterior.

Feu clic a laicona tactil L quan el forn estigui en mode d'espera per activar

l'alarma. L'hora parpellejara, els minuts es quedaran fixos i la icona Q
s'encendra.

Gireu el selector de la dreta per ajustar l'hora, quan ho feu, aquest valor deixara de
parpellejar i es quedara fix. El rang d‘ajust és 0-23.

Premeu novament la icona O , els minuts parpellejaran, mentre que l'hora es
guedara fixa.

Gireu el selector de la dreta per ajustar els minuts, quan ho faci, aquest valor
deixara de parpellejar i es quedara fix. El rang d'ajust és 0-59.

Quan hagueu seleccionat el temps, premeu la icona tactil I>” per confirmar la

configuracié. La icona «:» parpellejarai el B es mantindra fix. També es posara en
marxa el compte enrere. Quan aquesta arribi a 0, s'escoltara un xiulet durant un

minut (d'un segon cada vegada que soni) i la icona D-parpellejaré. Per deixar de
parpellejar, feu clic a qualsevol icona.
Durant la configuraci6, la icona «» i el D-es mantindran fixos.

Durant la configuraci6, si manteniu premuda la icona tactil D” ,es cancellara la
configuracié de l'alarma i el forn entrara en mode d'espera.

Sija heu configurat l'alarma, la icona fJ-apareixeré a la pantalla quan el forn
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estigui en marxa i podreu consultar el temps restant.

Funcié Bloqueig per a nens

1. Peractivar la funcié de Bloqueig per a nens, premeu les icones Dl i Q de
manera simultania durant 3 segons. Sonara un xiulet per indicar-li que la funcié
s'ha activat.

Nota: Aquesta funcid es pot activar encara que el forn estigui en mode d'espera. S'encendra
la icona lluminosa de Blogueig per a nens.

2. Perdesactivar la funcié, premeu les icones D” i Qs de manera simultania
durant 3 segons. Sonara un xiulet per indicar-li que la funcié s'ha desactivat.

Nota:
® Quan el Bloqueig per a nens estigui activat, no hi haura canvis a la pantalla.
Simplement es bloguejaran les icones tactils i els selectors.
®  Aixi, si voleu pausar el forn quan estigui en marxa i la funcié Bloqueig per a nens
esta activada, haura de desactivar-la primer.

Funcié d'Inici/Pausa/Cancellar
1. Uncop hagueu seleccionat el mode, i ajustat el temps i la temperatura, premeu la

icona tactil D” perque el forn es posi en marxa.
NOTA: Si premeu D” quan el forn estigui en pausa, es tornara a posar en marxa.

2. Durantel cuinat, premeu la icona tactil D” per pausar el forn. El temps, que
parpellejara a la pantalla, es pot ajustar amb el selector de la dreta. Per ajustar la

temperatura (en els modes que ho permetin), premeu la icona Q .La
temperatura, que parpellejara a la pantalla, es pot ajustar amb el selector de la

dreta. Quan ho feu, la icona = parpellejara, pero la de la manera es quedara fixa.

Un cop seleccionada la temperatura, premeu la icona D” per confirmar l'ajust. Si
voleu cancellar el cuinat, poseu el temps a zero o mantingueu premuda la icona

DIl

NOTES:

® Simanteniu premuda la icona D” quan estigueu configurant l'hora, el forn

entrara en mode d'espera.

® Simanteniu premuda la icona D” qguan estigueu configurant el mode, el temps o

la temperatura, el forn entrara en mode d'espera.

® Simanteniu premuda la icona Dl quan estigueu configurant el mode, el temps o
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la temperatura, el forn entrara en mode d'espera.

Funcié de protecci6

1.

Si el sensor esta curtcircuitat o desconnectat, la pantalla mostrara €-1 (Fig. 18) i

sonaran 10 xiulets. Si premeu la icona tactil, ol el forn entrara en mode d'espera.
Si engega un mode (diferent del de Descongelacié i de I'ECO) i, passats 5 minuts la
temperatura no supera els 35 °C, significa que una de les resistencies esta
avariada. Si aix0 passa, la pantalla mostrara el codi E-2 (Fig. 20) i sonaran 10

xiulets. Feu clic a la icona tactil ol pergue el forn entri en mode d'espera.

Funcié coccié assistida per vapor

Nota:

Per activar aquesta funcid, afegiu 150 ml d'aigua purificada a la part inferior de la
cavitat del forn i seleccioneu 200 °C de temperatura. Seleccioneu el Mode 10 de
resistencia inferior. EL temps aproximat de coccié amb aquesta funcié és de 20
minuts.

Assegureu-vos de retirar l'excés d'aigua de la cavitat del forn quan hagi acabat el
procés de coccid.

Es recomana no afegir-hi més de 500 ml d'aigua purificada; la capacitat maxima és
de 1000 mL.

Podeu ajustar la quantitat d'aigua i la temperatura en funcié de les necessitats
dels aliments que heu de preparar.

Assegureu-vos que l'interior estigui ben fred abans de retirar l'excés d'aigua. Si no
ho esta, es podria cremar.

Altres indicacions
Sons del forn

Cada vegada que premeu una icona tactil sonara un xiulet.

Sonara una alarma quan aparegui un codi d'error a la pantalla (quan el sensor
estigui curtcircuitat o desconnectat o quan una de les resisténcies estigui
avariada).

Quan el forn arribi a la temperatura seleccionada i quan el compte enrere del

mode seleccionat o de l'alarma arribi a zero, sonara un avis.
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Aquest forn disposa de 12 maneres. A continuacié es detallen els mateixos:

Icones

Descripcid

Mode 1

&

Preescalfament rapid: En aquest mode, s'activen les dues
parts (interior i exterior) de la resisténcia superior i la
resisténcia inferior per fer circular alternativament la
calor. El ventilador també sactiva per proporcionar una
distribucié uniforme de la calor i escurcar el temps de
cocci6. Aixi, és adequat per preescalfar el forn de manera
rapida.

Mode 2

Mode convencional (s'encenen les resisténcies superior i
inferior) Aquest mode és adequat per rostir carn o
enfornar aliments que estiguin collocats en un Unic nivell
del forn.

Mode 3

Grill complet: En aquesta manera, la part interna i externa
de la resisténcia superior es posara en marxa perque la
calor descendeixi cap als aliments. Aixi, és adequat per
cuinar salsitxes mitjanes o grans, bacé , filets de vedella o
de peix, etc.

Mode 4

Ventilador i grill: Aquest mode utilitza la resistencia
superior juntament amb el ventilador, que ajuda a fer
circular la calor.

Mode 5

Escalfament per ventilador: En aquesta manera s'activen
la resistencia del darrere i el ventilador, cosa que permet
una millor circulacio de la calor. El temps de cuinat és
curt, per la qual cosa es tracta de manera economica. La
calor es transmetra de manera uniforme a tots els
nivells, cosa que evitara que els sabors de les diferents
preparacions es barregin.

Mode 6

Descongelacié: En aquest mode, el ventilador s'activa a
temperatura ambient. El temps de descongelacio varia
segons el tipus d'aliment i la quantitat.

Mode 7

5

Ventilador i resisténcia superior i inferior: Es tracta de la
manera convencional. Si el seleccioneu, s'encendran el
ventilador i les dues resisténcies.
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vy Meitat del grill: Aquest mode utilitza Gnicament la part
interior de la resistencia superior, cosa que fa que la calor
es dirigeixi cap avall. Es adequat per cuinar petites
porcions de bacé , torrades, carn, etc.

Mode 8

Escalfament per ventilador i grill: Aquest mode utilitza la
resisténcia superior i el ventilador, cosa que permet que
la calor circuli més rapidament per linterior. Aixi, és
adequat per quan necessiti que el menjar es cuini
rapidament i per evitar que alguns aliments com els
bistecs, les hamburgueses, i algunes verdures perdin
sucositat.

Mode 9

Pizza: Aquesta manera activa el ventilador i la resistéencia
inferior, per la qual cosa és adequat per escalfar la base
del forn rapidament.

Mode 10

superior, el darrere i el ventilador. Aixd permet que el forn
s'escalfi rapidament i que s'elimini la humitat de la
superficie dels aliments, cosa que els déna un toc més
cruixent per fora i més tendre per dins.

Mode

— Air Fry: Aquest mode activa simultaniament la resistencia

Manera ECO: En aguest mode s'utilitzen la part interior de
la resistencia superior, i la resistencia inferior per
controlar la temperatura, reduint aixi el consum

Mode 12 d'energia. Aquesta funcié és adequada per enfornar
aliments grans, ja que la temperatura del forn puja
progressivament, cosa que permet que la calor penetri
per complet en els aliments.

Abans de fer servir el forn per primera vegada
Escalfar el forn
Per eliminar l'olor de nou, escalfeu el forn quan estigui buit. Us recomanem que escolliu una
funcié en que s'activin ambdues resisténcies (Mode convencional) i que posi el forn a 250°C
durant una hora. Assegureu-vos que no quedin restes d'embalatge a l'interior del forn.

1. Utilitzeu el selector per activar la funcié Mode convencional.

2. Ajusteu el selector de temperatura a 250 °C . Transcorreguda una hora, apagueu

el forn. Per fer-ho, gireu el selector de funcions fins a la posicié d'apagat.

Neteja dels accessoris
Abans dutilitzar els accessoris per primera vegada, netegeu-los a fons amb aigua calenta i

sabd, i un drap suau.
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Consells per estalviar energia
La seglient informacié us ajudara a estalviar energia:

Utilitzeu estris de cuina de color fosc o recoberts d'esmalt, ja que la transmissié de
la calor sera millor.

Preescalfeu el forn abans de cuinar els aliments.

No obriu la porta del forn amb freqtiencia durant la coccié.

Intenteu cuinar més d'un plat al forn al mateix temps. Pot cuinar collocant dos
recipients de coccio sobre la reixeta.

Cuini més d'un plat, un darrere l'altre. El forn ja estara calent.

Podeu estalviar energia apagant el forn uns minuts abans del temps de coccié. No
obriu la porta del forn.

Descongeleu els plats congelats abans de cuinar-los.

Funcionament del forn

ADVERTIMENT: Risc de cremades. Aneu amb compte en obrir la porta del forn, ja que pot
sortir vapor.

Consells per coure

Utilitzeu safates metalliques o recipients d'alumini adequats amb revestiment
antiadherent o motlles de silicona resistents a la calor.

Aprofiteu al maxim l'espai de la reixeta.

Es recomana collocar el motlle al centre de la reixeta.

Mantingueu la porta del forn tancada.

Consells per rostir

Si cuineu un pollastre o un gall dindi sencer, o un tros gran de carn, assaoneu-lo
amb una mica de suc de llimona i pebre negre.

La carn amb ossos triga entre 15 i 30 minuts més a cuinar-se que un rostit de la
mateixa mida sense ossos.

Heu de calcular uns 4 o 5 minuts de coccié per centimetre d'alcada de la carn.
Deixeu reposar la carn al forn uns 10 minuts passat el temps de coccié. Aixi, el suc
es distribuira millor per tot el rostit, i no sortira en tallar la carn.

Si voleu cuinar peix, poseu-Lo al nivell mitja o baix.

Si rostiu algun aliment, preescalfeu el forn durant 4 minuts abans d'introduir-lo.
Quan el forn estigui en marxa, tanqueu sempre la porta.

En la mesura que sigui possible, els trossos de menjar que es rosteixen han de
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tenir el mateix gruix. Aixd permetra que es daurin uniformement i es mantinguin
suculents i sucosos.

Doneu la volta als aliments que estigui rostint transcorreguts 2/3 del temps.
No afegiu sal als filets de carn fins que s'hagin rostit.

Afegiu una mica de liquid si la carn és magra. Cobriu la base de la font amb
aproximadament 1/2 cm de liquid.

Col - loqueu els aliments a rostir directament sobre la reixeta. Si rostireu una sola
peca, els millors resultats s'aconsegueixen collocant-la al centre de la reixeta.
Introduiu també la safata del forn al nivell 1 perquée reculli el greix.

En rostir, no introduiu la safata de forn als nivells 4 0 5, aix0 podria deformar-la.

La resistencia s'encén i s'apaga continuament. Es normal. L'ajust de la funcié
determina la freqiiéncia amb que aixo passara.

Quan el rostit estigui llest, apagueu el forn i deixeu-lo reposar 10 minuts més. Aixo
permet una millor distribucié dels sucs de la carn.

Si rostir carn de porc amb escorgca, tall l'escorca en forma de creu i poseu el rostit
al platamb l'escorca a la part inferior.

Col - loqueu les aus senceres a la reixeta inferior amb el pit cap avall. Doneu-los la
volta passats 2/3 del temps especificat.

Sivoleu cuinar anec o oca, perforeu la pell de la part inferior de les ales. Aixo
permet que el greix surti.

Sivoleu cuinar trossos de peix, doneu-los la volta passats 2/3 del temps
especificat. No cal fer-ho si cuina el peix sencer. Col - loqueu el peix sencer al forn
en posicié natatoria amb l'aleta dorsal cap amunt. Collocar mitja patata o un petit
recipient apte per al forn a la cavitat estomacal del peix ho fara més estable.

Com saber si el rostit esta llest. Utilitzeu un termodmetre per a carn (disponible en
botigues especialitzades) o feu la «prova de la cullera». Premeu el rostit amb una
cullera. Si esta dur, esta llest. Si, per contra, ho pot pressionar amb la cullera,
necessita una mica més de coccié.

El rostit té un color massa fosc i algunes parts estan lleugerament cremades.
Comproveu l'alcada a que esta collocat i la temperatura.

El rostit té bon aspecte, pero els sucs estan cremats. La propera vegada, utilitzeu
una font de forn més petita o afegiu més liquid.

El rostit té bon aspecte, pero els sucs sén massa clars i aigualits. La propera
vegada, utilitzeu una font de forn més gran i menys liquid.

Surt vapor del rostit. Es normal i és degut a les lleis de la fisica. La major part del

vapor s'escapa per la sortida de vapor. El vapor es pot dipositar i formar
condensacio als selectors o als elements de mobiliari adjacents.
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Consells per utilitzar la funcié Grill
Aquesta funcié és ideal per cuinar carn, peix i aus, ja que aquests aliments quedaran daurats,

perd no secs. Les peces planes, les broquetes de carn i les salsitxes sén especialment
adequades per rostir amb la funcié Grill, igual que les hortalisses amb un alt contingut en
aigua, com els tomaquets i les cebes.

Consells per coure

® (Com saber si un pa de pessic esta ben cuit.
Aproximadament 10 minuts abans que finalitzi el temps de fornejat especificat a la recepta,
introduiu un escuradents al punt més alt del pa de pessic. Si el escuradents surt net, el pa de
pessic esta llest.

® Elpade pessic s'ensorra.

Utilitzeu menys liquid la propera vegada o ajusteu la temperatura del forn 10 graus per sota.
Respecteu els temps de mescla especificats a la recepta.

® £l padepessic haelevat al centre, pero és més baix a les vores.
No greixeu les parets del motlle. Després de coure, enlaireu el pa de pessic del motlle amb
compte. Per fer-ho, ajudeu-vos d'un ganivet.

® £l pade pessic queda massa fosc per dalt.

Collogueu-lo més avall al forn, seleccioneu una temperatura més baixa i fornegeu-lo durant
una mica més de temps.

® £l pade pessic esta massa sec.

Quan estigui fet, feu-li petits forats amb un escuradents de coctel. A continuaci6, ruixeu-ho
amb suc de fruita o una beguda alcoholica. La propera vegada, seleccioneu una temperatura
10 graus superior i redueixi el temps de fornejat.

®  Elpao el pastis (per exemple, el pastis de formatge) tenen bon aspecte, pero
estan xops per dins.
Utilitzeu una mica menys de liquid la propera vegada i enforneu durant una mica més de
temps a una temperatura més baixa. Per pastissos amb cobertura humida, fornegeu primer
la base. Empolvoreu-la amb ametlles o pa ratllat i, a continuacié, collogueu la cobertura per
sobre. Seguiu la recepta i els temps de coure.

® [l pastis es daura de manera desigual.
Seleccioneu una temperatura lleugerament inferior perque el pastis s'enforni de forma més
uniforme. Enforneu pastissos delicats en un sol nivell utilitzant la funcié Mode convencional.
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Si el paper sulfuritzat sobresurt, podeu afectar la circulacié de l'aire. Per aguest motiu, talleu
sempre el paper a la mida de la safata de forn.

® Elfons de pastis de fruites és massa lleuger.
Col - logueu el pastis en un nivell més baix la propera vegada.

® Elsucde lafruita es desborda.
La propera vegada, utilitzeu un recipient més profund.

®  Els productes de fleca fets amb massa de llevat s'enganxen els uns als altres en
enfornar-se.

Hi ha d'haver un espai d'uns 2 cm entre cada producte. D'aquesta manera, queda prou espai
perque s'expandeixin bé i es daurin per tots els costats.

® Ha estat fornejant en diversos nivells.

Els aliments de la safata superior sén més foscos que els de la safata inferior. Sempre
utilitzeu aire calent 3D per coure en més dun nivell. El fet que introduiu al forn diverses
safates no significa que totes estiguin llestes al mateix temps.

® Esforma condensacié quan forneja pastissos humits.

La coccid pot provocar la formacié de vapor daigua, que escapa per sobre de la porta. EL
vapor es pot dipositar i formar gotes d'aigua al tauler de control o als elements de mobiliari
adjacents. Aixo és normal.

5. Neteja i manteniment

® £l forn s'ha de netejar després de cada Us. En netejar el forn, la llum ha d'estar
encesa per poder veure millor les superficies.

® Lapartinterior del forn només s'ha de rentar amb aigua tébia i una mica de sabé
liquid.
Després de netejar l'interior del forn, assequeu-lo amb un drap.
Mai netegeu les superficies del forn amb maquines de vapor.
Linterior del forn només s'ha de netejar amb aigua sabonosa tébia, utilitzant una
esponja o un drap suau. No cal utilitzar netejadors abrasius.

® Lestaques que puguin apareixer al fons del forn s'hauran originat per esquitxades
de menjar o aliments vessats. Aquestes esquitxades es produeixen durant el

procés de coccié. Poden ser perque els aliments es cuinen a una temperatura
massa alta o que es colloguen en un recipient massa petit.

® Heu de seleccionar una temperatura i una funcié de coccié adequades per a
'aliment que heu de cuinar. També assegureu-vos de collocar els aliments en una
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font de mida adequada i d'utilitzar la safata del forn quan sigui procedent.
® Les parts exteriors del forn només s'han de netejar amb aigua sabonosa tebia,
utilitzant una esponja o un drap suau. No cal utilitzar netejadors abrasius.

®  Sjutilitzeu algun tipus de netejador de forns, assegureu-vos que és adequat per a
aquest producte.

® Elsdanys causats a l'aparell per un producte de neteja no es repararan
gratuitament, encara que l'aparell estigui dins del periode de garantia.

® No utilitzeu productes de neteja que continguin materials abrasius per a la neteja i
el manteniment del panell frontal de vidre.

AVIS: Per netejar el forn no cal cap netejador de forns ni cap altre producte de neteja
especial. Es recomana netejar el forn amb un drap humit mentre estigui calent.

Neteja assistida amb vapor

Aquesta funcié ajuda a eliminar les restes de menjar de linterior del forn. Només és
adequada per netejar la bruticia lleugera. No és efectiva per a la bruticia incrustada ni les
taques dificils produides en cuinar. Només es pot utilitzar quan el forn és fred.

Procediment de neteja

1. Traieu tots els accessoris del forn.

2. Prepareu una solucié d'aigua (85%), vinagre blanc (10%) i sabd per a vaixella (5%),
i polvoritzeu sobre la porta, les parets laterals i la paret posterior de la cavitat del
forn.
Aboqui 40 ml d'aigua a la base de la cavitat.
Tanqueu la porta. Seleccioneu la funcié Neteja amb vapor i poseu el forn a 120 °C .
Apagueu el forn passats 15 minuts.
Deixeu que es refredi i, després, netegeu la superficie amb un drap humit.
Assequeu linterior del forn amb un drap o amb paper de cuina.

Noupw

ADVERTIMENT:

Abans de fer-ho, assegureu-vos que el forn estigui completament fred. Si no ho fa, es podria
cremar.

Desmuntatge i muntatge de la porta del forn
®  Per netejar la porta, desmunteu-la. Cada frontissa de la porta disposa d'una vareta
de bloqueig. Quan aquesta esta tancada, la porta es fixa al seu lloc. Per treure la
porta haura d'obrir la vareta de bloqueig.
o A Quan la frontissa no estigui bloquejada, la porta es podria tancar de sobte

amb gran forca. Per aix0, assegureu-vos que la vareta de blogueig estigui tancada
tot el temps. Només ha d'estar oberta quan traieu la porta.
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Desmuntar la porta

1.
2.
3.

Obriu la porta completament.
Aixequi els dos costats de la vareta de bloqueig. Fig. 21
Tanqueu la porta fins arribar al limit. Subjecteu-la per ambdés costats i, a

continuacié, torneu a tancar-la. Moveu- la cap amunt i cap avall, i estireu-la cap a

fora.

Collocar la porta
Seguiu lordre invers al desmuntatge de la porta.

Quan poseu la porta, assegureu-vos que les dues frontisses encaixen
correctament.

En obrir la porta, baixeu la vareta de bloqueig. Fig. 22
Asila porta cau accidentalment o les frontisses es tanquen de sobte, no

introduiu la ma a les frontisses. Contacteu amb el Servei d'Assisténcia Tecnica
Oficial de Cecotec.

Desmuntar i installar el panell de la porta. Fig. 23

Desmuntatge
1. Traieu la porta del forn i colloqueu-la sobre un tros de tela.
2. Premeu amb les dues mans el boté del suport del vidre interior de la porta. EL
suport s'alliberara automaticament.
3. Traieu els vidres interior i central.
Avisos:
® Sielvidre té algunes esgarrapades, es pot esquerdar.
® Pernetejar-lo, no utilitzeu una espatula de vidre, ni productes de neteja abrasius.
Installacié
1. Inseriu el vidre interior a la ranura.
2. Tantel costat dret com l'esquerre han d'estar alineats amb la ranura. Quan ho
estiguin, empenyeu el vidre fins al seu lloc.
3. Col- loqueu la porta del forn.

Retirar i installar les guies laterals

Per netejar els laterals del forn, podeu retirar-les guies. Per fer-ho, empenyeu el lateral del
forn amb una ma i amb l'altra, agafeu la part davantera de la guia. Després, estireu-la cap a

fora.

Substitucié de la llum del forn

&.Si la bombeta de la llum del forn falla, cal substituir-la. Hi ha risc de descarrega electrica.
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Per substituir el llum de forn, seguiu els passos seglients:

1.

OU s WwN

Desconnecteu el disjuntor de la caixa de fusibles.

Col - loqueu un drap de cuina al forn quan estigui fred per evitar que es faci malbé.
Desenrosqueu la tapa de vidre girant-la en sentit antihorari.

Substituiu la bombeta per una del mateix tipus.

Torneu a enroscar la tapa de vidre.

Traieu el drap de cuina i connecteu el disjuntor.

Inspeccions periodiques
A més de mantenir el forn net, hauria de:

Realitzar inspeccions periodiques. Un cop transcorregut el termini de garantia,
haura de fer una inspecci6 tecnica del forn en un centre de servei almenys una
vegada cada dos anys.

Reparar qualsevol error operatiu.

A\ Advertiment: Les reparacions del forn han de ser dutes a terme per un técnic qualificat.

6. Resolucioé de problemes
El forn pot patir alguna avaria durant el funcionament. Consulteu la llista abans de trucar al
servei postvenda. Potser alguna avaria la pot reparar voste mateix.

Funcionament normal:

Quan utilitzeu el forn per primera vegada, és possible que alliberi una olor peculiar
i fum durant algunes hores. Aixi, us recomanem que el poseu en marxa durant una
hora sense res al seu interior. Passat aquest temps, deixeu que es refredi i
netegi-ho.

Quan el forn estigui en marxa, potser escolteu algun cruixit, aixo es deu al fons de
metall del forn.

Si els aliments que cal escalfar tenen una mica d'humitat, l'orifici d'emissié de
calor pot expulsar vapor durant el funcionament.

El ventilador comencara a funcionar 15 minuts després d'encendre el forn. Tot i que
el forn estigui tancat, el ventilador continuara funcionant durant 35 minuts.

Preescalfeu el forn abans d'introduir els aliments.

Si enforneu durant un llarg periode de temps, podeu apagar el forn abans que
acabi el temps. Aixi utilitzara la calor residual per acabar la coccié
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Problema

Possible Causa

Possible Solucié

El forn no funciona

Hi ha hagut un tall
d'electricitat.

Comproveu la llum de la
cuina o el funcionament
d'un altre electrodomestic.

Avaria del disjuntor.

Comproveu si el disjuntor
funciona.

Ha oblidat seleccionar la
funcié que voleu.

Seleccioneu la funcié.

La llum no s'encén

Llum defectuosa.

Canvieu la bombeta.

No hi ha corrent electric.

Comproveu si el forn rep
corrent electric.

El forn deixa de funcionar
de sobte

Hi ha hagut un tall
d'electricitat.

Comproveu la llum de la
cuina o el funcionament
d'un altre electrodomestic.

Avaria al termostat

Comproveu si el ventilador
funciona. Si és aixi, canvieu
el termostat per un de nou.

El forn no escalfa

No heu seleccionat la
temperatura.

Ajusteu la temperatura.

Si aquest model té
temporitzador, no podreu
ajustar l'hora.

Ajusteu el temporitzador.

No hi ha subministrament
electric.

Comproveu la caixa
dalimentacié.

La resisténcia esta
malmesa.

Canvieu la resistencia per
una nova.

Surt aigua per la porta en
utilitzar el forn

La junta de la porta esta
malmesa.

Canvieu la junta de la porta.

La frontissa no és prou
forta.

Canvieu la frontissa.

El forn deixa de funcionar,
perd el motor no

El forn ha estat en marxa
durant un llarg periode, per
la qual cosa necessita
temps per refredar-se.

Col-logueulamaala
sortida de l'aire. Si noteu
que l'aire surt calent, no es
tracta de cap problema.

Fallada al termostat.

Sinoteu que l'aire surta
temperatura ambient,
canvieu el termostat.

Si el problema no s'ha resolt:

1. Traieu el forn de la xarxa eléctrica (desactiveu o desconnecteu el fusible).
2. Truqueu al Serveis d'Assisténcia Tecnica Oficial de Cecotec. No intenteu reparar l'aparell

voste mateix.
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7. Reciclatge daparells electrics i electronics

||
Aquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte
i/o la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics. Quan aquest
producte arribi al final de la seva vida util, hauras d'extreure les piles/bateries/acumuladors
i portar-lo a un punt de recollida designat per les autoritats locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar els aparells
electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de contactar amb
les autoritats locals.

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

8. Copyright

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. EL contingut d'aquesta publicacié no
podra, ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacio, transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia,
enregistrament o similar) sense la previa autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

9. Declaraci6 UE de conformitat simplificada

c € Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la Unid
Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el compliment dels
estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié de Conformitat
de la UE es pot trobar a la seglient adreca web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Especificacions tecniques
Referéncia del producte: 04733
Producte: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Referencia del producte: EUQ1_121500
Producte: Bolero Hexa AF326000 Line A

Referencia del producte: EU01_121501
Producte: Bolero Hexa AF326000 Matt Black A
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Simbol

Valor

Unitat

Identificacié del model

04733/
EU01.121500 /
EU01_121501

Tipus de forn

Forn electric

Massa de l'aparell

30,8

Keg

Nombre de cavitats

1

Font de calor per cavitat
(electricitat o gas)

Electricitat

\olum per cavitat

V

73

L

Consum d'energia (electricitat)
necessari

per escalfar una carrega
normalitzada en una cavitat
d'un forn eléectric durant un
cicle en mode convencional,
per cavitat (energia eléctrica
final)

ECcavitat
electrica

0,82

kWh/cicle

Consum d'energia necessari
per escalfar una carrega
normalitzada en una cavitat
d'un forn eléectric durant un
cicle en mode de circulacié
forcada, per cavitat (energia
eléctrica final)

ECcavitat
electrica

0,86

kWh/cicle

Consum d'energia necessari
per escalfar una carrega
normalitzada en una cavitat
d'un forn de gas durant un cicle
de manera convencional, per
cavitat (energia de gas final)

ECcavitat de
gas

N/A
N/A

MJ/cicle
kWh/cicle (1)

Consum d'energia necessari
per escalfar una carrega
normalitzada en una cavitat
d'un forn de gas durant un cicle
en mode de circulacié forcada
(energia de gas final)

ECcavitat de
gas

N/A
N/A

MJ/cicle
kWh/cicle

Index d'eficiencia energética
per cavitat

EElcavitat

95,3

Classe d'eficiencia energetica

(1M 1kWh/cicle = 3,6 Ml/cicle.
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El consum de potencia en mode “apagat” és de 0,37W usant per aixd les directrius de la
norma EN 50564:2011i dels reglaments europeus 1275/2008/ECi 801/2013/EC. Per aixd
l'aparell es connecta a la xarxa eléectrica sense fer cap funcié. Linterruptor/controlador de
l'aparell es va posar a la posicié "apagat".

Aquest producte conté una font lluminosa d'eficiéncia energetica A.

Les especificacions técniques poden canviar sense notificacié preévia per millorar la qualitat
del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

11. Garantia i SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.

Si detecteu una incidencia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el Servei d'Assisténcia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfon +34 96
32107 28.
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