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NOTA

04733 Bolero Hexa AF326000 Glass Black A
EUO1_121500 Bolero Hexa AF326000 Line A
EUO1_121501 Bolero Hexa AF326000 Matt Black A

ES - La codificacién de este manual es genérica y se aplica a
todas las variantes de cddigos del aparato.
EN . The coding in this manual is generic and applies to all
code variants of the appliance.
FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et
s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.
DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist
allgemein und gilt fur alle Codevarianten
des Gerats.

@ IT . La codifica riportata nel presente manuale € generica e ®
si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.
PT - A codificagcao apresentada neste manual € genérica e
aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.
NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt
voor alle codevarianten van het
apparaat.
PL - Kody podane w niniejszej instrukcji s ogdlne i maja
zastosowanie do wszystkich
wariantow kodowych urzadzenia.
CZ . Kbdovani obsazené v tomto navodu je generické a plati
pro vsechny kédoveé varianty
spotrebice.
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TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tum kod
varyantlari icin gecerlidir.

GR « H kwdikoTToinon o€ autd To yXEIPIOIO Eival YEVIKA Kal IOXUEI VIO
OAEG TIG TTAPAAAQYEG

KWOIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacio del manual és generica i s'aplica a totes
les variants de codis de I'aparell.

HU . Ez a kézikdnyv egységes kodolast hasznal, amely az
eszkdz minden tipusara érvényes
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Instrucciones de seguridad

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el
producto. Guarde este manual para futuras referencias o nuevos
usuarios.

e FEsrecomendable que la instalaciény conexidn del aparato
sean realizadas por especialistas autorizados. El fabricante
no se hace responsable de los dafios causados por errores
de instalacion o conexidn.

e [ste aparato pueden utilizarlo nifios con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento, si
se les ha dado la supervision o formacién apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento para

® realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin ®
supervision.

e [Este aparato estd disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares,
restaurantes, granjas, hoteles, moteles y oficinas.

° & Este simbolo significa: precaucién, superficie
caliente. La temperatura de las superficies accesibles puede
ser alta cuando el aparato esta en funcionamiento.

e Durante el uso el aparato se pone caliente. Conviene evitar
tocar los elementos calefactores situados en el interior del
horno.

e ADVERTENCIA: Elaparatoy sus partes accesibles pueden
poner calientes durante el uso. Conviene tener en cuenta
evitar tocar los elementos calefactores. Los nifios menores
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de 8 afios deben mantenerse alejados a menos que sean
continuamente supervisados.

e No utilizar productos de limpieza abrasivos o rascadores de
metal afilados para limpiar la puerta de cristal del horno, ya
que éste podria rayar la superficie y dar como resultado la
rotura del cristal.

e No debe usarse un aparato de limpieza a vapor.
ADVERTENCIA: Asegurarse de que el aparato esta
desconectado de la alimentacién antes de sustituir la
[@mpara para evitar cualquier riesgo de choque eléctrico.

e CElaparato no debe ser instalado detras de una puerta
decorativa para evitar el sobre calentamiento.

e Una reparacion incorrecta puede ser peligrosa. Las
reparaciones y la sustitucion de los cables de alimentacién
dafados solo pueden ser realizadas por personal técnico
autorizado. Si el aparato es defectuoso, desenchdfelo de la

® red eléctrica o desconecte el interruptor diferencial de su @
casa. Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica de
Cecotec.

e Este aparato no esta destinado a ser puesto en
funcionamiento por medio de un temporizador externo o un
sistema separado de control remoto.

e Abra la puerta del dispositivo con cuidado. Mantenga a los
nifios alejados.

e Sielcristal de la puerta estd dafiado, podria producirse una
grieta. No utilice una rasqueta de vidrio, ni productos de
limpieza o detergentes afilados o abrasivos para limpiar la
puerta del dispositivo.

e Las bisagras del dispositivo se mueven al abriry cerrar la
puerta, tenga cuidado de no engancharse. Mantenga las
manos alejadas de las bisagras.

e Sialmacena articulos combustibles en el interior del horno,
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estos podrian incendiarse. Nunca almacene articulos
combustibles en el interior del horno. No abra nunca la
puerta del aparato si hay humo en su interior. Desenchufe el
aparato de la red eléctrica o desconecte el interruptor
diferencial de su casa.

e [l paneldecontroly los elementos de control utilizan
imanes fijos. Estos pueden afectar a los implantes
electrénicos, como los marcapasos o las bombas de
insulina. Los usuarios con implantes electrénicos deben
permanecer al menos a 10 cm del panel de control.

e No permita que el papel de aluminio entre en contacto con
la puerta de cristal. Esto podria causar una decoloracién
permanente de la puerta de cristal.

e No utilice sartenes de silicona, ni tapas cubiertas o
accesorios hechos de silicona. Esto podria dafiar el sensor
del horno.

® e Durante un periodo de tiempo prolongado, la presencia de @
humedad en el interior del horno podria provocar corrosion.
Permita que el dispositivo se seque tras cada uso. No
conserve alimentos himedos en el interior del horno
mientras este permanece cerrado durante largos periodos
de tiempo. No almacene alimentos en el horno.

e (uando hornee tartas con frutas especialmente jugosas, no
sobrellene la bandeja del horno. Si el zumo de fruta gotea
de la bandeja de hornear, puede dejar manchas
permanentes. Si es posible, utilice una bandeja profunda.

e Silasjuntas estan sucias, la puerta del dispositivo no se
cerrara correctamente durante el funcionamiento. Esto
podria dafiar la parte frontal de los dispositivos y muebles
adyacentes. Procure que las juntas estén siempre limpias.

e No sesiente en la puerta del dispositivo, ni coloque o
cuelgue objetos de ella. No coloque vajilla ni accesorios en
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la puerta del dispositivo.

e No transporte ni sujete el aparato por el asa de la puerta. El
asa de la puerta no puede soportar el peso del aparato y
podria romperse.

e Siutiliza el calor residual del horno apagado para mantener
calientes los alimentos, puede producirse un alto contenido
de humedad en el interior del horno. Esto puede provocar
condensacién y dafios por corrosién en el aparato, ademas
de dafiar su cocina.

Safety instructions

Read the following instructions carefully before using the
appliance. Keep this instruction manual for future reference or new
users.

e |tisrecommended that the installation and connection of
the appliance be carried out by authorised specialists. The

® manufacturer is not liable for damage caused by @
installation or connection errors.

e This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning the
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should not be
carried out by unsupervised children.

e This appliance is intended for domestic use only and is not
suitable for use in commercial establishments such as bars,
restaurants, farms, hotels, motels, and offices.

° & This symbol means "caution, hot surface." The
temperature of the accessible surfaces may be high when
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the appliance is in operation.

e The appliance heats up during use. Avoid touching the
heating elements inside.

e \WARNING: all accessible parts of the appliance and the
appliance itself may heat up during use. Do not touch the
heating elements. Children under 8 years of age should be
kept away from the appliance unless continuously
supervised.

e Do notuse abrasive cleaners or sharp metal scrapers to
clean the oven door glass, as it may scratch the surface and
cause subsequent glass breakage.

Never clean the appliance with steam cleaners.

e WARNING: make sure that the appliance is unplugged from
the mains before replacing the lightbulb to avoid any risk of
electric shock.

e Do notinstall the appliance behind a decorative panel to

O] avoid overheating. ®

e Incorrect repairs can be dangerous. Refer only to authorised
technical personnel for repairs and replacement of
damaged power cables. If the appliance is defective, unplug
it from the power supply or switch off your home circuit
breaker. Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.

e The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or a separate remote-control system.

e (Openthe appliance door carefully. Keep children away from
the appliance.

e |[fthe door glass is damaged, it could crack. Do not use glass
scrapers, cleaning agents, or abrasive detergents to clean
the appliance door.

e The appliance hinges move when opening and close the
door: be careful not to get caught. Keep hands away from
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hinges.

e |[f you store flammable items inside the oven, they may
catch fire. Never store flammable items inside the oven.
Never open the door of the appliance if there is smoke
inside. Unplug the appliance from the mains or switch off
the circuit breaker of your home.

e The control panel and control elements use fixed magnets.
These can affect electronic implants, such as pacemakers
or insulin pumps. Users with electronic implants must stay
at least at 10 cm from the control panel.

e Do not allow aluminium foil to come into contact with the
glass door. This could cause permanent discolouration of
the glass door.

e Do not use silicone frying pans, nor lids with silicone covers
or silicone accessories. This could damage the oven sensor.

e Moisture inside the oven for a long period of time could

® cause corrosion. Allow the appliance to dry after every use. @
Do not store wet food inside the oven while it is closed for
long periods of time. Do not store food in the oven.

e \When baking cakes with particularly juicy fruit, do not
overfill the baking tray. If fruit juice drips from the baking
tray, it could cause permanent stains. Use a deep tray if
possible.

e [f the gaskets are dirty, the appliance door will not close
properly during operation. This could damage the front part
of the adjacent appliances and furniture. Make sure that the
gaskets are always clean.

e Do not sit on the appliance door or place or hang objects on
it. Do not place tableware or accessories on the appliance
door.

e Do nottransport or hold the appliance by the door handle.
The door handle cannot withstand the weight of the

10
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appliance and could break.

e If you use residual heat when the oven is off to keep food
warm, you can create a high moisture content inside the
oven. This could lead to condensation and corrosion
damage in the appliance, as well as damage to your kitchen.

Instructions de sécurité

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser 'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

e Llinstallation et la connexion de l'appareil doivent étre
réalisées par des spécialistes autorisés. Le fabricant n'est
pas responsable des dommages causés par des erreurs
d'installation ou de connexion.

e (et appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et
plus et par des personnes aux capacités physiques,

® mentales ou sensorielles réduites, ou sans expérience ni @
connaissances s'ils sont surveillés et/ou ont recu les
informations nécessaires a l'utilisation correcte de
'appareil et qu'ils ont bien compris les risques qu'il
implique. Empéchez les enfants de jouer avec le produit. Le
nettoyage et l'entretien du produit ne peuvent pas étre
menés a terme par les enfants.

e (etappareil est concu pour un usage domestique
uniguement et ne doit pas étre utilisé dans les bars,
restaurants, fermes, hotels, motels et bureaux.

° & Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude. La
température des surfaces accessibles peut étre élevée
lorsque l'appareil fonctionne.

e Pendant utilisation, lappareil devient chaud. Evitez de
toucher les éléments chauffants a lintérieur du four.

n
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AVERTISSEMENT : L'appareil et ses pieces accessibles
peuvent devenir chauds pendant L'utilisation. Evitez de
toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8
ans doivent rester éloignés de l'appareil et étre surveillés a
tout moment.

e N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte du
four, car ils risquent de rayer la surface, ce qui pourrait
provoquer la rupture de la vitre.

e N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer cet
appareil.

e AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est
débranché avant de remplacer 'ampoule afin d'éviter tout
risque d'électrocution.

e |'appareil ne doit pas étre installé derriére une porte
décorative pour éviter la surchauffe.

® e Une mauvaise réparation peut étre dangereuse. Les ®
réparations et le remplacement des cables d'alimentation
endommagés ne peuvent étre effectués que par du
personnel technique autorisé. Si l'appareil est défectueux,
débranchez-le du secteur ou éteignez le disjoncteur
différentiel de votre maison. Contactez le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec.

e (etappareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers
des minuteries ou systemes de contréle a distance
externes.

e (Quvrez la porte du four avec précaution. Maintenez
'appareil hors de portée des enfants.

e Sileverre de la porte est endommagé, une fissure pourrait
se produire. N'utilisez pas de grattoir a verre, de produits de
nettoyage ou de détergents abrasifs pour nettoyer la porte
de l'appareil.

12
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e Les charnieres de l'appareil bougent lors de l'ouverture et
de la fermeture de la porte, faites attention a ne pas vous
coincer. Maintenez les mains éloignées des charnieres.

e Sides articles combustibles sont stockés a l'intérieur du
four, ils risquent de s'enflammer. Ne stockez jamais d'objets
combustibles a l'intérieur du four. N'ouvrez jamais la porte
de l'appareil s'ily a de la fumée a l'intérieur. Débranchez
'appareil du secteur ou éteignez le disjoncteur différentiel
de votre maison.

e Le panneau de contréle et les éléments de controle utilisent
des aimants fixes. Ceux-ci peuvent affecter les implants
électroniques, tels que les stimulateurs cardiaques ou les
pompes a insuline. Les utilisateurs porteurs d'implants
électroniques doivent rester a une distance d'au moins 10
cm du panneau de contréle.

e Ne laissez pas la feuille d'aluminium entrer en contact avec

® la porte vitrée. Cela pourrait entrainer une décoloration @
permanente de la porte vitrée.

e N'utilisez pas de poéles, de couvercles ou d'accessoires en
silicone. Cela pourrait endommager le capteur du four.

e Pendant une longue période, la présence d'humidité a
l'intérieur du four pourrait provoquer de la corrosion.
Laissez sécher l'appareil apres chaque utilisation. Ne
conservez pas d'aliments humides a l'intérieur du four
lorsque celui-ci est fermé pendant de longues périodes. Ne
conservez pas d'aliments dans le four.

e Lorsque vous faites des gateaux avec des fruits
particulierement juteux, ne remplissez pas trop le plateau
de four. Si du jus de fruit s'écoule du plateau de four, il peut
laisser des taches permanentes. Si possible, utilisez un
plateau profond.

e Silesjoints sont sales, la porte de l'appareil ne se fermera

13

‘ ‘ AO1_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 13 @ 31/12/25 15:09 ‘ ‘



BN ] e [ T

pas correctement pendant son fonctionnement. Cela
pourrait endommager l'avant des appareils et des meubles
adjacents. Veillez a ce que les joints soient toujours propres.

e Ne vous asseyez pas sur la porte de l'appareil, ne placez
pas et n'accrochez pas d'objets dessus. Ne placez pas de
vaisselle ou d'accessoires sur la porte de l'appareil.

e Netransportez pas ou ne tenez pas l'appareil par la poignée
de la porte. La poignée de la porte ne peut pas supporter le
poids de l'appareil et risque de se casser.

e Sivous utilisez la chaleur résiduelle du four éteint pour
maintenir les aliments au chaud, un taux d'humidité élevé
peut se produire a l'intérieur du four. Cela peut provoquer de
la condensation et de la corrosion sur l'appareil, ainsi que
des dommages dans votre cuisine.

Sicherheitshinweise

@ Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie das @
Produkt verwenden. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum
Nachschlagen oder flr neue Benutzer auf.

e [swird empfohlen, die Installation und den Anschluss des
Gerats von autorisiertem Fachpersonal durchfliihren zu
lassen. Der Hersteller haftet nicht fur Schaden, die durch
Installations- oder Anschlussfehler entstehen.

e Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber
sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an
Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezlglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durch den Benutzer sollten
nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefuhrt werden.

14
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e Dieses Gerat ist ausschliefdlich flr den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fUr die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Bliros
bestimmt.

° & Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann hoch
sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.

e \Wahrend des Betriebs wird das Gerat heifd. Vermeiden Sie
es, die Heizelemente im Inneren des Gerats zu beruhren.

e \WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile kénnen
wahrend des Gebrauchs heifd werden. Achten Sie darauf,
dass Sie die Heizelemente nicht berthren. Kinder unter 8
Jahren sollten ferngehalten werden, wenn sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

e Verwenden Sie zum Reinigen der Glastur des Backofens

® keine scheuernden Reinigungsmittel oder scharfe ®
Metallschaber, da dies zu Kratzern auf der Oberflache und
zu Glasbruch fihren kann.

e \erwenden Sie keinen Dampfreiniger.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom
Stromnetz getrennt ist, bevor Sie das Licht austauschen, um
die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

e Das Gerat darf nicht hinter einer Ziertir installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

e CEine unsachgemafie Reparatur kann gefahrlich sein.
Reparaturen und der Austausch von beschadigten
Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal
durchgefihrt werden. Reparaturen und der Austausch von
beschadigten Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem
Fachpersonal durchgefliihrt werden. Kontaktieren Sie den
Technischen Kundendienst von Cecotec.

15
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e Dieses Gerat ist nicht flir den Betrieb mit einer externen
Timers oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

e (Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig. Halten Sie Kinder von
dem Gerat fern.

e \Wenn das Turglas beschadigt ist, kann ein Riss entstehen.
Verwenden Sie zum Reinigen der Geratetur keinen
Glasschaber, keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel und keine Waschmittel.

e Die Scharniere des Gerats bewegen sich beim Offnen und
Schlief3en der Tur, achten Sie darauf, dass Sie nicht hangen
bleiben. Halten Sie die Hande von den Scharnieren fern.

e \Wenn brennbare Gegenstande im Inneren des Backofens
gelagert werden, kdnnen sie Feuer fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare Gegenstande im Inneren des Ofens auf.
Offnen Sie niemals die Geratetiir, wenn sich Rauch im

® Inneren des Gerats befindet. Trennen Sie das Gerat vom @
Stromnetz oder schalten Sie den
Fehlerstromschutzschalter in Ihrer Wohnung aus.

e Das Bedienfeld und die Bedienelemente sind mit Magneten
befestigt. Diese kdnnen elektronische Implantate wie
Herzschrittmacher oder Insulinpumpen beeintrachtigen.
Benutzer mit elektronischen Implantaten sollten einen
Mindestabstand von 10 cm zum Bedienfeld einhalten.

e Achten Sie darauf, dass die Alufolie nicht mit der Glastir in
Beriihrung kommt. Dies kdnnte zu dauerhaften
Verfarbungen der Glastur fihren.

e \erwenden Sie keine Silikonpfannen, Deckel oder Zubehor
aus Silikon. Dadurch kénnte der Ofenfihler beschadigt
werden.

e Uber einen langeren Zeitraum kann die Feuchtigkeit im
Inneren des Ofens zu Korrosion fihren. Lassen Sie das Gerat

16
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nach jedem Gebrauch trocknen. Bewahren Sie keine
feuchten Lebensmittel im Ofen auf, wenn dieser fir langere
Zeit geschlossen ist. Bewahren Sie keine Lebensmittel im
Backofen auf.

e \Wenn Sie besonders saftige Obstkuchen backen, sollten Sie
das Backblech nicht zu voll machen. Wenn Fruchtsaft vom
Backblech tropft, kann er bleibende Flecken hinterlassen.
Wenn moglich, verwenden Sie eine tiefe Schale
(Dampfbehalter).

e \Wenn die Dichtungen verschmutzt sind, kann die Geratetur
wahrend des Betriebs nicht richtig schliefsen. Dadurch
kénnten die Vorderseiten benachbarter Gerate und Mdébel
beschadigt werden. Achten Sie darauf, dass die Dichtungen
immer sauber sind.

e Setzen Sie sich nicht auf die Tur des Gerats, und stellen oder
hangen Sie keine Gegenstande darauf. Stellen Sie kein

® Geschirr oder Zubehor auf die Tur des Gerats. @

e Tragen oder halten Sie das Gerat nicht am Turgriff. Der
Turgriff kann das Gewicht des Gerats nicht tragen und
kénnte brechen.

e \Wenn Sie die Restwarme des ausgeschalteten Backofens
zum Warmhalten der Speisen verwenden, kann sich im
Inneren des Backofens ein hoher Feuchtigkeitsgehalt bilden.
Dies kann zu Kondenswasserbildung und
Korrosionsschaden am Gerat sowie zu Schaden in lhrer
Klche fuhren.

Istruzioni di sicurezza
Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

e E consigliabile che linstallazione e il collegamento

17
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dell'apparecchio siano eseguiti da specialisti autorizzati. Il
produttore declina ogni responsabilita per i danni causati da
errori di installazione o di collegamento.

e (Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali o con mancanza di esperienza e
conoscenza, a condizione che siano supervisionati o istruiti
sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano
i pericoli che questo presenta. | bambini non devono
giocare con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non
devono essere effettuate da bambini senza supervisione.

e (Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

° & Questo simbolo significa "attenzione, superficie
® calda". La temperatura delle superfici accessibili puo essere @
elevata quando l'apparecchio € in funzione.

e ['apparecchio siriscalda durante l'uso. Evitare ditoccare le
resistenze all'interno del forno.

e ATTENZIONE: L'apparecchio e le parti accessibili dello
stesso possono surriscaldarsi durante l'uso. Fare
attenzione a non toccare le resistenze. Mantenere
'apparecchio fuori dalla portata di bambini minori di 8 anni,
a meno che non siano costantemente sorvegliati.

e Non usare detergenti abrasivi o raschietti metallici affilati
per pulire il vetro della porta del forno per evitare graffie
conseguente rottura del vetro.

e Non usare apparecchi di pulizia a vapore per pulire
'apparecchio.

e ATTENZIONE: Prima disostituire la lampadina interna,
assicurarsi che l'apparecchio sia scollegato
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dall'alimentazione per evitare il rischio di scosse elettriche.

e Perevitare il surriscaldamento, non installare l'apparecchio
dietro pannelli o porte decorative.

e Una riparazione errata puo essere pericolosa. Rivolgersi
unicamente a personale qualificato per la riparazione o la
sostituzione di cablaggio danneggiato. Se l'apparecchio e
difettoso, scollegarlo dalla rete o spegnere linterruttore
differenziale della propria abitazione. Contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica di Cecotec.

e |'apparecchio non e progettato per essere azionato da un
timer esterno o da un sistema di controllo a distanza
separato.

e Aprire la porta dell'apparecchio con attenzione. Tenere
lontani i bambini.

e Seil vetro della porta e danneggiato, puo verificarsi una
crepa. Non usare un raschietto per vetro, detergenti abrasivi

® o utensili affilati per pulire la porta dell'apparecchio. @

e e cerniere dell'apparecchio si muovono durante l'apertura
e la chiusura della porta, fare attenzione a non rimanere
incastrati. Tenere le mani lontane dalle cerniere.

e Sesiconservano oggetti combustibili all'interno del forno,
potrebbero prendere fuoco. Non conservare mai oggetti
combustibili all'interno del forno. Non aprire mai la porta
dell'apparecchio se c'e del fumo all'interno. Scollegare
'apparecchio dalla rete elettrica o spegnere linterruttore
differenziale della propria casa.

e |l pannello di controllo e gli elementi di controllo utilizzano
magneti fissi. Questi possono compromettere gli impianti
elettronici, come i pacemaker o le pompe per l'insulina. Gli
utenti con impianti elettronici devono stare ad almeno 10
cm di distanza dal pannello di controllo.

e [vitare che la carta stagnola entri in contatto con la porta di
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vetro. Questo potrebbe causare uno scolorimento
permanente del vetro della porta.

e Non utilizzare padelle in silicone, coperchi coperti o
accessori in silicone. Tutto cid potrebbe danneggiare il
sensore del forno.

e La presenza di umidita all'interno del forno, per un lungo
periodo di tempo, pud provocarne la corrosione. Lasciare
asciugare l'apparecchio dopo ogni uso. Non tenere alimenti
umidi all'interno del forno chiuso per lunghi periodi di
tempo. Non conservare alimenti nel forno.

e Sesiprepara una torta o crostata con frutta
particolarmente succosa, non riempire troppo la teglia. Se il
succo della frutta gocciola dalla teglia, puod lasciare macchie
permanenti. Se possibile, utilizzare una teglia pit profonda.

e Se le guarnizioni sono sporche, la porta dell'apparecchio
non si chiudera correttamente. Questo potrebbe

® danneggiare la parte frontale dei dispositivi e dei mobili ®
adiacenti. Assicurarsi che le guarnizioni siano sempre pulite.

e Non sedersi sulla porta dell'apparecchio e non collocare o
appendere oggetti su di esso. Non mettere piatti o accessori
sulla porta dell'apparecchio.

e Non trasportare o tenere l'apparecchio dalla maniglia della
porta. La maniglia della porta non puo supportare il peso
dell'apparecchio e potrebbe rompersi.

e Sesiutilizza il calore residuo del forno spento per
mantenere il cibo a caldo, e possibile che all'interno del
forno si accumuli un alto tasso di umidita. Questo pud
causare danni da condensa e corrosione all'apparecchio,
cosi come danni alla propria cucina.
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Instrucdes de seguranca

Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou novos
utilizadores.

Recomenda-se que a instalacao e ligacao do aparelho seja
efetuada por especialistas autorizados. O fabricante nao se
responsabiliza dos danos causados por erros de instalacao
OU conexao.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de
experiéncia e conhecimentos, se lhes tiver sido dada
supervisao ou instrucoes relativas a utilizacao do aparelho
de uma forma segura e compreendem os perigos
envolvidos. Nao permita que as criancas brinquem com o
aparelho. A limpeza e manutencao do aparelho néo devem
ser efetuadas por criancas sem supervisao.

Este aparelho foi concebido apenas para uso doméstico e
nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hotéis, motéis e escritdrios.

& Este simbolo significa: cautela, superficie quente. A
temperatura das superficies acessiveis pode ser elevada
guando o aparelho estiver em funcionamento.

Durante a utilizacdo, o aparelho aguece. Evite tocar nas
resisténcias no interior.

ADVERTENCIA: O aparelho e as suas partes acessiveis
podem aquecer durante a utilizacao. Deve-se ter o cuidado
de evitar tocar elementos de aquecimento. As criancas com
menos de 8 anos de idade tém de ser mantidas afastadas, a
menos que sejam continuamente supervisionadas.
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e Nao utilize produtos de limpeza abrasivos nem raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro da camara de
cozimento, pois isso pode riscar a superficie e provocar a
quebra do vidro.

Nao deve ser utilizado um aparelho de limpeza a vapor.

e ADVERTENCIA: Certifique-se de que o aparelho est3
desligado da alimentacao eléctrica antes de substituir a
l@mpada, para evitar qualquer risco de choque elétrico.

e (O aparelho ndo deve ser instalado atrds de uma porta
decorativa para evitar o sobreaquecimento.

e Uma reparacao incorrecta pode ser perigosa. A reparacao e
substituicao dos cabos eléctricos danificados s6 pode ser
efectuada por técnicos autorizados. Se o aparelho estiver
defeituoso, desligue-o da rede eléctrica ou desligue o
disjuntor de fuga de terra da sua casa. Contacte com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

® e [ste aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um @
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

e Abra cuidadosamente a porta do forno. Mantenha as
criancas afastadas.

e Se 0 vidro da porta for danificado, pode ocorrer uma fenda.
Nao utilize raspadores de vidro, agentes de limpeza afiados
ou abrasivos ou detergentes para limpar a porta do
dispositivo.

e As dobradicas do dispositivo movem-se ao abrir e fechar a
porta, tenha cuidado para nao ser apanhado. Mantenha as
suas maos longe das dobradicas.

e Se 0s artigos combustiveis forem armazenados dentro do
forno, podem pegar fogo Nunca armazene artigos
combustiveis no interior do forno. Nunca abra a porta do
aparelho se houver fumo no interior. Desligue o aparelho
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da rede ou desligue o disjuntor de terra em sua casa.

e (O painel de controlo e os elementos de controlo utilizam
imanes fixos. Estes podem afectar os implantes
electrénicos, tais como marcapassos ou bombas de
insulina. Os utilizadores com implantes electrénicos devem
permanecer a pelo menos 10 cm de distancia do painel de
controlo.

e Ndo permita que a folha de aluminio entre em contacto com
a porta de vidro Isto poderia causar uma descoloracao
permanente da porta de vidro.

e Nao utilize panelas de silicone, tampas cobertas ou
acessorios feitos de silicone. Isto pode danificar o sensor do
forno.

e Durante um longo periodo de tempo, a presenca de
humidade no interior do forno pode causar corrosao.
Permita que o aparelho seque apds cada utilizacdo. Nao

® mantenha alimentos hdmidos dentro do forno enquanto ®
este estiver fechado durante longos periodos de tempo.
Nao armazene os alimentos no forno.

e Quando se cozinham tartes de fruta particularmente
sumarentas, nao se deve encher demasiado o tabuleiro. Se
o sumo de fruta pingar do tabuleiro do forno, pode deixar
manchas permanentes. Se possivel, utilizar um tabuleiro
fundo.

e Se 0s vedantes estiverem sujos, a porta do dispositivo nao
fechara correctamente durante o funcionamento. Isto
poderia danificar a frente dos dispositivos e mobiliario
adjacentes. Certificar-se de que os vedantes estdo sempre
limpos.

e Nao se sente na porta do dispositivo, nem coloque ou
pendure objectos sobre ela. Nao colocar pratos ou
acessorios na porta do aparelho.
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e Nao transportar ou segurar o aparelho pela macaneta da
porta. A macaneta da porta nao suporta o peso do aparelho
e pode partir-se.

e Se utilizar o calor residual do forno desligado para manter
os alimentos quentes, pode ocorrer um elevado teor de
humidade no interior do forno. Isto pode causar danos por
condensacao e corrosao no aparelho, assim como danos no
seu fogdo.

Veiligheidsvoorschriften

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik of
gebruikers.

e Het wordt aanbevolen de installatie en aansluiting van het
apparaat door erkende specialisten te laten uitvoeren. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor schade veroorzaakt door

® installatie- of aansluitingsfouten. ®

e Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker
mogen niet zonder toezicht door kinderen worden
uitgevoerd.

e Ditapparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

° & Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak. De
temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan hoog
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oplopen wanneer het toestel in werking is.

e Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Raak de
verwarmingselementen in de oven niet aan.

o WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen kunnen heet worden tijdens het gebruik. Zorg
ervoor dat u de verwarmingselementen niet aanraakt.
Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden
gehouden, tenzij ze onder voortdurend toezicht staan.

e (ebruik geen schurende schoonmaakmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen deur van de oven schoon
te maken, omdat dit krassen op het oppervlak kan
veroorzaken en het glas kan breken.

e (ebruik geen stoomreiniger.

o \WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaatis
losgekoppeld van de voeding voordat u de lamp vervangt
om elk risico op elektrische schokken te voorkomen.

® e Hetapparaat mag niet achter een decoratieve deur worden @
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.

e Onjuiste reparatie kan gevaarlijk zijn. Reparaties en
vervanging van beschadigde stroomkabels mogen alleen
worden uitgevoerd door geautoriseerd technisch personeel.
Als het apparaat defect is, moet u het loskoppelen van het
lichtnet of de aardlekschakelaar in uw huis uitschakelen.
Neem contact op met de Technische Dienst van Cecotec.

e Dit toestel is niet bedoeld om te worden bediend door
middel van externe timers of aparte afstandsbedieningen.

e (Opendedeur voorzichtig. Houd kinderen uit de buurt.

e Als het glas van de deur beschadigd is, kan er een barst
ontstaan. Gebruik geen glasschraper, scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen of detergenten om de deur van het
toestel te reinigen.

e De scharnieren van het toestel bewegen bij het openen en
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sluiten van de deur, pas op dat u niet vast komt te zitten.
Houd uw handen uit de buurt van de scharnieren.

e Als brandbare voorwerpen in de oven worden bewaard,
kunnen zij vlam vatten. Bewaar nooit brandbare
voorwerpen in de oven. Open nooit de deur als er rook in het
toestel is. Trek de stekker van het apparaat uit het
stopcontact of schakel de aardlekschakelaar in uw huis uit.

e Het bedieningspaneel en de bedieningselementen maken
gebruik van vaste magneten. Deze kunnen invloed hebben
op elektronische implantaten, zoals pacemakers of
insulinepompen. Gebruikers met elektronische implantaten
moeten ten minste 10 cm van het bedieningspaneel
verwijderd blijven.

e Laat de aluminiumfolie niet in contact komen met de glazen
deur. Dit kan permanente verkleuring van de glazen deur
veroorzaken.

® e (ebruik geen siliconenpannen, afgedekte deksels of @
accessoires van siliconen. Dit kan de ovensensor
beschadigen.

e QOver een lange periode kan de aanwezigheid van vocht in de
oven leiden tot corrosie. Laat het apparaat na elk gebruik
drogen. Bewaar geen vochtig voedsel in de oven terwijl
deze gesloten is voor langere tijd. Bewaar geen voedsel in
de oven.

e Alsu fruittaartjes van sappig fruit bakt, vul de bakplaat dan
niet te veel. Als er vruchtensap uit de bakplaat druppelt, kan
dit permanente vlekken achterlaten. Gebruik indien mogelijk
een diepe bakplaat.

e Als de afdichtingen vuil zijn, zal de deur van het apparaat
tijdens de werking niet goed sluiten. Dit kan de voorkant van
aangrenzende apparaten en meubels beschadigen. Zorg
ervoor dat de afdichtingen altijd schoon zijn.
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e (aniet op de deur van het toestel zitten en plaats of hang
er geen voorwerpen op. Plaats geen vaatwerk of
accessoires op de deur van het toestel.

e Draag of houd het toestel niet vast aan de handgreep van
de deur. De deurgreep kan het gewicht van het toestel niet
dragen en zou kunnen breken.

e Als uderestwarmte van de uitgeschakelde oven gebruikt
om het voedsel warm te houden, kan er een hoog
vochtgehalte in de oven ontstaan. Dit kan condensatie en
corrosieschade aan het toestel veroorzaken, evenals
schade aan uw keuken.

Instrukcje bezpieczeistwa

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytal ponizsze

instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysztosci

lub dla nowych uzytkownikdw.

® e Zalecasie, aby instalacje i podtgczenie urzadzenia ®
przeprowadzili autoryzowani specjalisci. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub podtgczeniem.
e To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat
i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzgdzenia
w bezpieczny sposéb i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie moga bawic sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzgdzenia, ktére ma
przeprowadzac uzytkownik nie mogg by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.
e Tourzagdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku

domowego i nie nadaje sie do uzytku w barach,
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restauracjach, gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach
i biurach.

° & Ten symbol oznacza: ostroznie, gorgca
powierzchnia. Temperatura dostepnych powierzchni moze
by¢ wysoka podczas pracy urzgdzenia.

e Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy
unikac dotykania elementéw grzejnych wewnatrz
piekarnika.

e OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci moga sie
nagrzac podczas uzytkowania. Nalezy pamietac, aby unikac
dotykania elementdw grzejnych. Dzieci w wieku ponizej 8
lat nalezy trzymac z daleka, chyba ze znajduja sie pod
statym nadzorem.

e Nie uzywaj zrgcych srodkdw czyszczgcych ani ostrych
metalowych skrobakéw do czyszczenia szyby drzwiczek

® piekarnika, poniewaz mogg zarysowac powierzchnie, co @
moze spowodowac pekniecie szyby.
Nie powinno sie uzywac urzgdzenia do czyszczenia para.

e OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy upewnic sie,
ze urzgdzenie jest odtgczone od zasilania, aby unikng¢
ryzyka porazenia pradem.

e Nie nalezy instalowac urzgdzenia za ozdobnymi
drzwiczkami, aby unikna¢ przegrzania.

e Niewtasciwa naprawa moze stanowic zagrozenie. Naprawy
i wymiany uszkodzonych przewodéw zasilajgcych moga
by¢ wykonywane wytgcznie przez upowazniony personel
techniczny. Jesli urzadzenie jest wadliwe, odtgcz je od sieci
lub wytacz bezpiecznik w domu. Skontaktuj sie z Serwisem
Pomocy Technicznej Cecotec.

e Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznych timeréw lub oddzielnych systemdéw
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zdalnego sterowania.

Ostroznie otwdrz drzwi urzgdzenia. Trzymaj dzieci z dala.
Jesli szyba drzwi jest uszkodzona, moze to spowodowacd
pekniecie. Do czyszczenia drzwi urzgdzenia nie uzywaj
skrobaczek do szkta, ostrych lub zrgcych srodkéw
czyszczacych ani detergentéw.

e Zawiasy urzadzenia poruszajg sie podczas otwierania i
zamykania drzwi, nalezy uwazac, aby sie nie zaczepic.
Trzymaj rece z dala od zawiasow.

e Jesli przechowujesz tatwopalne przedmioty w piekarniku,
moga sie zapali¢. Nigdy nie przechowuj tatwopalnych
przedmiotéw wewnatrz piekarnika. Nigdy nie otwieraj drzwi
urzgdzenia, jesli wewnatrz jest dym. Odtgcz urzadzenie od
sieci lub wytgcz bezpiecznik w swoim domu.

e Panel sterowania i elementy sterowania wykorzystujg
magnesy state. Mogg one wptywac na implanty

® elektroniczne, takie jak rozruszniki serca lub pompy @
insulinowe. Uzytkownicy z implantami elektronicznymi
muszg pozostawac co najmniej 10 cm od panelu
sterowania.

e Nie pozwadl, aby folia aluminiowa stykata sie ze szklanymi
drzwiami. Moze to spowodowac trwate odbarwienie
szklanych drzwi.

e Nie uzywaj silikonowych patelni, pokrywek bez otworéw ani
akcesoriéw wykonanych z silikonu. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie czujnika piekarnika.

e (Obecnosc¢ wilgoci wewnatrz piekarnika przez dtugi czas
moze powodowac korozje. Po kazdym uzyciu pozostaw
urzadzenie do wyschniecia. Nie trzymaj wilgotnej zywnosci
wewnagtrz urzgdzenia, gdy jest ono zamkniete przez
dtuzszy czas. Nie przechowuj zywnosci w piekarniku.

e Podczas pieczenia ciast z bardzo soczystymi owocami nie
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nalezy przepetnia¢ blachy do pieczenia. Jesli sok owocowy
kapie z blachy do pieczenia, moze pozostawic¢ trwate plamy.
Jesli to mozliwe, uzyj gtebokiej blachy.

e Jesliuszczelki sg zabrudzone, drzwi urzadzenia nie zamkna
sie szczelnie podczas pracy. Moze to uszkodzi¢ fronty
sgsiednich urzadzen i mebli. Upewnij sie, ze uszczelki sg
zawsze czyste.

e Nie siadaj na drzwiach urzadzenia, nie umieszczaj ani nie
wieszaj na nich przedmiotéw. Nie umieszczaj naczyn ani
akcesoriéw na drzwiach urzadzenia.

e Nie przenos ani nie podnos urzadzenia za uchwyt drzwi.
Uchwyt drzwi nie jest w stanie utrzymac ciezaru urzgdzenia
i moze sie ztamac.

e Uzycie ciepta po wytgczeniu piekarnika do utrzymania
ciepta zywnosci moze spowodowad wysokg zawartosé
wilgoci w piekarniku. Moze to spowodowac kondensacje i

@ korozje urzadzenia, a takze uszkodzenia. @

Bezpecnostni pokyny

Pred pouZitim vyrobku si peclivé prectéte nasledujici pokyny.
Uschovejte si tento ndvod k obsluze pro budouci pouziti nebo pro
nové uzivatele.

e Doporucuje se, aby instalaci a pfipojeni spotrebice provedli
autorizovani odbornici. Vyrobce nenese odpovédnost za
Skody zplisobené nespravnou instalaci nebo pripojenim.

e Tento spotrebic¢ mohou pouZzivat déti od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod odpovidajicim dohledem nebo proskoleny v
bezpecném pouzivani spotfebice a rozumi souvisejicim
rizik&m. Déti by si se spotfebicem nemély hrat. Cisténi a
Gdrzbu, kterou ma provadét uzivatel, by deti nemély
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provadét bez dozoru.

e Tento spotrebic je ur€en vyhradné pro domaci pouZiti a neni
vhodny pro pouziti v barech, restauracich, na farmach, v
hotelech, motelech a kancelafich.

° & Tento symbol znamena: pozor, horky povrch. Teplota
pristupnych povrcht mlze byt béhem provozu spotrebice
vysoka.

e Spotfebic se béhem pouzivani zahfiva. Nedotykejte se
topnych téles uvnitf trouby.

e VAROVANI: Spotfebit a pfistupné ¢asti se béhem pouzivani
mohou zahFat. Dbejte na to, abyste se nedotykali topnych
téles. Déti mladsi 8 let by mély byt chranény pred
nedostatkem déti, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

e K cisténi sklenénych dvifek trouby nepouzivejte abrazivni
Cistici prostfedky ani ostré kovové skrabky, mohlo by dojit k

® poskrabani povrchu a prasknuti skla. ®
Nemél by se pouzivat parni Cistici pFistroj.

e VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, ze je
spotfebi¢ odpojen od napdjeni, abyste predesli riziku Urazu
elektrickym proudem.

e Spotfebic¢ by nemél byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby
se zabranilo prehrati.

e Nespravné opravy mohou byt nebezpecné. Opravy a
vymeénu poskozenych napdjecich kabeld smi provadét
pouze autorizovani technici. Pokud je spotfebic¢ vadny,
odpojte jej ze sité nebo vypnéte jisti¢ ve vasi domacnosti.
Kontaktujte technickou podporu Cecotec.

e Tento spotrebic neni urcen k ovladani pomoci externiho
¢asovace ani samostatného systému dalkového ovladani.

e Dvifka spotrebice otevirejte opatrné. Udrzujte déti v
dostatecné vzdalenosti.
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e Pokud je sklo na dvitkach poskozené, mize se objevit
prasklina. K ¢isténi dvifek spotfebite nepouzivejte Skrabku
na sklo ani agresivni ¢i abrazivni Cistici prostredky.

e Panty zafizeni se pfi otevirani a zavirani dvirfek pohybuijf;
davejte pozor, abyste se o0 né nezachytili. Nesahejte do
oblasti pantd rukama.

e Pokud ukladate hoflavé pfedmeéty uvnitf trouby, mohly by
se vznitit. Nikdy neskladujte horlavé pfedmeéty uvnitr
trouby. Nikdy neotevirejte dvifka spotfebice, pokud je uvnitf
kouf. Odpojte spotrebic ze sité nebo vypnéte jistic ve vasi
domacnosti.

e (Ovladaci panel a ovladaci prvky pouzivaji pevné magnety. Ty
mohou ovlivnit elektronické implantaty, jako jsou
kardiostimulatory nebo inzulinové pumpy. UZivatelé s
elektronickymi implantaty by méli zlstat od ovladaciho
panelu alespon 10 cm.

@ e Nedovolte, aby se hlinikova félie dostala do kontaktu se @
sklenénymi dvirky. Mohlo by to zplsobit trvalé zabarveni
sklenénych dvirek.

e NepouZivejte silikonové panve, poklice ani prislusenstvi
vyrobené ze silikonu. Mohlo by dojit k poskozeni senzoru
trouby.

e Vlhkost uvnitf trouby mize casem zpisobit korozi. Po
kazdém pouziti nechte troubu vyschnout. Neskladujte vlhké
potraviny uvnitf trouby, pokud je delsSi dobu zavrena.
Neskladujte potraviny v troubé.

e Pripecenikolacl s obzvlasté stavnatym ovocem
neprepliujte plech. Pokud z plechu odkapava ovocna stava,
mdze zanechat trvalé skvrny. Pokud je to mozné, pouzijte
hluboky plech.

e Pokud jsou tésnéni znecisténad, dvirka spotrebice se béhem
provozu nebudou spravné zavirat. Mohlo by dojit k
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poskozeni predni strany sousednich spotrebicd a nabytku.
Ujistéte se, Ze tésnéni jsou vzdy Cista.

e Nesedejte si na dvifka spotrebice, nepokladejte na né ani na
neé neveste Zadné predméty. Nepokladejte na dvirka
spotfebite nadobi ani prislusenstvi.

e Neprenasejte ani nedrzte spotrebic za kliku dvifek. Klika
dvifek neunese hmotnost spotrebic¢e a mohla by se zlomit.

e Pouzivani zbytkového tepla z vypnuté trouby k udrzeni
teploty jidla mze vést k vysoké vlhkosti uvnitr trouby. To
muze zplsobit kondenzaci a poskozeni spotrebice korozi a
také poskozeni vasi kuchynée.

Biztonsagi utasitasok

A termék hasznélata el6tt figyelmesen olvassa el az alabbi

utasitédsokat. Orizze meg ezt a kézikdnyvet késébbi felhasznélas

vagy Uj felhasznaldk szamara.

® e Javasoljuk, hogy a készllék telepitését és csatlakoztatasat ®

szakképzett szakember végezze. A gyartéd nem vallal
felelésséget a helytelen telepités vagy csatlakoztatas
okozta karokeért.

e [ztakésziléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek,
valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességl, illetve tapasztalattal és tudassal nem
rendelkezd személyek hasznalhatjak, feltéve, hogy
megfelel6 felligyeletet kapnak, vagy képzést kapnak a
készlilék biztonsagos hasznalatardél, és megértik a
lehetséges veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a
készlilékkel. A felhasznald altal elvégzendd tisztitasi és
karbantartasi munkakat gyermekek felligyelet nélkil nem
végezhetik.

e [z akészilék kizarélag haztartasi hasznalatra készilt, és
nem alkalmas barokban, éttermekben, farmokon,
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szalloddkban, motelekben és irodakban vald hasznalatra.

° & Ez a szimbdlum a kovetkez6t jelenti: figyelmeztetés,
forrd felllet. A készulék mikodése kdzben a hozzaférheté
fellletek hbmérséklete magas lehet.

e Akészllék hasznalat kozben felforrésodik. Kerllje a stitd
belsejében lévd fit6elemek megérintését.

e FIGYELMEZTETES: A késziilék és az elérhetd részek
hasznalat kdzben felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne
érintse meg a flit6elemeket. A 8 év alatti gyermekeket
tartsa tavol a készuléktdl, kivéve, ha folyamatos felligyelet
alatt allnak.

e Ne hasznaljon slrolészereket vagy éles fémkapardkat az
Uveg sUt6ajtd tisztitdsahoz, mert ezek megkarcolhatjak a
fellletet, és az liveg eltoréséhez vezethetnek.

o (6ztisztitd késziléket nem szabad hasznalni.

® e FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje elStt gy6z6djon meg arrdl, @
hogy a készllék ki van kapcsolva a tapellatasbdél, hogy
elkerllje az aramuités veszélyét.

e Akésziléket nem szabad diszes ajté mogé szerelni a
tulmelegedés elkerulése erdekében.

e Aszakszer(tlen javitasok veszélyesek lehetnek. A sériilt
tapkabelek javitasat és cseréjét csak hivatalos szakemberek
végezhetik. Ha a készUllék hibas, hizza ki a haldzati
csatlakozdt, vagy kapcsolja le az otthoni kismegszakitét.
Lépjen kapcsolatba a Cecotec miiszaki tAmogatasaval.

e Ezakészilék nem kilsd id6ézitdvel vagy kulon taviranyitd
rendszerrel mikodtethetd.

e Ovatosan nyissa ki a késziilék ajtajat. Tartsa tévol a
gyerekeket.

e Ha az ajtd lUvege sérilt, repedés keletkezhet. Ne hasznaljon
Uvegkapardt, illetve durva vagy slrolé hatasl
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tisztitészereket vagy mosdészereket a késziilék ajtajanak
tisztitasahoz.

e Akészllék zsanérjai az ajté nyitasakor és zardsakor
mozognak; tgyeljen arra, hogy ne akadjon be benn(k. Tartsa
tavol a kezét a zsanéroktol.

e Ha gyulékony anyagokat tarol a stitében, azok
meggyulladhatnak. Soha ne taroljon gyulékony anyagokat a
stitében. Soha ne nyissa ki a készlilék ajtajat, ha flst van
benne. Hlzza ki a készliléket a halézatbdl, vagy kapcsolja ki
a lakasban a biztositékot.

e Akezel6panel és a vezérldelemek rogzitett magneseket
hasznalnak. Ezek befolyasolhatjak az elektronikus
implantatumokat, példaul a pacemakereket vagy az
inzulinpumpakat. Az elektronikus implantatummal
rendelkez6 felhasznaléknak legaldbb 10 cm tavolsagot kell
tartaniuk a kezel6paneltdl.

@ e Ne engedje, hogy az alufélia hozzaérjen az Uvegajtéhoz. Ez ®
az Uvegajté maradandd elszinez6dését okozhatja.

e Ne hasznaljon szilikon edényeket, fedbket vagy szilikonbdl
készult tartozékokat. Ezek karosithatjak a sut6 érzékeldjét.

e |ddvel a sutd belsejében lév6 nedvesség korrdziét okozhat.
Minden hasznalat utan hagyja a sit6t megszaradni. Ne
taroljon nedves élelmiszereket a stitében, ha az hosszabb
ideig zarva van. Ne taroljon élelmiszert a sttében.

e Kulonodsen lédus gylimolcsokbdl készilt tortdk stitésekor ne
toltse tul a stut6lapot. Ha a gylmolcslé lecsepeg a tepsirdl,
maradandé foltokat hagyhat. Ha lehetséges, hasznaljon
mély tepsit.

e Ha atomitések piszkosak, a készllék ajtaja mikddés kdzben
nem zarddik megfeleléen. Ez kdrosithatja a szomszédos
készlilékek és butorok elejét. Ugyeljen arra, hogy a
tomitések mindig tisztak legyenek.
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e Ne (iljon a készilék ajtajara, és ne helyezzen vagy akasszon
ra targyakat. Ne helyezzen edényeket vagy tartozékokat a
készUllék ajtajara.

e Ne hordozza vagy tartsa a késziléket az ajtéfogantylnal
fogva. Az ajtéfogantyl nem birja el a késziilék sulyat, és
eltorhet.

e Ha a kikapcsolt sité maradékhgjét hasznadlja fel az ételek
melegen tartasara, az magas paratartalomhoz vezethet a
sit6 belsejében. Ez paralecsapddast és korréziét okozhat a
készlilékben, valamint kart okozhat a konyhaban.

Odnyieg ao@alciag
AloBaoTe TTPOCEKTIKA TIG OKOAOUBEG 0dnyieg TTPIV XPNOIKOTIOINOETE
TO TTPOIOV. PUAAETE aUTO TO €yXEIPIOIO YIa HEANOVTIKA ava@opd A yia

VEOUG XPAOTEG.
e 2 UVIOTATAI N EYKATACTACH KAl N oUVOECN TNG CUCKEUNG Va
® ekTeAOUVTAI aTTO £€ouaiodoTnuévoug idikoug. O ®

KOTOOKEUAOTAG OV QEPEI EUBUVN yia CnUIEG TTOU
TTPOKAAOUVTAI ATTO E0QAAPEVN EYKATAOTAON | OUVOEDN.

e AUTA n ouoKeun PTTOPEi va xpnoigotroinBei atrd maidid
NAIKIOg 8 €TWV KAl AVw Kal OTTO ATONA PE MEIWPEVES
OWMATIKEG, AIoBNTNPIOKES A VONTIKES IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN
EMTTEIPIAG Kal YVWonG, UTTé TNV TTPoUTTo0ean 611 €xouv AABEl
TNV KATGAANAN €TTiBAewn A ekTTai®EUCN OXETIKA PE TV
ao@aAn XpAoN TNG CUCKEUNG KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG
TTou eveéyxel. Ta TTaudid dev TTPETTEl va TTai(OuV UE Th CUOKEUN.
O kaBapioudg Kal N ouvTHPNOoN TTOU TTPETTEN vV
TTpayuaToTToloUVTal aTTd TOV XPAHOTN OEV TTPETTEI VO
ekTEAOUVTOI aTTO TTaIdIG XWPIG ETTIBAEWN.

o AUTA n ouokeun €xel aXeOIOOTEI ATTOKAEIOTIKA IO OIKIOKI)
XPAoN Kai dev gival KAatdAANAn yia xprion o€ utrap,
€0TIOTOPIA, AYPOKTHMATA, EVODOXEIQ, HOTEA KAl ypageia.
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° & AuT6 TO oUMBOAO onuaiver: TTpoooxr, Bepun
em@aveia. H Bepuokpaaia Twv TTPooRACINWY ETTIPAVEIWV
evOEXeTal va gival uPnAr étav N cuoKeur Bpioketal o€
AeiToupyia.

e H ouokeun Bepuaiveral katd tn Xprion. ATToQuUyETE va
ayyiceTte Ta OEPUAVTIKA OTOIXEIO OTO ECWTEPIKO TOU YOUPVOU.

e T[IPOEIAOIOIHZH: H ouokeun kai Ta TTpocBaciua phépn mng
pTTOpPEl va {eoTabouv katd mn Xprion. MNpocééte va unv
ayyi¢ete Ta BgpuavTiKA oToixeia. Ta TTadId KATW Twv 8 £TWV
TTPETTEI VO JEVOUV HOKPIA, EKTOS Qv BpickovTal uTTd OUVEXN
eTiAewn.

e Mnv xpnoiyotroigite AciavTiké KaBapIoTIKA A aiXunPES
METOAAIKEG EUOTPEG YIa va KaBapioeTe TNV yudAivn TépTa TOU
poUpVvoU, KOBWG auTd UTTOPET va YPOTOOUVIOEl TNV ETTIQAVEIA
Kal va TTPOKAAECEI TO OTTACIUO TOU YUaAioU.

o Agv TTPETTEl VO XPNOIYOTTOIEITOI CUOKEUN KABApIoUoU JE

@® atuo. ®

e [IPOEIAOMNOIHZH: Bepaiwbeite 0TI N cuokeun givai
ammoouvoedepEvn aTTd TNV TTAPOXT PEUPATOG TTPIV
QAVTIKATOOTACETE TN AQUTTA VIA VA ATTOQUYETE TUXOV KivOUVO
NAEKTPOTTANGIaG.

e H ouokeun dev TTpETTEl va eykaBioTaTal TTicw aTTd
OlaKOOUNTIKN TTOPTA YIa VO aTTOPEUXBOEi N uTTEPBEPUAvON.

o  O1 akaTAAANAEG ETTIOKEUEG PTTOPET VA gival eTTIKIVOUVEG. Ol
ETTIOKEUEG KAl N AVTIKATACTOOT KATECTPAPMEVWY KAAWDiwV
pPEUPATOG TTPETTEI VO TTpAyaToTToloUvVTal HOVO OTTd
eEouaiodoTnuévoug TEXVIKOUG. EAv n ouokeun eival
EANATTWATIKY, ATTOOUVOECTE TNV ATTO TNV TTPICA
ATTEVEPYOTTOINOTE TOV BIAKOTITH KUKAWPATOG OTO OTIITI 0QG.
EmkoivwvnoTe pe Tnv Texvikn YmrooTtrpign 1ng Cecotec.

e AuTA n ouokeur dev TTpoopileTal yia AsiIToupyia yEow
€EWTEPIKOU XPOVOBIAKATITN 1 EEXWPIOTOU CUCTAUATOG
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TNAEXEIPIOUOU.

e AvOIETe TTPOCEKTIKA TNV TTOPTA TNG OUOKEUAGS. KpaTAoTE TO
TTaIdId PaKPId.

e Edv 10 yuaAi otnv TépTa £XEI UTTOOTEI {NUIA, EVOEXETAI VO
EM@avIOoTEN pwyHA. Mnv XpnoldoTrolgiTe LUOTPA YUaAioU 1
OKANPAG 1 AciavTikG TTpoidvTa KaBapiouoU ) aTTopPUTTAVTIKA
ylo va KaBapioeTte TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG.

o O1 pevreo€deg TNG OUCKEUNG KIvOUVTal KATA TO AVOIyud Kal TO
KAgioIo TNG TOpPTAG. MNPoCéETe va unv TTACTEITE € AuTOUG.
KpathoTe Ta X€pia oag JaKpId atrd TOUG PHEVTECEDEG.

e Edv amobnkeloeTe eUPAEKTA AVTIKEIUEVA YEGQ GTOV POUPVO,
evoéxeTal va mdacouv QwTid. Mnv ammoBnkeleTe TOTE
eUQAEKTO QVTIKEIPEVA YECQ OTOV PoUpvOo. Mnv avoiyeTe TTOTE
TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG AV UTTAPXEI KATTVOG PETQ.
ATTOOUVOEDTE TN CUOKEUNR ATTO TNV TTPICA 1) ATTEVEPYOTTOINOTE
TOV a0QAAEIOBIOKATITN TOU CTTITIOU CAG.

e O mivakag eAéyxou Kal Ta aToIXEia EAEYXOU XpNOIKOTIOIOUV

@ OT0BePOUG PHayVvATEG. AUTOi UTTOPOUV VA ETTNPEGCOUV ®
NAEKTPOVIKA EPQUTEUPATA, OTTWG BNUATOOOTEG i AVTAIEC
IvooUAivng. O1 XprioTeG e NAEKTPOVIKA J@UTEUUATA Ba
TIPETTEI VA TTapapévouy o€ atrdéoTaon Touldyiotov 10 cm
aTrod TOV TTiVAKa EAEYXOU.

o Mnv agrivete To aAoupIvVOXapPTO va £pBEl O€ TTAPN PE TNV
yudAivn 1TépTa. Auto Ba PuTTopoUaE va TTPOKAAETEN JOVIUN
aAAoiwon Tou XPWHATOG TNG YUAAIVNG TTOPTAG.

e Mnv XpnOILOTIOIEITE TNYAVIQ, KATTAKIO 1] AEETOUAP OIAIKOVNG.
AuTO ptTopEi va TTpokaAéoel {nuid oTov aioBnTripa Tou
poupvou.

e Me Tnv mdpodo Tou Xpdvou, N Uypacia OTO ECWTEPIKO TOU
Qoupvou PTTopEi va TTpokaAéael didBpwaorn. AQRoTe Tov
POUPVO VO OTEYVWOEI PETA aTTO KABE ¥xprion. Mnv
aTroONKeUETE UYPA TPOPIUA PECA OTOV POUPVO OGO
TTAPAUEVEL KAEIOTOGS Yia JeyAAa XpoVvIKa diaoTAPaTa. Mnv
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atroBnKeUETE TPOPIUA GTOV POUPVO.

e Orav ynvete 1apTeg pe 1I0IaiTEPA Joupepd @poUTa, uNv
YEMICeTe UTTEPBOAIKA TO TaWi. EAvV 0TACEl XUPOGS @POUTWV ATTO
TO TOWi, PTTOPEI VO a@roel HOVINoUG Aekédeg. Edv eival
duvaTtov, xpnoluoTToInaTe Eva Babu Tawi.

e Edv o1 TOINoUXEG ival BPWUIKES, N TTOPTA TNG CUCKEUNG eV
Ba kAcivel cwoTd katd T Asitoupyia. Autd Ba putTopouoe va
TIPOKAAECEI CNUIA OTNV YTTPOCTIVH TTAEUPd TWV
TTOPOKEIJEVWV CUTKEUWV Kal ETTITTAWY. BeBaiwBeite 611 01
TOIMOUXEG €ival TTAVTA KOBApPES.

e Mnv kGBeOoTE OTNV TTOPTA TNG CUOKEUAG, NV TOTTOBETEITE N
KpEUATE avTIKEideva TTAvw o€ authv. Mnv TotroBeTeiTe TIdTa
f ageooudp oTNV TTOPTA TNG CUOKEUNG.

e Mnv peTa@QépeTe ) KPATATE TN GUOKEUR atrd Tn Aafr] NG
TopTag. H AaBr TG TTépTag dev Ptropei va avTEgel 1o BApog
TNG CUOKEUNG Kal UTTOPEi va OTTACEL.

e H xprion Tng uttoA&ImTouevng BepudTNTAG aTro évav ofNaTd

@ @ouUpvo yia Tn diatripnon Tou eaynTou {eoTOU UTTOPEi va ®
odnynoel o€ UYPNAR uypacia OTo ECWTEPIKO TOU YPOUPVOU.
AUTO PTTOpEi VO TTPOKOAECEI CUPTTUKVWON Kal {nId aTro
d1dBpwon oTn ouokeun, KaBwg kai {nuid oTnv Koudiva oag.

Guvenlik talimatlan
Urtini kullanmadan 6nce asagidaki talimatlan dikkatlice okuyun.
Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar icin saklayin.

e (ihazin kurulum ve baglantisinin yetkili uzmanlar tarafindan
yapilmasi 6nerilir. Uretici, yanlis kurulum veya baglantidan
kaynaklanan hasarlardan sorumlu degildir.

e Bucihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ile fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri kisitli veya deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan, cihazin glivenli kullanimi konusunda
uygun gozetim veya egitim verilmis olmalari ve ilgili
tehlikeleri anlamalari kosuluyla kullanilabilir. Cocuklar
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cihazla oynamamalidir. Kullanici tarafindan yapilacak
temizlik ve bakim islemleri, gbzetim olmadan cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

e Bu cihaz yalnizca ev kullanimi icin tasarlanmistir ve barlar,
restoranlar, ciftlikler, oteller, moteller ve ofislerde kullanima
uygun degildir.

° & Bu sembol su anlama gelir: dikkat, sicak yluzey. Cihaz
calisir durumdayken, erisilebilir ylzeylerin sicakligl ylksek
olabilir.

e (ihaz kullanim sirasinda isinir. Firinin icindeki isitma
elemanlarina dokunmaktan kacinin.

e UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
isinabilir. Isitma elemanlarina dokunmaktan kacinin. 8
yasindan klictk cocuklar surekli gbzetim altinda olmadikca
cihazdan uzak tutulmalidir.

® e [irn kapaginin cam ylzeyini temizlemek icin asindiric ®
temizlik Urtnleri veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin,
cunku bu ylzeyi cizebilir ve camin kirilmasina neden olabilir.

e Buharlitemizleme cihazi kullanilmamalidir.

UYARI: Elektrik carpmasi riskini dnlemek icin lambayi
degistirmeden 6nce cihazin guc kaynagindan baglantisinin
kesildiginden emin olun.

e Asiriisinmayi dnlemek icin cihaz dekoratif bir kapinin
arkasina monte edilmemelidir.

e Yanlis onarimlar tehlikeli olabilir. Hasarli glic kablolarmin
onarimi ve degistirilmesi yalnizca yetkili teknisyenler
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa, fisini prizden cekin
veya evinizdeki devre kesiciyi kapatin. Cecotec Teknik Destek
ile iletisime gecin.

e Bu cihaz, harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan
kumanda sistemi araciligiyla calistirilmak tzere
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tasarlanmamistir.

Cihazin kapagini dikkatlice acin. Cocuklart uzak tutun.
Kapidaki cam hasar gérmusse, catlak olusabilir. Cihaz
kapagini temizlemek icin cam kaziyici veya sert ya da
asindirici temizlik Grinleri veya deterjanlar kullanmayin.

e Kapiacilip kapanirken menteseler hareket eder; bunlara
takilmamaya dikkat edin. Ellerinizi menteselerden uzak
tutun.

e firininicine yanici maddeler koyarsaniz, alev alabilirler. Asla
yanici maddeleri firinin icinde saklamayin. iceride duman
varsa asla cihazin kapagini acmayin. Cihazin fisini prizden
cekin veya evinizdeki sigortay kapatin.

e Kontrol paneli ve kontrol elemanlari sabit miknatislar
kullanir. Bunlar, kalp pili veya instlin pompasi gibi elektronik
implantlari etkileyebilir. Elektronik implanti olan kullanicilar
kontrol panelinden en az 10 cm uzakta durmalidir.

® e Aliminyum folyonun cam kapiyla temas etmesine izin @
vermeyin. Bu, cam kapida kalici renk bozulmasina neden
olabilir.

e Silikon tencere, kapak veya silikondan yapilmis aksesuarlar
kullanmayin. Bu, firin sensariine zarar verebilir.

e Zamanla firinin icindeki nem korozyona neden olabilir. Her
kullanimdan sonra firinin kurumasini saglayin. Firin uzun
sure kapaliyken icinde nemli yiyecek saklamayin. Firinin
icinde yiyecek saklamayin.

e Ozellikle sulu meyvelerle tart yaparken, firin tepsisini asiri
doldurmayin. Meyve suyu tepsiden damlarsa kalici lekeler
birakabilir. MUmkUnse derin bir tepsi kullanin.

e (ontalar kirliyse, cihaz kapagi calisma sirasinda duzgun
kapanmaz. Bu durum, bitisikteki cihazlarin ve mobilyalarin
on kisimlarina zarar verebilir. Contalarin her zaman temiz
oldugundan emin olun.
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e (ihazin kapagina oturmayin, lizerine esya koymayin veya
asmayin. Cihazin kapagina tabak veya aksesuar koymayin.

e (ihazi kapr kolundan tutarak tasimayin veya tutmayin. Kapi
kolu cihazin agirligini tasiyyamaz ve kirilabilir.

e Firinin kapali halinden kalan isiy1 yiyecekleri sicak tutmak
icin kullanmak, firin icinde yiksek nem oranina yol acabilir.
Bu durum, cihazda yogusmavya ve korozyon hasarina, ayrica
mutfaginizda da hasara neden olabilir.
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Instruccions de seguretat

Llegiu les instruccions seglents atentament abans d'utilitzar el
producte. Deseu aquest manual per a futures referéncies o nous
usuaris.

e Esrecomanable que la installacié i la connexié de l'aparell
siguin realitzades per especialistes autoritzats. El fabricant
no es fa responsable dels danys causats per errors

® dinstallacié o connexid. ®

e Aquest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anysi
superior i persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o manca dexperiéncia i coneixement, si
sels ha donat la supervisio o formacié apropiades respecte
a lus de laparell duna manera segura i comprenen els
perills que implica. Els nens no han de jugar amb laparell. La
neteja i el manteniment per a l'usuari no els han de fer els
nens sense supervisio.

e Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a s
domestic i en queda exclos l'Us en bars, restaurants,
granges, hotels, motels i oficines.

° & Aguest simbol significa: precaucid, superficie calenta.
La temperatura de les superficies accessibles pot ser alta
quan laparell estigui en funcionament.
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e Durant lUs laparell es posa calent. Convé evitar tocar els
elements calefactors situats a l'interior del forn.

e ADVERTIMENT: L'aparelli les parts accessibles poden posar
calents durant l'Us. Convé tenir en compte evitar tocar els
elements calefactors. Els nens menors de 8 anys s'han de
mantenir allunyats a no ser que siguin continuament
supervisats.

e No utilitzeu productes de neteja abrasius o rascadors de
metall esmolats per netejar la porta de vidre del forn, ja que
aquest podria ratllar la superficie i donar com a resultat el
trencament del vidre.

No s'ha de fer servir un aparell de neteja a vapor.

e ADVERTIMENT: Assegureu-vos que l'aparell esta
desconnectat de l'alimentacio abans de substituir el llum
per evitar qualsevol risc de xoc electric.

e laparell no ha de serinstal - lat darrere duna porta

@ decorativa per evitar el sobre escalfament. @

e Una reparacid incorrecta pot ser perillosa. Les reparacions i
la substitucié dels cables dalimentacié danyats només
poden ser realitzades per personal tecnic autoritzat. Si
'aparell és defectuds, desendolleu-lo de la xarxa eléctrica o
desconnecteu linterruptor diferencial de casa vostra.
Contacteu amb el Servei d'Assistencia Tecnica de Cecotec.

e Aquest aparell no esta destinat a ser engegat per mitja d'un
temporitzador extern o un sistema separat de control
remot.

e Obriu la porta del dispositiu amb compte. Mantingueu els
nens allunyats.

e Sielvidre de la porta esta malmes, es podria produir una
esquerda. No utilitzeu una rasqueta de vidre, ni productes
de neteja o detergents esmolats o abrasius per netejar la
porta del dispositiu.
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e Les frontisses del dispositiu es mouen en obrir i tancar la
porta, aneu amb compte de no enganxar-se. Mantingueu les
mans allunyades de les frontisses.

e Siemmagatzema articles combustibles a l'interior del forn,
es podrien incendiar. Mai emmagatzemi articles
combustibles a l'interior del forn. No obriu mai la porta de
'aparell si hi ha fum a linterior. Desendolleu l'aparell de la
xarxa electrica o desconnecteu l'interruptor diferencial de
casa.

e Eltauler de controli els elements de control utilitzen
imants fixos. Aquests poden afectar els implants
electronics, com ara els marcapassos o les bombes
d'insulina. Els usuaris amb implants electronics han de
romandre almenys a 10 cm del tauler de control.

e No permeteu que el paper d'alumini entri en contacte amb
la porta de vidre. Aixd podria causar una decoloracio

O] permanent de la porta de vidre. @

e No utilitzeu paelles de silicona, ni tapes cobertes o
accessoris fets de silicona. Aixo podria fer malbé el sensor
del forn.

e Durant un periode de temps perllongat, la presencia
d'humitat a linterior del forn podria provocar corrosié.
Permet que el dispositiu s'assequi després de cada Us. No
conserveu aliments humits a l'interior del forn mentre
aquest roman tancat durant llargs periodes de temps. No
emmagatzemi aliments al forn.

e Quan enforneu pastissos amb fruites especialment
sucoses, no ompliu la safata del forn. Si el suc de fruita
degota de la safata de coure, pot deixar taques permanents.
Si és possible, utilitzeu una safata profunda.

e Siles juntes estan brutes, la porta del dispositiu no es
tancara correctament durant el funcionament. Aixd podria
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fer malbé la part frontal dels dispositius i mobles adjacents.
Procureu que les juntes estiguin sempre netes.

e Nous trobeu a la porta del dispositiu, ni colloqueu o pengeu
objectes. No colloqueu vaixella ni accessoris a la porta del
dispositiu.

e No transporteu ni subjecteu l'aparell per la nansa de la
porta. La nansa de la porta no pot suportar el pes de
'aparell i es podria trencar.

e Siutilitzeu la calor residual del forn apagat per mantenir
calents els aliments, es pot produir un alt contingut
d'humitat a l'interior del forn. Aixd pot provocar
condensacié i danys per corrosio a l'aparell, a més de
danyar la cuina.
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ESPANOL

ESPANOL
1. Piezas y componentes

Figural
1. Panel de control

2. Motor del ventilador (detras de la placa de acero)
3. Guias laterales
4. Bandeja
5. Rejilla
6. Puerta
7. Asa
NOTA:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. Antes de usar

® Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su
transporte. Saque el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje.
Puede guardar la caja original y otros elementos del embalaje en un lugar seguro
para prevenir dafios en el aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea
deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los elementos

@ correctamente. @

® Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen
estado. Si faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma
inmediata con el Servicio de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Este aparato es exclusivo para uso doméstico.
Utilice el horno solo para cocinar alimentos.
Antes de cocinar, aseglrese de retirar del horno todos los accesorios que no sean
necesarios.
Precaliente el horno antes de utilizarlo.
Coloque las bandejas de coccién en el centro del horno y deje espacio entre ellas
cuando utilice mas de una para que el aire pueda circular.
® No coloque las bandejas en la base del horno ni las cubra con papel aluminio. Esto

provocaria una acumulacion térmica, lo que afectaria al tiempo de coccidén y
dafiaria el esmalte del horno.

®  Procure abrir la puerta del horno lo menos posible para ver los alimentos (la luz
del horno permanece encendida durante la coccién).

® Tenga cuidado al abrir la puerta para evitar el contacto con las piezas calientes y el
vapor.

48

‘ ‘ AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 48 @ 31/12/25 15:09 ‘ ‘



| ] [ EEEE ® H '  EEE _
ESPANOL

Contenido de la caja
Horno

Bandeja

Rejilla

Pizza Stone XXL

Cestillo para Airfryer basket

Este manual de instrucciones

3. Instalacion del producto

Antes de la instalacién

El aparato debe instalarse en un armario empotrado. Debe mantenerse una distancia de
seguridad entre el aparato y las paredes de la cocina.

® Las superficies, laminados sintéticos y adhesivos utilizados deben ser resistentes
al calor (100°C minimo).

® Los armarios de cocina deben estar nivelados v fijos. Es necesario dejar un espacio
de 5 mm entre el horno y otros aparatos.

® Sjhay un cajén debajo del horno, debe instalarse un estante entre el horno y el
cajon.

En la figura 2 se muestran las medidas del horno y las del mueble empotrado.
Instalacién y conexién
ADVERTENCIA: Los materiales podrian dafiarse.

La puerta y/o el asa no deben utilizarse para levantar o desplazar el aparato.

® Para lainstalacidn, el aparato debe conectarse de acuerdo con todas las
normativas locales sobre gas y/o electricidad.

El transporte debe realizarse por, al menos, dos personas.

Utilice las ranuras o las asas de alambre situadas a ambos lados para
transportarlo.

A Conexidn a la red eléctrica
® Este aparato debe estar conectado a una toma de tierra.

® (Cecotec no se hace responsable de los dafios causados por el uso del aparato sin
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toma de tierra. Si la instalacién no se hace de manera profesional existe peligro de
descarga eléctrica. El aparato solo puede ser conectado a la red eléctrica por una
persona cualificada autorizada. Si no es asi, se anulara la garantia

® Sjsedarfia el cable de alimentacidn existe peligro de descarga eléctrica,
cortocircuito e incendio. El cable de alimentacién no debe quedar aprisionado,
doblado o atrapado ni entrar en contacto con partes calientes del aparato. Si el
cable de alimentacién esta dafiado, debe ser sustituido por un electricista
cualificado.

® lared eléctrica debe corresponder a los datos indicados en la placa de
caracteristicas del aparato. El cable de alimentacién debe corresponder a las
especificaciones y al consumo de energia.

A Riesgo de descarga eléctrica.
® Antes de realizar la instalacién eléctrica, desconecte el aparato.

Instalacién
® CElaparato sélo debe ser instalado por personal cualificado que siga las
instrucciones suministradas y teniendo en cuenta la Normativa vigente. Cecotec
declina toda responsabilidad en caso de instalacién incorrecta, que puede causar
dafios a personas y animales, asi como dafios materiales.
@ ® |mportante: el aparato debe desconectarse de la red eléctrica antes de realizar @
cualquier ajuste o trabajo de mantenimiento en el mismo;

El conducto de aire se utiliza para la ventilacién.

Para que el aparato encastrable funcione correctamente, el mueble que lo
contiene debe ser adecuado. La figura 2 indica las dimensiones del recorte para la
instalacién debajo de la encimera o en un mueble alto.

® Para garantizar una ventilacién adecuada, debe retirarse el panel trasero del
mueble. Es preferible instalar el horno de forma que repose sobre dos listones de
madera. Si el horno descansa sobre una superficie plana y continua, debe haber
una abertura de al menos 45x560 mm.

® Los paneles de los armarios adyacentes deben ser de material resistente al calor.
En particular, los armarios con exterior chapado deben ensamblarse con colas que
soporten temperaturas de hasta 100°C.

® Encumplimiento de las normas de seguridad vigentes, no debe ser posible el
contacto con las partes eléctricas del horno una vez instalado.

® Todas las piezas que garantizan el funcionamiento seguro del aparato sélo deben
desmontarse con ayuda de una herramienta (NO INCLUIDA).

® Parafijar el horno al mueble, abra la puerta del horno v fijelo introduciendo los 4
tornillos para madera en los 4 orificios situados en el perimetro del marco. Fig. 3
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Conexiones eléctricas

Los hornos equipados con cable de alimentacién tripolar estan disefiados para funcionar
con corriente alterna. El cable para la conexién a tierra del aparato es de color
amarillo-verde.

Montaje en un cable de alimentacién
Apertura de la caja de bornes. (Fig. 4):
1. Conun destornillador, haga palanca en el perno de las lenglietas laterales de la
tapa de la caja de bornes.
2. Desenrosque el tornillo y abra la tapa.

Para instalar el cable, proceda como se indica a continuacién:
1. Retire el tornillo de sujecién del cable y los tres tornillos de contacto.
2.  Fije los cables debajo de las cabezas de los tornillos utilizando el siguiente
esquema de colores:
Azul — Neutro (N)
Marrén Fase (L)
Amarillo-Verde (Tierra)
Fije el cable de alimentacién con la abrazaderay cierre la tapa de la caja de
bornes.

we e @

Abrir el tablero de bornes:
1. Conundestornillador, apriete el tornillo de las lenglietas laterales de la tapa del
tablero de bornes.
2. Desenrosque el tornillo y abra la tapa del tablero de bornes.

Conexidn del cable de alimentacidn a la red eléctrica

® [nstale un enchufe normalizado (no incluido) correspondiente a la carga indicada
en la placa de datos. Cuando conecte el cable directamente a la red, instale un
disyuntor omnipolar con una abertura de contacto minima de 3 mm entre el
aparatoy la red. El disyuntor omnipolar debe estar dimensionado en funcién de la
carga y cumplir la normativa vigente (el cable de tierra no debe quedar
interrumpido por el disyuntor).

® £l cable de alimentacién debe colocarse de modo que no alcance una temperatura
superior a 50°C con respecto a la temperatura ambiente y debe protegerse
mediante un aislamiento con una clasificacién adecuada.

Antes de realizar la conexién, compruebe que:
® laseguridad eléctrica de este aparato sélo puede garantizarse si el horno esta
correcta y eficazmente conectado a tierra, de conformidad con la normativa sobre
seguridad eléctrica. Aseglirese siempre de que la conexién a tierra es eficaz; en
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caso de duda, llame a un técnico cualificado para que compruebe el sistema.
Cecotec declina toda responsabilidad por los dafios derivados de un sistema que
no haya sido conectado a tierra.

® Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, compruebe que las
especificaciones indicadas en la placa de caracteristicas (en el aparato y/o en el
embalaje) se corresponden con las de la red eléctrica de su hogar.

® Verifique que la capacidad eléctrica de la instalacion y de las tomas de corriente
soporten la potencia maxima del aparato. En caso de duda, recurra a un técnico
cualificado.

® Silatoma de corriente y el enchufe del aparato no son compatibles, solicite a un
técnico cualificado que sustituya la toma de corriente por un modelo adecuado.
Estos dltimos, en particular, también tendran que asegurarse de que la seccién
transversal de los cables de las tomas sea adecuada para la potencia utilizada por
el aparato.

® No serecomienda el uso de adaptadores, tomas multiples y/o extensiones. Si no
puede evitarse su uso, recuerde que sélo debe utilizar adaptadores y alargadores
simples o miltiples que cumplan la normativa de seguridad vigente. En estos
casos, no supere nunca la capacidad maxima de corriente indicada en el adaptador
o alargador simple y la potencia maxima indicada en el adaptador multiple. EL
enchufe y la toma de corriente deben ser facilmente accesibles.

@ Accesorios @

® Los accesorios suministrados son adecuados para preparar cualquier tipo de
comida. Cuando vaya a utilizar los accesorios, aseglrese de introducirlos en el
horno correctamente.

® Hay accesorios opcionales, con los que podré mejorar algunos de sus platos
favoritos, o simplemente cocinar de manera mas practica.

Introducir los accesorios
® Elhorno dispone de 5 niveles diferentes en los que podré colocar los accesorios.
Fig. 5.
AVISO: Introduzcalos hasta el tope para que no toquen el panel de la puerta.
® Los accesorios pueden extraerse aproximadamente hasta la mitad, lo que le
permitird sacar las elaboraciones con facilidad.

Nota: Los accesorios pueden deformarse cuando se calientan. Cuando se hayan enfriado,
volveran a recuperar su forma original. Esto no afecta su funcionamiento.

Bandeja del horno. Fig. 6
Para tartas humedas, pasteles, comidas congeladas y asados grandes. También se puede
utilizar para recoger la grasa que gotea cuando se asa directamente en la rejilla.
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Rejilla. Fig. 7
Se utiliza para asar y para colocar los alimentos que se van a hornear.

Cestillo para usar con la funcién AirFryer. Fig. 8
Cuando utilice el modo Air Fry, coloque los alimentos en este cestillo. Asi, la coccion sera
mas rapida y obtendra mejores resultados.

Bandeja para pizza. Fig. 9
Siva a hornear una pizza, coléquela en esta bandeja de piedra y active el modo Pizza.

Guias
® Este horno dispone de 5 guias laterales para que pueda poner los accesorios en la
altura que desee. Se utilizan para colocar accesorios que se fijan a los laterales de
la cavidad del horno.

® Sinecesita mas espacio para cocinar, puede retirar las guias y ponerlas en la base
del horno.

Nota: Cuando cologue alimentos en la base del horno, no utilice modos en los que se
encienda la resistencia inferior, para evitar que el calor se acumule (solo para modelos
especificos).

CGuia deslizante (solo para modelos especificos). Fig. 10
Normalmente se coloca en la segunda o cuarta guia lateral. Sirve para introducir y retirar la
bandeja o la rejilla del horno con mayor facilidad.

4. Funcionamiento
Panel de control
El panel de control puede cambiar dependiendo del modelo.

Iconos tactiles y selectores. Fig. 11
1. lIcono tactil Alarma/ Cambio de ajustes (Temperatura/Tiempo)

Icono tactil Reloj/ Final diferido
Icono tactil Parar/Reiniciar
Icono tactil Luz

Selector Modo

Selector Temperatura/ Tiempo

oOuv s WwN

Pantalla. Fig. 12

Funcion
1 Icono luminoso Modo seleccionado
2 Icono luminoso Indicador de funcionamiento
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3 Indicador luminoso de la funcién final diferido
4 Icono luminoso de horas y minutos
5 Indicador de hora
6 Indicador de minuto
7 Indicador de la temperatura del horno
8 Indicador Unidad de temperatura (°C)
9 Reloj
10 Icono de la funcién de Blogueo de seguridad para nifios
11 Icono luminoso Alarma
12 Icono luminoso Luz interior
13 Indicador de calentamiento
14 Barra indicadora de calentamiento

Funciones del horno

Icono

Funcién

—_— Parte exterior de la resistencia superior

Ventilador (funcién Descongelar)

%
Resistencia trasera
pu— Parte interior de la resistencia superior

Resistencia inferior

Funcionamiento

1. Para encender el horno, conecte el horno a la red eléctrica. A continuacién, el
panel de control se iluminara y le pedira que ajuste la hora. Para ello, consulte el

apartado correspondiente.

NOTAS:

e  Si pasados 10 segundos, no ha realizado ninguna operacién. EL horno le pedird que

ajuste los minutos.

e  Si pasados 10 segundos, no ha realizado ninguna operacion, el horno entrara en

modo de espera.

e Sielhorno esta en modo de espera y no realiza ninguna operacién, pasados 3
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minutos, se apagara automaticamente.
e  (uando el horno esté apagado, puede volver al modo de espera pulsando
cualquier icono tactil o moviendo el selector de la izquierda. EL horno mostrara la
horay el icono del reloj (Figura 3).
Figura 13. Modo de espera

2. Ajustedelahora

3. Cuando el horno esté en modo de espera, pulse el icono tactil del reloj @ A
continuacidn, utilice el selector de la derecha para ajustar la hora.
Fig. 14. Ajuste de la hora

4, Cuando haya finalizado el ajuste de la hora, vuelva a pulsar el icono tactil del reloj

@ para ajustar los minutos. Los minutos parpadearan. Para ajustarlos, utilice el
selector de la derecha.
Fig.15. Ajuste de los minutos

5. Unavez realizado el ajuste, vuelva a pulsar el icono tactil del reloj @ para
confirmarlo.

NOTAS:
e  Si pasados 10 segundos, no lo ha confirmado, el sistema completa por defecto el

ajuste del reloj y vuelve automaticamente al modo de espera.

e  Siconecta el horno a la red eléctrica y tarda mas de 20 segundos en ajustar la
@ hora, el sistema pondra por defecto que son las 12:00 h y entrara en modo de @
espera.
e Sisedesconecta el horno de la red eléctrica, tendra que volver a configurar la
hora.

AVISO: Sélo se mostrard la hora cuando el horno esté en modo de espera.

6. Cuando el horno esté en modo de espera, puede seleccionar el modo que desee
mediante el selector de la izquierda. Los modos disponibles se muestran en la
figura 16.

=)
7. Después de seleccionar un modo, la temperatura por defecto y el icono Cc
parpadearan. Si la temperatura de ese modo no es ajustable, el tiempo por defecto

y elicono A parpadearan.
8. Cuando seleccione un modo, puede ajustar el tiempo y la temperatura pulsando el

icono tactil Q

NOTA:
® Eltiempo o la temperatura se pueden seleccionar utilizando el selector de la
derecha.
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® Sj pasados 10 segundos, no ajusta el tiempo ni la temperatura o no pulsa el icono

tactil D” , el horno entrara en modo de espera.

® Elrango de tiempo de los modos va de O minutos a 10 horas.

® Sjselecciona 0 minutosy a continuacién pulsa el icono tactil D” ,elhorno no se

pondrd en marcha, sino que entrard en modo de espera.

Funcién de final diferido
1. Unavez ajustada la temperatura y el tiempo, y antes de pulsar el icono tactil D”

para que el horno se ponga en marcha, pulse @ para seleccionar la hora a la que
desee que se apague el horno. Elicono de final diferido i parpadeardy también
lo hard eliicono del reloj. Ajuste la hora deseada con el selector de la derecha.

2. Cuando ya lo haya hecho, pulse @ de nuevo y ajuste los minutos. Los minutos
parpadearan, para ajustarlos, utilice el selector de la derecha.

3. Puede utilizar @ para ajustar la hora y los minutos alternativamente.

4. Cuando ya haya seleccionado la hora de final diferido, pulse el icono tactil ol
para confirmarla.
5. Hasta que se ponga en marcha, el horno mostrara la hora.

Consulte el ejemplo que se muestra en la figura 17. En esa imagen se muestra la pantalla del
horno una vez activado el final diferido.

6. Unavez activado el final diferido, apareceran los iconos B y el del reloj. Ademas,
también se mostrara la hora actual, y la temperaturay la funcién seleccionadas
Por ejemplo, tras haber seleccionado el modo, el tiempo y la temperatura, sinova a

programar el final diferido, puede pulsar el icono tactil D” para que el horno se ponga en
marcha (la figura 19 muestra qué apareceria en la pantalla en funcionamiento).

NOTA: Si, pasados 10 segundos, no ha confirmado la operacién, el horno entraré en modo de
espera.

7. Cuando el horno esté en marcha, en la pantalla aparecera el icono - , la cuenta
atras del tiempo de coccién seleccionado, el modo y la temperatura seleccionada,

elicono > & y la barra indicadora de calentamiento .

8.  Sicambia la funcién o la temperatura seleccionada, estos iconos parpadearan
hasta que seleccione los nuevos ajustes y los confirme. La cuenta atrés
comenzara cuando ponga la funcién en marcha.

9. Cuando el horno esté funcionando, pulse el icono tactil Dl para pausarlo.

10. Simantiene pulsado el icono téactil D” , el horno entrard en modo de espera.
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1. Cuando la cuenta atrés llegue a 0, el horno entrard en modo de espera. Sonard un
pitido durante 5 minutos para avisarle de que el tiempo ha terminado.

12. Rango de temperatura: la temperatura minima son 30°C; si selecciona una
temperatura inferior, la pantalla mostrard «Lo°C».

Nota: Si ha activado la funcién de final diferido, cuando el horno esté funcionando ocurrird lo
siguiente: si la puerta esta cerrada, el horno funcionaré con normalidad; en cambio, si esta
abierta, se pausard y la pantalla parpadeara.

Funcién Consulta
1. Cuando haya seleccionado un modo y haya puesto el horno en marcha, pulse el

icono tactil @ para consultar la hora. Elicono de los dos puntos («:») parpadeara.

Sivuelve a pulsar elicono @ , 0 si pasan 10 segundos, el horno volvera a mostrar
la pantalla del modo seleccionado.
2. Cuando haya seleccionado o un modo o cuando haya activado el final diferido y

desee consultar la cuenta atras de la alarma, pulse el icono L . Sivuelve a pulsar

elicono Q , 0 si pasan 10 segundos, el horno volvera a mostrar la pantalla
anterior. Si el horno estd en modo de espera, puede ver la cuenta atras de la
alarma o ajustar el tiempo. Si el tiempo restante es inferior a 1 minuto, la pantalla
mostrard 0:00 (solo se muestran horas y minutos, no segundos).
@ 3. Sihaactivado la funcién de final diferido y desea consultar a qué hora se pondra el @

horno en marcha, pulse el icono @ .Si lo hace, parpadearan la hora, los minutos y

elicono = Sivuelve a pulsar el icono @ , 0 si pasan 10 segundos, el horno
volverd a mostrar la pantalla anterior.

Alarma
1. Pulse elicono tactil L cuando el horno esté en modo de espera para activar la
alarma. La hora parpadeard, los minutos se quedaran fijos y el icono B se
encendera.

2. (Gire el selector de la derecha para ajustar la hora, cuando lo haga, este valor
dejard de parpadear y se quedara fijo. EL rango de ajuste es 0-23.

3.  Pulsedenuevo elicono O , los minutos parpadearan, mientras que la hora se
quedara fija.

4.  CGire el selector de la derecha para ajustar los minutos, cuando lo haga, este valor
dejard de parpadear y se quedara fijo. El rango de ajuste es 0-59.

5. Cuando haya seleccionado el tiempo, pulse el icono tactil Dl para confirmar el

ajuste. Elicono «» parpadeardy el E-\ se mantendra fijo. También se pondra en
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marcha la cuenta atrés. Cuando esta llegue a 0, se escuchard un pitido durante un

minuto (de un segundo cada vez que suene) y el icono D parpadeara. Para que
deje de parpadear, pulse cualquier icono.

NOTA:

® Durante la configuracion, el icono «» y el ﬂ se mantendran fijos.

® Durante la configuracion, si mantiene pulsado el icono tactil Dl , se cancelard el
ajuste de la alarmay el horno entrard en modo de espera.

® Siya ha configurado la alarma, el icono [:\ aparecera en la pantalla cuando el
horno esté en marcha y podra consultar el tiempo restante.

Funcién Bloqueo para nifios

1. Paraactivar la funcién de Bloqueo para nifios, pulse los iconos Dl y P e
manera simultdnea durante 3 segundos. Sonara un pitido para indicarle que la
funcién se ha activado.

Nota: Esta funcién puede activarse aunque el horno esté en modo de espera. Se encendera
elicono luminoso de Bloqueo para nifios.

2. Paradesactivar la funcién, pulse los iconos Dl y & de manera simulténea
durante 3 segundos. Sonara un pitido para indicarle que la funcién se ha

@ desactivado. @

Nota:
® (uando el Blogueo para nifios esté activado, no habra cambios en la pantalla.
Simplemente se bloquearan los iconos tactiles y los selectores.
® Asi, si quiere pausar el horno cuando esté en marchay la funcién Bloqueo para
nifios estd activada, tendra que desactivarla primero.

Funcién de Inicio/Pausa/Cancelar
1. Unavez haya seleccionado el modo, y ajustado el tiempo y la temperatura, pulse

el icono tactil Dl para que el horno se ponga en marcha.
NOTA: Si pulsa Dl cuando el horno esté en pausa, se volvera a poner en marcha.

2. Durante el cocinado, pulse el icono tactil Dl para pausar el horno. EL tiempo, que
parpadeara en la pantalla, se puede ajustar con el selector de la derecha. Para

ajustar la temperatura (en los modos que lo permitan), pulse el icono Q .La
temperatura, que parpadeara en la pantalla, se puede ajustar con el selector de la

derecha. Cuando lo haga, el icono _)I parpadeard, pero el del modo se quedara

58

‘ ‘ AO1_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 58 @ 31/12/25 15:09 ‘ ‘



BT - [ T

ESPANOL

fijo. Una vez seleccionada la temperatura, pulse el icono D” para confirmar el
ajuste. Si desea cancelar el cocinado, ponga el tiempo a cero o mantenga

presionado el icono D” .

NOTAS:

® Simantiene pulsado elicono D” cuando esté configurando la hora, el horno

entrard en modo de espera.

® Simantiene pulsado elicono D” cuando esté configurando el modo, el tiempo o
la temperatura, el horno entrard en modo de espera.

® Simantiene pulsado elicono D” cuando esté configurando el modo, el tiempo o
la temperatura, el horno entrard en modo de espera.

Funcién de proteccién
1. Sielsensor estd cortocircuitado o desconectado, la pantalla mostrard €-1 (Fig. 18)

y sonarén 10 pitidos. Si pulsa el icono tactil ol el horno entrard en modo de
espera.
2. Sipone en marcha un modo (diferente del de Descongelacién y del ECO) y, pasados
5 minutos la temperatura no supera los 35 °C, significa que una de las resistencias
@ estd averiada. Si esto ocurre, la pantalla mostrara el cédigo €-2 (Fig. 20) y sonaran @

10 pitidos. Pulse el icono tactil D” para que el horno entre en modo de espera.

Funcién coccién asistida por vapor
® Para activar esta funcién, afiada 150 ml de agua purificada en la parte inferior de
la cavidad del horno y seleccione 200°C de temperatura. Seleccione el Modo 10 de
resistencia inferior. EL tiempo aproximado de coccién con esta funcién son 20
minutos.

Nota:

® Aseglrese de retirar el exceso de agua de la cavidad del horno cuando haya
terminado el proceso de coccién.

® Serecomienda no afiadir mas de 500 ml de agua purificada; la capacidad maxima
es de 1000 mL.

® Puede ajustar la cantidad de agua y la temperatura en funcién de las necesidades
de los alimentos que vaya a preparar.

® Aseglrese de que el interior esté completamente frio antes de retirar el exceso de
agua. Si no lo estd, podria quemarse.
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Otras indicaciones
Sonidos del horno

® (ada vez que pulse unicono tactil sonard un pitido.

® Sonara una alarma cuando aparezca un codigo de error en la pantalla (cuando el

sensor esté cortocircuitado o desconectado o cuando una de las resistencias esté
averiada).

® (uando el horno alcance la temperatura seleccionada y cuando la cuenta atras del
modo seleccionado o de la alarma llegue a cero, sonard un aviso.

Modos
Este horno dispone de 12 modos. A continuacién se detallan los mismos:

Iconos Descripcién

Precalentamiento rapido: En este modo, se activan las
[ dos partes (interior y exterior) de la resistencia superior, y
@ la resistencia inferior para hacer circular

Modo 1 alternativamente el calor. El ventilador también se activa
para proporcionar una distribucién uniforme del calor y
acortar el tiempo de coccion. Asi, es adecuado para

precalentar el horno de manera rapida.

Modo convencional (se encienden las resistencias

Modo 2 superior e im‘erior). Este modo es adecuado para asar
@ carne u hornear alimentos que estén colocados en un @
Unico nivel del horno.

Grill completo: En este modo, la parte interna e externa
de la resistencia superior se pondra en marcha para que
Modo 3 el calor descienda hacia los alimentos. Asi, es adecuado
para cocinar salchichas medianas o grandes, bacon,
filetes de ternera o de pescado, etc.

i

|

Ventilador y grill: Este modo utiliza la resistencia
Modo 4 "‘ superior junto con el ventilador, que ayuda a hacer
circular el calor.

Calentamiento por ventilador: En este modo se activan la
resistencia trasera y el ventilador, lo que permite una
mejor circulacién del calor. El tiempo de cocinado es
Modo 5 @ corto, por lo que se trata de un modo econdémico. El calor

se transmitird de manera uniforme en todos los niveles,
lo que evitara que los sabores de las diferentes
preparaciones se mezclen.
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Descongelacién: En este modo, se activa el ventilador a
Modo 6 "‘ temperatura ambiente. El tiempo de descongelacién
variard segun el tipo de alimento y la cantidad.

Ventilador y resistencia superior e inferior: Se trata del
modo convencional. Si lo selecciona, se encenderan el
ventilador y ambas resistencias.

\J

Modo 7 [\

“vvvvv Mitad del grill: Este modo utiliza dnicamente la parte
interior de la resistencia superior, lo que hace que el calor
se dirija hacia abajo. Es adecuado para cocinar pequefias
porciones de bacon, tostadas, carne, etc.

Modo 8

Calentamiento por ventilador y grill: Este modo utiliza la
resistencia superior y el ventilador, lo que permite que el
calor circule més répidamente por el interior. Asi, es
adecuado para cuando necesite que la comida se cocine
rapidamente y para evitar que algunos alimentos como
los bistecs, las hamburguesas, y algunas verduras
pierdan jugosidad.

Modo 9

“"i

Pizza: Este modo activa el ventilador y la resistencia
inferior, por lo que es adecuado para calentar la base del
horno répidamente.

Modo 10

superior, la trasera y el ventilador. Esto permite que el
horno se caliente répidamente y que se elimine la
humedad de la superficie de los alimentos, lo que les da
un toque mas crujiente por fuera y mas tierno por dentro.

Modo 11

— Air Fry: Este modo activa simultdneamente la resistencia

Modo ECO: En este modo se utilizan la parte interior de la
resistencia superior, y la resistencia inferior para
controlar la temperatura, reduciendo asi el consumo de
Modo 12 energia. Esta funcién es adecuada para hornear
alimentos grandes, ya que la temperatura del horno sube
progresivamente, lo que permite que el calor penetre por
completo en los alimentos.

Antes de utilizar el horno por primera vez

Calentar el horno

Para eliminar el olor a nuevo, caliente el horno cuando esté vacio. Le recomendamos que
elija una funcién en la que se activen ambas resistencias (Modo convencional) y que ponga
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el horno a 250°C durante una hora. Aseglrese de que no queden restos de embalaje en el
interior del horno.
1. Utilice el selector para activar la funcién Modo convencional.
2.  Ajuste el selector de temperatura a 250°C. Transcurrida una hora, apague el
horno. Para ello, gire el selector de funciones hasta la posicién de apagado.

Limpieza de los accesorios
Antes de utilizar los accesorios por primera vez, limpielos a fondo con agua caliente y jabdn,
y un pafio suave.

Consejos para ahorrar energia
La siguiente informacién le ayudara a ahorrar energia:
®  Utilice utensilios de cocina de color oscuro o recubiertos de esmalte, ya que la
transmisién del calor serd mejor.
Precaliente el horno antes de cocinar los alimentos.
No abra la puerta del horno con frecuencia durante la coccién.
Intente cocinar mas de un plato en el horno al mismo tiempo. Puede cocinar
colocando dos recipientes de coccidn sobre la rejilla.
Cocine mas de un plato, uno tras otro. EL horno ya estara caliente.
Puede ahorrar energia apagando el horno unos minutos antes del tiempo de
@ coccién. No abra la puerta del horno. @

® Descongele los platos congelados antes de cocinarlos.

Funcionamiento del horno

ADVERTENCIA: Riesgo de quemaduras. Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya que
puede salir vapor.

Consejos para hornear
®  Utilice bandejas metalicas o recipientes de aluminio adecuados con revestimiento
antiadherente o moldes de silicona resistentes al calor.
® Aproveche al méximo el espacio de la rejilla.
® Serecomienda colocar el molde en el centro de la rejilla.

® Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos para asar
® Sivaa cocinar un pollo o un pavo entero, o un trozo grande de carne, sazénelo con
un poco de zumo de limén y pimienta negra.
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® Lacarne con huesos tarda entre 15 y 30 minutos mas en cocinarse que un asado
del mismo tamafio sin huesos.
Debe calcular unos 4 o 5 minutos de coccidén por centimetro de altura de la carne.
Deje reposar la carne en el horno unos 10 minutos pasado el tiempo de coccién.
Asi, el jugo se distribuird mejor por todo el asado, y no saldra al cortar la carne.

Siva a cocinar pescado, coléquelo en el nivel medio o bajo.

Siva a asar algln alimento, precaliente el horno durante 4 minutos antes de
introducirlo. Cuando el horno esté en marcha, cierre siempre la puerta.

® £nla medida de lo posible, los trozos de comida que se asen deben tener el mismo
grosor. Esto permitird que se doren uniformemente y se mantengan suculentos 'y
jugosos.
Dé la vuelta a los alimentos que esté asando transcurridos 2/3 del tiempo.
No afiada sal a los filetes de carne hasta que se hayan asado.

Afiada un poco de liquido si la carne es magra. Cubra la base de la fuente con
aproximadamente 1/2 cm de liquido.

® (oloque los alimentos a asar directamente sobre la rejilla. Si va a asar una sola
pieza, los mejores resultados se consiguen colocandola en el centro de la rejilla.
Introduzca también la bandeja del horno en el nivel 1 para que recoja la grasa.

® Alasar, nointroduzca la bandeja de horno en los niveles 4 0 5, esto podria

@ deformarla. @

® laresistencia se enciende y apaga continuamente. Es normal. El ajuste de la
funcién determina la frecuencia con la que esto ocurrira.

® (uando el asado esté listo, apague el horno y déjelo reposar 10 minutos mas. Esto
permite una mejor distribucién de los jugos de la carne.

® Sjvaaasar carne de cerdo con corteza, corte la corteza en forma de cruzy
coloque el asado en el plato con la corteza en la parte inferior.

® (oloque las aves enteras en la rejilla inferior con la pechuga hacia abajo. Deles la
vuelta pasados 2/3 del tiempo especificado.

® Sjvaa cocinar pato u oca, perfore la piel de la parte inferior de las alas. Esto
permite que la grasa salga.

® Sjvaacocinar trozos de pescado, deles la vuelta pasados 2/3 del tiempo
especificado. No es necesario hacer esto si cocina el pescado entero. Coloque el
pescado entero en el horno en posicién natatoria con la aleta dorsal hacia arriba.
Colocar media patata o un pequefio recipiente apto para el horno en la cavidad
estomacal del pescado lo hard mas estable.

® (6mo saber si el asado estd listo. Utilice un termémetro para carne (disponible en
tiendas especializadas) o realice la «prueba de la cuchara». Presione el asado con
una cuchara. Si esté duro, estd listo. Si, por el contrario, puede presionarlo con la
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cuchara, necesita un poco mas de coccién.

® Elasado tiene un color demasiado oscuro y algunas partes estan ligeramente
quemadas. Compruebe la altura a la que esta colocado y la temperatura.

® Elasado tiene buen aspecto, pero los jugos estan quemados. La proxima vez,
utilice una fuente de horno mas pequefia o afiada mas liquido.

® Elasado tiene buen aspecto, pero los jugos son demasiado claros y aguados. La
préxima vez, utilice una fuente de horno mas grande y menos liquido.

® Sale vapor del asado. Es normaly se debe a las leyes de la fisica. La mayor parte

del vapor escapa por la salida de vapor. El vapor puede depositarse y formar
condensacién en los selectores o en los elementos de mobiliario adyacentes.

Consejos para utilizar la funcién Grill

Esta funcién es ideal para cocinar carne, pescado y aves, ya que estos alimentos quedaran
dorados, pero no secos. Las piezas planas, las brochetas de carne y las salchichas son
especialmente adecuadas para asar con la funcién Grill, al igual que las hortalizas con un
alto contenido en agua, como los tomates y las cebollas.

Consejos para hornear
® (6mo saber si un bizcocho estd bien cocido.

Aproximadamente 10 minutos antes de que finalice el tiempo de horneado especificado en la
receta, introduzca un palillo en el punto més alto del bizcocho. Si el palillo sale limpio, el

@ bizcocho esta listo. @

® Elbizcocho se desmorona.

Utilice menos liquido la préxima vez o ajuste la temperatura del horno 10 grados por debajo.
Respete los tiempos de mezcla especificados en la receta.

® Elbizcocho ha elevado en el centro, pero es mas bajo en los bordes.

No engrase las paredes del molde. Después de hornear, despegue el bizcocho del molde con
cuidado. Para ello, ayudese de un cuchillo.

® Elbizcocho queda demasiado oscuro por arriba.

Coléguelo mas abajo en el horno, seleccione una temperatura mas baja y hornéelo durante
un poco mas de tiempo.

® Elbizcocho estd demasiado seco.

Cuando esté hecho, hagale pequefios agujeros con un palillo de céctel. A continuacion,
rocielo con zumo de fruta o una bebida alcohdlica. La préxima vez, seleccione una
temperatura 10 grados superior y reduzca el tiempo de horneado.
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® Elpano latarta (por ejemplo, la tarta de queso) tienen buen aspecto, pero estan

empapados por dentro.
Utilice un poco menos de liquido la préxima vez y hornee durante un poco mas de tiempo a
una temperatura mas baja. Para tartas con cobertura himeda, hornee primero la base.
Espolvoréela con almendras o pan rallado y, a continuacién, coloque la cobertura por
encima. Siga la receta y los tiempos de horneado.

® [l pastel se dora de forma desigual.
Seleccione una temperatura ligeramente inferior para que el pastel se hornee de forma mas
uniforme. Hornee pasteles delicados en un solo nivel utilizando la funcién Modo
convencional. Si el papel sulfurizado sobresale, puede afectar a la circulacién del aire. Por
este motivo, corte siempre el papel a la medida de la bandeja de horno.

® Elfondo de un pastel de frutas es demasiado ligero.
Coloque el pastel en un nivel mas bajo la proxima vez.

® Elzumo de la fruta se desborda.

La préxima vez, utilice un recipiente mas profundo.

® |os productos de panaderia hechos con masa de levadura se pegan unos a otros

@ al hornearse. @

Debe haber un espacio de unos 2 cm entre cada producto. De este modo, queda espacio
suficiente para que se expandan bien y se doren por todos los lados.

® Haestado horneando en varios niveles.

Los alimentos de la bandeja superior estdn mas oscuros que los de la bandeja inferior.
Siempre utilice aire caliente 3D para hornear en mas de un nivel. El hecho de que introduzca
en el horno varias bandejas no significa que todas estén listas al mismo tiempo.

® Seforma condensacién cuando hornea pasteles himedos.
La coccién puede provocar la formacién de vapor de agua, que escapa por encima de la
puerta. El vapor puede depositarse y formar gotas de agua en el panel de control o en los
elementos de mobiliario adyacentes. Esto es algo normal.

5. Limpieza y mantenimiento
® Elhorno debe limpiarse después de cada uso. Al limpiar el horno, la luz debe estar
encendida para poder ver mejor las superficies.
® |aparteinterior del horno solo debe lavarse con agua tibia y un poco de jabén
liquido.
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Después de limpiar el interior del horno, séquelo con un pafio.
Nunca limpie las superficies del horno con maquinas de vapor.

Elinterior del horno solo debe limpiarse con agua jabonosa tibia, utilizando una
esponja o un pafio suave. No deben utilizarse limpiadores abrasivos.

® [as manchas que puedan aparecer en el fondo del horno se habran originado por
salpicaduras de comida o alimentos derramados. Estas salpicaduras se producen
durante el proceso de coccién. Pueden deberse a que los alimentos se cocinan a
una temperatura demasiado alta o a que se colocan en un recipiente demasiado
pequefio.

® Debe seleccionar una temperatura y una funcién de coccién adecuadas para el
alimento que vaya a cocinar. También debe asegurarse de colocar los alimentos en
una fuente de tamario adecuado y de utilizar la bandeja del horno cuando proceda.

® |as partes exteriores del horno solo deben limpiarse con agua jabonosa tibia,
utilizando una esponja o un pafio suave. No deben utilizarse limpiadores
abrasivos.

®  Sjutiliza algln tipo de limpiador de hornos, aseglrese de que es adecuado para
este producto.

® |os dafios causados al aparato por un producto de limpieza no se repararan
gratuitamente, aunque el aparato se encuentre dentro del periodo de garantia.

®  No utilice productos de limpieza que contengan materiales abrasivos para la

@ limpieza y el mantenimiento del panel frontal de cristal. @

AVISO: Para limpiar el horno no se necesita ningln limpiador de hornos ni ningln otro
producto de limpieza especial. Se recomienda limpiar el horno con un pafio himedo
mientras esté caliente.

Limpieza asistida con vapor

Esta funcién ayuda a eliminar los restos de comida del interior del horno. Solo es adecuada
para limpiar la suciedad ligera. No es efectiva para la suciedad incrustada ni las manchas
dificiles producidas al cocinar. Solo puede utilizarse cuando el horno esta frio.

Procedimiento de limpieza

1. Retire todos los accesorios del horno.

2. Prepare una solucién de agua (85%), vinagre blanco (10%) y jabdn para vajilla
(5%), y pulverice sobre la puerta, las paredes laterales y la pared posterior de la
cavidad del horno.

3. Vierta 40 mlde agua en la base de la cavidad.

4.  Cierre la puerta. Seleccione la funcién Limpieza con vapor y ponga el horno a
120°C.

5. Apague el horno pasados 15 minutos.

6. Deje que se enfriey, después, limpie la superficie con un pafio himedo.
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7. Seque el interior del horno con un pafio o con papel de cocina.

ADVERTENCIA:
Antes de hacerlo, aseglrese de que el horno esté completamente frio. Si no lo hace, podria

quemarse.

Desmontaje y montaje de la puerta del horno
® Para limpiar la puerta, desmontela. Cada bisagra de la puerta dispone de una
varilla de bloqueo. Cuando esta esta cerrada, la puerta se fija en su lugar. Para
sacar la puerta tendrd que abrir la varilla de bloqueo.
o A cuandola bisagra no esté bloqueada, la puerta podria cerrarse de repente con

gran fuerza. Por ello, asegurese de que la varilla de bloqueo esté cerrada todo el
tiempo. Solo debe estar abierta cuando retire la puerta.

Desmontar la puerta
1.  Abra la puerta completamente.

2. Levante ambos lados de la varilla de blogueo. Fig. 21
3. Cierre la puerta hasta llegar al tope. Sujétela por ambos lados vy, a continuacién,
vuelva a cerrarla. Mdevala hacia arriba y hacia abajo, y tire de ella hacia fuera.

Colocar la puerta
@ Siga el orden inverso al desmontaje de la puerta. @

® (Cuando coloque la puerta, aseglrese de que ambas bisagras encajan
correctamente.

Al abrir la puerta, baje la varilla de bloqueo. Fig. 22

Asila puerta se cae accidentalmente o las bisagras se cierran de repente, no
introduzca la mano en las bisagras. Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de Cecotec.

Desmontar e instalar el panel de la puerta. Fig. 23
Desmontaje
1. Retire la puerta del horno y coléquela sobre un trozo de tela.
2. Presione con ambas manos el botdn del soporte del cristal interior de la puerta. EL
soporte se liberard automaticamente.
3. Retire los cristales interior y central.

Avisos:

® Sjelcristal tiene algunos arafiazos, puede agrietarse.

® Para limpiarlo, no utilice una espatula de vidrio, ni productos de limpieza

abrasivos.
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Sale agua por la
puerta al utilizar el
horno

Lajunta de la puerta esta
dafada.

Cambie la junta de la puerta.

La bisagra no es lo
suficientemente fuerte.

Cambie la bisagra.

El horno deja de
funcionar, pero el
motor no

El horno ha estado en marcha
durante un largo periodo, por lo
que necesita tiempo para
enfriarse.

Coloque la mano en la salida del
aire. Si nota que el aire sale
caliente, no se trata de ningln
problema.

Fallo en el termostato.

Sinota que el aire sale a

temperatura ambiente, cambie
el termostato.

Si el problema no se ha resuelto:

1. Quite el horno de la red eléctrica (desactive o desconecte el fusible).

2. Llame al Servicios de Asistencia Técnica Oficial de Cecotec. No intente reparar el aparato
usted mismo.

7. Reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos

® — ®

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto

y/0 la bateria deberén desecharse de manera independiente de los residuos domésticos.

Cuando este producto alcance el final de su vida (til, deberas extraer las

pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida designado por las

autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma més adecuada de desechar sus

aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera

contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

8. Copyright

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacién, transmitirse o distribuirse por ningin medio (electrénico, mecanico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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Tray
Rack
XXL Pizza Stone
AirFryer basket

Instruction manual

3. Appliance installation
Before installation

The appliance must be installed in a built-in cabinet. A safety distance must be maintained
between the appliance and the kitchen walls.

® Surfaces, synthetic laminates and adhesives used must be heat resistant (100 °C
minimum).

®  Kitchen cabinets must be level and fixed. A space of 5 mm must be left between
the oven and other appliances.

® |[fthereis adrawer under the oven, a shelf must be installed between the oven
and the drawer.

Figure 2 shows the dimensions of the oven and built-in unit.

@ Installation and connection @
WARNING: Materials could be damaged.

The door and/or handle must not be used to lift or move the appliance.
® Forinstallation, the appliance must be connected in accordance with all local gas
and/or electrical regulations.

® Transport must be carried out by at least two people.

® Use the slots or wire handles on both sides to carry it.

A Connection to the mains
® This appliance must be connected to an earthed socket.
® (Cecotec is not liable for any damage caused by the use of the appliance without an
earth connection. If the installation is not carried out professionally, there is a risk

of electric shock. The appliance must only be connected to the mains by an
authorised qualified person. If this is not the case, the warranty will be voided.

® |f the power cable is damaged, there is a risk of electric shock, short circuit and
fire. The power cable must not be pinched, bent or trapped and must not come
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2. Unscrew the screw and open the cover.

To install the cable, proceed as follows:
1. Remove the cable clamp screw and the three contact screws.

Fix the wires under the screw heads using the following colour scheme:

Blue - Neutral (N)

Brown phase connector (L)

Yellow-Green (Ground)

Secure the power cable with the cable clamp and close the terminal box cover.

oOuv s WwN

Opening the terminal box
1. With a screwdriver, tighten the screw on the side tabs of the terminal box cover.

2. Unscrew the screws on the side tabs of the cover and remove the latter.

Connecting the power cable to the mains

® |nstall a standard plug (not included) corresponding to the load indicated on the
rating plate. When connecting the cable directly to the mains, install an omnipolar
circuit breaker with a minimum contact opening of 3 mm between the device and
the mains. The omnipolar circuit breaker must be sized according to the load and
comply with the applicable regulations (the earth wire must not be interrupted by

@ the circuit breaker). @

® The power supply cable must be routed so that it does not reach a temperature
above 50 °C above room temperature and must be protected by insulation with an
appropriate rating.

Before connecting, check the following:

® The electrical safety of this appliance can only be guaranteed if the oven is
correctly and effectively earthed in accordance with electrical safety regulations.
Always make sure that the ground connection is effective; if in doubt, call a
qualified technician to check the system. Cecotec declines all liability for damage
resulting from a system that has not been grounded.

® Before connecting the appliance to the mains, check that the specifications
indicated on the rating plate (on the appliance and/or on the packaging)
correspond to those of the mains supply at home.

® (Check that the electrical capacity of the installation and the sockets can withstand
the maximum power of the appliance. If in doubt, contact a qualified technician.

® [fthe socket and plug of the appliance are not compatible, ask a qualified
technician to replace the socket with a suitable model. The latter, in particular, will
also have to ensure that the cross-section of the socket cables is adequate for the
power used by the appliance.
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® The use of adapters, multiple sockets and/or extensions is not recommended. If
their use cannot be avoided, remember to use only single or multiple adapters and
extension cords that comply with current safety regulations. In these cases, never
exceed the maximum current capacity indicated on the single adapter or extension
cord and the maximum power indicated on the multiple adapter. The plug and
socket shall be easily accessible.

Accessories
® The provided accessories are suitable for preparing any type of food. Make sure to
insert the accessories correctly when using the oven.
® There are optional accessories, with which you can enhance some of your
favourite dishes, or simply cook in a more practical way.

Inserting the accessories
® The oven has 5 different levels on which you can place the accessories. Fig. 5.
WARNING: Insert them as far as they will go so that they do not touch the door panel.
® The accessories can be pulled out about halfway, allowing you to easily remove
the food.

Note: Accessories may deform when heated. When they have cooled down, they will return
to their original shape. This does not affect its operation.

Oven tray. Fig. 6.
For moist cakes, pies, frozen meals and large roasts. It can also be used to collect dripping
fat when grilling directly on the rack.

Rack. Fig. 7
It is used for roasting and for placing food to be baked.

AirFryer mode basket. Fig. 8
Use the basket when activating the AirFryer mode. This will make cooking faster and you will
get better results.

Pizza stone. Fig. 9
If you are going to bake a pizza, place it on this stone tray and activate the Pizza mode.

Guides
® This oven has 5 side guides so that you can place the accessories at the desired
height. They are used to attach accessories that are fixed to the sides of the oven
cavity.

® |f you need more space for cooking, you can remove the guides and place them on
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the base of the oven.

®

Note: When placing food on the oven base, do not use modes where the bottom heating
element is lit, to prevent heat build-up (specific models only).

Sliding guide (for specific models only). Fig. 10
Itis usually placed in the second or fourth lateral guide. It makes it easier to insert and
remove the tray or rack from the oven.

4. Operation
Control panel

The control panel can change depending on the model.

Icons and knobs. Fig. 11
Alarm/Change of settings icon (Temperature/time)

U e wWwN =

Clock/Delay End icon
Start/Pause icon
Lighticon

Mode knob
Temperature/Time knob

Display. Fig. 12

Function

Selected mode indicator light

Operation indicator light

Delay end indicator light

Hours/minutes indicator light

Hour indicator light

Minute indicator light

Temperature indicator light

Temperature unit indicator light (°C)

(ol (ool ENJ o)) (Vo] ay [UUN [\NR B

Clock

—
o

Child lock function indicator light

—
jury

Alarm indicator light

Y
N

Interior light indicator light

—
w

Heating indicator light

-
I~

Heating level indicator light
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5. Once the setting has been made, press the clock icon O again to confirm it.

. If, after 10 seconds, you have not confirmed this, the system completes the default
clock setting and automatically returns to standby mode.

. If you connect the oven to the mains and it takes more than 20 seconds to set the
time, the system will default to 12:00 h and go into standby mode.

° If the oven is disconnected from the mains, you will have to reset the time.

WARNING: The time will only be displayed when the oven is in standby mode.

6.  When the oven is in standby mode, you can select the desired mode using the
knob on the left. The available modes are shown in Figure 16.

7. After selecting a mode, the default temperature and the °C indicator light will

flash. If the temperature of that mode is not adjustable, the default time and -
indicator light will flash.
8. When you select a mode, you can adjust the time and temperature by pressing the

O icon.

NOTE: @
® The time or temperature can be set by using the knob on the right.

® [f after 10 seconds, the time or temperature are not set, or if the D” iconis not
pressed, the oven will enter standby mode.

® The time range of the modes is from 0 minutes to 10 hours.

® |fyou select 0 minutes and then press the Dl icon, the oven will not start, but
will enter standby mode.

Delay End function
1. Once the temperature and time have been set, and before pressing the D” icon

to start the oven, press @ to select the time at which you want the oven to

switch off. The delay end indicator light B will flash as well as the clock
indicator light. Set the desired time with the knob on the right.

2. When you have done this, press @ again and set the minutes. The minutes will
flash, to adjust them, use the knob on the right.

3. Youcanuse @ to set the hour and minutes alternately.

4. When you have selected the delay end time, press the Dl icon to confirm.
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Steam-assisted cooking function
®  To activate this function, add 150 ml of purified water to the bottom of the oven
cavity and select 200 °C temperature. Select Mode 10, bottom heating element.
The approximate cooking time with this function is 20 minutes.

Note:

® Besure to remove excess water from the oven cavity when the cooking process is
complete.

® |tis recommended not to add more than 500 ml of purified water; the maximum
capacity is 1000 mL.

®  You can adjust the amount of water and the temperature according to the needs of
the food to be prepared.

® Make sure that the interior is completely cool before removing excess water.
Otherwise, you could get burned.

Other indications
Oven beeps
® Abeep will sound each time an icon is pressed.

® Analarm will sound when an error code appears on the display (when the sensor
is short-circuited or disconnected or when one of the heating elements is faulty).
@ ® \When the oven reaches the selected temperature and when the countdown of the @
selected mode or alarm reaches zero, a beep will sound.

Modes
This oven features 12 modes. They are detailed below:

Icons Description

Quick preheating: In this mode, both parts of the top
vvvvv heating element (inner and outer) and the bottom heating
Mode 1 @ element are activated to circulate heat alternately. The

fan is also activated to provide an even heat distribution
and shorten the cooking time. Thus, it is suitable to
preheat the oven quickly.

Conventional mode (top and bottom heating elements).
Mode 2 This mode is suitable for roasting meat or baking food
that is placed on a single level of the oven.
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Oven operation
WARNING: Risk of burns. Be careful when opening the oven door, as steam may escape.

Baking tips
® Use suitable metal trays or aluminium containers with non-stick coating or
heat-resistant silicone moulds.
Make the best use of the rack space.
It is recommended to place the mould in the centre of the rack.

Keep the door closed.

Roasting tips

® |fyou are cooking a whole chicken or turkey, or a large piece of meat, season it
with a little lemon juice and black pepper.

® Meat with bones takes 15 to 30 minutes longer to cook than a roast of the same
size without bones.

®  You should allow 4 to 5 minutes of cooking time per centimetre of height of the
meat.

® Letthe meatrestin the oven for about 10 minutes after the cooking time. This way,
the juices will be better distributed throughout the roast, and will not run out

@ . when the meat is cut. @

If you are cooking fish, set it to medium or low.
If you are roasting food, preheat the oven for 4 minutes before putting it in. When
the oven is in operation, always close the door.

® Asfaras possible, the pieces of food to be grilled should be of the same thickness.
This will allow them to brown evenly and remain tender and juicy.
Turn the food you are grilling after 2/3 of the time has elapsed.
Do not add salt to the beef steaks until they have been grilled.
Add a little liquid if the meat is lean. Cover the base of the dish with about 1/2 cm
of liquid.

® Place the food to be grilled directly on the rack. If you are grilling a single piece, the

best results are achieved by placing it in the centre of the rack. Also, place the
oven tray on level 1to collect the fat.

When grilling, do not insert the baking tray on levels 4 or 5, as this could deform it.
The heating element switches on and off continuously. This is normal. The setting
of the function determines how often this will occur.

® \When the roast is ready, turn off the oven and leave to rest for a further 10
minutes. This allows a better distribution of the meat juices.

® |fyou are roasting pork with a crust, cut the crust crosswise and place the roast on
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Contenu de la boite
Four

Plateau
Grille
Pizza Stone XXL

Panier pour la fonction Airfryer

Manuel d'instructions

3. Installation du produit
Avant l'installation

L'appareil doit étre installé dans un meuble encastré. Une distance de sécurité doit étre
maintenue entre l'appareil et les murs de la cuisine.

® lessurfaces, les stratifiés synthétiques et les adhésifs utilisés doivent étre
résistants a la chaleur (100 °C minimum).

® |es meubles de cuisine doivent étre de niveau et fixés. Il faut laisser un espace de
5 mm entre le four et les autres appareils.

® S'ilyaun tiroir sous le four, une étagere doit étre installée entre le four et le tiroir.

Limage 2 montre les dimensions du four et celles du meuble ol l'appareil sera installé.
Installation et connexion
AVERTISSEMENT : Les matériaux pourraient étre endommagés.

La porte et/ou la poignée ne doivent pas étre utilisées pour soulever ou déplacer l'appareil.
® Pour linstallation, l'appareil doit étre raccordé conformément aux
réglementations locales en matiére de gaz et/ou d'électricité.
Le transport doit étre effectué par au moins deux personnes.

Utilisez les fentes ou les poignées des deux cotés pour le transporter.

A Connexion au réseau électrique
® (et appareil doit étre branché sur une prise de courant reliée a la terre.
® (ecotec n'est pas responsable des dommages causés par l'utilisation de l'appareil
sans mise a la terre. Si l'installation n'est pas effectuée de maniére
professionnelle, il existe un risque d'électrocution. Lappareil ne peut étre raccordé

au réseau électrique que par une personne qualifiée et autorisée. Le non-respect
de cette consigne entraine l'annulation de la garantie.
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® Sjlecable d'alimentation est endommagé, il y a un risque d'électrocution, de
court-circuit et d'incendie. Le cable d'alimentation ne doit pas étre pincé, plié ou
coincé et ne doit pas entrer en contact avec les parties chaudes de l'appareil. Si le
cable d'alimentation est endommags, il doit étre remplacé par un électricien
qualifié.

® [alimentation électrique doit correspondre aux indications figurant sur la plaque
signalétique de l'appareil. Le cable d'alimentation doit correspondre aux
spécifications et a la consommation électrique.

A Risque de choc électrique
® Avantde procéder a linstallation électrique, éteignez l'appareil.

Installation

® ['appareil ne doit étre installé que par du personnel qualifié, en suivant les
instructions fournies et en tenant compte des réglementations en vigueur. Cecotec
n'assume aucune responsabilité en cas d'installation incorrecte, qui peut entrainer
des blessures aux personnes et aux animaux, ainsi que des dommages matériels.

® |mportant: l'appareil doit étre débranché avant toute opération de réglage ou
d'entretien.
Le conduit d'air est utilisé pour la ventilation.

Pour que l'appareil encastré fonctionne correctement, le meuble dans lequel il va
étre installé doit étre approprié. L'image 2 montre les dimensions de la découpe
pour linstallation sous le plan de travail ou dans un meuble.

®  Pour assurer une ventilation adéquate, le panneau arriere du meuble doit étre
retiré. Il est préférable de placer le four sur deux lattes de bois. Si le four repose
sur une surface plane, une ouverture d'au moins 45x560 mm doit étre prévue dans
le meuble d'encastrement.

® |es panneaux adjacents des meubles doivent étre fabriqués dans un matériau
résistant a la chaleur. En particulier, les meubles dont l'extérieur est plaqué
doivent étre assemblées avec des colles qui peuvent résister a des températures
allant jusqu'a 100 °C.

® (Conformément aux normes de sécurité en vigueur, les parties électriques du four
ne doivent pas pouvoir entrer en contact avec le four une fois celui-ci installé.

® Toutes les pieces qui assurent le fonctionnement sir de l'appareil ne doivent étre
retirées qu'a l'aide d'un outil (NON INCLUS).

®  Pour fixer le four au meuble, ouvrez la porte du four et fixez-le en insérant les 4 vis
pour bois dans les 4 trous situés sur le périmetre du cadre. Img. 3

Connexions électriques
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Les fours équipés d'un cable d'alimentation tripolaire sont concus pour fonctionner sur
courant alternatif. Le cable de mise a la terre de l'appareil est jaune-vert.

Installation du cable d'alimentation
Ouverture de la boite a bornes. (Img. 4) :
1. Alaide d'un tournevis, retirez le boulon des languettes latérales du couvercle de la
boite a bornes.
2. Dévissez la vis et ouvrez le couvercle.

Pour installer le cable, procédez comme suit :
1. Retirez la vis du serre-cable et les trois vis de contact.
Fixez les fils sous les tétes de vis en respectant le schéma de couleurs suivant :
Bleu - Neutre (N)
Marron - Phase (L)
Vert-Jaune (Terre)
Fixez le cable d'alimentation a l'aide du serre-cable et fermez le couvercle de la
boite a bornes.

Ouv s WwN

Ouvrir le bornier :
1. Alaide d'un tournevis, serrez la vis sur les languettes latérales du couvercle de la
boite a bornes.
@ 2. Dévissez la vis et ouvrez le couvercle de la boite a bornes. @

Raccordement du cable d'alimentation au réseau électrique
® [nstallez une fiche standard (non fournie) correspondant a la charge indiquée sur
la plague signalétique. En cas de raccordement direct du cable au réseau, installez
un disjoncteur omnipolaire avec une ouverture de contact minimale de 3 mm entre
l'appareil et le réseau. Le disjoncteur omnipolaire doit étre dimensionné en
fonction de la charge et respecter les régles en vigueur (le cable de terre ne doit
pas étre interrompu par le disjoncteur).

® e cabledalimentation doit étre installé de maniére a ne pas atteindre une

température supérieure a 50 °C de la température ambiante et doit étre protégé
par un isolant d'une valeur appropriée.

Avant d'effectuer la connexion, vérifiez que :
® |asécurité électrique de cet appareil ne peut étre garantie que si le four est
correctement et efficacement mis a la terre conformément aux régles de sécurité
électrique. Assurez-vous toujours que la connexion a la terre est efficace ; en cas
de doute, appelez un technicien qualifié pour vérifier le systeme. Cecotec n'assume
aucune responsabilité pour les dommages résultant d'un systéme qui n'a pas été
mis a la terre.
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Panier a utiliser avec la fonction AirFryer. Img. 8
Lorsque vous utilisez la fonction AirFryer, placez les aliments dans ce panier. La cuisson sera
ainsi plus rapide et vous obtiendrez de meilleurs résultats.

Plateau pour pizza.Img. 9
Sivous souhaitez cuire une pizza, placez-la sur ce plateau en pierre et activez le mode Pizza.

Rails

® (e fourdispose de 5 rails latéraux qui permettent de placer les accessoires a la
hauteur souhaitée. Ils permettent de placer les accessoires sur les c6tés de la
cavité du four.

® Sjvous avez besoin de plus d'espace pour cuisiner, vous pouvez retirer les rails et
les placer a la base du four.

Note : Lorsque vous placez des aliments sur la base du four, n'utilisez pas les modes dans
lesquels la résistance inférieure est allumée, afin d'éviter l'accumulation de chaleur
(modeles spécifiques uniqguement).

Rail télescopigue (uniquement pour certains modéles). Img. 10
Il est généralement placé dans le deuxiéme ou le quatrieme rail latéral. Il permet d'insérer et
@ de retirer plus facilement le plateau ou la grille du four. @

4, Fonctionnement
Panneau de contrdle
Le panneau de contrdle peut changer en fonction du modele.

Icones tactiles et sélecteurs. Img. 11
1. lcone tactile Alarme/ Modification des réglages (température/temps)

2. Icbne tactile Horloge/ Fin différée

3. lcdnetactile Pause/Redémarrage

4. Icdne tactile de l'éclairage

5. Sélecteur du mode

6. Sélecteur de température / temps
Ecran. Img. 12

Fonction

1 Icéne du mode sélectionné

2 Ic6ne de fonctionnement

3 Icone de la fonction Fin différée
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4 Icdne des heures et des minutes
5 Indicateur de l'heure
6 Indicateur des minutes
7 Indicateur de la température
8 Indicateur de l'unité de température (°C)
9 Horloge
10 Icone de la fonction Sécurité enfants
11 Icone Alarme
12 Icone Eclairage intérieur
13 Témoin de réchauffement
14 Barre indicatrice de chauffage

Fonctions du four

Icone

Fonction

—— Partie extérieure de la résistance supérieure

Ventilateur (fonction Décongeler)

Résistance arriére

Partie intérieure de la résistance supérieure

Elément chauffant inférieur

Fonctionnement

1. Pour allumer le four, branchez-le. Le panneau de contréle s'allumera alors et il
vous demandera de régler l'heure. Pour ce faire, reportez-vous a la section

correspondante.

NOTES:

. Si, au bout de 10 secondes, vous n'avez effectué aucune opération, le four vous

demandera de régler les minutes.

e  Si auboutde 10 secondes, vous n'avez effectué aucune opération, le four passera

en mode Veille.

e  Silefour est en mode Veille et qu'aucune opération n'a été effectuée, il s'éteindra
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automatiquement au bout de 3 minutes.
. Lorsque le four est éteint, vous pouvez revenir en mode Veille en appuyant sur
n'importe quelle icone tactile ou en déplacant le sélecteur vers la gauche. Le four
affichera 'heure et l'icdne de I'horloge (Image 3).
Image 13 Mode standby

2. Régler le temps

3. Lorsque le four est en mode Veille, appuyez sur l'icone tactile de 'horloge @ .
Utilisez ensuite le sélecteur de droite pour régler l'heure.
Img. 14. Régler le temps

4. Lorsque vous avez fini de régler l'heure, appuyez a nouveau sur l'icéne tactile de

l'horloge @ pour régler les minutes. Les minutes clignoteront. Pour régler les
minutes, utilisez le sélecteur de droite.
Img. 15. Réglage des minutes

5. Unefois le réglage effectué, appuyez a nouveau sur l'icdne tactile de l'horloge @
pour confirmer.
NOTES :
e  Si auboutde 10 secondes, vous n'avez pas confirmé le réglage, le systeme
complétera le réglage par défaut de l'horloge et reviendra automatiquement en

@ mode Veille. @
e  Sivous branchez le four et que vous mettez plus de 20 secondes a régler l'heure,
le systéme se mettra par défaut sur 12:00 h et passera en mode Veille.
° Si vous débranchez le four, vous devrez régler a nouveau lheure.

NOTE : LU'heure ne sera affichée que lorsque le four est en mode Veille.

6. Lorsque le four est en mode Veille, vous pouvez sélectionner le mode souhaité a
l'aide du sélecteur situé a gauche. Les modes disponibles sont affichés dans
limage 16.

7. Apres avoir sélectionné un mode, la température par défaut et licone G
clignoteront. Si la température de ce mode n'est pas réglable, le temps par défaut
et licone =N clignoteront.

8. Lorsque vous sélectionnez un mode, vous pouvez régler le temps et la

température en appuyant sur l'icone tactile Q .

NOTE :
® e temps ou la température peuvent étre sélectionnés a l'aide du sélecteur situé a

droite.

® Sj au bout de 10 secondes, vous ne réglez pas le temps ou la température ou si
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1. Sivous appuyez longuement sur l'icone tactile D” , le four passera en mode
Veille.

12.  Lorsque le compte a rebours atteint O, le four passera en mode Veille. Vous
entendrez un bip pendant 5 minutes pour vous indiquer que le temps est écoulé.

13. Plage de température : la température minimale est de 30 °C ; si vous sélectionnez
une température inférieure, l'écran affichera « Lo °C ».

Note : Si vous avez activé la fonction de fin différée, le four fonctionnera de la maniere
suivante : si la porte est fermée, le four fonctionnera normalement ; si la porte est ouverte, le
four se mettra en pause et l'écran clignotera.

Consulter le temps
1. Lorsque vous avez sélectionné un mode et démarré le four, appuyez sur l'icéne

tactile @ pour consulter l'heure. L'icdne des deux points («: ») clignotera. Si vous

appuyez a nouveau sur l'icéne @ , ou si 10 secondes s'écoulent, le four reviendra
a 'écran du mode sélectionné.

2. Lorsque vous avez sélectionné un mode ou que vous avez activé la fin différée et
que vous souhaitez vérifier le compte a rebours de 'alarme, appuyez sur l'icbne

Q . Si vous appuyez a nouveau sur l'icdne Q ,ou si 10 secondes s'écoulent, le
four reviendra a l'écran précédent. Si le four est en mode Veille, vous pouvez
@ visualiser le compte a rebours de l'alarme ou régler ['heure. Si le temps restant est @
inférieur a 1 minute, l'écran affichera 0:00 (seules les heures et les minutes sont
affichées, pas les secondes).
3. Sivous avez activé la fonction de fin différée et que vous souhaitez vérifier l'heure

de démarrage du four, appuyez sur l'icone @ .L'heure, les minutes et l'icdne -

clignoteront. Si vous appuyez a nouveau sur l'icone @ ,ou si 10 secondes
s'écoulent, le four reviendra a l'écran précédent.

Alarme
1. Appuyez sur licbne tactile L lorsque le four est en mode Veille pour activer
l'alarme. LUheure clignotera, les minutes resteront fixes et l'icéne [3 s'allumera.

2. Tournez le sélecteur a droite pour régler l'heure, cette valeur cessera alors de
clignoter et deviendra fixe. La plage de réglage est de 0 a 23.

3. Appuyez a nouveau sur licéne al , les minutes clignoteront, tandis que l'heure
restera fixe.

4.  Tournez le sélecteur a droite pour régler les minutes, cette valeur cessera alors de
clignoter et deviendra fixe. La plage de réglage est de 0 a 59.

5. Lorsque vous avez sélectionné l'heure, appuyez sur l'icone tactile Dl pour
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confirmer le réglage. L'icone «: » clignotera et l'icéne E-\ restera fixe. Le compte a
rebours démarrera également. Lorsqu'il atteint O, vous entendrez un bip pendant

une minute (une seconde a chaque fois) et l'icone D clignotera. Pour arréter le
clignotement, appuyez sur n'importe quelle icdne.
NOTE :

® Pendant le réglage, l'icone «: » et D resteront fixes.

® Pendant le réglage, si vous appuyez longuement sur l'icéne tactile ol , leréglage
de l'alarme sera annulé et le four passera en mode Veille.

® Sjvous avez déja réglé l'alarme, l'icdne ﬂ apparaitra sur l'écran lorsque le four
est en marche et vous pourrez voir le temps restant.

Fonction Sécurité enfants
1. Pour activer la fonction Sécurité enfants, appuyez simultanément sur les icones

Dl et 2 pendant 3 secondes. Vous entendrez un bip indiquant que la fonction
a été activée.
Note : Cette fonction peut étre activée méme si le four est en mode Veille. Licone de la
Sécurité enfants s'allumera.

2. Pour désactiver la fonction, appuyez simultanément sur les icénes ol et Q
@ pendant 3 secondes. Vous entendrez un bip indiquant que la fonction a été @
désactivée.
Note:

® lorsque la fonction Sécurité enfants est activée, aucun changement n'apparaitra a
l'écran. Les icones tactiles et les sélecteurs seront verrouillés.

®  Par conséquent, si vous souhaitez mettre le four en pause lorsqu'il est en marche
et que la fonction Sécurité enfants est activée, vous devez d'abord la désactiver.

Fonction Démarrage/Pause/Annuler
1. Une fois que vous avez sélectionné le mode et réglé ['heure et la température,

appuyez sur l'icone tactile D I pour démarrer le four.

NOTE : Si vous appuyez sur Dl lorsque le four est en pause, il redémarrera.

2. Pendant la cuisson, appuyez sur l'icone tactile D” pour mettre le four en pause.
Le temps, qui clignote sur l'écran, peut étre réglée a l'aide du sélecteur de droite.
Pour régler la température (dans les modes qui le permettent), appuyez sur l'icdne

L . La température, qui clignote sur l'écran, peut étre réglée a l'aide du sélecteur

de droite. Licbne _)I clignotera alors, mais l'icbne du mode restera fixe. Une fois
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la température réglée, appuyez sur l'icone I>” pour confirmer le réglage. Si vous
souhaitez annuler la cuisson, réglez le temps sur zéro ou appuyez longuement sur

l'icbne D” .

NOTES:

® Sjvous appuyez longuement sur l'icone Dl lors du réglage de l'heure, le four
passera en mode Veille.

®  Sivous appuyez longuement sur l'icéne Dl lors du réglage du mode, du temps
ou de la température, le four passe en mode Veille.

®  Sivous appuyez longuement sur licone D” lors du réglage du mode, du temps
ou de la température, le four passe en mode Veille.

Fonction de protection
1. Sile capteur est court-circuité ou déconnecté, l'écran affichera E-1(Img. 18) et
vous entendrez 10 bips. Si vous appuyez sur l'icdne tactile D” , le four passera en
mode Veille.
2. Sivous démarrez un mode (autre que Décongélation et ECO) et qu'au bout de 5
minutes la température ne dépasse pas 35 °C, cela signifie que l'une des
@ résistances est endommagée. Dans ce cas, l'écran affichera le code E-2 (Img. 20) @

et vous entendrez 10 bips. Appuyez sur l'icone tactile D” pour mettre le four en
mode Veille.

Fonction avec vapeur
®  Pour activer cette fonction, ajoutez 150 ml d'eau purifiée dans la partie inférieure
de la cavité du four et sélectionnez la température 200 °C. Sélectionnez le mode 10
de résistance inférieure. Le temps de cuisson approximatif de cette fonction est de
20 minutes.

Note:

® \Veillez a retirer l'excédent d'eau de la cavité du four a la fin du processus de
cuisson.

® |lestrecommandé de ne pas ajouter plus de 500 ml d'eau purifiée ; la capacité
maximale est de 1000 mL.

® \ous pouvez ajuster la quantité d'eau et la température en fonction des besoins
des aliments a préparer.

®  Assurez-vous que lintérieur est completement refroidi avant d'enlever l'exces
d'eau. Sinon, vous risquez de vous brdler.
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Autres indications
Sons du four

® (haque fois que vous appuierez sur une icdne tactile, vous entendrez un bip.
® Une alarme retentira lorsqu'un code d'erreur apparaitra sur 'écran (lorsque le

capteur est court-circuité ou déconnecté ou lorsqu'une des résistances est
endommagée).

® lorsque le four atteint la température sélectionnée et que le compte a rebours du
mode sélectionné ou de 'alarme atteint zéro, un avertissement retentit.

Modes
Ce four dispose de 12 modes. Ils sont décrits ci-dessous :

Icones Description

Préchauffage rapide : Dans ce mode, les deux parties
—_— (intérieure et extérieure) de la résistance supérieure et
@ inférieure sont activées pour faire circuler la chaleur en

Mode 1 alternance. Le ventilateur s'active également pour
assurer une répartition uniforme de la chaleur et
raccourcir le temps de cuisson. IL convient donc pour

préchauffer rapidement le four.

Mode Conventionnel (les résistances supérieure et
inférieure sont activées). Ce mode convient pour rotir de
la viande ou cuire des aliments placés sur un seul niveau
du four.

Mode 2

Gril complet : Dans ce mode, les parties intérieure et
Svvev extérieure de la résistance supérieure sont activées de
maniére a ce que la chaleur descende vers les aliments. Il
convient donc a la cuisson de saucisses de taille
moyenne ou grande, de bacon, de filets de boeuf ou de
poisson, etc.

Mode 3

|

Ventilateur et gril: Ce mode utilise la résistance
Mode 4 "‘ supérieure ainsi que le ventilateur, qui aide a faire circuler
la chaleur.
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Chauffage par ventilateur : Dans ce mode, la résistance
arriere et le ventilateur sont activés, ce qui permet une
meilleure circulation de la chaleur. Le temps de cuisson
Mode 5 @ est court, ce qui en fait un mode économique. La chaleur

sera transmise de maniére homogeéne a tous les niveaux,
ce qui empéchera les saveurs des différentes
préparations de se mélanger.

Décongélation : Dans ce mode, le ventilateur est activé a
Mode 6 "‘ la température ambiante. Le temps de décongélation
variera en fonction du type d'aliment et de la quantité.

Ventilateur et résistance supérieure et inférieure : Il s'agit
Mode 7 ‘, du mode Conventionnel. Si vous sélectionnez ce mode, le
4 ventilateur et les deux résistances seront activés.

\J

vvvvv Moitié du gril : Ce mode n'utilise que l'intérieur de la
résistance supérieure, qui dirige la chaleur vers le bas. Il
convient pour la cuisson de petites portions de bacon, de
pain grillé, de viande, etc.

Mode 8

@ Chauffage par ventilateur et gril : Ce mode utilise la @
résistance supérieure et le ventilateur, ce qui permet a la
chaleur de circuler plus rapidement a lintérieur. I
convient donc lorsque les aliments doivent cuire
rapidement et pour éviter que certains aliments tels que
les steaks, les hamburgers et certains légumes ne
perdent de leur jus.

Mode 9

“"1

Pizza : Ce mode active le ventilateur et la résistance
inférieure, ce qui permet de chauffer rapidement la base
du four.

Mode 10

Air Fry : Ce mode active simultanément la résistance
supérieure, la résistance arriére et le ventilateur. Cela
permet au four de chauffer rapidement et d'éliminer
I'humidité de la surface des aliments, ce qui les rend plus
croustillants a l'extérieur et plus tendres a l'intérieur.

Mode 11

@|||®
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Conseils de cuisson
® Utilisez des plateaux métalliques ou des récipients en aluminium avec revétement
antiadhésif ou des moules en silicone résistants a la chaleur.
Utilisez au maximum l'espace disponible sur la grille.

Il est recommandé de placer le moule au centre de la grille.

Gardez la porte du four fermée.

Conseils de rotissage
®  Sjvous cuisinez un poulet ou une dinde entiere, ou un gros morceau de viande,
assaisonnez-le avec un peu de jus de citron et de poivre noir.
® Lacuisson d'une viande désossée prend de 15 a 30 minutes de plus qu'un roti de
méme taille sans os.
IL faut compter 4 a 5 minutes de cuisson par centimetre de hauteur de la viande.
Laissez la viande reposer dans le four pendant environ 10 minutes apres le temps

de cuisson. Les jus seront ainsi mieux répartis dans le roti et ne s'écouleront pas
lors de la découpe de la viande.

®  Sjvous faites cuire du poisson, réglez le four sur une température moyenne ou
basse.
® Sjvous rotissez des aliments, préchauffez le four pendant 4 minutes avant de les
@ faire cuire. Lorsque le four est en marche, fermez toujours la porte. @
® Dans la mesure du possible, les aliments que vous faites griller doivent avoir la

méme épaisseur. Cela leur permettra de dorer uniformément et de rester
succulents et juteux.

Retournez les aliments apres 2/3 du temps de cuisson.
N'ajoutez pas de sel aux steaks avant qu'ils ne soient grillés.
Ajoutez un peu de liquide si la viande est maigre. Recouvrez le fond du plat
d'environ 1/2 cm de liquide.
® Placez les aliments a griller directement sur la grille. Si vous grillez une seule

piece, vous obtiendrez les meilleurs résultats en la placant au centre de la grille.
Placez également le plateau de four au niveau 1 pour recueillir la graisse.

® Lors du rétissage, n'insérez pas le plateau de four aux niveaux 4 ou 5, car cela
pourrait le déformer.

® larésistance s'allume et s'éteint en permanence. Cela est normal. Le réglage de la
fonction détermine la fréquence a laquelle cela se produit.

® lorsque le roti est prét, éteignez le four et laissez-le reposer pendant 10 minutes
supplémentaires. Cela permet une meilleure répartition des jus de viande.

®  Sivous rotissez du porc avec une crolte, coupez la crolte dans le sens de la
largeur et placez le roti sur l'assiette avec la cro(ite au fond.
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® Placez les volailles entieres sur la grille inférieure, c6té poitrine vers le bas.
Retournez-les aux 2/3 du temps indiqué.

® Sjvous faites cuire du canard ou de l'oie, percez la peau sur le dessous des ailes.
Cela permet a la graisse de s'échapper.

® Sivous faites cuire des morceaux de poisson, retournez-les apres les 2/3 du
temps indiqué. Il n'est pas nécessaire de le faire si vous faites cuire un poisson
entier. Placez le poisson entier dans le four en position de nage, la nageoire
dorsale vers le haut. En placant une demi-pomme de terre ou un petit récipient
allant au four dans la cavité stomacale du poisson, celui-ci deviendra plus stable.

® (Comment savoir si le roti est prét. Utilisez un thermometre a viande (disponible
dans les magasins spécialisés) ou faites le « test de la cuillére », en appuyant la
cuillere sur la viande. Appuyez sur le roti avec une cuillere. S'il est dur, il est prét. Si,
par contre, vous pouvez appuyer sur le roti avec une cuillere, c'est qu'il a besoin
d'un peu plus de cuisson.

® lacouleur du réti est trop foncée et certaines parties sont légerement brilées.
Vérifiez la hauteur a laquelle il est placé et la température.

® Lerotialair bon, mais le jus est brlé. La prochaine fois, utilisez un plat de four
plus petit ou ajoutez plus de liquide.

® Lerdtial'air bon, mais le jus est trop clair et aqueux. La prochaine fois, utilisez un
plat de four plus grand et ajoutez moins de liquide.

@ ® De la vapeur s'échappe du réti. C'est normal et c'est di aux lois de la physique. La @
plus grande partie de la vapeur s'échappe par la sortie de vapeur. La vapeur peut
se déposer et former des gouttelettes d'eau sur les sélecteurs ou les éléments de
mobilier adjacents.

Conseils pour l'utilisation de la fonction Gril

Cette fonction est idéale pour la cuisson de la viande, du poisson et de la volaille, car ces
aliments seront dorés mais ne seront pas secs. Les morceaux plats, les brochettes de viande
et les saucisses conviennent particulierement bien a la fonction Gril, tout comme les
légumes a forte teneur en eau, tels que les tomates et les oignons.

Conseils de cuisson

Comment savoir si un gateau est bien cuit

Environ 10 minutes avant la fin du temps de cuisson indiqué dans la recette, insérez un
cure-dent dans le point le plus haut du gateau. Si le cure-dent ressort propre, le gateau est
prét.

® |e gateau se défait.

Utilisez moins de liquide la prochaine fois ou baissez la température du four de 10 degrés.
Respectez les temps de mélange indiqués dans la recette.
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Les aliments du plateau supérieur sont plus foncés que ceux du plateau inférieur. Utilisez
toujours l'air chaud 3D pour la cuisson sur plusieurs niveaux. Le fait de mettre plusieurs
plateaux dans le four ne signifie pas qu'ils sont tous préts en méme temps.

® De la condensation se forme lors de la cuisson de gateaux humides.
La cuisson peut entrainer la formation de vapeur, qui s'échappe par la porte. La vapeur peut
se déposer et former des gouttelettes d'eau sur le panneau de controle ou les éléments de
mobilier adjacents. Ce phénomeéne est normal.

5. Nettoyage et entretien
® e four doit étre nettoyé apres chaque utilisation. Lors du nettoyage du four,
'éclairage doit étre allumé afin de mieux voir les surfaces.
®  Llintérieur du four ne doit étre nettoyé qu'avec de l'eau tiede et un peu de liquide
vaisselle.
Apres avoir nettoyé l'intérieur du four, essuyez-le avec un chiffon.

Ne nettoyez jamais les surfaces du four a la vapeur.

Lintérieur du four ne doit étre nettoyé qu'avec de l'eau chaude et du liquide
vaisselle, a l'aide d'une éponge ou d'un chiffon doux. N'utilisez pas de nettoyants
abrasifs.

® |estaches qui peuvent apparaitre sur la partie inférieure du four ont été causées

@ par des éclaboussures de nourriture ou des aliments renversés. Ces @

éclaboussures se produisent pendant le processus de cuisson. Elles peuvent étre
dues a des aliments cuits a une température trop élevée ou placés dans des
récipients trop petits.

® \ous devez sélectionner une température et une fonction de cuisson adaptées aux
aliments a cuire. Veillez également a placer les aliments dans un plat de taille
appropriée et a utiliser le plateau de four le cas échéant.

® ['extérieur du four ne doit étre nettoyé qu'avec de l'eau tiede et du liquide vaisselle,
a l'aide d'une éponge ou d'un chiffon doux. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs.

®  Sjvous utilisez un autre type de nettoyant pour four, assurez-vous qu'il convient a
cet appareil.

® |esdommages causés a l'appareil par un produit de nettoyage ne seront pas
réparés gratuitement, méme si l'appareil se trouve dans la période de garantie.

® N'utilisez pas de produits de nettoyage contenant des substances abrasives pour
le nettoyage et l'entretien du panneau frontal en verre.

NOTE : Pour nettoyer le four, il n'est pas nécessaire d'utiliser un produit de nettoyage pour
four ou d'autres produits de nettoyage spéciaux. Il est recommandé de nettoyer le four avec
un chiffon humide lorsqu'il est chaud.
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1. Teile und Komponenten

Abbildung 1
1.  Bedienfeld

2. Geblasemotor (hinter der Stahlplatte)
3. Seitenschienen
4. Backblech
5.  CGitter
6. Tur
7. Tragegriff
HINWEIS:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2. Vor dem Gebrauch

® Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschutzt bleibt.
Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial. Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf,
damit das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie ihn spater transportieren missen.

@ Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mdochten, vergewissern Sie sich, dass @

Sie alle Teile korrekt recyceln.

® \ergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem
Zustand sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist,
kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von Cecotec.
Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt.
Verwenden Sie den Backofen nur zum Garen von Speisen.

Vergewissern Sie sich vor dem Garen, dass alle nicht benétigten Zubehorteile aus
dem Backofen entfernt wurden.

Heizen Sie den Backofen vor dem Gebrauch vor.

Legen Sie die Backbleche in die Mitte des Backofens und lassen Sie bei der

Verwendung mehrerer Backbleche Platz zwischen ihnen, damit die Luft zirkulieren
kann.

® Legen Sie die Bleche nicht auf den Backofenboden und decken Sie sie nicht mit

Alufolie ab. Dies flhrt zu einem Hitzestau, der die Garzeit beeintrachtigt und die
Emaille des Ofens beschadigt.

® \Versuchen Sie, die Ofentlir so wenig wie moglich zu 6ffnen, damit Sie das Gargut
sehen kénnen (das Ofenlicht bleibt wahrend des Garens eingeschaltet).

®  Sejen Sie beim Offnen der Tur vorsichtig, um den Kontakt mit heif3en Teilen und
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® (Cecotec haftet nicht fir Schaden, die durch die Verwendung des Gerats ohne
Erdungsanschluss entstehen. Bei nicht fachgerechter Installation besteht die
Gefahr eines Stromschlags. Das Gerat darf nur von einer qualifizierten und
autorisierten Person an das Stromnetz angeschlossen werden. Bei
Nichtbeachtung erlischt die Garantie.

® Beieiner Beschadigung des Netzkabels besteht die Gefahr eines Stromschlags,
Kurzschlusses und Brands. Das Netzkabel darf nicht gequetscht, geknickt oder
eingeklemmt werden und darf nicht mit heif3en Gerateteilen in Berihrung
kommen. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einem qualifizierten
Elektriker ausgetauscht werden.

® Die Netzspannung muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmen. Das Netzkabel muss den Spezifikationen und der
Leistungsaufnahme entsprechen.

A Gefahr von Stromschlag.

® Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie die Elektroinstallation vornehmen.

Montage

® DieInstallation des Gerats darf nur von qualifiziertem Personal unter Beachtung

der mitgelieferten Anweisungen und der geltenden Vorschriften vorgenommen
@ werden. Cecotec lehnt jede Haftung im Falle einer unsachgemafien Installation ab, @

die zu Verletzungen von Menschen und Tieren sowie zu Sachschaden fihren kann.

® \WVichtig: Das Gerat muss vom Stromnetz getrennt werden, bevor Einstellungs-
oder Wartungsarbeiten daran vorgenommen werden;

® Der Luftschacht dient der Belliftung.

Damit das Einbaugerat ordnungsgemaf funktionieren kann, muss der Schrank, in

dem es steht, geeignet sein. Abbildung 2 zeigt die Abmessungen des Ausschnitts

fUr den Einbau unter der Arbeitsplatte oder in einem Oberschrank.

® Um eine ausreichende Belliftung zu gewahrleisten, muss die Riickwand des
Gehauses entfernt werden. Es ist besser, den Ofen so aufzustellen, dass er auf
zwei Holzlatten ruht. Wenn der Backofen auf einer ebenen, durchgehenden Flache
steht, muss eine Oﬁnung von mindestens 45x560 mm vorhanden sein.

® Angrenzende Schrankwande missen aus hitzebestandigem Material bestehen.
Insbesondere Gehause mit furnierten Auf3enseiten missen mit Klebstoffen
zusammengefligt werden, die Temperaturen von bis zu 100 °C standhalten konnen.

® (emaf? den geltenden Sicherheitsvorschriften darf es nicht moglich sein, mit den
elektrischen Teilen des Ofens in Berlihrung zu kommen, wenn dieser installiert ist.

® Alle Teile, die den sicheren Betrieb des Gerats gewahrleisten, dirfen nur mit Hilfe

eines Werkzeugs (NICHT EINGESCHLOSSEN) entfernt werden.
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® Um den Backofen am Schrank zu befestigen, 6ffnen Sie die Backofentlr und
befestigen Sie sie, indem Sie die 4 Holzschrauben in die 4 Locher am Rand des
Rahmens einsetzen. Abb. 3

Elektrische Anschlisse
Backafen, die mit einem dreipoligen Netzkabel ausgestattet sind, sind fiir den Betrieb mit

Wechselstrom ausgelegt. Das Kabel fiir die Erdung des Gerats ist gelb-grin.

Montage an einem Stromkabel
Offnen des Anschlusskastens. (Abb.4):
1. Hebeln Sie mit einem Schraubendreher die Schraube an den seitlichen Laschen der
Klemmenkastenabdeckung auf.
2. Schrauben Sie die Schraube ab und 6ffnen Sie den Deckel.

Um das Kabel zu installieren, gehen Sie wie folgt vor:
1. Entfernen Sie die Kabelklemmschraube und die drei Kontaktschrauben.

2. Befestigen Sie die Drahte unter den Schraubenkdpfen nach dem folgenden
Farbschema:

3.  Blau - Neutral (N)
4. Braune Phase (L)
5.  Gelb-Griin (Erde)
@ 6. Sichern Sie das Netzkabel mit der Kabelklemme und schlief3en Sie den Deckel des @
Anschlusskastens.

Offnen Sie das Klemmenbrett:
1. Ziehen Sie die Schraube an den seitlichen Laschen der Klemmenbrettabdeckung
mit einem Schraubendreher fest.
2. Losen Sie die Schraube und 6ffnen Sie die Abdeckung des Klemmenbretts.

Anschlief3en des Netzkabels an das Stromnetz

® [nstallieren Sie einen Standardstecker (nicht im Lieferumfang enthalten), der der
auf dem Typenschild angegebenen Last entspricht. Wenn Sie das Kabel direkt an
das Stromnetz anschliefden, installieren Sie einen omnipolaren Schutzschalter mit
einer Kontaktéffnung von mindestens 3 mm zwischen dem Gerat und dem
Stromnetz. Der omnipolare Schutzschalter muss entsprechend der Last
dimensioniert sein und den geltenden Vorschriften entsprechen (das Erdungskabel
darf durch den Schutzschalter nicht unterbrochen werden).

® Das Netzkabel muss so verlegt werden, dass es nicht mehr als 50 °C liber der

Umgebungstemperatur liegt, und muss durch eine geeignete Isolierung geschutzt
werden.
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Hinweis: Zubehorteile kdnnen sich bei Erwarmung verformen. Wenn sie abgekuhlt sind,
nehmen sie ihre urspriingliche Form wieder an. Der Betrieb wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

Backofenblech. Abb. 6
Fur feuchte Kuchen, Torten, Tiefkihlgerichte und grofie Braten. Es kann auch zum Auffangen
von tropfendem Fett beim Grillen direkt auf dem Rost verwendet werden.

Gitter. Abb. 7
Er wird zum Braten und zum Auflegen von Backwaren verwendet.

Frittierkorb zur Verwendung mit der AirFryer-Funktion. Abb. 8
Wenn Sie den Modus ,Air Fry" verwenden, legen Sie die Lebensmittel in diesen Frittierkorb.

Dadurch wird das Garen schneller und Sie erhalten bessere Garergebnisse.

Backstein / Pizzastein. Abb. 9
Wenn Sie eine Pizza backen wollen, legen Sie sie auf diesen Stein und aktivieren den
Pizzamodus.

Seitenschienen
® Dieser Backofen hat 5 Seitenschienen, damit Sie die Zubehorteile in der
@ gewlinschten Héhe platzieren kénnen. Sie werden verwendet, um Zubehér zu @
platzieren, das an den Seitenwanden des Garraums des Backofens befestigt wird.
® \Wenn Sie mehr Platz zum Garen bendtigen, kdnnen Sie die Schienen entfernen und
auf den Ofenboden legen.

Hinweis: Wenn Sie Speisen auf den Backofenboden stellen, verwenden Sie keine Modi, bei
denen das untere Heizelement eingeschaltet ist, um einen Hitzestau zu vermeiden (nur bei
bestimmten Modellen).

Gleitende Schiene (nur bei bestimmten Modellen). Abb. 10
Normalerweise auf der zweiten oder vierten Seite Schiene platziert. Dient zum leichteren
Einschieben und Herausnehmen des Blechs oder Rosts aus dem Backofen.

4, Bedienung

Bedienfeld
Das Bedienfeld kann sich je nach Modell andern.

Symbole und -Wahlschalter. Abb. 11
1. Alarmsymbol / Anderung der Einstellungen (Temperatur/Zeit)
2. Uhrensymbol / Verztgertes Ende
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Symbol fur Anhalten / Neu starten
Licht-Symbol

Moduswahlschalter
Temperatur/Zeitwahlschalter

Display. Abb. 12

H.  EEEm

Funktion
1 Anzeige des ausgewahlten Modus
2 Betriebsanzeige
3 Anzeige fur die Funktion des verzogerten Endes
4 Anzeige von Stunden und Minuten
5 Stundenanzeige
6 Minutenanzeige
7 Backofen-Temperaturanzeige
8 Anzeige der Temperatureinheit (°C)
9 Uhr-Anzeige
10 Symbol fur die Kindersicherungsfunktion
11 Alarmanzeige
12 Anzeige der Innenbeleuchtung
13 Heizungsanzeige
14 Balken fir die Ofenheizung

Backofenfunktionen

Symbol

Funktion

— AuRerer Teil des oberen Heizelements

Geblése (Abtaufunktion)

Hinteres Heizelement

Innerer Teil des oberen Heizelements

Unteres Heizelement
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Bedienung
1. Um den Backofen einzuschalten, schliefien Sie den Backofen an das Stromnetz an.
Das Bedienfeld leuchtet dann auf und fordert Sie auf, die Uhrzeit einzustellen.
Lesen Sie dazu den entsprechenden Abschnitt.

HINWEISE:

e  \Wenn Sie nach 10 Sekunden noch keinen Vorgang ausgefihrt haben, Der Backofen
wird Sie auffordern, die Minuten einzustellen.

e  \Wenn Sie nach 10 Sekunden keinen Vorgang ausgeflhrt haben, schaltet der
Backofen in den Standby-Modus.

e  \Wenn sich der Backofen im Standby-Modus befindet und kein Vorgang ausgefihrt
wurde, schaltet er sich nach 3 Minuten automatisch aus.

. Wenn der Backofen ausgeschaltet ist, kdnnen Sie in den Standby-Modus
zurtickkehren, indem Sie ein beliebiges Symbol driicken oder den Wahlschalter
nach links bewegen. Der Backofen zeigt die Uhrzeit und das Uhrensymbol an
(Abbildung 3).

Abbildung 13 Standby-Modus

2. Einstellen der Uhrzeit
3. Wenn sich der Backofen im Standby-Modus befindet, driicken Sie auf das

Uhr-Symbol @ . Stellen Sie dann mit dem Wahlschalter rechts die Stunden ein.
@ Abb. 14. Einstellen der Stunden

4. Wenn Sie die Einstellung der Stunden beendet haben, driicken Sie erneut auf das

Uhrensymbol @ ,um die Minuten einzustellen. Die Minuten blinken dann. Um die
Minuten einzustellen, verwenden Sie den Wahlschalter auf der rechten Seite.
Abb. 15. Einstellen der Minuten.

5. Wenn Sie die Einstellung vorgenommen haben, driicken Sie erneut auf das

Uhrensymbol @ , um die Einstellung zu bestatigen.
HINWEISE:

e  \Wenn Sie die Einstellung nach 10 Sekunden nicht bestatigt haben, schliefdt das
System die Uhreinstellung standardmafiig ab und kehrt automatisch in den
Standby-Modus zurlck.

e  \Wenn Sie den Backofen an das Stromnetz anschliefden und die Einstellung der
Uhrzeit mehr als 20 Sekunden dauert, stellt das System standardmafig 12:00 Uhr
ein und geht in den Standby-Modus.

e  \Wenn der Backofen vom Netz getrennt wird, missen Sie die Uhrzeit erneut
einstellen.
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HINWEIS: Die Uhrzeit wird nur angezeigt, wenn sich der Backofen im Standby-Modus
befindet.

6.  Wenn sich der Backofen im Standby-Modus befindet, konnen Sie mit dem
Wahlschalter auf der linken Seite den gewiinschten Modus auswahlen. Die
verflgbaren Modi sind in Abbildung 16 dargestellt.

7. Nach der Auswahl eines Modus blinken die Standardtemperatur und das Symbol
°c . Wenn die Temperatur in dieser Modus nicht einstellbar ist, blinken die
Standardzeit und das Symbol _H

8.  Wenn Sie einen Modus ausgewahlt haben, kdnnen Sie die Zeit und Temperatur

durch Driicken des Symbols a einstellen.

HINWEIS:
® Die Zeit oder die Temperatur kann mit dem Wahlschalter auf der rechten Seite
ausgewahlt werden.

® \Wenn Sie nach 10 Sekunden keine Zeit oder Temperatur einstellen oder das

Symbol D” nicht driicken, schaltet der Backofen in den Standby-Modus.
® Die Zeitspanne der Modi reicht von 0 Minuten bis 10 Stunden.

@ ® \Wenn Sie 0 Minuten wahlen und dann das Symbol D” drlicken, startet der @
Backofen nicht, sondern geht in den Standby-Modus Uber.

Funktion des verzégerten Endes
1. Nach der Einstellung von Temperatur und Zeit und vor dem Driicken des Symbols

D” zum Einschalten des Backofens driicken Sie auf @ ,um die Zeit
auszuwahlen, zu der der Backofen ausgeschaltet werden soll. Die Anzeige fir das

verzogerte Ende Bl blinkt, ebenso die Uhr-Anzeige. Stellen Sie die gewUlinschte
Zeit mit dem Wahlschalter auf der rechten Seite ein.

2. Drlcken Sieanschlief3end erneut @ und stellen Sie die Minuten ein. Die Minuten
blinken, um sie einzustellen, benutzen Sie den Wahlschalter auf der rechten Seite.

3. Mit @ kénnen Sie abwechselnd die Stunde und die Minuten einstellen.
4. Wenn Sie die verzdgerte Endzeit ausgewahlt haben, driicken Sie auf das Symbol

Dl , um sie zu bestatigen.
5. Der Backofen zeigt die Uhrzeit an, bis er gestartet wird.

Siehe das in Abbildung 17 dargestellte Beispiel. Diese Abbildung zeigt das Display des
Backofens, nachdem die verzogerte Endzeit aktiviert wurde.
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6. Sobald das verzdgerte Ende aktiviert wurde, erscheinen die Symbole Pl und das
Uhrensymbol. Darliber hinaus werden die aktuelle Uhrzeit sowie die gewahlte
Temperatur und Funktion angezeigt.

Wenn Sie z.B. nach der Auswahl von Modus, Zeit und Temperatur das verzogerte Ende nicht

programmieren wollen, kdnnen Sie auf das Symbol Dl driicken, um den Backofen zu
starten (Abbildung 19 zeigt, was im Betrieb auf dem Display angezeigt wird).

HINWEIS: Wenn Sie nach 10 Sekunden den Vorgang nicht bestatigt haben, schaltet der
Backofen in den Standby-Modus.

7. Wenn der Backofen in Betrieb ist, werden auf dem Display die Anzeige - , der
Countdown der gewahlten Garzeit, die gewahlte Modus und Temperatur, die

Anzeige > & und der Heizungsanzeigebalken angezeigt.

8.  Wenn Sie die gewahlte Funktion oder Temperatur andern, blinken diese Anzeigen,
bis Sie die neuen Einstellungen auswahlen und bestatigen. Der Countdown
beginnt, wenn Sie die Funktion starten.

9. Wenn der Backofen lauft, driicken Sie auf das Symbol D” ,umihnzu
unterbrechen.

10.  Wenn Sie das Symbol Dl gedruckt halten, wechselt der Backofen in den
Standby-Modus.
1. Wenn der Countdown 0O erreicht, schaltet der Backofen in den Standby-Modus. Es
@ ertdnt 5 Minuten lang ein Signalton, um Sie darauf hinzuweisen, dass die Zeit @
abgelaufen ist.
12. Temperaturbereich: Die Mindesttemperatur betrégt 30°C; wenn Sie eine
niedrigere Temperatur wéahlen, wird auf dem Display «Lo°C» angezeigt.

Hinweis: Wenn Sie die Funktion des verzdgerten Endes aktiviert haben, geschieht wahrend
des Betriebs des Backofens Folgendes: Wenn die Tur geschlossen ist, arbeitet der Backofen
normal; wenn die Tur hingegen getffnet ist, wird eine Pause eingelegt und das Display blinkt.

Abfragefunktion
1. Wenn Sie einen Modus ausgewahlt und den Backofen gestartet haben, driicken Sie

auf das Symbol O , um die Zeit zu Uberpriifen. Die Doppelpunkt-Anzeige («:»)

blinkt. Wenn Sie das Symbol ©) erneut driicken oder wenn 10 Sekunden
vergangen sind, kehrt der Backofen zur Anzeige des gewahlten Modus zurtick.
2. Wenn Sie einen Modus gewahlt haben oder wenn Sie das verzogerte Ende aktiviert

haben und den Alarm-Countdown abrufen méchten, driicken Sie das Symbol O .

Wenn Sie das Symbol O erneut driicken oder wenn 10 Sekunden vergehen, kehrt
der Backofen zur vorherigen Display zurlick. Wenn sich der Backofen im
Standby-Modus befindet, konnen Sie den Countdown des Alarms anzeigen oder
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die Uhrzeit einstellen. Wenn die verbleibende Zeit weniger als 1 Minute betragt,
wird auf dem Display 0:00 angezeigt (es werden nur Stunden und Minuten
angezeigt, nicht Sekunden).

3. Wenn Sie die Funktion des verzogerten Endes aktiviert haben und lberprifen

mochten, wann der Backofen starten wird, driicken Sie auf das Symbol @ .In
diesem Fall blinken die Stunde, die Minuten und die Anzeige = . Wenn Sie das

Symbol @ erneut driicken oder wenn 10 Sekunden vergehen, kehrt der Backofen
zur vorherigen Display zurlick.

Signalton
1. Driicken Sie das Symbol Q , wenn sich der Backofen im Standby-Modus befindet,

um den Alarm zu aktivieren. Die Stunden blinken, die Minuten bleiben stehen und

die Anzeige g leuchtet auf.
2. Drehen Sie den Wahlschalter nach rechts, um die Stunde einzustellen; danach hort
die Stunde auf zu blinken und wird fixiert. Der Einstellbereich ist 0-23.

3. Wenn Sie das Symbol a erneut driicken, blinken die Minuten, wahrend die
Stunde fixiert wird.

4. Drehen Sie den Wahlschalter nach rechts, um die Minuten einzustellen. Wenn Sie
dies tun, hort der Wert auf zu blinken und wird fixiert. Der Einstellbereich ist 0-59.

@ 5. Wenn Sie die Uhrzeit ausgewahlt haben, driicken Sie das Symbol D” ,umdie @

Einstellung zu bestatigen. Das Symbol «» blinkt und D leuchtet dauerhaft.
Aufderdem beginnt der Countdown. Wenn diese auf 0 gelangt, ertont eine Minute
lang ein Signalton (eine Sekunde ein- und eine Sekunde ausgeschaltet) und das

Symbol D blinkt. Um das Blinken zu beenden, driicken Sie ein beliebiges Symbol.

HINWEIS:

® \Wahrend der Einstellung leuchten das Symbol «:» und E-\ dauerhaft.

® \Wenn Sie wahrend der Einstellung das Symbol D” gedruckt halten, wird die
Alarmeinstellung abgebrochen und der Backofen geht in den Standby-Modus.

® \Wenn Sie den Alarm eingestellt haben, erscheint das Symbol D auf dem Display,
wenn der Backofen in Betrieb ist, und Sie konnen die verbleibende Zeit ablesen.

Kindersicherungsfunktion
1. Umdie Kindersicherungsfunktion zu aktivieren, driicken Sie die Symbole I>” und

£eS gleichzeitig 3 Sekunden lang. Ein Signalton zeigt an, dass die Funktion
aktiviert wurde.
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Schutzfunktion
1. Beieinem Kurzschluss oder einer Unterbrechung des Flhlers erscheint auf dem

Display E-1(Abb. 18) und es erttnen 10 Pieptone. Durch Driicken des Symbols Dl
wird der Backofen in den Standby-Modus versetzt.

2. Wenn Sie einen Modus (aufder Abtauen und ECO) starten und die Temperatur nach
5 Minuten 35 °C nicht Uberschreitet, bedeutet dies, dass eines der Heizelemente
defekt ist. In diesem Fall wird auf dem Display der Code E-2 angezeigt (Abb. 20)

und es erténen 10 Pieptdne. Durch Dricken des Symbols D” wird der Backofen in
den Standby-Modus versetzt.

Funktion Unterstitztes Garen mit Dampf
® Um diese Funktion zu aktivieren, geben Sie 150 ml gereinigtes Wasser in den
Boden des Backraums und wahlen Sie die Temperatur 200°C. Wahlen Sie den
Modus 10, den unteren Heizelementmodus. Die ungefahre Garzeit mit dieser
Funktion betragt 20 Minuten.

Hinweis:
® Achten Sie darauf, das lUiberschuissige Wasser nach Beendigung des Garvorgangs
aus dem Garraum zu entfernen.
® Eswird empfohlen, nicht mehr als 500 ml gereinigtes Wasser hinzuzufligen; die
@ maximale Fassungsvermogen betragt 1000 ml. @
® Sie kdnnen die Wassermenge und die Temperatur je nach Bedarf der
zuzubereitenden Speisen anpassen.
® \Vergewissern Sie sich, dass der Innenraum vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie das
Uberschissige Wasser entfernen. Andernfalls kénnten Sie sich verbrennen.

Weitere Hinweise.
Backofengerausche.

® Jedes Mal, wenn Sie ein Symbol driicken, ertdnt ein Piepton.
®  Ein Alarm ertdnt, wenn ein Fehlercode auf dem Display erscheint (wenn der Fiihler

kurzgeschlossen oder abgeklemmt ist oder wenn eines der Heizelemente defekt
ist).

® \\Venn der Backofen die gewahlte Temperatur erreicht und der Countdown des
gewahlten Modus oder Alarms Null erreicht, ertént ein Warnton.

Modi
Dieser Backofen verfligt tiber 12 Modi. Im Folgenden werden diese erlautert:
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Symbole Beschreibung

Schnellaufheizung: In diesem Modus werden die beiden
— Teile (innen und aufRen) des oberen Heizelements und das
@ untere Heizelement aktiviert, um die Warme

abwechselnd zu verteilen. Das Geblase wird ebenfalls
aktiviert, um eine gleichmafdige Warmeverteilung zu
gewahrleisten und die Garzeit zu verklrzen. Sie eignet
sich daher zum schnellen Vorheizen des Backofens.

Modus 1

Konventioneller Modus (obere und untere Heizelemente
leuchten) Dieser Modus eignet sich zum Braten von
Fleisch oder zum Backen von Speisen, die auf einer
einzigen Ebene des Ofens platziert werden.

Modus 2

Kompletter Grill: In dieser Betriebsart werden der innere
und der aufdere Teil des oberen Heizelements

Modus 3 eingeschaltet, so dass die Hitze zum Gargut hin abfallt.
Sie eignet sich daher zum Garen von mittelgrof3en oder
grofden Wirsten, Speck, Rindfleisch oder Fischfilets usw.

i

) Geblase und Grill: Bei diesem Modus wird das obere
Betriebsarten ) ) .
4 "‘ Heizelement zusammen mit dem Geblése verwendet, das
@ ) die Warme zirkulieren l&sst. @

Heizen mit Geblase: In diesem Modus werden das hintere
Heizelement und das Geblase aktiviert, was eine bessere

Modus 5 Warmezirkulation ermdglicht. Die Garzeit ist kurz, daher
ist dies ein sparsamer Modus. Die Hitze wird gleichmafiig
auf alle Ebenen Ubertragen, so dass sich die Aromen der
verschiedenen Zubereitungen nicht vermischen.
Entfrosten/Auftauen: In diesem Modus wird das Geblase

Modus 6 "‘ bei Raumtemperatur aktiviert. Die Auftauzeit hangt von

4 der Art und Menge der Lebensmittel ab.
Geblase und oberes und unteres Heizelement: Dies ist der

Modus 7 &I‘ herkdmmliche Modus. Bei dieser Einstellung werden das

Geblase und beide Heizelemente eingeschaltet.
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Tipps zum Energiesparen
Die folgenden Informationen helfen lhnen, Energie zu sparen:
® Die folgenden Hinweise helfen lhnen, Energie zu sparen: Verwenden Sie dunkles
oder emailliertes Kochgeschirr, da die Warmelbertragung dann besser ist.

Heizen Sie den Backofen vor dem Garen von Speisen vor.

Offnen Sie die Backofentiir wahrend des Garens nicht haufig.

Versuchen Sie, mehr als ein Gericht gleichzeitig im Ofen zu garen. Sie kdnnen zwei
Garbehalter auf den Rost stellen.

Garen Sie mehr als ein Gericht nacheinander. Der Backofen ist dann bereits heifs.
Sie kdnnen Energie sparen, indem Sie den Backofen einige Minuten vor Ende der
Kochzeit ausschalten. Offnen Sie die Backofentir nicht.

® Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem Garen auf.
Betrieb des Backofens

WARNUNG: Gefahr von Verbrennungen. Seien Sie vorsichtig beim Offnen der Backofentiir, da
Dampf austreten kann.

@ Tipps zum Backen @

® \Verwenden Sie geeignete Metallbleche oder Aluminiumpfannen mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige Silikonformen.
Nutzen Sie den Platz auf dem Rost optimal aus.
Es wird empfohlen, die Backform in der Mitte des Rostes zu platzieren.

Halten Sie die Backofentlr geschlossen.

Tipps zum Braten
® \Venn Sie ein ganzes Huhn oder einen Truthahn oder ein grof3es Stiick Fleisch
zubereiten, wiirzen Sie es mit etwas Zitronensaft und schwarzem Pfeffer.
®  Fleisch mit Knochen braucht 15-30 Minuten langer als ein gleich grof3er Braten
ohne Knochen.
Pro Zentimeter Fleischhthe sollten Sie 4 bis 5 Minuten Garzeit einplanen.
Lassen Sie das Fleisch nach der Garzeit etwa 10 Minuten im Ofen ruhen. Dadurch

wird sichergestellt, dass sich der Saft besser im Braten verteilt und beim
Anschneiden des Fleisches nicht auslauft.

Wenn Sie Fisch zubereiten, stellen Sie ihn auf die mittlere oder niedrige Stufe.

Wenn Sie Lebensmittel braten, heizen Sie den Ofen 4 Minuten vor, bevor Sie sie in
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den Ofen schieben. Wenn der Backofen in Betrieb ist, schlief3en Sie immer die Tir.
® Die zu bratenden Lebensmittel sollten méglichst gleich dick sein. So werden sie

gleichmafiig braun und bleiben saftig und zart.

Wenden Sie das Grillgut nach 2/3 der Zeit.

Salzen Sie die Steaks erst, wenn sie gegrillt sind.

Geben Sie etwas Flissigkeit hinzu, wenn das Fleisch mager ist. Bedecken Sie den
Boden des Bratentopfes mit etwa 1/2 cm Flussigkeit.

® |egen Sie das Grillgut direkt auf den Rost. Wird ein einzelnes Stlick gegrillt,
erzielen Sie die besten Ergebnisse, wenn Sie es in die Mitte des Rosts legen.
Stellen Sie auch das Backblech auf Ebene 1, um das Fett aufzufangen.

® Schieben Sie das Backblech beim Braten nicht auf die Ebenen 4 oder 5, da es sich
sonst verformen kdnnte.

® Das Heizelement schaltet sich standig ein und aus. Es ist normal. Die
Funktionseinstellung bestimmt, wie oft dies geschieht.

® \Wenn der Braten fertig ist, schalten Sie den Ofen aus und lassen Sie ihn noch 10
Minuten ruhen. So kann sich der Fleischsaft besser verteilen.

® \\Venn Sie Schweinefleisch mit einer Kruste braten, schneiden Sie die Kruste
kreuzweise ein und legen Sie den Braten mit der Kruste nach unten auf den Teller.

® (anze Vogel mit der Brustseite nach unten auf den unteren Rost legen. Drehen Sie

@ sie nach 2/3 der angegebenen Zeit um. @

® Bei Enten- oder Gansebraten die Haut an der Unterseite der Fligel einstechen. So
kann das Fett entweichen.

® \Wenn Sie Fischstlicke garen, wenden Sie sie nach 2/3 der angegebenen Zeit. Beim
Garen ganzer Fische ist dies nicht erforderlich. Legen Sie den ganzen Fisch mit der
Rlckenflosse nach oben schwimmend in den Ofen. Wenn Sie eine halbe Kartoffel
oder ein kleines ofenfestes Gefafd in die Bauchhohle des Fisches legen, wird er
stabiler.

® Um zu wissen, ob der Braten fertig ist: Verwenden Sie ein Fleischthermometer (im
Fachhandel erhaltlich) oder machen Sie den ,Léffeltest". Driicken Sie mit einem
Loffel auf den Braten. Wenn er hart ist, ist er fertig. Wenn Sie dagegen mit dem
Loffel auf den Braten driicken kénnen, bedeutet dies, dass er noch etwas weiter
gegart werden muss.

® Der Braten hat eine zu dunkle Farbe und ist an manchen Stellen leicht verbrannt.
Uberpriifen Sie die Héhe, auf der er liegt, und die Temperatur.

® Der Braten sieht gut aus, aber der Saft ist verbrannt. Verwenden Sie beim
nachsten Mal einen kleineren Bratentopf oder geben Sie mehr Flissigkeit hinzu.

® Der Braten sieht gut aus, aber der Saft ist zu klar und wassrig. Verwenden Sie beim
nachsten Mal einen gréf3eren Bratentopf und weniger Flissigkeit.

® Aus dem Braten tritt Dampf aus: Das ist normal und liegt an den Gesetzen der
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Wahlen Sie eine etwas niedrigere Temperatur, damit der Kuchen gleichmafsiger backt.
Backen Sie empfindliche Kuchen auf einer einzigen Etage mit der Funktion ,Konventioneller
Modus". Wenn das Pergamentpapier Ubersteht, kann es die Luftzirkulation beeintrachtigen.
Schneiden Sie das Papier daher immer auf die Grof3e des Backblechs zu.

® Der Boden des Obstkuchens ist zu leicht.
Stellen Sie den Kuchen beim nachsten Mal auf eine niedrigere Ebene.

® Der Fruchtsaft lauft Gber.
Beim nachsten Mal sollten Sie einen tieferen Behalter verwenden.

® Mit Hefeteig hergestellte Backwaren kleben beim Backen zusammen.
Zwischen den einzelnen Produkten sollte ein Abstand von etwa 2 cm sein. Zwischen den
einzelnen Produkten sollte ein Abstand von etwa 2 cm sein. So haben sie genug Platz, um
sich gut auszudehnen und auf allen Seiten braun zu werden.

® \Wenn Sie auf mehreren Ebenen des Ofens gebacken haben.
Das Futter im oberen Backblech ist dunkler als das Futter im unteren Blech. Verwenden Sie
immer 3D-Heifsluft zum Backen auf mehr als einer Ebene. Nur weil Sie mehrere Bleche in den
Ofen schieben, heifdt das nicht, dass sie alle gleichzeitig fertig sind.

® Beim Backen von feuchten Kuchen bildet sich Kondenswasser.
Beim Backen kann sich Wasserdampf bilden, der lber die Tur entweicht. Der Dampf kann
sich absetzen und Wassertropfchen auf dem Bedienfeld oder auf angrenzenden
Mobelelementen bilden. Dies ist normal.

5. Reinigung und Wartung

® Der Backofen muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Beim Reinigen des
Backofens muss das Licht eingeschaltet sein, damit die Oberflachen besser zu
sehen sind.

® Das Innere des Backofens sollte nur mit lauwarmem Wasser und ein wenig
Flussigseife gereinigt werden.
Wischen Sie das Innere des Backofens nach der Reinigung mit einem Tuch trocken.
Reinigen Sie die Oberflachen des Backofens niemals mit Dampfreinigungsgeraten.
Das Innere des Backofens darf nur mit warmem Seifenwasser und einem

Schwamm oder weichen Tuch gereinigt werden. Scheuernde Reinigungsmittel
sollten nicht verwendet werden.

® Eventuelle Flecken auf der Unterseite des Backofens stammen von
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WARNUNG:
Vergewissern Sie sich vorher, dass der Backofen vollstandig abgekihlt ist. Andernfalls kann
es zu Verbrennungen kommen.

Demontage und Montage der Backofenttir
® Um die Backofentlr zu reinigen, nehmen Sie sie heraus. Jedes Turscharnier hat
eine Verriegelungsstange. Wenn die Tur geschlossen wird, rastet sie ein. Um die
Tur zu entfernen, missen Sie die Verriegelungsstange ¢ffnen.
o A Wenn das Scharnier nicht verriegelt ist, kann sich die Tur plotzlich mit grof3er

Kraft schliefden. Achten Sie deshalb darauf, dass die Verriegelungsstange immer
geschlossen ist. Sie sollte nur gedffnet sein, wenn Sie die Tur herausnehmen.

Demontagg der Backofentiir
1. Offnen Sie die Tur vollstandig.
2.  Heben Sie beide Seiten der Verriegelungsstange an. Abb. 21
3. Schliefsen Sie die Tur bis zum Anschlag. Halten Sie die Tur auf beiden Seiten fest
und schliefen Sie sie dann wieder. Bewegen Sie sie nach oben und unten und
ziehen Sie sie heraus.

Montage der Backofentiir
Befolgen Sie die umgekehrte Reihenfolge der Tirdemontage.

@ ®  Achten Sie bei der Montage der Tur darauf, dass beide Scharniere richtig sitzen. @
®  Senken Sie beim Offnen der Tiir die Verriegelungsstange ab. Abb. 22
® A\ Greifen Sie nichtin die Scharniere, wenn die Tir versehentlich herunterfallt

oder sich die Scharniere plotzlich schliefRen. Kontaktieren Sie den offiziellen
technischen Kundendienst von Cecotec.

Abnehmen und Anbringen der Turverkleidung. Abb. 23

Zerlegung
1. Nehmen Sie die Backofentlr heraus und legen Sie sie auf ein Stlick Stoff.

2. Drlcken Sie mit beiden Handen auf die Taste an der inneren Glastlrhalterung. Die
Halterung lost sich automatisch.
3. Nehmen Sie die innere und die mittlere Glasscheibe heraus.

Hinweise:
® \Wenn das Glas der Backofentlr Kratzer aufweist, kann es zerspringen.

® Verwenden Sie zum Reinigen keinen Glasspachtel und keine scheuernden
Reinigungsmittel.
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® \\Venn der Ofen in Betrieb ist, konnen Sie ein Knistern horen, das durch den

Metallboden des Ofens verursacht wird.

® \Wenn die zu erhitzenden Speisen etwas Feuchtigkeit enthalten, kann die

Warmeabgabed6ffnung wahrend des Betriebs Dampf absondern.

® Das Geblase beginnt 15 Minuten nach dem Einschalten des Backofens zu arbeiten.

Auch wenn der Backofen geschlossen ist, lauft das Geblase 35 Minuten lang

weiter.

Heizen Sie den Backofen vor dem Einschieben der Speisen vor.

Wenn Sie Uiber einen langeren Zeitraum backen, kénnen Sie den Backofen vor

Ablauf der Zeit ausschalten. Dadurch wird die Restwarme zum Fertigbacken

genutzt.

Problembehebung

Problem

Mogliche Ursache

Mogliche Losung

Der Backofen lauft nicht

Es hat einen Stromausfall
gegeben.

Uberpriifen Sie den Strom in
lhrer Kiiche oder den
Betrieb eines anderen
Gerats.

Ausfall des
Schutzschalters.

Priifen Sie, ob der
Schutzschalter funktioniert.

Sie haben vergessen, die
gewUlnschte Funktion
auszuwahlen.

Wahlen Sie die gewlinschte
Funktion.

Das Licht schaltet sich nicht
ein

Defektes Licht.

Wechseln Sie die Glihbirne.

Kein elektrischer Strom.

Prifen Sie, ob der Backofen
mit Strom versorgt wird.

Der Backofen funktioniert
plotzlich nicht mehr

Es hat einen Stromausfall
gegeben.

Uberpriifen Sie den Strom in
lhrer Kliche oder den
Betrieb eines anderen
Cerats.

Storung des Thermostats

Prifen Sie, ob der Lufter
funktioniert. Ist dies der
Fall, ersetzen Sie den
Thermostat durch einen
neuen.

Der Backofen heizt nicht

Sie haben die Temperatur
nicht ausgewahlt.

Stellen Sie die Temperatur
an.

Wenn dieses Modell Giber
einen Timer verflgt, haben
Sie die Zeit nicht eingestellt.

Stellen Sie den Timer ein.
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Es gibt keine
Energieversorgung

Uberpriifen Sie den
Stromversorgungskasten.

Das Heizelement ist
beschadigt.

Ersetzen Sie es durch ein
neues.

Bei der Benutzung des
Backofens tritt Wasser aus
der Tur aus

Die Turdichtung ist
beschadigt.

Tauschen Sie die
Turdichtung aus.

Das Scharnier ist nicht stark
genug.

Tauschen Sie das Scharnier
aus.

Der Backofen funktioniert
nicht mehr, aber der Motor
lauft weiter

Der Backofen war lange Zeit
in Betrieb und braucht
daher Zeit zum Abkuhlen.

Legen Sie Ihre Hand auf den
Luftauslass. Wenn Sie
feststellen, dass die Luft
heif? herauskommt, liegt
kein Problem vor.

Ausfall des Thermostats.

Wenn Sie feststellen, dass
die Luft bei
Raumtemperatur austritt,
tauschen Sie den
Thermostat aus.

Wenn das Problem nicht behoben ist:
1. Trennen Sie den Backofen vom Netz (ausschalten oder die Sicherung herausziehen).

2. Rufen Sie den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec an. Versuchen Sie nicht,
die Maschine selbst zu reparieren.

7. Recycling von Elektro- und Elektronikgeraten

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der
Akku gemaf3 den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmiull entsorgt werden muss.
Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten Sie die
Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ¢rtlichen Behdrden bestimmten

Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher missen sich mit lhren drtlichen Behérden oder Einzelhandlern in

Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate
und / oder ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. Copyright

H.  EEEm

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne die
vorherige schriftliche Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch
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1. Parti e componenti
Figura1
1. Pannello di controllo

2.  Motore della ventola del forno (dietro la lastra d'acciaio)
3. Guide laterali
4.  Teglia
5. Griglia
6. Sportello
7.  Maniglia
NOTA:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. Prima dell'uso

® Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il
trasporto. Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale
presente nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in
un luogo sicuro per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario
trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi

@ di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato. @

® \Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno
di essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.
Questo apparecchio e stato progettato esclusivamente per uso domestico.
Utilizzare il forno solo per cucinare cibi.

Prima di cucinare, assicurarsi di rimuovere dal forno tutti gli accessori non
necessari.
Preriscaldare il forno prima dell'uso.
Posizionare le teglie al centro del forno e, se si utilizzano pil teglie, lasciare
spazio tra di esse per far circolare l'aria.

® Non appoggiare le teglie sulla base del forno e non coprirle con carta stagnola.

Cio provocherebbe un accumulo di calore che influirebbe sul tempo di cottura e
danneggerebbe lo smalto del forno.

® (ercare diaprire la porta del forno il meno possibile per vedere il cibo (la luce del
forno rimane accesa durante la cottura).

® fare attenzione quando si apre la porta per evitare il contatto con le parti calde e
il vapore.
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Contenido de la caja

Forno

Teglia

Griglia

Pizza Stone XXL

Cestello per Airfryer Basket

Il presente manuale di istruzioni

3. Installazione dell'apparecchio

Prima dell'installazione

L'apparecchio deve essere installato in un mobile da incasso. E necessario mantenere una
distanza di sicurezza tra l'apparecchio e le pareti della cucina.

® Lesuperfici, i laminati sintetici e gli adesivi utilizzati devono essere resistenti al
calore (minimo 100°C).

® | mobili della cucina devono essere livellati e fissi. Tra il forno e gli altri apparecchi
deve essere lasciato uno spazio di 5 mm.

® Sesotto il forno e presente un cassetto, & necessario installare un ripiano tra il
forno e il cassetto.

La Figura 2 mostra le dimensioni del forno e del mobile da incasso.
Installazione e collegamento

ATTENZIONE: | materiali potrebbero danneggiarsi.

La porta e/o la maniglia non devono essere utilizzate per sollevare o spostare
l'apparecchio.

® Per linstallazione, l'apparecchio deve essere collegato in conformita a tutte le
norme locali in materia di gas e/o elettricita.

® |ltrasporto dell'apparecchio deve essere effettuato da almeno due persone.

® Per trasportarlo, utilizzare le fessure o i manici in filo metallico su entrambi i lati.

A Collegamento alla rete elettrica
® (ollegare l'apparecchio a una presa dotata di messa a terra.
® (Cecotec declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso
dell'apparecchio senza collegamento a terra. Se l'installazione non viene eseguita

in modo professionale, sussiste il rischio di scosse elettriche. L'apparecchio deve
essere collegato alla rete elettrica solo da una persona qualificata e autorizzata.
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Collegamento elettrico
| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare sono progettati per funzionare a corrente
alternata. Il cavo per la messa a terra dell'apparecchio e giallo-verde.

Montaggio del cavo di alimentazione
Apertura della morsettiera. (Fig. 4):
1. Conun cacciavite, fare leva sul bullone delle linguette laterali del coperchio della
morsettiera.
2. Svitare la vite e aprire il coperchio.

Per installare il cavo, procedere come segue:
1. Rimuovere la vite di fissaggio del cavo e le tre viti di contatto.

Fissare i cavi sotto le teste delle viti seguendo lo schema di colori di cui sotto:
Blu - Neutro (N)

Marrone - Fase (L)

Guallo/verde - (Messa a terra)

Fissare il cavo di alimentazione con il serracavo e chiudere il coperchio della
morsettiera.

oOuv s WwN

Aprire la morsettiera:
1. Conun cacciavite, stringere la vite sulle linguette laterali del coperchio della
morsettiera.
@ 2. Svitare le viti sulle linguette laterali del coperchio della morsettiera e rimuoverlo. @

Collegamento del cavo di alimentazione alla corrente

® (ollegare la spina a una presa standard (non inclusa) corrispondente al carico
indicato sulla targhetta dei dati. Quando si collega il cavo direttamente alla rete,
installare un interruttore automatico onnipolare con un'apertura minima dei
contatti di 3 mm tra l'apparecchio e la rete. Linterruttore automatico onnipolare
deve essere dimensionato in base al carico e rispettare le norme vigenti (il cavo di
messa a terra non deve essere interrotto dall'interruttore).

® |l cavodialimentazione deve essere posizionato in modo da non raggiungere una
temperatura superiore a 50°C rispetto alla temperatura ambiente e deve essere
protetto da un isolamento di grado adeguato.

Prima di effettuare il collegamento, verificare che:
® Llasicurezza elettrica di questo apparecchio puo essere garantita solo se il forno
e collegato a terra in conformita con le norme di sicurezza elettrica. il
collegamento a terra sia efficace (in caso di dubbio, chiamare un tecnico
qualificato per controllare il sistema); Cecotec non si fa responsabile di danni
derivanti da un sistema privo di messa a terra.

® Le specifiche indicate sulla targhetta (sull'apparecchio e/o sull'imballaggio)
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corrispondano a quelle della rete elettrica della propria abitazione prima del
collegamento alla rete;

® La capacita elettrica dell'impianto e delle prese sia in grado di sopportare la
potenza massima dell'apparecchio. In caso di dubbio, rivolgersi a un tecnico
qualificato.

® Selapresadicorrente e la spina dell'apparecchio sono incompatibili, chiedere a
un tecnico qualificato di sostituire la presa con un modello adatto. Questi ultimi, in
particolare, dovranno anche assicurarsi che la sezione dei cavi delle prese sia
adeguata alla potenza utilizzata dall'apparecchio.

® Sisconsiglia l'uso di adattatori, prese multiple e/o prolunghe. Se non e possibile
evitarne l'uso, ricordarsi di utilizzare solo adattatori e prolunghe singole o
multiple conformi alle norme di sicurezza vigenti. In questi casi, non superare mai
la capacita massima di corrente indicata sull'adattatore singolo o sulla prolunga e
la potenza massima indicata sull'adattatore multiplo. Fare in modo che la spina e
la presa di corrente siano facilmente accessibili.

Accessori
® (Gliaccessori in dotazione sono adatti alla preparazione di qualsiasi tipo di
alimento. Quando si utilizzano gli accessori, assicurarsi di inserirli correttamente

nel forno.
®  Sono disponibili accessori opzionali, con i quali € possibile migliorare alcuni dei
@ vostri piatti preferiti o semplicemente cucinare in modo piu pratico. @

Introdurre gli accessori
® |Lforno dispone di 5 diversi livelli su cui e possibile posizionare gli accessori. Fig. 5.
AVVISO: Inserirli fino in fondo in modo che non tocchino il pannello della porta.
® (Gliaccessori possono essere estratti fino a circa meta, consentendo di rimuovere
facilmente i cibi.

Nota: Gli accessori possono deformarsi se riscaldati. Quando si saranno raffreddati,
torneranno alla loro forma originale. Cio non influisce sul loro funzionamento.

Teglia del forno. Fig. 6
Ideale per torte, dolci, alimenti congelati e arrosti di grandi dimensioni. Puo essere utilizzata
anche per raccogliere il grasso che cola quando si cucina direttamente sulla griglia.

Griglia. Fig. 7
Si utilizza per arrostire e per posizionare gli alimenti da cucinare.

Cestello da utilizzare con la funzione AirFryer. Fig. 8
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5 Indicatore dell'ora
6 Indicatore dei minuti
7 Indicatore della temperatura del forno
8 Indicatore Unita di temperatura (°C)
9 Orologio
10 Icona della funzione del Blocco di sicurezza per bambini
11 Icona luminosa Sveglia
12 Icona luminosa Luce interna
13 Spia di riscaldamento
14 Barra di indicazione di riscaldamento
Funzioni del forno
Icona Funzione
[—— Parte esterna della resistenza superiore

Ventilazione (funzione Scongelare)

Resistenza posteriore

Parte interna della resistenza superiore

Resistenza inferiore

Funzionamento
1. Peraccendere il forno, collegarlo alla corrente. Il pannello di controllo si accende

e chiede di impostare l'ora. A tal fine, consultare la sezione corrispondente.

NOTA BENE:
e  Sedopo 10 secondi non é stata eseguita alcuna operazione. Il forno chiedera di

impostare i minuti.

e  Sedopo 10 secondi non e stata eseguita alcuna operazione, il forno entra in
modalita standby.

e Seilforno &in modalita standby e non viene eseguita alcuna operazione, si
spegne automaticamente dopo 3 minuti.

e Quando il forno e spento, e possibile tornare alla modalita standby premendo una
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qualsiasi icona touch o spostando la manopola verso sinistra. Il forno mostra l'ora
e l'icona dell'orologio (Figura 3).
Figura 13. Modalita Stand-By

2. Impostare l'ora

3. Quandoil forno & in modalita standby, premere l'icona touch dell'orologio © .
Utilizzare quindi la manopola destra per impostare l'ora.
Fig. 14. Impostare l'ora

4. Altermine dell'impostazione dell'ora, premere nuovamente l'icona touch

sull'orologio ® per impostare i minuti. | minuti lampeggiano. Per impostare i
minuti, utilizzare la manopola destra.
Fig. 15. Impostazioni dei minuti

5. Una volta effettuata l'impostazione, premere nuovamente l'icona touch

dell'orologio @ per confermarla.

NOTA BENE:
e Sedopo 10 secondi non si conferma, il sistema completa l'impostazione

predefinita dell'orologio e torna automaticamente in modalita standby.
e  Sesicollegail forno alla rete elettrica e si impiegano piu di 20 secondi per
@ impostare l'ora, il sistema si imposta su 12:00 e passa in modalita standby. @
e Sesiscollegail forno dalla corrente, @ necessario reimpostare l'ora.

AVVISO: Lora viene visualizzata solo quando il forno & in modalita standby.

6. Quandoil forno & in modalita standby, & possibile selezionare la modalita
desiderata utilizzando la manopola sinistra. Le modalita disponibili sono
illustrate nella Figura 16.

7.  Dopo aver selezionato una modalita, la temperatura predefinita e l'icona C
lampeggiano. Se la temperatura di quella modalita non e regolabile, il tempo

predefinito e l'icona - lampeggiano.
8. Quando siseleziona una modalita, & possibile impostare il tempo e la

temperatura premendo l'icona touch Q .

NOTA:
£ possibile selezionare il tempo o la temperatura utilizzando la manopola destra.

Se dopo 10 secondi non si impostano tempo e temperatura o non si preme l'icona
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Viene emesso un segnale acustico per 5 minuti per avvisare che il tempo &
scaduto.

12. Intervallo di temperatura: la temperatura minima & di 30°C; se si seleziona una
temperatura inferiore, il display visualizza "Lo°C".

Nota: Se é stata attivata la funzione di fine ritardata, mentre il forno é in funzione si
verifica quanto segue: se la porta e chiusa, il forno funziona normalmente; se la porta e
aperta, il forno va in pausa e il display lampeggia.

Funzione Consulenza

1. Una volta selezionata una modalita e avviato il forno, premere l'icona touch @

per visualizzare l'ora. L'icona dei due punti (":") lampeggia. Se si preme

nuovamente l'icona @ o se passano 10 secondi, il forno mostra nuovamente la
modalita selezionata.
2. Quando si e selezionata una modalita o si e attivata la fine ritardata e si desidera

consultare il conto alla rovescia della sveglia, premere l'icona L . Se si preme

nuovamente l'icona Q o se passano 10 secondi, il forno torna alla schermata
precedente. Se il forno & in modalita standby, e possibile visualizzare il conto alla
rovescia o regolare l'ora. Se il tempo rimanente e inferiore a 1 minuto, il display
visualizza 0:00 (vengono mostrate solo le ore e i minuti, non i secondi).
@ 3. Sesieattivata la funzione di fine ritardata e si desidera verificare l'ora di avvio del @

forno, premere l'icona @ .In questo caso, l'ora, i minuti e l'icona _H

lampeggiano. Se si preme nuovamente l'icona @ o se passano 10 secondi, il
forno torna alla schermata precedente.

Sveglia

1. Quandoil forno & in modalita standby, premere l'icona touch L per impostare la

sveglia. Lora lampeggia, i minuti rimangono fissi e l'icona g si accende.
2.  Ruotare la manopola destra per impostare l'ora; a questo punto il valore smette di
lampeggiare e diventa fisso. Lintervallo di impostazione & 0-23.

3. Premere nuovamente l'icona A , i minuti lampeggiano mentre l'ora resta fissa.
4. Ruotare la manopola destra per impostare i minuti; a questo punto il valore
smette di lampeggiare e rimane fisso. Lintervallo di impostazione € 0-59.

5. Unavolta selezionato il tempo, premere l'icona ol per confermare

l'impostazione. Licona «:» lampeggia e D resta fisso. Si avvia anche il conto alla
rovescia. Quando il conto alla rovescia raggiunge lo O, viene emesso un segnale

acustico per un minuto (un secondo alla volta) e l'icona ﬂ lampeggia. Per
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interromperlo, premere una qualsiasi icona.

NOTA:

® Dopo la configurazione, l'icona «:» e Q restano fissi.

® Durante limpostazione, se si tiene premuta l'icona touch D” , limpostazione
della sveglia viene annullata e il forno entra in modalita standby.

® Se e gia stata impostata la sveglia, l'icona E-\ appare sul display quando il forno
in funzione e si puo controllare il tempo rimanente.

Funzione Blocco di sicurezza per bambini

1. Per attivare la funzione di blocco bambini, tenere premute le icone Dl o Tk
simultaneamente per 3 secondi. Viene emesso un segnale acustico per indicare
che la funzione e stata attivata.

Nota: Questa funzione puo essere attivata anche se il forno e in modalita standby. Licona
luminosa del Blocco per bambini si accende.

2. Per disattivare la funzione di blocco bambini, tenere premute le icone DIl ¢
simultaneamente per 3 secondi. Viene emesso un segnale acustico per indicare
che la funzione é stata disattivata.

@ Nota: @

® Quando il blocco bambini e attivato, il display non subisce alcuna modifica.
Semplicemente vengono bloccate le icone touch e le manopole.

® Pertanto, se si desidera mettere in pausa il forno quando e in funzione e la
funzione Blocco bambini e attivata, & necessario disattivarla prima.

Funzione di Avvio/Pausa/Annullare
1.  Dopo aver selezionato la modalita e impostato il tempo e la temperatura,

premere l'icona touch ol per avviare il forno.

NOTA: Se si preme Dl guando il forno & in pausa, quest'ultimo si riavvia.

2. Durante le cottura, premere l'icona D” per mettere in pausa il forno. Il tempo,
che lampeggia sul display, pud essere regolato con la manopola destra. Per

regolare la temperatura (nelle modalita che lo consentono), premere l'icona Q .
La temperatura, che lampeggia sul display, pud essere impostata con la

manopola destra. Quando si esegue questa operazione, l'icona _)I lampeggia,
ma l'icona della modalita rimane fissa. Una volta impostata la temperatura,

premere l'icona D” per confermare l'impostazione. Se si desidera annullare la
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® \Viene emesso un allarme quando sul display compare un codice di errore (quando
il sensore e in cortocircuito o scollegato o quando una delle resistenze e
difettosa).

® Quando il forno raggiunge la temperatura selezionata e quando il conto alla

rovescia della modalita o della sveglia selezionata raggiunge lo zero, viene
emesso un segnale acustico.

Modalita
Questo forno dispone di 12 modalita. Di seguito sono riportati i dettagli:

Icona/indicato
re

Descrizione

Preriscaldamento rapido: In questa modalita, si attivano
— le due parti (interna ed esterna) della resistenza
@ superiore e della resistenza inferiore per far circolare il

Modalita 1 calore alternativamente. Si attiva anche la ventola per
distribuire il calore in modo uniforme e ridurre i tempi di
cottura. E quindi adatto per preriscaldare rapidamente il

forno.

Modalita convenzionale (si accendono le resistenze

. superiori e inferiori). Questa modalita & adatta per
Modalita 2 . - . ) .
@ arrostire la carne o cuocere gli alimenti posti su un unico @
livello del forno.

Grill completo: In questa modalita, la parte interna ed
esterna della resistenza superiore si avvia in modo che il
Modo 3 calore scenda verso il cibo. € quindi adatta alla cottura di
salsicce di medie e grandi dimensioni, pancetta, filetti di
vitello o di pesce, ecc.

BAsAL S

Grill ventilato: Questa modalita utilizza la resistenza
Modalita 4 “" superiore insieme alla ventola, che aiuta a far circolare il

calore.

Riscaldamento a ventola: In questa modalita, si attivano
la resistenza posteriore e la ventola, consentendo una
: migliore circolazione del calore. Il tempo di cottura e

Modalita 5 breve, quindi & un modo economico di cucinare. Il calore
viene trasmesso in modo uniforme a tutti i livelli,
evitando che i sapori delle diverse preparazioni si

mescolino.

162

‘ ‘ AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 162 @ 31/12/25 15:12 ‘ ‘



BN ] e [ T

ITALIANO

Sbrinamento: In questa modalita, si attiva la ventola a
Modalita 6 ", temperatura ambiente. Il tempo di scongelamento varia
a seconda del tipo di alimento e della quantita.

Resistenza superiore e inferiore e ventola: Si tratta della
Modalita 7 "‘ modalita convenzionale. Se selezionato, si accendono la
4 ventola ed entrambe le resistenze.

“vvvvv Grill superficie ridotta: Questa modalita utilizza solo
l'interno della resistenza superiore, facendo si che il
calore sia diretto verso il basso. E adatta per cucinare
piccole porzioni di pancetta, toast, carne, ecc.

Modalita 8

Riscaldamento a ventola e grill: Questa modalita utilizza
la resistenza superiore e la ventola, consentendo al
Modo 9 "‘ calore di circolar.e pil].rapidam.ente all'interrlo. £ quindi‘

) adatta quando si ha bisogno di cuocere rapidamente gli
alimenti e per evitare che alcuni cibi come bistecche,
hamburger e verdure perdano succosita.

i\

Pizza: Questa modalita attiva la ventola e la resistenza
inferiore, ed & quindi adatta a riscaldare rapidamente la
base del forno.

Modalita 10

Air Fry: Questa modalita attiva contemporaneamente la
resistenza superiore, la resistenza posteriore e la
ventola. In questo modo il forno si riscalda rapidamente
e rimuove l'umidita dalla superficie del cibo, rendendolo
piti croccante all'esterno e piti tenero all'interno.

Modalita 11

Modalita ECO: In questa modalita, vengono utilizzate la
parte interna della resistenza superiore e la resistenza
Rassss inferiore per controllare la temperatura, riducendo cosi il
consumo di energia. Questa funzione e adatta per
cuocere cibi di grandi dimensioni, in quanto la

— temperatura del forno aumenta progressivamente,
consentendo al calore di penetrare completamente negli
alimenti.

Modalita 12
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Prima di utilizzare il forno per la prima volta
Riscaldare il forno
Per eliminare l'odore di nuovo, riscaldare il forno quando é vuoto. Si consiglia di scegliere
una funzione in cui entrambe le resistenze sono attivate (modalita a convezione) e di
impostare il forno a 250°C per un'ora. Assicurarsi che allinterno del forno non rimanga
alcun imballaggio.

1. Utilizzare la manopola per attivare la funzione Modalita a convezione.

2. Impostare la manopola della temperatura su 250°C. Dopo un'ora, spegnere il
forno. Girare la manopola delle funzioni in posizione di spegnimento.

Pulizia degli accessori
Prima di usare gli accessori per la prima volta, pulirli accuratamente con acqua calda e
sapone e un panno morbido.

Consigli per il risparmio energetico
Le seguenti informazioni aiutano a risparmiare energia:

®  Utilizzate stoviglie di colore scuro o con rivestimento smaltato, in quanto la
trasmissione del calore sara migliore.
Preriscaldare il forno prima di cucinare gli alimenti.
Non aprire la porta del forno troppo frequentemente durante la cottura.
Cercare di cucinare pil piatti contemporaneamente nel forno. € possibile cucinare
posizionando due recipienti di cottura sulla griglia.
@ ®  (Cucinare piu di un piatto, uno dopo l'altro. Il forno sara gia caldo. @
Si puo risparmiare energia spegnendo il forno qualche minuto prima del tempo di
cottura. Non aprire la porta del forno.

® Scongelare gli alimenti congelati prima di cucinarli

Funzionamento del forno
ATTENZIONE: Rischio di scottature. Fare attenzione quando si apre la porta del forno,
perché potrebbe fuoriuscire del vapore.

Suggerimenti per la cottura al forno

®  Utilizzare teglie metalliche o contenitori in alluminio con rivestimento
antiaderente o stampi in silicone resistenti al calore.

Utilizzare al meglio lo spazio della griglia.
Si consiglia di posizionare lo stampo al centro della griglia.

Tenere chiusa la porta.

Consigli per arrostire

® Sesicucina un pollo o un tacchino interi, o un pezzo di carne di grandi dimensioni,
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(disponibile nei negozi specializzati) o eseguire la "prova del cucchiaio”. Premere
sull'arrosto con un cucchiaio. Se e duro, significa che e pronto. Se invece si riesce a
premere con un cucchiaio, significa che ha bisogno di un po' piti di cottura.

® Larrosto e di colore troppo scuro e alcune parti sono leggermente bruciate.
Controllare l'altezza a cui & posizionato e la temperatura.

® larrosto sembra buono, ma i succhi sono bruciati. La prossima volta, utilizzare
una pirofila piu piccola o aggiungere piu liquido.

® L'arrosto sembra buono, ma i succhi sono troppo chiari e acquosi. La prossima
volta, utilizzare una pirofila pi grande o aggiungere meno liquido.

® Dall'arrosto esce vapore. Questo e normale ed & dovuto alle leggi della fisica. La
maggior parte del vapore fuoriesce attraverso l'uscita del vapore. Il vapore puo

depositarsi e formare condensa sulle manopole o sugli elementi di arredo
adiacenti.

Suggerimenti per l'utilizzo della funzione Grill

Questa funzione e ideale per la cottura di carne, pesce e pollame, in quanto questi alimenti
risulteranno rosolati ma non secchi. | pezzi piatti, gli spiedini di carne e le salsicce sono
particolarmente adatti per essere grigliati con la funzione Grill, cosi come le verdure ad alto
contenuto di acqua, come pomodori e cipolle.

Suggerimenti per la cottura al forno
@ ® (Come capire se un ciambellone & ben cotto. @

Circa 10 minuti prima della fine del tempo di cottura indicato nella ricetta, inserire uno
stuzzicadenti nel punto pit alto del ciambellone. Se lo stuzzicadenti esce pulito, il
ciambellone é pronta.

® |Lciambellone sisgretola.

Utilizzare meno liquido la prossima volta o regolare la temperatura del forno 10 gradi piu
bassa. Rispettare i tempi di impasto indicati nella ricetta.

® |Lciambellone e lievitato al centro, ma e pili basso ai bordi.

Non ungere le pareti dello stampo. Dopo la cottura, togliere con cautela il ciambellone dallo
stampo. Per farlo, utilizzare un coltello.

® La parte superiore del ciambellone e troppo scura.
Posizionarlo pili in basso nel forno, selezionare una temperatura pit bassa e cuocerlo un po'
piu a lungo.

® |Lciambellone e troppo secco.
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Al termine, praticare dei piccoli fori con uno stecchino da cocktail. Quindi cospargerlo di
succo di frutta o di una bevanda alcolica. La prossima volta, selezionare una temperatura di
10 gradi superiore e ridurre il tempo di cottura.

® |lpaneo latorta (ad esempio, la cheesecake) hanno un bell'aspetto, ma sono
inzuppati all'interno.
La prossima volta utilizzare un po' meno liquido e cuocere un po' piti a lungo a una
temperatura piu bassa. Per le torte con farcitura umida, cuocere prima la base. Cospargere
con mandorle o pangrattato, quindi ricoprire con la farcitura. Seguire la ricetta e i tempi di
cottura.

® Latorta si cuoce in modo non uniforme.

Selezionare una temperatura leggermente pill bassa in modo che la torta cuocia in modo
piu uniforme. Cuocere torte delicate su un unico livello utilizzando la funzione Modalita a
convezione. Se la carta oleata sporge, pud compromettere la circolazione dell'aria. Per
questo motivo, tagliare sempre la carta in base alle dimensioni della teglia.

® |lfondo di una torta alla frutta e troppo leggero.
La prossima volta posizionare la torta su un livello pili basso.

® |lsucco della frutta trabocca o fuoriesce.
@ La prossima volta, utilizzare un contenitore piti profondo. @

® | prodotti da forno realizzati con pasta di lievito si attaccano tra loro durante la
cottura.

Tra un prodotto e l'altro deve esserci uno spazio di circa 2 cm. In questo modo si lascia
abbastanza spazio perché si espandano bene e si rosolino su tutti i lati.

® La cottura e avvenuta a diversi livelli.
IL cibo nella teglia superiore é pit scuro di quello nella teglia inferiore. Utilizzare sempre aria
calda 3D per cuocere su piu livelli. IL fatto che si mettano diverse teglie nel forno non
significa che saranno tutte pronte nello stesso momento.

® Durante la cottura di torte umide si forma della condensa.
La cottura puo portare alla formazione di vapore, che fuoriesce dalla porta. Il vapore puo
depositarsi e formare gocce d'acqua sul pannello di controllo o sui mobili adiacenti.
normale.
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4. Chiudere la porta. Selezionare la funzione di pulizia a vapore e impostare il forno
a120°c.

5. Trascorsi 15 minuti, spegnere il forno.

Lasciare raffreddare e poi pulire la superficie con un panno umido.

7. Asciugare l'interno del forno con un panno o con carta da cucina.

o

ATTENZIONE:
Prima di farlo, assicurarsi che il forno sia completamente freddo. In caso contrario, si

potrebbero soffrire delle ustioni.

Smontaggio e montaggio della porta del forno
®  Per pulire la porta del forno, smontarla. Ogni cerniera della porta e dotata di
un'asta di bloccaggio. Quando é chiusa, la porta si blocca in posizione. Per
rimuovere la porta e necessario aprire l'asta di chiusura.
o A Quando la cerniera non & bloccata, la porta pud chiudersi improvvisamente
con grande forza. Pertanto, assicurarsi che l'asta di bloccaggio sia sempre chiusa.
Deve essere aperta solo quando la porta viene rimossa.

Smontare la porta
1. Aprire completamente la porta.
2. Sollevare entrambii lati dell'asta di bloccaggio. Fig. 21
@ 3. Chiudere la porta fino in fondo. Tenerla su entrambi i lati, quindi richiuderla. @
Muoverla su e gil ed estrarla.

Posizionare la porta
Seguire l'ordine inverso di smontaggio della porta.

® Quando si monta la porta, assicurarsi che entrambe le cerniere si adattino
correttamente.
Quando si apre la porta, abbassare l'asta di bloccaggio. Fig. 22

o Asels porta cade accidentalmente o le cerniere si chiudono improvvisamente,
non toccarle. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Smontare e installare il pannello della porta. Fig. 23
Smontaggio
1. Rimuovere la porta del forno e appoggiarla su un panno.
2. Premere con entrambe le mani il pulsante della staffa del vetro interno della
porta. La staffa si sgancia automaticamente.
3. Rimuovere i vetri interni e centrali.

Avvisi:
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® Se o cabo de alimentacao estiver danificado, existe o risco de choque elétrico,
curto-circuito e incéndio. O cabo de alimentacao nao deve ser comprimido,
dobrado ou preso e nao deve entrar em contacto com partes quentes do aparelho.
Se o cabo de alimentacdo estiver danificado, deve ser substituido por um
eletricista qualificado.

® Aalimentacdo eléctrica deve corresponder as indicacdes da placa de
caracteristicas do aparelho. O cabo de alimentacao deve corresponder as
especificacdes e ao consumo de energia.

A Risco de choque elétrico

® Antes de proceder a instalacdo elétrica, desligue o aparelho.

Instalacao

® (O aparelho s6 deve ser instalado por pessoal qualificado, seguindo as instrucées
fornecidas e tendo em conta os regulamentos em vigor. A Cecotec declina
qualquer responsabilidade em caso de instalacao incorreta, que pode causar
ferimentos em pessoas e animais, bem como danos materiais.

® Atencdo: o aparelho deve ser desligado da rede elétrica antes de se proceder a
qualquer regulacao ou manutencao.

@ ® Aconduta de ar é utilizada para a ventilacao. @

Para que o aparelho de encastrar funcione corretamente, o mével que o contém
deve ser adequado. A figura 2 mostra as dimensoes do recorte para instalacao sob
a bancada ou num mével de parede.

® Para garantir uma ventilacdo adequada, o painel traseiro do mével deve ser
removido. E preferivel instalar o forno de forma a que este assente sobre duas
ripas de madeira. Se o forno assentar sobre uma superficie plana e continua, deve
existir uma abertura de, pelo menos, 45x560 mm.

® (Os painéis adjacentes do mével devem ser feitos de material resistente ao calor.
Em particular, os méveis com um exterior folheado devem ser montados com
colas que possam suportar temperaturas até 100 °C.

® Em conformidade com as normas de seguranca em vigor, nao deve ser possivel
entrar em contacto com as partes elétricas do forno depois de este ter sido
instalado.

® Todas as pecas que garantem o funcionamento seguro do aparelho sé podem ser
retiradas com a ajuda de uma ferramenta (NAO INCLUIDA).

® Para fixar o forno ao mével, abra a porta do forno e fixe-a inserindo os 4
parafusos para madeira nos 4 orificios existentes no perimetro da estrutura. Fig. 3
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® Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, verifique se as especificacbes indicadas
na placa de caracteristicas (no aparelho e/ou na embalagem) correspondem as da
rede eléctrica da sua casa.

® \erifique se a capacidade eléctrica da instalacao e das tomadas pode suportar a
poténcia maxima do aparelho. Em caso de dlvida, contacte um técnico qualificado.

® Seatomada e a ficha do aparelho n&o forem compativeis, solicite a um técnico
qualificado que substitua a tomada por um modelo adequado. Estes Gltimos, em
particular, deverao também assegurar-se de que a seccao transversal dos cabos
das tomadas é adequada a poténcia utilizada pelo aparelho.

® Nao é recomendada a utilizacdo de adaptadores, tomadas multiplas e/ou
extensdes. Se a sua utilizacao nao puder ser evitada, lembre-se de utilizar apenas
adaptadores simples ou miltiplos e extensdes que cumpram os regulamentos de
seguranca actuais. Nestes casos, nunca exceda a capacidade maxima de corrente
indicada no adaptador simples ou no cabo de extensdo e a poténcia maxima
indicada no adaptador multiplo. A ficha e a tomada devem ser facilmente
acessiveis.

Acessorios
® (Os acessorios fornecidos sao adequados para preparar qualquer tipo de alimento.
Quando utilizar os acessorios, certifique-se de que os insere corretamente no
forno.
@ ® Existem acessérios ocionais, com os quais pode melhorar alguns dos seus pratos @
favoritos ou simplesmente cozinhar de uma forma mais prética.

Inserir acessorios

® (O forno tem 5 niveis diferentes nos quais pode colocar os acessoérios. Fig. 5.
AVISO: Insira-os até ao limite, de modo a ndo tocarem no painel da porta.

® (s acessorios podem ser puxados para fora até meio, o que permite retirar

facilmente as elaboracdes.
Nota: Os acessérios podem ficar deformados quando aquecidos. Quando tiverem arrefecido,
voltardo a sua forma original. Isto ndo ird afetar o seu funcionamento.

Bandeja do forno. Fig. 6
Para tartes, bolos, refeicdes congeladas e assados grandes. Também pode ser utilizada para
recolher a gordura que escorre quando se grelha diretamente na grelha.

Grelha. Fig. 7
E utilizada para assar e para colocar os alimentos a cozer.

Cesto para utilizar com a funcao Airfryer. Fig. 8
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Quando utilizar o modo AirFryer, coloque os alimentos neste cesto. Desta forma, a cozedura
sera mais rapida e os resultados serao melhores.

Bandeja para pizza. Fig.9
Se for preparar uma pizza, coloque-a nesta bandeja de pedra e ative o modo Pizza.

Guias
® Estefornotem 5 calhas laterais para que possa colocar os acessorios a altura
desejada. S&o utilizados para fixar acessérios que séo fixados nos lados da
cavidade do forno.
® Se necessitar de mais espaco para cozinhar, pode retirar as calhas e coloca-las na
base do forno.

Nota: Quando colocar alimentos na base do forno, néo utilize modos em que a resisténcia
inferior esteja acesa, para evitar a acumulacdo de calor (apenas modelos especificos).

Calha deslizante (apenas para modelos especificos). Fig. 10
Geralmente é colocado na segunda ou quarta calha lateral. Facilita a insercdo e a remoc&o
da bandeja ou da grelha do forno.

@ 4. Funcionamento @
Painel de controlo
0 painel de controlo pode mudar consoante o modelo.

icones tateis e seletores. Fig. 11
1. Icone Alarme/ Alterar as definicdes (Temperatura/Hora)

fcone Relégio/ Fim retardado
icone Parar/Reiniciar

Luz

Seletor de modo

Seletor de Temperatura/Tempo

O s WwN

Ecra. Fig. 12

Funcao

{cone Modo selecionado

Indicador de funcionamento

Indicadorda funcdo Fim retardado
Indicador de tempo

Indicador de hora

Indicador de minuto

Indicador de temperatura do forno
Indicador da unidade de temperatura (°C)

[ool ENN () (VA Iy [GUR [\ B
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Figura 13. Modo de espera

2. Configuracdo das horas

3. Quando o forno esta no modo standby, toque no icone @ . Em seguida, rode o
seletor a direita para definir a hora.
Fig. 14. Configuracao das horas

4, Quando tiver terminado de definir a hora, toque novamente no icone @ para
definir os minutos. Os minutos piscaram. Para os ajustar, utilize o seletor a direita.
Fig. 15. Ajuste dos minutos

5. Uma vez efetuada a definicao, prima novamente o icone @ para a confirmar.

NOTAS:
° Se, passados 10 segundos, nao o tiver confirmado, o sistema conclui por defeito a

definicdo do relégio e regressa automaticamente ao modo standby.

e Seligar o forno arede elétrica e demorar mais de 20 segundos a definir a hora, o
sistema passa para 12:00 h e entra em modo standby.

e  Seoforno for desligado da rede elétrica, serd necessario repor a hora.

AVISO: A hora sé é apresentada quando o forno estd em modo standby. @
6. Quando o forno estad no modo standby, é possivel selecionar o modo desejado
rodando o seletor da esquerda. Os modos disponiveis séo apresentados na Figura
16.

=)
7. Depois de selecionar um modo, a temperatura predefinida e o indicador C ficam
intermitentes. Se a temperatura desse modo nao for ajustavel, o tempo

predefinido e o indicador =M ficam intermitentes.
8. Quando seleciona um modo, pode ajustar o tempo e a temperatura tocando no

L
NOTA:

® (Otempo ou a temperatura podem ser selecionados utilizando o seletor a direita.

® Se, apds 10 segundos, ndo definir o tempo e a temperatura ou ndo tocar no DIl )
o forno entrara no modo standby.

® Qintervalo de tempo dos modos é de O minutos a 10 horas.

® Seselecionar 0 minutos e, em seguida, tocar no D” , 0 forno ndo arrancarg, mas
entra no modo standby.
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Funcao Fim retardado
1. Depois de definir a temperatura e a hora, e antes de tocar no icone D” para ligar

o forno, toque @ para selecionar a hora em que pretende que o forno se

desligue. O indicador de Fim retardado Bl codo Relégio piscardo. Defina a hora
pretendida com o seletor da direita.

2. Depois de o ter feito, toque @ novamente e defina os minutos. Os minutos
piscardo; para os ajustar, utilize o seletor da direita.

3. Pode utilizar @ para definir alternadamente a hora e os minutos.

4, Quando tiver selecionado o fim retardado, togue novamente no mesmo icone DH
para confirmar.
5. Atéaoarranque, o forno indicard a hora.

Consulte o exemplo apresentado na figura 17. Esta imagem mostra o ecra do forno quando o
fim retardado é ativado.

6. Quando o fim retardado é ativado, aparecem os indicadores Pl ¢ do relégio. Além
disso, a hora atual e a temperatura e funcao selecionadas também serd@o
apresentadas.

Por exemplo, depois de ter selecionado o modo, o tempo e a temperatura, se ndo

for programar o fim retardado, pode tocar no Dl para ligar o forno (a figura 19
@ mostra o que apareceria no ecra em funcionamento). @

NOTA: Se a operacdo nao for confirmada apés 10 segundos, o forno entrard no modo
standby.

7. Quando o forno estd em funcionamento, o ecra apresenta o indicador _H )
contagem decrescente do tempo de cozedura selecionado, o modo e a

temperatura selecionados, o indicador >> A e abarraindicadora de aquecimento
N

8. Sealterar a funcao ou a temperatura selecionada, estes indicadores ficarao
intermitentes até que seleccione as novas definicdes e as confirme. A contagem
decrescente inicia-se quando se liga a funcdo.

9.  Quando o forno estiver a funcionar, toque no D” para o colocar em pausa.

10. Sesegurar no D” , 0 forno entrard no modo standby.

1. Quando a contagem decrescente chegar a 0, o forno entrard no modo standby. E
emitido um sinal sonoro durante 5 minutos para o informar de que o tempo
terminou.

Faixa de temperatura: a temperatura minima é 30 °C; se vocé selecionar uma
temperatura mais baixa, o ecra mostrard "Lo °C".

-
N
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® Sejd tiver definido o alarme, o indicador D aparece no ecra quando o forno esta
a funcionar e pode verificar o tempo restante.

Funcao Bloqueio para criancas

1. Toque e segure nos icones D” e ESS durante 3 segundos para ativar o bloqueio
para criancas. € emitido um sinal sonoro para indicar que a funcao foi ativada.
Nota: Esta func@o pode ser ativada mesmo que o forno esteja no modo standby. O indicador
de Bloqueio para criancas acendera.

2. Toque e segure nos icones Dl e o durante 3 segundos para desativar o
blogueio para criancas. E emitido um sinal sonoro para indicar que a funcdo foi
desativada.

Nota:

® Quando o bloqueio para criancas estiver ativado, nao havera alteraces no ecra.
Os icones tateis e os seletores serdo simplesmente bloqueados.

® Assim, se pretender colocar o forno em pausa quando este estiver a funcionar e a
funcao Bloqueio para criancas estiver ativada, teré de a desativar primeiro.

Funcao Iniciar/Pausa/Cancelar
1. Depois de ter selecionado o modo e definido o tempo e a temperatura, toque no

@ D” para ligar o forno. @
NOTA: Se tocar D” quando o forno estiver em pausa, este é reiniciado.

2. Durante a cozedura, toque no D” para colocar o forno em pausa. O tempo, que
pisca no ecrd, pode ser regulado com o seletor da direita. Para ajustar a

temperatura (nos modos que o permitemn), toque no icone Q . Atemperatura, que
pisca no ecra, pode ser regulado com o seletor da direita. Quando isso acontecer, o

indicador )I piscard, mas o indicador do modo permanecera fixo. Uma vez

selecionada a temperatura, toque o icone D” para confirmar a definicao. Se
pretender cancelar a cozedura, coloque o tempo a zero ou toque sem soltar no

icone D” .

NOTAS:

® Sesegurar noicone D” ao definir a hora, o forno entrard no modo standby.

® Sesegurar noicone D” durante a definicdo do modo, do tempo ou da
temperatura, o forno entra no modo standby.

® Sesegurar noicone D” durante a definicdo do modo, do tempo ou da
temperatura, o forno entra no modo standby.
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Funcao de protegao
1. Se o sensor estiver em curto-circuito ou desligado, o ecré apresentara a indicacéo
£-1(Fig. 18) e serdo emitidos 10 sinais sonoros. Se tocar no D” , o forno entrara
no modo standby.
2. Seiniciar um modo (que n&o seja Descongelar e ECO) e, apds 5 minutos, a
temperatura ndo exceder 35 °C, significa que um das resisténcias esta avariado. Se
tal acontecer, o ecra apresentara o cdigo E-2 (Fig. 20) e serao emitidos 10 sinais

sonoros. Toque no icone tatil D” para que o forno entre no modo de espera.

Funcao assistida por vapor
® Para ativar esta funcdo, adicione 150 ml de dgua purificada ao fundo da cavidade
do forno e selecione a temperatura de 200 °C. Selecione o modo 10 de resisténcia
inferior. O tempo aproximado de cozedura com esta funcdo é de 20 minutos.

Nota:

® N&o se esqueca de retirar o excesso de dgua da cavidade do forno quando o
processo de cozedura estiver concluido.

® Recomenda-se que nao se adicione mais de 500 ml de dgua purificada; a
capacidade maxima é de 1000 mL. @

@ ® Pode ajustar a quantidade de dgua e a temperatura de acordo com as

necessidades dos alimentos a preparar.

® (ertifiqgue-se de que o interior estd completamente frio antes de retirar o excesso
de &gua. Se nao o fizer, pode causar queimaduras.

Outras indicacdes
Sons do forno
® (adavez que um icone tatil é premido, é emitido um sinal sonoro.
® Um alarme soa quando um cédigo de erro aparece no ecra (quando o sensor esta
em curto-circuito ou desligado ou quando uma das resisténcias esta defeituosa).
® Quando o forno atinge a temperatura selecionada e quando a contagem
decrescente do modo selecionado ou do alarme atinge zero, soa um aviso.
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“yvvvv" Metade do grill: Este modo utiliza apenas o interior da
resisténcia superior, o que faz com que o calor seja
direcionado para baixo. Adequado para cozinhar
pequenas porcles de bacon, tostas, carne, etc.

Modo 8

Aquecimento por ventoinha e grelhador: Este modo
utiliza a resisténcia superior e a ventoinha, o que permite
que o calor circule mais rapidamente no interior. Assim, é
Modo 9 "‘ adequado para quando é necessario que os alimentos
cozinhem rapidamente e para evitar que alguns
alimentos, como bifes, hamblrgueres e alguns legumes,
percam a suculéncia.

Modo 10 tornando-o adequado para aquecer rapidamente a base

Pizza: Este modo ativa a ventoinha e a resisténcia inferior,
@ do forno.

AirFryer: Este modo ativa simultaneamente a resisténcia
superior, a resisténcia traseira e a ventoinha. Isto permite
Modo 11 @ que o forno aqueca rapidamente e retire a humidade da
superficie dos alimentos, tornando-os mais estaladicos

no exterior e mais tenros no interior.

@ Modo ECO: Neste modo, a parte interior da resisténcia @
superior e a resisténcia inferior sdo utilizadas para
controlar a temperatura, reduzindo assim o consumo de
Modo 12 energia. Esta funcao é adequada para cozer alimentos
grandes, uma vez que a temperatura do forno aumenta
progressivamente, permitindo que o calor penetre
totalmente nos alimentos.

Antes de utilizar o forno pela primeira vez
Aquecer o forno
Para eliminar cheiro a novo, aqueca o forno quando este estiver vazio e fechado.
Recomenda-se que escolha uma funcdo em que ambas as resisténcias estejam ativadas
(Modo Convencional) e que regule o forno para 250 °C durante uma hora. Certifique-se de
que ndo fica nenhuma embalagem no interior do forno.

1. Utilize o seletor para ativar a funcdo Modo convencional.

2. Defina a temperatura para 250 °C. Apés uma hora, desligue o forno. Rode o seletor

de funcdes a posicao de desligar.

Limpeza dos acessérios
Antes de utilizar os acessorios pela primeira vez, limpe-os bem com dgua morna e sabdo e
um pano macio.
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Dicas para poupar energia
As informaces seguintes ajuda-lo-ao a poupar energia:
®  Utilize utensilios de cozinha de cor escura ou revestidos a esmalte, pois a

transmissdo de calor serd melhor.
Pré-aqueca o forno antes de colocar os alimentos.
N&o abra frequentemente a porta do forno durante a cozedura.
Tente cozinhar mais do que um prato no forno ao mesmo tempo. Pode cozinhar
colocando dois recipientes de cozedura na grelha.
Cozinhar mais do que um prato, um a seguir ao outro. O forno j& estara quente.
Pode poupar energia se desligar o forno alguns minutos antes do tempo de
cozedura. Nao abra a porta do forno.

® Descongele os pratos congelados antes de os cozinhar.

Funcionamento do forno

ADVERTENCIA: Risco de queimaduras. Cuidado ao abrir a porta do forno, pode sair vapor.

Dicas de cozedura
®  Utilize bandejas metalicas adequadas ou recipientes de aluminio com
@ revestimento antiaderente ou formas de silicone resistentes ao calor. @
Aproveite ao maximo o espaco da grelha.
Recomenda-se que a forma seja colocada no centro da grelha.

Mantenha a porta fechada.

Dicas para assar

® Se estiver a cozinhar um frango ou peru inteiro, ou um pedaco grande de carne,
tempere-o com um pouco de sumo de limdo e pimenta preta.

® Acarne com ossos demora mais 15 a 30 minutos a cozer do que um assado do
mesmo tamanho sem 0ssos.

® (Otempo de cozedura deve ser de 4 a 5 minutos por cada centimetro de altura da
carne.

® Deixe a carne repousar no forno durante cerca de 10 minutos apds o tempo de

cozedura. Desta forma, os sucos serao melhor distribuidos por todo o assado e
nao escorrerdo quando a carne for cortada.

Se estiver a cozinhar peixe, coloque-o no nivel médio ou baixo.

Se estiver a assar alimentos, pré-aqueca o forno durante 4 minutos antes de os
colocar no forno. Quando o forno estiver a funcionar, feche sempre a porta.
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goticulas de dgua nos seletores ou em elementos de mobilidrio adjacentes.

Conselhos para utilizar a funcdo Grill

Esta funcéo é ideal para cozinhar carne, peixe e aves, uma vez que estes alimentos ficarao
dourados mas nao secos. Os alimentos planos, espetos de carne e salsichas sao
particularmente adequados para grelhar com a func&o Grill, tal como os vegetais com um
elevado teor de dgua, como o tomate e a cebola.

Dicas de cozedura
® (Como saber se um bolo estd bem cozinhado.

Cerca de 10 minutos antes do final do tempo de cozedura indicado na receita, insira um
palito no ponto mais alto do bolo. Se o palito sair limpo, o bolo esta pronto.

® (O bolo desfaz-se.
Da préxima vez, utilize menos liquido ou regule a temperatura do forno em 10 °C mais baixa.
Respeite os tempos de mistura indicados na receita.

® (O bolo cresceu no centro, mas estéd mais baixo nas bordas.

N&o unte os lados da forma. Depois de cozer, retire cuidadosamente o bolo da forma. Utilize
uma faca para o fazer.

® A parte superior do bolo é demasiado escura.
Cologue-o mais abaixo no forno, selecione uma temperatura mais baixa e coza-o durante
um pouco mais de tempo.

® (O bolo estéd demasiado seco.
Quando estiver pronto, faca pequenos furos com um palito de cocktail. Em seguida,
polvilhe-o com sumo de fruta ou uma bebida alcodlica. Da préxima vez, selecione uma
temperatura 10 °C mais elevada e reduza o tempo de cozedura.

® (0 pdoou o bolo (por exemplo, cheesecake) tem bom aspeto, mas esté encharcado
por dentro.

Da préoxima vez, utilize um pouco menos de liquido e coza durante um pouco mais de tempo
a uma temperatura mais baixa. Para bolos com cobertura hdmida, coza primeiro a base.
Polvilhe com améndoas ou pdo ralado e depois cubra com a cobertura. Siga a receita e os
tempos de cozedura.

® (O bolo fica dourado de forma desigual.
Selecione uma temperatura ligeiramente inferior para que o bolo coza mais uniformemente.
Coza bolos delicados num Unico nivel utilizando a funcéo Modo Convencional. Se o papel
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NEDERLANDS

1. Onderdelen en componenten
Figuur1
1. Bedieningspaneel
Ventilatormotor (achter de stalen plaat)
Zijgeleiders
Bakplaat
Rooster
Deur
Handvat

NouvswnN

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet

exact overeen met het product.

2. Voor gebruik

® Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het
verpakkingsmateriaal. U kunt de originele doos en andere verpakking op een
veilige plaats bewaren om beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het
@ in de toekomst moet vervoeren. Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan @
voor een correcte recyclage.
® (Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als
een van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op
met de Technische Dienst van Cecotec.
Dit apparaat is alleen bedoeld voor huishoudelijk gebruik.
Gebruik de oven alleen voor het bereiden van voedsel.
Verwijder voor het koken alle overbodige accessoires uit de oven.

Verwarm de oven voor voor gebruik.

Plaats de bakplaten in het midden van de oven en laat er ruimte tussen als u er
meer dan één gebruikt, zodat de lucht kan circuleren.
® Plaats de bakplaten niet op de ovenbodem en bedek ze niet met aluminiumfolie.

Dit zou warmteontwikkeling veroorzaken, wat de baktijd zou beinvloeden en het
glazuur van de oven zou beschadigen.

® Probeer de ovendeur zo weinig mogelijk te openen om het voedsel te kunnen zien
(het ovenlicht blijft aan tijdens het koken).

® \\Vees voorzichtig bij het openen van de deur om contact met hete onderdelen en
stoom te vermijden.
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geval is, vervalt de garantie.

® Als het netsnoer beschadigd is, bestaat er gevaar voor elektrische schokken,
kortsluiting en brand. De voedingskabel mag niet gekneld, gebogen of geklemd
raken en mag niet in contact komen met hete onderdelen van het apparaat. Als het
netsnoer beschadigd is, moet het worden vervangen door een gekwalificeerde
elektricien.

® De netvoeding moet overeenkomen met de gegevens op het typeplaatje van het
apparaat. De voedingskabel moet voldoen aan de specificaties en het
stroomverbruik.

A Risico op elektrische schok.
®  Schakel het apparaat uit voordat u de elektrische installatie uitvoert.

Installatie

® Hetapparaat mag alleen worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel
volgens de meegeleverde instructies en met inachtneming van de geldende
voorschriften. Cecotec wijst alle aansprakelijkheid af in geval van onjuiste
installatie, die letsel aan mensen en dieren en schade aan eigendommen kan
veroorzaken.

® Belangrijk: Het apparaat moet van het lichtnet worden losgekoppeld voordat er

@ afstel- of onderhoudswerkzaamheden aan worden uitgevoerd; @

Het luchtkanaal wordt gebruikt voor ventilatie.

Voor een goede werking van het inbouwapparaat moet de kast waarin het zit
geschikt zijn. Figuur 2 toont de afmetingen van de uitsparing voor installatie onder
het werkblad of in een wandkast.

® Voor voldoende ventilatie moet het achterpaneel van de kast worden verwijderd.
Het is beter om de oven zo te installeren dat hij op twee houten latten rust. Als de
oven op een vlak, doorlopend oppervlak rust, moet er een opening zijn van
minstens 45x560 mm.

® Aangrenzende kastpanelen moeten gemaakt zijn van hittebestendig materiaal.
Met name kasten met een gefineerde buitenkant moeten worden geassembleerd
met lijmen die bestand zijn tegen temperaturen tot 100°C.

® |novereenstemming met de huidige veiligheidsvoorschriften mag het niet mogelijk
zijn om in contact te komen met de elektrische onderdelen van de oven nadat deze
geinstalleerd is.

® Alle onderdelen die de veilige werking van het apparaat garanderen, mogen alleen
worden verwijderd met behulp van gereedschap (NIET INBEGREPEN).

® (Omdeoven aan de kast te bevestigen, opent u de ovendeur en bevestigt u hem
door de 4 houtschroeven in de 4 gaten op de omtrek van het frame te steken. Fig. 3
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Scherm. Fig. 11
Functie
1 Indicatielampje voor de geselecteerde modus
2 Indicatielampje voor de werking
3 Indicatielampje van de functie uitgesteld einde
4 Indicatielampje uren- en minuten
5 Tijdindicator
6 Minuten indicator
7 Temperatuur indicator van de oven
8 Indicator temperatuureenheid (°C)
9 Klok
10 Icoon kinderslot functie
10 Indicatielampje alarm
11 Indicatielampje binnenverlichting
13 \Verwarmingsindicator
14 Verwarmingsindicator balk

Functies van de oven

lcoon Functie

—_— Buitenste deel van het bovenste verwarmingselement

Ventilator (ontdooifunctie)

Achterste verwarmingselement

Binnenste deel van het bovenste verwarmingselement

Onderste verwarmingselement

Bediening

1. Omde oven in te schakelen, sluit u de oven aan op het lichtnet. Het
bedieningspaneel gaat dan branden en vraagt u om de tijd in te stellen. Raadpleeg

hiervoor het desbetreffende gedeelte.

OPMERKINGEN:

e Alsernal0seconden geen bewerking is uitgevoerd, zal de oven u vragen om de

minuten in te stellen.
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e Alsernal0seconden geen handeling is uitgevoerd, schakelt de oven over naar de
stand-bymodus.

e Alsdeoveninstand-by staat en er geen handeling wordt uitgevoerd, wordt hij na
3 minuten automatisch uitgeschakeld.

e Alsdeovenis uitgeschakeld, kunt u terugkeren naar de stand-bymodus door op
een willekeurig touch icoon te drukken of door de keuzeschakelaar naar links te
verplaatsen. De oven toont de tijd en het klok icoon (Figuur 3).

Figuur 13. Stand-by

2. Detijd instellen

3. Drukop @ wanneer de oven in stand-by staat. Gebruik vervolgens de
keuzeschakelaar aan de rechterkant om de tijd in te stellen.
Fig. 14. De tijd instellen

4. Als u klaar bent met het instellen van de tijd, drukt u nogmaals op @ omde
minuten in te stellen. De minuten knipperen. Gebruik de keuzeschakelaar aan de
rechterkant om ze aan te passen.

Fig.15. De minuten instellen

5. Zodra deinstelling is gemaakt, drukt u nogmaals op @ om deze te bevestigen.

@ OPMERKINGEN: @

e Alsudit na10 seconden nog niet heeft bevestigd, voltooit het systeem de
standaardklokinstelling en keert het automatisch terug naar de stand-bymodus.

e Alsudeovenaansluit op het lichtnet en het langer dan 20 seconden duurt om de
tijd in te stellen, zal het systeem standaard op 12:00 uur staan en in
stand-bymodus gaan.

e Alsdeovenis losgekoppeld van het lichtnet, moet u de tijd opnieuw instellen.

OPMERKING: De tijd wordt alleen weergegeven als de oven in stand-by staat.

6.  Wanneer de oven in stand-by staat, kunt u de gewenste modus selecteren met de
keuzeschakelaar aan de linkerkant. De beschikbare modi worden getoond in Figuur
16.

7. Na het selecteren van een modus knipperen de standaardtemperatuur en het

icoon C .Alsde temperatuur van die modus niet instelbaar is, knipperen de

standaardtijd en het icoon —)l
8. Wanneer u een modus selecteert, kunt u de tijd en temperatuur aanpassen door

op al te drukken.
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temperatuur, die op het display knippert, kan worden ingesteld met de

keuzeschakelaar aan de rechterkant. Als dat het geval is, knippert _)I , maar het
modus icoon blijft vast staan. Zodra de temperatuur is geselecteerd, drukt u op

D” om de instelling te bevestigen. Als u het koken wilt annuleren, stelt u de tijd

in op nul of houdt u ol ingedrukt.

OPMERKINGEN:

® Alsu D” ingedrukt houdt tijdens het instellen van de tijd, gaat de oven naar de
stand-bymodus.

® Alsu D” ingedrukt houdt tijdens het instellen van de modus, tijd of temperatuur,
gaat de oven naar de stand-bymodus.

® Alsu D” ingedrukt houdt tijdens het instellen van de modus, tijd of temperatuur,
gaat de oven naar de stand-bymodus.

Beveiliging
1. Alsde sensor is kortgesloten of losgekoppeld, toont het display E-1 (Fig. 18) en

klinken er 10 pieptonen. Als u op D” drukt, wordt de oven in de stand-bymodus
gezet.
@ 2. Als ueenmodus start (anders dan Ontdooien en ECO) en de temperatuur na 5 @
minuten niet hoger is dan 35 °C, betekent dit dat een van de
verwarmingselementen defect is. Als dit gebeurt, toont het display code E-2 (Fig.

20) en klinken er 10 pieptonen. Druk op D” om de oven in stand-bymodus te
zetten.

Stoom ondersteunde functie
® Om deze functie te activeren, voegt u 150 ml gezuiverd water toe aan de bodem
van de ovenholte en selecteert u 200°C temperatuur. Selecteer Modus 10
onderwarmte. De geschatte kooktijd met deze functie is 20 minuten.

Opmerking:
® Zorgervoor dat u overtollig water uit de ovenholte verwijdert wanneer het
kookproces voltooid is.
® Het wordt aanbevolen om niet meer dan 500 ml gezuiverd water toe te voegen; de
maximale capaciteit is 1000 mL.
® U kunt de hoeveelheid water en de temperatuur aanpassen aan de behoeften van
het voedsel dat u bereidt.

® Zorgervoor dat de binnenkant volledig is afgekoeld voordat u het overtollige
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Modus ECO: In deze modus worden het binnenste deel
van het bovenste verwarmingselement en het onderste
verwarmingselement gebruikt om de temperatuur te
Mode 12 regelen, waardoor het energieverbruik daalt. Deze functie
is geschikt voor het bakken van groot voedsel, omdat de
oventemperatuur geleidelijk stijgt, waardoor de warmte
volledig in het voedsel kan doordringen.

Voordat u de oven voor het eerst gebruikt
Voorverwarmen
Verwarm de oven als hij leeg is om de geur van nieuw voedsel te elimineren. We raden aan

een functie te kiezen waarbij beide verwarmingselementen geactiveerd zijn (conventionele
modus) en de oven in te stellen op 250°C gedurende één uur. Zorg ervoor dat er geen
verpakking achterblijft in de oven.
1. Gebruik de keuzeschakelaar om de conventionele modus te activeren.
2. Stel de temperatuurkeuzeschakelaar in op 250°C. Zet de oven na een uur uit.
Draai hiervoor de keuzeschakelaar naar de uit-stand.

Reiniging van de accessoires
Maak de accessoires grondig schoon met warm zeepwater en een zachte doek voordat u ze

voor het eerst gebruikt.

@ Tips voor energiebesparing @
De volgende informatie helpt u om energie te besparen:

®  (Cebruik donkergekleurd of geémailleerd kookgerei, omdat dit de warmte beter
doorlaat.
Verwarm de oven voor.
Open de ovendeur niet vaak tijdens het koken.
Probeer meer dan één gerecht tegelijk te bereiden in de oven. U kunt twee
ovenschotels op het rooster te plaatsen.
Kook meerdere gerechten na elkaar. De oven is dan al heet.
U kunt energie besparen door de oven een paar minuten voor de bereidingstijd uit
te schakelen. Open de ovendeur niet.

®  Ontdooi diepvriesgerechten voor het koken.

Werking van de oven

WAARSCHUWING: Risico op brandwonden. Wees voorzichtig bij het openen van de ovendeur,
want er kan stoom ontsnappen.
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dotyczgcymi bezpieczenstwa elektrycznego. Zawsze upewnij sie, ze uziemienie
jest odpowiednie; w razie watpliwosci skontaktuj sie ze specjalistg w celu
sprawdzenia instalacji. Cecotec nie ponosi odpowiedzialnosci za szkody
wyrzgdzone przez system, ktéry nie zostat podtaczony do uziemienia.

® Przed podtaczeniem urzadzenia do sieci nalezy sprawdzi¢, czy specyfikacje
podane na tabliczce znamionowej (na urzadzeniu i/lub na opakowaniu)
odpowiadajg parametrom domowej sieci elektryczne;j.

® Sprawdz, czy moc elektryczna instalacji i gniazd obstuguje maksymalng moc
urzagdzenia. W razie watpliwosci skontaktuj sie ze specjalista.

®  Jesli gniazdko i wtyczka urzgdzenia nie sg kompatybilne, popros specjaliste o
wymiane gniazdka na odpowiedni model. Nalezy upewnic sie, ze przekroj
przewodéw wtykowych byt odpowiedni do mocy pobieranej przez urzgdzenie.

® Nie zaleca sie stosowania adapterdw, listw zasilajgcych i/lub przedtuzaczy. Jesli
nie mozna unikngc ich uzycia, nalezy pamietac, ze nalezy uzywac jedynie
adapteréw i przedtuzaczy, ktére sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami
bezpieczenstwa. W takich przypadkach nigdy nie nalezy przekracza¢ maksymalnej
obcigzalnosci prgdowej wskazanej na adapterze lub przedtuzaczu
jednogniazdowym oraz maksymalnej mocy wskazanej na adapterze
wielogniazdowym. Wtyczka i gniazdko musza by¢ tatwo dostepne.

Akcesoria
@ ® Dostarczone akcesoria nadajg sie do przygotowywania kazdego rodzaju zywnosci. @
Podczas korzystania z akcesoriéw nalezy pamietac o ich prawidtowym wtozeniu
ich do piekarnika.
® Dostepne sg opcjonalne akcesoria, dzieki ktérym mozna ulepszy¢ niektére z
ulubionych potraw lub po prostu piec w bardziej praktyczny sposéb.

Wktadanie akcesoriow

® Piekarnik ma 5 réznych poziomdw, na ktérych mozna umiesci¢ akcesoria. Rys. 5.
UWAGA: Wtéz je do korica, tak aby nie dotykaty panelu drzwi.

®  Akcesoria mozna wyciggng¢ mniej wiecej do potowy, co pozwala na tatwe

wyjmowanie upieczonych dan.

Uwaga: Akcesoria mogg sie odksztatcac¢ po podgrzaniu. Gdy ostygna, powrdcg do swojego
pierwotnego ksztattu. Nie wptywa to na dziatanie.

Blacha piekarnika. Rys. 6
Do wilgotnych ciast, plackdw, dah mrozonych i duzych pieczeni. Moze by¢ réwniez uzywana
do zbierania kapigcego ttuszczu podczas pieczenia bezposSrednio na kratce.

Kratka. Rys. 7
Stuzy do pieczenia i umieszczania zywnosci przeznaczonej do pieczenia.
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®  Zakres czasowy trybédw wynosi od 0 minut do 10 godzin.

®  Jesli wybierzesz O minut, a nastepnie naci$niesz ikone dotykowa Dl , piekarnik
nie uruchomi sie, ale przejdzie w tryb gotowoSci.

Funkcja op6Znionego zakorczenia
1. Poustawieniu temperatury i czasu, a przed nacisnieciem ikony dotykowej Dl w
celu uruchomienia piekarnika, nacisnij przycisk @ , aby wybrac godzine, o ktérej

piekarnik ma sie wytgczy¢. Ikona opéZznionego zakoriczenia Pl orazikona zegara
zaczng migad. Ustaw zadany czas za pomocg pokretta po prawej stronie.

2. Powykonaniu tej czynnosci nacisnij ponownie przycisk @ i ustaw minuty.
Minuty bedag miga¢, aby je ustawic uzyj pokretta po prawej stronie.

Mozna uzy¢ @ , aby ustawi¢ na zmiane godzine i minuty.

w

4. Poustawieniu czasu op6znionego zakoriczenia, naciénij ikone dotykowa Dl , aby
potwierdzic.
5. Do momentu uruchomienia piekarnik bedzie wyswietlat godzine.

Zobacz przyktad pokazany na rysunku 17. Ten obrazek przedstawia wySwietlacz piekarnika
po aktywacji opéznionego zakonczenia.
@ 6.  Poaktywowaniu opdznionego zakoriczenia pojawig sie ikony i zegara. @

Ponadto wyswietlana bedzie biezgca godzina oraz wybrana temperatura i funkgcja.
Na przyktad, po wybraniu trybu, czasu i temperatury, jesli nie zamierzasz
programowac opdznionego zakonczenia, mozesz nacisng¢ ikone dotykowa DIl )
aby uruchomi¢ piekarnik (rysunek 19 pokazuije, co pojawi sie na wyswietlaczu
podczas pracy).

UWAGA: Jesli po 10 sekundach nie zostanie potwierdzona operacja, piekarnik przejdzie w
tryb gotowosci.

7. Gdy piekarnik pracuje, na wyswietlaczu pojawi sie ikona = , odliczanie
wybranego czasu gotowania, wybrany tryb i temperatura, ikona > & ipasek
stanu nagrzewania ==eeEE

8. W przypadku zmiany wybranej funkcji lub temperatury ikony te bedg migac¢ do
momentu wybrania i potwierdzenia nowych ustawien. Odliczanie rozpocznie sie
po wtgczeniu funkcji.

9.  Gdy piekarnik pracuje, nacisnij ikone dotykowg Dl , aby go wstrzymac.

10. Po naciénieciu i przytrzymaniu ikony dotykowej Dl , piekarnik przejdzie w tryb
gotowosci.
1. Gdy odliczanie osiggnie 0, piekarnik przejdzie w tryb gotowosci. Przez 5 minut
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Rozmrazanie: W tym trybie wentylator jest aktywowany
Tryb 6 " w temperaturze pokojowej. Czas rozmrazania zalezy od
rodzaju zywnosci i jej ilosci.

Wentylator oraz gérna i dolna grzatka: Jest to tryb
Tryb 7 "‘ tradycyjny. Jesli zostanie wybrany, wentylator i obie
4 grzatki zostang wtaczone.

“vvvvv" Potowa grilla: Ten tryb wykorzystuje tylko wewnetrzng
czes¢ gérnej grzatki, co powoduje skierowanie ciepta w

Tryb8 dot. Nadaje sie do pieczenia matych porcji bekonu,
tostéw, miesa itp.
Grzanie wentylatorem i grill: Ten tryb wykorzystuje gérng
vvvvv grzatke i wentylator, co pozwala na szybszg cyrkulacje
Tryb 9 " ciepta wewnatrz urzadzenia. Dzieki temu nadaje sie do

“ szybkiego przygotowania potraw i zapobiegania utracie
soczystosci przez niektére produkty, takie jak steki,
hamburgery i niektére warzywa.

Tryb 10 czemu nadaje sie do szybkiego nagrzewania podstawy

Pizza: Ten tryb aktywuje wentylator i dolng grzatke, dzieki
@ piekarnika.

— Air Fry: Tryb ten aktywuje jednoczesnie gbrng grzatke,
tylng grzatke i wentylator. Pozwala to na szybkie
Tryb 11 @ nagrzanie piekarnika i usuniecie wilgoci z powierzchni

zywnosci, dzieki czemu jest ona bardziej chrupigca na
zewnatrz i delikatniejsza w Srodku.

Tryb ECO: W tym trybie wewnetrzna czes¢ gornej grzatki i
Bassas dolna grzatka sg uzywane do kontrolowania temperatury,
zmniejszajgc w ten sposéb zuzycie energii. Funkcja ta jest
odpowiednia do pieczenia duzych potraw, poniewaz
— temperatura w piekarniku wzrasta stopniowo,
umozliwiajgc petne przenikniecie ciepta do potrawy.

Tryb 12

Przed pierwszym uzyciem piekarnika
Nagrzewanie piekarnika
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kontaktu s horkymi ¢&stmi spotrebice. Pokud je napdjeci kabel poSkozen, musi byt
vymeéneén kvalifikovanym elektrikdrem.

®  Elektrické napajeni musi odpovidat specifikacim uvedenym na typovém stitku
spotrebice. Napajeci kabel musi také spliiovat specifikace spotfebice a pozadavky
na spotrebu energie.

A Nebezpeci Grazu elektrickym proudem.

® Pred provedenim elektrické instalace odpojte spotfebic od sité.

Zafizeni

®  Spotfebic smiinstalovat pouze kvalifikovany personal podle dodanych pokynl a v
souladu s platnymi predpisy. Spole¢nost Cecotec se zfika veskeré odpovédnosti v
pfipadé nespravné instalace, kterd mdze zpdsobit Gjmu na zdravi osob a zvifat,
jakoz i Skody na majetku.

® Duilezité: Pred provadenim jakychkoli Uprav nebo Udrzby musi byt spotfebic
odpojen od elektrické sité;
Vzduchové potrubi se pouziva k vétrani.
Aby vestavny spotrebic spravné fungoval, musi byt skfirika, do které je umistén,
vhodnd. Obrézek 2 zndzornuje rozmeéry vyrezu pro instalaci pod pracovni desku

@ nebo do zavésné skiriky. @

®  Pro zajisténi dostatecného vétrani je nutné odstranit zadni panel skfiné. Troubu je
vhodné instalovat tak, aby spocivala na dvou dfevénych latkach. Pokud trouba
stoji na rovném, souvislém povrchu, musi byt otvor o rozmérech alespon 45 x 560
mm.

® Panely sousednich skiinék musi byt vyrobeny z tepelné odolného materialu.
Zejména skfiné s dyhovanym vnéjSim povrchem musi byt smontovény pomoci
lepidel, kterd odolavaiji teplotdm az 100 °C.

® V souladu s platnymi bezpecnostnimi pfedpisy nesmi byt po instalaci trouby
mozny kontakt s elektrickymi ¢astmi.

® V/Sechny dily, které zajistuji bezpecny provoz zafizeni, by mély byt demontovény
pouze pomoci nastroje (NENI SOUCASTI BALENI).

® (hcete-li troubu pFipevnit ke skfifice, otevrete dvirka trouby a zajistéte ji
zasunutim 4 vrutd do dfeva do 4 otvord umisténych po obvodu rému. Obr. 3

Elektrické pripojeni
Trouby vybavené tfipélovym napdjecim kabelem jsou urceny pro provoz na stfidavy proud.
Uzemnovaci vodic spotfebice je zlutozeleny.

Montaz na napajeci kabel
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nedoporucuje. Pokud se jejich pouziti nelze vyhnout, pouZzivejte pouze jeden nebo
vice adaptérd a prodluzovacich kabeld, které spliuji platné bezpecnostni predpisy.
V téchto pripadech nikdy neprekracujte maximalni proudovou kapacitu uvedenou
na jednom adaptéru nebo prodluzovacim kabelu a maximalni vykon uvedeny na
multiadaptéru. Zastrcka a zasuvka musi byt snadno pristupné.

Prislusenstvi
® Dodavané prislusenstvi je vhodné pro pripravu jakéhokoli druhu jidla. Pfi pouZziti
prisluSenstvi se ujistéte, ze je spravné vlozeno do trouby.
® K dispozicije volitelné prislusenstvi, které mize vylepsit nékterd z vasich
oblibenych pokrm( nebo jednoduse zpraktizovat vareni.

Vlozte pfislusenstvi
® Trouba ma 5 rliznych Urovni, na které mlzete umistit prislusenstvi. Obr. 5.
UPOZORNENI: Zasufite je aZ na doraz, aby se nedotykaly panelu dvef.
®  Prislusenstvilze vytahnout priblizné do poloviny, coz vém umozni snadno vyjmout
vytvory.
Poznamka: PFislusenstvi se mize pfi zahrati deformovat. Po vychladnuti se vrati do
ptvodniho tvaru. To neovliviiuje jeho funkénost.

@ Plech na peceni. Obr. 6 @
Idedlni pro Stavnaté kolécCe, dorty, mrazena jidla a velké pecené. Lze jej také pouzit k
zachyceni odkapavajici tekutiny pfi peceni pfimo na rostu.

MFizka . Obr. 7
Pouziva se k peceni a k vkladani jidel k pecent.

KoSik pro pouziti s funkci AirFryer . Obr. 8
PFi pouziti rezimu smaZeni vzduchem vloZte jidlo do tohoto koSiku. Tim se vareni urychlia

dosahnete lepsich vysledkd.

Plech na pizzu . Obr. 9
Pokud budete péct pizzu, polozte ji na tento kamenny plech a aktivujte rezim Pizza.

Privodci
® Tato trouba ma 5 bocnich list, abyste mohli umistit pfisluSenstvi v pozadované
vysce. Ty se pouzivaji k pfipevnéni pfislusenstvi k bokdim trouby.
® Pokud potfebujete vice mista pro vafeni, mdzete vyjmout voditka a umistit je na
dno trouby.
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Poznamka: Pri vkladdanijidla na dno trouby nepouzivejte rezimy, které zapinaji spodni topné
téleso, aby se zabranilo hromadéni tepla (pouze u nékterych modeld).

Posuvné voditko (pouze pro urcité modely). Obr. 10

Obvykle se umistuje na druhou nebo ¢tvrtou boéni rost. Usnadiuje vkladani a vyjimani

plechu nebo roStu z trouby.

4. Provoz
ovladaci panel

Ovléadaci panel se mdze liSit v zavislosti na modelu.

Dotykové ikony a voli¢e. Obr. 11

1. Dotykova ikona Budik/Zména nastaveni (Teplota/Cas)

2. Dotknéte se ikony Hodiny/Odlozeny konec
3.  Dotykové ikona Zastavit/Restartovat

4. lkona lehkého dotyku

5. Voli¢ rezimu

6. Voli¢ teploty/casu

Obrazovka . Obr. 12

Funkce

Svételnd ikona Vybrany rezim

Osvétlena ikona: Indikdtor provozu

Kontrolka funkce odlozeného konce

Osvétlend ikona hodin a minut

Ukazatel casu

Ukazatel minut

Ukazatel teploty trouby

Indikator Jednotka teploty (°C )

O |V |[o|uv | |WIN |-

Hodiny

—
o

Ikona funkce détské pojistky

11 Ikona svétla Budik

12 ikona Vnitrni osvétleni

13 Indikdtor ohrevu

14 Indikdtor ohfevu
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Funkce vareni s pomoci pary
®  (hcete-li tuto funkci aktivovat, nalijte na dno trouby 150 ml ¢iSténé vody a zvolte
teplotu 200 °C. Pro spodni topné téleso zvolte rezim 10. PFiblizna doba vareni s
touto funkci je 20 minut.

Poznamka:
® Po dokonceni peceni nezapomenite z trouby odstranit prebyte¢nou vodu.
® Doporucuje se nepfidavat vice nez 500 ml ¢iSténé vody; maximalni objem je 1000
ml.
MnoZstvi vody a teplotu mizete upravit podle potfeb pFipravovaného jidla.
Pred odstranénim prebytecné vody se ujistéte, Ze vnitfek zcela vychladl. Pokud ne,
mUZete se popalit.

Dalsi indikace
Zvuky trouby

® Pokazdé, kdyz stisknete dotykovou ikonu, ozve se pipnuti.
® Pokud se na obrazovce zobrazi chybovy kéd (zkrat nebo odpojeni senzoru,
pfipadné vadny jeden z rezistor(), zazni alarm.
® Kdyz trouba doséhne zvolené teploty a odpocet zvoleného rezimu nebo alarmu
@ doséhne nuly, ozve se varovani. @

Rezimy
Tato trouba ma 12 rezimd. Jsou podrobné popsany nize :

lkony Popis

Rychlé predehrati: V tomto rezimu se aktivuji vnitfnii
vvvvv- Cixe Ly . PR
: vnejsi topneé télesa horniho a spodniho télesa, aby se

stridaveé cirkulovalo teplo. Ventilator se také aktivuje, aby
se zajistilo rovnomeérné rozlozeni tepla a zkratila se doba
peceni. Diky tomu je idedlni pro rychlé predehrati trouby.

Rezim 1

Konvenéni rezim (horni a spodni topné téleso je zapnuté)
Rezim 2 Tento rezim je vhodny pro peceni masa nebo jidla
umisténého na jedné Grovni trouby.
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Nikdy necistéte povrchy trouby parnimi ¢istici.
Vnitrek trouby cistéte pouze teplou mydlovou vodou pomoci houbicky nebo
mekkého hadriku. Nemély by se pouzivat abrazivni Cistici prostfedky.

® \/eskeré skvrny, které se mohou objevit na dné trouby, jsou zplsobeny strikancemi
nebo rozlitim jidla. K témto stfikancim dochazi béhem procesu vareni. Mohou byt
zplsobeny tim, Ze jidlo je vafeno pfi prilis vysoké teploté nebo je umisténo do prilis
malé nadoby.

® Musite zvolit teplotu a funkci varfeni vhodnou pro jidlo, které pfipravujete. Musite
také zajistit, abyste jidlo vlozili do nddoby vhodné velikosti a v pfipadé potfeby
pouzili plech do trouby.

®  \/ngjSi ¢asti trouby by se mély Cistit pouze teplou mydlovou vodou pomoci
houbicky nebo mékkého hadriku. Nemély by se pouzivat abrazivni Cistici
prostredky.

® Pokud pouzivate jakykoli typ Cistice trouby, ujistéte se, Ze je vhodny pro tento
produkt.

® PoSkozeni spotfebice zplisobené cisticim prostfedkem nebude opraveno zdarma, a
to ani v pripade, Ze je spotfebic v zarucni dobé.

® K (¢iSténia udrzbé sklenéného predniho panelu nepouzivejte Cistici prostfedky
obsahuijici abrazivni materialy.

@ UPOZORNENI: K ¢isténi trouby neni potfeba Zadny €isti¢ na trouby ani jiné specialnf Eistici @
prostredky. Doporucuje se Cistit troubu vihkym hadfikem, dokud je jesté tepla.

Cisténi s pomoci pary

Tato funkce pomaha odstrafiovat zbytky jidla z vnitifku trouby. Je vhodna pouze pro cisténi
lehce znecisténych povrchl. Neni Gc¢inna pro pripecené zbytky jidla ani odolné skvrny od
vareni. Lze ji pouzit pouze tehdy, kdyZ je trouba studena.

Postup cisténi
1. Vyjméte z trouby veSkeré prislusenstvi.
2. Pripravte siroztok vody (85 %), bilého octa (10 %) a saponatu na nadobi (5 %) a
nastrikejte jim dvitka, bo&ni stény a zadni sténu trouby.

3. Nalijte 40 ml vody do dna dutiny.
4.  Zavfete dvitka. Zvolte funkci Cisténi parou a nastavte troubu na 120 °C .
5. Po 15 minutéch troubu vypnéte.
6. Nechte vychladnout a poté povrch otfete vihkym hadfikem.
7. Vnitfek trouby osuste hadfikem nebo kuchyriskym papirem.
VAROVANI:

Predtim se ujistéte, Ze je trouba zcela studend. Jinak byste se mohli popalit.
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Doboz tartalma
Suté

Télca
Rack
Pizzaké XXL

Airfryer kosar kosarlabda

Ez a hasznalati Utmutatd

3. Termék telepitése

Telepités el6tt

A készliléket beépitett szekrénybe kell beszerelni. Biztonségos tavolsagot kell tartani a
készlilék és a konyha falai kozott.

® Afelhasznalt feliileteknek, szintetikus lamindtumoknak és ragasztéknak
héallénak kell lennitik (legaldbb 100 °C ).

® Akonyhaszekrényeknek vizszintesnek és biztonsagosan rogzitettnek kell lennilk.
A slit6 és a tobbi készllék kozott 5 mm-es rést kell hagyni.

® Haa suté alatt fidk talalhatd, akkor a siité és a fidk kozé polcot kell beszerelni.

A 2. 3abra a sutd és a beépitett szekrény méreteit mutatja.
Telepités és csatlakoztatas
FIGYELMEZTETES: Az anyagok karosodhatnak.

A készliléket az ajténal és/vagy a fogantylinal fogva nem szabad felemelni vagy mozgatni.
® Atelepitéshez a készlléket a helyi gaz- és/vagy
villamosenergia-szabalyozasoknak megfelel6en kell csatlakoztatni.
A szallitast legaldbb két embernek kell elvégeznie.
A hordozéshoz haszndlja a mindkét oldalon talalhaté nyilédsokat vagy
drétfogantylkat .

A Csatlakozas az elektromos halézathoz
®  Eztakésziléket foldelt aljzathoz kell csatlakoztatni.
® ACecotec nem vallal feleldsséget a készulék foldelés nélkili hasznalatédbdl eredd
karokért. A készulék szakszerlitlen telepitése aramutést okozhat. A késziiléket

csak szakképzett és engedélyezett személy csatlakoztathatja a haldzati
aramforradshoz. Ennek elmulasztésa a garancia érvényét veszti.
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® Atdpkabel sérilése aramutés, rovidzarlat és tliz kockazatat hordozza magaban. A
tapkabelt tilos becsipni, meghaijlitani vagy beakadni, és nem szabad érintkeznie a
készilék forro részeivel. Ha a tapkabel sérilt, azt szakképzett villanyszerelének
kell kicserélnie.

® Atdpelldtasnak meg kell felelnie a készllék adattablajan feltlintetett
specifikacioknak. A tdpkabelnek is meg kell felelnie a készllék specifikacidinak és
az energiafogyasztasi kovetelményeknek.

A Aramiités veszélye.
® Az elektromos szerelés megkezdése el6tt valassza le a késziiléket a konnektorrol.

Létesitmény
®  Akésziléket csak szakképzett személyzet telepitheti a mellékelt utasitdsoknak és
a hatdlyos el6irdsoknak megfeleléen. A Cecotec elharit minden felelésséget a
helytelen telepités esetén, amely személyi és allati sérilést, valamint anyagi kart
okozhat.
® fontos: a késziiléket le kell valasztani a halézati dramforrdsrél, miel6tt barmilyen
beallitast vagy karbantartast végezne rajta;

A légcsatornat szelléztetésre hasznaljak.

@ ® Ahhoz, hogy a beépitett készlilék megfeleléen miikodjon, a haz szekrényének @
alkalmasnak kell lennie. A 2. dbra a munkalap ala vagy fali szekrénybe torténd
beépités kivagasi méreteit mutatja.

® A megfeleld szell6zés biztositédsa érdekében a szekrény hatlapjat el kell tavolitani.
A sitdét célszerl tgy beszerelni, hogy két falécen alljon. Ha a siitd sik, 0sszefliggd
fellileten all, akkor legaldbb 45 x 560 mm-es nyilasnak kell lennie.

® Aszomszédos szekrények paneljeinek h6alld anyagbdl kell készulnitk. Kiilondsen
a furnérozott kilsé boritésu szekrényeket olyan ragasztdkkal kell 6sszeszerelni,
amelyek akar 100°C-ig is ellenallnak a h6mérsékletnek.

® A hatdlyos biztonsagi eléirdsoknak megfeleléen a stit6 elektromos alkatrészeivel
valo érintkezés tilos a beszerelés utan.

®  Akészilék biztonsdgos miikodését biztositd 0sszes alkatrészt csak szerszam
segitségével szabad eltavolitani (NEM TARTALMAZZA).

® As(td szekrényhez rogzitéséhez nyissa ki a sut6 ajtajat, és rogzitse a 4 facsavart
a keret kertiletén taldlhato 4 furatba helyezve. 3. dbra

Elektromos csatlakozasok
A harompdlust tapkabellel felszerelt stték valtakozé arammal valé mikodésre vannak
tervezve. A készulék foldelésére szolgald vezeték sarga-zold.
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Tapkabelre szerelés
A csatlakozédoboz kinyitasa. (4. abra):
1. Egy csavarhlzd segitségével feszitse le a csavart a csatlakozédoboz fedelének
oldalsé filein.
2. Csavarja ki a csavart és nyissa ki a fedelet.

A kdbel beszereléséhez a kdvetkezEképpen jarjon el:
1.  Tavolitsa el a kdbelrogzité csavart és a harom érintkezécsavart.
Rogzitse a vezetékeket a csavarfejek alatt a kovetkez8 szinséma segitségével:
Kék - Semnleges (N)
Barna fazis (L)
Sarga-zold (Feld)
Rogzitse a tapkabelt a bilinccsel, és zarja le a csatlakozdédoboz fedelét.

oOuv s WwN

Nyissa ki a termindlpanelt:
1. Csavarhlzodval hiizza meg a csatlakozdpanel fedelének oldalsé fulein talalhaté
csavart.
2. Csavarja ki a csavart, és nyissa ki a sorkapocs fedelét.

A tépkabel csatlakoztatésa az elektromos halézathoz

® Szereljen fel egy szabvanyos, az adattablan feltiintetett terhelésnek megfeleld
@ méret(i csatlakozddugét (nem tartozék). Ha a kabelt kozvetleniil a halézathoz @
csatlakoztatja, szereljen fel egy tobbpodlusi megszakitét, amelynek legaldbb 3
mm-es érintkezétavolsaga van a készulék és a haldzat kozott. A toébbpdlusu
megszakitot a terhelésnek megfeleléen kell méretezni, és meg kell felelnie az
érvényes el6irasoknak (a féldelvezetéket a megszakité nem szakithatja meg).
®  Atdpkdbelt ugy kell elhelyezni, hogy a kdrnyezeti hdmérséklethez képest ne

melegedjen fel 50°C-nal magasabb hdmérsékletre, és megfeleld szigeteléssel kell
védeni.

A csatlakozas létrehozasa elbtt kérjlik, ellenérizze a kdvetkezéket:

®  Akészilék elektromos biztonsaga csak akkor garantalhatd, ha a stté megfeleléen
és hatékonyan foldelt, az elektromos biztonsagi eléirasoknak megfeleléen. Mindig
gy6z6djon meg arrdl, hogy a foldelés hatékony; kétség esetén hivjon szakképzett
szerel6t a rendszer ellendrzésére. A Cecotec elhdrit minden felelésséget a
foldeletlen rendszerbél eredé karokeért.

®  MielStt a késziiléket a halézati aramforrdshoz csatlakoztatnd, ellendrizze, hogy a
tipustablan (a készuléken és/vagy a csomagolason) feltiintetett adatok
megegyeznek-e az otthoni elektromos halézat adataival.

® CEllendrizze, hogy a berendezés és a csatlakozdaljzatok elektromos kapacitdsa
elbirja-e a készllék maximalis teljesitményét. Kétség esetén forduljon szakképzett
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13 Fltésjelz6
14 Flitésjelz8 sav
Sutéfunkcidk
Ikon Funkcid
— A felsé ellenéllas kiilsé része
Ventilator (leolvasztas funkcid)
L3
Hatsé ellenallas
pue—— A felsé ellendllas bels6 része
Alacsonyabb ellenallas

@ Mdivelet @

1. Asitd bekapcsolasahoz csatlakoztassa a haldézati aramforrdshoz. A kezelépanel
ezutan kigyullad, és kéri az id6 beallitasat. Az utasitdsokat lasd a vonatkozd
részben.

OSZTALYZATOK:

e Ha 10 masodperc elteltével nem hajt végre semmilyen miveletet, a stit6 kérni
fogja az id6 bedllitasat.

e  Ha 10 masodperc elteltével semmilyen miveletet nem hajtanak végre, a stité
készenléti izemmadba lép.

e  Haasutd készenléti izemmddban van, és nem végez semmilyen miveletet, 3 perc
elteltével automatikusan kikapcsol.

e  Amikor a sut6 ki van kapcsolva, barmelyik érintégomb megnyomésaval vagy a bal
oldali valasztégomb mozgatésaval térhet vissza készenléti izemmaddba. A siitén
megjelenik az id6 és az 6ra ikonja (3. abra).

13. dbra. Készenléti izemmad

2. |débedllités

3. Amikor a sité készenléti izemmddban van, koppintson az 6ra érintéikonra @ .
Ezutan a jobb oldali kivalaszté gombbal allitsa be az id&t.
14. &bra. Az id6 beallitasa
4. Miutén befejezte az id6 bedllitdsat, koppintson ismét az 6ran talalhaté érint6é
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ikonra O a percek beallitdsdhoz. A percek villogni fognak. A bedllitdshoz
hasznalja a jobb oldali valasztégombot.
15. dbra. A percek bedllitdsa
5. Miutén elvégezte a bedllitast, koppintson ismét az 6ran talalhatdé érinté ikonra

O a megerdésitéshez.

OSZTALYZATOK:
e Ha 10 méasodperc elteltével nem torténik meg a jévahagyas, a rendszer

alapértelmezés szerint befejezi az 6ra beallitdsat, és automatikusan visszatér
készenléti izemmadba.

e  Haasutét a hdlézati aramforrashoz csatlakoztatja, és az id6 bedllitasa 20
mésodpercnél tovabb tart, a rendszer 12:00 idépontra valt vissza, és készenléti
lizemmadba Lép.

° Ha a sutdt levalasztjak a haldzati dramforrasrol, akkor Gjra kell allitania az id6t.

FIGYELEM: Az id6 csak akkor jelenik meg, ha a siité készenléti izemmaddban van.

6.  Amikor a sut6 készenléti izemmadban van, a bal oldali valasztégombbal

kivalaszthatja a kivant lzemmadot. Az elérhetd lzemmaddok a 16. dbran lathatok.

7. Egy mdd kivalasztédsa utén az alapértelmezett hdmérséklet és ikon °c villog. Ha

az adott médban a hémérséklet nem allithatd, az alapértelmezett id6 és ikon -
villog.
8.  Amikor kivalaszt egy maédot, az érintégomb megnyomasaval beéllithatja az id6t és

a hémérsékletet Q .

JEGYZET:
® Azid6 vagy a h6mérséklet a jobb oldali valasztégombbal valaszthato ki.

® Ha 10 masodperc elteltével nem mddositja az id6t vagy a hmérsékletet, vagy nem

nyomja meg az érintégombot Dl , @ sUt6 készenléti izemmaddba Lép.

® Az izemmddok idétartomanya O perctél 10 éraig terjed.

® Ha 0 percet valasztott, akkor nyomja meg az érint6 ikont Dl A sité nem indul el,
hanem készenléti izemmddba kapcsol.

Késleltetett befejezés funkcid
1. Miutén bedllitotta a h6mérsékletet és az id6t, és mielétt megnyomna az

érintégombot Dl a sutd elinditdsahoz, nyomja meg a gombot @ a sutd kivant

kikapcsolasiidejének kivalasztdsahoz. A késleltetett befejezés ikonja B villogni
fog, akarcsak az 6ra ikonja. Allitsa be a kivant id6t a jobb oldali vélasztdgombbal.

2. Haezzel megvagy, nyomd meg @ Ujra a gombot, és allitsd be a perceket. A
percek villogni fognak; a beallitdshoz hasznald a jobb oldali valasztégombot.

3. Hasznalhatja @ az 6ra és a perc felvaltva torténd beallitasara.
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4. Miutédn kivalasztotta a késleltetett befejezési idét, koppintson az érinté ikonra

Dl a megerdsitéshez.
5. Amiga sité el nem indul, a kijelzén az id6 lathato.

Lasd a 17. dbran lathaté példat. A kép a sutd kijelz6jét mutatja a késleltetett befejezés
aktivalasa utan.
6. Akésleltetett befejezés aktivalasa utan H megjelennek az ikonok és az 6ra.
Ezenkivil az aktualis id6, a h6mérséklet és a kivalasztott funkcid is megjelenik.
Példaul, miutan kivalasztotta az lzemmaddot, az id6t és a hdmérsékletet, ha nem
kivénja beprogramozni a késleltetett befejezést, megnyomhatja az érintd ikont

Dl a suté elinditdséhoz (a 19. dbra azt mutatja, hogy mi jelenik meg a képernyén
mikodés kdzben).

MEGJEGYZES: Ha 10 masodperc elteltével nem hagyja j6vé a miveletet, a siitd készenléti
lizemmadba Lép.

7. Amikor a stité mikaodik, a kijelzén a ikon — , a kivalasztott sttési id§
visszaszamlalésa, a kivalasztott izemmad és hémérséklet, aikon > & ésa
fitésjelz6 sav lathat ==em SNl

8. Ha mddositja a kivalasztott funkciét vagy hémérsékletet, ezek az ikonok addig

villognak, amig ki nem vélasztja és meg nem erdsiti az Uj bedllitdsokat. A
@ visszaszamlalas a funkcid aktivaladsakor kezdddik. @

9.  Amikor a sité m(ikadik, nyomja meg az érintégombot Dl a szlineteltetéséhez.

10. Ha lenyomva tartja az érintégombot Dl , @ sUté készenléti izemmaddba Lép.

1. Amikor a visszaszadmléalas eléri a 0-t, a slit6 készenléti izemmddba Lép. 5 percig
sipolé hang hallhatd, amely jelzi, hogy az id§ lejart.

12. HOmérséklet-tartomany: a minimalis hémérséklet 30 °C ; ha alacsonyabb
hémérsékletet valaszt, a kijelzén a Lo °C " felirat jelenik meg.

Megjegyzés: Ha aktivalta a késleltetett befejezés funkcidt, a siité mikodése kozben a
kovetkez8k torténnek: ha az ajtd zérva van, a siité normalisan miikodik; ha azonban nyitva
van, szlinetel, és a kijelz¢ villog.

Lekérdezési fliggvény
1. Miutén kivalasztott egy mddot és bekapcsolta a stitét, koppintson az érinté ikonra
®© az id6 ellenérzéséhez. A kettéspont ikon (,:") villogni fog. Ha ismét koppint az

ikonra C , vagy ha 10 mésodperc telik el, a siit6 visszatér a kivalasztott méd
kijelzéséhez.
2. Miutan kivalasztott egy médot vagy aktivalta a késleltetett befejezést, és meg

szeretné tekinteni az ébresztd visszaszamlalasat, nyomja meg az ikont A LAz
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aktivalédott.
Megjegyzés: Ez a funkcié akkor is aktivalhatd , ha a suté készenléti izemmddban van. A
Gyerekzar ikon vilagit.

2. Afunkcié kikapcsolasahoz nyomja meg ol és tartsa lenyomva az ikonokat o
egyszerre 3 masodpercig. Egy sipold hang jelzi, hogy a funkci6 kikapcsolt.

Jegyzet:
® Haa Gyermekzar engedélyezve van, a képernyén nem torténik valtozas. Csak az
érintéképernyds ikonok és a kapcsolék lesznek zarolva.
® Tehat, ha sziineteltetni szeretné a stitét, amikor az mkodik, és a Gyerekzar
funkcié be van kapcsolva, elészor ki kell kapcsolnia.

Start/Sziinet/Mégse funkcié

1. Miutén kivalasztotta a médot, és beéllitotta az id&ét és a hdmérsékletet, nyomja
meg az érintégombot Dl a sut6 elinditasahoz.
MEGJEGYZES: Ha a siitd sziineteltetett &llapotaban megnyomja a gombot ol , az Gjraindul.

2. Sutés kozben Dl a slt6 szlineteltetéséhez koppintson az érintd ikonra. Az idg,
amely villogni fog a kijelzén, a jobb oldali valasztégombbal allithaté be. A
hémérséklet beallitdsdhoz (azokban az izemmddokban, amelyek lehetbvé teszik),

@ koppintson a ikonra L . A hémérséklet, amely villogni fog a kijelzdn, a jobb oldali @

valasztégombbal allithaté be. Ekkor az ikon _)I villogni fog, de az izemmad
ikonja folyamatosan vilagit. Miutén kivalasztotta a hémérsékletet, koppintson az

ikonra ol a bedllitds meger@sitéséhez. A sités megszakitdsahoz allitsa nullara

az id6zitét, vagy nyomja meg és tartsa lenyomva a ikont Dl .

OSZTALYZATOK:

® Haazidd beallitdsa kozben lenyomva tartja az ikont D” ,a sutd készenléti
lizemmadba ép.

® Haamdd, azid6 vagy a hémérséklet bedllitasa kozben lenyomva tartja az ikont

Dl , a sut6 készenléti izemmaddba Lép.

® Haamdd, azid6 vagy a h6mérséklet bedllitasa kozben lenyomva tartja az ikont

D” , a sut6 készenléti izemmaddba Lép.

Védelmi funkcié
1. Haaz érzékelt rovidzarlatos vagy le van vélasztva, a kijelzén E-1jelenik meg (18.

abra), és 10 sipold hang hallatszik. Az érint6 ikon megnyomasaval Dl a sutd
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Ikonok Leirés

Gyors elémelegités: Ebben az lizemmaddban a fels6 és az
vvvvv also flitészal belsd és kulsé flitéelemei is aktivaldédnak,
@ hogy felvaltva keringtessék a hét. A ventilator is

1. méd bekapcsol, hogy egyenletes héeloszlast biztositson és

leroviditse a sltési id6t. Ez idedlissa teszi a slt6 gyors
elémelegitéséhez.

Hagyomanyos tizemmad (felsd és also flitészalak be
vannak kapcsolva) Ez az izemmdéd hisok stitésére vagy a
st egyetlen szintjén elhelyezett ételek siitésére
alkalmas.

2. maéd

Svvww Teljes grill: Ebben az izemmddban a felsd fiitészal belsd
és kils6 része is bekapcsol, a hét lefelé, az étel felé
irdnyitva. Ez alkalmassa teszi kdzepes vagy nagy
kolbaszok, szalonna , steakek, halszeletek stb. stitésére.

3. méd

4. méd - Ventilator és grill: Ez az izemmad a felsd flitészalat és a
' %‘ ventilatort hasznalja, ami segiti a h6 keringését.

Ventilatoros flités: Ebben az izemmaodban a hatsé
flit6szal és a ventilator aktivaladik, ami jobb hékeringést
5. méd @ tesz lehetdvé. A sttési idd rovid, igy ez egy gazdasagos
lizemmdd. A hé egyenletesen oszlik el minden szinten,

igy a kilonbozb ételek izei nem keverednek.

Kiolvasztas: Ebben az lzemmddban a ventildtor
6. mod “" szobah&mérsékleten kapcsol be. A kiolvasztéas ideje az
élelmiszer tipusatoél és mennyiségétdl fliggden valtozhat.

Ventilator, valamint felsé és alsé flit6szalak: Ez a
7. mdd % standard Uzemmdd. Ha ezt vélasztja, a ventilator és

mindkét flitészal bekapcsol.
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EAAHNTKA
1. Mépn ka1 e§apTApaTa
Zxnpa 1
1. Mivakag eAéyxou
KivntApag avepiotipa (Triow atmé Tnv XaAuR3dIvn TTAGKa)
MAgupikoi odnyoi
Aiokog
Paaoi
Mopta
Napn

Noohkwd

>HMEIQMA:

Ta ypoa@ikG o€ autd TO €YXEIPIOIO €ival OXNUATIKEG AVOTIAPACTACEIG KAl EVOEXETAI VO UNV
QVTIOTOIXOUV aKPIBWG OE QUTA TOU TTPOIOVTOG.

2. Mpiv amé Tn xpAon
®  AuTh n ouokeun dIaTIBETAlI O€ OUOKEUATia OXeOIACUEVN VO TNV TIPOCTATEUEI KATA TN
UETaQOPA. AQaIpETTE T CUOKEUN aTTO TO KOUTI TNG Kal a@aip€aTE OAA T UAIKG
ouokeuaaiag. Mopeite va QUAGEETE To apxIkd KOUTi Kail Ta GAAa UNIKG CUOKEUATiag
0€ AOQOAAEG PEPOG VI VO OTTOQUYETE CNUIEG OTN OUCKEUN O€E TTEPITITWAN TTOU
XPEIOOTEN va T peTaQEPETE aTO PEANOV. EdQv emBupeiTe va atmroppiyete TNV apxIkn
OUOKEUOOIia, PPOVTIOTE VA AVOKUKAWGCETE OAQ TA AVTIKEINEVA CWOTA.

@ ®  BeBaiwbeite 0TI OAa Ta €€apTAPATA KAl Ta EEAPTAUATA TTEPIAAUBAVOVTaI KOl @
BpiokovTal o€ KaAr katdoTaan. Edv Aeitrouv ) £€xouv UTTOOTEN ¢nuId, ETTIKOIVWVACTE
apéowg Pe TNV emmionun YTnpeoia Texvikng YmootApigng Tng Cecotec.

AuTA N GuoKeur TTPoopIeTal HOVO Yia OIKIAKH XPAON.

XPNOIYOTIOINCTE TOV GOUPVO POVO YIa TO payeipepa @ayntou.

Mpiv To payeipepa, @povTioTe va apaipéoeTe OAa Ta TTEPITTE afeooudp aTrd Tov
@oupvo.

MpoBepudveTe TOV OUPVO TIPIV TOV XPNOIUOTIOINCETE.

ToTroBeTAOTE TA TOWIG OTO KEVTPO TOU POUPVOU Kal APrjaTe XWPO avaueTd Toug
OTav XPNOIUOTIOIEITE TTEPICCOTEPA OTTO £va, WOTE VO PTTOPEI VO KUKAOQOPEI 0 aépag.

®  Mnv TOTTOBETEITE TAWIG OTO KATW PEPOG TOU POUPVOU KOI UNV Ta KAOAUTITETE E
ahoupIvoxapTo. Autd Ba TTPOKAAECEI CUCOWPEUOT BepudTNTag, n oToia Ba
£TTNPEAGTEI TOV XPOVO PAYEIPEUATOG KAl Ba KATAOTPEWEN TO GUAATO TOU POUPVOU.

® [1pooTTaBAcTE va avoiyeTe TNV TTOPTA TOU OUPVOU 600 TO SuvaTOV AlydTEPO Yia va
eAEYEETE TO PAYNTO (TO WG TOU YOUPVOU TTOPANEVEI AVOUMEVO KOTA Th SIGPKEI TOU
HayEIPEPATOG).

® [lpoaoé€Te dTav avoiyeTe TNV TTOPTA YIA VO ATTOPUYETE TNV €TTAPr Y {ETTA péPn Kal
aTpo.
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HOvo atrd €eIdIkeuPEVO Kal EE0UaIodoTnuEVO ATopo. H un Tipnon autol Ba
QKUPWOEI TNV £yyunon.

® H {nuid o1o KAAWSIO PEUPATOG EVEXEI KivOUVO NAEKTPOTTANEIAG, BPOaXUKUKAWNATOG
KaI TTUPKayIaG. To KaAwdIo pelpaTog dev TTPETTEI VA TOAAAKWVETAI, va Auyiel 1y va
TAveTal, oUTE TIPETTEI VA £PXETAI OE ETTAPNA UE {e0TA pEPN TNG CUOKEURG. Edv 10
KOAWDSIO peUPATOG £XEI UTTOOTEN {NUId, TTPETTEI VA AVTIKATAOTABE o110 £§€1ISIKEUPEVO
NAEKTPOAGYO.

® H 1mmapoxn peupaTog TTPETTEI VA QVTIOTOIXEI OTIG TTPOdIaYPAPES TTOU avaypd@ovTal
OTNV TTIVOKI®A TEXVIKWY XOPAKTNPIOTIKWY TNG CUCKEUNRG. To KaAWSIO Tpopodoaiag
TIPETTEN €TTIONG VA TTANPOI TIG TTPOdIaYPAPEG Kal TIG ATTAITHOEIG KATavAAWwoNg
EVEPYEIQG TNG OUOKEUNG.

A Kivduvog nAekTpotrAngiag.

® [lpiv atmd Tnv ekTEAEON TNG NAEKTPIKNG EYKATAOTACNG, ATTOOUVOEDTE Tr CUCKEUN.

EukoAia

® H ouokeun TTpéTrel va eykaBioTatal povo atré eEEIBIKEUYEVO TTPOOWTTIKO,
aKOAOUBWVTAG TIG TTAPEXOPEVEG 0ONYiEG Kal CUPPWVA HE TOUG I0XUOVTEG
kavoviagpouUg. H Cecotec atrotroigital kGBe euBUvng o€ TrePiTTTwan AavBaouévng
£YKOTAOTOONG, N OTToia PTTOPEi va TTpoKaAéoel BAGRN o€ avBpwIToug Kail {wa,
KOBWG Kal UAIKEG CnMIEG.

@ ®  >nuavTikG: N CUOKEUR TTPETTEl VO aTToouvOEBEi atTd TV TTapoxr peUUATOG TTPIV aTTO @

TNV EKTEAEDT OTTOIWVONTIOTE PUBNICEWY | EPYOCIWV CUVTAPNONG OE QUTHV.
O agpaywydg XPnNOIMOTIOIEITAl VIO OEPIOUO.
MNa va Aeitoupyei cwaoTd n evioiXI{OPEVN CUOKEUN, TO TTEPIBANUA TOU VTOUAaTTioU
TIpETTEl va gival KaTdAAnAo. To ZxAua 2 deixvel TIg SIOOTACEIG TNG KOTTAG YIa
£YKOTAOTOON KATW aT1Té TOV TTAYKO ) O VIOUAATTI TOiXOU.

® [0 va SI0oQaNIOTEl ETTAPKAG AEPITUOG, TIPETTEI VA APaIPeBE TO THOW TTAVEA TOU
vTouAatrioU. Eival TTpoTINOTEPO VA EYKATAOTATETE TOV POUPVO £TCI WATE VA
aTtnpidetal o€ duo EUAIveg aavideg. EAv o poupvog oTnpileTal og pia TTiTTEdN,
ouvexn eTTIQAveIQ, TTPETTEI VA UTTAPXE! £va Avolypa TouAdyioTov 45 x 560 mm.

®  Ta maveA TWV TTAPAKEIMEVWY VTOUAATTIWV TTPETTEI VA €IVl KATAOKEUAOUEVA ATTO
avOeKTIKG aTn BePPATNTA UAIKG. ZUYKEKPIYEVA, TA VIOUAATTIA JE EEWTEPIKN) ETTEVOUCH
TIPETTEI VA GUVAPPOAOYOUVTal HE KOAAEG TTOU QVTEXOUV O€ BEPUOKPATIES £WG Kal
100°C.

®  >Uppwva e Toug IoXUOVTEG KOVOVIOHOUG GOPAAEIQG, N ETTAPH PE TO NAEKTPIKG HEPN
TOU @oUpvou dev TTPETTEI Va gival dUVATA PETA TNV yKATAGTACT) TOU.

® OAa 10 e€aptipaTa TTou diacpalifouv TNV ac@ain AEIToupyia TNG CUOKEUNG TTPETTEI
va agaipouvtal yévo pe Tn Bordeia epyaAeiou (AEN NMEPIAAMBANETAI).

® [0 vO OTEPEWOETE TOV YOUPVO OTO VIOUAATTI, QvoigTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal
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NAeKTPIKNG ao@aAeiag. Na BefaiwveoTe Tavta OTI N yeiwon €ival aTToTEAEGUATIKT.
>& TTepPITITWON ap@IBoAiag, KaAEoTe évav eEEIBIKEUPEVO TEXVIKO yIa va eAEYEEN TO
ouoTtnua. H Cecotec atmrotroigital kdBe euBUVNG yia {NUIEG TTOU TTPOKUTITOUV OTTO N
Y€iwoTn TOU GUOTHPATOG.

® [Ipiv oUVOEDETE T OUCKEUNR OTNV TTAPOXT PEUNATOG, EAEYETE OTI 01 TTPpOdIayPaPES
TTOU avaypd@ovTal TNV TTIVAKIOA TEXVIKWY XAPAKTNPIOTIKWY (TTAVW OTN GUCKEUN
r)/ka1 OTn CUCKEUODIA) QVTICTOIXOUV O€ EKEIVEG TOU BIKTUOU NAEKTPIKNAG EVEPYEIOG TOU
omTiol oag.

®  BeBaiwbeite 0TI N NAEKTPIKN 10XUG TNG EYKATACTAONG Kal Ol TTPIfEG YTTopouyV va
avTEEOUV TN PEYIOTN 1I0XU TNG CUOKEUNG. € TTEPITITWON ap@IBoAiag, cupBouAeuTeiTE
£vav eEEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

® Edv n mpila pedpaTtog Kal To QIG TNG OUCKEURG O¢ev gival oupBatd, avabéate o€ évav
€€EIOIKEUPEVO TEXVIKO VO AVTIKATAOTACE TNV TTPIa PE éva KATAAANAO povTého. Oa
TIPETTEN €TTIONG Va S1a0@aAioel OTI TO TTAX0G KaAwdIou TG TTPidag eival KAaTGAANAo yia
TNV KATavAAWON EVEPYEIOG TNG CUCKEUNG.

®  Agv ouvioTdral n xprion Trpogappoy£wy, TTOAUTTPIdwV A/kal KaAwdiwy ETTEKTAONG.
Edv n xprion Toug dev ptropei va atrogeuxBei, BupnBeite va xpnoipotroigite yévo
€vav 1) TTOAOTTAOUG TTPOCOPHOYEIG KO KAAWDIA ETTEKTOCNG TTOU CUPHOP@WVOVTAI JE
TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG 0OQAAEING. Z€ QUTEG TIG TTEPITITWAOEIG, MNV UTTEPRaiVETE
TTOTE TN PEYIOTN 1I0XU PEUPATOG TTOU avaypd@ETal OTOV HOVO TTPOCAPHUOYED i TO
KOAWDIO ETTEKTACNG KAl TN PEYIOTN I0XU TTOU avaypa@eTal 0TOV TTOAAATTAG
Tipoocapuoyéa. To @I kal n TTpida TTPETTEI va gival EUKOAA TTPOCRACIYa.

Ageooudp
® Ta mapexdpeva ageaoudp eival KATAAANAQ yia TNV TTPOETOIPACIO OTTOIOUSHTTOTE
€idoug @aynTou. OTav xpnaolpoTroleite Ta ageaoudp, BeBaiwbeiTe T £XoUv
TOTT0BETNBEI CWOTA OTOV POUPVO.
®  YTApXOUV TTPOCIPETIKA afeaoudp TTou PTTopoUv va BEATILWOOUV opiouéva aTrd Ta
ayarrnuéva oag mATa A aTTAWG va KAVOUV TO JAYEIPEUA TTIO TTPAKTIKO.

TotroBeTrOTE Ta a&eoOUGP

® O poupvog d1abéTel 5 SIAPOPETIKA £TTITTEdO GTA OTTOIA PUTTOPEITE VO TOTTOBETHTETE TA
ageooudp. Eik. 5.
MPOZOXH: TotroBeTACTE Ta PEXPI TO TEPHA, WOTE VA PNV OKOUPTIOUV GTO TTAVEA TNG TTOPTAG.
® Ta afeooudp PTTopolv va TpaBnxTouv £Ew TTEPITTOU PEXPI TN MECT, ETITPETTOVTAG
0ag va aQaipécETE EUKOAA TIG ONMIOUPYIEG.

Znueiwon: Ta afeooudp evOéxeTal va TTapapop@wlouv otav BepuavBolv. MOAIG kKpuwaouy,
Ba emavéABouv GTo apXIkO Toug axAHa. AuTo Oev TTNPEAdel Tn AEITOUPYIKOTNTE TOUG.

Tayi ynoipaTtog . Eik. 6
16aviké yia {oupEPEG TTITEG, KEIK, KATEWUYUEVA yeupaTa Kal peyadAa wnrd. MTropei e1tiong va
xpnoigotroinBei yia Tn cuAhoyr) oTdAagng Katd To Wroiuo ateudbeiag otn oxdpa.
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MAéypa . ZxApa 7
XpnoiyoTroigital yia YACIPO GTO OoUPVO Kal yia TNV ToTToBETnon @ayntol TTPOg WHGIUO.

KaAd® yia xprion pe mn Asitoupyia AirFryer . Eik. 8
Ortav xpnoiuyotroleite Tn Acitoupyia Air Fry, TOTToBeTr|0TE TO PaynTé o€ AuTO TO KAAGBI. AuTo Ba
KAVEI TO POYEIPEPA TTIO YPrYOPO Kail Ba gag dwoel KOAUTEPO ATTOTEAECATA.

Aiokog mitoag . Eik. 9
Av TTpOKEITAl VO YHOETE TTITOA, TOTTOBETAGTE TNV O€ AQUTO TO TTETPIVO TAWI KAl EVEPYOTTOINCTE TN
Aeitoupyia Nitoag.

Odnyoi
®  AuTOG 0 PoUpvog diabéTel 5 TTAEUPIKEG PAYEG, WOTE VO UTTOPEITE VA TOTTOBETEITE
ageooudp oTo €mMOUNNTO UWOG. AUTEG XPNOIUOTTOIOUVTaI YIa TV TOTTOBETNON
ageooudp ata TAdiva Tou BaAduou Tou @oUpvou.

®  Av XpeIGleaTe TTEPIOCTOTEPO XWPO YIO PAYEIPEUA, UTTOPEITE VO OPAIPETCETE TOUG
0dnyoug Kal va Toug TOTTOBETAOETE GTN BAon Tou GoUpvou.

2nueiwon: Otav ToTroBeTEITE PaynTd 0Tn PACN TOU POUPVOU, PNV XPNOIUOTIOIEITE AEITOUPYIEG
TIOU €VEPYOTTOIOUV TO KATW OEPUAVTIKO OTOIXEIO, YIO VO OTTOTPEWETE T CUCCWPEEUCT
BepPdTNTAG (UOVO VIO CUYKEKPIPEVA POVTEAD).

>upopeVOG 0dNYoOG (MOVO YIa OUYKEKpINEVA HovTEAR). EIk. 10
>uvnBwg ToTToBETEITAI OTO JEUTEPO 1 TETAPTO TTAEUPIKG PAPI. AlEUKOAUVEI TNV TOTTOBETNON Kal
TNV a@aipecn Tou Tayiou ) TNG oXApag aTrod Tov Youpvo.

4. Asitoupyia
Mivakag eAéyxou
O mivakag eAéyxou evdExeTal va dlagépel avaAoya e TO HOVTEAO.

Eikovidia agng kai emmAoyeig. Eik. 11

Eikovidio apng Zuvayepudg/ANayr| pubpicewyv (Oepuokpaaia/Qpa)
Eikovidio agrig PoAdl/ KaBuoTepnuévo TEAog

Ayyi€re To €1kovidio AlakoTr/ETTavekkivnon

Eikovidio eAa@pIag apnig

EmAoy£ag Aeitoupyiag

EmAoyéag Beppokpaaiag/xpdévou

QAN

006vn . Eik. 12

AgIToupyia

1 DPwrelvo eikovidio EiAeyuévn Asitoupyia
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2 DPwTilduevo eikovidio: ‘EvdeiEn AsiToupyiag
3 EvdeikTIKr) Auxvia Asitoupyiag kaBuoTepnuévng AEng
4 DwTICOUEVO EIKOVIDIO WPWV KAl AETITWV
5 ‘EvoeIEn xpovou
6 ‘EvOeItn AeTTTWOV
7 ‘Evdeitn Bepuokpaaciac @oupvou
8 Movada Bspuokpaoiac deiktn ( °C )
9 PoAGI
10 Eikovidlo yia Tn AsiToupyia KAEIBWUATOC aCQAAEiag yia TTaidid
11 Eikovidlo @wTtdC Zuvayepuog
12 €IKOViIdI0 ECWTEPIKO QWS
13 ‘Evdein B€puavang
14 Cpaupn évdeiEng Bépuavang

/A\eIToupyieg @oupvou

Eikéviopa AgIToupyia
E€wTepIKO puEPOG TNG Avw avTioTaong

Avepiothpag (Aeimoupyia aToOWUENG)

@ Miow avTtioTaon @

EowTepikd pEPOG NG dvw avTiotaong

XapnAdtepn avtiotaon

Aeitoupyia
1. Ta va gvepyoTroioeTe Tov olpvo, ouvdEDTE TOoV aTnV TTapoxn pedpatog. O
Tivakag eAéyxou Ba avawel kal Ba agag ¢nTAcel va pubpioeTte TNV wpa. MNa odnyieg,
avaTpEETE OTNV AVTIOTOIXN EVOTNTA.

BAGMOI:
e  Edv dev ekteAeaTei kapia evépyeia petd ammd 10 deutepoAeTTa, o poupvog Ba oag
{nTAOEI va puBPicETE TNV WPQ.
e  Edv, petd amd 10 deutepOAeTITa, BeV £XEI EKTEAEDTEN Kapia AsiToupyia, o poupvog Ba
€10€AB¢1 o€ AgiTOoupyia avapovig.
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®  Mmopeite va emAECeTE XpdVOo i Beppokpaaia XxpnoIUOTTOIWVTAG TOV ETTIAOYED OTA
oegia.
® Edv, yetd amod 10 deutepOAeTTTa, OV pubpiceTe TNV wpa A Tn Beppokpaaia A dev

TIATACETE TO EIKOVIOIO APRG Dl , 0 POoUpVOoG Ba €10€ABel o€ AcIToupyia avauovAg.
®  To xpovikd eUpog TwV AEITOUPYIWV KupaiveTal atté 0 AeTrtd €éwg 10 Wpeg.

®  Edv emAéCeTe O AeTTTd, TTATAOTE TO EIKOVIBIO APAG Dl O @oupvog d¢ev Ba Eekivroel,
aAAd Ba €10€ABel o€ AeiToupyia avapovAg.

Aermoupyia kaBuoTepnuévng AngNg
1. MOAANig pubpuiaTei n Bepuokpacia Kal N WPa Kal TIPIV TTATAOETE TO EIKOVIOIO aPAG D”

yla va EEKIVAOETE TOV POUPVO, TTATAOTE @ yla va eMAEEETE TNV Wpa TTou BEAETE va

artrevepyoTToindei o @oUpvog. To eikovidio kaBuaTépnong AREng M gq
avafoaoBrvel, 6TTwG Kal To gIKovidio poAoyiol. OpiaTe Tnv eTOUUNTH Wpa
XPNOIPOTTOIWVTAG ToV eTTIAOYEQ OTa OEEIE.

2. MOAIG TO KAVETE QUTO, TTOTHOTE @ gavad kal puBpioTe Ta AeTrTd. Ta AeTrtd Ba
avafooBrivouv. MNa va Ta pubpiceTe, xpnoIYoTToINaTe Tov eTTIAOYEQ OTa BEEIA.

3.  MrtropeiTe va TO XpNOIMOTIOINOETE @ yla va puBbuioeTe evaAAGE TNV Wpa Kal Ta
AeTTTa.

@ 4.  MOANG emAéCeTE TNV Wpa ANENG PE KOBUGTEPNON, TTATAOTE TO EIKOVIBIO APRG Dl yia @
va TNV emMBERAIOETE.
5. Méxpi va ekivioel, o @oupvog Ba eugpavidel TNV wpa.

AvaTtpéETe 0TO TTAPAdEIYUa TTOU QaiveTal aTo XxApa 17. AuTr n eikéva deixvel TNV 086vn Tou
@oupvou POAIg evepyoTToinBei N kaBuaTépnon ARENG.

6. MOAig evepyotroinBei n kaBuaTtépnon ARgNG, Bl gq €£U@AVIOTOUV Ta EIKOVIDIO Kal TO
PoAOSI. ETriTrAéov, Ba ep@aviaTei n Tpéxouoa wpa, N Bepuokpaacia Kal n eMAEyUéVN
AeiIToupyia.

MNa Tapadeiypa, a@ol emAEEETE TN AeiToupyia, TNV Wpa kal Tn Beppokpacia, av dev
TIPOKEITAI VO TTPOYPAPUATIOETE TNV KaBuoTépnon ANENG, MTTOPEITE va TTOTAOETE TO

€IKovidlo agng ol yla va &ekiviioete Tov @oupvo (To Zynua 19 deixvel T Ba
eP@avioTei oTNV 086vn KaTd TN AsiToupyia).
>HMEIQXH: Edv, petd amdé 10 SeutepoAemtta, Oev €xete emPeBaiuoel Tn Asitoupyia, o

@oUpvog Ba eI0EABEI o€ AsIToupyia avapovig.

7. Otav o poupvog Asitoupyei, aTnv 086vn Ba EuPavIGTEN TO EIKOVIDIO —)', n
avTioTpo®n PETPNOT TOU ETTIAEYPEVOU XPOVOU PAYEIPEPATOG, N ETTIAEYMEVN

AerToupyia kai Beppokpaaia, 1o eikovidio > & kal n ypauun évBeiEng Bépuavang
L L
8. Ed&v aAA&&ete Tnv emAeypévn Asimoupyia r Beppokpaacia, autd Ta ikovidia Ba
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2. TupioTe Tov emAoyéa oTa deId yia va pubuioeTe TNV wpa. OTav To KAveTE AUTO, N
Tiyr) Ba oTapaThoel va avaBoofrivel kai Ba Trapapeivel atabepn. To eUpog pubuiong
gival 0-23.

3.  MNatnoTe Eavd 1o €IKovidio L , Ta AeTrTdl B avaBooBrvouy, v n wpa Ba
TTapayeivel oTabepn).

4. Tupiote Tov emAoyéa oTa Oe€Id yia va puBpuioete Ta AeTrTd. OTOV TO KAVETE QUTO,
auTA n TiPA Ba atapathoel va avaBoafrvel kal Ba TTapapeivel oTabepr). To elpog
pUBuIONG gival 0-59.

5. MOAIG emIAéEETE TNV WPA, TTATACTE TO EIKOVIOIO AP D I yla va emRERAICETE TN

pUBuIoN. To gikovidlo dvw Kal KaTw TeAgia Ba avaBoafrvel kal To Q Qa
TTapapeivel oTaBepd. Oa Eekivioel eTTiong n avtioTpoen péTpnon. OTav @Tdoel 0T0
0, Ba akouaoTel Eva NXNTIKG Ora yia €va AeTITo (€éva BEUTEPOAETITO avd NXNTIKO

orfua) Kai To €IKovidlo [:‘ Ba avapBoofhivel. MNa va otapatrioeTe va avaBooBrvel,
TIATAOTE OTTOIOBNTTOTE EIKOVIdIO.

>*HMEIQMA:
®  Kard mn didpkeia TNG pubuiong, To gkovidio ":" kal To D Oa Trapapeivouv oTabepd.

®  Kartd tn didpkela TnG pUBUIONG, AV TTATACETE TTAPATETAPEVA TO €IKOVIOIO APrg D | ,
n pUBuIoN Tou §uTTVNTNPIOU Ba akupwBEi Kal 0 Poupvog Ba eI0€ABEI o€ AciToupyia

@ AVAUOVNG. @

®  Av éxete NON pubuioel TNV €1d0TT0INCN, TO EIKOVIdIO [:‘ Ba gugavioTei oTnV 006vNn
6Tav 0 PoUPVOoG Eival EVEPYOTTOINUEVOG KAl UTTOPEITE VO EAEYEETE TOV UTTOAEITTOUEVO
Xpovo.

Aeitoupyia KAEIOWPATOG yia TTaIdI&
1. Na va evepyotroioete Tn Asitoupyia KAsidwparog yia MNaidid, TartAoTe D”

TTOPATETAPEVA TA EIKOVIDIA o TauTéXpova yia 3 deUTEPOAETITA. OO AKOUGCTEI évag
AX0G "uTmITT" Trou uTTodEIKVUEl OTI N AsIToUpyia €XEl EvEPYOTTOINDOEI.

2nueiwon: Auti n Aeimroupyia pTTopei va evepyoTroinBei akopa kal 6Tav o oUupvog PPioKeTal OE
AeiToupyia avapovAg. To €ikovidio KAeIdwaTog ao@alciag yia Traidid 6a avayel.

2. Tia va oTTEVEPYOTTOINOETE TN AEITOUPYid, TTATHOTE D” TTOPOTETAPEVA TA EIKOVIOIA

Eo Tautdxpova yia 3 deuTEPOAETTTA. Oa aKOUATE( évag YOG TTOU UTTOdEIKVUEI OTI N
A€IToUpYyia €x€El ATTEVEPYOTTOINOEI.

Znueiwpa:
® Orav cival evepyotroinuévo 1o KAgidwpa yia raidid, dev Ba utrdpyxouv aAAayég aTnv
006vn. Mévo 1a eikovidia a@ng kal o1 evaAlayég Ba givar KAeIdwpéva.

® Emopévwg, av BéAeTe va BEoeTe o€ TTaUon Tov GOoUpPVOo OTav AEITOUPYET Kal N
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AeiToupyia kKAeidwpartog ac@aAeiag yia Taidid gival evepyoTroinuévn, Ba TPETTEl
TTPWTA VO TOV ATTEVEPYOTTOINOETE.

Aeiroupyia ‘Evapéng/Mavong/Akipwong
1. MOANig emAéEeTe TN AeIToupyia Kol puBUIcETE TNV WPA Kal Tn BepPoKpaaia, TTATACTE

TO EIKOVIOIO aPrg Dl yla va EEKIVAOETE TOV PoUpPVO.

>HMEIQZH: Edv TTaTACETE TO KOUMTT ol EVW 0 YoUpvog BpiokeTal og TTavorn, Ba
ETTAVEKKIVNOEI.

2. Katd tn SIGpKEIQ TOU JOYEIPEUATOG, TIATAOTE TO EIKOVISIO APAG Dl yla va BéoeTe o€
Tradaon Tov goupvo. O xpdvog, o otroiog Ba avaBoofrvel aTnv 086vn, UTTopEi va
PUBMIOTE XpNOIYOTIOIWVTAG TOV £TTIAOYED OTa OegId. MNa va pubpigeTe TN

Bepuokpacia (OTIG AEITOUPYIEG TTOU TO ETTITPETTOUV), TIOTHATE TO EIKOVIDIO Q .H
Beppokpaacia, n otoia Ba avaBooPrivel oTnv 086vn, uTTopEi va pubuIoTEi

XpnoigoTrolwvTag Tov emAoyéa oTa 8egid. OTav To KAVETE AUTO, TO €IKOVIdIO _)I Ba
avapoofrvel, aAAd 1o eikovidlo Asitoupyiag Ba TTapapeivel oTaBepd. MOAIG eTTIAEYET

n Bepuokpaaia, TTATACTE TO EIKOVIDIO Dl yia va emBeBaioeTe Tn pUBUIon. MNa va
OKUPWOETE TO Payeipepa, undevioTe T0 XpovodIakdTITn ) TTATAOTE TTAPATETAPEVA TO

€IKOVidIO D” .

@ BAGMOI: ®

®  Av TTOTAOETE TIOPATETAPEVA TO EIKOVIDIO Dl €VW puBpileTe TNV WpPA, 0 oUpvog Ba
€10€AB¢1 o€ AgiTOoupyia avapovAg.

® Edv matioeTe TTapaTeETAPEVA TO EIKOVIDIO Dl €VW puBpiCeTe TN Asitoupyia, TNV wpa
1 Tn Beppokpaacia, o eoupvog Ba 1I0€ABEI 0€ AciToUpyia avapovig.

® Edv TatioeTe TTOpPATETAPEVA TO EIKOVIDIO Dl €vW puBpiCeTe TN Asitoupyia, TNV wpa
n TN Beppokpaacia, o Poupvog Ba €1I0ENBEI 0€ AciToupyia avapovAg.

Aemoupyia TTpoaTaaiag
1. Edv o aioBnmpag BpoxukukAwBei A atroouvdebei, n 086vn Ba epgavioel TNV
£vdeign E-1 (Eik. 18) kai Ba akouaTtolv 10 nxnTikd ofpara. Matwvrag 1o €ikovidio

apng, Dl 0 poupvog Ba TeBEi o€ AciToupyia avapovAg.

2. Edv &exivroete pia Aeimoupyia (k106 ato Tnv Amowuén f Tnv ECO) kai n
Beppokpaacia dev utrepPei Toug 35°C PeTd aTTO 5 AETTTA, £va 11O Ta BEPUAVTIKG
oToixeia gival eAaTTwpaTIKG. Edv cupBei autd, n 086vn Ba epgavioel Tov kwdiko E-2

(Eix. 20) ka1 Ba akouaToUuv 10 nxnTIkG onuara. MatfoTe 1o €ikovidio agrg Dl yia
va B€oeTe TOV POUPVO O€ AEITOUPYia QVAPOVNG.

Aeitoupyia payeipéuartog ye utroonénaon atyou

3N
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® [0 va evepyoTTOINOETE AUTHV TN Asitoupyia, TTpooBéoTte 150 ml kaBapou vepol aTov
TIaT10 ToUu PoUpvou Kal eMAEETE 200 °C . EmIAéETE TN Aeitoupyia 10 yia To KaTWw
Beppavtikd oToixeio. O kaTd TTPOTEYYIoN XPOVOG UAYEIPEPATOG HE QUTAV TN
Aeitoupyia gival 20 AeTrTa.

Znueiwpa:

®  BeBaiwbeite 0TI £xeTE APAIPETEl TNV TTEPITOEI VEPOU aTTO TOV BAAANO TOU PoUpvou
6tav ohokAnpwOei n diadikagia payeipEPaTog.

®  JuvioTaTal va unv TpocBéoeTe TTepioadTepa atté 500 ml kaBapou vepol. H péyiotn
xwpnTikétnTa givar 1000 ml.

®  Mopeite va puBbuioeTe TNV TTOOGTNTA TOU VEPOU Kal T Beppokpaaia avaAoya e TIG
avAaykeg Tou @aynToU TToU ETOINAZETE.

®  Befaiwbeite 0TI TO ECWTEPIKSO £XEI KPUWOEI EVIEAWG TTPIV AQPAIPETETE TNV TTEPICTEIN
vePOU. AIQQOPETIKE, UTTOPEI VO KAEITE.

AMAeg evdeielg
"Hyo1 @oUpvou
®  KdBe gpopd TTou TTaTaTE £va eIKovidlo agrg, Ba akoUyeTal Evag AXOG YTTITT.
®  Oa nxAoel évag ouvayepuog Otav ENPavIoTE £vag KwdIKOG GOAAPATOG TNV 006vN
(6tav o a10BNTAPAG BPaxuKukAwBEe i atToouvdebEei i 6Tav pia aTTd TIG AVTICTACEIG
@ €ival EAATTWHATIKN). @
® Otav o poupvog eTacel TNV £MAeyPEVN BEpUoKpacia Kal n avtioTpon HETPNGN
NG emAeypévng AeiIToupyiag ) Tou ouvayeppou gTacel aTo Pndév, Ba akouaoTei pia
TTpogIdoTroinon.

AeiToupyieg
AuTdg 0 @oupvog S1aB€Tel 12 AsiToupyieg. AUTEG TTEPIYPAPOVTAI AETITOPEPWG TTAPOKATW :

Eikovidia Mepiypagn

Tayeia TpoBEépuavon: Ze auThv Tn Asitoupyia, 1600 Ta
€0WTEPIKA 600 KaIl Ta EEWTEPIKA BEPUAVTIKA aTOIXEIQ TOU

vvvvv Avw Kal ToU KATW CGTOIXEIOU EVEPYOTTOIOUVTAI VIO VO
Agmoupyia 1 @ KUK)\O(pOpO’UV sva’)\)\aé ™m Bsppom'm. O QavepioTApag
EVEPYOTIOIEITAI ETTIONG YIO VA TTAPEXEI OPOIOUOPPN
KaTavoun BepudTNTOG KAl VO IEIWVEI TOV XPOVO

payeipépatog. AuTté To KaBIoTd 1I5avIKS yia ypriyopn
TTPOBEPUAVON TOU YOUPVOU.
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Oépuavon pe avedioTrpa kal YKPIA: AuTr n Aeimroupyia
XPNOIUOTTOIEI TO TTAVW BepUavTIKS GTOIXEIO KAl TOV
AVEUIOTAPA, ETTITPETTOVTAG OTN BEPUATNTA VA KUKAOPOPEI
Aeiroupyia 9 ", TI0 Ypriyopa péaa aTov poupvo. AuTd Tnv KaBIoTA

- KOTAAANAN 6Tav XPeIGleaTe yPriyopo PayEipepa paynTou
KOl YIO VO OTTOTPEWETE TO OTEYVWHA TPOPWV OTTWG
UTTPICOAEC, XAUTTOUPYKED KOI OPITUEVA AOXAVIKG.
Mitoa: AuTr n AeIfoupyia EVEPYOTTOIET TOV AVEUIOTAPA KAl
Aeiroupyia 10 @ TO KATW BEPUAVTIKO OTOIXEIO, KABIGTWVTAG TNV KATAAANAN
yla ypriyopn 6€puavon tng Baong Tou goupvou.

Tnyaviopa otov aépa: AuTh n AsiToupyia evepyoTTolEi
TAUTOXPOVA TO TIAVW Kal TTicw BepPavTIKG OToIXEIa Kal TOV
avepioThpa. AuTté emTPETTEI OTOV POUPVO va (eoTaBEI
@ YPryopa Kal a@alpei TRV uypaacia ard TNV ETIPAVEIQ TOU
@aynToU, Je OTTOTEAECUO €va TTIO TPAYAVO £EWTEPIKO Kal
£va TTIO TPUQPEPDO ECWTEPIKO.

Aerroupyia 11

Nermoupyia ECO: Ze autAv Tn AgIToupyia, TO ECWTEPIKO
MEPOG Tou Avw BepPavVTIKOU GTOIKEIOU Kal TO KATW
vvvyv BepUavTIKO OTOIKEIO XPNOIPOTTOIOUVTAI VIO TOV EAEYXO TNG
Bepuokpaaciag, YEIWVOVTAG £TO1 TNV KATAVAAWON
evépyelag. Auti n Aermoupyia givar Kat@AANAn yia To
Wrolgo peydAwv avTikepévwy, Kabwg n Beppokpaaia Tou
@oUpvou au&dveTal oTadIOKY, ETTITPETTOVTAG OTN
@ BepudTnTa va SieiocdUoel TANPWS OTO PayNTo. @

Nermoupyia 12

MpIv XpNOIUOTIOIACETE TOV YOUPVO YIa TTPWTN QOopd
MpoBepudveTe TOoV oUpVo
MNa va eaAeipete TN pUpwdIG Tou Kaivouplou goupvou, TTPOBEpUAveTe Tov poUpvo éTav gival
@d€10G. ZuvioToUPE va eTTIAEEETE PIa pUBUION TTOU evepyoTTolEi Kal Ta dU0 BepuavTikd aTolxEia
(XupBaTtikh AsiToupyia) kai va puBpigeTe Tov @oupvo oToug 250°C yia pia wpa. BePaiwbeite
OTI OEV £XOUV UEIVEI UTTOAEIMPATA CUCKEUACDIOAG HEGA OTOV POUPVO.
1. XpnoipoTroinoTe Tov ETTIAOYEQ YIO VO EVEPYOTTOINOETE TN AEITOupyia ZupBaTikig
Nermoupyiag.
2. PuBuioTe Tov emAoyéa Bepuokpaaiag otoug 250 °C . MeTd a1mé pia wpa, oBAoTE
TOV QoUpVo. Ma va To KAVETE auTO, YUpiaoTe Tov €AoYy AgiToupyiag oTn Béon
QTTEVEPYOTTOINONG.

KaBapiopdg Twv agegoudp
Mpiv xpnoiyotroIoeTe Ta ageooudp yia TTPWTN @opd, kabapioTe Ta KOAA pE (e0TO vePO e
oaTtouvi Kal éva JaAako Travi.

ZUMBOUAEG yIa €EOIKOVOUNON EVEPYEIQG
O1 akdAoubeg TTANpogopieg Ba aag BonbrRoouv va E0IKOVOUNTETE eVEPYEIQ:

®  XPnOIPOTIOINOTE OKEUN PAYEIPIKAG OKOUPOU XPWHATOG 1 KE EPAYIE ETTIOTPWON,
KaBwg n yeraddoaon BepudtnTag Ba ival KAAUTEPN.

314

‘ ‘ AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 314 @ 31/12/25 15:18 ‘ ‘



BN ] e [ T

EAAHNTKA

MpoBepuAveTE TOV QOUPVO TIPIV PHAYEIPEWETE TO PAYNTO.
Mnv avoiyeTe ouxvd TNV TTOPTA TOU POUPVOU KaTa Tn SIAPKEIQ TOU YAYEIPEUATOG.
AoKIuAoTE VO POYEIPEWETE TTEPIOCOTEPA ATTO £va TNIATA OTOV GOUPVO TAUTOXPOVA.
Mrropeite va 10 KAveTE AUTO TOTTOBETWVTAG dUO TAWIG OTn OXApPa.

®  MayelpéwTe TTepIoadTEPA aTré éva TIATA, TO éva PHETA To dANo. O @oUpvog Ba gival
ndén ¢eoTde.

®  MTTOpEiTE VO ECOIKOVOUNOETE EVEPYEI OTTEVEQYOTTOIWVTAG TOV POUPVO Aiya AETTTd
TIPIV aTTO TNV WP hayeIpéPaTos. Mnv avoiyeTe Tnv TTOPTA TOU POUPVOU.

®  ATTOWUETE Ta KATEWUYUEVA TTIATA TTPIV TA JAYEIPEWETE.

Mwg Asitoupyei o oupvog

MPOEIAOINOIHZH: Kivduvog eykaupdTtwy. Na €ioTe TTPOCEKTIKOI OTAV AVOIYETE TNV TTOPTA TOU
poupvou, Kabwg pTropei va Byel aTpog.

ZuuBoUAéG wnoipaTog
®  XpnolgotoinoTe KATAAANAG JETOAAIKG Tawid A aAoupivévia doxeia e avTIKOAANTIKA
€MioTPWON A avOEKTIKG 0T BepudTNTA KAAOUTTIA OIAIKOVNG.
AGI0TTOINOTE OTO £TTAKPO TOV XWPO TNG HAOKAG.
@ ®  >uvioTdTal n ToTToB£TNAaN Tou KAAOUTTIOU OTO KEVTPO TNG OXAPAG. @

KpatoTe TNV TOPTA TOU QOUPVOU KAEIOTH.

JupBoUAEG yia wRoigo aTn oxdpa

®  Av payelipeuete oOAOKANPO KOTOTTOUAO i} YOAOTTOUAQ, 1} éva HEYAAO KOUUATI KPEATOG,
AAQTOTTITIEPWOTE TO PE Aiyo XUMO AgpovioU Kal JaUpo TTITTEPI.

® To kpéag pe kOkaAa xpeiadetal 15 éwg 30 AeTTTd TTEPIOCOTEPO XPAOVO YIa va
JayelpeuTei atd éva yntod idlou PeyEBOUG Xwpig KOKOAQ.

®  Oa TPETTEl va UTTOAOYICETE TTEPITTIOU 4 1 5 AETTTA XPOVO PayEIPEUATOS AVA EKATOOTO
Uyoug KpEaTog.

®  AQNOTE TO KPEAG VA EEKOUPAOTEI OTO POoUPVO yia TTePITTOU 10 AETTTA PETA TO TEAOG
TOU XpOvou Wnaipatog. Autd Ba emiITpéwel aToug XUpoUg va avadiaveunBolv og 6Ao
TO WNTO Kal Ba atToTpEWel Tn dlappor) Toug OTav KOPBETE TO KPEAG.
Av payeipevete Wapl, TOTTOBETACTE TO O€ PETPIO A XOUNAS eTTiTredo.
Av TTpOKEITAl VO YHOETE OTTOIOBNTIOTE PAYNTO, TTPOBEPUAVETE TOV GOUPVO Yia 4
AeTrTd TTpIV TO BdAeTE péoa. OTav o PoUpvog eival avappévog, va KAEIVETE TTavTa Thv
mépTa.

® Ooo 10 duvaToVv TTEPICTOTEPO, TA KOUUATIO paynToU TTOU WrvovTal aTn oxdpa

TIPETTEI VO €XOUV TO iB10 TTAX0G. AUTO Ba Toug £TTITPEWEI VO pOBIcOUV OPOIOUOPGA
Kal va Trapapeivouv foupepd Kai (OupEPd.
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[upioTe TO PaynTé TTOU WrveTE Aol TrEpAcouV Ta 2/3 Tou Xpdvou.
Mnv TTpooB£TeTE AAATI OTIG UTTPICOAEG PEXPI va wnBoUv oTn axdpa.
MpocBéoTe Aiyo uypod av 1o Kpéag eival atTaxo. KaAuyte Tn Bdon Tou okeUoOUGg PE
TrepiTrou 1/2 ek. uypou.

® TomoBeTAGTE TO PayNnTé TToU Ba WnBei atreuBeiag atn oxdpa. Av Wrvete éva povo
KOMUATI, Ta KAAUTEPQ ATTOTEAETOTA ETTITUYXAVOVTAI TOTTOBETWVTAG TO OTO KEVTPO
NG oxdpag. ToTroBeTAOTE TTIONG TO TAWi TOU POUPVOU CTNV TTPWTN OXAPA YIa va
padeuTei TO AiTTOG.

®  Kard 1o YAOIPOo, PNV TOTTOBETEITE TO TOWi TOU PoUpvou aTa eTTiTTeda 4 i 5, KABWG
QuUTG PTTOPEi VO TO TTAPAHOPPUICEI.

®  To BepuavTikd OTOIKEIO EVEPYOTTOIEITAI KAI ATTEVEPYOTTOIEITAI CUVEXWG. AUTO gival
@uoioloyikd. H pubuion Asitoupyiag kaBopilel Téoo auxva Ba cupfaivel auTto.

® Ortav 10 YNTO gival £T0INO, GRACTE TOV POUPVO Kal APAOTE TO VA EEKOUPAODTET yIa
AAAa 10 AETTTG. AUTO ETTITPETTEI TNV KAAUTEPN KOTAVOMR TWV UYPWYV TOU KPEOTOG.

®  Av YHVETE XOIPIVO JE TNV TTETOA, KOWTE ThV TTETOO O€ OXAUa oTAuPOoU Kal
TOTTOBETAOTE TO YNTS GTO TTATO PE TV TTETOQ OTOV TTATO.

®  ToTroBeTAOTE OAOKANPA T TTOUAEPIKG OTNV KATW OXAPa PE TO OTHBOG TTPOG TA KATW.
['upioTe T PeTd Ta 2/3 ToUu KaBopIGuEVOU XpOVou.

®  Av payelpeUETe TTATIA ) XNva, TPUTTAOTE TO d€pUa OoTNV KATW TTAEUPE Twv
@TEPOUYWV. AUTO Ba ETTITPEWEI GTO AITTOG VO OTPAYYIEEL.

@ ®  Av payelpeUETE KOPPATIO WaploU, yupioTe Ta YETA Ta 2/3 Tou KaBopIouévou Xpdvou @
payelipéuaTog. AuTo Bev gival aTTapaitnTo av PAYEIPEUETE OAOKANPO WAPI.
TotmoBeTioTE 0AGKANPO TO WApPI GTO PoUpvo o€ BEan KoAUPBNONG PE To payiaio
TITEPUYIO TTPOG Ta TTAVW. TOTTOBETWVTAG HICT TTATATA ) £va PIKPO TTUPIPaX0 OKEUOG
oTNV KOIAGTNTO TOU WapioU Ba To BonbAceTe va atabepoTroinBei.

® [lwg va kaTtaAdBeTe av 1o wntd 0ag gival EToIJo. XpnoIYoTIoINaTE éva BEPUOUETPO
KpéaTog (diaTiBeTal o€ eCeIBIKEUPEVA KATAGTAPATA) 1) EKTEAEOTE T «DOKIUM PE TO
KOUTAAI». TTIE0TE TO YNTO PE éva KOUTAAL Av gival o@IxTo, €ival £Toigo. Av, atrd Tnv
GAAN TTAEUPd, PTTOPEITE VA TO TTIECETE PE TO KOUTAAI, XPEIGZETAI Aiyo TTEPIOCATEPO
Jayeipepa.

®  To ynTo cival TTOAU oKoUpO Kal opiopéva PéPN eival EAa@pwg Kapéva. EAEyETe To
Uyog oTo oTToi0 TOTTOBETEITAN KAl TN BeppoKpaaia.

®  To ynto @aivetal KAAG, aAAd o1 xupoi Tou €xouv Kaei. Tnv eTépEVN Qopd,
XPNOIYOTTOINGTE éva PIKPOTEPO TaWi i TIPOOBEDTE TTEPIOGATEPO UYPO.

®  To wnto @aivetal KAAG, aAAd o1 xupoi gival TTOAU apaioi Kal vEPouAoi. Tnv eTTOEVN
OpPA, XPNOIUOTTOINOTE £va HEYAAUTEPO TaWi hE AlyOTEPO UYPO.

®  Byaivel atpdg atmd Tn oxdpa. AuTo gival QUCIOAOYIKO Kal OPEIAETAI OTOUG VOUOUG TNG
QUOIKAG. To yeyaAUTEPO PEPOG TOU OTHOU BIOPEUYEI HEOW TOU AVOiyHATOG
e¢aepiopol aTpol. O aTydg UTTOPEi VO CUPTTUKVWOET OTOUG ETTIAOYEIG 1) aTa
TIOPOKEIPEVA ETTITTAQL.

316

‘ ‘ AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 316 @ 31/12/25 15:19 ‘ ‘




































BT - [ T

TURKCE

elektrikci tarafindan degistirilmelidir.
®  Elektrik beslemesi, cihazin bilgi etiketinde belirtilen 6zelliklere uygun olmalidir. Giic
kablosu da cihazin 6zelliklerine ve glic tiiketimi gereksinimlerine uygun olmalidir.

A Elektrik carpmasi riski.

®  Elektrik tesisatina baslamadan 6nce cihazin baglantisini kesin.

Tesis
® (ihaz, yalnizca yetkili personel tarafindan, verilen talimatlara uygun olarak ve
yururlikteki ydnetmeliklere gére kurulmalidir. Cecotec, insanlara ve hayvanlara
zarar verebilecek ve ayrica maddi hasara yol acabilecek yanlis kurulum
durumunda hicbir sorumluluk kabul etmez.
®  (Onemli: Cihazda herhangi bir ayar veya bakim islemi yapmadan 6nce, cihazin
elektrik sebekesinden baglantisinin kesilmesi gerekmektedir;

Hava kanali havalandirma amaciyla kullanilir.

Ankastre cihazin dogru sekilde calisabilmesiicin, cihazin yerlestirilecegi dolabin
uygun olmasi gerekir. Sekil 2, tezgah altina veya duvara monte edilen bir dolaba
kurulum icin kesim boyutlarini géstermektedir.

® Yeterli havalandirmayi saglamak icin, dolabin arka paneli cikaritmalidir. Firinin iki

@ ahsap cita lizerine oturacak sekilde monte edilmesi tercih edilir. Firin diiz, stirekli @

bir ylizeye oturacaksa, en az 45 x 560 mm'lik bir aciklik olmalidir.

® Yan yana bulunan dolaplarin panelleri isiya dayanikli malzemeden yapilmalidir.
Ozellikle dis yiizeyi kaplama olan dolaplar, 100°C'ye kadar sicakliklara dayanabilen
yapistiricilar kullanilarak monte edilmelidir.

®  Yurirlukteki glivenlik yonetmeliklerine uygun olarak, firin kurulduktan sonra
elektrikli parcalarina temas kesinlikle mimkin olmamalidir.

® (ihazin glivenli calismasini saglayan tim parcalar yalnizca bir alet yardimiyla
(DAHIL DEGILDIR) cikaritmalidir.

®  firini dolaba monte etmek icin, firin kapagini acin ve cercevenin cevresinde
bulunan 4 delige 4 adet agac vidasini takarak sabitleyin. Sekil 3

Elektrik baglantilar
Uc kutuplu giic kablosuna sahip firinlar alternatif akimla calisacak sekilde tasarlanmistir.
Cihazin topraklama kablosu sari-yesil renktedir.

Guc kablosuna monte etme

Terminal kutusunun acitmasi. (Sekil 4):
1. Birtornavida kullanarak, terminal kutusu kapaginin yan kisimlarindaki civatayi

sokdn.
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2. Vidayi sékin ve kapagi acin.

Kabloyu takmak icin asagidaki adimlari izleyin:
1. Kablo sabitleme vidasini ve tic temas vidasini gikarin.
Kablolart asagidaki renk semasini kullanarak vida baslarinin altina sabitleyin:
Mavi - Notr (N)
Kahverengi Faz (L)
Sari-Yesil (Toprak)
Guc kablosunu kelepceyle sabitleyin ve terminal kutusunun kapagini kapatin.

oOu s WwN

Terminal panelini acin:
1. Tornavida kullanarak terminal panosu kapaginin yan kisimlarindaki vidalari sikin.

2. Vidayi sokin ve terminal blogu kapagini acin.

Giic kablosunu elektrik sebekesine baglamak.

®  Uriun bilgi plakasinda belirtilen yiike uygun standart bir fis (dahil degildir) takin.
Kabloyu dogrudan sebekeye baglarken, cihaz ile sebeke arasina en az 3 mm temas
araligl olan cok kutuplu bir devre kesici takin. Cok kutuplu devre kesici, ylke gore
boyutlandirilmali ve mevcut yonetmeliklere uygun olmalidir (topraklama teli devre
kesici tarafindan kesilmemelidir).

®  (lc kablosu, ortam sicakligina gére 50°C'nin tzerine cikmayacak sekilde

@ konumlandiritmali ve uygun bir yalitim malzemesiyle korunmalidir. @

Baglantiyi kurmadan énce litfen sunlari kontrol edin:

®  Bucihazin elektriksel glivenligi, firinin elektrik glivenligi yonetmeliklerine uygun
olarak diizglin ve etkili bir sekilde topraklanmasi durumunda garanti edilebilir.
Topraklamanin etkili oldugundan her zaman emin olun; stipheniz varsa, sistemi
kontrol ettirmek icin yetkili bir teknisyeni cagirin. Cecotec, topraklanmamis bir
sistemden kaynaklanan hasarlardan hicbir sorumluluk kabul etmez.

® (ihazi elektrik prizine takmadan 6nce, cihazin Gzerindeki ve/veya ambalajindaki
bilgi etiketinde belirtilen 6zelliklerin evinizin elektrik sebekesinin &zellikleriyle
uyumlu olup olmadigini kontrol edin.

®  Tesisatin ve elektrik prizlerinin, cihazin maksimum gliclind kaldirabilecek elektrik
kapasitesine sahip oldugundan emin olun. Emin degilseniz, yetkili bir teknisyene
danisin.

®  Eger elektrik prizi ve cihaz fisi uyumsuzsa, yetkili bir teknisyene prizi uygun bir
modelle degistirmesini saglayin. Ayrica, prizin kablo kalinliginin cihazin glic
tiketimine uygun oldugundan emin olmalari gerekecektir.

®  Adaptor, coklu priz ve/veya uzatma kablosu kullanimi 6nerilmez. Kullanimlari
kacinilmazsa, yalnizca gecerli gtivenlik ydnetmeliklerine uygun tekli veya coklu
adaptor ve uzatma kablosu kullanmaya 6zen gosterin. Bu durumlarda, tekli
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Not: Firinin tabanina yiyecek yerlestirirken, 1si birikmesini énlemek icin alt 1sitma elemanini
calistiran modlari kullanmayin (yalnizca belirli modeller icin gecerlidir).

Kayar kilavuz (sadece belirli modeller icin). Sekil 10
Genellikle ikinci veya dérdiincti yan rafa yerlestirilir. Bu, tepsiyi veya rafi firina yerlestirmeyi
ve cikarmayi kolaylastirir.

4.islem
kontrol Paneli
Kontrol paneli modele gére degisiklik gbsterebilir.

Dokunmatik simgeler ve seciciler. Sekil 11
1. Alarm/Ayarlar degistir (Sicaklik/Zaman) simgesine dokunun.
Dokunmatik simge Saat/ Gecikmeli bitis
Durdur/Yeniden Baslat simgesine dokunun
Hafif dokunus simgesi
Mod Secici
Sicaklik/Zaman Secici

oOuv s WwN

Ekran . Sekil 12

islev
1 Parlak simge Secili mod
@ 2 Isikli simge: Calisma gostergesi @
3 Gecikmeli sonlandirma fonksiyon gosterge isigi
4 Saat ve dakikalar gosteren isikli simge
5 Zaman gostergesi
6 Dakika gostergesi
7 Firin sicaklik gostergesi
8 Sicaklik Gosterge Birimi (°C)
9 Saat
10 Cocuk Givenlik Kilidi fonksiyonu simgesi
11 simgesi Alarm
12 simge ic aydinlatma
13 Isitma gostergesi
14 Isitma gosterge cubugu
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Sekil 15. Dakikalarin ayarlanmasi

5. Ayarlama islemi tamamlandiktan sonra, C onaylamak icin saat tzerindeki

dokunmatik simgeye tekrar dokunun.
SINIFLAR:

e 10 saniye sonra onaylanmazsa, sistem varsayilan saat ayarini tamamlar ve
otomatik olarak bekleme moduna déner.

e Firini elektrik sebekesine bagladiginizda zaman ayari 20 saniyeden fazla siirerse,
sistem varsayilan olarak 12:00'1 ayarlar ve bekleme moduna gecer.

. Firin elektrik sebekesinden ayrilmissa, saati yeniden ayarlamaniz gerekecektir.

DUYURU: Saat yalnizca firin bekleme modundayken gorintilenecektir.

6. Firin bekleme modundayken, soldaki seciciyi kullanarak istediginiz modu
secebilirsiniz. Mevcut modlar Sekil 16'da gésterilmistir.

7. Bir mod secildikten sonra, varsayilan sicaklik ve simge °c yanip sénecektir. Eger o

modda sicaklik ayarlanamiyorsa, varsayilan slre ve simge - yanip sonecektir.
8. Bir mod sectiginizde, dokunmatik simgeye basarak zamani ve sicakligi

ayarlayabilirsiniz O .

NOT: @
[ ]

Sagdaki seciciyi kullanarak zaman veya sicaklik secilebilir.

10 saniye gectikten sonra zamani veya sicakligl ayarlamazsaniz veya dokunmatik

simgeye basmazsaniz D” , firin bekleme moduna gecer.

® Modlarin zaman araligl O dakikadan 10 saate kadar uzanmaktadir.

® (0 dakika secerseniz, dokunmatik simgeye basin. Dl Firin calismayacak, ancak
bekleme moduna gececektir.

Gecikmeli sonlandirma fonksiyonu
1. Sicaklik ve stire ayarlandiktan sonra, Dl firini calistirmak icin dokunmatik

simgeye basmadan once, O firinin kapanmasini istediginiz zamani segmek icin

basin. Gecikmeli bitis simgesi Pl ve saat simgesi yanip sdnecektir. Sagdaki seciciyi
kullanarak istediginiz zamani ayarlayin.

2. Bunuyaptiktan sonra @ tekrar basin ve dakikalari ayarlayin. Dakikalar yanip
sOnecektir; bunlari ayarlamak icin sagdaki seciciyi kullanin.

3. Bunukullanarak O saati ve dakikalari donlstmli olarak ayarlayabilirsiniz.
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dakikadan az ise, ekranda 0:00 gosterilecektir (yalnizca saat ve dakika gosterilir,
saniye gosterilmez).
3. Gecikmeli baslatma fonksiyonunu etkinlestirdiyseniz ve firinin ne zaman

calismaya baslayacagini gérmek istiyorsaniz, simgesine basin @ . Saat, dakika ve

simgesi yanip sénecektir = Simgesine tekrar basmak @ veya 10 saniye
beklemek, firini dnceki ekrana dondlrecektir.
Alarm

1. Finn bekleme modundayken alarmi etkinlestirmek icin Q simgeye dokunun .

Saat yanip sonecek, dakikalar sabit kalacak ve simge A yanacaktir.
2. Sagdaki seciciyi cevirerek zamani ayarlayin. Bunu yaptiginizda, deger yanip
sdnmeyi birakacak ve sabit kalacaktir. Ayar araligl 0-23'tdr.

3. Simgeye tekrar basin Q , dakikalar yanip sdnecek, saat ise sabit kalacaktir.
4. Dakikalari ayarlamak icin sagdaki seciciyi cevirin. Bunu yaptiginizda, bu deger yanip
sdnmeyi birakacak ve sabit kalacaktir. Ayar araligi 0-59'dur.

5. Zamani sectikten sonra, Dl ayari onaylamak icin dokunmatik simgeye dokunun.

iki nokta st Uiste simgesi yanip sénecek ve [3 Sabit kalacaktir. Geri sayim da
baslayacaktir. Sifira ulastiginda, bir dakika boyunca (her bip sesi bir saniye stirecek

sekilde) bir bip sesi duyulacak ve simge D yanip sonmeye baslayacaktir. Yanip
@ sonmeyi durdurmak icin herhangi bir simgeye dokunun. @
NOT:

®  Kurulum sirasinda, ":" simgesi ve ﬂOnLarsabit kalacaklar.

®  Kurulum sirasinda dokunmatik simgeye basili tutarsaniz D” ,alarm ayari iptal
edilir ve firin bekleme moduna gecer.

® Alarmi 6nceden ayarladiysaniz, l:\ firin acikken ekranda simge gortinecek ve kalan
sureyi kontrol edebileceksiniz.

Cocuk Kilidi Fonksiyonu
1. CocukKilidi 6zelligini etkinlestirmek icin simgelere ayni anda 3 saniye basili D”
tutun £ . Ozelligin etkinlestirildigini belirtmek icin bir bip sesi duyulacaktir.

Not: Bu islev, firin bekleme modundayken bile etkinlestirilebilir. Cocuk Kilidi simgesi
yanacaktir.

2. Buislevidevre disi birakmak icin simgelere ayni anda 3 saniye basili Dl tutun

L islevin devre disi birakildigini belirten bir bip sesi duyulacaktir.
Not:

®  (ocukKilidi etkinlestirildiginde ekranda hicbir degisiklik olmaz. Sadece dokunmatik
simgeler ve gecis digmeleri kilitlenir.
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® Dolayisiyla, firin calisirken ve Cocuk Kilidi ¢zelligi acikken firini duraklatmak
istiyorsaniz, 6nce bu 6zelligi kapatmaniz gerekecektir.

Baslat/Duraklat/iptal fonksiyonu

1. Modu secip, zamani ve sicakligi ayarladiktan sonra, Dl firmni calistirmak icin
dokunmatik simgeye basin.

Firin duraklatitmis haldeyken diigmeye basarsaniz, firin yeniden baslayacaktir. D”

2. Pisirme sirasinda, firini duraklatmak icin dokunmatik simgeye dokunun Dl .
Ekranda yanip sénen stire, sagdaki secici kullanilarak ayarlanabilir. Sicaklig

ayarlamak icin (izin veren modlarda), simgeye dokunun L . Ekranda yanip sénen
sicaklik, sagdaki secici kullanilarak ayarlanabilir. Bunu yaptiginizda, simge yanip

sonecek _)l , ancak mod simgesi sabit kalacaktir. Sicaklik secildikten sonra, D”
ayari onaylamak icin simgeye dokunun. Pisirmeyi iptal etmek icin zamanlayiciyi

sifirlayin veya simgeye basili tutun Dl .

SINIFLAR:

® simgeye basili tutarsaniz Dl , firin bekleme moduna gecer.

® Modu, zamani veya sicakligl ayarlarken simgeye basili tutarsaniz, firin bekleme

moduna gecer. Dl

®  Modu, zamani veya sicaklig ayarlarken simgeye basili tutarsaniz, firin bekleme

moduna gecer. Dl

Koruma fonksiyonu
1. Sensorde kisa devre veya baglanti kesilmesi durumunda, ekranda E-1 (Sekil 18)

hatasi gortinecek ve 10 bip sesi duyulacaktir. Dokunmatik simgeye basmak |>|I
firini bekleme moduna gecirecektir.

2. (Buz Cézme veya ECO modu disinda) bir modu baslattiginizda ve 5 dakika sonra
sicaklik 35°C'yi gecmezse, 1sitma elemanlarindan biri arizalidir. Bu durumda,

ekranda E-2 kodu (Sekil 20) gérinecek ve 10 bip sesi duyulacaktir. Dl Firini
bekleme moduna almak icin dokunmatik simgeye basin.

Buharla pisirme fonksiyonu
®  Bu fonksiyonu etkinlestirmek icin firin haznesinin dibine 150 ml aritilmis su
ekleyin ve 200 °C'yi secin . Alt 1sitma elemani icin Mod 10'u secin. Bu fonksiyonla
yaklasik pisirme stiresi 20 dakikadir.
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Fan ve 1zgara: Bu mod, isiy1 dolastirmaya yardimci olan
” =
Mod 4 ‘J‘ fanla birlikte tst 1sitma elemanini kullanir.

Fanli isitma: Bu modda, arka isitma elemani ve fan

devreye girerek daha iyi 1si dagilimi saglar. Pisirme suresi
Mod 5 @ kisa oldugundan ekonomik bir moddur. Isi tim
katmanlara esit olarak dagilir ve farkli yemeklerin

lezzetlerinin birbirine karismasini 6nler.

Buz cézme: Bu modda, fan oda sicakliginda devreye girer.

o} uz cézme suresi, yiyecegin tirine ve miktarina bagli
Mod 6 " Buz ¢6 lresi, yi gin tlrd ik bagl
olarak degisir.

Fan ve Ust ve alt Isitma elemanlari: Bu standart moddur.
Mod 7 % , .
“ Bunu secerseniz, fan ve her iki 1sitma elemani da calisir.

Mod 8 pastirma, tost, et vb. pisirmek icin uygundur.

Fan ve izgara isitma: Bu mod, Ust isitma elemanini ve fani
kullanarak isinin firin icinde daha hizli dolasmasini saglar.
Mod 9 t" Bu sayede, yiyeceklerin hizli pismesi ve biftek, hamburger
ve bazi sebzeler gibi yiyeceklerin kurumasinin énlenmesi

gerektiginde uygundur.

Pizza: Bu mod, fani ve alt 1sitma elemanini devreye

Mod 10 @ sokarak firin tabanini hizli bir sekilde isitmak icin uygun
hale getirir.
Hava Fritozi: Bu mod, tst ve arka isitma elemanlarini ve
faniayni anda devreye sokar. Bu sayede firin hizla isinir
Mod 11 ) PRI ) S -
ve yiyecegin ylizeyindeki nem giderilerek disi daha citir, ici

ise daha yumusak bir sonuc elde edilir.
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ECO Modu: Bu modda, tst isitma elemaninin i¢ kismi ve alt
vyvvv Isitma elemani sicakligl kontrol etmek icin kullanilir,
bdylece enerji tiketimi azaltilir. Firin sicakligr kademeli
olarak ylkseldigi ve isinin yiyecegin icine tamamen niifuz
etmesini sagladigl icin bu fonksiyon buyik yiyeceklerin
pisirilmesi icin uygundur.

Mod 12

Firin itk kez kullanmadan 6nce
Firinnisitin.
Yeni firin kokusunu gidermek icin, firin bosken énceden isitin. Her iki isitma elemanini da
etkinlestiren bir ayar (Konvansiyonel Mod) secmenizi ve firini 250°C'ye bir saat sireyle
ayarlamanizi 6neririz. Firinin icinde ambalaj kalintisi kalmadigindan emin olun.

1. Geleneksel Mod islevini etkinlestirmek icin seciciyi kullanin.

2. Sicaklik seciciyi 250 °C'ye ayarlayin . Bir saat sonra firini kapatin. Bunu yapmak icin

fonksiyon seciciyi kapali konumuna getirin.

Aksesuarlarin temizlenmesi
Aksesuarlari itk kez kullanmadan énce, 1Lk sabunlu su ve yumusak bir bezle iyice temizleyin.

Enerji tasarrufu icin ipuclari
Asagidaki bilgiler enerji tasarrufu yapmaniza yardimci olacaktir:

@ ® |siiletimi daha iyi olacagi icin koyu renkli veya emaye kapli pisirme kaplari kullanin. @
®  Yemekleri pisirmeden 6nce firini énceden isitin.
® Pisirme sirasinda firin kapagini sik sik acmayin.
® firinda ayni anda birden fazla yemek pisirmeyi deneyin. Bunu, firin rafina iki firin
tepsisi yerlestirerek yapabilirsiniz.
® Birden fazla yemegi art arda pisirin. Firin zaten sicak olacaktir.

® Pisirme slresinden birkac dakika dnce firini kapatarak enerji tasarrufu
saglayabilirsiniz. Firin kapagini agmayin.

® Pisirmeden 6nce donmus yemekleri cozdurin.
Firin nasil calisir?
UYARI: Yanik riski vardir. Firin kapagini acarken dikkatli olun, ctinkl buhar cikabilir.
Pisirme Ipuclari

® Yapismaz kaplamali uygun metal tepsiler veya aliminyum kaplar ya da isiya

dayanikl silikon kaliplar kullanin.

® |zgara alanindan en iyi sekilde yararlanin.
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cevirin. Butlin balik pisiriyorsaniz bu gerekli degildir. Butlin baligi sirt ylizgeci yukari
bakacak sekilde, ylizme pozisyonunda firina yerlestirin. Baligin mide bosluguna
yarim patates veya kuictk bir firin kabi koymak, baligin dengesini saglamaya
yardimci olacaktir.

®  Etinizin pisip pismedigini nasil anlarsiniz? Et termometresi kullanin (6zel
magazalarda bulunur) veya "kasik testi" yapin. Eti kasikla bastirin. Eger sertse,
pismistir. Ote yandan, kasikla bastirabiliyorsaniz, biraz daha pismesi gerekiyor.

®  Kavrulmus et cok koyu renkli ve bazi yerleri hafifce yanmis. Yerlestirildigi ylksekligi
ve sicakligl kontrol edin.

® Kizarmis et glizel gorlinliyor ama suyu yanmis. Bir dahaki sefere daha kiiclik bir
firin tepsisi kullanin veya daha fazla sivi ekleyin.

® Kizarmis et glizel gbrlinlyor, ancak suyu cok ince ve sulu. Bir dahaki sefere daha
blyUk bir firin tepsisi ve daha az sivi kullanin.

®  |zgaradan buhar cikiyor. Bu normaldir ve fizik kanunlarindan kaynaklanmaktadir.
Buharin cogu buhar cikisindan disari atilir. Buhar, digmelerde veya bitisik
mobilyalarda yogunlasabilir.

Izgara fonksiyonunu kullanma ipuclari
Bu fonksiyon, et, ballk ve kiimes hayvanlari pisirmek icin idealdir, clinkii bu yiyecekler

kizaracak ancak kurumayacaktir. Diz et parcalari, kebaplar ve sosisler, domates ve sogan
gibi ylksek su icerigine sahip sebzeler gibi 1zgara icin 6zellikle uygundur. @

Pisirme ipuclari

®  Bir pastanin dogru sekilde pisip pismedigini nasil anlarsiniz?
Tarifte belirtilen pisirme suresinin bitimine yaklasik 10 dakika kala, kekin en yiksek noktasina
bir kiirdan batirin. Kiirdan temiz cikarsa, kek pismistir.

® Pasta ufalaniyor.

Bir dahaki sefere daha az sivi kullanin veya firin sicakligini 10 derece dusurin. Tarifte
belirtilen karistirma surelerine uyun.

® Pastanin ortasi kabarmis, ancak kenarlari daha alcak kalmis.

Tavanin kenarlarini yaglamayin. Pisirdikten sonra, bir bicak yardimiyla keki dikkatlice kaliptan
cikarin.

®  Pastanin Ustl cok koyu renkli olmus.
Firinin alt kismina yerlestirin, daha dustk bir sicaklik secin ve biraz daha uzun siire pisirin.
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®  Kekcok kuru.

Pisirme islemi bittiginde, bir kokteyl cubuguyla lizerine kiiclik delikler acin. Ardindan, tizerine
meyve suyu veya alkolll bir icecek gezdirin. Bir dahaki sefere, sicaklig 10 derece daha ytiksek
secin ve pisirme slresini azaltin.

®  Ekmek veya pasta (6rnegin, cheesecake) disaridan giizel gériniyor ama ici 1slak ve
yumusak.

Bir dahaki sefere biraz daha az sivi kullanin ve daha dustik sicaklkta biraz daha uzun siire
pisirin. Nemli Gst katmanli tartlar icin 6nce hamuru pisirin. Uzerine badem veya galeta unu
serpin, ardindan lst malzemeyi ekleyin. Tarifi ve pisirme sirelerini takip edin.

®  Kekin kizarmasi diizensiz oldu.
Daha esit pisirme icin biraz daha dusik bir sicaklik secin. Hassas kekleri tek bir rafta,
Geleneksel ayari kullanarak pisirin. Pisirme kagidi tepsinin disina tasarsa, hava
sirkilasyonunu engelleyebilir. Bu nedenle, kagidi her zaman firin tepsisine uyacak sekilde
kesin.

®  Meyveli kekin tabani cok hafif.
Bir dahaki sefere pastayi daha alt bir yere koyun.

@ ® Meyve suyu tasiyor. @

Bir dahaki sefere daha derin bir kap kullanin.

®  Maya hamuruyla yapilan unlu mamuller pisirildikten sonra birbirine yapisir.

Her Griin arasinda yaklasik 2 cm bosluk olmalidir. Bu, Griinlerin yayilmasi ve her tarafinin esit
sekilde kizarmasi icin yeterli alan saglar.

® Birkac seviyede pisiyor.
Ust raftaki yiyecekler alt raftakilerden daha koyu renklidir. Birden fazla katta pisirme
yaparken her zaman 3 boyutlu sicak hava kullanin. Firina birkac tepsi koymaniz, hepsinin
ayni anda hazir olacagi anlamina gelmez.

®  Nemli kekler pisirildiginde yogusma olusur.
Yemek pisirme sirasinda buhar olusabilir ve kapinin tsttinden disari ¢ikabilir. Bu buhar

yogunlasarak kontrol paneli veya yanindaki mobilyalar tizerinde su damlaciklari olusturabilir.
Bu normaldir.

5. Temizlik ve bakim
®  Finn her kullanimdan sonra temizlenmelidir. Firini temizlerken, ylizeyleri daha iyi
gorebilmek icin 1sik acik olmalidir.
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Firin kapaginin sokiilmesi ve takilmasi
®  Kapiyi temizlemekicin, kapiyi cikarin. Her kapi mentesesinin bir kilitteme cubugu
vardir. Bu cubuk kapaliyken, kapi yerine sabitlenir. Kapiyi cikarmak icin kilitleme
cubugunu acmaniz gerekecektir.
o A Mentese kilitli degilse, kapi aniden carparak kapanabilir. Bu nedenle, kilitteme
cubugunun her zaman kapali oldugundan emin olun. Sadece kaplyi cikarirken acik

olmalidir.
Kapiyi cikarin
1. Kapiyi tamamen acin.

2. Kilitteme qubugunun her iki tarafini da kaldirin. Sekil 21
3. Kaplyl tamamen kapatin. iki yanindan tutun, sonra tekrar kapatin. Yukari asagi
hareket ettirin ve disari cekin.

Kapiyi takin
Kapi s6kme isleminin tersini uygulayin.

®  Kaplyi yerlestirirken, her iki mentesenin de dogru sekilde oturdugundan emin olun.
®  Kapiyi acarken kilitleme cubugunu asag! indirin. Sekil 22

o A Kapi kazara duserse veya menteseler aniden kapanirsa, elinizi menteselerin
@ arasina sokmayin. Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin. @

Kapi panelini sokiin ve yeniden takin. Sekil 23
Sékme
1. Finnkapagini cikarin ve bir bezin lizerine koyun.
2. ic kapi cami destek cubugundaki diigmeye iki elinizle basin. Destek cubugu
otomatik olarak acilacaktir.
3. icveortacamicikarin.

Duyurular:
® (amda cizikler varsa catlayabilir.

® Temizlemek icin cam spatula veya asindirici temizlik trinleri kullanmayin.

Tesis .
1. Icteki cami yuvaya yerlestirin.
2. Sagve sol taraflarin her ikisi de yuva ile hizalanmalidir. Hizalandiktan sonra,
bardagi yerine itin.
3. Firin kapagini kapatin.

Yan kilavuzlari cikarin ve takin.
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Sorun cozulmediyse:
1. Firini elektrik prizinden ayirin (kapatin veya sigortayi cikarin).
2. Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisini arayin. Cihazi kendiniz tamir etmeye calismayin.

7. Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin geri donisiumi

|

Bu sembol, ilgili dizenlemelere uygun olarak Urinin ve/veya pilin evsel
atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini gosterir. Bu tUriintin kullanim émri sona erdiginde,
pilleri cikarip yerel yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina goétlirmeniz
gerekmektedir.
Elektrikli ve elektronik ekipmanlarinizin ve/veya bunlara ait pillerin en uygun sekilde nasil
imha edilecegine dair ayrintili bilgi icin, tliketicinin yerel yetkililerle iletisime gecmesi
gerekmektedir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. Telif Hakki
Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SUye aittir. Tim
haklari saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin 6nceden yazili izni
olmadan, tamamen veya kismen, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya
@ benzeri) cogaltilamaz, bir veri tabaninda saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz. @

9. Basitlestirilmis AB Uy conformity Beyani

C € Cecotec Innovaciones, bu Urtnun ilgili Avrupa Birligi dizenlemelerinin temel

gerekliliklerine ve diger ilgili hukiimlerine uygun oldugunu beyan eder . Bu Urln, gerekli
glivenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test edilmistir. AB Uy
conformity Beyani'nin tam metnine su web adresinden ulasilabilir:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Teknik 6zellikler
Uriin referans numarasi: 04733
Uriin: Bolero Hexa AF326000 Glass Black A

Uriin referansi: EU01_121500
Uriin: Bolero Hexa AF326000 Line A

Uriin referansi: EU01_121501

347

‘ ‘ AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 347 @ 31/12/25 15:21 ‘ ‘












BT - [ T

L

s Gl s @

Fiall qus 5.3
ol g8

Fabaall O paa s Sleadl G Al Al Ao Baliall Gaagy g daeaa 43133 JA1S el S i cany
S 4 5 da 53 100) Bl all e slie Tandiiual) 28D o gl 5 e lihaial) miliall s mhu¥) oSSl g @
(o
AV 83615 Ol G a5 Alse i ng ASSL Al s 4y saa gl A OsSEGfone @

Z oA Al Om G S gt el Jid o lia IS 1Y)
Aserdll &l all 5 ol s 2 JSill sy
Jaa il 5 s il
Al gl (g2 5 ;i

A a5 Sl Sleall @l padall i/ 5 Gl aladind sy Y
Sl Gl e Y dlaal) sl eSSl 5 S il ) quanl iy Sleall dpmsicns @
A e gratidau) p Jall ddee (B g @
@ Ledaad Gatlall 3 e 53 g sall AL (i) ff el adid @ @

el 5l A8ty Jaty) A

wase S e Jleall 1 Jpasicny @

QS i e (525 By Yl dla s (050 Jleal) alatind G @il ) a5l Al s pase il S0 A58 JaaiY @
Ul g b a1 2l 368l Hamay Slgad) doa 55 g Al 368 Al (i paill ) 1 il JS8 Sleal)
' ol s 1 Gy o SV a3 1 5oy b 0

i S B b 3 pa Cins ioa 3] eibigS ke ol il jaS ada Gy goad ks il el Gl JS5) @
o8 Al 5 Ay Camy BB Gl Gl s 3 Sleal e Aaliall e 3o S0 Aisadla e Comy LS caiyla
a5 L S

el (38 53 o camg LS gl il da ) e daia gal) cliual sall ga sl S &SI jaime B3l s ol gy @
Adal) Blgiul clllaia g Jleall cliial go aa ddall

st e e s AN
Jheadl duail gl 55 jea ) S i a3 @

351

‘ ‘ AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 351 @ 31/12/25 15:21 ‘ ‘



BT - [ T

L

Ll s s oL 5Sams BS 25 5 A ) ol 5l 358yl lalarll g (la e i Alad o B Slenll S sy @
Sl 8 ) jual Y ALY« gaall 5 (al S ) il sy 8 mania e S i gl e
tagle Aila Jueel ol ciant ol o) jal 0 a2l jame e Sleadl Joad oy rala
A seill o) gl 5L paaid
A 3O Aaill e 2 IS i gy Liia D01 A Cle )5S0 o ang qrama IS ol Sleall Jany S
aila 40133 8 5 Jend) s Jiusf (S il

O Cpda Gen o e 385 5 Cumay Al o€ 5 Jlady 231 AN A lall Al A1) oy SN 4 el el @
2560 x 45 G Walad J55 Y Gat lin (5% 0 ol Sy ginna prlans Lo 55 ¢l

O s ng ¢ gaadll An g e 5 8 jall el 5ale (e e sima s sladall AN Al oSGl sy @
Ay5iedn 3700 ) ezl o o JeaTi Al ) ga ladiuly 5 0l § gl A jlal) Agal sl 2l
A 553 ey ¢l Al oS ) a1 Lsadle (Sl (e (5 Ty cllad) DLl il 1 YUl
(438 ye e ) 3130 Bacline Jaid Jleall a1 darill et o) 32V gaan A1 3] Gang
Jsm 823 sall Ao S o sil) G Y0 Aaial) 2l JLaaly 4By ¢l Ol el i 3 e ¢ il il
(3 J) ey Ly

Al el a3
e jial lead) (ol elle aa yiall lall e Jaall QUREY) 336 38U ellin 33 5 3all ) Y1 Cranla

Bl JAS e S 5
(4 JRa) Al G svia @
O il (5 saiem e Uhnad Aplall 2l e 3 g sall el iy o (2l dlie aladiny ]
sl il g &l iy &2

A ) sladl) ) (S il
A Jra sill (el s JASN s 2 A LS ]
T ) I s alasialy e pall (s 55y Jand DY i o8
(N) dse - 3
(L) 4l s )
() ymia il
S sl (3 s2im sl (3lef 5 clusially AUl JiS oy o8

o> wiN

Akl da 5l )
o sl s gl oUaad Aailall 2l e 3 g sall Jlassall Loy gy o ¢ el linplasinly ]
dpna ll ABS ot bl 5 2 ) iy B2

Al 5o AL B S a5
DLl E e JASH pem 5 i il s 51 e e gall Jaall s (350 ) (il pulE Sl @
O e el Sl s Slead) G ae 3 e Y (Dl Abluaay LY a3aa 3 51 el (a5 o8 S
s s ihall wdald s YT ) Alad) ol U1 e LG8 g 5 Janl) Ui SUBY danie 5 yilall odald s (55,

352

AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 352 @ 31/12/25 15:21 ‘ ‘






I [ [

o [T

L

Sl iy iy o3 sl m e Lgmand o Sy s S 1Y

Gl all

il ol 038 253 o pllaall 1Y) e lialal gy o) miiigils lai 5 e (il 1 s 5iny @

O Gy s ol s e i)

Ol B8 B Lenain g5 lean sall Al ) iy ¢ ehall 5T Aalie Aalay S 1Y @

ML&)EJI)Q\PSl}&A‘le\W@mg\&m}?\emy‘Q);ﬂls;;lsg;ew\e'a;m;&am

L(Baasall il ) yhall

10 JSal) (dash sa3aa <l 31 yhal) (BY 530 Jala

LA e ol ol Aiaall ) A Jas) Jemsd 138 5 a1 5f D iladl ol e Lgaia g i e Bale

Jadd 4
oSaillda
)kl AL aSail) As ol Calias o8

17 JSal calaandl y Cpualll el ol

(8 /5 ) yall s j3) clalae ) s /4l Ay e
soalladylg /delull o @l e ju)

Sl sale ) /calay) 46 @ e )

Casall puall) 45 a0l

ol ame

gl /5 ) yall da 3 dasa

[ KT, I SR VVIN NN

12 Jsall | asLal

dida g

2asall waa gl - A A i

Jalll yhise e e Sa)

Al Al dida y Jdise e ga

Gl 5 e Ll Ainian 45 g

B e

S8 )l

QA a da 3 Hdse

(Losieda )5l allda 0 (uldsas

el

(@] (o} (oo} BN ()} [Ga] Iy (FUR | ) Y

—

) ol Ji il s o

—
jury

Aie - ¢ gl 30

—
N

Bl selia) (o oian 3a )

—
w

Gl i

=

Bl piseda yd

‘ ‘ AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 354

354

@ 31/12/25 15:21 ‘ ‘



EEpS
O Al il
525} Aak
— PRI FURER
(el A1 5 Ayl 5) 3a g e
%
Al A laa
oot ol e L0 ¢ 5l
Aasdiall da slaall
.

S gl ann i Ll 13 dny oSl B ) o pamian 1) AU cmay alim s o8 el Jntil ]
ALl (53 el Y g s a ecladadll e

2 T ) il o1 510 3wl ) 61 943 5 1 e
] s b il R o0l 510 suidee i elal i 11y @
L3483 3 3y LS ety g e (51 o5 S0 s O S IY
Sl SRV 55l s o el 5l e Dl sVl g ) 525 s i ) s e
(3 Sl ALl s gl 5 i g ¢l iy sl e
i) gy 13 JL

Chgllhun 2
M\Q;aﬁ,dlggmn))e&u\;_@ Lpvalll Ao Ll A5 5l o 8 calaaia) aas 8 0o oS leie 3
sl Lol
gl as 4 S

8 e st 8 lad O 5 T8 0ol e Guall il e ) il s e ol s 4
sl e 3 sa sall a5 aadiiud dlglasal
B L 15 U2

355

AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 355 @ 31/12/25 15:21 ‘ ‘






BT ¢ IS Tl

L

Slaria¥) gy 8 0 il Jaaud (o) 5570 e Aglead) 280 A8 21 13) :Aka

§ ) oy sl s conmal el 1 sl saly = ) AN (m e oo Jadi e 7
e s, DR Sl )

Lol s sapall clalac Y1 apaay o 685 Sa ) syl 038 (e s chadaall 55l allAa o fdada gl pen cadly 8
Al sl Jandi e ) 2a) o

e adliyy Dl ool 5 e sl o @l Jidivie 9

A gy ol Jha ¢ DIl Oulll il el peil) ge cilana 310

adle Y 381 5 5aal 4pii O s Hleans Aamiul) aay A Gl JAa tall ) 5N 2l ey Larie 77
gl ey

ngiﬁjl}&)ag@c_\é\l‘lE@;&R;J:30ﬁ3)\)dlgjﬂeﬂ\qﬂl Bl allda gl 12
.|| OC Lou uum

§ ol IS (Al Janansd Lilie S IS 13) 308l Juandis i b Lo Ciamand gl olasy) Al g iy caad 13 i Sl
LI i s 9 U e i s (L gt (1S 13) clld gy

2Slainy) Al
,(;)quﬂm)sgiua,m,aé,nu‘@sxu@ ol A5 e il 6 il Jaredi g anliall g ) il sy 1
@ ..uunt.a,nua)do)ﬂu,,_g@}ﬂoafu},i‘@ a3 AN e e jai ) @

S Q @) e Laaal el dlae i ge 8 Cue 513 ¢ palill Bpals Junii f gl Jlidl sy 2
Ol QS Al aatal ) il sate) () o) 5510 sadd Uy ¢ L oAl 3 e AN e darial)
AL jeluin bas) 5 488 (e B Aiall 8 1) SN 8 gl dasia o i) dlae (mje i c2ainl) auag
(S Gl elaié G 5 el (1 e o%) 0:00

O e Sl ) iy 83 e B iy il ety paliiala dunits a1 3

Q)ﬂlaweolﬁ1OBAAJLEﬁYlJi‘® d}iafy)\‘;;mg,—)l el 5 AN 5 Aelidl pae g
Al asus )

B

E.\ AR G it s Aelull (rae sin Avial) Gaedil slaaial) a5 8 Ll S Laxie A Ba¥ guadl 1
BN o paaias s

0 e ol 3ls Cafiys Gimsa sl e ppall B s ¢l Qi) i 8 5l) Jnsaial cppadll ) LY e ol 2
234

Al Ao L) adi Lat 3380 Gina i ¢ Qdﬁizf:u}w\_;;a@t 3

0 Gedasall 3s a5 e gl oo B0 138 B g el Ll i (8 Jaseal (i) ) duaaill lide 3l 4
59

muw.@tﬂgﬁuﬂ 5 6 pilail) 45 il e siaa Aae Y 2l Dl cualll Ll e il gl iy 5

357

‘ ‘ AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 357 @ 31/12/25 15:21 ‘ ‘












Sl

alens Len ol cptndll emic s da g jall sk Lo g sl 138 a1 Sl

10 gl . N - N ;
Aoy oall sacld Cpdial Lialia
ALalal) 5 A slal el el Jini e guia gl 13 Jans 1316l
1 sl s o A sha 1 A 315 e sy iy (0 ) ey 138 5 a5 O s 5l
(b a1 g e e T LA 5 8 e ey Laa calalal)
vewvv" raie (e Al ¢ jall aadiid caa gl 138 rgasbaBY) il pa
12 auash w&ﬁfw‘;)\)ﬂtawa@@@sﬁmM\mjg,u\wl
&= Ao g5 Cun bl daala) il dplio Ll o3a A3l S
(JalS I alaall & Jaailly 551 jall prans Laa eUing 35 ¢l 550 ja

530 JsY Gl alasiud

O A

() gacm gl1) Lie (ppinsil) (g ymic JEi dpmam s Jliily macati £ )8 oo 5 Lhauo () i) (s capaal) (5l Al ) (o Galail

QoA Ja1a Calai Ly (5l 3 a5 e (e S Aelusaad Ay giada ja Yoo 5 pa da o ¢ il sy @

Lsulal i gl) Adgda g Jomeil HLEAY) ) padil 1
D) e @l el HLll 5 o il il el dey | By gie i )0 250 Sl byl pal As yo jLidl Zlie bl 2
Y g ) Al Sl

Cilaalall Cinlai
e s (il Aad ) salaall 1) oLy T Lty o8 65 50 5 lialall pladiasd Jd

EER VP P WO
A g e A il sbeall dlae i,
Bl Jia 55 (e Guens 3 Y clinally Aallas ol (0 6ll) 2813 gda S5l i

RN NS NEY
ekl ol S S il LY @
ol e 5 iina g g ol Jad ey gl i B G B G e ST thos @
il Bt ¢l 0 s AY) B2l 5 i e ST A0k @
oAl L Y edall g (e (38 g U8 (Ol ikl AL i g dlSe @
oo diaendl GLLYI AL 5 @

O Jary as

361

AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 361 @ 31/12/25 15:22 ‘ ‘



L

DA o pay 38 () Al 8 e sl 555 m Al jhd: el

Bl all A slie o sSilis ll 8 5l BaY e ¢ 3Ua 3 g ol il sl o Apulie Fiea i g i)
Aay daSl e aleY) elatl) dalie Jaiu)

Sl o A QA pa gy (s

Bl 0l b il

S QA ) gl s (0 ol el canll o 5y A 5 gy lod 5f ALS Al ke S 13
B sy anall ity 4y it aal Gl el e Jshal 428330 515 s e pially palll gda (3 it

el i) (e e ISV eall 8y (e (383 5 5 4 N sa Gapad aiy

B gty 558 Jluanll el e el i olgl any Ly 8 (383 e 5aal (g ) (A 2 0 palll S )
Anghal die G jul) (e Lgaiag 5 (5 sl palll elail paen

aidie sl o sia (5 s o damd ol golad S 1)

Ll Gl el 38 ¢ A 0 5S Laie 5 4 dana s 0B (518 4 5aa) () il ity o calada (gl (5 gl S 1)

Ll
L6851 ol Jalial) s (o sl Jaatll L) cmanss 136 ASLeudl &y shuiia &y il placall o )55 (f ISeY) 8
Leijbas 5

gl B 5 pe 2ey diarenty o 585 53 plakal) )

Lo s g V) aalll il 5 () elal) i Y

) (e et ol ) o Galall glidae o sl (ge LA aalll S 1) Jldl (e ) el

o Lain g gl Jumdl e Jmniod sy dadad (and CuC 13 Gl e § e dmpan 30 jall alakall
O geadl G5V G e il s W o a1 Casie

Lo ) lld (535 388 <5 5l 4 o sinall e (53 Aisem i Y (papanl] e

I3 & gan @l e a0 Ayl gl slae ] dasy omarde el 138 ) S IS 4dliy 5 i) jeaie (il S

S aalll 3 jlae a5 e 13 5 5aT (5183 10 5 Uy 4K il 5 ) jill (ilal (5 puiall aalll ity Latie
Sl

&e Gobll o g sl palll iy cuilia JS5 o 5 5800 adaly o8 63 2800 0 g g pa g i) aad 5 5 o 85 S 1Y)
Jas) 35 58 wa g

Sl G 5 e ey Lalll JauY aall s 55 ae i) Gl e ALaS cilalaall

A Gy ey pranas 138 AniaY) Jiud 3 g sall Al iy 88 5 gY1 ol Jaadl gealal S 13

LIS A gt i€ 13 (5 )5 pedn g 130 22l gdall g A g pe ey Ll ccslandl (pa Lidad ke i€ 13)
Gl fn o iy 2o lisgas e U 4 pglall ddie 1 agn 5 e Aalondl Fpmnia g b (il 3 AL Sl
A e ASaud) oy iy sad 85l all o lie s Giba

362

A01_EU01_121500_Bolero Hexa AF326000 362 @

sl s

c‘ﬂﬂéhai

31/12/25 15:22 ‘ ‘



BT - [ T

L

JLRL 8 ol (aadiall o alll jalie 8 5ie) o galll 5y (uliie a2did € Jala s sdiall aalll o 32 @
A5 gada 0 g 4eli ) e 2SS A8 jine 431 Jal Gan 5 s 0813 Gaead)

0o 2 3al) Caual gl il asent Lt axtin) Aedlill 5yl & 35 jme 4ijac (S dam g st aalll 0y @

i)
8l S e ST aan At 2230 Aadlall 3yl 8 Al s Tan 4268 aalll 5 jlae (S dam g sliadl aalll 0y @
L) e

K 25 A el A e Al alana A0 ol il (il 8 iy anle al 138 Al s (e Al elal @
5y sanal) S il oSadl i3l e A

o) 5l Adds 5 ladinY il
LIy Andasall pal) o oy it o 52 AenkaW) o030 and Cum ol sl 5 llansl 5 o salll g dal Agllie Aigda gl o3 ad
Sl 5 alalalall (Jia colally diadl <l g pumdll SIS 5 ¢ pald S ) sl (i

Soma UL Cinaat B AN cilS 1 Lo i3S @

Sl 5oz A 13 G e A e b A gl 250 a0l daa gl b sxadl) Sl s el (g BB e M sa U
Al Gl o iy 1368 (il

TS @
@ Adea gl 8 saaaall Talall i g o ) il )2 10 laiay il 5 ) s A ) (add) ol Aesldll 5 el 8 i) (ya 81 20 p23) @

i gad) e {elan i J L) cCaaiiall 43S0 i) @
OSas alasinly g ja diall (e Gl Gliy o8 ¢ al) 2y 3L Al il g a5 Y

SeW e laa ol AL A @
Sl J sl 5 5 s a5 el 5 ) m A 50 sl 5 e il (g il ¢ 3all b Lgain
Tamdilaial o
LA Al B el 3 I oaS g e 5l RS jrmns Loy ol lind 350 aladiuly e 5y U aieal celgi) ey
Sl ey s cla n ey el s ads
SR e ka5 LS Gaun 50 (Ceal ASaS QU Jus o) 388D S 53 @
b ) Ay sle Aiday <)l ppand) 8T 51 ja A 3 e S gkl Bl Ly Seil 5 Aadldl) 5 el 8 Jilasd) (e J A i

o)l gl 5 A gl ) Ay el Al gl o ¢ ) i sl Ly o5 6l Al (5 58

Seie gt Ko ddl jeaty @

363

‘ ‘ AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 363 @ 31/12/25 15:22 ‘ ‘















BN ] e [ T

el
3 13 il 5 Jams Al JB S | lnY 13 A ) 4 03l

Soml s M zliag | AIS aa 553 il £ ) o) gl

Y ) oSEedanll e il i g
o gy Boloall alaie & Jlae Aaon z s elsell of claay 1y
-EJ‘N‘PBAM?EA‘%J’L“EJ‘P

A Ja i o113)
(53 Jamdl g 458La1) (s 1 B e (o A A s .1
ladiy Sleall #Ola) st Y el sSan 48 il dan ) Ll acall daady Jaai) ¥

A g SIS g iy ) Gl 5550 7

—
) e Juatia JS8 Al 51/ 5 giiall (pe (alaill cang dlas J ganall ) 511 i g il ) Sl 138 i
olaal) ULl Lot pens Aty ) 4l ey ) A 3] Gang ¢ al 58Y) geinall 138 sae olgiil die A 3l
o el AL il Ul T/ 5 3 5 IV Al 5l Clanal) (o Galill o) 48l J s Al il shan e J gamnll
Aglaall bl Juaiy! @llgivd) e
Al Alan oo L e T3 sS01 clal HYL & Y1 )

i 3gis 8
sale) 5523 Y .CECOTEC INNOVACIONES, SL 4S il 3k sina Qo) 138 852 ) sl (m poaill B ,Sall 8L (3 g paan
b et sisl) Al s (5L dmy 355 sf el gf ecila slaall gl sl QUi B4y 535 5f el o UGS ¢ giiall 138 (5 gina L)
CECOTEC INNOVACIONES, 4S 1 (3o hasae S (3] o Jpmmal) 053 (40bi La sl ebinas o ey py g of edSlSsa
SL

88Y) AT bawal) Ailaal) ) .9

2l sh b Alall il (gAY ASA Y 5 Ealis) clllaiall Sy eiial 13a o 138 G gay <l IS0 el S 485 C €

oaill e g 3UaYI (Say Ay sllaal 53 sal) 5 Dbl jalaad g Hdal s gila s oeiiall 134 pala 385 Ly J ganall g1 2a3Y)
M s Y a1 e s 581 e AgUaal) (e Y JalS
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

ALY il gt 10
04733 1pnn el il 8
Bolero Hexa AF326000 Glass Black A izl

EUOT_121500 :(gxa sl iiall a8

368

‘ ‘ AO01_EUO01_121500_Bolero Hexa AF326000 368 @ 31/12/25 15:22 ‘ ‘















BN ] e [ T

CATALA

qualificada autoritzada. Si no és aixi, s'anullara la garantia

® Sjesfamalbé el cable d'alimentacié hi ha perill de descarrega eléctrica, curtcircuit
i incendi. EL cable dalimentacié no ha de quedar empresonat, doblegat o atrapat ni
entrar en contacte amb parts calentes de laparell. Si el cable dalimentaci6 esta
malmes, ha de ser substituit per un electricista qualificat.

® Laxarxa electrica ha de correspondre a les dades indicades a la placa de
caracteristiques de l'aparell. El cable dalimentacié ha de correspondre a les
especificacions i al consum denergia.

A Risc de descarrega electrica.
® Abans de fer la installacié electrica, desconnecteu l'aparell.

Installacié

® ['aparell només ha de ser installat per personal qualificat que segueixi les
instruccions subministrades i tenint en compte la Normativa vigent. Cecotec
declina tota responsabilitat en cas d'installacié incorrecta, que pot causar danys a
persones i animals, aixi com a danys materials.

® |mportant: l'aparell s'ha de desconnectar de la xarxa electrica abans de realitzar
qualsevol ajustament o treball de manteniment;
El conducte daire sutilitza per a la ventilacié.

Perque l'aparell encastrable funcioni correctament, el moble que el conté ha de
ser adequat. La figura 2 indica les dimensions de la retallada per a la installacié
sota el taulell o en un moble alt.

® Per garantir una ventilacié adequada, cal retirar el panell del darrere del moble. Es
preferible installar el forn de manera que reposi sobre dos llistons de fusta. Si el
forn descansa sobre una superficie plana i continua, cal que hi hagi una obertura
d'almenys 45x560 mm.

®  Els panells dels armaris adjacents han de ser de material resistent a la calor. En
particular, els armaris amb exterior xapat s'han d'acoblar amb cues que suportin
temperatures de fins a 100°C.

® Encompliment de les normes de seguretat vigents, no ha de ser possible el
contacte amb les parts electriques del forn un cop installat.

® Totes les peces que garanteixen el funcionament segur de l'aparell només s'han de
desmuntar amb una eina (NO INCLOSA).

® Per fixar el forn al moble, obriu la porta del forn i fixeu-lo introduint els 4 cargols
per a fusta en els 4 orificis situats al perimetre del marc. Fig. 3

Connexions electriques
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Els forns equipats amb cable d'alimentacié tripolar estan dissenyats per funcionar amb
corrent altern. El cable per a la connexi6 a terra de laparell és de color groc-verd.

Muntatge a un cable d'alimentacié
Obertura de la caixa de borns. (Fig. 4):
1. Amb un tornavis, feu palanca al pern de les llenglietes laterals de la tapa de la

caixa de borns.
2.  Descargoleu el cargoliobriu la tapa.

Per installar el cable, procediu com s'indica a continuacié:
1. Traieu el cargol de subjeccié del cable i els tres cargols de contacte.

Fixeu els cables sota els caps dels cargols utilitzant el seglient esquema de colors:
Blau - Neutre (N)

Marré Fase (L)

Groc-Verd (Terra)

Fixeu el cable d'alimentacié amb l'abracadora i tanqueu la tapa de la caixa de
borns.

Ouv s WwN

Obrir el tauler de borns:
1. Amb un tornavis, premi el cargol de les llenglietes laterals de la tapa del tauler de
borns.
2. Destoreu el cargoliobriu la tapa del tauler de borns.

Connexi6 del cable d'alimentaci6 a la xarxa electrica

® [nstalleu un endoll normalitzat (no inclos) corresponent a la carrega indicada a la
placa de dades. Quan connecteu el cable directament a la xarxa, installeu un
disjuntor omnipolar amb una obertura de contacte minima de 3 mm entre l'aparell
i la xarxa. El disjuntor omnipolar ha d'estar dimensionat en funcié de la carrega i
complir la normativa vigent (el cable de terra no ha de quedar interromput pel
disjuntor).

® £l cable d'alimentacié s'ha de collocar de manera que no arribi a una temperatura
superior a 50°C respecte a la temperatura ambient i s'ha de protegir mitjancant un
aillament amb una classificacié adequada.

Abans de fer la connexié, comproveu que:
® |aseguretat eléctrica d'aquest aparell només es pot garantir si el forn esta
correctament i eficacment connectat a terra, de conformitat amb la normativa
sobre seguretat electrica. Assegureu-vos sempre que la connexié a terra és eficac;
en cas de dubte, truqueu a un técnic qualificat perqué comprovi el sistema.
Cecotec declina tota responsabilitat pels danys derivats d'un sistema que no hagi
estat connectat a terra.

® Abans d'endollar l'aparell a la xarxa eléctrica, comproveu que les especificacions
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indicades a la placa de caracteristiques (a l'aparell i/oa l'embalatge) es
corresponen amb les de la xarxa eléectrica de casa vostra.

® Verifiqueu que la capacitat eléctrica de la installacié i de les preses de corrent
suportin la potencia maxima de l'aparell. En cas de dubte, recorri a un técnic
qualificat.

® Sjlapresade correntil'endoll de l'aparell no sén compatibles, solliciteu a un
técnic qualificat que substitueixi la presa de corrent per un model adequat.
Aquests darrers, en particular, també s'han d'assegurar que la seccié transversal
dels cables de les preses sigui adequada per a la poténcia utilitzada per l'aparell.

® No esrecomana utilitzar adaptadors, preses multiples i/o extensions. Sino se'n
pot evitar l'Us, recordeu que només heu d'utilitzar adaptadors i allargadors
simples o multiples que compleixin la normativa de seguretat vigent. En aquests
casos, no superi mai la capacitat maxima de corrent indicada a l'adaptador o
allargador simple i la potencia maxima indicada a l'adaptador multiple. Lendolli la
presa de corrent han de ser accessibles facilment.

Accessoris
®  Els accessoris subministrats sén adequats per preparar qualsevol tipus de menjar.
Quan utilitzeu els accessoris, assegureu-vos d'introduir-los al forn correctament.
® Hihaaccessoris opcionals, amb els quals podreu millorar alguns dels seus plats
@ favorits, o simplement cuinar de manera més practica. @

Introduir els accessoris

® Elforndisposa de 5 nivells diferents on podra collocar els accessoris. Fig. 5.
AVIS: Introduiu-los fins al topall perqué no toquin el panell de la porta.

®  Els accessoris es poden extreure aproximadament fins a la meitat, cosa que us

permetra treure les elaboracions amb facilitat.
Nota: Els accessoris es poden deformar quan s'escalfen. Quan s'hagin refredat, tornaran a
recuperar-ne la forma original. Aixd no n'afecta el funcionament.

Safata del forn . Fig. 6
Per pastissos humits, pastissos, menjars congelats i rostits grans. També es pot utilitzar per
recollir el greix que degota quan es rosteix directament a la reixeta.

Reixeta . Fig. 7
S'utilitza per rostir i per collocar els aliments que s'enfornaran.

Cistell per utilitzar amb la funcié AirFryer . Fig. 8
Quan utilitzeu el mode Air Fry, colloqueu els aliments en aquesta cistella. Aixi, la coccié sera

més rapida i obtindra millors resultats.
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Safata per a pizza . Fig. 9
Si enforneu una pizza, poseu-la en aquesta safata de pedra i activeu el mode Pizza.

Guies

® Aquest forn disposa de 5 guies laterals perque pugui posar els accessoris a

l'alcada que vulgui. S'utilitzen per collocar accessoris que es fixen als laterals de la
cavitat del forn.

® Sinecessiteu més espai per cuinar, podeu retirar les guies i posar-les a la base del
forn.

Nota: Quan collogueu aliments a la base del forn, no utilitzeu modes en quée s'encengui la
resisténcia inferior, per evitar que la calor s'acumuli (homés per a models especifics).

CGuia lliscant (només per a models especifics). Fig. 10
Normalment es colloca a la segona o quarta guia lateral. Serveix per introduir i retirar la
safata o la reixeta del forn amb més facilitat.

4. Funcionament
Panell de control

@ El tauler de control pot canviar depenent del model. @

Icones tactils i selectors. Fig. 1
1. lIcona tactil Alarma/ Canvi d'ajustament (Temperatura/Temps)

Icona tactil Rellotge/ Final diferit
Icona tactil Aturar/Reiniciar
Icona tactil Llum

Selector Mode

Selector Temperatura/ Temps

oOUv e WwN

Pantalla . Fig. 12

Funcio

Icona lluminosa Mode seleccionat

Icona lluminosa Indicador de funcionament
Indicador lluminds de la funcié final diferit
Icona lluminosa d'hores i minuts

Indicador d'hora

Indicador de minut

Indicador de la temperatura del forn
Indicador Unitat de temperatura (°C )
Rellotge

|cona de la funcié de Blogueig de seguretat per a nens

[te} (oo} BN (a2 (Vo) FIay (GUR [ \NX B

—_
o
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3. Quan el forn estigui en mode d'espera, premeu la icona tactil del rellotge ©; A
continuacié, utilitzeu el selector de la dreta per ajustar 'hora.
Fig. 14. Ajust de l'hora

4. Quan hagiu acabat l'ajustament de l'hora, torneu a prémer la icona tactil del

rellotge @ per ajustar els minuts. Els minuts parpellejaran. Per ajustar-los,
utilitzeu el selector de la dreta.
Fig. 15. Ajust dels minuts

5. Un cop realitzat l'ajust, torneu a prémer la icona tactil del rellotge @ per

confirmar-ho.
NOTES:

e Sj passats 10 segons, no ho heu confirmat, el sistema completa per defecte l'ajust
del rellotge i torna automaticament al mode d'espera.

e  Siconnecteu el forn a la xarxa electrica i trigueu més de 20 segons a ajustar 'hora,
el sistema posara per defecte que sén les 12:00 hi entrara en mode d'espera.

] Si desconnecteu el forn de la xarxa electrica, haureu de tornar a configurar l'hora.

AVIS: Només apareixera ['hora quan el forn estigui en mode d'espera.

@ 6.  Quan el forn estigui en mode d'espera, podeu seleccionar el mode que vulgueu @
mitjancant el selector de l'esquerra. Els modes disponibles es mostren a la figura
16.

=)
7. Després de seleccionar un mode, la temperatura per defecte i la icona (o
parpellejaran. Si la temperatura no és ajustable, el temps per defecte i laicona

- parpellejaran.
8. Quan seleccioneu un mode, podeu ajustar el temps i la temperatura prement la

icona tactil Q .

NOTA:
El temps o la temperatura es poden seleccionar fent servir el selector de la dreta.

Si, passats 10 segons, no ajusteu el temps ni la temperatura o no premeu la icona

tactil D” , el forn entrara en mode d'espera.

® Elrangde temps de les maneres va de 0 minuts a 10 hores.

® Siseleccioneu 0 minuts i premeu la icona tactil Dl , el forn no es posara en
marxa, siné que entrara en espera.
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Funcié Consulta
1. Quan hagiu seleccionat un mode i poseu el forn en marxa, premeu la icona tactil

@ per consultar ['hora. La icona dels dos punts («:») parpellejara. Si torneu a

prémer la icona @ , 0 si passen 10 segons, el forn tornara a mostrar la pantalla
del mode seleccionat.
2. Quan hagueu seleccionat un mode o quan hagiu activat el final diferit i vulgueu

consultar el compte enrere de l'alarma, premeu la icona Q .Sitorneu a prémer la

icona Q , 0 si passen 10 segons, el forn tornara a mostrar la pantalla anterior. Si
el forn esta en mode d'espera, podeu veure el compte enrere de l'alarma o ajustar
el temps. Si el temps restant és inferior a 1 minut, la pantalla mostrara 0:00
(només es mostren hores i minuts, no segons).

3. Siheu activat la funcié de final diferit i voleu consultar a quina hora es posara el

forn en marxa, premeu la icona @ .Si ho feu, parpellejaran 'hora, els minuts i la

icona . Sitorneu a prémer la icona @ , 0 si passen 10 segons, el forn tornara a
mostrar la pantalla anterior.
Alarma

1. Feuclicalaicona tactil O quan el forn estigui en mode d'espera per activar

@ l'alarma. L'hora parpellejara, els minuts es quedaran fixos i la icona g @
s'encendra.
2. Gireu el selector de la dreta per ajustar l'hora, quan ho feu, aquest valor deixara de
parpellejar i es quedara fix. El rang d'ajust és 0-23.

3. Premeu novament la icona L , els minuts parpellejaran, mentre que 'hora es
quedara fixa.

4.  Gireu el selector de la dreta per ajustar els minuts, quan ho faci, aquest valor
deixara de parpellejar i es quedara fix. El rang d'ajust és 0-59.

5. Quan hagueu seleccionat el temps, premeu la icona tactil D” per confirmar la

configuracié. La icona «:» parpellejaraiel D es mantindra fix. També es posara en
marxa el compte enrere. Quan aquesta arribi a 0, s'escoltara un xiulet durant un

minut (d'un segon cada vegada que soni) i la icona D parpellejara. Per deixar de
parpellejar, feu clic a qualsevol icona.
NOTA:

® Durant la configuracié, la icona «» i el D es mantindran fixos.

® Durant la configuracid, si manteniu premuda la icona tactil D” ,es cancellara la
configuracié de l'alarma i el forn entrara en mode d'espera.

® Sijaheu configurat l'alarma, laicona [:\ apareixera a la pantalla quan el forn
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estigui en marxa i podreu consultar el temps restant.

Funcié Bloqueig per a nens

1. Per activar la funcié de Blogueig per a nens, premeu les icones D” i Q de
manera simultania durant 3 segons. Sonara un xiulet per indicar-li que la funcié
s'ha activat.

Nota: Aquesta funcid es pot activar encara que el forn estigui en mode d'espera. S'encendra
la icona lluminosa de Bloqueig per a nens.

2. Per desactivar la funcié, premeu les icones D” i ESS de manera simultania
durant 3 segons. Sonara un xiulet per indicar-li que la funcié s'ha desactivat.

Nota:
® Quan el Blogueig per a nens estigui activat, no hi haura canvis a la pantalla.
Simplement es bloguejaran les icones tactils i els selectors.
®  Aixi, si voleu pausar el forn quan estigui en marxa i la funcié Blogueig per a nens
esta activada, haura de desactivar-la primer.

Funcié d'Inici/Pausa/Cancellar
1. Uncop hagueu seleccionat el mode, i ajustat el temps i la temperatura, premeu la

icona tactil Dl perque el forn es posi en marxa.
@ NOTA: Si premeu Dl qguan el forn estigui en pausa, es tornara a posar en marxa.

2. Durantel cuinat, premeu la icona tactil ol per pausar el forn. EL temps, que
parpellejara a la pantalla, es pot ajustar amb el selector de la dreta. Per ajustar la

temperatura (en els modes que ho permetin), premeu la icona L .La
temperatura, que parpellejara a la pantalla, es pot ajustar amb el selector de la

dreta. Quan ho feu, laicona _)I parpellejara, pero la de la manera es quedara fixa.

Un cop seleccionada la temperatura, premeu la icona Dl per confirmar lajust. Si
voleu cancellar el cuinat, poseu el temps a zero o0 mantingueu premuda la icona

DIl

NOTES:

®  Simanteniu premuda la icona Dl quan estigueu configurant l'hora, el forn
entrara en mode d'espera.

®  Simanteniu premuda la icona Dl quan estigueu configurant el mode, el temps o
la temperatura, el forn entrara en mode d'espera.

®  Simanteniu premuda la icona D” quan estigueu configurant el mode, el temps o
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la temperatura, el forn entrara en mode d'espera.

Funcié de proteccié
1. Siel sensor esta curtcircuitat o desconnectat, la pantalla mostrara €-1 (Fig. 18) i

sonaran 10 xiulets. Si premeu la icona tactil, D” el forn entrara en mode d'espera.
2. Siengega un mode (diferent del de Descongelaci i de 'ECO) i, passats 5 minuts la

temperatura no supera els 35 °C, significa que una de les resistencies esta

avariada. Si aixd passa, la pantalla mostrara el codi E-2 (Fig. 20) i sonaran 10

xiulets. Feu clic a la icona tactil D” perque el forn entri en mode d'espera.

Funcié coccid assistida per vapor
®  Per activar aquesta funcid, afegiu 150 ml d'aigua purificada a la part inferior de la
cavitat del forn i seleccioneu 200 °C de temperatura. Seleccioneu el Mode 10 de
resistencia inferior. El temps aproximat de coccié amb aquesta funcié és de 20
minuts.
Nota:
® Assegureu-vos de retirar l'excés d'aigua de la cavitat del forn quan hagi acabat el
procés de coccib.
® £srecomana no afegir-hi més de 500 ml d'aigua purificada; la capacitat maxima és
de 1000 mL.
@ ® Podeu ajustar la quantitat d'aigua i la temperatura en funcié de les necessitats @
dels aliments que heu de preparar.
® Assegureu-vos que l'interior estigui ben fred abans de retirar l'excés d'aigua. Si no
ho esta, es podria cremar.

Altres indicacions
Sons del forn

® (adavegada que premeu una icona tactil sonara un xiulet.
® Sonara una alarma quan aparegui un codi d'error a la pantalla (quan el sensor

estigui curtcircuitat o desconnectat o quan una de les resistencies estigui
avariada).

® Quan el forn arribi a la temperatura seleccionada i quan el compte enrere del
mode seleccionat o de l'alarma arribi a zero, sonara un avis.
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Consells per estalviar energia
La seglient informacid us ajudara a estalviar energia:

®  Utilitzeu estris de cuina de color fosc o recoberts d'esmalt, ja que la transmissié de
la calor sera millor.
Preescalfeu el forn abans de cuinar els aliments.
No obriu la porta del forn amb fregliencia durant la coccié.
Intenteu cuinar més d'un plat al forn al mateix temps. Pot cuinar collocant dos
recipients de coccié sobre la reixeta.
Cuini més d'un plat, un darrere l'altre. El forn ja estara calent.
Podeu estalviar energia apagant el forn uns minuts abans del temps de coccié. No
obriu la porta del forn.

® Descongeleu els plats congelats abans de cuinar-los.

Funcionament del forn

ADVERTIMENT: Risc de cremades. Aneu amb compte en obrir la porta del forn, ja que pot
sortir vapor.

Consells per coure

@ ®  Utilitzeu safates metalliques o recipients d'alumini adequats amb revestiment @
antiadherent o motlles de silicona resistents a la calor.

Aprofiteu al maxim l'espai de la reixeta.
Es recomana collocar el motlle al centre de la reixeta.

Mantingueu la porta del forn tancada.

Consells per rostir

® Sjcuineu un pollastre o un gall dindi sencer, o un tros gran de carn, assaoneu-lo
amb una mica de suc de llimona i pebre negre.

® |acarnamb ossos triga entre 15 i 30 minuts més a cuinar-se que un rostit de la
mateixa mida sense 0ssos.
Heu de calcular uns 4 o 5 minuts de coccié per centimetre d'alcada de la carn.
Deixeu reposar la carn al forn uns 10 minuts passat el temps de coccié. Aixi, el suc
es distribuira millor per tot el rostit, i no sortira en tallar la carn.
Si voleu cuinar peix, poseu-lo al nivell mitja o baix.
Si rostiu algun aliment, preescalfeu el forn durant 4 minuts abans d'introduir-lo.
Quan el forn estigui en marxa, tanqueu sempre la porta.

® Enla mesura que sigui possible, els trossos de menjar que es rosteixen han de
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tenir el mateix gruix. Aixd permetra que es daurin uniformement i es mantinguin
suculents i sucosos.

Doneu la volta als aliments que estigui rostint transcorreguts 2/3 del temps.
No afegiu sal als filets de carn fins que s'hagin rostit.

Afegiu una mica de liquid si la carn és magra. Cobriu la base de la font amb
aproximadament 1/2 cm de liquid.

® (ol logueu els aliments a rostir directament sobre la reixeta. Si rostireu una sola
peca, els millors resultats s'aconsegueixen collocant-la al centre de la reixeta.
Introduiu també la safata del forn al nivell 1 perqué reculli el greix.

En rostir, no introduiu la safata de forn als nivells 4 0 5, aixd podria deformar-la.

La resistencia s'encén i s'apaga continuament. €s normal. L'ajust de la funcié
determina la freqliencia amb que aixd passara.

® Quan el rostit estigui llest, apagueu el forn i deixeu-lo reposar 10 minuts més. Aixo
permet una millor distribucié dels sucs de la carn.

®  Sirostir carn de porc amb escorca, tall l'escorca en forma de creu i poseu el rostit
al plat amb l'escorca a la part inferior.

® (ol loqueu les aus senceres a la reixeta inferior amb el pit cap avall. Doneu-los la
volta passats 2/3 del temps especificat.

® Sjvoleu cuinar anec o oca, perforeu la pell de la part inferior de les ales. Aixd

@ permet que el greix surti. @

®  Sjvoleu cuinar trossos de peix, doneu-los la volta passats 2/3 del temps
especificat. No cal fer-ho si cuina el peix sencer. Col - loqueu el peix sencer al forn
en posicié natatoria amb l'aleta dorsal cap amunt. Collocar mitja patata o un petit
recipient apte per al forn a la cavitat estomacal del peix ho fara més estable.

® (om saber si el rostit esta llest. Utilitzeu un termometre per a carn (disponible en
botigues especialitzades) o feu la «prova de la cullera». Premeu el rostit amb una
cullera. Si esta dur, esta llest. Si, per contra, ho pot pressionar amb la cullera,
necessita una mica més de coccié.

®  Elrostit té un color massa fosc i algunes parts estan lleugerament cremades.
Comproveu l'alcada a que esta collocat i la temperatura.

®  [lrostit té bon aspecte, perd els sucs estan cremats. La propera vegada, utilitzeu
una font de forn més petita o afegiu més liquid.

®  Elrostit té bon aspecte, pero els sucs sén massa clars i aigualits. La propera
vegada, utilitzeu una font de forn més gran i menys liquid.

®  Surtvapor del rostit. Es normal i és degut a les lleis de la fisica. La major part del

vapor s'escapa per la sortida de vapor. El vapor es pot dipositar i formar
condensacio als selectors o als elements de mobiliari adjacents.
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Consells per utilitzar la funcié Grill

Aquesta funcié és ideal per cuinar carn, peix i aus, ja que aquests aliments quedaran daurats,
perod no secs. Les peces planes, les broquetes de carn i les salsitxes sén especialment
adequades per rostir amb la funci¢ Grill, igual que les hortalisses amb un alt contingut en
aigua, com els tomaquets i les cebes.

Consells per coure

® (Com saber siun pa de pessic esta ben cuit.
Aproximadament 10 minuts abans que finalitzi el temps de fornejat especificat a la recepta,
introduiu un escuradents al punt més alt del pa de pessic. Si el escuradents surt net, el pa de
pessic esta llest.

® [l pade pessics'ensorra.

Utilitzeu menys liquid la propera vegada o ajusteu la temperatura del forn 10 graus per sota.
Respecteu els temps de mescla especificats a la recepta.

® £l pade pessic haelevat al centre, perd és més baix a les vores.
No greixeu les parets del motlle. Després de coure, enlaireu el pa de pessic del motlle amb
compte. Per fer-ho, ajudeu-vos d'un ganivet.

@ ® £l pade pessic queda massa fosc per dalt. @

Collogueu-lo més avall al forn, seleccioneu una temperatura més baixa i fornegeu-lo durant
una mica més de temps.

® £l pade pessic esta massa sec.

Quan estigui fet, feu-li petits forats amb un escuradents de coctel. A continuacid, ruixeu-ho
amb suc de fruita o una beguda alcoholica. La propera vegada, seleccioneu una temperatura
10 graus superior i redueixi el temps de fornejat.

® Elpao el pastis (per exemple, el pastis de formatge) tenen bon aspecte, perd
estan xops per dins.
Utilitzeu una mica menys de liquid la propera vegada i enforneu durant una mica més de
temps a una temperatura més baixa. Per pastissos amb cobertura humida, fornegeu primer
la base. Empolvoreu-la amb ametlles o pa ratllat i, a continuacié, colloqueu la cobertura per
sobre. Seguiu la recepta i els temps de coure.

®  Elpastis es daura de manera desigual.
Seleccioneu una temperatura lleugerament inferior perque el pastis s'enforni de forma més
uniforme. Enforneu pastissos delicats en un sol nivell utilitzant la funcié Mode convencional.
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H.  EEEm

Problema

Possible Causa

Possible Solucié

El forn no funciona

Hi ha hagut un tall
d'electricitat.

Comproveu la llum de la
cuina o el funcionament
d'un altre electrodomestic.

Avaria del disjuntor.

Comproveu si el disjuntor
funciona.

Ha oblidat seleccionar la
funcié que voleu.

Seleccioneu la funcié.

La llum no s'encén

Llum defectuosa.

Canvieu la bombeta.

No hi ha corrent electric.

Comproveu si el forn rep
corrent electric.

El forn deixa de funcionar
de sobte

Hi ha hagut un tall
d'electricitat.

Comproveu la llum de la
cuina o el funcionament
d'un altre electrodomestic.

Avaria al termostat

Comproveu si el ventilador
funciona. Si és aixi, canvieu
el termostat per un de nou.

El forn no escalfa

No heu seleccionat la
temperatura.

Ajusteu la temperatura.

Si aquest model té
temporitzador, no podreu
ajustar l'hora.

Ajusteu el temporitzador.

No hi ha subministrament
electric.

Comproveu la caixa
dalimentacio.

La resisténcia esta
malmesa.

Canvieu la resistencia per
una nova.

Surt aigua per la porta en
utilitzar el forn

La junta de la porta esta
malmesa.

Canvieu la junta de la porta.

La frontissa no és prou
forta.

Canvieu la frontissa.

El forn deixa de funcionar,
pero el motor no

El forn ha estat en marxa
durant un llarg periode, per
la qual cosa necessita
temps per refredar-se.

Collogueulamaala
sortida de l'aire. Si noteu
que l'aire surt calent, no es
tracta de cap problema.

Fallada al termostat.

Si noteu que l'aire surt a
temperatura ambient,
canvieu el termostat.

Si el problema no s'ha resolt:

1. Traieu el forn de la xarxa eléctrica (desactiveu o desconnecteu el fusible).

2. Truqueu al Serveis d'Assisténcia Tecnica Oficial de Cecotec. No intenteu reparar l'aparell

voste mateix.
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