BOLERO HEXA C126001 LINE TIME A
BOLERO HEXA C126001 GLASS BLACK TIME A

A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 1

Manual de instrucciones
Instruction manual
Manuel d'instructions
Bedienungsanleitung
Manuale di istruzioni
Manual de instrucées
Handleiding
Instrukcja obstugi
Navod k pouziti
Kullanma kilavuzu
Odnyieg xpriong
Manual d'instruccions
Hasznalati dtmutaté
WJgd dg dgpln

19/12/25




BT T ¢ [N T

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 2 @ 19/12/25 11:40‘ ‘

Indice - Index

TR = INEEX oo eeeeeeeeeeeeesee s eeeseseeessessesee s eeseseeseseeeessesesseseeeeesessesesmeesessesesseseeeseseseemenees 2
SAFETY INSTRUCTIONS
ESPANOL
ENGLISH
FRANGCGAIS. ... bbb bbb bbb bbb bbb bbb 82
DEUTSCH
ITALIANO

POLSKI
CESTINA..
MAGYAR
EAAHNTKA...ooovvvvvveereeeeeeeeeeeseess ettt ssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssssessssssssssssss oo 229
TURKCE....




BT - [ T

NOTA
EUO01_121033: Bolero Hexa C126001 Line Time A
EUO01_121034: Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A

ES - La codificacion de este manual es genérica y se aplica a todas
las variantes de codigos
del aparato.
EN - The coding in this manual is generic and applies to all code
variants of the appliance.
FR - Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique
a toutes les variantes de
code de l'appareil.
DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein
und gilt fur alle Codevarianten
des Gerats.
IT - La codifica riportata nel presente manuale e generica e si

® applica a tutte le varianti di ®
codici dell'apparecchio.
PT - A codificacao apresentada neste manual é genérica e
aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.
NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle
codevarianten van het
apparaat.
PL - Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i maja
zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.
CZ - Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro
vSechny kédové varianty
spotrebice.
TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod
varyantlariicin gecerlidir.

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 3 @ 19/12/25 11:40‘ ‘



BN ] - [ T

GR - H kwdikotroinon o€ auTd TO £yXEIPIDIO €ival YEVIKR Kal IGYXUEI VIO
OAeG TIG TTAPAANaYEG

KWOIKA TNG CUOKEUNG.
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Instrucciones de seguridad

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el

producto. Guarde este manual para futuras referencias o nuevos

usuarios.

e [Esrecomendable que la instalaciény conexién del aparato
sean realizadas por especialistas autorizados. El fabricante no
se hace responsable de los dafios causados por errores de
instalacién o conexién.

e [ste aparato pueden utilizarlo nifios con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento, si se
les ha dado la supervision o formacién apropiadas respecto al
uso del aparato de una manera segura y comprenden los
peligros que implica. Los nifios no deben jugar con el aparato.
La limpieza y el mantenimiento para realizar por el usuario no
deben realizarlos los nifios sin supervision.

@ e Este aparato estd disefiado exclusivamente para uso ®
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

° & Este simbolo significa: precaucién, superficie caliente.
La temperatura de las superficies accesibles puede ser alta
cuando el aparato esta en funcionamiento.

e Durante el uso el aparato se pone caliente. Conviene evitar
tocar los elementos calefactores situados en el interior del
horno.

e ADVERTENCIA: El aparato y sus partes accesibles pueden
poner calientes durante el uso. Conviene tener en cuenta evitar
tocar los elementos calefactores. Los nifios menores de 8 anos
deben mantenerse alejados a menos que sean continuamente
supervisados.
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e No utilizar productos de limpieza abrasivos o rascadores de
metal afilados para limpiar la puerta de cristal del horno, ya
que éste podria rayar la superficie y dar como resultado la
rotura del cristal.

No debe usarse un aparato de limpieza a vapor.

e ADVERTENCIA: Asegurarse de que el aparato esta
desconectado de la alimentacién antes de sustituir la l@mpara
para evitar cualquier riesgo de choque eléctrico.

e FElaparato no debe ser instalado detrds de una puerta
decorativa para evitar el sobre calentamiento.

e Una reparaciéon incorrecta puede ser peligrosa. Las
reparaciones y la sustitucién de los cables de alimentacion
dafiados solo pueden ser realizadas por personal técnico
autorizado. Si el aparato es defectuoso, desenchufelo de la red
eléctrica o desconecte el interruptor diferencial de su casa.
Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec.

@ e Este aparato no estd destinado a ser puesto en @
funcionamiento por medio de un temporizador externo o un
sistema separado de control remoto.

e Abra la puerta del dispositivo con cuidado. Mantenga a los
nifos alejados.

e Sielcristal de la puerta esta dafiado, podria producirse una
grieta. No utilice una rasqueta de vidrio, ni productos de
limpieza o detergentes afilados o abrasivos para limpiar la
puerta del dispositivo.

e Las bisagras del dispositivo se mueven al abriry cerrar la
puerta, tenga cuidado de no engancharse. Mantenga las
manos alejadas de las bisagras.

e Sialmacena articulos combustibles en el interior del horno,
estos podrian incendiarse. Nunca almacene articulos
combustibles en el interior del horno. No abra nunca la puerta
del aparato si hay humo en su interior. Desenchufe el aparato
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de la red eléctrica o desconecte el interruptor diferencial de su
casa.

e CElpanelde controly los elementos de control utilizan imanes
fijos. Estos pueden afectar a los implantes electrénicos, como
los marcapasos o las bombas de insulina. Los usuarios con
implantes electrénicos deben permanecer al menos a 10 cm
del panel de control.

e No permita que el papel de aluminio entre en contacto con la
puerta de cristal. Esto podria causar una decoloracién
permanente de la puerta de cristal.

e No utilice sartenes de silicona, ni tapas cubiertas o accesorios
hechos de silicona. Esto podria dafar el sensor del horno.

e Durante un periodo de tiempo prolongado, la presencia de
humedad en el interior del horno podria provocar corrosién.
Permita que el dispositivo se seque tras cada uso. No conserve
alimentos himedos en el interior del horno mientras este

@ permanece cerrado durante largos periodos de tiempo. No @
almacene alimentos en el horno.

e (uando hornee tartas con frutas especialmente jugosas, no
sobrellene la bandeja del horno. Si el zumo de fruta gotea de la
bandeja de hornear, puede dejar manchas permanentes. Si es
posible, utilice una bandeja profunda.

e Sjlasjuntas estan sucias, la puerta del dispositivo no se
cerrara correctamente durante el funcionamiento. Esto podria
dafiar la parte frontal de los dispositivos y muebles
adyacentes. Procure que las juntas estén siempre limpias.

e No sesiente en la puerta del dispositivo, ni coloque o cuelgue
objetos de ella. No coloque vajilla ni accesorios en la puerta del
dispositivo.

e No transporte ni sujete el aparato por el asa de la puerta. El
asa de la puerta no puede soportar el peso del aparatoy
podria romperse.
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e Sjutiliza el calor residual del horno apagado para mantener
calientes los alimentos, puede producirse un alto contenido de
humedad en el interior del horno. Esto puede provocar
condensacién y dafios por corrosién en el aparato, ademas de
dafar su cocina.

Safety instructions

Read the following instructions carefully before using the
appliance. Keep this instruction manual for future reference or new
users.

e |tisrecommended that the installation and connection of the
appliance be carried out by authorised specialists. The
manufacturer is not liable for damage caused by installation or
connection errors.

e This appliance can be used by children aged 8 years and above
and people with reduced physical, sensory, or mental

® capabilities or lack of experience and knowledge if they have @
been given appropriate supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance should not be carried out by
unsupervised children.

e This applianceis intended for domestic use only and is not
suitable for use in commercial establishments such as bars,
restaurants, farms, hotels, motels, and offices.

° & This symbol means "caution, hot surface." The
temperature of the accessible surfaces may be high when the
appliance is in operation.

e The appliance heats up during use. Avoid touching the heating
elements inside.

e \WARNING: all accessible parts of the appliance and the
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appliance itself may heat up during use. Do not touch the
heating elements. Children under 8 years of age should be kept
away from the appliance unless continuously supervised.

e Do notuse abrasive cleaners or sharp metal scrapers to clean
the oven door glass, as it may scratch the surface and cause
subsequent glass breakage.

e Never clean the appliance with steam cleaners.

WARNING: make sure that the appliance is unplugged from the
mains before replacing the lightbulb to avoid any risk of
electric shock.

e Do notinstall the appliance behind a decorative panel to avoid
overheating.

e Incorrect repairs can be dangerous. Refer only to authorised
technical personnel for repairs and replacement of damaged
power cables. If the appliance is defective, unplug it from the
power supply or switch off your home circuit breaker. Contact

® Cecotec's Official Technical Support Service. @

e Theappliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.

e Open the appliance door carefully. Keep children away from
the appliance.

e |[f the door glass is damaged, it could crack. Do not use glass
scrapers, cleaning agents, or abrasive detergents to clean the
appliance door.

e The appliance hinges move when opening and close the door:
be careful not to get caught. Keep hands away from hinges.

e |[f you store flammable items inside the oven, they may catch
fire. Never store flammable items inside the oven. Never open
the door of the appliance if there is smoke inside. Unplug the
appliance from the mains or switch off the circuit breaker of
your home.

e The control panel and control elements use fixed magnets.
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These can affect electronic implants, such as pacemakers or
insulin pumps. Users with electronic implants must stay at
least at 10 cm from the control panel.

e Do notallow aluminium foil to come into contact with the
glass door. This could cause permanent discolouration of the
glass door.

e Do not use silicone frying pans, nor lids with silicone covers or
silicone accessories. This could damage the oven sensor.

e Moisture inside the oven for a long period of time could cause
carrosion. Allow the appliance to dry after every use. Do not
store wet food inside the oven while it is closed for long
periods of time. Do not store food in the oven.

e \When baking cakes with particularly juicy fruit, do not overfill
the baking tray. If fruit juice drips from the baking tray, it could
cause permanent stains. Use a deep tray if possible.

e [f the gaskets are dirty, the appliance door will not close

® properly during operation. This could damage the front part of @
the adjacent appliances and furniture. Make sure that the
gaskets are always clean.

e Do not sit on the appliance door or place or hang objects on it.
Do not place tableware or accessories on the appliance door.

e Do not transport or hold the appliance by the door handle. The
door handle cannot withstand the weight of the appliance and
could break.

e |f you use residual heat when the oven is off to keep food
warm, you can create a high moisture content inside the oven.
This could lead to condensation and corrosion damage in the
appliance, as well as damage to your kitchen.

10
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Instructions de sécurité

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser lappareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

e Llinstallation et la connexion de l'appareil doivent étre
réalisées par des spécialistes autorisés. Le fabricant n'est pas
responsable des dommages causés par des erreurs
d'installation ou de connexion.

e (et appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances s'ils
sont surveillés et/ou ont recu les informations nécessaires a
'utilisation correcte de l'appareil et gu'ils ont bien compris les
risques qu'ilimplique. Empéchez les enfants de jouer avec le
produit. Le nettoyage et l'entretien du produit ne peuvent pas
étre menés a terme par les enfants.

@ e (etappareil est concu pour un usage domestique uniguement @
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.

° & Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude. La
température des surfaces accessibles peut étre élevée lorsque
l'appareil fonctionne.

e Pendant utilisation, lappareil devient chaud. Evitez de toucher
les éléments chauffants a l'intérieur du four.

e AVERTISSEMENT : Lappareil et ses pieces accessibles peuvent
devenir chauds pendant l'utilisation. Evitez de toucher les
éléments chauffants. Les enfants de moins de 8 ans doivent
rester éloignés de l'appareil et étre surveillés a tout moment.

e N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoirs
métalliques tranchants pour nettoyer la vitre de la porte du
four, carils risquent de rayer la surface, ce qui pourrait

n

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 11 @ 19/12/25 11:40‘ ‘



BN ] e [ T

provoqguer la rupture de la vitre.

N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer cet appareil.
AVERTISSEMENT : Assurez-vous que l'appareil est débranché
avant de remplacer l'ampoule afin d'éviter tout risque
d'électrocution.

e L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative pour éviter la surchauffe.

e Une mauvaise réparation peut étre dangereuse. Les
réparations et le remplacement des cables d'alimentation
endommageés ne peuvent étre effectués que par du personnel
technique autorisé. Si l'appareil est défectueux, débranchez-le
du secteur ou éteignez le disjoncteur différentiel de votre
maison. Contactez le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.

e (etappareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.

e Quvrez la porte du four avec précaution. Maintenez ['appareil

® hors de portée des enfants. @

e Sileverre de la porte est endommagé, une fissure pourrait se
produire. N'utilisez pas de grattoir a verre, de produits de
nettoyage ou de détergents abrasifs pour nettoyer la porte de
l'appareil.

e Les charnieres de l'appareil bougent lors de l'ouverture et de la
fermeture de la porte, faites attention a ne pas vous coincer.
Maintenez les mains éloignées des charniéres.

e Sides articles combustibles sont stockés a l'intérieur du four,
ils risquent de s'enflammer. Ne stockez jamais d'objets
combustibles a l'intérieur du four. N'ouvrez jamais la porte de
l'appareil s'ily a de la fumée a l'intérieur. Débranchez l'appareil
du secteur ou éteignez le disjoncteur différentiel de votre
maison.

e Le panneau de contréle et les éléments de contréle utilisent
des aimants fixes. Ceux-ci peuvent affecter les implants

12
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électroniques, tels que les stimulateurs cardiaques ou les
pompes a insuline. Les utilisateurs porteurs d'implants
électroniques doivent rester a une distance d'au moins 10 cm
du panneau de controle.

e Ne laissez pas la feuille d'aluminium entrer en contact avec la
porte vitrée. Cela pourrait entrainer une décoloration
permanente de la porte vitrée.

e N'utilisez pas de poéles, de couvercles ou d'accessoires en
silicone. Cela pourrait endommager le capteur du four.

e Pendant une longue période, la présence d'humidité a
l'intérieur du four pourrait provoquer de la corrosion. Laissez
sécher l'appareil apres chaque utilisation. Ne conservez pas
d'aliments humides a l'intérieur du four lorsque celui-ci est
fermé pendant de longues périodes. Ne conservez pas
d'aliments dans le four.

e Lorsque vous faites des gateaux avec des fruits

® particulierement juteux, ne remplissez pas trop le plateau de ®
four. Si du jus de fruit s'écoule du plateau de four, il peut laisser
des taches permanentes. Si possible, utilisez un plateau
profond.

e Silesjoints sont sales, la porte de l'appareil ne se fermera pas
correctement pendant son fonctionnement. Cela pourrait
endommager l'avant des appareils et des meubles adjacents.
Veillez a ce que les joints soient toujours propres.

e Ne vous asseyez pas sur la porte de l'appareil, ne placez pas et
n'accrochez pas d'objets dessus. Ne placez pas de vaisselle ou
d'accessoires sur la porte de l'appareil.

e Netransportez pas ou ne tenez pas l'appareil par la poignée de
la porte. La poignée de la porte ne peut pas supporter le poids
de l'appareil et risque de se casser.

e Sivous utilisez la chaleur résiduelle du four éteint pour
maintenir les aliments au chaud, un taux d'humidité élevé peut

13
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se produire a l'intérieur du four. Cela peut provoquer de la
condensation et de la corrosion sur l'appareil, ainsi que des
dommages dans votre cuisine.

Sicherheitshinweise

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie das

Produkt verwenden. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung zum

Nachschlagen oder flir neue Benutzer auf.

e Eswird empfohlen, die Installation und den Anschluss des
Gerats von autorisiertem Fachpersonal durchfiihren zu lassen.
Der Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch Installations-
oder Anschlussfehler entstehen.

e Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und daruber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezliglich des

@ sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden und die @
daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder dirfen nicht
mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung durch den
Benutzer sollten nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefiihrt
werden.

e Dieses Gerat ist ausschliefdlich fiir den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fur die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Biros
bestimmt.

° & Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann hoch sein,
wenn das Gerat in Betrieb ist.

e \Wahrend des Betriebs wird das Gerat heifs. Vermeiden Sie es,
die Heizelemente im Inneren des Gerats zu berthren.

e \WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile kbnnen

14
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wahrend des Gebrauchs heifd werden. Achten Sie darauf, dass
Sie die Heizelemente nicht berthren. Kinder unter 8 Jahren
sollten ferngehalten werden, wenn sie nicht standig
beaufsichtigt werden.

e \erwenden Sie zum Reinigen der Glastir des Backofens keine
scheuernden Reinigungsmittel oder scharfe Metallschaber, da
dies zu Kratzern auf der Oberflache und zu Glasbruch fuhren
kann.

e \erwenden Sie keinen Dampfreiniger.

WARNUNG: Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vom
Stromnetz getrennt ist, bevor Sie das Licht austauschen, um
die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.

e Das Gerat darf nicht hinter einer Ziertur installiert werden, um
eine Uberhitzung zu vermeiden.

e FEine unsachgemafie Reparatur kann gefahrlich sein.
Reparaturen und der Austausch von beschadigten

® Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal @
durchgefihrt werden. Reparaturen und der Austausch von
beschadigten Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem
Fachpersonal durchgefihrt werden. Kontaktieren Sie den
Technischen Kundendienst von Cecotec.

e Dieses Gerat ist nicht flir den Betrieb mit einer externen Timers
oder einem separaten Fernbedienungssystem vorgesehen.

e Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig. Halten Sie Kinder von
dem Gerat fern.

e \Venn das Turglas beschadigt ist, kann ein Riss entstehen.
Verwenden Sie zum Reinigen der Geratetlr keinen Glasschaber,
keine scharfen oder scheuernden Reinigungsmittel und keine
Waschmittel.

e Die Scharniere des Gerats bewegen sich beim Offnen und
Schliefden der Tur, achten Sie darauf, dass Sie nicht hangen
bleiben. Halten Sie die Hande von den Scharnieren fern.

15
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e \Wenn brennbare Gegenstande im Inneren des Backofens
gelagert werden, kénnen sie Feuer fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare Gegenstande im Inneren des Ofens auf.
Offnen Sie niemals die Geréatetiir, wenn sich Rauch im Inneren
des Gerats befindet. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz
oder schalten Sie den Fehlerstromschutzschalter in Ihrer
Wohnung aus.

e Das Bedienfeld und die Bedienelemente sind mit Magneten
befestigt. Diese kdnnen elektronische Implantate wie
Herzschrittmacher oder Insulinpumpen beeintrachtigen.
Benutzer mit elektronischen Implantaten sollten einen
Mindestabstand von 10 cm zum Bedienfeld einhalten.

o Achten Sie darauf, dass die Alufolie nicht mit der Glastur in
Bertihrung kommt. Dies kdnnte zu dauerhaften Verfarbungen
der Glastur flhren.

e Verwenden Sie keine Silikonpfannen, Deckel oder Zubehdr aus
® ?ilikon. Dadurch kénnte der Ofenfuhler beschadigt werden. @
e Uber einen langeren Zeitraum kann die Feuchtigkeit im Inneren

des Ofens zu Korrosion fihren. Lassen Sie das Gerat nach
jedem Gebrauch trocknen. Bewahren Sie keine feuchten
Lebensmittel im Ofen auf, wenn dieser fiir langere Zeit
geschlossen ist. Bewahren Sie keine Lebensmittel im Backofen
auf.

e \Wenn Sie besonders saftige Obstkuchen backen, sollten Sie
das Backblech nicht zu voll machen. Wenn Fruchtsaft vom
Backblech tropft, kann er bleibende Flecken hinterlassen.
Wenn moglich, verwenden Sie eine tiefe Schale
(Dampfbehalter).

e \Wenn die Dichtungen verschmutzt sind, kann die Geratetur
wahrend des Betriebs nicht richtig schlief3en. Dadurch kénnten
die Vorderseiten benachbarter Gerate und Mobel beschadigt
werden. Achten Sie darauf, dass die Dichtungen immer sauber

16
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sind.

e Setzen Sie sich nicht auf die Tur des Gerats, und stellen oder
hangen Sie keine Gegenstande darauf. Stellen Sie kein Geschirr
oder Zubehor auf die Tur des Gerats.

e Tragen oder halten Sie das Gerat nicht am Turgriff. Der Turgriff
kann das Gewicht des Gerats nicht tragen und kdnnte brechen.

e \Wenn Sie die Restwarme des ausgeschalteten Backofens zum
Warmhalten der Speisen verwenden, kann sich im Inneren des
Backofens ein hoher Feuchtigkeitsgehalt bilden. Dies kann zu
Kondenswasserbildung und Korrosionsschaden am Gerat
sowie zu Schaden in lhrer Kiche flhren.

Istruzioni di sicurezza

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare

'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni

future o nuovi utenti.
® e E consigliabile che l'installazione e il collegamento @
dell'apparecchio siano eseguiti da specialisti autorizzati. Il
produttore declina ogni responsabilita per i danni causati da
errori di installazione o di collegamento.

e Questo apparecchio pud essere usato da bambini a partire da 8
anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali o
mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza, a
condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i pericoli
che questo presenta. | bambini non devono giocare con
'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono essere
effettuate da bambini senza supervisione.

e Questo apparecchio e stato progettato solo per uso domestico
e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti, aziende agricole,
alberghi, motel e uffici.
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° & Questo simbolo significa “attenzione, superficie calda”
La temperatura delle superfici accessibili pud essere elevata
quando l'apparecchio e in funzione.

e |'apparecchio siriscalda durante luso. Evitare di toccare le
resistenze all'interno del forno.

e ATTENZIONE: L'apparecchio e le parti accessibili dello stesso
possono surriscaldarsi durante l'uso. Fare attenzione a non
toccare le resistenze. Mantenere 'apparecchio fuori dalla
portata di bambini minori di 8 anni, a meno che non siano
costantemente sorvegliati.

e Non usare detergenti abrasivi o raschietti metallici affilati per
pulire il vetro della porta del forno per evitare graffi e
conseguente rottura del vetro.

e Non usare apparecchi di pulizia a vapore per pulire
l'apparecchio.

@ e ATTENZIONE: Prima di sostituire la lampadina interna, @
assicurarsi che l'apparecchio sia scollegato dall'alimentazione
per evitare il rischio di scosse elettriche.

e Per evitare il surriscaldamento, non installare l'apparecchio
dietro pannelli o porte decorative.

e Una riparazione errata puo essere pericolosa. Rivolgersi
unicamente a personale qualificato per la riparazione o la
sostituzione di cablaggio danneggiato. Se 'apparecchio e
difettoso, scollegarlo dalla rete o spegnere l'interruttore
differenziale della propria abitazione. Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec.

e l'apparecchio non e progettato per essere azionato da un timer
esterno o da un sistema di controllo a distanza separato.

e Aprire la porta dell'apparecchio con attenzione. Tenere lontani i
bambini.

e Seil vetro della porta e danneggiato, puo verificarsi una crepa.
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Non usare un raschietto per vetro, detergenti abrasivi o utensili
affilati per pulire la porta dell'apparecchio.

e Le cerniere dell'apparecchio si muovono durante l'apertura e la
chiusura della porta, fare attenzione a non rimanere incastrati.
Tenere le mani lontane dalle cerniere.

e Sesiconservano oggetti combustibili all'interno del forno,
potrebbero prendere fuoco. Non conservare mai oggetti
combustibili all'interno del forno. Non aprire mai la porta
dell'apparecchio se c'e del fumo all'interno. Scollegare
l'apparecchio dalla rete elettrica o spegnere l'interruttore
differenziale della propria casa.

e |l pannello di controllo e gli elementi di controllo utilizzano
magneti fissi. Questi possono compromettere gli impianti
elettronici, come i pacemaker o le pompe per l'insulina. Gli
utenti con impianti elettronici devono stare ad almeno 10 cm di
distanza dal pannello di controllo.

® e Cvitare che la carta stagnola entri in contatto con la porta di @
vetro. Questo potrebbe causare uno scolorimento permanente
del vetro della porta.

e Non utilizzare padelle in silicone, coperchi coperti o accessori
in silicone. Tutto cio potrebbe danneggiare il sensore del forno.

e Lapresenza di umidita all'interno del forno, per un lungo
periodo di tempo, pud provocarne la corrosione. Lasciare
asciugare l'apparecchio dopo ogni uso. Non tenere alimenti
umidi all'interno del forno chiuso per lunghi periodi di tempo.
Non conservare alimenti nel forno.

e Sesiprepara una torta o crostata con frutta particolarmente
succosa, non riempire troppo la teglia. Se il succo della frutta
gocciola dalla teglia, pud lasciare macchie permanenti. Se
possibile, utilizzare una teglia piu profonda.

e Se le guarnizioni sono sporche, la porta dell'apparecchio non si
chiudera correttamente. Questo potrebbe danneggiare la parte
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frontale dei dispositivi e dei mobili adiacenti. Assicurarsi che le
guarnizioni siano sempre pulite.

e Non sedersi sulla porta dell'apparecchio e non collocare o
appendere oggetti su di esso. Non mettere piatti o accessori
sulla porta dell'apparecchio.

e Non trasportare o tenere l'apparecchio dalla maniglia della
porta. La maniglia della porta non pud supportare il peso
dell'apparecchio e potrebbe rompersi.

e Sesiutilizza il calore residuo del forno spento per mantenere il
cibo a caldo, e possibile che all'interno del forno si accumuli un
alto tasso di umidita. Questo pud causare danni da condensa e
corrosione all'apparecchio, cosi come danni alla propria cucina.

Instrucoes de seguranca
Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou novos
® utilizadores. ®

e Recomenda-se que a instalacdo e ligacao do aparelho seja
efetuada por especialistas autorizados. O fabricante ndo se
responsabiliza dos danos causados por erros de instalacao ou
conexao.

e [ste aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8
anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e
conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinqguem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho nao devem ser efetuadas por
criancas sem supervisdo.

e Este aparelho foi concebido apenas para uso doméstico e nao
se destina a ser utilizado em bares, restaurantes, quintas,
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hotéis, motéis e escritérios.

° & Este simbolo significa: cautela, superficie quente. A
temperatura das superficies acessiveis pode ser elevada
quando o aparelho estiver em funcionamento.

e Durante a utilizacao, o aparelho aquece. Evite tocar nas
resisténcias no interior.

e ADVERTENCIA: O aparelho e as suas partes acessiveis podem
aquecer durante a utilizacao. Deve-se ter o cuidado de evitar
tocar elementos de aquecimento. As criancas com menos de 8
anos de idade tém de ser mantidas afastadas, a menos que
sejam continuamente supervisionadas.

e Nao utilize produtos de limpeza abrasivos nem raspadores
metalicos afiados para limpar a porta de vidro da camara de
cozimento, pois isso pode riscar a superficie e provocar a
guebra do vidro.

® e Nao dev? ser utilizado um aparelho de limpeza a vapor. @
ADVERTENCIA: Certifique-se de que o aparelho estd desligado
da alimentacao eléctrica antes de substituir a lampada, para
evitar qualquer risco de choque elétrico.

e (O aparelho ndo deve ser instalado atrés de uma porta
decorativa para evitar o sobreaquecimento.

e Uma reparacao incorrecta pode ser perigosa. A reparacao e
substituicao dos cabos eléctricos danificados s6 pode ser
efectuada por técnicos autorizados. Se o aparelho estiver
defeituoso, desligue-o da rede eléctrica ou desligue o disjuntor
de fuga de terra da sua casa. Contacte com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

e [Este aparelho ndo se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

e Abra cuidadosamente a porta do forno. Mantenha as criancas
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afastadas.

e Se o vidro da porta for danificado, pode ocorrer uma fenda.
Ndo utilize raspadores de vidro, agentes de limpeza afiados ou
abrasivos ou detergentes para limpar a porta do dispositivo.

e Asdobradicas do dispositivo movem-se ao abrir e fechar a
porta, tenha cuidado para nao ser apanhado. Mantenha as
suas maos longe das dobradicas.

e Se os artigos combustiveis forem armazenados dentro do
forno, podem pegar fogo Nunca armazene artigos
combustiveis no interior do forno. Nunca abra a porta do
aparelho se houver fumo no interior. Desligue o aparelho da
rede ou desligue o disjuntor de terra em sua casa.

e (0 painel de controlo e os elementos de controlo utilizam
imanes fixos. Estes podem afectar os implantes electrénicos,
tais como marcapassos ou bombas de insulina. Os utilizadores
com implantes electrénicos devem permanecer a pelo menos

® 10 cm de distancia do painel de controlo. @

e Nao permita que a folha de aluminio entre em contacto com a
porta de vidro Isto poderia causar uma descoloracao
permanente da porta de vidro.

e Nao utilize panelas de silicone, tampas cobertas ou acessérios
feitos de silicone. Isto pode danificar o sensor do forno.

e Durante um longo periodo de tempo, a presenca de humidade
no interior do forno pode causar corrosao. Permita que o
aparelho seque apds cada utilizacao. Nao mantenha alimentos
himidos dentro do forno enquanto este estiver fechado
durante longos periodos de tempo. Nao armazene os
alimentos no forno.

e Quando se cozinham tartes de fruta particularmente
sumarentas, nao se deve encher demasiado o tabuleiro. Se o
sumo de fruta pingar do tabuleiro do forno, pode deixar
manchas permanentes. Se possivel, utilizar um tabuleiro
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fundo.

e Se 0s vedantes estiverem sujos, a porta do dispositivo nao
fechara correctamente durante o funcionamento. Isto poderia
danificar a frente dos dispositivos e mobiliario adjacentes.
Certificar-se de que os vedantes estao sempre limpos.

e Nado se sente na porta do dispositivo, nem coloque ou pendure
objectos sobre ela. Ndo colocar pratos ou acessdrios na porta
do aparelho.

e N3do transportar ou segurar o aparelho pela macaneta da
porta. A macaneta da porta nao suporta o peso do aparelho e
pode partir-se.

e Se utilizar o calor residual do forno desligado para manter os
alimentos quentes, pode ocorrer um elevado teor de humidade
no interior do forno. Isto pode causar danos por condensacao e
corrosao no aparelho, assim como danos no seu fogao.

® Veiligheidsinstructies ®

Lees de volgende instructies aandachtig door voordat u het

product gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig

gebruik of voor nieuwe gebruikers.

e Het wordt aanbevolen de installatie en aansluiting van het
apparaat te laten uitvoeren door erkende specialisten. De
fabrikant is niet aansprakelijk voor schade die is ontstaan door
onjuiste installatie of aansluiting.

e Dit apparaat mag worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met een verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale beperking of gebrek aan ervaring en kennis, mits zij
onder passend toezicht staan of een training hebben gevolgd
over het veilige gebruik van het apparaat en de bijbehorende
gevaren begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat
spelen. Reinigings- en onderhoudswerkzaamheden mogen niet
door kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.
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e Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik en is niet geschikt voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

° & Dit symbool betekent: let op, heet oppervlak. De
temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan hoog oplopen
wanneer het apparaat in werking is.

e Het apparaat wordt heet tijdens gebruik. Raak de
verwarmingselementen in de oven niet aan.

o \WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke onderdelen
kunnen tijdens gebruik heet worden. Raak de
verwarmingselementen niet aan. Kinderen jonger dan 8 jaar
dienen uit de buurt te worden gehouden, tenzij onder continu
toezicht.

e (ebruik geen schurende schoonmaakmiddelen of scherpe
metalen schrapers om de glazen ovendeur schoon te maken,

® aangezien dit krassen op het oppervlak kan veroorzaken en het ®
glas kan breken.
Gebruik geen stoomreiniger.

o \WAARSCHUWING: Zorg ervoor dat het apparaat is
losgekoppeld van de stroomvoorziening voordat u de lamp
vervangt om het risico op een elektrische schok te voorkomen.

e Hetapparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geplaatst om oververhitting te voorkomen.

e Ondeugdelijke reparaties kunnen gevaarlijk zijn. Reparaties en
vervanging van beschadigde netsnoeren mogen alleen worden
uitgevoerd door geautoriseerde technici. Als het apparaat
defect is, haal dan de stekker uit het stopcontact of schakel de
stroomonderbreker in uw huis uit. Neem contact op met de
technische ondersteuning van Cecotec.

e Ditapparaatis niet bedoeld om te worden bediend met een
externe timer of een aparte afstandsbediening.
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e (Opende klep van het apparaat voorzichtig. Houd kinderen uit
de buurt.

e Als het glas van de deur beschadigd is, kan er een barst
ontstaan. Gebruik geen glasschraper en geen agressieve of
schurende schoonmaakmiddelen of detergenten om de deur
van het apparaat schoon te maken.

e De scharnieren van het apparaat bewegen bij het openen en
sluiten van de deur; pas op dat u er niet in bekneld raakt. Houd
uw handen uit de buurt van de scharnieren.

e Als ubrandbare voorwerpen in de oven bewaart, kunnen deze
vlam vatten. Bewaar nooit brandbare voorwerpen in de oven.
Open de ovendeur nooit als er rook uit de oven komt. Haal de
stekker uit het stopcontact of schakel de stroom in uw huis uit.

e Het bedieningspaneel en de bedieningselementen maken
gebruik van vaste magneten. Deze kunnen elektronische
implantaten, zoals pacemakers of insulinepompen,

® beinvloeden. Gebruikers met elektronische implantaten dienen @
daarom minimaal 10 cm afstand te houden van het
bedieningspaneel.

e Zorgervoor dat de aluminiumfolie niet in contact komt met de
glazen deur. Dit kan permanente verkleuring van de glazen
deur veroorzaken.

e (ebruik geen siliconen bakvormen, deksels of accessoires van
siliconen. Dit kan de ovensensor beschadigen.

e Na verloop van tijd kan vocht in de oven corrosie veroorzaken.
Laat de oven na elk gebruik drogen. Bewaar geen vochtig
voedsel in de oven wanneer deze gedurende langere tijd
gesloten blijft. Bewaar geen voedsel in de oven.

e Bij het bakken van taarten met bijzonder sappig fruit, is het
belangrijk om de bakvorm niet te vol te doen. Als er
vruchtensap uit de vorm druipt, kan dit permanente vlekken
achterlaten. Gebruik indien mogelijk een diepe bakvorm.
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e Als de afdichtingen vuil zijn, sluit de deur van het apparaat niet
goed tijdens gebruik. Dit kan de voorkant van naastgelegen
apparaten en meubels beschadigen. Zorg er daarom altijd voor
dat de afdichtingen schoon zijn.

e (a niet op de deur van het apparaat zitten en plaats of hang er
geen voorwerpen aan. Plaats geen serviesgoed of accessoires
op de deur van het apparaat.

e Til of houd het apparaat niet vast aan de deurklink. De
deurklink kan het gewicht van het apparaat niet dragen en kan
breken.

e Het gebruik van restwarmte uit een uitgeschakelde oven om
voedsel warm te houden, kan leiden tot een hoge
luchtvochtigheid in de oven. Dit kan condensatie en
corrosieschade aan het apparaat veroorzaken, evenals schade
aan uw keuken.

® Instrukcja bezpieczenstwa ®

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

e Zaleca sie, aby instalacje i podtgczenie urzadzenia
przeprowadzili autoryzowani specjalisci. Producent nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody spowodowane
nieprawidtowg instalacjg lub podtgczeniem.

e To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8
lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem
lub zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z
urzgdzenia w bezpieczny sposdb i rozumiejg zwigzane z
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tym zagrozenia. Dzieci nie mogg bawic¢ sie urzadzeniem.
Czyszczenie i konserwacja urzadzenia, ktére ma
przeprowadzac uzytkownik nie moga by¢ wykonywane
przez dzieci bez nadzoru.

e Tourzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do uzytku w barach,
restauracjach, gospodarstwach rolnych, hotelach,
motelach i biurach.

° & Ten symbol oznacza: ostroznie, gorgca
powierzchnia. Temperatura dostepnych powierzchni
moze by¢ wysoka podczas pracy urzadzenia.

e Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy
unikac dotykania elementéw grzejnych wewnatrz
piekarnika.

@ e OSTRZEZENIE: Urzadzenie i jego dostepne czesci moga ®
sie nagrzac podczas uzytkowania. Nalezy pamietac, aby
unikac dotykania elementéw grzejnych. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka, chyba ze znajduja
sie pod statym nadzorem.

e Nie uzywaj zrgcych srodkéw czyszczacych ani ostrych
metalowych skrobakéw do czyszczenia szyby drzwiczek
piekarnika, poniewaz mogg zarysowac powierzchnie, co
moze spowodowac pekniecie szyby.

e Nie powinno sie uzywac urzgdzenia do czyszczenia para.
e OSTRZEZENIE: Przed wymiang lampy nalezy upewnic¢ sie,
ze urzgdzenie jest odtgczone od zasilania, aby uniknac

ryzyka porazenia prgdem.

e Nie nalezy instalowac urzgdzenia za ozdobnymi
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drzwiczkami, aby unikng¢ przegrzania.

e Niewtasciwa naprawa moze stanowic¢ zagrozenie.
Naprawy i wymiany uszkodzonych przewodéw
zasilajgcych moga by¢ wykonywane wytgcznie przez
upowazniony personel techniczny. Jesli urzgdzenie jest
wadliwe, odtgcz je od sieci lub wytgcz bezpiecznik w
domu. Skontaktuj sie z Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.

e Urzagdzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za
pomocg zewnetrznych timeréw lub oddzielnych
systemow zdalnego sterowania.

e (Ostroznie otwérz drzwi urzgdzenia. Trzymaj dzieci z dala.

e Jesli szyba drzwi jest uszkodzona, moze to spowodowacd
pekniecie. Do czyszczenia drzwi urzgdzenia nie uzywaj
skrobaczek do szkta, ostrych lub zrgcych Srodkéw

® czyszczacych ani detergentow. ®

e /Zawiasy urzgdzenia poruszajg sie podczas otwierania i
zamykania drzwi, nalezy uwazac, aby sie nie zaczepic.
Trzymaj rece z dala od zawiaséw.

e Jesli przechowujesz tatwopalne przedmioty w piekarniku,
mogag sie zapali¢. Nigdy nie przechowuj tatwopalnych
przedmiotow wewnagtrz piekarnika. Nigdy nie otwieraj
drzwi urzadzenia, jesli wewnatrz jest dym. Odtacz
urzagdzenie od sieci lub wytgcz bezpiecznik w swoim
domu.

e Panel sterowania i elementy sterowania wykorzystujg
magnesy state. Mogg one wptywac na implanty
elektroniczne, takie jak rozruszniki serca lub pompy
insulinowe. Uzytkownicy z implantami elektronicznymi
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muszg pozostawac co najmniej 10 cm od panelu
sterowania.

e Nie pozwal, aby folia aluminiowa stykata sie ze szklanymi
drzwiami. Moze to spowodowac trwate odbarwienie
szklanych drzwi.

e Nie uzywaj silikonowych patelni, pokrywek bez otworéw
ani akcesoriow wykonanych z silikonu. Mogtoby to
spowodowac uszkodzenie czujnika piekarnika.

e (Obecnos¢ wilgoci wewnatrz piekarnika przez dtugi czas
moze powodowac korozje. Po kazdym uzyciu pozostaw
urzgdzenie do wyschniecia. Nie trzymaj wilgotnej
zywnosci wewnatrz urzgdzenia, gdy jest ono zamkniete
przez dtuzszy czas. Nie przechowuj zywnosci w
piekarniku.

e Podczas pieczenia ciast z bardzo soczystymi owocami nie

® nalezy przepetniac¢ blachy do pieczenia. Jesli sok ®
owocowy kapie z blachy do pieczenia, moze pozostawic
trwate plamy. Jesli to mozliwe, uzyj gtebokiej blachy.

e Jesliuszczelki sg zabrudzone, drzwi urzgdzenia nie
zamkng sie szczelnie podczas pracy. Moze to uszkodzic¢
fronty sgsiednich urzgdzen i mebli. Upewnij sie, ze
uszczelki sg zawsze czyste.

e Nie siadaj na drzwiach urzgdzenia, nie umieszczaj ani nie
wieszaj na nich przedmiotow. Nie umieszczaj naczyn ani
akcesoriéw na drzwiach urzadzenia.

e Nie przenos ani nie podnos urzadzenia za uchwyt drzwi.
Uchwyt drzwi nie jest w stanie utrzymac ciezaru
urzadzenia i moze sie ztamac.

e Uzycie ciepta po wytgczeniu piekarnika do utrzymania
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ciepta zywnosci moze spowodowac wysokag zawartosé
wilgoci w piekarniku. Moze to spowodowac kondensacje i
korozje urzadzenia, a takze uszkodzenia.

Bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim vyrobku si peclivé prectéte nasledujici pokyny.

Uschovejte si tento navod k obsluze pro budouci pouZiti nebo pro

nové uzivatele.

e Doporucuje se, aby instalaci a pfipojeni spotrebice provedli
autorizovani odbornici. Vyrobce nenese odpovédnost za Skody
zplsobené nespravnou instalaci nebo pfipojenim.

e Tento spotfebic mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se
snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi
nebo s nedostatkem zkusSenosti a znalosti, pokud jsou pod
odpovidajicim dohledem nebo proskoleny v bezpecném
pouzivani spotfebice a rozumi souvisejicim rizik(im. Déti by si

@ se spotfebicem nemély hrat. Cigténi a Gdrzbu, kterou mé @
provadet uzivatel, by déti nemély provadéet bez dozoru.

e Tento spotrebic je urcen vyhradné pro doméci pouziti a neni
vhodny pro pouZiti v barech, restauracich, na farmach, v
hotelech, motelech a kancel&rich.

° & Tento symbol znamena: pozor, horky povrch. Teplota
pristupnych povrch( mize byt béhem provozu spotrebice
vysoka.

e Spotfebic¢ se béhem pouzivani zahfiva. Nedotykejte se topnych
téles uvnitr trouby.

e VAROVANI: Spotfebit a pfistupné ¢asti se béhem pouzivanf
mohou zahfat. Dbejte na to, abyste se nedotykali topnych
téles. Déti mladsi 8 let by mély byt chranény pred nedostatkem
déti, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

e K cisténi sklenénych dvirek trouby nepouzivejte abrazivni
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Cistici prostfedky ani ostré kovové Skrabky, mohlo by dojit k
poskrabani povrchu a prasknuti skla.

Nemél by se pouzivat parni €istici pristroj.

VAROVANI: Pfed vyménou Zarovky se ujistéte, Ze je spotfebit
odpojen od napdjeni, abyste predesli riziku Urazu elektrickym
proudem.

e Spotfebic¢ by nemél byt instalovan za ozdobnymi dvirky, aby se
zabranilo prehrati.

e Nespravné opravy mohou byt nebezpecné. Opravy a vymeénu
poskozenych napajecich kabell smi provadét pouze
autorizovani technici. Pokud je spotrebic vadny, odpojte jej ze
sité nebo vypnéte jisti¢ ve vasi domacnosti. Kontaktujte
technickou podporu Cecotec.

e Tento spotrebic neni urcen k ovladani pomoci externiho
¢asovace ani samostatného systému dalkového ovladani.

e Dvifka spotrebice otevirejte opatrné. Udrzujte déti v

® dostatecné vzdalenosti. ®

e Pokud je sklo na dvirkach poskozené, mize se objevit
prasklina. K ¢isténi dvifek spotfebi¢e nepouzivejte Skrabku na
sklo ani agresivni ¢i abrazivni Cistici prostredky.

e Panty zafizeni se pfi otevirani a zavirani dvirek pohybuij;
davejte pozor, abyste se o né nezachytili. Nesahejte do oblasti
pantl rukama.

e Pokud ukladdate hoflavé pfedmety uvnitf trouby, mohly by se
vznitit. Nikdy neskladujte hoflavé pfedmeéty uvnitf trouby.
Nikdy neotevirejte dvifka spotfebice, pokud je uvnitf kour.
Odpojte spotfebic ze sité nebo vypnéte jistic ve vasi
domacnosti.

e (Qvladaci panel a ovladaci prvky pouzivaji pevné magnety. Ty
mohou ovlivnit elektronické implantaty, jako jsou
kardiostimulatory nebo inzulinové pumpy. UzZivatelé s
elektronickymi implantaty by méli zistat alespori 10 cm od
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ovladaciho panelu.

e Nedovolte, aby se hlinikova félie dostala do kontaktu se
sklenénymi dvirky. Mohlo by to zp(sobit trvalé zabarveni
sklenénych dvirek.

e Nepouzivejte silikonové panve, poklice ani pfislusenstvi
vyrobené ze silikonu. Mohlo by dojit k poskozeni senzoru
trouby.

e V pribéhu casu maze vlhkost uvnitf trouby zpUsobit korozi. Po
kazdém pouziti nechte troubu vyschnout. Neskladujte vlhké
potraviny uvnitf trouby, pokud je delSi dobu zavrena.
Neskladujte potraviny v troubé.

e Pripecenikolacd s obzvlasté stavnatym ovocem neprepliujte
plech. Pokud z plechu odkapava ovocna Stava, mize zanechat
trvalé skvrny. Pokud je to mozné, pouZijte hluboky plech.

e Pokud jsou tésnéni znecisténd, dvirka spotrebice se béhem
provozu nebudou spravné zavirat. Mohlo by dojit k poSkozeni

® predni strany sousednich spotrebict a nabytku. Ujistéte se, ze @
tésnéni jsou vzdy cista.

e Nesedejte si na dvifka spotrebice, nepokladejte na né ani na né
neveste zadné predméty. Nepokladejte na dvirka spotfebice
nadobi ani pFislusenstvi.

e Neprenasejte ani nedrzte spotrebic za kliku dvifek. Klika dvirek
neunese hmotnost spotfebice a mohla by se zlomit.

e Pouzivani zbytkového tepla z vypnuté trouby k udrzeni teploty
jidla mlze vést k vysoké vlhkosti uvnitf trouby. To mize
zpUsobit kondenzaci a poskozeni spotrebice korozi a také
poskozeni vasi kuchynée.

Biztonsagi utasitasok

A termék hasznélata el6tt figyelmesen olvassa el az alabbi
utasitasokat. Orizze meg ezt a kézikonyvet késébbi felhasznalas
vagy Uj felhasznaldk szamara.
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e Javasoljuk, hogy a készUlék telepitését és csatlakoztatasat
szakképzett szakember végezze. A gyartd nem vallal
felel6sséget a helytelen telepités vagy csatlakoztatads okozta
karokért.

e FEztakésziléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek,
valamint csdkkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességl, illetve tapasztalattal és tudassal nem rendelkezé
személyek hasznalhatjak, feltéve, hogy megfeleld felligyeletet
kapnak , vagy képzést kapnak a készulék biztonsagos
hasznalatardl, és megértik a lehetséges veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készllékkel. A felhasznalé altal
elvégzendo tisztitasi és karbantartasi munkakat gyermekek
fellgyelet nélkil nem végezhetik.

e Ezakészulék kizardlag haztartasi hasznalatra készlilt, és nem
alkalmas barokban, éttermekben, farmokon, szallodéakban,
motelekben és irodakban valé hasznalatra.

° & Ez a szimbdlum a kovetkezdt jelenti: figyelmeztetés,
forrd felllet. A készllék miikodése kbzben a hozzaférhetd
fellletek hémérséklete magas lehet.

o Akészllék haszndlat kozben felforrésodik. Kerlilje a sutd
belsejében lév( flitbelemek megérintését.

e FIGYELMEZTETES: A késziilék és az elérhetd részek hasznélat
kdzben felforrésodhatnak. Ugyeljen arra, hogy ne érintse meg
a flit6elemeket. A 8 év alatti gyermekeket tartsa tavol a
készuléktdl, kivéve, ha folyamatos felligyelet alatt allnak.

e Ne hasznaljon slUrolészereket vagy éles fémkapardkat az lveg
s(it6ajtd tisztitdsadhoz, mert ezek megkarcolhatjak a felliletet,
és az Uveg eltoréséhez vezethetnek.

o (6ztisztitd készlléket nem szabad hasznalni.
FIGYELMEZTETES: Az izz6 cseréje elStt gy6z6djon meg arrdl,
hogy a készulék ki van kapcsolva a tapellatasbdl, hogy
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elkeriilje az dramUtés veszélyét.

e Akésziléket nem szabad diszes ajté mogé szerelni a
tulmelegedés elkeriilése érdekében.

e Aszakszer(tlen javitdsok veszélyesek lehetnek. A sérilt
tapkabelek javitasat és cseréjét csak hivatalos szakemberek
végezhetik. Ha a készllék hibas, hlizza ki a halézati
csatlakozét, vagy kapcsolja le az otthoni kismegszakitoét.
Lépjen kapcsolatba a Cecotec miszaki tdmogatasaval.

e FEzakészllék nem kilsd idozitével vagy kildn taviranyité
rendszerrel mUkodtetheto.

Ovatosan nyissa ki a készUlék ajtajat. Tartsa tévol a gyerekeket.

e Haaz ajtd lvege sérlilt, repedés keletkezhet. Ne hasznéljon
Uvegkaparot, illetve durva vagy surold hatésu tisztitészereket
vagy mososzereket a készulék ajtajanak tisztitasahoz.

e AkészUlék zsanérjai az ajtd nyitasakor és zarasakor
mozognak; tgyeljen arra, hogy ne akadjon be benntk. Tartsa

® tavol a kezét a zsanéroktol. ®

e Ha gyulékony anyagokat tarol a sitében, azok
meggyulladhatnak. Soha ne taroljon gyulékony anyagokat a
stt6ben. Soha ne nyissa ki a késziilék ajtajat, ha flist van
benne. Hlzza ki a készliléket a halézatbdl, vagy kapcsolja ki a
lakasban a biztositékot.

e Akezel6panel és a vezérléelemek rogzitett magneseket
hasznalnak. Ezek befolyasolhatjak az elektronikus
implantatumokat, példaul a pacemakereket vagy az
inzulinpumpakat. Az elektronikus implantatummal rendelkezé
felhasznaloknak legalabb 10 cm tavolsagot kell tartaniuk a
kezel6paneltdl.

e Ne engedje, hogy az alufélia hozzaérjen az Uvegajtéhoz. Ez az
Uvegajtdé maradandd elszinez6dését okozhatja.

e Ne hasznaljon szilikon edényeket, fed6ket vagy szilikonbdl
készUult tartozékokat. Ezek karosithatjdk a stt6 érzékeldjét.
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e |dével a sutd belsejében lévd nedvesség korréziét okozhat.
Minden hasznélat utan hagyja a stutdét megszaradni. Ne
taroljon nedves élelmiszereket a stitében, ha az hosszabb ideig
zdarva van. Ne taroljon élelmiszert a stitében.

e Kulonosen lédus gylimolcsokbél készilt tortak sitésekor ne
toltse tul a sutdlapot. Ha a gyimolcslé lecsepeg a tepsirdl,
maradandd foltokat hagyhat. Ha lehetséges, hasznaljon mély
tepsit.

e Ha atomitések piszkosak, a készlilék ajtaja mikodés kdzben
nem zarddik megfeleléen. Ez karosithatja a szomszédos
készulékek és butorok elejét. Ugyeljen arra, hogy a tomitések
mindig tisztak legyenek.

e Ne Uljon a készulék ajtajara, és ne helyezzen vagy akasszon ra
targyakat. Ne helyezzen edényeket vagy tartozékokat a
készilék ajtajara.

e Ne hordozza vagy tartsa a készlléket az ajtéfogantyinal

® fogva. Az ajtéfogantyl nem birja el a készulék salyat, és @
eltorhet.

e Ha a kikapcsolt stité maradékhgjét haszndlja fel az ételek
melegen tartasara, az magas paratartalomhoz vezethet a siit6
belsejében. Ez paralecsapédast és korrézidt okozhat a
készulékben, valamint kart okozhat a konyhaban.

Odnyieg ao@alciag

AlaBd&oTe TTPOCEKTIKA TIG AKOAOUBEG 0ONYieG TTPIV XPNOIUOTIOINCETE

TO TTPOIOV. PUAAETE aUTO TO €yXEIPIOIO yIa HEAAOVTIKA ava@opd A yia

vEOUG XPHOTEG.

e 2UVIOTATOI N EYKATAOTAOT) KAl N GUVOECN TG CUOKEUNG va
ekTeEAOUVTAI aTTO £€0UCI000TAHEVOUG EIBIKOUG. O KATOOKEUQOTHG
Oev QEpel euBlvn yia {NUIES TTOU TTPOKAAOUVTAI OTTO E0QAAMEVN
eykatdotaon r; ouvdeon.

e AuTH n ouokeur UTTopEi va xpnaipotroindei ammod aidid nAikiog 8
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ETWV KAl AVW Kal aTTO ATOPA YE PEIWPEVEG CWHATIKEG,
a100ONTNPIGKEG A VONTIKEG IKAVOTNTEG A EANEIYN EPTTEIPIAG KOl
yvwong, utré tnv poUTmoBeon 611 £xouv AGBEl TNV KATAAANAN
eTTIRBAEWN 1 eKTTAIOEUCT OXETIKA PE TNV AOQAAN XPAON TNG
OUOKEUNAG Kal KATaVOOoUV TOUG KIVOUVOUG TTou evéXel. Ta TTaidid
Oev TTpéTTel va Traiouv e Tn ouakeun. O kaBapiouog Kai n
OUVTAPNON TTOU TTPETTEI VA TTPAYUATOTTOIOUVTAI ATTO TOV XPAOTN
Oev TTPETTEl va eKTEAOUVTAI aTTO TTAIBIA XWPIG ETTIBAEWN.

e AUTA n cuokeun €xel oXedIOOTEI ATTOKAEIOTIKA YIa OIKIAKA XPAoN
kal Ogv gival KATAAANAN yia Xprion o€ puTTap, EaTIOTOPIA,
QyPOKTAMOTA, {evodoxeia, HOTEA Kal ypageia.

° & AuTO TO GUMBOAO anuaivel: TTpocoxn, BEpun ETTIQAVEIQ.
H Bepuokpacia Twv TTPOCRACIHWY ETTIPAVEIWY EVOEXETAI VO
gival upnAn étav n cuokeun BpiokeTal o AsiToupyia.

e H ouokeun Bepuaiveral katd Tn xprion. ATToQUYETE va ayyileTe
Ta BEPUAVTIKA OTOIXEIO OTO ECWTEPIKO TOU POUPVOU.

® e [IPOEIAOIMNOIHZH: H cuokeun kal Ta TTpooBAaciya Yépn tng ®
MTTOpPEi va {eoTaBouv katd Tn Xprion. MNpocéfTte va unv ayyigere
Ta Bepuavtikd atoixeia. Ta TTaidid KATw Twv 8 ETWV TTPETTEI va
Mévouv hakpId, eKTOC €Gv BpiokovTal UTTO cuvexn TIRBAEWN.

e Mnv xpnoidoTrolciTe AlavTIKG KaBapIoTIKA 1 AiXNEES
METAAAIKEG EUOTPEG yIa va KaBapioete TNV yudAivn TTOPTA TOU
@oUpvou, KaBWG autd PUTTOPEI va YPATOOUVIoEl TNV ETTIPAVEIQ
Kl VO TTPOKAAECEI TO OTTACIUO TOU YUQAIOU.

Aev TTPETTEI va XPNOIUOTTOIEITAI CUOKEUR KABapIoPoU PE aTuo.
MPOEIAOINOIHZH: BeBaiwBeite 6T N cuokeun givai
aTroouvoEdEPEVN ATTO TNV TTAPOXH PEUNATOG TTPIV
QVTIKATOOTAOETE TN AQUTTA VIO va ATTOQUYETE TUXOV KivOUVO
NAEKTPOTTANGIOG.

e H ouokeun dev TTpéTTel va eykabioTaTal Tiocw atrd dIGKOCUNTIKA
TTOPTA YIa va aTToPeUXBei n utTEPBEPUavON.

o  O1 akaTAAANAEG €TTIOKEUEG PTTOPET VA gival eTTIKIVOUVEG. Ol

36

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 36 @ 19/12/25 11:40‘ ‘



BN ] e [ T

ETTIOKEUEG KAl N AVTIKOTAOTAOT KATECTPAPUEVWY KAAWDIwY
peUPATOG TIPETTEI VO TTpAyaToTToloUvTal HOVO aTTd
£Eoua10d0TNUEVOUG TEXVIKOUG. EAvV n ouokeun ival
EANATTWATIKI, ATTOOUVOECTE TNV ATTO TNV TTPICa i
QTTEVEPYOTTOINOTE TOV BIAKOTITN KUKAWMNOTOG OTO OTTITI OOG.
EmkoivwvnoTte pe Tnv Texvikr YrooTtipiEn tng Cecotec.

e AuTA n ouokeun &ev TTpoopileTal yia AsiIToupyia HEow
£EWTEPIKOU XPOVODBIAKATITN 1 EEXWPIOTOU CUCTANATOG
TNAEXEIPIOUOU.

e Avoi&Te TTPOCEKTIKA TNV TTOPTA TNG OUOKEUNG. KpaTtroTe Ta
TTadId JakpId.

e Edv 10 YyuaAi oTnv TOpTa £XEI UTTOOTEI CnNUId, EVOEXETAI Va
eUPavioTEl pwyUA. Mnv XpnoipoTroigite {UOTPa yuaAiouU N
OKANPA& 1 AgiavTiKG TTpoidvTa KaBapiopoU 1) aTTOPPUTTAVTIKA yia
vVa KaBapioeTe TNV TTOPTA TNG CUOKEUNG.

o Ol pevreoédeg TNG OCUOKEUNG KIvOUvTal KAt TO Avolyua Kai To
KAgioIWo TnG ToOpTaG. MPooéETe va unv TTIOoTEITE 0 auToUG.

@ KpaTtAoTe Ta X£PIa oG JOKPIA ATTO TOUG PEVTECEDEG. ®

e Edv amobnkeloeTe eUPAEKTA QVTIKEINEVA HEGQ GTOV YOUPVO,
evOEXETAI VA TTIACOUV QWTIA. Mnv atmmoBnkeUeTe TTOTE EUPAEKTA
QVTIKEiNEVA PETa OoTOV poUpvo. Mnv avoiyeTe TTOTE TNV TTOPTO
TNG OUOKEUNG €AV UTTAPXEI KATTVOG HECA. ATTOCUVOEDTE TN
OUOKEUN atro Tnv TIPIia 1] aTTEVEPYOTTOINOTE TOV
Ao @AAEIOBIAKOTTTN TOU OTTITIOU OAG.

e O mivakag eAéyxou Kal Ta aToIXeia eEAEyXou XpNOIWOTIOIOUV
o100epoUG payvATEG. AUToi UTTOPOUV VA ETTNPEACOUV
NAEKTPOVIKA EPPUTEUHATA, OTTWG PNUATODATES | aVTAiEG
IVooUAivng. O1 XpRoTEG UE NAEKTPOVIKA EUPUTEUUATA Ba TTPETTEI
va TTapapévouv o€ attooTacn TouAdxioTov 10 cm atrd Tov
TTivaka eAEyxou.

e Mnv aprivete To AAOUUIVOXAPTO Va £pBEl O€ ETTAPN PE TNV
yudAivn Tépta. Auto Ba uTTopolae va TTPOKAAEGEI OVIMN
aANoiwon Tou XPWHOATOG TNG YUAAIVNG TTOPTAG.
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e Mnv xpnoiyotroigite TRydvia, Katrdakia A ageagoudp OIAIKOVNG.
AuTo uTTopEi va TTpokaAéael {nuid aTov alocBnTApa Tou
poupvou.

e Me Tnv Tapodo Tou XPAvou, N UypaCia OTO ECWTEPIKO TOU
(poupvou utropei va TTpokaAéacel didBpwan. AQAOTE ToV PoUpPVo
VO OTEYVWOEI JETA aTTO KABE Xprion. Mnv atmmobnkeveTe uypd
TPOPIUA HECT OTOV POUPVO OCO TTAPAMEVEI KAEIOTOG YIa HEYAAQ
XPOVIKA dlaoTApaTa. Mnv attoOnKeUEeTE TPOPIPO HETTO OTOV
poupvo.

o Orav yrvete 1dpTeG Pe 1ID1QiITEPA JoupEPE PPOUTA, PNV YEUICETE
uTTEPPBOAIKG TO TaWi. EAv 0TAEl XUPMOG @POoUTWYV aTTO TO TOWI,
MTTOpPEi Vva agrioel povipoug Aekédeg. Eav givar duvatdy,
XpnolhoTtToIfoTe éva Babu Tawi.

e Edv o1 ToIMOUXEG €ival BPWUIKES, N TTOPTA TNG CUCKEUNG dev Ba
KAgivel owoTd katd Tn Acitoupyia. Autd Ba ptropouae va
TTIPOKAAEDEI {NUIG OTAV UTTPOCTIVA TTAEUPA TWV TTAPOKEINEVWV
OUOKEUWV Kal eTTiTTAwv. BeBaiwOeite 0TI 01 TOIHOUXEG €ival

@ TTAvTa KaBapég. ®

e Mnv kGBeaTe oTNV TTOPTA TNG CUCKEUNG, NV TOTTOBETEITE 1)
KPEPATE QVTIKEIYEVA TTAVW O€ auTrv. Mnv TOTTOBETEITE TNIATA 1
ageooudp oTnv TTOPTA TG CUOKEUNG.

o Mnv peTa@épeTe ) KPATATE TN CUCKEUR atro Tn Aafn TnNg TTOPTAG.
H AaBn Tng moépTag dev ptropei va avtégel To BApog NG
OUOKEUNG Kal UTTOPEi va OTTACEL.

e H xpnon tng utroA&immopevng Bepudtntag atd évav ofnoTd
@oupvo yia Tn diatpnon Tou gaynTou eoToU UTTOPEI va
odnynoel o€ UYPNAR uypacia 0To ECWTEPIKO TOU @oupvou. AuTd
MTTOPEI VO TTPOKAAECEI CUPTTUKVWOTN Kal {nuid atro didBpwon
0Tn OUOKEUN, KaBwg kai {nuid oTnv Koudliva ¢ag.

Giivenlik talimatlari
Urtini kullanmadan 6nce asagidaki talimatlar dikkatlice okuyun.
Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar icin saklayin.
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e (ihazin kurulum ve baglantisinin yetkili uzmanlar tarafindan
yapilmasi 6nerilir. Uretici, yanlis kurulum veya baglantidan
kaynaklanan hasarlardan sorumlu degildir.

e Bucihaz, 8 yas ve tzeri cocuklar ile fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri kisitli veya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, cihazin gtivenli kullanimi konusunda uygun
gdzetim veya egitim verilmis olmalari ve ilgili tehlikeleri
anlamalari kosuluyla kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Kullanici tarafindan yapilacak temizlik ve
bakim islemleri, gbzetim olmadan cocuklar tarafindan
yapilmamalidir.

e Bucihaz yalnizca ev kullanimi icin tasarlanmistir ve barlar,
restoranlar, ciftlikler, oteller, moteller ve ofislerde kullanima
uygun degildir.

° & Bu sembol su anlama gelir: dikkat, sicak yuzey. Cihaz
® calisir durumdayken, erisilebilir yizeylerin sicakligr yuksek @
olabilir.

e (ihaz kullanim sirasinda isinir. Firinin icindeki 1sitma
elemanlarina dokunmaktan kacinin.

e UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda isinabilir.
Isitma elemanlarina dokunmaktan kacinin. 8 yasindan kicuk
cocuklar strekli gbzetim altinda olmadikca cihazdan uzak
tutulmalidir.

e [irin kapaginin cam ylzeyini temizlemek icin asindirici temizlik
drunleri veya keskin metal kaziyicilar kullanmayin, cunki bu
ylzeyi cizebilir ve camin kirilmasina neden olabilir.

e Buharli temizleme cihazi kullanitmamalidir.

UYARI: Elektrik carpmasi riskini 6nlemek icin lambay!
degistirmeden 6nce cihazin glic kaynagindan baglantisinin
kesildiginden emin olun.

e Asiriisinmayi 6nlemek icin cihaz dekoratif bir kapinin arkasina
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monte edilmemelidir.

e Yanlis onarimlar tehlikeli olabilir. Hasarli glic kablolarinin
onarimi ve degistirilmesi yalnizca yetkili teknisyenler
tarafindan yapilmalidir. Cihaz arizaliysa, fisini prizden cekin
veya evinizdeki devre kesiciyi kapatin. Cecotec Teknik Destek ile
iletisime gecin.

e Bu cihagz, harici bir zamanlayici veya ayri bir uzaktan kumanda
sistemi araciligiyla calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.
Cihazin kapagini dikkatlice acin. Cocuklari uzak tutun.

Kapidaki cam hasar gérmusse, catlak olusabilir. Cihaz kapagini
temizlemek icin cam kaziyici veya sert ya da asindirici temizlik
Urunleri veya deterjanlar kullanmayin.

e Kapi acilip kapanirken menteseler hareket eder; bunlara
takilmamaya dikkat edin. Ellerinizi menteselerden uzak tutun.

e Firininicine yanici maddeler koyarsaniz, alev alabilirler. Asla
yanici maddeleri firinin icinde saklamayin. iceride duman varsa

O] asla cihazin kapagini acmayin. Cihazin fisini prizden cekin veya ®
evinizdeki sigortayi kapatin.

e Kontrol paneli ve kontrol elemanlari sabit miknatislar kullanir.
Bunlar, kalp pili veya insilin pompasi gibi elektronik implantlari
etkileyebilir. Elektronik implanti olan kullanicilar kontrol
panelinden en az 10 cm uzakta durmalidir.

e Aliminyum folyonun cam kapiyla temas etmesine izin
vermeyin. Bu, cam kapida kalici renk bozulmasina neden
olabilir.

e Silikon tencere, kapak veya silikondan yapilmis aksesuarlar
kullanmayin. Bu, firin sensoriine zarar verebilir.

e Zamanla firmin icindeki nem korozyona neden olabilir. Her
kullanimdan sonra firinin kurumasini saglayin. Firin uzun sire
kapaliyken icinde nemli yiyecek saklamayin. Firinin icinde
yiyecek saklamayin.

e Ozellikle sulu meyvelerle tart yaparken, firin tepsisini asiri
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doldurmayin. Meyve suyu tepsiden damlarsa kalici lekeler
birakabilir. MUmkunse derin bir tepsi kullanin.

e (ontalar kirliyse, cihaz kapagi calisma sirasinda dizgun
kapanmaz. Bu durum, bitisikteki cihazlarin ve mobilyalarin 6n
kisimlarina zarar verebilir. Contalarin her zaman temiz
oldugundan emin olun.

e (ihazin kapagina oturmayin, lizerine esya koymayin veya
asmayin. Cihazin kapagina tabak veya aksesuar koymayin.

e (ihazi kapi kolundan tutarak tasimayin veya tutmayin. Kapi
kolu cihazin agirligini tastyyamaz ve kirilabilir.

e Firinin kapali halinden kalan isiy1 yiyecekleri sicak tutmak icin
kullanmak, firin icinde yiksek nem oranina yol acabilir. Bu
durum, cihazda yogusmaya ve korozyon hasarina, ayrica
mutfaginizda da hasara neden olabilir.
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Instruccions de seguretat
Llegiu les instruccions seglents atentament abans d'utilitzar el
producte. Deseu aquest manual per a futures referencies o nous

usuaris.
e Esrecomanable que la installacid i la connexié de l'aparell
® siguin realitzades per especialistes autoritzats. El fabricant no ®
es fa responsable dels danys causats per errors dinstallacié o
connexio.

e Aquest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anysii
superior i persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o manca dexperiencia i coneixement, si sels
ha donat la supervisié o formacié apropiades respecte a lUs de
laparell duna manera segura i comprenen els perills que
implica. Els nens no han de jugar amb laparell. La neteja i el
manteniment per a l'usuari no els han de fer els nens sense
supervisio.

e Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a (s domestic
i en queda exclos l'Us en bars, restaurants, granges, hotels,
motels i oficines.
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& Aguest simbol significa: precaucid, superficie calenta. La
temperatura de les superficies accessibles pot ser alta quan
laparell estigui en funcionament.

e Durant lUs laparell es posa calent. Convé evitar tocar els

elements calefactors situats a l'interior del forn.

e ADVERTIMENT: L'aparelliles parts accessibles poden posar
calents durant l'Gs. Convé tenir en compte evitar tocar els
elements calefactors. Els nens menors de 8 anys s'han de
mantenir allunyats a no ser que siguin continuament
supervisats.

e No utilitzeu productes de neteja abrasius o rascadors de
metall esmolats per netejar la porta de vidre del forn, ja que
aquest podria ratllar la superficie i donar com a resultat el
trencament del vidre.

No s'ha de fer servir un aparell de neteja a vapor.

® e ADVERTIMENT: Assegureu-vos que l'aparell esta desconnectat ®
de l'alimentacié abans de substituir el LLum per evitar
qualsevol risc de xoc electric.

e Llaparell no ha de serinstal - lat darrere duna porta decorativa
per evitar el sobre escalfament.

e Una reparaci6 incorrecta pot ser perillosa. Les reparacions i la
substitucié dels cables dalimentacié danyats només poden ser
realitzades per personal técnic autoritzat. Si l'aparell és
defectuds, desendolleu-lo de la xarxa electrica o desconnecteu
l'interruptor diferencial de casa vostra. Contacteu amb el
Servei d'Assistencia Tecnica de Cecotec.

e Aguest aparell no esta destinat a ser engegat per mitja d'un
temporitzador extern o un sistema separat de control remot.

e (Obriu la porta del dispositiu amb compte. Mantingueu els nens
allunyats.

e Sielvidre de la porta esta malmes, es podria produir una
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esquerda. No utilitzeu una rasqueta de vidre, ni productes de
neteja o detergents esmolats o abrasius per netejar la porta
del dispositiu.

e Les frontisses del dispositiu es mouen en obrir i tancar la
porta, aneu amb compte de no enganxar-se. Mantingueu les
mans allunyades de les frontisses.

e Sjiemmagatzema articles combustibles a l'interior del forn, es
podrien incendiar. Mai emmagatzemi articles combustibles a
l'interior del forn. No obriu mai la porta de l'aparell si hi ha fum
a l'interior. Desendolleu l'aparell de la xarxa electrica o
desconnecteu linterruptor diferencial de casa.

e FEltauler de controliels elements de control utilitzen imants
fixos. Aquests poden afectar els implants electronics, com ara
els marcapassos o les bombes d'insulina. Els usuaris amb
implants electronics han de romandre almenys a 10 cm del
tauler de control.

® e No permeteu que el paper d'alumini entri en contacte amb la @
porta de vidre. Aixo podria causar una decoloracié permanent
de la porta de vidre.

e No utilitzeu paelles de silicona, ni tapes cobertes o accessoris
fets de silicona. Aixo podria fer malbé el sensor del forn.

e Durant un periode de temps perllongat, la presencia d'humitat
a l'interior del forn podria provocar corrosié. Permet que el
dispositiu s'assequi després de cada Us. No conserveu
aliments humits a l'interior del forn mentre aquest roman
tancat durant llargs periodes de temps. No emmagatzemi
aliments al forn.

e Quan enforneu pastissos amb fruites especialment sucoses,
no ompliu la safata del forn. Si el suc de fruita degota de la
safata de coure, pot deixar taques permanents. Si és possible,
utilitzeu una safata profunda.

e Silesjuntes estan brutes, la porta del dispositiu no es tancara
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correctament durant el funcionament. Aixo podria fer malbé la
part frontal dels dispositius i mobles adjacents. Procureu que
les juntes estiguin sempre netes.

e No us trobeu a la porta del dispositiu, ni colloqueu o pengeu
objectes. No colloqueu vaixella ni accessoris a la porta del
dispositiu.

e No transporteu ni subjecteu l'aparell per la nansa de la porta.
La nansa de la porta no pot suportar el pes de l'aparellies
podria trencar.

e Sj utilitzeu la calor residual del forn apagat per mantenir
calents els aliments, es pot produir un alt contingut d'humitat
a l'interior del forn. Aixd pot provocar condensacié i danys per
corrosid a l'aparell, a més de danyar la cuina.
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ESPANOL

ESPANOL

1. Piezas y componentes
Figural

1. Panel de control

Bandeja

Rejilla

Puerta

Asa

URFSEN

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. Antes de usar
® fste aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
original y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje
original, aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

® Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si

faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el
@ Servicio de Atencién Técnica oficial de Cecotec. @

Contenido de la caja
® Horno

Bandeja

Rejilla

Perillas

Asa

Este manual de instrucciones

3. Instalacion del producto
Antes de la instalacién
El aparato debe instalarse en un armario empotrado. Debe mantenerse una distancia de

seguridad entre el aparato y las paredes de la cocina.
® Las superficies, laminados sintéticos y adhesivos utilizados deben ser resistentes al
calor (100°C minimo).
® Los armarios de cocina deben estar nivelados y fijos. Es necesario dejar un espacio de
5 mm entre el horno y otros aparatos.

47

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 47 @ 19/12/25 11:40‘ ‘



BN ] e [ T

ESPANOL

® Sihay un cajén debajo del horno, debe instalarse un estante entre el horno y el cajén.

En la figura 2 se muestran las medidas del horno y mueble empotrado.

ADVERTENCIA: Los materiales podrian dafiarse.

La puerta y/o el asa no deben utilizarse para levantar o desplazar el aparato.

Para la instalacién, el aparato debe conectarse de acuerdo con todas las normativas
locales sobre gas y/o electricidad.

El transporte debe realizar por, al menos, dos personas.

Utilice las ranuras o las asas de alambre situadas a ambos lados para transportarlo.

A Conexidn a la red eléctrica.

Este aparato debe estar conectado a una toma de tierra.

Nuestra empresa no se hace responsable de los dafios causados por el uso del
aparato sin toma de tierra. Si la instalacién no se hace de manera profesional existe
peligro de descarga eléctrica. El aparato solo puede ser conectado a la red eléctrica
por una persona cualificada autorizada. Si no es asi, se anulard la garantia

® Sisedana el cable de alimentacion existe peligro de descarga eléctrica, cortocircuito e

@ incendio. El cable de alimentacién no debe quedar aprisionado, doblado o atrapado ni @

entrar en contacto con partes calientes del aparato. Si el cable de alimentacién esta
dafiado, debe ser sustituido por un electricista cualificado.

® Lared eléctrica debe corresponder a los datos indicados en la placa de caracteristicas
del aparato. El cable de alimentacién debe corresponder a las especificaciones y al
consumo de energia.

A Riesgo de descarga eléctrica.

Antes de realizar la instalacién eléctrica, desconecte el aparato.

Instalacién
® Elaparato sélo debe ser instalado por personal cualificado que siga las instrucciones
suministradas y teniendo en cuenta la Normativa vigente. Cecotec declina toda
responsabilidad en caso de instalacion incorrecta, que puede causar dafios a personas
y animales, asi como dafios materiales.

® |mportante: el aparato debe desconectarse de la red eléctrica antes de realizar
cualquier ajuste o trabajo de mantenimiento en el mismo;

El conducto de aire se utiliza para la ventilacion.

Para que el aparato encastrable funcione correctamente, el mueble que lo contiene
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debe ser adecuado. La figura 2 indica las dimensiones del recorte para la instalacion
debajo de la encimera o en un mueble alto.

® Para garantizar una ventilacién adecuada, debe retirarse el panel trasero del mueble.
Es preferible instalar el horno de forma que repose sobre dos listones de madera. Si el

horno descansa sobre una superficie plana y continua, debe haber una abertura de al
menos 45x560 mm.

® Los paneles de los armarios adyacentes deben ser de material resistente al calor. En
particular, los armarios con exterior chapado deben ensamblarse con colas que
soporten temperaturas de hasta 100°C.

® Encumplimiento de las normas de seguridad vigentes, no debe ser posible el contacto
con las partes eléctricas del horno una vez instalado.

® Todas las piezas que garantizan el funcionamiento seguro del aparato sélo deben
desmontarse con ayuda de una herramienta (NO INCLUIDA).

® Parafijar el horno al mueble, abra la puerta del horno v fijelo introduciendo los 4
tornillos para madera en los 4 orificios situados en el perimetro del marco. Fig. 3

Conexiones eléctricas

Los hornos equipados con cable de alimentacién tripolar estan disefiados para funcionar
con corriente alterna. El cable para la conexiéon a tierra del aparato es de color
amarillo-verde.

@ Montaje en un cable de alimentacién @
Apertura de la caja de bornes. (Fig. 4):
1. Conundestornillador, haga palanca en el perno de las lenglietas laterales de la tapa

de la caja de bornes.

Desenrosque el tornillo y abra la tapa.

Para instalar el cable, proceda como se indica a continuacién:

Retire el tornillo de sujecién del cable y los tres tornillos de contacto.

Fije los cables debajo de las cabezas de los tornillos utilizando el siguiente esquema

de colores:

Azul - Neutro (N)

Marrén - Fase (L)

Amarillo-Verde (Tierra)

Fije el cable de alimentacién con la abrazadera y cierre la tapa de la caja de bornes.

URF SN

©oe o

Abrir el tablero de bornes:
1. Conundestornillador, apriete el tornillo de las lenglietas laterales de la tapa del
tablero de bornes.
2. Desenrosque el tornillo y abra la tapa del tablero de bornes.

Conexién del cable de alimentacién a la red eléctrica
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® |nstale un enchufe normalizado (no incluido) correspondiente a la carga indicada en la
placa de datos. Cuando conecte el cable directamente a la red, instale un disyuntor
omnipolar con una abertura de contacto minima de 3 mm entre el aparato y la red. EL
disyuntor omnipolar debe estar dimensionado en funcién de la carga y cumplir la
normativa vigente (el cable de tierra no debe quedar interrumpido por el disyuntor).

® Elcable dealimentacién debe colocarse de modo que no alcance una temperatura

superior a 50°C con respecto a la temperatura ambiente y debe protegerse mediante
un aislamiento con una clasificacién adecuada.

® Antes derealizar la conexién, compruebe que la seguridad eléctrica de este aparato
sélo puede garantizarse si el horno estd correcta y eficazmente conectado a tierra, de
conformidad con la normativa sobre seguridad eléctrica. Aseglrese siempre de que la
conexién a tierra es eficaz; en caso de duda, llame a un técnico cualificado para que
compruebe el sistema. Cecotec declina toda responsabilidad por los dafios derivados
de un sistema que no haya sido conectado a tierra.

® Antes de enchufar el aparato a la red eléctrica, compruebe que las especificaciones

indicadas en la placa de caracteristicas (en el aparato y/o en el embalaje) se
corresponden con las de la red eléctrica de su hogar.

® Verifique que la capacidad eléctrica de la instalacién y de las tomas de corriente
soporten la potencia méxima del aparato. En caso de duda, recurra a un técnico
cualificado.

® Silatoma de corriente y el enchufe del aparato no son compatibles, solicite a un
@ técnico cualificado que sustituya la toma de corriente por un modelo adecuado. @

Estos ultimos, en particular, también tendrén que asegurarse de que la seccidn transversal
de los cables de las tomas sea adecuada para la potencia utilizada por el aparato. No se
recomienda el uso de adaptadores, tomas mliltiples y/o extensiones. Si no puede evitarse su
uso, recuerde que sélo debe utilizar adaptadores y alargadores simples o mdltiples que
cumplan la normativa de seguridad vigente. En estos casos, no supere nunca la capacidad
méxima de corriente indicada en el adaptador o alargador simple y la potencia maxima
indicada en el adaptador mdltiple. El enchufe y la toma de corriente deben ser facilmente
accesibles.

Instalacién de los controles. Fig. 5
1. Aldesembalar el horno, encontrard un horno sin perillas instaladas y dos perillas por

separado. 5A

2. Observe los soportes de las perillas izquierdo y derecho del horno, asegurandose de
que el lado plano del soporte de la perilla mire hacia arriba. 5B

3. Alinee el ndcleo de la perilla con el soporte del horno e insértelo horizontalmente con
fuerza. Alinsertar, preste atencién para asegurarse de que la escala en la superficie de
la perilla esté hacia arriba. 5C

4. Ambas perillas se han insertado exitosamente. La instalacién estd completa. 5D
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Instalacién del asa. Fig. 6
1. Verifique que encima de la puerta del horno haya un soporte de montaje de manija

instalado en cada lado.

2. Tome la manija y confirme que haya ranuras de montaje en ambos lados de las
manijas.

3.  Tome el mango con ranuras de montaje para instalarlo en el soporte de montaje
empujando con fuerza desde ambos lados simultdneamente en la direccién de las
flechas.

4. Lainstalacién ha finalizado. Agite la manija hacia arriba y hacia abajo, hacia la
izquierda y hacia la derecha para confirmar que esté instalada de forma segura.

4. Funcionamiento
IMPORTANTE

® Este aparato es exclusivo para uso doméstico.

®  Utilice el horno solo para cocinar alimentos.

® Antes de cocinar, aseglrese de retirar del horno todos los accesorios que no sean
necesarios.
Precaliente el horno antes de utilizarlo.
Coloque las bandejas de coccién en el centro del horno y deje espacio entre ellas
cuando utilice mas de una para que el aire pueda circular.

@ ® No cologue las bandejas en la base del horno ni las cubra con papel aluminio. Esto @

provocaria una acumulaciéon térmica, lo que afectaria al tiempo de coccién y dafiaria el
esmalte del horno.

®  Procure abrir la puerta del horno lo menos posible para ver los alimentos (la luz del
horno permanece encendida durante la coccién).
® Tenga cuidado al abrir la puerta para evitar el contacto con las piezas calientes y el

vapor.

Accesorios
® Los accesorios suministrados son adecuados para preparar cualquier tipo de comida.

Cuando vaya a utilizar los accesorios, asegurese de introducirlos en el horno
correctamente.

® Hay accesorios opcionales, con los que podra mejorar algunos de sus platos favoritos,
o simplemente cocinar de manera mas practica.

Introducir los accesorios

® Elhorno dispone de 5 niveles diferentes en los que podra colocar los accesorios. Fig. 7
® Introdlzcalos hasta el tope para que no toquen el panel de la puerta.

® Los accesorios pueden extraerse aproximadamente hasta la mitad, lo que le permitird
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sacar las elaboraciones con facilidad.

Nota: Los accesorios pueden deformarse cuando se calientan. Cuando se hayan enfriado,
volverdn a recuperar su forma original. Esto no afecta su funcionamiento.

Bandeja del horno
® Puede utilizarla para tartas himedas, pasteles, comidas congeladas y asados grandes.

® También se puede utilizar para recoger la grasa que gotea cuando se asa directamente
en la rejilla.

Rejilla
Se utiliza para asar y para colocar los alimentos que se van a hornear.

Panel de control. Fig. 8
El panel de control puede cambiar dependiendo del modelo.

Leyenda figura 8

1. Indicador de encendido

Selector de funciones

Temporizador

Indicador de calentamiento @
Selector de temperatura

Vs W

Selector de funciones
Utilice el selector de funciones para ajustar el tipo de temperatura. Este frigorifico dispone
de 5 funciones. A continuacion, se detallan:

[ D Posicion de apagado: Si pone el selector en esta posicién, el horno se apagara.

[ ] Luz: Si pone el selector en esta posicidn, se encenderd la luz del horno.

[ ] E] Grill: Si pone el selector en esta posicién, solo se encendera la resistencia
superior. Esta funcién es adecuada para hornear porciones medianas o grandes de

salchichas, bacon, carne, pescado, etc.
G»

L] EJ Resistencia inferior: Si pone el selector en esta posicién, solo se encendera la
resistencia inferior. Esta funcién es adecuada para esterilizar y conservar tarros.

[} [E] Modo convencional (resistencia superior e inferior): Si pone el selector en esta
posicién, se encenderan ambas resistencias (superior e inferior). Esta funcién es
adecuada para asar y hornear en un solo nivel.
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[
[ ] Modo de ahorro de energia: Si pone el selector en esta posicién, se utilizaran

ambas resistencias para controlar la temperatura, reduciendo asi el consumo de
energia. Esta funcién es adecuada para hornear alimentos grandes, ya que la
temperatura del horno sube progresivamente, lo que permite que el calor penetre por

completo en los alimentos.
)

° —J Funcién asistida por vapor: Si pone el selector en esta posicién, el calor se
liberara desde la parte inferior del horno, lo que permitird dorar bases de pizza, tartas
y pasteles, o cocinar al vapor diversos alimentos.

®  Para activar esta funcién, afiada 150 ml de agua purificada en la parte inferior de la
cavidad del horno y seleccione 200°C de temperatura. El tiempo aproximado de
coccién con esta funcién son 20 minutos.

Nota:
® Asegurese de retirar el exceso de agua de la cavidad del horno cuando haya terminado
el proceso de coccién.
® Serecomienda no afiadir mas de 500 ml de agua purificada; la capacidad maxima es de
1000 mL.
® Puede ajustar la cantidad de agua y la temperatura en funcién de las necesidades de
los alimentos que vaya a preparar.

@ ® Aseglrese de que el interior esté completamente frio antes de retirar el exceso de @
agua. Sino lo estd, podria quemarse.
&P
[ J —J Limpieza con vapor: Esta funcién ayuda a eliminar los restos de comida del

interior del horno. Solo es adecuada para limpiar la suciedad ligera. No es efectiva para
la suciedad incrustada ni las manchas dificiles producidas al cocinar. Solo puede
utilizarse cuando el horno esta frio.

Procedimiento de limpieza

1. Retire todos los accesorios del horno.

2. Prepare una solucién de agua (85%), vinagre blanco (10%) y jabén para vajilla (5%), y
pulverice sobre la puerta, las paredes laterales y la pared posterior de la cavidad del
horno.

Vierta 40 ml de agua en la base de la cavidad.

Cierre la puerta. Seleccione la funcién Limpieza con vapor y ponga el horno a 120°C.
Apague el horno pasados 15 minutos.

Deje que se enfrie y, después, limpie la superficie con un pafio himedo.

Seque el interior del horno con un pafio o con papel de cocina.

Nouv s w

53

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 53 @ 19/12/25 11:41 ‘ ‘



BN ] e [ T

ESPANOL
ADVERTENCIA:
Antes de hacerlo, aseglrese de que el horno esté completamente frio. Si no lo hace, podria
quemarse.

Temporizador

® Estos modelos estédn equipados con un temporizador para controlar el tiempo de
coccion.

® (ire el selector en el sentido de las agujas del reloj para seleccionar el tiempo deseado
entre 0y 120 minutos.

® Al final del tiempo de coccién (Posicién 0), el temporizador sonaré y apagara
automaticamente el horno.

®  Posicién “ON": Seleccione esta posicién girando el selector en el sentido contrario de
las agujas del reloj para que el horno funcione en modo manual (sin temporizacién).

Nota: El funcionamiento del temporizador puede variar en funcién del modelo de horno

Selector de la temperatura
® Elselector le permite ajustar la temperatura deseada. Es posible regular la
temperatura entre 50 y 250°C.

® (ire el selector en el sentido de las agujas del reloj para activarlo.

Antes de utilizar el horno por primera vez

Calentar el horno

Para eliminar el olor a nuevo, caliente el horno cuando esté vacio. Le recomendamos que
elija una funcién en la que se activen ambas resistencias (Modo convencional) y que ponga
el horno a 250°C durante una hora. Aseglrese de que no queden restos de embalaje en el
interior del horno.

1. Utilice el selector para activar la funcién Modo convencional.

2. Ajuste el selector de temperatura a 250°C. Transcurrida una hora, apague el horno.

Para ello, gire el selector de funciones hasta la posicién de apagado.

Limpieza de los accesorios
Antes de utilizar los accesorios por primera vez, limpielos a fondo con agua caliente y jabén,
y un pafio suave.

Consejos para ahorrar energia
La siguiente informacién le ayudara a ahorrar energia:

®  Utilice utensilios de cocina de color oscuro o recubiertos de esmalte, ya que la
transmisién del calor sera mejor.

® Precaliente el horno antes de cocinar los alimentos.
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No abra la puerta del horno con frecuencia durante la coccién.

Intente cocinar mas de un plato en el horno al mismo tiempo. Puede cocinar colocando
dos recipientes de coccidn sobre la rejilla.

Cocine mas de un plato, uno tras otro. EL horno ya estara caliente.

Puede ahorrar energia apagando el horno unos minutos antes del tiempo de coccién.
No abra la puerta del horno.

® Descongele los platos congelados antes de cocinarlos.

Funcionamiento del horno

ADVERTENCIA: Riesgo de quemaduras. Tenga cuidado al abrir la puerta del horno, ya que
puede salir vapor.

Consejos para hornear
®  Utilice bandejas metdlicas o recipientes de aluminio adecuados con revestimiento
antiadherente o moldes de silicona resistentes al calor.
Aproveche al méximo el espacio de la rejilla.
Se recomienda colocar el molde en el centro de la rejilla.

Mantenga la puerta del horno cerrada.

Consejos para asar
® Sivaa cocinar un pollo o un pavo entero, o un trozo grande de carne, sazénelo con un
poco de zumo de limén y pimienta negra.
® Lacarne con huesos tarda entre 15 y 30 minutos mas en cocinarse que un asado del
mismo tamafio sin huesos.
Debe calcular unos 4 o 5 minutos de coccidén por centimetro de altura de la carne.

Deje reposar la carne en el horno unos 10 minutos pasado el tiempo de coccién. Asi, el
jugo se distribuird mejor por todo el asado, y no saldra al cortar la carne.

® Siva a cocinar pescado, coléquelo en el nivel medio o bajo.

Consejos para utilizar la funcién Grill

Esta funcidn es ideal para cocinar carne, pescado y aves, ya que estos alimentos quedaran
dorados, pero no secos. Las piezas planas, las brochetas de carne y las salchichas son
especialmente adecuadas para asar con la funcién Grill, al igual que las hortalizas con un
alto contenido en agua, como los tomates y las cebollas.

Consejos para hornear y asar
Consejos para hornear
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® Cémo saber si un bizcocho esta bien cocido. Aproximadamente 10 minutos antes de
que finalice el tiempo de horneado especificado en la receta, introduzca un palillo en el
punto mas alto del bizcocho. Si el palillo sale limpio, el bizcocho esta listo.

® Elbizcocho se desmorona. Utilice menos liquido la préxima vez o ajuste la
temperatura del horno 10 grados por debajo. Respete los tiempos de mezcla
especificados en la receta.

® Elbizcocho ha elevado en el centro, pero es mas bajo en los bordes. No engrase las
paredes del molde. Después de hornear, despegue el bizcocho del molde con cuidado.
Para ello, ayudese de un cuchillo.

® Elbizcocho queda demasiado oscuro por arriba. Coléguelo mas abajo en el horno,
seleccione una temperatura mas baja y hornéelo durante un poco mas de tiempo.

® Elbizcocho esta demasiado seco. Cuando esté hecho, hagale pequefios agujeros con
un palillo de céctel. A continuacion, rocielo con zumo de fruta o una bebida alcohélica.
La préxima vez, seleccione una temperatura 10 grados superior y reduzca el tiempo de
horneado.

® Elpan o la tarta (por ejemplo, la tarta de queso) tienen buen aspecto, pero estén
empapados por dentro. Utilice un poco menos de liquido la préxima vez y hornee
durante un poco mas de tiempo a una temperatura mas baja. Para tartas con
cobertura himeda, hornee primero la base. Espolvoréela con almendras o pan rallado
y, @ continuacién, coloque la cobertura por encima. Siga la receta y los tiempos de

@ horneado. @

® El pastel se dora de forma desigual. Seleccione una temperatura ligeramente inferior
para que el pastel se hornee de forma mas uniforme. Hornee pasteles delicados en un
solo nivel utilizando la funcién Modo convencional. Si el papel sulfurizado sobresale,
puede afectar a la circulacién del aire. Por este motivo, corte siempre el papel a la
medida de la bandeja de horno.

® Elfondo de un pastel de frutas es demasiado ligero. Cologue el pastel en un nivel
mas bajo la préxima vez.

® Los productos de panaderia hechos con masa de levadura se pegan unos a otros al
hornearse. Debe haber un espacio de unos 2 cm entre cada producto. De este modo,
queda espacio suficiente para que se expandan bien y se doren por todos los lados.

® Ha estado horneando en varios niveles. Los alimentos de la bandeja superior estan
mas oscuros que los de la bandeja inferior. Siempre utilice aire caliente 3D para
hornear en mas de un nivel. El hecho de que introduzca en el horno varias bandejas no
significa que todas estén listas al mismo tiempo.

® Seforma condensacién cuando hornea pasteles hiimedos. La coccién puede
provocar la formacién de vapor de agua, que escapa por encima de la puerta. El vapor
puede depositarse y formar gotas de agua en el panel de control o en los elementos de
mobiliario adyacentes. Esto es algo normal.
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Consejos para cocinar con la funcién Grill
® Siva a utilizar la funcién Grill, precaliente el horno durante 4 minutos antes de
introducir los alimentos. Cuando el horno esté en marcha, cierre siempre la puerta.
® Enla medida de lo posible, los trozos de comida que se asen deben tener el mismo
grosor. Esto permitird que se doren uniformemente y se mantengan suculentos y
jugosos.
Dé la vuelta a los alimentos que esté asando transcurridos 2/3 del tiempo.

No afiada sal a los filetes de carne hasta que se hayan asado.

Afada un poco de liquido si la carne es magra. Cubra la base de la fuente con
aproximadamente 1/2 cm de liquido.

® (ologue los alimentos a asar directamente sobre la rejilla. Si va a asar una sola pieza,
los mejores resultados se consiguen colocandola en el centro de la rejilla. Introduzca
también la bandeja del horno en el nivel 1 para que recoja la grasa.
Al asar, no introduzca la bandeja de horno en los niveles 4 o 5, esto podria deformarla.

La resistencia se enciende y apaga continuamente. Es normal. El ajuste de la funcién
determina la frecuencia con la que esto ocurrird.

® (uando el asado esté listo, apague el horno y déjelo reposar 10 minutos mas. Esto
permite una mejor distribucién de los jugos de la carne.

® Sivaaasar carne de cerdo con corteza, corte la corteza en forma de cruz y coloque el

@ asado en el plato con la corteza en la parte inferior. @

® (oloque las aves enteras en la rejilla inferior con la pechuga hacia abajo. Deles la
vuelta pasados 2/3 del tiempo especificado.

® Sjvaacocinar pato u oca, perfore la piel de la parte inferior de las alas. Esto permite
que la grasa salga.

® Sivaa cocinar trozos de pescado, deles la vuelta pasados 2/3 del tiempo especificado.
No es necesario hacer esto si cocina el pescado entero. Coloque el pescado entero en
el horno en posicién natatoria con la aleta dorsal hacia arriba. Colocar media patata o
un pequefio recipiente apto para el horno en la cavidad estomacal del pescado lo hard
mas estable.

® (6mo saber si el asado estd listo. Utilice un termémetro para carne (disponible en
tiendas especializadas) o realice la «prueba de la cuchara». Presione el asado con una
cuchara. Si esta duro, estd listo. Si, por el contrario, puede presionarlo con la cuchara,
necesita un poco mas de coccién.

® Elasado tiene un color demasiado oscuro y algunas partes estan ligeramente
quemadas. Compruebe la altura a la que esté colocado y la temperatura.

® fElasado tiene buen aspecto, pero los jugos estédn quemados. La préxima vez, utilice
una fuente de horno mas pequefia o afiada mas liquido.

® Elasado tiene buen aspecto, pero los jugos son demasiado claros y aguados. La
préxima vez, utilice una fuente de horno mas grande y menos liquido.
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® Salevapor del asado. Es normaly se debe a las leyes de la fisica. La mayor parte del

vapor escapa por la salida de vapor. El vapor puede depositarse y formar
condensacién en los selectores o en los elementos de mobiliario adyacentes.

5. Limpieza y mantenimiento

® Elhorno debe limpiarse después de cada uso. Al limpiar el horno, la luz debe estar
encendida para poder ver mejor las superficies.
La parte interior del horno solo debe lavarse con agua tibia y un poco de jabdn liquido.

Después de limpiar el interior del horno, séquelo con un pafio.

Nunca limpie las superficies del horno con vapor.

Elinterior del horno solo debe limpiarse con agua jabonosa tibia, utilizando una
esponja o un pafio suave. No deben utilizarse limpiadores abrasivos.
® Las manchas que puedan aparecer en el fondo del horno se habran originado por
salpicaduras de comida o alimentos derramados. Estas salpicaduras se producen
durante el proceso de coccién. Pueden deberse a que los alimentos se cocinan a una
temperatura demasiado alta o a que se colocan en un recipiente demasiado pequefio.
® Debe seleccionar una temperatura y una funcién de coccién adecuadas para el
alimento que vaya a cocinar. También debe asegurarse de colocar los alimentos en una
fuente de tamafio adecuado y de utilizar la bandeja del horno cuando proceda.
@ ® Las partes exteriores del horno solo deben limpiarse con agua jabonosa tibia, @
utilizando una esponja o un pafio suave. No deben utilizarse limpiadores abrasivos.
®  Sjutiliza algln tipo de limpiador de hornos, aseglrese de que es adecuado para este
producto.
® |Los dafios causados al aparato por un producto de limpieza no se repararén
gratuitamente, aunque el aparato se encuentre dentro del periodo de garantia.
® No utilice productos de limpieza que contengan materiales abrasivos para la limpieza
y el mantenimiento del panel frontal de cristal.

Limpieza del horno

Para limpiar el horno no se necesita ningln limpiador de hornos ni ninglin otro producto de
limpieza especial. Se recomienda limpiar el horno con un pafio himedo mientras esté
caliente.

Desmontaje y montaje de la puerta del horno

Para limpiar la puerta, desmoéntela. Cada bisagra de la puerta dispone de una varilla de
blogueo. Cuando esta esté cerrada, la puerta se fija en su lugar. Para sacar la puerta tendrd
que abrir la varilla de bloqueo.
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ADVERTENCIA: Cuando la bisagra no esté bloqueada, la puerta podria cerrarse de repente
con gran fuerza. Por ello, aseglrese de que la varilla de bloqueo esté cerrada todo el tiempo.
Solo debe estar abierta cuando retire la puerta.

Desmontar la puerta

1. Abra la puerta completamente.

2. Levante ambos lados de la varilla de bloqueo. Fig. 9

3. Cierre la puerta hasta llegar al tope. Sujétela por ambos lados y, a continuacién, vuelva
a cerrarla.

4, Muévala hacia arriba y hacia abajo, y tire de ella hacia fuera.

Colocar la puerta

Siga el orden inverso de desmontaje de la puerta.

1. Cuando coloque la puerta, aseglirese de que ambas bisagras encajan correctamente.
2. Alabrir la puerta, baje la varilla de bloqueo. Fig. 10

ADVERTENCIA: Si la puerta se cae accidentalmente o las bisagras se cierran de repente, no
introduzca la mano en las bisagras. Contacte con el Servicio Técnico Oficial de Cecotec.

Desmontar e instalar el panel de la puerta
Desmontaje. Fig. 11

@ ®  Retire la puerta del horno y coléquela sobre un trozo de tela. @
® Presione con ambas manos el botén del soporte del cristal interior de la puerta. El
soporte se liberard automaticamente.

®  Retire los cristales interior y central.

Aviso: Si el cristal tiene algunos arafiazos, puede agrietarse. Para limpiarlo, no utilice una
espatula de vidrio, ni productos de limpieza abrasivos.

Instalacién

1. Inserte el cristal interior en la ranura.

2. Tanto el lado derecho como el izquierdo tienen que estar alineados con la ranura.
Cuando lo estén, empuje el cristal hasta su sitio.

3. Coloque la puerta del horno.

Sustitucién de la luz del horno

AVISO:
® Silabombilla de la luz del horno falla, debe sustituirse. Existe riesgo de descarga
eléctrica.
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® Desconecte el disyuntor de la caja de fusibles.

Coloque un pafio de cocina en el horno cuando esté frio para evitar que se estropee.
Desenrosque la tapa de cristal girdndola en sentido antihorario.

Sustituya la bombilla por una del mismo tipo.

Vuelva a enroscar la tapa de cristal.

Retire el pafio de cocina y conecte el disyuntor.

v wN S

Este producto contiene una fuente de luz de clase de eficiencia energética G.

Inspecciones periddicas
Ademas de mantener el horno limpio, deberia:

® Realizar inspecciones periédicas. Una vez transcurrido el plazo de garantia, debera
realizar una inspeccion técnica del horno en un centro de servicio al menos una vez
cada dos afos.

® Reparar cualquier fallo operativo.

Advertencia: Las reparaciones del horno deben ser llevadas a cabo por un técnico
cualificado.

6. Resolucion de problemas

@ El horno puede sufrir alguna averia durante su funcionamiento. Consulte la lista antes de @
llamar al servicio postventa. Puede que alguna averia la pueda reparar usted mismo.

Funcionamiento normal:
® (Cuando utilice el horno por primera vez, es posible que libere un olor peculiar y humo
durante algunas horas. Asi, le recomendamos que lo ponga en marcha durante una
hora sin nada en su interior. Pasado este tiempo, deje que se enfrie y limpielo.

® (uando el horno esté en marcha, puede que escuche algln crujido, esto se debe al
fondo de metal del horno.

® Sjlos alimentos a calentar tienen algo de humedad, el orificio de emisién de calor
puede expulsar vapor durante el funcionamiento.

® Elventilador comenzard a funcionar 15 minutos después de encender el horno. Aunque
el horno esté cerrado, el ventilador seguiré funcionando durante 35 minutos.
Precaliente el horno antes de introducir los alimentos.
Siva a hornear durante un largo periodo de tiempo, puede apagar el horno antes de
que termine el tiempo. Asi utilizara el calor residual para terminar la coccién
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Tabla de resolucién de problemas

H.  EEEm

Problema

Causa

Solucién

El horno no funciona

Se ha producido un corte
de electricidad.

Compruebe la luz de su
cocinao el
funcionamiento de otro
electrodomeéstico.

Averia del disyuntor.

Compruebe si el disyuntor
funciona.

Olvidé seleccionar la
funcién que desea.

Seleccione la funcién.

La luz no se enciende

Luz defectuosa.

Cambie la bombilla.

No hay corriente eléctrica.

Compruebe si el horno
recibe corriente eléctrica.

El horno deja de funcionar
de repente

Se ha producido un corte
de electricidad.

Compruebe la luz de su
cocinao el
funcionamiento de otro
electrodoméstico.

Averia en el termostato

Compruebe si el ventilador
funciona. De ser asi,
cambie el termostato por
uno nuevo.

El horno no calienta

No ha seleccionado la
temperatura.

Ajuste la temperatura.

Si este modelo tiene
temporizador, no podra
ajustar la hora.

Ajuste el temporizador.

No hay suministro

Compruebe la caja de

eléctrico. alimentacion.
La resistencia esta Cambie la resistencia por
danada. una nueva.

Sale agua por la puerta al
utilizar el horno

La junta de la puerta esta
dafiada.

Cambie lajunta de la
puerta.

La bisagra no es lo
suficientemente fuerte.

Cambie la bisagra.

El horno deja de funcionar,
pero el motor no

El horno ha estado en
marcha durante un largo
periodo, por lo que
necesita tiempo para
enfriarse.

Cologue la mano en la

salida del aire. Si nota que
el aire sale caliente, no se
trata de ningln problema.

Fallo en el termostato.

Sinota que el aire sale a
temperatura ambiente,
cambie el termostato.
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Si el problema no se ha resuelto:
1. Quite el horno de la red eléctrica (desactive o desconecte el fusible).
Llame al Servicio de Asistencia Técnica Oficial de Cecotec. No intente reparar el
aparato usted mismo.

7. Reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos

|
Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
y/0 la bateria deberdn desecharse de manera independiente de los residuos domésticos.
Cuando este producto alcance el final de su vida Gtil, deberds extraer las
pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida designado por las
autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera
contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

@ 8. Copyright @&
Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningtin medio (electrénico, mecanico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. Declaracion UE de conformidad simplificada

C € Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los
requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables en la
Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el cumplimiento de
los esténdares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la Declaracién de
Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Especificaciones técnicas
Referencia del producto: EU01_121033 / EU01_121034
Producto: Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A
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Voltaje nominal: 220-240 V-~
Frecuencia nominal: 50 - 60 Hz

Potencia nominal: 2800 W

Simbolo

Valor

Unidad

Identificaciéon del modelo

EU01.121033
EU01_121034

Tipo de horno

Horno eléctrico

Masa del aparato

26,7

Ke

NuUmero de cavidades

1

Fuente de calor por cavidad
(electricidad o gas)

Electricidad

Volumen por cavidad

V

77

L

Consumo de energia
(electricidad) necesario
para calentar una carga
normalizada en una cavidad
de un horno eléctrico
durante un ciclo en modo
convencional, por cavidad
(energia eléctrica final)

ECcavidad
eléctrica

0,82

kWh/ciclo

Consumo de energia
necesario para calentar una
carga normalizada en una
cavidad de un horno eléctrico
durante un ciclo en modo de
circulacién forzada, por
cavidad (energia eléctrica
final)

ECcavidad
eléctrica

N.A.

kWh/ciclo

Consumo de energia
necesario para calentar una
carga normalizada en una
cavidad de un horno de gas
durante un ciclo en modo
convencional, por cavidad
(energia de gas final)

ECcavidad de gas

N.A
N.A

MJ/ciclo
kWh/ciclo (1)
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Consumo de energia ECcavidad de gas N.A MJ/ciclo
necesario para calentar una N.A kWh/ciclo
carga normalizada en una
cavidad de un horno de gas
durante un ciclo en modo de
circulacion forzada (energia
de gas final)

indice de eficiencia EElcavidad 94,3
energética por cavidad
Clase de eficiencia energética A
(11 kWh/ciclo = 3,6 Ml/ciclo.

Consumo de energfa en modo preparado: N/A
Consumo de energia en modo desactivado: ow
Tiempo tras el cual el equipo entra automaticamente en modo preparado: N/A
Tiempo tras el cual el equipo entra automaticamente en modo desactivado: | N/A

El disefio de este aparato se basa en el principio de control mecanico y no tiene una
funcién de gestién de potencia.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad

del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

11. Garantiay SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad
que exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos
que establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, pdngase en contacto con
el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96

32107 28.
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1. Parts and components
Fig.1

1. Control panel

Tray

Rack

Door

Handle

URFSEN

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. Before use

® This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original
box and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance
if you need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging,
make sure all items are recycled properly.

® (heck thatall parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service

@ immediately. @

Box content

Oven
Tray
Rack
Knobs
Handle

Instruction manual

3. Appliance installation
Before installation

The appliance must be installed in a built-in cabinet. A safety distance must be maintained
between the appliance and the kitchen walls.

®  Surfaces, synthetic laminates and adhesives used must be heat resistant (100 °C
minimum).

®  Kitchen cabinets must be level and fixed. A space of 5 mm must be left between the
oven and other appliances.
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® [fthereis adrawer under the oven, a shelf must be installed between the oven and the
drawer.

Figure 2 shows the dimensions of the oven and built-in unit.

WARNING: Materials could be damaged.

The door and/or handle must not be used to lift or move the appliance.

For installation, the appliance must be connected in accordance with all local gas
and/or electrical regulations.

Transport must be carried out by at least two people.

Use the slots or wire handles on both sides to carry it.

A Connection to the mains.

This appliance must be connected to an earthed socket.

Our company is not liable for any damage caused by the use of the appliance without
earthing. If the installation is not carried out professionally, there is a risk of electric
shock. The appliance must only be connected to the mains by an authorised qualified
person. If this is not the case, the warranty will be voided.

@ ® [f the power cable is damaged, there is a risk of electric shock, short circuit and fire. @
The power cable must not be pinched, bent or trapped and must not come into contact
with hot parts of the appliance. If the power cable is damaged, it must be replaced by a
qualified electrician.

® The mains supply must correspond to the information on the rating plate of the
appliance. The power cable must correspond to the specifications and power
consumption.

A Risk of electric shock

Before carrying out the electrical installation, switch off the appliance.

Installation

® The appliance must only be installed by qualified personnel following the instructions
supplied and taking into account the current regulations. Cecotec declines all liability in
the event of incorrect installation, which may cause injury to people and animals, as
well as damage to property.

® |mportant: the appliance must be disconnected from the mains before any adjustment
or maintenance work is carried out on it.

® Theair ductis used for ventilation.
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® |norder for the built-in appliance to function properly, the cabinet containing it must
be suitable. Figure 2 shows the dimensions of the cut-out for installation under the
worktop or in a wall unit.

® Toensure adequate ventilation, the rear panel of the cabinet must be removed. It is
preferable to install the oven so that it rests on two wooden slats. If the oven rests on
a flat surface, there must be an opening of at least 45x560 mm.

® Adjacent cabinet panels shall be made of heat-resistant material. In particular,

enclosures with veneered exteriors must be assembled with glues that can withstand
temperatures up to 100 °C.

® |ncompliance with current safety regulations, it must not be possible to come into
contact with the electrical parts of the oven once it has been installed.

® All parts that ensure the safe operation of the appliance must only be removed with
the aid of a tool (NOT INCLUDED).

® To fix the oven to the cabinet, open the oven door and fix it by inserting the 4 wood
screws into the 4 holes on the perimeter of the frame. Fig. 3

Electrical connections
Ovens equipped with a three-pole power cable are designed to operate on alternating
current. The cable for the grounding of the device is yellow-green.

@ Mounting the power cable @
Opening the terminal box. (Fig. 4):

Using a screwdriver, prise the bolt on the side tabs of the terminal box cover.
Unscrew the screw and open the cover.

To install the cable, proceed as follows:

Remove the cable clamp screw and the three contact screws.

Fix the wires under the screw heads using the following colour scheme:

Blue - Neutral (N)

Brown - Phase (L)

Yellow - Green (Ground)

Secure the power cable with the cable clamp and close the terminal box cover.

CENOU s WN 2

Opening the terminal box
1. With a screwdriver, tighten the screw on the side tabs of the terminal box cover.
2. Unscrew the screws on the side tabs of the cover and remove the latter.

Connecting the power cable to the mains
® Install a standard plug (not included) corresponding to the load indicated on the rating
plate. When connecting the cable directly to the mains, install an omnipolar circuit
breaker with a minimum contact opening of 3 mm between the device and the mains.
The omnipolar circuit breaker must be sized according to the load and comply with the
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applicable regulations (the earth wire must not be interrupted by the circuit breaker).

® The power supply cable must be routed so that it does not reach a temperature above
50 °C above room temperature and must be protected by insulation with an
appropriate rating.

® Before making the connection, check that the electrical safety of this appliance can
only be guaranteed if the oven is correctly and effectively earthed in accordance with
electrical safety regulations. Always make sure that the ground connection is effective;
if in doubt, call a qualified technician to check the system. Cecotec declines all liability
for damage resulting from a system that has not been grounded.

® Before connecting the appliance to the mains, check that the specifications indicated

on the rating plate (on the appliance and/or on the packaging) correspond to those of
the mains supply at home.

® (Check that the electrical capacity of the installation and the sockets can withstand the
maximum power of the appliance. If in doubt, contact a qualified technician.

® [f the socket and plug of the appliance are not compatible, ask a qualified technician to
replace the socket with a suitable model.

The latter, in particular, will also have to ensure that the cross-section of the socket cables
is adequate for the power used by the appliance. The use of adapters, multiple sockets
and/or extensions is not recommended. If their use cannot be avoided, remember to use
only single or multiple adapters and extension cords that comply with current safety
@ regulations. In these cases, never exceed the maximum current capacity indicated on the @
single adapter or extension cord and the maximum power indicated on the multiple adapter.
The plug and socket shall be easily accessible.

Installation of knobs. Fig. 5.

1. When unpacking the oven, you will find one oven without knobs installed and two
separate knobs. 5A

2. Observe the left and right knob brackets on the oven, ensuring that the flat side of the
knob bracket faces upwards. 5B

3. Align the knob core with the oven bracket and insert it horizontally with force. When
inserting, pay attention to ensure that the scale on the surface of the knob is facing
upwards. 5C

4. Both knobs have been installed correctly. Installation is now complete. 5D

Handle installation. Fig. 6.

1. Verify that above the oven door there is a handle mounting bracket already installed
on each side of the door.

2. Take the handle and confirm that there are mounting slots on both sides of the
handles.

3. Take the handle with mounting slots to install it on the mounting bracket by pushing
hard from both sides simultaneously in the direction of the arrows.
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4. Installation is now complete. Shake the handle up and down, left and right to confirm
that it is securely installed.

4, Operation
IMPORTANTE
This appliance is exclusively designed for household use.

Use the oven only for cooking food.
Before cooking, be sure to remove all unnecessary accessories from the oven.

Preheat the oven before using it.

Place the baking trays in the centre of the oven and leave space between them when
using more than one to allow air to circulate.
® Do not place the trays on the oven base or cover them with aluminium foil. This would

cause heat build-up, which would affect the cooking time and damage the enamel of
the oven.

® Tryto open the oven door as little as possible to see the food (the oven light remains
on during cooking).

® Be careful when opening the door to avoid contact with hot parts and steam.

Accessories
@ ® The provided accessories are suitable for preparing any type of food. Make sure to @
insert the accessories correctly when using the oven.

® There are optional accessories, with which you can enhance some of your favourite
dishes, or simply cook in a more practical way.

Inserting the accessories
® The oven has 5 different levels on which you can place the accessories. Fig. 7
® nsertthem as far as they will go so that they do not touch the door panel.

® The accessories can be pulled out about halfway, allowing you to easily remove the
food.

Note: Accessories may deform when heated. When they have cooled down, they will return
to their original shape. This does not affect its operation.

Oven tray
® |t can be used for moist cakes, pies, frozen meals and large roasts.

® |t canalso be used to collect dripping fat when grilling directly on the rack.
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Rack
Itis used for roasting and for placing food to be baked.

Control panel. Fig. 8
The control panel can change depending on the model.

Fig. 8 key

1. Power indicator light
Function knob

Timer

Heating indicator light
Temperature knob

URF SN

Function knob
Use the function knob to set the desired function. This oven features 5 functions. They are
detailed below:

[} D Off position: Setting the knob to this position will switch off the oven.

° Light: Setting the knob to this position will switch on the oven light.

@ L] E] Grill: Setting the knob to this position will switch on only the top heating element. @
This function is suitable for baking medium to large portions of sausages, bacon, meat,

fish, etc.
Ir\

Sy
[ J EJ Bottom heating element: Setting the knob to this position will switch on only the
bottom heating element. This function is suitable for sterilising and preserving jars.

(] [E] Conventional mode (top and bottom heating elements): Setting the knob to this

position will switch on both heating elements (top and bottom). This function is
suitable for grilling and baking on one level.

|
[ Energy saving mode: Setting the knob to this position will switch on both heating
elements to control the temperature, therefore reducing energy consumption. This
function is suitable for baking large foods, as the oven temperature rises

progressively, allowing the heat to fully penetrate the food.
&P
L] —J Steam-assisted function: Setting the knob to this position will release heat from
the bottom of the oven, allowing you to brown pizza bases, pies and cakes, or steam
various foods.
®  To activate this function, add 150 ml of purified water to the bottom of the oven cavity

and select 200 °C temperature. The approximate cooking time with this function is 20
minutes.
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Note:

® Be suretoremove excess water from the oven cavity when the cooking process is
complete.

® |tis recommended not to add more than 500 ml of purified water; the maximum
capacity is 1000 mL.

®  You can adjust the amount of water and the temperature according to the needs of the
food to be prepared.

®  Make sure that the interior is completely cool before removing excess water.
Otherwise, you could get burned.

)

[ ] —J Steam cleaning: Use this function to remove food remains from inside the oven.
It is only suitable for cleaning light soiling. It is not efficient for ingrained dirt and
stubborn stains caused by cooking. This function can only be used when the oven is
cold.

Cleaning process

1. Remove all accessories from the oven.

2. Prepare a solution of water (85%), white vinegar (10%), and dish detergent (5%) and
spray generously on the door, side walls, and rear wall of the oven cavity.

Pour 40 ml of water into the base of the oven cavity. @
Close the door. Select the Steam cleaning function and set the oven to 120 °C.

Switch off the oven after 15 minutes.
Allow it to cool down and then wipe the surface with a damp cloth.

Dry the inside with a cloth or kitchen paper.

Nowv s w

WARNING:
Before doing so, make sure that the oven is completely cool. Otherwise, you could get
burned.

Timer
® These models are equipped with a timer to control the cooking time.
®  Turn the knob clockwise to select the desired time between 0 and 120 minutes.

® At the end of the cooking time (Position 0), the timer will sound, and the oven will
automatically switch off.
® "ON" position: Select this position by turning the knob anticlockwise to operate the

oven in manual mode (without timing).

Note: The timer operation may vary depending on the oven model.
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Temperature knob
® The knob allows you to select the desired temperature. The temperature can be
adjusted between 50 and 250 °C.

®  Turn the knob clockwise to activate it.

Before using the oven for the first time

Heating the oven
To remove the smell, heat the oven while it is empty and closed. We recommend that you
choose a function in which both heating elements are activated (Conventional mode) and set
the oven to 250 °C for one hour. Make sure that no packaging remains inside the oven.

1. Use the knob to activate the Conventional Mode function.

2. Set the temperature knob to 250 °C. After one hour, turn off the oven. To do this, turn

the function knob to the off position.

Accessories cleaning
Before using the accessories for the first time, clean them thoroughly with hot water, soap

and a soft cloth.

Energy saving tips
The following information will help you to save energy:

Use dark-coloured or enamel-coated cookware, as heat transmission will be better. @

®

Preheat the oven before cooking food.

Do not open the oven door frequently during cooking.

Try to cook more than one dish in the oven at the same time. You can cook by placing
two cooking containers on the rack.

®  (Cook more than one dish, one after the other. The oven will still be hot.

® You can save energy by switching off the oven a few minutes before the cooking time.
Do not open the oven door.

® Defrost frozen dishes before cooking.

Oven operation

WARNING: Risk of burns. Be careful when opening the oven door, as steam may escape.

Baking tips
® Use suitable metal trays or aluminium containers with non-stick coating or
heat-resistant silicone moulds.

®  Make the best use of the rack space.
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® |tisrecommended to place the mould in the centre of the rack.

® Keep the door closed.

Roasting tips
® [fyou are cooking a whole chicken or turkey, or a large piece of meat, season it with a
little lemon juice and black pepper.
® Meat with bones takes 15 to 30 minutes longer to cook than a roast of the same size
without bones.
You should allow 4 to 5 minutes of cooking time per centimetre of height of the meat.

Let the meat rest in the oven for about 10 minutes after the cooking time. This way, the
juices will be better distributed throughout the roast and will not run out when the
meat is cut.

® [fyou are cooking fish, set it to medium or low.

Tips for using the Grill function

This function is ideal for cooking meat, fish and poultry, as these foods will be browned but
not dry. Flat pieces, meat skewers and sausages are particularly suitable for grilling with the
Grill function, as are vegetables with a high-water content, such as tomatoes and onions.

Tips for baking and roasting
@ Baking tips @

® How to know if a sponge cake is well baked. About 10 minutes before the end of the
baking time specified in the recipe, insert a toothpick into the highest point of the cake.
If the toothpick comes out clean, the cake is ready.

® The sponge cake crumbles. Use less liquid next time or adjust the oven temperature
10 degrees lower. Observe the mixing times specified in the recipe.

® The cake has risen in the centre but is lower at the edges. Do not grease the sides of
the mould. After baking, carefully remove the cake from the tin. Use a knife to do this.

® The top of the cake is too dark. Place it lower in the oven, select a lower temperature
and bake it for a little longer.

® The sponge cake is too dry. \When done, poke small holes in it with a toothpick. Then,
sprinkle it with fruit juice or an alcoholic beverage. Next time, select a temperature 10
degrees higher and reduce the baking time.

® The bread or cake (e.g. cheesecake) looks good but is soggy inside. Use a little less
liquid next time and bake for a little longer at a lower temperature. For wet topping
cakes, bake the base first. Sprinkle with almonds or breadcrumbs, then top with the
topping. Follow the recipe and baking times.

® The cake browns unevenly. Select a slightly lower temperature so that the cake
bakes more evenly. Bake delicate cakes on a single level using the Conventional Mode.
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If the greaseproof paper protrudes, it can affect air circulation. For this reason, always
cut the paper to the size of the baking tray.

The bottom of a fruit cake is too light. Place the cake on a lower-level next time.
Bakery products made with yeast dough stick together during baking. There should

be a space of about 2 cm between each product. In this way, there is enough space for
them to expand well and brown on all sides.

® |t has been baking on several levels. The food in the upper tray is darker than the
food in the lower tray. Always use 3D hot air for baking on more than one level. Just

because you put several trays in the oven does not mean that they will all be ready at
the same time.

® Condensation forms when baking moist cakes. Cooking can lead to the formation of
steam, which escapes over the door. Steam can settle and form water droplets on the
control panel or on adjacent furniture elements. This is normal.

Tips for cooking with the Grill function

® [f you are going to use the Grill function, preheat the oven for 4 minutes before putting
in the food. When the oven is in operation, always close the door.

® Asfar as possible, the pieces of food to be grilled should be of the same thickness.
This will allow them to brown evenly and remain tender and juicy.
Turn the food you are grilling after 2/3 of the time has elapsed.

@ ® Do not add salt to the beef steaks until they have been grilled. @

Add a little liquid if the meat is lean. Cover the base of the dish with about 1/2 cm of
liquid.

® Place the food to be grilled directly on the rack. If you are grilling a single piece, the

best results are achieved by placing it in the centre of the rack. Also, place the oven
tray on level 1to collect the fat.

When grilling, do not insert the baking tray on levels 4 or 5, as this could deform it.
The heating element switches on and off continuously. This is normal. The setting of
the function determines how often this will occur.

® \When the roast is ready, turn off the oven and leave to rest for a further 10 minutes.
This allows a better distribution of the meat juices.

® [fyou are roasting pork with a crust, cut the crust crosswise and place the roast on the
plate with the crust on the bottom.

® Place whole birds on the bottom rack, breast side down. Turn them over after 2/3 of
the specified time.

® |f cooking duck or goose, pierce the skin on the underside of the wings. This allows the
fat to escape.

® [f you are cooking fish pieces, turn them after 2/3 of the specified time. It is not
necessary to do this if you cook the fish whole. Place the whole fish in the oven with
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the dorsal fin upwards. Placing half a potato or a small oven-safe container in the
stomach cavity of the fish will make it more stable.

® How to know if the roast is ready. Use a meat thermometer (available in specialised
shops) or perform the "spoon test". Press down on the roast with a spoon. If it's hard,
it's ready. If, on the other hand, you can press it with a spoon, it needs a little more
cooking.

® Theroastistoo darkin colour, and some parts are slightly burnt. Check the height at
which it is placed and the temperature.

® Theroast looks good, but the juices are burnt. Next time, use a smaller baking dish or
add more liquid.

® Theroast looks good, but the juices are too clear and watery. Next time, use a bigger
baking dish or add less liquid.

® Steam comes out of the roast. This is normal and is due to the laws of physics. Most of

the steam escapes through the steam outlet. Steam can settle and form condensation
on the knobs or on adjacent furniture elements.

5. Cleaning and maintenance

® The oven must be cleaned after each use. When cleaning the oven, the light must be
switched on so that the surfaces can be seen better.

® Theinside of the oven should only be washed with lukewarm water and a little liquid

® soap. ®

® After cleaning the inside of the oven, wipe it dry with a cloth.
Never clean oven surfaces with steam.
The inside of the oven should only be cleaned with warm soapy water, using a sponge
or soft cloth. Abrasive cleaners must not be used.

® Any stains that may appear on the bottom of the oven will have been caused by
splashes of food or spilled food. These splashes occur during the cooking process.

They may be due to food being cooked at too high a temperature or placed in a
container that is too small.

®  You must select a temperature and cooking function suitable for the food to be cooked.

You should also make sure that you place the food in an appropriately sized dish and
use the oven tray where appropriate.

® The exterior parts of the oven should only be cleaned with warm soapy water, using a
sponge or soft cloth. Abrasive cleaners must not be used.
If you use any type of oven cleaner, make sure that it is suitable for this appliance.
Damage caused to the appliance by a cleaning agent will not be repaired free of
charge, even if the appliance is within the warranty period.

® Do not use cleaning products containing abrasive materials for cleaning and
maintenance of the glass front panel.
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Oven cleaning
No oven cleaner or other special cleaning agents are required to clean the oven. It is

recommended to clean the oven with a damp cloth while it is hot.

Assembling and disassembling the oven door
To clean the door, remove it. Each door hinge is fitted with a locking rod. When the door is
closed, the door locks into place. To remove the door, you will need to open the locking rod.

WARNING: When the hinge is not locked, the door may suddenly close with great force.
Therefore, make sure that the locking rod is closed at all times. It should only be open when
the door is removed.

Disassembling the door

1. Open the door completely.

2. Lift both sides of the locking rod. Fig. 9

3. Close the door as far as it will go. Hold it on both sides, then close it again.
4. Move it up and down and pull it out.

Positioning the door
Follow the reverse order of disassembly of the door.

@ 1. When fitting the door, make sure that both hinges fit correctly. @
2. When opening the door, lower the locking rod. Fig. 10

WARNING: If the door accidentally falls down or the hinges suddenly close, do not reach into
the hinges. Contact the official Cecotec Technical Support Service.

Disassembling and installing the door panel
Disassembly. Fig. 11
® Remove the oven door and place it on a piece of cloth.
®  Press the button on the inside door glass bracket with both hands. The bracket will be
released automatically.

® Remove the inner and centre panes.

Notice: If the glass has some scratches, it may crack. Do not use a glass spatula or abrasive
cleaning agents for cleaning.

Installation
1. Insert the inner pane into the slot.
2. Both the right and left sides must be aligned with the slot. When they are, push the
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glass into place.
3. Position the oven door.

Replacing the oven light bulb

WARNING:
® |f the oven light bulb fails, it must be replaced. There is a risk of electric shock.

®  Switch off the circuit breaker in the fuse box.

Place a kitchen towel in the oven when it is cold to prevent it from spoiling.
Unscrew the glass cover by turning it counterclockwise.

Replace the bulb with one of the same type.

Screw the glass cover back on.

Remove the tea towel and switch on the circuit breaker.

vewN =

This product contains a light source of energy efficiency class G.

Periodic inspections
In addition to keeping the oven clean, you should:
® (Conduct regular inspections. After the warranty period has expired, the oven must be
inspected by a service centre at least once every two years.

® Repair any operational faults.
Warning: All repairs must be carried out by qualified personnel.

6. Troubleshooting
The oven may malfunction during operation. Check the list before calling the Technical

Support Service. You may be able to repair some faults yourself.

Normal operation:
® \When using the oven for the first time, it may release a peculiar smell and smoke for a
few hours. Therefore, we recommend that you run it for one hour with nothing inside.
After this time, allow it to cool and clean it.

® \When the oven is in operation, you may hear some crackling, this is due to the metal
bottom of the oven.

® [f the food to be heated has some moisture in it, the heat emission orifice may give off
steam during operation.

®  The fan will start to run 15 minutes after the oven is switched on. Even if the oven is
closed, the fan will continue to run for 35 minutes.

Preheat the oven before putting in the food.

If you are going to bake for a long period of time, you can turn off the oven before the
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time is up. This will use the residual heat to finish cooking

Troubleshooting table

Problem

Cause

Solution

The oven does not work.

There has been a power
cut.

Check the light in your
kitchen or the operation of
another appliance.

Circuit breaker failure.

Check if the circuit breaker
is working.

You forgot to select the
function you want.

Select the function.

The light does not switch
on.

Defective light.

Replace the lightbulb

There is no power supply.

Check if the oven is
powered by electricity.

The device suddenly stops
working.

There has been a power
cut.

Check the light in your
kitchen or the operation of
another appliance.

Thermostat failure.

Check if the fan is working.
If so, replace the
thermostat with a new
one.

The oven does not heat.

You have not selected the
temperature.

Adjust the temperature.

If this model has a timer,
you cannot set the time.

Set the timer.

No power supply.

Check the power supply
box.

The heating element is
damaged.

Replace the heating
element for a new one.

Water leaks out of the
door when using the oven.

Door seal is damaged.

Replace the door seal.

The hinge is not strong
enough.

Replace the hinge.

The oven stops working,
but the motor does not.

The oven has been
running for a long period
of time, so it needs time to
cool down.

Place your hand on the air
outlet. If you notice that
the air comes out hot, it is
not a problem.

Thermostat failure.

If you notice that the air
comes out at room
temperature, replace the
thermostat.
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If the problem has not been solved:

1. Remove the oven from the mains (switch off or disconnect the fuse).

2. Contact the official Cecotec Technical Support Service. Do not try to repair the
appliance on your own.

7. Recycling of electrical and electronic equipment

|

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When this product
reaches the end of its service life, you must remove the batteries/accumulators and take it
to a collection point designated by local authorities.
For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic equipment
and/or the corresponding batteries, consumers should contact their local authorities.
Compliance with the above guidelines will help to protect the environment.

8. Copyright
The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The content of this publication may not, either in part
or in its entirety, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by
@ any means (electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without prior @
authorisation from CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. Simplified EU Declaration of Conformity

C € Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the
essential requirements and other relevant provisions of the regulations applicable in the
European Union. This appliance has been designed, manufactured and tested in compliance
with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of Conformity
can be found on the following website:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Technical specifications

Product reference: EU01_121033 / EUO1_121034

Product: Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A
Voltage: 220-240 V~

Rated frequency: 50 - 60 Hz

Rated power: 2800 W
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Symbol Value Unit

Model reference EU01_121033

EUO01_121034
Type of oven Electric oven
Mass of the M 26.7 Kg
appliance
Number of cavities 1
Heat source per Electricity
cavity (electricity or
gas)
Volume per cavity V 77 L
Energy consumption | ECelectric cavity 0.82 kWh/cycle

(electricity) required
for heating a
standardised charge
in an electric
furnace cavity for
one cyclein
conventional mode,
per cavity (final
electrical energy)
@ Energy consumption | ECelectric cavity N.A. kWh/cycle @
required to heat a
standardised load in
a cavity of an
electric heated oven
during a cyclein
fan-forced mode
per cavity (electric

final energy)
Energy consumption | ECgas cavity N/A MJ/cycle
required to heat a N/A kWh/cycle (1)

standardised load in
a gas-fired cavity of
an oven during a
cyclein
conventional mode
per cavity (gas final
energy)
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Energy consumption | ECgas cavity N/A MJ/cycle
required to heat a N/A kWh/cycle
standardised load in
a gas-fired cavity of
an oven during a
cycle in fan-forced
mode per cavity(gas
final energy)
Energy Efficiency EElcavity 94.3
Index per cavity
Energy efficiency A
class
(1) TkWh/cycle = 3.6 MJ/cycle.
Power consumption standby mode: N/A
Power consumption off mode: ow
Time after which the equipment reaches automatically standby mode: N/A
Time after which the equipment reaches automatically off mode: N/A
The design of this appliance is based on the principle of mechanical control and it does not
have a power management function.

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain @

11. Technical support and warranty
Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at

the time of product delivery under the terms, conditions and deadlines established by
applicable regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do
not hesitate to contact Cecotec's Official Technical Support Service at +34 96 32107 28.
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1. Pieéces et composants
Image 1

1. Panneau de controle
Plateau

Grille

Porte

Poignée

URF SN

NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. Avant utilisation

® (et appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa baite et retirez tout le matériel qui compose l'emballage. Rangez
la botte d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit sOr
pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous
devez vous défaire de 'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les
éléments correctement.

® Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il

@ mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne @
sont pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite
Four

Plateau
Grille
Sélecteurs

Poignée

Manuel d'instructions

3. Installation du produit

Avant linstallation

Lappareil doit étre installé dans un meuble encastré. Une distance de sécurité doit étre
maintenue entre l'appareil et les murs de la cuisine.

® lessurfaces, les stratifiés synthétiques et les adhésifs utilisés doivent étre résistants
a la chaleur (100 °C minimum).

® Les meubles de cuisine doivent étre de niveau et fixés. Il faut laisser un espace de 5
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mm entre le four et les autres appareils.

® S'ilyaun tiroir sous le four, une étagere doit étre installée entre le four et le tiroir.
Limage 2 montre les dimensions du four et du meuble ot 'appareil sera installé.
AVERTISSEMENT : Les matériaux pourraient étre endommagés.

® La porte et/ou la poignée ne doivent pas étre utilisées pour soulever ou déplacer
l'appareil.

® Pour linstallation, l'appareil doit étre raccordé conformément aux réglementations
locales en matiere de gaz et/ou d'électricité.

Le transport doit étre effectué par au moins deux personnes.

Utilisez les fentes ou les poignées des deux cotés pour le transporter.

A Connexion au réseau électrique.
Cet appareil doit étre branché sur une prise de courant reliée a la terre.

Cecotec n'est pas responsable des dommages causés par l'utilisation de l'appareil
sans mise a la terre. Si l'installation n'est pas effectuée de maniére professionnelle, il
existe un risque d'électrocution. L'appareil ne peut étre raccordé au réseau électrique
@ que par une personne qualifiée et autorisée. Le non-respect de cette consigne entraine @

l'annulation de la garantie.

® Silecable d'alimentation est endommagé, il y a un risque d'électrocution, de
court-circuit et d'incendie. Le cable d'alimentation ne doit pas étre pincé, plié ou coincé
et ne doit pas entrer en contact avec les parties chaudes de l'appareil. Si le cable
d'alimentation est endommagé, il doit étre remplacé par un électricien qualifié.

® [alimentation électrique doit correspondre aux indications figurant sur la plaque
signalétique de l'appareil. Le cable d'alimentation doit correspondre aux spécifications
et a la consommation électrique.

A Risque de décharge électrique.

Avant de procéder a l'installation électrique, éteignez l'appareil.

Installation
® [‘appareil ne doit étre installé que par du personnel qualifié, en suivant les instructions
fournies et en tenant compte des réglementations en vigueur. Cecotec n'assume
aucune responsabilité en cas d'installation incorrecte, qui peut entrainer des blessures
aux personnes et aux animaux, ainsi que des dommages matériels.

® |mportant: l'appareil doit étre débranché avant toute opération de réglage ou
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d'entretien.

Le conduit d'air est utilisé pour la ventilation.

Pour que l'appareil encastré fonctionne correctement, le meuble dans lequel il va étre
installé doit étre approprié. L'image 2 montre les dimensions de la découpe pour
linstallation sous le plan de travail ou dans un meuble.

®  Pour assurer une ventilation adéquate, le panneau arriere du meuble doit étre retiré. Il
est préférable de placer le four sur deux lattes de bois. Si le four repose sur une
surface plane, une ouverture d'au moins 45x560 mm doit étre prévue dans le meuble
d'encastrement.

® [es panneaux adjacents des meubles doivent étre fabriqués dans un matériau
résistant a la chaleur. En particulier, les meubles dont l'extérieur est plaqué doivent
étre assemblées avec des colles qui peuvent résister a des températures allant jusqu'a
100 °C.

® (Conformément aux normes de sécurité en vigueur, les parties électriques du four ne
doivent pas pouvoir entrer en contact avec le four une fois celui-ci installé.

® Toutes les piéces qui assurent le fonctionnement sir de l'appareil ne doivent étre
retirées qu'a l'aide d'un outil (NON INCLUS).

®  Pour fixer le four au meuble, ouvrez la porte du four et fixez-le en insérant les 4 vis
pour bois dans les 4 trous situés sur le périmetre du cadre. Img. 3

@ Connexions électriques @

Les fours équipés d'un cable d'alimentation tripolaire sont concus pour fonctionner sur
courant alternatif. Le cable de mise a la terre de l'appareil est jaune-vert.

Installation du cable d'alimentation
Ouverture de la boite a bornes. (Img. 4) :

1. Alaide d'un tournevis, retirez le boulon des languettes latérales du couvercle de la
boite a bornes.

2. Dévissez la vis et ouvrez le couvercle.

3. Pourinstaller le cable, procédez comme suit :

4., Retirez la vis du serre-cable et les trois vis de contact.

5. Fixez les fils sous les tétes de vis en respectant le schéma de couleurs suivant :

6. Bleu - Neutre (N)

7.  Marron - Phase (L)

8. \Vert-Jaune (Terre)

9. Fixez le cable d'alimentation a l'aide du serre-cable et fermez le couvercle de la boite a

bornes.

Ouvrir le bornier :
1. Alaide d'un tournevis, serrez la vis sur les languettes latérales du couvercle de la
boite a bornes.
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2. Dévissez la vis et ouvrez le couvercle de la boite a bornes.

Raccordement du céble d'alimentation au réseau électrique

® |nstallez une fiche standard (non fournie) correspondant a la charge indiquée sur la
plague signalétique. En cas de raccordement direct du cable au réseau, installez un
disjoncteur omnipolaire avec une ouverture de contact minimale de 3 mm entre
l'appareil et le réseau. Le disjoncteur omnipolaire doit étre dimensionné en fonction de
la charge et respecter les régles en vigueur (le cable de terre ne doit pas étre
interrompu par le disjoncteur).

® e cable d'alimentation doit étre installé de maniere a ne pas atteindre une

température supérieure a 50 °C de la température ambiante et doit étre protégé par un
isolant d'une valeur appropriée.

® Avant d'effectuer la connexion, vérifiez que la sécurité électrique de cet appareil ne
peut étre garantie que si le four est correctement et efficacement mis a la terre
conformément aux regles de sécurité électrique. Assurez-vous toujours que la
connexion a la terre est efficace ; en cas de doute, appelez un technicien qualifié pour
vérifier le systeme. Cecotec n'assume aucune responsabilité pour les dommages
résultant d'un systeme quin'a pas été mis a la terre.

® Avant de brancher l'appareil au réseau électrique, vérifiez que les caractéristiques

indiquées sur la plaque signalétique (sur l'appareil et/ou sur l'emballage)
correspondent a celles du réseau électrique de votre maison.

@ ® \Vérifiez que la capacité électrique de l'installation et des prises peut supporter la @
puissance maximale de l'appareil. En cas de doute, contactez un technicien qualifié.

® Silaprise et la fiche de l'appareil ne sont pas compatibles, demandez a un technicien
qualifié de remplacer la prise par un modeéle approprié.

Les techniciens devront également s'assurer que la section des cables de prise de courant
est adaptée a la puissance utilisée par l'appareil. Lutilisation d'adaptateurs, de prises
multiples et/ou de rallonges n'est pas recommandée. Si leur utilisation ne peut étre évitée,
n'oubliez pas d'utiliser uniguement des adaptateurs et des rallonges simples ou multiples
conformes aux normes de sécurité en vigueur. Dans ces cas, ne dépassez jamais la capacité
maximale de courant indiquée sur l'adaptateur simple ou la rallonge et la puissance
maximale indiquée sur l'adaptateur multiple. La fiche et la prise doivent étre facilement
accessibles.

Installation des contréles.Img. 5
1. Lors du déballage du four, il est livré sans les sélecteurs installés et avec les deux

sélecteurs séparés. 5A

2. Observez les supports des sélecteurs gauche et droit du four, en veillant a ce que le
coté plat du support du sélecteur soit orienté vers le haut. 5B

3. Alignez le centre du sélecteur avec le support du four et insérez-le horizontalement
avec force. Lors de l'insertion, veillez a ce que le repere sur la surface du sélecteur soit
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orientée vers le haut. 5C
4. Les deux sélecteurs ont été insérés avec succes. L'installation est terminée. 5D

Installation de la poignée.Img. 6

1. Vérifiez qu'un support de montage de poignée est installé de chaque c6té de la porte
du four.

2. Saisissez la poignée et vérifiez qu'il y a des fentes de montage de chaque c6té de la
poignée.

3.  Prenez la poignée avec les fentes de montage pour linstaller dans le support de
montage en poussant fort des deux cotés simultanément dans la direction des fleches.

4, Uinstallation est maintenant terminée. Secouez la poignée de haut en bas, de gauche a
droite pour vérifier qu'elle est bien installée.

4. Fonctionnement
Important

Cet appareil a été concu pour un usage exclusivement domestique.
N'utilisez le four que pour la cuisson des aliments.
Avant la cuisson, veillez a retirer tous les accessoires du four.

Préchauffez le four avant de l'utiliser.

Placez les plateaux de four au centre du four et laissez de l'espace entre eux si vous en
@ utilisez plusieurs pour permettre a l'air de circuler. @
® Ne placez pas les plateaux sur la base du four et ne les recouvrez pas de papier

d'aluminium. Cela provoquerait une accumulation de chaleur qui affecterait le temps
de cuisson et endommagerait 'émail du four.

® Essayez d'ouvrir la porte du four le moins possible pour voir les aliments (l'éclairage
du four reste allumé pendant la cuisson).

® Soyez prudent lorsque vous ouvrez la porte afin d'éviter tout contact avec les pieces
chaudes et la vapeur.

Accessoires

® Les accessoires fournis permettent de préparer tout type d'aliments. Lorsque vous
utilisez les accessoires, veillez a les insérer correctement dans le four.

® |lyadesaccessoires optionnels, avec lesquels vous pouvez améliorer certains de vos
plats préférés, ou simplement cuisiner d'une maniere plus pratique.

Insérer les accessoires
® e fourdispose de 5 niveaux différents sur lesquels vous pouvez placer les
accessoires. Img. 7

® Insérez-les jusqu'a la butée de maniere a ce qu'ils ne touchent pas le panneau de la
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porte.
® Les accessoires peuvent étre retirés a peu pres a moitié, ce qui permet de retirer
facilement les préparations.

Note : Les accessoires peuvent se déformer lorsqu'ils sont exposés a la chaleur. Une fois
qu'ils auront refroidi, ils reprendront leur forme initiale. Cela n'affectera pas leur
fonctionnement.

Plateau de four
® |l peut étre utilisé pour les gateaux moelleux, les tartes, les plats surgelés et les
grands rotis.
® |l peut également étre utilisé pour récupérer la graisse qui s'écoule lorsque vous faites
griller les aliments directement sur la grille.

Grille
Elle est utilisée pour rétir et pour placer les aliments a cuire.

Panneau de controle.Img. 8
Le panneau de contréle peut changer en fonction du modele.

Image 8
@ 1. Indicateur de connexion @
2. Sélecteur de fonctions
3. Minuterie
4. Témoin de réchauffement
5. Sélecteur de température

Sélecteur de fonctions
Utilisez le sélecteur des fonctions pour régler le type de température. Ce réfrigérateur a 5

fonctions. Elles sont détaillées ci-dessous :

D Arrét: Sivous placez le sélecteur sur cette position, le four s'éteint.

- Eclairage : Si vous placez le sélecteur sur cette position, l'éclairage du four
s'allume.

[ ] E] Gril: Si vous placez le sélecteur sur cette position, seulement la résistance

supérieure sera allumée. Cette fonction convient a la cuisson de moyennes et grandes

portions de saucisses, de bacon, de viande, de poisson, etc.
~

Al
[ EJ Résistance inférieure : Si vous placez le sélecteur sur cette position, seulement
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la résistance inférieure sera allumée. Cette fonction convient a la stérilisation et a la
conservation des bocaux.

[} [E] Mode Conventionnel (Résistance supérieure et inférieure) : Si vous placez le
sélecteur sur cette position, les deux résistances (supérieure et inférieure) seront
activées. Cette fonction permet de griller et de cuire au four sur un seul niveau.

[ Mode d'économie d'énergie : Si vous placez le sélecteur sur cette position, les
deux résistances seront utilisées pour contréler la température, réduisant ainsi la
consommation d'énergie. Cette fonction convient a la cuisson d'aliments de grande
taille, car la température du four augmente progressivement, ce qui permet a la
chaleur de pénétrer completement dans l'aliment.

&

[ —J Fonction avec vapeur : Si vous placez le sélecteur sur cette position, la chaleur
sera libérée par la partie inférieure du four, ce qui vous permettra de dorer les fonds de
pizza, les tartes et les gateaux, ou de cuire a la vapeur divers aliments.

®  Pour activer cette fonction, ajoutez 150 ml d'eau purifiée dans la partie inférieure de la
cavité du four et sélectionnez la température 200 °C. Le temps de cuisson
approximatif de cette fonction est de 20 minutes.

Note:
® \eillez a retirer l'excédent d'eau de la cavité du four a la fin du processus de cuisson.

@ ® |lest recommandé de ne pas ajouter plus de 500 ml d'eau purifiée ; la capacité
maximale est de 1000 mL.

® \ous pouvez ajuster la quantité d'eau et la température en fonction des besoins des
aliments a préparer.

® Assurez-vous que l'intérieur est complétement refroidi avant d'enlever l'exces d'eau.
Sinon, vous risquez de vous brdler.

&

° —J Nettoyage a la vapeur : Cette fonction permet d'éliminer les restes de nourriture
a l'intérieur du four. Elle convient uniquement pour le nettoyage de salissures légeres.
Cette fonction n'est pas efficace pour la saleté incrustée et les taches tenaces causées
par la cuisson. Cette fonction ne peut étre utilisée que lorsque le four est froid.

Processus de nettoyage

1. Retirez tous les accessoires du four.

2. Préparez une solution d'eau (85 %), de vinaigre blanc (10 %) et de liquide vaisselle (5
%) et pulvérisez-la sur la porte, les parois latérales et la paroi arriére de la cavité du
four.

3. Versez 40 mld'eau dans la base de la cavité du four.

4. Fermez la porte. Sélectionnez la fonction de nettoyage a la vapeur et réglez le four sur
120 °C.
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5. Eteignez le four au bout de 15 minutes.
6. Laissez-le refroidir, puis essuyez la surface avec un chiffon humide.
7.  Séchez l'intérieur du four avec un chiffon ou du papier essuie-tout.

AVERTISSEMENT :
Avant de le faire, assurez-vous que le four est completement refroidi. Sinon, vous risquez de

vous brdler.

Minuterie

® (es modeles sont équipés d'une minuterie pour contrdler le temps de cuisson.

® Tournez le sélecteur dans le sens des aiguilles d'une montre pour sélectionner la durée
souhaitée entre 0 et 120 minutes.

® Alafin du temps de cuisson (position 0), le minuteur sonnera et éteindra
automatiquement le four.

®  Position "ON": Sélectionnez cette position en tournant le sélecteur dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre pour faire fonctionner le four en mode manuel
(sans minuterie).

Note : Le fonctionnement de la minuterie peut varier en fonction du modele de four.

@ Sélecteur de température @
® e sélecteur permet de régler la température souhaitée. Il est possible de régler la
température entre 50 °C et 250 °C.

® Tournez le sélecteur dans le sens des aiguilles d'une montre pour l'activer.

Avant d'utiliser le four pour la premiere fois
Chauffer le four
Pour éliminer l'odeur résiduelle, chauffez le four lorsqu'il est vide. Il est recommandé de
choisir une fonction dans laquelle les deux éléments chauffants sont activés (mode
Conventionnel) et de régler le four sur 250 °C pendant une heure. Veillez & ce qu'aucun
élément d'emballage ne reste a l'intérieur du four.

1. Utilisez le sélecteur pour activer le mode Conventionnel.

2. Réglez le sélecteur de température sur 250 °C. Au bout d'une heure, éteignez le four.

Tournez le sélecteur des fonctions jusqu'a la position « Arrét ».

Nettoyage des accessoires
Avant d'utiliser les accessoires pour la premiére fois, nettoyez-les soigneusement avec de
l'eau chaude et du liquide vaisselle et un chiffon doux.

Conseils pour économiser de l'énergie
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Les informations suivantes vous aideront a économiser de l'énergie :
® Utilisez des ustensiles de cuisine de couleur foncée ou émaillés, car la transmission de

la chaleur sera meilleure.
Préchauffez le four avant de cuire les aliments.
N'ouvrez pas fréquemment la porte du four pendant la cuisson.
Essayez de cuisiner plusieurs plats en méme temps dans le four. Vous pouvez cuisiner
en placant deux récipients de cuisson sur la grille.
Cuisinez plus d'un plat, l'un apres l'autre. Le four sera déja chaud.
Vous pouvez économiser de l'énergie en éteignant le four quelques minutes avant la
fin du temps de cuisson. N'ouvrez pas la porte du four.

® Décongelez les plats surgelés avant la cuisson.

Fonctionnement du four

AVERTISSEMENT : Risque de brilures. Soyez prudent lorsque vous ouvrez la porte du four,
car de la vapeur peut s'en échapper.

Conseils de cuisson
® Utilisez des plateaux métalliques ou des récipients en aluminium avec revétement
@ antiadhésif ou des moules en silicone résistants a la chaleur. @
Utilisez au maximum l'espace disponible sur la grille.
Il est recommandé de placer le moule au centre de la grille.

Gardez la porte du four fermée.

Conseils de rotissage
®  Sjvous cuisinez un poulet ou une dinde entiére, ou un gros morceau de viande,
assaisonnez-le avec un peu de jus de citron et de poivre noir.
® La cuisson d'une viande désossée prend de 15 a 30 minutes de plus qu'un roti de méme
taille sans os.
ILfaut compter 4 a 5 minutes de cuisson par centimetre de hauteur de la viande.
Laissez la viande reposer dans le four pendant environ 10 minutes apres le temps de

cuisson. Les jus seront ainsi mieux répartis dans le roti et ne s'écouleront pas lors de la
découpe de la viande.

®  Sivous faites cuire du poisson, réglez le four sur une température moyenne ou basse.

Conseils pour l'utilisation de la fonction Gril
Cette fonction est idéale pour la cuisson de la viande, du poisson et de la volaille, car ces
aliments seront dorés mais ne seront pas secs. Les morceaux plats, les brochettes de viande
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et les saucisses conviennent particulierement bien a la fonction Gril, tout comme les
légumes a forte teneur en eau, tels que les tomates et les oignons.

Conseils de cuisson et de rétissage
Conseils de cuisson

® Comment savoir si un gateau est bien cuit Environ 10 minutes avant la fin du temps
de cuisson indiqué dans la recette, insérez un cure-dent dans le point le plus haut du
gateau. Si le cure-dent ressort propre, le gateau est prét.

® Le gateau se défait. Utilisez moins de liquide la prochaine fois ou baissez la
température du four de 10 degrés. Respectez les temps de mélange indiqués dans la
recette.

® Le gateau a levé au centre, mais il est moins épais sur les bords. Ne graissez pas les
parois du moule. Apres la cuisson, démoulez le gateau avec précaution. Utilisez un
couteau pour ce faire.

® Le gateau est trop foncé sur le dessus. Placez-le plus bas dans le four, sélectionnez
une température plus basse et faites-le cuire un peu plus longtemps.

® Le gateau est trop sec. Lorsqu'il est cuit, percez de petits trous a l'aide d'un baton a
cocktail. Versez ensuite du jus de fruit ou une boisson alcoolisée dans les trous. La
prochaine fois, choisissez une température supérieure de 10 degrés et réduisez le
temps de cuisson.

® Le pain ou le gateau (par exemple le cheesecake) a l'air bon, mais il est détrempé a

@ l'intérieur. La prochaine fois, utilisez un peu moins de liquide et faites-le cuire un peu @

plus longtemps a une température plus basse. Pour les gateaux a garniture humide,
faites d'abord cuire la base. Saupoudrez-le d'amandes ou de chapelure, puis posez la
garniture sur le dessus. Suivez la recette et les temps de cuisson.

® Le gateau brunit de facon inégale. Choisissez une température légerement inférieure
pour que le gateau cuise plus uniformément. Faites cuire des gateaux délicats sur un
seul niveau grace a la fonction mode Conventionnel. Si le papier sulfurisé dépasse, il
peut affecter la circulation de l'air. Pour cette raison, coupez toujours le papier a la
taille du plateau.

® Le fond d'un giteau aux fruits est trop léger. Placez le gdteau a un niveau inférieur la
prochaine fois.

® Les produits de boulangerie fabriqués avec de la pate levée collent les uns aux
autres pendant la cuisson. Il faut laisser un espace d'environ 2 cm entre chacun. Cela
laisse suffisamment d'espace pour qu'ils s'étendent bien et brunissent de tous les
cotés.

® Vous avez cuisiné a plusieurs niveaux. Les aliments du plateau supérieur sont plus
foncés que ceux du plateau inférieur. Utilisez toujours l'air chaud 3D pour la cuisson
sur plusieurs niveaux. Le fait de mettre plusieurs plateaux dans le four ne signifie pas
qu'ils sont tous préts en méme temps.

® Dela condensation se forme lors de la cuisson de gateaux humides. La cuisson
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peut entrainer la formation de vapeur, qui s'échappe par la porte. La vapeur peut se
déposer et former des gouttelettes d'eau sur le panneau de controle ou les éléments
de mobilier adjacents. Ce phénomene est normal.

Conseils pour cuisiner avec la fonction Gril
®  Sivous utilisez la fonction Gril, préchauffez le four pendant 4 minutes avantd'y
introduire les aliments. Lorsque le four est en marche, fermez toujours la porte.
® Dans la mesure du possible, les aliments que vous faites griller doivent avoir la méme
épaisseur. Cela leur permettra de dorer uniformément et de rester succulents et
juteux.
Retournez les aliments apres 2/3 du temps de cuisson.

N'ajoutez pas de sel aux steaks avant qu'ils ne soient grillés.

Ajoutez un peu de liquide si la viande est maigre. Recouvrez le fond du plat d'environ
1/2 cm de liquide.

® Placez les aliments a griller directement sur la grille. Si vous grillez une seule piece,
vous obtiendrez les meilleurs résultats en la placant au centre de la grille. Placez
également le plateau de four au niveau 1 pour recueillir la graisse.

® Lors du rétissage, n'insérez pas le plateau de four aux niveaux 4 ou 5, car cela pourrait
le déformer.

® larésistance s'allume et s'éteint en permanence. Cela est normal. Le réglage de la

@ fonction détermine la fréquence a laguelle cela se produit. @

® Lorsque le roti est prét, éteignez le four et laissez-le reposer pendant 10 minutes
supplémentaires. Cela permet une meilleure répartition des jus de viande.

®  Sjvous rotissez du porc avec une crolte, coupez la cro(ite dans le sens de la largeur et
placez le roti sur l'assiette avec la croGte au fond.

® Placez les volailles entiéres sur la grille inférieure, cté poitrine vers le bas.
Retournez-les aux 2/3 du temps indiqué.

®  Sivous faites cuire du canard ou de l'oie, percez la peau sur le dessous des ailes. Cela
permet a la graisse de s'échapper.

®  Sivous faites cuire des morceaux de poisson, retournez-les apres les 2/3 du temps
indiqué. Il n'est pas nécessaire de le faire si vous faites cuire un poisson entier. Placez
le poisson entier dans le four en position de nage, la nageoire dorsale vers le haut. En
placant une demi-pomme de terre ou un petit récipient allant au four dans la cavité
stomacale du poisson, celui-ci deviendra plus stable.

® (Comment savoir si le réti est prét. Utilisez un thermometre a viande (disponible dans
les magasins spécialisés) ou faites le « test de la cuillére », en appuyant la cuillere sur
la viande. Appuyez sur le roti avec une cuillere. S'il est dur, il est prét. Si, par contre,

vous pouvez appuyer sur le réti avec une cuillére, c'est qu'il a besoin d'un peu plus de
cuisson.
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® La couleur du réti est trop foncée et certaines parties sont légérement brilées. Vérifiez
la hauteur a laquelle il est placé et la température.

® e r6tialair bon, mais le jus est brilé. La prochaine fois, utilisez un plat de four plus
petit ou ajoutez plus de liquide.

® Lerdtia l'air bon, mais le jus est trop clair et aqueux. La prochaine fois, utilisez un plat
de four plus grand et ajoutez moins de liquide.

® Delavapeur s'échappe du réti. C'est normal et c'est di aux lois de la physique. La plus
grande partie de la vapeur s'échappe par la sortie de vapeur. La vapeur peut se

déposer et former des gouttelettes d'eau sur les sélecteurs ou les éléments de
mobilier adjacents.

5. Nettoyage et entretien

® e four doit étre nettoyé apres chaque utilisation. Lors du nettoyage du four, l'éclairage
doit étre allumé afin de mieux voir les surfaces.

® Lintérieur du four ne doit étre nettoyé qu'avec de l'eau tiede et un peu de liquide
vaisselle.
Apres avoir nettoyé l'intérieur du four, essuyez-le avec un chiffon.
Ne nettoyez jamais les surfaces du four a la vapeur.
Lintérieur du four ne doit étre nettoyé qu'avec de 'eau chaude et du liquide vaisselle, a

@ l'aide d'une éponge ou d'un chiffon doux. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs. @

® Lestaches qui peuvent apparaitre sur la partie inférieure du four ont été causées par

des éclaboussures de nourriture ou des aliments renversés. Ces éclaboussures se

produisent pendant le processus de cuisson. Elles peuvent étre dues a des aliments
cuits a une température trop élevée ou placés dans des récipients trop petits.

® \/ous devez sélectionner une température et une fonction de cuisson adaptées aux

aliments a cuire. Veillez également a placer les aliments dans un plat de taille
appropriée et a utiliser le plateau de four le cas échéant.

® [extérieur du four ne doit étre nettoyé qu'avec de l'eau tiede et du liquide vaisselle, a
l'aide d'une éponge ou d'un chiffon doux. N'utilisez pas de nettoyants abrasifs.

® Sivous utilisez un autre type de nettoyant pour four, assurez-vous qu'il convient a cet
appareil.

® lesdommages causés a l'appareil par un produit de nettoyage ne seront pas réparés
gratuitement, méme si l'appareil se trouve dans la période de garantie.

® N'utilisez pas de produits de nettoyage contenant des substances abrasives pour le
nettoyage et l'entretien du panneau frontal en verre.
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Nettoyage du four

Pour nettoyer le four, il n'est pas nécessaire d'utiliser un produit de nettoyage pour four ou
d'autres produits de nettoyage spéciaux. Il est recommandé de nettoyer le four avec un
chiffon humide lorsqu'il est chaud.

Montage et démontage de la porte du four

Pour nettoyer la porte, retirez-la. Chaque charniere de la porte est équipée d'une tige de
verrouillage. Lorsqu'elle est fermée, la porte se verrouille. Pour retirer la porte, il faut ouvrir
la tige de verrouillage.

AVERTISSEMENT : Lorsque la charniere n'est pas verrouillée, la porte peut se fermer
soudainement avec une grande force. Veillez donc a ce que la tige de verrouillage soit
toujours fermée. Elle ne doit étre ouverte que lorsque la porte est retirée.

Démonter la porte
1. Ouvrez completement la porte.

2. Soulevez les deux cotés de la tige de verrouillage. Img. 9
3. Fermez la porte jusqu'a la butée. Tenez la porte des deux cotés, puis refermez-la.
4. Déplacez-la de haut en bas et tirez-la vers l'extérieur.

Monter la porte
@ Suivez l'ordre inverse du démontage de la porte. @
1. Lors du montage de la porte, assurez-vous que les deux charniéres s'emboitent
correctement.
2. Lorsdel'ouverture de la porte, abaissez la tige de verrouillage. Img. 10

AVERTISSEMENT : Si la porte tombe accidentellement ou si les charniéres se ferment
brusquement, ne mettez pas la main dans les charnieres. Veuillez contacter le Service
d'Assistance Technique de Cecotec.

Démonter et installer le panneau de la porte
Démontage. Img. 11

® Retirez la porte du four et placez-la sur un tissu.

® Appuyez des deux mains sur le bouton du support situé sur la vitre intérieure de la
porte. Le support se détache automatiquement.

® Retirez les vitres intérieure et centrale.

Avertissement : Si la vitre présente des rayures, elle peut se fissurer. Pour le nettoyage,
n'utilisez pas de spatule en verre ni de produits de nettoyage abrasifs.
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Installation
1. Insérez la vitre intérieure dans la rainure.
2. Les coOtés droit et gauche doivent étre alignés sur la rainure. Lorsque les deux cotés
sont alignés, poussez le verre en place.
3. Placez la porte du four.

Remplacement de 'ampoule du four

NOTE :
® Silampoule du four est défectueuse, elle doit étre remplacée. Dans le cas contraire,
vous pourriez vous électrocuter.

® (oupez le disjoncteur dans la boite a fusibles.

1. Placez un torchon dans le four lorsqu'il est froid pour éviter qu'il ne s'abime.

2. Dévissez le couvercle en verre en le tournant dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre.

3. Remplacez l'ampoule par une ampoule du méme type.

4.  Revissez le couvercle en verre.

5. Retirez le chiffon et enclenchez le disjoncteur.

Ce produit contient une source lumineuse avec une classe d'efficacité énergétique G.

@ Contréles périodiques @

En plus de maintenir le four propre, vous devez:
® Effectuer des inspections régulieres. Apres l'expiration de la période de garantie, vous
devez faire inspecter le four par un centre de service au moins une fois tous les deux
ans.

® Réparer les éventuels dysfonctionnements.
Avertissement : Les réparations du four doivent étre effectuées par un technicien qualifié.

6. Résolution de problemes

Le four peut présenter des dysfonctionnements pendant son fonctionnement. Consultez la
liste avant d'appeler le Service Apres-Vente. Vous pouvez peut-étre réparer vous-méme
certains dysfonctionnements.

Fonctionnement normal
® Lors de la premiere utilisation, le four peut dégager une odeur particuliere et de la
fumée pendant quelques heures. Il est donc recommandé de le faire fonctionner
pendant une heure sans rien a l'intérieur. Apres cette période, laissez-le refroidir et
nettoyez-le.
® Lorsque le four est en marche, vous pouvez entendre des craquements, qui sont dus
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Si les aliments a chauffer contiennent de 'humidité, l'orifice d'émission de chaleur peut

dégager de la vapeur pendant le fonctionnement.

Le ventilateur commencera a fonctionner 15 minutes apres l'allumage du four. Méme si

le four est fermé, le ventilateur continuera a fonctionner pendant 35 minutes.

Préchauffez le four avant d'y introduire les aliments.

Sivous devez faire cuire des aliments pendant une longue période, vous pouvez

éteindre le four avant la fin du temps de cuisson. Vous utiliserez ainsi la chaleur
résiduelle pour terminer la cuisson.

Résolution des problemes

Probleme

Cause

Solution

Le four ne fonctionne pas.

Ily a eu une panne
d'électricité.

Vérifiez la lumiere de votre
cuisine ou le
fonctionnement d'un autre
appareil.

Défaillance du disjoncteur.

Vérifiez si le disjoncteur
fonctionne.

Vous avez oublié de
sélectionner la fonction
souhaitée.

Sélectionnez une fonction.

La lumieére ne s'allume pas

Lumiere défectueuse.

Changez l'ampoule.

Pas de courant électrique.

Vérifiez que le four est
alimenté en électricité.

Le four s'est arrété tout
d'un coup.

Ily a eu une panne
d'électricité.

Vérifiez la lumiere de votre
cuisine ou le
fonctionnement d'un autre
appareil.

Mauvais fonctionnement
du thermostat.

Vérifiez si le ventilateur
fonctionne. Si c'est le cas,
remplacez le thermostat
par un nouveau.

Le four ne chauffe pas.

Vous n'avez pas
sélectionné la
température.

Réglez la température.

Si ce modele est équipé
d'une minuterie, vous ne
pouvez pas régler 'heure.

Réglez la minuterie

ILn'y a pas d'alimentation
électrigue.

Vérifiez l'alimentation
électrigue.
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La résistance est
endommagée.

Remplacez la résistance
par une nouvelle.

De l'eau s'échappe de la
porte lors de l'utilisation
du four.

Le joint de la porte est
endommagé.

Remplacez le joint de la
porte.

La charniere n'est pas
assez solide.

Remplacez la charniere.

Le four s'arréte de
fonctionner, mais pas le
moteur.

Le four a fonctionné
pendant une longue
période et a donc besoin
de temps pour refroidir.

Placez votre main sur la
sortie d'air. Sivous
remarquez que l'air sort
chaud, iln'y a pas de
probléeme.

Erreur au niveau du

Sivous remarquez que

thermostat. l'air sort a température
ambiante, remplacez le

thermostat.

Si le probleme n'est pas résolu :
1. Débranchez le four du réseau électrique (éteignez-le ou débranchez le fusible).

2. Contactez le Service d'Assistance Technique officiel de Cecotec. N'essayez pas de
réparer l'appareil vous-méme.

7. Recyclage des équipements électriques et électroniques @

|
Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le

produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets municipaux. Lorsque
ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les piles ou batteries et les apporter
a un point de collecte désigné par les autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.

Le respect des lignes directrices susmentionnées contribuera a la protection de
l'environnement.

8. Copyright

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre, en
totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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9. Déclaration de conformité simplifiée de l'UE

C € Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation
applicable dans l'Union européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour répondre
aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de LUE peut é&tre consulté sur le site web suivant
https://www.storececotec.fr/fr/information/declaration-of-conformity

10. Spécifications techniques

Référence : EU01_121033 / EU01_121034

Produit : Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A
\oltage nominal: 220-240 V~

Fréquence nominale: 50 - 60 Hz

Puissance nominale: 2800 W

Symbole Valeur Unité
Modele EU01121033
EU01121034
@ Type de four Four électrique @
Poids du four M 26,7 Kg
Nombre de cavités 1
Source de chaleur Electricité
dans la cavité
(électricité ou gaz)
Volume par cavité Y 77 L
Consommation ECCavité électrique 0,82 kWh/cycle
d'énergie
(électricité)
nécessaire
pour chauffer une
charge normalisée
dans une cavité d'un
four électrique
pendant un cycle en
mode
conventionnel, par
cavité (énergie
électrique finale)
98
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Consommation ECCavité électrique N.A. kWh/cycle
d'énergie nécessaire
pour chauffer une
charge normalisée
dans une cavité d'un
four électrique
pendant un cycle en
mode de circulation
forcée, par cavité
(énergie électrique
finale)
Consommation ECcavité de gaz N.A MJ/cycle
d'énergie nécessaire N.A kWh/cycle (1)
pour chauffer une

charge normalisée
dans une cavité d'un
four a gaz pendant
un cycle en mode
conventionnel, par
cavité (énergie
finale du gaz)
Consommation ECcavité de gaz N.A MJ/cycle
@ d'énergie nécessaire N.A kWh/cycle @
pour chauffer une
charge normalisée
dans la cavité d'un
four a gaz pendant
un cycle en mode de
circulation forcée
(énergie finale du
gaz)
Indice d'efficacité EElcavité 943
énergétique par
cavité
Classe d'efficacité A
énergétique
(1) TkWh/cycle = 3,6 MJ/cycle.

Consommation électrique en mode veille: N/A
Consommation d'énergie en mode arrét: ow
Temps apres lequel l'appareil passe automatiqguement en mode veille: N/A
Temps apres lequel l'appareil passe automatiquement en mode arrét: N/A

La conception de cet appareil est basée sur le principe du contréle mécanique et il n'a pas
de fonction de gestion de la puissance.
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Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

11. Garantie et SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et
délais établis par la réglementation applicable.

Il est recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probleme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

100

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 100 @ 19/12/25 11:42‘ ‘



DEUTSCH
1. Teile und Komponenten
Abbildung 1
1.  Bedienfeld
2. Backblech
3. Gitter
4, Tor
5. Tragegriff
HINWEIS:

o [T

DEUTSCH

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2. Vor dem Gebrauch

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt.

Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial. Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit
das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie ihn spater transportieren miissen. Wenn Sie
die Originalverpackung entsorgen mochten, vergewissern Sie sich, dass Sie alle Teile

korrekt recyceln.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem

Zustand sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren @
Sie den technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

Backofen
Backblech
Gitter
Drehknopfe
Tragegriff

Diese Bedienungsanleitung

3. Installation des Gerats

Vor dem Einbau
Das Gerat muss in einen Einbauschrank eingebaut werden. Es muss ein Sicherheitsabstand
zwischen dem Gerat und den Klichenwanden eingehalten werden.

Die verwendeten Oberflachen, Kunststofflaminate und Klebstoffe miissen

hitzebestandig sein (mindestens 100°C).

Die Kiichenschranke missen eben und fest sein. Zwischen dem Backofen und anderen
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Geraten muss ein Abstand von 5 mm eingehalten werden.
® \\Venn sich unter dem Backofen eine Schublade befindet, muss zwischen dem Backofen
und der Schublade ein Regal angebracht werden.

Abbildung 2 zeigt die Abmessungen des Backofens und des Einbauschranks.
WARNUNG: Die Materialien kdnnten beschadigt werden.

® Die Tur und/oder der Griff diirfen nicht zum Anheben oder Bewegen des Gerats
verwendet werden.

® Beider Installation muss das Gerat gemafd den ortlichen Gas- und/oder
Elektrovorschriften angeschlossen werden.

Das Gerat muss von mindestens zwei Personen getragen werden.

Verwenden Sie zum Tragen des Gerats die Schlitze oder die Drahtgriffe an beiden
Seiten.

A Anschluss an das Stromnetz.
Dieses Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

Unser Unternehmen haftet nicht fiir Schaden, die durch die Verwendung des Gerats
@ ohne Erdung entstehen. Bei nicht fachgerechter Installation besteht die Gefahr eines @

Stromschlags. Das Gerat darf nur von einer qualifizierten und autorisierten Person an
das Stromnetz angeschlossen werden. Bei Nichtbeachtung erlischt die Garantie.

®  Beieiner Beschadigung des Netzkabels besteht die Gefahr eines Stromschlags,
Kurzschlusses und Brands. Das Netzkabel darf nicht gequetscht, geknickt oder
eingeklemmt werden und darf nicht mit heifden Gerateteilen in Berthrung kommen.
Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es von einem qualifizierten Elektriker
ausgetauscht werden.

® Die Netzspannung muss mit den Angaben auf dem Typenschild des Gerats
Ubereinstimmen. Das Netzkabel muss den Spezifikationen und der Leistungsaufnahme
entsprechen.

A Gefahr von Stromschlag.

Schalten Sie das Gerat aus, bevor Sie die Elektroinstallation vornehmen.

Montage
® DieInstallation des Gerats darf nur von qualifiziertem Personal unter Beachtung der
mitgelieferten Anweisungen und der geltenden Vorschriften vorgenommen werden.
Cecotec lehnt jede Haftung im Falle einer unsachgemafden Installation ab, die zu
Verletzungen von Menschen und Tieren sowie zu Sachschaden fihren kann.
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®  Wichtig: Das Gerat muss vom Stromnetz getrennt werden, bevor Einstellungs- oder
Wartungsarbeiten daran vorgenommen werden;
Der Luftschacht dient der Beluftung.

Damit das Einbaugerat ordnungsgemafs funktionieren kann, muss der Schrank, in dem
es steht, geeignet sein. Abbildung 2 zeigt die Abmessungen des Ausschnitts fir den
Einbau unter der Arbeitsplatte oder in einem Oberschrank.

® Um eine ausreichende Beluftung zu gewahrleisten, muss die Riickwand des Gehauses
entfernt werden. Es ist besser, den Ofen so aufzustellen, dass er auf zwei Holzlatten
ruht. Wenn der Backofen auf einer ebenen, durchgehenden Flache steht, muss eine
Offnung von mindestens 45x560 mm vorhanden sein.

® Angrenzende Schrankwande mussen aus hitzebestandigem Material bestehen.
Insbesondere Gehause mit furnierten Aufienseiten missen mit Klebstoffen
zusammengeflgt werden, die Temperaturen von bis zu 100 °C standhalten konnen.

® (emafd den geltenden Sicherheitsvorschriften darf es nicht moglich sein, mit den
elektrischen Teilen des Ofens in Berlihrung zu kommen, wenn dieser installiert ist.

® Alle Teile, die den sicheren Betrieb des Gerats gewahrleisten, dirfen nur mit Hilfe eines
Werkzeugs (NICHT EINGESCHLOSSEN) entfernt werden.

® Um den Backofen am Schrank zu befestigen, ¢ffnen Sie die Backofentiir und befestigen
Sie sie, indem Sie die 4 Holzschrauben in die 4 Locher am Rand des Rahmens
einsetzen. Abb. 3

Elektrische Anschlisse
Backafen, die mit einem dreipoligen Netzkabel ausgestattet sind, sind fiir den Betrieb mit
Wechselstrom ausgelegt. Das Kabel fiir die Erdung des Gerats ist gelb-grin.

Montage an einem Stromkabel

Offnen des Anschlusskastens. (Abb.4):

1. Hebeln Sie mit einem Schraubendreher die Schraube an den seitlichen Laschen der
Klemmenkastenabdeckung auf.

2. Schrauben Sie die Schraube ab und 6ffnen Sie den Deckel.

3.  Umdas Kabel zu installieren, gehen Sie wie folgt vor:

4. Entfernen Sie die Kabelklemmschraube und die drei Kontaktschrauben.

5. Befestigen Sie die Drahte unter den Schraubenképfen nach dem folgenden
Farbschema:

6. Blau - Neutral (N)

7. Braune - Phase (L)

8. Gelb-Griin (Erde)

9. Sichern Sie das Netzkabel mit der Kabelklemme und schliefden Sie den Deckel des

Anschlusskastens.

Offnen Sie das Klemmenbrett:
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1. Ziehen Sie die Schraube an den seitlichen Laschen der Klemmenbrettabdeckung mit
einem Schraubendreher fest.
2. Losen Sie die Schraube und 6ffnen Sie die Abdeckung des Klemmenbretts.

Anschlief3en des Netzkabels an das Stromnetz

® |[nstallieren Sie einen Standardstecker (nicht im Lieferumfang enthalten), der der auf
dem Typenschild angegebenen Last entspricht. Wenn Sie das Kabel direkt an das
Stromnetz anschlief3en, installieren Sie einen omnipolaren Schutzschalter mit einer
Kontaktéffnung von mindestens 3 mm zwischen dem Gerat und dem Stromnetz. Der
omnipolare Schutzschalter muss entsprechend der Last dimensioniert sein und den
geltenden Vorschriften entsprechen (das Erdungskabel darf durch den Schutzschalter
nicht unterbrochen werden).

® Das Netzkabel muss so verlegt werden, dass es nicht mehr als 50 °C Uber der
Umgebungstemperatur liegt, und muss durch eine geeignete Isolierung geschitzt
werden.

® Prifen Sie vor dem Anschluss, dass die elektrische Sicherheit dieses Gerats nur dann
gewahrleistet ist, wenn der Backofen gemaf3 den elektrischen Sicherheitsvorschriften
korrekt und wirksam geerdet ist. Vergewissern Sie sich immer, dass die Erdung
wirksam ist; im Zweifelsfall lassen Sie das System von einem qualifizierten Techniker
Uberprifen. Cecotec lehnt jede Haftung flr Schaden ab, die durch ein nicht geerdetes
System entstehen.

@ ® Bevor Sie das Gerat an das Stromnetz anschliefden, vergewissern Sie sich, dass die auf @

dem Typenschild (auf dem Gerat und/oder auf der Verpackung) angegebenen
Spezifikationen mit denen des Stromnetzes in Ihrer Wohnung Ubereinstimmen.

® \ergewissern Sie sich, dass die elektrische Leistung der Anlage und der Steckdosen flr
die maximale Leistung des Gerats geeignet ist. Im Zweifelsfall wenden Sie sich an
einen qualifizierten Techniker.

® \Wenn die Steckdose und der Stecker des Gerats nicht kompatibel sind, bitten Sie einen
qualifizierten Techniker, die Steckdose durch ein geeignetes Modell zu ersetzen.

Letztere missen insbesondere auch darauf achten, dass der Querschnitt der
Steckdosenkabel flr die vom Gerat verbrauchte Leistung ausreichend ist. Die Verwendung
von Adaptern, Mehrfachsteckdosen und/oder Verlangerungen wird nicht empfohlen. Wenn
sich ihre Verwendung nicht vermeiden lasst, sollten Sie nur Einzel- oder Mehrfachadapter
und Verlangerungskabel verwenden, die den geltenden Sicherheitsvorschriften entsprechen.
Uberschreiten Sie in diesen Fallen niemals die auf dem Einzeladapter oder dem
Verlangerungskabel angegebene maximale Stromkapazitat und die auf dem
Mehrfachadapter angegebene maximale Leistung. Der Stecker und die Steckdose missen
leicht zuganglich sein.
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Einbau der Backofenkntpfe.Abb. 5

1. Beim Auspacken des Backofens finden Sie einen Backofen ohne installierte
Wahlschaltern und zwei separate Wahlschaltern. 5A

2. Achten Sie auf die Halterungen der linken Wahlschaltern und Wahlschaltern des
Backofens und stellen Sie sicher, dass die flache Seite der Knopfhalterung nach oben
zeigt. 5B

3. Richten Sie den Kern des Wahlschalters am Backofengestell aus und schieben Sie ihn
mit Kraft waagerecht ein. Achten Sie beim Einsetzen darauf, dass die Skala auf der
Oberflache des Wahlschalters nach oben zeigt. 5C

4. Beide Knopfe wurden erfolgreich eingesetzt. Der Einbau ist abgeschlossen. 5D

Einsetzen des Criffs.Abb. 6

1. Vergewissern Sie sich, dass auf jeder Seite der Backofentlr eine Griffhalterung
angebrachtist.

2. Greifen Sie den Griff und vergewissern Sie sich, dass auf beiden Seiten der Griffe
Befestigungsschlitze vorhanden sind.

3. Nehmen Sie den Griff mit den Montageschlitzen und setzen Sie ihn in die Halterung ein,
indem Sie von beiden Seiten gleichzeitig in Pfeilrichtung kraftig driicken.

4. DieInstallation ist nun abgeschlossen. Schitteln Sie den Griff nach oben und unten
sowie nach links und rechts, um sich zu vergewissern, dass er sicher montiert ist.

@ 4. Bedienung @
WICHTIG
® Dieses Geratist nur fir den Hausgebrauch bestimmt.
® \erwenden Sie den Backofen nur zum Garen von Speisen.
® \Vergewissern Sie sich vor dem Garen, dass alle nicht bendtigten Zubehérteile aus dem
Backofen entfernt wurden.
Heizen Sie den Backofen vor dem Gebrauch vor.

Legen Sie die Backbleche in die Mitte des Backofens und lassen Sie bei der

Verwendung mehrerer Backbleche Platz zwischen ihnen, damit die Luft zirkulieren
kann.

® Legen Sie die Bleche nicht auf den Backofenboden und decken Sie sie nicht mit Alufolie
ab. Dies flhrt zu einem Hitzestau, der die Garzeit beeintrachtigt und die Emaille des
Ofens beschadigt.

® Versuchen Sie, die Ofentlr so wenig wie moglich zu 6ffnen, damit Sie das Gargut sehen
konnen (das Ofenlicht bleibt wahrend des Garens eingeschaltet).

®  Seien Sie beim Offnen der Tiir vorsichtig, um den Kontakt mit heif3en Teilen und Dampf
zu vermeiden.
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Zubehorteile

® Die mitgelieferten Zubehorteile sind fur die Zubereitung aller Arten von Speisen
geeignet. Achten Sie bei der Verwendung der Zubehorteile darauf, dass diese richtig in
den Backofen eingesetzt werden.

® Esgibt optionale Zubehorteile, mit denen Sie einige Ihrer Lieblingsgerichte verfeinern
oder einfach auf praktischere Weise kochen kénnen.

Einsetzen der Zubehorteile
® Der Backofen verflgt Uiber 5 verschiedene Ebenen, auf die Sie die Zubehorteile stellen
kénnen. Abb. 7
® Schieben Sie sie so weit wie moglich hinein, damit sie die Turverkleidung nicht
berthren.
® Die Zubehorteile kdnnen etwa zur Halfte herausgezogen werden, so dass Sie die Briihe
leicht entnehmen kénnen.

Hinweis: Zubehorteile kdnnen sich bei Erwarmung verformen. Wenn sie abgekihlt sind,
nehmen sie ihre urspringliche Form wieder an. Der Betrieb wird dadurch nicht
beeintrachtigt.

Backofenblech
@ ®  Erkann fur feuchte Kuchen, Torten, Tiefkihlgerichte und grofde Braten verwendet @
werden.

®  Er kann auch zum Auffangen von tropfendem Fett beim Grillen direkt auf dem Rost
verwendet werden.

Gitter
Er wird zum Braten und zum Auflegen von Backwaren verwendet.

Bedienfeld.Abb. 8
Das Bedienfeld kann sich je nach Modell andern.

Legende Abbildung 8
1.  Betriebsanzeige

Funktionswahler
Timer
Heizungsanzeige
Temperaturregler

Vs W
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Funktionswahler
Verwenden Sie den Funktionsregler, um die Art der Temperatur einzustellen. Dieser Backofen
verfugt Uber 5 Funktionen. Diese sind unten aufgefuhrt:

[ ) D Aus-Position: Wenn Sie den Wahler auf diese Position stellen, schaltet sich der
Backofen aus.

[ J Licht: Wenn Sie den Wahler auf diese Position stellen, leuchtet die
Backofenbeleuchtung auf.

[ ] E] Grill: Wenn Sie den Wahler auf diese Position stellen, leuchtet nur das obere
Heizelement. Diese Funktion eignet sich zum Backen von mittelgrofien bis grofden

Portionen von Wirstchen, Speck, Fleisch, Fisch usw.
~

Cuy
[ ] EJ Unteres Heizelement: Wenn Sie den Wahler auf diese Position stellen, wird nur

das untere Heizelement eingeschaltet. Diese Funktion eignet sich zum Sterilisieren und
Einmachen von Glasern.

[ ) [E] Konventioneller Modus (oberes und unteres Heizelement): Wenn Sie den Wahler
auf diese Position stellen, werden beide Heizelemente (oberes und unteres)
eingeschaltet. Diese Funktion eignet sich zum Braten und Backen auf einer Ebene.

@ L] Energiesparmodus: Wenn Sie den Wahler auf diese Position stellen, werden @
beide Heizelemente zur Regelung der Temperatur verwendet, wodurch der
Energieverbrauch gesenkt wird. Diese Funktion eignet sich zum Backen grofser
Speisen, da die Ofentemperatur schrittweise ansteigt und die Hitze vollstandig in die

Speisen eindringen kann.
)

[ ] —) Dampfunterstitzte Funktion: Wenn Sie den Wahler auf diese Position stellen,
wird die Hitze vom Boden des Ofens abgegeben, so dass Sie Pizzabdden, Torten und
Kuchen braunen oder verschiedene Speisen dampfen kénnen.

® Um diese Funktion zu aktivieren, geben Sie 150 ml gereinigtes Wasser in den Boden
des Backraums und wahlen Sie die Temperatur 200°C. Die ungeféhre Garzeit mit
dieser Funktion betragt 20 Minuten.

Hinweis:
® Achten Sie darauf, das lUberschissige Wasser nach Beendigung des Garvorgangs aus
dem Garraum zu entfernen.
® Eswird empfohlen, nicht mehr als 500 ml gereinigtes Wasser hinzuzufiigen; die
maximale Fassungsvermogen betragt 1000 mL.
® Sie kdnnen die Wassermenge und die Temperatur je nach Bedarf der zuzubereitenden
Speisen anpassen.
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® \ergewissern Sie sich, dass der Innenraum vollstandig abgekihlt ist, bevor Sie das

Uberschussige Wasser entfernen. Andernfalls kdnnten Sie sich verbrennen.
Ir\

&

[ ] EJ Dampfreinigung: Diese Funktion hilft dabei, Speisereste aus dem Inneren des
Backofens zu entfernen. Nur fir die Reinigung leichter Verschmutzungen geeignet. Es
ist nicht geeignet fur hartnackigen Schmutz und hartnackige Flecken, die durch Kochen
verursacht wurden. Es kann nur verwendet werden, wenn der Backofen kalt ist.

Verfahren zur Reinigung
1. Entfernen Sie samtliches Zubehor aus dem Backofen.

2. Bereiten Sie eine Losung aus Wasser (85 %), weifdem Essig (10 %) und Spulmittel (5 %)
vor und spriihen Sie damit die Tir, die Seitenwande und die Rlickwand des Backraums
ein.

3. Giefden Sie 40 ml Wasser in den Boden der Kavitat.

4.  SchliefRen Sie die Tir. Wahlen Sie die Funktion ,Dampfreinigung” und stellen Sie den
Backofen auf 120°C.

5. Schalten Sie den Backofen nach 15 Minuten aus.

6. Lassen Sie ihn abkihlen und wischen Sie dann die Oberflache mit einem feuchten Tuch
ab.

7. Trocknen Sie das Innere des Backofens mit einem Tuch oder Papiertuch ab.

@ WARNUNG: @
Vergewissern Sie sich vorher, dass der Backofen vollstandig abgekihlt ist. Andernfalls kann
es zu Verbrennungen kommen.

Timer

® Diese Modelle sind mit einem Timer ausgestattet, mit dem die Garzeit eingestellt
werden kann.

® Drehen Sie den Drehregler im Uhrzeigersinn, um die gewlinschte Zeit zwischen 0 und
120 Minuten einzustellen.

® Am Ende der Garzeit (Position ,0") ertént ein Signal und der Ofen schaltet sich
automatisch aus.

®  Position ,ON": Wahlen Sie diese Position, indem Sie den Drehregler gegen den
Uhrzeigersinn drehen, damit der Ofen im manuellen Betrieb (ohne Zeitsteuerung)
arbeitet.

Hinweis: Die Funktionsweise des Timers kann je nach Ofenmodell variieren.

Temperaturwahler
®  Mit dem Wahler konnen Sie die gewUlinschte Temperatur einstellen. Sie kdnnen die
Temperatur zwischen 50 und 250°C einstellen.
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® Drehen Sie den Wahler im Uhrzeigersinn, um ihn zu aktivieren.

Bevor Sie den Backofen zum ersten Mal benutzen
Aufheizen des Backofens

Um den Geruch von neuen Lebensmitteln zu vermeiden, heizen Sie den Backofen auf, wenn
er leer ist. Wir empfehlen lhnen, eine Funktion zu wahlen, bei der beide Heizelemente
aktiviert sind (konventioneller Modus) und den Backofen eine Stunde lang auf 250°C
einzustellen. Vergewissern Sie sich, dass sich keine Verpackungsreste im Inneren des
Backofens befinden.

1. Aktivieren Sie mit dem Wahler die Funktion ,Konventioneller Modus".

2. Stellen Sie den Temperaturwahler auf 250°C. Schalten Sie den Backofen nach einer

Stunde aus. Drehen Sie dazu den Funktionswahler auf die Position ,,Aus".

Reinigung der Zubehoérteile
Reinigen Sie das Zubehor vor dem ersten Gebrauch griindlich mit warmer Seifenlauge und
einem weichen Tuch.

Tipps zum Energiesparen
Die folgenden Informationen helfen Ihnen, Energie zu sparen:
® Die folgenden Hinweise helfen Ihnen, Energie zu sparen: Verwenden Sie dunkles oder
emailliertes Kochgeschirr, da die Warmetbertragung dann besser ist.
Heizen Sie den Backofen vor dem Garen von Speisen vor.
@ ®  ()ffnen Sie die Backofentiir wahrend des Garens nicht haufig.

Versuchen Sie, mehr als ein Gericht gleichzeitig im Ofen zu garen. Sie kénnen zwei
Garbehalter auf den Rost stellen.
Garen Sie mehr als ein Gericht nacheinander. Der Backofen ist dann bereits heif3.
Sie kdnnen Energie sparen, indem Sie den Backofen einige Minuten vor Ende der
Kochzeit ausschalten. Offnen Sie die Backofentiir nicht.

® Tauen Sie gefrorene Speisen vor dem Garen auf.

Betrieb des Backofens

WARNUNG: Gefahr von Verbrennungen. Seien Sie vorsichtig beim Offnen der Backofentiir, da
Dampf austreten kann.

Tipps zum Backen
® Verwenden Sie geeignete Metallbleche oder Aluminiumpfannen mit
Antihaftbeschichtung oder hitzebestandige Silikonformen.

Nutzen Sie den Platz auf dem Rost optimal aus.

Es wird empfohlen, die Backform in der Mitte des Rostes zu platzieren.
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® Halten Sie die Backofentir geschlossen.

Tipps zum Braten
® \Wenn Sie ein ganzes Huhn oder einen Truthahn oder ein grof3es Stiick Fleisch
zubereiten, wirzen Sie es mit etwas Zitronensaft und schwarzem Pfeffer.
®  Fleisch mit Knochen braucht 15-30 Minuten langer als ein gleich grof3er Braten ohne
Knochen.
Pro Zentimeter Fleischhdhe sollten Sie 4 bis 5 Minuten Garzeit einplanen.

Lassen Sie das Fleisch nach der Garzeit etwa 10 Minuten im Ofen ruhen. Dadurch wird
sichergestellt, dass sich der Saft besser im Braten verteilt und beim Anschneiden des
Fleisches nicht auslauft.

® \Wenn Sie Fisch zubereiten, stellen Sie ihn auf die mittlere oder niedrige Stufe.

Tipps zur Verwendung der Grill-Funktion

Diese Funktion ist ideal zum Garen von Fleisch, Fisch und Gefligel, da diese Lebensmittel
gebraunt, aber nicht trocken werden. Flache Stlicke, Fleischspief3e und Wirstchen eignen
sich besonders gut flir das Grillen mit der Grillfunktion, ebenso wie GemUlse mit hohem
Wassergehalt, z. B. Tomaten und Zwiebeln.

Tipps zum Backen und Braten
@ Tipps zum Backen @

® Um zu wissen, ob ein Kuchen gut gebacken ist: Etwa 10 Minuten vor Ablauf der im
Rezept angegebenen Backzeit einen Zahnstocher in den héchsten Punkt des Kuchens
stecken. Wenn der Zahnstocher sauber herauskommt, ist der Kuchen fertig.

® Der Kuchen zerbréselt. Verwenden Sie beim nachsten Mal weniger Flissigkeit oder
stellen Sie die Ofentemperatur 10 Grad niedriger ein. Halten Sie die im Rezept
angegebenen Mischzeiten ein.

® Der Kuchen ist in der Mitte aufgegangen, aber an den Randern ist er niedriger.
Fetten Sie die Seiten der Form nicht ein. Nach dem Backen nehmen Sie den Kuchen
vorsichtig aus der Form. Verwenden Sie dazu ein Messer.

® Die Oberseite des Kuchens ist zu dunkel. Stellen Sie ihn tiefer in den Ofen, wahlen Sie
eine niedrigere Temperatur und backen Sie ihn etwas langer.

® Der Kuchen ist zu trocken. \Wenn er fertig ist, stechen Sie mit einem Cocktailspief3
kleine Locher in ihn. Betraufeln Sie ihn dann mit Fruchtsaft oder einem alkoholischen
Getrank. Wahlen Sie beim nachsten Mal eine 10 Grad héhere Temperatur und
verklrzen Sie die Backzeit.

® Das Brot oder der Kuchen (z. B. Kasekuchen) sieht gut aus, ist aber innen
durchweicht. Verwenden Sie beim nachsten Mal etwas weniger Flissigkeit und
backen Sie etwas langer bei einer niedrigeren Temperatur. Bei Kuchen mit feuchtem
Belag backen Sie zuerst den Boden. Bestreuen Sie ihn mit Mandeln oder
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Semmelbrdseln und geben Sie dann den Belag darauf. Halten Sie sich an das Rezept
und die Backzeiten.

®  Kuchen braunt ungleichmafiig. \Wahlen Sie eine etwas niedrigere Temperatur, damit
der Kuchen gleichmaf3iger backt. Backen Sie empfindliche Kuchen auf einer einzigen
Etage mit der Funktion ,Konventioneller Modus". Wenn das Pergamentpapier
libersteht, kann es die Luftzirkulation beeintrachtigen. Schneiden Sie das Papier daher
immer auf die Grofie des Backblechs zu.

® Der Boden des Obstkuchens ist zu leicht. Stellen Sie den Kuchen beim nachsten Mal
auf eine niedrigere Ebene.

® Mit Hefeteig hergestellte Backwaren kleben beim Backen zusammen. Zwischen
den einzelnen Produkten sollte ein Abstand von etwa 2 cm sein. Zwischen den
einzelnen Produkten sollte ein Abstand von etwa 2 cm sein. So haben sie genug Platz,
um sich gut auszudehnen und auf allen Seiten braun zu werden.

® Wenn Sie auf mehreren Ebenen des Ofens gebacken haben. Das Futter im oberen
Backblech ist dunkler als das Futter im unteren Blech. Verwenden Sie immer
3D-Heifdluft zum Backen auf mehr als einer Ebene. Nur weil Sie mehrere Bleche in den
Ofen schieben, heifdt das nicht, dass sie alle gleichzeitig fertig sind.

® Beim Backen von feuchten Kuchen bildet sich Kondenswasser. Beim Backen kann
sich Wasserdampf bilden, der lber die Tiir entweicht. Der Dampf kann sich absetzen
und Wassertropfchen auf dem Bedienfeld oder auf angrenzenden Mobelelementen
bilden. Dies ist normal.

Tipps zum Kochen mit der Grillfunktion

® \Wenn Sie die Grillfunktion verwenden mdchten, heizen Sie den Ofen 4 Minuten vor,
bevor Sie das Grillgut einlegen. Wenn der Backofen in Betrieb ist, schlief3en Sie immer
die Tur.

® Die zu bratenden Lebensmittel sollten mdglichst gleich dick sein. So werden sie
gleichmafiig braun und bleiben saftig und zart.
Wenden Sie das Grillgut nach 2/3 der Zeit.
Salzen Sie die Steaks erst, wenn sie gegrillt sind.

Geben Sie etwas Flissigkeit hinzu, wenn das Fleisch mager ist. Bedecken Sie den
Boden des Bratentopfes mit etwa 1/2 cm Flussigkeit.
® Legen Sie das Grillgut direkt auf den Rost. Wird ein einzelnes Sttick gegrillt, erzielen Sie

die besten Ergebnisse, wenn Sie es in die Mitte des Rosts legen. Stellen Sie auch das
Backblech auf Ebene 1, um das Fett aufzufangen.

® Schieben Sie das Backblech beim Braten nicht auf die Ebenen 4 oder 5, da es sich sonst
verformen konnte.

® Das Heizelement schaltet sich standig ein und aus. Es ist normal. Die
Funktionseinstellung bestimmt, wie oft dies geschieht.

® \Wenn der Braten fertig ist, schalten Sie den Ofen aus und lassen Sie ihn noch 10

m
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Minuten ruhen. So kann sich der Fleischsaft besser verteilen.

® \\Venn Sie Schweinefleisch mit einer Kruste braten, schneiden Sie die Kruste
kreuzweise ein und legen Sie den Braten mit der Kruste nach unten auf den Teller.

®  (anze Vogel mit der Brustseite nach unten auf den unteren Rost legen. Drehen Sie sie
nach 2/3 der angegebenen Zeit um.

® Bei Enten- oder Gansebraten die Haut an der Unterseite der Fligel einstechen. So kann
das Fett entweichen.

® \Wenn Sie Fischstlicke garen, wenden Sie sie nach 2/3 der angegebenen Zeit. Beim
Garen ganzer Fische ist dies nicht erforderlich. Legen Sie den ganzen Fisch mit der
Rlckenflosse nach oben schwimmend in den Ofen. Wenn Sie eine halbe Kartoffel oder
ein kleines ofenfestes Gefaf? in die Bauchhohle des Fisches legen, wird er stabiler.

® Um zu wissen, ob der Braten fertig ist: Verwenden Sie ein Fleischthermometer (im
Fachhandel erhaltlich) oder machen Sie den ,Loffeltest”. Driicken Sie mit einem Loffel
auf den Braten. Wenn er hart ist, ist er fertig. Wenn Sie dagegen mit dem Loffel auf den
Braten drlicken kénnen, bedeutet dies, dass er noch etwas weiter gegart werden muss.

® Der Braten hat eine zu dunkle Farbe und ist an manchen Stellen leicht verbrannt.
Uberpriifen Sie die Héhe, auf der er liegt, und die Temperatur.

® Der Braten sieht gut aus, aber der Saft ist verbrannt. Verwenden Sie beim nachsten
Mal einen kleineren Bratentopf oder geben Sie mehr Flissigkeit hinzu.

® Der Braten sieht gut aus, aber der Saft ist zu klar und wassrig. Verwenden Sie beim

@ nachsten Mal einen grofieren Bratentopf und weniger Flissigkeit. @
® Aus dem Braten tritt Dampf aus: Das ist normal und liegt an den Gesetzen der Physik.

Der meiste Dampf entweicht durch den Dampfabzug. Der Dampf kann sich absetzen
und auf Kndpfen oder angrenzenden Mdbelelementen kondensieren.

5. Reinigung und Wartung

®  Der Backofen muss nach jedem Gebrauch gereinigt werden. Beim Reinigen des
Backofens muss das Licht eingeschaltet sein, damit die Oberflachen besser zu sehen
sind.

® Das Innere des Backofens sollte nur mit lauwarmem Wasser und ein wenig
Flussigseife gereinigt werden.
Wischen Sie das Innere des Backofens nach der Reinigung mit einem Tuch trocken.
Reinigen Sie die Oberflachen des Backofens niemals mit Dampf.
Das Innere des Backofens darf nur mit warmem Seifenwasser und einem Schwamm

oder weichen Tuch gereinigt werden. Scheuernde Reinigungsmittel sollten nicht
verwendet werden.

® Eventuelle Flecken auf der Unterseite des Backofens stammen von
Lebensmittelspritzern oder verschiitteten Lebensmitteln. Diese Spritzer entstehen
wahrend des Garvorgangs. Sie kdnnen darauf zurtickzufiihren sein, dass die Speisen
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bei einer zu hohen Temperatur gegart wurden oder in einem zu kleinen Behalter
gelagert wurden.

® Sie mussen eine geeignete Temperatur und Kochfunktion fur die zu garenden Speisen
wahlen. Achten Sie auch darauf, dass Sie das Gargut in einen ausreichend grof3en Topf
geben und gegebenenfalls das Backblech verwenden.

® Die Auf3enteile des Backofens dirfen nur mit warmer Seifenlauge und einem

Schwamm oder weichen Tuch gereinigt werden. Scheuernde Reinigungsmittel sollten
nicht verwendet werden.

® \Wenn Sie einen Ofenreiniger verwenden, achten Sie darauf, dass er fiir dieses Produkt
geeignet ist.
® Schaden am Gerat, die durch ein Reinigungsmittel verursacht wurden, werden nicht

kostenlos repariert, auch wenn sich das Gerat noch innerhalb der Garantiezeit
befindet.

® \erwenden Sie keine Reinigungsmittel, die Scheuermittel enthalten, fir die Reinigung
und Pflege der Glasfrontplatte.

Backofenreinigung

Fur die Reinigung des Backofens sind weder Ofenreiniger noch andere spezielle
Reinigungsmittel erforderlich. Es wird empfohlen, den Backofen mit einem feuchten Tuch zu
reinigen, solange er noch heif3 ist.

@ Demontage und Montage der Backofenttir @
Um die Backofentlir zu reinigen, nehmen Sie sie heraus. Jedes Tirscharnier hat eine

Verriegelungsstange. Wenn die Tur geschlossen wird, rastet sie ein. Um die Tur zu entfernen,
missen Sie die Verriegelungsstange ¢ffnen.

WARNUNG: Wenn das Scharnier nicht verriegelt ist, kann sich die Tur plétzlich mit grof3er
Kraft schliefRien. Achten Sie deshalb darauf, dass die Verriegelungsstange immer
geschlossen ist. Sie sollte nur gedffnet sein, wenn Sie die Tur herausnehmen.

Demontagg der Backofentiir
1. Offnen Sie die Tur vollstandig.
2. Heben Sie beide Seiten der Verriegelungsstange an. Abb. 9
3. Schlief3en Sie die Tir bis zum Anschlag. Halten Sie die Tur auf beiden Seiten fest
und schlief3en Sie sie dann wieder.
4. Bewegen Sie sie nach oben und unten und ziehen Sie sie heraus.

Montage der Backofentiir

Gehen Sie bei der Demontage der Tir in umgekehrter Reihenfolge vor.
1. Achten Sie bei der Montage der Tur darauf, dass beide Scharniere richtig sitzen.
2. Senken Sie beim Offnen der Tiir die Verriegelungsstange ab. Abb. 10
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WARNUNUG: Greifen Sie nicht in die Scharniere, wenn die Tur versehentlich herunterfallt oder
sich die Scharniere plotzlich schliefden. Wenden Sie sich an den Technischen Kundendienst
von Cecotec.

Abnehmen und Anbringen der Tlrverkleidung
Demontage. Abb. 11

® Nehmen Sie die Backofentur heraus und legen Sie sie auf ein Stiick Stoff.
®  Dricken Sie mit beiden Handen auf die Taste an der inneren Glasttirhalterung. Die
Halterung lost sich automatisch.

® Nehmen Sie die innere und die mittlere Glasscheibe heraus.

Hinweis: Wenn das Glas der Backofentlr Kratzer aufweist, kann es zerspringen. Verwenden
Sie zum Reinigen keinen Glasspachtel und keine scheuernden Reinigungsmittel.

Montage
1. Setzen Sie das innere Glas der Backofenttir in die Nut ein.

2. Sowohldie rechte als auch die linke Seite miissen an der Nut ausgerichtet sein. Wenn
dies der Fall ist, drlicken Sie das Glas hinein.
3. Setzen Sie die Backofenttr wieder ein.

@ Auswechseln der Backofenbeleuchtung @

HINWEIS:
® \\Venn die Gluhbirne des Backofens ausfallt, muss sie ersetzt werden. Es besteht die
Gefahr eines Stromschlags.

® Schalten Sie den Schutzschalter im Sicherungskasten aus.

Legen Sie ein Geschirrtuch in den Ofen, wenn er kalt ist, damit er nicht verdirbt.
Schrauben Sie die Glasabdeckung gegen den Uhrzeigersinn ab.

Ersetzen Sie die Glihbirne durch eine des gleichen Typs.

Schrauben Sie die Glasabdeckung wieder an.

Entfernen Sie das Geschirrtuch und schalten Sie den Schutzschalter ein.

vewN 2

Dieses produkt enthalt eine glotze mit der energieeffizienz -stufe C.

Regelmafige Uberpriifung
Sie sollten nicht nur den Backofen sauber halten, sondern auch:

®  Regelmafige Uberpriifungen durchfiihren. Nach Ablauf der Garantiezeit sollten Sie
den Ofen mindestens alle zwei Jahre von einer Servicestelle Uberprifen lassen.

® Reparieren Sie eventuelle Betriebsstérungen.

14
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Warnung: Reparaturen am Ofen missen von einem qualifizierten Techniker durchgefihrt
werden.

6. Problembehebung

Der Backofen kann wahrend des Betriebs eine Fehlfunktion aufweisen. Konsultieren Sie die
Liste, bevor Sie den Kundendienst anrufen. Moglicherweise kdnnen Sie eine Storung selbst
beheben.

Normaler Betrieb:
® \Wenn Sie den Backofen zum ersten Mal benutzen, kann er einige Stunden lang einen
eigenartigen Geruch und Rauch abgeben. Wir empfehlen daher, ihn eine Stunde lang
ohne Inhalt laufen zu lassen. Lassen Sie ihn danach abkulhlen und reinigen Sie ihn.

® \Wenn der Ofen in Betrieb ist, konnen Sie ein Knistern horen, das durch den
Metallboden des Ofens verursacht wird.

® \Venn die zu erhitzenden Speisen etwas Feuchtigkeit enthalten, kann die
Warmeabgabedffnung wahrend des Betriebs Dampf absondern.

® Das Geblase beginnt 15 Minuten nach dem Einschalten des Backofens zu arbeiten.
Auch wenn der Backofen geschlossen ist, lauft das Geblase 35 Minuten lang weiter.
Heizen Sie den Backofen vor dem Einschieben der Speisen vor.
Wenn Sie Uber einen langeren Zeitraum backen, kénnen Sie den Backofen vor Ablauf

@ der Zeit ausschalten. Dadurch wird die Restwarme zum Fertigbacken genutzt. @

Tabelle zur Fehlerbehebung

Problem Ursache Losung
Es hat einen Stromausfall Uberpriifen Sie den Strom
gegeben. in lhrer Kliche oder den
Betrieb eines anderen
Gerats.
. ) Ausfall des Prifen Sie, ob der
Der Backofen [Guft nicht Schutzschalters. Schutzschalter
funktioniert.
Sie haben vergessen, die Wahlen Sie die
gewlnschte Funktion gewUlnschte Funktion.
auszuwahlen.
Defektes Licht. Wechseln Sie die
, ) Gluhbirne.
Dlas Llc.ht schaltet sich Kein elektrischer Strom. Prifen Sie, ob der
nicht ein .
Backofen mit Strom
versorgt wird.
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Der Backofen funktioniert
plotzlich nicht mehr

Es hat einen Stromausfall
gegeben.

Uberpriifen Sie den Strom
in lhrer Kliche oder den
Betrieb eines anderen
Gerats.

Storung des Thermostats

Priifen Sie, ob der Lufter
funktioniert. Ist dies der
Fall, ersetzen Sie den
Thermostat durch einen
neuen.

Der Backofen heizt nicht

Sie haben die Temperatur
nicht ausgewahlt.

Stellen Sie die Temperatur
an.

Wenn dieses Modell Uber
einen Timer verfiigt,
haben Sie die Zeit nicht
eingestellt.

Stellen Sie den Timer ein.

Es gibt keine
Energieversorgung

Uberpriifen Sie den
Stromversorgungskasten.

Das Heizelement ist
beschadigt.

Ersetzen Sie es durch ein
neues.

Bei der Benutzung des
Backofens tritt Wasser
aus der TUr aus

Die Turdichtung ist
beschadigt.

Tauschen Sie die
Turdichtung aus.

Das Scharnier ist nicht
stark genug.

Tauschen Sie das
Scharnier aus.

Der Backofen funktioniert
nicht mehr, aber der Motor
lauft weiter

Der Backofen war lange
Zeit in Betrieb und braucht
daher Zeit zum Abkuhlen.

Legen Sie Ihre Hand auf
den Luftauslass. Wenn Sie
feststellen, dass die Luft
heif? herauskommt, liegt
kein Problem vor.

Ausfall des Thermostats.

Wenn Sie feststellen, dass
die Luft bei
Raumtemperatur austritt,
tauschen Sie den
Thermostat aus.

Wenn das Problem nicht behoben ist:
Trennen Sie den Backofen vom Netz (ausschalten oder die Sicherung herausziehen).

1.
2.

Wenden Sie sich an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec. Versuchen

Sie nicht, die Maschine selbst zu reparieren.

A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 116
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7. Recycling von Elektro- und Elektronikgeraten

|

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie
gemafs den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt werden muss.
Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten Sie die
Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ortlichen Behorden bestimmten
Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher missen sich mit lhren drtlichen Behdrden oder Einzelhandlern in
Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate
und / oder ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. Copyright

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veréffentlichung darf ohne die
vorherige schriftliche Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch
teilweise vervielfaltigt, in einem Abrufsystem gespeichert, Ubertragen oder in irgendeiner
Form (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopieren, Aufzeichnen oder auf dhnliche Weise)
verbreitet werden.

@ 9. Vereinfachte EU-Konformitatserklarung @

C € Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen Union
geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung der
erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und gepruft. Der
vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu finden:
https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity

10. Technische Spezifikationen

Referenz des Gerates: EU01_121033 / EU01_121034

Produkt: Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A
Nennspannung: 220-240 V~

Nennfrequenz: 50 - 60 Hz

Nennleistung: 2800 W

7
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Symbol Wert Einheit
Identifizierung des EU01_121033
Modells EUO01_121034
Art des Ofens Elektrischer Ofen
Masse des Gerats B 26,7 Kg
Anzahl der 1
Hohlraume
Heizart pro Garraum Elektrizitat
(Strom oder Gas)
Volumen pro Vv 77 L
Hohlraum
Energieverbrauch EHelektrischer 0,82 kWh/Zyklus
(Elektrizitat), Garraum
der zur Erwarmung
einer

standardisierten
Charge in einem
Hohlraum eines
Elektroofens
wahrend eines
Zyklus im

@ konventionellen @
Betrieb erforderlich
ist, pro Hohlraum
(elektrische

Endenergie)

Energieverbrauch ECelektrischer N.A. kWh/Zyklus
pro Zyklus bei Hohlraum

Umluft/Heifsluft,

pro Garraum
(elektrische
Endenergie),
benotigt zum
Erhitzen einer
Normbeladung.
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Energieverbrauch ECGasbeheizter N.A MIJ/Zyklus
zur Erwarmung Garraum N.A kWh/Zyklus (1)
einer
standardisierten
Charge in einem
Hohlraum eines
Gasofens wahrend
eines Zyklus im
konventionellen
Betrieb, pro
Hohlraum
(Gasendenergie)
Energieverbrauch ECGasbeheizter N.A MJ/Zyklus
pro Zyklus bei Garraum N.A kWh/Zyklus
Umluft/Heifsluft,
pro Garraum
(Gas-Endenergie),
bendtigt zum
Erhitzen einer
Normbeladung.
Energie-Effizienz-In EEIGarraum 94,3
dex pro Hohlraum
Energieeffizienzklas A
® o ®
(1) 1kWh/Zyklus = 3,6 MJ/Zyklus.

Stromverbrauch im Standby-Modus: N/A
Stromverbrauch im Aus-Zustand: ow
Zeit, nach der das Gerat automatisch in den Standby-Modus wechselt: N/A
Zeit, nach der das Gerat automatisch in den Aus-Zustand wechselt: N/A

Es ist mit einem mechanismus entworfen, der auf mechanischem steuerungsprinzip
basiert, nicht mit batteriemanagement ausgestattet ist.

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien
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11. Garantie und Kundendienst

Cecotec  haftet gegenlber dem Endnutzer oder Verbraucher flr jegliche
Konformitatsmangel, die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemaf3 den in
den geltenden Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst von Cecotec in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer:
+34 96 32107 28.
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1. Parti e componenti
Figural

Pannello di controllo
Teglia

Griglia

Sportello

Maniglia

[UIFSWENEES

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. Prima dell'uso

® Questo apparecchio ha unimballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se
si desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in
modo appropriato.

® \Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di

@ essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio @
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenido de la caja

Forno
Teglia
Griglia
Manopole

Maniglia

Il presente manuale di istruzioni

3. Installazione dell'apparecchio
Prima dell'installazione

L'apparecchio deve essere installato in un mobile da incasso. E necessario mantenere una
distanza di sicurezza tra l'apparecchio e le pareti della cucina.

® Lesuperfici, i laminati sintetici e gli adesivi utilizzati devono essere resistenti al calore
(minimo 100°C).
® | mobili della cucina devono essere livellati e fissi. Tra il forno e gli altri apparecchi deve

essere lasciato uno spazio di 5 mm.
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® Sesottoil forno é presente un cassetto, € necessario installare un ripiano tra il forno e
il cassetto.

La Figura 2 mostra le dimensioni del forno e del mobile da incasso.

ATTENZIONE: | materiali potrebbero danneggiarsi.

® Laporta e/o la maniglia non devono essere utilizzate per sollevare o spostare
l'apparecchio.

® Perlinstallazione, l'apparecchio deve essere collegato in conformita a tutte le norme
locali in materia di gas e/o elettricita.
Il trasporto dell'apparecchio deve essere effettuato da almeno due persone.

Per trasportarlo, utilizzare le fessure o i manici in filo metallico su entrambi i lati.

A Collegamento alla rete.

Collegare l'apparecchio a una presa dotata di messa a terra.

La nostra azienda declina ogni responsabilita per eventuali danni causati dall'uso
dell'apparecchio senza messa a terra. Se l'installazione non viene eseguita in modo
professionale, sussiste il rischio di scosse elettriche. L'apparecchio deve essere
@ collegato alla rete elettrica solo da una persona qualificata e autorizzata. In caso @

contrario, la garanzia decade.

® Seil cavo dialimentazione e danneggiato, sussiste il rischio di scosse elettriche,
cortocircuiti e incendi. Il cavo di alimentazione non deve essere schiacciato, piegato o
incastrato e non deve entrare in contatto con parti calde dell'apparecchio. Se il cavo di
alimentazione & danneggiato, deve essere sostituito da un elettricista qualificato.

® Assicurarsi che l'alimentazione di rete corrisponda alle indicazioni riportate sulla
targhetta dell'apparecchio. Il cavo di alimentazione deve corrispondere alle specifiche
e al consumo di energia.

A Rischio di scossa elettrica.

Prima di effettuare l'installazione elettrica, spegnere l'apparecchio.

Installazione

® Per linstallazione dell'apparecchio, rivolgersi esclusivamente a personale qualificato
seguendo le istruzioni fornite e tenendo conto delle normative vigenti. Cecotec non si
fa responsabile di eventuali inadempienze delle istruzioni di installazione che possano
causare danni a persone, animali o cose.

® |mportante: scollegare sempre l'apparecchio dalla corrente prima di effettuare
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qualsiasi intervento di manutenzione.
Il condotto dell'aria viene utilizzato per la ventilazione dell'apparecchio.

Affinché l'apparecchio funzioni correttamente, il mobile da incasso deve essere adatto.

La figura 2 mostra le dimensioni della cavita per linstallazione sotto il piano di lavoro o
in un mobile alto.

® Per garantire una buona ventilazione, e necessario rimuovere il pannello posteriore del
mobile. E preferibile installare il forno in modo che poggi su due listelli di legno. Se il

forno poggia su una superficie piana e continua, garantire un‘apertura di ventilazione
di almeno 45 x 560 mm.

® Assicurarsi chei pannelli adiacenti del mobile siano realizzati in materiale
termoresistente. In particolare, i mobili con esterni impiallacciati devono essere
assemblati con colle in grado di resistere a temperature fino a 100°C.

® |n conformita alle norme di sicurezza vigenti, installare il forno in modo che le parti
elettriche non siano facilmente accessibili.

® Tutte le parti che garantiscono il funzionamento sicuro dell'apparecchio devono essere
rimosse solo con l'ausilio di un attrezzo (NON INCLUSO).

® Perfissare il forno al mobile, aprire la porta del forno e fissarlo inserendo le 4 viti per
legno nei 4 fori sul perimetro del telaio. Fig. 3

Collegamento elettrico

@ | forni dotati di cavo di alimentazione tripolare sono progettati per funzionare a corrente @
alternata. Il cavo per la messa a terra dell'apparecchio e giallo-verde.

Montaggio del cavo di alimentazione
Apertura della morsettiera. (Fig. 4):
1. Conun cacciavite, fare leva sul bullone delle linguette laterali del coperchio della
morsettiera.
Svitare la vite e aprire il coperchio.
Per installare il cavo, procedere come segue:
Rimuovere la vite di fissaggio del cavo e le tre viti di contatto.
Fissare i cavi sotto le teste delle viti seguendo lo schema di colori di cui sotto:
Blu - Neutro (N)
Marrone - Fase (L)
Giallo-verde (Messa a terra)
Fissare il cavo di alimentazione con il serracavo e chiudere il coperchio della
morsettiera.

CONO U EWN

Aprire la morsettiera:
1. Conun cacciavite, stringere la vite sulle linguette laterali del coperchio della
morsettiera.
2. Svitare le viti sulle linguette laterali del coperchio della morsettiera e rimuoverlo.
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Collegamento del cavo di alimentazione alla corrente
® (ollegare la spina a una presa standard (non inclusa) corrispondente al carico indicato
sulla targhetta dei dati. Quando si collega il cavo direttamente alla rete, installare un
interruttore automatico onnipolare con un'apertura minima dei contatti di 3 mm tra
l'apparecchio e la rete. Linterruttore automatico onnipolare deve essere dimensionato
in base al carico e rispettare le norme vigenti (il cavo di messa a terra non deve essere
interrotto dall'interruttore).

® |lLcavodialimentazione deve essere posizionato in modo da non raggiungere una

temperatura superiore a 50°C rispetto alla temperatura ambiente e deve essere
protetto da un isolamento di grado adeguato.

® Prima di effettuare il collegamento, verificare che la sicurezza elettrica di questo
apparecchio possa essere garantita solo se il forno e correttamente ed efficacemente
collegato a terra in conformita alle norme di sicurezza elettrica. Assicurarsi sempre
che il collegamento a terra sia efficace; in caso di dubbio, chiamare un tecnico
qualificato per controllare il sistema. Cecotec non si fa responsabile di danni derivanti
da un sistema privo di messa a terra.

® Le specifiche indicate sulla targhetta (sull'apparecchio e/o sull'imballaggio)

corrispondano a quelle della rete elettrica della propria abitazione prima del
collegamento alla rete;

® La capacita elettrica dell'impianto e delle prese sia in grado di sopportare la potenza
@ massima dell'apparecchio. In caso di dubbio, rivolgersi a un tecnico qualificato. @

® Selapresadicorrente e la spina dell'apparecchio sono incompatibili, chiedere a un
tecnico qualificato di sostituire la presa con un modello adatto.

Questi ultimi, in particolare, dovranno anche assicurarsi che la sezione dei cavi delle prese
sia adeguata alla potenza utilizzata dall'apparecchio. Si sconsiglia l'uso di adattatori, prese
multiple e/o prolunghe. Se non é possibile evitarne l'uso, ricordarsi di utilizzare solo
adattatori e prolunghe singole o multiple conformi alle norme di sicurezza vigenti. In questi
casi, non superare mai la capacita massima di corrente indicata sull'adattatore singolo o
sulla prolunga e la potenza massima indicata sull'adattatore multiplo. Fare in modo che la
spina e la presa di corrente siano facilmente accessibili.

Installazione dei comandi. Fig. 5
1. Quando sidisimballa il forno, il forno e privo di manopole installate e si troveranno due

manopole separate. 5A

2. Osservare le staffe della manopola destra e sinistra sul forno, assicurandosi che il lato
piatto della staffa della manopola sia rivolto verso l'alto. 5B

3. Allineareil nucleo della manopola al supporto del forno e inserirla orizzontalmente
con forza. Quando la si inserisce, fare attenzione che la scala sulla superficie della
manopola sia rivolta verso l'alto. 5C
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4. Entrambe le manopole sono state inserite con successo. Linstallazione & terminata. 5D

Installazione della maniglia. Fig. 6
1. Verificare che su ciascun lato della porta del forno sia installata una staffa di

montaggio della maniglia.

2. Prendere la maniglia e verificare che siano presenti le fessure di montaggio su
entrambi i lati della stessa.

3. Prendere la maniglia con le fessure di montaggio e installarla sulla staffa di montaggio
spingendo con forza da entrambi i lati contemporaneamente in direzione delle frecce.

4.  LUinstallazione e stata completata. Scuotere la maniglia verso l'alto e verso il basso, a
destra e a sinistra, per verificare che sia saldamente installata.

4. Funzionamento
IMPORTANTE

® Questo apparecchio e stato progettato esclusivamente per uso domestico.

® Utilizzare il forno solo per cucinare cibi.
® Prima di cucinare, assicurarsi di rimuovere dal forno tutti gli accessori non necessari.
® Preriscaldare il forno prima dell'uso.
® Posizionare le teglie al centro del forno e, se si utilizzano pit teglie, lasciare spazio tra
di esse per far circolare l'aria.
@ ® Non appoggiare le teglie sulla base del forno e non coprirle con carta stagnola. Cio @

provocherebbe un accumulo di calore che influirebbe sul tempo di cottura e
danneggerebbe lo smalto del forno.

® C(Cercare diaprire la porta del forno il meno possibile per vedere il cibo (la luce del forno
rimane accesa durante la cottura).

® fare attenzione quando si apre la porta per evitare il contatto con le parti calde e il
vapore.

Accessori
®  (liaccessoriin dotazione sono adatti alla preparazione di qualsiasi tipo di alimento.
Quando si utilizzano gli accessori, assicurarsi di inserirli correttamente nel forno.
® Sono disponibili accessori opzionali, con i quali e possibile migliorare alcuni dei vostri
piatti preferiti o semplicemente cucinare in modo pit pratico.

Introdurre gli accessori
® |l fornodispone di5 diversi livelli su cui @ possibile posizionare gli accessori. Fig. 7

® |nserirli fino in fondo in modo che non tocchino il pannello della porta.

® (liaccessori possono essere estratti fino a circa meta, consentendo di rimuovere
facilmente i cibi.
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Nota: Gli accessori possono deformarsi se riscaldati. Quando si saranno raffreddati,
torneranno alla loro forma originale. Cio non influisce sul loro funzionamento.

Teglia del forno
®  Puo essere utilizzata per dolci umidi, torte, piatti surgelati e arrosti di grandi
dimensioni.
®  Puo essere utilizzata anche per raccogliere il grasso che cola quando si cucina
direttamente sulla griglia.

Griglia
Si utilizza per arrostire e per posizionare gli alimenti da cucinare.

Pannello di controllo.Fig. 8
Il pannello di controllo pud cambiare a seconda del modello.

Legenda figura 8

1. Spiadiaccensione

Manopola delle funzioni

Timer

Spia di riscaldamento @
Manopola della temperatura

URF SN

Manopola delle funzioni
Utilizzare la manopola di selezione delle funzioni per regolare il tipo di temperatura. Questo

forno ha 5 funzioni. Di seguito sono riportati i dettagli:

[} D Posizione di spegnimento: Se si posiziona la manopola su questa posizione, il
forno si spegne.

Luce: Se si posiziona la manopola su questa posizione, si accende la luce

all'interno del forno.

L] E] Grill: Se si posiziona la manopola su questa posizione, si accende solo la
resistenza superiore. Questa funzione & adatta per cuocere porzioni medio-grandi di
salsicce, pancetta, carne, pesce, ecc.

&P

[ J —J Resistenza inferiore: Se si posiziona la manopola su questa posizione, si accende
solo la resistenza inferiore. Questa funzione e adatta per sterilizzare e conservare
barattoli.
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[E] Modalita a convezione (resistenza superiore e inferiore): Se si posiziona la
manopola su questa posizione, si accendono entrambe le resistenze. Questa funzione
e adatta per grigliare e cuocere su un unico livello.

L] Modalita di risparmio energetico: Se si posiziona la manopola su questa
posizione, vengono utilizzate entrambe le resistenze per controllare la temperatura,
riducendo cosi il consumo di energia. Questa funzione e adatta per cuocere cibi di
grandi dimensioni, in quanto la temperatura del forno aumenta progressivamente,
consentendo al calore di penetrare completamente negli alimenti.

)

[ ] —J Funzione assistita a vapore: Se si posiziona la manopola su questa posizione, il
calore verra rilasciato dalla parte inferiore del forno, consentendo di dorare le basi
della pizza, le torte e i dolci o di cuocere a vapore vari alimenti.

®  Per attivare questa funzione, aggiungere 150 ml di acqua depurata sul fondo della

cavita del forno e selezionare una temperatura di 200°C. Il tempo di cottura
approssimativo con questa funzione e di 20 minuti.

Nota:
® Altermine della cottura, rimuovere l'acqua in eccesso dalla cavita del forno.

® Sjconsiglia di non aggiungere pil di 500 ml di acqua depurata; la capacita massima e di

@ 1000 mL. @

® £ possibile regolare la quantita d'acqua e la temperatura in base alle esigenze del cibo
che si sta preparando.

® Assicurarsi che l'interno del forno sia completamente freddo prima di rimuovere
l'acqua in eccesso. In caso contrario, si potrebbero soffrire delle ustioni.

)

° —J Pulizia a vapore: Questa funzione e utile per eliminare i residui di cibo all'interno
del forno. E adatta solo per la pulizia di sporco leggero. Non & efficace per lo sporco
radicato e le macchie ostinate causate dalla cottura. Puo essere utilizzata solo quando
il forno e freddo.

Procedura di pulizia
1. Rimuovere tutti gli accessori dal forno.

2. Preparare una soluzione di acqua (85%), aceto bianco (10%) e detersivo per piatti (5%)
e spruzzare generosamente sulla porta, sulle pareti laterali e sulla parete posteriore
della cavita del forno.

3. Versare 40 ml di acqua nella base della cavita.

4. Chiudere la porta. Selezionare la funzione di pulizia a vapore e impostare il forno a
120°C.

5. Trascorsi 15 minuti, spegnere il forno.
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6. Lasciare raffreddare e poi pulire la superficie con un panno umido.
7.  Asciugare linterno del forno con un panno o con carta da cucina.

ATTENZIONE:
Prima di farlo, assicurarsi che il forno sia completamente freddo. In caso contrario, si
potrebbero soffrire delle ustioni.

Timer

® Questi modelli sono dotati di un timer per controllare il tempo di cottura.

® Ruotare la manopola in senso orario per selezionare il tempo desiderato compreso tra
0 e 120 minuti.

® Altermine del tempo di cottura (posizione 0), il timer suonera e spegnera
automaticamente il forno.

® Posizione "ON": Selezionare questa posizione ruotando la manopola in senso
antiorario per far funzionare il forno in modalita manuale (senza timer).

Nota: Il funzionamento del timer puo variare a seconda del modello di forno.

Manopola della temperatura

®  La manopola permette di impostare la temperatura desiderata. £ possibile regolare la

@ temperatura tra 50 e 250°C. @
® (irare la manopola in senso orario per attivarla.

Prima di utilizzare il forno per la prima volta

Riscaldare il forno

Per eliminare l'odore di nuovo, riscaldare il forno quando e vuoto. Si consiglia di scegliere
una funzione in cui entrambi le resistenze sono attivate (modalita a convezione) e di
impostare il forno a 250°C per un'ora. Assicurarsi che all'interno del forno non rimanga
alcun imballaggio.

1. Utilizzare la manopola per attivare la funzione Modalita a convezione.

2. Impostare la manopola della temperatura su 250°C. Dopo un'ora, spegnere il forno.

Girare la manopola delle funzioni in posizione di spegnimento.

Pulizia degli accessori
Prima di usare gli accessori per la prima volta, pulirli accuratamente con acqua calda e
sapone e un panno morbido.

Consigli per il risparmio energetico
Le seguenti informazioni aiutano a risparmiare energia:

®  Utilizzate stoviglie di colore scuro o con rivestimento smaltato, in quanto la
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trasmissione del calore sara migliore.

Preriscaldare il forno prima di cucinare gli alimenti.

Non aprire la porta del forno troppo frequentemente durante la cottura.

Cercare di cucinare pilu piatti contemporaneamente nel forno. £ possibile cucinare
posizionando due recipienti di cottura sulla griglia.

Cucinare pit di un piatto, uno dopo l'altro. Il forno sara gia caldo.

Si puo risparmiare energia spegnendo il forno qualche minuto prima del tempo di
cottura. Non aprire la porta del forno.

® Scongelare gli alimenti congelati prima di cucinarli

Funzionamento del forno

ATTENZIONE: Rischio di scottature. Fare attenzione quando si apre la porta del forno, perché
potrebbe fuoriuscire del vapore.

Suggerimenti per la cottura al forno
®  Utilizzare teglie metalliche o contenitori in alluminio con rivestimento antiaderente o
stampi in silicone resistenti al calore.
Utilizzare al meglio lo spazio della griglia.
@ ® Sjconsiglia di posizionare lo stampo al centro della griglia. @

Tenere chiusa la porta.

Consigli per arrostire
® Sesicucina un pollo o un tacchino interi, o un pezzo di carne di grandi dimensioni,
condirlo con un po' di succo di limone e pepe nero.
® lacarne con le ossa richiede 15-30 minuti in pit di cottura rispetto a un arrosto delle
stesse dimensioni senza ossa.
Il tempo di cottura deve essere di 4-5 minuti per ogni centimetro di altezza della carne.

Lasciare riposare la carne in forno per circa 10 minuti dopo il tempo di cottura. In
questo modo, i succhi saranno distribuiti meglio in tutto l'arrosto e non coleranno
quando la carne verra tagliata.

® Sesicucina del pesce, impostare una temperatura media o bassa.

Suggerimenti per l'utilizzo della funzione Grill
Questa funzione e ideale per la cottura di carne, pesce e pollame, in quanto questi alimenti

risulteranno rosolati ma non secchi. | pezzi piatti, gli spiedini di carne e le salsicce sono
particolarmente adatti per essere grigliati con la funzione Grill, cosi come le verdure ad alto
contenuto di acqua, come pomodori e cipolle.
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Consigli per cucinare al forno e arrostire
Suggerimenti per la cottura al forno

® Come capire se un ciambellone & ben cotto. Circa 10 minuti prima della fine del
tempo di cottura indicato nella ricetta, inserire uno stuzzicadenti nel punto pit alto del
ciambellone. Se lo stuzzicadenti esce pulito, il ciambellone é pronta.

® Ilciambellone si sgretola. Utilizzare meno liquido la prossima volta o regolare la
temperatura del forno 10 gradi pili bassa. Rispettare i tempi di impasto indicati nella
ricetta.

® |lLciambellone e lievitato al centro, ma & pil1 basso ai bordi. Non ungere le pareti
dello stampo. Dopo la cottura, togliere con cautela il ciambellone dallo stampo. Per
farlo, utilizzare un coltello.

® La parte superiore del ciambellone é troppo scura. Posizionarlo pit in basso nel
forno, selezionare una temperatura pitl bassa e cuocerlo un po' pit a lungo.

® |l ciambellone & troppo secco. Al termine, praticare dei piccoli fori con uno stecchino
da cocktail. Quindi cospargerlo di succo di frutta o di una bevanda alcolica. La prossima
volta, selezionare una temperatura di 10 gradi superiore e ridurre il tempo di cottura.

® |l pane o la torta (ad esempio, la cheesecake) hanno un bell'aspetto, ma sono
inzuppati all'interno. La prossima volta utilizzare un po' meno liquido e cuocere un po'
pitia lungo a una temperatura pili bassa. Per le torte con farcitura umida, cuocere

@ prima la base. Cospargere con mandorle o pangrattato, quindi ricoprire con la farcitura. @

Seguire la ricetta e i tempi di cottura.

® La torta si cuoce in modo non uniforme. Selezionare una temperatura leggermente
pit bassa in modo che la torta cuocia in modo piti uniforme. Cuocere torte delicate su
un unico livello utilizzando la funzione Modalita a convezione. Se la carta oleata
sporge, puo compromettere la circolazione dell'aria. Per questo motivo, tagliare
sempre la carta in base alle dimensioni della teglia.

® |l fondo di una torta alla frutta & troppo leggero. La prossima volta posizionare la
torta su un livello pit basso.

® | prodotti da forno realizzati con pasta di lievito si attaccano tra loro durante la
cottura. Tra un prodotto e l'altro deve esserci uno spazio di circa 2 cm. In questo modo
si lascia abbastanza spazio perché si espandano bene e si rosolino su tutti i lati.

® La cottura @ avvenuta a diversi livelli. Il cibo nella teglia superiore & pili scuro di
quello nella teglia inferiore. Utilizzare sempre aria calda 3D per cuocere su pit livelli. Il
fatto che si mettano diverse teglie nel forno non significa che saranno tutte pronte
nello stesso momento.

®  Durante la cottura di torte umide si forma della condensa. La cottura puo portare
alla formazione di vapore, che fuoriesce dalla porta. Il vapore pud depositarsi e
formare gocce d'acqua sul pannello di controllo o sui mobili adiacenti. € normale.
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Suggerimenti per cucinare con la funzione Grill
®  Sesiutilizza la funzione Grill, preriscaldare il forno per 4 minuti prima di inserire il cibo.
Quando il forno e in funzione, chiudere sempre la porta.
® Per quanto possibile, i pezzi di cibo da grigliare devono avere lo stesso spessore. In
questo modo si rosoleranno in modo uniforme e rimarranno succulenti.
Girare il cibo che si sta grigliando dopo che sono trascorsi i 2/3 del tempo.

Non aggiungere sale alle bistecche prima di averle grigliate.

Aggiungere un po' di liquido se la carne @ magra. Ricoprire la base della pirofila con
circa 1/2 cm di liquido.

® Posizionare il cibo da grigliare direttamente sulla griglia. Se si griglia un singolo pezzo, i
risultati migliori si ottengono posizionandolo al centro della griglia. Posizionare anche
la teglia del forno al livello 1 per raccogliere il grasso.
Quando si arrostisce, non inserire la teglia ai livelli 4 o 5, perché potrebbe deformarsi.

La resistenza si accende e si spegne continuamente. Questo e normale. Limpostazione
della funzione determina la frequenza con cui cid avviene.

® Quando l'arrosto e pronto, spegnere il forno e lasciarlo riposare per altri 10 minuti. Cio
consente una migliore distribuzione dei succhi della carne.

® Sesiarrostisce la carne di maiale con la crosta, tagliarla trasversalmente e
posizionare l'arrosto sul piatto con la crosta sul fondo.

@ ® Posizionare il pollame intero sulla griglia inferiore, con il lato del petto rivolto verso il @

basso. Girarlo dopo 2/3 del tempo indicato.

® Sesicucina l'anatra o l'oca, bucare la pelle nella parte inferiore delle ali. Questo
permette al grasso di fuoriuscire.

® Sesicucinano pezzidi pesce, girarli dopo 2/3 del tempo indicato. Non & necessario
farlo se si cucina il pesce intero. Mettere il pesce intero nel forno in posizione di nuoto
con la pinna dorsale rivolta verso l'alto. Se si inserisce mezza patata o un piccolo
contenitore da forno nella cavita dello stomaco del pesce, questo diventera piu stabile.

® (ome sapere se l'arrosto @ pronto. Utilizzare un termometro per carne (disponibile nei
negozi specializzati) o eseguire la "prova del cucchiaio”. Premere sull'arrosto con un
cucchiaio. Se e duro, significa che & pronto. Se invece si riesce a premere con un
cucchiaio, significa che ha bisogno di un po' piu di cottura.

® [arrosto e dicolore troppo scuro e alcune parti sono leggermente bruciate. Controllare
l'altezza a cui e posizionato e la temperatura.

® larrosto sembra buono, ma i succhi sono bruciati. La prossima volta, utilizzare una
pirofila pili piccola o aggiungere pit liquido.

® larrosto sembra buono, ma i succhi sono troppo chiari e acquosi. La prossima volta,
utilizzare una pirofila pit grande o aggiungere meno liquido.

® Dall'arrosto esce vapore. Questo e normale ed e dovuto alle leggi della fisica. La
maggior parte del vapore fuoriesce attraverso l'uscita del vapore. Il vapore puo
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depositarsi e formare condensa sulle manopole o sugli elementi di arredo adiacenti.

5. Pulizia e manutenzione

® |l forno deve essere pulito dopo ogni utilizzo. Quando si pulisce il forno, la luce deve
essere accesa in modo da poter vedere meglio le superfici.
Linterno del forno deve essere lavato solo con acqua tiepida e un po' di sapone liquido.
Dopo aver pulito l'interno del forno, asciugarlo con un panno.

Non pulire mai le superfici del forno con il vapore.

Linterno del forno deve essere pulito solo con acqua calda e sapone, utilizzando una
spugna o un panno morbido. Non utilizzare detergenti abrasivi.
® Le macchie che possono comparire sul fondo del forno sono state causate da schizzi o
versamenti di cibo. Questi schizzi si verificano durante il processo di cottura. Possono
essere dovuti a una cottura a temperatura troppo elevata o a un contenitore troppo
piccolo.
® £ necessario selezionare una temperatura e una funzione di cottura adatte
all'alimento da cuocere. E inoltre necessario assicurarsi di posizionare il cibo in una
pirofila di dimensioni adeguate e di utilizzare la teglia del forno, se necessario.
® Le parti esterne del forno devono essere pulite solo con acqua calda e sapone,
utilizzando una spugna o un panno morbido. Non utilizzare detergenti abrasivi.
@ ®  Sesjutilizza un qualsiasi tipo di detergente per forni, accertarsi che sia adatto a questo @
prodotto.
® | dannicausati all'apparecchio da un detergente non saranno riparati gratuitamente,
anche se l'apparecchio rientra nel periodo di garanzia.
®  Per la pulizia e la manutenzione del pannello frontale in vetro non utilizzare prodotti
detergenti contenenti materiali abrasivi.

Pulizia del forno
Per la pulizia del forno non sono necessari detergenti o altri prodotti speciali. Si consiglia di
pulire il forno con un panno umido quando e caldo.

Smontaggio e montaggio della porta del forno
Per pulire la porta del forno, smontarla. Ogni cerniera della porta e dotata di un'asta di

bloccaggio. Quando e chiusa, la porta si blocca in posizione. Per rimuovere la porta
necessario aprire l'asta di chiusura.

ATTENZIONE: Quando la cerniera non e bloccata, la porta pud chiudersi improvvisamente con
grande forza. Pertanto, assicurarsi che 'asta di bloccaggio sia sempre chiusa. Deve essere
aperta solo quando la porta viene rimossa.
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Smontare la porta
1. Aprire completamente la porta.

2. Sollevare entrambi i lati dell'asta di bloccaggio. Fig. 9
3. Chiudere la porta fino in fondo. Tenerla su entrambi i lati, quindi richiuderla.
4. Muoverla su e git ed estrarla.

Posizionare la porta
Seguire 'ordine inverso di smontaggio della porta.
1. Quando si monta la porta, assicurarsi che entrambe le cerniere si adattino
correttamente.
2. Quando si apre la porta, abbassare 'asta di bloccaggio. Fig. 10

ATTENZIONE: Se la porta cade accidentalmente o le cerniere si chiudono improvvisamente,
non toccarle. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica Ufficiale di Cecotec.

Smontare e installare il pannello della porta
Smontaggio. Fig. 11

® Rimuovere la porta del forno e appoggiarla su un panno.
® Premere con entrambe le mani il pulsante della staffa del vetro interno della
porta. La staffa si sgancia automaticamente.

® Rimuoverei vetriinterni e centrali.

Avviso: Se il vetro presenta dei graffi, potrebbe incrinarsi. Per pulirlo, non utilizzare spatole di
vetro o detergenti abrasivi.

Installazione
1. Inserire il vetro interno nella fessura.

2. Siail lato destro che quello sinistro devono essere allineati alla fessura. Quando
sono allineati, spingere il vetro in posizione.
3. Posizionare la porta del forno.

Sostituzione della lampadina del forno
AVVISO:
® Selalampadina del forno si guasta, deve essere sostituita. Esiste un rischio di scossa

elettrica.

® Disattivare l'interruttore del circuito nella scatola dei fusibili.

1. Mettere uno strofinaccio nel forno quando é freddo per evitare che si rovini.
2. Svitareil coperchio di vetro ruotandolo in senso antiorario.
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3. Sostituire la lampadina con una dello stesso tipo.
4.  Riavvitare il coperchio in vetro.
5. Rimuovere lo strofinaccio e accendere l'interruttore automatico.

Il prodotto contiene una fonte di luce per la classe di efficienza energetica G.

Ispezioni periodiche
Oltre a mantenere pulito il forno, & necessario:
® Eseguire ispezioni regolari. Al termine del periodo di garanzia, il forno deve essere
controllato da un centro di assistenza almeno una volta ogni due anni.

® Riparare eventuali guasti operativi.

Avvertenza:  Le riparazioni del forno devono essere effettuate da un tecnico qualificato.

6. Risoluzione dei problemi
ILforno potrebbe presentare dei malfunzionamenti durante il funzionamento. Consultare
l'elenco prima di chiamare il servizio post-vendita. E possibile che si riesca a riparare da soli

alcuni guasti.

Funzionamento normale:
® Quando si utilizza il forno per la prima volta, e possibile che emetta un odore

particolare e che faccia fumo per alcune ore. Pertanto, si consiglia di farlo funzionare
@ per un'ora senza che vi sia nulla all'interno. Dopo questo tempo, lasciarlo raffreddare e @
pulirlo.

® Quando il forno e in funzione, si possono sentire degli scricchiolii, dovuti al fondo
metallico del forno.

® Seilcibo da riscaldare contiene umidita, il foro di emissione del calore pud emettere
vapore durante il funzionamento.

® Laventolainizia a funzionare 15 minuti dopo l'accensione del forno. Anche se il forno e
chiuso, la ventola continua a funzionare per 35 minuti.
Preriscaldare il forno prima di inserire gli alimenti.
Se si deve cuocere a lungo, si pud spegnere il forno prima della fine del tempo. In
questo modo si sfruttera il calore residuo per terminare la cottura.

Tabella di risoluzione dei problemi

Problema Causa Soluzione

C'e stata un'interruzione di | Controllare la luce della
) corrente. cucina o il funzionamento
Il forno non funziona . )

di un altro apparecchio.
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H.  EEEm

Guasto all'interruttore
automatico.

Controllare se
l'interruttore automatico
funziona.

Si e dimenticato di
selezionare la funzione
desiderata.

Selezionare la funzione.

La luce non si accende.

Lampadina difettosa.

Sostituire la lampadina.

Assenza di corrente
elettrica.

Controllare se il forno
riceve corrente elettrica.

Il forno smette di

funzionare all'improvviso.

C'e stata un'interruzione di
corrente.

Controllare la luce della
cucina o il funzionamento
di un altro apparecchio.

Guasto del termostato

Verificare se la ventola
funziona. Se cosi fosse,
sostituire il termostato
CON UNo NUOVO.

Il forno non si riscalda.

Non e stata selezionata la
temperatura.

Regolare la temperatura.

Se il modello e dotato di
timer, non & possibile
impostare l'ora.

Impostazione del timer.

Non vi é corrente elettrica.

Controllare la scatola di
alimentazione.

La resistenza e
danneggiata.

Sostituire la resistenza
con una nuova.

Esce acqua dalla porta
guando si utilizza il forno

La guarnizione della porta
& danneggiata.

Sostituire la guarnizione
della porta.

La cerniera non e
abbastanza robusta.

Sostituire la cerniera.

Il forno smette di
funzionare ma il motore
no

ILforno e stato in funzione
per un lungo periodo di
tempo, quindi ha bisogno
di tempo per raffreddarsi.

Posizionare la mano
sull'uscita dell'aria. Se si
nota che esce aria calda,
non si tratta di un
problema.

Guasto al termostato.

Se si nota che l'aria esce a
temperatura ambiente,
sostituire il termostato.

1. Scollegare il forno dalla rete elettrica (spegnere o scollegare il fusibile).

Se il problema non e stato risolto:

2. Chiamare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec. Non

tentare di riparare l'apparecchio da soli.
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7. Riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche

I

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o le pile/batterie devono essere smaltite separatamente dai rifiuti domestici. Quando
questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, € necessario rimuovere le
pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta designato dalle autorita locali.
Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche
ed elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.
IL rispetto di queste linee guida aiutera a proteggere 'ambiente.

8. Copyright

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud
essere, in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o
distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)
senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. Dichiarazione di conformita UE semplificata

C € Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto e conforme ai
requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili nell'Unione
Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per soddisfare gli
standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di Conformita
UE e disponibile al seguente link:
https://storececotec.it/it/information/declaration-of-conformity

10. Specifiche tecniche

Codice prodotto: EU01_121033 / EUO1_121034

Prodotto: Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A
\oltaggio nominale: 220-240 V~

Frequenza nominale: 50 - 60 Hz

Potenza nominale: 2800 W

Simbolo Valore Unita
Codice modello EU01121033
EUO01_121034
Tipologia di forno Forno elettrico
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Massa M 26,7 Kg
dell'apparecchio
Numero di cavita 1
Fonte di calore di Elettrica
ciascuna cavita
(energia elettricao a
gas)
Volume di ciascuna Vv 77 L
cavita
Consumo energetico | EC cavita elettrica 0,82 kWh/ciclo
(elettricita)
necessario

Consumo energetico
(energia elettrica)
necessario per
riscaldare un carico
standard nella
cavita di un forno
elettrico durante un
cicloin modo
convenzionale per
ciascuna cavita

@ (energia elettrica @
finale)
Consumo energetico | ECcavita elettrica N.A. kWh/ciclo
necessario per
riscaldare un carico

normalizzato in una
cavita di un forno
elettrico durante un
cicloin modo a
circolazione d'aria
forzata per ciascuna
cavita (energia
elettrica finale)
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Consumo energetico | EC cavita a gas N.A MJ/ciclo
necessario per N.A kWh/ciclo (1)
riscaldare un carico
normalizzato in una
cavitadiunfornoa
gas durante un ciclo
in modo
convenzionale per
ciascuna cavita (gas
finale)

Consumo energetico | EC cavita a gas N.A MJ/ciclo
necessario per N.A kWh/ciclo
riscaldare un carico
normalizzato in una
cavitadiunfornoa
gas durante un ciclo
in modo a
circolazione d'aria
forzata per ciascuna
cavita (gas finale)
Indice di efficienza EEl cavita 94,3
energetica per
@ ciascuna cavita @
Classe di efficienza A
energetica
(1) TkWh/ciclo = 3,6 Ml/ciclo.

Consumo di energia in modalita standby: N/A
Consumo di energia in modalita off: oW
Tempo dopo il quale l'apparecchio entra automaticamente in modalita standby: |N/A
Tempo dopo il quale l'apparecchio entra automaticamente in modalita off:  [N/A

L'apparecchio e stato progettato in base ai principi di comando della macchina e non ha
funzioni di gestione dell'energia elettrica.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna
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11. Garanzia e supporto tecnico

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini,
condizioni e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con l'apparecchio o in caso di dubbi, si prega di contattare il
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero di telefono +34 96 32107 28.

139

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 139 @ 19/12/25 11:43‘ ‘



BT - [ T

PORTUGUES

PORTUGUES

1. Pecas e componentes
Figura

1. Painel de controlo
Bandeja

Grelha

Porta

Pega

URFSEN

NOTA:
Os gréficos deste manual sdo representacdes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.

2. Antes de usar

® Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos
no aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a
embalagem original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

® (ertifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom
estado. Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar

@ imediatamente o Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec. @

Contetido da caixa
Forno

Bandeja
Grelha
Seletores

Pega

Manual de instrucées

3. Instalacao do aparelho
Antes da instalacdo

0 aparelho deve ser instalado num armario de encastrar. Deve ser mantida uma distancia de
seguranca entre o aparelho e as paredes da cozinha.

® Assuperficies, os laminados sintéticos e os adesivos utilizados devem ser resistentes
ao calor (minimo 100 °C).

® (Osarmarios de cozinha devem estar nivelados e fixos. Deve ser deixado um espaco de
5 mm entre o forno e outros aparelhos.
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®  Se existir uma gaveta por baixo do forno, deve ser instalada uma diviséria entre o
forno e a gaveta.

A figura 2 mostra as dimensdes do forno e do mével de encastrar.

ADVERTENCIA: Os materiais podem ser danificados.

A porta e/ou a pega nao devem ser utilizadas para levantar ou deslocar o aparelho.
Para a instalacao, o aparelho deve ser ligado em conformidade com todos os
regulamentos locais relativos ao gas e/ou a eletricidade.

0 transporte deve ser efetuado por, pelo menos, duas pessoas.

Utilize as ranhuras ou as pegas de arame em ambos os lados para o transportar.

A Ligacao a rede elétrica.

Este aparelho deve ser ligado a uma tomada com ligacao a terra.

A Cecotec ndo é responsavel por quaisquer danos causados pela utilizacdo do
aparelho sem ligacdo a terra. Se a instalacao nao for efetuada de forma profissional,
existe o risco de choque elétrico. O aparelho sé pode ser ligado a rede elétrica por uma
pessoa qualificada e autorizada. Se nao for esse o caso, a garantia serd anulada.

@ ® Seocabode alimentacdo estiver danificado, existe o risco de choque elétrico, @
curto-circuito e incéndio. O cabo de alimentacao nao deve ser comprimido, dobrado ou
preso e nao deve entrar em contacto com partes quentes do aparelho. Se o cabo de
alimentacao estiver danificado, deve ser substituido por um eletricista qualificado.

® Aalimentacdo eléctrica deve corresponder as indicacdes da placa de caracteristicas
do aparelho. O cabo de alimentacéo deve corresponder as especificacdes e ao
consumo de energia.

A Risco de choque elétrico

Antes de proceder a instalacao elétrica, desligue o aparelho.

Instalacdo
® (O aparelho s6 deve ser instalado por pessoal qualificado, seguindo as instrucdes
fornecidas e tendo em conta os regulamentos em vigor. A Cecotec declina qualquer
responsabilidade em caso de instalac&o incorreta, que pode causar ferimentos em
pessoas e animais, bem como danos materiais.

® Atencdo: o aparelho deve ser desligado da rede elétrica antes de se proceder a
qualquer regulacao ou manutencao.

® Acondutadear é utilizada para a ventilacdo.
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® Paraque o aparelho de encastrar funcione corretamente, o mével que o contém deve
ser adequado. A figura 2 mostra as dimensdes do recorte para instalacdo sob a
bancada ou num mével de parede.

® Para garantir uma ventilacdo adequada, o painel traseiro do moével deve ser removido.
E preferivel instalar o forno de forma a que este assente sobre duas ripas de madeira.
Se o forno assentar sobre uma superficie plana e continua, deve existir uma abertura
de, pelo menos, 45x560 mm.

® (s painéis adjacentes do mével devem ser feitos de material resistente ao calor. Em
particular, os méveis com um exterior folheado devem ser montados com colas que
possam suportar temperaturas até 100 °C.

® Em conformidade com as normas de seguranca em vigor, ndo deve ser possivel entrar
em contacto com as partes elétricas do forno depois de este ter sido instalado.

® Todas as pecas que garantem o funcionamento seguro do aparelho sé podem ser
retiradas com a ajuda de uma ferramenta (NAO INCLUIDA).

® Para fixar o forno ao mével, abra a porta do forno e fixe-a inserindo os 4 parafusos
para madeira nos 4 orificios existentes no perimetro da estrutura. Fig. 3

Conexdes elétricas

Os fornos equipados com cabo de alimentacao tripolar sao concebidos para funcionar com
corrente alternada. O cabo para a ligacdo a terra do aparelho é amarelo-verde.

Montagem num cabo de alimentacao
Abrir a caixa de terminais. (Fig. 4):

1. Utilizando uma chave de fendas, levante o parafuso nas patilhas laterais da tampa da
caixa de terminais.

2.  Desaperte o parafuso e abra a tampa.

3. Parainstalar o cabo, proceda da seguinte forma:

4. Retire o parafuso de fixacd@o do cabo e os trés parafusos de contacto.

5. Fixe os fios sob as cabecas dos parafusos utilizando o seguinte esquema de cores:

6. Azul - Neutro (N)

7. Castanho - Fase (L)

8. Amarelo/verde - Terra

9. Fixe o cabo de alimentacéo com a bracadeira do cabo e feche a tampa da caixa de

terminais.

Abrir a placa de bornes.
1. Comuma chave de fendas, aperte o parafuso nas patilhas laterais da tampa da placa
de terminais.
2. Desaperte o parafuso e abra a tampa da caixa de terminais.

Ligar o cabo de alimentacdo a rede elétrica
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® |nstale uma ficha normalizada (n&o incluida) correspondente a carga indicada na placa
de caracteristicas. Quando ligar o cabo diretamente a rede elétrica, instale um
disjuntor omnipolar com uma abertura de contacto minima de 3 mm entre o aparelho e
a rede elétrica. O disjuntor omnipolar deve ser dimensionado em funcao da carga e
respeitar a regulamentacao aplicavel (o cabo de terra ndo deve ser interrompido pelo
disjuntor).

® (O cabo de alimentacéo elétrica deve ser encaminhado de modo a nao atingir uma
temperatura superior a 50 °C acima da temperatura ambiente e deve ser protegido por
um isolamento com uma classificacéo adequada.

® Antes de ligar o aparelho, verifique que a seguranca elétrica do mesmo s6 pode ser
garantida se o forno estiver corretamente e eficazmente ligado a terra, em
conformidade com as normas de seguranca elétrica. Certifique-se sempre de que a
ligacdo a terra é eficaz; em caso de duvida, chame um técnico qualificado para verificar
o sistema. A Cecotec declina qualquer responsabilidade por danos resultantes de um
sistema que nao tenha sido ligado a terra.

® Antes de ligar o aparelho a rede eléctrica, verifique se as especificacfes indicadas na

placa de caracteristicas (no aparelho e/ou na embalagem) correspondem as da rede
eléctrica da sua casa.

® \erifique se a capacidade eléctrica da instalacao e das tomadas pode suportar a
poténcia maxima do aparelho. Em caso de ddvida, contacte um técnico qualificado.

® Seatomada e a ficha do aparelho nao forem compativeis, solicite a um técnico
@ qualificado que substitua a tomada por um modelo adequado. @

Estes dltimos, em particular, deverdo também assegurar-se de que a seccdo transversal dos
cabos das tomadas é adequada a poténcia utilizada pelo aparelho. Nao é recomendada a
utilizacao de adaptadores, tomadas mdltiplas e/ou extensées. Se a sua utilizacao nao puder
ser evitada, lembre-se de utilizar apenas adaptadores simples ou mdltiplos e extensdes que
cumpram os regulamentos de seguranca actuais. Nestes casos, nunca exceda a capacidade
méxima de corrente indicada no adaptador simples ou no cabo de extensao e a poténcia
méxima indicada no adaptador multiplo. A ficha e a tomada devem ser facilmente acessiveis.

Instalar os controlos. Fig. 5

1. Ao desembalar o forno, encontrard um forno sem seletores instalados e dois seletores
separados. 5A

2. Observe os suportes dos seletores esquerdo e direito do forno, certificando-se de que
o lado plano do suporte do seletor esta virado para cima. 5B

3. Alinhe o ntcleo do seletor com o suporte do forno e insira-o horizontalmente com
forca. Ao inserir, certifique-se de que a escala na superficie do seletor esté virada para
cima. 5C

4. Ambos os seletores foram introduzidos com éxito. A instalacéo esté concluida. 5D
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Instalar a pega.Fig. 6

1. Verifique se estd instalado um suporte de montagem da pega em cada lado da porta
do forno.

2. Pegue na pega e confirme se existem ranhuras de montagem em ambos os lados das

pegas.
3. Pegue na pega com ranhuras de montagem para a instalar no suporte de montagem,
empurrando com forca de ambos os lados simultaneamente na direcao das setas.
4. Alinstalacéo esta concluida. Agite a pega para cima e para baixo, para a esquerda e
para a direita, para confirmar que estéd bem instalada.

4. Funcionamento

IMPORTANTE

® [ste aparelho é exclusivamente para uso doméstico.

®  Utilize o forno apenas para cozer alimentos.

® Antes de cozinhar, certifique-se de que retira todos os acessoérios desnecessarios do
forno.
Pré-aqueca o forno antes de o utilizar.
Coloque as bandejas no centro do forno e deixe espaco entre elas quando utilizar mais
do que uma para permitir a circulacao do ar.

@ ® Nao coloque as bandejas sobre a base do forno nem as cubra com folha de aluminio. @

Isto provocaria uma acumulacdo de calor que afetaria o tempo de cozedura e
danificaria o esmalte do forno.

® Tente abrir a porta do forno o menos possivel para ver os alimentos (a luz do forno
permanece acesa durante a cozedura).

® Tenha cuidado ao abrir a porta para evitar o contacto com pecas quentes e vapor.

Acessoérios
® (s acessoérios fornecidos sao adequados para preparar qualquer tipo de alimento.
Quando utilizar os acessoérios, certifique-se de que os insere corretamente no forno.
®  Existem acessoérios ocionais, com os quais pode melhorar alguns dos seus pratos
favoritos ou simplesmente cozinhar de uma forma mais pratica.

Inserir acessorios
® (O fornotem 5 niveis diferentes nos quais pode colocar os acessérios. Fig. 7
® |nsira-os até ao limite, de modo a nao tocarem no painel da porta.

® (Osacessorios podem ser puxados para fora até meio, o que permite retirar facilmente
as elaboracdes.
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Nota: Os acessorios podem ficar deformados quando aquecidos. Quando tiverem arrefecido,
voltardo a sua forma original. Isto ndo ird afetar o seu funcionamento.

Bandeja do forno
® Pode uséa-la para bolos himidos, pastéis, refeicGes congeladas e assados grandes.

® Também pode ser utilizada para recolher a gordura que escorre quando se grelha

diretamente na grelha.

Grelha
E utilizada para assar e para colocar os alimentos a cozer.

Painel de controlo.Fig. 8
0 painel de controlo pode mudar consoante o modelo.

Legenda figura 8
1. Indicador de funcionamento

Seletor de funcoes

Temporizador

Indicador de aquecimento

Seletor Temperatura @

URF SN

Seletor de funcées
Utilize o seletor de funcdes para definir o tipo de temperatura. Este forno tem 5 funcdes.
Estas sdo apresentadas em pormenor a seguir:

[} D Desligado Se colocar o seletor nesta posicao, o forno desliga-se.

Luz: Se colocar o seletor nesta posicdo, a luz acender-se-a.

° E] Grill: Se colocar o seletor nesta posicéo, apenas a resisténcia superior ficara
acesa. Esta funcdo é adequada para cozer porcées médias a grandes de salsichas,

bacon, carne, peixe, etc.
Ir\

Sy
° EJ Resisténcia inferior: Se colocar o seletor nesta posicao, apenas a resisténcia
inferior ficara acesa. Esta funcao é adequada para esterilizar e conservar frascos.

[} [E] Modo Convencional (Resisténcia superior e inferior) Se colocar o seletor nesta
posicao, ambas as resisténcias ficardo acesas. Esta funcao é adequada para grelhar e
assar num so nivel.
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[ ] Modo Poupanca de energia: Se colocar o seletor nesta posicao, serao utilizadas
as duas resisténcias para controlar a temperatura, reduzindo assim o consumo de
energia. Esta funcao é adequada para cozer alimentos grandes, uma vez que a
temperatura do forno aumenta progressivamente, permitindo que o calor penetre

totalmente nos alimentos.
)

L J —J) Funcao assistida por vapor: Se colocar o seletor nesta posicao, o calor sera
libertado do fundo do forno, permitindo-lhe dourar bases de pizzas, tartes e bolos, ou
cozer varios alimentos a vapor.

® Para ativar esta funcao, adicione 150 ml de dgua purificada ao fundo da cavidade do
forno e selecione a temperatura de 200°C. O tempo aproximado de cozedura com esta
funcdo é de 20 minutos.

Nota:
® Nao se esqueca de retirar o excesso de agua da cavidade do forno quando o processo
de cozedura estiver concluido.
® Recomenda-se que ndo se adicione mais de 500 ml de agua purificada; a capacidade
maxima é de 1000 mL.
® Pode ajustar a quantidade de dgua e a temperatura de acordo com as necessidades
dos alimentos que vai preparar.

@ ® (ertifique-se de que o interior esteja completamente frio antes de remover o excesso @
de dgua. Se ndo estiver, poderd queimar-se.
&
L] —J Limpeza com vapor: Esta funcao ajuda a remover os residuos alimentares do

interior do forno. Apenas adequada para limpar sujidade ligeira. Ndo é eficaz contra a
sujidade entranhada e as manchas dificeis causadas pela cozedura. S6 pode ser
utilizado quando o forno estiver frio.

Procedimento de limpeza
1. Retire todos os acessérios do forno.

2. Prepare uma solucdo de dgua (85%), vinagre branco (10%) e detergente para louca
(5%) e pulverize sobre a porta, as paredes laterais e a parede posterior da cavidade do
forno.

Deite 40 ml de &gua na base do fundo do forno.

Feche a porta. Seleccione a funcado Limpeza a vapor e regule o forno para 120°C.
Desligue o forno apés 15 minutos.

Deixe arrefecer e depois limpe a superficie com um pano himido.

Seque o interior do forno com um pano ou papel de cozinha.

Nouv s w
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ADVERTENCIA:
Antes de o fazer, certifique-se de que o forno estd completamente frio. Se ndo o fizer, pode
causar queimaduras.

Temporizador

® Estes modelos estdo equipados com um temporizador para controlar o tempo de
cozedura.

® (ire o seletor no sentido horério para selecionar o tempo desejado entre 0 e 120
minutos.

® No final do tempo de cozedura (Posicao 0), o temporizador tocard e desligara
automaticamente o forno.

® Posicdo "ON": Selecione esta posicao rodando o seletor no sentido contréario ao dos
ponteiros do relégio para operar a cdmara de cozimento no modo manual (sem
temporizador).

Nota: O funcionamento do temporizador pode variar consoante o modelo da camara de
cozimento.

Seletor de temperatura
® O seletor permite-lhe definir a temperatura desejada. A temperatura pode ser
@ ajustada entre 50 °C e 250 °C. @

® (ire o seletor em sentido anti-horério para o ativar.

Antes de utilizar o forno pela primeira vez
Aquecer o forno
Para eliminar cheiro a novo, aqueca o forno quando este estiver vazio e fechado.

Recomenda-se que escolha uma funcdo em que ambas as resisténcias estejam ativadas
(Modo Convencional) e que regule o forno para 250 °C durante uma hora. Certifique-se de
gue nao fica nenhuma embalagem no interior do forno.
1. Utilize o seletor para ativar a funcao Modo convencional.
2. Defina a temperatura para 250°C. Apés uma hora, desligue o forno. Rode o seletor de
funcées a posicao de desligar.

Limpeza dos acessérios
Antes de utilizar os acessoérios pela primeira vez, limpe-os bem com dgua morna e sabdo e
um pano macio.

Dicas para poupar energia
As informacoes seguintes ajuda-lo-ao a poupar energia:
®  Utilize utensilios de cozinha de cor escura ou revestidos a esmalte, pois a transmissdo
de calor serd melhor.

147

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 147 @ 19/12/25 11:44‘ ‘



BT - [ T

PORTUGUES

Pré-aqueca o forno antes de cozinhar os alimentos.

Nao abra frequentemente a porta do forno durante a cozedura.

Tente cozinhar mais do que um prato no forno ao mesmo tempo. Pode cozinhar
colocando dois recipientes de cozedura na grelha.

Cozinhar mais do que um prato, um a seguir ao outro. O forno ja estara quente.

Pode poupar energia se desligar o forno alguns minutos antes do tempo de cozedura.
N&o abra a porta do forno.

® Descongele os pratos congelados antes de os cozinhar.

Funcionamento do forno
ADVERTENCIA: Risco de queimaduras. Cuidado ao abrir a porta do forno, pode sair vapor.

Dicas de cozedura
® Utilize bandejas metdlicas adequadas ou recipientes de aluminio com revestimento
antiaderente ou formas de silicone resistentes ao calor.
Aproveite ao maximo o espaco da grelha.

Recomenda-se que a forma seja colocada no centro da grelha.

@ ® Mantenha a porta do forno fechada. @

Dicas para assar

® Se estiver a cozinhar um frango ou peru inteiro, ou um pedaco grande de carne,
tempere-o com um pouco de sumo de limao e pimenta preta.

® A carne com ossos demora mais 15 a 30 minutos a cozer do que um assado do mesmo
tamanho sem ossos.

® (O tempo de cozedura deve ser de 4 a 5 minutos por cada centimetro de altura da
carne.

® Deixe a carne repousar no forno durante cerca de 10 minutos apés o tempo de

cozedura. Desta forma, os sucos serdao melhor distribuidos por todo o assado e ndo
escorrerao quando a carne for cortada.

® Seestiver a cozinhar peixe, cologue-o no nivel médio ou baixo.

Conselhos para utilizar a funcao Grill

Esta funcdo é ideal para cozinhar carne, peixe e aves, uma vez que estes alimentos ficarao
dourados mas ndo secos. Os alimentos planos, espetos de carne e salsichas sao
particularmente adequados para grelhar com a funcao Grill, tal como os vegetais com um
elevado teor de dgua, como o tomate e a cebola.
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Conselhos para cozer e assar
Dicas de cozedura

® Como saber se um bolo esta bem cozinhado. Cerca de 10 minutos antes do final do
tempo de cozedura indicado na receita, insira um palito no ponto mais alto do bolo. Se
o palito sair limpo, o bolo esta pronto.

® 0 bolo desfaz-se. Da proxima vez, utilize menos liquido ou regule a temperatura do
forno em 10 °C mais baixa. Respeite os tempos de mistura indicados na receita.

® 0 bolo cresceu no centro, mas esta mais baixo nas bordas. N3o unte os lados da
forma. Depois de cozer, retire cuidadosamente o bolo da forma. Utilize uma faca para o
fazer.

® A parte superior do bolo é demasiado escura. Coloque-o mais abaixo no forno,
selecione uma temperatura mais baixa e coza-o durante um pouco mais de tempo.

® 0 bolo esta demasiado seco. Quando estiver pronto, faca pequenos furos com um
palito de cocktail. Em seguida, polvilhe-o com sumo de fruta ou uma bebida alcodlica.
Da préxima vez, selecione uma temperatura 10 °C mais elevada e reduza o tempo de
cozedura.

® 0 pao ou o bolo (por exemplo, cheesecake) tem bom aspeto, mas esta encharcado
por dentro. Da préxima vez, utilize um pouco menos de liquido e coza durante um
pouco mais de tempo a uma temperatura mais baixa. Para bolos com cobertura
hdmida, coza primeiro a base. Polvilhe com améndoas ou pao ralado e depois cubra
com a cobertura. Siga a receita e os tempos de cozedura.

@ ® 0bolo fica dourado de forma desigual. Selecione uma temperatura ligeiramente @
inferior para que o bolo coza mais uniformemente. Coza bolos delicados num Gnico
nivel utilizando a funcao Modo Convencional. Se o papel vegetal ficar saliente, pode
afetar a circulacao do ar. Por este motivo, o papel deve ser sempre cortado a medida
da bandeja.

® 0 fundo de um bolo de frutas é demasiado leve. Da préxima vez, cologue o bolo num
nivel mais baixo.

® Os produtos de padaria feitos com massa de levedura colam-se uns aos outros
durante a cozedura. Deve haver um espaco de cerca de 2 cm entre cada produto. Isto
deixa espaco suficiente para que se expandam bem e dourem de todos os lados.

®  Foi cozinhado a varios niveis. Os alimentos da bandeja superior séo mais escuros do
que os da bandeja inferior. Utilizar sempre o ar quente 3D para cozer em mais do que
um nivel. O facto de colocar varias bandejas no forno ndo significa que todos fiqguem
prontos ao mesmo tempo.

® Forma-se condensacao ao cozer bolos hiimidos. A cozedura pode levar a formacéo
de vapor, que se escapa pela porta. O vapor pode depositar-se e formar goticulas de
agua no painel de controlo ou em elementos de mobilidrio adjacentes. Isto é normal.
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Conselhos para cozinhar com a funcao Grill

®  Se for utilizar a funcao Grill, pré-aqueca o forno durante 4 minutos antes de colocar os
alimentos. Quando o forno estiver a funcionar, feche sempre a porta.

® Na medida do possivel, os pedacos de alimentos a grelhar devem ter a mesma
espessura. Isto permitird que dourem uniformemente e se mantenham suculentas e
sumarentas.
Vire os alimentos que esta a grelhar depois de decorridos 2/3 do tempo.
N&o adicione sal aos bifes até estarem grelhados.

Adicione um pouco de liquido se a carne for magra. Cubra o fundo do prato com cerca
de 1/2 cm de liquido.

® (ologue os alimentos a grelhar diretamente sobre a grelha. Se estiver a grelhar uma
Unica peca, os melhores resultados sao obtidos se a colocar no centro da grelha.
Cologue também a bandeja do forno no nivel 1 para recolher a gordura.

® Quando assar, ndo insira a bandeja de assar nos niveis 4 ou 5, pois isso poderia
deforma-la.

® Aresisténcia liga-se e desliga-se continuamente. E normal. A definicdo da funcao
determina a frequéncia com que isto ira ocorrer.

® Quando o assado estiver pronto, desligue o forno e deixe repousar durante mais 10
minutos. Isto permite uma melhor distribuicao dos sucos da carne.

® Seestiver aassar carne de porco com crosta, corte a crosta em cruz e cologue o

@ assado no prato com a crosta no fundo. @

® (ologue as aves inteiras na grelha inferior, com o peito virado para baixo. Vire-os ao
fim de 2/3 do tempo indicado.

® Se cozinhar pato ou ganso, fure a pele na parte inferior das asas. Isto permite que a
gordura se escape.

®  Se estiver a cozinhar pedacos de peixe, vire-os apés 2/3 do tempo especificado. N&o é
necessario fazer isto se o peixe for cozinhado inteiro. Colocar o peixe inteiro no forno
na posicao de natacao com a barbatana dorsal para cima. A colocacdo de metade de
uma batata ou de um pequeno recipiente adequado para ir ao forno na cavidade
estomacal do peixe torna-o mais estavel.

® (Como saber se 0 assado esta pronto. Utilize um termémetro de carne (disponivel em
lojas especializadas) ou faca o "teste da colher". Pressione a carne assada com uma
colher. Se é dura, esta pronta. Se, pelo contrario, conseguir pressiona-lo com uma
colher, é porque precisa de um pouco mais de cozedura.

® Acor édemasiado escura e algumas partes estao ligeiramente queimadas. Verifique a
altura a que esta colocado e a temperatura.

® (O assado tem bom aspeto, mas os sucos estdo queimados. Da préxima vez, utilize uma
bandeja mais pequena ou adicione mais liquido.

® (O assadotem bom aspeto, mas os sucos séo demasiado claros e aguados. Da préoxima

150

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 150 @ 19/12/25 11:44‘ ‘



BN ] e [ T

PORTUGUES

vez, utilize uma bandeja mais grande ou adicione menos liquido.
® Sajvapor do assado. Isto é normal e deve-se as leis da fisica. A maior parte do vapor

escapa-se pela saida de vapor. O vapor pode depositar-se e formar goticulas de agua
nos seletores ou em elementos de mobilidrio adjacentes.

5. Limpeza e manutencao

® (O forno deve ser limpo apés cada utilizacdo. Ao limpar o forno, a luz deve estar ligada
para que as superficies possam ser melhor visualizadas.
O interior do forno sé deve ser lavado com agua morna e um pouco de sabdo liquido.
Depois de limpar o interior do forno, enxugue-o com um pano.

Nunca limpe as superficies do forno com vapor.

O interior do forno sé deve ser limpo com dgua morna e sabao, utilizando uma esponja
ou um pano macio. Nao devem ser utilizados produtos de limpeza abrasivos.
® As manchas que podem aparecer no fundo do forno terdo sido causadas por salpicos
de alimentos ou alimentos derramados. Estes salpicos ocorrem durante o processo de
cozedura. Podem dever-se ao facto de os alimentos terem sido cozinhados a uma
temperatura demasiado elevada ou colocados num recipiente demasiado pequeno.
® £ necessério selecionar uma temperatura e uma funcao de cozedura adequadas aos
alimentos a cozinhar. Deve também certificar-se de que coloca os alimentos num
@ prato d? tamanho adequado e de que utiliza a bandeja do forno sempre que @
necessario.
® As partes exteriores do forno sé devem ser limpas com agua morna e sabao, utilizando
uma esponja ou um pano macio. Nao devem ser utilizados produtos de limpeza
abrasivos.
®  Se utilizar qualquer tipo de produto de limpeza para fornos, certifique-se de que é
adequado para este produto.
® (s danos causados ao aparelho por um produto de limpeza nao serao reparados
gratuitamente, mesmo que o aparelho esteja dentro do periodo de garantia.
® Ngo utilize produtos de limpeza que contenham materiais abrasivos para a limpeza e
manutencao do painel frontal de vidro.

Limpeza do forno

Nao é necessario qualquer produto de limpeza para fornos ou outros produtos de limpeza
especiais para limpar o forno. Recomenda-se a limpeza do forno com um pano hdmido
enquanto estiver quente.

Montagem e desmontagem da porta do forno

Para limpar a porta, retire-a. Cada dobradica da porta esta equipada com uma barra de
blogueio. Quando a porta é fechada, a porta bloqueia no seu lugar. Para retirar a porta, é
necessario abrir a barra de blogqueio.
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ADVERTENCIA: Quando a dobradica ndo esté bloqueada, a porta pode fechar-se subitamente
com grande forca. Por conseguinte, certifique-se de que a barra de bloqueio estd sempre
fechada. Sé deve estar aberta quando a porta for retirada.

Desmontagem da porta
1. Abra completamente a porta.
2. Levante os dois lados da barra de bloqueio. Fig. 9
3.  Feche a porta até ao limite. Segure-a de ambos os lados e volte a fecha-la.
4. Mova-a para cima e para baixo e puxe-a para fora.

Montagem da porta
Siga a ordem inversa da desmontagem da porta.
1. Ao montar a porta, certifique-se de que ambas as dobradicas encaixam
corretamente.
2. Ao abrir a porta, baixe a barra de blogueio. Fig. 10

ADVERTENCIA: Se a porta cair acidentalmente ou se as dobradicas se fecharem subitamente,
ndo toque nas dobradicas. Contacte com o Servico de Assisténcia Técnica Oficial da Cecotec.

Desmontagem e montagem do painel da porta

@ Desmontagem. Fig. 11 @

® Retire a porta do forno e coloque-a sobre um pano.

® Prima o botao no suporte do vidro da porta interior com as duas maos. O suporte é
libertado automaticamente.

® Retire o vidro interior e o vidro central.

Aviso: Se o vidro tiver alguns riscos, pode rachar. No utilize uma espatula de vidro ou
produtos de limpeza abrasivos para a limpeza.

Instalacado

1. Insira o painel interior na ranhura.

2. Tanto o lado direito como o lado esquerdo devem estar alinhados com a ranhura.
Quando estiverem, empurre o vidro para o seu lugar.

3. Coloque a porta do forno.

Substituicao da luz do forno

AVISO:

® Sealampada do forno falhar, tem de ser substituida. Ha risco de choque eléctrico.
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® Desligue o disjuntor na caixa de fusiveis.

Cologue um pano de cozinha no forno quando estiver frio para evitar que se estrague.
Desaperte a tampa de vidro rodando-a em sentido anti-horario.

Substitua a ldmpada por outra do mesmo tipo.

Volte a aparafusar a tampa do vidro.

Retire o0 pano de cozinha e ligue o disjuntor.

v wN e

Este produto contém uma fonte de luz da classe de eficiéncia energética C.

Verificacdes periédicas
Para além de manter o forno limpo, deve:
® Realize inspecdes regulares. Ap6s o fim do periodo de garantia, o forno deve ser
inspecionado por um centro de assisténcia técnica pelo menos uma vez de dois em
dois anos.

® Reparar eventuais falhas de funcionamento.
Adverténcia: As reparacdes do forno devem ser efectuadas por um técnico qualificado.

6. Resolucao de problemas
@ 0 forno pode funcionar mal durante o funcionamento. Consulte a lista antes de contactar o @
servico pés-venda. Podera reparar algumas avarias por si préprio.

Funcionamento normal

® Ao utilizar o forno pela primeira vez, este pode libertar um cheiro estranho e fumo
durante algumas horas. Por isso, recomenda-se que o deixe a funcionar durante uma
hora sem nada no interior. Apds este tempo, deixe arrefecer e limpe-o.

® Quando o forno estd a funcionar, pode ouvir alguns estalos, o que se deve ao fundo
metaélico do forno.

® Seoalimento a aquecer tiver alguma humidade, o orificio de emissao de calor pode
libertar vapor durante o funcionamento.

® Aventoinha comeca a funcionar 15 minutos depois de o forno ser ligado. Mesmo que o
forno esteja fechado, a ventoinha continuard a funcionar durante 35 minutos.

Pré-aqueca o forno antes de colocar os alimentos.

Se vai cozer durante um longo periodo de tempo, pode desligar o forno antes do fim do
tempo. O calor residual serd utilizado para terminar a cozedura.
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Tabela de resolucdo de problemas

H.  EEEm

Problema

Causa

Solucao

0 forno ndo funciona.

Houve um corte de
eletricidade.

Verifique a luz da sua
cozinhaou o
funcionamento de outro
aparelho.

Avaria do disjuntor.

Verifique se o disjuntor
estd a funcionar.

Esqueceu-se de
selecionar a funcao
pretendida.

Selecione a funcao.

A luz nao liga.

Luz defeituosa.

Troque a lampada.

Sem corrente elétrica.

Verifique se o forno esté
ligado a eletricidade.

0 forno deixa de funcionar
de repente.

Houve um corte de
eletricidade.

Verifique a luz da sua
cozinhaou o
funcionamento de outro
aparelho.

Avaria do termdstato

Verifique se a ventoinha
estd a funcionar. Em caso
afirmativo, substitua o
terméstato por um novo.

0 forno ndo aquece

A temperatura ndo foi
selecionada.

Ajuste a temperatura.

Se este modelo tiver um
temporizador, ndo podera
definir a hora.

Definicéo do temporizador

Sem alimentacao elétrica.

Verifique a caixa de
alimentacdo elétrica.

A resisténcia esta
danificada.

Substitua a resisténcia por
uma nova.

Fuga de agua pela porta
quando se utiliza o forno

0 vedante da porta esta
danificado.

Substitua o vedante da
porta.

Adobradica ndo é
suficientemente
resistente.

Substitua a dobradica.

0 forno deixa de
funcionar, mas o motor
nao.

0 forno esteve em
funcionamento durante
um longo periodo de
tempo, pelo que precisa
de arrefecer.

Cologue a méo na saida de
ar. Se notar que o ar sai
quente, ndo ha problema.

Falha do termdstato.

Se notar que o ar sai a
temperatura ambiente,
substitua o terméstato.
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Se o problema nao tiver sido resolvido:
1. Desligue o forno da rede elétrica (desligue ou desconecte o fusivel).
2. Ligue para o Servico de Assisténcia Técnica Oficial da Cecotec. Nao tente
reparar o aparelho por si préprio.

7. Reciclagem de produtos elétricos e eletrénicos

|

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicveis, o produto
e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando este
produto atingir o fim da sua vida Util, deverd remover as pilhas/baterias/acumuladores e
leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor
deverd contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudard a proteger o ambiente.

8. Copyright
Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
@ todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido @
ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravacdo ou similar) sem
a autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. Declaracao de conformidade simplificada da UE

C € A Cecotec Innovaciones declara que este produto cumpre 0s requisitos essenciais

e outras disposicoes relevantes das normas aplicaveis na Unidao Europeia. Este produto foi
concebido, fabricado e testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas.
0 texto completo da Declaracao de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte
website: https://cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity

10. Especificacdes técnicas

Referéncia do produto: EU01_121033 / EU01_121034

Produto: Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A
Tensao nominal: 220-240 V~

Frequéncia nominal: 50 - 60 Hz

Poténcia nominal: 2800 W
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Simbolo

Valor

Unidade

Identificacao do
modelo

EU01.121033
EU01_121034

Tipo de forno

Forno elétrico

Massa do aparelho

26,7

Kg

Numero de
cavidades

1

Fonte de calor da
cavidade
(eletricidade ou gas)

Electricidade

Volume por
cavidade

V

77

Consumo de energia
(eletricidade)
necessario

para aguecer uma
carga normalizada
numa cavidade de
um forno elétrico
durante um ciclo em
modo convencional,
por cavidade
(energia eléctrica
final)

ECcavidade eléctrica

0,82

kWh/ciclo

Consumo de energia
necessario para
aguecer uma carga
normalizada numa
cavidade de um
forno elétrico
durante um ciclo em
modo de circulacao
forcada, por
cavidade (energia
eléctrica final)

ECcavidade eléctrica

N.A.

kWh/ciclo
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Consumo de energia | ECcavidade de gas N.A MJ/ciclo
necessario para N.A kWh/ciclo (1)
aguecer uma carga
normalizada numa
cavidade de um
forno a gés durante
um ciclo em modo
convencional, por
cavidade (energia
final do géas)
Consumo de energia | ECcavidade de gas N.A MJ/ciclo
necessario para N.A kWh/ciclo
aquecer uma carga
normalizada na
cavidade de um
forno a gés durante
um ciclo em modo
de circulacao
forcada (energia
final do gés)
indice de eficiéncia EElcavidade 94,3
energética por
cavidade
@ Classe de eficiéncia A @
energética
(1) TkWh/ciclo = 3,6 Ml/ciclo.

Consumo de energia em modo standby: N/A
Consumo de energia em modo desligado: ow
Tempo apds o qual o equipamento entra automaticamente no modo standby: | N/A
Tempo apds o qual o equipamento entra automaticamente no modo desativado: | N/A

0 projeto do dispositivo elétrico é baseado no principio de controle mecanico e ndo tema
funcdo de gerenciamento de energia.

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

157

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 157 @ 19/12/25 11:44‘ ‘



BN ] - [ T

PORTUGUES

11. Garantia e SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicoes e
prazos estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacdes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma duvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica Oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.
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1. Onderdelen en componenten
Figuur1
1. bedieningspaneel
2. Dienblad
3. Rek
4. Deur
5. Hendel
OPMERKING:

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met die van het product.

2.Voor gebruik
® Dit apparaat wordt geleverd in een verpakking die het tijdens transport beschermt.
Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal. U kunt de
originele doos en het overige verpakkingsmateriaal op een veilige plaats bewaren om
schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als u
de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat u alle onderdelen op de
juiste manier recycleert.

® Zorgervoor dat alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als

@ er onderdelen ontbreken of beschadigd zijn, neem dan onmiddellijk contact op met de @
officiéle technische ondersteuningsdienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
® QOven

Dienblad
Rek
Knoppen
Hendel

Deze gebruiksaanwijzing

3. Productinstallatie

Voor de installatie
Het apparaat moet in een inbouwkast worden geplaatst. Er moet een veilige afstand worden
aangehouden tussen het apparaat en de keukenmuren.

® De gebruikte oppervlakken, synthetische laminaten en lijmen moeten hittebestendig
zijn (minimaal 100 °C ).

® Keukenkasten moeten waterpas en stevig gemonteerd zijn. Er moet een ruimte van 5
mm vrijblijven tussen de oven en andere apparaten.
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® Als er een lade onder de oven zit, moet er een plank tussen de oven en de lade worden
geplaatst.

Figuur 2 toont de afmetingen van de oven en de inbouwkast.

WAARSCHUWING: Materialen kunnen beschadigd zijn.
® De deur en/of handgreep mogen niet worden gebruikt om het apparaat op te tillen of
te verplaatsen.
® \Voor de installatie moet het apparaat worden aangesloten in overeenstemming met
alle lokale gas- en/of elektriciteitsvoorschriften.

® Hettransport moet door minimaal twee personen worden uitgevoerd.
®  (Cebruik de gleuven of draadgrepen aan beide zijden om het te dragen.
[ ) A Aansluiting op het elektriciteitsnet.
® Ditapparaat moet op een geaard stopcontact worden aangesloten.
®  Ons bedrijf is niet aansprakelijk voor schade die ontstaat door het gebruik van het
apparaat zonder aardverbinding. Indien de installatie niet professioneel wordt
uitgevoerd, bestaat er een risico op een elektrische schok. Het apparaat mag
uitsluitend door een gekwalificeerd en bevoegd persoon op het elektriciteitsnet
@ worden aangesloten. Het niet naleven hiervan maakt de garantie ongeldig. @

® Beschadigd netsnoer brengt het risico van elektrische schokken, kortsluiting en brand
met zich mee. Het netsnoer mag niet bekneld, gebogen of ergens achter blijven haken,
en mag niet in contact komen met hete onderdelen van het apparaat. Als het netsnoer
beschadigd is, moet het worden vervangen door een gekwalificeerde elektricien.

® De elektrische voeding moet voldoen aan de specificaties op het typeplaatje van het
apparaat. Ook het netsnoer moet voldoen aan de specificaties en het stroomverbruik
van het apparaat.

A Risico op elektrische schok.

)
® Voordat u de elektrische installatie uitvoert, dient u het apparaat los te koppelen.
Faciliteit

® Hetapparaat mag uitsluitend worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel
volgens de meegeleverde instructies en in overeenstemming met de geldende
regelgeving. Cecotec wijst alle aansprakelijkheid af in geval van onjuiste installatie, die
schade aan personen en dieren, alsook materiéle schade kan veroorzaken.

® Belangrijk: het apparaat moet van het stroomnet worden losgekoppeld voordat er
aanpassingen of onderhoudswerkzaamheden aan worden uitgevoerd;
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Het luchtkanaal wordt gebruikt voor ventilatie.

Om het inbouwapparaat correct te laten functioneren, moet de kast waarin het wordt

geplaatst geschikt zijn. Figuur 2 toont de uitsparingafmetingen voor installatie onder
het aanrechtblad of in een wandkast.

® Om voldoende ventilatie te garanderen, moet de achterwand van de kast worden
verwijderd. Het is aan te raden de oven zo te plaatsen dat deze op twee houten latten
rust. Als de oven op een vlak, doorlopend oppervlak staat, moet er een opening van
minimaal 45 x 560 mm zijn.

® De panelen van aangrenzende kasten moeten van hittebestendig materiaal zijn

gemaakt. In het bijzonder moeten kasten met een gefineerde buitenkant worden
gemonteerd met lijm die bestand is tegen temperaturen tot 100 °C.

® \olgens de geldende veiligheidsvoorschriften mag contact met de elektrische
onderdelen van de oven niet mogelijk zijn nadat deze is geinstalleerd.

® Alle onderdelen die de veilige werking van het apparaat garanderen, mogen alleen met
behulp van gereedschap (NIET INBEGREPEN) worden verwijderd.

® (Omdeoven aan de kast te bevestigen, opent u de ovendeur en zet u deze vast door de
4 houtschroeven in de 4 gaten rondom het frame te steken. Afbeelding 3

Elektrische aansluitingen
Ovens met een driepolig netsnoer zijn ontworpen om op wisselstroom te werken. De
@ aardingsdraad van het apparaat is geelgroen. @

Montage op een stroomkabel
Het openen van de aansluitdoos. (Afbeelding 4):
1. Gebruik een schroevendraaier om de bout los te wrikken waarmee de zijlipjes van de

afdekking van de aansluitdoos vastzitten.

Draai de schroef los en open het deksel.

Om de kabel te installeren, ga als volgt te werk:

Verwijder de kabelborgschroef en de drie contactschroeven.

Bevestig de draden onder de schroefkoppen volgens het volgende kleurenschema:
Blauw - Neutraal (N)

Bruin - Fase (L)

Geelgroen (Aarde)

Bevestig de voedingskabel met de klem en sluit het deksel van de aansluitdoos.

CONO U EWN

Open het aansluitpaneel:
1. Draai met een schroevendraaier de schroef vast op de zijlipjes van de afdekking van de

aansluitkast.
2. Draaide schroef los en open het deksel van het klemmenblok.

De stroomkabel aansluiten op het elektriciteitsnet.
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® |nstalleer een standaardstekker (niet meegeleverd) die geschikt is voor de belasting
die op het typeplaatje staat aangegeven. Bij rechtstreekse aansluiting van de kabel op
het lichtnet dient u een meerpolige stroomonderbreker te installeren met een
minimale contactafstand van 3 mm tussen het apparaat en het lichtnet. De meerpolige
stroomonderbreker moet qua grootte overeenkomen met de belasting en voldoen aan
de geldende voorschriften (de aardingsdraad mag niet door de stroomonderbreker
worden onderbroken).

® Destroomkabel moet zo worden geplaatst dat de temperatuur ervan niet hoger wordt

dan 50°C ten opzichte van de omgevingstemperatuur en moet worden beschermd
door isolatie met een geschikte classificatie.

® \Voordatu het apparaat aansluit, moet u ervoor zorgen dat de elektrische veiligheid
ervan gegarandeerd is als de oven correct en effectief geaard is, conform de
elektrische veiligheidsvoorschriften. Controleer altijd of de aarding effectief is; neem
bij twijfel contact op met een gekwalificeerde technicus om het systeem te laten
controleren. Cecotec aanvaardt geen aansprakelijkheid voor schade die voortvloeit uit
een niet-geaard systeem.

® (Controleer voordat u het apparaat op het lichtnet aansluit of de specificaties op het

typeplaatje (op het apparaat en/of op de verpakking) overeenkomen met die van uw
elektriciteitsnet.

® (ontroleer of de elektrische capaciteit van de installatie en de stopcontacten het
maximale vermogen van het apparaat aankunnen. Raadpleeg bij twijfel een
@ gekwalificeerde technicus. @
® Als het stopcontact en de stekker van het apparaat niet compatibel zijn, laat dan een
gekwalificeerde technicus het stopcontact vervangen door een geschikt model.

Deze gebruikers moeten er met name voor zorgen dat de doorsnede van de netsnoeren in de
stopcontacten geschikt is voor het vermogen van het apparaat. Het gebruik van adapters,
stekkerdozen en/of verlengsnoeren wordt afgeraden. Als het gebruik ervan onvermijdelijk is,
gebruik dan alleen adapters en verlengsnoeren die voldoen aan de geldende
veiligheidsvoorschriften. Overschrijd in deze gevallen nooit de maximale stroomsterkte die
op de adapter of het verlengsnoer staat aangegeven en het maximale vermogen dat op de
stekkerdoos staat aangegeven. De stekker en het stopcontact moeten gemakkelijk
bereikbaar zijn.

Installatie van de bedieningselementen. Afbeelding 5

1. Bij het uitpakken van de oven zult u een oven aantreffen zonder gemonteerde knoppen
en met twee losse knoppen. 5A

2. Letopde linker en rechter beugels van de ovenknoppen en zorg ervoor dat de platte
kant van de beugel naar boven wijst. 5B

3.  Llijn de kern van de knop uit met de ovenbeugel en duw deze horizontaal met kracht
erin. Zorg er bij het indikken voor dat de schaalverdeling op het oppervlak van de knop
naar boven wijst. 5C

4. Beide knoppen zijn succesvol geplaatst. De installatie is voltooid. 5D
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Handgreepinstallatie. Afbeelding 6

1. Controleer of er aan beide zijden boven de ovendeur een bevestigingsbeugel voor de
handgreep is gemonteerd.

2. Neem de handgreep en controleer of er aan beide zijden bevestigingssleuven
aanwezig zijn.

3.  Neem de handgreep met de bevestigingssleuven en bevestig deze aan de
montagebeugel door stevig van beide kanten tegelijk in de richting van de pijlen te
drukken.

4. Deinstallatie is voltooid. Schud de hendel op en neer en van links naar rechts om te
controleren of deze goed vastzit.

4. Bediening
BELANGRIJK

Dit apparaat is uitsluitend voor huishoudelijk gebruik.
Gebruik de oven alleen om voedsel te bereiden.
Verwijder voér het koken alle overbodige accessoires uit de oven.

Verwarm de oven voor gebruik.

Plaats de bakplaten in het midden van de oven en laat ruimte tussen de platen als u er
meer dan één gebruikt, zodat de lucht kan circuleren.
@ ® Plaats bakplaten niet op de bodem van de oven en bedek ze niet met aluminiumfolie. @

Dit zorgt voor warmteophoping, wat de baktijd beinvloedt en het emaille van de oven
beschadigt.

® Probeer de ovendeur zo min mogelijk te openen om het eten te controleren (het
ovenlampje blijft branden tijdens het koken).

® \Wees voorzichtig bij het openen van de deur om contact met hete onderdelen en
stoom te vermijden.

Accessoires
® De meegeleverde accessoires zijn geschikt voor het bereiden van alle soorten
gerechten. Zorg er bij gebruik van de accessoires voor dat ze correct in de oven worden
geplaatst.

®  Erzijn optionele accessoires verkrijgbaar die sommige van uw favoriete gerechten
kunnen verrijken, of die het koken gewoonweg praktischer kunnen maken.

Plaats de accessoires

® Deoven heeft 5 verschillende niveaus waarop u de accessoires kunt plaatsen.
Afbeelding 7

®  Schuif ze er helemaal in, zodat ze het deurpaneel niet raken.
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® Deaccessoires kunnen ongeveer halverwege worden uitgetrokken, waardoor je de
creaties gemakkelijk kunt verwijderen.

Let op: de accessoires kunnen vervormen door verhitting. Na afkoeling nemen ze hun
oorspronkelijke vorm weer aan. Dit heeft geen invloed op de functionaliteit.

Bakplaat
® Je kunt het gebruiken voor vochtige cakes, gebak, diepvriesmaaltijden en grote
braadstukken.
® Het kan ook gebruikt worden om druipend vet op te vangen tijdens het grillen direct op
het rooster.

Rek
Het wordt gebruikt om te braden en om voedsel op te plaatsen dat gebakken moet worden.

Bedieningspaneel. Afbeelding 8
Het bedieningspaneel kan per model verschillen.

Legenda figuur 8

1. Stroomindicator

Functiekiezer @
Timer

Verwarmingsindicator

Temperatuurkiezer

us W

Functiekiezer

Gebruik de functieschakelaar om de temperatuur in te stellen. Deze koelkast heeft 5
functies. Deze worden hieronder beschreven:

[ ] D Uit-stand: Als u de keuzeschakelaar in deze stand zet, schakelt de oven uit.

[ ] Verlichting: Als u de keuzeschakelaar in deze stand zet, gaat de ovenverlichting
aan.

[ ] E] Crillen: Als u de keuzeschakelaar in deze stand zet, wordt alleen het bovenste
verwarmingselement ingeschakeld. Deze functie is geschikt voor het bakken van

middelgrote tot grote porties worst, spek , vlees, vis, enz.
i)

&
[ EJ Onderste verwarmingselement: Als u de keuzeschakelaar in deze stand zet,

wordt alleen het onderste verwarmingselement ingeschakeld. Deze functie is geschikt
voor het steriliseren en inmaken van potten.
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[E] Conventionele modus (boven- en onderverwarmingselementen): Als u de

keuzeschakelaar in deze stand zet, worden beide verwarmingselementen (boven en
onder) ingeschakeld. Deze functie is geschikt voor braden en bakken op één niveau.

L] Energiebesparende modus: Als u de keuzeschakelaar in deze stand zet, worden
beide verwarmingselementen gebruikt om de temperatuur te regelen, waardoor het
energieverbruik wordt verminderd. Deze functie is geschikt voor het bakken van grote
producten, omdat de oventemperatuur geleidelijk stijgt, waardoor de warmte het
voedsel volledig kan doordringen.

)

[ ] EJ Stoomondersteuningsfunctie: Als u de selector in deze stand zet, wordt er
warmte van onderaf in de oven afgegeven, waardoor u pizzabodems, taarten en gebak
kunt bruinen of diverse gerechten kunt stomen.

® Om deze functie te activeren, voegt u 150 ml gezuiverd water toe aan de bodem van

de ovenruimte en selecteert u 200 °C. De kooktijd met deze functie bedraagt
ongeveer 20 minuten.

Opmerking:
® \Verwijder overtollig water uit de ovenruimte zodra het kookproces is voltooid.

® Het wordt aanbevolen niet meer dan 500 ml gezuiverd water toe te voegen; de
@ maximale capaciteit is 1000 mL. @

® e kunt de hoeveelheid water en de temperatuur aanpassen aan de behoeften van het
gerecht dat je bereidt.

® Zorgervoor dat de binnenkant volledig is afgekoeld voordat je het overtollige water
verwijdert. Zo niet, dan kun je je branden.
&
° EJ Stoomreiniging: Deze functie helpt bij het verwijderen van voedselresten aan de
binnenkant van de oven. Het is alleen geschikt voor het reinigen van lichte vervuiling.
Het is niet effectief voor aangekoekt voedsel of hardnekkige kookvlekken. Het kan
alleen worden gebruikt wanneer de oven koud is.

Reinigingsprocedure

1. Verwijder alle accessoires uit de oven.

2. Maak een oplossing van water (85%), witte azijn (10%) en afwasmiddel (5%) en spuit
hiermee de deur, de zijwanden en de achterwand van de ovenruimte in.

Giet 40 ml water in de bodem van de holte.

Sluit de deur. Selecteer de stoomreinigingsfunctie en stel de oven in op 120 °C.
Schakel de oven na 15 minuten uit.

Laat het afkoelen en veeg het oppervlak vervolgens af met een vochtige doek.

Droog de binnenkant van de oven af met een doek of keukenpapier.

Nouv s w
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WAARSCHUWING:
Zorg er eerst voor dat de oven helemaal is afgekoeld. Anders kunt u zich branden.

Timer
® Deze modellen zijn voorzien van een timer om de kooktijd te regelen.
® Draai de keuzeknop met de klok mee om de gewenste tijd tussen 0 en 120 minuten te
selecteren.
kooktijd ( stand 0) zal de timer afgaan en de oven automatisch uitschakelen.

"AAN"-stand: Selecteer deze stand door de keuzeschakelaar tegen de klok in te
draaien om de oven in de handmatige modus (zonder timer) te gebruiken.

Let op: de timerwerking kan variéren afhankelijk van het ovenmodel.

Temperatuurkiezer
® Met de keuzeknop kunt u de gewenste temperatuur instellen. De temperatuur kan
worden geregeld tussen 50 en 250 °C.

® Draai de keuzeschakelaar met de klok mee om hem te activeren.

@ Voordat u de oven voor de eerste keer gebruikt. @
Verwarm de oven voor.

Om de typische ovengeur te verwijderen, verwarmt u de oven voor wanneer deze leeg is.
We raden aan een stand te selecteren waarbij beide verwarmingselementen worden
ingeschakeld (conventionele stand) en de oven gedurende een uur op 250 °C in te stellen .
Zorg ervoor dat er geen verpakkingsresten in de oven achterblijven.

1. Gebruik de keuzeschakelaar om de functie 'Conventionele modus' te activeren.

2. Stel de temperatuurregelaar in op 250 °C. Schakel de oven na een uur uit. Draai
hiervoor de functieschakelaar naar de uit-stand.

Het reinigen van de accessoires

Reinig de accessoires voor het eerste gebruik grondig met warm zeepsop en een zachte
doek.

Tips om energie te besparen
De volgende informatie helpt u energie te besparen:

® (ebruik donkergekleurd of geémailleerd kookgerei, omdat dit de warmte beter geleidt.
® \erwarm de oven voor voordat u het eten gaat bereiden.

® (Open de ovendeur niet te vaak tijdens het koken.
[ J

Probeer eens meerdere gerechten tegelijk in de oven te bereiden. Je kunt dit doen door
twee ovenschalen op het rooster te plaatsen.
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Bereid meerdere gerechten achter elkaar. De oven is dan al heet.

Je kunt energie besparen door de oven een paar minuten voor aanvang van het
kookproces uit te zetten. Open de ovendeur niet.

® Ontdooi bevroren gerechten voordat u ze bereidt.

Hoe de oven werkt

WAARSCHUWING: Brandwonden. Wees voorzichtig bij het openen van de ovendeur, er kan
stoom ontsnappen.

Baktips
®  (ebruik geschikte metalen bakjes of aluminium bakjes met een antiaanbaklaag of
hittebestendige siliconen bakvormen.
Benut de beschikbare grillruimte optimaal.

Het is aan te raden de vorm in het midden van het rek te plaatsen.

Houd de ovendeur gesloten.

Grilltips
® Als je een hele kip of kalkoen, of een groot stuk vlees klaarmaakt, breng het dan op
@ smaak met een beetje citroensap en zwarte peper. @

® Vlees met botten heeft 15 tot 30 minuten langer nodig om gaar te worden dan een
braadstuk van dezelfde grootte zonder botten.

® Je moet rekening houden met ongeveer 4 tot 5 minuten baktijd per centimeter
vleeshoogte.

® Laat het vlees na de gaartijd nog ongeveer 10 minuten in de oven rusten. Hierdoor
kunnen de sappen zich opnieuw door het braadstuk verdelen en voorkom je dat het
vlees eruit loopt wanneer je het aansnijdt.

® Alsje vis kookt, zet het vuur dan op een gemiddelde of lage stand.

Tips voor het gebruik van de grillfunctie

Deze functie is ideaal voor het bereiden van vlees, vis en gevogelte, omdat deze producten
bruin worden maar niet uitdrogen. Platte stukken vlees, kebabs en worstjes zijn bijzonder
geschikt om te grillen, evenals groenten met een hoog watergehalte, zoals tomaten en uien.
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Bak- en braadtips
Baktips

® Hoe weet je of een cake goed gebakken is?
Ongeveer 10 minuten voor het einde van de in het recept aangegeven baktijd, steek je een
tandenstoker in het hoogste punt van de cake. Als de tandenstoker er schoon uitkomt, is de
cake klaar.
® De taart brokkelt af.Cebruik de volgende keer minder vloeistof of verlaag de
oventemperatuur met 10 graden. Houd je aan de mengtijden die in het recept staan
aangegeven.
® Decakeis in het midden gerezen, maar aan de randen is hij wat ingezakt.Vet de
zijkanten van de bakvorm niet in. Maak de cake na het bakken voorzichtig los uit de
vorm met een mes.
® Debovenkant van de taart is te donker.Plaats het lager in de oven, kies een lagere
temperatuur en bak het iets langer.
® Decakeis te droog.Prik er, zodra het klaar is, kleine gaatjes in met een cocktailprikker.
Besprenkel het vervolgens met vruchtensap of een alcoholische drank. Kies de
volgende keer een temperatuur die 10 graden hoger ligt en verkort de baktijd.
® Het brood of de taart (bijvoorbeeld cheesecake) ziet er goed uit, maar is vanbinnen
klef.Gebruik de volgende keer iets minder vloeistof en bak iets langer op een lagere
temperatuur. Voor taarten met een vochtige vulling, bak eerst de bodem. Bestrooi deze
met amandelen of broodkruimels en voeg dan de vulling toe. Volg het recept en de
@ baktijden. @
® De cake wordt ongelijkmatig bruin.Kies een iets lagere temperatuur voor een
gelijkmatiger bakresultaat. Bak delicate taarten op één rooster met de conventionele
stand. Als het bakpapier over de rand hangt, kan dit de luchtcirculatie belemmeren.
Knip het papier daarom altijd op maat van de bakplaat.
® Debodem van een vruchtentaart is te licht.Zet de taart de volgende keer op een
lager platform.
® Bakproducten gemaakt met gistdeeg plakken aan elkaar tijdens het bakken.tr
moet ongeveer 2 cm ruimte tussen elk product zijn. Dit geeft ze voldoende ruimte om
uit te spreiden en gelijkmatig te bruinen.
® Het heeft op verschillende niveaus gebakken.\/oedsel op het bovenste rooster is
donkerder dan voedsel op het onderste rooster. Gebruik altijd de 3D-heteluchtfunctie
om op meerdere niveaus te bakken. Het feit dat je meerdere bakplaten in de oven
plaatst, betekent niet dat ze allemaal tegelijk klaar zijn.
® Bij het bakken van vochtige cakes ontstaat condens.Tijdens het koken kan er stoom
ontstaan die boven de deur ontsnapt. Deze stoom kan condenseren en waterdruppels
vormen op het bedieningspaneel of aangrenzende meubels. Dit is normaal.

Tips voor het koken met de grillfunctie
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® Alsude grillfunctie wilt gebruiken, verwarm de oven dan 4 minuten voor voordat u het
eten erin plaatst. Sluit altijd de ovendeur wanneer de oven aan staat.

® gegrild worden zoveel mogelijk even dik zijn. Zo bruinen ze gelijkmatig en blijven ze
mals en sappig.
Keer het voedsel dat je aan het braden bent om na 2/3 van de baktijd.
Voeg pas zout toe aan de steaks nadat ze gegrild zijn.
Voeg een beetje vocht toe als het vlees mager is. Bedek de bodem van de schaal met
ongeveer 0,5 cm vocht.

® Plaats het te braden voedsel direct op het rooster. Als u één stuk braadt, krijgt u het
beste resultaat door het in het midden van het rooster te plaatsen. Plaats ook de
bakplaat op het onderste rooster om het vet op te vangen.

® Plaats de bakplaat bij het braden niet op stand 4 of 5 van de oven, dit kan de bakplaat
vervormen.

® Hetverwarmingselement schakelt continu aan en uit. Dit is normaal. De instelling van
de functie bepaalt hoe vaak dit gebeurt.

® Zodra het braadstuk gaar is, zet u de oven uit en laat u het nog 10 minuten rusten.
Hierdoor kunnen de vleessappen zich beter verdelen.

® Als uvarkensvlees met zwoerd braadt, snijd dan de zwoerd in een kruisvorm en leg het
braadstuk op het bord met de zwoerd aan de onderkant.

@ ® Legde hele kippen met de borst naar beneden op het onderste rooster. Draai ze na 2/3 @

van de aangegeven tijd om.

® Alsje eend of gans klaarmaakt, prik dan gaatjes in de huid aan de onderkant van de
vleugels. Zo kan het vet eruit lopen.

®  Als u stukken vis bereidt, draai ze dan na 2/3 van de aangegeven baktijd om. Dit is niet
nodig als u een hele vis bereidt. Plaats de hele vis in de oven in een zwempositie met
de rugvin naar boven. Het plaatsen van een halve aardappel of een klein ovenschaaltje
in de buikholte van de vis helpt deze te stabiliseren.

® Hoe weet je of je braadstuk gaar is? Gebruik een vleesthermometer (verkrijgbaar bij
speciaalzaken) of doe de 'lepeltest’ Druk met een lepel op het braadstuk. Als het stevig
aanvoelt, is het gaar. Als je er daarentegen met de lepel op kunt drukken, moet het nog
iets langer garen.

® Het braadstuk is te donker en sommige delen zijn licht aangebrand. Controleer de
hoogte waarop het geplaatst is en de temperatuur.

® Het braadstuk ziet er goed uit, maar de sappen zijn aangebrand. Gebruik de volgende
keer een kleinere braadslede of voeg meer vocht toe.

® Het braadstuk ziet er goed uit, maar de sappen zijn te dun en waterig. Gebruik de
volgende keer een grotere braadslee met minder vloeistof.

®  Erontsnapt stoom uit de grill. Dit is normaal en te wijten aan de natuurkundige wetten.
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Het grootste deel van de stoom ontsnapt via de stoomafvoer. De stoom kan
condenseren op de bedieningsknoppen of aangrenzende meubels.

5. Reiniging en onderhoud

® De oven moet na elk gebruik worden schoongemaakt. Laat bij het schoonmaken van de
oven het lampje aan om de oppervlakken beter te kunnen zien.

® De binnenkant van de oven mag alleen met warm water en een beetje vloeibare zeep
worden schoongemaakt.

® Nadat je de binnenkant van de oven hebt schoongemaakt, droog je deze af met een
doek.
Reinig ovenoppervlakken nooit met stoom.

De binnenkant van de oven mag alleen worden schoongemaakt met warm zeepsop en
een spons of een zachte doek. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen.

® Eventuele vlekken op de bodem van de oven worden veroorzaakt door spatten of
morsen van voedsel. Deze spatten ontstaan tijdens het kookproces. Ze kunnen het
gevolg zijn van het bereiden van voedsel op een te hoge temperatuur of het gebruik
van een te kleine schaal.

® Udient een temperatuur en kookfunctie te selecteren die geschikt zijn voor het gerecht
dat u bereidt. Zorg er tevens voor dat u het gerecht in een geschikte schaal plaatst en
gebruik indien nodig de bakplaat.

@ ® De buitenkant van de oven mag alleen worden schoongemaakt met warm zeepsop en @

een spons of zachte doek. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen.
Als u een ovenreiniger gebruikt, zorg er dan voor dat deze geschikt is voor dit product.

Schade aan het apparaat veroorzaakt door een schoonmaakmiddel wordt niet gratis
gerepareerd, zelfs niet als het apparaat nog binnen de garantieperiode valt.

® (Cebruik geen reinigingsproducten die schurende materialen bevatten voor het reinigen
en onderhouden van het voorste glaspaneel.

Ovenreiniging

Voor het schoonmaken van de oven zijn geen speciale ovenreinigers of andere
schoonmaakmiddelen nodig. Het is aan te raden de oven schoon te maken met een vochtige
doek terwijl deze nog warm is.

Demontage en montage van de ovendeur
Om de deur schoon te maken, moet u deze verwijderen. Elk deurscharnier heeft een

vergrendelingsstang. Wanneer deze gesloten is, zit de deur vast. Om de deur te verwijderen,
moet u de vergrendelingsstang openen.
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WAARSCHUWING: Als het scharnier niet vergrendeld is, kan de deur plotseling dichtslaan.
Zorg er daarom voor dat de vergrendelingsstang altijd gesloten is. Deze mag alleen geopend
worden bij het verwijderen van de deur.

Verwijder de deur
1. Opende deur volledig.

2. Til beide zijden van de vergrendelingsstang op. Afbeelding 9
3. Sluit de deur helemaal. Houd hem aan beide kanten vast en sluit hem dan nogmaals.
4. Beweeg het op en neer en trek het eruit.

Installeer de deur

\Volg de stappen voor het demonteren van de deur in omgekeerde volgorde.
1. Zorg er bij het plaatsen van de deur voor dat beide scharnieren goed passen.

2.  Bij het openen van de deur moet de vergrendelingsstang omlaag worden gebracht.
Afbeelding 10

WAARSCHUWING: Als de deur per ongeluk valt of de scharnieren plotseling dichtklappen,
steek dan uw hand niet tussen de scharnieren. Neem contact op met de officiéle technische
dienst van Cecotec.

Verwijder en installeer het deurpaneel
Demontage. Afbeelding 11
@ ® \Verwijder de ovendeur en leg deze op een doek. @
® Druk met beide handen op de knop op de raamsteun van de binnendeur. De steun zal
automatisch loslaten.

® Verwijder het binnenste en middelste glas.

Waarschuwing: Als het glas krassen heeft, kan het barsten. Gebruik bij het schoonmaken
geen glasspatel of schurende schoonmaakmiddelen.

Faciliteit

1. Plaats het binnenste glas in de gleuf.

2. Zowel de linker- als de rechterkant moeten in de gleuf uitgelijnd zijn. Zodra dit het
geval is, duw je het glas op zijn plaats.

3. Plaats de ovendeur.

Het vervangen van de ovenlamp
WAARSCHUWING:

® Als de ovenlamp kapot is, moet deze vervangen worden. Er bestaat een risico op een
elektrische schok.
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® Koppel de stroomonderbreker los van de zekeringkast.

1.  Legeen keukendoek in de oven als deze koud is om te voorkomen dat hij beschadigd
raakt.

Draai het glazen deksel los door het tegen de klok in te draaien.

Vervang de gloeilamp door een lamp van hetzelfde type.

Draai het glazen deksel er weer op.

Verwijder de vaatdoek en sluit de stroomonderbreker aan.

e WwN

Dit product bevat een lichtbron met energie-efficientieklasse G.

Periodieke inspecties
Naast het schoonhouden van de oven, moet u ook het volgende doen:
® \oer regelmatig inspecties uit. Na afloop van de garantieperiode moet u de oven
minstens eens in de twee jaar laten inspecteren bij een servicecentrum.

® \Verhelp eventuele operationele storingen.

Waarschuwing: Ovenreparaties moeten worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
technicus.

@ 6. Probleemoplossing @

De oven kan tijdens gebruik defect raken. Raadpleeg de lijst voordat u contact opneemt met
de klantenservice. Mogelijk kunt u sommige storingen zelf verhelpen.

Normale werking:
®  Bijj het eerste gebruik kan de oven een vreemde geur afgeven en gedurende enkele

uren rook produceren. Daarom raden we aan om de oven een uur lang leeg te laten
draaien. Laat de oven daarna afkoelen en maak hem vervolgens schoon.

® \Wanneer de oven aan staat, hoort u mogelijk een krakend geluid; dit komt door de
metalen bodem van de oven.

® Als het te verwarmen voedsel vochtig is, kan er tijdens het verwarmen stoom uit de
warmteafvoeropening ontsnappen.

® De ventilator begint 15 minuten nadat de oven is aangezet te draaien. Zelfs met de
oven gesloten blijft de ventilator nog 35 minuten draaien.
Verwarm de oven voor voordat je het eten erin plaatst.
Als je lang aan het bakken bent, kun je de oven eerder uitzetten. De resterende warmte
zorgt er dan voor dat het bakproces wordt afgemaakt.

172

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 172 @ 19/12/25 11:45‘ ‘



BN ] e [ T

NEDERLANDS

Probleemoplossingstabel

Probleem

Oorzaak

Oplossing

De oven werkt niet.

Eris een stroomstoring.

Controleer de verlichting
in uw keuken of de
werking van een ander
apparaat.

Storingin de
stroomonderbreker.

Controleer of de
stroomonderbreker werkt.

Je bent vergeten de
gewenste functie te
selecteren.

Selecteer de functie.

Het licht gaat niet aan.

Defecte lamp.

Vervang de gloeilamp.

Er is geen elektriciteit.

Controleer of de oven
stroom krijgt.

De oven houdt er
plotseling mee op.

Eris een stroomstoring.

Controleer de verlichting
in uw keuken of de
werking van een ander
apparaat.

Storing in de thermostaat

Controleer of de ventilator
werkt. Zo ja, vervang dan
de thermostaat door een
nieuwe.

De oven wordt niet warm.

U heeft geen temperatuur
geselecteerd.

Stel de temperatuur in.

Als dit model een timer
heeft, kunt u de tijd niet
aanpassen.

Stel de timer in.

Eris geen
elektriciteitsvoorziening.

Controleer de stroomkast.

Het verwarmingselement
is beschadigd.

Vervang de weerstand
door een nieuwe.

Er komt water uit de deur
wanneer de oven in
gebruik is.

De deurafdichting is
beschadigd.

Vervang de
deurafdichting.

Het scharnier is niet sterk
genoeg.

Vervang het scharnier.

De oven houdt er mee op,
maar de motor niet.

De oven heeft lange tijd
aan gestaan, dus hij moet
even afkoelen.

Houd uw hand over de
luchtuitlaat. Als u merkt
dat de lucht die eruit komt
warm is, is er geen
probleem.
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Thermostaat defect. Als u merkt dat de lucht
die eruit komt
kamertemperatuur heeft,
vervang dan de
thermostaat.

Als het probleem nog niet is opgelost:
1. Haal de stekker van de oven uit het stopcontact (schakel de stroom uit of verwijder de
zekering).
2. Neem contact op met de officiéle technische ondersteuning van Cecotec. Probeer het
apparaat niet zelf te repareren.

7. Recycling van elektrische en elektronische apparatuur

|
Dit symbool geeft aan dat het product en/of de batterij, conform de geldende
regelgeving, gescheiden van het huishoudelijk afval moeten worden afgevoerd. Wanneer dit
product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen te verwijderen en het
product naar een door de lokale autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over de meest geschikte manier om uw elektrische en
@ elektronische apparatuur en/of de bijbehorende batterijen af te voeren, dient de consument @
contact op te nemen met de plaatselijke autoriteiten.
Het naleven van bovenstaande richtlijnen draagt bij aan de bescherming van het milieu.

8. Copyright

De intellectuele eigendomsrechten van de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag
niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een
gegevensbanksysteem, verzonden of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door middel van fotokopiéren, opnemen of soortgelijke methoden) zonder de
voorafgaande schriftelijke toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, SL.

9. Vereenvoudigde EU-conformiteitsverklaring

C € Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle

eisen en andere relevante bepalingen van de toepasselijke regelgeving van de Europese
Unie. Dit product is ontworpen, gefabriceerd en getest in overeenstemming met de vereiste
veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is te
vinden op het volgende webadres:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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10. Technische specificaties

Productreferentie: EU01_121033 / EUO1_121034

Product : Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A
Nominale spanning: 220-240 V~

Nominale frequentie: 50 - 60 Hz

Nominaal vermogen: 2800 W

Symbool Waard Eenheid
Modelidentificatie EU01_121033
EUO01_121034
Oventype Elektrische oven
Massa van het M 26.7 Kg
apparaat
Aantal gaatjes 1
Holle warmtebron Elektriciteit
(elektriciteit of gas)
Volume per holte V 77 L
Energieverbruik Elektrische holte 0,82 kWh/cyclus

(elektriciteit) vereist
Het verwarmen van

een
@ gestandaardiseerde @

lading in een
ovenruimte van een
elektrische oven
gedurende een
cyclusinde
conventionele
modus, per
ovenruimte
(uiteindelijke
elektrische energie)
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Energieverbruik dat Elektrische holte NA kWh/cyclus
nodig is om een
gestandaardiseerde
lading in een
ovenruimte van een
elektrische oven te
verwarmen
gedurende een
cyclusinde
geforceerde
circulatiemodus, per
ovenruimte
(uiteindelijke
elektrische energie)

Energieverbruik dat | ECaviteit van gas NA MJ/cyclus
nodig is om een NA kWh/cyclus (1)
gestandaardiseerde
lading in een
gasovenkamer te
verwarmen
gedurende een
cyclusin de
@ conventionele @
modus, per kamer
(uiteindelijke
gasenergie).
Energieverbruik dat ECaviteit van gas NA MJ/cyclus
nodig is om een NA kWh/cyclus
gestandaardiseerde
lading in een
gasovenholte te
verwarmen
gedurende een
cyclusin de
geforceerde
circulatiemodus
(eindgasenergie)

Energie-efficiéntie-i | EE-holte 94.3
ndex per silo

Energie-efficiéentiekl NAAR
asse

(1) TkWh/cyclus = 3,6 MJ/cyclus.
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Stroomverbruik in stand-by modus: N/A
Energieverbruik in de uit-modus: ow
Tijd waarna de apparatuur automatisch in stand-by modus gaat: N/A
Tijd waarna de apparatuur automatisch overschakelt naar de uit-modus: N/A
Het ontwerp van het apparaat is gebaseerd op het principe van mechanische controle en
heeft geen vermogensbeheer.

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje

11. Garantie en technische ondersteuning

Cecotec is aansprakelijk jegens de eindgebruiker of consument voor eventuele gebreken die
bestaan op het moment van levering van het product, conform de voorwaarden, bepalingen
en termijnen die zijn vastgesteld in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen om reparaties te laten uitvoeren door gespecialiseerd personeel.
Mocht u een probleem met het product constateren of vragen hebben, neem dan contact op
met de officiéle technische ondersteuning van Cecotec via telefoonnummer +34 96 32107
28.
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1. Czesci i komponenty
Rysunek 1

Panel sterowania
Blacha

Kratka

Drzwi

Uchwyt

[LIFSTWENEES

UWAGA:

Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. Przed uzyciem

® To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony
podczas transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usun wszystkie materiaty
opakowaniowe. Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania nalezy
przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w
przypadku koniecznosci jego transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie
oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich jego
elementéw.

@ ®  Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli @

ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartos¢ opakowania
Piekarnik

Blacha
Kratka
Pokretta
Uchwyt

Ta instrukcja obstugi

3. Instalacja urzadzenia
Przed instalacjg
Urzadzenie musi by¢ zainstalowane w szafce do zabudowy. Nalezy zachowac bezpieczng
odlegtos¢ miedzy urzgdzeniem a Scianami kuchni.
® Uzywane powierzchnie, laminaty syntetyczne i kleje muszg by¢ odporne na ciepto
(minimum 100°C).
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®  Szafki kuchenne muszg by¢ wypoziomowane i przymocowane. Pomiedzy piekarnikiem
a innymi urzadzeniami nalezy pozostawi¢ odstep 5 mm.

®  Jesli pod piekarnikiem znajduje sie szuflada, miedzy piekarnikiem a szufladg nalezy
zainstalowac potke.

Rysunek 2 przedstawia wymiary piekarnika i szafki do zabudowy.

OSTRZEZENIE: Materiaty mogg ulec uszkodzeniu.
®  Drzwiczek i/lub uchwytu nie wolno uzywac do podnoszenia lub przenoszenia
urzadzenia.
® Podczas instalacji urzgdzenie musi by¢ podtgczone zgodnie z lokalnymi przepisami
dotyczacymi gazu i/lub elektrycznosci.
Urzadzenie musi by¢ transportowane przez co najmniej dwie osoby.

Do przenoszenia mozna uzy¢ szczelin lub drucianych uchwytéw po obu stronach.

A Podtgczenie do sieci elektryczne;j.
To urzadzenie musi by¢ uziemione.

Nasza firma nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek szkody spowodowane
uzytkowaniem urzadzenia bez uziemienia. Jesli instalacja nie zostanie
@ przeprowadzona profesjonalnie, istnieje ryzyko porazenia prgdem. Urzadzenie moze @

by¢ podtgczone do sieci elektrycznej wytacznie przez autoryzowana, wykwalifikowana
osobe. W przeciwnym razie gwarancja zostanie uniewazniona.

®  Jesli przewdd zasilajgcy jest uszkodzony, istnieje ryzyko porazenia prgdem, zwarcia i
pozaru. Przewdd zasilajacy nie moze by¢ Scisniety, zagiety lub przytrzasniety i nie
moze stykac sie z gorgcymi czeSciami urzadzenia. Jesli przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez wykwalifikowanego elektryka.

® Zasilanie sieciowe musi by¢ zgodne z informacjami podanymi na tabliczce
znamionowej urzadzenia. Przewdd zasilajgcy musi by¢ zgodny ze specyfikacjg i
poborem mocy.

A Ryzyko porazenia prgdem.

Przed przystapieniem do instalacji elektrycznej nalezy odtgczy¢ urzadzenie.

Instalacja
® Urzadzenie moze by¢ instalowane wytgcznie przez wykwalifikowany personel, ktéry
postepuje zgodnie z dostarczonymi instrukcjami i z uwzglednieniem obowigzujgcych
przepiséw. Cecotec zrzeka sie wszelkiej odpowiedzialnosci w przypadku
nieprawidtowej instalacji, ktéra moze spowodowac obrazenia ludzi i zwierzat, a takze

179

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 179 @ 19/12/25 11:45‘ ‘



BN ] e [ T

POLSKI

uszkodzenia mienia.

® \Wazne: przed przystapieniem do regulacji lub konserwacji urzadzenia nalezy odtaczy¢
je od zasilania;

Kanat wentylacyjny stuzy do wentylacji.

Aby urzadzenie do zabudowy dziatato prawidtowo, powinno sie znajdowac w
odpowiedniej szafce do zabudowy. Na rysunku 2 podano wymiary wyciecia do
montazu pod blatem lub w wysokiej szafce.

® W celu zapewnienia prawidtowej wentylacji nalezy zdjg¢ tylng Scianke szafki. Zaleca
sie zainstalowanie piekarnika w taki sposdb, aby opierat sie na dwdéch drewnianych
listwach. Jesli piekarnik stoi na ptaskiej, ciggtej powierzchni, nalezy pozostawi¢ wolng
przestrzen o wymiarach co najmniej 45x560 mm.

® Przylegte panele szafki powinny by¢ wykonane z materiatu odpornego na ciepto. W
szczegblnosci szafki z okleing zewnetrzng nalezy montowac za pomoca klejéw
odpornych na temperature do 100°C.

® Zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa, kontakt z elektrycznymi
czesciami piekarnika po jego zainstalowaniu nie moze by¢ mozliwy.

® \Wszystkie czesci gwarantujgce bezpieczng prace urzgdzenia mogg by¢ demontowane
wytgcznie za pomoca narzedzia (BRAK W ZESTAWIE).

®  Aby przymocowac piekarnik do szafki, otwérz drzwi piekarnika i zamocuj go wktadajac
4 wkrety do drewna w 4 otwory znajdujgce sie na obwodzie ramy. Rys. 3

Potaczenia elektryczne
Piekarniki wyposazone w tréjbiegunowy przewdéd zasilajgcy sa przystosowane do zasilania
prgdem zmiennym. Przewdd uziemiajacy urzadzenia jest zétto-zielony.

Instalacja przewodu zasilajgcego

Otwarcie skrzynki przytgczeniowej. (Rys. 4):

1. Zapomocg srubokreta podwaz Srube na bocznych zaczepach pokrywy skrzynki
przytgczeniowej.

Odkrec Srube i otwdrz pokrywke.

Aby zainstalowac przewdd, nalezy postagpic tak jak zostato to opisane ponizej:
Usun Srube zacisku przewodu i trzy Sruby kontaktowe.

Zamocuj przewody pod tbami Srub, uzywajgc nastepujgcego schematu koloréw:
Niebieski - Neutralny (N)

Brazowy - Faza (L)

Z6tto-Zielony (Uziemienie)

Przymocuj przewdéd zasilajgcy za pomoca zacisku kablowego i zamknij pokrywe
skrzynki przytaczeniowej.

CENOL s WN

Otwarcie listwy zaciskowej:
1. Zapomocg Srubokreta dokre¢ srube na bocznych zaczepach pokrywy listwy
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zaciskowe;j.
2. Odkrec Srube i otworz pokrywke listwy zaciskowej.

Podtaczanie przewodu zasilajgcego do sieci elektrycznej

®  Zainstaluj standardowg wtyczke (niedostarczona) odpowiadajgca tadunkowi
elektrycznemu wskazanemu na tabliczce znamionowej. Podtgczajgc przewdéd
bezposrednio do sieci, nalezy zainstalowac¢ wytacznik nadpragdowy z minimalng
przerwg miedzy stykami wynoszacg 3 mm miedzy urzgdzeniem a siecig. Wytgcznik
nadpradowy musi by¢ dobrany do tadunku elektrycznego i zgodny z obowigzujgcymi
przepisami (przewdd uziemiajgcy nie moze by¢ przerywany przez wytgcznik).

® Przewdd zasilajgcy powinien by¢ poprowadzony tak, aby nie osiggat temperatury
wyzszej niz 50°C powyzej temperatury otoczenia i powinien by¢ zabezpieczony
izolacjg odpowiedniej klasy.

® Przed przeprowadzeniem potgczenia, sprawdz bezpieczeristwo elektryczne tego
urzgdzenia, mozna je zagwarantowac tylko wtedy, gdy piekarnik jest prawidtowo i
skutecznie uziemiony, zgodnie z przepisami dotyczgcymi bezpieczeristwa
elektrycznego. Zawsze upewnij sie, ze uziemienie jest odpowiednie; w razie
watpliwosci skontaktuj sie ze specjalistg w celu sprawdzenia instalacji. Cecotec nie
ponosi odpowiedzialnosci za szkody wyrzgdzone przez system, ktéry nie zostat
podtgczony do uziemienia.

® Przed podtgczeniem urzgdzenia do sieci nalezy sprawdzi¢, czy specyfikacje podane na
@ tabliczce znamionowej (na urzadzeniu i/lub na opakowaniu) odpowiadajg parametrom @
domowej sieci elektrycznej.
® Sprawdz, czy moc elektryczna instalacji i gniazd obstuguje maksymalng moc
urzadzenia. W razie watpliwosci skontaktuj sie ze specjalista.
®  Jesligniazdko i wtyczka urzadzenia nie sg kompatybilne, popros specjaliste o wymiane
gniazdka na odpowiedni model.

Nalezy upewni¢ sie, ze przekroj przewodéw wtykowych byt odpowiedni do mocy pobieranej
przez urzgdzenie. Nie zaleca sie stosowania adapteréw, listw zasilajgcych i/lub
przedtuzaczy. Jesli nie mozna unikng¢ ich uzycia, nalezy pamietad, ze nalezy uzywac jedynie
adapteréw i przedtuzaczy, ktére sg zgodne z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa. W
takich przypadkach nigdy nie nalezy przekracza¢ maksymalnej obcigzalnoSci pradowej
wskazanej na adapterze lub przedtuzaczu jednogniazdowym oraz maksymalnej mocy
wskazanej na adapterze wielogniazdowym. Wtyczka i gniazdko muszg by¢ tatwo dostepne.

Instalacja pokretet. Rys. 5

1. W opakowaniu znajdujg sie piekarnik bez zainstalowanych pokretet i dwa pokretta
zapakowane osobno. 5A

2. Lewy iprawy sworzen pokretet piekarnika musi by¢ skierowany ptaskg strong do gory.
5B
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3. Wyréwnaj rdzen pokretta ze sworzniem piekarnika i mocno wt6z go poziomo. Podczas
wktadania nalezy zwréci¢ uwage, aby skala na powierzchni pokretta byta skierowana
do géry. 5C

4. Oba pokretta zostaty pomyslnie wtozone. Instalacja jest zakoriczona. 5D

Instalacja uchwytu. Rys. 6

1. Upewnij sie, ze nad drzwiami piekarnika z kazdej strony znajduje sie wspornik
montazowy uchwytu.

2. WezZ uchwytisprawdz, czy po obu jego stronach znajduja sie otwory montazowe.

3. Chwy¢ uchwyt z otworami montazowymi i zainstaluj go na wsporniku montazowym,
mocno naciskajgc z obu stron jednoczesnie w kierunku wskazanym strzatkami.

4. Instalacja jest teraz zakonczona. Poruszaj uchwytem w gére i w dét, w lewo i w prawo,
aby upewnic sie, ze jest dobrze zamontowany.

4. Dziatanie
WAZNE

® Tourzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku domowego.

® Piekarnika nalezy uzywac wytgcznie do pieczenia potraw.

® Przed rozpoczeciem pieczenia nalezy wyjgc z piekarnika wszystkie niepotrzebne
akcesoria.

@ ® Rozgrzej piekarnik przed uzyciem go. @

Umies¢ blachy do pieczenia na Srodku piekarnika i pozostaw odstepy miedzy nimi, jesli
uzywasz wiecej niz jednej, aby umozliwi¢ cyrkulacje powietrza.

® Nie umieszczaj blach na podstawie piekarnika ani nie przykrywaj ich folig aluminiowa.

Spowodowatoby to nagromadzenie ciepta, ktére wptynetoby na czas pieczenia i
uszkodzitoby emalie pieca.

®  Staraj sie jak najrzadziej otwierac drzwiczki piekarnika, aby sprawdzi¢ potrawe
(oswietlenie piekarnika pozostaje wtgczone podczas pieczenia).

®  Zachowaj ostroznos¢ podczas otwierania drzwiczek, aby unikng¢ kontaktu z gorgcymi
czesciami i para.

Akcesoria
® Dostarczone akcesoria nadajg sie do przygotowywania kazdego rodzaju zywnosci.

Podczas korzystania z akcesoriéw nalezy pamietac o ich prawidtowym wtozeniu ich do
piekarnika.

® Dostepne sg opcjonalne akcesoria, dzieki ktérym mozna ulepszy¢ niektoére z
ulubionych potraw lub po prostu piec w bardziej praktyczny sposab.
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Wktadanie akcesoriéw
®  Piekarnik ma 5 réznych poziomdw, na ktérych mozna umiesci¢ akcesoria. Rys. 7
® \Wtdz je do korica, tak aby nie dotykaty panelu drzwi.

®  Akcesoria mozna wyciggna¢ mniej wiecej do potowy, co pozwala na tatwe
wyjmowanie upieczonych dan.

Uwaga: Akcesoria mogg sie odksztatcac¢ po podgrzaniu. Gdy ostygna, powrdcg do swojego
pierwotnego ksztattu. Nie wptywa to na dziatanie.

Blacha piekarnika

® Mozna jej uzywac do pieczenia ciast, plackéw, dai mrozonych i duzych pieczeni.

® Moze by¢ réwniez uzywana do zbierania kapigcego ttuszczu podczas pieczenia
bezposrednio na kratce.

Kratka
Stuzy do pieczenia i umieszczania zywnosci przeznaczonej do pieczenia.

Panel sterowania. Rys. 8
Panel sterowania moze réznic sie w zaleznos$ci od modelu.

Legenda rysunek 8
1. Lampka kontrolna zasilania

2. Pokretto funkcji

3. Timer

4. Lampka kontrolna grzania
5. Przetgcznik temperatury
Pokretto funkcji

Uzyj pokretta funkgji, aby ustawi¢ typ temperatury. To urzadzenie posiada 5 funkgji. Sg one
wyszczegélnione ponizej:

[} D Pozycja wytgczenia: Po ustawieniu pokretta w tej pozycji piekarnik wytgczy sie.
[ ] Swiatto: Po ustawieniu pokretta w tej pozycji wtgczy sie $wiatto piekarnika.

[ E] Grill: Po ustawieniu pokretta w tej pozycji wtgczona bedzie tylko gérna grzatka.
Funkcja ta jest odpowiednia do pieczenia Srednich i duzych porcji kietbasek, boczku,

miesa, ryb itp.
&

A/
EJ Grzatka dolna: Po ustawieniu pokretta w tej pozycji wtgczona bedzie tylko dolna
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grzatka. Funkcja ta jest odpowiednia do sterylizacji i konserwacji stoikdw.

[} [E] Tryb tradycyjny (gérna i dolna grzatka): Po ustawieniu pokretta w tej pozycji
wtgcza sie obie grzatki (gérna i dolna). Funkcja ta jest odpowiednia do grillowania i
pieczenia na jednym poziomie.

[ J Tryb oszczedzania energii: Po ustawieniu pokretta w tym potozeniu, do regulacji
temperatury beda uzywane obie grzatki, co zmniejszy zuzycie energii. Funkcja ta jest
odpowiednia do pieczenia duzych potraw, poniewaz temperatura w piekarniku
wzrasta stopniowo, umozliwiajgc petne przenikniecie ciepta do potrawy.

)

[ ] —J Funkcja wspomagania parg: Po ustawieniu pokretta w tej pozycji ciepto bedzie
uwalniane z dolnej czesci piekarnika, umozliwiajgc przyrumienienie spodéw do pizzy,
ciast i wypiekdéw lub gotowanie na parze réznych potraw.

®  Aby aktywowac te funkcje, nalezy dodac 150 ml oczyszczonej wody do wneki na dnie

komory piekarnika i wybra¢ temperature 200°C. Przyblizony czas gotowania przy
uzyciu tej funkcji wynosi 20 minut.

Uwaga:
® Pozakonczeniu procesu pieczenia nalezy usung¢ nadmiar wody z komory piekarnika.

® Zaleca sie, aby nie dodawac wiecej niz 500 ml oczyszczonej wody; maksymalna
@ pojemnos¢ wynosi 1000 ml. @
Ilos¢ wody i temperature mozna dostosowac do potrzeb przygotowywanej potrawy.

Przed usunieciem nadmiaru wody nalezy upewnic sie, ze wnetrze piekarnika
catkowicie ostygto. W przeciwnym razie mozna sie poparzyc.
&
° —J (Czyszczenie parowe: Ta funkcja pomaga usungc resztki jedzenia z wnetrza
piekarnika. Nadaje sie tylko do czyszczenia lekkich zabrudzen. Nie jest skuteczna w
przypadku osadzonych zabrudzen i trudnych plam spowodowanych gotowaniem.

Mozna jej uzywac tylko wtedy, gdy piekarnik jest zimny.

Procedura czyszczenia
1. Wyjmij wszystkie akcesoria z piekarnika.

2. Przygotuj roztwdér wody (85%), biatego octu (10%) i ptynu do naczyn (5%), i spryskaj
obficie drzwi, $ciany boczne i tylng Sciane komory piekarnika.

Wlej 40 ml wody do wneki na dnie komory piekarnika.

Zamknij drzwi. Wybierz funkcje czyszczenia parg i ustaw piekarnik na 120°C.
Wytgcz piekarnik po 15 minutach.

Pozostaw do ostygniecia, a nastepnie przetrzyj powierzchnie wilgotng Sciereczka.
Osuszy¢ wnetrze piekarnika Sciereczka lub papierem kuchennym.

Nouvpsw
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OSTRZEZENIE:
Zanim to zrobisz, upewnij sie, ze piekarnik jest catkowicie zimny. W przeciwnym razie
mozesz sie poparzyc.

Timer

® Modele te sg wyposazone w timer do kontrolowania czasu gotowania.

® Obrdc pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara, aby wybrac¢ zadany czas w
zakresie od 0 do 120 minut.

®  Po uptywie czasu pieczenia (Pozycja 0) timer wyemituje sygnat dZwiekowy i
automatycznie wytgczy piekarnik.

® Pozycja ,ON": Wybierz te pozycje obracajgc pokretto w kierunku przeciwnym do ruchu
wskazdwek zegara, aby piekarnik dziatat w trybie recznym (bez timera).

Uwaga: Dziatanie timera moze sie rézni¢ w zaleznosci od modelu piekarnika.

Pokretto temperatury
® Pokretto wyboru umozliwia ustawienie zgdanej temperatury. Temperature mozna
regulowac w zakresie od 50 do 250°C.

®  (Obrdc pokretto wyboru zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, aby je aktywowac.

@ Przed pierwszym uzyciem piekarnika @
Nagrzewanie piekarnika
Aby wyeliminowac zapach nowego urzgdzenia, rozgrzej piekarnik, gdy jest pusty. Zalecamy

wybranie funkcji, w ktérej obie grzatki sg wtgczone (tryb tradycyjny) i ustawienie piekarnika
na 250°C na jedng godzine. Upewnij sie, ze wewnatrz piekarnika nie pozostat zaden
element opakowania.
1. Uzyj pokretta wyboru, aby aktywowac funkcje trybu tradycyjnego.
2. Ustaw pokretto wyboru temperatury na 250°C. Po godzinie wytgcz piekarnik. W tym
celu nalezy ustawic pokretto wyboru funkcji w pozycji wytgczonej.

Czyszczenie akcesoridow
Przed pierwszym uzyciem akcesoriéw nalezy je doktadnie wyczysci¢ cieptg woda z
detergentem i miekka Sciereczka.

Wskazéwki dotyczgce oszczedzania energii
Ponizsze informacje pomogg oszczedzac energie:
® Nalezy uzywac naczyn w ciemnych kolorach lub pokrytych emalia, poniewaz
zapewniajg one lepszg transmisje ciepta.
®  Rozgrzej piekarnik przed pieczeniem potraw.

® Nie nalezy czesto otwierac drzwiczek piekarnika podczas pieczenia.
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®  Staraj sie piec wiecej niz jedno danie w piekarniku w tym samym czasie. Mozna piec
umieszczajgc na kratce dwa naczynia do gotowania.
Piecz wiecej niz jedno danie, jedno po drugim. Piekarnik juz bedzie nagrzany.
Mozesz oszczedzac energie wytgczajgc piekarnik na kilka minut przed uptywem czasu
pieczenia. Nie otwieraj drzwiczek piekarnika.

® Rozmrazaj zamrozone potrawy przed pieczeniem.

Dziatanie piekarnika

OSTRZEZENIE: Ryzyko poparzenia. Zachowaj ostroznoé¢ podczas otwierania drzwiczek
piekarnika, poniewaz moze z nich wydostawac sie para.

Porady dotyczace pieczenia
® Uzywaj odpowiednich metalowych blach lub aluminiowych pojemnikéw z
nieprzywierajgca powtoka lub odpornych na ciepto form silikonowych.
Maksymalnie wykorzystaj powierzchnie kratki.
Zaleca sie umieszczenie formy na $rodku kratki.

Drzwiczki piekarnika powinny by¢ zamkniete.

@ Porady dotyczace przygotowywania pieczeniiryb @
®  Jesli pieczesz catego kurczaka, indyka lub duzy kawatek miesa, dopraw je odrobing
soku z cytryny i czarnym pieprzem.
® Mieso z kos¢mi piecze sie od 15 do 30 minut dtuzej niz pieczen tej samej wielkoSci bez
kosci.
® (zas pieczenia powinien wynosi¢ od 4 do 5 minut na kazdy centymetr wysokosci
miesa.
® Pozostaw mieso w piekarniku na okoto 10 minut po zakoriczeniu pieczenia. W ten
sposaéb soki beda lepiej rozprowadzone po catej pieczeni i nie wyptyng podczas
krojenia miesa.

®  Jesli przyrzadzasz rybe, ustaw Srednig lub niskg temperature.

Porady dotyczgce funkgji Grill

Funkcja ta jest idealna do przyrzadzania miesa, ryb i drobiu, poniewaz potrawy te beda
przyrumienione, ale nie suche. Ptaskie kawatki, szasztyki miesne i kietbaski sg szczegélnie
odpowiednie do grillowania za pomocg funkcji Grill, podobnie jak warzywa o duzej
zawartosci wody, takie jak pomidory i cebula.

Wskazdéwki dotyczgce pieczenia
Porady dotyczace pieczenia
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®  Jak sprawdzi¢, czy biszkopt jest dobrze upieczony? Okoto 10 minut przed koricem
czasu pieczenia podanego w przepisie wtéz wykataczke w najwyzszy punkt ciasta.
Jesli wykataczka wyjdzie czysta, ciasto jest gotowe.

® Biszkopt sie zapada. Nastepnym razem uzyj mniej wody lub obniz temperature
piekarnika o 10 stopni. Przestrzegaj czaséw mieszania okreslonych w przepisie.

® (Ciasto wyrosto w Srodku, ale jest nizsze na brzegach. Nie smaruj bokéw formy. Po
upieczeniu ostroznie wyjmij ciasto z formy. Uzyj do tego noza.

® Wierzch ciasta jest zbyt ciemny. Umies¢ ciasto na nizszym poziomie w piekarniku,
wybierz nizszg temperature i piecz je nieco dtuze;j.

® (Ciasto jest za suche. Gdy bedzie gotowe, zréb w nim mate dziurki wykataczka.
Nastepnie skrop je sokiem owocowym lub napojem alkoholowym. Nastepnym razem
wybierz temperature o 10 stopni wyzszg i skré¢ czas pieczenia.

®  Chleb lub ciasto (np. sernik) wyglada dobrze, ale jest rozmiekte w $rodku.
Nastepnym razem uzyj troche mniej ptynu i piecz troche dtuzej w nizszej
temperaturze. W przypadku ciast z mokrg polewa najpierw upiecz spéd. Posyp je
migdatami lub butka tarta, a nastepnie polej polewa. Postepuj zgodnie z przepisem i
czasem pieczenia.

® (Ciasto przyrumienia sie nieréwnomiernie. \Wybierz nieco nizszg temperature, aby
ciasto upiekto sie bardziej réwnomiernie. Piecz delikatne ciasta na jednym poziomie,
korzystajgc z funkcji trybu tradycyjnego. Jesli papier do pieczenia wystaje, moze to

@ wptywac na cyrkulacje powietrza. Z tego powodu papier nalezy zawsze przycinac do @

rozmiaru blachy.

® Spdd ciasta owocowego jest zbyt lekki. Nastepnym razem umies¢ ciasto na nizszym
poziomie.

® Wyroby piekarnicze wykonane z ciasta drozdzowego sklejaja sie ze sobg podczas
pieczenia. Pomiedzy wyrobami nalezy zachowac odstep okoto 2 cm. W ten sposéb
pozostaje wystarczajgco duzo miejsca, aby wyrosty i przyrumienity sie ze wszystkich
stron.

® Pieczenie odbywa sie na kilku poziomach. Potrawy na gérnej blasze sg ciemniejsze
niz potrawy na dolnej. Zawsze uzywaj gorgcego powietrza 3D do pieczenia na wiecej
niz jednym poziomie. Wtozenie kilku blach do piekarnika nie oznacza, ze wszystkie
potrawy bedg gotowe w tym samym czasie.

® Podczas pieczenia wilgotnych ciast tworzy sie kondensacja. Pieczenie moze
prowadzi¢ do powstawania pary, ktéra wydostaje sie przez drzwiczki. Para wodna
moze osiadac i tworzy¢ kropelki wody na panelu sterowania lub na sasiednich
meblach. To normalne.

Wskazéwki dotyczgce pieczenia przy uzyciu funkgji Grill
®  Jesli zamierzasz korzystac z funkcji Grill, rozgrzej piekarnik przez 4 minuty przed
wtozeniem potrawy. Gdy piekarnik pracuje, nalezy zawsze zamyka¢ drzwiczki.
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® (Oiletomozliwe, kawatki zywnosci przeznaczone do grillowania powinny by¢ tej samej
grubosci. Pozwoli to na ich réwnomierne przyrumienienie i zachowanie soczystosci.
Odwrdé¢ grillowang potrawe po uptywie 2/3 czasu.
Nie dodawaj soli do stekéw, dopdki nie zostang zgrillowane.
Dodaj troche ptynu, jesli mieso jest chude. Wlej do naczynia zaroodpornego okoto 1/2
cm ptynu.

® Umiesc¢ grillowang zywnos¢ bezposrednio na kratce. Jesli grillujesz pojedynczy
kawatek, najlepsze rezultaty osiggniesz umieszczajgc go na srodku kratki. Umies¢
réwniez blache w piekarniku na poziomie 1, aby zebrac¢ ttuszcz.

® Podczas pieczenia nie nalezy wktadac blachy do pieczenia na poziom 4 lub 5, poniewaz
moze to spowodowac jej deformacje.

® (rzatka wtacza sie i wytgcza bez przerwy. To normalne. Ustawienie funkcji okresla, z
jaka czestotliwoscig bedzie sie to odbywac.

® (dy potrawa bedzie gotowa, wytacz piekarnik i pozostaw jg w $rodku jeszcze na 10
minut. Pozwala to na lepsze rozprowadzenie sokéw miesa.

®  Jesli pieczesz wieprzowine ze skérka, przetnij skérke w poprzek i umies¢ pieczen w
naczyniu skérka do dotu.

® Umies¢ caty dréb na dolnej kratce, piersig do dotu. Odwraé je po uptywie 2/3 czasu
pieczenia.

@ ®  Jedli pieczesz kaczke lub ges, przektuj skére na spodniej stronie skrzydet. Umozliwia to @

wydostanie sie ttuszczu.

®  Jesli pieczesz kawatki ryby, obrac je po 2/3 okreslonego czasu. Nie jest to konieczne,
jesli ryba jest pieczona w catosci. Umies¢ cata rybe w piekarniku w pozycji ptywania,
ptetwa grzbietowg do géry. Umieszczenie potowy ziemniaka lub matego pojemnika
zaroodpornego w jamie brzusznej ryby sprawi, ze bedzie ona bardziej stabilna.

®  Jak sprawdzi¢, czy pieczen jest gotowa. Uzyj termometru do miesa (dostepnego w
specjalistycznych sklepach) lub wykonaj ,test tyzki". Nacisnij pieczer tyzka. Jesli jest
twarda, jest gotowa. Z drugiej strony, jesli mozna jg nacisnagc tyzka, wymaga nieco
dtuzszego czasu pieczenia.

® Pieczen ma zbyt ciemny kolor, a niektére jej czesci sg lekko przypalone. Sprawdz
wysokosé, na ktérej jest umieszczona i temperature.

® Pieczer wyglada dobrze, ale soki sg przypalone. Nastepnym razem uzyj mniejszego
naczynia zaroodpornego lub dodaj wiecej ptynu.

® Pieczen wyglada dobrze, ale soki sg zbyt klarowne i wodniste. Nastepnym razem uzyj
wiekszego naczynia zaroodpornego i mniej ptynu.

® 7 pieczeni wydobywa sie para. Jest to normalne i wynika z praw fizyki. Wiekszo$¢ pary

wydostaje sie przez wylot pary. Para wodna moze osiadac i tworzy¢ krople na
pokrettach lub sgsiadujgcych meblach.
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5. Czyszczenie i konserwacja

® Piekarnik nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu. Podczas czyszczenia piekarnika nalezy
wigczy¢ Swiatto, aby powierzchnie byty lepiej widoczne.

® \Wnetrze piekarnika nalezy my¢ wytgcznie letnig wodg z niewielkg iloscig detergentu w
ptynie.
Po wyczyszczeniu wnetrza piekarnika wytrzyj go do sucha Sciereczka.
Nigdy nie czys¢ powierzchni piekarnika za pomoca pary.
Whnetrze piekarnika nalezy czysci¢ wytacznie cieptg wodg z detergentem uzywajac
gabki lub miekkiej Sciereczki. Nie wolno uzywac sciernych Srodkéw czyszczgcych.

® \Wszelkie plamy, ktére moga pojawic sie na dnie piekarnika, powstajg przez pryskajgce
lub rozlane potrawy. Te zachlapania wystepujg podczas procesu pieczenia. Moga one
by¢ spowodowane pieczeniem zywnosci w zbyt wysokiej temperaturze lub
umieszczeniem jej w zbyt matym naczyniu.

® Nalezy wybrac temperature i funkcje pieczenia odpowiednig dla danej potrawy. Nalezy
réwniez upewnic sie, ze potrawy sg umieszczane w naczyniach o odpowiedniej
wielkosci i w razie potrzeby korzystac z blachy piekarnika.

® \Wewnetrzne czesci piekarnika nalezy czysci¢ wytgcznie cieptg woda z detergentem
uzywajac gabki lub miekkiej Sciereczki. Nie wolno uzywac sciernych srodkéw

@ czyszczacych. @

®  Jesli uzywasz jakiegokolwiek Srodka do czyszczenia piekarnika, upewnij sie, ze jest on
odpowiedni dla tego urzgdzenia.

® Uszkodzenia urzgdzenia spowodowane przez srodek czyszczgcy nie bedg naprawiane
bezptatnie, nawet jesli urzadzenie znajduje sie w okresie gwarancyjnym.

® Do czyszczenia i konserwacji szklanego panelu przedniego nie nalezy uzywac srodkéw

czyszczgcych zawierajgcych materiaty Scierne.

Czyszczenie piekarnika

Do czyszczenia piekarnika nie jest wymagany srodek do czyszczenia piekarnikéw ani inne
specjalne Srodki czyszczgce. Zaleca sie czyszczenie piekarnika wilgotng Sciereczka, gdy jest
jeszcze ciepty.

Demontaz i montaz drzwiczek piekarnika

Aby wyczysci¢ drzwiczki, nalezy je zdjgé. Kazdy zawias drzwi jest wyposazony w pret
blokujgcy. Po zamknieciu drzwi blokujg sie one na swoim miejscu. Aby zdemontowac drzwi,
nalezy otworzy¢ pret blokujacy.

OSTRZEZENIE: Jesli zawias nie jest zablokowany, drzwi mogg nagle zamkna¢ sie z duzg sita.
Dlatego nalezy upewnic sie, ze pret blokujgcy jest zawsze zamkniety. Powinien on by¢
otwarty tylko wtedy, gdy drzwi sg zdjete.

189

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 189 @ 19/12/25 11:46‘ ‘



|| T ] ® - mas [
POLSKI

Demontaz drzwi

1. Otwdérz catkowicie drzwi.

2. Podnies obie strony preta blokujgcego. Rys. 9

3. Zamknij drzwi do oporu. Przytrzymaj po obu stronach, a nastepnie zamknij ponownie.
4. Przesun w goreiw dét, a nastepnie wyciagnij.

Montaz drzwi

Postepuj w odwrotnej kolejnosci do demontazu drzwi.
1. Podczas montazu drzwi nalezy upewnic sie, ze oba zawiasy sa prawidtowo

dopasowane.
2. Podczas otwierania drzwi nalezy opusci¢ pret blokujgcy. Rys. 10

OSTRZEZENIE: Jesli drzwi przypadkowo opadng lub zawiasy nagle sie zamkna, nie wktadaj
reki do zawiaséw. Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Demontaz i montaz panelu drzwi
Demontaz. Rys. 11

®  Zdejmij drzwi piekarnika i umies¢ je na Sciereczce.
®  Nacisnij przycisk na wewnetrznym uchwycie szyby drzwi obiema rekami. Uchwyt
zostanie zwolniony automatycznie.
@ ®  Zdejmij wewnetrzng i Srodkowa szybe. @

Ostrzezenie: Jesli szkto ma zadrapania, moze pekng¢. Do czyszczenia nie nalezy uzywac
skrobaka do szkta ani Sciernych srodkéw czyszczgcych.

Instalacja
1. Wtdéz wewnetrzng szybke do szczeliny.

2. Zardwno prawa, jak i lewa strona musza by¢ wyréwnane ze szczeling. Gdy tak sie
stanie, wepchnij szybe na miejsce.
3. Zamontuj drzwi piekarnika.

Wymiana lampki piekarnika
UWACGA:
®  Jesli zaréwka piekarnika nie dziata poprawnie, nalezy jg wymienic. Istnieje ryzyko

porazenia prgdem.

® \Wytgcz wytacznik instalacyjny w skrzynce bezpiecznikow.
1. Umies¢ sciereczke w piekarniku, gdy jest zimny, aby zapobiec jego uszkodzeniu.
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2. Odkrec szklang pokrywe, obracajgc jg w kierunku przeciwnym do ruchu wskazdéwek
zegara.

3. Wymien zaréwke na nowa tego samego typu.
Ponownie przykreci¢ szklang pokrywe.

5. Wyjmij Sciereczke i wtgcz wytgcznik instalacyjny.

Ten produkt zawiera zrédto Swiatta o klasie energetycznej G.

Przeglady okresowe
Oproécz utrzymywania piekarnika w czystosci, nalezy:
® Przeprowadzac regularne przeglady. Po uptywie okresu gwarancyjnego piekarnik musi
by¢ sprawdzany przez centrum serwisowe co najmniej raz na dwa lata.

®  Naprawi¢ wszelkie usterki zwigzane ze sterowaniem.

Ostrzezenie: Naprawy piekarnika muszg by¢ wykonywane przez wykwalifikowanego
technika.

6. Rozwigzywanie probleméw

Urzadzenie moze ulec awarii podczas pracy. Przed skontaktowaniem sie z serwisem
posprzedazowym nalezy zapozna¢ sie z listg. Niektére usterki mozna naprawic
samodzielnie.

@ Normalne funkcjonowanie: @
® Podczas pierwszego uzycia urzgdzenie moze wydzielac specyficzny zapach i dym
przez kilka godzin. Dlatego zalecamy uruchomienie go na godzine bez niczego w
Srodku. Po tym czasie nalezy pozostawic go do ostygniecia i wyczyscic.

® Podczas pracy piekarnika mogg by¢ styszalne trzaski, sg one spowodowane
metalowym dnem piekarnika.

®  Jesli podgrzewana zywnos$¢ zawiera pewng ilos¢ wilgoci, otwoér emisji ciepta moze
wydzielac pare podczas pracy.

® \Wentylator zacznie dziatac 15 minut po wtgczeniu piekarnika. Nawet jesli piekarnik jest
zamkniety, wentylator bedzie dziatat przez 35 minut.
Rozgrzej piekarnik przed wtozeniem potrawy.
Jesli zamierzasz piec przez dtuzszy czas, mozesz wytgczy¢ piekarnik przed

zakonczeniem czasu pieczenia. Pozwoli to wykorzystac ciepto resztkowe do
zakoriczenia pieczenia.
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Tabela rozwigzan problemdéw

H.  EEEm

Problem

Przyczyna

Rozwigzanie

Nastgpita przerwa w dostawie
pradu.

Sprawdz, czy w kuchni jest
Swiatto lub sprawdz
dziatanie innego
urzadzenia.

Piekarnik nie dziata

Awaria wytacznika
instalacyjnego.

Sprawd?, czy wytacznik
dziata.

Nie wybrano zadnej funkcji
piekarnika.

Wybierz zgdang funkcje.

Uszkodzone Swiatto.

Wymien zaréwke.

Swiatto sie nie
wigcza

Brak pradu elektrycznego.

Sprawdz, czy piekarnik
jest zasilany energia
elektryczna.

Piekarnik nagle

Nastgpita przerwa w dostawie
pradu.

Sprawdz, czy w kuchni jest
Swiatto lub sprawdz
dziatanie innego
urzadzenia.

przestaje dziatac.

Awaria termostatu.

Sprawdz, czy wentylator
dziata. Jesli nie dziata,
nalezy wymieni¢ go na
nowy.

Nie wybrano temperatury.

Ustaw temperature.

Piekarnik sie nie

Jesli ten model jest wyposazony
w timer, nie bedzie mozna
ustawic czasu.

Ustaw timer.

nagrzewa.

Brak zasilania.

Sprawdz skrzynke
zasilajaca.

Grzatka jest uszkodzona.

Wymien grzatke na nowa.

Woda wycieka przez

Uszczelka drzwi jest
uszkodzona.

Wymien uszczelke drzwi.

drzwi podczas
korzystania z
piekarnika

Zawias nie jest wystarczajgco
mocny.

Wymien zawias.

Piekarnik przestaje

Piekarnik pracowat przez dtugi
czas, wiec potrzebuje czasu na
ostygniecie.

Umies¢ dton przy wylocie
powietrza. Jesli wylatuje
gorgce powietrze, nie jest
to usterka.

dziata¢, ale silnik
nie.

Usterka termostatu.

Jesli wydostajgce sie
powietrze ma temperature
pokojowa, wymien
termostat.
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Jesli nie mozna byto rozwigzac problemu:

1. Odtgcz piekarnik od zasilania (wytgcz lub odtgcz bezpiecznik).

2. Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec. Nie prébuj
samodzielnie naprawiac urzadzenia.

7. Recykling urzadzen elektrycznych i elektronicznych

|
Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub

baterie/akumulator nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych. Gdy produkt
osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyja¢ baterie/akumulatory i zanies¢ je do
punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne wtadze.
Aby uzyskac szczegbtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

8. Prawa autorskie
Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstow tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢, w
@ catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana lub @
rozpowszechniana za pomocg jakichkolwiek srodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. Uproszczona deklaracja zgodnosci UE

C € Niniejszym Cecotec Innovaciones o$wiadcza, ze ten produkt spetnia podstawowe
wymogi i jest zgodny z innymi odpowiednimi przepisami obowigzujgcymi w Unii Europejskie;j.
Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany spetniajgc wymagane
normy bezpieczeristwa i jakosci. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod
nastepujacym adresem internetowym:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Dane techniczne

Referencja produktu: EU01_121033 / EUO1_121034

Produkt: Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A
Napiecie znamionowe: 220-240 V~

Czestotliwos¢ znamionowa: 50 - 60 Hz

Moc znamionowa: 2800 W
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Symbol Wartos¢ Jednostka
Identyfikacja modelu EU01.121033
EU01_121034
Rodzaj piekarnika Piekarnik
elektryczny
Masa urzgdzenia M 26,7 kg
Ilos¢ komor 1
Zrédto ciepta na komore (elektrycznosé lub gaz) Elektrycznos¢
Objetos¢ komory Vv 77 L
Wymagane zuzycie energii (elektrycznej) ECkomora 0,82 kWh/cykl
do ogrzania wsadu standardowego w komorze elektryczna
piekarnika elektrycznego podczas cyklu w trybie
tradycyjnym, na komore (koficowa energia elektryczna)
Zuzycie energii potrzebnej do ogrzania wsadu ECkomora N.A. kWh/cykl
standardowego w komorze piekarnika elektrycznego elektryczna
podczas cyklu w trybie wymuszonego obiegu, na
komore (koficowa energia elektryczna)
Zuzycie energii potrzebnej do ogrzania wsadu ECkomora N.A MJ/cykl
standardowego w komorze piekarnika gazowego gazu N.A kWh/cykl
podczas cyklu w trybie tradycyjnym, na komore m
(koricowa energia gazu)
Zuzycie energii potrzebnej do ogrzania wsadu ECkomora N.A MJ/cykl
standardowego w komorze piekarnika gazowego gazu N.A kWh/cykl
podczas cyklu w trybie wymuszonego obiegu
(koricowa energia gazu)
Wskaznik efektywnosci energetycznej na komore EElkomora 94,3
Klasa wydajnosci energetycznej A
(M 1kWh/cykl = 3,6 MJ/cykL.
Zuzycie energii w trybie czuwania: N/A
Zuzycie energii w trybie wytgczenia: ow
Czas, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb czuwania: N/A
Czas, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb wytgczenia: N/A
Projekt tego urzadzenia opiera sie na zasadzie sterowania mechanicznego i nie posiada
funkcji zarzgdzania energia.
Specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez wczesSniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii
AO01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 194 19/12/25
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11. Gwarancja i Serwis Pomocy Technicznej

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.

Jesli wykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.
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CESTINA
1. Soucasti a komponenty

Obrazek 1

1. ovladdaci panel

2. Zasobnik

3. Nosic

4.  Dvere

5. Zachédzets

POZNAMKA:
Obrazky v této pfirucce jsou schematické a nemusi presné odpovidat produktu.

2. Pfed pouzitim

® Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte spotrebic
z krabice a odstrarite veskery obalovy material. Originalni krabici a dalSi obalovy
material mzZete uschovat na bezpecném misté, abyste zabranili poskozeni spotrebice
v pfipadé, Ze jej budete v budoucnu potfebovat pfepravovat. Pokud chcete originalni
obal zlikvidovat, ujistéte se, Ze jste vSechny polozky Fadné recyklovali.

® Ujistéte se prosim, Ze vSechny dily a komponenty jsou soucasti dodavky a v dobrém
stavu. Pokud nékteré chybi nebo jsou poskozené, okamzité kontaktujte oficialni
technickou podporu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice
® Trouba

®  Z3sobnik
® Nosic

®  Knofliky

® Zachazets
[ J

Tento navod k obsluze

3. Instalace produktu

Pred instalaci

Spotrebi¢ musi byt instalovan ve vestavéné skfifice. Mezi spotfebicem a kuchyriskymi
sténami musi byt dodrzena bezpecna vzdalenost.

®  Pouzité povrchy, syntetické laminaty a lepidla musi byt tepelné odolné ( minimalné
100°C).

®  Kuchynské skFinky musi byt rovné a bezpecné upevnéné. Mezi troubou a ostatnimi
spotfebici musi byt ponechana mezera 5 mm.

® Pokud je pod troubou zasuvka, musi byt mezi troubou a zasuvkou instalovana police.
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Obrézek 2 ukazuje rozméry trouby a vestavéné skfirnky.

VAROVANI: Materialy mohou byt poskozeny.
® Dvitka a/nebo rukojet by se nemély pouzivat ke zvedani nebo pfemistovéni spotrebice.
®  Proinstalaci musi byt spotrebic pripojen v souladu se vSemi mistnimi predpisy pro plyn
a/nebo elektfinu.
Prepravu musi provadét alespori dvé osoby.

K pFendseni pouzijte drazky nebo draténa madla umisténd po obou stranach.

A PFipojeni k elektrické siti.

Toto zafizeni musi byt pripojeno k uzemnéné zasuvce.

Nase spolecnost nenese odpovédnost za Skody zplsobené pouzivanim spotfebice bez
uzemnéni. Pokud instalace neni provedena odborné, hrozi nebezpeci trazu elektrickym
proudem. Spotrebic smi byt k elektrické siti pfipojen pouze kvalifikovanou a
autorizovanou osobou. VV opacném pfipadé zanika platnost zaruky.

® Poskozeninapajeciho kabelu pfedstavuje riziko Urazu elektrickym proudem, zkratu a
pozaru. Napéjeci kabel nesmi byt stlacen, ohnut ani zachycen, ani nesmi pfijit do
kontaktu s horkymi ¢dstmi spotrebice. Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt

@ vymeéneén kvalifikovanym elektrikarem. @

®  Elektrické napajeni musi odpovidat specifikacim uvedenym na typovém sStitku
spotrebice. Napajeci kabel musi také spliiovat specifikace spotrebice a pozadavky na
spotrebu energie.

A Nebezpedi Grazu elektrickym proudem.

Pred provedenim elektrické instalace odpojte spotrebic od sité.

Zafizeni

®  Spotrebic smiinstalovat pouze kvalifikovany personal podle dodanych pokynti a v
souladu s platnymi predpisy. Spolecnost Cecotec se zfika veskeré odpovédnosti v
pfipadé nespravné instalace, kterd mlze zplsobit Gjmu na zdravi osob a zvitat, jakoz i
Skody na majetku.

® Dulezité: Pred provadénim jakychkoli dprav nebo Gdrzby musi byt spotfebic¢ odpojen od
elektrické sité;
Vzduchové potrubi se pouziva k vétrani.
Aby vestavny spotiebi¢ spravné fungoval, musi byt skfifika, do které je umistén,
vhodna. Obrazek 2 znazornuje rozmeéry vyrezu pro instalaci pod pracovni desku nebo
do zaveésné skrinky.
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®  Pro zajiSténi dostatecného vétrani je nutné odstranit zadni panel skfiné. Troubu je
vhodné instalovat tak, aby spocivala na dvou dfevénych latkach. Pokud trouba stoji na
rovném, souvislém povrchu, musi byt otvor o rozmérech alespori 45 x 560 mm.

® Panely sousednich skiinék musi byt vyrobeny z tepelné odolného materialu. Zejména
skriné s dyhovanym vnéjSim povrchem musi byt smontovéany pomoci lepidel, kterd
odoléavaji teplotam az 100 °C.

® V/souladu s platnymi bezpecnostnimi predpisy nesmi byt po instalaci trouby mozny
kontakt s elektrickymi ¢astmi.

®  \/Sechny dily, které zajistuji bezpecny provoz zafizeni, by mély byt demontovény pouze
pomoci nastroje (NENT SOUCASTI BALENI).

® (hcete-li troubu pFipevnit ke skfirice, otevrete dvirka trouby a zajistéte ji zasunutim 4
vrut( do dfeva do 4 otvor( umisténych po obvodu rému. Obr. 3

Elektrické pripojeni
Trouby vybavené tfipélovym napdjecim kabelem jsou urceny pro provoz na stfidavy proud.
Uzemnovaci vodic spotfebice je zlutozeleny.

Montéz na napajeci kabel

Otevfeni svorkovnice. (Obr. 4):
Pomoci Sroubovéku vypacte Sroub na bocnich jazyccich krytu svorkovnice.

OdSroubujte Sroub a otevrete viko.
Pro instalaci kabelu postupujte nasledovné: @
Odstrante upevriovaci Sroub kabelu a tfi kontaktni Srouby.

Zajistéte draty pod hlavami Sroubd pomoci nasledujiciho barevného schématu:

Modré - Neutralni (N)

Hnéda - Faze (L)

Zlutozelena (Zems)

Zajistéte napajeci kabel svorkou a zavrete kryt svorkovnice.

CENOUEWN 2

Otevrete panel terminalu:
1. Pomoci Sroubovéku utédhnéte Sroub na bocnich jazyccich krytu svorkovnice.

2. OdsSroubujte Sroub a otevrete kryt svorkovnice.

PFipojeni napajeciho kabelu k elektrické siti

® Nainstalujte standardni zastrcku (nenf souc¢asti dodéavky) s jmenovitym zatizenim
uvedenym na typovém stitku. PFi pfimém pripojeni kabelu k elektrické siti nainstalujte
mezi spotfebic a sit vicepdlovy jisti¢ s minimalni mezerou mezi kontakty 3 mm.
Vicepélovy jisti€ musi byt dimenzovan podle zatiZeni a musi spliiovat platné predpisy
(uzemnovaci vodi¢ nesmi byt jistiCem prerusen).

® Napdjeci kabel musi byt umistén tak, aby nedosahl teploty vyssi nez 50 °C vzhledem k
okolni teploté, a musi byt chrénén izolaci s vhodnou jmenovitou hodnotou.
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®  Pred pripojenim spotrebice se ujistéte, ze jeho elektrickad bezpecnost miZe byt
zarucena pouze tehdy, je-li trouba fadné a Ucinné uzemnéna v souladu s predpisy o
elektrické bezpecnosti. Vzdy ovérte, zda je uzemnéni Gicinné; v pfipadé pochybnosti
zavolejte kvalifikovaného technika, aby systém zkontroloval. Spole¢nost Cecotec

neprebird zadnou odpovédnost za Skody zplisobené neuzemnénym systémem.

® Pred zapojenim spotrebice do elektrické sité zkontrolujte, zda specifikace uvedené na
typovém Stitku (na spotfebici a/nebo na obalu) odpovidaji specifikacim elektrické sité
ve vasi domacnosti.

® Qveérte, zda elektrickd kapacita instalace a elektrickych zasuvek zvladdne maximalni
vykon spotfebice. V pfipadé pochybnosti se poradte s kvalifikovanym technikem.

®  Pokud nejsou zasuvka a zastrcka spotfebice kompatibilni, nechte si zasuvku vymeénit
za vhodny model kvalifikovanym technikem.

Zejména tito uZivatelé musi také zajistit, aby prlrez napéjecich kabelll v zasuvkach
odpovidal vykonu spotrebice. Nedoporu€uje se pouzivat adaptéry, prodluzovaci kabely
a/nebo prodluzovaci kabely. Pokud se jejich pouziti nelze vyhnout, pouzivejte pouze jeden
nebo vice adaptérd a prodluZzovacich kabeld, které spliuji platné bezpecnostni pfedpisy. V
téchto pripadech nikdy neprekracujte maximalni proudovou kapacitu uvedenou na jednom
adaptéru nebo prodluzovacim kabelu a maximalni vykon uvedeny na multiadaptéru.
Zastrcka a zasuvka musi byt snadno pFistupné.

@ Instalace ovladacich prvka. Obr. 5 @
1. Povybaleni trouby najdete troubu bez nainstalovanych knoflik( a se dvéma
samostatnymi knofliky. 5A
2. Sledujte levy a pravy drzék knofliku trouby a ujistéte se, Ze plochd strana drzéku
knofliku sméfuje nahoru. 5B
3. Zarovnejte jadro knofliku s drzakem trouby a silou jej zasurite vodorovné. PFi zasouvani
se ujistéte, ze stupnice na povrchu knofliku sméruje nahoru. 5C
4. Oba knofliky byly Gspésné vloZeny. Instalace je dokoncena. 5D

Montdaz rukojeti. Obr. 6
1. Zkontrolujte, zda je na kazdé strané nad dvirky trouby nainstalovan drzak pro upevnéni

rukojeti.

2. Vezmeéte rukojet a ovéfte, zda jsou na obou stranach rukojeti montézni drazky.

3. Uchopte rukojet s montaznimi drézkami a nainstalujte ji na montazni drzak tak, ze ji
pevné zatlacite z obou stran soucasné ve sméru Sipek.

4. Instalace je dokoncena. Zatfepejte rukojeti nahoru a dold, doleva a doprava, abyste se
ujistili, Ze je bezpecné nainstalovana.

4. Provoz
DULEZITE
® Tento spotrebic je urc¢en pouze pro domaci pouziti.

199

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 199 @ 19/12/25 11:47‘ ‘



BT - [ T

CESTINA

Troubu pouzivejte pouze k vareni jidla.
Pred varenim se ujistéte, Ze jste z trouby vyjmuli vesSkeré nepotfebné prislusenstvi.

Pred pouzitim troubu predehrejte.

Umistéte plechy do strfedu trouby a pfi pouziti vice plecht mezi nimi nechte mezeru,

aby mohl cirkulovat vzduch.

® Nevkladejte plechy na dno trouby ani je nezakryvejte alobalem. Zptsobilo by to
hromadéni tepla, které by ovlivnilo dobu peceni a poskodilo smalt trouby.

® SnaZte se otevirat dviFka trouby co nejméng, abyste zkontrolovali jidlo (svétlo v troubé

béhem peceni stale sviti).

®  P¥iotevirani dvirek budte opatrni, abyste se nedotkli horkych ¢asti a pary.

Prislusenstvi
® Dodavané prislusenstvi je vhodné pro pfipravu jakéhokoli druhu jidla. Pri pouziti
prislusenstvi se ujistéte, ze je spravneé vlozeno do trouby.
® Kdispozici je volitelné pFislusenstvi, které miiZze vylepsit nékterd z vasich oblibenych
pokrm( nebo jednoduse zpraktizovat vareni.

Vlozte prislusenstvi

®  Trouba ma 5 rliznych drovni, na které mizete umistit prislusenstvi. Obr. 7

® .

®  Prislusenstvi lze vytahnout pfiblizné do poloviny, coz védm umozni snadno vyjmout

Zasunte je az na doraz, aby se nedotykaly panelu dveri.
vytvory.

Poznamka: PFislusenstvi se mize pfi zahrati deformovat. Po vychladnuti se vrati do
ptvodniho tvaru. To neovliviuje jeho funkénost.

Plech na peceni
®  MUzete jej pouzit na Stavnaté dorty, pecivo, mrazena jidla a velké pecené.

® Lzejejtaké pouzit k zachyceni odkapavajiciho tuku pfi grilovani pfimo na rostu.

Nosic
Pouziva se k peceni a k vkladani jidel k pecent.

Ovladaci panel. Obr. 8
Ovlédaci panel se mdze lisit v zavislosti na modelu.

Legenda k obrazku 8
1. Indikétor napajeni

200

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 200 @ 19/12/25 11:47‘ ‘



BT - [ T

CESTINA

Voli¢ funkci
Casovat
Indikator ohfevu
Voli¢ teploty

vos W

Voli¢ funkci
Pomoci volic¢e funkci upravte nastaveni teploty. Tato chladnicka mé 5 funkci. Jsou podrobné
popsany nize:

® D Poloha Vypnuto: Pokud otocite volicem do této polohy, trouba se vypne.

Osvétleni: Pokud nastavite voli¢ do této polohy, rozsviti se osvétleni trouby.

[ ] E] Gril: Pokud nastavite voli¢ do této polohy, zapne se pouze horni topné téleso. Tato

funkce je vhodnd pro peceni strednich az velkych porci klobds, slaniny , masa, ryb atd.
~

Al
[ EJ Spodni topné téleso: Pokud nastavite voli¢ do této polohy, zapne se pouze spodni
topné téleso. Tato funkce je vhodna pro sterilizaci a zavarovani sklenic.

® [E] Konvenéni rezim (horni a dolni topné téleso): Pokud nastavite voli¢ do této polohy,
zapnou se obé topna télesa (horni a dolni). Tato funkce je vhodna pro peceni na jedné
Grovni.

)
[ ] Rezim Uspory energie: Pokud nastavite voli¢ do této polohy, obé topna télesa
budou k regulaci teploty pouzita, ¢imz se snizi spotfeba energie. Tato funkce je vhodna
pro peceni velkych kusd, protoze teplota trouby stoupa postupné a umozriuje teplu,

aby zcela proniklo do pokrmu.
)

[ ] —J) Funkce pary: Pokud nastavite voli¢ do této polohy, teplo se bude uvolfiovat ze
spodni ¢asti trouby, coZ vdm umozni opékat korpusy pizzy, kolace a dorty nebo
naparovat rizné pokrmy.

®  Chcete-li tuto funkci aktivovat, nalijte na dno trouby 150 ml ¢iSténé vody a zvolte

teplotu 200 °C. Priblizna doba peceni s touto funkci je 20 minut.

Poznamka:
® Podokonceni peceni nezapomerite z trouby odstranit prfebytecnou vodu.

® Doporucuje se nepfidavat vice nez 500 ml ¢isténé vody; maximalni objem je 1000 mL.
®  MnoZstvivody a teplotu mdZete upravit podle potieb pfipravovaného jidla.
[ J

Pred odstranénim prebytecné vody se ujistéte, Ze vnitfek zcela vychladl. Pokud ne,
mUzete se popalit.
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&P
° —J (igténi parou: Tato funkce pomaha odstrafiovat zbytky jidla z vnitfku trouby. Je
vhodna pouze pro Cisténi lehce znecisténych povrchl. Neni G¢inné pro pripecené
zbytky jidla ani odolné skvrny od vareni. Lze ji pouZzit pouze tehdy, kdyz je trouba
studena.

Postup cisténi

1. Vyjméte z trouby veskeré pfislusenstvi.

2. Pfipravte si roztok vody (85 %), bilého octa (10 %) a saponatu na nadobi (5 %) a
nastrikejte jim dvitka, bocni stény a zadni sténu trouby.

3. Nalijte 40 ml vody do dna dutiny.
4.  Zavfete dvitka. Zvolte funkci Ci&téni parou a nastavte troubu na 120 °C.
5. Po15 minutach troubu vypnéte.
6. Nechte vychladnout a poté povrch otfete vihkym hadfikem.
7. Vnitrek trouby osuSte hadfikem nebo kuchyrfiskym papirem.
VAROVAN:

Predtim se ujistéte, Ze je trouba zcela studenad. Jinak byste se mohli popalit.

Casovat
® Tyto modely jsou vybaveny ¢asovacem pro kontrolu doby vareni.

@ ® (Otocte volicem ve sméru hodinovych rucicek pro vybér pozadovaného ¢asu mezi 0 a @
120 minutami.
doby vareni (pozice 0) se ozve ¢asovac a trouba se automaticky vypne.
Poloha ,ZAPNUTQ": Tuto polohu vyberte otocenim volic¢e proti sméru hodinovych
ruci¢ek pro provoz trouby v manudlnim rezimu (bez ¢asovace).

Poznédmka: Funkce ¢asovace se mize liSit v zavislosti na modelu trouby.

Voli¢ teploty
® \oli¢ umoznuje nastavit poZadovanou teplotu. Teplotu lze regulovat v rozmezi 50 az
250 °C.

®  (Otocte volicem ve sméru hodinovych rucicek pro jeho aktivaci.

Pfred prvnim pouzitim trouby

Predehrejte troubu
Abyste se zbavili zapachu nové trouby, predehrejte ji, kdyz je prazdna. Doporucujeme zvolit
nastaveni, které aktivuje oba topné Elanky (horkovzdudny rezim) a nastavit troubu na 250 °C
na jednu hodinu. Ujistéte se, Ze uvnitf trouby nezlstaly zadné zbytky obalu.

1. Pomoci volice aktivujte funkci Konvenéni rezim.
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2. Nastavte volic¢ teploty na 250 °C. Po hodiné troubu vypnéte. Za timto Gicelem otocte
voli¢ funkci do polohy vypnuto.

Cisténi prisludenstvi
Pred prvnim pouzitim prislusenstvi jej dikladné ocistéte teplou mydlovou vodou a mékkym
hadrikem.

Tipy pro Usporu energie
Nésledujici informace vdm pomohou uSetfit energii:
® Pouzivejte tmavé nebo smaltované nadobi, protoZe bude lépe propoustét teplo.

Pred pecenim jidla predehrejte troubu.

Béhem peceni neotevirejte dvirka trouby ¢asto.

Zkuste v troubé péct vice nez jeden pokrm najednou. M{Zete to udélat tak, ze na rost
umistite dva pekace.

®  Pecte vice nez jeden pokrm, jeden po druhém. Trouba bude jiz horka.

®  Energii mGzete uSetfit vypnutim trouby nékolik minut pfed zacatkem peceni.
Neotevirejte dvirka trouby.

® Zmrazené pokrmy pfed varenim rozmrazte.

@ Jak funguje trouba @

VAROVANI: Nebezpeti popéleni. PFi otevirani dvitek trouby budte opatrni, mdize unikat para.

Tipy na peceni
® Pouzivejte vhodné kovové tacy nebo hlinikové nddoby s nepfilnavym povrchem,
pfipadné zaruvzdorné silikonové formy.
VyuZijte maximalné prostor mrizky.
Doporucuje se umistit formu do stfedu rostu.

Nechte dvifka trouby zavrena.

Tipy na grilovani

®  Pokud varite celé kufe nebo kriitu, nebo velky kus masa, okorerite ho trochou citronové
Stavy a Cerného pepre.
Maso s kostmi se pece o 15 aZ 30 minut déle nez pecené stejné velikosti bez kosti.
Na kazdy centimetr vySky masa byste méli pockat asi 4 nebo 5 minut vareni.
Po uplynuti doby peceni nechte maso asi 10 minut odpocinout v troub&. To umozni, aby
se stava rovnomeérneé rozprostrela po celém peceném mase a zabrani jejimu stékani pfi
krdjeni masa.
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®  Pokud vafite rybu, umistéte ji na stfedni nebo nizkou Uroven.

Tipy pro pouziti funkce grilu

Tato funkce je idedlni pro pfipravu masa, ryb a dribeze, protoze tyto potraviny budou
opecené, ale ne suché. Ploché kusy masa, Spizy a klobasy jsou obzvlasté vhodné pro
grilovani, stejné jako zelenina s vysokym obsahem vody, jako jsou raj¢ata a cibule.

Tipy na peceni a opékani
Tipy na peceni

® Jak poznat, zda je dort spravné upeceny.Priblizné 10 minut pfed koncem doby peceni
uvedené v receptu zapichnéte paratko do nejvyssiho bodu dortu. Pokud péaratko vyjde
Cisté, dort je hotovy.

® Dort se droli.PriSté pouzijte méné tekutiny nebo snizte teplotu trouby o 10 stupnd.
Dodrzujte doby michani uvedené v receptu.

® Dort uprostred vykynul, ale na okrajich je nizSi.NevymaZte boky formy. Po upeceni
opatrné uvolnéte kola¢ z formy nozem.

® Dort je nahofe moc tmavy.VloZte ho niZe do trouby, zvolte niZsi teplotu a pecte o néco
déle.

® Dort je pFilis suchy.Jakmile je hotové, udélejte do néj malé dirky koktejlovou tycinkou.
Poté ho pokapejte ovocnou Stavou nebo alkoholickym népojem. PFisté zvolte o 10

@ stupnd vyssi teplotu a zkratte dobu pecent. @

®  Chléb nebo kolaé (napfiklad tvarohovy) vypada dobfe, ale uvnitf je
rozmoceny.Pristé pouzijte o néco méné tekutiny a pecte o néco déle pfi nizsi teploté. U
kolacd se Stavnatou polevou upecte nejprve tésto. Posypte ho mandlemi nebo
strouhankou a poté pridejte polevu. Dodrzujte recept a dobu peceni.

® Kolaé€ se zhnédne nerovnomérné.Pro rovnomérnéjsi propeceni zvolte o néco nizsi
teplotu. Kfehké kolace pecte na jedné mrizce s pouzitim nastaveni Horni/dolni ohfev.
Pokud pecici papir presahuje, mdze branit proudéni vzduchu. Proto papir vzdy
odriznéte tak, aby odpovidal velikosti plechu.
Tésto na ovocny dort je prilis svétlé.Pristé dejte dort na nizsi droven.
Pecivo z kynutého tésta se k sobé pFi peceni lepi.Mezi jednotlivymi produkty by méla
byt mezera asi 2 cm. To jim umozni dostatek prostoru pro rovnomérné rozprostfeni a
opeceni.

® Pece se to na nékolika tirovnich.Jidlo na horni mfizce je tmavsi neZ jidlo na spodnf
mFizce. Vzdy pouzivejte 3D horky vzduch k peceni na vice Grovnich. Jen proto, Ze do
trouby vloZzite nékolik plechll, neznamena to, Ze budou vSechny hotové soucasné.

®  P¥i peéeni vlhkych kolaéu se tvoFi kondenzace.Pri vafeni se miZe tvofit a unikat para
nad dvitky. Tato pédra mdze kondenzovat a tvofit kapky vody na ovladacim panelu nebo
pfilehlém nabytku. To je normalni.
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Tipy pro vareni s funkci grilu

® Pokud budete pouzivat funkci grilu, pfedehfejte troubu 4 minuty pfed vloZenim jidla.
KdyZ je trouba zapnutd, vzdy zavrete dvirka.

®  (Crilované kusy by mély mit pokud mozno stejnou tloustku. Diky tomu se rovnomeérné
zhnédnou a zlstanou Stavnaté a Stavnaté.
Po uplynuti 2/3 doby pec¢ené jidlo otocte.
Steaky nesolte, dokud nejsou grilované.
Pokud je maso libové, pridejte trochu tekutiny. Dno pekace pokryjte priblizné 1/2 cm
tekutiny.

® Pecenéjidlo poloZte pfimo na rost. Pokud pecete jeden kus, nejlepsich vysledk

dosahnete, kdyZ ho umistite doprostfed rostu. Na prvni rost také umistéte plech na
peceni, aby se na ném zachytil tuk.

PFi peceni nevkladejte plech do trouby na droven 4 nebo 5, mohl by se zdeformovat.
Topné téleso se nepretrzité zapina a vypina. To je normalni. Nastaveni funkce urcuije,
jak €asto se to bude dit.

®  Jakmile je pecené hotova, vypnéte troubu a nechte ji dalSich 10 minut odpocinout. To
umozni lepsi rozloZeni stavy z masa.

®  Pokud pecete vepiové maso s kiizi, nafiznéte kizi do kifZze a pecené poloZte na talif
kazi dold.

@ ®  (elé kure polozte na spodni rost prsy dold. Po 2/3 uvedené doby je otocCte. @
Pokud vafite kachnu nebo husu, propichnéte kiizi na spodni strané kfidel. Tim umoznite
odtékani tuku.

®  Pokud pecete kusy ryby, obratte je po 2/3 uvedené doby peceni. To neni nutné, pokud
pecete celou rybu. Vlozte celou rybu do trouby v poloze, kdy ryba plave, hfbetni ploutvi
nahoru. VloZeni palky brambory nebo malé zapékaci misky do Zaludecni dutiny ryby
pomUze jeji stabilizaci.

®  Jak poznate, zda je pecené hotova. PouZijte teplomér na maso (k dostani ve

specializovanych obchodech) nebo provedte ,test [Zici". Peceri zatlacte LZici. Pokud je
pevnd, je hotova. Pokud ji naopak Lzici zatlacite, potFebuje jesté trochu dopéct.

® Pecené je prilis tmava a nékteré ¢asti jsou mirné pripalené. Zkontrolujte vysku, ve které
je umisténa, a teplotu.

® Pecené vypada dobre, ale Stava je pFipalena. Pristé pouzijte mensi pekac nebo pridejte
vice tekutiny.

® Pecenéd vypadéa dobfe, ale Stava je pFilis Fidka a vodnata. PFisté pouZijte vétsi pekac s
mensim mnozstvim tekutiny.

® 7 griluunikd para. To je normalni a je to dano fyzikalnimi zékony. VétSina pary unika
parnim otvorem. Para se mdze kondenzovat na voli¢ich nebo prilehlém nabytku.
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5. Cisténi a udrzba
® Trouba by se méla Cistit po kazdém pouziti. PFi ¢iSténi trouby by mélo byt rozsviceno
svétlo, aby bylo lépe vidét na povrchy.
Vnitfek trouby by se mél myt pouze teplou vodou a trochou tekutého mydla.
Po vycisténi vnitfku trouby jej osuste hadfrikem.

Povrchy trouby nikdy necistéte parou.

Vnitfek trouby Cistéte pouze teplou mydlovou vodou pomoci houbicky nebo mékkého

hadriku. Nemély by se pouzivat abrazivni Cistici prostredky.

®  \/eskeré skvrny, které se mohou objevit na dné trouby, jsou zplsobeny stfikancemi
nebo rozlitim jidla. K témto stfikancdm dochdazi béhem procesu vareni. Mohou byt
zplsobeny tim, Ze jidlo je vafeno pFi pfilis vysoké teploté nebo je umisténo do pfilis
malé nadoby.

® Musite zvolit teplotu a funkci vareni vhodnou pro jidlo, které pripravujete. Musite také
zajistit, abyste jidlo vloZili do nadoby vhodné velikosti a v pripadé potfeby pouzili plech
do trouby.

®  V/ngjSi ¢asti trouby by se mély Cistit pouze teplou mydlovou vodou pomoci houbicky

nebo mékkého hadfiku. Nemély by se pouzivat abrazivni ¢istici prostiedky.

Pokud pouzivate jakykoli typ Cistice trouby, ujistéte se, zZe je vhodny pro tento produkt.

Poskozeni spotrebice zplsobené Cisticim prostfedkem nebude opraveno zdarma, a to
@ ani v pfipadé, Ze je spotrebic v zaru€ni dobé. @
® K (iSténi a udrzbé predniho sklenéného panelu nepouzivejte Cistici prostredky
obsahuijici abrazivni materialy.

Cisténi trouby
K cisténi trouby neni potfeba Zadny Ccisti¢ trouby ani jiné speciadlni Cistici prostfedky.
Doporucuje se cistit troubu vihkym hadrikem, dokud je jesté tepla.

Demontaz a montdaz dvifek trouby
Chcete-li dvifka vycistit, odstrante je. Kazdy pant dvifek ma pojistnou ty¢. Kdyz je zavienad,
dvifka jsou zajiSténa na misté. Chcete-li dvifka odejmout, budete muset pojistnou ty¢ otevrit.

VAROVANI: Pokud nenf pant zajigtén, dvefe se mohou néhle zaviit. Proto se ujistéte, Ze je
zajistovaci ty¢ vzdy zaviend. Oteviend by méla byt pouze pfi vyjimani dveri.

Odstrante }jveFe
1. Uplné otevrete dvere.
2. Zvednéte obé strany pojistné tyce. Obr. 9
3. Zavrete dvitka Uplné. Pfidrzte je na obou stranach a poté je znovu zavrete.
4. Pohybujte s nim nahoru a doll a vytahnéte ho.
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Nainstalujte dvere

Postupujte v opacném poradi demontaze dveri.
1. Priinstalaci dvefi se ujistéte, Ze oba panty spravné sedi.
2. P¥iotevirani dvefi spustte zamykaci tyc¢. Obr. 10

VAROVANI: Pokud dvere n&hodou spadnou nebo se panty nahle zavfou, nevkladejte ruku
dovnitF pantd. Kontaktujte oficidlni technicky servis spole¢nosti Cecotec.

Demontaz a montaz dvefniho panelu
Demontaz. Obr. 11

® Sejméte dvirka trouby a poloZte je na kus latky.
®  Stisknéte obéma rukama tlacitko na vnitfni podpére skla dveri. Podpéra se
automaticky uvolni.

® (Odstrante vnitfni a stfedni sklo.

Varovani: Pokud je sklo poSkrabané, mize prasknout. K ¢isténi nepouzivejte stérku na sklo
ani abrazivni Cistici prostredky.

Zarizeni
@ 1. Vlozte vnitini sklo do drazky. @&
2. Pravaileva strana musi byt zarovnany s otvorem. Jakmile jsou zarovnany, zatlacte
sklo na misto.
3. Nasadte dvitka trouby.

VVlyména zarovky v troubé

VAROVANI:
®  Pokud Zarovka v troubé prestane fungovat, je nutné ji vymeénit. Hrozi nebezpeci
Urazu elektrickym proudem.

®  QOdpojte jistic od pojistkové skririky.

VloZte do studené trouby kuchyriskou utérku, aby se neposkodila.
OdSroubujte sklenéné viko otocenim proti sméru hodinovych rucicek.
VVlymeénte Zzarovku za Zarovku stejného typu.

ZaSroubuijte sklenéné viko zpét.

Sejméte utérku a zapojte jistic.

Vs W e

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj tridy energetické Gcinnosti G.
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Pravidelné kontroly
Kromé udrzovani ¢istoty trouby byste méli:
®  Provadsjte pravidelné kontroly. Po uplynuti zaru€ni doby je nutné nechat troubu
zkontrolovat v servisnim stredisku alespori jednou za dva roky.

®  Opravte jakékoli provozni zévady.
Varovani: Opravy trouby musi provadét kvalifikovany technik.

6. ReSeni problému
Trouba se mlZze béhem provozu porouchat. Pfed kontaktovanim zékaznického servisu si
prosim prostudujte seznam. Nékteré poruchy mdizete byt schopni opravit sami.

Normalni provoz:
®  Pfiprvnim pouziti miZe trouba po dobu nékolika hodin uvoliovat zvlastni zapach a

kour. Proto doporucujeme nechat ji zapnutou jednu hodinu bez obsahu uvnitf. Poté ji
nechte vychladnout a poté ji vycistéte.

Kdyz je trouba v provozu, mlzete slySet vrzani; to je zplisobeno kovovym dnem trouby.
Pokud je ohfivané jidlo vlhké, mize béhem provozu z otvoru pro vystup tepla unikat
para.
® \entildtor se spusti 15 minut po zapnuti trouby. | kdyZ je trouba zavrend, ventildtor
@ bude bézet dalSich 35 minut. @
Pred vloZzenim jidla troubu predehrejte.
Pokud pecete delsi dobu, mdzete troubu vypnout pfed uplynutim doby peceni. Tim se
zbytkové teplo vyuZije k dopeceni.

Tabulka FeSeni problémi

Problém Pfitina Regenf

Doslo k vypadku proudu. Zkontrolujte osvétleni v
kuchyni nebo funkénost
jiného spotrebice.

Trouba nefunguije Poruchajistice. Zkontrolujte, zda funguje
jistic.

Zapomnél jsi vybrat Vyberte funkci.
pozadovanou funkci.
Vadné svétlo. Vymérite zarovku.

Svétlo se nerozsviti. | Nenftam elektfina. Zkontrolujte, zda je trouba
napajena elektrickym
proudem.
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Trouba nahle
prestala fungovat

Doslo k vypadku proudu.

Zkontrolujte osvétleni v
kuchyni nebo funkénost
jiného spotrebice.

Porucha termostatu

Zkontrolujte, zda
ventildtor funguje. Pokud
ano, vymente termostat za
nowvy.

Trouba se nezahriva

Nevybrali jste teplotu.

Upravte teplotu.

Pokud ma tento model ¢asovac,
nebudete moci €as upravit.

Nastavte ¢asovac.

Neni zde dodavka elektFiny.

Zkontrolujte napajeci
skririku.

Topny ¢lanek je poskozeny.

Vymeénte rezistor za novy.

PFi pouzivani trouby
vytéka z dvifek voda

Tésnéni dvifek je poSkozené.

Vymeérite tésnéni dveri.

Pant neni dostatecné pevny.

Vymeénte pant.

Trouba prestane
fungovat, ale motor
ne.

Trouba béZi uz dlouho, takze
potfebuje ¢as na vychladnuti.

Zakryjte vystup vzduchu
rukou. Pokud si vSimnete,
Ze vychazejici vzduch je
teply, neni problém.

Porucha termostatu.

Pokud si vSimnete, Ze z néj
unika vzduch pokojové
teploty, vymeérite
termostat.

Pokud problém nebyl vyresen:

Odpoijte troubu od elektrické sité (vypnéte nebo odpojte pojistku).
Zavolejte oficialni technickou podporu spole¢nosti Cecotec. NepokousSejte se spotrebic

opravovat sami.

7. Recyklace elektrickych a elektronickych zafizeni

Tento symbol oznacuje, Zze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek

a/nebo baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni Zivotnosti vyrobku
je nutné baterie vyjmout a odvézt na sbérné misto ur¢ené mistnimi Grady.
Pro podrobné informace o nejvhodnéjsim zplsobu likvidace elektrickych a elektronickych

zarizeni a/nebo prislusnych baterii by se mél spotfebitel obratit na mistni Grady.
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DodrZovani vyse uvedenych pokynd pomdze chranit Zivotni prostredi.

8. Autorska prava

Prava duSevniho vlastnictvi k textdm v této pFirucce patfi spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, SL. VSechna préava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela
nebo z¢€asti, reprodukovan, uklddan do vyhledavaciho systému, pfenasen ani distribuovan
zadnymi prostifedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahrdvanim nebo
podobnymi) bez pfedchoziho pisemného souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

9. ZjednodusSené prohlaseni EU o shodé

C € Spolec¢nost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, ze tento vyrobek spliuje
zékladni pozadavky a dalsi pFislusna ustanoveni platnych predpis Evropské unie. Tento
vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi bezpecnostnimi a
kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohlageni EU o shodé naleznete na nasledujici webové
adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Technické specifikace

Referencni ¢islo produktu: EU01_121033 / EUO1_121034
Produkt : Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa (126001 Glass Black Time A

Jmenovité napéti: 220-240 V~
Jmenovita frekvence: 50 - 60 Hz
Jmenovity vykon: 2800 W

Symbol Hodnota Jednotka

Identifikace modelu EU01121033

EU01_121034
Typ trouby Elektricka

trouba
Hmotnost zafizeni M 26,7 Kg
Pocet dutin 1
Zdroj tepla pro dutinu (elektfina nebo plyn) ElektFina
Objem na dutinu Y 77 L
PoZadovana spotieba energie (elektfiny) ECelektricka | 0,82 kWh/cyklus
ohfat standardizovanou vsadku v dutiné elektrické dutina
pece béhem cyklu v konven&nim rezimu, na dutinu
(konecna elektricka energie)
Spotreba energie potfebna k ohfevu standardizované ECelektrickd | N.A. kWh/cyklus
naplné v dutiné elektrické pece béhem cyklu v rezimu dutina
nucené cirkulace, na dutinu (kone¢na elektricka
energie)
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Spotreba energie potfebna k ohfevu standardizované ECdutina N/A MJ/cyklus
naplné v dutiné plynové pece béhem cyklu v plynu N/A kWh/cyklus
konvencénim rezimu, na dutinu (kone¢na energie plynu) m
Spotreba energie potfebna k ohfevu standardizované ECdutina N/A MJ/cyklus
naplné v dutiné plynové pece béhem cyklu v rezimu plynu N/A kWh/cyklus
nucené cirkulace (kone¢na energie plynu)
Index energetické Gcinnosti na dutinu EEldutina 943
Trida energetické Gc¢innosti A
(1) 1kWh/cyklus = 3,6 MJ/cyklus.
Spotreba energie v pohotovostnim rezimu: N/A
Spotreba energie v rezimu vypnuti: ow
Doba, po uplynuti, které zarizeni automaticky prejde do pohotovostniho rezimu: | N/A
Doba, po uplynuti, které zarizeni automaticky prejde do rezimu vypnuti: N/A
Konstrukce tohoto pfistroje vychazi z principu mechanického ovladani a nema funkci
spravy napajeni.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za tcelem zlepSeni
kvality produktu.
Viyrobeno v Ciné | Navrzeno ve Spanélsku

11. Zaruka a technicka podpora
@ Spolec¢nost Cecotec bude koncovému uzivateli nebo spotrebiteli odpovidat za jakykoli @
nesoulad se smlouvou, ktery existuje v dobé dodéni produktu, a to v souladu s podminkami
a lhGtami stanovenymi platnymi predpisy.
Doporucuije se, aby opravy provadéli specializovani pracovnici.
Pokud zjistite problém s produktem nebo méte jakékoli dotazy, kontaktujte prosim oficialni
technickou podporu Cecotec na telefonnim ¢isle +34 96 321 07 28.
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1. Alkatrészek és részegységek
1. &bra

vezérlépult

Talca

Rack

Ajté

Fogantyu

[LIFSTWENEES

JEGYZET:
A kézikonyvben taldlhato grafikdk vazlatos abrazolasok, és eltérhetnek a termék képétél.

2. Haszndlat el6tt
® £z akészilék csomagolasban érkezik, amely a szallitas kozbeni védelmet szolgalja.
Vegye ki a készlléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoldéanyagot. Az
eredeti dobozt és a tobbi csomagoldéanyagot biztonsagos helyen 6rizheti meg, hogy
elkerilje a készulék karosodasat, ha a jovében szallitania kellene. Ha az eredeti
csomagolast meg szeretné semmisiteni, ligyeljen arra, hogy minden elemet
megfeleléen hasznositson Ujra.

®  Kérjik, gy6z8djon meg arrdl, hogy minden alkatrész és részegység megvan és jé
allapotban van. Ha barmelyik hidanyzik vagy sérlilt, kérjuk, azonnal vegye fel a
@ kapcsolatot a Cecotec hivatalos mlszaki tdmogatasi szolgalataval. @

Doboz tartalma
Suté

Talca
Rack
Gombok
Fogantyu

Ez a hasznalati utmutatd

3. Termék telepitése
Telepités el6tt

A készuléket beépitett szekrénybe kell beszerelni. Biztonsagos tavolsagot kell tartani a
készulék és a konyha falai kozott.

® Afelhasznalt feliileteknek, szintetikus lamindtumoknak és ragasztéknak héallénak
kell lennitk (legalébb 100 °C ).

® Akonyhaszekrényeknek vizszintesnek és biztonsagosan rogzitettnek kell lennitik. A
sUté és a tobbi készilék kozott 5 mm-es rést kell hagyni.
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® Haa sutd alatt fidk taldlhatd, akkor a suitd és a fidk kozé polcot kell beszerelni.

A 2. &bra a sut6 és a beépitett szekrény méreteit mutatja.

FIGYELMEZTETES: Az anyagok karosodhatnak.

A készliléket nem szabad az ajtét és/vagy a fogantylt fogva emelni vagy mozgatni.
A telepitéshez a készuléket a helyi gaz- és/vagy villamosenergia-szabalyozasoknak
megfeleléen kell csatlakoztatni.

A szallitast legalébb két embernek kell elvégeznie.

A hordozéshoz hasznélja a mindkét oldalon taldlhatd nyildsokat vagy drétfogantydkat

A Csatlakozas az elektromos halézathoz.
Ezt a késziléket foldelt aljzathoz kell csatlakoztatni.

Céglink nem vallal felel6sséget a készilék foldelés nélkili hasznalatabdél eredd
kérokért. Ha a telepitést nem szakszer(ien végzik, &ramités veszélye all fenn. A
készuléket csak szakképzett és erre felhatalmazott személy csatlakoztathatja az
elektromos halézathoz. Ennek elmulasztdsa a garancia érvényét veszti.
@ ® Atdpkabel sérilése aramutés, rovidzarlat és tliz kockazatat hordozza magaban. A @

tapkabelt tilos becsipni, meghaijlitani vagy beakadni, és nem szabad érintkeznie a
készulék forrd részeivel. Ha a tapkabel sérilt, azt szakképzett villanyszerel&nek kell
kicserélnie.

® Atdpelldtasnak meg kell felelnie a készllék adattablajan feltlintetett specifikacidknak.

A tépkébelnek is meg kell felelnie a készulék specifikdcidinak és az energiafogyasztasi
kovetelményeknek.

A Aramités veszélye.

Az elektromos szerelés megkezdése el6tt valassza le a készliléket a konnektorrél.

Létesitmény
® Akésziléket csak szakképzett személyzet telepitheti a mellékelt utasitdsoknak és a

hatdlyos el6irdsoknak megfeleléen. A Cecotec elharit minden felelésséget a helytelen
telepités esetén, amely személyi és allati sérilést, valamint anyagi kart okozhat.

®  fFontos: a készuléket le kell valasztani a haldzati aramforrasrol, mielétt barmilyen
bedllitast vagy karbantartast végezne rajta;

A légcsatornat szelléztetésre hasznaljak.

Ahhoz, hogy a beépitett készulék megfeleléen miikadjon, a haz szekrényének
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alkalmasnak kell lennie. A 2. &bra a munkalap alé vagy fali szekrénybe torténd
beépités kivagasi méreteit mutatja.

® A megfelel6 szell6zés biztositdsa érdekében a szekrény hatlapjat el kell tévolitani. A
sut6t célszer(i Ugy beszerelni, hogy két falécen alljon. Ha a siité sik, 6sszefliggd
fellleten all, akkor legalébb 45 x 560 mm-es nyilasnak kell lennie.

® Aszomszédos szekrények paneljeinek héalld anyagbdl kell készilnitk. Kilondsen a

furnérozott kilsé boritasu szekrényeket olyan ragasztdkkal kell 6sszeszerelni,
amelyek akar 100°C-ig is ellenallnak a hémérsékletnek.

® Ahatdlyos biztonséagi eléirdsoknak megfeleléen a siité elektromos alkatrészeivel valé
érintkezés tilos a beszerelés utan.

® Akészilék biztonsagos miikodését biztositd dsszes alkatrészt csak szerszam
segitségével szabad eltavolitani (NEM TARTALMAZZA).

® Asité szekrényhez rogzitéséhez nyissa ki a st6 ajtajat, és rogzitse a 4 facsavart a
keret kertiletén taldlhato 4 furatba helyezve. 3. dbra

Elektromos csatlakozasok
A harompolusi tapkabellel felszerelt stitdk valtakozd drammal vald mikodésre vannak
tervezve. A készulék foldelésére szolgald vezeték sarga-zold.

Tapkabelre szerelés

@ A csatlakozédoboz kinyitasa. (4. dbra): @
1. Egy csavarhizd segitségével feszitse le a csavart a csatlakozddoboz fedelének oldalsé

fllein.

Csavarija ki a csavart és nyissa ki a fedelet.

A kdbel beszereléséhez a kovetkezbképpen jarjon el:

Tavolitsa el a kdbelrogzité csavart és a harom érintkez&csavart.

Rogzitse a vezetékeket a csavarfejek alatt a kovetkezd szinséma segitségével:

Kék - Semleges (N)

Barna - Fazis (L)

Sarga-zold (Fold)

Rogzitse a tapkabelt a bilinccsel, és zérja le a csatlakozddoboz fedelét.

CENO Vs WN

Nyissa ki a termindlpanelt:

1. Csavarhizéval hizza meg a csatlakozdpanel fedelének oldalsé fiilein taldlhaté
csavart.

2. Csavarja ki a csavart, és nyissa ki a sorkapocs fedelét.

A tédpkabel csatlakoztatasa az elektromos halézathoz
® Szereljen fel egy szabvanyos, az adattablan feltlintetett terhelésnek megfeleld méret(i
csatlakozédugdt (nem tartozék). Ha a kabelt kozvetleniil a hdlézathoz csatlakoztatja,
szereljen fel egy tobbpdélusi megszakitdt, amelynek legaldabb 3 mm-es
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érintkez6tévolsaga van a készlilék és a haldzat kozott. A tobbpdlust megszakitét a
terhelésnek megfelel&en kell méretezni, és meg kell felelnie az érvényes eléirdsoknak
(a foldelvezetéket a megszakitd nem szakithatja meg).

® Atapkabelt ugy kell elhelyezni, hogy a kérnyezeti hémérséklethez képest ne
melegedjen fel 50°C-nal magasabb hémérsékletre, és megfelels szigeteléssel kell
védeni.

® Akészllék csatlakoztatdsa eldtt gy6z6djon meg arrdl, hogy az elektromos biztonsag
csak akkor garantalhatd, ha a stité megfeleléen és hatékonyan foldelve van, az
elektromos biztonsagi el6irdsoknak megfeleléen. Mindig ellenérizze a féldelés
hatékonysagat; kétség esetén hivjon szakképzett szerel6t a rendszer ellen6rzésére. A
Cecotec nem vallal felelésséget a foldeletlen rendszerbél eredd karokért.

®  Miel6tt a készuléket a haldzati aramforrdshoz csatlakoztatnd, ellendérizze, hogy a

tipustablén (a készlléken és/vagy a csomagolason) feltliintetett adatok
megegyeznek-e az otthoni elektromos halézat adataival.

® Ellendrizze, hogy a berendezés és a csatlakozdaljzatok elektromos kapacitasa

elbirja-e a készlilék maximalis teljesitményét. Kétség esetén forduljon szakképzett
szerel6hoz.

® Haahaldzati aljzat és a készlilék csatlakozddugdja nem kompatibilis, kérjen
szakképzett szerel6t, hogy cserélje ki a haldzati aljzatot egy megfelelé modellre.

Kiloénosen ezeknek a felhasznaléknak kell biztositaniuk, hogy a konnektorokban lévd
@ tapkabelek keresztmetszete megfeleljen a készllék altal hasznalt teljesitménynek. @
Adapterek, eloszték és/vagy hosszabbiték haszndlata nem ajanlott. Ha hasznalatuk
elkerllhetetlen, ne feledje, hogy csak olyan egy- vagy tobbes adaptereket és hosszabbitdkat
hasznaljon, amelyek megfelelnek a hatdlyos biztonsagi eléirdsoknak. Ilyen esetekben soha
ne lépje tdl az egy- vagy tobbes adapteren feltiintetett maximalis dramerdsséget, illetve a
tobbes adapteren feltlintetett maximalis teljesitményt. A csatlakozédugonak és a

konnektornak kénnyen hozzaférhetének kell lennie.

A vezérlék telepitése. 5. dbra
1. Asité kicsomagolédsakor egy olyan sitét talél, amelyen nincsenek gombok, és csak két

kalonallé gombot talal. SA

2. Figyelje meg a bal és jobb oldali sitégomb-konzolokat, tigyelve arra, hogy a
gombkonzol lapos oldala felfelé nézzen. 5B

3. lgazitsa a gomb magjat a stitékonzolhoz, és nyomja be vizszintesen, erével.
Behelyezéskor tgyeljen arra, hogy a gomb felliletén lévd skala felfelé nézzen. 5C

4. Mindkét gomb sikeresen behelyezve. A telepités befejezddott. 5D

A fogantyl felszerelése. 6. dbra
1.  Ellendrizze, hogy a sitd ajtaja felett mindkét oldalon fel van-e szerelve egy

fogantylrogzité konzol.
2. Fogja meg a fogantyut, és ellendrizze, hogy mindkét oldalén vannak-e rogzitényilasok.
3. Fogja meg a rogzitényildsokkal elldtott fogantyUt, és szerelje fel a rogzitékonzolra ugy,
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hogy mindkét oldalrél egyszerre, a nyilak irdnyaba hatérozottan megnyomija.
4. Atelepités befejez6dott. Rdzza meg a kart fel-le, balra és jobbra, hogy
megbizonyosodjon a biztonsagos rogzitésrol.

4. Miikodés
FONTOS

® Ezakésziulék kizardlag haztartasi hasznalatra készuilt.

®  AsiUtdt csak ételek elkészitésére hasznadlja.

®  Sités eldtt gydz6Edjon meg réla, hogy minden felesleges tartozékot eltavolitott a
sutébol.
Hasznalat el6tt melegitse eld a sutét.
Helyezze a stit6lapokat a sité kozepére, és ha egynél tébbet hasznal, hagyjon helyet
kozottik, hogy a leveg6 keringhessen.

® Ne helyezzen talcakat a sutd aljara, és ne takarja le ket alufélidval. Ez h6képzEdést
okozhat, ami befolydsolhatja a sitési id6t és karosithatja a stité zomancat.

® Prébalja meg a suto ajtajat a lehetd legkevesebbszer kinyitni, hogy ellenérizze az ételt
(a sut6 lampaja sutés kdzben folyamatosan vilagit).

® Az ajto kinyitasakor legyen 6vatos, nehogy a forro alkatrészekkel és a gézzel
érintkezzen.

Kiegészitdk
® A mellékelt tartozékok barmilyen étel elkészitésére alkalmasak. Hasznalat kozben
tgyeljen arra, hogy a tartozékok megfeleléen legyenek behelyezve a siitébe.
® Vannak opcionalis kiegészitdk, amelyekkel fokozhatod kedvenc ételeid izét, vagy
egyszerlien csak praktikusabba teheted a fézést.

Helyezze be a tartozékokat
®  Asité 5 kilonboz6 szinttel rendelkezik, amelyekre a tartozékokat helyezheti. 7. dbra
® Helyezze be Gket teljesen, hogy ne érjenek az ajtépanelhez.

® Akiegészitok korllbelul félig kihdzhatok, igy konnyen eltévolithatod az alkotdsokat.

Megjegyzés: A tartozékok melegités hatdsara deformalédhatnak. Lehlilés utan visszanyerik
eredeti formajukat. Ez nem befolyasolja a miikodésiiket.

Sutdtalca
® Haszndlhatod nedves stiteményekhez, péksiiteményekhez, fagyasztott ételekhez és
nagy sultekhez.

® Haszndlhato a lecsepegd zsir Osszegy(ijtésére is, amikor kozvetlenil a racson
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grillezlink.

Rack
Sutéshez és siitend6 ételek elhelyezéséhez hasznaljak.

Vezérl6panel. 8. abra
A kezel6panel modelltél figgben eltérd lehet.

Jelmagyardzat 8. ébra

1.  Bekapcsolasjelz8
Funkciévalaszto
1d6zité

Fltésjelz6
Hémérsékletvalasztd

Vs W N

Funkciévalaszté
A hémérséklet bedllitdsdhoz hasznalja a funkcidvélasztét. Ennek a hiitészekrénynek 5
funkcidja van. Ezeket az aldbbiakban részletezzlik:

) D Ki allas: Ha a valasztégombot ebbe az allasba allitja, a stité kikapcsol.

@ [ Vilagitas: Ha a valasztégombot ebbe a helyzetbe allitja, a sttd vilagitasa @
bekapcsol.

[ E] Grill: Ha a valasztégombot ebbe a pozicidba allitja, csak a felsd flitészal kapcsol

be. Ez a funkcié kdzepes és nagy adag kolbasz, szalonna, hus, hal stb. siitésére

alkalmas.
T

Cuy
o EJ Alsé fit6szal: Ha a valasztégombot ebbe a pozicidba allitja, csak az alsé flitészal
kapcsol be. Ez a funkcid Uvegek sterilizéldsara és tartdsitdsara alkalmas.

° [E] Hagyomanyos tizemmad (felsd és also flitészal): Ha a valasztégombot erre a
pozicidra allitja, mindkét fitészal (fels6 és alsé) bekapcsol. Ez a funkcid alkalmas
egyetlen szinten torténd sitésre és piritasra.

[ Energiatakarékos lizemmdd: Ha a valasztégombot ebbe az allasba allitja, mindkét
flit6szal a hémérséklet szabalyozasara szolgal, ezaltal csokkentve az
energiafogyasztast. Ez a funkcié nagyméret( targyak siitésére alkalmas, mivel a siitd
hémérséklete fokozatosan emelkedik, lehetdvé téve a hé teljes athatolasat az ételben.

)

o —J) G6zrasegits funkcid: Ha a valasztégombot ebbe a pozicidba allitja, a hd a sutd
aljabdl szabadul fel, lehet6vé téve pizzalapok, torték és slitemények piritasat, illetve
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kulonféle ételek gézolését.
®  Afunkcié aktivalasahoz 6ntson 150 ml tisztitott vizet a stit6tér aljdba, és valassza ki a
200 °C-ot . A funkciéval a hozzavetéleges sutési idd 20 perc.

Jegyzet:
® Asitési folyamat befejezése utan ligyeljen arra, hogy eltavolitsa a felesleges vizet a
sUtd belsejébél.
® Nem ajanlott 500 ml-nél tobb tisztitott vizet hozzdadni; a maximalis kapacités 1000
ml.
A viz mennyiségét és hémérsékletét az elkészitend( étel igényei szerint allithatja be.

Miel6tt eltavolitana a felesleges vizet, gy6z6djon meg réla, hogy a belseje teljesen
kih(lt. Ha nem, megégetheti magat.
)
[ EJ G6ztisztitas: Ez a funkcid segit eltavolitani az ételmaradékokat a siité belsejébbl.
Csak enyhe szennyez&dések eltavolitdsara alkalmas. Nem hatékony réégett ételek
vagy makacs f6zési foltok esetén. Csak hideg stit6ben hasznalhaté.

Tisztitasi eljaras
1. Vegyen ki minden tartozékot a stitébél.
2. Készitsen viz (85%), fehér ecet (10%) és mosogatdszer (5%) oldatot, és fljja be vele a

@ SUt6 ajtajat, oldalfalait és hatuljat. ®
Ontson 40 mlvizet a stitétér aljaba.
Csukja be az ajtét. Valassza ki a Goztisztitas funkcidt, és allitsa a sut6t120 °C -ra .
15 perc elteltével kapcsolja ki a sttét.
Hagyjuk kih(lni, majd toroljuk at a fellletet egy nedves ruhaval.
Torélje szarazra a suté belsejét egy konyhai papirtérlével vagy ruhaval.

Nouv s uw

FIGYELMEZTETES:
Miel6tt ezt megtenné, gy6z6djon meg réla, hogy a siité teljesen kihdilt. Kilonben
megégetheti magat.

1d6zitd

® Ezek a modellek idézitével vannak felszerelve, amely lehetévé teszi a f6zési id§
szabdlyozasat.

® Akivantid6 0 és 120 perc kozotti értékének kivélasztasahoz forgassa el a
vélasztégombot az éramutatd jarésaval megegyez6 irdanyba.

® siitésiidé végén (0. pozicid) az idézits hangjelzést ad, és automatikusan kikapcsolja a
sitot.

®  BE"Allas: Valassza ki ezt az allast a valasztégomb balra forgatasaval, ha manuélis
tuzemmédban (idézitd nélkil) szeretné miikodtetni a siitét.
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Megjegyzés: Az id6zité miikodése a stité modelljétél fiiggben valtozhat.

Hémérsékletvalasztd
® Avalasztégombbal bedllithatja a kivant hémérsékletet. A hdmérséklet 50 és 250°C
kozott szabalyozhaté.
® Az aktivalashoz forgassa el a valasztégombot az 6ramutaté jardsaval megegyez6
irdnyba.

A sutd els6 hasznalata el6tt

Melegitse eld a siit6t
Az (j stit6 szaganak megsziintetéséhez melegitse el a sut6t lresen. Javasoljuk, hogy
valasszon olyan bedllitast, amely mindkét flit6szalat aktivalja (Hagyomanyos tizemmad),
és allitsa a siitét 250 °C -ra egy 6rara. Gy6z6djon meg arrél, hogy nem maradtak
csomagolasi maradvanyok a sttében.

1. Avélasztégombbal aktivalja a Hagyomanyos maéd funkciot.

2. Allitsa a hdmérséklet-valasztét 250 °C -ra . Egy 6ra elteltével kapcsolja ki a siitét.

Ehhez forditsa a funkciévalasztét kikapcsolt allasba.

A tartozékok tisztitasa
A tartozékok els6é hasznalata el6tt alaposan tisztitsa meg 6ket meleg, szappanos vizzel és

@ puha ruhaval. @

Tippek az energiatakarékossaghoz
A kovetkez6é informaciok segitenek energiat megtakaritani:

Hasznaljon sotét szinli vagy zomancozott edényeket, mivel ezek jobban vezetik a h6t.

® Melegitse el§ a slit6t az étel elkészitése elbtt.

®  S{tés kozben ne nyisd ki gyakran a siitd ajtajat.

® Prébaljon meg egyszerre tobb ételt slitni a siitében. Ezt Gigy teheti meg, hogy két
sutétalat helyez a racsra.

®  Tobb ételt slisson egymas utan. A stité mar forré lesz.

® Energiat takarithat meg, ha a sltési id6 kezdete elétt néhany perccel kikapcsolja a
sutét. Ne nyissa ki a siité ajtajat.

® Afagyasztott ételeket f6zés elétt olvassza fel.

Hogyan m{ikaddik a sutd

FIGYELMEZTETES: Egési sériilés veszélye. Legyen Gvatos a siitd ajtajanak kinyitasakor, mert
g6z szabadulhat fel.
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Sutési tippek
® Hasznaljon megfeleld fémtalcakat vagy tapadédsmentes bevonat aluminium
edényeket, illetve h6allé szilikon formakat.
Hasznald ki a racs adta teret maximalisan.

Javasoljuk, hogy a format a racs kozepére helyezze.

Tartsa zarva a sut6 ajtajat.

Grillezési tippek
® Haegész csirkét vagy pulykat, vagy egy nagy darab hust siitsz, izesitsd egy kis
citromlével és fekete borssal.
A csontos his 15-30 perccel tovabb siil, mint egy azonos méret(i csont nélkuli silt.

A hls magassaganak centiméterenként kordlbelil 4-5 perc sitési idét kell figyelembe
venni.

® As(tésiidd letelte utdn hagyd a hist kértlbeltil 10 percig pihenni a sttében. Ez
lehetévé teszi, hogy a szaft egyenletesen eloszoljon a sultben, és megakadalyozza,
hogy a hus szeletelése soran kifolyjon.

® Ha halat sut, tegye kdzepes vagy alacsony fokozatra.

Tippek a grill funkcié hasznéalatdhoz

@ Ez a funkci¢ idedlis hus, hal és szarnyasok siitéséhez, mivel ezek az ételek megbarnulnak, de @
nem szaradnak ki. A lapos hisdarabok, a kebabok és a kolbaszok kiilondsen alkalmasak
grillezésre, akdrcsak a magas viztartalmu zéldségek, példaul a paradicsom és a hagyma.

Sutési és piritasi tippek
Sutési tippek
® Hogyan allapithaté meg, hogy egy siitemény megfeleléen megsiilt-e.Koriilbelil 10
perccel a receptben megadott sttési idé vége el6tt szurjon egy fogpiszkaldt a
stitemény legmagasabb pontjaba. Ha a fogpiszkalé tisztan jon ki, a sitemény készen
all.
® Asiitemény szétesik.Legkdzelebb kevesebb folyadékot hasznéljon, vagy allitsa 10
fokkal alacsonyabbra a stit§ hémérsékletét. Tartsa be a receptben megadott keverési
id6ket.
® Asiitemény kozepe megemelkedett, de a szélei alacsonyabbak.Ne kend ki a tepsi
oldalat. Sutés utan évatosan vedd ki a siiteményt a tepsibél egy késsel.
® Asiitemény teteje tiil sotét.Tedd lejjebb a sitében, valassz alacsonyabb
h&mérsékletet, és siisd egy kicsit tovabb.
® Asiitemény til szaraz.Ha kész, szUrj bele apro lyukakat egy koktélpalcikaval. Ezutan
locsold meg gyumaolcslével vagy alkoholos itallal. Legkdzelebb valassz 10 fokkal
magasabb hémérsékletet, és csokkentsd a sttési idot.
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®  Akenyér vagy siitemény (példaul sajttorta) j6L néz ki, de beliil
ragacsos.Legkdzelebb kevesebb folyadékot hasznaljon, és siisse valamivel hosszabb
ideig, alacsonyabb hémérsékleten. A nedves feltéttel rendelkezé piték esetében
el6szor a tésztat siisse meg. Szdérja meg mandulédval vagy zsemlemorzsaval, majd adja
hozza a feltétet. Kdvesse a receptet és a sutési id6ket.

® Asiitemény egyenetleniil barnul.Valasszon valamivel alacsonyabb hémérsékletet az
egyenletesebb siités érdekében. A finom sliteményeket egyetlen racson, Alsé- és felsé
fokozaton slisse. Ha a stit6papir lelog, az akadalyozhatja a levegd keringését. Ezért
mindig a sttélap méretéhez igazitsa a papirt.

® A gyiimoélcstorta alapja tiil vilagos.Legkozelebb tegye a stiteményt egy alacsonyabb
szintre.

®  Akelt tésztabol késziilt pékaruk siités kozben 6sszeragadnak.Korllbellil 2 cm
tavolsagot kell hagyni a termékek kozott. Ez elegendd helyet biztosit szamukra ahhoz,
hogy szétteriljenek és egyenletesen megpiruljanak.

® Tobb szinten siilt.A felsé racson léve étel sotétebb, mint az alsé. Tobb szinten valé
sUtés esetén mindig 3D forro levegdt hasznalj. Az, hogy tobb tepsit teszel a sltébe,
nem jelenti azt, hogy egyszerre fognak mind elkészulni.

® Paralecsapédas keletkezik, amikor nedves siiteményeket siit.F6zés kozben g6z
képz&dhet és tavozhat az ajté felett. Ez a g6z lecsapddhat, és vizcseppeket képezhet a
kezel6panelen vagy a szomszédos bltorokon. Ez normélis jelenség.

Tippek a grill funkciéval valé sutéshez

® Ha a grill funkciét hasznélja, melegitse el a sutét 4 percig, miel6tt beteszi az ételt.
Amikor a sité be van kapcsolva, mindig csukja be az ajtét.

®  grillezett ételeknek azonos vastagséagutaknak kell lenniiik. igy egyenletesen barnulnak,
és szaftosak, lédisak maradnak.
A sutésiid6 2/3-a utén forditsa meg a suilt ételt.
Ne s6zd meg a steakeket, amig meg nem sultek.
Ha sovany a hus, adjon hozza egy kevés folyadékot. Fedje be az edény aljat korilbelll
1/2 cm folyadékkal.

® Helyezze a sutni kivant ételt kdzvetlenil a récsra. Ha egyetlen darabot sit, a legjobb

eredményt Ugy érheti el, hogy a racs kdzepére helyezi. Helyezze a stitélapot is az elsd
récsra a zsir 6sszegyljtése érdekében.

Sltés kozben ne helyezze a stit6lapot a 4. vagy 5. szintre, mert ett6l deformalédhat.
A flitéelem folyamatosan be- és kikapcsol. Ez normalis jelenség. A funkcié bedllitasa
hatdrozza meg, hogy ez milyen gyakran térténjen.

® Amikor a sult elkészilt, kapcsolja ki a stitét, és hagyja pihenni tovabbi 10 percig. Ez
lehet@vé teszi a huslevék jobb eloszlatasat.

® Hab0ros sertéshust stitlink, vagjuk be a bért kereszt alakban, és helyezzlk a siltet a
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tanyérra borrel lefelé.

® Helyezze az egész csirkéket a mellével lefelé az alsé racsra. A megadott id6 2/3-a utén
forditsa meg 6ket.

®  Ha kacsat vagy libat siitsz, szlrd meg a szarnyak alsé részén a bért. igy a zsir
kifolyhat.

® Ha haldarabokat siitsz, a megadott sttési idé 2/3-a utan forditsd meg 6ket. Ez nem
szikséges, ha egész halat slitsz. Helyezd az egész halat a stitébe Giszépdzban, a
hatuszoéval felfelé. A hal gyomréba helyezett fél burgonya vagy egy kis stitéallé tal
segit stabilizalni azt.

® Hogyan allapithatd meg, hogy a sult elkésziilt-e? Hasznéljon hishémérét
(szakiizletekben kaphatd), vagy végezze el a ,kanalprobat”. Nyomja meg a siiltet egy
kanallal. Ha szilard, akkor kész. Ha viszont a kanallal le tudja nyomni, akkor még egy
kicsit sttnie kell.

®  As(lttal sotét, és egyes részek enyhén megégtek. Ellenérizze a behelyezés
magassagat és a hémérsékletet.

® Asiltjélnéz ki, de a szaftja megégett. Legkdzelebb hasznaljon kisebb tepsit, vagy
adjon hozza tobb folyadékot.

® Asiltjolnéz ki, de a szaft tul hig és vizes. Legkdzelebb hasznéljon nagyobb tepsit és
kevesebb folyadékot.

® (6z tavozik a grillsttébél. Ez normélis jelenség, és a fizika torvényeinek kdszénhetd. A

@ g8z nagy része a gbzkivezetd nyildson keresztil tdvozik. A g6z lecsapdédhat a @

szelektorokon vagy a szomszédos butorokon.

5. Tisztitas és karbantartas

® Asitét minden hasznalat utdn meg kell tisztitani. Tisztitdskor a stité ldmpajanak
bekapcsolva kell lennie, hogy jobban lassa a fellileteket.
A st belsejét csak meleg vizzel és egy kevés folyékony szappannal szabad mosni.
A sit6 belsejének tisztitasa utén torolje szarazra egy ruhaval.

Soha ne tisztitsa a sit6 fellletét gézzel.

A slt6 belsejét csak meleg, szappanos vizzel, szivaccsal vagy puha ronggyal szabad

tisztitani. Ne hasznaljon surolészereket.

® As(t6 aljan megjelend foltok kifroccsend vagy kiomlott ételbél keletkeznek. Ezek a
froccsenések a fézési folyamat soran keletkeznek. Oka lehet az, hogy az ételt tal
magas hémeérsékleten sutik, vagy tul kicsi edénybe helyezik.

®  Asitni kivant ételnek megfelel6 h6mérsékletet és sutési funkciét kell valasztania. Arra

is tgyelnie kell, hogy az ételt megfeleld méretli edénybe tegye, és szlikség esetén

sttélapot hasznaljon.

® Asitd kilsé részeit csak meleg, szappanos vizzel, szivaccsal vagy puha ronggyal
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szabad tisztitani. Ne hasznaljon stroldszereket.

® Ha barmilyen sutétisztitét hasznal, gydz6djon meg arrél, hogy az alkalmas ehhez a
termékhez.

®  Atisztitoszer altal a készllékben okozott karokat nem javitjuk ingyenesen, még akkor
sem, ha a készllék még a garancialis idészakon belul van.

® Ne haszndljon slrolészereket tartalmazé tisztitészereket az liveg elélap tisztitdsédhoz
és karbantartédsahoz.

Sutétisztitas
A sUtd tisztitdsdhoz nincs szlkség sut6tisztitéra vagy mas specidlis tisztitészerre.
Javasoljuk, hogy a stit6t még melegen nedves ruhdval tisztitsa.

A siit6ajté szétszerelése és Gsszeszerelése

Az ajto tisztitdsahoz vegye le. Minden ajtépanthoz tartozik egy rogzitérid. Amikor ez be van
zarva, az ajto rogzitve van. Az ajté eltavolitdsahoz ki kell nyitni a rogzitérudat.

FIGYELMEZTETES: Ha a zsanér nincs régzitve, az ajté hirtelen becsapédhat. Ezért tigyeljen
arra, hogy a rogzitériud mindig zarva legyen. Csak az ajtd eltavolitdsakor legyen nyitva.

Tavolitsa el az ajtét

1. Nyissa ki teljesen az ajtét.

@ 2. Emelje fel a rogzitérud mindkét oldalat. 9. dbra @
3. Csukja be teljesen az ajtét. Fogja meg mindkét oldalon, majd csukja be Ujra.
4. Mozgasd fel és le, majd hizd ki.

Szerelje be az ajtét

Koévesse az ajté szétszerelésének forditott sorrendjét.

1. Azajté behelyezésekor tigyeljen arra, hogy mindkét zsanér megfelelen illeszkedjen.
2. Az ajté kinyitdsakor engedje le a reteszeld rudat. 10. &bra

FIGYELMEZTETES: Ha az ajté véletlenil leesik, vagy a zsanérok hirtelen bezarédnak, ne
nyuljon a zsanérok kézé. Lépjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos miiszaki szolgalataval.

Az ajtépanel eltavolitdsa és beszerelése
Szétszerelés. 11. abra

® \Vegye le a sUtd ajtajat, és helyezze egy darab rongyra.

® Nyomja meg mindkét kezével a belsé ajtéd Uvegtdmaszan taldlhaté gombot. A tdmasz
automatikusan kiold.

® Tavolitsa el a belsd és a kdzéps6 liveget.
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Figyelmeztetés: Ha az liveg karcolédik, megrepedhet. Tisztitdshoz ne hasznaljon
Uvegspatulat vagy suroldszereket.

Létesitmény

1. Helyezze be a bels6 Uiveget a nyilasba.

2. Mind ajobb, mind a bal oldalnak egy vonalban kell lennie a nyilassal. Ha ez megtortént,
nyomija a helyére az tiveget.

3. Helyezze be a stt6 ajtajat.

A sutévilagitas cseréje

FIGYELMEZTETES:

®  Ha asiitd izzdja meghibésodik, ki kell cserélni. Aramiités veszélye all fenn.

® \alassza le a biztositékot a biztositékdobozrol.

Amikor kihilt, tegyél egy konyharuhat a siitébe, hogy ne sériljon meg.
Csavarja le az Uvegfedelet az éramutatd jarasaval ellentétes irdnyba forgatva.
Cserélje ki az izz6t egy ugyanolyan tipusdra.

Csavarja vissza az Uvegfedelet.

Vegye le a mosogatérongyot, és dugja be a biztositékot.

vewN 2

Ez a termék G energiakategoriaju fényforrast tartalmaz.

Id6szakos ellenérzések
A sUt6 tisztan tartdsa mellett a kdvetkezéket is érdemes tenni:

® Rendszeres ellenérzéseket végezzen. A j6tallasi id6 lejarta utdn a sutét legaldbb
kétévente egyszer szervizkozpontban ellendriztetni kell.

®  Javitsa ki az esetleges mkddési hibakat.
Figyelmeztetés: A siitd javitdsat csak szakképzett szereld végezheti.

6. Problémamegoldas
A sité mikodés kozben meghibasodhat. Kérjik, tekintse at a listat, mielétt kapcsolatba
lépne az Ugyfélszolgdlattal. Egyes meghibdsodasokat sajat maga is el tud haritani.

Normal miikodés:
® Amikor el8szor hasznalja a sut6t, eléfordulhat, hogy néhany 6ran at furcsa szagot és
flstot bocsat ki. Ezért azt javasoljuk, hogy egy 6ran at tresen mikodtesse. Ezutan
hagyja kih(lni, majd tisztitsa meg.

Amikor a stté mikadik, némi nyikorgdst hallhat; ez a stité fém aljanak kdszénhetd.

Ha a melegitend( étel nedvességet tartalmaz, a hékibocsatd nyilds miikodés kdzben
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g6z tdvozhat.

®  Aventildtor 15 perccel a stité bekapcsoladsa utédn kezd el mékodni. Zart siité esetén is
tovabbi 35 percig mikodik.
Melegitse el a siit6t, miel&tt beteszi az ételt.
Ha sokaig siitod, kikapcsolhatod a sitét, mieldtt lejarna az idé. igy a maradékhét
hasznalod fel a sttési folyamat befejezéséhez.

Problémamegoldé tablazat

Probléma Ok Megoldas
Aramsziinet volt. Ellendrizd a konyhai
vilagitast vagy egy masik
készilék miikodését.
A siité nem mikodik | Aramkéri megszakité Ellendrizze, hogy
meghibasodasa. mUikodik-e a megszakitd.
Elfelejtette kivalasztania kivant | Valassza ki a funkciot.
funkciot.
Hibas ldmpa. Cseréld ki az izzot.
Ald
8mpa nem Nincs aram. Ellendrizze, hogy a sitd
kapcsol be. .
kap-e elektromos aramot.
Aramsziinet volt. Ellendrizd a konyhai
@ vilagitast vagy egy masik @
készilék miikodését.
A suté hirtelen leall Termosztat meghibasodasa Ellendrizd, hogy
mikaodik-e a ventilator. Ha
igen, cseréld ki a
termosztatot egy Ujra.
Nem valasztott hdmérsékletet. Allitsa be a h6mérsékletet.
Ha ez a modell idézitével Allitsa be az idézitét.
o rendelkezik, akkor nem fogja
A sttd nem tudni bedllitani az idét.
melegszik fel
Nincs dramellatas. Ellendrizd a tapelosztot.
A fltéelem sérilt. Cserélje ki az ellenallast
egy Ujra.
Az ajtotomités sérilt. Cserélje ki az ajtétomitést.
Viz folyik ki az ajtén p 6 P Coeralio Ki p
a siitd hasznalata A zsanér nem elég er6s. serélje ki a zsanért.
kozben
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A sUté mar régota mikodik, Helyezze a kezét a

ezért idére van sziksége a leveg6kimenet folé. Ha azt
leh(léshez. veszi észre, hogy a

A sité nem kidramlé levegé meleg,
m(ikodik, de a motor akkor nincs probléma.
nem. Termosztat meghibasodasa. Ha azt veszed észre, hogy
szobah&meérsékletl
levegd jon ki, cseréld ki a
termosztatot.

Ha a probléma nem oldédott meg:
1. Vélassza le a stit6t a haldzati dramforrdsrél (kapcsolja ki vagy hdzza ki a biztositékot).

2. Hivja a Cecotec hivatalos miiszaki tigyfélszolgalatat. Ne prébalja meg sajat kezlileg
megjavitani a késziuléket.

7. Elektromos és elektronikus berendezések Gjrahasznositasa

I
Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a vonatkozd el8irdsoknak megfeleléen a
terméket és/vagy az akkumuldtort a haztartasi hulladéktdl elkilonitve kell artalmatlanitani.
Amikor a termék eléri hasznos élettartama végét, el kell tavolitani az akkumulatorokat, és el
@ kell vinni azokat a helyi hatésagok altal kijelolt gyUjtéhelyre. @
Az elektromos és elektronikus berendezések és/vagy a hozzdjuk tartozd elemek
artalmatlanitdsanak legmegfelelébb maodjaval kapcsolatos részletes informacidkért a
fogyasztdnak a helyi hatéségokhoz kell fordulnia.
A fenti irdnyelvek betartasa segit megvédeni a kérnyezetet.

8. Szerzéi jog

A jelen kézikonyvben taldlhaté szovegekhez fliz6d6 szellemi tulajdonjogok a CECOTEC
INNOVACIONES, SL tulajdonat képezik. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a
CECOTEC INNOVACIONES, SL elbzetes irdsbeli engedélye nélkil tilos egészben vagy részben
reprodukdlni, adatrogzité rendszerben tdrolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen
madon (elektronikus, mechanikus, fénymasolds, rogzités vagy hasonld).

9. Egyszeriisitett EU-megfeleléségi nyilatkozat

C € A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az

alkalmazandé Eurdpai Unids el6irasok alapvet6 kovetelményeinek és egyéb vonatkozd
rendelkezéseinek. Ezt a terméket a szikséges biztonsagi és mindségi szabvanyoknak
megfeleléen tervezték, gyartottak és tesztelték. Az EU megfeleléségi nyilatkozat teljes
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szovege a kovetkezd webcimen talalhato:

H.  EEEm

https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Miiszaki adatok
Termékazonositd: EU0T_121033 / EUOT_121034

Termék : Bolero Hexa (126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A

Névleges feszlltség: 220-240 V-~
Névleges frekvencia: 50 - 60 Hz
Névleges teljesitmény: 2800 W

Szimbélum Erdemes Egység

Modell azonositasa EUOT1121033

EU01_121034
Suté tipusa Elektromos

suté
A készllék tomege M 26.7 Kg
Uregek szama 1
Sut6tér héforrasa (villany vagy géz) Elektromosséa

g
Térfogat Uregenként V. 77 L
Szlkséges energiafogyasztas Elektromos | 0,82 kWh/ciklus
(villamosenergia-fogyasztas) lreg
egy szabvanyositott toltet melegitéséhez egy
elektromos kemence Uregében egy ciklus alatt
hagyomanyos (izemmddban, tregenként (végsé
elektromos energia)
Egy szabvanyositott toltet melegitéséhez sziikséges Elektromos NA kWh/ciklus
energiafogyasztas egy elektromos kemence Uregében Ureg
egy kényszerkeringtetéses ciklus alatt, Uregenként
(végs6 elektromos energia)
Egy gazkazanban egy szabvanyositott toltet Gaz NA MJ/ciklus
melegitéséhez szikséges energiafogyasztas Urtartalma NA kWh/ciklus
hagyomanyos (izemmaddban egy ciklus alatt, m
kazanonként (végsd gazenergia)
Gazkazan Uregében lév6 szabvanyositott toltet Gaz NA MJ/ciklus
melegitéséhez szlikséges energiafogyasztas Grtartalma NA kWh/ciklus
kényszerkeringtetéses lizemmddban egy ciklus alatt
(végst gazenergia)
Energiahatékonysagi index stutétérenként EEllreg 94.3
Energiahatékonységi osztaly CIMZETT
(1 1kWh/ciklus = 3,6 MJ/ciklus.
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Energiafogyasztas készenléti izemmaddban: N/A
Energiafogyasztas kikapcsolt Gzemmddban: ow
Az az id8, amely utédn a berendezés automatikusan készenléti lzemmoddba ép: | N/A
Az az id6, amely utén a berendezés automatikusan kikapcsolt izemmaédba ép: | N/A

Az eszkdz tervezése a mechanikus vezérlés elvén alapul, és nem rendelkezik
tapellatas-kezelési funkcidval.

A miiszaki adatok eldzetes értesités nélkil valtozhatnak a termék minGségének javitasa
érdekében.
Kindban készult | Spanyolorszagban tervezték

11. Garancia és miiszaki tdmogatas

A Cecotec a vonatkozoé szabalyozasokban meghatarozott feltételeknek és hataridéknek
megfeleléen valaszol a végfelhasznaldnak vagy a fogyasztonak a termék kiszallitdsanak
idépontjaban fennallé barmilyen nem megfeleléség esetén.

Javasoljuk, hogy a javitdsokat szakképzett személyzet végezze.

Ha problémat észlel a termékkel kapcsolatban, vagy barmilyen kérdése van, kérjik, vegye fel
a kapcsolatot a hivatalos Cecotec MUszaki Tamogatasi Szolgalattal a +34 96 32107 28
telefonszamon.
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1. Mépn ka1 e§apTApaTa
Zxnpa 1

1. Mivakag eAéyxou

Aiokog

Pdaoi

Mépta

Aapn

o b wn

>HMEIQMA:
Ta ypa@ika g€ auTod To £YXEIPIOIO Eival OXNUOTIKEG AVATIAPACTATEIG KAl EVOEXETAI VO UNV
avTIOTOIXOUV aKPIBWG OE QUTA TOU TTPOIOVTOG.

2. Mpiv amd Tn XpRon
®  AuTh n ouokeur) diaTiBeTal o€ cUOKeuaaia oxedIACUEVN VA TNV TTPOCTATEUEI KATA TN
pETa@OPd. AQAIPETTE TN CUCKEUN ATTd TO KOUTI TNG Kal a@aipEoTe OAa Ta UNIKG
guokeuaoiag. MTropeite va QUAGEeTe To apyIkd KouTi Kal Ta GAAa UAIKE cuokeuacoiag o€
A0QAAEG HEPOG VIO va ATTOQUYETE {NUIEG OTN CUCKEUR O€ TTEPITITWON TTOU XPEIAOTE va
TN peTa@EPeTE 0TO PéAAOV. EQv eTIBUEITE va ATTOPPIYETE TNV APXIKA CUCKEUATIaQ,
(PPOVTIOTE VO AVOKUKAWOETE OAA TO OVTIKEIUEVA OWOTA.

® BeBaiwBeite 611 6Aa TO €GAPTAPOTA Kal Ta eEapTrpaTa TTeEpIAapBAavovTal kal BpiokovTal
o€ koA katdoTaon. Edv Asitrouv i} €xouv UTTOOTEI NUId, ETTIKOIVWVHOTE AUECWG HE TNV
@ emmionun Ymnpeoia Texvikng YmooTtrpigng Tng Cecotec. @

Mepiexdpeva KouTioU

doupvog

Aiokog

Pdaoi

Koupma

Aapn

AuTS TO EyYEIPIBIO 0dNYILV

3. EykatdoTaon mwpoiovTog

Mpiv atrd TNV eykatdoTaon

H ouokeun TTpémmel va eykataoTabei o€ evioixiopévo viouAd. Mpétrer va diatnpeital aopaing
améoTaon PeTagl TNG CUOKEUAG KAl TwV ToiXwVv TNG Koudivag.

® O em@Aaveleg, Ta GUVOETIKG EAGOUATA Kal 01 KOAAEG TTOU XPNCIKOTTOIoUVTal TTPETTEN VA
gival aveekTIKA aTn BeppdTNTA ( TOUAGYIoTOV 100 °C ).

®  Ta viouAdTia Tng Koudivag TTPETTEl va gival eTTITEda Kal oTaBepd ToTToBeTNpEVA. MpéTTel
VO a@rVveTal éva KEVO 5 mm PETAgU TOU PoUpPVOoU KAl TwV GAAWV CUCGKEUWV.
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®  Edv ummapyel oupTtdpl KATw atrd Tov @oupvo, TIPETTEI va TOTTOBETNOET éva pa@l avapeoa
oTOV POUPVO Kal TO GUPTAPI.

To Zxnua 2 deixvel TIg S1a0TACEIG TOU OUPVOU KAl TOU EVOWHATWHEVOU VTOUAQTTIOU.

MPOEIAOMNOIHXH: Ta uAIKa evdEXETaI va UTTOGTOUV nuId.

® H mopta rfi/kal n Aapr dev TTPETTEN va XpNOIWOTIoIoUVTal Yia Thv aviywaon f TN
METOKIVAON TNG OUOKEUNG.

® [0 TNV EyKATAOTAON, N CUOKEUN TIPETTEI va GUVOEBEi cUPPWVa Pe GAOUG TOUG TOTTIKOUG
KOVOVIGHOUG agpiou A/Kal NAEKTPIKOU peUPATOG.
H petagopd péTmel va TTpaypaTtoTroleital armd TouAdxioTov dUo droua.

XpNOIYOTIOIACTE TIG UTTODOXEG 1 TIG GUPHATIVEG AafEG TTou BpiokovTal Kal oTig dUo
TTAEUPEG VIO VO TO HETOPEPETE.

A >0vdean pe TO NAEKTPIKO BiKTUO.
AuTH n ouoKeun TTPETTEN Va gival ouvdedePEvn O€ YEIWMPEVN TTPICA.
H eTaipeia pag dev @épel eubUvN yia {nui€G TTou TTpokaAoUvTal atrd Tn Xpron tng
OUOKEUNG Xwpig yeiwaon. EAv n eykatdoTaon dev TTpayUaToTToINOE ETayyeANATIKA,
@ uTtdpyel Kivduvog nAekTpotTAngiag. H ouokeur) ptropei va ouvdebei aTo NAeKTPIKS JikTUO @

HOvVo o116 €€€IBIKEUPEVO KAl EE0UTIOdOTNHEVO ATOUO. Z€ AVTIBETN TTEPITITWAON, N £yyUnon
B0 akupweEi.

® H {nuid o1o KaOAWSIO PEUPATOG EVEXEI KiVOUVO NAEKTPOTTANEIOG, BPaXUKUKAWUATOG KAl
TTUPKAYIGG. To KaAWSIO peUPATOG BEV TTPETTEI VO TOOAAKWVETAI, va Auyidel i va aveTal,
ouTe TIPETTEl va £pXETal OE €TTOQNA UE {e0TA PéPN TNG OUOKEUNG. Edv To kKaAwdio
PEUUATOG £XEI UTTOOTEN {NUId, TTPETTEI VA AVTIKATACTAOE aTTO £EEIOIKEUPEVO NAEKTPOAGYO.

® H mapoxn peupaTog TIPETTEl Va AVTIOTOIXE OTIG TTPOBIAYPAPESG TTOU avaypA@ovTal OTNV
TIIVOKI®O TEXVIKWV XAPOKTNPIOTIKWY TNG GUCKEUNG. To KAAWwSdIO Tpo®odoaiag TTPETTEI
€TTIONG va TTANPOI TIG TTPOBIAYPAPES KAl TIG ATTAITACEIG KATAVAAWONG EVEPYEIAG TNG
OUOKEUNG.

A Kivduvog nAekTpotrAngiag.

Mpiv atré TNV ekTEAEON TNG NAEKTPIKAG EYKATAOTOONG, ATTOCUVOEDTE T CUOKEUN.

EukoAia
® H ouokeun Tpérel va eykabioTatal HOvo aTrd £EEIBIKEUPEVO TTPOOWTTIKG, AKOAOUBWVTAG
TIG TTAPEXOMEVEG 0BNYIEG KAl CUPPWVA PE TOUG I0XU0oVTEG Kavoviopoug. H Cecotec
arrotroleital KGBe eubUvNnG o€ TTEPITTTWON AavBaopévng eykaTdoTaong, n oTroia PUTTopEi
va TTpokaAéoel BAGRN o€ avBpwIToug Kal {Wa, KaBwg Kal UNIKEG {nUIEG.
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®  InavTIKO: N CUOKEUA TTPETTEI VA ATTOOUVOEDET atTd TNV TTApOoXr PEUHATOG TIPIV ATTO TNV
€KTEAEQN OTTOIWVONATIOTE PUBUICEWY I EPYACIWV GUVTHAPNONG O€ QUTAV.

O agpaywyog XPnNOIUOTIOIEITAI VIO AEPITHO.
MNa va Aeimroupyei cwaoTd n evioiXI{OPEVN OUOKEUN, TO TTEPIBANUA TOU VTOUAQTTIOU TTPETTEI

va gival kat@AAnAo. To Zxrua 2 deixvel TIg SIA0TACEIG TNG KOTING YIA £YKATACTACN KATW
atré Tov TTAYKO ] 0€ VIOUAATTI TOiXOU.

® [a va dI00QaAICTE ETTAPKAG OEPICUOG, TTPETTEI VO a@alpeBEi To TTiow TTaveA Tou
vTouAaTiou. Eival TTpoTIHOTEPO VA EYKATOOTACETE TOV YOUPVO £T01 WOTE VO OTNPICETAI O€
U0 gUAIvVEG oavideg. EAv 0 poUpvog oTnpideTal o€ pia TTITTEDN, CUVEXN ETTIQAVEIQ,
TTPETTEI va UTTAPXEl éva dvolypa TouAdyioTov 45 x 560 mm.

®  Ta TAvEA TwV TTAPAKEIMEVWY VTOUAATTIWV TTPETTEI VA EiVAl KATAOKEUOOUEVA ATTO
avOeKTIKO 0T BEPUATNTA UAIKG. ZUYKEKPIPEVA, TA VTOUAATTIO PE EEWTEPIKA ETTEVOUCN
TPETTEl va guvappoAoyoUvTal ue KOAAEG TTou avTéxouv ae Beppokpaaieg éwg kar 100°C.

®  >UuPwva PE TOUG IOXUOVTEG KOVOVIOHOUG OOQAAEIOG, N £TTAPN) PE TO NAEKTPIKE YEPN TOU
@oUpvou dev TIPETTEN Va gival dUVATA YETA TNV EYKATACTACTH TOU.

® OAa 10 e€aptApaTa TTOU dIac@aAAI{ouv TNV ao@aAr AEIToupyia TNG GUOKEUNG TTPETTEI va
agaipouvTal yovo pe Tn BonBeia epyaieiou (AEN NMEPINAMBANETAI).

® [0 vo OTEPEWOETE TOV YOUPVO OTO VIOUAATTI, avoifTe TNV TTGPTA TOU GOUPVOU Kal

ao@alioTe TNV €16ayovTag TIG 4 EUAOBIBES OTIG 4 OTTEG TTOU BpioKOVTaI TIEPIUETPIKG TOU
mAaiciou. Eik. 3

HAeKTPIKEG OUVOEDEIG

O1 poupvol TTou gival eE0TTAICPEVOI JE TPITTOAIKO KOAWSIO TpoPodoaiag Exouv oXedIaaTei yia va
Aeitoupyolv  pe  evaAAacoopevo  pelpa. To KOAWSIO  yeiwong TNG OUOKEUAG  eival
KiTpIvO-TTpdaivo.

TotroB£TNoNn o€ KaAWdIo TpoPodoaiag
Avolypa Tou KouTioU akpodekTwv. (Eik. 4):

1. XpnoipotroiwvTag éva katoaiol, EeRIdwaTe Tn Bida OTIG TTAEUPIKEG YAWTTIOEG TOU
KOAUPPATOG TOU KOUTIOU OKPOBEKTWV.
ZeBIdwaTe TN Bida kal avoigTe To KOTTAKI.
Na va eyKataoTroeTe TO KAAWDIO, TTPOXWPNOTE WG EEAG:
AgaipéoTe Tn Bida cuykpATNONG TOoU KaAwSdiou Kal TIG TPEIG BidEG ETTAPAG.
Aoc@alioTe Ta KAAWDBIA KATW AT TIG KEPAAEG TwV BIBWV XPNOIPOTIOIWVTAG TO aKOAOUBO
XPWHATIKO oUVOUAOUO:
MrrAe - Oudétepo (N)
Kagé - daon (L)
Kitpivo-Mpdoivo (I'n)
Ac@aAioTe TO KOAWDIO TPOPOBOCIAG e TOV OPIYKTAPA Kal KAEIOTE TO KAAUPUO TOU
KOUTIOU OKPOOEKTWV.

ahrwN

© © N

AvoigTe TOV TTiVOKQ TEPUATIKWV:
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1. Xpnoiyotoiwvtag éva katoaBidl, o@igte Tn Bida OTIG TTAEUPIKES YAWTTIOEG TOU
KOAUPPATOG TNG TTAOKETAG OKPOJEKTWV.
2. ZegBidwoTe Tn Bida Kal avoigTe TO KAAUPUA TOU UTTAOK OKPOOEKTWV.

2Uvdeon Tou KaAWBIoU TPOPodOCiag 0TO NAEKTPIKG BiKTUO

®  EyKataoTAOTE éva TUTTIKO @IG (Bev TTEPIAQUBAVETAI) HE OVOUAGTTIKA TIUM YIa TO QOPTIO
TTOU avaypda@eTal oTnv Tivakida dedopévwy. OTav ouvoéeTe To kaAwdio atreubeiag oTo
OiKTUO, EYKATAOTAOTE €vav TTOAUTTOAIKO SIOKOTITN JE EAAXIOTO BIGKEVO ETTAPAG 3 mm
peTagl TNG OUCKEUNG Kal Tou SIkTUOU. O TTOAUTTIOAIKGG SIaKOTITNG TTPETTEN Va €XEl HEyeBOg
avaAoya Ue TO QOPTIO KAl VO GUUHOPPUVETAI JE TOUG I0XUOVTEG KavoviauoUg (To
KaAWBIO yeiwong Oev TTPETTEI va SIOKOTITETAI OTTO TOV BIOKOTITN).

®  To kaAwdio Tpopodoaiag TTPETTEl va TOTTOBETNBEI €101 LWOTE Va UNv QTAVEl O€
Beppokpacia uwnAdTepn ammd 50°C ot aoxéan Pe Tn Beppokpacia TepIBAAAOVTOG Kal
TIPETTEI VO TTPOCTATEUETAI OTTO HOVWON KATAAANANG OVOUOOTIKKG TTOIOTNTAG.

® [lpiv ouvdEéoETe Tn OUOKEUN, BERaIWBOEITE OTI N NAEKTPIKA TNG ATPAAEIQ PTTOPET va
O1a0@aAIoTEl POVO €AV O POUPVOG €ival CWOTA Kl OTTOTEAECHATIKA YEIWHEVOG, CUNPWVA
ME TOUG KAVOVIOHOUG NAEKTPIKAG ao@AaAsiag. MavTa va eAEyXeTe OTI N yeiwan eival
QATTOTEAEGUATIKN. Z€ TTEPITITWAN apPIBoAiag, KAAEOTe évav eCeIOIKEUPEVO TEXVIKO YIa va
eAéy&el To ouoTnua. H Cecotec dev @épel kapia eubuvn yia {nIEG TTOU TTPOKUTTTOUV ATTO
Jn yeiwon Tou CUCTAPATOG.

® [lpiv oUVOECETE TN OUCKEUR OTNV TTAPOXT PEUMATOG, EAEYETE OTI 01 TTPOdIAYPAPEG TTOU

avaypdgovTal TNV TVAKiOa TEXVIKWY XOPaKTNPIOTIKWY (TTAVWw OTn GUCKEUN f/Kal aTn
@ OUOKEUOOIia) aVTIOTOIXOUV O€ EKEIVEG TOU SIKTUOU NAEKTPIKAG EVEPYEIOG TOU OTTITIOU GAG. @

®  BeBaiwBeite 0TI N NAeKTPIKA 10XUG TNG EYKATACTACGNG KaI OI TTPICeG JTTOPOUV va avTEEouV
TN YEYIoTN I0XU TNG CUOKEUNG. Z€ TTEPITITWAN au@IBoAiag, cuuBouleuTeite évav
€CEIOIKEUPEVO TEXVIKO.

®  Edv n mpila Kal TO QIS TNG OUCKEURG Oev ival oupBaTd, {nTRoTe atro £vav eEEIBIKEUPEVO
TEXVIKO VA QVTIKATAOTHOEN TNV TIPIa PE pIa KATAAANAN.

AuToi oI xprioTeg, €18IKOTEPA, TTPETTEl €TTIONG va dlac@aAifouv OTI N dIaTOPA Twv KoAwdiwv
pevpaTog OTIG TTPICeG €ival KATAAANAN yia TNV 10U TTOU XPNOIMOTTOIEITAl aTTO T CUOKEUR. Agv
OuVvIOTATal N XPAON TTPOCAapUoYEwy, TTOAUTTPIwY R/kal KaAwdiwv emTékTaong. Eav n xprion
Toug Oev pTTopei va oTmo@euxBei, BuunBeite va XpPNOIMOTIOIEITE POVO HPEMOVWHEVOUG R
TIOAOTTAOUG TTPOCOPHOYEIG KOI KOAWDIO ETTEKTACNG TTOU CUPMOPPWVOVTAI PE TOUG IOKUOVTEG
KOVOVIOPOUG OOQOAEIOG. Z€ QUTEG TIG TTEPITITWOEIG, PNV UTTEPBAIVETE TIOTE TN WEYIOTN 10XU
PEUPATOG TTOU AVAYPAPETAI OTOV JEPOVWHEVO TTPOCOPHOYEA ) TO KOAWSIO ETTEKTACNG KOI TN
MEyIoTN 10U TTOU avaypa@eTal oTov TTOAATTASG TTpocappoyéa. To @Ig Kal n TTpila TTPETTEN va
gival eUkoAa TTpooRdaiya.

EykatdoTaon Twv xeipiotnpiwyv. ZxAua 5
1. MOANIG a@aip€CETE TN CUCKEUATIa TOU poUpvou, Ba Bpeite Evav @oUpvo XwpPig KOUPTTIA
KAl 800 EEXWPIOTA KOUMTTIA. S5A
2. TlapatnpAaoTe TIG apIoTePEG Kal OeCIEG BATEIG TOU KOUUTTIOU TOU QOUPVOU, PPOVTICOVTaG N
eTTiTTEdN TMAEUPA TNG BAoNg Tou KOUPTTIOU va €ival oTpappévn TTPOG Ta TTavw. 5B
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3. EuBuypappioTe TOV TTUPrVa TOU KOUNTTIOU PE TN BACT TOU pOUPVOU Kal TOTTOBETACTE TOV
opif6vTia aokwvTag duvapn. Kard tnv tomobEtnon, BeBaiwdeite 6T n KAigaka oTnv
ETMQAVEIQ TOU KOUWTTIOU €ival OTPpAPUEVN TTPOG Ta TTavw. 5C

4. Kai ta 800 KouuTTid £xouv ToTTo0eTNOE PE emiTuyia. H eykatdoTaon oAokAnpwBnke. 5D

EykatdoTaon Aafnig. ZxAua 6
1.  BeBaiwBeite 611 éxel TOTTOBETNOEI MIa Bdon oTPIENS AaBAG o€ KABE TTAeupd TTaAvw aTrd

TNV TTéPTA TOU GOUPVOU.

2. Tdapte Tn Aapn kai BePaiwbdeite OTI UTTAPYOUV UTTODOXEG OTEPEWONG Kal OTIG OUO TTAEUPEG
TWV AaBwv.

3. Napte Tn AaBn pe TIG UTTODOXEG OTEPEWONG YIA VA TNV £YKATACGTACETE OTN BAon oTAPIENG
mECOVTAG TNV 0TaBepd Kal atrd TIG dUO0 TTAEUPEG TAUTOXPOVA TTPOG TNV KATEUBUVON TWV
BeAwv.

4. H eykardotaon oAokAnpwOnke. KouvnoTe Tn AaBr Tavw-KATw, aploTepd-Oegid yia va
BePaiwBeite 6T €€l eyKATAOTABEI e ACPAAEIQ.

4. Asitoupyia
SMOYAAIOZ

®  AuTi n OUOKeUN TTPOOPICeTal HOVO YIa OIKIAKA XPAOoN.
®  XpPnOIUOTIOINOTE TOV YOUPVO POVO YIA TO PayEipepa gaynTtou.
® [lpiv TO payeipepa, GPOVTIOTE va aaIpEcETe OAa Ta TTEPITTA agecoudp atd Tov Goupvo.
® [1poBepudveTe TOV YOUPVO TIPIV TOV XPNOCILJOTIOINOETE. @
®  ToTroBETACTE TA TAWIA OTO KEVTPO TOU GOUPVOU Kal APACTE XWPO avAPETE TOUG OTav
XPNOIUOTIOIEITE TTEPICOOTEPA ATTO £va, WOTE VA UTTOPEI VO KUKAOPOPET 0 aépag.
®  Mnv ToTroBeTeiTe TAOWIG OTO KATW PEPOG TOU POUPVOU KAl PNV Ta KAAUTITETE PE

ahoupivoxapto. Autd Ba TTpokaAéaEl cUCOWPEUCN BepudTNTAG, N OTToia Ba ETTNPEAOEI
TOV XPOVO PaYEIPEPATOG Kal Ba KATAGTPEWEI TO GUAATO TOU GoUpvou.

® [lpooTTaBACTE VA QVOIYETE TNV TTOPTA TOU GOUPVOU O00 TO duvaTtdv AlydTePO yia va
eAEyEETE TO PayNTO (TO WG TOU POUPVOU TTAPAPEVEI AVAPPEVO KATG TN SIGPKEID TOU
HayeIpéuaTog).

® [1pocéTe 1AV QVOIYETE TNV TTOPTA VIO VA OTTOQUYETE TNV ETTAQN PE CEOTA PEPN Kal ATUO.

Ageooudp
® Ta TmapexOpeva agegoudp gival KATAAANAQ yia TNV TTIPOETOIPOCIO OTTOIOUDATIOTE €idOUG

@aynTou. OTav xpnoIJoTrolEiTe Ta ageooudp, BeRaiwbdeiTe OTI EXouv TOTTOBETNOEI CWOTA
oToV QoUpVo.

®  YTApXOUV TTPOQIPETIKA a&ETOUAP TTOU UTTOPOUV VA BEATILWOOUV OPICHEVA aTTO TA
ayarmrnuéva oag TATA A aTTAWG VA KAVOUV TO PAYEIPEUA TTIO TTPAKTIKO.

TotmoBeTrOTE TO AEETOUAP
® O @oUpvog d1abéTel 5 BIOPOPETIKG £TTITTESO OTA OTTOIO UTTOPEITE VO TOTTOBETACETE TA
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ageooudp. Eik. 7

TotroBeTAOTE TA PEXPI PHEOQ, WOTE VA PNV AKOUUTIOUV GTO TIAVEA TG TTOPTAG.

Ta aeocoudp PTTopouv va TpafnxTouv £§w TIEPITIOU PEXPI TN PEON, EMTPETTOVTAG 0OG Va
apaip£oeTe EUKOAQ TIG dNUIOUPYiES.

2nueiwon: Ta ageooudp evdéxeTal va TTapapop@wloulv 6tav BepuavBolv. MOAIG kpuwaoouy,
Ba eravéABouv GTo apyIk6 Toug oXAua. AuTo dev eTTnPeddel TN ASITOUPYIKOTNTA TOUG.

Tayi ynoiparog
®  MTTOpEITE VO TO XPNOIMOTIOINOETE YIa (OUPEPA KEIK, APTOOKEUAOUATA, KATEWUYHEVD
yeupata kal peydAa ynrd.
®  Mmopei emmiong va xpnolpotroinBei yia T cuAAoyr] aTalovTog AITToug KaTtd 1o W oIUo
arteuBeiag atn oxdpa.

Paoi
XpnoiyoTroigital yia YACIPO GTO OoUPVO Kal yia TNV ToTToBETnon @ayntoU TTPOG WHGIUO.

Mivakag eAéyxou. Exrjua 8
O Trivakag eAéyxou evdExeTal va dla@Epel avaAoya e TO HOVTEAO.

@ Yméuvnua oxiua 8 @
1. 'Evdeign 1ox0og
2. EmAoyéag Aeitoupyiag
3. MeTtpwv TNV wpav
4. 'Evdeign Béppavang
5. Emhoyéag Beppokpaaiag
EmAoyéag Asitoupyiag

XpnoiyoTroInaTe Tov £TMAOYEQ AEITOUPYIOG yia va TTPOCAPPOCETE T pUBuIoN BepuoKpaTiag.
AuTO TO Wuyeio d1aBETel 5 Aeitoupyieg. AUTEG TTEPIYPAPOVTAI AETTTOMEPWG TTOPAKATW:

® D ©¢on amevepyotroinong: Edv TommoBetrioeTe Tov emAoyéa ae authv Tn B€on, o
@oUpvog Ba artrevepyoTToinOEi.

[ Pwg: Edv ToTroBETAOETE TOV ETTIAOYEQ O€ AQUTAV TN B€0N, TO PWG Tou PoUupvou Ba
avayel.

[ ] E] IkpIA: EGv puBuioete Tov €mmAoy€a o€ auTtrv Tn Béon, Ba evepyoTroinBei pévo 1o
Tavw BeppavTikd aToixeio. AuTA n Aeiroupyia gival KaTdAANAN yia WYACIUO PETAiWY £wg

MEYAAWY PEPIdWV AOUKAVIKWY, UTTEIKOV , KPEATOG, WAPIOU K.ATT.
o

AL
® EJ Kdatw avtiotaon: Edv puBuioete Tov emAoyéa o€ autrv Tn B€on, Ba evepyoTroinBei
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povo 1o KaTw avtiotacon. Autr n Aeiroupyia gival KATGAANAN yia TNV ATTOCTEIPWGON Kal TN
ouvtApnon Ralwv.

) @ >upBarTikr Aeitoupyia (dvw Kal k&Tw avTiotaon): Eqv puBpioeTe Tov emAoyéa o€
autAv Tn B¢on, kal Ta Vo avtioTaon (Gvw Kal KATw) Ba evepyotroinBouv. AuTh n
AeIToupyia gival KaTGAANAN yio YAGIUO GTO POUPVO Kal OTO WHOIKO o€ éva uévo
emiTedo.

[ Aerroupyia e€oikovopnong evépyeiag: EGv puBuioete Tov emAoyéa o€ autrv TN
Béon, kal Ta dUOo BepuavTIKG aToIXEIa Ba XpNnoIuoTToINBoUV yia Tov EAEyX0 TNG
Beppokpaciag, PeEIwvVovTag ETal TNV KatavaAwan evépyeiag. AuTh n Asitoupyia gival
KOTAAANAN yia TO Wrioipo peydAwv avTikeipévwy, Kabwg n Beppokpaaia Tou oupvou
au&aveTal oTadIiokd, ETITPETTOVTOG OTh BepudTNTa Va diatrepdacl TTARpwG To GaynTo.

[ J —J Aemoupyia utroBori®nong atyou: Edv ToTroBeTAOETE TOV £TMIAOYED OE QUTAV TN
Béaon, n BeppdTnTa Ba aTreAeuBePWOET ATTO TO KATW PEPOG TOU POUPVOU, ETTITPETTOVTAG
aag va podiceTe BACEIG THTOAG, TAPTEG KAl KEIK A va HayEIPEWETE OTOV aTuo didgopa
paynTa.

® [a va evepyoTroIROETE AUTAV TN Agitoupyia, TTpooBéoTe 150 ml kaBapou vepol aTov
TIaT0 ToU PoUpvou Kail eTAEETE 200 °C . O Katd TTPOCEYYIoN XPOVOG UAYEIPEUATOS E
auTrAv Tn Agitoupyia gival 20 AeTTTd.

@ Z:psiwpa: @

BeBaiwBeite 6T £xeTe apaipéael TNV TTEpicoEIa vepoU atrd Tov BAAauo Tou oupvou oTav
oAokANpweOEei n dladikagia payeipEPaTog.

®  YuvioTdTal va Unv TpoaBéoete TreploadTepa até 500 ml kaBapou vepou. H péyiotn
XxwpenTikéTNTA €ivalr 1000 ml.

®  Mropgeite va pubpiceTe TNV TTOOGTNTA TOU VEPOU Kal Tn BeppoKpaaia avaAoya PE Tig
QAVAYKEG TOU paynToU TTOU ETOINALETE.

® BeBaiwbeite 0TI TO ECWTEPIKO £XEI KPUWOEI EVTEAWG TIPIV APAIPETETE TNV TTEPICTEIN
vepoU. AIOQOPETIKA, UTTOPET VO KAEITE.

[ ] —) KaBapiopodg pe arpd: Auth n Asitoupyia fonBd oTnv ammoudKPUVOT UTTOAEIMPATWY
TPOPWV aTTO TO ECWTEPIKO TOou Poupvou. Eival KaTdAANAn pévo yia Tov kabapiopd
eAa@puV Aekédwv. Agv gival ATTOTEAECUATIKN YIa WNUEVA aynTad 1) €TTIHOVOUG AEKEDEG
payeipEépatog. Mtopei va xpnoiyotroinBei yévo 6tav o eoupvog gival KpUoG.

Aladikacia kabapiouou
1.  Agaipéate 6Aa Ta ageooudp atd Tov eoUpvo.
2. Evoipdore éva didAupa vepou (85%), Aeukou £i15100 (10%) kai catrouvioU TaTwv (5%)
KOl YEKAOTE TO OTNV TTOPTA, OTA TTAAIVA TOIXWHUATA KOl GTO TTIOW TOiXWHA TOU POUPVOU.
3. Pigre 40 ml vepd otn BAon TnNG KOIAGTNTAG.
4.  KAeiote TNV MopTa. EMAEETE TN AciToupyia kaBapiopou pe aTtud kal pubpioTe ToV poUupvo
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oToug 120 °C .
5.  ZPAoTe Tov oUpvOo PETE aTTO 15 AeTTTd.
AQAOCTE TO VO KPUWOEI KAl 0T OUVEXEIQ OKOUTTIOTE TNV ETTIQAVEIQ JE £va UYPO TTAVI.
7. ZTEYVWOTE TO ECWTEPIKO TOU POUPVOU HE €va TTavi i XapTi Koudivag.

o

MPOEIAOMOIHZH:
Mpiv 10 KAveTE QUTO, BeRaiwOEiTE OTI 0 POUPVOG gival EVIEAWG KPUOG. AIQQOPETIKE, UTTOPEI va
KOEITE.

MeTpwyv TNV Wpav

®  AuTd Ta povTéAa gival EEOTTAICHEVA E XPOVODBIOKOTITN YIa TOV EAEYXO TOU XPOVOou
HayeIpEUOTOG.

® [upioTe Tov emAoyéa OeCI60TPOPA yIa va TTIAECETE TOV £TMIBUUNTO XpOvo peTagu O kai
120 AeTTTWOV.

®  xpovou payelpéuatog (©éon 0), o xpovodiakdTITng Ba nxroel kal Ba ofAcel auTdpaTa
TOV (OoUpVo.

®  O¢an «ON»: ETAEETE QUTAV TN BEDN TTEPIOTPEPOVTAG TOV ETTIAOYEQ APICTEPOTTPOPA YIa
va AEITOUPYNOETE TOV POUPVO TGE XEIPOKIVNTN AEITOUpYia (Xwpig XPOovodIaKOTITN).

>nueiwon: H Aeitoupyia Tou XpovodiakoTrTn evoEXeTal va diagEpel avaAOya e TO JOVTEAO TOU
@oupvou.

EmAoyéag Beppokpaaiag
® O emAoyéag odg emTPETTEl va pubpioeTe Tnv emBuunTr Bepuokpaacia. H Bepuokpaaia
utropei va pubuioTei petagu 50 kai 250°C.
® [upioTe Tov €TMAoyéa BECIOGOTPOPA YIO VA TOV EVEPYOTTOIAOETE.

MpIv XpNOIUOTTOIRCETE TOV QOUPVO YIa TTPWTN QOopd
MpoBepudverte TOoV OUPVO
MNa va e€aAeiyete TN JUPWDIA TOU KaIvOUpIou GoUpvou, TTPOBEPUAVETE TOV PoUpVo OTaV €ival
Gd€10G. ZuvioToUPE va €TMAEEETE pia pUBUION TTOU EvEPYOTTOIEi Kal Ta dUo BepUavTIKE oToIXEIa
(ZupBaTiki Aeitoupyia) Kai va puBpioeTe Tov poUpvo atoug 250 °C yia pia wpa. BeBaiwbeite
OTI Bev £XOUV UEIVEI UTTOAEIMPATA CUCKEUATIOG HEGA OTOV POUPVO.
1. XpnolyotroiRoTe Tov ETTIAOYEQ VIO VO EVEPYOTTOINTETE TN AgiToupyia ZupBaTikig
Neimoupyiag.
2. PuBpioTte Tov emAoyéa Beppokpaaciag otoug 250 °C . Metd a1 pia wpa, GRACTE ToV
@ouUpvo. lNa va 1o KAvETE auTo, yupioTe Tov €TTIAOYEQ AgiToupyiag oTn B€an
ATTEVEPYOTTOINONG.

KaBapiopédg Twv aggooudp
MpIv XpNOIYOTTOIACETE TA AEETOUAP YIa TTPWTN POopd, KaBapioTe Ta KOAA pE (eaTo vePO PE
oaTtrouvi Kal éva JaAako Travi.
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JUPBOUAEG yIa e€oikovOuNON EVEPYEIQG
O1 akéAouBeg TTAnpoopieg Ba cag Bonbricouv va eEOIKOVOUROETE EVEPYEIQ:

®  XpnolyoTroiRoTe oKeUN PAYEIPIKAG OKOUPOU XPWHATOG i HE EPaYIE ETTIOTPWAN, KABWG N
peTaddoon BepudTnTag Ba gival KaAUTEPN.
MpoBepudveTre TOV OUPVO TIPIV HOYEIPEWETE TO @AyNTO.
Mnv avoiyete ouxvd TNV TTOPTA TOU POUPVOU KATA Tr SIGPKEIO TOU PAYEIPEPATOG.
AOKIUAOTE VO PJAYEIPEWETE TTEPICOOTEPA ATTO £va TTIATA GTOV QOUPVO TAUTOXPOVA.
MTropeite va To KaveTe auTO TOTTOBETWVTAG dUO TAWIA OTN OXAPA.

®  MayeipéwTe TIEPIOCOTEPA AT éva TTIATA, TO éva PeTa To dAAo. O poupvog Ba eival dn
(eoTOG.

®  MTopeite va €COIKOVOUNOETE EVEPYEIQ OTTEVEPYOTTOIWVTAG TOV GOUPVO Aiya AETTTA TTPIV
atréd TNV wpa payeipéuarog. Mnv avoiyete Tnv TOPTA TOU POUPVOU.

®  ATTOWUETE T KATEWUYHEVA TTIATA TTPIV TA HAYEIPEWETE.

Mwg Asitoupyei 0 oUpvog

MPOEIAOMNOIHXH: Kivduvog eykaupdtwy. Na €i0Te TTPOOEKTIKOI OTAV AVOIYETE ThV TTOPTA TOU
@oupvou, kKaBwg pTropei va Byel aTpaog.

@ ZupBoulég wnaiparog @
®  XpnaoiuotroioTe KAaTAAANAa JETAAAIKG TawIG 1) aAoupIvévia oxeia JE avTIKOAANTIKA
€MOTPWON 1 avBeKTIKA 0T BgpPdTNTA KAAOUTTIA CIAIKOVNG.

®  AGIOTToINOTE OTO £TTAKPO TOV XWPO TNG NACKAG.
®  >uvioTATal N TOTTOBETNON TOU KAAOUTTIOU GTO KEVTPO TNG OXAPAG.

® KpartioTe TV TOPTA TOU QOUPVOU KAEIOTH.

JupBoUAEG yia wRoigo aTn oxdpa

®  Av payelpeUete OAOKANPO KOTOTTOUAO A YOAOTTOUAQ, 1 éva HEYGAO KOPUATI KPEATOG,
AAQTOTTITTEPWOTE TO PE Aiyo XUPO AgpovioU Kal paupo TTITTEPL.

®  To kpéag pe KOKaAa xpeldadetal 15 €wg 30 AeTrTd TTEPICOOTEPO XPAVO VIO VA JOYEIPEUTET
até éva yntoé idlou peyEBOUG Xwpig KOKOAQ.

®  Qa mpETel va UTToAOYICeTe TTEPITTOU 4 | 5 AETTTA XPOVO PayEIPEPATOG AVA EKATOOTO
Uyoug KpEaTog.

®  A@NOTE TO KPEDG va EKOUPAOTEI GTO POUPVO yia TTEPITTOU 10 AETTTE PETA TO TEAOG TOU
Xpovou ynaiyarog. Auté Ba emITPEWel OTOUG XUPOUG va avadiavepnBolv g€ 6Ao 1o yntd
Kal Ba atroTpéwel Tn dlappor] Toug 6Tav KOBETE TO KPEAG.

®  Av payelpeUete WApI, TOTTOBETAGTE TO O€ PETPIO i} XOUNAS eTTiTredo.
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>upBouAég yia Tn xpAon Tng Aeitoupyiag MkpIA

AuTti n Asitoupyia ival 1I5aVIKN yia TO JOyEipEPa KPEATOG, WaploU Kal TIOUAEPIKWY, KOBWG auTd
Ta TPOQIMa Ba podicouv aAAG dev Ba oTeyvwoouv. Ta eTiTTEdA KOMPATIO KPEATOG, TO KEUTTATT
Kal Ta Aoukavika gival 1I81aiTepa KATAAANAQ yIa WAGCIPO OTn OXApa, OTTWG Kal Ta AaXavIKa PE
uyYnAn TTEPIEKTIKOTNTA O€ VEPO, OTTWG O VIOPATEG KAl Ta KPEUUUBIA.

>UPBOUAEG yIa WROIPO Kal WAOIPO OTO GoUpvo
>UpBOUAEG WnaoipaTog

® [lwg va KataAdBeTe av éva KEIK gival cwaoTd ynupévo.lepitou 10 AeTTTd TpIv a1md TO
TENOG TOU XPOVOU WNOiPATOG TTOU AVa@EPETAI TN GUVTAYK, EI0AYETE Pia 0O0OVTOYAUQIda
OTO UYNAGTEPO onpegio Tou KEIK. EAv n odovToyAugida Byel kaBapr, To KEIK €ival £TOIUO.

®  To kéik 8puppaTieTal.XpnoiyotroInoTe AiyoTepo uypd TNV €TTOUEVN QOPA 1 PUBUICTE TN
Bepuokpaaia Tou poupvou 10 Babuoug xaunAdtepa. TnpraTe Toug XPOVOUG avapeigng
TTOU QvVa@EPOVTAl GTN CUVTAYT).

®  To KEIK £XEI POUCKWOEI OTO KEVTPO, aAAd gival xapunAoTepa oTig Akpeg.Mnv
AadwveTe Ta TTAGiVA Tou Tawiou. MeTd 10 WroIPO, EEKOAAADTE TTPOCEKTIKA TO KEIK OTTO TO
TaWi XpNOIYOTIOIWVTAG £V Jaxaipl.

® To KEIK gival TToAU okoUpo oTnV KOpu@n.ToTToBeTAOTE TO XaUNASTEPA GTOV POUPVO,
€TMIAEETE XapnASTEPN Beppokpaaia Kal WAGTE To yia Aiyo TTepIoadTepo.

®  To kéIK gival TTOAU oTeyv6.MOAIG gival €ToINO, KAVTE PIKPEG TPUTTEG PE Eva EUAAKI yia
KOKTEIA. ZTn OUVEXEID, TTEPIXUOTE TO PE XUPO @POUTWV f) éva aAKooAoUyo T1oTd. Tnv
eTTOPEVN Popda, eMAEETE Beppokpaaia 10 BaBuolg uwnASTEPN Kal PHEIWOTE TOV XPOVO

@ wnoiyarog. @

® To pwpyi N 1O KEIK (YIa TTApAadelypa, To TOIZKEIK) @aiveTal wpaio, aAAd givail
HouAlaopévo péga.XpnaiyotroifoTe Aiyo Aiyétepo uypd Tnv eTéuevn Gopd kal YAOTE
yla Aiyo TTepIoaOTEPO XPOVO O€ XaunAdTEPN Bepuokpaaia. MNa TapTeg Ye oupeEpn
EMKAAUWN, YAOTE TTPpWTA TN Bdon. MNMaoTaAioTe TNV Ye aplydaia r TpINPEVN ppuyavid
KO TN CUVEXEID TTPOCBETTE TNV ETTIKAAUWN. AKOAOUBNOTE TN CUVTAYT| KAl TOUG XPOVOUG
wnoiyatog.

® To k&K podigel avopoIOpopPa.ETTIAEETE Lo EAa@PWG XapnAGTEPN BepUokpaaia yia
M0 OpoIGHOPYO WAaIYo. WHoTe euaiodnTa KEIK O€ Pia udvo oxXdpa XPNOIPOTIOIWVTAG TN
pUBuIon Conventional (ZupBaTtikd). EAv n AadOKoAAa TTPOEEEXE], UTTOPET va EUTTOBITE!
TNV KUKAo@opia Tou aépa. ETTopévwg, va kOBeTe TTAvTa TN AadOKOAAQ WO TE va TAIPIALE!
aTo Tayi.

® H Bdon evog KéIK @POUTWYV gival TTOAU avoiXTOXPwHN.TOTToBETATTE TO KEIK O€
XOUNASTEPO ETTITTEDO TNV ETTOUEVN POPA.

® To TPOIGVTA APTOTTOIIG TTOU TrapacKeuddovTal He JUUN payidg KOAAAVE METASU
TOUG OTAV WPRHVOVTAL.OA TTPETTEI VA UTTAPXE! MIa aTTOCTOON TIEPITIOU 2 €K. AVAUETA O€
KGO TTPOIOV. AUTO APRVEI APKETO XWPO Yia va atrAwBoulv kal va podicouv OJoIOPOoPQa.

® ‘Exel yhiveral og ToAAd emriTreda. Ta TpO@Ia 1o TTAVW PAI €ival TTIO okoupa atréd Ta
TPOQIUa 0TO KATW PA@l. Na xpnoiuotrolgite ravta Bepud aépa 3D yia va WrveTte o€
TEPIooOTEPA aTTd éva eTTiTTEdA. To yeyovog 6T BAZeTe TTOAAG Tawid aTOV GoUpPVO BEV
onuaivel 611 Ba gival dAa éTolua TauTdXpova.
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®  IxnuaTi{eTal CUPTIUKVWON 6Tav YveTe JOUNEPd KEIK.TO Yayeipepa uTropei va
TTPOKOAECEI OXNUOTIONS KOl BIOQUYR aTHOU TTAvw atrd TNV TTOpTA. AuTOG O ATPOG PTTOPEI
VO CUPTTUKVWOEI Kal va oxnuaTioel oTayoveg vepoU aTov Trivaka eAEyxou A o€
TTapakeiyeva EmTAa. AuTté gival QUGIOAOYIKO.

ZUpBOUAEG yia payeipepa pe TN Aeiroupyia MkpiA
®  Av TTpOKEITal va XPNOIUOTTOINCGETE TN AsiToupyia MKpIA, TTpoBepudveTe TOV QoUpPVO yia 4
AeTITd TTPIV BAAETE TO PaynTo. OTaV 0 POUPVOG Eival AVAPPEVOG, Va KAEIVETE TTAVTA TNV
mopTa.
® 000 10 duvaTdV TTEPIOCOTEPO, TA KOUUATIO @aynToU TTOU WhvVovTal OTn oXApa TTPETTEl va
€XOUV TO id10 TTaX0G. AUTO Ba TOUug ETITPEWEI VA POBICOUV OUOIOHOPPA Kal VO
Trapapeivouv oupepa Kai LOUpEPQ.
[upioTe TO aynTo TTOU WHVETE aPOU TTEPATOUV Ta 2/3 Tou XpoOvou.
Mnv TrpooBéteTe aAaTI OTIG PTTPICOAEG PéEXPI Va wnBolv aTn oxdpa.
MpoaBéaTe Aiyo uypd av 1o kpéag eivar amaxo. KaAuyTe Tn Bdan Tou okeloug pe
TepiTTou 1/2 eKk. uypod.
® TomoBetAoTE TO PayNTd TTOU B YWnBei atTeuBeiag oTn oxdpa. Av WrveTe éva pévo
KOMMATI, Ta KOAUTEPO ATTOTEAECUATA ETTITUYXAVOVTAI TOTTOBETWVTAG TO OTO KEVTPO TNG
oxapag. ToTToBEeTOTE €TTiIONG TO TAWi TOU GOUPVOU TNV TTPWTN OXAPA yia va paleuTei
TO AiTTOG.
@ ® Kard 10 WroIyo, Pnv ToTroBEeTEITE TO TAWi TOU PoUpvou aTa eTTiTTeda 4 | 5, KABwWG auTd @
MTTOPEI VO TO TTOPOAUOPPWOEL.
®  To BeppavTikd OTOIXEIO EVEPYOTTOIEITAI KAI ATTEVEPYOTTOIEITAI CUVEXWG. AUTO gival
pualoloyikd. H pubuian Aeiroupyiag kabopilel T6oo cuyxva Ba cupBaivel auTo.
®  Ortav 10 YnTo €ival £ToIMO, GRATTE TOV POUPVO Kal APACTE TO va {EKOUPAOTEI yIa GAAT
10 AemrTd. AuTé TITPETTEI TNV KOAUTEPN KATAVOUN TWV UYPWYV TOU KPEATOG.
®  Av WAVETE XOIPIVO PE TNV TTETOQ, KOWTE TNV TTETOA OE OXNMA 0TAUpoU Kal TOTTOBETAOTE
TO WNTO OTO TTIATO YE TNV TTETOQ OTOV TTATO.
®  TomoBeTriaTE OAOKANPA TO TTOUAEPIKA GTNV KATW OXApa PE TO 0TABOG TTPOG Ta KATW.
[upioTe Ta PeTd Ta 2/3 Tou KaBoPIGUEVOU XPOVou.
®  Av payelpeUETE TTIATIA ) XMVA, TPUTTAOTE TO d€PUA OTNV KATW TTAEUPA TWV QTEPOUYWV.
AuTo Ba eTITpEWel aTO AITTOG va OTPaYYigel.
®  Av payelpeUeTe KOPPATIO WaploU, yupioTe Ta PETE Ta 2/3 Tou kaBopiouévou XpOvou
payelipEPaTog. AuTd Bev €ival ATTapaiTnTo av PayeipeUeTe OAOKANPO Wapl. ToTToBETAOTE
0AOKANPO TO WapI 0TO PoUpvo o€ BEan KOAUPPBNONG UE TO payiaio TITEPUYIO TTPOG Ta
Tavw. TOoTToBETWVTAG PIOT) TTATATA 1) £Va PIKPO TTUPIUAXO OKEUOG OTNV KOIAGTNTA TOU
wapiou Ba 10 BonBACETE va oTaBepoTTOINBEi.
® [lwg va kataAdBete av To Yntd 0ag gival £ToINo. XpNOIUOTTOINCTE éva BEpUOUETPO

Kkpéatog (SlatiBeTal o€ £€eIOIKEUPEVA KATOOTANOTA) 1) EKTEAEOTE TN «OOKIUA UE TO
KOUTAAI». MiEoTe TO WYNTO pE £va KOUTAALL Av gival o@ixTo, givail £ToIMo. Av, aTTO TNV GAAN
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TIAEUPd, UTTOPEITE VO TO TTIECETE PE TO KOUTAAI, XPEIAZeTal Aiyo TTEPICOOTEPO PAYEIPEUA.

®  To ynrt6 gival TTOAU 0KOUPO Kal opIcuéva PEPN Eival EAAPPWG Kapéva. EAEyETe To Uwog
OTO OTT0i0 TOTTOBETEITAI KAl TN BEpUOKPaATial.

®  To ynto @aivetal KAAG, aAAd o1 XUPoi Tou €xouv Kaei. Tnv eTouevn @opd,
XPNOIUOTTOINCTE éva UIKPOTEPO TAWi i} TIPOCBECTE TTEPIOTOTEPO UYPO.

®  To yntd @aivetal KAAG, aAAd ol xupoi gival TTOAU apaioi kal vepouAoi. Tnv eTépevn @opd,
XPNOIUOTTOINCTE éva PeYaAUTEPO Tawi uE AiydTEPO UYPO.

®  Byaivel atpég a1mod Tn oxdpa. Auto gival UCIOAOYIKG Kal OQEIAETAI OTOUG VOUOUG TNG
PUOIKAG. To pEYOAUTEPO PEPOG TOU ATUOU BIAPEUYEl HEGW TOU avoiypartog atyou. O
ATPOG PTTOPET VO CUPTTUKVWOET 0TOUG ETTIAOYEIG | OTA TTOPAKEIMEVA ETTITTAQL.

5. KaBapiopuodg kai ouvtipnon

® O poUpvog TTpéTTel va KaBapideTal JETA aTrd KABe xprion. Katd tov kabapioud Tou
@oUpvou, N Auxvia TTPETTEI va gival avapuévn yia va @aivovTal KOAUTEPO Ol ETTIPAVEIEG.

®  To eoWTEPIKO TOU POUPVOU TTPETTEI va TTAEVETAI JOVO pE (eOTO VEPO Kal Aiyo uypo
oaTtouvl.
A@oU KaBaPIoETE TO EOCWTEPIKO TOU POUPVOU, OTEYVWOTE TOV PE EVA TTAVI.
Mnv kaBapileTe TTOTE TIG ETTIPAVEIEG TOU YOUPVOU HE aTPO.
To eowTePIKO TOU PoUPVOU TTPETTEI VA KABapideTal pOVO PeE CeOTO VEPO Kal oaTTouvI,

@ XPNOIUOTTOIWVTAG £va OPOUYYApPI ) €va JOAAKO Travi. Aev TTPETTEI va XpNnoIyoTTolouvTal @

A€1avTIKG KaBapIOoTIKA.

®  Omrol013rToTE AEKEDEG TTOU PTTOPET VA EUPAVIGTOUV OTO KATW PEPOG TOU PoUpvou
TTpoKaAoUvTal atrd TMITOINEG A BIoPPOEG @aynTou. AUTEG Ol TIITOIAIEG EP@AvICoVTal KATA
TN dIdpKela TN dladikaoiag payeipéuartog. MTTopei va o@eilovTal oTo payeipepa Tou
@aynTou o€ TTOAU uwnAr Beppokpaaia fj oTnv TOTTOBETNON TOU O€ TTOAU MIKPO OOXEIO.

® [lpémel va emAEEETE pIa Beppokpaaia Kal pia AsiToupyia payelipéuaTog KATAAANAN yia 1o
@aynTo TTou payelpeveTe. Mpétel emriong va BeBaiwBeite 6T ToTTOBETEITE TO PaYNTO OE
éva KaTdAAnAo péyeBog akeloug Kal OTI XPNOIUOTIOIEITE TO TaWi Tou PoUpvou OTav Eival
amapaitnTo.

® Ta e§wTepIkG pépn Tou GoUupvou TTPETTEl va KaBapilovtal povo pe eoTod vePO Kal
oaTrouvl, XPNOIKOTIOIWVTOG OQOUYYAp! i JaAakd TTavi. Agv TTPETTEl va XpNOIUoTToIoUvTal
A€1aVTIKG KaBapIOTIKA.

® Edv xpnoiyotroigite omroiodATIoTE €id0g KaBapIoTIKOU @oUpvou, BeBaiwdeite OTI gival
KATGAANAO yia auTé TO TTPOIGV.

®  O1¢nuiég TTou TTPOKOAOUVTAI TN GUCKEUH aTTé éva TTpoidv Kabapiopou dev Ba
€MOKeUAovTal dwPEAv, OKOUN KAl AV N CUCKEUR BpiokeTal evidg TNG TTEPIGOOU
eyyonang.

®  Mnv XpnOIYOTIOIEITE TTPOIOVTA KABAPICHOU TTOU TTEPIEXOUV AEIaVTIKA UAIKA yia Tov
KaBapIoUO Kal TN GUVTAPNON TOU PTTPOCTIVOU YUAAIVOU TTAVEA.

240

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 240 @ 19/12/25 11:50‘ ‘



BN ] e [ T

EAAHNTKA

KaBapiopdg eoupvou
Agv xpeiaetal KaBapIoTIKG poupvou ) GAAa €IBIKG TTPOIGVTA KaBapIouoU yia Tov KaBapioud
TOU @OUPVOU. ZUVIOTATOI VO KaBapileTe TOV OoUpVOo UE £va uypod TTavi 600 eival akdua EoTOG.

ATtroouvapuoAdynaon Kai cuvapuoAdynon Tng TTOPTAG Tou poUupvou

MNa va kaBapicete TNV TOPTA, apaipEaTe TnV. KABe pevreaé éptag diabétel pia paRdo
aoc@dahiong. Otav auTtn gival KAeIoTH, n TOpTa €ival ac@aliopévn oTn Béon Tng. MNa va
aQaIpEoETE TNV TTOPTA, Ba XPEIOOTE va avoigeTe TN paRdo aoaANiong.

MPOEIAOMNOIHZH: Otav o pevreo€g dev gival KAEIBWPEVOG, N TTOPTA PTTOPET Va KAEIOE!
Eaopvikd. ETropévwg, BeBaiwBeite 611 N pdRdog acpdAiong eival KAEIoT avd TTdoa oTiyury. ©a
TIPETTEN VA €ival avoixTh JOVo OTav aQalpeiTe TNV TTOPTA.

A@aipéaTe TNV TTOPTA
1. Avoifte TNV TTOPTA EVTEAWG.
2. EInkwaTe Kal TG 800 TTAEUpEG TNG pdfdou ac@aAiong. Eik. 9
3. KAeioTte TNV TOPTA PEXPI TO TEPHA. KpaTAGTE TNV Kail atrod TIG dUO TTAEUPEG KOl PETA
KAgioTe TNV gava.
4. MeTakIvAOTE TO TTAVW Kal KATW Kal TpaBrETe 10 £Ew.

EykataoTAoTE TNV TTOPTA
AkoAouBnoTe TNV avTioTpoPn CEIPd ATTOCUVAPHOAGYNONG TNG TTOPTAG.
1 Katd tnv Tomodétnon tng mépTag, BeRaiwdeite 611 Kal o1 dU0 PevTECEDES £QapuOlouv @

@ owoTa.

2. Ortav avoiyeTe TNV TTOPTA, KATERATTE TN PARdo acedahiong. Eik. 10

MPOEIAOIMOIHZH: Edv n mopta méoel katd AGBog i o1 pevieoédeg KAgioouv avikd, pnv
BdaAete TO x€pI 0AG Y€OQ OTOUG PEVTETEDEG. ETKOIVWVACTE We TNV ETrionun Texvikn YTnpeoia
NG Cecotec.

A@aipéoTe Kal TOTTOBETAOTE TO TIAVEA TNG TTOPTAG
AmoouvappoAdynon. Zxnua 11

®  A@aIpéoTe TNV TTOPTA TOU POUPVOU Kal TOTTOBETHOTE TNV TTAVW O€ £va KOPMATI Upaoua.

®  [laTrOTE TO KOUWTTI OTO OTHPIYPA TOU E0WTEPIKOU T{OIOU TG TTOPTAG Kal PE Ta dUo
xépia. To oTipiypa Ba atreAeuBepwBei autduaTa.

®  A@aIpéoTe TO EOCWTEPIKO KAI TO KEVTPIKO TCAMI.

Mpoeidotroinon: EGv To yuaAi éxel ypaTaouviég, utropei va payioel. lMNa va 1o KabapioeTe, unv
XPNOIUOTTOIEITE YUAAIVN OTTATOUA A AEIOVTIKA KABAPIOTIKA.

EukoAia
1.  TomroBeTAOTE TO EOWTEPIKO YUOAI GTNV UTTOO0XT).
2. Tooo n 6egid 600 Kal n apioTeEPA TTAEUPA TTPETTEN va ival EUBUYPOUMITUEVEG HE TNV
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utrodoxr). MOAIg euBuypappioToUyv, TESTE TO YUOAI 0T B€0n Tou.
3. TomoBeTrOTE TNV TTOPTA TOU POUPVOU.

AvTiKaTdoTaon Tou GWTIOTIKOU TOU (poUpvou

MPOEIAOMOIHZH:
® Edv n AdpuTtra Tou @oUpvou xaAdoel, TTpETTEl va avTiKaTaoTabei. YTTapyel Kivouvog
nAekTpoTTANngiag.
®  ATTOCUVOEDTE TOV QOQAAEIODIOKOTITN ATTO TO KIBWTIO ACQAAEIWV.

1.  TomoBeTACTE pIa TTETOETA KOudivag oTov GoUpvo OTav ival KpUOG yia va unv
KOTAOTPOPEI.

=€B10WATE TO YUAAIVO KATTAKI TTEPICTPEPOVTAG TO APIOTEPOTTPOPA.
AvTIKOTAOTAOTE TN AGUTTA PE Pia Tou idIou TUTTOU.

BidwoTe Eava 10 YUAAIVO KOTTAKI.

A@aipéoTe TO TTavi Koudivag Kal GUVOEOTE TOV AOQAAEIODIAKOTITN.

ok wn

AuTé TO TTPOIOV TTEPIEXEI MIa TTNYH QWTOG hE KAGON evepyelakng amoédoong G.
Mepiodikoi €Aeyxol
EkT6¢ amré 10 va diatnpeite Tov goupvo kabapod, Ba TTpETTEr:
®  AiggdyeTe TAKTIKOUG EAEyXoUG. MOAIG A\Eel n TTEPIOBOG eyyunong, TTPETTEI VA EAEYXETE TOV
@oUpvo o€ Eva KEVTPO O€PRIG TOUAGYXIOTOV pia @opd kGBe duo xpdvia.
@ ®  EmdiopbwoTe TUXOV AEITOUPYIKEG BAGRBEG. @

Mpoeidotoinon: O1 €MOKEUEG TOU QOUPVOU TTPETTEI VA TTPAYUATOTTOIOUVTAl aTTO EEEIBIKEUPEVO
TEXVIKO.

6. EmiAuon mpoBAnudrwv

O @oUpvog evdéxeTal va TTapoucidoel SUGAEIToUpyia KATd Tn AiIToupyia. ZUPBOUAEUTEITE TN
NioTa TTpIV ETTIKOIVWVACETE PE TNV €EUTTNPETNON TreAaTwv. EvoéxeTal va utropeite va
€mMdI0PBWOETE POVOI 0OG OPIOUEVEG DUTAEITOUPYIEGS.

Kavovikr Agitoupyia:

® Otav XxpnOIKOTIOIEITE TOV YOUPVO VIO TTPWTN QOPd, EVOEXETAI VO ATTEAEUBEPWOE! HIa
TTEPiEPYN OOWNA Kal KATTVO yia PEPIKEG WPEG. ETTopévg, ouvioToUpe va Tov
AEITOUPYACETE yIa pia Wpa xwpig va éxeTe Timota péoa. Metd atd autd 1o diIdoTnua,
APAOTE TOV VO KPUWOEI KAl OTN OUVEXEIQ KOABaPIoTE TOV.

® Otav o poUpvog AeIToupyei, YTTopEi va akoUOoEeTe KATTOI0 TPIigIN0. AUuT opEiAeTal OTOV
METAAAIKO TTATO TOU (pOUpPVOU.

® Edv 10 paynTo TTou TTPOKEITAl VO BepuavOei £xel KATTOIO UYPATia, N OTTA EKTTOPTIAG
BepudTNTaG EVOEXETAI VO EKAUCEI OTUO KATA TN AgIToupyia.

® O avepioTipag Ba apxioel va Asitoupyei 15 AeTrTd a@oTou evepyoTroinBei o oUupvog.
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H.  EEEm

Akbpa Kal JE TOV poUpVOo KAEIOTO, O avepIoTrpag Ba ouveyioel va Asitoupyei yia 35

AeTTTA.

MpoBepudvere TOV oUPVO TIPIV BAAETE TO GAYNTO PETA.

Av WrVveTe yia geyaAo Xpovikéd didaTtnua, YTTopeiTe va oBAoeTe Tov @oUupvo TIpIv ARgel o
XPOvoG. AuTo Ba XpnoIYOTIOINTEl TNV UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA YIa VO OAOKANPWAOEI TO

Jayeipeua.

Mivakag etmiAuang TTpoBAnudTwy

MpéRANua

Artia

AidAupa

O @oUpvog dev
Aertoupyei

‘Exel yivel 01aKoTTr) peUPATOG.

EAéyETe TO WG TNG
Kougivag oag T
Asimoupyia kaTrolag GAANg
OUOKEUNG.

BAGBN 810KOTITN KUKAWPOTOG.

EAéy&Te av Asitoupyei o
OIOKOTITNC KUKAWUOTOC.

ZexaoaTe va €TMAECETE TN
Aermoupyia TTou BEAETE.

EmAéETe TN AeiToupyia.

To pwg dev avapel.

EAaTTwpaTikd Qwg.

AANNGETE TN AduTTa.

Agv uttdpyel NAEKTPIKG pelpa.

EAéy&Te av o poupvog
TPO@OJOTEITAI IE NAEKTPIKO
pevpa.

O @oUpvog oTapaTd
gapvika va
AeiToupyei

‘EXel yivel BIOKOTTT) pEUPATOG.

EAéyTe TO QWG TNG
Koudivag oag f T
AeiToupyia kamolag dAAng
OUOKEUAC.

AucAeitoupyia BepuoaTdrn

EAéyETe av Aeitoupyei o
avepiotThpag. Edv
A€ITOUpYE(, QVTIKATAOTAOTE
TOV BEPUOOTATN pE évav
KQIVOUPVIO.

O @oUpvog dev
Beppaiveral

Aev éxeTe eMAEEEI BepUoKpaaia.

PuBuioTe Tn Beppokpaaia.

Edv auté 1o povtéAo BiobETel
XPOVOJBIOKOTITH, OV Ba UTTOPEITE
va puBuiceTe TNV WpPA.

PuBpioTe 10 XpOVOuETPO.

Aev uttdipxel TTAPoXA NAEKTPIKOU
pevaToc.

EAéyETe TO KOUTI
TPOQOJOTiag.

To BepuavTikd GTOIXEIO EXEI
utrooTei {nuId.

AVTIKATAOTAOTE TNV
avTioTaon e pia
KalvoUupyia.

Byaivel vepo6 ammé

H oTeyavotroinon Tng TopTOg
€ival KOTEOTPAPMEVD.

AVTIKATAOTAOCTE TN
oTeyavoTroinon Tng
TOPTAC.

TNV TTOPTa KOTO 1T
XPAon Tou oupvou
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O pevteoég dev gival apKETA AVTIKOTOOTAOTE TOV
10XUPAG. MEVTEDE.
O @oupvog Asitoupysi yia ToTroBETAOTE TO XEPI TAG
MEYAAO XPOVIKO didaTnua, Tavw atoé Tnv £€€0do aépa.
ETTOMEVWG XPEIACETAI XPOVO YIO Edv mapartnprioeTe 611 0
0 golpvoc oTauaTd Va KPUWOEL. aépag Trou Byaivelr givai
L . CeoTOG, BEV UTTAPXEI
va AsIToupyei, aAAG o .
KivnTApaG OXI TpOBAnua.
' BAGBN BeppooTdrn. Av TTapaTnpARoETE OTI O
aépag Byaivel og
Bepuokpaacia dwuartiou,
aAAGETE TOV BepUOOTATN.

Edv 10 TTpOBANpa dev €xel eTTIAUOEI:
1. AmoouvdéoTe Tov @oUpvo atrd Tnv TTapoxr PEUPATOG (ATTEVEPYOTTOINGTE  ATTOOUVOEDTE
TNV ao@aAcia).
2. KakéoTe TnV emionun Texvikh utrooTrpign Tng Cecotec. Mnv emmixeIpoeTe va
ETTIOKEUAOETE YOVOI OAG TN CUCKEUN.

7. AvakUKAwo NAeKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU £§OTTAICHOU

® )g ®

AuTd 10 GUPBOAO uTTodEIKVUEI OTI, CUPPWVA PE TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOHOUG, TO
TIPOIOV H/KaI N PTTaTapia TIPETTEl VO ATTOPPITITOVTAl EEXWPIOTA ATTO TA OIKIOKA OTTOPPidpaTa.
‘Otav 10 TTPOoIdV @TACcEl aTO TEAOG TNG WPEAIUNG (WAG TOU, TTPETTEI VO OQAIPETETE TIG UTTATOPIES
KQI VO TO TTAPOOWOETE O€ ONUEIO GUANOYNG TTOU €XEI OPICTEI OTTO TIG TOTTIKEG APXEG.
MNa AeTTTopEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA YE TOV KATOAANAGTEPO TPOTTO ATTOPPIWNG TOU NAEKTPIKOU
KaI NAEKTPOVIKOU 0aG £EOTTAIONOU /KAl TwV AVTIOTOIXWY UTTATAPIWY, O KATAVOAWTAG Ba
TIPETTEI VO ETTIKOIVWVIOEI JE TIG TOTTIKEG APXEG.
H mpnon Twv apatmmdvw odnyiwv Ba Bondroel oTnv TTpocTagia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

8. MveupaTikd SIKAIWPATA

Ta SIKAIWPATO TIVEUUOTIKAG IBIOKTNCIAG TwV KEINEVWY auToU TOu €yXeEIpIdiou avikouv oTnv
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@uAagn maviég OBIKAIWPATOG. ATIOyOpEeUETal N
avaTrapaywyn, n amobrnkeuan oe oloTnua avdaktnong, n Peradoon 1 n diavour) Tou
TTEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KOOONG, €V OAW N €V PEPEI, JE OTTOIOVONTIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
UNXAVIKG, GWTOTUTTIKG, NXOYPa@nTIKO i TTAPOU0I0) XWPig TNV TTponyoUuevn YPATITA AdEia TNG
CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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H.  EEEm

9. AtrhdouoTeupévn ARAwon Zupudépewong EE

C € H Cecotec Innovaciones ©&nAwvel pe Tnv Tapolca OTI TO TTAPOV TIPOIOV
CUUUOPQUWVETal ME TIG PACIKEG ATTAITACEIG KOl GAANEG OXETIKEG OIATAEEIG TWV ITXUOVTWY
Kavoviopwv Tng Eupwtraikng ‘Evwong. To Tapdv Tpoidv éxel oXedIAaTE], KATOOKEUOOTE Kal
OOKIJOOTEl OUP@WVA PE TO ATTAITOUPEVA TTPOTUTTA AOQAAEIAG Kal TToloTNTAG. To TTARPEG
Keipevo Tng AnAwong Zuppépewong EE Bpioketar otnv akéAoubn dietBuvon 10T0U:

https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Texvikég Trpodiaypagég

Kwdikég mpoidvtog: EUO1_121033 / EUO1_121034

Mpoidv : Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A

OvouaoTikr Tdon: 220-240 V~
OvouaoTikr) ouxvotnTa: 50 — 60 Hz
OvopaoTikA 10xUG: 2800 W

ZUuBoAo Atia Movdada

Avayvwpion pgovTéAou

EU01_121033
EU01_121034

TUTTOG POUpPVOU HAeKTPIKOG
®oupvog
Mdada TNG CUOKEUNG 26.7 KIAG @
Ap1Bu6G KolIAoTATWY 1
MnynA BeppdTnTag KOIANGTNTAG (NAEKTPIKA EVEPYEIQ HAekTpIOHGG
agpIo)
‘OyKog avd KoIAGTNTa 77 ueydaAo
ATrairoupevn katavaAwaon evépyelag (NAEKTPIKOU HAekTpIKA 0,82 kWh/kUkAog
pPEUUATOG) KOINOTNTO
yla Tn Bépuavan evog TUTTOTTOINUEVOU QOPTIOU O€ JIa
KOIANOTNTA €VOG NAEKTPIKOU KAIBAvou katd Tn didpkeia
€voG KUKAOU o€ GUPBATIKA AEIToUpyia, ava KOIAGTNTO
(TeNIKR) NAeKTPIKA EvEpyeia)
KatavdAwon evépyelag TTou aTTaITeiTal yia Tn B€puavon HAekTPIKA BA kWh/kUkAog
€VOG TUTTOTTOINUEVOU QOPTIOU O€ HIa KOIAGTATA EVOG KOIAOTNTA
nNAEKTPIKOU KAIBAvou Katd Tn SIdpKeIa evOg KUKAOU O€
AgIToupyia avaykaoTIKAG KUKAO®OpIag, avd KoIAGTNTa
(TENIKN) NAEKTPIKN EVEPYEID)
KatavdAwon evépyelag TTou aTTaiTeiTal yia Tn 8€puavon EC ToU BA MJ/kUkAog
€VOG TUTTOTTOINPEVOU POPTIOU O€ HIa KOIAGTNTA KAIBAvou | @uaoikou BA kWh/kUkAog
agpiou KaTd Tn dIGpKeIa evAG KUKAOU O GUUBATIKNA agpiou (1)

AeiToupyia, avda KoIANOTNTa (TEAIKN evEpyela agpiou)
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KartavadAwaon evépyeiag TTou aTraiTeital yia n 8éppavon EC Tou BA MJ/kUkAog
€VOG TUTTOTTOINUEVOU QOPTIOU O€ HIa KOIAGTATA KAIBAvou | @uaikoU BA kWh/kUkAog
agpiou kat@ Tn SIAPKEIa EVOG KUKAOU G€ AelToupyia agpiou
QAvVOyKaoTIKNG KUKAogopiag (TENIKR evépyela agpiou)
AcikTng evepyeiakng amédoong avd 8dAapo KolAéTnTa 94,3

EEI

Karnyopia evepyeiakrg amédoong NA
(1) 1 kWh/kUkAog = 3,6 MJ/kUkAOG.
KatavaAwon evépyelag o€ KATdoTaon aQvVAUOVAG: N/A
KatavaAwon evépyelag oe atrevepyoTroinuévn Aeiroupyia: ow
Xpévog’psTd TOV OTTOi0 0 €EOTTAICUOG EICEPYETAI AUTOUOTA O€ KATAOTAON N/A
QVOMOVAG:
XpoOvog PETA TOV OTT0i0 O £EOTTAICHOG EICEPXETAI AUTOPATA OE KATAOTOON N/A
QTTEVEPYOTTOINONG:
To ox€d10 auTAG TNG CUCKEUNG BaaifeTal aTnV apxr TOU PNXavikoU eAEyXou Kal dev
d1a6€Tel AeiToupyia dlayeipiong evEPYEIAG.

O1 TeEXVIKEG TTPOBIOYPAPEG EVOEXETAI VA AAAGEOUV Xwpig TTponyoUpevn €180TT0iNGN yia Tn
BeATiwon Tng TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.
Karaokeuaopévo otnv Kiva | Zxedlaouévo atnv lotravia

@ 11. Eyyonon ka1 Texvik YmooTApién @
H Cecotec 6a amavticel aTov TeEAIKO XpAROoTN ) KATavaAwTh yia oTroladATToTe EAAEIYN
OUPPOPPWONG TTOU UTTAPXEI KOTA TOV XPOVO TTapAdoong TOU TTPOIOVTOG OCUNPWVA JE TOUG
O6poug, TIG TIPOUTTOBETEIG KAl TIG TTPOBECNiEG TTOU opifovTal atrd TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG.
ZUVIOTATAI Ol ETTIOKEVEG va EKTEAOUVTAI ATTO ECEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.
Edv evrottioeTte kG010 TTPOBANUA PE TO TTPOIOV 1} EXETE OTTOIEGONTIOTE EPWTATEIG,
€TMKOIVWVACTE PE TNV eTmionun YTnpeoia Texvikng YmooTnpigng Tng Cecotec kaAwvTag aTo
+34 96 321 07 28.
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1. Parcalar ve bilesenler
Sekil 1
1. kontrol Paneli
2. Tepsi
3. Raf
4. Kapi
5. Halletmek
NOT:

Bu kilavuzdaki grafikler sematik gosterimlerdir ve Uriintin grafikleriyle birebir 6rtiismeyebilir.

2. Kullanmadan énce
® Bucihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icinde gelir. Cihazi
kutusundan cikarin ve tim ambalaj malzemelerini atin. Cihazi ileride tasimaniz
gerekirse, hasar gérmesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini
glvenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim malzemeleri
dogru sekilde geri donusturdtgtiniizden emin olun.

®  Lutfen tim parcalarin ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin olun.

Herhangi bir parca eksik veya hasarliysa, litfen derhal Cecotec'in resmi Teknik Destek
Servisiile iletisime gegin.

Kutu icerigi
Firin
Tepsi

Raf
Ddgmeler

Halletmek

Bu kullanim kilavuzu

3. Uriin Kurulumu
Kurulumdan énce

Cihaz, gdmme bir dolaba monte edilmelidir. Cihaz ile mutfak duvarlari arasinda givenli bir
mesafe korunmalidir.

®  Kullanilan yiizeyler, sentetik laminatlar ve yapistiricilar isiya dayanikli olmalidir (en az
100 °C).

® Mutfak dolaplari diiz ve saglam bir sekilde monte edilmis olmalidir. Firin ile diger
cihazlar arasinda 5 mm bosluk birakitmalidir.

®  Firinin altinda bir cekmece varsa, firin ile cekmece arasina bir raf monte edilmelidir.
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Sekil 2, firinin ve ankastre dolabin boyutlarini gdstermektedir.
UYARI: Malzemeler hasar gorebilir.

Cihazi kaldirmak veya tasimak icin kapi ve/veya kol kullanitmamalidir.

Cihazin kurulumu icin, yerel gaz ve/veya elektrik yonetmeliklerine uygun olarak
baglanmasi gerekmektedir.

Tasima islemi en az iki kisi tarafindan gerceklestirilmelidir.

Tasima icin her iki tarafta bulunan yuvalari veya tel tutacaklari kullanin.

A Elektrik sebekesine baglanti.
Bu cihaz toprakl bir prize baglanmalidir.

Sirketimiz, cihazin topraklama baglantisi olmadan kullanilmasindan kaynaklanan
hasarlardan sorumlu degildir. Kurulum profesyonelce yapilmazsa, elektrik carpmasi
riski vardir. Cihaz, yalnizca yetkili ve kalifiye bir kisi tarafindan elektrik sebekesine
baglanabilir. Aksi takdirde garanti gecersiz olur.

®  Elektrik kablosundaki hasar, elektrik carpmasi, kisa devre ve yangin riski olusturur.
Elektrik kablosu sikistiritmamali, bikilmemeli veya takilmamali, ayrica cihazin sicak

@ parcalariyla temas etmemelidir. Elektrik kablosu hasar gérmusse, yetkili bir elektrikci @

tarafindan degistirilmelidir.

®  Elektrik beslemesi, cihazin bilgi etiketinde belirtilen 6zelliklere uygun olmalidir. Giig
kablosu da cihazin 6zelliklerine ve glic tiiketimi gereksinimlerine uygun olmalidir.

A Elektrik carpmasi riski.

Elektrik tesisatina baslamadan 6nce cihazin baglantisini kesin.

Tesis

® (ihaz, yalnizca yetkili personel tarafindan, verilen talimatlara uygun olarak ve
yururliukteki yénetmeliklere gore kurulmalidir. Cecotec, insanlara ve hayvanlara zarar
verebilecek ve ayrica maddi hasara yol acabilecek yanlis kurulum durumunda hicbir
sorumluluk kabul etmez.

®  (Onemli: Cihazda herhangi bir ayar veya bakim islemi yapmadan énce, cihazin elektrik
sebekesinden baglantisinin kesilmesi gerekmektedir;
Hava kanali havalandirma amaciyla kullanilir.

Ankastre cihazin dogru sekilde calisabilmesi icin, cihazin yerlestirilecegi dolabin uygun
olmasi gerekir. Sekil 2, tezgah altina veya duvara monte edilen bir dolaba kurulumicin
kesim boyutlarini gostermektedir.
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® Yeterli havalandirmayi saglamak icin, dolabin arka paneli cikaritmalidir. Firinin iki ahsap
cita Uzerine oturacak sekilde monte edilmesi tercih edilir. Firin diiz, strekli bir ylizey
lizerine oturacaksa, en az 45 x 560 mm'lik bir aciklik olmalidir.

® Yanyana bulunan dolaplarin panelleri isiya dayanikli malzemeden yapilmalidir.
Ozellikle dis ylizeyi kaplama olan dolaplar, 100°C'ye kadar sicakliklara dayanabilen
yapistiricilar kullanilarak monte edilmelidir.

®  Yirdrlukteki glivenlik yonetmeliklerine uygun olarak, firin kurulduktan sonra elektrikli
parcalarina temas edilmesi kesinlikle mimkiin olmamalidir.

® C(ihazin glivenli calismasini saglayan tiim parcalar yalnizca bir alet yardimiyla (DAHIL
DECILDIR) cikarilmalidir.

® firini dolaba monte etmek icin, firin kapagini acin ve cercevenin cevresinde bulunan 4
delige 4 adet agac vidasini takarak sabitleyin. Sekil 3

l?lektrik baglantilari
Uc kutuplu glc kablosuna sahip firinlar alternatif akimla calisacak sekilde tasarlanmistir.
Cihazin topraklama kablosu sari-yesil renktedir.

Guc kablosuna monte etme

Terminal kutusunun acitmasi. (Sekil 4):

1. Birtornavida kullanarak, terminal kutusu kapaginin yan kisimlarindaki civatayi sékin.
Vidayi sokiin ve kapagi acin.

Kabloyu takmak icin asagidaki adimlari izleyin: @

Kablo sabitleme vidasini ve lic temas vidasini cikarin.

Kablolari asagidaki renk semasini kullanarak vida baslarinin altina sabitleyin:

Mavi - Notr (N)

Kahverengi - Faz (L)

Sari-Yesil (Toprak)

Guc kablosunu kelepceyle sabitleyin ve terminal kutusunun kapagini kapatin.

CENO Vs WN

Terminal panelini acin:
1. Tornavida kullanarak terminal panosu kapaginin yan kisimlarindaki vidalari sikin.
2. Vidayi sokin ve terminal blogu kapagini acin.

Guc kablosunu elektrik sebekesine baglamak.
®  Uriin bilgi plakasinda belirtilen yiike uygun standart bir fis (dahil degildir) takin.
Kabloyu dogrudan sebekeye baglarken, cihaz ile sebeke arasina en az 3 mm temas
araligi olan cok kutuplu bir devre kesici takin. Cok kutuplu devre kesici, ylike gore
boyutlandiritmali ve mevcut yénetmeliklere uygun olmalidir (topraklama teli devre
kesici tarafindan kesilmemelidir).
®  (lc kablosu, ortam sicakligina gére 50°C'nin tzerine cikmayacak sekilde

konumlandirilmali ve uygun bir yalitim malzemesiyle korunmalidir.
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® (ihazi baglamadan dnce, elektrik glivenliginin ancak firinin elektrik glivenligi
yonetmeliklerine uygun olarak diizgiin ve etkili bir sekilde topraklanmasiyla
saglanabileceginden emin olun. Topraklamanin etkili oldugundan her zaman emin olun;
slipheniz varsa, sistemi kontrol ettirmek icin yetkili bir teknisyeni cagirin. Cecotec,
topraklanmamis bir sistemden kaynaklanan hasarlardan hicbir sorumluluk kabul
etmez.

® (ihazi elektrik prizine takmadan 6nce, cihazin Gzerindeki ve/veya ambalajindaki bilgi
etiketinde belirtilen 6zelliklerin evinizin elektrik sebekesinin 6zellikleriyle uyumlu olup
olmadigini kontrol edin.

® Tesisatin ve elektrik prizlerinin, cihazin maksimum guiclini kaldirabilecek elektrik

kapasitesine sahip oldugundan emin olun. Emin degilseniz, yetkili bir teknisyene
danisin.

®  Eger elektrik prizi ve cihaz fisi uyumlu degilse, yetkili bir teknisyene elektrik prizini
uygun bir modelle degistirtin.

Ozellikle bu kullanicilar, prizlerdeki giic kablolarinin kesitinin cihazin kullandigi glice uygun
oldugundan emin olmalidir. Adaptdr, coklu priz ve/veya uzatma kablosu kullanimi 6nerilmez.
Kullanimlarindan kacinilamiyorsa, yalnizca gecerli glivenlik yonetmeliklerine uygun tekli
veya coklu adaptorler ve uzatma kablolari kullanmayi unutmayin. Bu durumlarda, tekli
adaptor veya uzatma kablosunda belirtilen maksimum akim kapasitesini ve coklu adaptorde
belirtilen maksimum glicli asla asmayin. Fis ve priz kolayca erisilebilir olmalidir.

Kontrollerin montaji. Sekil 5

1. Firnikutusundan cikardiginizda, lzerinde diigme takili olmayan bir firin ve iki ayri
digme bulacaksiniz. 5A

2. Finndigmesinin sol ve sag tarafindaki braketleri inceleyin ve diigme braketinin diiz
tarafinin yukariya baktigindan emin olun. 5B

3. Dugme govdesini firin braketiyle hizalayin ve yatay olarak kuvvet uygulayarak
yerlestirin. Yerlestirirken, digme ylizeyindeki dlcegin yukariya baktigindan emin olun.
5C

4. Her iki digme de basariyla takildi. Kurulum tamamlandi. 5D

Sap montaiji. Sekil 6

1. Firnn kapaginin Ustlinde, her iki tarafa da tutacak montaj braketinin takili oldugundan
emin olun.

2. Sapialin ve sapin her iki tarafinda da montaj yuvalarinin olup olmadigini kontrol edin.

3. Montaj yuvalarina sahip tutamagi, oklar yontinde her iki taraftan ayni anda sikica
bastirarak montaj braketine takin.

4. Kurulum tamamlandi. Guvenli bir sekilde takildigini dogrulamak icin kolu yukari asag,
sola saga sallayin.
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4. islem
ONEML
® Bucihaz yalnizca ev ici kullanim icindir.

Firini yalnizca yemek pisirmek icin kullanin.
Pisirmeye baslamadan ¢nce firindan gereksiz tiim aksesuarlari cikarin.

Firini kullanmadan 6nce 6nceden Isitin.

Firin tepsilerini firinin ortasina yerlestirin ve birden fazla tepsi kullaniyorsaniz, hava

sirkulasyonu icin aralarinda bosluk birakin.

®  fFirinin tabanina tepsi koymayin veya lzerlerini aliminyum folyo ile 6rtmeyin. Bu, isi
birikmesine neden olur ve bu da pisirme sliresini etkiler ve firin emayesine zarar verir.

®  Yemegi kontrol etmek icin firin kapagini mimkiin oldugunca az acmaya calisin (pisirme

sirasinda firin lambasi yanik kalir).

® Kapiyi acarken sicak parcalar ve buharla temas etmemeye dikkat edin.

Aksesuarlar
®  Verilen aksesuarlar her turll yemegin hazirlanmasi icin uygundur. Aksesuarlari
kullanirken, firina dogru sekilde takildiklarindan emin olun.
® Bazi favori yemeklerinizi daha da lezzetli hale getirebilecek veya yemek pisirmeyi daha
pratik hale getirebilecek istege bagli aksesuarlar mevcuttur.

Aksesuarlari takin
®  fFirinin, aksesuarlari yerlestirebileceginiz 5 farkli seviyesi bulunmaktadir. Sekil 7
® Vidalar kapi paneline degmeyecek sekilde tamamen iceri yerlestirin.
® Aksesuarlar yaklasik olarak yariya kadar disari cekilebilir, bu da tasarimlarinizi kolayca
cilkarmanizi saglar.

Not: Aksesuarlar isitildiginda sekil degistirebilir. Soguduktan sonra orijinal sekillerine
doneceklerdir. Bu durum islevselliklerini etkilemez.

Firin tepsisi
® Nemli kekler, pastalar, dondurulmus yemekler ve blylk et kizartmalari icin
kullanabilirsiniz.
® Ayrica, dogrudan izgara Uzerinde pisirme yaparken damlayan yagi toplamak icin de
kullanilabilir.

Raf
Bu, kizartma ve firinlanacak yiyecekleri yerlestirmek icin kullanilir.
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Kontrol paneli. Sekil 8
Kontrol paneli modele gore degisiklik gdsterebilir.

Efsanevi 8 rakami

1. Gug gostergesi
Fonksiyon secici
Zamanlayici
Isitma gostergesi
Sicaklik secici

URF SN

Fonksiyon secici
Sicaklik ayarini yapmak icin fonksiyon seciciyi kullanin. Bu buzdolabinin 5 fonksiyonu vardir.
Bunlar asagida detayli olarak aciklanmistir:

[ D Kapali konum: Seciciyi bu konuma getirirseniz, firin kapanacaktir.

[ ] Isik: Seciciyi bu konuma getirirseniz, firin 1sig1 yanacaktir.

[ ] E] Izgara: Seciciyi bu konuma getirirseniz, yalnizca Ust i1sitma elemani calisir. Bu
fonksiyon, orta ve blylk porsiyonlarda sosis, pastirma, et, balik vb. pisirmek icin

dur.
@ uygru\n ur. @

Sy
[ J EJ Alt 1sitma eleman: Seciciyi bu konuma getirirseniz, yalnizca alt isitma elemani
calisir. Bu fonksiyon, kavanozlarin sterilizasyonu ve konserve edilmesi icin uygundur.

[ ] [E] Geleneksel mod (st ve alt Isitma elemanlart): Seciciyi bu konuma getirirseniz, her
iki 1sitma elemani (Gst ve alt) da calisir. Bu fonksiyon, tek seviyede kizartma ve pisirme
icin uygundur.

[ Enerji tasarrufu modu: Seciciyi bu konuma getirirseniz, sicakligi kontrol etmek icin
her iki Isitma elemani da kullanilacak ve boylece eneriji tiketimi azalacaktir. Bu
fonksiyon, firin sicakligi kademeli olarak ylikseldigi ve 1sinin yiyecegin icine tamamen
nifuz etmesini sagladigr icin buyuk yiyeceklerin pisirilmesi icin uygundur.

5]

° —J) Buhar destek fonksiyonu: Seciciyi bu konuma getirdiginizde, isi firinin altindan
salinarak pizza tabanlarini, tartlari ve kekleri kizartmaniza veya cesitli yiyecekleri
buharda pisirmenize olanak tanir.

®  Bu fonksiyonu etkinlestirmek icin firin haznesinin dibine 150 ml aritilmis su ekleyin ve

200 °C'yi secin . Bu fonksiyonla yaklasik pisirme suresi 20 dakikadir.
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®  Pisirme islemi tamamlandiginda firin boslugundaki fazla suyu mutlaka bosaltin.

® Enfazla 500 mlaritilmis su eklenmesi tavsiye edilir; maksimum kapasite 1000 ml'dir.
® Hazirladiginiz yemegin ihtiyaclarina gére su miktarini ve sicakligini ayarlayabilirsiniz.
[ J

Fazla suyu bosaltmadan 6nce i¢ kismin tamamen sogudugundan emin olun. Aksi
takdirde yanabilirsiniz.
5]
° —J) Buharli temizleme: Bu fonksiyon, firin icindeki yemek artiklarini gidermeye
yardimci olur. Sadece hafif kirlenmeler icin uygundur. Firinda yapismis yemek artiklari

veya inatci yemek lekeleriicin etkili degildir. Sadece firin sogukken kullanilabilir.

Temizleme islemi

1. Finnim icindeki tim aksesuarlari cikarin.

2. Su(%85), beyaz sirke (%10) ve bulasik deterjani (%5) karisimindan bir ¢ézelti hazirlayin
ve firinin kapisina, yan duvarlarina ve arka duvarina puskurtin.

Oyugun tabanina 40 ml su dokin.

Kapiyi kapatin. Buharli Temizleme fonksiyonunu secin ve firini 120 °C'ye ayarlayin .
15 dakika sonra firini kapatin.

Sogumasini bekleyin, ardindan ytizeyi nemli bir bezle silin.

Firinim icini bir bez veya mutfak kagidiyla kurulayin.

@ UYARI: @

Bunu yapmadan 6nce firinin tamamen sogudugundan emin olun. Aksi takdirde yanabilirsiniz.

Nouv s w

Zamanlayici
®  Bu modeller, pisirme suresini kontrol etmek icin bir zamanlayici ile donatilmistir .
® stediginiz siireyi 0 ile 120 dakika arasinda secmek icin seciciyi saat yéniinde cevirin.
®  Pisirme siresinin sonunda (Konum 0), zamanlayici calacak ve firin otomatik olarak
kapanacaktir.
®  “ACIK" konumu: Firint manuel modda (zamanlayici olmadan) calistirmak icin seciciyi
saat yonlnun tersine cevirerek bu konumu secin.

Not: Zamanlayici calisma sekli firin modeline gore degisiklik gosterebilir.

Sicaklik secici
®  Secici digme, istediginiz sicakligl ayarlamaniza olanak tanir. Sicaklik 50 ile 250°C
arasinda ayarlanabilir.

®  Etkinlestirmek icin seciciyi saat yontinde cevirin.

253

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 253 @ 19/12/25 11:51 ‘ ‘



BN ] e [ T

TURKCE

Firint ilk kez kullanmadan 6nce

Firinnisitin.
Yeni firin kokusunu gidermek icin, firn bosken 6nceden isitin. Her iki 1sitma elemanini da
etkinlestiren bir ayar (Konvansiyonel Mod) secmenizi ve firini 250 °C'ye bir saat slreyle
ayarlamanizi éneririz. Firinin icinde ambalaj kalintisi kalmadigindan emin olun.

1. Geleneksel Mod islevini etkinlestirmek icin seciciyi kullanin.

2. Sicaklik seciciyi 250 °C'ye ayarlayin . Bir saat sonra firini kapatin. Bunu yapmak icin

fonksiyon seciciyi kapali konumuna getirin.

Aksesuarlarin temizlenmesi
Aksesuarlari itk kez kullanmadan 6nce, ik sabunlu su ve yumusak bir bezle iyice temizleyin.

Enerji tasarrufu icin ipuclar
Asagidaki bilgiler eneriji tasarrufu yapmaniza yardimci olacaktir:

® |[siiletimi daha iyi olacagi icin koyu renkli veya emaye kapli pisirme kaplari kullanin.
®  Yemekleri pisirmeden 6nce firini énceden isitin.

®  Pisirme sirasinda firin kapagini sik sik agmayin.
[ J

Firinda ayni anda birden fazla yemek pisirmeyi deneyin. Bunu, firin rafina iki firin tepsisi
yerlestirerek yapabilirsiniz.

Birden fazla yemegi art arda pisirin. Firin zaten sicak olacaktir.

® Pisirme siiresinden birkac dakika dnce firini kapatarak enerji tasarrufu
@ saglayabilirsiniz. Firin kapagini acmayin. @
®  Pisirmeden 6nce donmus yemekleri cozdurin.

Firin nasil calisir?

UYARI: Yanik riski vardir. Firin kapagini acarken dikkatli olun, ctinkti buhar cikabilir.

Pisirme ipuclari
® Yapismaz kaplamali uygun metal tepsiler veya alliminyum kaplar ya da isiya dayanikli
silikon kaliplar kullanin.
Izgara alanindan en iyi sekilde yararlanin.

Kalibr rafin ortasina yerlestirmeniz dnerilir.

Firin kapagini kapali tutun.

Izgara ipuclari
®  Bitun bir tavuk veya hindi pisiriyorsaniz ya da buyuk bir et parcasi pisiriyorsaniz, biraz
limon suyu ve karabiberle tatlandirin.

®  Kemikli etin pismesi, ayni blyuklikteki kemiksiz bir ete gére 15 ila 30 dakika daha uzun
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slrer.

®  Etin her santimetre yiksekligi icin yaklasik 4 veya 5 dakika pisirme siiresi ayirmaniz
gerekir.

® Pisirme slresi bittikten sonra eti yaklasik 10 dakika firinda dinlendirin. Bu, etin suyunu
her yerine esit sekilde dagitacak ve eti keserken suyun akmasini 6nleyecektir.

® Balik pisiriyorsaniz, orta veya dusuk ateste pisirin.

Izgara fonksiyonunu kullanma ipuclari

Bu fonksiyon, et, balik ve kiimes hayvanlari pisirmek icin idealdir, cink( bu yiyecekler
kizaracak ancak kurumayacaktir. Dliz et parcalari, kebaplar ve sosisler, domates ve sogan
gibi ylksek su icerigine sahip sebzeler gibi 1zgara icin 6zellikle uygundur.

Pisirme ve kizartma ipuclari
Pisirme Ipuclari

®  Bir pastanin dogru sekilde pisip pismedigini nasil anlarsimz?Tarifte belirtilen
pisirme suresinin bitimine yaklasik 10 dakika kala, kekin en ytksek noktasina bir kiirdan
batirin. Kiirdan temiz ¢ikarsa, kek pismistir.

®  Pasta ufalaniyor.Bir dahaki sefere daha az sivi kullanin veya firin sicakligini 10 derece
disurin. Tarifte belirtilen karistirma stirelerine uyun.

® Pastanin ortasi kabarmis, ancak kenarlari daha alcak kalmig.Tavanin kenarlarini

@ yaglamayin. Pisirdikten sonra, bir bicak yardimiyla keki dikkatlice kaliptan cikarin. @

®  Pastanin iistii cok koyu renkli olmus.Firinin alt kismina yerlestirin, daha dustk bir
sicaklik secin ve biraz daha uzun stre pisirin.

®  Kek cok kuru.Pisirme islemi bittiginde, bir kokteyl cubuguyla tizerine kiiclik delikler
acin. Ardindan, lizerine meyve suyu veya alkolll bir icecek gezdirin. Bir dahaki sefere,
sicakligi 10 derece daha yliksek secin ve pisirme slresini azaltin.

® Ekmek veya pasta (6rnegin, cheesecake) disaridan giizel gériinityor ama ici islak
ve yumusak.Bir dahaki sefere biraz daha az sivi kullanin ve daha dusuk sicaklikta biraz
daha uzun siire pisirin. Nemli (ist katmanl tartlar icin 6nce hamuru pisirin. Uzerine
badem veya galeta unu serpin, ardindan st malzemeyi ekleyin. Tarifi ve pisirme
surelerini takip edin.

®  Kekin kizarmasi diizensiz oldu.Daha esit pisirme icin biraz daha dusuk bir sicaklik

secin. Hassas kekleri tek bir rafta, Geleneksel ayari kullanarak pisirin. Pisirme kagidi
tepsinin disina tasarsa, hava sirkiilasyonunu engelleyebilir. Bu nedenle, kagidi her
zaman firin tepsisine uyacak sekilde kesin.

Meyveli kekin tabani cok hafif.Bir dahaki sefere pastayi daha alt bir yere koyun.
Maya hamuruyla yapilan unlu mamuller pisirildikten sonra birbirine yapisir.Her

lrdn arasinda yaklasik 2 cm bosluk olmalidir. Bu, tirtinlerin yayilmasi ve esit sekilde
kizarmasi icin yeterli alan saglar.

® Birkac seviyede pisiyor.Ust raftaki yiyecekler alt raftakilerden daha koyu renklidir.

255

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 255 @ 19/12/25 11:51 ‘ ‘



BN ] e [ T

TURKCE

Birden fazla katta pisirme yaparken her zaman 3 boyutlu sicak hava kullanin. Firina
birkac tepsi koymaniz, hepsinin ayni anda hazir olacagi anlamina gelmez.

® Nemli kekler pisirildiginde yogusma olusur.Yemek pisirme sirasinda buhar olusabilir

ve kapinin tstlinden disari cikabilir. Bu buhar yogunlasarak kontrol paneli veya
yanindaki mobilyalar lizerinde su damlaciklari olusturabilir. Bu normaldir.

Izgara fonksiyonuyla yemek pisirme ipuclari
® |zgara fonksiyonunu kullanacaksaniz, yiyecekleri koymadan 6nce firini 4 dakika
onceden isitin. Firin acikken kapagini daima kapatin.
® |zgara yapilacak yiyecek parcalarinin mimkin oldugunca ayni kalinlikta olmasi gerekir.
Bu, yiyeceklerin esit sekilde kizarmasini ve sulu kalmasini saglayacaktir.
Pisirme slresinin 2/3'l gectikten sonra firinda pisirdiginiz yiyecekleri cevirin.
Biftekler izgara yapilana kadar tuz eklemeyin.

Et yagsizsa biraz sivi ekleyin. Tabagin tabanini yaklasik 1/2 cm siviile kaplayin.

Kizartilacak yiyecegi dogrudan firin rafina yerlestirin. Tek parca kizartiyorsaniz, en iyi
sonuclar icin rafin ortasina yerlestirin. Ayrica, yagin toplanmasi icin firin tepsisini ilk
rafa koyun.
®  Firin tepsisini firinin 4. veya 5. katina koymayin, bu tepsinin seklinin bozulmasina neden
olabilir.
@ ® [sitma elemani surekli olarak acilip kapaniyor. Bu normaldir. Fonksiyon ayari, bunun ne @
siklikla gerceklesecegini belirler.
®  Etpisince finni kapatin ve 10 dakika daha dinlendirin. Bu, et suyunun daha iyi
dagilmasini saglar.
® Eger domuz etini derisiyle birlikte pisirecekseniz, deriyi capraz sekilde kesin ve eti
derisi altta kalacak sekilde tabaga yerlestirin.
®  Bitun tavuklar gdgus kismi asagl bakacak sekilde alt rafa yerlestirin. Belirtilen stirenin
2/3'l gectikten sonra ters cevirin.
®  Ordek veya kaz pisiriyorsaniz, kanatlarin alt tarafindaki deriyi delin. Bu, yagin disari
akmasini saglar.
®  Balik parcalari pisiriyorsaniz, belirtilen pisirme stliresinin 2/3'linden sonra ters cevirin.
Batan balik pisiriyorsaniz bu gerekli degildir. Buttin baligi sirt ylizgeci yukari bakacak
sekilde, ylizme pozisyonunda firina yerlestirin. Baligin mide bosluguna yarim patates
veya kuclk bir firin kabi koymak, baligin dengesini saglamaya yardimci olacaktir.
®  Etinizin pisip pismedigini nasil anlarsiniz? Et termometresi kullanin (6zel magazalarda
bulunur) veya "kasik testi" yapin. Eti kasikla bastirin. Eger sertse, pismistir. Ote yandan,
kasikla bastirabiliyorsaniz, biraz daha pismesi gerekiyor.
®  Kavrulmus et cok koyu renkli ve bazi yerleri hafifce yanmis. Yerlestirildigi yiksekligi ve
sicakligr kontrol edin.

®  Kizarmis et glizel gérlintiyor ama suyu yanmis. Bir dahaki sefere daha kticlik bir firin
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tepsisi kullanin veya daha fazla sivi ekleyin.

® Kizarmis et glizel gérlintiyor, ancak suyu ¢cok ince ve sulu. Bir dahaki sefere daha buytk
bir firin tepsisi ve daha az sivi kullanin.

® |zgaradan buhar cikiyor. Bu normaldir ve fizik kanunlarindan kaynaklanmaktadir.
Buharin cogu buhar cikisindan disari atilir. Buhar, diigmelerde veya bitisik mobilyalarda
yogunlasabilir.

5. Temizlik ve bakim
®  fFirin her kullanimdan sonra temizlenmelidir. Firini temizlerken, yizeyleri daha iyi
gorebilmek icin 1sik acik olmalidir.
Firinin ici yalnizca ilik su ve az miktarda sivi sabunla yikanmalidir.
Firinin icini temizledikten sonra bir bezle kurulayin.

Firin yazeylerini asla buharla temizlemeyin.

Firinin ici yalnizca ilik sabunlu su ve slinger veya yumusak bir bez kullanilarak
temizlenmelidir. Asindirici temizleyiciler kullanitmamalidir.
® firin tabaninda olusabilecek lekeler, yemek sicramalari veya dokilmelerinden
kaynaklanir. Bu sicramalar, pisirme islemi sirasinda meydana gelir. Bunun nedeni,
yemegin cok yuksek sicaklikta pisirilmesi veya cok kiiclik bir kaba konulmasi olabilir.
®  Pisireceginiz yemege uygun bir sicaklik ve pisirme fonksiyonu secmelisiniz. Ayrica,
@ yemegi uygun biyuklikte bir kaba koydugunuzdan ve gerektiginde firin tepsisini @
kullandiginizdan emin olmalisiniz.
® Firinin dis yizeyleri yalnizca ilik sabunlu su ve stinger veya yumusak bir bez
kullanilarak temizlenmelidir. Asindirici temizleyiciler kullanilmamalidir.

Firin temizleyici kullaniyorsaniz, bu Grin icin uygun oldugundan emin olun.

Temizlik Grtinli nedeniyle cihazda olusan hasarlar, cihaz garanti stiresi icinde olsa bile
licretsiz olarak onarilmayacaktir.
®  On cam panelinin temizligi ve bakimi icin asindirici madde iceren temizlik tirtinleri

kullanmayin.

Firin temizligi

Firini temizlemek icin firin temizleyici veya baska 6zel temizlik trtinlerine gerek yoktur. Firin
heniiz sicakken nemli bir bezle temizlenmesi énerilir.

Firin kapaginin sokiilmesi ve takilmasi

Kapry1 temizlemek icin, kapiyi cikarin. Her kapi mentesesinin bir kilitleme cubugu vardir. Bu
cubuk kapaliyken, kapi yerine sabitlenir. Kapiyi cikarmak icin kilitteme cubugunu acmaniz
gerekecektir.
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UYARI: Mentese kilitli degilse, kapr aniden carparak kapanabilir. Bu nedenle, kilitleme
cubugunun her zaman kapali oldugundan emin olun. Sadece kapiyi cikarirken acik olmalidir.

Kapiyi cikarin

1. Kaplyi tamamen acin.

2. Kilitteme cubugunun her iki tarafini da kaldirin. Sekil 9

3. Kaplyi tamamen kapatin. iki yanindan tutun ve sonra tekrar kapatin.
4. Yukari asagi hareket ettirin ve disari cekin.

Kapiyi takin
Kapi sokme islemini ters sirayla gerceklestirin.
1. Kapiyiyerlestirirken, her iki mentesenin de dogru sekilde oturdugundan emin olun.

2. Kapiyi acarken kilitleme cubugunu asagi indirin. Sekil 10

UYARI: Kapi kazara diserse veya menteseler aniden kapanirsa, elinizi menteselerin arasina
sokmayin. Cecotec'in Resmi Teknik Servisi ile iletisime gecin.

Kapi panelini sdkiin ve yeniden takin.
Sékme islemi. Sekil 11

®  Firin kapagini cikarin ve bir bezin tizerine koyun.

® ic kapi cami destek cubugundaki dilgmeye iki elinizle basin. Destek cubugu otomatik

@ olarak acilacaktir. @

® icve ortacamicikarin.

Uyar: Camda cizikler varsa catlayabilir. Temizlemek icin cam spatulasi veya asindirici
temizlik Grdnleri kullanmayin.

Tesis
1. lcteki cami yuvaya yerlestirin.
2. Sagve sol taraflarin her ikisi de yuva ile hizalanmalidir. Hizalandiktan sonra, bardagi
yerine itin.

3. Finnkapagini kapatin.

Firin lambasinin degistirilmesi

UYARI:
®  Firin ampull arizalanirsa mutlaka degistirilmelidir. Elektrik carpmasi riski vardir.

® Devre kesiciyi sigorta kutusundan ayirin.

1. Firnn sogudugunda icine bir mutfak havlusu koyun, béylece zarar gormesini
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onleyebilirsiniz.

Cam kapagi saat yonunun tersine cevirerek sokuln.
Ampult ayni tip bir ampulle degistirin.

Cam kapag tekrar vidalaymn.

Bulasik bezini kaldirin ve sigortay! prize takin.

voe W

Bu Uriin, enerji verimlilik sinifi G olan bir 1sik kaynagi icerir.
Periyodik incelemeler
Firini temiz tutmanin yani sira sunlari da yapmalisiniz:
® Duzenli kontroller yaptirin. Garanti stiresi dolduktan sonra, firini en az iki yilda bir
servis merkezinde kontrol ettirmeniz gerekir.

® (alisma sirasinda meydana gelen arizalari giderin.
Uyar: Firin tamirleri yalnizca yetkili bir teknisyen tarafindan yapilmalidir.

6. Problem c6zme
Firin calisma sirasinda arizalanabilir. Litfen misteri hizmetleriyle iletisime gecmeden 6nce

listeye bakin. Bazi arizalari kendiniz onarabilirsiniz.

Normal calisma:
®  Firiniilk kez kullandiginizda, birkac saat boyunca kendine 6zgl bir koku ve duman
@ cikarabilir. Bu nedenle, icine hicbir sey koymadan bir saat calistirmanizi éneririz. Bu @
strenin ardindan sogumasini bekleyin ve sonra temizleyin.

®  finin calisirken bazi gicirdama sesleri duyabilirsiniz; bu, firinin metal tabanindan
kaynaklanmaktadir.

® |[sitilacak yiyecekte bir miktar nem varsa, isi cikis deliginden calisma sirasinda buhar
cikabilir.

® firin acildiktan 15 dakika sonra fan calismaya baslayacaktir. Firin kapali olsa bile fan 35
dakika boyunca calismaya devam edecektir.
Yiyecekleri firina koymadan énce firini 6nceden isitin.
Uzun stire pisirecekseniz, stire dolmadan firini kapatabilirsiniz. Bu sayede kalan isi,
pisirme islemini tamamlamak icin kullanilacaktir.

Problem ¢6zme tablosu

Sorun Neden Cozim
Elektrik kesintisi yasandi. Mutfak lambanizin veya
F ! baska bir cihazin calisip
nin ausmiyor. calismadigini kontrol edin.
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Devre kesici arizasl.

Devre kesicinin calisip
calismadigini kontrol edin.

istediginiz fonksiyonu secmeyi
unuttunuz.

Fonksiyonu secin.

Isik yanmiyor.

Arizali lamba.

Ampult degistirin.

Elektrik yok.

Firinin elektrik enerjisi alip
almadigini kontrol edin.

Firin aniden

Elektrik kesintisi yasandi.

Mutfak lambanizin veya
baska bir cihazin calisip
calismadigini kontrol edin.

calismayi durdurdu.

Termostat arizasi

Fanin calisip calismadigini
kontrol edin. Calisiyorsa,
termostati yenisiyle
degistirin.

Firin Isinmiyor.

Henlz bir sicaklik secmediniz.

Sicakligi ayarlayin.

Bu modelde zamanlayici varsa,
zamani ayarlayamazsiniz.

Zamanlayiclyr ayarlayin.

Elektrik kesintisi var.

Elektrik kutusunu kontrol
edin.

Isitma elemani hasar gérmus.

Direnci yenisiyle degistirin.

Firini kullanirken

Kapi contasi hasar gérmdus.

Kapi contasini degistirin.

kapaktan su cikiyor.

Mentese yeterince saglam
degil.

Menteseyi degistirin.

Firin calismay
durduruyor, ancak
motor durmuyor.

Firin uzun suredir calisiyor, bu
ylzden sogumasi gerekiyor.

Elinizi hava cikisinin
tzerine koyun. Cikan
havanin sicak oldugunu
fark ederseniz, sorun yok
demektir.

Termostat arizasi.

Hava cikisinin oda
sicakliginda oldugunu fark
ederseniz, termostati
degistirin.

Sorun ¢ozilmediyse:

1. Firni elektrik prizinden ayirin (kapatin veya sigortayi cikarin).
2. Cecotec'in resmi teknik destek servisini arayin. Cihazi kendiniz tamir etmeye

calismayin.
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7. Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin geri déonisumi

|

Bu sembol, ilgili dizenlemelere uygun olarak Urinin ve/veya pilin evsel
atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini gosterir. Bu Urtinin kullanim émrU sona erdiginde,
pilleri cikarip yerel yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gotirmeniz
gerekmektedir.
Elektrikli ve elektronik ekipmanlarinizin ve/veya bunlara ait pillerin en uygun sekilde nasil
imha edilecegine dair ayrintili bilgi icin, tlketicinin yerel yetkililerle iletisime gecmesi
gerekmektedir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. Telif Hakki

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, Slye aittir. Tim
haklari saklidir. Bu yaymin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin 6nceden yazili izni
olmadan, tamamen veya kismen, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya
benzeri) cogaltilamaz, bir veri tabaninda saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

9. Basitlestirilmis AB Uy conformity Beyani

C € Cecotec Innovaciones, bu trinln ilgili Avrupa Birligi dizenlemelerinin temel
gerekliliklerine ve diger ilgili hikimlerine uygun oldugunu beyan eder . Bu drin, gerekli
glvenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test edilmistir. AB Uy
conformity Beyani'nin tam metnine su web adresinden ulasilabilir:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

10. Teknik ozellikler

Uriin referansi: EU01_121033 / EUO1_121034

Uriin : Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A
Nominal gerilim: 220-240 V~

Nominal frekans: 50 - 60 Hz

Nominal glic: 2800 W

Sembol Deger Birim
Model tanimlamasi AB01_121033
AB01_.121034
Firin tipi Elektrikli firin
Cihazin kitlesi M 26.7 Kg
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TURKCE

Clrik sayisi

1

ic bosluk isi kaynag (elektrik veya gaz)

Elektrik

Bosluk basina hacim

\Y

77

L

Gerekli enerji (elektrik) tiketimi

enerjisi)

Konvansiyonel modda bir elektrikli firinin bir
boslugunda standartlastirilmis bir ylkd bir cevrim
boyunca isitmak icin, bosluk basina (nihai elektrik

ECelektrik
boslugu

0.82

kWh/déngl

enerjisi)

Elektrikli firinin bir haznesinde standart bir ykiin cebri
sirkiilasyon modunda bir cevrim boyunca isitilmasi icin
gereken eneriji tiketimi, hazne basina (nihai elektrik

ECelektrik
boslugu

N.A.

kWh/dongt

bosluk basina (nihai gaz enerijisi)

Konvansiyonel modda bir gaz firini boslugunda
standart bir yuku 1sitmak icin gereken enerji tiketimi,

ECgaz
boslugu

NA
NA

MJ/déngl
kWh/dongl
M

Gazli firin boslugunda standart bir yiikiin cebri
sirklilasyon modunda bir cevrim boyunca isitilmasi icin
gereken eneriji tiketimi (nihai gaz enerijisi)

boslugu

NA
NA

MJ/déngl
kWh/dongl

Bosluk basina enerji verimliligi endeksi

EElboslugu

94.3

Enerji verimliligi sinifi

(M 1kWh/déngl = 3,6 MJ/déngd.

Bekleme modunda glic tiketimi

N/A

Kapali konumdayken glic tiketimi

ow

Ekipmanin otomatik olarak bekleme moduna girdigi slire:

N/A

Ekipmanin otomatik olarak kapali moda girdigi stre:

N/A

fonksiyonu bulunmamaktadir.

Bu cihazin tasarimi mekanik kontrol prensibine dayanmaktadir ve bir glic yonetim

Uriin kalitesini artirmak amaciyla teknik 6zellikler nceden haber verilmeksizin

degistirilebilir.

Cin'de Uretildi | Ispanya'da Tasarlandi

11. Garanti ve Teknik Destek

Cecotec, Grtinlin teslimi sirasinda ilgili diizenlemelerce belirlenen sartlara, kosullara ve stire

sinirlarina uymamasi durumunda son kullaniclya veya tiketiciye karsi sorumluluk

Ustlenecektir.

Onarim islemlerinin uzman personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.
Uriinde bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, liitfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.
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1. Peces i components
Figura
1. Panell de control
2. Safata
3. Reixeta
4, Porta
5. Nansa
NOTA:

Els grafics d'aguest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. Abans de fer servir

® Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa
originali altres elements de 'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell
si necessiteu transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de 'embalatge original,
assegureu-vos de reciclar tots els elements correctament.

® Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si

en faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el
@ Servei d'Atencié Técnica oficial de Cecotec. @

Contingut de la caixa
® fForn

Safata
Reixeta
perilloses

Nansa

Aquest manual d'instruccions

3. Installacié del producte

Abans de la installacié
L'aparell s'ha d'installar a un armari encastat. Cal mantenir una distancia de seguretat entre
l'aparelliles parets de la cuina.

® Les superficies, laminats sintétics i adhesius utilitzats han de ser resistents a la calor
(100 °C minim).

® Elsarmaris de cuina han d'estar anivellats i fixos. Es necessari deixar un espai de 5 mm
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entre el forn i altres aparells.

® Sihihaun calaix sota el forn, cal installar un prestatge entre el forn i el calaix.

A la figura 2 es mostren les mides del forn i moble encastat.

ADVERTIMENT: Els materials podrien danyar-se.

La portai/o la nansa no s'han de fer servir per aixecar o desplacar l'aparell.

Per a la installacié, cal connectar l'aparell d'acord amb totes les normatives locals
sobre gas i/0 electricitat.

El transport ha de fer per, almenys, dues persones.

Utilitzeu les ranures o les nanses de filferro situades a banda i banda per
transportar-lo.

A Connexid a la xarxa eléctrica.

Aquest aparell ha d'estar connectat a una presa de terra.

La nostra empresa no es fa responsable dels danys causats per lUs de laparell sense
presa de terra. Si la installacié no es fa de manera professional hi ha perill de
descarrega electrica. L'aparell només el pot connectar a la xarxa electrica una persona
@ qualificada autoritzada. Si no és aixi, s'anullara la garantia @

® Siesfamalbé el cable d'alimentacié hi ha perill de descarrega eléctrica, curtcircuit i
incendi. EL cable dalimentacié no ha de quedar empresonat, doblegat o atrapat ni
entrar en contacte amb parts calentes de laparell. Si el cable dalimentacié esta
malmes, ha de ser substituit per un electricista qualificat.

® Laxarxa electrica ha de correspondre a les dades indicades a la placa de
caracteristiques de l'aparell. El cable dalimentacié ha de correspondre a les
especificacions i al consum denergia.

A Risc de descarrega electrica.

Abans de fer la installacié eléctrica, desconnecteu l'aparell.

Installacié
® [‘aparell només ha de ser installat per personal qualificat que segueixi les instruccions
subministrades i tenint en compte la Normativa vigent. Cecotec declina tota
responsabilitat en cas d'installacié incorrecta, que pot causar danys a persones i
animals, aixi com a danys materials.
® |mportant: l'aparell s'ha de desconnectar de la xarxa eléctrica abans de realitzar
qualsevol ajustament o treball de manteniment;
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El conducte daire sutilitza per a la ventilacié.

Perque l'aparell encastrable funcioni correctament, el moble que el conté ha de ser
adequat. La figura 2 indica les dimensions de la retallada per a la installacié sota el
taulell o en un moble alt.

®  Per garantir una ventilacié adequada, cal retirar el panell del darrere del moble. Es
preferible installar el forn de manera que reposi sobre dos llistons de fusta. Si el forn
descansa sobre una superficie plana i continua, cal que hi hagi una obertura d'almenys
45x560 mm.

®  Els panells dels armaris adjacents han de ser de material resistent a la calor. En

particular, els armaris amb exterior xapat s'han d'acoblar amb cues que suportin
temperatures de fins a 100°C.

® Encompliment de les normes de seguretat vigents, no ha de ser possible el contacte
amb les parts eléctriques del forn un cop installat.

® Totes les peces que garanteixen el funcionament segur de l'aparell només s'han de
desmuntar amb una eina (NO INCLOSA).

®  Per fixar el forn al moble, obriu la porta del forn i fixeu-lo introduint els 4 cargols per a
fusta en els 4 orificis situats al perimetre del marc. Fig. 3

Connexions electriques
Els forns equipats amb cable d'alimentaci6 tripolar estan dissenyats per funcionar amb
@ corrent altern. El cable per a la connexié a terra de laparell és de color groc-verd. @

Muntatge a un cable d'alimentacié
Obertura de la caixa de borns. (Fig. 4):
1. Amb un tornavis, feu palanca al pern de les llengletes laterals de la tapa de la caixa de

borns.

Descargoleu el cargol i obriu la tapa.

Per installar el cable, procediu com s'indica a continuacié:

Traieu el cargol de subjeccié del cable i els tres cargols de contacte.

Fixeu els cables sota els caps dels cargols utilitzant el seglient esquema de colors:
Blau - Neutre (N)

Marré - Fase (L)

Groc-Verd (Terra)

Fixeu el cable d'alimentacié amb l'abracadora i tanqueu la tapa de la caixa de borns.

CONOUEWN

Obrir el tauler de borns:

1. Ambun tornavis, premi el cargol de les llenglietes laterals de la tapa del tauler de
borns.

2. Destoreu el cargoliobriu la tapa del tauler de borns.

Connexi6 del cable d'alimentacié a la xarxa electrica
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® Installeu un endoll normalitzat (no inclos) corresponent a la carrega indicada a la
placa de dades. Quan connecteu el cable directament a la xarxa, installeu un disjuntor
omnipolar amb una obertura de contacte minima de 3 mm entre l'aparell i la xarxa. El
disjuntor omnipolar ha d'estar dimensionat en funcié de la carrega i complir la
normativa vigent (el cable de terra no ha de quedar interromput pel disjuntor).

® Elcabledalimentacié s'ha de collocar de manera que no arribi a una temperatura

superior a 50°C respecte a la temperatura ambient i s'ha de protegir mitjancant un
aillament amb una classificacié adequada.

® Abans de fer la connexié, comproveu que la seguretat electrica d'aquest aparell només
es pot garantir si el forn esta correctament i eficacment connectat a terra, de
conformitat amb la normativa sobre seguretat eléctrica. Assegureu-vos sempre que la
connexi6 a terra és eficag; en cas de dubte, truqueu a un técnic qualificat perque
comprovi el sistema. Cecotec declina tota responsabilitat pels danys derivats d'un
sistema que no hagi estat connectat a terra.

® Abansd'endollar l'aparell a la xarxa eléectrica, comproveu que les especificacions

indicades a la placa de caracteristiques (a l'aparell i/oa l'lembalatge) es corresponen
amb les de la xarxa electrica de casa vostra.

® Verifigueu que la capacitat eléctrica de la installacié i de les preses de corrent suportin
la poténcia maxima de l'aparell. En cas de dubte, recorri a un tecnic qualificat.
® Silapresade correntil'endoll de l'aparell no sén compatibles, solliciteu a un tecnic
@ qualificat que substitueixi la presa de corrent per un model adequat. @

Aquests darrers, en particular, també s'han d'assegurar que la seccié transversal dels cables
de les preses sigui adequada per a la potencia utilitzada per l'aparell. No es recomana
utilitzar adaptadors, preses mdltiples i/o extensions. Si no se'n pot evitar l'Us, recordeu que
només heu d'utilitzar adaptadors i allargadors simples o multiples que compleixin la
normativa de seguretat vigent. En aquests casos, no superi mai la capacitat maxima de
corrent indicada a l'adaptador o allargador simple i la poténcia maxima indicada a
'adaptador multiple. Lendoll i la presa de corrent han de ser accessibles facilment.

Installacié dels controls. Fig. 5

1. Endesembalar el forn, trobareu un forn sense perills installats i dos perills per
separat. 5A

2. Observeu els suports dels perills esquerre i dret del forn, assegurant-vos que el costat
pla del suport de la perilla miri cap amunt. 5B

3. Alineeu el nucli de la perilla amb el suport del forn i inseriu-lo horitzontalment amb
forca. En inserir, presti atencié per assegurar-se que l'escala a la superficie de la perilla
estigui cap amunt. 5C

4. Lesdues perilles s'han inserit amb éxit. La installacié esta completa. 5D
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Installacié de la nansa. Fig. 6
1. Verifigueu que a sobre de la porta del forn hi hagi un suport de muntatge de maneta

installat a cada costat.

2. Agafeu la maneta i confirmeu que hi hagi ranures de muntatge a banda i banda de les
manetes.

3. Agafeu el manec amb ranures de muntatge per installar-lo en el suport de muntatge
empenyent amb forca des dels dos costats simultaniament en la direccié de les
fletxes.

4. Lainstallacio6 ha finalitzat. Agafeu la maneta cap amunt i cap avall, cap a l'esquerra i
cap a la dreta per confirmar que estigui installada de forma segura.

4. Funcionament
IMPORTANT

® Aguest aparell és exclusiu per a Us domestic.

®  Utilitzeu el forn només per cuinar aliments.

® Abans de cuinar, assegureu-vos de retirar del forn tots els accessoris que no siguin
necessaris.
Preescalfeu el forn abans d'utilitzar-lo.
Col - logueu les safates de coccid al centre del forn i deixeu espai entre elles quan
utilitzeu més d'una perqué l'aire pugui circular.

@ ® No colloqueu les safates a la base del forn ni les cobriu amb paper alumini. Aixo @

provocaria una acumulacié termica, cosa que afectaria el temps de coccié i malmetria
l'esmalt del forn.

®  Procureu obrir la porta del forn el minim possible per veure els aliments (la llum del
forn roman encesa durant la coccid).
® Aneuamb compte en obrir la porta per evitar el contacte amb les peces calentes i el

vapor.

Accessoris
® Elsaccessoris subministrats son adequats per preparar qualsevol tipus de menjar.
Quan utilitzeu els accessoris, assegureu-vos d'introduir-los al forn correctament.
® Hihaaccessoris opcionals, amb els quals podreu millorar alguns dels seus plats
favorits, o simplement cuinar de manera més practica.

Introduir els accessoris
® Elforndisposa de 5 nivells diferents on podra collocar els accessoris. Fig. 7
® Introduiu-los fins al topall perque no toquin el panell de la porta.

® Elsaccessoris es poden extreure aproximadament fins a la meitat, cosa que us
permetra treure les elaboracions amb facilitat.

281

‘ ‘ A01_EU01_121033_Bolero Hexa C126001 281 @ 19/12/25 11:53‘ ‘



| ] [ EEEE ® H '  EEE _
CATALA

Nota: Els accessoris es poden deformar quan s'escalfen. Quan s'hagin refredat, tornaran a
recuperar-ne la forma original. Aixd no n'afecta el funcionament.

Safata del forn
®  Pot utilitzar-la per a pastissos humits, pastissos, menjars congelats i rostits grans.

® També es pot utilitzar per recollir el greix que degota quan es rosteix directament a la
reixeta.

Reixeta
S'utilitza per rostir i per collocar els aliments que s'enfornaran.

Panell de control. Fig. 8
El tauler de control pot canviar depenent del model.

Llegenda figura 8
1. Indicador d'encesa

Selector de funcions
Temporitzador
Indicador d'escalfament

@ . Selector de temperatura @

Selector de funcions
Utilitzeu el selector de funcions per ajustar el tipus de temperatura. Aquest frigorific disposa
de 5 funcions. A continuacio, es detallen:

Ve wN

[} D Posicié d'apagada: Si poseu el selector en aquesta posicid, el forn s'apagara.

[ Llum: Si poseu el selector en aquesta posicid, s'encendra la llum del forn.

[ ] E] Grill: Si posa el selector en aquesta posicid, només s'encén la resisténcia superior.
Aquesta funcié és adequada per enfornar porcions mitjanes o grans de salsitxes, bacé

, carn, peix, etc.
Ir\

Sy
L] EJ Resistencia inferior: Si posa el selector en aquesta posicid, només s'encén la
resistencia inferior. Aquesta funcié és adequada per esterilitzar i conservar pots.

[} [E] Mode convencional (resisténcia superior i inferior): Si posa el selector en aquesta
posicié, s'encendran ambdues resisténcies (superior i inferior). Aquesta funcié és
adequada per rostir i enfornar en un sol nivell.

|
[} Manera d'estalvi d'energia: Si poseu el selector en aquesta posicid, s'utilitzaran
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ambdues resisténcies per controlar la temperatura, reduint aixi el consum d'energia.
Aquesta funcié és adequada per enfornar aliments grans, ja que la temperatura del
forn puja progressivament, cosa que permet que la calor penetri per complet en els
aliments.
&P

[ —J) Funcié assistida per vapor: Si posa el selector en aquesta posicié, la calor
s'alliberara des de la part inferior del forn, cosa que permetra daurar bases de pizza,
pastissos i pastissos, o cuinar al vapor diversos aliments.

®  Per activar aquesta funcio, afegiu 150 ml d'aigua purificada a la part inferior de la
cavitat del forn i seleccioneu 200 °C de temperatura. EL temps aproximat de coccié
amb aquesta funcié és de 20 minuts.

Nota:
® Assegureu-vos de retirar l'excés d'aigua de la cavitat del forn quan hagi acabat el
procés de coccid.

® Esrecomana no afegir-hi més de 500 ml d'aigua purificada; la capacitat maxima és de
1000 ml.

® Podeu ajustar la quantitat d'aigua i la temperatura en funcié de les necessitats dels
aliments que heu de preparar.

® Assegureu-vos que linterior estigui ben fred abans de retirar l'excés d'aigua. Si no ho
esta, es podria cremar.
® & ®
[ J —J Neteja amb vapor: Aquesta funcié ajuda a eliminar les restes de menjar del forn.
Només és adequada per netejar la bruticia lleugera. No és efectiva per a la bruticia
incrustada ni les taques dificils produides en cuinar. Només es pot utilitzar quan el forn
és fred.

Procediment de neteja
1. Traieu tots els accessoris del forn.

2. Prepareu una solucié d'aigua (85%), vinagre blanc (10%) i sabd per a vaixella (5%), i
polvoritzeu sobre la porta, les parets laterals i la paret posterior de la cavitat del forn.

3. Aboqui 40 mld'aigua a la base de la cavitat.

4, Tanqueu la porta. Seleccioneu la funcié Neteja amb vapor i poseu el forn a120 °C .

5. Apagueu el forn passats 15 minuts.

6. Deixeu que es refredii, després, netegeu la superficie amb un drap humit.

7. Assequeu linterior del forn amb un drap o amb paper de cuina.
ADVERTIMENT:
Abans de fer-ho, assegureu-vos que el forn estigui completament fred. Si no ho fa, es podria
cremar.
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Temporitzador
® Aguests models estan equipats amb un temporitzador per controlar el temps de
coccié.
® (ireu el selector en el sentit de les agulles del rellotge per seleccionar el temps
desitjat entre 01120 minuts.
® Al final del temps de coccid (Posicié 0), el temporitzador sonara i apagara
automaticament el forn.

®  Posicié “ON": Seleccioneu aquesta posicié girant el selector en el sentit contrari de les

agulles del rellotge perqué el forn funcioni en mode manual (sense temporitzacié).

Nota: El funcionament del temporitzador pot variar en funcié del model de forn

Selector de la temperatura
®  Elselector us permet ajustar la temperatura desitjada. Es possible regular la
temperatura entre 50 i 250 °C.

® (ireu el selector en el sentit de les agulles del rellotge per activar-lo.

Abans de fer servir el forn per primera vegada

Escalfar el forn

Per eliminar Ll'olor de nou, escalfeu el forn quan estigui buit. Us recomanem que escolliu una

@ funcié en qué s'activin ambdues resisténcies (Mode convencional) i que posi el forn a 250 °C @

durant una hora. Assegureu-vos que no quedin restes d'embalatge a l'interior del forn.

1. Utilitzeu el selector per activar la funcié Mode convencional.

2. Ajusteu el selector de temperatura a 250 °C . Transcorreguda una hora, apagueu el

forn. Per fer-ho, gireu el selector de funcions fins a la posicié d'apagat.

Neteja dels accessoris
Abans dutilitzar els accessoris per primera vegada, netegeu-los a fons amb aigua calenta i
sabd, i un drap suau.

Consells per estalviar energia
La seglient informacid us ajudara a estalviar energia:

®  Utilitzeu estris de cuina de color fosc o recoberts d'esmalt, ja que la transmissié de la
calor sera millor.

Preescalfeu el forn abans de cuinar els aliments.
No obriu la porta del forn amb freqléncia durant la coccié.

Intenteu cuinar més d'un plat al forn al mateix temps. Pot cuinar collocant dos
recipients de coccio sobre la reixeta.
Cuini més d'un plat, un darrere laltre. EL forn ja estara calent.

Podeu estalviar energia apagant el forn uns minuts abans del temps de coccié. No
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obriu la porta del forn.

® Descongeleu els plats congelats abans de cuinar-los.

Funcionament del forn

ADVERTIMENT: Risc de cremades. Aneu amb compte en obrir la porta del forn, ja que pot
sortir vapor.

Consells per coure
® Utilitzeu safates metalliques o recipients d'alumini adequats amb revestiment
antiadherent o motlles de silicona resistents a la calor.
Aprofiteu al maxim l'espai de la reixeta.
Es recomana collocar el motlle al centre de la reixeta.

Mantingueu la porta del forn tancada.

Consells per rostir
®  Sicuineu un pollastre o un gall dindi sencer, o un tros gran de carn, assaoneu-lo amb
una mica de suc de llimona i pebre negre.
® lacarnamb ossos triga entre 15 i 30 minuts més a cuinar-se que un rostit de la

@ mateixa mida sense 0sso0s. @
[ ]

Heu de calcular uns 4 o 5 minuts de coccié per centimetre d'alcada de la carn.

Deixeu reposar la carn al forn uns 10 minuts passat el temps de cocci6. Aixi, el suc es
distribuira millor per tot el rostit, i no sortira en tallar la carn.

®  Sivoleu cuinar peix, poseu-lo al nivell mitja o baix.

Consells per utilitzar la funcié Grill

Aquesta funcid és ideal per cuinar carn, peix i aus, ja que aquests aliments quedaran daurats,
pero no secs. Les peces planes, les broquetes de carn i les salsitxes sén especialment
adequades per rostir amb la funcié Grill, igual que les hortalisses amb un alt contingut en
aigua, com els tomaquets i les cebes.

Consells per coure i rostir
Consells per coure
® Com saber si un pa de pessic esta ben cuit.Aproximadament 10 minuts abans que
finalitzi el temps de fornejat especificat a la recepta, introduiu un escuradents al punt
meés alt del pa de pessic. Si el escuradents surt net, el pa de pessic esta llest.
® Elpade pessic s'ensorra.Utilitzeu menys liquid la propera vegada o ajusteu la
temperatura del forn 10 graus per sota. Respecteu els temps de mescla especificats a
la recepta.
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®  El pade pessic ha elevat al centre, pero és més baix a les vores.No greixeu les
parets del motlle. Després de coure, enlaireu el pa de pessic del motlle amb compte.
Per fer-ho, ajudeu-vos d'un ganivet.

® El pade pessic queda massa fosc per dalt.Collogueu-lo més avall al forn,
seleccioneu una temperatura més baixa i fornegeu-lo durant una mica més de temps.

®  El pade pessic esta massa sec.Quan estigui fet, feu-li petits forats amb un
escuradents de coctel. A continuacid, ruixeu-ho amb suc de fruita o una beguda
alcoholica. La propera vegada, seleccioneu una temperatura 10 graus superior i
redueixi el temps de fornejat.

® Elpa o el pastis (per exemple, el pastis de formatge) tenen bon aspecte, perd
estan xops per dins.Utilitzeu una mica menys de liquid la propera vegada i enforneu
durant una mica més de temps a una temperatura més baixa. Per pastissos amb
cobertura humida, fornegeu primer la base. Empolvoreu-la amb ametlles o pa ratllat i,
a continuacio, colloqueu la cobertura per sobre. Seguiu la recepta i els temps de coure.

®  El pastis es daura de manera desigual.Seleccioneu una temperatura lleugerament
inferior perqué el pastis s'enforni de forma més uniforme. Enforneu pastissos delicats
en un sol nivell utilitzant la funcié Mode convencional. Si el paper sulfuritzat sobresurt,
podeu afectar la circulacié de l'aire. Per aquest motiu, talleu sempre el paper a la mida
de la safata de forn.

® Elfons de pastis de fruites és massa lleuger.Col - loqueu el pastis en un nivell més
baix la propera vegada.

@ ® Els productes de fleca fets amb massa de llevat s'enganxen els uns als altres en @
enfornar-se.Hi ha d'haver un espai d'uns 2 cm entre cada producte. D'aquesta manera,
gueda prou espai perque s'expandeixin bé i es daurin per tots els costats.

® Ha estat fornejant en diversos nivells.Els aliments de la safata superior s6n més
foscos que els de la safata inferior. Sempre utilitzeu aire calent 3D per coure en més
dun nivell. El fet que introduiu al forn diverses safates no significa que totes estiguin
llestes al mateix temps.

® Es forma condensacié quan forneja pastissos humits.La coccié pot provocar la
formacio de vapor daigua, que escapa per sobre de la porta. El vapor es pot dipositar i
formar gotes d'aigua al tauler de control o als elements de mobiliari adjacents. Aixo és
normal.

Consells per cuinar amb la funcié Grill
®  Sjutilitzeu la funcid Grill, preescalfeu el forn durant 4 minuts abans d'introduir els
aliments. Quan el forn estigui en marxa, tanqueu sempre la porta.
® Enla mesuraque sigui possible, els trossos de menjar que es rosteixen han de tenir el
mateix gruix. Aixd permetra que es daurin uniformement i es mantinguin suculents i
SUC0SOS.

® Doneu la volta als aliments que estigui rostint transcorreguts 2/3 del temps.
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No afegiu sal als filets de carn fins que s'hagin rostit.

Afegiu una mica de liquid si la carn és magra. Cobriu la base de la font amb
aproximadament 1/2 cm de liquid.

® (ol loqueu els aliments a rostir directament sobre la reixeta. Si rostireu una sola peca,
els millors resultats s'aconsegueixen collocant-la al centre de la reixeta. Introduiu
també la safata del forn al nivell 1 perqué reculli el greix.

En rostir, no introduiu la safata de forn als nivells 4 o0 5, aix0 podria deformar-la.

La resisténcia s'encén i s'apaga continuament. Es normal. Lajust de la funcié
determina la frequiéncia amb que aixo passara.

® Quan el rostit estigui llest, apagueu el forn i deixeu-lo reposar 10 minuts més. Aixd
permet una millor distribucié dels sucs de la carn.

® Sirostir carn de porc amb escorca, tall l'escorca en forma de creu i poseu el rostit al
plat amb l'escorca a la part inferior.

® (ol logueu les aus senceres a la reixeta inferior amb el pit cap avall. Doneu-los la
volta passats 2/3 del temps especificat.

® Sivoleu cuinar anec o oca, perforeu la pell de la part inferior de les ales. Aixd permet
que el greix surti.

®  Sivoleu cuinar trossos de peix, doneu-los la volta passats 2/3 del temps especificat.
No cal fer-ho si cuina el peix sencer. Col - loqueu el peix sencer al forn en posicié

@ natatoria amb l'aleta dorsal cap amunt. Collocar mitja patata o un petit recipient apte @

per al forn a la cavitat estomacal del peix ho fara més estable.

® (om saber si el rostit esta llest. Utilitzeu un termometre per a carn (disponible en
botigues especialitzades) o feu la «prova de la cullera». Premeu el rostit amb una
cullera. Si esta dur, esta llest. Si, per contra, ho pot pressionar amb la cullera, necessita
una mica més de coccid.

®  Elrostit té un color massa fosc i algunes parts estan lleugerament cremades.
Comproveu l'alcada a que esta collocat i la temperatura.

®  Elrostit té bon aspecte, pero els sucs estan cremats. La propera vegada, utilitzeu una
font de forn més petita o afegiu més liquid.

®  Elrostit té bon aspecte, pero els sucs s6n massa clars i aigualits. La propera vegada,
utilitzeu una font de forn més gran i menys liquid.

®  Surtvapor del rostit. Es normaliés degut a les lleis de la fisica. La major part del vapor
s'escapa per la sortida de vapor. El vapor es pot dipositar i formar condensacié als
selectors o als elements de mobiliari adjacents.

5. Neteja i manteniment
® Elforn s'ha de netejar després de cada Us. En netejar el forn, la llum ha d'estar encesa
per poder veure millor les superficies.
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La part interior del forn només s'ha de rentar amb aigua tébia i una mica de sabé liquid.
Després de netejar l'interior del forn, assequeu-lo amb un drap.

Mai netegeu les superficies del forn amb vapor.

Linterior del forn només s'ha de netejar amb aigua sabonosa tebia, utilitzant una
esponja o un drap suau. No cal utilitzar netejadors abrasius.
® Lestaques que puguin apareixer al fons del forn s'hauran originat per esquitxades de
menjar o aliments vessats. Aquestes esquitxades es produeixen durant el procés de
cocci6. Poden ser perque els aliments es cuinen a una temperatura massa alta o que
es colloquen en un recipient massa petit.
® Heu de seleccionar una temperatura i una funcié de coccié adequades per a l'aliment
que heu de cuinar. També assegureu-vos de collocar els aliments en una font de mida
adequada i d'utilitzar la safata del forn quan sigui procedent.
®  Les parts exteriors del forn només s'han de netejar amb aigua sabonosa tebia,
utilitzant una esponja o un drap suau. No cal utilitzar netejadors abrasius.
®  Sjutilitzeu algun tipus de netejador de forns, assegureu-vos que és adequat per a
aquest producte.
® Elsdanys causats a l'aparell per un producte de neteja no es repararan gratuitament,
encara que l'aparell estigui dins del periode de garantia.
® No utilitzeu productes de neteja que continguin materials abrasius per a la neteja i el
@ manteniment del panell frontal de vidre. @

Neteja del forn
Per netejar el forn no cal cap netejador de forns ni cap altre producte de neteja especial. Es
recomana netejar el forn amb un drap humit mentre estigui calent.

Desmuntatge i muntatge de la porta del forn

Per netejar la porta, desmunteu-la. Cada frontissa de la porta disposa d'una vareta de
blogueig. Quan aquesta esta tancada, la porta es fixa al seu lloc. Per treure la porta haura
d'obrir la vareta de bloqueig.

ADVERTIMENT: Quan la frontissa no estigui bloquejada, la porta podria tancar-se de sobte
amb gran forca. Per aix0, assegureu-vos que la vareta de bloqueig estigui tancada tot el
temps. Només ha d'estar oberta quan traieu la porta.

Desmuntar la porta

1. Obriu la porta completament.

2. Aixequi els dos costats de la vareta de bloqueig. Fig. 9

3. Tanqueu la porta fins arribar al limit. Subjecteu-la per ambdés costats i, a continuacis,
torneu a tancar-la.

4. Moveu-la cap amunticap avall, i estireu-la cap a fora.
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Collocar la porta

Seguiu lordre invers de desmuntatge de la porta.
1. Quan poseu la porta, assegureu-vos que les dues frontisses encaixen correctament.

2. Enobrir la porta, baixeu la vareta de bloqueig. Fig. 10

ADVERTIMENT: Si la porta cau accidentalment o les frontisses es tanquen de sobte, no
introduiu la ma a les frontisses. Contacti amb el Servei Tecnic Oficial de Cecotec.

Desmuntar i installar el panell de la porta
Desmuntatge. Fig. 1
® Traieu la porta del forn i colloqueu-la sobre un tros de tela.
® Premeu amb les dues mans el boté del suport del vidre interior de la porta. El suport
s'alliberara automaticament.

® Traieu els vidres interior i central.

Avis: Si el vidre té algunes esgarrapades, es pot esquerdar. Per netejar-lo, no utilitzeu una
espatula de vidre, ni productes de neteja abrasius.

Installacié

@ 1. Inseriu el vidre interior a la ranura. @
2. Tantel costat dret com l'esquerre han d'estar alineats amb la ranura. Quan ho estiguin,

empenyeu el vidre fins al seu lloc.
3. Col:logueu la porta del forn.

Substitucié de la llum del forn

AVIS:
® Silabombeta de la llum del forn falla, cal substituir-la. Hi ha risc de descarrega
eléctrica.
® Desconnecteu el disjuntor de la caixa de fusibles.

Col - loqueu un drap de cuina al forn quan estigui fred per evitar que es faci malbé.
Desenrosqueu la tapa de vidre girant-la en sentit antihorari.

Substituiu la bombeta per una del mateix tipus.

Torneu a enroscar la tapa de vidre.

Traieu el drap de cuina i connecteu el disjuntor.

[UIFSTWENEES

Tento vyrobek obsahuje svételny zdroj tfidy energetické tcinnosti G.

Inspeccions periodiques
A més de mantenir el forn net, hauria de:
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® Realitzar inspeccions periodiques. Un cop transcorregut el termini de garantia, haura
de fer una inspeccié técnica del forn en un centre de servei almenys una vegada cada
dos anys.

® Reparar qualsevol error operatiu.
Advertiment: Les reparacions del forn han de ser dutes a terme per un tecnic qualificat.

6. Resolucié de problemes

El forn pot patir alguna avaria durant el funcionament. Consulteu la llista abans de trucar al
servei postvenda. Potser alguna avaria la pot reparar voste mateix.

Funcionament normal:

®  Quan utilitzeu el forn per primera vegada, és possible que alliberi una olor peculiar i
fum durant algunes hores. Aixi, us recomanem que el poseu en marxa durant una hora
sense res al seu interior. Passat aquest temps, deixeu que es refredi i netegi-ho.

® Quan el forn estigui en marxa, potser escolteu algun cruixit, aixo es deu al fons de
metall del forn.

® Siels aliments que cal escalfar tenen una mica d'humitat, lorifici d'emissié de calor pot
expulsar vapor durant el funcionament.

@ ® Elventilador comencara a funcionar 15 minuts després d'encendre el forn. Tot i que el @

forn estigui tancat, el ventilador continuara funcionant durant 35 minuts.

Preescalfeu el forn abans d'introduir els aliments.

Si enforneu durant un llarg periode de temps, podeu apagar el forn abans que acabi el
temps. Aixi utilitzara la calor residual per acabar la coccid

Taula de resolucié de problemes

Problema Causa Solucié

Hi ha hagut un tall d'electricitat. Comproveu la llum de la
cuina o el funcionament
d'un altre electrodomestic.

€l forn no funciona Avaria del disjuntor. Comproveu si el disjuntor
funciona.
Ha oblidat seleccionar la funcié Seleccioneu la funcié.
que voleu.
Llum defectuosa. Canvieu la bombeta.

La llum no s'encén
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No hi ha corrent eléctric. Comproveu si el forn rep
corrent electric.
Hi ha hagut un tall d'electricitat. Comproveu la llum de la
cuina o el funcionament
ELforn deixa de : : d'un altre ele.ctrodomlestlc.
funcionar de sobte Avaria al termostat Comproveu si el ventilador
funciona. Si és aixi,
canvieu el termostat per
un de nou.
No heu seleccionat la Ajusteu la temperatura.
temperatura.
Si aquest model té Ajusteu el temporitzador.
temporitzador, no podreu
El forn no escalfa ajustar thora.
No hi ha subministrament Comproveu la caixa
electric. dalimentacid.
La resisténcia esta malmesa. Canvieu la resistencia per
una nova.
La junta de la porta esta Canvieu la junta de la
Surt aigua per la malmesa. porta.
porta en utilitzar el La frontissa no és prou forta. Canvieu la frontissa.
forn
@ Elforn ha estat en marxa Col: logueulamaala @
durant un llarg periode, per la sortida de l'aire. Si noteu
El forn deixa de qual cosa necessita temps per que l'aire surt calent, no es
funcionar, perd el refredar-se. tracta de cap problema.
motor no Fallada al termostat. Si noteu que l'aire surta
temperatura ambient,
canvieu el termostat.

Si el problema no s'ha resolt:
1. Traieu el forn de la xarxa eléctrica (desactiveu o desconnecteu el fusible).

2. Truqueu al Servei d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec. No intenteu reparar l'aparell
voste mateix.

7 . Reciclatge d'aparells eléctrics i electronics

.
Aquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte
i/o la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics. Quan aquest
producte arribi al final de la seva vida Util, hauras d'extreure les piles/bateries/acumuladors
i portar-lo a un punt de recollida designat per les autoritats locals.
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Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar els aparells
electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de contactar amb
les autoritats locals.

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

8. Copyright

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no
podra, ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacio, transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia,
enregistrament o similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

9. Declaracio UE de conformitat simplificada

C € Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la Uni6
Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el compliment dels
estandards de seguretat i qualitat requerits. EL text complet de la Declaracié de Conformitat
de la UE es pot trobar a la segtient adreca web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

@ 10. Especificacions tecniques @
Referencia del producte: EU01_.121033 / EUOQ1_121034
Producte : Bolero Hexa C126001 Line Time A / Bolero Hexa C126001 Glass Black Time A
Voltatge nominal: 220-240 V~
Freqiencia nominal: 50 — 60 Hz
Potencia nominal: 2800 W

Simbol Valor Unitat

Identificacié del model EU01_121033

EUO1_121034
Tipus de forn Forn electric
Massa de l'aparell M 26,7 Kg
Nombre de cavitats 1
Font de calor per cavitat (electricitat o gas) Electricitat
Volum per cavitat V 77 L
Consum d'energia (electricitat) necessari ECcavitat 0,82 kWh/cicle
per escalfar una carrega normalitzada en una cavitat electrica
d'un forn eléectric durant un cicle en mode
convencional, per cavitat (energia eléctrica final)
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Consum d'energia necessari per escalfar una carrega ECcavitat NA kWh/cicle
normalitzada en una cavitat d'un forn eléctric durant electrica

un cicle en mode de circulacié forcada, per cavitat

(energia eléctrica final)

Consum d'energia necessari per escalfar una carrega ECcavitatde | NA MJ/cicle
normalitzada en una cavitat d'un forn de gas durantun | gas NA kWh/cicle
cicle de manera convencional, per cavitat (energia de m

gas final)

Consum d'energia necessari per escalfar una carrega ECcavitatde | NA MJ/cicle
normalitzada en una cavitat d'un forn de gas durantun | gas NA kWh/cicle
cicle en mode de circulacié forcada (energia de gas

final)

index d'eficiencia energetica per cavitat EElcavitat 94,3

Classe d'eficiencia energetica A

(1) TkWh/cicle = 3,6 Ml/cicle.

Consum d'energia en mode preparat: N/A

Consum d'energia en mode desactivat: ow

Temps després del qual l'equip entra automaticament en mode preparat: N/A

Temps després del qual l'equip entra automaticament en mode desactivat: N/A

El disseny d'aquest aparell es basa en el principi de control mecanic i no disposa de

cap funcio de gestio d'energia.

Les especificacions tecniques poden canviar sense notificacié previa per millorar la qualitat

del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

11. Garantia i SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis

que estableix la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.
Si detecteu una incidencia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el Servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec a través del niimero de teléfon +34 96

3210728
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