cecokecC




Instrucciones de seguridad
Safety instructions
Instructions de sécurité
Sicherheitshinweise
Istruzioni di sicurezza
Instrucbes de seguranca
Veiligheidsvoorschriften
Instrukcje bezpieczeristwa
Bezpecnostni pokyny

INDICE

1. Panel de control

2. Antes de usar

3. Instalacién

4. Funciones

6. Accesorios

7. Limpieza y mantenimiento

8. Resolucion de problemas

9. Consejos

10. Eficiencia energética segun la
norma EN 60350-1

11. Especificaciones técnicas

12. Reciclaje de Aparatos Eléctricos
y Electrénicos

13. Garantia y SAT

14. Copyright

INDEX

1. Control panel

2. Before use

3. Installation

4. Functions

5. Device operation

6. Accessories

7. Cleaning and maintenance
8. Troubleshooting

9. Tips

10. Energy efficiency according to
EN 60350-1

11. Technical specifications

12. Disposal of old electrical appliances

13. Technical support and warranty
14. Copyright

SOMMAIRE

1. Panneau de contréle

2. Avant utilisation

3. Installation

4. Fonctions

5. Utilisation de l'appareil
6. Accessoires

15
21
27
32
37
42
47

52
53
53
55
63
65
69
72

73
74

74
74
75

76
77
77
79
83
86
88
92
94

95
95
96

96

97
98
98
100
105
108

7. Nettoyage et entretien

8. Résolution de probléemes

9. Conseils

10. Efficacité énergétique
conforme a la norme EN 60350-1
11. Spécifications techniques

12. Recyclage des équipements
électriques et électroniques

13. Garantie et SAV

14. Copyright

INHALT

1. Bedienfeld

2.Vor dem Gebrauch

3. Montage

4. Funktionen

5. Gerat benutzen

6. Zubehor

7. Reinigung und Wartung

8. Problembehebung

9. Ratschlage/ Tipps

10. Energieeffizienz nach EN 60350-1
11. Technische Spezifikationen
12. Recycling von Elektro- und
Elektronikgeraten

13. Garantie und Kundendienst
14. Copyright

INDICE

1. Pannello di controllo

2. Prima dell'uso

3. Installazione

4. Funzioni

7. Pulizia e manutenzione

8. Risoluzione dei problemi

9. Consigli

10. Efficienza energetica secondo
la norma EN 60350-1

11. Specifiche tecniche

12. Riciclaggio di apparecchiature
elettriche ed elettroniche

13. Garanzia e supporto tecnico
14. Copyright

INDICE

1. Painel de controlo

2. Antes de usar

3. Instalacao

4. Funcdes

6. Acessorios

7. Limpeza e manutencdo

1o
ns
7

118
19

19
19
120

121
122
122
124
129

131
134
138

141
142
143

143
143
144

145
146
146
148
158
162
164

165
166

166
166
167

168
169
169
7m
178
181

8. Resolucao de problemas

9. Conselhos

10. Eficiéncia energética em conformidade
com a norma EN 60350-1

1. Especificacdes técnicas

12. Reciclagem de equipamentos
eléctricos e electrénicos

13. Garantia e SAT

14. Copyright

INHOUD

1. Bedieningspaneel

2.Voor u het toestel gebruikt

3. Installatie

5. Gebruik van het apparaat

6. Accessoires

7. Schoonmaak en onderhoud

8. Probleemoplossing

9. Aanbevelingen

10. Energie-efficiéntie in
overeenstemming met EN 60350-1
11. Technische specificaties

12. Recycling van elektrische en
elektronische apparatuur

13. Garantie en technische ondersteuning
14. Copyright

SPIS TRESCI

1. Panel sterowania

2. Przed uzyciem

3. Instalacja

4. Funkcje

5. Obchodzenie sie urzgdzeniem
7. Czyszczenie i konserwacja

8. Rozwigzywanie probleméw

9. Porady

10. Efektywnos¢ energetyczna
zgodnie z EN 60350-1

11. Dane techniczne

12. Recykling sprzetu elektrycznego
i elektronicznego

13. Gwarancja i Serwis techniczny
14. Copyright

OBSAH

1. Ovlédaci panel
2. Pfed pouzitim
3. Instalace

4. Funkce

6. Prislusenstvi

7. Cigténi a idrzba

185
187

188
189

189
190
190

191
192
192
199
201
204
208
210

2n
2n

212
212
212

213
214
214
216
221
225
229
232

233
233

234
234
234

235
236
236
238
244
247

8. Odstrafiovani problému
9. Tipy

10. Energeticka G¢innost
podle EN 60350-1

12. Recyklace elektrickych a
elektronickych zafizenf

13. Zaruka a technicky servis
14. Copyright

250
253

255

255

256
256



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto o retirar el embalaje del producto. Solo podra
utilizar el dispositivo de manera correcta y segura tras la
lectura.

El seguimiento de estas instrucciones alargara la vida Util
de su horno. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

El aparato incorpora una conexién a tierra con fines
exclusivamente funcionales.

Compruebe si el aparato presenta algln dafo tras retirar
el embalaje. No conecte el dispositivo a la corriente si esta
danado. Los dafios causados por una conexion incorrecta no
estan cubiertos por la garantia.

Utilice este aparato solo en interiores. El aparato solo debe
utilizarse para preparar alimentos y bebidas. El aparato
debe ser supervisado durante su funcionamiento.

Este aparato puede ser usado por nifios a partir de 8 anos
y personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimiento si estan
continuamente supervisados o si han recibido instrucciones
respecto al uso correcto del aparato y comprenden los
riesgos que esto implica. Los nifios no deben jugar con el
aparato. La limpiezay el mantenimiento no deben llevarse a
cabo por nifos sin supervision.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.

Introduzca siempre los accesorios en elinterior delhorno de
manera correcta.

PELIGRO DE DESCARGA ELECTRICA

Una reparacién incorrecta puede ser peligrosa. Las
reparaciones vy la sustitucién de los cables de alimentacién
danados solo pueden ser realizadas por personal técnico
autorizado. Si el aparato es defectuoso, desenchufelo de
la red eléctrica o desconecte el interruptor diferencial de
su casa. Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica de
Cecotec.

Elaislamiento de los cables de los aparatos eléctricos puede
fundirse si entra en contacto con las partes calientes del
aparato. Nunca permita que los cables del aparato eléctrico
entren en contacto con las partes calientes del aparato.
Este aparato no esta destinado a ser puesto en
funcionamiento por medio de un temporizador externo o un
sistema separado de control remoto.

No utilice agua o vapor a presion, ya que pueden provocar
una descarga eléctrica.

Un aparato defectuoso puede provocar una descarga
eléctrica. No encienda nunca un aparato defectuoso.
Desenchufe el aparato de la red eléctrica o desconecte el
interruptor diferencial de su casa. Contacte con el Servicio
de Asistencia Técnica de Cecotec.

RIESGO DE QUEMADURAS

- Este simbolo significa: precaucién, superficie
& caliente. lLa temperatura de las superficies
accesibles puede ser alta cuando el aparato esté
en funcionamiento. Nunca toque la superficie interior del
dispositivo ni las resistencias.
Deje que el aparato se enfrie completamente después de su
uso.
Los accesorios del horno pueden alcanzar altas



temperaturas. Utilice siempre guantes de cocina para retirar
los accesorios y otros objetos del interior del horno.

Los vapores alcohdélicos pueden incendiarse si se calientan
en el interior del horno. No cocine nunca alimentos que
contengan grandes cantidades de bebidas conalto contenido
de alcohol en este dispositivo. Abra la puerta del horno con
cuidado.

Cuando abra la puerta del dispositivo, puede que este libere
vapor caliente. Este vapor puede no ser visible, seglin la
temperatura alcanzada. Cuando abra el dispositivo, no
permanezca cerca del mismo.

Abra la puerta del dispositivo con cuidado. Mantenga a los
ninos alejados.

RIESGO DE LESIONES

Si el cristal de la puerta esta dafiado, podria producirse una
grieta. No utilice una rasqueta de vidrio, ni productos de
limpieza o detergentes afilados o abrasivos para limpiar la
puerta del dispositivo.

Las bisagras del dispositivo se mueven al abrir y cerrar la
puerta, tenga cuidado de no engancharse. Mantenga las
manos alejadas de las bisagras.

PELIGRO DE INCENDIO

Si almacena articulos combustibles en el interior del horno,
estos podrian incendiarse. Nunca almacene articulos
combustibles en el interior del horno. No abra nunca la
puerta del aparato si hay humo en su interior. Desenchufe
el aparato de la red eléctrica o desconecte el interruptor
diferencial de su casa.

Se crea una corriente de aire cuando se abre la puerta del
aparato. El papel vegetal puede prenderse fuego si entra

en contacto con la resistencia. No coloque papel vegetal
sobre los accesorios mientras precalienta el horno. Coloque
siempre el papel vegetal sobre una bandeja o un molde para
horno. Cubra solo la superficie necesaria con papel vegetal.
El papel vegetal no debe sobresalir de los accesorios.

RIESGO DEBIDO AL MAGNETISMO

El panel de control y los elementos de control utilizan imanes
fijos. Estos pueden afectar a los implantes electrénicos, como
los marcapasos o las bombas de insulina. Los usuarios con
implantes electrénicos deben permanecer al menos a 10 cm
del panel de control.

POSIBLES DANOS Y SUS CAUSAS

No cubra la base del interior del horno con ningln tipo de
papel de aluminio o vegetal. No coloque utensilios para el
horno en la base del interior del horno si ha establecido
una temperatura superior a 50 °C. Esto provocara una
acumulacion de calor. Se produciran danos en el esmalte.
No permita que el papel de aluminio entre en contacto con
la puerta de cristal. Esto podria causar una decoloracién
permanente de la puerta de cristal.

No utilicesartenesdesilicona, nitapas cubiertas o accesorios
hechos de silicona. Esto podria dafiar el sensor del horno.
No vierta agua en el interior del horno cuando este esté
caliente. Esto podria causar vapor. Elcambio de temperatura
puede danar el esmaltado.

Durante un periodo de tiempo prolongado, la presencia de
humedad en el interior del horno podria provocar corrosion.
Permita que el dispositivo se seque tras cada uso. No
conserve alimentos humedos en el interior del horno



mientras este permanece cerrado durante largos periodos
de tiempo. No almacene alimentos en el horno.

Deje que el horno se enfrie con la puerta abierta tras el uso.
No deje que ninglin objeto quede atrapado entre el exteriory
elinteriordelhorno. La partefrontalde los muebles cercanos
puede danarse con eltiempo sideja abierta la puerta, aunque
la abertura sea pequena. Deje que el aparato se seque con
la puerta abierta solo si se ha producido mucha humedad
mientras el horno estaba en funcionamiento.

Zumo de frutas: cuando hornee tartas con frutas
especialmente jugosas, no sobrellene la bandeja del horno.
Si el zumo de fruta gotea de la bandeja de hornear, puede
dejar manchas permanentes. Si es posible, utilice la bandeja
mas profunda.

Juntas extremadamente sucias: si las juntas estan sucias, la
puerta del dispositivo no se cerrara correctamente durante
el funcionamiento. Esto podria danar la parte frontal de los
dispositivos y muebles adyacentes. Procure que las juntas
estén siempre limpias.

No se siente en la puerta del dispositivo, ni coloque o cuelgue
objetos de ella. No coloque vajilla ni accesorios en la puerta
del dispositivo.

Posicionamiento de accesorios: seglin el modelo, los
accesorios pueden rayar el panel de la puerta al cerrarla.
Introduzca siempre los accesorios en el interior del horno
hasta que hagan tope con la pared frontal interior.

No transporte ni sujete el aparato por el asa de la puerta.
El asa de la puerta no puede soportar el peso del aparatoy
podria romperse.

Si utiliza el calor residual del horno apagado para mantener
calientes los alimentos, puede producirse un alto contenido

de humedad en el interior del horno. Esto puede provocar
condensacién y danos por corrosion en el aparato, ademas
de dafiar su cocina.

Puede prevenir la condensacién si abre la puerta o usa la
funcién Descongelar.



SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the product
or removing its packaging. You will only be able to use the
device correctly and safely after reading them.

Following these instructions will lengthen the shelf life of
your oven. Keep this instruction manual for future reference
or new users.

The device is equipped with an earth connection for
functional purposes only.

Checkifthe device is damaged after removing the packaging.
Donotconnectthedevicetothepowersupplyifitisdamaged.
Damage caused by incorrect connection is not covered by
the warranty.

Use this appliance indoors only. The appliance may only
be used to prepare food and drinks. The appliance must be
supervised during operation.

This appliance can be used by children aged 8 and above,
and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge, as long as
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children must not play with the appliance.
The cleaning and maintenance of the appliance should not
be carried out by children without supervision.

Keep this appliance and its power cord out of reach of
children under the age of 8.

Always insert the accessories into the oven in the correct
way.

RISK OF ELECTRIC SHOCK

Incorrectrepairs can be dangerous. Repairs and replacement
of damaged power cables must only be carried out by
authorised technical personnel. If the appliance is faulty,
disconnect it from the mains or switch off the circuit breaker
in your home. Contact the Technical Support Service of
Cecotec.

The insulation of electrical appliance cables could melt if
they come into contact with the hot parts of the appliance.
Never allow the electrical appliance cables to come into
contact with the hot parts of the appliance.

The appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or a separate remote-control system.

Do not use pressurised water or steam, as this may cause an
electric shock.

A defective appliance can cause an electric shock. Never
turn a defective appliance on. Unplug the device from the
mains or switch off the circuit breaker of your home. Contact
the Technical Support Service of Cecotec.

RISK OF BURNS

- This symbol means: caution, hot surface. The
temperature of the accessible surfaces may be hot

when the device is operating. Never touch the internal
surface of the device nor the heating elements.
Allow the device to cool down after being used.
Oven accessories may reach high temperatures. Always use
oven gloves to remove accessories or other objects from the
interior of the oven.
Alcohol vapours may ignite if heated inside the oven. Never
cook food with large amounts of drinks with high alcohol
content in the device. Open the oven door carefully.



When you open the device door, this may release hot steam.
This steam may not bevisible, it depends on the temperature
reached. When opening the device, do not stand near it.
Open the device door carefully. Keep children away from the
device.

RISK OF INJURIES

If the door glass is damaged, it could crack. Do not use glass
scrapers, cleaning agents or abrasive detergents to clean
the device door.

The device hinges move when you open and close the door,
be careful not to get caught. Keep hands away from hinges.

RISK OF FIRE

If you store flammable items inside the oven, they may catch
fire. Never store flammable items inside the oven. Never
open the door of the device if there is smoke inside. Unplug
the device from the mains or switch off the circuit breaker of
your home.

An air flow is created when the appliance door is opened.
Baking paper may catch fire if it comes into contact with the
heating elements. Do not place baking paper on accessories
while preheating the oven. Always place baking paper on a
tray or mould suitable for the oven. Cover only the necessary
surface with baking paper.

Baking paper cannot exceed the edges of the accessories.

RISK DUE TO MAGNETISM

The control panel and control elements use fixed magnets.
These can affect electronic implants, such as pacemakers or
insulin pumps. Users with electronic implants must stay at
least at 10 cm from the control panel.

POSSIBLE DAMAGE AND CAUSE

Do not cover the interior base of the oven with any type of
aluminium orvegetable foil. Do not place oven safe cookware
in the interior base of the oven if you have set a temperature
over 50°C. This could lead to a heat accumulation. The
enamel will be damaged.

Do not allow aluminium foil to come into contact with the
glass door. This could cause permanent discolouration of
the glass door.

Do not use silicone frying pans, nor lids with silicone covers
or silicone accessories. This could damage the oven sensor.
Never pour water inside the oven when it is hot. It could
cause steam. Temperature changes can damage the enamel.
Moisture inside the oven for a long period of time could
cause corrosion. Allow the device to dry after every use. Do
not store wet food inside the oven while it is closed for long
periods of time. Do not store food in the oven.

Allow the oven to cool down with the door open after use.
Do not allow any objects to be trapped between the exterior
and the interior of the oven. The front part of the furniture
near the oven could be damaged over time if the door is
left open, even if the opening is small. Allow the device to
dry with the door open only if there is too much moisture
because of the oven operation.

Fruit juice: when baking cakes with particularly juicy fruit, do
not overfill the baking tray. If fruit juice drips from the baking
tray, it could cause permanent stains. If possible, use the
deepest tray.

Extremely soiled gaskets: if the gaskets are soiled, the device
door will not close properly during operation. This could
damage the front part of the adjacent devices and furniture.
Make sure that the gaskets are always clean.



Do not sit on the device door, nor place or hang objects on
it. Do not place tableware or accessories in the device door.
Accessory positioning: depending on the model, accessories
may scratch the door panel when closing it. Always insert
accessories inside the oven untilthey reach the interior front
wall.

Do not transport nor hold the device by the door handle. The
door handle cannot withstand the weight of the appliance
and could break.

If you use residual heat when the oven is off to keep food
warm, you can create a high moisture content inside the
oven. This could lead to condensation and damage due to
corrosion in the device, as well as damage to your kitchen.
You can prevent condensation if you open the door or use
the Defrost function.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil ou de retirer 'emballage du produit.
Vous ne pourrez utiliser l'appareil correctement et en toute
sécurité qu'apres avoir lu ces instructions.

En suivant ces instructions, vous prolongerez la durée de
vie de votre four. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

L'appareil comprend une connexion a la terre a des fins
fonctionnelles uniguement.

Vérifiez que l'appareil n'est pas endommageé apres avoir
retiré 'emballage. Ne branchez pas l'appareilal'alimentation
électrique s'il est endommageé. Les dommages causés
par une connexion incorrecte ne sont pas couverts par la
garantie.

Utilisez cet appareil uniquement a lintérieur. Lappareil
ne doit étre utilisé que pour la préparation d'aliments et
de boissons. Lappareil doit étre contrélé pendant son
fonctionnement.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris lesrisques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.
Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Insérez toujours les accessoires dans le four de la maniere
correcte.



RISQUE DE DECHARGE ELECTRIQUE

Une mauvaise réparation peut étre dangereuse. Les
réparations et le remplacement des cables d'alimentation
endommageés ne peuvent étre effectués que pardu personnel
technique autorisé. Sil'appareil est défectueux, débranchez-
le du secteur ou éteignez le disjoncteur différentiel de votre
maison. Contactez le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.
Lisolation des cables des appareils électriques peut fondre
sielle entre en contactavec les parties chaudes de l'appareil.
Ne laissez jamais les cables de l'appareil électrique entrer
en contact avec les parties chaudes de l'appareil.

Cet appareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
N'utilisez pas d'eau ou de vapeur sous pression, car cela
pourrait provoquer une décharge électrique.

Un appareil défectueux peut provoquer une décharge
électrique. N'allumez jamais un appareil défectueux.
Débranchez l'appareil du secteur ou éteignez le disjoncteur
différentiel de votre maison. Contactez le Service Apres-
Vente Officiel de Cecotec.

RISQUE DE BRUOLURES

Ce symbole signifie attention, surface chaude. La

lorsque l'appareil fonctionne. Ne touchez jamais la

ii températuredes surfacesaccessibles peut étre élevée

surface intérieure de 'appareil ou les résistances.
Laissez 'appareilrefroidircompletementapres l'avoir utilisé.
Les accessoires du four peuvent atteindre des températures
élevées. Utilisez toujours des gants de cuisine pour retirer
les accessoires et autres objets de l'intérieur du four.
Les vapeurs alcoolisées peuvent s'enflammer si elles
sont chauffées a l'intérieur du four. Ne cuisinez jamais des

aliments contenant de grandes quantités de boissons a
forte teneur en alcool dans cet appareil. Quvrez la porte du
four avec précaution.

Lorsque vous ouvrez la porte de l'appareil, de la vapeur
chaude peut s'échapper de celui-ci. Cette vapeur peut ne pas
étre visible, en fonction de la température atteinte. Lorsque
vous ouvrez l'appareil, ne vous tenez pas a proximité de
celui-ci.

Ouvrez la porte du fouravec précaution. Maintenez l'appareil
hors de portée des enfants.

RISQUE DE BLESSURES

Si le verre de la porte est endommagé, une fissure pourrait
se produire. N'utilisez pas de grattoir a verre, de produits de
nettoyage ou de détergents abrasifs pour nettoyer la porte
de l'appareil.

Les charnieres de l'appareil bougent lors de l'ouverture et
de la fermeture de la porte, faites attention a ne pas vous
coincer. Maintenez les mains éloignées des charnieres.

RISQUE D'INCENDIE

Si des articles combustibles sont stockés a lintérieur du
four, ils risquent de s'enflammer. Ne stockez jamais d'objets
combustibles a lintérieur du four. N'ouvrez jamais la porte
de l'appareil s'ily a de la fumée a lintérieur. Débranchez
l'appareil du secteur ou éteignez le disjoncteur différentiel
de votre maison.

Un courant d'air se crée lorsque la porte de l'appareil est
ouverte. Le papier sulfurisé peut prendre feu s'il entre en
contact avec la résistance. Ne placez pas de papier sulfurisé
sur les accessoires pendant le préchauffage du four. Placez
toujours le papier sulfurisé sur une plaque de cuisson ou un



moule pour four. Ne recouvrez que la surface nécessaire de
papier sulfuriseé.
Le papier sulfurisé ne doit pas dépasser des accessoires.

RISQUE DO AU MAGNETISME

Le panneau de contréle et les éléments de contréle utilisent
des aimants fixes. Ceux-ci peuvent affecter les implants
électroniques, tels que les stimulateurs cardiaques ou les
pompes a insuline. Les utilisateurs porteurs d'implants
électroniques doivent rester a une distance d'au moins 10 cm
du panneau de controéle.

DOMMAGES EVENTUELS ET LEURS CAUSES

Ne recouvrez pas la base de lintérieur du four avec une
feuille d'aluminium ou du papier sulfurisé. Ne placez pas
d'ustensiles de cuisson sur la base de lintérieur du four
si vous avez réglé une température supérieure a 50 °C.
Cela entrainera une accumulation de chaleur. L'émail sera
endommage.

Ne laissez pas la feuille d'aluminium entrer en contact avec
la porte vitrée. Cela pourrait entrainer une deécoloration
permanente de la porte vitrée.

N'utilisez pas de poéles, de couvercles ou d'accessoires en
silicone. Cela pourrait endommager le capteur du four.

Ne versez pas d'eau a l'intérieur du four lorsqu'il est chaud.
Cela pourrait provoquer de la vapeur. Les changements de
température peuvent endommager l'émail.

Pendant une longue période, la présence d'humidité a
l'intérieur du four pourrait provoquer de la corrosion. Laissez
sécher l'appareil apres chaque utilisation. Ne conservez pas
d'aliments humides a lintérieur du four lorsque celui-ci

est fermé pendant de longues périodes. Ne conservez pas
d'aliments dans le four.

Laissez le four refroidir avec la porte ouverte apres chaque
utilisation. Ne laissez aucun objet se coincer entre l'extérieur
et lintérieur du four. La partie frontale des meubles se
trouvant a proximité peut étre endommageée avec le temps
si la porte reste ouverte, méme si l'ouverture est petite. Ne
laissez sécher l'appareil avec la porte ouverte que si une
forte humidité s'est produite pendant que le four était en
fonctionnement.

Jus de fruits : lorsque vous faites des gateaux avec des fruits
particulierement juteux, ne remplissez pas trop le plateau
de four. Si du jus de fruit s'écoule du plateau de four, il peut
laisser des taches permanentes. Si possible, utilisez le
plateau le plus profond.

Joints extrémement sales : si les joints sont sales, la porte
de l'appareil ne se fermera pas correctement pendant son
fonctionnement. Cela pourrait endommager lavant des
appareils et des meubles adjacents. Veillez a ce que les
joints soient toujours propres.

Ne vous asseyez pas sur la porte de l'appareil, ne placez
pas et n'‘accrochez pas d'objets dessus. Ne placez pas de
vaisselle ou d'accessoires sur la porte de l'appareil.
Positionnement des accessoires : selon le modele, les
accessoires peuvent rayer le panneau de la porte lors de
la fermeture de celle-ci. Insérez toujours les accessoires a
l'intérieur du four jusqu'a ce qu'ils touchent la paroi frontale
intérieure.

Ne transportez pas ou ne tenez pas l'appareil par la poignée
de la porte. La poignée de la porte ne peut pas supporter le
poids de l'appareil et risque de se casser.



Si vous utilisez la chaleur résiduelle du four éteint pour
maintenir les aliments au chaud, un taux d'humidité élevé
peut se produire a l'intérieur du four. Cela peut provoquer de
la condensation et de la corrosion sur l'appareil, ainsi que
des dommages dans votre cuisine.

Vous pouvez éviter la condensation en ouvrant la porte ou
en utilisant la fonction Décongeler.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor
Sie das Produkt verwenden oder die Produktverpackung
entfernen. Erst nach dem Lesen sind Sie in der Lage, das
Gerat richtig und sicher zu benutzen.

Wenn Sie diese Anweisungen befolgen, verlangern
Sie die Lebensdauer |hres Ofens. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder fur neue
Benutzer auf.

Das Gerat ist nur zu Funktionszwecken mit einer
Erdungsverbindung ausgestattet.

Uberpriifen Sie das Gerdt nach dem Entfernen der
Verpackung auf Schaden. Schliefden Sie das Gerat nicht an
das Stromnetz an, wenn es beschadigt ist. Schaden, die
durch unsachgemafden Anschluss verursacht werden, fallen
nicht unter die Garantie.

Verwenden Sie dieses Gerat nur in Innenraumen. Das Gerat
darf nur fur die Zubereitung von Speisen und Getranken
verwendet werden. Das Gerat muss wahrend des Betriebs
Uberwacht werden.

Dieses Gerat ist nicht fur die Verwendung durch Kinder ab
8 Jahre und Personen gedacht, die geistig oder korperlich
behindert sind oder keine ausreichenden Erfahrungen bzw.
Kenntnisse besitzen, aufder sie wurden hinsichtlich des
Gebrauchs des Produkts durch eine Person eingewiesen, die
furihre Sicherheit verantwortlich ist. Kinder sollten nicht mit
dem Gerat spielen. Die Reinigung und Wartung durfen nicht
von unbeaufsichtigten Kindern durchgefthrt werden.
Halten Siedas Geratund sein Kabelaufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

Setzen Sie das Zubehor immer richtig in den Ofen ein.



GEFAHR EINES STROMSCHLAGS

Eine unsachgemafde Reparatur kann gefahrlich sein.
Reparaturen und der Austausch von beschadigten
Stromkabeln durfen nur von autorisiertem Fachpersonal
durchgefihrt werden. Reparaturen und der Austausch von
beschadigten Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden. Kontaktieren Sie den
Kundendienst von Cecotec.

Die Isolierung von Elektrogeratekabeln kann schmelzen,
wenn sie mit heifden Gerateteilen in BerUhrung kommt.
Achten Sie darauf, dass die Kabel des Elektrogerats nicht mit
heifen Teilen des Gerats in Beruhrung kommen.

Dieses Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit einer externen
Timers oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

Verwenden Sie kein Wasser oder Dampf unter Druck, da dies
zu einem Stromschlag fuhren kann.

Ein defektes Gerat kann einen Stromschlag verursachen.
Schalten Sie niemals ein defektes Gerat ein. Trennen
Sie das Gerat vom Stromnetz oder schalten Sie den
Fehlerstromschutzschalter in  lhrer Wohnung aus.
Kontaktieren Sie den Kundendienst von Cecotec.

VERBRENNUNGSGEFAHR

- Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde
Oberflache. Die Temperatur der zuganglichen

Oberflachen kann hoch sein, wenn das Geratin Betrieb
ist. Bertihren Sie niemals die Innenflache des Gerats oder die
Heizelemente.

Lassen Sie das Gerat nach dem Gebrauch vollstandig
abkuhlen.

Backofenzubehdr kann hohe Temperaturen erreichen.
Verwenden Sie immer Ofenhandschuhe, wenn Sie Zubehor
und andere Gegenstande aus dem Inneren des Ofens
entfernen.

Alkoholdampfe kénnen sich beim Erhitzen im Backofen
entzinden.KochenSieindiesem Gerat niemals Lebensmittel,
die grof3e Mengen an Getranken mit hohem Alkoholgehalt
enthalten. Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig.

Wenn Sie die Tur des Gerats 6ffnen, kann heifder Dampf aus
dem Gerat austreten. Je nach der erreichten Temperatur ist
dieser Dampf moglicherweise nicht sichtbar. Stellen Sie sich
beim Offnen des Geréts nicht in die Nahe des Gerats.

Offnen Sie die Backofentiir vorsichtig. Halten Sie Kinder fern.

VERLETZUNGSGEFAHR

Wenn das Turglas beschadigt ist, kann ein Riss
entstehen. Verwenden Sie zum Reinigen der Geratetur
keinen Glasschaber, keine scharfen oder scheuernden
Reinigungsmittel und keine Waschmittel.

Die Scharniere des Gerats bewegen sich beim Offnen und
Schlieféen der Tur, achten Sie darauf, dass Sie nicht hangen
bleiben. Halten Sie die Hande von den Scharnieren fern.

BRANDGEFAHR

Wenn brennbare Gegenstande im Inneren des Backofens
gelagert werden, kénnen sie Feuer fangen. Bewahren Sie
niemals brennbare Gegenstande im Inneren des Ofens auf.
Offnen Sie niemals die Geratetiir, wenn sich Rauchim Inneren
des Gerats befindet. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz
oder schalten Sie den Fehlerstromschutzschalter in lhrer
Wohnung aus.



- Wenn die Geratetlr geoffnet wird, entsteht ein Luftzug.
Gemusepapier kann sich entzinden, wenn es mit dem
Heizelement in Berihrung kommt. Legen Sie beim Vorheizen
des Ofens kein Pergamentpapier tiber das Zubehdr. Legen Sie
das Backpapierimmer auf ein Backblech oder eine Backform.
Nur die notwendige Flache mit Backpapier belegen.

- Das Pauspapier darf nicht Uber das Zubehdér hinausragen.

RISIKO DURCH MAGNETISMUS

Das Bedienfeld und die Bedienelemente sind mit Magneten
befestigt. Diese konnen elektronische Implantate wie
Herzschrittmacher oder Insulinpumpen beeintrachtigen.
Benutzer mit elektronischen Implantaten sollten einen
Mindestabstand von 10 cm zum Bedienfeld einhalten.

MOGLICHE SCHADEN UND IHRE URSACHEN

- Bedecken Sie den Boden des Backofens nicht mit Alufolie
oder Pergamentpapier. Stellen Sie kein Backgeschirr auf den
Boden des Backofens, wenn Sie die Temperatur auf Uber
50°C eingestellt haben. Dadurch entsteht ein Hitzestau.
Dadurch wird der Zahnschmelz beschadigt.

- Achten Sie darauf, dass die Alufolie nicht mit der Glastir in
Beruhrungkommt. Dies kdnnte zu dauerhaften Verfarbungen
der Glastur fuhren.

- Verwenden Sie keine Silikonpfannen, Deckel oder Zubehor
aus Silikon. Dadurch konnte der Ofenfihler beschadigt
werden.

- Geben Sie kein Wasser in den Ofen, wenn er heifd ist. Dies
konnte zu Dampf fuhren. Die Temperaturanderung kénnen
den Emaillelack schadigen.

- Uber einen langeren Zeitraum kann die Feuchtigkeit im
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Inneren des Ofens zu Korrosion flhren. Lassen Sie das
Gerat nach jedem Gebrauch trocknen. Bewahren Sie keine
feuchten Lebensmittel im Ofen auf, wenn dieser fir langere
Zeit geschlossen ist. Bewahren Sie keine Lebensmittel im
Backofen auf.

Lassen Sie den Backofen nach dem Gebrauch bei getdffneter
Tur abkuhlen. Achten Sie darauf, dass keine Gegenstande
zwischen der Aufdenseite und der Innenseite des Ofens
eingeklemmt werden. Die Vorderseite von Mabeln in der
Nahe kann mit der Zeit beschadigt werden, wenn die Tur
offensteht, auch wenn die Offnung nur klein ist. Lassen
Sie das Gerat nur dann bei gedffneter Tur trocknen, wenn
wahrend des Betriebs hohe Feuchtigkeit aufgetreten ist.
Fruchtsaft: Wenn Sie Kuchen mit besonders saftigen
Fruchten backen, sollten Sie das Backblech nicht zu voll
machen. Wenn Fruchtsaft vom Backblech tropft, kann
er bleibende Flecken hinterlassen. Verwenden Sie nach
Moglichkeit das tiefste Fach.

Stark verschmutzte Dichtungen: Wenn die Dichtungen
verschmutzt sind, schliefdt die Tur des Gerats wahrend des
Betriebs nicht richtig. Dadurch kénnten die Vorderseiten
benachbarter Gerate und Mobel beschadigt werden. Achten
Sie darauf, dass die Dichtungen immer sauber sind.

Setzen Sie sich nicht auf die Tur des Gerats, und stellen
oder hangen Sie keine Gegenstande darauf. Stellen Sie kein
Geschirr oder Zubehor auf die Tur des Gerats.
Positionierung des Zubehors: Je nach Modell kann das
Zubehor beim Schlieféen der Tur an der Turverkleidung
kratzen. Schieben Sie das Zubehor immer so weit in den
Backofen, bis es die Innenseite der Vorderwand berthrt.
Tragen oder halten Sie das Gerat nicht am Turgriff. Der
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Turgriff kann das Gewicht des Gerats nicht tragen und
konnte brechen.

Wenn Sie die Restwarme des ausgeschalteten Backofens
zum Warmhalten der Speisen verwenden, kann sich im
Inneren des Backofens ein hoher Feuchtigkeitsgehalt bilden.
Dies kannzuKondenswasserbildung und Korrosionsschaden
am Gerat sowie zu Schaden in lhrer Kiiche fuhren.

Sie kénnen Kondensation verhindern, indem Sie die Tur
offnen oder die Abtaufunktion verwenden.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni prima di usare il prodotto
o rimuovere limballaggio. Si sara in grado di utilizzare il
dispositivo in modo corretto e sicuro solo dopo la lettura del
manuale.

Seguendo queste istruzioni si prolunga la vita del forno.
Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

L'apparecchio incorpora un collegamento a terra solo per
scopi funzionali.

Controllare che l'apparecchio non sia danneggiato dopo
aver rimosso limballaggio. Non collegare il dispositivo
allalimentazione se e danneggiato. | danni causati da un
collegamento errato non sono coperti dalla garanzia.

Usare questo apparecchio solo al chiuso. L'apparecchio deve
essere usatosolo per preparare cibie bevande. L'apparecchio
deve essere sorvegliato durante il funzionamento.

Questo prodotto puod essere usato da bambini a partire dagli
8 anni e persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
limitate, 0 con mancanza di esperienza e conoscimento solo
sotto supervisione o avendo ricevuto istruzioni riguardanti
luso dell'apparato in una forma sicura e comprendono i
rischi che lo stesso implica. | bambini non devono giocare
con il prodotto. La pulizia e la manutenzione non devono
essere eseguite da bambini non sorvegliati.

Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

Inserire sempre gli accessori all'interno del forno nel modo
corretto.
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PERICOLO DI SCOSSE ELETTRICHE

- Riparazioni errate possono essere pericolose. Le riparazioni
e la sostituzione dei cavi di alimentazione danneggiati
possono essere effettuate solo da personale tecnico
autorizzato. Se 'apparecchio e difettoso, scollegarlo dalla
rete o spegnere linterruttore differenziale della propria
casa. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec.

- Lisolamento dei cavi degli apparecchi elettrici puo fondersi
se entrano in contatto con le parti calde dell'apparecchio.
Non permettere mai che i fili elettrici entrino in contatto con
parti calde dell'apparecchio.

- Questo apparecchio non e destinato ad essere azionato
per mezzo di un timer esterno o di un sistema di controllo
remoto separato.

- Nonusareacqua pressurizzata o vapore, poiché cio potrebbe
causare una scossa elettrica.

- Un apparecchio difettoso pud causare una scossa elettrica.
Non accendere mai un apparecchio difettoso. Scollegare
l'apparecchio dalla rete elettrica o spegnere linterruttore
differenziale della propria casa. Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec.

RISCHIO DI SCOTTATURE
- Questo simbolo significa: attenzione, superficie
A calda. La temperatura delle superfici accessibili pud
essereelevataquando l'apparecchioeinfunzione.Non
toccare le superfici interne del dispositivo e le resistenze.
- Lasciare che l'apparato si raffreddi completamente dopo
luso.
- Gliaccessoridelfornopossonoraggiungerealtetemperature.
Usaresempre guantidafornoquando sirimuovono accessori
e altri oggetti dall'interno del forno.
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| vapori di alcol possono prendere fuoco se riscaldati
all'interno delforno. Non cucinare maiin questo apparecchio
cibi contenenti grandi quantita di bevande ad alto contenuto
alcolico. Aprire lo sportello del forno con attenzione.
Quando si apre la sportello dell'apparecchio, il vapore caldo
puo essere rilasciato dall'apparecchio. Questo vapore puod
non essere visibile, a seconda della temperatura raggiunta.
Quando si apre l'apparecchio, non rimanervi vicino.

Aprire lo sportello dell'apparecchio con attenzione. Tenere
lontani i bambini.

RISCHIO DI LESIONI

Se il vetro dello sportello e danneggiato, puo verificarsi
una crepa. Non usare un raschietto per vetro, detergenti o
agenti di pulizia taglienti o abrasivi per pulire la sportello del
dispositivo.

Le cerniere del dispositivo si muovono quando si apre e si
chiude la porta, fare attenzione a non rimanere impigliati.
Tenere le mani lontane dalle cerniere dello sportello.

PERICOLO DI INCENDIO

Se si conservano oggetti combustibili all'interno del forno,
potrebbero prendere fuoco. Non conservare mai oggetti
combustibili all'interno del forno. Non aprire mai lo sportello
dell'apparecchio se c'e del fumo allinterno. Scollegare
l'apparecchio dalla rete elettrica o spegnere linterruttore
differenziale della propria casa.

Si crea una corrente d'aria quando si apre lo sportello
dell'apparecchio. La carta da forno puo prendere fuoco se
entra a contatto con la resistenza. Non mettere la carta da
forno sugli accessori mentre si preriscalda il forno. Mettere
sempre la carta da forno su una teglia o uno stampo per
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forno. Coprire solo la superficie necessaria con carta da
forno.
La carta da forno non deve sporgere dagli accessori.

RISCHIO DOVUTO AL MAGNETISMO

Il pannello di controllo e gli elementi di controllo utilizzano
magnetifissi. Questipossonoinfluenzare gliimpiantielettronici,
come i pacemaker o le pompe diinsulina. Gli utenti con impianti
elettronici devono stare ad almeno 10 cm di distanza dal
pannello di controllo.

POSSIBILI DANNI E LORO CAUSE

30

Non coprire la base dell'interno del forno con nessun tipo di
carta di alluminio o da forno. Non mettere le stoviglie sulla
basedell'interno delfornosesieimpostata unatemperatura
superiore a 50°C. Questo causera un accumulo di calore. Si
verifichera un danno allo smalto.

Non permettere che il foglio di alluminio entri in contatto
con la sportello di vetro. Questo potrebbe causare uno
scolorimento permanente dello sportello di vetro.

Non utilizzare padelle in silicone, coperchi coperti o accessori
insilicone. Questo potrebbe danneggiare ilsensore delforno.
Non versare mai acqua all'interno del forno quando e
caldo. Questo potrebbe causare vapore. Il cambiamento di
temperatura puo danneggiare la smaltatura.

Per un lungo periodo di tempo, la presenza di umidita
allinterno del forno pu0 causare corrosione. Lasciare
asciugare l'apparecchio dopo ogni uso. Non tenere alimenti
umidiall'interno delforno chiuso per lunghi periodi di tempo.
Non conservare alimenti nel forno.

Lasciare raffreddare il forno con lo sportello aperto dopo
l'uso. Non lasciare che alcun oggetto rimanga intrappolato

| bolero

tral'esternoelinternodelforno. La parte anteriore dei mobili
vicini puo essere danneggiata nel tempo se lo sportello
viene lasciato aperto, anche se l'apertura e piccola. Lasciare
asciugare l'apparecchio con lo sportello aperto solo se si e
verificata molta umidita mentre il forno era in funzione.
Succo della frutta: quando si cuociono torte con frutta
particolarmente succosa, non riempire troppo la teglia. Se il
succo della frutta gocciola dalla teglia pud lasciare macchie
permanenti. Se possibile, utilizzare la teglia pit profonda.
Guarnizioni molto sporche, la sportello del dispositivo non
si chiude correttamente durante il funzionamento. Questo
potrebbe danneggiare la parte frontale dei dispositivi e dei
mobili adiacenti. Assicurarsi che le guarnizioni siano sempre
pulite.

Non sedersi sullo sportello dell'apparecchio e non collocare
oappendere oggettisudiesso. Non mettere piattioaccessori
sullo sportello dell'apparecchio.

Posizionamento degli accessori: a seconda del modello,
gli accessori possono graffiare il pannello dello sportello
qguandosilosichiude.Inseriresempregliaccessoriall'interno
del forno finché non toccano la parete interna.

Non trasportare o tenere l'apparecchio per la maniglia dello
sportello. La maniglia dello sportello non puo sostenere il
peso dell'apparecchio e potrebbe rompersi.

Sesiutilizzail calore residuo delforno spento per mantenere
il cibo caldo, si pu0 verificare un alto contenuto di umidita
all'interno del forno. Questo puo causare danni da condensa
e corrosione all'apparecchio, cosi come danni alla propria
cucina.

Si pud prevenire la condensa aprendo lo sportello o usando
la funzione Scongelare.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

32

Leia atentamente as seguintes instrucdes antes de utilizar
o produto ou remover a embalagem do produto. S6 podera
utilizar o dispositivo correctamente e em seguranca apos a
sua leitura.

Siga estas instrucoes para prolongar a vida util do seu forno.
Guarde este manual para referéncias futuras ou novos
utilizadores.

O aparelho esta equipado com uma ligacao a terra apenas
para fins funcionais.

Verifique se o dispositivo esta danificado depois de remover
a embalagem. Nao ligue o dispositivo a rede se este estiver
danificado. Os danos causados por ligacdo incorrecta nao
sao cobertos pela garantia.
Utilizeesteaparelhoapenaseminteriores.Oaparelhosddeve
ser utilizado para preparar alimentos e bebidas. O aparelho
deve ser supervisionado durante o seu funcionamento.

Este produto pode ser usado por criancas a partir de 8 anos
e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento
se estao supervisionados ou tenham recebido instrucoes
concernentes ao uso do aparelho de uma forma segura
e entendem os riscos que este implica. Nao permita que
as criancas brinqguem com o dispositivo. A limpeza e a
manutencao nao devem ser efectuadas por criancas nao
supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.

Insira sempre os acessorios no forno da forma correcta.
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PERIGO DE CHOQUE ELECTRICO

- Uma reparacao incorrecta pode ser perigosa. A reparacao
e substituicdo dos cabos eléctricos danificados s6 pode
ser efectuada por técnicos autorizados. Se o aparelho
estiver defeituoso, desligue-o da rede eléctrica ou desligue
o disjuntor de fuga de terra da sua casa. Deve entrar em
contacto com o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

- Oisolamento dos cabos do aparelho eléctrico pode derreter
se este entrar em contacto com as partes quentes do
aparelho. Nunca permita que os cabos do aparelho eléctrico
entrem em contacto com as partes quentes do aparelho.

- Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

- Nao utilize agua pressurizada ou vapor, uma vez que isto
pode causar um choque eléctrico.

- Um aparelho defeituoso pode causar um choque eléctrico.
Nunca ligue um aparelho defeituoso. Desligue o aparelho
da rede ou desligue o disjuntor de terra em sua casa. Deve
entrar em contacto com o Servico de Assisténcia Técnica da
Cecotec.

RISCO DE QUEIMADURAS
- Estesimbolosignifica: cuidado, superficie quente.
& A temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho estéd em funcionamento.
Nunca toque na superficie interior do dispositivo ou nas
resisténcias.
- Deixe que o aparelho arrefeca completamente depois de o
utilizar.
- Os acessoérios do forno podem atingir temperaturas
elevadas. Utilize sempre luvas de forno ao retirar acessorios
e outros objectos do interior do forno.
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Os vapores de alcool podem pegar fogo se aquecidos dentro
do forno. Nunca cozinhe alimentos que contenham grandes
quantidades de bebidas com elevado teor alcoélico neste
aparelho. Abra cuidadosamente a porta do forno.

Quando se abre a porta do aparelho, o vapor quente pode
ser libertado do aparelho. Este vapor pode ndo ser visivel,
dependendo da temperatura atingida. Ao abrir o aparelho,
nao fique perto do aparelho.

Abra cuidadosamente a porta do forno. Mantenha as
criancas afastadas.

RISCO DE LESOES

Se o vidro da porta for danificado, pode ocorrer uma
fenda. Nao utilize raspadores de vidro, agentes de limpeza
afiados ou abrasivos ou detergentes para limpar a porta do
dispositivo.

As dobradicas do dispositivo movem-se ao abrir e fechar a
porta, tenha cuidado para nao ser apanhado. Mantenha as
suas maos longe das dobradicas.

RISCO DE INCENDIO

34

Se o0s artigos combustiveis forem armazenados dentro
do forno, podem pegar fogo Nunca armazene artigos
combustiveis no interior do forno. Nunca abra a porta do
aparelho se houver fumo no interior. Desligue o aparelho da
rede ou desligue o disjuntor de terra em sua casa.

Cria-se uma corrente de ar quando a porta do aparelho
¢ aberta. O papel vegetal pode pegar fogo se entrar em
contacto com o elemento de aquecimento. Nao coloqgue
papel vegetal sobre os acessérios enquanto se pré-aquece
o forno. Coloque sempre o papel pergaminho num tabuleiro
ou numa assadeira. Cubra apenas tanta superficie quanto
necessario com papel vegetal.
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O papel vegetal nao deve sobressair 0s acessorios.

RISCO DEVIDO AO MAGNETISMO

O painel de controlo e os elementos de controlo utilizam
imanes fixos. Estes podem afectar os implantes electrénicos,
tais como marcapassos ou bombas de insulina. Os utilizadores
com implantes electrénicos devem permanecer a pelo menos
10 cm de distancia do painel de controlo.

POSSIVEIS DANOS E AS SUAS CAUSAS

Nao cubra a base do interior do forno com qualquer tipo de
folha de aluminio ou de papelvegetal. Nao coloque utensilios
na base do interior do forno se tiver regulado a temperatura
acima dos 50°C. Isto provocara a acumulacao de calor. Os
danos no esmalte irdo ocorrer.

Nao permita que a folha de aluminio entre em contacto
com a porta de vidro Isto poderia causar uma descoloracao
permanente da porta de vidro.

Nao utilize panelas de silicone, tampas cobertas ou
acessorios feitos de silicone. Isto pode danificar o sensor do
forno.

Nunca verta agua no forno quando esta quente. Isto poderia
causar vapor. As alteracoes de temperatura podem danificar
0 esmalte.

Duranteum longo periodo de tempo, a presenca de humidade
no interior do forno pode causar corrosao. Permita que
o aparelho seque apds cada utilizacao. Nao mantenha
alimentos himidos dentro do forno enquanto este estiver
fechado durante longos periodos de tempo. Nao armazene
os alimentos no forno.

Deixe o forno arrefecer com a porta aberta apds a utilizacao.
Nao permita que quaisquer objectos fiquem presos entre o
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exterior e o interior do forno. A parte de frente dos méveis
proximos pode ser danificada com o tempo se a porta
for deixada aberta, mesmo que a abertura seja pequena.
Deixe o0 aparelho secar com a porta aberta apenas se tiver
ocorrido muita humidade enquanto a estufa estava em
funcionamento.
Sumodefruta:quandocozerboloscomfrutaparticularmente
suculenta, ndo encha demasiado o tabuleiro do forno. Se
o sumo de fruta pingar do tabuleiro do forno, pode deixar
manchas permanentes. Se possivel, utilize o tabuleiro mais
fundo para cozer.

Vedantes extremamente sujos: se os vedantes estiverem
sujos, a porta do dispositivo ndo fechara correctamente
durante o funcionamento. Isto poderia danificar a frente dos
dispositivos e mobiliario adjacentes. Certificar-se de que os
vedantes estao sempre limpos.
Naosesentenaportadodispositivo,nemcoloque ou pendure
objectos sobre ela. Nao colocar pratos ou acessorios na
porta do aparelho.

Posicionamento de acessorios: Dependendo do modelo, os
acessorios podem riscar o painel da porta quando a porta
é fechada. Insira sempre os acessoérios no interior do forno
até tocarem na parede frontal interna.

Nao transportar ou segurar o aparelho pela macaneta da
porta. A macaneta da porta ndo suporta o peso do aparelho
e pode partir-se.

Se utilizar o calor residual do forno desligado para manter
os alimentos quentes, pode ocorrer um elevado teor de
humidade no interior do forno. Isto pode causar danos por
condensacado e corrosao no aparelho, assim como danos no
seu fogao.

Pode evitar a condensacao abrindo a porta ou utilizando a
funcao Descongelamento.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

- Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u
het product gebruikt of de verpakking verwijdert. Pas na
de lezing zult u in staat zijn het toestel correct en veilig te
gebruiken.

- Als u deze instructies opvolgt, verlengt u de levensduur
van uw oven. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e)
gebruik of gebruikers.

- Hetapparaatisvoorzienvan een aardaansluiting, uitsluitend
voor functionele doeleinden.

- Controleer het apparaat op beschadigingen nadat u de
verpakking hebt verwijderd. Sluit het apparaat niet aan
op de stroomvoorziening als het beschadigd is. Schade
veroorzaakt door onjuiste aansluiting valt niet onder de
garantie.

- Gebruik dit apparaat alleen binnenshuis. Het apparaat
mag alleen worden gebruikt voor de bereiding van voedsel
en dranken. Het toestel moet tijdens de werking worden
bewaakt.

- Dit toestel kan gebruikt worden door kinderen vanaf 8
jaar en personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk
of mentaal vermogen of met een gebrek aan ervaring en
kennis, indien ze onder toezicht staan of als ze instructies
hebben gekregen betreffende het veilige gebruik van het
toestel en ze de risico’s begrijpen die ermee verbonden zijn.
Kinderen mogen niet met het toestel spelen. De reiniging en
het onderhoud van het apparaat mogen niet door kinderen
worden uitgevoerd zonder toezicht.

- Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

- Plaats de accessoires altijd op de juiste manier in de oven.
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RISICO OP ELEKTRISCHE SCHOKKEN

Onjuiste reparatie kan gevaarlijk zijn. Reparaties en
vervanging van beschadigde stroomkabels mogen alleen
worden uitgevoerd door geautoriseerd technisch personeel.
Als het apparaat defect is, moet u het loskoppelen van het
lichtnet of de aardlekschakelaar in uw huis uitschakelen.
Neem contact op met de Technische Dienst van Cecotec.

De isolatie van de kabels van elektrische apparaten kan
smelten als het in contact komt met hete onderdelen van
het apparaat. Laat de kabels van het elektrische apparaat
nooit in contact komen met hete delen van het apparaat.
Dit toestelis niet bedoeld om te worden bediend door middel
van externe timers of aparte afstandsbedieningen.

GCebruik geen water of stoom onder druk, aangezien dit een
elektrische schok kan veroorzaken.

Een defect apparaat kan een elektrische schok veroorzaken.
Schakel nooit een defect apparaat in. Trek de stekker van het
apparaatuithetstopcontact of schakelde aardlekschakelaar
in uw huis uit. Neem contact op met de Technische Dienst
van Cecotec.

RISICO OP BRANDWONDEN
- Ditsymboolbetekent:voorzichtig, heetoppervlak.

De temperatuur van toegankelijke oppervlakken kan
hoogoplopenwanneer hettoestelinwerkingis. Raaknooitde
binnenzijde van het apparaat of de verwarmingselementen
aan.

Laat het apparaat na gebruik volledig afkoelen.
Ovenaccessoires kunnen hoge temperaturen bereiken.
Gebruik altijd ovenwanten om accessoires en andere
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voorwerpen uit de oven te halen.

Alcoholdampen kunnen ontbranden bij verhitting in de oven.
Kook nooit voedsel met grote hoeveelheden drank met een
hoog alcoholgehalte in dit apparaat. Open de ovendeur
voorzichtig.

Als u de deur van het apparaat opent, kan er hete stoom
uit het apparaat komen. Het is mogelijk dat deze damp niet
zichtbaar is, afhankelijk van de bereikte temperatuur. Ga
bij het openen van het apparaat niet in de buurt van het
apparaat staan.

Open de deur voorzichtig. Houd kinderen uit de buurt.

RISICO OP LETSEL

Als het glas van de deur beschadigd is, kan er een barst
ontstaan. Gebruik geen glasschraper, scherpe of schurende
schoonmaakmiddelen of detergenten om de deur van het
toestel te reinigen.

De scharnieren van het toestel bewegen bij het openen en
sluiten van de deur, pas op dat u niet vast komt te zitten.
Houd uw handen uit de buurt van de scharnieren.

BRANDGEVAAR

Als brandbare voorwerpen in de oven worden bewaard,
kunnen zij vlam vatten. Bewaar nooit brandbare voorwerpen
in de oven. Open nooit de deur als er rook in het toestel
is. Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact of
schakel de aardlekschakelaar in uw huis uit.

Er ontstaat tocht wanneer de deur wordt geopend.
Bakpapier kan vlam vatten als het in contact komt met
het verwarmingselement. Leg tijdens het voorverwarmen
van de oven geen bakpapier over de accessoires. Leg het
bakpapier altijd op een bakplaat of bakblik. Bedek alleen het
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benodigde oppervlak met bakpapier.
- Het bakpapier mag niet uitsteken buiten de accessoires.

RISICO ALS GEVOLG VAN MAGNETISME

Het bedieningspaneel en de bedieningselementen maken
gebruik van vaste magneten. Deze kunnen invloed hebben
op elektronische implantaten, zoals pacemakers of
insulinepompen. Gebruikers met elektronische implantaten
moeten ten minste 10 cm van het bedieningspaneel verwijderd
blijven.

MOGELIJKE SCHADE EN HUN OORZAKEN

- Bedek de bodem van de oven niet met aluminiumfolie of
ander bakpapier. Plaats geen ovengerei op de bodem van de
oven als u de oventemperatuur boven 50 °C hebt ingesteld.
Dit zal een opeenhoping van warmte veroorzaken. Het
glazuur zal beschadigd raken.

- Laat de aluminiumfolie niet in contact komen met de glazen
deur. Dit kan permanente verkleuring van de glazen deur
veroorzaken.

- Gebruik geen siliconenpannen, afgedekte deksels
of accessoires van siliconen. Dit kan de ovensensor
beschadigen.

- Giet nooit water in de oven als deze heet is. Dit kan stoom
veroorzaken. Temperatuursveranderingen kunnen de
emaillering beschadigen.

- Qver een lange periode kan de aanwezigheid van vocht in
de oven leiden tot corrosie. Laat het apparaat na elk gebruik
drogen. Bewaar geen vochtig voedsel in de oven terwijl deze
geslotenisvoorlangeretijd. Bewaar geenvoedselin de oven.

- Laat de oven na gebruik afkoelen met de deur open. Zorg
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ervoor dat er geen voorwerpen vast komen te zitten tussen
de buitenkant en de binnenkant van de oven. De voorzijde
van nabijgelegen meubelen kan na verloop van tijd worden
beschadigd als de deur open blijft staan, zelfs als de opening
klein is. Laat het apparaat alleen drogen met de deur open
als er een hoge vochtigheidsgraad is opgetreden terwijl de
oven in werking was.

Vruchtensap: wanneer u taarten met bijzonder sappig fruit
bakt, moet u de bakplaat niet overvullen. Als er vruchtensap
uit de bakplaat druppelt, kan dit permanente vlekken
achterlaten. Gebruik, indien mogelijk, de diepste bakplaat.
Als de afdichtingen vuil zijn, zal de deur van het apparaat
tijdens de werking niet goed sluiten. Dit kan de voorkant van
aangrenzende apparaten en meubels beschadigen. Zorg
ervoor dat de afdichtingen altijd schoon zijn.

Ga niet op de deur van het toestel zitten en plaats of hang er
geen voorwerpen op. Plaats geen vaatwerk of accessoires
op de deur van het toestel.

Plaatsing van accessoires: afhankelijk van het model kunnen
accessoires krassen maken op het deurpaneel bij het sluiten
van de deur. Duw de accessoires altijd in de oven tot ze de
binnenste voorwand raken.

Draag of houd het toestel niet vast aan de handgreep van
de deur. De deurgreep kan het gewicht van het toestel niet
dragen en zou kunnen breken.

Als u derestwarmte van de uitgeschakelde oven gebruikt om
het voedsel warm te houden, kan er een hoog vochtgehalte
in de oven ontstaan. Dit kan condensatie en corrosieschade
aan het toestel veroorzaken, evenals schade aan uw keuken.
U kunt condensatie voorkomen door de deur te openen of de
ontdooifunctie te gebruiken.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Prosimy o uwazne przeczytanie ponizszych instrukcji przed
uzyciem produktu lub zdjeciem opakowania produktu.
Dopiero po przeczytaniu bedziesz mogt prawidtowo i
bezpiecznie korzystac z urzadzenia.

Postepowanie zgodnie z tymi instrukcjami przedtuzy
zywotnosc¢ piekarnika.Zachowaj te instrukcje na przysztosc
lub dla nowych uzytkownikéw.

Urzgdzenie posiada uziemienie wytgcznie do celéow
funkcjonalnych.

Po wyjeciu opakowania nalezy sprawdzi¢ urzadzenie pod
katem uszkodzen. Nie podtgczaj urzadzenia do zasilania,
jesli  jest uszkodzone. Uszkodzenia spowodowane
nieprawidtowym podtgczeniem nie sg objete gwarancja.
Uzywajtegourzadzeniatylkowpomieszczeniach.Urzgdzenie
moze by¢ uzywane wytgcznie do przygotowywania positkdw
i napojéw. Urzadzenie musi by¢ nadzorowane podczas jego
eksploatacji.

Ten produkt moze by¢ uzywany przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub bez doswiadczeniaiwiedzy, jeslisg one nadzorowane lub
otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego korzystania
z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko. Dzieci nie
mogg bawic sie urzadzeniem. Czyszczenie i konserwacja
urzgdzenia nie mogag by¢ wykonywane przez dzieci.
Przechowujurzgdzenieijego przewdd poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.

Zawsze prawidtowo wktadaj akcesoria do piekarnika.

NIEBEZPIECZENSTWO PORAZENIA PRADEM
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Niewtasciwa naprawa moze byc niebezpieczna. Naprawy
i wymiany uszkodzonych kabli zasilajgcych moga byc¢
wykonywane wytgcznie przez upowazniony personel
techniczny. Jesli urzagdzenie jest wadliwe, odtgcz je od sieci
lub wytacz przetgcznik réznicowy w domu. Skontaktuj sie z
oficjalnym serwisem pomocy technicznej Cecotec.

Izolacja kabli urzgdzen elektrycznych moze sie stopic, jesli
wejdzie w kontakt z gorgcymi czesSciami urzadzenia. Nigdy
nie pozwol, aby kable urzgdzenia elektrycznego stykaty sie
Z gorgcymi czesciami urzagdzenia.

Urzadzenie to nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznych wytgcznikéw czasowych lub oddzielnych
systemow zdalnego sterowania.

Nie uzywaj wody ani pary pod cisnieniem, poniewaz mogg
one spowodowac porazenie prgdem.

Wadliwe urzgdzenie moze spowodowac porazenie prgdem.
Nigdy nie wtgczaj uszkodzonego urzadzenia. Odtacz
urzagdzenie od sieci lub wytgcz przetgcznik réznicowy w
swoim domu. Skontaktuj sie z oficjalnym serwisem pomocy
technicznej Cecotec.

RYZYKO POPARZENIA
- Tensymboloznacza:uwaga, gorgce powierzchnie.

Temperatura powierzchni moze by¢ wysoka, kiedy
urzadzenie jest w uzyciu. Nigdy nie dotykaj wewnetrznej
powierzchni urzgdzenia ani rezystordw.
Pouzyciupozostawi¢urzadzeniedo catkowitego ostygniecia.
Pouzyciupozostawi¢urzadzeniedo catkowitego ostygniecia.
Do wyjmowania akcesoriow i innych przedmiotéw z wnetrza
piekarnika nalezy zawsze uzywac rekawic kuchennych.
Opary alkoholu moga sie zapali¢, jesli zostang podgrzane
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w piekarniku. Nigdy nie gotuj w tym urzgdzeniu zywnosci
zawierajgcej duze ilosci napojéw o wysokiej zawartosci
alkoholu. Ostroznie otworzy¢ drzwi piekarnika.

- Po otwarciu drzwi urzadzenia z urzgdzenia moze wydostac
sie gorgca para. Ta para moze nie by¢ widoczna, w zaleznosci
od osiggnietej temperatury. Po otwarciu urzadzenia nie stoj
w jego poblizu.

- Ostroznie otworz drzwi urzadzenia. Trzymaj dzieci z dala.

RYZYKO ZRANIENIA

- Jesli szyba drzwi jest uszkodzona, moze to spowodowac
pekniecie. Do czyszczenia drzwi urzgdzenia nie uzywaj
skrobaczek do szkta, ostrych lub sciernych srodkéw
czyszczgcych ani detergentdw.

- Zawiasy urzadzenia poruszajg sie podczas otwierania i
zamykania drzwi, nalezy uwazad, aby sie nie zaczepic.
Trzymaj rece z dala od zawiasow.

ZAGROZENIE POZAREM

- Jesli przechowujesz tatwopalne przedmioty w piekarniku,
mogagsie zapali¢. Nigdy nie przechowujpalnych przedmiotéw
wewnatrz piekarnika. Nigdy nie otwieraj drzwi urzadzenia,
jesli wewnatrz jest dym. Odtgcz urzgdzenie od sieci lub
wytgcz przetgcznik réznicowy w swoim domu.

- Po otwarciu drzwi urzgdzenia wytwarzany jest prad
powietrza. Kalka kreslarska moze sie zapali¢, jesli wejdzie w
kontakt z rezystorem. Nie ktas¢ pergaminu na akcesoriach
podczas wstepnego nagrzewania piekarnika. Zawsze ktadz
pergamin na blasze lub brytfannie. Przykryj tylko niezbedna
powierzchnie papierem do pieczenia.

Kalka kreslarska nie powinna wystawac z akcesoridow.
RYZYKO ZWIAZANE Z MAGNETYZMEM
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Panel sterowania i elementy sterowania wykorzystujg
magnesy state. Mogg one wptywac na implanty elektroniczne,
takie jak rozruszniki serca lub pompy insulinowe. Uzytkownicy
z implantami elektronicznymi muszg pozostawac co najmniej
10 cm od panelu sterowania.

MOZLIWE USZKODZENIA I ICH PRZYCZYNY

- Nie przykrywaj dna wnetrza piekarnika jakimkolwiek
rodzajem aluminium lub pergaminem. Nie stawia¢ naczyn
na dnie komory piekarnika, jesli ustawiono temperature
wyzszg niz 50°C. Spowoduje to nagromadzenie ciepta.
Nastgpi uszkodzenie emalii.

- Nie pozwdl, aby folia aluminiowa zetkneta sie ze szklanymi
drzwiami. Moze to spowodowac trwate odbarwienie
szklanych drzwi.

- Nie uzywaj silikonowych patelni, zakrytych pokrywek ani
akcesoriow wykonanych z silikonu. Mogtoby to spowodowacd
uszkodzenie czujnika piekarnika.

- Nie wlewaj wody do gorgcego piekarnika. Moze to
spowodowac powstanie pary. Zmiana temperatury moze
uszkodzi¢ lakier.

- Obecnos¢ wilgoci wewnatrz piekarnika przez dtugi czas
moze powodowac korozje. Po kazdym uzyciu pozostaw
urzgdzenie do wyschniecia. Nie trzymaj wilgotnej zywnosci
wewnatrz kuchenki, gdy jest ona zamknieta przez dtuzszy
czas. Nie przechowuj zywnosci w piekarniku.

- Po uzyciu poczekaj, az piekarnik ostygnie przy otwartych
drzwiach. Nie pozostawiajzadnego przedmiotu uwiezionego
mndz. zewnetrzng a wewnetrzng czescia piekarnika. Przéd
pobliskich mebli moze z czasem ulec uszkodzeniu, jesli
zostawisz otwarte drzwi, nawet jesli otwor jest maty. Pozwol
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urzgdzeniu wyschnac przy otwartych drzwiach tylko wtedy,
gdy podczas pracy piekarnika wytworzyta sie duza wilgoc.
Sok owocowy: podczas pieczenia tart ze szczegdlnie
soczystymi owocami nie nalezy przepetniac¢ blachy do
pieczenia. Jesli sok owocowy kapie z blachy do pieczenia,
moze pozostawic¢ trwate plamy. Jesli to mozliwe, uzyj
najgtebszej tacy.

Bardzo brudne uszczelki: Jesli uszczelki sg brudne, drzwi
urzgdzenia nie zamkng sie prawidtowo podczas pracy.
Mogtoby to uszkodzic¢ fronty sgsiednich urzadzen i mebli.
Upewnij sie, ze potgczenia sg zawsze czyste.

Nie siadaj na drzwiach urzgdzenia, nie umieszczaj na nich
ani nie wieszaj na nich przedmiotow. Nie umieszczaj naczyn
ani akcesoriow na drzwiach urzgdzenia.

Rozmieszczenie akcesoriéw: w zaleznosci od modelu
akcesoria mogg zarysowalC panel drzwi podczas ich
zamykania. Zawsze wktadaj akcesoria do piekarnika, az
oprze sie o wewnetrzng przednig Sciane.

Nie przenos ani nie trzymaj urzadzenia za klamke drzwi.
Uchwyt drzwi nie moze utrzymac ciezaru urzgdzenia i moze
sie ztamac.

Uzycie ciepta resztkowego z wytgczonego piekarnika do
utrzymywania ciepta zywnosci moze spowodowac wysoka
zawartos¢ wilgoci w piekarniku. Moze to spowodowac
kondensacje i korozje urzgdzenia, a takze uszkodzenie
kuchenki.

Mozesz zapobiec kondensacji, otwierajgc drzwi lub uzywajgc
funkcji rozmrazania.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim vyrobku nebo pred odstranenim obalu
vyrobku si peclivé prectéte nasledujici pokyny. Teprve po
jejich precteni budete moci zafizeni spravné a bezpecné
pouzivat.

DodrZzovanim téchto pokynd prodlouzite Zivotnost trouby.
Tento navod si uschovejte pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.

PFistroj obsahuje uzemnéni pouze pro funkéni Gcely.

Po vyjmuti obalu zkontrolujte, zda neni zafizeni poSkozeno.
Pokud je zarizeni poskozené, nepripojujte jej k elektrické
siti. Na skody zplsobené nespravnym pripojenim se zaruka
nevztahuije.

Tento spotrebiC pouzivejte pouze v interiéru. Spotrebic se
smi pouzivat pouze k pripravé potravin a napoju. Spotrebic
musi byt béhem provozu pod dohledem.

Tento spotfebic¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o pouzivani
spotrebice a rozumi souvisejicim nebezpecim. Déti si se
spotfebicem nesmi hrat. Cisténi a Gdrzbu nesmi provadét
déti bez dozoru.

Spotrebicajehokabeluchovavejte mimo dosah détimladsich
8 let.

PFislusenstvi vkladejte do trouby vzdy spravnym zptsobem.

Nebezpeci trazu elektrickym proudem

Nespravna oprava muze byt nebezpecna. Opravy a vymeény
poskozenych napdjecich kabeld smi provadét pouze
autorizovani technici. Pokud je spotrebi¢ vadny, odpojte jej
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od elektrickeé sité nebo vypnéte jistic proti zemnimu proudu
v domacnosti. Obratte se na technickou asistencni sluzbu
spolecnosti Cecotec.

- lzolace kabeld elektrickych spotfebicli se muize roztavit,
pokud se dostane do kontaktu s horkymi ¢astmi spotrebice.
Nikdy nedovolte, aby se vodice elektrického spotrebice
dostaly do kontaktu s horkymi castmi spotrebice.

- Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani pomoci externiho
casovace nebo samostatného systému dalkového ovladani.

- Nepouzivejte tlakovou vodu nebo paru, protoze by mohlo
dojit k drazu elektrickym proudem.

- Vadny spotfebi¢ mlze zplsobit Uraz elektrickym proudem.
Nikdy nezapinejte vadny spotrebic. Odpojte spotrebic od
elektrické sité nebo odpojte jistic svodového obvodu v
domacnosti. Obratte se na technickou podporu spolec¢nosti
Cecotec.

Riziko popalenin
- Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch.

Teplota pristupnych povrchl mize byt pfi provozu
spotrebice vysoka. Nikdy se nedotykejte vnitfniho povrchu
spotrebice nebo topnych téles.

- Po pouziti nechte spotrebic zcela vychladnout.

- PrFislusenstvi trouby mze dosahovat vysokych teplot. PFi
vyjimani pfisluSenstvi a jinych predmétl z vnitfku trouby
vzdy pouzivejte kuchynskeé rukavice.

- Alkoholové pary se mohou pfi zahrati uvnitr trouby vznitit.
V tomto spotrebici nikdy nevarte potraviny obsahujici vétsi
mnozstvi napoji s vysokym obsahem alkoholu. Opatrné
otevrete dvirka trouby.

- PFi otevfeni dvifek pristroje mlze z pristroje unikat horka
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para. Tato para nemusi byt v zavislosti na dosazené teploté
viditelna. PFi otevirani pristroje nestljte v jeho blizkosti.
- Opatrne otevrete dvirka zarizeni. Udrzujte déti mimo dosah.

Riziko zranéni

- Pokud je sklo dvefi posSkozené, mize dojit k prasknuti. K
cisteni dvirek pristroje nepouzivejte skrabku na sklo, ostré
nebo abrazivni Cistici prostredky ani saponaty.

- Zavesy zarizeni se pfri otevirani a zavirani dvifek pohybuiji,
davejte pozor, aby se nezachytily. Nepriblizujte ruce k
zavéstum.

Nebezpeci pozaru

- Pokud jsou uvnitf trouby uloZzeny horlavé predmety, mohou
se vznitit. V troubé nikdy neskladujte horlavé predmeéty.
Nikdy neotvirejte dvirka spotrebice, pokud je uvnitf koufr.
Odpojte spotrebi¢ od elektrické sité nebo vypnéte jistic
zemniho svodu v domacnosti.

- PFi otevreni dvirek spotrebice vznikd prlvan. Pergamenovy
papir se mlze vznitit, pokud se dostane do kontaktu s
topnym télesem.

- Béhem predehrivani trouby nepokladejte na prislusenstvi
pergamenovy papir. Pergamenovy papir vzdy polozte na
plech nebo pekac. Pergamenovym papirem pokryjte jen tolik
plochy, kolik je potreba.

- Obkreslovaci papir nesmi vycnivat z prislusenstvi.

Riziko zplisobené magnetismem

Ovladaci panel a ovladaci prvky pouzivaji pevné magnety.
Ty mohou ovlivnit elektronické implantaty, jako jsou
kardiostimulatory nebo inzulinové pumpy. UzZivatelé s
elektronickymi implantdty by méli z(lstat ve vzdalenosti
nejmeéné 10 cm od ovladaciho panelu.
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Dno vnitrku trouby nezakryvejte zadnym typem hlinikové
nebo rostlinné folie. Pokud jste nastavili teplotu vyssinez 50
°C, nepokladejte nadobi na dno vnitfniho prostoru trouby. To
zplsobi nahromadeéni tepla. Dojde k poskozeni skloviny.
Nedovolte, aby se hlinikova folie dostala do kontaktu se
sklenénymi dvirky. To by mohlo zpusobit trvalé zabarveni
sklenenych dveri.

Nepouzivejte silikonové panve, =zakryté poklice ani
prislusenstvivyrobené zesilikonu. Mohlo by dojit k poskozeni
cidla trouby.

Do horké trouby nenalévejte vodu. To by mohlo zplsobit
tvorbu pary. Zména teploty mlze poskodit glazuru.
Dlouhodoba pritomnostvlhkosti uvnitftrouby mize zplsobit
korozi. Po kazdém pouziti nechte spotrebi¢ vyschnout.
Neuchovavejte vlhkeé potraviny uvnitf trouby, pokud je trouba
zavrena po delsi dobu.

Potraviny v troubé neskladujte.

Po pouziti nechte troubu vychladnout s otevienymi dvirky.
Nedovolte, aby se mezi vnéjsi a vnitrni cast trouby dostaly
jakékoliv predmeéty. Pokud jsou dvirka ponechana otevrena,
mUze se casem poskodit predni ¢ast nabytku v okoli, a to i
v pripadé, zZe je otvor maly. Spotrebi¢ nechte vyschnout s
otevirenymidvirky pouze v pripadé, ze béhem provozu trouby
doslo k vysokeé vlhkosti.

Ovocna stava: Pri peceni kolacl s obzvlasté sStavnatym
ovocem nepreplnujte plech. Pokud z plechu na peceni
odkapdava ovocna stava, mdze zanechat trvalé skvrny. Pokud
je to mozneé, pouzijte nejhlubsi zasobnik.

Extrémné znecisténé tésnéni: Pokud je tésnéni znecisténé,
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dvirka spotrebiCe se behem provozu spravneé nezaviraji.
Mohlo by dojit k poskozeni predni ¢asti sousednich zarizeni
a nabytku. Ujistéte se, Ze jsou tesnéni vzdy Cista.

Nesedejte si na dvirka spotrebice, nepokladejte na ne zadné
predmeéty ani je na né nezavesujte. Na dvirka pristroje
nepokladejte nadobi ani prislusenstvi.

Umisténi prisluSenstvi: v zdvislosti na modelu mUbze
prislusenstvi pri zavrenych dverich poskrabat dverni panel.
Prislusenstvi vkladejte do trouby vzdy tak, aby se dotykalo
vnitrni prfedni steny.

Neprenasejte ani nedrzte spotfebic za rukojet dveri. Rukojet
dveri neudrzi vahu spotrebice a mohla by se zlomit.

Pokud pouzivate zbytkové teplo z vypnuté trouby k
udrzovani teploty pokrm(, mdze uvnitf trouby vzniknout
vysoka vlhkost. To mlize zplsobit kondenzaci a poskozeni
spotrebice korozi a také poskozeni sporaku.

Kondenzaci mlzete zabranit otevienim dvifek nebo pouzitim
funkce odmrazovani.

HEXAV 3000 BLACK I 51



ESPANOL

1. PANEL DE CONTROL

Fig. 1(*)

1.

Nou s wN

©

10.

1.

12.

Botén de Encendido/Apagado: sirve para encender y apagar el dispositivo, asi como para
detener su funcionamiento.

Hornear: sirve para activar la funcién Hornear.

Solo vapor: sirve para activar la funcién Solo vapor.

Coccién al vapor: sirve para activar la funcién Coccién al vapor.

MenU automatico: sirve para seleccionar el menu automatico.

Final diferido: sirve para ajustar el tiempo de final diferido.

Luz: pulse los botones de Final diferido y Precalentamiento répido a la vez para encender
o apagar la luz del horno.

Precalentamiento rapido: sirve para precalentar el horno.

Barra de ajuste: deslice el dedo sobre la barra a izquierda o derecha para cambiar el tiempo
y la temperatura de cocinado.

Ajuste de tiempo/temperatura/vapor: sirve para establecer el tiempo, temperatura y
vapor de cocinado.

Inicio/pausa/bloqueo para nifios: pulse una vez este botén para iniciar o pausar el
cocinado; mantenga pulsado este botén durante 3 segundos para activar o desactivar el
bloqueo para nifios.

Depdsito de agua: sirve para extraer el depdsito de agua, que se utiliza para la funcidén
Vapor. Cuando lo pulse, el depésito de agua se desbloqueara.

Pantalla

13.
14.
15.
16.
17.
18.
19.

20.

21.

22.
23.
24.
25.
26.

27.

28.
29.
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Icono del temporizador

Icono de funcién precalentamiento rdpido
Icono de descongelacion

Icono de funcién rustidor
Indicador de tiempo

Icono de bloqueo

Indicador de temperatura
Unidades de temperatura
Icono de depésito de agua vacio
Indicador de peso

Icono de final diferido

Icono de funcién vapor

Icono de mend automatico
Icono de funcién fermentar
Icono de luz

Unidades de tiempo

Unidades de peso
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(*) Los gréficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2.ANTES DE USAR

Este producto presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el dispositivo de su caja, y guarde la caja original y otros elementos del embalaje
en un lugar seguro. Le ayudara a prevenir dafios en el producto si necesita transportarlo
en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los
elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estén incluidas y en buen estado. Si
faltara alguna o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

3

Horno

Bandeja para el horno
Rejilla para el horno
Sonda térmica

Manual de instrucciones

. INSTALACION

En las siguientes figuras podra observar las distancias minimas requeridas para la instalacion
delhorno.

Fig. 2. Instalacién del horno sobre un armario

1.

2.

Apertura de ventilacién
El espacio minimo en la base para su ventilacion es de 250 cm?.

Fig. 3. Instalacién del horno en un armario

1.

Apertura de ventilacion

Fig. 4. Perfil con la altura del horno

1.

Horno

Fig. 5 Perfil con la altura del mueble

1.

Horno
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- Para gue este aparato funcione de forma segura, es recomendable que un profesional
instale el horno respetando las instrucciones. Los dafios producidos por una instalacién
incorrecta no estan cubiertos por la garantia.

- Durante la instalacion, utilice guantes de proteccién para evitar cortes provocados por
bordes afilados.

- Las dimensiones son en mm.

- Elenchufe debe quedar accesible o incorporar un interruptor en el cableado fijo, para poder
desconectar el aparato del suministro después de la instalacién cuando sea necesario.

Advertencia

- No debe instalar el aparato detrds de una puerta decorativa para evitar el
sobrecalentamiento de la misma.

- No cubra las rejillas de ventilacién. De lo contrario, el dispositivo podria calentarse.

Primer uso

1. Retire todas las pegatinas, las ldminas de proteccién de la superficie y las piezas de
proteccién para el transporte.

Retire todos los accesorios y las rejillas laterales del interior.

3. Limpie a conciencia los accesorios vy las rejillas laterales con agua y jabén y un pafio de
cocina o un cepillo suave.

4. Asegurese de que elinterior no contenga restos de embalaje, como bolitas de poliestireno
o piezas de madera que puedan provocar riesgo de incendio.

5. Limpie las superficies lisas del interior y la puerta con un pafio suave y himedo.

Para eliminar el olor a nuevo, utilice el aparato cuando esté vacioy con la puerta del horno
cerrada.

7. Mantenga la cocina con una buena ventilacién mientras el aparato se calienta por primera
vez. Mantenga a nifios y mascotas alejados de la cocina durante el uso. Cierre la puerta de
las habitaciones adyacentes.

8. Establezca los ajustes indicados a continuacién. Puede encontrar cémo ajustar el tipo de
calentamiento y la temperatura en el siguiente apartado.

Ajustes para el primer uso:

Funcién hornear: convencional

Temperatura 250°C

Tiempo Th

Cuando el dispositivo se enfrie:

1. Limpie las superficies lisas y la puerta con agua, jabén y un pafio de cocina.
2. Seque todas las superficies.

3. Instale las rejillas laterales.
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Ajuste de la hora

Antes de utilizar el horno, debe ajustar el tiempo.

1. Cuando encienda el horno, parpadeard “00" en el panel de control; puede establecer la
hora con la barra de ajuste o utilizando los botones +vy -.

2. Pulse el botén de Ajuste de tiempo/temperatura/vapor para confirmar su eleccién.

Nota

- Sinecesita modificar el tiempo de nuevo, mantenga pulsado el botén de Ajuste de tiempo/
temperatura/vapor 3 segundos y repita los pasos 1y 2 para establecer el nuevo tiempo.

- Elrelojtiene una visualizacién de 24 horas.

4. FUNCIONES

- Eldispositivo tiene varios modos de funcionamiento para un uso mas facil.
- Siga estas instrucciones para encontrar el modo que mejor se adecue a sus necesidades.

4.1 Funcién Hornear
Uso: seleccione las resistencias, ajuste el tiempo o la temperatura y comience el cocinado.

Modos de calentamiento Temperatura Uso

Convencional 30-250°C Para un horneado o tostado
tradicional a un solo nivel.
Especialmente adecuado para

pasteles con coberturas himedas.

Conveccién 50-250°C Para un horneado o tostado a
dos niveles. El calor se desprende
del anillo térmico que rodea el

ventilador de manera uniforme.

Doble resistencia | 50-250°C Para cocinar articulos planos
superior + y para dorar los alimentos. El
Ventilador ventilador distribuye el calor
homogéneamente en el interior.

Convencional + 50-250¢°C Para un horneado o tostado a dos
Ventilador niveles. El ventilador distribuye
el calor de las resistencias
homogéneamente en el interior.
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Para un horneado o tostado

a dos niveles. El ventilador
distribuye el calor de las
resistencias homogéneamente
en elinterior.

Convencional + 160-230 °C
Ventilador + Vapor

Resistencia inferior 160-200 °C Para afiadir un dorado extra

+ Vapor a las bases de pizzas, tartasy
pasteles. El calor proviene del
fondo del horno.

Calor por radiaciéon + | 160-235°C Para cocinar pequefias

Vapor cantidades de comiday dorar la
comida. Coloque los alimentos
en la parte central bajo la
resistencia superior.

ESPANOL

Calor por 150-250 °C Para cocinar pequenas cantidades

radiacion de comida y dorar la comida.
Cologue los alimentos en la
parte central bajo la resistencia
superior.

Resistencia 30-200°C Para afiadir un dorado extra a las

inferior bases de pizzas, tartas y pasteles.
El calor proviene del fondo del
horno.

Leude/ 30-450°C Para hacer masa de levadura

Fermentacién de y masa madre, para leudary

masa fermentar yogur.

Funcién de - Se utiliza para secar el interior del

secado hornoy prevenir la formacién de
bacterias.

ECO 140-240 oC Se utiliza para ahorrar energia

durante el cocinado.

4.2 Funcion de Coccion al vapor

- Uso: seleccione la funcién de Coccién al vapor, ajuste el tiempo, la temperaturay el vapor

y empiece a cocinar.

- Lafuncién de Coccién al vapor conseguira que la comida quede mas tierna y que la piel de

ciertos alimentos quede mas crujiente.

Modos de calentamiento

Temperatura

Uso

Convencional + Vapor

160-230 °C

Para un horneado o tostado
tradicional a un solo nivel.
Especialmente adecuado
para pasteles con coberturas
hdmedas.

Conveccién + Vapor

160-250 °C

Para un horneado o tostado
a dos niveles. El calor se
desprende del anillo térmico
que rodea el ventilador de
manera uniforme.
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Nota

1. Antes de utilizar la funcién de Coccién al Vapor, afiada agua al depésito de agua.

2. Elniveldevapor se ajusta de L1a L3, siendo L3 el nivel mas alto.

3. Cuando active la funcién de Coccién al vapor, se encenderd el icono de vapor, ademas del
icono del rustidor ( ).

Advertencia
Si abre la puerta del aparato durante su funcionamiento, este se pausard. Tenga especial
cuidado con el riesgo de quemaduras.

Ventilador de refrigeracién
El ventilador de refrigeracién se enciende y apaga segln sea necesario. El aire caliente se
expulsa por encima de la puerta.

4.3 Menu automatico

Uso: seleccione la funcién de mend automatico y un menu, y comience a cocinar.

Dentro del ment automatico podra elegir entre 25 programas/mendus que tienen la funcién, la
temperaturay el tiempo preestablecidos.
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Pantalla | Menl Funcién | Temperatura Tiempo de Precalentamiento
coccién

01 Calabaza 230 °C 10 min Si
asada con
queso de
cabray racula

02 Gratinado de 180 °C 30 min Si
berenjenas

03 Ratatouille 160 °C 40 min Si
(guiso de
verduras)

04 Cangrejo en 200 °C 23 min Si
costra de sal

05 Escabeche 160 °oC 30 min Si

06 Filete de 220 °C 10 min Si
lenguado
con hierbas
frescas

07 Pollo asado 200 °C 55 min Si
alhorno con
tubérculosy
patatas

08 Panceta 180-230 °C 67 min Si
de cerdo
crujiente

09 Costilla de 230 °C 25 min Si
ternera

10 Pastel de 100 °C 30 min Si
carne

200 °C 20 min Si

I Pasta 200 °C 45 min Si

gratinada
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12

Pollo con
harissa,
aceitunasy
garbanzos

160 °C

40 min

Si

13

Bizcocho de
platano

160 °C

60 min

Si

14

Fondant de
chocolate

180 °C

10 min

Si

15

Strudel de
manzana
consalsade
vainilla

180 °C

30 min

Si

Advertencia

- No cubra las rejillas de ventilacién. De lo contrario, el dispositivo podria sobrecalentarse.
- Para que el aparato se enfrie mas rapidamente tras su uso, el ventilador de refrigeracién
seguira funcionando durante un breve periodo.

Mentis Solo vapor

Pantalla | Menu Funcién Temperatura | Tiempo de Precalentamiento
coccién

16 Aperitivo de 100 °C 20 min NO
verduras

17 Sopa de 100 °C 40 min NO
calabaza
australiana

18 Calabacines 100 °C 30 min NO
rellenos

20 Pescado al 100 °C 25 min NO
curry con
melocotones

21 Lubina con 100 °C 30 min NO
verduras

22 Mejillones en 100 °C 40 min NO
salsa
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23 Pechuga de 100 °C 40 min NO
pollo con
tomates secos

24 Crema 100 °C 30 min NO
catalana
25 Pudin de 100 °C 45 min NO
caramelo
pegajoso
Aviso

1. Para calentar la vajilla, es conveniente retirar las rejillas laterales y utilizar los modos de
calentamiento de aire caliente y con ventilador con ajuste de temperatura de 50 °C. La
funcién de aire caliente debe usarse si mas de la mitad de la base del horno contiene vajilla.

2. Paraconseguiruna distribucién 6ptima del calor dentro delhorno durante el calentamiento
mediante el ventilador, el ventilador funcionara en determinados momentos del proceso
de calentamiento, para garantizar el mejor rendimiento posible.

5. Uso del dispositivo

1. Después de conectar el horno a la electricidad, presione el simbolo de la funcién del horno
que desee utilizar (en el apartado anterior se explica como usar cada funcion).
Utilice la barra de ajuste o los botones +/- para ajustar la temperatura de cocinado.
Pulse el botdn de Inicio/Pausa para que el horno comience a funcionar; si no lo pulsa,
después de 5 minutos el horno volverd a mostrar la hora.

4. Durante el proceso de cocinado, puede pulsar el botén de Encendido/Apagado para
detener el horno.

Nota
Tras establecer la temperatura, puede pulsar el botdn de Ajuste de tiempo/temperatura/vapor
para ajustar la duracién del proceso de cocinado mediante la barra de ajuste o los botones +/-.

Precalentamiento rapido

- Puede usar el precalentamiento rapido para acortar el tiempo de cocinado.

- Pulse el botén de Precalentamiento répido. ELl simbolo correspondiente se iluminara en la
pantalla.

Nota
Coloquelacomidaenelhornocuandoeste hayaalcanzado latemperaturade precalentamiento.
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Cambios durante el cocinado

- Para cambiar el tiempo, la temperatura, o la cantidad de vapor durante el proceso de
cocinado, pulse el botén de Ajuste de tiempo/temperatura/vapor y utilice la barra de
ajuste o el botén +/-.

- Cuando quiera cancelar el proceso de cocinado, pulse el botén de Encendido/Apagado.

Nota

Cambiar el modo/temperatura/tiempo de cocinado puede tener consecuencias negativas en
el resultado de cocinado, le recomendamos encarecidamente que no lo haga a menos que
tenga mucha experiencia en el cocinado.

Advertencia

- Después de encender el aparato, este se calentard mucho, especialmente en el interior.
Nunca toque la superficie interior del dispositivo ni las resistencias. Utilice guantes de
cocina para retirar los accesorios o la vajilla del interior, y deje que el aparato se enfrie
tras su uso.

- Mantenga a los nifios a una distancia mientras se utilice el horno para evitar el riesgo de
quemaduras.

Bloqueo para nifios

- Estedispositivo cuenta con un bloqueo de nifios para que los nifios no puedan encender el
horno accidentalmente o cambiar los ajustes.

- Mantenga pulsado el botén de Inicio/Pausa durante 3 segundos para activar o desactivar
la funcién de bloqueo de nifios.

Modo de ahorro de energia

- Enelmodo de espera, tras 10 minutos de inactividad, el horno entrara automaticamente
en el modo de ahorro de energia. También puede activar este modo si mantiene pulsado el
botén de Encendido/Apagado durante 3 segundos.

- Enelmodo de ahorro de energia pulse cualquier botén para volver al modo de espera.

Funcién Limpieza a vapor

1. Retire el depdsito de agua, afiada agua y medio sobre de dcido citrico (no incluido) en el
depésito de agua, mezcle bieny coloque eldepésito de agua de nuevo en su compartimento.

2. En el modo de espera, pulse el botén de Menl Automético una vez y, a continuacién,
acceda a la funcién Limpieza a vapor a través de la barra de ajuste o pulse los botones +/-,
y la pantalla mostrara dEs.

3. Pulse el botén de Inicio/Pausa para iniciar esta funcién. Cuando la cuenta atras llegue a
08:00 min, el horno indicaréd que falta agua.

4. Retire el depésito, afiada agua y vuelva a colocarlo en el compartimento. Pulse el botén de
Inicio/Pausa para continuar la funcién.
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Funcion de Final diferido

1. Unavez haya ajustado el reloj, pulse el botén de Funcién de Final diferido para fijar la hora
de finalizacién del cocinado.

2. Seleccione la funcién (esta funcién no esté disponible con la funcién de Men( Automatico
y Precalentamiento répido), ajuste el tiempo, la temperaturay el vapor de cocinado, y pulse
el botén de Inicio/Pausa para establecer el final diferido.

3. Presione el botén de Final diferido para consultar el tiempo establecido.

Funcién Temperatura exacta

- En cualquier modo, introduzca el extremo corto de la sonda en la pantalla del horno y el
extremo largo en el alimento e introdlzcalo en el horno.

- Seleccione la funcién grill (en cualquiera de estos modos: Convencional, Doble resistencia
superior + Ventilador, Conveccién), ajuste la temperatura de la sonda con los botones +/-y
pulse el botdn de Inicio/Pausa para iniciar la funcién.

- Cuando la temperatura del centro de los alimentos alcance la temperatura ajustada en la
sonda, el cocinado acabaray volverd al modo de espera.

Aviso
- Cuando utilice la sonda para carne, aseglrese de introducir el extremo en la carne.
- Utilice inicamente la sonda para carne suministrada con este horno.

Vapor

- Cuando el horno esté en modo de espera, pulse el botén Vapor para afiadir vapor tras
seleccionar los parametros de cocinado.

- Puede aumentar el vapor manualmente pulsando el botén Vapor durante el cocinado.

- Elnivelde vapor por defecto es el nivel 1.

Aviso

- Existen tres niveles de vapor, la cantidad de vapor aumentara conforme aumente el nivel.
Pulse el botén Vapor una vez para ver el nivel por defecto, nivel 1. Pulse el botén Vapor dos
veces para establecer el nivel 2 y tres veces para el nivel 3. La pantalla mostrara el nivel
(L1/L2/13). Pulse el botdn Vapor 4 veces para cancelar la funcién Vapor y la luz indicadora
del nivel de vapor se apagara.

- Debido a la vibracién causada por el transporte, el depdésito de agua puede estar mal
colocado tras retirar el embalaje del producto. Recuerde colocarlo correctamente.

Depésito de agua

Puede llenar el depésito de agua de dos formas distintas:

1. Pulse el botén del depésito de agua vy retirelo, a continuacion, retire el tapén de sellado y
afiada agua. Fig. 6
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2. Pulse elbotén del depdsito de agua y extraiga parte del depdsito; retire el tapdn de sellado
y afiada agua. Fig. 7

Notas
Cuando termine de cocinar, vierta el agua restante del depésito de aguay séquelo.

6. ACCESORIOS

Este dispositivo incluye accesorios. A continuacién, se enumeran los accesorios y las utilidades
de cada uno, ademas de su uso correcto.

Accesorios incluidos

1. Rejilla para el horno: utilicela junto con utensilios de cocina, moldes para tartas y fuentes
para horno. Para asar o dorar alimentos. Fig. 8

2. Bandeja para el horno: utilicela para hornear pequefios productos. Fig. 9

3. Sonda para carne: introduzca la sonda en el centro de la carne, alejada de la grasa o hueso.
Fig.10

- Puede utilizar la bandeja para colocar liquidos o cocinar alimentos con jugo o zumo.
- Utilice solo los accesorios originales. Estan especialmente disefiados para este dispositivo.
- Puede adquirir accesorios en tiendas especializadas.

Nota
Los accesorios pueden deformarse cuando se calientan. Esto no afectara a su funcionamiento.
Cuando se hayan enfriado, volveran a recuperar su forma original.

Introduccién de accesorios
- Elhorno tiene 5 posiciones.

Aviso

- Aseglrese de introducir los accesorios en el interior siempre en el sentido correcto.

- Coloque los accesorios en el interior hasta la pared interior, de modo que no toquen la
puerta del dispositivo.

Funcién de bloqueo
Los accesorios pueden extraerse aproximadamente hasta la mitad del recorrido sin volcarse.
La funcién de blogueo evita que los accesorios se vuelquen por el peso cuando se extraen.

Para evitar que se vuelquen, debe introducir correctamente los accesorios.

Cuando introduzca la rejilla, aseglrese de que esté orientada en la direccién correcta, como
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en las figuras 11y 13.

Cuando introduzca la bandeja de hornear, aseglrese de que esta orientada en la direccién
correcta, como en las figuras 11y 14.

Accesorios adicionales
Puede adquirir accesorios en tiendas especializadas o en internet.
- Rustidor: para cocinar carne y verduras. Fig. 15

Introduccién del rustidor

Los rustidores solo son adecuados para el sistema rotativo; estos se deben colocar en la rejilla
del sistema rotativo.

Antes de introducir este accesorio en el horno, aseglrese de que todos los alimentos estan
bien colocados, luego insértelos en la altura 2.

Aviso

- El sistema rotativo no gira continuamente, existe la opcién de hacerlo girar durante
el proceso de cocinado segun los alimentos. Utilice guantes aislantes del calor y tenga
cuidado con el calor que emite el horno al abrir la puerta. El sistema rotativo gira en un
angulo de 90 grados y no es necesario que el usuario lo gire.

- Los rustidores son peligrosos debido a sus cabezas en forma de clspide, aseglrese de que
los nifios y las personas discapacitadas permanezcan alejados de ellos. Compruebe que
no entren en contacto con las resistencias antes de encender el horno, ya que esto podria
causar dafios al horno y a las personas.

- Serecomienda utilizar la altura 2, activar las resistencias superior e inferior para hornear
mientras utiliza el sistema rotativo.

Recomendaciones para un uso de energia eficiente

- Retire todos los accesorios que no sean necesarios durante el proceso de cocinado y
horneado.

- Noabra la puerta durante el proceso de cocinado y horneado.

- Siabre la puerta durante el cocinado, se detendrd el cocinado y se encendera la luz.

- Disminuya elajuste de temperatura en los modos sin ventilador a 50°Centre 5y 10 minutos
antes de finalizar el tiempo de horneado. El calor interior ayudara a completar el proceso
de cocinado.

- Utilice el calentamiento mediante el ventilador cuando sea posible. Puede reducir la
temperatura en intervalos de 20°Cy 30°C.

- Puede cocinary hornear utilizando el calentamiento mediante el ventilador en méas de una
altura al mismo tiempo.

- Sino es posible cocinary hornear diferentes platos al mismo tiempo, puede calentar uno
tras otro para aprovechar el precalentamiento del horno.
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- No precaliente el horno vacio, si no es necesario. Si fuera necesario, introduzca los
alimentos en el horno inmediatamente después de alcanzar la temperatura deseada; el
indicador luminoso se apagard al alcanzarla.

- Utilice el temporizador y/o una sonda de temperatura siempre que sea posible.

- Utilice moldes vy recipientes para hornear con acabado mate oscuro y con poco peso.
Intente no utilizar accesorios pesados con superficies brillantes, como el acero inoxidable
o el aluminio.

Riesgo para la salud
La acrilamida se produce principalmente al calentar alimentos con almidén (por ejemplo,
patatas, patatas fritas, pan) a temperaturas muy altas durante mucho tiempo.

Consejos

- Utilice tiempos de cocinado cortos.

- Cocine los alimentos hasta obtener un color amarillo dorado en la superficie, no deje que
se quemen ni obtengan colores marrones oscuros.

- Las porciones mas grandes contienen menos acrilamida.

- Utilice la funcién de calentamiento mediante el ventilador si es posible.

- Patatas fritas: Utilice mas de 450 g por bandeja, coléquelas uniformemente repartidas y
muévalas de vez en cuando. Utilice la informacién de la etiqueta de las patatas fritas para
conseguir el mejor resultado.

7. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Con un buen cuidado y limpieza, su aparato conservard el aspecto original y seguira
funcionando plenamente durante un largo periodo de tiempo.

No utilice:

- Productos de limpieza fuertes o abrasivos.

- Productos de limpieza con alto contenido de alcohol.

- Estropajos duros o esponjas de limpieza.

- Limpiadores de alta presién o de vapor.

- Limpiadores especiales para limpiar el aparato en caliente.

Lave bien los pafios de esponja nuevos antes de usarlos.
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Superficie exterior del aparato

Limpieza

Superficie exterior
Parte frontal de acero
inoxidable

Agua caliente con jabdn:

Limpiela con un pafio de cocina y luego séquela con un
pafio suave.

Elimine inmediatamente las manchas de cal, grasa,
almidén y albdimina (por ejemplo, la clara de huevo).
La corrosién puede formarse bajo estas manchas.
Puede adquirir los productos especiales de limpieza
para acero inoxidable adecuados para las superficies
calientes en comercios especializados.

Aplique una capa muy fina del producto de limpieza con
un pano suave.

Plastico, panel de controly
paneles de la puerta

Agua caliente con jabdn:

Limpielo con un pafio de cocinay luego séquelo con un
pafio suave. No utilice limpiacristales ni una rasqueta de
vidrio ni un estropajo de acero inoxidable.

Superficies pintadas

Agua caliente con jabén:
Limpielas con un pafio de cocinay luego séquelas con un
pafio suave.

Asa de la puerta

Agua caliente con jabén:

Limpiela con un pafio de cocina y luego séquela con un
pafio suave.

Si el descalcificador entra en contacto con el asa de la
puerta, limpielo inmediatamente. De lo contrario, no
podra eliminar las manchas.

Superficies esmaltadasy
autolimpiables

Observe las instrucciones para limpiar las superficies del
interior del horno que se encuentran a continuacién de
la tabla.

Cubierta de cristal para la
iluminacién interior

Agua caliente con jabén:

Limpiela con un pafio de cocina y luego séquela con un
pafio suave.

Si elinterior estéd muy sucio, utilice un limpiador de
hornos.

Junta de la puerta
No la retire

Agua caliente con jabén:
Limpiela con un pafio de cocina. No frote la junta.
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Tapa de acero inoxidable

Limpiador para acero inoxidable:

Lea las instrucciones del fabricante.

No utilice productos para el cuidado del acero inoxidable.
Retire la tapa de la puerta para limpiarla.

Accesorios

Agua caliente con jabén:

Sumérjalos en agua y limpielos con un pafio de cocina o
un cepillo.

Si hay grandes depésitos de suciedad, utilice un
estropajo de acero inoxidable.

Guias Agua caliente con jabén:

Sumérjalas en agua y limpielas con un pafio de cocina o
un cepillo.

Sistema de extraccién

Agua caliente con jabén:

Limpielo con un pafio de cocina o un cepillo.

No retire el lubricante mientras las guias de extraccién
estén desplegadas.

La mejor solucién es limpiar el sistema cuando las guias
se introducen.

No lo lave en el lavavaijillas.

Sonda para carne

Agua caliente con jabén:
Limpielo con un pafio de cocina o un cepillo. No lo lave en
el lavavaijillas.

Aviso

Las ligeras diferencias de color en la parte frontal del aparato se deben al uso de diferentes
materiales, como el vidrio, el plastico y el metal.

Las sombras en los paneles de las puertas, que parecen rayas, se deben a los reflejos de
la iluminacién interior.

El esmalte se hornea a temperaturas muy altas. Esto puede causar una ligera variacion
de color. Esto es completamente normaly no afecta al funcionamiento. Los bordes de las
bandejas finas no pueden ser esmaltadas completamente. Como resultado, estos bordes
pueden ser dsperos. Esto no afecta a la proteccién anticorrosiva.

Mantenga siempre limpio el aparato y elimine inmediatamente la suciedad para que no se
acumulen depésitos de suciedad persistentes.

Consejos

Limpie el interior del horno después de cada uso. De este modo, no horneara alimentos
encima de esta suciedad.

Elimine inmediatamente las manchas de cal, grasa, almidén y albdmina (por ejemplo, la
clara de huevo).
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- Utilice utensilios adecuados para el horno, por ejemplo, una fuente de asar.

Puerta del dispositivo

- Para limpiary desmontar los paneles de la puerta, puede desmontar la puerta del horno.

- Las bisagras de la puerta del aparato tienen cada una una palanca de bloqueo. Fig. 16

- Cuando las palancas de bloqueo estan cerradas, la puerta del aparato queda asegurada.
No se puede desprender.

- Cuando las palancas de bloqueo estén abiertas para desmontar la puerta del horno, las
bisagras se bloquean, por lo que no pueden cerrarse de golpe.

Advertencia - Riesgo de lesion

- Silas bisagras no estan bloqueadas, pueden cerrarse con gran fuerza. Aseglrese de que
las palancas de bloqueo estén siempre completamente cerradas o, al desmontar la puerta
del aparato, completamente abiertas.

- Las bisagras del dispositivo se mueven al abrir y cerrar la puerta, tenga cuidado para no
engancharse. Mantenga las manos alejadas de las bisagras.

Retirada de la puerta del dispositivo

Fig. 17

- Abra la puerta completamente.

- Abra las dos palancas de bloqueo situadas a la izquierda y a la derecha.

- Cierre la puerta del aparato hasta que haga tope.

- Con ambas manos, agarre la puerta por el lado izquierdo y derecho, y tire de ella hacia
arriba.

Montaje de la puerta del dispositivo

Fig.18

- Vuelva a colocar la puerta del aparato en el orden inverso al de retirada.

- Alfijar la puerta del aparato, aseglrese de que las dos bisagras se colocan justo en los
orificios de instalacién del panel frontal del interior.

- Aseglrese de que las bisagras estan insertadas en la posicién correcta. Debe ser capaz de
introducirlas facilmente y sin resistencia. Si notara alguna resistencia, compruebe que las
bisagras estan bien insertadas en los agujeros.

- Abra la puerta completamente. Mientras abre la puerta del aparato, puede comprobar de
nuevo si las bisagras estan en la posicién correcta. Si hace un mal ajuste, la puerta no se
podrd abrir completamente.

- Vuelva a cerrar las dos palancas de bloqueo.

- Cierre la puerta del dispositivo. ALmismo tiempo, compruebe una vez més si la puerta esta
en la posicién correcta y si las ranuras de ventilacién no estéan parcialmente obstruidas.
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Retirada de la cubierta de la puerta

Fig.19

- La capa de plastico en la cubierta de la puerta puede decolorarse. Para realizar una

limpieza a fondo, puede retirar la tapa.

1. Retire la puerta del aparato como se ha indicado anteriormente.

2. Presione las pestafias que se encuentran en el lado derecho e izquierdo de la cubierta
como se muestra en la figura 19.

3. Retire la cubierta de la puerta.
Después de retirar la cubierta de la puerta, el resto de las partes de la puerta del aparato
se podran retirar facilmente para poder continuar con la limpieza. Una vez terminada la
limpieza de la puerta del aparato, vuelva a colocar la cubierta en su sitio y presione sobre
ella hasta que encaje de forma sonora.

5. Instale la puerta del dispositivo como se describe en el apartado anterior.

Advertencia

- También puede retirar la cubierta de la puerta mientras esta esta instalada en el horno.

- Laretirada de la cubierta de la puerta hara que quede libre el cristal interior de la puerta
del aparato; este cristal puede moverse facilmente y causar dafios o lesiones.

- Laretirada de la cubierta de la puerta y el cristal interior conlleva una reduccién del peso
total de la puerta del aparato. Las bisagras pueden ser mas faciles de mover al cerrar la
puertay puede quedar atrapado. Mantenga las manos alejadas de las bisagras.

- Debido a los dos puntos anteriores, es recomendable que no retire la cubierta de la puerta
a menos que la puerta del aparato esté desmontada. La garantia no cubrira los dafios
causados por un uso incorrecto.

Guias

Fig. 20

Para realizar la limpieza de las guias y delinterior del horno, puede retirar las gufas y limpiarlas
como se muestra en la figura 20.

Sustitucién del cable
La sustitucién del cable solo puede ser realizada por el fabricante, su servicio de Asistencia
Técnica o personal cualificado.

8. RESOLUCION DE PROBLEMAS

- Si se produce una averia, antes de llamar al Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec,
aseglrese de que esta averia no ha sido provocada por un uso incorrecto y consulte la
tabla de averias para intentar solucionar el problema usted mismo.

- En muchos casos, el propio usuario puede resolver facilmente los fallos técnicos del
aparato.
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Averia Posible causa Posible solucién
El dispositivo no funciona. Fusible fundido. | Compruebe elinterruptor diferencial en
la caja de fusibles.
Corte del Comprueba si la luz de la cocina u otros
suministro electrodomésticos funcionan.
eléctrico.
Los botones se han salido Los botones Puede retirar los botones.
del soporte en el panel de se han soltado | Coloque los botones de nuevo en
control. su soporte en el panel de control
y empujelos para que encajeny se
puedan utilizar con normalidad.
Los botones no se pueden Hay suciedad Puede retirar los botones.
utilizar con facilidad. bajo los Para desenganchar los botones, basta
botones. con retirarlos del soporte.

Alternativamente, puede presionar

el borde exterior de los botones para
que se inclinen y puedan ser recogidos
facilmente.

Limpie cuidadosamente los botones con
un pafioy agua con jabén.

Séquelos con un pafio suave.

No utilice detergentes ni esponjas
abrasivas.

No los sumerja en agua ni los lave en el
lavavaijillas.

No retire los botones con demasiada
frecuencia para que el soporte se
mantenga estable.

El ventilador no funciona continuamente en este
modo: Calentamiento mediante el ventilador.

Esto es normal, se debe a que produce
una mejor distribucién del calory
mejora el rendimiento del horno.

Después del uso se oye un ruido y se observa un
flujo de aire cerca del panel de control.

Elventilador de refrigeracion sigue
activo, para evitar condiciones de alta
humedad en el interiory con el fin de
enfriar el horno para su comodidad. El
ventilador de refrigeracion se apagara
automaticamente.
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Los alimentos no se cocinan lo suficiente en el Estd utilizando una temperatura
tiempo indicado en la receta. diferente a la de la receta. Vuelva a
comprobar la temperatura.

La cantidad de los ingredientes es
diferente a la de la receta.

Vuelva a comprobar la receta.

Tostado irregular Elajuste de la temperatura es
demasiado alto, o no est3 utilizando la
altura correcta. Vuelva a comprobar la
recetay los ajustes.

El acabado de la superficie, el colory/o
el material de los utensilios utilizados
no eran la mejor opcién para la funcién
seleccionada. Cuando utilice el calor
por radiacién, como el uso de las
resistencias superior + inferior, utilice
utensilios de horno con acabado mate,
de color oscuroy de peso ligero.

La luz no se enciende Debe sustituir la bombilla

Advertencia - peligro de descarga eléctrica

Una reparacién incorrecta puede ser peligrosa. Las reparaciones y la sustitucion de los cables
de alimentacién dafiados solo pueden ser realizadas por personal técnico autorizado. Si el
aparato es defectuoso, desenchufelo de la red eléctrica o desconecte el interruptor diferencial
de su casa. Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec.

Tiempo maximo de funcionamiento
El tiempo maximo de funcionamiento de este aparato es de 9 horas, a fin de evitar que el
interruptor diferencial se dispare.

Compartimento de las bombillas de cocinado

- Parailuminar el interior del horno, su aparato dispone de una o varias bombillas LED de
larga duracién.

- Siunabombilla LED o la cubierta de cristal de la bombilla esta defectuosa, contacte con el
Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec. No debe retirar la cubierta de la bombilla.
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9. CONSEJOS

ESPANOL

Si quiere realizar una receta propia

Intente utilizar primero los ajustes de recetas
similares para optimizar el resultado.

Si quiere saber si el bizcocho esta
listo

Cologue un palillo de dientes dentro del pastel unos
10 minutos antes de que se cumpla el tiempo de
preparacién indicado. Si no hay masa cruda en el
palillo después de retirarlo, el bizcocho esta listo.

Utensilios de reposteria adecuados.

Puede utilizar todos los utensilios de reposteria
resistentes al calor. Se recomienda no utilizar
aluminio en contacto directo con los alimentos,
sobre todo cuando son &cidos.

Aseglrese de que el recipiente y la tapa encajen
bien.

El bizcocho es demasiado marrdn en
la parte superior.

Utilice una altura mas baja y/o utilice una
temperatura de ajuste més baja (esto puede
conducir a un tiempo de cocinado mas largo)

Uso general del horno

Precaliente el horno durante 5 minutos y coloque
los alimentos en la altura que indica este manual.
No utilice el horno cuando la puerta esté abierta,
excepto para introducir/retirar/comprobar los
alimentos.

El bizcocho estd demasiado seco.

Utilice una temperatura 10°C superior (esto puede
conllevar un tiempo de cocinado maés corto).

La comida tiene buen aspecto, pero
la humedad interior es demasiado
alta.

Utilice una temperatura 10°C inferior (esto puede
conllevar un tiempo de cocinado superior) y
compruebe los pasos de la receta

Cémo mantener limpio el horno
durante el asado

Llene la bandeja con aguay coléquela en la altura 1.
Casi todos los liquidos que gotean de los alimentos
colocados en la rejilla seran capturados por la
bandeja.

El dorado es desigual.

Utilice una temperatura 10°C inferior (esto puede
conllevar un tiempo de cocinado superior).

Use el modo de resistencias superior + inferior en
laaltural.

La resistencia en todos los modos
de asado se enciende y apaga a lo
largo del tiempo.

Es un funcionamiento normaly depende del ajuste
de la temperatura.

El bizcocho estéd menos dorado en la
parte inferior.

Elija una altura inferior

Cocinado en mas de una altura al
mismo tiempo: los alimentos de una
altura quedan mas oscuros que la
otra.

Utilice el modo asistido por el ventilador para
hornear en mas de una alturay retire las bandejas
individualmente cuando estén listas. No es
necesario que todas las bandejas estén listas al
mismo tiempo.

Condensacion de agua durante el
cocinado.

Elvapor forma parte del horneado y el cocinado

y se libera normalmente del horno junto con el
flujo de aire de refrigeracion. Este vapor puede
condensarse en diferentes superficies del horno o
cerca del mismo y formar gotas de agua. Se trata de
un proceso fisico y no se puede evitar por completo.
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10. EFICIENCIA ENERGETICA SEGUN LA NORMA EN 60350-1

Tenga en cuenta la siguiente informacién:
La medicién se realiza en el modo "ECO" para determinar los datos relativos al modo de

aire forzado y la clase de etiqueta.

Las medidas que se han utilizado son las del modo resistencia superior + inferior para
determinar los datos en el modo convencional.

Durante la medicién, solo el accesorio necesario se encuentra en el interior.

La determinacién del volumen del interior se lleva a cabo para el uso "Descongelar" como
se describe en las secciones anteriores. Para garantizar un uso eficiente del horno, se
retiran todos los accesorios, incluidos los railes laterales.
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11. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia 02400

Modelo Horno encastrable Bolero Hexa V 3000 Black
Codigo QR

Voltaje 220-240V ~

Frecuencia 50-60 Hz

Potencia eléctrica 3,15 kW

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

12. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el
producto y/o la bateria deberén desecharse de manera independiente de
los residuos domésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida
(til, deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto
de recogida designado por las autoridades locales.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma més adecuada de
desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes
baterias, el consumidor debera contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

13. GARANTIA Y SAT

Cecotec respondera ante el usuario o consumidor final por las faltas de conformidad que
existan en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos
establecidos por la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones sean realizadas por personal cualificado.

Si en alguna ocasién detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase
en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de
teléfono +34 96 321 07 28.
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14. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CONTROL PANEL

Fig. 1(")

On/off button: use it to turn the device on and off, as well as to stop its operation.

Baking: use it to activate the Baking function.

Only steam: use it to activate the Only steam function.

Steam cooking: use it to activate the Steam cooking function.

Automatic menu: use it to select the automatic menu.

Delay end: use it to set a delay end time.

Light: press the Delay end and Fast preheating buttons to turn on and off the oven light.

Fast preheating: use it to preheat the oven.

Slider bar: use your finger to modify the cooking time and temperature.

Time/temperature/steam setting: use it to stablish the cooking time, temperature and

steam.

Start/Pause/Child lock: press this button once to start or pause the cooking process; hold

it down for 3 seconds to activate or deactivate the child lock.

12. Water tank: use it to remove the water tank, used for the Steam function. When you press
it, the water tank will be released.
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Display

13. Timericon

14. Fast preheating function icon
15. Defrosticon

16. Rotisserie function icon
17. Time indicator

18. Lockicon

19. Temperature indicator
20. Temperature units

21. Empty water tank icon
22. Weight indicator

23. Delay endicon

24. Steam function icon

25. Automatic menu icon
26. Ferment function icon
27. Lighticon

28. Time units

29. Weight units

(*) The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.
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2. BEFORE USE

- This product includes a package designed to protect it during transport. Unpack the
appliance and keep the original packaging and materials in a safe place. It will help prevent
any damage if the product needs to be transported in the future. In case the original
packaging is disposed of, make sure all packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or not in good condition, immediately contact the Technical Support Service
of Cecotec.

Box contents

- QOven

- Bakingtray

- Ovenrack

- Thermal probe

- Instruction manual

3. INSTALLATION

Onthefollowing figures you can see the minimum distances necessary for the oven installation.

Fig. 2. Oven installation on a cabinet
1.  Ventilation opening
2. The minimum space on the base for proper ventilation is 250 cm?.

Fig. 3. Oven installation in a cabinet
1.  Ventilation opening

Fig. 4. Side with the oven height
1. Oven

Fig. 5. Side with the furniture height
1. Oven

- To operate this device on a safe manner, it is recommended for a professional to install
the oven respecting the instructions. Damage produced by an incorrect installation are not
covered by the warranty.

- During installation, use protective gloves to prevent cuts with sharp edges.

- Dimensions are expressed in mm.

- The plug must be accessible or a switch must be incorporated in the fixed wiring, so that
the device can be disconnected from the supply after installation if necessary.
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Warning
- Youshould not install the device behind a decorative door to avoid overheating the door.
- Do not cover the ventilation grilles. Otherwise, the device could overheat.

First use

1.  Remove all stickers, surface protection films and transport protection parts.

2. Remove every accessory and side racks from the interior.

3.  Thoroughly clean the accessories and side racks with soap and water and a kitchen cloth
or a soft brush.

4.  Make sure there are no packaging materials inside, as polystyrene pellets or pieces of
wood which may cause a fire hazard.

5. Cleanallinterior smooth surfaces and the door with a soft and damp cloth.
To remove the smell of new appliances, use it while empty and with the oven door closed.

7. Keep your kitchen well ventilated while the device is heating for the first time. Keep
children and pet away from the kitchen during use. Close the door of the rooms next to it.

8. Use the following settings. You can see how to set the type of heating and temperature
in the following section.

Settings for the first use:

Baking function: conventional

Temperature 250°C

Time Th

When the device cools down:

1. Clean the flat surfaces and the door with water and soap and a kitchen cloth.
2. Dryeverysurface.

3. Installthe side racks.

Clock setting

Before using the oven, you must set the time.

1.  When turning on the oven, the control panel will show ‘00, you can set the clock using the
slider bar or buttons + and -.

2. Press the time/temperature/steam setting button to confirm your choice.

Note

- If you need to modify time again, hold down the time/temperature/steam setting button
for 3 seconds and repeat steps 1and 2 to stablish the new time.

- Theclock has a 24-hour display.
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4. FUNCTIONS

- The device has different operation modes for an easier use.
- Follow these instructions to find the mode that best suits your needs.

4.1 Baking function
Use: select the heating elements, set the time or temperature and start the cooking process.

Heating modes Temperature Use

Conventional 30-250°C For a traditional baking or toasting in a
single level. Specially suitable for cakes
with wet toppings.

Convection 50-250°C For toasting or baking in two levels. The
heat is released evenly from the heat
ring around the fan.

Upper double 50-250°C To cook food with flat surfaces and to
heating element brown food. The fan distributes heat
+Fan evenly in the interior.

Conventional + 50-250°C For toasting or baking in two levels. The
Fan fan distributes the heating elements

heat evenly in the interior.

Radiation heat 150-250 °C To cook small amounts of food and to
brown food. Place food on the centre
under the upper heating element.

Lower heating 30-200¢°C To add an extra browning to pizza, pie
element and cake bases. Heat is released from
the bottom of the oven.

Dough 30-450°C To prepare yeast dough and sourdough
fermentation for leavening and fermenting yoghurt.
Drying function - To dry the interior of the oven and

prevent bacterial growth.

ECO 140-2400C To save energy during the cooking
process.

HEXAV 3000 BLACK | 79



ENGLISH

4.2 Steam cooking function

- Use: select the Steam cooking function, set the desired time, temperature and steam and

the cooking process will start.

- The Steam cooking function will cook food in a tenderer manner and the skin of some food

will be crispier.

Steam

Heating modes Temperature Use

Conventional + 160-230°C For a traditional baking or

Steam toasting in a single level.
Specially suitable for cakes with
wet toppings.

Convection + Steam | 160-250°C For toasting or baking in two
levels. The heat is released
evenly from the heat ring around
the fan.

Conventional + Fan | 160-230°C For toasting or baking in two

+ Steam levels. The fan distributes the
heating elements heat evenly in
the interior.

Lower heating 160-200°C To add an extra browning to

element + Steam pizza, pie and cake bases. Heat
is released from the bottom of
the oven.

Radiation heat + 160-2350C To cook small amounts of food

and to brown food. Place food
on the centre under the upper
heating element.

Note

1. Before using the Steam cooking function, add water to the water tank.
2. Steam levelis set from L1to L3, being L3 the highest level.

3. When you activate the Steam cooking function, the steam icon will light up, as well as the

rotisserie icon ( ).

Warning

If you open the device door while it is operating, it will pause. Be especially careful because

there is burn hazard.
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Cooling fan
The cooling fan will turn on and off if necessary. Hot air is released over the door.

4. 3 Automatic menu

Use: select the automatic menu function and a menu, and start the cooking process.

Within the automatic menu you can select 25 different programmes/menus with a specific
function, and pre-set temperature and time.

Display Menu Function | Temperature Cooking type | Preheating

01 Roasted 2300°C 10 min Yes
pumpkin with
goat cheese
and rocket

02 Aubergine 180°C 30 min Yes
gratin

03 Ratatouille 160 °oC 40 min Yes
(stewed
vegetables)

04 Crabinsalt 200°C 23 min Yes
crust

05 Escabeche 160 °C 30 min Yes

06 Sole fillet with 2200°C 10 min Yes
fresh herbs

07 Oven-roasted 200°C 55 min Yes
chicken

with root
vegetables
and potatoes

08 Crispy pork 180-230°C 67 min Yes
belly
09 Beef rib 230°C 25 min Yes
10 Meat pie 100°C 30 min Yes
200°C 20 min Yes
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il Pasta au 200°C 45 min Yes
gratin

12 Chicken with 160 °C 40 min Yes
harissa, olives
and chickpeas

13 Banana bread 160 °C 60 min Yes

14 Chocolate 180°C 10 min Yes
fondant

15 Apple strudel 1800°C 30 min Yes
with vanilla
sauce

Warning

- Do not cover the ventilation grilles. Otherwise, the device could overheat.
- The cooling fan will continue operating for a short period of time so the device cools down

quickly after every use.

Only steam menus

Display Menu Function | Temperature Cooking type | Preheating

16 Vegetable 100°C 20 min NO
snack

17 Australian 100°C 40 min NO
pumpkin soup

18 Stuffed 100°C 30 min NO
courgettes

20 Curry fish with 100°C 25 min NO
peaches

21 Sea bass with 100°C 30 min NO
vegetables

22 Mussels in 100°C 40 min NO
sauce

23 Chicken breast 100°C 40 min NO
with sundried
tomatoes
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24 Crema 100°C 30 min NO
catalana
(Créme briilée)
25 Sticky toffee 100°C 45 min NO
pudding
Warning

1. To heat tableware, it is convenient to remove the side racks and use the hot air and fan
heating modes with a temperature setting of 50°C. The hot air function must be used if
the tableware covers more than half of the oven base.

2. To get the best heat distribution inside the oven during fan heating, fan will operate at
certain times during the heating process to guarantee the best possible performance.

5. DEVICE OPERATION

1. After connecting the oven to the mains, press the function symbol to be used (in the
previous section you can find an explanation for every function).

2. Usethe slider bar or buttons + and - to set the cooking temperature.

3. Press the Start/Pause button so the oven starts operating, if you do not, after 5 minutes,
the oven will show the clock.

4. During the cooking process, you can press the On/Off button to stop the oven.

Note
After setting the temperature, you can press the time/temperature/steam setting button to
set the cooking process time with the slider bar or buttons +/-.

Fast preheating
- You can use the fast preheating to reduce the cooking time.
- Press the Fast preheating button. The corresponding symbol will light up on the display.

Note
Place food in the oven when it has reached the preheating temperature.

Modifications during cooking

- To modify the time, temperature or steam amount during the cooking process, press the
time/temperature/steam setting button or use the slider bar or buttons +/-.

- When you wish to cancel the cooking process, press the On/Off button.
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Note

Modifying the cooking mode, temperature or time may have negative consequences on
the cooking results, we strongly recommend that you do not do this unless you are very
experienced in cooking.

Warning

- After turning on the device, it will become very hot, especially inside. Never touch the
internal surface of the device nor the heating elements. Use oven gloves to remove
accessories or cookware from inside, and allow the device to cool down after every use.

- Keep children at a distance while using the oven to prevent any burn risk.

Child lock

- This device features a child lock so children do not turn on the oven or modify the settings
accidentally.

- Hold down the Start/Pause button for 3 seconds to activate or deactivate the child lock
function.

Energy save mode

- On standby mode, after 10 minutes of inactivity, the oven will automatically enter the
energy save mode. You can also activate this mode if you hold down the On/Off button for
3 seconds.

- Onthe energy save mode, press any button to access to the standby mode again.

Steam cleaning function

1. Remove the water tank, add water and half a packet of citric acid (not included) to the
water tank, mix it well and place the water tank back in the slot.

2. Onstandby mode, press the automatic menu button once and access the Steam cleaning
function with the slider bar or press buttons +/-, and the display will show dES.

3.  Press the Start/Pause button to start this function. When the countdown reaches 08:00
min, the oven will indicate there is no more water.

4.  Remove the tank, add water and place it back in its slot. Press the Start/Pause button to
continue using this function.

Delay end function

1.  Once you have set the time, press the Delay end function button to stablish the cooking
end time.

2. Select the function (this function is not available with the automatic menu and fast
preheating functions), set the time, temperature and cooking steam, and press the Start/
Pause button to stablish the delay end.

3. Press the Delay end button to check the stablished time.
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Exact temperature function

- Onanymode, introduce the short end of the probe on the oven display and the long end on
the food and insert it in the oven.

- Select the grill function (on any of these modes: Conventional, Upper double heating
element + Fan, Convection), set the probe temperature with buttons + and - and press the
Start/Pause button to start the function.

- When the temperature on the food centre reaches the temperature set on the probe, the
cooking process will stop and it will return to the standby mode.

Warning
- When you use the meat probe, make sure you introduce the end on the meat.
- Use only the meat probe provided with the oven.

Steam

- When the oven is on standby mode, press the Steam button to add steam after selecting
the cooking options.

- Youcanincrease steam manually by pressing the Steam button during the cooking process.

- Thedefault steam levelis level 1.

Warning

- There are three steam levels, the amount of steam will increase as the level increases.
Press the Steam button once to see the default level, that is, level 1. Press the Steam
button twice to set level 2 and three times to set level 3. The display will show the level
(L1/L2/13). Press the Steam button four times to cancel the Steam function and the steam
level light indicator will turn off.

- Due to vibration during transport, the water tank may not be correctly placed after
removing the product packaging. Remember to place it correctly.

Water tank

You can fill the water tank with two different processes:
1.  Press the water tank button and remove it, then, remove the sealing cap and add water.

Fig. 6

2. Pressthe water tank button and remove part of the tank, remove the sealing cap and add
water. Fig. 7

Notes

When the cooking process ends, pour the remaining water on the water tank and dry it.
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6. ACCESSORIES

This device includes accessories. Next, you will find the accessories included and its correct
use.

Accessories included

1. Oven rack: use it along with cookware, cake moulds and oven platters. To bake or brown
food. Fig. 8
Baking tray: use it to bake smallitems. Fig. 9
Meat probe: introduce the probe in the meat centre, away from fat or bone. Fig. 10

- You can use the tray to place liquids or cook food with juice.
Use only the original accessories. They are specially designed for this device.
- You can buy accessories in specialised stores.

Note
Accessories may deform when heated. This will not affect its operation. When they have
cooled down, they will return to their original shape.

Accessories introduction
- Theoven has 5 positions.

Warning

- Make sure you introduce accessories always in the right direction.

- Place accessories in the interior until they reach the interior wall, so they do not come into
contact with the device door.

Lock function

Accessories can be removed approximately up to half way without tipping. The lock function
prevents accessories from tipping because of its weight when they are removed. To prevent
them from tipping, you must introduce accessories correctly.

When you introduce the rack, make sure it is placed in the right direction, as shown in figures
T1and 13.

When you introduce the baking tray, make sure it is placed in the right direction,
as shown in figures 11 and 14.

Additional accessories

You can buy accessories in specialised stores or on the internet.
- Rotisserie: to cook meat and vegetables. Fig. 15
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Rotisserie introduction

The rotisseries are only suitable for the rotating system; these can be placed on the rotating
system rack.

Before introducing this accessory in the oven, make sure every food is properly placed, then
introduce them on level 2.

Warning

- The rotating system constantly rotates, there is an option to make it rotate during the
cooking process according to food. Use oven gloves and be careful with the oven heat
when you open the door. This system rotates at a 90° angle and it is not necessary for the
user to rotate it.

- Rotisseries are dangerous due to their cusp-shaped heads, so make sure that children and
disabled people stay away from them. Check they do not come into contact with heating
elements before turning on the oven, as this could cause damage to the oven and users.

- We recommend you use level 2, activate the upper and lower heating elements to bake
while using the rotating system.

Recommendations for an energy-efficient use

- Remove every unnecessary accessory during the cooking and baking process.

- Do not open the door during the cooking and baking process.

- Ifyou open the door during the cooking process, it will stop and the light will turn on.

- Reduce the temperature setting for the modes without fan to 50°C from 5 to 10 minutes
before ending the baking process. The interior heat will help you complete the cooking
process.

- Use the fan heating function if possible. You can reduce the temperature in 20°C and 30°C
intervals.

- You can cook and bake using fan heating in more than a height level at once.

- Ifitnot possible to cook and bake different dishes at once, you can heat one after the other
with the preheating mode.

- Donot preheat an empty oven if it is not necessary. If necessary, introduce food in the oven
immediately after reaching the desired temperature; the light indicator will turn off when
reached.

- Use the timer and/or temperature probe whenever possible.

- Use moulds or oven cookware with a dark matt finish and light weight. Try not to use heavy
accessories with shiny surfaces, like aluminium or stainless steel.

Health risk

Acrylamide is mainly produced by heating starchy foods (e.g. potatoes, chips, bread) at very
high temperatures for a long time.
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Tips

Use short cooking times.

- Cookfood untilits surface is brown, do not allow it to burn or get dark brown colours.

- Larger food portions contain more acrylamide.

- Use the fan heating function if possible.

- Chips: Use more than 450 g on a tray, distribute them evenly and stir them from time to
time. Use the information on the chips package to get the best cooking results.

7. CLEANING AND MAINTENANCE

With proper care and cleaning, your device will preserve its original aspect and operate
correctly for a long period of time.

Do not use:

- Abrasive or strong cleaning agents.

- Cleaning agents with high alcohol content.

- Sharp scouring pads or cleaning sponges.

- High-pressure or steam cleaners.

- Special cleaners to clean the device while it is hot.
Wash new sponge cloths thoroughly before using them.

ENGLISH

Door handle

Hot water with soap:

Wipe it with a kitchen cloth and then dry it with a soft cloth.
If water softener comes into contact with the door handle,
immediately clean it. Otherwise, you will not be able to
remove the stains.

Enamelled and self-
cleaning surfaces

Check the instructions below on how to clean the oven
interior surfaces.

Glass cover for the interior
lighting

Hot water with soap:
Wipe it with a kitchen cloth and then dry it with a soft cloth.
If the interior is very dirty, use an oven cleaner.

Door sealing
Do not remove it.

Hot water with soap:
Clean it with a kitchen cloth. Do not rub the gasket.

Stainless-steel cover

Cleaning agent for stainless steel:

Follow the manufacturer instructions.

Do not use special products for stainless steel.
Remove the door cover to clean it.

Exterior surface

Cleaning

Accessories

Hot water with soap:

Immerse them in water and clean them with a kitchen cloth
or a brush.

If there are large dirt remains, use a stainless-steel scouring
pad.

Exterior surface
Stainless-steel front part

Hot water with soap:

Wipe it with a kitchen cloth and then dry it with a soft cloth.
Immediately remove lime, grease, starch and albumen stains
(e.g. egg white).

Corrosion may form under these stains.

You can buy special cleaning products to clean stainless steel
and suitable for hot surfaces in specialised stores.

Apply a very fine layer of cleaning product with a soft cloth...

Guides

Hot water with soap:
Immerse them in water and clean them with a kitchen cloth
or a brush.

Plastic parts, control panel
and door panels

Hot water with soap:

Wipe it with a kitchen cloth and then dry it with a soft cloth.
Do not use glass cleaners, glass scrapers or stainless-steel
scouring pads.

Removal system

Hot water with soap:

Clean it with a kitchen cloth or brush.

Do not remove lubricant while the removal guides are spread
out.

The best solution is to clean the system when the guides are
not spread out.

Do not wash it in the dishwasher.

Coloured surfaces

Hot water with soap:
Wipe them with a kitchen cloth and then dry them with a soft
cloth.

Meat probe

Hot water with soap:
Clean it with a kitchen cloth or brush. Do not wash it in the
dishwasher.
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Warning

- Slight differences in colour in the front part of the device are caused by the use of different
materials, like glass, plastic and metal.

- The shadows on the door panels, which look like stripes, are due to reflections from the
interior lighting.

- Enamel is made at very high temperatures. This can cause a slight colour variation. This
is completely normal and does not affect the device operation. The edges on thin trays
cannot be completely enamelled. As a result, these edges can be rough. This does not
affect the corrosion protection.

- Always keep the device clean and immediately remove the dirt so that the appliance does
not accumulate lasting dirt residues.

Tips

- Clean the oven interior after every use. This way, you will not cook food over this dirt.
- Immediately remove lime, grease, starch and albumen stains (e.g. egg white).

- Use suitable oven cookware, e.g., an oven platter.

Device door

- You can detach the oven door to clean and disassemble the door panels.

- Thedoor hinges have a lock lever each. Fig. 16

- When the lock levers are locked, the device door is locked. It cannot be detached.

- Whenthe lock levers are unlocked to detach the oven door, the hinges are blocked, so they
cannot be locked all at once.

Warning - Risk of injury

- If the hinges are not blocked, they can be lock with energy. Make sure the lock levers
are always completely locked or, when detaching the device door, they are completely
unlocked.

- The device hinges move when you open and close the door, be careful not to get caught.
Keep hands away from hinges.

Detaching the device door

Fig. 17

- Openthe door completely.

- Open both lock levers located on the left and right.

- Close the device door untilit is completely locked.

- With both hands, hold the door from its left and right side, and pull it upwards.

Attaching the device door

Fig.18
- Place the device door again following the previous steps in reverse order.
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- When fixing the device door, make sure both hinges match the installation holes on the
interior front panel.

- Make surethe hinges are placed in the correct position. You must be able to introduce them
easily, without applying pressure. If you feel there is some resistance, check the hinges are
properly placed on the gaps.

- Open the door completely. While you open the device door, you can check again if the
hinges are in their correct position. If they are incorrectly placed, the door will not open
completely.

- Close both lock levers again.

- Close the device door. At the same time, check once again if the door is in the correct
position and if the ventilation grilles are not partially blocked.

Removing the door cover

Fig.19

- The plastic cover layer on the door can discolour. To thoroughly clean it, you must remove
the cover.

1. Remove the device door as previously indicated.

2.  Pressthe tabs on the left and right side of the cover as shown in figure 19.

3. Remove the door cover.

4.  Afterremovingthe door cover, the remaining door parts can be easily removed to continue

with the cleaning. Once you finish cleaning the device door, place the cover back in its
position and press on it until it clicks into place.
5. Install the device door as described on the previous chapter.

Warning

- You can also remove the door cover while the door is attached to the oven.

- After detaching the door cover, the interior door glass will be unlock, so it can easily move
and cause damage or injury.

- Detachingthe door cover and the interior glass reduces the total weight of the door. Hinges
are easier to move when you close the door and you can get caught in them. Keep hands
away from hinges.

- Due to the previous warnings, it is advisable you do not detach the door cover unless the
door is detached. The warranty does not cover damage caused by improper use.

Guides

Fig. 20

To clean the guides and the interior of the oven, you can remove the guides and clean them as
shown in figure 20.

Cord substitution

Cord substitution can only be carried out by the manufacturer, Cecotec Technical Support
Service or qualified personnel.
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8. TROUBLESHOOTING

If there is a fault, before contacting Cecotec Technical Support Service, make sure it is not
caused by an improper use and check the following table to try and solve the problem on

your own.

In most cases, the user itself can solve technical faults easily.

Fault Possible cause Possible solution

The device Blown fuse Check the circuit breaker.

doeinot Power cut. Check if the kitchen light or any other
wor

appliances work.

The buttons The buttons have been
fell off their accidentally released.

bracket on
the control
panel.

You can remove the buttons.

Place the buttons again in their bracket
on the control panel and push them into
place so that they fit together and can be
used normally.

The buttons There is dirt under the
cannot be buttons.
easily used.

You can remove the buttons.

To detach the buttons, you just need to
remove them from their bracket.
Alternately, you can press the lower edge
on every button so they tilt and are easily
removed.

Clean the buttons carefully with a cloth
and soapy water.

Dry them with a soft cloth.

Do not use detergents or abrasive
sponges.

Do not immerse them in water, nor wash
them in the dishwasher.

Do not remove the buttons too often so
that their brackets remain stable.

The fan does not operate continuously in this
mode: Fan heating

Thisis normal, it is due to a better heat
distribution and oven performance.

After use, there is some noise and air flow
near the control panel.

The cooling fan is still active to prevent
high moisture conditions in the

interior and to cool down the oven for
convenience. The cooling fan will turn off
automatically.
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Food is not cooked enough on the time
indicated in the recipe.

You are using a different temperature to
the recipe one. Check the temperature
again.

The amount of ingredients is different to
the recipe one.

Check the recipe again.

Uneven toasting

The temperature setting is too high, or it is
not placed on the correct level. Check the
recipe and settings again.

The surface finish, colour and/or material
of the cookware used was not the best
option for the selected function. When
using radiation heat, as well as using the
upper + lower heating elements, use oven
cookware with a matt finish, dark in colour
and light in weight.

The light does not turn on.

You must replace the light bulb.

Warning - risk of electric shock

Incorrect repairs can be dangerous. A damaged cord repair or replacement can only be carried
out by authorised technical personnel. If the deviceis defective, unplug it from the power supply
or switch off your home circuit breaker. Contact the Technical Support Service of Cecotec.

Maximum operation time

The maximum operation time on this device is 9 hours, so that the circuit breaker does not trip.

Light bulb slot

- Tolightup the oveninterior, your device features one or many long-lasting, LED light bulbs.
- If a LED light bulb or the light bulb glass cover are defective, contact Cecotec Technical
Support Service. You must never remove the light bulb cover.
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9. TIPS

How to prepare your own recipe

Try to use first similar recipe settings for optimal
results.

How to know when the sponge
cake is ready

Place a toothpick inside the cake 10 minutes before the
preparation time expires. If there is no uncooked dough
on the toothpick after removing it, the cake is ready.

The sponge cake surface is too
brown.

Place it on a lower level and/or use a lower setting
temperature (this can lead to a longer cooking time).

The sponge cake is too dry.

Increase the temperature in 10°C (this could lead to a
shorter cooking time).

Food has good aspect, but the
interior moisture is too high.

Decrease the temperature in 10°C (this could lead to an
upper cooking time) and check the recipe steps.

Uneven browning.

Decrease the temperature in 10°C (this could lead to an
upper cooking time).

Use the upper + lower heating element and place it on
level 1.

The sponge cake surface is less
brown.

Place it on a lower level.

Cooking in more than a height
level at once: food on a height
level will be darker than food on
another height level.

Use the fan heating mode to bake in more than a height

level and remove trays individually when they are ready.

Itis not necessary every tray is ready at once.

Water condensation during
cooking.

Steam is part of the cooking process and is usually
released together with the cooling air flow. This steam
can condensate in different oven surfaces or near
them and form water drops. It is a physical process and
cannot be completely prevented.

Suitable baking cookware

You can use heat-resistant bakeware. It is
recommended not to use aluminium in direct contact
with food, especially when they are acidic.

Make sure the container and lid fit properly.

General oven use

Preheat the oven for 5 minutes and place food on the
level indicated in the manual.

Do not use the oven when the door is open, except to
remove/introduce/check food.
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How to keep the oven clean
during cooking.

Fillthe tray with water and place it on level 1. Almost
every liquid dripping from food placed on the rack will
fallinto the tray.

The heating element on any
cooking mode turns on and off
during time.

It is a normal operation and it depends on the
temperature setting.

10. ENERGY EFFICIENCY ACCORDING TO EN 60350-1

Take into account the following information:
- The measurement is carried out in the ECO mode to determine the forced air mode data

and the label class.

- The settings of the upper + lower heating element mode were used to determine the
information on the conventional mode.

- During measurement, only the necessary accessory was placed in the interior.

- The determination of the interior volume is carried out for the Defrost use as described in
the previous sections. To ensure an efficient oven use, every accessory is removed, even

the side guides.

11. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Reference: 02400

Model Bolero Hexa V 3000 Black built-in oven
OR code

Voltage 220-240V ~

Frequency 50-60 Hz

Electric power: 315 kW

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.

Made in China | Designed in Spain
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12. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or battery must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should
dispose of the batteries/accumulators and take them to a collection point
. designated by the local authorities.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help to protect the environment.

13. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions and deadlines established by the
applicable regulations.

It is recommended that repairs are carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact Cecotec official Technical Support Service at +34 963 210 728.

14. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PANNEAU DE CONTROLE

Img.1(*)

1. Bouton de connexion/déconnexion : permet d'allumer et éteindre l'appareil, ainsi que

d'interrompre son fonctionnement.

Cuire au four : permet d'activer cette fonction.

Vapeur seulement : permet d'activer la fonction Vapeur uniqguement.

Cuisson a la vapeur : permet d'activer cette fonction.

Menu automatique : permet de sélectionner le menu automatique.

Fin différée : permet de définir le temps de fin différée.

Lumiere : appuyez en méme temps sur les boutons de Fin différée et Préchauffage rapide

pour allumer ou éteindre la lumiére du four.

Préchauffage rapide : cette fonction est utilisée pour préchauffer le four.

Barre de réglage : faites glisser votre doigt sur la barre vers la gauche ou la droite pour

modifier le temps et la température de cuisson.

10. Réglage du temps/de la température/de la vapeur : permet de régler le temps, la
température et la vapeur de cuisson.

11. Démarrage/pause/sécurité enfants : appuyez une fois sur ce bouton pour démarrer ou
interrompre la cuisson ; maintenez ce bouton appuyé pendant 3 secondes pour activer ou
désactiver la sécurité enfants.

12. Réservoir d'eau : sert a retirer le réservoir d'eau, qui est utilisé pour la fonction Vapeur.
Lorsque vous appuyez dessus, le réservoir d'eau se déverrouillera.

No vk wDN

© ®

€cran

13. Icéne de la minuterie

14. Icdne fonction de préchauffage rapide
15. Icone de décongélation
16. Icone fonction rotissoire
17. Indicateur de temps

18. Icéne verrouillage

19. Témoin de température
20. Unités de température
21. Icdne réservoir d'eau vide
22. Indicateur du poids

23. Icdne fin différée

24. |cdne fonction vapeur

25. Icdbne menu automatique
26. Icdne fonction fermenter
27. Icdne lumiere

28. Unités de temps

29. Unités de poids
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(*) Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Ce produit possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et conservez celle-ci ainsi que les autres éléments de 'emballage
dans un lieu sécurisé. Cela vous aidera a éviter d'endommager le produit si vous devez le
transporter a l'avenir. Sivous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les piéces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

- Four

- Plateau de four

- Grille pour le four

- Sonde thermique

- Manueld'instructions

3. INSTALLATION

Les images suivantes montrent les distances minimales requises pour l'installation du four.
Img. 2. Installation du four sur un meuble

1.  Ouverture de ventilation

2. Lespace minimum de la base pour une bonne ventilation est de 250 cm?.

Img. 3. Installation du four dans un meuble
1. Ouverture de ventilation

Img. 4. Profil avec la hauteur du four
1. Four

Img. 5. Profil avec la hauteur du meuble
1. Four

- Pour que cet appareil fonctionne en toute sécurité, il est recommandé que le four soit
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installé par un professionnel conformément aux instructions. Les dommages causés par
une installation incorrecte ne sont pas couverts par la garantie.

- Pendant linstallation, portez des gants de protection pour éviter les coupures causées par
les bords tranchants.

- Lesdimensions sont en mm.

- Laprise doit étre accessible ou un interrupteur doit étre incorporé dans le cablage fixe, de
sorte que l'appareil puisse étre débranché apres l'installation si nécessaire.

Avertissement

- Lappareil ne doit pas étre installé derriére une porte décorative pour éviter la surchauffe
de celle-ci.

- Ne recouvrez pas les grilles de ventilation. Dans le cas contraire, l'appareil risque de
surchauffer.

Premiére utilisation

1. Retireztous les autocollants, les films de protection de surface et les piéces de protection
pour le transport.

2. Retirez tous les accessoires et les grilles latérales de l'intérieur.

3.  Nettoyez soigneusement les accessoires et les grilles latérales avec de l'eau et du savon
et un chiffon ou une brosse douce.

4.  Assurez-vous que l'intérieur est exempt de restes d'emballage, tels que des granulés de
polystyréne ou des piéces en bois qui peuvent présenter un risque d'incendie.

5. Essuyez les surfaces lisses de l'intérieur et de la porte avec un chiffon doux et humide.
Pour éliminer l'odeur résiduelle, chauffez le four lorsqu'il est vide et avec la porte fermée.

7. Maintenez la cuisine bien ventilée pendant que l'appareil chauffe pour la premiére fois.
Gardez les enfants et les animaux domestiques éloignés du four pendant son utilisation.
Fermez la porte des piéces adjacentes.

8. Réglez les parametres comme indiqué ci-dessous. Pour savoir comment régler le type de
chaleur et la température, consultez le paragraphe suivant.

Réglages pour la premiére utilisation :

Fonction cuire au four : conventionnel

Température 250 °C

Temps Th

Lorsque l'appareil aura refroidi :
1. Nettoyez les surfaces lisses et la porte avec de l'eau et du savon et un torchon.
2. Séchez toutes les surfaces.
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3. Installez les grilles latérales.

Régler le temps

Avant d'utiliser le four, vous devez régler le temps.

1.  Lorsque vous allumez le four, « 00 » clignotera sur le panneau de contréle ; vous pouvez
régler 'heure a 'aide de la barre de réglage ou en utilisant les boutons + et -.

2. Appuyez sur le bouton de réglage du temps/de la température/de la vapeur pour
confirmer votre choix.

Note

- Sivous devez a nouveau modifier le temps, appuyez sur le bouton de réglage du temps/de
la température/de la vapeur pendant 3 secondes et répétez les étapes 1 et 2 pour régler
le temps.

- Lhorloge a un affichage de 24 heures.

4. FONCTIONS

- Lappareil dispose de plusieurs modes de fonctionnement pour faciliter son utilisation.
- Suivez ces instructions pour trouver le mode qui convient le mieux a vos besoins.

4.1. Fonction Cuire au four
Utilisation : sélectionnez les résistances, réglez le temps ou la température et démarrez la
cuisson.

FRANCAIS

Conventionnel+ | 50-250 °C
Ventilateur

Pour cuire ou griller sur deux niveaux.
Le ventilateur distribue la chaleur des
résistances de facon homogene a
lintérieur.

Chaleur par 150-250 °C Pour la cuisson de petites quantités

rayonnement de nourriture et pour dorer les
aliments. Placez les aliments dans
la partie centrale, sous la résistance
supérieure.

Résistance 30-200°C Pour dorer la base des pizzas et des

inférieure gateaux. La chaleur vient du fond du

four.

Fermentation de | 30-45°C

Pour faire de la pate levée et du levain

Modes de cuisson Température Utilisation

Conventionnel 30-250 °C Pour une cuisson ou un grillage
traditionnel sur un seul niveau. Idéal
pour les gateaux avec des garnitures
humides.

Convection 50-250 °C Pour cuire ou griller sur deux niveaux.
L'anneau thermique qui entoure le
ventilateur émet de la chaleur de
facon homogene.

Double 50-250°C Pour cuire les aliments peu

résistance volumineux et faire dorer les aliments.

supérieure + Le ventilateur distribue la chaleur de

Ventilateur facon homogene a l'intérieur.

00 | bolero

la pate pour la fermentation des yaourts.

Fonction de - Cette fonction permet de sécher

séchage l'intérieur du four et d'éviter la
formation de bactéries.

ECO 140-240 oC Cette fonction est utilisée pour

économiser de 'énergie pendant la
cuisson.

4.2. Fonction Cuisson a la vapeur

- Utilisation : sélectionnez la fonction Cuisson a la vapeur, réglez le temps, la température et

la vapeur et commencez a cuisiner.

- La fonction de cuisson a la vapeur rend les aliments plus tendres et la peau de certains

aliments plus croustillante.

Modes de cuisson Température Utilisation
Conventionnel + 160-230 °C Pour une cuisson ou un grillage
Vapeur traditionnel sur un seul niveau.

Idéal pour les gateaux avec des
garnitures humides.

Convection + Vapeur | 160-250 °C

Pour cuire ou griller sur deux
niveaux. L'anneau thermique qui
entoure le ventilateur émet de la
chaleur de facon homogene.
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Conventionnel + 160-230 °C Pour cuire ou griller sur deux

Ventilateur + Vapeur niveaux. Le ventilateur distribue
la chaleur des résistances de
facon homogene a lintérieur.

Résistance 160-200 °C Pour dorer la base des pizzas et

inférieure + Vapeur des gateaux. La chaleur vient du
fond du four.

Chaleur par 160-235 °C Pour la cuisson de petites

rayonnement +
Vapeur

quantités de nourriture et pour
dorer les aliments. Placez les
aliments dans la partie centrale,
sous la résistance supérieure.

Note

1. Avantd'utiliser la fonction de Cuisson a la vapeur, ajoutez de l'eau dans le réservoir d'eau.

2. Leniveau de vapeur peut étre réglé de L1a L3, L3 étant le niveau le plus élevé.

3. Lorsque vous activez la fonction Cuisson a la vapeur, l'icone de la vapeur et l'icne de la

rotissoire s'allumeront (

Avertissement

Sivous ouvrez la porte de l'appareil pendant son fonctionnement, celui-ci s'arrétera. Veuillez
faire attention, car il existe un risque de brilures.

Ventilateur de refroidissement

Le ventilateur de refroidissement s'allume et s'éteint en cas de nécessité. L'air chaud est

expulsé au-dessus de la porte.

4. 3. Menu automatique

Utilisation : sélectionnez la fonction Menu automatique, choisissez un menu et commencez a

cuisiner.

Dans le menu automatique, vous pourrez choisir parmi 25 programmes/menus avec une
fonction, une température et une durée prédéfinies.
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Ecran Menu Fonction Température Temps de Préchauffage
cuisson
01 Potiron roti 2300°C 10 min Oui
avec fromage
de chevre et
roquette
02 Gratin 180 °C 30 min Oui
d'aubergines
03 Ratatouille 160 °C 40 min Oui
04 Crabe en 200 °C 23 min Oui
croQite de sel
05 Escabeche 160 °oC 30 min Oui
06 Filet de sole 220 °C 10 min Oui
aux herbes
fraiches
07 Poulet roti au 200 °C 55 min Oui
four avec des
tubercules et
des pommes
de terre
08 Poitrine 180-230 °C 67 min Oui
de porc
croustillante
09 Cote de boeuf 230 °C 25 min Oui
10 Pain de viande 100 °C 30 min Oui
200 °C 20 min Oui
n Gratin de 200 °C 45 min Oui
pates
12 Poulet a 160 °C 40 min Oui
['harissa, aux
olives et aux
pois chiches
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13

Gateauala 160 °C 60 min Oui
banane

1%

Fondant au 180 °C 10 min Oui
chocolat

15

Strudel aux 180 °C 30 min Oui
pommes et
sauce vanille

Avertissement

Ne recouvrez pas les grilles de ventilation. Dans le cas contraire, l'appareil risque de
surchauffer.

Pour que lappareil refroidisse plus rapidement apres utilisation, le ventilateur de
refroidissement continuera a fonctionner pendant une courte période.

FRANCAIS
24 Creme 100 °C 30 min NON
catalane
25 Pudding au 100 °C 45 min NON
caramel

Avertissement

1.  Pour chauffer la vaisselle, il est recommandé de retirer les grilles latérales et d'utiliser
les modes de cuisson par air chaud et par ventilateur avec une température de 50 °C. La
fonction d'air chaud doit étre utilisée si plus de la moitié de la base du four contient de la
vaisselle.

2. Pour obtenir une distribution optimale de la chaleur dans le four pendant le chauffage

par le ventilateur, celui-ci fonctionnera a certains moments pendant le processus de
chauffage afin de garantir le meilleur rendement possible.

Menus seulement a la vapeur

Ecran Menu Fonction | Température Temps de Préchauffage
cuisson

16 Légumes 100 °C 20 min NON

17 Soupe au 100 °C 40 min NON
potiron
australienne

18 Courgettes 100 °C 30 min NON
farcies

20 Poisson au 100 °C 25 min NON
curry et aux
péches

21 Loup de mer 100 °C 30 min NON
aux légumes

22 Moules en 100 °C 40 min NON
sauce

23 Blanc de 100 °C 40 min NON
poulet aux
tomates
séchées
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5. UTILISATION DE LAPPAREIL

1. Aprés avoir branché le four, appuyez sur le symbole de la fonction du four que vous
souhaitez utiliser (voir le paragraphe précédent sur 'utilisation de chaque fonction).

2. Utilisez la barre de réglage ou les symboles « +/- » pour régler la température de cuisson.

3. Appuyez sur le bouton Démarrage/Pause pour démarrer le four. Si vous n'appuyez pas
sur ce bouton au bout de 5 minutes, le four affichera de nouveau l'heure.

4. Pendant le processus de cuisson, vous pouvez appuyer sur le bouton de Connexion/
Déconnexion pour arréter le four.

Note

Apres avoir réglé la température, vous pouvez appuyer sur le bouton de réglage du temps/de
la température/de la vapeur pour ajuster la durée du processus de cuisson a l'aide de la barre
de réglage ou des boutons « +/- ».

Préchauffage rapide

- Vous pouvez utiliser le préchauffage rapide pour raccourcir le temps de cuisson.

- Appuyez sur le bouton de Préchauffage rapide. Le symbole correspondant s'allumera sur
l'écran.

Note
Placez les aliments dans le four lorsque celui-ci a atteint la température de préchauffage.
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Changements pendant la cuisson

- Pour modifier le temps, la température ou la quantité de vapeur pendant le processus de
cuisson, appuyez sur le bouton de réglage du temps/de la température/de la vapeur et
utilisez la barre de réglage ou le bouton « +/- ».

- Lorsquevousvoulez annuler le processus de cuisson, appuyez sur le bouton de Connexion/
Déconnexion.

Note

La modification des modes/de la température/du temps de cuisson peut avoir des
conséquences négatives sur le résultat de la cuisson, il est recommandé de ne pas le faire,
sauf sivous étes tres expérimenté en cuisine.

Avertissement

- Apresavoirallumé l'appareil, celui-cideviendra tres chaud, surtout a l'intérieur. Ne touchez
jamais la surface intérieure de l'appareil ou les résistances. Utilisez des gants de cuisine
lorsque vous retirez des accessoires ou des ustensiles de cuisine de lintérieur et laissez
refroidir l'appareil apres utilisation.

- Maintenez les enfants éloignés du four pendant son utilisation pour éviter tout risque de
bralure.

Sécurité enfants

- Cet appareil est équipé d'une sécurité enfant afin que les enfants ne puissent pas
accidentellement allumer le four ou modifier les réglages.

- Maintenez le bouton Démarrage/Pause appuyé pendant 3 secondes pour activer ou
désactiver la fonction de sécurité enfants.

Mode d'économie d'énergie

- En mode veille, aprés 10 minutes d'inactivité, le four passera automatiquement en mode
économie d'énergie. Vous pouvez également activer ce mode en appuyant sur le bouton de
connexion et en le maintenant appuyé pendant 3 secondes.

- En mode économie d'énergie, appuyez sur n'importe quel bouton pour revenir au mode
veille.

Fonction Nettoyage avec vapeur

1.  Retirez le réservoir d'eau, ajoutez de l'eau et un demi-sachet d'acide citrigue (non inclus)
dans le réservoir d'eau, mélangez bien et placez de nouveau le réservoir d'eau dans son
compartiment.

2. En mode veille, appuyez une fois sur le bouton Menu automatique, puis entrez dans la
fonction Nettoyage avec vapeur a travers la barre de réglage ou appuyez sur les boutons
+/- et l'écran affichera dE5.

3. Appuyez sur le bouton Démarrage/Pause pour démarrer cette fonction. Lorsque le
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compte a rebours atteint 08:00 minutes, le four indiquera gu'il manque de l'eau.
4. Retirez le réservoir, ajoutez de l'eau et placez-le de nouveau dans le compartiment.
Appuyez sur le bouton Démarrage/Pause pour continuer la fonction.

Fonction Fin différée

1.  Unefois que vous avez réglé l'horloge, appuyez sur le bouton de la fonction de fin différée
pour régler l'heure de fin de cuisson.

2. Sélectionnez la fonction (cette fonction n'est pas disponible avec la fonction Menu
automatique et Préchauffage rapide), réglez le temps, la température et la vapeur de
cuisson, puis appuyez sur le bouton Démarrage/Pause pour régler la fin différée.

3. Appuyez sur le bouton de fin différée pour afficher le temps programmé.

Fonction Température exacte

- Avec n'importe quel mode, insérez l'extrémité courte de la sonde dans l'écran du four et
l'extrémité longue dans l'aliment, puis insérez-le dans le four.

- Sélectionnez la fonction Gril (dans l'un des modes suivants : Conventionnel, Double
résistance supérieure + Ventilateur, Convection), réglez la température de la sonde avec le
bouton +/- et appuyez sur le bouton Démarrage/Pause pour démarrer la fonction.

- Lorsque la température au cceur de l'aliment atteint la température de la sonde, la cuisson
se terminera et le mode veille sera rétabli.

Avertissement
- Lorsque vous utilisez la sonde pour la viande, veillez a insérer l'extrémité dans la viande.
- Utilisez uniguement la sonde pour viande fournie avec ce four.

Vapeur

- Lorsque le four est en mode veille, appuyez sur le bouton Vapeur pour ajouter de la vapeur
apres avoir sélectionné les parametres de cuisson.

- Vous pouvez augmenter la vapeur manuellement en appuyant sur le bouton Vapeur
pendant la cuisson.

- Leniveau de vapeur par défaut est le niveau 1.

Avertissement

- Ilexiste trois niveaux de vapeur, la quantité de vapeur augmentera en fonction du niveau.
Appuyez une fois sur le bouton Vapeur pour voir le niveau par défaut, le niveau 1. Appuyez
deux fois sur le bouton Vapeur pour définir le niveau 2 et trois fois pour le niveau 3. L'écran
affichera le niveau (L1/L2/L3). Appuyez 4 fois sur le bouton Vapeur pour annuler la fonction
Vapeur et le témoin lumineux du niveau de vapeur s'éteindra.

- Enraison des vibrations causées par le transport, le réservoir d'eau peut étre mal placé
apres avoir retiré l'emballage du produit. N'oubliez pas de le placer correctement.
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Réservoir d'eau

Vous pouvez remplir le réservoir d'eau de deux fagons différentes :

1.  Appuyez sur le bouton du réservoir d'eau et retirez-le, puis retirez le bouchon de scellage
et ajoutez de l'eau. Img. 6

2. Appuyez sur le bouton du réservoir d'eau et retirez une partie du réservoir, puis retirez le
bouchon de scellage et ajoutez de l'eau. Img. 7

Notes
Lorsque vous avez fini de cuisiner, versez l'eau restante du réservoir d'eau et essuyez-le.

6. ACCESSOIRES

Cet appareil comprend des accessoires. Vous trouverez ci-dessous une liste des accessoires et
des utilités de chacun d'entre eux, ainsi que leur utilisation correcte.

Accessoires inclus

1. Grille pour le four : a utiliser avec les ustensiles de cuisine, les moules a gateaux et les
plateaux de four. Pour faire griller ou dorer les aliments. Img. 8

2. Plateau de four:idéal pour faire cuire de petits plats. Img. 9
Sonde pour viande : insérez la sonde au centre de la viande, loin de la graisse ou de l'os.
Img. 10

- Vous pouvez utiliser le plateau de four pour placer de liquides ou cuisiner des aliments
avec du jus.

- N'utilisez que les accessoires originaux. Ils ont été spécialement concus pour cet appareil.

- Les accessoires peuvent étre achetés dans des magasins spécialisés.

Note
Les accessoires peuvent se déformer lorsqu'ils sont exposés a la chaleur. Cela n'affectera pas
leur fonctionnalité. Une fois qu'ils auront refroidi, ils reprendront leur forme initiale.

Introduction des accessoires
- Lefourdispose de 5 positions.

Avertissement

- Veillez a ce que les accessoires soient toujours insérés dans le bon sens.

- Placez les accessoires a l'intérieur jusqu'a la paroi intérieure, de sorte qu'ils ne touchent
pas la porte de l'appareil.
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Fonction de blocage

Les accessoires peuvent étre retirés a moitié sans tomber. La fonction de verrouillage empéche
les accessoires de tomber a cause de leur poids lorsqu'ils sont retirés. Pour éviter tout risque
de renversement, les accessoires doivent étre insérés correctement.

Lorsque vous insérez la grille, assurez-vous qu'elle est orientée dans la bonne direction,
comme indiqué sur les images 11 et 13.

Lorsque vous insérez le plateau de four, assurez-vous qu'il est orienté dans la bonne direction,
comme indiqué sur les images 11 et 14.

Accessoires supplémentaires
Les accessoires peuvent étre achetés dans des magasins spécialisés ou sur Internet.
- Rétissoire : pour faire cuire de la viande et des légumes. Img. 15

Introduction de la rétissoire

Les rétissoires ne conviennent qu'au systeme rotatif ; elles doivent étre placées sur la grille
du systeme rotatif.

Avant d'insérer cet accessoire dans le four, assurez-vous que tous les aliments sont
correctement placés, puis insérez-le a la hauteur 2.

Avertissement

- Le systeme rotatif ne tourne pas en continu, il est possible de le faire tourner pendant
le processus de cuisson en fonction des aliments. Portez des gants isolants et faites
attention a la chaleur émise par le four lorsque vous ouvrez la porte. Le systéeme rotatif
tourne a un angle de 90 degrés et n'a pas besoin d'étre tourné par l'utilisateur.

- Les rotissoires sont dangereuses en raison de leur téte en forme de cuspide. Veillez a
ce que les enfants et les personnes handicapées ne s'en approchent pas. Vérifiez qu'ils
n'entrent pas en contact avec les résistances avant d'allumer le four, car cela pourrait
endommager le four et les personnes.

- llestrecommandéd'utiliser la hauteur 2, d'activer les résistances supérieures et inférieures
pour la cuisson tout en utilisant le systéme rotatif.

Recommandations pour une utilisation efficace de l'énergie

- Retireztous les accessoires qui ne sont pas nécessaires pendant la cuisson et le processus
de cuisson.

- N'ouvrez pas la porte pendant le processus de cuisson.

- Sivous ouvrez la porte pendant la cuisson, celle-ci s'arrétera et la lumiére s'allumera.

- Diminuez le réglage de la température a 50°C dans les modes sans ventilateur 5 a 10
minutes avant la fin du temps de cuisson. La chaleur a lintérieur aidera a compléter le
processus de cuisson.
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Utilisez le chauffage par ventilateur lorsque cela est possible. Vous pouvez réduire la
température par intervalles de 20 °C et 30 °C.

Vous pouvez cuisiner et cuire au four en utilisant le chauffage par ventilateur a plusieurs
hauteurs en méme temps.

S'il n'est pas possible de cuisiner et d'enfourner différents plats en méme temps, vous
pouvez les chauffer les uns apres les autres pour profiter du préchauffage du four.

Ne préchauffez pas le four vide si cela n'est pas nécessaire. Si nécessaire, introduisez les
aliments au four immédiatement apreés avoir atteint la température souhaitée ; le témoin
lumineux s'éteindra lorsque la température souhaitée est atteinte.

Utilisez la minuterie et/ou une sonde de température chaque fois que possible.

Utilisez des moules et des plats de cuisson avec une finition mate foncée et un poids léger.
Essayez de ne pas utiliser d'accessoires lourds ayant des surfaces brillantes, comme
l'acier inoxydable ou l'aluminium.

Risque pour la santé

L'acrylamide est principalement produit en chauffant des aliments riches en amidon (par
exemple, des pommes de terre, des frites, du pain) a des températures trés élevées pendant
une longue période.

Conseils

Utilisez des temps de cuisson courts.

Faites cuire les aliments jusqu'a ce qu'ils prennent une couleur jaune doré a la surface, ne
les laissez pas briler ou devenir brun foncé.

Les portions plus grandes contiennent moins d'acrylamide.

Utilisez si possible la fonction de chauffage par ventilateur.

Frites : utilisez plus de 450 g par moule, répartissez-les de maniere homogeéne et
retournez-les de temps en temps. Utilisez les informations figurant sur l'étiquette des
frites pour obtenir le meilleur résultat.

7. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avec un bon entretien et un bon nettoyage, votre appareil conservera son apparence originale
et continuera a fonctionner pleinement pendant une longue période.
N'utilisez pas :

De produits de nettoyage forts ou abrasifs.

De produits de nettoyage forts contenant de l'alcool.

De tampons a récurer durs ou d'éponges de nettoyage.

De nettoyeurs haute pression ou de nettoyeurs a vapeur.

De produits de nettoyage spéciaux pour le nettoyage a chaud de l'appareil.

Lavez soigneusement les nouvelles éponges avant de les utiliser.
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Surface extérieure de
l'appareil

Nettoyage

Surface extérieure
Partie frontale en acier
inoxydable

De l'eau chaude avec du savon:

Essuyez-la avec un torchon de cuisine, puis séchez-la avec
un chiffon doux.

Eliminez immédiatement les taches de calcaire, de graisse,
d'amidon et d'albumine (par exemple, le blanc d'ceuf).

De la corrosion peut se former sous ces taches.

Vous pouvez acheter des produits de nettoyage spéciaux
pour l'acier inoxydable, adaptés aux surfaces chaudes, dans
les commerces spécialisés.

Appliquez une couche trés fine de produit de nettoyage avec
un chiffon doux.

Plastique, panneau de
controle et panneaux de
la porte

De l'eau chaude avec du savon:

Essuyez-le avec un torchon, puis séchez-le avec un chiffon
doux. N'utilisez pas de produit pour les vitres, ni de grattoir
pour vitres ou d'éponge a récurer en acier inoxydable.

Surfaces peintes

De l'eau chaude avec du savon:
Essuyez-les avec un torchon de cuisine, puis séchez-les avec
un chiffon doux.

Poignée de la porte

De l'eau chaude avec du savon :

Essuyez-la avec un torchon de cuisine, puis séchez-la avec
un chiffon doux.

Si le détartrant entre en contact avec la poignée de la porte,
nettoyez-la immédiatement. Sinon, vous ne pourrez pas
éliminer les taches.

Surfaces émaillées et
autonettoyantes

Respectez les instructions relatives au nettoyage des
surfaces a l'intérieur du four figurant sous le tableau.

Couvercle en verre pour
l'éclairage intérieur

De l'eau chaude avec du savon:

Essuyez-la avec un torchon de cuisine, puis séchez-la avec
un chiffon doux.

Si l'intérieur est trés sale, utilisez un produit de nettoyage
pour four.

Joint du hublot
Ne le retirez pas

De l'eau chaude avec du savon:
Nettoyez-le avec un torchon de cuisine. Ne frottez pas.
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Couvercle en acier
inoxydable

Produit de nettoyage pour l'acier inoxydable :
Lisez les instructions du fabricant.

N'utilisez pas de produits pour l'entretien de l'acier
inoxydable.

Retirez le couvercle de la porte pour le nettoyer.

Accessoires

De l'eau chaude avec du savon:

Plongez-les dans l'eau et nettoyez-les avec un torchon ou
une brosse.

En cas de grands dépots de saleté, utilisez une éponge a
récurer en acier inoxydable.

Rails De l'eau chaude avec du savon :

Plongez-les dans l'eau et nettoyez-les avec un torchon ou
une brosse.

Systéme d'extraction

De l'eau chaude avec du savon:

Nettoyez-le avec un torchon ou une brosse.

Ne retirez pas le lubrifiant lorsque les rails de retrait sont
vers l'extérieur.

La meilleure solution consiste a nettoyer le systeme lorsque
les rails sont insérés.

Ne le nettoyez pas au lave-vaisselle.

Sonde pour viande

De l'eau chaude avec du savon :
Nettoyez-le avec un torchon ou une brosse. Ne le nettoyez
pas au lave-vaisselle.

Avertissement

Les légeres différences de couleur sur la partie avant de l'appareil sont dues a l'utilisation
de différents matériaux, tels que le verre, le plastique et le métal.

Les ombres sur les panneaux de la porte, qui ressemblent a des rayures, sont dues aux
réflexions de l'éclairage intérieur.

L'émail est exposé a des températures tres élevées. Cela peut entrainer une légere variation
de la couleur. Cela est completement normal et n'affecte en rien le fonctionnement de
l'appareil. Les bords des plateaux fins ne peuvent pas étre entierement émaillés. Par
conséquent, ces bords peuvent étre rugueux. Cela n'affecte pas la protection contre la
corrosion.

Gardez toujours l'appareil propre et enlevez immédiatement la saleté afin d'éviter que des
restes de saleté tenaces ne s'accumulent.
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Conseils

Nettoyez l'intérieur du four aprées chaque utilisation. De cette facon, vous ne cuisinerez pas
les aliments avec le four sale.

Eliminez immédiatement les taches de calcaire, de graisse, d'amidon et d'albumine (par
exemple, le blanc d'ceuf).

Utilisez des ustensiles adaptés au four, par exemple un plateau de four.

Porte de l'appareil

Pour nettoyer et retirer les panneaux de la porte, vous pouvez démonter la porte du four.
Les charnieres de la porte de l'appareil sont chacune munies d'un levier de verrouillage.
Img. 16

Lorsque les leviers de verrouillage sont fermés, la porte de l'appareil est sécurisée. Elle ne
peut pas se détacher.

Lorsque les leviers de verrouillage sont ouverts pour démonter la porte du four, les
charnieres sont verrouillées et ne peuvent pas étre fermées d'un coup.

Avertissement - Risque de blessure

Si les charniéres ne sont pas verrouillées, elles peuvent se fermer avec une grande force.
Assurez-vous que les leviers de verrouillage sont toujours completement fermés ou,
lorsque vous démontez la porte de l'appareil, completement ouverts.

Les charnieres de l'appareil bougent lors de l'ouverture et de la fermeture de la porte,
faites attention a ne pas vous coincer. Maintenez les mains éloignées des charnieres.

Comment retirer la porte de U'appareil
Img. 17

Ouvrez completement la porte.

Ouvrez les deux leviers de verrouillage situés a gauche et a droite.

Fermez la porte de l'appareil jusqu'a ce qu'elle s'arréte.

Saisissez la porte des cdtés gauche et droit avec les deux mains et tirez-la vers le haut.

Montage de la porte de l'appareil
Img. 18

Remettez la porte de l'appareil dans l'ordre inverse de son retrait.

Lors de la fixation de la porte de l'appareil, veillez a ce que les deux charnieres soient bien
placées dans les trous d'installation du panneau avant intérieur.

Assurez-vous que les charnieres sont insérées dans la bonne position. Vous devez pouvoir
les insérer facilement et sans difficulté. Si vous avez des difficultés a les insérer, vérifiez
que les charnieres sont bien insérées dans les trous.

Ouvrez completement la porte. En ouvrant la porte de l'appareil, vous pouvez vérifier de
nouveau si les charnieres sont dans la bonne position. Si vous faites un mauvais réglage,
la porte ne pourra pas s'ouvrir completement.

Fermez de nouveau les deux leviers de verrouillage.
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- Fermez la porte de l'appareil. En méme temps, vérifiez de nouveau que la porte est
correctement placée et que les fentes de ventilation ne sont pas partiellement obstruées.

Comment retirer le cache de la porte

Img. 19

- La couche en plastique du cache de la porte peut se décolorer. Pour un nettoyage en

profondeur, vous pouvez retirer le cache.
Retirez la porte de l'appareil comme décrit ci-dessus.

2. Appuyezsur les languettes situées sur les cdtés droit et gauche du cache, comme indiqué
sur l'image 19.

3.  Retirez le cache de la porte.

4.  Apres avoir retiré le cache de la porte, les autres parties de la porte de l'appareil peuvent
étre facilement retirées pour un nettoyage plus approfondi. Une fois le nettoyage de la
porte de l'appareil terminé, remettez le cache de la porte en place et appuyez dessus
jusqu'a ce qu'il s'emboite.

5. Installez la porte de l'appareil comme décrit dans le paragraphe précédent.

Avertissement

- Vous pouvez également retirer le cache de la porte lorsque celle-ci est installée.

- Sivous retirez le cache de la porte, la vitre intérieure de la porte de l'appareil sera dégagée
; cette vitre peut facilement se déplacer et causer des dommages ou des blessures.

- Leretrait du cache de la porte et du verre intérieur permet de réduire le poids total de la
porte de l'appareil. Les charnieres peuvent étre plus faciles a déplacer lors de la fermeture
de la porte et vous pouvez y rester coincé. Maintenez les mains éloignées des charnieres.

- Enraison des deux points ci-dessus, il est recommandé de ne pas retirer le couvercle de la
porte a moins que la porte de l'appareil ne soit démontée. Les dommages causés par une
utilisation inappropriée ne seront pas couverts par la garantie.

Rails

Img. 20

Pour nettoyer les rails et l'intérieur du four, vous pouvez retirer les rails et les nettoyer comme
indiqué sur l'image 20.

Remplacement du cible

Le remplacement du cable ne peut étre effectué que par le fabricant, le Service d'Assistance
Technique ou du personnel qualifié.
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8. RESOLUTION DE PROBLEMES

- Si un probleme survient, avant d'appeler le Service Aprés-Vente de Cecotec, assurez-

vous que ce probleme n'est pas di a une mauvaise utilisation et consultez le tableau des
problémes pour essayer de résoudre le probléeme vous-méme.

- Dans de nombreux cas, les défauts techniques de l'appareil peuvent étre facilement

résolus par l'utilisateur.

Panne Cause possible Possible solution

Lappareil ne Fusible fondu Vérifiez le disjoncteur de courant

fonctionne pas. résiduel dans la bofte a fusibles.
Panne de courant Vérifiez si la lumiére de votre cuisine

ou les autres appareils fonctionnent.

Les boutons se Les boutons se sont Vous pouvez retirer les boutons.

sont séparés de accidentellement séparés Placez de nouveau les boutons

leur support sur dans leur support sur le panneau

le panneau de de contréle et poussez-les en place

contrdle pour qu'ils s'emboitent et puissent
étre utilisés normalement.

Les boutons ne Ily a de la saleté sous les Vous pouvez retirer les boutons.

peuvent pas étre boutons Pour retirer les boutons, il suffit de
utilisés facilement les enlever du support.

Vous pouvez également appuyer sur
le bord extérieur des boutons pour
les incliner et les retirer facilement.
Nettoyez soigneusement les boutons
avec un chiffon et de l'eau avec du
savon.

Séchez-les avec un chiffon doux.
N'utilisez pas d'éponges ni de
détergents abrasifs

Ne les submergez dans l'eau ni ne les
lavez au lave-vaisselle

Ne retirez pas les boutons trop
souvent afin que le support reste
stable.
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Le ventilateur ne fonctionne pas en continu dans Ceci est normal, car cela permet une
ce mode : Chauffage par ventilateur meilleure distribution de la chaleur et
améliore le rendement du four.

Apres utilisation, un bruit est entendu et un flux Le ventilateur de refroidissement
d'air est observé prés du panneau de controle est toujours actif, afin d'éviter des
conditions d'humidité élevée a
lintérieur et afin de refroidir le four.
Le ventilateur de refroidissement
s'éteindra automatiquement.

Les aliments ne sont pas suffisamment cuits dans | Vous utilisez une température

le temps indiqué dans la recette différente de celle de la recette.
Vérifiez de nouveau la température.
La quantité d'ingrédients est
différente de celle de la recette.
Vérifiez de nouveau la recette.

Grillage irrégulier Le réglage de la température est

trop élevé, ou vous n'utilisez pas la
bonne hauteur. Vérifiez de nouveau la
recette et les réglages.

La finition de la surface, la couleur
et/ou le matériau des ustensiles
utilisés n'étaient pas le meilleur
choix pour la fonction choisie.
Lorsque vous utilisez la chaleur

par rayonnement, par exemple en
utilisant les résistances supérieures
et inférieures, utilisez des ustensiles
pour le four avec une finition mate, de
couleur sombre et de poids léger.

La lumiére ne s'allume pas Remplacez 'ampoule.

Avertissement - risque de décharge électrique

Une mauvaise réparation peut étre dangereuse. Les réparations et le remplacement des
cables d'alimentation endommagés ne peuvent étre effectués que par du personnel technique
autorisé. Si l'appareil est défectueux, débranchez-le du secteur ou éteignez le disjoncteur
différentiel de votre maison. Contactez le Service Aprés-Vente Officiel de Cecotec.

Temps de fonctionnement maximal

La durée maximale de fonctionnement de cet appareil est de 9 heures afin d'éviter le
déclenchement du disjoncteur différentiel.
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- Pour éclairer l'intérieur du four, votre appareil est équipé d'une ou plusieurs ampoules LED

a longue durée de vie.

- Siuneampoule LED ou le couvercle de l'ampoule en verre est défectueux, veuillez contacter
le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec. Le couvercle de l'ampoule ne doit pas étre retiré.

9. CONSEILS

Sivous voulez cuisiner votre
propre recette

Essayez d'abord d'utiliser les parameétres de recettes
similaires pour optimiser le résultat.

Sivous voulez savoir si le gateau
est cuit

Placez un cure-dent dans le gateau environ 10 minutes
avant la fin du temps de préparation indiqué. Si, apres
avoir retiré le cure-dent, il n'y a pas de pate non cuite,
le gateau est prét.

Le gateau est trop brun sur le
dessus

Utilisez une hauteur plus basse et/ou utilisez un
réglage de température plus faible (cela peut entrainer
un temps de cuisson plus long).

Le gateau est trop sec

Utilisez une température de 10 °C plus élevée (ce qui
peut réduire le temps de cuisson).

La nourriture semble bonne, mais
l'humidité a l'intérieur est trop
élevée

Utilisez une température de 10 °C moins élevée (ce
qui peut entrainer un temps de cuisson plus long) et
vérifiez les étapes de la recette.

Le grillage des aliments est
inégal

Utilisez une température de 10 °C moins élevée (ce qui
peut augmenter le temps de cuisson).

Utiliser le mode de résistances supérieure + inférieure
a la hauteur 1.

Le gateau est moins doré sur le
dessous

Choisissez une hauteur inférieure.

Cuisson sur plusieurs hauteurs
en méme temps : les aliments sur
une hauteur sont plus cuits que
sur l'autre

Utilisez le mode avec le ventilateur pour cuire a
plusieurs hauteurs et retirez les plateaux de four
individuellement lorsque les aliments sont cuits.
Tous les aliments peuvent ne pas étre préts en méme
temps.
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Condensation d'eau pendant la La vapeur fait partie de la cuisson et est normalement
cuisson libérée du four en méme temps que le flux d'air de

refroidissement. Cette vapeur peut se condenser sur
différentes surfaces dans ou a proximité du four et
former des gouttelettes d'eau. Il s'agit d'un processus
physique qui ne peut étre complétement évité.

Ustensiles de cuisine appropriés | Tous les ustensiles de cuisine résistants a la chaleur
peuvent étre utilisés. Il est recommandé de ne pas
utiliser l'aluminium en contact direct avec les aliments,
surtout lorsqu'ils sont acides.

Veillez a ce que le récipient et le couvercle soient bien
emboités.

Utilisation générale du four Préchauffez le four pendant 5 minutes et placez les
aliments a la hauteur indiquée dans ce manuel.
N'utilisez pas le four lorsque la porte est ouverte, sauf

pour insérer/retirer/vérifier les aliments.

Comment garder le four propre Remplissez le plateau de four d'eau et placez-le a la
pendant la cuisson hauteur 1. Presque tous les liquides qui s'écoulent des
aliments placés sur le plateau seront récupérés par
celui-ci.

La résistance avec tous les
modes de cuisson s'allume et
s'éteint au fil du temps

ILs'agit d'un fonctionnement normal qui dépend du
réglage de la température.

10. EFFICACITE ENERGETIQUE CONFORME A LA NORME EN 60350-1

Veuillez noter les informations suivantes :

La mesure est effectuée en mode « ECO » pour déterminer les données relatives au mode
air pulsé et a la classe de l'étiquette.

Les mesures utilisées sont celles du mode de la résistance supérieure + inférieure pour
déterminer les données en mode conventionnel.

Pendant la mesure, seul l'accessoire requis se trouve a l'intérieur.
Ladéterminationduvolumede l'intérieur s'effectue pour'utilisation du mode « Décongeler »
comme décrit dans les paragraphes précédents. Pour assurer une utilisation efficace du
four, tous les accessoires, y compris les rails latéraux, sont retirés.
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11. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence 02400

Modele Four encastrable Bolero Hexa V 3000 Black
Code QR

\oltage 220-240V~

Fréguence 50-60 Hz

Puissance électrique 3,15 kW

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

12. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez
retirer les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné
| par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus adéquate
de vous défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des
batteries correspondantes, vous devez contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

13. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

Ilest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.
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14. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. BEDIENFELD

Abb. 1(*)

1.

Nou s wN

Ein-/Ausschalttaste: Dient zum Ein- und Ausschalten des Gerats sowie zum Anhalten des
Geratebetriebs.

Backen: Dient zur Aktivierung der Funktion Backen.

Nur Dampf: Dient zur Aktivierung der Funktion Nur Dampf.

Dampfgaren: Dient zur Aktivierung der Funktion Dampfgaren.

Automatisches Menu: Dient zur Auswahl des automatischen MenUs.

Zeitverzégerung: Dient zur Einstellung der verzégerten Endzeit.

Licht: Driicken Sie die Tasten Zeitverzogerung und Vorheizen gleichzeitig, um das Ofenlicht
ein- oder auszuschalten.

Vorheizung: Dient zum Vorheizen des Ofens.

Einstellleiste: Schieben Sie lhren Finger auf der Leiste nach links oder rechts, um die Garzeit
und Temperatur zu andern.

. Zeit-/Temperatur-/Dampfeinstellung: Einstellung von Garzeit, Temperatur und Dampf.

Start/Pause/Kindersicherung: Driicken Sie diese Taste einmal, um den Garvorgang zu
starten oder zu unterbrechen; halten Sie diese Taste 3 Sekunden lang gedrlickt, um die
Kindersicherung zu aktivieren oder zu deaktivieren.

. Wasserbehalter: Dient zum Entfernen des Wasserbehalters, der flir die Dampffunktion

verwendet wird. Wenn Sie diese Taste drlicken, wird der Wasserbehalter entriegelt.

Bildschirm

. Symbol Timer
. Symbol Schnelle Vorheizung

Symbol Auftauen

. Symbol Drehspiefs Funktion

Zeitanzeiger

. Symbol Sperre

. Temperaturanzeiger

. Einheiten Temperatur

. Symbol Leerer Wasserbehalter
. Gewichtsanzeige

. Symbol Verzogerte Ende

. Symbol Dampffunktion

. Symbol Automatisches MenU
. Symbol Garfunktion

. Symbol Licht

. Zeit Einheiten

. Gewicht Einheiten
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(*) Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

Dieses Produkt ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt.
Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton und bewahren Sie den Originalkarton und
andere Verpackungsmaterialien an einem sicheren Ort auf. Dies hilft lhnen, Schaden
an dem Produkt zu vermeiden, wenn Sie es in Zukunft transportieren muissen. Wenn
Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel
wiederverwerten.

Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlen oder nicht in gutem Zustand sind, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst
von Cecotec.

Vollstandiger Inhalt

Backofen

Backblech
Backofengitter
Temperatursensor
Bedienungsanleitung

3. MONTAGE

Die folgenden Abbildungen zeigen die erforderlichen Mindestabstande fir die Installation des
Ofens.

Abb. 2. Einbau des Ofens auf einen Schrank

1.

Luftungsoffnung

2. Der minimale Platz in der Basis fur die Beluftung betragt 250 cm2.

Abb. 3. Einbau des Ofens in einen Schrank

1.

Luftungsoffnung

Abb. 4. Profil mit Hohe des Ofens

1.

Backofen

Abb. 5 Profil mit der Hohe des Mobels

1.

Backofen
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Um einen sicheren Betrieb des Gerates zu gewahrleisten, wird empfohlen, den Backofen
von einem Fachmann gemaf3 den Anweisungen installieren zu lassen. Schaden, die durch
unsachgemafe Installation verursacht werden, fallen nicht unter die Garantie.

Tragen Sie bei der Installation Schutzhandschuhe, um Schnittverletzungen durch scharfe
Kanten zu vermeiden.

Die Abmessungen sind in mm angegeben.

Die Steckdose muss zuganglich sein, oder es muss ein Schalter in die feste Verkabelung
eingebaut werden, damit das Gerat nach der Installation gegebenenfalls vom Netz
getrennt werden kann.

Hinweis

Das Gerat darf nicht hinter einer Schiebetiir installiert werden, um eine Uberhitzung der
Tur zu vermeiden.
Decken Sie die Luftungsoffnungen nicht ab. Andernfalls kann sich das Gerat erhitzen.

Erster benutz

1.
2.
3.

Entfernen Sie alle Aufkleber, Oberflachenschutzfolien und Transportschutzteile.
Entfernen Sie alle Zubehorteile und Seitengitter aus dem Innenraum.

Reinigen Sie das Zubehor und die Seitenablagen grindlich mit Wasser und Seife und einem
Klchentuch oder einer weichen Birste.

Vergewissern Sie sich, dass der Innenraum frei von Verpackungsresten wie
Styroporkiigelchen oder Holzstlicken ist, die eine Brandgefahr darstellen kdnnten.
Reinigen Sie die glatten Oberflachen des Innenraums und der Tur mit einem weichen,
feuchten Tuch.

Um den Geruch von neuen Lebensmitteln zu vermeiden, verwenden Sie das Gerat im
leeren Zustand und bei geschlossener Backofentur.

Halten Sie die Kiiche gut beliftet, wahrend das Gerat zum ersten Mal aufheizt. Halten Sie
Kinder und Haustiere wahrend des Gebrauchs vom Herd fern. Schlief3en Sie die Tiir zu den
angrenzenden Raumen.

Nehmen Sie die Einstellungen wie unten angegeben vor. Wie Sie die Heizungsart und die
Temperatur einstellen kénnen, erfahren Sie im folgenden Abschnitt.

Anpassungen fiir die erste Verwendung:

Backfunktion: Konventionell

Temperatur 250°C

Zeit Th
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Wenn das Gerat abkiihlt:

o R . o . ) . Doppeltes oberes | 50-250°C Zum Garen von flachen Gegenstanden
1. Reinigen Sie die glatten Oberflachen und die Tur mit Wasser und Seife und einem . ;
Coschi H Heizelement + und zum Anbraten von Speisen. Der
eschirrtuch. Ventilator Ventilator verteilt die Warme gleichmafiig

Trocknen Sie alle Oberflachen.
3. Bringen Sie die seitlichen Gitter an.

im Innenraum.

Konventionell + 50-250°C Zum Backen oder Toasten auf zwei
Zeiteinstellung Ventilator Hohen. Der Ventilator verteilt die Warme
Bevor Sie den Backofen benutzen, miissen Sie die Zeit einstellen. der Heizelemente gleichmafig im
1. Wenn Sie den Backofen einschalten, blinkt "00" auf dem Bedienfeld; Sie konnen die Zeit mit Innenraum.
dem Einstellbalken oder mit den Tasten + und - einstellen. Strahlungswarme | 150-250 °C Zum Garen kleinerer Mengen und zum
2. Drucken Sie die Taste fiur die Einstellung von Zeit/Temperatur/Dampf, um |hre Wahl zu Anbraten von Lebensmitteln. Legen Sie
bestatigen. die Lebensmittel in den mittleren Teil
unter das obere Heizelement.
Hinweis
- Wenn Sie die Uhrzeit erneut &ndern missen, halten Sie die Taste Zeit/Temperatur/ Niedrigerer 30-200°C Fur eine zusatzliche Braunung von Pizza-,
Dampfeinstellung 3 Sekunden lang gedriickt und wiederholen Sie die Schritte Tund 2, um Widerstand Kuchen- und Tortenbéden. Die Hitze
die neue Uhrzeit einzustellen. kommt von unten aus dem Ofen.
- Die Uhr hat eine 24-Stunden-Anzeige Sauerteig / 30-45°C Zur Herstellung von Hefeteig und
Teiggarung Sauerteig zum Aufgehen und

Fermentieren von Joghurt.

4. FUNKTIONEN

Funktion Trocknen | - Es wird verwendet, um das Innere des
Ofens zu trocknen und die Bildung von

- Das Gerat verflgt Uber mehrere Betriebsmodi, die die Bedienung erleichtern. ) .
Bakterien zu verhindern.

- Befolgen Sie diese Anweisungen, um den Modus zu finden, der Ihren Bedurfnissen am
besten entspricht. ECO 140-240 °C Es wird verwendet, um beim Kochen
Energie zu sparen.

4.1 Funktion Backen
Benutzung: Wahlen Sie die Heizelemente aus, stellen Sie die Zeit oder die Temperatur ein und
starten Sie den Garvorgang.

4.2 Funktion Dampf

- Anwendung: Wahlen Sie die Funktion Dampfen, stellen Sie die Zeit, die Temperatur und den
Dampf ein und starten Sie den Garvorgang.

Heizungsarten Temperatur Betrieb - Mit der Dampfungsfunktion werden die Speisen zarter und die Haut bestimmter

Lebensmittel knuspriger.

Konventionell 30-250 °C Zum traditionellen Backen oder Braten
auf einer Hohe. Besonders geeignet fur
Kuchen mit feuchten Belagen.

Konvektion 50-250°C Zum Backen oder Toasten auf zwei
Hohen. Die Warme wird gleichmafiig vom
Heizring um den Ventilator abgegeben.
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Heizungsarten Temperatur Betrieb

Konventionell + 160-230 °C Zum traditionellen Backen oder Braten

Dampf auf einer Hohe. Besonders geeignet
fur Kuchen mit feuchten Belagen.

Konvektion + Dampf | 160-250 °C Zum Backen oder Toasten auf zwei
Héhen. Die Warme wird gleichmafiig
vom Heizring um den Ventilator
abgegeben.

Konventionell + 160-230 °C Zum Backen oder Toasten auf zwei

Ventilator + Dampf Hohen. Der Ventilator verteilt die
Warme der Heizelemente gleichmafiig
im Innenraum.

Unterer Widerstand s160-200 °C Flr eine zusatzliche Braunung von

+ Dampf Pizza-, Kuchen- und Tortenbdden. Die
Hitze kommt von unten aus dem Ofen.

Strahlungswarme + 160-235°C Zum Garen kleinerer Mengen und zum

Dampf Anbraten von Lebensmitteln. Legen
Sie die Lebensmittel in den mittleren
Teil unter das obere Heizelement.

Hinweis

1. Bevor Sie die Dampfgarfunktion verwenden, flillen Sie Wasser in den Wasserbehalter.

2. Die Dampfmenge wird von L1 bis L3 eingestellt, wobei L3 die hdchste Stufe ist.

3. Wenn Sie die Dampffunktion aktivieren, leuchtet nicht nur das Symbol flir den Drehspief3,
sondern auch das Dampfsymbolauf ().

Hinweis
Wenn Sie die Tur des Gerats wahrend des Betriebs 6ffnen, wird das Gerat angehalten. Achten
Sie besonders auf die Gefahr von Verbrennungen.

Kiihlventilator
Der Kuihlventilator wird je nach Bedarf ein- und ausgeschaltet. Die heif3e Luft wird Uber die Tur
ausgestofien.

4. 3 Automatisches Menii

Verwendung: Wahlen Sie die automatische Menufunktion und ein Meni aus und starten Sie
den Garvorgang.

Im Automatischem Menu konnen Sie aus 25 Programmen/Menls mit voreingestellter
Funktion, Temperatur und Zeit wahlen.
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Bildschirm | Menu Funktion Temperatur Kochzeit Vorheizung

01 Gebratener Kirbis 230°C 10 Min Ja
mit Ziegenkase und
Rucola

02 Auberginenauflauf 180°C 30 Min Ja

03 Ratatouille 160°C 40 Min Ja
(Gemlseeintopf)

04 Krabben in 2000°C 23 Min Ja
Salzkruste

05 Escabeche 160°C 30 Min Ja
(Eingelegter Fisch)

06 Seezungenfilet mit 220°C 10 Min Ja
frischen Krautern

07 Gebratenes 200¢°C 55 Min Ja
Hahnchen mit
Wurzelgemise und
Kartoffeln

08 Knuspriger 180-230°C 67 Min Ja
Schweinebauch

09 Rinderrippe 230°C 25 Min la

10 Fleischpastete 100°C 30 Min Ja

200°C 20 Min Ja

n Nudelauflauf 2000°C 45 Min Ja

12 Hahnchen mit 160°C 40 Min Ja
Harissasof3e, Oliven
und Kichererbsen

13 Bananenkuchen 160°C 60 Min Ja

14 Schokolade- 180°C 10 Min Ja
Fondant

15 Apfelstrudel mit 180°C 30 Min Ja

Vanillesofse
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Hinweis

- Decken Sie die Luftungsoffnungen nicht ab. Andernfalls kann das Gerat Uiberhitzen.

- Damit das Gerat nach dem Gebrauch schneller abkuhlt, lauft das Kiihlgebldse noch eine
kurze Zeit weiter.

Nur Dampf Meniis
Bildschirm | Menu Funktion | Temperatur | Kochzeit Vorheizung
16 Gemlsevorspeise 100°C 20 Min NEIN
17 Australische 100°C 40 Min NEIN
Klrbissuppe
18 Gefullte Zucchini 100°C 30 Min NEIN
20 Fischcurry mit Pfirsich 100°C 25 Min NEIN
21 Wolfsbarsch mit 100°C 30 Min NEIN
Gemuse
22 Muscheln in Sofse 100°C 40 Min NEIN
23 Hahnchenbrust mit 100°C 40 Min NEIN
sonnengetrockneten
Tomaten
24 Crema Catalana 1000°C 30 Min NEIN
25 Klebriger Toffee- 1000°C 45 Min NEIN
Pudding
Hinweis

1. Zum Erwarmen des Geschirrs empfiehlt es sich, die seitlichen Ablagen zu entfernen
und die Betriebsarten Heif3luft und Umluft mit einer Temperatureinstellung von 50°C zu
verwenden. Die Heifdluftfunktion muss verwendet werden, wenn mehr als die Halfte des
Backofenbodens mit Geschirr belegt ist.

2. Um eine optimale Warmeverteilung im Backofen wahrend des Aufheizens durch den
Ventilator zu erreichen, wird der Ventilator zu bestimmten Zeiten wahrend des Aufheizens
in Betrieb sein, um die bestmdgliche Leistung zu gewahrleisten.
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5. GERAT BENUTZEN

1. Nachdem Sie den Backofen an die Stromversorgung angeschlossen haben, drlicken Sie auf
das Symbol der gewiinschten Backofenfunktion (siehe den vorherigen Abschnitt Gber die
Verwendung der einzelnen Funktionen).

2. Verwenden Siedie Einstellleiste oder die Symbole "+/-", um die Gartemperatur einzustellen.

3. Drlcken Sie die Taste Start/Pause, um den Backofen zu starten. Wenn Sie die Taste nicht
driicken, zeigt der Backofen nach 5 Minuten wieder die Uhrzeit an.

4. Wahrend des Garvorgangs konnen Sie die Ein/Aus-Taste drlicken, um den Backofen
auszuschalten.

Hinweis

Nach dem Einstellen der Temperatur kénnen Sie die Taste fir die Einstellung von Zeit/
Temperatur/Dampf driicken, um die Dauer des Garvorgangs mit Hilfe der Einstellleiste oder
der Tasten "+/-" einzustellen.

Schnelle Vorheizung

- Sie kdnnen das schnelle Vorheizen nutzen, um die Garzeit zu verkirzen.

- Drlcken Sie die Taste Schnelle Vorheizung. Das entsprechende Symbol leuchtet auf dem
Display auf.

Hinweis
Schieben Sie die Speisen in den Ofen, wenn der Ofen die Vorheiztemperatur erreicht hat.

Anderungen wahrend des Kochens

- Um die Zeit, die Temperatur oder die Dampfmenge wahrend des Garvorgangs zu andern,
dricken Sie die Taste Zeit/Temperatur/Dampfeinstellung und verwenden Sie die
Einstellleiste oder die Taste "+/-"

- Wenn Sie den Garvorgang abbrechen mdchten, driicken Sie die Ein/Aus-Taste.

Hinweis
Das Andernvon Betriebsart/Temperatur/Zeit kann sich negativ auf das Garergebnis auswirken.
Wir empfehlen Ihnen daher dringend, dies nicht zu tun, es sei denn, Sie sind sehr erfahren im
Kochen.

Hinweis

- Nach dem Einschalten des Gerats wird es sehr heif3, vor allem im Inneren. Beriihren Sie
niemals die Innenflache des Gerats oder die Heizelemente. Benutzen Sie Ofenhandschuhe,
wenn Sie Zubehor oder Geschirr aus dem Innenraum entfernen, und lassen Sie das Gerat
nach dem Gebrauch abkihlen.

- Halten Sie Kinder auf Abstand, wenn der Ofen in Betrieb ist, um Verbrennungsgefahr zu
vermeiden.
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Kindersicherung

- Dieses Gerat verflgt Uber eine Kindersicherung, damit Kinder den Ofen nicht versehentlich
einschalten oder die Einstellungen verandern kénnen.

- Halten Sie die Start/Pause-Taste 3 Sekunden lang gedrtickt, um die Kindersicherung zu
aktivieren oder zu deaktivieren.

Energiesparmodus

- Im Standby-Modus schaltet der Ofen nach 10 Minuten Inaktivitdt automatisch in den
Energiesparmodus. Sie kénnen diesen Modus auch aktivieren, indem Sie die Einschalttaste
3 Sekunden lang gedrlickt halten.

- Dricken Sie im Energiesparmodus eine beliebige Taste, um in den Standby-Modus
zurlickzukehren.

Funktion Dampfreinigung

1. Nehmen Sie den Wasserbehalter heraus, geben Sie Wasser und ein halbes Packchen
Zitronensdure (nicht im Lieferumfang enthalten) in den Wasserbehalter, mischen Sie gut
und setzen Sie den Wasserbehalter wieder in sein Fach.

2. Drlcken Sie im Standby-Modus einmal die Taste Auto-Menu und rufen Sie dann die
Funktion Dampfreinigung Uber die Einstellleiste auf oder driicken Sie die Tasten +/-. Auf
dem Display wird dE5 angezeigt.

3. Dricken Sie die Taste Start/Pause, um diese Funktion zu starten. Wenn der Countdown
08:00 Minuten erreicht, zeigt der Ofen an, dass Wasser fehlt.

4. Nehmen Sie den Behalter heraus, fullen Sie Wasser ein und setzen Sie ihn wieder in das
Fach ein. Drlicken Sie die Taste Start/Pause, um die Funktion fortzusetzen.

Funktion Zeitverzégerung

1. Nachdem Sie die Uhr eingestellt haben, dricken Sie die Funktionstaste fiur die
Zeitverzdgerung, um die Endzeit des Garvorgangs einzustellen.

2. Wahlen Sie die Funktion aus (diese Funktion ist bei den Funktionen Auto-Menu und Schnelle
Vorheizung nicht verfiigbar), stellen Sie die Garzeit, die Temperatur und den Dampf ein, und
drlicken Sie die Taste Start/Pause, um die Zeitverzégerung einzustellen.

3. Drulcken Sie die Taste der Zeitverzdgerung, um die eingestellte Zeit anzuzeigen.

Funktion Genaue Temperatur

- Fuhren Sie in beide Betrieben das kurze Ende des Temperatursensors in den Ofenschirm
und das lange Ende in das Gargut ein und schieben Sie es in den Ofen.

- Wahlen Sie die Grillfunktion (in einem der folgenden Modi: Konventionell, Doppeltes oberes
Heizelement + Ventilator, Konvektion), stellen Sie die Temperatur des Temperatursensors
mit der Taste +/- ein und drlicken Sie die Taste Start/Pause, um die Funktion zu starten.

- Wenn die Innere Temperatur der Speisen die eingestellte Temperatursensor erreicht, wird
der Garvorgang beendet und in den Standby-Modus zuriickgeschaltet.
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Hinweis

- Achten Sie bei der Verwendung des Temperatursensors darauf, dass das Ende in das
Fleisch eingefuhrt wird.

- Verwenden Sie nur den mit diesem Ofen gelieferten Temperatursensor.

Dampf

- Wenn sich der Ofen im Standby-Modus befindet, driicken Sie die Dampftaste, um nach der
Auswahl der Garparameter Dampf hinzuzufiigen.

- Sie kdnnen die Dampfmenge manuell erhdhen, indem Sie wahrend des Garvorgangs die
Dampftaste drlcken.

- Die standardgemafde Dampfmenge ist Stufe 1.

Hinweis

- Es gibt drei Dampfstufen, wobei die Dampfmenge mit steigender Stufe zunimmt. Driicken
Sie die Dampftaste einmal, um die Standardstufe, Stufe 1, anzuzeigen. Driicken Sie die
Dampftaste zweimal, um Stufe 2 einzustellen, und dreimal fur Stufe 3. Auf dem Display wird
die Stufe angezeigt (L1/L2/L3). Driicken Sie die Dampftaste 4-mal, um die Dampffunktion
abzubrechen, und die Kontrollleuchte flir den Dampfstufe erlischt.

- Aufgrund der durch den Transport verursachten Vibrationen kann der Wasserbehalter
nach dem Entfernen der Produktverpackung falsch positioniert sein. Denken Sie daran, ihn
richtig zu positionieren.

Wasserbehalter

Sie kdnnen den Wasserbehalter auf zwei verschiedene Arten fillen:

1. Drucken Sie die Taste am Wasserbehalter und nehmen Sie ihn ab, entfernen Sie dann den
Verschlussstopfen und fillen Sie Wasser ein. Abb. 6

2. Sie die Taste des Wasserbehalters und nehmen Sie einen Teil des Behalters heraus;
entfernen Sie den Verschlussstopfen und fillen Sie Wasser ein. Abb. 7

Hinweis
Wenn Sie mit dem Kochen fertig sind, gief3en Sie das restliche Wasser aus dem Wasserbehalter
und trocknen Sie ihn ab.

6. ZUBEHOR

Dieses Gerat enthalt Zubehdr. Nachfolgend finden Sie eine Liste der Zubehdrteile und deren
Nutzen sowie deren korrekte Verwendung.
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Zubehor

1. Backofengitter: Verwendung zusammen mit Kochgeschirr, Kuchenformen und
Backblechen. Zum Grillen oder Anbraten von Speisen. Abb. 8
Backblech: zum Backen kleiner Produkte. Abb. 9

3. Temperatursensor: Fiihren Sie den Sensor in die Mitte des Fleisches ein, weg von Fett oder
Knochen. Abb. 10

- Siekdnnen das Backblech zum Einflllen von Flissigkeiten oder zum Garen von Speisen mit
Saft oder Saft verwenden.

- Verwenden Sie nur Originalzubehor. Sie sind speziell fiir dieses Gerat konzipiert.

- Zubehdr kann im Fachhandel erworben werden.

Hinweis
Armaturen konnen sich bei Erwarmung verformen. Der Betrieb wird dadurch nicht
beeintrachtigt. Wenn sie abgekuhlt sind, nehmen sie ihre urspriingliche Form wieder an.

Einfiihrung von Zubehor
- Der Backofen hat 5 Positionen.

Hinweis

- Achten Sie darauf, dass das Zubehor immer in der richtigen Richtung eingesetzt wird.

- Legen Sie das Zubehdr im Inneren bis zur Innenwand, so dass es die Tur des Gerats nicht
berthrt.

Sperrfunktion

Das Zubehor kann etwa bis zur Halfte herausgezogen werden, ohne umzukippen. Die
Verriegelungsfunktion verhindert, dass das Zubehor beim Abnehmen unter dem Gewicht
umkippt. Um ein Umkippen zu verhindern, muss das Zubehor richtig eingesetzt werden.

Achten Sie beim Einsetzen des Gitters darauf, dass es in die richtige Richtung zeigt, wie in den
Abbildungen 11 und 13 dargestellt.

Achten Sie beim Einsetzen des Backblechs darauf, dass es in die richtige Richtung zeigt,
wie in den Abbildungen 11 und 14 dargestellt.

Zusatzliches Zubehor
Sie kdnnen das Zubehor in Fachgeschaften oder im Internet kaufen.
- Drehspief3: zum Garen von Fleisch und Gemuise. Abb. 15

Einsetzung des Drehspiefles

Drehspiefde sind nur fir das Rotationssystem geeignet; sie missen auf das Gitter des
Rotationssystems gestellt werden.
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Vergewissern Sie sich vor dem Einschieben dieses Zubehors in den Backofen, dass alle Speisen
richtig eingelegt sind, und schieben Sie es dann in Hoéhe 2 ein.

Hinweis

- Das Rotationssystem dreht sich nicht kontinuierlich, sondern es besteht die Méglichkeit,
es wahrend des Garvorgangs je nach Lebensmittel zu drehen. Tragen Sie warmeisolierende
Handschuhe und achten Sie beim Offnen der Backofentiir auf die Warmeabstrahlung des
Ofens. Das Drehsystem dreht sich in einem Winkel von 90 Grad und muss vom Benutzer
nicht gedreht werden.

- Der Drehspiefs ist wegen ihres spitzen Kopfes gefahrlich. Achten Sie deshalb darauf,
dass Kinder und Behinderte sich von ihr fernhalten. Achten Sie darauf, dass sie vor dem
Einschalten des Backofens nicht mit den Heizelementen in Bertihrung kommen, da dies zu
Schaden am Backofen und an Personen fiihren kann.

- Es wird empfohlen, die H6he 2 zu verwenden und die oberen und unteren Heizelemente
zum Backen zu aktivieren, wahrend das Drehsystem verwendet wird.

Empfehlungen fiir eine effiziente Energienutzung

- Entfernen Sie alle Zubehdrteile, die wahrend des Koch- und Backvorgangs nicht bendtigt
werden.

- Wahrend des Kochens und Backens darf die Tir nicht getffnet werden.

- Wenn Sie die Tur wahrend des Garvorgangs 6ffnen, wird der Garvorgang unterbrochen und
die Lampe leuchtet auf.

- Verringern Sie die Temperatureinstellung im Modus ohne Ventilator 5 bis 10 Minuten vor
Ende der Backzeit auf 50 °C. Die Hitze im Inneren tragt dazu bei, dass der Kochvorgang
abgeschlossen wird.

- Verwenden Sie nach Méglichkeit eine Ventilatorheizung. Sie kdnnen die Temperatur in
Schritten von 20°C und 30°C reduzieren.

- Sie kdnnen mit dem Umluftbetrieb auf mehreren Hohen gleichzeitig kochen und backen.

- Wenn es nicht moglich ist, verschiedene Gerichte gleichzeitig zu kochen und zu backen,
kdnnen Sie eines nach dem anderen erhitzen, um das Vorheizen des Ofens zu nutzen.

- Heizen Sie den leeren Backofen nicht vor, wenn dies nicht erforderlich ist. Geben Sie die
Speisen gegebenenfalls sofort nach Erreichen der gewiinschten Temperatur in den Ofen;
die Kontrollleuchte erlischt, wenn die gewlinschte Temperatur erreicht ist.

- Verwenden Sie nach Mdéglichkeit die Zeitschaltuhr und/oder einen Temperatursensor.

- Verwenden Sie Backformen und Backbleche mit einer dunklen, matten Oberflache und
geringem Gewicht. Versuchen Sie, kein schweres Zubehor mit glanzenden Oberflachen zu
verwenden, wie zum Beispiel Edelstahl oder Aluminium.

Gesundheitsrisiko

Acrylamid entsteht hauptsachlich durch langes Erhitzen von starkehaltigen Lebensmitteln (z.
B. Kartoffeln, Pommes Frites, Brot) bei sehr hohen Temperaturen.

HEXAV 3000 BLACK | 133



DEUTSCH

Ratschlage/ Tipps

Kurze Garzeiten verwenden.

- (Garen Sie das Essen, bis es an der Oberflache eine goldgelbe Farbe annimmt. Lassen Sie es

nicht anbrennen oder dunkelbraun werden.
- Grofiere Portionen enthalten weniger Acrylamid.
- Verwenden Sie nach Moglichkeit die Ventilatorheizfunktion.

- Pommes Frites: Verwenden Sie mehr als 450 g pro Backblech, verteilen Sie sie gleichmafiig
und bewegen Sie sie von Zeit zu Zeit. Verwenden Sie die Informationen auf dem Etikett der

Pommes Frites, um das beste Ergebnis zu erzielen.

7. REINIGUNG UND WARTUNG

Bei guter Pflege und Reinigung behalt Ihr Gerat sein urspriingliches Aussehen und bleibt lange

Zeit voll funktionsfahig.

Nicht benutzen:

- Starke oder scheuernde Reinigungsmittel.

- Reinigungsmittel mit hohem Alkoholgehalt.

- Harte Scheuerschwamme oder Reinigungsschwamme.

- Hochdruck- oder Dampfreiniger.

- Spezialreiniger fur die Heifdreinigung des Gerats.

Waschen Sie neue Schwammtticher vor dem Gebrauch grindlich aus.

DEUTSCH

Gestrichene

Heif3e Seifenlauge:

Oberfléachen Wischen Sie sie mit einem Klichentuch ab und trocknen Sie sie dann
mit einem weichen Tuch.
Turgriff Heif3e Seifenlauge:

Wischen Sie es mit einem Kiichentuch ab und trocknen Sie es dann
mit einem weichen Tuch.

Wenn der Entkalker mit dem Turgriff in Berihrung kommt, reinigen
Sie ihn sofort. Andernfalls werden Sie die Flecken nicht entfernen
koénnen.

Emaillierte und
selbstreinigende

Beachten Sie die Hinweise zur Reinigung der Oberflachen im Inneren
des Backofens unterhalb der Tabelle.

Oberfléachen

Glasabdeckung Heif3e Seifenlauge:

fur die Wischen Sie es mit einem Kiichentuch ab und trocknen Sie es dann
Innenbeleuchtung mit einem weichen Tuch.

Wenn der Innenraum stark verschmutzt ist, verwenden Sie
Backofenreiniger.

Turdichtung
Ziehen Sie es nicht
zuriick

Heif3e Seifenlauge:
Wischen Sie es mit einem Kiichentuch ab. Reiben Sie nicht an der
Dichtung.

Deckel aus
Edelstahl

Edelstahlreiniger:

Lesen Sie bitte die Anweisungen des Herstellers.
Verwenden Sie keine Pflegemittel fiir Edelstahl.
Nehmen Sie die Turabdeckung zum Reinigen ab.

Zubehor

Heifze Seifenlauge:

Weichen Sie sie in Wasser ein und reinigen Sie sie mit einem
Geschirrtuch oder einer Burste.

Bei grofderen Schmutzablagerungen verwenden Sie einen
Scheuerschwamm aus Edelstahl.

Schienen

Heifze Seifenlauge:
Weichen Sie sie in Wasser ein und reinigen Sie sie mit einem
Geschirrtuch oder einer Blrste.

AuRere Oberfliache | Reinigung

des Gerats

Aufdere Oberflache | Heif2e Seifenlauge:

Vorderseite aus Wischen Sie es mit einem Kiichentuch ab und trocknen Sie es dann

Edelstahl mit einem weichen Tuch.
Kalk-, Fett-, Starke- und EiweiRflecken (z. B. Eiklar) sofort entfernen.
Unter diesen Flecken kann sich Korrosion bilden.
Spezielle Edelstahlreinigungsmittel, die fir heif3e Oberflachen
geeignet sind, sind im Fachhandel erhaltlich.
Tragen Sie eine sehr diinne Schicht des Reinigungsmittels mit einem
weichen Tuch auf.

Kunststoff, Heif3e Seifenlauge:

Bedienfeld und Wischen Sie es mit einem Geschirrtuch ab und trocknen Sie es dann

Turverkleidungen mit einem weichen Tuch. Verwenden Sie keinen Glasreiniger, keinen
Glasschaber und keinen Scheuerschwamm.
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Extraktionssystem | Heif3e Seifenlauge:

Reinigen Sie es mit einem Geschirrtuch oder einer Burste.
Entfernen Sie das Schmiermittel nicht, solange die Schienen
eingesetzt sind.

Die beste Losung besteht darin, das System zu reinigen, wenn die
Schienen eingesetzt werden.

Waschen Sie es nicht in der Spilmaschine.

Temperatursensor | Heif3e Seifenlauge:

Reinigen Sie es mit einem Geschirrtuch oder einer Blrste. Waschen
Sie es nicht in der Spilmaschine.

Hinweis

Leichte Farbunterschiede auf der Vorderseite des Gerats sind auf die Verwendung
unterschiedlicher Materialien wie Glas, Plastik und Metall zurtickzufihren.

Die Schatten auf den Turverschénerung, die wie Streifen aussehen, sind auf die Lichtreflexe
der Innenbeleuchtung zurtickzuflihren.

Die Emaille wird bei sehr hohen Temperaturen verbrennt. Dies kann zu leichten
Farbabweichungen fuhren. Dies ist v6llig normal und beeintrachtigt die Leistung nicht. Die
Rander der dliinnen Schalen kénnen nicht vollstandig glasiert werden. Daher kénnen diese
Kanten rau sein. Der Korrosionsschutz wird dadurch nicht beeintrachtigt.

Halten Sie das Gerat immer sauber und entfernen Sie Schmutz sofort, damit sich keine
hartnackigen Schmutzablagerungen bilden.

Ratschlage/ Tipps

Reinigen Sie das Innere des Backofens nach jedem Gebrauch. Auf diese Weise backen Sie
keine Lebensmittel auf diesem Schmutz.

Kalk-, Fett-, Starke- und Eiweidflecken (z. B. Eiklar) sofort entfernen.

Verwenden Sie flr den Backofen geeignetes Geschirr, z. B. eine Bratpfanne.

Tiir des Gerates

Um die Turverkleidung zu reinigen und zu entfernen, kénnen Sie die Backofentiir ausbauen.
Die Scharniere der Geratetur haben jeweils einen Verriegelungshebel. Abb. 16

Wenn die Verriegelungshebel geschlossen sind, ist die Geratettr gesichert. Sie kann nicht
abgetrennt werden.

Wenn die Verriegelungshebel zum Herausnehmen der Backofentur gedffnet sind, sind die
Scharniere verriegelt, so dass sie nicht zugeschlagen werden kénnen.

Achtung - Verletzungsgefahr

Wenn die Scharniere nicht verriegelt sind, kdnnen sie sich mit grofder Kraft schliefzen.
Vergewissern Sie sich, dass die Verriegelungshebel immer ganz geschlossen oder, wenn
Sie die Tur aus dem Gerat nehmen, ganz geo6ffnet sind.
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Die Scharniere des Gerats bewegen sich beim Offnen und SchlieRen der Tiir, achten Sie
darauf, dass Sie nicht hangen bleiben. Halten Sie die Hande von den Scharnieren fern.

Abnahme der Geratetiir

Abb

17

Offnen Sie die Tiir vollstandig.

Offnen Sie die beiden Feststellhebel auf der linken und rechten Seite.

Schliefsen Sie die Geratetlr bis zum Anschlag.

Fassen Sie die Tur mit beiden Handen an der linken und rechten Seite und ziehen Sie sie
nach oben.

Anbau der Geratetiir

Abb

.18

Setzen Sie die Geratetlr in umgekehrter Reihenfolge des Ausbaus wieder ein.

Achten Sie bei der Befestigung der Geratetlr darauf, dass die beiden Scharniere genau in
den Montageldchern auf der Innenseite der Frontplatte sitzen.

Stellen Sie sicher, dass die Scharniere in der richtigen Position eingesetzt sind. Sie miissen
sie leicht und ohne Widerstand einfihren kénnen. Wenn Sie einen Widerstand splren,
prufen Sie, ob die Scharniere richtig in die Locher eingesetzt sind.

Offnen Sie die Tiir vollstandig. Beim Offnen der Geratetir kénnen Sie noch einmal
Uberprifen, ob die Scharniere in der richtigen Position sind. Wenn Sie eine falsche
Einstellung vornehmen, lasst sich die Tir nicht vollstandig 6ffnen.

Verriegeln Sie die beiden Feststellhebel wieder.

Schliefien Sie die Tur des Gerats. Priifen Sie gleichzeitig noch einmal, ob die Tur in der
richtigen Position ist und ob die Liftungsschlitze nicht teilweise verstopft sind.

Abnahme der Tiirabdeckung

Abb

.19

Die Kunststoffbeschichtung der Turabdeckung kann sich verfarben. Zur griindlichen
Reinigung kénnen Sie den Deckel abnehmen.

Entfernen Sie die Tur des Gerats wie oben beschrieben.

Driicken Sie die Laschen auf der rechten und linken Seite der Abdeckung, wie in Abbildung
19 dargestellt.

Entfernen Sie die Turabdeckung.

Nach dem Entfernen der Tirabdeckung konnen die Ubrigen Teile der Geratetlr zur
weiteren Reinigung leicht abgenommen werden. Wenn Sie die Reinigung der Geratetur
beendet haben, setzen Sie die Abdeckung wieder ein und drilicken Sie sie nach unten, bis
sie einrastet.

Montieren Sie die Geratetlr wie im vorherigen Abschnitt beschrieben.
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Hinweis

Sie kdnnen die Turabdeckung auch entfernen, wenn die Tuir im Backofen eingebaut ist.
Durch das Entfernen der Tirabdeckung wird das Innenglas der Geratetir freigelegt; dieses
Glas kann sich leicht verschieben und Schaden oder Verletzungen verursachen.

Die Entfernung der Turabdeckung und des Innenglases fuhrt zu einer Verringerung des
Gesamtgewichts der Geratetlr. Scharniere lassen sich beim Schliefden der Tur leichter
bewegen und kdnnen hangen bleiben. Halten Sie die Hande von den Scharnieren fern.
Aufgrund der beiden oben genannten Punkte wird empfohlen, die Tirabdeckung nur dann
zu entfernen, wenn die Tur des Gerats abgenommen wurde. Die Garantie deckt keine
Schaden ab, die durch unsachgemafien Gebrauch entstanden sind.

Schienen

Abb. 20

Um die Schienen und das Innere des Backofens zu reinigen, kénnen Sie die Schienen
herausnehmen und wie in Abbildung 20 gezeigt reinigen.

Kabel ersetzen
Der Ersetzung des Kabels darf nur durch den Hersteller, seinen technischen Kundendienst
oder qualifiziertes Personal erfolgen.

8. PROBLEMBEHEBUNG

Wenn eine Storung auftritt, vergewissern Sie sich bitte, bevor Sie das Cecotec-
Servicezentrum anrufen, dass die Stérung nicht durch unsachgemafien Gebrauch
verursacht wurde, und versuchen Sie anhand der Stérungstabelle, das Problem selbst zu
l6sen.

In vielen Fallen kénnen technische Stdérungen des Gerats vom Nutzer selbst behoben
werden.

DEUTSCH

Die Tasten Die Tasten sind aus der
sind aus der Halterung des Bedienfelds
Halterungam | gerutscht.

Bedienfeld

gerutscht.

Sie kdnnen die Tasten entfernen.
Setzen Sie die Tasten wieder in ihre
Halterung auf dem Bedienfeld ein und
driicken Sie sie zurlick, so dass sie
passen und normal verwendet werden
kénnen.

Die Tasten sind | Unter den Tasten befindet
nicht leicht zu | sich Schmutz.
bedienen.

Sie kdnnen die Tasten entfernen.

Um die Tasten zu losen, nehmen Sie sie
einfach aus der Halterung.

Alternativ konnen Sie auch auf den
aufderen Rand der Tasten driicken,

so dass sie sich neigen und leicht
aufgenommen werden kénnen.
Reinigen Sie die Tasten vorsichtig mit
einem Tuch und Seifenwasser.

Mit einem weichen Tuch trockenwischen.
Verwenden Sie keine Waschmittel oder
Schleifschwamme.

Tauchen Sie sie nicht in Wasser ein

und waschen Sie sie nicht in der
Spulmaschine.

Nehmen Sie die Tasten nicht zu oft ab,
damit der Stander stabil bleibt.

Der Ventilator l@uft in diesem Modus nicht
kontinuierlich: Heizung durch Ventilator.

Das ist normal, denn dadurch wird die
Warme besser verteilt und die Leistung
des Ofens verbessert.

Fehler

Mogliche Ursache

Mogliche Losung

Nach dem Gebrauch ist ein Gerdausch zu héren
und ein Luftstrom in der Nahe des Bedienfelds
zu beobachten.

Der Ventilator ist weiterhin aktiv, um
hohe Luftfeuchtigkeit im Inneren zu
vermeiden und den Backofen zu Ihrem
Komfort zu kiihlen. Der Ventilator

Priifen Sie den Fehlerstrom- schaltet sich automatisch aus.

Schutzschalter im Sicherungskasten.

Das Gerat Sicherung durchgebrannt.
funktioniert

Die Speisen werden in der im Rezept

nicht Stromausfall. Priifen Sie, ob das Licht in der Kiiche oder angegebenen Zeit nicht ausreichend gegart.

andere Gerate funktionieren.

Sie verwenden eine andere Temperatur
als im Rezept angegeben. Priifen Sie die
Temperatur erneut.

Die Menge der Zutaten weicht vom
Rezept ab.

Uberpriifen Sie das Rezept noch einmal.
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Unregelmafiiges Rosten.

Die Temperatur ist zu hoch eingestellt,
oder Sie verwenden nicht die richtige
Hehe. Uberpriifen Sie das Rezept und die
Einstellungen erneut.

Die Beschichtung der Oberflache,

die Farbe und/oder das Material

der verwendeten Utensilien waren

nicht die beste Wahl fur die gewahlte
Funktion. Bei der Verwendung von
Strahlungswarme, wie zum Beispiel, bei
der Verwendung der oberen und unteren
Heizelemente, ist mattes, dunkles und
leichtes Ofengeschirr zu verwenden.

Das Licht schaltet sich nicht ein.

Die Glihbirne muss ersetzt werden.

Warnung - Gefahr eines Stromschlages

Eine unsachgemafde Reparatur kann gefahrlich sein. Reparaturen und der Austausch von
beschadigten Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem Fachpersonal durchgeflihrt werden.
Reparaturen und der Austausch von beschadigten Stromkabeln dirfen nur von autorisiertem
Fachpersonal durchgefihrt werden. Kontaktieren Sie den Kundendienst von Cecotec.

Maximale Betriebszeit

Die maximale Betriebszeit dieser Vorrichtung betragt 9 Stunden, um die Auslosung des

Fehlerstromschutzschalters zu verhindern.

Fach fiir die Kochgliihbirne
Ihr Gerat ist mit einer oder mehreren langlebigen LED-Lampen ausgestattet, die das Innere

des Backofens beleuchten.

Wenn eine LED-Birne oder die Glasabdeckung der Birne defekt ist, wenden Sie sich bitte
an den technischen Kundendienst von Cecotec. Entfernen Sie nicht die Abdeckung der

Gluhbirne.
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Wenn Sie Ihr eigenes Rezept
erstellen méchten.

Versuchen Sie zunachst, die Einstellungen ahnlicher
Rezepte zu verwenden, um das Ergebnis zu optimieren.

Wenn Sie wissen wollen, ob
der Kuchen fertig ist.

Stechen Sie etwa 10 Minuten vor Ablauf der angegebenen
Zubereitungszeit mit einem Zahnstocher in den Kuchen.
Wenn sich nach dem Herausziehen des Zahnstochers
kein roher Teig mehr am Zahnstocher befindet, ist der
Kuchen fertig.

Kuchen ist oben zu braun.

VVerwenden Sie eine niedrigere Hohe und/oder eine
niedrigere Temperatureinstellung (dies kann zu einer
langeren Garzeit fuhren).

Der Kuchen ist zu trocken.

Verwenden Sie eine um 10 °C héhere Temperatur (dies
kann zu einer kiirzeren Garzeit fihren).

Das Essen sieht gut aus, aber
die Luftfeuchtigkeit im Inneren
ist zu hoch.

Verwenden Sie eine um 10 °C niedrigere Temperatur (dies
kann zu einer langeren Garzeit fiihren) und Uberpriifen
Sie die Rezeptschritte.

Die Braunung ist
ungleichmafiig.

Verwenden Sie eine um 10 °C niedrigere Temperatur (dies
kann zu einer langeren Garzeit fiihren).

Verwenden Sie den Modus oberer + unterer Widerstand
in Hohe 1.

Der Biskuit ist auf der
Unterseite weniger gebraunt.

Wahlen Sie eine niedrigere Hohe

Gleichzeitiges Garen auf
mehreren Hohen: Die Speisen
auf einer Hohe sind dunkler als
auf der anderen.

Verwenden Sie die Umluftfunktion, um auf mehreren
Hohen zu backen, und nehmen Sie die Pfannen einzeln
heraus, wenn sie fertig sind. Es ist nicht erforderlich, dass
alle Backbleche zur gleichen Zeit fertig sind.

Kondenswasserbildung beim
Kochen.

Dampf ist Teil des Backens und Kochens und wird
normalerweise zusammen mit dem Kihlluftstrom

aus dem Ofen abgegeben. Dieser Dampf kann auf
verschiedenen Oberflachen des Ofens oder in der Nahe
des Ofens kondensieren und Wassertropfchen bilden.
Es handelt sich um einen physischen Prozess, der nicht
vollstandig vermieden werden kann.

HEXAV 3000 BLACK 141



DEUTSCH

Geeignete Backutensilien. Es kdnnen alle hitzebestandigen Backutensilien
verwendet werden. Es wird empfohlen, Aluminium nicht
in direktem Kontakt mit Lebensmitteln zu verwenden,
insbesondere wenn diese saurehaltig sind.
Achten Sie darauf, dass der Behalter und der Deckel
festsitzen.

Allgemeine Verwendung des Heizen Sie den Ofen 5 Minuten lang vor und stellen

Backofens. Sie die Speisen auf die in dieser Bedienungsanleitung
angegebene Hohe.
Benutzen Sie den Backofen nicht bei geoffneter Tir, es
sei denn, Sie mochten Speisen einlegen/entnehmen/
Uberprifen.

Wie man den Backofen beim Fullen Sie das Blech mit Wasser und stellen Sie sie auf

Braten sauber erhalt. Hohe 1. Fast alle Flissigkeiten, die von den auf dem Gitter
platzierten Lebensmitteln abtropfen, werden von der
Schale aufgefangen.

Das Heizelement wird in allen | Dies ist ein normaler Vorgang und hangt von der

Roéstarten mit der Zeit ein- und | Temperatureinstellung ab.

ausgeschaltet.

10. ENERGIEEFFIZIENZ NACH EN 60350-1

Bitte beachten Sie die folgenden Informationen:

- Die Messung wird im "ECO"-Modus durchgefiihrt, um die Daten des Umluftbetriebs und die
Etikettklasse zu ermitteln.

- Furdie Ermittlung der Daten im konventionellen Modus werden die Messungen des oberen
+ unteren Widerstandsmodus verwendet.

- Wahrend der Messung befindet sich nur das bendtigte Zubehor im Inneren.

- Die Bestimmung des Innenraumvolumens erfolgt bei der Verwendung von "Abtauen” wie
in den vorherigen Abschnitten beschrieben. Um eine effiziente Nutzung des Ofens zu
gewahrleisten, werden alle Zubehorteile, einschliefilich der Seitengitter, entfernt.
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11. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Produktreferenz 02400

Modell Bolero Hexa V 3000 Black Einbaubackofen
QR Code

Spannung 220-240V~

Frequenz 50-60 Hz

Elektrische Leistung 3,15 kW

*Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Anklindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

12. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie

gemafs den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt

werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer

erreicht hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von
L den ortlichen Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher muissen sich mit Ihren ortlichen Behérden oder

Einzelhandlern in Verbindung setzen, um Informationen Ulber die
ordnungsgemafse Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

13. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegentiber dem Benutzer oder Endverbraucherfirjegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen tUber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34 963210728
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14. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veréffentlichung darf weder ganz
noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. vervielfaltigt, in
einem Datenabfragesystem gespeichert, (bertragen oder auf irgendeine Weise (elektronisch,
mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahnliches) verbreitet werden.
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1. PANNELLO DI CONTROLLO

Fig. 1(*)

1.

Pulsante on/off: utilizzato per accendere e spegnere il dispositivo, cosi come per
interromperne il funzionamento.

2. Cuocere alforno: serve per attivare la funzione Cottura al forno.

3. Solovapore: serve per attivare la funzione Solo vapore.

4. Cottura avapore: serve per attivare la funzione Cottura a vapore.

5. Menu automatico: serve per selezionare il menu automatico.

6. Fine programmata: serve per regolare il tempo di fine programmata.

7. Luce: premere i tasti di Fine programmata e Preriscaldamento rapido allo stesso tempo
per accendere o spegnere la luce del forno.

8. Preriscaldamento rapido: serve per preriscaldare il forno.

9. Barra di regolazione: fare scorrere il dito sulla barra a sinistra o a destra per cambiare il
tempo di cottura e la temperatura.

10. Impostazione tempo/temperatura/vapore: utilizzare per impostare il tempo di cottura, la
temperatura e il vapore.

11. Avvio/pausa/blocco bambini: premere una volta questo pulsante per avviare o mettere in
pausa la cottura; tenere premuto questo pulsante per 3 secondi per attivare o disattivare
il blocco bambini.

12. Serbatoio dell'acqua: serve per rimuovere il serbatoio dell'acqua, che viene utilizzato per la
funzione vapore. Quando viene premuto, il serbatoio dell'acqua viene sbloccato.

Display

13. Icona timer

14. lcona funzione preriscaldamento rapido

15. Icona di scongelamento

16. Icona funzione spiedo

17. Indicatore del tempo

18. Icona diblocco

19. Indicatore della temperatura

20. Unita di temperatura

21. lcona serbatoio dell'acqua vuoto

22. Indicatore del peso

23. Icona fine programmata

24. Icona funzione vapore

25. lcona menu automatico

26. Icona funzione lievitare

27. Icona luce

28. Unita di tempo

29. Unita di peso
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(*) Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

2. PRIMA DELLUSO

Questo prodotto ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Rimuovere la macchina dalla sua scatola e conservare la scatola originale e gli altri
imballaggi in un luogo sicuro. Questo aiutera a prevenire danni al prodotto nel caso in
cui sia necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire l'imballaggio originale,
assicurarsi diriciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
manca o non e in buone condizioni, contattare immediatamente il centro di assistenza
ufficiale Cecotec.

Contenuto della scatola

Forno

Teglia da forno
Griglia da forno
Sonda termica
Manuale diistruzioni

3. INSTALLAZIONE

Le seguenti figure mostrano le distanze minime necessarie per l'installazione del forno.

Fig. 2. Installazione del forno su un mobile

1.
2.

Apertura di ventilazione
Lo spazio minimo nella base per la ventilazione & di 250 cm?

Fig. 3. Installazione del forno in un mobile

1.

Apertura di ventilazione

Fig. 4. Profilo con l'altezza del forno

1.

Forno

Fig. 5 Profilo con l'altezza del mobile

1.

Forno
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Affinché questo apparecchio funzioni in modo sicuro, si raccomanda che il forno sia
installato da un professionista secondo le istruzioni. | danni causati da un'installazione
non corretta non sono coperti dalla garanzia.

Durante linstallazione, indossare guanti protettivi per evitare tagli causati dai bordi
taglienti.

Le dimensioni sono in mm.

La spina deve essere accessibile o un interruttore deve essere incorporato nel cablaggio
fisso, in modo che l'apparecchio possa essere scollegato dalla rete dopo l'installazione, se
necessario.

Avvertenza

L'apparecchio non deve essere installato dietro uno sportello decorativo per evitare
l'eventuale surriscaldamento della porta.
Non coprire le griglie di ventilazione. Altrimenti, il dispositivo potrebbe surriscaldarsi.

Primo uso

1. Rimuovere tutti gli adesivi, le pellicole di protezione della superficie e le parti di protezione
per il trasporto.

2. Rimuovere tutti gli accessori e le griglie laterali dall'interno.

3. Pulire accuratamente gli accessori e le griglie laterali con acqua e sapone e un panno da
cucina o una spazzola morbida.

4. Assicurarsiche linterno sia privo di resti di imballaggio, come pellet di polistirolo o parti in
legno che possono causare un rischio di incendio.

5. Pulire le superfici lisce dell'interno e dello sportello con un panno morbido e umido.

6. Per eliminare l'odore di cibo nuovo, utilizzare l'apparecchio quando e vuoto e con lo
sportello del forno chiuso.

7. Mantenere la cucina ben ventilata mentre l'apparecchio si riscalda per la prima volta.
Tenere i bambini e gli animali domestici lontani dalla cucina durante l'uso. Chiudere la
porta delle stanze adiacenti.

8. Selezionare le impostazioni indicate di seguito. € possibile vedere come regolare il tipo di

riscaldamento e la temperatura nella sezione seguente.

Impostazioni per il primo uso:

Funzione cottura al forno: convenzionale

Temperatura 250°C

Tempo Th

Q
1.

uando il dispositivo si raffredda:

Pulire le superfici lisce e lo sportello con acqua e sapone e un canovaccio.
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2. Asciugare tutte le superfici.
3. Installare le griglie laterali.

Impostare il tempo

Prima di utilizzare il forno, & necessario impostare il tempo.

1. Quandosiaccendeilforno,"00" lampeggera sul pannello di controllo; € possibile impostare
l'ora con la barra di impostazione o utilizzando i pulsanti + e -.

2. Premere il pulsante diimpostazione tempo/temperatura/vapore per confermare la scelta.

Nota

- Se e necessario cambiare di nuovo il tempo, tenere premuto il pulsante di impostazione
di tempo/temperatura/vapore per 3 secondi e ripetere i passi 1 e 2 per impostare il nuovo
tempo.

- Lorologio ha un display di 24 ore.

4. FUNZIONI

- Ildispositivo ha diverse modalita di funzionamento per la facilita d'uso.
- Seguire queste istruzioni per trovare la modalita che meglio si adatta alle proprie esigenze.

4.1 Funzione Cottura al forno
Uso: selezionare le resistenze, regolare il tempo o la temperatura e iniziare a cucinare.

ITALIANO

Modalita di riscaldamento Temperatura | Uso

Convenzionale 30-250 °C Per una cottura al forno tradizionale su un
solo livello. Particolarmente adatto per
torte con guarnizioni umide.

Convezione 50-250°C Per una cottura al forno su due livelli. Il
calore viene rilasciato in modo uniforme
dall'anello di calore intorno alla ventola.

Doppia 50-250°C Per cucinare elementi piatti e per dorare gli

resistenza alimenti. Il ventilatore distribuisce il calore

superiore + all'interno omogeneamente.

ventilatore

Convenzionale + | 50-250°C Per una cottura al forno su due livelli.

Ventilato ILventilatore distribuisce il calore delle
resistenze all'interno omogeneamente.

us | bolero

Calore per 150-250 °C Per cucinare piccole quantita di alimenti e

irraggiamento dorare. Collocare gli alimenti nella parte
centrale sotto la resistenza superiore.

Resistenza 30-200°C Per aggiungere una doratura extra alla base

inferiore di pizze, torte e crostate. Il calore proviene
dalfondo del forno.

Lievitazione 30-450°C Per fare lievitare impasti, lievito madre e far

di impasti/ fermentare yogurt.

fermentazione

Funzione - Si utilizza per asciugare l'interno del forno e

asciugatura prevenire la formazione di batteri.

ECO 140-240 oC Si utilizza per risparmiare energia durante

la cottura.

4.2 Funzione di cottura a vapore
- Uso: selezionare la funzione di cottura a vapore, impostare il tempo, la temperatura e il

vapore e avviare la cottura.

- Lafunzione di cottura a vapore rendera gli alimenti pil teneri e la pelle di alcuni alimenti

pili croccante.

Modalita di riscaldamento Temperatura | Uso

Convenzionale + 160-230 °C Per una cottura al forno tradizionale su un

Vapore solo livello. Particolarmente adatto per
torte con guarnizioni umide.

Convezione + 160-250 °C Per una cottura al forno su due livelli. IL

Vapore calore viene rilasciato in modo uniforme
dall'anello di calore intorno alla ventola.

Convenzionale + 160-230 °C Per una cottura al forno su due livelli.

Ventola + Vapore ILventilatore distribuisce il calore delle
resistenze all'interno omogeneamente.

Resistenza 160-200 °C Per aggiungere una doratura extra alla

inferiore + Vapore base di pizze, torte e crostate. IL calore
proviene dal fondo del forno.

Calore per 160-235°C Per cucinare piccole quantita di alimenti e

irraggiamento + dorare. Collocare gli alimenti nella parte

Vapore centrale sotto la resistenza superiore.
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Nota

1. Prima diusare la funzione di cottura a vapore, aggiungere acqua al serbatoio dell'acqua.

2. Illivello del vapore e regolato da L1a L3, con L3 che eillivello piu alto.

3. Quando si attiva la funzione Cottura a vapore, l'icona del vapore si accende, oltre all'icona
dello spiedo ( ).

Avvertenza
Se si apre lo sportello dell'apparecchio durante il funzionamento, questo si ferma. Prestare
particolare attenzione al rischio di ustioni.

Ventola di raffreddamento
La ventola di raffreddamento si accende e spegne a seconda delle necessita. L'aria calda viene
soffiata fuori dalla porta.

4. 3. Menu automatico

Uso: selezionare la funzione di menu automatico e un menu e iniziare la cottura.

All'interno del menu automatico e possibile scegliere tra 25 programmi/menu con funzione,
temperatura e tempo preimpostati.

Display | Menu Funzione | Temperatura | Tempo di Preriscaldamento
cottura

01 Zucca alforno 230°C 10 min Si
con formaggio
di caprae
rucola

02 Melanzane 180°C 30 min Si
gratinate

03 Ratatouille 160°C 40 min Si
(stufato di
verdure)

04 Granchio in 200¢°C 23 min Si
crosta di sale

05 Scapece 160°C 30 min Si

06 Filetto di 220°C 10 min Si
sogliola con
erbe fresche
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07 Pollo al forno 200°C 55 min Si
con patate

08 Pancetta 180-230°C 67 min Si
di maiale
croccante

09 Costoletta di 230°C 25 min Si
manzo

10 Sformato di 100°C 30 min Si
carne

2000°C 20 min Si

n Pasta gratinata 200°C 45 min Si

12 Pollo con 160°C 40 min Si
harissa, olive
e ceci

13 Torta alla 160°C 60 min Si
banana

14 Cioccolato 180°C 10 min Si
fondente

15 Strudel di mele 180°C 30 min Si
consalsaalla
vaniglia

Avvertenza

Non coprire le griglie di ventilazione. Altrimenti, il dispositivo potrebbe surriscaldarsi.
Affinché l'apparecchio si raffreddi pit rapidamente dopo l'uso, la ventola di raffreddamento
continuera a funzionare per un breve periodo di tempo.
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Menu Solo vapore

Display | Menu Funzione | Temperatura Tempo di Preriscaldamento
cottura

16 Snack di 100°C 20 min NO
verdure

17 Zuppa di zucca 100°C 40 min NO
butternut

18 Zucchine 100°C 30 min NO
ripiene

20 Pesce al curry 100°C 25 min NO
con pesche

21 Spigola con 100°C 30 min NO
verdure

22 Cozze in salsa 100°C 40 min NO

23 Petto di pollo 100°C 40 min NO
con peperoni
secchi

24 Crema 100°C 30 min NO
catalana

25 Budino al 100°C 45 min NO
caramello

Avviso

1. Per riscaldare le stoviglie, si consiglia di rimuovere le griglie laterali e di utilizzare le
modalita di riscaldamento ad aria calda e con ventola a una temperatura di 50°C. La
funzione aria calda deve essere usata se piu della meta della base del forno contiene
stoviglie.

2. Al fine di ottenere una distribuzione ottimale del calore all'interno del forno durante il
riscaldamento tramite ventola, la ventola funzionera in determinati momenti durante il
processo di riscaldamento per garantire le migliori prestazioni possibili.

5. UTILIZZO DEL DISPOSITIVO

1. Dopo aver collegato il forno all'alimentazione, premere il simbolo della funzione del forno
che si desidera utilizzare (vedere la sezione precedente per una spiegazione su come
utilizzare ogni funzione).
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2. Usare la barra di regolazione o i simboli "+/-" per impostare la temperatura di cottura.

3. Premere il pulsante Avvio/pausa per avviare il forno; se non lo si preme, dopo 5 minuti il
forno tornera a mostrare l'orario.

4. Duranteil processo di cottura, si pud premere il pulsante On/Off per fermare il forno.

Nota

Dopo aver impostato la temperatura, € possibile premere il pulsante di impostazione Tempo/
temperatura/vapore per regolare la durata del processo di cottura utilizzando la barra di
impostazione o i pulsanti "+/-"

Preriscaldamento rapido

- Sipuo usareil preriscaldamento rapido per accorciare il tempo di cottura.

- Premere il pulsante di preriscaldamento rapido. Il simbolo corrispondente si illuminera sul
display.

Nota
Mettere il cibo nel forno quando il forno ha raggiunto la temperatura di preriscaldamento.

Cambiamenti durante la cottura

- Per cambiare il tempo, la temperatura o la quantita di vapore durante il processo di
cottura, premere il pulsante di regolazione tempo/temperatura/vapore e usare la barra di
regolazione o il pulsante "+/-"

- Quando si desidera annullare il processo di cottura, premere il pulsante On/Off.

Nota

Cambiare modalita/temperatura/tempo di cottura pud avere conseguenze negative sul
risultato della cottura, si raccomanda vivamente di non farlo a meno che non si sia molto
espertiin cucina.

Avvertenza

- Dopo laccensione, l'apparecchio diventera molto caldo, soprattutto allinterno. Non
toccare le superfici interne del dispositivo e le resistenze. Usare guanti da forno quando
si rimuovono accessori o stoviglie dall'interno e lasciare raffreddare l'apparecchio dopo
l'uso.

- Tenere i bambini a distanza mentre il forno e in funzione per evitare il rischio di ustioni.

Blocco di sicurezza per bambini

- Questo apparecchio e dotato di un blocco per bambini in modo che i bambini non possano
accidentalmente accendere il forno o cambiare le impostazioni.

- Tenere premuto il pulsante Avvio/pausa per 3 secondi per attivare o disattivare la funzione
di blocco per bambini.
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Modalita risparmio energetico

- In modalita standby, dopo 10 minuti di inattivita, il forno entrera automaticamente in
modalita risparmio energetico. E inoltre possibile attivare questa modalita tenendo
premuto il pulsante di accensione per 3 secondi.

- In modalita di risparmio energetico premere un tasto qualsiasi per tornare alla modalita
standby.

Funzione Pulizia a vapore

1. Rimuovere il serbatoio dell'acqua, aggiungere acqua e mezza bustina di acido citrico (non
incluso) nel serbatoio dell'acqua, mescolare bene e rimettere il serbatoio dell'acqua nel
suo scompartimento.

2. In modalita standby, premere una volta il pulsante Menu Automatico, poi entrare nella
funzione Pulizia a vapore tramite la barra delle impostazioni o premere i pulsanti +/-, e il
display mostrera dE5.

3. Premere il tasto Avvio/pausa per avviare il funzionamento. Quando il conto alla rovescia
raggiunge 08:00 min, il forno indichera che manca acqua.

4. Rimuovereilserbatoio, aggiungere acqua e rimetterlo nel vano. Premere il pulsante Avvio/
Pausa per continuare la cottura.

Funzione di Fine programmata

1. Una volta impostato l'orologio, premere il pulsante della funzione Fine ritardata per
impostare l'ora di fine cottura.

2. Selezionare la funzione (questa funzione non & disponibile con la funzione Menu
automatico e Riscaldamento rapido), impostare il tempo di cottura, la temperatura e il
vapore, e premere il pulsante Avvio/pausa per impostare la fine programmata.

3. Premereil pulsante di fine programmata per controllare il tempo impostato.

Funzione Temperatura esatta

- In qualsiasi modalita, inserire l'estremita corta della sonda nel display del forno e
l'estremita lunga nell'alimento e inserirla nel forno.

- Selezionare la funzione grill (in una qualsiasi di queste modalita: Convenzionale, Doppia
resistenza superiore + Ventola, Convezione), regolare la temperatura della sonda con il
pulsante +/- e premere il pulsante Avvio/pausa per avviare la funzione.

- Quando la temperatura al centro dell'alimento raggiunge la temperatura della sonda
impostata, la cottura terminera e tornera alla modalita standby.

Avviso

- Quando si usa la sonda per la carne, assicurarsi di inserire l'estremita nella carne.
- Usare solo la sonda per la carne che viene fornita con questa macchina
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Vapore

- Quandoilforno e in modalita standby, premere il tasto Vapore per aggiungere vapore dopo
aver selezionato i parametri di cottura.

- E possibile aumentare il vapore manualmente premendo il pulsante Vapore durante la
cottura.

- Illivello di vapore predefinito e il livello 1.

Avviso

- Ci sono tre livelli di vapore, la quantita di vapore aumentera allaumentare del livello.
Premere il tasto di Vapore una volta per visualizzare il livello predefinito, livello 1. Premi
il pulsante Vapore due volte per impostare il livello 2 e tre volte per il livello 3. IL display
mostrera il livello (L1/L2/L3). Premere il tasto Vapore 4 volte per annullare la funzione
Vapore e la spia del livello di vapore si spegnera.

- Acausa delle vibrazioni causate dal trasporto, il serbatoio dell'acqua potrebbe non essere
posizionato correttamente dopo aver rimosso limballaggio del prodotto. Ricordare di
posizionarlo correttamente.

Serbatoio d'acqua

E possibile riempire il serbatoio dell'acqua in due modi diversi:

1. Premere il tasto sul serbatoio dell'acqua e rimuoverlo, quindi rimuovere il tappo di tenuta
e aggiungere acqua. Fig. 6

2. Premereiltasto del serbatoio dell'acqua e rimuovere parte del serbatoio, quindi rimuovere
iLtappo di tenuta e aggiungere l'acqua. Fig. 7

Note
Quando la cottura e terminata, versare 'acqua rimanente dal serbatoio dell'acqua e asciugarlo.

6. ACCESSORI
Questo dispositivo include accessori. Di seguito sono elencati gli accessori e le utilita di
ciascuno, cosi come il loro uso corretto.

Accessori inclusi

1. Griglia da forno: da usare in combinazione con utensili, stampi e teglie da forno. Ideale per
arrostire o dorare alimenti. Fig. 8

2. Teglia da forno: utilizzare per cuocere alimenti di piccole dimensioni. Fig. 9

3. Sonda per la carne: inserire la sonda nel centro della carne, lontano dal grasso o dall'osso.
Fig.10

- Epossibile usare la teglia per mettere i liquidi o cucinare alimenti con succo o sugo.
- Utilizzare solo accessori originali. Sono appositamente progettati per questo dispositivo.
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- Epossibile acquistare gli accessori nei negozi specializzati.

Nota
Gli accessori possono deformarsi se riscaldati. Questo non influenzera la loro funzione.
Quando si saranno raffreddati, torneranno alla loro forma originale.

Inserire gli accessori
- Ilforno ha 5 posizioni.

Avviso

- Assicurarsi di inserire sempre gli accessori nella direzione corretta.

- Posizionare gli accessori all'interno del forno fino alla parete interna, in modo che non
tocchino lo sportello del dispositivo.

Funzione di blocco

Gli accessori possono essere estratti fino circa a meta senza ribaltarsi. La funzione di
bloccaggio impedisce che gli accessori si ribaltino per il loro peso quando vengono estratti. Per
evitare il ribaltamento, gli accessori devono essere inseriti correttamente.

Quando si inserisce la griglia, assicurarsi che sia rivolta nella direzione corretta, come nelle
figure 11 e 13.

Quando si inserisce la teglia, assicurarsi che sia rivolta nella direzione corretta, come nelle
figure 11 e 14.

Accessori aggiuntivi
5 possibile acquistare gli accessori nei negozi specializzati o in rete.
- Spiedo: per cucinare carne e verdure. Fig. 15

Inserire lo spiedo

Gli spiedi sono adatti solo al sistema rotativo; devono essere collocati sulla griglia del sistema
rotativo.

Prima di inserire questo accessorio nel forno, assicurarsi che tutti gli alimenti siano posizionati
correttamente, quindi collocarlo nel livello 2.

Avviso

- Il sistema rotante non ruota continuamente, c'¢ un'opzione per farlo girare durante
il processo di cottura a seconda degli alimenti. Indossare guanti termoisolanti e fare
attenzione al calore emesso dal forno quando si apre lo sportello. Il sistema rotante ruota
con un angolo di 90 gradi e non ha bisogno di essere girato dall'utente.

- Lo spiedo e pericoloso a causa della sua testa a forma di cuspide, assicurarsi che i bambini
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e le persone disabili ne stiano lontani. Controllare che non entrino in contatto con le
resistenze prima di accendere il forno, poiché cid potrebbe causare danni al forno e alle
persone.

- Siraccomanda di usare l'altezza 2, attivare le resistenze superiori e inferiori per la cottura
mentre si usa il sistema rotativo.

Raccomandazioni per un uso efficiente dell'energia

- Rimuovere tutti gli accessori che non sono necessari durante il processo di cottura.

- Non aprire lo sportello durante la cottura.

- Sesiapre lo sportello durante la cottura, la cottura si ferma e la luce si accende.

- Diminuire limpostazione della temperatura nelle modalita senza ventola a 50°C da 5 a
10 minuti prima della fine del tempo di cottura. Il calore interno aiutera a completare il
processo di cottura.

- Usare il riscaldamento a ventola quando possibile. E possibile modificare la temperatura
in intervalli di 20°C e 30°C.

- Epossibile cucinare e cuocere con il riscaldamento a ventola su piti di un Livello allo stesso
tempo.

- Senonepossibile cucinare e cuocere diversi piatti allo stesso tempo, e possibileriscaldarne
uno dopo l'altro per approfittare del preriscaldamento del forno.

- Non preriscaldare il forno vuoto se non e necessario. Se necessario, mettere gli alimenti nel
forno immediatamente dopo aver raggiunto la temperatura desiderata; la spia si spegnera
quando la temperatura desiderata sara raggiunta.

- Usareiltimer e/o una sonda di temperatura quando possibile.

- Usare teglie e pirofile con una finitura opaca scura e un peso leggero. Cercare di non usare
accessori pesanti con superfici lucide, come l'acciaio inossidabile o l'alluminio.

Rischio per la salute
L'acrilamide & prodotta principalmente dal riscaldamento di cibi amidacei (ad esempio patate,
patatine, pane) a temperature molto alte per un lungo periodo.

Consigli

- Usare tempi di cottura brevi.

- Cuocere gli alimenti fino a ottenere un colore giallo dorato in superficie, non lasciarli
bruciare o diventare marrone scuro.

- Le porzioni pill grandi contengono meno acrilamide.

- Usare la funzione di riscaldamento a ventola, se possibile.

- Patatine fritte: Usare piu di 450 g per teglia, disporle in modo uniforme e muoverle di
tanto in tanto. Usare le informazioni sulla confezione delle patatine per ottenere il miglior
risultato.

HEXAV 3000 BLACK I 157



ITALIANO

7. PULIZIA E MANUTENZIONE

Con una buona cura e pulizia, il proprio apparecchio manterra il suo aspetto originale e rimarra

pienamente funzionale per un lungo periodo di tempo.
Non usare:
Prodotti per la pulizia aggressivi e abrasivi.

Detergenti ad alto contenuto di alcol.

Spugne abrasive dure o spugne di pulizia.

Pulitori ad alta pressione o a vapore.

Detergenti speciali per la pulizia a caldo dell'apparecchio.
Lavare accuratamente i panni di spugna nuovi prima di usarli.

Superficie esterna
dell'apparecchio

Pulizia

Superficie esterna
Parte anteriore

in acciaio
inossidabile

Acqua calda e sapone:

Pulire con un panno da cucina e poi asciugare con un panno morbido.

Rimuovere immediatamente le macchie di calcare, grasso, amido e
albume (ad esempio l'albume dell'uovo).

Puo formarsi della corrosione sotto queste macchie.

| detergenti speciali per l'acciaio inossidabile adatti alle superfici
calde sono disponibili presso i rivenditori specializzati.

Applicare uno strato molto sottile di detergente con un panno
morbido.

Plastica, pannello
di controllo e
pannelli porta

Acqua calda e sapone:

Pulire con un panno da cucina e poi asciugare con un panno morbido.

Non usare detergenti per vetro, raschietti per vetro o spugne in
acciaio inossidabile.

Superfici verniciate

Acqua calda e sapone:

Pulire con un panno da cucina e poi asciugare con un panno morbido.

Maniglia dello
sportello

Acqua calda e sapone:

Pulire con un panno da cucina e poi asciugare con un panno morbido.

Se il decalcificante entra in contatto con la maniglia della porta,
pulirla immediatamente. Altrimenti, non si riuscira a rimuovere le
macchie.

ITALIANO

Copertura in vetro
per lilluminazione
interna

Acqua calda e sapone:
Pulire con un panno da cucina e poi asciugare con un panno morbido.
Se l'interno & molto sporco, usate un detergente per forni.

Guarnizione dello
sportello
Non rimuoverla

Acqua calda e sapone:
Pulire con un panno da cucina. Non sfregare la guarnizione.

Coperchio Detergente per acciaio inossidabile:

in acciaio Seguire le istruzioni del fabbricante.

inossidabile Non usare prodotti per la cura dell'acciaio inossidabile.
Rimuovere il coperchio dello sportello per pulirlo.

Accessori Acqua calda e sapone:
Immergerli in acqua e pulirli con un canovaccio o una spazzola.
Se ci sono grossi depositi di sporco, usare una spugnetta in acciaio
inossidabile.

Guide Acqua calda e sapone:
Immergerli in acqua e pulirli con un canovaccio o una spazzola.

Sistema di Acqua calda e sapone:

estrazione Pulire con un panno da cucina o una spazzola.

Non rimuovere il lubrificante mentre le guide di estrazione sono
aperte.

La soluzione migliore e pulire il sistema quando le guide sono
inserite.

Non lavare in lavastoviglie.

Sonda per carne

Acqua calda e sapone:
Pulire con un panno da cucina o una spazzola. Non lavare in
lavastoviglie.

Avviso

- Lievi differenze di colore sulla parte anteriore dell'apparecchio sono dovute all'uso di

materiali diversi, come vetro, plastica e metallo.

- Le ombre sui pannelli dello sportello, che sembrano strisce, sono dovute ai riflessi

dell'illuminazione interna.

Superfici smaltate
e autopulenti

Osservare le istruzioni per la pulizia delle superfici all'interno del
forno sotto la tabella.
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- Lo smalto e cotto a temperature molto alte. Questo puo causare una leggera variazione di

colore. Cid @ completamente normale e non implica un mal funzionamento del prodotto.
| bordi delle teglie sottili non possono essere completamente smaltati. Di conseguenza,
questi bordi possono essere ruvidi. Questo non influisce sulla protezione dalla corrosione.
Mantenere sempre l'apparecchio pulito e rimuovere immediatamente lo sporco per evitare
che si accumulino depositi di sporco ostinato.
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Consigli

- Pulire linterno del forno dopo ogni utilizzo. Questo garantira un'igiene ottimale del forno
in ogni momento.

- Rimuovere immediatamente le macchie di calcare, grasso, amido e albume (ad esempio
l'albume dell'uovo).

- Usare utensili adatti al forno, per esempio una teglia.

Sportello dell'apparecchio

- Perpulire esmontare i pannelli dello sportello, & possibile rimuovere lo sportello del forno.

- Lecerniere dello sportello dell'apparecchio hanno ciascuna una leva di bloccaggio. Fig. 16

- Quando le leve di bloccaggio sono chiuse, lo sportello dell'apparecchio e assicurato. Non
si puo staccare.

- Quando le leve di bloccaggio sono aperte per rimuovere lo sportello del forno, le cerniere
sono bloccate e non possono chiudersi di colpo.

Avvertenza - Rischio di lesioni

- Selecerniere non sono bloccate, potrebbero chiudersi con grande forza. Assicurarsi che le
leve di bloccaggio siano sempre completamente chiuse o, quando si rimuove lo sportello
dall'apparecchio, completamente aperte.

- Le cerniere del dispositivo si muovono quando si apre e si chiude lo sportello, fare
attenzione a non rimanere impigliati. Tenere le mani lontane dalle cerniere dello sportello.

Rimuovere lo sportello del dispositivo

Fig. 17

- Aprire completamente lo sportello.

- Aprire le due leve di bloccaggio a sinistra e a destra.

- Chiudere lo sportello dell'apparecchio finché non si ferma.

- Tenere lo sportello sui lati destro e sinistro con entrambe le mani e tirarlo verso l'alto.

Montaggio dello sportello

Fig.18

- Riposizionare lo sportello dell'apparecchio nell'ordine inverso alla rimozione.

- Quando si fissa lo sportello dell'apparecchio, assicurarsi che le due cerniere siano
posizionate esattamente nei fori di installazione sul pannello frontale interno.

- Verificare che siano inserite in posizione corretta. Si dovrebbe poterle inserire facilmente e
senza resistenza. Se si sente qualche resistenza, controllare che le cerniere siano inserite
correttamente nei fori.

- Aprire completamente lo sportello. Mentre si apre lo sportello dell'apparecchio, si puo
controllare di nuovo se le cerniere sono nella posizione corretta. Se si fa una regolazione
sbagliata, lo sportello non sara in grado di aprirsi completamente.
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- Richiudere le due leve di bloccaggio.

- Chiudere lo sportello dell'apparecchio. Allo stesso tempo, controllare di nuovo che
lo sportello sia nella posizione corretta e che le fessure di ventilazione non siano
parzialmente ostruite.

Rimuovere la copertura dello sportello

Fig.19

- Il rivestimento in plastica della copertura dello sportello pud scolorire. Per una pulizia
approfondita, & possibile rimuovere il coperchio.

1. Rimuovere lo sportello dell'apparecchio come descritto sopra.

2. Premere le linguette sul lato destro e sinistro della copertura come mostrato nella figura
19.

3. Rimuovere la copertura della porta.
Dopo aver rimosso il coperchio dello sportello, le parti rimanenti dello sportello
dell'apparecchio possono essere facilmente rimosse per un'ulteriore pulizia. Una volta
terminata la pulizia dello sportello dell'apparecchio, rimettere il coperchio dello sportello
al suo posto e premere finché non scatta in posizione.

5. Installare lo sportello dell'apparecchio come descritto nella sezione precedente.

Avvertenza

- Eanche possibile rimuovere la copertura dello sportello mentre lo sportello & installato
sul forno.

- Rimuovendo la copertura dello sportello si libera il vetro interno dello sportello
dell'apparecchio; questo vetro puo facilmente muoversi e causare danni o lesioni.

- Larimozione della copertura dello sportello e del vetro interno porta a una riduzione del
peso complessivo dello sportello dell'apparecchio. Le cerniere possono essere piu facili
da spostare quando si chiude lo sportello e si potrebbe rimanere incastrati. Tenere le mani
lontane dalle cerniere dello sportello.

- A causa dei due punti precedenti, si raccomanda di non rimuovere la copertura dello
sportello @ meno che lo sportello dell'apparecchio non sia stato rimosso. | danni causati
da un uso improprio non saranno coperti dalla garanzia.

Guide

Fig. 20

Per pulire le guide e l'interno del forno, e possibile rimuovere le guide e pulirle come mostrato
nella figura 20.

Sostituzione del cavo

La sostituzione del cavo puo essere effettuata solo dal produttore, dal suo servizio di
assistenza tecnica o da personale qualificato.
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8. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

- Si prega di assicurarsi che questo guasto non sia stato causato da un uso improprio e di

fare riferimento alla tabella dei guasti per cercare di risolvere il problema da soli.

- Inmolti casi, i malfunzionamenti tecnici dell'apparecchio possono essere facilmente risolti

dall'utente stesso.

Avaria

Possibile causa

Possibile soluzione

ILdispositivo non
funziona

Fusibile fuso

Controllare linterruttore di corrente
residua nella scatola dei fusibili.

Interruzione di corrente

Controllare se la luce della cucina o
altri apparecchi funzionano.

| pulsanti sono
usciti dal supporto
sul pannello di

| pulsanti si sono

accidentalmente allentati.

3 possibile rimuovere i pulsanti.
Rimettere i pulsanti nel loro supporto
sul pannello di controllo e spingerli

non possono
essere azionati
facilmente.

pulsanti

controllo. in modo che scattino in posizione e
possano essere usati normalmente.
| pulsanti C'e dello sporco sotto i 3 possibile rimuovere i pulsanti.

Per sganciare i pulsanti, basta
rimuoverli dal supporto.

In alternativa, e possibile premere il
bordo esterno dei pulsanti in modo
che siinclinino e possano essere
raccolti facilmente.

Pulire accuratamente i pulsanti con
un panno e acqua saponata.
Asciugarli con un panno morbido.
Non utilizzare detergenti né spugne
abrasive.

Non sommergere l'apparecchio in
acqua, non lavare in lavastoviglie.
Non rimuovere i pulsanti troppo
spesso in modo che il supporto
rimanga stabile.

La ventola non gira continuamente in questa
modalita: Riscaldamento tramite ventola.

Questo e normale, perché produce
una migliore distribuzione del calore
e migliora le prestazioni del forno.
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Dopo l'uso, si sente un rumore e si osserva un La ventola di raffreddamento e
flusso d'aria vicino al pannello di controllo. ancora attiva, per evitare condizioni
di alta umidita all'interno e per
raffreddare il forno. La ventola

di raffreddamento si spegne
automaticamente.

Gli alimenti non sono cotti a sufficienza neltempo | Si sta usando una temperatura
indicato nella ricetta. diversa da quella della ricetta.
Ricontrollare la temperatura.

La quantita di ingredienti e diversa
dalla ricetta.

Ricontrollare la ricetta.

Doratura irregolare Limpostazione della temperatura

e troppo alta, o non si sta usando
l'altezza corretta. Ricontrollare la
ricetta e le impostazioni.

La finitura della superficie, il colore
e/o il materiale degli utensili usati
non erano la scelta migliore per la
funzione selezionata. Quando si usa
il calore per irraggiamento, cosi come
l'utilizzo degli elementi riscaldanti
superiore + inferiore, utilizzare
pentole da forno con una finitura
opaca, di colore scuro e di peso
leggero.

La luce non siaccende Bisogna sostituire la lampadina

Avvertenza - pericolo di scossa elettrica

Riparazioni errate possono essere pericolose. Le riparazioni e la sostituzione dei cavi di
alimentazione danneggiati possono essere effettuate solo da personale tecnico autorizzato.
Se l'apparecchio e difettoso, scollegarlo dalla rete o spegnere l'interruttore differenziale della
propria casa. Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec.

Tempo massimo di funzionamento

Il tempo massimo di funzionamento di questo dispositivo e di 9 ore per evitare lintervento
dell'interruttore differenziale.
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Scomparto per la lampadina di cottura

- Perilluminare linterno del forno, l'apparecchio e dotato di una o pit lampadine a LED a

lunga durata.

- Se una lampadina a LED o il coperchio della lampadina in vetro sono difettosi, si prega
di contattare il supporto tecnico Cecotec. Il coperchio della lampadina non deve essere

rimosso.

9. CONSIGLI

ITALIANO

Condensazione d'acqua
durante la cottura

ILvapore fa parte della cottura e della cottura ed
normalmente rilasciato dal forno insieme al flusso d'aria di
raffreddamento. Questo vapore put condensare su diverse
superfici allinterno o vicino al forno e formare gocce d'acqua.
Questo e un processo fisico e non puod essere completamente
evitato.

Se sivuole realizzare una
ricetta propria

Provare prima a usare le impostazioni di ricette simili per
ottimizzare il risultato.

Utensili di pasticceria
adatti

Si possono usare tutti gli utensili di pasticceria al calore. Si
raccomanda di non usare l'alluminio a contatto diretto con gli
alimenti, soprattutto se sono acidi.

Assicurarsi che il contenitore e il coperchio si adattino bene.

Se sivuole sapere se la
torta e pronta

Infilare uno stuzzicadenti nella torta circa 10 minuti prima del
tempo di preparazione indicato. Se non c'e massa cruda sullo
stuzzicadenti dopo averlo rimosso, la torta & pronta.

Uso generale del forno

Preriscaldare il forno per 5 minuti e posizionare gli alimenti
all'altezza indicata in questo manuale.

Non usare il forno quando lo sportello e aperto, tranne che
per inserire/rimuovere/controllare il cibo.

La torta e troppo marrone
incima

Usare un'altezza inferiore e/o una temperatura pit bassa
(questo pud comportare un tempo di cottura pili lungo).

La torta & troppo secca

Utilizzare una temperatura di 10°C pil alta (questo pud
comportare un tempo di cottura pill breve).

Come mantenere il forno
pulito durante la cottura

Riempire la teglia d'acqua e collocarla sul livello 1. Quasi tutti
i liquidi che gocciolano dal cibo posto sulla griglia saranno
raccolti dalla teglia.

ILcibo ha un buon aspetto,
ma l'umidita interna e
troppo alta.

Utilizzare una temperatura di 10°C pit alta (questo puo
comportare un tempo di cottura pill breve).

La resistenza in tutte le
modalita di cottura si
accende e si spegne nel
tempo.

La rosolatura e irregolare

Utilizzare una temperatura inferiore di 10°C (questo puo
comportare un tempo di cottura piti lungo).

Utilizzare la modalita elemento riscaldante superiore +
inferiore sull'altezza 1.

La torta & meno dorata sul
lato inferiore.

Scegliere un'altezza inferiore

Cucinare su pit altezze
contemporaneamente: il
cibo su un'altezza e piu
scuro che sull'altra.

Usare la modalita assistita dalla ventola per cuocere su piu
altezze e rimuovere le teglie individualmente quando sono
pronte. Non e necessario che tutte le teglie siano pronte allo
stesso tempo.
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Questo e il funzionamento normale e dipende
dallimpostazione della temperatura.

10. EFFICIENZA ENERGETICA SECONDO LA NORMA EN 60350-1

Si prega di notare le seguenti informazioni:

- La misurazione viene effettuata in modalita "ECO" per determinare i dati relativi alla
modalita aria forzata e alla classe di etichetta.

- Le misure utilizzate sono quelle della modalita di resistenza superiore + inferiore per
determinare i dati in modalita convenzionale.

- Durante la misurazione, solo l'accessorio richiesto e all'interno.

- La determinazione del volume dell'interno viene effettuata per l'uso "Scongelare" come
descritto nelle sezioni precedenti. Per garantire un uso efficiente del forno, tutti gli
accessori, comprese le guide laterali, vengono rimossi.
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11. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: 02400

Modello Forno a incasso Bolero Hexa V 3000 Black
Codice QR

Tensione 220-240 V-~

Frequenza 50-60 Hz

Potenza elettrica 3,15 kW

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Prodotto in Cina | Progettato in Spagna

12. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il
prodotto e/o la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti
domestici. Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, e
necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto
. di raccolta designato dalle autorita locali.
Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente Le
apparecchiature elettriche ed elettroniche e/o le batterie, il consumatore
dovra contattare le autorita locali.
ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

13. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per difetti
di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni e
scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale qualificato.

Non tentare diriparare il dispositivo per conto proprio, bensi contattare il Servizio di Assistenza
Tecnica di Cecotec attraverso il numero di telefono +34 96 32107 28.
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14. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PAINEL DE CONTROLO

Fig. 1(*)

1.

Botao On/Off: utilizado para ligar e desligar o dispositivo, bem como para parar o
funcionamento do dispositivo.

2. Cozedura ao forno: serve para ativar a funcao de cozedura ao forno.

3. Apenas vapor: usado para ativar a funcao apenas vapor.

4. Cozedura a Vapor: utilizado para cativar a funcao Cozedura a Vapor.

5. Menu automatico: utilizado para selecionar o menu automatico.

6. Finaldiferido: utilizado para definir o tempo de final diferido.

7. Luz: prima os botdes de Final diferido e Pré-aquecimento Rapido ao mesmo tempo para
ligar ou desligar a luz do forno.

8. Pré-aquecimento répido: utilizado para pré-aquecer o forno.

9. Barrade ajuste: deslize o dedo sobre a barra para a esquerda ou para a direita para alterar
o tempo de cozedura e a temperatura.

10. Definicdo de tempo/temperatura/vapor: utilizacdo para definir o tempo de cozedura,
temperatura e vapor.

1. Iniciar/pausar/bloqueio para criancas: prima este botdo uma vez para iniciar ou pausar a
cozedura; mantenha premido este botdo durante 3 segundos para ativar ou desativar o
bloqueio para criancas.

12. Depésito de dgua: serve para remover o tanque de agua, que é utilizado para a funcéo
Vapor. Quando pressionado, o depésito de dgua serd desbloqueado.

Ecra

13. icone do temporizador

14. icone da funcdo de pré-aquecimento rapido

15. icone de descongelacdo

16. icone da funcéo espeto

17. Indicador de tempo

18. icone de blogueio

19. Indicador de temperatura

20. Unidades de temperatura

21. icone depésito de agua vazio

22. Indicador de peso

23. icone de fim diferido

24, icone funcéo vapor

25. fcone menu automatico

26. icone funcao fermentar

27. icone luz

28. Unidades de tempo

29. Unidades de peso
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(*) Os graficos deste manual sdo representacdes esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao produto.

2.ANTES DE USAR

Este produto apresenta uma embalagem desenhada para o proteger durante o seu
transporte. Tire o dispositivo da sua caixa e guarde a caixa original e outros elementos da
embalagem num lugar seguro. Isto lhe ajudard a evitar danos ao produto se precisar de o
transportar no futuro. Se deseja descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar
todos os elementos corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estdo incluidas e em bom estado. Se
faltar alguma peca ou nao estiverem em bom estado, entre em contacto com o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

3

Forno

Tabuleiro para forno
Grelha para forno
Sonda térmica
Manual de instrucbes

.INSTALACAO

Os nimeros seguintes mostram as distancias minimas necessarias para a instalacao do forno.

Fig. 2. Instalacdo do forno em cima de um armario

1.
2.

Abertura da ventilacao
0 espaco minimo na base para a ventilacao é de 250 cm2.

Fig. 3. Instalacao do forno num armario

1.

Abertura da ventilacao

Fig. 4. Perfil com a altura do forno

1.

Forno

Fig. 5 Perfil com a altura do mével

1.

Forno

Para que este aparelho funcione em seguranca, recomenda-se que o forno seja instalado
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por um profissional, de acordo com as instrucdes. Os danos causados por instalacao
incorreta nao sao cobertos pela garantia.

- Durante ainstalacao, use luvas de protecao para evitar cortes causados por arestas vivas.

- Asdimensodes estdao em mm.

- A ficha deve ser acessivel ou um interruptor deve ser incorporado na cablagem fixa,
de modo a que o aparelho possa ser desligado da alimentagao apés a instalacdo, se
necessario.

Adverténcia

- 0 aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta decorativa para evitar o
sobreaquecimento da porta.

- Nao cubra as grades de ventilacao. Caso contrario, o dispositivo pode sobreaquecer.

Primeira utilizacdo

1. Remova todos os autocolantes, folhas de protecao de superficie e pecas de protecdo de
transporte.

2. Remova todos os acessdérios e grelhas laterais do interior.

3. Limpe cuidadosamente os acessérios e grelhas laterais com agua e sabdo e um pano de
cozinha ou uma escova macia.

4. Certifiqgue-sede queointeriorestd livre de residuos de embalagem, tais como aglomerados
de poliestireno ou pecas de madeira que possam causar um risco de incéndio.

5. Limpe as superficies lisas do interior e da porta com um pano macio e hiimido.

6. Para eliminar o cheiro de forno novo, utilize o aparelho quando este estiver vazio e com a
porta do forno fechada.

7. Mantenha a cozinha bem ventilada enquanto o aparelho esta a aquecer pela primeira vez.
Mantenha as criancas e animais de estimacao afastados da cozinha durante a utilizacao.
Feche a porta das salas adjacentes.

8. Defina as definicdes como indicado abaixo. Pode descobrir como definir o tipo de
aguecimento e temperatura na seccao seguinte.

Ajuste para o primeiro uso:

Funcao de cozedura: convencional

Temperatura 250°C

Tempo Th

Quando o dispositivo arrefece:

1. Limpe as superficies lisas e a porta com agua e sabao e uma pano de cozinha.
2. Seque todas as superficies.

3. Instale as grelhas laterais.
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Configuracdo da hora

Antes de utilizar o forno, é necessario acertar o tempo.

1. Quando seliga oforno, "00" pisca no painel de controlo; pode-se definir a hora com a barra
de ajuste ou usando os botdes + e -.

2. Prima o botao de definicdo de tempo/temperatura/vapor para confirmar a sua escolha.

Nota

- Se precisar de alterar a hora novamente, mantenha premido o botao de ajuste Tempo/
temperatura/vapor durante 3 segundos e repita os passos 1e 2 para definir a nova hora.

- Orelégio tem uma visualizacdo de 24 horas.

4. FUNCOES

- Odispositivo tem varios modos de funcionamento para facilitar a sua utilizacao.
- Sigaestas instrucdes para encontrar o modo que melhor se adapta as suas necessidades.

4.1 Funcao Cozedura ao forno
Utilizacao: selecione os elementos de aquecimento, defina o tempo ou temperatura e inicie a
cozedura.

Modos de aquecimento Temperatura Utilizacao

Convencional | 30-250°C Para cozer de maneira tradicional ou assar
num Unico nivel. Especialmente adequado
para bolos com coberturas himidas.

Conveccao 50-250°C Para cozer ou assar em dois niveis. O calor
é libertado uniformemente do anel de
aquecimento a volta do ventilador.

Duplo 50-250°C Para cozinhar artigos planos e dourar

elemento de alimentos. O ventilador distribui o calor

aquecimento uniformemente no interior.

superior +

ventilador

Convencional | 50-250°C Para cozer ou assar em dois niveis. O

+ Ventilador ventilador distribui o calor dos elementos
de aguecimento uniformemente pelo
interior.
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Calor por 150-250 °C Para cozinhar pequenas quantidades de

irradiacao alimentos e dourar os alimentos. Coloque
os alimentos na parte central debaixo do
elemento de aquecimento superior.

Resisténcia 30-200°C Para dourar bases de pizza, tortas e bolos.

inferior 0 calor vem do fundo do forno.

Fermentacao 30-450°C Para fazer massa levedada e massa mae,

da massa para a fermentacao de iogurte.

Funcao de - Utilizado para secar o interior do forno e

secagem prevenir a formacao de bactérias.

ECO 140-240 °C Utilizado para poupar energia durante a
cozedura.

4.2 Funcédo de cozedura a vapor

- Utilizacao: selecione a funcao Cozedura a vapor, defina o tempo, temperatura e vapor e

inicie a cozedura.

- Afuncaodecozeduraavaportornara os alimentos mais tenros e a pele de certos alimentos

mais estaladica.

Modos de aquecimento

Temperatura

Utilizacao

Convencional + Vapor

160-230 °C

Para cozer de maneira tradicional ou
assar num Unico nivel. Especialmente
adequado para bolos com coberturas
humidas.

Conveccao + Vapor

160-250 °C

Para cozer ou assar em dois niveis.
O calor é libertado uniformemente
do anel de aguecimento a volta do
ventilador.

Convencional +
Ventilador + Vapor

160-230 °C

Para cozer ou assar em dois niveis.
O ventilador distribui o calor

dos elementos de aquecimento
uniformemente pelo interior.
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+ Vapor

Resisténcia inferior 160-200 °C Para dourar bases de pizza, tortas e
+ Vapor bolos. O calor vem do fundo do forno.
Calor porirradiacao 160-235 °C Para cozinhar pequenas quantidades

de alimentos e dourar os alimentos.
Coloque os alimentos na parte central
debaixo do elemento de aquecimento
superior.

Nota

1. Antes de utilizar a funcao Cozinhar a Vapor, adicionar 4gua ao depésito de agua.
2. O nivel de vapor é ajustado de L1a L3, sendo L3 o nivel mais alto.
3. Quando se activa a funcao Cozinhar a Vapor, o icone de vapor acende-se, para além do

icone do espeto ( ).

Adverténcia

Se abrir a porta do aparelho durante o funcionamento, o aparelho ird fazer uma pausa. Tenha
especial cuidado com o risco de queimaduras.

Ventilador de arrefecimento

0 ventilador de arrefecimento é ligado e desligado conforme necessario. O ar quente é expelido

sobre a porta.

4. 3 Menu automatico

Utilizacao: selecione a funcao de menu automatico e um menu e comecar a cozinhar.
Dentro do menuautomatico pode escolher entre 25 programas/menus com funcao predefinida,

temperatura e tempo.

Ecra Menu Funcdo | Temperatura Tempo de Pré-aquecimento
cozedura

01 Abdbora 2300°C 10 min Sim
assada com
queijo de
cabraerucula

02 Gratinado de 180°C 30 min Sim
beringelas
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03 Ratatouille 160°C 40 min Sim 15 Strudel de 180°C 30 min Sim
(guisado de maca com
legumes) molho de
04 Caranguejo 200°C 23 min Sim baunitha
em crosta
Adverténcia
salgada - L o ) .
- N&ao cubra as grades de ventilacao. Caso contrario, o dispositivo pode sobreaquecer.
05 Escabeche 160°C 30 min Sim - Para que o aparelho arrefeca mais rapidamente apés a sua utilizacdo, o ventilador de
arrefecimento continuard a funcionar durante um curto periodo de tempo.
06 Filete de 220°C 10 min Sim
linguado com Menus Apenas vapor
ervas frescas
Ecra Menu Funcao Temperatura Tempo de Pré-aquecimento
07 Frango 2000°C 55 min Sim cozedura
assado no N B ) -
forno com 16 Aperitivo de 100°C 20 min NAO
batatas legumes
08 Barriga 180-230°C 67 min Sim v >opa de 100°¢ 40 min NAO
d abdbora
e porco )
estaladica australiana
09 Costela de 2300C 25 min Sim 18 Curgetes 100°C 30 min NAO
vaca recheadas
10 Rolo de carne 100°C 30 min Sim 20 Peixe ao curry 100°C 25 min NAO
com péssegos
200°C 20 min Sim 21 Robalo com 100°C 30 min NAO
legumes
o ) .
! Massa 200°C 45 min Sim 22 Mexilhdes em 1000C 40 min NAO
gratinada
molho
12 F 160° 40 mi i R
rango com o0°C 0 min Sim 23 Peito de frango 1000C 40 min NAO
harissa,
; com tomate
azeitonas e
- ) seco
grao de bico
o o . x
13 Bolo de 1600C 60 min Sim 24 Leite-creme 100°C 30 min NAO
b -
e 25 Pudim de 1000C 45 min NAO
4 Coulant de 180°C 10 min Sim caramelo
chocolate
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Aviso

1. Para aquecer a louca, é aconselhavel retirar as prateleiras laterais e utilizar os modos de
ar quente e aquecimento por ventilador com uma temperatura de 50°C. Afuncdo ar quente
deve ser utilizada se mais de metade da base do forno contiver louca.

2. Paraalcancar umadistribuicao 6tima de calor dentro do forno durante o aquecimento com
ventilador, o ventilador funcionard em determinados momentos durante o processo de
aquecimento para assegurar o melhor desempenho possivel.

5. UTILIZACAO DO DISPOSITIVO

1. Apés ligar o forno a fonte de alimentacao, prima o simbolo da funcéo do forno que deseja
utilizar (ver a seccéo anterior para uma explicacdo de como utilizar cada funcao).

2. Utilize a barra de ajuste ou os simbolos "+/-" para definir a temperatura de cozedura.

3. Prima o botdo Inicio/Pausa para ligar o forno; se ndo o premir, apés 5 minutos o forno
voltara a exibir o tempo.

4. Durante o processo de cozedura, pode premir o botao On/Off para parar o forno.

Nota

Depois de definir a temperatura, pode premir o botao de definicao de tempo/temperatura/
vapor para ajustar a duracao do processo de cozedura utilizando a barra de definicéo ou os
botdes "+/-".

Pré-aquecimento rapido

- Pode utilizar o pré-aguecimento rapido para encurtar o tempo de cozedura.

- Prima o botao de pré-aquecimento rapido. O simbolo correspondente ird iluminar-se no
ecra.

Nota
Coloque os alimentos no forno quando este tiver atingido a temperatura de pré-aquecimento.

Mudancas durante a cozedura

- Para alterar o tempo, temperatura ou quantidade de vapor durante o processo de
cozedura, premir o botdo de ajuste Tempo/Temperatura/Vapor e utilizar a barra de ajuste
ou o botdo "+/-"

- Quando quiser cancelar o processo de cozedura, prima o botdo On/Off.

Nota

A alteracao dos modos de cozedura/temperatura/tempo pode ter consequéncias negativas
no resultado da cozedura, recomendamos vivamente que ndo o faca, a menos que tenha muita
experiéncia em cozedura.
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Adverténcia

- Depois de ligar o aparelho, este ficard muito quente, especialmente no interior. Nunca
toque na superficie interior do dispositivo ou nas resisténcias. Utilize luvas de forno ao
retirar acessoérios ou louca do interior e deixe que o aparelho arrefeca apés a sua utilizacdo.

- Mantenha as criangas a disténcia enquanto o forno estiver a ser utilizado para evitar o
risco de queimaduras.

Bloqueio para criancas

- Esteaparelho dispde de um bloqueio para criancas, de modo a que as criancas nao possam
acidentalmente ligar o forno ou alterar as configuracoes.

- Mantenha premido o botao Iniciar/Pausar durante 3 segundos para activar ou desativar a
funcao de bloqueio de criancas.

Modo de poupanca de energia

- Em modo de espera, apés 10 minutos de inatividade, o forno entrara automaticamente em
modo de poupanca de energia. Também é possivel ativar este modo premindo e mantendo
premido o botao de ligar/desligar durante 3 segundos.

- No modo de poupanca de energia, prima qualquer tecla para voltar ao modo de espera.

Funcao Limpeza a vapor

1. Remova o depdsito de dgua, adicione dgua e meia saqueta de acido citrico (ndo incluido) ao
depdésito de dgua, misture bem e volte a colocar o depdésito de dgua no seu compartimento.

2. No modo de espera, prima uma vez o botao Menu Automatico, depois introduza a funcao
Limpeza a vapor através da barra de ajuste ou prima os botdes +/-, e 0 ecra mostrara de>s.

3. Pressione o bot&o de Inicio/Pausa para ativar esta funcao. Quando a contagem chegar as
08:00 min, o forno indicard que ha falta de dgua.

4. Retire o tanque, adicione dgua e coloque-o de volta no compartimento. Pressione o botdo
Inicio/Pausa de novo para continuar o funcionamento.

Funcao de final diferido

1. Uma vez ajustado o relégio, prima o bot&o de Funcéo de final diferido para ajustar a hora
de fim de cozedura.

2. Selecione a funcao (esta funcdo ndo estd disponivel com o Menu Automético e
Pré-aquecimento), defina o tempo de cozedura, a temperatura e o vapor, e prima o botdo
Inicio/Pausa para definir o final diferido.

3. Prima o botao de Final diferido para verificar o tempo definido.

Funcdo Temperatura exata

- Emqualquer modo, insira a extremidade curta da sonda no ecra do forno e a extremidade
longa no alimento e insira no forno.

- Selecione afuncdo grelha (em qualgquer um destes modos: Convencional, Dupla resisténcia
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superior + ventilador, Conveccdo), ajuste a temperatura da sonda com o botdo +/- e prima
o botdo Inicio/Pausa para iniciar a funcao.

- Quando a temperatura do centro dos alimentos atingir a temperatura da sonda definida, a
cozedura terminara e voltara ao modo de espera.

Aviso
- Ao utilizar a sonda para carne, certifigue-se de inserir a extremidade na carne.
- Utilize apenas a sonda de carne fornecida com este forno.

Vapor

- Quando oforno estiver em modo de espera, prima o botdo Vapor para adicionar vapor apés
selecionar os parametros de cozedura.

- Pode aumentar o vapor manualmente premindo o botdo Vapor durante a cozedura.

- Onivel de vapor padréo é o nivel 1.

Aviso

- H& trés niveis de vapor, a quantidade de vapor aumentara a medida que o nivel aumentar.
Pressione o botdo Vapor uma vez para exibir o nivel padrao, nivel 1. Pressione o botdo
Vapor duas vezes para definir o nivel 2 e trés vezes para o nivel 3. O ecrd mostrara o nivel
(L1/L2/L3). Prima o botdo Vapor 4 vezes para cancelar a funcdo Vapor e a luz indicadora do
nivel de vapor apagar-se-a.

- Devido a vibracdes causadas pelo transporte, o depésito de agua pode estar mal
posicionado apés a remocao da embalagem do produto. Lembre-se de o colocar
corretamente.

Depésito de dgua

Pode encher o tanque de dgua de duas maneiras diferentes:

1. Pressione o botdo do depésito de dgua e retire-o, depois retire a tampa de vedacdo e
adicione agua. Fig. 6

2. Pressione o botao no depdsito de agua e retire parte do depdsito, depois retire a tampa de

vedacao e adicione dgua. Fig. 7

Notas
Quando tiver terminado de cozinhar, despeje a dgua restante do tanque de dgua e seque-a.

6. ACESSORIOS

Este dispositivo inclui acessérios. Segue-se uma lista dos acessérios e das utilidades de cada
um, assim como a sua correta utilizacao.
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Acessoérios incluidos

1. Grelha paraforno: utilize-a com utensilios de cozinha, formas para bolos e tabuleiros. Para
assar ou dourar alimentos. Fig. 8

2. Tabuleiro para forno: utilizacdo para cozer pequenos artigos. Fig.9

3. Sonda para carne: insira a sonda no centro da carne, longe da gordura ou do osso. Fig. 10

- Pode utilizar o tabuleiro para colocar liquidos ou cozinhar alimentos com sumo.
- Use apenas acessérios originais. Sao especialmente concebidos para este aparelho.
- Pode adquirir acessérios em lojas especializadas.

Nota
Os acessérios podem ficar deformados quando aquecidos. Isto ndo ird afetar a sua funcao.
Quando tiverem arrefecido, voltar&o a sua forma original.

Introducdo de acessérios
- Ofornotem 5 posicoes.

Aviso

- Certifique-se de inserir sempre os acessoérios no interior na direcao correcta.

- Coloque os acessérios no interior até a parede interior, para que nao toquem na porta do
dispositivo.

Funcao de bloqueio

Os acessoérios podem ser puxados para fora aproximadamente a meio caminho sem seinclinar.
A funcéo de blogueio evita que os acessérios tombem devido ao peso quando séo removidos.
Para evitar o tombamento, os acessérios devem ser inseridos corretamente.

Ao inserir a grelha, certifique-se de que esta virada para a direcdo correcta, como se mostra
nas figuras 11 e 13.

Ao inserir o tabuleiro, certifique-se de que esta virado na direcéo correcta,
como nas figuras 11 e 14.

Acessoérios adicionais
Os acessoérios podem ser comprados em lojas especializadas ou na Internet.
- Espeto: para cozinhar carne e legumes. Fig. 15

Inserir o espeto

0 espeto s6 é adequado para o sistema rotativo; deve ser colocado na prateleira do sistema
rotativo.

Antes de inserir este acessério no forno, certifigue-se de que todos os alimentos estdo
corretamente posicionados, depois insira-o na altura 2.
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Aviso

- Osistema rotativo ndo roda continuamente, existe uma opcao de rodar durante o processo
de cozedura dependendo dos alimentos. Use luvas isolantes térmicas e ter cuidado com o
calor emitido pelo forno ao abrir a porta. O sistema rotativo gira num angulo de 90 graus e
ndo precisa de ser rodado pelo utilizador.

- Os espetos sao perigosos devido as suas cabecas em forma de cUspide, certifique-se de
que as criancas e as pessoas com deficiéncia se mantém afastadas delas. Verifique se néo
entram em contacto com os elementos de aquecimento antes de ligar o forno, uma vez
que isto pode causar danos no forno e nas pessoas.

- Recomenda-se a utilizacao da altura 2, ative os elementos de aquecimento superior e
inferior para cozer enquanto se utiliza o sistema rotativo.

Recomendacdes para uma utilizacdo eficiente da energia

- Remova todos os acessérios que ndo sejam necessarios durante o processo de cozedura.

- N&oabra a porta durante a cozedura.

- Seabrir a porta durante a cozedura, a cozedura ird parar e a luz acender-se-a.

- Reduza atemperatura nos modos sem ventilador para 50°C5 a 10 minutos antes do fim do
tempo de cozedura. O calor interno ajudara a completar o processo de cozedura.

- Utilize aguecimento por ventilador sempre que possivel. A temperatura pode ser reduzida
em intervalos de 20°C e 30°C.

- Pode-se cozinhar e cozer usando aquecimento por ventilador a mais de uma altura ao
mesmo tempo.

- Senao for possivel cozinhar e assar pratos diferentes ao mesmo tempo, pode aquecer um
apbs o outro para tirar partido do pré-aquecimento do forno.

- Nao pré-aqueca o forno vazio se nao for necessario. Se necessario, cologue o alimento no
forno imediatamente apds atingir a temperatura desejada; a luz indicadora apagar-se-a
quando a temperatura desejada for atingida.

- Utilize o temporizador e/ou uma sonda de temperatura sempre que possivel.

- Utilizar formas e assadeiras com acabamento em mate escuro e peso leve. Tente ndo
utilizar acessoérios pesados com superficies brilhantes, tais como aco inoxidavel ou
aluminio.

Risco para a satide

Aacrilamida é produzida principalmente através do aguecimento de alimentos ricos em amido
(por exemplo batatas, batatas fritas, pdo) a temperaturas muito elevadas durante muito
tempo.

Conselhos

- Utilize tempos de cozedura curtos.

- Cozinhe os alimentos a uma cor amarela dourada na superficie, ndo permita que ardam ou
se tornem castanhos escuros.
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- As porcdes maiores contém menos acrilamida.

- Utilize aguecimento por ventilador sempre que possivel.

- Batatas fritas: Use mais de 450 g por tabuleiro, coloque-as uniformemente espalhadas
e desloque-as de vez em quando. Utilize a informacao no rétulo das batatas fritas para
obter o melhor resultado.

7. LIMPEZA E MANUTENCAO

Com bons cuidados e limpeza, o seu aparelho conservard a sua aparéncia original e
permanecerd totalmente funcional durante um longo periodo de tempo.

N&o utilize:

- Produtos de limpeza abrasivos.

- Produtos de limpeza com elevado teor de &lcool.

- Esponjas de limpeza ou esfregées duros.

- Limpadores de alta pressao ou limpadores a vapor.

- Produtos de limpeza especiais para a limpeza a quente do aparelho.

Lave cuidadosamente os panos de esponja novos antes da sua utilizacao.

Superficie Limpeza

externa do

aparelho

Superficie Agua com sabdo quente:

exterior Limpe-o com um pano de cozinha e depois seque-o0 com um pano
Frente em aco macio.

inoxidavel Remova imediatamente as manchas de cal, gordura, amido e albimen

(por exemplo, clara de ovo).

A corrosao pode formar-se sob estas manchas.

Agentes especiais de limpeza em aco inoxidavel adequados para
superficies quentes estao disponiveis em revendedores especializados.
Apligue uma camada muito fina do agente de limpeza com um pano
macio.

Pléastico, painel Agua com sabéo quente:

de controlo Limpe-o com uma toalha de chéa e depois seque-o com um pano macio.
e painéis de Nao utilize detergente para vidros ou raspador de vidros ou esfregéo
portas. de aco inoxidavel.
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esmaltadas e
auto-limpantes

Superficies Agua com sabso quente:

pintadas Limpe-as com um pano de cozinha e depois seque-as com um pano
macio.

Puxador da Agua com sabso quente:

porta Limpe-o com um pano de cozinha e depois seque-o0 com um pano
macio.
Se o descalcificador entrar em contacto com o puxador da porta,
limpe-a imediatamente. Caso contrario, ndo podera remover as
manchas.

Superficies Observe as instrucdes de limpeza das superficies no interior do forno

que se encontram abaixo desta tabela.

Cobertura de
vidro para
iluminacao
interior

Agua com sab3o quente:

Limpe-o com um pano de cozinha e depois seque-o0 com um pano
macio.

Se o interior estiver muito sujo, use um limpador de fornos.

Junta da porta
Nao a retire

Agua com sabéo quente:
Limpe-a com uma toalha de cozinha. Nao esfregue a junta de vedacao.

Tampa de aco

Limpador para aco inoxidavel:

inoxidavel Leia as instrucées do fabricante.
N&o utilize produtos de tratamento de aco inoxidavel.
Retirar a tampa da porta para a limpar.

Acessorios Agua com sabso quente:
Mergulhe-os em &gua e limpe-os com um pano de cozinha ou uma
escova.
Se houver grandes depdsitos de sujidade, utilize um esfregdo de aco
inoxidavel.

Guias Agua com sabao quente:
Mergulhe-os em &gua e limpe-os com um pano de cozinha ou uma
escova.

Sistema de Agua com sab3o quente:

extracao Limpe com um pano de cozinha ou escova.

N&o remova o lubrificante enquanto as guias de extraccdo estiverem
implantadas.

A melhor solucdo é limpar o sistema quando as guias sao inseridas.
N&o o lave na maquina da louca.
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Sonda para Agua com sabdo quente:
carne Limpe com um pano de cozinha ou escova. Nao o lave na maquina da
louca.
Aviso

Ligeiras diferencas de cor na frente do dispositivo sao devidas a utilizacéo de diferentes
materiais, tais como vidro, plastico e metal.

As sombras nos painéis das portas, que parecem riscas, sdo devidas a reflexos da
iluminacao interior.

0 esmalte é queimado a temperaturas muito elevadas. Isto pode causar uma ligeira
variacdo de cor. Isto é completamente normal e ndo afeta o funcionamento. As bordas
das bandejas finas podem n&o estar completamente esmaltadas. Como resultado, estas
arestas podem ser dsperas. Isto nao afeta a protecao contra a corrosao.

Mantenha sempre o dispositivo limpo e remova imediatamente a sujidade para que os
depdsitos de sujidade teimosa ndo se acumulem.

Conselhos

Limpe o interior do forno apdés cada utilizacdo. Desta forma, assegurard uma utilizacao
higiénica do forno.

Remova imediatamente as manchas de cal, gordura, amido e albimen (por exemplo, clara
de ovo).

Utilize utensilios adequados para o forno, por exemplo, uma assadeira.

Porta do dispositivo

Para limpar e remover os painéis da porta, pode desmontar a porta do forno.

As dobradicas da porta do aparelho tém, cada uma, uma alavanca de fecho. Fig. 16
Quando as alavancas de fecho sao fechadas, a porta do aparelho é fixada. Ndo pode ser
destacada.

Quando as alavancas de fecho estao abertas para remover a porta do forno, as dobradicas
estdo trancadas e ndo podem ser fechadas.

Adverténcia - Risco de ferimentos

Se as dobradicas ndo estiverem bloqueadas, podem fechar com grande forca. Certifique-
se de que as alavancas de fecho estdo sempre totalmente fechadas ou, ao retirar a porta
do aparelho, totalmente abertas.

As dobradicas do dispositivo movem-se ao abrir e fechar a porta, tenha cuidado para néo
ser apanhado. Mantenha as suas maos longe das dobradicas.

Retirar a porta do aparelho
Fig. 17

Abra completamente a porta.
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- Abraas duas alavancas de blogueio a esquerda e a direita.
- Feche a porta do aparelho até que pare.
- Segure a porta do lado esquerdo e direito com ambas as maos e puxe-a para cima.

Montagem da porta do aparelho

Fig.18

- Substitua a porta do aparelho na ordem inversa de remocao.

- Ao fixar a porta do aparelho, certifique-se de que as duas dobradicas estdo posicionadas
diretamente nos orificios de instalacao no interior do painel frontal.

- Certifique-se de que as dobradicas estdo inseridas na posicdo correta. Devera ser capaz
de as inserir facilmente e sem resisténcia. Se sentir alguma resisténcia, verifique se as
dobradicas estdo devidamente inseridas nos orificios.

- Abra completamente a porta. Ao abrir a porta do aparelho, pode verificar novamente se
as dobradicas estdo na posicao correta. Se se fizer um ajuste errado, a porta néo pode ser
completamente aberta.

- Feche novamente as duas alavancas de blogueio.

- Feche a porta do dispositivo. Ao mesmo tempo, verifique mais uma vez se a porta esta na
posicdo correta e se as ranhuras de ventilacdo nao estao parcialmente obstruidas.

Retirar a cobertura da porta
Fig.19
- 0 revestimento plastico na cobertura da porta pode descolorir. Para uma limpeza
completa, pode remover a cobertura da porta.
Retire a porta do aparelho, tal como descrito acima.
Pressione as abas do lado direito e esquerdo da cobertura, como mostra a figura 19.
Retire a cobertura da porta.
Apds remover a cobertura da porta, as restantes partes da porta do aparelho podem ser
facilmente removidas para posterior limpeza. Uma vez terminada a limpeza da porta do
aparelho, volte a colocar a tampa da porta e pressione-a até encaixar no lugar.
5. Instale a porta do aparelho como descrito na secgao anterior.

AW PR

Adverténcia

- Também se pode retirar a tampa da porta enquanto a porta é instalada no forno.

- Aremocdo da cobertura da porta libertara o vidro interior da porta do aparelho; este vidro
pode deslocar-se facilmente e causar danos ou ferimentos.

- Aremocdao da cobertura da porta e do vidro interior leva a uma reducao do peso global da
porta do aparelho. As dobradicas podem ser mais faceis de mover quando se fecha a porta
e podem ficar presas. Mantenha as suas maos longe das dobradicas.

- Devido aos dois pontos acima mencionados, recomenda-se que ndo remova a tampa
da porta, a menos que a porta do aparelho seja removida. Os danos causados por uso
indevido nao serdo cobertos pela garantia.
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Guias

Fig. 20

Para limpar as guias e o interior do forno, pode remover as guias e limpa-las como mostra a
figura 20.

Substituicdo do cabo
A substituicao do cabo sé pode ser efetuada pelo fabricante, pelo seu Servico de Assisténcia
Técnica ou por pessoal qualificado.

8. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

- Seocorrer uma avaria, antes de ligar para o Servico de Assisténcia Cecotec, certifique-se
de que a avaria ndo foi causada por uso indevido e consulte a tabela de avarias para tentar
resolver o problema vocé mesmo.

- Em muitos casos, as falhas técnicas do aparelho podem ser facilmente resolvidas pelo
préprio utilizador.

Falha Possivel causa Possivel solucao

O dispositivo Fusivel Verifique o disjuntor de corrente residual na caixa de
nao funciona queimado fusiveis.

Corte de energia | Verifique se a luz da cozinha ou outros aparelhos
elétricos estdo a funcionar.

Os botdes Os botdes E possivel remover os botdes.

safram do soltaram-se Volte a colocar os botdes no seu suporte no painel de
suporte do acidentalmente. | controlo e empurre-os de novo para que encaixem e
painel de possam ser utilizados normalmente.

controlo.
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Os botdes ndo | Ha sujidade
sao faceis de debaixo dos
usar. botdes

E possivel remover os botdes.

Para desenganchar os botdes, basta remové-los do
suporte.

Em alternativa, pode pressionar a borda exterior dos
botdes para que se inclinem e possam ser apanhados
facilmente.

Limpar cuidadosamente os botdes com um pano e
agua com sabao.

Seque-0s com um pano macio.

Nao utilize detergentes nem esponjas abrasivas.
Nao os submerja em dgua nem o lave na maquina da
louca.

N&o remova os botdes com demasiada frequéncia
para que o suporte permaneca estavel.

0 ventilador nao funciona
continuamente neste modo:
Aquecimento por ventilador

Isto é normal, porque produz uma melhor
distribuicdo de calor e melhora o desempenho do
forno.

Apds a utilizacdo, ouve-se um
ruido e observa-se um fluxo de ar
perto do painel de controlo.

O ventilador de arrefecimento ainda esta ativo,
para evitar condicdes de humidade elevada

no interior e para arrefecer o forno para o seu
conforto. O ventilador de arrefecimento desliga-se
automaticamente.

Os alimentos ndo sao
suficientemente cozinhados no
tempo indicado na receita.

Estd a usar uma temperatura diferente da receita.
Verifique novamente a temperatura.

A quantidade de ingredientes é diferente da receita.
Volte a verificar a receita.

Cozedura desigual

A configuracao da temperatura é demasiado alta, ou
ndo esta a usar a altura correta. Verifique novamente
a receita e as definicdes.

0 acabamento da superficie, cor e/ou material dos
utensilios utilizados n&o foram a melhor escolha
para a funcdo selecionada. Ao utilizar calor por
irradiacdo, tal como a utilizacdo dos elementos de
aquecimento superior + inferior, utilize utensilios de
forno com acabamento mate, de cor escura e peso
leve.

Aluz nao liga.

A ldmpada deve ser substituida
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Adverténcia - perigo de choque elétrico

Uma reparacédo incorreta pode ser perigosa. A reparacdo e substituicdo dos cabos elétricos
danificados s6 pode ser efetuada por técnicos autorizados. Se o aparelho estiver defeituoso,
desligue-o da rede elétrica ou desligue o disjuntor de fuga de terra da sua casa. Deve entrar em
contacto com o Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

Tempo maximo de funcionamento
0 tempo méximo de funcionamento deste aparelho é de 9 horas, a fim de evitar que o disjuntor
de corrente residual dispare.

Compartimento da lampada de cozedura

- Parailuminarointerior doforno, o seu aparelho esta equipado com uma ou mais ldmpadas
LED de longa duracao.

- Seuma l@mpada LED ou a cobertura de vidro estiver defeituosa, por favor contacte o Apoio
Técnico da Cecotec. A cobertura da ld@mpada ndo deve ser removida.

9. CONSELHOS

Se quiser fazer a sua proépria receita Tente utilizar primeiro as definicGes de receitas
semelhantes para otimizar o resultado.

Se quiser saber se o bolo esta pronto Cologue um palito dentro do bolo cerca de 10
minutos antes do tempo de preparacao indicado
terminar. Se ndo houver massa crua no palito
apos a sua remocdo, o bolo esta pronto.

0 bolo é demasiado castanho na parte | Use uma altura mais baixa e/ou use uma
superior. temperatura de regulacdo mais baixa (isto pode
levar a um tempo de cozedura mais longo)

0 bolo estéa demasiado seco Utilize uma temperatura 10°C mais alta (isto pode
levar a um tempo de cozedura mais curto).

A comida tem bom aspecto, mas Utilize uma temperatura 10°C mais baixa (isto

a humidade interna é demasiado pode levar a um tempo de cozedura mais longo)

elevada. e verifique as etapas da receita.

A cozedura é desigual Utilizar uma temperatura 10°C mais baixa (isto
pode resultar num tempo de cozedura mais
longo).

Utilize o modo de resisténcia superior + inferior
emaltural.
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0 bolo estd menos dourado na parte
inferior

Escolha uma altura mais baixa

Cozedura em mais de uma altura ao
mesmo tempo: a comida numa altura é
mais escura do que na outra.

Utilize o modo assistido por ventilador para
assar em mais de uma altura e retire as panelas
individualmente quando estiverem prontas. Nao
é necessario que todas as bandejas estejam
prontas ao mesmo tempo.

Condensacdo da dgua durante a
cozedura

0 vapor faz parte da cozedura e da cozedura e
é normalmente libertado do forno juntamente
com o fluxo de ar de arrefecimento. Este vapor
pode condensar em diferentes superficies
dentro ou perto do forno e formar goticulas de
agua. Este é um processo fisico e ndo pode ser
completamente evitado.

Utensilios para pastelaria adequados

Todos os utensilios de cozedura resistentes
ao calor podem ser utilizados. € recomendado
ndo utilizar aluminio em contacto directo com
alimentos, especialmente quando sao acidos.
Certifique-se de que o recipiente e a tampa
encaixam bem.

Utilizacao geral do forno

Pré-aqueca o forno durante 5 minutos e coloque
os alimentos na altura indicada neste manual.
Nao utilize o forno quando a porta estiver
aberta, excepto para inserir/remover/verificar
alimentos.

Manter o forno limpo durante a
cozedura

Encha o tabuleiro com agua e coloque-o a
altura 1. Quase todos os liquidos que pingam
dos alimentos colocados no tabuleiro serao
capturados pelo tabuleiro.

Aresisténcia em todos os modos de
grelhar liga e desliga ao longo do
tempo.

Este é um funcionamento normal e depende do
ajuste da temperatura.

10. EFICIENCIA ENERGETICA EM CONFORMIDADE COM A NORMA EN 60350-1

Por favor, tenha em atencao as seguintes informacdes:

- Amedicéo érealizada em modo "ECO" para determinar os dados relativos ao modo ar forgado

e a classe de etiqueta.
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- As medidas utilizadas sao as do modo de resisténcia superior + inferior para determinar os
dados no modo convencional.

- Durante a medicéo, apenas o acessoério necessario esté no interior.

- Adeterminacao do volume do interior é efectuada para a utilizacdo "Descongelamento”, tal
como descrito nas seccdes anteriores. Para assegurar uma utilizacao eficiente do forno,
todos os acessérios, incluindo as guias laterais, sao removidos.

11. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia: 02400

Modelo Forno encastre Bolero Hexa V 3000 Black
Cédigo QR

Tensao 220-240V~

Frequéncia 50-60 Hz

Poténcia elétrica: 3,15 kW

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado em China | Desenhado em Espanha

12. RECICLAGEM DE EQUIPAMENTOS ELECTRICOS E ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou bateria deve ser eliminado separadamente do lixo doméstico.
Quando este produto atingir o fim da sua vida Util, devera remover as pilhas/
baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado
pelas autoridades locais.

Para obter informacdo detalhada acerca da forma mais adequada
de eliminar os seus equipamentos eléctricos e electrénicos e/ou as

correspondentes baterias, o consumidor deverd contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as directrizes acima referidas ajudard a proteger o ambiente.
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13. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador ou consumidor final por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Manter criancas e animais de estimacao afastados da maquina durante a sua utilizacao.

Se em alguma ocasiao deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre
em contacto com o Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero de
telefone +34 96 32107 28.

14. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (electrénico, mecanico, fotocépia, gravacao ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. BEDIENINGSPANEEL

Fig. 1(*)

1.

No vk~ ®wN

© o

10.
11.

12.

Aan/uit knop: wordt gebruikt om het toestel aan en uit te zetten, en om de werking van
het toestel te stoppen.

Bakken: wordt gebruikt om de bakfunctie te activeren.

Alleen stoom: wordt gebruikt om de functie alleen stoom te activeren.

Stoomkoken: wordt gebruikt om de functie stoomkoken te activeren.

Automatisch menu: wordt gebruikt om het automatische menu te selecteren.

Uitgesteld einde: wordt gebruikt om de eindtijd in te stellen.

Licht: druk tegelijkertijd op de knoppen voor uitgesteld einde en snel voorverwarmen om
het ovenlicht aan of uit te zetten.

Snel voorverwarmen: wordt gebruikt om de oven voor te verwarmen.

Instelbalk: schuif uw vinger over de balk naar links of rechts om de kooktijd en de
temperatuur te wijzigen.

Instelling tijd/temperatuur/stoom: stel de kooktijd, temperatuur en stoom in.
Start/pauze/kinderslot: druk één keer op deze knop om het koken te starten of te
pauzeren; houd deze knop 3 seconden ingedrukt om het kinderslot in of uit te schakelen.
Waterreservoir: wordt gebruikt om het waterreservoir te verwijderen, dat wordt gebruikt
voor de stoomfunctie. Wanneer deze knop wordt ingedrukt, wordt het waterreservoir
ontgrendeld.

Scherm

. Timer
. Snelle voorverwarmingsfunctie

Ontdooien

. Draaispit functie

Tijd indicator

. Blokkering

. Temperatuur indicator
. Temperatuur eenheden
. Leeg waterreservoir

. Gewicht indicator

. Uitgesteld einde

. Stoom functie

. Automatisch menu

. Gisten menu

. Licht

. Tijdseenheden

. Gewichtseenheden
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(*) De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk
niet exact overeen met het product.

2.VOOR U HET TOESTEL GEBRUIKT

- Dit toestel wordt geleverd in een verpakking die het beschermt tijdens het transport. Haal
het toestel uit de doos en bewaar de originele doos en andere verpakkingsonderdelen op
een veilige plaats. Dit zal u helpen om schade aan het product te voorkomen wanneer u het
moet transporteren in de toekomst. Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor
een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos

- QOven

- Bakplaat

- Rooster

- Thermische sonde
- Gebruiksaanwijzing

3. INSTALLATIE

De volgende figuren tonen de minimale afstanden die nodig zijn voor de installatie van de oven.
Fig. 2. Installatie van de oven op een kast

1. Ventilatieopening

2. De minimumruimte in de bodem voor ventilatie is 250 cm2.

Fig. 3. Installatie van de oven in een kast
1. \Ventilatieopening

Fig. 4. Profiel met de hoogte van de oven
1. Oven

Fig. 5 Profiel met de hoogte van het meubilair
1. Oven

- Voor een veilige werking van dit apparaat wordt aanbevolen dat de oven door een vakman
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wordt geinstalleerd, overeenkomstig de instructies. Schade veroorzaakt door onjuiste
installatie wordt niet gedekt door de garantie.

- Draag tijdens de installatie beschermende handschoenen om snijwonden door scherpe
randen te voorkomen.

- Deafmetingen zijn in mm.

- Het stopcontact moet toegankelijk zijn of in de vaste bedrading moet een schakelaar
zijn ingebouwd, zodat het toestel na de installatie zo nodig van de stroom kan worden
losgekoppeld.

Waarschuwing

- Het toestel mag niet achter een sierdeur worden geinstalleerd om oververhitting van de
deur te voorkomen.

- Bedek de ventilatieroosters niet. Anders kan het apparaat warm worden.

Eerste gebruik

1. Verwijder alle stickers, beschermingsfolies en transport onderdelen.

2. Verwijder alle accessoires en zijroosters uit het interieur.

3.  Maak de accessoires en de zijroosters grondig schoon met water en zeep en een
keukenhanddoek of zachte borstel.

4.  Zorgervoor dat de binnenkant vrij is van verpakkingsresten, zoals polystyreen korrels of
stukken hout die brand kunnen veroorzaken.

5. Reinig de gladde oppervlakken van het interieur en de deur met een zachte, vochtige doek.
Om de geur van nieuw te elimineren, dient u het apparaat te gebruiken wanneer het leeg
is en met de ovendeur gesloten.

7. Houd de keuken goed geventileerd terwijl het apparaat voor de eerste keer opwarmt.
Houd kinderen en huisdieren uit de buurt van de keuken tijdens het gebruik. Sluit de deur
naar aangrenzende kamers.

8.  Stel de instellingen in zoals hieronder aangegeven. Hoe u het verwarmingstype en de
temperatuur instelt, leest u in het volgende hoofdstuk.

Instellingen voor het eerste gebruik:

Bakfunctie: conventioneel

Temperatuur 250 °C

Tijd 1h

Wanneer het apparaat is afgekoeld:

1. Maak de gladde oppervlakken en de deur schoon met water en zeep en een theedoek.
2. Droog alle oppervlakken.

3. Installeer de zijroosters.
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De tijd instellen

Voordat u de oven gebruikt, moet u de tijd instellen.

1. Wanneer u de oven inschakelt, knippert "00" op het bedieningspaneel; u kunt de tijd
instellen met de instelbalk of met de toetsen + en -.

2. Drukop tijd/temperatuur/stoom om uw keuze te bevestigen.

Opmerking

- Als u de tijd opnieuw wilt wijzigen, houdt u tijd/temperatuur/stoom 3 seconden lang
ingedrukt en herhaalt u stap 1en 2 om de nieuwe tijd in te stellen.

- De klok heeft een 24-uurs weergave.

4. FUNCTIES

- Het toestel heeft verschillende gebruiksstanden voor gebruiksgemak.
- Volgdeze instructies om de modus te vinden die het best bij uw behoeften past.

4.1 Bakfunctie
Gebruik: selecteer de verwarmingselementen, stel de tijd of temperatuur in en begin met koken.

NEDERLANDS

Stralingswarmte 150-250 °C Voor het koken van kleine
hoeveelheden voedsel en het bruinen
van voedsel. Plaats het voedsel

in het midden onder het bovenste
verwarmingselement.

Verwarmingselement | 30-200 °C Om pizza's, taarten en cakebodems
extra bruin te maken. De hitte komt
van de onderkant van de oven.

Deeggisting 30-450°C Voor het maken van gistdeeg en
zuurdesem voor het fermenteren van
yoghurt.

Droogfunctie - Het wordt gebruikt om de binnenkant
van de oven te drogen en de vorming

van bacterién te voorkomen.

ECO 140-240 °C Het wordt gebruikt om energie te
besparen tijdens het koken.

Verwarmingsmodi Temperatuur Gebruik

Conventioneel 30-250°C Om traditioneel te bakken of braden
op één niveau. Bijzonder geschikt
voor taarten met natte toppings.

Convectie 50-250°C Om te bakken of te braden op
twee niveaus. De warmte wordt
gelijkmatig afgegeven door de
warmte ring rond de ventilator.

Dubbel 50-250°C Voor het koken van platte
verwarmingselement voorwerpen en voor het bruinen van
+ Ventilator voedsel. De ventilator verdeelt de

warmte gelijkmatig in het interieur.

Conventioneel + 50-250°C Om te bakken of te braden op
Ventilator twee niveaus. De ventilator
verdeelt de warmte van de
verwarmingselementen gelijkmatig

over het interieur.
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4.2 Stoomfunctie

- Gebruik: selecteer de stoomfunctie, stel de tijd, temperatuur en stoom in en begin met
koken.

- De stoomfunctie maakt het voedsel malser en de huid van bepaalde levensmiddelen
knapperiger.

Verwarmingsmodi Temperatuur Gebruik

Conventioneel + Stoom | 160-230 °C Om traditioneel te bakken of braden
op één niveau. Bijzonder geschikt
voor taarten met natte toppings.

Convectie + Stoom 160-250 °C Om te bakken of te braden op
twee niveaus. De warmte wordt
gelijkmatig afgegeven door de
warmte ring rond de ventilator.

Conventioneel + 160-230 °C Om te bakken of te braden op
Ventilator + Stoom twee niveaus. De ventilator
verdeelt de warmte van de
verwarmingselementen gelijkmatig
over het interieur.
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Onderste 160-200 °C Om pizza's, taarten en cakebodems 05 Gepekelde vis 160 °C 30 min Ja
verwarmingselement + extra bruin te maken. De hitte komt
Stoom van de onderkant van de oven. 06 Zeetong met verse 220°C 10 min Ja
Stralingswarmte + 160-235 °C Voor het koken van kleine kruiden
Stoom hoeveelheden voedsel en het 07 In de oven 200 °C 55 min Ja
bruinen van voedsel. Plaats het geroosterde
voedsel in het midden onder het kip met
bovenste verwarmingselement. wortelgroenten en
aardappelen
Opmerking , , ' , 08 Krokant buikspek 180-230 oC 67 min Ja
1. Voordat u de stoomfunctie gebruikt, moet u water in het waterreservoir doen.
2. Hetstoomniveau wordt mg.esteldl van L1 tot L3, waarbij L3 h.et hoogste niveau is. 09 Runderspareribs 230 oC 25 min Ia
3. Wanneer u de stoomfunctie activeert, zal naast het draaispit symbool ook het stoom
symbooloplichten. (). 10 Gehaktbrood 100 °C 30 min Ja
Waarschuwing 200 oC 20 min Ja
Als u tijdens de werking de deur van het apparaat opent, zal het toestel pauzeren. Wees vooral
voorzichtig met het risico op brandwonden. 11 Gegratineerde 200 oC 45 min Ia
asta
Koelventilator P
De koelventilator wordt naar behoefte in- en uitgeschakeld. De hete lucht wordt over de deur 12 Kip met harissa, 160 °C 40 min Ja
geblazen. olijven en

kikkererwten

4. 3 Automatisch menu

13 Bananen cake 160 °C 60 min Ja
Gebruik: selecteer de automatische menufunctie en een menu en begin met koken.
Binnen het automatische menu kunt u kiezen uit 25 programma's/menu's met vooringestelde 1% Chocolade fondant 180 oC 10 min Ia
functie, temperatuur en tijd.
15 Apfelstrudel met 180 °C 30 min Ja
Scherm | Menu Functie Temperatuur | Kooktijd Voorverwarmen vanillesaus

01 Geroosterde 230 °C 10 min Ja
pompoen met
geitenkaas en

Waarschuwing
- Bedek de ventilatieroosters niet. Anders kan het apparaat oververhit raken.
- Om het apparaat na gebruik sneller te laten afkoelen, blijft de koelventilator nog korte tijd

rucola )
draaien.
02 Gegratineerde 180 °C 30 min Ja
aubergine
03 Ratatouille 160 °C 40 min Ja
(groentestoofpot)
04 Krab in zoutkorst 200 9C 23 min Ja
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Alleen stoom menu's

Scherm Menu Functie | Temperatuur | Kooktijd Voorverwarmen

16 Groentehapje 100°C 20 min NEE

17 Australische 100 °C 40 min NEE
pompoensoep

18 Gevulde 100 °C 30 min NEE
courgettes

20 Vis met curry 100 °C 25 min NEE
kruiden en
perziken

21 Zeebaars met 100 °C 30 min NEE
groenten

22 Mosselen in 100 °C 40 min NEE
saus

23 Kipfilet met 100 °C 40 min NEE
zongedroogde
tomaten

24 Crema 100 °C 30 min NEE
Catalana
(typisch
Spaans
nagerecht)

25 Sticky toffee 100 °C 45 min NEE
pudding

Opmerking
1. Om het servies te verwarmen, is het raadzaam de zijroosters te verwijderen en de

198

verwarmingsstanden hete lucht en ventilator te gebruiken met een temperatuurinstelling
van 50 °C. De heteluchtfunctie moet worden gebruikt als meer dan de helft van de
ovenbodem serviesgoed bevat.

Om tijdens het verwarmen door de ventilator een optimale warmteverdeling in de oven te
bereiken, zal de ventilator op bepaalde tijden tijdens het verwarmingsproces in werking
treden om een optimale werking te garanderen.

| bolero
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5. GEBRUIK VAN HET APPARAAT

1. Nadat u de oven op het elektriciteitsnet heeft aangesloten, drukt u op het symbool van
de ovenfunctie die u wilt gebruiken (zie het vorige hoofdstuk over het gebruik van elke
functie).

2. Gebruik de instelbalk of de "+/-" symbolen om de kooktemperatuur in te stellen.

3. Druk op start/pauze om de oven te starten; als u niet op de knop drukt, zal de oven na 5
minuten opnieuw de tijd aangeven.

4. Tijdens het kookproces kunt u aan/uit drukken om de oven te stoppen.

Opmerking
Nadat u de temperatuur hebt ingesteld, kunt u op tijd/temperatuur/stoom drukken om de duur
van het kookproces in te stellen met behulp van de instelbalk of de knoppen "+/-".

Snelle opwarming
- Ukunt een snelle voorverwarming gebruiken om de kooktijd te verkorten.
- Druk op snelvoorverwarmen. Het overeenkomstige symbool licht op het display op.

Opmerking
Plaats het voedsel in de oven wanneer de oven de voorverwarmtemperatuur heeft bereikt.

Veranderingen tijdens het koken

- Om de tijd, temperatuur of hoeveelheid stoom tijdens het kookproces te wijzigen, drukt u
op tijd/temperatuur/stoom en gebruikt u de instelbalk of de knop "+/-".

- Wanneer u het kookproces wilt annuleren, drukt u op aan/uit.

Opmerking
Het wijzigen van kookstanden/temperatuur/tijd kan negatieve gevolgen hebben voor het
kookresultaat, wij raden u sterk aan dit niet te doen tenzij u zeer ervaren bent in het koken.

Waarschuwing

- Nahetinschakelen van het apparaat zal het zeer heet worden, vooral binnenin. Raak nooit
de binnenzijde van het apparaat of de verwarmingselementen aan. Gebruik ovenwanten
wanneer u accessoires of vaatwerk uit de binnenruimte verwijdert en laat het toestel na
gebruik afkoelen.

- Houd kinderen op een afstand als de oven in gebruik is om het risico op brandwonden te
voorkomen.

Kinderslot

- Dit apparaat heeft een kinderslot, zodat kinderen niet per ongeluk de oven kunnen
aanzetten of de instellingen kunnen wijzigen.
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- Houdstart/pauze 3 secondeningedrukt omde kinderslotfunctie te activeren of deactiveren.

Energiebesparende modus

- In stand-by schakelt de oven na 10 minuten inactiviteit automatisch over op de
energiebesparingsmodus. U kunt deze modus ook activeren door de aan/uit knop
gedurende 3 seconden ingedrukt te houden.

- Drukin de energiebesparingsmodus op een willekeurige knop om terug te keren naar de
stand-bymodus.

Stoomreinigingsfunctie

1. Verwijder het waterreservoir, voeg water en een half zakje citroenzuur (niet bijgeleverd)
toe aan het waterreservoir, meng goed en plaats het waterreservoir terug.

2. Druk in de stand-by modus eenmaal op Automatisch Menu, voer vervolgens de
stoomreinigingsfunctie in via de instelbalk of druk op de +/- knoppen, en op het display
verschijnt dE5.

3. Druk op start/pauze om deze functie te starten. Wanneer het aftellen 08:00 min bereikt,
zal de oven aangeven dat er water ontbreekt.

4. Verwijder het reservoir, voeg water toe en zet het terug in het compartiment. Druk op
start/pauze om deze functie te herstarten.

Uitgesteld einde

1.  Zodra u de klok hebt ingesteld, drukt u op uitgesteld einde om de eindtijd van het koken
in te stellen.

2. Selecteer de functie (deze functie is niet beschikbaar met automatisch menu en snel
voorverwarmen), stel de kooktijd, temperatuur en stoom in, en druk op start/pauze om
het uitgestelde einde in te stellen.

3. Druk op uitgesteld einde om de ingestelde tijd te zien.

Exacte temperatuur functie

- Steek het korte uiteinde van de sonde in het ovenscherm en het lange uiteinde in het
voedsel en plaats het in de oven.

- Selecteerdegrillfunctie (in eenvan deze modi: Conventioneel, Dubbelverwarmingselement
boven + Ventilator, Convectie), stel de temperatuur van de sonde in met de +/- knop en
druk op start/pauze om de functie te starten.

- Wanneer de kerntemperatuur van het voedsel de ingestelde temperatuur van de sonde
bereikt, wordt het koken beéindigd en gaat het terug naar de stand-by modus.

Opmerking

- Wanneer u de vleessonde gebruikt, zorg er dan voor dat u het uiteinde in het vlees steekt.
- Gebruik alleen de bij deze oven geleverde vleessonde.
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Stoom

- Wanneer de oven in stand-by staat, drukt op de stoomfunctie om stoom toe te voegen na
het selecteren van de bereidingsparameters.

- U kunt de stoom handmatig verhogen door tijdens het koken op de stoomfunctie te
drukken.

- Het standaard stoomniveau is niveau 1.

Opmerking

- Er zijn drie stoomniveaus, de hoeveelheid stoom neemt toe naarmate het niveau stijgt.
Druk eenmaal op de stoomfunctie om het standaardniveau te zien, niveau 1. Druk twee keer
op de stoomfunctie om niveau 2 in te stellen en drie keer voor niveau 3. Het scherm toont
het niveau (L1/L2/L3). Druk 4 keer op de stoomfunctie om de deze functie te annuleren en
het controlelampje voor het stoomniveau gaat uit.

- Als gevolg van trillingen tijdens het transport kan het waterreservoir na verwijdering van
de productverpakking onjuist gepositioneerd zijn. Vergeet niet om het correct te plaatsen.

Waterreservoir

U kunt het waterreservoir op twee verschillende manieren vullen:

1. Druk op de knop op het waterreservoir en verwijder het, verwijder vervolgens de
afsluitstop en voeg water toe. Fig. 6

2. Drukop de knop van het waterreservoir en verwijder een deel van het reservoir; verwijder
de afsluitstop en voeg water toe. Fig. 7

Opmerkingen
Als het koken klaar is, giet u het resterende water uit het waterreservoir en droogt u het.

6. ACCESSOIRES

Dit toestel bevat accessoires. Hieronder volgt een lijst van de accessoires en het nut van elk, en
ook het juiste gebruik ervan.

Inbegrepen accessoires

1.  Ovenrooster: te gebruiken samen met kookgerei, cakeblikken en ovenschalen. Voor het
grillen of bruinen van voedsel. Fig. 8

2. Bakplaat: gebruik hem voor het bakken van kleine producten. Fig. 9

3.  Vleessonde: steek de sonde in het midden van het vlees, weg van het vet of het bot. Fig. 10

- Ukunt de bakplaat gebruiken om vloeistoffen in te doen of voedsel met sap of jus te koken.

- Gebruik alleen originele accessoires. Ze zijn speciaal ontworpen voor dit product.
- Ukunt accessoires kopen in gespecialiseerde winkels.
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Opmerking
Accessoires kunnen vervormen bij verhitting. Dit zal de juiste werking niet beinvloeden.
Wanneer ze zijn afgekoeld, nemen ze hun oorspronkelijke vorm weer aan.

Het plaatsen van accessoires
- Deoven heeft 5 posities.

Opmerking

- Zorgervoor dat de accessoires altijd in de juiste richting worden geplaatst.

- Plaats de accessoires binnenin tot tegen de binnenwand, zodat ze de deur van het toestel
niet raken.

Vergrendelingsfunctie

De accessoires kunnen ongeveer tot de helft worden uit de oven worden getrokken zonder
te vallen. De vergrendelingsfunctie voorkomt dat de accessoires omvallen door het gewicht
wanneer ze worden verwijderd. Om te voorkomen dat ze omvallen, moeten de accessoires op
de juiste wijze worden aangebracht.

Let er bij het plaatsen van het rooster op dat het in de juiste richting wijst, zoals aangegeven
in de figuren 11 en 13.

Let er bij het plaatsen van de bakplaat op dat deze in de juiste richting staat, zoals in de figuren
Ten14.

Extra accessoires
U kunt accessoires kopen in gespecialiseerde winkels of op het internet.
- Draaispit: voor het bereiden van vlees en groenten. Fig. 15

Plaatsen van het draaispit

- Draaispitten zijn alleen geschikt voor het roterende systeem; zij moeten op het rooster van
het draaisysteem worden geplaatst.

- Alvorens dit accessoire in de oven te plaatsen, controleert u of alle voedsel zich op de
juiste plaats bevindt en plaatst u het vervolgens in hoogte 2.

Opmerking

- Het draaisysteem draait niet continu, er is een optie om het tijdens het kookproces te
roteren, afhankelijk van het voedsel. Gebruik warmte-isolerende handschoenen en pas op
voor de warmte die de oven afgeeft wanneer u de deur opent. Het draaisysteem draait in
een hoek van 90 graden en de gebruiker hoeft het niet te draaien.

- Draaispitten zijn gevaarlijk vanwege hun spleetvormige koppen, dus zorg ervoor dat
kinderen en gehandicapten uit de buurt blijven. Controleer of zij niet in contact komen met
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de verwarmingselementen voordat u de oven inschakelt, aangezien dit schade aan de
oven en aan personen kan veroorzaken.

- Het wordt aanbevolen hoogte 2 te gebruiken, de bovenste en onderste
verwarmingselementen te activeren voor het bakken tijdens het gebruik van het
draaisysteem.

Aanbevelingen voor efficiént energiegebruik

- Verwijder alle accessoires die niet nodig zijn tijdens het kook- en bakproces.

- Open de deur niet tijdens het koken en bakken.

- Als udedeur opent tijdens het koken, stopt het koken en gaat het lampje branden.

- Verlaag de temperatuurinstelling in de standen zonder ventilator tot 50 °C5 tot 10 minuten
voor het einde van de baktijd. De warmte binnenin zal helpen om het kookproces te
voltooien.

- Gebruikwaar mogelijk ventilatorverwarming. U kunt de temperatuurverlageninintervallen
van 20 °Cen 30 °C.

- Ukunt op meer dan één hoogte tegelijk koken en bakken met luchtverhitting.

- Als het niet mogelijk is verschillende gerechten tegelijk te koken en te bakken, kunt u het
ene na het andere opwarmen om gebruik te maken van het voorverwarmen van de oven.

- Verwarm de lege oven niet voor als dat niet nodig is. Plaats indien nodig het voedsel in de
oven onmiddellijk nadat de gewenste temperatuur is bereikt; het controlelampje gaat uit
wanneer de gewenste temperatuur is bereikt.

- Gebruik indien mogelijk de timer en/of een temperatuursonde.

- Gebruik bakpannen en ovenschalen met een donkere matte afwerking en een licht gewicht.
Probeer geen zware accessoires met glanzende oppervlakken te gebruiken, zoals roestvrij
staal of aluminium.

Gezondheidsrisico
Acrylamide ontstaat voornamelijk door verhitting van zetmeelrijke levensmiddelen (bv.
aardappelen, frieten, brood) bij zeer hoge temperaturen gedurende lange tijd.

Aanbevelingen

- Gebruik korte kooktijden.

- Laat het voedsel aan de oppervlakte goudgeel kleuren, maar laat het niet aanbranden of
donkerbruin worden.

- Grotere porties bevatten minder acrylamide.

- Gebruik indien mogelijk de ventilatorverwarmingsfunctie.

- Frietjes: Gebruik meer dan 450 g per bakje, verdeel ze gelijkmatig en verplaats ze van tijd
tot tijd. Gebruik de informatie op het etiket van de chips om het beste resultaat te krijgen.
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7. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Met een goede verzorging en reiniging behoudt uw toestel zijn oorspronkelijke uiterlijk en blijft
het gedurende lange tijd volledig functioneel.

Gebruik geen:
Harde of schurende schoonmaakmiddelen.

Reinigingsproducten met een hoog alcoholgehalte.

Harde schuursponsjes of reinigingssponzen.

Hogedrukreinigers of stoomreinigers.

Speciale reinigingsmiddelen voor het warm reinigen van het toestel.
Was nieuwe sponsdoeken grondig voor gebruik.

Buitenoppervlak van
het apparaat

Reinigen

Buitenkant Warm water met zeep:
Roestvrijstalen Veeg het af met een keukenhanddoek en droog het daarna af met
voorkant een zachte doek.
Verwijdert onmiddellijk kalk-, vet-, zetmeel- en albuminen vlekken
(bv. eiwit).
Onder deze vlekken kan zich corrosie vormen.
Speciale reinigingsmiddelen voor roestvrijstaal, geschikt voor hete
oppervlakken, zijn verkrijgbaar bij de vakhandel.
Breng een zeer dunne laag van het reinigingsmiddel aan met een
zachte doek.
Plastic, Warm water met zeep:
bedieningspaneel en | Veeg het af met een theedoek en droog het daarna af met een
deurpanelen zachte doek. Gebruik geen glasreiniger of een glasschraper of
schuursponsje van roestvrij staal.
Geverfde Warm water met zeep:
oppervlakken Veeg ze af met een keukenhanddoek en droog ze daarna af met een

zachte doek.

Handgreep van de
deur

Warm water met zeep:

Veeg het af met een keukenhanddoek en droog het daarna af met
een zachte doek.

Als de ontkalker in contact komt met de deurkruk, maak hem dan
onmiddellijk schoon. Anders zult u niet in staat zijn de vlekken te

verwijderen.
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Geémailleerde
en zelfreinigende
oppervlakken

Neem de aanwijzingen voor het reinigen van de oppervlakken in de
oven onder de tabel in acht.

Glazen Warm water met zeep:

afdekking voor Veeg het af met een keukenhanddoek en droog het daarna af met
binnenverlichting een zachte doek.

Als de binnenkant erg vuilis, gebruik dan een ovenreiniger.

Deurafdichting
Verwijder het niet

Warm water met zeep:
Veeg het af met een keukenhanddoek. Schrob de deurafdichting
niet.

Filter van roestvrij Reiniger voor roestvrij staal:

staal Volg de instructies van de fabrikant.

Gebruik geen onderhoudsproducten voor roestvrij staal.
Verwijder de deksel van de deur om hem schoon te maken.

Accessoires Warm water met zeep:
Week ze in water en maak ze schoon met een theedoek of borstel.
Gebruik bij grote vuilafzettingen een roestvast stalen

schuursponsije.

Geleider Warm water met zeep:
Week ze in water en maak ze schoon met een theedoek of borstel.

Extractiesysteem Warm water met zeep:

Maak het schoon met een theedoek of een borstel.

Verwijder het smeermiddel niet als de uitneemgeleiders in werking
zijn.

De beste oplossing is het systeem te reinigen wanneer de geleiders
worden geplaatst.

Was het niet in de vaatwasser.

Vlees sonde Warm water met zeep:
Maak het schoon met een theedoek of een borstel. Was het niet in

de vaatwasser.

Opmerking

- Lichte kleurverschillen aan de voorkant van het toestel zijn te wijten aan het gebruik van
verschillende materialen, zoals glas, plastic en metaal.

- Deschaduwen op de deurpanelen, die op strepen lijken, zijn te wijten aan reflecties van de
binnenverlichting.

- Het glazuur wordt op zeer hoge temperaturen gebakken. Dit kan een lichte kleurafwijking
veroorzaken. Dit is volledig normaal en heeft geen effect op de werking van het toestel. De
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randen van de dunne bakjes kunnen niet volledig worden geglazuurd. Als gevolg daarvan
kunnen deze randen ruw zijn. Dit heeft geen invloed op de corrosiebescherming.

- Houd het apparaat altijd schoon en verwijder vuil onmiddellijk, zodat hardnekkige
vuilafzettingen zich niet ophopen.

Aanbevelingen

- Maak de binnenkant van de oven na elk gebruik schoon. Op deze manier bakt u geen
voedsel bovenop dit vuil.

- Verwijdert onmiddellijk kalk-, vet-, zetmeel- en albuminen vlekken (bv. eiwit).

- Gebruik keukengerei dat geschikt is voor de oven, b.v. een braadslede.

Deur van de oven

- Omde deurpanelen schoon te maken en te verwijderen, kunt u de ovendeur demonteren.

- Descharnieren van de deur hebben elk een vergrendelingshendel. Fig. 16

- Wanneer de vergrendelingshendels gesloten zijn, is de deur beveiligd. Het kan niet worden
losgemaakt.

- Wanneer de vergrendelingshendels geopend zijn om de deur van de oven te verwijderen,
zijn de scharnieren vergrendeld, zodat ze niet dichtgegooid kunnen worden.

Waarschuwing - Risico op letsel

- Als de scharnieren niet vergrendeld zijn, kunnen ze met grote kracht sluiten. Zorg ervoor
dat de vergrendelingshendels altijd volledig gesloten zijn of, wanneer de deur van het
toestel wordt verwijderd, volledig open staan.

- Descharnieren van het toestel bewegen bij het openen en sluiten van de deur, pas op dat
u niet beklemd raakt. Houd uw handen uit de buurt van de scharnieren.

De deur van de oven verwijderen

Fig. 17

- Opende deur helemaal.

- Open de twee vergrendelingshendels aan de linker- en rechterkant.

- Sluit de toesteldeur tot deze stopt.

- Pakde deur met beide handen aan de linker- en rechterkant vast en trek hem omhoog.

Montage van de deur van de oven

Fig.18

- Plaats de deur terug in omgekeerde volgorde van demontage.

- Let er bij het bevestigen van de deur van het toestel op dat de twee scharnieren precies in
de montagegaten aan de binnenkant van het frontpaneel zitten.

- Zorgervoor dat de scharnieren in de juiste positie zijn aangebracht. U moet ze gemakkelijk
en zonder weerstand kunnen inbrengen. Als u weerstand voelt, controleer dan of de
scharnieren goed in de gaten zitten.
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- Open de deur helemaal. Terwijl u de deur opent, kunt u nogmaals controleren of de
scharnieren zich in de juiste positie bevinden. Als u een verkeerde afstelling maakt, zal de
deur niet volledig kunnen openen.

- Vergrendel de twee vergrendelingshendels opnieuw.

- Sluit de deur. Controleer tegelijkertijd nogmaals of de deur zich in de juiste positie bevindt
en of de ventilatiesleuven niet gedeeltelijk geblokkeerd zijn.

Verwijdering van de deurbedekking

Fig.19

- De plastic coating op de deurbedekking kan verkleuren. Voor een grondige reiniging kunt u

het deksel verwijderen.

1.  Verwijder de deur van het toestel zoals hierboven beschreven.

2. Drukop de lipjes aan de rechter- en linkerkant van het deksel zoals aangegeven in figuur
19.

3. Verwijder de bedekking van de deur.
Na hetverwijderenvan de deurbedekking kunnen de overige delen van de deur gemakkelijk
worden verwijderd voor verdere reiniging. Wanneer u klaar bent met het schoonmaken
van de deur van het toestel, plaatst u het deksel terug en drukt u het naar beneden tot
het vastklikt.

5. Installeer de deur zoals beschreven in het vorige hoofdstuk.

Waarschuwing

- Ukunt de deurbedekking ook verwijderen terwijl de deur op de oven is geinstalleerd.

- Door het verwijderen van de deurbedekking wordt het glas aan de binnenzijde van de deur
van het apparaat vrijgemaakt; dit glas kan gemakkelijk verschuiven en schade of letsel
veroorzaken.

- De verwijdering van de deurbekdekking en het binnenglas leidt tot een vermindering van
het totale gewicht van de deur. Scharnieren kunnen gemakkelijker bewegen bij het sluiten
van de deur en kunnen blijven haken. Houd uw handen uit de buurt van de scharnieren.

- Inverband met de twee bovenstaande punten wordt aanbevolen de deurbedekking niet te
verwijderen, tenzij de deur van het apparaat is verwijderd. De garantie dekt geen schade
veroorzaakt door oneigenlijk gebruik.

Geleiders

Fig. 20

Om de geleiders en de binnenkant van de oven schoon te maken, kunt u de lopers verwijderen
en schoonmaken zoals aangegeven in figuur 20.

Kabel vervangen

De vervanging van de kabel mag alleen worden uitgevoerd door de fabrikant, zijn technische
hulpdienst of gekwalificeerd personeel.
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8. PROBLEEMOPLOSSING

- Alsereenstoring optreedt, controleer dan, voordat u de Technische Dienst van Cecotec belt,
of deze storing niet veroorzaakt is door verkeerd gebruik en raadpleeg de storingstabel om
te proberen het probleem zelf op te lossen.

- Inveelgevallen kunnen technische storingen aan het toestel gemakkelijk door de gebruiker

zelf worden verholpen.

Fout Mogelijke oorzaak Mogelijke oplossing
Het apparaat Zekering Controleer de aardlekschakelaar in de
werkt niet doorgebrand zekeringkast.

Stroomonderbreking

Controleer of de keukenverlichting of andere
apparaten werken.

De knoppen De knoppen zijn per
zijn uit de ongeluk losgelaten
houder op het

bedieningspaneel

U kunt de knoppen verwijderen.

Plaats de knoppen terug in hun houder op het
bedieningspaneel en druk ze op hun plaats,
zodat ze passen en normaal gebruikt kunnen

worden gebruikt.

gegleden. worden.

De knoppen Er zit vuil onder de U kunt de knoppen verwijderen.

kunnen niet knoppen Om de knoppen los te maken, verwijdert u ze
gemakkelijk gewoon uit de houder.

U kunt ook op de buitenste rand van de
knoppen drukken, zodat ze kantelen en
gemakkelijk kunnen worden opgeraapt.

Maak de knoppen voorzichtig schoon met een
doek en zeepwater.

Droog af met een zachte doek.

Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen
of sponzen.

Dompel ze niet onder in water en was ze niet
in de vaatwasser.

Verwijder de knoppen niet te vaak, zodat de
standaard stabiel blijft.

De ventilator draait in deze stand niet
continu: Verwarming door ventilator

Dit is normaal, want het zorgt voor een betere
warmteverdeling en verbetert de prestaties
van de oven.
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Na gebruik is een geluid hoorbaar en De koelventilator is nog steeds actief, om
wordt een luchtstroom waargenomen in een hoge vochtigheidsgraad binnenin te
de buurt van het bedieningspaneel. vermijden en de oven af te koelen voor uw

comfort. De koelventilator wordt automatisch
uitgeschakeld.

Het voedsel is niet gaar genoeg binnen de | U gebruikt een andere temperatuur dan het
in het recept aangegeven tijd. recept. Controleer de temperatuur opnieuw.
De hoeveelheid van de ingrediénten is
verschillend van het recept.

Controleer het recept nog eens.

Onregelmatig gaar De temperatuur is te hoog ingesteld, of u
gebruikt niet de juiste hoogte. Controleer het
recept en de instellingen opnieuw.

De afwerking van het oppervlak, de kleur
en/of het materiaal van het gebruikte
keukengerei waren niet de beste keuze voor
de gekozen functie. Gebruik bij gebruik van
stralingswarmte, zoals het gebruik van de
bovenste + onderste verwarmingselementen,
ovengerei met een matte afwerking, donker
van kleur en licht van gewicht.

Het licht gaat niet aan De gloeilamp moet worden vervangen

Waarschuwing - gevaar op elektrische schokken

Onjuiste reparatie kan gevaarlijk zijn. Reparaties en vervanging van beschadigde stroomkabels
mogen alleen worden uitgevoerd door geautoriseerd technisch personeel. Als het apparaat
defect is, moet u het loskoppelen van het lichtnet of de aardlekschakelaar in uw huis
uitschakelen. Neem contact op met de Technische Dienst van Cecotec.

Maximale werkingstijd
De maximale bedrijfstijd van dit apparaat is 9 uur, om te voorkomen dat de aardlekschakelaar
uitschakelt.

Holte van de gloeilamp

- Om de binnenkant van de oven te verlichten, is uw toestel uitgerust met één of meer
LED-lampjes met een lange levensduur.

- Als een LED-lamp of de glazen afdekking van de lamp defect is, neem dan contact op met
de Technische Dienst van Cecotec. Verwijder het lampdeksel niet.
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9. AANBEVELINGEN

NEDERLANDS

Als u uw eigen recept
wilt maken

Probeer eerst de instellingen van soortgelijke recepten te
gebruiken om het resultaat te optimaliseren.

Als u wilt weten of de
cake klaar is

Steek ongeveer 10 minuten voor het verstrijken van de
aangegeven bereidingstijd een tandenstoker in de cake. Als er
na het verwijderen van de tandenstoker geen ongekookt deeg
aan zit, is de cake klaar.

De cake is te bruin aan de
bovenkant

Gebruik een lagere hoogte en/of een lagere
temperatuurinstelling (dit kan leiden tot een langere kooktijd).

De cake is te droog

Gebruik een temperatuur die 10 °C hoger ligt (dit kan resulteren
in een kortere kooktijd).

Algemeen gebruik van
de oven

Verwarm de oven 5 minuten voor en plaats het voedsel op de in
deze handleiding aangegeven hoogte.

Gebruik de oven niet wanneer de deur open is, behalve om er
voedsel in te doen/uit te halen/te controleren.

De oven schoonhouden
tijdens het kookproces

Vul de bakplaat met water en zet hem op hoogte 1. Bijna alle
vloeistoffen die van het op het rooster geplaatste voedsel
druipen, worden door de bakplaat opgevangen.

Het eten ziet er goed
uit, maar de vochtigheid
binnen is te hoog.

Gebruik een temperatuur die 10°C lager ligt (dit kan leiden tot
een langere kooktijd) en controleer de stappen van het recept.

Het resultaat is ongelijk

Gebruik een temperatuur die 10 °C lager ligt (dit kan resulteren
in een langere kooktijd).

Gebruik de bovenste + onderste weerstandsmodus op hoogte
1.

De cake is minder bruin
aan de onderkant

Kies een lagere hoogte

Koken op meer dan één
hoogte tegelijk: voedsel
op de ene hoogte is
donkerder dan op de
andere.

Gebruik de ventilatorstand om op meer dan één hoogte te
bakken en verwijder de pannen afzonderlijk wanneer ze klaar
zijn. Het is niet nodig dat alle bakplaten op hetzelfde moment
klaar zijn.

Condensatie van water
tijdens het koken

Stoom maakt deel uit van bakken en koken en komt gewoonlijk
samen met de koelluchtstroom uit de oven. Deze damp kan op
verschillende oppervlakken van de oven of in de buurt van de
oven condenseren en waterdruppels vormen. Het is een fysisch
proces en kan niet volledig worden vermeden.

Geschikt bakgerei

Alle hittebestendig bakgerei kan worden gebruikt. Aanbevolen
wordt aluminium niet te gebruiken in direct contact met
levensmiddelen, vooral niet als deze zuur zijn.

Zorg ervoor dat de container en het deksel goed passen.

20 | bolero

Hetverwarmingselement
wordt in alle modi na
verloop van tijd in- en
uitgeschakeld.

Dit is de normale werking en is afhankelijk van de
temperatuurinstelling.

10. ENERGIE-EFFICIENTIE IN OVEREENSTEMMING MET EN 60350-1

Let op de volgende informatie:

De meting wordt uitgevoerd in de "ECO"-modus om de gegevens van de geforceerde
luchtmodus en de labelklasse te bepalen.

De gebruikte metingen zijn die van de bovenste + onderste weerstandsmodus om de
gegevens in de conventionele modus te bepalen.

Tijdens de meting is alleen het vereiste accessoire binnen.

De bepaling van het volume van de binnenruimte wordt uitgevoerd voor het gebruik van
"Ontdooien" zoals beschreven in de voorgaande hoofdstukken. Voor een efficiént gebruik
van de oven worden alle accessoires, inclusief de zijgeleiders, verwijderd.

11. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Referentie 02400

Model Inbouw oven Bolero Hexa V 3000 Black
QR code

Voltage 220-240V~

Frequentie 50-60 Hz

Elektrisch vermogen 3,15 kW
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Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanije.

12. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u
de batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een door de
L plaatselijke autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische
apparaten en/of hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid
contacteren.
Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

13. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de gebruiker of eindconsument voor elk gebrek aan
conformiteit dat bestaat op het moment van levering van het product onder de voorwaarden,
bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

14. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PANEL STEROWANIA

Rys. 1(*)
1. Przycisk wtacz/wytgcz: stuzy do wtgczania i wytgczania urzadzenia oraz do
zatrzymywania jego dziatania.

2. Pieczenie: stuzy do aktywacji funkcji pieczenia.

3. Tylko para: stuzy do aktywacji funkcji tylko para.

4.  Gotowanie na parze: Stuzy do aktywacji funkcji Gotowanie na parze.

5. Menu automatyczne: stuzy do wyboru menu automatycznego.

6. Op6zniony koniec: Stuzy do ustawiania opéznionego czasu zakonczenia pracy.

7. Swiatto: Naciénij jednoczegnie przyciski Op6znione zakonczenie i Szybkie nagrzewanie,
aby wtgczy¢ lub wytgczy€ oswietlenie piekarnika.

8.  Szybkie nagrzewanie: stuzy do nagrzewania piekarnika.

9 Pasek regulacji: przesuh palcem po pasku w lewo lub w prawo, aby zmieni¢ czas i

temperature gotowania.

10. Regulacja czasu/temperatury/pary: stuzy do ustawiania czasu gotowania, temperatury
i pary.

11. Start/pauza/blokada rodzicielska: nacisnijten przycisk raz, aby rozpoczag¢ lub wstrzymac
gotowanie; nacisnij i przytrzymaj ten przycisk przez 3 sekundy, aby wtgczy¢ lub wytgczyé
blokade dziecieca.

12. Zbiornik na wode: stuzy do wydobycia zbiornika na wode, ktéry jest uzywany do funkg;ji
pary. Po jego nacisnieciu zbiornik na wode zostanie odblokowany.

Wyswietlacz

13. Ikona czasomierza

14. lkona funkcji szybkiego nagrzewania
15. lkona rozmrazania

16. lkona funkcji rusztu

17. Wskaznik czasu

18. Ikona blogueo

19. Wskaznik temperatury

20. Jednostki temperatury

21. lkona pustego zbiornika na wode
22. Wskaznik wagi

23. lkona op6znionego zakénczenia
24. lkona funkcji pary

25. lkona automatycznego menu

26. lkona funkcji fermentowania

27. lkona Swiatla

28. Jednostki czasu

29. Jednostki wagi

HEXAV 3000 BLACK I 213



POLSKI POLSKI

(*) Zdjecia i grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczng reprezentacjg i mozliwe jest, ze - Aby to urzadzenie dziatato bezpiecznie, zaleca sie, aby profesjonalista zainstalowat

niektére czeSci mogg sie nie zgadzac z produktem. piekarnik zgodnie z instrukcjg. Uszkodzenia spowodowane niewtasciwg instalacjg nie sg
pokryte gwarancja.

- Podczasinstalacjinalezy nosi¢ rekawice ochronne, aby unikngé skaleczer spowodowanych

2. PRZED UZYCIEM ostrymi krawedziami.
- Wymiary sg podane w mm.
- Ten produkt posiada opakowanie zaprojektowane w celu ochrony go podczas transportu. - Gniazdko musi by¢ dostepne lub zawierac przetacznik w statym okablowaniu, aby w razie
Wyjmij urzgdzenie z pudetka i zachowaj oryginalne pudetko i inne elementy opakowania w potrzeby mozna byto odtaczyc urzgdzenie od zasilania po instalacji.
bezpiecznym miejscu. Pomoze Ci to zapobiec uszkodzeniu produktu, jesli bedziesz musiat
je przetransportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, Ostrzezenie
pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich przedmiotéw. - Nie nalezy instalowac urzadzenia za ozdobnymi drzwiami, aby unikna¢ przegrzania drzwi.
- Upewnij sie, ze wszystkie czedci i komponenty sg wtgczone i sg w dobrym stanie. Jedli - Nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych. W przeciwnym razie urzgdzenie moze sig
brakuje jakiejkolwiek czesci lub jest ona w ztym stanie, nalezy natychmiast skontaktowac przegrzac.

sie z oficjalnym serwisem pomocy technicznej Cecotec.
Pierwsze uzytkowanie

Zawartos¢ pudetka 1. Usun wszystkie naklejki, folie zabezpieczajgce powierzchnie i czesci zabezpieczajgce
- Horno (Piekarnik) wysytke.

- Taca do piekarnika 2. Wyjmij wszystkie akcesoria i boczne kratki od wewnatrz.

- Kratka do piekarnika 3. Doktadnie wyczys¢ akcesoria i potki boczne wodg z mydtem i Sciereczkg kuchenng lub
- Sonda termiczna miekka szczotka.

- Instrukcja obstugi 4.  Upewnij sie, ze wnetrze nie zawiera resztek opakowania, takich jak kulki styropianowe

lub kawatki drewna, ktére mogag spowodowac zagrozenie pozarowe.
5. Wyczys¢ gtadkie powierzchnie wnetrza i drzwi miekka, wilgotng Sciereczka.

3. INSTALACJA 6. Abywyeliminowac nowy zapach, uzywaj urzgdzenia, gdy jest puste i drzwiczki piekarnika
sg zamkniete.

7. Utrzymuj dobrg wentylacje kuchni podczas pierwszego nagrzewania sie urzgdzenia.
Trzymaj dzieci i zwierzeta z dala od kuchni podczas uzytkowania. Zamknij drzwi
sgsiednich pomieszczen.

8.  Dokonaj ustawien wskazanych ponizej. W nastepnym rozdziale dowiesz sie, jak ustawic
rodzaj grzania i temperature.

Na ponizszych rysunkach mozesz zobaczy¢ minimalne odlegtosci wymagane do instalacji
piekarnika.

Rys. 2. Instalacja piekarnika w szafce
1.  Otwor wentylacyjny

2. Minimalna przestrzeri w podstawie do wentylacji to 250 cm2 L . L.
Ustawienia do pierwszego uzycia:

Rys. 3. Montaz piekarnika w szafce

. ) funkcja piekarnika: Standardowa
1. Otwoérwentylacyjny

Temperatura 250°C

Rys. 4. Profil wysokos$¢ wraz z piekarnikiem
1. Horno (Piekarnik) Czas 1h

Rys. 5 Profil z wysokoscig danego mebla Kiedy urzqd/z’enie sig SChtf"dZi o . ) o
1. Horno (Piekarnik) 1.  Wyczysé gtadkie powierzchnie i drzwi wodg z mydtem i recznikiem kuchennym.

2. Osuszy¢ wszystkie powierzchnie.
3. Zainstaluj boczne stojaki.
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Ustawienia czasu

Przed uzyciem piekarnika nalezy ustawic czas.

1. Po wtaczeniu piekarnika na panelu sterowania zacznie migac ,00"; czas mozna ustawic
za pomocg paska regulacji lub za pomoca przyciskéw +1i -.

2. Pulse el botdn de Ajuste de tiempo/temperatura/vapor para confirmar su eleccién.

Uwaga

- Jesli chcesz ponownie zmieni¢ czas, nacisnij i przytrzymaj przycisk regulacji czasu/
temperatury/pary przez 3 sekundy i powtdrz kroki 1i 2, aby ustawi¢ nowy czas.

- Zegar ma wyswietlacz 24h.

4. FUNKCIE

- Urzadzenie posiada kilka trybéw pracy dla tatwiejszego uzytkowania.
- Postepuj zgodnie z tymi instrukcjami, aby znalez¢ tryb, ktéry najlepiej odpowiada Twoim
potrzebom.

4.1 Funkcja Pieczenia
Sposéb uzycia: wybierz opory, ustaw czas lub temperature i rozpocznij gotowanie.

POLSKI

Ciepto przez 150-250 °C Do gotowania niewielkich ilosci potraw
promieniowanie i przyrumieniania potraw. Umies¢
zywnos¢ w srodkowej czesci pod gérnym
elementem grzewczym.

Dolna grzatka 30-200°C Aby doda¢ dodatkowe zarumienienie do
pizzy, tarty i ciasta. Ciepto pochodzi z
dolnej czesci piekarnika.

Fermentacja 30-450°C Do robienia ciasta drozdzowego i zakwasu
masy do wyrastania i fermentacji jogurtu.
Funkcja suszenia | - Stuzy do osuszania wnetrza piekarnika i

zapobiegania tworzeniu sie bakterii.

ECO 140-240 oC Stuzy do oszczedzania energii podczas
gotowania.

Rodzaje ogrzewania Temperatura Uzytkowanie

Standardowy 30-250 °C Do tradycyjnego pieczenia lub opiekania
na jednym poziomie. Szczegdlnie nadaje
sie do ciast z wilgotnymi dodatkami.

Konwekcja 50-250°C Do pieczenia lub opiekania na dwdch
poziomach. Ciepto jest wydzielane

z pierscienia termicznego, ktéry
réwnomiernie otacza wentylator.

Podwdjna 50-250°C W celu pieczenia ptaskich przedmiotéw

goérna grzatka + i przyrumieniania potraw. Wentylator

Wentylator rozprowadza ciepto réwnomiernie
wewnatrz.

Standardowy + 50-250¢°C Do pieczenia lub opiekania na dwdch

wentylator poziomach. Wentylator rozprowadza
ciepto z rezystoréw réwnomiernie
wewnatrz.
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4.2 Funkcja gotowania na parze

- Sposoéb uzycia: Wybierz funkcje Gotowanie na parze, ustaw czas, temperature i pare i
rozpocznij gotowanie.

- Funkcja gotowania na parze sprawi, ze zywno$¢ bedzie bardziej miekka, a skérka
niektérych produktéw bardziej chrupigca.

Rodzaje ogrzewania Temperatura Uzytkowanie
Konwencjonalny + 160-230 °C Do tradycyjnego pieczenia lub
Parowy opiekania na jednym poziomie.

Szczegblnie nadaje sie do ciast z
wilgotnymi dodatkami.

Konwekcja + Para 160-250 °C Do pieczenia lub opiekania na dwdéch
poziomach. Ciepto jest wydzielane

z pierscienia termicznego, ktéry
réwnomiernie otacza wentylator.

Konwencjonalny + 160-230 °C Do pieczenia lub opiekania na dwdéch

Wentylator + Steam poziomach. Wentylator rozprowadza
ciepto z rezystoréw réwnomiernie
wewnatrz.
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05

Marynata

160°C

30 min

Tak

06

Filet z soli
ze Swiezymi
ziotami

220°C

10 min

Tak

POLSKI

Grzatka dolna: 160-200 °C Aby doda¢ dodatkowe zarumienienie
do pizzy, tarty i ciasta. Ciepto pochodzi
z dolnej czesci piekarnika.

Ciepto 160-235 °C Do gotowania niewielkich ilosci potraw

promieniujgce + i przyrumieniania potraw. Umies¢

Para zywnos¢ w Srodkowej czesci pod
gérnym elementem grzewczym.

Uwaga

1. Przed uzyciem funkcji Gotowanie na parze dodaj wode do zbiornika na wode.

2. Poziom pary dostosowuje sie od L1 do L3, przy czym L3 jest najwyzszym poziomem.

3. Po aktywacji funkcji gotowania na parze, oprécz ikony pieczenia na parze, zaswieci sie
ikonapary ().

Ostrzezenie
Jesli otworzysz drzwi urzadzenia podczas pracy, urzgdzenie zatrzyma sie. Zachowaj
szczegblng ostroznos¢, poniewaz istnieje ryzyko poparzenia.

Wentylator chtodzacy
Wentylator chtodzgcy wtgcza sie i wytgcza w razie potrzeby. Nad drzwiami wylatuje gorace
powietrze.

4, 3 Menu automatyczne

Sposdéb uzycia: Wybierz funkcje automatycznego menu oraz menu i rozpocznij gotowanie.

W automatycznym menu mozna wybiera¢ sposréd 25 programéw/menu, ktére majg
ustawione funkcje, temperature i czas.

07

Pieczony
kurczak z
warzywami
korzeniowymi
i ziemniakami

200°C

55 min

Tak

08

Chrupigcy
boczek

180-230°C

67 min

Tak

09

Zebro wotowe

230°C

25 min

Tak

10

Pieczen
miesna

100°C

30 min

Tak

200°C

20 min

Tak

n

makaron
zapiekany

200°C

45 min

Tak

12

Kurczak

z harissa,
oliwkami i
ciecierzyca

160°C

40 min

Tak

WysSwietlacz | Menu Funkcja | Temperatura | Czas gotowania | Podgrzewanie

13

Ciasto
bananowe

160°C

60 min

Tak

01 Pieczona 230°C 10 min Tak
dynia z kozim
serem i rukolg

14

Fondant
czekoladowy

180°C

10 min

Tak

15

02 Zapiekanka z 180°C 30 min Tak
baktazana

03 Ratatouille 160°C 40 min Tak
(gulaszz

warzywami)

04 Krab w ciescie 200°C 23 min Tak
solnym

28 | bolero

Strudel
jabtkowy

z sosem
waniliowym

180°C

30 min

Tak

Ostrzezenie

- Nie zakrywaj otworéw wentylacyjnych. W przeciwnym razie urzgdzenie moze sie

przegrzac.

- Aby urzadzenie ostygto szybciej po uzyciu, wentylator chtodzgcy bedzie dziatat jeszcze
przez krotki czas.
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Menu tylko para

Wyswietlacz | Menu Funkcja | Temperatura | Czas gotowania Podgrzewanie

16 przystawka 100°C 20 min NIE
warzywna

17 Zupa z 100°C 40 min NIE
australijskiej
dyni

18 Nadziewane 100°C 30 min NIE
cukinie

20 Ryba curry z 100°C 25 min NIE
brzoskwiniag

21 Labraks z 100°C 30 min NIE
warzywami

22 Zamotki w 100°C 40 min NIE
sosie

23 Piers z 100°C 40 min NIE
kurczaka z
suszonymi
pomidorami

24 Krem 100°C 30 min NIE
katalonski

2525 Pudin z 100°C 45 min NIE
lepkiego
karmelu

Ostrzezenie

1. Abypodgrzac naczynia, wygodnie jest wyjg¢ boczne pétkii uzyc trybu gorgcego powietrza
i termoobiegu z ustawieniem temperatury 50°C. Funkcji gorgcego powietrza nalezy
uzywa, jesli ponad potowa dna piekarnika zawiera naczynia.

2. Aby zapewni¢ optymalng dystrybucje ciepta w piekarniku podczas nagrzewania
wentylatorem, wentylator bedzie dziatat w okreslonych momentach procesu
nagrzewania, aby zapewnic najlepszg mozliwg wydajnosé.
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5. OBCHODZENIE SIE URZADZENIEM

1. Po podtgczeniu piekarnika do pradu, nacisnij symbol funkcji piekarnika, z ktérej chcesz
skorzystac (jak korzystac z kazdej funkcji wyjasniono w poprzednim rozdziale).

2. Uzyj paska regulacji lub symboli ,+/-", aby wyregulowac temperature gotowania

3. Nacisnij przycisk Start/Pauza, aby piekarnik zaczat dziata¢; jesli go nie nacisniesz, po 5
minutach piekarnik ponownie pokaze godzine.

4. Podczas procesu gotowania mozesz nacisng¢ przycisk Wt./Wyt., aby zatrzymac piekarnik.

Uwaga
Po ustawieniu temperatury mozna nacisng¢ przycisk regulacji czasu/temperatury/pary, aby
dostosowac czas trwania procesu gotowania za pomocg paska regulacji lub przyciskéw ,+/-"

Szybkie ogrzewanie
- Mozesz uzy¢ szybkiego nagrzewania, aby skréci¢ czas gotowania.
- Nacisnij przycisk szybkiego podgrzewania. Na wyswietlaczu zapali sie odpowiedni symbol.

Uwaga
Witéz zywnos¢ do piekarnika, gdy piekarnik osiggnat temperature wstepnego nagrzania.

Zmiany podczas gotowania

- Abyzmieni¢ czas, temperature lub ilos¢ pary podczas procesu gotowania, nacisnij przycisk
regulacji czasu/temperatury/pary i uzyj paska regulacji lub przycisku ,+/-".

- Abyanulowac proces gotowania, nacisnij przycisk Wt./Wyt.

Uwaga
Zmiana trybu/temperatury/czasu gotowania moze mie¢ negatywny wptyw na wynik
gotowania, zdecydowanie odradzamy tego, chyba ze masz duze doswiadczenie w gotowaniu.

Ostrzezenie

- Po wtaczeniu urzadzenie bardzo sie nagrzeje, zwtaszcza w Srodku. Nigdy nie dotykaj
wewnetrznej powierzchni urzgdzenia ani rezystoréw. Uzyj rekawic kuchennych, aby wyjac
akcesoria lub naczynia od $rodka i poczekaj, az urzadzenie ostygnie po uzyciu.

- Trzymaj dzieci z daleka podczas korzystania z kuchenki, aby unikng¢ ryzyka poparzenia.

Blokada rodzicielska

- To urzadzenie posiada blokade dziecieca, aby dzieci nie mogty przypadkowo witgczyc
piekarnika lub zmieni¢ ustawien.

- Nacisnij i przytrzymaj przycisk Start/Pauza przez 3 sekundy, aby wtgczy¢ lub wytgczyc
funkcje blokady rodzicielskiej.
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Tryb oszczedzania energii

- W trybie czuwania, po 10 minutach bezczynnosci, piekarnik automatycznie przejdzie w
tryb oszczedzania energii. Mozesz takze aktywowac ten tryb, naciskajgc i przytrzymujgc
przycisk zasilania przez 3 sekundy.

- W trybie oszczedzania energii nacisnij dowolny klawisz, aby powrdci¢ do trybu gotowosci.

Funkcja czyszczenia para

1. Wyjmij zbiornik na wode, dodaj wode i p6t saszetki kwasu cytrynowego (brak w zestawie)
do zbiornika na wode, dobrze wymieszaj i umies¢ zbiornik z powrotem w jego przegrédce.

2. Wtrybie gotowosci nacisnij raz przycisk Auto Menu, a nastepnie przejdz do funkcji Steam
Clean za pomocg paska regulacji lub nacisnij przyciski +/-, wySwietlacz pokaze dES.

3. Naciénij przycisk Start/Pauza, aby uruchomic te funkcje. Gdy odliczanie osiggnie 08:00
min, piekarnik wskaze, ze nie ma wody.

4. Wyjmij zbiornik, dodaj wody i umie$¢ go z powrotem w przegrédce. Nacisnij przycisk
Start/Pauza, aby kontynuowac funkcje.

Funkcja op6zZnionego korica

1. Po ustawieniu zegara naciénij przycisk funkcji opéznionego zakoriczenia, aby ustawi¢
czas zakonczenia gotowania.

2. Wybierz funkcje (ta funkcja nie jest dostepna z funkcjg Auto Menu i Szybkie nagrzewanie),
ustaw czas gotowania, temperature i pare, a nastepnie nacisnij przycisk Start/Pauza, aby
ustawic opéZnienie zakonczenia.

3. Naciénij przycisk Opéznione zakonczenie, aby sprawdzi¢ ustawiony czas.

Doktadna funkcja temperatury

- Wkazdym trybie wtéz krétszy koniec sondy do sitka piekarnika, a dtugi koniec do zywnosci
i wt6z go do piekarnika.

- Wybierz funkcje grilla (w dowolnym z tych trybéw: Konwencjonalny, Podwajny gérny op6r
+ Wentylator, Konwekcja), ustaw temperature sondy przyciskiem +/- i naciénij przycisk
Start/Pauza, aby uruchomic funkcje.

- Gdy temperatura wewnatrz potrawy osiggnie ustawiong temperature sondy, pieczenie
zakonczy sie i powrdci do trybu gotowosci.

Ostrzezenie

- Gdy temperatura dostanie sie do zmiany temperatury sondy, pieczenie sie i powrdci do
trybu oczekiwania.

- Uzywaj tylko sondy do miesa dotgczonej do tego piekarnika.

Para

- (dy piekarnik jest w trybie gotowosci, nacisnij przycisk Para, aby dodac pare po wybraniu
parametréw gotowania.
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- Pare mozna zwiekszy¢ recznie, naciskajgc przycisk Steam podczas gotowania.
- Domyslny poziom pary to poziom 1.

Ostrzezenie

- Istnieja trzy poziomy pary, ilo$¢ pary bedzie wzrastac wraz ze wzrostem poziomu. Nacisnij
raz przycisk Steam, aby zobaczy¢ domyslny poziom, poziom 1. Nacisnij dwukrotnie przycisk
Steam, aby ustawi¢ poziom 2 i trzy razy, aby ustawi¢ poziom 3. Na ekranie zostanie
wyswietlony poziom (L1/L2/L3). Naciénij przycisk pary 4 razy, aby anulowac funkcje pary,
a kontrolka poziomu pary zgasnie.

- Zpowodu wibracji spowodowanych transportem zbiornik na wode moze zostaé zagubiony
po zdjeciu opakowania produktu. Pamietaj, aby umiesci¢ go poprawnie.

Pojemnik na wode

Zbiornik na wode mozna napetni¢ na dwa sposoby:

1. Nacisnij przycisk na zbiorniku wody i wyjmij go, a nastepnie zdejmij zatyczke i dodaj wode.
Rys. 6

2. Naciénij przycisk na zbiorniku na wode i wyciggnij czes¢ zbiornika; wyjac korek
uszczelniajgcy i dola¢ wody. Rys. 7

Uwagi
Nacisnij przycisk na zbiornik na wode i wyciggnij pociggnij czes¢; Usun korek.

6. AKCESORIA

To urzadzenie zawiera akcesoria. Akcesoria i narzedzia kazdego z nich, a takze ich prawidtowe
uzytkowanie, sg wymienione ponizej.

Akcesoria w zestawie

1. Stojak do piekarnika — do stosowania w potgczeniu z naczyniami do gotowania, formami
do ciasta i naczyniami do pieczenia. Do grillowania lub przyrumieniania potraw. Rys. 8

2. Blacha do pieczenia: stuzy do pieczenia matych produktéw. Rys. 9

3. Sonda do miesa: Wtéz sonde do $rodka miesa, z dala od ttuszczu lub kosci. Rys. 10

- Mozesz uzywac tacy do umieszczania ptyndw lub gotowania potraw z sokiem lub sokiem.
Uzywaj tylko oryginalnych akcesoriéw. Sg specjalnie zaprojektowane dla tego urzadzenia.
- Akcesoria mozna kupi¢ w wyspecjalizowanych sklepach.

Uwaga
Akcesoria moga sie odksztatcac po podgrzaniu. Nie wptynie to na jego dziatanie. Gdy ostygna,
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powrdcg do swojego pierwotnego ksztattu.
\Wprowadzenie akcesoriéw
- Piekarnik ma 5 pozycji.

Ostrzezenie

- Upewnij sie, ze wktadasz akcesoria zawsze we wtasciwym kierunku.

- Akcesoria nalezy umiesci¢ w srodku az do Sciany wewnetrznej, tak aby nie dotykaty drzwi
urzadzenia.

Funkcja blokady

Nasadki mozna wyciggnaé mniej wiecej do potowy bez przewracania sie. Funkcja blokowania
zapobiega przewrdceniu sie akcesoriow pod ciezarem po wyjeciu. Aby zapobiec ich
przewrdceniu, nalezy prawidtowo wtozy¢ akcesoria.

Podczas wktadania kratki upewnij sie, ze jest skierowana we wtasciwym kierunku, jak na
rysunkach 11i13.

Whktadajgc blache do pieczenia upewnij sie, ze jest zwrécona we wtasciwym kierunku,
takjaknarys. 11i14.

Dodatkowe akcesoria
Akcesoria mozna kupi¢ w wyspecjalizowanych sklepach lub w Internecie.
- Rotisserie: do gotowania miesa i warzyw. Rys. 15

Instalacja rusztu

Rozna nadajg sie tylko do systemu rotacyjnego; nalezy je umiesci¢ na siatce systemu
obrotowego.

Przed wtozeniem tego akcesorium do piekarnika upewnij sie, ze wszystkie potrawy sg dobrze
utozone, a nastepnie wtéz je na poziom 2.

Ostrzezenie

- System rotacyjny nie obraca sie w sposéb ciggty, istnieje mozliwos¢ jego obracania
podczas procesu gotowania w zaleznosci od potrawy. Zatéz rekawice termoizolacyjne
i uwazaj na ciepto emitowane z piekarnika podczas otwierania drzwi. System obrotowy
obraca sie pod kgtem 90 stopni i nie musi by¢ obracany przez uzytkownika.

- Palarnia jest niebezpieczna ze wzgledu na zakrecong gtowice, upewnij sie, ze dzieci i
osoby niepetnosprawne trzymajg sie od nich z daleka. Przed wtgczeniem piekarnika
nalezy sprawdzi¢, czy nie majg one kontaktu z elementami grzejnymi, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie piekarnika i ludzi.

- Zaleca sie stosowanie poziomu 2, aktywowanie gérnych i dolnych oporéw do pieczenia
podczas korzystania z systemu obrotowego.
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Zalecenia w celu uzytkowania wydajnej energii

- Usun wszystkie akcesoria, ktére nie sg potrzebne podczas gotowania i pieczenia.

- Nie otwieraj drzwi podczas gotowania i pieczenia.

- Jesli otworzysz drzwi podczas gotowania, gotowanie zatrzyma sie i wtgczy sie Swiatto.

- Zmniejsz ustawienie temperatury w trybach bez wentylatora do 50°C na 5-10 minut przed
koAcem czasu pieczenia. Ciepto wewnetrzne pomoze zakonczy¢ proces gotowania.

- Jesli to mozliwe, uzywaj ogrzewania wentylatorem. Temperature mozna obniza¢ w
odstepach 20°Ci 30°C.

- Mozesz gotowal i piec, korzystajgc z termoobiegu na wiecej niz jednym poziomie
jednoczesnie.

- Jesli nie jest mozliwe jednoczesne gotowanie i pieczenie réznych potraw, mozna
podgrzewac jedno po drugim, aby skorzystac z funkcji nagrzewania piekarnika.

- Nie podgrzewaj wstepnie pustego piekarnika, jesli nie jest to konieczne. Jesli to konieczne,
wtdz zywnose do piekarnika natychmiast po osiggnieciu zgdanej temperatury; lampka
kontrolna zgasnie po jej osiggnieciu.

- W miare mozliwosci uzywaj timera i/lub sondy temperatury.

- Uzywaj lekkich form do pieczenia i patelni o ciemnym, matowym wykonczeniu. Staraj sie
nie uzywac ciezkich opraw o btyszczgcych powierzchniach, takich jak stal nierdzewna lub
aluminium.

Ryzyko dla zdrowia
Akryloamid powstaje gtéwnie w wyniku dtugotrwatego podgrzewania produktéw bogatych w
skrobie (np. ziemniakdw, frytek, chleba) w bardzo wysokich temperaturach.

Porady

- Uzywaj krétkich czaséw gotowania.

- Gotuj potrawy na ztocisto-zétty kolor na powierzchni, nie pozwdél im sie przypali¢ lub
zbragzowiet.

- Wieksze porcje zawierajg mniej akrylamidu.

- Jeslito mozliwe, uzyj funkcji grzania wentylatorem.

- Frytki: Uzyj ponad 450 g na blache, rozt6z je réwnomiernie i od czasu do czasu przesuwaj.
Skorzystaj z informacji na etykiecie zetondw, aby uzyskac najlepszy wynik.

7. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przy dobrej pielegnacji i czyszczeniu Twoje urzadzenie zachowa swéj pierwotny wyglad i
bedzie dziata¢ w petni przez dtugi czas.

Nie uzywaj:

- Silne lub Scierne produkty czyszczace.

- Produkty czyszczgce o wysokiej zawartosci alkoholu.
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- Twarde zmywaki lub ggbki do czyszczenia.

- Myjki wysokocisnieniowe lub parowe.

- Specjalne $rodki czyszczace do czyszczenia urzgdzenia na gorgco.
Nowe ggbki doktadnie wyptukac przed uzyciem.

POLSKI

Us

nie usuwaj tego

zczelka drzwi Gorgca woda z mydtem:

WyczyscE go Sciereczka kuchenna. Nie przecieraj uszcelki.

Zewnetrzna
powierzchnia
urzadzenia

Czyszczenie

Po

nierdzewnej

Srodek do czyszczenia stali nierdzewnej:

Przeczytaj instrukcje producenta.

Nie uzywaj produktéw do pielegnacji stali nierdzewne;j.
Zdejmij pokrywe drzwi, aby jg wyczyscic.

krywa ze stali

powierzchnia
zewnetrzna
Czes¢ przednia ze
stali nierdzwnej

Ciepta woda z detergentem:

Wytrzyj Sciereczka kuchenna, a nastepnie osusz miekkg Sciereczka.
Usun natychmiastowo $lady osadu, ttuszczu, skrobi,(np. biatko
jajka).

Pod tymi plamami moze tworzy¢ sie korozja.

Specjalne srodki czyszczgce do stali nierdzewnej odpowiednie do
gorgcych powierzchni mozna naby¢ w specjalistycznych sklepach.
Miekka szmatka nanies¢ bardzo cienkg warstwe srodka
CzyszCzgcego.

Ak

cesoria Gorgca woda z mydtem:

Namocz je w wodzie i wyczys¢ Sciereczkg kuchenna lub szczotka.
W przypadku silnych osadéw brudu nalezy uzy¢ druciaka ze stali
nierdzewne;.

Przewodniki

Gorgca woda z mydtem:
Namocz je w wodzie i wyczys¢ Sciereczkg kuchenng lub szczotka.

Plastik, panel
sterowania i panele
drzwi

Gorgca woda z mydtem:

Wytrzyj Sciereczka kuchenng, a nastepnie osusz miekka Sciereczka.
Nie uzywaj Srodka do czyszczenia szkta, skrobaczki do szkta ani
gabki ze stali nierdzewne;j.

Sy

wyciskania

stem powolnego | Gorgca woda z mydtem:

Wyczysé go Sciereczka kuchenng lub szczotka.

Nie usuwaj smaru, gdy prowadnice usuwania sg wysuniete.
Najlepszym rozwigzaniem jest czyszczenie systemu po
wprowadzeniu prowadnic.

Nie myj go w zmywarce.

SO

Malowane
powierzchnie

Gorgca woda z mydtem:
Wytrzyj je sciereczka kuchenna, a nastepnie osusz miekka
Sciereczka.

Klamka do
drzwiczek

Gorgca woda z mydtem:

Wytrzyj Sciereczka kuchenng, a nastepnie osusz miekka Sciereczka.
Jesli odkamieniacz wejdzie w kontakt z klamkg drzwi, nalezy go
natychmiast wyczysci¢. W przeciwnym razie nie bedziesz w stanie
usunac plam.

Powierzchnie
emaliowane i
samoczyszczgce

Postepuj zgodnie z instrukcjami czyszczenia powierzchni wewnatrz
piekarnika, ktére podano w tabeli.

Szklana ostona
do oswietlenia
wewnetrznego

Gorgca woda z mydtem:

Wytrzyj Sciereczka kuchenna, a nastepnie osusz miekkg sciereczka.
Jesli wnetrze jest bardzo brudne, uzyj srodka do czyszczenia
piekarnikdw.
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nda do miesa Gorgca woda z mydtem:
WyczyscE go Sciereczka kuchenng lub szczotkg. Nie myj go w

zmywarce.

Ost!

Por

rzezenie

Niewielkie réznice kolorystyczne na przedzie urzgdzenia wynikajg z zastosowania réznych
materiatéw, takich jak szkto, plastik i metal.

Cienie na panelach drzwi, ktére wygladajg jak smugi, sg efektem odbi¢ od oswietlenia
wewnetrznego.

Glazura jest wypalana w bardzo wysokich temperaturach. Moze to spowodowacd
nieznaczng zmiane koloru. Jest to catkowicie normalne i nie wptywa na dziatanie. Brzegi
cienkich patelni nie mogg by¢ w petni emaliowane. W rezultacie krawedzie te mogg by¢
szorstkie. Nie wptywa to na ochrone antykorozyjna.

Zawsze utrzymuj urzgdzenie w czystosci i natychmiast usuwaj brud, aby nie gromadzity
sie uporczywe osady brudu.

ady

Wyczysé wnetrze piekarnika po kazdym uzyciu. W ten sposéb nie upieczesz jedzenia na
tym btocie.

Usun natychmiastowo $lady osadu, ttuszczu, skrobi,(np. biatko jajka).

Uzywaj naczyn nadajgcych sie do pieczenia w piekarniku, na przyktad formy do pieczenia.
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Drzwi urzadzenia

- Abywyczyscic i zdjg¢ panele drzwi, mozesz zdjg¢ drzwi piekarnika.

- Zawiasy drzwi urzgdzenia sg wyposazone w dzwignie blokujgca. Rys. 16

- (Gdy dzwignie blokujgce sg zamkniete, drzwi urzagdzenia sg zabezpieczone. Nie mozna go
odtgczyc.

- (Gdy dzwignie blokujgce sg otwarte w celu wyjecia drzwiczek piekarnika, zawiasy sa
zablokowane i nie mozna ich zatrzasnac.

Ostrzezenie - zagrozenie zranieniem

- Jesli zawiasy nie sg blokowane, mogg zamykac sie z duzg sitg. Upewnij sie, ze dZzwignie
blokujgce sa zawsze catkowicie zamkniete lub, podczas zdejmowania drzwi urzadzenia,
catkowicie otwarte.

- Zawiasy urzadzenia poruszajg sie podczas otwierania i zamykania drzwi, nalezy uwazac,
aby sie nie zaczepic. Trzymaj rece z dala od zawiaséw.

Zdejmowanie drzwi urzadzenia

Rys. 17

- Otwoérz catkowicie drzwi.

- Otwérz dwie dzwignie blokujgce po lewej i prawej stronie.

- Zamkna¢ drzwi urzgdzenia do oporu.

- Obiema rekami chwyc¢ drzwi z lewej i prawej strony i pociggnij do gory.

Montaz na drzwiach urzadzenia

Rys. 18

- Zatozy¢ drzwi urzadzenia w odwrotnej kolejnosci niz wyjmowanie.

- Podczas mocowania drzwi urzgdzenia upewnij sie, ze oba zawiasy sg umieszczone
doktadnie w otworach montazowych na panelu przednim wewnatrz.

- Upewnij sie, ze zawiasy sg wtozone we wtasciwej pozycji. Powinienes by¢ w stanie wtozy¢
je tatwo i bez oporu. Jesli poczujesz opdr, sprawdz, czy zawiasy sg prawidtowo wtozone
w otwory.

- Otwédrz catkowicie drzwi. Otwierajgc drzwi urzgadzenia, mozna ponownie sprawdzi¢, czy
zawiasy znajdujg sie we wtasciwej pozycji. Jesli dokonasz ztej regulacji, drzwi nie beda
mogty sie catkowicie otworzy¢.

- Zamknij ponownie dwie dZwignie blokujace.

- Zamknij drzwi i urzadzenia. Jednoczesnie sprawd? jeszcze raz, czy drzwi znajdujg sie we
wtasciwej pozycji i czy szczeliny wentylacyjne nie sg czeSciowo zastoniete.

Usuwanie pokrywy drzwi

Rys.19

- Plastikowa warstwa na pokrywie drzwi moze sie odbarwi¢. W celu doktadnego
oczyszczenia mozna zdjac pokrywe.
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Zdjac drzwi urzadzenia jak powyzej.

Nacisnij zaczepy po lewej i prawej stronie pokrywy, jak pokazano na rysunku 19.

Zdejmij pokrywe drzwi.

Po zdjeciu ostony drzwi pozostate czesci drzwi urzgdzenia mozna tatwo zdjgé w celu
dalszego czyszczenia. Po zakonczeniu czyszczenia drzwi urzadzenia zat6z pokrywe z
powrotem i docisnij ja, az zatrzasnie sie na swoim miejscu.

5. Zamontuj drzwi urzadzenia zgodnie z opisem w poprzednim rozdziale.

AW N Pe

Ostrzezenie

- Ostone drzwi mozna réwniez zdjg¢, gdy drzwiczki sg zamontowane na piekarniku.

- Zdjecie ostony drzwi uwolni wewnetrzng szybe drzwi urzgdzenia; to szkto moze sie tatwo
przesungc i spowodowac uszkodzenie lub obrazenia.

- Usuniecie ostony drzwi i wewnetrznej szyby prowadzi do zmniejszenia catkowitej masy
drzwi urzgdzenia. Zawiasy moga sie tatwiej przesuwac podczas zamykania drzwi i moga
sie zaczepi¢. Trzymaj rece z dala od zawiasdw.

- Ze wzgledu na powyzsze dwa punkty zaleca sie, aby nie zdejmowac pokrywy drzwi,
chyba ze drzwi urzadzenia sg zdemontowane. Gwarancja nie obejmuje uszkodzer
spowodowanych niewtasciwym uzytkowaniem.

Przewodniki

Rys. 20

Aby wyczysci¢ prowadnice i wnetrze piekarnika, mozesz zdjg¢ prowadnice i wyczysci€ je, jak
pokazano na rysunku 20.

Zamiana kabla
Wymiany kabla moze dokona¢ wytgcznie producent, jego serwis techniczny lub
wykwalifikowany personel.

8. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

- Jesliwystapi awaria, przed skontaktowaniem sie z Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec,
upewnij sie, ze awaria nie jest spowodowana nieprawidtowym uzytkowaniem i zapoznaj
sie z tabelg awarii, aby sprébowac samodzielnie rozwigzac problem.

- Wwielu przypadkach sam uzytkownik moze w tatwy sposéb rozwigzac usterki techniczne
urzadzenia.
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Awaria Prawdopobna przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Urzadzenie | Wypalony bezpiecznik
nie dziata

Sprawd? przetgcznik réznicowy w
skrzynce bezpiecznikdw.

Odciecie dostawy pradu.

Sprawdz, czy dziata oSwietlenie kuchenne
lub inne urzadzenia.

Przyciski Przyciski zostaty Mozesz usunac przyciski.

wysunety przypadkowo zwolnione Umies¢ przyciski z powrotem w ich

sie ze uchwycie na panelu sterowania i wcisnij je
wspornika na miejsce, aby mozna byto ich normalnie
na panelu uzywac.

sterowania.

Przyciski Pod przyciskami jest brud Mozesz usunac przyciski.

nie moga Aby odpiag¢ guziki, po prostu wyjmij je ze
by¢ tatwo wspornika.

uzywane. Alternatywnie mozna nacisnac

zewnetrzng krawedz przyciskéw, aby
przechylity sie i mozna je byto tatwo
podnies¢.

Ostroznie wyczys¢ przyciski Sciereczka i
wodg z mydtem.

Osusz je miekkag szmatka.

Nie uzywaj detergentéw ani szorstkich
gabek.

Nie zanurzaj ich w wodzie ani nie myj w
zmywarce.

Prosze nie usuwac przyciskdéw zbyt czesto,
aby stojak byt stabilny.

W tym trybie wentylator nie pracuje w
sposaéb ciggty: Ogrzewanie wentylatorem

Jest to normalne, poniewaz zapewnia
lepsze rozprowadzanie ciepta i poprawia
dziatanie piekarnika.

Po uzyciu stychac hatas i obserwuje sie
przeptyw powietrza w poblizu panelu
sterowania.

Wentylator chtodzgcy pozostaje aktywny,
aby zapobiec wysokiej wilgotnosci
wewnatrz i schtodzi¢ piekarnik dla
Twojego komfortu. Wentylator chtodzgcy
wytgczy sie automatycznie.
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Zywno$¢ nie jest wystarczajgco ugotowana
W czasie wskazanym w przepisie.

Uzywasz innej temperatury niz w przepisie.
Sprawdz ponownie temperature.

Ilos¢ sktadnikdw rézni sie od przepisu.
Doktadnie sprawdz przepis.

Nieréwne pieczenie

Ustawienie temperatury jest zbyt wysokie
lub nie uzywasz prawidtowej wysokosci.
Doktadnie sprawdz przepis i ustawienia.
Wykoriczenie powierzchni, kolor i/lub
materiat uzytych przyboréw nie byty
najlepsza opcjg dla wybranej funkcji. W
przypadku korzystania z promieniowania
cieplnego, takiego jak gérne i dolne
elementy grzejne, nalezy uzywac lekkich,
ciemnych naczyn do pieczenia o matowym
wykorczeniu.

Swiatto sie nie wtgcza

Musisz wymieni¢ zaréwke

Ostrzezenie - niebezpieczeristwo porazenia pragdem

Niewtasciwa naprawa moze by¢ niebezpieczna. Naprawy i wymiany uszkodzonych kabli
zasilajgcych moga by¢ wykonywane wytgcznie przez upowazniony personel techniczny.
Jesli urzadzenie jest wadliwe, odtgcz je od sieci lub wytgcz przetgcznik réznicowy w domu.
Skontaktuj sie z oficjalnym serwisem pomocy technicznej Cecotec.

Maksymalny czas pracy
Maksymalny czas pracy tego urzadzenia wynosi 9 godzin, aby zapobiec zadziataniu wytacznika
réznicowego.

Komora zaréwki do gotowania
Aby oswietli¢ wnetrze piekarnika, Twoje urzgdzenie ma jedng lub wiecej trwatych zaréwek

LED.

Jesli zaréwka LED lub szklana ostona zaréwki jest uszkodzona, nalezy skontaktowac sie z
Serwisem Technicznym Cecotec. Nie nalezy zdejmowac ostony zaréwki.

HEXAV 3000 BLACK I 231



POLSKI

9. PORADY

Jesli chcesz stworzyé
swoj wtasny przepis

Sprébuj najpierw uzy¢ podobnych ustawien przepisu, aby
zoptymalizowac wynik.

Jedli chcesz wiedzied,
czy ciasto jest gotowe

Wit6z wykataczke do ciasta na okoto 10 minut przed wskazanym
czasem przygotowania. Jesli na wykataczce nie ma surowego
ciasta, ciasto jest gotowe.

Ciasto jest zbyt
brgzowe na wierzchu

Uzyj nizszej wysokosci i/lub uzyj nizszego ustawienia
temperatury (moze to prowadzi¢ do dtuzszego czasu
gotowania)

Ciasto jest za suche

Uzyj temperatury wyzszej 0 10°C (moze to skrdci¢ czas
gotowania).

ledzenie wyglada
dobrze, ale wilgotnos¢
W pomieszczeniu jest
zbyt wysoka

Uzyj temperatury nizszej o 10°C (moze to prowadzi¢ do
wydtuzenia czasu gotowania) i sprawdz kroki przepisu

Ztoto jest nieréwne

Uzyj temperatury nizszej o0 10°C (moze to wydtuzy¢ czas
gotowania).
Uzyj trybu gérnego + dolnego rezystora na wysokosci 1.

Ciasto jest mniej
zarumienione na dnie

Wybierz nizszg wysokosé

Gotowane na wiecej niz
jednym poziomie w tym
samym czasie: jedzenie
z jednego poziomu

jest ciemniejsze od
drugiego.

Korzystaj z trybu wspomaganego wentylatorem, aby piec na
wiecej niz jednym poziomie i zdejmuj patelnie pojedynczo, gdy
sg gotowe. No es necesario que todas las bandejas estén listas
al mismo tiempo.

Kondensacja wody
podczas gotowania

Elvapor forma parte del horneadoy el cocinadoy se

libera normalmente del horno junto con el flujo de aire

de refrigeraciéon. Para ta moze skraplac sie na r6znych
powierzchniach piekarnika lub w ich poblizu i tworzy¢ kropelki
wody. Jest to proces fizyczny i nie mozna go catkowicie unikngc.

Utensilios de reposteria
adecuados

Mozesz uzywac wszystkich zaroodpornych naczyn do pieczenia.

Zaleca sie, aby nie stosowac aluminium w bezpoSrednim
kontakcie z zywnoscig, zwtaszcza gdy jest kwasne.
Upewnij sie, ze pojemnik i pokrywka dobrze do siebie pasuja.
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Og6lne uzytkowanie
piekarnika

Rozgrzej piekarnik przez 5 minut i umies¢ zywno$¢ na wysokosci
wskazanej w niniejszej instrukcji.

Nie uzywac kuchenki, gdy drzwiczki sg otwarte, z wyjgtkiem
wktadania/wyjmowania/sprawdzania zywnosci.

Jak utrzymac piekarnik
w czystosci podczas
pieczenia

Napetnij tace wodg i umies¢ jg na poziomie 1. Prawie wszystkie
ptyny, ktére kapig z jedzenia umieszczonego na ruszcie, zostang
wychwycone przez tace.

Element grzewczy we
wszystkich trybach
pieczenia z czasem
wigcza sie i wytgcza.

Jest to normalne dziatanie i zalezy od ustawienia temperatury.

10. EFEKTYWNOSC ENERGETYCZNA ZGODNIE Z EN 60350-1

Prosze zwrdci¢ uwage na nastepujgce informacje:

- Pomiar wykonywany jest w trybie ,ECO" w celu okreslenia danych dotyczacych trybu
wymuszonego nawiewu oraz klasy etykiety.

- Zastosowano pomiary trybu rezystancji gérna + dolna w celu okreslenia danych w trybie

konwencjonalnym.

- Podczas pomiaru w srodku znajduje sie tylko niezbedne akcesorium.

- Okreslenie objetosci wnetrza odbywa sie w trybie ,0dszranianie”, jak opisano w
poprzednich rozdziatach. Aby zapewni¢ efektywne korzystanie z piekarnika, wszystkie
akcesoria, w tym boczne prowadnice, zostaty usuniete.

11. DANE TECHNICZNE

Numer referencyjny

02400

Model Piekarnik do zabudowy Bolero Hexa V 3000 Black
Cédigo QR

Napiecie 220-240V ~

Czestotliwosé 50-60 Hz

Moc elektryczna 3,15 kW
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Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

12. RECYKLING SPRZETU ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/
lub baterie nalezy utylizowac oddzielnie od odpaddéw domowych. Kiedy
ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjg¢ baterie/
akumulatory i przekazac go do punktu zbiérki wyznaczonego przez wtadze
| lokalne.
W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat najwtasciwszego
sposobu pozbycia sie sprzetu elektrycznego i elektronicznego i/lub baterii,
konsumenci powinni skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

13. GWARANCJA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowie uzytkownikowi koncowemu lub konsumentowi za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wykwalifikowany personel.

Jesli kiedykolwiek wykryjesz incydent z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktu;j
sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 321 07
28.

14. COPYRIGHT

Prawawtasnosciintelektualnejdotekstéwtego podrecznikanalezgdo CECOTECINNOVACIONES,
S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. w Tres¢ tej publikacji nie moze by¢ powielana, w catosci
lub w czesci, reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przekazywana
lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie,
nagrywanie lub podobne) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. OVLADACI PANEL

Obr.1(*)

Tlacitko zapnuti/vypnuti: Slouzi k zapnuti a vypnuti zafizeni a k zastaveni provozu zafizeni.

Pecent: aktivace funkce peceni.

Steam Only: slouzi k aktivaci funkce Steam Only.

Vareni v pare: Slouzi k aktivaci funkce vareni v pare.

Automaticka nabidka: Slouzi k vybéru automatické nabidky.

Odlozeny konec: Slouzi k nastaveni ¢asu odlozeného konce.

Svétlo: Stisknutim tlacitek Odlozeny konec a Rychly ohfev sou¢asné zapnete nebo vypnete

osvétleni trouby.

Rychly pfedehrev: slouZzi k pfedehfati trouby.

Nastavovaci lista: posunutim prstu po listé doleva nebo doprava zménite dobu vareni a

teplotu.

10. Nastaveni ¢asu/teploty/pary: nastavte dobu vareni, teplotu a paru.

11. Spusténi/pauza/détskéd pojistka: stisknutim tohoto tlacitka jednou spustite nebo
pozastavite vareni; stisknutim a podrzenim tohoto tlacitka po dobu 3 sekund aktivujete
nebo deaktivujete détskou pojistku.

12. Né&drzka na vodu: slouzi k vyjmuti nadrzky na vodu, ktera se pouzivé pro funkci Steam. Po
stisknuti se nédrz na vodu odemkne.

N Uk ®wDNR

© ®

Obrazovka

13. Ikona ¢asovace

14. lkona funkce rychlého pfedehrevu
15. lkona rozmrazovani

16. Ikona funkce rozné

17. Ukazatel ¢asu

18. Ikona zdmku

19. Indikator teploty

20. Jednotky teploty

21. lkona prazdné nadrze na vodu
22. Ukazatel hmotnosti

23. |kona zpozdéného konce

24. lkona funkce Steam

25. lkona automatické nabidky
26. lkona funkce kvaseni

27. lkona svétla

28. Casové jednotky

29. Hmotnostni jednotky

(*) Grafika v této pfirucce je schematickym znazornénim a nemusi pfesné odpovidat vyrobku.
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2. PRED POUZITIM

- Tento vyrobek ma obal navrzeny tak, aby byl chrédnén pfi prepravé. Vyjméte zarizeni
z krabice a plvodni krabici a dalsi obaly uloZte na bezpecném misté. Predejdete tak
poskozeni vyrobku v pfipadé, Ze jej budete muset v budoucnu prepravovat. Pokud chcete
zlikvidovat pdvodni obal, nezapomente vSechny polozky Fadné recyklovat.

- Ujistéte se, ze vSechny dily a soucéasti jsou soucasti dodavky a v dobrém stavu. Pokud
nektery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, kontaktujte neprodlené oficialni technicky
servis Cecotec.

Obsah krabice

- Trouba

- Plechvtroube
- Stojanvtroubé
- Tepelnasonda
- Névod k pouziti

3. INSTALACE

Na nasledujicich obrazcich jsou uvedeny minimalni vzdalenosti potfebné pro instalaci pece.

Obr. 2. Instalace trouby na horni ¢ast skrifiky
1. Vétraciotvor
2. Minimalni prostor v zakladné pro vétrani je 250 cm.2

Obr. 3. Instalace trouby do skfiné
1. Vétraciotvor

Obr. 4. Profil s vySkou pece
1. Trouba

0br. 5 Profil s vySkou skFing
1. Trouba

- Aby byl provoz tohoto spotrebice bezpecny, doporucuje se, aby troubu instaloval odbornik
v souladu s ndvodem. Na Skody zplisobené nespravnou instalaci se zaruka nevztahuije.

- Priinstalaci pouzivejte ochranné rukavice, abyste se neporezali o ostré hrany.

- Rozméry jsou uvedeny v mm.

- Zasuvka musi byt pfistupna nebo musi byt v pevném zapojeni zabudovan vypinac, aby bylo
mozné zafizeni po instalaci v pfipadé potfeby odpojit od napajeni.
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Varovani
- Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za dekorativnimi dvitky, aby nedoslo k jejich prehrati.
- Nezakryvejte vétraci mrizky. V opacném pripadé se mize zafizeni zahFat.

Prvni pouziti

1. Odstrante vSechny samolepky, povrchové ochranné félie a prepravni ochranné dily.

2. Vyjméte veskeré prisluSenstvi a bocni mrizky z interiéru.

3. Prislusenstvi a bo¢ni stojany ddkladné ocistéte vodou a mydlem a kuchyriskou utérkou
nebo mékkym kartackem.

4. Ujistéte se, Ze uvnitf nejsou zbytky obald, jako jsou polystyrenové pelety nebo kusy dreva,
které by mohly zplsobit nebezpeci pozaru.

5. Hladké povrchy interiéru a dvefi oCistéte mékkym vlhkym hadrikem.

6. Abyste eliminovali zdpach nového jidla, pouZivejte spotfebi¢ prazdny a se zavienymi
dvirky trouby.

7. Beéhem prvniho zahfivani spotrebice udrzujte kuchyr dobre vétranou. BEhem pouzivani
udrzujte détia domaci zvifata mimo dosah sporaku. Zavrete dvefe do sousednich mistnosti.

8. Nastaveni provedte podle pokynd niZe. Jak nastavit typ vytapéni a teplotu se dozvite v
nasledujici ¢asti.

Upravy pro prvni pouziti:

Funkce peceni: konvencni

Teplota 250°C

Pocasi Th

KdyZz zaFizeni vychladne:

1. Hladké povrchy a dvirka ocistéte vodou a mydlem s utérkou.
2. OsusSte vSechny povrchy.

3. Nainstalujte bo€ni mfizky.

Nastaveni casu

Pred pouzitim trouby je nutné nastavit cas.

- Po zapnuti trouby bude na ovladacim panelu blikat "00"; ¢as mdzete nastavit pomoci
nastavovaci listy nebo pomoci tlacitek + a -.

- Stisknutim tlacitka Nastaveni casu/teploty/pary volbu potvrdte.

Poznamka

- Pokud potrebujete znovu zmeénit ¢as, stisknéte a podrzte tlacitko Nastaveni casu/teploty/
parniho rézu po dobu 3 sekund a opakovanim krokdi 1a 2 nastavte novy ¢as.

- Hodiny maji 24 hodinovy displej.
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4. FUNKCE

4.1 Funkce peceni
Pouziti: zvolte topna télesa, nastavte ¢as nebo teplotu a spustte varen.

Zafizeni ma nékolik provoznich rezim{ pro snadné pouZivani.
Podle téchto pokynd najdete rezim, ktery nejlépe vyhovuje vasim potfebam.

Rezimy vytapéni Teplota Pouzijte
Konvencni 30-250 Pro tradi€ni pe€eni nebo opékani na
oC jedné trovni. Hodi se zejména pro dorty s vlhkymi
polevami.
Konvekce 50-250°C | Pro peceni nebo opékani na dvou
Grovnich. Teplo se rovnomérné uvoliuje z topného
kruhu kolem ventilatoru.
Dvojité horni | 50-250°C | Kvareni plochych predmét(i a opékani
topné téleso + pokrm. Ventildtor rovnomérné rozvadi teplo v
ventilator interiéru.
Konvencéni + 50-250°C | Pro peceni nebo opékani na dvou trovnich.
ventilator Ventilator rozvadi teplo z topnych téles
rovnomerné po celém
Salavé teplo 150-250 Kvareni malych mnoZstvi potravin a k jejich
oC opékani. Vlozte potraviny do stfedni ¢asti pod
horni topné téleso.
Nizsi odolnost | 30-200 K dodate¢nému propeceni zakladl pizzy, kolact a
oC dortl. Teplo vychazi ze spodni
¢asti trouby.
Kvasinky/ 30-45°C | Pro pFipravu kynutého tésta a kvasku pro kynuti a
Hromadné kvasenijogurtu.
kvaseni
Funkce suseni | - Slouzi k vysuseni vnitrku trouby a
zabranuje tvorbé bakterii.
ECO 140-240 | SlouZzi k Uspofe energie pfri varen.
oC

238 | bolero

CESTINA

4.2 Funkce naparovani
- Pouziti: zvolte funkci vareniv pare, nastavte Cas, teplotu a paru a spustte vareni.
- Diky funkci vareni v pare budou potraviny kiehci a slupka nékterych potravin kfupaveéjsi.

Rezimy vytapéni Teplota PouZijte

160-230 °C Pro tradiéni peceni nebo opékani na
jedné tGrovni. Hodi se zejména pro

dorty s vlhkymi polevami.

Konvencni + para

160-250 °C Pro peceni nebo opékani na dvou
Urovnich. Teplo se rovhomérné

uvolriuje z topného kruhu kolem

Konvekce + para

Konvenéni + 160-230 °oC

ventilator + para

Pro peceni nebo opékéani na dvou
Grovnich. Ventildtor rozvadi teplo
z topnych téles rovnomérné po
celém

vnitfnim prostoru.

160-200 °C K dodatec¢nému propeceni zéklad(
pizzy, kolacd a dortl. Teplo vychazi
ze

spodni ¢asti trouby.

Niz&i odpor + para

Salavé teplo + para 160-235°C K vareni malych mnoZstvi potravin
a k jejich opékani. VloZte potraviny
do stfedni ¢asti pod horni topné

téleso.

Poznamka

1. Pred pouzitim funkce vareni v pare doplfite do nadrzky na vodu vodu.

2. Urover pary se nastavuje od L1 do L3, pficemz L3 je nejvy&&i Groven.

3. Kdyz aktivujete funkci vaFeni v paFe, rozsviti se kromé ikony peceni i ikona prazima ( ).

Varovani
Pokud béhem provozu otevrete dvirka spotrebice, spotfebic se zastavi. Davejte pozor zejména

na riziko popaleni.

Chladici ventilator
Chladici ventilator se zapind a vypina podle potfeby. Teply vzduch je vypuzovan nad dvere.
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4.3 Automaticka nabidka

12 KuFe s harissou, 160°C 40 min Ano
Pouziti: zvolte funkci automatického menu a menu a spustte varen. olivami a
V automatické nabidce si miZete vybrat z 25 programd/menu s prednastavenymi funkcemi, cizrnou
teplotou a casem.
13 Bananovy 160°C 60 min Ano
piskotovy dort
Obrazovka | Nabidka Funkce | Teplota Doba vareni | Predehrev -
14 Cokoladovy 180°C 10 min Ano
01 Pecend dyné s 230°C 10 min Ano fondan
kozim syrem a
rukolou 15 Jable¢ny zavin 180°C 30 min Ano
s vanilkovou
02 Gratinovany 180°C 30 min Ano omatkou
lilek
03 Ratatouille 160°C 40 min Ano Varovani
(dugena - Nezakryvejte vétraci mrizky. V opacném pripadé se mize zafizeni prehrat.
zelenina) - Aby se spotfebic po pouziti rychleji ochladil, bude chladici ventilator jeSté kratkou dobu
04 Krab v solné 200°C 23 min Ano bezet.
krusté .
Menu pouze pro paru
05 Marynata 160°C 30 min Ano
06 Filet 2 moFského 2200C 10 min Ano Obrazovka Nabidka Funkce | Teplota Doba vareni | Predehrev
jazykas 16 Zeleninovy 100°C 20 min NE
cerstvymi predkrm
17 Australska 100°C 40 min NE
07 Kure pecené v 200°C 55 min Ano dyrova
troubé s polévka
korenovou 18 Plnéné cukety 100°C 30 min NE
zeleninou a
brambory 20 Ryba na kari s 1000C 25 min NE
08 KFupavy 180-230°C 67 min Ano broskvemi
veprovy blcek 21 Morsky vik se 100°C 30 min NE
09 Hoveézi Zebro 2300°C 25 min Ano zeleninou
) 22 Musle v 100°C 40 min NE
10 Masovy 100¢°C 30 min Ano .
Kolge oméacce
200°C 20 min Ano 23 KufFeci prsa se 100°C 40 min NE
susenymi
M Téstoviny 2000C 45 min Ano rajcaty
gratinované
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24 Katalansky 100°C 30 min NE
krém
25 Sticky toffee 1000°C 45 min NE
pudink
Oznameni

1. Pro ohfev nadobi doporucujeme vyjmout bocni roSty a pouzit rezimy ohfevu horkym
vzduchem a ventildtorem s nastavenim teploty 50 °C. Funkci horkého vzduchu je nutné
pouzit, pokud je na vice nez poloviné dna trouby nadobi.

2. Aby se dosdahlo optimalniho rozloZeni tepla v troubé béhem ohfevu ventildtorem, bude
ventildtor béhem ohfevu pracovat v urcitych casech, aby byl zajiStén co nejlepsi vykon.

5. POUZITI ZARIZENI

1. Po pfipojeni trouby k napdjeni stisknéte symbol funkce trouby, kterou chcete pouzit (viz
pFedchozi kapitola o pouzivani jednotlivych funkci).

2. Knastaveni teploty vareni pouzijte nastavovaci listu nebo symboly "+/-"

3. Stisknutim tlacitka Start/Pauza troubu spustite; pokud jej nestisknete, po 5 minutach se
trouba vréati k zobrazeni ¢asu.

4. Béhem peceni mlZete troubu zastavit stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti.

Poznamka
Po nastaveni teploty mlzete stisknutim tlacitka Nastaveni ¢asu/teploty/pary upravit dobu
trvani procesu vareni pomoci nastavovaci liSty nebo tlacitek "+/-".

Rychly predehiev
- Rychlym predehratim miZete dobu pfipravy zkratit.
- Stisknéte tlacitko Rychly predehrev. Na displeji se rozsviti pfislusny symbol.

Poznamka
Jakmile trouba dosahne teploty predehrati, vlozte pokrm do trouby.

Zmény béhem vareni

- Chcete-li béhem vareni zménit cas, teplotu nebo mnozstvi pary, stisknéte tlacitko
Nastaveni ¢asu/teploty/pary a pouZijte nastavovaci liStu nebo tlacitko "+/-".

- Pokud chcete proces vareni zrusit, stisknéte tlacitko Zapnout/Vypnout.

Poznamka

Zména rezim0 vareni/teploty/Casu mdze mit negativni disledky na vysledek vareni, proto
dlrazné doporucujeme, abyste to nedélali, pokud nemate s varenim velké zkuSenosti.
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Varovani

- Po zapnuti se spotrebi¢ velmi zahfeje, zejména uvnitf. Nikdy se nedotykejte vnitfniho
povrchu spotrebice nebo topnych téles. PFi vyjimani pfisluSenstvi nebo nadobi zevnitf
trouby pouzivejte rukavice a po pouziti nechte spotrebic vychladnout.

- Béhem pouzivani trouby udrzujte déti v dostatecné vzdalenosti, abyste predesli riziku
popaleni.

Détsky zamek

- Toto zafizeni je vybaveno détskou pojistkou, aby déti nemohly troubu omylem zapnout
nebo zmeénit nastaveni.

- Stisknutim a podrzenimtlacitka Start/Pauza po dobu 3 sekund aktivujete nebo deaktivujete
funkci détské pojistky.

ReZim lspory energie

-V pohotovostnim rezimu se trouba po 10 minutach necinnosti automaticky prepne do
Gsporného rezimu. Tento rezim m(Zete aktivovat také stisknutim a podrzenim tlacitka
napajeni po dobu 3 sekund.

- VUsporném rezimu se stisknutim libovolného tlacitka vratite do pohotovostniho rezimu.

Funkce parniho €isténi

1. Vyjméte nadrzku na vodu, pfidejte do ni vodu a pal sacku kyseliny citronové (neni soucasti
dodavky), dobfe promichejte a vlozte nadrzku zpét do jejiho prostoru.

2.V pohotovostnim rezimu stisknéte jednou tlacitko Auto Menu, poté zadejte funkci Steam
Clean (parni ¢idténi) pomoci panelu nastaveni nebo stisknéte tlacitka +/- a na displeji se
zobrazi dES.

3. Tuto funkci spustite stisknutim tlacitka Start/Pauza. Kdyz odpocitavani doséhne 08:00
min, trouba ozndmi, Ze chybi voda.

4. Vyjmeéte nadrzku, doplite vodu a vloZte ji zpét do prostoru. Stisknutim tlacitka Start/Pauza
pokracujte ve funkci.

Funkce zpozdéného ukonéeni

1. Po nastaveni hodin stisknéte tlacitko funkce odloZeného konce a nastavte ¢as ukonceni
vareni.

2. Zvolte funkci (tato funkce nenf k dispozici u funkci Automatické menu a Rychly pfedehfev),
nastavte dobu vareni, teplotu a paru a stisknutim tlacitka Start/Pauza nastavte odlozeny
konec.

3. Stisknutim tlacitka Odlozeny konec zobrazite nastaveny cas.

Funkce Presna teplota

-V obou reZimech zasurite kratky konec sondy do obrazovky trouby a dlouhy konec do
potraviny a vloZte ji do trouby.
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- Zvolte funkci grilovani (v nékterém z téchto rezim(: Konvencni, Dvojité horni topné téleso
+ ventilator, Konvekce), nastavte teplotu sondy tlacitkem +/- a stisknutim tlacitka Start/
Pauza spustte funkci.

- Jakmile teplota v jadfe pokrmu doséhne nastavené teploty sondy, vareni se ukon¢i a vrati
se do pohotovostniho reZzimu.

Oznameni
- PFi pouziti masové sondy dbejte na to, abyste jeji konec zasunuli do masa.
- Pouzivejte pouze sondu na maso dodanou s touto troubou.

Para

- Kdyz je trouba v pohotovostnim rezimu, stisknéte tlacitko Steam (Péra), abyste po zvoleni
parametr( peceni pfidali paru.

- Parumlzete zvySit rucné stisknutim tlacitka Steam béhem vareni.

- Vychozi droven vypard je Groven 1.

Oznameni

- Existuji tfi Urovné pary, mnozstvi pary se bude zvySovat se zvysujici se Grovni. Stisknéte
jednou tlacitko Steam pro zobrazeni vychozi Grovné, Groven 1. Stisknéte dvakrat tlacitko
Steam pro nastaveni Urovné 2 a tfikrdt pro nastaveni Grovné 3. Na displeji se zobrazi
droven (L1/L2/L3). Stisknéte 4x tlacitko Steam pro zruseni funkce Steam a kontrolka
Grovné pary zhasne.

-V dlsledku vibraci zplsobenych pfepravou mdze byt nadrz na vodu po vyjmuti obalu
vyrobku nespravné umisténa. Nezapomernte ji spravné umistit.

Nadrz na vodu

N&drzku na vodu miZete naplnit dvéma rliznymi zplsoby:

1. Stisknéte tlacitko na nadrzce na vodu a vyjméte ji, poté odstrante tésnici zatku a pridejte
vodu. Obr. 6

2. Stisknéte tlacitko nadrze na vodu a vyjméte ¢ast nadrze; odstrante tésnici zatku a pridejte

vodu. Obr. 7

Poznamky
Po skonceni vareni vylijte z nddrzky na vodu zbyvajici vodu a osuste ji.

6. PRISLUSENSTVI

Toto zafizeni obsahuje pfisluSenstvi. Nize je uveden seznam pfislusenstvi, jeho uzitnych
vlastnosti a spravného pouziti.
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Dodavané prislusenstvi

1. Stojan do trouby: pouziva se ve spojeni s pecicim nadobim, dortovymi formami a pekaci. K
opékani nebo opékani pokrm. Obr. 8

2. Plech v troubé: pouZijte jej k peceni malych vyrobkd. Obr. 9

3. Sonda do masa: vloZte sondu do stfedu masa, mimo tuk nebo kosti. Obr. 10

- Natéc mGzete umistit tekutiny nebo vafit potraviny se Stavou ¢i dZzusem.
- Pouzivejte pouze originalni prislusenstvi. Jsou specidlné navrzeny pro toto zafizeni.
- Prislusenstvi lze zakoupit ve specializovanych obchodech.

Poznamka
PrisluSenstvi se mize pfi zahrati deformovat. To nema vliv na jejich funkci. Po vychladnuti se
vrati do pdvodniho tvaru.

Zavedeni pFislusenstvi
- Trouba ma 5 poloh.

Oznameni
- Dbejte nato, aby bylo pfisluSenstvi vzdy zasunuto spravnym smeérem.
- PrisluSenstvi umistéte dovnitf az k vnitfni sténé tak, aby se nedotykalo dvifek zarizeni.

Funkce blokovani

PrisluSenstvilze vytahnout priblizné do poloviny, aniz by se prevrhlo. Funkce aretace zabranuje
prevraceni prislusenstvi pod jeho vahou pfi vyjmuti. Aby se zabranilo prevraceni, musi byt
prislusenstvi spravné

vlozeno.

PFi nasazovani mrizky dbejte na to, aby smérovala spravnym smeérem, jak je zndzornéno na
obrazcich11a13.

PFi vkladani peciciho plechu dbejte na to, aby byl otocen spravnym smérem, jako na obrazcich
T al4.

Dalsi pFislusenstvi
Prislusenstvi mlzete zakoupit ve specializovanych obchodech nebo na internetu.
- Rotacni gril: pro pfipravu masa a zeleniny. Obr. 15

Zavedeni rozné

Rotatory jsouvhodné pouze pro rotaéni systém; musi byt umistény na rostu rotacniho systému.
Pred vloZenim tohoto pfisluSenstvi do trouby se ujistéte, Ze jsou vSechny potraviny spravné
umistény, a poté jej vlozte do vysky 2.
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Oznameni

Rotacni systém se neotaci nepretrzité, ale je mozné jej otacet v pribéhu vareniv zavislosti
na druhu pokrmu. PouZivejte tepelné izolaéni rukavice a pfi oteviranf dvifek trouby budte
opatrni na teplo vyzafované troubou. Rotacni systém se otaci v thlu 90 stupnt a uzivatel
s nfm nemusi otacet.

Rotacni noze jsou nebezpecné kvali svym Spicatym hlavédm, dbejte na to, aby se k nim déti
a postizené osoby nepfriblizovaly. Pfed zapnutim trouby zkontrolujte, zda se nedostanou
do kontaktu s topnymi télesy, protoze by mohlo dojit k poskozeni trouby a osob.
Doporucuje se pouzit vysku 2, aktivovat horni a spodni topné téleso pro peceni pfi pouziti
otocného systému.

Doporuceni pro efektivni vyuZivani energie

Odstrarite veskeré prisluSenstvi, které neni béhem vareni a peceni potreba.

Béhem vareni a pe€eni neotvirejte dvirka.

Pokud béhem vareni oteviete dvifka, vafeni se zastavi a rozsviti se kontrolka.

V rezimech bez ventildtoru snizte nastaveni teploty na 50 °C 5 az 10 minut pfed koncem
peceni. Vnitfni teplo pomdze dokoncit proces peceni.

Pokud je to mozné, pouzivejte vytapéniventildtorem. Teplotu mizete sniZzovat v intervalech
20°Ca30°C

Pomoci ventilatorového ohfevu mizete varit a péct ve vice vyskach soucasné.

Pokud neni mozné vafit a péct rdzné pokrmy soucasné, mdzete ohfivat jeden po druhém a
vyuzit tak predehrati trouby.

Prazdnou troubu nepredehfivejte, pokud to neni nutné. V pfipadé potreby vlozte pokrm do
trouby ihned po dosaZeni poZadované teploty; po dosazeni pozadované teploty kontrolka
zhasne.

Kdykoli je to mozné, pouzijte €asovac a/nebo teplotni sondu.

Pouzivejte pecici panve a nddoby s tmavym matnym povrchem a nizkou hmotnosti. Snazte
se nepouzivat tézké prislusenstvi s lesklym povrchem, jako je nerezova ocel nebo hlinik.

Zdravotni riziko
Akrylamid se vyradbi pfedevsim zahfivanim Skrobovych potravin (napf. brambory, hranolky,
chléb) pFi velmi vysokych teplotéch po dlouhou dobu.

Tipy

Pouzivejte kratké doby vareni.

Potraviny uvarte na povrchu do zlatozluté barvy, nenechte je pfipalit nebo ztmavnout.
VétSi porce obsahuji méné akrylamidu.

Pokud je to mozné, pouzijte funkci ohfevu ventildtorem.

Hranolky: Pouzijte vice nez 450 g na tac, rovnomeérné je rozlozte a ¢as od €asu presurite.
Pro dosazeni nejlepsiho vysledku pouzijte informace na Stitku Cipd.
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fungovat po dlouhou dobu.
Nepouzivat:
Silné nebo abrazivni &istici prostredky.

Cistici prostfedky s vysokym obsahem alkoholu.

Tvrdé draténky nebo cistici houby.

Vysokotlaké nebo parni Cistice.

Specialni Cistici prostredky pro Cisténi spotrebice za tepla.
Nové houbové utérky pred pouzitim dikladné vyperte.

Vnéjsi povrch
zarizeni

Cistenf

VVnéjsi povrch
Predni ¢ast z
nerezové oceli

Hork& mydlové voda:

Otrete jej kuchyriskym hadfikem a poté osuste mékkym hadrikem.
Okamzité odstrante skvrny od vodniho kamene, mastnoty, Skrobu a
bilku (nap¥.

Pod témito skvrnami se mlze tvorit koroze.

Specialni CistiCe nerezové oceli vhodné na horké povrchy lze zakoupit
ve specializovanych prodejnach.

Naneste velmi tenkou vrstvu €isticiho prostfedku mékkym hadrikem.

Plast, ovladaci
panel a dverni
vyplné

Hork& mydlova voda:
Otrete jej kuchyrskym hadfikem a poté osuste mékkym hadfikem.
Nepouzivejte Cisti¢ skla, Skrabku na sklo nebo nerezovou podlozku.

Lakované povrchy

Hork& mydlova voda:
Otrete je kuchyriskym hadrikem a poté je osuste mékkym hadfikem.

Klika Hork& mydlova voda:
Otrete jej kuchyriskym hadfikem a poté osuste mékkym hadrikem.
Pokud se odstrariova¢ vodniho kamene dostane do kontaktu s klikou
dveri, okamzité ji vycistéte. V opacném pripadé nebudete moci skvrny
odstranit.

Smaltované PFi ¢isténi povrcha uvnitf trouby postupujte podle pokynd v tabulce.

a samocistici

povrchy

Sklenény kryt pro | Horkd mydlova voda:

vnitFni osvétleni

Otrete jej kuchyrskym hadfikem a poté osuste mékkym hadfikem.
Pokud je vnitfek velmi znecistény, pouzijte Cisti¢ na trouby.
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Tésnéni dveri Horké mydlova voda:
Neodstranuijte jej | Vycistéte jej kuchyrnskym hadfikem. Nedrhnéte desku.

Nerezové viko Cisti¢ nerezové oceli:

Prectéte si pokyny vyrobce.

Nepouzivejte prostiedky pro péci o nerezovou ocel.
Odstrante kryt dvifek a vycistéte je.

PFislusenstvi Horka mydlova voda:

Namocte je do vody a ocistéte kuchyrskym hadfikem nebo kartacem.
Pokud jsou na ném silné usazeniny necistot, pouzijte draténku z
nerezové oceli.

Prévodci Horka mydlova voda:
Namocte je do vody a ocistéte kuchyriskym hadfikem nebo kartacem.

Extrakéni systém | Horkéd mydlové voda:

Vycistéte jej kuchyriskym hadrikem nebo kartacem.
Neodstrafujte mazivo, pokud jsou vytahovaci voditka vysunuta.
NejlepSim feSenim je vycistit systém pri zavedeni voditek.
Neumyvejte jej v mycce na nadobi.

Sonda do masa Hork& mydlova voda:
Vy¢cistéte jej kuchyriskym hadfikem nebo kartacem. Neumyvejte jej v
mycce na nadobi.

Varovani

- Mirné rozdily v barvé na predni strané spotfebice jsou zplsobeny pouzitim rdznych
materiald, jako je sklo, plast a kov.

- Stiny na dvernich panelech, které vypadaji jako pruhy, jsou zplsobeny odrazy od vnitfniho
osvétleni.

- (Glazura se vypaluje pfi velmi vysokych teplotédch. To miZe zpUlsobit mirné barevné
odchylky. To je zcela normalni a nema to vliv na provoz. Okraje tenkych panvi nelze zcela
smaltovat. V ddsledku toho mohou byt tyto hrany hrubé. To nema vliv na ochranu proti
korozi.

- Spotrebi¢ udrzujte vzdy cisty a necistoty ihned odstrarite, aby se nehromadily trvalé
usazeniny necistot.

Tipy

- Po kazdém pouziti vycistéte vnitfek trouby. Timto zplsobem na této Spiné nepripecete
jidlo.

- Okamzité odstrante vodni kdmen, mastnotu, Skrob a bilkové skvrny (napf. bilek).

- Pouzivejte vhodné nacini do trouby, napriklad pekac.
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Dvirka zaFizeni

- Chcete-li vycistit a sejmout panely dvifek, miZete sejmout dvifka trouby.

- Zavésy dvitek spotfebice maji kazdy zajistovaci packu. Obr.16

- Kdyz jsou uzamykaci packy zavrené, dvifka spotrebice jsou zajisténa. Neda se oddélit.

- Kdyz jsou uzamykaci packy oteviené pro vyjmuti dvifek trouby, jsou panty zajistény, takze
je nelze zabouchnout.

Varovani - Nebezpeci zranéni

- Pokud nejsou panty zajiStény, lze je zavfit velkou silou. Dbejte na to, aby zajistovaci packy
byly vzdy zcela zaviené nebo pfi demontazi dvifek spotfebice zcela oteviené.

- Panty zafizeni se pFi otevirani a zavirani dvifek pohybuiji, dejte pozor, abyste se nezachytili.
Drzte ruce mimo dosah pantd.

Demontaz dvirek zafizeni

Obr17

- Uplné oteviete dvete.

- Otevrete dvé zajistovaci packy umisténé vlevo a vpravo.

- Zavrete dvitka spotfebice aZ na doraz.

- Obéma rukama uchopte dvere z levé a pravé strany a vytahnéte je nahoru.

Sestava dvirek zafFizeni

Obr18

- Nasadte dvifka spotrebice v obraceném poradi demontaze.

- PFi upevnovani dvifek spotfebice se ujistéte, Ze jsou dva zdvésy umistény pfimo v
instalacnich otvorech predniho panelu uvnitf.

- Ujistéte se, Ze jsou panty nasazeny ve spravné poloze. Méli byste je byt schopni vlozit
snadno a bez odporu. Pokud citite odpor, zkontrolujte, zda jsou panty spravné zasunuty
do otvord.

- Uplné otevrete dvere. PFi oteviranf dvitek spotfebite miizete znovu zkontrolovat, zda jsou
panty ve spravné poloze. Pokud provedete Spatné nastaveni, nebudou se dvere moci zcela
otevrit.

- Znovu zavfete obé zajiStovaci packy.

poloze a zda vétraci Stérbiny nejsou castecné ucpané.

Sejmuti krytu dvefi

Obri19

- Plastova vrstva na krytu dvifek mize zménit barvu. Pro ddkladné cisténi mizete viko
sejmout.

1. Odstrante dvitka spotfebice, jak je uvedeno vysSe.

2. Stisknéte zapadky na levé a pravé strané krytu, jak je znazornéno na obrazku 19.

3. Odstrante kryt dvirek.
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4. Po sejmuti krytu dvifek lze zbytek dvifek spotfebice snadno vyjmout pro dalsi cisténi. Po
dokonceni ¢isténi dvifek spotrebice vratte kryt na misto a zatlacte na néj, dokud nezapadne
na misto.

5. Nainstalujte dvifka zafizeni, jak je popsano v pfedchozi ¢asti.

Upozornéni

- Kryt dvifek mdzete také sejmout, kdyZ jsou dvifka na troubé nainstalovana.

- Sejmutim krytu dvifek se uvolni vnitfni sklo dvifek spotfebice; toto sklo se mize snadno
pohybovat a zplsobit poSkozeni nebo zranéni.

- Odstranéni krytu dvifek a vnitfniho skla vede ke sniZzeni celkové hmotnosti dvifek
spotrebice. Pri zaviréni dveri se mohou panty snadnéji pohybovat a mohou se zachytit.
Drzte ruce mimo dosah pantd.

- Vzhledem k vySe uvedenym dvéma boddm se doporucuje neodstranovat kryt dvifek,
pokud nejsou dvitka spotiebice demontovéna. Zaruka se nevztahuje na Skody zplisobené
nespravnym pouzivanim.

Pravodci

Obr.20

Chcete-li vycistit voditka a vnitfek trouby, mizZete voditka vyjmout a vycistit, jak je zndzornéno
na obrazku 20.

Vymeéna kabelu
VVyménu kabelu miZe provést pouze vyrobce, jeho technickd asistencni sluzba nebo
kvalifikovany personal.

8. ODSTRANOVANI PROBLEMU

Pokud dojde k poruse, nez zavolate servisni sluzbu Cecotec, ujistéte se, Ze tato porucha
nebyla zplisobena nespravnym pouZzivanim, a podivejte se do tabulky poruch, abyste se
pokusili problém vyresit sami.

V mnoha pripadech mize uzivatel sam snadno vyresit technické zavady zarizeni.
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Chyba Mozna pFicina Mozné Feseni

Zarizeni Spalena pojistka Zkontrolujte diferencialni spina¢ v pojistkové skfini.

nefunguje Vypadek proudu Zkontrolujte, zda funguje kuchynské osvétleni nebo
jiné spotrebice.

Tlacitka se Tlacitka byla Tlacitka mGzete odstranit.

vysunula z omylem uvolnéna | VloZte tlacitka zpét do drzaku na ovléddacim panelu

drzaku na a zatlacte je na misto, aby je bylo mozné normalné

ovladacim pouzivat.

panelu.

Tlacitka Pod tlacitky je Tlacitka mizete odstranit.

nelze snadno Spina Chcete-li tlacitka odepnout, jednoduse je sejméte

pouzivat. z podpéry.

Alternativné mlzete stisknout vnéjsi okraj tlacitek,
aby se vyklopila nahoru a dala se snadno zvednout.
Tlacitka peclivé ocistéte hadfikem a mydlovou
vodou.

OsusSte je mékkym hadrikem.

Nepouzivejte Cistici prostfedky ani abrazivni houby.
Neponofujte je do vody ani je nemyjte v mycce na
nadobi.

Neodstrariujte tlacitka pFilis ¢asto, aby byl stojan
stabilni.

Ventildtor vtomto reZzimu nebézi
nepretrzité: Vytapéni ventilatorem

To je normalni, protoZe to produkuje lepSi rozlozeni
tepla a zlepsuje vykon trouby.

Po pouziti je slySet hluk a v blizkosti
ovladaciho panelu je pozorovano
proudéni vzduchu.

Chladici ventilator zlistava aktivni, aby se zabranilo
vysoké vlhkosti uvnitf a ochlazoval troubu pro vase
pohadli. Chladici ventilator se automaticky vypne.

Jidlo neni dostatecné uvareno v dobé
uvedené v receptu.

Chladici ventilator zlstava aktivni, aby se zabranilo
vysoké vlhkosti uvnitf a ochlazoval troubu pro vase
pohadli. Chladici ventilator se automaticky vypne.
La cantidad de los ingredientes es diferente a la de
la receta.

Vuelva a comprobar la receta.

CESTINA

Nerovnomeérné prazeni Nastaveni teploty je pfilis vysoké nebo nepouzivéte
spravnou vysku. Znovu zkontrolujte recept a
nastaveni.

Povrchova Gprava, barva a/nebo material
pouzitého nadobi nebyly pro zvolenou funkci

tou nejlepsi volbou. PFi pouziti sédlavého tepla,

jako je pouziti hornich + spodnich topnych téles,
pouzivejte lehké, tmavé, matné pecici nadoby.

Svétlo se nerozsviti Je tfeba vymenit zarovku

>s o

Varovani - nebezpeci tirazu elektrickym proudem

Nespravna oprava mlze byt nebezpecna. Opravy a vymeény poskozenych napajecich kabell
smi provadét pouze autorizovany technicky personal. Pokud je spotfebic vadny, odpojte jej ze
sité nebo vypnéte diferencialni spinac ve vasi domacnosti. Kontaktujte technickou asistencni
sluzbu Cecotec.

Maximalni doba provozu
Maximalni doba provozu tohoto zafizeni je 9 hodin, aby se zabranilo vypnuti diferencialniho
spinace.

PFihradka na Zarovku vareni

- Pro osvétleni vnitiku trouby je vas spotfebic vybaven jednou nebo vice LED Zarovkami s
dlouhou Zivotnosti.

- Pokud je LED zéarovka nebo sklenény kryt zarovky vadny, kontaktujte servisni stredisko
Cecotec. Neméli byste sundavat kryt zarovky.

9. TIPY

Pokud si chcete udélat svdj vlastni recept | Zkuste nejprve pouzit podobna nastaveni
receptu, abyste optimalizovali vysledek.
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Pokud chcete védét, zda je dort hotovy Asi 10 minut pfed uvedenou dobou pFipravy
zapichnéte do dortu paratko. Pokud na
paratku po vyjmuti neni syrové tésto, je kolac
hotovy.

Dort je navrchu pfilis hnédy PouzZijte nizSi vySku a/nebo pouzijte nastaveni
nizsi teploty (to miZe vést k delSi dobé varent)
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Dort je pFilis suchy

Pouzijte teplotu o 10°C vy33i (to mdze vést ke
zkraceni doby vareni).

Jidlo vypada dobre, ale vnitfni vlhkost je
prilis vysoka

Pouzijte teplotu o 10 °C nizsi (to maze vést k
deli dobé vafeni) a zkontrolujte kroky receptu

Zlato je nerovnomeérné

Pouzijte teplotu 0 10 °C nizsi (to miZe vést k
delsi dobé vareni).
Pouzijte rezim hornf + dolni odpory ve vysce 1.

Dort je zespodu méné hnédy

Zvolte nizsivysku

jidlo z jedné Grovné je tmavsi nez druhé.

Varené na vice nez jedné Urovni soucasné:

Pouzijte rezim s ventildtorem k peceni na vice
nez jedné Urovni a vyjméte nadoby jednotlive,
jakmile budete pfipraveni. Neni nutné, aby

byly vSechny zasobniky pFipraveny soucasné.

Kondenzace vody béhem vareni

Péra je soucasti peceni a vareni a normalné se
uvolruje z trouby spolu s proudem chladiciho
vzduchu. Tato para mize kondenzovat na
rliznych povrsich trouby nebo v jejich blizkosti
a vytvaret kapky vody. Je to fyzikalni proces a
nelze se mu zcela vyhnout.

Vhodné cukrarské nacini

MUzete pouZzit vSechny zaruvzdorné pedici
nacini. Doporucuje se nepouzivat hlinik v
pfimém kontaktu s potravinami, zvlasté kdyz
jsou kyselé.

Ujistéte se, Ze nddoba a viko do sebe dobre
zapadaiji.

Obecné pouziti trouby

Predehrejte troubu na 5 minut a umistéte jidlo
do vysky uvedené v tomto navodu.
Nepouzivejte troubu, kdyZ jsou oteviena
dvirka, s vyjimkou vkladani/vyjimani/kontroly
potravin.

Jak udrzovat troubu cistou béhem peceni

Naplrite tédc vodou a postavte jej na Uroven
1. Témér vsechny tekutiny, které odkapavaji
z potravin umisténych na rostu, budou
zachyceny tacem.

Topné téleso se ve vSech rezimech peceni
¢asem zapina a vypina.

Toto je normalni provoz a zavisi na nastaveni
teploty.
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10. ENERGETICKA UCINNOST PODLE EN 60350-1

VVezméte prosim na védomi nasledujici informace:

Méreni se provadi v rezimu "ECQ", aby se urcily Gdaje tykajici se rezimu s nucenym obéhem
vzduchu a tfidy Stitku.

Méreni, kterd byla pouZita, jsou méfeni v rezimu horniho + dolniho odporu pro stanoveni
dat v konven€nim rezimu.

Béhem méreni je uvnitf pouze nezbytné prislusenstvi.

Stanoveni objemu vnitfniho prostoru se provadi pro pouZiti "Rozmrazovani', jak je popsano
v predchozich ¢astech. Pro zajisténi efektivniho pouzivani trouby je veskeré prisluSenstvi
vCetné bocnich list odstranéno.

11. TECHNICKE SPECIFIKACE

Odkaz 02400

Model Vestavna trouba Bolero Hexa V 3000 Black
Koéd QR

Napéti 220-240V ~

Frekvence 50-60 Hz

Elektrickd energie 3,15 kW

12. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol oznacuje, ze podle platnych predpist musi byt vyrobek a/
nebo baterie likvidovény oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
zivotnosti tohoto vyrobku byste méli baterie/akumulatory vyjmout a
odnést na sbérné misto urcené mistnimi Grady.

| Podrobné informace o nejvhodnéjsim zplsobu likvidace elektrického a
elektronického zafizeni a/nebo baterii ziska spotrebitel poté, co se spoji s
mistimi Grady.

Dodrzovani vyse uvedenych pokynt pfispéje k ochrané Zivotniho prostredi.
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13. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovida konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve Lhatach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na oficialni technickou
podporu spolecnosti Cecotec na Cisle +34 96 321 07 28.

14. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvik textim v této pfirucce patii spolec¢nosti CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. V8echna préva jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt vcelku ani po ¢astech
reprodukovan, uklédén do vyhledavaciho systému, pfenasen nebo Siten jakymkoli zpdsobem
(elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahravanim nebo podobng&) bez pfedchoziho
souhlasu spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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www.cecotec.es

Cecotec Innovaciones S.L.
C/ de la Pinadeta s/n, 46930
Quart de Poblet, Valencia (Spain)

YV01220209
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