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NOTA

EU01_100480 Bolero Squad G 1400S Nano Glass
EU01_100484 Bolero Squad G 2400S Nano Glass
EU01_100488 Bolero Squad G 3400S Nano Glass
EU01_100492 Bolero Squad G 4400S Nano Glass
EU01_100496 Bolero Squad G 5400S Nano Glass

ES « La codificacion de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manualis generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT « A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogblne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR . H kwdikotroinon ag auTtd To gyxeIpidIo €ival YEVIKA Kal 1I0XUEl yia OAEG TIG TTapaAAayEg
KWOIKA TNG OUCKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és genérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kddolast hasznél, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

Sl Aalal fma el el i sen e Gl le Qi o s
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el
aparato. Guarde este manual para futuras referencias o nuevos
usuarios.

La instalacion y conexion del aparato deben ser realizadas
por especialistas autorizados. El fabricante no se hace
responsable de los danos causados por errores de
instalacion o conexion.

El aparato debe estar bien equipado e instalado en un
mueble de cocina y una encimera apta y homologada.

Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

ADVERTENCIA: el aparato y sus partes accesibles pueden
ponerse calientes durante el uso. Conviene tener en cuenta
evitar los elementos calefactores. Los nifios menores de
8 anos deben mantenerse alejados a menos que sean
continuamente supervisados.

PRECAUCION: las piezas accesibles pueden estar calientes
cuando la placa estd en funcionamiento o después de su
uso. Los nifnos pequenos deben estar alejados.

No permita que los ninos jueguen con el aparato.

Antes de la instalacién, aseglrese de que las condiciones
locales de distribuciéon (tipo y presion del gas) son
compatibles con las del aparato.

Las condiciones de ajuste de este aparato se indican en la
placa de caracteristicas.

Esta placa de gas no esta conectada a ningln sistema de
evacuacion de gases de combustion. Se debe instalar vy
conectar respetando la normativa de instalacién vigente.
Preste especial atencién a los requisitos correspondientes
sobre ventilacion.

BOLERO SQUAD G 5



ADVERTENCIA: el uso de una placa de gas conlleva la
emision de calor, humedad y gases combustibles en la
estancia en la que estd instalada. Aseglrese de que la
estancia esté bien ventilada, especialmente cuando la placa
esté en funcionamiento. Mantenga abiertos los canales de
ventilacion natural o instale un dispositivo de ventilacion
mecanica (por ejemplo, una campana extractora).

El uso intensivo y prolongado del aparato puede requerir
una ventilacion adicional, por ejemplo, la apertura de
una ventana, o el aumento de la potencia de la campana
extractora.

Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 afos y
persona con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o falta de experiencia y conocimiento, si se les
ha dado la supervisién o formacién apropiadas respecto al
uso del aparato de una manera segura y comprenden los
peligros que implica. Los ninos no debenjugar con elaparato.
La limpieza y el mantenimiento a realizar por el usuario no
deben realizarlos los nifos sin supervision.

Este aparato no esta destinado a funcionar por medio de un
temporizador externo o de un sistema de control remoto
separado.

ADVERTENCIA: cocinar sin vigilancia sobre una placa de gas
con grasa o aceite puede ser peligroso y puede tener como
resultado un incendio. NUNCA intentar extinguir un fuego
con agua, se debe desconectar el aparato y entonces cubrir
las llamas, por ejemplo, con una tapa o una manta ignifuga.
PRECAUCION: el proceso de cocinado debe ser supervisado.
Un proceso de cocina debe ser vigilado continuamente.
ADVERTENCIA: peligro de incendio: no colocar objetos sobre
las superficies de cocinado. El dispositivo podria encenderse
accidentalmente o aln estar caliente, lo que significa que
los objetos podrian derretirse, calentarse o incendiarse.

I BOLERO SQUAD G



ADVERTENCIA: use sélo las parrillas suministradas junto
con el dispositivo o indicadas como adecuadas por Cecotec.
Eluso de parrillas inapropiadas puede causar accidentes.
El aparato no debe ser instalado detras de una puerta
decorativa para evitar el sobrecalentamiento.

No modifique el aparato de ninguna forma.

La placa de gas no se puede utilizar como superficie de
apoyo o de trabajo.

El aparato debe estar conectado a tierra de acuerdo con las
normas locales.

No coloque el aparato encima de un lavavajillas o una
secadora para evitar que el vapor lo darne.

Apague los quemadores después de su uso.

Vigile la coccién de alimentos muy grasos o aceitosos para
evitar incendios.

Tenga cuidado de no quemarse mientras o después de
utilizar el aparato.

Aseglrese de que ningln cable de ningun aparato fijo o
moviltoque el quemador o los utensilios de cocina calientes.
No cubra nunca el aparato con un pano o una lamina de
proteccién para evitar sobrecalentamiento e incendios.
Aseglrese de que el aparato esté suficientemente ventilado
segln estas instrucciones.

Evite que caigan objetos de cualquier tamano sobre el
aparato.

No deje los utensilios de cocina vacios sobre los quemadores.
No guarde nunca objetos inflamables (p. ej. aerosoles) en
el espacio situado debajo de la placa de gas. Los cajones/
armarios y su contenido deben ser termorresistentes.
Precauciones en caso de averia: si detecta una averia,
apague el aparato y desconéctelo.

La reparacion del aparato debe ser realizada por
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profesionales cualificados. No intente arreglar el aparato
por su cuenta.

Aseglrese siempre de que los utensilios de cocina estan
bien centrados sobre el quemador. El fondo de los utensilios
de cocina debe cubrir lo mas posible el quemador.

Coloque siempre el utensilio de cocina sobre la parrilla,
nunca sobre la tapa del quemador o directamente sobre el
propio quemador.

El uso intensivo y prolongado del aparato puede requerir
una ventilacién adicional, por ejemplo, la apertura de
una ventana, o el aumento de la potencia de la campana
extractora.

Este aparato ha sido disefiado s6lo para cocinar. No debe
utilizarse para otros fines, por ejemplo, para calentar
habitaciones.

Nunca sumerija las tapas de los quemadores ni las parrillas
calientes en agua fria. El rapido enfriamiento puede danar el
esmalte.

Utilice siempre utensilios de cocina adecuados.
Serecomiendarealizarlalimpiezadelas piezasdelquemador
con regularidad para garantizar un funcionamiento éptimoy
seguro.

Mantenga cualquier elemento textil como guantes o panos
de cocina alejados de la llama del quemador.

No utilice planchas o placas para hornear.

El dispositivo s6lo puede funcionar de forma eficiente si
los componentes del quemador se han instalado de forma
correcta, garantizando que los utensilios de cocina (sartenes,
cazos, ollas...) puedan colocarse de forma estable.

Las bandejas de aluminio o el papel de aluminio no son
adecuados como utensilios de cocina. Tanto las tapas de los
gquemadores como las parrillas pueden sufrir dafos.

BOLERO SQUAD G



Nunca realice un flambeado bajo una campana extractora.
Las llamas altas pueden provocar un incendio, incluso si la
campana extractora esta apagada.

Cuando la placa se utilice por primera vez, notara un cierto
olor, no se preocupe, esto es normal y desaparecera con el
uso.

El aparato no debe colocarse ni utilizarse en el exterior.

No utilice el aparato a temperatura ambiente inferiora 5 °C.
La distancia entre la sartén y una pared no resistente al
calor siempre debe ser superior a un centimetro. En el caso
de distancias menores, la alta temperatura puede provocar
que la superficie de la pared se decolore o deforme.

Los componentes del quemador estan calientes durante e
inmediatamente después de su uso. No los toque y evite el
contacto con materiales no resistentes al calor.

Nunca abra la carcasa del aparato.

No utilice un limpiador a presién o a vapor para limpiar la
placa.

Nunca caliente latas cerradas. La acumulacién de presién
podria provocar una explosion.

Si utiliza un protector de encimera, aseglrese de que sea
adecuado.

iADVERTENCIA! Cecotec no se responsabiliza de incidencias
o danos producidos por un uso indebido fuera de las
normas establecidas en este manual de instrucciones o por
el incumplimiento de las instrucciones y advertencias de
seguridad.

Los posibles danos causados por una conexiéon incorrecta,
un ajuste incorrecto o un uso incorrecto no estan cubiertos
por la garantia.

Cecotecnosehaceresponsable de cualquierdano, accidente,
o incidencia que resulte del mal uso de este dispositivo. Es
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responsabilidad del usuario operary mantener el dispositivo
segln las instrucciones y recomendaciones detalladas en
este manual. ELno seguir las instrucciones puede resultar en
danos personales, materiales, o en la pérdida de la garantia
del producto.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Before using the appliance, read the following instructions
carefully. Keep this instruction manual for future reference or
new users.

The installation and connection of the appliance must be
carried out by authorised specialists. The manufacturer is
not liable for damage caused by installation or connection
errors.

The appliance must be properly fitted and installed in a
suitable and approved kitchen unit and worktop.

This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.

WARNING: The appliance and its accessible parts may heat
up during use. Be careful with the heating elements. Children
under 8 years of age should be kept away from the appliance
unless continuously supervised.

CAUTION: Accessible parts may be hot during operation or
after use. Keep children away from the appliance when in
use.

Do not allow children to play with the appliance.

Before installation, make sure that the local distribution
conditions (gas type and pressure) are compatible with
those of the appliance.

The setting conditions for this appliance are indicated on the
rating plate.

This gas hob is not connected to any flue-gas evacuation
system. It must be installed and connected in compliance
with currentinstallationregulations. Pay particularattention
to the relevant ventilation requirements.

WARNING: During use, a gas hob emits heat, moisture, and
flue gases into the room where it's located. Make sure that

BOLEROSQUADG | 11



12

the room is well ventilated, especially when the hob is in
operation. Keep natural ventilation channels open or install
a mechanical-ventilation device (for example, an extractor
hood).

Intensive and prolonged use of the appliance may require
additional ventilation, e.g. opening a window, or increasing
the extractor hood power.

This appliance can be used by children aged 8 years and
people with reduced physical, sensory, or mental capabilities
or lack of experience and knowledge if they have been given
supervision or instruction concerning use of the appliance in
a safe way and understand the hazards involved. Children
must not play with the appliance. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by unsupervised
children.

The appliance is not intended to operate by means of an
external timer or a separate remote-control system.
WARNING: Unattended cooking on a greasy or oily gas hob
can be dangerous and may result in a fire. NEVER attempt
to extinguish fire with water. Switch off the appliance and
cover the flames, e.g., with a fireproof lid or blanket.
CAUTION: Always supervise the cooking process.
Continuously monitor cooking during operation.

WARNING: Fire hazard. Do not place objects on the cooking
surfaces. The appliance could accidentally ignite or still be
hot, which means that objects could melt, heat up or catch
fire.

WARNING: Only use the pan supports supplied with the
appliance or indicated as suitable by Cecotec. The use of
unsuitable pan supports can cause accidents.

The appliance must not be installed behind a decorative
door to avoid overheating.

BOLERO SQUAD G



Do not modify the appliance in any way.

The gas hob cannot be used as a support or work surface.
The appliance must be earthed in accordance with local
regulations.

Do not place the appliance on top of a dishwasher or tumble
dryer to avoid steam damage.

Turn off the burners after use.

Monitor the cooking of very fatty or oily foods to avoid fire.
Be careful not to burn yourself while or after using the
appliance.

Make sure that no cable of any fixed or mobile appliance
touches the burner or hot cookware.

Never cover the appliance with a cloth or protective film to
prevent overheating and fire.

Make sure the appliance is sufficiently ventilated according
to these instructions.

Do not allow objects of any size to fall onto the appliance.
Do not leave empty cookware on the burners.

Never store flammable objects (e.g., aerosols) in the space
under the gas hob. Drawers/cabinets and their contents
must be heat resistant.

Precautionsinthe event of a fault: if you notice a fault, switch
off and unplug the appliance.

Repair of the appliance must be carried out by qualified
professionals. Do not try to fix the appliance yourself.
Always make sure that the cookware is well centred on the
burner. The bottom of the cookware should cover the burner
as much as possible.

Always place the cookware on the pan support, never on the
burner cap or directly on the burner itself.

Intensive and prolonged use of the appliance may require
additional ventilation, e.g. opening a window, or increasing
the extractor hood power.
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This appliance is designed for cooking only. It must not be
used for other purposes, e.g. for heating rooms.

Never immerse burner caps or pan supports in cold water.
Fast cooling can damage the enamel.

Always use suitable cookware.

Regular cleaning of the burner parts is recommended to
ensure optimum and safe operation.

Keep any textiles such as gloves or tea towels away from
the burner flame.

Do not use baking griddles or trays.

The appliance can only work efficiently if the burner
components have been installed correctly, ensuring that
cooking utensils (frying pans, pots, pans, among others) can
be placed in a stable position.

Aluminium trays or aluminium foil are not suitable as
cooking utensils. Both burner caps and pan supports may
be damaged.

Never flambé under an extractor hood. High flames can
cause a fire, even if the extractor hood is switched off.
When the hob is used for the first time, you will notice some
odour, do not worry, this is normal and will disappear with
use.

The appliance must not be placed or used outdoors.

Do not use the appliance at room temperatures below 5 °C.
The distance between the frying pan and a non-heat
resistant wall should always be more than one centimetre.
For shorter distances, the high temperature may cause the
wall surface to discolour or warp.
Theburnercomponentsare hot duringand immediately after
use. Do not touch them and avoid contact with non-heat
resistant materials.

Never open the housing of the appliance.
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Do not use a pressure washer or steam cleaner to clean the
hob.

Never heat closed cans. Pressure build-up could cause an
explosion.

If you use a worktop protector, make sure it is suitable.
WARNING! Cecotec accepts no liability for incidents or
damage caused by improper use outside the rules set out
in this instruction manual, or by non-compliance of these
safety instructions and warnings.

Possible damage produced by incorrect installation, setting
or use is not covered by the warranty.

Cecotec is not responsible for any damage, accident, or
incident resulting from the misuse of this device. It is the
responsibility of the user to operate and maintain the
applianceaccordingtotheinstructionsandrecommendations
detailed in this manual. Failure to follow instructions may
resultin personalinjury, property damage, or loss of product
warranty.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

16

Linstallation et la connexion de lappareil doivent étre
reéalisées par des spécialistes autorisés. Le fabricant n'est
pas responsable des dommages causés par des erreurs
d'installation ou de connexion.

L'appareil doit étre correctement équipé et installé dans
un meuble de cuisine et un plan de travail appropriés et
approuves.

Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.

AVERTISSEMENT : lappareil et ses pieces accessibles
peuvent devenir chauds pendant lutilisation. Evitez de
toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8
ans doivent rester éloignés de l'appareil et étre surveillés a
tout moment.

ATTENTION : les parties accessibles peuvent étre chaudes
lorsque la plaque de cuisson est en fonctionnement ou
apres chaque utilisation. Tenez les enfants loin de l'appareil.
Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil.

Avant l'installation, assurez-vous que les conditions locales
de distribution (type et pression de gaz) sont compatibles
avec celles de l'appareil.

Les conditions de réglage de cet appareil sont indiquées sur
la plague signalétique.

Cette plaque de cuisson a gaz n'est pas raccordée a un
systeme d'évacuation des gaz de combustion. Elle doit étre
installée et raccordée conformément aux réglementations

BOLERO SQUAD G



en vigueur en matiere d'installation. Faites particulierement
attention aux exigences en matiere de ventilation.
AVERTISSEMENT : l'utilisation d'une plaque de cuisson a
gaz entraine l'émission de chaleur, d'humidité et de gaz
combustibles dans la piece ou elle est installée. Veillez a
ce que la piece soit bien ventilée, en particulier lorsque la
plaque de cuisson est en fonctionnement. Laissez les canaux
de ventilation naturelle ouverts ou installez un dispositif de
ventilation mécanique (par exemple, une hotte aspirante).
Une utilisation intensive et prolongée de l'appareil peut
nécessiter une ventilation supplémentaire, par exemple en
ouvrant une fenétre ou en augmentant la puissance de la
hotte aspirante.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a ['utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris lesrisques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.
Cetappareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
AVERTISSEMENT : cuisiner sans surveillance sur une plaque
de cuisson a gaz grasse ou huileuse peut étre dangereux et
provoquer un incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de l'eau, vous devez éteindre 'appareil et couvrir les
flammes, par exemple avec un couvercle ou une couverture
anti-feu.

ATTENTION : le processus de cuisson doit étre contrélé. Un
processus de cuisson doit étre surveillé en permanence.
AVERTISSEMENT : risque d'incendie. Ne placez pas d'objets
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sur la plaque. L'appareil peut s'enflammer accidentellement
ou rester chaud, ce qui signifie que des objets peuvent
fondre, s'échauffer ou s'enflammer.

AVERTISSEMENT : utilisez uniquement les grilles fournies
avec l'appareilou indiqguées comme appropriées par Cecotec.
L'utilisation de grilles inappropriées peut provoquer des
dommages.

L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative pour éviter la surchauffe.

Ne modifiez pas l'appareil de quelque maniere que ce soit.
La plaque de cuisson a gaz ne peut pas étre utilisée comme
support ou comme plan de travail.

Lappareil doit étre mis a la terre conformément aux
réglementations locales.

Ne placez pas l'appareil sur un lave-vaisselle ou un seche-
linge pour éviter tout dommage causeé par la vapeur.
Eteignez les brileurs apres utilisation.

Surveillez la cuisson des aliments tres gras ou huileux pour
eviter les incendies.

Veillez a ne pas vous br(ler pendant ou apres l'utilisation de
l'appareil.

Veillez a ce qu'aucun cable d'un appareil fixe ou mobile ne
touche le brileur ou l'ustensile de cuisson chaud.

Ne recouvrez jamais l'appareil d'un chiffon ou d'un film de
protection pour éviter toute surchauffe et incendie.
Assurez-vous que lappareil est suffisamment ventilé
conformément a ces instructions.

Evitez de laisser tomber des objets de toute taille sur la
plague.

Ne laissez pas d'ustensiles de cuisson vides sur les brileurs.
Ne stockez jamais d'objets inflammables (comme des
aérosols) dans l'espace situé sous la plaque de cuisson a gaz.
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Les tiroirs/meubles et leur contenu doivent étre résistants a
la chaleur.

Précautions a prendre en cas de défaut : si vous détectez un
défaut, éteignez l'appareil et débranchez-le.

La réparation de lappareil doit étre effectuée par des
professionnels qualifiés. N'essayez pas de réparer l'appareil
vous-méme.

Veillez toujours a ce que lustensile de cuisson soit bien
centré sur le brileur. La partie inférieure de 'ustensile de
cuisson doit couvrir la plus grande partie possible du brileur.
Placez toujours les ustensiles de cuisson sur la grille, jamais
sur le chapeau du brileur ou directement sur le brileur.
Une utilisation intensive et prolongée de l'appareil peut
nécessiter une ventilation supplémentaire, par exemple en
ouvrant une fenétre ou en augmentant la puissance de la
hotte aspirante.

Cet appareil a été concu pour la cuisson uniquement. Il ne
doit pas étre utilisé a d'autres fins, par exemple pour chauffer
des pieces.

N'immergez jamais les chapeaux des brlleurs ou les grilles
chaudes dans de leau froide. Un refroidissement rapide
peut endommager l'émail.

Utilisez toujours des ustensiles de cuisson adaptés.

Il est recommandé de nettoyer régulierement les pieces du
brileur pour garantir un fonctionnement optimal et sUr.
Tenez les textiles tels que les maniques ou les torchons
éloignés de la flamme du br(leur.

N'utilisez pas de plaques de cuisson.

Lappareil ne peut fonctionner efficacement que si les
éléments du brlleur ont été installés correctement, en
veillantacequeles ustensiles de cuisson (poéles, casseroles,
faitout...) puissent étre placés dans une position stable.
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Les plateaux en aluminium ou les feuilles d'aluminium ne
conviennentpascomme ustensiles de cuisson. Les chapeaux
des br(leurs et les grilles peuvent étre endommageés.

Ne faites jamais flamber sous une hotte aspirante. Les
flammes vives peuvent provoquer un incendie, méme si la
hotte aspirante est éteinte.

Lors de la premiere utilisation de la plaque de cuisson, vous
remarquerez une certaine odeur, ne vous inquiétez pas, cela
est normal et disparaitra a l'usage.

L'appareil ne doit pas étre placé ou utilisé a l'extérieur.
N'utilisez pas lappareil a des températures ambiantes
inférieures a 5 °C.

La distance entre un ustensile de cuisson et un mur non
résistant a la chaleur doit toujours étre supérieure a un
centimetre. Si la distance est plus courte, la température
élevée peut entrainer une décoloration ou une déformation
de la surface du mur.

Les composants du brileur sont chauds pendant et
immédiatement apres l'utilisation. Ne les touchez pas et
évitez tout contact avec des matériaux non résistants a la
chaleur.

N'ouvrez jamais le boitier.

N'utilisez pas de nettoyeur a pression ou de nettoyeur a
vapeur pour nettoyer la plaque de cuisson.

Ne faites jamais chauffer des boites de conserve fermées.
L'accumulation de pression peut provoquer une explosion.
Si vous utilisez un protecteur de plan de travail, assurez-
vous qu'il est adapté.

AVERTISSEMENT ! Cecotec décline toute responsabilité
en cas d'incidents dus a une utilisation non conforme
aux regles enoncées dans le présent manuel d'utilisation
ou par le non-respect des consignes de sécurité et des
avertissements.
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- Les dommages causés par une connexion incorrecte, un
mauvais réglage ou une utilisation incorrecte ne sont pas
couverts par la garantie.

- Cecotec n'est pas responsable des dommages, accidents
ou incidents résultant d'une mauvaise utilisation de cet
appareil. L'utilisateur est responsable de ['utilisation et de
l'entretien de l'appareil conformément aux instructions et
recommandations détaillées dans le présent manuel. Le
non-respect des instructions peut entrainer des blessures,
des dommages matériels ou la perte de la garantie de
l'appareil.

BOLERO SQUAD G 21



SICHERHEITSHINWEISE

LesenSiediefolgendenAnweisungensorgfaltigdurch, bevorSie
das Gerat benutzen. Bewahren Sie diese Bedienungsanleitung
zum Nachschlagen oder fur neue Benutzer auf.

22

Die Installation und den Anschluss des Gerats von
autorisiertem Fachpersonal durchfuhren zu lassen. Der
Hersteller haftet nicht flir Schaden, die durch Installations-
oder Anschlussfehler entstehen.

Das Gerat muss ordnungsgemafd ausgestattet und in eine
geeignete und zugelassene Kuchenzeile und Arbeitsplatte
eingebaut sein.

Dieses Gerat ist ausschliefdlich fir den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fur die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Buros
bestimmt.

WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile konnen
wahrend des Gebrauchs heifd werden. Es sollte darauf
geachtet werden, dass keine Heizelemente verwendet
werden. Kinder unter 8 Jahren sollten ferngehalten werden,
wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

ACHTUNG: Die zuganglichen Teile kdnnen wahrend des
Betriebs oder nach dem Gebrauch der Platte heifd sein. Kleine
Kinder sollten ferngehalten werden.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

Vergewissern Sie sich vor der Installation, dass die ortlichen
Verteilungsbedingungen (Gasart und -druck) mit denen des
Gerats kompatibel sind.

Die Einstellbedingungen dieses Gerats sind auf dem
Typenschild angegeben.

Dieses Gaskochfeld ist nicht an ein Abgasabfihrungssystem
angeschlossen. Es muss gemafd den geltenden
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Installationsvorschriften installiert und angeschlossen
werden. Achten Sie besonders auf die entsprechenden
Beluftungsanforderungen.

WARNUNG: Die Verwendung eines Gaskochfeldes flhrt zur
Abgabe von Warme, Feuchtigkeit und brennbaren Gasen in
den Raum, in dem es installiert ist. Stellen Sie sicher, dass
der Raum gut bellftet ist, insbesondere wenn das Kochfeld
in Betriebist. Halten Sie die natirlichen Liftungskanale offen
oder installieren Sie eine mechanische Luftungsvorrichtung
(z. B. eine Dunstabzugshaube).

Bei intensivem und langerem Gebrauch des Gerats kann
eine zusatzliche Beluftung erforderlich sein, z. B. durch
Offnen eines Fensters oder durch Erhéhung der Leistung der
Dunstabzugshaube.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren sowie von
Personen mit verringerten physischen, sensorischen oder
mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung und Wissen
benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder bezUglich
des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen wurden
und die daraus resultierenden Gefahren verstehen. Kinder
durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und Wartung
durch den Benutzer sollten nicht von Kindern ohne Aufsicht
durchgefihrt werden.

Dieses Gerat ist nicht flir den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

WARNUNG: Das unbeaufsichtigte Kochen auf einer
Gasherdplatte mit Fett oder Ol kann gefahrlich sein und zu
einem Brand fuhren. Versuchen Sie niemals, ein Feuer mit
Wasser zu loschen, schalten Sie das Gerat aus und decken
Sie dann die Flammen zu, z. B. mit einer Loschdecke oder
einem Feuerloschteppich.
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ACHTUNG: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden.
Der Kochvorgang muss standig uberwacht werden.
WARNUNG: Brandgefahr: Stellen Sie keine Gegenstande
auf die Kochflachen. Das Gerat kénnte sich versehentlich
entziinden oder noch heifd sein, wodurch Gegenstande
schmelzen, sich erhitzen oder in Brand geraten konnten.
WARNUNG: Verwenden Sie nur die mitgelieferten oder
von C(ecotec als geeignet angegebenen Grillroste. Die
Verwendung von ungeeigneten Brennerost kann zu Unfallen
fuhren.

Das Gerat darf nicht hinter einer Ziertir installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Manipulieren Sie das Gerat in keiner Weise.

Das Gaskochfeld darf nicht als Unterlage oder Arbeitsflache
verwendet werden.

Das Gerat muss gemaf3 den ortlichen Vorschriften geerdet
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Spulmaschine oder einen
Waschetrockner, um Dampfschaden zu vermeiden.
Schalten Sie die Brenner der Gasplatte nach Gebrauch aus.
Achten Sie auf das Kochen von sehr fettigen oder oligen
Lebensmitteln, um Brande zu vermeiden.

Achten Sie darauf, sich wahrend oder nach der Benutzung
des Gerats nicht zu verbrennen.

Achten Sie darauf, dass keine Kabel von festen oder
beweglichen Geraten den Brenner oder heifde Kochutensilien
beruhren.

Decken Sie das Gerat niemals mit einem Tuch oder einer
Schutzfolie ab, um Uberhitzung und Feuer zu vermeiden.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat gemafs dieser Anleitung
ausreichend beluftet wird.

Achten Sie darauf, dass keine Gegenstande jeglicher Grofde
auf das Gerat fallen.
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Lassen Sie kein leeres Kochgeschirr auf den Brennern liegen.
Lagern Sie niemals brennbare Gegenstande (z. B. Aerosole)
im Raum unter dem Gaskochfeld. Schubladen/Schranke und
ihr Inhalt mussen hitzebestandig sein.
Vorsichtsmafdnahmen im Falle einer Storung: Wenn Sie eine
Storung feststellen, schalten Sie das Gerat aus und ziehen
Sie den Netzstecker.

Das Gerat muss von qualifiziertem Fachpersonal repariert
werden. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.
Achten Sie immer darauf, dass die Kochutensilien richtig auf
dem Brenner zentriert sind. Der Boden des Kochgeschirrs
sollte den Brenner so weit wie moglich abdecken.

Legen Sie das Kochutensil immer auf den Grillrost, niemals
auf den Brennerdeckel oder direkt auf den Brenner.

Bei intensivem und langerem Gebrauch des Gerats kann
eine zusatzliche Bellftung erforderlich sein, z. B. durch
Offnen eines Fensters oder durch Erhéhung der Leistung der
Dunstabzugshaube.

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt. Es darf nicht
fur andere Zwecke verwendet werden, z. B. zum Heizen von
Raumen.

TauchenSiedie Brennerdeckeloder heifden Crillroste niemals
in kaltes Wasser. Durch schnelles Abkthlen kann die Emaille
beschadigt werden.

Verwenden Sie immer geeignetes Kochgeschirr.

Um einen optimalen und sicheren Betrieb zu gewahrleisten,
wird eine regelmafdige Reinigung der Brennerteile
empfohlen.

Halten Sie Textilien wie Handschuhe oder Geschirrticher
von der Flamme des Brenners fern.

Verwenden Sie keine Backbleche oder Backplatten.

Das Gerat kann nur dann effizient arbeiten, wenn die
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Brennerkomponenten korrekt installiert wurden, damit
sichergestellt ist, dass die Kochutensilien (Pfannen, Topfe
usw.) stabil platziert werden kénnen.

Aluminiumschalen oder Alufolie sind als Kochgeschirr nicht
geeignet. Sowohl die Brennerdeckel als auch die Roste
konnen beschadigt werden.

Flambieren Sie niemals unter einer Dunstabzugshaube.
Hohe Flammen konnen einen Brand verursachen, auch wenn
die Dunstabzugshaube ausgeschaltet ist.

Wenn das Kochfeld zum ersten Mal benutzt wird, werden
Sie einen gewissen Geruch bemerken. Das ist normal und
verschwindet mit der Zeit.

Das Gerat darf nicht im Freien aufgestellt oder verwendet
werden.

Verwenden Sie das Gerat nicht bei einer
Umgebungstemperatur unter 5 °C.

Der Abstand zwischen der Pfanne und einer nicht
hitzebestandigen Wand muss immer groféer als ein
Zentimeter sein. Bei geringeren Abstanden kann die hohe
Temperatur dazu fihren, dass sich die Oberflache der Wand
verfarbt oder verformt.

Die Brennerkomponenten sind wahrend und unmittelbar
nach dem Gebrauch heifd. Berlihren Sie sie nicht und
vermeiden Sie den Kontakt mit nicht hitzebestandigen
Materialien.

Offnen Sie niemals das Gehause des Gerats.

Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes keinen
Hochdruckreiniger oder Dampfreiniger.

Erhitzen Sie niemals geschlossene Dosen. Druckaufbau
konnte zu einer Explosion fuhren.

Wenn Sie eine Arbeitsplattenabdeckung verwenden, stellen
Sie sicher, dass diese geeignet ist.
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- WARNUNG! Cecotec haftet nicht flr Vorfalle oder Schaden,
die durch unsachgemafien Gebrauch aufderhalb der in
dieser Bedienungsanleitung festgelegten Regeln oder durch
Nichtbeachtung der Anweisungen und Sicherheitshinweise
entstehen.

- Mogliche Schaden, die durch falsche Anschlisse, falsche
Einstellungen oder unsachgemafden Gebrauch verursacht
werden, sind nicht durch die Garantie abgedeckt.

- (Cecotec ist nicht verantwortlich fur Schaden, Unfalle oder
Zwischenfalle, die durch den Missbrauch dieses Gerats
entstehen. Es liegt in der Verantwortung des Benutzers, das
Geratgemafdden Anweisungen und Empfehlungenindiesem
Handbuch zu betreiben und zu warten. Die Nichtbeachtung
der Anweisungen kann zu Verletzungen, Sachschaden oder
zum Verlust der Produktgarantie fUhren.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Prima di utilizzare lapparecchio, leggere attentamente

le

seguenti istruzioni. Conservare questo manuale per

consultazioni future o nuovi utenti.

28

Linstallazione e il collegamento dell'apparecchio devono
essere eseguiti da specialisti autorizzati. Il produttore
non si fa responsabile di eventuali danni derivanti da errori
d'installazione o collegamento.

L'apparecchio deve essere ben installato in un mobile da
cucina e un piano di lavoro da cucina adatto e omologato.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non pu0 essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

ATTENZIONE: l'apparecchio e le parti accessibili dello stesso
possonosurriscaldarsidurantel'uso.Nontoccareglielementi
riscaldanti per evitare bruciature. | bambini al di sotto degli
8 anni devono essere tenuti lontani dall'apparecchio, a meno
che non siano costantemente sorvegliati.

ATTENZIONE: le parti accessibili possono essere calde
quando il piano cottura e in funzione o dopo il suo uso.
Mantenere il piano cottura fuori dalla portata dei bambini.
Non permettere ai bambini di giocare con l'apparecchio.
Prima dellinstallazione, accertarsi che le condizioni
di distribuzione locali (tipo e pressione del gas) siano
compatibili con quelle dell'apparecchio.

Le condizioni di regolazione di questo apparecchio sono
indicate sulla targhetta.

Questo piano cottura a gas non e collegato ad alcun
sistema di evacuazione dei gas di scarico. Linstallazione
e il collegamento devono essere effettuati in conformita
alle norme di installazione vigenti. Prestare particolare
attenzione ai requisiti di ventilazione.
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ATTENZIONE: l'uso di un piano cottura a gas comporta
l'emissionedicalore,umidita e gas combustibilinellambiente
d'installazione. Assicurarsi che la stanza sia ben ventilata,
soprattutto quandoil piano cottura e in funzione. Mantenere
aperti i canali di ventilazione naturale o installare un
dispositivo di ventilazione meccanica (ad esempio, una
cappa aspirante).

Un uso intensivo e prolungato dell'apparecchio puo
richiedere una ventilazione supplementare, ad esempio
aprendo una finestra o aumentando la potenza della cappa.
Questo apparecchio puo essere usato da bambini di 8 anni
e persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali limitate
0 con mancanza di esperienza e conoscenza solo sotto
sorveglianza o avendo ricevuto istruzioni riguardanti l'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e comprendendo i rischi
che lo stesso implica. | bambini non devono giocare con
l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.

Questo apparecchio non e destinato al funzionamento
tramite un timer esterno o un sistema di controllo remoto
separato.

ATTENZIONE: la cotturaincustodita su un piano cottura a gas
sporco di grasso od olio e pericolosa e potrebbe provocare
un incendio. Non versare MAI acqua sull'apparecchio per
spegnere il fuoco. Invece, spegnere 'apparecchio e coprire
le fiamme con, p. es., una coperta antincendio o un telo
antincendio.

ATTENZIONE: il processo di cottura deve essere sorvegliato.
Sorvegliare in modo costante il processo di cottura.
AVVERTENZA: rischio d'incendio: non collocare oggetti
sulla superficie del piano cottura. Il dispositivo potrebbe
accidentalmente incendiarsi o essere ancora caldo, il che
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significa che gli oggetti potrebbero fondersi, riscaldarsi o
prendere fuoco.

ATTENZIONE: utilizzare solo le griglie fornite con
l'apparecchio o indicate come idonee da Cecotec. L'uso di
griglie inadeguate pud causare incidenti.

Per evitare il surriscaldamento, lapparecchio non deve
essere installato dietro pannelli decorativi.

Non modificare 'apparecchio in nessun modo.

Il piano cottura a gas non puo essere utilizzato come
superficie d'appoggio.

L'apparecchio deve essere collegato a terra secondo le
norme locali.

Non collocare lapparecchio sopra una lavastoviglie o
un'asciugatrice per evitare danni da vapore.

Spegnere i fuochi del piano cottura dopo l'uso.

Fare attenzione alla cottura di cibi molto grassi od oleosi per
evitare incendi.

Fare attenzione a non scottarsi durante o dopo luso
dell'apparecchio.

Assicurarsi che nessun cavo di apparecchi fissi o mobili
tocchi un bruciatore o utensili di cottura (pentole, padelle,
ecc.) caldi.

Non coprire mai l'apparecchio con un panno o una pellicola
protettiva per evitare il surriscaldamento e incendi.
Assicurarsi che l'apparecchio sia sufficientemente ventilato
secondo le presenti istruzioni.

Evitare che oggetti di qualsiasi dimensione cadano
sull'apparecchio.

Non lasciare utensili di cottura vuoti sui bruciatori.

Non conservare mai oggetti inflammabili (p. es. aerosol)
nello spazio sottostante del piano cottura a gas. | cassetti/
armadi e il loro contenuto devono essere termoresistenti.
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Precauzioniin casodiguasto: sesirilevaunguasto, spegnere
l'apparecchio e scollegare l'alimentazione.

La riparazione dell'apparecchio deve essere effettuata
da professionisti qualificati. Non cercare di riparare
l'apparecchio per conto proprio.

Assicurarsi sempre che gli utensili di cottura siano collocati
bene al centro sui fornelli. Il fondo degli utensili di cottura
deve coprire il pit possibile il fornello.

Posizionare sempre le pentole sulla griglia, mai sulla
copertura del fuoco o direttamente sul fuoco stesso.

Un uso intensivo e prolungato dell'apparecchio puo
richiedere una ventilazione supplementare, ad esempio
aprendo una finestra o aumentando la potenza della cappa.
Questo apparecchio e progettato esclusivamente per
cucinare. Non deve essere utilizzato per altri scopi, ad
esempio per riscaldare gli ambienti.

Non immergere mai i copri fornelli o le griglie calde in acqua
fredda. Un raffreddamento rapido puo danneggiare lo
smalto.

Utilizzare utensili da cucina adatti.

Si consiglia di pulire regolarmente le parti del fornello per
garantire un funzionamento ottimale e sicuro.

Tenere i tessuti, come guanti o strofinacci, lontano dalla
fiamma del bruciatore.

Non utilizzare teglie o piastre da forno.

L'apparecchio pud funzionare in modo efficiente solo se i
componentidelbruciatoresonostatiinstallaticorrettamente,
assicurando che gli utensili di cottura (padelle, pentole,
tegami...) possano essere posizionati in modo stabile.

| vassoi o i fogli di alluminio non sono adatti come utensili
da cucina. Sia i copri fuochi che le griglie possono essere
danneggiati.
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Non eseguire mai una fiammata sotto una cappa. Le fiamme
alte possono provocare un incendio, anche se la cappa e
spenta.

Quando il piano cottura viene utilizzato per la prima volta,
si notera un certo odore; non preoccupatevi, € normale e
scomparira con l'uso.

L'apparecchio non deve essere collocato o utilizzato
all'aperto.

Non utilizzare l|apparecchio a temperature ambiente
inferioria 5°C.
Ladistanzatralapentolaeunaparetenonresistentealcalore
deve essere sempre superiore a un centimetro. Per distanze
inferiori, l'alta temperatura pud causare lo scolorimento o la
deformazione della superficie della parete.

| componenti del fornello sono caldi durante e subito dopo
luso. Non toccarli ed evitare il contatto con materiali non
resistenti al calore.

Non aprire la struttura estrena dell'apparecchio.

Non utilizzare un'idropulitrice o un pulitore a vapore per
pulire il piano di cottura.

Non riscaldare mai le lattine chiuse. L'accumulo di pressione
potrebbe causare un'esplosione.

Se si utilizza una protezione peril piano di lavoro, assicurarsi
che sia adatta.

AVVERTENZA! Cecotec declina ogni responsabilita per
incidenti causati da un uso improprio al di fuori delle regole
e gli avvertimenti stabiliti in questo manuale di istruzioni.

| danni causati da un collegamento errato, una regolazione o
un utilizzo errato non sono coperti dalla garanzia.

Cecotec non e responsabile di eventuali danni, incidenti
o inconvenienti derivanti dalluso improprio di questo
dispositivo. E responsabilita dellutente far funzionare
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e mantenere il dispositivo secondo le istruzioni e le
raccomandazioni riportate nel presente manuale. La
mancata osservanza delle istruzioni pud causare lesioni
personali, danni materiali o la perdita della garanzia del
prodotto.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as seguintes instrucdes originais antes
de utilizar o aparelho. Guarde este manual para referéncias
futuras ou novos utilizadores.

34

A'instalacdo e ligacdo do aparelho tem de ser efetuada por
pessoal qualificado. O fabricante nao se responsabiliza dos
danos causados por erros de instalacao ou conexao.

O aparelhodeve serdevidamente equipado einstalado numa
unidade de cozinha e bancada adequada e homologada.
Este aparelho foi concebido apenas para uso domeéstico
e nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hoteéis, motéis e escritdrios.

ADVERTENCIA: O aparelho e as suas partes acessiveis podem
aquecer durante a utilizacao. Deve-se ter o cuidado de evitar
elementos de aquecimento. As criancas com menos de 8
anos de idade tém de ser mantidas afastadas, a menos que
sejam continuamente supervisionadas.

PRECAUCAQ: as pecas acessiveis podem ficar quentes
quando a placa estiver em funcionamento. As criancas tem
de ficar afastadas do aparelho.

Nao permita que as criancas brinquem com o aparelho.
Antes da instalacao, certifique-se de que as licencas de
distribuicao local (tipo de gas e pressao) sao compativeis
com as do aparelho.

As condicfes de regulacao para este aparelho sao indicadas
na placa de classificacao.

Esta placa a gas nao esta ligada a nenhum sistema de
evacuacao de gas de combustao. Deve ser instalado e ligado
em conformidade com os regulamentos de instalacao em
vigor. Preste especial atencao aos requisitos de ventilacao
relevantes.

AVISO: a utilizacao de uma placa a gas leva a emissao de
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calor, humidade e gases combustiveis para a sala em que
esta instalada. Assegure que a sala esta bem ventilada,
especialmente quando a placa estd em funcionamento.
Mantenha os condutos de ventilacao natural abertos ou
instale um dispositivo de ventilacdo mecanica (por exemplo,
um exaustor).

Uma utilizacao intensiva e prolongada do aparelho pode
exigir uma ventilacao suplementar, por exemplo, a abertura
de uma janela ou o aumento da poténcia do exaustor.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho ndao devem ser efetuadas por
criancas sem supervisao.

Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.

ADVERTENCIA: cozinhar sem vigilancia sobre uma placa com
gordura ou azeite pode ser perigoso e pode causar incéndio.
NUNCA tente apagar o fogo com agua, deve desligar o
aparelho e cobrir as chamas, por exemplo, com uma tampa
ou um cobertor de incéndio.

CUIDADO: o processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura tem de ser continuamente
supervisionado.

ADVERTENCIA: perigo de incéndio. Ndo coloque objetos
sobre as zonas de cozedura. O aparelho pode incendiar-se
acidentalmente ou estar ainda quente, o que significa que os
objectos podem derreter, aquecer ou incendiar-se.
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ATENCAO: utilize apenas os grelhadores fornecidos com
0 aparelho ou indicados como adequados pela Cecotec. A
utilizacao de protecoes inadequadas pode causar acidentes.
O aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta
decorativa para evitar o sobreaquecimento.

Nao modifique o aparelho de modo algum.

A placa a gas nao pode ser utilizada como superficie de
suporte ou de trabalho.

O aparelho deve ser ligado a terra em conformidade com os
regulamentos locais.

Nao coloque o aparelho acima de um secador de roupa ou
maquina de lavar louca para evitar que o vapor o danifique.
Apague os queimadores apos utilizacao.

Vigie a cozedura de alimentos muito gordurosos ou oleosos
para evitar incéndios.

Tenha cuidado para nao se queimar enguanto ou apos a
utilizacao do aparelho.

Certifique-se de que nenhum cabo de qualquer aparelho fixo
ou movel toque no queimador ou nos utensilios de cozinha
quentes.

Nunca cobra o aparelho com um pano ou pelicula protetora
para evitar sobreaquecimento e incéndios.

Certifique-se de que o aparelho tem ventilacao suficiente de
acordo com estas instrucoes.

Evite que objetos de qualquer tamanho caiam sobre o
aparelho.

Nao deixe os utensilios de cozinha vazios sobre o queimador.
N&o armazene nunca objetos inflamaveis (ex. aerossois) na
gaveta que esteja debaixo da placa de inducao. As gavetas e
0 seu contelido tém de ser termorresistentes.

Precaucdes em caso de falha: se detetar uma falha, desligue
o aparelho e desligue a fonte de alimentacao.
Oaparelhotemdeserreparadoporprofissionaisqualificados.
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Nao tente reparar o aparelho por conta propria.
Certifique-se sempre que os utensilios de cozinha estao
bem centrados no queimador. A parte inferior dos utensilios
de cozinha deve cobrir o queimador o maximo possivel.
Cologue sempre os utensilios de cozinha no grelhador,
nunca na tampa do queimador ou diretamente sobre o
préprio queimador.

Uma utilizacao intensiva e prolongada do aparelho pode
exigir uma ventilacao suplementar, por exemplo, a abertura
de uma janela ou 0 aumento da poténcia do exaustor.

Este aparelho foi concebido exclusivamente para cozinhar.
Nao deve ser utilizado para outros fins, por exemplo, para
aquecer divisoes.

Nunca mergulhe as tampas dos queimadores ou 0S
grelhadores quentes em agua fria. O arrefecimento rapido
pode danificar o esmalte.

Utilize sempre utensilios de cozinha adequados.
Recomenda-se a limpeza regular das pecas do queimador
para garantir um funcionamento 6timo e seguro.

Mantenha os téxteis, como luvas ou panos de cozinha,
afastados da chama do queimador.

Nao utilize grelhas ou placas de cozedura.
Oaparelhosépodefuncionareficazmenteseoscomponentes
do queimador estiverem corretamente instalados, o que
assegura que os utensilios de cozinha (frigideiras, tachos,
panelas...) possam ser colocados numa posicdo estavel.

Os tabuleiros de aluminio ou a folha de aluminio nao sao
adequados como utensilios de cozinha. As tampas dos
gueimadores e os grelhadores podem ficar danificados.
Nunca flambar sob um exaustor. As chamas altas podem
provocar um incéndio, mesmo que o exaustor esteja
desligado.

Quando a placa for utilizada pela primeira vez, notard um
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certo odor. Nao se preocupe, € normal e desaparecera com
0 uso.

O aparelho nao deve ser colocado ou utilizado no exterior.
Nao utilize o aparelho a uma temperatura ambiente inferior
a5°C

A distancia entre a frigideira e uma parede nao resistente
ao calor deve ser sempre superior a um centimetro. Em
distancias mais curtas, atemperaturaelevada pode provocar
a descoloracao ou a deformacao da superficie da parede.
Os componentes do queimador estao quentes durante e
imediatamente apo6s a utilizacao. Nao os toque e evite o
contacto com materiais nao resistentes ao calor.

Nao abra a tampa do aparelho.

Nao utilize uma maquina de lavar a pressao ou um aparelho
de limpeza a vapor para limpar a placa.

Nunca aqueca latas fechadas. A acumulacao de pressao
pode provocar uma explosao.

Se utilizar um protetor de bancada, certifigue-se de que é
adequado.

ATENCAQ! A Cecotec ndo se responsabiliza por incidentes
ou danos causados por uma utilizacao incorrecta, fora das
regras estabelecidas neste manual de instrucées, ou pelo
nao cumprimento das instrucdes e avisos de seguranca.
Eventuais danos causados por uma ligacao incorrecta, um
ajuste incorreto ou uma utilizacao incorrecta nao estao
cobertos pela garantia.

A Cecotec nao é responsavel por qualquer dano, acidente
ou incidente resultante da utilizacao incorrecta deste
dispositivo. € da responsabilidade do utilizador operar
e manter o dispositivo de acordo com as instrucoes
e recomendacdes detalhadas neste manual. O nao
cumprimento das instrucdes pode resultar em ferimentos
pessoais, danos materiais ou perda da garantia do produto.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de volgende oorspronkelijke instructies zorgvuldig
door voordat u het apparaat in gebruik neemt. Bewaar deze
handleiding voor toekomstig(e) gebruik of gebruikers.

Installatie en aansluiting van het apparaat moeten worden
uitgevoerd door erkende specialisten. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade veroorzaakt door installatie- of
aansluitingsfouten.

Het apparaat moet op de juiste wijze worden gemonteerd en
geinstalleerd in een geschikt en goedgekeurd keukenblok en
werkblad.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke delen
ervan kunnen tijdens het gebruik heet worden. Er moet op
worden gelet dat de elementen niet worden verwarmd.
Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden
gehouden, tenzij ze onder voortdurend toezicht staan.

LET OP: Bereikbare onderdelen kunnen heet zijn wanneer
de kookplaat in werking is of na gebruik. Kleine kinderen
moeten uit de buurt blijven.

Zorg ervoor dat kinderen niet met het apparaat spelen.
Controleer voo6r de installatie of de plaatselijke
distributievoorwaarden (gassoort en -druk) verenigbaar zijn
met die van het apparaat.

De instelvoorwaarden voor dit apparaat zijn aangegeven op
het typeplaatje.

Deze gaskookplaat is niet aangesloten op een
rookgasafvoersysteem. De installatie en aansluiting moet
gebeuren volgens de geldende installatievoorschriften. Let
vooral op de relevante ventilatievoorschriften.
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WAARSCHUWING: het gebruik van een gaskookplaat leidt
tot de uitstoot van warmte, vocht en brandbare gassen
in de ruimte waarin deze is geinstalleerd. Zorg ervoor dat
de ruimte goed geventileerd wordt, vooral wanneer de
kookplaat in werking is. Houd natuurlijke ventilatiekanalen
open of installeer een mechanisch ventilatieapparaat
(bijvoorbeeld een afzuigkap).

Intensief en langdurig gebruik van het apparaat kan extra
ventilatie vereisen, bijvoorbeeld door een raam te openen of
het vermogen van de afzuigkap te verhogen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien zijondertoezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.
Ditapparaatisnietbedoeldomtewordenbedienddoormiddel
van een externe timer of een aparte afstandsbediening.
WAARSCHUWING: Kokenzondertoezichtopeengaskookplaat
met vet of olie erop kan gevaarlijk zijn en brand veroorzaken.
Probeer NOOIT het vuur te blussen met water, u moet het
apparaat uitschakelen en de vlammen bedekken, bijv. met
een deksel of een branddeken.

LET OP: Het kookproces moet onder toezicht staan. Een
kookproces moet voortdurend worden gecontroleerd.
WAARSCHUWING: brandgevaar: plaats geen voorwerpen
op de kookoppervlakken. Het apparaat kan per ongeluk
ontbranden of nog heet zijn, wat betekent dat voorwerpen
kunnen smelten, warm worden of in brand vliegen.
WAARSCHUWING: gebruik alleen de pannendragers die
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bij het apparaat worden geleverd of die door Cecotec als
geschikt worden aangeduid. Het gebruik van pannendragers
roosters kan ongelukken veroorzaken.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.

Wijzig het apparaat op geen enkele manier.

De gaskookplaat kan niet worden gebruikt als steun of
werkblad.

Het apparaat moet volgens de plaatselijke voorschriften
worden geaard.

Plaats het apparaat niet bovenop een vaatwasser of
wasdroger om stoomschade te voorkomen.

Zet de branders uit na gebruik.

Let op het koken van zeer vet of olieachtig voedsel om brand
te voorkomen.

Pas op dat u zich niet verbrandt tijdens of na het gebruik van
het apparaat.

Zorg ervoor dat geen draden van vaste of mobiele apparaten
de brander of het hete kookgerei raken.

Bedek het apparaat nooit met een doek of beschermfolie om
oververhitting en brand te voorkomen.

Zorg voor voldoende ventilatie van het apparaat volgens
deze instructies.

Laat geen voorwerpen van enige omvang op het apparaat
vallen.

Laat geen leeg kookgerei op de branders liggen.

Bewaar nooit brandbare voorwerpen (bijv. spuitbussen) in
de ruimte onder de kookplaat. Laden/kasten en hun inhoud
moeten hittebestendig zijn.

Voorzorgsmaatregelen bij storingen: Als u een storing
ontdekt, schakelt u het apparaat uit en haalt u de stekker uit
het stopcontact.
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Reparatie van het apparaat moet worden uitgevoerd door
gekwalificeerde vakmensen. Probeer niet zelf het apparaat
te repareren.

Zorg er altijd voor dat het kookgerei goed op de brander
geplaatst is. De bodem van het kookgerei moet de brander
zoveel mogelijk bedekken.

Plaats het kookgerei altijd op de pannendrager, nooit op de
deksel van de brander of direct op de brander zelf.

Intensief en langdurig gebruik van het apparaat kan extra
ventilatie vereisen, bijvoorbeeld door een raam te openen of
het vermogen van de afzuigkap te verhogen.

Dit apparaat is alleen bedoeld om te koken. Het mag niet
voor andere doeleinden worden gebruikt, bijvoorbeeld om
kamers te verwarmen.

Dompel branderkappen of hete pannendragers nooit onder
in koud water. Snel afkoelen kan het glazuur beschadigen.
Gebruik altijd geschikt kookgerei.

Regelmatige reiniging van de onderdelen wordt aanbevolen
voor een optimale en veilige werking.

Houd textiel zoals handschoenen of theedoeken uit de buurt
van de vlam van de brander.

Gebruik geen bakplaten.

Het apparaat kan alleen efficiént werken als de onderdelen
van de branders correct zijn geinstalleerd, zodat kookgerei
(koekenpannen, potten, pannen..) stabiel kan worden
geplaatst.

Aluminium bakjes of aluminiumfolie zijn niet geschikt als
kookgerei. Zowel de branderkappen als de pannendragers
kunnen beschadigd raken.

Flambeer nooit onder een afzuigkap. Hoge vlammen kunnen
brand veroorzaken, zelfs als de afzuigkap is uitgeschakeld.
Wanneer u de kookplaat voor het eerst gebruikt, zult u een
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bepaalde geur opmerken. Maakt u zich geen zorgen, dit is
normaal en zal verdwijnen met het gebruik.

Het apparaat mag niet buiten worden geplaatst of gebruikt.
Gebruik het apparaat niet bij omgevingstemperaturen lager
dan 5°C.

De afstand tussen de pan en een niet-warmtebestendige
muur moet altijd meer dan een centimeter zijn. Bij kortere
afstanden kan de hoge temperatuur ervoor zorgen dat het
muuroppervlak verkleurt of kromtrekt.
Deonderdelenvandebranderzijnheettijdensenonmiddellijk
na gebruik. Raak ze niet aan en vermijd contact met niet-
warmtebestendige materialen.

Open de behuizing nooit.

Gebruik geen hogedrukreiniger of stoomreiniger om de
kookplaat schoon te maken.

Verwarm nooit gesloten blikken. Drukopbouw kan een
explosie veroorzaken.

Als u een keukenblad beschermer gebruikt, zorg er dan voor
dat deze geschikt is.

WAARSCHUWING! Cecotecaanvaardt geenaansprakelijkheid
voor incidenten of schade veroorzaakt door oneigenlijk
gebruik buiten de in deze handleiding beschreven regels
of door het niet naleven van de veiligheidsinstructies en
waarschuwingen.

Eventuele schade veroorzaakt door onjuiste aansluiting,
onjuiste afstelling of onjuist gebruik valt niet onder de
garantie.

Cecotec is niet verantwoordelijk voor schade, ongelukken of
incidenten die het gevolg zijn van verkeerd gebruik van dit
apparaat. Het is de verantwoordelijkheid van de gebruiker
om het apparaat te bedienen en te onderhouden volgens de
instructies en aanbevelingen in deze handleiding. Als u de
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instructies niet opvolgt, kan dit leiden tot persoonlijk letsel,
schade aan eigendommen of verlies van de garantie op het
product.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Prosimy o uwazne przeczytanie ponizszych instrukcji przed
uzyciem produktu. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

Instalacja i podtgczenie urzadzenia musza by¢ wykonane
przez autoryzowanych specjalistow. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa
instalacjg lub podtgczeniem.

Urzgdzenie musi by¢ odpowiednio wyposazone i
zainstalowane w odpowiedniej szafce kuchennej i
odpowiednim i zatwierdzonym blacie roboczym.

To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuwbarach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
OSTRZEZENIE: urzadzenie i jego dostepne czesci mogg sie
nagrzewac¢ podczas uzytkowania. Nalezy pamietac, aby
unika¢ dotykania elementéw grzejnych. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka, chyba ze znajduja sie
pod statym nadzorem.

UWACGA: dostepne czeSci mogg by¢ gorgce podczas pracy
ptyty lub po jej zakonczeniu. Mate dzieci nalezy trzymac z
daleka.

Nie pozwalaj dzieciom bawic sie urzgdzeniem.

Przed instalacjg nalezy upewnic sie, ze lokalne warunki
(rodzaj i cidnienie gazu) sg zgodne z wymaganiami
urzadzenia.

Dane ustawien tego urzadzenia sg podane na tabliczce
Znamionowej.

Ta ptyta gazowa nie jest podtgczona do zadnego systemu
odprowadzania dymu. Urzgdzenie by¢ zainstalowane
i podtgczone zgodnie z obowigzujgcymi przepisami
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instalacyjnymi. Nalezy zwrdci¢ szczegdlng uwage na
odpowiednie wymagania dotyczgce wentylacji.

UWAGA: uzytkowanie ptyty gazowej wigze sie z emisja
ciepta, wilgoci i gazdéw palnych do pomieszczenia, w ktérym
jest zainstalowana. Upewnij sie, ze pomieszczenie jest
dobrze wentylowane, zwtaszcza gdy ptyta jest w uzyciu.
Nalezy utrzymywac naturalne kanaty wentylacyjne otwarte
lub zainstalowa¢ mechaniczne urzadzenie wentylacyjne
(np. okap z wyciggiem).

Intensywne i dtugotrwate korzystanie z urzgdzenia moze
wymagac dodatkowej wentylacji, np. otwarcia okna lub
zwiekszenia mocy okapu z wyciggiem.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8
lat oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub bez doswiadczenia
i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub zostaty
poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia w
bezpieczny sposéb i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawic¢ sie urzadzeniem. (zyszczenie
i konserwacja urzagdzenia, ktére ma przeprowadzac
uzytkownik nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

OSTRZEZENIE: gotowanie bez nadzoru na ptycie zabrudzonej
ttuszczem lub olejem moze by¢ niebezpieczneispowodowacd
pozar. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda, nalezy odtgczyc
urzagdzenie od zasilania, a nastepnie przykry¢ ptomienie, na
przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.

UWAUGA: proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Proces
gotowania musi by¢ stale kontrolowany.
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OSTRZEZENIE: niebezpieczeristwo pozaru: nie umieszczac
przedmiotow na powierzchni do gotowania. Urzgdzenie
moze sie przypadkowo zapali¢ lub nadal by¢ gorgce, co
oznacza, ze przedmioty mogag sie stopi¢, nagrzac lub zapalic.
OSTRZEZENIE: nalezy uzywac wytgcznie rusztéw
dostarczonych z urzadzeniem lub  wskazanych
jako odpowiednie przez firme Cecotec. Stosowanie
nieodpowiedniego rusztu moze by¢ przyczyng wypadkow.
Nienalezyinstalowacurzgdzeniazaozdobnymidrzwiczkami,
aby unikngc przegrzania.

Nie modyfikuj urzadzenia w zaden sposaéb.

Ptyta nie moze by¢ uzywana jako podpora lub powierzchnia
robocza.

Urzadzenie musi by¢ uziemione zgodnie z lokalnymi
normami.

Nie umieszczaj urzgdzenia na zmywarce lub suszarce, aby
zapobiec uszkodzeniu go przez pare wodng.

Wytgcz palniki po skonczeniu korzystania z urzgdzenia.
Nadzoruj gotowanie bardzo ttustych potraw lub potraw z
duzg iloscig oleju, aby unikng¢ pozaréw.

Nalezy uwazac, aby nie poparzyc sie podczas lub po uzyciu
urzadzenia.

Upewnij sie, ze zadne przewody od urzgdzen stacjonarnych
lub przenosnych nie dotykajg palnika lub gorgcego naczynia.
Nigdy nie przykrywaj urzadzenia Sciereczkg lub folig
ochronng, aby zapobiec przegrzaniu i pozarowi.

Upewnij sie, ze urzgdzenie znajduje sie w odpowiednio
wentylowanym miejscu, zgodnie z niniejszg instrukcja.

Nie pozwadl, aby jakikolwiek przedmiot spadt na urzadzenie.
Nie pozostawiaj pustych naczyn na palnikach.

Nigdy nie przechowuj tatwopalnych przedmiotéw (np.
aerozoli) w przestrzeni pod ptytg. Szuflady/szafki i ich
zawartos¢ muszg by¢ odporne na ciepto.
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Srodki ostroznosci w przypadku awarii: jesli wykryjesz
usterke, wytgcz urzadzenie i odtgcz je od zasilania.
Urzgdzenie moze by¢ naprawiane tylko przez
wykwalifikowanych specjalistow. Nie prébuj samodzielnie
naprawiac urzadzenia.

Zawsze upewnij sie, ze naczynia kuchenne sg ustawione
centralnie na palniku. Dno naczynia powinno w jak
najwiekszym stopniu zakrywac palnik.

Naczynia nalezy zawsze umieszczac na ruszcie, nigdy na
nakrywce palnikowej lub bezposrednio na samym palniku.
Intensywne i dtugotrwate korzystanie z urzgdzenia moze
wymagac¢ dodatkowej wentylacji, np. otwarcia okna lub
zwiekszenia mocy okapu z wyciggiem.

To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do gotowania.
Nie wolno go uzywac do innych celéw, np. do ogrzewania
pomieszczen.

Nigdy nie zanurzaj nakrywek palnikowych lub gorgcych
rusztéw w zimnej wodzie. Szybkie chtodzenie moze
uszkodzi¢ powtoke.

Zawsze uzywaj odpowiednich przyboréw kuchennych.
Zaleca sie regularne czyszczenie czesci palnika w celu
zapewnienia optymalnego i bezpiecznego dziatania.
Trzymajwszelkie tekstylia, takie jak rekawiczkilub Sciereczki,
z dala od ptomienia palnika.

Nie uzywaj na ptycie blach ani ptyt do pieczenia.

Urzadzenie moze dziata¢ wydajnie tylko wtedy, gdy elementy
palnika zostaty prawidtowo zainstalowane, zapewniajac
stabilne ustawienie naczyn kuchennych (patelni, garnkéw,
rondli...).

Tace aluminiowe lub folia aluminiowa nie nadajg sie jako
naczynia do gotowania. Uszkodzeniu moga ulec zaréwno
palniki, jak i ruszty.
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Nigdy nie wolno flambirowa¢ pod okapem kuchennym.
Wysokie ptomienie mogg spowodowac pozar, nawet jesli
okap kuchenny jest wytgczony.

Podczas pierwszego uzycia ptyty wyczuwalny jest pewien
zapach. Nie Swiadczy to o awarii; jest to normalne zjawisko,
ktore zniknie wraz z uzytkowaniem.

Urzgdzenia nie wolno stawiac ani uzywac na zewnatrz.

Nie uzywaj urzgdzenia w temperaturze otoczenia ponizej
5°C.

Odlegtos¢ miedzy patelnig a sciang nieodporng na
wysoka temperature powinna zawsze wynosi¢ wiecej
niz jeden centymetr. W przypadku mniejszych odlegtosci
wysoka temperatura moze spowodowac odbarwienie lub
odksztatcenie powierzchni sciany.

CzesSci palnika sg gorgce podczas i bezposrednio po
uzyciu. Nie dotykaj ich i unikaj ich kontaktu z materiatami
nieodpornymi na ciepto.

Nie otwieraj obudowy urzgdzenia.

Do czyszczenia ptyty nie wolno uzywac myjki cisnieniowe;j
ani parowej.

Nigdy nie podgrzewaj zamknietych puszek. \Wzrost cisnienia
moze spowodowac, ze wybuchna.

Jesli uzywasz ochraniacza blatu, upewnij sie, ze jest on
odpowiedni.

OSTRZEZENIE! Cecotec nie ponosi odpowiedzialnosci
za wypadki lub szkody spowodowane niewtasciwym
uzytkowaniem niezalecanym w niniejszej instrukcji obstugi
lub nieprzestrzeganiem instrukcji bezpieczenstwa i
ostrzezen.

Ewentualne szkody spowodowane nieprawidtowym
podtgczeniem,nieprawidtowgregulacjglubnieprawidtowym
uzytkowaniem nie sg objete gwarancja.
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Cecotec nie ponosi odpowiedzialnosci za jakiekolwiek
uszkodzenia, wypadki lub incydenty wynikajgce z
niewtasciwego uzytkowania tego urzadzenia. Uzytkownik
jest odpowiedzialny za obstuge i konserwacje urzgdzenia
zgodnie z zaleceniami zawartymi w niniejszej instrukcji
obstugi.Niezastosowaniesiedoinstrukcjimozespowodowac
obrazenia ciata, uszkodzenie mienia lub utrate gwarancji na
produkt.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pozorné si prectéte nasledujici pokyny pred pouzitim
spotrebice. Uschovejte tento navod pro budouci pouziti nebo
pro noveé uzivatele.

Instalace a zapojeni zarizeni musi byt provedeny
autorizovanymi odborniky. Vyrobce nenese odpoveédnost za
Skody zplsobené chybami pfi instalaci nebo zapojeni.
Spotrebi¢ musi byt Fadné sestaven a vestavén do vhodného
a schvaleného kuchynského nabytku a kuchyriskeé desky.
Toto zafizeni je urCeno pouze pro domaci pouziti a je
vylouceno z pouziti v barech, restauracich, na farmach, v
hotelech, motelech a kancelarich.

VAROVANI: Spotfebi¢ a jeho pristupné ¢asti se béhem
pouzivani zahrivaji. Nedotykejte se topnych téles. Déti mladsi
8 let se musi drzet dal, pokud nejsou pod stalym dohledem.
POZOR: Dily, které jsou dosazitelné, mohou byt horké, kdyz je
varna deska v provozu nebo po jejim pouziti. Malé déti by se
meély drzet dal od varné desky.

Nedovolte détem, aby si se spotrebicem hraly.

Pred instalaci se ujistéte, Ze mistni distribu¢ni podminky
(povaha plynu a tlak plynu) jsou kompatibilni se sefizenim
spotrebice.

Podminky nastaveni tohoto spotrebice jsou uvedeny na
vyrobnim stitku.

Tato plynova varna deska neni pripojena k Zadnému systému
pro odvod spalin. Musi byt instalovana a zapojena v souladu
s platnymi instalacnimi predpisy. Zvlastni pozornost vénujte
prislusnym pozadavkdm na ventilaci.

VAROVANI: PouZivani plynové varné desky zplsobuje
uvolnovani tepla, vlhkosti a horlavych plynd do mistnosti,
ve které je nainstalovana. Ujistéte se, Ze je mistnost dobre
vetrana, zvlasté kdyz je varna deska v provozu. Udrzujte
nezablokované vétraci otvory nebo nainstalujte mechanické
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vétraci zafizeni (napf. odtahovou digestor).

Intenzivni a dlouhodobé pouzivani spotrebice mUlze
vyzadovat dodatecné vétrani, napr. otevieni okna nebo
zvyseni vykonu odtahové digestore.

Tento spotfebi¢ mohou pouzZivat déti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotfebie a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si se spotiebicem nesmi hrat. Cisténi a Gdrzbu, které ma
provadeét uzivatel, nesmi provadet déti bez dozoru.

Tento spotrebic¢ neni urcen k ovladani pomoci externiho
casovace nebo samostatného systému dalkového ovladani.
VAROVANI: Vafeni bez dozoru na plynové varné desce s
tukem nebo olejem mize byt nebezpecné a mlze zpdlsobit
pozar. NIKDY se nepokousejte uhasit ohen vodou, spotrebic
odpojte ze zasuvky, a poté plameny prikryjte, napriklad
poklici nebo hasici dekou.

POZOR: Na proces vareni je treba dohlizet a musi byt
nepretrzité kontrolovan.

VAROVANI: Nebezpeti pozaru! Nepokladdejte pfedméty na
varné plochy. Zarizeni by se mohlo nahodné vznitit nebo
byt jesté stale horké, coZz by mohlo vést k roztopeni, zahrati
nebo vzniceni predmétu.

VAROVANI: PouZivejte pouze mfizky dodané se zatizenim
nebo mrizky, které spolecnost Cecotec oznacila jako vhodné.
Pouziti nevhodnych mrizek mlze zplsobit nehody.
Spotrebic nesmi byt instalovan za dekorativnimi dvirky, aby
nedosSlo k prehrati.

Z&4dnym zplisobem neupravujte spotiebic.

Plynovou varnou desku nelze pouzivat jako podlozku nebo
pracovni plochu.
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Spotrebi¢ musi byt uzemnén v souladu s mistnimi predpisy.
Nepokladejte spotrebi¢ na mycku nadobi nebo susicku, aby
nedoSlo k poskozeni parou.

Po pouziti varné desky, horaky vypnéte.

Dohlizejte na pripravu velmi tuc¢nych nebo mastnych
potravin, aby nedoslo k poZaru.

Davejte pozor, abyste se pfi pouzivani nebo po pouziti
spotrebice nepopalili.

Dbejte na to, aby se horaku nebo horkého kuchynského
nadobi nedotykaly zadné kabely od vestavenych nebo
prenosnych spotrebicd.

Nikdy nezakryvejte spotrebi¢ hadrikem nebo ochrannou
folii, aby nedoslo k prehrati a pozaru.

Zajistéte dostatecné odvétravani spotrebice podle téchto
pokyn(.

Nedovolte, aby na spotrebic padaly predmety jakékoli
velikosti.

Nenechdavejte na horacich prazdné kuchyriské nadoby.
Nikdy neskladujte hoflavé predméty (napf. aerosoly) v
prostoru pod plynovou varnou deskou. Zasuvky/skrinky a
jejich obsah musi byt tepelné odolné.

Opatreni v pripadé poruchy: pokud zjistite poruchu, vypnéte
spotrebic a odpojte jej od zdroje napajeni.

Opravu spotfebice musi provést kvalifikovani odbornici.
Nepokousejte se spotrebic opravit sami.

VZdy se ujistéte, Ze je nadoba na horaku dobfe vycentrovana.
Dno nadoby by mélo co nejvice zakryvat horak.

Nadobu vzdy pokladejte na mrizku, nikdy ne na kryt horaku
nebo primo na samotny horak.

Intenzivni a dlouhodobé pouzivani spotrebice mUlze
vyzadovat dodatecné odveétravani, napr. otevieni okna nebo
zvyseni vykonu odtahové digestore.
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Tento spotrebic je ur¢en pouze k vareni. Nesmi se pouzivat k
jinym Gceldm, napf. k vytapéni mistnosti.

Nikdy neponorujte kryty hofak( nebo horké mrizky do
studené vody. Jejich rychlé ochlazeni miaze poskodit jejich
smaltovany povrch.

VZdy pouzivejte vhodné kuchyrské nadoby.

Pro zajisténi optimalniho a bezpecného provozu se
doporucuje pravidelné cisténi soucasti horaku.

Udrzujte veskeré textilie, jako jsou chnapky nebo utérky, v
dostatecné vzdalenosti od plamene horaku.

Nepouzivejte pecici plechy ani desky.

Spotrebi¢ mize fungovat efektivné pouze tehdy, pokud jsou
soucasti horaku spravné nainstalovany a je mozné na né
stabilné poloZit kuchynské nadobi (péanve, hrnce, kastroly...).
Hlinikové plechy nebo alobaly nejsou jako kuchyriské nacini
vhodné pro pouzivani na plynové varné desce. Mize dojit k
poskozeni krytu horakl i mrizek.

Nikdy neprovadéjte flambovéni pod odtahovou digestori.
\/ysoké plameny mohou zpdsobit pozar, i kdyz je odtahova
digestor vypnuta.

PFi prvnim pouziti plynové varné desky ucitite urcity zapach,
neznepokojujte se, je to normalni, s pouzivanim zmizi.
Spotrebi¢ nesmi byt umistén ani pouzivan ve venkovnim
prostredi.

Nepouzivejte spotrebic pri okolni teploté nizsinez 5 °C.
Vzdalenost mezi panvi a sténou, ktera neni tepelné odolna,
by méla byt vzdy vétsi nez jeden centimetr. V pripadé mensi
vzdalenosti mlze vysokd teplota zplsobit zménu barvy
nebo deformaci povrchu stény.

Soucasti hofaku jsou béhem pouzivani a bezprostredné po
ném horké. Nedotykejte se jich a zabrante jejich kontaktu s
materidly, které nejsou odolné vici teplu.
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Nikdy neotvirejte kryt spotrebice.

K ¢isteni varné desky nepouzivejte tlakové mycky ani parni
Cistice.

Nikdy neohrivejte naplynovévarné desce uzaviené konzervy.
ZvysSeni tlaku by mohlo zpQsobit jejich prasknuti.

Pokud pouzivate ochranny kryt kuchyriské desky, ujistéte se,
Ze je vhodny.

VAROVANI! Spole¢nost Cecotec nenese zadnou odpovédnost
za nehody nebo Skody zplsobené nespravnym pouzivanim
mimo pravidla uvedena v tomto navodu k pouziti nebo
nedodrzenim bezpecnostnich pokyn( a varovani.

Na pripadné Skody zplsobené nespravnym zapojenim,
nastavenim nebo pouzivanim se zaruka nevztahuje.
Spolec¢nost Cecotec nenese odpovédnost za jakékoli Skody,
nehody nebo incidenty zplsobené nespravnym pouzivanim
tohoto zarizeni. UZivatel je zodpoveédny za provoz a Udrzbu
zarizeni v souladu s pokyny a doporucenimi uvedenymi v
tomto navodu. Nedodrzeni pokynd m(ze mit za nasledek
zranéni osob, poskozeni majetku nebo ztratu zaruky na
vyrobek.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Uriinii kullanmadan 6nce asagidaki talimatlan dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride referans olarak kullanmak veya
yeni kullanicilar icin saklayin.

56

Cihazin montaji ve baglantisi yetkili uzmanlar tarafindan
yapilmalidir. Uretici, kurulum veya baglanti hatalarindan
kaynaklanan hasarlardan sorumlu degildir.

Cihaz, uygun ve onayli bir mutfak Unitesine ve tezgahina
duzgun bir sekilde monte edilmeli ve kurulmalidir.

Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir. Barlarda,
restoranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve ofislerde
kullanima uygun degildir.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinabilir.  Rezistanslara dokunmamak icin  dikkatli
olunmalidir. 8 yasindan kuicuk cocuklar surekli gézetim
altinda tutulmadikca uzak tutulmalidir.

DIKKAT: Ocak calisirken veya kullanimdan sonra erisilebilir
parcalar sicak olabilir. Kiicuk cocuklar uzak tutulmalidir.
Cocuklarin cihazla oynamasina izin vermeyin.

Kurulumdan 6nce, yerel dagitim kosullarinin (gaz tipi ve
basinci) cihazinkilerle uyumlu oldugundan emin olun.

Bu cihazin ayar kosullari tip etiketinde belirtilmistir.

Bu gazli ocak herhangi bir baca gazi tahliye sistemine
bagli degildir. Mevcut kurulum yonetmeliklerine uygun
olarak kurulmali ve baglanmalidir. ilgili havalandirma
gerekliliklerine 6zellikle dikkat edin.

UYARI: gazli ocak kullanimi, monte edildigi odaya is1, nem
ve yanicl gazlarin yayilmasina neden olur. Ozellikle ocak
calisirken odanin iyi havalandirildigindan emin olun. Dogal
havalandirma kanallarini acik tutun veya mekanik bir
havalandirma cihazi (6rn. davlumbaz) takin.
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Cihazin yogun ve uzun sureli kullanimi, 6rnegin bir pencere
acmakveyadavlumbazglcunuartirmakgibiekhavalandirma
gerektirebilir.

Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetenekleri azalmis veya deneyim ve bilgi
eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin guvenli bir sekilde
kullanilmasina iliskin gozetim veya talimat verildigi ve
ilgili tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar
cihazla oynamamalidir. Temizlik ve bakim, gézetim olmadan
cocuklar tarafindan yapitmamalidir.

Bucihaz, haricibirzamanlayiciveyaayri biruzaktan kumanda
sistemi araciligiyla calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.
UYARI: Uzerinde gres veya yag bulunan bir gazli ocakta
gozetimsiz yemek pisirmek tehlikeli olabilir ve yanginla
sonuclanabilir. Yangini ASLA su ile sondlrmeye calismayin,
cihazi kapatin ve ardindan alevleri 6rnegin bir yangin
battaniyesi veya yangin ortusu ile értun.

DIKKAT: Pisirme islemi gozetim altinda yapilmalidir. Bir
pisirme sureci surekli olarak izlenmelidir.

UYARI: yangin tehlikesi: pisirme vyuzeylerinin Uzerine
nesneler koymayin. Cihaz yanlistikla tutusabilir veya hala
sicak olabilir, bu da nesnelerin eriyebilecegi, 1sinabilecegi
veya alev alabilecegi anlamina gelir.

UYARI: sadece cihazla birlikte verilen veya Cecotec tarafindan
uygun oldugu belirtilen izgaralar kullanin. Uygun olmayan
izgaralarin kullanilmasi kazalara neden olabilir.

Asiri 1sinmayl onlemek icin cihaz dekoratif bir kapinin
arkasina monte edilmemelidir.

Cihaz Gzerinde herhangi bir degisiklik yapmayin.

Gazli ocak destek veya calisma vyuzeyi olarak
kullanitlmamaldir.
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Cihaz yerel yonetmeliklere uygun olarak topraklanma
hattina baglanmalidir.

Buhar hasarini 6nlemek icin cihazi bulasik makinesinin veya
camasir kurutma makinesinin Uzerine yerlestirmeyin.
Kullandiktan sonra gozleri kapatin.

Yanginlart o6nlemek icin cok yuksek yagli yiyeceklerin
pisirilmesine dikkat edin.

Cihazi kullanirken veya kullandiktan sonra kendinizi
yakmamaya dikkat edin.

Sabit veya hareketli cihazlardan gelen kablolarin ates
gozune veya sicak pisirme gereclerine temas etmediginden
emin olun.

Asiriisinmayi ve yangini onlemek icin cihazin tzerini asla bir
bez veya koruyucu filmle 6rtmeyin.

Cihazin  bu talimatlara uygun olarak vyeterince
havalandirildigindan emin olun.

Cihazin Gzerine herhangi bir boyutta nesne dismesine izin
vermeyin.

Bos pisirme kaplarini bralorlerin Gzerinde birakmayin.

Gazli ocagin altindaki boslukta asla yanici nesneler (6rn.
aerosoller) saklamayin. Cekmeceler/dolaplar ve icerikleri
Istya dayanikli olmalidir.

Ariza durumunda alinacak o6nlemler:  Bir ariza tespit
ederseniz, cihazi kapatin ve gaz baglantisini kesin.

Cihaz vyetkili uzmanlar tarafindan onarilmalidir. Cihazi
kendiniz tamir etmeye calismayin.

Her zaman pisirme gereclerinin pisirme bolmesinde iyi bir
sekilde ortalandigindan emin olun. Gereclerin alt kismi gozun
dzerini mumkun oldugunca kapatacak sekilde olmalidir.
GCerecleri her zaman izgara Uzerine vyerlestirin, asla
goz kapaginin Uzerine veya dogrudan gozun Uzerine
yerlestirmeyin.
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Cihazin yogun ve uzun sureli kullanimi, 6rnegin bir pencere
acmakveyadavlumbazglcuntartirmakgibiekhavalandirma
gerektirebilir.

Bu cihaz sadece yemek pisirmek icin tasarlanmistir. Ornegin
odalarin isititmasi gibi baska amaclar icin kullanitmamalidir.
Ates g6zU kapaklarini veya sicak 1zgaralari asla soguk suya
daldirmayin. Hizli sogutma mineye zarar verebilir.

Uygun bir pisirme gereci kullanin.

Optimum ve guvenli calismayi saglamakiicin gz parcalarinin
dizenli olarak temizlenmesi 6nerilir.

Eldiven veya kurulama bezi gibi tekstil drUnlerini goz
alevinden uzak tutun.

Firin tepsileri veya firin plakalari kullanmayin.

Cihazin verimli bir sekilde calisabilmesi icin ates gozu
bilesenlerinin dogru bir sekilde monte edilmis olmasi ve
pisirme gereclerin (kizartma tavalari, tencereler, tavalar...)
sabit bir konuma yerlestirilebilmesi gerekir.

Aliminyum tepsiler veya allminyum folyo pisirme gereci
olarak uygun degildir. Hem ates goézu kapaklari hem de
izgaralar hasar gorebilir.

Asla davlumbaz altinda alevlendirme yapmayin. Davlumbaz
kapali olsa bile yuksek alevler yangina neden olabilir.

Ocak ilk kez kullanildiginda belirli bir koku fark edeceksiniz,
endiselenmeyin, bu normaldir ve kullanimla kaybolacaktir.
Cihaz dis mekana yerlestirilmemeli veya kullanitmamalidir.
Cihazi 5°C'nin altindaki ortam sicakliklarinda kullanmayin.
Gerec ile isiya dayanikli olmayan bir duvar arasindaki
mesafe her zaman bir santimetreden fazla olmalidir. Daha
kisa mesafelerde, ylksek sicaklik duvar ylzeyinin renginin
solmasina veya egrilmesine neden olabilir.

Ates gozu bilesenleri kullanim sirasinda ve hemen
sonrasinda sicaktir. Bunlara dokunmayin ve isiya dayanikl
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olmayan malzemelerle temastan kacinin.

Muhafazayi asla acmayin.

Ocagi temizlemek icin basincli yikama makinesi veya buharli
temizleyici kullanmayin.

Kapall kutulari asla isitmayin. Basinc artisi patlamaya neden
olabilir.

Bir tezgah koruyucusu kullaniyorsaniz, uygun oldugundan
emin olun.

DIKKAT! Cecotec, bukullanim kilavuzundabelirtilen kurallarin
disinda uygunsuz kullanimdan veya guvenlik talimatlarina
ve uyarilarina uyulmamasindan kaynaklanan olaylar veya
hasarlar icin hicbir sorumluluk kabul etmez.

Yanlis baglanti, yanlis ayarlama veya yanlis kullanimdan
kaynaklanan olasi hasarlar garanti kapsaminda degildir.
Cecotec, bu cihazin yanlis kullanimindan kaynaklanan
herhangi bir hasar, kaza veya olaydan sorumlu degildir.
Cihazi bu kilavuzda ayrintili olarak aciklanan talimatlara ve
Onerilere gore calistirmak ve bakimini yapmak kullanicinin
sorumlulugundadir.  Talimatlara  uyulmamasi  kisisel
yaralanmalara, maddi hasaraveya urun garantisinin kaybina
neden olabilir.
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OAHTIEZ AZOAAEIAZ

AlaBAOTE  TIPOCEKTIKA  TIG  TTOPAKATW  0dnyieg  TTpIv
XPNOIMOTTOINCETE TNV OUOKEUN. PUAGETE auTd TO €yXEIPIBIO YIa
MEAAOVTIKN) ava@opd r) yia VEOUG XPrOTEG.

- H eykardotaon kal n ouvdeon TNG CUOKEUNG TTPETTEl va
Tpaypatotroieital  amd  egouaiodoTnuévoug  €1dikoug. O
KOTAOKEUQOTAS Ogv euBUvETal yia {nUIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI
aTTO OQAAPOTA EYKATAOTAONG 1] OUVOEDONG.

- Houokeun mpéTtrel va ToTTo8eTNOEI CWOTA KAl VO EYKATOOTAOEI
0€ KATAAANAN Kal eyKekpIgévn povada koudivag Kal TTAayKo
epyaciag.

- AuTh n ouokeun €xel oxXedIOOTEI JOVO YIa OIKIOKH XPron Kai
OeV TTPOOPICETAI VIO XPrION O€ UTTAP, ECTIATOPIA, AYPOKTAUOATA,
gevodoxeia, MOTEA Kal ypageia.

- MPOEIAOMOIHZH: H cuokeur kai Ta TTPOCRACIMG €PN TNG
MTTOPEl va {eoTaBouv Katd Tn xpron. Oa mpétrel va divetal
TIPOCOXN WOTE VA ATTOPEUYETAI N ETTAQPN ME Ta OgpPaVTIKG
oTtoixeia. Ta maidid KaTw Twv 8 1wV Ba TTPETTEI va KpaTouvTal
MaKpId aTTd TN CUOKEUN, EKTOC av ETTIBAETTOVTAI CUVEXWG.

- MPOZOXH: Ta rpooBdaciya pépn UTropei va gival (eotd oTav
N €oTia gival o€ AsiToupyia r} ETA TN Xprion. Ta YIKpAa TTaidid
TIPETTEI VA TTAPAUEVOUV JAKPIA.

- Mnv a@rveTte Ta TaIdIA va TTAICOUV PE TNV CUOKEUTN).

- Mpiv amd Tnv eykatdoTtaon, PePaiwbeite OTI 01 TOTTIKEG
ouvOnkeg dlavoung (TUTTOC Kal TTieon agpiou) eival cuupaTtég
ME QUTEG TNG OUOKEUNG.

- 01 ouvBnkeg puBUIONG QUTAG TNG CUCKEUNG avaypapovTal
oTnV TTIVoKida TUTTOU.

- Auth n eoTia agpiou dev eival ouvdedEPEVn HPE KaAvEVA
oUoTNUa €KKEVWONG Kauoaegpiwy. MNPETTel va eykaTaoTaBbei
Kal va ouvdeBei olupwva Pe TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG
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eykaraoTaong. Awote 1I010iTEPN TTPOCOXN OTIC OXETIKEG
QATTAITAOEIG EEAEPIOHOU.

MPOEIAOMNOIHZH: n xprion e€omiwv agpiou odnyei O0TNV
EKTTOUTTA  BepuOTNTAG, UYPACIaG Kal E€UQAEKTWV AEPiWV
OTO XWPO OTOV OTroio €ival eykareoTnuévn. BeBaiwbeite
OTI 0 XWPOG aepifeTal KaAd, 10iwg OTavV n €0Tia €ival o€
AeiIToupyia. AlatnpAoTE avoixXTa Ta KavaAia QUOIKoU agpIooU
1 €YKATAOTHOTE MIO OUCKEUN MNXAvikoUu agpIouoU (TT.X.
aTmopPoPNTAPA).

H evTaTIKA Kal TTapaTeTaPEVN XPHon TG CUOKEUNG UTTOPEI va
atraitei TPOoOeTO €€aEPIONO, TT.X. Avolyua evog TTapabupou
) augnon TnNG 1I0XU0G TOU aTTOPPOPNTHPA.

AUTI N CUOKEUN PTTOPEI va XpnoloTroinBei atro TTaidid nAiKiag
atro 8 TWV Kal Avw Kal aTTd ATOUA JE PMEIWMPEVEG CWHATIKEG,
alo6NTNPIOKES 1 dlavoNTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EUTTEIPIOG
KOl YVWOEWV, EQOCOV £Xouv AGBel eTTiBAewnN 1) 0dnyieg oXeTIKA
ME TN XPNon TNG OUOKEUNG UE aOPAAR TPOTTO KAl KATAVOOUV
TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG. Ta TTaIdId dev TTPETTEl va TTai(ouv
Me TN ouokeury. O kaBaplopdg Kal N CUVTAPNON TTOU TTPETTEI
va KAvel 0 XpnoTng Oev TTPETTEN va yiveTal atrd TTAIdIA XWpPig
ETTIBAEWN.

AuTl n ouokeurp dev TTpoopifeTal yia AsiToupyia PECW
€EWTEPIKOU  XPOVODBIAKOTITN 1 &EXwPIOTOU OUCTHPATOG
TNAEXEIPIOUOU.

MPOEIAOMNOIHZH: To payeipepa Xwpig €TiBAewn o€ €oTia
agpiou pe AiTTog i AGdI pTTropei va gival €TMKivOuvo Kal va
TTpokaAéoel TTupkayld. MOTE pnv emixelprioeTe va OBACETE
MIO TTUPKOYIA JE VEPO, QTTEVEPYOTTOINOTE T OCUOCKEUN Kal
OTN CUVEXEIQ KOAUWTE TIG QAOYEG, TT.X. ME €va KATTAKI 1] MiA
KOUBEPTA QWTIAG.

MPOZOXH: Hiadikaoia payeipéUaTog TTPETTEIVA ETTIBAETTETAI.
H diadikaoia payeipéuartog TPETTEI va  TTapakoAouBeital
OUVEXWG.
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MPOEIAOMNOIHZH: kivduvog TTUpKayIdg: PNV TOTTOBETEITE
QVvTIKEiuEVa OTIC €mQAveIES payelpEuaTtos. H ouokeury Ba
MTTOpOUCE va avagAeyei Katd AABog i va TTapapeivel KauTh,
TTPAYUQ TTOU onuaivel 0TI Ta avTiKEiyeva Ba ytropoucav va
Alwwoouy, va BepuavBoulv A va TTAPouV QwTId.
MPOEIAOTMNOIHZH: xpnoiyoTroleiTe POVO TIG OXAPEG TTOU
TTOPEXOVTAl ME TN OUOCKEUN A TTOU UTTOOEIKVUOVTAl WG
KatdAAnAeg amd Ttnv Cecotec. H xprion akatdAAnAwv
WYNOTAPIWY PTTOPEI va TTPOKAAEDEI ATUXAMATA.

H ouokeury dev TIpETTEl va  eykataoTadei Tmiow ammod
OIaKOOUNTIKA TTOPTA VIO VA aTToPeUXBEei N uTTEPBEPUAVON.
Mnv TPOTTOTTOIEITE TN CUCKEUN PE OTTOIOVONTTOTE TPATTO.

H eoTia dev ptmopei va xpnoigotroinBei wg Baon othpIgng n
ETTIPAVEIQ EPYATIOG.

H ouokeun TTpETTel va yelwBei ouupwva PE TOUG TOTTIKOUG
KOVOVIOPOUG.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUR TTAVW O€ TTAUVTHPIO TTIATWYV N
OTEYVWTAPIO POUXWV YIA VO ATTOQUYETE CNUIEG ATTO ATPOUG.
KAgioTe TOUG KQUOTAPEG PETA TN XPNON.

Mpoc€CTe TO payeipepa TTOAU AITTapwV A EAAIWdWY TPOPINWYV
YIO VO aTTOQUYETE TTUPKAYIEG.

Mpoc€gTe va unv Kaeite katd TN dIApKEIa i META TN XPHoN TNS
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 611 Ta KOAWdIA TWV OTOBEPWV 1 KIVATWV
OUOKEUWV OgV ayyifouv TOV KQUOTHPA A T KAUTA PayEIpIKA
oKeun.

MoT€ uNv KOAUTTITETE Tr) CUOKEUN JE UQACHA I TIPOCTATEUTIKA
MEPBPAvVN yIa TNV aTToQUYH UTTEPBEPUAVONG Kal TTUPKAYIAG.
BeBaiwBeite 0TI N cuokeur agpileTal ETTAPKWG CUPNPWVA ME
TIG TTOPOUCEG 0dNYiEG.

ATTOTPEWTE TNV TITWON QVTIKEIMEVWY OTTOIOUDATTIOTE PEYEBOUG
TTAVW OTNV CUCKEUN.
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Mnv a@rvete adela payeipik@ okeUn OTOUG KAUOTHPEG.

MoTé pnv ammobnkeleTe eUPAEKTA avTIKEIUEVA (TT.X. agPOlOA)
OTO XWPO KATW aTTd TNV £0Tia agpiou. Ta oupTapIa/VTOUAQTTIA
KOl TO TTEPIEXOMEVO TOUG TIPETTEI VA €ival avBEeKTIKA OTn
BepudTNTa.

MpopuAdgcelc  oe  TrepiTrTwon  duoAsIToupyiag: av
OIOTTIOTWOETE DUCAEITOUPYIQ, QATTEVEPYOTTOINOTE T CUOKEUN
KAl ATTOOUVOEDTE TO.

H emokeul TNG OUOKEUAG TIPETTEL va  TTPAYUATOTTIOIEITAI
ammo  €IOIKEUUEVOUG ETTAYYEAMATIEG. Mnv €mIXEIPAOETE VA
emMOIOPOWOETE TN CUCKEUN YOVOI OaG.

BeBaiwBeite 1avra o611 10 payelpikG OKEUOG €ival KOAd
KEVTPAPIOPEVO OTOV KauoTApa. O TIATOC TOU HAYEIPIKOU
OKEUOUG TTPETTEI VA KOAUTITEI TOV KQUOTAPA 600 TO duvaTtov
TTEPICOOTEPO.

TotroBeTEiTE TTAVTA TA PAYEIPIKA OKEUN OTN OXAPA KOl TTOTE OTO
KAAUMPO TOU KauoTAPa ) atreudeiag atov idlo Tov KauoTAPA.
H evTaTiKA Kal TTapATETAPEVN XPHON TNG CUCKEUNG UTTOPEI va
amraitei TPdoOeTO €€aePIod, TT.X. Avolyua evog TTapabupou
N au&naon TnNG 1I0XU0G TOU ATTOPPOPNTHPA.

AUTA n ouokeur €xel oxedlaoTei POvo yia payeipeua. Agv
TIPETTEI VA XPNOIKOTTIOIEITAl VIO AAAOUG OKOTTOUG, TT.X. VIO TN
Bépuavan xwpwy.

MoTé pnv PuBileTe KATTAKIA KAUOTAPWY Il KAUTEG WNOTAPIEG
O€ KpUo vePO. H ypryopn wugn utropei va BAGwel To GUAATO.
XPNOIYOTTOIEITE TTAVTA KATAAANAQ payEIpIKA OKEUN.
2UVIOTATAl O TOKTIKOG KABAPIOPOG Twv €CApTNUATWY TOU
KauoTApa yia va Olac@alioTei n BEATIOTN KAl QOQOAAG
AeiToupyia.

KpatoTte o1roladnTToTe UQACHATA, OTTWG YAVTIO 1] TTETOETEG
KoudZivag, HaKpId atrd Tn @AOya ToU KAuoTHPA.

Mnv xpnoigoTrolcite Aapapives fj TTAAKEG YNoiuaToG.
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H ouokeury utmopei va Asitoupynoel atroTeEAEOUOTIKG poOvo
€AV Ta €EAPTAMATA TOU KAUOTHPAO £XOUV TOTTOBETNBEI CWOTA,
d1ao@aAICovTag OTI TA JAYEIPIKA OKEUN (TNYAVIA, KATOAPOAEG,
XUTPEG...) MTTOPOUV va ToTToBeTNO0oUV o€ oTaBEPN BEonN.

O1 diokol aloupiviou 1 To aAoupivoxapTto dev gival KATAAANAQ
WG JayeIpika okeun. Mtropei va TpokAnBei {nuiIG TOO0 OTOUG
dIa0TTOPEIG TWV KAUOTAPWY OCO Kal OTIG OXAPEG.

MoTé unv @AaAUTTPAPETE KATW aTTO atroppo@nTrpa. O uwnAég
PAOYEG UTTOPEI va TTPOKAAECOUV TTUPKAYIA, OKOUN Kal av O
ATTOPPOPNTHPAG Eival ATTEVEPYOTTOINKEVOG.

Otav n eoTia xpnoigoTrolEiTal  yia  TTPWTN  @Qopd, Ba
TTOPATNPIOETE YIO CUYKEKPIPEVN OCMN, UNV AVNOUXEITE, AQUTO
gival QUOIOAOYIKO Kal Ba e¢apavioTel e TN XPAON.

H ouokeun) dev TTpETTEl va TOTTOBETEITAI 1) va XPNOIWOTTIOIEITAI
O€ EGWTEPIKOUG XWPOUG.

Mnv  XpNOIYOTIOIEITE Tn  OUOKEURR O€ BePUOKPATiES
mePIBAAAOVTOC KATW TWV 5°C.

H améoTtaon yeTagu Tou OKEUOUG Kal VOGS Un avOEKTIKOU OTN
BepUOTNTA TOIXOU TTPETTEI TTAVTA VA gival HEyaAUTEPN aTTO £va
ekaTooTo. MNa PIKPOTEPES ATTOOTACEIG, N UWNAN Bepuokpaaia
MTTOPEl va TTPOKAAECEl atmoxpwuatioyd 3 oTpERAwon NG
ETMQAVEIOG TOU TOIXOU.

Ta e€aptpaTa Tou KAuoTHPa gival CeoTA KaTA TN SIGPKEIA KAl
QUEOWG PETA TN Xpron. Mnv Ta ayyileTe Kal ATTOQUYETE TNV
ETTAQPI PE PN AVOEKTIKA 0T BeppoOTNTA UAIKA.

Mnv avoiyete TTOTE TO TTEPIBANUQ.

Mnv xpnoiuyoTrolEiTe KABaPIOTIKG TTiEONG 1) ATUOKABAPIOTH yia
va KaBapioeTe TNV €0Tia.

Moté unv Oeppaivete KAEIOTA KoOuTid aAoupiviou. H
oucowpEeUOon TTieong Ba YTTopouce va TTPOKAAETEN EKPNEN.
Edv  xpnOIJOTIOIEITE  TTPOCTATEUTIKO TIAYKOU  €PYOOIAG,
BeBaiwBeite OTI gival KatGAAnAo.
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MPOEIAOTMNOIHZH! H Cecotec dev @épel kapia eubuvn yia
TEPIOTATIKA 1} {NUIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI OTTO AKATAAANAN
XPNON €KTOG Twv Kavovwyv Trou KaBopifovial oTo TTapov
EYXEIPIOIO 0dNyIWV XPAoNG 1 atmd PN CUPPOPYWON ME TIG
odnyieg ao@aAgiag Kal TIG TTPOEIDOTIOINCEIG.

MBavr) BAGBN TTOU TTPOKOAEiTal ATTO AavBaopévn ouvdeon,
AavBaopuévn pubpion A AavBaouévn xprion d&v KAAUTITETAI
atro Tnv gyyunorn.

H Cecotec dev gubuvetal yia otroladnTroTe {nuId, aTuxnua
 TTEPICTATIKO TTOU TTPOKUTITEI ATTO KAKA XPNon QuTtAg Tng
ouokeung. Eivar euBuvn tou xpAoTn va A€IToupyei Kal va
OUVTNPEI TN CUCKEUN CUPQWVA E TIG 0ONYIES KAI TIC CUCTAOCEIG
TTOU TTEPIYPAPOVTAI AETTTOPEPWG OTO TTAPOV eyXEIpidlo. H un
THPENON TWvV 0dNYIWV UTTOPEI va 0dNYNOEl OE€ TPAUPATIOUO,
UAIKEG CNMIEG 1) OTTWAEIQ TNG £yyUNONG TOU TTPOIOVTOG.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglients atentament abans d'utilitzar
l'aparell. Deseu aquest manual per a futures referencies o nous
usuaris.

La installacid i la connexidé de laparell han de ser
realitzades per especialistes autoritzats. El fabricant no es
fa responsable dels danys causats per errors dinstallacié o
connexio.

L'aparell ha d'estar ben equipat i installat en un moble de
cuinaiun taulell apte i homologat.

Aquest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domesticienquedaexclos l'lUs enbars, restaurants, granges,
hotels, motels i oficines.

ADVERTIMENT: l'aparell i les seves parts accessibles es
poden posar calentes durant l'ds. Convé tenir en compte
evitar els elements calefactors. Els nens menors de 8 anys
s'han de mantenirallunyats anoserque siguin continuament
supervisats.

ATENCIO: les peces accessibles poden estar calentes quan
la placa esta en funcionament o després de l'Us. Els nens
petits han d'estar allunyats.

No permeteu que els nens juguin amb l'aparell.

Abans de la installacio, assegureu-vos que les condicions
locals de distribuci6 (tipus i pressid del gas) son compatibles
amb les de l'aparell.

Les condicions d'ajust d'aquest aparell s'indiquen a la placa
de caracteristiques.

Aguesta placa de gas no esta connectada a cap sistema
d'evacuacié de gasos de combustid. Calinstallar i connectar
respectant la normativa d'installacio vigent. Pareu especial
atencio als requisits corresponents sobre ventilacio.
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ADVERTIMENT: l'ds d'una placa de gas comporta l'lemissio
de calor, humitat i gasos combustibles a l'estada on esta
installada. Assegureu-vos que l'estada estigui ben ventilada,
especialment quan la placa estigui en funcionament.
Mantingueu oberts els canals de ventilaci6 natural o
installeu un dispositiu de ventilacié mecanica (per exemple,
una campana extractora).

L'ls intensiu i perllongat de laparell pot requerir una
ventilacié addicional, per exemple l'obertura d'una finestra
o l'augment de la potencia de la campana extractora.
Aguest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anys
i persona amb capacitats fisiques, sensorials o mentals
reduides o manca dexperiencia i coneixement, si sels ha
donat la supervisié o formacié apropiades respecte a lUs
de laparell duna manera segura i comprenen els perills que
implica. Els nens no han de jugar amb laparell. La neteja i
el manteniment a realitzar per l'usuari no els han de fer els
nens sense supervisio.

Aquest aparell no esta destinat a funcionar mitjancant un
temporitzador extern o un sistema de controlremot separat.
ADVERTIMENT: cuinar sense vigilancia sobre una placa de
gas amb greix o oli pot ser perillés i pot tenir com a resultat
un incendi. MAI intentar extingir un foc amb aigua, s'ha
de desconnectar l'aparell i llavors cobrir les flames, per
exemple, amb una tapa o una manta ignifuga.

ATENCIO: el procés de cuinat ha de ser supervisat. Un procés
de cuina ha de ser vigilat continuament.

ADVERTIMENT: perill d'incendi: no collocar objectes sobre
les superficies de cuinat. El dispositiu podria encendre's
accidentalment o encara estar calent, cosa que significa que
els objectes podrien fondre's, escalfar-se o incendiar-se.
ADVERTIMENT: utilitzeu només les graelles subministrades
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juntament amb el dispositiu o indicades com adequades
per Cecotec. L'Us de graelles inadequades pot provocar
accidents.

L'aparell no s'ha d'installar darrere d'una porta decorativa
per evitar el sobreescalfament.

No modifiqueu l'aparell de cap manera.

La placa de gas no es pot utilitzar com a superficie de suport
o de treball.

L'aparell ha d'estar connectat a terra segons les normes
locals.

No colloqueu l'aparell sobre un rentaplats o una assecadora
per evitar que el vapor el faci malbé.

Apagueu els cremadors després del seu Us.

Vigileu la coccio d'aliments molt grassos o oliosos per evitar
incendis.

Tingueu cura de no cremar-vos mentre o després d'utilitzar
l'aparell.

Assegureu-vos que cap cable de cap aparell fix o mobil toqui
el cremador o els utensilis de cuina calentes.

No cobriu mail'aparellambundrap ounalaminade proteccié
per evitar sobreescalfamentiincendis.

Assegureu-vos que laparell estigui prou ventilat segons
aqguestes instruccions.

Eviteu que caiguin objectes de qualsevol mida sobre laparell.
No deixeu els utensilis de cuina buits sobre els cremadors.
No guardeu mai objectes inflamables (p. ex. aerosols) a
l'espai situat sota la placa de gas. Els calaixos/armaris i el
seu contingut han de ser termoresistents.

Precaucions en cas d'avaria: si detecta una avaria, apagueu
l'aparell i desconnecteu-lo.
Lareparaciddelaparellhadeserrealitzada perprofessionals
qualificats. No intenteu arreglar 'aparell pel vostre compte.
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Assegureu-vos sempre que els utensilis de cuina estan ben
centrats sobre el cremador. ELfons dels utensilis de cuina ha
de cobrir el més possible el cremador.

Colloqueu sempre l'utensili de cuina sobre la graella, mai
sobre la tapa del cremador o directament sobre el propi
cremador.

L'ds intensiu i perllongat de laparell pot requerir una
ventilacié addicional, per exemple l'obertura d'una finestra
o l'augment de la potencia de la campana extractora.
Aquest aparell ha estat dissenyat només per cuinar. No us
heu d'utilitzar per a altres fins, per exemple, per escalfar
habitacions.

No submergiu mai les tapes dels cremadors ni les graelles
calentes en aigua freda. El rapid refredament pot fer malbé
l'esmalt.

Utilitzeu sempre estris de cuina adequats.

Es recomana fer la neteja de les peces del cremador amb
regularitat per garantir un funcionament optim i segur.
Mantingueu qualsevol element textil com guants o draps de
cuina allunyats de la flama del cremador.

No utilitzeu planxes o plaques per coure.

El dispositiu només pot funcionar de manera eficient si els
components del cremador s'han installat de forma correcta,
garantint que els estris de cuina (paelles, cassons, olles...)
es puguin collocar de manera estable.

Les safates d'alumini o el paper d'alumini no sén adequats
com a utensilis de cuina. Tant les tapes dels cremadors com
les graelles poden patir danys.

Mai faci un flamejat sota una campana extractora. Les
flames altes poden provocar un incendi, encara que la
campana extractora estigui apagada.

Quan la placa s'utilitzi per primera vegada, notara una certa
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olor, no us preocupeu, aixo és normal i desapareixera amb
l'ds.

L'aparell no s'ha de collocar ni utilitzar a 'exterior.

No utilitzeu l'aparell a temperatura ambient inferiora 5 °C.
La distancia entre la paella i una paret no resistent a la calor
sempre ha de ser superior a un centimetre. En el cas de
distancies menors, l'alta temperatura pot provocar que la
superficie de la paret es decolori o deformi.

Els components del cremador estan calents durant i
immediatament després del seu Us. No els toqueu i eviteu el
contacte amb materials no resistents a la calor.

No obriu mai la carcassa de l'aparell.

No utilitzeu un netejador de pressid o vapor per netejar la
placa.

Mai calenta llaunes tancades. L'acumulacié de pressid pot
provocar una explosio.

Si utilitzeu un protector de taulell, assegureu-vos que sigui
adequat.

ADVERTENCIA! Cecotec no es responsabilitza d'incidencies
o danys produits per un Us indegut fora de les normes
establertes en aquest manual d'instruccions o per
lincompliment de les instruccions i els advertiments de
seguretat.

Els possibles danys causats per una connexié incorrecta, un
ajustament incorrecte o un Us incorrecte no estan coberts
per la garantia.

Cecotec no es fa responsable de qualsevol dany, accident
o incidéncia que resulti del mal Gs daquest dispositiu. Es
responsabilitat de l'usuari operar i mantenir el dispositiu
segons les instruccions i les recomanacions detallades en
aquest manual. No seguir les instruccions pot resultar en
danys personals, materials, o en la perdua de la garantia del
producte.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

A termék hasznalata eldtt figyelmesen olvassa el a kovetkez6
utasitédsokat. Orizze meg ezt a kézikonyvet a jovdbeni
hasznalatra vagy Uj felhasznaldk szamara.

72

A készlUlék beszerelését és csatlakoztatasat csak erre
felhatalmazott szakemberek végezhetik. A gyarté nem
vallalfelel6sséget a telepitési vagy csatlakoztatasi hibakbol
eredd karokért.

Akészuléket megfelel6enbekellszerelniésbekell épiteniegy
megfeleld és jovahagyott konyhabultorba és munkalapba.
Ezt a készlléket kizardlag haztartasi hasznalatra
tervezték, és nem hasznalhaté barokban, éttermekben,
gazdasagokban, szallodakban, motelekben és irodakban.
FIGYELMEZTETES: A készillék és a hozzaférhetd részei
hasznalat kozben felforrésodhatnak. Célszerll szem
el6tt tartani, hogy keruljuk a ftéelemeket. A 8 év alatti
gyermekeket folyamatosan fellugyelet nélkil tavol kell
tartani.

FIGYELEM: A hozzaférhetd részek forréak lehetnek, amikor
a f6z6lap lUzemel, vagy hasznalat utan. A kisgyermekeket
tavol kell tartani.

Ne engedje, hogy a gyerekek jatszanak vele.

Atelepités eldtt gy6z8djon meg arrdl, hogy a helyi elosztési
feltételek (gaztipus és -nyomas) megfelelnek-e a készilék
feltételeinek.
Akészulékbeallitasifeltételeiakészulékteljesitménytablajan
vannak feltintetve.

Ez a gazf6zblap nincs csatlakoztatva semmilyen
fUstgazelvezetd rendszerhez. A készlléket a hatdlyos
telepitési eldirdsoknak megfeleléen kell telepiteni és
csatlakoztatni. Forditson kulonos figyelmet a vonatkozo
szell6zési kovetelményekre.
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FIGYELMEZTETES: a gazfézélap hasznalata hé, nedvesség
és éghet6 gazok kibocsatasahoz vezet abba a helyiségbe,
ahol a készuléket elhelyezték. Gondoskodjon a helyiség j6
szell6zésérdl, kilonosen a féz6lap mikodése kozben. Tartsa
nyitva a természetes szell6z6csatornakat, vagy szereljen
fel mechanikus szellézéberendezést (pl. paraelszivot).

A készulék intenziv és hosszan tarté hasznalata tovabbi
szell6ztetést tehet szikségessé, példaul ablaknyitassal
vagy a paraelszivo teljesitményének ndvelésével.

Ezt a készlléket 8 éves vagy anndl idésebb gyermekek,
valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi
képességl,illetvetapasztalattal éstudassalnemrendelkezd
személyek haszndalhatjak, ha megfelel§ felligyeletet vagy
képzést kaptak a keészilék biztonsagos hasznalatara
vonatkozdan, és megértik az ezzel jaré veszélyeket.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A felhasznald
altal végzett takaritast és karbantartast nem végezhetik
gyermekek felligyelet néelkul.

Ez a készilék nem hasznalhatd kiulsd iddzitével vagy
kilonalloé taviranyité rendszerrel.

FIGYELMEZTETES: A gaztlizhelyen, zsirral vagy olajjal
torténé felligyelet nélklli f6zés veszélyes lehet, és tlzet
okozhat. SOHA ne prébalja meg vizzel eloltani a tlzet, hizza
ki a késziléket a konnektorbdl, majd takarja le a ldngokat,
példaul fedbvel vagy tlizoltétakardval.

FIGYELEM: A fézési folyamatot feluigyelni kell. A f6zési
folyamatot folyamatosan ellendrizni kell.

FIGYELMEZTETES: tlizveszély: ne helyezzen targyakat a
fozofellletekre. A készilék véletlentl meggyulladhat, vagy
még mindig forré lehet, ami azt jelenti, hogy a targyak
megolvadhatnak, felmelegedhetnek vagy kigyulladhatnak.
FIGYELMEZTETES: csak a késziilékhez mellékelt vagy a
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Cecotec altal megfeleldnek jelzett racsokat hasznalja. A
nem megfeleld racsok hasznalata balesetet okozhat.

A tulmelegedés elkeriilése érdekében a késziléket nem
szabad dekorativ ajté mogeé felszerelni.

Ne maédositsa a készuléket semmilyen modon.

A gaztlizhely nem haszndlhaté tamasztékként vagy
munkafellletként.

A készlléket a helyi el6irasoknak megfelel6en kell foldelni.
Ne helyezze a készlléket mosogatégép vagy szaritégép
folé, mert a g6z karosithatja.

Hasznalat utan kapcsolja ki az égbket.

A tlizesetek elkerlilése érdekében ligyeljen a nagyon zsiros
vagy olajos ételek fozésére.

Vigyazzon, nehogy megégesse magat a készilék hasznalata
kdézben vagy utan.

Ugyeljen arra, hogy semmilyen régzitett vagy mobil késziilék
vezetéke ne érjen hozza az égbhoz vagy a forré edényhez.
A tulmelegedés és a tliz elkerllése érdekében soha ne
takarja le a készlléket ruhaval vagy védéfoéliaval.
Gondoskodjon a készulék megfeleld szell6ztetésérél a jelen
utasitasoknak megfeleléen.

Kertlje el, hogy barmilyen méret(i targy a készllékre essen.
Ne hagyjon lres f6z6edényeket az égbkon.

Soha ne taroljon gyulékony targyakat (pl. aeroszolt) a
gazféz6lap alatti térben. A fidkoknak/szekrényeknek és
azok tartalmanak héallénak kell lennitk.

Ovintézkedések meghibasodas esetén: Ha hibat észlel,
kapcsolja ki a készuléket és hizza ki a konnektorbaél.

A készulék javitasat képzett szakembereknek kell
elvégeznilk. Ne prdébalja meg sajat maga megjavitani a
készuléket.

Mindig tUgyeljen arra, hogy az edény az ég6 kdzepén legyen.
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Az edény alja amennyire csak lehetséges, fedje le az égobt.

A f6éz6edényeket mindig a grillre helyezze, soha ne az
égbdfedélre vagy kozvetlenll az égobre.

A készulék intenziv és hosszan tarté hasznalata tovabbi
szell6ztetést tehet szikségessé, példaul ablaknyitassal
vagy a paraelszivo teljesitményének ndvelésével.

Ezt a készlléket kizarélag fézésre tervezték. Nem szabad
mas célra, példaul helyiségek flitésére hasznalni.

Soha ne meritse az égbsapkdkat vagy a forré grillstitéket
hideg vizbe. A gyors leh(ilés karosithatja a zomancot.
Mindig megfeleld f6z8edényeket hasznaljon.

Az optimalis és biztonsagos mikddés érdekében ajanlott az
ég0 alkatrészeinek rendszeres tisztitasa.

Tartsa tavol az égd langjatol az olyan textiliakat, mint a
keszty( vagy a konyharuha.

Ne hasznaljon sut6lapokat vagy stt6lapokat.

A készulék csak akkor tud hatékonyan mUkodni, ha az
égbelemek megfeleléen lettek felszerelve, biztositva, hogy
a fézbéedények (serpenydk, fazekak, labasok..) stabilan
elhelyezhetdk legyenek.

Az aluminiumtéalcak vagy az aluminiumfélia nem alkalmasak
féz6edénynek. Mind az égbsapkdk, mind a rdcsok
megsérulhetnek.

Soha ne flambirozzon paraelszivé alatt. A magas langok
tlzet okozhatnak, meég akkor is, ha a paraelszivo ki van
kapcsolva.

A lemez elsd hasznalatakor némi szagot fog érezni, de ne
aggaddjon, ez normalis, és a hasznalat soran el fog tlinni.
Akésziléket nem szabad kultéren elhelyeznivagy hasznalni.
Ne hasznalja a készuléket 5 °C alatti kornyezeti
hémérsékleten.

Aserpenyd ésanemhdallé falkozottitavolsagnakmindigegy
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centiméternél nagyobbnak kell lennie. R6videbb tavolsagok
esetén a magas hémeérseéklet a falfelllet elszinez6dését
vagy vetemedését okozhatja.

Az égd alkatrészei haszndlat kozben és kozvetlenil
hasznalat utan forréak. Ne érintse meg 6ket, és kertlje a
nem hdéallé anyagokkal valé érintkezést.

Soha ne nyissa ki a készulékhazat.

A fbézb6lap tisztitasahoz ne hasznaljon magasnyomasu
mosot vagy géztisztitot.

Soha ne melegitse a zart konzervdobozokat. A felgyllemld
nyomas robbanast okozhat.

Ha munkalapvédét hasznal, gy6zddjon meg réla, hogy az
megfeleld.

FIGYELMEZTETESEK A Cecotec nem vallal felelésséget olyan
eseményekért vagy karokért, amelyeket a jelen hasznalati
Utmutatéban meghatarozott szabvanyokon kivili nem
megfeleld hasznalat vagy az utasitasok és biztonsagi
figyelmeztetések be nem tartdsa okozott.
Ahelytelencsatlakoztatas, helytelen beallitasvagy helytelen
hasznalat altal okozott esetleges karokra a garancia nem
terjed ki.

A Cecotec nem vallal felelésséget a készllék helytelen
hasznalatabél eredd  karokért, balesetekért vagy
incidensekért. A felhasznald felel6ssége, hogy a késziiléket
a jelen keézikonyvben részletezett utasitasoknak és
ajanlasoknak megfeleléen Uzemeltesse és karbantartsa.
Az utasitdsok be nem tartasa személyi sérllést, anyagi kart
vagy a termék garanciajanak elvesztését eredményezheti.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

FIG.1

Quemador auxiliar de TkW

Quemador semirrapido de 1,8 kW

Quemador rapido de 2,4 kW

Quemador tipo wok de triple corona de 3,4 kW

Aguija de encendido (sélo en algunos modelos).

Sistema de seguridad termopar (s6lo en algunos modelos): se activa si la llama del
quemador se apaga accidentalmente (por derrames, corrientes de aire, etc.), cortando
automaticamente el suministro de gas.

7. Mandos de control de los quemadores.

OV e WN R

NOTA:

La figura 1 es una representacién grafica genérica de todos los modelos de placas de gas
incluidos en este manual de instrucciones.

Cada placa puede variar en cuanto al ndmero y disposicién de quemador(es) y mando(s) de
control.

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

IMPORTANTE:

A. Antesdelainstalacion,aseglrese de que las condiciones de distribucién local (naturaleza
de la presion del gas) y el ajuste del aparato sean compatibles.
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Las condiciones de ajuste para este electrodoméstico se indican en su etiqueta de
clasificacion.

Esta placa de gas no estd conectada a un dispositivo de evacuacién de productos de la
combustidn. Se instalaray conectara de acuerdo con la normativa de instalacién vigente.
Se prestara especial atencién a los requisitos pertinentes en materia de ventilacién.
“PRECAUCION: El uso de una placa de gas produce calor, humedad y productos de
combustién en la habitacién donde se instala. Aseglrese de que la cocina esté bien
ventilada, especialmente cuando la placa esté funcionando: mantenga abiertos los
orificios de ventilacién natural o instale un dispositivo de ventilacién mecanica".

Contenido de la caja

Placa de gas.

Accesorios (quemador, tapa, parrilla, etc., segiin modelo)
Kit de montaje (segtin modelo).

Manual de instrucciones.

3. INSTALACION

Advertencia: Las siguientes instrucciones estan dirigidas a un técnico cualificado.
Importante: Corte el suministro de electricidad antes de realizar cualquier tarea de limpieza o
de mantenimiento.

82

La instalacién debe ser realizada por un técnico especialista cualificado.

El instalador debe mostrarle la ubicacién de la valvula de gas y cémo cerrarla en caso de
emergencia.

Aseglrese de retirar todo el material de embalaje de la placa antes de ponerla en
funcionamiento, para evitar posibles incendios.

Tenga en cuenta las distancias minimas con superficies combustibles indicadas en este
manual. Estas deben coincidir con la informacién de la placa de caracteristicas y con los
Reglamentos y Normativas locales.

Si la placa de coccidn se instala cerca de una ventana, deben tomarse las precauciones
adecuadas para evitar que las cortinas vuelen sobre los quemadores, ya que esto
supondria un riesgo grave de incendio.

Alelegir la ubicacién de la placa, tenga en cuenta la posicién de los conductos de suministro
de gasy electricidad.

El suministro de gas y la corriente eléctrica deben estar cerradas en el momento de la
instalacion.

No instale otra placa de coccidn junto a este aparato.

Compruebe la parte inferior de la encimera para asegurarse de que no haya ningln
saliente. Aseglrese de que la encimera sea sélida, pueda soportar el peso de la placay
esté nivelada
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- Aseglrese de que la ubicacién en la que coloque la placa esté bien ventilada. Aseglrese de
que la ventilacién no queda obstruida por objetos voluminosos, etc.

- Recuerde pegar lajuntadesellado en el panelde la placa antes de instalarla en la encimera.

- RIESGO DE CORTES. Tenga en cuenta que los bordes de las placas de acero inoxidable
pueden producir cortes, extreme la precaucién durante su manipulacion

Colocacién de la placa de gas
Este aparato debe instalarse y utilizarse Gnicamente en lugares que estén bien ventilados.

1. Aseglrese de que la estancia esté provista de un dispositivo de ventilacién mecanico
(campana extractora) que permita la salida del humo y los gases de combustion hacia el
exterior (Fig. 2).

Leyenda figura 2:

A.- Através de una chimenea o conducto de salida.
B.- Directamente hacia el exterior.

2. Aseglrese de que el lugar de instalaciéon permita la circulacién y entrada de aire fresco.
Se necesita un caudal de aire minimo de 2 m3/h por kW de potencia de gas instalada. El
aire entrard a través de un conducto exterior cuyo didmetro debe ser de al menos 100 cm?,
Aseglrese de no obstruirlo.

En aquellos modelos que no dispongan de un sistema de seguridad termopar, sera necesario

que la estancia cuente con un conducto de ventilacion con el doble de didametro. Por ejemplo,

con un minimo de 200 cm?. (Fig. 3) En su defecto, la estancia puede ventilarse indirectamente
por medio de las habitaciones contiguas (provistas de conductos de ventilacién que den al

exterior). Si no se cumplen los requisitos anteriores, existe riesgo de incendio. (Fig. 4)

Leyenda figura 3:
A.- Conductos de ventilacion para evacuar los gases de combustién (habitacion contigua).

Leyenda figura 4:
A.- Ampliacion de la distancia de ventilacién entre la ventana y el suelo (habitacién que
ha de ventilarse).

1. En caso de uso intensivo y prolongado del aparato, serd necesario disponer de una
ventilacién adicional (por ejemplo, abrir una ventana) o una ventilacién mas eficaz (por
ejemplo, aumentar la potencia de la ventilacion mecanica, si existe).

2. Los gases licuados del petréleo (GLP) son mas pesados que el aire, por lo que suelen
concentrarse en lugares mas bajos donde no existe una buena ventilacién. Las estancias
en las que se instalen depdsitos de GLP deben estar provistas de una ventilacion al
exterior para evitar fugas de gas.
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Por lo tanto, estos depdsitos no deben instalarse ni almacenarse en habitaciones o
espacios situados por debajo del nivel del suelo (sétanos, etc.). Se recomienda mantener
en la habitacién solo el depdsito que esté funcionando en ese momento y asegurarse de
que no esté cerca de ninguna fuente de calor (hornos, chimeneas, estufas, etc.).

Encastre de la placa de gas

La placa de gas esta disefiada con un dispositivo de proteccién contra sobrecalentamiento, por
lo que el aparato puede instalarse sobre encimeras. No obstante, aseglrese de que la altura
de estas ultimas no sobrepase la de la placa.

Para una correcta instalacién, deben tomarse las siguientes precauciones:

1

La placa puede instalarse en una cocina, un comedor o un salén, pero no en un cuarto de
bafio.

2. Los muebles que se encuentren cerca del aparato y estén a una altura superior a la de la
encimera deben colocarse a una distancia minima de 110 mm del borde de la placa.

3. Losarmarios que estén cerca de la campana extractora deben tener una altura minima de
420 mm respecto a la encimera. (Fig. 5).
Leyenda figura 5:
A.- Campana extractora.

4. Silaplacaseinstala debajo de un armario, este debe estar a una distancia minima de 700
mm de la encimera.

5. Se incluyen elementos de fijacién (ganchos, tornillos) para colocar la placa sobre una

encimera de 20 a 40 mm de grosor.

Distancia requerida para la instalacién de la placa sin campana extractora (Fig. 6).
Distancia requerida para la instalacién de la placa debajo de una campana extractora (Fig. 7).

Modelo A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 54005 Nano Glass

Las medidas de instalacién se muestran la figura 8.

Nota: Utilice los ganchos incluidos en la bolsa de accesorios segln se indica en la figura 9.
Leyenda figura 9:
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A.- Posicion del gancho para una encimera de 20 mm de grosor.
B.- Posicién del gancho para una encimera de 30 mm de grosor.
C.- Posicién del gancho para una encimera de 40 mm de grosor.

6. Encasode que la placa de gas no se instale sobre un horno integrable, debera insertarse
un panel de madera para aislarla. Este panel debe colocarse a una distancia minima de 20
mm de la parte inferior de la placa.

Importante: Alinstalar la placa sobre un horno integrable, el horno debe colocarse sobre dos
listones de madera. En caso de colocarlo sobre un tablero, recuerde dejar un espacio de 45 x
560 mm como minimo entre el tableroy la parte trasera (Fig. 10).

Cuando instale la placa sobre un horno integrable sin ventilacién, asegurese de que dispone de
entradas y salidas de aire para ventilar adecuadamente el interior del mueble (Fig. 11).

Conexién de gas

La placa debe ser conectada al suministro de gas por un técnico cualificado. Durante la
instalacion, es imprescindible instalar una llave de gas homologada para aislar el suministro
de la placay facilitar su posterior retirada o mantenimiento. La conexién de la placa a la red de
gas o GLP debe realizarse de acuerdo con la normativa vigente y solo después de comprobar
que se puede adaptar al tipo de gas que se vaya a utilizar. De no ser asi, siga las instrucciones
indicadas en el apartado «Adaptacién a diferentes tipos de gas». En caso de conexién a GLP en
depésito, utilice reguladores de presién conformes a la normativa vigente.

Importante: Para una correcta regulacion del uso del gas y una mayor vida Util de la
placa, aseglrese de que la presidén del gas se ajusta a los valores indicados en la tabla 1
«Especificaciones de los quemadores e inyectores».

Conexién con un tubo rigido (cobre o acero)

- La conexién al suministro de gas debe realizarse de forma que no se creen puntos de
tensién en ninguna parte de la placa de gas.

- Laplaca esta equipada con un codo y una junta para el suministro de gas.

- Retire el codoy sustituya la junta.

- Utilice un codo roscado de 1/2" para conectar la placa de gas a la bombona.

Conexién con un tubo flexible metélico

- Utilice un codo roscado de 1/2" para conectar la placa de gas al tubo. Utilice inicamente
tubosy juntas de estanqueidad que cumplan con la normativa vigente. La longitud maxima
de los tubos flexibles no debe superar los 2000 mm. Una vez realizada la conexidn,
aseglrese de que el tubo flexible metalico no toque ninguna pieza movil y no esté
aplastado.
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Comprobacién de la estanqueidad
- Una vez haya instalado la placa, compruebe la estanqueidad de las conexiones de gas
utilizando agua jabonosa (nunca fuego).

Conexién eléctrica

La placa de gas esta equipada con un cable de alimentacién tripolar disefiado para ser utilizado
con corriente alterna, de acuerdo con las indicaciones de la etiqueta de caracteristicas situada
debajo de la placa. El cable de toma de tierra es de color amarillo y verde.

En el caso de instalacién sobre un horno integrable, las conexiones eléctricas de la placay el
horno deben ser independientes, no solo por seguridad, sino también por comodidad a la hora
de retirarlas en el futuro.

Conexién eléctrica de la placa de gas

Conecte el cable de alimentacién a un enchufe estdndar compatible con la potencia indicada

en la placa de caracteristicas o conéctelo directamente a la red eléctrica. En este ultimo

caso, debe colocarse un interruptor unipolar entre la placa de gas vy la red eléctrica, con una

separacion minima entre los contactos de 3 mm. Hagalo conforme a la normativa de seguridad

vigente (el interruptor no debe interrumpir la linea de toma de tierra). El cable de alimentacion

debe colocarse de forma que no alcance nunca una temperatura superior a 502C respecto a la

temperatura ambiente.

Antes de realizar la conexién, asegurese de que:

- Elfusible y el suministro eléctrico pueden soportar la potencia requerida por la placa de
gas.

- Elsistema de suministro eléctrico esta provisto de una toma de tierra que cumple con las
normativas vigentes.

- Elenchufe o elinterruptor son facilmente accesibles.

Los hilos del cable principal presentan el siguiente cédigo de colores:

Verde/Amarillo = Tierra

Azul = Neutro

Marrén = Fase

En caso de que los colores de los hilos no coincidan con los de los terminales de su enchufe:
- Conecte el cable verde/amarillo al terminal «E», == o de color verde o verde y amarillo.

- Conecte el cable marrén al terminal «L» o de color rojo.

- Conecte el cable azul al terminal «N» o de color negro.
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4. FUNCIONAMIENTO
La posicién del quemador de gas correspondiente se indica en cada mando de control.

Quemadores de gas

- Los quemadores tienen diferentes tamafos y potencias.

- Elija el mas adecuado seglin el didmetro del utensilio de cocina utilizado.

- La potencia del quemador puede regularse con el mando de control correspondiente
utilizando uno de los siguientes ajustes:

Apagado

O

Potencia Maxima

()

)

En los modelos con sistema de seguridad termopar
Presione y gire el mando para encender el quemador. Manténgalo presionado firmemente
durante unos 6 segundos tras haberse encendido la llama.

Potencia Minima

En los modelos con aguja de encendido

Primero pulse el botén de encendido electrénico, identificado con el simbolo X Ly a
continuacioén, presione el mando correspondiente y girelo en el sentido contrario a las agujas
del reloj hasta la posicién de "Potencia Maxima".

Encender un quemador

Presione el mando correspondiente y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta
la posicién de “Potencia Maxima". Manténgalo presionado hasta que se produzcan chispasy la
llama del quemador se encienda.

Advertencia: Si la llama se apaga accidentalmente durante el funcionamiento, corte el
suministro de gas con el mando y espere al menos un minuto antes de volver a encender el
quemador.

Apagar un quemador
Gire elmando correspondiente en el sentido de las agujas del reloj hasta la posicién "Apagado”

O .
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Utensilios adecuados
Para ahorrar energia y evitar dafios, siga las siguientes indicaciones:
- Utilice utensilios con un tamafio adecuado para cada quemador (consulte la tabla adjunta).

Aseglrese de que la llama no toque los laterales del recipiente.

- Utilice utensilios de base planay aseglrese de cocinar siempre con la tapa puesta.

- Los ajustes de coccidén recomendados (potencia maxima, media o minima) dependeran del
uso y del tipo de alimento, asi como del material de los recipientes utilizados.

Quemador 0 Diametro del utensilio (cm)
Quemador auxiliar 10-14
Quemador semirrapido 16-20
Quemador rapido 22-24
Quemador wok de triple corona 24-26

Tabla 1: Especificaciones de los quemadores e inyectores

Adaptacion de la placa de gas segtin el tipo de gas

2

Gas natural G20 Butano G30 Propano G31
Quemador Carga Inyector | Carga Inyector | Carga Inyector

térmica 1/100 térmica (kW) | 1/100 térmica 1/100

(kw) (mm) (mm) (kw) (mm)
Auxiliar 1 71 1 52 1 52
Semirrapido | 4 gg 97 18 67 18 67
Répido 240 10 240 77 2,40 77
Wokdetriple 5 5 125 3,40 93 340 93
corona
Preslloln de 20 mbar 30 mbar
suministro 37 mbar

88 BOLERO SQUAD G




ESPANOL

P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G251 32,51 MJ/m?
P.C.1.G25 32,49 MJ/m?3 P.C.LG27 30,98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 27,20 MJ/ m? P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

A15°Cy 1013 mbar - gas seco

Sustitucion del inyector del quemador: afloje el inyector con una herramienta adecuada (no
incluida).

Coloque el nuevo inyector en el quemador segtn el tipo de gas utilizado (consulte la tabla 1).

Fig12

Nota: Después de adaptar la conexién de la placa a otro tipo de gas, aseglrese de colocar una
etiqueta en el aparato que contenga dicha informacion.

Tabla 2: Cambio del tipo de gas

Regulacién del caudal de gas a través de la valvula

Quemador Llama Cambio de GLP a gas Cambio de gas natural a GLP
natural
Llama larga Sustituya el inyector Sustituya el inyector
del guemador siguiendo las del quemador siguiendo las
Ouemadores instrucciones de la tabla 1. instrucciones de la tabla 1.
Llama corta Gire el tornillo de ajuste Gire el tornillo de ajuste
(Fig.13) para regular la llama. | (Fig. 13) para regular la llama.

Ajuste de la valvulay del caudal de gas

Para ajustar la valvula de gas y regular la llama, primero gire el mando de control hasta la
posicion "Potencia Minima".

Retire el mando y ajuste la llama con un destornillador pequefio. (Fig. 13)

Para comprobar si la llama ha alcanzado la intensidad deseada, encienda el quemador a
la posicién "Potencia Maxima" durante 10 minutos. A continuacién, gire el mando hasta la
posicién "Potencia Minima". La llama no debe apagarse ni moverse hacia el inyector. Si esto
ocurre, reajuste la valvula de gas.

Seleccién de la llama

Si la combustidn se esté produciendo de manera eficiente, el color de la llama debe ser de un
azulintenso en el exteriory un poco mas claro en elinterior. Eltamario de la llama depende de
la posicién del mando correspondiente.
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Consulte la figura 14 para conocer las distintas posiciones de funcionamiento (seleccién del
tamafio de la llama). Al iniciar la coccidn, gire el mando hasta la posicién "Potencia Maxima"
para activar la llama larga. De esta forma, el recipiente se calentard mas répidamente. A
continuacion, gire el mando hasta la posicién “Potencia Minima" para activar la llama corta y
mantener la coccién. Se recomienda ajustar el tamafo de la llama de manera progresiva.
Leyenda figura 14:

A.- Llama larga (Potencia Maxima).

B.- Llama corta (Potencia Minima).

C.- Apagado.

Esta prohibido ajustar la llama entre las posiciones de "“APAGADO" y “Potencia Maxima"

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones para ahorrar energia:

- Utilice la placa correctamente.

- Escoja el quemador adecuado para el tamafio del recipiente.

- Utilice utensilios de cocina adecuados.

- Seahorra hasta un 60% de energfa cuando se utilizan utensilios de cocina adecuados.

- Se ahorra hasta un 60% de energia cuando la placa se utiliza correctamente y se elige el
tamafio de llama adecuado.

- Paraque la placa funcione de forma eficiente y consuma menos energia, es imprescindible
mantener los quemadores limpios (especialmente los orificios por donde sale la llama y
los inyectores).

Tabla 3: Adaptacion a distintos tipos de gas

Categoria del aparato: LI I L. LI R D U AR B B || Il ILELWLS3B/P

2B 2B+ 2L '2HS "2ELS '2ELW '3+ '3B/P '3B/P '3B/P 3P '2H3+ 2E3B/P " 2HS3B/P 2
ILELL,B/
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Presién | Didmetro L.
. . L . Carga térmica
Quema- | Tipode |desumi- | delinyec- | Cargatérmica nominal reducida
dor gas nistro tor
mbar 1/100mm | g/h l/h | kW | kcal/h | kW kcal/h
Gas
natural 20 7 — 95 1 860 0,40 | 344
G20
Auxiliar | Butano | 30 52 726 |— |1 |860 |040 |344
30 37 47 72,6 — 1 860 0,40 | 344
72,6 1 860
Propano | g4 45 - 040 | 344
G37
Gas
natural 20 97 — 171 1,8 | 1548 0,60 516
G20
Semi- | Bytano | 30 67 1308 | — |18 |1548 |060 |516
rrapido | 30
37 64 1308 | — 1,8 | 1548 0,60 | 516
130,8 1548
Propano | g4 59 — |8 060 |56
G37
Gas
natural 20 110 — 228 | 2,4 | 2064 0,90 T74
G20
Rapido Butano 30 77 174 — 2.4 | 2064 090 | 774
630 37 73 174 — 2.4 | 2064 0,90 T4
Propanc | 4 67 174 | — |24 |2064 |090 |774
G37
Gas
natural 20 125 — 323 | 34 | 2924 1,50 1290
G20
Wok de
triple | Butano | 30 93 247 | — |34 2924 [150 |1290
corona 630 37 88 247 — 34 | 2924 1,50 1290
Propano | g 82 247 | — |34 (2924 |[150 |[1290
G37
BOLERO SQUAD G 91




ESPANOL

Tabla 4: Suministro de gas y clasificacién por paises

Categoria de gas Presion de suministro Pais
2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, €S, SE, CH, TR, GB
|12E G20 20 mbar DE, LU
126+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
12L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G25.1 25 mbar HU
|12ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
13+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, €S, CH, GB
13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
[2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31(28-30)-37 mbar
[I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G25.1 25 mbar, HU
G30 30 mbar
II2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
G30 50 mbar

Esta placa de gas cumple las siguientes directivas de la Unién Europea:

- 73/23/CEE de19/02/73 (material eléctrico destinado a utilizarse con determinados limites
de tensién) y posteriores modificaciones.

- 89/336/CEE de 03/05/89 (compatibilidad electromagnética) y posteriores modificaciones.

- 90/396/CEE de 29/06/90 (aparatos de gas) y posteriores modificaciones.

- 93/68/CEE de 22/07/93y posteriores modificaciones.
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5.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Antes de realizar cualquier tarea de limpieza o0 mantenimiento, desconecte la placa de gas de
la red eléctrica. Para prolongar la vida Util de la placa de gas, es imprescindible limpiarla con
regularidad. Al hacerlo, tenga en cuenta lo siguiente:

- Las partes esmaltadas y la superficie de cristal (sélo en determinados modelos) deben
limpiarse con agua tibia. Evite utilizar productos de limpieza abrasivos o sustancias
corrosivas que puedan deteriorar el esmalte o rayar el cristal.

- Los componentes desmontables de los quemadores deben lavarse con agua tibia y jabon
neutro después de cada uso. Aseglrese de eliminar los restos de comida incrustados.

- La aguja de encendido automatico debe limpiarse periédicamente con un cepillo no
metalico. Después de limpiarla, aseglirese de que elencendido se produzca con normalidad.

- La superficie de acero inoxidable y otras piezas de hierro pueden dafiarse al entrar en
contacto con agua con una alta concentracién de cal o productos de limpieza corrosivos
(que contengan fosforo). Para prolongar su vida (til, se recomienda enjuagarlas con agua
tibia y secarlas bien para eliminar la presencia de gotas u otros liquidos.

- Después de cada uso, limpie la superficie de la placa con un pafio himedo para eliminar el
polvo o los restos de comida. La superficie de cristal (s6lo en determinados modelos) debe
limpiarse regularmente con agua tibia y productos de limpieza no corrosivos.

- Enprimer lugar, elimine los restos de comida o grasa con una rasqueta para vitroceramica
(no incluida). (Fig. 15).

Importante: Extreme la precaucion, RIESGO DE CORTES.

- Aproveche mientras la superficie ain esté caliente para limpiarla con un producto de
limpieza adecuado y papel de cocina. A continuacion, limpiela con un pafo himedo y
séquela bien.

Importante Extreme la precaucién, RIESGO DE QUEMADURAS.

Retire cualquier resto de papel de aluminio o plastico y elimine inmediatamente los restos
de azucar fundido o los alimentos con alto contenido en azlcar que se hayan demarrado
sobre la superficie.

- No utilice estropajos de acero ni productos de limpieza agresivos o abrasivos, como
limpiadores en espray.

- Deje que las parrillas se enfrien ligeramente. Retire las parrillas de la placa de gas con
cuidado. Coléquelas en el fregadero y elimine los restos de comida o grasa con un cepillo
no metdlico y agua jabonosa. Enjuague las parrillas con agua y séquelas bien antes de
volver a colocarlas en su sitio.

Importante: Extreme la precaucién, RIESGO DE QUEMADURAS.

Limpieza de las valvulas de gas

Con eltiempo, es habitual que las valvulas de gas se obstruyan por la acumulacién de suciedad
(grasa quemada, restos de alimentos, liquidos, etc.), lo que puede impedir la salida del gas.
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Para evitar que esto ocurra, limpie los orificios del quemadory elinterior de las valvulas de gas
con un producto desengrasante.

Nota: Este procedimiento solo puede ser realizado por un técnico cualificado.

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

En ocasiones, las averias detectadas pueden solucionarse facilmente. Antes de ponerse en
contacto con el Servicio de Asistencia Técnica, compruebe que no se haya producido ningdn
corte en los suministros de gas y electricidad.

El quemador no se enciende o la llama no es uniforme.
Compruebe que:

- Los orificios del quemador no estén obstruidos.

- Todas las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
- No haya corrientes de aire alrededor del quemador.

La llama se apaga al soltar el mando.

Compruebe que:

- Haya presionado el mando de control con firmeza.

- Haya mantenido presionado el mando de control el tiempo suficiente. De esta forma, se
activara el sistema termopar de paso de gas.

- Elorificio del sistema de seguridad termopar no esté obstruido.

La llama se apaga al girar el mando a la posicién “Potencia Minima".
Compruebe que:

- Los orificios del quemador no estén obstruidos.

- No haya corrientes de aire alrededor del quemador.

- Haya girado correctamente el mando hasta la posicién “Potencia Minima".

El utensilio esta inestable sobre la placa.

Compruebe que:

- Elutensilio no esté deformado y que su base sea completamente plana.
- Elutensilio esté bien colocado sobre el centro del quemador.

- La parrilla esté bien colocada (no invertida).

Sitras comprobar todo lo anterior, la placa de gas sigue sin funcionar correctamente, péngase
en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec.
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7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto:

EU01.100480
EU01_100484
EU01_100488
EU01_100492
EU01_100496

Producto:

Placa de Gas Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Placa de Gas Bolero Squad G 2400S Nano Glass
Placa de Gas Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Placa de Gas Bolero Squad G 4400S Nano Glass
Placa de Gas Bolero Squad G 5400S Nano Glass

Tablas ERP
Tipo de producto Placa de gas encastrable
Clase Clase 3
Fabricante CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

Av. Reyes Catélicos, 60, ~
46910, Alfafar (Valencia) - ESPANA

PIN CODE: 2575DN33174

ESPANOL

Voltaje/Frecuencia
(Nominal)

AC 220-240 V, 50/60 Hz

Referencia EU01_100480

Tipo de gas G20 @ 20mbar

Tipo de quemador Wok Rapido Semi-rapido Auxiliar
EE quemador 57,05% - - NA

EE placa de gas 57,05%
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Referencia EU0T_100484

Tipo de gas G20 @ 20mbar

Tipo de quemador Wok Répido Semi-rapido1 | Auxiliar
EE quemador 57,05% - 57,61% NA

EE placa de gas 57,33%

Referencia EU01_100488

Tipo de gas G20 @ 20mbar

Tipo de quemador Wok Rapido Semi-rapido1 | Auxiliar
EE quemador 57,05% - 57,61% NA

EE placa de gas 57,33%

Referencia EU01_100492

Tipo de gas G20 @ 20mbar

Tipo de quemador Wok Répido Semi-rapido1 | Auxiliar
EE quemador 57,05% - 2 x5761% NA

EE placa de gas 57,42%

Referencia EU01_100496

Tipo de gas G20 @ 20mbar

Tipo de quemador Wok Rapido Semi-rapido 1 | Auxiliar
EE quemador 57,05% 54,74% 2 x5761% NA

EE placa de gas

56,75%

Las placas estan configuradas para funcionar con gas natural y los calculos de Eficiencia
Energética han sido realizados con dicho gas. Si se realiza la modificacion para GLP (butano/
propano), los valores de Evidencia Energética pueden verse modificados.

96 BOLERO SQUAD G




ESPANOL

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Util, deberas
extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterfas, el consumidor debera

K Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
]

contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

9. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efecttien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningdn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

FIG.1

TkW auxiliary burner

1.8 kW semi-rapid burner

2.4 kW rapid burner

3.4 kW triple-crown wok burner

Ignition spark plug (only on certain models).

Thermocouple safety system (only on certain models): activates if the burner flame is
accidentally extinguished (due to spillages, draughts, etc.), automatically cutting off the
gas supply.

7. Burner control knobs.

oV e WN e

NOTE:

Figure 1is a general graphical representation of all gas hob models included in this instruction
manual.

Each hob may vary in the number and arrangement of burner(s) and control knob(s).

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging elements in a safe place. This will help you prevent damage to the machine
when transporting it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure
all packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Do not remove the serial number of the appliance in order to keep a correct traceability of it in
case of assistance.

NOTE:

A. Beforeinstallation, make sure that the local distribution conditions (nature of gas pressure)
and the appliance setting are compatible.

B. The setting conditions for this appliance are indicated on the rating label.
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This gas hob is not connected to a flue-gas evacuation system. It must be installed and
connected in compliance with current installation regulations. Particular attention should
be given to the relevant ventilation requirements.

CAUTION: The use of a gas hob results in the production of heat, moisture and combustion
products in the room where it is installed. Make sure the kitchen is well ventilated,
especially when the hob is in use: keep natural ventilation openings accessible or install a
mechanical ventilation device.

Box content

3

Gas hob

Accessories (burners, caps, pan supports, etc., depending on the model)
Assembly kit (depending on the model)

Instruction manual

. INSTALLATION

Warning: The following instructions are intended for qualified technicians.
Note: Disconnect the power supply before carrying out any cleaning or maintenance tasks.

Installation must be carried out by a qualified technician.

The technician must show you the location of the gas valve and how to close it in case of
emergency.

Ensure all packaging materials are removed from the hob before putting it into operation
to avoid possible fire hazards.

Observe the minimum clearances to combustible surfaces indicated in this manual. These
must match the information on the rating plate and comply with local regulations and
standards.

If the hob is installed near a window, appropriate precautions must be taken to prevent
curtains from blowing over the burners, as this would pose a serious fire hazard.

When choosing the location of the hob, consider the position of the gas and electricity
supply pipes.

Both the gas supply and electrical power must be closed during installation.

Do not install another hob next to this appliance.

Check the underside of the worktop to ensure there are no protrusions. Make sure the
worktop is solid, can support the weight of the hob and is level.

Make sure that the location where you place the hob is well ventilated. Make sure
ventilation is not obstructed by bulky objects, etc.

Remember to glue the sealing gasket to the hob panel before installing it on the worktop.
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- RISK OF CUTS. Please note that the edges of stainless steel hobs can cause cuts; extreme
caution must be taken when handling.

Placing the gas hob
This appliance must only be installed and used in well-ventilated areas.

1. Make sure that the room is equipped with a mechanical ventilation device (extractor hood)
that allows smoke and combustion gases to be discharged outdoors (Fig. 2).

Fig. 2 key:
A.- Through a chimney or flue.
B.- Directly outdoors.

2. Make sure the installation location allows fresh air circulation and intake. A minimum
airflow rate of 2 m3/h per kW of installed gas power is required. Air will enter through an
external duct with a diameter of at least 100 cm?. Ensure it remains unobstructed.

For models without a thermocouple safety system, the room must have a ventilation duct

with twice the diameter. for example, minimum 200 cm?. (Fig. 3) Alternatively, the room

may be ventilated indirectly through adjacent rooms (provided with ventilation ducts leading

outdoors). If the above requirements are not met, there is a risk of fire. (Fig. 4).

Fig. 3 key:
A.- Ventilation ducts for combustion gas evacuation (adjacent room).

Fig. 4 key:
A.- Increased ventilation distance between the window and the floor (room to be
ventilated).

1. In case of intensive and prolonged use of the appliance, additional ventilation
(e.g., opening a window) or more effective ventilation (e.g., increasing the power of
mechanical ventilation, if available) will be necessary.

2. Liquefied petroleum gases (LPG) are heavier than air, so they tend to concentrate in lower
areas where there is no good ventilation. Rooms where LGP tanks are installed must have
outdoor ventilation to prevent gas leaks.

Therefore, these tanks must not be installed or stored in rooms or spaces below ground

level (basements, etc.). It is recommended to keep only the tank that is currently in use

in the room and ensure it is not near any heat sources (ovens, fireplaces, heaters, etc.).

Gas hob built-in installation

The gas hob is designed with an overheating protection device; therefore, the appliance can
be installed above worktops. However, make sure that their height does not exceed that of
the hob.
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For proper installation, the following precautions must be taken:
1. Thehob can beinstalled in a kitchen, dining room, or living room, but not in a bathroom.
2. Furniture near the appliance that is higher than the worktop must be placed at least 110
mm away from the edge of the hob.
3. Cabinets near the extractor hood must have a minimum height of 420 mm from the
worktop. (Fig. 5).
Fig. 5 key:
A.- Extractor hood

4. Ifthe hobis installed under a cabinet, the latter must be at least 700 mm away from the
worktop.

5. Fixing elements (hooks and screws) are included for installing the hob on a 20 to 40 mm
thick worktop.

Distance required for hob installation without extractor hood (Fig. 6).
Distance required for hob installation under an extractor hood (Fig. 7).

Model A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glassk
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 54005 Nano Glass

The installation dimensions are shown in figure 8.

Note: Use the hooks included in the accessory bag as shown in figure 9.
Fig. 9 key:

A.- Hook position for a 20 mm thick worktop.

B.- Hook position for a 30 mm thick worktop.

C.- Hook position for a 40 mm thick worktop.

6. If the gas hob is not installed above a built-in oven, a wooden board must be inserted for
insulation. This board must be placed at least 20 mm from the bottom of the hob.

Important: When installing the hob on a built-in oven, the latter must be placed on two

wooden slats. In case of installation on a wooden board, remember to leave at least 45 x 560
mm of space between the board and the rear (Fig. 10).
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When installing the hob above a built-in oven without ventilation, ensure there are air inlets
and outlets to properly ventilate the inside of the cabinet (Fig. 11).

Gas connection

The hob must be connected to the gas supply by a qualified technician. During installation,
it is essential to install an approved gas valve to isolate the supply to the hob and make its
subsequent removal or maintenance easier. The connection of the hob to the gas or LPG
network must be carried out in accordance with current regulations and only after checking
thatit can be adapted to the gas type to be used. If not, follow the instructions in the "Adaptation
to different gas types" section. In case of LPG-tank connection, use pressure regulators in
accordance with current regulations.

Note: For proper gas regulation and longer hob service life, ensure that gas pressure matches
the values indicated in table 1 "Burner and injector specifications"”.

Connection with a rigid pipe (copper or steel)

- The connection to the gas supply must be made so that no stress points are created on
any part of the gas hob.

- The hobis equipped with an elbow joint and gas supply gasket.

- Remove the elbow joint and replace the gasket.

- Usea1/2"threaded elbow joint to connect the gas hob to the cylinder.

Connection with a flexible metal tube

- Use a 1/2" threaded elbow joint to connect the gas hob to the tube. Only use tubes and
sealing joints that comply with current regulations. The maximum length of flexible tubes
must not exceed 2000 mm. Once connected, make sure the flexible metal tube does not
touch any moving parts and is not crushed.

Leakage test
- Once the hob has been installed, check the gas connections for leaks using soapy water
(never use fire).

Electric connection

The gas hob is equipped with a three-pole power cable designed for use with alternating
current, in accordance with the specifications on the rating plate located under the hob. The
earth wire is yellow and green.

For installation above a built-in oven, the electrical connections for the hob and oven must be
independent, not only for safety but also for convenience when removing them in the future.

Gas hob electrical connection

Connect the power cable to a standard socket compatible with the power indicated on the
rating plate or connect it directly to the mains. In the latter case, a single-pole switch must be
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installed between the gas hob and the mains, with a minimum contact separation of 3 mm.
Do this in accordance with current safety regulations (the switch must not interrupt the earth
line). The power cable must be positioned so that it never reaches a temperature higher than

50 9C above room temperature.
Before making the connection, make sure that:
- The fuse and power supply can withstand the power required by the gas hob.

- The electrical supply system has an earth connection that complies with current

regulations.
- The plug or switch is easily accessible.

The main cable wires are colour-coded as follows:

Green/Yellow = Earth

Blue = Neutral

Brown = Phase

If the wire colours do not match your plug terminals:

- Connect the green/yellow wire to “E", = or green or green and yellow terminal.
- Connect the brown wire to “L" or red terminal.

- Connect the blue wire to "N" or black terminal.

4. OPERATION
The position of the corresponding gas burner is indicated on each control knob.

Gas burners
- The burners have different sizes and power settings.

- Choose the most suitable one according to the diameter of the cookware being used.
- Burner power can be adjusted by turning the corresponding control knob using one of the

following settings:

Off

O

Maximum power

Minimum power
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For models with thermocouple safety system
Press and turn the knob to ignite the burner. Press and hold firmly for about 6 seconds after
the flame has ignited.

For models with ignition spark plug v
First press the electronic ignition button, identified with the symbol , and then press the
corresponding knob and turn it counterclockwise to the "Maximum power" position.

Igniting a burner
Press the corresponding knob and turn it counterclockwise to the "Maximum power” position.
Press and hold until sparks appear, and the burner flame ignites.

Warning: If the flame is accidentally extinguished during operation, turn off the gas supply with
the knob and wait at least one minute before reigniting the burner.

Switching off a burner
Turn the corresponding knob clockwise to the "Off" position O .

Suitable cookware

To save energy and prevent damage, please follow the instructions below:

- Use cookware with an appropriate size for each burner (see attached table). Make sure
that the flame does not touch the sides of the container.

- Use flat-bottomed cookware and always cook with the lid on.

- The recommended cooking settings (maximum, medium or minimum power) will depend
on use and food type, as well as the material of the containers used.

Burner 0 Cookware diameter (cm)
Auxiliary burner 10-14
Semi-rapid burner 16-20
Rapid burner 22-24
Triple-crown wok burner 24-26
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Table 1: Burner and injector specifications

Adapting the gas hob according to the gas type

ENGLISH

2

G20 natural gas G30 butane gas G31 propane gas
Burner Heat input | Injector | Heatinput Injector | Heatinput | Injector

(kw) 1/100 (kw) 1/100 (kw) 1/100

(mm) (mm) (mm)

Auxiliary 1 71 1 52 1 52
Semi-rapid 1.80 97 18 67 18 67
Rapid 240 10 240 77 240 77
Triple-crown

3.40 125 3.40 93 3.40 93
wok
Supply 20 mbar 30 mbar
pressure 37 mbar
P.C.1.G20 37.78 MJ/m?3 P.C.1.G251 32.51MJ/m?3
P.C.1.G25 32.49 MJ/m? P.C.1.G27 30.98 MJ/m?3
P.C.1.G2.350 27.20 M)/ m3 P.C..G30 49.47 M)/kg

At 15 °Cand 1013 mbar - dry gas

Replacing the burner injector: unscrew the injector with a suitable tool (not included).
Fit the new injector to the burner according to the type of gas used (see table 1). Fig. 12

Note: After adapting the hob connection to another gas type, make sure to attach a label with
this information to the hob.

BOLERO SQUAD G

| 105




ENGLISH

Table 2: Changing the gas type

Gas glow regulation through valve

Burner Flame Switching from LPG to Switching from natural gas to
natural gas LPG
High flame Replace the burner injector Replace the burner injector
following the instructions in | following the instructions in table
table 1. 1.
Burners
Short flame Turn the adjustment screw Turn the adjustment screw
(Fig.13) to regulate the (Fig. 13) to regulate the flame.
flame.

Valve and gas flow rate adjustment

To adjust the gas valve and regulate the flame, first turn the control knob to the "Minimum
power" position.

Remove the knob and adjust the flame with a small screwdriver. (Fig. 13)

To check if the flame has reached the desired intensity, ignite the burner at "“Maximum power”
position for 10 minutes. Then turn the knob to the “Minimum power" position. The flame should
not extinguish or move towards the injector. If this occurs, readjust the gas valve.

Flame settings
If combustion is occurring efficiently, the flame colour should be deep blue on the outside and
slightly lighter on the inside. The flame size depends on the position of the corresponding knob.

See figure 14 for the different operating settings (flame size selection). When starting cooking,
turn the knob to the "Maximum power" position to activate the high flame. This will heat the
container more quickly. Then turn the knob to the “Minimum power" position to activate the
short flame and maintain cooking. It is recommended to adjust the flame size progressively.
Fig. 14 key:

A.- High flame (maximum power).

B.- Short flame (minimum power).

C.- Off.

It is forbidden to adjust the flame between the “Off” and “Maximum power” positions.
Please note the following energy saving tips:

- Usethe hob correctly.
- Choose the appropriate burner for the container size.
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- Usesuitable cookware.

- Upto 60% energy savings when using appropriate cookware.

- Up to 60% energy savings when the hob is used correctly, and appropriate flame size is
selected.

- For efficient hob operation and lower energy consumption, it is essential to keep the
burners clean (especially the flame outlet holes and injectors).

Table 3: Adaptation to different gas types

App“ance Category: IZE |2E+ IZLIZHS IZELS IZELWI3+ I3B/PI3B/PIBB/P|3P |2H3+ ”ZEEB/P”ZHSEB/P”ZELWLSBB/P HZELLEB/
Injec-
Supply tor . Reduced heat
pres- . Rated heat input .
diam- input
Burner Gas type | Sure eter
mbar K:noo g/h l/h | kW | kcal/h | kKW kcal/h
G20 natu- | 5, 71 - 95 |1 |860 |040 |344
ral gas
G30 30 52 72.6 — 1 860 040 | 344
butane
Auxiliary gas 37 47 72.6 — 1 860 0.40 | 344
72.6 1 860
637 50 45 — 040 | 344
propane
gas
G20natu-| 5 97 — |7 |18 |1548 |060 |56
ral gas
G30 30 67 1308 | — 1.8 | 1548 0.60 | 516
Semi-rap- | butane | 3 64 1308 |~ |18 |1548 |060 |56
id gas
130.8 1548
637 50 59 — 1.8 0.60 516
propane
gas
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G20natu- | 5 10 - 228 | 24 | 2064 | 090 |774
ral gas
G30 30 77 174 — 2.4 | 2064 090 | 774
butane
; 37 73 174 — 2.4 | 2064 090 | 774
Rapid gas
637 50 67 174 — 2.4 | 2064 0.90 774
propane
gas
G20 natu- 125 - 323 |34 |2924 [150 |1090
ral gas
Triple- G30 30 93 247 — 3.4 | 2924 1.50 | 1090
crown butane | 5, 88 247 |— |34 |2924 [150 |1090
wok gas
637 50 82 247 — 3.4 | 2924 1.50 1090
propane
gas
Table 4: Gas source and country classification
Gas category Supply pressure Country
[2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB
I2E G20 20 mbar DE, LU
I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
12L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G25.125 mbar HU
I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
13+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, ES, CH, GB
I13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
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13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G3137 mbar CH, FR, CGR, IE, ES, GB
[2H3+ G20 20 mbar GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31(28-30)-37 mbar
lI2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G25.1 25 mbar HU
G30 30 mbar
[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar PL
G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
[I2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar DE
G30 50 mbar

This gas hob complies with the following European Union directives:

5

73/23/EEC of 19/02/73 (Low Voltage Directive concerning electrical equipment designed
for use within certain voltage limits) and subsequent amendments.

89/336/EEC of 03/05/89 (Electromagnetic Compatibility) and subsequent amendments.
90/396/EEC of 29/06/90 (Gas Appliances) and subsequent amendments.

93/68/EEC of 22/07/93 and subsequent amendments.

. CLEANING AND MAINTENANCE

Before carrying out any cleaning or maintenance tasks, disconnect the gas hob from the mains.
To extend the service life of the gas hob, itis essential to clean it regularly. When doing so, keep
the following in mind:

The enamelled parts and glass surface (only on certain models) should be cleaned with
warm water. Avoid using abrasive cleaning products or corrosive substances that could
damage the enamel or scratch the glass.

The removable burner components should be washed with warm water and mild soap
after each use. Make sure to remove any encrusted food residues.

The automatic ignition spark plug should be cleaned periodically with a non-metallic
brush. After cleaning, ensure that ignition occurs normally.

Stainless steel surfaces and other iron parts can be damaged by contact with water
containing high concentrations of limescale or corrosive cleaning products (containing
phosphorus). To extend their useful life, it is recommended to rinse them with warm water
and dry them thoroughly to remove any drops or other liquids.

After each use, clean the hob surface with a damp cloth to remove dust or food residues.
The glass surface (only on certain models) should be cleaned regularly with warm water
and non-corrosive cleaning products.
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- First, remove any food or grease residues with a glass ceramic scraper (not included). (Fig.
15).

Warning: Extreme caution, RISK OF CUTS.

- Take advantage while the surface is still warm to clean it with a suitable cleaning product
and paper towel. Then wipe it with a damp cloth and dry it thoroughly.

Warning: Extreme caution, RISK OF BURNS.

- Remove any aluminium foil or plastic residues and immediately remove any melted sugar
or spilled foods with high sugar content from the surface.

- Do not use steel scouring pads or harsh or abrasive cleaning products, such as spray
cleaners.

- Allow the pan supports to cool down slightly. Carefully remove the pan supports from the
gas hob. Place them in the sink and remove food or grease residues with a non-metallic
brush and soapy water. Rinse the pan supports with water and dry them thoroughly before
putting them back in place.

Warning: Extreme caution, RISK OF BURNS.

Cleaning the gas valves

Over time, it is common for gas valves to become blocked due to the accumulation of dirt (burnt
grease, food residues, liquids, etc.), which can prevent gas from flowing. To prevent this from
happening, clean the burner holes and the inside of the gas valves with a degreasing product.

Note: This procedure must only be carried out by a qualified technician.

6. TROUBLESHOOTING

In some cases, the faults detected can be easily solved. Before contacting the Technical
Support Service, check that the gas and electricity supplies have not been cut off.

The burner does not ignite, or the flame is uneven.
Check that:

- Theburner outlet holes are not obstructed.

- Allparts of the burners are correctly positioned.
- There are no draughts around the burner.

The flame is extinguished when the knob is released.

Check that:

- You have pressed the control knob firmly.

- Youhavekeptthe controlknob pressed for long enough. This will activate the thermocouple
gas flow system.

- Thethermocouple safety system hole is not obstructed.
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The flame is extinguished when turning the knob to the “Minimum power" position.

Check that:

- Theburner outlet holes are not obstructed.

- There are no draughts around the burner.

- You have correctly turned the knob to the "Minimum power" position.

The cookware is unstable on the hob.

Check that:

- The cookware is not deformed, and its base is completely flat.
- The cookware is properly centred on the burner.

- The pan support is properly positioned (not inverted).

If after checking the above, the gas hob still does not work properly, please contact the official

Cecotec Technical Support Service.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference:
EUOT_100480
EU01_100484
EU01_100488
EUOT_100492
EUQT_100496

Product:

Bolero Squad G 1400S Nano Glass Gas Hob
Bolero Squad G 24005 Nano Glass Gas Hob
Bolero Squad G 3400S Nano Glass Gas Hob
Bolero Squad G 4400S Nano Glass Gas Hob
Bolero Squad G 54005 Nano Glass Gas Hob

ERP tables
Product type Built-in gas hob
Class Class 3
Manutacturer CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

Av. Reyes Catalicos, 60,

46910, Alfafar (Valencia) - SPAIN | PIN CODE: 2575DN33174

Voltage/Frequency | 220-240 V AC, 50/60 Hz
(Rated)
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Reference EU01_100480

Gas type G20 20 mbar

Burner type Wok Rapid Semi-rapid Auxiliary
EE burner 57.05% - - NA

EE gas hob 57.05%

Reference EU01_100484

Gas type G20 20 mbar

Burner type Wok Rapid Semi-rapid 1 Auxiliary
EE burner 57.05% - 57.61% NA

EE gas hob 57.33%

Reference EU01_100488

Gas type G20 20 mbar

Burner type Wok Rapid Semi-rapid 1 Auxiliary
EE burner 57.05% - 57.61% NA

EE gas hob 57.33%

Reference EU01_100492

Gas type G20 20 mbar

Burner type Wok Rapid Semi-rapid 1 Auxiliary
EE burner 57.05% - 2%x57.61% NA

EE gas hob 57.42%
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Reference EU01_100496

Gas type G20 20 mbar

Burner type Wok Rapid Semi-rapid 1 Auxiliary
EE burner 57.05% 54.74% 2x57.61% NA

EE gas hob 56.75%

The hobs are configured to operate with natural gas and the Energy Efficiency calculations
have been performed with this gas. If modification for LPG (butane/propane) is carried out, the
Energy Evidence values may be modified.

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the cells/
batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the
local authorities.

X This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
|

For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic appliances
and/or batteries, consumers should contact their local authorities.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of product delivery under the terms, conditions and deadlines established by applicable
regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 96 321 07 28.
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10. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,

mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

Brileur auxiliaire de 1 kW

Brileur semi-rapide 1,8 kW

Braleur rapide de 2,4 kW

Braleur wok a triple anneau de 3,4 kW

Aiguille d'allumage (certains modéles seulement).

Systéme de sécurité par thermocouple (uniquement pour certains modeles) : il s'active en
cas d'extinction accidentelle de la flamme du briileur (renversement, courant d'air, etc.), en
coupant automatiquement l'alimentation en gaz.

7. Boutons des brileurs

o Uk WwN R

NOTE :

L'image 1 est une représentation graphique générique de tous les modeles de plaques de
cuisson a gaz figurant dans ce manuel d'instructions.

Le nombre et la disposition des brileurs et des boutons varient d'une plaque a l'autre.

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit str pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-\Vente officiel de Cecotec.

Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre produit
en cas de probleme.

IMPORTANT :

A. Avant linstallation, assurez-vous que les conditions de distribution locales (pression du
gaz) et le réglage de l'appareil sont compatibles.

B. Les conditions de réglage de cet appareil sont indiquées sur sa plaque signalétique.
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Cette plaque de cuisson a gaz n'est pas raccordée a un systéme d'évacuation des gaz de
combustion. Elle doit étre installée et raccordée conformément aux regles d'installation
en vigueur. Veillez a respecter les exigences en matiére de ventilation.

PRECAUTION : Lutilisation d'une plaque de cuisson & gaz produit de la chaleur, de
'humidité et des produits de combustion dans la piece ou elle est installée. Veillez a ce que
la cuisine soit bien ventilée, en particulier lorsque la plaque de cuisson fonctionne : laissez
les ouvertures de ventilation naturelle ouvertes ou installez un dispositif de ventilation
mécanique.

Contenu de la boite

3

Plague gaz

Accessoires (brileur, chapeau, grille, etc., selon le modéle)
Kit de montage (selon le modéle)

Manuel d'instructions

. INSTALLATION

Avertissement : Les instructions suivantes sont destinées a un technicien qualifié.
Important : Coupez l'alimentation électrique avant d'effectuer toute opération de nettoyage
ou d'entretien.

116

Linstallation doit étre effectuée par un technicien qualifié.

Linstallateur doit vous montrer ol se trouve la valve de gaz et comment la fermer en cas
d'urgence.

Veillez a retirer tous les matériaux d'emballage de la plague avant de la mettre en marche
afin d'éviter tout risque d'incendie.

Respectez les distances minimales par rapport aux surfaces combustibles indiquées dans
ce manuel. Celles-ci doivent étre conformes aux indications de la plaque signalétique et
aux réglementations et normes locales.

Si la plaque de cuisson est installée pres d'une fenétre, des précautions appropriées
doivent étre prises pour éviter que les rideaux ne passent par-dessus les brileurs, ce qui
constituerait un grave risque d'incendie.

Lorsque vous choisissez l'emplacement de la plaque de cuisson, tenez compte de la
position des conduites de gaz et d'électricité.

L'alimentation en gaz et en électricité doit étre coupée au moment de l'installation.
N'installez une autre plaque de cuisson a coté de cet appareil.

Vérifiez le dessous du plan de travail pour vous assurer qu'iln'y a pas de parties saillantes.
Assurez-vous que le plan de travail est solide, qu'il peut supporter le poids de la plagque de
cuisson et qu'il est de niveau.
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- Veillez a ce que l'endroit ol vous placez la plague soit bien ventilé. Veillez a ce que la
ventilation ne soit pas obstruée par des objets, etc.

- N'oubliez pas de coller le joint d'étanchéité sur le panneau de la plaque de cuisson avant
de linstaller sur le plan de travail.

- RISQUE DE COUPURES. Veuillez noter que les bords des plaques en acier inoxydable
peuvent provoquer des coupures, soyez prudent lors de leur manipulation.

Emplacement de la plaque de cuisson a gaz
Cet appareil ne doit étre installé et utilisé que dans des endroits bien ventilés.

1. Assurez-vous que la piéce est équipée d'un dispositif de ventilation mécanique (hotte
aspirante) qui permet a la fumée et aux gaz de combustion de s'échapper vers l'extérieur
(Img. 2).

Image 2:

A.- Par une cheminée ou un conduit de sortie.
B.- Directement vers l'extérieur.

2. Assurez-vous que le lieu d'installation permet a l'air frais de circuler et d'entrer. Un débit
d'air minimum de 2 m3/h par kW de puissance de gaz installée est requis. Lair entrera par
un conduit extérieur dont le diameétre doit étre d'au moins 100 cm?. Assurez-vous qu'il n'est
pas obstrué.

Pour les modeles sans systéme de sécurité thermocouple, la piece doit étre équipée d'un

conduit de ventilation d'un diametre deux fois supérieur. Par exemple, un minimum de 200

cm?. (Img. 3) La piece peut également étre ventilée indirectement par les pieces adjacentes

(équipées de conduits de ventilation vers l'extérieur). Si les conditions ci-dessus ne sont pas

respectées, il existe un risque d'incendie. (Img. 4)

Image 3:
A.- Conduits de ventilation pour évacuer les gaz de combustion (piéce adjacente).

Image &4
A.- Extension de la distance de ventilation entre la fenétre et le sol (piece a ventiler).

1. En cas d'utilisation intensive et prolongée de l'appareil, une ventilation supplémentaire
(par exemple en ouvrant une fenétre) ou une ventilation plus efficace (par exemple
en augmentant la puissance de la ventilation mécanique, si elle est disponible) sera
nécessaire.

2. Les gaz de pétrole liquéfiés (GPL) sont plus lourds que lair et ont donc tendance a se
concentrer dans les endroits bas ou il n'y a pas de bonne ventilation. Les pieces dans
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lesquelles des réservoirs de GPL sont installés doivent étre ventilées vers l'extérieur afin
d'éviter les fuites de gaz.
Par conséquent, ces réservoirs ne doivent pas étre installés ou stockés dans des pieces
ou des espaces situés au-dessous du niveau du sol (sous-sols, etc.). Ne conservez dans la
piece que le réservoir en fonctionnement et veillez a ce qu'il ne se trouve pas a proximité
d'une source de chaleur (fours, cheminées, chauffages, etc.).

Encastrement de la plaque de cuisson a gaz

La plaque de cuisson a gaz est équipée d'un dispositif de protection contre la surchauffe, de
sorte que l'appareil peut étre installé sur des plans de travail. Veillez toutefois a ce que la
hauteur du plan de travail ne dépasse pas celle de la plaque de cuisson.

Pour une installation correcte, il faut prendre les précautions suivantes :

1.

La plaque de cuisson peut étre installée dans une cuisine, une salle a manger ou un salon,
mais pas dans une salle de bains.

Les meubles situés a proximité de l'appareil et dont la hauteur est supérieure a celle du
plan de travail doivent étre placés a au moins 110 mm du bord de la plaque de cuisson.
Les meubles placés a proximité de la hotte doivent avoir une hauteur minimale de 420
mm par rapport au plan de travail. (Img. 5).

Image 5:

A.- Hotte aspirante.

Si la plaque est installée sous un meuble, celui-ci doit se trouver a une distance d'au
moins 700 mm du plan de travail.
Des éléments de fixation (crochets, vis) sont inclus pour placer la plaque sur un plan de
travail de 20 a 40 mm d'épaisseur.

Distance requise pour l'installation de la plague de cuisson sans hotte aspirante (Img. 6).
Distance requise pour l'installation de la plague de cuisson sous une hotte aspirante (Img. 7).

Modele A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 5400S Nano Glass
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Les dimensions de l'installation sont indiquées dans l'image 8.

Note : Utilisez les crochets inclus dans le sac d'accessoires comme indiqué dans l'image 9.
Image 9:

A.- Position du crochet pour un plan de travail de 20 mm d'épaisseur.

B.- Position du crochet pour un plan de travail de 30 mm d'épaisseur.

C.- Position du crochet pour un plan de travail de 40 mm d'épaisseur.

6. Sila plague de cuisson a gaz n'est pas installée sur un four encastré, il est nécessaire de
placer une planche de bois pour lisoler. Cette planche doit étre placée a au moins 20 mm
de la partie inférieure de la plaque.

Important: Lors de l'installation de la plaque de cuisson sur un four encastré, le four doit étre
placé sur deux lattes de bois. En cas d'installation sur un plateau de table, n'oubliez pas de
laisser un espace d'au moins 45 x 560 mm entre le plateau de table et la partie arriere (Img. 10).

Si vous installez la plaque de cuisson sur un four encastré non ventilé, assurez-vous qu'il
dispose d'entrées et de sorties d'air permettant de ventiler correctement lintérieur de
l'appareil (Img. 11).

Raccordement au gaz

La plague de cuisson doit étre raccordée a l'alimentation en gaz par un technicien qualifié. Lors
delinstallation, ilest essentield'installer un robinet de gaz approuvé afin d'isoler l'alimentation
de la plaque de cuisson et de faciliter le démontage ou l'entretien postérieur. Le raccordement
de la plague de cuisson au réseau de gaz ou de GPL doit étre effectué conformément a la
réglementation en vigueur et seulement apres avoir vérifié qu'elle convient au type de gaz a
utiliser. Si ce n'est pas le cas, suivez les instructions du paragraphe « Adaptation aux différents
types de gaz ». En cas de raccordement a un réservoir de GPL, utilisez des régulateurs de
pression conformément a la réglementation en vigueur.

Important : Pour une régulation correcte de l'utilisation du gaz et une plus longue durée de vie
de la plaque, assurez-vous que la pression du gaz est réglée sur les valeurs indiquées dans le
tableau 1« Spécifications des brileurs et des injecteurs ».

Raccordement a un tube rigide (cuivre ou acier)

- Leraccordement a l'alimentation en gaz doit étre effectué de maniére a ne pas créer de
points de tension sur aucune partie de la plaque de cuisson a gaz.

- Laplague est équipée d'un coude et d'un joint d'alimentation en gaz.

- Retirez le coude et remplacez le joint.

- Utilisez un coude fileté de 1/2 pouces pour raccorder la plaque a gaz a la bouteille.
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Raccordement a un tuyau flexible métallique

- Utilisez un coude fileté de 1/2 pouces pour raccorder la plaque a gaz au tube. Utilisez
uniguement des tuyaux/tubes et des joints conformes aux normes en vigueur. La longueur
maximale des tubes flexibles ne doit pas dépasser 2000 mm. Une fois le raccordement
effectué, veillez a ce que le tube flexible métallique n'entre pas en contact avec des piéces
mobiles et ne soit pas écrasé.

Contréle de l'étanchéité
- Une fois la plaque de cuisson installée, vérifiez 'étanchéité des raccords de gaz a l'aide
d'eau savonneuse (jamais de feu).

Connexion électrique

La plaque de cuisson est équipée d'un cable d'alimentation tripolaire concu pour étre utilisé
avec du courant alternatif, conformément aux instructions figurant sur la plaque signalétique
située sous la plaque. Le cable de mise a la terre est jaune et vert.

En cas d'installation sur un four électrique encastré, les connexions électriques de la plaque
de cuisson et du four doivent étre séparées, pour des raisons de sécurité et de commodité en
cas de démontage ultérieur.

Connexion électrique de la plaque de cuisson a gaz

Branchez le cable d'alimentation sur une prise standard compatible avec la puissance indiquée

sur la plaque signalétique ou branchez-le directement sur le secteur. Dans ce dernier cas, un

interrupteur unipolaire doit étre installé entre la plaque de cuisson a gaz et le réseau électrique,

avec une séparation minimale des contacts de 3 mm. Cela doit étre fait conformément aux

normes de sécurité en vigueur (linterrupteur ne doit pas interrompre la ligne de mise a la

terre). Le cable d'alimentation doit étre placé de maniére a ne jamais atteindre une température

supérieure a 50 °C par rapport a la température ambiante.

Avant d'effectuer la connexion, assurez-vous que :

- Lefusible et l'alimentation peuvent supporter la puissance requise par la plaque a gaz.

- Lesysteme d'alimentation électrique est doté d'un systéme de mise a la terre conforme a
la réglementation en vigueur.

- Laprise ou linterrupteur sont facilement accessibles.

Les fils du cable principal sont codés par couleur comme suit :

Vert / Jaune : terre

Bleu : Neutre

Marron : Phase

Si les couleurs des fils ne correspondent pas aux couleurs des bornes de votre prise :

- Connectez le filvert/jaune a la borne « E », DSC09813 ou a la borne verte ou verte et jaune.
- Connectez le filmarron a la borne « L » ou rouge.

- Connectez le filbleu a la borne « N » ou noire.
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4. FONCTIONNEMENT

La position du brileur a gaz correspondant est indiquée sur chaque bouton.

Brileurs

- Les brlleurs possedent des tailles et des puissances différentes.

- Choisissez celui qui convient le mieux au diametre de l'ustensile de cuisson utilisé.

- Lapuissance du brileur peut étre réglée a l'aide du bouton correspondant en utilisant l'un
des réglages suivants :

Arrét

O

Puissance maximale

Puissance minimale

X

Modeéles avec systéme de sécurité thermocouple
Appuyez et tournez le bouton pour allumer le brileur. Appuyez pendant environ 6 secondes
apres l'allumage de la flamme.

Modeles avec aiguille d'allumage

Appuyez d'abord sur le bouton d'allumage électronique, identifié par le symbole X , puis
appuyez sur le bouton correspondant et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position de puissance maximale.

Allumer un briileur

Appuyez sur le bouton correspondant et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position de puissance maximale. Maintenez-le appuyé jusqu'a ce que des
étincelles se produisent et que la flamme du brdleur s'allume.

Avertissement : Si la flamme s'éteint accidentellement pendant le fonctionnement, coupez

'alimentation en gaz a l'aide du bouton et attendez au moins une minute avant de rallumer
le braleur.
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Eteindre un brileur
Tournez le bouton correspondant dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position
darrét O .

Ustensiles appropriés

Pour économiser de lénergie et éviter les dommages, veuillez suivre les instructions

ci-dessous:

- Utilisez des ustensiles de taille adaptée & chaque brileur (voir le tableau ci-joint). Veillez a
ce que la flamme ne touche pas les parois de l'ustensile.

- Utilisez des ustensiles a fond plat et veillez a toujours cuisiner avec le couvercle.

- Les réglages de cuisson recommandés (puissance maximale, moyenne ou minimale)
dépendront de lutilisation et du type d'aliment, ainsi que du matériau des ustensiles

utilisés.
Briileur 0 Diamétre des ustensiles de cuisson (cm)
Braleur auxiliaire 10-14
Braleur semi-rapide 16-20
Braleur rapide 22-24
Braleur Wok a triple anneau 24-26

Tableau 1: Spécifications sur les briileurs et sur les injecteurs

Adaptation de la plaque de cuisson a gaz selon le type de gaz

Gaz naturel G20 Butane G30 Propane G31
Briileur Charge Injecteur | Charge Injecteur |Charge Injecteur
thermique |1/100 thermique |1/100 thermique | 1/100
(kw) (mm) (kw) (mm) (kw) (mm)
Auxiliaire ] 7 ] 52 1 52
Semi-rapide |, g4 97 18 67 18 67
Rapidement 1 110 2,40 77 2,40 77
Wokatriple 5,4 125 340 93 3,40 93
anneau
Pression
d'alimentation 20 mbar 30 mbar 37 mbar
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P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G251 32,51 MJ/m?
P.C.1.G25 32,49 MJ/m?3 P.C.LG27 30,98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 27,20 MJ/ m? P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

A15 °C et 1013 mbar - gaz sec

Remplacement de l'injecteur du briileur : desserrez l'injecteur a l'aide d'un outil approprié (non
fourni).

Placez le nouvel injecteur dans le brileur en fonction du type de gaz utilisé (voir tableau 1).

Img.12

Note : Aprés d'adapter la plaque de cuisson a un autre type de gaz, assurez-vous d'avoir collé
sur celle-ci une étiquette contenant ces informations.

Tableau 2 : Changement du type de gaz

Régulation du débit de gaz par la vanne

Briileur Flamme Changement du GPLau gaz | Changement du gaz naturel au
naturel GPL
Grande Remplacez l'injecteur du Remplacez linjecteur du brileur
flamme brileur conformément aux conformément aux instructions du
instructions du tableau 1. tableau 1.
Braleurs
Flamme Tournez la vis de réglage Tournez la vis de réglage
courte (Img. 13) pour régler la (Img. 13) pour régler la flamme.
flamme.

Réglage de la vanne et du débit de gaz

Pour régler la vanne de gaz et réguler la flamme, tournez d'abord le bouton sur la position de
puissance minimale.

Retirez le bouton et réglez la flamme a l'aide d'un petit tournevis. (Img. 13)

Pour vérifier si la flamme a atteint lintensité souhaitée, allumez le brileur a puissance
maximale pendant 10 minutes. Tournez ensuite le bouton sur la position de puissance
minimale. La flamme ne doit pas s'éteindre ou se diriger vers linjecteur. Si cela se produit,
réglez a nouveau la vanne de gaz.
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Sélectionner la taille de la flamme

Si la combustion est efficace, la couleur de la flamme doit étre bleu foncé a lextérieur et
légérement plus claire a lintérieur. La taille de la flamme dépend de la position du bouton
correspondant.

Consultez l'image 14 pour connaitre les différentes positions de fonctionnement (sélection de
la taille de la flamme). Au début de la cuisson, tournez le bouton sur la position de puissance
maximale pour activer la grande flamme. De cette maniere, l'ustensile de cuisson chauffera
plus rapidement. Tournez ensuite le bouton sur la position de puissance minimale pour activer
la flamme courte et maintenir la cuisson. ILest recommandé de régler progressivement la taille
de la flamme.
Image 14 :

A.- Grande flamme (puissance maximale).

B.- Flamme courte (puissance minimale).

C.- Arrét.

ILestinterdit de régler la flamme entre les positions « ARRET » et « PUISSANCE MAXIMALE »

Respectez les consignes d'économie d'énergie suivantes :

- Utilisez la plaque correctement.

- Choisissez le brileur adapté a la taille de l'ustensile.

- Utilisez des ustensiles de cuisson adaptés.

- Lutilisation d'ustensiles de cuisson adaptés permet d'économiser jusqu'a 60 % d'énergie.

- Lorsque la plague de cuisson est utilisée correctement et que vous choisissez la taille de la
flamme appropriée, vous pouvez économiser jusqu'a 60 % d'énergie.

- Pour gue la plaque de cuisson fonctionne efficacement et consomme moins d'énergie, il
est essentiel de maintenir les brileurs propres (en particulier les orifices de flamme et les
injecteurs).
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Catégorie de [’appareil : IZE |2E+ |2L IZHS |2ELS |2ELW |3+ |BB/P |BB/P |EB/P |3P |ZH3+ ”ZEBB/P ”ZHSBB/P ”ZELWLS3B/P
ILELL,B/
Pression Diameétre
d'ali- de Uinjec- Charge thermique nomi- | Charge ther-
Brileur |Typedegaz |menta- teur nale mique réduite
tion
mbar 1/100mm |g/h |l/h |kW |kcal/h | kW kcal/h
Gaz naturel
0 20 71 — |95 |1 |s60 040 |344
Auxi-
el Butane G30 139 52 726 |— |1 |860 040 |344
37 47 726 |— |1 |860 040 |344
Propane G37 | 50 45 726 |— |1 |860 |040 |344
Gaz naturel
aznaturet 150 97 — |1 |8 |1548 |060 |516
G20
Semi-ra-
e Butane G30 |30 67 1308 |— |18 [1548 |0,60 |516
37 64 1308|— |18 [1548 |060 |56
Propane G37 |5 59 1308|— |18 |1548 |060 |56
Gaz naturel | 110 —  |228|24 |2064 |090 |774
G20
Rapide-
ont Butane G30 |30 77 174 | — |24 |2064 |090 |774
37 73 174 | — |24 |2064 090 |774
Propane G37 | 50 67 174 |— |24 |2064 |090 |774
Gaz naturel
Gzé”a U120 125 —  |323]34 |2924 |150 |1290
Wok a
triple
30 93 247 |— |34 |2924 |150 [1290
anneau Butane G30
37 88 247 |— |34 |2924 |150 [1290
Propane (37 | 50 82 247 |— |34 [2924 |150 |1290
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Tableau 4 : Alimentation en gaz et classification par pays

Catégorie du gaz Pression d'alimentation Pays
2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB
I2E G20 20 mbar DE, LU
I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
2L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G25.1 25 mbar HU
|12ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
[2ELW G20/G27 20 mbar PL
13+ G30-G31 (28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, €S, CH, GB
13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK;, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G31 37 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
[2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31 (28-30)-37 mbar
I1I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[I2HS3B/P G20/G25.1 25 mbar, HU
G30 30 mbar
II2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
G30 50 mbar

Cette plague a gaz est conforme aux directives européennes suivantes :

- 73/23/CEE du19/02/73 (matériel électrique destiné a étre employé dans certaines limites
de tension) et modifications ultérieures.

- 89/336/CEE du 03/05/89 (Compatibilité électromagnétique) et modifications ultérieures.

- 90/396/CEE du 29/06/90 (appareils a gaz) et modifications ultérieures.

- 93/68/CEE du 22/07/93 et modifications ultérieures.
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5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Avant d'effectuer toute opération de nettoyage ou d'entretien, débranchez la plaque de
cuisson a gaz du réseau électrique. Pour prolonger la durée de vie de la plaque de cuisson, il
est essentiel de la nettoyer régulierement. Pour ce faire, tenez compte de ce qui suit :

Les parties émaillées et la surface en verre (uniguement sur certains modeles) doivent
8tre nettoyées & l'eau tiede. Evitez d'utiliser des produits de nettoyage abrasifs ou des
substances corrosives qui pourraient endommager l'émail ou rayer le verre.

Les éléments amovibles du brileur doivent étre lavés a l'eau tiede et avec du liquide
vaisselle neutre aprés chaque utilisation. Veillez a éliminer les résidus alimentaires
incrustés.

Laiguille d'allumage automatique doit étre nettoyée régulierement a l'aide d'une brosse
non métallique. Apres le nettoyage, vérifiez que l'allumage s'effectue normalement.

La surface en acier inoxydable et les autres pieces en fer peuvent étre endommagées au
contact d'une eau a forte concentration de calcaire ou de produits de nettoyage corrosifs
(contenant du phosphore). Pour prolonger leur durée de vie, il est recommandé de les
rincer a l'eau chaude et de bien les sécher pour éliminer la présence de gouttes ou d'autres
liquides.

Apres chaque utilisation, essuyez la surface de la plaque de cuisson a l'aide d'un chiffon
humide pour éliminer la poussiére ou les restes de nourriture. La surface en verre (certains
modeles seulement) doit étre nettoyée régulierement avec de l'eau tiéde et des produits
de nettoyage non corrosifs.

Eliminez dhabord les restes de nourriture ou de graisse a baide dun grattoir pour
vitrocéramique (non fourni). (Img. 15).

Important : Faites attention, RISQUE DE COUPURES.

Pendant que la surface est encore chaude, utilisez un produit de nettoyage approprié et du
papier absorbant pour la nettoyer. Essuyez-la ensuite avec un chiffon humide et séchez-la
soigneusement.

Important : Faites attention, RISQUE DE BRULURES.

Retirez toute feuille d'aluminium ou de plastique restante et enlevez immédiatement tout
sucre fondu ou aliment a forte teneur en sucre qui aurait été répandu sur la surface.
N'utilisez pas de tampons en laine d'acier ni de produits de nettoyage agressifs ou abrasifs
tels que les nettoyants en spray.

Laissez les grilles refroidir légérement. Retirez soigneusement les grilles de la plaque de
cuisson. Placez-les dans l'évier et éliminez tout résidu de nourriture ou de graisse a l'aide
d'une brosse non métallique et du liquide vaisselle. Rincez les grilles a l'eau et séchez-les
soigneusement avant de les remettre en place.

Important : Faites attention, RISQUE DE BRULURES.
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Nettoyage des vannes de gaz

Avec le temps, il est fréquent que les vannes de gaz soient obstruées par 'accumulation de
saleté (graisse briilée, restes de nourriture, liquides, etc.), ce qui peut empécher la sortie du
gaz. Pour éviter cela, nettoyez les orifices du brdleur et l'intérieur des vannes de gaz avec un
produit dégraissant.

Note Cette procédure ne peut étre effectuée que par un technicien qualifié.

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

Dans certains cas, les problemes détectés peuvent étre facilement résolus. Avant de contacter
le Service d'Assistance Technique, vérifiez que le gaz et l'électricité n'ont pas été coupés.

Le brileur ne s'allume pas ou la flamme n'est pas uniforme
Veérifiez que :

- Les orifices du brileur ne sont pas obstrués.

- Toutes les pieces des brileurs sont correctement placées.
- Iln'y a pas de courant d'air autour du brdleur.

La flamme s'éteint lorsque le bouton est relaché.

Veérifiez que :

- Vous avez bien appuyé sur le bouton.

- Vous avez maintenu le bouton enfoncé suffisamment longtemps. Cela activera le systéeme
de thermocouple du débit de gaz.

- Lorifice du systeme de sécurité du thermocouple n'est pas obstrué.

La flamme s'éteint lorsque vous tournez le bouton sur la position de puissance minimale
Veérifiez que :

- Les orifices du brileur ne sont pas obstrués.

- Iln'y a pas de courant d'air autour du brdleur.

- Vous avez correctement tourné le bouton sur la position de puissance minimale.

L'ustensile est instable sur la plaque de cuisson

Veérifiez que :

- Lustensile n'est pas déformé et sa base est complétement plate.
- Lustensile est correctement placé au centre du brileur.

- Lagrille est correctement placée (pas a l'envers).
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Si, aprés avoir vérifié tous les points ci-dessus, la plaque de cuisson a gaz ne fonctionne
toujours pas correctement, veuillez contacter le Service d'Assistance Technique officiel de
Cecotec.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence :

EUOT_100480
EU01_100484
EU0T_100488
EUOT_100492
EUQT_100496

Produit:

Plague de cuisson a gaz Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Plaque de cuisson a gaz Bolero Squad G 2400S Nano Glass
Plaque de cuisson a gaz Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Plague de cuisson a gaz Bolero Squad G 4400S Nano Glass
Plaque de cuisson a gaz Bolero Squad G 5400S Nano Glass

Tableaux ERP
Type de produit Plaque de cuisson gaz encastrable
Classe Classe 3
Fabricant CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

Av. Reyes Catdlicos, 60, )
46910, Alfafar, Valencia (Espagne) CODE PIN : 2575DN33174

Voltage/fréquence AC 220-240 V, 50/60 Hz

(Nominal (e))
Référence EU01_100480
Type de gaz G20 @ 20mbar
Type de brileur Wok Rapidement Semi-rapide Auxiliaire
EE brileur 57,05 % - - NA
EE plaque de cuisson a gaz 57,05 %
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Référence EU01_100484

Type de gaz G20 @ 20mbar

Type de brileur Wok Rapidement Semi-rapide1 | Auxiliaire
EE braleur 57,05 % - 57,61 % NA

EE plaque de cuisson a gaz 5733 %

Référence EU01_100488

Type de gaz G20 @ 20mbar

Type de brileur Wok Rapidement Semi-rapide 1 | Auxiliaire
EE braleur 57,05 % - 57,61% NA

EE plaque de cuisson a gaz 5733 %

Référence EU01_100492

Type de gaz G20 @ 20mbar

Type de braleur Wok Rapidement Semi-rapide1 | Auxiliaire
EE brileur 57,05 % - 2x5761% NA

EE plaque de cuisson a gaz 57,42 %

Référence EU01_100496

Type de gaz G20 @ 20mbar

Type de brileur Wok Rapidement Semi-rapide 1 | Auxiliaire
EE braleur 57,05 % 54,74 % 2x5761% NA

EE plaque de cuisson a gaz 56,75 %
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Les plaques de cuisson sont configurées pour fonctionner au gaz naturel et les calculs
d'efficacité énergétique ont été effectués avec du gaz naturel. Si la modification est effectuée
pour le GPL (butane/propane), les valeurs d'efficacité énergétique peuvent étre modifiées.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets municipaux.
Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les piles ou
batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus adéquate de vous
défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

E Cesymboleindique que, conformémenta la réglementation envigueur, le produit
.

9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

Ilest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

1. Zusatzbrenner mit TkW

2. Halbschnellbrenner mit 1,8 kW

3. Schnellbrenner mit 2,4 kW

4. 3,4-kW-Wokbrenner mit Dreifachring

5. Ziundnadel (nur bei einigen Modellen)

6. Thermoelement-Sicherheitssystem (nur bei einigen Modellen): Wird aktiviert, wenn die

Brennerflamme versehentlich erlischt (durch Verschiitten, Luftzug usw.), und unterbricht
automatisch die Gaszufuhr.
7. Bedienelemente fiir die Brenner.

HINWEIS:

Abbildung 1 ist eine allgemeine grafische Darstellung aller in dieser Bedienungsanleitung
enthaltenen Gas-Kochfeldmodelle.

Jedes Kochfeld kann sich in der Anzahl und Anordnung der Brenner und Bedienelemente
unterscheiden.

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschutzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mdochten, stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien entsprechend
recycelt werden.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
technischen Kundendienst von Cecotec.

Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Riickverfolgbarkeit Ihres
Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.
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WICHTIG:

A. Vergewissern Sie sich vor der Installation, dass die 6rtlichen Verteilungsbedingungen (Art
des Gasdrucks) und die Einstellung des Gerats kompatibel sind.

B. Die Einstellungsbedingungen fir dieses Gerat sind auf seinem Typenschild angegeben.

C. Dieses Gaskochfeld ist nicht an eine Abgasanlage angeschlossen. Er ist gemafd den
geltenden Installationsvorschriften zu installieren und anzuschliefden. Den einschlagigen
Beltuftungsanforderungen ist besondere Aufmerksamkeit zu widmen.

D. VORSICHT: Die Verwendung eines Gaskochfelds erzeugt Warme, Feuchtigkeit und

Verbrennungsprodukte in dem Raum, in dem es installiert ist. Achten Sie auf eine
gute Bellftung des Raums, insbesondere wenn das Kochfeld in Betrieb ist: Halten
Sie die natirlichen Luftungsoffnungen offen oder installieren Sie eine mechanische
Luftungsvorrichtung.

Verpackungsinhalt

3

Gaskochfeld

Zubehor (Brenner, Abdeckung, Grill usw., je nach Modell)
Montagesatz (je nach Modell).

Bedienungsanleitung

. MONTAGE

Warnung: Die folgenden Anweisungen sind fiir einen qualifizierten Techniker bestimmt.
Wichtig: Unterbrechen Sie die Stromversorgung, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
durchfiihren.

Die Installation muss von einem qualifizierten Fachmann durchgefihrt werden.

Der Installateur muss lhnen zeigen, wo sich das Gasventil befindet und wie es im Notfall
geschlossen werden kann.

Entfernen Sie vor der Inbetriebnahme unbedingt das gesamte Verpackungsmaterial vom
Kochfeld, um mdogliche Brande zu vermeiden.

Beachten Sie die in dieser Anleitung angegebenen Mindestabstande zu brennbaren
Oberflachen. Diese missen mit den Angaben auf dem Typenschild und den ortlichen
Vorschriften und Bestimmungen tibereinstimmen.

Wenn das Kochfeld in der Nahe eines Fensters installiert wird, missen geeignete
Vorkehrungen getroffen werden, um zu verhindern, dass Vorhadnge Uber die Brenner
fliegen, da dies eine ernsthafte Brandgefahr darstellen wirde.

Berlicksichtigen Sie bei der Wahl des Standorts des Kochfelds die Lage der Gas- und
Stromleitungen.

Die Gas- und Stromzufuhr muss zum Zeitpunkt der Installation unterbrochen sein.

Stellen Sie kein weiteres Kochfeld neben diesem Gerat auf.
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- Prufen Sie die Unterseite der Arbeitsplatte, um sicherzustellen, dass keine Vorspriinge
vorhanden sind. Vergewissern Sie sich, dass die Arbeitsplatte stabil ist, das Gewicht des
Kochfelds tragen kann und eben ist.

- AchtenSie darauf, dass der Aufstellort gut bellftet ist. Stellen Sie sicher, dass die Belliftung
nicht durch sperrige Gegenstande usw. behindert wird.

- Denken Sie daran, die Dichtung auf die Kochfeldplatte zu kleben, bevor Sie sie auf der
Arbeitsplatte anbringen.

- SCHNITTGEFAHR. Beachten Sie, dass die Kanten von Kochfeldern aus Edelstahl
Schnittverletzungen verursachen kdnnen. Seien Sie bei der Handhabung besonders
vorsichtig.

Platzierung des Gaskochfelds
Dieses Gerat sollte nur in gut bellifteten Raumen aufgestellt und verwendet werden.

1. Vergewissern Sie sich, dass der Raum mit einer mechanischen Luftungsanlage
(Dunstabzugshaube) ausgestattet ist, der Rauch und Verbrennungsgase nach aufden
ableitet (Abb. 2).

Legende Abbildung 2:

A. - Uber einen Schornstein oder Abzug.
B.- Direkt nach aufen.

2. Stellen Sie sicher, dass der Aufstellungsort die Zirkulation und den Einlass von Frischluft
ermoglicht. Es ist ein Mindestluftdurchsatz von 2 m3/h pro kW installierter Gasleistung
erforderlich. Die Luft wird Uber einen Auf3enkanal mit einem Durchmesser von mindestens
100 cm? zugeflhrt. Achten Sie darauf, dass dieser nicht verstopft wird.

Bei Modellen ohne Thermoelement-Sicherheitssystem muss der Raum mit einem

Liftungskanal mit doppeltem Durchmesser ausgestattet werden. Achten Sie darauf, dass

dieser nicht blockiert wird, z. B. mit mindestens 200 cm?. (Abb. 3) Andernfalls kann der Raum

indirekt Uber die angrenzenden Raume beliftet werden (die mit nach aufden fihrenden

Liftungskanalen ausgestattet sind). Wenn die oben genannten Anforderungen nicht erfuillt

werden, besteht Brandgefahr. (Abb.4)

Legende Abbildung 3:
A. Liftungskanale zur Ableitung der Verbrennungsgase (angrenzender Raum).

Legende Abbildung 4:

A. VergroRerung des Liftungsabstands zwischen Fenster und Boden (zu beliiftender
Raum).
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1. Bei intensiver und langerer Nutzung des Gerats ist eine zusatzliche Beliftung (z. B.
Offnen eines Fensters) oder eine wirksamere Beliiftung (z. B. Erhéhung der Leistung der
mechanischen Beliiftung, falls vorhanden) erforderlich.

2. Flussiggase(LPG)sind schwererals Luftund konzentrieren sich daherin tiefem gelegenem

Raumen, in denen es keine gute Bellftung gibt. Rdume, in denen Flissiggasbehalter
aufgestellt werden, miissen mit einer Aufsenentliftung versehen sein, um ein Entweichen
von Gas zu verhindern.
Daher diirfen diese Tanks nicht in Raumen unter dem Boden (Keller usw.) aufgestellt oder
gelagert werden. Es wird empfohlen, nur den Behalter im Raum zu lassen, der gerade
in Betrieb ist, und sicherzustellen, dass er sich nicht in der Nahe einer Warmequelle
(Backofen, Kamin, Heizofen usw.) befindet.

Einbau des Gaskochfelds

Das Gaskochfeld ist mit einer Uberhitzungsschutzvorrichtung ausgestattet, so dass das
Gerat auf Arbeitsplatten installiert werden kann. Achten Sie jedoch darauf, dass die Hohe der
letzteren nicht die des Kochfelds Ubersteigt.

Fur eine korrekte Installation sind folgende Vorsichtsmafdnahmen zu treffen:

1. Das Kochfeld kann in einer Kliche, einem Esszimmer oder einem Wohnzimmer installiert
werden, jedoch nicht in einem Badezimmer.

2. Maobel in der Nahe des Gerats, die hoher als die Arbeitsplatte sind, missen mindestens
110 mm von der Kante des Kochfelds entfernt stehen.

3. Schranke, diesichinder Nahe der Dunstabzugshaube befinden, missen eine Mindesthéhe
von 420 mm Uber der Arbeitsplatte haben. (Abb.5).
Legende Abbildung 5:
A.- Dunstabzugshaube.

4, Wenn das Kochfeld unter einem Schrank installiert wird, muss dieser einen
Mindestabstand von 700 mm zur Arbeitsplatte haben.

5.  Befestigungselemente (Haken, Schrauben) zur Anbringung des Kochfelds auf einer
Arbeitsplatte mit einer Starke von 20 bis 40 mm sind enthalten.

Erforderlicher Abstand fir den Einbau des Kochfeldes ohne Dunstabzugshaube (Abb. 6).

Erforderlicher Abstand fir die Installation des Kochfelds unter einer Dunstabzugshaube (Abb.
7.
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Modell A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 54005 Nano Glass

Die Einbaumafie sind in Abbildung 8 dargestellt.

Hinweis: Verwenden Sie die in der Zubehdrtasche enthaltenen Haken wie in Abbildung 9
dargestellt.

Legende Abbildung 9:

A. - Position des Hakens fiir eine 20 mm dicke Arbeitsplatte.

B. - Position des Hakens flr eine 30 mm dicke Arbeitsplatte.

C. - Position des Hakens flir eine 40 mm dicke Arbeitsplatte.

6. Wenn das Gaskochfeld nicht auf einem Einbaubackofen installiert wird, muss eine
Holzplatte als Isolierung eingefligt werden. Diese Platte muss mindestens 20 mm vom
unteren Teil des Kochfelds entfernt sein.

Wichtig: Bei der Installation des Kochfeldes auf einem Einbaubackofen muss dieser auf zwei
Holzlatten gestellt werden. Bei der Aufstellung auf einer Platte ist ein Abstand von mindestens
45 x 560 mm zwischen Platte und Riickwand einzuhalten (Abb. 10).

Wenn Sie das Kochfeld auf einem unbelifteten Einbaubackofen installieren, achten Sie darauf,
dass dieser Uber Luftein- und -auslasse verfugt, um das Gerateinnere ausreichend zu beliften
(Abb. 17).

Gasanschluss

Das Kochfeld muss von einem qualifizierten Techniker an die Gasversorgung angeschlossen
werden. Bei der Installation muss unbedingt ein zugelassenes Gasschloss angebracht werden,
um die Versorgung des Kochfelds zu unterbrechen und dessen spatere Entfernung oder
Wartung zu erleichtern. Der Anschluss des Kochfelds an das Gas- oder Flissiggasnetz muss
gemaf? den geltenden Vorschriften und erst nach Uberpriifung der Eignung fiir die Art des zu
verwendenden Gases erfolgen. Andernfalls sind die Anweisungen im Abschnitt «Anpassung
an verschiedene Gasarten» zu befolgen. Bei Anschluss an einen LPG-Tank sind Druckregler zu
verwenden, die den geltenden Vorschriften entsprechen.

Wichtig: Flr eine korrekte Regulierung des Gasverbrauchs und eine langere Lebensdauer des
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Gaskochfelds muss der Gasdruck mit den in Tabelle 1 «Brenner- und Injektorspezifikationen»
angegebenen Werten Ubereinstimmen.

Anschluss mit starrem Rohr (Kupfer oder Stahl)

- Der Anschluss an die Gasversorgung muss so erfolgen, dass an keinem Teil des
Gaskochfeldes Spannungspunkte entstehen.

- Das Kochfeld ist mit einem Winkelstiick und einer Dichtung fir die Gasversorgung
ausgestattet.

- Entfernen Sie das Winkelstlick und ersetzen Sie die Dichtung.

- Verwenden Sie ein 1/2"-Gewindewinkelstlick, um den Gaskocher an die Gasflasche
anzuschliefien.

Anschluss mit einem flexiblen Metallrohr

- Verwenden Sie ein 1/2"-Gewindewinkelstlick, um die Gaskochplatte an das Rohr
anzuschliefden Verwenden Sie nur Rohre und Dichtungen, die den geltenden Vorschriften
entsprechen. Die maximale Lange der flexiblen Rohre darf 2000 mm nicht Uberschreiten.
Vergewissern Sie sich nach dem Anschliefden, dass der flexible Metallschlauch keine
beweglichen Teile berthrt und nicht gequetscht wird.

Dichtheitspriifung
- Prifen Sie nach der Installation des Kochfelds die Dichtheit der Gasanschliisse mit
Seifenwasser (niemals mit Feuer).

Stromanschluss

Das Gaskochfeld ist mit einem dreipoligen Netzkabel ausgestattet, das flir Wechselstrom
ausgelegt ist, wie auf dem Etikett unter dem Kochfeld angegeben. Das Erdungskabel ist gelb
und griun.

Bei der Installation auf einem Einbaubackofen miussen die elektrischen Anschlisse des
Kochfelds und des Backofens unabhangig voneinander sein, nicht nur aus Sicherheitsgriinden,
sondern auch, um sie spater leichter entfernen zu kdnnen.

Elektrischer Anschluss des Gaskochfelds

Schlief3en Sie das Netzkabel an eine Standardsteckdose an, die fur die auf dem Typenschild

angegebene Leistung ausgelegt ist, oder schliefRen Sie es direkt an das Stromnetz an. Im

letzteren Fall muss zwischen dem Kochfeld und dem Stromnetz ein einpoliger Schalter mit

einem Mindestabstand von 3 mm zwischen den Kontakten angebracht werden. Richten Sie ihn

gemaf3 den geltenden Sicherheitsvorschriften ein (der Schalter darf die Erdungsleitung nicht

unterbrechen). Das Netzkabel muss so verlegt werden, dass es niemals eine Temperatur von

mehr als 50 C tUber der Umgebungstemperatur erreicht.

Vergewissern Sie sich, bevor Sie die Verbindung herstellen, dass:

- Die Sicherung und die Stromversorgung kénnen die von dem Gaskochfeld bendtigte
Leistung aufnehmen.
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- Das elektrische Versorgungssystem ist mit einem Erdungssystem ausgestattet, das den
geltenden Vorschriften entspricht.
- Der Stecker oder Schalter ist leicht zuganglich.

Die Adern des Hauptkabels sind wie folgt farblich gekennzeichnet:

Grin / Gelb = Erdung

Blau = Neutral

Braun = Phase

Falls die Farben der Drahte nicht mit denen der Anschlisse Ihres Steckers tUbereinstimmen:

- SchlieRen Sie den griin/gelben Draht an den Anschluss ,E" an, = oder griin oder griin und
gelb.

- Verbinden Sie das braune Kabel mit dem «L» oder der roten Klemme.

- Verbinden Sie das blaue Kabel mit dem «N» oder der schwarzen Klemme.

4. BEDIENUNG
Die Stellung des entsprechenden Gasbrenners ist auf jedem Drehknopf angegeben.

Gasbrenner

- Die Brenner unterscheiden sich in Grof3e und Leistung.

- Wahlen Sie den passenden Durchmesser fiir das verwendete Kochgeschirr.

- Die Leistung des Brenners kann mit dem entsprechenden Bedienelement mithilfe einer der
folgenden Einstellungen reguliert werden:

Ausgeschaltet

O

Hochstleistung

Mindestleistung

y.)

Bei Modellen mit Thermoelement-Sicherheitssystem
Dricken und drehen Sie den Knopf, um den Brenner anzuziinden. Halten Sie es nach dem
Entzlinden der Flamme etwa 6 Sekunden lang fest gedriickt.
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Bei Modellen mit Zindnadel

Driicken Sie zunachst die elektronische Einschalttaste, gekennzeichnet durch das Symbol X

, dann driicken Sie den entsprechenden Knopf und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn auf
die Position ,Maximale Leistung".

Anziinden eines Brenners

Driicken Sie das entsprechende Bedienelement und drehen Sie es gegen den Uhrzeigersinn in
die Position ,Maximale Leistung". Halten Sie den Knopf gedrtickt, bis Funken entstehen und die
Flamme des Brenners zlindet.

Warnung: Wenn die Flamme wahrend des Betriebs versehentlich erlischt, schalten Sie die
Gaszufuhr mit dem Regler aus und warten Sie mindestens eine Minute, bevor Sie den Brenner
wieder anziinden.

Loschung eines Brenners
Drehen Sie den entsprechenden Regler im Uhrzeigersinn in die Position ,Aus” O .

Geeignete Utensilien

Beachten Sie die folgenden Hinweise, um Energie zu sparen und Schaden zu vermeiden:

- Verwenden Sie fiir jeden Brenner Utensilien von geeigneter GrofRe (siehe beigefligte
Tabelle). Achten Sie darauf, dass die Flamme nicht den Rand der Pfanne berthrt.

- Verwenden Sie Utensilien mit flachem Boden und achten Sie darauf, immer mit Deckel zu
kochen.

- Die empfohlenen Kochstufen (maximale, mittlere oder minimale Leistung) hangen von der
Verwendung und der Art der Lebensmittel sowie vom Material der verwendeten Topfe ab.

Brenner 0 Durchmesser des Kochgeschirrs (cm)
Hilfsbrenner 10-14
Halbschnellbrenner 16-20
Schnellbrenner 22-24
Wokbrenner mit Dreifachring 24-26
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Tabelle 1: Brenner- und Injektorspezifikationen

Anpassung des Gaskochfelds an die Gasart

Erdgas G20 Butan G30 Propan G31
Brenner Warme- |Injek- |Warme- |Injektor |\Warmebe- Injektor 1/100
belas- |tor belas- 1/100 lastung (kW) | (mm)
tung(kW) | 1/100 | tung (kW) | (mm)
(mm)
Hilfsinjektor . 7 ] 52 1 52
Normalbrenner |, g, 97 |18 67 18 67
Schnell 2,40 1m0 |240 77 2,40 77
Dreifach-Kronen- | 3 44 125|340 93 340 93
Wok
Versorgungs-
druck 20 mbar 30 mbar 37 mbar
P.C.1.G20 37,78 MJ/m3 P.C.1.G251 32,51 MJ/m?3
P.C.1.G25 32,49 MJ/m? P.C.1.G27 30,98 MJ/m?3
P.C.1.G2.350 27,20 MJ/ m3 P.C.1.G30 49,47 M)/kg

Bei 15 °Cund 1013 mbar - Trockengas

Auswechseln des Brenner-Injektors: Lésen Sie den Injektor mit einem geeigneten Werkzeug
(nicht im Lieferumfang enthalten).

Setzen Sie den neuen Brenner je nach verwendetem Gastyp (siehe Tabelle 1) in den Brenner
ein. Abb.12

Hinweis: Nach der Umstellung des Kochfeldanschlusses auf eine andere Gasart muss das
Gerat mit einem entsprechenden Hinweis versehen werden.
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Tabelle 2: Umstellung der Gasart

Einstellung des Gasdurchflusses liber das Ventil

Brenner Flamme | Umstellung von Fliissiggas | Wechsel von Erdgas zu
auf Erdgas Fliissiggas
Hoge Ersetzen Sie den Ersetzen Sie den
Flamme | Brennerinjektor gemafs den | Brennerinjektor gemaf3 den
Anweisungen in Tabelle 1. Anweisungen in Tabelle 1.
Gasbrenner | kyrze Drehen Sie die Drehen Sie die Einstellschraube
Flamme | Einstellschraube (Abb. 13), um die Flamme zu
(Abb. 13), um die Flamme zu | regulieren.
regulieren.

Ventil- und Gasdurchsatzeinstellung

Um das Gasventil einzustellen und die Flamme zu regulieren, drehen Sie zunachst den
Drehknopf auf die Position ,Mindestleistung"

Entfernen Sie den Regler und stellen Sie die Flamme mit einem kleinen Schraubendreher ein.
(Abb13)

Um zu Uberprifen, ob die Flamme die gewdlnschte Intensitat erreicht hat, schalten Sie den
Brenner flr 10 Minuten auf die Position ,Maximale Leistung". Drehen Sie dann den Drehknopf
auf die Position ,Maximale Leistung". Die Flamme darf nicht erléschen oder sich in Richtung
des Injektors bewegen. Setzen Sie in diesem Fall das Gasventil zurtick.

Auswahl der Flamme
Bei effizienter Verbrennung sollte die Flamme auf3en tiefblau und innen etwas heller sein. Die
GrofRe der Flamme hangt von der Stellung des entsprechenden Knopfes ab.

Die verschiedenen Betriebspositionen (Auswahl der FlammengréfRe) sind in Abbildung 14
dargestellt. Drehen Sie den Regler zu Beginn des Kochvorgangs auf die Position ,Maximale
Leistung", um die grofRe Flamme zu aktivieren. Auf diese Weise wird das Gefafd schneller
erwarmt. Drehen Sie den Regler dann auf die Position ,Mindestleistung", um die kleine Flamme
zu aktivieren und den Kochvorgang fortzusetzen. Es wird empfohlen, die Flammengrofie
schrittweise einzustellen.
Legende Abbildung 14:

A.- Lange Flamme (maximale Leistung).

B.- Kurze Flamme (Mindestleistung).

C.- Aus.
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Es ist verboten, die Flamme zwischen den Positionen ,Aus" und ,Maximale Leistung"
einzustellen.

Bitte beachten Sie die folgenden Energiespartipps:

- Verwenden Sie das Kochfeld ordnungsgemafs.

- Wahlen Sie den richtigen Brenner flir die Grofse des Gefafdes.

- Verwenden Sie geeignete Kochutensilien.

- Bei der Verwendung von geeignetem Kochgeschirr lassen sich bis zu 60 % Energie
einsparen.

- Beirichtiger Verwendung des Kochfelds und Wahl der richtigen Flammengrofie lassen sich
bis zu 60 % Energie sparen.

- Damit das Kochfeld effizient arbeitet und weniger Energie verbraucht, miissen die Brenner
sauber gehalten werden (insbesondere die Locher, aus denen die Flamme austritt, und die
Disen).

Tabelle 3: Anpassung an verschiedene Gasarten

GaSkategOrie: |2E |2E+ IZL IZHS |2ELS IZELW |3+ |SB/P |SB/P IBB/P I3P |2H3+ HZEBB/P HZHSSB/P HZELWLSBB/P “ZELLBB/
Durch-
Versor- messer Reduzierte
gungs- d ok Nennwarmebelastung Warmebelas-
Brenner | Gastypen druck es Injek- tung
tors

mbar 1/100mm | g/h l/h | kW | kcal/h | kW | kcal/h

Erdgas G20 | 20 7 - 95 |1 860 | 040 | 344
Hllism- Butanc3o |20 52 726 |— |1 860 | 040 | 344
Jektor 37 47 726 | — |1 860 | 040 |344
PropanG37 | 5 45 726 | — |1 860 | 040 | 344
Erdgas G20 | 20 97 — 171 (18 |1548 | 060 |56
Normal- | gutan g30 |22 67 1308 |— |18 |1548 |060 |516
brenner 37 64 1308 |— |18 |1548 |060 |516
Propan G37 | o, 59 1308 | — |18 |1548 |060 |56
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Erdgas G20 | 20 110 — 228 |24 | 2064 | 090 |774
Schnell | gytan 3o |30 77 174 | — |24 |2064 |090 |774
37 73 174 | — |24 |2064 |090 |774
PropanG37 | 5 67 174 | — |24 |2084 |090 | 774
Erdgas G20 |20 125 — 323 |34 | 2924 |150 |[1290
Drei-
fach-
Kronen- 30 93 247 | — |34 |2924 |150 |1290
Wok 37 88 247 — |34 |[2924 |[150 |1290
Propan G37 | 54 82 247 | — |34 |2924 |150 |1290

Tabelle 4: Gasversorgung und Einstufung nach Landern

Gasgruppe Versorgungsdruck Land

2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

126+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL

[2HS G20/G25.1 25 mbar HU

|12ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL

I2ELW G20/G27 20 mbar PL

13+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, ES, CH, GB

I13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR

13B/P G30 37 mbar PL

I13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH

I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
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I2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, €S, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31(28-30)-37 mbar
[I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G25.1 25 mbar, HU
G30 30 mbar
[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
(G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
G30 50 mbar

Dieses Gasgerat entspricht den folgenden Richtlinien der Europaischen Union:

73/23/EWG vom 19/02/73 (elektrische Betriebsmittel zur Verwendung innerhalb
bestimmter Spannungsgrenzen) und nachfolgenden Anderungen.

89/336/EWG vom 03/05/89 (elektromagnetische Vertraglichkeit) und nachfolgende
Anderungen.

90/396/EWG vom 29/06/90 (Gasverbrauchseinrichtungen) und nachfolgende
Anderungen.

93/68/EWG vom 22/07/93 und nachfolgende Anderungen.

5. REINIGUNG UND WARTUNG

Vor
die
Bea

144

Reinigungs- oder Wartungsarbeiten ist das Gaskochfeld vom Stromnetz zu trennen. Um
Lebensdauer des Gaskochfelds zu verlangern, muss es regelmafiig gereinigt werden.
chten Sie dabei Folgendes:

Die emaillierten Teile und die Glasoberflache (nur bei bestimmten Modellen) sollten mit
lauwarmem Wasser gereinigt werden. Vermeiden Sie die Verwendung von Scheuermitteln
oder atzenden Substanzen, die den Email beschadigen oder das Glas zerkratzen kénnten.
Die abnehmbaren Brennerteile sollten nach jedem Gebrauch mit lauwarmem Wasser und
neutraler Seife gereinigt werden. Achten Sie darauf, dass alle Speisereste entfernt werden.
Die automatische Zlndnadel sollte regelmafdiig mit einer nichtmetallischen Bulrste
gereinigt werden. Vergewissern Sie sich nach der Reinigung, dass die Ziindung normal
funktioniert.

Die Edelstahloberflache und andere Eisenteile kdnnen beschadigt werden, wenn sie mit
Wasser mit einem hohen Gehalt an Kalk oder dtzenden Reinigungsmitteln (den Phosphor
enthalten) in Bertihrung kommen. Um ihre Lebensdauer zu verlangern, wird empfohlen,
sie mit lauwarmem Wasser abzusptilen und grindlich zu trocknen, um eventuelle Tropfen
oder andere FlUssigkeiten zu entfernen.

Reinigen Sie die Oberflache der Platte nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch, um
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Staub oder Speisereste zu entfernen. Die Glasoberflache (nur bei bestimmten Modellen)
sollte regelmafdig mit warmem Wasser und nicht atzenden Reinigungsmitteln gereinigt
werden.

- Entfernen Sie zunachst Speisereste oder Fett mit einem Glaskeramikreiniger (nicht im
Lieferumfang enthalten). (Abb.15).

Wichtig: Seien Sie vorsichtig, SCHNITTGEFAHR.

- Reinigen Sie die noch warme Oberfldche mit einem geeigneten Reinigungsmittel und
Klchenpapier. Wischen Sie sie anschliefdend mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie
sie gut ab.

Wichtig: Seien Sie dabei besonders vorsichtig, da VERBRENNUNGSGEFAHR besteht.

- Entfernen Sie alle Reste der Folie oder Plastikverpackung und entfernen Sie sofort den
geschmolzenen Zucker oder stark zuckerhaltige Lebensmittel, die auf die Oberflache
geschmiert wurden.

- Verwenden Sie keine Stahlwolle-Pads oder aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel
wie Sprihreiniger.

- Lassen Sie die Grills leicht abkihlen. Nehmen Sie die Grillroste vorsichtig vom Gaskochfeld
ab. Legen Sie sie in die Spule und entfernen Sie Speisereste oder Fett mit einer
nichtmetallischen Bulrste und Seifenwasser. Splilen Sie die Grillroste mit Wasser ab und
trocknen Sie sie gut ab, bevor Sie sie wieder an ihren Platz stellen.

Wichtig: Seien Sie dabei besonders vorsichtig, da VERBRENNUNGSGEFAHR besteht.

Reinigung von Gasventilen

Mit der Zeit verstopfen die Gasventile haufig durch angesammelten Schmutz (verbranntes
Fett, Speisereste, Fliissigkeiten usw.), wodurch das Gas nicht mehr ausstrémen kann. Um dies
zu verhindern, reinigen Sie die Brenneroffnungen und das Innere der Gasventile mit einem
Entfettungsmittel.

Hinweis: Dieser Vorgang darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

6. PROBLEMBEHEBUNG

In einigen Fallen kdnnen die festgestellten Fehler leicht behoben werden. Vergewissern Sie sich
vor der Kontaktaufnahme mit dem technischen Kundendienst, dass die Gas- und Stromzufuhr
nicht unterbrochen wurde.

Der Brenner ziindet nicht oder die Flamme ist ungleichmatfig.
Uberpriifen Sie Folgendes:

- Die Brennero6ffnungen sind nicht verstopft.

- Alle Teile der Brenner sind korrekt positioniert.
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- Kein Luftzug um den Brenner herum.

Die Flamme erlischt, wenn der Regler losgelassen wird.

Uberpriifen Sie Folgendes:

- Sieden Regler fest gedriickt haben.

- Sie den Regler lange genug gedriickt gehalten haben. Auf diese Weise wird das
Thermoelement-Gasstromungssystem aktiviert.

- Die Offnung des Thermoelement-Sicherheitssystems nicht verstopft ist.

Die Flamme erlischt, wenn der Regler in die Position ,Mindestleistung" gedreht wird.
Uberpriifen Sie Folgendes:

- Die Brenneréffnungen sind nicht verstopft.

- Kein Luftzug um den Brenner herum.

- Der Regler richtig auf ,Mindestleistung" gedreht wurde.

Das Gerat steht nicht stabil auf dem Kochfeld.

Uberpriifen Sie Folgendes:

- Das Kochgeschirr ist nicht verformt und seine Unterseite ist vollstandig flach.
- Das Kochgeschirr ist richtig auf dem Brenner zentriert.

- Der Grillrost ist richtig platziert (nicht umgedreht).

Wenn das Gas-Kochfeld nach Uberpriifung aller oben genannten Punkte immer noch nicht
richtig funktioniert, wenden Sie sich an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates:
EUOT_100480
EU01_100484
EUOT_100488
EUOT_100492
EUQT_100496

Produkt:

Gaskochfeld Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Gaskochfeld Bolero Squad G 2400S Nano Glass
Gaskochfeld Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Gaskochfeld Bolero Squad G 4400S Nano Glass
Gaskochfeld Bolero Squad G 5400S Nano Glass
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Produkityp Einbau-Gaskochfeld ]
Klasse Klasse 3 c €
Hersteller CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Av. Reyes Catolicos, 60,
46910, Alfafar (Valencia) - BIN CODE: 2575DN33174
SPANIEN
Spannung/Frequenz | AC 220-240 V, 50/60 Hz
(Nennwert)
Referenz EU01_100480
Gastypen G20 @ 20mbar
Typ des Brenners Wok Schnell Halbschnell Hilfsinjektor
EE-Brenner 57,05% - - NA
EE-Gaskochfeld 57,05%
Referenz EU01_100484
Gastypen G20 @ 20mbar
Typ des Brenners Wok Schnell Halbschnell1 Hilfsinjektor
EE-Brenner 57,05% - 57,61% NA
EE-Gaskochfeld 5733%
Referenz EU01_100488
Gastypen G20 @ 20mbar
Typ des Brenners Wok Schnell Halbschnell 1 Hilfsinjektor
EE-Brenner 57,05% - 57,61% NA
EE-Gaskochfeld 57,33%
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Referenz EU01_100492

Gastypen G20 @ 20mbar

Typ des Brenners Wok Schnell Halbschnell1 Hilfsinjektor
EE-Brenner 57,05% - 2 x5761% NA
EE-Gaskochfeld 57,42%

Referenz EU01_100496

Gastypen G20 @ 20mbar

Typ des Brenners Wok Schnell Halbschnell1 Hilfsinjektor
EE-Brenner 57,05% 54,74% 2 x5761% NA
EE-Gaskochfeld 56,75%

Die Kochfelder sind fur den Betrieb mit Erdgas ausgelegt, und die Berechnungen zur
Energieeffizienz wurden mit diesem Gas durchgefiihrt. Bei einer Umstellung auf Flissiggas
(Butan/Propan) kénnen sich die Werte der Energieeffizienz andern.

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.

Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Akku gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht
hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ortlichen
Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher missen sich mit lhren értlichen Behérden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

ﬁi Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der
_—
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9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst von Cecotec in Verbindung setzen Uiber die Telefonnummer: +34
96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder &hnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig.1

Bruciatore ausiliario da 1 kW

Bruciatore semirapido 1,8 kW

Bruciatore rapido da 2,4 kW

Bruciatore wok a tripla corona da 3,4 kW

Ago di accensione (solo per alcuni modelli).

Sistema di sicurezza a termocoppia (solo su alcuni modelli): si attiva in caso di
spegnimento accidentale della fiamma del bruciatore (per fuoriuscita, correnti d'aria, ecc.),
interrompendo automaticamente l'alimentazione del gas.

7. Manopole di controllo dei bruciatori.

oV e WN e

NOTA:

La figura 1 & una rappresentazione grafica generica di tutti i modelli di piani cottura a gas
inclusi in questo manuale di istruzioni.

Ogni piano cottura puo variare nel numero e nella disposizione di bruciatore/i e manopola/e
di controllo.

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchiodalla scatolaerimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Non rimuovere il numero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

IMPORTANTE:

A. Prima dell'installazione, accertarsi che le condizioni di distribuzione locali (pressione del
gas) e limpostazione dell'apparecchio siano compatibili.
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Le condizioni di regolazione di questo apparecchio sono indicate sulla sua etichetta.
Questo piano cottura a gas non e collegato a un sistema di evacuazione dei prodotti della
combustione. Linstallazione e il collegamento devono essere effettuati in conformita alle
norme di installazione vigenti. Prestare particolare attenzione ai requisiti in materia di
ventilazione.

"PRECAUZIONE: L'utilizzo di un piano cottura a gas produce calore, umidita e prodotti di
combustione nell'ambiente in cui e installato. Assicurarsi che la cucina sia ben ventilata,
soprattutto quando il piano cottura e in funzione: tenere aperte le aperture di ventilazione
naturale o installare un dispositivo di ventilazione meccanica”

Contenuto della scatola

Piano cottura a gas.

Accessori (fornello, coperchio, griglia, ecc., a seconda del modello)
Kit di montaggio (a seconda del modello)

Manuale diistruzioni.

3. INSTALLAZIONE

Avvertenza: Le seguentiistruzioni sono destinate a un tecnico qualificato.
Importante: Prima di procedere alla pulizia o alla manutenzione dell'apparecchio, scollegarlo
dall'alimentazione.

Linstallazione deve essere eseguita da un tecnico qualificato.

Linstallatore deve mostrare la posizione della valvola del gas e come spegnerla in caso di
emergenza.

Assicurarsi di rimuovere tutto il materiale di imballaggio del piano cottura prima di
metterla in funzione per evitare possibili incendi.

Rispettare le distanze minime dalle superfici combustibili indicate nel presente manuale.
Queste devono essere conformi alle informazioni riportate sul piano cottura e alle
normative e agli standard locali.

Se il piano di cottura e installato vicino a una finestra, & necessario prendere le opportune
precauzioni per evitare che le tende volino sopra i fornelli, in quanto cio costituirebbe un
grave rischio di incendio.

Quando si sceglie la posizione del piano di cottura, tenere conto della posizione delle linee
di alimentazione del gas e dell'elettricita.

Al momento delliinstallazione, l'alimentazione a gas e quella elettrica devono essere
interrotte.

Non installare un altro piano cottura accanto a questo apparecchio.

Controllare la parte inferiore del piano di lavoro per verificare che non vi siano sporgenze.
Assicurarsi che il piano di lavoro sia solido, in grado di sostenere il peso del piano cottura
e in piano.
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- Assicurarsi che il luogo in cui si trova la piastra sia ben ventilato. Assicurarsi che la
ventilazione non sia ostruita da oggetti ingombranti, ecc.

- Ricordarsi di incollare la guarnizione di tenuta sul pannello del piano cottura prima di
installarlo sul piano di lavoro.

- RISCHIO DI TAGLI. Tenere presente che i bordi delle piastre in acciaio inossidabile possono
provocare tagli; prestare attenzione durante la manipolazione.

Collocazione del piano cottura a gas
Questo apparecchio deve essere installato e utilizzato solo in aree ben ventilate.

1. Assicurarsi che il locale sia dotato di un dispositivo di ventilazione meccanica (cappa di
aspirazione) che consenta la fuoriuscita dei fumi e dei gas di combustione verso l'esterno
(Fig. 2).

Legenda figura 2:

A.- Attraverso un camino o una canna fumaria.
B.- Direttamente all'esterno.

2. Assicurarsicheilluogo diinstallazione consenta la circolazione e lingresso di aria fresca. E
richiesta una portata d'aria minima di 2 m3/h per ogni kW di potenza di gas installata. Laria
entrera attraverso un condotto esterno con un diametro di almeno 100 cm?. Assicurarsi
che non sia ostruito.

Per i modelli senza sistema di sicurezza a termocoppia, il locale deve essere dotato di un

condotto di ventilazione di diametro doppio. Ad esempio, con un minimo di 200 cm?. (Fig.

3) In alternativa, la stanza pu0 essere ventilata indirettamente attraverso stanze adiacenti

(con condotti di ventilazione che conducono all'esterno). Se i requisiti di cui sopra non sono

rispettati, sussiste il rischio di incendio. (Fig. 4).

Legenda figura 3:
A.- Condotti di ventilazione per 'evacuazione dei gas di combustione (stanza adiacente).

Legenda figura 4:
A.- Estensione della distanza di ventilazione tra la finestra e il pavimento (stanza da
ventilare).

1. In caso di uso intensivo e prolungato dell'apparecchio, sara necessaria una ventilazione
supplementare (ad esempio aprendo una finestra) o una ventilazione pil efficace (ad
esempio aumentando la potenza della ventilazione meccanica, se disponibile).

2. lgasdipetrolio liquefatti (GPL) sono pili pesanti dell'aria, quindi tendono a concentrarsi nei
luoghi pili bassi dove non c'e una buona ventilazione. | luoghi d'installazione dei serbatoi di
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GPL devono disporre di ventilazione verso l'esterno per evitare perdite di gas.
Questi serbatoi non devono quindi essere installati o conservati in stanze o spazi al di
sotto del livello del suolo (cantine, ecc.). Tenere nella stanza d'installazione del serbatoio
di GPL solo quello correntemente in funzione e assicurarsi che non si trovi vicino a fonti di
calore (stufe, caminetti, forni, ecc.).

Installazione del piano cottura a gas

Il piano di cottura a gas e dotato di un dispositivo di protezione contro il surriscaldamento, in
modo che l'apparecchio possa essere installato su piani di lavoro. Tuttavia, assicurarsi che
l'altezza di quest'ultima non superi quella della piano cottura.

Per una corretta installazione, & necessario adottare le seguenti precauzioni:

1.

Il piano cottura puo essere installato in cucine, sale da pranzo o soggiorni, ma non in
bagni.

| mobili che si trovano vicino al piano cottura e sono pil alti del piano di lavoro scelto per
l'installazione devono trovarsi ad almeno 110 mm di distanza dal bordo del piano cottura.
| mobili adiacenti alla cappa devono trovarsi ad almeno 420 mm di altezza dal piano di

Se il piano cottura viene installato sotto un armadio, quest'ultimo deve trovarsi ad una

2.
3.
lavoro. (Fig. 5).
Legenda figura 5:
A.- Cappa aspirante
4,
distanza minima di 700 mm dal piano di lavoro.
5.

Il piano cottura viene fornito elementi di fissaggio (ganci, viti) per collocarlo su un piano di
lavoro di spessore compreso tra 20 e 40 mm.

Distanza necessaria per l'installazione del piano di cottura senza cappa aspirante (Fig. 6).
Distanza necessaria per l'installazione del piano di cottura al di sotto di una cappa aspirante

(Fig. 7).
Modello A B
Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480
Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass
Bolero Squad G 5400S Nano Glass 260 480
Le dimensioni di installazione sono riportate nella figura 8.
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Nota: Utilizzare i ganciinclusi nella borsa degli accessori, come illustrato nella figura 9.
Legenda figura 9:

A.- Posizione del gancio per un piano di lavoro di 20 mm di spessore.

B.- Posizione del gancio per un piano di lavoro di 30 mm di spessore.

C.- Posizione del gancio per un piano di lavoro di 40 mm di spessore.

6. Seilpiano cotturaagas nonvieneinstallato sopra unforno aincasso, e necessario inserire
un pannello di legno sottostante per isolarlo. Questo pannello di legno deve essere
collocato ad almeno 20 mm dalla parte inferiore del piano cottura.

Importante: Se siinstalla il piano cottura sopra un forno a incasso, quest'ultimo deve poggiare
su due doghe di legno. Se lo si colloca su una tavola, ricordarsi di lasciare uno spazio di almeno
45 x 560 mm tra la tavola e il retro (Fig. 10).

Se si installa il piano cottura sopra un forno a incasso non ventilato, assicurarsi che disponga
di un ingresso e uscita dell'aria per garantire una corretta ventilazione interna del mobile (Fig.
).

Allacciamento gas

Il piano di cottura deve essere collegato alla rete del gas da un tecnico qualificato. Durante
linstallazione, & essenziale installare un rubinetto del gas approvato per isolare la fornitura
al piano cottura e facilitarne la successiva rimozione o manutenzione. Lallacciamento del
piano di cottura alla rete del gas o del GPL deve essere effettuato secondo le norme vigenti e
solo dopo aver verificato l'adattabilita al tipo di gas da utilizzare. In caso contrario, seguire le
istruzioni riportate nella sezione "Adattamento a diversi tipi di gas". In caso di allacciamento al
serbatoio GPL, utilizzare regolatori di pressione conformi alle norme vigenti.

Importante: Per una corretta regolazione del gas e una maggiore durata del piano cottura,
assicurarsi che la pressione del gas sia impostata sui valori indicati nella Tabella 1 “Specifiche
dei bruciatori e degli iniettori".

Collegamento a un tubo rigido (rame o acciaio)

- Llallacciamento al gas deve essere effettuato in modo da non creare punti di tensione su
nessuna parte del piano cottura a gas.

- La piastra @ dotata di un gomito di alimentazione del gas e di una guarnizione.

- Rimuovere il gomito e sostituire la guarnizione.

- Utilizzare un gomito filettato da 1/2" per collegare il piano cottura a gas alla bombola.

Allacciamento al gas con tubo metallico fessibile

- Utilizzare un gomito filettato da 1/2" per collegare il piano cottura al tubo. Utilizzare solo
tubi e guarnizioni di tenuta conformi alle norme vigenti. La lunghezza massima dei tubi
flessibili non deve superare i 2000 mm. Una volta effettuato l'allacciamento, assicurarsi
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cheiltubo metallico flessibile non tocchinessuna parte mobile e che non venga schiacciato.

Controllo di tenuta
- Unavoltainstallato il piano di cottura, verificare che i collegamenti del gas non presentino
perdite utilizzando acqua saponata (mai il fuoco).

Collegamenti elettrici

Il piano cottura e dotato di un cavo di alimentazione tripolare progettato per l'uso con corrente
alternata, in conformita alle istruzioni riportate sulla targhetta sotto l'apparecchio. Il cavo di
messa a terra e giallo/verde.

In caso di installazione sopra un forno elettrico a incasso, i collegamenti elettrici del piano
cottura e del forno devono essere separati per sicurezza e comodita di rimozione futura.

Collegamento elettrico del piano cottura a gas

Collegare il cavo di alimentazione a una presa standard adatta alla potenza indicata sulla

targhetta o collegarlo direttamente alla rete elettrica. In quest'ultimo caso, e necessario

installare un interruttore unipolare tra il piano cottura a gas e la rete elettrica, con una

separazione minima dei contatti di 3 mm. Eseguire questa operazione in conformita alle

norme di sicurezza vigenti (l'interruttore non deve interrompere la linea di terra). Il cavo di

alimentazione deve essere collocato in modo tale che la sua temperatura non superi di 50 °eC

la temperatura ambiente.

Prima di effettuare il collegamento, accertarsi che:

- Il fusibile e l'alimentazione siano in grado di sopportare la potenza richiesta dal piano
cottura;

- il sistema di alimentazione elettrica sia dotato di un sistema di messa a terra conforme
alle norme vigenti;

- echelaspina o linterruttore siano facilmente accessibili.

| fili del cavo principale sono codificati come segue:

Verde/giallo = Messa a terra

Blu = Neutro

Marrone = Fase

Nel caso in cui i colori dei fili non corrispondano ai colori dei terminali della spina:
- Collegare il filo verde/giallo al terminale “E", = o verde o verde e giallo.

- Collegareilfilo marrone al terminale “L" o rosso.

- Collegare il filo blu al terminale “N" o nero.
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4. FUNZIONAMENTO

La posizione del bruciatore viene indicata dalla sua rispettiva manopola di controllo.

Bruciatori a gas

- I bruciatori hanno diverse dimensioni e potenze.

- Scegliere quello piti adatto al diametro dell'utensile di cottura da usare.

- La potenza del bruciatore pud essere controllata premendo la rispettiva manopola di
controllo e utilizzando una delle seguenti impostazioni:

Spegnimento

O

Potenza massima

Potenza minima

X

Per i modelli con sistema di sicurezza a termocoppia
Premere e ruotare la manopola per accendere il bruciatore. Tenere premuto con forza per circa
6 secondi dopo l'accensione della flamma.

Per modelli con ago di accensione

Per prima cosa premere il pulsante di accensione elettronica, identificato dal simbolo X ,
quindi premere la manopola corrispondente e ruotarla in senso antiorario fino alla posizione
“Potenza massima".

Accensione del bruciatore

Premere la manopola corrispondente e ruotarla in senso antiorario fino alla posizione "Potenza
massima"”. Tenere premuto finché non si producono scintille e la fiamma del bruciatore non si
accende.

Avvertenza: Selafiammasispegneaccidentalmente duranteilfunzionamento, interrompere
'alimentazione del gas con la manopola di controllo e attendere almeno un minuto prima di

riaccendere il bruciatore.

Spegnimento del bruciatore
Ruotare la manopola corrispondente in senso orario fino alla posizione “Spento” O .
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Per risparmiare energia ed evitare danni, seguire le istruzioni riportate di seguito:

- Utilizzare utensili di dimensioni adeguate per ciascun bruciatore (vedere la tabella
allegata). Assicurarsi che la fiamma non tocchi i lati del recipiente.

- Utilizzare utensili a fondo piatto e assicurarsi di cucinare sempre con il coperchio.

- Le impostazioni di cottura consigliate (potenza massima, media 0 minima) dipendono
dall'uso e dal tipo di alimento, nonché dal materiale dei contenitori utilizzati.

Bruciatore 0 Diametro dell'utensile di cottura (cm)
Bruciatore ausiliare 10-14
Bruciatore semirapido 16-20
Bruciatore rapido 22-24
Bruciatore WOK a tripla corona 24-26

Tabella 1: Specifiche dei bruciatori e degli iniettori

Adattamento del piano cottura a gas secondo il tipo di gas

2

Gas naturale G20 Butano G30 Propano G31
Bruciatore Carico Iniettore | Carico Iniettore | Carico Iniettore

termico 1/100 termico 1/100 termico 1/100

(kw) (mm) (kw) (mm) (kw) (mm)
Ausiliare 1 71 1 52 1 52
Semirapido | 4 gg 97 18 67 18 67
Rapido 2,40 10 2,40 77 2,40 77
Wokatripla 1 5,4 125 3,40 93 340 93
corona
Pressione di
fornitura 20 mbar 30 mbar 37 mbar
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P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G251 32,51 MJ/m?
P.C.1.G25 32,49 MJ/m?3 P.C.LG27 30,98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 27,20 MJ/ m? P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

A15°Ce 1013 mbar - gas secco

Sostituzione dell'iniettore del bruciatore: allentare liniettore con un attrezzo adatto (non

incluso).

Montare il nuovo iniettore sul bruciatore in base al tipo di gas utilizzato (vedere tabella 1). Fig.

12

Nota: Dopo aver adattato il collegamento del piano cottura a un altro tipo di gas, assicurarsi
di apporre sull'apparecchio un'etichetta contenente questa informazione.

Tabella 2: Modifica del tipo di gas

Controllo del flusso di gas tramite valvola

Bruciatore Fiamma Passaggio da GPL a gas Passaggio da gas naturale a GPL
naturale
Fiamma alta | Sostituire liniettore Sostituire l'iniettore
del bruciatore secondo le del bruciatore secondo le istruzioni
istruzioni della Tabella 1. della Tabella 1.
Bruciatori
Fiamma Ruotare la vite di regolazione | Ruotare la vite di regolazione
corta (Fig. 13) per regolare la (Fig. 13) per regolare la fiamma.
fiamma.

Regolazione della valvola e della portata di gas
Per regolare la valvola del gas e la flamma, ruotare la manopola di controllo in posizione
“Potenza minima".
Rimuovere la manopola e regolare la fiamma con un piccolo cacciavite. (Fig. 13)

Per verificare se la flamma ha raggiunto lintensita desiderata, accendere il bruciatore alla
“Potenza massima" per 10 minuti. Ruotare quindi la manopola in posizione “Potenza minima".
La flamma non deve spegnersi o spostarsi verso iniettore. In questo caso, ripristinare la valvola

del gas.

Selezione della fiamma
Se la combustione avviene in modo efficiente, il colore della fiamma dovrebbe essere blu
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intenso all'esterno e leggermente pit chiaro all'interno. La dimensione della fiamma cambia in
base alla posizione della rispettiva manopola.

Vedere la figura 14 per le diverse posizioni di funzionamento (selezione della dimensione della
fiamma). All'inizio della cottura, ruotare la manopola in posizione “Potenza massima” per
attivare la flamma lunga. In questo modo, il recipiente si riscalda pit rapidamente. Ruotare
quindi la manopola in posizione “Potenza minima" per attivare la fiamma corta e mantenere la
cottura. Si consiglia di regolare progressivamente la dimensione della fiamma.
Legenda figura 14:

A.- Fiamma lunga (potenza massima).

B.- Flamma corta (potenza minima).

C.- Spento.

E vietato regolare la fiamma tra le posizioni «<SSPENTO» e «Potenza massiman.

Osservare i seguenti consigli per il risparmio energetico:

- Utilizzare correttamente il piano cottura.

- Scegliere il bruciatore adatto alle dimensioni del recipiente.

- Utilizzare utensili da cucina adatti.

- Utilizzando utensili di cottura adeguati si risparmia fino al 60% di energia.

- Se il piano cottura viene utilizzato correttamente e si sceglie la giusta dimensione di
flamma, si possono ottenere risparmi fino al 60%.

- Affinchéil piano di cottura funzioniin modo efficiente e consumi meno energia, e essenziale
mantenere puliti i bruciatori (in particolare le aperture della fiamma e gli iniettori).

Tabella 3 Adattamento a diversi tipi di gas

L bie bere ber s Ln e e e sa s 1 lops, 1 Il ILELWLS3B/P

Categorla deuapparECChIO: |2E|2E+ 2L 2HS "2ELS "2ELW "3+ '3B/P '3B/P '3B/P 3P '2H3+ '2E3B/P " '2HS3B/P "2

ILELL,B/
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Pres- .
. . | Diametro . .
sionedi . A . ; Carico termi-
Brucia- X dell'iniet- | Carico termico nominale .
Tipo di gas forni- co ridotto
tore tore
tura
mbar |[1/100mm |g/h |l/h |kW |kcal/h |kW |kcal/h
Gasnaturale |, 71 — los |1 |860 |040 |344
G20
Ausi- Butano G30 30 52 726 | — 1 860 0,40 | 344
l
are 37 47 726 |— |1 [860 |040 |344
Propano G37 |5 45 726 |— |1 860 0,40 | 344
Gasnaturale | 97 — | |8 |1548  |060 |516
G20
semi- | o tanoG30 |30 67 1308 |— |18 [1548 |060 |56
rapido
37 64 130,8 | — 1,8 1548 0,60 | 516
Propano (37 15 59 1308 |— |18 |1548 060 |516
Gas naturale
20 110 — 228 |24 | 2064 0,90 | 774
G20
Rapido |gutanoG30 |30 77 174 |— |24 |2064 |00 [774
37 73 174 — 2.4 2064 0,90 | 774
Propano G37 | 50 67 174 |— |24 |2064 090 |774
Gas naturale
G20 20 125 — 323 |34 (2924 1,50 [1290
Wok a
tripla
30 93 247 — 3,4 | 2924 1,50 1290
corona Butano G30
37 88 247 — 3,4 | 2924 1,50 1290
Propano G37 | 50 82 247 |— |34 [2924 |150 |1290

Tabella 4 Fonte di gas e classificazione per paese

Categoria di gas

Pressione di fornitura

Paese

2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

[2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
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G30 50 mbar

12L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G251 25 mbar HU
I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
13+ G30-G31 (28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, €S, CH, GB
13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G3137 mbar CH, FR,GR, IE, ES, GB
[2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31 (28-30)-37 mbar
lI2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G25.1 25 mbar, HU
G30 30 mbar
[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
(G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE

Questo piano cottura e conforme alle seguenti direttive UE:

- 73/23/CEE del 19/02/73 (materiale elettrico destinato ad essere utilizzato entro certi
limiti di tensione) e successive modifiche.

- 89/336/CEE del 03/05/89 (compatibilita elettromagnetica) e posteriori modifiche.

- 90/396/CEE del 29/06/90 (gas) e posteriori modifiche.

- Direttiva 93/68/CEE del 22/07/93 e posteriori modifiche.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o0 manutenzione, € necessario spegnere il
dispositivo e scollegarlo dalla corrente. Per prolungare la durata del piano cottura a gas, e
essenziale pulirlo regolarmente. Durante la pulizia, si prega di notare quanto segue:
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Le parti smaltate e la superficie in vetro (solo su alcuni modelli) devono essere pulite
con acqua tiepida. Evitare l'uso di prodotti detergenti abrasivi o di sostanze corrosive che
potrebbero danneggiare lo smalto o graffiare il vetro.

| componenti rimovibili del bruciatore devono essere lavati con acqua calda e sapone
neutro dopo ogni utilizzo. Assicurarsi di rimuovere i residui di cibo incrostati.

L'ago dell'accensione automatica deve essere pulito periodicamente con una spazzola non
metallica. Dopo la pulizia, accertarsi che l'accensione sia inserita normalmente.

La superficie dell'acciaio inossidabile e di altre parti in ferro pud essere danneggiata dal
contatto con acqua ad alta concentrazione di calcare o con detergenti corrosivi (contenenti
fosforo). Per prolungare la durata di conservazione, si consiglia di sciacquarli con acqua
tiepida e di asciugarli accuratamente per rimuovere eventuali gocce o altri liquidi.

Dopo l'uso, pulire la superficie del piano cottura con un panno umido per rimuovere
polvere o residui di cibo. La superficie del vetro (solo per alcuni modelli) deve essere pulita
regolarmente con acqua tiepida e detergenti non corrosivi.

Rimuovere innanzitutto i residui di cibo o di grasso con un raschietto per piani di cottura in
ceramica (non incluso). (Fig. 15).

Importante: Prestare estrema cautela, RISCHIO DI TAGLI.

Mentre la superficie & ancora calda, pulirla con un detergente adatto e carta da cucina.
Quindi pulirlo e asciugarlo con un panno.

Importante: Prestare estrema cautela, RISCHIO DI USTIONI.

Rimuovere la pellicola o linvolucro di plastica rimasti e rimuovere immediatamente lo
zucchero fuso o gli alimenti ad alto contenuto di zucchero che sono stati spalmati sulla
superficie.

Non utilizzare pagliette d'acciaio o detergenti aggressivi o abrasivi come i detergenti spray.
Lasciare raffreddare leggermente le griglie. Rimuovere con cautela le griglie dal piano di
cottura a gas. Metterle nel lavandino e rimuovere eventuali residui di cibo o grasso con
una spazzola non metallica e acqua saponata. Sciacquare le griglie con acqua e asciugarle
accuratamente prima di rimetterle in posizione.

Importante: Prestare estrema cautela, RISCHIO DI USTIONI.

Pulizia valvole gas

Nel

corso del tempo, e comune che le valvole del gas si intasino a causa dell'accumulo di

sporcizia (grasso bruciato, residui di cibo, liquidi, ecc.), che pud impedire la fuoriuscita del gas.

Per

evitare che cid accada, pulire gli orifizi del bruciatore e l'interno delle valvole del gas con

un prodotto sgrassante.
Nota: Questa procedura deve essere eseguita solo da un tecnico qualificato.
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6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

In alcuni casi, i guasti rilevati possono essere facilmente risolti. Prima di contattare il servizio
di assistenza tecnica, verificare che non siano state interrotte le forniture di gas e di elettricita.

IL bruciatore non si accende o la fiamma non & uniforme.
Verificare che:

- Iforidifuoriuscita del gas del bruciatore non siano ostruiti.
- Tutte le parti dei bruciatori sianoposizionate correttamente.
- Non ci sono correnti d'aria intorno al bruciatore.

La fiamma si spegne quando si rilascia la manopola.

Verificare che:

- Premere con decisione la manopola di controllo.

- Lamanopola sia stata premuta per un tempo sufficiente. In questo modo si attiva il sistema
di termocoppie del flusso di gas.

- Lorifizio del sistema di sicurezza della termocoppia non sia ostruito.

La fiamma si spegne quando la manopola viene portata in posizione “Potenza minima".
Verificare che:

- Iforidifuoriuscita del gas del bruciatore non siano ostruiti.

- Non ci sono correnti d'aria intorno al bruciatore.

- Lamanopola é stata ruotata correttamente sulla posizione "Potenza minima"

L'utensile e instabile sul piano cottura.

Verificare che:

- Lutensile non sia deformato e la base dell'utensile sia completamente piatta.
- Lutensile sia ben posizionato al centro del bruciatore.

- La griglia sia posizionata correttamente (non capovolta).

Se i problemi con il piano cottura a gas persistono dopo le verifiche sopra indicate, contattare
il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec.

7. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto:
EU01_100480
EU01_100484
EU01_100488
EU01_100492
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EU01.100496

Prodotto:

Piano cottura a gas Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Piano cottura a gas Bolero Squad G 2400S Nano Glass
Piano cottura a gas Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Piano cottura a gas Bolero Squad G 4400S Nano Glass
Piano cottura a gas Bolero Squad G 5400S Nano Glass

Tabelle ERP
Tipo di prodotto Piano cottura a gas da incasso
Classe Classe 3
Produttore CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

Av. Reyes Catélicos, 60,
46910, Alfafar (Valencia) -
SPAGNA

PIN CODE: 2575DN33174

Tensione/Frequenza: | AC 220-240 V, 50/60 Hz
(Nominale)

Codice prodotto EUO1_100480

Tipi di gas G20 @ 20mbar

Tipo di bruciatore Wok Rapido Semi-rapido Ausiliare
Bruciatore EE 57,05% - - NA
Piano cottura a gas EE 57,05%

Codice prodotto EU01_100484

Tipi di gas G20 @ 20mbar

Tipo di bruciatore Wok Rapido Semi-rapido1 | Ausiliare
Bruciatore EE 57,05% - 57,61% NA
Piano cottura a gas EE 57,33%

164 BOLERO SQUAD G




ITALIANO

Codice prodotto EU01_100488

Tipi di gas G20 @ 20mbar

Tipo di bruciatore Wok Rapido Semi-rapido1 | Ausiliare
Bruciatore EE 57,05% - 57,61% NA
Piano cottura a gas EE 57,33%

Codice prodotto EUO1_100492

Tipi di gas G20 @ 20mbar

Tipo di bruciatore Wok Rapido Semi-rapido1 | Ausiliare
Bruciatore EE 57,05% - 2 x5761% NA
Piano cottura a gas EE 57,42%

Codice prodotto EU01_100496

Tipi di gas G20 @ 20mbar

Tipo di bruciatore Wok Rapido Semi-rapido1 | Ausiliare
Bruciatore EE 57,05% 54,74% 2 x57,61% NA
Piano cottura a gas EE 56,75%

| piani cottura sono configurati per funzionare con il gas naturale e i calcoli di efficienza
energetica sono stati eseguiti con il gas naturale. Se la modifica viene effettuata per il GPL
(butano/propano), i valori di Energy Evidence possono essere modificati.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del

prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna
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8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario
rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed

elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere l'ambiente.

ﬁ Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
||

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Siraccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig.1

Queimador auxiliar de T kW

Queimador semi-rapido 1,8 kW

Queimador rapido de 2,4 kW

Queimador para wok com coroa tripla de 3,4 kW

Agulha de ignicéo (apenas nalguns modelos).

Sistema de seguranca termopar (apenas em alguns modelos): ativa-se se a chama
do queimador se apagar acidentalmente (por derrame, corrente de ar, etc.), cortando
automaticamente a alimentac&o de gas.

7. Controlos do queimador.

oV e WN e

NOTA:

Afigura1é uma representacdo gréafica genérica de todos os modelos de placas de fogéo a gas
incluidos neste manual de instrucdes.

Cada placa varia no niimero e na disposicéo do(s) queimador(es) e do(s) control(os).

NOTA:
Os gréaficos deste manual sdo representacdes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicoes, contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.

IMPORTANTE:

A. Antes da instalacao, certifique-se de que as licencas de distribuicao local (tipo de gas e
pressdo) sao compativeis com as do aparelho.

B. Ascondicoesderegulacaodesteaparelhoestédoindicadas na sua etiqueta de carateristicas.
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Esta placa a gés nao esta ligada a um dispositivo de evacuacao de produtos de combustao.
Deve serinstalado e ligado em conformidade com os regulamentos de instalacao em vigor.
Deve ser dada especial atencao aos requisitos de ventilacao relevantes.

“ATENCAQ: A utilizacdo de uma placa de fog&o a gas produz calor, humidade e produtos
de combustao no local onde esta instalada. Certifique-se de que a cozinha esta bem
ventilada, especialmente quando a placa estd a funcionar: mantenha as aberturas de
ventilacao natural abertas ou instale um dispositivo de ventilacdo mecanica”.

Contetdo da caixa

3

Placas a gas.

Acessorios (queimador, tampa, grelhador, etc., consoante o modelo)
Kit de montagem (consoante o modelo)

Manual de instrucoes.

.INSTALACAO

Adverténcia: As instrucdes seguintes destinam-se a um técnico qualificado.
Importante: Desligue sempre a alimentacao elétrica antes de limpar ou efetuar a manutencao
do aparelho.

168

Ainstalacdo e reparacao devem ser efetuadas por um técnico qualificado.

0 instalador deve mostrar-lhe a localizacao da vélvula de gés e a forma de a desligar em
caso de emergéncia.

Certifique-se de que retira todo o material de embalagem da placa antes de a colocar em
funcionamento, para evitar possiveis incéndios.

Respeite as distancias minimas em relacdo as superficies combustiveis indicadas neste
manual. Estes devem estar de acordo com as informacdes da placa de identificacdo e com
os regulamentos e normas locais.

Se a placa de cozedura estiver instalada perto de uma janela, devem ser tomadas as
precaucOes necessarias para evitar que os cortinados caiam sobre os queimadores, pois
isso constituiria um grave risco de incéndio.

Ao escolher a localizacéo da placa de fogdo, tenha em conta a posicao das linhas de
fornecimento de gas e eletricidade.

Aalimentacao de gas e a energia eléctrica devem ser desligadas no momento dainstalacéo.
Nao instale outra placa de fogao ao lado deste aparelho.

Verifique a parte inferior da bancada para garantir que nao existem saliéncias. Certifique-
se de que a bancada é sélida, suporta o peso da placa e esta nivelada.

Certifiqgue-se de que o local onde coloca a placa é bem ventilado. Certifique-se de que a
ventilacdo ndo estd obstruida por objectos volumosos, etc.
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- Nao se esqueca de colar a junta de vedacdo no painel da placa antes de o instalar na
bancada.

- RISCO DE CORTES! Tenha em atencao que as extremidades das placas de aco inoxidavel
podem provocar cortes, pelo que deve ter cuidado ao manusea-las.

Colocacdo da placa a gas
Este aparelho s6 deve ser instalado e utilizado em locais bem ventilados.

1. Assegure-se de que o local esta equipado com um dispositivo de ventilacdo mecanica
(exaustor) que permita a evacuacao dos fumos e dos gases de combustéo para o exterior
(Fig. 2).

Legenda figura 2:

A.- Através de uma chaminé ou conduta.
B.- Diretamente para o exterior.

2. Certifique-se de que o local de instalacao permite a circulacdo e a entrada de ar fresco.
E necessario um caudal minimo de ar de 2 m3/h por kW de poténcia de gas instalada. O
ar entrara através de uma conduta exterior com um diametro de pelo menos 100 cm?.
Certifiqgue-se de que néo esté obstruido.

Para os modelos sem sistema de seguranca de termopar, a sala deve ser equipada com uma

conduta de ventilacdo com o dobro do didmetro. Por exemplo, com um minimo de 200 cm?.

(Fig. 3) Em alternativa, a sala pode ser ventilada indiretamente através de salas adjacentes

(com condutas de ventilacdo que conduzem ao exterior). Se os requisitos acima referidos néo

forem cumpridos, existe um risco de incéndio. (Fig. 4)

Legenda figura 3:
A.- Condutas de ventilacdo para evacuar os gases de combustdo (divisdo contigua).

Legenda figura 4:
A.- Prolongamento da distancia de ventilacdo entre a janela e o chao (divisao a ventilar).

1. Em caso de utilizacao intensiva e prolongada do aparelho, seréd necessaria uma ventilacéo
adicional (por exemplo, abrir uma janela) ou uma ventilacdo mais eficaz (por exemplo,
aumentar a poténcia da ventilacdo mecénica, se disponivel).

2. Os gases de petréleo liquefeitos (GPL) séo mais pesados do que o ar, pelo que tendem a
concentrar-se em locais mais baixos onde nado existe uma boa ventilacao. Os locais onde
sao instaladas os depésitos de GLP tem de estar fornecidos de ventilacao para o exterior
para evitar fugas de gés.

Por conseguinte, estas botijas nao devem ser instaladas ou armazenadas em salas ou
espacos abaixo do nivel do solo ( subterréneos, etc.). Recomenda-se que se mantenha na
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sala apenas o reservatério atualmente em funcionamento e que este nao esteja proximo
de qualquer fonte de calor (fogdes, lareiras, fornos, etc.).

Montagem da placa de fogao a gas

Aplacadefogdoagasfoiconcebidacomumdispositivo de protecdo contra o sobreaquecimento,
para que o aparelho possa ser instalado em bancadas. No entanto, é necessario garantir que a
altura deste Ultimo nao ultrapasse a altura da placa.

Para a correta instalacao, tome as seguintes precaucoes:

1.

A placa pode ser instalada numa cozinha, sala de jantar ou sala, mas ndo numa casa de
banho.

2. 0s movéis que estejam proximos do aparelho e que sejam superior a altura da bancada
devem ser colocados a pelo menos 110 mm da borda da placa.

3. Os armarios préximos do exaustor devem ter uma altura minima de 420 mm acima da
bancada. (Fig. 5).
Legenda figura 5:
A.- Exaustor.

4.  Seaplaca a gas for instalada sob um armario, este tem de estar a pelo menos 700 mm
de distancia da placa.

5. Estdo incluidos elementos de fixacdo (suportes, parafusos) para colocar a placa sobre

uma bancada de 20 a 40 mm de espessura.

Distancia necessaria para a instalacao da placa sem exaustor (Fig. 6).
Disténcia necessaria para a instalacdo da placa sem exaustor (Fig. 7).

Modelo A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 54005 Nano Glass

As dimensoes de instalacdo sao indicadas na figura 8.

Nota: Utilize os ganchos incluidos no saco de acessérios, conforme ilustrado na figura 9.
Legenda figura 9:
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A.- Posicao do gancho para uma bancada de 20 mm de espessura.
b.- Posicao do gancho para uma bancada de 30 mm de espessura.
b.- Posicao do gancho para uma bancada de 30 mm de espessura.

6. Seaplacaa gas nao for instalada num forno de encastrar, deve ser inserida um painel de
madeira para a isolar. Esta chapa deve ser colocada a uma distancia minima de 20 mm da
parte inferior da placa.

Importante: Ao instalar a placa sobre um forno de encastrar, o forno deve ser colocado sobre
duas ripas de madeira. Em caso de o colocar sobre uma chapa, lembre-se de deixar um espaco
de pelo menos 45 x 560 mm entre a chapa e a parte de tras (Fig. 10).

Ao instalar a placa sobre um forno de encastrar sem ventilacao, certifique-se de que tem
disponivel entradas e saidas de ar para ventilar adequadamente o interior da unidade (Fig. 11).

Ligacdo de gas

Aligacdo daplacadefogdoaredede gas deve serefectuada porumtécnico qualificado. Durante
a instalacdo, é essencial instalar uma torneira de gés aprovada para isolar o fornecimento a
placa e facilitar a subsequente remoc&o ou manutencdo. A ligacao da placa a rede de gas ou
GPL deve ser efetuada de acordo com os regulamentos em vigor e sé apds verificacao de que
pode ser adaptada ao tipo de gas a ser utilizado. Se ndo for este o caso, siga as instrucdes
dadas na seccao “Adaptacao a diferentes tipos de gas”. No caso de ligacao para botijas de GPL,
utilize reguladores de pressao em conformidade com os regulamentos em vigor.

Importante: Para uma regulacdo correcta da utilizacdo do g&s e uma maior duracao da
placa, certifiqgue-se de que a pressao do gas é ajustada aos valores indicados na Tabela 1
“Especificactes dos queimadores e injetores”.

Ligacdo a um tubo rigido (cobre ou aco)

- Aligacdo ao fornecimento de gas deve ser feita de modo que nao sejam criados pontos de
pressao em nenhuma parte da placa de gas.

- A placa esta equipada com um conector ajustavel em forma de “L" e uma junta para o
fornecimento de gés.

- Retire o conetor e substitua a junta.

- Utilize um conetor roscado de 1/2" para ligar a placa de gas a botija.

Ligacdo a um tubo metalico flexivel

- Utilize um conetor roscado de 1/2" para ligar a placa de gas a botija. Utilize apenas tubos
e juntas de vedacao que cumpram as normas actuais. O comprimento maximo dos tubos
flexiveis ndo deve exceder os 2000 mm. Uma vez efetuada a ligacao, certifique-se de que
o tubo metalico flexivel nao toca em nenhuma peca mével e nao é esmagado.

BOLERO SQUAD G 17



PORTUGUES

Controlo de estanquicidade
- Umavezinstalada a placa, verifique a estanquidade das ligacdes de gas com agua e sabdo
(nunca com fogo).

Conexao elétrica

A placa estd equipada com um cabo de alimentacao tripolar concebido para utilizacdo com
corrente alternada, de acordo com as instrucoes da placa de caracteristicas por baixo do
aparelho. O cabo de ligac&o a terra é amarelo e verde.

No caso de instalacdo num forno eléctrico de encastrar, as ligacdes elétricas da placa e do
forno devem ser separadas, para seguranca e conveniéncia na sua remocao no futuro.

Ligacéo elétrica da placa a gas

Ligue o cabo de alimentacéo a umatomada padrao adequada para a poténciaindicada na placa

de classificacao ou liga-lo directamente a rede elétrica. Neste Gltimo caso, deve ser instalado

um interrutor unipolar entre a placa de fogdo a gés e a rede eléctrica, com uma separacdo

minima de contacto de 3 mm. Proceda de acordo com as normas de seguranca em vigor (o

interrutor ndo deve interromper a linha de terra). O cabo de alimentacao deve ser posicionado

de modo que a temperatura do cabo de alimentacdo ndo exceda 502C acima da temperatura

ambiente.

Antes de realizar a ligacao, certifique-se de:

- Ofusivel e o seu fornecimento de energia podem suportar a energia requerida pela placa.

- O sistema de alimentacdo eléctrica é fornecido com um sistema de ligacao a terra que
cumpre com os regulamentos em vigor.

- Aficha e o interruptor sao facilmente acessiveis.

Os fios do cabo principal estéo codificados por cores da seguinte forma:
Verde/Amarelo = Terra

Azul = Neutro

Castanho - Fase

No caso de as cores dos fios ndo corresponderem as cores dos terminais da ficha:
- Ligue o fio verde/amarelo ao terminal “E", = ou verde ou verde e amarelo.

- Ligue o cabo castanho ao terminal “L" ou de cor vermelho.

- Ligue o cabo azulao terminal “N" ou de cor preto.
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4. FUNCIONAMENTO
0 queimador correspondente é indicado em cada botao do painel de controlo.

Queimadores a gas

- Os queimadores tem diferentes tamanhos e poténcias,

- Escolha o mais adequeado para o diametro do utensilio de cozinha utilizado.

- A poténcia do queimador pode ser ajustada com o botao de controlo correspondente,
através de uma das seguintes definicdes:

Desligado

O

Poténcia Maxima

Poténcia Minima

X

Nos modelos com sistema de seguranca de termopar
Prima e rode o controlo para acender o queimador. Prima e mantenha premido durante cerca
de 6 segundos apés a chama se ter acendido.

Nos modelos com agulha de ignicdo

Primeiro, prima o bot&o eletrénico de alimentacao, identificado pelo simbolo X , depois
prima o bot&o correspondente e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até a
posicdo "Poténcia méxima".

Acender o queimador
Prima o botdo correspondente e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para
a posicao “Poténcia maxima". Mantenha premido até se produzirem faiscas e a chama do
queimador se acender.

Adverténcia: Se a chama se apagar acidentalmente durante o funcionamento, desligue o
fornecimento de gas com o bot&o de controlo e espere pelo menos um minuto antes de voltar

a acender o queimador.

Apagar um queimador
Rode o botao correspondente no sentido dos ponteiros do relégio para a posicao “Desligado”. O
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Utensilios adequados
Para poupar energia e evitar danos, siga as instrucoes abaixo:
- Utilize utensilios de tamanho adequado para cada queimador (ver quadro em anexo).

Certifique-se de que a chama ndo toca nos lados do recipiente.
- Utilize utensilios de fundo plano e certifique-se de que cozinha sempre com a tampa

colocada.

- AsregulacBes de cozedura recomendadas (poténcia maxima, média ou minima) dependem
da utilizacao e do tipo de alimentos, bem como do material dos recipientes utilizados.

Queimador 0 Didmetro do utensilio (cm)
Queimador auxiliar 10-14
Queimador normal 16-20
Queimador rapido 22-24
Queimador wok de coroa tripla. 24-26

Tabela 1: Especificacdes dos queimadores e injetores

Adaptacédo da placa de gas de acordo com o tipo de gas

Gas natural G20 Butano G30 Propano G31
Queimador Carga Injetor Carga Injetor Carga Injetor
térmica 1/100 térmica (kW) | 1/100 térmica 1/100
(kw) (mm) (mm) (kw) (mm)
Auxiliar 1 71 1 52 1 52
Normal 1,80 97 18 67 18 67
Rapido 240 10 240 77 2,40 77
Wokde coroa | 5 125 340 93 340 93
tripla
Pressao do
abastecimento 20 mbar 30 mbar 37 mbar
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P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G251 32,51 MJ/m?
P.C.1.G25 32,49 MJ/m?3 P.C.LG27 30,98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 27,20 MJ/ m? P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

A15°Ce 1013 mbar - gas seco
Substituicdo do injetor do queimador: solte o injetor com uma ferramenta adequada (ndo
incluida).

Cologue o novo injetor no queimador de acordo com o tipo de gas utilizado (ver quadro 1). Fig.12

Nota: Depois de adaptar a placa a outro tipo de gas, certifique-se de que uma etiqueta com
esta informacao foi colocada na placa.

Tabela 2: Mudanca do tipo de gas

Controlo do fluxo de gas através da valvula

Queimador Chama Passagem de GPL paragas | Passagem de gas natural para
natural GPL
Chama forte | Substitua o injetor Substitua o injetor
do queimador de acordo com | do queimador de acordo com as
as instrucbes do quadro 1. instrucdes do quadro 1.
Queimadores | chamada Rode o parafuso de Rode o parafuso de regulacéo
curta regulacao (Fig. 13) para regular a chama.
(Fig. 13) para regular a
chama.

Regulacdo da valvula e do caudal de gas

Para ajustar a valvula de gés e regular a chama, comece por rodar o botdo de controlo para a
posicdo “Poténcia minima".

Retire o botdo e ajuste a chama com uma pequena chave de fendas. (Fig. 13)

Para verificar se a chama atingiu a intensidade desejada, ligue o queimador em “Poténcia
maxima" durante 10 minutos. Em seguida, rode o controlo para a posicdo "Poténcia minima".
A chama nao deve apagar-se ou mover-se em direcao ao injector. Se isso acontecer, reinicie a
valvula de gés.
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Escolha de chamas

Se a combust&o estiver a ocorrer de forma eficiente, a cor da chama deve ser azul profunda
no exterior e ligeiramente mais clara no interior. O tamanho da chama depende da posicao do
botdo correspondente.

Veja afigura15 para as diferentes opcées de funcionamento (selecéo do tamanho das chamas).
No inicio da cozedura, rode o botdo para a posicdo "Poténcia maxima" para ativar a chama
longa. Desta forma, o recipiente aquece mais rapidamente. Em seguida, rode o botdo para a
posicao "Poténcia minima" para ativar a chama curta e manter a cozedura. Recomenda-se que
o tamanho da chama seja ajustado progressivamente.
Legenda figura 14:

A.- Chama longa (poténcia maxima).

B.- Chama curta (poténcia minima).

C.- Desligado.

€ proibido regular a chama entre as posicées «DESLIGADO» e “Poténcia maxima».

Respeite os seguintes conselhos de poupanca de energia:

- Utilize corretamente a placa.

- Escolha o queimador adequado ao tamanho do recipiente.

- Utilize sempre utensilios de cozinha adequados.

- Autilizacao de utensilios de cozinha adequados permite poupar até 60% de energia.

- Pode poupar até 60 % se a placa funcionar corretamente e escolhe o tamanho da chama
adequado.

- Para que a placa de fog&o funcione eficazmente e consuma menos energia, é essencial
manter os queimadores limpos (especialmente as aberturas da chama e os bicos).

Tabela 3: Adaptacao a diferentes tipos de gas

Categoria do aparelho: I I | I 1 I N ) N B (i M || Il ILELWLS3B/P

2E 2B+ 2L '2HS '2ELS '2ELW '3+ '3B/P '3B/P '3B/P 3P '2H3+ 2€3B/P '2HS3B/P
ILELL,B/
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Pres-
sdodo Diametro L. A Carga térmica
Quei- . .. Carga térmica nominal .
< Tipo de gas abasteci- | do injetor reduzida
mador mento
mbar 1/100mm |g/h |l/h kW |kcal/h kW |kcal/h
Gas natural
G20 20 VAl — 95 |1 860 0,40 |344
puxiliar | Butano G30 139 52 726 |— |1 |860 [040 |344
37 47 726 | — 1 860 0,40 | 344
Propano G37 |5 45 726 |— |1 [860 040 |344
Gasnatural |5 97 — | |18 |1548 |060 |516
G20
Normal |Butano G30 | 30 67 1308 |— [18 [1548 |060 |516
37 64 1308 | — |1,8 |1548 0,60 [516
Propano (37 15 59 1308 |— [18 [1548 [060 |56
Gasnatural |5 110 —  |228|24 |2064 |090 |774
G20
Rapido Butano G30 30 77 174 — 2,4 | 2064 0,90 | 774
37 73 174 — 2.4 | 2064 0,90 | 774
Propano G37 | 5g 67 174 |— |24 |2064 |090 |774
g;znat“ral 20 125 — 32334 |2924 [150 |1290
Wok de
fo,r‘fa Butano G30 |30 93 247 |— |34 |2924 150 |1290
ripla
37 88 247 | — 3,4 2924 1,50 (1290
Propano G37 | 50 82 247 |— |34 ]2924 [150 [1290
Tabela 4: Fonte de gas e classificacdo por pais
Categoria de gas Pressdo do abastecimento Pais

2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
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G30 50 mbar

12L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G251 25 mbar HU
I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
13+ G30-G31 (28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, €S, CH, GB
13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G371 37 mbar CH, FR,GR, IE, ES, GB
[2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31 (28-30)-37 mbar
lI2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G251 25 mbar, HU
G30 30 mbar
[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE

Esta placa estd em conformidade com as seguintes directivas da UE:

- 73/23/CEEde19/02/73 (material elétrico destinado a ser utilizado dentro de certos limites
de tensao) e alteracdes posteriores.

- 89/336/CEE de 03/05/89 (compatibilidade electromagnética) e alteracbes subsequentes.

- 90/396/CEE de 29/06/90 (Gas) e alteracdes subsequentes.

- 93/68/CEE de 22/07/93 e alteracoes subsequentes.

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Antes de limpar o aparelho ou realizar tarefas de manutencao, certifique-se de que esteja
desconectado da rede elétrica. A fim de prolongar a vida da placa a gas, é essencial limpa-la
cuidadosa e minuciosamente: Por favor, tenha em atencao o seguinte:

- Aspartes esmaltadas e a superficie de vidro (@apenas em certos modelos) devem ser limpas
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com &gua morna. Evite utilizar produtos de limpeza abrasivos ou substancias corrosivas
que possam danificar o esmalte ou riscar o vidro.

Os componentes amoviveis do queimador devem ser lavados com dgua morna e sabao
neutro apés cada utilizacao. Certifique-se de que remove os restos de comida incrustados.
A agulha de ignicdo automatica deve ser limpa periodicamente com uma escova nao
metdlica. Apés a limpeza, certifique-se de que a ignicao esta ligada normalmente.

A superficie do aco inoxidavel e de outras pecas de ferro pode ser danificada pelo contacto
com &gua com uma elevada concentracao de calcério ou com agentes de limpeza
corrosivos (contendo f6sforo). Para prolongar o seu prazo de validade, recomenda-se que
sejam lavados com agua morna e que sejam bem secos para remover quaisquer gotas ou
outros liquidos.

Limpe a superficie da placa ap6s o uso com um pano macio até remover o p6 e os restos
de comida com &gua morna e sabdo ndo corrosivo. A superficie de vidro (apenas em
certos modelos) deve ser limpa regularmente com dgua morna e produtos de limpeza n&o
COrrosivos.

Remova primeiro os residuos de comida ou de gordura com um raspador de placa de
ceramica (ndo incluido). (Fig. 15).

Importante: Utilize com extremo cuidado, RISCO DE CORTES.

Enquanto a superficie ainda estiver quente, utilize um agente de limpeza adequado e papel
de cozinha para a limpar. A seguir, lave-a e seque-a com um pano macio.

Importante: Utilize com extremo cuidado, RISCO DE QUEIMADURA.

Remova qualquer folha de aluminio ou pelicula de pléastico restante e remova
imediatamente qualquer acutcar derretido ou alimentos com elevado teor de aclcar que
tenham sido espalhados na superficie.

N&o utilize esfregdes de palha de aco nem produtos de limpeza agressivos ou abrasivos,
como produtos de limpeza em spray.

Deixe arrefecer ligeiramente as grelhas. Retire cuidadosamente as grelhas da placa de
fogdo a gas. Coloque-as no lava-loica e remova quaisquer residuos de comida ou gordura
com uma escova nao metalica e dgua com sabdo. Enxagle as grelhas com agua e seque-
as bem antes de as voltar a colocar no lugar.

Importante: Utilize com extremo cuidado, RISCO DE QUEIMADURA.

Limpeza das valvulas de gas

Com o tempo, é comum as valvulas de gds ficarem obstruidas pela acumulacdo de sujidade
(gordura queimada, restos de comida, liquidos, etc.), o que pode impedir a saida do gas. Para
evitar que isso aconteca, limpe os orificios do queimador e o interior das valvulas de gas com
um agente desengordurante.

Nota: Este procedimento sé pode ser efectuado por um técnico qualificado.
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6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Em alguns casos, as falhas detectadas podem ser facilmente corrigidas. Antes de contactar o
Servico de Assisténcia Técnica, verifique se a alimentacao de gés e eletricidade ndo foi cortada.

0 queimador nao se acende ou a chama nao é uniforme.

Verifique que:

- Os orificios de gas do queimador ndo estdo obstruidos.

- Todas as pecas dos queimadores estao corretamente posicionadas.
- Nao ha correntes de ar a volta do queimador.

A chama apaga-se quando o botdo é libertado.

Verifique que:

- 0O botdo de comando foi premido com firmeza.

- Obotao de comando foi mantido premido durante tempo suficiente. Isto activara o sistema
de termopar de fluxo de gas.

- O orificio do sistema de seguranca do termopar ndo esta obstruido.

A chama apaga-se quando o bot&o é rodado para a posicéo “Poténcia minima".
Verifique que:

- Os orificios de gas do queimador nao estdo obstruidos.

- Nao ha correntes de ar a volta do queimador.

- Rodou corretamente o botao para a posicdo “Poténcia minima"

A ferramenta esta instavel na placa.

Verifique que:

- O utensilio nao esta deformado e a base do utensilio € completamente plana.
- 0O utensilio estd bem posicionado sobre o centro do queimador.

- 0 grelhador esté corretamente posicionado (ndo invertido).

Se depois de verificar todas as informac6es acima, a placa de gés ainda nao estiver a funcionar
correctamente, por favor contacte o Apoio Técnico da Cecotec e informe-os:

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia do produto:
EU01_100480
EU01_100484
EU01_100488
EU01_100492
EU01_100496
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Produto:

Placa a gas Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Placa a gas Bolero Squad G 2400S Nano Glass
Placa a gas Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Placa a gas Bolero Squad G 4400S Nano Glass
Placa a gas Bolero Squad G 54005 Nano Glass

Tabelas ERP
Tipo de producto Fogéo a gas encastrado
Classe Classe 3
Fabricante CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

Av. Reyes Catolicos, 60,
46910, Alfafar, Valéncia (Espanha)

PIN CODE: 2575DN33174

PORTUGUES

Tenséo/Frequéncia:

AC 220-240 V, 50/60 Hz

(Nominal)
Referéncia EU01.100480
Tipo de gas G20 @ 20mbar
Tipo de queimador Wok Rapido Semi-rapido Auxiliar
EE queimador 57,05% - - NA
EE Fogao a gas 57,05%
Referéncia EUOT_100484
Tipo de gas G20 @ 20mbar
Tipo de queimador Wok Rapido Semi-rapido1 | Auxiliar
EE queimador 57,05% - 57,61% NA
EE Fogao a gas 57,33%
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Referéncia EU01.100488

Tipo de gas G20 @ 20mbar

Tipo de queimador Wok Répido Semi-rapido1 | Auxiliar
EE queimador 57,05% - 57,61% NA

EE Fogao a gas 57,33%

Referéncia EU01_100492

Tipo de gas G20 @ 20mbar

Tipo de queimador Wok Rapido Semi-rapido1 | Auxiliar
EE queimador 57,05% - 2 x5761% NA

EE Fogdo a gas 57,42%

Referéncia EU01_100496

Tipo de gas G20 @ 20mbar

Tipo de queimador Wok Rapido Semi-rapido1 | Auxiliar
EE queimador 57,05% 54,74% 2 x57,61% NA

EE Fogao a gas

56,75%

Os painéis estdo configurados para funcionar com gas natural e os calculos de Eficiéncia
Energética foram efectuados com gés natural. Se a alteracdo for efectuada para GPL (butano/
propano), os valores de Evidéncia de Energia podem ser alterados.

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a

qualidade do produto.

Fabricado na China | Desenhado na Espanha
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8. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando
este produto atingir o fim da sua vida Gtil, deverd remover as pilhas/baterias/
acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades
locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera
contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

E Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto
]

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detectar um incidente com o produto ou tiver alguma ddvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do ndmero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacdo, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig.1

TkW hulp brander

Semi-snelle brander 1,8 kW

2,4 kW snelle brander

3,4 kW driedubbele wok brander

Ontstekingsnaald (alleen sommige modellen).

Thermokoppel beveiligingssysteem (alleen op sommige modellen): wordt geactiveerd
als de vlam van de brander per ongeluk dooft (door morsen, tocht, enz.), waardoor de
gastoevoer automatisch wordt afgesloten.

7. Bedieningsknoppen van de branders.

oV e WN e

OPMERKING:

Figuur 1 is een algemene grafische weergave van alle modellen gaskookplaten in deze
handleiding.

Elke kookplaat kan verschillen in het aantal en de opstelling van de brander(s) en
bedieningsknop(en).

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van hulp.

BELANGRUK:

A. Controleer voor de installatie of de plaatselijke distributievoorwaarden (aard van de
gasdruk) en de instelling van het apparaat compatibel zijn.
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B. Deinstelvoorwaarden voor dit apparaat staan aangegeven op het typeplaatje.

C. Dezegaskookplaatis nietaangesloten op een afvoersysteem voorverbrandingsproducten.
Hetmoetwordengeinstalleerdenaangeslotenvolgensdegeldendeinstallatievoorschriften.
Er moet bijzondere aandacht worden besteed aan de relevante ventilatie-eisen.

D. LET OP: Het gebruik van een gaskookplaat produceert warmte, vocht en
verbrandingsproducten in de ruimte waar het is geinstalleerd. Zorg ervoor dat de
keuken goed geventileerd is, vooral wanneer de kookplaat werkt: houd natuurlijke
ventilatieopeningen open of installeer een mechanisch ventilatiesysteem.

Inhoud van de doos

- Gaskookplaat.

- Accessoires (brander, deksel, pannendrager, enz., afhankelijk van model)
- Montagekit (@afhankelijk van model).

- Handleiding.

3. INSTALLATIE

Waarschuwing: De volgende instructies zijn bedoeld voor een gekwalificeerde technicus.
Belangrijk: Schakel de stroomtoevoer uit voordat u reinigings- of onderhoudswerkzaamheden
uitvoert.

- Installatie moet worden uitgevoerd door een gekwalificeerde technicus.

- Deinstallateur moet u laten zien waar de gaskraan zit en hoe u hem in gevalvan nood kunt
dichtdraaien.

- Verwijder al het verpakkingsmateriaal van de kookplaat voor u deze in gebruik neemt om
brand te voorkomen.

- Houd u aan de minimumafstanden tot brandbare oppervlakken die in deze handleiding
worden aangegeven. Deze moeten in overeenstemming zijn met de informatie op het
typeplaatje en met de plaatselijke voorschriften en normen.

- Als de kookplaat in de buurt van een raam wordt geinstalleerd, moeten de juiste
voorzorgsmaatregelen worden genomen om te voorkomen dat er gordijnen over de
branders vliegen, omdat dit een ernstig brandgevaar kan opleveren.

- Houd bij het kiezen van de locatie van de kookplaat rekening met de positie van de gas- en
elektriciteitsleidingen.

- De gastoevoer en elektrische stroom moeten worden afgesloten op het moment van
installatie.

- Installeer geen andere kookplaat naast dit apparaat.

- Controleer de onderkantvan het keukenblad om er zeker van te zijn dat er geen uitsteeksels
zijn. Zorg ervoor dat het keukenblad stevig is, het gewicht van de kookplaat kan dragen en
waterpas ligt.
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- Zorgervoordat de plaats waar u de kookplaat plaatst goed geventileerd is. Zorg ervoor dat
de ventilatie niet wordt belemmerd door grote voorwerpen, enz.

- Vergeet niet om de afdichtingspakking op het kookplaatpaneel te lijmen voordat u het op
het keukenblad installeert.

- RISICOOPSNIWONDEN. Let op: de randen van de roestvrijstalen platen kunnen snijwonden
veroorzaken.

Plaatsing van de kookplaat
Dit apparaat mag alleen worden geinstalleerd en gebruikt in goed geventileerde ruimtes.

1. Zorg ervoor dat de ruimte voorzien is van een mechanische ventilatievoorziening
(afzuigkap) die rook en verbrandingsgassen naar buiten laat ontsnappen (Fig. 2).

Legende figuur 2:
A.- Door een schoorsteen of rookkanaal.
B.- Rechtstreeks naar buiten.

2. Zorgervoordatdeinstallatieplaats frisse lucht binnenlaat en laat circuleren. Een minimaal
luchtdebiet van 2 m3/h per kW geinstalleerd gasvermogen is vereist. De lucht komt binnen
via een extern kanaal met een diameter van minstens 100 cm?. Zorg ervoor dat het niet
wordt geblokkeerd.

Voor modellen zonder thermokoppelbeveiliging moet de ruimte worden voorzien van een

ventilatiekanaal met een diameter van twee keer de diameter. Bijvoorbeeld met een minimum

van200cm?. (Fig.3) Alsalternatiefkan de ruimte indirect worden geventileerd via aangrenzende
ruimtes (met ventilatiekanalen die naar buiten leiden). Als niet aan de bovenstaande vereisten

wordt voldaan, bestaat er brandgevaar. (Fig. 4)

Legende figuur 3:
A.- Ventilatiekanalen om verbrandingsgassen af te voeren (aangrenzende kamer).

Legende figuur 4:
A.-Verlenging van de ventilatieafstand tussen het raam en de vloer (te ventileren ruimte).

1. Bij intensief en langdurig gebruik van het apparaat is extra ventilatie (bijvoorbeeld
het openen van een raam) of effectievere ventilatie (bijvoorbeeld het verhogen van het
vermogen van mechanische ventilatie, indien beschikbaar) nodig.

2. Vloeibaar petroleumgas (LPG) is zwaarder dan lucht, dus heeft het de neiging om zich te
concentreren op lager gelegen plaatsen waar geen goede ventilatie is. Ruimten waarin
LPG-reservoirs zijn geinstalleerd, moeten naar buiten worden geventileerd om gaslekkage
te voorkomen.
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Daarom mogen deze tanks niet worden geinstalleerd of opgeslagen in kamers of ruimtes
onder de grond (kelders, enz.). Het wordt aanbevolen om alleen het reservoir die op dat
moment in gebruik is in de kamer te houden en ervoor te zorgen dat deze zich niet in de
buurt van een warmtebron bevindt (kachels, open haarden, ovens, enz.).

Montage van de gaskookplaat op het keukenblad

De gaskookplaat is ontworpen met een oververhittingsbeveiliging, zodat het apparaat op
keukenbladen kan worden geinstalleerd. Zorg er wel voor dat de hoogte van het keukenblad
niet hoger is dan de hoogte van de gaskookplaat.

Voor een correcte installatie moeten de volgende voorzorgsmaatregelen worden genomen:

1.

De kookplaat kan worden geinstalleerd in een keuken, eetkamer of woonkamer, maar niet
in een badkamer.

Meubels in de buurt van het apparaat die hoger zijn dan de hoogte van het keukenblad
moeten minstens 110 mm van de rand van de kookplaat worden geplaatst.

Kasten in de buurt van de afzuigkap moeten een minimale hoogte van 420 mm boven het
keukenblad hebben. (Fig. 5).

Legende figuur 5:

A.- Afzuigkap.

Als de kookplaat onder een kast wordt geinstalleerd, moet de kast minstens 700 mm van
het keukenblad verwijderd zijn.

Er worden bevestigingselementen (haken, schroeven) meegeleverd om de kookplaat op
een 20 tot 40 mm dik keukenblad te plaatsen.

Vereiste afstand voor installatie van de kookplaat zonder afzuigkap (Fig. 6).
Vereiste afstand voor installatie van de kookplaat onder een afzuigkap (Fig. 7).

Model A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass

Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480
Bolero Squad G 3400S Nano Glass

Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 54005 Nano Glass

De installatieafmetingen worden getoond in figuur 8.
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Opmerking: Gebruik de haken in het accessoires zakje zoals getoond in figuur 9.
Legende figuur 9:

A.- Positie van de haal voor een 20 mm dik keukenblad.

B.- Positie van de haal voor een 30 mm dik keukenblad.

C.- Positie van de haal voor een 40 mm dik keukenblad.

6. Als de gaskookplaat niet op een inbouwoven wordt geinstalleerd, moet er een houten
paneel worden geplaatst om de kookplaat te isoleren. Dit paneel moet minstens 20 mm
van de onderkant van de kookplaat worden geplaatst.

Belangrijk: Bij de installatie van de kookplaat op een inbouwoven moet de oven op twee
houten latten worden geplaatst. In geval van installatie op een tafelblad, dient u een ruimte
van ten minste 45 x 560 mm tussen het tafelblad en de achterkant vrij te laten (Fig. 10).

Wanneer u de kookplaat op een ongeventileerde inbouwoven installeert, moet u ervoor zorgen
dat deze over luchtinlaten en -uitlaten beschikt om de binnenkant van het apparaat voldoende
te ventileren (Fig. 11).

Gasaansluiting

De kookplaat moet worden aangesloten op de gastoevoer door een gekwalificeerde
technicus. Tijdens de installatie is het van essentieel belang een goedgekeurde gaskraan te
installeren om de toevoer naar de kookplaat te isoleren en latere verwijdering of onderhoud
te vergemakkelijken. De aansluiting van de kookplaat op het gas- of LPG-netwerk moet
worden uitgevoerd volgens de geldende voorschriften en pas nadat is gecontroleerd of de
kookplaat kan worden aangepast aan het te gebruiken gastype. Is dit niet het geval, volg dan
de aanwijzingen in het hoofdstuk «Aanpassing aan verschillende soorten gas». In geval van
aansluiting op een LPG-tank, gebruik drukregelaars volgens de geldende voorschriften.
Belangrijk: Voor een correcte regeling van het gasgebruik en een langere levensduur van
de kookplaat, moet u ervoor zorgen dat de gasdruk wordt ingesteld op de waarden die zijn
vermeld in tabel 1 «Specificaties voor pitten en injectoren».

Aansluiting met harde buis (koper of staal)

- De aansluiting op de gastoevoer moet zodanig worden uitgevoerd dat er op geen enkel
onderdeel van het gasfornuis spanningspunten ontstaan.

- De kookplaat is voorzien van een elleboog en afdichting.

- Verwijder de elleboog en vervang de afdichting.

- Gebruik een elleboog met 1/2" schroefdraad om de kookplaat op de cilinder aan te sluiten.

Aansluiting met een metalen buis

- Gebruik een elleboog met 1/2" schroefdraad om de kookplaat aan te sluiten op de buis.
Gebruik alleen buizen en afdichtingen die voldoen aan de huidige voorschriften. De
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maximumlengte van flexibele slangen mag niet meer dan 2000 mm bedragen. Zodra de
verbinding is gemaakt, moet u ervoor zorgen dat de flexibele metalen buis geen bewegende
delen raakt en niet wordt geplet.

Dichtheidscontrole
- Zodra de kookplaat geinstalleerd is, controleert u de gasaansluitingen op lekken met
zeepwater (nooit vuur).

Elektrische aansluiting

De gaskookplaat is uitgerust met een driepolige stroomkabel die ontworpen is voor gebruik
met wisselstroom, in overeenstemming met de indicaties op het typeplaatje aan de onderkant
van de kookplaat. De aardingskabel is geel en groen.

In het geval van installatie op een inbouwoven moeten de elektrische aansluitingen van de
kookplaat en de oven gescheiden zijn, niet alleen om veiligheidsredenen, maar ook om ze in de
toekomst gemakkelijk te kunnen verwijderen.

Elektrische aansluiting van de gaskookplaat

Sluit de stroomkabel aan op een standaard stopcontact dat geschikt is voor het op het
typeplaatje aangegeven vermogen of sluit het rechtstreeks op het lichtnet aan. In het laatste
geval moet een enkelpolige schakelaar worden aangebracht tussen het gasfornuis en het
elektriciteitsnet, met een minimale contactscheiding van 3 mm. Doe dit in overeenstemming
met de huidige veiligheidsvoorschriften (de schakelaar mag de aardleiding niet onderbreken).
De stroomkabel moet zo worden geplaatst dat deze nooit warmer wordt dan 502C boven de
omgevingstemperatuur.

Voordat u de verbinding maakt, moet u ervoor zorgen dat:

- Dezekering en voeding zijn bestand tegen het vermogen dat de gaskookplaat nodig heeft.
- Devoedingis voorzien van een aardingssysteem dat voldoet aan de huidige voorschriften.
- De stekker of schakelaar gemakkelijk bereikbaar is.

De draden van de hoofdkabel hebben de volgende kleurcodering:

Groen/Geel = Aarde

Blauw = Neutraal

Bruin = Fase

Als de kleuren van de draden niet overeenkomen met de kleuren van de aansluitingen van uw
stekker:

- Sluit de groen/gele draad aan op aansluitklem "E", = of groen of groen en geel.

- Sluit de bruine draad aan op de «L» of rode aansluiting.

- Sluit de blauwe draad aan op de «N» of zwarte aansluiting.
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4. WERKING
De stand van de betreffende pit is aangegeven op elke bedieningsknop.

Branders

- De pitten zijn er in verschillende maten en vermogens.

- Kies de meest geschikte op basis van de diameter van het gebruikte kookgerei.
- Hetvermogen kan worden ingesteld met de bijpehorende regelknop:

Uit

O

Maximaal vermogen

Minimum vermogen

X

Op modellen met thermokoppelbeveiliging
Druk op de knop en draai deze om de brander aan te steken. Houd ongeveer 6 seconden stevig
ingedrukt nadat de vlam is ontstoken.

Op modellen met ontstekingsnaald X
Druk eerst op de elektronische ontstekingsknop, herkenbaar aan het symbool , druk
vervolgens op de bijbehorende knop en draai deze linksom naar de stand “Maximumvermogen".

En pit aansteken
Druk op de bijbehorende knop en draai deze linksom naar de positie “Maximumvermogen".
Houd ingedrukt totdat er vonken ontstaan en de brander ontsteekt.

Waarschuwing: Als de vlam per ongeluk wordt gedoofd tijdens het gebruik, moet u de
gastoevoer afsluiten met de bedieningsknop en ten minste één minuut wachten voordat u de

brander opnieuw aansteekt.

Een pit uitschakelen
Draai de bijbehorende knop rechtsom naar de uit positie o .

Geschikt keukengerei
Volg de onderstaande instructies om energie te besparen en schade te voorkomen:
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- Gebruik keukengerei van geschikte grootte voor elke brander (zie bijgevoegde tabel). Zorg
ervoor dat de vlam de zijkanten van de pan niet raakt.

- Gebruik keukengerei met een platte bodem en kook altijd met het deksel erop.

- De aanbevolen kookinstellingen (maximum, medium of minimum vermogen) zijn
afhankelijk van het gebruik en het type voedsel, evenals het materiaal van de gebruikte

pannen.

Brander 0 Diameter van keukengerei (cm)
Hulp pit 10-14

Semi-snelle pit 16-20

Snelle pit 22-24

Drievoudige wok brander 24-26

Tabel 1: Specificaties pitten en injector

Aanpassing van de kookplaat aan de gassoort

A 2
ardgas G20 Butaan G30 Propaan G31

Brander Thermische | Injector | Thermische | Injector | Thermische | Injector

belasting 1/100 belasting 1/100 belasting 1/100

(kW) (mm) (kw) (mm) (kW) (mm)
Hulp pit 1 71 1 52 1 52
semi-snelle |, g4 97 18 67 18 67
pit
snel 2,40 10 2,40 77 240 77
Drievoudige | 5 125 340 93 340 93
wok brander
Toevoerdruk

20 mbar 30 mbar 37 mbar
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P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G251 32,51 MJ/m?
P.C.1.G25 32,49 MJ/m?3 P.C.LG27 30,98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 27,20 MJ/ m? P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

Bij 15 °C en 1013 mbar - droog gas
De brander injector vervangen: maak de injector los met een geschikt gereedschap (niet
meegeleverd).

Monteer de nieuwe injector op de brander volgens het gebruikte gastype (zie tabel 1). Fig. 12

Opmerking: Nadat u de aansluiting van de kookplaat heeft aangepast aan een andere gassoort,
moet u een label met deze informatie op het apparaat aanbrengen.

Tabel 2: Verandering van gastype

Gasstroomregeling via het ventiel

Brander Vlam Overschakelen van LPG op Overschakelen van aardgas naar
aardgas LPG
Hoge vlam Vervang de injector Vervang de injector
volgens de instructies in volgens de instructies in tabel 1.
tabel 1.
Pitten
Korte vlam Draai de stelschroef Draai de stelschroef
(Fig.13) om de vlam te (Fig. 13) om de vlam te regelen.
regelen.

Afstelling van ventiel en gasstroom

Om de gasklep af te stellen en de vlam te regelen, draait u eerst de regelknop naar de stand
“Minimaal vermogen".

Verwijder de knop en stel de vlam af met een kleine schroevendraaier. (Fig. 13)

Om te controleren of de vlam de gewenste intensiteit heeft bereikt, zet u de brander 10 minuten
aan op “Volvermogen". Draai de knop vervolgens naar de stand “Minimaal vermogen". De vlam
mag niet doven of in de richting van de injector bewegen. Reset in dat geval het gasventiel.

Vlam selectie

Als de verbranding efficient verloopt, moet de kleur van de vlam diepblauw zijn aan de
buitenkant en iets lichter aan de binnenkant. De grootte van de vlam hangt af van de stand van
de bijbehorende knop.
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Zie figuur 14 voor de verschillende bedieningsposities (selectie vlamgrootte). Draai de knop
aan het begin van het koken naar de stand Vol vermogen" om de lange vlam te activeren. Op
deze manier zal de pan sneller opwarmen. Draai de knop vervolgens naar de stand “Minimaal
vermogen" om de korte vlam te activeren en het koken te behouden. Het wordt aanbevolen om
de grootte van de vlam geleidelijk aan te passen.
Legende figuur 14:

A.- Lange vlam (Maximaal vermogen).

B.- Korte vlam (Minimumvermogen).

C.- Uit.

Het is verboden om de vlam in te stellen tussen de standen “Uit” en “Vol vermogen".

Neem de volgende tips voor energiebesparing in acht:

- Gebruik de kookplaat op de juiste manier.

- Kies de juiste brander voor de grootte van de pan.

- Gebruik geschikt kookgerei.

- Bij gebruik van geschikt kookgerei wordt tot 60% energie bespaard.

- Er wordt tot 60% energie bespaard als de kookplaat correct wordt gebruikt en de juiste
vlamgrootte wordt gekozen.

- Om ervoor te zorgen dat de kookplaat efficiént werkt en minder energie verbruikt, is het
essentieel om de branders schoon te houden (vooral de vlamopeningen en injectoren).

Tabel 3: Aanpassing aan verschillende soorten gas

Apparaat categorie: | _L_ L L 1o Lo ol 1oLl Il ILELWLS3B/PILELL,B/

2E 2B+ 2L '2HS "2ELS "2ELW 3+ '3B/P '3B/P '3B/P 3P 2H3+ '2E3B/P 2HS3B/P 2
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Diameter X . Verminderde
Toevoer- Nominale thermische .
druk van de belastin thermische
Brander | Type gas injector 8 belasting
mbar 1/100mm |g/h |l/h |kW | kcal/h | kW kcal/h
Aardgas G20 |20 7 — 95 |1 860 0,40 |344
Hulp pit Butaan G30 30 52 726 |— 1 860 040 |344
37 47 72,6 1 860 0,40 |344
Propaan G37 | gq 45 726 |— |1 860 040 |344
Aardgas G20 |20 97 — 171 11,8 |1548 0,60 |516
Semi-snel- | Butaan G30 | 30 67 1308 |— |18 (1548 |0,60 |516
le pit 37 64 130,8 1,8 [1548 |0,60 |516
Propaan (37 | 5 59 1308 |— |18 [1548 |060 |56
Aardgas G20 |20 110 — 228 [ 2,4 | 2064 0,90 |774
Snel Butaan G30 |30 77 174 24 2064|090 |774
37 73 174 2.4 | 2064 090 |774
Propaan G37 | 50 67 174 | — |24 |2064 |090 |774
Aardgas G20 |20 125 — 323 |34 (2924 1,50 1290
Drievou-
dige wok
30 93 247 | — 3,4 (2924 1,50 1290
brander Butaan G30
37 88 247 | — 3.4 2924 1,50 1290
Propaan G37 |59 82 247 34 (2924|150 |1290

Tabel 4: Gasvoorziening en landenclassificatie

Gas categorie Toevoerdruk Land

[2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL
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I2HS G20/G251 25 mbar HU
I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 PL
mbar
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
I3+ G30-G31 (28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, €S, CH, GB
I13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
I13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G3137 mbar CH, FR,GR, IE, ES, GB
[I2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31 (28-30)-37 mbar
II2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G251 25 mbar, HU
G30 30 mbar
[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
G30 50 mbar

Deze gaskookplaat voldoet aan de volgende EU-richtlijnen:
- 73/23/EEG van 19/02/73 (elektrisch materiaal bestemd voor gebruik binnen bepaalde

spanningsgrenzen) en latere wijzigingen.

- 89/336/EEG van 03/05/89 (elektromagnetische compatibiliteit) en latere wijzigingen.
- 90/396/EEG van 29/06/90 (gastoestellen) en latere wijzigingen.

- 93/68/CEE van 22/07/93 en latere wijzigingen.

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Haal de stekker van de gaskookplaat uit het stopcontact voordat u reinigings- of
onderhoudswerkzaamheden uitvoert. Om de levensduur van de gaskookplaat te verlengen, is
het essentieel om het regelmatig schoon te maken. Houd daarbij rekening met het volgende:

- Geémailleerde onderdelen en het glazen oppervlak (alleen bij bepaalde modellen) moeten
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worden gereinigd met lauw water. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen of
bijtende stoffen die het glazuur kunnen beschadigen of krassen op het glas kunnen
veroorzaken.

- Deverwijderbare onderdelen van de brander moeten na elk gebruik worden gewassen met
warm water en neutrale zeep. Zorg ervoor dat u aangekoekte etensresten verwijdert.

- De automatische ontstekingsnaald moet regelmatig worden schoongemaakt met een
niet-metalen borstel. Controleer na het reinigen of de kookplaat normaal aangaat.

- Het oppervlak van roestvrij staal en andere ijzeren onderdelen kan beschadigd raken door
contact met water met een hoge concentratie kalk of corrosieve schoonmaakmiddelen (die
fosfor bevatten). Om de levensduur te verlengen, is het aan te raden om ze af te spoelen
met lauw water en goed af te drogen om druppels of andere vloeistoffen te verwijderen.

- Veeg het oppervlak van de kookplaat na elk gebruik af met een vochtige doek om stof
of etensresten te verwijderen. Het glazen oppervlak (alleen bepaalde modellen) moet
regelmatig worden gereinigd met lauw water en niet-corrosieve schoonmaakmiddelen.

- Verwijder eerst voedsel- of vetresten met een keramische kookplaatschraper (niet
meegeleverd). (Fig. 15).

Belangrijk: Wees uiterst voorzichtig, SNIJGEVAAR.

- Gebruik een geschikt schoonmaakmiddel en keukenpapier om het oppervlak schoon te
maken terwijl het nog heet is. Veeg het vervolgens af met een vochtige doek en droog het
grondig.

Belangrijk: Wees uiterst voorzichtig, RISICO OP BRANDWONDEN.

- Verwijder alle overgebleven folie of plasticfolie en verwijder onmiddellijk alle gesmolten
suiker of voedsel met een hoog suikergehalte dat op het oppervlak is gesmeerd.

- Gebruik geen staalwolpads of agressieve of schurende reinigingsmiddelen zoals
spuitbussen.

- Laat de grill lichtjes afkoelen. Verwijder de roosters voorzichtig van het gasfornuis. Leg
ze in de gootsteen en verwijder voedsel- of vetresten met een niet-metalen borstel en
zeepwater. Spoel de roosters af met water en droog ze goed af voordat u ze terugplaatst.

Belangrijk: Wees uiterst voorzichtig, RISICO OP BRANDWONDEN.

Reinigen van gasventielen

Na verloop van tijd raken gasventielen vaak verstopt door ophoping van vuil (verbrand
vet, voedselresten, vloeistoffen, enz.), waardoor het gas niet kan ontsnappen. Om dit te
voorkomen, reinigt u de openingen van de branders en de binnenkant van de gasventielen met
een ontvettend middel.

Opmerking: Deze procedure mag alleen worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
technicus.
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6. PROBLEEMOPLOSSING

Insommige gevallen kunnen de gedetecteerde fouten eenvoudig worden verholpen. Controleer
voordat u contact opneemt met detechnische hulpdienst of de gas- en elektriciteitsvoorziening
niet is afgesloten.

Brander brandt niet of vlam is niet gelijkmatig.
Controleer of:

- Deopeningen van de branders niet verstopt zijn.

- Alle onderdelen van de branders correct geplaatst zijn.
- Ergeentochtrond de branderis.

De vlam gaat uit wanneer de knop wordt losgelaten.

Controleer of:

- Uderegelknop stevig ingedrukt heeft.

- De regelknop lang genoeg ingedrukt heeft gehouden. Hierdoor wordt het
thermokoppelsysteem voor de gasstroom geactiveerd.

- De opening van het thermokoppelbeveiligingssysteem niet geblokkeerd zijn.

Devlam wordt gedoofd wanneer de knop in de stand “Minimum vermogen” wordt gedraaid.
Controleer of:

- De openingen van de branders niet verstopt zijn.

- Ergeentochtrond de branderis.

- Udeknop correct in de stand “Minimaal vermogen" heeft gedraaid.

Het keukengerei ligt instabiel op de kookplaat.

Controleer of:

- Het keukengerei niet vervormd is en de basis van het keukengerei volledig vlak is.
- Het keukengerei goed gepositioneerd is boven het midden van de brander.

- De grill correct geplaatst is (niet omgekeerd).

Als de gaskookplaat na controle van al het bovenstaande nog steeds niet goed werkt, neem
dan contact op met de Technische Dienst van Cecotec.

7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie:
EUOT_100480
EUQT_100484
EUOT_100488
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EU01.100492
EU01_100496

Product:

Gaskookplaat Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Gaskookplaat Bolero Squad G 2400S Nano Glass
Gaskookplaat Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Gaskookplaat Bolero Squad G 4400S Nano Glass
Gaskookplaat Bolero Squad G 54005 Nano Glass

ERP-tabellen

Soort product Inbouw gaskookplaat
Klasse Klasse 3
Fabrikant CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Av. Reyes Catodlicos, 60,
46910, Alfafar (Valencia) - ESPANA | PIN CODE: 2575DN33174
Spanning/Frequentie | AC 220-240 V, 50/60 Hz
(Nominaal)
Referentie EU01_100480
Type gas G20 @ 20mbar
Brander type Wok Snel Semi-snel Hulp pit
EE brander 57,05% - - NA
EE gaskookplaat 57,05%
Referentie EU01_100484
Type gas G20 @ 20mbar
Brander type Wok Snel Semi-snel 1 Hulp pit
EE brander 57,05% - 57,61% NA
EE gaskookplaat 57,33%
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Referentie EU01_100488

Type gas G20 @ 20mbar

Brander type Wok Snel Semi-snel 1 Hulp pit
EE brander 57,05% - 57,61% NA

EE gaskookplaat 57,33%

Referentie EU01_100492

Type gas G20 @ 20mbar

Brander type Wok Snel Semi-snel 1 Hulp pit
EE brander 57,05% - 2 x5761% NA

EE gaskookplaat 57,42%

Referentie EU01_100496

Type gas G20 @ 20mbar

Brander type Wok Snel Semi-snel 1 Hulp pit
EE brander 57,05% 54,74% 2x57,61% NA

EE gaskookplaat 56,75%

De kookplaten zijn geconfigureerd om te werken op aardgas en de berekeningen voor de
energie-efficiéntie zijn uitgevoerd op aardgas. Als de wijziging wordt gemaakt voor LPG
(butaan/propaan), kunnen de Energy Evidence-waarden worden gewijzigd.

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de

productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje
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8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

of de accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer
dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/
accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten
aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of
batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact
opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.
Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

ﬁ Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/
|

9. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

200 | Boterosquanc



POLSKI

1. CZESCI | KOMPONENTY

RYS.1

Palnik pomocniczy 1TkW

Pétszybki palnik 1,8 kW

Szybki palnik 2,4 kW

Palnik typu wok z potréjng korong 3,4 kW

Igta zaptonowa (tylko niektére modele).

System bezpieczeristwa termopary (tylko w niektérych modelach): aktywuje sie, gdy
ptomien palnika przypadkowo zgasnie (przez rozlanie, przecigg itp.), automatycznie
odcinajgc doptyw gazu.

7. Pokretta sterowania palnikami.

oV e WN e

UWAGA:

Rysunek 1 jest ogélnym graficznym przedstawieniem wszystkich modeli ptyt gazowych
zawartych w niniejszej instrukcji.

Ptyty moga réznic sie liczba i rozmieszczeniem palnikéw oraz pokretet sterujgcych.

UWAGA:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania nalezy przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowaé urzadzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

WAZNE:

A. Przed instalacjg nalezy upewni¢ sie, ze lokalne warunki dostawy (ci$nienie gazu) i
ustawienia urzgdzenia sg kompatybilne.

BOLEROSQUADG | 207



POLSKI

Ustawienia tego urzadzenia sg podane na jego etykiecie znamionowej.

Ta ptyta gazowa nie jest podtgczona do urzadzenia odprowadzajgcego produktéw
spalania. Urzadzenie by¢ zainstalowane i podtgczone zgodnie z obowigzujgcymi
przepisamiinstalacyjnymi. Szczegélng uwage nalezy zwrdci¢ na odpowiednie wymagania
dotyczace wentylacji.

JUWAGA: Korzystanie z ptyty gazowej powoduje wytwarzanie ciepta, wilgoci i produktéw
spalania w pomieszczeniu, w ktérym jest zainstalowana. Upewnij sie, ze kuchnia jest
dobrze wentylowana, zwtaszcza gdy ptyta jest wtgczona: utrzymuj naturalne otwory
wentylacyjne drozne lub zainstaluj mechaniczne urzadzenie wentylacyjne”.

Zawartos¢ opakowania

Ptyta gazowa.

Akcesoria (palnik, nakrywka, ruszt itp., w zaleznosci od modelu)
Zestaw montazowy (w zaleznosci od modelu).

Instrukcja obstugi.

3.INSTALACIA

Ostrzezenie: Ponizsze instrukcje sg przeznaczone dla wykwalifikowanego technika.
Wazne: Zawsze odtgczaj zasilanie przed przystgpieniem do jakiejkolwiek czynnosci
czyszczenia lub konserwacji urzadzenia.

Instalacja musi zostac przeprowadzona przez wykwalifikowanego specjaliste.

Instalator musi pokazac lokalizacje zaworu gazowego i sposéb jego zamkniecia w sytuacji
awaryjnej.

Przed uruchomieniem ptyty nalezy usunac z niej wszystkie materiaty opakowaniowe, aby
unikna¢ pozaru.

Nalezy przestrzega¢ minimalnych odstepdéw od palnikéw wskazanych w niniejszej
instrukcji. Muszg one by¢ zgodne z informacjami na tabliczce znamionowej oraz z
lokalnymi przepisami i normami.

Jesli ptyta kuchenna jest zainstalowana w poblizu okna, nalezy podjg¢ odpowiednie
Srodki ostroznosci, aby zapobiec przelatywaniu zaston nad palnikami, poniewaz moze to
stanowi¢ powazne zagrozenie pozarowe.

Wybierajgc lokalizacje ptyty nalezy wzig¢ pod uwage potozenie linii doptywu gazu i energii
elektrycznej.

Podczas instalacji nalezy odcig¢ doptyw gazu i zasilanie elektryczne.

Nie instaluj innej ptyty kuchennej obok tego urzadzenia.

Sprawdz spdéd blatu, aby upewnic sie, ze nie ma zadnych wystajgcych elementéw. Upewnij
sie, ze blat jest solidny, moze utrzymac ciezar ptyty i jest wypoziomowany.
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- Upewnijsie, ze miejsce instalacji ptyty jest dobrze wentylowane. Upewnij sie, ze wentylacja
nie jest utrudniona przez duze przedmioty itp.

- Nalezy pamietac o przyklejeniu uszczelki na panelu ptyty przed zainstalowaniem jej na
blacie kuchennym.

- RYZYKO ZACIECIA. Nalezy pamieta¢, ze krawedzie ptyt ze stali nierdzewnej moga
powodowac skaleczenia, dlatego nalezy zachowac ostroznos¢ podczas obstugi.

Umieszczenie ptyty gazowej
To urzadzenie powinno by¢ instalowane i uzywane wytacznie w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach.

1. Upewnij sie, ze pomieszczenie jest wyposazone w mechaniczne urzgdzenie wentylacyjne
(okap z wyciagiem), ktére umozliwia odprowadzanie dymu i gazéw spalinowych na
zewnatrz (Rys. 2).

Legenda Rysunek 2:

A.- Przez komin lub kanat odprowadzajacy.
B.- Bezposrednio na zewnatrz.

2. Upewnij sie, ze miejsce instalacji umozliwia cyrkulacje i doptyw Swiezego powietrza.
Wymagany jest minimalny przeptyw powietrza wynoszacy 2 m3/h na kW zainstalowanej
mocy gazu. Powietrze bedzie doprowadzane przez zewnetrzny kanat o Srednicy co
najmniej 100 cm?, Upewnij sie, ze nie jest zablokowany.

W przypadku modeli bez systemu zabezpieczajgcego termopary, pomieszczenie musi byc

wyposazone w kanat wentylacyjny o dwukrotnie wiekszej Srednicy. Na przyktad o minimalnej

powierzchni 200 cm?. (Rys. 3) Alternatywnie, pomieszczenie moze by¢ wentylowane posrednio
przez sasiednie pomieszczenia (z kanatami wentylacyjnymi prowadzgcymi na zewnatrz). Jesli

powyzsze wymagania nie zostang spetnione, istnieje ryzyko pozaru. (Rys. 4)

Legenda Rysunek 3:
A.- Kanaty wentylacyjne do odprowadzania gazéw spalinowych (sgsiednie
pomieszczenie).

Legenda Rysunek 4:
A.- Zwiekszenie odlegtosci wentylacji miedzy oknem a podtoga (pomieszczenie, ktére
ma by¢ wentylowane).

1. W przypadku intensywnego i dtugotrwatego uzytkowania urzgdzenia konieczna bedzie

dodatkowa wentylacja (np. otwarcie okna) lub bardziej efektywna wentylacja (np.
zwiekszenie mocy wentylacji mechanicznej, jesli jest dostepna).
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2. Skroplone gazy ropopochodne (LPG) sg ciezsze od powietrza, wiec majg tendencje do
koncentrowania sie w nizszych partiach pomieszczenia, gdzie nie ma dobrej wentylacji.
W miejscach, w ktérych instalowane sg zbiorniki LPG, nalezy zapewni¢ wentylacje na
zewnatrz, aby unikna¢ wyciekéw gazu.
Dlatego zbiornikéw tych nie wolno instalowac ani przechowywaé w pomieszczeniach
lub przestrzeniach znajdujacych sie ponizej poziomu gruntu (piwnice itp.). Zaleca sie
przechowywanie w pomieszczeniu tylko aktualnie dziatajgcego zbiornika i upewnienie
sie, ze nie znajduje sie on w poblizu zadnego zrédta ciepta (pieca, kominka, piekarnika
itp.).

\Wneka na ptyte gazowa

Ptyta gazowa jest wyposazonaw zabezpieczenie przed przegrzaniem, dzieki czemu urzadzenie
moze by¢ instalowane na blatach kuchennych. Nalezy jednak upewnic sie, ze wysokos¢ blatu
nie przekracza wysokosci ptyty.

Aby zapewni¢ prawidtowag instalacje, nalezy podjac nastepujgce srodki ostroznosci:

1. Ptyte mozna zainstalowac w kuchni, jadalni lub salonie, ale nie w tazience.

2. Meble, ktére znajdujg sie w poblizu urzadzenia i sg wyzej niz blat kuchenny muszg by¢
umieszczone w odlegtosci co najmniej 110 mm od krawedzi ptyty.

3. Szafki w poblizu okapu kuchennego muszg znajdowac sie na wysokosci co najmniej 420
mm nad blatem kuchennym. (Rys. 5).
Legenda Rysunek 5:
A.- Okap z wyciagiem.

4, Jesli ptyta jest zainstalowana pod szafkg, szafka musi znajdowac sie w odstepie co
najmniej 700 mm od blatu kuchennego.

5. W zestawie znajdujg sie elementy mocujgce (haczyki, Sruby) umozliwiajgce umieszczenie
ptyty na blacie o grubosci od 20 do 40 mm.

Odlegto$¢ wymagana do instalacji ptyty bez okapu (Rys. 6).
Odlegto$¢ wymagana do instalacji ptyty pod okapem (Rys. 7).
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Model A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 54005 Nano Glass

Wymiary montazowe pokazano na rysunku 8.

Uwaga: Uzyj haczykéw znajdujgcych sie w worku z akcesoriami, jak pokazano na rysunku 9.
Legenda Rysunek 9:

A.- Pozycja haka dla blatu o grubosci 20 mm.

B.- Pozycja haka dla blatu o grubosci 30 mm.

C.- Pozycja haka dla blatu o grubosci 40 mm.

6. Jesli ptyta nie jest zainstalowana na zabudowanym piekarniku, nalezy wtozy¢ drewniany
panel, aby jg odizolowac. Panel ten musi by¢ umieszczony w odlegtosci co najmniej 20 mm
od spodu ptyty.

Wazne: W przypadku montazu ptyty na piekarniku do zabudowy, piekarnik nalezy ustawic
na dwéch drewnianych listwach. W przypadku umieszczenia jej na desce nalezy pamietac o
pozostawieniu odstepu co najmniej 45 x 560 mm pomiedzy tablicg a tytem (Rys. 10).

Instalujac ptyte w piekarniku do zabudowy bez wentylacji, nalezy upewni¢ sie, ze posiada on
wloty i wyloty powietrza umozliwiajgce odpowiednig wentylacje wnetrza szafki (rys. 11).

Podtaczenie gazu

Ptyta musi zostac podtgczona do sieci gazowej przez wykwalifikowanego technika. Podczas
instalacji konieczne jest zainstalowanie atestowanego kurka gazowego w celu odciecia
doptywu od ptyty grzejnej i utatwienia péZniejszego demontazu lub konserwacji. Podtgczenie
ptyty do sieci gazowej lub LPG musi by¢ wykonane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami i
tylko po sprawdzeniu, ze moze by¢ ona dostosowana do rodzaju uzywanego gazu. Jesli tak nie
jest, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w sekcji ,Dostosowanie do réznych
rodzajéw gazu". W przypadku podtgczenia do LPG w zbiorniku nalezy stosowac regulatory
cisnienia zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Wazne: Aby zapewni¢ prawidtowa regulacje zuzycia gazu i dtuzsza zywotnos¢ ptyty, nalezy
upewnic sie, ze cisnienie gazu jest ustawione zgodnie z wartosciami wskazanymi w tabeli 1
,Dane techniczne palnika i dyszy"
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Potaczenie z rurg (miedziang lub stalowa)

- Podtaczenie do zasilania gazem musi by¢ wykonane w taki sposéb, aby w zadnym miejscu
na ptycie gazowej nie powstawaty punkty naprezen.

- Ptytajest wyposazona w kolanko i uszczelke do doprowadzania gazu.

- Zdejmij kolanko i wymien uszczelke.

- Do potaczenia ptyty gazowej z butlg nalezy uzy¢ kolanka z gwintem 1/2".

Podtaczenie do metalowego weza

- Do potaczenia ptyty gazowej z wezem nalezy uzy¢ kolanka z gwintem 1/2". Nalezy uzywac
wytgcznie rur i uszczelek zgodnych z obowigzujacymi przepisami. Maksymalna dtugos¢
przewodéw elastycznych nie moze przekracza¢ 2000 mm. Po podtgczeniu nalezy upewnic
sie, ze metalowy waz nie dotyka zadnych ruchomych czesci i nie jest przygnieciony.

Kontrola szczelnosci
- Po zainstalowaniu ptyty nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ potgczen gazowych przy uzyciu
wody z mydtem (nigdy ognia).

Potaczenie elektryczne

Ptyta gazowa jest wyposazona w tréjbiegunowy przewdd zasilajgcy przeznaczony do uzytku
z pragdem zmiennym, zgodnie z oznaczeniami na tabliczce znamionowej znajdujgcej sie pod
ptyta. Przewdd uziemiajgcy jest zétto-zielony.

W przypadku instalacji na zabudowanym piekarniku, potaczenia elektryczne ptyty i piekarnika
musza by¢ oddzielne, nie tylko ze wzgledéw bezpieczeristwa, ale takze dla wygody podczas
ich demontazu w przysztosci.

Podtaczenie elektryczne ptyty gazowej

Podtgcz przewdd zasilajacy do standardowego gniazda zgodnego z mocg wskazang na

tabliczce znamionowej lub podtgcz go bezposrednio do sieci elektrycznej. W tym drugim

przypadku nalezy zamontowac jednobiegunowy przetgcznik miedzy ptyta gazowa a siecia

zasilajgca, z minimalnym odstepem miedzy stykami wynoszacym 3 mm. Nalezy to zrobic

zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bezpieczeristwa (przetgcznik nie moze przerywac linii

uziemienia). Przewdd zasilajgcy musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby nigdy nie osiggnat

temperatury wyzszej niz 509C powyzej temperatury otoczenia.

Przed podtgczeniem upewnij sie, ze:

- Bezpiecznik i zasilacz moga obstugiwaé moc wymagang przez ptyte.

- System zasilania elektrycznego jest wyposazony w uziemienie zgodne z obowigzujgcymi
przepisami.

- Wtyczka lub przetgcznik sg tatwo dostepne.
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Zyty przewodu gtéwnego sg oznaczone nastepujgcymi kolorami:

Zielony/z6tty = uziemienie

Niebieski = neutralny

Brazowy = faza

W przypadku, gdy kolory zytek nie pasujg do koloréw zaciskéw wtyczki:

- Podtgcz zielony/z6tty przewdd do zacisku €', = lub zielonego lub zielono-zéttego.
- Podtacz brgzowy przewdd do " lub do czerwonego zacisku.

- Podtacz niebieski przewdéd do ,N" lub do czarnego zacisku.

4. FUNKCJONOWANIE

Potozenie odpowiedniego palnika gazowego jest wskazane na kazdym pokretle sterujgcym.

Palniki gazowe

- Palniki maja rézne rozmiary i moce.

- Wybierz najbardziej odpowiedni do Srednicy uzywanego naczynia.

- Moc palnika mozna regulowac za pomoca odpowiedniego pokretta, korzystajgc z jednego
z ponizszych ustawien:

Wytgczone

O

Maksymalna moc

Minimalna moc

y )

W modelach z systemem bezpieczeristwa termopara
Nacisniji obrd¢ pokretto, aby zapali¢ palnik. Nacisnij i przytrzymaj mocno przez okoto 6 sekund
po zapaleniu sie ptomienia.

W modelach z igtg zaptonowa

Najpierw nacisnij elektroniczny przycisk zasilania oznaczony symbolem X , @ nastepnie
nacisnij odpowiednie pokretto i obréc¢ je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
do pozycji ,Maksymalna moc".

BOLEROSQUADG | 207



POLSKI

Zapalanie palnika

Nacisnij odpowiednie pokretto i obré¢ je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
do pozycji ,Maksymalna moc". Przytrzymaj, az pojawig sie iskry i zapali sie ptomien palnika.

Ostrzezenie: Jesli ptomien zostanie przypadkowo zgaszony podczas pracy, nalezy wytaczyc
doptyw gazu za pomocg pokretta sterowania i odczekac co najmniej jedng minute przed

ponownym zapaleniem palnika.

Wytaczanie palnika

Obré¢ odpowiednie pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do pozycji ,\Wytgczone” O

Odpowiednie naczynia

Aby oszczedzac energie i unikng¢ uszkodzen, nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi

instrukcjami:

- Nalezy uzywac naczyn o odpowiednim rozmiarze dla kazdego palnika (patrz zatagczona
tabela). Upewnij sie, ze ptomien nie dotyka bokéw naczynia.

- Uzywaj naczyn z ptaskim dnem i zawsze gotuj pod przykryciem.

- Zalecane ustawienia gotowania (maksymalna, $rednia lub minimalna moc) zalezg od
zastosowania i rodzaju zywnosci, a takze materiatu wykonania naczyn.

Palnik 0 Srednica naczynia (cm)
Palnik pomocniczy 10-14
Palnik pétszybki 16-20
Palnik szybki 22-24
Palnik wok z potréjng korona 24-26
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Tabela 1 Specyfikacja palnika i dyszy

Dostosowanie ptyty gazowej do rodzaju gazu

POLSKI

i 2
Gaz ziemny G20 Butan G30 Propan G31
Palnik Obcigzenie | Dysza Obcigzenie Dysza Obcigzenie | Dysza
cieplne 1/100 cieplne (kW) | 1/100 cieplne 1/100
(kw) (mm) (mm) (kW) (mm)
Pomocniczy | 4 71 1 52 1 52
Potszybki 1,80 97 18 67 18 67
Szybki 2,40 110 2,40 77 2,40 77
Wok j
okzpotrona | 3 4 125 340 93 340 93
korong
Cisnienie
doptywu 20 mbar 30 mbar 37 mbar
P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G251 32,51 MJ/m?3
P.C.1.G25 32,49 MJ/m?3 P.C.LG27 30,98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 27,20 MJ/ m3 P.C.1.G30 49,47 M)/kg

Przy 15°Ci 1013 mbar - suchy gaz

Wymiana dyszy palnika: poluzuj dysze za pomoca odpowiedniego narzedzia (brak w zestawie).
Zamontuj nowg dysze na palniku zgodnie z typem uzywanego gazu (patrz tabela 1). Rys. 12

Uwaga: Po dostosowaniu potgczenia ptyty do innego rodzaju gazu, nalezy umiesci¢ na
urzadzeniu etykiete zawierajgca te informacje.
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Tabela 2: Zmiana typu gazu

Sterowanie przeptywem gazu za pomocg zaworu

Palnik Ptomien Przejscie z LPG na gaz Przejscie z gazu ziemnego na LPG
ziemny
Duzy Wymien dysze Wymien dysze
ptomien palnika zgodnie z palnika zgodnie z instrukcjami
instrukcjami podanymi w podanymi w tabeli 1.
Palniki tabeli.
Krétki Przekre¢ Srube regulacyjna Przekre¢ Srube regulacyjna
ptomien (Rys. 13) do regulacji (Rys. 13) do regulacji ptomienia.
ptomienia.

Regulacja zaworu i przeptywu gazu

Aby wyregulowac zawdr gazu i ptomien, najpierw obré¢ pokretto sterowania do pozycji
»Minimalna moc”.

Zdejmij pokretto i wyreguluj ptomieri za pomocg matego $rubokreta. (Rys. 13)

Aby sprawdzi¢, czy ptomien osiggnat pozgdang intensywnos¢, wtacz palnik na pozycji
,Maksymalna moc" na 10 minut. Nastepnie przekre¢ pokretto do pozycji ,Minimalna moc"
Ptomien nie powinien zgasngc ani przesuwac sie w kierunku dyszy. W takim przypadku nalezy
ponownie wyregulowac zawér gazu.

Wybér ptomienia

Jesli spalanie przebiega efektywnie, ptomien powinien by¢ koloru intensywnie niebieskiego
na obrzezach i jasniejszy w Srodku. WielkoS¢ ptomienia zalezy od potozenia odpowiedniego
pokretta.

Patrz rysunek 14 dla réznych pozycji dziatania (wybdér wielkosci ptomienia). Na poczatku
gotowania przekrec pokretto do pozycji ,Maksymalna moc", aby aktywowac dtugi ptomien.
W ten sposéb naczynie bedzie sie szybciej nagrzewac. Nastepnie przekre¢ pokretto do
pozycji ,Minimalna moc", aby aktywowac krétki ptomien i kontynuowac gotowanie. Zaleca sie
stopniowe dostosowywanie wielkosci ptomienia.
Legenda Rysunek 14:

A.- Dtugi ptomien (maksymalna moc).

B.- Krotki ptomieri (minimalna moc).

C.- Wytgczone
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Zabrania sie regulowania ptomienia pomiedzy pozycjami ,Wytaczone" i ,Maksymalna

"

moc.

Nalezy przestrzegac ponizszych wskazdwek dotyczgcych oszczedzania energii:

- Uzywaj ptyty prawidtowo.

- Wybierz palnik odpowiedni do wielkoSci naczynia.

- Uzywaj odpowiednich przyboréw kuchennych.

- Korzystanie z odpowiednich przyboréw kuchennych pozwala zaoszczedzi¢ do 60%
energii.

- Prawidtowe uzytkowanie ptyty i wybér odpowiedniej wielkosci ptomienia pozwala
zaoszczedzi¢ do 60% energii.

- Aby ptyta dziatata wydajnie i zuzywata mniej energii, konieczne jest utrzymywanie
palnikdéw w czystosci (zwtaszcza otwordéw ptomieniowych i dysz).

Tabela 3: Dostosowanie do réznych rodzajéw gazu

Kategoria Urzajdzenia: IZE |2E+ |2L lZHS |2ELS |2ELW |3+ |EB/P |EB/P |EB/P |3P |2H3+ HZEBB/P HZHSSB/P HZELWLSBB/P
IL,ELL,B/
Cisnie- .
. ¢ . . T Zmniejszone
. nie Srednica | Znamionowe obcigzenie obciazenie
Patnik | Redzai dopty- | dyszy cieplne . la
gazu wu cieplne
mbar 1/100 mm | g/h l/h | KW | kcal/h | kW kcal/h
Gaz
ziemny 20 a — 95 1 860 0,40 | 344
G20
Pomoc-
niczy Butan G30 | 30 52 726 | — 1 860 0,40 | 344
37 47 726 | — 1 860 0,40 | 344
Propan
G37 50 45 726 | — 1 860 040 | 344
Gaz
ziemny 20 97 — 171 |18 |1548 0,60 | 516
G20
Pétszyb-
; Butan G30 | 30 67 1308 | — 1,8 [1548 0,60 |516
ki
37 64 1308 | — 1,8 [1548 0,60 |516
Propan
G37 50 59 1308 | — 1,8 |1548 0,60 | 516
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Gaz
ziemny 20 110 - 228 | 24 | 2064 | 090 |774
G20
Szybki | Butan G30 | 30 77 174 | — |24 | 2064 |090 |774
37 73 174 | — |24 | 2064 |090 |774
Propan
G37 50 67 174 | — |24 | 2064 |090 |774
Gaz
ziemny 20 125 - 323 |34 | 2924 |150 |1290
Wok z G20
potrojng | Butan G30 | 30 93 247 | — |34 |2924 |150 1290
korona
37 88 247 | — |34 |2924 |150 1290
Propan
G37 50 82 247 | — |34 |2924 |150 1290

Tabela 4 Dostawa gazu i klasyfikacja wedtug krajéw

Kategoria gazu CisSnienie doptywu Kraj

[2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL

I2HS G20/G25.125 mbar HU

I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL

I2ELW G20/G27 20 mbar PL

13+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, ES, CH, GB

13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR

13B/P G30 37 mbar PL

13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
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I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
[2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31(28-30)-37 mbar
[I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G25.1 25 mbar, HU
G30 30 mbar
[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
(G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
G30 50 mbar

Ta ptyta jest zgodna z nastepujgcymi dyrektywami Unii Europejskiej:

73/23/EWG z dnia 19/02/73 (sprzet elektryczny przeznaczony do uzytku w okreslonych
granicach napiecia) wraz z pdzniejszymi zmianami.

89/336/EWG z dnia 03/05/89 (kompatybilnos¢ elektromagnetyczna) wraz z pdzniejszymi
zmianami.

90/396/EWG z dnia 29/06/90 (urzadzenia spalajgce paliwa gazowe) wraz z pbzniejszymi
zmianami.

93/68/EWG z dnia 22/07/93 wraz z pézniejszymi zmianami.

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac czyszczenia lub konserwacji nalezy ptyte gazowa
od sieci elektrycznej. Aby przedtuzy¢ zywotnos¢ ptyty gazowej, nalezy jg regularnie czyscic.
Nalezy przy tym pamietac o nastepujgcych kwestiach:

Czesci emaliowane i szklang powierzchnie (tylko w niektérych modelach) nalezy czyscié¢
letnig woda. Unikaj stosowania Sciernych srodkéw czyszczgcych lub substancji zrgcych,
ktére mogg uszkodzi¢ emalie lub zarysowac szkto.

Zdejmowane elementy palnikéw nalezy my¢ ciepta wodg i neutralnym detergentem po
kazdym uzyciu. Pamietaj, aby usungc zaschniete resztki jedzenia.

Igta automatycznego zaptonu powinna by¢ okresowo czyszczona niemetalowg
szczoteczka. Po wyczyszczeniu upewnij sie, ze zapton dziata prawidtowo.

Powierzchnia ze stali nierdzewnej i inne czesci metalowe mogg zosta¢ uszkodzone po
kontakcie z wodg o wysokim stezeniu wapnia lub ze zrgcymi Srodkami czyszczacymi
(zawierajgcymi fosfor). Aby przedtuzyc ich trwatos¢, zaleca sie przemycie ich letnig wodg i
doktadne wysuszenie, aby usungc wszelkie pozostatosci wody lub innych ptyndw.

Po kazdym uzyciu nalezy przetrzec powierzchnie ptyty wilgotng Sciereczka, aby usunagc
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kurz lub resztki jedzenia. Szklana powierzchnia (tylko w niektérych modelach) powinna
by¢ regularnie czyszczona letnig woda i niekorozyjnymi srodkami czyszczacymi.

- Najpierw usuni wszelkie resztki jedzenia lub ttuszczu za pomocg skrobaka do ptyt
witroceramicznych (brak w zestawie). (Rys. 15).

Wazne: Zachowaj szczeg6lng ostroznos¢, RYZYKO SKALECZENIA.

- (Gdy powierzchnia jest jeszcze ciepta, uzyj odpowiedniego srodka czyszczacego i papieru
kuchennego, aby jg wyczysci¢. Nastepnie przetrzyj jg wilgotng Sciereczkg i doktadnie
WYSUSZ.

Wazne: Zachowaj szczegdlng ostroznoé¢, RYZYKO OPARZEN.

- Usun wszelkie resztki folii aluminiowej lub spozywczej i natychmiast usuni resztki
roztopionego cukru lub zywnosci o wysokiej zawartosci cukru, ktéra zostata rozlana na
powierzchni.

- Nie uzywaj ggbek drucianych ani silnych lub Sciernych Srodkéw czyszczacych, takich jak
Srodki czyszczgce w sprayu.

- Pozwdl kratkom lekko ostygng¢. Ostroznie zdejmij kratki z ptyty gazowej. Umies¢ je w
zlewie i usun wszelkie resztki jedzenia lub ttuszczu za pomocg niemetalowej szczoteczki
i wody z detergentem. Optucz kratki woda i doktadnie je wysusz przed ponownym
wstawieniem ich na miejsce.

Wazne: Zachowaj szczegdlng ostroznoéé, RYZYKO OPARZEN.

Czyszczenie zaworéw gazowych

Z biegiem czasu zawory gazowe czesto ulegajg zatkaniu w wyniku gromadzenia sie
zanieczyszczen (przypalony ttuszcz, resztki jedzenia, ptyny itp.), co moze uniemozliwi¢
wydostanie sie gazu. Aby temu zapobiec, nalezy czysci¢ otwory palnika i wnetrze zaworéw
gazowych Srodkiem odttuszczajgcym.

Uwaga: Procedura ta moze by¢ wykonywana wytacznie przez wykwalifikowanego technika.

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

W niektérych przypadkach wykryte usterki mozna tatwo usungé. Przed skontaktowaniem sie
z Serwisem Pomocy Technicznej nalezy sprawdzi¢, czy doszto do przerwy w doptywie gazu
lub pradu.

Palnik nie zapala sie lub ptomien nie jest rownomierny.
Upewnij sie, ze:

- Otwory palnika nie sg zatkane.

- Wszystkie czesci palnikéw sg prawidtowo zatozone.

- Nie ma przeciggu.
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Ptomien gasnie po zwolnieniu pokretta.

Upewnij sie, ze:

- Pokretto zostato mocno nacisniete.

- Pokretto zostato nacisniete i przytrzymane wystarczajgco dtugo. Spowoduje to aktywacje
systemu termopary przeptywu gazu.

- Otwor systemu bezpieczeristwa termopary nie jest zatkany.

Ptomien gasnie po obréceniu pokretta do pozycji ,Minimalna moc”.
Upewnij sie, ze:

- Otwory palnika nie sg zatkane.

- Nie ma przeciggu.

- Pokretto zostato prawidtowo ustawione w pozycji ,Minimalna moc".

Naczynie stoi niestabilnie na ptycie.

Upewnij sie, ze:

- Naczynie nie jest zdeformowane, a jego podstawa jest catkowicie ptaska.
- Naczynie jest dobrze umieszczone na srodku palnika.

- Kratka jest prawidtowo ustawiona (nie odwrotnie).

Jesli po sprawdzeniu wszystkich powyzszych elementéw ptyta gazowa nadal nie dziata
prawidtowo, nalezy skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

7. DANE TECHNICZNE

Referencja produktu:
EU01_100480
EU0T_100484
EU01_100488
EU01_100492
EU01_100496

Produkt:

Ptyta gazowa Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Ptyta gazowa Bolero Squad G 2400S Nano Glass
Ptyta gazowa Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Ptyta gazowa Bolero Squad G 4400S Nano Glass
Ptyta gazowa Bolero Squad G 5400S Nano Glass
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Tabele ERP
Typ produktu Plyta gazowa do zabudowy
Klasa Klasa 3
Producent CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

Av. Reyes Catolicos, 60,

46910, Alfatar (Valencia) - KOD PIN: 2575DN33174

ESPANA
Napiecie/Czestotliwosé | AC 220-240 V, 50/60 Hz
(Znamionowe)
Referencja EU01_100480
Rodzaj gazu G20 @ 20mbar
Rodzaj palnika Wok Szybki Potszybki Pomocniczy
EE palnik 57,05% - - NA
EE ptyta gazowa 57,05%
Referencja EU01_100484
Rodzaj gazu G20 @ 20mbar
Rodzaj palnika Wok Szybki Potszybki 1 Pomocniczy
EE palnik 57,05% - 57,61% NA
EE ptyta gazowa 57,33%
Referencja EU01_100488
Rodzaj gazu G20 @ 20mbar
Rodzaj palnika Wok Szybki Potszybki 1 Pomocniczy
EE palnik 57,05% - 57,61% NA
EE ptyta gazowa 57,33%
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Referencja EUOT_100492

Rodzaj gazu G20 @ 20mbar

Rodzaj palnika Wok Szybki Potszybki 1 Pomocniczy
EE palnik 57,05% - 2x57,61% NA

EE ptyta gazowa 57,42%

Referencja EUO1_100496

Rodzaj gazu G20 @ 20mbar

Rodzaj palnika Wok Szybki Potszybki 1 Pomocniczy
EE palnik 57,05% 54,74% 2x57,61% NA

EE ptyta gazowa

56,75%

Panele sg skonfigurowane do pracy z gazem ziemnym i obliczenia efektywnosci energetycznej
zostaty przeprowadzone dla gazu ziemnego. Jesli zostanie wprowadzona zmiana na LPG
(butan/propan), wartosci danych energetycznych moga ulec zmianie.

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu

poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

8. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujacymi przepisami produkt i/lub
baterie/akumulator nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych.
— Kiedy ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjac¢ baterie/
akumulatory i przekazac je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne

wtadze.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.
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9. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

10. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek érodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. DiLY ASOUCASTI

OBR.1

Predni pridavny horék o vykonu 1T kW

Polorychly horék o vykonu 1,8 kW

Rychly horék o vykonu 2,4 kW

Trojkorunovy horak WOK o vykonu 3,4 kW

Zapalovaci svitka (pouze u nékterych model()

Bezpetnostni systém termoclanku (pouze u nékterych model(): se aktivuje pfi nahodném
zhasnuti plamene hofaku (kvili rozliti pokrmu, privanu atd.), ¢imz automaticky prerusi
privod plynu

7. Ovladaci knofliky horakd

oV e WN e

POZNAMKA:

Obrézek 1 predstavuje vseobecné grafické zndzornénivsech modeld plynovych varnych desek
obsazenych vtomto navodu k pouziti.

Kazdéa deska se liSi poctem a usporadanim horak/0 a ovladaciho/ch knoflikd.

POZNAMKA:
Grafické znazornénivtomto navodu je schematickym znazornénim a nemusi pfesné odpovidat
vyrobku.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotfebic je zabalen v obalu uréeném k ochrané pfi pfeprave. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrante veskery obalovy material. Mizete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpecném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, ze vSechny
Casti recyklujete spravné.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty souc¢asti baleni a v dobrém stavu. Pokud
néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Neodstranujte sériové Cislo vyrobku, aby byla mozna spravna identifikace vaseho zafizeni v
pfipadé potreby technické pomoci.

DULEZITE:
A. Pred instalaci se ujistéte, Zze jsou mistni distribu¢ni podminky (povaha plynu a tlaku
plynu) a sefizeni spotfebite kompatibilni.
B. Podminky pro sefizeni tohoto spotrebice jsou uvedeny na jeho vyrobnim Stitku.
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C. Tato plynova varna deska neni pfipojena k Zadnému systému pro odtah spalin. Musi byt
instalovéna a pripojena v souladu s platnymi instalacnimi predpisy. Zvlastni pozornost
je tfeba vénovat pfislusnym poZzadavkdm na vétrani.

D. ,POZOR: PFi pouzivani plynové varné desky vznikd v mistnosti, kde je nainstalovana,
teplo, vlhkost a zplodiny. Zajistéte dostatecné vétrani kuchyné, zejména kdyz je varna
deska v provozu: nechte oteviené ventilacni otvory nebo nainstalujte mechanické
ventilacni zafizeni (odtahovou digestor).

Obsah krabice

- Plynovavarna deska

- Prislugenstvi (hofak, kryt hofaku, mrizka atd., v zavislosti na modelu)
- Montézni sada (v zavislosti na modelu)

- Névod k pouziti

3. INSTALACE

Upozornéni: Nasledujici pokyny jsou urceny kvalifikovanému technikovi.
Dalezité: Pred provadénim cisténi nebo Gdrzby odpojte napajent.

Instalaci musi provést kvalifikovany odbornik.

Instalatér vdam musi ukézat umisténi plynového ventilu a zplsob jeho uzavreni v pfipadé
nouze.

Pred uvedenim do provozu nezapomerite z desky odstranit veSkery obalovy material,
abyste predesli pfipadnému pozaru.

Dodrzujte minimalni vzdalenosti od hoflavych povrchl uvedené v tomto navodu. Ty musi
byt v souladu s tdaji na vyrobnim Stitku a s mistnimi predpisy a normami.

Pokud je varna deska nainstalovéna v blizkosti okna, je tfeba pfijmout vhodna opatreni,
aby se zabranilo létani zaclon nad horaky, protoze to pfedstavuje vézné nebezpeci pozaru.
PFi vybéru umisténi varné desky berte v vahu polohu plynového a elektrického privodu.
Priinstalaci musi byt uzavren pfivod plynu a elektrického proudu.

Vedle tohoto spotfebice neinstalujte dalSi varnou desku.

Zkontrolujte spodni stranu kuchynské desky, zda na ni nejsou Zadné vystupky. Ujistéte se,
ze je kuchynska deska pevnd, unese vahu varné desky a je vodorovna.

Ujistéte se, Ze misto instalace desky je dobre vétrané. Ujistéte se, ze vétrani nebrani
objemné predméty apod.

Pred instalaci varné desky na kuchynskou desku nezapomerite prilepit tésnéni na panel
plynové varné desky.
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- RIZIKO POREZANI! Upozorfiujeme, Ze hrany nerezovych desek mohou zpéisobit poFezani,
proto dbejte zvySené opatrnosti pfi manipulaci s ni.

Umisténi plynové varné desky
Tento spotrebic by mél byt instalovan a pouZivan pouze v dobfe vétranych prostorach.

1. Ujistéte se, ze je mistnost vybavena mechanickym vétracim zafizenim (odtahovou
digestofi), které umozfuje odtah koufe a zplodin do vnéjsiho prostredi (Obr. 2).

Legenda k obrazku 2:
A.- Kominem nebo koufovodem.
B.- Pfimo do vnéjsiho prostoru.

2. Ovérte, zda instalacni misto umoznuje cirkulaci a pfivod cerstvého vzduchu. Je zapotrebi
minimalni pratok vzduchu 2 m3/h na kW instalovaného vykonu plynu. Vzduch je pfivddén
vnéjsim potrubim, kterého prdmér musi byt nejméné 100 cm?. Ujistéte, Ze neni blokovano.

V pripadé modeld, které nedisponuji bezpecnostnim systémem termoclanku musi byt mistnost

musi vybavena odtahovym potrubim s dvojnasobnym prémérem. Napriklad s minimalnim

primérem 200 cm?. (Obr. 3) Dalsi alternativou je nepfimé odvétravani mistnosti pfes pfilehlé
mistnosti (s vétracimi potrubimi vedoucimi ven). Pokud vyse uvedené pozadavky nejsou

splnény, hrozi nebezpeti pozéaru. (Obr. 4)

Legenda k obrazku 3:
A.- Odtahové potrubi pro odvod spalin (sousedni mistnost).

Legenda k obrazku 4:
A.- Prodlouzeni vétraci vzdalenosti mezi oknem a podlahou (odvétravana mistnost).

1.V pripadé intenzivniho a dlouhodobého pouzivani spotfebi¢e bude nutné doplikové
ventilacniho zafizent, je-li k dispozici).

2. Zkapalnéné ropné plyny (LPG) jsou t&Z3i nez vzduch, takze maji tendenci se koncentrovat
v nizsich mistech, kde neni dobré vétrani. Mistnosti, ve kterych jsou instalovany plynové
lahve, musi byt zabezpeceny odvétravanim do vnéjsiho prostoru, aby nedochazelo k
Gniku plynu.

Proto se tyto lahve nesmi instalovat ani skladovat v mistnostech nebo prostorech pod
Grovni terénu (sklepy apod.). Doporucuje se, aby se v mistnosti nachazela pouze aktualné
pouzivana lédhev a aby nebyla v blizkosti zadného zdroje tepla (trouby, krbu, ohfivace atd.).

Osazeni plynové varné desky

Plynova varna deska je vybavena ochrannym zafizenim proti prehrati, diky kterému ji lze
nainstalovat na pracovni desku. Dbejte vSak na to, aby vyska kuchynské desky nepresahovala
vysSku plynové varné desky.
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Pro
1.

spravnou instalaci je tfeba dodrzovat nasledujici opatrent:
Varnou desku lze nainstalovat do kuchyné, jidelny nebo obyvaciho pokoje, nikoli vSak do
koupelny.
Nabytek, ktery se nachazi v blizkosti varné desky a jehoz vyska pfesahuje vySku pracovni
desky, musi byt umistén ve vzdalenosti nejméné 110 mm od okraje varné desky.
Skrinky, které jsou umistény v blizkosti odtahové digestore, musi mit minimalni vysku 420
mm vzhledem k pracovni desce. (Obr. 5).
Legenda k obrazku 5:
A.- Odtahova digestor.

Pokud je varna deska nainstalovana pod skririkou, vzdalenost skfifky od pracovni desky
musi byt nejméné 700 mm.

Soucasti vyrobku jsou upevriovaci prvky (hacky, Srouby) pro pfipevnéni desky na pracovni
desku o tloustce 20 az 40 mm.

Vzdélenost potfebnd pro instalaci varné desky bez odtahové digestore (Obr. 6).
Vzdalenost potfebna pro instalaci varné desky pod odtahovou digestof (Obr. 7).

Model A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 5400S Nano Glass

Instalacni rozmeéry jsou znazornény na obrazku 8.

Poznémka: Pouzijte hacky, které jsou soucasti sacku s prislusenstvim, jak je zndzornéno na
obrézku 9.

Legenda k obrazku 9:

A.- Poloha h&cku pro pracovni desku o tloustce 20 mm.

B.- Poloha hacku pro pracovni desku o tloustce 30 mm.

C.- Poloha hacku pro pracovni desku o tloustce 40 mm.

6.

222

V pripadé, Ze plynova varna deska neni instalovéna na vestavné troubé, je nutné vlozit
drevény panel, ktery ji bude izolovat. Tento panel musi byt umistén nejméné 20 mm od
spodni casti desky.
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Dulezité: Pri instalaci varné desky na vestavnou troubu musi byt trouba umisténa na dvou
drevénych Llistach. V pripadé umisténi trouby na desku nezapomerite ponechat mezi deskou
stolu a zadni stranou prostor o rozmérech nejméné 45 x 560 mm (Qbr. 10).

PFi instalaci varné desky na vestavnou troubu bez ventilace se ujistéte, Ze je opatfena otvory
pro vstup a vystup vzduchu, které umoznuji dostate¢né vétrani vnitiniho prostoru nabytku
(Obr.17).

PFipojeni plynu

Varnou desku musi k privodu plynu pfipojit kvalifikovany technik. PFi instalaci je nutné
nainstalovat schvaleny plynovy ventil, ktery odpoji pfivod plynu od varné desky a usnadni
naslednou demontaz nebo Udrzbu. Pfipojeni varné desky k plynové nebo LPG siti musi byt
provedeno v souladu s platnymi predpisy a pouze po kontrole, zda je mozné ji prizplsobit
typu pouzivaného plynu. V opacném pripadé postupujte podle pokynd uvedenych v &asti
«PFizplsobeni riznym typdm plynu». V pfipadé pripojeni k plynové lahve na LPG pouzijte
reguldtory tlaku v souladu s platnymi pFedpisy.

Dalezité: Pro spravnou regulaci pouzivani plynu a delSi Zivotnost varné desky se ujistéte, ze je
tlak plynu nastaven na hodnoty uvedené v tabulce 1 «Technické Gdaje horak( a trysek».

PFipojeni k pevnému potrubi (médénému nebo ocelovému)

- Pripojeni k privodu plynu musi byt provedeno tak, aby v zadném bodé pfipojeni plynové
varné desky nevznikalo napéti.

- Deska je vybavena kolenem a tésnénim pro pfivod plynu.

- Vyjmeéte koleno a vymeénite tésnéni.

- Kpripojeni plynové desky k lahvi pouZijte koleno se zavitem 1/2".

Pripojeni k ohebnému kovovému potrubi

- Kpfipojeniplynové varné desky k potrubi pouzijte koleno se zavitem 1/2". Pouzivejte pouze
potrubfi a tésnéni, kterd odpovidaji platnym predpistim. Maximalni délka ochebného potrubi
nesmi presahnout 2000 mm. Po pfipojeni zkontrolujte, zda se ohebné kovové potrubi
nedotyka zadné pohyblivé ¢asti a zda nedoslo k jeho stlaceni.

Kontrola tésnosti
- Poinstalaci varné desky zkontrolujte tésnost plynovych pripojek pomoci mydlové vody
(nikdy ne ohném).

Elektrické zapojeni
Varnéd deska je vybavena tfipélovym napajecim kabelem uréenym pro pouziti se stfidavym
proudem v souladu s Udaji na vyrobnim Stitku nachdzejicim se pod varnou deskou. Uzemnovaci
vodic je Zlutozeleny.
V pfipadé instalace varné desky na vestavnou troubu musi byt elektrické pfipojky varné desky
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a trouby oddélené, a to nejen z bezpecnostnich divodd, ale také z divodu pohodli pfi jejich
budouci demontazi.

Elektrické zapojeni plynové varné desky

Zapojte napajeci kabel do standardni zasuvky kompatibilni se jmenovitym vykonem uvedenym

na vyrobnim Stitku nebo jej zapojte pfimo do elektrické sité. V tomto druhém pripadé musi byt

mezi plynovou varnou deskou a elektrickou siti nainstalovan jednopélovy spinac s minimalnim

odstupem kontaktt 3 mm. Postupuijte v souladu s platnymi bezpe¢nostnimi predpisy (spinac

nesmi prerusit vedeni uzemnujici zasuvka). Napdjeci kabel musi byt umistén tak, aby nedosahl

teploty vyssi nez 509C vzhledem k okolni teploté.

Pred pripojenim zkontrolujte, zda:

- Pojistka a napajeci zdroj odpovidaji vykonu, ktery plynova varna deska spotifebovava.

- Elektricky napdjeci systém je opatfen uzemnujici zasuvkou, kterd odpovida platnym
predpisam.

- Zastrcka nebo prepinac jsou snadno dostupné.

Vodice hlavniho kabelu jsou barevné oznaceny takto:

Zeleno/Zluty = Uzemfiovaci vodi¢

Modry = Nulovy vodic

Hnédy = Fazovy vodic

V pfipadé, ze barvy vodicd neodpovidaji barvéam svorek vasi zastrcky:

- Pripojte zeleno/zluty vodi¢ ke svorce «E», == nebo k zelené svorce nebo zelené a Zluté
svorce.

- Pripojte hnédy vodic ke svorce «L» nebo k cervené svorce.

- Pripojte modry vodic ke svorce «N» nebo k cerné svorce.

4. PROVOZ
Poloha prislusného plynového horaku je vyznacena na kazdém ovladacim knofliku.

Plynové horaky

- Horaky maji rdzné velikosti a vykony.

- Vyberte si nejvhodnéjsi podle priméru pouzitého kuchynského nadobi.

- Vykon horéku lze regulovat pomoci prislusného ovlédaciho knofliku pouzitim jedno z
nasledujicich nastavent:
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Vypnuto

Maximalni vykon

Minimalni vykon

X

Modely s bezpecnostnim systémem termoclanku
Zatlacte a otocte ovladacim knoflikem pro zapaleni hofaku. Po zapaleni plamene ho podrzte
zatlageny po dobu asi 6 sekund.

Modely se zapalovaci svickou ¥

Nejprve stisknéte tlacitko elektronického zapalovani, oznacené symbolem , @ poté
zatlacte prislusny knoflik a otoCte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy ,Maximalni
vykon".

Zapaleni hofaku
Zatlacte prislusny knoflik a otocte jim proti sméru hodinovych rucicek do polohy ,Maximalni
vykon". Podrzte ho zatlaceny, dokud nevzniknou jiskry a plamen horéku se nezapali.

Pozor: Pokud plamen béhem pouzivani varné desky nahodné zhasne, uzavrete privod plynu
ovlddacim knoflikem a pfed opétovnym zapalenim horaku pockejte alespon jednu minutu.

Vypnuti hofaku
Otocte prislusnym knoflikem ve sméru hodinovych rucicek do polohy ,Vypnuto" o .

Vhodné kuchyrnské nadobi

Abyste uSetFili energii a predesli poskozeni, postupuijte podle nize uvedenych pokynd:

- Na kazdém hofaku pouzivejte nadobi o vhodné velikosti (nahlédnéte do nasledujici
tabulky). Dbejte na to, aby plamen nesahal na boky pouzité nadoby.

- Pouzivejte nddobi s plochym dnem a nezapomenite vafit vzdy s nasazenou poklici.

- Doporucené nastaveni vafeni (maximalni, stfedni nebo minimalni vykon) zavisi na zpsobu
pouziti a typu potravin, jakoz i na materialu pouZzitych nadob.
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Horak 0 Primér nadoby (cm)
Predni pridavny horak 10-14
Polorychly horak 16-20
Rychly horék 22-24
Trojkorunovy horak WOK 24-26

Tabulka 1: Specifikace hoFaku a trysek

PFizpiisobeni plynové varné desky podle typu plynu

Z i 2
emni plyn G20 Butan G30 Propan G31

Horak Tepelny Tryska Tepelny Tryska Tepelny Tryska

vykon 1/100 vykon (kW) | 1/100 vykon 1/100

(kW) (mm) (mm) (kW) (mm)
Predni’ 1 7 1 52 1 52
pridavny
Polorychly 1,80 97 18 67 18 67
Rychly 240 10 240 77 2,40 77
Trojkorunovy | 5 125 340 93 340 93
horak WOK ' ' '
Privodni tlak

20 mbar 30 mbar 37 mbar
P.C.1.G20 37,78 MJ/m?3 P.C..G251 32,51 MJ/m3
P.C.1.G25 32,49 MJ/m?3 P.C..G27 30,98 MJ/m?
P.C.1.G2.350 27,20 MJ/m3 P.C.I1.G30 49,47 M)/kg

PFi15°Ca 1013 mbar - suchy plyn

Vyména trysky hofaku: uvolnéte trysku vhodnym nafadim (nenf soucasti vyrobku).
Namontujte novou trysku na hofak podle typu pouzivaného plynu (viz tabulka 1). Obr. 12

226 | BOLEROSQUADG




CESTINA

Poznédmka: Po Upravé pripojeni varné desky na jiny typ plynu nezapomente na spotfebic
umistit stitek s touto informaci.

Tabulka 2: Zména typu plynu

Regulace priitoku plynu pomoci ventilu

Horak Plamen Zména z LPG na zemni plyn | Zména ze zemniho plynu na LPG
Dlouhy Vymérnite trysku \Vlymérite trysku
plamen horaku podle pokynd v horaku podle pokynd v tabulce 1.
tabulce 1.
Horaky Kratky Oté&cejte sefizovacim Oté&cejte sefizovacim Sroubem
plamen Sroubem (Obr. 13) pro regulaci plamene.
(Obr.13) pro regulaci
plamene.

Nastaveni ventilu a pritoku plynu

Chcete-Lli nastavit plynovy ventil a regulovat plamen, nejprve otocte ovladaci knoflik do polohy
,Minimalni vykon".

Vyjméte knoflik a upravte plamen malym Sroubovakem. (Obr. 13)

Za Ucelem kontroly pozadované intenzity plamene, nechte hofak zapaleny na ,Maximalnim
vykonu" po dobu 10 minut. Poté otocte knoflik do polohy ,Minimélni vykon". Plamen nesmi
zhasnout nebo se pohybovat smérem k trysce. Pokud k tomu dojde, znovu upravte plynovy
ventil.

Vybér velikosti plamene
Pokud zapalovéani probiha efektivné, méla by byt barva plamene na vnéjsi strané tmavé modra
a na vnitfni strané o néco svétlejsi. Velikost plamene zavisi na poloze pfislusného knofliku.

Viz obrdzek 14, na kterém jsou zndzornény rtizné provozni polohy (vybér velikosti plamene). Na
zacatku vareni otocte knoflikem do polohy ,Maximalni vykon" pro aktivaci dlouhého plamene.
Timto zplsobem se nadoba rychleji zahreje. Poté otocte knoflikem do polohy ,Minimalni
vykon" pro aktivaci kratkého plamene a pokracovani ve vareni. Velikost plamene se doporucuje
nastavovat postupné.
Legenda k obrazku 14:

A.- Dlouhy plamen (Maximalni vykon).

B.- Kratky plamen (Minimalni vykon).

C.- Vypnuto.
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Je zakdzano nastavovat plamen mezi polohami ,VYPNUTO" a ,Maximalni vykon"

Dodrzujte ndsleduijici tipy pro Usporu energie:

- Desku pouzivejte spravnée.

- Zvolte hofék vhodny pro danou velikost nddoby.

- Vzdy pouzivejte vhodné kuchyriské nadoby.

- Pripouziti vhodného nadobi se usetfi az 60 % energie.

- PFi sprévném pouzivani varné desky a vybéru spravné velikosti plamene se uSetfi az 60
% energie.

- Aby varna deska fungovala efektivné a spotfebovavala méné energie, je nutné udrZzovat
hoFaky Cisté (zejména otvory plamene a trysek).

Tabulka 3: PFizptisobeni riznym typtim plynu

Kategorie spotFebice: L L. | L b e hevns. oo sa e /e o s gy ysssy o LELWLS3B/PILELLB/
. 0 Snizeny
Privod- | Prumér Jmenovity tepelny vykon | tepelny
nitlak | trysky tytepelny vy ’p N
Horak | Typ plynu vykon
1/100
mbar n:m g/h | l/h | kW | kcal/h | kW | kcal/h
Zemni plyn
2 7 - 1 40 | 344
e 0 95 860 | 040 |3
Predni 30 52 726 | — |1 |860 |040 |344
pFidavny Butan G30
37 47 726 | — |1 |860 |040 |344
PropanG37 | o 45 726 |— |1 |860 |040 |344
Zemni pl
emnipyn 59 97 — |17 |18 |1548 | 060 |516
G20
Polo-
30 67 1308 | — 1.8 |1548 | 060 |56
I’yChl\'/ Butan G30
37 64 1308 | — |18 | 1548 | 060 |56
Propan G371 5 59 1308 |— |18 |1548 |060 |516
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zemniplyn | 5, 110 —  |228 |24 2064 |090 | 774
G20
Rychly | gutan 630 30 77 174 | — |24 | 2064 |090 |774
37 73 174 | — |24 | 2064 |090 |774
PropanG37- | 5 67 174 | — |24 | 2064 |090 |774
Zemnipyn | o, 125 — 32334 |2924 |150 |[1290
Trojko- | G20
runovy
hofsk | Butan G30 30 93 247 | — |34 |2924 [150 |1290
WOK 37 88 247 | — |34 ]2924 [150 |1290
PropanG37 | o 82 247 | — |34 |2924 [150 |1290
Tabulka 4: Dodavky plynu a klasifikace zemi
Kategorie plynu PFivodni tlak Zemé

2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL

[2HS G20/G25.1 25 mbar HU

|12ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL

I2ELW G20/G27 20 mbar PL

13+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, ES, CH, GB

I13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR

13B/P G30 37 mbar PL

I13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH

I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
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[2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31(28-30)-37 mbar

[I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO

[1I2HS3B/P G20/G25.1 25 mbar, HU
G30 30 mbar

[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
(G2.350 13 mbar, G30 37 mbar

II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
G30 50 mbar

Tato plynova varna deska spliuje nasledujici smérnice EU:

73/23/EHS ze dne 19. tGnora 1973 (elektrickd zafizeni urfend pro pouzivani v uritych
mezich napéti) a naslednymi zménami.

89/336/EHS ze dne 3. kvétna 1989 (elektromagnetickd kompatibilita) a naslednymi
zmeénami.

90/396/EHS ze dne 29. cervna 1990 (spotfebice plynnych paliv) a ndslednymi zménami.
93/68/EHS ze dne 22. cervence 1993 a naslednymi zménami.

5. CISTENI A UDRZBA

Pred provadénim cisténi nebo Udrzby odpojte plynovou varnou desku z elektrické sité. Pro
prodlouzeni zivotnosti plynové varné desky je nezbytné ji pravidelné cistit. Pfitom méjte na
pameéti nasledujicf:

Smaltované ¢asti a sklenény povrch (pouze u nékterych modeld) je tfeba €istit viaznou
vodou. Nepouzivejte abrazivni Cistici prostifedky nebo ziravé latky, které by mohly poskodit
smaltovany povrch nebo poskrabat sklo.

Odnimatelné soucasti horaku je tfeba po kazdém pouziti umyt vlaznou vodou s neutralnim
Cisticim prostredkem. Nezapomerite odstranit zaschnuté zbytky jidla.

Zapalovaci svicku automatického zapalovani je tfeba pravidelné Ccistit nekovovym
kartackem. Po jeji vycisténi zkontrolujte, zda zapalovani probihd normalné

Povrch z nerezové oceli a dalsi litinové dily se mohou poskodit kontaktem s vodou s
vysokou koncentraci vodniho kamene nebo korozivnimi ¢isticimi prostifedky (obsahujicimi
fosfor). Pro prodlouzeni jejich Zivotnosti se doporucuje opléchnout je vlaznou vodou a
ddkladné osusit, aby se odstranily pfipadné kapky nebo jiné kapaliny.

Po kaZzdém pouziti varné desky vycistéte povrch desky navlhéenym hadfikem, abyste
odstranili prach a ulpélé zbytky jidla. Sklenény povrch (pouze u nékterych modeld) je tieba
pravidelné cistit vlaznou vodou a nekorozivnimi Cisticimi prostredky.
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- Nejprve odstrante zbytky jidla nebo mastnoty pomoci Skrabky na sklokeramickou desku
(neni soucasti produktu). (Obr. 15).

Délezité: Dbejte zvyEené opatrnosti, HROZI RIZIKO POREZANI.

- Vyuzijte jesté teply povrch desky k jejimu vycisténi vhodnym ¢isticim prostfedkem a
kuchyrniskym papirem. Poté ji otfete navlhcenym hadfikem a Fadné ji osuste.

DéleZité: Dbejte zvyEené opatrnosti, HROZI RIZIKO POPALENI.

- Odstrante zbytky alobalu nebo plastové félie a okamzité odstrante ulpélé zbytky
roztaveného cukru nebo potraviny s vysokym obsahem cukru, které byly rozlité na povrchu
desky.

- K cisténi desky nepouZivejte draténky, agresivni nebo drsné Cistici prostfedky, jako
napriklad Cistici prostfedky v spreji.

- Nechte mfizky mirné vychladnout. Opatrné vyjméte mrizky z plynové varné desky. Vlozte
je do drezu a nekovovym kartackem a sapondatovou vodou odstrante zaschlé zbytky jidla
nebo mastnoty. Pfed opétovnym nasazenim mrizek na desku je oplachnéte vodou a dobre
vysuste.

Délezité: Dbejte zvyEené opatrnosti, HROZI RIZIKO POPALENI,

Cisténi plynovych ventilt

Casem je bézné, Ze se plynové ventily zanesou nahromadénymi netistotami (pfipalena
mastnota, zbytky jidla, kapaliny atd.), které znemozfuji vystup plynu. Abyste tomu zabranili,
vycistéte otvory hofaku a vnitini strany plynovych ventild odmastovacim prostredkem.

Poznamka: Tento postup smi provadét pouze kvalifikovany technik.

6. RESENIi PROBLEMU

V nékterych pfipadech lze zjisténé zdvady snadno odstranit. Nez se obratite na Technickou
asistencni sluzbu, zkontrolujte, zda nedoslo k preruseni dodavky plynu a elektfiny.

Horak se nezapaluje nebo plamen neni rovnomérny.
Zkontrolujte, zda:

- Otvory hofaku nejsou ucpané.

- VSechny ¢asti horak(l jsou spréavné nasazeny.

- Kolem hoféaku neni priivan.

Po uvolnéni knofliku plamen zhasne.

Zkontrolujte, zda:

- Jste pevné zatlacili ovladaci knoflik.

- Jste podrzeli ovlddaci knoflik zatlaceny po dostatecné dlouhou dobu. Tim se aktivuje
systém termoclanku pritoku plynu.
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- Otvor bezpecnostniho systému termoclanku neni ucpany.

Plamen zhasne po otoceni knofliku do polohy ,Minimalni vykon".
Zkontrolujte, zda:

- Otvory hofaku nejsou ucpané.

- Kolem hoféaku neni zadny privan.

- Iste spravné otocili knoflik do polohy ,Minimalni vykon".

Nadoba je na desce nestabilni.

Zkontrolujte, zda:

- Nadoba neni deformovana a jeji dno je zcela ploché.
- Nadoba je dostatecné umisténa uprostred horaku.
- MFiZka je spravné nasazena (neni obracend).

Pokud plynova varna deska po kontrole vSech vySe uvedenych bod( stale nefunguje spravné,
obratte se na Oficidlni technickou asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

7. TECHNICKE SPECIFIKACE

Referencni cislo vyrobku:
EU01_100480
EU0T_100484
EU01_100488
EU01_100492
EU01_100496

Vyrobek:

Plynova varna deska Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Plynova varna deska Bolero Squad G 2400S Nano Glass
Plynova varna deska Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Plynova varna deska Bolero Squad G 4400S Nano Glass
Plynova varna deska Bolero Squad G 5400S Nano Glass

Tabulky ERP
Typ vyrobku Vestavna plynova varna deska
Trida Trida 3
Vyrobce CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Av. Reves.Gatolicrs. €. 60 .
SPANELSKO

Napéti/frekvence AC 220-240 V, 50/60 Hz
(Jmenovité/a)
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Referencni Cislo vyrobku

EU01_100480

Typ plynu G20 20 mbar
Typ horaku Wok Rychly Polorychly Predni pridavny
Horak EE 57,05 % - - NA

Plynova varna deska EE 57,05 %

Referencni cislo vyrobku EUOT1_100484

Typ plynu G20 20 mbar

Typ horaku Wok Rychly Polorychly 1 Predni pridavny
Horak EE 57,05 % - 57,61% NA

Plynova varna deska EE 5733 %

Referencni ¢islo vyrobku EU01_100488

Typ plynu G20 20 mbar

Typ horaku Wok Rychly Polorychly 1 Predni pridavny
Horak EE 57,05 % - 57,61% NA

Plynové varna deska EE 57,33 %

Referencni Cislo vyrobku EUO1_100492

Typ plynu G20 20 mbar

Typ horaku Wok Rychly Polorychly 1 Predni pfidavny
Horak EE 57,05 % - 2x5761% NA

Plynova varnd deska EE 57,42 %
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Referencni Cislo vyrobku EUOT_100496
Typ plynu G20 20 mbar
Typ horaku Wok Rychly Polorychly 1 Predni pridavny
Horak EE 57,05 % 54,74 % 2x57,61% NA
Plynova varna deska EE 56,75 %

Desky jsou uzplsobeny pro provoz na zemni plyn a vypoCty energetické Gcinnosti byly
provedeny na zemnf plyn. Pokud se Gprava provadi na LPG (butan/propan), mohou byt hodnoty
Energetické Gcinnosti upraveny.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSeni
kvality vyrobku.
Vyrobeno v (iné | NavrZeno ve Spanélsku

8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

a/nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
zivotnosti tohoto vyrobku byste méli ¢lanky/baterie/akumuldtory vyjmout a
odnést na sbérné misto uréené mistnimi Grady.

E Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek
|

elektronickych zafizeni a/nebo pfislusnych baterii by se spotrebitelé méli obratit na mistni
Grady.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynt pfispiva k ochrané Zivotniho prostredi.

9. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovidéd kone¢nému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoliv nesoulad,
ktery existuje v dobé dodanivyrobku, za podminek a ve lhiitach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo méte jakékoli dotazy, obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na telefonnim cisle +34 96 32107 28.
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10. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textdim v tomto navodu jsou majetkem spolec¢nosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, uklddan do systému obnovy, prendsen nebo distribuovan
zadnym zpUsobem (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahrévénim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sema. 1

TkW yardimci goz

Yari hizli g6z 1,8 kW

2,4 kW hizli goz

3,4 kW tc tacli wok goz

Atesleme ignesi (sadece bazi modellerde).

Termokupl emniyet sistemi (sadece bazi modellerde): goz alevi kazara sdnerse (dokilme,
cereyan vb.) devreye girer ve gaz beslemesini otomatik olarak keser.

7. Goz kontrol digmeleri.

OV e WN R

NOT:
Sekil1, bu kullanim kilavuzunda yeralan tim gazliocak modellerinin genelbir grafik gdsterimidir.
Her bir ocak, goz(ler)in ve kontrol digme(ler)inin sayisi ve diizeni bakimindan farklilik gosterir.

NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gésterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasima sirasinda korunmast icin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini Onlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari glvenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 06geleri dogru sekilde geri
donuslim kutusuna attiginizdan emin olun.

- Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, lutfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

Yardim talep etmeniz durumunda ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilirligini saglamak icin
trtnln seri numarasini cikarmayin.

ONEMLI:

A. Kurulumdan 6nce, yerel dagitim kosullarinin (gaz basincinin niteligi) ve cihazin ayarinin
uyumlu oldugundan emin olun.

B. Bucihazin ayar kosullari, nominal deger etiketinde belirtilmistir.

C. Bu gazli ocak bir yanma urini tahliye cihazina bagli degildir. Yirlrlikteki tesisat
ydnetmeliklerine uygun olarak kurulmali ve baglanmalidir. llgili havalandirma
gerekliliklerine 6zellikle dikkat edilmelidir.
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DIKKAT: Gazli ocak kullanimi, monte edildigi odada Isi, nem ve yanma (rinleri Uretir.
Ozellikle ocak calisirken mutfagin iyi havalandirildigindan emin olun: dogal havalandirma
acikliklarinr acik tutun veya mekanik bir havalandirma cihazi takin®

Paket icerigi

Gazli ocak.

Aksesuarlar (modele bagli olarak brilér, kapak, izgara, vb.)
Montaj kiti (modele bagli olarak)

Kullanma kilavuzu

3. KURULUM

Dikkat: Asagidaki talimatlar uzman bir teknisyen icin hazirlanmistir.
Onemli: Herhangi bir temizlik veya bakim islemi yapmadan énce giic kaynagini kapatin.

Kurulum nitelikli bir uzman tarafindan yapilmalidir.

Teknisyen size gaz vanasinin yerini ve acil durumlarda nasil kapatilacagini gostermelidir.
Olasi yanginlari 6nlemek icin calistirmadan 6nce panodaki tim ambalaj malzemelerini
cikardiginizdan emin olun.

Bu kilavuzda belirtilen yanici ylzeylere olan minimum aciklklara uyun. Bunlar, isim
etiketindeki bilgilere ve yerel ydnetmelik ve standartlara uygun olmalidir.

Ocak bir pencerenin yakinina kurulursa, perdelerin ates gozleri Uzerinden ucmasini
onlemek icin uygun énlemler alinmalidir, clink(i bu ciddi bir yangin tehlikesi olusturacaktir.
Ocagin yerini secerken, gaz ve elektrik besleme hatlarinin konumunu dikkate alin.
Kurulum sirasinda gaz beslemesi ve elektrik glicli kapatilmalidir.

Bu cihazin yanina baska bir ocak monte etmeyin.

Cikinti olmadigindan emin olmak icin tezgahin alt tarafini kontrol edin. Tezgahin saglam
oldugundan, ocagin agirligini tasiyabildiginden ve diiz oldugundan emin olun.

Ocagi yerlestirdiginiz yerin iyi havalandirldigindan emin olun. Havalandirmanin hantal
nesneler vb. tarafindan engellenmediginden emin olun.

Tezgah lzerine monte etmeden dnce ocak panelindeki sizdirmazlik contasini yapistirmayi
unutmayin.

KESINTI RiSKI. Paslanmaz celik ocak kenarlarinin kesiklere neden olabilecegini liitfen
unutmayin, kullanirken dikkatli olun.
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Gazli ocagin montaiji
Bu cihaz sadece iyi havalandirilan alanlarda kurulmali ve kullanitmalidir.

1. Odanin,duman ve yanma gazlarinin disariya citkmasini saglayan mekanik bir havalandirma
cihazi (davlumbaz) ile donatildigindan emin olun (Sekil 2).

Sekil 2 icin aciklama:
A.- Bir baca veya bacadan.
B.- Dogrudan disariya.

2. Kurulum alaninin temiz havanin dolasmasina ve girmesine izin verdiginden emin olun.
Kurulu gaz guictiniin kW't basina minimum 2 m3/saat hava debisi gereklidir. Hava, capi en
az 100 cm? olan harici bir kanaldan girecektir. Kanalin tikali olmadigindan emin olun.

Termokuplglvenlik sistemi olmayan modellericin, odaya capininiki kati kadar bir havalandirma

kanali takilmalidir. Omegin, minimum 200 cm? ile. (5ekit 3) Alternatif olarak, oda bitisik

odalar tzerinden dolayli olarak havalandirilabilir (disariya acilan havalandirma kanallari ile).

Yukaridaki gereklilikler yerine getirilmezse, yangin riski vardir. (sekil 4)

Sekil 3icin aciklama:
A.- Yakici gazlari tahliye etmek icin havalandirma kanallari (bitisik oda).

Sekil 4 icin aciklama:
A.- Pencere ile zemin arasindaki havalandirma mesafesinin uzatilmasi (havalandirilacak
oda).

1. Cihazin yogun ve uzun sureli kullanimi durumunda, ek havalandirma (6rn. bir pencere
acmak) veya daha etkili havalandirma (6rn. varsa mekanik havalandirmanin gicinu
artirmak) gerekli olacaktir.

2. Swvilastirlmis petrol gazlari (LPG) havadan daha agirdir, bu nedenle iyi havalandirmanin
olmadigi alcak yerlerde yogunlasma egilimindedirler. LPG tanklarinin monte edildigi odalar,
gaz sizintisini 6nlemek icin disariya dogru havalandirilmalidir.

Bu nedenle, bu tanklar zemin seviyesinin altindaki odalara veya alanlara (bodrumlar
vb.) monte edilmemeli veya depolanmamalidir. Odada sadece calismakta olan tankin
bulundurulmasi ve herhangi bir i1si kaynaginin (soba, sémine, firn vb.) yakininda
olmamasina dikkat edilmesi ¢nerilir.

Gazli ocak tesisati
Gazli ocak, cihazin tezgah Uzerine monte edilebilmesi icin bir asiri isinma koruma cihazi ile
tasarlanmistir. Ancak, ikincisinin ylksekliginin ocagin ytksekligini asmadigindan emin olun.

Dogru kurulum icin asagidaki énlemler alinmalidir:

1. Ocak mutfak, yemek odasi veya oturma odasina monte edilebilir, ancak banyoya monte
edilemez.
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2. Tezgahyuksekliginden dahaytiksek olan cihazinyakinindaki mobilyalar, ocagin kenarindan
en az 110 mm uzaga yerlestirilmelidir.

3. Davlumbazin yanindaki dolaplarin tezgahtan yiksekligi en az 420 mm olmalidir. (Sekil.5)
Sekil 5icin aciklama:
A- Davlumbaz

4. Ocak bir dolabin altina monte edilirse, dolap tezgahtan en az 700 mm uzakta olmalidir.
5. Ocagi 20 ila 40 mm kalinliginda bir tezgah tzerine yerlestirmek icin sabitleme elemanlari
(kancalar, vidalar) dahildir.

Davlumbazsiz ocagin montaji icin gerekli mesafe (Sekil 6).
Distancia requerida para la instalacién de la placa debajo de una campana extractora (Fig. 7).

Model A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 5400S Nano Glass

Kurulum boyutlari sekil 8'de gosterilmistir.

NOT: Aksesuar cantasinda bulunan kancalari sekil 9'da gosterildigi gibi kullanin.
Sekil 9icin aciklama:

A.- 20 mm kalinliginda bir tezgah icin kanca konumu.

A.- 30 mm kalinliginda bir tezgah icin kanca konumu.

A.- 40 mm kalinliginda bir tezgah icin kanca konumu.

6. Gazli ocak ankastre firin Gzerine monte edilmemisse, izole etmek icin ahsap bir panel
yerlestirilmelidir. Bu panel ocagin altindan en az 20 mm uzaga yerlestirilmelidir.

Onemli: Ocag) ankastre firin lizerine monte ederken, firin iki ahsap cita tizerine yerlestirilmelidir.
Masa Ustiine monte edilmesi durumunda, masa UstU ile arka kisim arasinda en az 45 x 560 mm

bosluk birakmayi unutmayin (Sekil 10).

Ocagl havalandirmasi olmayan bir ankastre firina monte ederken, Unitenin icini yeterince
havalandirmak icin hava girisleri ve cikislari oldugundan emin olun (Sekil 11).
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Gaz baglantisi

Ocak, yetkili bir teknisyen tarafindan gaz kaynagina baglanmalidir. Kurulum sirasinda, ocagin
beslemesini izole etmek ve daha sonra cikarilmasini veya bakimini kolaylastirmak icin
onayli bir gaz vanasi takilmasi 6nemlidir. Ocagin gaz veya LPG sebekesine baglantisi mevcut
yonetmeliklere uygun olarak ve sadece kullanilacak gaz tirline uyarlanabilecegi kontrol
edildikten sonra yapilmalidir. Eger durum boyle degilse, "Farkli gaz tirlerine adaptasyon”
bolimunde verilen talimatlari uygulayin. LPG deposu baglantisi durumunda, mevcut
yonetmeliklere uygun basing regulatorleri kullanin.

Onemli: Gaz kullaniminin dogru diizenlenmesi ve daha uzun ocak émri icin gaz basincinin
Tablo 1"G6z ve baslik 6zellikleri "nde belirtilen degerlere ayarlandigindan emin olun.

Sert bir boruya (bakir veya celik) baglanti

- Gazkaynagina baglanti, gazliocagin herhangibir parcasinda gerilim noktalari olusmayacak
sekilde yapitmalidir.

- Ocak, bir gaz besleme dirsegi ve conta ile donatilmistir.

- Dirsegicikarin ve contayi degistirin.

- Gazliocagi silindire baglamak icin 1/2" disli bir dirsek kullanin.

Metal boru ile baglanti

- Gazliocagisilindirebaglamakicin1/2"dislibir dirsekkullanin. Sadece mevcutydnetmeliklere
uygun boru ve contalar kullanin. Esnek hortumlarin maksimum uzunlugu 2000 mm'yi
gecmemelidir. Baglanti yapildiktan sonra, metal hortumun herhangi bir hareketli parcaya
temas etmediginden ve ezilmediginden emin olun.

Sizdirmazlik kontrolii
- Ocak monte edildikten sonra, gaz baglantilarinda sizinti olup olmadigini sabunlu su
kullanarak kontrol edin (asla ates kullanmayin).

Elektrik baglantisi

Gazli ocak, ocagin altinda bulunan deger etiketindeki gostergelere uygun olarak alternatif
akimla kullanilmak tzere tasarlanmis Uc kutuplu bir glic kaynag kablosuyla donatilmistir.
Topraklama kablosu sari ve yesildir.

Ankastre bir firina kurulum yapilmasi durumunda, ocak ve firinin elektrik baglantilari sadece
guvenlik icin degil, ayni zamanda ileride cikarirken kolaylik saglamak icin de ayri olmalidir.

Gazli ocagin elektrik baglantisi

Guc kablosunu, nominal deger etiketinde belirtilen glic degeriyle uyumlu standart bir prize
takin veya dogrudan elektrige baglayin. ikinci durumda, gazli ocak ile elektrik arasina minimum
3 mm temas mesafesi olan tek kutuplu bir anahtar takilmalidir. Bunu mevcut glvenlik
yonetmeliklerine uygun olarak yapin (anahtar toprak hattini kesmemelidir). Gii¢ kablosu, hicbir
zaman ortam sicakliginin 509C tizerinde bir sicakliga ulasmayacak sekilde konumlandiritmalidir.,
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Baglantiyi yapmadan 6nce sunlardan emin olun:

- Sigorta ve glic kaynagi, gazli ocagin gerektirdigi glice dayanabilir.

- Elektrik besleme sistemi, mevcut yonetmeliklere uygun bir topraklama sistemi ile
donatilmistir.

- Fiseveya anahtara kolayca erisilebilir.

Ana kablonun kablolari asagidaki gibi renk kodludur:

Sari/yesil=Topraklama

Mavi=Notr

Kahverengi= Faz

Kablolarin renklerinin fisinizin terminallerinin renkleriyle eslesmemesi durumunda:
- Yesil/sari kabloyu "E", = terminaline veya yesil ya da yesil ve sariya baglayin.

- Kahverengikabloyu “L" veya kirmizi terminale baglayin.

- Mavi kabloyu “N" veya siyah terminale baglayin.

4. KULLANIM
ilgili gaz g6ztin konumu her bir kontrol diigmesi tizerinde belirtilmistir.

Gaz alevleri

- Alevlerin farkli boyutlar ve glic degerleri vardir.

- Kullanilan gerecin capina gére en uygun olani secin.

- Alev cikisi, asagidaki ayarlardan biri kullanilarak ilgili kontrol digmesi ile ayarlanabilir:

Kapali

O

Maksimum glic

Maksimum glic

X

Termokupl giivenlik sistemine sahip modellerde
Gozu yakmak icin digmeye basin ve cevirin. Alev tutustuktan sonra yaklasik 6 saniye boyunca
sikica basili tutun.
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Atesleme ignesiolan modeller i
Once 3 sembolilyle tanimlanan elektronik glic digmesine basin, ardindan ilgili digmeye
basin ve saat yonlnin tersine cevirerek “Tam Gic¢" konumuna getirin.

Bir alev gbzli yakma
ilgili digmeye basin ve saat yéniniin tersine cevirerek «Maksimum Giic» konumuna getirin.
Kivileimlar cikana ve goz alevi tutusana kadar basili tutun.

Dikkat: Calisma sirasinda alev yanlislikla sénerse, gaz beslemesini kontrol diigmesiyle kapatin
ve gbzU yeniden yakmadan 6nce en az bir dakika bekleyin.

Bir goziin sondiiriilmesi
ilgili diigmeyi saat yoniinde «Kapali» konumuna O cevirin.

Uygun pisirme gerecleri

Enerji tasarrufu yapmak ve hasari dnlemek icin litfen asagidaki talimatlari izleyin:

- Hergozicin uygun boyutta kaplar kullanin (ekteki tabloya bakin). Alevin gerecin kenarlarina
degmediginden emin olun.

- Duz tabanli gerecler kullanin ve her zaman kapagi acik olarak pisirdiginizden emin olun.

- Tavsiye edilen pisirme ayarlari (maksimum, orta veya minimum glic) gidalarin kullanimina
ve tlrine, ayrica kullanilan kaplarin malzemesine baglidir.

Alev 0 Aletin capi (cm)
Yardimci goz 10-14
Yari hizli gz 16-20
Hizli goz 22-24
WOK Ucli tac goz. 24-26
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Tablo 1: Alev gozii ve enjektor dzellikleri

Gazli ocagin gaz tiiriine gére uyarlanmasi

TURKCE

. 5 Ti
Dogal gaz G20 iip gaz G30 Propan G31

Alev gozii Termal giic | Enjektor | Termal giic Enjektor | Termal giic | Enjektor
(kW) 1/100 (kW) 1/100 (kW) 1/100

(mm) (mm) (mm)

Yardimr 1 7 1 52 1 52

vari izl 1,80 97 18 67 18 67

Hizl 2,40 (110). 2,40 77 2,40 77

Ugliitagwok | 3 49 125 3,40 93 340 93

Besleme

basinci 20 mbar 30 mbar 37 mbar

P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G25.1 32,51 MJ/m?

P.C.1.G25 32,49 MJ/m3 P.C.1.G27 30,98 MJ/m?

P.C.1.G2.350 2720 M)/ m3 P.C.1.G30 49,47 Mi/kg

15°Cve 1013 mbar'da - kuru gaz

Alev gozli enjektorinin degistirilmesi: enjektorl uygun bir aletle (Urinle verilmez) gevsetin.
Kullanilan gaz tiiriine gére yeni enjektéri alev gozine takin (bkz. Tablo 1). Sekil.12

NOT: Ocak baglantisini baska bir gaz tlrtine uyarladiktan sonra, cihazin Uzerine bu bilgileri
iceren bir etiket yerlestirdiginizden emin olun.
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Tablo 2: Gaz tipi degisikligi

Valf lizerinden gaz akisi diizenlemesi

Alev gozii Alev LPG'den dogal gaza gecis | Dogal gazdan LPG'ye gecis
Uzun alev Alkev gbzu enjektdrini Alkev gozl enjektorini
Tablo T'deki talimatlar Tablo 1'deki talimatlari uygulayarak
uygulayarak degistirin. degistirin.
Gozler
Kisa alev Alevi ayarlamak Alevi ayarlamak
icin ayar vidasini (Sek.13) | icin ayar vidasini (Sek. 13) cevirin.
cevirin.

Valf ve gaz akis hizi ayari

Gaz vanasini ayarlamak ve alevi diizenlemek icin dnce kontrol digmesini “Minimum Guc"
konumuna getirin.

Dugmeyi cikarin ve alevi kiicUk bir tornavida ile ayarlayin. (sekil 13)

Alevin istenen yogunluga ulasip ulasmadigini kontrol etmek icin gotiz 10 dakika boyunca “Tam
Guc “te calistirin. Ardindan digmeyi “Minimum Gic¢" konumuna cevirin. Alev sonmemeli veya
enjektore dogru hareket etmemelidir. Bu durum meydana gelirse, gaz valfini yeniden ayarlayin.

Alev secimi
Yanma verimli bir sekilde gerceklesiyorsa, alevin rengi dista koyu mavi ve icte biraz daha acik
olmalidir. Alevin boyutu ilgili digmenin konumuna baglidir.

Farkli calisma konumlari (alev boyutu secimi) icin sekil 14'e bakin. Pisirmeye baslarken, uzun
alevi etkinlestirmek icin digmeyi "Tam Glc" konumuna getirin. Bu sekilde kap daha cabuk
isinacaktir. Ardindan kisa alevi etkinlestirmek ve pisirmeyi stirdirmek icin digmeyi “Minimum
Guc" konumuna cevirin. Alev boyutunun kademeli olarak ayarlanmasi tavsiye edilir.
Sekil 14 icin aciklama

A.- Uzun alev (Maksimum giic).

B.- Kisa alev (Minimum Gic).

C.- Kapali.

Alevin “KAPALI" ve “Tam Gii¢c" konumlari arasinda ayarlanmasi yasaktir.
Litfen asagidaki enerji tasarrufu ipuclarina uyun:
- Ocago dogru sekilde kullanin.

- Gerecin boyutu icin dogru gozl secin.
- Uygun bir pisirme gereci kullanin.
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- Uysgun pisirme kaplari kullanildiginda %60'a varan eneriji tasarrufu saglanir.
- Ocak dogru kullanildiginda ve dogru alev boyutu secildiginde %60'a varan oranda enerji
tasarrufu saglanir.
- Ocagin verimli calismasi ve daha az eneriji tiiketmesi icin brilorlerin (6zellikle alev delikleri
ve enjektérlerin) temiz tutulmasi cok 6nemlidir.

Tablo 3: Farkli gaz tiirlerine uyarlama

Cihaz kategorisi: |_|

2E 2B+ 2L 2HS "2ELS "2ELW "3+ 3B/P 3B/P 3B/P 3P 2H3+ 2E3B/P 2HS3B/P

2

ILELWLS3B/P ILELL,B/

Besle-
me Enjektor . . Azaltilmis
Alev Nominal termal yiik ..
Gaz tirii | basin- | capi termalyiik
gozii a
mbar | 1/100mm | g/h l/h | kW | kcal/h | kW | kcal/h
Dogal gaz
2 7 - 1 4 44
G20 0 95 860 0,40 |3
Tupgaz |30 52 726 | — |1 860 040 | 344
Yardimcr | 30
37 47 72,6 — 1 860 0,40 | 344
72,6 1 860
Propan | 54 45 — 040 | 344
G37
Dogal gaz
20 97 — 17 1,8 1548 0,60 | 516
G20
Tup gaz 30 67 130,8 | — 1,8 1548 0,60 | 516
Yarthizli | g30
37 64 1308 | — 1,8 1548 0,60 | 516
130,8 1548
Propan | 55 59 — |18 060 |516
G37
Dogalgaz | ;4 (10). — |228|24 |2064 |090 |774
G20
Tipgaz |30 77 174 | — |24 |2064 |090 |774
HIZ[I 030
37 73 174 — 24 2064 0,90 | 774
Propan | 5 67 174 | — |24 |2064 |090 |774
G37
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Dogalgaz | ,, 125 — 32334 |2924 |150 |1290
G20
Ucliitac | Tupgaz | 30 93 247 | — |34 |2924 |150 |1290
wok G30
37 88 247 — 34 2924 1,50 | 1290
Propan | 5 82 247 | — |34 |2924 |150 |1290
G37
Tablo 4: Ulkelere gore gaz arzi ve siniflandirmasi
Gaz kategorisi Besleme basinci Ulke
[2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB
I2E G20 20 mbar DE, LU
I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
12L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G25.125 mbar HU
I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
13+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, €S, CH, GB
13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR
I13B/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
I2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, €S, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31(28-30)-37 mbar
I12E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
II2HS3B/P G20/G25.1 25 mbar, HU
G30 30 mbar
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[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
G2.350 13 mbar, G30 37 mbar

[I2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
G30 50 mbar

Bu gazli ocak asagidaki AB direktiflerine uygundur:

19/02/73 tarih ve 73/23/€EEC (belirli voltaj sinirlari dahilinde kullanilmak tizere tasarlanmis
elektrikli ekipmanlar) ve sonraki degisiklikler.

03/05/89 tarihli 89/336/EEC (elektromanyetik uyumluluk) ve sonraki degisiklikler.
29/06/90 tarihli 90/396/EEC (gaz yakit yakan cihazlar) ve sonraki degisiklikler.

22/07/93 tarihli 93/68/EEC ve sonraki degisiklikler.

5. TEMiZLiK VE BAKIM

Herhangi bir temizlik veya bakim islemi yapmadan once gazli ocagin elektrik baglantisini
kesin. Gazli ocagin 6mrinl uzatmak icin dizenli olarak temizlenmesi cok énemlidir. Litfen
asagidakilere dikkat edin:

Emaye parcalar ve cam yiizey (sadece belirli modellerde) ik suyla temizlenmelidir.
Emayeye zarar verebilecek veya cami cizebilecek asindirici temizlik triinleri veya korozif
maddeler kullanmaktan kacinin.

Cikarilabilir alev gozu parcalart her kullanimdan sonra ilik su ve nétr sabunla yikanmalidir.
Kabuk baglamis yiyecek artiklarini temizlediginizden emin olun.

Otomatik atesleme ignesi periyodik olarak metalik olmayan bir firca ile temizlenmelidir.
Temizledikten sonra, kontagin normal sekilde acildigindan emin olun.

Paslanmaz celik ve diger demir parcalarin ylzeyi, yuksek kirec konsantrasyonuna sahip
suyla veya asindirici temizlik maddeleriyle (fosfor iceren) temas ettiginde zarar gorebilir.
Kullanim émdirlerini uzatmak icin ilik suyla durulanmalari ve damlama veya diger sivilari
gidermek icin iyice kurulanmalari énerilir.

Her kullanimdan sonra, toz veya yiyecek artiklarini temizlemek icin plakanin ylzeyini nemli
bir bezle silin. Cam yuzey (sadece belirli modellerde) diizenli olarak ilik su ve asindirici
olmayan temizlik maddeleriyle temizlenmelidir.

Once seramik bir ocak kaziyici (iiriine dahil degildir) ile yiyecek veya yag kalintilarini
temizleyin. (Sekil.15)

Onemli: Cok dikkatli kullanin, KESILME RISKI.

Yuzey hala sicakken, temizlemek icin uygun bir temizlik maddesi ve mutfak kagidi kullanin.
Ardindan nemli bir bezle silin ve iyice kurulayin.

Onemli: Cok dikkatli kullanin, YANMA RISKi.

Kalan folyo veya plastik ambalaji cikarin ve erimis sekeri veya ytizeye bulasmis yiksek
seker icerikli yiyecekleri hemen temizleyin.
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- Celik yiin pedler veya sprey temizleyiciler gibi agresif veya asindirici temizlik maddeleri
kullanmayin.

- lzgaralarin hafifce sogumasini bekleyin. Izgaralari gazli ocaktan dikkatlice cikarin. Bunlari
lavaboya yerlestirin ve metalik olmayan bir firca ve sabunlu suyla yiyecek veya yag
kalintilarini temizleyin. Izgaralari suyla durulayin ve tekrar yerine takmadan &énce iyice
kurulayin.

Onemli: Cok dikkatli kullanin, YANMA RISKi.

Gaz vanalarinin temizlenmesi

Zamanla gaz vanalarinin kir birikimi (yanmis yag, yemek artiklari, sivilar, vb.) nedeniyle
tikanmasi yaygindir ve bu da gazin disari citkmasini engelleyebilir. Bunun olmasini 6nlemek icin,
alev gozli deliklerini ve gaz vanalarinin icini yag giderici bir madde ile temizleyin.

NOT: Bu prosedtr sadece uzman bir teknisyen tarafindan gerceklestirilebilir.

6. SORUN GiDERME

Bazi durumlarda, tespit edilen arizalar kolayca giderilebilir. Teknik Yardim Servisi ile iletisime
gecmeden 6nce, gaz ve elektrik kaynaklarinin kesilmedigini kontrol edin.

G6z yanmiyor veya alev diizgiin degil.

Sunu kontrol edin:

- Alev delikleri tikali degildir.

- Alev gozl tim parcalari dogru sekilde yerlestirilmistir.
- Go6z cevresinde hava akimiyok.

Diigme birakildiginda alev soner.

Sunu kontrol edin:

- Kontroldiigmesine sikica basin.

- Kontrol diigmesini yeterince uzun siire basili tuttun. Bu, gaz akisi termokupl sistemini
etkinlestirecektir.

- Termokupl gtivenlik sisteminin deligi engellenmemistir.

Diigme “Minimum Gii¢” konumuna getirildiginde alev séner.
Sunu kontrol edin:

- Alevdelikleri tikali degildir.

- (G6z cevresinde hava akimiyok.

- Dugmeyidogru sekilde “Minimum Glc" konumuna getirdiniz.

248 | BOLEROSQUADG



TURKCE

Alet ocak lizerinde dengesiz.

Sunu kontrol edin:

Alet deforme olmamistir ve aletin tabani tamamen dulizdir.
Cerec, gozlin ortasina iyi bir sekilde yerlestirilir.

- lzgara dogru sekilde yerlestirilmistir (ters cevrilmemistir).

Yukaridakilerin tumini kontrol ettikten sonra gazli ocak hala dizglin calismiyorsa, lutfen
resmi Cecotec Teknik Yardim Servisi ile iletisime gecin.

7. TEKNIK BiLGIiLER

Uriin referansi
EUO01_100480
EU01_100484
EU01_100488
EU01_100492
EUO01_100496

Urtin:

Bolero Squad G 1400S Nano Glass Gazli Ocak
Bolero Squad G 2400S Nano Glass Gazli Ocak
Bolero Squad G 3400S Nano Glass Gazli Ocak
Bolero Squad G 4400S Nano Glass Gazli Ocak
Bolero Squad G 54005 Nano Glass Gazli Ocak

ERP tablolari
Typ vyrobku Vestavna plynova varna deska
Trida Trida 3
Vyrobce CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Av. Reves.Gatolicrs. €. 60 .
SPANELSKO

Napéti/frekvence AC 220-240 V, 50/60 Hz
(Jmenovité/a)
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Referans EU01_100480

Gaz tlrl G20 @ 20mbar

Goz tipi Wok Hizl Yart hizli Yardimci
EE gbz 57,05% - - NA

EE gazli ocak 57,05%

Referans EU01_100484

Gaz turu G20 @ 20mbar

Goz tipi Wok Hizl Yari hizli 1 Yardimci
EE goz 57,05% - 57,61% NA

EE gazli ocak 57,33%

Referans EU01_100488

Gaz tlrl G20 @ 20mbar

Goz tipi Wok Hizl Yari hizli 1 Yardimci
EE goz 57,05% - 57,61% NA

EE gazli ocak 57,33%

Referans EU01.100492

Gaz turu G20 @ 20mbar

Goz tipi Wok Hizl Yari hizli 1 Yardimci
EE goz 57,05% - 2x57,61% NA

EE gazli ocak 57,42%
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Referans EU01_100496

Gaz tlrl G20 @ 20mbar

Goz tipi Wok Hizl Yarthizli 1 Yardimci
EE goz 57,05% 54,74% 2x57,61% NA

EE gazli ocak 56,75%

Paneller dogal gaz ile calisacak sekilde yapilandiritmis ve Enerji Verimliligi hesaplamalari dogal
gaz ile gerceklestirilmistir. Degisiklik LPG (tip gaz /propan) icin yapilirsa, Enerji Kaniti degerleri
degistirilebilir.

Uriin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler 8nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyasda Tasarlandi

8. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

atiklardan ayriolarak imha edilmesi gerektigini belirtir. Bu Grtin kullanim 6mrinin
_— sonuna ulastiginda, pilleri/akiimilatorleri cikarmali ve yerel yetkililer tarafindan
belirlenen bir toplama noktasina gotirmelisiniz.
Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil imha
edilecegine iliskin ayrintili bilgi icin tlketiciler yerel yetkililerle iletisime gecmelidir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

Ef Bu sembol, gecerli yonetmeliklere gore Urlinin ve/veya bataryanin evsel

9. GARANTI VE TEKNiK SERVIS

Cecotec, urunin teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayr son
kullaniciya veya tlketiciye karsi yurirlikteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve stireler kapsaminda sorumlu olacaktir.

Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, Liitfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.
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10. TELiF HAKLARI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin dnceden izni olmadan kismen veya tamamen
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
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1. MEPH KAl EEAPTHMATA

EIK. 1

1. BonBnTikog kauotApag 1 kW

2. Kauothpag nuiypriyopng Aeimoupyiag 1,8 kW

3. TprAyopog kauoThpag 2,4 kW

4. KauoThpag youodk pe TPITTAR @Adya 3,4 kW

5. BeAova avagAegng (UOvo a€ opiopéva HOVTEAD).

6. 200Tnua ac@aleiag pe BeppooToixeio (MOVO Ot OpICHEVA POVTEAQ): EvEPYOTIOIEITAI EAV

n @AOya Tou KauoThpa ofncel kard AdBog (atmd diappor|, pelpa, K.ATT.), SIAKOTITOVTAG
auTtépaTta TNV TTapoxn agpiou.
KoupTmd eAéyxou kauaThpa.

HMEIQZH:

H eikéva 1 €ival pia yevik ypa@ik avamapdotacn OAwv Twv HJOVTEAWY €0TIWV AEPIOU TTOU
TTePINapBAvovTal OTO TTAPOV EYXEIPIBIO OBNYIWV XPRONG.

KdaB¢ eoTia ptropei va diagépel wg Tpog Tov apiBud kai Tn didtagn Tou(Twv) KauoThpa(wv) Kai
TOU(TWV) KOUPTTIOU(WV) EAEYXOU.

HMEIQZH:
Ta arreikoviopaTa oTo TTAPOV EYXEIPIDIO gival TXNUATIKEG AVATIOPACTACEIG KOI EVOEXETAI VA PNV
QAVTIOTOIXOUV AKPIBWG GTO TTPOIOV.

2. MPIN AMNO TH XPHZH

AuTH n ocuokeun S10B£TEl CUOKEUATIa OXEDIOTUEVN VIO TNV TTPOCTATIA TNG KATA TN JETAPOPA.
BydATe Tnv ouokeur atmd TO KOUTI TNG Kal aQaIPEOTE OAO TO TTPOCTATEUTIKO UAIKO Tng
ouokeuaoiag. Mmopeite va ammoBnkeUoETE TO KOUTI Kal TIG GAAEG CUOKEUATDIEG OE AOPAAEG
MEPOG YIa va aTTOQUYETE {NUIEG OTNV OKOUTIO POPTTIOT €AV XPEIACTEN VA TN PETAPEPETE OTO
péNov. Edv emBupeite va TTETALETE TNV aPXIKr) CUCKEUOTia, BEBaIwOEITE OTI AVAKUKAWVETE
6A\a TA KOUUATIO CWOTAL.

BeBaiwBeite 611 OAa Ta pépn Kal Ta eCapTAUATA TTEPIAGPBAvOVTal Kal BPioKovTal O KaAr
katdoTtaon. Edv kdmoio amd autd Aeitrel i 8ev €ival € KOAR KATAOTAON, ETTIKOIVWVAOTE
apéowg e To eTTionuo KEvTpo guttnpéTnong Tng Cecotec.

Mnv a@aipeite Tov OgIpiIakd apiBPd Tou TTPOIOVTOG, TTPOKEIYEVOU va dlaTnpEiTal N CwoTh
SuvaToTNTa EVTOTTIOPOU TOU £EOTTAICUOU OaG O€ TTEPITITWON AVAYKNG.
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ZHMANTIKO:

A. Tpiv atmd TNV eykaTdoTaon, BERaiwBEITE OTI 01 TOTTIKEG CUVORKEG dlavoung (eUon TnG Trieang
TOU agpiou) Kal n pUBJION TG CUCKEUNG gival CUUBOTEG.

B. O1 ouvbrkeg pUBUIONG AUTAG TNG OUCKEUNG avaypd@ovTal OTnV ETIKETA OVOUAOTIKWYV
XOAPOKTNPIGTIKWY TNG.

C. Autn n eoTia agpiou dev gival OUVOEDEPEVN PE GUOKEUN EKKEVWONG TTPOIOVTWY KAUONG.
Mpémer va eykataoTaBei kar va ouvdebei oUP@wva PE TOUuG 1I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG
eykardoTaong. Idiaitepn TTpocoxA TTPETTEI va BiveTal OTIG OXETIKEG ATTAITATEIG EEAEPIOUOU.

D. “MPOZOXH: H xpron piag eoTiag agpiou TTapdyel BepudTNTA, UYPACia Kal TTPOIOVTA KaUong

aTO XWPOo OTToU gival eykaTeoTnuévn. BeBaiwBeite 6T n kouliva agpileTal KaAd, 18iwg éTav
AeiToupyei n €oTia: SIOTNPAOTE TA AVOiyHATA QUOIKOU €EaEPIOPOU 1 €YKATAOTAOTE IO
OUOKEUN MNXAVIKOU €€agpiguou”.

Mepiexépeva Tou KOUTIOU

3

EoTia uypagpiou.

E¢apTtApaTa (KauoTpag, KatTaki, oXapa K.ATT., avéihoya pe To HOVTENO)
KiT eykatdoTtaong (avéhoya pe 10 HOVTEAO).

Odnyieg xpriong.

. EFTKATAZTAZH

Mpoeidotroinon: O1 akdAouBeg 0dnyieg atTeuBUVOVTAl OE ECEIBIKEUPEVO TEXVIKO.
ZnUavTIKG: ATTEVEPYOTTOINOTE TV TTAPOXT PEUUATOG TTPIV aTTé OTTOIAdATIOTE £pyacia Kabapioyou

| ouvTHPNONG.

254

H eykatdoTaon TTPETTEN va TTPAYATOTTOIEITAI OTTO EISIKEUPEVO ATOO.

O eykataoTdTng TPETEl va oag deigel Tn B€on Tng BaABidag agpiou kal TTWG va TNV KAEIoETE
o€ TIEPITITWON EKTAKTNG AVAYKNG.

PpovrioTe va agaipéaete 6A0 TO UNIKO OUuOKeuaaoiag atmd Tnv eaTia TpIv Tn BéoeTe o€
AeiToupyia yia va amro@uyeTe TOAVEG TTUPKAYIEG.

Tnpeite TIG EAAXIOTEG ATTOCTACEIG ATTO EUPAEKTEG ETTIQPAVEIEG TTOU AVOPEPOVTAI OTO TTAPOV
EYXEIPIDIO. AUTEG TTPETTEN VA €ival CUPQWVEG HE TIG TIANPOQOPIEG OTNV TTIVaKi®a TUTTOU Kal PE
TOUG TOTTIKOUG KavoVIGHOUG Kal TTPOTUTIA.

Edv n eoTia eival eykateoTnuévn Kovid oe TTapadupo, TTPETTEl va An@BoUv o1 KATAAANAEG
TIPOQUAGEEIG yIO VO OTTOTPATIEN TO TTETAYMA TWV KOUPTIVWYV TTAVW OTTd TOUG KOUOTAPEG,
KaBwg autd Ba amoteAoloe cofapd Kivouvo TTUPKaAYIAG.

Ortav emAéyete TN B€on NG e0Tiag, AGBeTe UTTOWN COG TN BE0N TWV YPOAPPWY TTOPOXNG
agpiou kal NAEKTPIKOU PEUUOTOG.

H mrapoxn agpiou kal TO NAEKTPIKO peUpa TIPETTEI VO €ival KAEIOTA KATA Tn OTIYUR TNG
gyKaTdoTaONG.
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- Mnv eykaTaoTAOETE GAAN €0TIQ PayeIPEUATOG OITTAQ OE QUTH T CUOKEUR.

- EAMéyEre 1O KATW PEPOG TOU TIAyKOU €pyaciag yia va BePaiwbeite OTI dev UTTAPXOUV
TTpoeCoxEG. BeBaiwOeiTe OTI 0 TTAYKOG £pyaCiag gival CUPTIAYNAG, UTTOPET va avTESEl TO BAPOG
TNG €0TiOG KAl €ival ETTITTESOG.

- BePaiwBeite 611 N Bé0n oTnV oTroia TOTTOOETEITE TNV £0Tia aepifeTal KaAd. BeBaiwbeite 6T 0
€€0EPIOPOG OV EUTTODICETAI OTTO OYKWON AVTIKEIUEVA K.ATT.

- OuunBeite va KOAACETE TO TTAPEPUPUCHA OTEYAVOTTOINONG OTOV TTVAKA €0TIWV TIPIV TOV
TOTTOBETACETE GTOV TTAYKO £pYaaTiag.

- KINAYNOZX MNMEPIKOIMTQN. AdBete utrown 6Tl 01 AKPEG TWV ECTIWV aTTd avoEeidwTo XGAURa
MTTOPEI VO TTIPOKAAEGOUV KOWIUOTA, VA €i0TE TIPOCEKTIKOI KOTA TO XEIPIOUO.

TomroBéTnon TNG £0TiaG Uypagpiou
AuTh n guokeur TIPETTEl va eykaBioTaTtal kal va xpnolpoTrolgital yévo o€ KaAd agpi{OpEVOUG
XWPOUG.

1. BeBaiwBeite 0TI TO dWPATIO €ival EOTTAICUEVO PE UNXAVIKO £EAEPIOUS (QTTOPPOPNTAPAG) TTOU
EMITPETTEN TN SIAPUYT) TOU KATTVOU KAl TwV agpiwv kauong Tpog Ta é§w (Eik. 2).

Yméuvnua eikéva 2:
A.- Méow Kapivadag A KaTTvodoxou.
B.- AtreuBeiag mpog Ta £Ew.

2. BeBaiwbeite OTI 0 XWPOG EYKATACTAONG ETTPETTEI TV KUKAOQOPIa Kal TNV £i0000 QPETKOU
aépa. Atraiteital eAax1oTn por aépa 2 m3*h avd kW egykareotnuévng 1oxUog agpiou. O aépag
Ba e10épyeTal pEow eCWTEPIKOU aywyouU BiapéTpou TouAdxiotov 100 cm?. BeBaiwbeite o1
d¢ev guTrodideTal.

Mo Ta povTéAa xwpig oUo TN ac@aAeiag e BEPPOOTOIXEIO, O XWPOG TTPETTEI VA Eival EQOOIATHEVOG

pe aywyo egaepiopou diTAdaiag diapéTpou. MNa Tapadeiyya, ye eAdxioTn emeaveia 200 cm?.

(Eik. 3) EVaAAGKTIKG, TO OWHATIO PTTOPET va agpideTal EUPECA PECW TTAPAKEIUEVWY dwHATIWV

(ME agpaywyoug TTou 0dnyouv TTPog Ta £Ew). Edv dev TTAnpolvTal oI TTapatdvw aTaITACEIG,

UTTApXEI KivOuvog TTupKayidg. (Eik. 4)

Ymopvnua eikova 3:
A.- Aywyoi e€aepiopou yia TNV aTTOPGKPUVOT) TWV OEPiWV Kauong (TTAPAKEIPEVOG XWPOG).

YTropvnua eikova 4:

A.- ETTéKTacn Tng ammooTaong §aepIouoU HETALU Tou TTapaBUpou Kal Tou daTtTEdou (Xwpog
TTPOG €EAEPIOUO).
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1. Xe TEPITITWON EVTATIKAG KAI TTOPATETAPEVNG XPONG TNG CUOKEUNAG, Ba XpelaoTei TTpdoBeTOg
€COEPIOYOG (TT.X. AVOIyua €vOG TTOPABUPOU) ) OTTOTEAEOUATIKOTEPOG €EAEPIOUOG (TT.X.
augénon TnNG I0XU0G TOU UNXavikoU e¢aePIoPOU, AV UTTAPXEL).

2. Ta uypaépia TetpeAaiou (LPG) eivar Boputepa amd Tov aépa, omoTe Teivouv va
QUYKEVTPWVOVTAl O€ XaunAdTEpa onueia 6TTou dev UTTAPXEl KAAGG e€agpiopds. Ta dwHATI
aTa OTTOoIO €ival EYKOTEOTNUEVEG DECAUEVEG UypagPiou TTPETTEI va agpifovTal TTPOG Ta £Ew YIa
va armo@eUyeTal n dlapPon agpiou.

Qg ek TOUTOU, OI degapevég auTég dev TTPETTEl va eykaBioTavtal i va armodnkelovTtal o€
OWWATIa 1 XWPOUG KATW aTTd TO €TTTTEdO TOU €dAPOUG (UTTOYEID K.ATT.). ZuvIOTATal Va
S10TnpeiTe 010 dWHATIO Pbvo TN degapevr) TTou BpioKeTal o€ AsiToupyia Kal va SlIac@aieTe
611 dev BpiokeTal kovTd o€ TINYEG BepUATNTAG (TOUTTEG, TCAKIA, POUPVOUG K.ATT.).

Ecoxn goTiwv uypagpiou

O1 eaTieg €xouv oxedlaoTel pe BIGATAEN TTPOOTACIOG OTTO UTTEPBEPUAVON, WOTE N GUOKEUN VO
uTTopEi va To1moBeTnBei oe TTaykoug epyaciag. QoTooo, BeBaiwbdeite 6T TO UWPOG Tou TEAEUTAIOU
d¢ev utTepPaivel To UYWOG TNG EOTIAG.

Ma Tn owoTn eykatdaTaon, TPETTE va AapBavovTal ol akGAoUBEeG TTPOPUAGEEIS:

1. H eoTia ytmopei va eykaraoTtabei o€ koudiva, Tpartredapia fj gaAdvi, aAAG Ox1 o€ PTTavio.

2. Ta &mtrAa TTou BpiokovTal KOVTA OTn CUCKEUR Kal gival YynASTEPa atré To UYWOG TOU TTAYKOU
€pyaciag TPETEl va TOTTOBETOUVTAI 0€ aTTO0TACN ToUAdyIoTov 110 mm atmod TNV akpn NG
€oTiag.

3. Ta EmTTAQ KOVTA OTOV OTTOPPOPNTAPA TTPETTEI VA £XOUV EAGXIOTO UWog 420 mm TTavw aTTo
ToV TTayKO epyaaiag. (Eik. 5).

YTopvnua eikova 5:
A.- ATroppo@nTipag.

4. EAv n eoTia gykaBiotartal KATw atréd £mMITTAO, AuTd TTPETTEI va ATTéXEl TOUAAXIoToV 700 mm
atré Tov TTAyKo Epyaciag.

5.  NepihapPavovTal oToixeia aTepéwaong (AykioTpa, BideS) yia TNV TOTTOBETNON TNG €CTIAG O€
Tayx0g Taykou epyacioag 20 €éwg 40 mm.

ATraitoupevn aTTO0TACN VIO TNV £YKATACTACN TG E0TIAG XWPIig atmoppopnTipa (EIK. 6).
ATraitoUpgvn améoTaon yia TNV TormroB£Tnan Tng €0Tiag KATw atd atmoppoentipa (Eik. 7).
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MovTtéAo A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 44005 Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 5400S Nano Glass

O1 dla0TdoEIg yKATAOTOONG QaivovTal oTnv €Ikéva 8.

Znueiwon: XpnolyoTroinoTe Toug yavt{oug Trou TrepIAapBavovtal oTnv TodvTa egapTnUdTwy,
OTTWG @aiveral oTnv €Ikéva 9.

Ymopvnua eikova 9:

A.- ©¢on yavtlou yia TTayko epyaciag Taxoug 20 mm.

B.- ©@¢on yavtlou yia Trayko epyaciag mayxoug 30 mm.

C.- ©éon yavtdou yia TTayko epyaciag mayxoug 40 mm.

6. Edv n eotia dev eykataoTabei o€ eviOIXICOPEVO QOUPVO, TIPETTEI va TOTTOBETNOEI £va
EUANIvo TTaveA yia Tn pévwor) Tng. O Tivokag auTtég TIPETTEl va TOTTOBETEITAl O€ aTréoTOoN
TouAdyioTov 20 mm atré 10 KATw PEPOG TNG €0TIAG.

ZnpavTiko: Kartd Tnv eykatdaTacn Tng €0TiAG O€ EVTOIXICOPEVO QOUPVO, O YOUPVOG TTPETTEI VO
TOTTO0eTNOET TTAVWw 0€ dUO EUAIVA TINXAKIA. Z€ TTEPITITWON TOTTOBETNONG O€ ETMPAVEIR TPATTEIOU,
BupnBeite va agrioete XWPo TouAdyioTov 45 x 560 mm peTagu Tng €TTIPAVEIAG TOU TPATTECIOU Kal
Tou Triow pépoug (Eik. 10).

Ortav eykaBIoTATE TNV €0TIA O€ PN agPICOUEVO EVTOIXICOUEVO @OUPVO, BeRaiwbdeite OTI dlaBETEl
€10000UG Kal €6O0UG aEPA yIa TOV ETTAPKN EEQEPIOUO TOU ECWTEPIKOU TNG Jovadag (Eik. 11).

Zyvdeon agpiou

H eoTia mpémel va ouvdebei otnv Trapoxn aepiou améd efeidikeupévo TeXVIKG. Kartd Ttnv
eykatdoTaon, €ival amapaitnTo va €yKOTOOTACETE pia eykekpiyévn BaABida agpiou yia va
ATTOJOVWOETE TNV TIAPOXA OTIO TNV €0TiO KAl va OIEUKOAUVETE Tn METETTEITA O@Aipecn A
ouvTtApnon. H olvdeon Tng €0Tiag aTo OIKTUO AEPIOU ) UypaEPiOU TTPETTEI va YivETal CUPPWVA
ME TOUG 10XUOVTEG KaVOVIOPOUG Kal pOvo a@pou eAeyxBei OTI UTTOpEi va TTPOCOPPOCTEI OTOV
TUTTO agpiou TTou TTPOKEITAI va XpNnoiyoTroinBei. Eav autd dev 1oxUel, akoAouBroTe TIG 0dnyieg
TTO0U divovTal oTnVv evotnTa «lpocapuoyr oe dIaPOPETIKOUG TUTTOUG OEPIOUY. € TTEPITITWON
aUvOEDNG DECAPEVIG UYPAEPIOU, XPNOIUOTIOINOTE PUBUICTEG TTiEONG CUP@WVA PE TOUG IOXUOVTEG
KOVOVIOHOUG.
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ZnuavTikG: MNa TN owoTh pUBUIoN TNG XPAONG TOu agpiou Kal TN YeyaAuTepn didpkela {wng
NG €oTiag, BeBaiwBeite OTI N TTiEON TOU agpiou €xEl PUBUICTEI OTIG TINEG TTOU QVOPEPOVTAl GTOV
mivaka 1 «[Mpodiaypa@Eg KAUGTAPA KAl AKPOPUTTWV».

ZUvdeon og AKAUTITO CWARVA (XaAKOG i XdAuBag)

- H olvdeon pe Tnv TTapoxn aepiou TIPETTEI va YiveTal PE TETOIO TPOTIO WOTE va PNV
OnuioupyouvTal onueia Trieong o€ Kavéva PuEPog TNG €CTIOG.

- HeoTia gival eE0TTAIGPEVN PE ayKWva TTOPOXAS agpiou Kal TrTapéuBucua.

- AQaIp£0TE TOV AyKWVA KAl AVTIKOTAOTAOTE TO TTOPEUBUCHA.

- XpNOIUOTIOIACTE £VaV QYKWVA HUE OTTEIPWHA 1/2» yIa VO GUVOECETE TNV €0TIA JE TOV KUAIVOPO.

Z0vdeon pe HETAAAIKO CWARVa

- XpnOoIMOTIOINGTE évav ayKWva Pe oTreipwya 1/2» yia va ouvOECETE TNV €CTIA UE TOV CWANRVA.
XpnolpoTrolgite JOVO CWANVEG Kal GQPAYIOEG TTOU CUPHPOPPWVOVTAI JE TOUG 10XUOVTEG
KQVOVIOHOUG. To PEYIOTO WNAKOG TwV EUKAUTITWY CWAAVWY dev TIPETTEI va uTTEPRaAiveEl Ta
2000 mm. Agou yivel n olvdean, BeBaiwbeite 6TI 0 PHETOANIKOG CWARVAG BV AKOUUTIAEl O€
Kavéva KIVOUUEVO PEPOG Kal Oev £xel TUVOAIBE.

"EAgyxog oTeyavoTnTog
- AQOoU eyKOTOOTACETE TNV €0Tia, EAEYETE TIG TUVOETEIG aEPIOU Yia DIAPPOEG XPNOIUOTIOIWVTAG
CQaTTOUVOVEPO (TTOTE PWTIA).

HAekTpIkég ouvdéoelg

H eoTia agpiou givar e0TTAIOPEVN PE TPITTOAIKO KOAWSIO TPOPOBOCiag PEUNATOG OXEDIATUEVO VIO
XPNoN HE EVOAAAOTOOUEVO PEUUA, CUPQWVA UE TIG EVOEIEEIG OTNV ETIKETA XOPOKTNPIOTIKWY TTOU
BpiokeTal KATW a1d TNV €0Tia. To KAAWSIO yeiwang gival KITPIVO Kal TTIPACIVO.

Y& TTEPITITWON £YKATAOTAONG O€ EVTOIXI{OPEVO QOUPVO, Ol NAEKTPIKEG CUVOEDEIG TNG EOTIOG Kal
TOU POUPVOU TTPETTEI Va €ival EEXWPIOTEG, OXI HOVO yia Adyoug aopaAgiag, aAAd Kai yia Adyoug
EUKOAIOG KOTA TNV aQaipeCT| TOUG OTO PEAAOV.

HAekTpIKA OUV3EON TNG £0TiAG UypaEpiou

>uvdéaTe To KaAwdIo pelPATOg O€ PI TUTTIKA TTpida cupBath pe Tnv 10xU TTou avaypd@eTtal

oTnv TTIvakida TUTTou i ouvOEoTe To aTTEUBEiaG 0TO OIKTUO. ZTNV TEAEUTAIO TTEPITITWON, TTPETTEI

va ToTroBeTNOEl £vag HOVOTTOAIKOG BIOKOTITNG PETAEU TNG €0TIAG Kal Tou JIKTUOU, PE eAAXIOTN

amméoTacn ema@wyv 3 mm. Kdvre To cUP@wva Pe TOUuG IOXUOVTEG KavovIopoUG aopaAgiag (o

SIOKOTITNG BeV TTPETTEl VO DIOKOTITEI TN YPaAPUN Yeiwong). To KaAwdio Tpo@odoaiag TTPETTEl va

TOTTOOETEITAI PE TETOIO TPOTIO WOTE VA PNV OTAVEl TTOTE 0€ Beppokpaaia peyaAutepn améd 50°C

Tavw até T Beppokpaaia TePIBAAAOVTOG.

MMpiv TTpaypatotroinoeTe TN oUvOEDN, BeRaiwbeite OTI:

- H aogdAeia kai n Tapoyr peUPATOG PTTOpoUV va avTéEouv TV IoXU TTOU OTTAITE N €0TIa.

- To olUoTtnua nAekTpIkAG Tpogodoaoiag diabéTel oUOTNUA YEIWONG TTOU GUUHOPQUVETAI PE
TOUG IGXUOVTEG KAVOVIOHOUG.
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- Hpifa | o diakdTITNG gival eUKoAa TTpocBdaciya.

Ta KaAwdIa Tou KUPIoU KOAWBIoU £Xouv TOV aKOAOUBO XPWHATIKO KWAIKA:

Mpdaoivo/kitpivo = eiwon

MrtrAe = Oudétepo

Kagé = ddon

>€ TEPITITWON TTOU T XPWHATA TwV KAAWSiIwV dev TaIPIAOUV HE TA XPWHATA TWV AKPODEKTWV

TOU QIG 0AG:

- ZuvdéaTe TO TTPACIVO/KITPIVO KAAWSIO aToV akpodEKTn «Ex», == A TPAcIvo i TTPACIVO Kal
KiTpIvVO.

- ZUVOEOTE TO KOQE KAAWDIO OTOV AKPOOEKTN «Ly» 1) OTOV KOKKIVO OKPODEKTN.

- ZuvdEaTe To PTTAE KaAWDIO aTov akpodEKTN «N» 1) GToV paUpo akpodEKTN.

4. AEITOYPTIA
H B8¢on Tou avTioToIXOU KAUOTAPA AEPIOU avayPAPETAl € KABE KOUMTT EAEYXOU.

KauoTtipeg agpiou

- O1kauoTpeg diatiBevral o€ SIaPOPETIKA PeyEBN Kal 10X U.

- EmA£ETE TO KOTOAANAOTEPO avAAoya pE T DIGUETPO TOU XPNOIUOTTOIOUUEVOU HAYEIPIKOU
OoKeUOUG.

- Hioxug Tou KauoTApa PTTOPEi va PUBUICTET JE TO AVTIOTOIXO KOUUTTT EAEYXOU XPNOIUOTIOIWVTAG
Hia atré TIg akdAouBeg pubuioeig:

Atrevepyotroinon

O

Méyiotn 10x0g

Méyiotn loxug

)

MNa povréAa pe oUoTnUO ao@aAgiag pe BepuooToixEio
[MaTAoTE KAl YUPIOTE TO KOUMTT VIO VA QVAWETE TOV KauoThpa. MiEoTE Kol KPATAOTE TO OTABEPG
yla TTEPITTOU 6 BEUTEPOAETITA PETA TNV AVAPAEEN TG PAOYAG.
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Ma povréAa pe BeAova avdpAeing ¥
MpWwTa TTATACTE TO NAEKTPOVIKO KOUNTTI AEITOUPYiag, TTou avayvwpietal atrd 1o oUPBoAo ,
OTn OUVEXEIQ TTATACTE TO QVTIOTOIXO KOUMTTI KOI YUPIOTE TO apIOTEPOOTPOPA 0T B€on «IARPNG
10XUG».

Avoppa evog KauoTRPA
[MéoTe TO QVTIOTOIXO KOUMTTI Kal YupioTe TO aploTePOaTpo@a oTn Béan «MéEyioTn 1o0X0G».
KpatAoTe Tatnuévo péxpl va dnuioupyndouv GTrivBRpeg kal va avawel n @AGya Tou KauoTrpa.

Mpogidotroinon: Edv n eAdya ofroel katd AdBog katd Tn didpkeia TnG AeItoupyiag, KAgioTe Thv
TIOPOXI AEPIOU PE TO KOUUTTI EAEYXOU KAl TTEPIMEVETE TOUAGXIOTOV €va AETTTO TTPIV avaweTe {avd
TOV KOUOTHPA.

ATtrevepyotroinon KauoThPa
[upioTe TO avTioToIXO KOUUTTi BeCI6GTPOPA OTN BE0N «ATTEVEPYOTTOINCN» O .

KatdAAnAa okeln

Mo va eE0IKOVOUROETE EVEPYEID Kal VO aTTOPUYETE JNUIEG, AKOAOUBNAOTE TIG TTAPAKATW OdNYiES:

- XpnoiyotroIRoTe OKeUn KOTAAANAou peyéBoug yia KaBe kauoTtrhpa (BAETTE ouvnuuévo
mivaka). BeBaiwBeite 611 N pAdya dev ayyilel T TOIXWHATA TOU OKEUOUG.

- XpNOIYOTIOINOTE OKEUN WE ETTITTEDO TTATO KAl PPOVTIOTE VA PHAYEIPEUETE TTAVTA YE TO KATTAKI
avoIxTo.

- O1 ouvioTwpeveg pubpioelg yayeipéuatog (MEyIoTn, yeoaia i eAdxIoTn 10XUG) EapTwovTal
aTré Tn XPAoN Kal Tov TUTTO TOU TPOiou, KABwg Kal atrd To UAIKO TwV XPNOIJOTTOIOUHEVWY

OKEUWV.
KavoTApag @ AiapeTpog Tou okeloug (cm)
BonBnTik6g kauaTApag 10-14
Hui-ypriyopog kauoTtrpag 16-20
pAyopog kauoThipag 22-24
KauoTtrpag 1pIimrAig eAdyag WOK 24-26
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Mivakag 1: Mpodiaypa@ég KAUCTAPA KAl AKPOPUOTIA

Mpooapuoyn TG e0Tiag avaAoya pE TOV TUTTO aEPiou

EAAHNIKA

®Duoikoé aépio G20

BouTtdvio G30

Mpotravio G31

KauvoTtipag Oepuikd | Akpo- Oeppikd Akpo- | OepuIkd Akpo-
@opTio @UuoiIo @opTio @uaoio | goprio (kW) | @ucio
(kW) 1/100 (kW) 1/100 1/100
(mm) (mm) (mm)
BonBniko 1 71 1 52 1 52
Hu-yerivopn 1,80 97 1,8 67 1,8 67
Ferivopo 2,40 110 2,40 77 2,40 77
Wok rrmrArig 3,40 125 3,40 93 3,40 93
Aoyag
Micon mapoxis 20 mbar 30 mbar
37 mbar
P.C.1.G20 37,78 MJ/m?3 P.C..G25.1 32,51 MJ/m3
P.C.1.G25 32,49 MJ/m?3 P.C..G27 30,98 MJ/m?
P.C.1.G2.350 2720 M)/ m3 P.C.I.G30 49,47 Ml/kg

e 15 °C ka1 1013 mbar - Enpd agpio

AvTIKOTAOTOON TOU AKPOQUCOIOU KAUCTAPA: XOAOPWOTE TO akpo@Uaoio e KATAAANAO epyaAegio

(0ev TrepihapBaverat).

ToTroBeTAOTE TO VEO AKPOPUAGIO OTOV KAUCTHPA avaAoya Pe Tov TUTTO TOU XPNOIPOTTOIOUUEVOU

agpiou (BAére TTivaka 1). Eik.12

2nueiwon: MeTd Tnv TTpocappoyr TG ouvdeong TnG €oTiag o€ AAAO TUTTO AEPiou, PPOVTIOTE Va
TOTTOBETACETE OTN OUCKEUN I ETIKETO HE QUTEG TIG TIANPOPOPIEG.
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Mivakag 2: AAayR TUTTOU agpiou

"EAgyxog pong agpiou péow BaABidag

Kauotipag | ®Aoya AAAayRn a1ré uypaéplo o€ AAAayn aré QUOIKO aéplo o€
PUOIKO aéplo uypaépio
MeydaAn AVTIKOTOOTAOTE TO OKPOPUGIO | AVTIKATAOTACTE TO AKPOPUCIO
POAOYa TOU KQUOTHPA CUUNQWVA PE TOU KAUOTAPA OUPPWVA PE TIG
TIG 0dnyieg Tou TTivaka 1. odnyieg Tou Tivaka 1.
KauoTrpeg
Mikpr) Adya | MupioTe T Bida puBuIong [upioTe Tn Bida pubuiong
(Eik. 13) yia Tn pUBUION TNG (Eik. 13) yia Tn pUBUION TNG
PAOYaG. PAOYaG.

PuUBuion BaABidag kai pubpoU pong agpiou

Ma va puBuioete Tn BaABida agpiou kal va pubuiceTe TN QAOYQ, yupioTe TTPWTA TO KOUMTT
ehéyxou oTn Béan «EAaxIOTN I0XUG».

A@aip€oTe TO KOUNTTI Kal puBpioTe TN GAOYa pe éva pikpd katoafidl. (Eik. 13)

Ma va eAéyEete av n @Adya éxel @Taoel oTnv €mBUPNTA éviacon, avayTe ToV KAUuoTApa GTNV
«MAApN 10x0» yia 10 AeTrTd. TN ouvéxela, yupioTe To KoupTri otn Béon «EAdyiotn 1ox0g». H
@AOya dev TTPETTEl va ORAVEI A va KIVEITAI TTPOG TO akpo@Ualo. Edv oupBei autd, eTTavapépeTe
N BaABida agpiou.

EmiAoyR @Adyag

Edv n kadon yivetal ammoTeAeopaTIKG, TO XpWHa TG @AGyag Ba TTpéTrel va eival Babu YTTAe aTo
€CWTEPIKO KAl EAAPPWG TTIO AVOIXTO OTO £0WTEPIKO. To péyeBog TNG PAdyag €apTdTal amd Tn
0€on Tou avTIOTOIXOU KOUMTTIOU.

BAémre eikdva 14 yia 11g didpopeg BEaeig Aeitoupyiag (emmAoyr) peyéBoug @Adyag). Katd tnv
€vapén Tou HayeipEPATOG, YUPIioTe TO KOUNTTi 0Tn B€on «IARPNG 1I0XUG» YIa va EVEPYOTIOINCETE TN
MEYAAn @Adya. Me auTdv Tov TpOTTO, To doxeio Ba BepuavOei TaxUTEPA. ZTn CUVEXEID, YUPIOTE TO
KoupTri oTn Béon «EAGXIOTN 10X0G» yIa va eVEPYOTTOINTETE TNV MIKPA QASGYa Kal va dlaTtnpACETE
TO JayEipEPA. ZUVICTATAI N TTPOOBEUTIKA PUBUION Tou PeYEBOUG TNG PAGYQG.
Yméuvnua sikéva 14:

A.- MeydAn @Aoya (uéyioTn 10XUG).

B.- Mikpr} @Adya (eAax10Tn 10XUG).

C.- AtrevepyoTroinuévo.
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Atrayopeuetal n pUBpION TNG QPAOYAG HETASU TwV BECewv «ATTEVEPYOTTOINMEVOY» Kal
«MéyioTn 10X06».

NGBeTe UTTOWN TIG aKOAOUBEG CUPPBOUAEG EEOIKOVOUNONG EVEPYEIDG:

- XpnOIYOTTOINCTE TNV £0TIA CWOTA.

- EmA£€Te Tov kKat@AAnAo kauoTrpa yia To uéyeBog Tou doxeiou.

- XpnoiyotroiRoTe KATAAANAa payeipikd okeun.

- Me 1 xprion Kat@AANAWY PaYEIPIKWY OKEUWV £E0IKOVOuEiTal Ewg kal 60% Tng evépyeiag.

- Méxpr kai 10 60% Tng e€VEPYEIOG ECOIKOVOWEITAl OTAV N €0TiA XPNOIUOTIOIEITAI OWOTA Kal
eTMIAéyETAl TO OWOTO PEYEBOG PAGYQG.

- Na va Aeitoupyei atmoTeEAEOPOTIKA N €0Tia KAl va KATAVAAWVEL AlyoTepn evépyela, gival
ATIaPAITNTO Va BIATNPEITE TOUG KAUOTHPEG KaBapoug (18iwg Ta avoiyhaTa TG @AGyag Kal Ta
akpoeUaoIa).

Mivakag 3: NMpooapuoyn o€ S10¢POoPETIKOUG TUTTOUG aEPioU

KanvopiG O-UO-KSU(DV: I2E I2E+ I2L I2HS I2ELS I2ELW |3+ IZ*)B/P IZiB/P ICiB/P I3F‘ |2H3+ IIZECiB/P II2HSSB/P IIZELWLSSB/P
ILELLB/
Migon Aidpe- . . Meiwpévo
i TPOG OvopaoTIKO BEppIKO .
KavoTi- | . mTapo- . 0epuIKO
Tutrog agpiou . aKpo@u- | popTio .,
pag Xng oiou @opTio
mbar |[1/100mm |g/h Ilh |kW |kcallh |kW |kcal/h
Puaikd aéplo
2 71 — 1 4 44
G20 0 95 860 0,40 |3
BOUGH- Boutdvio G30 30 52 726 |— |1 860 0,40 |344
TIKO 37 47 726 | — |1 860 0,40 |344
Mpotdvio G37 | 50 45 726 |— |1 860 0,40 |344
duoikd aépio
G20 20 97 — 171 {1,8 | 1548 |0,60 |516
Y“ﬁ;xpﬁ' Bourdvio G30 |30 |67 1308 |— |18 1548 |060 |516
37 64 1308 | — |[1,8 |1548 |0,60 |516
Mpomavio G37 55 159 1308 |— |18 [1548 |0,60 |516
Puoko atpio 5, |40 —  |228 |24 |2064 |090 |774
G20
FpAvopo | Boutavio G30 | 30 77 174 |— |2,4 |2064 |0,90 |774
37 73 174 |— |[2,4 |2064 |[0,90 |774
Mpotrdvio G37 50 67 174 |— (2,4 |2064 |[0,90 |774
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Quoks agpio |y | 405 — (323 |34 |2024 [1,550 |1290
Wok G20
TPITTANG
PAGYOC Boutdvio G30 30 93 247 |— |34 [2924 (1,50 |1290
37 88 247 |— |34 [2924 (1,50 |1290
Mpotrévio G37 | 50 82 247 |— |34 [2924 (1,50 |1290
MNivakag 4: MNapoxn agpiou kai Ta§ivopnon avd xwpao
Karnyopia agpiou | Mieon apoxng Xwpa

G30 50 mbar

12H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS,
IS, IE, IT, LV, LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES,
SE, CH, TR, GB
I2E G20 20 mbar DE, LU
I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
12L G25 25 mbar NL
12HS G20/G25.1 25 mbar HU
I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 PL
mbar
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
13+ G30-G31 (28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV,
PT, RO, SK, ES, CH, GB
13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, FI, GR, HR, LV, LT,
LU, MT, NL, NO, SK, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
13P G31 37 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
12H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31 (28-30)-37 mbar
112E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
112HS3B/P G20/G25.1 25 mbar, HU
G30 30 mbar
II2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
G2.350 13 mbar, G30 37
mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
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AUTr] n €0Tia AEPIOU CUPPOPPUIVETaI PE TIG akOAouBeg 0dnyieg TG EE:
73/23/EOK 1ng 19/02/73 (nAeKTPIKOG £EOTTAICUOG OXEDIAOHUEVOG YIa XPAON EVTOG OPICUEVWV
opiwv TAONG) Kal HETAYEVETTEPEG TPOTTOTIOINTEIG.

- 89/336/EOK 1ng 03/05/89 (nAekTpopayvnTikfi OUPPBATOTNTA) KOI  PETAYEVEOTEPEG
TPOTTOTTOINCEIG.

- 90/396/EOK Tng 29/06/90 (cuokeuég TTOU Kaive agpia KaUOIUa) Kal PETAYEVEOTEPEG
TPOTIOTTOINCEIG.

- 93/68/EOK 1ng 22/07/93 Kai TIG HETETTEITA TPOTTOTIOINCEIG.

5. KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Mpiv até otroiadATIOTE £pyacia kaBapiopou fj GuvTAPNONG, ATTOCUVOEOTE TV ECTIA UYPAEPIOU
ammé 1o diktuo. Ma va Taparteivete Tn didpkeia (WAG TNG €CTIAG, €ival amapaitnto va Tnv
kaBapieTe TAKTIKA. OTaV TO KAVETE AUTO, ONUEIWOTE TA EEAG:

- Ta gpayi€ gépn kai n YUdAivn €mm@Aaveia (UOVO o€ OpITPEVA HOVTEA) TTPETTEN va KaBapidovTal
HE XAIApO vePO. ATTOQUYETE TN XPrON AEIOVTIKWY TTPOIOVTWY KaBapiopoU A SIafpwTIKWV
OUCIWV TTOU UTTOPET Va TIPOKaAéGOUV ¢nuid aTo OUAATO i va Xapa&ouv TO YUOAI.

- Ta agaipoUpeva EAPTAPATA TOU KAUGTAPA TTPETTEI va TTAEvVOvTal PE EOTO VEPO Kal OUBETEPO
oaTtrouvl PETA atrd KABe Xprion. BeRaiwbeite OTI €xeTe aQAIPETEl TA UTTOAEIUUOTA TPOPUIV
TTOU €X0UV ETTIKABIOEL.

- H BeAdva autépatng avagpAegng mpémmel va kaBapidetal TTEPIOSIKA PE HIa PN PETAAAIKA
Bouptoa. Metd Tov KaBapIouo, BeRaiwBeiTe OTI N AVAPAEEN €ival KAVOVIKA EVEPYOTTOINUEVN.

- H emedveia Tou avogeidwtou xdAuBa kai GAAwv o18epéviwy €EOPTNUATWY WTTOPEI v
KOTOOTPOQE OTTO TNV €TTOQH PE VEPO HE UWNAR CUYKEVTPWON aAdTWY 1 JIOBPWTIKWY
KOBAPIOTIKWY HECWV (TTOU TTEPIEXOUV GWOPOPO). Na va TTapaTeiveTe T SIGPKEIR (WG TOUG,
OUVIOTATOI VO Ta EETTAEVETE PE XAIAPO VEPO KAl VA TA OTEYVWVETE KAAG YO VO OTTOPAKPUVETE
TUXOV OTayOVEG ) GAAa uypd.

- Metd amd kdBe xprion, OKOUTTIOTE TNV €M@AVEIQ TNG €O0TIAG PE €va uypd Travi yia va
QATTOPAKPUVETE T OKOVN A Ta UTTOAEippaTa @ayntoU. H yudAivn etTigdveia (UOVO O€ OpIoHEVT
povTéAa) TrpéTTel va kaBapileTal TAKTIKG HE XAIapd vePO Kal pn SIaBpwTIKG KaBapIoTIKA.

- AQaipéoTe TTPWTA TUXOV UTTOAEIUPOTA TPOQWV I AITTOUG PE pIa EU0TPA KEPAUIKWY ECTILWV
(8ev repidapBaverar). (Eik. 15).

ZnuavTikG: XpnaoipoTtroifoTte eEaipeTikA TTpoooxr], KINAYNOZ KOIMQN.

- Evw n emoadveia eival aképa CeaTh, XpnoidotroinoTe KatdAAnAo kaBapioTikd kol XapTi
Koudivag yla va Tnv KaBapioeTe. TN OUVEXEIQ, OKOUTTIOTE TNV PE éva UYPO TTavi Kal OTEYVWOTE
TNV KOAG.

ZnuavTikd: Na gioTe e€aipeTikd TpooekTikoi, KINAYNOZ EITKAYMATQN.

- AgaipéaTe TuxOV evarrougivavTa @UAAG aAoupIviou ) TTAOGTIKN JEMBPAVN Kal ATTOMAKPUVETE
apéowg TN Alwpévn faxapn Q) Ta TPOPIPA PHE UWNAR TTEPIEKTIKOTNTA O€ {Axapn TToU £XOUV
€TmMKaBioel oTNV EMQAVEIQ.
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- Mnv xpnoipotroigite pagiAdpia ammd XaAUBOIVO PaAAi i eTOETIKA R AclavTikE KaBapIoTIKG,
OTTWG KaBapPIOTIKA O€ HOPQH OTTPEL

- AQNOTE TIG OXAPES VA KPUWOOUV EAAPPWG. AQAIPECTE TTPOCEKTIKA TIG OXAPES AT TNV ECTIA.
ToTroBeTAOTE Ta OTO VEPOXUTN KAl APAIPETTE TUXOV UTTOAEIIpaTA @aynToU ) AiTToug JE pIa pn
HETOAAIKT) BOUPTOA KAl GATTOUVOVEPO. ZETTAUVETE TIG OXAPEG PE VEPO KAl OTEYVWOTE TIG KAAG
TPIV TIG TOTToBeTAOETE Eavd aTn B£0N TOUG.

ZnuavTikd: Na gioTe e€aipeTikd TpooekTikoi, KINAYNOZ EITKAYMATQN.

KaBapiopog BaABidwyv agpiou

Me Tnv TTdpodo Tou xpdvou, gival ouvnBeg ol BaABideg agpiou va epdlouv até Tn CUCCWPEUCH
pUTTWV (Kapévo AITToG, UTTOAEiupaTa TPOPWY, UYPE K.ATT.), Ol OTTOiEG PITTOPOUV VO EPTTOBICOUV
TN dla@uyn Tou agpiou. MNa va 1o ammo@UyeTe AUTO, KABAPIOTE Ta OTOUIA TOU KAUOTAPA KAl TO
€0WTEPIKO TwV BaABidwv agpiou pe éva ammoNITTavTIKG PECo.

Znueiwon: AuTh n dladiKacia PTTOPEi va EKTEAEDTEI HOVO ATTO ECEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

6. EMIAYZH MPOBAHMATQN

>€ OPIOPEVEG TTEPITITWOEIG, TO OPAAPATA TTOU €VTOTTI(OVTal PTTOPOUV €UKOAA va SlopBwBouv.
Mpiv ETTIKOIVWVACETE PE TO KEVTPO EUTTNPETNONG TNG Cecotec, BeRaiwOeite OTI dev £xel DIAKOTTET
n TTapoxn agpiou Kal NAEKTPIKOU peUPATOG.

O kauoTRpag dev avdfel A n Adya dev gival opoidpopPn.
EAéyEre OTI:

- Ta otéuia Tou KauoTAPa eV gival @payuéva.

- OAa 1a pépn TwWV KAUOTAPWY €ival cwaoTa TOTTOBETNUEVA.

- Agv umtdpxouv pedpaTa a¢pog yUupw aTrd TOV KOUOTHPA.

H @Abéya oBRvel OTaV A@AVETE TO KOUWTTI.

EAéyEre o112

- 'Exete méoel oTaBePG TO KOUMTTI EAEYXOU.

- 'ExeTe KPATACEI TO KOUWTT €AEYXOU APKETA TTatnuévo. AuTO Ba evepyoTToifoeEl TO GUCTNUO
BeppoaToIXEiWV PONG agpiou.

- To oTOMIO TOU CUCTANATOG aoPaAgiag Tou Beppolelyoug Bev gival @PayUEVO.

H @Abéya oBrvel 6Tav To KOUUTTi TrEPICTPEPETAI OTN BEon «EAAXIOTN 10XUG».
EAéyEre OTI:

- Ta otéuia Tou KauaThpa dev gival PpayuEva.

- Aev umrdpyouv pelpata apog yupw atrd ToV KAuoThpa.

- 'Exete yupiogl owoTd 10 KOUUTTi 0Tn B€0n «EAGXIOTN 10X0G».
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To okeUog gival aoTaBég oTNV €OTia.
EAéyEre oTI

EAAHNIKA

- To okeU0G dev TTOPAPOPPWVETAI Kal N BACT TOU OKEUOUG gival EVTEAWG ETTITTEDN.
- To okeUog gival KOAG TOTTOBETNUEVO OTO KEVTPO TOU KAUOTHPA.

- H oxdpa gival cwaoTd TotmoBeTnuévn (X1 avaTToda).

Edv, a@ou eAéyEete OAa T TTApATTAvVW, N €0TIO €EAKOAOUBE va pnv Aeimoupyei owoTd,
ETTIKOIVWVAOCTE PE TO TTIONMO KEVTPO eEuTTNPETNONG TNG Cecotec.

7. TEXNIKEZ NMPOAIAIPA®EX

Ava@opd TTPoIdVTOG:
EUO01_100480
EUO01_100484
EUO01_100488
EUO01_100492
EUO01_100496

Mpoiodv:

EarTia agpiou Bolero Squad G 1400S Nano Glass
EorTia agpiou Bolero Squad G 2400S Nano Glass
EoTia agpiou Bolero Squad G 3400S Nano Glass
EoTia agpiou Bolero Squad G 4400S Nano Glass
EoTia agpiou Bolero Squad G 5400S Nano Glass

MNivakeg ERP

Tlmoc npoidvTog EvTtowlopévn eotia uypaepiou

Katnyopia Katnyopia 3

Kataoksuaothg CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Av. Reyes Catélicos, 60, _
46910, Alfafar (Valencia) - ESPANA

PIN CODE: 2575DN33174

Taon/ZuxvotnTa AC 220-240 V, 50/60 Hz
(OvopagoTikd)
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2T0IXEi0 avapopdag

EU01_100480

TOTO0G agpiou

G20 @ 20mbar

TUTTOG KOUGTAPA Wok pAyopo Hui-ypriyopn BonBnTiké
Kauotpag EE 57,05% - - NA

Eorieg aepiou EE 57,05%

2T0IXEi0 avapopag EUO01_100484

TUTTOG Ogpiou G20 @ 20mbar

TUTTOG KOUOTHPA Wok pAyopo Huiypriyopo 1 | Bonbntikd
KauoTtrpag EE 57,05% - 57,61% NA
Eorieg aepiou EE 57,33%

2ToIXEi0 avapopdag EU01_100488

T0T0G agpiou G20 @ 20mbar

TUTTOG KOUGTAPA Wok 'pAyopo Huiypriyopo 1 | BonbnTikd
KauoTtrpag EE 57,05% - 57,61% NA
Eotieg aepiou EE 57,33%

2T0IXEIO avapopdg EUO01_100492

TuTTOG OEPioU G20 @ 20mbar

TUTTOG KOUOTHPA Wok pAyopo Huiypriyopo 1 | BonbnTikd
KauoTtrpag EE 57,05% - 2 x57,61% NA
Eorieg aepiou EE 57,42%
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2T0IXEi0 avapopdag EUO01_100496

TOTO0G agpiou G20 @ 20mbar

TUTTOG KOUGTAPA Wok pAyopo Huiypriyopo 1 | Bon6nTikd
KauoTtipag EE 57,05% 54,74% 2 x57,61% NA

Eorieg aepiou EE 56,75%

O1 eoTieg eival SIAPOPPWHEVOI WOTE VA AEITOUPYOUV UE QPUOIKO AEPIO Kal Ol UTTOAOYIOUOI
EVEPYEIOKNG aTTOd0aNG £XOUV TTpaypaToTToINBEl e uoIkd aéplo. EAv n Tpotrotroinan yiveral yia
uypaéplo (Boutdvio/TTpoTrdavio), ol TIHEG TNG Evepyelakng ATTOBEIENG evOEXETAI va TPOTTOTTOINBOUV.

O1 TexvIKEG TTpodlaypa®ég evOéxeTal va aAAdfouv xwpig TTponyouuevn €1d0TToinNcn yia 1n
BeATiwon Tng TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.
Karaokeuaopévo atnv Kiva | Zxediaopévo otnv lomavia

8. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY YAIKOY

OUOKEUN f/Kal n PIratapia TPETTEl VA ATTOPPITITOVTAl XWPIOTA aTTé Ta OIKIAKA
amroppiyparta. OTav auTr N CUCKEUR GTACEI OTO TEAOG TNG AEITOUPYIKAG TNG WNG,
Ba TTPETTEl VA aQaIPETETE TIG UTTATAPIEG/OUCOWPEUTEG KAl VA TNV PETAPEPETE OE
€va onueio CUAOYNG TTOU €XEI OPIOTET OTTO TIG TOTTIKEG APXEG.
Mo AeTrTopEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOV TPOTIO CWOTAG ATTOPPIYNG TWV NAEKTPIKWVY Kal
NAEKTPOVIKWY CUCKEUWV KaI/f) TWV JTTATAPIWY, Ol KATAVAAWTEG Ba TTPETTEN va atTeuBUvovTal OTIG
TOTTIKEG APXEG.
H 1ipnon Twv avwTépw 0dnyiwv Ba cupBAaAel oTnyv TTpooTacia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

K AuT6 TO GUUBOAO UTTOBEIKVUEI OTI, CUPPWVA HE TOUG IGXUOVTEG KAVoVIoUoUG, N
_—

9. TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI EITYHZH

H Cecotec Ba @épel ubuvn évavTi Tou TEAIKOU XPAOTN A TOU KOTAVOAWTH YIa TUXOV EAAEIYn
CUPMOPOWONG TTOU uioTaTtal Katd Tn oTIyunR TNG Tapddoong Tou TTPoidvTog CUN@WVA PE TOUG
&poug, TIG TIPOUTTOBETEIG Kal TIG TIPOBECiEG TTOU KaBOoPIfovTal OTTO TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG.
ZUVIOTATOI OI ETTIOKEUEG VA EKTEAOUVTAI ATTO ECEIBIKEUPEVO TIPOCWTTIKO.

Edv 81aTTIOTWOETE KATTOIO TTEPIOTATIKO UE T CUCKEUN 1 £XETE OTTOIAOATTOTE ATTOPIA, ETTIKOIVWVIOTE
ME TNV €TTIONMN UTTNPEDIia TEXVIKAG UTTOaTAPIENG TNG Cecotec aT1o +34 96 321 07 28.
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10. COPYRIGHT

Ta dikaiwyaTa TIVEUPOTIKAG 1010KTNCIAG TwWV KEIMEVWY TOU TTAPOVTOG EYXEIPIOIOU QVAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa 1a dikaiwpara diatnpouvtal. To TTePIEXOPEVO
NG Trapoucag ékdoong dev eMITPETTETAN, £V OAW 1 €V PEPEl, va avaTtrapayBei, va amobnkeuTei
ge oUOTNUA avaTropaywyng, va PETadoBei 1 va KUKAOQOPNOEl PE OTIOIOVOATIOTE TPOTTO
(NAEKTPOVIKO, HNXAVIKO, QPWTOTUTTIKG, NXOYPO®@NUEVO 1 TIOPOMOIO) XWwPEiG Tnv adeila NG
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECES | COMPONENTS

FIG.1

Cremador auxiliar de TkW

Cremador semirapid de 1,8 kW

Cremador rapid de 2,4 kW

Cremador tipus wok de triple corona de 3,4 kW

Agulla d'encesa (només en alguns models).

Sistema de seguretat termoparell (només en alguns models): s'activa si la flama
del cremador s'apaga accidentalment (per vessaments, corrents d'aire, etc.), tallant
automaticament el subministrament de gas.

7. Comandaments de control dels cremadors.

oV e WN e

NOTA:

Lafigura1és una representacié grafica generica de tots els models de plagues de gas inclosos
a aquest manual d'instruccions.

Cada placa pot variar quant alnombre i disposicié de cremador(s) i comandament(s) de control.

NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquestaparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport. Traieu
l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa original i
altres elements de 'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de 'embalatge original, assegureu-vos de
reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec.

No traieu el nimero de serie del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del vostre
equip en cas de sollicitar assistencia.

IMPORTANT:

A. Abans de la installacié, assegureu-vos que les condicions de distribucié local (naturalesa
de la pressio del gas) i l'ajust de 'aparell siguin compatibles.

B. Les condicions d'ajustament per a aquest electrodomestic s'indiquen a letiqueta de
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classificacio.

Aquesta placa de gas no esta connectada a un dispositiu d'evacuacié de productes de la
combustié. S'installara i es connectara d'acord amb la normativa d'installacié vigent. S'ha
de prestar una atencié especial als requisits pertinents en mateéria de ventilacio.
PRECAUCIO: L'tis d'una placa de gas produeix calor, humitat i productes de combustié a
['habitacié on s'installa. Assegureu-vos que la cuina estigui ben ventilada, especialment
quan la placa estigui funcionant: mantingueu oberts els orificis de ventilacié natural o
installeu un dispositiu de ventilacié mecanica”

Contingut de la caixa

Placa de gas.

Accessoris (cremador, tapa, graella, etc., segons model)
Kit de muntatge (segons model).

Manual d'instruccions.

3. INSTALLACIO

Advertiment: Les seglients instruccions estan dirigides a un tecnic qualificat.
Important: Talleu el subministrament d'electricitat abans de realitzar qualsevol tasca de neteja
o de manteniment.

La installacié ha de ser realitzada per un técnic especialista qualificat.

Linstallador us ha de mostrar la ubicacié de la valvula de gas i com tancar-la en cas
d'emergencia.

Assegureu-vos de retirar tot el material d'embalatge de la placa abans de posar-la en
funcionament, per evitar possibles incendis.

Tingueu en compte les distancies minimes amb superficies combustibles indicades en
aquest manual. Aquestes han de coincidiramb la informacié de la placa de caracteristiques
iamb els reglaments i les normatives locals.

Sila placade coccié s'installa a prop d'una finestra, cal prendre les precaucions adequades
per evitar que les cortines volin sobre els cremadors, ja que aixd suposaria un risc greu
d'incendi.

En triar la ubicacié de la placa, tingueu en compte la posicié dels conductes de
subministrament de gas i electricitat.

El subministrament de gas i el corrent eléctric han d'estar tancats al moment de la
installacio.

No installeu una altra placa de coccié al costat d'aquest aparell.

Comproveu la part inferior del taulell per assegurar-vos que no hi hagi cap sortint.
Assegureu-vos que el taulell sigui solid, pugui suportar el pes de la placa i estigui anivellat
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- Assegureu-vos que la ubicacié on colloqueu la placa estigui ben ventilada. Assegureu-vos
que la ventilacié no queda obstruida per objectes voluminosos, etc.

- Recordeu enganxar la junta de segellat al panell de la placa abans d'installar-la al taulell.

- RISC DE TALLS. Tingueu en compte que les vores de les plaques d'acer inoxidable poden
produir talls, extremeu la precaucié durant la manipulacié

Collocacié de la placa de gas
Aquest aparell s'ha d'installar i utilitzar dnicament en llocs ben ventilats.

1. Assegureu-vos que lestada estigui proveida d'un dispositiu de ventilaci6 mecanic
(campana extractora) que permeti la sortida del fum i els gasos de combustio cap a
l'exterior (Fig. 2).

Llegenda figura 2:

A.- Através d'una xemeneia o conducte de sortida.
B.- Directament cap a l'exterior.

2. Assegureu-vos que el lloc d'installacié permeti la circulacié i l'entrada d'aire fresc. Cal un
cabal d'aire minim de 2 m3/h per kW de potencia de gas installada. Laire entrara a través
d'un conducte exterior el diametre del qual ha de ser d'almenys 100 cm?. Assegureu-vos
de no obstruir-ho.

En aquells models que no disposin d'un sistema de seguretat termoparell, caldra que l'estada

tingui un conducte de ventilacié amb el doble de diametre. Per exemple, amb un minim de 200

cm2. (Fig. 3) Sino, 'estada pot ventilar-se indirectament per mitja de les habitacions contigiies

(provistes de conductes de ventilacié que donin a Uexterior). Si no es compleixen els requisits

anteriors, hi ha risc dincendi. (Fig. 4)

Llegenda figura 3:
A.- Conductes de ventilacié per evacuar els gasos de combustié (habitacié contigua).

Llegenda figura 4:
A.- Ampliacié de la distancia de ventilacié entre la finestra i el terra (habitacié que s'ha
de ventilar).

1. Encasd'Usintensiuiperllongatde 'aparell, caltenir unaventilacié addicional (per exemple,
obrir una finestra) o una ventilacié més eficac (per exemple, augmentar la poténcia de la
ventilacié mecanica, si n'hi ha).

2. Els gasos liquats del petroli (GLP) s6n més pesats que laire, per la qual cosa solen
concentrar-se en llocs més baixos on no hihaunabona ventilacié. Les estades on s'installin
diposits de GLP han d'estar proveides d'una ventilacié a 'exterior per evitar fuites de gas.
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Per tant, aquests diposits no s'han d'installar ni emmagatzemar en habitacions o espais
situats per sota del nivell del terra (soterranis, etc.). Es recomana mantenir a U'habitacid
nomeés el diposit que estigui funcionant en aguell moment i assegurar-se que no estigui a
prop de cap font de calor (forns, xemeneies, estufes, etc.).

Encastre de la placa de gas

La placa de gas esta dissenyada amb un dispositiu de proteccié contra sobreescalfament,
per la qual cosa l'aparell es pot installar sobre taulells. Aixd no obstant, assegureu-vos que
l'alcada d'aquestes Gltimes no sobrepassi la de la placa.

Per a una correcta installacié, cal prendre les precaucions seglients:

1.

La placa es pot installar en una cuina, un menjador o un salé, pero no en una cambra de
bany.

2. Els mobles que es trobin a prop de l'aparelli estiguin a una alcada superior a la del taulell
han de collocar-se a una distancia minima de 110 mm de la vora de la placa.

3. Elsarmaris que estiguin a prop de la campana extractora han de tenir una alcada minima
de 420 mm respecte del taulell. (Fig. 5).
Llegenda figura 5:
A.- Campana extractora.

4. Silaplaca s'installa sota un armari, aquest ha d'estar a una distancia minima de 700 mm
deltaulell.

5. S'hiinclouen elements de fixacié (ganxos, cargols) per collocar la placa sobre un taulell

de 20 a 40 mm de gruix.

Distancia requerida per a la installacié de la placa sense campana extractora (Fig. 6).

Distancia requerida per a la installacié de la placa sota una campana extractora (Fig. 7).

Model A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 54005 Nano Glass

Les mesures dinstallacié es mostren la figura 8.

Nota: Utilitzeu els ganxos inclosos a la bossa d'accessoris segons s'indica a la figura 9.
Llegenda figura 9:
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A.- Posicié del ganxo per a un taulell de 20 mm de gruix.
B.- Posicié del ganxo per a un taulell de 30 mm de gruix.
C.- Posici6 del ganxo per a un taulell de 40 mm de gruix.

6. En cas que la placa de gas no s'installi sobre un forn integrable, cal inserir un panell de
fusta per aillar-la. Aquest plafé s'ha de collocar a una distancia minima de 20 mm de la
part inferior de la placa.

Important : En installar la placa sobre un forn integrable, el forn s'ha de collocar sobre dos
llistons de fusta. En cas de collocar-lo sobre un tauler, recordeu deixar un espai de 45 x 560
mm com a minim entre el tauler i la part posterior (Fig. 10).

Quaninstalleu la placa sobre un forn integrable sense ventilacid, assegureu-vos que disposeu
d'entrades i sortides d'aire per ventilar adequadament linterior del moble (Fig. 17).

Connexi6 de gas

La placa ha de ser connectada al subministrament de gas per un técnic qualificat. Durant la
installacié, ésimprescindibleinstallarunaclaude gashomologada peraillarelsubministrament
de la placai facilitar-ne la posterior retirada o manteniment. La connexié de la placa a la xarxa
de gas o GLP s'ha de fer d'acord amb la normativa vigent i només després de comprovar que
es pot adaptar al tipus de gas que s'utilitzara. Si no és aixi, seguiu les instruccions indicades
a l'apartat «Adaptacié a diferents tipus de gas». En cas de connexié a GLP en diposit, utilitzeu
reguladors de pressié conformes a la normativa vigent.

Important: Per a una correcta regulacié de l'Gs del gas i una vida Gtil més gran de la placa,
assegureu-vos que la pressio del gas s'ajusta als valors indicats a la taula 1 «Especificacions
dels cremadors i injectors».

Connexié amb un tub rigid (coure o acer)

- La connexi6 al subministrament de gas s'ha de fer de manera que no es crein punts de
tensio enlloc de la placa de gas.

- Laplaca esta equipada amb un colze i una junta per al subministrament de gas.

- Traieu el colze i substituiu la junta.

- Utilitzeu un colze roscat de 1/2" per connectar la placa de gas a la bombona.

Connexié amb un tub flexible metal-lic

- Utilitzeu un colze roscat de 1/2" per connectar la placa de gas al tub. Utilitzeu Gnicament
tubs i juntes d'estanqueitat que compleixin amb la normativa vigent. La longitud maxima
dels tubsflexibles no ha de superar els 2000 mm. Un cop realitzada la connexié, assegureu-
vos que el tub flexible metallic no toqui.
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Comprovacié de l'estanqueitat
- Un cop installada la placa, comproveu l'estanquitat de les connexions de gas utilitzant
aigua sabonosa (mai foc).

Connexid eléctrica

La placa de gas esta equipada amb un cable dalimentacié tripolar dissenyat per ser utilitzat
amb corrent altern, dacord amb les indicacions de letiqueta de caracteristiques situada sota la
placa. El cable de presa de terra és de color groc i verd.

En cas d'installacié sobre un fornintegrable, les connexions eléctriques de la placai el forn han
de ser independents, no només per seguretat, sind també per comoditat a 'hora de retirar-les
en el futur.

Connexi6 eléectrica de la placa de gas

Connecteu el cable d'alimentacié a un endoll estandard compatible amb la poténcia indicada a

la placa de caracteristiques o connecteu-lo directament a la xarxa electrica. En aquest darrer

cas, cal collocar un interruptor unipolar entre la placa de gas i la xarxa electrica, amb una

separacié minima entre els contactes de 3 mm. Feu-ho conforme a la normativa de seguretat

vigent (l'interruptor no ha d'interrompre la linia de presa de terra). El cable d'alimentacié s'ha

de collocar de manera que no arribi mai a una temperatura superior a 50 9C respecte a la

temperatura ambient.

Abans de fer la connexid, assegureu-vos que:

- Elfusible i el subministrament electric poden suportar la poténcia requerida per la placa
de gas.

- Elsistema de subministrament electric esta proveit d'una presa de terra que compleix les
normatives vigents.

- Llendoll o linterruptor sén facilment accessibles.

Els fils del cable principal presenten el codi de colors seguient:

Verd/Groc = Terra

Blau = Neutre

Marré = Fase

En cas que els colors dels fils no coincideixin amb els dels terminals del vostre endoll:
- Connecteu el cable verd/groc al terminal «E», =0 de color verd o verd i groc.

- Connecteu el cable marr6 al terminal «L» o de color vermell.

- Connecteu el cable blau al terminal N o de color negre.

276 BOLERO SQUAD G



CATALA

4. FUNCIONAMENT

La posicié del cremador de gas corresponent s'indica a cada comandament de control.

Cremadors de gas

- Els cremadors tenen diferents mides i poténcies.

- Trieu el més adequat segons el diametre de l'utensili de cuina utilitzat.

- La potencia del cremador es pot regular amb el comandament de control corresponent
utilitzant un dels seglients ajustaments:

Apagat

O

Potencia Maxima

Potencia Minima

X

En els models amb sistema de seguretat termoparell
Premeu i gireu el comandament per encendre el cremador. Mantingueu-lo pressionat
fermament durant uns 6 segons després d'haver-se ences la flama.

Als models amb agulla d'encesa

Primer premeu el botd d'encesa electronica, identificat amb el simbol X , ia continuacio,
premeu el comandament corresponent i gireu-lo en el sentit contrari a les agulles del rellotge
fins a la posicié de "Poténcia Maxima".

Encendre un cremador

Premeu el comandament corresponent i gireu-lo en el sentit contrari a les agulles del rellotge
fins a la posicié de "Potencia Maxima" Mantingueu-lo pressionat fins que es produeixin
espurnes i la flama del cremador s'encengui.

Advertencia: Si la flama s'apaga accidentalment durant el funcionament, talleu el
subministrament de gas amb el comandament i espereu almenys un minut abans de tornar a
encendre el cremador.

Apagar un cremador

Gireu el comandament corresponent en el sentit de les agulles del rellotge fins a la posicid
“Apagat” O .
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Estris adequats

Per estalviar energia i evitar danys, seguiu les indicacions seglients:

- Utilitzeu utensilis amb una mida adequada per a cada cremador (consulteu la taula
adjunta). Assegureu-vos que la flama no toqui els laterals del recipient.

- Utilitzeu estris de base plana i assegureu-vos de cuinar sempre amb la tapa posada.

- Elsajustaments de coccié recomanats (poténcia maxima, mitjana o minima) dependran de
l'Us i del tipus d'aliment, aixi com del material dels recipients utilitzats.

Cremador 0 Diametre de l'utensili (cm)
Cremador auxiliar 10-14
Cremador semirapid 16-20
Cremador rapid 22-24
Cremador wok de triple corona 24-26

Taula 1: Especificacions dels cremadors i injectors

Adaptacié de la placa de gas segons el tipus de gas

2 .
Gas natural G20 Buta G30 Propa G31

Cremador Carrega Injector | Carrega Injector | Carrega Injector
térmica 1/100 térmica (kW) | 1/100 térmica 1/100
(kw) (mm) (mm) (kw) (mm)

Auxiliar 1 71 1 52 1 52

Semirapid 1,80 97 18 67 18 67

Rapid 240 110 240 77 240 77

Wok de triple 340 125 340 93 3,40 93

corona

Pressié de

subministrament 20 mbar 30 mbar 37 mbar
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PCIG20 37,78 MJ/m? PCIG251 32,51 MJ/m?
PCIG25 32,49 MJ/m?3 pCIG27 30,98 MJ/m3
PCIG2.350 27,20 MJ/ m? PCIG30 49,47 MJ/kg

A15°Ci1013 mbar - gas sec

Substitucié de l'injector del cremador: afluixeu l'injector amb una eina adequada (no inclosa).
Collogueu el nou injector al cremador segons el tipus de gas utilitzat (vegeu la taula 1). Fig.12

Nota: Després d'adaptar la connexié de la placa a un altre tipus de gas, assegureu-vos de
collocar una etiqueta a l'aparell que contingui aquesta informacié.

Taula 2: Canvi del tipus de gas

Regulacié del cabal de gas a través de la valvula

Cremador Truca Canvi de GLP de gas natural | Canvi de gas natural a GLP
Flama llarga | Substituiu l'injector Substituiu l'injector
del cremador seguint les del cremador seguint les
Cremadors instruccions de la taula 1. instruccions de la taula 1.

Flama curta

Gireu el cargol d'ajust
(Fig. 13) per regular la flama.

Gireu el cargol d'ajust
(Fig. 13) per regular la flama.

Ajustament de la valvula i del cabal de gas

Per ajustar la valvula de gas i regular la flama, primer gireu el comandament de control fins a
la posicié "Potencia Minima".

Traieu el comandament i ajusteu la flama amb un tornavis petit. (Fig. 13)

Per comprovar si la flama ha assolit la intensitat desitjada, enceneu el cremador a la posicid
“Potencia Maxima" durant 10 minuts. A continuacid, gireu el comandament fins a la posicié
“Potencia Minima". La flama no s'ha d'apagar ni moure cap a l'injector. Si aix0 passa, reajustau
la valvula de gas.

Selecci6 de la flama

Si la combustié s'esta produint de manera eficient, el color de la flama ha de ser un blau
intens a l'exterior i una mica més clar a l'interior. La mida de la flama depen de la posicié del
comandament corresponent.
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Consulteu la figura 14 per coneixer les diferents posicions de funcionament (seleccié de la
mida de la flama). En iniciar la cocci6, gireu el comandament fins a la posicié “Poténcia Maxima"
per activar la flama llarga. Aixi, el recipient s'escalfara més rapidament. A continuacié, gireu
el comandament fins a la posicié “Poténcia Minima" per activar la flama curta i mantenir la
coccid. Es recomana ajustar la mida de la flama de manera progressiva.
Llegenda figura 14:

A.- Flama llarga (Poténcia Maxima).

B.- Flama curta (Poténcia Minima).

C.- Apagat.

Esta prohibit ajustar la flama entre les posicions de "APAGAT" i “Poténcia Maxima"

Tingueu en compte les indicacions seglients per estalviar energia:

- Utilitzeu la placa correctament.

- Escolliu el cremador adequat per a la mida del recipient.

- Utilitzeu estris de cuina adequats.

- S'estalvia fins a un 60% d'energia quan es fan servir estris de cuina adequats.

- S'estalvia fins a un 60% d'energia quan la placa s'utilitza correctament i s'escull la mida de
flama adequada.

- Perque la placa funcioni de forma eficient i consumeixi menys energia, és imprescindible
mantenir els cremadors nets (especialment els orificis per on surt la flama i els injectors).

Taula 3: Adaptacié6 a diferents tipus de gas

Categoria de laparell: |11, 1, 1 I [ I (N N D D || Il Il ELWLS3B/P

2" 26+ 2L 2HS 2ELS  2ELW 3+ 3B/P 3B/P 3B/P 3P 2H3+  2E3B/P  2HS3B/P
Il ELL,B/
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Pressi6 de | Diametre Carrega
Crema- | _. subminis- | de l'injec- | Carrega térmica nominal | térmica
dor Tipus de gas trament | tor reduida
mbar 1/100mm [g/h |l/h |kW [kcal/h [kW |kcal/h
Gas natural
00 20 71 — |95 |1 |860 |040 |344
Auxiliar | Buta G30 30 52 726 |— |1 |860 |040 |3u4
37 47 726 |— |1 |860 |040 |344
Propa G37 50 45 726 |— |1 860 0,40 | 344
Gasnatural | 97 — |7 |18 |1548 |060 |56
G20
Sde‘ré‘ BULS G30 30 67 1308 |— |18 |1548 060 |516
o]]
37 64 1308 |— |18 |1548 |0.60 |516
Propal37 |54 59 1308 |— |18 |1548 |060 |516
Gasnatural | 110 —  |228 |24 |2064 |090 |774
G20
Rapid | guts 630 30 77 174 | — |24 |2064 |090 | 774
37 73 174 |— |24 |2064 [090 |774
Propa G37 50 67 176 | — |24 2064 |090 | 774
gzznat”ra[ 20 125 — 1323 |34 2924 |150 [1290
Wok de
triple
. 30 93 247 |— |34 |2924 |150 [1290
corona Buta G30
37 88 247 |— |34 |2924 |150 [1290
Propa G37 50 82 247 |— |34 |2924 |150 [1290

Taula 4: Subministrament de gas i classificacié per paisos

Categoria de gas Pressi6 de subministrament | Pais

2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, ES, CH, TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

[2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL
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I2HS G20/G25.1 25 mbar HU
|12ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
13+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, ES, CH, GB
13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR
I13B/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, €S, GB
I2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, €S, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31(28-30)-37 mbar
[I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G25.1 25 mbar, HU
G30 30 mbar
[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
G30 50 mbar

Aquesta placa de gas compleix les seglients directives de la Unid Europea:
- 73/23/CEE de19/02/73 (material eléctric destinat a utilitzar-se amb determinats limits de

tensid) i posteriors modificacions.

- 89/336/CEE de 03/05/89 (compatibilitat electromagneética) i posteriors modificacions.
- 90/396/CEE de 29/06/90 (aparells de gas) i posteriors modificacions.
- 93/68/CEE de 22/07/93 i posteriors modificacions.

5.NETEJAI MANTENIMENT

Abans de realitzar qualsevol tasca de neteja o manteniment, desconnecteu la placa de gas de
la xarxa electrica. Per prolongar la vida (til de la placa de gas, cal netejar-la amb regularitat.

En fer-ho, tingueu en compte el seglient:

- Les parts esmaltades i la superficie de vidre (només en determinats models) s'han de
netejar amb aigua tebia. Eviteu utilitzar productes de neteja abrasius o substancies
corrosives que puguin deteriorar l'esmalt o ratllar el vidre.

- Els components desmuntables dels cremadors s'han de rentar amb aigua tébia i sabd
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neutre després de cada Us. Assegureu-vos d'eliminar les restes de menjar incrustats.

- Llagulla d'encesa automatica s'ha de netejar periodicament amb un raspall no metallic.
Després de netejar-la, assegureu-vos que l'encesa es produeixi amb normalitat.

- La superficie d'acer inoxidable i altres peces de ferro es poden fer malbé en entrar en
contacte amb aigua amb una alta concentracié de calc o productes de neteja corrosius
(que continguin fosfor). Per prolongar la vida Gtil, es recomana esbandir-les amb aigua
tebia i assecar-les bé per eliminar la preséncia de gotes o altres liquids.

- Després de cada Us, netegeu la superficie de la placa amb un drap humit per eliminar la
pols o les restes de menijar. La superficie de vidre (només en determinats models) s'ha de
netejar regularment amb aigua tebia i productes de neteja no corrosius.

- Enprimer lloc, elimineu les restes de menjar o greix amb una rasqueta per a vitroceramica
(no inclosa). (Fig. 15).

Important: Extremeu la precauci6, RISC DE CORTS.

- Aprofiteu mentre la superficie encara esta calenta per netejar-la amb un producte de
neteja adequat i paper de cuina. A continuacié, netegeu-la amb un drap humit i assequeu-
la bé.

Important: Extremeu la precaucié, RISC DE CREMADES.

- Traieu qualsevol resta de paper d'alumini o plastic i elimineu immediatament les restes
de sucre fos o els aliments amb alt contingut en sucre que s'hagin demarrat sobre la
superficie.

- No utilitzeu fregalls d'acer ni productes de neteja agressius o abrasius, com ara netejadors
en esprai.

- Deixeu que les graelles es refredin lleugerament. Traieu les graelles de la placa de gas
amb cura. Colloqueu-les a l'aigliera i elimineu les restes de menjar o greix amb un raspall
no metallic i aigua sabonosa. Esbandiu les graelles amb aigua i assequeu-les bé abans de
tornar a collocar-les al seu lloc.

Important: Extremeu la precaucié, RISC DE CREMADES.

Neteja de les valvules de gas

Amb el temps, és habitual que les valvules de gas s'obstrueixin per l'acumulacié de bruticia
(greix cremat, restes d'aliments, liquids, etc.), cosa que pot impedir la sortida del gas. Per
evitar que aix0 passi, netegeu els orificis del cremador i l'interior de les valvules de gas amb un

producte desgreixant.

Nota: Aquest procediment només pot ser realitzat per un téecnic qualificat.

6. RESOLUCIO DE PROBLEMES

De vegades, les avaries detectades poden solucionar-se facilment. Abans de posar-vos en
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contacte amb el Servei d'Assistencia Tecnica, comproveu que no s'hagi produit cap cort en els
subministraments de gas i electricitat.

El cremador no s'encén o la flama no és uniforme.
Comproveu que:

- Els orificis del cremador no estiguin obstruits.

- Totes les peces dels cremadors estiguin ben collocades.
- No hihagi corrents daire al voltant del cremador.

La flama s’apaga en deixar anar el comandament.

Comproveu que:

- Hagi pressionat el comandament de control amb fermesa.

- Haja mantingut pressionat el comandament de control el temps suficient. D'aquesta
manera, s'activara el sistema termoparell de pas de gas.

- Lorifici del sistema de seguretat termoparell no estigui obstruit.

2

La flama s'apaga en girar el comandament a la posicié “Poténcia Minima".
Comproveu que:

- Els orificis del cremador no estiguin obstruits.

- No hihagi corrents daire al voltant del cremador.

- Hagi girat correctament el comandament fins a la posicié “Poténcia Minima".

Lestri esta inestable sobre la placa.

Comproveu que:

- Lutensili no estigui deformat i que la seva base sigui completament plana.
- Lutensili estigui ben collocat sobre el centre del cremador.

- La graella estigui ben collocada (no invertida).

Si després de comprovar tot aixo, la placa de gas continua sense funcionar correctament,
poseu-vos en contacte amb el Servei d'Assisténcia Tecnica oficial de Cecotec.

7. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Referencia del producte:
EU01_100480
EUO01_100484
EU0T_100488
EU0T_100492
EU0T1_100496
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Producte:

Placa de Gas Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Placa de Gas Bolero Squad G 2400S Nano Glass
Placa de Gas Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Placa de Gas Bolero Squad G 4400S Nano Glass
Placa de Gas Bolero Squad G 5400S Nano Glass

Taules ERP
Tipus de producte Placa de gas encastrable
Classe Classe 3
Fabricant CECOTEC INNOVACIONS, SL

Av. Reis Catolics, 60,
46910, Alfafar (Valéncia) -
ESPANYA

CATALA

PIN CODE: 2575DN33174

Voltatge/Frequéncia
(Nominal)

AC 220-240 V, 50/60 Hz

Referencia EU01.100480
Tipus de gas G20 @ 20mbar
Tipus de cremador Wok Rapid Semi-rapid Auxiliar
EE cremador 57,05% - - NA
EE placa de gas 57,05%
Referéncia EU01_100484
Tipus de gas G20 @ 20mbar
Tipus de cremador Wok Rapid Semi-rapid 1 Auxiliar
EE cremador 57,05% - 57,61% NA
EE placa de gas 57,33%
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Referencia

EU01_100488

Tipus de gas G20 @ 20mbar

Tipus de cremador Wok Rapid Semi-rapid 1 Auxiliar
EE cremador 57,05% - 57,61% NA

EE placa de gas 57,33%

Referencia EU01_100492

Tipus de gas G20 @ 20mbar

Tipus de cremador Wok Rapid Semi-rapid 1 Auxiliar
EE cremador 57,05% - 2 x5761% NA

EE placa de gas 57,42%

Referencia EU01_100496

Tipus de gas G20 @ 20mbar

Tipus de cremador Wok Rapid Semi-rapid 1 Auxiliar
EE cremador 57,05% 54,74% 2 x57,61% NA

EE placa de gas

56,75%

Les plaques estan configurades per funcionar amb gas natural i els calculs d'Eficiencia
Energeética han estat realitzats amb aquest gas. Si es realitza la modificacié per a GLP (buta/
propa), els valors d'Evidéncia Energética es poden veure modificats.

Les especificacions tecniques poden canviar sense notificacié prévia per millorar la qualitat

del producte.

Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya
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8. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

i/0 la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics.
Quan aquest producte arribi al final de la seva vida Util, hauras d'extreure les
piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les
autoritats locals.
Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar els aparells
electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de contactar amb
les autoritats locals.
El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

E Aquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte
|

9. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.

Si detecteu una incidéncia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el Servei d'Assisténcia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96
32107 28.

10. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. ALKATRESZEK ES KOMPONENSEK

Abra 1

1kW-os kiegészit6 égb

Félgyors ég6 1,8 kW

2,4 kW-o0s gyorség6

3,4 kW-o0s, hdromkoronas wok-ég8

Gyujtétl (csak egyes modelleknél).

Termoelemes biztonsagi rendszer (csak egyes modelleknél): aktivalédik, ha az ég6 langja
véletlenul kialszik (kitmlés, huzat stb. miatt), és automatikusan elzérja a gazellatast.

7. Az égb vezérlégombijai.

oV e WN e

MEGJEGYZES:

Az 1. abra a jelen hasznalati utasitdsban szerepld 6sszes gazféz6lap modell dltalénos grafikus
abrazolasa.

Az egyes lemezek az égd(k) és a vezérlégomb(ok) szamaban és elrendezésében eltérhetnek
egymastol.

MEGJEGYZES:
Ajelen kézikonyvben taldlhaté grafikdk sematikus abrazolasok, amelyek eltérést mutathatnak
a termék valés megjelenésétol

2. HASZNALAT ELOTT

- Ezakészlulék a biztonsagos szallitasat szolgald csomagolasban van. Vegye ki a készlléket
a dobozabdl és tavolitsa el az 6sszes csomagoléanyagot. Tarolhatja az eredeti dobozt és
csomagolast,hogy elkerlilje a készlilék sérilését, ha a jovében szallitania kell. Ha meg
szeretné semmisiteni az eredeti csomagolast, gy6z6djon meg réla,hogy minden elemet
megfeleléen Gjrahasznosit.

- (Qy6zb6djon meg roéla,hogy minden alkatrész megvan és hogy j6 allapotban vannak.
Ha barmelyik hianyozna vagy nem megfeleld allapotban van, kérjik azonnal lépjen
kapcsolatba a Cecotec Miiszaki Ugyfélszolgalattal.

Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy a berendezés nyomon kovetheté maradjon
szervizigény esetén.

FONTOS

A. A telepités elStt gy6z6djon meg arrél, hogy a helyi elosztasi feltételek (a gaznyomas
jellege) és a késziilék beallitédsa sszeegyeztethetd.

B. Akészllék bedllitasi feltételeit a készulék cimkéje tartalmazza.
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C. Ez a gdzféz6lap nincs csatlakoztatva égéstermék-elvezetd berendezéshez. A késziiléket
a hatalyos telepitési eléirdsoknak megfeleléen kell telepiteni és csatlakoztatni. Kilonos
figyelmet kell forditani a vonatkoz6 szell6zési kbvetelményekre.

D. VIGYAZAT: A gazf6z6lap hasznélata hét, nedvességet és égéstermékeket termel abban
a helyiségben, ahol a készuléket elhelyezték. Gondoskodjon a konyha j6 szellzésérél,
kilonosen a f6z6lap mikodése kozben: tartsa nyitva a természetes szellézdnyilasokat,
vagy szereljen be mechanikus szell6z6berendezést".

A csomag tartalma

- (Géaztlzhely

- Tartozékok (ég6, fedél, grill stb., modelltél fliggéen)
- Szereltkészlet (modelltél fliggten).

- Hasznalati utasitas

3. 0SSZESZERELES

FIGYELMEZTETESEK: Az alabbi utasitasok szakképzett szakembernek szélnak.
FONTOS: Kapcsolja ki a tapellatast, miel6tt barmilyen tisztitasi vagy karbantartdsi munkat
végez.

- Abeszerelést csak képzett szakember végezheti.

- Aszerel6nek meg kell mutatnia Onnek a gézszelep helyét, és azt, hogy vészhelyzet esetén
hogyan zarhatja el.

- Ugyeljen arra, hogy a lehetséges tlizesetek elkeriilése érdekében minden
csomagoléanyagot tavolitson el a tablardl, miel6tt lzembe helyezi azt.

- Tartsa be a jelen kézikonyvben megadott minimalis tdvolsagokat az égheté fellletektdl.
Ezeknek meg kell felelnitik a névtablan szereplé adatoknak, valamint a helyi elirdsoknak
és szabvanyoknak.

- Ha a féz6lapot ablak kozelében helyezik el, megfelelé dvintézkedéseket kell tenni
annak megakadalyozaséara, hogy a flggonyok az égdék folé repuljenek, mivel ez komoly
tlizveszélyt jelentene.

- Afb6z6lap helyének kivalasztasakor vegye figyelembe a gaz- és villanyvezetékek helyzetét.

- Agdzellatast és az elektromos dramot a telepitéskor el kell zarni.

- Nehelyezzen masik féz6lapot a készulék mellé.

- Ellendrizze a munkalap aljat, hogy nincsenek-e kiallé részek. Gy&z4djon meg réla, hogy a
munkalap szilard, elbirja a fézélap sdlyat és vizszintes.

- GQy6zb6djon meg roéla, hogy a lemez elhelyezésének helye jél szell6zik. Gy6zddjon meg rola,
hogy a szell6zést nem akadéalyozzak terjedelmes targyak stb.
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- Nefelejtse el a tomit6 tomitést a féz6lapra ragasztani, miel6tt a munkalapra szerelné.

- A VAGASOK KOCKAZATA. Felhivjuk figyelmét, hogy a rozsdamentes acéllemezek élei
vagasokat okozhatnak, kezelésekor legyen évatos.

A gaztlizhely elhelyezése
Ezt a késziuléket csak jol szell6z6 helyiségben szabad telepiteni és hasznalni.

1. GQy6zb6djon meg arrél, hogy a helyiségben van-e olyan mechanikus szell6zéberendezés
(elszivd), amely lehetbvé teszi a flist és az égési gazok tdvozasat a szabadba (2. dbra).
Magyarazat 2. abra
A.- Kéményen vagy kéményen keresztul.
B.- Kézvetlenul kifelé.

2. Biztositsa, hogy a telepitési hely lehetévé tegye a friss levegt keringését és bejutasat. A
beépitett gazteljesitmény kW-jara legaldbb 2 m3/h légaramlas szikséges. A levegs egy
legaldbb 100 cm? 4tmér6jl kilsé csatornan keresztil jut be. Gy6z6&djon meg réla, hogy
nincs elzarva.

A termoelemes biztonsagi rendszerrel nem rendelkezd modellek esetében a helyiséget

egy kétszeres atmérdjli szellézécsatorndval kell ellatni. Példaul legaldbb 200 cm? (3.

abra) Alternativ megoldasként a helyiség szell§ztetése torténhet kozvetve, a szomszédos

helyiségeken keresztiil (a szabadba vezet6 szell§z6csatornakkal). Ha a fenti kdvetelmények
nem teljestilnek, fennall a tlizveszély. 4. dbra

Magyarazat 3. dbra
A.- Szell6z6csatornak az égési gazok elvezetésére (szomszédos helyiség).

Magyarazat 4. dbra
A- Az ablak és a padlé (szellbztetends helyiség) kdzotti szell§zétavolsag
meghosszabbitasa.

1. A készilék intenziv és hosszan tarté haszndlata esetén tovabbi szelléztetésre (pl.
ablaknyités) vagy hatékonyabb szelléztetésre (pl. a gépi szellztetés teljesitményének
novelésére, ha van ilyen) lesz sziikség.

2. A cseppfolyésitott propéngazok (LPG) nehezebbek a levegénél, ezért hajlamosak

az alacsonyabban fekvé helyeken koncentralédni, ahol nincs j6 szell6zés. Azokat
a helyiségeket, amelyekben PB-gaztartalyokat helyeztek el, a gazszivargas
megakadalyozasa érdekében szelléztetni kell a szabadba.

Ezért ezeket a tartalyokat nem szabad a talajszint alatti helyiségekben vagy terekben
(pincékben stb.) elhelyezni vagy tarolni. Javasoljuk, hogy csak az éppen miikodo tartalyt
tartsa a helyiségben, és gondoskodjon arrél, hogy az ne legyen semmilyen héforras
(kdlyha, kandall, siité stb.) kozelében.
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Gaztlzhely bemélyedés

Agaztlizhelyet tulmelegedés ellenivédéberendezéssel tervezték, igy a készlilék munkalapokra
is felszerelhetd. Ugyeljiink azonban arra, hogy az utébbi magassaga ne haladja meg a lemez

magassagat.

A megfelelt telepités érdekében a kdvetkezé dvintézkedéseket kell betartani:

1. Af6zélap a konyhaban, az étkezébenvagy a nappaliban helyezhetd el, de a flirdészobaban

nem.

2. Akésziilék kozelében lévd, a munkalap magassaganal magasabb butorokat legalabb 110

mm tavolsagra kell elhelyezni a f6z6lap szélétél.

3. A paraelszivo kdzelében lévE szekrényeknek legalabb 420 mm magasnak kell lennitk a

munkalap felett. (5. abra).
Magyarazat 5. &bra
A.- Péraelszivé.

4. Ha a f6z6lapot szekrény ald szerelik, a szekrénynek legalabb 700 mm tévolségra
lennie @ munkalaphoz képest.

kell

5. A lemez 20-40 mm vastagsagl munkalapra torténé felhelyezéséhez rogzitéelemek

(kampdk, csavarok) tartoznak a csomaghoz.

A f6z6lap paraelszivé nélkili beépitéséhez szilkséges tavolsag (6. abra).
Alemez paraelszivé ala térténd felszereléséhez szikséges tavolsag (7. abra).

MODELL: A B

Bolero Squad G 1400S Nano Glass
Bolero Squad G 2400S Nano Glass | 270 480

Bolero Squad G 3400S Nano Glass
Bolero Squad G 4400S Nano Glass | 560 480
Bolero Squad G 5400S Nano Glass

A beépitési méreteket a 8. abra mutatja.

MEGJEGYZES: Hasznalja a tartozéktaskaban talalhaté kampokat a 9. dbran lathaté médon.

Magyarazat 9. dbra

A.- Akampd helyzete 20 mm vastag munkalaphoz.
B.- Akampé helyzete 30 mm vastag munkalaphoz.
C.- Kampodhelyzet 40 mm vastag munkalaphoz.
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6. Ha a gazféz6lap nem beépitett stitére van felszerelve, akkor a szigeteléshez falapot kell
behelyezni. Ezt a panelt a lemez aljatél legaldbb 20 mm-re kell elhelyezni.

FONTOS: Ha a féz6lapot beépitett sttére szereli, a stitét két fa lécre kell helyezni. Asztallapra
torténd telepités esetén ne feledje, hogy az asztallap és a hatlap kozott legaldbb 45 x 560
mm-es helyet kell hagyni (10. abra).

Ha a f6z6lapot nem szelldztetett beépitett slitére szereli fel, gy6z6djon meg arrdél, hogy a sité
rendelkezik olyan légbedmlé és légkivezet6 nyilasokkal, amelyek megfeleléen szelléztetik a
készulék belsejét (11. abra).

Gazcsatlakozas

A féz6lapot szakképzett szakembernek kell a gézelldtashoz csatlakoztatnia. A telepités sordn
feltétlenll sziikséges egy jovahagyott gazcsapot felszerelni, amely elzarja a tapellatast
a f6z6laprél, és megkdnnyiti a késébbi eltavolitast vagy karbantartast. A féz6lap gaz- vagy
PB-gazhaldzathoz valé csatlakoztatasat a hatalyos el6irdsoknak megfelel6en kell elvégezni,
és csak azt kovetden, hogy ellenérizte, hogy a féz6lap a hasznalni kivant géztipushoz
igazithatd. Ha ez nem igy van, kdvesse a ,Kilonboz6 tipusd gazokhoz valé alkalmazkodas”
cimi fejezetben megadott utasitdsokat. PB-gaztartaly csatlakoztatdasa esetén a hatdlyos
el6éirdsoknak megfelelé nyoméasszabalyozékat hasznaljon.

FONTOS: A gazfelhasznalads helyes szabdlyozasa és a lemez hosszabb élettartama érdekében
gy6z6djon meg arrdél, hogy a gaznyomas az 1. téblédzatban ,Az ég6 és a fuvdka specifikaciéi”
megadott értékekre van beallitva.

Csatlakozas merev cs6hoz (réz vagy acél)

- Agazelldtashoz valé csatlakoztatast ugy kell elvégezni, hogy a gdzféz6lap egyetlen részén
se keletkezzenek feszlltségpontok.

- Alemez gazbevezetd konyokkel és tomitéssel van felszerelve.

- Vegye ki a kdnyokot, és cserélje ki a tomitést.

- Hasznéljon egy 1/2"-0s menetes konyokot a gazlemez és a palack 6sszekapcsolédsahoz.

Csatlakozas fémtomlével

- Haszndljon 1/2"-0s menetes konyokot a gazlemez és a cs6 0sszekdtéséhez. Csak olyan
csoveket és tomitéseket hasznaljon, amelyek megfelelnek a hatélyos el6irdsoknak. A
hajlékony tomlék maximalis hossza nem haladhatja meg a 2000 mm-t. A csatlakoztatés
utan gy6zddjon meg arrol, hogy a fémtomlé nem ér hozza semmilyen mozgé alkatrészhez,
és nem nyomaodik 0ssze.

Szorossag ellen6rzés

- A f6z6lap beszerelése utédn szappanos vizzel ellenérizze a gézcsatlakozokat
szivargasmentesen (soha nem t(izzel).
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Elektromos kapcsolat

A gazféz6lap harompolusu tapkabellel van felszerelve, amely valtakoz6 dram hasznalatara
van tervezve, a féz6lap alatt talalhatd cimke jelzéseinek megfeleléen. A foldel6 kabel sarga
és zold szin(.

Beépitett stitére torténd telepités esetén a féz6lap és a siitd elektromos csatlakozdinak kilon
kell lennitk, nem csak a biztonsag, hanem a késébbi eltadvolitdsuk kényelmének érdekében is.

A gaztlizhely elektromos bekotése

Csatlakoztassa a tapkabelt egy olyan szabvanyos konnektorhoz, amely kompatibilis a

teljesitménytablan feltlintetett teljesitménynek megfelelé teljesitmény(i konnektorral,

vagy csatlakoztassa kdzvetlenil a halézathoz. Ez utdbbi esetben egy egypdlust kapcsoldt

kell felszerelni a gazf6z6lap és a haldzat kozé, legaldabb 3 mm-es érintkezési tavolsaggal.

Tegye ezt a hatalyos biztonsagi el6irdsoknak megfeleléen (@ kapcsolé nem szakithatja

meg a foldvezetéket). A tapkabelt gy kell elhelyezni, hogy az soha ne érje el a kérnyezeti

hémérsékletet 509C -nél magasabb hémérsékletet.

A csatlakozas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy:

- Abiztositék és a tépegység birja a gazfézolap altaligényelt teljesitményt.

- Azelektromos elldtérendszer a hatalyos el6irdsoknak megfelelé foldelési rendszerrel van
ellatva.

- Adugd vagy a kapcsolé kdnnyen hozzaférhetd.

Afékabel vezetékei a kdvetkez6képpen vannak szinkdédolva:

Zold/sérga = Fold

Kék = Semleges

Barna = Fazis

Ha a vezetékek szinei nem egyeznek a csatlakozédugdé csatlakozdéinak szineivel:

- Csatlakoztassa a zold/sérga vezetéket az ,E", = vagy zold vagy zold és sarga
csatlakozoéhoz.

- (Csatlakoztassa a barna vezetéket az ,L" vagy piros csatlakozéhoz.

- (Csatlakoztassa a kék vezetéket az ,N" vagy fekete csatlakozéhoz.

4. UZEMELTETES
A megfeleld gazégl pozicidja minden egyes kezelégombon fel van tlintetve.

Gazégdk

- Az égbk kiilonboz6é méretliek és teljesitményiek.

- Valassza ki a legmegfelel6bbet a hasznalt féz6edény atméréjének megfeleléen.

- Az ég6 teljesitménye a megfeleld szabdlyozégombbal az aldbbi bedllitdsok egyikével
allithato be:
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Kikapcsoléas

Maximalis teljesitmény

Minimalis teljesitmény

X

T
ermoelemes biztonsdagi rendszerrel ellatott modellekhez

Nyomja meg és forditsa el a gombot az égd meggyujtasahoz. A lang meggyulladasa utén
nyomja meg és tartsa erésen lenyomva kaértlbelil 6 mésodpercig.

A gyljtotivel ellatott modelleknél

El6sz6r nyomja meg az x nbdlummal jeldlt elektronikus gyljtdsgombot, majd nyomja meg
a megfelel6 gombot, és forditsa az 6ramutatd jarasaval ellentétes irdnyba a ,Maximéalis
teljesitmény” allasba.

Gyujtsd meg az égot

Nyomja meg a megfelelé gombot, és forditsa az dramutaté jarasaval ellentétes iranyba a
,Maximalis teljesitmény" llasba. Tartsa lenyomva, amig szikrak keletkeznek és az égé langja
meggyullad.

FIGYELMEZTETESEK: Ha a lang véletleniil kialszik m(ikodés kozben, zérja el a gazellatast a
szabalyozégombbal, és varjon legalabb egy percet, mieldtt Gjra meggylijtja az égét.

Az ég6 kikapcsolasa
Forditsa a megfelelé gombot az 6ramutaté jardsaval megegyezd irdnyba a ,Ki" allasba O .

Megfelel6 eszkdzok

Az energiatakarékossag és a karok elkertilése érdekében kérjik, kovesse az alabbi utasitdsokat:

- Minden ég6hdz megfeleld méretli edényeket hasznaljon (lasd a mellékelt tablazatot).
Ugyeljlink arra, hogy a lang ne érjen a serpenyé oldalahoz.

- Hasznaljon lapos alju edényeket, és lgyeljen arra, hogy mindig fedével f6zzon.

- Az ajanlott f6zési bedllitdasok (maximalis, kdzepes vagy minimélis teljesitmény) az étel
felhasznaldsatol és tipusatél, valamint a hasznalt edények anyagéatél figgnek.
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Egb 0 Az eszk6z atmérdje (cm)
Kiegészit6 égb 10-14
Félgyors égb 16-20
Gyors ég6 22-24
WOK harmas koronaégé. 24-26

1. tablazat. Az ég6 és a befecskendez6 specifikaciéiAz égo és a befecskendez6 specifikacidiAz
ég0 és a befecskendezd specifikacioi

A gazf6z6lap adaptélasa a gaz tipusanak megfeleléen

Foldgaz G20 Butan G30 Propan G31
Egb Héterhelés | Injektor | H6terhelés Injektor Héterhelés | Injektor
(kw) 1/100 (kw) 1/100 (kw) 1/100
(mm) (milliméter) (milliméter)
Segédeszkoz 1 7 ] 52 1 5
Felgyors 1,80 97 18 67 18 67
Gyors 240 110 2,40 77 240 77
Haromkoronas
3,40 125 3,40 93 3,40 93
wok
Tapnyomas
20 mbar 30 mbar 37 mbar
P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C..G251 32,51 MJ/m?3
P.C.I.G25 32,49 MJ/m? P.C..G27 30,98 MJ/m?
P.C.1.G2.350 2720 MJ/ m3 P.C..G30 49,47 MJ/kg

15 °C-on és 1013 mbar nyomdason - szaraz gaz

Az égébefecskendezd cseréje: lazitsa meg az injektort egy megfeleld szerszammal (nem

tartozék).
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Szerelje fel az Uj injektort az égbre a hasznalt gaztipusnak megfeleléen (lasd az 1. téablazatot).
12. &bra

MEGJEGYZES: Aféz6lap csatlakoztatasanak mas tipust gazra torténd atallitasa utan feltétlendil
helyezzen el egy cimkét a készuléken, amely tartalmazza ezt az informaciot.

2. tablazat. Gaztipus valtas

Gazédram-szabalyozas szelepen keresztiil

€gé Lang Atallas PB-gazrél foldgazra | Atallas foldgazrél PB-gazra
Hosszu lang | Cserélje ki az injektort Cserélje ki az injektort
az ég6 az 1. tédblazatban az ég6 az 1. tédblazatban szerepld
szerepl6 utasitasoknak utasitasoknak megfeleléen.
Egbk megfelel&en.
Rovid lang Forgassa el a beallitécsavart | Forgassa el a bedllitécsavart
(13. &bra) a léng (13. &bra) a lang szabalyozasahoz.
szabalyozasahoz.

Szelep és gazaramlas beallitésa

A gazszelep bedllitdsahoz és a lang szabalyozasahoz eldszor forditsa a szabalyozégombot a
,Minimalis teljesitmény" allasba.

Tavolitsa el a gombot, és egy kis csavarhizoéval allitsa be a langot. (13. dbra)

Annak ellendrzéséhez, hogy a lang elérte-e a kivant intenzitast, kapcsolja be az égét ,Teljes
teljesitményen” 10 percre. Ezutan forditsa a gombot a ,Minimalis teljesitmény” allédsba. A
ldng nem aludhat ki, és nem mozoghat az injektor felé. Ha ez bekdvetkezik, allitsa vissza a
gézszelepet.

Lang kivalasztasa
Ha az égés hatékonyan zajlik, a lang szinének kivilrol mélykéknek, belilrél pedig kissé
vildgosabbnak kell lennie. A ldng mérete a megfeleld gomb helyzetétdl fligg.

Akilonboz6 miikodési poziciokat (l@angméret kivalasztasa) lasd a 14. dbran. A fézés kezdetén a

gombot a ,Teljes teljesitmény” allésba kell forditani a hosszu lang aktivalédsahoz. igy az edény
gyorsabban felmelegszik. Ezutan forditsa a gombot a ,Minimalis teljesitmény” dllédsba a rovid
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lang aktivalasahoz és a f6zés fenntartasahoz. A ldng méretét fokozatosan ajanlott beallitani.

Magyarazat 14. dbra
A.- Hosszl lang (maximalis teljesitmény).
B.- Rovid lang (minimalis teljesitmény).

C.- Off.

Tilos a langot a ,KI" és a ,Teljes teljesitmény” poziciék kozott beallitani.

Kérjuk, tartsa be az alabbi energiatakarékossagi tippeket:
- Hasznélja helyesen a tlizhelyet.

- Valassza ki az edény méretének megfeleld égét.

- Hasznaljon megfelel6 konyhai eszkdzoket.

- Amegfelel6 f6z6edények hasznalataval akar 60% energiat is megtakarithat.
- Af6zélap helyes hasznélata és a megfeleld ldngméret kivélasztédsa esetén az energia akar

60%-at is megtakarithatja.
- Ahhoz, hogy a f6z6lap hatékonyan mU(ikédjon és kevesebb energiat fogyasszon,

elengedhetetlen az égék (kiléndsen a langnyildsok és a flvokak) tisztan tartasa.
3. téblazat. Alkalmazkodas a kulonboz6 gaztipusokhoz

Készilékkategoria: | |

2E 2B+ 2L 2HS "2ELS "2ELW "3+ 3B/P 3B/P 3B/P 3P 2H3+ 2E3B/P 2HS3B/P 2

ILELWLS3B/P ILELL,B/

Tapnyo- | Injektor R L , Csokkentett
. . g Névleges héterhelés B )
Egd Gazfajta mas atmérdje héterhelés
mbar 1/100mm |g/h /h | kW | kcal/h | kW kcal/h
G20 Fold-
coro 20 7 - 95 |1 |860 |040 |344
gaz
Segéd- _
esfkéz G30 Butan 30 52 72,6 1 860 0,40 (344
37 47 72,6 — 1 860 0,40 (344
G37 Propan | g 45 726 |— |1 |860 |040 |344
G,ZO Fold- 20 97 — 171 11,8 [1548 0,60 |[516
gaz
Félgyors |G30 Butan |30 67 1308 |— |18 [1548 |060 |516
37 64 130,8 | — 1,8 11548 0,60 |[516
G37Propan |5, 59 1308 |— |18 1548 |060 |516
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G20Feld- -, 10 - 228 |24 |2064 |090 |774
gaz
Gyors G30 Butan |30 77 174 — |24 2064 |090 |774
37 73 174 | — |24 |2064 |090 |774
G37Propan |gq 67 174 | — |24 |2064 |090 |774
G20Feld- -, 125 - 323 |34 (2924 (150 |1290
Harom- gaz
koronas
wok G30 Butén 30 93 247 — 3,4 12924 1,50 1290
37 88 247 |— |34 [2924 |150 [1290
G37Propan |5q 82 247 | — |34 |2924 |150 |1290

4. tablazat. Gazellatas és besorolds orszagonként

Gazkategoria Tapnyomas Orszag

2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IS, IE,
IT, LV, LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR,
TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL

I2HS G20/G25.1 25 mbar HU

I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL

[2ELW G20/G27 20 mbar PL

13+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, ES, CH, GB

13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, FI, GR, HR, LV, LT, LY,
MT, NL, NO, SK; SI, SE, TR, TR

13B/P G30 37 mbar PL

13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH

I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
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I2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, €S, GB, CH, CH, CZ, SI, SK
G30-G31(28-30)-37 mbar
[I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G25.1 25 mbar, HU
G30 30 mbar
[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL
(G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
G30 50 mbar

Ez a gadzf6z6lap megfelel a kdvetkezd unids irdnyelveknek:

73/23/ECK rendelet (meghatarozott feszultséghataron bellli haszndlatra tervezett
elektromos berendezések) és késébbi modositasai.

89/336/EGCK, 89.05.03. (elektroméagneses tsszeférhetdség) és késébbi médositasai.
90/396/EGK irdnyelv (gézlizem( berendezések) és késébbi médositasai.

93/68/ECK rendelet és késdbbi médositasai.

5. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Barmilyen tisztitési vagy karbantartasi munka elvégzése el6tt valassza le a gazfézélapot a
halozatrél. A gazfézélap élettartamanak meghosszabbitdsa érdekében elengedhetetlen a
rendszeres tisztitas. Ennek sordn tartsa szem el6tt a kdvetkezéket:

Azomancozott részeket és az livegfeliletet (csak bizonyos modelleknél) langyos vizzel kell
tisztitani. Kerulje a csiszolé hatasu tisztitdszerek vagy maroé hatasu anyagok hasznalatat,
amelyek karosithatjak a zomancot vagy megkarcolhatjak az tveget.

Az eltavolithatd égbalkatrészeket minden hasznalat utan meleg vizzel és semleges
szappannal kell kimosni. Ugyeljen arra, hogy eltavolitsa a rarakédott ételmaradékot.

Az automata gyujtétit rendszeresen meg kell tisztitani egy nem fémes kefével. A tisztitas
utan gy6zadjon meg arrdél, hogy a gyujtés rendesen be van-e kapcsolva.

A rozsdamentes acél és mas vas alkatrészek fellletét karosithatia a magas
mészkbkoncentracioju vizzel vagy maré hatast (foszfortartalmu) tisztitészerekkel vald
érintkezés. Az eltarthatésagi id6 meghosszabbitasa érdekében ajénlott langyos vizzel
ledbliteni, majd alaposan megszaritani 6ket, hogy eltavolitsuk a cs6pogé vagy egyéb
folyadékokat.

Minden haszndlat utan nedves ruhdval tordlie at a tanyér felliletét a por vagy
ételmaradékok eltavolitédsa érdekében. Az Uvegfeliiletet (csak bizonyos modelleknél)
rendszeresen tisztitani kell langyos vizzel és nem korroziv tisztitészerekkel.
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- Elészor  tavolitson el minden  ételmaradékot vagy zsirmaradvanyt egy
kerédmialapkakaparéval (nem tartozék). (15. abra).

FONTOS: Legyen rendkiviil 6vatos, VAGASVESZELY.

- Amigafellilet mégforrd, megfeleld tisztitdszerrel és konyhai papirral tisztitsa meg. Ezutan
torélje le egy nedves ruhaval, és szaritsa meg jol.

FONTOS: Fokozott dvatossaggal, égési sérilések veszélye.

- Tavolitsa el a megmaradt félidt vagy mlianyag féliat, és azonnal tavolitsa el az olvadt
cukrot vagy a felUletre ken6dott, magas cukortartalmu élelmiszereket.

- Ne haszndljon acélgyapot parnakat vagy agressziv vagy koptato tisztitészereket, példaul
permetezd tisztitdszereket.

- Hagyja a racsokat kissé kihtilni. Ovatosan vegye le a racsokat a gézféz6laprél. Helyezze
6ket a mosogatdba, és tavolitsa el az étel- és zsirmaradvanyokat egy nem fémes kefével
és szappanos vizzel. Oblitse le a racsokat vizzel, és alaposan széritsa meg 6ket, miel6tt
visszahelyezi ket a helyUkre.

FONTOS: Fokozott 6vatossaggal, égési sériilések veszélye.

Gazszelepek tisztitdsaGazszelepek tisztitdsaGazszelepek tisztitasa

Idével gyakran el6fordul, hogy a gézszelepek eltémdédnek a szennyezddések (égett zsir,
ételmaradék, folyadékok stb.) felhalmozdédasa miatt, ami megakadalyozhatia a gaz
kidramlasat. Ennek megel6zése érdekében tisztitsa meg az égdényilasokat és a gazszelepek
belsejét zsirtalanité szerrel.

MEGJEGYZES: Ezt az eljarést csak szakképzett szakember végezheti el.

6. HIBAELHARITAS

Egyes esetekben az észlelt hibak konnyen orvosolhaték. Miel6tt kapcsolatba lépne a miszaki
segitségnyljtd szolgélattal, ellendrizze, hogy a gaz- és dramellatas nem szlint-e meg.

Az ég6 nem gyullad be, vagy a lang nem egyenletes.
Ellendrizze, hogy:

- Az égbnyildsok nincsenek elzéarva.

- Az égbk minden része helyesen van elhelyezve.
- Nincs huzat az ég6 kordl.

A lang kialszik, amikor a gombot elengedik.

Ellendrizze, hogy:
- Nyomja meg erdsen a vezérlégombot.
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- Elég sokaig tartottak lenyomva a vezérlégombot. Ez aktivalja a gdzaramlas termoelem-
rendszert.
- Atermoelemes biztonsagi rendszer nyildsa nincs elzarva.

A lang kialszik, ha a gombot a ,Minimalis teljesitmény" allasba forditja.
Ellenérizze, hogy:

- Az égbnyildsok nincsenek elzarva.

- Nincs huzat az ég6 korul.

- Agombot helyesen allitotta a ,Minimalis teljesitmény

"oz

allasba.

A szerszam nem all stabilan a lemezen.

Ellenérizze, hogy:

- Az edény nem deformalddik, és az edény alja teljesen lapos.
- Azedény jél helyezkedik el az ég6 kozepe folott.

- Agrill helyesen van elhelyezve (nem forditva).

Ha a fentiek ellenérzése utan a gazfézélap még mindig nem mukaodik megfeleléen, kérjuk,
forduljon a hivatalos Cecotec m(iszaki segitségnyjté szolgalathoz.

7. MUSZAKI LEIRAS

Termékreferencia:
EUOT_100480
EUOT_100484
EUOT_100488
EUQT_100492
EUQT_100496

Termék

Bolero Squad G 1400S Nano Glass gazlap
Bolero Squad G 2400S Nano Glass gazlap
Bolero Squad G 3400S Nano Glass gazlap
Bolero Squad G 4400S Nano Glass gazlap
Bolero Squad G 54005 Nano Glass gazlap
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ERP tablak
Terméktipus Beépitett gazfézélap
Osztaly Ill. osztaly:
GYARTO: CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Av. Reyes Catdlicos, 60, 46910 .
46910, Alfafar (Valencia) - PIN KOD: 2575DN33174
SPANYOLORSZAG
Fesziiltség és 220-240 V, 50/60 Hz.
frekvencia:
Névleges:
Referencia EU01_100480
Gazfajta G20 @ 20mbar
Az ég6 tipusa Wok Gyors Félgyors Segédeszkoz
EE ég6 57,05% - - NA
EE gazf6zblap 57,05%
Referencia EU01_100484
Gazfajta G20 @ 20mbar
Az égé tipusa Wok Gyors Félgyors1 Segédeszkoz
EE égb 57,05% - 57,61% NA
EE gazf6z6lap 5733%
Referencia EU01_100488
Gazfajta G20 @ 20mbar
Az ég6 tipusa Wok Gyors Félgyors1 Segédeszkoz
EE ég6 57,05% - 57,61% NA
EE gazfézblap 57,33%
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Referencia EU01_100492

Gazfajta G20 @ 20mbar

Az égé tipusa Wok Gyors Félgyors1 Segédeszkoz
EE égb 57,05% - 2 x57,61% NA

EE gazfézblap 57,42%

Referencia EU01_100496

Gazfajta G20 @ 20mbar

Az ég6 tipusa Wok Gyors Félgyors 1 Segédeszkoz
EE égb 57,05% 54,74% 2 x57,61% NA

EE gazfézdblap 56,75%

Atlizhelyek Ggy vannak konfiguralva, hogy foldgazzal mikaodjenek, és az energiahatékonysagi
szamitdsokat foldgézzal végezték el. Ha a mddositas LPG (butén/propan) esetében térténik,
az Energiabizonylat értékek médosulhatnak.

A mUszaki specifikacidk elgzetes értesités nélkil valtozhatnak a termék minéségének javitasa
érdekében.
Készult Kindban | Tervezték Spanyolorszagban

8. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJRAHASZNOSITASA

és/vagy az akkumuldtort a hdztartdsi hulladéktol elkilonitve kell kezelni.

Amikor ez a termék eléri élettartamanak végét, tavolitsa el az elemeket/

akkumulatorokat, és vigye el a helyi hatésagok altal kijelolt gydjtéhelyre.

Az elektromos és elektronikus eszkdzok, valamint az azokhoz tartozé elemek
megfelelé hulladékkezelésének részletes madjarél a fogyasztok a helyi dnkormanyzatoknal
taéjékozdédhatnak.

Afentiirdnymutatasok betartasa hozzajarul a kornyezet védelméhez.por fa

K Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a vonatkozo el6irasoknak megfeleléen a terméket
|
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9. GARANCIA ES TECHNIKAI TAMOGATAS

A Cecotec felel a végfelhasznaléval vagy a fogyasztéval szemben a termék szallitdsanak
idépontjdban fennallé minden olyan hibdért, amely a vonatkozé el&irdsokban meghatarozott
feltételek és hatarid6k szerint nem felel meg a terméknek.

Javasoljuk, hogy a javitésokat szakképzett személyzet végezze el.

Ha a termékkel kapcsolatos incidenst észlel, vagy barmilyen kérdése van, kérjik, forduljon a
Cecotec hivatalos miszaki Ugyfélszolgalatdhoz a +34 96 321 07 28-as telefonszamon.

10. COPYRIGHT

A jelen kézikdnyvben szerepld szovegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. tulajdonat képezi. A jelen kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. elézetes
engedélye nélkil sem részben, sem egészben nem reprodukalhaté, nem tarolhatd lekérdezé
rendszerben, nem tovabbithaté és nem terjeszthetd semmilyen mddon (elektronikus,
mechanikus, fénymasold, hangfelvétel vagy hasonld).
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Ee de erratas

Las siguientes operaciones sélo pueden ser realizadas por un técnico instalador autorizado:
- Montaje e instalacién del aparato.
- Desmontaje del aparato.
- Conexion eléctrica.
- Conexién de gas.
- Cambio del tipo de gas.
- Regulacién del aparato.
- Cambio de inyectores.
- Comprobacién del funcionamiento correcto.

No es necesario realizar el engrasado de las valvulas.

Utilice recipientes de coccién que tengan el diametro adecuado para cada quemador,
asegurandose de que no sobresalgan del borde de la placa ni entren en contacto con la encimera
o los mandos de control, para evitar riesgos de quemaduras, incendios o deformacién de los
materiales.

Evitar desbordamientos/dafios: “No utilice recipientes que se extiendan mas alla de
los bordes de la placa”

Posicionamiento: “Coloque siempre los utensilios de cocina centrados sobre el
quemador, nunca en el borde”.

Riesgos de calor: “El uso de ollas demasiado grandes puede provocar la acumulacién
de calor extremo y daiar los mandos o la superficie”.

La utilizacién intensa y prolongada del aparato puede necesitar una ventilacién
complementaria, por ejemplo, incrementando la potencia de ventilacién mecanica, si
existe, o utilizando una ventilacién adicional para evacuar de forma segura los productos
de la combustién hacia el exteriory al mismo tiempo renovar el aire de la sala. Consultar
a un profesional antes de instalar esta ventilacion adicional.

Distancia vertical minima requerida para la instalacién de la placa a partir del plano de la
parrilla soporte:

|
:

min.
350

N3
-— (N =
o3
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EU DECLARACION DE CONFORMIDAD

Nidmero Id.: CECODOC002170 v.01
Fabricante: CECOTEC INNOVACIONES S.L
Direccion: Av. Reyes Catdlicos n°60 - 46910, Alfafar (Valencia), Espafia

La presente declaracién de conformidad se emite bajo la exclusive responsabilidad del fabrican-
te.

Objeto de la declaracion:

Marca: CECOTEC

Descripciéon del aparato: Placas de gas

Referencia del aparato: AO1_EU01_100478, AOT_EUO1_100479, AO1_EUOT_100480, A01_
EU01_100481, AO1_EUOT_100482, AO1_EUO1_100483, AO1_EUO1_100484, AO1_EUO1_100485,
AO01_EU01.100486, A0O1_EUO1_100487, AO1_EUO1_100488, AO1_EUO1_100489, AO1_EUO1_100490,
AO01_EU01.100491, AO1_EUO1_100492, AO1_EUO1_100493, AOT_EUO1_100494, AO1_EUO1_100495,
AO01_EUO01_100496, A0O1_EUOT_100497.

Categorla del aparatO: |ZH' |ZE(ZO), |2E+(ZD)' |3+(ZB—30/E7)‘ IEB/P(BD)' |EB/P(37)' |EB/P(50)‘ |3P[37), |2EK‘ |2EL5‘ IZELW, ||2H3+‘ HZEBB/P,
Il

2ELwLs3B/P.

Presién de gas (mbar): 20 mbar, (20/25) mbar, (28-30) mbar, (28-30/37) mbar, 37 mbar, 50 mbar,
25 mbar, 13 mbar.

El objeto de la declaracién descrito arriba es conforme con la legislacion de armonizacion de la
Unién aplicable:

2016/426/UE 2011/65/EU y sus enmiendas
2014/35/UE 66/2014/UE y sus enmiendas
2014/30/UE y sus enmiendas

Referencias a las normas armonizadas aplicables utilizadas:

EN 30-1-1:2021 +A1:2023, EN 30-2-1:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 +A1:2019 +A14:2019 +A2:2019 +A15:2021
EN 60335-2-102:2016

EN 62233:2008

EN IEC 55014-1:2021 EN IEC 61000-3-2:2019 +A1:2021

EN IEC 55014-2:2021 EN 61000-3-3:2013 +A1:2019 +A2:2021



Elorganismo notificado con nimero 2575, Intertek Italia SpA con direccién: Via Miglioli, 2/A - 20063
Cernusco sul Naviglio, Milano - Italy, ha efectuado la evaluacién de conformidad segtin MODULO B:
examen UE de tipo - tipo de produccién y emitié el certificado niimero ITS-2575-GAR-2233174-R5
del 13-12-2024 y sigue siendo valido hasta 11-05-2032 a menos que se suspenda o se retire y
MODULO D: Conformidad con el tipo basada en el aseguramiento de la calidad del proceso de la
producciény se emitié el siguiente certificado: ITS-2575-SRV-2440700-R2 del 09-05-2026y sigue
siendo valido hasta 30-05-2027.

El abajo firmante es responsable para reunir el expediente técnico y realiza esta declaracion en
nombre de CECOTEC INNOVACIONES S.L.

Firmado por podery en nombre de:

-

e
e

y.

Alfafar (Valencia), Espafia, 30/10/2026
Firmado por: José Orts

Cargo: C.B.O



Erratum

The following operations may only be performed by an authorised installation technician:
- Assembly and installation of the appliance.
- Disassembly of the appliance.
- Electrical connection.
- Gas connection.
- Changing the type of gas.
- Appliance regulation.
- Burner nozzle replacement.
- Checking for correct operation.

Greasing of the valves is not necessary.

Use cooking vessels that have the appropriate diameter for each burner, ensuring they do not
protrude beyond the edge of the hob or come into contact with the worktop or control knobs, to
prevent risks of burns, fires, or material deformation.

Avoiding spillage/damage: «Do not use vessels that extend beyond the edges of the
hob.»

Positioning: «Always place cookware centrally over the burner, never on the edge.»

Heat risks: «Using excessively large pots can lead to extreme heat build-up and
damage the control knobs or surface.»

Intensive and prolonged use of the appliance may require supplementary ventilation,
for example, by increasing the power of mechanical ventilation, if present, or by using
additional ventilation to safely evacuate combustion products to the outside and
simultaneously renew the air in the room. Consult a professional before installing this
additional ventilation.

Minimum vertical distance required for hob installation from the plane of the pan support:

min, 1__

650 min.




EU DECLARATION OF CONFORMITY

ID number: CECODOC002170 v.01
Manufacturer: CECOTEC INNOVACIONES S.L
Address: Av. Reyes Catélicos No. 60 - 46910, Alfafar (Valencia), Spain

This declaration of conformity is issued under the sole responsibility of the manufacturer.

Object of the declaration:

Brand: CECOTEC
Appliance description: Gas hobs
Appliance reference number: AOT_EU01_100478, AO1_EUO1_100479, AO1_EUO1_100480, A01_
EU01_100481, A01_EUOT1_100482, A0O1_EUO1_100483, A0O1_EUQT_100484, AOT_EUO1_100485,
AQT_EU01.100486, AOT_EU01_100487, AOT_EU01_100488, AO1_EUO1_100489, AO1_EUD1_100490,
AQT_EU01_.100491, AOT_EU01_100492, AO1_EUO1_100493, AOT_EU01_100494, AOT_EUO1_100495, A01_
EUO01_100496, AOT_EU01_100497.

I | | I I | [ R N | I ||

Appllance CatEgory: |ZH' |ZE(ZO), 2€+(20)" "3+(28-30/37)" '3B/P(30) ' 3B/P(37) ' '3B/P(50), 3P(37), 2K, 2ELs, 2ELw, 2H3+ ' 2E3B/P,

2ELwLs3B/P.

Gas pressure (mbar): 20 mbar, (20/25) mbar, (28-30) mbar, (28-30/37) mbar, 37 mbar, 50 mbar,
25 mbar, 13 mbar.

The object of the declaration described above is in conformity with the relevant Union
harmonisation legislation:

2016/426/€U 2011/65/EU and its amendments
2014/35/€EU 66/2014/€EU and its amendments
2014/30/€EU and its amendments

References of the relevant harmonised standards used:
EN 30-1-1:2021 +A1:2023, EN 30-2-1:2015
EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 +A1:2019 +A14:2019 +A2:2019 +A15:2021
EN 60335-2-102:2016
EN 62233:2008
EN IEC 55014-1:2021 EN IEC 61000-3-2:2019 +A1:2021

EN IEC 55014-2:2021 EN 61000-3-3:2013 +A1:2019 +A2:2021



The notified body number 2575, Intertek Italia SpA with address: Via Miglioli, 2/A - 20063 Cernusco
sul Naviglio, Milano - ltaly, has carried out the conformity assessment according to MODULE B:
EU-type examination - production type and issued certificate number ITS-2575-GAR-2233174-R5
dated 13 December 2024 and remains valid until 11 May 2032 unless suspended or withdrawn, and
according to MODULE D: Conformity to type based on quality assurance of the production process,
and has issued the following certificate: ITS-2575-SRV-2440700-R2 dated 09 May 2026, which
remains valid until 30 May 2027.

The undersigned is responsible for compiling the technical file and issues this declaration on
behalf of CECOTEC INNOVACIONES S.L.

Signed for and on behalf of:

Alfafar (Valencia), Spain, 30 October 2026
Signed by: José Orts
Position: CBO



Errata

Les opérations suivantes ne peuvent étre effectuées que par un technicien d'installation
agréé:
- Assemblage et installation de l'appareil.
- Démontage de l'appareil.
- Raccordement électrique.
- Raccordement au gaz.
- Changement de type de gaz.
- Réglementation des dispositifs.
- Remplacement de l'injecteur.
- Vérification du bon fonctionnement.

La lubrification des soupapes n'est pas nécessaire.

- Utilisez des casseroles dont le diametre est adapté a chaque brileur, en veillant a ce qu'elles
ne dépassent pas du bord de la plaque de cuisson et n'entrent pas en contact avec le plan de travail
ou les boutons de commande, afin d'éviter les risques de brilures, d'incendies ou de déformation
des matériaux.

Pour éviter les débordements et les dommages : « N'utilisez pas de récipients qui
dépassent des bords de la plaque de cuisson. »

Positionnement : « Placez toujours les ustensiles de cuisine au centre du brileur,
jamais sur le bord. »

Risques liés a la chaleur : « Lutilisation de casseroles trop grandes peut entrainer
une accumulation de chaleur extréme et endommager les boutons ou la surface. »

Une utilisation intensive et prolongée de l'appareil peut nécessiter une ventilation
supplémentaire, par exemple en augmentant la puissance du systeme de ventilation
mécanique, s'il est disponible, ou en utilisant une ventilation additionnelle pour évacuer
en toute sécurité les produits de combustion vers l'extérieur tout en renouvelant lair
ambiant. Consultez un professionnel avant d'installer cette ventilation additionnelle.

Distance verticale minimale requise pour linstallation de la plaque par rapport au plan de la
grille de support:

o min. 1_5_

650 min.




DECLARATION DE CONFORMITE UE

Numéro d'identification : CECODOC002170 v.01
Fabricant: CECOTEC INNOVACIONES S.L.
Adresse : Av. Reyes Catélicos n°60 - 46910, Alfafar (Valencia), Espagne

Cette déclaration de conformité est émise sous la seule responsabilité du fabricant.

Objet de la déclaration :

Marque: CECOTEC

Description de l'appareil : Plaques gaz

Référence de l'appareil : AO1_EU01_100478, AOT_EUO1_100479, AO1_EUO1_100480, A01_
EU01.100481, AOT_EU01_100482, AO1_EU01_100483, A01_EUO1_100484, AO1_EUO1_100485,
AO0T_EU01.100486, AO1_EUO1_100487, AO1_EUO1_100488, AO1_EUO1_100489, AOT_EUO1_100490,
AOQT_EU01.100491, AO1_EUOT_100492, AO1_EUO1_100493, AOT_EU01_100494, AO1_EUOD1_100495,
AO0T_EU01.100496, A01_EUO1_100497.

Catégorie de l'appareil: L, | | | | | | | I NS N | N 1

2H' "2€(20), 2E+(20)" '3+(28-30/37)' '3B/P(30)' "3B/P(37)' 3B/P(50), 3P(37), 2EK, 2ELs, 2ElLw, 2H3+ ' 2E3B/P,
HZELWLSEB/P

Pression du gaz (mbar) : 20 mbar, (20/25) mbar, (28-30) mbar, (28-30/37) mbar, 37 mbar, 50
mbar, 25 mbar, 13 mbar.

L'objet de la déclaration décrite ci-dessus est conforme a la législation d’harmonisation de
'Union applicable:

2016/426/UE 2011/65/UE et ses amendements
2014/35/UE 66/2014/UE et ses amendements
2014/30/UE et ses amendements

Références aux normes harmonisées applicables utilisées :

EN 30-1-1:2021 +A1:2023, EN 30-2-1:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 +A1:2019 +A14:2019 +A2:2019 +A15:2021
EN 60335-2-102:2016

EN 62233:2008

EN IEC 55014-1:2021 EN IEC 61000-3-2:2019 +A1:2021

EN IEC 55014-2:2021 EN 61000-3-3:2013 +A1:2019 +A2:2021



L'organisme notifié avec le numéro 2575, Intertek Italia SpA avec adresse : Via Miglioli, 2/A -
20063 Cernusco sul Naviglio, Milano - Italy, a effectué une évaluation de la conformité selon le
MODULE B : Examen de type UE - type de production et a émis le certificat numéro ITS-2575-GAR-
2233174-R5 daté du 13-12-2024 et reste valable jusqu'au 11-05-2032 sauf suspension ou retrait
et selon le MODULE D : conformité au type sur la base de l'assurance de la qualité du processus
de production et a émis le certificat suivant : ITS-2575-SRV-2440700-R2 le 09/05/2026, valable
jusqu'au 30/05/2027.

Le soussigné est responsable de la constitution du dossier technique et fait cette déclaration au
nom de CECOTEC INNOVACIONES S.L.

Signé par procuration et au nom de:

— ey

—
Tl

Alfafar, Valencia (Espagne) 30/10/2026
Signé par : José Orts

Intitulé du poste : DG



Erratum

Die folgenden Arbeiten diirfen nurvon einem autorisierten Installationstechniker durchgefiihrt

werden:

- Montage und Installation des Gerats.
- Demontage des Gerats.

- Elektrischer Anschluss.

- Gasanschluss.

- Anderung des Gas-Typs.

- Regulierung des Gerats.

- Wechsel der Disen.

- Uberpriifung der korrekten Funktion.

Das Schmieren der Ventile ist nicht erforderlich.

- Verwendung von Kochgefafden: Verwenden Sie KochgefafRe mit dem fir jeden Brenner
geeigneten Durchmesser und stellen Sie sicher, dass diese nicht Uber den Rand des Kochfeldes
hinausragen oder mit der Arbeitsplatte oder den Bedienelementen in Berlhrung kommen, um
Verbrennungs-, Brand- oder Materialverformungsrisiken zu vermeiden.

Uberlaufen/Schaden vermeiden: ,Verwenden Sie keine Kochgefifie, die iiber die
Réander des Kochfeldes hinausragen.*

Positionierung: ,Platzieren Sie Kochgeschirr immer mittig auf dem Brenner, niemals
am Rand."

Hitzeschutzhinweise: ,Die Verwendung von zu groflen Topfen kann zu extremer
Hitzeansammlung fiihren und die Bedienelemente oder die Oberflache beschadigen."

Der intensive und langere Gebrauch des Gerats kann eine zusatzliche Bellftung
erfordern, zum Beispiel durch Erhéhung der Leistung der mechanischen Bellftung,
falls vorhanden, oder durch den Einsatz einer zusatzlichen Bellftung, um die
Verbrennungsprodukte sicher nach auf3en abzufiihren und gleichzeitig die Raumluft
zu erneuern. Konsultieren Sie einen Fachmann, bevor Sie diese zusatzliche Beliiftung
installieren.

Erforderlicher Mindestvertikalabstand flr die Installation des Kochfeldes, ausgehend von der
Ebene des Topftragerrostes:

o min. r:_

650 min. '




EU-KONFORMITATSERKLARUNG

ID-Nummer: CECODOC002170 v.01
Hersteller: CECOTEC INNOVACIONES SL
Adresse: Av. Reyes Catdlicos Nr. 60 - 46910, Alfafar (Valencia), Spanien

Diese Konformitatserklarung wird unter alleiniger Verantwortung des Herstellers ausgestellt.

Gegenstand der Erklarung:

Marke: CECOTEC

Geratebeschreibung: Gaskochfelder

Geratereferenzen: AO1_EU01_100478, AO1_EUO1_100479, AO1_EUO1_100480, A01_EUO1_10048T1,
AO0T_EU01.100482, A0O1_EUO1_100483, A0T_EUO1_100484, AO1_EUO1_100485, AO1_EUD1_100486,
AO01_EU01_100487, AOT_EU01_100488, AO1_EU01_100489, AO1_EU01_100490, AOT_EUO1_100497,
AOQT_EU01.100492, A01_EUO1_100493, AO1_EUO1_100494, AOT_EUO1_100495, AO1_EUO1_100496,
AQT_EU01_100497.

Geratekategorie: 1 2H, | | 2E + | | | | | (. | I Il

2E(20), (20)' " 3+(28-30/37)' " 3B/P(30)' " 3B/P(37)' " 3B/P(50), 3P(37), 2EK, 2ELs, 2ElLw, = 2H3+,
Il

2E3B/P, " 2ELwlLs3B/P.

Gasdruck (mbar): 20 mbar, (20/25) mbar, (28-30) mbar, (28-30/37) mbar, 37 mbar, 50 mbar, 25
mbar, 13 mbar.

Der Zweck der oben beschriebenen Erklarung entspricht den geltenden Harmonisierungsvors-
chriften der Union:

2016/426/EU 2011/65/EU und ihre Anderungen
2014/35/€U Verordnung (EU) Nr. 66/2014 und ihre
Anderungen

2014/30/€U und ihre Anderungen

Verwendete Verweise auf anwendbare harmonisierte Normen:

EN 30-1-1:2021 +A1:2023, EN 30-2-1:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 +A1:2019 +A14:2019 +A2:2019 +A15:2021

EN 60335-2-102:2016

EN 62233:2008

EN IEC 55014-1:2021 ENIEC 61000-3-2:2019 +A1:2021

EN IEC 55014-2:2021 EN 61000-3-3:2013 +A1:2019 +A2:2021



Die benannte Stelle mit der Nummer 2575, Intertek Italia SpA, mit Sitz in: Via Miglioli, 2/A - 20063
Cernusco sul Naviglio , Mailand, Italien , hat die Konformitatsentwicklung gemafs MODUL B:
EU-Baumusterprifung - Produktionstyp durchgefiihrt und am 13.12.2024 die Zertifikatsnummer
ITS-2575-GAR-2233174-R5 ausgestellt, die bis zum 11.05.2032 gliltig ist, sofern sie nicht ausgeset-
zt oder zurlickgezogen wird, sowie gemafs MODUL D: Konformitat mit dem Typ auf der Grundlage
der Qualitatssicherung des Produktionsprozesses durchgeflihrt und am 09.05.2026 das folgende
Zertifikat ausgestellt: ITS-2575-SRV-2440700-R2, das bis zum 30.05.2027 gultig ist.

Der Unterzeichnete ist fiir die Zusammenstellung der technischen Dokumentation verantwortlich
und gibt diese Erklarung im Namen von CECOTEC INNOVACIONES SL ab.

Unterzeichnet durch Bevollmachtigten und im Namen von:

Alfafar (Valencia), Spanien, 30.10.2026
Unterzeichnet von: José Orts

Position: CBO



Errata corrige

Le seguenti operazioni possono essere eseguite solo da un tecnico installatore autorizzato:
- Montaggio e installazione delbapparecchio.
- Smontaggio delbapparecchio.
- Collegamento elettrico.
- Allacciamento gas.
- Modifica del tipo di gas.
- Regolazione delbapparecchio.
- Sostituzione degli iniettori.
- Verifica del funzionamento corretto.

Non e necessario lubrificare le valvole.

Utilizzare pentole di diametro adeguato a ciascun fornello, assicurandosi che non sporgano
dal bordo del piano cottura né entrino in contatto con il piano o con le manopole di comando, per
evitare il rischio di ustioni, incendi o deformazioni dei materiali.

Per evitare fuoriuscite/danni: “Non utilizzare recipienti che sporgano oltre i bordi del
piano cottura”.

Posizionamento: “Posizionare sempre gli utensili da cucina al centro del fornello,
mai sul bordo”.

Rischi legati al calore: “Lruso di pentole troppo grandi pud causare un accumulo
eccessivo di calore e danneggiare le manopole o la superficie”.

Un utilizzo intenso e prolungato delbapparecchio puod richiedere una ventilazione
supplementare, ad esempio aumentando la potenza della ventilazione meccanica,
se presente, oppure ricorrendo a un sistema di ventilazione aggiuntivo per evacuare
in modo sicuro i prodotti della combustione verso besterno e, al contempo, rinnovare
baria nella stanza. Consultare un professionista prima di installare questo sistema di
ventilazione supplementare.

Distanza verticale minima richiesta per binstallazione del piano cottura rispetto al piano della
griglia di supporto:

o min, 1__

650 min.




DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE

Numero Id.: CECODOC002170 v.01
Produttore: CECOTEC INNOVACIONES S.L
Indirizzo: Av. Reyes Catdlicos n°60 - 46910, Alfafar (Valencia), Espafia

La presente dichiarazione di conformita e rilasciata sotto l'esclusiva responsabilita del produtto-
re.

Oggetto della dichiarazione:

Marca: CECOTEC

Descrizione dell'apparecchio: Piani cottura a gas

Codice apparecchio: AO1_EU01_100478, AO1_EU01_100479, AO1_EUO1_100480, A01_EUO1_10048T,
AO01_EU01_100482, AOT_EU01_100483, AOT_EUO1_100484, AO1_EUO01_100485, AOT_EUO1_100486,
AO01_EU01.100487, AO1_EU01_100488, AO1_EUO1_100489, AO1_EUO1_100490, AOT_EUO1_100491,
AO01_EU01.100492, A01_EUO1_100493, A01_EUO1_100494, AOT_EUO1_100495, AOT_EUO1_100496,
AO0T_EUO01_100497.

Categoria dell'apparecchio: |
HZEBB/P, HZELWLSBB/P

Pressione del gas (mbar): 20 mbar, (20/25) mbar, (28-30) mbar, (28-30/37) mbar, 37 mbar, 50
mbar, 25 mbar, 13 mbar.

2H' "2€(20), 2E+(20)" '3+(28-30/37)' '3B/P(30)' "3B/P(37)' 3B/P(50), 3P(37), 2EK, 2ELs, 2ELw, 2H3+,

L'oggetto della dichiarazione sopra descritta e conforme alla normativa applicabile di armoniz-
zazione dell'Unione:

2016/426/UE 2011/65/UE e relative modifiche
2014/35/UE 66/2014/UE e relative modifiche
2014/30/UE e relative modifiche

Riferimenti alle norme armonizzate applicabili utilizzate:

EN 30-1-1:2021 +A1:2023, EN 30-2-1:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 +A1:2019 +A14:2019 +A2:2019 +A15:2021
EN 60335-2-102:2016

EN 62233:2008

EN IEC 55014-1:2021 EN IEC 61000-3-2:2019 +A1:2021

EN IEC 55014-2:2021 EN 61000-3-3:2013 +A1:2019 +A2:2021



Organismo notificato n. 2575, Intertek Italia SpA, indirizzo: Via Miglioli, 2/A - 20063 Cernusco sul
Naviglio, Milano - Italia, ha effettuato l'evoluzione della conformita secondo il MODULO B: Esame
UE del tipo - tipo di produzione e ha rilasciato il certificato numero ITS-2575-GAR-2233174-R5
datato 13-12-2024 e valido fino all'11-05-2032 salvo sospensione o ritiro e iLMODULO D: La confor-
mita al tipo si basa sulla garanzia di qualita del processo di produzione, e ha rilasciato il seguente
certificato: 1TS-2575-SRV-2440700-R2 del 09-05-2026 ed e valido fino al 30-05-2027.

Il sottoscritto @ responsabile della compilazione del dossier tecnico e realizza questa dichiarazio-
ne a nome di CECOTEC INNOVACIONES S.L.

Firmato per delega e per conto di:

Alfafar (Valencia), Spagna, 30/10/2026
Firmato da: José Orts

Carica: C.B.O



Errata

As seguintes operacdes s6 podem ser realizadas por um técnico instalador autorizado:
- Montagem e instalacao do aparelho.
- Desmontagem do aparelho.
- Conexao elétrica.
- Lligacao de gés.
- Mudanca do tipo de gés.
- Regulacao do aparelho.
- Substituicao dos injetores.
- Verificacdo do funcionamento correto.

Nao é necesséario lubrificar as valvulas.

Utilize recipientes de cozedura com o diametro adequado para cada queimador, certificando-
se de que nao ultrapassam a borda do fogdo nem entram em contacto com a bancada ou os
botdes de controlo, para evitar riscos de queimaduras, incéndios ou deformacao dos materiais.

Evitar derramamentos/danos: «Nao utilize recipientes que ultrapassem as bordas
da placa».

Recomendacdo: «Coloque sempre os utensilios de cozinha no centro do fogdo, nunca
na borda».

Riscos relacionados com o calor: «A utilizacao de panelas demasiado grandes pode
provocar uma acumulacdo excessiva de calor e danificar os botdes ou a superficie.»

A utilizacdo intensa e prolongada do aparelho pode exigir ventilacao complementar,
por exemplo, aumentando a poténcia da ventilacdo mecénica, se houver, ou utilizando
ventilacdo adicional para evacuar com seguranca os produtos da combustao para o
exterior e, ao mesmo tempo, renovar o ar da sala. Consulte um profissional antes de
instalar esta ventilacao adicional.

Distancia vertical minima necessaria para a instalacao da placa a partir do plano da grelha de
suporte:

o min, 1__

650 min.




EU DECLARACAO DE CONFORMIDADE

Nimero Id.: CECODOC002170 v.01
Fabricante: CECOTEC INNOVACIONES S.L
Endereco: Av. Reyes Catélicos, n°60 - 46910, Alfafar, Valéncia, Espanha

Esta declaracdo de conformidade é emitida sob a exclusiva responsabilidade do fabricante.

Objeto da declaracao:

Marca: CECOTEC

Descric@o do aparelho: Placas a gas

Referéncia do aparelho: AO1_EUQ1_100478, AO1_EUO1_100479, AO1_EUO1_100480, A01_
EU01.100481, AOT_EU01_100482, AO1_EU01_100483, A01_EUO1_100484, AO1_EUO1_100485,
AO01_EU01_100486, AOT_EU01_100487, AOT_EUO1_100488, AO1_EU01_100489, AO1_EU01_100490,
AOQT_EU01.100491, AO1_EUOT_100492, AO1_EUO1_100493, AOT_EU01_100494, AO1_EUOD1_100495,
AO0T_EU01.100496, A01_EUO1_100497.

Categoria do aparelho: L, | | | | | | I [ I I

2H' "2€(20), 2€+(20)" "3+(28-30/37)' 3B/P(30)' '3B/P(37)' 3B/P(50), 3P(37), 2EK, 2ELs, 2ElLw, 2H3+  2E3B/P,
HZELWLSEB/P

Presséao do gés (mbar): 20 mbar, (20/25) mbar, (28-30) mbar, (28-30/37) mbar, 37 mbar, 50
mbar, 25 mbar, 13 mbar.

O objeto da declaracao acima descrita estéa em conformidade com a legislacao de harmonizacao
da Unido aplicavel:

2016/426/UE 2011/65/UE e as suas alteracdes
2014/35/UE 66/2014/UE e as suas alteracoes
2014/30/UE e as suas alteracbes

Referéncias as normas harmonizadas aplicaveis utilizadas:

EN 30-1-1:2021 +A1:2023, EN 30-2-1:2015

EN 60335-1:2012 + A11:2014 + A13:2017 +A1:2019 +A14:2019 +A2:2019 +A15:2021
EN 60335-2-102:2016

EN 62233:2008

EN IEC 55014-1:2021 EN IEC 61000-3-2:2019 +A1:2021

EN IEC 55014-2:2021 EN 61000-3-3:2013 +A1:2019 +A2:2021



0 organismo notificado com o ndmero 2575, a Intertek Italia SpA, com sede em: Via Miglioli, 2/A -
20063 Cernusco sul Naviglio, Mil&o - Italia, realizou a avaliacdo de conformidade de acordo com
0 MODULO B: exame de tipo da UE - producao em série e emitiu o certificado n.c ITS-2575-GAR-
2233174-R5, de 13-12-2024, vélido até 11-05-2032, salvo se for suspenso ou revogado, e MODULO
D: Conformidade com o tipo baseada na garantia da qualidade do processo de producao e emitiu
o seguinte certificado: ITS-2575-SRV-2440700-R2, de 09-05-2026, e continua a ser vélido até 30-
05-2027.

0 abaixo signatério é responsavel pela compilacdo do ficheiro técnico e faz a presente declaracéo
em nome da CECOTEC INNOVACIONES S.L.

Assinado por procuracao e em nome de:

Alfafar, Valéncia (Espanha), 30/10/2026
Assinado por: José Orts

Cargo: C.B.O



www.cecotec.es

Cecotec Innovaciones S. L.
Av. Reyes Catélicos, 60
46910, Alfafar (Valencia), Spain
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