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NOTA
EUO01100498 BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX

ES - La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las
variantes de cédigos del aparato.

EN - The coding in this manual is generic and applies to all code variants of
the appliance.

FR - Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a
toutes les variantes de code de 'appareil.

DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir
alle Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a
tutte le varianti di codici dell'apparecchio.

PT - A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a
todas as variantes de cddigo do aparelho.

NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle
codevarianten van het apparaat.

PL - Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogdlne i majg zastosowanie do
wszystkich wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ - Kédovéni obsaZzené vtomto navodu je generické a plati pro vSechny
kddové varianty spotrebice.

TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlariicin
gecerlidir.

HU - Ez a kézikdnyv egységes kddolast hasznal, amely az eszkéz minden
tipusara érvényes

CAT - La codificacié d'aquest manual és generica i s'aplica a totes les
variants de codis de l'electrodomestic.

GR - H kwdikoTroinon o1o TTapov eyxeIpidlo gival YeVIKA Kal IoXUEl Yo OAEG
TIG TTAPAAAAYEG KWOIKWYV TNG OUCKEUNG.

g o 1dsd glef 0kl eds gast et g daels deeaest 102 Io=t ldzel).
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura 1.

Quemador wok de triple corona de 3,4 kW

Zona de coccidn superior de @ 180 mm (2000-2300 W)

Zona de coccién inferior de @ 180 mm (1500-1800 W)

Panel de control de la placa de induccién

Bujia de encendido (sélo en algunos modelos)

Sistema de seguridad termopar (solo en algunos modelos): se activa si la llama del
quemador se apaga accidentalmente (por derrames, corrientes de aire, etc.), cortando

owvswN S

automaticamente el suministro de gas.
7. Mando de control del quemador
Zona FullFlex (2500-2800 W)

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su cajay retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja
- Placa mixta

- Manualdeinstrucciones
- Accesorios de montaje (segtin modelo)

3. INSTALACION

Advertencia: Las siguientes instrucciones estan dirigidas a un técnico cualificado. Corte el
suministro de electricidad antes de realizar cualquier tarea de limpieza o de mantenimiento.

BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX 5



Colocacién de la placa de gas
Este aparato debe instalarse y utilizarse Ginicamente en lugares que estén bien ventilados.

1. Asegurese de que la estancia esté provista de un dispositivo de ventilacién mecénico
(campana extractora) que permita la salida del humoy los gases de combustién hacia el
exterior.

Leyenda Figura 2:

1. Através de una chimenea o conducto de salida.
2. Directamente hacia el exterior.

2. Aseglrese de que el lugar de instalacion permita la circulacién y entrada de aire fresco.
Se necesita un caudal de aire minimo de 2 m*/h por kW de potencia de gas instalada. El
aire entrara a través de un conducto exterior cuyo didmetro debe ser de al menos 100
cm?. Aseglrese de no obstruirlo. En aquellos modelos que no dispongan de un sistema
de seguridad termopar, sera necesario que la estancia cuente con un conducto de
ventilacién con el doble de didmetro. Por ejemplo, con un minimo de 200 cm?. (Fig. 3) En
su defecto, la estancia puede ventilarse indirectamente por medio de las habitaciones
contiguas (provistas de conductos de ventilacién que den al exterior). Si no se cumplen
los requisitos anteriores, existe riesgo de incendio. (Fig. 4).

Leyenda Figura 3:
1. Habitacién contigua.
2. Conductos de ventilacién para evacuar los gases de combustion.

Leyenda Figura 4:
1. Habitacién que ha de ventilarse.
2. Ampliaciéon de la distancia de ventilacién entre la ventanay el suelo

1. Encasode usointensivoy prolongado del aparato, sera necesario disponer de una
ventilacién adicional (por ejemplo, abrir una ventana) o una ventilaciéon més eficaz (por
ejemplo, aumentar la potencia de la ventilacion mecanica, si existe).

2. Los gases licuados del petréleo (GLP) son mas pesados que el aire, por lo que suelen
concentrarse en lugares mas bajos donde no existe una buena ventilacién. Las estancias
en las que se instalen depdsitos de GLP deben estar provistas de una ventilacién al
exterior para evitar fugas de gas.

Por lo tanto, estos depdsitos no deben instalarse ni almacenarse en habitaciones o espacios

situados por debajo del nivel del suelo (sétanos, etc.). Se recomienda mantener en la

habitacién solo el depésito que esté funcionando en ese momento y asegurarse de que no
esté cerca de ninguna fuente de calor (hornos, chimeneas, estufas, etc.).
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Encastre de la placa de gas

La placa de gas esta disefiada con un dispositivo de proteccién contra sobrecalentamiento,
por lo que el aparato puede instalarse junto a encimeras. No obstante, aseglrese de que la
altura de estas Ultimas no sobrepase la de la placa.

Para una correcta instalacion, deben tomarse las siguientes precauciones:

1. La placa puede instalarse en una cocina, un comedor o un salén, pero no en un cuarto de
bario.

2. Los muebles que se encuentren cerca del aparato y estén a una altura superior a la de la
encimera deben colocarse a una distancia minima de 110 mm del borde de la placa.

3. Los armarios que estén cerca de la campana extractora deben tener una altura minima
de 420 mm respecto a la encimera. (Fig. 5)

Leyenda Figura 5:
1. Campana extractora
2. Min. 650 mm con campana; min. 700 mm sin campana

4, Sila placa se instala debajo de un armario, este debe estar a una distancia minima de 700
mm de la encimera (Fig. 6).

Leyenda Figura 6:
1. Distancia requerida para la instalacién de la placa sin campana extractora.

2. Distancia requerida para la instalacién de la placa debajo de una campana extractora.
3. Posicién del gancho para una encimera de 20 mm de grosor.
4, Posicion del gancho para una encimera de 30 mm de grosor.
5. Posicién del gancho para una encimera de 40 mm de grosor.
Medidas de instalacion A (mm) B (mm)

560 480

5. Encaso de que la placa de gas no se instale sobre un horno integrable, deberd insertarse
un panel de madera para aislarla. Este panel debe colocarse a una distancia minima de
20 mm de la parte inferior de la placa. En cambio, si la placa se instala sobre un horno
integrable, el horno debe colocarse sobre dos listones de madera. En caso de colocarlo
sobre un tablero, recuerde dejar un espacio de 45 x 560 mm como minimo entre el tablero
y la parte trasera (Fig. 7).

Cuando instale la placa sobre un horno integrable sin ventilacién, asegurese de que dispone

de entradas y salidas de aire para ventilar adecuadamente el interior del mueble.

- Ladistancia entre la parte inferior de la placay el tablero debe respetar las dimensiones
indicadas en la figura (min. 50 mm).
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- Para garantizar el correcto funcionamiento del aparato y facilitar la salida de aire, deje un
espacio minimo de 20 mm entre la placay la encimera (Fig. 8).

Conexién de gas

La placa debe ser conectada al suministro de gas por un técnico cualificado. Durante la
instalacion, es imprescindible instalar una llave de gas homologada para aislar el suministro
de la placay facilitar su posterior retirada o mantenimiento. La conexién de la placa a la red
de gas natural o GLP debe realizarse de acuerdo con la normativa vigente y solo después de
comprobar que se puede adaptar al tipo de gas que se vaya a utilizar. De no ser asi, siga las
instrucciones indicadas en el apartado «Adaptacién a diferentes tipos de gas». En caso de
conexién a GLP en depésito, utilice reguladores de presién conformes a la normativa vigente.
Importante: Para una correcta regulacion del uso del gas y una mayor vida Util de la

placa, asegurese de que la presion del gas se ajusta a los valores indicados en la tabla
«Especificaciones de los quemadores e inyectores».

Conexién con un tubo rigido (cobre o acero)

- La conexién al suministro de gas debe realizarse de forma que no se creen puntos de
tensién en ninguna parte de la placa de gas.

- Laplaca esta equipada con un codo y una junta para el suministro de gas.

- Retire el codoy sustituya la junta.

- Utilice un codo roscado de 1/2" para conectar la placa de gas a la bombona.

Conexién con un tubo flexible metalico

- Utilice un codo roscado de 1/2" para conectar la placa de gas al tubo. Utilice inicamente
tubos y juntas de estanqueidad que cumplan con la normativa vigente. La longitud
méxima de los tubos flexibles no debe superar los 2000 mm. Una vez realizada la
conexién, asegurese de que el tubo flexible metéalico no toque ninguna pieza mévily no
esté aplastado.

Comprobacién de la estanqueidad
- Unavez haya instalado la placa, compruebe la estanqueidad de las conexiones de gas
utilizando agua jabonosa (nunca fuego).

Conexién eléctrica

La placa de gas esta equipada con un cable de alimentacién tripolar disefiado para

ser utilizado con corriente alterna, de acuerdo con las indicaciones de la etiqueta de
caracteristicas situada debajo de la placa. El cable de toma de tierra es de color amarillo y
verde.

En el caso de instalacién sobre un horno integrable, las conexiones eléctricas de la placay
el horno deben ser independientes, no solo por seguridad, sino también por comodidad a la
hora de retirarlas en el futuro.
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Conexién eléctrica de la placa de gas

Conecte el cable de alimentacién a un enchufe estandar compatible con la potencia indicada

en la placa de caracteristicas o conéctelo directamente a la red eléctrica. En este Gltimo

caso, debe colocarse un interruptor unipolar entre la placa de gas y la red eléctrica, con

una separacién minima entre los contactos de 3 mm. Hagalo conforme a la normativa de

seguridad vigente (el interruptor no debe interrumpir la linea de toma de tierra). El cable de

alimentacion debe colocarse de forma que no alcance nunca una temperatura superior a 50

°C respecto a la temperatura ambiente.

Antes de realizar la conexién, asegurese de que:

- Elfusibley el suministro eléctrico pueden soportar la potencia requerida por la placa de
gas.

- Elsistema de suministro eléctrico est& provisto de una toma de tierra que cumple con las
normativas vigentes.

- Elenchufe o elinterruptor son facilmente accesibles.

Los hilos del cable principal presentan el siguiente cédigo de colores:

Verde/Amarillo = Tierra

Azul = Neutro

Marrén = Fase

En caso de que los colores de los hilos no coincidan con los de los terminales de su enchufe:
- Conecte el cable verde/amarillo al terminal «E», == o de color verde o verde y amarillo.

- Conecte el cable marrén al terminal «L» o de color rojo.

- Conecte el cable azul al terminal «N» o de color negro.

*Los colores podrian variar seglin el modelo.

Tabla 1: Especificaciones de los quemadores e inyectores
Adaptacién de la placa de gas segtin el tipo de gas

Gas natural G20 Butano G30

Quemador féa:i?ca 'Ilr;"llg;tor fl(a\;\lg)a rermica I(l:ny:;tor 17100
(kW) (mm)

Auxiliar 1 n 1 52

Semirrapido 1,80 97 1,80 67

Répido 2,40 10 2,40 77
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Wok de triple corona 3,40 125 3,40 93

Presién de suministro 20 mbar 30 mbar

A15°Cy 1013 mbar - gas seco

P.C.LG20 37,78 MJ/m? P.C.L.G251 32,51 MJ/m?
P.C..G25 32,49 MJ/m? P.C.LG27 30,98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 2720 M)/ m? P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

Sustitucion del inyector del quemador: afloje el inyector con una herramienta adecuada
(Figura 9).
Cologue el nuevo inyector en el quemador seglin el tipo de gas utilizado (consulte la tabla 7).

Nota: Después de adaptar la conexién de la placa a otro tipo de gas, aseglrese de colocar una
etiqueta en el aparato que contenga dicha informacion.

Tabla 2: Cambio del tipo de gas
Regulacién del caudal de gas a través de la valvula

Ouemador Llama Cambio de GLP a gas Cambio de gas natural a
= natural GLP
Sustituya el inyector Sustituya el inyector
Llama larga del quemador siguiendo las | del quemador siguiendo las
instrucciones de la tabla 1. instrucciones de la tabla 1.
Quemadores
Gire el tornillo de ajuste . ) )
, Gire el tornillo de ajuste
Llama corta | (Fig. 7) pararegular la )
lama (Fig. 7) para regular la llama.

Ajuste de la valvula y del caudal de gas

Para ajustar la valvula de gas y regular la llama, primero gire el mando de control hasta la
posicion minima.

Retire el mando y ajuste la llama con un destornillador pequefio. (Fig. 10)

Para comprobar si la llama ha alcanzado la intensidad deseada, encienda el quemador a la
posicién maxima durante 10 minutos. A continuacién, gire el mando hasta la posicion minima.

La llama no debe apagarse ni moverse hacia el inyector. Si esto ocurre, reajuste la valvula de
gas.
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Seleccién de la llama
Si la combustién se esta produciendo de manera eficiente, el color de la llama debe ser de un
azulintenso en el exterior y un poco mas claro en el interior. El tamario de la llama depende
de la posicién del mando correspondiente (Fig. 11).
Leyenda Figura 11:

1. Llama larga (potencia maxima)

2. Llama corta (potencia minima)

3. Apagado

Consulte la figura 11 para conocer las distintas posiciones de funcionamiento (seleccién del
tamarfio de la llama). Aliniciar la coccién, gire el mando hasta la posicién méxima para activar
la llama larga. De esta forma, el recipiente se calentard mas rapidamente. A continuacidn,
gire el mando hasta la posicién minima para activar la llama corta y mantener la coccién. Se
recomienda ajustar el tamario de la llama de manera progresiva.

Tenga en cuenta las siguientes indicaciones para ahorrar energia:

- Utilice la placa correctamente.

- Escoja el quemador adecuado para el tamafio del recipiente.

- Utilice utensilios de cocina adecuados.

- Seahorra hasta un 60% de energia cuando se utilizan utensilios de cocina adecuados.

- Seahorra hasta un 60% de energia cuando la placa se utiliza correctamente y se elige el
tamafio de llama adecuado.

- Paraque la placa funcione de forma eficiente y consuma menos energia, es
imprescindible mantener los quemadores limpios (especialmente los orificios por donde
sale la llamay los inyectores).

Tabla 3: Adaptacién a distintos tipos de gas
Categoria delaparato: I | L L Lo Lol o oo ol Lol ol Il ILELWLS3B/P

2E "2E+ "2L '2HS "2ELS "2ELW '3+ '3B/P '3B/P '3B/P ‘3P 2H3+ '2E3B/P " 2HS3B/P 2
ILELL,B/
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. Diametro L
Presion de L. . Carga térmica
) L. del Carga térmica nominal A
Tipo de | suministro |, reducida
Quemador inyector
gas
mbar 1/100mm |g/h l/h | kW kcal/h | kW kcal/h
Gas
natural | 20 7 — 95 |1 860 0,40 344
G20
Auxiliar 30 52 72,6 — N 860 0,40 344
2‘;?”0 37 47 726 |— |1 860  |040  |344
50 45 726 - 1 860 0,40 344
Gas
natural | 20 97 — 171 (1,8 1548 | 0,60 516
G20
Semirra-
pido 30 67 1308 |— |18 1548 | 0,60 516
Butano
630 37 64 1308 |— |18 1548 | 0,60 516
50 59 1308 |— |18 1548 | 0,60 516
Gas
natural | 20 110 — 228 |24 2064 |0,90 774
G20
Répido 30 77 174 — |24 2064 0,90 774
Egic:)ano 37 73 174 — |24  |2064 |090 774
50 67 174 — |24 2064 |0,90 774
Gas
natural | 20 125 — 323 [34 2924|150 1290
Wok de G20
triple 30 93 247 — 134 |2924 150 1290
corona
(B]‘;Bano 37 88 247 |— |34 |2924 |150 1290
50 82 247 — |34 2924|150 1290
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Tabla 4: Suministro de gas y clasificacién por paises

Categoria de gas

Presién de suministro

Pais

AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,

L2 G20 20 mbar LT, NO, PT, RO, SK, S, ES, SE, CH, TR, GB
I2E G20 20 mbar DE, LU
[2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
12L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G25.1 25 mbar HU
|12ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
13+ G30-G31(28-30)-37 mbar RO, SK. €5, CH. GB
BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,

13B/P G30 30 mbar NL NO. SK. SI. SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB

G20 20 mbar,
I2H3+ (G30-G31(28-30)-37 mbar GR, IE, IT, PT, €S, GB, CH, CZ, SI, SK
I1I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO

G20/G25.1 25 mbar,
II2HS3B/P (30 30 mbar HU

G20/G27 20 mbar,
IIZELWLS38/P G2.350 13 mbar, G30 37 mbar PL
I2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE

G30 50 mbar

Esta placa de gas cumple las siguientes directivas de la Comunidad Econémica Europea:
73/23/CEE de 19/02/73 (material eléctrico destinado a utilizarse con determinados
limites de tensién) y posteriores modificaciones.
89/336/CEE de 03/05/89 (compatibilidad electromagnética) y posteriores

modificaciones.
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- 90/396/CEE de 29/06/90 (aparatos de gas) y posteriores modificaciones.
- 93/68/CEE de 22/07/93y posteriores modificaciones.

- Reglamento (UE) 2016/426.

- Directiva de Baja Tensién 2014/35/UE.

- Directiva 2014/30/UE del Consejo de la CE.

4. FUNCIONAMIENTO
1. Placa de gas

La potencia del quemador de gas puede regularse con el mando de control correspondiente
utilizando uno de los siguientes ajustes:

* Apagado
¥ @Potencia maxima
# Potencia minima

En los modelos con sistema de seguridad termopar
Presione y gire el mando para encender el quemador. Manténgalo presionado firmemente
durante unos 6 segundos tras haberse encendido la llama.

En los modelos con bujia de encendido

Primero pulse el botén de encendido electrénico, identificado con el simbolo % ya
continuacion, presione el mando correspondiente y girelo en el sentido contrario a las agujas
del reloj hasta la posicién de potencia maxima.

Encender el quemador

Presione el mando correspondiente y girelo en el sentido contrario a las agujas del reloj hasta
la posicién de potencia maxima. Manténgalo presionado hasta que se produzcan chispasy la
llama del quemador se encienda.

Advertencia: Si la llama se apaga accidentalmente durante el funcionamiento, corte el
suministro de gas con el mando y espere al menos un minuto antes de volver a encender el
quemador.

Apagar el quemador
Gire elmando correspondiente en el sentido de las agujas del reloj hasta la posicion «-».

Recipientes aptos para quemadores de gas

Para ahorrar energia y evitar dafios, siga las siguientes indicaciones:
- Utilice utensilios con un tamafio adecuado para cada quemador (consulte la tabla).
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Aseglrese de que la llama no toque los laterales del recipiente.

Utilice utensilios de base planay aseglirese de cocinar siempre con la tapa puesta.

Los ajustes de coccién recomendados (potencia maxima, media o minima) dependeran
delusoy del tipo de alimento, asi como del material de los recipientes utilizados.

Quemador 0 Diametro del utensilio (cm)
Quemador auxiliar 10-14
Quemador semirrapido 16-20
Quemador rapido 22-24
Quemador wok de triple corona 24-26

2. Placa de induccién

Advertencia: Las zonas de coccién por induccién no se encenderdn si el tamario del recipiente
no es adecuado. Utilice Gdnicamente recipientes que tengan el simbolo de induccién. Coloque
el recipiente en la zona de coccién deseada antes de encender la placa.

Recipientes aptos para induccién

Para comprobar si un utensilio es apto para induccién, basta con usar un iman. Si el iman se
pega a la base, significa que es adecuado.

Los recipientes de cocina fabricados con los siguientes materiales no son aptos para
induccion: acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera,
porcelana, cerdmicay loza.

Utilice recipientes de base plana, de lo contrario, la superficie del cristal podria rayarse.
Para evitar dafios permanentes en la placa de induccién, asegulrese de que el recipiente
no esté deformado.

No cologue el recipiente sobre el panel de control cuando todavia esté caliente. Esto
podria dafarlo.

El didmetro de la base de los utensilios debe ser de al menos 10 cm.

Panel de control (Fig. 12)

Nou s wN

Indicador de la zona de coccién superior 180 mm (d) 2000/2300 W (Booster)
Indicador de la zona de inferior 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)
Indicador de la zona FullFlex 2500/2800 W (Booter)

Funcién Pausa 8

Temporizador

Funcién Mantener caliente (Keep Warm)

Control deslizante de ajuste del nivel de potencia/temporizador
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8.  Funcién “Booster”
9.  Funcién Blogueo para nifios
10. Icono tactil de encendido/apagado (ON/OFF)

Encendery apagar la placa de induccién

Para encender la placa de induccién, mantenga pulsado el icono tactil de encendido/apagado
durante unos segundos hasta que los indicadores de las zonas de coccién se iluminen (Fig.
13).

Ajustar el nivel de potencia

Una vez encendida la placa de induccién, coloque el recipiente en la zona de coccién deseada.
A continuacién, pulse el icono tactil correspondiente y el indicador de la zona de coccién
seleccionada parpadeard. Para ajustar el nivel de potencia, basta con deslizar el dedo sobre
el control deslizante.

Bloqueo para nifios

- Estafuncién permite bloguear el panel de control para evitar que los nifios enciendan
accidentalmente la placa de induccién.

- Paraactivar esta funcién y bloquear los controles, pulse el icono tactil correspondiente y
el visualizador del temporizador mostraréa «Lo».

- Para desactivar el blogueo para nifios, encienda la placa de induccién y mantenga
pulsado el icono tactil correspondiente durante unos segundos.

Elvisualizador del temporizador dejaré de mostrar «Lo» y podra utilizar el panel de control

con normalidad.

Temporizador

- Eltemporizador permite ajustar el tiempo de coccién hasta un maximo de 99 minutos en
todas las zonas de coccién.

- Seleccione la zona de coccién en la que desee activar el temporizador. A continuacion,
pulse elicono tactil correspondiente. El visualizador del temporizador mostrara «10» y el
«0» empezara a parpadear. Utilice el control deslizante para ajustar el tiempo de coccién.

- Vuelva a pulsar elicono téactil del temporizador, el «1» empezara a parpadear y podra
ajustar el tiempo de coccién utilizando el control deslizante.

- Lacuenta atrds comenzard pasados unos segundos.

- Unavez transcurrido el tiempo programado, la placa de induccién emitird una sefial
acusticay la zona de coccién temporizada se apagara automaticamente.

- Paradesactivar el temporizador, seleccione la zona de coccién temporizada y pulse el
icono tactil correspondiente. A continuacién, ajuste el tiempo de coccién a «00» mediante
el control deslizante.
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Funcién “Booster”

Para activar esta funcién, seleccione la zona de coccién deseaday, a continuacién, pulse
el icono tactil correspondiente. Una vez activada la funcién, el indicador de la zona de
coccién seleccionada mostrara «b» y la funcién Booster aplicaré la potencia maxima.
Funcién Mantener caliente

Esta funcion establece automaticamente un nivel de potencia adecuado para mantener
calientes alimentos ya cocinados. Para activarla, seleccione la zona de coccién deseada
y, @ continuacién, pulse el icono tactil correspondiente. Una vez activada la funcién, el
indicador de la zona de coccién seleccionada mostrard «c».

Funcién Pausa

Para detener el proceso de coccién y mantener los ajustes seleccionados, pulse elicono
tactil de pausa. Los indicadores de todas las zonas de cocciéon mostrardn «P» y dejaran de
calentar.

Cuando la funcién esté activada, solo podra utilizar los iconos tactiles de pausa,
encendido/apagado y bloqueo para nifios.

Vuelva a pulsar el icono tactil de pausa para reanudar el proceso de coccién con los
ajustes previos.

Zona FullFlex

Puede utilizarse como zona de coccién individual o como dos zonas diferentes, seglin sus
necesidades.

Esta formada por dos inductores independientes que pueden controlarse por separado.
Si la zona FullFlex se utiliza como una Unica zona de coccién, se puede mover el utensilio
de coccién de una zona a otra manteniendo el mismo nivel de potencia de la zona donde
se colocé originalmente el utensilio (esta zona se apagard automaticamente).

Si usa esta zona como zona de coccién individual, aseglrese de colocar el utensilio en el
centro.

Ejemplos de cémo colocar y no colocar los utensilios (Fig. 14).

Proteccién contra desbordamiento
Si se derrama algun liquido sobre el panel de control mientras la placa de induccién esté en
funcionamiento, esta se apagard automaticamente pasados 10 segundos.

Apagado automatico de seguridad

La placa de induccion se apagard automaticamente si no se ajusta el tiempo de coccidn, si se
ha olvidado de apagarla o cuando no la esté utilizando. Los tiempos de funcionamiento por
defecto para distintos niveles de potencia se muestran en la siguiente tabla:
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Nivel de potencia @

Tiempo de funcionamiento por defecto | 8
(horas)

Indicadores del panel de control

Indicador de calor residual

- Laplaca deinduccién cuenta con un indicador de calor residual en cada zona de coccidn.
- Esteindicador permite saber cuédndo la zona de coccién alin esta caliente.
- Cuando el visualizador muestre H significa que la zona de coccién alin esta caliente.

- Sielindicador de calor residual de una zona de coccién determinada esta encendido, esa
zona puede utilizarse, por ejemplo, para mantener caliente la comida o seguir cocinando

con el calor residual.

- Cuando la zona de coccidn se enfrie, el indicador se apagara.

Indicador de recipiente no detectado

- Elsimbolo L aparecera en el visualizador cuando utilice un utensilio no apto para
induccién, este no esté colocado correctamente o su base no tenga el diametro
adecuado. Sitarda mas de 120 segundos en colocar el recipiente, la placa de induccién se

apagara automaticamente.
Consejos practicos

Utensilios apropiados

Para obtener un mejor rendimiento, siga estas indicaciones:

- Utilice el utensilio de cocina adecuado para cada zona de coccién (consulte la tabla).
- Utilice siempre utensilios de cocina con fondo plano y manténgalos tapados.

- Cuando el contenido empiece a hervir, gire el mando hasta la posicién de potencia

minima.

Quemador 0 Didmetro del utensilio (cm)
Quemador auxiliar 10-14

Quemador semirrapido 16-20

Quemador rapido 22-24

Quemador wok de triple corona 24-26

Zona de coccién por inducciéon de @ 180 mm 10-20

Zona de coccién FullFlex 10~20 x 25~40
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5.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Limpieza de la placa de induccién

- No utilice vaporetas para limpiar la placa de induccién.

- Antes de limpiarla, aseglrese de que las zonas de coccién estén apagadas y de que no
aparezca el indicador de calor residual ("H").

Advertencia: No utilice esponjas abrasivas ni estropajos. Su uso podria rayar la superficie del

cristal.

- Después de cada uso, deje que la placa se enfrie y limpiela para eliminar los restos de
comiday las manchas.

- Retire inmediatamente cualquier resto de sal o azlcar, ya que podrian rayar la superficie
del cristal.

- Limpie la placa de induccién con un pafio suave, papel de cocina o producto de limpieza
especifico (siga las instrucciones del fabricante).

Limpieza de la placa de gas

Antes de realizar cualquier tarea de limpieza o mantenimiento, desconecte la placa de gas de

la red eléctrica. Para prolongar la vida Gtil de la placa de gas, es imprescindible limpiarla con

regularidad. Al hacerlo, tenga en cuenta lo siguiente:

- Las partes esmaltadas y la superficie de cristal deben limpiarse con agua tibia. Evite
utilizar productos de limpieza abrasivos o sustancias corrosivas que puedan deteriorar el
esmalte o rayar el cristal.

- Los componentes desmontables de los quemadores deben lavarse con agua tibiay jabén
después de cada uso. Aseglrese de eliminar los restos de comida incrustados.

- La bujia de encendido automatico debe limpiarse periédicamente con un cepillo no
metalico. Después de limpiarla, aseglrese de que el encendido se produzca con
normalidad.

- Lasuperficie de acero inoxidable y otras piezas de hierro pueden dafiarse al entrar en
contacto con agua con una alta concentracién de cal o productos de limpieza corrosivos
(que contengan fésforo). Para prolongar su vida Gtil, se recomienda enjuagarlas con agua
y secarlas bien para eliminar la presencia de gotas u otros liquidos.

- Después de cada uso, limpie la superficie de la placa con un pafio himedo para eliminar
el polvo o los restos de comida. La superficie de cristal debe limpiarse regularmente con
agua tibia y productos de limpieza no corrosivos.

- Deje que las parillas se enfrien ligeramente. Retire las parrillas de la placa de gas con
cuidado. Coléquelas en el fregadero y elimine los restos de comida o grasa con un cepillo
no metalico y agua jabonosa. Enjuague las parrillas con agua y séquelas bien antes de
volver a colocarlas en su sitio.

En primer lugar, elimine los restos de comida o grasa con una rasqueta para vitrocerdmica
(noincluida).
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Aproveche mientras la superficie aun esta caliente para limpiarla con un producto de
limpieza adecuado y papel de cocina. A continuacién, limpiela con un pafio himedo y séquela
bien. Retire cualquier resto de papel de aluminio o plastico y elimine inmediatamente

los restos de azlcar fundido o los alimentos con alto contenido en azlcar que se hayan
demarrado sobre la superficie.

No utilice estropajos de acero ni productos de limpieza agresivos o abrasivos, como
limpiadores en espray. Puede utilizar una rasqueta adecuada NO incluida (Fig. 15).

Limpieza de las valvulas de gas

Con eltiempo, es habitual que las valvulas de gas se obstruyan por la acumulacién de
suciedad (grasa quemada, restos de alimentos, liquidos, etc.), lo que puede impedir la salida
del gas. Para evitar que esto ocurra, limpie los orificios del quemador vy el interior de las
valvulas de gas con un producto desengrasante.

Nota: Este procedimiento sélo puede ser realizado por un técnico cualificado.

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

En ocasiones, las averias detectadas pueden solucionarse facilmente. Antes de ponerse en
contacto con el Servicio de Asistencia Técnica, compruebe que no se haya producido ningtn
corte en los suministros de gas y electricidad.

- Compruebe que no se haya producido un corte del suministro eléctrico.

- Después de limpiar la placa, asegurese de secarla bien.

- Si, cuando la placa esta encendida, aparece un cédigo de error en la pantalla, consulte la
tabla que se muestra a continuacion.

- Silaplaca no se puede apagar mediante el icono tactil de encendido/apagado,
desconéctela de la red eléctrica.

Placa de induccién

Las zonas de coccién estan sucias.

Compruebe que no haya restos de comida quemados. Aseglrese de limpiar la placa de
induccioén después de cada uso.

Elindicador de calor residual no se enciende.

Si la zona de coccidn estd lo suficientemente caliente y el indicador de calor residual no se
enciende, péngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec.
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Cédigos de error

Cédigo de

en corto o abierto)

Causa Solucién
error
[N Recipiente no . .
Coloque el recipiente en la zona de coccién deseada.
- detectado
. » Compruebe la conexién o desconecte la alimentacién
Error de alimentacion o
EO L eléctrica.
eléctrica ) . -
Sustituya la placa de alimentacion.
, .| Compruebe la conexién o desconecte la alimentacion
Error de alimentacién L
EA L eléctrica.
eléctrica . . -
Sustituya la placa de alimentacion.
Compruebe que no se haya producido un corte en el
suministro eléctrico.
El Tensién alta .
Vuelva a conectar el aparato a la red eléctrica.
Compruebe que no se haya producido un corte en el
E2 Tensién baja suministro eléctrico.
Vuelva a conectar el aparato a la red eléctrica.
£3/E4 Sobrecalentamiento Deje que la placa de induccién se enfriey vuelva a
encenderla de nuevo.
Error del sensor de
F3/F5 temperatura (circuito Péngase en contacto con el Servicio de Asistencia
F9/FA P Técnica oficial de Cecotec.

Ruidos emitidos por la placa de induccién

- Durante la coccién, es normal que la placa de induccién emita ruidos, como silbidos o
crujidos. Muchos de estos ruidos se producen al utilizar utensilios con bases no planas o
compuestos por diferentes materiales superpuestos.

- Estos ruidos varian en funcién de los recipientes utilizados y de la cantidad de alimentos
cocinados, y no indican ninguna averfa.

- Ademas, la placa de induccion esta equipada con un ventilador interno que se activa
durante la coccién. Este ventilador seguira en funcionamiento después de apagar la placa
de induccion para controlar la temperatura.

- Esteruido es completamente normaly forma parte de la tecnologia de induccion.

Placa de gas

El quemador no se enciende o la llama no es uniforme.
Compruebe que:
- Los orificios del quemador no estén obstruidos.
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- Todas las piezas de los quemadores estén bien colocadas.
- No haya corrientes de aire alrededor del quemador.

La llama se apaga al soltar el mando.

Compruebe que:

- Haya presionado el mando de control con firmeza.

- Haya mantenido presionado el mando de control el tiempo suficiente. De esta forma, se
activara el sistema termopar de paso de gas.

- Elorificio del sistema de seguridad termopar no esté obstruido.

La llama se apaga al girar el mando a la potencia minima.
Compruebe que:

- Los orificios de gas del quemador no estan obstruidos.

- No haya corrientes de aire alrededor del quemador.

- Haya girado correctamente el mando hasta la posicién minima.

El utensilio esta inestable sobre la placa.

Compruebe que:

- Elutensilio no esté deformado y que su base sea completamente plana.
- Elutensilio esté bien colocado sobre el centro de la zona de coccién.

Placa de gas

El quemador no se enciende o la llama no es uniforme.

Compruebe que:

- Los orificios para el gas del quemador no estén obstruidos.

- Todas las piezas mdviles de los quemadores estén correctamente fijadas.
- No haya corrientes de aire alrededor del quemador.

La llama se apaga al soltar el mando.

Compruebe que:

- Presiona el mando hasta el fondo.

- Mantiene presionado el mando el tiempo suficiente para activar el termopar.
- Elorificio del sistema de seguridad termopar no esté obstruido.

La llama se apaga al girar el mando a la potencia minima.
Compruebe que:

- Los orificios de gas del quemador no estén obstruidos.

- No haya corrientes de aire alrededor del quemador.

- Haya girado correctamente el mando hasta la posicién minima.
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El utensilio no se mantiene estable sobre la placa.
Compruebe que:

- Elfondo del utensilio sea completamente plano.

- Elutensilio esté correctamente centrado en el quemador.
- Laparrilla no esté invertida.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: EU01_100498
Producto: Bolero Squad GI 3500 Hybrid FullFlex

Tablas ERP
Tipo de producto F’Laca de gas encastrable con placa de c €
induccion
Clase Clase 3

PIN CODE: 2575DN33174
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Fabricante Av. Reyes Catdlicos, 60,

46910, Alfafar (Valencia) - ESPANA

Voltaje/Frecuencia | AC 220-240V, 50/60 Hz, 3,5 kW

(Nominal) Proteccion eléctrica Clase |

Referencia EU01_100498

Tipo de gas G20 @ 20mbar

Tipo de quemador Wok Rapido Semi-rdpido Auxiliar
EE quemador 54,5% N/A N/A N/A

EE placa de gas 54,5%

La placa de gas esta configurada para funcionar con gas naturaly los célculos de Eficiencia
Energética han sido realizados con dicho gas. Si se realiza la modificacién para GLP (butano/
propano), los valores de Evidencia Energética pueden verse modificados.
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Simbolo

Valor

Unidad

Identificacién del modelo

EUO1_100498 Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Tipo de placa de cocina

Placa de gas encastrable con placa de induccién

Nidmero de selectores de los
focos y/o zonas de coccion

Zonal

Zona superior derecha

Tecnologia de calentamiento
(focosy zonas de coccién
por induccién, focos de
coccién por radiacion,
placas macizas)

Zonas de coccién por inducciény zonas de coccion

Simbolo

Valor

Unidad

Para focos o zonas de
coccién circulares: didmetro
de la superficie Util de cada
foco de coccién eléctrica,
redondeando a la fraccién
de 5 mm mas cercana

180

Para focos o zonas de
coccién no circulares:
anchoy largo de la
superficie Gtil de cada foco
0 zona de coccidn eléctrica,
redondeados a la fraccion
de 5 mm mas cercana

Consumo de energia por
foco o zona de coccion,
calculado por kg

C IR
coccién eléctrica

192,7

Wh/Kg
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Zonal

Zona inferior derecha

Tecnologia de
calentamiento (focos

y zonas de coccién por
induccién, focos de coccidon
por radiacién, placas
macizas)

Zonas de coccién por inducciény zonas de coccién

Simbolo Valor

Unidad

Para focos o zonas

de coccidn circulares:
diametro de la superficie
Util de cada foco de
coccién eléctrica,
redondeando a la fraccion
de 5 mm mas cercana

0] 180

Para focos o zonas de
coccion no circulares:
anchovy largo de la
superficie Gtil de cada
foco o zona de coccién
eléctrica, redondeados a
la fraccion de 5 mm mas
cercana

Consumo de energia por
foco o zona de coccién,
calculado por kg

EC

coccion eléctrica

1924

Wh/Kg

Consumo de energia de la
placa, calculado por kg

EC

192,6

placa eléctrica

Wh/kg

Si no hay ninguna zona de coccién (induccién) en funcionamiento, la placa se apagara

automaticamente pasado 1 minuto*. EL consumo de energia en modo apagado es inferior a 0,48

W

*Sin realizar ninguna operacion en el panel de control.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad del

producto.

Fabricado en China | Disefiado en Espafia
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1. PARTS AND COMPONENTS

Figure 1.

1. 3.4 kW triple-crown wok burner

2. Upper cooking zone @ 180 mm (2000-2300 W)

3. Lower cooking zone @ 180 mm (1500-1800 W)

4. Induction hob control panel

5. Spark plug (some models only)

6. Thermocouple safety system (only on some models): activates if the burner flame is

accidentally extinguished (by spillage, draught, etc.), automatically cutting off the gas
supply.

Burner control knob

8. FullFlex Zone (2500-2800 W)

~

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance has packaging designed to protect it during transport. Remove the
appliance from its box and remove all packaging material. You can store the original
box and other packaging in a safe place to prevent damage to the appliance if you need
to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, be sure to
recycle all items properly.

- Make sure that all parts and components are included and in good condition. If any of
them are missing or not in good condition, please contact the official Cecotec Technical
Service immediately.

Contents of the box
- Appliance

- Instruction manual
- Mounting accessories (depending on model)

3. INSTALLATION

Warning: The following instructions are for use by a qualified technician. Disconnect the
power supply before performing any cleaning or maintenance work.

Placement of the gas hob
This appliance should only be installed and used in well ventilated areas.
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1.

Ensure that the room is fitted with a mechanical ventilation device (extractor hood) that
allows smoke and combustion gases to escape to the outside.

Legend Figure 2:

1. Through a chimney or flue.
2. Directly to the outside.

Ensure that the installation site allows fresh air circulation and fresh air intake. A
minimum air flow rate of 2 m3/h per kW of installed gas power is required. The air will
enter through an external duct with a diameter of at least 100 cm?. Make sure it is not
obstructed. For models without a thermocouple safety system, the room must be fitted
with a ventilation duct with twice the diameter. (Fig. 3) Alternatively, the room can be
ventilated indirectly via adjoining rooms (with ventilation ducts leading to the outside). If
the above requirements are not met, there is a risk of fire (Fig. 4).

Legend Figure 3:

1. Adjoining room.
2. Ventilation ducts to evacuate combustion gases.

Legend Figure 4:

1. Room to be ventilated.
2. Extending the ventilation distance between the window and the ground

In case of intensive and prolonged use of the appliance, additional ventilation (e.g.
opening a window) or more effective ventilation (e.g. increasing the power of mechanical
ventilation, if available) will be necessary.

Liquefied petroleum gases (LPG) are heavier than air, so they tend to concentrate in lower
places where there is no good ventilation. Rooms where LPG tanks are installed must be
ventilated to the outside to prevent gas leakage.

Therefore, these tanks should not be installed or stored in rooms or spaces below ground
level (basements, etc.). It is recommended to keep only the currently operating tank in the
room and to ensure that it is not near any heat source (furnaces, fireplaces, cookers, etc.).

Gas hob fitting

The gas hob is designed with an overheating protection device, so the appliance can be
installed next to worktops. However, make sure that the height of the worktops does not
exceed the height of the hob.

For proper installation, the following precautions should be taken:
1. The hob can be installed in a kitchen, dining room or living room, but not in a bathroom.

2. Furniture near the appliance that is higher than the height of the worktop must be placed
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at least 110 mm away from the edge of the hob.
3. (abinets near the cooker hood must have a minimum height of 420 mm above the
worktop (Fig. 5).

Legend Figure 5:
1. Extractor Hood
2. min 650 with extractor hood; min 700 without hood.

4. Ifthe hob is installed under a cabinet, the cabinet must be at least 700 mm away from the
worktop (Fig. 6).

Legend Figure 6:
1. Distance required for the installation of the hob without extractor hood.

2. Distance required for the installation of the plate under a cooker hood.
3. Hook position for a 20 mm thick worktop.
4. Hook position for a 30 mm thick worktop.
5. Hook position for a 40 mm thick worktop.
Installation dimensions | A(mm) B (mm)

560 480

5. Ifthe gas hob is not installed on a built-in oven, a wooden panel must be inserted to
insulate it. This panel must be placed at a minimum distance of 20 mm from the bottom
of the hob. On the other hand, if the hob is installed on a built-in oven, the oven must be
placed on two wooden strips. If it is placed on a board, remember to leave a space of at
least 45 x 560 mm between the board and the back of the oven (Fig. 7).

When installing the hob on an unventilated built-in oven, make sure that it has air inlets and

outlets to adequately ventilate the inside of the unit.

- Thedistance between the bottom of the plate and the board must comply with the
dimensions shown in the figure (min. 50 mm).

- Toensure correct operation of the appliance and to allow air to escape, leave a minimum
gap of 20 mm between the hob and the worktop (Fig. 8).

Gas connection

The hob must be connected to the gas supply by a qualified technician. During installation,

it is essential to install an approved gas cock to isolate the supply to the hob and facilitate
its subsequent removal or maintenance. The connection of the hob to the natural gas or

LPG network must be carried out in accordance with current regulations and only after
checking that it can be adapted to the type of gas to be used. If this is not the case, follow the
instructions indicated in the section "Adaptation to different types of gas". In the case of LPG
tank connection, use pressure regulators that comply with the regulations in force.
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Important: For correct regulation of gas use and longer hob life, ensure that the gas pressure
is set to the values indicated in the table "Burner and nozzle specifications”.

Connection with rigid pipe (copper or steel)

- The connection to the gas supply must be made in such a way that no stress points are
created on any part of the gas hob.

- The plate is equipped with a gas supply elbow and gasket.

- Remove the elbow and replace the gasket.

- Useal/2"threaded elbow to connect the gas plate to the cylinder.

Connection with a metal hose

- Usea1/2"threaded elbow to connect the gas plate to the pipe. Only use pipes and sealing
gaskets that comply with current regulations. The maximum length of the flexible hoses
must not exceed 2000 mm. Once the connection has been made, make sure that the
metal hose does not touch any moving parts and is not crushed.

Tightness check
- Once the hob has been installed, check the gas connections for leaks using soapy water
(never fire).

Electrical connection

The gas hob is equipped with a three-pole power cable designed for use with alternating
current, in accordance with the indications on the rating label located underneath the hob.
The earth wire is yellow and green in colour.

In the case of installation on a built-in oven, the electrical connections of the hob and the
oven must be separate, not only for safety, but also for convenience when removing them in
the future.

Electrical connection of the gas hob

Connect the power supply cable to a standard socket compatible with the wattage indicated

on the rating plate or connect it directly to the mains. In the latter case, a single-pole switch

must be fitted between the gas hob and the mains, with a minimum contact separation of

3 mm. Do this in accordance with current safety regulations (the switch must not interrupt

the earth line). The power cable must be positioned in such a way that it never reaches a

temperature of more than 50°C with respect to the ambient temperature.

Before making the connection, make sure that:

- The fuse and power supply can withstand the power required by the gas hob.

- Theelectrical supply system is provided with an earthing system that complies with
current regulations.

- The plug or switch is easily accessible.
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The wires of the main cable are colour coded as follows:

Green/Yellow = Earth

Blue = Neutral

Brown = Phase

In case the colours of the wires do not match the colours of the terminals of your plug:
- Connect the green/yellow wire to the “E" terminal,= or green or green and yellow.
- Connect the brown wire to the “L" or red terminal.

- Connect the blue wire to the “N" or black terminal.

*Colours may vary depending on the model.

Table 1: Burner and injector specifications
Adaptation of the gas hob according to the gas type

Natural gas G20 Butane G30
Burner 'll'ohael;'mal Injector Thermal load Injector 1/100
(W) 1/100 (mm) | (kW) (mm)
Auxiliary 1 VAl 1 52
Semi-fast 1,80 97 1,80 67
Quick 2,40 10 2,40 77
Triple crown wok 3,40 125 3,40 93
Supply pressure 20 mbar 30 mbar
At 15 °Cand 1013 mbar - dry gas
P.C.1.G20 3778 MJ/m? P.C.1.G251 32.51MJ/m3
P.C.1.G25 32.49 MJ/m? P.C.1.G27 30.98 MJ/m?3
P.C.1.G2.350 2720 M)/ m3 P.C..G30 49.47 Ml/kg

Replacing the burner injector: Loosen the injector with a suitable tool (Figure 9).
Fit the new injector on the burner according to the type of gas used (see table 1).

Note: After adapting the hob connection to another type of gas, be sure to place a label on the
appliance containing this information.
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Table 2: Change of gas type

Gas flow regulation via the valve

Burner

Call

Switching from LPG to

Switching from natural

(Fig. 7) to regulate the flame.

natural gas gas to LPG
Replace the injector Replace the injector
Long flame of the burner according to of the burner according to
the instructions in Table 1. the instructions in Table 1.
Burners
P Turn the adjusting screw
Turn the adjust
Short call urn the adjusting screw (Fig. 7) to regulate the

flame.

Valve and gas flow adjustment

To adjust the gas valve and regulate the flame, first turn the control knob to the minimum

position.

Remove the knob and adjust the flame with a small screwdriver (Fig. 10).

To check whether the flame has reached the desired intensity, light the burner at the
maximum position for 10 minutes. Then turn the knob to the minimum position. The flame
should not go out or move towards the injector. If this happens, readjust the gas valve.

Flame selection

If combustion is taking place efficiently, the colour of the flame should be deep blue on the
outside and slightly lighter on the inside. The size of the flame depends on the position of the
corresponding knob (Fig. 17).

Legend Figure 11:

1. Long flame (maximum power)
2. Short flame (minimum power)
3. Shutdown

See figure 11 for the different operating positions (flame size selection). When cooking starts,
turn the knob to the maximum position to activate the long flame. This will heat the pan more
quickly. Then turn the knob to the minimum position to activate the short flame and maintain
cooking. It is recommended to adjust the flame size progressively.

Please observe the following energy saving tips:
- Usethe plate correctly.
- Choose the right burner for the size of the vessel.

Use appropriate cooking utensils.
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Up to 60% of energy is saved when using suitable cooking utensils.

Up to 60% of energy is saved when the hob is used correctly and the right flame size is
chosen.

In order for the hob to operate efficiently and consume less energy, it is essential to keep
the burners clean (especially the flame openings and nozzles).

Table 3: Adaptation to different types of gas

qu,”pment Class |ZE |ZE 2E+1(20) |(ZHS) IZELS |ZEL\I\/ |3+ I3E/P IBE/F‘ |3B/P) 1(3B/P IBF‘ |ZH3+ ”ZESB/P (2HS3B/P) ”ZELWLS3 B/P
ILELL,B/
Suppl Inject Reduced
Type of uppYy I’?JEC or Rated thermal load educe
Burner e pressure | diameter thermal load
mbar 1/100mm | g/h /h | kw kcal/h | kW kcal/h
Natural
gas 20 7 - 95 |1 860 | 040 |344
G20
Auxiliary 30 52 72,6 R 860 040 | 344
Butane
30 37 47 726 |- |1 860 | 040 |344
50 45 726 |- |1 860 | 040 |344
Natural
gas 20 97 - 17 (1,8 1548 | 0,60 |56
G20
Semi-fas 30 67 1308 |- |18 1548 | 060 |56
But
Lrane i 37 64 1308 |- |18 |18 |o060 |56
G30
50 59 1308 |- |18 1548 | 060 |56
Natural
gas 20 110 - 228 |24 | 2064 |090 |774
G20
Quick 30 77 174 - |24 2064 | 090 |774
But
i 73 174 |- |24 |2064 |090 |774
G30
50 67 174 - |24 |2064 |090 |774
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Natural

gas 20 125 - 323 |34 2924 1,50 1290
Triple G20
crown 30 93 247 - 3.4 2924 1,50 1290
wok

(B];ga”e 37 88 247 |- |34 |2924 |150 |1290

50 82 247 - 3.4 2924 1,50 1290
Table 4: Gas supply and ranking by country

Gas category Supply pressure Country

AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IS, IE, IT,

L2 (20 20 moar LV, LT, NO, PT, RO, 5K, S, ES, SE, CH, TR, GB
126 G20 20 mbar DE, LU
12E+ G20/G2520/25 mbar | BE, FR
2L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G251 25 mbar HU
el :qzboafo mbar, 6235013 | o
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
5 G30-G31(28-30)-37 BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
mbar RO, SK, ES, CH, GB
138/P G30 30 mbar EAET%(LC,\Z‘OD;(KE;E'EF'TQR HR, LV, LT, LU,
138/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, €5, GB
G20 20 mbar,
I2H3+ G30-G31(28-30)-37 GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, S, 5K
mbar
12638/P G2020mbar, 63030 |

mbar
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G20/G25.1 25 mbar,
II2HS3B/P 630 30 mbar HU

G20/G27 20 mbar,
[I2ELWLS3B/P G2.35013 mbar, G3037 | PL
mbar

G20 20 mbar, G25 25
|I2ELL3B/P mbar, DE
G30 50 mbar

This gas hob complies with the following European Economic Community directives:

- 73/23/EEC0f19/02/73 (electrical equipment designed for use within certain voltage
limits) and subsequent amendments.

- 89/336/EEC of 03/05/89 (electromagnetic compatibility) and subsequent amendments.

- 90/396/EEC of 29/06/90 (appliances burning gaseous fuels) and subsequent
amendments.

- 93/68/EEC0of 22/07/93 and subsequent amendments.

- Regulation (EU) 2016/426.

- Low Voltage Directive 2014/35/EU.

- ECCouncil Directive 2014/30/EU.

4. OPERATION
1. Gas hob

The output of the gas burner can be adjusted with the corresponding control knob using one
of the following settings:

* Shutdown
2 ol\/laximum power
& Minimum power

On models with thermocouple safety system
Press and turn the knob to light the burner. Hold it firmly for about 6 seconds after the flame
has ignited.

On models with spark plug

First press the electronic ignition button, identified by the symboﬁb\’ , then press the
corresponding knob and turn it counterclockwise to the maximum power position.
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Lighting the burner
Press the corresponding knob and turn it anticlockwise to the maximum power position. Keep
it pressed until sparks are produced and the burner flame ignites.

Warning: If the flame is accidentally extinguished during operation, turn off the gas supply
with the control knob and wait at least one minute before relighting the burner.

Switching off the burner
Turn the corresponding knob clockwise to the

won

position.

Containers suitable for gas burners

To save energy and avoid damage, please follow the instructions below:

- Use utensils of a suitable size for each burner (see table). Make sure that the flame does
not touch the sides of the pan.

- Use flat-bottomed utensils and be sure to always cook with the lid on.

- Therecommended cooking settings (maximum, medium or minimum power) depend on
the use and type of food, as well as the material of the containers used.

Burner 0 Diameter of utensil (cm)
Auxiliary burner 10-14
Semi-fast burner 16-20
Fast burner 22-24
Triple crown wok burner 24-26

2. Induction hob

Warning: Induction cooking zones will not light up if the pot size is not suitable. Only use pots
with the induction symbol. Place the pan on the desired cooking zone before switching on the
hob.

Induction-safe vessels

To check whether a cookware is suitable for induction, simply use a magnet. If the magnet

sticks to the base, it means it is suitable.

- Cookware made of the following materials is not suitable for induction: pure stainless
steel, aluminium or copper without magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic and
earthenware.

- Use containers with a flat base, otherwise the surface of the glass may become
scratched.
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- Toavoid permanent damage to the induction hob, make sure that the pan is not
deformed.

- Do not place the container on the control panel when it is still hot. This could damage it.

- Thediameter of the base of the utensils must be at least 10 cm.

Control panel (Fig. 12)

1. Upper cooking zone indicator 180 mm (d) 2000/2300 W (Booster)
2. Lower zone indicator 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)

3. FullFlex 2500/2800 W zone indicator (Booter)

4, Pause function 8

5. Timer

6. Keep Warm function

7. Power level/timer adjustment slide control

8. Booster function

9.  Child lock function

10. ON/OFF touch icon

Switching the induction hob on and off
To switch on the induction hob, press and hold the On/Off touch icon for a few seconds until
the cooking zone indicators light up (Fig. 13).

Adjusting the power level

Once the induction hob has been switched on, place the pan on the desired cooking zone.
Then press the corresponding touch icon and the indicator for the selected cooking zone will
flash. To adjust the power level, simply slide your finger over the slider.

Child Lock

- This function allows you to lock the control panel to prevent children from accidentally
switching on the induction hob.

- Toactivate this function and lock the controls, press the corresponding touch icon and
the timer display will show “Lo".

- Todeactivate the child lock, switch on the induction hob and press and hold the
corresponding touch icon for a few seconds.

The timer display will stop showing “Lo" and you will be able to use the control panel

normally.

Timer

- Thetimer allows you to set the cooking time up to a maximum of 99 minutes on all
cooking zones.

- Select the cooking zone in which you want to activate the timer. Then press the
corresponding touch icon. The timer display will show “10" and the “0" will start flashing.
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Use the slider to adjust the cooking time.

Press the timer touch icon again, the “1" will start flashing and you can adjust the cooking
time using the slider.

The countdown will start after a few seconds.

Once the programmed time has elapsed, the induction hob will emit an acoustic signal
and the timed cooking zone will switch off automatically.

To deactivate the timer, select the timed cooking zone and press the corresponding touch
icon. Then set the cooking time to “00" using the slider.

Booster function

To activate this function, select the desired cooking zone and then press the
corresponding touch icon. Once the function is activated, the indicator of the selected
cooking zone will show “b" and the Booster function will apply the maximum power.
Keep warm function

This function automatically sets a suitable power level to keep cooked food warm. To
activate it, select the desired cooking zone and then press the corresponding touch icon.

“_n

Once the function is activated, the indicator of the selected cooking zone will show “c".

Pause function

To stop the cooking process and keep the selected settings, press the pause touch icon.
The indicators of all cooking zones will show “P" and stop heating.

When the function is activated, you can only use the touch icons for pause, on/off and
child lock.

Press the pause touch icon again to resume the cooking process with the previous
settings.

FullFlex Zone

It can be used as a single cooking zone or as two different zones, depending on your
needs.

It consists of two independent inductors which can be controlled separately. If the
FullFlex zone is used as a single cooking zone, the cookware can be moved from one zone
to another while maintaining the same power level as the zone where the cookware was
originally placed (this zone will automatically switch off).

If you use this zone as an individual cooking zone, be sure to place the utensilin the
centre.

Examples of how to place and not to place utensils (Fig. 14).

Overflow protection
If any liquid is spilled on the control panel while the induction hob is in operation, the
induction hob will automatically switch off after 10 seconds.
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Automatic safety shutdown

The induction hob will switch off automatically if the cooking time is not set, if you have
forgotten to switch it off or when it is not in use. The default operating times for different
power levels are shown in the table below:

Power level c |1 |3 |4 (5|6 |7 |81]9

Default operating time (hours) 8|8 (8|4 |4 |4]|2]|2]2

Control panel indicators

Residual heat indicator

- Theinduction hob has a residual heat indicator on each cooking zone.

- This indicator lets you know when the cooking zone is still hot.

- When the display ShowsH , this means that the cooking zone is still hot.

- Ifthe residual heat indicator for a particular cooking zone is lit, that zone can be used, for
example, to keep food warm or to continue cooking with the residual heat.
- When the cooking zone cools down, the indicator will go out.

Vessel not detected indicator

- The Symbolu will appear on the display when you use a non-induction cookware, the
cookware is not positioned correctly or its base is not of the correct diameter. If it takes
more than 120 seconds to place the pan, the induction hob will switch off automatically.

Practical advice

Appropriate utensils

For best performance, follow these guidelines:

- Use the appropriate cookware for each cooking zone (see table).

- Always use flat-bottomed cookware and keep it covered.

- When the contents come to the boil, turn the knob to the minimum power position.

Burner 0 Diameter of utensil (cm)
Auxiliary burner 10-14
Semi-fast burner 16-20
Fast burner 22-24
Triple crown wok burner 24-26
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Induction cooking zone @ 180 mm 10-20

FullFlex cooking zone 10~20 x 25~40

5. CLEANING AND MAINTENANCE

Cleaning the induction hob

- Do not use steamers to clean the induction hob.

- Before cleaning, make sure that the cooking zones are switched off and that the residual
heat indicator ("H") is not displayed.

Warning: Do not use abrasive sponges or scouring pads. Their use may scratch the surface of

the glass.

- After each use, allow the plate to cool and clean it to remove food residues and stains.

- Remove any salt or sugar residues immediately, as they could scratch the surface of the
glass.

- (lean the induction hob with a soft cloth, kitchen paper or specific cleaning product
(follow the manufacturer's instructions).

Cleaning the gas hob

Before carrying out any cleaning or maintenance work, disconnect the gas hob from the

mains. To prolong the service life of the gas hob, it is essential to clean it regularly. When

doing so, please note the following:

- The enamelled parts and the glass surface should be cleaned with lukewarm water.
Avoid using abrasive cleaning agents or corrosive substances that may damage the
enamel or scratch the glass.

- The removable burner components should be washed with warm soapy water after each
use. Be sure to remove any encrusted food residue.

- Theautomatic spark plug must be cleaned periodically with a non-metallic brush. After
cleaning, make sure that ignition occurs normally.

- The surface of stainless steel and other iron parts can be damaged by contact with
water with a high concentration of lime scale or corrosive cleaning products (containing
phosphorus). To prolong their service life, it is recommended to rinse them with water
and dry them thoroughly to eliminate the presence of drips or other liquids.

- After each use, wipe the surface of the hob with a damp cloth to remove dust or
food debris. The glass surface should be cleaned regularly with warm water and
non-corrosive cleaning agents.

- Allow the grills to cool slightly. Carefully remove the grills from the gas hob. Place them
in the sink and remove any food or grease residue with a non-metallic brush and soapy
water. Rinse the grills with water and dry them thoroughly before putting them back in
place.
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First remove any food or grease residues with a ceramic hob scraper (not included).

While the surface is still warm, use a suitable cleaning agent and kitchen paper to clean it.
Then wipe it with a damp cloth and dry it thoroughly. Remove any remaining aluminium foil or
plastic and immediately remove any melted sugar or food with a high sugar content that has
been smeared on the surface.

Do not use steel wool pads or aggressive or abrasive cleaning agents such as spray cleaners.
You can use a suitable scraper NOT included (Fig. 15).

Cleaning of gas valves

Over time, it is common for the gas valves to become clogged by a build-up of dirt (burnt
grease, food residues, liquids, etc.), which can prevent the gas from escaping. To prevent this
from happening, clean the burner orifices and the inside of the gas valves with a degreasing
product.

Note: This procedure may only be performed by a qualified technician.

6. PROBLEM SOLVING

In some cases, the faults detected can be easily solved. Before contacting the Technical
Assistance Service, check that the gas and electricity supplies have not been cut off.

- Check that there has not been a power failure.

- After cleaning the plate, be sure to dry it thoroughly.

- If, when the board is switched on, an error code appears on the display, refer to the table
below.

- Ifthe board cannot be switched off using the on/off touch icon, disconnect it from the
mains.

Induction hob
The cooking zones are dirty.
Check that there are no burnt food residues. Be sure to clean the induction hob after each use.

The residual heat indicator does not light up.

If the cooking zone is hot enough and the residual heat indicator does not light up, please
contact the official Cecotec Service Centre.
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Error codes

circuit)

Error code | Cause Solution
':I Vessel not detected Place the pan in the desired cooking zone.
Check the connection or disconnect the power
EO0 Power supply error supply.
Replace the power supply board.
Check the connection or disconnect the power
EA Power supply error supply.
Replace the power supply board.
Check that there has not been a power failure.
= High blood pressure | Reconnect the appliance to the mains.
Check that there has not been a power failure.
g2 Low voltage ) )
Reconnect the appliance to the mains.
A hei ionh itchi
£3/E4 Overheating llowt. e induction hob to cool down and switch it
on again.
Te t
F3/F5 ei:;fgsol:treofinzzr Please contact the official Cecotec Technical
F9/FA P Assistance Service.

Noises emitted by the induction cooktop

- During cooking, it is normal for the induction hob to make noises such as hissing or

crackling noises. Many of these noises occur when using utensils with non-flat bases or
utensils made of different materials on top of each other.
- These noises vary depending on the containers used and the amount of food cooked, and
do not indicate a fault.

- Inaddition, the induction hob is equipped with an internal fan which is activated during
cooking. This fan will continue to operate after the induction hob is switched off to

control the temperature.
- This noise is completely normal and is part of the induction technology.

Gas hob

Burner does not light or flame is not uniform.

Check that:

- Burner orifices are not obstructed.

- Allburner parts are correctly positioned.

- Nodraughts around the burner.
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The flame goes out when the control is released.

Check that:

- Press the control knob firmly.

- Hold down the control knob long enough. This will activate the thermocouple gas flow
system.

- The orifice of the thermocouple safety system is not obstructed.

The flame is extinguished when the knob is turned to minimum power.
Check that:

- The gas orifices of the burner are not obstructed.

- Nodraughts around the burner.

- You have correctly turned the knob to the minimum position.

The utensil is unstable on the plate.

Check that:

- Theutensilis not deformed and the base of the utensilis completely flat.
- Theutensilis well positioned over the centre of the cooking zone.

Gas hob

Burner does not light or flame is not uniform.

Check that:

- The gas orifices of the burner are not obstructed.

- Allmoving parts of the burners are properly secured.
- Nodraughts around the burner.

The flame goes out when the control is released.

Check that:

- Press the knob all the way down.

- Hold down the knob long enough to activate the thermocouple.
- The orifice of the thermocouple safety system is not obstructed.

The flame is extinguished when the knob is turned to minimum power.
Check that:

- The gas orifices of the burner are not obstructed.

- Nodraughts around the burner.

- You have correctly turned the knob to the minimum position.

The utensil is not stable on the plate.

Check that:
- The bottom of the utensilis completely flat.
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- The utensilis correctly centred on the burner.
- Thegrilleis notinverted.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: EU01_100498
Product: Bolero Squad GI 3500 Hybrid FullFlex

ERP tables
Product type Inset gas hob with induction cooktop
Class Class 3
PIN CODE:
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. 2575DN33174
Manufacturer Av. Reyes Catdlicos, 60,
46910, Alfafar (Valencia) - SPAIN
Voltage/Frequency | AC 220-240V, 50/60 Hz, 3,5 kW
(Nominal) Electrical protection Class |
Reference EU01.100498
Type of gas G20 @ 20mbar
Burner type Wok Quick Semi-fast Auxiliary
EE burner 54,5% N/A N/A N/A
EE gas hob 54,5%

The gas hob is configured to operate on natural gas and the Energy Efficiency calculations
have been made for natural gas. If the modification is made for LPG (butane/propane), the
Energy Evidence values may be modified.

Symbol

Value

Unit

Model identification

EU01_100498 Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Type of cooktop

Inset gas hob with induction cooktop
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Number of selectors

(induction hotplates and
cooking zones, induction
hotplates, induction
cooking zones and
induction cooking zones)
radiation, solid plates)

of the lamps and/or 2

cooking zones

Zone 1 Upper right zone
Heating technology

Induction cooking zones
and cooking zones

Symbol

Value

Unit

For circular cooking
spots or cooking zones:
diameter of the usable
surface of each spotlight
from

electric firing, rounded
off to the nearest 5 mm

180

For non-circular cooking
spots or cooking zones:
width and length of the
usable surface of each
cooking area

spot or electric cooking
zone, rounded off to the
nearest 5 mm

Energy consumption per
lamp or cooking zone,
calculated per kg

electric cooking

192,7

Wh/Kg
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Zone1

Lower right zone

Heating technology
(induction hotplates and
cooking zones, induction
hotplates, induction
cooking zones and
induction cooking zones)
radiation, solid plates)

Induction cooking zones
and cooking zones

Symbol Value

Unit

For circular cooking
spots or cooking zones:
diameter of the usable
surface of each spotlight
from

electric firing, rounded
off to the nearest 5 mm

0 180

For non-circular cooking
spots or cooking zones:
width and length of the
usable surface of each
cooking area

spot or electric cooking
zone, rounded off to the
nearest 5 mm

Energy consumption per
lamp or cooking zone,
calculated per kg

EC 1924

electric cooking

Wh/Kg

Energy consumption
of the plate, calculated
per kg

E 192,6

c electric plate

Wh/kg

If no cooking zone (induction) is in operation, the hob will automatically switch off after 1

minute*. Power consumption in off mode is less than 0.48 W.
*Without performing any operation on the control panel.

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.

Made in China | Designed in Spain
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1.

1. Br0leur wok a triple anneau de 3,4 kW

2. Foyer supérieur de @ 180 mm (2000-2300 W)

3. Foyer inférieur de @ 180 mm (1500-1800 W)

4. Panneau de contrdle de la plague a induction

5. Bougie d'allumage (certains modéles seulement)

6. Systéme de sécurité par thermocouple (uniquement pour certains modeles) : il s'active en

cas d'extinction accidentelle de la flamme du brileur (renversement, courant d'air, etc.),
en coupant automatiquement l'alimentation en gaz.

7. Bouton de contréle du brileur
8. Zone FullFlex (2500-2800 W)
NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa baoite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez
la boite d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit

sUr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous
devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments
correctement.

Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

Plaque mixte
Manuel d'instructions
Accessoires de montage (selon le modéle)

3. INSTALLATION

Avertissement : Les instructions suivantes sont destinées a un technicien qualifié. Coupez
'alimentation électrique avant d'effectuer toute opération de nettoyage ou d'entretien.
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Emplacement de la plaque de cuisson a gaz
Cet appareil ne doit étre installé et utilisé que dans des endroits bien ventilés.

1. Assurez-vous que la piéce est équipée d'un dispositif de ventilation mécanique (hotte
aspirante) qui permet a la fumée et aux gaz de combustion de s'échapper vers lextérieur.
Image 2:
1. Parune cheminée ou un conduit de sortie.
2. Directement vers l'extérieur.

2. Assurez-vous que le lieu d'installation permet a l'air frais de circuler et d'entrer. Un débit
d'air minimum de 2 m3/h par kW de puissance de gaz installée est requis. Lair entrera
par un conduit extérieur dont le diametre doit étre d'au moins 100 cm?. Assurez-vous qu'il
n'est pas obstrué. Pour les modeles sans systeme de sécurité thermocouple, la piece doit
étre équipée d'un conduit de ventilation d'un diametre deux fois supérieur. Par exemple,
un minimum de 200 cm?. (Img. 3) La piece peut également étre ventilée indirectement
par les piéces adjacentes (équipées de conduits de ventilation vers 'extérieur). Si les
conditions ci-dessus ne sont pas respectées, ily a un risque d'incendie. (Img. 4).

Image 3:
1. Piece adjacente.
2. Conduits de ventilation pour évacuer les gaz de combustion.

Image &4
1. Piece aventiler.
2. Augmentation de la distance de ventilation entre la fenétre et le sol.

1. Encasd'utilisation intensive et prolongée de l'appareil, une ventilation supplémentaire
(par exemple en ouvrant une fenétre) ou une ventilation plus efficace (par exemple
en augmentant la puissance de la ventilation mécanique, si elle est disponible) sera
nécessaire.

2. Les gaz de pétrole liquéfiés (GPL) sont plus lourds que l'air et ont donc tendance a se
concentrer dans les endroits bas ou il n'y a pas de bonne ventilation. Les piéces dans
lesquelles des réservoirs de GPL sont installés doivent étre ventilées vers l'extérieur afin
d'éviter les fuites de gaz.

Par conséquent, ces réservoirs ne doivent pas étre installés ou stockés dans des piéces ou

des espaces situés au-dessous du niveau du sol (sous-sols, etc.). Ne conservez dans la piéce

que le réservoir en fonctionnement et veillez a ce qu'il ne se trouve pas a proximité d'une
source de chaleur (fours, cheminées, chauffages, etc.).

Encastrement de la plaque de cuisson a gaz
La plague de cuisson a gaz est équipée d'un dispositif de protection contre la surchauffe, de
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sorte que l'appareil peut étre installé sur des plans de travail. Veillez toutefois a ce que la
hauteur du plan de travail ne dépasse pas celle de la plaque de cuisson.

Pour une installation correcte, il faut prendre les précautions suivantes :

1.

La plaque de cuisson peut étre installée dans une cuisine, une salle a manger ou un salon,
mais pas dans une salle de bains.

2. Les meubles situés a proximité de l'appareil et dont la hauteur est supérieure a celle du
plan de travail doivent étre placés a au moins 110 mm du bord de la plaque de cuisson.
3. Les meubles placés a proximité de la hotte doivent avoir une hauteur minimale de 420
mm par rapport au plan de travail. (Img. 5)
Image 5:
1. Hotte aspirante
2. min. 650 mm avec hotte ; min. 700 mm sans hotte
4. Sila plague est installée sous un meuble, celui-ci doit se trouver a une distance d'au
moins 700 mm du plan de travail. (Img. 6)
Image 6:
1. Distance requise pour l'installation de la plaque de cuisson sans hotte aspirante.
2. Distance requise pour l'installation de la plague de cuisson sous une hotte aspirante.
3. Position du crochet pour un plan de travail de 20 mm d'épaisseur.
4. Position du crochet pour un plan de travail de 30 mm d'épaisseur.
5. Position du crochet pour un plan de travail de 40 mm d'épaisseur.
Dimensions d'installation | A (mm) B (mm)
560 480
5. Sila plaque de cuisson a gaz n'est pas installée sur un four encastré, il est nécessaire de

placer une planche de bois pour l'isoler. Cette planche doit étre placée a au moins 20 mm
de la partie inférieure de la plaque. Par ailleurs, si la plaque de cuisson est installée sur
un four encastrable, le four doit étre placé sur deux lattes de bois. En cas d'installation
sur un plateau, n'oubliez pas de laisser un espace d'au moins 45 x 560 mm entre le
plateau de table et la partie arriére (Img. 7).

Sivous installez la plaque de cuisson sur un four encastré non ventilé, assurez-vous qu'il
dispose d'entrées et de sorties d'air permettant de ventiler correctement l'intérieur du
meuble.
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La distance entre la partie inférieure de la plaque et le plateau doit étre conforme aux
dimensions indiquées sur l'image (min. 50 mm).

Pour garantir le bon fonctionnement de l'appareil et faciliter 'évacuation de l'air, laissez
un espace minimum de 20 mm entre la plaque de cuisson et le plan de travail (Img. 8).
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Raccordement au gaz

La plaque de cuisson doit étre raccordée a l'alimentation en gaz par un technicien qualifié.
Lors de l'installation, il est essentiel d'installer un robinet de gaz approuvé afin d'isoler
l'alimentation de la plaque de cuisson et de faciliter le démontage ou l'entretien postérieur. Le
raccordement de la plague de cuisson au réseau de gaz naturel ou de GPL doit étre effectué
conformément a la réglementation en vigueur et seulement apres avoir vérifié qu'elle
convient au type de gaz a utiliser. Si ce n'est pas le cas, suivez les instructions du paragraphe
« Adaptation aux différents types de gaz ». En cas de raccordement a un réservoir de GPL,
utilisez des régulateurs de pression conformément a la réglementation en vigueur.

Important : Pour une régulation correcte de l'utilisation du gaz et une plus longue durée de vie
de la plaque, assurez-vous que la pression du gaz est réglée sur les valeurs indiquées dans le
tableau « Spécifications des brileurs et des injecteurs ».

Raccordement a un tube rigide (cuivre ou acier)

- Leraccordement a l'alimentation en gaz doit étre effectué de maniére a ne pas créer de
points de tension sur aucune partie de la plaque de cuisson a gaz.

- Laplague est équipée d'un coude et d'un joint d'alimentation en gaz.

- Retirez le coude et remplacez le joint.

- Utilisez un coude fileté de 1/2 pouces pour raccorder la plaque a gaz a la bouteille.

Raccordement a un tuyau flexible métallique

- Utilisez un coude fileté de 1/2 pouces pour raccorder la plaque a gaz au tube. Utilisez
uniqguement des tuyaux/tubes et des joints conformes aux normes en vigueur. La
longueur maximale des tubes flexibles ne doit pas dépasser 2000 mm. Une fois le
raccordement effectué, veillez a ce que le tube flexible métallique n'entre pas en contact
avec des piéces mobiles et ne soit pas écrasé.

Contrdle de l'étanchéité
- Une fois la plaque de cuisson installée, vérifiez l'étanchéité des raccords de gaz a l'aide
d'eau savonneuse (jamais de feu).

Connexion électrique

La plaque de cuisson est équipée d'un cable d'alimentation tripolaire concu pour étre utilisé
avec du courant alternatif, conformément aux instructions figurant sur la plaque signalétique
située sous la plaque. Le cable de mise a la terre est jaune et vert.

En cas d'installation sur un four électrique encastré, les connexions électriques de la plaque
de cuisson et du four doivent étre séparées, pour des raisons de sécurité et de commodité en
cas de démontage ultérieur.
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Connexion électrique de la plaque de cuisson a gaz

Branchez le cable d'alimentation sur une prise standard compatible avec la puissance

indiquée sur la plaque signalétique ou branchez-le directement sur le secteur. Dans ce

dernier cas, un interrupteur unipolaire doit étre installé entre la plaque de cuisson a gaz et

le réseau électrique, avec une séparation minimale des contacts de 3 mm. Cela doit étre fait

conformément aux normes de sécurité en vigueur (linterrupteur ne doit pas interrompre

la ligne de mise a la terre). Le cable d'alimentation doit étre placé de maniére a ne jamais

atteindre une température supérieure a 50 U par rapport a la température ambiante.

Avant d'effectuer la connexion, assurez-vous que :

- Lefusible et l'alimentation peuvent supporter la puissance requise par la plaque a gaz.

- Lesysteme d'alimentation électrique est doté d'un systeme de mise a la terre conforme a
la réglementation en vigueur.

- Laprise ou linterrupteur sont facilement accessibles.

Les fils du cable principal sont codés par couleur comme suit :

Vert / Jaune : terre

Bleu : Neutre

Marron : Phase

Si les couleurs des fils ne correspondent pas aux couleurs des bornes de votre prise :

- Connectez le filvert/jaune a la borne « E », DSC09813 ou a la borne verte ou verte et
jaune.

- Connectez le filmarron a la borne « L » ou rouge.

- Connectez le filbleu a la borne « N » ou noire.

*Les couleurs peuvent varier en fonction du modele.

Tableau 1: Spécifications sur les briileurs et sur les injecteurs
Adaptation de la plaque de cuisson a gaz selon le type de gaz

Gaz naturel G20 Butane G30

Braleur f:::ri?que 'Ill;i1e(;:;eur f:ea:ri?que (kW) ;:i‘::)teur 1/100
(kw) (mm)

Auxiliaire 1 7 1 52

Semi-rapide 1,80 97 1,80 67

Rapidement 2,40 110 2,40 77
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Wok a triple anneau 3,40 125 3,40 93
Pression d'alimentation | 20 mbar 30 mbar

A15°C et 1013 mbar - gaz sec
P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G25.1 32,51 MJ/m3
P.C.1.G25 32,49 MJ/m? P.C..G27 30,98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 2720 M)/ m3 P.C.L.G30 49,47 MJ/kg

Remplacement de linjecteur du brileur : desserrez l'injecteur a l'aide d'un outil approprié

(Image 9).

Placez le nouvel injecteur dans le briileur en fonction du type de gaz utilisé (voir tableau 1).

Note : Apres d'adapter la plague de cuisson a un autre type de gaz, assurez-vous d'avoir collé
sur celle-ci une étiguette contenant ces informations.

Tableau 2 : Changement du type de gaz
Régulation du débit de gaz par la vanne

Brileur Flamme Changement du GPLau gaz | Changement du gaz naturel
naturel au GPL
Remplacez l'injecteur du Remplacez linjecteur du
Grande . ) - .
braleur conformément aux | brileur conformément aux
flamme ) ) . .
instructions du tableau 1. instructions du tableau 1.
Braleurs
Flamme Tournez la vis (/je réglage Tournez la vis (/je réglage
(Img. 7) pour régler la (Img. 7) pour régler la
courte
flamme. flamme.

Réglage de la vanne et du débit de gaz
Pour régler la vanne de gaz et réguler la flamme, tournez d'abord le bouton sur la position de

puissance minimale.

Retirez le bouton et réglez la flamme a l'aide d'un petit tournevis. (Img. 10)

Pour vérifier si la flamme a atteint l'intensité souhaitée, allumez le brileur a puissance
maximale pendant 10 minutes. Tournez ensuite le bouton sur la position de puissance
minimale. La flamme ne doit pas s'éteindre ou se diriger vers l'injecteur. Si cela se produit,
réglez a nouveau la vanne de gaz.
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Sélectionner la taille de la flamme
Si la combustion est efficace, la couleur de la flamme doit étre bleu foncé a l'extérieur et
légérement plus claire a lintérieur. La taille de la flamme dépend de la position du bouton
correspondant (Img 11).
Image 11:

1. Grande flamme (puissance maximale)

2. Flamme courte (puissance minimale)

3. Arrét

Consultez l'image 11 pour connaitre les différentes positions de fonctionnement (sélection
de la taille de la flamme). Au début de la cuisson, tournez le bouton sur la position de
puissance maximale pour activer la grande flamme. De cette maniere, l'ustensile de

cuisson chauffera plus rapidement. Tournez ensuite le bouton sur la position de puissance
minimale pour activer la flamme courte et maintenir la cuisson. Il est recommandé de régler
progressivement la taille de la flamme.

Respectez les consignes d'économie d'énergie suivantes :

- Utilisez la plaque correctement.

- Choisissez le brileur adapté a la taille de l'ustensile.

- Utilisez des ustensiles de cuisson adaptés.

- Lutilisation d'ustensiles de cuisson adaptés permet d'économiser jusqu'a 60 % d'énergie.

- Lorsque la plaque de cuisson est utilisée correctement et que vous choisissez la taille de
la flamme appropriée, vous pouvez économiser jusqu'a 60 % d'énergie.

- Pour que la plague de cuisson fonctionne efficacement et consomme moins d'énergie, il
est essentiel de maintenir les brileurs propres (en particulier les orifices de flamme et
les injecteurs).

Tableau 3 : Adaptation aux différents types de gaz
Catégorie de l'appareil : | N O R A R N g B | Il ILELWLS3B/P

2E|2E+ 2L 2HS '2ELS "2ELW "3+ '3B/P '3B/P 3B/P 3P '2H3+ '2E3B/P '2HS3B/P 2
ILELL,B/
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Pression

d'ali- DlaTétre . . Charge thermique
Broleur Typede | ronta- de linjec- | Charge thermigue nominale réduite
gaz tion teur
mbar 1/100mm | g/h l/h kW kcal/h | kW kcal/h
Gaz
naturel 20 7 — 95 1 860 0,40 344
G20
Auxiliaire 30 52 72,6 — |1 860 | 040 344
Butane
37 47 72,6 — 1 860 0,40 344
G30
50 45 72,6 — 1 860 0,40 344
Gaz
naturel 20 97 — m 1.8 1548 0,60 516
G20
Semi-rapide 30 67 1308 |- |18 1548 | 0,60 516
Butane
630 37 64 130,8 — 1.8 1548 0,60 516
50 59 130,8 — 1.8 1548 0,60 516
Gaz
naturel 20 110 — 228 | 24 2064 0,90 774
G20
Rapidement 30 77 174 — |24 2064 | 090 774
Butane
630 37 73 174 — 2,4 2064 0,90 774
50 67 174 — 2,4 2064 0,90 774
Gaz
naturel 20 125 — 323 | 34 2924 1,50 1290
G20
Wok a triple
anneau 30 93 247 — |34 2924|150 1290
Butane
37 88 247 — 3.4 2924 1,50 1290
G30
50 82 247 — 3.4 2924 1,50 1290
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Tableau 4 : Source de gaz et classification par pays

Catégorie du gaz

Pression d'alimentation

Pays

AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT,

G30 50 mbar

[2H G20 20 mbar
LV, LT, NO, PT, RO, SK, SI, €S, SE, CH, TR, GB
12E G20 20 mbar DE, LU
12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
12L G25 25 mbar NL
I12HS G20/G25.1 25 mbar HU
I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar PL
12ELW G20/G27 20 mbar PL
BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
13+ G30-G31(28-30)-37 mbar
RO, SK, €S, CH, GB
BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
13B/P G30 30 mbar
NL, NO, SK, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
I13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
13P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
G20 20 mbar,
12H3+ GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
(G30-G31(28-30)-37 mbar
11I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
G20/G25.1 25 mbar,
11I2HS3B/P HU
G30 30 mbar
G20/G27 20 mbar,
1I2ELWLS3B/P PL
G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
G20 20 mbar, G25 25 mbar,
1I2ELL3B/P DE

Cette plague a gaz est conforme aux directives suivantes de la Communauté économique

européenne:

- 73/23/CEE du19/02/73 (matériel électrique destiné a étre employé dans certaines

limites de tension) et modifications ultérieures.

- 89/336/CEE du 03/05/89 (Compatibilité électromagnétique) et modifications ultérieures.
- 90/396/CEE du 29/06/90 (appareils a gaz) et modifications ultérieures.
- 93/68/CEE du 22/07/93 et modifications ultérieures.
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- Reéglement (UE) 2016/426.
- Directive basse tension 2014/35/EU.
- Directive 2014/30/UE du Conseil de l'UE.

4. FONCTIONNEMENT
1. Plaque gaz

La puissance du brileur peut étre réglée a l'aide du bouton correspondant en utilisant l'un
des réglages suivants :

L] ~
Arrét
'{i{ 0Puissance maximale
8 Puissance minimale

Modeles avec systéme de sécurité thermocouple
Appuyez et tournez le bouton pour allumer le brileur. Appuyez pendant environ 6 secondes
apres l'allumage de la flamme.

Modeéles avec bougie d'allumage
Appuyez d'abord sur le bouton d'allumage électronique, identifié par le symbole * puis
appuyez sur le bouton correspondant et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position de puissance maximale.

Allumer le briileur

Appuyez sur le bouton correspondant et tournez-le dans le sens inverse des aiguilles d'une
montre jusqu'a la position de puissance maximale. Maintenez-le appuyé jusqu'a ce que des
étincelles se produisent et que la flamme du brdleur s'allume.

Avertissement : Si la flamme s'éteint accidentellement pendant le fonctionnement, coupez
'alimentation en gaz a l'aide du bouton et attendez au moins une minute avant de rallumer le
braleur.

Eteindre le briileur
Tournez le bouton correspondant dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a la position

« 0O ».

Ustensiles adaptés aux briileurs a gaz

Pour économiser de l'énergie et éviter les dommages, veuillez suivre les instructions
ci-dessous:

- Utilisez des ustensiles de taille adaptée a chaque brileur (voir le tableau). Veillez a ce que
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la flamme ne touche pas les parois de 'ustensile.

- Utilisez des ustensiles a fond plat et veillez a toujours cuisiner avec le couvercle.

- Lesréglages de cuisson recommandés (puissance maximale, moyenne ou minimale)
dépendront de l'utilisation et du type d'aliment, ainsi que du matériau des ustensiles

utilisés.
Brileur @ Diametre des ustensiles de cuisson (cm)
Braleur auxiliaire 10-14
Braleur semi-rapide 16-20
Braleur rapide 22-24
Braleur Wok a triple anneau 24-26

2. Plaque induction

Avertissement : Les foyers a induction ne s'allument pas si la taille de l'ustensile de cuisson
n'est pas adaptée. N'utilisez que des ustensiles portant le symbole de l'induction. Placez
l'ustensile sur le foyer souhaité avant d'allumer la plaque.

Ustensiles adaptés a linduction

Utilisez un aimant pour vérifier si un ustensile de cuisson est adapté a l'induction. Si l'aimant

colle a la base, cela signifie que lustensile est adapté.

- Les ustensiles de cuisson fabriqués avec les matériaux suivants ne conviennent pas a
l'induction : acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois,
porcelaine, céramique et faience.

- Utilisez des ustensiles de cuisson a fond plat, sinon la surface du verre risque d'étre
rayée.

- Pour éviter d'endommager définitivement la plaque a induction, veillez a ce que
l'ustensile ne soit pas déformé.

- Ne placez pas l'ustensile sur le panneau de contréle lorsqu'il est encore chaud. Cela
pourrait 'endommager.

- Lediametre de la base des ustensiles doit étre d'au moins 10 cm.

Panneau de contrdle (Img. 12)

1. Indicateur du foyer supérieur 180 mm (d) 2000,/2300 W (Booster)
Indicateur du foyer inférieur 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)
Indicateur de zone FullFlex 2500/2800 W (Booter)

Fonction Pause

Minuterie

e W
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6.  Fonction Maintien au chaud (KeepWarm)

7. Régulateur tactile de la puissance et de la minuterie
8. Fonction Booster

9.  Fonction Sécurité enfants

10. Icone tactile de marche/arrét (ON/OFF)

Allumer et éteindre la plaque a induction
Pour allumer la plaque a induction, appuyez sur l'icone tactile marche/arrét pendant
quelques secondes jusqu'a ce que les indicateurs des foyers s'allument (Img. 13).

Régler le niveau de puissance

Une fois la plaque allumée, placez l'ustensile sur le foyer souhaité. Appuyez ensuite sur
l'icone tactile correspondante et l'indicateur du foyer sélectionné clignotera. Pour régler le
niveau de puissance, faites glisser votre doigt sur le régulateur tactile.

Sécurité enfants

- Cette fonction permet de verrouiller le panneau de contrdle afin d'empécher les enfants
d'allumer la plague de maniére accidentelle.

- Pour activer cette fonction et verrouiller les boutons, appuyez sur l'icéne tactile
correspondante et l'écran de la minuterie affichera « Lo ».

- Pour désactiver la Sécurité enfants, allumez la plaque a induction et appuyez sur l'icéne
tactile correspondante pendant quelques secondes.

L'écran de la minuterie cessera d'indiquer « Lo » et vous pourrez utiliser le panneau de

contréle normalement.

Minuterie

- La minuterie vous permet de régler le temps de cuisson jusqu’a un maximum de 99
minutes sur tous les foyers.

- Sélectionnez le foyer sur lequel vous souhaitez activer la minuterie. Appuyez ensuite sur
l'icone tactile correspondante. L'écran de la minuterie affichera « 10 » et « 0 » commencera
a clignoter. Utilisez le régulateur tactile pour régler le temps de cuisson.

- Appuyez a nouveau sur l'icone tactile de la minuterie, « 1» se mettra a clignoter et vous
pourrez régler le temps de cuisson a l'aide du régulateur tactile.

- Le compte a rebours commencera aprés quelques secondes.

- Une fois le temps programmé écoulé, la plaque émettra un signal sonore et le foyer
programmé s'éteindra automatiquement.

- Pour désactiver la minuterie, sélectionnez le foyer programmé et appuyez sur l'icéne
tactile correspondante. Réglez ensuite le temps de cuisson sur « 00 » a l'aide du
régulateur tactile.
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Fonction Booster

Pour activer cette fonction, sélectionnez le foyer souhaité et appuyez sur l'icone tactile
correspondante. Une fois la fonction activée, l'indicateur du foyer sélectionné affichera
« b » et lafonction Booster appliquera la puissance maximale.

Fonction Maintien au chaud

Cette fonction regle automatiquement un niveau de puissance approprié pour maintenir
au chaud les aliments déja cuits. Pour activer cette fonction, sélectionnez le foyer
souhaité et appuyez sur l'icdne tactile correspondante. Une fois la fonction activée,
l'indicateur du foyer sélectionné affichera « ¢ ».

Fonction Pause

Pour arréter le processus de cuisson et conserver les réglages sélectionnés, appuyez sur
l'icone tactile de pause. Les indicateurs de tous les foyers afficheront « P » et cesseront
de chauffer.

Si cette fonction est activée, vous ne pourrez utiliser les icones tactiles que pour mettre
la plaque en pause, l'allumer ou l'éteindre et verrouiller le panneau de controle (Sécurité
enfants).

Appuyez a nouveau sur l'icone tactile de pause pour reprendre le processus de cuisson
avec les réglages précédents.

Zone FullFlex

Elle peut étre utilisée comme un seul foyer ou comme deux foyers différents, selon vos
besoins.

La zone flexible est constituée de deux inductances indépendantes qui peuvent étre
contrélées séparément. Sivous déplacez l'ustensile d'un foyer vers la zone FullFlex, la
zone conservera le méme niveau de puissance que le foyer ol l'ustensile de cuisson était
initialement placé (ce foyer s'éteindra automatiquement).

Sivous utilisez cette zone comme un seul foyer, veillez a placer l'ustensile de cuisson au
milieu.

Exemples de placement et de non-placement des ustensiles (Img. 14).

Protection contre les débordements
Siun liquide se renverse sur le panneau de contrdle alors que la plaque a induction est en
fonctionnement, celle-ci s'éteindra automatiquement au bout de 10 secondes.

Arrét automatique de sécurité

La plaque a induction s'éteindra automatiquement si le temps de cuisson n'est pas réglé, si
vous avez oublié de l'éteindre ou si elle n'est pas utilisée. Les temps de fonctionnement par
défaut pour différents niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau ci-dessous :
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Niveau de puissance c 1 3 4 5 6 7 8 |9

Temps de fonctionnement par défaut
(heures)

Indicateurs du panneau de contréle

Témoin de chaleur résiduelle

- Laplague a induction est équipée d'un indicateur de chaleur résiduelle sur chaque foyer.
- Cetindicateur vous permet de savoir si le foyer est encore chaud.

- Sil'écran affiche H cela signifie que le foyer est encore chaud.

- Silindicateur de chaleur résiduelle d'un foyer est allumé, ce foyer peut étre utilisé, par
exemple, pour maintenir les aliments au chaud ou pour poursuivre la cuisson avec la
chaleur résiduelle.

- Une fois le foyer refroidi, l'indicateur s'éteindra.

Indicateur d'ustensile de cuisson non détecté

- Lesymbole o apparaitra sur l'écran si vous utilisez un ustensile de cuisson non
compatible avec l'induction, si l'ustensile de cuisson n'est pas placé correctement ou
si la base de 'ustensile de cuisson n'est pas d'un diametre adéquat. Si vous mettez
plus de 120 secondes a placer l'ustensile de cuisson, la plaque a induction s'éteindra
automatiquement.

Conseils pratiques

Ustensiles appropriés

Pour un rendement optimal, suivez les conseils suivants :

- Utilisez les ustensiles de cuisson appropriés pour chaque foyer ou brileur (voir tableau).
- Utilisez toujours des ustensiles de cuisson a fond plat et couvrez-les.

- Lorsque le contenu arrive a ébullition, tournez le bouton sur la position de puissance

minimale.

Briileur 0 Diamétre des ustensiles de cuisson (cm)
Braleur auxiliaire 10-14

Brileur semi-rapide 16-20

Braleur rapide 22-24

Brileur Wok a triple anneau 24-26

Foyer par induction de @ 180 mm 10-20

Zone de cuisson FullFlex 10~20 x 25~40
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5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyage de la plaque a induction

- N'utilisez pas de nettoyeurs vapeur pour nettoyer la plaque.

- Avant de procéder au nettoyage, assurez-vous que les foyers ou brileurs sont éteints et
que lindicateur de chaleur résiduelle (« H ») n'est pas affiché.

Avertissement : N'utilisez pas d'éponges abrasives ou de tampons a récurer. Son utilisation

pourrait rayer la surface du verre.

- Apres chaque utilisation, laissez refroidir la plaque et nettoyez-la pour éliminer les
résidus alimentaires et les taches.

- Enlevez immédiatement les résidus de sel ou de sucre, car ils peuvent rayer la surface du
verre.

- Nettoyez la plaque a induction avec un chiffon doux, du papier absorbant ou un produit
de nettoyage spécifique (suivez les instructions du fabricant).

Nettoyage de la plaque a gaz

Avant d'effectuer toute opération de nettoyage ou d'entretien, débranchez la plaque de

cuisson a gaz du réseau électrique. Pour prolonger la durée de vie de la plaque de cuisson, il

est essentiel de la nettoyer régulierement. Pour ce faire, tenez compte de ce qui suit :

- Les parties émaillées et la surface en verre doivent étre nettoyées a l'eau tiede. Evitez
d'utiliser des produits de nettoyage abrasifs ou des substances corrosives qui pourraient
endommager l'émail ou rayer le verre.

- Les éléments amovibles du brileur doivent étre lavés a l'eau tiede et avec du liquide
vaisselle apres chaque utilisation. Veillez a éliminer les résidus alimentaires incrustés.

- Labougie d'allumage automatique doit étre nettoyée régulierement a l'aide d'une brosse
non métallique. Apres le nettoyage, vérifiez que l'allumage s'effectue normalement.

- Lasurface en acier inoxydable et les autres piéces en fer peuvent étre endommagées au
contact d'une eau a forte concentration de calcaire ou de produits de nettoyage corrosifs
(contenant du phosphore). Pour prolonger leur durée de vie, il est recommandé de les
rincer a l'eau et de bien les sécher pour éliminer la présence de gouttes ou d'autres
liquides.

- Apres chaque utilisation, essuyez la surface de la plaque de cuisson a l'aide d'un chiffon
humide pour éliminer la poussiere ou les restes de nourriture. La surface en verre
doit étre nettoyée régulierement avec de l'eau tiede et des produits de nettoyage non
corrosifs.

- Laissez les grilles refroidir légerement. Retirez soigneusement les grilles de la plaque de
cuisson. Placez-les dans l'évier et éliminez tout résidu de nourriture ou de graisse a l'aide
d'une brosse non métallique et du liquide vaisselle. Rincez les grilles a l'eau et séchez-les
soigneusement avant de les remettre en place.

60 I BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX



Eliminez dvabord les restes de nourriture ou de graisse & baide d>un grattoir pour
vitrocéramique (non fourni).

Pendant que la surface est encore chaude, utilisez un produit de nettoyage approprié et du
papier absorbant pour la nettoyer. Essuyez-la ensuite avec un chiffon humide et séchez-

la soigneusement. Retirez toute feuille d'aluminium ou de plastique restante et enlevez
immédiatement tout sucre fondu ou aliment a forte teneur en sucre qui aurait été répandu
sur la surface.

N'utilisez pas de tampons en laine d'acier ni de produits de nettoyage agressifs ou abrasifs
tels que les nettoyants en spray. Vous pouvez utiliser un grattoir approprié NON inclus (Img.
15).

Nettoyage des vannes de gaz

Avec le temps, il est fréquent que les vannes de gaz soient obstruées par l'accumulation de
saleté (graisse briilée, restes de nourriture, liquides, etc.), ce qui peut empécher la sortie du
gaz. Pour éviter cela, nettoyez les orifices du brdleur et l'intérieur des vannes de gaz avec un
produit dégraissant.

Note : Cette procédure ne peut étre effectuée que par un technicien qualifié.

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

Dans certains cas, les problemes détectés peuvent étre facilement résolus. Avant de
contacter le Service d'Assistance Technique, vérifiez que le gaz et 'électricité n'ont pas été
coupés.

- Vérifiez qu'iln'y a pas eu de panne de courant.

- Apres avoir nettoyé la plaque, veillez a la sécher soigneusement.

- Si, lorsque la plaque de cuisson est allumée, un code d'erreur apparait sur l'écran,
reportez-vous au tableau ci-dessous.

- Sivous ne pouvez pas éteindre la plaque de cuisson a l'aide de l'icdne tactile marche/
arrét, débranchez-la.

Plaque a induction

Les foyers sont sales.

Vérifiez qu'il n'y a pas de résidus d'aliments br{lés. Assurez-vous de bien nettoyer la plaque
apres chaque usage.

Uindicateur de chaleur résiduelle ne s'allume pas.

Si le foyer est suffisamment chaud et que l'indicateur de chaleur résiduelle ne s'allume pas,
veuillez contacter le Service d'Assistance Technique officiel Cecotec.
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Codes d'erreur

Code erreur | Cause Solution
[N Ustensile de cuisson Placez toujours l'ustensile de cuisson sur la zone de cuisson
- non détecté souhaitée.

Vérifiez la connexion ou débranchez l'alimentation.

€0 Erreur d'alimentation L .

Remplacez la carte d'alimentation.

L X Vérifiez la connexion ou débranchez l'alimentation.

EA Erreur d'alimentation L .

Remplacez la carte d'alimentation.

Vérifiez qu'iln'y a pas eu de panne de courant.
E1 Tension élevée Rebranchez l'appareil au réseau électrique.

Vérifi itn' t.
2 Eaible tension érifiez qu'i rvlya paﬁ eu d? pann,e de c.ouran

Rebranchez l'appareil au réseau électrique.
E3/E4 Surchauffe Laissez refroidir la plaque et rallumez-la.

Erreur au niveau de la

F3/F5 sonde de température ) ) R -
o o Veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.
F9/FA (court-circuit ou circuit
ouvert)

Bruits émis par la plaque

- Pendant la cuisson, il est normal que la plague émette des bruits tels que des sifflements
ou des crépitements. La plupart de ces bruits se produisent lors de l'utilisation
d'ustensiles dont la base n'est pas plate ou d'ustensiles fabriqués dans des matériaux
différents et superposés.

- Ces bruits varient en fonction des ustensiles utilisés et de la quantité d'aliments cuits, et
n'indiquent pas un probleme.

- Enoutre, la plague a induction est équipée d'un ventilateur interne qui se met en marche
pendant la cuisson. Ce ventilateur continuera de fonctionner apreés l'arrét de la plaque
pour controler la température.

- (e bruit est tout a fait normal et fait partie de la technologie de l'induction.

Plaque gaz

Le briileur ne s’allume pas ou la flamme n'est pas uniforme
Vérifiez que :

- Les orifices du briileur ne sont pas obstrués.

- Toutes les pieces des brileurs sont correctement placées.
- Iln'yapas de courant d'air autour du brdleur.
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La flamme s'éteint lorsque le bouton est relaché

Vérifiez que :

- Vous avez bien appuyé sur le bouton.

- Vous avez maintenu le bouton enfoncé suffisamment longtemps. Cela activera le
systéeme de thermocouple du débit de gaz.

- Lorifice du systeme de sécurité du thermocouple n'est pas obstrué.

La flamme s'éteint lorsque vous tournez le bouton sur la position de puissance minimale
Vérifiez que :

- Les orifices du brileur ne sont pas obstrués.

- Iln'y a pas de courant d'air autour du brdleur.

- Vous avez correctement tourné le bouton sur la position de puissance minimale.

L'ustensile est instable sur la plaque de cuisson

Vérifiez que :

- Lustensile n'est pas déformé et sa base est compléetement plate.
- Lustensile de cuisson est bien placé au centre du foyer.

- Lefond de lustensile est completement plat.

- Lustensile est correctement centré sur le brileur.

- Lagrille n'est pas inversée.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : EU01.100498
Produit : Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Tableaux ERP
Type de produit Plague de cuisson gaz et induction
encastrable
Classe Classe 3 CODE PIN :
2575DN33174
Fabricant CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Av. Reyes Catélicos, 60,
46910, Alfafar, Valencia (Espagne)

Tension/fréquence | AC 220-240V, 50/60 Hz, 3,5 kW
(nominale) Protection électrique classe |
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Référence EUOT_100498

Type de gaz G20 @ 20mbar
Type de brileur Wok Rapidement Semi-rapide Auxiliaire
EE brileur 54,5 % N/A N/A N/A

EE plaque de cuisson a gaz 54,5 %

Les plaques de cuisson gaz sont configurées pour fonctionner au gaz naturel et les calculs
d'efficacité énergétique ont été effectués avec du gaz naturel. Si la modification est effectuée
pour le GPL (butane/propane), les valeurs d'efficacité énergétique peuvent étre modifiées.

Symbole Valeur Unité

EUO01_100498 Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Modele

Type de plaque Plague de cuisson gaz et induction encastrable
Nombre de foyers 2

Foyer1 Foyer supérieur droit

Technologie de chauffage
(foyers et zones de cuisson Foyers a induction et zone de cuisson
ainduction, plaques a

rayonnement, plaques solides)

Symbole Valeur Unité
Pour foyers ou zones de cuisson
circulaires : diametre de la
surface utilisable de chaque [0} 180 mm

foyer, arrondi aux 5 mm les plus

proches.
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Pour foyers ou zones de cuisson
non circulaires : largeur et
longueur de la surface utilisable
de chaque foyer ou zone de
cuisson, arrondies aux 5 mm les
plus proches.

mm

Consommation d'énergie par
foyer ou zone de cuisson,
calculée par kg

EC

cuisson électrique

1927

Wh/kg

Foyer1

Foyer inférieur droit

Technologie de chauffage (foyers
et zones de cuisson a induction,
plagues a rayonnement, plaques
solides)

Foyers a induction et zone de cuisson

Symbole

Valeur

Unité

Pour foyers ou zones de cuisson
circulaires : diametre de la
surface utilisable de chaque
foyer, arrondi aux 5 mm les plus
proches.

180

Pour foyers ou zones de cuisson
non circulaires : largeur et
longueur de la surface utilisable
de chaque foyer ou zone de
cuisson, arrondies aux 5 mm les
plus proches.

Consommation d'énergie par
foyer ou zone de cuisson,
calculée par kg

EC

cuisson électrique

1924

Wh/kg

Consommation d'énergie de la

plaque, calculée par kg

EC

plaque électrique

192,6

Wh/kg

Si aucun foyer (induction) n'est en cours, la plaque de cuisson s'éteindra automatiquement au

bout d'une minute*. La consommation d'énergie en mode arrét est inférieure a 0,48 W.
*Sans effectuer aucune opération sur le panneau de contréle.
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Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1.

1. 3,4-kW-Wokbrenner mit Dreifachring

2. Obere Kochzone @ 180 mm (2000-2300 W)

3. Untere Kochzone @ 180 mm (1500-1800 W)

4. Bedienfeld des Induktionskochfelds

5. Zindkerze (nur bei einigen Modellen)

6. Sicherheitssystem mit Thermoelement (nur bei einigen Modellen): Es wird aktiviert, wenn

die Flamme des Brenners versehentlich erlischt (durch Verschiitten, Luftzug usw.), und
unterbricht automatisch die Gaszufuhr.

Drehregler des Brenners

8. FullFlex Zone (2500-2800 W)

~

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren missen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien entsprechend
recycelt werden.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt

- Kombinations-Kochfeld

- Diese Bedienungsanleitung

- Montagezubehdr (je nach Modell)

3. MONTAGE

Warnung: Die folgenden Anweisungen sind flir einen qualifizierten Techniker bestimmt.
Unterbrechen Sie die Stromversorgung, bevor Sie Reinigungs- oder Wartungsarbeiten
durchfihren.
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Platzierung des Gaskochfelds
Dieses Gerat sollte nur in gut beliifteten Raumen aufgestellt und verwendet werden.

1. Stellen Sie sicher, dass der Raum mit einer mechanischen Liftungsvorrichtung
(Dunstabzugshaube) ausgestattet ist, die den Rauch und die Verbrennungsgase nach
aufien ableitet.

Legende Abbildung 2:

1. Uber einen Schornstein oder Abzug.
2. Direkt nach aufden.

2. Stellen Sie sicher, dass der Aufstellungsort die Zirkulation und den Einlass von
Frischluft ermoglicht. Es ist ein Mindestluftdurchsatz von 2 m3/h pro kW installierter
Gasleistung erforderlich. Die Luft wird Uber einen Aufdenkanal mit einem Durchmesser
von mindestens 100 cm? zugefiihrt. Achten Sie darauf, dass dieser nicht verstopft wird.
Bei Modellen ohne Thermoelement-Sicherheitssystem muss der Raum mit einem
Luftungskanal mit doppeltem Durchmesser ausgestattet werden. Achten Sie darauf,
dass dieser nicht blockiert wird, z. B. mit mindestens 200 cm?. (Abb. 3) Andernfalls kann
der Raum indirekt tiber die angrenzenden Raume beliiftet werden (die mit nach auf3en
fuhrenden Luftungskanalen ausgestattet sind). Wenn die oben genannten Anforderungen
nicht erfullt werden, besteht Brandgefahr. (Abb.4).

Legende Abbildung 3:
1. Nebenraum.
2. LUftungskanale zur Ableitung der Verbrennungsgase.

Legende Abbildung 4:
1. Zuluftender Raum.
2. Vergrofserung des Luftungsabstands zwischen Fenster und Boden

1. Beiintensiver und langerer Nutzung des Geréts ist eine zusatzliche Beliiftung (z. B.
Offnen eines Fensters) oder eine wirksamere Beliiftung (z. B. Erhdhung der Leistung der
mechanischen Beliiftung, falls vorhanden) erforderlich.

2. Flussiggase (LPG) sind schwerer als Luft und konzentrieren sich daher in tiefer gelegenen
Raumen, in denen es keine gute Bellftung gibt. Raume, in denen Flissiggasbehalter
aufgestellt werden, missen mit einer Aufdenentliftung versehen sein, um ein Entweichen
von Gas zu verhindern.

Daher diirfen diese Tanks nicht in Raumen unter dem Boden (Keller usw.) aufgestellt oder

gelagert werden. Es wird empfohlen, nur den Behalter im Raum zu lassen, der gerade in

Betrieb ist, und sicherzustellen, dass er sich nicht in der Nahe einer Warmegquelle (Backofen,

Kamin, Heizofen usw.) befindet.
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Einbau des Gaskochfelds

Das Gaskochfeld ist mit einer Uberhitzungsschutzvorrichtung ausgestattet, so dass das
Gerat neben Arbeitsplatten aufgestellt werden kann. Achten Sie jedoch darauf, dass die Hohe
der letzteren nicht die des Kochfelds Ubersteigt.

Fur eine korrekte Installation sind folgende Vorsichtsmafdnahmen zu treffen:

1. Das Kochfeld kann in einer Kliche, einem Esszimmer oder einem Wohnzimmer installiert
werden, jedoch nicht in einem Badezimmer.

2. Maobelin der Nahe des Gerats, die hoher als die Arbeitsplatte sind, miissen mindestens
110 mm von der Kante des Kochfelds entfernt stehen.

3. Schranke, die sich in der Nahe der Dunstabzugshaube befinden, miissen eine
Mindesthéhe von 420 mm Uber der Arbeitsplatte haben. (Abb.5)

Legende Abbildung 5:
1. Dunstabzugshaube
2. Mind. 650 mm mit Haube; mind. 700 mm ohne Haube

4. Wird das Kochfeld unter einem Schrank eingebaut, muss dieser einen Mindestabstand
von 700 mm zur Arbeitsplatte haben (Abb. 6).

Legende Abbildung 6:
1. Erforderlicher Abstand fiir den Einbau des Kochfeldes ohne Dunstabzugshaube.
2. Erforderlicher Abstand fur die Installation des Kochfelds unter einer
Dunstabzugshaube.
3. Position des Hakens fiir eine 20 mm dicke Arbeitsplatte.
Position des Hakens fuir eine 30 mm dicke Arbeitsplatte.
5. Position des Hakens fiir eine 40 mm dicke Arbeitsplatte.

Maf3e fur die Installation A(mm) B (mm)

560 480

5. Wenn das Gaskochfeld nicht auf einem Einbaubackofen installiert wird, muss eine
Holzplatte als Isolierung eingefligt werden. Diese Platte muss mindestens 20 mm
vom unteren Teil des Kochfelds entfernt sein. Wird das Kochfeld hingegen auf einem
Einbaubackofen installiert, muss der Backofen auf zwei Holzleisten gestellt werden. Bei
der Aufstellung auf einer Platte ist ein Abstand von mindestens 45 x 560 mm zwischen
Platte und Riickwand einzuhalten (Abb. 7).

Wenn Sie das Kochfeld auf einem unbellifteten Einbaubackofen installieren, achten Sie

darauf, dass dieser Uber Luftein- und -auslasse verfligt, um das Gerateinnere ausreichend zu

beluften.

- DerAbstand zwischen der Unterseite des Kochfelds und der Arbeitsplatte muss den in
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der Abbildung angegebenen Abmessungen entsprechen (mindestens 50 mm).

- Umden ordnungsgemafien Betrieb des Gerats zu gewahrleisten und den Luftaustritt zu
erleichtern, muss zwischen dem Kochfeld und der Arbeitsplatte ein Mindestabstand von
20 mm eingehalten werden (Abb. 8).

Gasanschluss

Das Kochfeld muss von einem qualifizierten Techniker an die Gasversorgung angeschlossen
werden. Bei der Installation muss unbedingt ein zugelassenes Gasschloss angebracht
werden, um die Versorgung des Kochfelds zu unterbrechen und dessen spatere

Entfernung oder Wartung zu erleichtern. Der Anschluss des Kochfelds an das Erdgas- oder
Flussiggasnetz muss den geltenden Vorschriften entsprechen und darf erst erfolgen,
nachdem Uberprift wurde, ob es an die Art des zu verwendenden Gases angepasst werden
kann. Andernfalls sind die Anweisungen im Abschnitt «<Anpassung an verschiedene Gasarten»
zu befolgen. Bei Anschluss an einen LPG-Tank sind Druckregler zu verwenden, die den
geltenden Vorschriften entsprechen.

Wichtig: FUr eine korrekte Regulierung des Gasverbrauchs und eine langere Lebensdauer des
Gaskochfelds muss der Gasdruck mit den in Tabelle «Brenner- und Injektorspezifikationen»
angegebenen Werten tbereinstimmen.

Anschluss mit starrem Rohr (Kupfer oder Stahl)

- DerAnschluss an die Gasversorgung muss so erfolgen, dass an keinem Teil des
Gaskochfeldes Spannungspunkte entstehen.

- Das Kochfeld ist mit einem Winkelstlick und einer Dichtung fur die Gasversorgung
ausgestattet.

- Entfernen Sie das Winkelstlick und ersetzen Sie die Dichtung.

- Verwenden Sie ein 1/2"-Gewindewinkelstlck, um den Gaskocher an die Gasflasche
anzuschliefzen.

Anschluss mit einem flexiblen Metallrohr

- Verwenden Sie ein 1/2"-Gewindewinkelstlick, um die Gaskochplatte an das Rohr
anzuschlief3en Verwenden Sie nur Rohre und Dichtungen, die den geltenden Vorschriften
entsprechen. Die maximale Lange der flexiblen Rohre darf 2000 mm nicht Uberschreiten.
Vergewissern Sie sich nach dem Anschliefsen, dass der flexible Metallschlauch keine
beweglichen Teile bertihrt und nicht gequetscht wird.

Dichtheitsprifung
- Prifen Sie nach der Installation des Kochfelds die Dichtheit der Gasanschlisse mit

Seifenwasser (niemals mit Feuer).

Stromanschluss
Das Gaskochfeld ist mit einem dreipoligen Netzkabel ausgestattet, das fiir Wechselstrom
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ausgelegt ist, wie auf dem Etikett unter dem Kochfeld angegeben. Das Erdungskabel ist gelb
und griun.

Bei der Installation auf einem Einbaubackofen missen die elektrischen Anschlisse

des Kochfelds und des Backofens unabhangig voneinander sein, nicht nur aus
Sicherheitsgriinden, sondern auch, um sie spater leichter entfernen zu kénnen.

Elektrischer Anschluss des Gaskochfelds

Schliefden Sie das Netzkabel an eine Standardsteckdose an, die furr die auf dem Typenschild

angegebene Leistung ausgelegt ist, oder schliefden Sie es direkt an das Stromnetz an. Im

letzteren Fall muss zwischen dem Kochfeld und dem Stromnetz ein einpoliger Schalter mit

einem Mindestabstand von 3 mm zwischen den Kontakten angebracht werden. Richten Sie

ihn gemaf’ den geltenden Sicherheitsvorschriften ein (der Schalter darf die Erdungsleitung

nicht unterbrechen). Das Netzkabel muss so verlegt werden, dass es niemals eine

Temperatur von mehr als 50 °C Uber der Umgebungstemperatur erreicht.

Vergewissern Sie sich, bevor Sie die Verbindung herstellen, dass:

- Die Sicherung und die Stromversorgung kénnen die von dem Gaskochfeld bendtigte
Leistung aufnehmen.

- Das elektrische Versorgungssystem ist mit einem Erdungssystem ausgestattet, das den
geltenden Vorschriften entspricht.

- Der Stecker oder Schalter ist leicht zuganglich.

Die Adern des Hauptkabels sind wie folgt farblich gekennzeichnet:

Grin / Gelb = Erdung

Blau = Neutral

Braun = Phase

Falls die Farben der Drahte nicht mit denen der Anschlisse Ihres Steckers tUbereinstimmen:

- SchlieRen Sie den griin/gelben Draht an den Anschluss ,E" an, = oder griin oder griin
und gelb.

- Verbinden Sie das braune Kabel mit dem «L» oder der roten Klemme.

- Verbinden Sie das blaue Kabel mit dem «N» oder der schwarzen Klemme.

*Farben kénnen je nach Modell variieren.
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Tabelle 1: Brenner- und Injektorspezifikationen
Anpassung des Gaskochfelds an die Gasart

Erdgas G20 Butan G30
Warme- Injektor . .
Warmebelastung Injektor 1/100

Brenner belastung | 1/100 (W) (mm)

(kwv) (mm)
Hilfsinjektor 1 7 1 52
Normalbrenner 1,80 97 1,80 67
Schnell 2,40 10 2,40 77
Dreifach-Kronen-Wok 3,40 125 3,40 93
Versorgungsdruck 20 mbar 30 mbar

Bei 15 °C und 1013 mbar - Trockengas

P.C.1.G20 37,78 MJ/m?3 P.C.1.G251 32,51 MJ/m?
P.C.1.G25 32,49 MJ/m3 P.C.1.G27 30,98 MJ/m?3
P.C.1.G2.350 2720 M)/ m3 P.C..G30 49,47 Ml/kg

Austausch des Brennerinjektors: Losen Sie den Injektor mit einem geeigneten Werkzeug

(Abbildung 9).

Setzen Sie den neuen Brenner je nach verwendetem Gastyp (siehe Tabelle 1) in den Brenner

ein.

Hinweis: Nach der Umstellung des Kochfeldanschlusses auf eine andere Gasart muss das

Gerat mit einem entsprechenden Hinweis versehen werden.
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Tabelle 2: Umstellung der Gasart
Einstellung des Gasdurchflusses liber das Ventil

Umstellung von Flissiggas | Wechselvon Erdgas zu
Brenner Flamme .
auf Erdgas Flissiggas
Hoge Ersetzen Sie den Ersetzen Sie den
Flamme Brennerinjektor gemafd den | Brennerinjektor gemafs den
Anweisungen in Tabelle 1. Anweisungen in Tabelle 1.
Gasbrenner Drehen Sie die Drehen Sie die
Kurze Einstellschraube Einstellschraube
Flamme (Abb. 7), um die Flamme zu | (Abb. 7), um die Flamme zu
regulieren. regulieren.

Ventil- und Gasdurchsatzeinstellung

Drehen Sie den Regler zunachst auf die Mindestposition, um das Gasventil einzustellen und
die Flamme zu regulieren.

Entfernen Sie den Regler und stellen Sie die Flamme mit einem kleinen Schraubendreher ein.
(Abb.10)

Um zu Uberprtfen, ob die Flamme die gewlinschte Intensitat erreicht hat, schalten Sie
den Brenner flr 10 Minuten auf die Hochstposition. Drehen Sie dann den Regler auf die
Mindestposition. Die Flamme darf nicht erldschen oder sich in Richtung des Injektors
bewegen. Setzen Sie in diesem Fall das Gasventil zurtick.

Auswahl der Flamme
Bei effizienter Verbrennung sollte die Flamme auf3en tiefblau und innen etwas heller sein. Die
Grofle der Flamme hangt von der Position des entsprechenden Reglers ab (Abb. 11).
Legende Abbildung 11
1. Lange Flamme (maximale Leistung)
2. Kurze Flamme (minimale Leistung)
3. Ausgeschaltet

Die verschiedenen Betriebspositionen (Auswahl der FlammengréRRe) sind in Abbildung 11
dargestellt. Drehen Sie den Regler zu Beginn des Kochvorgangs auf die maximale Stufe, um
die lange Flamme zu aktivieren. Auf diese Weise wird das Gefafs schneller erwarmt. Drehen
Sie den Regler dann auf die minimale Position, um die kurze Flamme zu aktivieren und den
Kochvorgang fortzusetzen. Es wird empfohlen, die Flammengrofde schrittweise einzustellen.

Bitte beachten Sie die folgenden Energiespartipps:
- Verwenden Sie das Kochfeld ordnungsgemafs.
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- Wahlen Sie den richtigen Brenner fur die Grof3e des Gefafdes.

- Verwenden Sie geeignete Kochutensilien.

- BeiderVerwendung von geeignetem Kochgeschirr lassen sich bis zu 60 % Energie
einsparen.

- Beirichtiger Verwendung des Kochfelds und Wahl der richtigen Flammengréfie lassen
sich bis zu 60 % Energie sparen.

- Damit das Kochfeld effizient arbeitet und weniger Energie verbraucht, missen die
Brenner sauber gehalten werden (insbesondere die Locher, aus denen die Flamme
austritt, und die Disen).

Tabelle 3: Anpassung an verschiedene Gasarten
Gaskategorie: Il L L bbb o Jl Sl Sl Il ILELWLS3B/PILELL,B/

2E 2B+ 2L 2HS "2ELS 2ELW '3+ 3B/P 3B/P 3B/P 3P 2H3+ '263B/P '2HS3B/P 2

Durch-
Versor- )
messer N . belast Reduzierte
- ungs- ennwarmebelastun
Brenner Gasty- | BUNE des Injek- o Warmebelastung
pen druck
tors
mbar 1/100mm | g/h l/h | KW kcal/h | kW kcal/h
Erdgas
20 Ul - 95 1 860 0,40 344
G20
Hilfsinjektor 30 52 726 | — |1 860 040 344
Butan
37 47 72,6 — 1 860 0,40 344
G30
50 45 72,6 — 1 860 0,40 344
Erdgas
20 97 - m 18 1548 0,60 516
G20
Normal- 30 67 1308 | — 1,8 1548 0,60 516
brenner Butan
37 64 1308 | — 1,8 1548 0,60 516
G30
50 59 1308 | — 18 1548 0,60 516
Erdgas
20 10 — 228 |24 2064 0,90 774
G20
Schnell 30 77 174 — 2.4 2064 0,90 774
Butan
37 73 174 — 2.4 2064 0,90 774
G30
50 67 174 — 2.4 2064 0,90 774
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Erdgas
20 125 — 323 |34 2924 1,50 1290
G20
Dreifach-
Kronen-Wok 30 93 247 — 34 2924 1,50 1290
Butan
37 88 247 — 34 2924 1,50 1290
G30
50 82 247 — 3.4 2924 1,50 1290

Tabelle 4: Gasversorgung und Einstufung nach Landern

G30 50 mbar

Gasgruppe Versorgungsdruck Land
AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT,
L2 G20 20 mbar LV, LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB
I2E G20 20 mbar DE, LU
I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
12L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G25.1 25 mbar HU
I12ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
13+ G30-G31(28-30)-37 mbar RO, SK. €5, CH, GB
BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
13B/P G30 30 mbar NL NO, SK. SI. SE. TR
13B/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I13P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, €S, GB
G20 20 mbar,
I2H3+ (30-G31(28-30)-37 mbar GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
I1I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
G20/0G25.1 25 mbar,
[1I2HS3B/P 630 30 mbar HU
G20/G27 20 mbar,
IZELWLS38/P G2.350 13 mbar, G30 37 mbar PL
I2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE

Dieses Gaskochfeld entspricht den folgenden Richtlinien der Européischen
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W|rtschaftsgemem5chaft
73/23/EWG vom 19/02/73 (elektrische Betriebsmittel zur Verwendung innerhalb
bestimmter Spannungsgrenzen) und nachfolgenden Anderungen.

- 89/336/EWG vom 03/05/89 (elektromagnetische Vertraglichkeit) und nachfolgende
Anderungen.

- 90/396/EWG vom 29/06/90 (Gasverbrauchseinrichtungen) und nachfolgende
Anderungen.

- 93/68/EWG vom 22/07/93 und nachfolgende Anderungen.

- Verordnung (EU) 2016/426.

- Niederspannungsrichtlinie 2014/35/€U.

- EU-Ratsrichtlinie 2014/30/EU.

4. BEDIENUNG
1. Gaskochfeld

Die Leistung des Gasbrenners kann mit dem entsprechenden Steuerelement in einer der
folgenden Einstellungen reguliert werden:

* Ausgeschaltet
I pochstleistung
8 Mindestleistung

Bei Modellen mit Thermoelement-Sicherheitssystem
Driicken und drehen Sie den Knopf, um den Brenner anzuziinden. Halten Sie es nach dem
Entzlinden der Flamme etwa 6 Sekunden lang fest gedrickt.

Bei Modellen mit Ziindkerze
Dricken Sie zunachst den elektronischen Ziindknopf, der mit dem Symbol %
gekennzeichnet ist, und driicken Sie dann den entsprechenden Regler und drehen Sie ihn
gegen den Uhrzeigersinn in die Position flir maximale Leistung.

Ziinden des Brenners

Drticken Sie den entsprechenden Regler und drehen Sie ihn gegen den Uhrzeigersinn in die
Position fir maximale Leistung. Halten Sie den Knopf gedriickt, bis Funken entstehen und die
Flamme des Brenners zlindet.

Warnung: Wenn die Flamme wahrend des Betriebs versehentlich erlischt, schalten Sie die

Gaszufuhr mit dem Regler aus und warten Sie mindestens eine Minute, bevor Sie den Brenner
wieder anztinden.
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Brenner ausschalten

Drehen Sie den entsprechenden Regler im Uhrzeigersinn bis zur Position «».

Fiir Gasbrenner geeignete Behalter

Beachten Sie die folgenden Hinweise, um Energie zu sparen und Schaden zu vermeiden:

- Verwenden Sie fiir jeden Brenner die richtige GréRRe (siehe Tabelle). Achten Sie darauf,
dass die Flamme nicht den Rand der Pfanne beruhrt.

- Verwenden Sie Utensilien mit flachem Boden und achten Sie darauf, immer mit Deckel zu

kochen.

- Die empfohlenen Kochstufen (maximale, mittlere oder minimale Leistung) hangen von
der Verwendung und der Art der Lebensmittel sowie vom Material der verwendeten Topfe

ab.
Brenner 0 Durchmesser des Kochgeschirrs (cm)
Hilfsbrenner 10-14
Halbschnellbrenner 16-20
Schnellbrenner 22-24
Wokbrenner mit Dreifachring 24-26

2. Induktionskochfeld

Warnung: Die Induktionskochzonen leuchten nicht auf, wenn die Topfgrofie nicht geeignet ist.
Verwenden Sie nur Behalter mit dem Induktionssymbol. Stellen Sie das Kochgeschirr auf die
gewlnschte Kochzone, bevor Sie das Kochfeld einschalten.

Induktionsgeeignete Behalter

Um zu prifen, ob ein Kochgeschirr fur Induktion geeignet ist, verwenden Sie einfach einen
Magneten. Wenn der Magnet am Boden haftet, ist er geeignet.

Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht induktionsgeeignet: reiner Edelstahl,
Aluminium oder Kupfer ohne magnetische Basis, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und
Steingut.

Verwenden Sie Kochgefafde mit einem flachen Boden, da sonst die Oberflache des Glases
zerkratzt werden kann.

Um dauerhafte Schaden am Induktionskochfeld zu vermeiden, stellen Sie sicher, dass das
Kochgeschirr nicht verformt ist.

Stellen Sie den Behalter nicht auf das Bedienfeld, wenn er noch heif3 ist. Dies kdnnte ihn
beschadigen.

Der Durchmesser des Bodens der Utensilien muss mindestens 10 cm betragen.

BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX 77



Bedienfeld (Abb. 12)

Anzeige der oberen Kochzone 180 mm (d) 2000/2300 W (Booster)
Anzeige der unteren Zone 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)
FullFlex 2500/2800 W Zonenanzeige (Booster)
Pause-Funktion 8

Timer

Warmhalten Funktion (KeepWarm)

Schieberegler zur Einstellung der Leistungsstufe/Timer
Booster-Funktion

Kindersicherungsfunktion

Ein-/Aus-Symbol (ON/QFF)

WO N e W 2

=
o

Ein- und Ausschalten des Induktionskochfeldes
Um das Induktionskochfeld einzuschalten, halten Sie das Touch-Symbol flr Ein/Aus einige
Sekunden lang gedrtickt, bis die Kochzonenanzeigen aufleuchten (Abb. 13).

Einstellen der Leistungsstufe

Sobald das Induktionskochfeld eingeschaltet ist, stellen Sie das Kochgeschirr auf die
gewtlinschte Kochzone. Driicken Sie dann auf das entsprechende Touch-Symbol, woraufhin
die Anzeige der ausgewahlten Kochzone zu blinken beginnt. Um die Leistungsstufe
einzustellen, reicht es aus, mit dem Finger Uber den Schieberegler zu streichen.

Kindersicherung

- Mit dieser Funktion kann das Bedienfeld gesperrt werden, um zu verhindern, dass Kinder
versehentlich das Induktionskochfeld einschalten.

- Umdiese Funktion zu aktivieren und die Bedienelemente zu sperren, drticken Sie das
entsprechende Symbol und auf dem Timer-Display wird «Lo» angezeigt.

- Umdie Kindersicherung zu deaktivieren, schalten Sie das Induktionskochfeld ein und
halten Sie das entsprechende Touch-Symbol einige Sekunden lang gedriickt.

Auf der Timer-Anzeige wird nicht mehr «Lo» angezeigt, und Sie kénnen das Bedienfeld normal

verwenden.

Timer

- Mitdem Timer kédnnen Sie die Garzeit auf allen Kochzonen auf maximal 99 Minuten
einstellen.

- Wahlen Sie die Kochzone, in der Sie den Timer aktivieren mochten. Driicken Sie dann auf
das entsprechende Touch-Symbol. Auf dem Display des Timers erscheint «10» und die «O»
beginnt zu blinken. Stellen Sie die Garzeit mit dem Schieberegler ein.

- Dricken Sie erneut auf das Touch-Symbol des Timers, die «1» beginnt zu blinken und Sie
kdnnen die Garzeit mit dem Schieberegler einstellen.
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Der Countdown beginnt nach ein paar Sekunden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit gibt das Induktionskochfeld ein akustisches Signal ab
und die zeitgesteuerte Kochzone schaltet sich automatisch aus.

Zum Deaktivieren des Timers, wahlen Sie die zeitgesteuerte Kochzone aus und driicken
Sie das entsprechende Touch-Symbol. Stellen Sie dann die Garzeit mit dem Schieberegler
auf «00».

Booster-Funktion

Um diese Funktion zu aktivieren, wahlen Sie die gewuinschte Kochzone aus und drticken
dann das entsprechende Touch-Symbol. Sobald die Funktion aktiviert ist, zeigt die
Anzeige der gewahlten Kochzone «b» an und die Booster-Funktion liefert die maximale
Leistung.

Warmhalten-Funktion

Diese Funktion stellt automatisch eine geeignete Leistungsstufe ein, um gekochte
Speisen warm zu halten. Um diese Funktion zu aktivieren, wahlen Sie die gewlinschte
Kochzone aus und driicken dann das entsprechende Touch-Symbol. Nach Aktivierung der
Funktion zeigt die Anzeige der gewahlten Kochzone «c» an.

Pause-Funktion

Um den Garvorgang zu unterbrechen und die gewahlten Einstellungen beizubehalten,
dricken Sie auf das Pause-Symbol. Die Anzeigen aller Kochzonen zeigen «P» an und
stellen den Heizbetrieb ein.

Bei aktivierter Funktion kénnen nur die Pause, Ein/Aus und Kindersicherung Symbolen
verwendet werden.

Dricken Sie das Pause-Symbol erneut, um den Garvorgang mit den vorherigen
Einstellungen fortzusetzen.

FullFlex-Zone

Je nach Bedarf kann sie als einzelne Kochzone oder als zwei verschiedene Kochzonen
verwendet werden.

Sie besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die getrennt gesteuert werden kénnen.
Wird die FullFlex-Zone als einzelne Kochzone verwendet, kann das Kochgeschirr von
einer Zone in eine andere verschoben werden, wobei die Leistungsstufe der Zone, in die
das Kochgeschirr urspriinglich gestellt wurde, beibehalten wird (diese Zone schaltet sich
automatisch ab).

Wenn Sie diese Zone als Einzelkochzone verwenden, achten Sie darauf, dass das
Kochgeschirr in der Mitte platziert wird.

Beispiele daflir, wie man Utensilien platziert und nicht platziert (Abb. 14).
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Uberlaufschutz
Wenn wahrend des Betriebs des Induktionskochfelds Flissigkeit auf das Bedienfeld
verschuttet wird, schaltet sich das Induktionskochfeld nach 10 Sekunden automatisch ab.

Automatische Sicherheitsabschaltung

Das Induktionskochfeld schaltet sich automatisch aus, wenn die Garzeit nicht eingestellt
wird, wenn Sie vergessen haben, es auszuschalten, oder wenn Sie es nicht benutzen. Die
Standardbetriebszeiten fir verschiedene Leistungsstufen sind in der nachstehenden Tabelle
aufgefiihrt:

Leistungsstufe c |1 |3 |4 |5|6|7|81]9

Standard-Betriebszeit (Stunden) 8|8 |8 |4 |a|4|2]2]2

Bedienfeldanzeigen

Abwarme-Anzeige

- Das Induktionskochfeld verfligt liber eine Restwarmeanzeige auf jeder Kochzone.
- Diese Anzeige zeigt an, wenn die Kochzone noch heif3 ist.

- Wenn das Display Hanzeigt, ist die Kochzone noch heif3.

- Wenn die Restwarmeanzeige flir eine bestimmte Kochzone leuchtet, kann diese Zone z.
B. zum Warmhalten von Speisen oder zum Weitergaren mit der Restwarme verwendet
werden.

- Diese Anzeige zeigt an, wenn die Kochzone noch heif3 ist.

Anzeige fiir nicht angeschlossenes Kochgeschirr

- Die Anzeige LI erscheint auf dem Display, wenn Sie ein nicht induktionsgeeignetes
Kochgeschirr_\/erwenden, dieses nicht richtig aufgesetzt ist oder der Boden nicht
den richtigen Durchmesser hat. Wenn Sie langer als 120 Sekunden brauchen, um das
Kochgeschirr aufzusetzen, schaltet sich die Induktionskochplatte automatisch aus.

Praktische Tipps

Geeignete Utensilien

Um die beste Leistung zu erzielen, sollten Sie diese Richtlinien befolgen:

- Verwenden Sie fiir jede Kochzone das geeignete Kochgeschirr (siehe Tabelle).

- Verwenden Sie immer Kochgeschirr mit flachem Boden und halten Sie es abgedeckt.

- Wenn der Inhalt zu kochen beginnt, drehen Sie den Regler auf die niedrigste
Leistungsstufe.
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Brenner 0 Durchmesser des Kochgeschirrs (cm)

Hilfsbrenner 10-14
Halbschnellbrenner 16-20
Schnellbrenner 22-24
Wokbrenner mit Dreifachring 24-26

Induktionskochzone mit 180 mm Durchmesser | 10-20

FullFlex-Kochzone 10~20 x 25~40

5. REINIGUNG UND WARTUNG

Verwendung des Induktionskochfeldes

- Verwenden Sie zum Reinigen des Induktionskochfelds keine Dampfreiniger.

- Vergewissern Sie sich vor der Reinigung, dass die Kochzonen ausgeschaltet sind und dass
die Restwarmeanzeige (,H") nicht angezeigt wird.

Warnung: Verwenden Sie keine Scheuerschwamme oder Scheuerseile. Seine Verwendung

kdnnte die Oberflache des Glases zerkratzen.

- Lassen Sie das Kochfeld nach jedem Gebrauch abkiihlen und reinigen Sie sie, um
Lebensmittelreste und Flecken zu entfernen.

- Entfernen Sie Salz- oder Zuckerreste sofort, da sie die Oberflache des Glases zerkratzen
kénnten.

- Reinigen Sie das Induktionskochfeld mit einem weichen Tuch, Kiichenpapier oder einem
speziellen Reinigungsmittel (beachten Sie die Anweisungen des Herstellers).

Reinigung des Gaskochfeldes

Vor Reinigungs- oder Wartungsarbeiten ist das Gaskochfeld vom Stromnetz zu trennen. Um

die Lebensdauer des Gaskochfelds zu verlangern, muss es regelmaf3ig gereinigt werden.

Beachten Sie dabei Folgendes:

- Die emaillierten Teile und die Glasoberflache sind mit lauwarmem Wasser zu reinigen.
Vermeiden Sie die Verwendung von Scheuermitteln oder dtzenden Substanzen, die den
Email beschadigen oder das Glas zerkratzen kénnten.

- Die abnehmbaren Teile der Kochstellen sind nach jedem Gebrauch mit lauwarmem
Wasser und Seife zu waschen. Achten Sie darauf, dass alle Speisereste entfernt werden.

- Die automatische Ziindkerze ist regelmafiig mit einer nichtmetallischen Birste zu
reinigen. Vergewissern Sie sich nach der Reinigung, dass die Ziindung normal funktioniert.

- Die Edelstahloberflache und andere Eisenteile konnen beschadigt werden, wenn sie mit
Wasser mit einem hohen Gehalt an Kalk oder dtzenden Reinigungsmitteln (die Phosphor
enthalten) in Bertihrung kommen. Um ihre Lebensdauer zu verlangern, wird empfohlen,
sie mit Wasser abzuspllen und gut zu trocknen, um eventuelle Tropfen oder andere
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Flussigkeiten zu entfernen.

- Reinigen Sie die Oberflache der Platte nach jedem Gebrauch mit einem feuchten Tuch, um
Staub oder Speisereste zu entfernen. Die Glasoberflache sollte regelmafdig mit warmem
Wasser und nicht atzenden Reinigungsmitteln gereinigt werden.

- Lassen Sie die Gitterroste etwas abkihlen. Nehmen Sie die Grillroste vorsichtig vom
Gaskochfeld ab. Legen Sie sie in die Splile und entfernen Sie Speisereste oder Fett mit
einer nichtmetallischen Burste und Seifenwasser. Spulen Sie die Grillroste mit Wasser ab
und trocknen Sie sie gut ab, bevor Sie sie wieder an ihren Platz stellen.

Entfernen Sie zunachst Speisereste oder Fett mit einem Glaskeramikreiniger (nicht im
Lieferumfang enthalten).

Reinigen Sie die noch warme Oberflache mit einem geeigneten Reinigungsmittel und
Kichenpapier. Wischen Sie sie anschliefdend mit einem feuchten Tuch ab und trocknen Sie

sie gut ab. Entfernen Sie alle Reste der Folie oder Plastikverpackung und entfernen Sie sofort
den geschmolzenen Zucker oder stark zuckerhaltige Lebensmittel, die auf die Oberflache
geschmiert wurden.

Verwenden Sie keine Stahlwolle-Pads oder aggressive oder scheuernde Reinigungsmittel wie
Sprihreiniger. Sie kdnnen einen geeigneten Schaber verwenden, der nicht im Lieferumfang
enthalten ist (Abb. 15).

Reinigung von Gasventilen

Mit der Zeit verstopfen die Gasventile haufig durch angesammelten Schmutz (verbranntes
Fett, Speisereste, Flissigkeiten usw.), wodurch das Gas nicht mehr ausstrémen kann. Um
dies zu verhindern, reinigen Sie die Brennerdffnungen und das Innere der Gasventile mit
einem Entfettungsmittel.

Hinweis: Dieser Vorgang darf nur von einem qualifizierten Techniker durchgefiihrt werden.

6. PROBLEMBEHEBUNG

In einigen Fallen kdnnen die festgestellten Fehler leicht behoben werden. Vergewissern
Sie sich vor der Kontaktaufnahme mit dem technischen Kundendienst, dass die Gas- und
Stromzufuhr nicht unterbrochen wurde.

- Uberpriifen Sie, ob die Stromversorgung unterbrochen wurde.

- Achten Sie darauf, dass das Kochfeld nach der Reinigung gut abgetrocknet wird.

- Wenn bei eingeschaltetem Kochfeld ein Fehlercode auf dem Display angezeigt wird,
schlagen Sie in der folgenden Tabelle nach.

- Wenn sich das Kochfeld nicht Uber das Ein-/Aus-Symbol ausschalten la@sst, trennen Sie
es vom Stromnetz.
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Induktionskochfeld

Die Kochstellen sind verschmutzt.

Prifen Sie auf verbrannte Essensreste. Achten Sie darauf, das Induktionskochfeld nach jedem
Gebrauch zu reinigen.

Die Restwarmeanzeige leuchtet nicht.
Wenn die Kochzone heifd genug ist und die Restwarmeanzeige nicht aufleuchtet, wenden Sie
sich an den offiziellen Cecotec-Kundendienst.

Fehlercode
Fehler- Ursache .
Losung
code
[N Gefafd nicht erkannt | Stellen Sie das Kochgeschirr auf die gewtinschte
- Kochzone.
Fehler in der Uberpriifen Sie den Anschluss oder trennen Sie die
€0 Stromversorgung Stromversorgung.
Tauschen Sie die Stromversorgungsplatine aus.
Fehlerin der Uberpriifen Sie den Anschluss oder trennen Sie die
EA Stromversorgung Stromversorgung.
Tauschen Sie die Stromversorgungsplatine aus.
Vergewissern Sie sich, dass der Strom nicht
e Hohe Spannung ausgefallen ist.
Schliefden Sie das Gerat wieder an das Stromnetz an.
Niederspannung Vergewissern Sie sich, dass der Strom nicht
E2 ausgefallen ist.
Schliefden Sie das Gerat wieder an das Stromnetz an.
Uberhitzung Lassen Sie das Induktionskochfeld abkihlen und
E3/E4 ) . .
schalten Sie es wieder ein.
Fehler des
F3/F5 Temperatursensors | Kontaktieren Sie den offiziellen Technischen
F9/FA (Kurzschluss oder Kundendienst von Cecotec.

offener Stromkreis)

Gerausche vom Induktionskochfeld

Wahrend des Kochens ist es normal, dass das Induktionskochfeld Gerausche wie Pfeifen
oder Knacken erzeugt. Viele dieser Gerausche entstehen bei der Verwendung von

Kochgeschirr mit unebenen Boden oder aus verschiedenen Uberlappenden Materialien.

Diese Gerausche variieren je nach den verwendeten Kochgefafden und der Menge der
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zubereiteten Speisen und weisen nicht auf eine Storung hin.

- Daruber hinaus ist das Induktionskochfeld mit einem internen Ventilator ausgestattet,
der wahrend des Kochvorgangs aktiviert wird. Dieser Ventilator bleibt auch nach dem
Ausschalten des Induktionskochfelds in Betrieb, um die Temperatur zu kontrollieren.

- Dieses Gerausch ist vollig normal und gehort zur Induktionstechnik.

Gaskochfeld

Der Brenner ziindet nicht oder die Flamme ist ungleichmafig.
Uberpriifen Sie Folgendes:

- Die Brennerdéffnungen sind nicht verstopft.

- Alle Teile der Brenner sind korrekt positioniert.

- Kein Luftzug um den Brenner herum.

Die Flamme erlischt, wenn der Regler losgelassen wird.

Uberpriifen Sie Folgendes:

- Sieden Regler fest gedriickt haben.

- Sieden Regler lange genug gedruickt gehalten haben. Auf diese Weise wird das
Thermoelement-Gasstromungssystem aktiviert.

- Die Offnung des Thermoelement-Sicherheitssystems nicht verstopft ist.

Die Flamme erlischt, wenn der Regler in die Mindestleistung-Position gedreht wird.
Kontrollieren Sie das:

- Die Gasoffnungen des Brenners nicht verstopft sind.

- Kein Luftzug um den Brenner herum.

- Der Regler muss richtig auf die niedrigste Stufe gedreht werden.

Das Gerat steht nicht stabil auf dem Kochfeld.

Uberpriifen Sie Folgendes:

- Das Kochgeschirr ist nicht verformt und seine Unterseite ist vollstandig flach.
- Das Kochgeschirrist gut in der Mitte der Kochzone positioniert.

Gaskochfeld

Der Brenner ziindet nicht oder die Flamme ist ungleichmatfig.
Uberpriifen Sie Folgendes:

- Die Gasoffnungen des Brenners dirfen nicht blockiert sein.

- Alle beweglichen Teile der Brenner sind ordnungsgemafs gesichert.
- Kein Luftzug um den Brenner herum.

Die Flamme erlischt, wenn der Regler losgelassen wird.
Uberpriifen Sie Folgendes:
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- Der Drehregler ganz eingedrtickt ist.
- Sieden Regler lange genug gedrlickt halten, um das Thermoelement zu aktivieren.
- Die Offnung des Thermoelement-Sicherheitssystems nicht verstopft ist.

Die Flamme erlischt, wenn der Regler in die Mindestleistung-Position gedreht wird.
Uberpriifen Sie Folgendes:

- Die Gasoffnungen des Brenners nicht verstopft sind.

- Kein Luftzug um den Brenner herum.

- Der Regler muss richtig auf die niedrigste Stufe gedreht werden.

Das Kochgeschirr stabil auf dem Kochfeld steht.
Uberpriifen Sie Folgendes:

- Der Boden des Kochgeschirrs vollkommen flach ist.

- Das Kochgeschirr ist korrekt auf dem Brenner zentriert.
- DerGrill nicht umgekehrtist.

7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: EU01_100498
Produkt: Bolero Squad GI 3500 Hybrid FullFlex

ERP-Tabellen

Produkttyp Einbaugaskochfeld mit Induktion

Klasse Klasse 3
PIN CODE:
Hersteller CECOTEC INNOVACIONES, S.L. 2575DN33174

Av. Reyes Catélicos, 60,
46910, Alfafar (Valencia) - SPANIEN

Spannung/ AC 220-240V, 50/60 Hz, 3,5 kW

Frequenz Elektrischer Schutz Klasse |

(nominal)

Referenz EU01_100498

Gastypen G20 @ 20mbar

Typ des Brenners Wok Schnell Halbschnell Hilfsinjektor
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EE-Brenner 54,5% N/A N/A N/A

EE-Gaskochfeld 54,5%

Die Kochfeld ist fir den Betrieb mit Erdgas ausgelegt, und die Berechnungen zur
Energieeffizienz wurden mit diesem Gas durchgefiihrt. Bei einer Umstellung auf Flissiggas
(Butan/Propan) kénnen sich die Werte der Energieeffizienz andern.

Symbol Wert Einheit

Identifizierung des Modells EU01_100498 Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Art des Kochfeldes Einbaugaskochfeld mit Induktion

Anzahl der Wahlschalter fur die Lampen und/

oder Kochflachen 2
Zone 1 Obere rechte Zone
Heiztechnologie (Kochstellen und -zonen mit Induktionskochzonen
Induktion, Kochstellen mit Strahlung, und Kochzonen
massive Platten)
Symbol Wert Einheit

Bei runden Kochstellen oder Kochzonen:

Durchmesser der Nutzflache jeder elektrischen
0 180 mm

Kochstelle,

aufgerundet auf den nachsten 5-mm-Bruchteil

Fur nicht kreisformige Kochstellen oder

Kochzonen: Breite und Lange der Nutzflache
jeder Kochstelle mm
oder Kochzone, aufgerundet auf die nachsten
5mm W

Energieverbrauch pro Kochstelle oder

Kochzone, berechnet pro kg EC

Elektrokochen 1927 Wh/Kg
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Zone 1 Untere rechte Zone

Heiztechnologie .
. Induktionskochzonen
(Induktionskochfelder und -zonen,
Glaskeramikkochfelder)

massive Platten)

und Kochzonen

Symbol Wert Einheit

Bei runden Kochstellen oder
Kochzonen: Durchmesser der
Nutzflédche jeder Kochstelle von [0] 180 mm
Kochzone, auf den nachsten
5-mm-Bruchteil gerundet.

Fiir nicht kreisformige Kochstellen L
oder Kochzonen: Breite und Lange -

der Nutzflache jeder Kochstelle mm
oder Kochzone, aufgerundet auf die
nachsten 5 mm

Energieverbrauch pro Kochstelle oder
eC 1924 Wh/Kg

Elektrokochen

Kochzone, berechnet pro kg

Energieverbrauch der Kochplatte,

EC 192,6 Wh/kg

Elektrisches Kochfeld

berechnet pro kg

Wenn keine Kochzone (Induktion) in Betrieb ist, schaltet sich die Platte nach 1 Minute*
automatisch aus. Die Leistungsaufnahme im ausgeschalteten Zustand betragt weniger als
0,48 W.

*Ohne irgendeine Bedienung am Bedienfeld vorzunehmen.

Die technischen Daten kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden, um die

Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura 1.

Bruciatore wok a tripla corona da 3,4 kW

Zona di cottura superiore @ 180 mm (2000-2300 W)

Zona di cottura inferiore @ 180 mm (1500-1800 W)

Pannello di controllo del piano cottura a induzione

Candela di accensione (solo in alcuni modelli)

Sistema di sicurezza a termocoppia (solo su alcuni modelli): si attiva in caso di
spegnimento accidentale della fiamma del bruciatore (per fuoriuscita, correnti daria,
ecc.), interrompendo automaticamente balimentazione del gas.

Manopola di controllo del bruciatore

8. Zona FullFlex (2500-2800 W)

ov s wN S

~

NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il
trasporto. Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
per prevenire danni allapparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si
desidera smaltire bimballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo
appropriato.

- \Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola
- Piano cottura misto

- Manuale diistruzioni
- Accessori di montaggio (a seconda del modello)

3. INSTALLAZIONE

Avvertenza: Le seguenti istruzioni sono destinate a un tecnico qualificato. Prima di procedere
alla pulizia o alla manutenzione dell'apparecchio, scollegarlo dalbalimentazione.
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Collocazione del piano cottura a gas
Questo apparecchio deve essere installato e utilizzato solo in aree ben ventilate.

1. Assicurarsi che il locale sia dotato di un dispositivo di ventilazione meccanica (cappa
di aspirazione) che consenta la fuoriuscita dei fumi e dei gas di combustione verso
besterno.

Legenda della figura 2:

1. Attraverso un camino o una canna fumaria.
2. Direttamente albesterno.

2. Assicurarsi che il luogo di installazione consenta la circolazione e bingresso di aria fresca.
E richiesta una portata dvaria minima di 2 m3/h per ogni kW di potenza di gas installata.
Laria entrera attraverso un condotto esterno con un diametro di almeno 100 cm?.
Assicurarsi che non sia ostruito. Per i modelli senza sistema di sicurezza a termocoppia,

il locale deve essere dotato di un condotto di ventilazione di diametro doppio. Ad
esempio, con un minimo di 200 cm?. (Fig. 3) In alternativa, la stanza pud essere ventilata
indirettamente attraverso stanze adiacenti (con condotti di ventilazione che conducono
albesterno). Se i requisiti di cui sopra non sono rispettati, sussiste il rischio di incendio.
(Fig. 4).

Legenda della figura 3:
1. Stanza adiacente.
2. Condotti di ventilazione per bevacuazione dei gas di combustione

Legenda della figura 4:
1. Stanza da ventilare.
2. Estensione della distanza di ventilazione tra la finestra e il terreno

1. In caso diuso intensivo e prolungato delbapparecchio, sara necessaria una ventilazione
supplementare (ad esempio aprendo una finestra) o una ventilazione pit efficace (ad
esempio aumentando la potenza della ventilazione meccanica, se disponibile).

2. |gas dipetrolio liquefatti (GPL) sono pil pesanti delbaria, quindi tendono a concentrarsi
nei luoghi pit bassi dove non e una buona ventilazione. | luoghi d'installazione dei
serbatoi di GPL devono disporre di ventilazione verso l'esterno per evitare perdite di gas.

Questi serbatoi non devono quindi essere installati o conservati in stanze o spazi al di sotto

del livello del suolo (cantine, ecc.). Tenere nella stanza d'installazione del serbatoio di GPL

solo quello correntemente in funzione e assicurarsi che non si trovi vicino a fonti di calore

(stufe, caminetti, forni, ecc.).

Installazione del piano cottura a gas
Il piano di cottura a gas e dotato di un dispositivo di protezione contro il surriscaldamento, in
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modo che bapparecchio possa essere installato su piani di lavoro. Tuttavia, assicurarsi che
baltezza di questultima non superi quella della piano cottura.

Per una corretta installazione, € necessario adottare le seguenti precauzioni:

1. Ilpiano cottura pud essere installato in cucine, sale da pranzo o soggiorni, ma non in
bagni.

2. I mobili che si trovano vicino al piano cottura e sono pit alti del piano di lavoro scelto per
l'installazione devono trovarsi ad almeno 110 mm di distanza dal bordo del piano cottura.

3. I mobili adiacenti alla cappa devono trovarsi ad almeno 420 mm di altezza dal piano di
lavoro. (Fig. 5).

Legenda della figura 5:
1. Cappa aspirante
2. Min. 650 mm con cappa; min. 700 mm senza cappa

4. Seil piano cottura viene installato sotto un mobile, questultimo deve trovarsi ad una
distanza minima di 700 mm dal piano di lavoro (Fig. 6).

Legenda della figura 6:
1. Distanza necessaria per binstallazione del piano cottura senza cappa aspirante.
2. Distanza necessaria per binstallazione del piano cottura al di sotto di una cappa
aspirante.
3. Posizione del gancio per un piano di lavoro di 20 mm di spessore.
4. Posizione del gancio per un piano di lavoro di 30 mm di spessore.
5. Posizione del gancio per un piano di lavoro di 40 mm di spessore.

Misure di installazione A(mm) B (mm)

560 480

5. Seil piano cottura a gas non viene installato sopra un forno a incasso, e necessario
inserire un pannello di legno sottostante per isolarlo. Questo pannello di legno deve
essere collocato ad almeno 20 mm dalla parte inferiore del piano cottura. Se si installa
il piano cottura sopra un forno a incasso, quest'ultimo deve poggiare su due doghe di
legno. Se lo si colloca su una tavola, ricordarsi di lasciare uno spazio di almeno 45 x 560
mm tra la tavola e il retro (Fig. 7).

Se siinstalla il piano cottura sopra un forno a incasso non ventilato, assicurarsi che disponga

di uningresso e uscita dell'aria per garantire una corretta ventilazione interna del mobile.

- Ladistanzatrailfondo del piano cottura e il pannello deve rispettare le dimensioni indicate
nella figura (min. 50 mm).

- Pergarantireil corretto funzionamento delbapparecchio e consentire la fuoriuscita delbaria,
lasciare uno spazio minimo di 20 mm tra il piano di cottura e il piano di lavoro (Fig. 8).
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Allacciamento gas

Il piano cottura deve essere collegato alla rete del gas da un tecnico qualificato. Durante
binstallazione, e essenziale installare un rubinetto del gas approvato per isolare la fornitura
al piano cottura e facilitarne la successiva rimozione o manutenzione. Lxallacciamento del
piano cottura alla rete del gas o del GPL deve essere effettuato secondo le norme vigenti e
solo dopo aver verificato badattabilita al tipo di gas da utilizzare. In caso contrario, seguire le
istruzioni riportate nella sezione «Adattamento a diversi tipi di gas». In caso di allacciamento
al serbatoio GPL, utilizzare regolatori di pressione conformi alle norme vigenti.

Importante: Per una corretta regolazione del gas e una maggiore durata del piano cottura,
assicurarsi che la pressione del gas sia impostata sui valori indicati nella Tabella «Specifiche
dei bruciatori e degli iniettori».

Collegamento a un tubo rigido (rame o acciaio)

- DbLallacciamento al gas deve essere effettuato in modo da non creare punti di tensione su
nessuna parte del piano cottura a gas.

- Ilpiano cottura e dotata di un gomito di alimentazione del gas e di una guarnizione.

- Rimuovere il gomito e sostituire la guarnizione.

- Utilizzare un gomito filettato da 1/2» per collegare il piano cottura a gas alla bombola.

Allacciamento al gas con tubo metallico flessibile

- Utilizzare un gomito filettato da 1/2» per collegare il piano cottura al tubo. Utilizzare solo
tubi e guarnizioni di tenuta conformi alle norme vigenti. La lunghezza massima dei tubi
flessibili non deve superare i 2000 mm. Una volta effettuato l'allacciamento, assicurarsi
che il tubo metallico flessibile non tocchi nessuna parte mobile e che non venga
schiacciato.

Controllo di tenuta
- Unavolta installato il piano cottura, verificare che i collegamenti del gas non presentino
perdite utilizzando acqua saponata (mai il fuoco).

Collegamenti elettrici

Il piano cottura e dotato di un cavo di alimentazione tripolare progettato per buso con
corrente alternata, in conformita alle istruzioni riportate sulla targhetta sotto bapparecchio.
ILcavo di messa a terra e giallo/verde.

In caso diinstallazione sopra un forno elettrico a incasso, i collegamenti elettrici del piano
cottura e del forno devono essere separati per sicurezza e comodita di rimozione futura.

Collegamento elettrico del piano cottura a gas

Collegare il cavo di alimentazione a una presa standard adatta alla potenza indicata sulla
targhetta o collegarlo direttamente alla rete elettrica. In questultimo caso, e necessario
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installare un interruttore unipolare tra il piano cottura a gas e la rete elettrica, con una

separazione minima dei contatti di 3 mm. Eseguire questa operazione in conformita alle

norme di sicurezza vigenti (binterruttore non deve interrompere la linea di terra). Il cavo di

alimentazione deve essere collocato in modo tale che la sua temperatura non superi di 50 °C

la temperatura ambiente.

Prima di effettuare il collegamento, accertarsi che:

- Ilfusibile e l'alimentazione siano in grado di sopportare la potenza richiesta dal piano
cottura;

- ilsistema di alimentazione elettrica sia dotato di un sistema di messa a terra conforme
alle norme vigenti;

- eche la spina o binterruttore siano facilmente accessibili.

| fili del cavo principale sono codificati come segue:

Verde/giallo = Messa a terra

Blu = Neutro

Marrone = Fase

Nel caso in cui i colori dei fili non corrispondano ai colori dei terminali della spina:
- Collegare il filo verde/giallo al terminale «E», = o verde o verde e giallo.

- Collegare il filo marrone al terminale «L» o rosso.

- Collegare il filo blu al terminale «N» o nero.

*| colori possono variare a seconda del modello.

Tabella 1: Specifiche dei bruciatori e degli iniettori
Adattamento del piano cottura a gas secondo il tipo di gas

Gas naturale G20 Butano G30
Carico Iniettore Carico termico (kW) )
) . Iniettore 1/100
Bruciatore termico 1/100 (mm) (mm)
mm

(kw)
Ausiliare 1 7 1 52
Semirapido 1,80 97 1,80 67
Rapido 2,40 110 2,40 77
Wok a tripla corona 3,40 125 3,40 93
Pressione di fornitura 20 mbar 30 mbar

A15°Ce 1013 mbar - gas secco
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P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G25.1 32,51 MJ/m3

P.C..G25 32,49 MJ/m?3 P.C.LG27 30,98 MJ/m?

P.C.1.G2.350 27,20 M)/ m? P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

Sostituzione delbiniettore del bruciatore: allentare biniettore con un attrezzo adatto (Figura
9).
Montare il nuovo iniettore sul bruciatore in base al tipo di gas utilizzato (vedere tabella 1).

Nota: Dopo aver adattato il collegamento del piano cottura a un altro tipo di gas, assicurarsi
di apporre sulbapparecchio unsetichetta contenente questa informazione.

Tabella 2: Modifica del tipo di gas
Controllo del flusso di gas tramite valvola

Bruciatore | Fiamma Passaggio da GPL a gas Passaggio da gas naturale
naturale aGPL
Sostituire l'iniettore Sostituire l'iniettore
Fiamma alta | del bruciatore secondo le del bruciatore secondo le
istruzioni della Tabella 1. istruzioni della Tabella 1.
Bruciatori
) Ruotare la vite di regolazione | Ruotare la vite di regolazione
Fiamma . )
(Fig. 7) per regolare la (Fig. 7) per regolare la
corta ) .
fiamma. fiamma.

Regolazione della valvola e della portata di gas

Per regolare la valvola del gas e la fiamma, ruotare la manopola di controllo in posizione di
potenza minima.

Rimuovere la manopola e regolare la fiamma con un piccolo cacciavite. (Fig. 10)

Per verificare se la fiamma ha raggiunto bintensita desiderata, accendere il bruciatore alla
potenza massima per 10 minuti. Ruotare quindi la manopola in posizione di potenza minima.
La flamma non deve spegnersi o spostarsi verso iniettore. In questo caso, ripristinare la
valvola del gas.

Selezione della fiamma
Se la combustione avviene in modo efficiente, il colore della fiamma dovrebbe essere blu
intenso albesterno e leggermente pit chiaro albinterno. La dimensione della fiamma cambia
in base alla posizione della rispettiva manopola.
Legenda della figura 11

1. Fiamma lunga (potenza massima).
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2. Fiamma corta (potenza minima).
3. Spegnimento

Vedere la figura 11 per le diverse posizioni di funzionamento (selezione della dimensione della
fiamma). Albinizio della cottura, ruotare la manopola in posizione di potenza massima per
attivare la flamma lunga. In questo modo, il recipiente si riscalda pit rapidamente. Ruotare
quindi la manopola in posizione di potenza minima per attivare la flamma corta e mantenere
la cottura. Si consiglia di regolare progressivamente la dimensione della fiamma.

Osservare i seguenti consigli per il risparmio energetico:

- Utilizzare correttamente il piano cottura.

- Scegliere il bruciatore adatto alle dimensioni del recipiente.

- Utilizzare utensili da cucina adatti.

- Utilizzando utensili di cottura adeguati si risparmia fino al 60% di energia.

- Seil piano cottura viene utilizzato correttamente e si sceglie la giusta dimensione di
flamma, si possono ottenere risparmi fino al 60%.

- Affinché il piano cottura funzioni in modo efficiente e consumi meno energia, & essenziale
mantenere puliti i bruciatori (in particolare le aperture della fiamma e gli iniettori).

Tabella 3 Adattamento a diversi tipi di gas
Categoria dell'apparecchio: I, L_ L L L Lo ool Sl oL Il ILELWLS3B/P

2E 2B+ 2L 2HS "2ELS "2ELW "3+ 3B/P 3B/P 3B/P 3P 2H3+ 2E3B/P 2HS3B/P 2

ILELLB/
t : z:‘ESSIOHE Diametro Carico termico nominale Carico termico
Bruciatore :apso di fornitura delliiniettore ridotto
mbar 1/100mm g/h l/h |kKW |kcal/h | kW kcal/h
Gas
naturale |20 vl — 95 1 860 0,40 344
G20
Ausiliare 30 52 726 | — 1 860 0,40 344
Butano |37 47 726 |- |1 860|040 |344
G30
50 45 726 (- |1 860 040 | 344
Gas
naturale |20 97 — 7 1.8 1548 0,60 516
G20
Semirapido 30 67 1308 |— |18 |1548 |060 |[516
Butano
G30 37 64 1308 | — 18 1548 0,60 516
50 59 1308 | — 18 1548 0,60 516
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Gas
naturale |20 110 — 228 |24 2064 0,90 774
G20
Rapido 30 77 174 |— |24 [2064 |080 |774
(ng’(c)ano 37 73 74 |— |24 |2064 |090 |774
50 67 174 — |24 |2064 |090 |774
Gas
naturale |20 125 — 323 |34 2924 1,50 1290
G20
Wok a tripla
corona 30 93 247 |— |34 |2924 [150 1290
Butano 137 88 247 |— |34 [2924 |150 [1290
50 82 247 — 34 2924 1,50 1290
Tabella 4 Fonte di gas e classificazione per paese
Categoria digas | Pressione di fornitura Paese

AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE,

2H G20 20 mbar IT, LV, LT, NO, PT, RO, SK, SI, €S, SE, CH,
TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

126+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL

I2HS G20/G25.1 25 mbar HU

12ELS G20 20 mbar, G2.350 13 PL

mbar

[2ELW G20/G27 20 mbar PL

13+ G30-G31(28-30)-37 mbar gg g\}zCEZSECiFGRBGR IE, IT, LT, LU, L, PT,

507 3030 moar BE, 0,2, DK EE,FL G HR, 4,17, L

13B/P G30 37 mbar PL

I13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH

3P G3137 mbar CH, FR,GR, IE, ES, GB
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G20 20 mbar,
[2H3+ G30-G31(28-30)-37 mbar GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK

[I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar | RO
G20/G25.1 25 mbar,
[1I2HS3B/P (30 30 mbar HU

G20/G27 20 mbar,

[I2ELWLS3B/P G2.350 13 mbar, G30 37 PL
mbar
G20 20 mbar, G25 25 mbar,
II2ELL3B/P (30 50 mbar DE

Questo piano cottura e conforme alle seguenti direttive UE:

- 73/23/CEE del19/02/73 (materiale elettrico destinato ad essere utilizzato entro certi
limiti di tensione) e successive modifiche.

- 89/336/CEE del 03/05/89 (compatibilita elettromagnetica) e posteriori modifiche.

- 90/396/CEE del 29/06/90 (gas) e posteriori modifiche.

- 93/68/CEE del 22/07/93 e posteriori modifiche.

- Regolamento (UE) 2016/426.

- Direttiva sulla bassa tensione 2014/35/UE.

- Direttiva 2014/30/UE del Consiglio.

4. FUNZIONAMENTO
1. Piano cottura a gas

La potenza del bruciatore a gas puo essere controllata premendo la rispettiva manopola di
controllo e utilizzando una delle seguenti impostazioni:

- .
Spegnimento
'ir OPotenza massima
8 Potenza minima

Per i modelli con sistema di sicurezza a termocoppia
Premere e ruotare la manopola per accendere il bruciatore. Tenere premuto con forza per
circa 6 secondi dopo baccensione della fiamma.

Per modelli con candela di accensione
Per prima cosa premere il tasto di accensione elettronica, identificato dal simbolo * Quindi
premere la manopola corrispondente e ruotarla in senso antiorario fino alla posizione di
potenza massima.
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Accensione di un bruciatore

Premere la manopola corrispondente e ruotarla in senso antiorario fino alla posizione
di potenza massima. Tenere premuto finché non si producono scintille e la fiamma del
bruciatore non si accende.

Avvertenza: Se la flamma si spegne accidentalmente durante il funzionamento, interrompere
balimentazione del gas con la manopola di controllo e attendere almeno un minuto prima di
riaccendere il bruciatore.

Spegnimento di un bruciatore
Ruotare la manopola corrispondente in senso orario fino alla posizione «-».

Recipienti adatti a bruciatori a gas

Per risparmiare energia ed evitare danni, seguire le istruzioni riportate di seguito:

- Utilizzare utensili di dimensioni adeguate per ciascun bruciatore (vedere la tabella).
Assicurarsi che la flamma non tocchi i lati del recipiente.

- Utilizzare utensili a fondo piatto e assicurarsi di cucinare sempre con il coperchio.

- Leimpostazioni di cottura consigliate (potenza massima, media o minima) dipendono
dalbuso e dal tipo di alimento, nonché dal materiale dei contenitori utilizzati.

Bruciatore @ Diametro dell'utensile di cottura (cm)
Bruciatore ausiliare 10-14
Bruciatore semirapido 16-20
Bruciatore rapido 22-24
Bruciatore WOK a tripla corona 24-26

2. Piano cottura a induzione

Avvertenza: Le zone di cottura a induzione non si accendono se le dimensioni del recipiente
non sono adeguate. Utilizzare solo recipienti con il simbolo delbinduzione. Prima di accendere
il piano cottura, posizionare la pentola sulla zona di cottura desiderata.

Recipienti adatti a piani cottura a induzione
Per verificare se una pentola e adatta albinduzione, basta usare un magnete. Se il magnete si
attacca alla base, é adatta.

- Lepentole e padelle fatte dei seguenti materiali non sono adatte: acciaio inossidabile
puro, alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e
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terracotta.

Utilizzare recipienti con una base piatta, altrimenti la superficie del vetro potrebbe
graffiarsi.

Per evitare danni permanenti al piano cottura a induzione, assicurarsi che la pentola non
sia deformata.

Non appoggiare il recipiente sul pannello di controllo quando e ancora caldo. Questo
potrebbe danneggiarlo.

Il diametro della base degli utensili deve essere di almeno 10 cm.

Pannello di controllo (Fig. 12)

CENOU s WN S

=
o

Indicatore zona di cottura superiore 180 mm (d) 2000/2300 W (Booster)
Indicatore della zona inferiore 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)
Indicatore di zona FullFlex 2500/2800 W (Booster)

Funzione Pausa

Timer

Funzione Mantenimento a caldo (KeepWarm)

Cursore di regolazione della potenza e timer

Funzione Booster

Funzione Blocco di sicurezza per bambini

Icona touch di accensione/spegnimento (ON/OFF)

Accensione e spegnimento del piano cottura a induzione
Per accendere il piano cottura a induzione, tenere premuta bicona touch On/Off per alcuni
secondi finché non si accendono gli indicatori delle zone di cottura (Fig. 13).

Impostazione del livello di potenza

Una volta acceso il piano a induzione, posizionare la pentola sulla zona di cottura desiderata.
Quindi premere bicona touch corrispondente e bindicatore corrispondente lampeggera. Far
scorrere il dito sul cursore per regolare il livello di potenza.

Blocco di sicurezza per bambini

Questa funzione consente di bloccare il pannello di controllo per evitare che i bambini
accendino bapparecchio in modo accidentale.

Per attivare questa funzione e bloccare i comandi, premere bicona touch corrispondente
e il display del timer visualizzera «Lo».

Per disattivare il blocco bambini, accendere il piano cottura a induzione e tenere premuta
bicona touch corrispondente per alcuni secondi.

ILdisplay del timer smettera di visualizzare «Lo» e sara possibile utilizzare normalmente il
pannello di controllo.
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Timer

ILtimer consente di impostare il tempo di cottura fino a un massimo di 99 minuti su tutte
le zone di cottura.

Selezionare la zona di cottura in cui si desidera attivare il timer. Quindi premere bicona
touch corrispondente. ILdisplay iniziera a lampeggiare e mostrera “10" e "0" iniziera a
lamepggiare. Far scorrere il cursore per impostare il tempo di cottura.

Premere di nuovo bicona touch del timer, il simbolo «1» inizia a lampeggiare e si pud
regolare il tempo di cottura con il cursore.

ILconto alla rovescia si avvia dopo pochi secondi.

Allo scadere del tempo programmato, il piano di cottura a induzione emette un segnale
acustico e la zona di cottura temporizzata si spegne automaticamente.

Per disattivare il timer, selezionare la zona di cottura temporizzata e premere bicona
touch corrispondente. Quindi impostare il tempo di cottura su «00» utilizzando il cursore.

Funzione Booster

Per attivare questa funzione, selezionare la zona di cottura desiderata e premere bicona
touch corrispondente. Una volta attivata la funzione, bindicatore della zona di cottura
selezionata mostrera «b» e la funzione Booster applichera la massima potenza.

Funzione Mantenimento a caldo

Questa funzione imposta automaticamente un livello di potenza adeguato per mantenere
caldii cibi cucinati. Per attivare questa funzione, selezionare la zona di cottura desiderata
e premere bicona touch corrispondente. Una volta attivata la funzione, bindicatore della
zona di cottura selezionata mostrera «c».

Funzione Pausa

Per interrompere il processo di cottura e mantenere le impostazioni selezionate,
premere bicona touch di pausa. Gli indicatori di tutte le zone di cottura visualizzano «P» e
interrompono il riscaldamento.

Quando la funzione e attivata, e possibile utilizzare solo le icone touch di pausa,
accensione/spegnimento e blocco per bambini.

Premere nuovamente bicona touch di pausa per riprendere il processo di cottura con le
impostazioni precedenti.

Zona FullFlex

La zona flessibile puo essere utilizzata come unsunica zona di cottura o come due zone
diverse, a seconda delle esigenze.

E costituita da due induttori indipendenti che possono essere controllati separatamente.
Se la zona FullFlex viene utilizzata come zona di cottura singola, le pentole possono
essere spostate da una zona albaltra mantenendo lo stesso livello di potenza della zona
in cui erano state originariamente collocate (questa zona si spegnera automaticamente).
Se si utilizza questa zona come zona di cottura individuale, assicurarsi di centrare bene i
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recipienti.
Esempi di come posizionare e non posizionare i recipienti (Fig. 14).

Protezione da fuoriuscita
Se siversa del liquido sul pannello di controllo mentre il piano cottura a induzione e in
funzione, il piano di cottura a induzione si spegnera automaticamente dopo 10 secondi.

Spegnimento di sicurezza automatico

Il piano cottura a induzione si spegne automaticamente se il tempo di cottura non e
impostato, se si e dimenticato di spegnerlo o se non lo si sta utilizzando. | tempi di
funzionamento predefiniti per i diversi livelli di potenza sono riportati nella tabella seguente:

Livello di potenza c |1 |3 |4 (5|6 |7 |81]9

Tempo di funzionamento predefinito 8|8 |8 4|44 |2|2]2
(ore)

Spie del pannello di controllo

Spia del calore residuo

- Ilpiano cottura a induzione e dotato di una spia di calore residuo su ogni zona di cottura.
- Questa spia consente di sapere quando la zona di cottura e ancora calda.

- Quandoildisplay visualizza H la zona di cottura € ancora calda.

- Selaspiadicalore residuo di una determinata zona di cottura e accesa, tale zona pud
essere utilizzata, ad esempio, per mantenere il cibo caldo o per continuare la cottura con
il calore residuo.

- Quando la zona di cottura si raffredda, la spia si spegne.

Spia recipiente nonrilevato

- Ilsimbolo & appare sul display quando si utilizza una pentola non a induzione non &
posizionata—correttamente o la base della pentola non & del diametro corretto. Se si
impiegano pit di 120 secondi per posizionare la pentola, il piano di cottura a induzione si
spegne automaticamente.

Consigli pratici
Recipienti adatti

Per ottenere prestazioni ottimali, attenersi alle seguenti indicazioni:
- Utilizzare le pentole appropriate per ogni zona di cottura (vedi tabella).
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- Utilizzare sempre recipienti di cottura a fondo piatto cercando di tenerli coperti.
- Quando il contenuto raggiunge bebollizione, girare la manopola in posizione di minima

potenza.

Bruciatore 0 Diametro dell'utensile di cottura (cm)
Bruciatore ausiliare 10-14

Bruciatore semirapido 16-20

Bruciatore rapido 22-24

Bruciatore WOK a tripla corona 24-26

Zone di cottura a induzione da @ 180 mm 10-20

Zona di cottura FullFlex 10~20 x 25~40

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulizia del piano cottura a induzione

- Non utilizzare vaporetti per pulire il piano di cottura a induzione.

- Prima di procedere alla pulizia, accertarsi che le zone di cottura siano spente e che la spia
di calore residuo («H») sia spento.

Avvertenza: Non usare spugne abrasive. Il suo utilizzo potrebbe graffiare la superficie del

vetro.

- Dopo ogni utilizzo, lasciare raffreddare il piano cottura e pulirlo per rimuovere residui di
cibo e macchie.

- Rimuovere immediatamente eventuali residui di sale o zucchero, che potrebbero graffiare
la superficie del vetro.

- Pulireil piano cottura a induzione con un panno morbido, carta da cucina o un prodotto
specifico per la pulizia (seguire le istruzioni del produttore).

Pulizia del piano cottura a gas

Prima di effettuare qualsiasi operazione di pulizia o manutenzione, e necessario spegnere il

dispositivo e scollegarlo dalla corrente. Per prolungare la durata del piano cottura a gas, &

essenziale pulirlo regolarmente. Durante la pulizia, si prega di notare quanto segue:

- Le parti smaltate e la superficie in vetro devono essere pulite con acqua tiepida. Evitare
buso di prodotti detergenti abrasivi o di sostanze corrosive che potrebbero danneggiare
lo smalto o graffiare il vetro.

- |l componenti rimovibili del bruciatore devono essere lavati con acqua calda e sapone
neutro dopo ogni utilizzo. Assicurarsi di rimuovere i residui di cibo incrostati.

- Lacandela di accensione automatica deve essere pulita periodicamente con una spazzola
non metallica. Dopo la pulizia, accertarsi che baccensione sia inserita normalmente.
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- Lasuperficie delbacciaio inossidabile e di altre parti in ferro puo essere danneggiata
dal contatto con acqua ad alta concentrazione di calcare o con detergenti corrosivi
(contenenti fosforo). Per prolungare la durata di conservazione, si consiglia di sciacquarli
con acqua e di asciugarli accuratamente per rimuovere eventuali gocce o altri liquidi.

- Dopo l'uso, pulire la superficie del piano cottura con un panno umido per rimuovere
polvere o residui di cibo. La superficie del vetro deve essere pulita regolarmente con
acqua tiepida e detergenti non corrosivi.

- Lasciare raffreddare leggermente le griglie. Rimuovere con cautela le griglie dal piano
cottura a gas. Metterle nel lavandino e rimuovere eventuali residui di cibo o grasso
con una spazzola non metallica e acqua saponata. Sciacquare le griglie con acqua e
asciugarle accuratamente prima di rimetterle in posizione.

Rimuovere innanzitutto i residui di cibo o di grasso con un raschietto per piani cottura in
ceramica (non incluso).

Mentre la superficie & ancora calda, pulirla con un detergente adatto e carta da cucina. Quindi
pulirlo e asciugarlo con un panno. Rimuovere la pellicola o binvolucro di plastica rimasti e
rimuovere immediatamente lo zucchero fuso o gli alimenti ad alto contenuto di zucchero che
sono stati spalmati sulla superficie.

Non utilizzare pagliette dvacciaio o detergenti aggressivi o abrasivi come i detergenti spray. £
possibile utilizzare un raschietto adatto NON incluso (Fig. 15).

Pulizia valvole gas

Nel corso del tempo, & comune che le valvole del gas si intasino a causa delbaccumulo di
sporcizia (grasso bruciato, residui di cibo, liquidi, ecc.), che pud impedire la fuoriuscita del gas.
Per evitare che cio accada, pulire gli orifizi del bruciatore e binterno delle valvole del gas con
un prodotto sgrassante.

Nota: Questa procedura deve essere eseguita solo da un tecnico qualificato.

6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

In alcuni casi, i guasti rilevati possono essere facilmente risolti. Prima di contattare il
servizio di assistenza tecnica, verificare che non siano state interrotte le forniture di gas e di
elettricita.

- Verificare che non si sia prodotta umvinterruzione di corrente.

- Dopo la pulizia del piano cottura, assicurarsi di asciugarlo accuratamente.

- Sealbaccensione del piano cottura compare un codice di errore sul display, fare
riferimento alla tabella seguente.

- Senon e possibile spegnere il piano cottura tramite bicona touch on/off, scollegarlo dalla
rete elettrica.
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Piano cottura a induzione
Le zone di cottura sono sporche.
Controllare che non ci siano residui di cibo bruciati. Assicurarsi di pulire il piano cottura dopo

ogni utilizzo.

La spia del calore residuo non si accende.
Se la zona di cottura e sufficientemente calda e la spia di calore residuo non si accende,
rivolgersi al Centro di assistenza ufficiale Cecotec.

Codici di errore

Codici di

corto o aperto)

Causa Soluzione
errore
[N Recipiente (pentola o | Posizionare sempre il recipiente al centro della zona
- padella) nonrilevato | dicottura.
Errore di Controllare il collegamento o scollegare
EO0 alimentazione 'alimentazione.
elettrica Sostituire la scheda di alimentazione.
Errore di Controllare il collegamento o scollegare
EA alimentazione 'alimentazione.
elettrica Sostituire la scheda di alimentazione.
Verificare che non si sia prodotta un'interruzione di
corrente.
E1 Alta tensione ) . )
Ricollegare l'apparecchio alla corrente.
Verificare che non si sia prodotta un'interruzione di
E2 Bassa tensione corrente.
Ricollegare 'apparecchio alla corrente.
Lasciare raffreddare il piano cottura a induzione e
E3/E4 Surriscaldamento ) P
riaccenderlo.
Errore del sensore di
F3/F5 temperatura (circuito Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale
u ircui
F9/FA P di Cecotec.

Rumori emessi dal piano cottura a induzione

- Durante la cottura, @ normale che il piano di cottura a induzione produca rumori come
sibili o scrichhiolii. Molti di questi rumori sono causati dalbuso di recipienti con basi non
piatte o di recipienti fatti di diversi materiali sovrapposti.

- Questi rumorivariano a seconda dei recipienti utilizzati e della quantita di cibo cucinato e
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non indicano un guasto.

- Inoltre, il piano cottura a induzione & dotato di una ventola interna che si attiva durante la
cottura. La ventola continua a funzionare anche dopo lo spegnimento del piano cottura a
induzione per controllare la temperatura.

- Questo rumore e del tutto normale e fa parte della tecnologia a induzione.

Piano cottura a gas

ILbruciatore non si accende o la fiamma non & uniforme.
Verificare che:

- Iforidifuoriuscita del gas del bruciatore non siano ostruiti.
- Tutte le parti dei bruciatori siano posizionate correttamente.
- Non ci sono correnti d>aria intorno al bruciatore.

La fiamma si spegne quando si rilascia la manopola.

Verificare che:

- Premere con decisione la manopola di controllo.

- La manopola sia stata premuta per un tempo sufficiente. In questo modo si attiva il
sistema di termocoppie del flusso di gas.

- DLorifizio del sistema di sicurezza della termocoppia non sia ostruito.

La fiamma si spegne quando la manopola viene portata in posizione di potenza minima.
Verificare che:

- iforidifuoriuscita del gas del bruciatore non siano ostruiti;

- Non cisaino correnti dvaria intorno al bruciatore.

- Lamanopola é stata ruotata correttamente sulla posizione di potenza minima.

Il recipiente da cucina e instabile sul piano cottura.

Verificare che:

- Ilrecipiente non sia deformato e la base di esso sia completamente piatta.
- Ilrecipiente sia ben posizionato al centro della zona di cottura.

Piano cottura a gas

ILbruciatore non si accende o la fiamma non é uniforme.

Verificare che:

- Iforidifuoriuscita del gas del bruciatore non siano ostruiti;

- Chetutte le parti mobili dei bruciatori siano fissate correttamente;
- Non ci saino correnti dvaria intorno al bruciatore.

La fiamma si spegne quando si rilascia la manopola.
Verificare che:
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- sista premendo la manopola fino in fondo;
- Chela manopola si sta premendo per un tempo sufficiente ad attivare la fiamma;
- Lorifizio del sistema di sicurezza della termocoppia non sia ostruito.

La fiamma si spegne quando la manopola viene portata in posizione di potenza minima.
Verificare che:

- | foridifuoriuscita del gas del bruciatore non siano ostruiti;

- Non cisaino correnti dvaria intorno al bruciatore.

- Lamanopola é stata ruotata correttamente sulla posizione di potenza minima.

IL recipiente non é stabile sul piano cottura.

Verificare che:

- Ilfondo del recipiente sia completamente piatto;

- Cheilrecipiente sia correttamente centrato sul bruciatore;
- Lagriglia non sia invertita.

7. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: EU01_100498
Prodotto: Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Tabelle ERP
Tipo di prodotto P?ano cc?tturala gas da incasso con c €
piano a induzione
Classe Classe 3

PIN CODE: 2575DN33174

CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Produttore Av. Reyes Catélicos, 60,
46910, Alfafar (Valencia) - SPAGNA

Tensione/ AC 220240V, 50/60 Hz, 3,5 kW
Frequenza ) .
) Protezione elettrica Classe |
(nominale)
Codice prodotto EU01_100498
Tipo di gas G20 @ 20mbar
Tipo di bruciatore Wok Rapido Semi-rapido Ausiliare
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Bruciatore EE 54,5% N/A

N/A N/A

Piano cottura a gas EE 54,5%

Il piano cottura e configurato per funzionare con il gas naturale e i calcoli di efficienza
energetica sono stati eseguiti con il gas naturale. Se la modifica viene effettuata per il GPL
(butano/propano), i valori di Energy Evidence possono essere modificati.

Simbolo Valore Unita

Codice modello

EU01.100498 Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Tipo di piano cottura

Piano cottura a gas da incasso con piano a
induzione

Numero di zone di cottura

2

Zonal

Zona superiore destra

Tecnologia di riscaldamento (piani e zone di cottura
ainduzione, zone radianti di cottura, piani solidi)

Zone di cottura a induzione e zone di cottura

Simbolo Valore Unita

Per zone di cottura circolari: diametro dell'area
utilizzabile di ciascuna zona di cottura elettrica, ? 180 mm
arrotondato ai 5 mm piu vicini.

L
Per zone di cottura non circolari: larghezza e )
lunghezza della superficie utile di ciascuna zona di mm
cottura elettrica, arrotondate ai 5 mm pit vicini.

W -
Consumo energet:co per fornello o zona di cottura, e 1927 Wh/kg
Ca[colato per kg ( ) coccion eléctrica
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Zonal

Zona inferiore destra

Tecnologia di riscaldamento (piani
e zone di cottura a induzione, zone
radianti di cottura, piani solidi)

Zone di cottura a induzione e zone di cottura

Simbolo

Valore

Unita

Per zone di cottura circolari:
diametro dell'area utilizzabile di
ciascuna zona di cottura elettrica,
arrotondato ai 5 mm piu vicini.

Per zone di cottura non circolari:
larghezza e lunghezza della
superficie utile di ciascuna zona di
cottura elettrica, arrotondate ai 5
mm pil vicini.

Consumo energetico per fornello o
zona di cottura, calcolato per kg (*)

EC

coccién eléctrica

1924

Wh/kg

Consumo energetico del piano
cottura, calcolato per kg

placa eléctrica

192,6

Wh/kg

Se non ¢ in funzione nessuna zona di cottura (induzione), il piano cottura si spegne
automaticamente dopo 1 minuto*. Il consumo di energia in modalita off & inferiore a 0,48 W.
*Senza eseguire alcuna operazione sul pannello di controllo.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del

prodotto.

Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna
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1. PECAS E COMPONENTES

Figura 1.

1. Queimador para wok com coroa tripla de 3,4 kW

2. Zona de cozedura superior @ 180 mm (2000-2300 W)

3. Zonade cozedura inferior @ 180 mm (2000-2300 W)

4. Painel de controlo da placa de inducao

5. Agulha de ignicéo (apenas nalguns modelos).

6. Sistema de seguranca termopar (apenas em alguns modelos): ativa-se se a chama

do queimador se apagar acidentalmente (por derrame, corrente de ar, etc.), cortando
automaticamente a alimentacé&o de gas.

7. Controlo do queimador
8. Zona FullFlex (2500-2800 W)
NOTA:

Os gréficos deste manual sdo representaces esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao produto.

2. ANTES DE USAR

Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicbes, contactar imediatamente o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

Placa mista
Manual de instrucées
Acessorios de montagem (consoante o modelo)

3. INSTALACAO

Adverténcia: As instrucdes seguintes destinam-se a um técnico qualificado. Desligue sempre
a alimentacao elétrica antes de limpar ou efetuar a manutencao do aparelho.

Colocacao da placa a gas
Este aparelho s6 deve ser instalado e utilizado em locais bem ventilados.
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1. Assegure-se de que o local estd equipado com um dispositivo de ventilacado mecanica
(exaustor) que permita a evacuacado dos fumos e dos gases de combustdo para o exterior.
Legenda figura 2:
1. Através de uma chaminé ou conduta.
2. Diretamente para o exterior.

2. Certifique-se de que o local de instalacao permite a circulacéo e a entrada de ar fresco.
€ necessario um caudal minimo de ar de 2 m3/h por kW de poténcia de gas instalada. O
ar entrard através de uma conduta exterior com um didmetro de pelo menos 100 cm?,
Certifique-se de que ndo estd obstruido. Para os modelos sem sistema de seguranca
de termopar, a sala deve ser equipada com uma conduta de ventilacao com o dobro do
diametro. Por exemplo, com um minimo de 200 cm?. (Fig. 3) Em alternativa, a sala pode
ser ventilada indiretamente através de salas adjacentes (com condutas de ventilacdo que
conduzem ao exterior). Se 0s requisitos acima referidos ndo forem cumpridos, existe um
risco de incéndio. (Fig. 4).

Legenda figura 3:
1. Quarto contiguo.
2. Condutas de ventilacao para evacuar os gases de combustao.

Legenda figura 4:
1. Salaa serventilada.
2. Aumento da distancia de ventilacdo entre a janela e o chao

1. Emcaso de utilizacdo intensiva e prolongada do aparelho, serd necessaria uma
ventilacdo adicional (por exemplo, abrir uma janela) ou uma ventilacdo mais eficaz (por
exemplo, aumentar a poténcia da ventilacdo mecanica, se disponivel).

2. Os gases de petréleo liquefeitos (GPL) sdo mais pesados do que o ar, pelo que tendem a
concentrar-se em locais mais baixos onde ndo existe uma boa ventilacao. Os locais onde
sao instaladas os depésitos de GLP tem de estar fornecidos de ventilacdo para o exterior
para evitar fugas de gas.

Por conseguinte, estas botijas nao devem ser instaladas ou armazenadas em salas ou

espacos abaixo do nivel do solo ( subterréneos, etc.). Recomenda-se que se mantenha na

sala apenas o reservatério atualmente em funcionamento e que este nao esteja préximo de
qualquer fonte de calor (fogbes, lareiras, fornos, etc.).

Montagem da placa de fogdo a gas

A placa de fogao a gés foi concebida com um dispositivo de protecao contra o
sobreaquecimento, para que o aparelho possa ser instalado em bancadas. No entanto, é
necessario garantir que a altura deste Gltimo nao ultrapasse a altura da placa.
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Para a correta instalacao, tome as seguintes precaucoes:

1. Aplaca pode ser instalada numa cozinha, sala de jantar ou sala, mas ndao numa casa de
banho.

2. Os movéis que estejam proximos do aparelho e que sejam superior a altura da bancada
devem ser colocados a pelo menos 110 mm da borda da placa.

3. Osarmarios préximos do exaustor devem ter uma altura minima de 420 mm acima da
bancada. (Fig. 5)

Legenda figura 5:
1. Exaustor

4. Seaplacaa gas forinstalada sob um armario, este tem de estar a pelo menos 700 mm
de disténcia da placa (Fig. 6).

Legenda figura 6:
1. Distancia necessaria para a instalacdo da placa sem exaustor.

2. Distancia necessaria para a instalacao da placa sob um exaustor de cozinha.
3. Posicdo do gancho para uma bancada de 20 mm de espessura.
4. Posicdo do gancho para uma bancada de 30 mm de espessura.
5. Posicdo do gancho para uma bancada de 40 mm de espessura.
Dimensoes de instalacao A(mm) B (mm)

560 480

5. Seaplacaa gés ndo for instalada num forno de encastrar, deve ser inserida um painel de
madeira para a isolar. Este painel deve ser colocado a uma distancia minima de 20 mm da
parte inferior da placa. Ao instalar a placa sobre um forno de encastrar, o forno deve ser
colocado sobre duas ripas de madeira. Em caso de o colocar sobre uma chapa, lembre-se
de deixar um espaco de pelo menos 45 x 560 mm entre a chapa e a parte de tras (Fig. 7).

Ao instalar a placa sobre um forno de encastrar sem ventilacao, certifique-se de que tem

disponivel entradas e saidas de ar para ventilar adequadamente o interior da unidade.

- Adistancia entre o fundo da placa e a placa deve respeitar as dimensdes indicadas na
figura (min. 50 mm).

- Para garantir o bom funcionamento do aparelho e permitir a saida do ar, deixar um
espaco minimo de 20 mm entre a placa e a bancada (Fig. 8).

Ligacdo de gas

A ligacéo da placa de fogdo a rede de gas deve ser efectuada por um técnico qualificado.
Durante a instalac@o, é essencial instalar uma torneira de gas aprovada para isolar o
fornecimento a placa e facilitar a subsequente remocdo ou manutencao. A ligacdo da placa
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arede de gas ou GPL deve ser efetuada de acordo com os regulamentos em vigor e sé apés
verificacao de que pode ser adaptada ao tipo de gas a ser utilizado. Se nao for este o caso,
siga as instrucdes dadas na seccao “Adaptacao a diferentes tipos de gas”. No caso de ligacao
para botijas de GPL, utilize reguladores de pressdo em conformidade com os regulamentos
em vigor.

Importante: Para uma regulacado correcta da utilizacdo do gas e uma maior duracao da
placa, certifique-se de que a pressao do gas é ajustada aos valores indicados na tabela
“Especificactes dos queimadores e injetores”.

Ligacdo a um tubo rigido (cobre ou aco)

- Aligacdo ao fornecimento de gas deve ser feita de modo que nao sejam criados pontos
de press@o em nenhuma parte da placa de gés.

- Aplaca esté equipada com um cotovelo de alimentac&o de gés e uma junta.

- Retire o conetor e substitua a junta.

- Utilize um conetor roscado de 1/2" para ligar a placa de gés a botija.

Ligacdo a um tubo metalico flexivel

- Utilize um conetor roscado de 1/2" para ligar a placa de gas ao tubo. Utilize apenas tubos
e juntas de vedac&o que cumpram as normas actuais. O comprimento maximo dos tubos
flexiveis ndo deve exceder os 2000 mm. Uma vez efetuada a ligacao, certifique-se de que
o tubo metélico flexivel ndo toca em nenhuma peca mével e nao é esmagado.

Controlo de estanquicidade
- Umavezinstalada a placa, verifique a estanquidade das ligacdes de gas com agua e
sabdo (nunca com fogo).

Conexao elétrica

A placa esta equipada com um cabo de alimentacao tripolar concebido para utilizacao com
corrente alternada, de acordo com as instrucdes da placa de caracteristicas por baixo do
aparelho. O cabo de ligacdo a terra é amarelo e verde.

No caso de instalacdo num forno eléctrico de encastrar, as ligacdes elétricas da placa e do
forno devem ser separadas, para seguranca e conveniéncia na sua remoc&o no futuro.

Ligacdo elétrica da placa a gas

Ligue o cabo de alimentacdo a uma tomada padrao adequada para a poténcia indicada na
placa de classificacao ou ligé-lo directamente a rede elétrica. Neste Gltimo caso, deve ser
instalado um interrutor unipolar entre a placa de fogéo a gas e a rede eléctrica, com uma
separacao minima de contacto de 3 mm. Proceda de acordo com as normas de seguranca
em vigor (o interrutor ndo deve interromper a linha de terra). O cabo de alimentacé&o deve ser
posicionado de modo que a temperatura do cabo de alimentacéo ndo exceda 50°C acima da
temperatura ambiente.
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Antes de realizar a ligacao, certifique-se de:

- Ofusivel e o seu fornecimento de energia podem suportar a energia requerida pela placa.

- Osistema de alimentacao eléctrica é fornecido com um sistema de ligacéo a terra que
cumpre com os regulamentos em vigor.

- Aficha e ointerruptor sao facilmente acessiveis.

Os fios do cabo principal estéo codificados por cores da seguinte forma:
Verde/Amarelo = Terra

Azul = Neutro

Castanho - Fase

No caso de as cores dos fios nao corresponderem as cores dos terminais da ficha:
- Ligue o fio verde/amarelo ao terminal “E", = ou verde ou verde e amarelo.

- Ligue o cabo castanho ao terminal “L" ou de cor vermelho.

- Ligue o cabo azul ao terminal “N" ou de cor preto.

*As cores podem variar consoante o modelo.

Tabela 1: Especificacées dos queimadores e injetores
Adaptacédo da placa de gas de acordo com o tipo de gas

Gas natural G20 Butano G30

Queimador tcéarrri?ca |1r/]j19(;8r (Ckavrvg)a termica I(:’ji;c];)HﬂOO
(kw) (mm)

Auxiliar 1 7 1 52

Normal 1,80 97 1,80 67

Répido 2,40 10 2,40 77

Wok de coroa tripla 3,40 125 3,40 93

Pressao do abastecimento | 20 mbar 30 mbar

A15°Ce 1013 mbar - gas seco
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P.C..G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G251 32,51MJ/m?3

P.C..G25 32,49 MJ/m?3 P.C.L.G27 30,98 MJ/m3

P.C.1.G2.350 27,20 M)/ m? P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

Substituicdo do injetor do queimador: solte o injetor com uma ferramenta adequada (Figura 9).
Cologue o novo injetor no queimador de acordo com o tipo de géas utilizado (ver quadro 1).

Nota: Depois de adaptar a placa a outro tipo de gés, certifique-se de que uma etiqueta com
esta informacao foi colocada na placa.

Tabela 2: Mudanca do tipo de gas
Controlo do fluxo de gas através da valvula

Queimador Chama Passagem de GPL para gas Passagem de gas natural para GPL
natural
Chama forte | Substitua o injetor Substitua o injetor
do queimador de acordo com | do queimador de acordo com as
as instrucdes do quadro 1. instrucdes do quadro 1.
Queimadores ’
Chamada Rode o parafuso de regulacdo | Rode o parafuso de regulacéo
curta (Fig. 7) para regular a chama. (Fig. 7) para regular a chama.

Regulacdo da véalvula e do caudal de gas

Para ajustar a valvula de gés e regular a chama, comece por rodar o botdo de controlo para a
posicao “Poténcia minima”

Retire o botdo e ajuste a chama com uma pequena chave de fendas. (Fig. 10)

Para verificar se a chama atingiu a intensidade desejada, ligue o queimador em “Poténcia
méxima" durante 10 minutos. Em seguida, rode o controlo para a posicéo “Poténcia minima"
A chama ndo deve apagar-se ou mover-se em direcdo ao injector. Se isso acontecer, reinicie a
valvula de gas.

Escolha de chamas
Se a combustdo estiver a ocorrer de forma eficiente, a cor da chama deve ser azul profunda
no exterior e ligeiramente mais clara no interior. O tamanho da chama depende da posicao do
botao correspondente (Fig. 11).
Legenda figura 11:

1. Chama longa (poténcia maxima)

2. Chama curta (poténcia minima)

3. Desligado
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Veja a figura 11 para as diferentes opcdes de funcionamento (selecdo do tamanho das
chamas). No inicio da cozedura, rode o botéo para a posicdo "Poténcia maxima" para ativar
a chama longa. Desta forma, o recipiente aquece mais rapidamente. Em seguida, rode o
botdo para a posicao "Poténcia minima" para ativar a chama curta e manter a cozedura.
Recomenda-se que o tamanho da chama seja ajustado progressivamente.

Respeite os seguintes conselhos de poupanca de energia:

- Utilize corretamente a placa.

- Escolha o queimador adequado ao tamanho do recipiente.

- Utilize sempre utensilios de cozinha adequados.

- Autilizacdo de utensilios de cozinha adequados permite poupar até 60% de energia.

- Pode poupar até 60 % se a placa funcionar corretamente e escolha o tamanho da chama
adequado.

- Paraque a placa de fogdo funcione eficazmente e consuma menos energia, é essencial
manter os queimadores limpos (especialmente as aberturas da chama e os bicos).

Tabela 3: Adaptacdo a diferentes tipos de gas
Categoriadoaparetho: LI I 1L Lol ls, 1an o lan e lam o 14 s, 1 Il ILELWLS3B/P

2E 28+ 2L 2HS "2ELS 2ELW '3+ '3B/P '3B/P 3B/P ‘3P 2H3+ '2E3B/P '2HS3B/P 2

ILELL,B/
Pres-
sdo do Diametro Carga térmica nominal Carga térmica
Oueimador Tipo de abaste- | do injetor & reduzida
= gas cimento
mbar 1/100mm | g/h l/h | KW kcal/h | kW kcal/h
Gas
natural 20 7 — 95 1 860 0,40 344
G20
Auxiliar 30 52 72,6 — 1 860 0,40 344
Butano
G30 37 47 72,6 — 1 860 0,40 344
50 45 72,6 — 1 860 0,40 344
Gas
natural 20 97 — 7 1.8 1548 0,60 516
G20
Normal 30 67 1308 | — 1,8 1548 0,60 516
Butano
630 37 64 1308 | — 1.8 1548 0,60 516
50 59 130,8 — 18 1548 0,60 516
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Gas
natural | 20 110 - 228 |24 |2064 |090 |774
G20
Rapido 30 77 174 — |24 |2064 |090 |774
Butano | 35 73 74 | — |24 |2064 |090 |774
630
50 67 174 — |24 |2084 |090 |774
Gas
natural | 20 125 - 323 |34 | 2924 |150 1290
G20
Wok de coroa
tripla 30 93 247 | — |34 |2924 [150 1290
Butano | 3, 88 247 | — |34 |2924 |150 1290
630
50 82 247 | — |34 |2924 [150 1290

Tabela 4: Fonte de gas e classificacdo por pais

Categoria de gas

Pressao do abastecimento

Pais

oH G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, Fl, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV, LT,
NO, PT, RO, SK, SI, €S, SE, CH, TR, GB

12€ G20 20 mbar DE, LU

I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL

I2HS G20/G25.1 25 mbar HU

I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL

I2ELW G20/G27 20 mbar PL

- G30-G31(28-30)-37mbar | BE, CY, CZ, EE, FR, GR IE, IT, LT, LU, LV, PT, RO, 5K,
€S, CH, GB

38/p G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, F, GR, HR, LV, LT, LU, MT, NL, NO,
SK, SI, SE, TR

138/P G30 37 mbar PL

13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH

3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, €S, GB

12H3+ 258_2003;”(338?30)_37 b | GRUIEIT.PT,ES GB, CH, CZ,SI, 5K

2€38/P G20 20 mbar, G30 30 mbar | RO
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G20/G25125 mbar,
lI2HS3B/P €30 30 mbar HU

G20/G27 20 mbar,
IIZELWLS3B/P G2.350 13 mbar, G30 37 mbar PL

G20 20 mbar, G25 25 mbar,
[I2ELL3B/P 30 50 mbar DE

Esta placa estéd em conformidade com as seguintes directivas da UE:

- 73/23/CEE de 19/02/73 (material elétrico destinado a ser utilizado dentro de certos
limites de tens&o) e alteracdes posteriores.

- 89/336/CEE de 03/05/89 (compatibilidade electromagnética) e alteracdes
subsequentes.

- 90/396/CEE de 29/06/90 (Gas) e alteracdes subsequentes.

- 93/68/CEE de 22/07/93 e alteracdes subsequentes.

- Regulamento (UE) 2016/426.

- Diretiva de baixa tensao 2014/35/UE.

- Diretiva 2014/30/UE do Conselho da CE.

4. FUNCIONAMENTO
1.Placaagas

A poténcia do queimador pode ser ajustada com o botdo de controlo correspondente, através
de uma das seguintes definicdes:

* Desligado
Jc B Poténcia maxima
8 Poténcia maxima

Nos modelos com sistema de seguranca de termopar
Prima e rode o controlo para acender o queimador. Prima e mantenha premido durante cerca
de 6 segundos apés a chama se ter acendido.

Nos modelos com agulha de ignicéo
Primeiro, prima o botao eletrénico de alimentacao, identificado pelo simbolo * e, em
seguida, prima o botéo correspondente e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do
relégio até a posicao de poténcia maxima.

Acender o queimador

Prima o botdo correspondente e rode-o no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para
a posicao "Poténcia méxima". Mantenha premido até se produzirem faiscas e a chama do
queimador se acender.
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Adverténcia: Se a chama se apagar acidentalmente durante o funcionamento, desligue o
fornecimento de gés com o botdo de controlo e espere pelo menos um minuto antes de
voltar a acender o queimador.

Apagar um queimador
Rode o bot&o correspondente no sentido dos ponteiros do relégio para a posicao «-».

Recipientes adequados para queimadores a gas

Para poupar energia e evitar danos, siga as instrucoes abaixo:

- Utilize utensilios de tamanho adequado para cada queimador (ver quadro em anexo).
Certifique-se de que a chama ndo toca nos lados do recipiente.

- Utilize utensilios de fundo plano e certifique-se de que cozinha sempre com a tampa
colocada.

- Asregulacdes de cozedura recomendadas (poténcia maxima, média ou minima)
dependem da utilizacdo e do tipo de alimentos, bem como do material dos recipientes

utilizados.
Queimador 0 Diametro do utensilio (cm)
Queimador auxiliar 10-14
Queimador normal 16-20
Queimador rapido 22-24
Queimador wok de coroa tripla. 24-26

2. Placa de inducao

Adverténcia: As zonas de cozedura por inducdo ndo se acendem se o tamanho da panela nao
for adequado. Utilize apenas recipientes com o simbolo de inducao. Coloque o recipiente na

zona de cozedura desejada antes de ligar a placa.
Recipientes seguros para a inducéo

Para verificar se um utensilio de cozinha é adequado para inducdo, basta utilizar um iman.

o iman aderir a base, é adequado.

- Osutensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais ndo sao adequados:
aco inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana,
ceramica e louca de barro.

- Utilize recipientes com uma base plana, caso contrério a superficie do vidro pode ficar
riscada.
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- Paraevitar danos permanentes na placa de inducao, certifique-se de que o tabuleiro nao
estéd deformado.

- Nao coloque o recipiente sobre o painel de controlo quando este ainda estiver quente.
Isto pode danifica-lo.

- Odiametro da base dos utensilios deve ser de, pelo menos, 10 cm.

Painel de controlo (Fig.12)

Indicador da zona de cozedura superior 180 mm (d) 2000/2300 W (Booster)
Indicador da zona inferior 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)
Indicador de zona FullFlex 2500,/2800 W (Booster)

Funcao Pausa 8

Temporizador

Funcdo Manter quente (KeepWarm)

Controlo deslizante de ajuste de poténcia/temporizador
Funcao “Booster”

Funcao Bloqueio para criancas

icone Ligar/Desligar

CoNOU S WwN S

=
o

Ligar e desligar a placa de inducao
Para ligar a placa de induc@o, mantenha premido o icone tatil Ligar/Desligar durante alguns
segundos até que os indicadores das zonas de cozedura se acendam (Fig. 13).

Ajustar o nivel de poténcia

Depois de ligar a placa de inducao, coloque a panela na zona de cozedura desejada. Em
seguida, prima o icone tatil correspondente e o indicador da zona de cozedura selecionada
fica intermitente. Para ajustar o nivel de poténcia, basta deslizar o dedo sobre o seletor.

Bloqueio para criancas

- Estafuncao permite bloquear o painel de controlo para evitar que as criancas liguem
acidentalmente a placa de inducéo.

- Paraativar esta funcao e bloquear os comandos, prima o icone tatil correspondente e o
visor do temporizador apresentara “Lo"

- Paradesativar o blogueio para criancas, ligar a placa de inducao e manter premido o
icone tatil correspondente durante alguns segundos.

0 visor do temporizador deixara de mostrar “Lo" e podera utilizar normalmente o painel de

controlo.

Temporizador

- 0temporizador permite-lhe definir o tempo de cozedura até um maximo de 99 minutos
em todas as zonas de cozedura.

- Selecione a zona de cozedura na qual deseja ativar o temporizador. Em seguida, prima o
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icone tatil correspondente. No ecrd do temporizador aparece “10" e 0 "0" comeca a piscar.
Utilize o cursor para ajustar o tempo de cozedura.

Prima novamente o icone tatil do temporizador, o “1" comeca a piscar e pode ajustar o
tempo de cozedura utilizando o cursor.

A contagem decrescente inicia-se ap6s alguns segundos.

Uma vez decorrido o tempo programado, a placa de inducdo emite um sinal aclistico e a
zona de cozedura temporizada desliga-se automaticamente.

Para desativar o temporizador, selecione a zona de cozedura temporizada e prima o
icone tatil correspondente. Em seguida, regule o tempo de cozedura para “00" com o
cursor.

Funcao “Booster”

Para ativar esta funcéo, selecione a zona de cozedura desejada e, em seguida, premir o
icone tatil correspondente. Uma vez activada a funcdo, o indicador da zona de cozedura
selecionada indica “b" e a funcao Booster aplica a poténcia maxima.

Funcao Manter quente

Esta funcao define automaticamente um nivel de poténcia adequado para manter os
alimentos cozinhados quentes. Para ativar esta funcao, selecione a zona de cozedura
desejada e, em seguida, prima o icone tatil correspondente. Uma vez activada a funcéo, o

“_n

indicador da zona de cozedura selecionada indica “c

Funcao Pausa

Para parar o processo de cozedura e manter as definicdes selecionadas, prima o icone
tatil de pausa. Os indicadores de todas as zonas de cozedura indicam “P" e param de
aquecer.

Quando a funcdo estd activada, sé é possivel utilizar os icones tacteis para pausa, ligar/
desligar e bloqueio para criancas.

Prima novamente o icone tatil de pausa para retomar o processo de cozedura com as
definicdes anteriores.

Zona FullFlex

Pode ser utilizada como uma Unica zona de cozedura ou como duas zonas diferentes,
consoante as suas necessidades.

A zona esta formada por dois indutores independentes que podem se controlar
separadamente. Se a zona flexivel for utilizada como uma Unica zona de cozedura,

o utensilio pode ser deslocado de uma zona para outra mantendo o mesmo nivel de
poténcia da zona onde o utensilio for inicialmente colocado (esta zona desliga-se
automaticamente).

Se utiliza a zona flexivel como zona de cozedura individual, certifique-se de colocar o
utensilio centrado.
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Exemplos de como colocar e ndo colocar utensilios (Fig. 14).

Protecdo contra derrames
Se for derramado algum liquido no painel de controlo durante o funcionamento da placa de
inducao, esta desliga-se automaticamente apés 10 segundos.

Desligamento automatico de seguranca.

A placa de inducdo desliga-se automaticamente se o tempo de cozedura nao estiver definido,
se se esquecer de a desligar ou se ndo estiver a ser utilizada. Os tempos de funcionamento
padrao para distintos niveis de poténcia mostram-se na seguinte tabela:

Nivel de poténcia c |1 |3 |41|5]|6|7(8]9

Tempo de funcionamento por defeito 8|8 |8 4|44 |22]2
(horas)

Indicadores do painel de controlo

Indicador de calor residual

- Aplacadeinducao dispée de um indicador de calor residual em cada zona de cozedura.
- Esteindicador permit?]Lhe saber quando a zona de cozedura ainda esté quente.

- Quando ovisor indica I'l, a zona de cozedura ainda esta quente.

- Seoindicador de calor residual de uma determinada zona de cozedura estiver aceso,
essa zona pode ser utilizada, por exemplo, para manter os alimentos quentes ou para
continuar a cozinhar com o calor residual.

- Quando a zona de cozedura arrefece, o indicador apagar-se-a.

Indicador de reU‘iente ndo detectado

- Osimbolo = aparece no visor quando é utilizado um utensilio de cozinha que nao seja
de inducdo, quando o utensilio de cozinha n&o esta corretamente posicionado ou quando
a base do utensilio de cozinha ndo tem o didametro correto. Se a colocacdo do recipiente
demorar mais de 120 segundos, a placa de inducdo desliga-se automaticamente.

Conselhos praticos

Utensilios adequados

Para obter um melhor desempenho, siga as indicacdes:

- Utilize os utensilios de cozinha adequados a cada zona de cozedura (ver quadro).

- Utilize sempre utensilios de cozinha com a base plana e tente manté-los cobertos.

- Quando o contetido comecar a ferver, rode o bot&o para a posicao de poténcia minima.
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Queimador 0 Diametro do utensilio (cm)
Queimador auxiliar 10-14

Queimador normal 16-20

Queimador rapido 22-24

Queimador wok de coroa tripla. 24-26

Zonas de cozedura por inducao de @ 180 mm 10-20

Zona de cozedura FullFlex 10~20 x 25~40

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpeza da placa de inducéao

- Nao utilize um vaporizador para limpar a placa de inducao.

- Antes de proceder a limpeza, certifique-se de que as zonas de cozedura estao desligadas
e que o indicador de calor residual ("H") ndo aparece.

Adverténcia: Nao utilize esponjas ou substancias abrasivas. A sua utilizacao pode riscar a

superficie do vidro.

- Apés cada utilizacdo, deixe a placa arrefecer e limpe-a para remover residuos de
alimentos e manchas.

- Retire imediatamente os residuos de sal ou de acucar, pois podem riscar a superficie do
vidro.

- Limpe a placa de inducao com um pano macio, papel de cozinha ou produto de limpeza
especifico (siga as instrucdes do fabricante).

Limpeza da placa

Antes de limpar o aparelho ou realizar tarefas de manutencao, certifique-se de que esteja

desconectado da rede elétrica. A fim de prolongar a vida da placa a gas, é essencial limpa-la

cuidadosa e minuciosamente: Por favor, tenha em atencao o seguinte:

- As partes esmaltadas e a superficie de vidro devem ser limpas com agua morna. Evite
utilizar produtos de limpeza abrasivos ou substancias corrosivas que possam danificar o
esmalte ou riscar o vidro.

- Os componentes amoviveis do queimador devem ser lavados com agua morna e
sabao neutro ap6s cada utilizacdo. Certifique-se de que remove os restos de comida
incrustados.

- Aagulha de ignicdo automatica deve ser limpa periodicamente com uma escova nao
metdlica. Apés a limpeza, certifique-se de que a ignicao esta ligada normalmente.

- Asuperficie do aco inoxidavel e de outras pecas de ferro pode ser danificada pelo
contacto com dgua com uma elevada concentracdo de calcario ou com agentes
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de limpeza corrosivos (contendo fésforo). Para prolongar o seu prazo de validade,
recomenda-se que sejam lavados com dgua morna e que sejam bem secos para remover
quaisquer gotas ou outros liquidos.

- Limpe a superficie da placa apés o uso com um pano macio até remover o p6 e os restos
de comida com dgua morna e sabdo ndo corrosivo. A superficie de vidro (apenas em
certos modelos) deve ser limpa regularmente com dgua morna e produtos de limpeza
nao corrosivos.

- Deixe arrefecer ligeiramente as grelhas. Retire cuidadosamente as grelhas da placa de
fogao a gés. Coloque-as no lava-loica e remova quaisquer residuos de comida ou gordura
com uma escova nao metdlica e agua com sabao. Enxagle as grelhas com dgua e seque-
as bem antes de as voltar a colocar no lugar.

Remova primeiro os residuos de comida ou de gordura com um raspador de placa de
ceramica (ndo incluido).

Enquanto a superficie ainda estiver quente, utilize um agente de limpeza adequado e papel
de cozinha para a limpar. A seguir, lave-a e seque-a com um pano macio. Remova qualquer
folha de aluminio ou pelicula de plastico restante e remova imediatamente qualquer
aclcar derretido ou alimentos com elevado teor de aclicar que tenham sido espalhados na
superficie.

N&o utilize esfregbes de palha de aco nem produtos de limpeza agressivos ou abrasivos,
como produtos de limpeza em spray. Pode utilizar um raspador adequado NAO incluido (Fig.
15).

Limpeza das valvulas de gas

Com o tempo, é comum as valvulas de gas ficarem obstruidas pela acumulacdo de sujidade
(gordura queimada, restos de comida, liquidos, etc.), o que pode impedir a saida do gas. Para
evitar que isso aconteca, limpe os orificios do queimador e o interior das vélvulas de g&s com
um agente desengordurante.

Nota: Este procedimento sé pode ser efectuado por um técnico qualificado.

6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Em alguns casos, as falhas detectadas podem ser facilmente corrigidas. Antes de contactar
o Servico de Assisténcia Técnica, verifique se a alimentacao de gés e eletricidade ndo foi
cortada.

- Verifique se nao houve uma falha de energia.

- Depois de limpar a placa, ndo se esqueca de a secar bem.

- Se, quando a placa for ligada, aparecer um cédigo de erro no ecrd, consulte a tabela
seguinte.
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- Seaplaca ndo puder ser desligada através do icone tatil ligar/desligar, desligue-a da
rede eléctrica.

Placa de inducao

As zonas de cozedura estao sujas.

Verifique se ndo ha residuos alimentares na porta. Certifique-se de limpar bem a bandeja
depois de cada uso.

0 indicador de calor residual ndo se acende.
Se a zona de cozedura estiver suficientemente quente e o indicador de calor residual nao se

acender, contacte o centro de assisténcia técnica oficial da Cecotec.

Cédigos de erro

Codi
igode | Causa Solugdio
erro
[N Recipiente nao Cologue sempre o utensilio no centro da zona de
- detectado cozedura.
Erro na alimentacdo | Verifique a ligacdo ou desligue a fonte de
€O eléctrica alimentacao.
Substitua a placa de alimentacao de energia.
Erro na alimentacdo | Verifique a ligacdo ou desligue a fonte de
EA eléctrica alimentacao.
Substitua a placa de alimentacao de energia.
Verifiqgue se nao houve uma falha de energia.
E1 Tensdo elevada Ligue o aparelho a rede elétrica.
£2 Baixa tensao Verifique se ndo houve uma falha de energia.
Volte a ligar o aparelho a rede elétrica.
E3/E4 Sobreaquecimento Deixe arrefecer a placa de inducdo e volte a ligé-la.
Erro do sensor de
F3/F5 temperatura (curto- | Ponha-se em contato com o Servico de Assisténcia
F9/FA circuito ou circuito Técnica da Cecotec.
aberto)

Ruidos emitidos pela placa de inducao

- Durante a cozedura, € normal que a placa de inducdo produza ruidos, como assobios ou
estalos. Muitos destes ruidos sao causados pela utilizacéo de utensilios com bases nao
planas ou de utensilios feitos de materiais diferentes, uns em cima dos outros.

- Estes ruidos variam consoante os recipientes utilizados e a quantidade de alimentos
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cozinhados e ndo indicam qualquer avaria.

- Alémdisso, a placa de inducao esté equipada com um ventilador interno que é ativado
durante a cozedura. Este ventilador continua a funcionar depois de a placa de inducdo ter
sido desligada para controlar a temperatura.

- Esteruido é completamente normal e faz parte da tecnologia de inducao.

Placa agas

0 queimador nédo se acende ou a chama néo é uniforme.

Verifique que:

- Os orificios de gas do queimador nao estdo obstruidos.

- Todas as pecas dos queimadores estao corretamente posicionadas.
- Nao ha correntes de ar a volta do queimador.

A chama apaga-se quando o botdo é libertado.

Verifique que:

- 0 botdo de comando foi premido com firmeza.

- 0 botdo de comando foi mantido premido durante tempo suficiente. Isto activara o
sistema de termopar de fluxo de gas.

- O orificio do sistema de seguranca do termopar ndo esta obstruido.

A chama extingue-se quando o controlo é rodado para a poténcia minima.
Verifique que:

- Os orificios de gés do queimador nao est&o obstruidos.

- Nao ha correntes de ar a volta do queimador.

- Rodou corretamente o controlo para a posicao “Poténcia minima".

A ferramenta esta instavel na placa.

Verifique que:

- O utensilio nao esta deformado e a base do utensilio € completamente plana.
- 0 utensilio estd bem posicionado no centro da zona de cozedura.

Placa a gas

0 queimador nao se acende ou a chama nao é uniforme.

Verifique que:

- Os orificios de gas do queimador ndo estdo obstruidos.

- Todas as partes méveis dos queimadores estéo correctamente fixadas.
- Nao ha correntes de ar a volta do queimador.
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A chama apaga-se quando o botdo é libertado.
Verifique que:
- Pressione o bot&o até ao fim.

- Mantenha pressionado o botdo o tempo necessario para ativar o termopar.

- O orificio do sistema de seguranca do termopar ndo estda obstruido.

A chama extingue-se quando o controlo é rodado para a poténcia minima.
Verifique que:

- Os orificios de gas do queimador ndo estdo obstruidos.

- Nao ha correntes de ar a volta do queimador.

- Rodou corretamente o controlo para a posicao “Poténcia minima".

0 utensilio ndo é estavel na placa.

Verifique que:

- Abase do utensilio é completamente plana.

- O utensilio estd completamente centrado no queimador.
- Agrelhanao é invertida.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia do produto: EU01_100498
Produto: Bolero CoolMarket Combi BI-D MC 232 GREY E

Tabelas ERP

Tipo de producto Placa de fog&o a gas embutida com

Fabricante CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Av. Reyes Catdlicos, 60,
46910, Alfafar, Valéncia (Espanha)

placa de inducao
Classe Classe 3 PIN CODE:
2575DN33174

Tensdo/Frequéncia | AC 220-240V, 50/60 Hz, 3,5 kW
(Nominal) Protecao eléctrica Classe |
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Referéncia EU01_100498

Tipo de gas G20 @ 20mbar

Tipo de queimador Wok Rapido Semi-rapido Auxiliar
EE queimador 54,5% N/A N/A N/A

EE Fogdo a gés 54,5%

Os painéis estao configurados para funcionar com gas natural e os calculos de Eficiéncia
Energética foram efectuados com gas natural. Se a alteracao for efectuada para GPL

(butano/propano), os valores de Evidéncia de Energia podem ser alterados.

Simbolo

Valor

Unidade

Identificacdo do modelo

EU01_100498 Bolero Squad GI 3500 Hybrid FullFlex

Tipo de placa de inducdo

Placa de fog&o a gés encastrada com placa de inducdo

Ndmero de seletores das zonas de cozedura

Zona1

Zona superior direita

Tecnologia de aguecimento (zonas de
cozedura por inducao, zonas de cozedura
por

radiacao, placas sélidas)

Zonas de cozedura por indugao

e zonas de cozedura

Simbolo

Valor

Unidade

Para os pontos de cozedura circulares ou
zonas de cozedura: diametro da superficie
util de cada ponto de

cozedura eléctrica, arredondada para os 5
mm mais proximos

180

Para os pontos ou zonas de cozedura
ndo circulares: largura e comprimento da

superficie utilizavel de cada
zona de cozedura eléctrica, arredondada aos
5 mm mais préximos

Consumo de energia por ponto ou zona de
cozedura, calculado por kg (*)

Ec

cozedura elétrica

192,7

Wh/kg
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Zonal

Zona inferior direita

Tecnologia de aquecimento (zonas de
cozedura por inducao, zonas de cozedura por
radiacao, placas solidas)

Zonas de cozedura por inducao

e zonas de cozedura

Simbolo

Valor

Unidade

Para os pontos de cozedura circulares ou
zonas de cozedura: diametro da superficie
atil de cada ponto de

cozedura eléctrica, arredondada para os 5
mm mais préximos

180

Para os pontos ou zonas de cozedura

nao circulares: largura e comprimento da
superficie utilizavel de cada

zona de cozedura eléctrica, arredondada aos
5 mm mais préximos

Consumo de energia por ponto ou zona de
cozedura, calculado por kg (*)

cozedura elétrica

1924

Wh/kg

Consumo de energia da placa, calculado
por kg

EC

placa elétrica

1926

Wh/kg

Se nenhuma zona de cozedura (inducéo) estiver em funcionamento, a placa desliga-se
automaticamente apés 1 minuto*. O consumo de energia no modo desligado é inferior a 0,48 W.
*Sem efetuar qualquer operacao no painel de controlo.

As especificactes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a

qualidade do produto.

Fabricado na China | Desenhado na Espanha
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur 1.

1. 3,4 kW driedubbele wokbrander

2. Bovenste kookzone @ 180 mm (2000-2300 W)

3. Onderste kookzone @ 180 mm (1500-1800 W)

4. Bedieningspaneel van de inductiekookplaat

5. Bougie (alleen sommige modellen)

6. Thermokoppel beveiligingssysteem (alleen op sommige modellen): wordt geactiveerd

als de vlam van de brander per ongeluk dooft (door morsen, tocht, enz.), waardoor de
gastoevoer automatisch wordt afgesloten.

Bedieningsknop van de brander

8. FullFlex zone (2500-2800 W)

~

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren.
Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
- Gemengde kookplaat

- Handleiding
- Montagetoebehoren (afhankelijk van model)

3. INSTALLATIE

Waarschuwing: De volgende instructies zijn bedoeld voor een gekwalificeerde technicus.
Schakel de stroomtoevoer uit voordat u reinigings- of onderhoudswerkzaamheden uitvoert.

Plaatsing van de kookplaat
Dit apparaat mag alleen worden geinstalleerd en gebruikt in goed geventileerde ruimtes.

128 BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX



1. Zorgervoor dat de ruimte voorzien is van een mechanische ventilatievoorziening
(afzuigkap) zodat rook en verbrandingsgassen naar buiten kunnen ontsnappen.
Legende figuur 2:
1. Via een schoorsteen of rookkanaal.
2. Rechtstreeks naar buiten.

2. Zorgervoor dat de installatieplaats frisse lucht binnenlaat en laat circuleren. Een
minimaal luchtdebiet van 2 m3/h per kW geinstalleerd gasvermogen is vereist. De lucht
komt binnen via een extern kanaal met een diameter van minstens 100 cm?. Zorg ervoor
dat het niet wordt geblokkeerd. Voor modellen zonder thermokoppelbeveiliging moet
de ruimte worden voorzien van een ventilatiekanaal met een diameter van twee keer
de diameter. Bijvoorbeeld met een minimum van 200 cm?. (Fig. 3) Als alternatief kan de
ruimte indirect worden geventileerd via aangrenzende ruimtes (met ventilatiekanalen
die naar buiten leiden). Als niet aan de bovenstaande vereisten wordt voldaan, bestaat er
brandgevaar. (Fig. 4).

Legende figuur 3:
1. Aangrenzende kamer.
2. Ventilatiekanalen om verbrandingsgassen af te voeren.

Legende figuur 4:
1. Ruimte die geventileerd moet worden.
2. Deventilatieafstand tussen het raam en de grond vergroten

1. Bijintensief en langdurig gebruik van het apparaat is extra ventilatie (bijvoorbeeld het
openen van een raam) of effectievere ventilatie (bijvoorbeeld het verhogen van het
vermogen van mechanische ventilatie, indien beschikbaar) nodig.

2. Vloeibaar petroleumgas (LPG) is zwaarder dan lucht, dus heeft het de neiging om zich
te concentreren op lager gelegen plaatsen waar geen goede ventilatie is. Ruimten
waarin LPG-reservoirs zijn geinstalleerd, moeten naar buiten worden geventileerd om
gaslekkage te voorkomen.

Daarom mogen deze tanks niet worden geinstalleerd of opgeslagen in kamers of ruimtes

onder de grond (kelders, enz.). Het wordt aanbevolen om alleen het reservoir dat op dat

moment in gebruik is in de kamer te houden en ervoor te zorgen dat deze zich niet in de buurt
van een warmtebron bevindt (kachels, open haarden, ovens, enz.).

Montage van de gaskookplaat op het keukenblad

De gaskookplaat is ontworpen met een oververhittingsbeveiliging, zodat het apparaat naast
keukenbladen kan worden geinstalleerd. Zorg er wel voor dat de hoogte van het keukenblad
niet hoger is dan de hoogte van de gaskookplaat.
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Voor een correcte installatie moeten de volgende voorzorgsmaatregelen worden genomen:

1. De kookplaat kan worden geinstalleerd in een keuken, eetkamer of woonkamer, maar niet
in een badkamer.

2. Meubels in de buurt van het apparaat die hoger zijn dan de hoogte van het keukenblad
moeten minstens 110 mm van de rand van de kookplaat worden geplaatst.

3. Kasten in de buurt van de afzuigkap moeten een minimale hoogte van 420 mm boven het
keukenblad hebben. (Fig. 5)

Legende figuur 5:
1. Afzuigkap
2. min. 650 mm met afzuigkap; min. 700 mm zonder afzuigkap

4. Als de kookplaat onder een kast wordt geinstalleerd, moet de kast minstens 700 mm van
het keukenblad verwijderd zijn (Fig. 6).

Legende figuur 6:
1. Vereiste afstand voor de installatie van de kookplaat zonder afzuigkap.

2. Vereiste afstand voor de installatie van de kookplaat onder een afzuigkap.
3. Positie van de haak voor een 20 mm dik keukenblad.
4. Positie van de haak voor een 30 mm dik keukenblad.
5. Positie van de haak voor een 40 mm dik keukenblad.
Afmetingen installatie A(mm) B (mm)

560 480

5. Als de gaskookplaat niet op een inbouwoven wordt geinstalleerd, moet er een houten
paneel worden geplaatst om de kookplaat te isoleren. Dit paneel moet minstens 20 mm
van de onderkant van de kookplaat worden geplaatst. Als de kookplaat daarentegen
op een inbouwoven wordt geinstalleerd, moet de oven op twee houten latten worden
geplaatst. In geval van installatie op een tafelblad, dient u een ruimte van ten minste 45 x
560 mm tussen het tafelblad en de achterkant vrij te laten (Fig. 7).

Als u de kookplaat op een niet-geventileerde inbouwoven installeert, zorg er dan voor dat

de oven luchtinlaten en -uitlaten heeft om de binnenkant van het apparaat voldoende te

ventileren.

- Deafstand tussen de onderkant van de kookplaat en het keukenblad moet voldoen aan
de afmetingen in de figuur (min. 50 mm).

- Voor een goede werking van het apparaat en om lucht te laten ontsnappen, moet u een
minimale ruimte van 20 mm laten tussen de kookplaat en het keukenblad (Fig. 8).
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Gasaansluiting

De kookplaat moet worden aangesloten op de gastoevoer door een gekwalificeerde
technicus. Tijdens de installatie is het van essentieel belang een goedgekeurde gaskraan te
installeren om de toevoer naar de kookplaat te isoleren en latere verwijdering of onderhoud
te vergemakkelijken. De aansluiting van de kookplaat op het aardgas- of LPG-netwerk moet
worden uitgevoerd volgens de geldende voorschriften en pas nadat is gecontroleerd of de
kookplaat kan worden aangepast aan het te gebruiken gastype. Is dit niet het geval, volg dan
de aanwijzingen in het hoofdstuk «Aanpassing aan verschillende soorten gas». In geval van
aansluiting op een LPG-tank, gebruik drukregelaars volgens de geldende voorschriften.
Belangrijk: Voor een correcte regeling van het gasverbruik en een langere levensduur van
de kookplaten moet u ervoor zorgen dat de gasdruk is ingesteld op de waarden die zijn
aangegeven in de tabel "Specificaties branders en injectoren”.

Aansluiting met harde buis (koper of staal)

- Deaansluiting op de gastoevoer moet zodanig worden uitgevoerd dat er op geen enkel
onderdeel van het gasfornuis spanningspunten ontstaan.

- De kookplaat is voorzien van een elleboog en afdichting.

- Verwijder de elleboog en vervang de afdichting.

- Gebruik een elleboog met 1/2" schroefdraad om de kookplaat op de cilinder aan te sluiten.

Aansluiting met een metalen buis

- Gebruik een elleboog met 1/2" schroefdraad om de kookplaat aan te sluiten op de buis.
Gebruik alleen buizen en afdichtingen die voldoen aan de huidige voorschriften. De
maximumlengte van flexibele slangen mag niet meer dan 2000 mm bedragen. Zodra
de verbinding is gemaakt, moet u ervoor zorgen dat de flexibele metalen buis geen
bewegende delen raakt en niet wordt geplet.

Dichtheidscontrole
- Zodra de kookplaat geinstalleerd is, controleert u de gasaansluitingen op lekken met
zeepwater (nooit vuur).

Elektrische aansluiting

De gaskookplaat is uitgerust met een driepolige stroomkabel die ontworpen is voor gebruik
met wisselstroom, in overeenstemming met de indicaties op het typeplaatje aan de
onderkant van de kookplaat. De aardingskabel is geel en groen.

In het geval van installatie op een inbouwoven moeten de elektrische aansluitingen van de
kookplaat en de oven gescheiden zijn, niet alleen om veiligheidsredenen, maar ook om ze in
de toekomst gemakkelijk te kunnen verwijderen.

Elektrische aansluiting van de gaskookplaat
Sluit de stroomkabel aan op een standaard stopcontact dat geschikt is voor het op het
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typeplaatje aangegeven vermogen of sluit het rechtstreeks op het lichtnet aan. In het laatste

geval moet een enkelpolige schakelaar worden aangebracht tussen het gasfornuis en het

elektriciteitsnet, met een minimale contactscheiding van 3 mm. Doe dit in overeenstemming

met de huidige veiligheidsvoorschriften (de schakelaar mag de aardleiding niet onderbreken).

De stroomkabel moet zo worden geplaatst dat deze nooit warmer wordt dan 50 °C boven de

omgevingstemperatuur.

Voordat u de verbinding maakt, moet u ervoor zorgen dat:

- Dezekering en voeding zijn bestand tegen het vermogen dat de gaskookplaat nodig heeft.

- Devoedingis voorzien van een aardingssysteem dat voldoet aan de huidige
voorschriften.

- De stekker of schakelaar gemakkelijk bereikbaar is.

De draden van de hoofdkabel hebben de volgende kleurcodering:

Groen/Geel = Aarde

Blauw = Neutraal

Bruin = Fase

Als de kleuren van de draden niet overeenkomen met de kleuren van de aansluitingen van uw
stekker:

- Sluit de groen/gele draad aan op aansluitklem "E", = of groen of groen en geel.

- Sluit de bruine draad aan op de «L» of rode aansluiting.

- Sluit de blauwe draad aan op de «N» of zwarte aansluiting.

*Kleuren kunnen variéren afhankelijk van het model.

Tabel 1: Specificaties pitten en injector
Aanpassing van de kookplaat aan de gassoort

Aardgas G20 Butaan G30
Brander Ther- Injector Thermische Injector 1/100
mische 1/100 belasting (kW) (mm)
belasting | (mm)
(kW)
Hulp pit 1 71 1 52
Semi-snelle pit 1,80 97 1,80 67
Snel 2,40 110 2,40 77
Drievoudige wok brander 3,40 125 3,40 93
Toevoerdruk 20 mbar 30 mbar

Bij 15 °Cen 1013 mbar - droog gas
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P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G251 32,51M)/m?3
P.C.1.G25 32,49 MJ/m3 P.C.L.G27 30,98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 27,20 M)/ m?3 P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

De brander injector vervangen: Maak de injector los met een geschikt stuk gereedschap (Fig.

9).

Monteer de nieuwe injector op de brander volgens het gebruikte gastype (zie tabel 1).

Opmerking: Nadat u de aansluiting van de kookplaat heeft aangepast aan een andere
gassoort, moet u een label met deze informatie op het apparaat aanbrengen.

Tabel 2: Verandering van gastype
Gasstroomregeling via het ventiel

Brander Vlam Overschakelen van LPG op Overschakelen van aardgas
aardgas naar LPG
Pitten Hoge vlam | Vervang de injector volgens Vervang de injector volgens de
de instructies in tabel 1. instructies in tabel 1.
Kortevlam | Draai de stelschroef Draai de stelschroef
(Fig. 7) om de vlam te regelen. | (Fig. 7) om de vlam te regelen.

Afstelling van ventiel en gasstroom

Om het gasventiel af te stellen en de vlam te regelen, draait u eerst de regelknop naar de
minimumpositie.

Verwijder de knop en stel de vlam af met een kleine schroevendraaier. (Fig. 10)

Om te controleren of de vlam de gewenste intensiteit heeft bereikt, brandt u de brander
gedurende 10 minuten op de maximumstand. Draai de knop vervolgens naar de
minimumpositie. De vlam mag niet doven of in de richting van de injector bewegen. Reset in
dat geval het gasventiel.

Vlam selectie
Als de verbranding efficiént verloopt, moet de kleur van de vlam diepblauw zijn aan de
buitenkant en iets lichter aan de binnenkant. De grootte van de vlam hangt af van de stand
van de bijbehorende knop (Fig. 17).
Legende figuur 11:

1. Lange vlam (maximaal vermogen)

2. Korte vlam (minimaal vermogen)

3. Uit
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Zie figuur 11 voor de verschillende bedieningsposities (selectie vlamgrootte). Wanneer het
koken begint, draait u de knop naar de maximale stand om de lange vlam te activeren. Op
deze manier zal de pan sneller opwarmen. Draai de knop vervolgens naar de minimumstand
om de korte vlam te activeren en het koken te behouden. Het wordt aanbevolen om de
grootte van de vlam geleidelijk aan te passen.

Neem de volgende tips voor energiebesparing in acht:

- Gebruik de kookplaat op de juiste manier.

- Kies dejuiste brander voor de grootte van de pan.

- Gebruik geschikt kookgerei.

- Bij gebruik van geschikt kookgerei wordt tot 60% energie bespaard.

- Erwordt tot 60% energie bespaard als de kookplaat correct wordt gebruikt en de juiste
vlamgrootte wordt gekozen.

- Om ervoor te zorgen dat de kookplaat efficiént werkt en minder energie verbruikt, is het
essentieel om de branders schoon te houden (vooral de vlamopeningen en injectoren).

Tabel 3: Aanpassing aan verschillende soorten gas
Apparaat categorie: L_1_ L L Lo bl o oln ol olonl o, 1 Il ILELWLS3B/P

2E 26+ 2L 2HS "2ELS 2ELW "3+ 3B/P 3B/P 3B/P 3P 2H3+ '2E3B/P '2HS3B/P 2

ILELL,B/
Diameter Verminderde
Toevoer- ) . . )
Type van de Nominale thermische belasting | thermische
Brander druk . .
gas injector belasting
mbar 1/100mm | g/h l/h | KW kcal/h | kW kcal/h
Aardgas
20 n — 95 1 860 0,40 344
G20
Hulp pit 30 52 72,6 - 1 860 0,40 344
Butaan
37 47 72,6 - 1 860 0,40 344
G30
50 45 72,6 - 1 860 0,40 344
Aardgas
20 97 - m 1.8 1548 0,60 516
G20
Semi-snelle 30 67 130,8 — 1,8 1548 0,60 516
o Butaan 37 64 130,8 1.8 1548 0,60 516
C|30 ' - 1 '
50 59 130,8 - 1.8 1548 0,60 516
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Aardgas
20 110 — 228 |24 2064 0,90 774
G20
Snel 30 77 174 — 24 2064 0,90 774
Butaan
37 73 174 - 2.4 2064 0,90 774
G30
50 67 174 — 2.4 2064 0,90 774
Aardgas
20 125 — 323 |34 2924 1,50 1290
G20
Drievoudige
wok brander 30 93 247 — 3.4 2924 1,50 1290
Butaan
37 88 247 - 34 2924 1,50 1290
G30
50 82 247 - 34 2924 1,50 1290

Tabel 4: Gasvoorziening en landenclassificatie

Gas categorie Toevoerdruk Land

o G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV, LT,
NO, PT, RO, 5K, S, €S, SE, CH, TR, GB

12€ G20 20 mbar DE, LU

12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL

12HS 620/G251 25 mbar HU

12€LS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL

I2ELW 620/G27 20 mbar PL

. G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR IE, IT, LT, LU, LV, PT, RO, 5K,
€S, CH, GB

86 @30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, I, GR, HR, LV, LT, LU, MT, NL,
NO, 5K, SI, SE, TR

13B/P G30 37 mbar PL

138/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH

3P 3137 mbar CH, FR, GR IE, €S, GB

12H3+ 258-2003:1(2230)-37 o GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, S, 5K

BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX I 135




I12E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO

G20/G251 25 mbar,
lI2HS3B/P 630 30 mbar HU

I2ELWLS3B/P (:20/27 20 mbar, PL
(2.350 13 mbar, G30 37 mbar

G20 20 mbar, G25 25 mbar,
[I2ELL3B/P 630 50 mbar DE

Deze gaskookplaat voldoet aan de volgende richtlijnen van de Europese Economische

Gemeenschap:

- 73/23/EEGvan 19/02/73 (elektrisch materiaal bestemd voor gebruik binnen bepaalde
spanningsgrenzen) en latere wijzigingen.

- 89/336/EEG van 03/05/89 (elektromagnetische compatibiliteit) en latere wijzigingen.

- 90/396/EEG van 29/06/90 (gastoestellen) en latere wijzigingen.

- 93/68/CEE van 22/07/93 en latere wijzigingen.

- Verordening (EU) 2016/426.

- Laagspanningsrichtlijn 2014/35/EU.

- Richtlijn 2014/30/EU van de Raad.

4. WERKING
1. Gaskookplaat

Het vermogen van de gasbrander kan worden aangepast met de bijbehorende regelknop:
* Uit

g & Maximaal vermogen

& Minimum vermogen

Op modellen met thermokoppelbeveiliging
Druk op de knop en draai deze om de brander aan te steken. Houd ongeveer 6 seconden
stevig ingedrukt nadat de vlam is ontstoken.

Op modellen met bougie
Druk eerst op de elektronische ontstekingsknop, te herkennen aan het symbooli\\’, druk
vervolgens op de bijbehorende knop en draai deze linksom naar de stand voor maximaal
vermogen.

En brander aansteken
Druk op de bijbehorende knop en draai deze linksom naar de stand voor maximaal vermogen.
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Houd ingedrukt totdat er vonken ontstaan en de brander ontsteekt.

Waarschuwing: Als de vlam per ongeluk wordt gedoofd tijdens het gebruik, moet u de
gastoevoer afsluiten met de bedieningsknop en ten minste één minuut wachten voordat u de
brander opnieuw aansteekt.

Een brander uitschakelen
Draai de bijbehorende knop rechtsom naar de positie «».

Keukengerei geschikt voor gasbranders

Volg de onderstaande instructies om energie te besparen en schade te voorkomen:

- Gebruik keukengerei van een geschikte maat voor elke brander (zie tabel). Zorg ervoor dat
de vlam de zijkanten van de pan niet raakt.

- Gebruik keukengerei met een platte bodem en kook altijd met het deksel erop.

- De aanbevolen kookinstellingen (maximum, medium of minimum vermogen) zijn
afhankelijk van het gebruik en het type voedsel, evenals het materiaal van de gebruikte

pannen.

Brander 0 Diameter van keukengerei (cm)
Hulp pit 10-14

Semi-snelle pit 16-20

Snelle pit 22-24

Drievoudige wok brander 24-26

2. Inductiekookplaat

Waarschuwing: Inductiekookzones lichten niet op als de grootte van de pan niet geschikt
is. Gebruik alleen verpakkingen met het inductiesymbool. Plaats de pan op de gewenste
kookzone voordat u de kookplaat inschakelt.

Keukengerei geschikt voor inductie

Om te controleren of een kookplaat geschikt is voor inductie, gebruikt u gewoon een magneet.

Als de magneet aan de basis blijft plakken, is hij geschikt.

- Kookgerei gemaakt van de volgende materialen is niet geschikt voor inductie: puur
roestvrij staal, aluminium of koper zonder magnetische basis, glas, hout, porselein,
keramiek en aardewerk.

- Gebruik verpakkingen met een platte bodem, anders kunnen er krassen op het
glasoppervlak komen.
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- Zorgervoor dat de pan niet vervormd raakt om blijvende schade aan de
inductiekookplaat te voorkomen.

- Plaats de pan niet op het bedieningspaneel als deze nog heet is. Dit kan het beschadigen.

- Dediameter van de basis van het keukengerei moet minstens 10 cm zijn.

Bedieningspaneel (Fig. 12)

1. Indicator bovenste kookzone 180 mm (d) 2000/2300 W (Booster)
2. Indicator onderste kookzone 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)
3. Indicator FullFlex zone 2500/2800 W (Booster)

4, Pauze Functie 8

5. Timer

6.  Warmhoud Functie (KeepWarm)

7. Schuifregelaar vermogensniveau/timeraanpassing

8. "Booster” functie

9.  Functie kinderslot

10.  Aan/uit touch icoon (ON/OFF)

De inductiekookplaat in- en uitschakelen
Om de inductiekookplaat in te schakelen houdt u het Aan/Uit icoon enkele seconden
ingedrukt totdat de kookzone-indicators oplichten (Fig. 13).

Het vermogensniveau aanpassen

Zodra de inductiekookplaat is ingeschakeld, plaatst u de pan op de gewenste kookzone. Druk
vervolgens op het bijbehorende touch icoon en de indicator voor de geselecteerde kookzone
knippert. Om het energieniveau aan te passen, schuift u gewoon met uw vinger over de
schuifregelaar.

Kinderslot

- Met deze functie kunt u het bedieningspaneel vergrendelen om te voorkomen dat
kinderen de inductiekookplaat per ongeluk inschakelen.

- Om deze functie te activeren en de bedieningselementen te vergrendelen, drukt u op het
bijbehorende touch icoon en op het timerdisplay verschijnt “Lo"

- Om het kinderslot uit te schakelen, schakelt u de inductiekookplaat in en houdt u het
bijbehorende touch icoon enkele seconden ingedrukt.

Het timerdisplay stopt met het tonen van “Lo" en u kunt het bedieningspaneel normaal

gebruiken.

Timer

- Met de timer kunt u de kooktijd instellen tot maximaal 99 minuten op alle kookzones.

- Selecteer de kookzone waarin u de timer wilt activeren. Druk vervolgens op het
bijbehorende touch icoon. Op het timerdisplay verschijnt “10" en de "0" begint te
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knipperen. Gebruik de schuifregelaar om de bereidingstijd aan te passen.

Druk nogmaals op het timer icoon, de “1" begint te knipperen en u kunt de kooktijd
aanpassen met de schuifregelaar.

Het aftellen begint na een paar seconden.

Zodra de geprogrammeerde tijd is verstreken, geeft de inductiekookplaat een
geluidssignaal en wordt de getimede kookzone automatisch uitgeschakeld.

Om de timer uit te schakelen, selecteer de getimede kookzone en druk op het
overeenstemmende touch icoon. Stel vervolgens de kooktijd in op “00" met de
schuifregelaar.

“Booster” functie

Om deze functie te activeren, selecteert u de gewenste kookzone en drukt u vervolgens
op het bijpbehorende touch icoon. Zodra de functie is geactiveerd, geeft de indicator voor
de geselecteerde kookzone "b" aan en past de Booster-functie maximaal vermogen toe.
Warmhoud functie

Deze functie stelt automatisch een geschikt vermogensniveau in om gekookt voedsel
warm te houden. Om het te activeren, selecteert u de gewenste kookzone en drukt u
vervolgens op het bijbehorende touch icoon. Zodra de functie geactiveerd is, geeft de

w_n

indicator voor de geselecteerde kookzone “c" aan.

Pauze Functie

Om het kookproces te stoppen en de geselecteerde instellingen te behouden, drukt u op
het pauze touch icoon. De indicatoren op alle kookzones geven “P" aan en stoppen met
opwarmen.

Wanneer de functie geactiveerd is, kunt u de touch iconen alleen gebruiken voor
pauzeren, aan/uit en kinderslot.

Druk nogmaals op het pauze touch icoon om het kookproces te hervatten met de vorige
instellingen.

FullFlex zone

Het kan worden gebruikt als één kookzone of als twee individuele zones, afhankelijk van
uw behoeften.

Hij bestaat uit twee onafhankelijke spoelen die afzonderlijk kunnen worden aangestuurd.
Als de FullFlex zone wordt gebruikt als een enkele kookzone, kan het kookgerei van de
ene zone naar de andere worden verplaatst terwijl hetzelfde vermogensniveau wordt
gehandhaafd als in de zone waar het kookgerei oorspronkelijk was geplaatst (deze zone
wordt automatisch uitgeschakeld).

Als u deze zone als een individuele kookzone gebruikt, zorg er dan voor dat u het
keukengerei in het midden plaatst.

Voorbeelden van hoe keukengerei wel en niet geplaatst moet worden (Fig. 14).
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Bescherming tegen morsen
Als er vloeistof op het bedieningspaneel wordt gemorst terwijl de inductieplaat in werking is,
wordt de inductieplaat na 10 seconden automatisch uitgeschakeld.

Automatische veiligheidsuitschakeling

De inductiekookplaat schakelt automatisch uit als de kooktijd niet is ingesteld, als u bent
vergeten om hem uit te schakelen of als hij niet in gebruik is. De standaard bedrijfstijden voor
verschillende vermogensniveaus staan in de onderstaande tabel:

Vermogensniveau c |1 |3 |4 |5|6|7|81]9

Standaard bedrijfstijd (uren) 8|8 (8|4 |4 |a|2]|2]|2

Indicatoren van het bedieningspaneel

Restwarmte-indicator

- Deinductiekookplaat heeft een restwarmte-indicator op elke kookzone.
- Dezeindicator laat u weten wanneer de kookzone nog warm is.

- Als het display I'lweergeeft, is de kookzone nog heet.

- Als de restwarmte-indicator voor een bepaalde kookzone brandt, kan die zone
bijvoorbeeld worden gebruikt om voedsel warm te houden of om verder te koken met de
restwarmte.

- Als de kookzone is afgekoeld, gaat de indicator uit.

Indicator kookgef_‘,i niet gedetecteerd

- Hetsymbool = verschijnt op het display wanneer een niet-inductiekookgerei wordt
gebruikt, het kookgerei niet correct is geplaatst of de bodem van het kookgerei niet de
juiste diameter heeft. Als het langer dan 120 seconden duurt om de pan te plaatsen,
schakelt de inductiekookplaat automatisch uit.

Praktische tips

Passend kookgerei

Volg deze richtlijnen voor de beste prestaties:

- Gebruik het juiste kookgerei voor elke kookzone (zie tabel).

- Gebruik altijd kookgerei met een platte bodem en houd het afgedekt.

- Als deinhoud kookt, draait u de knop naar de minimale vermogensstand.
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Brander 0 Diameter van keukengerei (cm)
Hulp pit 10-14

Semi-snelle pit 16-20

Snelle pit 22-24

Drievoudige wok brander 24-26

Inductiekookzone @ 180 mm 10-20

FullFlex kookzone 10~20 x 25~40

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

De inductiekookplaat schoonmaken

- Gebruik geen stoomapparaten om de inductiekookplaat schoon te maken.

- Controleer voor het reinigen of de kookzones uitgeschakeld zijn en of de restwarmte-
indicator ("H") niet wordt weergegeven.

Waarschuwing: Gebruik geen sponzen of schurende middelen. Het gebruik ervan kan krassen

veroorzaken op het glasoppervlak.

- Laat de kookplaat na elk gebruik afkoelen en reinig hem om etensresten en vlekken te
verwijderen.

- Verwijder zout- of suikerresten onmiddellijk, want ze kunnen krassen maken op het
glasoppervlak.

- Reinig de inductiekookplaat met een zachte doek, keukenpapier of een specifiek
reinigingsproduct (volg de instructies van de fabrikant).

De gaskookplaat schoonmaken

Haal de stekker van de gaskookplaat uit het stopcontact voordat u reinigings- of

onderhoudswerkzaamheden uitvoert. Om de levensduur van de gaskookplaat te verlengen, is

het essentieel om het regelmatig schoon te maken. Houd daarbij rekening met het volgende:

- Geémailleerde onderdelen en het glasoppervlak moeten worden gereinigd met lauw
water. Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen of bijtende stoffen die het glazuur
kunnen beschadigen of krassen op het glas kunnen veroorzaken.

- Deverwijderbare brander onderdelen moeten na elk gebruik worden afgewassen met
warm zeepwater. Zorg ervoor dat u aangekoekte etensresten verwijdert.

- Deautomatische bougie moet regelmatig worden schoongemaakt met een niet-metalen
borstel. Controleer na het reinigen of de kookplaat normaal aangaat.

- Het oppervlak van roestvrij staal en andere ijzeren onderdelen kan beschadigd raken door
contact met water met een hoge concentratie kalk of corrosieve schoonmaakmiddelen
(die fosfor bevatten). Om de houdbaarheid te verlengen, is het aan te raden om ze af te
spoelen met water en goed te drogen om druppels of andere vloeistoffen te verwijderen.
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- Veeg het oppervlak van de kookplaat na elk gebruik af met een vochtige doek om stof of
etensresten te verwijderen. Het glasoppervlak moet regelmatig worden gereinigd met
warm water en niet-corrosieve schoonmaakmiddelen.

- Laatderoosters lichtjes afkoelen. Verwijder de roosters voorzichtig van het gasfornuis.
Leg ze in de gootsteen en verwijder voedsel- of vetresten met een niet-metalen
borstel en zeepwater. Spoel de roosters af met water en droog ze goed af voordat u ze
terugplaatst.

Verwijder eerst voedsel- of vetresten met een keramische kookplaatschraper (niet
meegeleverd).

Gebruik een geschikt schoonmaakmiddel en keukenpapier om het oppervlak schoon te maken
terwijl het nog heet is. Veeg het vervolgens af met een vochtige doek en droog het grondig.
Verwijder alle overgebleven folie of plasticfolie en verwijder onmiddellijk alle gesmolten
suiker of voedsel met een hoog suikergehalte dat op het oppervlak is gesmeerd.

Gebruik geen staalwolpads of agressieve of schurende reinigingsmiddelen zoals spuitbussen.
U kunt een geschikte, NIET meegeleverde schraper gebruiken (Fig. 15).

Reinigen van gasventielen

Na verloop van tijd raken gasventielen vaak verstopt door ophoping van vuil (verbrand
vet, voedselresten, vloeistoffen, enz.), waardoor het gas niet kan ontsnappen. Om dit te
voorkomen, reinigt u de brander openingen en de binnenkant van de gasventielen met een
ontvettend middel.

Opmerking: Deze procedure mag alleen worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
technicus.

6. PROBLEEMOPLOSSING

In sommige gevallen kunnen de gedetecteerde fouten eenvoudig worden verholpen.
Controleer voordat u contact opneemt met de technische hulpdienst of de gas- en
elektriciteitsvoorziening niet is afgesloten.

- Controleer of er geen stroomstoring is geweest.

- Zorgervoor dat u de kookplaat na het schoonmaken goed droogt.

- Als er bij het inschakelen van de kookplaat een foutcode op het display verschijnt,
raadpleeg dan de onderstaande tabel.

- Als de kookplaat niet uitgeschakeld kan worden met het aan/uit touch icoon, haal dan de
stekker uit het stopcontact.
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Inductiekookplaat
De kookzones zijn vies.
Controleer op verbrande etensresten. Maak de inductiekookplaat na elk gebruik schoon.

De restwarmte-indicator gaat niet branden.
Als de kookzone heet genoeg is en de restwarmte-indicator niet gaat branden, neem dan
contact op met de Technische Dienst van Cecotec.

Foutcodes
Foutcode Oorzaak Oplossing
Kookgerei niet
L 8 Plaats de pan in de gewenste kookzone.
- gedetecteerd
€0 Foutin Controleer de aansluiting of ontkoppel de voeding.
stroomvoorziening Vervang de stroomtoevoer.
A Foutin Controleer de aansluiting of ontkoppel de voeding.
stroomvoorziening Vervang de stroomtoevoer.
Controleer of er geen stroomstoring is geweest.
El Hoge spanning Sluit het apparaat weer aan op het lichtnet.
£ Lage spanning Controleer of er geen stroomstoring is geweest.
Sluit het apparaat weer aan op het lichtnet.
E3/E4 Oververhitting Laat de inductiekookplaat afkoelen en zet hem weer aan.
Fout
F3/F5 temperatuursensor
/ P L Neem contact op met de Technische Dienst van Cecotec.
F9/FA (kortsluiting of open

circuit)

Geluiden afkomstig van de inductiekookplaat
- Tijdens het koken is het normaal dat de inductiekookplaat geluiden maakt zoals sissen
of knisperen. Veel van deze geluiden worden veroorzaakt door het gebruik van kookgerei
met een niet-vlakke bodem of kookgerei van verschillende materialen op elkaar.
- Deze geluiden variéren afhankelijk van de gebruikte pannen en de hoeveelheid gekookt
voedsel en duiden niet op een storing.
- Bovendien is de inductiekookplaat uitgerust met een interne ventilator die geactiveerd

wordt tijdens het koken. Deze ventilator blijft draaien nadat de inductiekookplaat is

uitgeschakeld om de temperatuur te regelen.
- Dit geluid is volkomen normaal en hoort bij de inductietechnologie.
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Gaskookplaat

Brander brandt niet of vlam is niet gelijkmatig.
Controleer of:

- De brander openingen niet verstopt zijn.

- Alle brander onderdelen correct geplaatst zijn.
- Ergeentochtrond de branderis.

De vlam gaat uit wanneer de knop wordt losgelaten.

Controleer of:

- Uderegelknop stevig ingedrukt heeft.

- Deregelknop lang genoeg ingedrukt heeft gehouden. Hierdoor wordt het
thermokoppelsysteem voor de gasstroom geactiveerd.

- De opening van het thermokoppelbeveiligingssysteem niet geblokkeerd zijn.

De vlam dooft wanneer de knop op minimaal vermogen wordt gedraaid.
Controleer of:

- De gasopeningen van de pit niet verstopt zijn.

- Ergeentochtrond de branderis.

- U heeft de knop correct in de minimumpositie gedraaid.

Het keukengerei ligt instabiel op de kookplaat.

Controleer of:

- Het keukengerei niet vervormd is en de basis van het keukengerei volledig vlak is.
- Het kookgerei is goed gepositioneerd boven het midden van de kookzone.

Gaskookplaat

Brander brandt niet of vlam is niet gelijkmatig.

Controleer of:

- De gasopeningen van de brander zijn niet verstopt.

- Alle bewegende delen van de branders zijn goed vastgezet.
- Ergeentochtrond de branderis.

De vlam gaat uit wanneer de knop wordt losgelaten.

Controleer of:

- Druk de knop helemaalin.

- Houd de knop lang genoeg ingedrukt om het thermokoppel te activeren.

- De opening van het thermokoppelbeveiligingssysteem niet geblokkeerd zijn.

De vlam dooft wanneer de knop op minimaal vermogen wordt gedraaid.
Controleer of:
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- De gasopeningen van de brander zijn niet verstopt.
- Ergeentochtrond de branderis.

- U heeft de knop correct in de minimumpositie gedraaid.

Het kookgerei ligt niet stabiel op de kookplaat.
Controleer of:

- Deonderkant van het kookgerei is helemaal plat.

- Het kookgerei is correct gecentreerd op de brander.
- Hetroosteris niet omgekeerd.

7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: EU01_100498
Product: Bolero Squad GI 3500 Hybrid FullFlex

ERP-tabellen

Soort product Integreerbare inductiekookplaat
Klasse Klasse 3
PIN CODE:
Fabrikant CECOTEC INNOVACIONES, S.L. 2575DN33174
Av. Reyes Catélicos, 60,
46910, Alfafar (Valencia) - ESPANA
Spanning/ AC 220-240V,50/60 Hz, 3,5 kW
Frequentie Elektrische bescherming Klasse |
(Nominaal)
Referentie EU01_100498
Type gas G20 @ 20mbar
Brander type Wok Snel Semi-snel Hulp pit
EE brander 54,5% N/A N/A N/A
EE gaskookplaat 54,5%

De gaskookplaat is geconfigureerd om op aardgas te werken en de berekeningen voor de
energie-efficiéntie zijn uitgevoerd met aardgas. Als de wijziging wordt gemaakt voor LPG

(butaan/propaan), kunnen de Energy Evidence-waarden worden gewijzigd.
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Symbool

Waarde

Eenheid

Identificatie van het model

EUO01_100498 Bolero Squad GI 3500 Hybrid FullFlex

Type kookplaat

Integreerbare inductiekookplaat

of kookzones

Aantal keuzeschakelaars voor kookzones en/

Zone1

Bovenste zone rechts

Verwarmingstechnologie
(inductiekookplaten en kookzones,
stralingskookplaten, vaste kookplaten)

Inductiekookzones en kookzones

Symbool

Waarde

Eenheid

Voor ronde kookplaatsen of kookzones:
diameter van de bruikbare oppervlakte van
elke elektrische kookplaat, afgerond op de
dichtstbijzijnde 5 mm.

180

Voor niet-ronde lampen of kookzones:
breedte en lengte van het bruikbare
oppervlak van elke lamp of elektrische
kookzone, afgerond op de dichtstbijzijnde
5mm.

Energieverbruik per kookzone, berekend
per kg

EC

elektrisch koken

192,7

Wh/Kg
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Zone1

Onderste zone rechts

Verwarmingstechnologie
(inductiekookplaten en kookzones,
stralingskookplaten, vaste kookplaten)

Inductiekookzones en kookzones

Symbool

Waarde

Eenheid

Voor ronde kookplaatsen of
kookzones: diameter van de
bruikbare oppervlakte van elke
elektrische kookplaat, afgerond op de
dichtstbijzijnde 5 mm.

180

Voor niet-ronde lampen of kookzones:
breedte en lengte van het bruikbare
oppervlak van elke lamp of
elektrische kookzone, afgerond op de
dichtstbijzijnde 5 mm.

Energieverbruik per kookzone,
berekend per kg

EC

elektrisch koken

192,4

Wh/Kg

Energieverbruik van de kookplaat,
berekend per kg

EC

elektrische kookplaat

192,6

Wh/kg

Als er geen kookzone (inductie) in werking is, schakelt de kookplaat automatisch uit na 1

minuut*. Het stroomverbruik in uitgeschakelde modus is minder dan 0,48 W.

*Zonder enige handeling uit te voeren op het bedieningspaneel.

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de

productkwaliteit te verbeteren.

Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1.

1. Palnik wok z potréjna korong 3,4 kW

2. Goérna strefa gotowania @ 180 mm (2000-2300 W)

3. Dolna strefa gotowania @ 180 mm (1500-1800 W)

4. Panel sterowania ptyty indukcyjnej

5. lgta zaptonowa (tylko niektére modele)

6. System bezpieczeristwa termopary (tylko w niektérych modelach): aktywuije sie, gdy

ptomien palnika przypadkowo zgasnie (przez rozlanie, przeciag itp.), automatycznie
odcinajgc doptyw gazu.

Pokretto sterowania palnikiem

8. Strefa FullFlex (2500-2800 W)

~

UWAGA:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- Tourzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania nalezy przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego
transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o
prawidtowym recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sag dotgczone i sg w dobrym stanie.

Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartos¢ opakowania

- Ptyta mieszana

- Instrukcja obstugi

- Akcesoria montazowe (w zaleznosci od modelu)

3.INSTALACIA

Ostrzezenie: Ponizsze instrukcje sg przeznaczone dla wykwalifikowanego technika.
Zawsze odtaczaj zasilanie przed przystgpieniem do jakiejkolwiek czynnosci czyszczenia lub
konserwacji urzadzenia.
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Instalacja ptyty
To urzadzenie powinno by¢ instalowane i uzywane wytgcznie w dobrze wentylowanych
pomieszczeniach.

1. Upewnij sie, ze pomieszczenie jest wyposazone w mechaniczne urzadzenie wentylacyjne
(okap z wyciagiem), ktére umozliwia odprowadzanie dymu i gazéw spalinowych na
zewnatrz.

Legenda Rysunek 2:

1. Przez komin lub kanat odprowadzajgcy.
2. Bezposrednio na zewnatrz.

2. Upewnij sie, ze miejsce instalacji umozliwia cyrkulacje i doptyw Swiezego powietrza.
Wymagany jest minimalny przeptyw powietrza wynoszgcy 2 m3/h na kW zainstalowanej
mocy gazu. Powietrze bedzie doprowadzane przez zewnetrzny kanat o Srednicy co
najmniej 100 cm?. Upewnij sie, ze nie jest zablokowany. W przypadku modeli bez
systemu zabezpieczajgcego termopary, pomieszczenie musi by¢ wyposazone w kanat
wentylacyjny o dwukrotnie wiekszej Srednicy. Na przyktad o minimalnej powierzchni
200 cm?. (Rys. 3) Alternatywnie, pomieszczenie moze by¢ wentylowane posrednio przez
sgsiednie pomieszczenia (z kanatami wentylacyjnymi prowadzacymi na zewnatrz). Jesli
powyzsze wymagania nie zostang spetnione, istnieje ryzyko pozaru. (Rys. 4).

Legenda Rysunek 3:
1. Przylegty pokdj.
2. Kanaty wentylacyjne do odprowadzania gazéw spalinowych.

Legenda Rysunek 4:
1. Wentylowane pomieszczenie.
2. Zwiekszenie odlegtosci wentylacji miedzy oknem a podtoga

1. W przypadku intensywnego i dtugotrwatego uzytkowania urzadzenia konieczna bedzie
dodatkowa wentylacja (np. otwarcie okna) lub bardziej efektywna wentylacja (np.
zwiekszenie mocy wentylacji mechanicznej, jesli jest dostepna).

2. Skroplone gazy ropopochodne (LPG) sg ciezsze od powietrza, wiec majg tendencje do
koncentrowania sie w nizszych partiach pomieszczenia, gdzie nie ma dobrej wentylacji.
W miejscach, w ktérych instalowane sg zbiorniki LPG, nalezy zapewni¢ wentylacje na
zewnatrz, aby unikngc¢ wyciekéw gazu.

Dlatego zbiornikéw tych nie wolno instalowac ani przechowywac w pomieszczeniach

lub przestrzeniach znajdujgcych sie ponizej poziomu gruntu (piwnice itp.). Zaleca sie

przechowywanie w pomieszczeniu tylko aktualnie dziatajgcego zbiornika i upewnienie sie, ze

nie znajduje sie on w poblizu zadnego Zrédta ciepta (pieca, kominka, piekarnika itp.).
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Wneka na ptyte

Ptyta jest wyposazona w zabezpieczenie przed przegrzaniem, dzieki czemu urzgdzenie moze
by¢ instalowane na blatach kuchennych. Nalezy jednak upewnic sie, ze wysokos$¢ blatu nie
przekracza wysokosci ptyty.

Aby zapewnic¢ prawidtowsg instalacje, nalezy podjg¢ nastepujgce srodki ostroznosci:

1. Ptyte mozna zainstalowac w kuchni, jadalni lub salonie, ale nie w tazience.

2. Meble, ktére znajdujg sie w poblizu urzadzenia i sg wyzej niz blat kuchenny musza by¢
umieszczone w odlegtosci co najmniej 110 mm od krawedzi ptyty.

3. Szafkiw poblizu okapu kuchennego musza znajdowac sie na wysokosci co najmniej 420
mm nad blatem kuchennym. (Rys. 5)

Legenda Rysunek 5:
1. Okap z wyciggiem
2. Minimum 650 mm z okapem; minimum 700 mm bez okapu

4. Jesli ptyta jest zainstalowana pod szafka, szafka musi znajdowac sie w odstepie co
najmniej 700 mm od blatu kuchennego (Rys. 6).

Legenda Rysunek 6:
1. Odlegtos¢ wymagana do instalacji ptyty bez okapu.

2. Odlegtos¢ wymagana do instalacji ptyty pod okapem.
3. Pozycja haka dla blatu o grubosci 20 mm.
4, Pozycja haka dla blatu o grubosci 30 mm.
5. Pozycja haka dla blatu o grubosci 40 mm.
Wymiary instalacji A (mm) B (mm)

560 480

5. Jesli ptyta nie jest zainstalowana na zabudowanym piekarniku, nalezy wtozy¢ drewniany
panel, aby jg odizolowad. Panel ten musi by¢ umieszczony w odlegtosci co najmniej 20
mm od spodu ptyty. W przypadku gdy ptyta jest instalowana na piekarniku do zabudowy,
piekarnik nalezy ustawi¢ na dwaoch drewnianych listwach. W przypadku umieszczenia jej
na desce nalezy pamietac o pozostawieniu odstepu co najmniej 45 x 560 mm pomiedzy
tablicg a tytem (Rys. 7).

W przypadku instalacji ptyty na piekarniku do zabudowy bez wentylacji nalezy upewnic sie,

ze posiada wloty i wyloty powietrza zapewniajace odpowiednig wentylacje wnetrza szafki.

- Odlegtos¢ miedzy spodem ptyty a drewniang ptyta musi by¢ zgodna z wymiarami
pokazanymi na rysunku (min. 50 mm).

- Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia i umozliwi¢ odprowadzanie powietrza,
nalezy pozostawi¢ co najmniej 20 mm odstepu miedzy ptytg a blatem kuchennym (Rys. 8).
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Podtgczenie gazu

Ptyta musi zostac podtgczona do sieci gazowej przez wykwalifikowanego technika. Podczas
instalacji konieczne jest zainstalowanie atestowanego kurka gazowego w celu odciecia
doptywu od ptyty grzejnej i utatwienia p6Zniejszego demontazu lub konserwacji. Podtgczenie
ptyty do sieci gazowej lub LPG musi by¢ wykonane zgodnie z obowigzujgcymi przepisami

i tylko po sprawdzeniu, ze moze by¢ ona dostosowana do rodzaju uzywanego gazu. Jesli
tak nie jest, nalezy postepowac zgodnie z instrukcjami podanymi w sekcji ,Dostosowanie

do réznych rodzajéw gazu” W przypadku podtaczenia do LPG w zbiorniku nalezy stosowacd
regulatory cisnienia zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

Wazne: Aby zapewnic¢ prawidtowa regulacje zuzycia gazu i dtuzszg zywotnosc¢ ptyty, nalezy
upewnic sie, ze cinienie gazu jest ustawione zgodnie z warto$ciami wskazanymi w tabeli
,Dane techniczne palnikéw i dysz".

Potaczenie z rurg (miedziang lub stalowa)

- Podtaczenie do zasilania gazem musi by¢ wykonane w taki sposéb, aby w zadnym
miejscu na ptycie gazowej nie powstawaty punkty naprezen.

- Ptytajest wyposazona w kolanko i uszczelke do doprowadzania gazu.

- Zdejmij kolanko i wymien uszczelke.

- Do potaczenia ptyty gazowej z butlg nalezy uzy¢ kolanka z gwintem 1/2».

Podtaczenie do metalowego weza

- Do potaczenia ptyty gazowej z wezem nalezy uzy¢ kolanka z gwintem 1/2». Nalezy
uzywac wytgcznie rur i uszczelek zgodnych z obowigzujgcymi przepisami. Maksymalna
dtugos¢ wezy nie moze przekracza¢ 2000 mm. Po podtaczeniu nalezy upewnic sie, ze
metalowy waz nie dotyka zadnych ruchomych czesci i nie jest przygnieciony.

Kontrola szczelnosci
- Po zainstalowaniu ptyty nalezy sprawdzi¢ szczelno$¢ potgczen gazowych przy uzyciu
wody z mydtem (nigdy ognia).

Potaczenie elektryczne

Ptyta gazowa jest wyposazona w tréjbiegunowy przewdd zasilajgcy przeznaczony do uzytku
z prgdem zmiennym, zgodnie z oznaczeniami na tabliczce znamionowej znajdujacej sie pod
ptyta. Przewdd uziemiajgcy jest z6tto-zielony.

W przypadku instalacji na zabudowanym piekarniku, potgczenia elektryczne ptyty i piekarnika
musza by¢ oddzielne, nie tylko ze wzgledoéw bezpieczeristwa, ale takze dla wygody podczas
ich demontazu w przysztosci.

Podtaczenie elektryczne ptyty gazowej
Podtacz przewdd zasilajacy do standardowego gniazda zgodnego z mocg wskazang na
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tabliczce znamionowej lub podtgcz go bezposrednio do sieci elektrycznej. W tym drugim

przypadku nalezy zamontowac jednobiegunowy przetgcznik miedzy ptyta gazowa a siecia

zasilajgca, z minimalnym odstepem miedzy stykami wynoszacym 3 mm. Nalezy to zrobic

zgodnie z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa (przetgcznik nie moze przerywac linii

uziemienia). Przewdd zasilajgcy musi by¢ umieszczony w taki sposéb, aby nigdy nie osiggnat

temperatury wyzszej niz 50°C powyzej temperatury otoczenia.

Przed podtgczeniem upewnij sie, ze:

- Bezpiecznik i zasilacz mogg obstugiwac moc wymagang przez ptyte.

- System zasilania elektrycznego jest wyposazony w uziemienie zgodne z obowigzujgcymi
przepisami.

- Wtyczka lub przetgcznik sg tatwo dostepne.

Zyty przewodu gtéwnego sg oznaczone nastepujgcymi kolorami:

Zielony/z6tty = uziemienie

Niebieski = neutralny

Brazowy = faza

W przypadku, gdy kolory zytek nie pasujag do koloréw zaciskéw wtyczki:

- Podtgcz zielony/z6tty przewdd do zacisku ,E", = lub zielonego lub zielono-zéttego.
- Podtacz brgzowy przewdd do " lub do czerwonego zacisku.

- Podtacz niebieski przewdéd do ,N" lub do czarnego zacisku.

*Kolory moga sie rézni¢ w zaleznoSci od modelu.

Tabela 1: Specyfikacje palnikéw i dysz
Dostosowanie ptyty gazowej w zaleznosci od rodzaju gazu

Gaz ziemny G20 Butan G30
Palnik Obcigzenie Dysza Obcigzenie cieplne | Dysza1/100

cieplne (kW) | 1/100 (kw) (mm)

(mm)

Pomocniczy ] 7 1 52
Potszybk 1,80 97 1,80 67
Szybki 2,40 110 2,40 77
Wok z potréjng korong 340 125 340 93
Cisnienie doptywu 20 mbar 30 mbar
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Przy 15°Ci 1013 mbar - suchy gaz

P.C..G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G251 32,51MJ/m?
P.C.1.G25 32,49 MJ/m?3 P.C.LG27 30,98 MJ/m3
P.C.1.G2.350 27,20 M)/ m? P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

Wymiana dyszy palnika: poluzuj dysze za pomocg odpowiedniego narzedzia (Rys. 9).
Zamontuj nowa dysze na palniku zgodnie z typem uzywanego gazu (patrz tabela 1).

Uwaga: Po dostosowaniu potgczenia ptyty do innego rodzaju gazu, nalezy umiescié na
urzadzeniu etykiete zawierajgca te informacje.

Tabela 2: Zmiana typu gazu
Sterowanie przeptywem gazu za pomocg zaworu

Palnik Plomier P.rzejécie z LPG na gaz Przejscie z gazu ziemnego
ziemny na LPG
Wymiers
. yrrlnen dyszelg Wymien dysze
Duzy palnika zgodnie z ) L o
. . o ) palnika zgodnie z instrukcjami
ptomien instrukcjami podanymi w ” ,
) podanymi w tabeli 1.
Palniki tabeli 1.
Przekrec srube regulacyjng | Przekrec Srube regulacyjng
Maty i, P’
tomier (Rys. 7) do regulacji (Rys. 7) do reguladji
P ptomienia. ptomienia.

Regulacja zaworu i przeptywu gazu

Aby wyregulowac zawdr gazu i ptomien, najpierw obré¢ pokretto sterowania do najnizszej
pozycji.

Zdejmij pokretto i wyreguluj ptomieri za pomocg matego srubokreta. (Rys. 10)

Aby sprawdzi¢, czy ptomien osiggnat pozadang intensywnos¢, wigcz palnik na najwyzszej
pozycji na 10 minut. Nastepnie przekre¢ pokretto do najnizszej pozycji. Ptomien nie
powinien zgasnac ani przesuwac sie w kierunku dyszy. W takim przypadku nalezy ponownie
wyregulowac zawor gazu.

Wybér ptomienia

Jesli spalanie przebiega efektywnie, ptomier powinien by¢ koloru intensywnie niebieskiego
na obrzezach i jasniejszy w Srodku. Wielkos$¢ ptomienia zalezy od potozenia odpowiedniego
pokretta (Rys. 11).

Legenda Rysunek 11:
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1. Dtugi ptomien (maksymalna moc)
2. Krétki ptomien (minimalna moc)
3. Wytgczone

Patrz rysunek 11 dla réznych pozycji dziatania (wybdr wielkosci ptomienia). Na poczagtku
gotowania przekrec¢ pokretto do maksymalnej pozycji, aby aktywowac dtugi ptomien. W ten
sposéb naczynie bedzie sie szybciej nagrzewac. Nastepnie przekre¢ pokretto do najnizszej
pozycji, aby aktywowac krétki ptomien i kontynuowac gotowanie. Zaleca sie stopniowe
dostosowywanie wielkosci ptomienia.

Nalezy przestrzegac ponizszych wskazéwek dotyczgcych oszczedzania energii:

- Uzywaj ptyty prawidtowo.

- Woybierz palnik odpowiedni do wielkosci naczynia.

- Zawsze uzywaj odpowiednich przyboréw kuchennych.

- Korzystanie z odpowiednich przyboréw kuchennych pozwala zaoszczedzi¢ do 60%
energii.

- Prawidtowe uzytkowanie ptyty i wybér odpowiedniej wielkosci ptomienia pozwala
zaoszczedzi¢ do 60% energii.

- Aby ptyta dziatata wydajnie i zuzywata mniej energii, konieczne jest utrzymywanie
palnikdw w czystosci (zwtaszcza otworéw ptomieniowych i dysz).

Tabela 3: Dostosowanie do r6znych rodzajéw gazu
Kategoria urzadzenia: L_1_ L L L oLl ol o 1o Il ILELWLS3B/P

2E 2B+ 2L 2HS "2ELS "2ELW "3+ 3B/P 3B/P 3B/P 3P 2H3+ '263B/P 2HS3B/P 2

ILELL,B/
. Zmniej
Cisnienie Srednica Znamionowe obcigzenie o:‘:;:;::::e
; Rodzaj | gopt dys ciepl
Palnik gazu ptywu yszy lepine cieplne
mbar 1/100 mm g/h l/h | KW kcal/h kW kcal/h
Gaz
ziemny | 20 YAl — 95 1 860 0,40 344
G20
Pomocniczy 30 52 726 |— |1 860 040 | 344
Butan | 5, 47 726 | — |1 860 040 | 364
G30
50 45 72,6 — 1 860 0,40 344
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Caz
ziemny | 20 97 - 17 |18 | 1548 060 |516
G20
Potszybki 30 67 1308 | — |18 |1548 060 |56
Butan | 5 64 1308 18 | 1548 060 |56
G30 i i '
50 59 1308 | — |18 |1548 060 |516
CGaz
ziemny | 20 110 - 228 |24 | 2064 090 | 774
G20
Szybki 30 77 174 | — |24 | 2064 090 | 774
Butan
37 73 174 | — |24 |2064 090 | 774
G30
50 67 174 | — |24 | 2064 090 | 774
Gaz
ziemny | 20 125 — 323 |34 | 2924 1,50 1290
Wok z G20
potréjng 30 93 247 | — 34 | 2924 1,50 1290
korong
Butan | 3, 88 247 | — |34 |2024 |150 |1290
G30
50 82 247 | — |34 |2924 1,50 1290

Tabela 4: Dostawa gazu i klasyfikacja wedtug krajéw

Kategoria gazu | CiSnienie doptywu

Kraj

2H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL

I2HS G20/G251 25 mbar HU

12ELS G20 20 mbar, G2.350 13 pL

mbar
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
3+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, RO,

SK, ES, CH, GB
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G30 30 mbar

BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,

G30 50 mbar

138/P NL, NO, SK, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
I13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
G20 20 mbar,
I2H3+ 630-G31(28-30)-37 mbar GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
lI2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
G20/G25.1 25 mbar,
II2HS3B/P 630 30 mbar HU
G20/G27 20 mbar,
[I2ELWLS3B/P G2.350 13 mbar, G30 37 PL
mbar
I2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE

Ta ptyta jest zgodna z nastepujgcymi dyrektywami Europejskiej Wspdélnoty Gospodarczej:

- 73/23/EWG z dnia 19/02/73 (sprzet elektryczny przeznaczony do uzytku w okreslonych
granicach napiecia) wraz z pézniejszymi zmianami.

- 89/336/EWG z dnia 03/05/89 (kompatybilnos¢ elektromagnetyczna) wraz z
pézniejszymi zmianami.

- 90/396/EWG z dnia 29/06/90 (urzadzenia spalajgce paliwa gazowe) wraz z
pdZniejszymi zmianami.

- 93/68/EWG z dnia 22/07/93 wraz z pdzniejszymi zmianami.

- Rozporzadzenie (UE) 2016/426.

- Dyrektywa niskonapieciowa 2014/35/UE.

- Dyrektywa Parlamentu Europejskiego i Rady 2014/30/UE.

4. FUNKCJONOWANIE

1. Ptyta gazowa

Moc palnika gazu mozna regulowac za pomocg odpowiedniego pokretta, korzystajac z
jednego z ponizszych ustawien:

* Wytgczone

¥¢ & Maksymalna moc
& Moc maksymalna
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W modelach z systemem bezpieczeristwa termopara
Nacisnij i obré¢ pokretto, aby zapali¢ palnik. Nacisnij i przytrzymaj mocno przez okoto 6

sekund po zapaleniu sie ptomienia.

W modelach ze Swieca zaptonowa

Najpierw nacisnij elektroniczny przycisk wtgczania oznaczony symbolem

%, a nastepnie

nacisnij odpowiednie pokretto i obré¢ je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara

do najwyzszej pozycji.

Zapalanie palnika

Nacisnij odpowiednie pokretto i obréc je w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara
do pozycji maksymalnej mocy. Przytrzymaj, az pojawig sie iskry i zapali sie ptomien palnika.

Ostrzezenie: Jesli ptomien zostanie przypadkowo zgaszony podczas pracy, nalezy wytaczy¢
doptyw gazu za pomocg pokretta sterowania i odczekac co najmniej jedng minute przed

ponownym zapaleniem palnika.

Wytaczanie palnika

Obraé¢ odpowiednie pokretto zgodnie z ruchem wskazéwek zegara do pozycji "

Naczynia przystosowane do palnikéw gazowych
Aby oszczedzac energie i unikng¢ uszkodzen, nalezy postepowac zgodnie z ponizszymi

instrukcjami:

- Nalezy uzywac naczyr o odpowiednim rozmiarze dla kazdego palnika (patrz tabela).
Upewnij sie, ze ptomien nie dotyka bokdéw naczynia.

- Uzywaj naczyn z ptaskim dnem i zawsze gotuj pod przykryciem.

- Zalecane ustawienia gotowania (maksymalna, $rednia lub minimalna moc) zalezg od
zastosowania i rodzaju zywnosci, a takze materiatu wykonania naczyn.

Palnik 0 Srednica naczynia (cm)
Palnik pomocniczy 10-14
Palnik pétszybki 16-20
Palnik szybki 22-24
Palnik wok z potréjna korong 24-26

2. Ptyta indukcyjna

Ostrzezenie: Strefy gotowania indukcyjnego nie wtgcza sie, jesli rozmiar naczynia nie jest
odpowiedni. Nalezy uzywac wytgcznie naczyn z symbolem indukcji. Umiesé naczynie na
wybranym polu grzewczym przed wtgczeniem ptyty.
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Naczynia nadajace sie do ptyty indukcyjnej

Aby sprawdzi¢, czy naczynie nadaje sie do indukgji, wystarczy uzy¢ magnesu. Jesli magnes i

podstawa naczynia przyciggajg sie, oznacza to, ze jest odpowiednie.

- Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatéow nie sg odpowiednie do ptyty indukcyjnej:
czysta stal nierdzewna, aluminium lub miedzZ bez podstawy magnetycznej, szkto,
drewno, porcelana, ceramika i fajans.

- Nalezy uzywac naczyn z ptaskim dnem, w przeciwnym razie powierzchnia ptyty moze
ulec zarysowaniu.

- Aby unikna¢ trwatego uszkodzenia ptyty indukcyjnej, nalezy upewnic sie, ze naczynie nie
jest odksztatcone.

- Nie nalezy umieszczac naczynia na panelu sterowania, gdy jest jeszcze gorgce. Moze to
spowodowac jego uszkodzenie.

- Srednica podstawy naczyr musi wynosi¢ co najmniej 10 cm.

Panel sterowania (Rys. 12)

1. Wskaznik gérnej strefy gotowania 180 mm (d) 2000/2300 W (Booster)
2. Wskaznik dolnej strefy 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)

3. Wskaznik strefy FullFlex 2500/2800 W (Booster)

4.  Funkcja Pauza 8

5. Timer

6.  Funkcja utrzymywania w cieple (Keep Warm)

7. Suwak dotykowy regulacji mocy/timer

8.  Funkcja ,Booster”

9.  Funkcja blokady rodzicielskiej

10. lkona dotykowa zasilania (ON/OFF)

Wiaczanie i wytaczanie ptyty indukcyjnej
Aby wtgczy¢ ptyte indukcyjna, nacisnij i przytrzymaj ikone dotykowa zasilania przez kilka
sekund, az zaswiecg sie wskazniki stref gotowania (Rys. 13).

Ustawianie poziomu mocy

Po wtgczeniu ptyty indukcyjnej umies¢ naczynie na wybranej strefie gotowania. Nastepnie
nacisnij odpowiednig ikone dotykowa, a wskaznik wybranej strefy gotowania zacznie migac.
Aby dostosowac poziom mocy, wystarczy przesung¢ palcem po suwaku.

Blokada rodzicielska

- Funkcja ta umozliwia zablokowanie panelu sterowania, aby zapobiec przypadkowemu
wigczeniu ptyty przez dzieci.

- Aby aktywowac te funkcje i zablokowac elementy sterujgce, nacisnij odpowiednig ikone
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dotykowa, a na wyswietlaczu timera pojawi sie ,Lo"
Aby dezaktywowac blokade rodzicielska, nalezy wtaczy¢ ptyte indukcyjna, a nastepnie
nacisnac i przytrzymac przez kilka sekund odpowiednig ikone dotykowa.

Wyswietlacz timera przestanie pokazywac ,Lo" i bedzie mozna normalnie korzystac z panelu
sterowania.

Timer

Timer umozliwia ustawienie czasu gotowania do maksymalnie 99 minut na wszystkich
strefach gotowania.

Wybierz strefe gotowania, dla ktérej chcesz aktywowac timer. Nastepnie nacisnij
odpowiednig ikone dotykowa. Wyswietlacz timera pokaze ,10", a ,0" bedzie migac. Uzyj
suwaka, aby ustawic¢ czas gotowania.

Ponownie nacisnij ikone dotykowa timera, ,1" zacznie migac i bedzie mozna ustawic czas
gotowania za pomocga suwaka.

Odliczanie rozpocznie sie po kilku sekundach.

Po uptywie zaprogramowanego czasu ptyta indukcyjna wyemituje sygnat dzwiekowy, a
strefa gotowania z aktywnym timerem wytgczy sie automatycznie.

Aby wytgczyc¢ timer, wybierz strefe gotowania z aktywnym timerem i nacisnij
odpowiednig ikone dotykowa. Nastepnie ustaw czas gotowania na , 00" za pomoca
suwaka.

Funkcja ,Booster”

Aby aktywowac te funkcje, wybierz zgdang strefe gotowania, a nastepnie nacisnij
odpowiednig ikone dotykowa. Po aktywacji funkcji wskaznik wybranej strefy gotowania
pokaze ,b" a funkcja Booster zastosuje maksymalng moc.

Funkcja utrzymywania w cieple

Funkcja ta automatycznie ustawia odpowiedni poziom mocy, aby utrzymac
przygotowane dania w cieple. Aby aktywowac te funkcje, wybierz zgdang strefe
gotowania, a nastepnie nacisnij odpowiednig ikone dotykowa. Po aktywacji tej funkgji
wskaznik wybranej strefy gotowania pokaze ,c".

Funkcja Pauza

Aby zatrzymac proces gotowania i zachowac wybrane ustawienia, nacisnij ikone
dotykowa pauzy. Wskazniki wszystkich stref gotowania pokaza ,P" i zatrzymajg grzanie.
Gdy funkcja jest aktywna, mozna uzywac tylko ikon dotykowych pauzy, zasilania i
blokady rodzicielskiej.

Nacisnij ponownie ikone dotykowa pauzy, aby wznowi¢ proces gotowania z poprzednimi
ustawieniami.

Strefa FullFlex

Moze by¢ uzywana jako pojedyncza strefa gotowania lub jako dwie oddzielne strefy, w
zaleznosSci od potrzeb.

BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX 159



- Sktada sie z dwdch niezaleznych cewek indukcyjnych, ktére mogga by¢ sterowane
oddzielnie. Jesli strefa FullFlex jest uzywana jako pojedyncza strefa gotowania, naczynie
mozna przenosic z jednej strefy do drugiej z zachowaniem tego samego poziomu mocy,
co w strefie, w ktérej naczynie zostato pierwotnie umieszczone (strefa ta wytgczy sie
automatycznie).

- W przypadku korzystania z tej strefy jako pojedynczej strefy gotowania, nalezy umiesci¢
naczynie na srodku.

Przyktady prawidtowego i nieprawidtowego umieszczania naczyn (Rys. 14).

Ochrona przed wylaniem
Jesli jakikolwiek ptyn zostanie rozlany na panel sterowania podczas pracy ptyty, wytgczy sie
ona automatycznie po 10 sekundach.

Automatyczne wytaczenie bezpieczenstwa

Ptyta indukcyjna wytaczy sie automatycznie, jesli czas gotowania nie zostanie ustawiony,
jesli zapomniano jej wytgczy¢ lub gdy nie jest uzywana. Domyslny czas pracy dla réznych
poziomdw mocy przedstawiono w ponizszej tabeli:

Poziom mocy c |1 |3 |4 (5|6 |7 |81]9

Domyslny czas pracy (godziny) 8|8 |8 4|44 |2|2]2

Wskazniki panelu sterowania

Wskaznik ciepta resztkowego

- Ptyta indukcyjna posiada wskaznik ciepta resztkowego dla kazdej strefy gotowania.
- Tenwskaznik informuje, kiedy strefa gotowania jest jeszcze goraca.

- Gdy wySwietlacz pokazuje H strefa gotowania jest nadal goraca.

- Jesli wskaznik ciepta resztkowego dla danej strefy gotowania Swieci sie, strefa ta
moze by¢ uzywana na przyktad do utrzymywania ciepta potraw lub do kontynuowania
gotowania z wykorzystaniem ciepta resztkowego.

- (dy strefa gotowania ostygnie, wskaznik zgasnie.

Wskaznik niewykrytego naczynia

- Symbol pojawi sie na wyswietlaczu w sytuacjach, gdy uzywane naczynie jest
nieodpov—viednie do ptyty indukcyjnej, naczynie nie jest prawidtowo ustawione lub
podstawa naczynia nie ma prawidtowej Srednicy. Jesli naczynie nie zostanie potozone na
ptycie w ciggu 120 sekund, ptyta wytaczy sie automatycznie.
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Praktyczne porady

Odpowiednie naczynia

Aby uzyskac najlepsza wydajnos¢, postepuj zgodnie z ponizszymi wskazéwkami:

- Nalezy uzywac naczyn odpowiednich dla kazdej strefy gotowania (patrz tabela).
- Zawsze uzywaj naczyn kuchennych z ptaskim dnem i przykrywaj je.

- (Gdy zawartos¢ zacznie sie gotowad, przekre¢ pokretto do pozycji najnizszej mocy.

Palnik 0 Srednica naczynia (cm)
Palnik pomocniczy 10-14

Palnik potszybki 16-20

Palnik szybki 22-24

Palnik wok z potréjna korong 24-26

Indukcyjna strefa gotowania @ 180 mm 10-20

Strefa gotowania FullFlex 10~20 x 25~40

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Czyszczenie ptyty indukcyjnej

- Do czyszczenia ptyty nie nalezy uzywac myjek parowych.

- Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy upewnic sie, ze strefy gotowania sa
wytgczone, a wskaznik ciepta resztkowego (,H") nie Swieci sie.

Ostrzezenie: Nie uzywaj Sciernych gabek ani myjek drucianych. Ich uzycie moze zarysowac

szklang powierzchnie.

- Pokazdym uzyciu nalezy odczekad, az ptyta ostygnie i wyczyscic¢ jg w celu usuniecia
resztek jedzenia i plam.

- Natychmiast usun wszelkie pozostatosci soli lub cukru, poniewaz moga one porysowac
szklang powierzchnie.

- Wyczys¢ ptyte indukcyjng miekka Sciereczka, papierem kuchennym lub specjalnym
$rodkiem czyszczacym (postepuj zgodnie z instrukcjami producenta).

Czyszczenie ptyty gazowej

Przed przystapieniem do jakichkolwiek prac czyszczenia lub konserwacji nalezy ptyte

gazowa od sieci elektrycznej. Aby przedtuzy¢ zywotnosc¢ ptyty gazowej, nalezy jg regularnie

czyscic. Nalezy przy tym pamietac o nastepujgcych kwestiach:

- (zesci emaliowane i szklang powierzchnie nalezy czyscic letnig woda. Unikaj stosowania
Sciernych srodkéw czyszczgcych lub substancji zracych, ktére mogg uszkodzi¢ emalie lub
zarysowac szkto.
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- Zdejmowane elementy palnikéw nalezy my¢ cieptg wodg i detergentem po kazdym
uzyciu. Pamietaj, aby usung¢ zaschniete resztki jedzenia.

- Swieca automatycznego zaptonu powinna by¢ okresowo czyszczona niemetalowa
szczoteczka. Po wyczyszczeniu upewnij sie, ze zapton dziata prawidtowo.

- Powierzchnia ze stali nierdzewnej i inne czesci metalowe moga zostac¢ uszkodzone po
kontakcie z wodg o wysokim stezeniu wapnia lub ze zragcymi Srodkami czyszczacymi
(zawierajgcymi fosfor). Aby przedtuzy¢ ich trwatos¢, zaleca sie przemycie ich wodg i
doktadne wysuszenie, aby usung¢ wszelkie pozostatosci wody lub innych ptyndw.

- Pokazdym uzyciu nalezy przetrzec powierzchnie ptyty wilgotng Sciereczka, aby usungc
kurz lub resztki jedzenia. Szklana powierzchnia powinna by¢ regularnie czyszczona letnig
woda i niekorozyjnymi Srodkami czyszczacymi.

- Pozwal kratkom lekko ostygnac. Ostroznie zdejmij kratki z ptyty gazowej. Umies¢ je w
zlewie i usun wszelkie resztki jedzenia lub ttuszczu za pomoca niemetalowej szczoteczki
i wody z detergentem. Optucz kratki woda i doktadnie je wysusz przed ponownym
wstawieniem ich na miejsce.

Najpierw usun wszelkie resztki jedzenia lub ttuszczu za pomoca skrobaka do ptyt
witroceramicznych (brak w zestawie).

Gdy powierzchnia jest jeszcze ciepta, uzyj odpowiedniego srodka czyszczgcego i papieru
kuchennego, aby jg wyczyscic. Nastepnie przetrzyj jg wilgotng Sciereczka i doktadnie
wysusz. Usun wszelkie resztki folii aluminiowej lub spozywczej i natychmiast usun resztki
roztopionego cukru lub zywnosci o wysokiej zawartosci cukru, ktéra zostata rozlana na
powierzchni.

Nie uzywaj ggbek drucianych ani silnych lub Sciernych srodkéw czyszczgcych, takich jak
Srodki czyszczgce w sprayu. Mozna uzy¢ odpowiedniego skrobaka NIE dotgczonego do
zestawu (Rys. 15).

Czyszczenie zaworéw gazowych

Z biegiem czasu zawory gazowe czesto ulegajg zatkaniu w wyniku gromadzenia sie
zanieczyszczen (przypalony ttuszcz, resztki jedzenia, ptyny itp.), co moze uniemozliwic¢
wydostanie sie gazu. Aby temu zapobiec, nalezy czysci¢ otwory palnika i wnetrze zaworéw
gazowych Srodkiem odttuszczajgcym.

Uwaga: Procedura ta moze by¢ wykonywana wytacznie przez wykwalifikowanego technika.
6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW
W niektérych przypadkach wykryte usterki mozna tatwo usungc. Przed skontaktowaniem sie

z Serwisem Pomocy Technicznej nalezy sprawdzi¢, czy doszto do przerwy w doptywie gazu
lub pradu.
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- Sprawdz, czy nie wystapita przerwa w zasilaniu.

- Powyczyszczeniu ptyty nalezy jg doktadnie wysuszyc.

- Jesli po wigczeniu ptyty na wyswietlaczu pojawi sie kod btedu, nalezy zapoznac sie z
ponizszg tabela.

- Jesli ptyty nie mozna wytgczy¢ za pomocg ikony dotykowej wtgczania, nalezy odtgczyc jg
od zasilania.

Ptyta indukcyjna
Strefy gotowania sa zabrudzone.

Sprawd?z, czy nie pozostaty przypalone resztki jedzenia. Pamietaj, aby wyczysci¢ ptyte po
kazdym uzyciu.

Wskaznik ciepta resztkowego nie Swieci sie.
Jesli strefa gotowania jest wystarczajgco gorgca, a wskaznik ciepta resztkowego nie Swieci
sie, nalezy skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Kody btedéw
Kod btedu | Powdd Rozwigzanie
[N} Naczynie nie zostato

wykryte

Umies¢ naczynie w wybranej strefie gotowania.

Btad zasilania

Sprawdz potgczenie lub odtacz zasilanie.

w obwodzie)

EQ
Wymien ptytke zasilania.

EA Btad zasilania Sprawdz potaczenie lub odtgcz zasilanie.
Wymien ptytke zasilania.
Sprawdz, czy nie wystapita przerwa w zasilaniu.

El Wysokie napiecie Ponownie podtgcz urzagdzenie do zasilania.

£2 Niskie napiecie Sprawd?z, czy nie wystgpita przerwa w zasilaniu.
Ponownie podtgcz urzagdzenie do zasilania.

£3/E4 Przegrzanie Poczekaj, az ptyta indukcyjna ostygnie i wtgcz jg
ponownie.

Btad czujnika
F3/F5 temperatury Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem Pomocy
F9/FA (zwarcie lub przerwa | Technicznej Cecotec.
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DZwieki emitowane przez ptyte indukcyjng

- Podczas gotowania ptyta indukcyjna moze wydawac dzwieki, takie jak gwizdanie lub
trzaski. Wiele z tych dZzwiekéw jest spowodowanych uzywaniem naczyn z nieréwnymi
dnami lub naczyn wykonanych z mieszanki materiatow.

- Odgtosy te réznig sie w zaleznosci od uzywanych naczyn i ilosci gotowanej zywnosci i nie
wskazujag na usterke.

- Ponadto ptyta indukcyjna jest wyposazona w wewnetrzny wentylator, ktéry jest
aktywowany podczas gotowania. Wentylator ten bedzie nadal dziatat po wytgczeniu
ptyty indukcyjnej w celu kontrolowania temperatury.

- Ten dZzwiek jest catkowicie normalny i jest czescig technologii indukcyjnej.

Ptyta gazowa

Palnik nie zapala sie lub ptomien nie jest rownomierny.
Upewnij sie, ze:

- Otwory palnika nie sg zatkane.

- Wszystkie czesci palnikdw sg prawidtowo zatozone.

- Nie ma przeciggu wokét palnika.

Ptomien gasnie po zwolnieniu pokretta.

Upewnij sie, ze:

- Pokretto zostato mocno wcisniete.

- Pokretto zostato nacisniete i przytrzymane wystarczajgco dtugo. Spowoduje to aktywacje
systemu termopary przeptywu gazu.

- Otwor systemu bezpieczeristwa termopary nie jest zatkany.

Ptomier gasnie po obréceniu pokretta do pozycji minimalnej mocy.
Upewnij sie, ze:

- Otwory gazowe palnika nie sg zatkane.

- Nie ma przeciggu wokét palnika.

- Pokretto zostato prawidtowo ustawione w pozycji minimalnej mocy.

Naczynie stoi niestabilnie na ptycie.

Upewnij sie, ze:

- Naczynie nie jest zdeformowane, a jego podstawa jest catkowicie ptaska.
- Naczynie jest dobrze ustawione na Srodku strefy gotowania.

Ptyta gazowa
Palnik nie zapala sie lub ptomien nie jest rbwnomierny.

Upewnij sie, ze:
- Otwory gazowe palnika nie sg zatkane.
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- Wszystkie ruchome czesci palnikéw sg prawidtowo zamocowane.
- Nie ma przeciggu wokét palnika.

Ptomien gasnie po zwolnieniu pokretta.
Upewnij sie, ze:
- Wcisnij pokretto do konca.

- Przytrzymaj pokretto wcisniete wystarczajgco dtugo, aby aktywowac termopare.

- Otwor systemu bezpieczenstwa termopary nie jest zatkany.

Ptomier gasnie po obréceniu pokretta do pozycji minimalnej mocy.
Upewnij sie, ze:

- Otwory gazowe palnika nie sg zatkane.

- Nie ma przeciggu wokét palnika.

- Pokretto zostato prawidtowo ustawione w pozycji minimalnej mocy.

Naczynie nie stoi stabilnie na ptycie.

Upewnij sie, ze:

- Spdéd naczynia jest catkowicie ptaski.

- Naczynie jest prawidtowo wysSrodkowane na palniku.
- Kratka nie jest odwrécona.

7. DANE TECHNICZNE

Referencja produktu: EU01_100498
Produkt: Bolero Squad GI 3500 Hybrid FullFlex

Tabele ERP
Typ produktu Ptyta gazowo-indukcyjna do zabudowy
Klasa Klasa 3
KOD PIN:
Producent CECOTEC INNOVACIONES, S.L. 2575DN33174
Av. Reyes Catélicos, 60,
46910, Alfafar (Valencia) - ESPANA
Napiecie/ AC 220-240V, 50/60 Hz, 3,5 kW
Czestotliwose Ochrona elektryczna klasy |
(znamionowa)
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Referencja EUOT_100498

Rodzaj gazu G20 @ 20mbar

Rodzaj palnika Wok Szybki Pétszybki Pomocniczy
EE palnik 54,5% N/A N/A N/A

EE ptyta gazowa 54,5%

Ptyta jest skonfigurowana do pracy z gazem ziemnym i obliczenia efektywnosci
energetycznej zostaty przeprowadzone dla tego gazu. Jesli zostanie wprowadzona zmiana
na LPG (butan/propan), wartosci danych energetycznych moga ulec zmianie.

Symbol Wartos¢ Jednostka

Identyfikacja modelu

EU01_100498 Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Typ ptyty kuchennej

Ptyta gazowo-indukcyjna do zabudowy

Liczba przetgcznikéw palnikéw i/lub stref gotowania

2

Strefa 1

Strefa prawa gorna

Technika grzewcza (palniki i strefy gotowania
indukcyjne, palniki radiacyjne, ptyty state)

Indukcyjne strefy gotowania i strefy gotowania

Symbol Wartos¢ Jednostka

W przypadku okragtych palnikéw lub stref
gotowania: Srednica powierzchni uzytkowej kazdego
palnika gotowania elektrycznego, zaokraglona do
najblizszych 5 mm

0 180

W przypadku nieokragtych ptyt grzejnych lub
palnikéw: szerokos¢ i dtugos¢ powierzchni
uzytkowej kazdego palnika lub strefy gotowania
elektrycznego, w zaokragleniu do najblizszych 5 mm

Zuzycie energii na palnik lub strefe gotowania, w
przeliczeniu na kg

EC

1927 Wh/Kg

kuchnia elektryczna

166 BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX




Strefa 1

Strefa prawa dolna

Technika grzewcza (palniki i strefy
gotowania indukcyjne, palniki
radiacyjne, ptyty state)

Indukcyjne strefy gotowania i strefy gotowania

Symbol Wartos¢ Jednostka

W przypadku okragtych palnikéw
lub stref gotowania: srednica
powierzchni uzytkowej kazdego 0 180 mm
palnika gotowania elektrycznego,
zaokraglona do najblizszych 5 mm
W przypadku nieokragtych L
ptyt grzejnych lub palnikow: B
szerokosc i dtugos¢ powierzchni i
uzytkowej kazdego palnika lub
strefy gotowania elektrycznego, w W -
zaokragleniu do najblizszych 5 mm
Zuzycie gnergu na Palmkl lub strefe EC — 192.4 Wh/Kg
gotowania, w przeliczeniu na kg

elektryczna
ZuZyFie enlergii przez ptyte w c 1926 Wh/kg
przeliczeniu na kg ptyta elektryczna

Jeslinie jest wtgczona zadna strefa gotowania (indukcja), ptyta wytgczy sie automatycznie po
1 minucie*. Pobér mocy w trybie wytgczenia wynosi mniej niz 0,48 W.
*Bez wykonywania zadnych czynnosci na panelu sterowania.

Specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez wczesSniejszego powiadomienia w celu

poprawy jakosci produktu.

Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii
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1. DiLY ASOUCASTI

Obrazek 1.

1. Trojkorunovy horak WOK o vykonu 3,4 kW

2. Zadnivarna zéna @180 mm (2000-2300 W)

3. Prednivarnd zéna @ 180 mm (1500-1800 W)

4. QOvlédaci panel indukénivarné desky

5. Zapalovaci svitka (pouze u nékterych modeld)

6. Bezpecnostni systém termoclanku (pouze u nékterych model(): aktivuje se pfi nahodném

zhasnuti plamene hofaku (kvali rozliti pokrmu, privanu atd.), ¢imz automaticky prerusi
privod plynu.

7. Ovladaci knoflik horaku
8. Varna zéna FullFlex (2500-2800 W)
POZNAMKA:

Grafické zndzornéni v tomto ndvodu je schematickym zndzornénim a nemusi presné
odpovidat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

Tento spotrebic je zabalen v obalu uréeném k ochrané pri prepraveé. Vyjméte spotfebic
z krabice a odstrarite veskery obalovy material. Mdzete uschovat originalni krabici a
dalSi obaly na bezpecném misté pro zabranéni posSkozeni spotfebice, pokud byste jej v
budoucnu potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat origindlni obal, ujistéte se,
ze vSechny ¢asti recyklujete spravné.

Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti baleni a v dobrém stavu.
Pokud néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni
technickou asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice

Kombinované varna deska
Navod k pouziti
Montézni pfisluSenstvi (v zavislosti na modelu)

3. INSTALACE

Upozornéni: Nasledujici pokyny jsou urceny kvalifikovanému technikovi. Pfed provadénim
¢iSténi nebo Gdrzby odpojte napajeni.

Umisténi plynové varné desky
Tento spotrebic by mél byt instalovan a pouzivan pouze v dobfe vétranych prostorach.
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1. Ujistéte se, Ze je mistnost vybavena mechanickym vétracim zafizenim (odtahovou
digestofi), které umozfiuje odtah koufe a zplodin do vnéjsiho prostredi.
Legenda k obrazku 2:
1. Kominem nebo koufovodem.
2. PFfimo do vnéjsiho prostoru.

2. Ovérte, zda instalacni misto umoznuje cirkulaci a pfivod Cerstvého vzduchu. Je zapotrebi
minimalni pritok vzduchu 2 m3/h na kW instalovaného vykonu plynu. Vzduch je privadén
vnéjsim potrubim, kterého prdmér musi byt nejméné 100 cm?. Ujistéte, Ze neni blokovano.
V pfipadé modeld, které nedisponuji bezpecnostnim systémem termoclanku, mistnost
musi byt vybavena odtahovym potrubim s dvojndsobnym prdmeérem. Napriklad s
minimalnim préimérem 200 cm?. (Obr. 3) Dalsi alternativou je nepFimé odvétravani
mistnosti pres pfilehlé mistnosti (s vétracimi potrubimi vedoucimi ven). Pokud vyse
uvedené pozadavky nejsou splnény, hrozi nebezpeci pozaru. (Obr. 4).

Legenda k Obrazku 3:
1. Prilehly pokoj.
2. Odtahové potrubi pro odvod spalin.

Legenda k obrazku 4:
1. Mistnost, kterou je tfeba vétrat.
2. Prodlouzenivétraci vzdalenosti mezi oknem a podlahou.

1. Vpfipadé intenzivniho a dlouhodobého pouZzivani spotfebice bude nutné doplnkové
vétrani (napf. oteviené okno) nebo efektivngjsi vétrani (napf. zvyseni vykonu mechanické
ventila¢niho zafizeni, je-li k dispozici).

2. Zkapalnéné ropné plyny (LPG) jsou téz&i nez vzduch, takze maji tendenci se koncentrovat
v nizsich mistech, kde neni dobré vétrani. Mistnosti, ve kterych jsou instalovany plynové
lahve, musi byt zabezpeceny odvétravanim do vnéjSiho prostoru, aby nedochézelo k
Gniku plynu.

Proto se tyto lahve nesmi instalovat ani skladovat v mistnostech nebo prostorech pod trovni

terénu (sklepy apod.). Doporucuije se, aby se v mistnosti nachézela pouze aktualné pouzivana

l&hev a aby nebyla v blizkosti Zddného zdroje tepla (trouby, krbu, ohfivace atd.).

Osazeni plynové varné desky

Plynova varna deska je vybavena ochrannym zarizenim proti prehrati, diky kterému ji lze
nainstalovat na pracovni desku. Dbejte vSak na to, aby vysSka kuchynské desky nepfesahovala
vysku plynové varné desky.

Pro spravnou instalaci je tfeba dodrzovat nasledujici opatfent:
1. Varnou desku lze nainstalovat do kuchyné, jidelny nebo obyvaciho pokoje, nikoli vsak do
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koupelny.

2. Nabytek, ktery se nachazi v blizkosti varné desky a jehoz vyska presahuje vySku pracovni
desky, musi byt umistén ve vzdalenosti nejméné 110 mm od okraje varné desky.
3. Skfifky, které jsou umistény v blizkosti odtahové digestore, musi mit minimalni vysku 420

mm vzhledem k pracovni desce. (Obr. 5)

Legenda k obrazku 5:

1. Odtahova digestor
2. Minimalni prostor 650 mm s digestori; minimalni prostor 700 mm bez digestore

4. Pokud je varna deska nainstalovana pod skfifikou, vzdalenost skfinky od pracovni desky

musi byt nejméné 700 mm (Obr. 6).

Legenda k obrézku 6:

1. Vzdalenost potfebnd pro instalaci varné desky bez odtahové digestore.

2. Vzdalenost potfebna pro instalaci varné desky pod odtahovou digestor.
3. Poloha hacku pro pracovni desku o tloustce 20 mm.
4. Poloha hacku pro pracovni desku o tloustce 30 mm.
5. Poloha hacku pro pracovni desku o tloustce 40 mm.
Instala¢ni rozméry A (mm) B (mm)

560 480

V pfipadé, ze plynova varna deska neni instalovdana na vestavné troubé, je nutné vlozit
dreveény panel, ktery ji bude izolovat. Tento panel musi byt umistén nejméné 20 mm od
spodni ¢asti desky. Naopak pfi instalaci varné desky na vestavnou troubu musi byt trouba
umisténa na dvou dievénych listach. V pfipadé umisténi trouby na desku nezapomente
ponechat mezi deskou a zadni stranou prostor o rozmérech nejméné 45 x 560 mm (Obr.
7).

Pri instalaci varné desky na vestavnou troubu bez ventilace se ujistéte, Ze je opatfena otvory
pro vstup a vystup vzduchu, které umoZnuji dostatecné vétrani vnitfniho prostoru nabytku.

Vzdalenost mezi spodni ¢asti desky a deskou musi odpovidat rozmérdm uvedenym na
obrézku (min. 50 mm).

Pro zajisténi spravného fungovani spotrebice a usnadnéni vystupu vzduchu ponechte
mezi varnou deskou a pracovni deskou mezeru minimalné 20 mm (Obr. 8).

PFipojeni plynu
Varnou desku musi k privodu plynu pfipajit kvalifikovany technik. PFi instalaci je nutné

nainstalovat schvaleny plynovy ventil, ktery odpoji pfivod plynu od varné desky a usnadni
naslednou demontaz nebo Gdrzbu. Pfipojeni varné desky k plynové nebo LPG siti musi byt
provedeno v souladu s platnymi pfedpisy a pouze po kontrole, zda je mozné ji prizpasobit

170 I BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX



typu pouzivaného plynu. V opacném pfipadé postupujte podle pokyn( uvedenych v ¢asti
«PFizplsobeni rdznym typdm plynux. V pfipadé pfipojeni k plynové lahve na LPG pouZijte
reguldtory tlaku v souladu s platnymi predpisy.

Dalezité: Pro spravnou regulaci pouzivani plynu a delSi Zivotnost varné desky se ujistéte, Ze je
tlak plynu nastaven na hodnoty uvedené v tabulce «Technické Gdaje horaku a tryseks.

PFipojeni k pevnému potrubi (médénému nebo ocelovému)

- Pripojeni k privodu plynu musi byt provedeno tak, aby v zadném bodé pripojeni plynové
varné desky nevznikalo napéti.

- Deska je vybavena kolenem a tésnénim pro pfivod plynu.

- Vyjméte koleno a vyménte tésnéni.

- Kopripojeni plynové desky k lahvi pouZijte koleno se zavitem 1/2".

PFipojeni k ohebnému kovovému potrubi

- Kpripojeni plynové varné desky k potrubi pouzijte koleno se zavitem 1/2" Pouzivejte
pouze potrubi a tésnéni, kterd odpovidaji platnym predpistim. Maximalni délka ohebného
potrubi nesmi presahnout 2000 mm. Po pFipojeni zkontrolujte, zda se ohebné kovové
potrubi nedotyka Zadné pohyblivé ¢asti a zda nedoslo k jeho stlaceni.

Kontrola tésnosti
- Poinstalaci varné desky zkontrolujte tésnost plynovych pripojek pomoci mydlové vody
(nikdy ne ohném).

Elektrické zapojeni

Varna deska je vybavena tfip6lovym napajecim kabelem uréenym pro pouziti se stfidavym
proudem v souladu s Gdaji na vyrobnim Stitku nachazejicim se pod varnou deskou.
Uzemnovaci vodic je zlutozeleny.

V pFipadé instalace varné desky na vestavnou troubu musi byt elektrické pfipojky varné desky
a trouby oddélené, a to nejen z bezpecnostnich ddvodd, ale také z diivodu pohodli pfi jejich
budouci demontazi.

Elektrické zapojeni plynové varné desky

Zapojte napdjeci kabel do standardni zasuvky kompatibilni se jmenovitym vykonem
uvedenym na vyrobnim stitku nebo jej zapojte pfimo do elektrické sité. V tomto druhém
pripadé musi byt mezi plynovou varnou deskou a elektrickou siti nainstalovan jednopélovy
spinac¢ s minimalnim odstupem kontaktd 3 mm. Postupujte v souladu s platnymi
bezpecnostnimi pfedpisy (spina¢ nesmi prerusit vedeni uzemrujici zasuvky). Napajeci kabel
musi byt umistén tak, aby nedosahl teploty vyssi nez 50°C vzhledem k okolni teploté.

Pred pripojenim zkontrolujte, zda:

- Pojistka a napajeci zdroj odpovidaji vykonu, ktery plynova varna deska spotfebovava.

- Elektricky napdjeci systém je opatfen uzemnujici zédsuvkou, které odpovida platnym
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predpistm.

- Zastrcka nebo prepinac jsou snadno dostupné.

Vodice hlavniho kabelu jsou barevné oznaceny takto:
Zeleno/Zluty = Uzemfiovaci vodic

Modry = Nulovy vodic
Hnédy = Fazovy vodic

V pfipadé, Ze barvy vodicli neaodpovidaji barvédm svorek vasi zastrcky:
- Pripojte zeleno/zluty vodi¢ ke svorce «E», = nebo k zelené svorce nebo zelené a zluté

svorce.

- Pripojte hnédy vodic ke svorce «L» nebo k ¢ervené svorce.
- Pripojte modry vodic ke svorce «N» nebo k ¢erné svorce.
*Barvy se mohou liSit v zavislosti na modelu.

Tabulka 1: Specifikace hofaku a trysek
PFizplsobeni plynové varné desky podle typu plynu

Zemni plyn G20 Butan G30
Tepelny | Tryska Tepelny vykon
HoFak wkon  |1/100 (kW) (T;V;;‘a 17100
(kW) (mm)
Pridavny 1 7 1 52
Polorychly 1,80 97 1,80 67
Rychly 2,40 110 2,40 77
Trojkorunovy horak
WOK 3,40 125 3,40 93
Privodni tlak 20 mbar 30 mbar
PFri15°Ca 1013 mbar - suchy plyn
P.C..G20 37,78 MJ/m? P.C..G251 32,51 MJ/m3
P.C..G25 32,49 MJ/m3 P.C.LG27 30,98 MJ/m?
P.C.1.G2.350 27,20 MJ/m? P.C..G30 49,47 MJ/kg

Vyména trysky hofaku: uvolnéte trysku vhodnym nafadim (Obrazek 9).
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Namontujte novou trysku na hofak podle typu pouzivaného plynu (viz tabulka 1).

Poznémka: Po Upraveé pripojeni varné desky na jiny typ plynu nezapomerite na spotrebic
umistit Stitek s touto informaci.

Tabulka 2: Zména typu plynu

Regulace priitoku plynu pomoci ventilu

.. Plamen Zména z LPG na zemni plyn | Zména ze zemniho plynu
Horak
na LPG
Dlouhy Vymeénte trysku Vymeérnte trysku
plamen horaku podle pokynti v horéku podle pokyn( v
tabulce 1. tabulce 1.
Horaky
Kratky Otacejte sefizovacim Otacejte sefizovacim
plamen Sroubem Sroubem
(Obr. 7) pro regulaci plamene. | (Obr. 7) pro regulaci plamene.

Nastaveni ventilu a pritoku plynu
Chcete-li nastavit plynovy ventil a regulovat plamen, nejprve otocte ovladaci knoflik do

minimalni polohy.

Vyjméte knoflik a upravte plamen malym Sroubovékem. (Obr. 10)

Za Ucelem kontroly pozadované intenzity plamene, nechte horék zapaleny v maximalni
poloze po dobu 10 minut. Poté otocte knoflik do minimalni polohy. Plamen nesmi zhasnout
nebo se pohybovat smérem k trysce. Pokud k tomu dojde, znovu upravte plynovy ventil.

Vybér velikosti plamene

Pokud zapalovani probiha efektivné, méla by byt barva plamene na vnéjsi strané tmaveé
modré a na vnitfni strané o néco svétlejsi. Velikost plamene zavisi na poloze prislusného

knofliku (Obr. 17).
Legenda k obrazku 11

1. Dlouhy plamen (maximalni poloha)
2. Kratky plamen (minimalni poloha)

3. Vypnuto

Viz obrézek 11, na kterém jsou znézornény riizné provozni polohy (vybér velikosti plamene).
Na zacatku vareni otocte knoflikem do maximalni polohy pro aktivaci dlouhého plamene.
Timto zplsobem se nadoba rychleji zahfeje. Poté otocte knoflikem do minimalni polohy
pro aktivaci kratkého plamene a pokracovani ve vareni. Velikost plamene se doporucuje

nastavovat postupné.
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Dodrzujte nasleduijici tipy pro Usporu energie:

Desku pouzivejte spravné.

Zvolte horak vhodny pro danou velikost nadoby.

Vzdy pouzivejte vhodné kuchyrské nadoby.

PFi pouziti vhodného nadobi se usetfi az 60 % energie.

PFi spravném pouzivani varné desky a vybéru spravné velikosti plamene se usetfi az 60
% energie.

Aby varnda deska fungovala efektivné a spotfebovavala méné energie, je nutné udrzovat
hoféaky Cisté (zejména otvory plamene a trysek).

Tabulka 3: PFizpisobeni riznym typtm plynu

KatEgorie SpOtFEbiée: |ZE |ZE+ |2L |2HS IZELS IZELW |3+ |SB/P IBB/P IBE/P |3P |2H3+ HZEBE/P ”ZHSEB/P HZELWLSBB/P
ILELL.B/
PFivodni | Pramér - - SniZeny tepelny
T tlak trysky Jmenovity tepelny vykon vykon
Horak yP
plynu 1/100
mbar mm g/h /h kw kcal/h | kW kcal/h
Zemni
plyn 20 7 — 95 |1 860 0,40 344
G20
Pridavny 30 52 72,6 - 1 860 0,40 344
Butan
7 47 72 — 1 4 44
630 3 6 860 0,40 3
50 45 72,6 — 1 860 0,40 344
Zemni
plyn 20 97 — 7 |18 1548 | 0,60 516
G20
Polorychly 30 67 1308 — 1.8 1548 0,60 516
Butan | 5 64 130,8 18 1548 | 0,60 516
GBO 1 - ' 1
50 59 130,8 — 18 1548 0,60 516
Zemni
plyn 20 110 — 228 | 24 2064 0,90 774
G20
Rychly 30 77 174 — 2.4 2064 0,90 774
Butan
630 37 73 174 — 2,4 2064 0,90 774
50 67 174 — 2.4 2064 0,90 774

174
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Zemni
plyn 20 125 — 323 |34 2924 1,50 1290
G20
Trojkorunovy
horak WOK 30 93 247 — 3.4 2924 1,50 1290
Butan
630 37 88 247 — 3.4 2924 1,50 1290
50 82 247 — 3.4 2924 1,50 1290
Tabulka 4: Dodavky plynu a klasifikace zemi
Kategorie plynu | PFivodni tlak Zemé
2 G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE, CH, TR, GB
12E G20 20 mbar DE, LU
[2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
2L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G25.1 25 mbar HU
I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
3+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, RO,
SK, €S, CH, GB
13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
G20 20 mbar,
[2H3+ (30-G31(28-30)-37 mbar GR, IE, IT, PT, €S, GB, CH, CZ, SI, SK
lI2ZE3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
G20/G25.1 25 mbar,
II2HS3B/P 630 30 mbar HU
G20/G27 20 mbar,
IIZELWL P PL
538/ G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
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G20 20 mbar, G25 25 mbar,
II2ELL3B/P (30 50 mbar DE

Tato plynova varna deska spliuje nasledujici smérnice Evropského hospodarského

spolecenstvi:

- 73/23/EHS ze dne 19. Gnora 1973 (elektricka zafizeni urena pro pouzivani v urcitych
mezich napéti) a naslednymi zménami.

- 89/336/EHS ze dne 3. kvétna 1989 (elektromagnetickad kompatibilita) a naslednymi
zmeénami.

- 90/396/EHS ze dne 29. ¢ervna 1990 (spotfebice plynnych paliv) a ndslednymi zménami.

- 93/68/EHS ze dne 22. cervence 1993 a naslednymi zménami.

- Nafizeni Evropského parlamentu a Rady (EU) 2016/426.

- Smeérnice LVD o nizkém napéti 2014/35/EU.

- Smeérnice Evropského parlamentu a Rady 2014/30/EU.

4. PROVOZ
1. Plynova varna deska

VVykon hofaku lze regulovat pomoci prislusného ovladaciho knofliku pouzitim jednoho z
nasledujicich nastavent:

: Vypnuto
lo!\/la><imélr1|’V\]kon
Minimalni vykon

Modely s bezpeénostnim systémem termoélanku
Zatlacte a otocte ovladacim knoflikem pro zapaleni horaku. Po zapaleni plamene ho podrzte
zatlaceny po dobu asi 6 sekund.

Modely se zapalovaci svickou
Nejprve stisknéte tlacitko elektronického zapalovani, oznacené symbolem ‘1{\\' a poté
zatlacte pfislusny knoflik a otoCte jim proti sméru hodinovych rucicek do polohy ,Maximalni
vykon".

Zapaleni hofaku

Zatlacte prislusny knoflik a otocte jim proti sméru hodinovych ruci¢ek do polohy ,Maximalni

vykon". Podrzte ho zatlaceny, dokud nevzniknou jiskry a plamen horaku se nezapali.

Pozor: Pokud plamen béhem pouzivani varné desky nahodné zhasne, uzavrete privod plynu
ovladacim knoflikem a pfed opétovnym zapalenim horaku pockejte alespon jednu minutu.
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Vypnuti hofaku
Otocte prislusnym knoflikem ve sméru hodinovych rucic¢ek do polohy «-».

Nadoby vhodné pro plynové hofaky

Abyste usetfili energii a predesli poskozeni, postupuijte podle nize uvedenych pokyn(:

- Na kazdém hofaku pouzivejte nadoby o vhodné velikosti (nahlédnéte do nasledujici
tabulky). Dbejte na to, aby plamen nesahal na boky pouzité nadoby.

- Pouzivejte nadoby s plochym dnem a nezapomerite varit vzdy s nasazenou poklici.

- Doporucené nastaveni vafeni (maximalni, stfedni nebo minimalni vykon) zavisi na
zplsobu pouZiti a typu potravin, jakoz i na materidlu pouzitych nadob.

Horak 0 Primér nadoby (cm)
Pridavny horak 10-14
Polorychly horak 16-20
Rychly hoFak 22-24
Trojkorunovy horak WOK 24-26

2. Indukéni varna deska

Pozor: Indukénivarné zény se nezapnou, pokud neni velikost nddoby vhodna. PouZivejte
pouze nadoby se symbolem indukce. Pfed zapnutim varné desky polozte nadobu na
pozadovanou varnou zénu.

Nadoby vhodné na indukci

Pro zjisténi, zda je nadoba vhodna na indukci, stai pouzit magnet. Pokud se magnet pfitahne

ke dnu nédoby, znamena to, Ze naddoba je vhodna na indukci.

- Nédobi vyrobené z nasledujicich materiald neni vhodné pro pouzivani na indukénivarné
desce: Cista nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetického dna, sklo, dfevo, porcelén,
keramika a kamenina.

- Pouzivejte nadoby s rovnym dnem, jinak hrozi poSkrabani povrchu skla.

- Aby nedoslo k trvalému poskozeni indukéni varné desky, dbejte na to, aby nddoba nebyla
deformovéna.

- Nepokladejte nadobu na ovladaci panel, kdyz je jesté horka. Mohlo by dojit k jeho
poskozeni.

- Prdmér dna nddoby musi byt nejméné 10 cm.

Ovladaci panel (Obr. 12)
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1. Indikator zadnivarné zény 180 mm (d) 2000/2300 W (Booster)
2. Indikator pFednivarné zény 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)
3. Indikator varné zény FullFlex 2500/2800 W (Booster)

4. Funkce Pauza 8

5. Casovat

6.  Funkce Udrzovani teploty (Keep Warm)

7. Posuvnik pro nastaveni GUrovné vykonu/€asovac

8.  Funkce ,Booster”

9. Funkce Détsky zamek

10. Dotykova ikona pro zapnuti/vypnuti (ON/OFF)

Zapnuti a vypnuti indukéni varné desky
Indukénivarnou desku zapnete stisknutim a podrzenim dotykové ikony pro zapnuti/vypnuti
na nékolik sekund, dokud se nerozsviti indikatory varnych zén (Obr. 13).

Nastaveni tirovné vykonu

Po zapnuti indukéni varné desky umistéte varnou nddobu na pozadovanou varnou zénu. Poté
stisknéte prislusnou dotykovou ikonu a indikator zvolené varné zény zacne blikat. Chcete-li
nastavit Groven vykonu, jednoduse prejedte prstem po posuvniku.

Détsky zamek

- Tato funkce umoznuje uzamknout ovlédaci panel, aby se zabranilo nahodnému zapnuti
indukénivarné desky détmi.

- Pro aktivaci této funkce a uzamknuti ovladacich prvkd stisknéte pfisluSnou dotykovou
ikonu a na displeji casovace se zobrazi «Lo».

- Prodeaktivaci détského zémku zapnéte indukéni varnou desku a podrzte stisknutou
pfislusnou dotykovou ikonu po dobu nékolika sekund.

Na displeji casovace se prestane zobrazovat «Lo» a ovladaci panel bude mozné normalné

pouzivat.

Casovac

- (Casova¢ umoziuje nastavit dobu vafenf az na 99 minut na vdech varnych zénach.

- Zvolte varnou zénu, na které chcete aktivovat ¢asovac. Poté stisknéte prislusnou
dotykovou ikonu. Na displeji Casovace se zobrazi «10» a «0» a za€ne blikat. PouZijte
posuvnik pro nastaveni doby vareni.

- Znovu stisknéte dotykovou ikonu casovace, zacne blikat «1» a pomoci posuvniku mézete
nastavit dobu vareni.

- Ponékolika sekundéch se spusti odpocitavani.

- Po uplynuti naprogramovaného ¢asu vyda indukéni varna deska zvukovy signal a
¢asovana varna zéna se automaticky vypne.

- Pro deaktivaci casovace, vyberte Casovanou varnou zénu a stisknéte prislusnou
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dotykovou ikonu. Poté pomoci posuvniku nastavte dobu vareni na «00».

Funkce ,Booster"

- Chcete-li tuto funkci aktivovat, vyberte pozadovanou varnou zénu a stisknéte prislusnou
dotykovou ikonu. Jakmile je funkce aktivovana, indikator vybrané varné zény zobrazi «b» a
funkce Booster nastavi maximalni vykon.

- Funkce Udrzovani teploty (Keep Warm)

- Tato funkce automaticky nastavi vhodnou Uroven vykonu, aby byla udrzovana teplota
uvareného jidla. Chcete-Lli tuto funkci aktivovat, vyberte pozadovanou varnou zénu a poté
stisknéte pFislusnou dotykovou ikonu. Jakmile je funkce aktivovana, indikator vybrané
varné zény zobrazi «c».

Funkce Pauza

- Chcete-li proces vareni zastavit a zachovat zvolené nastaveni, stisknéte dotykovou ikonu
pauzy. Na indikatorech vSech varnych zén se zobrazi «P» a prestanou se zahfrivat.

- Kdyz je funkce aktivovana, mizete pouzivat pouze dotykovou ikonu pauza zapnuti/
vypnuti a détsky zamek.

- Opétovnym stisknutim dotykové ikony pauza obnovite proces vareni s prfedchozimi
nastavenimi.

Varna zéna FullFlex

- Lzeji pouzivat v zavislosti na vasich potfebach jako jednu samostatni varnou zénu nebo
jako dvé samostatné varné zény.

- Sklada se ze dvou nezavislych induktor(, které lze ovladat samostatné. Pokud se zéna
FullFlex pouziva jako jedna varna zéna, lze nadobi pfesunout z jedné zény na druhou pfi
zachovani stejné Grovné vykonu jako na zéné, kde bylo nadobi pdvodné umisténo (tato
z6na se automaticky vypne).

- Pokud tuto varnou zdénu pouzivate jako samostatnou varnou zdnu, nezapomente umistit
nadobi do jejiho stredu.

Priklady, jak tfeba umistit a jak se nesmi umistit nadobi na varnou desku (Obr. 14).

Ochrana proti preteceni
Pokud se na ovlédaci panel béhem provozu indukéni varné desky vylije jakakoli tekutina,
indukZni deska se po 10 sekundach automaticky vypne.

Automatické bezpe€nostni vypnuti

Indukénivarna deska se automaticky vypne, pokud neni nastavena doba vareni, pokud jste ji
zapomnéli vypnout nebo pokud se nepouziva. Vlychozi doba provozu rdiznych Grovni vykonu je
zobrazena v nasledujici tabulce:
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Uroveri vykonu c|1|3|4|5]6|7|8]9

Vychozi doba provozu (v hodinach) 8 (8 |8 (4|4 |4 |22 ]2

Indikatory ovladaciho panelu

Indikator zbytkového tepla

Indukénivarnad deska disponuje indikdtorem zbytkového tepla na kazdé varné zéné.
Tento indik&tor indikuje, kdy je varna zéna jesté horka.
KdyZ se na displeji zobrazi I'l, znamena to, Ze varna zoéna je stale horka.

Pokud indikator zbytkového tepla urcité varné zény sviti, je mozné tuto zénu pouzit
napriklad k udrzovani teploty uvareného jidla nebo pro pokracovani ve vareni pfi
zbytkovém teple.

KdyZz varna zéna vychladne, indikator zhasne.

Indikator nej” ptekované nadoby

Symbol = se zobrazi na displeji, kdyz jste pouzili nddobu, ktera neni vhodna na indukdi,
nebo pokud nddoba neni spréavné umisténa na varné zéné nebo jeji dno nema odpovidajici
pramér. Pokud polozeni nddoby na varnou desku trva déle nez 120 sekund, indukéni varna
deska se automaticky vypne.

Praktické rady

Vhodné nadobi
Pro dosazeni optimalniho vykonu postupujte podle téchto pokyn:

Pro kazdou varnou zénu pouZijte vhodné varné nadobf (viz tabulka).
Vzdy pouzivejte nadoby s rovnym dnem a udrzujte je zakryté.
Jakmile obsah zacne vfit, otocte knoflikem do polohy minimalniho vykonu.
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Horak 0 Primér nadoby (cm)
Pridavny horak 10-14

Polorychly horak 16-20

Rychly horak 22-24

Trojkorunovy horak WOK 24-26

Indukénivarna zéna @ 180 mm 10-20

Varna zéna FullFlex 10~20 x 25~40

5. CISTENI A UDRZBA

€igténi indukéni varné desky

- K¢isténi indukéni varné desky nepouzivejte parni Cistic.

- Pred zahajenim ¢iSténi varné desky zkontrolujte, zda varné zény jsou vypnuté a zda
nesviti indikator zbytkového tepla (,H").

Upozornént: K ¢isténi varné desky nepouzivejte drsné houby nebo draténky. Jejich pouzitim se

mdze poskrabat povrch skla.

- Pokazdém pouziti varné desky ji nechte vychladnout a vycistéte ji, abyste odstranili
zbytky jidla a skvrny pfilnuté na desce.

- Okamzité odstrante zbytky soli nebo cukru, protoze by mohly poskrabat povrch skla.

- Indukénivarnou desku cistéte jemnym hadrikem, kuchyriiskym papirem nebo specidlnim
¢isticim prostifedkem (postupuijte podle pokyn(i vyrobce).

Cigténi plynové varné desky

Pred provadénim cisténi nebo Gdrzby odpojte plynovou varnou desku z elektrické sité. Pro

prodlouzeni Zivotnosti plynové varné desky je nezbytné ji pravidelné ¢istit. Pritom méjte na

paméti nasledujict:

- Smaltované ¢asti a sklenény povrch je tfeba istit vlaznou vodou. Nepouzivejte drsné
Cistici prostiedky nebo ziravé latky, které by mohly poskodit smaltovany povrch nebo
poskrabat sklo.

- Odnimatelné soucasti hofaku je tfeba po kazdém pouziti umyt vlaznou vodou a Cisticim
prostfedkem. Nezapomente odstranit zaschnuté zbytky jidla.

- Zapalovaci svicku automatického zapalovani je tfeba pravidelné €istit nekovovym
kartackem. Po jeji vycisténi zkontrolujte, zda zapalovani probihd normalné.

- Povrch z nerezové oceli a dalsi litinové dily se mohou poskodit kontaktem s vodou s
vysokou koncentraci vodniho kamene nebo korozivnimi Cisticimi prostfedky (obsahujicimi
fosfor). Pro prodlouzeni jejich Zivotnosti se doporucuje oplachnout je vodou a dikladné
osusit, aby se odstranily pripadné kapky nebo jiné kapaliny.
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- Pokazdém pouziti varné desky vycistéte povrch desky navlh¢enym hadfikem, abyste
odstranili prach a ulpélé zbytky jidla. Sklenény povrch je tfeba pravidelné Cistit vliaznou
vodou a nekorozivnimi ¢isticimi prostredky.

- Nechte mfizky mirné vychladnout. Opatrné vyjméte mrizky z plynové varné desky. Vlozte
je do dfezu a nekovovym kartackem a saponatovou vodou odstrante zaschlé zbytky
jidla nebo mastnoty. Pfed opétovnym nasazenim mriZzek na desku je oplachnéte vodou a
dobre vysuste.

Nejprve odstrarite zbytky jidla nebo mastnoty pomoci Skrabky na sklokeramickou desku (neni
soucasti produktu).

Vyuzijte jesteé teply povrch desky k jejimu vycisténi vhodnym cisticim prostfedkem a
kuchyrnskym papirem. Poté ji otfete navlhcenym hadfikem a Fadné ji osuste. Odstrante zbytky
alobalu nebo plastové félie a okamzité odstrante ulpélé zbytky roztaveného cukru nebo
potraviny s vysokym obsahem cukru, které byly rozlité na povrchu desky.

K ¢isténi desky nepouzivejte draténky, agresivni nebo drsné Cistici prostredky, jako napfiklad
gistici prostredky v spreji. Miizete pouZit vhodnou Ekrabku, kterd NENI sougésti vyrobku (Obr.
15).

Cisténi plynovych ventilt

Casem je bézné, Ze se plynové ventily zanesou nahromadénymi necistotami (pFipélena
mastnota, zbytky jidla, kapaliny atd.), které znemoznuji vystup plynu. Abyste tomu zabranili,
vycistéte otvory hofaku a vnitini strany plynovych ventild odmastovacim prostredkem.

Poznémka: Tento proces smi provadét pouze kvalifikovany technik.

6. RESENI PROBLEMU

V/ nékterych pripadech lze zjiSténé zavady snadno odstranit. Nez se obrétite na Technickou
asistencni sluzbu, zkontrolujte, zda nedoslo k preruseni dodavky plynu a elektfiny.

- Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku napajeni.

- Povycisténi desky ji nezapomente dikladné osusit.

- Kdyz je deska zapnutd a na displeji se objevi chybovy kéd, nahlédnéte do nasledujici
tabulky.

- Pokud desku nelze vypnout pomoci dotykové ikony pro zapnuti/vypnuti, odpojte ji od
elektrickeé sité.

Indukéni varna deska

Varné zény jsou Spinavé.

Zkontrolujte, zda na varnych zénach nejsou pripalené zbytky jidla. Nezapomenite, Ze indukéni
desku je tfeba vycistit po kazdém pouziti.
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Indikator zbytkového tepla nesviti.
Pokud je varna zdna dostatecné horké a indikator zbytkového tepla se nerozsviti, obratte se
na Oficialni technickou asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Chybové kédy
h Y] Fici <
C‘ybovy PFi¢ina Regent
kéd
Nédob byl
L adoba /r]e v Nadobu umistéte na poZadovanou varnou zénu.
- detekovana
€0 Chyba napajeni Zkontrolujte pripojeni nebo odpojte napajent.
Vymeénite napdjeci desku.
EA Chyba napajeni Zkontrolujte pfipojeni nebo odpojte napajeni.
VVymeénte napajeci desku.
Zkontrolujte, zda nedoSlo k vypadku napajeni.
El Vysoké napéti Znovu zapojte spotrebic do elektrické sité.
£2 Nizké napéti Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku napajeni.
Znovu zapojte spotrebic do elektrické sité.
£3/E4 Prehrati Nechte indukéni varnou desku vychladnout a znovu
ji zapnéte.
P h imac
F3/F5 orucha smimace Obratte se na Oficialni technickou asistencni sluzbu
teploty (zkrat nebo N )
F9/FA L spole¢nosti Cecotec.
otevfeni obvodu)

Zvuky vydavané indukéni varnou deskou

- Béhem varenije normalni, Ze indukéni varna deska vydava zvuky, jako je syceni nebo
praskani. Mnohé z téchto zvukd jsou zplisobeny pouzivanim nadoby s dnem, které nenf
rovné nebo nadoby vyrobené z rliznych materiald naskladanych na sebe.

- Tyto zvuky se lisi v zavislosti na pouzitych ndadobach a mnozstvi varenych potravin a
neznamenaji zavadu.

- Indukénivarna deska je navic vybavena vnitfnim ventildtorem, ktery se aktivuje béhem
vareni. Tento ventilator bude pracovat i po vypnuti indukéni varné desky za tcelem
regulace teploty.

- Tento zvuk je zcela normalni a je soucasti indukéni technologie.

Plynova varna deska

Hofak se nezapaluje nebo plamen neni rovhomérny.
Zkontrolujte, zda:
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- Otvory hofaku nejsou ucpané.
- VSechny casti horakl jsou spravné nasazeny.
- Kolem hoféku neni zadny privan.

Po uvolnéni knofliku plamen zhasne.

Zkontrolujte, zda:

- Jste pevné zatlacili ovladaci knoflik.

- Jste podrzeli ovladaci knoflik zatlaceny po dostatecné dlouhou dobu. Tim se aktivuje
systém termoclanku pritoku plynu.

- Otvor bezpecnostniho systému termoclanku neni ucpany.

Plamen zhasne po otoéeni knofliku do polohy ,Minimalni vykon*.
Zkontrolujte, zda:

- Otvory horéku nejsou ucpané.

- Kolem hoféku neni zadny privan.

- Jste spréavné otocili knoflik do polohy ,Minimalni vykon".

Nadoba je na desce nestabilni.

Zkontrolujte, zda:

- N&doba neni deformovana a jeji dno je zcela rovné.
- Nadoba je spréavné umisténa v stfedé varné zény.

Plynova varna deska

Hofak se nezapaluje nebo plamen neni rovhomérny.
Zkontrolujte, zda:

- Otvory hofaku nejsou ucpané.

- VSechny odnimatelné ¢asti hofakd jsou spravné nasazeny.
- Kolem horéku neni zadny prlivan.

Po uvolnéni knofliku plamen zhasne.

Zkontrolujte, zda:

- Iste zcela stlacili knoflik.

- Knoflik podrzte stlaceny dostatecné dlouho, aby se aktivoval termoclanek.
- Otvor bezpecnostniho systému termoclanku neni ucpany.

Plamen zhasne po otoceni knofliku do polohy ,Maximalni vykon".
Zkontrolujte, zda:

- Otvory pro plyn hofaku nejsou ucpané.

- Kolem hoféaku neni zadny priivan.

- Iste spravné otocili knoflik do polohy ,Maximalni vykon".
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Nadoba neni stabilni na varné desce.
Zkontrolujte, zda:

- Dnonadoby je zcela rovné.

- Nadoba je umisténa uprostied horaku.
- MF¥izka neni obracena.

7. TECHNICKE SPECIFIKACE

Referencni ¢islo vyrobku: EU01_100498
Vyrobek: Bolero Squad GI 3500 Hybrid FullFlex

Tabulky ERP
Typ vyrobku Vestavna kombinovana varna deska
Trida Trida 3 .
PIN KOD:
Vlyrobce CECOTEC INNOVACIONES, S.L. 2575DN33174
Av. Reyes Catélicos ¢. 60
46910 Alfafar (Valencia) -
SPANELSKO
Napéti/Frekvence | AC220-240V,50/60 Hz, 3,5 kW
(Jmenovité/a) Trida elektrické ochrany |
Referencni ¢islo vyrobku EUOT_100498
Typ plynu G20 20 mbar
Typ hofaku Wok Rychly Polorychly Pridavny
Horak EE 54,5 % N/A N/A N/A
Plynové varna deska EE 54,5%

Desky jsou uzptisobeny pro provoz na zemni plyn a vypocty energetické Gcinnosti byly
provedeny na zemni plyn. Pokud se Uprava provadi na LPG (butan/propan), mohou byt

hodnoty Energetické Gicinnosti upraveny.
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Symbol

Hodnota

Jednotka

Identifikace modelu

EU01.100498 Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Typ varné desky

Vestavna kombinovana varna deska

Pocet volicd varnych desek a/nebo varnych
z6n

Varna zéna 1

Pravéa zadnivarna zéna

Technologie ohfevu (indukéni varné zény a
plochy, salavé varné zény, pevné varné desky)

Indukénivarné zény a varné zény

Symbol

Hodnota

Jednotka

U kruhovych varnych zaficd nebo varnych zén:
primér vyuZzitelne plochy kazdého zafice nebo
elektrické varné zény, zaokrouhlen na 5 mm.

180

U nekruhovych poli nebo varnych zén: sitka
a délka vyuzitelné plochy kazdého pole
nebo elektrické varné zény, zaokrouhleno na
nejblizSich 5 mm.

Spotfeba energie na varné pole nebo varnou
zénu, prepoctena na kg

EC

elektrické vareni

1927

Wh/kg
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Varna zéna 1

Prava prednivarna zéna

Technologie ohfevu (indukéni varné
zény a plochy, salavé varné zény,
pevné varné desky)

Indukénivarné zény a varné zény

Symbol

Hodnota Jednotka

U kruhovych varnych zaricd nebo
varnych zén: prdmér vyuzitelné

plochy kazdého zarice nebo elektrické
varné zény, zaokrouhlen na 5 mm.

180

U nekruhovych poli nebo varnych
zo6n: Sitka a délka vyuzitelné plochy
kazdého pole nebo elektrické varné
zény, zaokrouhleno na nejblizsich 5
mm.

Spotfeba energie na varné pole nebo
varnou zénu, prepoctend na kg

ec

elektrické vafeni

1924 Wh/kg

Spotfeba energie varné desky,
prepoctena na kg

Ec

Elektricka varna deska

192,6 Wh/kg

Pokud neniv provozu Zadna varna zéna (indukce), varna deska se automaticky vypne po

uplynuti 1 minuty*. Spotfeba energie ve vypnutém stavu je nizsi nez 0,48 W.
*Bez provedeni jakékoli operace na ovladdacim panelu.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ticelem zlepSeni

kvality vyrobku.

Vyrobeno v Ciné | NavrZeno ve Spanélsku
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1.

1. 3.4 kW g tacl wok goz

2. Ust pisirme alani @ 180 mm (2000-2300 W)

3. Ust pisirme alani @ 180 mm (500-1800 W)

4. induksiyonlu ocak kontrol paneli

5. Buji (sadece bazi modellerde)

6. Termokuplemniyet sistemi (sadece bazi modellerde): gbz alevi kazara sénerse (dokiilme,

cereyan vb.) devreye girer ve gaz beslemesini otomatik olarak keser.
. Alev gozu kontrol digmesi
8. FullFlex Bolge (2500-2800 W)

NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icerisinde
paketlenmistir. Cihazi ve tim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz
gerektiginde cihazin zarar gérmesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari
glvenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 6geleri dogru
sekilde geri dontsum kutusuna attiginizdan emin olun.

- Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

Paket icerigi
- Karma ocak

- Kullanma kilavuzu
- Montaj aksesuarlari (modele bagli olarak)

3. KURULUM

Dikkat: Asagidaki talimatlar uzman bir teknisyen icin hazirlanmistir. Herhangi bir temizlik veya
bakim islemi yapmadan 6nce glic kaynagini kapatin.

Gazli ocagin montaiji
Bu cihaz sadece iyi havalandirilan alanlarda kurulmali ve kullanitmalidir.

1. Odanin, duman ve yanma gazlarinin disariya citkmasini saglayan mekanik bir
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havalandirma cihazi (davlumbaz) ile donatildigindan emin olun.
Sekil 2 aciklama:
1. Bir baca veya bacadan.
2. Dogrudan disariya.

2. Kurulum alaninin temiz havanin dolasmasina ve girmesine izin verdiginden emin olun.
Kurulu gaz glictintin kWsi basina minimum 2 m3/saat hava debisi gereklidir. Hava, capi
en az 100 cm? olan harici bir kanaldan girecektir. Kanalin tikali olmadigindan emin olun.
Termokupl glivenlik sistemi olmayan modeller icin, odaya capinin iki kati kadar bir
havalandirma kanali takilmalidir. Ornegin, minimum 200 cm? ile. (Sekil 3) Alternatif olarak,
oda bitisik odalar tizerinden dolayli olarak havalandirilabilir (disariya acilan havalandirma
kanallari ile). Yukaridaki gereklilikler yerine getirilmezse, yangin riski vardir. (Sekil.4)

Sekil 3 aciklama:
1. Bitisik oda.
2. Yakici gazlari tahliye etmek icin havalandirma kanallari (bitisik oda).

Sekil 4 aciklama:
1. Havalandirilacak oda.
2. Pencereile zemin arasindaki havalandirma mesafesinin uzatilmasi

1. Cihazin yogun ve uzun streli kullanimi durumunda, ek havalandirma (6rn. bir pencere
acmak) veya daha etkili havalandirma (6rn. varsa mekanik havalandirmanin gictini
artirmak) gerekli olacaktir.

2. Swilastirilmis petrol gazlari (LPG) havadan daha agirdir, bu nedenle iyi havalandirmanin
olmadigr alcak yerlerde yogunlasma egilimindedirler. LPG tanklarinin monte edildigi
odalar, gaz sizintisini 6nlemek icin disariya dogru havalandirilmalidir.

Bu nedenle, bu tanklar zemin seviyesinin altindaki odalara veya alanlara (bodrumlar

vb.) monte edilmemeli veya depolanmamalidir. Odada sadece calismakta olan tankin

bulundurulmasi ve herhangi bir 1si kaynaginin (soba, sémine, firin vb.) yakininda olmamasina

dikkat edilmesi onerilir.

Gazli ocak tesisati

Gazli ocak asiri isinmaya karsi koruma tertibati ile tasarlanmistir, bu nedenle cihaz
tezgahlarin yanina monte edilebilir. Ancak, ikincisinin yiksekliginin ocagin yiksekligini
asmadigindan emin olun.

Dogru kurulum icin asagidaki 6nlemler alinmalidir:

1. Ocak mutfak, yemek odasi veya oturma odasina monte edilebilir, ancak banyoya monte
edilemez.

2. Tezgah yiksekliginden daha ylksek olan cihazin yakinindaki mobilyalar, ocagin

BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX 189



kenarindan en az 110 mm uzaga yerlestirilmelidir.
3. Davlumbazin yanindaki dolaplarin tezgahtan yiksekligi en az 420 mm olmalidir. (sekil 5)

Sekil 5 aciklama:
1. Davlumbaz
2. min. 650 mm davalumbaz ile; min. 700 mm davlumbazsiz.

4. Ocak bir dolabin altina monte edilirse, dolap tezgahtan en az 700 mm uzakta olmalidir
(Sekil 6).

Sekil 6 aciklama:
1. Davlumbazsiz ocagin montaji icin gerekli mesafe.

2. Plakanin davlumbaz altina montaji icin gerekli mesafe.
3. 20 mm kalinliginda bir tezgah icin kanca konumu.
4. 30 mm kalinliginda bir tezgah icin kanca konumu.
5. 40 mm kalinliginda bir tezgah icin kanca konumu.
Kurulum olculeri A (mm) B (mm)

560 480

5. Gazli ocak ankastre firin tzerine monte edilmemisse, izole etmek icin ahsap bir panel
yerlestirilmelidir. Bu panel ocagin altindan en az 20 mm uzaga yerlestirilmelidir.
Ote yandan, ocak ankastre firin izerine monte edilmisse, firin iki ahsap cita izerine
yerlestirilmelidir. Masa Ustline monte edilmesi durumunda, masa Ustu ile arka kisim
arasinda en az 45 x 560 mm bosluk birakmayi unutmayin (Sekil 7).

Ocagl havalandirmasi olmayan bir ankastre firina monte ederken, tinitenin icini yeterince

havalandirmak icin hava girisleri ve cikislari oldugundan emin olun.

- Plakanin alt kismrile pano arasindaki mesafe sekilde gosterilen boyutlara uygun olmalidir
(min. 50 mm).

- (ihazin dogru calismasini saglamak ve havanin disari citkmasina izin vermek icin, ocak ile
tezgah arasinda en az 20 mm bosluk birakin (Sekil 8).

Gaz baglantisi

Ocak, yetkili bir teknisyen tarafindan gaz kaynagina baglanmalidir. Kurulum sirasinda, ocagin
beslemesini izole etmek ve daha sonra c¢ikarilmasini veya bakimini kolaylastirmak icin onayli
bir gaz vanasi takilmasi énemlidir. Ocagin dogal gaz veya LPG sebekesine baglantisi mevcut
yonetmeliklere uygun olarak ve sadece kullanilacak gaz tiriine uyarlanabilecegi kontrol
edildikten sonra yapilmalidir. Eger durum boyle degilse, «Farkli gaz tiirlerine adaptasyon»
bolimunde verilen talimatlari uygulayin. LPG deposu baglantisi durumunda, mevcut
yonetmeliklere uygun basinc regtlatorleri kullanin.

Onemli: Gaz kullaniminin dogru dilzenlenmesi ve daha uzun ocak dmri icin gaz basincinin
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Tablo 1"Goz ve baslik 6zellikleri"nde belirtilen degerlere ayarlandigindan emin olun.

Sert bir boruya (bakir veya celik) baglanti

- Gazkaynagina baglanti, gazli ocagin herhangi bir parcasinda gerilim noktalari
olusmayacak sekilde yapilmalidir.

- Ocak, bir gaz besleme dirsegi ve conta ile donatilmistir.

- Dirsegi cikarin ve contayi degistirin.

- Gazliocag silindire baglamak icin 1/2» disli bir dirsek kullanin.

Metal boru ile baglanti

- Gazliocagi silindire baglamak icin 1/2» disli bir dirsek kullanin. Sadece mevcut
yonetmeliklere uygun boru ve contalar kullanin. Esnek hortumlarin maksimum uzunlugu
2000 mnvyi gecmemelidir. Baglanti yapildiktan sonra, metal hortumun herhangi bir
hareketli parcaya temas etmediginden ve ezilmediginden emin olun.

Sizdirmazlik kontrolii
- Ocak monte edildikten sonra, gaz baglantilarinda sizinti olup olmadigini sabunlu su
kullanarak kontrol edin (asla ates kullanmayin).

Elektrik baglantisi

Gazli ocak, ocagin altinda bulunan deger etiketindeki gostergelere uygun olarak alternatif
akimla kullanilmak tizere tasarlanmis lc kutuplu bir gtic kaynagi kablosuyla donatilmistir.
Topraklama kablosu sari ve yesildir.

Ankastre bir firina kurulum yapilmasi durumunda, ocak ve firinin elektrik baglantilari sadece
glvenlik icin degil, ayni zamanda ileride cikarirken kolaylik saglamak icin de ayri olmalidir.

Gazli ocagin elektrik baglantisi

Guc kablosunu, nominal deger etiketinde belirtilen giic degeriyle uyumlu standart bir

prize takin veya dogrudan elektrige baglayin. ikinci durumda, gazli ocak ile elektrik arasina

minimum 3 mm temas mesafesi olan tek kutuplu bir anahtar takilmalidir. Bunu mevcut

glivenlik yénetmeliklerine uygun olarak yapin (@anahtar toprak hattini kesmemelidir). Glc

kablosu, hicbir zaman ortam sicakliginin 50°C Gizerinde bir sicakliga ulasmayacak sekilde

konumlandiritmalidir.

Baglantiyl yapmadan ¢nce sunlardan emin olun:

- Sigorta ve glic kaynagl, gazli ocagin gerektirdigi glice dayanabilir.

- Elektrik besleme sistemi, mevcut yonetmeliklere uygun bir topraklama sistemiile
donatilmistir.

- Fiseveya anahtara kolayca erisilebilir.

Ana kablonun kablolari asagidaki gibi renk kodludur:
Sari/yesil=Topraklama
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Mavi=Notr
Kahverengi= Faz

Kablolarin renklerinin fisinizin terminallerinin renkleriyle eslesmemesi durumunda:
- Yesil/sari kabloyu «E», == terminaline veya yesil ya da yesil ve sariya baglayin.
- Kahverengi kabloyu «L» veya kirmizi terminale baglayin.
- Mavikabloyu "N" veya siyah terminale baglayin.
*Renkler modele gore degisiklik gosterebilir.

Tablo 1: Alev gozii ve enjektor 6zellikleri
Gazli ocagin gaz tiiriine gére uyarlanmasi

Dogal gaz G20 Tup gaz G30
Enjektor e

T L Enjektor1/100
Alev (—l_’lrma 1/100 Termal glic (kW) njektor 1/

guc (kW) ’ (mm)

’ (mm)
Yardimci 1 7 1 52
Yari hizli 1,80 97 1,80 67
Hizli 2,40 (Mo). 2,40 77
Uclii tac wok 3,40 125 3,40 93
Besleme basinci 20 mbar 30 mbar
15 °Cve 1013 mbanda - kuru gaz

P.C..G20 37,78 MJ/m? P.C..G25.1 32,51 MJ/m?3
P.C.1.G25 32,49 MJ/m? P.C.1.G27 30,98 MJ/m?3
P.C.1.G2.350 2720 MJ/ m3 P.C..G30 49,47 Ml/kg

Alev gozl enjektoriinin degistirilmesi: Enjektort uygun bir aletle gevsetin (Sekil 9).
Kullanilan gaz tiriine gére yeni enjektdri alev goziine takin (bkz. Tablo 1).

NOT: Ocak baglantisini baska bir gaz turtine uyarladiktan sonra, cihazin lzerine bu bilgileri

iceren bir etiket yerlestirdiginizden emin olun.
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Tablo 2: Gaz tipi degisikligi

Valf lizerinden gaz akisi diizenlemesi

Alev gozii Alev LPG'den dogal gaza gecis | Dogal gazdan LPG'ye gecis
Uzun alev Alkev g6zl enjektorini Alkev gozU enjektorind
Tablo 1'deki talimatlar Tablo 1'deki talimatlari
uygulayarak degistirin. uygulayarak degistirin.
Gozler
Kisa alev Alevi ayarlamak Alevi ayarlamak
icin ayar vidasini (Sek. 7) icin ayar vidasini (Sek. 7)
cevirin. cevirin.

Valf ve gaz akis hizi ayari

Gaz vanasini ayarlamak ve alevi diizenlemek icin 6nce kontrol digmesini minimum konuma
getirin.

Dugmeyi cikarin ve alevi kiicUk bir tornavida ile ayarlayin. (sekil 10)

Alevin istenen yogunluga ulasip ulasmadigini kontrol etmek icin, gzt 10 dakika boyunca
maksimum konumda yakin. Ardindan diigmeyi minimum konuma cevirin. Alev sonmemeli
veya enjektore dogru hareket etmemelidir. Bu durum meydana gelirse, gaz valfini yeniden
ayarlayin.

Alev secimi
Yanma verimli bir sekilde gerceklesiyorsa, alevin rengi dista koyu mavi ve icte biraz daha acik
olmalidir. Alevin boyutu ilgili digmenin konumuna baglidir (Sekil 7).
Sekil 11 aciklama:
1. Uzun alev (Maksimum giic).
2. Kisa alev (Minimum Gucg).
3. Kapali

Farkl calisma konumlari (alev boyutu secimi) icin sekil 11e bakin. Pisirme basladiginda, uzun
alevi etkinlestirmek icin digmeyi maksimum konuma cevirin. Bu sekilde kap daha cabuk
isinacaktir. Ardindan kisa alevi etkinlestirmek ve pisirmeyi stirdiirmek icin digmeyi minimum
konuma cevirin. Alev boyutunun kademeli olarak ayarlanmasi tavsiye edilir.

Litfen asagidaki enerji tasarrufu ipuclarina uyun:

- Ocago dogru sekilde kullanin.

- Gerecin boyutu icin dogru gozl secin.

- Uygun bir pisirme gereci kullanin.

- Uysgun pisirme kaplari kullanildiginda %60>a varan enerji tasarrufu saglanir.

- Ocak dogru kullanildiginda ve dogru alev boyutu secildiginde %60>a varan oranda enerji
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tasarrufu saglanir.
- Ocagin verimli calismasi ve daha az enerji tiketmesi icin brilérlerin (6zellikle alev
delikleri ve enjektdrlerin) temiz tutulmasi cok énemlidir.

Tablo 3: Farkli gaz tiirlerine uyarlama
Cihaz kategorisi: L.l L Ll el lss laa e lsn e lsm e 1p lopss | Il ILELWLS3B/P ILELL,B/

2E 2B+ 2L 2HS "2ELS "2ELW '3+ 3B/P '3B/P 3B/P 3P 2H3+ '2E3B/P 2HS3B/P 2

Besleme | Enjektor ; . Azaltilmis

Gaz Nominal termal yiik

Alev gbzii i basinci capi termalyiik

uirii
mbar 1/100mm | g/h l/h | kW kcal/h | kW kcal/h

Dogal
gaz 20 7 — 95 |1 860 0,40 344
G20

Yardimci ) 30 52 72,6 — |1 860 0,40 344
Tup
gaz 37 47 72,6 — 1 860 0,40 344
630 50 45 72,6 — 1 860 0,40 344
Dogal
gaz 20 97 — 17 | 1.8 1548 0,60 516
G20

Yari hizl . 30 67 1308 |— |18 1548 | 060 |516
Tap
gaz 37 64 130,8 — 1.8 1548 0,60 516
630 50 59 130,8 — 1,8 1548 0,60 516
Dogal
gaz 20 (110). — 228 | 2,4 2064 0,90 T4
G20

Hizl ) 30 77 174 — |24 |2064 |090 |774
Tup
gaz 37 73 174 — 2.4 2064 0,90 T4
G30 50 67 174 — 2,4 2064 0,90 774
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Dogal
gaz 20 125 — 323 |34 2924 1,50 1290
. G20
Uclt tac
wok Tip 30 93 247 — 3.4 2924 1,50 1290
gaz 37 88 247 — 3.4 2924 1,50 1290
630 50 82 247 — 3.4 2924 1,50 1290

Tablo 4: Ulkelere gore gaz arzi ve siniflandirmasi

Gaz kategorisi | Besleme basinci Ulke

24 G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV, LT,
NO, PT, RO, SK, SI, €S, SE, CH, TR, GB

12E G20 20 mbar DE, LU

[2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

12L G25 25 mbar NL

I2HS G20/G25.1 25 mbar HU

I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL

I2ELW G20/G27 20 mbar PL

3+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT, RO, SK,
ES, CH, GB

13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT, NL,
NO, SK, SI, SE, TR

I13B/P G30 37 mbar PL

I13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH

I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB

12H3+ 258_2003;”(22_'30)_37 ar | GRIEIT.PT,ES,GB, CH,CZ, S 5K

[12E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO

I2HS38,/P G20/G25.1 25 mbar, HU

G30 30 mbar

G20/G27 20 mbar,
IZELWLS3B/P | (5 35013 mbar, G30 37 mbar | -
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G20 20 mbar, G25 25 mbar,
II2ELL3B/P 30 50 mbar DE

Bu gazli ocak asagidaki Avrupa Ekonomik Toplulugu direktiflerine uygundur:

- 19/02/73 tarih ve 73/23/EEC (belirli voltaj sinirlari dahilinde kullanilmak Gzere
tasarlanmis elektrikli ekipmanlar) ve sonraki degisiklikler.

- 03/05/89 tarihli 89/336/EEC (elektromanyetik uyumluluk) ve sonraki degisiklikler.

- 29/06/90 tarihli 90/396/EEC (gaz yakit yakan cihazlar) ve sonraki degisiklikler.

- 22/07/93 tarihli 93/68/EEC ve sonraki degisiklikler.

- (AB) 2016/426 sayili Tizlk

- Algak Gerilim Direktifi 2014/35/EU.

- AT Konsey Direktifi 2014/30/EU.

4. KULLANIM
1. Gazli ocak

Gazlialev gbzunun cikisi, asagidaki ayarlardan biri kullanilarak ilgili kontrol diigmesi ile
ayarlanabilir:

* Kapali
Y BMaksimum giic
8 Minimum glic

Termokupl giivenlik sistemine sahip modellerde
Gozl yakmak icin diigmeye basin ve cevirin. Alev tutustuktan sonra yaklasik 6 saniye boyunca
sikica basili tutun.

Buji b&nan modellerde
Once semboll ile tanimlanan elektronik atesleme diigmesine basin, ardindan ilgili
digmeye basin ve saat yonunun tersine cevirerek maksimum gtic konumuna getirin.

Bir alev gozii yakma
ilgili diigmeye basin ve saat ydniiniin tersine cevirerek «Maksimum Giic» konumuna getirin.

Kivilcimlar cikana ve goz alevi tutusana kadar basili tutun.

Dikkat: Calisma sirasinda alev yanlslikla sénerse, gaz beslemesini kontrol digmesiyle
kapatin ve gbzl yeniden yakmadan ¢nce en az bir dakika bekleyin.

Bir goz séndiirme
ilgili diigmeyi saat yoniinde “-" konumuna cevirin.
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Gazli alev icin uygun gerecler

Enerji tasarrufu yapmak ve hasari dnlemek icin litfen asagidaki talimatlari izleyin:

- Her gbzicin uygun boyutta gerecler kullanin (ekteki tabloya bakin). Alevin gerecin
kenarlarina degmediginden emin olun.

- Duztabanli gerecler kullanin ve her zaman kapagi acik olarak pisirdiginizden emin olun.
- Tavsiye edilen pisirme ayarlari (maksimum, orta veya minimum gtic) gidalarin kullanimina

ve turlne, ayrica kullanilan kaplarin malzemesine baglidir.

Alev 0 Aletin capi (cm)
Yardimci gbz 10-14
Yari hizli goz 16-20
Hizli gbz 22-24
WOK Ucld tac goz. 24-26

2. indiiksion ocak

Dikkat: Gerec boyutu uygun degilse indutiksiyon pisirme bolgeleri yanmayacaktir. Sadece
indlksiyon sembolul olan gerecleri kullanin. Ocagi acmadan 6nce tavayi istediginiz pisirme
alanina yerlestirin.

indiiksiyon uyumlu gerecler
Bir gerecin indlksiyona uygun olup olmadigini kontrol etmek icin bir miknatis kullanmaniz

yeterlidir. Miknatis tabana yapisiyorsa uygundur.
- Asagidaki malzemelerden yapilmis tencereler indliksiyon icin uygun degildir: saf

paslanmaz celik, manyetik tabani olmayan aliiminyum veya bakir, cam, ahsap, porselen,

seramik ve toprak gerecler.
- Dz tabanli kaplar kullanin, aksi takdirde camin ytzeyi cizilebilir.

- induksiyonlu ocakta kalici hasar énlemek icin tavanin deforme olmadigindan emin olun.

- Kabr hala sicakken kontrol panelinin tUzerine koymayin. Bu ona zarar verebilir.
- Gerec tabani capi enaz 10 cm olmalidir.

Kontrol paneli sekil (Fig. 12)

1. Ust pisirme alani géstergesi 180 mm (d) 2000/2300 W (Booster)
Alt bolge gostergesi 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)

FullFlex 2500/2800 W bélge gostergesi (Booter)

Duraklatma fonksiyonu 8

Zamanlayici

e W
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Sicak tutma (Keep warm) fonksiyonu

Guc seviyesi/zamanlayici ayar surglli kontrolu
"Booster" fonksiyonu

Cocuk kilidi fonksiyonu

10. ON/OFF (Acma/Kapama) dokunmatik simgesi

© o

indiiksiyonlu ocagin acilmasi ve kapatilmasi
indiiksiyonlu ocagi acmak icin, pisirme alani gdstergeleri yanana kadar Acma/Kapama
dokunmatik simgesini birkac saniye basili tutun (Sek. 13).

Giic seviyesini ayarlama

indiksiyonlu ocak acildiktan sonra tavayi istediginiz pisirme alanina yerlestirin. Ardindan ilgili
dokunmatik simgeye basin ve secilen pisirme bélgesinin gostergesi yanip sénecektir. Glc
seviyesini ayarlamak icin parmaginizi kaydirici tizerinde kaydirmaniz yeterlidir.

Cocuk Kilidi

- Bufonksiyon, cocuklarin indiiksiyonlu ocagi yanlislikla agmasini énlemek icin kontrol
panelini kilitlemenizi saglar.

- Bufonksiyonu etkinlestirmek ve kumandalari kilitlemek icin ilgili dokunmatik simgeye
basin; zamanlayici ekraninda «Lo» gorintllenecektir.

- Cocuk kilidini devre disi birakmak icin indiksiyonlu ocagi acin ve ilgili dokunmatik simgeyi
birkac saniye basili tutun.

Zamanlayici ekrani «Lo» gbstermeyi durduracak ve kontrol panelini normal sekilde

kullanabileceksiniz.

Zamanlayici

- Zamanlayicl, pisirme suresini tim pisirme bolgelerinde maksimum 99 dakikaya kadar
ayarlamaniza olanak tanir.

- Zamanlayicly etkinlestirmek istediginiz pisirme alanini secin. Ardindan ilgili dokunmatik
simgeye basin. Zamanlayici ekrani “10" gésterecek ve "0" yanip sénmeye baslayacaktir.
Pisirme slresini ayarlamak icin kaydiriciyr kullanin.

- Zamanlayici dokunmatik simgesine tekrar basin, «1» yanip sénmeye baslayacak ve
kaydiriciyr kullanarak pisirme suresini ayarlayabilirsiniz.

- Geri sayim birkac saniye sonra baslayacaktir.

- Programlanan stire doldugunda indiksiyonlu ocak akustik bir sinyal verecek ve zaman
ayarli pisirme alani otomatik olarak kapanacaktir.

- Zamanlayiclyi devre disi birakmak icin, zaman ayarli pisirme alanini secin ve ilgili
dokunmatik simgeye basin. Ardindan kaydiriciyr kullanarak pisirme stresini «<00» olarak
ayarlayin.
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"Booster” fonksiyonu

Bu fonksiyonu etkinlestirmek icin, istenen pisirme alanini secin ve ardindan ilgili
dokunmatik simgeye basin. Fonksiyon etkinlestirildikten sonra, secilen pisirme bélgesinin
gostergesi «b» gosterecek ve Booster fonksiyonu maksimum glic uygulayacaktir.

Sicak tutma fonksiyonu

Bu fonksiyon, pismis yiyecekleri sicak tutmak icin uygun bir glic seviyesini otomatik olarak
ayarlar. Etkinlestirmek icin istediginiz pisirme alanini secin ve ardindan ilgili dokunmatik
simgeye basin. Fonksiyon etkinlestirildikten sonra, secilen pisirme bélgesinin gostergesi

u_n

c" gosterecektir.

Duraklatma fonksiyonu

Pisirme islemini durdurmak ve secilen ayarlari korumak icin duraklat dokunmatik
simgesine basin. Tum pisirme bolgelerindeki gdstergeler «P» gosterecek ve isitmayi
durduracaktir.

Fonksiyon etkinlestirildiginde, yalnizca duraklatma, acma/kapama ve cocuk kilidi icin
dokunmatik simgeleri kullanabilirsiniz.

Pisirme islemine 6nceki ayarlarla devam etmek icin pause (duraklat) dokunmatik
simgesine tekrar basin.

FullFlexBolge

ihtiyaclariniza bagli olarak tek bir pisirme gozii veya iki farkli goz olarak kullanilabilir.
Ayriayri kontrol edilebilen iki bagimsiz endliktorden olusur. FullFlex bélgesi, tek bir
pisirme gozl olarak kullaniliyorsa pisirme gerecleri, pisirme gereclerinin ilk yerlestirildigi
gozle ayni glic seviyesi korunarak bir gozden digerine tasinabilir (bu gbz otomatik olarak
kapanacaktir).

Eger ayri bir pisirme gozu olarak kullaniyorsaniz, pisirme gerecinin ortada iyi bir sekilde
konumlandirildigindan emin olun.

Gereclerin nasilyerlestirilecegine ve yerlestirilmeyecegine dair 6rnekler (Sekil 14).

Tagmaya karsi koruma
indiiksiyonlu ocak calisirken kontrol paneline herhangi bir sivi dékiiliirse, indiiksiyonlu ocak 10
saniye sonra otomatik olarak kapanacaktir.

Otomatik giivenlik kapanma

Pisirme slresi ayarlanmadiginda, kapatmayi unuttugunuzda veya kullanilmadiginda
indUksiyonlu ocak otomatik olarak kapanacaktir. Farkli glic seviyeleri icin varsayilan calisma
sureleri asagidaki tabloda gosterilmektedir:

glic seviyesi |c|1|3|4|5|6|7|8|9|
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Varsayilan calisma suresi (saat) | 8 | 8 | 8 | 4 | 4 | 4 | 2 | 2 | 2 |

Kontrol paneli géstergeleri

Kalan i1s1 gostergesi

- induksiyonlu ocakta her pisirme alaninda bir artik Isi géstergesi vardir.
- Bugosterge, pisirme alaninin hala sicak oldugunu bilmenizi saglar.

- Ekranda INigésterildiginde, pisirme bolgesi hala sicaktir.

- Belirli bir pisirme bélgesi icin artik 1s| gdstergesi yaniyorsa, o bolge 6rnegin yiyecekleri
sicak tutmak veya artik isiyla pisirmeye devam etmek icin kullanilabilir.
- Pisirme alani sogudugunda gosterge stnecektir.

Gerec tespit edilmedi géstergesi

- induksiyonlu olmayan bir pisirme gereci kullanildiginda, pisirme gereci dogru
yerlestirilmediginde veya pisirme gereci tabani dogru capta olmadiginda ekranda —
semboli goriinecektir. Gerecin yerlestirilmesi 120 saniyeden fazla strerse indiiksiyonlu
ocak otomatik olarak kapanacaktir.

Pratik tavsiye

Uygun mutfak gerecleri

Eniyi performans icin bu yonergeleri uygulayin:

- Her pisirme bolgesi icin uygun pisirme gereci kullanin (tabloya bakin).

- Her zaman diz tabanl gerec kullanin ve kapagini kapali tutun.

- cindekiler kaynamaya basladiginda, digmeyi minimum giic konumuna getirin.

Alev 0 Aletin capi (cm)
Yardimci goz 10-14

Yari hizli g6z 16-20

Hizli goz 22-24

WOK Ucli tac goz. 24-26
indUiksiyonlu pisirme gézii @ 180 mm 10-20

FullFlex pisirme alani 10~20 x 25~40

5. TEMIZLIK VE BAKIM

indiiksiyonlu ocagin temizligi
- Induksiyonlu ocagi temizlemek icin buharli temizleyici kullanmayin.
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- Temizlemeden once pisirme ylzeylerinin kapali oldugundan ve artik 1s| gostergesinin
(«H») goruntilenmediginden emin olun.

Dikkat: Asindirici stingerler veya ovma stingerleri kullanmayin. Kullanimi camin ylzeyini

cizebilir.

- Her kullanimdan sonra tabagi sogumaya birakin ve yemek artiklarini ve lekeleri cikarmak
icin temizleyin.

- Caminyulzeyini cizebileceginden, tuz veya seker kalintilarini hemen temizleyin.

- induksiyonlu ocagl yumusak bir bez, mutfak kagidi veya 6zel bir temizlik Giriinii ile
temizleyin (Ureticinin talimatlarini izleyin).

Gazli ocak temizligi

Herhangi bir temizlik veya bakim islemi yapmadan dnce gazli ocagin elektrik baglantisini

kesin. Gazli ocagin 6mrind uzatmak icin diizenli olarak temizlenmesi cok dnemlidir. Litfen

asagidakilere dikkat edin:

- Emaye parcalar ve cam ylzey ilik su ile temizlenmelidir. Emayeye zarar verebilecek veya
cami cizebilecek asindirici temizlik Uriinleri veya korozif maddeler kullanmaktan kacinin.

- Cikarilabilir alev gbzl parcalari her kullanimdan sonra ilik su ve ndtr sabunla yikanmalidir.
Kabuk baglamis yiyecek artiklarini temizlediginizden emin olun.

- Otomatik atesleme ignesi periyodik olarak metalik olmayan bir firca ile temizlenmelidir.
Temizledikten sonra, kontagin normal sekilde acildigindan emin olun.

- Paslanmaz celik ve diger demir parcalarin ylizeyi, yliksek kirec konsantrasyonuna sahip
suyla veya asindirici temizlik maddeleriyle (fosfor iceren) temas ettiginde zarar gorebilir.
Kullanim émirlerini uzatmak icin ilik suyla durulanmalari ve damlama veya diger sivilari
gidermek icin iyice kurulanmalari 6nerilir.

- Her kullanimdan sonra, toz veya yiyecek artiklarini temizlemek icin plakanin ylzeyini
nemli bir bezle silin. Cam ylizey duizenli olarak ilik su ve asindirici olmayan temizlik
maddeleri ile temizlenmelidir.

- lzgaralarin hafifce sogumasini bekleyin. Izgaralari gazli ocaktan dikkatlice cikarin. Bunlari
lavaboya yerlestirin ve metalik olmayan bir firca ve sabunlu suyla yiyecek veya yag
kalintilarini temizleyin. Izgaralari suyla durulayin ve tekrar yerine takmadan 6nce iyice
kurulayin.

Once seramik bir ocak kaziyici (irtine dahil degildir) ile yiyecek veya yag kalintilarini
temizleyin.

Yiuizey hala sicakken, temizlemek icin uygun bir temizlik maddesi ve mutfak kagidi kullanin.
Ardindan nemli bir bezle silin ve iyice kurulayin. Kalan folyo veya plastik ambalaji cikarin ve
erimis sekeri veya ylzeye bulasmis yuksek seker icerikli yiyecekleri hemen temizleyin.
Celik yin pedler veya sprey temizleyiciler gibi agresif veya asindirici temizlik maddeleri
kullanmayin. Urtinle verilmeyen uygun bir kaziyici kullanabilirsiniz (Sekil 15).

Gaz vanalarinin temizlenmesi
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Zamanla gaz vanalarinin kir birikimi (yanmis yag, yemek artiklari, sivilar, vb.) nedeniyle
tikanmasi yaygindir ve bu da gazin disari citkmasini engelleyebilir. Bunun olmasini 6nlemek
icin, alev gozu deliklerini ve gaz vanalarinin icini yag giderici bir madde ile temizleyin.

NOT: Bu proseduir sadece uzman bir teknisyen tarafindan gerceklestirilebilir.

6. SORUN GIDERME

Bazi durumlarda, tespit edilen arizalar kolayca giderilebilir. Teknik Yardim Servisi ile iletisime
gecmeden Once, gaz ve elektrik kaynaklarinin kesilmedigini kontrol edin.

- Elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol edin.

- Ocagi temizledikten sonra iyice kuruladiginizdan emin olun.

- Ocak acildiginda ekranda bir hata kodu belirirse, asagidaki tabloya bakin.

- Ocak acma/kapama dokunmatik simgesi kullanilarak kapatilamiyorsa, elektrik
baglantisini kesin.

indiiksion ocak

Pisirme bélgeleri kirli.

Yanmis yiyecek kalintilari olup olmadigini kontrol edin. Her kullanimdan sonra indUlksiyonlu
ocagl temizlediginizden emin olun.

Kalan 1s1 gostergesi yanmiyor.
Pisirme alani yeterince sicaksa ve kalan isi géstergesi yanmiyorsa, Litfen resmi Cecotec
Servis Merkezi ile iletisime gecin.

Hata kodlari
Hata kodu | Sebep Coziim
Gerec tespit
':I ediLe;nedip Gereci her zaman pisirme gozlintine yerlestirin.

Guc kaynagi hatasi | Baglantiyi kontrol edin veya glic kaynaginin
=0) baglantisini kesin.
Guc kaynagi kartini degistirin.

Guc kaynagi hatasi | Baglantiyi kontrol edin veya glic kaynaginin
EA baglantisini kesin.
Guc kaynagi kartini degistirin.

Elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol edin.
E1 Yiksek gerilim Cihazi elektrik hattina yeniden baglayin.

202 I BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX



Dusuk voltaj Elektrik kesintisi olup olmadigini kontrol edin.
E2 7 . ) ) o
Cihazi elektrik hattina yeniden baglayin.
£3/E4 Asiriisinma induiksiyonlu ocagin sogumasini bekleyin ve tekrar
acin.
Sicaklik olgll
F3/F5 cartik sensory Lutfen Cecotec'in Resmi Teknik destek Servisi ile
hatasi (kisa veya o .
F9/FA iletisime gecin.
acik devre) ’ ’

indiiksiyonlu ocak tarafindan yayilan sesler

- Pisirme sirasinda indiiksiyonlu ocagin tislama veya catirdama gibi sesler cikarmasi
normaldir. Bu seslerin cogu, tabani diiz olmayan gereclerin veya farkli malzemelerden
yapilmis gereclerin Ust Uste kullanilmasindan kaynaklanir.

- Busesler kullanilan gereclere ve pisirilen yiyecek miktarina bagli olarak degisir ve bir
ariza oldugunu gostermez.

- Ayrica indiksiyonlu ocak, pisirme sirasinda devreye giren bir dahili fan ile donatilmistir.
Bu fan, indliksiyonlu ocak kapatildiktan sonra sicakligi kontrol etmek icin calismaya
devam edecektir.

- Busestamamen normaldir ve indiiksiyon teknolojisinin bir parcasidir.

Gazli ocak

Go6z yanmiyor veya alev diizgiin degil.

Alev deliklerinin tikali olmadigini.

- Alev delikleri tikali degildir.

- Alev gozi tim parcalari dogru sekilde yerlestirilmistir.
- (06z cevresinde hava akimi yok.

Diigme birakildiginda alev soner.

Alev deliklerinin tikali olmadigini.

- Kontroldliigmesine sikica basin.

- Kontrol dliigmesini yeterince uzun sure basili tuttun. Bu, gaz akisi termokupl sistemini
etkinlestirecektir.

- Termokupl guvenlik sisteminin deligi engellenmemistir.

Diigme minimum giice cevrildiginde alev séner.

Alev delikleri tikali olmadigini.

- Sunu kontrol edin:

- (06z cevresinde hava akimi yok.

- Digmeyi dogru sekilde minimum konuma getirdiniz.

Alet ocak lizerinde dengesiz.
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Sunu kontrol edin:
- Alet deforme olmamistir ve aletin tabani tamamen duiizdur.
- Gereg, pisirme alaninin ortasina iyi bir sekilde yerlestirilmistir.

Gazli ocak

G6z yanmiyor veya alev diizgiin degil.

Alev delikleri tikali olmadigini.

- Kontrol edin.

- Alev gozlerinin tim hareketli parcalari uygun sekilde sabitlenmistir.
- (G06z cevresinde hava akimi yok.

Diigme birakildiginda alev soner.

Alev delikleri tikali olmadigini.

- Dugmeye sonuna kadar basin.

- Termokuplu etkinlestirmek icin dligmeyi yeterince uzun stire basili tutun.
- Termokupl gtivenlik sisteminin deligi engellenmemistir.

Diigme minimum giice cevrildiginde alev sdner.

Alev deliklerinin tikali olmadigini.

- kontrol edin:

- (G06z cevresinde hava akimi yok.

- Dugmeyidogru sekilde minimum konuma getirdiniz.

Gerec tabak lizerinde sabit degil.

Alev deliklerinin tikali olmadigini.

- Aletin alt kismi tamamen dizdur.

- Gereg, brilér Uzerinde dogru sekilde ortalanmistir.
- lzgaraters cevrilmemistir.

7. TEKNIK BILGILER

Urtin referansi EU01_100498
Urtin: Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex
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ERP tablolari

Uriin tipi induiksiyonlu set tistii gazli ocak
Sinif Sinif 3
PIN KODU:
Uretici CECOTEC INNOVACIONES, S.L. 2575DN33174
Av. Reyes Catélicos, 60,
46910, Alfafar (Valencia) - ISPANYA
Gerilim/Frekans AC 220-240V, 50/60 Hz, 3,5 kW
(Nominal) Elektriksel koruma Sinif |
Referans EUOT_100498
Gaz tiru G20 @ 20mbar
Goz tipi Wok Hizl Yari hizli Yardimci
EE goz 54,5% N/A N/A N/A
EE gazli ocak 54,5%

Gazli ocak dogal gazla calisacak sekilde yapilandirilmistir ve Enerji Verimliligi hesaplamalari
dogal gazla gerceklestirilmistir. Degisiklik LPG (tip gaz /propan) icin yapilirsa, Enerji Kaniti

degerleri degistirilebilir.

Sembol

Deger

Birim

Model tanimlama

EUO01_100498 Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Set Uistl ocak

indiiksiyonlu set tistii gazli ocak

Spot Isig1 secicileri ve/veya pisirme gozleri sayisi

2

1 bolme

Sag Ust bolge

Isitma teknolojisi (indtiksiyonlu ocaklar ve pisirme
igozleri, radyasyonlu ocaklar, kati ocaklar)

indiiksiyonlu pisirme alanlari ve pisirme bélgeleri

Sembol

Deger

Birim

Dairesel pisirme gozleri veya pisirme bolmeleri
icin: her bir elektrikli pisirme gézinn kullanilabilir
alaninin capi, yaklasik 5 mm'ye tamamlanmistir

180
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Dairesel olmayan gozler veya pisirme bolmeleri

icin: her bir gbzlin veya elektrikli pisirme bélmesinin

kullanilabilir ytizeyinin genisligi ve uzunlugu, en yakin| mm
5 mm'ye tamamlanmistir W

Bolme veya pisirme gozl basina enerji tiketimi, kg

basina hesaplanmistir ECairipsieme 1927 Wh/Kg
1bolme Sag alt bolge

Isitma teknolojisi (indUksiyonlu ocaklar ve
pisirme gozleri, radyasyonlu ocaklar, kati
ocaklar)

indiiksiyonlu pisirme alanlari ve pisirme bélgeleri

Sembol

Deger

Birim

Dairesel pisirme gozleri veya pisirme
bolmeleriicin: her bir elektrikli pisirme
g6zlinun kullanilabilir alaninin capi, yaklagik 5
mm'ye tamamlanmistir

180

Dairesel olmayan gozler veya pisirme
bolmeleriicin: her bir gézlin veya elektrikli
pisirme bélmesinin kullanilabilir ylizeyinin
genisligi ve uzunlugu, en yakin 5 mm'ye
tamamlanmistir

mm

Bélme veya pisirme gozl basina enerji
tlketimi, kg basina hesaplanmistir

EC

elektrikli pisirme

192,4

Wh/Kg

Ocagin eneriji tliketimi, kg basina
hesaplanmistir

elektrikli ocak

192,6

Wh/kg

Hicbir pisirme alani (indtksiyon) calismiyorsa, ocak 1 dakika sonra otomatik olarak
kapanacaktir®. Kapali modda guic tiketimi 0,48 W»tan azdir.
*Kontrol paneli tizerinde herhangi bir istlem yapmadan.

Urtin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.

Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi
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1. ALKATRESZEK ES ALKATRESZEK

abra.
3,4 kW-o0s haromkoronas wok égé
Felsd f6z6zéna @ 180 mm (2000-2300 W)
Alsé f6z6z6na @ 180 mm (1500-1800 W)
Indukciés f6z6lap kezel6panel
Gyujtégyertya (csak egyes modelleken)
Héelemes biztonsagi rendszer (csak egyes modelleken): Aktivalédik, ha az ég6 langja
véletlenul kialszik (kiomlés, huzat stb. miatt), automatikusan megszakitja a géazellatast.
. Eg6vezérls gomb
8. FullFlex zéna (2500-2800 W)

oU s WwN =2

JEGYZET:
Akézikonyvben taldlhatd grafikak sematikus abrazolasok, és nem feltétlenll egyeznek meg
pontosan a terméken lathatdkkal.

2. HASZNALAT ELOTT

- Ezakészllék olyan csomagolasban keril forgalomba, amely védi a szallitas soran.
Vegye ki a készlléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoldéanyagot. Az eredeti
dobozt és a tobbi csomagoldeszkozt biztonsagos helyen tarolhatja, hogy elkerllje a
készulék sérulését, ha a jovében szallitani kell. Ha ki akarja dobni az eredeti csomagolast,
tgyeljen arra, hogy minden elemet megfeleléen Gjrahasznositson.

- (Qyb6z8djon meg arrél, hogy minden alkatrész és alkatrész megvan, és j6 allapotban van.
Ha valamelyik alkatrész hianyzik vagy rossz éllapotban van, azonnal forduljon a Cecotec
hivatalos mliszaki tdmogatasi szolgalatédhoz.

Doboz tartalma

- Vegyes tanyér

- Hasznalati tmutaté

- Rogzitési tartozékok (modellt6l figgben)

3. TELEPITES

Figyelmeztetés: Az alabbi utasitdsok szakképzett technikusoknak szélnak. Barmilyen
tisztitasi vagy karbantartasi feladat elvégzése el6tt kapcsolja ki az aramellatast.

A gaztiizhely felszerelése
Ezt a késziléket csak jol szelldzE helyen szabad felszerelni és hasznalni.

1. Gy6z6djon meg arrdl, hogy a helyiség mechanikus szelléztetd berendezéssel (elszivéval)
van felszerelve, amely lehetvé teszi a flst és az égési gazok kijutdsat a szabadba.
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Jelmagyarazat 2. dbra:
1. Kéményen vagy elszivé csatornan keresztul.
2. Kozvetlenll kifelé.

2. Gy6z6djon meg arrdél, hogy a telepités helye lehet6vé teszi a friss levegt keringését
és bejutasat. A beépitett gazteljesitmény kW-janként legaldbb 2 m3/h légaramléas
sziikséges. A levegd legaldbb 100 cm? 4tmérdjii kiilsé csatornan keresztiil jut be. Ugyeljen
arra, hogy ne akadalyozza. Azoknal a modelleknél, amelyek nem rendelkeznek héelemes
biztonsagi rendszerrel, a helyiségben kétszer akkora atmérojl szell6zécsatornara
lesz sziikség. Példaul legaldbb 200 cm?-rel. (3. dbra) Ennek hidnydban a szomszédos
helyiségeken keresztil kézvetetten szell6ztethetd a helyiség (kifelé vezetd
szelléz6csatornakkal felszerelve). Ha a fenti kdvetelmények nem teljestilnek, tlizveszély
all fenn. (4. dbra).

Jelmagyardazat 3. dbra:
1. Szomszédos szoba.
2. Szell6ztetd csatornak az égési gazok elvezetéséhez.

Jelmagyarazat 4. abra:
1. Szoba, amelyet szelléztetni kell.
2. Az ablak és a padlé kozotti szell6zési tavolsag novelése

1. Akészulék intenziv és hosszan tarté hasznalata esetén kiegészitd szell6ztetésre
(pl. ablak nyitésa) vagy hatékonyabb szelléztetésre (példaul a gépi szell6ztetés
teljesitményének novelésére, ha van) szikség lesz.
2. Acseppfoly6sitott petréleum gazok (LPG) nehezebbek a levegénél, ezért hajlamosak
az alacsonyan fekvd terlletekre koncentralddni, ahol rossz a szellézés. Azokat a
helyiségeket, ahol PB-gaztartalyok vannak felszerelve, kivilrél szellztetni kell a
gazszivargas elkerilése érdekében.
Ezért ezeket a tartalyokat nem szabad a talajszint alatt elhelyezkedd helyiségekben vagy
terekben (pincében stb.) telepiteni vagy tarolni. Javasoljuk, hogy csak az éppen hasznalatban
lévé tartalyt tartsa a helyiségben, és ligyeljen arra, hogy ne legyen héforrds kdzelében (suté,
kandallo, kalyha stb.).
Gaz foézélap betét
A gaztlizhely tilmelegedés elleni védelemmel van kialakitva, igy a készulék munkalapok
mellé is telepithetd. Ugyeljen azonban arra, hogy az utébbi magasséga ne haladja meg a
lemez magassagat.

A megfelel6 telepitéshez a kovetkez6 dvintézkedéseket kell betartani:
1. Afézélap beépithet6 konyhaba, étkezébe vagy nappaliba, flirdészobaba azonban nem.
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2. Akészilék kozelében és a munkalapnal magasabban elhelyezett butorokat a féz6lap
szélétél legaldbb 110 mm tavolségra kell elhelyezni.

3. Apéraelszivé kozelében lévE szekrényeknek legaldbb 420 mm magassagban kell lennitik
a munkalaptél. (5. dbra)

Jelmagyarazat 5. abra:
1. Péraelszivé
2. Min. 650 mm csengével; min. 700 mm motorhaztetd nélkil

4. Haaf6z6lapot szekrény ala szerelik, legalabb 700 mm tévolsagra kell lennie a
munkalaptél (6. abra).

Jelmagyarazat 6. dbra:
1. Aparaelszivé nélkuli fé6z6lap felszereléséhez szlikséges tavolsag.

2. Af6z6lap paraelszivé ala torténd felszereléséhez sziikséges tavolsag.
3. Kampdpozicié 20 mm vastag munkalaphoz.
4. Kampdéalléds 30 mm vastag munkalaphoz.
5. Kampdallas 40 mm vastag munkalaphoz.
Telepitési intézkedések A (mm) B (mm)

560 480

5. Ha a géztlzhely nem beépithet6 siité folé van szerelve, akkor annak szigetelésére
fapanelt kell behelyezni. Ezt a panelt legalédbb 20 mm tavolsagra kell elhelyezni a lemez
aljatél. Ha azonban a féz6lapot beépitett siitd folé szerelik, akkor a siitét két falécre kell
helyezni. Ha deszkara helyezi, ne felejtsen el legalébb 45 x 560 mm-es helyet hagyni a
tébla és a hatlap kozott (7. abra).

Ha a f6z6lapot szellztetés nélkili beépitett sité folé helyezi, gy6z&djon meg arrél, hogy a

féz6lap rendelkezik leveg6bemenetekkel és -kimenetekkel, hogy megfeleléen szelléztesse a

készulék belsejét.

- Alemez alja és a tabla kozotti tavolsagnak meg kell felelnie az abran feltlintetett
méreteknek (min. 50 mm).

- Akészilék megfelelé mikodésének és a levegt kidramlasanak megkonnyitése érdekében
hagyjon legaldbb 20 mm tavolsagot a f6z6lap és a munkalap kozott (8. abra).

Gaz csatlakozas

Aféz6lapot szakképzett szereldnek kell csatlakoztatnia a gazhaldézathoz. A telepités soran
elengedhetetlen egy jévahagyott gdzszelep felszerelése, amely elvalasztja a f6z6lap
betaplalasat, és megkonnyiti a késébbi eltavolitast vagy karbantartast. A fézélapot a
foldgdz- vagy PB-gdaz haldzatra kell csatlakoztatni az érvényes eléirdsoknak megfeleléen,
és csak azutan kell ellendrizni, hogy a hasznalt gaztipushoz igazithat6-e. Ha nem, kdvesse
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a ,Kuloénbozd tipusit gdzokhoz valé alkalmazkodas” cimii részben talalhato utasitdsokat.
Tartalyban lévé PB-gazhoz vald csatlakoztataskor olyan nyoméasszabalyozékat hasznaljon,
amelyek megfelelnek az érvényes el6irdsoknak.

Fontos: A megfeleld gazszabalyozas és a f6z6lap hosszabb élettartama érdekében lgyeljen
arra, hogy a gaznyomas megfeleljen az ,Egé és befecskendezd jellemz6i” tablazatban
megadott értékeknek.

Csatlakozdas merev csével (réz vagy acél)

- Agazelldtadshoz vald csatlakozast gy kell kialakitani, hogy a gaztiizhely egyik részén se
keletkezzen fesziltség.

- Alemez kdnydkkel és tomitéssel van felszerelve a gazellatashoz.

- Tavolitsa el a konyokot és cserélje ki a tomitést.

- 1/2"-0s menetes konyok segitségével csatlakoztassa a gazféz6lapot a palackhoz.

Csatlakozas rugalmas fémcsével

- Haszndljon 1/2"-0s menetes konyokdt a gdzfézolap cs6hoz valé csatlakoztatdsahoz.
Csak olyan csdveket és tomitéseket hasznaljon, amelyek megfelelnek a hatalyos
el6irdsoknak. A hajlékony csdvek maximalis hossza nem haladhatja meg a 2000 mm-t.
Csatlakoztatds utan tgyeljen arra, hogy a hajlékony fémcs6 ne érjen hozza semmilyen
mozgb alkatrészhez, és ne torjon 6ssze.

A tomitettség ellenérzése
- Af6z6lap felszerelése utan szappanos vizzel ellendrizze a gézcsatlakozasok
tomitettségét (soha ne gyujtson ra).

Elektromos csatlakozas

A gaztlizhely egy hdrompolust tdpkabellel van felszerelve, amelyet valtédramu hasznalatra
terveztek, amint az a f6z6lap alatt talalhatd specifikacios cimkén szerepel. A foldel6 vezeték
sarga és zold szind.

Beépithet® stté folé torténd beépitéskor a féz6lap és a siitd elektromos csatlakozasait kilon
kell valasztani, nemcsak a biztonsag, hanem a késdbbi leszerelés kényelme érdekében is.

A gaztiizhely elektromos bekétése

Csatlakoztassa a tapkabelt egy szabvanyos aljzathoz, amely kompatibilis az adattablan
feltlintetett daramellatassal, vagy csatlakoztassa kdzvetlentl a haldzati tapegységhez.

Ez utdbbi esetben a gaztlizhely és a halézat kozé egypdlusu kapcsolot kell elhelyezni,

az érintkez6k kozotti minimalis tévolsaggal 3 mm. Tegye ezt az érvényes biztonsagi
eléirdsoknak megfeleléen (a kapcsolé nem szakithatja meg a foldvezetéket). A tépkabelt Ggy
kell elhelyezni, hogy soha ne érje el a kérnyezeti hémérséklethez képest 50 °C -nal magasabb
hémérsékletet.

A csatlakoztatas el6tt gy6z6djon meg a kovetkezEkrol:
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- Abiztositék és a tapegység képes kezelni a gaztlizhely altal igényelt teljesitményt.
- Az aramelladtd rendszer a mindenkori eléirdsoknak megfelelé foldelécsatlakozassal van

ellatva.
- Acsatlakozdé vagy a kapcsold kdnnyen hozzaférhetd.

Af6 kdbelvezetékek szinkddja a kovetkezd:

Zold/sarga = Fold

Kék = semleges

Barna = fazis

Ha a vezetékek szine nem egyezik a dugd kivezetéseivel:

- zo6ldvagy z6ld és sarga ,E" csatlakozdhoz =

- (Csatlakoztassa a barna vezetéket az ,L" vagy piros csatlakozéhoz.
- (Csatlakoztassa a kék vezetéket az ,N" vagy fekete csatlakozdéhoz.
*A szinek a modelltél figgben valtozhatnak.

P

1. tdblazat: Az ég6 és az injektor miiszaki adatai

22

A gazf6zélap hozzdigazitasa a gaz tipusahoz

G20 Foldgaz Butan G30
- :-Iéé;t(elzcve)— _Ilr}i-leok;or Héterhelés (kW) I(:: fnk)to" 1100
(mm)

Helyettes 1 7 1 52

Félgyors 1.80 97 1.80 67

Gyors 240 110 240 77

Triple Crown Wok 3.40 125 3.40 93
Tapnyomas 20 mbar 30 mbar

15 °C-on és 1013 mbar nyomason - szaraz gaz
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PCIG20 37,78 MJ/m? PCIG251 32,51MJ/m?
PCIG25 32,49 MJ/m?3 pCIG27 30,98 MJ/m3
PCIG 2.350 27,20 MJ/m3 PCIG30 49,47 MJ/kg

Az ég6 befecskendezdjének cseréje: Lazitsa meg az injektort egy megfeleld szerszammal (9.

abra).

Helyezze az Uj befecskendez6t az égére a hasznalt gaz tipusanak megfeleléen (lasd az 1.

tablazatot).

Megjegyzés: Miutan a féz6lap csatlakozasat mas tipusi gazhoz igazitotta, feltétlentl
helyezzen el egy cimkét a készuléken, amely tartalmazza ezt az informaciot.

2. tablazat: A gaz tipusanak megvaltoztatasa
A gazaramlas szabalyozasa a szelepen keresztiil

Rovid lang

csavart
(7. ébra) a lang
szabdlyozasahoz.

Egd Hivasok LPG-rél féldgazra valtas Atallas foldgazrél LPG-re
Cserélje ki az injektort Cserélje ki az injektort
Hosszu lang | az 1. tdblazat utasitasait az 1. tdblazat utasitasait
kovetve. kovetve.
Egbk Forgassa el a beallitd Forgassa el a beallitd

csavart
(7. ébra) a lang
szabdlyozasahoz.

A szelep és a gadzaramlas bedllitasa
A gazszelep beallitdsdhoz és a lang szabalyozasahoz elészor forditsa el a vezérlégombot a
minimalis helyzetbe.
Tavolitsa el a gombot, és egy kis csavarhizaéval allitsa be a langot. (10. dbra)

Annak ellendrzéséhez, hogy a lang elérte-e a kivant intenzitast, kapcsolja be az égét a
maximalis allasba 10 percre. Ezutan forgassa a gombot a minimalis helyzetbe. A langnak nem
szabad kialudnia, és nem szabad az injektor felé mozognia. Ha ez eléfordul, allitsa be Gjra a

gézszelepet.

Lang kivalasztasa
Ha az égés hatékonyan megy végbe, a langnak kivilrél mélykéknek, belil valamivel
vildgosabbnak kell lennie. A lang mérete a megfelels vezérldelem helyzetétdl figg (11. dbra).
Jelmagyarazat 11. dbra:
1. Hosszu lang (maximalis teljesitmény)
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2. Révid lang (minimalis teljesitmény)
3. Le

Lasd a 11. dbréat a kiildnb6zé mikodési helyzetekhez (ldngméret kivalasztasa). A f6zés
megkezdésekor forgassa a gombot a maximalis allésba, hogy aktivélja a hosszU langot. igy a
tartaly gyorsabban felmelegszik. Ezutan forgassa a gombot a minimalis allasba a rovid lang
aktivalasahoz és a f6zés fenntartasahoz. Javasoljuk, hogy a ldng méretét fokozatosan allitsa
be.

Kérjuk, vegye figyelembe a kovetkez6 iranyelveket az energiatakarékossag érdekében:

- Hasznalja helyesen a lemezt.

- Valassza ki az edény méretének megfeleld ég6t.

- Hasznaljon megfelel6 f6z6edényeket.

- Megfelel6 edények hasznalatéval akar 60% energia takarithaté meg.

- Akdr 60%-o0s energia takarithaté meg, ha a f6z6lapot megfeleléen hasznaljdk és a
ldngméretet megfeleléen valasztjak meg.

- Ahhoz, hogy a fz6lap hatékonyan m(ikadjon és kevesebb energiat fogyasszon,
elengedhetetlen az égdk tisztan tartasa (kilondsen a langkimenetek és az injektorok).

3. tablazat: Alkalmazkodas kiilonb6z6 tipust gazokhoz
Készulékkategoéria: 1, 1. I, 1, 1 | I, 13B/,1 (. Il Il I,

26 26+ 2L 2HS ' 2ELS " 2ELW " 3+ 3B/P P’ 3B/P 3P 2H3+ " 2E3B/P " 2HS3B/P
ELWLS3B/P,/,ELL

Tapn- Injektor . . . Csokkentett
. PP Névleges héterhelés " )
. Agaz yomas | atmerdje héterhelés
Egé N
tipusa | porost- | 1/100
2 / g/h /h | kW kcal/h | kW kcal/h
yan mm
G20
. . 20 7 — 95 1 860 0,40 344
Foldgaz
Helyettes 30 52 72.6 — 1 860 040 344
Butén
37 47 72.6 — 1 860 0,40 344
G30
50 45 72.6 — 1 860 0,40 344
2
G_‘ 0 . 20 97 — 7m 1.8 1548 0,60 516
Foldgaz
Félgyors 30 67 130,8 — 1.8 1548 0,60 516
Butan 37 64 130,8 1.8 1548 0,60 516
G30 ' — i '
50 59 130,8 — 18 1548 0,60 516
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G?O . 20 110 — 228 | 24 2064 0,90 774
Foldgaz
Gyors 30 77 174 — 2.4 2064 0,90 774
Butén
30 37 73 174 — 24 2064 | 0,90 774
50 67 174 — 2.4 2064 0,90 774
G?O . |20 125 — 323 |34 2924 | 1.50 1290
Foldgaz
Triple
Crown Wok 30 93 247 — |34 |2924 |150 1290
Butéan
30 37 88 247 — 3.4 2924 | 1.50 1290
50 82 247 — 3.4 2924 1.50 1290
4. tablazat: Gazellatas és orszagonkénti osztalyozas
Gaz kategéria Tapnyomas Orszag
12H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS,
IE, IT, LV, LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, SE,
CH, TR, GB
I2E G20 20 mbar OF, LU
I2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
2L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G25.125 mbar HU
I2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
13+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV,
PT, RO, SK, ES, CH, GB
13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU,
MT, NL, NO, SK, SI, SE, TR
13B/P G30 37 mbar PL
I3B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
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[2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, €S, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31(28-30) -37 mbar

[I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G251 25 mbar, HU
G30 30 mbar
[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL

G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, OF
G30 50 mbar

Ez a gadzf6z6lap megfelel az Eurdpai Gazdasagi Kozosség alabbi irdnyelveinek:

- 73/23/€EGK,19/02/73 (bizonyos feszlltséghatarokon belili hasznalatra szant
elektromos berendezések) és az azt kdvetd mdodositédsok.

- 89/336/EGK, 03/05/89 (elektromagneses Gsszeférhetség) és késébbi mddositasai.

- 90/396/EGK, 29/06/90 (gazkészlilékek) és kés6bbi médositasai.

- A93.jdlius 22-i 93/68/ECK és az azt kdvetd modositasok.

- (EU) 2016/426 rendelet.

- Kisfeszultségl iranyelv 2014/35/EU.

- Az EKTanacsanak 2014/30/EU irdnyelve.

4. MOKODES
1. Gaz fé6zélap

A gazégt teljesitménye a megfeleld vezérlégombbal szabalyozhato a kdvetkezd beallitdsok
egyikével:

*Le
Yr &Maximalis teljesitmeny
& Minimalis teljesitmény

Héelemes biztonsagi rendszerrel rendelkezé modellekben
Nyomja meg és forgassa el a gombot az ég6 begyljtasahoz. Tartsa er6sen lenyomva
kortlbeltl 6 masodpercig a lang meggydjtasa utan.

Gyujtégyertyas modelleken
El6sz6r nyomja meg a szimbélummal azonositott elektronikus gyujtdsgombot, %majd
nyomja meg a megfelel6 gombot, és forgassa el az 6ramutato jarasaval ellentétes irdnyba a
maximalis teljesitmény allasba.
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Kapcsolja be az égét

Nyomja meg a megfelelé gombot, és forgassa el az 6ramutatd jarasaval ellentétes irdnyba
a maximalis teljesitmény allédsba. Tartsa lenyomva, amig szikra nem keletkezik, és az ég6
langja meggyullad.

Figyelmeztetés: Ha a lang véletlenll kialszik miikodés kozben, kapcsolja ki a gézellatast a
vezérlégomb segitségével, és varjon legalabb egy percet, miel6tt Gjragyljtja az égét.

Kapcsolja ki az égét
Forgassa el a megfeleld gombot az éramutaté jaréasaval megegyezd iranyba a ,-" poziciéba.

Gazégbkhoz alkalmas tartalyok

Az energiamegtakaritas és a karok elkerulése érdekében kovesse az aldbbi irdnyelveket:

- Hasznaljon minden ég6hdz megfeleld méretli edényt (lasd a téblazatot). Ugyeljen arra,
hogy a lang ne érje az edény oldalait.

- Hasznéljon lapos feneki edényeket, és mindig fedével f6zzon.

- Azajanlott f6zési beallitasok (maximalis, kbzepes vagy minimalis teljesitmény) az étel
felhasznalasatol és tipusatdl, valamint a hasznalt edény anyagatol figgenek.

€gb 0 Az edény atmérdje (cm)
Segédégb 10-14
Félgyors égb 16-20
Gyors égé 22-24
Harom koronas wok égdé 24-26

2. Indukciés fézélap

Az indukcids f6z6zénak nem kapcsolnak be, ha az edény mérete nem megfelelé. Csak az
indukcié szimbélummal ellatott edényeket hasznaljon. A f6z6lap bekapcsoldsa elétt helyezze
az edényt a kivant f6zézénara.

Indukcidbiztos tartalyok

Egyszerlien hasznaljon magnest annak ellenérzésére, hogy az edény alkalmas-e az indukciés

edényre. Ha a magnes az alaphoz tapad, az azt jelenti, hogy megfelelé.

- Akodvetkez8 anyagokbdl késziilt edények nem alkalmasak indukciéra: tiszta
rozsdamentes acél, aluminium vagy réz magneses alap nélkuil, tveg, fa, porcelan,
keramia és cserépedény.
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- Lapos fenekl edényeket hasznaljon, kilénben az Uvegfellilet megkarcolédhat.

- Azindukciés f6z6lap maradandd karosodasanak elkerllése érdekében ligyeljen arra,
hogy az edény ne legyen meghaijlitva.

- Nehelyezze a tartalyt a kezeldpanelre, ha még forré. Ez karosithatja.

- Az edények talpanak atmérdje legalédbb 10 cm legyen.

Vezérlépult (12. dbra)

1. Fels6 f6z6zona kijelz6 180 mm (d) 2000/2300 W ( Booster )
2. Azalso zdéna jelz6je 180 mm (d) 1500/1800 W ( Booster )

3. FullFlex 2500/2800 W zénajelz6 ( Booter )

4. SzlUnet funkcié 8

5. 1d6zit6

6. Melegen tartas funkcio ( Keep meleg)

7. Teljesitményszint/id6zit6 beallité csiszka

8. Booster " funkcié

9.  Gyermekzar funkcié

10. Erintse meg az ikont a be-/kikapcsoldshoz

o

Az indukciés f6z6lap be- és kikapcsolasa
Az indukciés f6zélap bekapcsolasédhoz nyomja meg és néhany masodpercig tartsa lenyomva
a be-/kikapcsolé ikont, amig a f6z6zdna jelz6fényei fel nem gyulladnak (13. dbra).

Allitsa be a teljesitményszintet

Ha az indukcios f6z6lap be van kapcsolva, helyezze az edényt a kivant f6zézénara. Ezutan
nyomja meg a megfeleld érintd ikont, és a kivalasztott f6z6zdéna jelz6fénye villogni kezd. A
teljesitményszint bedllitdsahoz egyszerilien cslsztassa az ujjat a csuszkan.

Gyerekzar

- Ezafunkcio lehetdvé teszi a kezel6panel lezarasat, nehogy a gyerekek véletlentil
bekapcsoljak az indukciés féz6lapot.

- Afunkcio aktivalasahoz és a kezel6szervek zarolasahoz nyomja meg a megfelelé érint6é
ikont, és az id6zit6 kijelz6jén a ,Lo" felirat jelenik meg.

- Agyerekzar kikapcsolasahoz kapcsolja be az indukciés féz6lapot, és néhany mésodpercig
tartsa lenyomva a megfeleld érintd ikont.

Az id6zitd kijelz&jén nem jelenik meg a ,Lo" felirat, és a kezelpanelt a szokdsos médon

hasznalhatja.

1d6zitd

- Az id6zit6 lehetdvé teszi a fézési id6 maximum 99 perces beallitdsat az 0sszes
f6z6zbénan.

- Valassza ki azt a f6z6zénat, amelyen aktivalni szeretné az id6zit6ét. Ezutan nyomja

BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX 217



meg a megfeleld érintési ikont. Az id6zité kijelz6jén a 10" lathatd, és a 0" villogni kezd.
Hasznalja a csliszkat a fézési id6 beallitdsdhoz.

Nyomja meg ismét az id6zitd érintés ikonjat, az 1" villogni kezd, és a cstdszkaval
beéllithatja a f6zési id6t.

Avisszaszamlalas néhany masodperc mulva elindul.

A beprogramozott idd letelte utdn az indukcios f6z6lap hangjelzést ad, és az id6zitett
f6z6zbéna automatikusan kikapcsol.

Az id6zitd kikapcsolasahoz valassza ki az id6zitett f6z6zonat, és nyomja meg a megfeleld
érintd ikont. Ezutan allitsa a f6zési idét ,00"-ra a csiszka segitségével.

Booster " funkcio

A funkcié aktivalasahoz valassza ki a kivant f6z6zénat, majd nyomja meg a megfelelt
érintd ikont. A funkcié aktivalasa utan a kivalasztott f6z6zéna jelzéjén ,b" lathatd, és a
Booster funkcié maximalis teljesitményt fog alkalmazni.

Melegen tartas funkcid

Ez a funkcié automatikusan beallitja azt a teljesitményszintet, amely alkalmas a mar
elkészitett ételek melegen tartasara. Az aktivalashoz valassza ki a kivant f6z6zénat, majd
nyomja meg a megfelelé érint6 ikont. A funkcié aktivalasa utan a kivalasztott f6z6zdéna
jelz6jén ,c" lathato.

Sziinet funkcié

A f6zési folyamat ledllitdsahoz és a kivalasztott beallitasok megtartdsahoz nyomja meg
a szlnet érintés ikont. Az 6sszes f6z6zona kijelzéjén a ,P" felirat lathatd, és leallitja a
flitést.

Ha a funkcié engedélyezve van, csak a szlinet, a be/ki és a gyermekzar érintési ikonjait
hasznalhatja.

Nyomja meg ismét a szlinet érintés ikont, hogy a fézési folyamatot az el6z6
beallitdsokkal folytathassa.

FullFlex zéna

Hasznélhato egyetlen fézézdnaként vagy két kiilonbdzd zénaként, az On igényeitsl
fuggben.

Két fuggetlen induktorbél all, amelyek kiilon vezérelheték. Ha a FullFlex zénat egyetlen
f6z6zdénaként hasznalja, a fé6z8edény egyik zonabdl a mésikba mozgathatd, mikozben
ugyanaz a teljesitményszint marad, mint az a zéna, ahol az edényt eredetileg elhelyezték
(ez a z6na automatikusan kikapcsol).

Ha ezt a terlletet egyetlen f6z6zdnaként hasznalja, Ugyeljen arra, hogy az edényt a
kdzepére helyezze.

Példak az edények elhelyezésére és nem elhelyezésére (14. bra).

218

BOLERO SQUAD Gl 3500 HYBRID FULLFLEX



Tulfolyas elleni védelem
Ha az indukcids f6zélap hasznélata kdzben folyadék kerlil a kezelépanelre, az 10 mésodperc
utén automatikusan kikapcsol.

Automatikus biztonsagi kikapcsolas

Az indukcids féz6lap automatikusan kikapcsol, ha nincs beallitva a fézési id6, ha elfelejti
kikapcsolni, vagy ha nem hasznalja. A kiilonb6z6 teljesitményszintek alapértelmezett
lzemideje a kovetkezd tablazatban lathatd:

Teljesitményszint c |1 |3 |4|5]|6|7|8]9

Alapértelmezett futasi idé (6ra) 8|8 |8 |ulal|a|22]2

Avezérlépult jelz6i

Maradékhé jelzé

- Azindukciés f6z6lapon minden f6z6zénan van maradékhé-jelz6.

- Ezajelz6jelzi, ha a f6z6zdéna még forro.

- Ha akijelz6n megjelenik a ikon H, az azt jelenti, hogy a f6z6zéna még forré.

- Haegy adott f6z6z6na maradékhé-jelzéje vilagit, ez a zéna hasznalhatd példaul az étel
melegen tartésara vagy a maradékhdével valé fozés folytatasara.
- Amikor a f6z6zo6na leh(l, a jelz6fény kialszik.

A tarolé nem észlelheté jelzé

- Aszimbolum ='jelenik meg a kijelz6n, ha olyan edényt hasznal, amely nem alkalmas
indukciéra, nincs megfeleléen elhelyezve, vagy nem megfelel6 méret(i az alapja. Ha
az edény elhelyezése tobb mint 120 mésodpercet vesz igénybe, az indukciés féz6lap
automatikusan kikapcsol.

Gyakorlati tanacsok

Megfelel6 edények

A legjobb teljesitmény érdekében kdvesse az alébbi iranyelveket:

- Haszndljon minden f6z6zénéhoz megfeleld edényt (lasd a tablazatot).

- Mindig lapos fenek( edényt hasznaljon, és tartsa letakarva.

- Amikor a tartalom forrni kezd, forditsa a gombot a minimalis teljesitmény allasba.

€gé 0 Az edény atmérdje (cm)
Segédégb 10-14
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Félgyors égd 16-20
Gyors égé 22-24
Harom koronas wok égdé 24-26
Indukciés f6z6zéna @ 180 mm 10-20
FullFlex f6z6zéna 10-20 x 25-40

5. TISZTIiTAS ES KARBANTARTAS

Az indukciés f6z6lap tisztitasa

- Nehasznéljon gbztisztitét az indukcids f6z6lap tisztitasahoz.

- Tisztitas el6tt gy6z6djon meg arrdl, hogy a f6z6zénak ki vannak kapcsolva, és a
maradékhd-jelz6 ("H") nem vilagit.

Figyelmeztetés: Ne hasznéljon suroldszivacsot vagy stroléparnat. Hasznalata

megkarcolhatja az tUvegfellletet.

- Minden hasznalat utan hagyja kihilni a féz6lapot, és torolje le, hogy eltavolitsa az
ételmaradékokat és a foltokat.

- Azonnaltdvolitson el minden s6- vagy cukormaradvanyt, mert megkarcolhatja az
lvegfellletet.

- Azindukciés féz6lapot puha ruhaval, konyhai papirral vagy specialis tisztitészerrel
tisztitsa (kdvesse a gyartd utasitasait).

A gaztiizhely tisztitasa

Barmilyen tisztitasi vagy karbantartasi feladat elvégzése el6tt valassza le a gaztlizhelyet

az elektromos halézatrél. A gaztiizhely élettartamanak meghosszabbitasa érdekében

elengedhetetlen a rendszeres tisztitds. Ennek soran kérjlk, tartsa szem el6tt a kovetkezdket:

- Azomancozott részeket és az Uvegfellletet meleg vizzel le kell tisztitani. Kerilje a
surold hatasu tisztitészerek vagy korroziv anyagok hasznalatat, amelyek karosithatjak a
zoméncot vagy megkarcolhatjék az liveget.

- Az ég06 kivehet( alkatrészeit minden hasznalat utdn meleg, szappanos vizzel le kell
mosni. Mindenképpen tavolitson el minden bedgyazott ételmaradékot.

- Agyujtégyertyat rendszeresen meg kell tisztitani egy nem fém kefével. Tisztitas utéan
gy6z6djon meg arrol, hogy a gyujtas megfeleléen miikodik.

- Arozsdamentes acél és mas vas alkatrészek fellilete megsérilhet nagy mennyiségli
meszet tartalmazd vizzel vagy korroziv (foszfortartalmd) tisztitészerekkel valé
érintkezéskor. Elettartamuk meghosszabbitasa érdekében ajanlatos vizzel ébliteni és
alaposan szaritani, hogy eltavolitsa a cseppeket vagy egyéb folyadékokat.

- Minden hasznalat utan torolje le a f6z6lap feliiletét egy nedves ruhaval, hogy eltévolitsa
a port vagy az ételmaradékot. Az Uvegfellletet rendszeresen meg kell tisztitani meleg
vizzel és nem korroziv tisztitészerekkel.
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- Hagyija kicsit kih(lni a racsokat. Ovatosan vegye le a grillrdcsokat a géztiizhelyrdl.
Helyezze 6ket a mosogatdba, és tavolitsa el az étel- vagy zsirmaradvanyokat egy nem
fém kefével és szappanos vizzel. A rdcsokat Oblitse le vizzel, és alaposan szaritsa meg,
miel&tt kicseréli 6ket.

El6szor is tavolitson el minden étel- vagy zsirmaradvanyt egy keramia féz6lapkapardval
(nem tartozék).

Hasznalja ki a lehet&séget, amig a fellilet még forrg, és tisztitsa meg megfeleld tisztitészerrel
és konyhai papirral. Ezutan torélje le egy nedves ruhdval, és alaposan szaritsa meg.
Tavolitson el minden megmaradt aluminiumféliat vagy méanyag féliat, és azonnal tavolitsa
el a fellletre cseppent olvadt cukrot vagy cukros ételeket.

Ne hasznaljon acélgyapotot vagy durva vagy sirolé hatasu tisztitoszereket, példaul spray-t.
Hasznalhat megfeleld kapardt, amely NEM tartozék (15. &bra).

A gazszelepek tisztitasa

Id6vel gyakran eléfordul, hogy a gazszelepek eltomdédnek a felgylilemlett szennyez&dések
miatt (égett zsir, ételmaradék, folyadékok stb.), ami megakadalyozhatja a gaz kiszokését.
Ennek elkerlilése érdekében tisztitsa meg az égényilasokat és a gazszelepek belsejét zsiroldo
szerrel.

Megjegyzés: Ezt az eljarast csak szakképzett technikus végezheti el.

6. PROBLEMAMEGOLDAS

Néha az észlelt hibak konnyen kijavithaték. Miel6tt kapcsolatba lépne a miiszaki
tamogatassal, Ellendrizze, hogy nem volt-e fennakadéas a gaz- és aramellatasban.

- Ellendrizze, hogy nem volt-e dramszilinet.

- Alemez tisztitdsa utdn alaposan szaritsa meg.

- Ha hibakéd jelenik meg a kijelzén, amikor a f6z6lap be van kapcsolva, kérjik, olvassa el az
alabbi tablazatot.

- Haafo6zélapot nem lehet kikapcsolni a be/ki érintés ikonjaval, hiizza ki a halézati
tapegységbol.

o

Indukciés fézélap
A fézéfeliiletek piszkosak.
Ellendrizze, nincs-e megégett ételmaradék. Minden hasznélat utén tisztitsa meg az indukcids

f6z6lapot.

A maradékhé-jelzé nem vilagit.
Ha a f6z6z6na elég meleg, és a maradékhd-jelzé nem vilagit, forduljon a Cecotec hivatalos
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miszaki tdmogatdsi szolgalatahoz.

Hibakédok
Hibakéd Ok Megoldas
Atérold
L , aroo n”em Helyezze az edényt a kivant féz6zdnara.
- eszlelhetd
Tépfesziltség hiba Ellendrizze a csatlakozast vagy hizza kia
0] tapegységet.
Cserélje ki a tapegységet.
Tapfesziltség hiba Ellendrizze a csatlakozéast vagy hizza ki a
EA tapegységet.
Cserélje ki a tédpegységet.
Ellendrizze, hogy nem volt-e dramszinet.
e Magas vérnyomas Csatlakoztassa Gjra a késziléket az elektromos
hélézathoz.
Alacsony vérnyomas | Ellenérizze, hogy nem volt-e dramsziinet.
E2 Csatlakoztassa Ujra a készlléket az elektromos
halézathoz.
£3/E4 Tdlmelegedés Hagyja lehlilni az indukciés féz6lapot, majd kapcsolja
be djra.
Hémérséklet-
F3/F5 érzékel hiba Lépjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos mliszaki
F9/FA (rovidzarlat vagy tdmogatési szolgalataval.
szakadas)

2o

Az indukciés f6z6lap altal kibocsatott zajok

- F6zés kozben normalis, hogy az indukcids féz6lap hangot ad ki, példaul sipol vagy recseg.
E zajok nagy része nem lapos aljzatu vagy kildonboz6 atfedd anyagokbdl készilt edények
hasznalataval jon létre.

- Ezeka zajok a hasznalt edényektdl és a fétt étel mennyiségétol fliggden valtoznak, és
nem utalnak semmilyen meghibasodasra.

- Ezenkivil az indukciés f6z6lap bels6 ventilatorral van felszerelve, amely fézés kozben
aktivalédik. Ez a ventilator az indukciés féz6lap kikapcsolasa utan is tovabb mikodik a
hémérséklet szabdlyozasa érdekében.

- Ezazajteljesen normalis, és az indukciés technolégia része.
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Gaz fé6zélap

Az ég6 nem gyullad, vagy a lang egyenetlen.
Ellendrizze, hogy:

- Az égbnyildsok nincsenek eltomd&dve.

- Az égd minden alkatrésze megfeleléen van rogzitve.
- Nincs huzat az ég6 korul.

A vezérl6 elengedésekor a lang kialszik.

Ellendrizze, hogy:

- Erésen megnyomta a vezérlégombot.

- Elégsokaig tartotta lenyomva a vezérlégombot. Ez aktivélja a gdzaramui héelem-
rendszert.

- Ahéelem biztonsagi rendszerének nyilasa nincs eltomve.

A lang kialszik, ha a gombot minimadlis teljesitményre forditja.
Ellendrizze, hogy:

- Az ég06 gaznyilasai nincsenek eltomve.

- Nincs huzat az ég6 korul.

- Helyesen forditotta a vezérlét a minimalis helyzetbe.

Az edény instabil a tiizhelyen.

Ellendrizze, hogy:

- Az edény nem deformalédott, az alja teljesen sik.
- fézofelllet kozepe felett .

Gaz fé6zélap

Az ég6 nem gyullad, vagy a lang egyenetlen.

Ellendrizze, hogy:

- Az égbben lévo gaznyilasok nincsenek eltomve.

- Az égbk minden mozgd alkatrésze megfeleléen rogzitve van.
- Nincs huzat az ég6 korul.

Avezérld elengedésekor a lang kialszik.

Ellendrizze, hogy:

- Nyomija le teljesen a vezérl6t.

- Tartsa lenyomva a vezérl6t elég sokaig, hogy aktivalja a hdelemet.
- Ahd&elem biztonsagi rendszerének nyildsa nincs eltomve.

A lang kialszik, ha a gombot minimadlis teljesitményre forditja.
Ellendrizze, hogy:
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- Az ég6 gaznyilasai nincsenek eltomve.

- Nincs huzat az

- Helyesen forditotta a vezérlét a minimalis helyzetbe.

Az edény nem marad stabilan a tiizhelyen.

Ellendrizze, hogy:

ég6 korul.

- Az edény aljanak teljesen siknak kell lennie.
- Az edény megfeleléen az égé kozepére van allitva.

- Agrillnincs fel

7. MUSZAKI EL

forditva.

20 2

OIRASOK

Termék hivatkozas: EU01_100498
Termék : Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

ERP tablazatok

Termék tipusa

Beépitett gaz féz6lap indukciés

f6z6lappal
Osztaly 3. osztély PIN KOD:
2575DN33174
Gyarté CECOTEC INNOVATIONS, SL
Reyes Catélicos Avenue, 60,
46910, Alfafar (Valencia) -
SPANYOLORSZAG
Fesziltség/ AC 220-240V, 50/60 Hz, 3,5 kW
frekvencia Elektromos védelmi osztaly |
(névleges)
Referencia EU01_100498
A gaztipusa G20 @ 20mbar
Az ég6 tipusa Wok Gyors Félgyors Helyettes
EE ég6 54,5% N/A N/A N/A
EE gaz f6z6lap 54,5%

A gazf6z6lap ugy van bedllitva, hogy foldgazzal miikodjon, az energiahatékonysagi
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szamitasok foldgazzal torténtek. Ha a médositast LPG-re (butan/propan) végzik, az

energiatényezd értékek médosithatdk.

Szimbdélum

Erdemes

Egyseg

EU01_100498 Bolero Squad Gl 3500 hibrid FullFlex

Modell azonositas

Tlzhely tipusa Beépitett gaz f6z6lap indukcids féz6lappal
Areflektorok és/vagy f6z6zénak vélasztdinak 2

szama

1.zéna Jobb felsé terilet

Fltéstechnika (indukciés féz6lapok és
f6z6z6nak, sugérzo féz6lapok, szilard
féz6lapok)

Indukcids f6z6zonak és f6z6z6nak

Szimbdélum Erdemes Egység
Kor alakd f6z6zénak vagy f6z6lapok esetén:
minden elektromos f6z6z6na hasznos BARMELYIK 180 mm
felliletének atméréje 5 mm-re kerekitve.
Nem kor alaku féz6lapok vagy f6z6zdnak L
esetén: minden elektromos f6z6lap vagy -
f6z6zbéna hasznos felliletének szélessége mm
és hossza, a legkdzelebbi 5 mm-es tortre
kerekitve w -
Energiafogyasztas f6z6zénanként vagy
fékuszonkeént, kilogrammonként szamolva EC ctromos eves 1927 Wh/Ke
1.zéna Jobb alsé teriilet
Fiitéstechnika (indukciés f6z6lapok és f6z6z6nak, Indukcids f6z6zénak és f6z6zdnak
sugarzo f6z6lapok, szilard f6z6lapok)

Szimbdélum Erdemes Egység
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Kor alaki f6z6zénak vagy f6z6lapok esetén: minden
elektromos f6z6zéna hasznos felliletének atméréje 5
mm-re kerekitve.

BARMELYIK

180

Nem kor alaku fézélapok vagy f6z6zénak esetén:
minden elektromos féz6lap vagy f6z6zona hasznos
felliletének szélessége és hossza, a legkdzelebbi 5
mm-es tortre kerekitve

mm

kilogrammonként szamolva

Energiafogyasztas f6z6zénanként vagy fékuszonként,

EC

elektromos fézés

192.4

Wh /Kg

Af6z6lap energiafogyasztasa kg-ra szamolva

EC

elektromos lemez

192,6

Wh /kg

Ha nem mikadik f6z6zdéna (indukcid), a f6z6lap 1 perc elteltével automatikusan kikapcsol*. Az

energiafogyasztas kikapcsolt lzemmaddban kevesebb, mint 0,48 W.
*Anélkil, hogy barmilyen miveletet végrehajtana a vezérldpulton.

A miszaki adatok elézetes értesités nélkul valtozhatnak a termék minéségének javitasa

érdekében.
Kindban késziilt | Spanyolorszagban tervezték
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1. PECES | COMPONENTS

Figura 1.

1. Cremador wok de triple corona de 3,4 kW

2. Zona de cocci6 superior de @ 180 mm (2000-2300 W)

3. Zona de coccié inferior de @ 180 mm (1500-1800 W)

4. Panell de control de la placa d'induccid

5. Bugia d'encesa (homés en alguns models)

6. Sistema de seguretat termoparell (només en alguns models): s'activa si la flama

del cremador s'apaga accidentalment (per vessaments, corrents d'aire, etc.), tallant
automaticament el subministrament de gas.

Comandament de control del cremador

8. Zona FullFlex (2500-2800 W)

~

NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa
originali altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell
si necessiteu transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de 'embalatge original,
assegureu-vos de reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa
- Placa mixta

- Manual d'instruccions
- Accessoris de muntatge (segons model)

3. INSTALLACIO

Advertiment: Les seglients instruccions estan dirigides a un tecnic qualificat. Talleu el
subministrament d'electricitat abans de fer qualsevol tasca de neteja o de manteniment.

Collocacié de la placa de gas
Aquest aparell s'ha d'installar i utilitzar Gnicament en llocs ben ventilats.
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1. Assegureu-vos que l'estada estigui proveida d'un dispositiu de ventilacié mecanic
(campana extractora) que permeti la sortida del fum i els gasos de combusti6 cap a
l'exterior.

Llegenda Figura 2:

1. Através d una xemeneia o conducte de sortida.
2. Directament cap a l'exterior.

2. Assegureu-vos que el lloc d'installacié permeti la circulacié i l'entrada d'aire fresc. Cal
un cabal d'aire minim de 2 m3/h per kW de poténcia de gas installada. Laire entrara
a través d'un conducte exterior el diametre del qual ha de ser d'almenys 100 cm?.
Assegureu-vos de no obstruir-ho. En aquells models que no disposin d'un sistema de
seguretat termoparell, caldra que l'estada tingui un conducte de ventilacié amb el doble
de diametre. Per exemple, amb un minim de 200 cm2. (Fig. 3) Si no, l'estada pot ventilar-
se indirectament per mitja de les habitacions contiglies (provistes de conductes de
ventilacié que donin a l'exterior). Si no es compleixen els requisits anteriors, hi ha risc
dincendi. (Fig. 4).

Llegenda Figura 3:
1. Habitacié contigua.
2. Conductes de ventilacié per evacuar els gasos de combusti6.

Llegenda Figura 4:
1. Habitacié que s'ha de ventilar.
2. Ampliacié de la distancia de ventilacié entre la finestra i el terra

1. Encasd'lsintensiu i perllongat de l'aparell, cal tenir una ventilacié addicional (per
exemple, obrir una finestra) o una ventilacié més eficac (per exemple, augmentar la
poténcia de la ventilacié mecanica, si n'hi ha).

2. Els gasos liquats del petroli (GLP) sén més pesats que l'aire, per la qual cosa solen
concentrar-se en llocs més baixos on no hi ha una bona ventilacié. Les estades on
s'installin diposits de GLP han d'estar proveides d'una ventilacié a U'exterior per evitar
fuites de gas.

Per tant, aquests diposits no s'han d'installar ni emmagatzemar en habitacions o espais

situats per sota del nivell del terra (soterranis, etc.). Es recomana mantenir a 'habitacio

només el diposit que estigui funcionant en aquell moment i assegurar-se que no estigui a

prop de cap font de calor (forns, xemeneies, estufes, etc.).

Encastre de la placa de gas

La placa de gas esta dissenyada amb un dispositiu de proteccié contra sobreescalfament, per
la qual cosa l'aparell es pot installar al costat de taulells. Aixd no obstant, assegureu-vos que
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l'alcada d'aquestes Gltimes no sobrepassi la de la placa.

Per a una correcta installacié, cal prendre les precaucions seglients:

1. Laplaca es pot installar en una cuina, un menjador o un sald, perd no en una cambra de
bany.

2. Els mobles que es trobin a prop de l'aparelli estiguin a una alcada superior a la del taulell
han de collocar-se a una distancia minima de 110 mm de la vora de la placa.

3. Elsarmaris que estiguin a prop de la campana extractora han de tenir una alcada minima
de 420 mm respecte del taulell. (Fig. 5)

Llegenda Figura 5:
1. Campana extractora
2. Min. 650 mm amb campana; min. 700 mm sense campana

4. Silaplaca s'installa sota un armari, aquest ha d'estar a una distancia minima de 700 mm
del taulell (Fig. 6).

Llegenda Figura 6:
1. Distancia requerida per a la installacié de la placa sense campana extractora.

2. Distancia requerida per a la installacié de la placa sota una campana extractora.
3. Posicié del ganxo per a un taulell de 20 mm de gruix.
4. Posicié del ganxo per a un taulell de 30 mm de gruix.
5. Posicié del ganxo per a un taulell de 40 mm de gruix.
Mesures d'installacié A(mm) B (mm)

560 480

5. Encas que la placa de gas no s'installi sobre un forn integrable, cal inserir un panell de
fusta per aillar-la. Aquest plafé s'ha de collocar a una distancia minima de 20 mm de
la part inferior de la placa. En canvi, si la placa s'installa sobre un forn integrable, s'ha
de collocar el forn sobre dos llistons de fusta. En cas de collocar-lo sobre un tauler,
recordeu deixar un espai de 45 x 560 mm com a minim entre el tauler i la part posterior
(Fig. 7).

Quan installeu la placa sobre un forn integrable sense ventilacié, assegureu-vos que

disposeu d'entrades i sortides d'aire per ventilar adequadament l'interior del moble.

- Ladistancia entre la part inferior de la placa i el tauler ha de respectar les dimensions
indicades a la figura (min. 50 mm).

- Per garantir el funcionament correcte de l'aparelli facilitar la sortida d'aire, deixeu un
espai minim de 20 mm entre la placa i el taulell (Fig. 8).
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Connexi6 de gas

La placa ha de ser connectada al subministrament de gas per un técnic qualificat. Durant

la installacié, és imprescindible installar una clau de gas homologada per aillar el
subministrament de la placa i facilitar-ne la posterior retirada o manteniment. La connexié de
la placa a la xarxa de gas natural o GLP s'ha de fer d'acord amb la normativa vigent i només
després de comprovar que es pot adaptar al tipus de gas que s'utilitzara. Si no és aixi, seguiu
les instruccions indicades a l'apartat «Adaptacio a diferents tipus de gas». En cas de connexid
a GLP en diposit, utilitzeu reguladors de pressié conformes a la normativa vigent.

Important: Per a una correcta regulacié de l'Us del gas i una vida Util més gran de la placa,
assegureu-vos que la pressié del gas s'ajusta als valors indicats a la taula «Especificacions
dels cremadors i injectors».

Connexié amb un tub rigid (coure o acer)

- La connexi6 al subministrament de gas s'ha de fer de manera que no es crein punts de
tensié enlloc de la placa de gas.

- Laplaca esta equipada amb un colze i una junta per al subministrament de gas.

- Traieu el colze i substituiu la junta.

- Utilitzeu un colze roscat de 1/2" per connectar la placa de gas a la bombona.

Connexié amb un tub flexible metallic

- Utilitzeu un colze roscat de 1/2" per connectar la placa de gas al tub. Utilitzeu Gnicament
tubs ijuntes d'estanqueitat que compleixin amb la normativa vigent. La longitud maxima
dels tubs flexibles no ha de superar els 2000 mm. Un cop realitzada la connexig,
assegureu-vos que el tub flexible metallic no toqui.

Comprovacié de l'estanqueitat
- Uncop installada la placa, comproveu l'estanquitat de les connexions de gas utilitzant
aigua sabonosa (mai foc).

Connexio eléectrica

La placa de gas esta equipada amb un cable dalimentacié tripolar dissenyat per ser utilitzat
amb corrent altern, dacord amb les indicacions de letiqueta de caracteristiques situada sota
la placa. El cable de presa de terra és de color groc i verd.

En cas d'installacié sobre un forn integrable, les connexions electriques de la placa i el forn
han de ser independents, no només per seguretat, sind també per comoditat a l'hora de
retirar-les en el futur.

Connexié eléectrica de la placa de gas

Connecteu el cable d'alimentacié a un endoll estandard compatible amb la poténcia indicada
a la placa de caracteristiques o connecteu-lo directament a la xarxa electrica. En aquest
darrer cas, cal collocar un interruptor unipolar entre la placa de gas i la xarxa electrica,
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amb una separacié minima entre els contactes de 3 mm. Feu-ho conforme a la normativa

de seguretat vigent (l'interruptor no ha d'interrompre la linia de presa de terra). El cable

d'alimentacié s'ha de collocar de manera que no arribi mai a una temperatura superior a 50

°C respecte a la temperatura ambient.

Abans de fer la connexid, assegureu-vos que:

- Elfusibleiel subministrament eléctric poden suportar la potéencia requerida per la placa
de gas.

- Elsistema de subministrament electric esta proveit d'una presa de terra que compleix les
normatives vigents.

- Lendoll o linterruptor sén facilment accessibles.

Els fils del cable principal presenten el codi de colors seglient:

Verd/Groc = Terra

Blau = Neutre

Marré = Fase

En cas que els colors dels fils no coincideixin amb els dels terminals del vostre endoll:
- Connecteu el cable verd/groc al terminal «E», =0 de color verd o verd i groc.

- Connecteu el cable marré al terminal «L» o de color vermell.

- Connecteu el cable blau al terminal N o de color negre.

*Els colors podrien variar segons el model.

Taula 1: Especificacions dels cremadors i injectors
Adaptaci6 de la placa de gas segons el tipus de gas

Gas natural G20 Buta G30

Cremador Carrega Injector Carrega térmica | Injector 1/100
térmica 1/100 (kw) (mm)
(kW) (mm)

Auxiliar 1 7 1 52

Semirapid 1,80 97 1,80 67

Rapid 2,40 10 2,40 77

Wok de triple corona 3.40 125 3.40 93

PreSS!O,de 20 mbar 30 mbar

subministrament
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A15°Ci1013 mbar - gas sec

PCIG20 37,78 MJ/m? PCIG251 32,51 MJ/m?
PCIG25 32,49 MJ/m?3 pCIG27 30,98 MJ/m3
PCIG 2.350 27,20 M)/ m? PCIG30 49,47 MJ/kg

Substitucié de l'injector del cremador: afluixeu l'injector amb una eina adequada (Figura 9).
Collogueu el nou injector al cremador segons el tipus de gas utilitzat (vegeu la taula 1).

Nota: Després d'adaptar la connexid de la placa a un altre tipus de gas, assegureu-vos de
collocar una etiqueta a l'aparell que contingui aquesta informacio.

Taula 2: Canvi del tipus de gas
Regulacié del cabal de gas a través de la valvula

Cremador Truca Canvi de GLP de gas natural | Canvi de gas natural a GLP
Flama Warga | Substituiu linjector Substituiu linjector
del cremador seguint les del cremador seguint les
Cremadors instruccions de lataula 1. instruccions de la taula 1.
Flama curta Gireu el cargol d'ajust Gireu el cargol d'ajust
(Fig. 7) per regular la flama. (Fig. 7) per regular la flama.

Ajustament de la valvula i del cabal de gas

Per ajustar la valvula de gas i regular la flama, primer gireu el comandament de control fins a
la posicié minima.

Traieu el comandament i ajusteu la flama amb un tornavis petit. (Fig. 10)

Per comprovar si la flama ha assolit la intensitat desitjada, enceneu el cremador a la posicié
maxima durant 10 minuts. A continuacid, gireu el comandament fins a la posicié minima. La
flama no s'ha d'apagar ni moure cap a l'injector. Si aix0 passa, reajustau la valvula de gas.

Seleccié de la flama
Si la combustié s'esta produint de manera eficient, el color de la flama ha de ser un blau
intens a l'exterior i una mica més clar a linterior. La mida de la flama depen de la posicié del
comandament corresponent (Fig. 11).
Llegenda Figura 11:

1. Flama llarga (poténcia maxima)

2. Truca curta (poténcia minima)

3. Apagat
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Consulteu la figura 11 per coneixer les diferents posicions de funcionament (seleccié de la
mida de la flama). En iniciar la coccid, gireu el comandament fins a la posicié maxima per
activar la flama llarga. Aixi, el recipient s'escalfara més rapidament. A continuacio, gireu
el comandament fins a la posicié minima per activar la flama curta i mantenir la coccié. Es

recomana ajustar la mida de la flama de manera progressiva.

Tingueu en compte les indicacions seglients per estalviar energia:

- Utilitzeu la placa correctament.
- Escolliu el cremador adequat per a la mida del recipient.

- Utilitzeu estris de cuina adequats.
- S'estalvia fins a un 60% d'energia quan es fan servir estris de cuina adequats.
- S'estalvia fins a un 60% d'energia quan la placa s'utilitza correctament i s'escull la mida

de flama adequada.

- Perqueé la placa funcioni de forma eficient i consumeixi menys energia, és imprescindible
mantenir els cremadors nets (especialment els orificis per on surt la flama i els injectors).

Taula 3: Adaptacié a diferents tipus de gas

CatEgoria de L'apareu: | ZEl ZE+| 2L ZHSl ZELSI 2ELW| 3+| SB/Pl EB/Pl 3B/P| 3P| 2H3+ ” 2E3B/P ” 2HS3B/P ” 2 ELWLS3B/ P ”
,ELL,
Pres-
si6 de Diametre N I
. bmi- d Carrega térmica nominal Carrega térmica
Tipus de | S*OM! e & reduida
Cremador gas nistra- | linjector
ment
mbar 1/100mm | g/h /h | kW kcal/h | kW kcal/h
Gas
natural 20 7 — 95 1 860 0,40 344
G20
Auxiliar 30 52 72,6 - 1 860 040 344
Buta
7 47 72 — 1 4 44
630 3 6 860 0,40 3
50 45 72,6 — 1 860 0,40 344
Gas
natural 20 97 — m 18 1548 0,60 516
G20
Semirapid 30 67 130,8 — 18 1548 | 0,60 516
Buta 37 64 130,8 18 1548 0,60 516
GBO 1 - ' 1
50 59 130,8 — 1,8 1548 0,60 516
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Cas
natural | 20 10 — 228 | 24 2064 | 0,90 774
G20
Rapid 30 77 174 - 24 2064 | 0,90 774
Buta
30 37 73 174 — 24 2064 | 0,90 774
50 67 174 — 2.4 2064 | 0,90 774
Gas
natural | 20 125 — 323 |34 2924 | 1,50 1290
G20
Wok de triple
corona 30 93 247 — 34 2924 | 150 1290
Buta
30 37 88 247 — 34 2924 | 1,50 1290
50 82 247 - 34 2924 | 1,50 1290

Taula 4: Subministrament de gas i classificacié per paisos

Categoria de gas

Pressié de subministrament

Pais

12H G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS, IE, IT, LV,
LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES, ES, CH, TR, GB

I2E G20 20 mbar DE, LU

[2E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR

2L G25 25 mbar NL

I2HS G20/G251 25 mbar HU

[2ELS G20 20 mbar, G2.350 13 mbar | PL

I2ELW G20/G27 20 mbar PL

13+ G30-G31(28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV, PT,
RO, SK, €S, CH, GB

13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, LV, LT, LU, MT,
NL, NO, SK, SI, SE, TR

13B/P G30 37 mbar PL

I13B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH

I3P G3137 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
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[2H3+ G20 20 mbar, GR, IE, IT, PT, €S, GB, CH, CZ, SI, SK
G30-G31(28-30)- 37 mbar

[I2E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
[1I2HS3B/P G20/G251 25 mbar, HU
G30 30 mbar
[I2ELWLS3B/P G20/G27 20 mbar, PL

G2.350 13 mbar, G30 37 mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE
G30 50 mbar

Aquesta placa de gas compleix les seglients directives de la Comunitat Economica Europea:

- 73/23/CEE de 19/02/73 (material eléctric destinat a utilitzar-se amb determinats limits
de tensié) i posteriors modificacions.

- 89/336/CEE de 03/05/89 (compatibilitat electromagneética) i posteriors modificacions.

- 90/396/CEE de 29/06/90 (aparells de gas) i posteriors modificacions.

- 93/68/CEE de 22/07/93 i posteriors modificacions.

- Reglament (UE) 2016/426.

- Directiva de Baixa Tensié 2014/35/UE.

- Directiva 2014/30/UE del Consell de la CE.

4. FUNCIONAMENT
1. Placa de gas

La potencia del cremador de gas es pot regular amb el comandament de control
corresponent utilitzant un dels seglients ajustaments:

: Apagat
Potencia maxima
Potencia minima

En els models amb sistema de seguretat termoparell
Premeu i gireu el comandament per encendre el cremador. Mantingueu-lo pressionat
fermament durant uns 6 segons després d'haver-se ences la flama.

Als models amb bugia d'encesa
Primer premeu el boté d'encesa electronica, identificat amb el simbol%, ia continuacio,
premeu el comandament corresponent i gireu-lo en el sentit contrari a les agulles del rellotge
fins a la posicié de poténcia maxima.
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Encendre el cremador

Premeu el comandament corresponent i gireu-lo en el sentit contrari a les agulles del rellotge
fins a la posicié de potencia maxima. Mantingueu-lo pressionat fins que es produeixin
espurnes i la flama del cremador s'encengui.

Advertencia: Si la flama s'apaga accidentalment durant el funcionament, talleu el
subministrament de gas amb el comandament i espereu almenys un minut abans de tornar a
encendre el cremador.

Apagar el cremador

Gireu el comandament corresponent en el sentit de les agulles del rellotge fins a la posicid
KN

Recipients aptes per a cremadors de gas

Per estalviar energia i evitar danys, seguiu les indicacions seglients:

- Utilitzeu utensilis amb una mida adequada per a cada cremador (consulteu la taula).
Assegureu-vos que la flama no toqui els laterals del recipient.

- Utilitzeu estris de base plana i assegureu-vos de cuinar sempre amb la tapa posada.

- Els ajustaments de coccié recomanats (poténcia maxima, mitjana o minima) dependran
de l'Gs i del tipus d'aliment, aixi com del material dels recipients utilitzats.

Cremador 0 Diametre de U utensili (cm)
Cremador auxiliar 10-14
Cremador semirapid 16-20
Cremador rapid 22-24
Cremador wok de triple corona 24-26

2. Placa d'induccié

Advertiment: Les zones de coccié per induccié no s'encendran si la mida del recipient no és
adequada. Utilitzeu només recipients que tinguin el simbol d'induccié. Colloqueu el recipient a
la zona de cocci6 desitjada abans d'encendre la placa.

Recipients aptes per a induccié

Per comprovar si un utensili és apte per a induccié, només cal utilitzar un imant. Si l'imant

s'enganxa a la base, vol dir que és adequat.
- Elsrecipients de cuina fabricats amb els materials seglients no sén aptes per a induccio:
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acer inoxidable pur, alumini o coure sense base magnetica, vidre, fusta, porcellana,
ceramica i pisa.

- Utilitzeu recipients de base plana, en cas contrari, la superficie del vidre es podria ratllar.

- Per evitar danys permanents a la placa d'induccié, assegureu-vos que el recipient no
estigui deformat.

- No colloqueu el recipient sobre el tauler de control quan encara estigui calent. Aixo podria

fer-lo malbé.
- Eldiametre de la base dels utensilis ha de ser almenys 10 cm.

Panell de control (Fig. 12)

1. Indicador de la zona de coccié superior 180 mm (d) 2000/2300 W ( Booster )
2. Indicador de la zona inferior 180 mm (d) 1500/1800 W ( Booster )

3. Indicador de la zona FullFlex 2500/2800 W ( Booter )

4. Funcié Pausa 8

5. Temporitzador

6.  Funcié Mantenir calent ( Keep Warm )

7. Control lliscant d'ajust del nivell de potencia/temporitzador

8. Funcié " Booster”

9.  Funcié Bloqueig per a nens

10. Icona tactil d'encesa/apagada (ON/OFF)

Encendre i apagar la placa d'induccié
Per encendre la placa d'induccié, mantingueu premuda la icona tactil d'encesa/apagada
durant uns segons fins que els indicadors de les zones de cocci6 s'itlluminin (Fig. 13).

Ajustar el nivell de poténcia

Un cop encesa la placa d'inducci6, colloqueu el recipient a la zona de coccié desitjada.

A continuacié, premeu la icona tactil corresponent i l'indicador de la zona de coccié
seleccionada parpellejara. Per ajustar el nivell de potencia, només cal lliscar el dit sobre el
control lliscant.

Bloqueig per a nens
- Aquesta funcié permet bloquejar el tauler de control per evitar que els nens encenguin
accidentalment la placa d'induccié.

- Peractivar aquesta funcié i bloquejar els controls, premeu la icona tactil corresponenti el

visualitzador del temporitzador mostrara «Lo».
- Per desactivar el bloqueig per a nens, enceneu la placa d'induccié i manteniu premuda la
icona tactil corresponent durant uns segons.
Elvisualitzador del temporitzador deixara de mostrar Lo i podra utilitzar el tauler de control
amb normalitat.
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Temporitzador

Eltemporitzador permet ajustar el temps de coccié fins a un maxim de 99 minuts a totes
les zones de coccid.

Seleccioneu la zona de coccié on vulgueu activar el temporitzador. A continuacié, premeu
la icona tactil corresponent. El visualitzador del temporitzador mostrara «10» i el «0»
comencara a parpellejar. Utilitzeu el control lliscant per ajustar el temps de cocci6.
Torneu a prémer la icona tactil del temporitzador, l'«1» comencara a parpellejar i podreu
ajustar el temps de coccié utilitzant el control lliscant.

El compte enrere comencara passats uns segons.

Un cop transcorregut el temps programat, la placa d'induccié emetra un senyal aclstic i
la zona de coccié temporitzada s'apagara automaticament.

Per desactivar el temporitzador, seleccioneu la zona de coccié temporitzada i premeu la
icona tactil corresponent. A continuacio, ajusteu el temps de coccié a «00» mitjancant el
control lliscant.

Funcié “ Booster”

Per activar aquesta funci, seleccioneu la zona de cocci6 desitjada i premeu la icona tactil
corresponent. Un cop activada la funcid, l'indicador de la zona de coccié seleccionada
mostrara b i la funcié Booster aplicara la potencia maxima.

Funcié Mantenir calent

Aquesta funcié estableix automaticament un nivell de poténcia adequat per mantenir
aliments calents ja cuinats. Per activar-la, seleccioneu la zona de cocci6 desitjada i
premeu la icona tactil corresponent. Un cop activada la funcié, l'indicador de la zona de
cocci6 seleccionada mostrara «c».

Funcié Pausa

Per aturar el procés de coccié i mantenir els parametres seleccionats, premeu la icona
tactil de pausa. Els indicadors de totes les zones de coccié mostraran P i deixaran
d'escalfar.

Quan la funci6 estigui activada, només podreu utilitzar les icones tactils de pausa,
encesa/apagada i bloqueig per a nens.

Torneu a prémer la icona tactil de pausa per reprendre el procés de coccié amb els
parametres previs.

Zona FullFlex

Es pot utilitzar com a zona de coccié individual o com a dues zones diferents, segons les
necessitats.

Esta formada per dos inductors independents que es poden controlar per separat. Si

la zona FullFlex s'utilitza com a Unica zona de coccid, es pot moure l'utensili de coccid
d'una zona a una altra mantenint el mateix nivell de poténcia de la zona on es va collocar
originalment l'utensili (aquesta zona s'apagara automaticament).
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- Siutilitzeu aquesta zona com a zona de cocci¢ individual, assegureu-vos de collocar
l'utensili al centre.

Exemples de com collocar i no collocar els utensilis (Fig. 14).

Proteccié contra desbordament
Si es vessa algun liquid sobre el tauler de control mentre la placa d'induccié estigui en
funcionament, aquesta s'apagara automaticament passats 10 segons.

Apagat automatic de seguretat

La placa d'induccié s'apaga automaticament si no s'ajusta el temps de coccid, si s'ha oblidat
d'apagar-la o quan no l'utilitzeu. Els temps de funcionament per defecte per a diferents
nivells de potencia es mostren a la taula seglient:

Nivell de poténcia c |1 |3 |41|5]|6|7(8]9

Temps de funcionament per defecte 818 |8 |4 |4 |4 |2]2]|2
(hores)

Indicadors del tauler de control

Indicador de calor residual

- Laplacadinduccié té un indicador de calor residual a cada zona de coccid.

- Aquest indicador permet saber quan la zona de coccié encara és calenta.

- Quan elvisualitzador mostri l‘|, vol dir que la zona de cocci6 encara esta calenta.

- Silindicador de calor residual d'una zona de coccié determinada esta ences, aquesta
zona es pot utilitzar, per exemple, per mantenir el menjar calent o seguir cuinantamb la
calor residual.

- Quan la zona de coccié es refredi, s'apagara l'indicador.

Indicador de recipient no detectat

- Elsimbol Uapareixeré alvisualitzador quan utilitzeu un utensili no apte per a induccid,
aquest no_estigui collocat correctament o la seva base no tingui el diametre adequat.
Sitrigueu més de 120 segons a collocar el recipient, la placa d'induccié s'apagara
automaticament.

Consells practics

Estris apropiats
Per obtenir un millor rendiment, seguiu aquestes indicacions:
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- Utilitzeu lutensili de cuina adequat per a cada zona de cocci6 (consulteu la taula).
- Utilitzeu sempre estris de cuina amb fons pla i mantingueu-los tapats.
- Quan el contingut comenci a bullir, gireu el comandament fins a la posicié de poténcia

minima.

Cremador 0 Diametre de U utensili (cm)
Cremador auxiliar 10-14

Cremador semirapid 16-20

Cremador rapid 22-24

Cremador wok de triple corona 24-26

Zona de coccié per induccié de @ 180 mm 10-20

Zona de coccié FullFlex 10~20 x 25~40

5.NETEJA | MANTENIMENT

Neteja de la placa d'induccié

- No feu servir vaporetes per netejar la placa d'induccié.

- Abans de netejar-la, assegureu-vos que les zones de coccid estiguin apagades i que no
aparegui l'indicador de calor residual (“H").

Advertencia: No utilitzeu esponges abrasives ni fregalls. El seu (s podria ratllar la superficie

delvidre.

- Després de cada Us, deixeu que la placa es refredi i netegeu-la per eliminar les restes de
menijar i les taques.

- Traieu immediatament qualsevol resta de sal o sucre, ja que podrien ratllar la superficie
delvidre.

- Netegeu la placa d'induccié amb un drap suau, paper de cuina o producte de neteja
especific (seguiu les instruccions del fabricant).

Neteja de la placa de gas

Abans de realitzar qualsevol tasca de neteja 0 manteniment, desconnecteu la placa de gas de

la xarxa electrica. Per prolongar la vida Util de la placa de gas, cal netejar-la amb regularitat.

En fer-ho, tingueu en compte el seglient:

- Les parts esmaltades i la superficie de vidre s’han de netejar amb aigua tebia. Eviteu
utilitzar productes de neteja abrasius o substancies corrosives que puguin deteriorar
l'esmalt o ratllar el vidre.

- Els components desmuntables dels cremadors s'han de rentar amb aigua tébia i sabd
després de cada Us. Assegureu-vos d'eliminar les restes de menjar incrustats.

- Labugia d'encesa automatica s'ha de netejar peridodicament amb un raspall no metallic.
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Després de netejar-la, assegureu-vos que l'encesa es produeixi amb normalitat.

- Lasuperficie d'acer inoxidable i altres peces de ferro es poden fer malbé en entrar en
contacte amb aigua amb una alta concentracié de calc o productes de neteja corrosius
(que continguin fosfor). Per prolongar-ne la vida Util, es recomana esbandir-les amb
aigua i assecar-les bé per eliminar la presencia de gotes o altres liquids.

- Després de cada Us, netegeu la superficie de la placa amb un drap humit per eliminar la
pols o les restes de menijar. La superficie de vidre s'ha de netejar regularment amb aigua
tébia i productes de neteja no corrosius.

- Deixeu que les graelles es refredin lleugerament. Traieu les graelles de la placa de gas
amb cura. Colloqueu-les a l'aigliera i elimineu les restes de menjar o greix amb un raspall
no metallic i aigua sabonosa. Esbandiu les graelles amb aigua i assequeu-les bé abans
de tornar a collocar-les al seu lloc.

En primer lloc, elimineu les restes de menjar o greix amb una rasqueta per a vitroceramica
(noinclosa).

Aprofiteu mentre la superficie encara esta calenta per netejar-la amb un producte de neteja
adequat i paper de cuina. A continuacio, netegeu-la amb un drap humit i assequeu-la bé.
Traieu qualsevol resta de paper d'alumini o plastic i elimineu immediatament les restes de
sucre fos o els aliments amb alt contingut en sucre que s’hagin demarrat sobre la superficie.
No utilitzeu fregalls d'acer ni productes de neteja agressius o abrasius, com ara netejadors en
esprai. Podeu utilitzar una rasqueta adequada NO inclosa (Fig. 15).

Neteja de les valvules de gas

Amb el temps, és habitual que les valvules de gas s'obstrueixin per l'acumulacié de bruticia
(greix cremat, restes d'aliments, liquids, etc.), cosa que pot impedir la sortida del gas. Per
evitar que aixo passi, netegeu els orificis del cremador i l'interior de les valvules de gas amb
un producte desgreixant.

Nota: Aquest procediment només el pot fer un técnic qualificat.

6. RESOLUCIO DE PROBLEMES

De vegades, les avaries detectades poden solucionar-se facilment. Abans de posar-vos en
contacte amb el Servei d'Assistencia Tecnica, comproveu que no s'hagi produit cap tall als
subministraments de gas i electricitat.

- Comproveu que no s’hagi produit un tall del subministrament eléctric.

- Després de netejar la placa, assegureu-vos dassecar bé.

- Si,quan la placa esta engegada, apareix un codi d'error a la pantalla, consulteu la taula
que es mostra a continuacio.

- Sila placa no es pot apagar mitjancant la icona tactil d'encesa/apagada, desconnecteu-la
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de la xarxa electrica.

Placa d induccié

Les zones de cocci6 s6n brutes.

Comproveu que no hi hagi restes de menjar cremades. Assegureu-vos de netejar la placa
d'induccié després de cada Us.

Lindicador de calor residual no s'encén.
Si la zona de cocci6 és prou calenta i l'indicador de calor residual no s'encén, poseu-vos en

contacte amb el Servei d'Assisténcia Tecnica oficial de Cecotec.

Codis d'error

Codid'error | Causa Solucié

':I Recipient no detectat Collogueu el recipient a la zona de coccié desitjada.
Error dalimentacio Comproveu la connexié o desconnecteu l'alimentacio

€0 electrica electrica.

Substituiu la placa d'alimentacié.

Error dalimentacio Comproveu la connexié o desconnecteu l'alimentacié
EA electrica electrica.
Substituiu la placa d'alimentacié.

Comproveu que no s'hagi produit un tall al subministrament

£l Tensi6 alta electric.
Torneu a connectar l'aparell a la xarxa electrica.
Tensio baixa Comproveu que no s'hagi produit un tall al subministrament
€2 electric.
Torneu a connectar l'aparell a la xarxa electrica.
£3/E4 Sobreescalfament Deixeu que la placa d'induccié es refredi i torneu a engegar-
la de nou.
Error del sensor de e
F3/F5 o Poseu-vos en contacte amb el Servei d'Assistencia Tecnica
temperatura (circuit en .
F9/FA oficial de Cecotec.

curt o obert)

Sorolls emesos per la placa d'induccié

- Durant la coccid, és normal que la placa d'induccié emeti sorolls, com ara xiulets o
cruixits. Molts d'aquests sorolls es produeixen utilitzant utensilis amb bases no planes o
compostos per diferents materials superposats.

- Aquests sorolls varien en funcié dels recipients utilitzats i de la quantitat d'aliments
cuinats, i no indiquen cap avaria.
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Amés, la placa d induccié esta equipada amb un ventilador intern que $ activa durant la
coccié. Aquest ventilador seguira en funcionament després dapagar la placa dinduccié

per controlar la temperatura.
Aquest soroll és normali forma part de la tecnologia d'inducci6.

Placa de gas
El cremador no s’encén o la flama no és uniforme.
Comproveu que:

Els orificis del cremador no estiguin obstruits.
Totes les peces dels cremadors estiguin ben collocades.
No hi hagi corrents daire al voltant del cremador.

La flama s'apaga en deixar anar el comandament.
Comproveu que:

Haja pressionat el comandament de control amb fermesa.

Haja mantingut pressionat el comandament de control el temps suficient. D'aquesta
manera, s'activara el sistema termoparell de pas de gas.

Lorifici del sistema de seguretat termoparell no estigui obstruit.

La flama s'apaga en girar el comandament a la poténcia minima.
Comproveu que:

Els orificis de gas del cremador no estan obstruits.
No hi hagi corrents daire al voltant del cremador.
Hagi girat correctament el comandament fins a la posicié minima.

Lestri esta inestable sobre la placa.
Comproveu que:

L'utensili no estigui deformat i que la seva base sigui completament plana.
L'utensili estigui ben collocat sobre el centre de la zona de coccié .

Placa de gas

El cremador no s'encén o la flama no és uniforme.

Comproveu que:

Els orificis per al gas del cremador no estiguin obstruits.
Totes les peces mobils dels cremadors estiguin correctament fixades.
No hi hagi corrents daire al voltant del cremador.

La flama s'apaga en deixar anar el comandament.
Comproveu que:

Pressiona el comandament fins al fons.
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- Manté pressionat el comandament el temps suficient per activar el termoparell.
- Lorifici del sistema de seguretat termoparell no estigui obstruit.

La flama s’apaga en girar el comandament a la poténcia minima.

Comproveu que:
- Els orificis de gas del cremador no estiguin obstruits.
- No hihagi corrents daire al voltant del cremador.

- Hagigirat correctament el comandament fins a la posicié minima.

L'utensili no es manté estable sobre la placa.
Comproveu que:

- Elfons de lestri sigui completament pla.

- Lutensili estigui centrat correctament en el cremador.
- Lagraella no estigui invertida.

7. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Referencia del producte: EU01_100498
Producte : Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Taules ERP

Tipus de producte | Placa de gas encastrable amb placa

d induccié
Classe Classe 3 PIN CODE:
2575DN33174
Fabricant CECOTEC INNOVACIONS, SL
Av. Reis Catolics, 60,
46910, Alfafar (Valéncia) - ESPANYA
Voltatge/ AC 220-240V,50/60 Hz, 3,5 kW
FreqUéncia Protecci6 electrica Classe |
(Nominal)
Referencia EUO01_100498
Tipus de gas G20 @ 20mbar
Tipus de cremador Wok Rapid Semi-rapid Auxiliar
EE cremador 54,5% N/A N/A N/A
EE placa de gas 54,5%
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La placa de gas esta configurada per funcionar amb gas naturali els calculs d'Eficiencia

Energetica han estat realitzats amb aquest gas. Si es realitza la modificacié per a GLP (buta/

propa), els valors d'Evidéncia Energeética es poden veure modificats.

Simbol Valor Unitat

|dentificacié del model

EU01.100498 Bolero Squad GI 3500 Hybrid
FullFlex

Tipus de placa de cuina

Placa de gas encastrable amb placa d induccié

Nombre de selectors dels focus i/0
zones de coccid

Zonal

Zona superior dreta

Tecnologia d'escalfament (focus i zones
de coccié per induccié, focus de coccié
per radiacié, plagues massisses)

Zones de coccié per induccié i zones de coccié

Simbol Valor Unitat
Per a focus o zones de coccié circulars:
di ficie Gti
iametre de lé/surfer I.CIEE atil de cafda 0 180 m
focus de cocci6 electrica, arrodonint a la
fraccié de 5 mm més propera
Per a focus o zones de coccié no L
circulars: amplada i llargaria de la -
superficie (til de cada focus o zona de mm
cocci6 electrica, arrodonits a la fraccié W
de 5 mm més propera -
Consum d'energia per focus o zona de
- glap coccio 192,7 Wh /Kg
cocci6, calculat per kg o
electrica
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Zona 1

Zona inferior dreta

Tecnologia d'escalfament (focus
i zones de cocci6 per induccio,
focus de cocci6 per radiacio,
plagues massisses)

Zones de coccié per inducci6 i zones de coccid

Simbol Valor

Unitat

Per a focus o zones de coccid
circulars: diametre de la
superficie Gtil de cada focus de
coccio electrica, arrodonint a la
fraccid de 5 mm més propera

0 180

Per a focus o zones de coccié
no circulars: amplada i llargaria
de la superficie Util de cada
focus o zona de cocci6 eléctrica,
arrodonits a la fraccié de 5 mm
més propera

Consum d'energia per focus o
zona de coccid, calculat per kg

EC

1924

coccié electrica

Wh /Kg

Consum denergia de la placa,
calculat per kg

EC

192,6

placa electrica

Wh /kg

Si no hi ha cap zona de cocci6 (induccid) en funcionament, la placa s'apagara automaticament

passat 1 minut*. El consum denergia en mode apagat és inferior a 0,48 W.

*Sense realitzar cap operaci6 al tauler de control.

Les especificacions tecniques poden canviar sense notificacié prévia per millorar la qualitat

del producte.

Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Eikéva 1.

KauoTtApag youdk TpiTARg kopwvag 3,4 kW

Avw guvn payeipéuartog @ 180 mm (2000-2300 W)

Kartw ¢uvn payeipépatog & 180 mm (1500-1800 W)

Mivakag eEAEyXOU ETTAYWYIKWY ECTIWV

Mrroudi (uévo o€ opiouéva PovTEAQ)

>0oTnua ac@aAeiag pHe BeppoaTolxeio (UOVO OE OPICUEVA HOVTEAQ): EVEPYOTTOIEITAI EGV
n ®Adya Tou kauoTApa ofrjoel katd AdBog (atd diappor, PeUUA, K.ATT.), SIOKOTITOVTOG
auTtépaTta TNV TTapoxn aepiou.

oakwbN=

7. XeIpIOTAPIO KAUGTHPa
8. Zwvn FullFlex (2500-2800 W)
HMEIQZH:

Ta artreikoviopata aTo TTaPOV £YXEIPIOIO gival OXNUATIKEG AVATTOPACTACEIG KOl EVOEXETAI VO NV
avTIaToIXOoUV OKPIBWG OTO TTPOIOV.

2. MPIN AMNO TH XPHZH

- AutnA n ouokeur) 0106£Tel cuoKeuaaia axedIAoPEVN YA TNV TTPOCTACIA TNG KATA TN
peTagpopd. ByadATe THV GUOKEUN atrd TO KOUTI TNG Kal AQAIPECTE OAO TO TTPOOTATEUTIKO
UAIKO TNG ouokeuaaoiag. MTropeiTe va ammroOnkeUoETE TO KOUTI Kail TIG AAAEG OCUOKEUQTITEG
0€ AOQPAAEG HEPOG YIa va ATTOQUYETE {NUIEG OTNV OKOUTTO POUTTOT £QV XPEIQOTEI va TN
ueTa@épeTe aTO PEANOV. EQV eTTIBUEITE va TTETAEETE TNV APXIKI) CUCKeuaoia, BeBaiwbeiTe
OTI AVOKUKAWVETE OAQ TAl KOPPATIO CWOTA.

- BeBaiwBeite 61 6Aa T Pé€PN Kail Ta eEapTrApaTa TepIAauBavovTal kal BpiokovTal o€ KaAR
KataoTaon. Edv kdmolo a1mé autd Acitrel A dev gival o€ KOAr KaTdoTaon, TMIKOIVWVAOTE
apéowg Je To emmionuo KEVTpo egutrnpéTnang Tng Cecotec.

Mepiex6pEVa TOU KOUTIOU

- Mkt TTAdKa

- Odnyieg xpriong

- E&aptAipara Tomobétnong (avaAoya pe 1o HOVTEAO)

3. ETKATAZTAZH

Mpoegidotroinon: O1 akdAouBeg 0dnyieg ameuBuvovTal e eCEIBIKEUPEVO TEXVIKO.
ATTEVEPYOTTOINCTE TNV TTAPOXI PEUMATOG TTPIV OTTO OTTOIAdATTOTE Epyaacia kaBapiopou i

guvTAPNONG.

TotmroBéTnoN TNG £0TiOG UYpaAgPioU
AuTA N OUOKeUN TTPETTEN VO €YKABioTATAl KAl VA XPNOIUOTIOIEITAI HOVO O€ KOAG agPIOUEVOUG
XWPOUG.

1. BePaiwbeite 6TI TO SWHATIO €ival EEOTTAICPEVO PE UNXAVIKO EQEPIGUO (ATTOPPOPNTHPAG)
TTOU £MITPETTEN TN S1APUYH TOU KATTVOU Kal TwV agpiwv Kalong TTpog Ta EEw.
Yméuvnua Eikéva 2:
1.  Méow kapivadag A KaTrvodoxou.
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2. Armeubegiag Tpog Ta £Ew.

2. BeBaiwBeite 0TI 0 XWPOG eyKATACTAONG ETITPETTEI TNV KUKAOQPOPIQ Kal TNV €i0000
ppéokou aépa. AtraiTeital eAdyioTn por aépa 2 m*h avd kW eykateoTnuévng ioxuog
agpiou. O aépag Ba eiIgépxeTal pEow eEWTEPIKOU aywyou diapéTpou TouAdyioTov 100
cm?. BeBaiwBeite 6T dev eptrodideTal. MNa 1o povréAa Xwpig cUoTNUa ac@aAgiag e
BePUOOTOIXEID, O XWPOG TIPETTEI VA Eival EQODIOCUEVOG PE Aywyo EaepIoUOU DITTAGTIOg
Siapétpou. MNa apddelypa, pe eAaxiotn emedveia 200 cm?. (Eik. 3) EvaAAakTIKd, TO
OWWATIO UTTOPEl VO agPIeTal EUUECT JECW TTAPOKEINEVWV dWUATIWY (€ agpaywyous TToU
odnyouv TTpog Ta £Ew). EQv dev TTAnpoUvTal oI TTapaTTavw aTTaITATEIG, UTTAPXE! KivOUVOG
TTUpKayIdg6. (Eik. 4).

YToépvnua Eikéva 3:
1. TNapakeipevo dwyudrio.
2. Aywyoi e€agpiopoU yia TV atTopdkpuvan Twv agpiwv Kauong.

YTopvnua Eikéva 4:
1. Xwpog TTou TTPETTEI VA aEPICETal.
2. EméxTaon Tng améoTaong e¢agpiopyol PeTagu Tou TapabUpou Kal Tou £3AQoUg

1. e TTEPITITWON EVTATIKAG KAl TITAPATETAPEVNG XPONG TNG CUCKEUNG, Ba xpelaoTei
TTPOOBETOG £€aEPIOUAGS (TT.X. Avolypa evog TTapaBUpou) ) aTTOTEAETUOTIKOTEPOG £EQEPITUOG
(11.X. avgnon TnG 1I0XU0G Tou UNXavikoU eEaEPIOUOU, EAV UTTAPXEN).

2. Ta uypaépia TreTpeAaiou (LPG) eival BapUTepa atrd Tov aépa, otrdTe Teivouv va
OUYKEVTPWVOVTAI € XaUNASTEPA onpeia OTToU dev UTTAPXEI KAAOG £€aepIouds. Ta dwudTia
aTa OTToia €ival EYKATEOTNUEVEG OECAPEVEG UYpAEPIOU TTPETTEI VO aEPIOVTal TIPOG Ta EEW
ylO va atro@eUyeTal n diappon agpiou.

Qg ek TOUTOU, OI defapevEG auTég dev TTPETTEN va eykabioTavTal ) va atrobnkevovTal o€ dwudTia

| XWPOUG KATW atrd To £TTITTESO TOU £0A@OUG (UTTOYEIO K.ATT.). ZuvIOTATal Vva SIATNPEITE OTO

SwpdTio pévo Tn de€apevn Tou BpiokeTal og Asitoupyia kal va Slaa@alifete 611 dev BpiokeTal

KOVTA O€ TTNYEG BepPOTNTAG (COUTTEG, TCAKIA, POUPVOUG K.ATT.).

Ecoxn goTiwv uypagpiou

H eoTia agpiou éxel oxediaoTei pe dIGTagn poaTtaaiag ammd uTTEPBEPUAVON, WOTE N CUCKEUR
va PTropei va eykataoTaBei SiTAa g€ Taykoug epyaciag. Qotéoo, BeBaiwbeite 611 TO UYWog TOU
TeAeuTaiou Bev uTTEPPaivel To UYWOG TNG €CTIAG.

Ma TN owoTn eykatdoTaon, TPETTEl va AapBdavovTal ol akdAouBeg TTPOPUAGEEIG:

. H eoTia pymopei va eykataoTtadei o€ koudiva, Tpatredapia i} caAdvi, aAAG 61 O€ PUTTAvIo.

2. To émmAa TTou BpiokovTal KOVTE OTn GUCKEUN Kal gival ynAdTepa atrd To UYWoG Tou TTayKou
gpyaaiag TPETTEl va TOTTOBeTOUVTAI O€ aTTOaTACT TOUAdXIoTov 110 mm a1rd TnVv dkpn TNG
€0TiOG.

3. Ta émmAa kovTd GTOV ATTOPPOPNTAPA TIPETTEI Va £XOUV EAGXIOTO Uwog 420 mm TTavw aTrod
Tov TTdyKo epyaaiag. (Eik. 5)

Ymépvnua Eikéva 5:
1. Amoppoentipag
2. min. 650 mm pe KoukoUAa- min. 700 mm Xwpig KOUKOUAQ

4. Edv n eoTia eykaBioTaTal KATW atré VIOUAATTI, TO VTOUAGTTI TIPETTEI VA ATTEXEI TOUAGXIOTOV
700 mm a1rd ToV TTAYKO epyaoiag (EiK. 6).
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Ymépvnua Eikéva 6:

1. AmdoTacn TToU ATTAITEITAl VIO TNV YKATACTOON TNG £0TIAG XWPIG ATToppOo@nTHPA.
2. AméoTOon TToU OTTAITEITAl yIa TNV TOTTOBETNON TNG TTAGKAG KATW aTTé atroppo@nThpa.
3. ©¢fan yavtdou yia TAyKo epyaaiag ayxoug 20 mm.
4. ©fon yavidou yia Tayko epyaaciag Traxoug 30 mm.
5. ©¢fan yavtdou yia TAyko epyaaiag ayxoug 40 mm.
AlooTdoeig eykatdotaong | A (mm) B (mm)

560 480

5. EdQv n eoTia dev eykataoTabei o€ evToIXI{OPEVO QOUPVO, TTPETTEI VA TOTTOBETNOE! éva
EUAIvo TTaveA yia Tn pévwor| TnG. O Trivakag auTtdg TIPETTEN va TOTTOBETEITaN 0€ aTTO0TACN
ToUuAdyiaTov 20 mm atrd 10 KATW PEPOG TNG £0Tiag. ATTd TNV AAAN TTAEUPd, €4V N €0Tia gival
€YKATEOTNHEVN O€ EVTOIXICOUEVO QOUPVO, O POUPVOG TIPETTEI VA TOTTOBETNBEi o€ BUo EUAIVa
TNXAKIA. Z€ TTEPITITWON TOTTOBETNONG O€ ETMPAVEIR TPATTECI0U, BUUNBEITE VO APAOETE XWPO
TouAdxiaTov 45 x 560 mm peTagu Tng eTPAvEIag Tou TpaTrediou Kal Tou TTiow Pépoug (EIk.
7).

Otav eykaBIoTATE TNV €0TIO O€ PN agPIfOPEVO EVTOIXIOUEVO PoUpVO, BeRalwBeiTe OTI BIOBETEI

€10000UG Kal €E6O0UG aEPA yIa TOV ETTAPKA AEPIOUO TOU ECWTEPIKOU TNG JovAadaG.

- Haméaotaon petagl Tou TuBPéva TNG TTAGKAG Kal TNG aavidag TTPETTEl va gival oUP@WVN JE
TIG S1IA0TACEIG TTOU QaivovTal 0To OXMAMA (TouAdxioTov 50 mm).

- Ta va eEao@alioeTe TN owoTH AEITOUPYia TNG CUOKEUNG KOl VO ETTITPEYETE TN SIAPUYT| TOU
aépa, agrioTe éva eAdyIoTo didkevo 20 mm PeTagU TNG £0TIAG KAl TOU TTAYKOU £pyaaiag
(Eik. 8).

Zovdeon agpiou

H eoTia Tpétrel va ouvdeBei otV TTapoxn agpiou atrod eEEIOIKEUPEVO TEXVIKO. KaTtd Tnv
eykatdoTaon, €ival aTrapaiTnTo va eyKATOOTACETE [ia eykekpiyévn BaABida agpiou yia va
QATTOJOVWOETE TNV TTAPOXN OTTO TNV €0TIA KAI Va JIEUKOAUVETE T YETETTEITA Qpaipeon N
ouvTtApnon. H ouvdeon Tng €0Tiag 0To BIKTUO QUOIKOU agPiou A uypagpiou TTPETTEN va YiveTal
oUPQWVA PE TOUG IO0XUOVTEG KAVOVIGUOUG Kal OVO apoU eAEYXOEi OTI UTTOPEI va TTPOCAPUOCTEN
aTov TUTTO agPiou TToU TTPOKEITAl va XpnalpoTtroinBei. Edv auté dev 10xUel, akoAouBnoTE TIG
odnyieg Trou divovTal aTnv evoTnTa «lpocapuoyr g€ dIaPOPETIKOUG TUTTOUG agPioU». Z€
TTEPITITWON oUvdeang de€apEVAG Uypagpiou, XPNOIMOTIOINGTE PUBUIOTEG TTHEONG TUUQWVA PE
TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG.

InuavTiko: MNa TN owaThA pUBuIoN TNG XPAONG TOU agpiou Kal Tn HeyaAuTepn SIGPKEIX (WAG TNG
TAdKag, BeBaiwbeiTe OTI N TTiEGN TOU agPioU €XEl PUBUIOTEI OTIG TINEG TTOU ava@EPOVTal OTOV
TTivaka «[1podiaypa@ég KaUoTrPA KAl AKPOPUTTWV».

ZUvdeon og AkapTITo CWARVA (XaAKOG i XdAuBag)

- H ouvdeon pe Tnv TTapoxr agpiou TTPETTEI va YiveTal PE TETOIO TPOTTIO WOTE VA PNV
dnuioupyouvTal onueia Trieong o€ Kavéva PHEPOG TNG ECTIOG.

- H eoria gival e€orAiopévn Pe ayKwva TTAPOXAG agpiou Kal TTapéuBucua.

- A@aipéoTe TOV ayKWVaA KAl QVTIKATAOTAOTE TO TTApEUBUTA.

- XpnolpoTroIoTeE évav ayKwva PE OTTEIpwHa 1/2» yia va GUVOETETE TNV EOTIQ PIE TOV
KUAIVOpO.

ZUvdeon pe METAAAIKO CwWARVa
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- XpnolpoTroINoTE évav ayKwva PE OTTEipwHa 1/2» yia va GUVOETETE TNV E0TIQ PIE TOV
OwArva. XpnoIYoTToIEITE HOVO CWAAVEG Kal o@PAYidEG TTOU CUUHOPPUIVOVTAI JE TOUG
I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG. To PEYIOTO PUAKOG TWV EUKAUTITWY CWAAVWY OEV TTPETTEI VO
utrepPaivel Ta 2000 mm. Ao yivel n olvdeon, BeBaiwBeite 0TI 0 PETAAAIKOG owAARvag dev
QAKOUMTTAEI € KavEva KIVOUPEVO PEPOG Kal Oev €xel CUVONIBEI.

"EAgyxog oTeyavoTnTog
- A@oU eyKaTaoTACETE TNV £0Tia, EAEYETE TIG GUVOECEIG agpioU yia dIappPoES
XPNOIUOTTOIWVTAG GATTOUVOVEPO (TTOTE QWTIA).

HAekTpIKéG CUVOEDEIG

H eoTia agpiou eival eEoTTAIopévn pe TPITTOAIKS KOAWSIO TPoPodoaiag peUUATOG OXeDIATHEVO
yla Xprion pE EVAAAACOOPEVO PEUUA, CUPPWVA UE TIG EVOEIEEIG OTNV ETIKETA XAPAKTNPICTIKWV
TroU BpiokeTal KaTw atd TNV €oTia. To kaAwdlo yeiwang gival KiTPIVO Kal TTIPACIVO.

Y€ TTEPITITWON EYKATAOTOONG O€ EVTOIXICOUEVO POUPVO, Ol NAEKTPIKEG CUVOETEIG TNG ECTIOG KAl
TOU OUPVOU TTPETTEI Va gival EeEXWPITTEG, OXI MOVO yia Adyoug ao@aAgiag, aAAG kal yia Adyoug
€UKOAIOG KOTA TNV aQaipeaT| TOUG OTO PEAAOV.

HAekTpIKA 0UV3EON TNG £0TiAG Uypagpiou

ZuvdEaTE TO KAAWDIO PEUPOTOG O€ YIA TUTTIKA TTPICa cUpPATA PE TNV I0XU TToU avaypd@eTal

oTnv TvaKida TUTToU A GUVBEDTE TO aTTEUBEiag aTo JiKTUO. ZTNV TEAEUTAIO TTEPITITWAN, TTPETTEI

va ToTroBeTNOEi évag HOVOTTOAIKOG BIaKATITNG METAEU TNG £0TIOG Kal Tou JIKTUOU, PE EAAXIOTN

améoTaon ema@wy 3 mm. KavTe 1o oUPQWVa PE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG ao@aAgiag (0

SIOKOTITNG Bev TTPETTEN Va SIOKAOTITEI TN YPAUMA yeiwang). To KaAwdIo Tpo@odoaciag TTPETTEl Val

TOTTOOETEITAI E TETOIO TPOTTO WOTE VA PNV OTAVEI TTOTE O€ Beppokpaaia peyaAuTtepn amé 50 [

Tavw atré Tn Beppokpaaia TepIBAAAOVTOG.

Mpiv TpaypaToTroInoeTe TN oUVOEON, BeRaiwbeiTe OTI:

- HoaogdAsia kal n Tapoxr peUPaTOg PTTOopoUV va avtégouv Tnv 1I0XU TToU aTTaITEl N €0Tia.

- To olUoTnua NAEKTPIKAG TPOPOdOoaiag dIaBETEI CUCTNUA YEIWONG TTOU CUUHOPPWVETAI UE
TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG.

- H mpila ) o diokéTTNG €ival eUkoAa TTpooRdaiya.

Ta KaAwdia Tou KUpiou KaAwdiou £Xouv Tov akOAOUBO XPWHATIKO KWOIKA:

Mpdaoivo/kitpivo = eiwon

MrrAe = Oudétepo

Kagé = ®don

>€ TTEPITITWON TTOU TA XPWHATA TwV KAAwSiwV OV TAIPIAJOUV UE TO XPWHATA TWV AKPOJEKTWV

TOU QIG 0AG:

- ZuvdtoTe To TIPACIVO/KITPIVO KOAWSIO OTOV aKPOSEKTN «Ex», = 1) TTpdoIvo 1) TTpdaivo Kai
KiTpIvO.

- 2uvd£oTeE TO KOPE KAAWDIO OTOV aKPOOEKTN «L» i} OTOV KOKKIVO OKPOBEKTN.

- 2uvdEaTeE TO UTTAE KAAWDIO OTOV AKPOJEKTN «N» ] OTOV HOUPO AKPODEKTN.

*Ta xpwuata YTropei va diapépouv avaAoya Je TO JOVTEAO.
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Mivakag 1: Mpodiaypa@pég KAUCTAPA KAl AKPOPUOTIA
MNpooappoyn Tng e0Tiag avdAoya pe Tov TUTTO agpiou

Puciko aépio G20 Bourtdvio G30

Oepuiké | AKpo@uaoio | Oepuikd @opTio .
Kauotipag goptio | 1100 (mm) | (kW) Axpogiaio 1/100

(kW) (mm)
BonénTiko 1 71 1 52
Hui-ypriyopn 1,80 97 1,80 67
I'priyopo 2,40 110 2,40 77
Wok TpItTAng @Adyag 3,40 125 3,40 93
Migon mapoxng 20 mbar 30 mbar

¢ 15 °C ka1 1013 mbar - Enpd agpio

P.C.1.G20 37,78 MJ/m? P.C.1.G25.1 32,51 MJ/m?
P.C..G25 32,49 MJ/m? P.C..G27 30,98 MJ/m?
P.C.1.G2.350 27,20 MJ/ m? P.C.1.G30 49,47 MJ/kg

AvTIKOTAOTOOT TOU EYXUTAPO KAuOTHPA: XAAAPWOTE TOV EYXUTAPO HE KATAAANAO epyaAgio

(Eik6va 9).

ToTroBeTAOTE TO VEO AKPOPUOIO GTOV KAUOTAPA avaAoya Pe Tov TUTTO TOU XPNOIMOTTOIOUMEVOU

agpiou (BAétTe TTivaka 1).

2nueiwon: Metd Tnv TTpocapuoyn TG oUvOETNG TNG £0TIAG o€ GAAO TUTTO agPioU, PPOVTIOTE va
TOTTOOETIOETE OTN CUOKEUN HIA ETIKETA PE AUTEG TIG TTANPOPOPIEG.

MNivakag 2: AAayR TUTTOU agpiou
"EAgyxog pong agpiou péow BaABidag
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Kauotipag DAoya Aqufl u:rrc') uypaépio o€ AANAayn grré PUOIKO aépio
PUOIKO aéplo o€ uypaéplo
MeyaAn AVTIKOTOOTAOTE TO AKPOPUGIO | AVTIKATAOTACTE TO
POy TOU KQUOTHPA CUNQWVA PE aKPOPUaIo
TIG 0dnyigeg Tou TTivaka 1. TOU KQUGTAPO OUPQWVA UE
KauoTrpeg TIG 00nyieg Tou Trivaka 1.
Mikpry Adya | lupioTe T Bida puBuIoNg lupioTe Tn Bida puBuiong
(EIk. 7) yia Tn pUBUION TNG (Eik. 7) yia Tn puBuion Tng
PAGYaG. PAGYaG.

PUBuion BaABidag kai pubuoU pong agpiou

Ma va puBuioete Tn BaABida agpiou kal va pubpioeTe TN @AGYQ, YUPIOTE TTPWTA TO KOUMTTI
eAéyxou aTnv eAdxioTn B€an.

AaipéoTe TO KOUPTT Kal puBpioTe TN @AGya pe €va pikpo katoaidl. (Eik. 10)

Ma va eAéyete av n @AGya €xel TAoel oTNV €mMOUUNTA évTaon, avAWTE TOV KAUGTAPA OTN
pEyIoTn B€on yia 10 AeTITA. TN CUVEXEIQ, YUPIOTE TO KOUUTTi TNV eAdxIoTn B¢on. H @Adya dev
TPETTEl va OBAVEl i} va KIVEITal TTpoG To akpo@Uaoio. Edv aupBei auto, emava@épeTe Tn BaABida
agpiou.

EmiAoyn ¢Adyag
Edv n katon yivetal atmroTeAeGUATIKA, TO XpWHA TNG ASYag Ba TTpétrel va gival Babu ptrAe aTo
€CWTEPIKO KAl EAAPPWG TTIO aVOoIXTO OTO eOWTEPIKS. To pEyeBOG TNG GAGYag e€apTdaTal atmd Tn
Béon Tou avTigToixou koupTiou (Eik. 11).
YTopvnua Eikéva 11:

1. MeydAn @ASya (€yioTn 1I0XUG)

2. Z0vtoun @Adya (eAaxioTn 1I0XUG)

3. Amevepyotroinon

BAéte eikdva 11 yia Tig S1dpopeg Béoeig Aeitoupyiag (mAoyR peyéBoug pAdyag). Otav
EeKIvioel TO JayeipePa, yupioTe TO KOUUTTI TN YEYIOTN BE0N yIa va EVEPYOTTOINOETE T MEYAAN
@AOya. Me autov Tov TpOTTO, To doxeio Ba BepuavBei TaxUTEPA. ZTn CUVEXEIQ, YUPIOTE TO
KOUUTTI OTNV €AGXIOTN B£0N yIa va EVEPYOTTOINCETE T GUVTOUN GASYa Kal va dIaTnprioeTe TO
payeipepa. ZuvioTaTal n TTPoodEUTIKN pUBUIGN Tou peyEBoUG TNG PAGYaG.

N&BeTe uTTdWN TIG aKOAOUBEG CUPPBOUAEG EEOIKOVOUNONG EVEPYEIDG:

- XpnOIYOTIOIOTE TNV £0TIA CWOTA.

- EmA&ETe TOV KATAAANAO KOUGTAPA Yia To péyeBog Tou doxeiou.

- Xpnaoigotroifote KatdAANAa payeipika okeln.

- Me 1n Xprion KatdAANAwWV POYEIPIKWY OKEUWV £EoikovopeiTal éwg Kal 60% Tng evépyelag.

- Méxpi kai T0 60% TNG evépyelag £E0IKOVOUEITal GTaV N £0TIA XPNOIUOTIOIEITAI CWOTA Kal
eTMIAéyeTal TO OWATS PEYEBOG PAGYQG.

- [a va Aertoupyei atroTeAeoPaTIKG N €0TIA KAl va KaTtavaAwvel Alydtepn evépyeia, givai
aTapaitnTo va dIaTnPEiTeE TOUG KAuoTAPEG kaBapoUg (18iwg Ta avoiypata Tng ASYag Kal Ta
akpoeUuaoiq).

Mivakag 3: NMpooapuoyn o€ S10¢QPOPETIKOUG TUTTOUG aEPiou
Katnyopia cuokeuwv: |1 1, 1 .1 .| O DU ) U J W || 1l ILELWLS3B/P

2E '2E+ '2L '2HS '2ELS '2ELW '3+ '3B/P '3B/P '3B/P '3P '2H3+ | '2E3B/P | 2HS3BP ' 2
ILELL,B/
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5 Micon Aiduerpog OvopaoTIkS BgpHIKO PopTio Meiwpévo
KauoThpag TU",°§ mapoxfig | akpoguoiou M PHIKO op BepuIKS @opTio
agpiov
e mbar 1/100mm g/h I’lh kW kcal/h | kW kcal/h
duoikd
aplo 20 71 — 95 1 860 0,40 344
G20
BonénTikd 30 52 72,6 — 1 860 0,40 344
Bourtdvio 37 47 72,6 — 1 860 0,40 344
G30
50 45 726 | — 1 860 0,40 344
duoiko
aéplo 20 97 — 171 [ 1,8 1548 0,60 516
G20
Hui-yprivopn 30 67 1308 |— [1,8 | 1548 |0,60 516
Boutdvio
G30 37 64 130,8 | — 1,8 1548 0,60 516
50 59 130,8 | — 1,8 1548 0,60 516
duoiko
aéplo 20 110 — 228 |24 2064 0,90 774
G20
Tpriyopo 30 77 174 — |24 |2064 |0,90 774
g‘;‘ga"w 37 73 174 | — |24 |2084 |0,90 774
50 67 174 — 2,4 2064 0,90 774
duoiko
aéplo 20 125 — 323 |34 2924 1,50 1290
G20
Wok TpITTAfg
PASyag 30 93 247 — |34 |[2924 |1,50 1290
g‘;‘(’)m"m 37 88 247 | — |34 |2024 |150 | 1290
50 82 247 — 3,4 2924 1,50 1290
Nivakag 4: Napoxn agpiou kai Tagivopunon avd xwpa
Katnyopia agpiou | Mieon mapoxng Xwpa

G20 20 mbar AT, BG, CZ, DK, EE, FI, GR, HR, HU, IS,
12H IS, IE, IT, LV, LT, NO, PT, RO, SK, SI, ES,
SE, CH, TR, GB
I2E G20 20 mbar DE, LU
I12E+ G20/G25 20/25 mbar BE, FR
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12L G25 25 mbar NL
I2HS G20/G25.1 25 mbar HU
12ELS G20 20 mbar, G2.350 13 PL
mbar
I2ELW G20/G27 20 mbar PL
13+ G30-G31 (28-30)-37 mbar BE, CY, CZ, EE, FR, GR, IE, IT, LT, LU, LV,
PT, RO, SK, ES, CH, GB
13B/P G30 30 mbar BE, CY, CZ, DK, EE, FI, FI, GR, HR, LV, LT,
LU, MT, NL, NO, SK, SI, SE, TR
I3B/P G30 37 mbar PL
I3B/P G30 50 mbar AT, DE, HU, CH
13P G31 37 mbar CH, FR, GR, IE, ES, GB
G20 20 mbar,
12H3+ G30-G31 (28-30)-37 mbar GR, IE, IT, PT, ES, GB, CH, CZ, SI, SK
112E3B/P G20 20 mbar, G30 30 mbar RO
G20/G25.1 25 mbair,
112HS3B/P G30 30 mbar HU
G20/G27 20 mbar,
II2ELWLS3B/P G2.350 13 mbar, G30 37 PL
mbar
II2ELL3B/P G20 20 mbar, G25 25 mbar, DE

G30 50 mbar

AuTi n €0Tia agpiou CUPPOPPUWIVETaI PE TIG akOAouBeg 0dnyieg TNG Eupwtraikrg OikovouikAg
Kowvértntag:
73/23/EOK 1nG 19/02/73 (NAeKTPIKOG EOTTAICUOG OXEDIQTUEVOG VIO XPHON EVTOG
0OpIoPEVWY 0PIV TAONG) KaI JETAYEVEDTEPEG TPOTTOTIOINTEIG.

89/336/EOK 1ng 03/05/89 (nAekTpopayvnTIKr) CUPBATOTNTA) KAl JETAYEVEOTEPEG

4. AEITOYPTIA

1

TPOTTOTTOINCEIG.

90/396/EOK 1ng 29/06/90 (OCUOKEUEG TTOU Kaive agpia KaUOIUQ) KAl UETAYEVECTEPEG

TPOTTOTTOINCEIG.

93/68/EOK Tng 22/07/93 Kal TIG PETETTEITA TPOTTOTTOINTEIG.
Kavoviopog (EE) 2016/426.

Odnyia xapunAng Taong 2014/35/EE.

Odnyia 2014/30/EE Tou ZupBouAiou Tng EE.

. EoTieg agpiou

H 10%UG Tou KOUOTAPA aEPIOU PTTOPET VO PUBUICTEI PE TO AVTIOTOIXO KOUUTTI EAEyXOU
XPNOIUOTTOIWVTAG Hia aTTO TIG aKOAOUBEG puBUIcEIG:
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* ATrevepyoTroinon
Y & Méyiomn 1ox0g
& EAGxioTn 10¥0g

Mo povréAa pe oloTnpa ao@aleiag e BeppoaTolxeio
MaTtAoTE Kal yupioTe TO KOUUTTH yia va avayeTe Tov kauoThpa. MiEoTe kKal KpATAOTE To OTaBEPd
yla TTEPITTOU 6 BEUTEPOAETITA PETG TNV aVAPAEEN TNG GAGYAG.

Ze povréAa pe ptroudi

MéoTe TTPWTA TO KOUUTTI NAEKTPOVIKAG AVAPAEENG, TO OTToIO avayvwpileTal aTTd TO GUpBo)\o}{\{,
OTN CUVEXEIQ TTIECTE TO QVTIOTOIXO KOUWTTI KAl OTPEWTE TO APIOTEPOCTPOPA PEXPI TN BEéon
TTARPOUG 1I0XU0G.

Avoppa Tou KauoThpa
MéoTe TO AVTIOTOIXO KOUUTTI KAl YUPIoTE TO apIoTEPOOTPOPa aTn BEon PéyIoTng 10XUOG.
KpatAoTe Tatnuévo péxpl va dnuioupyndouv GTTivBApES Kal va avawel n @AGya Tou KauoTrpa.

Mpoeidotroinon: Eav n @Adya ool katd AdBog katd T didpkeia TNG AEIToupyiag, KAgioTe TNV
TIOPOX AEPIOU PE TO KOUNTTT EAEYXOU Kal TTEPINEVETE TOUAGYXIOTOV éva AETTTO TTPIV avAweTe {avd
TOV KOUOTHPA.

ATrevepyoTrroinon Tou KauoTAPA
lupioTe 1O avTioToIXo KOUUTTi OeCIGGTPOPA OTN BETN «-».

Aoxeia katdAAnAa yia KOUCGTAPEG agpiou

Ma va e§0IKOVOUROETE EVEPYEIQ KAl VA ATTOPUYETE {NUIEG, AKOAOUBNOTE TIG TTAPAKATW 0dnyYieg:

- XpnoipotroijoTte okeln katdAAnAou peyéBoug yia kdBe kauaTthpa (BAETTE TTivaka).
BeBaiwBeite 6TI N @AGya dev ayyilel TA TOIXWHPATA TOU GKEUOUG.

- XpnoIUoTroIRoTE OKEUN WE ETTITTEDO TTATO KAl PPOVTIOTE VO YAYEIPEUETE TTAVTA E TO KATTAKI
QavoIxTO.

- O1ouvioTwpeveg pubpioeig payeipépatog (UEyioTn, yeaaia ) eAdyxioTn 10X0G) e€apTwovTal
atrd Tn XPron Kail Tov TUTTO TOU TPO®IoU, KABWG Kal atrd TO UAIKO TWV XPNOIHJOTIOIOUPEVWY

OKEUWV.
KavotApag @ AldpeTpog Tou okevoug (cm)
BonBntikdg kavotpag 10-14
Hui-ypriyopog kavotripag 16-20
[priyopog kauotripag 22-24
Kavotpag tpming eAdyag WOK 24-26

2. ETraywyIkég €0TiEG
Mpoeidotroinon: O1 emaywyikEG {wveg payeipéuatog dev Ba avayouv av 1o péyebog Tou

akeloug dev gival katdAAnAo. Xpnaipotrolgite povo doyeia Pe 7o GUPPBOAO ETTAYWYAG.
ToTroBeTAOTE TO TNYAVI OTNV EMOUKPNTA JWVN PAYEIPEPATOG TIPIV EVEPYOTTOINTETE TIG EOTIEG.
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Aoxeia ao@aln yia eraywyn

Ma va eAéyete av éva payelpikd okeUog gival KATAAANAO yia €TTaywyr, XPNOIUOTIOINGTE ATTAWG

€vav payvitn. Eav o payvATng KoAAdel otn Bdaon, gival KatdAAnAog.

- Ta payeipikd okeun amméd 1a akdAouBa UAIKG dev gival KOTAAANAa yia eTTaywyn: KaBapog
avogeidwTog xaAuBag, aAoupivio i XaAkOG xwpig payvnTikr BAaaon, yuaAi, E0Ao, TTopaeAdvn,
KEPAUIKA Kal TTAAIva oKeun.

- XpnolyoTrolgite doxeia pe emiredn Baon, SIAQOPETIKA N ETTIPAVEIQ TOU YUaAIOU UTTOPEI va
ypaT{ouVIOTEi.

- Na va ammoeuyeTe Péviun BAARN oTnv eTTaywyikr oTia, BeBaiwdeite 611 To TaWi dev €Xel
TTAPAUOPPWOEI.

- Mnv TotroBereite To Soxeio oTOV TTivaKa eAéyxou OTav gival akdpa (eoTd. AuTté Ba
pTTopoUoe va To BAGYEL.

- HdidueTpog TnG Baong Twv OKeuwv TTPETTEl va gival TOUAdyIoTov 10 cm.

I'Ilvcqug eAéyxou (Eik. 12)

‘Evdeign avwrtepng qwvng payeipéparog 180 mm (3) 2000/2300 W (Booster)
‘Evdeign katw {wvng 180 mm (d) 1500/1800 W (Booster)

‘Evdeign dwvng FullFlex 2500/2800 W (Booster)

Neimoupyia Travong 8

XpovodIakoTTnG

Neiroupyia Keep Warm

OAioBaivouaa pubuion emTédou 10XU0G/XPOVODIOKOTITN pUBUIoNG
Neiroupyia Booster

Aeiroupyia KAidwuaTog yia raidid

Eikovidio agrg evepyotroinang/amevepyotoinang (ON/OFF)

0N WON =

e

Evepyotroinon Kai ammevepyoTroinon TG EMAYWYIKNAG E0TIAG

M0 va evePyOTTOINOETE TNV ETTAYWYIKN €0TIA, TTATAOTE KAl KOATAGTE TTATNHEVO TO EIKOVISIO APAG
On/Off yia pepikG SeuTEPOAETITA PEXPI VO avAWOouV o1 eVOEIEEIG TV (wVWV JayelpéuaTog (EiK.
13).

PUBuion Tou emiTédou 10006

A@OU £vePYOTTOINOETE TNV ETTAYWYIKI €0TiA, TOTTOBETAOTE TO TNYAVI TNV €MOUKNTH {Wvn
MaYEIPEUOTOG. 2TN CUVEXEIQ, TIOTAOTE TO AVTIOTOIXO EIKOVIOIO A@PAG Kal N €VOEIEN yia TNV
emAeypévn Quvn payelipéuatog Ba avaBoaBrvel. MNa va pubuioete 10 €TiTTed0 10X00G, OTTAG
ouUpeTe T0 OAXTUAG 0OG TTAVW OTO PUBUIOTIKS.

KAeidwpa yia Toidid

- Autn n Asitoupyia oag eTTITPETTEI VO KAEIBWOETE TOV TTIVOKO EAEYXOU YIO VA ATTOTPEWETE TA
TToIdIG ATTO TO VA EVEPYOTTOINTOUV KATA AGBOG TNV ETTAYWYIKN £0TIA.

- Ta va evepyoTToINCETE QUTH TN AEITOUPYIa Kal va KAEIOWOETE TA XEIPIOTAPIA, TTATHOTE TO
QVTIOTOIXO €IKOVIOIO a@rG Kal oTnv 086vn Tou XPovodIakoTITn Ba eu@aviaTei n Evoeign
«Lo».

- Na va atrevepyoTroiNgeTe TO KAEIdWUA yia TTaIdIA, EVEPYOTTOINOTE TNV ETTAYWYIKA E0TIA KA
TTATAOTE TTOPATETAUEVA TO OVTIOTOIXO EIKOVIOIO AP VIO HEPIKG BEUTEPOAETTTA.

H 084vn Tou xpovodiakdTTn Ba oTaparioel va deixvel «Lox» kal Ba pTropeite va

XPNOIKOTIOINOETE KAVOVIKA TOV TTiVAKa EAEYXOU.

XpovodIakoTTnG
- O XpovodIaKOTITNG 0ag EMTPETTEI VA PUBUICETE TO XPOVO PAYEIPEPATOS £WG KAl 99 AETTTA
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TO TTOAU 0€ OAEG TIG JWVEG JAYEIPEUATOG.

EmAEETE TN VN YayeIpéPaTog OTNV OTToI0 BEAETE VA EVEPYOTTOINTETE TO XPOVODIOKOTITN.
21N ouvéxela, TTATACTE TO AVTIOTOIXO EIKOVISIO aPAG. TNV 08dvn Tou XpovodIakoTTTn Ba
eppavioTei n évdeign «10» kai To «0O» Ba apxioel va avaBoofrivel. XpnaoIWOTIOIACTE TO
PUBUIOTIKO YIO VO pUBUITETE TO XPOVO PAYEIPEPOATOG.

MatraTe Eavd 1o €IKoVidIo aPRG Tou XPovodiakdTITh, To «1» Ba apxioel va avaBoofAvel kai
UTTOPEITE VO PUBUICETE TO XPOVO PAYEIPEPATOG XPNOIUOTTOIWVTAG TO PUBUICTIKG.

H avtioTpoen pétpnaon Ba Eekivioel HETE aTTd PEPIKG OEUTEPOAETTTAL.

MOAIG TTapEABEI O TTPOYPAUUOTIOPEVOG XPOVOG, N ETTAYWYIKA €0TIa Ba eKTTEUWEI Eva
NXNTIKG O Kal N {Wvn XPOVOUETPNUEVOU HayeEIpépaTog Ba atTevepyoTroindei autépara.
Ma va aTTeEVEPYOTTOINOETE TO XPOVODIOKOTITH, ETTIAEETE TN {WUVN UOYEIPEUATOG PE
XPOVOOJIOKOTITN KAl TIATAGTE TO AVTIOTOIXO EIKOVIDIO AQAG. XTn ouvéxela, puBUioTE TO XpOvo
payeipéuaTog oTo «00» XPNOIUOTIOIWVTAG TO PUBUICTIKO.

Asitoupyia Booster

Ma va evepyoTroifgeTe auTh TN AeItoupyia, eMAEETE TNV €mMOUPNTA {WVN JayEIpéUaTOS Kal,
TN OUVEXEIQ, TIGTAOTE TO AVTIOTOIXO €IKOVidIo a@ng. MOAIG evepyoTroinBei n Acitoupyia, n
€vdeign yia Tnv emAgypévn Quvn payeipépatog Ba deigel «by kai n Aeitoupyia Booster Ba
€QApPUOOEl TN PEYIOTN 10XU.

Neiroupyia Keep warm

AuTr n Aeiroupyia puBuicel autéuaTa éva KaTAAANAo eTTiTred0 10XUO0G yia va diatnpeital

TO payelpePEVo @aynTo (eaTd. MNa va TNV EVEPYOTTOINCETE, ETTIAEETE TNV ETTIBUNNTA

QUovn POYEIPEPATOG KAI, OTN GUVEXEIQ, TTATAOTE TO AVTIOTOIXO €IKOVidIo agrg. MOAig
evepyotroinBei n Asitoupyia, n €voeIgn yia TNV €mAeypévn wvn hHayeipéuatog Ba deigel «cy.

AsgiToupyia Travong

MNa va otapatioeTe Tn dIadIKaoia YayEIPEPATOS Kal va SIATNPRACETE TIG ETTIAEYUEVEG
pubpioeig, TTaTACTE TO €IkOVidIo TTalong aeng. O1 evdeigelg o OAEG TIG QUIVEG HAYEIPEPATOG
Ba deiCouv «P» kal Ba oTapartioel n BEppavon.

‘Otav n Asitoupyia €ival evepyoTToiNUEéVn, HTTOPEITE VO XPNOIPOTTIOINCETE TA EIKOVISI AP
Movo yia Tnv TTalon, TNV EVEPYOTTOINON/ATTEVEPYOTTOINGT Kal TO KAEIdwUaA yia TTaIdId.
MatraTe Eavd 1o €IKovidlo TTAUoNG APAG yIa va GuVeXIOETE Tn dIAdIKOCIO HAYEIPEUATOG PE
TIG TTPONYOUUEVEG PUBIOEIG.

Zwvn FullFlex

MTropei va xpnoigotroinBei wg pia eviaia B€on payeipéuaTog f wg dUo dIoPOPETIKEG BETEIG,
avaAoya e TIG avaykeg 0ag.

ATtroteAeitan atrd dUo avedpTnTa TNVia Ta oTToia PTTOPOUV Va EAEyXOVTal EEXWPICTA.

Edv n Quvn FullFlex xpnoiyoTrolgital wg eviaia {wvn HayeIpéPATog, Ta HAYEIPIKE OKEUN
pTTopoUV va petakivnBoulyv atd Tn pia dwvn otnv GAAn diaTnpwvTtag To idio eTTiTredo 10XU0G
JE TN dwvn OTNV OTToIa €iXaV apyIKG TOTTOBETNOEN Ta PayeIpIKG oKeUN (n wvn auTtr Ba
armevepyotroinBei autéuata).

Edv xpnoiyotrolgite auTth TN {Wwvn wg aTopIKr {Wvn JAyEIPEUATOG, @POVTIOTE va
TOTTOBETAOETE TO OKEUOG OTO KEVTPO.

Moapadeiypata T0TToBETNONG Kal pn ToTToBéTnoNg okeuwv (Eik. 14).

MNpooTacia utrepxeiAiong
Edv xuBei otro100ATTOTE UYPO OTOV TTiVOKO EAEYXOU VW) N ETTAYWYIKN 0TI €ival o€ AeImoupyia,
n €TTaywyIKn €oTia 6a atevepyotroinBei autopaTa PeTd atrd 10 SeuTEPOAETTTA.
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AuTOPOTN ATTEVEPYOTTOINGT ao@aAgiag

H emaywyikr eoTia Ba amrevepyotroinBei autduaTta edv dev Exel pubuIoTEi 0 Xpdvog
MayeIPEPOTOG, €AV EXETE EEXATEI VO TNV ATTEVEPYOTTOINOETE 1} OTAV OEV XPNOIUOTIOIEITAI.
O1 TrpoeTTIAeypévol Xpdvol AeIToupyiag yia SIaQopeTIKG eTTITTEDA IGXUOG EUPaVIoVTal OTOV
TTOPAKATW TTiVAKQ:

Eninedo 1ox00¢ c |1 |3 1|4|5|6 |7 |8 |9
MpoemAeypévog Xpovog Aettoupyiag 8|8 (8 |4 |4 |4 ]2]2 |2
(wpeg)

Acikteg Trivaka eAéyyxou

‘Evde1§n utroAeirépevng BeppoTnTag

- Hemaywyikn eoTia diaBétel évoeign utroAemmépevng BeppdTnNTag o€ KABE dWvn
HayeIpEPOTOG.

- AutA n évdeign oag evnuEPWVEI TIOTE N {WVN JAYEIPEPATOG gival akOpa CEOTH).

- Orav otnv 006vn epgavicetal n Evoeign H n dwvn payeipéuarog eival akopa eoTn.

- Edv n évdeign uttoAeimméuevng BeppdTNTag yia hia CUYKEKPIPEVN JWvn HAYEIPEPATOG gival
avappévn, n duvn auth PTTopei va xpnaoipoTtroindei, yia rapddeiyua, yia va diatnpnBei To
@aynTo {e0TO A yIa va CUVEXIOTEI TO JAYEIPEPA UE TNV UTTOAEITTOPEVN BEPUOTNTA.

- Orav n quvn payeipéuaTtog Kpuwatel, n évoeign Ba ofAacel.

Ev6£|§n Mn evT(|_jopoU oKdpoug
To cupBo)\o - Ba ap(pc(wcnal otnv oeovr] érav xpncluonomml oKauog un enaymvng TO
okeUog dev gival cwoTd TOTTOBETNUEVO 1) N BACT TOu OKEUOUG BEV EXEI TN OWOTH BIAPETPO.
Edv xpelaoTei mepiocdTepo ammd 120 deuTepOAETTTA yia TNV TOTTOBETNON TOU TAWIoU, N
ETTAYWYIKA €0Tia Ba atrevepyoTToindei autduaTa.

MpakTikég oupuBoUAég

KatdAAnAa okeln

Ma BEATIOTN aTTOd0G0N, aKOAOUBAOTE AUTEG TIG OONYiEG:

- XpnoipoTtroinoTe Ta KAaTAAANAa payelpikd okeln yia KGO dwvn payeipéuaTtog (BAETTE
TivoKa).

- XpNOIUOTIOIEITE TTAVTA PAYEIPIKA OKEUN WE ETTITTEDO TTUBEVA KOl TO DIATNPEITE OKETTACUEVA.

- Ortav 10 TTEPIEXOUEVO PTATEI OE BPACUO, YUPIOTE TO KOUUTTI 0T B€0nN EAGXIOTNG ICXUOG.

KauoTtipag @ AIGuETPOG TOU OKEUOUG (Ccm)
Bon6nTikdg kauaTtApag 10-14

Hui-ypriyopog kauoTrpag 16-20

'pAyopog kauoThpag 22-24

Kauotrpag TpImrAiRg eAdyag WOK 24-26

Zwvn payeipéuatog e emaywyn @ 180 mm | 10-20

Zwvn payeipépatog FullFlex 10~20 x 25~40
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5. KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

KaBapiopog TnNG ETTaywyIKAG £0TiOG

- Mnv XpnOoIMOTIOIEITE ATPOTTOINTEG YIA TOV KABAPIOPO TWV ETTAYWYIKWY EGTIWV.

- Mpiv atmé Tov kKaBapiopo, BeRaiwbeite ATI 01 {WVEG HAYEIPEPATOG EiVal ATTEVEPYOTTOINUEVEG
Kal 0TI Oev ep@avigeral n £VOEIEN UTTOAEITTOPEVNG BEPUOTNTAG («H»).

Mpogidotroinon: Mnv xpnaigoTroleite AciavTikG oouyydpia i pagiddpia kabapiopou. H xpAon

TOU PTTOPE va Xapdgel TNV €MIQAVEIR TOU YUaAioU.

- Metd amd kdBe xprion, a@rRoTe TO TATO VA KPUWOEI Kal KABAPIOTE TO YIO VA AQAIPECETE
UTTOAEIUUOTO TPOPWV KOl AEKEDEG.

- AogaipéaTe apéowg TUXOV UTToAEippaTa aAaTiou A {ayapng, kKaBwg pTropei va xapdgouv Tnv
ETTIPAVEIA TOU YUOAIOU.

- KaBapioTe TNV emaywyIkA €oTia pe éva paAakod Travi, XapTi koudivag ry €101k TTpoidv
kaBapiopoU (akoAouBroTe TIG 0dnyieg TOU KATAOKEUAGTTH).

KaBapiopog Tng e0Tiag agpiou

Mpiv atré otroladnToTe epyacia kaBapiopyou ;A CUVTAPNONG, OTTOCUVOECTE TNV £CTIA UypaEPioU

atré 10 OikTuo. MNa va TTapareiveTe Tn diIdpkela (wAG TNG £0TIAG, €ival ATTapaiTNTO Vva TV

koBapifeTe TakTIKG. OTAV TO KAVETE AUTO, ONUEIWOTE TA £EAG:

- Ta ggayi€ pépn Kai n yudAivn emedveia Tpémel va kabapidovral pe xAiapd vepd. ATToQuyeTe
N XPAoN AEIOVTIKWY TTPOIOVTWY KaBapiouou 1 SIaBpwTIKWY OUCIWY TTOU UTTOPE va
TTPOKAAEoOUV {NuIG 0TO GUAATO 1) va Xapagouv TO YUOAI.

- To agaipolpeva £E0PTAPATA TOU KAUOTHPA TTPETTEl VO TTAEvovTal PE (E0TO OATTOUVOVEPO
METE 116 KABE Xprion. BeBaiwbeite OTI £€xETE APAIPETEI TO UTTOAEIMPATA TPOPUWIV TTOU £XOUV
eTIKaBioel.

- To autéparo ytroudi TTpéTTel va KaBapiletal TTEPIOdIKA PE pia un METOAAIKA BolupToa. MeTd
Tov KaBapiopd, BePaiwBeite OTI N avAPAEEN €ival KOVOVIKG EVEPYOTTOINUEVD.

- Hem@aveia Tou avogeidwTtou xaAuBa kal GAAwV O10epEVIwY £§aPTNUATWY UTTOPET va
KOTOOTPAQEN a1 TNV £TTAQPH PE VEPO WE UYWNA CUYKEVTPWAON AAGTWYV 1) SIABPWTIKWY
KaBaPIOTIKWV PHECWV (TTOU TTEPIEXOUV GUIGPOPO). MNa va TTaparteiveTe Tn didpkela JwAg
TOUG, OUVIOTATOI VO Ta EETTAEVETE PE VEPO KOI VO T OTEYVWVETE KAAG YIO va OTTOPOKPUVETE
TUXOV OTayOvEG i} GAAa uypd.

- Merd atmé kGO Xprion, OKOUTTIOTE TNV £MQAVEID TNG £0TIAG PE €va Uypod TTAvi yia va
QATTOJOKPUVETE TN KOV ) Ta UTTOAEippaTa @aynTol. H yudAivn em@dveia TpETel va
KoBapideTal TaKTIKG PE (0TS vePO Kal Pn SIaBPpwTIKG KaBapIaTIKA.

- AQNOTE TIG OXAPEG VA KPUWOOUV EAAPPWG. AQaIPEDTE TIPOCEKTIKA TIG OXAPES OTTO
TNV €oTia. ToroBeTAGTE T 0TO VEPOXUTN KAl OQAIPESTE TUXOV UTTOAEIpaTa gayntoU A
AiTTouG pE pia pn METAAAIKR BoUupToa Kal OaTTOUVOVEPO. =ZETTAUVETE TIG OXAPEG ME VEPOS Kal
OTEYVWOTE TIG KOAd TTpIV TIG TOTTOBETAOETE Eava oTn B€an Toug.

AQaIpEaTE TTPWTA TUXOV UTTOAEIUPATA TPOPWV ) AITTOUG PE Pia EUOTPA KEPAMIKWY ECTIWV (OEV
epIAapBaverar).

Evw n emedveia gival akdua {eaTh, XpNOIKOTIOINOTE KATAAANAO KABAPIGTIKG Kal XapTi Koudivag
yla va TNV KaBapioETE. 2Tn OUVEXEIQ, OKOUTTIOTE TNV PE éva Uypo TTavi Kal OTEYVWOTE TNV KAAG.
AgaipéoTe TuxOV evatropeivavTa @UAAA aAoupiviou | TTAQOTIKA JEPBPAVN Kal OTTOUAKPUVETE
apéowg TN Aiwpévn {axapn A Ta TPO@IUA JE UYWNAR TTEPIEKTIKOTNTA O€ {axapn TTOU £XOUV
emKaBioel otV EMQAVEIQ.

Mnv xpnoipotroigite pagiAapia atrd xaAUBdIvO POAA ) ETTIBETIKA i} AEIavTIKG KaBapIoTIKA, OTTwG
KoBapIoTIKG o€ pop@r) OTTPEL. MTTOPEITE Va XPNOIMOTIOINCETE Pia KATAAANAN {UoTpa TTou AEN
mepihapBaveral (Eik. 15).
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KaBapiopog BaABidwv agpiou

Me Tnv TTdpodo Tou xpdvou, gival auvnBeg o1 BaABideg agpiou va @pdlouv amrd
guoowpeuon PUTTWY (KOPEVO AITTOG, UTTOAEINPOTA TPOPWY, UYPA K.ATT.), Ol OTTIoiEG UTTOpOUV
va gytrodicouv Tn diaguyr] Tou agpiou. MNa va To ammo@uyeTe auTtd, KaBapioTe Ta GTOMIA TOU
KOUOTAPA Kal TO E0WTEPIKO TwV BaABidwyv agpiou pe éva atToOAITTAVTIKO PETO.

Inueiwon: Auth n diodikagia PTTopei va eKTEAETTEI HOVO aTTO £EEIBIKEUPEVO TEXVIKO.

6. ENIAYZH NMPOBAHMATQN

> € OPIOWEVEG TTEPITITWOEIG, TO COAAUOTA TTOU £vVTOTTI(OVTal TTOPOUV £UKOAQ va dlopBwBouv.
Mpiv emKoOIVWVACETE PE TO KEVTPO £EuUTTNPETNONG TG Cecotec, BeBaiwbeite OTI Bev €xel
OIAKOTTEI N TTAPOXT AEPIOU KAl NAEKTPIKOU PEUUOTOG.

- EAéyEre 6m dev €xel uTtdpEel SIaKoTTA PEUPOTOG.

- A@ouU kaBapioeTe TNV TTAAKQ, GPOVTIOTE VA Tn OTEYVWOETE KAAG.

- Edv, katd TnVv gvepyotroinon Tou Tivaka, EPavIioTei 0TV 006vn £vag KwIKOG QAAUATOG,
avaTpEETe OTOV TTAPAKATW TTivaKa.

- Edv o mivakag dev pmropei va atrevepyotroindei pe To glkovidio agrg on/off, atroouvdéoTe
TOV OTT0 TO BiKTUO.

Emraywyikég eoTieg

O1 {wveg payeIpEPATOG Eival BPWHIKEG.

EAéyEre yia kapéva uttoAgippaTa Tpogipwy. PpovTioTe va KaBapileTe TNV ETTAYWYIKA £O0TIO HETA
atroé KGO xpron.

H évdei§n utroAermépevng BeppdTnTag dev avdpel.
Edv n Qwvn payeipéuatog gival apkeTd {eaTr| Kai n évOeign utToAeimépevng BepudTnTag dev
avapel, ETIKOIVWVAOTE PE TO €TTIONUO KEVTPO e§UTTNPETNONG TNG Cecotec.

Kwdikoi BAaBwv

Kwbikdg Artia AUon

o@AAatTog

[ Agv evTtomiotnke TomoBetoTe T0 TAYi TNV EMBULKNTH {WVN HAYELPEUATOG.

= OKAPOG

EO S@aAua tpo@odooiag | ENéyEte Tn oUvdeon f amoouvSéaTe Tnv mapoxn
pELHATOG pevpaTOG.

AVTIKOTAOTAOTE TNV MAAKETA TPOPOS0aiag peATOC,

EA S@dAua tpogodooiag | ENéy&te Tn oUvdeon fy amoouvSEaTe TNV mapoxn

PELUATOG pevUATOG,.

AVTIKATAOTNOTE TNV MAAKETA TPOPOS0Tiag pEVUATOC.

ENéyEte 6T Sev éxel umapEel Slakomr peLUATOG.
E1 YYnAr aptnplaki TuvdéoTte Eavd Tn OUOKELN OTO NAEKTPIKS SiKTUO.
mieon
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E2 XaunAn taon ENéy&te 611 bev €xel umapEel Slakomr peLUATOG.
JuvbéoTe ava Tn oUOKEUH OTO NAEKTPIKO SikTuOo.

E3/E4 YnepOépuavon AQNOTE TNV EMAYWYIKN E0TIO VA KPUWOEL Kal
EVEPYOTTOINOTE TNV avd.
F3/F5 S@Aaiua alobntrpa EMKOIVWVNOTE e TO EMONUO KEVTPO EUITNPETNONG TNG
F9/FA Beppokpaaiag Cecotec.
(BpaxukUKAwpa N

QVOIKTO KUKAWUQ)

©06pufol TTOU EKTTEUTTEI N ETTOYWYIKK ECTIO

- Karté Tn SIGpKEIa TOU POYEIPEPATOG, Eival PUAIOAOYIKO Ol ETTAYWYIKEG EGTIEG VA KAVOUV
BopuBoug 6TTwG oPUPIYUa ) KpGToug. MoAAoi atrd auToug Toug BopURoug TTpokaAoUvTal
atrd TN XPron OKEUWVY We pn emTitredn Bdon A okeuwyv atrd SIaQOPETIKA UAIKA TO éva TTAvVwW
0TO GAAO.

- O1846puBol auToi TTolkiAouv avaAoya e Ta doXEia TTou XPNOIKOTToIoUVTAl KAl TV
TT006TNTA TOU PaynToU TTOU YOYEIPEVUETAI Kal OEV UTTOBEIKVUOUV BAGRN.

- EmmAéov, n eaywyikn oTia gival eE0TTAICUEVN e ECWTEPIKO AVEUICTAPA TTOU
EVEPYOTTOIEITAI KATA TN SIGPKEIA TOU payEIPEPATOS. AUTOG O AVENIOTAPAG Ba ouveyioEl
va AEITOUPYEi Kal HETA TNV OTTEVEPYOTTOINGT TNG ETTAYWYIKAG ECTIAG YIA TOV EAEYXO TNG
Bepuokpaaciag.

- Autdg o B6puog gival atroAUTWG QUOIOAOYIKOG KaI aTTOTEAEI HEPOG TNG TEXVOAOYiag
ETTAYWYNG.

EoTieg agpiou

O kauoTApag dev avdfel A n @Adya Sev gival opoidGpoPPN.
EAéyEre oTI:

- Ta oTopIa TOU KauaTAPa Jev ival ppayuéva.

- OAa 1a pépn Twv KAUGTHPWY Eival CWOTA TOTTOBETNHEVA.

- Aev umtdpyouv peupaTta yupw atrd ToV KauoTrpa.

H @Abéya oBRvel 6TaV A@AVETE TO KOUWTTI.

EAéyEre o1

- 'Exete méoel oTaBepd TO KOUUTT EAéyXOU.

- 'EXETE KPATAOEI TO KOUNTTI EAEYXOU APKETA TTaTnUéVO. AUTO Ba evepyoTTOINOEl TO GUCTNHA
BeppoaToIxXEiwv pong agpiou.

- To oTopI0 TOU CUCTAPATOG acPaAeiag Tou Beppolelyoug dev gival GPAYUEVO.

H @Aéya oBrvel 6Tav To KoupTri yupioel oTnv eAdxioTn 10X0.

EAéyETe O1I:

- Toa oTopIa agpiou TOUu KAuoTAPa Bev gival @payPEva.

- Aev umtdpyouv peupaTta yupw atrd ToV KauoTrpa.

- 'Exete yupioel cwaoTd 10 KoupuTri oTnv eAAxIoTn B¢on.

To okeUog gival aoTaBég oTNV £OTIiA.

EAéyETe O1I:

- To okevog dev TTAPAPOPPWVETAI KaI N BAON TOU OKEUOUG €ival EVIEAWG ETTITTEDN.
- To okelog gival KaAG TOTTOBETNPEVO OTO KEVTPO TNG {WVNG MAYEIPEUATOG.

EoTieg agpiou
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O kauoTRpag dev avdfel A n @Adya Sev gival opoidpopPn.

EAéyGre oTI:

- Ta oTépIa agpiou TOU KAUOTAPO BeV gival payuéva.

- OAa 10 KIvoUueva pépn Twv KAUoTAPWV €ival KATAAANAG ac@OAICHEVA.
- Agv umtdpxouv pedpaTta yUpw atré ToV KAuaTHpd.

H @Adya oBRvel OTaV A@RVETE TO KOUWTTI.

EAéygre o1

- héoTe TO KOUPTTI HEXPI TEPUA TTPOG TO KATW.

- KpartioTe matnuévo To KOUPTT I aPKETH WPA WOTE VA EVEPYOTTOINOE TO BEPUOTTOIXEIO.
- To otépio Tou cuoTApATOG aoPaAeiag Tou Beppolelyoug dev gival PPayUEVo.

H @Abéya oBrvel 6Tav To KOUUTTi yupioel oTnv eAdxioTn 10X0.
EAéyGre OTI:

- Ta oTépIa agpiou TOU KAUOTAPO BeV gival payuéva.

- Agv uttdpyouv pelparta yupw atd Tov KauaThpa.

- 'Exete yupioel cwaoTd 10 KOUUTTi 0TNV eAdxIoTn B€on.

To okelog dev gival oTaBepd oTO MIATO.

EAéyGre OTI:

- To kdTw péPog Tou oKeUOUG gival EVTEAWG TTITTEDO.

- To OKeUOG €ival CWOTA KEVTPAPIOUEVO GTOV KAUOTAPA.
- Hypikia dev gival aveaTpappévn.

7. TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EX

Avagopd tpoidvTtog: EUO1_100498
Mpoidv: Bolero Squad GI 3500 Hybrid FullFlex

Mivakeg ERP
TUmog mpoidvTog Evtoixiopévn eotia agpiou pe emaywyikn
£0TIO HAYEPEPOTOG
. . PIN CODE:
Katnyopia Katnyopia 3 2575DN33174
Kataokevaotng CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
Av. Reyes Catolicos, 60,
46910, Alfafar (Valencia) - ESPANA
Taon/Zuxvotnta AC 220-240V, 50/60 Hz, 3,5 kW
(OvopaoTikn) HAektpikA mpootacia Katnyopia |
2T0lxEl0 avapopag EUO01_100498
TUmog agpiov G20 @ 20mbar
TUMog KavoTARpa Wok lpriyopo Hui-ypriyopn BonOntikd
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Kavotripag EE

54,5%

N/A N/A N/A

Eotieg agpiouv EE

54,5%

H eoTia agpiou €xel puBUIOTE yIa va AEITOUPYEI JE PUOIKO AEPIO KOl O UTTOAOYIOUOI EVEPYEIOKNAG
amédoong €xouv TrpaypaToTroindei ue uoikd aéplo. EGv n Tpotromroinan yivetal yia uypaépio
(Boutavio/Trpotravio), ol TIUEG TNG EvepyelakAg ATTEBEIENG evOEXETAI VA TPOTTOTTOINBOUV.

J0upolo

A&ia

Movada

Avagpopd povtélou

EU01_100498 Bolero Squad Gl 3500 Hybrid FullFlex

Tumog eotiag

Evtolxiopévn eotia agpiou pe emaywyikn otia

HayelpEuaTog

ApIBUOG EMAOYIKWV SIAKOTITWV YIA TOUG 2
TPOPOAEIG ri/Kal TIG DECEIC PaYEIPEUATOG
Zwvn 1 Avw 8e€1d Cwvn

Texvoloyia O€éppavong (emaywyikég
£0TieG KAl OE0EIC HAYEIPEUATOG, EOTIEG
aKTIvoBoAiag, KAT.)

ZWVEC PAYEIPEUATOC UE EMAywWYN Kal {WVEG

HayelpEUaTog

T0pBoho

Aia

Movada

SIAUETPOG TNG WPENUNG TTEPLOXIG KAOE
NAEKTPIKOU ONUEIOU pHayELpEUATOC,
oTpoyyulomoinpévn oTa MANCIEoTEPA 5
mm.

MNa KukAIka onueia r B€oELg payelpEpaTog:

180

TMa un KUKAIKoUG TipoBoAeic 1y Béoelg
HAYEIPEUATOC: TIAATOG KAl PKOG TNG
WPENUNG TIEPLOXTG KABE TIpoBoléa iy
0€onG payelpéuatog, GTpoyyulomolnuéva
ota mMANoléaTepa 5 mm.

Katavalwon evépyelag avd Aaumtipa n
B¢on payeipéuatog, umoloylopévn avd kg

C .
NAEKTPIKO
payeipepa

192,7

Wh/Kg

Zwvn 1

Katw &e€1d Cwvn
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Texvoloyia B€ppavong
(emaywyIkEg £0TiEG KAt ZWVEG PAYELPENATOC PE EMaywyN Kal {WVEG HAYEIPEUATOG
B€0€1G payElPEaTOC, EOTIEG
akTivof3oAiag, KAm.)

JUpBoro Aéia Movada

lMa kKukAika onueia R
B¢o¢1g payelpéuatoc:
SIAPETPOG TNG WPENIUNG
TIEPIOXNG KABE NAEKTPIKOU (%) 180 mm
OnUEIOU payEIPERATOG,
oTpoyyulomotnpévn ota
mAnotéotepa 5 mm.

la pn KUKAIkoug IpoPoleiG iy
B€0g1G payElpEUaTOG: TTAATOG
Kal UAKOG TNG WPENNG

TIEPLOXNG KAOE TpoBoAéa mm
1 B€on¢ payelpéuatog,
oTpoyyulomolnuéva ota W -
mAnotéotepa 5 mm.

Katavd\won evépyelag ava
Aaumtripa n Geon’payslpsuaroc, EC AP payEioepa 192,4 Wh/Kg
umohoylopévn avd kg

Katavadhwon evépyelag Tng

€oTiag, umoloylopévn avd kg EC nAeKTPIKN £0Tia 1926 Whikg

Edv dev gival og Acitoupyia kapia {wvn YayEIPEPATOG (ETTAYWYIKN), N €0Tia Ba atrevepyoTroinOei
autépaTta PeTd até 1 Aemrté*. H katavdAwaon evépyelag o€ KAT@oTaoN OTTEVEPYOTTOINGNG €ival
MiKpoTEPN a1rd 0,48 W.

*Xwpig va ekTeAéTETE OTTOIOOATIOTE AEITOUPYia GTOV TTivaKa EAEYXOU.

O1 TEXVIKEG TTPODIAYPAPEG EVOEXETAI VO aAAGEOUV XwpiG TTponyoUpevn €190TT0INON YIa TN

BeATiwon TNG TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.
Karaokeuaopévo atnv Kiva | Zxediaopévo otnv lomravia
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