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NOTA
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ES .« La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR « H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKHA Kl I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gowg « 1ded gl ssobad eds et ait s I0ogdiseln It 10gIoss idzel),
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

- La instalacion y conexion del aparato deben ser realizadas
por especialistas autorizados. El fabricante no se hace
responsable de los danos causados por errores de
instalacion o conexion.

- El aparato debe estar bien equipado e instalado en un
mueble de cocina y una encimera apta y homologada.

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

- ADVERTENCIA: si la superficie esta resquebrajada,
desconectar el aparato para evitar la posibilidad de choque
eléctrico.

- Durante el uso el aparato se pone caliente. Conviene evitar
tocar los elementos calefactores situados en el interior.

- ADVERTENCIA: el aparato y sus partes accesibles pueden
ponerse calientes durante el uso. Conviene tener en cuenta
evitar los elementos calefactores. Los nifios menores de
8 anos deben mantenerse alejados a menos que sean
continuamente supervisados.

- Norealice la limpieza de este aparato a vapor.

- Objetos metdlicos tales como, cuchillos, tenedores,
cucharas y tapas no deberian colocarse sobre la superficie
de la encimera ya que estos pueden ponerse calientes.

- Después del uso, detener el funcionamiento de la encimera
mediante su dispositivo de control y no con el detector de
recipientes.

- Este aparato no esta destinado a funcionar por medio de un
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temporizador externo o de un sistema de control remoto
separado.

ADVERTENCIA: cocinar sin vigilancia sobre una encimera
con grasa o aceite puede ser peligroso y puede tener como
resultado un fuego. NUNCA intentar extinguir un fuego con
agua, se debe desconectar el aparato y entonces cubrir las
llamas, por ejemplo con una tapa o una manta ignifuga.
PRECAUCION: el proceso de cocinado debe ser supervisado.
Un proceso de cocina debe ser vigilado continuamente.
ADVERTENCIA: peligro de fuego: no colocar objetos sobre
las superficies de cocinado.

ADVERTENCIA: usar solo las protecciones de encimera
disefiadas por el fabricante del aparato de cocina o
indicadas como adecuadas por el fabricante del aparato
en las instrucciones de uso o las protecciones de encimera
incorporadas en el aparato. El uso de protecciones
inapropiadas puede causar accidentes.

El aparato no debe ser instalado detras de una puerta
decorativa para evitar el sobre calentamiento.

Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formacion apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los nifos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin
supervision.

Retire todas las etiquetas y autoadhesivos del cristal
ceramico.

No modifique el aparato de ninguna forma.

La placa de induccién no se puede utilizar como superficie
de apoyo o de trabajo.
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El aparato debe estar conectado a tierra de acuerdo con las
normas locales.

No cologue el aparato encima de un lavavajillas o una
secadora para evitar que el vapor lo dane.

Apague las zonas de calentamiento después del uso.

Vigile la coccién de alimentos muy grasos o aceitosos para
evitar incendios.

Peligrodeincendio: No deposite objetos sobre las superficies
de coccion.

Tenga cuidado de no quemarse mientras o después de
utilizar el aparato.

Aseglrese de que ningln cable de ningun aparato fijo o
movil toque el cristal o los utensilios de cocina calientes.

Si el cable de alimentacion esta dafado, debe ser sustituido
por el Servicio de Asistencia Técnica Oficial de Cecotec o por
personal cualificado similar con el fin de evitar un peligro.
Los objetos magnéticos (tarjetas de crédito, disquetes,
calculadoras, etc.) no deben colocarse cerca del aparato
conectado.

No cubra nunca el aparato con un pafio o una ldmina de
proteccién para evitar sobrecalentamiento e incendios.

Los utensilios de cocina con fondo desgastado o darfado
pueden dafar el cristal ceramico.

La arena u otros materiales abrasivos pueden dafar el
cristal ceramico.

Evite que caigan objetos de cualquier tamarno sobre el panel
vitroceramico.

No golpee los bordes del cristal con los utensilios de cocina.
Aseglrese de que el aparato esté suficientemente ventilado
segln estas instrucciones.

No ponga ni deje los utensilios de cocina vacios sobre la
placa de induccién.

BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE 7



Elazlcar, los materiales sintéticos o las ldminas de aluminio
no deben entrar en contacto con las zonas de calentamiento.
Estos pueden provocar roturas u otras alteraciones del
panel vitroceramico por enfriamiento: encienda el aparato
y saquelos inmediatamente de la zona de coccidn (tenga
cuidado de no quemarse).

No coloque nunca recipientes calientes sobre el panel de
control.

Si hay un cajén debajo del aparato empotrado, aseglrese de
que el espacio entre el contenido del cajény la parte inferior
del aparato es lo suficientemente grande (2 cm). Esto es
esencial para garantizar una correcta ventilacion.

No guarde nunca objetos inflamables (p. e]. aerosoles) en el
cajon situado debajo de la placa de induccién. Los cajones y
su contenido deben ser termorresistentes.

Precauciones en caso de averia: si detecta una averia,
apague el aparato y desconecte la alimentacién eléctrica.
La reparacion del aparato la han de realizar profesionales
cualificados. No intente arreglar el aparato por su cuenta.
Aseglrese siempre de que los utensilios de cocina estan
bien centrados sobre la zona de coccion. El fondo de los
utensilios de cocina debe cubrir lo mas posible la zona de
coccion.

El campo magnético del aparato puede influenciar el
funcionamiento de marcapasos cardiacos. Para mas
informacién, acuda a la tienda donde ha comprado el
producto o consulte con un médico. Estos dispositivos deben
cumplir con la Directiva 90/385/CEE del Consejo de la UE del
20 de junio de 1990y con las EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.
No use recipientes de aluminio o de material sintético para
evitar que se fundan por el calor residual de las zonas de
coccion.
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- Nunca intente apagar un fuego con agua, apague el aparato

y cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o una manta
ignifuga.

USAR UN UTENSILIO DE COCINA DE MALA CALIDAD O
CUALQUIER ADAPTADOR DE INDUCCION PARA UTENSILIOS
DE COCINA NO MAGNETICOS SUPONE UN INCUMPLIMIENTO
DE LA GARANTIA. CECOTEC NO SE HACE RESPONSABLE DE
LOS DANOS CAUSADOS A LA PLACA DE INDUCCION Y/0 SU
ENTORNO.

BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE 9



SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

10

The installation and connection of the appliance must be
carried out by authorised specialists. The manufacturer is
not liable for damage caused by installation or connection
errors.

The appliance must be properly fitted and installed in a
suitable and approved kitchen unit and worktop.

This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.

WARNING: if the surface is cracked, unplug the appliance to
avoid electric shock.

The appliance heats up during use. Avoid touching the
heating elements inside.

WARNING: the appliance and its accessible parts may heat
up during use. Be careful with the heating elements. Children
under 8 years of age should be kept away from the appliance
unless continuously supervised.

Do not steam-clean the appliance.

Metal objects such as knives, forks, spoons, and lids should
not be placed onthe surface of the hob, as they could become
hot.

After every use, switch off the hob using the control panel.
Do not wait untilthe hob turns off automatically as there are
no longer any pots and pans placed on it.

The appliance is not intended to operate by means of an
external timer or a separate remote-control system.
WARNING: unattended cooking on a greasy or oily hob can
be dangerous and may result in a fire. NEVER attempt to

I BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

extinguish a fire with water. Switch off the appliance and
cover the flames, e.g., with a fireproof lid or blanket.
CAUTION: always supervise the cooking process.
Continuously monitor the cooking during operation.
WARNING: fire hazard. Do not place objects on the cooking
surfaces.

WARNING: only use hob protectors designed by the kitchen-
appliance manufacturer or found to be suitable by the
latter in the instructions for use, or corresponding built-in
hob protectors. The use of unsuitable protectors can cause
accidents.

Do not install the appliance behind a decorative panel to
avoid overheating.

This appliance can be used by children aged from 8 years
and above and people with reduced physical, sensory or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Children must not play with the appliance.
Cleaning and user maintenance should not be carried out by
unsupervised children.

Remove all labels and stickers from the ceramic glass.

Do not modify the appliance in any way.

The induction hob cannot be used as a support or work
surface.

The appliance must be earthed in accordance with local
regulations.

Do not place the appliance on top of a dishwasher or tumble
dryer to avoid steam damage.

Turn off the cooking zones after use.

Monitor the cooking of very fatty or oily foods to avoid fire.
Risk of fire: Do not place any objects on the cooking surface.
superficies de coccion.
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Be careful not to burn yourself while or after using the
appliance.

Make sure that no cords of any fixed or mobile appliance
touch the glass or hot cookware.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the
official Cecotec Technical Support Service or by a similarly
qualified person to prevent hazards.

Magnetic objects (credit cards, calculators, etc.) must not be
placed near the appliance when plugged in.

Never cover the appliance with a cloth or protective film to
prevent overheating and fire.

Cookware with worn or damaged bottoms can damage the
ceramic glass.

Sand or other abrasive materials may damage the ceramic
glass.

Prevent objects of any size from falling onto the ceramic-
glass panel.

Avoid hitting the edges of the hob with cookware.

Make sure the appliance is sufficiently ventilated according
to these instructions.

Do not place or leave empty cookware on the induction hob.
Sugar, synthetic materials, or aluminium foil must not come
into contact with the cooking zones. These may cause
breakage or other damage to the ceramic-glass panel due
to cooling: switch on the appliance and remove them from
the cooking area immediately (being careful not to burn
yourself).

Never place hot containers on the control panel.

If there is a drawer under the built-in appliance, make sure
there is enough space between the contents of the drawer
and the bottom of the appliance (at least 2 cm). This is
essential to ensure proper ventilation.

BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

Never store flammable objects (e.g., aerosols) in the drawer
under the induction hob. Drawers and their contents must
be heat resistant.

Precautions inthe event of a fault: if you notice a fault, switch
off and unplug the appliance.

The appliance must be repaired by qualified professionals.
Do not try to fix the appliance yourself.

Always make sure that cookware is well centred on the
cooking area. The bottom of the cookware should cover as
much of the cooking area as possible.

The magnetic field of the appliance may affect the operation
of pacemakers. For further information, please contact the
purchase store or refer to a doctor. These devices must
comply with EU Council Directive 90/385/EEC of 20 June
1990 and with EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Do not use aluminium or synthetic containers to prevent
them from melting due to the residual heat of the cooking
zones.

Never try to put out the fire with water, switch off the
appliance and cover the flame, for example, with a lid or a
fireproof blanket.

USING POOR QUALITY COOKWARE OR ANY INDUCTION
ADAPTER FOR NON-MAGNETIC COOKWARE IS A BREACH
OF WARRANTY. CECOTEC IS NOT LIABLE FOR ANY DAMAGE
CAUSEDTOTHEINDUCTIONHOBAND/ORITSSURROUNDINGS.

BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE I 13



INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

14

Linstallation et la connexion de lappareil doivent étre
realisées par des spécialistes autorisés. Le fabricant n'est
pas responsable des dommages causés par des erreurs
d'installation ou de connexion.

L'appareil doit étre correctement équipé et installé dans
un meuble de cuisine et un plan de travail appropriés et
approuves.

Cetappareilestconcupourunusagedomestique uniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.

AVERTISSEMENT : si la surface est fissurée, débranchez
l'appareil pour éviter tout risque de choc électrique.
Pendant utilisation, l'appareil devient chaud. Evitez de
toucher les éléments chauffants a l'intérieur.
AVERTISSEMENT : lappareil et ses pieces accessibles
peuvent devenir chauds pendant lutilisation. Evitez de
toucher les éléments chauffants. Les enfants de moins de 8
ans doivent rester éloignés de l'appareil et étre surveillés a
tout moment.

Ne nettoyez pas cet appareil a la vapeur.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes,
les cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur
la surface de la plaque, car ils peuvent devenir chauds.
Apres utilisation, arrétez le fonctionnement de la plaque
a travers son dispositif de contrdle et non a travers le
détecteur d'ustensiles de cuisson.

Cetappareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
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minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
AVERTISSEMENT : cuisiner sans surveillance sur une plaque
de cuisson grasse ou huileuse peut étre dangereux et
provoquer un incendie. N'essayez JAMAIS d'éteindre le feu
avec de l'eau, vous devez éteindre l'appareil et couvrir les
flammes, par exemple avec un couvercle ou une couverture
anti-feu.

ATTENTION : le processus de cuisson doit étre contrélé. Un
processus de cuisson doit étre surveillé en permanence.
AVERTISSEMENT : risque d'incendie. Ne placez pas d'objets
sur la plaque.

AVERTISSEMENT : n'utilisez que des protections de plague
concues par lefabricantouindiquées commeappropriées par
le fabricant dans le manuel d'instructions ou des protections
de plaque fournies avec lappareil. Lutilisation d'une
protection inappropriée peut provoquer des dommages.
L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative pour éviter la surchauffe.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris les risques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.

Retirez toutes les eétiquettes et tous les autocollants du
verre céramique.

Ne modifiez pas l'appareil de quelque maniere que ce soit.
La plaque a induction ne peut pas étre utilisée comme
support ou comme plan de travail.

L'appareil doit étre mis a la terre conformément aux
reglementations locales.
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Ne placez pas l'appareil sur un lave-vaisselle ou un seche-
linge pour éviter tout dommage causé par la vapeur.
Eteignez les foyers apres utilisation.

Surveillez la cuisson des aliments tres gras ou huileux pour
éviter les incendies.

Risque d'incendie : Ne placez pas d'objets sur les foyers.
Veillez a ne pas vous briler pendant ou apres l'utilisation de
l'appareil.

Veillez a ce qu'aucun cable d'un appareil fixe ou mobile ne
touche le verre ou l'ustensile de cuisson chaud.

Si le cable dalimentation est endommagé, il doit étre
substitué par le Service d'Assistance Technique officiel de
Cecotec ou pardu personnelqualifié pour éviter des dangers.
Les objets magnétiques (cartes de crédit, disquettes,
calculatrices, etc.) ne doivent pas étre placés a proximité de
'appareil en fonctionnement.

Ne recouvrez jamais l'appareil d'un chiffon ou d'un film de
protection pour éviter toute surchauffe et incendie.

Les ustensiles de cuisson dont la partie inférieure est usée
ou endommagée peuvent endommager le verre céramique.
Le sable ou d'autres matériaux abrasifs peuvent
endommager le verre céramique.

Evitez de laisser tomber des objets de toute taille sur le
panneau ou le verre céramique.

Ne frappez pas les bords de la plaque avec des ustensiles
de cuisson.

Assurez-vous que lappareil est suffisamment ventilé
conformément a ces instructions.

Ne placez pas et ne laissez pas d'ustensiles de cuisson vides
sur les foyers.

Le sucre, les matériaux synthétiques ou les feuilles
d'aluminium ne doivent pas entrer en contact avec les zones
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de cuisson. Ceux-ci peuvent provoquer des ruptures ou
d'autresdommagesaupanneauenraisondurefroidissement
: allumez l'appareil et retirez-les immédiatement du foyer
(faites attention a ne pas vous brQler).

Ne posez jamais de récipients chauds sur le panneau de
controle.

S'ily a un tiroir sous l'appareil encastré, assurez-vous que
l'espace entre le contenu du tiroir et la partie inférieure de
'appareil est suffisamment grand (2 cm). Cela est essentiel
pour assurer une bonne ventilation.

Ne stockez jamais d'objets inflammables (comme des
aérosols) dans le tiroir situé sous la plaque a induction. Les
tiroirs et leur contenu doivent étre résistants a la chaleur.
Précautions a prendre en cas de défaut : si vous détectez un
défaut, éteignez l'appareil et débranchez-le.

La réparation de lappareil doit étre effectuée par des
professionnels qualifiés. N'essayez pas de réparer l'appareil
vous-méme.

Veillez toujours a ce que l'ustensile de cuisson soit bien
centré sur le foyer. La partie inférieure de l'ustensile de
cuisson doit couvrir la plus grande partie possible du foyer.
Le champ magnétique de lappareil peut altérer le
fonctionnement des stimulateurs cardiaques. Pour plus
d'informations, veuillez contacter le magasin ol vous avez
acheté le produit ou consulter un médecin. Ces appareils
doivent étre conformes a la directive 90/385/CEE du Conseil
de U'UE du 20 juin 1990 et aux normes EN 45502-2-1, EN
45502-2-2.

N'utilisez pas de récipients en aluminium ou en matiere
synthétique pour éviter qu'ils ne fondent a cause de la
chaleur résiduelle des foyers.

N'essayez jamais d'éteindre un feu avec de l'eau, éteignez
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lappareil et couvrez la flamme, par exemple avec un
couvercle ou une couverture anti-feu.

LUTILISATION D'UN USTENSILE DE CUISSON DE MAUVAISE
QUALITE OU D'UN ADAPTATEUR D'INDUCTION POUR UN
USTENSILE DE CUISSON NON MAGNETIQUE CONSTITUE
UN NON-RESPECT DE LA GARANTIE. CECOTEC N'EST PAS
RESPONSABLE DES DOMMAGES CAUSES A LA PLAQUE A
INDUCTION ET/OU A SON ENVIRONNEMENT.,
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flr neue
Benutzer auf.

Die Installation und den Anschluss des Gerats von
autorisiertem Fachpersonal durchfuhren zu lassen. Der
Hersteller haftet nicht fir Schaden, die durch Installations-
oder Anschlussfehler entstehen.

Das Gerat muss ordnungsgemafd ausgestattet und in eine
geeignete und zugelassene Kuchenzeile und Arbeitsplatte
eingebaut sein.

Dieses Gerat ist ausschliefdlich fir den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fur die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Biros
bestimmt.

WARNUNG: Wenn die Oberflache rissig ist, trennen Sie das
Gerat vom Stromnetz, um die Gefahr eines elektrischen
Schlags zu vermeiden.

Wahrend des Gebrauchs wird das Gerat heifd. Vermeiden Sie
es, die Heizelemente im Inneren des Gerats zu berthren.
WARNUNG: Das Gerat und seine zuganglichen Teile kbnnen
wahrend des Gebrauchs heifd werden. Es sollte darauf
geachtet werden, dass keine Heizelemente verwendet
werden. Kinder unter 8 Jahren sollten ferngehalten werden,
wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

Reinigen Sie dieses Gerat nicht mit Dampf.
Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf die Oberflache des Kochfeldes gelegt
werden, da sie heifd werden kdnnen.

Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch mit dem
Steuergerat und nicht mit dem Kochgeschirr-Detektor aus.
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Dieses Gerat ist nicht fUr den Betrieb mit einer externen
Zeitschaltuhr oder einem separaten Fernbedienungssystem
vorgesehen.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem Kochfeld
mit Fett oder Ol kann geféhrlich sein und zu einem Brand
fuhren. Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu
l6schen, schalten Sie das Gerat aus und decken Sie dann
die Flammen zu, z. B. mit einer Loschdecke oder einem
Feuerloschteppich.

ACHTUNG: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden.
Der Kochvorgang muss standig Uberwacht werden.
WARNUNG: Brandgefahr: keine Gegenstande auf die
Kochflachen stellen.

WARNUNG: Verwenden Sie nur die vom Geratehersteller
entworfenen oder vom  Geratehersteller in der
Gebrauchsanweisung als geeignet bezeichneten
Schutzvorrichtungen fur Kochfelder/Platten oder die
in das Gerat eingebauten Schutzvorrichtungen flr
Kochfelder/Platten. Die Verwendung von ungeeigneten
Schutzvorrichtungen kann zu Unfallen fihren.

Das Gerat darf nicht hinter einer ZiertUr installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahren und dartiber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durch den Benutzer sollten nicht von Kindern ohne
Aufsicht durchgefuhrt werden.

Entfernen Sie alle Etiketten und Aufkleber vom Keramikglas.
Verandern Sie das Gerat in keiner Weise.
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Das Induktionskochfeld darf nicht als Unterlage oder
Arbeitsflache verwendet werden.

Das Gerat muss gemaf3 den ortlichen Vorschriften geerdet
werden.

Stellen Sie das Gerat nicht auf eine Spulmaschine oder einen
Waschetrockner, um Dampfschaden zu vermeiden.
Schalten Sie die Kochbereiche nach Gebrauch aus.

Achten Sie auf das Kochen von sehr fettigen oder oéligen
Lebensmitteln, um Brande zu vermeiden.

Brandgefahr: Stellen Sie keine Gegenstande

auf die Kochflachen.

Achten Sie darauf, sich wahrend oder nach der Benutzung
des Gerats nicht zu verbrennen.

Achten Sie darauf, dass keine Drahte von fest installierten
oder mobilen Geraten das Glas oder das heifde Kochgeschirr
beruhren.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch den
technischen Kundendienst von Cecotec oder ahnlich
qualifiziertes Personal ersetzt werden, um eine Gefahrdung
zu vermeiden.

Magnetische  CGegenstdande  (Kreditkarten, Disketten,
Taschenrechner usw.) dirfen nicht in die Nahe des
angeschlossenen Gerats gebracht werden.

Decken Sie das Gerat niemals mit einem Tuch oder einer
Schutzfolie ab, um Uberhitzung und Feuer zu vermeiden.
Kochgeschirr mit abgenutzten oder beschadigten Boden
konnen das Keramikglas beschadigen.

Sand oder andere Scheuermittel konnen das Keramikglas
beschadigen.

Vermeiden Sie es, Gegenstande jeglicher Grofde auf die
Glaskeramikplatte fallen zu lassen.

Stofden Sie nicht mit dem Kochgeschirr an die Kanten des
Kochfeldes.
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Stellen Sie sicher, dass das Gerat gemafd dieser Anleitung
ausreichend beltftet wird.

Stellen oder lassen Sie kein leeres Kochgeschirr auf dem
Induktionskochfeld stehen.

Zucker, Kunststoffe oder Alufolie durfen nicht mit den
Kochstellen in Beruhrung kommen. Diese konnen durch
die Abkuhlung zu Bruch oder anderen Schaden an der
Glaskeramikplatte fihren: Schalten Sie das Gerat ein und
entfernen Sie sie sofort von der Kochzone (achten Sie
darauf, sich nicht zu verbrennen).

Stellen Sie niemals heifdes Kochgeschirr auf das Bedienfeld.
Wenn sich unter dem Einbaugerat eine Schublade befindet,
achten Sie darauf, dass der Abstand zwischen dem Inhalt der
Schublade und dem Boden des Gerats grofd genug ist (2 cm).
Dies ist wichtig, um eine gute Bellftung zu gewahrleisten.
Bewahren Sie niemals brennbare Gegenstande (z. B.
Spraydosen) in der Schublade unter dem Induktionskochfeld
auf. Die Schubladen und ihr Inhalt missen hitzebestandig
sein.

Vorsichtsmafdnahmen im Falle einer Storung: Wenn Sie eine
Storung feststellen, schalten Sie das Gerat aus und trennen
Sie es von der Stromversorgung.

Das Gerat muss von qualifiziertem Fachpersonal repariert
werden. Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.
Achten Sie darauf, dass das Kochgeschirr immer mittig auf
der Kochflache steht. Der Boden des Kochgeschirrs sollte
einen moglichst grofden Teil der Kochflache abdecken.

Das Magnetfeld des Gerats kann die Funktion von
Herzschrittmachern beeintrachtigen. Far weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an das Geschaft, in dem
Sie das Produkt gekauft haben, oder konsultieren Sie einen
Arzt. Diese Gerate mussen der EU-Richtlinie 90/385/EWG

BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

des Rates vom 20. Juni 1990 und EN 45502-2-1, EN 45502-
2-2 entsprechen.

Verwenden Sie keine Aluminium- oder Kunststoffbehalter,
damit diese nicht durch die Abwarme der Kochflache
schmelzen.

Versuchen Sie niemals, ein Feuer mit Wasser zu loschen,
schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die Flamme ab, z.
B. mit einer Feuerléschdecke oder einer Loschdecke.

DIE VERWENDUNG EINES MINDERWERTIGEN
KOCHGESCHIRRS ODER EINES INDUKTIONSADAPTERS
FUR NICHT-MAGNETISCHES KOCHGESCHIRR STELLT EINE
VERLETZUNG DER GARANTIE DAR. CECOTEC HAFTET NICHT
FUR SCHADEN, DIE AM INDUKTIONSKOCHFELD UND/ODER
SEINER UMGEBUNG ENTSTEHEN.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.
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Linstallazione e il collegamento dell'apparecchio devono
essere eseguiti da specialisti autorizzati. Il produttore
non si fa responsabile di eventuali danni derivanti da errori
d'installazione o collegamento.

L'apparecchio deve essere ben installato in un mobile da
cucina e un piano di lavoro da cucina adatto e omologato.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non pu0 essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.

AVVERTENZA: se la superficie e incrinata, scollegare
'apparecchio per evitare il rischio di scosse elettriche.
L'apparecchio siriscalda durante l'uso. Evitare ditoccare gli
elementi riscaldanti all'interno.

AVVERTENZA: lapparecchio e le parti accessibili dello
stesso possono surriscaldarsi durante 'uso. Non toccare
gli elementi riscaldanti per evitare bruciature. | bambini
al di sotto degli 8 anni devono essere tenuti lontani
dall'apparecchio, a meno che non siano costantemente
sorvegliati.

Non pulire 'apparecchio con vapore.

Gli oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e
coperchi non devono essere appoggiati sulla superficie del
piano cottura, poiché potrebbero surriscaldarsi.

Dopo l'uso, interrompere il funzionamento del piano cottura
tramite l'apposito dispositivo di controllo e non il rilevatore
di recipienti.

Questo apparecchio non e destinato al funzionamento
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tramite un timer esterno o un sistema di controllo remoto
separato.

AVVERTENZA: la cottura incustodita su un piano cottura
sporco di grasso od olio e pericolosa e potrebbe provocare
un incendio. Non versare MAI acqua sull'apparecchio per
spegnere il fuoco. Invece, spegnere l'apparecchio e coprire
le fiamme con una coperta antincendio o un telo antincendio
per esempio.

PRECAUZIONE: il processodicottura deve essere sorvegliato.
Sorvegliare in modo costante il processo di cottura.
AVVERTENZA: rischio d'incendio: non collocare oggetti sulla
superficie del piano cottura.

AVVERTENZA: utilizzare esclusivamente protezioni per
piani cottura progettate dal produttore dell'apparecchio o
indicate come idonee dal produttore nelle istruzioni per l'uso
0 protezioni per piani cottura incorporate. L'uso di protezioni
inadeguate puo causare incidenti.

Per evitare il surriscaldamento, lapparecchio non deve
essere installato dietro pannelli decorativi.

Questo apparecchio pud essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli che questo presenta. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.

Rimuovere tutte le etichette e gli adesivi dal vetro ceramico.
Non maodificare l'apparecchio in nessun modo.

Il piano cottura a induzione non puo essere utilizzato come
superficie d'appoggio.

L'apparecchio deve essere collegato a terra secondo le
norme locali.
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Non collocare lapparecchio sopra una lavastoviglie o
un'asciugatrice per evitare danni da vapore.

Spegnere le zone di cottura dopo l'uso.

Fare attenzione alla cottura di cibi molto grassi od oleosi per
evitare incendi.

Pericolo di incendio: Non collocare oggetti sulle

superfici di cottura.

Fare attenzione a non scottarsi durante o dopo luso
dell'apparecchio.

Assicurarsi che nessun cavo di apparecchi fissi o mobili
tocchi il vetro o utensili di cottura (pentole, padelle, ecc.)
caldi.

Se il cavo di alimentazione risulta danneggiato, deve essere
sostituito dal Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec o da personale qualificato al fine di evitare pericoli.
Mantenere oggetti magnetici come carte di credito,
calcolatrici, ecc. lontani dall'apparecchio collegato.

Non coprire mai l'apparecchio con un panno o una pellicola
protettiva per evitare il surriscaldamento e incendi.

Le pentole con fondo usurato o danneggiato possono
danneggiare il vetro ceramico.

La sabbia o altri materiali abrasivi possono danneggiare il
vetro ceramico.

Evitare che oggetti di qualsiasi dimensione cadano sul piano
cottura vetroceramico.

Non colpire i bordi del piano cottura con utensili da cucina.
Assicurarsi che l'apparecchio sia sufficientemente ventilato
secondo le presenti istruzioni.

Non collocare né lasciare utensili di cottura vuoti sul piano
cottura a induzione.

Mantenere zucchero, materiali sintetici o fogli di alluminio
lontani dalle zone di cottura. Possono provocare rotture
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o altre alterazioni da raffreddamento al piano cottura
vetroceramico: spegnere lapparecchio e rimuoverli
immediatamente dalla zona di cottura (facendo attenzione
a non scottarsi).

Non collocare mai contenitori caldi sul pannello di controllo.
Se sotto l'apparecchio da incasso e presente un cassetto,
accertarsi che ci sia sufficiente spazio tra il contenuto del
cassetto e la parte inferiore dell'apparecchio (almeno 2 cm).
Cid e essenziale a garantire una ventilazione appropriata.
Non conservare mai oggetti inflammabili (es. aerosol) nel
cassetto sotto il piano cottura a induzione. | cassettie il loro
contenuto devono essere termoresistenti.

Precauzioniin caso di guasto: sesirileva un guasto, spegnere
l'apparecchio e scollegare l'alimentazione.

La riparazione dell'apparecchio deve essere effettuata
da professionisti qualificati. Non cercare di riparare
'apparecchio per conto proprio.

Assicurarsi sempre che le pentole siano collocate bene al
centro sulla zona di cottura. Il fondo delle pentole deve
coprire il pit possibile la zona di cottura.

Il campo magnetico dell'apparecchio pud alterare il
funzionamento di pacemaker. Per ulteriori informazioni,
rivolgersi al negozio d'acquisto o consultare un medico.
Questi dispositivi devono essere conformi alla Direttiva
90/385/CEE del Consiglio dell'UE del 20 giugno 1990 e alle
direttive EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Non utilizzare contenitori di alluminio o sintetici per evitare
che si sciolgano a causa del calore residuo delle zone di
cottura.

Non tentare mai di estinguere un incendio con l'acqua.
Spegnere l'apparecchio e coprire la fiamma, ad esempio con
un coperchio o una coperta antincendio.
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LUTILIZZO DI PENTOLE DI SCARSA QUALITA O DI UN
ADATTATORE PERINDUZIONE PERUTENSILIDICOTTURANON
MAGNETICI COSTITUISCE UNAVIOLAZIONE DELLA GARANZIA.
CECOTEC NON SI FA RESPONSABILE DI EVENTUALI DANNI
CAUSATI AL PIANO COTTURA A INDUZIONE E/O ALLO SPAZIO
CIRCOSTANTE.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- Alinstalacdo e ligacdo do aparelho tem de ser efetuada por
pessoal qualificado. O fabricante nao se responsabiliza dos
danos causados por erros de instalacao ou conexao.

- Oaparelhodeveserdevidamente equipado e instalado numa
unidade de cozinha e bancada adequada e homologada.

- Este aparelho foi concebido apenas para uso domeéstico
e nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hotéis, motéis e escritérios.

- ADVERTENCIA: se a superficie esta danificada, desconecte o
aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico.

- Durante a utilizacdo, o aparelho aguece. Evite tocar nos
elementos de aquecimento no interior.

- ADVERTENCIA: O aparelho e as suas partes acessiveis podem
aquecer durante a utilizacao. Deve-se ter o cuidado de evitar
elementos de aquecimento. As criancas com menos de 8
anos de idade tém de ser mantidas afastadas, a menos que
sejam continuamente supervisionadas.

- Nao realize a limpeza de este aparelho a vapor.

- Objetos metalicostais comofacas, garfos, colheres etampas
nao devem ser colocados na superficie da bancada, uma vez
que podem ficar quentes.

- Apos a utilizacao, parar o funcionamento da placa por
meio do seu dispositivo de controlo e nao pelo detetor de
recipientes.

- Este aparelho nao se destina a ser operado por meio de um
temporizador externo ou de um sistema de controlo remoto
separado.
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ADVERTENCIA: cozinhar sem supervisdo numa bancada
gordurosa ou oleosa pode ser perigoso e provocar um
incéndio. NUNCA tente apagar o fogo com agua, deve
desligar o aparelho e cobrir as chamas, por exemplo, com
uma tampa ou um cobertor de incéndio.

CUIDADQO: o processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura tem de ser continuamente
supervisionado.

ADVERTENCIA: perigo de incéndio. N&o coloque objetos
sobre as zonas de cozedura.

ADVERTENCIA: utilize apenas os protetores de placas
concebidos pelo fabricante do aparelho ou os indicados
como adequados pelo fabricante do aparelho nas instrucdes
de utilizacdo ou protetores de placas incorporados no
aparelho. A utilizacao de protecdes inadequadas pode
causar acidentes.

O aparelho ndo deve ser instalado atras de uma porta
decorativa para evitar o sobreaquecimento.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho ndao devem ser efetuadas por
criancas sem supervisao.
Removatodasas etiquetas eautoadesivos dovidro ceramico.
Nao modifique o aparelho de modo algum.

A placa de inducao ndo pode ser utilizada como superficie
de suporte ou de trabalho.

0 aparelho deve ser ligado a terra em conformidade com os
regulamentos locais.
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Nao coloque o aparelho acima de um secador de roupa ou
maquina de lavar louca para evitar que o vapor o danifique.
Desligue as zonas de cozedura ap6s o uso.

Vigie a cozedura de alimentos muito gordurosos ou oleosos
para evitar incéndios.

Risco de incéndio: Nao deposite objectos sobre as
superficies de cozedura.

Tenha cuidado para ndao se queimar enquanto ou apos a
utilizacao do aparelho.

Certifique-se de que nenhum cabo de qualquer aparelho
fixo ou mdvel toque no vidro ou nos utensilios de cozinha
quentes.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec
ou por pessoal qualificado, a fim de evitar um perigo.

Os objetos magnéticos (cartdes de crédito, disquetes,
calculadoras, etc.) ndo devem ser colocados perto do
aparelho ligado.

Nunca cobra o aparelho com um pano ou pelicula protetora
para evitar sobreaquecimento e incéndios.

Os utensilios de cozinha com fundos desgastados ou
danificados podem danificar o vidro ceramico.

A areia ou outros materiais abrasivos podem danificar o
vidro ceramico.

Evite que objetos de qualquer tamanho caiam sobre o painel
vitroceramico.

Nao bata nas bordas da placa com utensilios de cozinha.
Certifique-se de que o aparelho tem ventilacao suficiente de
acordo com estas instrucoes.

Nao coloque ou deixe utensilios de cozinha vazios sobre a
placa de inducao.

O aclcar, os materiais sintéticos ou as folhas de aluminio nao
devem entrar em contacto com as zonas de aquecimento.
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Estes podem causar ruturas ou outros danos no painel
vitroceramico devido ao arrefecimento: ligue o aparelho e
retire-o imediatamente da zona de cozedura (tenha cuidado
para nao se queimar).

Nao coloque nunca recipientes quentes sobre o painel de
controlo.

Se houver uma gaveta debaixo do aparelho encastrado,
certifique-se de que o espaco entre o conteddo da gavetaea
parte inferior do aparelho é suficientemente grande (2 cm).
Isto é essencial para assegurar uma ventilacao adequada.
N&o armazene nunca objetos inflaméveis (ex. aerossois) na
gaveta que esteja debaixo da placa de inducao. As gavetas e
o seu contelido tém de ser termorresistentes.

Precaucdes em caso de falha: se detetar uma falha, desligue
o aparelho e desligue a fonte de alimentacao.
Oaparelhotemdeserreparadoporprofissionaisqualificados.
Nao tente reparar o aparelho por conta prépria.
Certifique-se sempre que os utensilios de cozinha estao
bem centrados na zona de cozedura. A parte inferior dos
utensilios de cozinha deve cobrir a zona de cozedura o
maximo possivel.

O campo magnético do aparelho pode alterar o
funcionamento dos pacemakers cardiacos. Para mais
informacdes, contacte a loja onde adquiriu o produto ou
consulte um médico. Estes dispositivos devem cumprir a
Diretiva 90/385/CEE do Conselho da UE de 20 de Junho de
1990 e as normas EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Nao utilize recipientes de aluminio ou sintéticos para os
impedir de derreter devido ao calor residual das zonas de
cozedura.

Nunca tente apagar um incéndio com agua, desligar o
aparelho e cobra a chama, por exemplo, com uma tampa ou
um cobertor de incéndio.
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- A UTILIZACAO DE UM UNTESILIO DE COZINHA DE MA

QUALIDADE OU QUALQUER ADAPTADOR DE INDUCAO PARA
UTENSILIOS DE COZINHA NAO MAGNETICOS CONSTITUI
UMA IMCUMPRIMENTO DA GARANTIA. A CECOTEC NAO SE
RESPONSABILIZA POR QUAISQUER DANOS CAUSADOS A
PLACA DE INDUCAO E/OU AO SEU REDOR.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.
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Installatie en aansluiting van het apparaat moeten worden
uitgevoerd door erkende specialisten. De fabrikant is niet
aansprakelijk voor schade veroorzaakt door installatie- of
aansluitingsfouten.

Het apparaat moet op de juiste wijze worden gemonteerd en
geinstalleerd in een geschikt en goedgekeurd keukenblok en
werkblad.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

WAARSCHUWING: Als het oppervlak gebarsten is, moet u de
stekker uit het stopcontact halen om de kans op elektrische
schokken te vermijden.

Tijdens het gebruik wordt het apparaat heet. Raak de
verwarmingselementen binnenin niet aan.
WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke delen
ervan kunnen tijdens het gebruik heet worden. Er moet op
worden gelet dat de elementen niet worden verwarmd.
Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden
gehouden, tenzij ze onder voortdurend toezicht staan.

Dit apparaat niet met stoom reinigen.

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op de plaat worden geplaatst, omdat ze
heet kunnen worden.

Stop na gebruik de werking van de kookplaat door middel
van het bedieningsapparaat en niet door middel van de
pannendetector.
Ditapparaatisnietbedoeldomtewordenbedienddoormiddel
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van een externe timer of een aparte afstandsbediening.
WAARSCHUWING: koken zonder toezicht op een vette of
geoliede kookplaat kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.
Probeer NOOIT het vuur te blussen met water, u moet het
apparaat uitschakelen en de vlammen bedekken, bijv. met
een deksel of een branddeken.

LET OP: Het kookproces moet onder toezicht staan. Een
kookproces moet voortdurend worden gecontroleerd.
WAARSCHUWING: brandgevaar: plaats geen voorwerpen op
het kookoppervlak.

WAARSCHUWING: Gebruik uitsluitend beschermers voor
kookplaten die door de fabrikant van het keukenapparaat
zijn ontworpen of door de fabrikant van het apparaat in
de gebruiksaanwijzing als geschikt zijn aangegeven, of
beschermers voor kookplaten die in het apparaat zijn
ingebouwd. Het gebruik van ongeschikte bescherming kan
ongelukken veroorzaken.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien zijondertoezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.

Verwijder alle etiketten en stickers van het keramische glas.
Wijzig het apparaat op geen enkele manier.

De inductiekookplaat kan niet worden gebruikt als steun of
werkblad.

Het apparaat moet volgens de plaatselijke voorschriften
worden geaard.
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Plaats het apparaat niet bovenop een vaatwasser of
wasdroger om stoomschade te voorkomen.

Schakel de kookzones uit na gebruik.

Let op het koken van zeer vet of olieachtig voedsel om brand
te voorkomen.

Brandgevaar: Gooi geen voorwerpen op de

Pas op dat u zich niet verbrandt tijdens of na het gebruik van
het apparaat.

Zorg ervoor dat geen kabels van vaste of mobiele apparaten
het glas of het hete keukengerei raken.

Als de stroomkabel beschadigd is, moet deze worden
vervangen door de Technische Dienst van Cecotec of
vergelijkbaar gekwalificeerd personeel om gevaar te
voorkomen.

Magnetische voorwerpen (creditcards, diskettes,
rekenmachines, enz.) mogen niet in de buurt van het
aangesloten apparaat worden geplaatst.

Bedek het apparaat nooit met een doek of beschermfolie om
oververhitting en brand te voorkomen.

Keukengerei met versleten of beschadigde bodems kan het
keramische glas beschadigen.

Zand of andere schurende materialen kunnen het keramisch
glas beschadigen.

Voorkom dat voorwerpen van enige omvang op het glas
keramische paneel vallen.

Sla niet met keukengerei op de randen van de kookplaat.
Zorg voor voldoende ventilatie van het apparaat volgens
deze instructies.

Plaats of laat geen leeg keukengerei op de inductiekookplaat
staan.

Suiker, synthetische materialen of aluminiumfolie mogen
niet in contact komen met de verwarmingszones. Deze
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kunnen door afkoeling breuk of andere schade aan het glas
keramische paneel veroorzaken: schakel het apparaat in en
verwijder ze onmiddellijk uit de kookzone (pas op dat u zich
niet verbrandt).

Plaats nooit hete pannen op het bedieningspaneel.

Als zich onder het inbouwapparaat een lade bevindt, zorg
er dan voor dat de ruimte tussen de inhoud van de lade en
de onderkant van het apparaat groot genoeg is (2 cm). Dit is
essentieel voor een goede ventilatie.

Bewaar nooit brandbare voorwerpen (bijv. spuitbussen) in
de lade onder de inductiekookplaat. De laden en hun inhoud
moeten hittebestendig zijn.

Voorzorgsmaatregelen in geval van een storing: als u een
storing constateert, schakelt u het apparaat uit en haalt u
de stekker uit het stopcontact.
Hetapparaatmoetwordengerepareerddoorgekwalificeerde
vakmensen. Probeer niet zelf het apparaat te repareren.
Zorg er altijd voor dat het keukengerei goed gecentreerd is
op de kookzone. De bodem van het keukengerei moet zoveel
mogelijk van de kookzone bedekken.

Het magnetische veld van het apparaat kan de werking
van pacemakers beinvloeden. Neem voor meer informatie
contact op met de winkel waar u het product heeft gekocht
of raadpleeg een arts. Deze apparaten moeten voldoen aan
EU-Richtlijn 90/385/EEG van de Raad van 20 juni 1990 en
aan EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Gebruikgeenaluminium of kunststofbakjesomtevoorkomen
dat deze smelten door de restwarmte van de kookzones.
Probeer nooit een brand met water te blussen, schakel het
toestel uit en dek de vlam af, bijv. met een blusdeken of een
branddeken.

HET GEBRUIK VAN KEUKENGEREI VAN SLECHTE KWALITEIT
OF EEN INDUCTIEADAPTER VOOR NIET-MAGNETISCH
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KEUKENGEREI IS EEN |INBREUK OP DE GARANTIE.
CECOTEC IS NIET AANSPRAKELIJK VOOR SCHADE AAN DE
INDUCTIEKOOKPLAAT EN/OF DE OMGEVING ERVAN.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

Instalacja i podtgczenie urzadzenia musza by¢ wykonane
przez autoryzowanych specjalistow. Producent nie ponosi
odpowiedzialnosci za szkody spowodowane nieprawidtowa
instalacjg lub podtaczeniem.

Urzgdzenie musi by¢ odpowiednio wyposazone i
zainstalowane w odpowiedniej szafce kuchennej i
odpowiednim i zatwierdzonym blacie roboczym.

To urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuwbarach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
OSTRZEZENIE: jesli powierzchnia jest peknieta, odtacz
urzgdzenie od zasilania, aby unikng¢ mozliwosci porazenia
prgdem.

Podczas uzytkowania urzgdzenie nagrzewa sie. Nalezy
unika¢ dotykania elementéw grzejnych znajdujgcych sie
wewnatrz.

OSTRZEZENIE: urzadzenie i jego dostepne czesci moga sie
nagrzewa¢ podczas uzytkowania. Nalezy pamietac, aby
unika¢ dotykania elementéw grzejnych. Dzieci w wieku
ponizej 8 lat nalezy trzymac z daleka, chyba ze znajdujg sie
pod statym nadzorem.

Nie nalezy czysci¢ urzadzenia para.

Na powierzchni urzadzenia nie nalezy umieszczac
metalowych przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i
pokrywki, poniewaz moga sie nagrzewac.

Po zakonczeniu uzytkowania nalezy wytgczy¢ ptyte za
pomocg przyciskéw sterujgcych, a nie za pomocg czujnika
obecnosci naczynia.
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To urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznego timera lub oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

OSTRZEZENIE: gotowanie bez nadzoru ptycie zabrudzonej
ttuszczem lub olejem moze by niebezpieczneispowodowacd
pozar. NIGDY nie prébuj gasi¢ ognia woda, nalezy odtgczyc
urzgdzenie od zasilania, a nastepnie przykry¢ ptomienie, na
przyktad pokrywka lub kocem gasniczym.

UWACGA: proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Proces
gotowania musi by¢ stale kontrolowany.

OSTRZEZENIE: niebezpieczeristwo pozaru: nie umieszczac
przedmiotow na powierzchni do gotowania.

OSTRZEZENIE: nalezy stosowad wytgcznie ostony ptyty
zaprojektowanej przez producenta urzgdzenia lub zalecane;j
przez producenta urzgdzenia w instrukcji obstugi lub
ostony ptyty stanowigcej czes¢ urzadzenia. Stosowanie
nieodpowiedniej ostony moze by¢ przyczyng wypadkdw.
Nienalezyinstalowacurzgdzeniazaozdobnymidrzwiczkami,
aby unikna¢ przegrzania.

To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajduja sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzgdzenia
w bezpieczny sposdb i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia, ktére ma przeprowadzac
uzytkownik nie moga by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

Usun wszystkie etykiety i naklejki ze szkta ceramicznego.
Nie modyfikuj urzgdzenia w zaden sposadb.

Ptyta indukcyjna nie moze by¢ uzywana jako podpora lub
powierzchnia robocza.
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Urzgdzenie musi by¢ uziemione zgodnie z lokalnymi
normami.

Nie umieszczaj urzgdzenia na zmywarce lub suszarce, aby
zapobiec uszkodzeniu go przez pare wodna.

Wytgcz strefy gotowania po zakonczeniu gotowania.
Nadzoruj gotowanie bardzo ttustych potraw lub potraw z
duzgiloscig oleju, aby unikng¢ pozaréw.

Zagrozenie pozarem: Nie nalezy umieszczac¢ przedmiotow
na

powierzchni do gotowania.

Nalezy uwazac, aby nie poparzyc sie podczas lub po uzyciu
urzgdzenia.

Upewnij sie, ze zadne przewody urzgdzen stacjonarnych
lub przenosnych nie dotykajg szkta ani gorgcych przyboréw
kuchennych.

Jesli przewdd zasilania jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez oficjalny Serwis Pomocy Technicznej
Cecotec lub wykwalifikowany personel, aby unikngc
niebezpieczenstwa.

Przedmiotéw magnetycznych (karty kredytowe, dyskietki,
kalkulatory itp.) nie nalezy umieszczaé w poblizu
podtgczonego urzgdzenia.

Nigdy nie przykrywaj urzadzenia Sciereczkg lub folig
ochronng, aby zapobiec przegrzaniu i pozarowi.

Naczynia ze zuzytym lub uszkodzonym dnem moga
uszkodzi¢ szkto ceramiczne.

Piasek lub inne materiaty $Scierne mogg uszkodzi¢ szkto
ceramiczne.

Zapobiegaj spadaniu przedmiotéw o dowolnym rozmiarze
na panel witroceramiczny.

Nie uderzaj przyborami kuchennymi o krawedzie ptyty.
Upewnij sie, ze urzadzenie znajduje sie w odpowiednio
wentylowanym miejscu, zgodnie z niniejszg instrukcja.
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Nie stawiaj ani nie pozostawiaj pustych naczyn na ptycie.
Cukier, materiaty syntetyczne lub folia aluminiowa nie moga
styka¢ sie ze strefami grzania. Mogg one spowodowacd
pekniecie lub inne uszkodzenia panelu witroceramicznego
z powodu chtodzenia: nalezy wytgczy¢ urzadzenie i
natychmiast usunac je z pola grzejnego (nalezy uwazac,
aby sie nie poparzyd).

Nigdy nie umieszczajgorgcych naczyn na panelu sterowania.
Jesli pod wbudowanym urzgdzeniem znajduje sie szuflada,
upewnij sie, ze przestrzen miedzy zawartoscig szuflady a
spodem urzgdzenia jest wystarczajgco duza (2 cm). Jest to
niezbedne do zapewnienia wtasciwej wentylacji.

Nigdy nie przechowuj przedmiotéw tatwopalnych (np.
aerozoli) w szufladzie pod ptytg indukcyjng. Szuflady i ich
zawartos¢ muszg by¢ odporne na ciepto.

Srodki ostroznosci w przypadku awarii: jedli wykryjesz
usterke, wytgcz urzadzenie i odtgcz zasilanie.

Urzgdzenie moze by¢ naprawiane tylko przez
wykwalifikowanych specjalistéw. Nie probuj samodzielnie
naprawiac urzgdzenia.

Zawsze upewnij sie, ze naczynia sg ustawione centralnie
na polu grzejnym. Dno naczyn powinno zakrywac jak
najwiekszg czes¢ pola grzejnego.

Pole magnetyczne urzadzenia moze wptywac na dziatanie
rozrusznikbw serca. Aby uzyska¢ wiecej informacji, udaj
sie do sklepu, w ktérym zostat zakupiony produkt lub
skonsultuj sie z lekarzem. Urzadzenia te muszg by¢ zgodne
z dyrektywag 90/385/EWG Rady UE z dnia 20 czerwca 1990 r.
oraz normami EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Nie uzywaj aluminiowych naczyn lub wykonanych z
tworzywa sztucznego, aby nie stopity sie pod wptywem
ciepta resztkowego stref gotowania.
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- Nigdy nie prébuj gasi¢ ognia wodg, wytgcz urzadzenie i

zakryj ptomien np. pokrywka lub kocem gasniczym.
UZYWANIE NACZYN KUCHENNYCH NISKIEJ JAKOSCI LUB
ADAPTEROW INDUKCYJNYCH DO NACZYN KUCHENNYCH
NIEMAGNETYCZNYCH STANOWI! NARUSZENIE WARUNKOW
GWARANCII. CECOTEC NIE PONOSI ODPOWIEDZIALNOSCI ZA
JAKIEKOLWIEK USZKODZENIA PLYTY INDUKCYJNEJ 1/LUB JEJ
OTOCZENIA.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pozorné si prectéte nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uschovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.
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Instalace a zapojeni zarizeni musi byt provedeny
autorizovanymi odborniky. Vyrobce nenese odpovédnost za
Skody zplsobené chybami pfi instalaci nebo zapojeni.
Spotrebi¢ musi byt Fadné sestaven a vestavén do vhodného
a schvaleného kuchyrnského nabytku a kuchyriskeé desky.
Toto naradije ur¢eno pouze pro domaci pouzitiaje vylouceno
z pouziti v barech, restauracich, na farmach, v hotelech,
motelech a kancelarich.

VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte a odpojte
spotrebi¢, abyste zabranili moznosti Urazu elektrickym
proudem.

Spotrebi¢ béhem provozu dosahuje vysokych teplot.
Nedotykejte se topnych téles nachazejicich se uvnitf varné
desky.

VAROVANI: Spotrebi¢ a jeho pfistupné ¢asti se b&hem
pouzivani zahrivaji. Nedotykejte se topnych téles. Deti mladsi
8 let se musi drzet dal, pokud nejsou pod stalym dohledem.
Tento spotrebic necistéte parnim cisticem.

Kovové predmety jako noze, vidlicky, lzice a poklice
nepokladejte na povrch varné desky, protoze by se mohly
zahrat.

Po pouziti zastavte provoz varné desky pomoci jejiho
ovladaciho panelu, nikoli pomoci detektoru nadoby.

Tento spotrebic¢ neni urcen k ovladani pomoci externiho
c¢asovace nebo samostatného systému dalkového ovladani.
VAROVANI: Vareni bez dozoru na mastné nebo zaolejované
varné desce mlze byt nebezpecné a mize zplsobit pozar.
NIKDY se nepokousejte uhasit oheri vodou, spotfebic odpojte
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ze zasuvky, a poté plameny prikryjte, napfiklad poklici nebo
hasici dekou.

POZOR: Proces vareni musi byt pod dohledem a nepretrzité
kontrolovan.

VAROVANI: Nebezpe¢i pozaru! Nepokladejte predméty na
varné plochy.

VAROVANI: Pouzivejte pouze ochranné zafizenf varné desky
navrzeneé vyrobcem kuchynského spotrebice nebo oznacené
jako vhodné vyrobcem spotrebice v navodu k pouziti nebo
ochranné zarizeni varnych desek zabudované ve spotrebici.
Pouziti nevhodnych ochrannych zafizeni maze byt pfi¢inou
nehod.

Spotrebi¢ nesmi byt instalovan za dekorativnimi dvirky, aby
nedoslo k prehrati.

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti starsi nez 8 let a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo mentalnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotfebiCe a rozumi souvisejicim nebezpedim.
Déti si se spotiebicem nesmi hrat. Cisténi a Gdrzbu, které ma
provadet uzivatel, nesmi provadét déti bez dozoru.
Odstrante vsechny etikety a nalepky z keramického skla.
Zadnym zplisobem neupravuijte spotfebic.

Indukéni varnou desku nelze pouzivat jako podloZzku nebo
pracovni plochu.

Spotrebi¢ musi byt uzemnén v souladu s mistnimi predpisy.
Nepokladejte spotrebi¢ na mycku nadobi nebo susicku, aby
nedoslo k poSkozeni parou.

Jakmile ukoncite pouzivani varnych zén, vypnéte je.
Dohlizejte na pfipravu velmi tuc¢nych nebo mastnych
potravin, aby nedoslo k pozaru.

Nebezpeci pozaru: Nepokladejte predmeéty na
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varnou plochu.

Davejte pozor, abyste se pfi pouzivani nebo po pouziti
spotrebice nepopalili.

Dbejte na to, aby se kabely pevné zabudovanych nebo
prenosnych spotrebicd nedotykaly skla varné desky nebo
horkého nadobi.

Pokud je napajeci kabel poskozen, musi byt vymeénén
Oficialni technickou asistencni sluzbou spolecnosti Cecotec
nebo podobné kvalifikovanym personélem, aby se predeslo
nebezpeci.

Magnetické predméty (kreditni karty, diskety, kalkulacky
apod.) se nesmi nachézet v blizkosti zapojeného spotfebice.
Nikdy nezakryvejte spotrebic¢ hadrikem nebo ochrannou
folii, aby nedoslo k prehrati a pozaru.

Nadoby s opotfebovanym nebo poskozenym dnem mohou
poskrabat keramické sklo.

Pisek nebo jiné drsné materialy mohou poskodit keramické
sklo.

Zabrante padu predmétd jakékoli velikosti na sklokeramicky
panel.

Nenarazejte kuchyrnskym ndadobim do okraji skla varné
desky.

Zajistéte dostatecné odvétravani spotfebice podle téchto
pokyn0.

Nepokladejte ani nenechavejte prazdné kuchynské nadobi
na indukéni varné desce.

Cukr,syntetické materialyneboalobalnesmiprijitdokontaktu
s varnymi zénami. Je to z toho dlvodu, protoze mohou
zplsobit praskliny nebo jiné zmény na sklokeramickém
paneluvdlsledku ochlazeni: zapnéte spotrebic a okamzité je
odstrante z varné zény (davejte pozor, abyste se nepopalili).
Nikdy nepokladejte horké nadoby na ovladaci panel.
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Pokud je pod vestavnym spotfebicem zdasuvka, ujistéte
se, ze prostor mezi zasuvkou a spodni Casti spotrebice je
dostatecné velky (2 cm). To je nezbytné pro zajisténi fadného
odvétravani.

Do zasuvky pod indukcni varnou deskou nikdy neukladejte
hoflavé predméty (napf. aerosoly). Zasuvky a jejich obsah
musi byt Zaruvzdorné.

Opatreni v pripadé poruchy: Pokud zjistite poruchu, vypnéte
spotrebic a odpojte jej od zdroje napajeni.

Opravu spotfebice musi provést kvalifikovani odbornici.
Nepokousejte se spotrebic opravit sami.

VZdy se ujistéte, Ze je nadoba spravné umisténa uprostred
varné zény. Dno varné nadoby by mélo pokryvat co nejvétsi
castvarné zony.

Magnetické pole spotfebice mUlze ovliviovat funkci
kardiostimulatorl. Pro blizSi informace se obratte na
prodejnu, kde jste vyrobek zakoupili, nebo se poradte s
lékarem. Tato zarizeni musi spliovat poZzadavky Smérnice
90/385/EHS Rady EU ze dne 20. cervna 1990 a norem EN
45502-2-1, EN 45502-2-2.

Nepouzivejte hlinikové nebo syntetické nadoby, aby nedoslo
k jejich roztaveni vlivem zbytkového tepla varnych zén.
Nikdy se nepokousejte uhasit ohen vodou, vypnéte spotrebic
a zakryjte plamen, napf. protipozarni dekou nebo prikryvkou.
POUZITI NEKVALITNIHO NADOBI NEBO ADAPTERU PRO
INDUKCNI VARNOU DESKU S NEMAGNETICKYM POVRCHEM
VEDE K PORUSENI ZARUKY. SPOLECNOST CECOTEC NENESE
ODPOVEDNOST ZA SKODY ZPUSOBENE NA INDUKCNI VARNE
DESCE A/NEBO V JEJI BLIZKOSTI.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi kullanmadan o6nce asagidaki talimatlar dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride referans olarak kullanmak veya
yeni kullanicilar icin saklayin.
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Cihazin montaji ve baglantisi yetkili uzmanlar tarafindan
yapilmalidir. Uretici, kurulum veya baglanti hatalarindan
kaynaklanan hasarlardan sorumlu degildir.

Cihaz, uygun ve onayli bir mutfak Unitesine ve tezgahina
duzgun bir sekilde monte edilmeli ve kurulmalidir.

Bu cihaz sadece evde kullanim icin tasarlanmistir. Barlarda,
restoranlarda, ciftliklerde, otellerde, motellerde ve ofislerde
kullanima uygun degildir.

UYARI: Yuzey catlamissa, elektrik carpmasi olasiligini
onlemek icin cihazin fisini cekin.

Kullanim sirasinda cihaz isinir. icerideki rezistanslara
dokunmaktan kacinin.

UYARI: Cihaz ve erisilebilir parcalar kullanim sirasinda
Isinabilir.  Rezistanslara dokunmamak icin  dikkatli
olunmalidir. 8 yasindan kucuk cocuklar strekli gozetim
altinda tutulmadikca uzak tutulmalidir.

Bu cihazi buharla temizlemeyin.

Bicak, catal, kasik ve kapak gibi metal nesneler
Isinabileceginden tezgah ylzeyine yerlestirilmemelidir.
Kullanimdan sonra, ocagl gerec detektoru ile degil, kontrol
cihaziile durdurun.

Bucihaz, haricibirzamanlayiciveya ayri bir uzaktan kumanda
sistemni araciligiyla calistirilmak Gzere tasarlanmamistir.
UYARI: Yagli bir tezgah Uzerinde gézetimsiz pisirme tehlikeli
olabilir ve yanginla sonuclanabilir. Yangini ASLA su ile
sondurmeye calismayin, cihazi kapatin ve ardindan alevleri
ornegin bir yangin battaniyesi veya yangin ortusu ile ortun.
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DIKKAT: Pisirme islemi gozetim altinda yapilmalidir. Bir
pisirme sureci surekli olarak izlenmelidir.
UYARI:yangintehlikesi: pisirmeytzeylerinin Uzerine nesneler
koymayin.

UYARI: Yalnizca mutfak aleti dreticisi tarafindan tasarlanan
veya kullanim talimatlarinda cihaz Uureticisi tarafindan
uygun oldugu belirtilen tezgah koruyuculari veya cihaza
dahil edilmis tezgah koruyuculari kullanin. Uygun olmayan
koruma kullanimi kazalara neden olabilir.

Asiri 1sinmayl 6nlemek icin cihaz dekoratif bir kapinin
arkasina monte edilmemelidir.

Bu cihaz, 8 yas ve uzeri cocuklar, fiziksel, duyusal veya
zihinselyetenekleri kisitliveya deneyim ve bilgi eksikligi olan
kisiler tarafindan, cihazin gtivenli bir sekilde kullanilmasina
iliskin gbzetim veya yonergelerle desteklendikleri ve ilgili
tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir. Cocuklar cihazla
oynamamalidir. Temizlik ve bakim, gozetim olmadan cocuklar
tarafindan yapilmamalidir.

Seramik camdaki tim etiketleri ve cikartmalari cikarin.
Cihaz Uzerinde herhangi bir degisiklik yapmayin.
indiiksiyonlu ocak destek veya calisma yizeyi olarak
kullanilamaz.

Cihaz yerel yonetmeliklere uygun olarak topraklanma
hattina baglanmalidir.

Buhar hasarini dnlemek icin cihazi bulasik makinesinin veya
camasir kurutma makinesinin tzerine yerlestirmeyin.
Kullanimdan sonra isitma boélgelerini kapatin.

Yanginlari onlemek icin cok yuksek yagli yiyeceklerin
pisirilmesine dikkat edin.

Yangin tehlikesi: Uzerine nesneler birakmayin

pisirme yuzeyleri.

Cihazi kullanirken veya kullandiktan sonra kendinizi
yakmamaya dikkat edin.
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Sabit veya hareketli cihazlarin kablolarinin cama veya sicak
pisirme kaplarina temas etmediginden emin olun.

Guc kablosu hasar gorurse, bir tehlikeyi 6nlemek icin Cecotec
Servisi veya benzer sekilde nitelikli personel tarafindan
degistirilmelidir.

Manyetik nesneler (kredikartlari, disketler, hesap makineleri,
vb.) bagli cihazin yakinina konmamalidir.

Asiriisinmayi ve yangini onlemek icin cihazin tzerini asla bir
bez veya koruyucu filmle 6rtmeyin.

Asinmis veya hasarli tabana sahip tencereler seramik cama
zarar verebilir.

Kum veya diger asindirici malzemeler seramik cama zarar
verebilir.

Herhangi bir boyuttaki nesnenin cam seramik panel tzerine
dusmesini 6nleyin.

Camin kenarlarina mutfak aletleri ile vurmayin.

Cihazin  bu talimatlara uygun olarak vyeterince
havalandirildigindan emin olun.

Bos pisirme gereclerini indUksiyonlu ocagin Uzerine
koymayin veya birakmayin.

Seker, sentetik malzemeler veya aliminyum folyo isitma
bolmeleri ile temas etmemelidir. Bunlar soguma nedeniyle
cam seramik panelde kirilmaya veya baska hasarlara neden
olabilir: cihazi acin ve bunlari hemen pisirme alanindan
cikarin (kendinizi yakmamaya dikkat edin).

Kontrol panelinin Uzerine asla sicak gerecler koymayin.
Ankastrecihazinaltindabircekmecevarsa,cekmeceninicerigi
ile cihazin alt kismi arasindaki boslugun yeterince buyuk
(2 cm) oldugundan emin olun. Bu, uygun havalandirmanin
saglanmasiicin gereklidir.

Asla yanici nesneleri (6rn. spreyler) indiksiyonlu ocagin
altindaki cekmecede saklamayin. Cekmeceler ve icindekiler
Istya dayanikli olmalidir.
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Ariza durumunda alinacak 6nlemler:  Bir ariza tespit
ederseniz, cihazi kapatin ve elektrik baglantisini kesin.
Cihaz vyetkili uzmanlar tarafindan onarilmalidir. Cihazi
kendiniz tamir etmeye calismayin.

Her zaman pisirme gereclerinin pisirme bdélmesinde iyi
bir sekilde ortalandigindan emin olun. Tencerenin tabani
pisirme alaninin mumkun oldugunca buyuk bir bolumunt
kaplamalidir.

Cihazin manyetikalanikalp pillerinin calismasini etkileyebilir.
Daha fazla bilgi icin latfen Urind satin aldiginiz magazaya
basvurun veya bir doktora danisin. Bu cihazlar 20 Haziran
1990 tarihli 90/385/EEC sayili AB Konseyi Direktifine ve EN
45502-2-1, EN 45502-2-2'ye uygun olmalidir.

Pisirme bdlmelerinin artikisisinedeniyle erimelerini 6nlemek
icin aluminyum veya sentetik gerecler kullanmayin.
BiryanginiASLA suyla sondirmeye calismayin, cihazi kapatin
ve ardindan alevi 6rnegin bir yangin battaniyesi veya yangin
ortusu ile értun.

DUSUK KALITELI PISIRME KAPLARI VEYA MANYETIK
OLMAYAN PISIRME KAPLARI iCIN HERHANGI BIR INDUKSIYON
ADAPTORU KULLANMAK GARANTININ iHLALIDIR. CECOTEC,
INDUKSIYONLU OCACA VE/VEYA CEVRESINE VERILECEK
HERHANGI BIR ZARARDAN SORUMLU TUTULAMAZ.
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OAHTIEZ AZOAAEIAZ

AlaBAoTE  TIPOCEKTIKA  TIG  TTOPAKATW  0dnyieg  TIpIv
XPNOIMOTTOINCETE TNV OUOKEUN. PUAGETE auTd TO €yXEIPIBIO YIa
MEAAOVTIKN) ava@opd r) yia VEOUG XPrOTEG.
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H eykardoTtaon kal n ouvdeon TNG CUOKEUANG TTPETTEI va
TTpaypatotroieital  amd  €gouaiodoTnuévoug  €1dikoug. O
KOTAoKEUQOTAS Ogv euBUvETal yia {nUIEG TTOU TTPOKOAOUVTAI
a1Té OQAAPOTA EYKATAOTAONG 1] OUVOEDONG.

H ouokeun TTpETTel va ToTTo0eTNOEI CWOTA KAl va £yKATOOTAOET
o€ KATAAANAN kai eykekpiyévn povada koudlivag Kal TTayKo
epyaciag.

AuTA n ouoKeun €xel oxedlaoTel POVO yIa OIKIAKA XPAon Kal
Oev TTPOoOpPICETAl VIO XPrON O€ UTTAP, ECTIATOPIA, AYPOKTAHUOATA,
gevodoxeia, HOTEA Kal ypageia.

MPOEIAOMNOIHZH: Eav n em@dveia €xel  payioel,
QATTOOUVOEOTE TN OUOKEUN atrd Tnv TIpida yia va aTTOQUYETE
TNV TOAVOTNTA NAEKTPOTTANEIAC.

Kard 1n Oi1dpkela TNG XPAONG n OUOKeurn CeoTaiveTral.
ATTOQEUYETE VA AyYiICETE TO OEPPAVTIKA OTOIXEIQ OTO ECWTEPIKO.
MPOEIAOMNOIHZH: H cuokeun kal Ta TTpocBAciya pépn TNG
MTTOPEl va {eoTaBoulv Katd Tn xpron. Oa mpétrel va divetal
TTPOCOXN WOTE VA ATTOPEUYETAI N ETTAPN ME TA OgpPAVTIKG
oTtoixeia. Ta Taidid KATw Twv 8 TWV Ba TTPETTEI va KpaTouvTal
MaKpId aTTd TN CUOKEUN, EKTOC av ETTIBAETTOVTAI CUVEXWG.
Mnv kaBapideTe QUTA TN CUOKEUN PE ATUO.

MeTaAAIKG avTiKEiyeva OTTwG paxaipia, Tpolvia, KouTaAia
Kal KOTTAKIa O€V TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI OTNV ETTIPAVEIQ TOU
EMITTAOU KOBWG YTTOPEi Va (ecTOBOUV.

MeTa Tn xpAon, dlIakOWTE Tn AcIToupyia TNG €0TIAG HECW TNG
OUOKEUNG EAEYXOU TNG Kal OXI HEOW TOU AVIXVEUTH OOXEiwV.
AUt} n ouokeury dev TTPOOPICETAI YIa AgiIToupyia HEOW
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eEWTEPIKOU  XPOVODBIAKOTITN 1 &EXwpPIOTOU  CUCTHPATOG
TNAEXEIPIOUOU.

MPOEIAOMNOIHZH: To payeipepa xwpig eTTiBAewn o€ Airapn
N eAAIWON €OTIA PTTOPEI VA Eival ETTIKIVOUVO KAl VO TTPOKAAETEI
Tupkayid. NMOTE pnv TTpoottaB@ioeTe va ofroete TN Qwtid
ME VEPO, TTPETTEI VA QATTEVEPYOTTOINOETE TN CUCKEUN Kal VA
KOAUWETE TIG QAOYEG, TT.X. ME MIO AVTITTUPIKA KOUBEPTA 1) HIa
KOUBEPTA QWTIAG.

MPOZOXH: Hiadikaoia payeipéUaTog TTPETTEIVA ETTIBAETTETAI.
H diadikaoia payeipépatog TPETTEl va  TTAPAKOAOUBEiTal
OUVEXWG.

MPOEIAOMNOIHZH: kivduvog TTupkayidg: PNV TOTTOBETEITE
QVTIKEIMEVA OTIG ETTIPAVEIEG HAYEIPEPOATOG.
MPOEIAOMNOIHZH: xpnolyoTrolgiTe POVO  TTPOCTATEUTIKA
EOTIWV TIOU €XOUV OXEDIAOTEI ATTOG TOV KATAOKEUQOTH TNG
OUOKEUNG Koudivag 1 TTou UTTODEIKVUOVTAlI WG KATAAANAQ
aT1To TOV KATAOKEUAOTH) TNG OUCKEUNRG OTIG 0dnyieg Xprnong i
TIPOCTATEUTIKA ECTIWV TTOU EiVAI EVOWNATWHEVA OTN CUOKEUN.
H xprnon akatdAAnAng TTpooTaciag PTTOPEi va TTPOKAAECE!
atuxAuaoTa.

H ouokeup Oev TIpéTrel va  eykaTaoTtadbei Tiow atrod
OIaKOOUNTIKA TTOPTA YIA VA aTTOPEUXOEi N UTTEPBEPUAVON.
AuUTI N CUOKEUN PTTOPEI va XpnaoloTroinBei atrd TTaidid nAiKiag
atrd 8 eTWV Kal Avw Kal aTrd ATOUA UE MEIWMEVEG OWHATIKEG,
aloONTNPIOKES A dlavoNnTIKES IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN eUTTEIPIOG
KOl YVWOEWV, EQOCOV £xouv AGBel etTiBAewn 1) 0dnyieg oxeTIKA
ME TN XPNON TNG CUOKEUNG ME AOPAAr] TPOTTO KAl KATAVOOUV
TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG. Ta TTaidid dev TTPETTEI va TTaifouv
Me TN ouokeury. O KaBapIopdS Kal N CUVTAPNON TTOU TTPETTE
Va KAVEl 0 XpHOoTNG OeV TTPETTEI va yiveTal ATt TTaIdId Xwpig
eTTiBAEWnN.

AQaipéoTe OAEG TIG ETIKETEG KAl TA QUTOKOAANTA aATTO TO
KEPAMIKO YUQAI.
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Mnv TPOTTOTTOIEITE TN CUCKEUN JE OTTOIOVONTTOTE TPATTO.

H emaywyiki €oTia dev ptropei va xpnoigotroinBei wg Baon
oTAPIENG 1 ETTIPAVEID EPYATIAC.

H ouokeun TTpETTel va yelwBei ouppwva PE TOUG TOTTIKOUG
KOVOVIOPOUG.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEUR TTAVW O€ TTAUVTHPIO TTIATWYV N
OTEYVWTAPIO POUXWV VIO VA ATTOPUYETE {NUIEG ATTO ATHOUG.
ATTEVEPYOTTOINOTE TIG QWVES BEpuavong PETA TN XPRon.
Mpoc€CTe TO payeipepa TTOAU AITTOPWYV A EAAIWOWY TPOPINWV
YIO va aTTOQUYETE TTUPKAYIEG.

Kivduvog TTupkayldg: Mnv atroBETETE AVTIKEIUEVA OTIG
ETTIPAVEIEG HAYEIPEUATOG.

Mpoo€gTe va unv Kaeite katd TN dIAPKEIA i} META TN XPAoN TNG
OUOKEUNG.

BeBaiwBeite 6T Ta KOAWdIA TWV OTABEPWV 1 KIVNTWV
OUOKEUWV OgV ayyiCouv TO YUOAi f Ta KAUTA PayEIPIKA OKEUN.
Edv 10 KaoAwdio Tpopodoaoiag £xel UTTOOTEI CnuIA, TTPETTEI
va avTikaraoTtabei ammd 1o €Tmionuo KEVTPO €EuUTTNPETNONG
TNG Cecotec 1 amd TTAPOPOIO ECEIDIKEUPEVO TTPOOWTTIKO,
TTPOKEIJEVOU VA ATTOPEUXOE KivOuvo.

Ta payvnmikd avTikeiyeva (TTMIOTWTIKEG KAPTEG, OIOKETEG,
APIBUOPNXAVEG K.ATT.) Oev TTPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI KOVTA
0Tn oUVOEDEPEVN CUOKEUN).

MoT€ uNv KAAUTTITETE Tr CUOKEUN PE UQACHA A TTPOCTATEUTIKN
MEPBPAVN yIa TNV AaTTOPUYH UTTEPBEPUAVONG Kal TTUPKAYIAG.
MayeipikG@ oKeun HE @QOAPUEVOUG 1 KOATECTPAPMEVOUG
TTUBPEVEG PTTOPET VO TTPOKAAETOUV (NUIA OTO KEPAUIKO YUAA.
H dupog A GAAa AsiavTika UAIKG UTTOPET va KATAoTPEWOUV TO
KEPAMIKO YUQAI.

ATTOTPEYTE TNV TITWON AVTIKEIMEVWY OTTOIOUDATTOTE PEYEBOUG
TTAVW OTO YUAAIVO KEPAUIKO TTAVEA.

Mnv XTUTTATE TIG AKPESG TOU YUOAIOU PE PJAYEIPIKA OKEUN.
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BeBaiwBeite 6TI N cuoKeUn agPICETAl ETTAPKWG CUPPWVA ME
TIG TTAPOUCEG OONYiEG.

Mnv TOTTOBETEITE KAl PNV a@riveTe AdEIa OKEUN Koulivag OTIG
ETTAYWYIKEG EOTIEG.

H laxapn, 1o OuvleTiIKG UAIKA 1 TO aAoupivoxapto Oev
TIPETTEl VA £pYOVvTal O€ €TTAPNA UE TIG {WVESG BépPavong. Autd
MTTOPEI va TTpokaAécouv Bpauon f dAAn Cnuid oTo YUAAIVO
KEPAMIKO TTAVEA AOYw WuENG: e€vePYOTTOINOTE TN OUOKEUN
KOl OTTOMOKPUVETE TA QUECWS OTTO TN {Wvn  HOYEIPEPATOG
(TTPOCEETE va PNV KAEITE).

Moté pnv TotroBeTEITE KAUTA doxEia aTOV TTivaKa EAEYXOU.
Edv uttdpyel ouptdpl KATW a1rd TNV €VTOIXICOPEVN CUOKEUN,
BePaiwBeite 6Tl 0 XWPOG METAEU TOU TTEPIEXOMEVOU TOU
ouptapioU Kal Tou TTUBPEva TNG OUOKEUNG Eival OPKETA
MEYAAOG (2 cm). AuTO gival aTTapaiTnTo yIa va €a0@ANIOTEN O
OWOTOG AEPIOHOG.

MoTé pnv ammoBnkKeUeTe EUPAEKTA QVTIKEIUEVA (TT.X. AEPOLOA)
OTO OUPTAPI KATW aTTO TNV ETTAYWYIKNA €0Tia. Ta ocupTdpia Kal
TO TTEPIEXOMEVO TOUG TTPETTEI VA Eival AVOEKTIKA OTN BEpuOTNTA.
MpopuAdageig o€ TTEPITITWON OUCAEITOUPYIAG: AV DIATTIOTWOETE
OUCAEITOUPYIa, ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUOKEUA KAIOTTOOUVOEDTE
TNV TTapoxr PEUUATOGC.

H ouokeury TTpétel va emmokeuddeTal atrd €IOIKEUPEVOUG
eTTayyeAPaTieg. Mnv  emixeIpAoETE va  €mMIOIOPOWOETE TN
OUOKEUN JOvol 0aG.

BeBaiwBeite 1avra 611 TO payelpikG OKEUOG €ival KOAd
KEVTpapIoPévVO oTn Cwvn payeipéuaTtog. O TTuBpévag Tou
MayeIpIKOU OKEUOUG TTPETTEI VA KOAUTITEl 600 TO duvaTOv
MEYAAUTEPO PEPOG TNG VNG JAYEIPEUATOC.

To payvnTikO TTedI0 TNG CUOKEUNG PTTOPEI VA ETTNPEACEI TN
AsiIToupyia Twv Kapdiakwy Pnuatodotwy. lMNa TTePIcoOTEPES
TTANPOPOPIEG, ETTIKOIVWVIOTE PE TO KATACOTNPA aTTd TO OTTO0I0
ayopdoarte To TTPOIOV 1 cupPouleuteite évav yiatpd. Ol
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OUOKEUEG AUTEG TTPETTEI VO CUPPOP@WVOVTAI JE TNV 0dnyia
90/385/EOK ToU ZupBouAiou Tng EE ™n¢ 201¢ louviou 1990
Kal e Ta TpoTutra EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

Mnv xpnoipoTroigite doxeia atmd aAOUivIO r} CUVOETIKO UAIKO
yIO VA aTTOQUYETE TO ANIWOIPNO TOUG AOYWw TNG UTTOAEITTOPEVNG
BepuAOTNTAGC TWV (WVWV POYEIPEUATOG.

MoTé NV EMIXEIPACETE VA OBRNOCETE MIA QWTIA HE VEPO,
QATTEVEPYOTTOINOTE Tr) CUCKEUN Kal KOAUWTE TN QAOYQ, TT.X. ME
MIa KoOuBEPTa QWTIAG.

H XPHZH MATEIPIKON ZKEYQN KAKHZ MOIOTHTAZ H
OlMNOIOYAHMNOTE MPOZAPMOIEA ENAIQrHz riA MH
MAINHTIKA MATEIPIKA ZKEYH AINOTEAEI NMAPABIAZH
THX EIMMYHZHZ. H CECOTEC AEN ®EPEI KAMIA
EYO'YNH lNA ZHMIEZ ZTIZ ENATQriKez EXTIEZ KAI/H
2TON IMNMEPIBAANAONTA XQPO TOYZ.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglents atentament abans d'utilitzar
el producte. Deseu aquest manual per a futures referencies o
nous usuaris.

La installacio i la connexi6 de laparell han de ser
realitzades per especialistes autoritzats. El fabricant no es
fa responsable dels danys causats per errors dinstallacié o
connexio.

L'aparell ha d'estar ben equipat i installat en un moble de
cuinaiun taulell apte i homologat.

Aguest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domesticienquedaexclos l'Us enbars, restaurants, granges,
hotels, motels i oficines.

ADVERTIMENT: si la superficie esta esquerdada,
desconnecteu laparell per evitar la possibilitat de xoc
electric.

Durant lUs laparell es posa calent. Convé evitar tocar els
elements calefactors situats a linterior.

ADVERTIMENT: laparell i les seves parts accessibles es
poden posar calentes durant l'Us. Convé tenir en compte
evitar els elements calefactors. Els nens menors de 8 anys
s'han de mantenirallunyats anoserque siguin continuament
supervisats.

No feu la neteja d'aquest aparell a vapor.

Objectes metallics tals com, ganivets, forquilles, culleres
i tapes no haurien de collocar-se sobre la superficie del
taulell ja que aquests poden posar-se calents.

Després de lUs, aturar el funcionament del taulell mitjancant
el dispositiu de controli no amb el detector de recipients.
Aquest aparell no esta destinat a funcionar mitjancant un
temporitzador extern o un sistema de controlremot separat.
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ADVERTIMENT: cuinar sense vigilancia sobre un taulell amb
greix o oli pot ser perillés i pot tenir com a resultat un foc.
MAl intentar extingir un foc amb aigua, s'ha de desconnectar
l'aparell i llavors cobrir les flames, per exemple amb una
tapa o una manta ignifuga.

ATENCIO: el procés de cuinat ha de ser supervisat. Un procés
de cuina ha de ser vigilat continuament.

ADVERTIMENT: perill de foc: no collocar objectes sobre les
superficies de cuinat.

ADVERTIMENT: utilitzar només les proteccions de taulell
dissenyades pel fabricant de l'aparell de cuina o indicades
com a adequades pel fabricant de l'aparell a les instruccions
d'Us o les proteccions de taulell incorporades a l'aparell. L'Us
de proteccions inadequades pot provocar accidents.
Laparellnohadeserinstal:latdarrere duna porta decorativa
per evitar el sobre escalfament.

Aquest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anys
i superior i persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o manca dexperiencia i coneixement, Si
sels ha donat la supervisié o formacié apropiades respecte
a lUs de laparell duna manera segura i comprenen els perills
gue implica. Els nens no han de jugar amb laparell. La neteja
i el manteniment a realitzar per l'usuari no els han de fer els
nens sense supervisio.

Traieu totes les etiquetes i autoadhesius del vidre ceramic.
No modifiqueu l'aparell de cap manera.

La placa d'induccié no es pot fer servir com a superficie de
suport o de treball.

L'aparell ha d'estar connectat a terra segons les normes
locals.

No colloqueu l'aparell sobre un rentaplats o una assecadora
per evitar que el vapor el faci malbé.
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Apagueu les zones d'escalfament després de l'Us.

Vigileu la coccié d'aliments molt grassos o oliosos per evitar
incendis.

Perill d'incendi: No dipositeu objectes sobre les superficies
de coccio.

Tingueu cura de no cremar-vos mentre o després d'utilitzar
l'aparell.

Assegureu-vos que cap cable de cap aparell fix o mobil toqui
elvidre o els utensilis de cuina calentes.

Si el cable d'alimentacid esta malmes, ha de ser substituit
pel Servei d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec o per
personal qualificat similar per evitar un perill.

Els objectes magnetics (targetes de credit, disquets,
calculadores, etc.) no s’han de collocar a prop de l'aparell
connectat.

No cobriumail'aparellambundrap ounalaminade proteccid
per evitar sobreescalfament i incendis.

Els utensilis de cuina amb fons desgastat o malmes poden
danyar el vidre ceramic.

La sorra o altres materials abrasius poden fer malbé el vidre
ceramic.

Eviteu que caiguin objectes de qualsevol mida sobre el panell
vitroceramic.

No colpege les vores del vidre amb els utensilis de cuina.
Assegureu-vos que l'aparell estigui prou ventilat segons
aquestes instruccions.

No poseu ni deixeu els utensilis de cuina buits sobre la placa
d'induccié.

El sucre, materials sintetics o lamines d'alumini no han
d'entrar en contacte amb les zones d'escalfament. Aquests
poden provocar trencaments o altres alteracions del panell
vitroceramic per refredament: enceneu l'aparell i traieu-los
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immediatament de la zona de coccié (tingueu cura de no
cremar-se).

No colloqueu mai recipients calents sobre el tauler de
control.

Si hi ha un calaix sota l'aparell encastat, assegureu-vos
que l'espai entre el contingut del calaix i la part inferior de
'aparell és prou gran (2 cm). Aixo és essencial per garantir
una ventilacioé correcta.

No guardeu mai objectes inflamables (p. ex. aerosols) al
calaix situat sota la placa d'induccié. Els calaixos i el seu
contingut han de ser termoresistents.

Precaucions en cas d'avaria: si detecteu una avaria, apagueu
'aparelli desconnecteu l'alimentacio electrica.

Lareparacid de l'aparelll'han defer professionals qualificats.
No intenteu arreglar l'aparell pel vostre compte.
Assegureu-vos sempre que els utensilis de cuina estan ben
centrats sobre la zona de coccid. El fons dels utensilis de
cuina ha de cobrir el més possible la zona de coccié.

El camp magnetic de l'aparell pot influir en el funcionament
de marcapassos cardiacs. Per a més informacié, aneu a
la botiga on heu comprat el producte o consulteu amb un
metge. Aquests dispositius han de complir amb la Directiva
90/385/CEE del Consell de la UE de 20 de juny de 1990 i amb
les EN 45502-2-1, EN 45502-2-2.

No feu servir recipients d'alumini o de material sintetic per
evitar que es fonguin per la calor residual de les zones de
coccio.

Mai intenteu apagar un foc amb aigua, apagueu l'aparell
i cobriu la flama, per exemple, amb una tapa o una manta
ignifuga.

USAR UN UTENSILI DE CUINA DE MALA QUALITAT O
QUALSEVOL ADAPTADOR D'INDUCCIO PER A ESTRIS DE
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CUINA NO MAGNETICS SUPOSA UN INCOMPLIMENT DE LA
GARANTIA. CECOTEC NO €5 FA RESPONSABLE DELS DANYS
CAUSATS A LA PLACA D'INDUCCIO I/0 EL SEU ENTORN.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

A termék hasznalata eldtt figyelmesen olvassa el a kovetkez6
utasitdsokat. Orizze meg ezt a kézikonyvet a jovébeni
hasznalatra vagy Uj felhasznaldk szamara.

62

A készilék beszerelését és csatlakoztatasat csak erre
felhatalmazott szakemberek végezhetik. A gyarté nem
vallalfelel6sséget a telepitési vagy csatlakoztatasi hibakbol
eredd karokért.

Akésziléket megfeleléenbekellszerelniésbekellépiteniegy
megfeleld és jovahagyott konyhabultorba és munkalapba.
Ezt a készlléket kizardlag haztartasi hasznalatra
tervezték, és nem hasznalhaté barokban, éttermekben,
gazdasagokban, szallodakban, motelekben és irodakban.
FIGYELMEZTETES: Ha a felilet megrepedt, hizza ki a
kesziléket a konnektorbél, hogy elkerilje az aramutés
lehet8ségét.

Hasznalat kdzben a készllék felforrésodik. Kerllje a belsd
flt6felluletek érintését.

FIGYELMEZTETES: A készillék és a hozzéaférhetd részei
haszndlat kozben felforrésodhatnak. Célszerli szem
el6tt tartani, hogy keruljuk a ftéelemeket. A 8 év alatti
gyermekeket folyamatosan fellugyelet nélkil tavol kell
tartani.

Ne tisztitsa ezt a készuléket gdzzel.

Fémtargyakat, példaul késeket, villakat, kanalakat és
fedeleket nem szabad a munkalap fellletére helyezni, mivel
azok felforrésodhatnak.

Hasznalat utan a féz6lapot a sajat vezérléeszkozével, ne
pedig az edényérzékelbvel allitsa le.

Ez a készilék nem hasznalhatd kilsd iddzitével vagy
kulonallé taviranyité rendszerrel.
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FIGYELMEZTETES: a zsiros vagy olajos munkalapon torténd
felugyelet nélkuli f6zés veszélyes lehet és tlizet okozhat.
SOHA ne prébalja meg vizzel eloltani a tlizet, kapcsolja ki
a készuléket, majd fedje el a langokat, pl. tlizoltd takardval
vagy tlzolté takardval.

FIGYELEM: A fézési folyamatot feluigyelni kell. A f6zési
folyamatot folyamatosan ellenérizni kell.

FIGYELMEZTETES: tlizveszély: ne helyezzen targyakat a
féz6feluletekre.

FIGYELMEZTETES: Kizardlag a konyhai készulék gyartdja
altal tervezett, vagy a készlulék gyartdja altal a hasznalati
utasitasban megfelel6ként megjelolt, illetve a készllékbe
beépitett munkalapvédd eszkdzoket haszndljon. A nem
megfeleld védelem hasznalata baleseteket okozhat.

A késziléket a tulmelegedés elkerllése érdekében nem
szabad dekorativ ajté mogé telepiteni.

Ezt a készlléket 8 éves és idésebb gyermekek, valamint
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalat és ismeretek hianyaban nem
rendelkezd személyek is hasznalhatjak, ha felligyeletet
kaptak, vagy akészllék biztonsdgos hasznalataravonatkozé
utasitasokat kaptak, és megértették a készulékkel jard
veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A
felhasznald altal végzett takaritdst és karbantartast nem
veégezhetik gyermekek feligyelet nélkil.

Tavolitson el minden cimkét és matricat a keramialvegrol.
Ne mdédositsa a készlléket semmilyen maédon.

Az indukciés f6zdlap nem hasznalhaté alatétként vagy
munkafeluletként.

A készlléket a helyi eléirasoknak megfelel6en kell foldelni.
Ne helyezze a készlléket mosogatdgép vagy szaritégép
folé, mert a g6z karosithatja.
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Hasznalat utdn kapcsolja ki a flitési zonakat.

A tlizesetek elkerlilése érdekében ligyeljen a nagyon zsiros
vagy olajos ételek fézésére.

Tlzveszély: Ne helyezzen el targyakat a

féz6feluleteken.

Vigydzzon, nehogy megégesse magat a készilék hasznalata
kézben vagy utan.

Ugyeljen arra, hogy semmilyen rogzitett vagy mobil késziilék
kabele ne érjen az Uveghez vagy a forré f6z6edényekhez.
Haatapkabelmegséril, aveszélyelkertilése érdekébenkikell
cseréltetni a Cecotec hivatalos mUlszaki tgyfélszolgalataval
vagy hasonldéan képzett személlyel.

Mégneses  targyakat (hitelkartydk, floppylemezek,
szamoldgépek stb.) nem szabad a csatlakoztatott eszkoz
kozelébe helyezni.

A tulmelegedés és a tliz elkerlilése érdekében soha ne
takarja le a készuléket ruhaval vagy védéféliaval.

A kopott vagy sérult alji edények karosithatjak a
keramialveget.

A homok vagy mas csiszoléanyagok karosithatjak a
keramialveget.

Megakadalyozza, hogy barmilyen méretli targyak az
Uvegkeradmia panelre essenek.

Ne Usse meg az Uveg széleit konyhai eszkdzdkkel.
Gondoskodjon a készulék megfeleld szell6ztetésérél a jelen
utasitasoknak megfeleléen.

Ne helyezzen vagy hagyjon Ures edényeket az indukcios
fézb8lapon.

Cukor, szintetikus anyagok vagy aluminiumfélia nem
érintkezhet a fltdézonakkal. Ezek a leh(ilés miatt torést
vagy egyéb sérilést okozhatnak az Uvegkeramia panelen:
kapcsolja be a készliléket, és azonnal tavolitsa el dket a
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f6z6z6nabol (vigydzzon, nehogy megégesse magat).

Soha ne tegyen forré edényeket a vezérlépanelre.

Ha a beépitett készllék alatt fiok van, gy6z6djon meg arrol,
hogy a fidk tartalma és a készllék alja kozott elég nagy a
hely (2 cm). Ez elengedhetetlen a megfeleld§ szell6zés
biztositasahoz.

Soha ne taroljon gyulékony targyakat (pl. aeroszolokat) az
indukciés f6z6lap alatti fickban. Afiokoknak és tartalmuknak
hdallonak kell lennitk.

Ovintézkedések meghibasodas esetén: ha meghibasodast
észlel, kapcsolja ki a készliléket és hlizza ki az aramellatast.
A készlléket képzett szakembereknek kell megjavitaniuk.
Ne prébalja meg sajat maga megjavitani a késziiléket.
Mindig gy6z8djon meg arrél, hogy a féz6edény jola f6z6zdna
kozepénvan. Afdéz6edény aljanak a f6z6zdna minél nagyobb
részeét le kell fednie.

A készulék magneses mezeje befolyasolhatja a szivritmus-
szabalyozék mikodését. Tovabbi informaciéért forduljon
a termeék megvasarlasanak helye szerinti Uzlethez, vagy
forduljon orvoshoz. Ezeknek az eszkdzoknek meg kell
felelniik az EU Tanacs 1990. junius 20-i 90/385/ECK
iranyelvének, valamint az EN 45502-2-1 és EN 45502-2-2
szabvanyoknak.

Ne hasznaljon aluminium vagy mldanyag edényeket, nehogy
azok a f6z6zénak maradékhdje miatt megolvadjanak.

Soha ne prébalja meg vizzel eloltani a tuzet, kapcsolja ki a
készuléket, és takarja el a langot, pl. tlzoltd takardval vagy
tlzolté takardval.

ROSSZ MINOSEGU FOZOEDENY VAGY BARMILYEN INDUKCIOS
ADAPTER HASZNALATA NEM MAGNESES FOZOEDENYHEZ
A GARANCIA MEGSZEGESENEK MINOSUL. A CECOTEC NEM
VALLAL FELELOSSEGET AZ INDUKCIOS FOZOLAPON ES/VAGY
ANNAK KORNYEZETEBEN OKOZOTT KAROKERT.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura

1. Zonade 2200/3300 W (mé&ximo)

2. Zonadeinduccién libre de 3300/3700 W
3. Zonade2200/3300 W (maximo)

4. Panelde control

Figura 2
Panel de control

1. lcono tactil de la funcién Booster

2. lcono tactil del temporizador

3. Icono tactil de la funcién Booster

4. Icono tactil del temporizador

5. lcono tactil de la Titanic Zone

6. lcono tactil del temporizador

7. lcono tactil de la funcién Booster

8. lcono tactil del temporizador

9. Icono tactil de la funcién Booster

10. Control deslizante

11. Icono tactil de la zona Flex

12. Control deslizante

13. Icono tactil de Pausa/Bloqueo

14. Control deslizante

15. Icono tactil de la zona Flex

16. Control deslizante

17. Icono tactil de encendido/apagado
NOTA:

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

70

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si

I BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

ESPANOL

faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica Oficial de Cecotec.
No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

Contenido de la caja

Placa de induccién
Este manual de instrucciones

3. INSTALACION

Antes de instalar la placa

La encimera estd nivelada y con forma de cuadrado, y ningln elemento estructural
incumple los requisitos de espacio.

La encimera esta hecha de un material resistente al calor y aislado.

Si instala la placa de coccién encima de un horno, este debe llevar incorporado un
ventilador de refrigeracién.

Aseglrese de que la instalacién cumplird con todos los requisitos de seguridad y con las
normas y reglamentos aplicables.

Aseglrese de que la placa incorpore un interruptor de seguridad, instalado y colocado de
acuerdo con las normas y reglamentos locales de electricidad, que permita desconectarla
por completo de la red eléctrica.

Aseglrese de que el interruptor de aislamiento es de un modelo aprobado y de que
proporciona una separacién de contactos de 3 mm en todos los polos (o en todos los
conductores activos [de fase] si las normas locales de cableado permiten esta variacion
de los requisitos).

Asegurese de que podra acceder facilmente al interruptor de aislamiento con la placa de
coccién instalada.

Utilice acabados resistentes al calory faciles de limpiar (como azulejos de cerdmica) en las
paredes que rodean la placa de coccién.

Antes de instalar la placa en la encimera, deberd pegar la tira de sellado en la parte inferior de
la placa, Fig. 3

Para ello:

1. Dele lavuelta a la placa de manera que la superficie de cristal quede bocabajo

2. Saque latira de sellado de la bolsa y retire el adhesivo de doble cara de la parte posterior
de la tira

3. Acontinuacién, pegue la tira en la parte posterior de la placa.

4. Latira no debe sobrepasar el borde de la placa.
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Leyenda figura 3
1. Parteinferior de la placa
2. Tiradesellado

Preparacién de la encimera

- Recorte la encimera segln las medidas indicadas en la figura 4.

- Para la instalacién y el uso, deberd dejarse un espacio minimo de 5 cm alrededor del
orificio. Asegurese de que el grosor de la encimera sea de al menos 30 mm. Seleccione
una encimera hecha un material resistente al calor y aislado (la maderay otros materiales
fibrosos o higroscépicos similares no deben utilizarse a menos que estén impregnados)
para evitar una descarga eléctrica o una deformacién causada por la radiacién de calor
de la placa.

Nota: La distancia de seguridad entre los lados de la placa y las superficies interiores de la
encimera debe ser de al menos 3 mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) F (mm)

590 520 53 49 560+1 480=1 50 mm

&Ventilacién
Aseglirese de que la placa esté bien ventilada y que la entrada y la salida de aire no
estén bloqueadas. Aseglrese de que la placa funcione correctamente.

Nota: La distancia de seguridad entre la placa y el mueble situado encima debe ser al menos
de 760 mm.

Consulte la figura 5 para asegurar la adecuada ventilacién de la placa.

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 min 15 min 20 min Entrada de aire Salida de aire 2 mm

&Advertencia: Aseglrese de que la ventilacién es correcta.

- Asegurese de que la placa de induccién esté bien ventilada y de que la entrada y la
salida de aire no estén bloqueadas. Para evitar el contacto accidental con la parte inferior
de la placa cuando esté demasiado caliente, o recibir una descarga eléctrica mientras la
usa, debe colocar un inserto de madera, fijado con tornillos, a una distancia minima de 15
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mm de la parte inferior de la placa. Fig. 6

- Hay orificios de ventilacién alrededor del exterior de la placa. Debe asegurarse de que
estos orificios no queden blogueados por la encimera cuando la coloque.

- Tengaen cuenta que el pegamento que une el material plastico o de madera al mueble debe
resistir una temperatura superior a 150 °C, para evitar que el revestimiento se despegue.
Por tanto, la pared traseray las superficies adyacentes y circundantes deben ser capaces
de soportar una temperatura de 90 °C.

Después de instalar la placa, aseglrese de que

- Elcable de alimentacién no sera accesible a través de las puertas de los armarios o de los
cajones.

- Hayun flujo adecuado de aire fresco desde el exterior del mueble hasta la base de la placa.

- Sila placa se coloca sobre cajones o armarios, debe instalar una barrera de proteccion
térmica debajo de la base de la placa.

- Asegurese de que el usuario puede acceder al interruptor de aislamiento con facilidad.

Antes de colocar los soportes de fijacién
Debe colocar la unidad sobre una superficie estable y lisa (puede utilizar el embalaje). No
ejerza presién sobre el panel de control de la placa.

Ajuste de la posicién del soporte

1. Fijela placaen la encimera atornillando los cuatro soportes en la parte inferior de la placa,
como se muestra en la figura 7.

2. Ajuste la posicién de los soportes para adaptarlos al grosor de su encimera.

Leyenda Figura 7
1. Soporte

Soporte
Los soportes no pueden, bajo ninguna circunstancia, estar en contacto con la superficie interior
de la encimera después de la instalacion.

& ADVERTENCIAS

- La placa debe ser instalada por personal o técnicos cualificados. Nunca realice la
operacién usted solo.

- Noinstale la placa directamente encima de un lavavajillas, un frigorifico, un congelador,
una lavadora o una secadora, ya que la humedad podria dafiar el sistema electrénico.

- Laplaca debe instalarse de una manera que garantice una mejor radiacién del calor.

- Laparedy la zona que quede por encima de la encimera deberan ser resistentes al calor.

- Para evitar cualquier dafio, el adhesivo utilizado para la instalacién de la placa debe ser
resistente al calor.
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- No utilice una vaporeta para limpiar la placa de induccion.

Conexién de la placa a la red eléctrica
La conexién de esta placa de coccién a la red eléctrica debe ser realizada por una
persona debidamente cualificada. Antes de conectar la placa a la electricidad,
compruebe que:
1. Elsistema de cableado doméstico es adecuado para la potencia que consume la placa de
coccién.
2. El voltaje de red coincide con el voltaje especificado en la etiqueta de clasificacién del
producto.
3. Lostramos de cable de alimentacién pueden soportar la carga especificada en la etiqueta
de clasificacién del producto.

- Para conectar la placa a la red eléctrica, no utilice adaptadores, reductores o dispositivos
de ramificacién, ya que pueden provocar un sobrecalentamiento o incendio.

- Elcable de alimentacién no estd en contacto con ninguna parte caliente y debe colocarse
de forma que su temperatura no supere los 75 °C en ningin momento.

&Compruebe con un electricista si el sistema de cableado doméstico es adecuado
sin necesidad de realizar modificaciones. Cualquier modificacién debe ser realizada
Unicamente por un electricista cualificado. Fig. 8

- Si el cable estd dafiado o debe sustituirse, evite arreglarlo por su cuenta y dirfjase al
Servicio de Asistencia Técnica Oficial de Cecotec para evitar cualquier accidente.

- Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, debe instalarse un disyuntor
omnipolar con una apertura minima de 3 mm entre los contactos.

- Elinstalador debe asegurarse de que la conexién eléctrica se ha realizado correctamente
y de que cumple con la normativa de seguridad vigente.

- No doble ni presione el cable.

- El cable se debe revisar periédicamente. Unicamente lo puede sustituir un técnico
cualificado.

& La superficie inferior y el cable de alimentacién de la placa no deben quedar accesibles
después de la instalacién.

4. FUNCIONAMIENTO

La cocina de induccién es una tecnologia de coccidén segura, avanzada, eficiente y econdmica.

La placa de induccién funciona mediante vibraciones electromagnéticas que generan calor
directamente en el recipiente, en lugar de hacerlo indirectamente mediante el calentamiento
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de la superficie del cristal. El cristal se calienta solo porque el recipiente acaba calentandolo.
Fig. 9

Leyenda Figura 9
1. Recipiente

2. Circuito magnético

3. Placa vitroceramica
4. Bobina deinduccién
5. Corrientes inducidas

Iconos tactiles

- Losiconos tactiles responden al tacto, por lo que no es necesario ejercer ninguna presion.
- Utilice la base del dedo, no la punta. Fig. 10

- Escuchard un pitido cada vez que la placa detecte su dedo.

Aseglrese de que los iconos tactiles estén siempre limpios, secos y de que no haya ningln
objeto (por ejemplo, un recipiente o un pafio) que los cubra. Incluso una fina pelicula de
agua puede dificultar el funcionamiento de los iconos tactiles.

Escoger los recipientes de coccion adecuados

- Utilice sélo recipientes con una base adecuada para la cocina de induccidn.

Busque el simbolo de induccién en el embalaje o en el fondo del recipiente.

Puede comprobar si su recipiente es adecuado mediante una prueba de imanes. Mueva un

iman hacia la base del recipiente. Si se queda pegado o el recipiente lo atrae, significa que

es compatible con la placa de induccién.

- Sinotiene uniman:

1. Vierta un poco de agua en el recipiente que quiere comprobar.
2. Sielsimbolo ’:’ no aparece en la pantalla parpadeandoy el agua se calienta, la sartén
es adecuada.

- Los recipientes de cocina fabricados con los siguientes materiales no son adecuados:
acero inoxidable puro, aluminio o cobre sin base magnética, vidrio, madera, porcelana,
ceramicay loza.

- Utensilios de cocina cuya base sea de aluminio. Estos reducen el drea ferromagnética, lo
que significa que se emite menos calor. Ademas, este tipo de utensilios son dificiles de
detectar por la placa, por lo que no se calientan lo suficiente.

- No utilice recipientes de base céncava o convexa. Fig. 11

- Aseglrese de que la base del recipiente que vaya a utilizar es lisa, queda plana contra el
cristaly tiene elmismo tamafio que la zona de coccidn. Utilice recipientes cuyo didmetro sea
igual al de la zona seleccionada. EL uso de un recipiente un poco mas amplio aumentara la
eficacia de la energia utilizada. Si utiliza un recipiente de menor didmetro, se verd afectada
la eficiencia. Coloque siempre el recipiente en el centro de la zona de coccién. Fig. 12

- Levante siempre los recipientes de coccién de la placa de induccién; no los deslice, ya que
podrian rayar el cristal. Fig. 13
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Tamaiio de los utensilios de coccién

Las zonas de coccién estén delimitadas y se adaptan automaticamente al didmetro del
recipiente. No obstante, debe intentar que el didmetro del utensilio coincida lo maximo posible
con elde la zona de coccién. Para sacar el maximo rendimiento de la placa, coloque el utensilio
en el centro de la zona de coccién.

Zona de Didmetro de la base de los utensilios compatibles con la induccién
coccion Minimo (mm) Maximo (mm)
12,34 120 Eltamario del recipiente no debe exceder

Zona flexible 250 la marca que delimita la zona de coccién

TitanicZone 300

Comenzar a cocinar

1. Pulse elicono tactil de encendido/apagado <D Cuando la placa se encienda, se oird una
sefial aclstica, y en los visualizadores de las zonas de coccién se mostrard «-», lo que
indica que el aparato ha entrado en modo de espera.

2. Coloque un recipiente adecuado en la zona de coccién que desee utilizar.

Nota: Aseglrese de que la base del recipientey la superficie de la zona de coccién estén limpias

y secas.

3. (Cadazonadecocciéndisponede su propio controldeslizante de la potenciaytemporizador,
por lo que la potenciay el tiempo de coccién pueden configurarse de manera independiente
en cada una de ellas.

4. Seleccione la potencia que desee deslizando el dedo sobre el control deslizante. Aumentar
la potencia, Fig. 14.

- Si no selecciona una potencia en 20 segundos, la placa se apagard automaticamente.
Deberd encenderla de nuevo y volver al paso 1.

- Puede modificar la potencia en cualquier momento mientras cocina.

AN

Si en la pantalla parpadean el simbolo - ~ y el ajuste de potencia alternativamente:

- No ha colocado el utensilio de cocina en la zona de coccién correcta.

- Elutensilio de cocina que esta utilizando no es adecuado para la placa de induccién.

- Elutensilio de cocina seleccionado es demasiado pequefio o no estd en el centro de la zona
de coccidn.

Si no hay un utensilio adecuado en la zona de coccién, no se producira calor.

La pantalla se apagara automaticamente tras 1 minuto si no se coloca ningtn utensilio de

cocina.
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Finalizar el cocinado

1. Deslice el dedo hacia la izquierda en el control deslizante de la potencia de la zona de
coccién seleccionada para apagarla. Fig. 15
Aseglrese de que en el visualizador se muestra el niimero «0». Pasados tres segundos, la
zona de coccién se apagaray en el visualizador correspondiente se mostrara «-».

2. Apague la placa de induccién pulsando elicono tactil de encendido/apagado ®

3. Tenga cuidado, la superficie puede estar caliente.
El simbolo «H/h» indica que la zona de coccién correspondiente aun estd caliente.
Desaparecera cuando la superficie se haya enfriado y haya alcanzado una temperatura
segura. Si desea calentar recipientes, utilice la zona que aln estd caliente, asi ahorrara
energia.

Uso de la funcién Booster

Activar la funcién Booster

1. Pulse elicono tactil de encendido/apagado CD Cuando la placa se encienda, se oira una
sefial aclstica, y en los visualizadores de las zonas de coccién se mostrara «-», lo que
indica que el aparato ha entrado en modo de espera.

2. Pulse el icono tactil de la funcién Booster >>> en la pantalla aparecerd el simbolo
correspondiente y la placa comenzard a calentar a méxima potencia.

Desactivar la funcién Booster

1. Sidesliza el dedo sobre el control deslizante, Fig. 16, la funcién Booster se desactivara.
Ademas, en el visualizador de la zona de coccidn seleccionada, se mostrara el nimero de
la potencia que se ha ajustado mediante el control deslizante.

2. Una vez terminado el tiempo de funcionamiento, se desactivard automaticamente la
funcién Booster y la placa funcionara a la potencia que estaba seleccionada antes de
activar esta funcion. Si esta potencia era la 0, la placa funcionard a potencia 9.

Notas:

- Esta funcidn se puede activar en cualquier zona de coccién.

- Lazonade coccién volvera al ajuste original tras 10 minutos.

- La zona flexible volverd al ajuste original pasados 5 minutos.

- Lafuncién Booster pasaré a potencia 9 si enciende otra zona de coccién.

- Siel ajuste de potencia original es 0, volverad a 9 cuando el tiempo de la funcién Booster
haya terminado.

Zona flexible

- La zona flexible puede utilizarse como zona de coccién individual o como dos zonas
diferentes, segiin sus necesidades.
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- Esta formada por dos inductores independientes que pueden controlarse por separado.
Cuando funciona como una Unica zona, la parte en la que no haya colocado ningln
recipiente de cocina se apagard automaticamente pasados unos segundos. Utilice un
utensilio de cocina que sea adecuado para esta placa de coccién.

- Para garantizar una deteccién correcta y una distribucién uniforme del calor, el recipiente
de cocina debe colocarse:

o  En la parte delantera o trasera de la zona flexible, si el recipiente mide menos de
25cm.
o  Encualquier parte, si el recipiente es mayor.

Uso de la zona flexible como zona de coccidn individual: ®

- Para usar la zona flexible como zona de coccién individual, pulse los iconos .'j |—-’
[®o[a

- Lapotencia de esta zona se ajusta de la misma manera que la de las demas.

- Sidesea afadir otro recipiente, pulse de nuevo los iconos tactiles correspondientes para
que la zona lo detecte.

Uso de la zona flexible como dos zonas de coccién separadas

- Para utilizar la zona flexible como dos zonas de coccién separadas con distintos ajustes de
potencia, pulse los iconos \Eo D]

- Utilice un utensilio de cocina que sea adecuado para esta placa de coccién.

*Ejemplos de cdmo se debe colocar el utensilio y de cdémo no se debe hacer en la figura 17

Bloqueo de los iconos tactiles

- Puede bloguear los iconos tactiles para evitar un uso involuntario (por ejemplo, que los
nifios enciendan accidentalmente las zonas de coccién).

- Cuando active el blogueo, todos los iconos estaran desactivados, menos el de encendido/
apagado.

Activar la funcién de Bloqueo
Pulse elicono tactil de la funcién Bloqueo “|B. En elvisualizador se mostraré “Lo"

Desactivar la funcién de Blogueo
Mantenga pulsado el icono de la funcién Bloqueo |||B para desbloquear los iconos tactiles.

Cuando la placa esté bloqueada, se desactivaran todos los iconos tactiles, excepto el
&icono de encendido/apagado (D En caso de emergencia, podrd apagar la placa de

coccién con este icono. Sin embargo, para realizar cualquier otra operacién, deberd
desbloguear la placa (incluso después de encenderla de nuevo).
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Control del temporizador

- (Cada zona de coccién dispone de iconos para aumentar o disminuir el tiempo.

- Sipulsa cualquiera de estos dos iconos de manera breve, el tiempo aumentara/disminuird
1 minuto. Sin embargo, si lo mantiene pulsado, el tiempo aumentara/disminuira de 10 en
10 minutos.

- Siactiva la zona flexible, podra ajustar el temporizador con los iconos tactiles de las zonas
de coccion que la componen.

- Cuando la zona flexible esta activada, si ha seleccionado el tiempo de coccién, este se
mantendrd, aunque desactive la zona.

- Siactiva la zona flexible, el ajuste del tiempo se desactivara por defecto.

- Eltiempo de ajuste maximo de la potencia que haya seleccionado es el tiempo por defecto
de dicha potencia.

- Una vez que haya ajustado el temporizador, en el visualizador se mostrard el tiempo
restante. Toque el control deslizante para comprobar la potencia seleccionada. Si desea
cambiarla, deslice el dedo.

1. Cuando el tiempo llegue a "0:00" este valor dejard de aparecer en el visualizador
correspondiente si no realiza ninguna operacién pasados 3 segundos.

2. Para aumentar el tiempo, puede realizar tanto una pulsacién corta como una pulsacién
larga sobre el icono tactil o

3. Parareducir el tiempo, puede realizar tanto una pulsacién corta como una pulsacién larga
sobre el icono tactil © .

4. Si mantiene pulsado?[os iconos de aumento y disminucién del tiempo al mismo tiempo
durante 1segundo, se desactivara el temporizador.

Pausar el cocinado

1. Cuando las zonas de coccién estédn en marcha, pulse el icono tactil de pausa “|B. En los
visualizadores de todas las zonas de coccién se mostrara «l I» y se calentaran al nivel de
potencia 2. En este momento Unicamente estaran habilitados los iconos tactiles de pausa/
bloqueo II|B y de encendido/apagado CD

2. Pulseelicono de pausa |||Bde nuevoy en elvisualizador se mostrara el ajuste original. Las
zonas de coccidn seguiran calentandose.

TitanicZone

- Puede utilizarse como zona de coccién grande, segiin sus necesidades.

- Estaformada por cuatro inductores independientes que pueden controlarse por separado.
Cuando funciona como una Unica zona, la parte en la que no haya colocado ningln
recipiente de cocina se apagard automaticamente pasados unos segundosy se desactivara
la TitanicZone. Utilice un utensilio de cocina que sea adecuado para esta placa de coccién.

- Para garantizar una deteccién correcta y una distribucién uniforme del calor, el didmetro
del recipiente de cocina debe medir entre 30y 40 cm.
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Activar la TitanicZone
Para activar la TitanicZone, basta con pulsar el icono tactil E

Desactivar la TitanicZone
Para desactivar la TitanicZone, basta con pulsar el icono tactil E

Tiempo de funcionamiento por defecto

La placa de induccién incluye una funcién de apagado automético de proteccién. La placa
se apagara automaticamente si alguna vez usted se olvida de hacerlo. Los tiempos de
funcionamiento por defecto para distintos niveles de potencia se muestran en la siguiente
tabla:

Nivel de potencia Pausa 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tiempo de

funcionamiento por

defecto (horas) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 15

Cuando se retire el utensilio de cocina, la placa dejara de calentarinmediatamentey se apagara
automaticamente pasado 1 minuto.
Las personas con un marcapasos deben consultar con su médico antes de utilizar la placa.

Consideraciones previas

Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy réapidamente, sobre

todo si utiliza la funcién Booster. Con temperaturas extremadamente altas, el aceite y
la grasa se pueden quemar, lo cual supone un grave riesgo de incendio.

Consejos de coccién

- Cuando los alimentos comiencen a hervir, reduzca la potencia.

- Eluso de una tapa reducira el tiempo de coccién y ahorrard energia debido a la retencién
del calor.

- Reduzca la cantidad de liquido o grasa para disminuir los tiempos de coccion.

- Comience a cocinar con un ajuste alto y redizcalo a medida que la comida se vaya
calentando.

Cocinar a fuego lento y cocinar arroz

- La coccién a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, a unos 85 °C.
Es indispensable para preparar sopas deliciosas y guisos tiernos, porque potencia los
sabores sin cocinar demasiado los alimentos. También debe cocinar las salsas a base de
huevo y espesadas con harina por debajo del punto de ebullicién.
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- Es posible que algunas recetas requieran un ajuste superior al minimo para que los
alimentos se cocinen correctamente en el tiempo recomendado.

Cocinar chuletas de cerdo

Para cocinar filetes jugosos y sabrosos:

1. Dejela carne atemperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

2. Precaliente una sartén de base gruesa.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefia cantidad de aceite en la sartén
calientey coloque la carne.

Saltear

1. Elija un wok de base plana compatible con la placa de induccién o una sartén grande.

2. Tenga listos todos los ingredientes. El proceso de salteado es rapido. Si va a preparar
cantidades grandes de alimentos, cocinelos en tandas mas pequefias.
Precaliente brevemente la sartén y afiada dos cucharadas de aceite.
Cocine primero la carne, resérvela y manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes, pero todavia crujientes, ponga la zona de
coccién a un nivel mas bajo, coloque la carne en la sartén de nuevo y afiada una salsa.

6. Remueva suavemente los ingredientes para que se calienten bien.

7. Sirvalos inmediatamente.

Deteccién de objetos pequeiios

Si coloca sobre la placa de coccién una sartén de tamario inadecuado o no magnética (por
ejemplo, de aluminio), o alglin otro objeto pequefio (por ejemplo, un cuchillo, un tenedor, una
llave), la placa de coccién entrard automaticamente en el modo de espera.

Ajuste del nivel de potencia

Los ajustes que se indican a continuacidn son sélo orientativos. El ajuste exacto dependera de
varios factores, como los recipientes de coccidén y la cantidad que cocine. Haga pruebas con la
placa de induccion para encontrar los ajustes que mas le convengan.

Ajuste de potencia Adecuado para

1-2 Calentar ligeramente pequefias cantidades de comida
Derretir chocolate y mantequilla

3-4 Recalentar
Cocer rapidamente
Cocinar arroz

5-6 Hacer tortitas

BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE 81




ESPANOL

ESPANOL
7-8 Saltear
Cocinar pasta
9/P Saltear a mayor temperatura en wok

Sellar

Hervir agua

Llevar sopa a ebullicién

5. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Tipo de suciedad

Limpieza

Notas

Suciedad habitual
en el cristal (huellas
dactilares, marcas,
manchas de comida,
etc.).

1. Desconecte la fuente de
alimentacion.

2. Utilice un producto
limpiador para placas de
cocina mientras el cristal
aun esté templado (pero no
caliente).

3. Aclare el producto y seque
el cristal con un pafio limpio
o papel de cocina.

4. Encienda la placa de
induccién.

Cuando la placa de esté apagada,
no habra ningln aviso de que la
superficie esta caliente, pero eso

no significa que no lo esté. Tenga
especial cuidado.

Los pafios abrasivos, algunos
estropajos de nailon y los productos
de limpieza fuertes pueden rayar

el cristal. Lea siempre la etiqueta
para comprobar si su limpiador o
estropajo es adecuado.

No deje nunca residuos de
productos de limpieza en la placa de
coccién; el cristal podria mancharse.

Derrames de
productos
azucarados en el
cristal.

Retirelos inmediatamente
con una espatula o una
rasqueta adecuada para
las placas de induccién,
pero tenga cuidado con las
superficies calientes de la
zona de coccién:

1. Desconecte la fuente de
alimentacién.

2.Sostenga la rasqueta en
un angulo de 30°y arrastre
la suciedad hacia una zona
fria de la placa de coccién.
3. Limpie el derrame con un
pafio o con papel de cocina.
4. Siga los pasos 2 a 4 del
apartado «Suciedad habitual
en el cristal».

Elimine lo antes posible las
manchas de alimentos azucarados
derretidos. Si deja que se enfrien
sobre el cristal, pueden ser dificiles
de eliminar o incluso pueden dafar
permanentemente la placa.

Peligro de corte: la cuchilla de la
rasqueta puede estar muy afilada,
tenga cuidado al retirar el protector.
Utilicela con extremo cuidado y
guardela siempre de forma seguray
fuera del alcance de los nifios.
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Derrames sobre los
iconos tactiles

1. Desconecte la fuente de
alimentacion.

2. Absorba el derrame.

3. Limpie los iconos tactiles
€ONn una esponja o un pano
limpio y himedo.

4. Seque completamente la
zona con papel de cocina.
5. Encienda la placa de
induccién.

La placa de coccidén puede que pite
y se apague, y los iconos tactiles
puede que no funcionen si estan
mojados.

Asegurese de secar los iconos
tactiles antes de volver a encender
la placa de induccidn.
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6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posibles causas

Posibles soluciones

La placa de induccién no se
enciende.

No hay suministro
eléctrico.

Aseglrese de que la placa esté
conectada a la red eléctricay de
que esté encendida.

Compruebe si ha habido

un corte de luz. Tras estas
comprobaciones, si el problema
persiste, contacte con el Servicio
de Asistencia Técnica Oficial de
Cecotec.

ESPANOL

Se escucha ruido del

placa de induccién.

ventilador procedente de la

Se ha activado

el ventilador de
refrigeracion integrado
en la placa de

induccién para evitar

el sobrecalentamiento
de los componentes
electrénicos. Puede que
siga funcionando incluso
después de apagar la
placa de induccién.

Esto es normaly no es necesario
que se preocupe.

No apague la placa mientras

el ventilador esté en
funcionamiento.

Los iconos tactiles no
responden.

Los iconos tactiles estan
bloqueados.

Desbloquee los iconos
tactiles. Consulte el apartado
correspondiente de este
manual.

El cristal esta arafiado.

Ha utilizado un recipiente
cuya base es rugosa.

Ha usado estropajos o
productos de limpieza
inadecuados o abrasivos.

Utilice recipientes de cocina con
bases planasyy lisas.

Consulte el apartado
correspondiente de este
manual.

Consulte el apartado
correspondiente de este
manual.

Los recipientes de cocina

en la pantalla.

no se calientan ni aparecen

La placa no puede
detectar el recipiente
porque no es adecuado
para la cocina de
induccién.

La placa no detecta el
recipiente porque es
demasiado pequefio para
la zona de coccién o no
estd bien centrado en ella.

Utilice solo recipientes de
coccién compatibles con la
placa de induccién.

Centre el recipiente y aseglrese
de que su base coincide con el
tamario de la zona de coccién.

Algunos recipientes de
coccién emiten ruidos de
chasquidos o crujen.

Esto puede deberse a su
composicion (capas de
metales diferentes que
no vibran de la misma
manera).

Esto es normaly no indica un
fallo.

La placa de induccién emite
un leve zumbido cuando
se selecciona un nivel de

Esto se debeala
tecnologia de la cocina de
induccion.

Se trata de un fenémeno
normal, pero el ruido deberia
disminuir o desaparecer por

La placa de induccién
o una de las zonas de
coccién se ha apagado
sola inesperadamente,
emite un sonidoy se

uno o dos digitos en la

muestra un cédigo de error
(normalmente alternando

pantalla del temporizador).

Fallo técnico.

Anote los cédigos de error,
desconecte la placa de
induccién de la corriente y
péngase en contacto con un
técnico cualificado.

Fallos y cédigos de error

La placa de induccién dispone de una funcién de autodiagnéstico. Esta le permite al técnico
comprobar el funcionamiento de varios componentes sin tener que desmontar la placa, ni
retirarla de la encimera.

potencia alto.

completo si baja la potencia.
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Fallo

Problema

Solucién A

Solucién B

La placa de
alimentacién
auxiliary la placa
conectada a la
pantalla fallan.

Compruebe las
conexiones.

La placa de
alimentacion
auxiliar esta
dafada.

Sustituya la placa de
alimentacién auxiliar.

La pantalla esta
dafada.

Sustituya la placa de la
pantalla.

Algunos iconos tactiles
no responden, o la
pantalla no funciona
con normalidad.

La pantalla esta
dafada.

Sustituya la placa de la
pantalla.

Elindicador del nivel de
potencia se enciende,
pero la placa no
calienta.

La temperatura de
la placa de coccién
es demasiado
elevada.

Puede que la
temperatura ambiente

sea demasiado elevada.

La entrada o salida
de aire podria estar
bloqueada.

ESPANOL

Problema Posibles causas Posibles soluciones

E1,E2, E7 Fallo en el sensor de Péngase en contacto con el Servicio de
temperatura. Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.

E3,E4 Fallo en el sensor de Péngase en contacto con el Servicio de
temperatura del transistor Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.
IGBT.

EU La conexidn entre la placa de Péngase en contacto con el Servicio de
la pantallay la placa principal | Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.
falla o hay algiin problema con
el control tactil.

EL/EH La tensién de alimentacién es | Compruebe que no se haya producido un
anormal. corte en el suministro eléctrico.

Tras asegurarse de que el suministro
eléctrico es normal, vuelva a conectar la
placa.

@ La temperatura del sensor Deje que la placa de induccién se enfriey
de la placa de induccién es reiniciela.
demasiado elevada.

2 La temperatura del sensor del | Deje que la placa de induccién se enfriey
transistor IGBT es demasiado reiniciela.
elevada.

F5, F6 Fallo del ventilador. Péngase en contacto con el Servicio de

Asistencia Técnica Oficial de Cecotec.

EF Hay dos o mas iconos tactiles Limpie el panel de control
pulsados durante un tiempo
prolongado.

Elventilador
presenta algln
fallo.

Compruebe que el
ventilador funciona
correctamente; si no es
asi, sustitlyalo.

Fallos especificos y soluciones

Fallo

Problema

Solucién A Solucién B

La placa de
alimentacion esta
dafada.

Sustituya la placa de
alimentacion.

Laluz LED no se
enciende cuando la
placa esté enchufada.

No hay electricidad.

Compruebe que el
enchufe estd bien fijado
en la toma de corriente

y que esta funciona.
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El calentamiento se
detiene repentinamente
durante el
funcionamientoy en la
pantalla parpadea el
simbolo «u».

Elrecipiente de
cocina utilizado no
es adecuado.

Utilice un recipiente de
cocina adecuado.
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Fallo

Problema

Solucién A

Solucién B

El diametro del
recipiente es muy
pequefio.

El circuito de
deteccion de
recipiente
de cocina
estd dafiado,
sustituya

la placa de

alimentacioén.

La placa se ha
sobrecalentado.

Espere a que la
temperatura de la placa
vuelva a la normalidad.
Pulse elicono de
encendido/apagado
para reiniciar la placa.

Cuando intenta calentar
zonas del mismo lado,
la pantalla muestra el
simbolo «u».

La placa de
alimentaciény la
placa conectada a
la pantalla fallan.

Compruebe las
conexiones.

Laplacadela
pantalla de

la unidad de
comunicacién esta
danada.

Sustituya la placa de la
pantalla.

La placa principal
esta dafada.

Sustituya la placa de
alimentacion.

El motor del ventilador
produce ruidos
extranos.

Elventilador del
motor esta dafiado.

Sustituya el ventilador.

Utilice estas instrucciones para reparar fallos comunes. No intente desmontar la unidad por si

solo para evitar peligros y dafios a la placa de induccién.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia: EU01_108060

Modelo: Bolero Squad | 4700 TitanicZone
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Potencia total: 7400W
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Tensiéon nominal: 220-240V~ 0 380-415V 3N~

Frecuencia nominal: 50/60Hz
A: 2200W/3300W (B)
B: 2200W/3300W (B)
C: 2200W/3300W (B)
D: 2200W/3300W (B)

Simbolo Valor Unidad

Identificacién del modelo

EUO01_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Tipo de placa de cocina

Placas de coccidn integrada

Nidmero de selectores de los focos
y/0 zonas de coccién

2

Tecnologia de calentamiento
(focos y zonas de coccién por
induccién, focos de coccién por
radiacion, placas macizas)

Zonas de coccién por induccidén

Simbolo Valor Unidad

Para focos o zonas de coccién
circulares: didmetro de la
superficie Gtil de cada foco de
coccion eléctrica, redondeando

a la fraccién de 5 mm mas cercana
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Para focos o zonas de coccién L Areal: cm
no circulares: anchoy largo de la L:38,5
superficie (til de cada foco o zona
de coccién eléctrica, redondeados Area2:
a la fraccién de 5 mm mas cercana L:38,5
W Areal:

W:23

Area2:

W:23
Consumo de energia por foco o EC oecion esenic® Areal: 1831 Wh/kg
zona de coccidn, calculado por
kg (*) Area2:185,3
Consumo de energia de la placa, EC o 184,2 Wh/kg

placa eléctrica

calculado por kg (*)

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

y/0 la bateria deberdn desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Util, deberas
extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deberd
contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.

K Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
_—
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9. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. Elcontenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ninglin medio (electrénico, mecénico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los

requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables

en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estédndares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la
Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direcciéon web: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig. 1
1. 2200/3300 W zone (max.)

2. 3300/3700 W free induction zone
3. 2200/3300 W zone (max.)
4. Control panel

Fig. 2

Control panel
1. Booster functionicon
Timericon
Booster function icon
Timer icon
Titanic Zone icon
Timer icon
Booster function icon
Timericon
Booster function icon
. Touch slider control
. Flex zoneicon
. Touch slider control
. Pause/Lockicon
. Touch slider control
. Flex zoneicon
. Touch slider control
. Powericon

LN WD

e i
N o~ WN R O

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging elements in a safe place. This will help you prevent damage to the machine
when transporting it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure
all packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If any of them
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are missing or damaged, please contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

- Do not remove the serial number of the appliance in order to keep a correct traceability of
it in case of assistance.

Box content
- Induction hob
- Instruction manual

3. INSTALLATION

Before installing the hob

- The worktop is level and square-shaped, and no structural elements violate the space
requirements.

- Theworktop is made of heat-resistant and insulated material.

- Ifyouinstall the hob over an oven, the latter must have a built-in cooling fan.

- Make sure that the installation complies with all safety requirements and applicable
standards and regulations.

- Make sure that the hob has an isolator that allows it to be completely disconnected from
the mains, which has been installed and positioned in accordance with local electrical
rules and regulations.

- Make sure that the isolator is of an approved model and that it provides 3 mm contact
separation on all poles (or on all active [phase] conductors if local wiring regulations allow
this variation of requirements).

- Make sure that the user can easily access the isolator with the hob installed.

- Use heat-resistant and easy-to-clean finishes (such as ceramic tiles) on the walls
surrounding the hob.

Before installing the hob on the worktop, the sealing strip must be glued to the bottom of the

hob. Fig. 3

To do so:

1. Turnthe hob over so that the glass surface is face down.

2. Remove the sealing strip from the bag and remove the double-sided adhesive from the
back of the strip.

3. Then, glue the strip to the back of the hob.
The strip must not extend beyond the edge of the hob.

Fig. 3

1. Bottom of the hob
2. Sealing strip
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Worktop preparation

- Cut out the worktop according to the dimensions shown in figure 4.

- Forinstallation and use, you must keep a space of at least 5 cm around the recess. Make
sure that the thickness of the worktop is at least 30 mm. Make sure the worktop is made
of a heat-resistant and insulated material (wood or other similar fibrous or hygroscopic
materials should not be used unless impregnated) to avoid electric shock or deformation
caused by heat radiation from the hob.

Note: The safety distance between the sides of the hob and the interior surfaces of the counter
must be at least 3 mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A(mm) B (mm) F (mm)

590 520 53 49 560+1 480=1 50 mm

& Ventilation
Make sure the hob is well ventilated, and the air inlet and outlet are not blocked. Check
whether the hob is working properly.

Note: The safety distance between the hob and the cabinet above it must be at least 760 mm.

See figure 5 to ensure proper ventilation of the hob.

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 min 15 min 20 min Airinlet Air outlet 2 mm

- Always make sure the hob is well ventilated, and the air inlet and outlet are not blocked.
To prevent accidental contact with the hot hob base, or electric shock during use, you
must install a wooden insert, fixed with screws, at a minimum distance of 15 mm from the
bottom of the hob. Fig. 6.

- There are ventilation gaps around the exterior of the hob. You must ensure these gaps are
not blocked by the worktop when installing the hob.

- Please note that the adhesive joining the plastic or wooden material to the furniture must
withstand temperatures above 150°C to prevent the coating from detaching. Therefore, the
rear wall and adjacent and surrounding surfaces must be able to withstand a temperature
of 90°C.
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After installing the hob, make sure that:

- The power cord shall not be accessible through cabinet doors or drawers.

- Thereis an adequate flow of fresh air from the exterior of the cabinet to the hob base.

- If the hob is placed above drawers or cabinets, you must install a thermal protection
barrier under the hob base.

- Make sure that the isolation switch is easily accessible to the user.

Before attaching the fixing brackets:
You must place the unit on a stable and smooth surface (you can use the packaging). Do not
exert pressure on the control panel of the hob.

Adjusting the bracket position

1. Secure the hob to the worktop by screwing the four brackets to the hob base as shown in
figure 7.

2. Adjust the brackets position to suit the thickness of the worktop.

Fig. 7 key
1.  Bracket

Bracket
Brackets must not, under any circumstance, touch the interior surface of the worktop after
installation.

&WARNINGS

- The hob must be installed by qualified personnel or technicians. Never carry out the
operation by yourself.

- Do notinstall the hob directly above a dishwasher, refrigerator, freezer, washing machine
or tumble dryer, as moisture may damage the hob's electric system.

- The hob must be installed in a way that ensures better heat radiation.

- Thewalland the area above the worktop surface must be heat resistant.

- To avoid any damage, the adhesive used for the hob's installation must be heat resistant.

- Do notuse a steam cleaner to clean the induction hob.

& Connecting the hob to the mains

The hob must be connected to the mains by a suitably qualified person. Before
connecting the hob to the mains, check that:

1. Your home wiring system is suitable for the power consumption of the hob.

2. The mains voltage matches the voltage stated on the rating label of the appliance.

3. The power cord sections can withstand the load specified on the product rating label.
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- Do not use adapters, reducers or branching devices to connect the hob to the mains, as
they may cause overheating or fire.

- The power cordis not in contact with any hot parts and positioned to avoid its temperature
exceeding 75 °C.

&Check with an electrician whether your home wiring system is suitable without
modifying it. Any modifications should only be carried out by a qualified electrician.
Fig. 8

- If the cord is damaged or needs to be replaced, avoid fixing it yourself and contact the
official Cecotec Technical Support Service to avoid any accidents.

- If the appliance is connected directly to the mains, an omnipolar circuit breaker with an
opening of at least 3 mm between the contacts must be installed.

- The person in charge of the installation must ensure that a correct electrical connection
has been made and that it complies with current safety regulations.

- Do not bend or press the cable.

- The cable should be checked periodically. Only a qualified technician can replace it.

& The bottom surface and the power cord of the hob should not be accessible after
installation.

4. OPERATION

Induction cooking is a safe, advanced, efficient and economical cooking technology. The
induction hob works by electromagnetic vibrations that generate heat directly in the cookware,
rather than indirectly by heating the surface of the glass. The glass heats up by itself because
the cookware eventually heats it up. Fig. 9

Fig. 9 key:
1. Cookware
2. Magnetic circuit
3. (Glass ceramic hob
4. Induction coil
5. Induced currents

Icons

- Theicons react to touch, so there is no need to apply any pressure.

- Usethe base of your finger, not the tip. Fig. 10

- Youwill hear a beep every time the hob detects a finger.

- Make sure the icons are always clean and dry and that no objects (for example, a utensil
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or a cloth) are covering them. Even a thin layer of water can hinder the proper operation
of the icons.

Choosing the right cookware

- Only use cookware with a base suitable for the induction hob.

- Look for the induction symbol on the packaging or at the bottom of the cookware.

- You can check if your cookware is suitable with a magnet test. Move a magnet towards the
base of the cookware. If it sticks or is attracted by the utensil, this means that the utensil is
compatible with the induction hob.

- Ifyoudo not have a magnet:

1. Pour some water into the utensil to be tested.

2. If E’ does not appear on the display flashing and water heats up, the frying pan is
suitable.

- Cookware made of the following materials is not suitable: pure stainless steel, aluminium
or copper without magnetic base, glass, wood, porcelain, ceramic, and earthenware.

- Cookware with aluminium bases. These reduce the ferromagnetic area, which means less
heat is emitted. In addition, this type of cookware is difficult for the hob to detect, resulting
in insufficient heating.

- Do not use cookware with concave or convex bases. Fig. 11

- Make sure the base of the cookware is smooth, flat against the glass, and of same size
as the cooking zone. Use cookware whose diameter is the same as the selected cooking
zone. The use of a slightly wider cookware will increase the efficiency of the energy used.
If you use cookware with a smaller diameter, efficiency will be affected. Always place the
cookware in the centre of the cooking zone. Fig. 12

- Always lift the cookware off the induction hob; do not slide it, as it could scratch the glass
surface. Fig. 13

Cookware size

The cooking zones are delimited and automatically adapt to the diameter of the cookware.
However, you should try to match the diameter of the cookware as closely as possible to the
diameter of the cooking zone. To get the most out of the induction hob, place the cookware in
the centre of the cooking zone.

Cooking zone Induction compatible cookware base diameter
Minimum (mm) Maximum (mm)
12,34 120 The size of the cookware must not
Flox zone 250 exceed the mark delimiting the cooking
zone.
Titanic Zone 300
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Start cooking

1. Press the power icon CD After switch-on, you will hear a beep, and the control panel will
display “-" to indicate that the appliance has entered standby mode.

2. Place a suitable cookware on the cooking zone you wish to use.

Note: Make sure the base of the cookware and the cooking zone surface are clean and dry.

3. Each cooking zone has its own power level slider control and timer, so that power and
cooking time can be set independently for each cooking zone.

4. Select a power level by sliding your finger on the slider control. Power increase. Fig. 14.

- If power is not selected within 20 seconds, the hob will turn off automatically. You must
turn it on again and retry from step 1.
- You can change the power any time while cooking.

If Pt and the power setting flash alternately on the display:

- You have not placed the cookware on the correct cooking zone.

- The cookware you are using is not suitable for the induction hob.

- The cookware is too small or not in the centre of the cooking zone.

If no suitable cookware is placed on the cooking zone, the latter will not switch on.

The display will automatically switch off after 1 minute if no cookware is placed on the hob.

Finish cooking

1. Slide your finger to the left on the power level slider control of the selected cooking zone
to switch it off. Fig. 15
Make sure that number "0" is shown on the display. After three seconds, the cooking zone
will switch off and the corresponding display will show "-".

2. Switch the induction hob off by pressing the power icon CD

3. Be careful, the surface may be hot.
The "H/h" symbolindicates that the corresponding cooking zone is still hot. It will disappear
when the surface has cooled down and reached a safe temperature. If you want to heat up
more cookware, use the zone that is still hot to save energy.

Using the Booster function

Activating the Booster function

1. Press the powericon CD After switch-on, you will hear a beep, and the control panel will
display "-" to indicate that the appliance has entered standby mode.

2. Press the Booster function icon >>> the corresponding symbol will appear on the display
and the hob will start heating at full power.
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Deactivating the Booster function

1. If you slide your finger over the touch slider control (Fig. 16), the Booster function will be
deactivated. In addition, the display of the selected cooking zone will show the power level
that has been set using the touch slider control.

2. Once the operating time has elapsed, the Booster function will be automatically
deactivated, and the hob will operate at the power that was selected before activating this
function. If this power was 0, the hob will operate at power 9.

Note:

- This function can be activated in any cooking zone.

- The cooking zone will return to the original setting after 10 minutes.

- The flex zone will return to the original setting after 5 minutes.

- The Booster function will switch to power 9 if you switch on another cooking zone.

- Ifthe original power setting is O, it will return to 9 when the Booster function time is over.

Flex zone

- The flex zone can be used as a single cooking zone or as two separate cooking zones,
depending on your cooking needs.

- The flex zone consists of two independent inductors that can be controlled separately.
When operating as a single zone, the part on which no cookware is placed willautomatically
switch off after a few seconds. Use suitable cookware for this hob.

- Toensure correct detection and even heat distribution, the cookware must be positioned:

o At the front or rear of the flexible zone, if the cookware is less than 25 cm long.
o Anywhere, if the cookware used is larger.

Using the flex zone as an individual cooking zone ,j .I_—’ Ll. r‘
- Touse the flex zone as an individual cooking zone, press the | Ju , or L@ cons.
- The power of this zone is adjusted in the same way as the other zones.

- If you wish to add another cookware press the corresponding icons again so that the zone
detects it.

Using the flex zone as two separate cooking zones

- To use the flex zone as two separate cooking zones with different power settings, press
the \E or icons.

- Use suitable cookware for this hob.

*Examples of correct and incorrect cookware placement shown in figure 17.
Locking the icons
- You can lock the icons to avoid any unintentional use (e.g. children accidentally turning on

the cooking areas).
- When you activate the lock, all the icons will be disabled, except for the power icon.
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Activating the Lock function
To do so, press the Lock function icon ”|e. “Lo" will appear on the display.

Deactivating the Lock function
Press and hold the Lock function icon to unlock the icons.

When the hob is locked, all icons are disabled except for the power icon CD In case of
& danger, you can switch off the hob by pressing this icon. However, to perform any other
operation, you must unlock the hob (even after switching it back on).

Timer icons

- Each cooking zone has icons to increase or decrease the time.

- Pressing either of these two icons briefly will increase/decrease the time by 1 minute.
However, if you hold it down, the time will increase/decrease by 10 minutes.

- If you activate the flex zone, you can set the timer using the icons of the cooking zones on
the flex zone.

- When the flex zone is activated, if you have selected the cooking time, it will be maintained
even if you deactivate the zone.

- Ifyou activate the flex zone, the time setting will be disabled by default.

- The maximum setting time of the power you have selected is the default time for that
power.

- Once you have set the timer, the remaining time will be shown on the display. Press the
slider to check the selected power. If you want to change it, just slide your finger.

1. When the time reaches "0:00" this value will no longer appear on the corresponding
display if no operation is performed after 3 seconds. ©

2. Toincrease the time, you can make either a short or a long press on the icon®+.

3. Toreduce the time, you can make either a short or a long press on the icon __.

4. Ifyou press and hold the increase and decrease time icons simultaneously for 1second, the
timer will be deactivated.

Pausing the cooking process

1. When the cooking zones are in operation, press the pause icon ”|B. The displays of all
cooking zones will show "I I" and will heat up to power level 2. Only the Pause/Lock ”|B
and power CD icons will be enabled at this time.

2. Press the pauseicon |||e again and the display will show the original setting. The cooking
zones will continue to heat up.

Titanic Zone

- ltcanbeused as a large cooking zone, depending on your needs.

- ltconsists of fourindependentinductors that can be controlled separately. \When operating
as a single zone, the area where no cookware is placed will automatically switch off after
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a few seconds and the Titanic Zone will be deactivated. Use suitable cookware for this hob.
- To ensure correct detection and even heat distribution, the cookware diameter should be
between 30 and 40 cm.

Activating the Titanic Zone
To do so, simply press the E icon.

Deactivating the Titanic Zone
To do so, simply press the E icon again.

Default operating time

The induction hob features an automatic protection shutdown function. The hob will switch off
automatically if you ever forget to do so. The default operating times for different power levels
are shown in the table below:

Power level Pause 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Default operating time
(hours) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 15

When the cookware is removed, the hob will stop heating immediately and switch off
automatically after 1 minute.
Users with a pacemaker should seek medical advice before using this hob.

Preliminary considerations
Be careful when frying, as oil and fat heat up very quickly, especially if you use the
Booster function. At extremely high temperatures, oil and grease can burn, posing a
serious fire hazard.

Advice for cooking

- When food starts boiling, reduce the power.

- Using a lid will reduce the cooking time and save energy due to heat retention.
- Reduce the amount of liquid or grease to shorten cooking times.

- Start cooking with a high-power setting and reduce it as food heats up.

Simmering and cooking rice

- Simmering occurs below boiling point, at around 85 °C. It is essential for preparing some
soups and tender stews, as it enhances flavours without overcooking the food. Egg-based
and flour-thickened sauces should also be cooked below boiling point.

- Some recipes may require a higher setting than the minimum for the food to cook properly
in the recommended time.

BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE I 101



ENGLISH

Cooking pork chops

For juicy and tasty results:

1. Leave the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking it.

2. Preheat a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the meat with oil. Spray a small amount of oilin the hot frying pan and
place the meat.

Stir-frying

1. Choose a flat-bottomed wok compatible with induction hobs or a large frying pan.

2. Have all ingredients ready. The stir-frying process is quick. If cooking large quantities of
food, cook them in smaller batches.

3. Preheat the cookware briefly and add two tablespoons of oil.
Cook meat first, set it aside and keep it warm.

5. Stir-fry vegetables. When vegetables are hot but still crunchy, choose a lower power for
the cooking zone, place the meat in the frying pan again and add a sauce.

6. Gently stir the ingredients to heat through.

7. Serve them immediately.

Detection of small objects

If you place an unsuitably sized or non-magnetic cookware (e.g., aluminium) or any other small
object (e.g., knife, fork, key) on the induction hob, the latter will automatically enter standby
mode.

Setting the power level

The following settings are for guidance only. The exact setting will depend on different factors,
such as cookware and the amount of food to be cooked. Test the induction hob to find the
settings that suit you best.

Power setting Suitable for

1-2 Lightly heat small amounts of food
To melt chocolate and butter

3-4 Reheating
Cooking quickly
Cooking rice

5-6 Making pancakes

7-8 Stir-frying

Cooking pasta
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9/P Stir-frying at higher temperature in a wok
Sealing
Boiling soup

Boiling water

5. CLEANING AND MAINTENANCE

1. Disconnect the power supply.

2. Hold the scraper at an angle of 30°
and drag the dirt onto a cool area of
the hob.

3. Wipe up the spillage with a cloth or
paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 in the section
“Usual dirt on the glass”.

Soiling type Cleaning Notes
Usual dirt 1. Disconnect the power supply. When the hob is switched off, there
on the glass 2. Use a hob cleaner while the glassis | will be no warning that the surface
(fingerprints, | still tempered (but not hot). is hot, but that does not mean that it
marks, food 3. Rinse the appliance and dry the glass | is not hot. Be especially careful.
stains, etc.). with a clean cloth or paper towel. Abrasive cloths, some nylon
4. Switch on the induction hob. scouring pads and strong cleaning
products can scratch the glass.
Always read the label to check if
your cleaning product or scouring
pad is suitable.
Never leave any cleaning remains on
the hob, as glass may get stained.
Spillage Remove them immediately with a Remove melted sugary food stains
of sugary spatula or a suitable scraper for or spills as soon as possible. If left
products on induction hobs but be careful with the to cool down on the glass, they may
the glass. hot surfaces of the cooking zone. be difficult to remove or may even

permanently damage the surface.
Cutting hazard: the blade of the
scraper may be very sharp, be
careful when removing the guard.
Use it with extreme care and always
store it safely and out of the reach
of children.
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Spills on

towel.

1. Disconnect the power supply.

icons. 2. Blot the spill.

3. Wipe the touch icons with a clean,
damp sponge or cloth.

4. Dry the area completely with a paper

5. Switch on the induction hob.

The induction hob may beep and
switch off, and the icons may not
work if wet.

Be sure to dry the touch icons before
switching the induction hob back on.

6. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible causes

Possible solutions

The induction hob does not
switch on.

No power supply.

Make sure the hob is connected
to the mains, and it is switched
on.

Check if there has been a power
failure. After these checks, if the
problem persists, please contact
the official Cecotec Technical
Support Service.

Icons do not respond.

Touch icons are locked.

Unlock the icons. To do so,
please refer to the relevant
section on this manual.

The glass is scratched.

You have used cookware with
a rough base.

You have used inappropriate
and abrasive scouring pads or
cleaning products.

Use cookware with flat and
smooth bases.

To do so, please refer to the
relevant section on this manual.
To do so, please refer to the
relevant section on this manual.

Some cookware makes
crackling or popping
noises.

This may be due to their
composition (layers of
different metals that vibrate
differently).

This is normal and not a fault.
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The induction hob makes
a slight humming sound
when a high-power level is
selected.

This is due to the induction
cooking technology.

Although this is a normal
phenomenon, the noise
should decrease or disappear
completely when reducing the
power.

Fan noise is heard coming
from the induction hob.

The cooling fan built into

the induction hob has

been activated to prevent
overheating of the electronic
components. It may still
operate even after turning off
the induction hob.

This is normal and there is no
need to worry.

Do not unplug the hob from
the mains while the fan is still
running.

Cookware does not heat up
and does not appear on the
display.

The hob does not detect the
cookware because it is not

suitable for induction cooking.

The hob does not detect the
cookware because it is too
small for the cooking zone or
not well centred on it.

Only use cookware compatible
with the induction hab.

Centre the cookware and make
sure its base matches the size of
the cooking zone.

The induction hob or one

of the cooking zones has
turned off unexpectedly,
emits a sound, and an error
code is displayed (usually
alternating with one or two
digits on the cooking timer
display).

Technical fault.

Note down the error codes,
disconnect the induction hob
from the power supply and
contact a qualified technician.

Faults and error codes

The induction hob is fitted with a self-diagnostic function. With this function, the technician
can check the operation of different components without having to disassemble the hob or

remove it from the worktop.
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Fault

Problem

Solution A

Solution B

The auxiliary power
board is damaged.

Replace the power
board.

The display is
damaged.

Replace the display
board.

Some icons do not
respond, or the display
does not work normally.

The display is
damaged.

Replace the display
board.

The power level
indicator light turns on,
but the hob does not
heat up.

High temperature of
the cooking hob.

The room
temperature may
be high. The air inlet
or outlet may be
blocked.

The fan is faulty.

Checkif the faniis
working properly, if
not, replace it.

The power board is
damaged.

Replace the power
board.

Problem Possible causes Possible solutions
E1,E2, E7 Temperature sensor fault. Contact the official Cecotec Technical
Support Service.
E3,E4 IGBT transistor temperature Contact the official Cecotec Technical
sensor fault. Support Service.
EU The connection between Contact the official Cecotec Technical
the display board and the Support Service.
main board fails or there is
a problem with the touch
control panel.
EL/EH Abnormal supply voltage. Check that there has not been a power
failure.
After making sure that the power supply
is normal, reconnect the hob.
a The temperature of the Let the hob cool down and restart it.
induction hob sensor is too
high.
2 IGBT transistor sensor Let the induction hob cool down and
temperature is too high. restart it.
F5, F6 Fan fault. Contact the official Cecotec Technical
Support Service.
EF Two or more icons are Clean the control panel.
pressed for a long time.

Heating stops suddenly

during operation and “u
flashes on the display.

The cookware used is
not suitable.

Use a suitable
cookware.

Specific faults and solutions

The cookware
diameter is too small.

The cookware

detection circuit is
damaged, replace
the power supply

board.

Fault Problem Solution A Solution B
Check if the plug is

The LED indicator light properly connected

does not turn on when Thereis no to the mains and if

the hob is plugged in. electricity. the latter works.

The auxiliary power
board and the board
connected to the

display malfunction.

Check the
connections.

The hob has
overheated.

Wait for the hob
temperature to
return to normal.
Press the power icon
to restart the hob.
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When trying to heat
zones on the same size,

won

the display shows "“u".

The power board and
the board connected
to the display
malfunction.

Check the
connections.
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Fault Problem Solution A Solution B

The display board of

the communication Replace the display
unit is damaged. board.
The main board is Replace the power
damaged. board.

The fan motor produces | The motor fan is
unusual noises. damaged. Replace the fan.

Refer to these instructions to repair common faults. Do not try to disassemble the appliance on
your own to avoid hazards and damages to the induction hob.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS
Reference: EU01_108060

Model: Bolero Squad | 4700 TitanicZone
Total power: 7400 W

Rated voltage: 220-240 V~ or 380-415V 3 N~
Rated frequency: 50/60 Hz

A: 2200 W / 3300 W (B)

B: 2200 W / 3300 W (B)

C: 2200 W /3300 W (B)

D: 2200 W / 3300 W (B)

Symbol Value Unit
Model reference EUO01_.108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone
Type of cooking hob Built-in cooking hob
Number of cooking zones 2
Heating technology (induction Induction cooking zones
cooking zones and hotplates,
radiant cooking zones, solid
hotplates)
Symbol Value Unit
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For circular hotplates or cooking 0 -- cm
zones: diameter of the usable
surface of each electric cooking
zone, rounded to the nearest 5
mm
For non-circular hotplates or L Zone 1: cm
cooking zones: width and length L:385
of the usable surface of each
hotplate or electric cooking zone, Zone 2:
rounded to the nearest 5 mm L:38.5
W Zone T:
W: 23
Zone 2:
W: 23
Energy consumption per lamp or EC ciectic cooking Zone 1:183.1 Wh/kg
cooking zone, calculated per kg (*)
Zone 2:185.3
Energy consumption of the hob, EC coctric ron 1842 Wh/kg
calculated per kg (*)

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the cells/
batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the
local authorities.

For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic appliances

and/or batteries, consumers should contact their local authorities.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

Ei This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
]
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9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions and deadlines established by the
applicable regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

11. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

essential requirements and other relevant provisions of the regulations applicable

in the European Union. This appliance has been designed, manufactured and tested
in compliance with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration
of Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity

c € Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1
1. Foyerde 2200/3300 W (maximum)

2. Foyer ou zone libre de 3300/3700 W
3. Foyer de 2200/3300 W (maximum)
4. Panneau de contrdle

Image 2

Panneau de controle
1. Icone tactile de la fonction Booster

2. Icbne tactile de la minuterie
3. Icbne tactile de la fonction Booster
4. |cone tactile de la minuterie
5. Icodne tactile de la zone TitanicZone
6. Icone tactile de la minuterie
7. lcbne tactile de la fonction Booster
8. Icbne tactile de la minuterie
9. Icbne tactile de la fonction Booster
10. Régulateur tactile
11. Icbne tactile de la zone flexible
12. Régulateur tactile
13. Icbne tactile de Pause/Verrouillage
14. Régulateur tactile
15. Icoéne tactile de la zone flexible
16. Régulateur tactile
17. Icbne tactile marche/arrét

NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de 'emballage dans un endroit sCr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
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d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immédiatement le service

technique officiel de Cecotec.

- Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre

produit en cas de probleme.
Contenu de la boite
- Plaque ainduction:
- Manuel d'instructions

3. INSTALLATION

Avant d'installer la plaque

- Le plan de travail est de niveau et carré, et aucun élément structurel ne compromet

l'espace requis.
- Leplandetravail doit étre fabriqué dans un matériau résistant a la chaleur et isolé.

FRANCAIS

Préparation du plan de travail

Découpez le plan de travail selon les dimensions indiquées sur l'image 4.

Pour son installation et son utilisation, il est nécessaire de laisser un espace minimum de 5
cm autour de Lorifice. Veillez a ce que l'épaisseur du plan de travail soit d'au moins 30 mm.
Choisissez un plan de travail dont le matériau est résistant a la chaleur et isolé (le bois et
les matériaux fibreux ou hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés comme
matériau de plan de travail, sauf s'ils sont imprégnés) afin d'éviter les chocs électriques ou
les déformations causées par le rayonnement de la chaleur de la plaque.

Note : La distance de sécurité entre les deux cotés de la plaque et les surfaces intérieures du
plan de travail doit étre d'au moins 3 mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) F (mm)

590 520 53 49 560+1 480=1 50 mm

Sivous installez la plaque de cuisson au-dessus d'un four, ce dernier doit étre équipé d'un
ventilateur de refroidissement.

Assurez-vous que linstallation est conforme a toutes les exigences de sécurité et aux
normes et réglementations applicables.

Assurez-vous que la plaque est équipée d'un interrupteur de sécurité qui permet de la
déconnecter complétement du secteur et qu'elle a été installée et placée conformément
aux regles et réglementations électriques locales.

Assurez-vous que linterrupteur est d'un modéle approuvé et qu'il assure une séparation
des contacts de 3 mm sur tous les péles (ou sur tous les conducteurs actifs [phase] si la
réglementation locale en matiére de cablage autorise cette variation des exigences).
Assurez-vous que linterrupteur d'isolement est facilement accessible lorsque la plague
est installée.

Utilisez des finitions résistantes a la chaleur et faciles a nettoyer (comme des carreaux de
céramique) sur les murs entourant la plaque.

Avant d'installer la plague dans le plan de travail, la bande d'étanchéité doit étre collée sur la

&Ventilation
Assurez-vous que la plaque est bien ventilée et que l'entrée et la sortie d'air ne sont

pas bloquées. Assurez-vous que la plaque fonctionne correctement.

Note : La distance de sécurité entre la plaque et le meuble situé au-dessus de la plaque doit
étre d'au moins 760 mm.

Consultez l'image 5 pour assurer une bonne ventilation de la plaque.

A (mm)

B (mm)

C(mm)

D

E

760 min

15 min

20 min

Entrée d'air

Sortie d'air 2 mm

&Avertissement : Assurez une bonne ventilation.

face inférieure de la plaque. Img. 3

Pour ce faire:

1. Retournez la plaque de maniéere a ce que la surface en verre soit orientée vers le bas

2. Sortez la bande d'étanchéité du sac et enlevez l'adhésif double face au dos de la bande
3. Collez ensuite la bande au dos de la plaque.

4. Labande ne doit pas dépasser le bord de la plaque.

Image 3

1. Partie inférieure de la plaque
2. Bande d'étanchéité
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Assurez-vous que la plaque a induction est bien ventilée et que l'entrée et la sortie d'air
ne sont pas bloquées. Pour éviter tout contact accidentel avec la partie inférieure de la
plague lorsqu'elle est trop chaude ou tout choc électrique lors de son utilisation, vous
devez placer une piece en bois, fixée a l'aide de vis, a une distance minimale de 15 mm de la
partie inférieure de la plaque. Img. 6

Ily a des orifices de ventilation autour de l'extérieur de la plaque. Vous devez vous assurer
que ces trous ne sont pas bloqués par le plan de travail lors de l'installation de la plaque.
Notez que la colle qui fixe le matériau en plastique ou en bois au meuble doit résister a une
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température de plus de 150 °C pour éviter que le revétement ne se décolle. Par ailleurs, la
paroi arriere et les surfaces adjacentes et environnantes doivent étre capables de résister
a une température de 90 °C.

Apreés avoir installé la plaque, assurez-vous que:

- Le cable d'alimentation ne doit pas étre accessible par les portes des meubles ou des
tiroirs.

- Assurez-vous qu'ily a un flux d'air frais adéquat de l'extérieur du meuble vers la base de
la plaque.

- Sila plaque est installée au-dessus de tiroirs ou de meubles, vous devez installer une
barriere de protection thermique sous la base de la plaque.

- Llinterrupteur d'isolement doit étre facilement accessible.

Avant de fixer les supports de fixation
L'appareil doit étre placé sur une surface stable et lisse (vous pouvez utiliser l'emballage).
N'exercez pas de pression sur le panneau de contréle de la plague.

Réglage de la position du support

1. Fixez la plaque au plan de travail en vissant les quatre supports situés sous la plaque
comme indiqué sur l'image 7.

2. Ajustez la position des supports en fonction de l'épaisseur de votre plan de travail.

Image 7
1. Support

Support
Les supports ne peuvent en aucun cas toucher les surfaces intérieures du plan de
travail apres linstallation.

AVERTISSEMENTS

- La plaque doit étre installée par du personnel ou des techniciens qualifiés. N'effectuez
jamais cette opération seul.

- N'installez pas la plaque directement au-dessus d'un lave-vaisselle, d'un réfrigérateur,
d'un congélateur, d'un lave-linge ou d'un seche-linge, car 'humidité pourrait endommager
les composants électroniques de la plaque.

- Laplague doit étre installée de maniere a assurer un meilleur rayonnement de la chaleur.

- Lemur et la zone situés au-dessus du plan de travail doivent étre résistants a la chaleur.

- Pour éviter tout dommage, la bande utilisée pour linstallation de la plaque doit étre
résistante a la chaleur.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer la plaque a induction.

M4 BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

FRANCAIS

Branchement de la plaque au réseau électrique
La plague a induction doit étre raccordée au réseau électrique par une personne
qualifiée. Avant de brancher la plaque, vérifiez que :
1. Le systeme de cablage domestique est adapté a la puissance consommeée par la plaque
de cuisson.
2. Le voltage du réseau coincide avec le voltage spécifié sur l'étiquette de classification du
produit.
3. Les cables d'alimentation peuvent supporter la charge spécifiée sur létiquette de
classification du produit.

- N'utilisez pas d'adaptateurs, de réducteurs ou de dispositifs de dérivation pour brancher la
plaque, car ils peuvent provoquer une surchauffe ou un incendie.

- Le cable d'alimentation ne doit pas étre en contact avec des parties chaudes et doit étre
placé de maniere a ce que sa température ne dépasse pas 75 °C a tout moment.

& Vérifiez avec un électricien si le systéme de cablage domestique est approprié sans
modification. Toute modification ne doit étre effectuée que par un électricien qualifié.
Img. 8

- Si le cable est endommagé ou doit étre remplacé, évitez de le réparer vous-méme et
contactez le Service d'Assistance Technique officiel de Cecotec afin d'éviter tout accident.

- Si lappareil est branché directement sur le réseau, il faut installer un disjoncteur
omnipolaire avec une ouverture d'au moins 3 mm entre les contacts.

- La personne en charge de linstallation doit vérifier que le raccordement électrique est
correct et qu'il est conforme aux regles de sécurité.

- Nepliez pas ou ne serrez pas le cable.

- Le cable doit étre vérifié périodiquement. Il ne peut étre remplacé que par un technicien
qualifié.

Q La surface inférieure et le cable d'alimentation de la plaque ne doivent pas étre
accessibles apres l'installation.

4. FONCTIONNEMENT

La cuisson parinduction est une technologie de cuisson s(re, avancée, efficace et économique.
La plaque a induction fonctionne grace a des vibrations électromagnétiques qui génerent de la
chaleur directement sur l'ustensile de cuisson, plutdt qu'indirectement en chauffant la surface
du verre. Le verre ne se réchauffe que parce que l'ustensile de cuisson finit par le réchauffer.
Img. 9
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Image 9
1. Bol
2. Circuit magnétique
3. Plaque vitrocéramique
4. Bobine ainduction
5. Induction électromagnétique

Icones tactiles

- Lesicones tactiles réagissent au toucher, aucune pression n'est donc nécessaire.

- Utilisez la base du doigt, pas le bout. Img. 10

- Vous entendrez un bip chaque fois que la plaque détectera votre doigt.

- Assurez-vous que les icones tactiles sont toujours propres, séches et qu'aucun objet (par
exemple un ustensile ou un chiffon) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut
rendre difficile l'utilisation des icdnes tactiles.

Choisir les ustensiles de cuisson appropriés

- N'utilisez que des ustensiles de cuisson dont la base convient a la cuisson par induction.

- Recherchez le symbole de linduction sur l'emballage ou sur le fond de l'ustensile de
cuisson.

- Vous pouvez vérifier si votre ustensile de cuisson convient en faisant un test magnétique.
Déplacez un aimant vers la base de l'ustensile de cuisson. S'il colle ou est attiré par
lustensile, cela signifie que l'ustensile est compatible avec la plaque a induction.

- Sivous n'avez pas d'aimant :

1. Versez un peu d'eau dans l'ustensile a tester.

2. Si HMie clignote pas sur l'écran et que l'eau est chauffée, cela signifie que 'ustensile
convient.

- Les ustensiles de cuisson fabriqués avec les matériaux suivants ne sont pas appropriés :
acier inoxydable pur, aluminium ou cuivre sans base magnétique, verre, bois, porcelaine,
céramique et faience.

- Ustensiles de cuisson avec base en aluminium. Ceux-ci réduisent la zone ferromagnétique,
ce qui signifie que moins de chaleur est émise. En outre, ces types d'ustensiles sont
difficiles a détecter par la plaque, de sorte qu'ils ne chauffent pas suffisamment.

- N'utilisez pas de récipients a base concave ou convexe. Img. 11

- Assurez-vous que la base de l'ustensile de cuisson que vous allez utiliser est lisse et qu'elle
a la méme taille que le foyer. Utilisez des ustensiles de cuisson dont le diametre est égal
a celui du foyer sélectionné. Lutilisation d'un ustensile légerement plus large augmentera
l'efficacité de l'énergie utilisée. L'utilisation d'un ustensile plus petit affectera 'efficacité.
Placez toujours l'ustensile de cuisson au centre du foyer. Img. 12

- Soulevez toujours les ustensiles de cuisson de la plaque a induction, ne les faites pas
glisser, car ils pourraient rayer le verre. Img. 13
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Taille des ustensiles de cuisson

Les foyers sont délimités et s'adaptent automatiquement au diametre de lustensile de
cuisson. Toutefois, vous devez essayer de faire correspondre le plus possible le diamétre de
l'ustensile au diametre du foyer. Pour tirer le meilleur parti de la plaque, placez l'ustensile de
cuisson au centre du foyer.

Foyer Diametre de la base des ustensiles de cuisson compatibles avec
'induction
Minimum (mm) Maximum (mm)
12,34 120 La taille de l'ustensile ne doit pas
Zone flexible 250 dépasser le repgre qui délimite le foyer
ou la zone de cuisson.
Titanic Zone 300

Commencer a cuisiner

1. Appuyezsurliconetactile marche/arrét CD Lorsque vous allumez plaque, vous entendrez
un bip et les panneaux de contréle des foyers afficheront « - » pour indiquer que la plaque a
induction est passée en mode Veille.

2. Placez un ustensile de cuisson approprié sur le foyer que vous souhaitez utiliser.

Note : Assurez-vous que la base de ['ustensile et la surface du foyer sont propres et seches.

3. Chaque foyer dispose de son propre régulateur tactile de la puissance et de sa propre
minuterie, de sorte que la puissance et le temps de cuisson peuvent étre réglés
indépendamment pour chaque foyer ou zone.

4. Sélectionnez une puissance en faisant glisser votre doigt sur le régulateur tactile.

Augmenter la puissance. Img. 14.

- Sivous ne sélectionnez pas une puissance dans les 20 secondes, la plaque s'éteindra
automatiquement. Vous devrez l'allumer de nouveau et revenir a l'étape 1.

- Vous pouvez modifier la puissance de cuisson a tout moment.

W N g

Si ~= ~ et leréglage de la puissance clignotent alternativement sur l'écran :

- Vous n'avez pas placé l'ustensile de cuisson sur le bon foyer.

- Lustensile de cuisson que vous utilisez n'est pas approprié pour la plague a induction.

- Lustensile de cuisson choisi est trop petit ou n'est pas correctement centré sur le foyer ou
la zone de cuisson.

Sivous ne placez pas un ustensile de cuisson approprié sur le foyer, aucune chaleur ne sera

produite.

L'écran s'éteindra automatiquement apres 1 minute si aucun ustensile de cuisson n'est placé

dessus.
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Terminer la cuisson

1. Faites glisser votre doigt vers la gauche sur le régulateur tactile de la puissance du foyer
sélectionné pour l'éteindre. Img. 15
Assurez-vous que « 0 » est affiché a l'écran. Au bout de trois secondes, le foyer ou zone
s'éteindra et l'écran correspondant affichera « - ».

2. Eteignez la plaque & induction en appuyant sur bicéne tactile marche/arrét ®

3. Faites attention, la surface pourrait étre chaude.
Le symbole « H » indique que le foyer correspondant est encore chaud. Le « H » disparaitra
lorsque la surface aura refroidi et atteint une température sire. Si vous souhaitez chauffer
un autre ustensile, utilisez le foyer ou la zone encore chaud(e) pour économiser de 'énergie.

Utilisation de la fonction Booster

Activer la fonction Booster

1. Appuyezsurliconetactile marche/arrét CD Lorsque vous allumez plaque, vous entendrez
un bip et les panneaux de contréle des foyers afficheront « - » pour indiquer que la plaque a
induction est passée en mode Veille.

2. Appuyezsurlicénetactile de la fonction Booster >>> le symbole correspondant apparaitra
sur l'écran et la plague commencera a chauffer a la puissance maximale.

Désactiver la fonction Booster

1. Sivous faites glisser votre doigt sur le régulateur tactile (Img. 16) la fonction Booster sera
désactivée. En outre, 'écran du foyer ou de la zone sélectionné(e) affichera le numéro de la
puissance que vous avez réglée avec le régulateur tactile.

2. Une fois le temps de fonctionnement écoulé, la fonction Booster sera automatiquement
désactivée et la plaque fonctionnera a la puissance sélectionnée avant d'activer de cette
fonction. Si cette puissance était de 0, la plaque fonctionnera a la puissance 9.

Notes:

- Cette fonction peut étre activée sur n'importe quel foyer.

- Lefoyerreviendra au réglage initial aprés 10 minutes.

- Lazoneflexible reviendra au réglage initial aprés 5 minutes.

- La fonction Booster passera a la puissance 9 si vous allumez un autre foyer ou une autre
zone.

- Silapuissance d'origine est de 0, elle reviendra a 9 une fois le temps de la fonction Booster
écoulé.

Zone flexible

- Lafonction Pont peut étre utilisée comme un seul foyer ou comme deux foyers différents,
selon vos besoins.
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- La zone flexible est constituée de deux inductances indépendantes qui peuvent étre
contrélées séparément. En cas de fonctionnement comme un seul foyer, la partie sur
laguelle aucun ustensile de cuisson n'est placé s'éteindra automatiquement au bout de
quelques secondes. Utilisez un ustensile de cuisson adapté a cette plague de cuisson.

- Pour assurer une détection correcte et une répartition uniforme de la chaleur, lustensile
de cuisson doit étre placé :

o Abavant ou a barriere de la zone flexible, si l'ustensile mesure moins de 25 cm de
long.
o  N'importe o0, si l'ustensile est plus grand.

Utilisation de la zone flexible comme un seul foyer : ® °

- Pour utiliser la zone flexible comme un seul foyer, appuyez sur les icénes ﬂ |j Ll
ou F‘.

- La puissance de ce foyer est réglée de la méme maniere que celle des autres foyers.

- Sivous souhaitez ajouter un autre ustensile de cuisson, appuyez a nouveau sur les icénes
tactiles correspondantes pour que la zone le détecte.

Utilisation de la zone flexible comme deux foyers séparés

- Pour utiliser la zone flexible comme deux fovers séparés avec des réglages de puissance
différents, appuyez sur les icbnes D ou m

- Utilisez un ustensile de cuisson adapté a cette plaque de cuisson.

*Exemples de positionnement de l'ustensile dans l'image 17.

Verrouillage des icones tactiles

- Vous pouvez verrouiller les icones pour éviter toute utilisation involontaire (par exemple,
les enfants qui allument accidentellement les foyers).

- Lorsque vous activez le verrouillage, toutes les icones seront désactivées, a l'exception de
l'icbne Marche/Arrét.

Activer la fonction de verrouillage
Appuyez sur l'icone tactile de la fonction Verrouillage ”|a. « Lo » apparaitra sur l'écran.

Désactiver la fonction de verrouillage
Appuyez longuement sur licne tactile de verrouillage |||B pour déverrouiller les icdnes
tactiles.

Lorsque la plaque est verrouillée, toutes les icdnes tactiles sont désactivées a

l'exception de licéne tactile de marche/arrét ® En cas d'urgence, vous pouvez

éteindre la plaque a laide de cette icéne. Cependant, pour effectuer toute autre
opération, vous devez déverrouiller la plague (méme apreés l'avoir rallumée).
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Contrdle de la minuterie

- Chaque foyer ou zone de cuisson est doté(e) d'icobnes permettant d'augmenter ou de
diminuer le temps.

- Si vous appuyez brievement sur lune de ces deux icdnes, le temps augmentera ou
diminuera d'une minute. Toutefois, si vous appuyez longuement sur l'une de ces icénes, le
temps augmentera/diminuera de 10 minutes.

- Sivous activez la zone flexible, vous pourrez régler la minuterie a l'aide des icones tactiles
des foyers ou zones qui composent la zone flexible.

- Lorsque la zone flexible est activée, si vous avez sélectionné le temps de cuisson, celui-ci
sera maintenu, méme si vous désactivez la zone.

- Sivous activez la zone flexible, le réglage du temps sera désactivé par défaut.

- Letemps maximal de réglage de la puissance que vous avez sélectionnée est le temps par
défaut de cette puissance.

- Une fois la minuterie réglée, le temps restant s'affichera a l'écran. Touchez le régulateur
tactile pour vérifier la puissance sélectionnée. Si vous souhaitez la modifier, faites glisser
le régulateur avec votre doigt.

1. Lorsque le temps atteint « 0:00 », cette valeur n'apparaitra plus sur 'écran correspondant
si aucune opération n'est effectuée apres 3 secondes.

2. Pour a%gmenter le temps, vous pouvez appuyer brievement ou longuement sur licone
tactile 4.

3. Pourdiminuer le temps, vous pouvez appuyer brievement ou longuement sur l'icéne tactile
[C]

4. Sivous appuyez simultanément sur les icdnes pour augmenter/diminuer le temps pendant
1seconde, la minuterie sera désactivée.

Mettre la cuisson en pause

1. Lorsque les foyers ou zones de cuisson sont en cours, appuyez sur l'icone tactile de pause
|I|B- Les écrans de tous les foyers ou zones de cuisson afficheront « | | » et chaufferont
jusguau niveau de puissance 2. Seules les icones tactiles de pause/verrouillage II|B et de
marche/arrét CD seront activées pour l'instant.

2. Appuyez anouveau sur l'icéne de pause IIIB et l'écran affichera le réglage initial. Les foyers
ou zones continueront de chauffer.

TitanicZone

- Elle peut étre utilisée comme un grand foyer, en fonction de vos besoins.

- (ette zone est constituée de quatre inductances indépendantes qui peuvent étre
contrélées séparément. En cas de fonctionnement comme un seul foyer, la partie sur
laguelle aucun ustensile de cuisson n'est placé s'éteindra automatiquement au bout de 8
secondes et la TitanicZone sera désactivée. Utilisez un ustensile de cuisson adapté a cette
plague de cuisson.
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- Pour assurer une détection correcte et une répartition uniforme de la chaleur, le diametre
de lustensile de cuisson doit étre compris entre 30 et 40 cm.

Activer la TitanicZone
Pour activer la TitanicZone, appuyez sur l'icone tactile E

Désactiver la TitanicZone
Pour désactiver la TitanicZone, appuyez sur l'icone tactile E

Temps de fonctionnement par défaut

La plague a induction comprend une fonction d'arrét automatique. La plaque s'éteindra
automatiquement si vous oubliez de le faire. Les temps de fonctionnement par défaut pour
différents niveaux de puissance sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance Pause 1 2 3 4 5 6 7 8

Temps de fonctionnement
par défaut (heures) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5

Lorsque vous retirez les ustensiles de cuisson, la plaque cessera immédiatement de chauffer
et elle s'éteindra automatiquement apres 1 minute.

Les personnes portant un stimulateur cardiaque doivent consulter leur médecin avant
d'utiliser la plaque.

Considérations préliminaires
Faites attention lorsque vous faites frire, car l'huile et la graisse chauffent trés vite,
surtout si vous utilisez la fonction Booster. A des températures extrémement élevées,
l'huile et la graisse peuvent s'enflammer, ce qui présente un risque d'incendie grave.

Conseils de cuisson

- Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduisez la puissance.

- Lutilisation d'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d'économiser de
l'énergie grace a la rétention de la chaleur.

- Réduisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.

- Commencez la cuisson sur un réglage élevé et réduisez le réglage au fur et a mesure que
les aliments chauffent.

Mijoter et cuire du riz

- Le mijotage se produit en dessous du point d'ébullition, a environ 85 °C. Il convient a la
préparation de certaines soupes et de certains ragoQts, car il rehausse les saveurs sans
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trop cuire les aliments. Les sauces a base d'ceufs et les sauces épaisses a base de farine
doivent également étre cuites en dessous du point d'ébullition.

Certaines recettes peuvent nécessiter un réglage plus élevé que le minimum pour que les
aliments cuisent correctement dans le temps recommandé.

sson des cotelettes de porc

Pour la cuisson de steaks juteux et savoureux :

1.

Laissez la viande reposer a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de
la faire cuire.

Préchauffez une poéle a fond épais.

Badigeonnez les deux c6tés du filet d'huile. Versez une petite quantité d'huile dans la poéle
chaude et placez la viande.

Faire sauter

1.
2.

Choisissez un wok a fond plat compatible avec la plaque a induction ou une grande poéle.
Préparez tous les ingrédients. Le processus de sauté est rapide. Si vous allez cuisiner de
grandes quantités d'aliments, faites-les cuire en petites quantités.

Préchauffez brievement l'ustensile et ajoutez deux cuilleres a soupe d'huile.

Faites d'abord cuire la viande, mettez-la de c6té et gardez-la au chaud.

Faites sauter les légumes. Lorsque les légumes sont chauds mais encore croquants,
baissez la puissance du foyer, remettez la viande dans la poéle et ajoutez de la sauce.
Remuez doucement les ingrédients pour les réchauffer.

Servez-les immédiatement.

Détection de petits objets

Sivi

ous placez sur la plaque a induction des ustensiles de cuisson de taille inappropriée ou non

magnétiques (par exemple, en aluminium) ou d'autres petits objets (par exemple, un couteau,
une fourchette, une clé), la plaque a induction passera automatiquement en mode Veille.

Réglage du niveau de puissance

Les

réglages suivants sont donnés a titre indicatif. Le réglage exact dépendra de plusieurs

facteurs, tels que les ustensiles de cuisson et la quantité que vous cuisinez. Testez la plaque a
induction pour trouver les réglages qui vous conviennent le mieux.
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Réglage de la puissance

Convient pour

Griller

1-2 Chauffer légerement de petites quantités d'aliments
Faire fondre le chocolat et le beurre
3-4 Réchauffer
Cuire rapidement
Cuire le riz
5-6 Faire des pancakes
7-8 Faire sauter
Cuire des pates
9/P Faire sauter a une température plus élevée (wok)

Porter la soupe a ébullition

Faire bouillir l'eau

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Type de salissure Nettoyage

Notes

le verre (empreintes
digitales, marques,

pas chaud).

induction.

Saleté habituelle sur | 1. Débranchez le cable de la
prise de courant.

2. Utilisez un produit nettoyant
taches de nourriture, | pour plaques de cuisson lorsque
etc.). le verre est encore trempé (mais

3. Rincez l'appareil et séchez le
verre a 'aide d'un chiffon propre
ou du papier essuie-tout.

4. Allumez la plaque a

Lorsque la plague de cuisson est
éteinte, aucun avertissement ne
signale que la surface est chaude,
mais cela ne signifie pas qu'elle ne
l'est pas. Faites bien attention.

Les éponges a récurer, certains
tampons a récurer en nylon et les
produits de nettoyage forts peuvent
rayer le verre. Lisez toujours
'étiquette pour vérifier si votre
nettoyant ou votre éponge a récurer
est approprié.

Ne laissez jamais de résidus de
produits de nettoyage sur la plaque
de cuisson : le verre pourrait étre
taché.
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Déversement de
produits sucrés sur
le verre.

Retirez-les immédiatement

a l'aide d'une spatule ou d'un
racloir adapté aux plaques

a induction, mais faites bien
attention aux surfaces chaudes
des foyers:

1. Débranchez le céble de la
prise de courant.

2. Tenez le grattoir a un angle
de 30° et raclez la saleté ou le
produit renversé vers une zone
froide de la plaque.

3. Essuyez tout produit renversé
avec un chiffon ou du papier
essuie-tout.

4. Suivez les étapes2a 4 dela
section « Saleté habituelle sur
le verre ».

Enlevez les taches des aliments
fondus et sucrés renversés des
que possible. Sivous les laissez
refroidir sur le verre, elles peuvent
étre difficiles a enlever ou méme
endommager définitivement la
surface du verre.

Risque de coupe : la lame du grattoir
peut étre tres tranchante, soyez
prudent lorsque vous retirez la
protection. Utilisez-le avec une
extréme prudence et rangez-le
toujours en sécurité et hors de
portée des enfants.

6. RESOLUTION DE PROBLEMES
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Probleme

Possibles causes

Possibles solutions

La plague a induction ne
s'allume pas.

ILn'y a pas d'alimentation
électrique.

Assurez-vous que la plaque est
branchée et qu'elle est allumée.
Vérifiez s'ily a eu une panne

de courant. Apres ces
vérifications, si le probleme
persiste, contactez le Service
d'Assistance Technique officiel
de Cecotec.

Les icones tactiles ne
répondent pas.

Les icones tactiles sont
verrouillées.

Déverrouillez les icbnes tactiles.
Veuillez vous référer a la section
correspondante de ce manuel.

Déversements sur
les icdnes tactiles

1. Débranchez le cable de la
prise de courant.

2. Essuyez les produits
renverseés.

3. Nettoyez les icones tactiles
avec une éponge ou un chiffon
propre et humide.

4. Séchez completement la

zone avec du papier essuie-tout.

5. Allumez la plaque a
induction.

La plaque a induction peut émettre
un signal sonore et s'éteindre, et
les icones tactiles peuvent ne pas
fonctionner si elles sont mouillées.

Veillez a sécher les icones tactiles
avant d'allumer de nouveau la
plaque a induction.

Le verre est rayé.

Vous avez utilisé un ustensile
dont la base est rugueuse.
Vous avez utilisé d'éponges

a récurer ou de produits de
nettoyage inappropriés ou
abrasifs.

Utilisez des ustensiles de
cuisson a base plate et lisse.
Veuillez vous référer a la section
correspondante de ce manuel.
Veuillez vous référer a la section
correspondante de ce manuel.

Certains ustensiles de
cuisson émettent des
bruits de craquement.

Cela peut étredtia la
composition de l'ustensile de
cuisson utilisé (couches de
métaux différents qui vibrent
différemment).

Ceci est normal et n'est pas un
probléeme.
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Lorsque vous sélectionnez
un niveau de puissance
élevé, la plaque a
induction émet un léger
bourdonnement.

Cela est di a la technologie
de la cuisson par induction.

ILs'agit d'un phénomeéne normal,
mais le bruit devrait diminuer ou
disparaitre complétement si la
puissance est réduite.

Bruit du ventilateur
provenant de la plaque a
induction.

Le ventilateur de
refroidissement intégré a
votre plaque a induction

a été activé pour éviter la
surchauffe des composants
électroniques. Il peut
continuer a fonctionner
méme apres avoir éteint la
plague a induction.

Ceci est normal et vous n'avez
pas a vous inquiéter.
N'éteignez pas la plaque
pendant que le ventilateur est
en fonctionnement.
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Les ustensiles de cuisson
ne chauffent pas et
n'apparaissent pas sur
'écran.

La plaque ne détecte pas
l'ustensile car il ne convient
pas pour la cuisson par
induction.

La plague ne détecte pas
l'ustensile car il est trop petit
pour le foyer ou il est mal
centré sur celui-ci.

N'utilisez que des ustensiles
de cuisson compatibles avec la
plague a induction.

Centrez l'ustensile de cuisson
et assurez-vous que sa base
correspond a la taille du foyer.

La plaque a induction ou

un foyer s'est éteint de
maniére inattendue, un son
est émis et un code d'erreur
s'affiche (généralement en
alternance avec un ou deux
chiffres sur l'écran de la
minuterie).

Défaillance technique.

Notez les codes d'erreur,
débranchez la plaque a
induction de l'alimentation
électrique et contactez un
technicien qualifié.

Codes d'erreur

La plaque a induction est équipée d'une fonction d'auto-diagnostic. Grace a cette fonction,
le technicien peut vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans avoir a retirer la

plaque du plan de travail.

EL/EH Tension d'alimentation Vérifiez qu'iln'y a pas eu de panne de
anormale. courant.
Apres avoir vérifié que l'alimentation
électrique est normale, rebranchez la
plaque.
a La température du capteur de | Laissez la plaque refroidir et redémarrez-
la plaque a induction est trop | la.
élevée.
c2 La température du capteur Laissez la plaque refroidir et redémarrez-
du transistor IGBT est trop la.
élevée.
F5, F6 Erreur au niveau du Veuillez contacter le Service d'Assistance
ventilateur. Technique officiel de Cecotec.
EF Deux icdnes tactiles ou plus Nettoyez le panneau de controle
sont appuyées pendant une
longue période.

Problémes spécifiques et solutions

Probleme Possibles causes Possibles solutions

E1,E2, E7 Erreur au niveau du capteur Veuillez contacter le Service d'Assistance
de température. Technique officiel de Cecotec.

E3, E4 Erreur au niveau du capteur Veuillez contacter le Service d'Assistance
de température du transistor | Technique officiel de Cecotec.
IGBT.

EU La connexion entre la carte de | Veuillez contacter le Service d'Assistance
l'écran et la carte principale Technique officiel de Cecotec.
est défectueuse ouily a un
probléme avec le controle
tactile.
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Erreur Probleme Solution A Solution B
Vérifiez que la fiche
La lumiére LED ne est bien fixée dans la
s'allume pas lorsquela | Iln'yapas prise et que la prise
plaque est allumée. d'électricité. fonctionne.
La carte
d'alimentation
auxiliaire et la
carte connectée
al'écran ne
fonctionnent pas Vérifiez les
correctement. branchements.
La carte
d'alimentation Remplacez la carte
auxiliaire est d'alimentation
endommageée. auxiliaire.
Remplacez la plaque de
L'écran est abimé. l'écran.
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Erreur Probleme Solution A Solution B
Les icones tactiles
ne répondent pas ou
'écran ne fonctionne Remplacez la plaque de
pas correctement. L'écran est abimé. l'écran.
La température
Lindicateur du niveau ambiante est peut-étre
de puissance s'allume, La température de | trop élevée. L'entrée ou
mais la plaque ne la plaque est trop la sortie d'air pourraient
chauffe pas. élevée. étre bloquées.
Vérifiez que le
ventilateur fonctionne
correctement; si
Le ventilateur est ce n'est pas le cas,
défectueux. remplacez-le.
La carte
d'alimentation est | Remplacez la carte
endommagée. d'alimentation.
Le chauffage s'arréte
soudainement pendant | L'ustensile de
le fonctionnement et cuisson utilisé n'est | Utilisez un ustensile de
« u» clignote sur l'écran. | pas approprié. cuisson approprié.
Le circuit de

Le diametre de
l'ustensile est tres
petit.

détection de
lustensile de
cuisson est
endommageé,
remplacez la carte
d'alimentation.

La plaque a
surchauffé.

Attendez que la
température de la
plague revienne a un
niveau normal. Appuyez
sur l'icdne marche/
arrét pour réinitialiser la
plagque.
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Erreur Probleme Solution A Solution B
La carte
d'alimentation et

Lorsque vous essayez la carte connectée

de chauffer des foyers al'écran ne

du méme coté, l'écran fonctionnent pas Vérifiez les

affiche « u ». correctement. branchements.

La carte de l'écran
de l'unité de
communication est
endommagée.

Remplacez la plaque de

'écran.

La carte principale
est endommagée.

Remplacez la carte
d'alimentation.

Le moteur du
ventilateur produit des
bruits inhabituels.

Le ventilateur du
moteur est abimé.

Remplacez le
ventilateur.

Utilisez ces instructions pour réparer les pannes courantes. N'essayez pas de démonter

'appareil vous-méme pour éviter d'endommager la plaque a induction.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence: EU01_108060

Modele : Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Puissance totale: 7400 W
Tension nominale : 220-240 V~ ou 380-415V 3N~

Fréquence nominale : 50/60Hz

A:2200W /3300 W (B)
B:2200 W /3300 W (B)
C:2200 W /3300 W (B)
D:2200 W /3300 W (B)
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Symbole

Valeur

Unité

Modele

EU01_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Type de plaque

Plague a induction encastrable

Nombre de foyers

2

Technologie de chauffage (foyers
et zones de cuisson a induction,
plagues a rayonnement, plaques
solides)

Foyers parinduction

plague, calculée par kg (*)

plaque électrique

Symbole Valeur Unité
Pour foyers ou zones de cuisson 0 -- cm
circulaires : diametre de la surface
utilisable de chaque foyer, arrondi
aux 5 mm les plus proches.
Pour foyers ou zones de cuisson L Zone1: cm
non circulaires : largeur et L:38,5
longueur de la surface utilisable
de chaque foyer ou zone de Zone2:
cuisson, arrondies aux 5 mm les L:385
plus proches.
wW Zone:
W:23
Zone2:
W: 23
Consommation d'énergie par foyer] EC cuisson électrique Zone 1:183,1 Wh/kg
ou zone de cuisson, calculée par
kg (*) Zone 2:185,3
Consommation d'énergie de la EC 184,2 Wh/kg
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Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets municipaux.
Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les piles ou
batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous
défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

K Ce symboleindique que, conformément a la réglementation en vigueur, le produit
||

9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
c € exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation

applicable dans bUnion européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de LUE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/fr/
information/declaration-of-conformity.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1
1. Zone mit 2200/3300 W (maximal)
2. Freie Induktionszone mit 3300/3700 W
3. Zone mit 2200/3300 W (maximal)
4. Bedienfeld

Abbildung 2
Bedienfeld
1. Booster-Funktion Symbol

Timer-Symbol
Booster-Funktion Symbol
Timer-Symbol
Titanic Zone Symbol
Timer-Symbol
Booster-Funktion Symbol
Timer-Symbol
Booster-Funktion Symbol

. Schieberegler

. Flexzone-Symbol

. Schieberegler

. Pause/Sperre Symbol

. Schieberegler

. Flexzone-Symbol

. Schieberegler

. Ein/Aus-Symbol

LN WD

e e o e i
N O WN R O

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschutzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mdochten, stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien entsprechend
recycelt werden.
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- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

Verpackungsinhalt
- Induktionskochfeld
- Diese Bedienungsanleitung

3. MONTAGE

Vor dem Einbau des Induktionskochfeldes

- DieArbeitsplatte ist eben und quadratisch, und keine strukturellen Elemente verletzen die
Platzanforderungen.

- DieArbeitsplatte besteht aus einem hitzebestandigen und isolierten Material.

- Wenn Sie das Kochfeld Uber einem Backofen einbauen, muss der Backofen mit einem
Lufter ausgestattet sein.

- Vergewissern Sie sich, dass der Einbau allen Sicherheitsanforderungen und geltenden
Normen und Vorschriften entspricht.

- Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld mit einem Sicherheitsschalter ausgestattet ist,
der gemaf3 den odrtlichen Vorschriften installiert und angebracht ist und eine vollstandige
Trennung vom Stromnetz ermdglicht.

- Vergewissern Sie sich, dass es sich bei dem Trennschalter um ein zugelassenes Modell
handelt und dass er eine Kontakttrennung von 3 mm an allen Polen (oder an allen aktiven
[Phasen-] Leitern, wenn die oOrtlichen Verdrahtungsvorschriften diese Abweichung von
den Anforderungen zulassen) bietet.

- Stellen Sie sicher, dass der Trennschalter bei eingebautem Kochfeld leicht zuganglich ist.

- Verwenden Sie hitzebestandige und leicht zu reinigende Oberflachen (z. B. Keramikfliesen)
fur die Wande rund um das Kochfeld.

Vor dem Einbau des Kochfeldes auf der Arbeitsplatte muss der Dichtungsstreifen auf die

Unterseite des Kochfeldes geklebt werden (Abb. 3):

Fur dies:

1. Drehen Sie das Induktionskochfeld um, so dass die Glasflache auf dem Kopf steht

2. Nehmen Sie den Dichtungsstreifen aus dem Beutel und entfernen Sie den doppelseitigen
Kleber auf der Riickseite des Streifens

3. Kleben Sie dann den Streifen auf die Rickseite des Kochfelds.
Der Streifen darf nicht tiber den Rand des Induktionskochfeldes hinausragen.
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Legende Abbildung 3
1. Unterseite des Kochfelds
2. Dichtungsstreifen

Vorbereitung der Arbeitsflache:

- Schneiden Sie die Arbeitsplatte gemaf3 den in Abbildung 4 angegebenen Mafden zu.

- Flrden Einbau und die Verwendung muss um das Loch herum ein Mindestabstand von 5cm
eingehalten werden. Achten Sie darauf, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm
betragt. Wahlen Sie eine Arbeitsplatte aus hitzebestandigem und isolierendem Material
(Holz und &hnliche faserige oder hygroskopische Materialien sollten nicht verwendet
werden, es sei denn, sie sind impragniert), um Stromschlage oder Verformungen durch die
Warmestrahlung des Kochfeldes zu vermeiden.

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfeldes und den Innenflachen
der Arbeitsplatte muss mindestens 3 mm betragen.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) F (mm)

590 520 53 49 560+1 480=1 50 mm

& Ventilation
Stellen Sie sicher, dass der Kochfeld gut belliftet ist und dass die Luftzufuhr und -abfuhr
nicht blockiert ist. Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld ordnungsgematf? funktioniert.

Hinweis: Der Sicherheitsabstand zwischen dem Kochfeld und dem darilber befindlichen
Maobelstiick muss mindestens 760 mm betragen.

Siehe Abbildung 5 zur Sicherstellung einer ausreichenden Belliftung des Kochfeldes.

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 Min 15 Min 20 Min Lufteinlass Luftauslass 2 mm

&Warnung: Stellen Sie sicher, dass die Belliftung korrekt ist.

Vergewissern Sie sich, dass das Induktionskochfeld gut beliftet ist und dass der Luftein-
und -austritt nicht blockiertist. Um zu vermeiden, dass Sie versehentlich mit der Unterseite
des Kochfeldes in Berlihrung kommen, wenn es zu heif3 ist, oder dass Sie bei der Benutzung
einen elektrischen Schlag erhalten, missen Sie eine mit Schrauben befestigte Holzeinlage
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in einem Mindestabstand von 15 mm von der Unterseite des Kochfeldes anbringen. Abb. 6

- An der AufRenseite des Kochfelds befinden sich Liftungslocher. Es muss sichergestellt
werden, dass diese Offnungen beim Anbringen der Arbeitsplatte nicht blockiert werden.

- Bitte beachten Sie, dass der Klebstoff, der das Kunststoff- oder Holzmaterial mit den
Mobeln verbindet, einer Temperatur von Uber 150 °C, standhalten muss, damit die
Beschichtung nicht abblattert. Daher missen die Rickwand und die angrenzenden und
umgebenden Flachen einer Temperatur von 90 °C standhalten kénnen.

Achten Sie nach dem Einbau des Kochfeldes darauf, dass:

- Das Stromkabel darf nicht durch Schranktiiren oder Schubladen zuganglich sein.

- Esmusseinausreichender Frischluftstromvon der Aufdenseite des Schranks zur Unterseite
des Kochfelds gewahrleistet sein.

- Wird das Kochfeld auf Schubladen oder Schranke gestellt, muss unter der
Kochfeldunterseite eine Hitzeschutzbarriere angebracht werden.

- Esmusssichergestellt sein, dass der Benutzer leicht auf den Trennschalter zugreifen kann.

Vor dem Anbringen der Befestigungsbiigel
Das Gerat muss auf einer stabilen und glatten Oberfladche aufgestellt werden (Sie kénnen die
Verpackung verwenden). Uben Sie keinen Druck auf das Bedienfeld des Kochfeldes aus.

Einstellung der Halterungsposition

1. Befestigen Sie das Kochfeld auf der Arbeitsplatte, indem Sie die vier Halterungen an der
Unterseite des Kochfelds festschrauben, wie in Abbildung 7 dargestellt.

2. Passen Sie die Position der Halterungen an die Dicke deiner Arbeitsplatte an.

Legende Abbildung 7
1. Halterung

Halterung
Die Halterungen diirfen nach dem Einbau auf keinen Fall mit der Innenflache der Arbeitsplatte
in Bertihrung kommen.

&WARNUNGEN

- Das Kochfeld muss von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert werden. Filihren
Sie die Operation niemals allein durch.

- Installieren Sie das Kochfeld nicht direkt Uber einem Geschirrspller, Kihlschrank,
Gefrierschrank, einer Waschmaschine oder einem Waschetrockner, da Feuchtigkeit die
Elektronik beschadigen kénnte.

- Das Kochfeld muss so eingebaut werden, dass eine bessere Warmeabstrahlung
gewahrleistet ist.
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- Die Wand und der Bereich oberhalb des Kochfeldes miissen hitzebestandig sein.

- Um Schaden zu vermeiden, muss der fur die Installation des Kochfelds verwendete
Klebstoff hitzebestandig sein.

- Verwenden Sie keinen Dampfreiniger, um das Induktionskochfeld zu reinigen.

& Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz
Dieses Induktionskochfeld muss von einer entsprechend qualifizierten Person an das
Stromnetz angeschlossen werden. Bevor Sie das Induktionskochfeld an das Stromnetz

anschlief3en, Uberpriifen Sie, ob:

1. Die Hausinstallation ist fur die Leistungsaufnahme des Kochfeldes geeignet.

2. Die Netzspannung entspricht der auf dem Typenschild des Produkts angegebenen
Spannung.

3. Die Stromkabel sind fiir die auf dem Typenschild des Produkts angegebene Belastung
geeignet.

- Verwenden Sie zum Anschluss des Kochfelds an das Stromnetz keine Adapter,
Reduzierstiicke oder Abzweigvorrichtungen, da diese zu Uberhitzung oder Brand fiihren
kénnen.

- Das Netzkabel darf nicht mit heifRen Teilen in Berthrung kommen und muss so verlegt
werden, dass seine Temperatur zu keinem Zeitpunkt 75°C Ubersteigt.

&Prufen Sie mit einem Elektriker, ob die Hausinstallation ohne Anderungen geeignet
ist. Jegliche Anderungen sollten nur von einem qualifizierten Elektriker durchgefiihrt
werden. Abb. 8

- Wenn das Kabel beschadigt ist oder ausgetauscht werden muss, lassen Sie es nicht selbst
reparieren, sondern wenden Sie sich an den offiziellen Kundendienst von Cecotec, um
Unfalle zu vermeiden.

- Wenn das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen wird, muss ein omnipolarer
Schutzschalter mit einer Offnung von mindestens 3 mm zwischen den Kontakten installiert
werden.

- Der Installateur muss sich vergewissern, dass der elektrische Anschluss korrekt
ausgefuhrt wurde und den geltenden Sicherheitsvorschriften entspricht.

- Das Kabel darf nicht geknickt oder gedriickt werden.

- Das Kabel muss regelmafdig Uberprift werden. Es darf nur von einem qualifizierten
Techniker ausgetauscht werden.

& Die Unterseite und das Netzkabel des Kochfeldes diirfen nach dem Einbau nicht mehr
zuganglich sein.
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4. BEDIENUNG

Induktionskochen ist eine sichere, fortschrittliche, effiziente und wirtschaftliche
Kochtechnologie. Das Induktionskochfeld funktioniert durch elektromagnetische
Schwingungen, die die Warme direkt im Kochgeschirr erzeugen und nicht indirekt durch die
Erwarmung der Glasoberflache. Das Glas erhitzt sich von selbst, weil das Kochgeschirr es
aufheizt. Abb. 9

Legende Abbildung 9
1. Kochgeschirr

2. Magnetischer Stromkreis
3. Glaskeramikkochfeld

4. Induktionsspule

5. Induzierte Stromdichte

Symbole

- Die Touch-Symbole reagieren auf Bertihrung, daher ist kein Druck erforderlich.

- Benutzen Sie die Fingerflache, nicht die Spitze. Abb. 10

- Sie hdren jedes Mal einen Piepton, wenn der Ausweis Ihren Finger erkennt.

- Achten Sie darauf, dass die Symbole immer sauber und trocken sind und dass keine
Gegenstande (z. B. ein Behalter oder ein Tuch) sie bedecken. Schon ein diinner Wasserfilm
kann die Funktion der Symbole beeintrachtigen.

Die Auswahl der richtigen Kochgefafle

- Verwenden Sie nur Kochgefafie mit einem flir Induktion geeigneten Boden.

- Achten Sie auf das Induktionssymbol auf der Verpackung oder auf dem Boden des
Kochgeschirrs.

- Mit einem Magnettest kdnnen Sie Uberprifen, ob lhr Kochgeschirr geeignet ist. Bewegen
Sie einen Magneten an den Boden des Kochgeschirrs. Bleibt es haften oder wird es vom
Kochgeschirr angezogen, bedeutet dies, dass es mit dem Induktionskochfeld kompatibel
ist.

- Wenn Sie keinen Magneten haben:

1. Giefden Sie etwas Wasser in das Kochgeschirr, das Sie testen mochten.

2. Wenndas Symbol L! nicht blinkend auf dem Display erscheint und das Wasser erhitzt
wird, ist die Pfanne_geeignet.

- Kochgeschirr aus folgenden Materialien ist nicht geeignet: reiner Edelstahl, Aluminium
oder Kupfer ochne Magnetboden, Glas, Holz, Porzellan, Keramik und Steingut.

- Kochgeschirr mit Aluminiumboden. Diese reduzieren die ferromagnetische Flache,
wodurch weniger Warme abgegeben wird. Aufderdem sind diese Art von Utensilien vom
Kochfeld nur schwer zu erfassen, so dass sie nicht heif3 genug werden.

- Verwenden Sie kein Geschirr mit konkavem oder konvexem Boden. Abb. 11
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- Vergewissern Sie sich, dass der Boden des zu verwendenden Kochgeschirrs glatt ist,
flach auf dem Glas aufliegt und die gleiche Grof3e wie die Kochzone hat. Verwenden Sie
Kochgeschirr mit einem Durchmesser, der dem Durchmesser der ausgewahlten Flache
entspricht. Die Verwendung eines etwas breiteren Kochgeschirrs erhodht die Effizienz
der eingesetzten Energie. Wenn Sie einen Kochbehalter mit kleinerem Durchmesser
verwenden, wird die Effizienz beeintrachtigt. Stellen Sie das Kochgeschirr immer in die
Mitte der Kochzone. Abb. 12

- Heben Sie Kochgeschirr immer vom Induktionskochfeld ab; schieben Sie es nicht, da es
sonst den Glasboden zerkratzen kénnte. Abb. 13

Grofde des Kochgefafles

Die Kochzonen sind abgegrenzt und passen sich automatisch an den Durchmesser des
Kochgefafdes an. Versuchen Sie jedoch, den Durchmesser des Kochgefafies so weit wie moglich
an den Durchmesser der Kochzone anzupassen. Um die Leistung des Kochfeldes optimal zu
nutzen, stellen Sie das Kochgefaf3 in die Mitte der Kochzone.

Kochzone Durchmesser des induktionsgeeigneten Kochgeschirrbodens
Minimum (mm) Maximum (mm)
12,34 120 Die Grofse des Kochgeschirrs sollte die

Markierung, die die Kochzone begrenzt,
nicht Gberschreiten.

Flexzone 250

TitanicZone 300

Mit dem Kochen beginnen

1. Dricken Sie das Ein/Aus-Symbol ® Beim Einschalten des Kochfelds ertont ein
akustisches Signal und auf der Displays der Kochzonen erscheint «-», was bedeutet, dass
das Gerat in den Standby-Modus Ubergegangen ist.

2. Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr auf die zu verwendende Kochzone.

Hinweis: Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochgeschirrs und die Oberflache der Kochzone

sauber und trocken sind.

3. Jede Kochzone verfligt Uber einen eigenen Schieberegler zur Einstellung von Leistung und
Timer, so dass Leistung und Garzeit fir jede Kochzone unabhangig voneinander eingestellt
werden kdnnen.

4. Wahlen Sie die gewlnschte Leistung, indem Sie mit dem Finger Uber den Schieberegler
streichen. Leistung erhéhen, Abb. 14.

- Wenn Sie nicht innerhalb von 20 Sekunden eine Leistungseinstellung wahlen, schaltet
sich das Kochfeld automatisch aus. Sie missen es wieder einschalten und mit Schritt 1
fortfahren.

- Sie kénnen die Leistung wahrend des Kochens jederzeit andern.
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Wenn E‘_—'E und die Leistungseinstellung abwechselnd auf dem Display blinken:

- Sie haben das Kochgeschirr nicht auf die richtige Kochzone gestellt.

- Dasvon lhnen verwendete Kochgeschirr ist nicht fiir das Induktionskochfeld geeignet.

- Das ausgewahlte Kochgeschirr ist zu klein oder liegt nicht in der Mitte der Kochzone.
Wenn sich kein geeignetes Kochgeschirr auf der Kochzone befindet, wird keine Warme erzeugt.
Die Anzeige schaltet sich nach 1 Minute automatisch aus, wenn kein Kochgeschirr eingesetzt
ist.

Beenden des Kochens

1. Schieben Sie lhren Finger auf dem Schieberegler der ausgewahlten Kochzone nach links,
um sie auszuschalten. Abb. 15
Vergewissern Siesich,dass aufdem Display die Zahl«0» angezeigt wird. Nach drei Sekunden
wird die Kochzone ausgeschaltet und auf dem entsprechenden Display erscheint «-».

2. Schalten Sie das Induktionskochfeld aus, indem Sie auf das Ein/Aus-Symbol CD driicken.

3. Seien Sie vorsichtig, die Oberflache kann heifd sein.
Die Anzeige «H/h» zeigt an, dass die betreffende Kochzone noch heif3 ist. Sie verschwindet,
wenn die Oberflache abgekuhlt ist und eine sichere Temperatur erreicht hat. Wenn Sie
Kochgeschirr erhitzen mochten, verwenden Sie die noch heif3e Zone, um Energie zu sparen.

Booster Funktion benutzen

Booster-Funktion aktivieren

1. Dricken Sie das Ein/Aus-Symbol CD Beim Einschalten des Kochfelds ertont ein
akustisches Signal und auf der Displays der Kochzonen erscheint «-», was bedeutet, dass
das Gerat in den Standby-Modus Ubergegangen ist.

2. Dricken Sie das Symbolfiir die Booster-Funktion >>> das entsprechende Symbol erscheint
auf dem Display und das Kochfeld beginnt mit voller Leistung zu heizen.

Booster-Funktion deaktivieren

1. Wenn Sie mit dem Finger Uber den Schieberegler fahren, Abb. 16, wird die Booster-Funktion
deaktiviert. Aufderdem wird auf dem Display der gewahlten Kochzone die Nummer der
Leistung angezeigt, die mit dem Schieberegler eingestellt wurde.

2. Nach Ablauf der Betriebszeit wird die Booster-Funktion automatisch deaktiviert und das
Kochfeld arbeitet mit der Leistung, die vor der Aktivierung dieser Funktion gewahlt wurde.
Wenn diese Leistung O war, arbeitet das Kochfeld mit Leistung 9.

Hinweise:

- Diese Funktion kann auf jeder Kochzone aktiviert werden.

- Die Kochzone kehrt nach 10 Minuten in die Originaleinstellung zurick.

- Die Flexzone muss nach 5 Minuten in die urspringliche Einstellung zurtickkehren.
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- Die Booster-Funktion schaltet auf Leistung 9, wenn Sie eine andere Kochzone einschalten.
- Wenn die urspriingliche Leistungseinstellung 0 ist, wird sie nach Ablauf der Booster-
Funktion wieder auf 9 zuriickgesetzt.

Flexzone

- Die Flexzone kann je nach Bedarf als eine einzige Kochzone oder als zwei verschiedene
Zonen verwendet werden.

- Sie besteht aus zwei unabhangigen Induktoren, die getrennt gesteuert werden kénnen.
Wenn es als Einzelzone arbeitet, schaltet sich der Teil, auf dem kein Kochgeschirr steht,
nach einigen Sekunden automatisch aus. Verwenden Sie ein Kochgeschirr, das fur dieses
Kochfeld geeignet ist.

- Um eine korrekte Erkennung und gleichmafsige Warmeverteilung zu gewahrleisten, muss
das Kochgeschirr positioniert werden:

o Voroder hinter der Flexzone, wenn das Kochgeschirr weniger als 25 cm lang ist.
o Uberall, wenn das Kochgefaf grofer ist.

Verwendung der Flexzone als einzelne Kochzone:

- Umdie flexible Zone als einzelne Kochzone zu verwenden, driicken Sie auf die Symbole .’j
®7. [ @ oder r.\

- Die Leistung dieser Kochzone wird auf die gleiche Weise eingestellt wie die der anderen
Zonen.

- Wenn Sie ein weiteres Kochgeschirr hinzufligen mochten, driicken Sie erneut auf die
entsprechenden Symbole, damit die Zone es erkennt.

Verwendung der Flexzone als zwei getrennte Kochzonen

- UmdieFlexzonealszweiseparateKochzonenmitunterschiedlichenLeistungseinstellungen
zu verwenden, driicken Sie die Symbole D oder E]

- Verwenden Sie ein Kochgeschirr, das fir dieses Kochfeld geeignet ist.

*Beispiele fur die richtige und falsche Platzierung von Kochgeschirr in Abbildung 17

Sperren der Symbole

- Sie kbnnen die Symbole sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung zu verhindern (z. B.
wenn Kinder versehentlich die Kochzonen einschalten).

- Wenn Sie die Sperre aktivieren, werden alle Symbole deaktiviert, mit Ausnahme des Ein-/

Ausschalters.

Sperrfunktion aktivieren
Dricken Sie auf das Symbol fur die Sperrfunktion |||B. Auf dem Display erscheint ,Lo"

Sperrfunktion deaktivieren
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Halten Sie das Symbol fur die Sperrfunktion ”|e gedrlckt, um die Symbole zu entsperren.

Wenn das Kochfeld gesperrt ist, sind alle Symbole auf3er dem Ein/Aus-Symbol
deaktiviert CD Im Notfall kdnnen Sie das Kochfeld mit diesem Symbol ausschalten.
Um jedoch andere Vorgénge auszufiihren, missen Sie das Kochfeld entsperren (auch

nach dem erneuten Einschalten).

Timer-Symbol

- Jede Kochzone verfligt Uber Symbole zum Erhdhen oder Verringern der Zeit.

- Durch kurzes Drlicken eines dieser beiden Symbole wird die Zeit um 1 Minute erhéht/
verringert. Wenn Sie jedoch das Symbol gedrlckt halten, wird die Zeit um 10 Minuten
erhoéht/verringert.

- Wenn Sie die Flexzone aktivieren, kénnen Sie den Timer mit den Symbolen der Kochzonen
einstellen, aus denen sie besteht.

- Wenndie Flex-Zone aktiviert ist und Sie die Garzeit gewahlt haben, wird diese beibehalten,
auch wenn Sie die Zone deaktivieren.

- Wenn Sie die Flexzone aktivieren, ist die Zeiteinstellung standardmaf3ig deaktiviert.

- Die maximale Einstellzeit der von Ihnen gewahlten Leistung ist die Standardzeit flr diese
Leistung.

- Sobald Sie den Timer eingestellt haben, wird die verbleibende Zeit auf dem Display
angezeigt. Berlhren Sie den Schieberegler, um die ausgewahlte Leistung zu Uberprufen.
Wenn Sie die Einstellung andern méchten, bewegen Sie lhren Finger.

1. Wenn die Zeit ,0:00" erreicht, wird dieser Wert auf dem entsprechenden Display nicht
mehr angezeigt, wenn nach 3 Sekunden keine Bedienung erfolgt. ©

2. Um die Zeit zu erhéhen, kdnnen Sie entweder kurz oder lang auf das Touch-Symbol +
drticken.

3. Um die Zeit zu verringern, kdnnen Sie entweder kurz oder lang auf das Touch-Symbol
driicken ©.

4. Wenn Sie die Symbole zum Erhéhen und Verringern der Zeit gleichzeitig 1 Sekunde lang
gedrickt halten, wird der Timer deaktiviert.

Kochvorgang pausieren

1. Wenndie Kochzonen in Betrieb sind, driicken Sie das Pausen-Symbol ”|a. Auf den Displays
aller Kochzonen erscheint «l I» und sie heizen sich auf Leistungsstufe 2 auf. Zu diesem
Zeitpunkt sind nur die Symbole flir Pause/Sperre |||a und Ein/Aus CD aktiviert.

2. Dricken Sie das Pausensymbol |l|a erneut, und das Display zeigt die urspringliche
Einstellung an. Die Kochzonen werden weiter erhitzt.
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TitanicZone

- Erkannje nach Bedarf als grof3e Kochstelle genutzt werden.

- Sie besteht aus vier unabhangigen Induktoren, die separat gesteuert werden kdnnen.
Wenn sie als eine einzige Zone betrieben wird, schaltet sich der Teil, in dem kein Kochgefaf3
platziert wurde, nach einigen Sekunden automatisch aus und die TitanicZone wird
deaktiviert. Verwenden Sie ein Kochgeschirr, das flir dieses Kochfeld geeignet ist.

- Um eine korrekte Erfassung und eine gleichmafige Warmeverteilung zu gewahrleisten,
sollte der Durchmesser des Kochgefafies zwischen 30 und 40 cm betragen.

TitanicZone aktivieren
Um die TitanicZone zu aktivieren, driicken Sie einfach das Touch-Symbol Iz\

TitanicZone deaktivieren
Um die TitanicZone zu deaktivieren, driicken Sie einfach das Touch-Symbol E

Standardbetriebszeit

Das Induktionskochfeld verflgt Uber eine automatische Schutzabschaltung. Das Kochfeld
schaltetsichautomatischaus,wennSieeseinmalvergessensollten.DieStandardbetriebszeiten
fur verschiedene Leistungsstufen sind in der nachstehenden Tabelle aufgefuhrt:

Leistungsstufe Pause 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Standard-Betriebszeit
(Stunden) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5

Sobald das Kochgeschirr entfernt wird, hort das Kochfeld sofort auf zu heizen und schaltet
sich nach einer Minute automatisch aus.

Personen mit einem Herzschrittmacher sollten vor der Benutzung des Kochfeldes ihren Arzt
konsultieren.

Voriiberlegungen
Seien Sie beim Frittieren vorsichtig, denn Ol und Fett erhitzen sich sehr schnell,
& besonders wenn Sie die Booster-Funktion verwenden. Bei extrem hohen Temperaturen
konnen Olund Fett verbrennen, was eine ernsthafte Brandgefahr darstellt.

Kochtipps

- Wenn das Essen zu kochen beginnt, reduzieren Sie die Leistung.

- Die Verwendung eines Deckels verklrzt die Garzeit und spart Energie, da die Warme
gespeichert wird.

- Reduzieren Sie die Menge an Flussigkeit oder Fett, um die Garzeit zu verkirzen.
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- Beginnen Sie das Garen auf hoher Stufe und reduzieren Sie die Einstellung, wenn das
Essen heif3 wird.

Reis kochen und kécheln lassen

- Das Simmern erfolgt unter dem Siedepunkt bei etwa 85 °C. Es ist unerlasslich fur die
Zubereitung kostlicher Suppen und zarter Eintopfe, da es den Geschmack verstarkt, ohne
die Lebensmittel zu stark zu garen. Sofsen mit Ei und mit Mehl angedickte Sof3en sollten
ebenfalls unter dem Kochpunkt gekocht werden.

- Einige Rezepte erfordern eine hohere Einstellung als die Mindesteinstellung, damit die
Speisen in der empfohlenen Zeit richtig garen.

Schweinekoteletts kochen

Zum Garen von saftigen und schmackhaften Steaks:

1. Lassen Sie das Fleisch vor dem Garen etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen.

2. Eine schwere Bratpfanne vorheizen.

3. Beide Seiten des Filets mit Ol bestreichen. Ein wenig Ol in die heifRe Pfanne traufeln und
das Fleisch hineinlegen.

Riihrbraten

1. Wahlen Sie einen Wok mit flachem Boden, der mit dem Induktionskochfeld kompatibel ist,
oder eine grof3e Bratpfanne.

2. Halten Sie alle Zutaten und Gerate bereit. Das Rihrbraten geht schnell. Wenn Sie grof3e
Mengen an Speisen zubereiten, kochen Sie in kleineren Chargen.

3. Heizen Sie die Bratpfanne kurz vor und gebe zwei Essléffel Ol hinein.

Zuerst das Fleisch kochen, beiseite stellen und warm halten.

5. Sautieren Sie das Gemuse. Wenn das Fleisch heif3, aber noch knusprig ist, schalten Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, geben es zurlick in die Pfanne und fligen eine Sof3e
hinzu.

6. Ruhren Sie die Zutaten vorsichtig um, damit sie sich gut erhitzen.

7. Sofort servieren.

Erkennung von kleinen Objekten

Wenn Sie eine ungeeignete oder nicht magnetische Bratpfanne (z. B. aus Aluminium) oder
einen anderen kleinen Gegenstand (z. B. Messer, Gabel, Schlissel) auf das Kochfeld stellen,
schaltet das Kochfeld automatisch in den Standby-Modus.

Einstellung der Leistungsstufe

Die folgenden Einstellungen sind nur Richtwerte. Die genaue Einstellung hangt von
verschiedenen Faktoren ab, wie z. B. dem Kochgeschirr und der Menge, die Sie kochen. Testen
Sie das Induktionskochfeld, um die fiir Sie am besten geeigneten Einstellungen zu finden.
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Leistungseinstellung

Geeignet fur

DEUTSCH

Versiegeln

1-2 Erhitzen Sie kleine Mengen von Lebensmitteln leicht
Schokolade und Butter schmelzen
3-4 Aufwarmen
Schnell kochen
Reis kochen
5-6 Pfannkuchen machen
7-8 Ruhrbraten
Nudeln (Pasta) kochen
9/P Bei hdherer Temperatur im Wok sautieren

Suppe zum Kochen bringen
Wasser kochen

5. REINIGUNG UND WARTUNG

auf dem Glas
(Fingerabdriicke,
Flecken,
Lebensmittelflecken
usw.)

2.Verwenden Sie ein
Reinigungsmittel fur
Kochfelder, solange das Glas
noch kalt (@ber nicht heiR) ist.
3. Spllen Sie den Reiniger ab
und trocknen Sie das Glas mit
einem sauberen Tuch oder
Klchenpapier.

4. Schalten Sie das
Induktionskochfeld ein.

Art der Reinigung Hinweis

Verschmutzung

Ubliche 1. Trennen Sie das Gerat von Wenn das Kochfeld ausgeschaltet
Verschmutzungen der Stromversorgung. ist, gibt es keine Warnung, dass

die Oberflache heif3 ist, aber das
bedeutet nicht, dass sie nicht heifd

ist. Seien Sie besonders vorsichtig.

Scheuernde Tiicher, einige Nylon-
Scheuerschwamme und starke
Reinigungsmittel kdnnen das
Glas zerkratzen. Lesen Sie immer
das Etikett, um zu prifen, ob Ihr
Reinigungs- oder Scheuermittel
geeignet ist.

Lassen Sie niemals
Reinigungsmittelrickstande auf
dem Kochfeld zuriick; das Glas
kénnte sich verfarben.

Verschitten von
zuckerhaltigen
Produkten auf dem
Glas.

Entfernen Sie sie

sofort mit einem fiir
Induktionskochfelder
geeigneten Spatel oder
Schaber, aber achten Sie auf
heifde Oberflachen in der
Kochzone:

1. Trennen Sie das Gerat von
der Stromversorgung.

2. Halten Sie den Schaber in
einem Winkel von 30° und
ziehen Sie den Schmutz

auf eine kiihle Stelle des
Kochfeldes.

3. Wischen Sie die Reste mit
einem Tuch oder Klichenpapier
auf.

4. Befolgen Sie die Schritte
2 bis 4 unter «Haufige
Verschmutzungen auf dem
Glas».

Entfernen Sie geschmolzene
Flecken von zuckerhaltigen
Lebensmitteln so schnell wie
moglich. Wenn sie auf dem Glas
abkuhlen, kdnnen sie schwer zu
entfernen sein oder sogar das
Kochfeld dauerhaft beschadigen.
Schnittgefahr: Die Klinge des
Abstreifers kann sehr scharf sein,
seien Sie vorsichtig, wenn Sie den
Schutz entfernen. Verwenden Sie es
mit aufderster Vorsicht und lagern
Sie es immer sicher und aufderhalb
der Reichweite von Kindern.

Verschlttete
Flissigkeiten auf
Touch-Symbolen

1. Trennen Sie das Gerat von
der Stromversorgung.
2.Saubern Sie die verschuttete
Flussigkeit.

3. Reinigen Sie die Touch-
Symbole mit einem sauberen,
feuchten Schwamm oder Tuch.
4. Trocknen Sie diesen Bereich
vollstandig mit Kiichenpapier
ab.

5. Schalten Sie das
Induktionskochfeld ein.

Das Kochfeld kann piepsen und
sich ausschalten, und die Symbole
funktionieren moglicherweise nicht,
wenn sie nass sind.

Achten Sie darauf, dass Sie die
Symbole abtrocknen, bevor Sie
das Glaskeramikkochfeld wieder
einschalten.
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6. PROBLEMBEHEBUNG

DEUTSCH

Problem

Mégliche Ursache

Médgliche Lésungen

Das Induktionskochfeld
lasst sich nicht einschalten.

Es gibt keine
Energieversorgung

Vergewissern Sie sich,

dass das Kochfeld an das
Stromnetz angeschlossen und
eingeschaltet ist.

Prifen Sie, ob es einen
Stromausfall gegeben hat.
Sollte das Problem nach diesen
Uberpriifungen weiterhin
bestehen, wenden Sie sich bitte
an den offiziellen technischen
Kundendienst von Cecotec.

Aus dem
Induktionskochfeld sind
Luftergerausche zu horen.

Derin der
Induktionskochplatte
integrierte Kiihlventilator
wurde aktiviert, um

eine Uberhitzung der
elektronischen Bauteile zu
vermeiden. Sie kann auch
nach dem Ausschalten
des Induktionskochfeldes
weiterlaufen.

Das ist normal und kein Grund
zur Sorge.

Schalten Sie das Kochfeld
nicht aus, solange der Lufter in
Betrieb ist.

Die Symbole funktionieren
nicht.

Die Symbole sind gesperrt.

Entsperren Sie die Symbole.
Siehe den entsprechenden
Abschnitt in dieser Anleitung.

Das Glas ist zerkratzt.

Sie haben einen Kochbehalter
mit grobem Boden
verwendet.

Sie haben Scheuerschwamme
oder ungeeignete oder
scheuernde Reinigungsmittel
verwendet.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit
flachen, glatten Boden.

Siehe den entsprechenden
Abschnitt in dieser Anleitung.
Siehe den entsprechenden
Abschnitt in dieser Anleitung.

Manche Kochgeschirre
machen knisternde oder
knallende Gerausche.

Dies kann auf die
Zusammensetzung des
Geschirrs zurlickzufiuhren
sein (unterschiedliche
Metallschichten, die nicht auf
die gleiche Weise vibrieren).

Das ist normal und kein Fehler.

Das Kochgeschirr heizt
nicht auf und wird nicht auf
dem Display angezeigt.

Das Kochfeld kann das
Kochgeschirr nicht erkennen,
weil er nicht fir das
Induktionskochen geeignet
ist.

Das Kochfeld erkennt das
Kochgeschirr nicht, weil es zu
klein fur die Kochzone ist oder
nicht gut in der Kochzone
zentriert ist.

Verwenden Sie nur Kochgeschirr,
das mit dem Induktionskochfeld
kompatibel ist.

Zentrieren Sie das Kochgeschirr
und achten Sie darauf, dass sein
Boden der Grofse der Kochzone
entspricht.

Das Induktionskochfeld
oder eine der Kochzonen
hat sich unerwartet
abgeschaltet, es ertont
ein Signalton und ein
Fehlercode wird angezeigt
(in der Regel abwechselnd
eine oder zwei Ziffern auf

Die Induktionskochplatte
gibt ein leises Summen
von sich, wenn eine hohe
Leistungsstufe gewahlt
wird.

Dies ist auf die Technologie
des Induktionskochens
zurickzufihren.

Dies ist ein normales Phanomen,
aber das Gerausch sollte

sich verringern oder ganz
verschwinden, wenn die
Leistung heruntergefahren wird.
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dem Display der Timer).

Technischer Fehler.

Notieren Sie sich die
Fehlercodes, trennen Sie das
Induktionskochfeld von der
Stromversorgung und wenden
Sie sich an einen qualifizierten
Techniker.

Stérungen und Fehlercodes

Das Induktionskochfeld verfligt Uber eine Selbstdiagnosefunktion. Dies ermoglicht es dem
Techniker, die Funktion verschiedener Komponenten zu Uberprifen, ohne die Kochfeld

demontieren oder von der Arbeitsplatte entfernen zu missen.
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DEUTSCH
Problem Mégliche Ursache Mégliche Lésungen
E1,E2, E7 Fehler des Temperatursensors. Kontaktieren Sie den offiziellen
Technischen Kundendienst von
Cecotec.
E3,E4 Fehler im Temperatursensor des Kontaktieren Sie den offiziellen
|IGBT-Transistors. Technischen Kundendienst von
Cecotec.
EU Die Verbindung zwischen der Kontaktieren Sie den offiziellen
Platine des Bildschirms und der Technischen Kundendienst von
Hauptplatine ist fehlerhaft oder es Cecotec.
liegt ein Problem mit der Touch-
Steuerung vor.
EL/EH Die Versorgungsspannung ist Vergewissern Sie sich, dass der
abnormal. Strom nicht ausgefallen ist.
Nachdem Sie sich vergewissert
haben, dass die Stromversorgung
in Ordnung ist, schalten Sie das
Kochfeld wieder ein.
@ Die Temperatur des Sensors des Lassen Sie das Induktionskochfeld
Induktionskochfeldes ist zu hoch. abklhlen und starten Sie es erneut.
c2 Die Temperatur des IGBT-Transistors | Lassen Sie das Induktionskochfeld
ist zu hoch. abklhlen und starten Sie es erneut.
F5, F6 Ausfall des Ventilators. Kontaktieren Sie den offiziellen
Technischen Kundendienst von
Cecotec.
EF Zwei oder mehr Symbole werden Reinigen Sie das Bedienfeld

Uber einen langeren Zeitraum
gedriickt.
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Der Durchmesser des
Kochgeschirrs ist zu klein.

Fehler Problem Losung A Lésung B
Die LED-Leuchte leuchtet Prifen Sie, ob der Stecker fest
nicht, wenn das Kochfeld in der Steckdose sitzt und ob die
angeschlossen ist. Es gibt keine Stromversorgung. Steckdose funktioniert.
Die
Hilfsstromversorgungsplatine
und die mit dem Display
verbundene Platine fallen aus. Uberpriifen Sie die Anschliisse.
Die zusatzliche Stromplatte ist Tauschen Sie die
beschadigt. Stromversorgungsplatine aus.
Ersetzen Sie die Stromplatte der
Das Display ist beschadigt. Anzeige.
Einige Symbole reagieren
nicht oder der Bildschirm Ersetzen Sie die Stromplatte der
funktioniert nicht normal. Das Display ist beschadigt. Anzeige.
Die Raumtemperatur ist
Die Leistungsstufenanzeige moglicherweise zu hoch. Der
leuchtet, aber das Kochfeld Die Temperatur des Kochfeldes Lufteinlass oder -auslass ist
heizt nicht. ist zu hoch. moglicherweise blockiert.
Priifen Sie, ob das Geblase
ordnungsgemaf funktioniert;
Der Lufter hat einen Fehler. falls nicht, tauschen Sie es aus.
Die Stromplatte ist beschadigt. Tauschen Sie die Stromplatte aus.
Die Heizung stoppt plotzlich
wahrend des Betriebs und
auf dem Display blinkt das Der Kochgeschirr ist nicht Verwenden Sie ein geeignetes
Symbol «u». geeignet. Kochgeschirr.
Der Schaltkreis

zur Erkennung

des Kochgeschirrs

ist beschadigt,

tauschen Sie die
Stromversorgungsplatine
aus.

Das Kochfeld ist Uberhitzt.

Warten Sie, bis die Temperatur
der Kochplatte wieder normal ist.
Driicken Sie das Ein/Aus-Symbol,

um das Kochfeld zurtickzusetzen.

Wenn Sie versuchen, Die Stromversorgungsplatine
Bereiche auf derselben und die Platine, die mit dem
Seite zu erhitzen, zeigt das Display verbunden ist, fallen
Display das Symbol «u» an. aus.

Uberpriifen Sie die Anschliisse.
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Fehler

Problem

Losung A

Lésung B

Die Displayplatine der
Kommunikationseinheit ist
beschadigt.

Tauschen Sie die Displayplatine
aus.

Die Hauptplatine ist beschadigt.

Tauschen Sie die
Stromversorgungsplatine aus.

Der Luftermotor macht
seltsame Gerdusche.

Der Motorlufter ist beschadigt.

Ersetzen Sie den Lufter.

Verwenden Sie diese Anweisungen, um haufige Fehler zu beheben. Versuchen Sie nicht, das
Gerat selbst zu zerlegen, um Gefahren und Schaden am Induktionskochfeld zu vermeiden.

7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz: EU01_108060

Modell: Bolero Squad | 4700 TitanicZone
Gesamte Leistung: 7400W
Nennspannung: 220-240V~ oder 380-415V 3N~

Nennfrequenz: 50/60Hz

A: 2200W/3300W (B)
B: 2200W/3300W (B)
C: 2200W/3300W (B)
D: 2200W/3300W (B)

Symbol

Wert

Einheit

Identifizierung des Modells

EU01_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Art des Kochfeldes

Integriertes Kochfeld

Anzahl der Wahlschalter fur die
Lampen und/oder Kochflachen

2

Heiztechnik
Kochzonen,

Kochplatten)

(Glaskeramikkochfelder und

Strahlungskochfelder, feste

Induktionskochzonen
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Symbol Wert Einheit
Fir runde Kochzonen oder 0 -- cm
Kochfelder: Durchmesser der
Nutzflache jeder einzelnen
Kochzone, auf die nachsten 5 mm
aufgerundet
FUr nicht kreisformige Kochstellen L Bereich: cm
oder Kochzonen: Breite und Lange L:38,5
der Nutzflache jeder Kochstelle
oder Bereich2:
Kochzone, auf den nachsten L:38,5
5-mm-Bruchteil gerundet
W Bereich:
W:23
Bereich2:
W:23
Energieverbrauch pro Lampe oder| EC_ . . Bereich1:183,1 Wh/kg
Kochstelle, berechnet pro kg (*)
Bereich2:185,3
Energieverbrauch des Kochfeldes,| EC Clokirisches 184,2 Wh/kg
berechnet pro kg (*) R

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die

Produktqualitat zu verbessern.

Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

E Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der
Akku gemaf? den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmiill entsorgt werden

muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten
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Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ortlichen Behoérden bestimmten
Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher mussen sich mit Ihren ¢rtlichen Behdrden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgeflihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber lhrem Produkt, konnen
Sie sich mit dem Kundendienst von Cecotec in Verbindung setzen tiber die Telefonnummer: +34
96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).

11. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG.

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
c € Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen

Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung
der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und geprift.
Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu finden:
https://storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura
1. Zonada2200/3300 W (massimo)
2. Zonadi cottura a induzione libera da 3300/3700 W
3. Zonada2200/3300 W (massimo)
4. Pannello di controllo

Figura 2
Pannello di controllo
1. lcona touch della funzione Booster

2. lIconatouch del timer

3. Icona touch della funzione Booster

4. lconatouch del timer

5. Icona touch della Titanic Zone

6. lconatouch deltimer

7. lcona touch della funzione Booster

8. Icona touch del timer

9. Icona touch della funzione Booster

10. Controllo del cursore

11. Icona touch della zona Flex (flessibile)

12. Controllo del cursore

13. Icona touch di Pasua/Blocco

14. Controllo del cursore

15. Icona touch della zona Flex

16. Controllo del cursore

17. Icona touch di accensione/spegnimento
NOTA:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarrel'apparecchio dalla scatola e rimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
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essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Non rimuovere ilnumero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

Contenuto della scatola

Piano cottura a induzione
Il presente manuale di istruzioni

3. INSTALLAZIONE

Prima di installare il piano cottura

Il piano di lavoro é livellato, di forma quadrata e i suoi elementi strutturali rispettano i
requisiti di spazio.

Il piano di lavoro sia realizzato in materiale isolante e resistente al calore.

Se si installa il piano cottura sopra un forno, il forno deve essere dotato di una ventola di
raffreddamento incorporata.

Assicurarsi che l'installazione sia conforme a tutti i requisiti di sicurezza e agli standard e
regolamenti applicabili.

Assicurarsi che il piano di cottura sia dotato di un interruttore di sicurezza, installato e
posizionato in conformita alle norme e ai regolamenti elettrici locali, che consenta di
scollegarlo completamente dalla rete elettrica.

Assicurarsi che linterruttore di isolamento sia di un modello approvato e che fornisca una
separazione dei contatti di 3 mm su tutti i poli (o su tutti i conduttori attivi [fase] se le
norme locali di cablaggio consentono questa variazione dei requisiti).

Assicurarsi che l'utente possa accedere facilmente all'interruttore di isolamento con il
piano cottura installato.

Utilizzare finiture resistenti al calore e facili da pulire (come le piastrelle di ceramica) sulle
pareti che circondano il piano cottura.

Prima diinstallareil piano cottura sul piano di lavoro, & necessario incollare la striscia sigillante
sul lato inferiore del piano cottura, Fig. 3
Atalfine:

1.

2.
3.
4

Girare il piano cottura in modo che la superficie di vetro sia rivolta verso il basso.
Estrarre la striscia sigillante dalla busta e rimuovere il biadesivo dal retro della striscia.
Incollare quindi la striscia sul retro del piano cottura.

La striscia non deve superare il bordo del piano cottura.

Legenda figura 3

1.
2.

Parte inferiore del piano cottura
Striscia sigillante
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Preparazione del piano di lavoro

Praticare un foro sul piano di lavoro secondo le dimensioni indicate nella figura 4.

Per una corretta installazione e uso, mantenere una distanza minima di 5 cm intorno al
foro. Assicurarsi che lo spessore del piano di lavoro sia di almeno 30 mm. Scegliere un
piano di lavoro fatto di un materiale resistente al calore e isolato (il legno e altri materiali
simili fibrosi o igroscopici non dovrebbero essere usati, a meno che non siano impregnati)
per evitare scosse elettriche o deformazioni causate dalla radiazione di calore dal piano
cottura.

Nota: La distanza di sicurezza tra i lati del piano cottura e le superfici interne del piano di
lavoro deve essere di almeno 3 mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) F(mm)

590 520 53 49 560+1 480=1 50 mm

f Ventilazione
Assicurarsi sempre che il piano cottura sia ben ventilato e che lentrata e luscita

dell'aria non siano bloccate. Assicurarsi che il piano cottura funzioni correttamente.

Nota: La distanza di sicurezza tra il piano cottura e il mobile sopra deve essere di almeno 760
mm.

Osservare la figura 5 per garantire la corretta ventilazione del piano cottura.

A(mm) B (mm) C(mm) D E

760 min 15 min 20 min Ingresso dell'aria Uscita dell'aria 2 mm

AAvvertenza: Garantire una ventilazione adeguata.

Assicurarsi sempre che il piano cottura a induzione sia ben ventilato e che lentrata e
l'uscita dell'aria non siano bloccate. Per evitare il contatto accidentale con il fondo del
piano cottura mentre & molto caldo, o di ricevere una scossa elettrica durante l'uso, &
necessario posizionare un inserto di legno, fissato con viti, ad una distanza minima di 15
mm dal fondo del piano cottura. Fig. 6

Sul lato esterno del piano cottura sono presenti dei fori di ventilazione. E necessario
assicurarsi che questi fori non siano bloccati dal piano di lavoro durante il montaggio.

Si prega di notare che la colla che unisce il materiale plastico o il legno al mobile deve
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resistere a una temperatura superiore a 150 °C, per evitare che il rivestimento si stacchi.
Quindi, la parete posteriore e le superfici adiacenti e circostanti devono essere in grado di
sopportare una temperatura di 90°C.

Dopo aver installato il piano cottura, assicurarsi che:

- Ilcavo dialimentazione non sia accessibile attraverso gli sportelli dei mobili o i cassetti.

- Visia un adeguato flusso d'aria dall'esterno del mobile fino alla base del piano cottura.

- Seil piano di cottura viene installato sopra cassetti o armadi, &€ necessario collocare una
barriera di protezione termica sotto la base del piano di cottura.

- Assicurarsi che l'utente possa accedere facilmente all'interruttore di isolamento.

Prima di posizionare le staffe di fissaggio:
Collocare l'unita su una superficie stabile e liscia (si pud usare l'imballaggio). Non esercitare
pressione sul pannello di controllo del piano di cottura.

Regolazione della posizione delle staffe

1. Fissare il piano cottura al piano di lavoro avvitando le quattro staffe sulla parte inferiore
del piano cottura come illustrato nella figura 7.

2. Regolare la posizione delle staffe allo spessore del piano di lavoro.

Legenda Figura 7
1. Staffa

Staffa
Le staffe non possono in nessun caso toccare la superficie interna del piano di lavoro dopo
l'installazione.

& AVVERTENZE

- Rivolgersi a personale qualificato per la corretta installazione del piano cottura. Non
effettuare mai l'installazione per conto proprio.

- Non installare il piano di cottura direttamente sopra una lavastoviglie, un frigorifero, un
congelatore, una lavatrice o un'asciugatrice, poiché l'umidita potrebbe danneggiare il
sistema elettronico.

- Il piano cottura a induzione deve essere installato in modo da garantire una migliore
radiazione del calore.

- Laparete e l'area sopra il piano di lavoro devono essere resistenti al calore.

- Per evitare danni, l'adesivo utilizzato per linstallazione del piano cottura deve essere
resistente al calore.

- Non utilizzare vaporetti per pulire il piano di cottura a induzione.
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Collegamento del piano cottura alla corrente elettrica
& Rivolgersi unicamente a una persona qualificata per collegare il piano cottura alla rete
elettrica. Prima di collegare il piano cottura alla rete, controllare che
1. Ilsistema di cablaggio domestico sia adatto alla potenza usata dal piano cottura.
2. La tensione di rete coincida con quella specificata nell'etichetta di classificazione
dell'apparecchio.
3. | cavi di alimentazione possano sopportare il carico specificato sull'etichetta di
classificazione dell'apparecchio.

- Quando si collega il piano cottura alla rete elettrica, non usare adattatori, riduttori o
dispositivi di derivazione, poiché possono causare surriscaldamenti o incendi.

- Il cavo di alimentazione non deve essere in contatto con parti calde e deve essere
posizionato in modo che la sua temperatura non superi maii 75 °C.

&Veriﬁcare con un elettricista se il sistema di cablaggio domestico e adatto all'uso senza
bisogno di modifiche. Qualsiasi modifica deve essere effettuata solo da un elettricista
qualificato. Fig. 8

- Seilcavo e danneggiato o deve essere sostituito, evitare di ripararlo da soli e contattare il
servizio di assistenza Tencica Cecotec per evitare incidenti.

- Se l'apparecchio & collegato direttamente alla rete elettrica, € necessario installare un
interruttore onnipolare con un'apertura di almeno 3 mm tra i contatti.

- La persona responsabile dell'installazione deve assicurarsi che sia stato effettuato un
corretto collegamento elettrico e che sia conforme alle norme di sicurezza.

- Non piegare né schiacciare il cavo.

- Ilcavo deve essere controllato periodicamente. La sostituzione pud essere effettuata solo
da un tecnico qualificato.

& La superficie inferiore e il cavo di alimentazione del piano cottura non devono essere
accessibili dopo linstallazione.

4. FUNZIONAMENTO

La cottura a induzione e una tecnologia di cottura sicura, avanzata, efficiente ed economica. Il
piano cottura a induzione funziona tramite vibrazioni elettromagnetiche che generano calore
direttamente nella pentola, anziché riscaldando la superficie del vetro. Il vetro si riscalda da
solo perché il contenitore lo riscalda. Fig. 9

Legenda Figura 9
1. Contenitore
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Circuito magnetico

Piano cottura in vetroceramica
Bobina di induzione

Correnti indotte

vk wnN

Icone touch

- Leicone touch rispondono al tocco, quindi non c'e bisogno di applicare alcuna pressione.

- Toccare le icone con il polpastrello e non con la punta del dito. Fig. 10

- Verra emesso un bip ogni volta che il piano cottura rileva il dito.

- Assicurarsi che i comandi siano sempre puliti, asciutti e che non ci sia nessun oggetto
(per esempio una pentola o un panno) che li copra. Luso delle icone touch puo venire
compromesso anche da un fine strato d'acqua.

Scelta dei recipienti di cottura adeguati

- Utilizzare solo recipienti con una base adatta alla cottura a induzione.

- Cercareil simbolo d'induzione sulla confezione o sul fondo del recipiente.

- E possibile verificare se la padella o la pentola sono idonee con un test con calamita.
Spostare una calamita verso la base della padella. Se la calamita riviene attratta dalla
padella, significa che quest'ultima e compatibile con il piano cottura a induzione.

- Senon si possiede una calamita:

Versare un po' d'aj_",ua nella padella o pentola da testare.
Seilsimbolo — non appare sul display lampeggiando e l'acqua si riscalda, la padella
e adatta.

- Lepentole e padelle fatte dei seguenti materiali non sono adatte: acciaio inossidabile puro,
alluminio o rame senza base magnetica, vetro, legno, porcellana, ceramica e terracotta.

- Utensili da cucina con base in alluminio. Questi riducono l'area ferromagnetica, il che
significa che viene emesso meno calore. Inoltre, questi tipi di utensili sono difficilmente
rilevabili dal piano di cottura, e di conseguanza non si scaldano a sufficienza.

- Non utilizzare recipienti con base concava o convessa. Fig. 11

- Assicurarsi che il fondo della padella da utilizzare sia liscio, si appoggi al vetro e abbia
le stesse dimensioni della zona di cottura. Utilizzare pentole con un diametro uguale al
diametro della zona selezionata. Lutilizzo di pentole leggermente pili grandi aumentera
l'efficienza dell'energia utilizzata. Lutilizzo di pentole con diametro piu piccolo influisce
sull'efficienza. Posizionare sempre la pentola al centro della zona di cottura. Fig. 12

- Sollevare sempre le pentole dal piano cottura a induzione; evitare di trascinarle per non
graffiare il vetro. Fig.13

Dimensioni dei recipienti di cottura

Le zone di cottura sono delimitate e si adattano automaticamente al diametro della pentola.
Tuttavia, il diametro del fondo dell'utensile di cottura e quello della zona di cottura devono
coincidere il piti possibile. Per sfruttare al meglio il piano cottura a induzione, posizionare le
pentole al centro della zona di cottura.

158 I BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

ITALIANO

Zona di cottura Diametro della base dei recipienti compatibili con l'induzione
Minimo (mm) Massimo (mm)
12,34 120 Le dimensioni del recipiente non devono
Zona flessibile 250 superare la delimitazione della zona di
cottura.
TitanicZone 300

Inizio cottura

1. Premere l'icona touch di accensione/spegnimento CD All'accensione si sente un segnale
acustico e il pannello di controllo mostra “-" a indicare che il piano cottura a induzione e
in modalita Standby.

2. Posizionare una pentola adatta sulla zona di cottura desiderata.

Nota: Assicurarsi che il fondo dell'utensile e la superficie della zona di cottura siano puliti e

asciutti.

3. Ognizona di cottura é dotata di un proprio cursore di potenza e di un timer, in modo che la
potenza e il tempo di cottura possano essere impostati in modo indipendente per ciascuna
zona di cottura.

4. Regolare la potenza desiderata facendo scorrere il dito sul cursore. Aumentare la potenza,
Fig. 14.

- Senonsiselezionalapotenzaentro 20 secondi, il piano cottura sispegne automaticamente.
Bisognera riaccenderlo e tornare al passo 1.
- Epossibile cambiare la potenza in qualsiasi momento durante la cottura.

Se sul display lampeggiano il simbolo El—J: e le impostazioni di potenza:

- Non sono state posizionate le pentole sulla zona di cottura corretta.

- Lepentole che si stanno usando non sono adatte al piano cottura a induzione.

- Lapentola é troppo piccola o non e centrata correttamente sulla zona di cottura.

La zona di cottura non produrra calore a meno che non venga usato un utensile di cottura
adeguato.

Se non viene collocato alcun utensile di cottura entro 1 minuto, il display si spegnera
automaticamente.

Fine cottura

1. Farscorrere il dito verso sinistra sul cursore di potenza della zona di cottura selezionata
per spegnerlo. Fig. 15
Accertarsi che suldisplay sia visualizzato il numero "0". Dopo tre secondi, la zona di cottura
si spegne e sul display corrispondente appare “-".

2. Per spegnere il piano cottura a induzione, toccare l'icona di accensione/spegnimento ®
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3. Fare attenzione a non toccare la zona di cottura, poiché potrebbe ancora essere calda.
Ilsimbolo “"H/h"indica chelazonadicotturacorrispondente e ancora calda. Esso scomparira
quando la superficie si sara raffreddata e avra raggiunto una temperatura sicura. Se si
desidera riscaldare altri recipienti, utilizzare la zona ancora calda per risparmiare energia.

Uso della funzione Booster

Attivazione della funzione Booster

1. Premere l'icona touch di accensione/spegnimento CD All'accensione si sente un segnale
acustico e il pannello di controllo mostra “-" a indicare che il piano cottura a induzione e
in modalita Standby.

2. Premere licona touch della funzione Booster >>> il simbolo corrispondente apparira sul
display e il piano di cottura iniziera a riscaldare alla massima potenza.

Disattivazione della funzione Booster

1. Se sifa scorrere il dito sul cursore, Fig. 16, la funzione Booster viene disattivata. Inoltre,
sul display della zona di cottura selezionata viene visualizzato il numero della potenza
impostata con il cursore.

2. Una volta trascorso il tempo di funzionamento, la funzione Booster si disattiva
automaticamente e il piano di cottura funzionera alla potenza selezionata prima
dell'attivazione della funzione. Se questa potenza era pari a 0, il piano cottura funzionera
alla potenza 9.

Nota bene:

- Questa funzione pud essere attivata su qualsiasi zona di cottura.

- Lazonadi cottura tornera allimpostazione originale dopo 10 minuti.

- Lazona flessibile deve tornare allimpostazione originale dopo 5 minuti.

- Lafunzione Booster passa alla potenza 9 se si attiva un'altra zona di cottura.

- Selimpostazione originale della potenza e O, tornera a 9 al termine della funzione Booster.

Zona flessibile

- La zona flessibile puo essere utilizzata come un'unica zona di cottura o come due zone
diverse, a seconda delle esigenze.

- E costituita da due induttori indipendenti che possono essere controllati separatamente.
Quando funziona come zona singola, la parte su cui non e posizionata alcuna pentola si
spegne automaticamente dopo alcuni secondi. Utilizzare pentole adatte a questo piano
di cottura.

- Pergarantire un rilevamento corretto e una distribuzione uniforme del calore, € necessario
posizionare la pentola:

o Nella parte anteriore o posteriore della zona flessibile, se il contenitore e lungo
meno di 25 cm.
o Ovunque, seilrecipiente e pit grande.
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Utilizzo della zona flessibile come zona di cottura individuale: ® ®

- Per utilizzare la zona flessibile come zona di cottura individuale, premere H |—_’ L‘
o

- La potenza di questa zona viene regolata come quella delle altre zone.

- Sesidesidera aggiungere un'altra pentola o padella, premere nuovamente le icone touch
corrispondenti in modo che la zona la rilevi.

Utilizzo della zona flessibile come due zone di cottura separate

- Per utilizzare la zona flessibile come due zone di cottura separate con impostazioni di
potenza diverse, premere le icone \Do

- Utilizzare pentole adatte a questo piano di cottura.

*Esempi di come il recipiente deve e non deve essere posizionato nella Figura 17.

Blocco delle icone touch

- E possibile bloccare le icone per evitare l'attivazione involontaria delle funzioni del piano
cottura a induzione (per esempio, l'accensione del piano cottura da parte di bambini).

- All'attivazione del blocco, tutte le icone tranne quella di Accensione/Spegnimento
verranno disabilitate.

Attivazione della funzione di Blocco
Icona touch della funzione di Blocco |||B' Suldisplay appare “Lo"

Disattivazione della funzione di Blocco
Tenere premuta l'icona della funzione di Blocco|||a per sbloccare le icone touch.

Quando il piano cottura e bloccato, tutte le icone touch sono disabilitate, tranne quella

di accensione/spegnimento. (D In caso di emergenza, e possibile spegnere il piano di

cottura con questaicona. Tuttavia, per eseguire qualsiasi altra operazione, & necessario
sbloccare il piano cottura (anche dopo averlo riacceso).

Uso del timer

- Ognizona di cottura e dotata di icone per aumentare o diminuire il tempo.

- Premendo brevemente una di queste due icone, il tempo aumenta/diminuisce di 1 minuto.
Tuttavia, se si tiene premuto, il tempo aumenta/diminuisce di 10 minuti.

- Sesiattiva la zona flessibile, & possibile impostare il timer utilizzando le icone touch delle
zone di cottura che la compongono.

- Quando la zona flassibile e attivata, se e stato selezionato il tempo di cottura, questo viene
mantenuto anche se si disattiva la zona.

- Se si attiva la zona flessibile, limpostazione dell'ora sara disattivata per impostazione
predefinita.
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- Il tempo di impostazione massimo della potenza selezionata ¢ il tempo predefinito per
quella potenza.

- Una volta impostato il timer, il tempo rimanente viene visualizzato sul display. Toccare il
cursore per controllare la potenza selezionata. Se si desidera cambiarla, far scorrere il dito.

1. Quando l'ora raggiunge "0:00", questo valore non appare pili sul display corrispondente se
non viene eseguita alcuna operazione dopo 3 secondi. ©
Per aumentare il tempo, & possibile premere brevemente o a lungo l'icona touch +
Per diminuire il tempo, & possibile premere brevemente o a lungo l'icona touch
Se si tengono premute contemporaneamente per 1 secondo le icone di aumento e
diminuzione del tempo, il timer viene disattivato.

Pausa cottura

1. Quando le zone di cottura sono in funzione, premere l'icona touch di pausa ”|e. Suldisplay
di tutte le zone di cottura apparira "l I" e queste si riscalderanno al livello di potenza 2.
In questo momento verranno abilitate solo le icone touch di pausa/blocco |I|B e di
accensione/spegnimento (D

2. Premendo nuovamente licona di pausa |||8 , il display visualizzera limpostazione
originale. Le zone di cottura continueranno a riscaldarsi.

TitanicZone

- Aseconda delle esigenze, puo essere utilizzato come un'ampia zona cottura.

- Ecostituitadaquattroinduttoriindipendentiche possono essere controllatiseparatamente.
Quando funziona come zona singola, la parte su cui non e posizionata alcuna pentola
si spegne automaticamente dopo alcuni secondi e la TitanicZone si attivera. Utilizzare
pentole adatte a questo piano di cottura.

- Per garantire un rilevamento corretto e una distribuzione uniforme del calore, il diametro

del recipiente deve essere compreso tra 30 e 40 cm.

Attivazione della TitanicZone
Per attivare la TitanicZone, e sufficiente premere l'icona touch E

Disattivazione della TitanicZone
Per disattivare la TitanicZone, e sufficiente premere l'icona touch E

Tempo di funzionamento predefinito

Il piano cottura a induzione include una funzione di spegnimento automatico di protezione. Il
piano cottura si spegne automaticamente se ci si dimentica di farlo. | tempi di funzionamento
predefiniti per i diversi livelli di potenza sono riportati nella tabella seguente:
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Livello di potenza Pausa 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tempo di funzionamento
predefinito (ore) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5

Quando si rimuovono gli utensili di cottura, il piano cottura a induzione smette di riscaldarsi
immediatamente e si spegnera automaticamente dopo 1 minuto.

Le persone con un pacemaker devono consultare il loro medico prima di usare questo piano
cottura.

Considerazioni preliminari
Fare attenzione quando si frigge: l'olio e il grasso si riscaldano molto rapidamente,
&soprattutto se si utilizza la funzione Booster. A temperature estremamente elevate,
l'olio e il grasso possono bruciare, costituendo un grave rischio di incendio.

Consigli di cottura

- Quando il cibo comincia a bollire, ridurre la potenza.

- Luso di un coperchio riduce il tempo di cottura e fa risparmiare energia grazie alla
ritenzione del calore.

- Ridurre la quantita di liquido o di grasso per ridurre i tempi di cottura.

- Iniziare la cottura su un'impostazione alta e ridurla man mano che il cibo si riscalda.

Cuocere a fuoco lento e cucinare riso

- Lacotturaafuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C. € adatta alla
preparazione di zuppe e stufati, in quanto esalta i sapori senza cuocere eccessivamente
iLcibo. Anche le salse a base di uova e le salse addensate con farina dovrebbero essere
cucinate al di sotto del punto di ebollizione.

- Alcune ricette possono richiedere un'impostazione piu alta del minimo per cuocere
correttamente gli alimenti nel tempo consigliato.

Cucinare braciole di maiale

Per bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Preriscaldare una padella a base spessa.

3. Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Versare una piccola quantita di olio nella
padella calda e mettere la carne nella padella.

Saltare

1. Scegliere un wok a fondo piatto o una padella grande compatibile con il piano cottura a
induzione.
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2. Tenere prontitutti gli ingredienti. Saltare i cibi & un processo rapido. Se si stanno cucinando
grandi quantita di alimenti, cucinarli in diverse porzioni pilu piccole.

3. Preriscaldare brevemente la padella e aggiungere due cucchiai d'olio.
Cuocere prima la carne, mettere da parte e tenerla in caldo.

5. Saltare le verdure. Quando sono calde ma ancora croccanti, impostare la zona di cottura ad
un livello pit basso, rimettere la carne nella padella e aggiungere una salsa.

6. Mescolare delicatamente gli ingredienti per riscaldarli.

7. Servire subito.

Rilevamento di oggetti di piccole dimensioni

Se sulpiano cottura siappoggiano padelle e pentole di dimensioniinadeguate o non magnetiche
(es. alluminio) o altri piccoli oggetti (es. coltello, forchetta, chiave), il piano cottura a induzione
entra automaticamente in modalita standby.

Impostazione del livello di potenza

Le impostazioni riportate di seguito sono solo a titolo indicativo. Limpostazione esatta
dipendera da diversi fattori, come la pentola utilizzata e la quantita che viene cucinata. Provare
il piano cottura a induzione per trovare le impostazioni pit adatte.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

ITALIANO

Impostazione della potenza Adatta per

1-2 Riscaldare leggermente piccole quantita di cibo
Per sciogliere cioccolato e burro

3-4 Riscaldare
Cuocere rapidamente
Cucinare riso

5-6 Preparare pancake

7-8 Saltare
Cucinare pasta

9/P Saltare a una temperatura pit alta con wok;
Sigillare carne

Portare zuppe a ebollizione

Bollire l'acqua
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Tipo di sporco

Pulizia

Nota bene

Sporco abituale sul
vetro (impronte,
segni, macchie di
cibo, ecc.).

1. Scollegare l'alimentazione.

2. Utilizzare un prodotto di
pulizia per piani cottura quando
il vetro & ancora tiepido (ma non
caldo).

3. Sciacquare il prodotto e
asciugare il vetro con un panno
pulito o un tovagliolo di carta.
4. Accendere il piano di cottura
a induzione.

Quando il piano cottura e spento,
non viene segnalato che la
superficie & calda, ma cid non
significa che non lo sia. Prestare
particolare attenzione.

| panni abrasivi, alcune spugne

di nylon e i prodotti per la pulizia
aggressivi e abrasivi possono
graffiare il vetro. Leggere sempre
l'etichetta per controllare se il
proprio detersivo o spugna sono
adatti alla pulizia del prodtto.

Non lasciare mai residui di prodotti
di pulizia sul piano cottura, poiché
il vetro potrebbe macchiarsi.

Versamento di
prodotti zuccherati
sul vetro.

Rimuoverli immediatamente
con una spatola o un raschietto
adatto ai piani di cottura a
induzione, ma fare attenzione
alle superfici calde nella zona di
cottura:

1. Scollegare l'alimentazione.

2. Tenere il raschietto con un
angolo di 30° e trascinare lo
sporco su una zona fredda del
piano di cottura.

3. Pulire lo sporco con un panno
o con un tovagliolo di carta.

4. Seguireipassida2ad4nella
sezione “Sporco abituale sul
vetro".

Rimuovere le macchie di alimenti
zuccherati fusi il prima possibile.
Se lasciati raffreddare sul vetro,
possono essere difficili da
rimuovere o possono addirittura
danneggiare in modo permanente
il piano cottura.

Pericolo di taglio: la lama del
raschietto pud essere molto
affilata; fare attenzione quando
sirimuove il coprilama. Usare il
raschietto con estrema attenzione
e conservarlo sempre in modo
sicuro e fuori dalla portata dei
bambini.
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Versamenti sulle
icone touch

1. Scollegare l'alimentazione.

2. Pulire i versamenti.

3. Pulire le icone touch con una
spugna o un panno pulito e
umido.

4. Asciugare completamente la
zona con carta da cucina.

5. Accendere il piano di cottura
a induzione.

Il piano cottura potrebbe emettere
un segnale acustico e spegnersi, e

le icone potrebbero non funzionare
se bagnate.

Assicurarsi di asciugare le icone
touch prima di riaccendere il piano
cottura a induzione.

ITALIANO

Alcune padelle o pentole
emettono rumori di
scoppiettio o crepitio.

Questo pud essere dovuto
alla composizione del
recipiente utilizzato (strati
di metalli diversi che vibrano
nello stesso modo).

€ normale.

6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Quando si seleziona un
livello di potenza elevato,
il piano cottura emette un
leggero ronzio.

Questo e dovuto alla
tecnologia della cottura a
induzione.

Si tratta di un fenomeno
normale, ma il rumore dovrebbe
diminuire o scomparire
completamente se si riduce la
potenza.

Problema

Possibili cause

Possibili soluzioni

non si accende.

Il piano cottura a induzione | Non vi e corrente elettrica.

Assicurarsi che il piano cottura
sia collegato alla rete elettrica e
che sia acceso.

Controllare se c'e stata
un'interruzione di corrente.
Dopo queste verifiche, se il
problema persiste, contattare

il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.

Si sente il rumore della
ventola proveniente
dal piano di cottura a
induzione.

Per evitare il
surriscaldamento dei
componenti elettronici e
stata attivata una ventola
di raffreddamento integrata
nel piano cottura. Puod
continuare a funzionare
anche dopo che il piano
cottura a induzione e stato
spento.

€ normale e non cé da
preoccuparsi.

Non scollegare il piano cottura
dall'alimentazione mentre la
ventola e in funzione.

Le icone touch non

rispondono al tocco.

Le icone sono bloccate.

Sbloccare le icone. Consultare
la sezione corrispondente di
questo manuale.

ILvetro e graffiato.

E stato usato un recipiente
con una base ruvida.
Sono state usate spugne o

Usare padelle e pentole con basi
piatte e lisce.
Consultare la sezione

detergenti inadatti e abrasivi. | corrispondente di questo

manuale.

Consultare la sezione
corrispondente di questo
manuale.

Le padelle e pentole non si
riscaldano e non appaiono
suldisplay.

Il piano cottura nonrileva la
pentola perché non e adatta
alla cottura a induzione.

Il piano cottura non rileva

la pentola perché e troppo
piccola per la zona di cottura
o non e ben centrata sulla
zona di cottura.

Utilizzare solo padelle e pentole
compatibili con il piano cottura a
induzione.

Centrare le padelle e pentole
e assicurarsi che la loro base
corrisponda alla dimensione
della zona di cottura.
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Il piano cottura a induzione
0 una zona di cottura si e
spenta inaspettatamente,
emette un segnale acustico
e viene visualizzato un
codice di errore (di solito
alternato a una o due cifre
sul display del timer).

Guasto tecnico.

Annotare i codici di errore,
scollegare il piano cottura a
induzione dall'alimentazione
e contattare un tecnico
qualificato.

BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE 167




ITALIANO

Guasti e codici di errore

Il piano cottura a induzione & dotato di una funzione di autodiagnosi. Cio consente al tecnico
di verificare il funzionamento dei vari componenti senza dover smontare il piano di cottura o

rimuoverlo dal piano di lavoro.

Guasti specifici e soluzioni

ITALIANO

Errore

Problema

Soluzione A

Soluzione B

La luce LED non si
accende quando
il piano cottura e
collegato.

Non c'e corrente.

Controllare che

la spina sia ben
collegata alla presa
di corrente e che

guest'ultima funzioni.

La scheda di
alimentazione
ausiliariae la
scheda collegata al
display presentano
un errore.

Verificare le
connessioni.

La scheda di
alimentazione
ausiliaria e
danneggiata.

Sostituire la scheda
di alimentazione
ausiliaria.

ILdisplay &
danneggiato.

Sostituire la scheda
del display.

Alcune icone

touch touch non
rispondono o il
display non funziona
correttamente.

ILdisplay &
danneggiato.

Sostituire la scheda
del display.

Problema Possibili cause Possibili soluzioni

E1,E2, E7 Guasto nel sensore di Contattare il Servizio di Assistenza
temperatura Tecnica ufficiale di Cecotec.

E3, E4 Guasto del sensore di Contattare il Servizio di Assistenza
temperatura del transistor Tecnica ufficiale di Cecotec.

IGBT.

EU Il collegamento tra la scheda Contattare il Servizio di Assistenza
del display e la scheda Tecnica ufficiale di Cecotec.
principale non funziona o si
riscontra un problema con il
controllo touch.

EL/EH La tensione di alimentazione & | Verificare che non si sia prodotta
anomala. un'interruzione di corrente.

Dopo essersi assicurati che
'alimentazione sia normale,
ricollegare il piano.

a La temperatura del sensore del | Lasciare raffreddare il piano cottura
piano cottura e troppo alta. a induzione e riavviarlo.

2 La temperatura del sensore del | Lasciare raffreddare il piano cottura
transistor IGBT e troppo alta. a induzione e riavviarlo.

F5, F6 Guasto della ventola. Contattare il Servizio di Assistenza

Tecnica ufficiale di Cecotec.

EF Due o piuicone touch vengono | Pulire il pannello di controllo

premute a lungo.
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La spia del livello di
potenza si accende,
ma il piano cottura

non riscalda.

La temperatura del
piano di cottura e
troppo alta.

La temperatura
ambiente potrebbe
essere troppo alta.
Lingresso o l'uscita
dell'aria potrebbero
essere bloccati.

Laventola e
difettosa.

Controllare che la
ventola funzioni
correttamente;

in caso contrario,
sostituirla.
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Errore Problema Soluzione A Soluzione B
La scheda di
alimentazione e Sostituire la scheda
danneggiata. di alimentazione.
Il riscaldamento
siarresta
improvvisamente
durante il
funzionamento e il
sibolo “u" lampeggia | La pentola utilizzata | Utilizzare una
sul display. non e adatta. pentola adatta.
ILcircuito di

Il diametro della
pentola e molto
piccolo.

rilevamento delle
pentole & danneggiato,
sostituire la scheda di
alimentazione.

Il piano cottura si e
surriscaldato.

Aspettare che la
temperatura del
piano cottura a
induzione ritorni alla
normalita. Premere
l'icona di accensione/
spegnimento per
riavviare il piano
cottura.

Quando si cerca di
riscaldare zone dello
stesso lato, il display

mostra "u’.

La scheda di
alimentazione e la
scheda collegata
all'indicatore
presentano un
errore.

Verificare le
connessioni.

La scheda del
display dell'unita
di comunicazione e
danneggiata.

Sostituire la scheda
dell'indicatore.

La scheda principale
e danneggiata.

Sostituire la scheda
di alimentazione.
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Errore

Problema

Soluzione A

Soluzione B

ILmotore della
ventola produce
strani rumori.

La ventola
del motore
danneggiata.

Sostituire la ventola.

Utilizzare queste istruzioni per riparare i guasti pill comuni. Non tentare di smontare
l'apparecchio da soli per evitare pericoli e danni al piano cottura a induzione.

7. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: EU01_108060
Modello: Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Potenza totale: 7400W
Tensione nominale: 220-240V~ 0 380-415V 3N~

Frequenza nominale: 50/60Hz

A: 2200W/3300W (B)
B: 2200W/3300W (B)
C: 2200W/3300W (B)
D: 2200W/3300W (B)

Simbolo

Valore

Unita

Codice modello

EU01_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Tipo di piano cottura

Piano cottura integrato

Numero di zone di cottura

2

a

Tecnologia di riscaldamento
(fuochi e zone di cottura a
induzione, fuochi e zone di cottura

radiazione, piani cottura massicci)

Zone di cottura a induzione

Simbolo

Valore

Unita
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Per fornelli o zone di cottura 0 -- cm
circolari: diametro dell'area
utilizzabile di ciascuna zona di
cottura elettrica, arrotondata ai 5
mm pit vicini
Per fornelli o zone di cottura non L Areal: cm
circolari: larghezza e lunghezza L:38,5
dell'area utilizzabile di ciascuna
zona di Area2:
di cottura elettrica, arrotondata ai L:38,5
5 mm pit vicini
W Areal:

W:23

Area2:

W:23
Consumo energetico zona di coccion eléctrica Areal: 1831 Wh/kg
cottura, calcolato per kg (*)

Area2:185,3
Consumo energetico del piano EC o 184,2 Wh/kg
placa eléctrica

cottura, calcolato per kg (*)

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

E Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto e/o le
pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Quando
EEE  guesto prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario rimuovere le
pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta designato dalle
autorita locali.
Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed
elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.
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ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere 'ambiente.

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

Con la presente, Cecotec Innovations dichiara che questo prodotto & conforme ai
c € requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione
di Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/
declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Figura

1. Zonade 2200/3300 W (maximo)

2. Zonade inducao livre de 3300/3700 W
3. Zonade2200/3300 W (maximo)

4. Painel de controlo

Figura 2
Painel de controlo

1. icone tatil da funcdo Booster

2. icone tatil do temporizador

3. lcone tatil da funcéo Booster

4. cone tatil do temporizador

5. icone tatil da Titanic Zone

6. Iconetatildo temporizador

7. icone tatil da funcéo Booster

8. icone tatil do temporizador

9. lcone tatil da funcéo Booster

10. Controlo deslizante

11. icone tatil Zona Flex

12. Controlo deslizante

13. icone tatil de Pausa/blogueio

14. Controlo deslizante

15. icone t&til Zona Flex

16. Controlo deslizante

17. Icono tatil de ligar/desligar
NOTA:

Os graficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

174

Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

Certifiqgue-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
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algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.

Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.

Contenido da caixa

Placa de inducdo
Manual de instrucbes

3. INSTALACAO

Antes de instalar a placa

Abancada esté nivelada e tem forma de quadrado, e nenhum elemento estrutural viola os
requisitos de espaco.

A bancada de trabalho é feita de material resistente ao calor e isolado.

Se instalar a placa em cima de um forno, o forno deve ser equipado com um ventilador de
arrefecimento.

A instalacao cumpre todos os requisitos de seguranca e as regras e regulamentos
aplicaveis.

Certifique-se de que a placa incorpora um interruptor de seguranca que lhe permite ser
completamente desligado da rede, o qual foi instalado e posicionado de acordo com as
regras e regulamentos eléctricos locais.

Certifique-se de que o interrutor de isolamento é de um modelo aprovado e que
proporciona uma separacao de contactos de 3 mm em todos os pélos (ou em todos os
condutores activos [de fase] se os regulamentos locais relativos a cablagem permitirem
esta variacdo de requisitos).

0O utilizador pode aceder facilmente ao interrutor de isolamento com a placa instalada.
Utilize acabamentos resistentes ao calor e faceis de limpar (tais como azulejos ceramicos)
nas paredes que rodeiam a placa.

Antes de instalar a placa na bancada, a fita de vedacgao deve ser colada na parte inferior da
placa, Fig. 3
Para fazerisso:

1.

2
3.
4

Vire a placa de modo a que a superficie de vidro fique virada para baixo.

Retire a tira de selagem do saco e remova o adesivo de dupla face da parte de tras da tira.
Em seguida, cole a tira na parte de tras do prato.

Atira ndo deve ultrapassar o bordo da placa.

Legenda figura 3

1.
2.

Suporte inferior da placa
Tira de vedacdo
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Preparacao da bancada

- Recorte a bancada de acordo com as dimensdes indicadas na figura 4.

- Paraainstalacéo e utilizacdo, deve ser mantido um espaco minimo de 5 cm em redor do
orificio. Certifique-se de que a espessura da bancada é de pelo menos 30 mm. Seleccione
uma bancada com material resistente ao calor e isolado (madeira e materiais fibrosos ou
higroscépicos semelhantes nao devem ser utilizados como material de bancada a menos
que impregnados) para evitar choques eléctricos ou deformacdes causadas pela radiacdo
térmica da placa.

Nota: A distancia de seguranca entre os lados da placa e as superficies internas da bancada
deve ser de pelo menos 3 mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) F (mm)

590 520 53 49 560+1 480=1 50 mm

&Ventila;éo

Em qualquer caso, certifique-se de que a placa estd bem ventilada e que a entrada
e saida de ar ndo estao bloqueadas. Certifique-se de que a placa de inducéo esta a

funcionar corretamente.

Nota: A distancia de seguranca entre a placa e um armario por cima da placa deve ser de pelo
menos 760 mm.

Observe a figura 5 para assegurar uma ventilacdo correta da placa.

A(mm) B (mm) C(mm) D £

760 min 15 min 20 min Entrada de ar Saida dear2 mm

&Adverténcia: Assegure uma ventilacao adequada.

- Em qualquer caso, certifique-se de que a placa de inducao estd bem ventilada e que a
entrada e saida de ar ndo estdo bloqueadas. Para evitar o contacto acidental com o
fundo da placa quente, ou receber um choque elétrico inesperado durante a utilizacao, é
necessario colocar um inserto de madeira, fixado com parafusos, a uma distancia minima
de 15 mm do fundo da placa. Fig. 6

- Existem orificios de ventilacdo a volta do exterior da placa. Deve certificar-se de que estes
furos nao sado bloqueados pela bancada ao montar a placa.
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- Note-se que a cola que liga o material plastico ou madeira ao mobilidrio deve resistir a
uma temperatura superior a 150°C para evitar que o revestimento se descole. A parede
traseira e as superficies adjacentes e circundantes devem ser capazes de resistir a uma
temperatura de 90 °C.

Antes de instalar a placa, certifique-se de que

- O cabo de alimentacao elétrica néo deve ser acessivel através de portas de armarios ou
gavetas.

- Ha um fluxo adequado de ar do exterior do armario até a base da placa de inducao.

- Sea placa for instalada por cima de uma gaveta ou de um armario, é necessario instalar
uma barreira de protecao térmica por baixo da base da placa.

- Certifigue-se de que o interrutor de isolamento é facilmente acessivel.

Antes de colocar os suportes de fixacdo
A unidade deve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (pode utilizar a embalagem).
N&o exerca pressao sobre o painel de controlo da placa.

Ajuste da posicao do suporte

1. Fixe a placa a bancada, aparafusando os quatro suportes na parte inferior da placa, como
indicado na figura 7.

2. Ajuste a posicao do suporte de acordo com a espessura da bancada.

Legenda figura 7
1.  Suporte

Suporte
Os suportes ndo devem, em caso algum, entrar em contacto com a superficie interior da
bancada apds a instalacdo.

&AD\/ERTENCIAS

- Ainstalacéo da placa deve ser efetuada por técnicos qualificados. Nunca efetue a
operacao sozinho.

- Nao instale a placa diretamente sobre uma maquina de lavar loica, frigorifico, congelador,
maquina de lavar roupa ou secadora de roupa, uma vez que a humidade pode danificar a
eletrénica da placa.

- A placa deve ser instalada de modo a assegurar uma melhor radiacdo térmica para
melhores resultados.

- Aparede e a zona por cima da bancada devem ser resistentes ao calor.

- Para evitar qualquer dano, o adesivo utilizado para a instalacao da placa deve ser
resistente ao calor.

- Na&o utilize um vaporizador para limpar a placa de inducao.
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& Ligacdo da placa a rede elétrica

Aplaca deve ser ligada a rede por uma pessoa devidamente qualificada. Antes de ligar
a placa a fonte de alimentacao, verifique que:
0 sistema de cablagem doméstica é adequado para a energia consumida pela placa.
A tensao de rede coincide com a tensao especificada na etiqueta de classificacao do
produto.
Os cabos de alimentacéo podem suportar a carga especificada na etiqueta de classificacao
do produto.

Para ligar a placa a rede eléctrica, nao utilize adaptadores, redutores ou dispositivos de
derivacao, pois podem provocar um sobreaquecimento ou um incéndio.

0 cabo de alimentacdo nao deve estar em contacto com quaisquer partes quentes e deve
ser posicionado de modo que a sua temperatura nao exceda os 75 °C em qualquer altura.

&Veriﬁque com um eletricista se o sistema de cablagem domeéstica é adequado sem

modificacbes. Quaisquer modificaces devem ser levadas a cabo apenas por um
eletricista qualificado. Fig. 8

Se o cabo estiver danificado ou tiver de ser substituido, evite reparé-lo vocé mesmo e
contacte o Servico de Assisténcia Cecotec para evitar acidentes.

Se o aparelho for ligado diretamente a rede elétrica, deve ser instalado um disjuntor
omnipolar com uma abertura de pelo menos 3 mm entre os contactos.

0 instalador deve certificar-se de que a ligacdo eléctrica foi feita corretamente e que
cumpre as normas de seguranca em vigor.

Nao dobre nem pressione o cabo.

O cabo deve ser verificado periodicamente. A sua substituicao sé pode ser efetuada por
um técnico qualificado.

& A superficie inferior e o cabo de alimentacdo da placa ndo devem ser acessiveis apés

a instalacao.

4. FUNCIONAMENTO

A cozedura por inducdo é uma tecnologia de cozedura segura, avancada, eficiente e
econémica. A placa de inducdo funciona através de vibracGes electromagnéticas que geram
calor directamente nos utensilios de cozinha, em vez de aquecer indirectamente a superficie
do vidro. O vidro aquecerd porque o utensilio fica quente. Fig.9
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Legenda figura 9

1.

vk wnN

Recipiente
Circuito magnético
Placa vitroceramica
Bobina de inducdo
Correntes induzidas

icones tateis

Os icones tacteis respondem ao toque, ndo é necessaria qualquer pressao.

Utilize a base do dedo, ndo a unha. Fig. 10

Ouvird um sinal sonoro cada vez que a placa detectar o seu dedo.

Certifique-se de que os controlos estdo sempre limpos, secos e que nenhum objeto (por
exemplo, utensilios ou panos) os cobre. Mesmo uma pelicula fina de dgua pode dificultar o
funcionamento dos controlos.

Escolher os recipientes de cozedura adequados

Utilize apenas recipientes com uma base adequada para cozinhar por inducdo.

Procure o simbolo de inducdo na embalagem ou no fundo do recipiente.

Pode verificar se os seus utensilios de cozinha sdo adequados por meio de um teste

magnético. Mova um iman em direcado a base do utensilio. Se a placa se colar ou for atraida

pelo utensilio, isso significa que é compativel com a placa de inducao.

Se ndo tiver um iman:

Deite um pouco de dgua no utensilio a testar.

2. Se Mo aparecer nenhum sinal luminoso no visor e a agua for aquecida, a frigideira
é ad_equada.

Os utensilios de cozinha fabricados com os seguintes materiais nao sdo adequados:

aco inoxidavel puro, aluminio ou cobre sem base magnética, vidro, madeira, porcelana,

ceramica e louca de barro.

Utensilios de cozinha a base de aluminio. Estes reduzem a area ferromagnética, o que

significa que é emitido menos calor. Além disso, estes tipos de utensilios séo dificeis de

detetar pela placa de cozedura, pelo que ndo aquecem o suficiente.

Nao utilize recipientes com base céncava ou convexa. Fig. 11

Certifique-se de que a base dos utensilios de cozinha é lisa, fica plano contra o vidro e do

mesmo tamanho que a zona de cozedura. Utilize utensilios de cozinha com um diametro

igualao didmetro da zona selecionada. A utilizacdo de um utensilio ligeiramente mais largo

aumentara a eficiéncia da energia utilizada. A utilizacdo de um utensilio mais pequeno ird

afetar a eficiéncia. Coloque sempre o utensilio no centro da zona de cozedura. Fig. 12

Levante sempre os utensilios de cozinha da placa de inducéo, nao os deslize, pois poderiam

arranhar o vidro. Fig. 13
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Tamanho dos utensilios de cozinha

As zonas de cozedura sao delimitadas e adaptam-se automaticamente ao didmetro do
recipiente. No entanto, tente fazer corresponder o didmetro do recipiente o mais possivel
ao didametro da zona de cozedura. Para obter o méximo desempenho da placa de inducdo,
coloque o utensilio de cozinha no centro da zona de cozedura.

Zona de cozedura Didmetro da base do recipiente de cozinha compativel com
inducao
Minimo (mm) Méximo (mm)
12,34 120 0 tamanho do recipiente nao deve
Zona flexivel 250 ultrapassar a marcacao que delimita a
zona de cozedura.
TitanicZone 300

Comecar a cozinhar

1. Toque noicone Ligar/Desligar CD Quando a placa de cozedura é ligada, ouve-se um sinal
acustico e os visores das zonas de cozedura mostram “-", o que indica que o aparelho
entrou no modo de espera.

2. Cologue um utensilio adequado na zona de cozedura que pretende utilizar.

Nota: Certifique-se de que o fundo dos utensilios de cozinha e a superficie da zona de cozedura

estao limpos e secos.

3. (adazona de cozedura tem o seu préprio regulador de poténcia e temporizador, para que
a poténcia e o tempo de cozedura possam ser regulados independentemente para cada
zona de cozedura.

4. Seleccione uma poténcia fazendo deslizar o dedo sobre o controlo deslizante. Aumentar
a poténcia, Fig. 14.

- Se nd&o selecionar uma poténcia nos 20 segundos seguintes, a placa desligar-se-a
automaticamente. Tera de o ligar novamente e voltar ao passo 1.
- Pode alterar a poténcia em qualquer altura enquanto cozinha.
AN kg
Se no ecra piscarem - - ~ e a configuracao da poténcia alternadamente
- Na&o colocou os utensilios de cozinha na zona de cozedura correta.
- Osutensilios de cozinha que esta a utilizar ndo sao adequados para a placa de inducao.
- O utensilio de cozinha é demasiado pequeno ou ndo estao corretamente centrado na zona
de cozedura.
Se ndo houver um utensilio adequado na zona de cozedura, nao serd emitido qualquer calor.
0 ecra desligar-se-a automaticamente apés 1 minuto se nao for colocado qualquer utensilio
de cozinha.
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Acabar de cozinhar

1. Deslize o dedo para a esquerda na barra de poténcia da zona de cozedura selecionada
para a desligar. Fig. 15
Certifiqgue-se de que o numero “0" aparece no ecra. Apds trés segundos, a zona de cozedura

won

desliga-se e a indicacao correspondente indicara "-".
2. Desligue a placa tocando no icone Ligar/Desligar ®

3. Tenha cuidado, a superficie pode ainda estar quente.
0 simbolo [ H ] quer dizer que a zona de cozedura correspondente ainda esta quente.
Desaparecera quando a superficie tiver arrefecido e atingido uma temperatura segura.
Se quiser aquecer outros recipientes, utilize a drea que ainda esta quente para poupar
energia.

Utilizacdo da funcdo “Booster”

Ativar a Funcao Booster

1. Toque no icone Ligar/Desligar ® Quando a placa de cozedura é ligada, ouve-se um sinal
acustico e os visores das zonas de cozedura mostram “-", o que indica que o aparelho
entrou no modo de espera.

2. Prima oicone tatil da funcdo Booster >>> o simbolo correspondente aparecerd no ecra e a
placa comecara a aquecer na poténcia maxima.

Desativar a funcao Booster

1. Se deslizar o dedo sobre o cursor, Fig. 16, a funcdo Booster é desactivada. Além disso, o
visor da zona de cozedura selecionada indica o nimero da poténcia ajustada com o cursor.

2. Uma vez terminado o tempo de funcionamento, a funcao Booster é automaticamente
desactivada e a placa de cozedura funcionard com a poténcia selecionada antes da
ativacao desta funcdo. Se esta poténcia for 0, a placa funcionara a poténcia 9.

Notas:

- Estafuncéo pode ser ativada em qualquer area de cozedura.

- Adrea de cozedura regressard a configuracao original apés 10 minutos.

- Azona flexivel deve voltar a regulacao inicial ao fim de 5 minutos.

- Afuncéo Booster passa para a poténcia 9 quando se liga uma outra zona de cozedura.

- Seadefinicdo de poténcia original for 0, regressara a 9 quando o tempo da funcao Booster
terminar.

Zona Flex

- A Zona Flex pode utilizar-se como zona de cozedura individual e como duas zonas
diferentes, de acordo as necessidades no momento.

- A zona estd formada por dois indutores independentes que podem se controlar
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separadamente. Quando funciona como zona Unica, a parte em que nao esta colocado
nenhum recipiente de cozedura desligar-se-a automaticamente apés alguns segundos.
Utilize um utensilio de cozinha adequado a esta placa.
- Para assegurar uma detecao correta e uma distribuicdo uniforme do calor, o utensilio de

cozedura deve ser colocado:

o Na parte dianteira ou traseira da Zona Flex, se o utensilio tiver menos de 25 cm de

comprimento.
o  Em qualquer lugar, se o contentor for maior.

Utilizacdo da Zona Flex como zona de cozedura individual: ®

- Para utilizar a Zona Flex como zona de cozedura individual, toque nos icones ﬂ |——’
, \—_,. ou r‘.

- Apoténcia desta zona é regulada da mesma forma que a das outras zonas.

- Sepretender adicionar outro utensilio, toque novamente nos icones correspondentes para
que a zona o detecte.

Utilizar a Zona Flex como zona de cozedura individual

- Para utilizar a Zona Flex como duas zonas de cozedura separadas com diferentes
definicdes de poténcia, toque nos icones \Eou

- Utilize um utensilio de cozinha adequado a esta placa.

*Exemplos de como o utensilio deve e ndo deve ser posicionado na Figura 17.

Bloqueio dos icones tateis

- Pode bloguear os icones para evitar uma utilizacdo involuntéria (por exemplo, se as
criancas ligarem acidentalmente as zonas de cozedura).

- Quando se ativa o blogueio, todos os icones serao desativados, exceto o icone de ligar/
desligar.

Ativar a funcdo de blogueio
Prima o icone tatil da funcéo de bloqueio ”|a “Lo" aparecerd no ecra.

Desativar a funcéo de bloqueio
Toque e segure o icone tatil da funcao de bloqueio ”‘8 para desbloquear os icones.

Quando a placa estiver bloqueada, desativam-se todos os icones tateis excepto o

icone Ligar/Desligar em caso de uma possivel emergéncia. Em caso de emergéncia,

poderd desligar a placa com este icone. No entanto, para efetuar qualquer outra
operacdo, é necessario desbloquear a placa (mesmo depois de o ligar novamente).
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Controlo do temporizador

- (Cada zona de cozedura tem icones para aumentar ou diminuir o tempo.

- Prima brevemente qualquer um destes dois icones aumentara/diminuird o tempo em 1
minuto. No entanto, se o mantiver premido, o tempo aumenta/diminui em 10 minutos.

- Seativar a zona flexivel, podera definir o temporizador com os icones tacteis das zonas de
cozedura que compdem a zona flexivel.

- Quando a zona flexivel esta activada, se tiver selecionado o tempo de cozedura, este serd
mantido, mesmo que desactive a zona.

- Seativar a zona flexivel, a definicao da hora serd desactivada por defeito.

- O tempo méaximo de regulacao da poténcia selecionada é o tempo predefinido para essa
poténcia.

- Uma vez definido o temporizador, o tempo restante é indicado no ecra. Toque no cursor
para verificar a poténcia selecionada. Se quiser altera-lo, deslize o dedo.

1. Quando o tempo atinge “0:00" este valor deixara de aparecer no ecrd correspondente se
ndo for efectuada qualquer operacdo apds 3 segundos. ®

2. Paraaumentar o tempo, poderéa premir brevemente ou demoradamente o icone tétil+.

3. Paraaumentar o tempo, podera premir brevemente ou demoradamente o icone tatil © .
Se premir sem soltar os icones de aumentar e diminuir o tempo ao mesmo tempo durante
1segundo, o temporizador sera desativado.

Pausa na cozedura

1. Quando as zonas de cozedura estao em funcionamento, premir o fcone tatil de pausa ”|a. |
|" aparece no ecra de todas as zonas de cozedura e estas aquecem até ao nivel de poténcia
2. Neste momento, apenas os icones tacteis de pausa/bloqueio I ae de ligar/desligar @
serao activados.

2. Prima novamente o icone de pausa II|B e o visor apresentard a definicao original. As zonas
de cozedura continuardo a aquecer.

TitanicZone

- Pode ser utilizada como uma grande area de cozinha, consoante as suas necessidades.

- A zona estd formada por dois indutores independentes que podem se controlar
separadamente. Quando funciona como zona Unica, a parte em que nao esta colocado
nenhum recipiente de cozedura desliga-se automaticamente apés alguns segundos e a
TitanicZone é desactivada. Utilize um utensilio de cozinha adequado a esta placa.

- Para garantir uma detecdo correta e uma distribuicao uniforme do calor, o didmetro do
recipiente de cozedura deve situar-se entre 30 e 40 cm.

Ativar a TitanicZone
Para ativar a TitanicZone, basta premir o icone tatil \Z‘
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Desativar a TitanicZone
Para ativar a TitanicZone, basta premir o icone tatil E

Tempo de funcionamento por defeito

A placa de inducdo inclui uma funcdo de desligamento automéatico de protecdo. A placa de
fogdo desligar-se-a automaticamente se alguma vez se esquecer de o fazer. Os tempos de
funcionamento padréo para distintos niveis de poténcia mostram-se na seguinte tabela:

Nivel de poténcia Pausa 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tempo de

funcionamento por

defeito (horas) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5

Quando retirar o utensilio de cozinha, a placa de inducdo deixard imediatamente de aquecer e
a placa desligar-se-& automaticamente apds 1 minuto.

As pessoas com um marca-passo devem consultar o seu médico antes de utilizarem esta
unidade.

Consideracdes preliminares

Tenha cuidado ao fritar, pois o éleo e a gordura aquecem muito rapidamente,

especialmente se utilizar a funcdo Booster. A temperaturas extremamente elevadas,
0 6leo e a gordura podem inflamar-se espontaneamente, o que representa um sério risco de
incéndio.

Dicas para cozinhar

- Quando os alimentos comecam a ferver, reduza a poténcia.

- A utilizacdo de uma tampa ird reduzir o tempo de cozedura e poupar energia devido a
retencao de calor.

- Reduza a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

- Comece a cozinhar num ambiente elevado e reduza o ambiente a medida que os alimentos
aquecem.

Cozinhar em lume brando e cozinhar arroz

- A cozedura em lume brando ocorre abaixo do ponto de ebulicdo, a cerca de 85°C. £
adequada para preparar algumas sopas e guisados, uma vez que realca os sabores sem
cozer demasiado os alimentos. Os molhos a base de ovos e espessados de farinha devem
também ser cozinhados abaixo do ponto de ebulicéo.

- Algumas receitas podem exigir uma regulacéo mais elevada do que a minima para que os
alimentos cozinhem corretamente no tempo recomendado.
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Cozinhar costeletas de porco

Para cozinhar bifes suculentos e saborosos:

1. Deixar a carne em repouso a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes
de cozinhar.

2. Pré-aquecer uma frigideira de base grossa.

3. Pincelar ambos os lados do filete com éleo. Regue uma pequena quantidade de éleo na
frigideira quente e coloque a carne.

Saltear

1. Escolha um wok de base plana compativel ou uma frigideira grande.

2. Tenha todos os ingredientes prontos. O processo de saltear é rapido. Se cozinhar grandes
quantidades, cozinhe-os em varios lotes mais pequenos.

3. Pré-aqueca brevemente a frigideira e adicione duas colheres de sopa de azeite.

Cozinhar primeiro a carne, por de lado e manter quente.

5. Saltear os legumes. Quando estiver quente mas ainda crocante, mude a zona de cozedura
para uma configuracdo mais baixa, coloque a carne de volta na frigideira e adicione
qualguer molho.

6. Mexa suavemente os ingredientes para aquecer.

7. Servirimediatamente.

Detecdo de objetos pequenos

Se colocar uma frigideira de tamanho inadequado ou ndo magnética (por exemplo, aluminio)
ou qualquer outro objeto pequeno (por exemplo, faca, garfo, chave) sobre a placa, esta entra
automaticamente no modo de espera.

Ajuste do nivel de poténcia

As definicdes abaixo indicadas servem apenas de orientacdo. A definicdo exata dependerd de
varios fatores, tais como os utensilios de cozinha e a quantidade que cozinhar. Teste a placa de
inducao para encontrar as configuracdes que mais Lhe convém.

Ajuste de poténcia Adequado para
1-2 Aquecer ligeiramente pequenas quantidades de
alimentos

Derreter chocolate e manteiga

3-4 Reaquecer
Ferver rapidamente
Cozinhar arroz

5-6 Fazer panquecas
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Selar

Ferver dgua

7-8 Saltear
Cozinhar pasta
9/P Fritar a uma temperatura mais elevada no wok

Levar a sopa a ebulicao

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Tipo de sujidade

Limpeza

Notas

Sujidade habitual no
vidro (impress&es
digitais, marcas,
manchas
alimentares, etc.).

1. Desligue o cabo da fonte de
alimentacao.

2. Utilize um produto de
limpeza para placas de fogao
enquanto o vidro ainda estiver
temperado (mas ndo quente).
3. Enxague o produto e seque
0 vidro com um pano limpo ou
uma toalha de papel.

4. Ligue a placa de inducao.

Quando a placa esta desligada,
ndo h& qualquer aviso de que

a superficie estd quente, mas
isso ndo significa que nao esteja
quente. Tenha um cuidado
especial.

Os esfregdes de lavagem fortes,
alguns de nylon e produtos de
limpeza fortes/abrasivos podem
arranhar o vidro. Leia sempre

o rétulo para verificar se o seu
produto de limpeza ou esfregéo é
adequado.

Nunca deixe residuos de limpeza
na placa de cozedura, pois podem
manchar o vidro.

Derrame de produtos
acucarados no vidro.

Remové-los imediatamente
com uma espatula ou um
raspador adequado para
placas de inducao, mas tenha
cuidado com as superficies
quentes na zona de cozedura:
1. Desligue o cabo da fonte de
alimentacdo.

2.Segure o raspador num
angulo de 30° e arraste a
sujidade para uma zona fria
da placa.

3. Limpe qualquer sujidade ou
derramamento com um pano
ou papel de cozinha.

4. Siga os passos 2 a 4 da
seccao “Sujidade tipica do
vidro"

Remova manchas de comida
derretidas e acucaradas o

mais depressa possivel. Se

os deixar arrefecer no vidro,
podem ser dificeis de remover
ou podem mesmo danificar
permanentemente a superficie
do vidro.

Perigo de corte: a ld@mina do
raspador pode ser muito afiada,
tenha cuidado ao retirar o
resguardo. Utilize com extremo
cuidado e guarde sempre em
seguranca e fora do alcance das
criancas.
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Derramamento
sobre os icones
tateis

1. Desligue o cabo da fonte de
alimentacao.

2. Absorva o derramamento.
3. Limpe a zona de controlos
tateis com uma esponja ou
pano limpo e humido.

4. Seque completamente a
zona com papel de cozinha.

5. Ligue a placa de inducao.

A placa pode emitir um sinal
sonoro e desligar-se, e os icones
tateis podem nao funcionar se
estiverem molhados.

Certifique-se de secar a zona de
controlos tateis antes de voltar a
ligar a placa de inducao.
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6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PORTUGUES

Problema

Possivel causa

Possiveis solucdes

Aplaca de inducdo ndo se
liga.

Sem alimentacéo elétrica.

Certifique-se de que a placa
esta conectada a rede e de que
esta ligada.

Verifique se houve uma falha de
energia. Apos estas verificacoes,
se o0 problema persistir, contacte
o Servico de Assisténcia Técnica
oficial da Cecotec.

Ruido da ventoinha da
placa de inducao.

Foi ativada uma ventoinha
de arrefecimento
integrada na placa de
inducao para evitar o
sobreaquecimento dos
componentes eletrénicos.
Pode continuar a
funcionar mesmo depois
de a placa de inducao ter
sido desligada.

Isto é normal, ndo se preocupe.
Nao desligue a placa enquanto a
ventoinha estiver a funcionar.

Os icones tacteis néo
respondem.

Os icones tacteis estao
bloqueados.

Desbloqueie os icones
tacteis. Consulte a seccdo
correspondente deste manual

0 vidro esta riscado.

Utilizou um recipiente
com uma base rugosa.
Utilizou esfregdes ou
produtos de limpeza
abrasivos.

Utilize utensilios de cozinha com
bases planas e lisas.

Consulte a seccao
correspondente deste manual
Consulte a seccéo
correspondente deste manual

Alguns utensilios de
cozinha emitem ruidos
crepitantes ou de estalos.

Este facto pode dever-

se a composicao do
recipiente utilizado
(camadas de metais
diferentes que nao vibram
da mesma forma).

Isto é normal, ndo é uma falha.

Quando se seleciona um
nivel de poténcia elevado,
a placa emite um ligeiro
zumbido.

Isto deve-se a tecnologia
de cozedura por inducdo.

Trata-se de um fenémeno
normal, mas o ruido deve
diminuir ou desaparecer
completamente se a poténcia
for reduzida.

Os utensilios de cozinha
nao aquecem e ndo
aparecem no ecra.

A panela nao é adequada
para a cozedura por
inducao ou a placanao a
detecta.

Aplaca ndo detecta

a panela porque é
demasiado pequena para
a zona de cozedura ou
porque ndo esta bem
centrada na zona de
cozedura.

Utilize apenas utensilios de
cozinha compativeis com a
placa de inducao.

Centre os utensilios de cozinha
e certifique-se que a sua base
corresponda ao tamanho da
zona de cozedura.

Aplaca de inducao ou uma

se inesperadamente,
emite-se um some é
exibido um cédigo de erro
(normalmente alternando
com um ou dois digitos no
ecrd do temporizador).

188 BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

zona de cozedura desligou-

Falho técnico.

Anote os cédigos de erro,
desligue a placa de inducdo da
alimentacdo eléctrica e contacte
um técnico qualificado.

Falhas e cédigos de erro

A placa estd equipada com uma funcdo de autodiagnéstico. Com esta func&o, o técnico pode
verificar a funcdo de vérios componentes sem ter de remover a placa da bancada.
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Falha

Problema

Solucéo A

Solucao B

Aplacade
alimentacao
auxiliar e a placa
ligada ao ecra
falham.

Verifique as conexoes.

Aplacade
alimentacdo
auxiliar de energia
estd danificada.

Substitua a placa de
alimentacao auxiliar de
energia.

0 visor esta Substitua a placa de
danificado. visualizacao.
Alguns icones tacteis
ndo respondem ou
o0 ecrd nao funciona 0 visor esta Substitua a placa de
normalmente. danificado. visualizacdo.

Oindicador de
poténcia de cozedura
acende-se, mas 0
aquecimento nao
comeca.

Atemperatura da
placa é demasiado
elevada.

Atemperatura
ambiente pode ser
demasiado elevada. A
saida ou a entrada do ar
estd bloqueada.

PORTUGUES
Problema Possivel causa Possiveis solugbes
E1,E2, E7 Falha no sensor de Contacte com o Servico de Assisténcia
temperatura. Técnica da Cecotec.
E3,E4 Erro do sensor de Contacte com o Servico de Assisténcia
temperatura do transistor Técnica da Cecotec.
IGBT
EU Aligacdo entre a placa do Contacte com o Servico de Assisténcia
visor e a placa principal falha | Técnica da Cecotec.
ou existe um problema com o
controlo tatil.
EL/EH Atensdo de alimentacao é Verifique se ndo houve uma falha de
anémala. energia.
Depois de se certificar de que a
alimentacdo elétrica estad normal,
volte a ligar a placa.
(@ Atemperatura do sensor da Deixe a placa arrefecer e reinicie-a.
placa é demasiado alta.
(@ Atemperatura do sensor do Deixe a placa arrefecer e reinicie-a.
transistor IGBT é demasiado
elevada.
F5, F6 Falha do ventilador. Contacte com o Servico de Assisténcia
Técnica da Cecotec.
EF Dois ou mais icones tacteis Limpe o painel de controlo
sao premidos durante um
longo periodo de tempo.

Aventoinha esta

Verifique se a ventonha
estd a funcionar
corretamente; se ndo

Falhas especificas e solucdes

Falha Problema

Solugéo A Solucdo B

avariado. estiver, substitua-a.
Aplacade

alimentacdo esta Substitua a placa de
danificada. alimentacao de energia.

O LED nao se acende
guando a placa esta Nao ha
ligada. eletricidade.

Verifique se a ficha esta
bem fixada na tomada
e se atomada estd a
funcionar.
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0 aquecimento para
subitamente durante
o funcionamento e o

simbolo “u" pisca no
visor.

0 utensilio de
cozinha utilizado
ndo é adequado.

Utilize um utensilio
adequado para
cozinhar.
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Falha Problema

Solucao A

Solucao B

O diametro do
utensilio € muito

O circuito de
deteccdo de
utensilios esta
danificado,
substitua a placa

areas do mesmo
tamanho, o ecra

alimentacaoea
placa ligada ao

W o

pequeno. de alimentacdo.
Aguarde que a
temperatura da placa
volte ao normal. Toque
Aplaca no icone Ligar/Desligar
sobreaqueceu. para reiniciar a placa.
Ao tentar aquecer Aplacade

do motor estd
danificado.

ventilador produz
ruidos estranhos.

mostra “u". ecrd falham. Verifique as conexdes.
Aplacade
visualizacao
da unidade de
comunicacao estd | Substitua a placa do
danificada. ecra.
0 quadro principal | Substituir a placa de
esta danificado. alimentacéo de energia.
0 motor do O ventilador

Substitua a ventoinha.

Utilize estas instrucdes para reparar falhas comuns. Nao tente desmontar o aparelho por si

préprio para evitar perigos e danos na placa de induc&o.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia: EU01_108060

Modelo: Bolero Squad | 4700 TitanicZone
Poténcia total: 7400 W

Tensao nominal: 220-240V~ 0 380-415V 3N~
Frequéncia nominal: 50/60Hz
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A: 2200W/3300W (B)
B: 2200W/3300W (B)
C: 2200W/3300W (B)
D: 2200W/3300W (B)
Simbolo Valor Unidade

Identificacdo do modelo

EU01_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Tipo de placa de inducdo

Placas de fogdo integradas

NuUmero de seletores das zonas
de cozedura

2

Tecnologia de aguecimento (zonas
de cozedura por inducdo, zonas
de cozedura por

radiacao, placas sélidas)

Zonas de cozedura por inducdo

Simbolo Valor Unidade

Para os pontos de cozedura 0 -- cm
circulares ou zonas de cozedura:
diametro da superficie Util de cada
ponto de
cozedura eléctrica, arredondada
para 0s 5 mm mais préximos
Para os pontos ou zonas de L Areal: cm
cozedura nao circulares: largura L:38,5
e comprimento da superficie
utilizavel de cada Area2:
zona de cozedura eléctrica, L:38,5
arredondada aos 5 mm mais
préximos W Areal:

W:23

Area2:

W:23
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Consumo de energia por l@mpada EC sedura Areal: 1831 Wh/kg

ou zona de cozedura, calculado eétrica

por kg (*) Area2:185,3

Consumo de energia da placa, EC o 184,2 Wh/kg
placa elétrica

calculado por kg (*)

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado na Espanha

8. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto
ﬁ e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando
— este produto atingir o fim da sua vida (til, deverad remover as pilhas/baterias/
acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades
locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera
contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudard a proteger o ambiente.

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicBes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detectar um incidente com o produto ou tiver alguma ddvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
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distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto esta em
c € conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes dos

regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e
testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da
Declaracao de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://cecotec.
pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur1
1. 2200/3300 W zone (maximaal)
2. 3300/3700 W vrije inductiezone
3. 2200/3300 W zone (max.)
4. Bedieningspaneel

Figuur 2
Bedieningspaneel
1. Booster functie

Touch icoon timer
Booster functie
Touch icoon timer
Titanic Zone Touch icoon
Touch icoon timer
Booster functie
Touch icoon timer
Booster functie

. Schuifregelaar

. Flex zone Touch icoon

. Schuifregelaar

. Touch icoon voor Pauze/Vergrendeling

. Schuifregelaar

. Flex zone Touch icoon

. Schuifregelaar

. Touch icoon aan/uit

LN WD

e e o e i
N O WN R O

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als er één
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ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.

- Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van hulp.

Inhoud van de doos
- Inductiekookplaat
- Handleiding

3. INSTALLATIE

V66r de installatie

- Het werkblad is vlak en vierkant en er zijn geen structurele elementen die de vereiste
ruimte schenden.

- Hetwerkblad is gemaakt van hittebestendig en geisoleerd materiaal.

- Als u de kookplaat boven op een oven installeert, moet de oven voorzien zijn van een
koelventilator.

- Zorg ervoor dat de installatie voldoet aan alle veiligheidseisen en toepasselijke normen
en voorschriften.

- Zorg ervoor dat de kookplaat is uitgerust met een veiligheidsschakelaar, geinstalleerd en
geplaatst in overeenstemming met de plaatselijke elektrische regels en voorschriften,
waarmee de kookplaat volledig van het elektriciteitsnet kan worden losgekoppeld.

- Zorg ervoor dat de werkschakelaar van een goedgekeurd model is en dat de
contactscheiding op alle polen 3 mm is (of op alle actieve [fase]geleiders als de plaatselijke
bedradingsvoorschriften deze variatie van vereisten toestaan).

- Zorg ervoor dat de werkschakelaar gemakkelijk bereikbaar is wanneer de kookplaat
geinstalleerd is.

- Gebruik hittebestendige en gemakkelijk schoon te maken afwerkingen (zoals keramische
tegels) op de muren rond de kookplaat.

Voordat de kookplaat op het werkblad wordt geinstalleerd, moet de afdichtstrip aan de

onderkant van de plaat worden gelijmd, afb. 3

Hiervoor:

1. Draaide kookplaat om zodat het glasoppervlak naar beneden ligt

2. Haal de sealstrip uit de zak en verwijder de dubbelzijdige lijm van de achterkant van de
strip

3. Lijm de strook vervolgens op de achterkant van de kookplaat.
De strip mag niet voorbij de rand van de kookplaat komen.
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Legende figuur 3
1. Onderste gedeelte van de kookplaat
2. Afdichtstrip

Voorbereiding van het werkblad

- Snijd het werkblad uit volgens de afmetingen in Fig. 4.

- Voor installatie en gebruik moet rondom het gat een vrije ruimte van minimaal 5 cm
worden aangehouden. Zorg ervoor dat het werkblad minstens 30 mm dik is. Kies een
werkblad van hittebestendig en geisoleerd materiaal (hout en soortgelijke vezelachtige
of hygroscopische materialen mogen niet worden gebruikt, tenzij geimpregneerd) om
elektrische schokken of vervorming door warmtestraling van de kookplaat te voorkomen.

Opmerking: De veiligheidsafstand tussen de zijkanten van de kookplaat en de
binnenoppervlakken van het werkblad moet ten minste 3 mm bedragen.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A(mm) B (mm) F (mm)

590 520 53 49 560=1 480+1 50 mm

&Ventilatie
Zorg ervoor dat de kookplaat goed geventileerd is en dat de luchtinlaat en -uitlaat niet
geblokkeerd zijn. Controleer of de kookplaat goed werkt.

Opmerking: De veiligheidsafstand tussen de kookplaat en de meubels erboven moet minstens
760 mm bedragen.

Raadpleeg figuur 5 voor een goede ventilatie van de kookplaat.

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 min 15 min 20 min Luchtingang Luchtuitlaat 2 mm

A Waarschuwing: Zorg voor een goede ventilatie.

Zorg ervoor dat de inductiekookplaat goed geventileerd is en dat de luchtinlaat en
-uitlaat niet geblokkeerd zijn. Om te voorkomen dat je per ongeluk in contact komt met
de onderkant van de kookplaat als deze te warm is, of dat je een elektrische schok krijgt
tijdens het gebruik, moet je een houten inzetstuk plaatsen, bevestigd met schroeven, op
een minimale afstand van 15 mm van de onderkant van de plaat. Fig. 6
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- Er zitten ventilatiegaten aan de buitenkant van de kookplaat. U moet ervoor zorgen dat
deze gaten niet worden geblokkeerd door de kookplaat wanneer u deze monteert.

- Let op: de lijm die het plastic of houten materiaal aan het meubel bindt, moet bestand zijn
tegen een temperatuur van meer dan 150 °C om te voorkomen dat de bekleding loslaat.
Daarom moeten de achterwand en de aangrenzende en omliggende oppervlakken bestand
zijn tegen een temperatuur van 90 °C.

Controleer na het installeren van de kookplaat of

- De stroomtoevoerkabel mag niet toegankelijk zijn via kastdeuren of laden.

- Er is een voldoende toevoer van verse lucht van de buitenkant van de kast naar de
onderkant van de kookplaat.

- Als de kookplaat op laden of kasten wordt geplaatst, moet er een hittebarriere onder de
onderkant van de plaat worden geinstalleerd.

- Zorgervoor dat de gebruiker gemakkelijk bij de werkschakelaar kan.

Voordat u de bevestigingsbeugels bevestigt
Het toestel moet op een stabiele en gladde ondergrond worden geplaatst (u kunt de verpakking
gebruiken). Oefen geen druk uit op het bedieningspaneel van de kookplaat.

Aanpassing van beugelpositie

1. Bevestig de kookplaat aan het werkblad door de vier beugels aan de onderkant van de
plaat vast te schroeven, zoals aangegeven in figuur 7.

2. Pasde positie van de beugels aan de dikte van uw werkblad aan.

Legende figuur 7
1. Ondersteuning

Steun
De beugels mogen na installatie in geen geval in contact komen met de binnenkant van het
werkblad.

&WAARSCHUWINGEN

- De plaat moet worden geinstalleerd door gekwalificeerd personeel of technici. Voer de
handeling nooit alleen uit.

- Installeer de kookplaat niet direct boven een vaatwasser, koelkast, vriezer, wasmachine of
wasdroger omdat vocht de elektronica kan beschadigen.

- De kookplaat moet zo worden geinstalleerd dat de warmte beter wordt uitgestraald.

- De muur en het gebied boven het werkblad moeten hittebestendig zijn.

- Om beschadiging te voorkomen, moet de lijm die gebruikt wordt voor de installatie van de
kookplaat hittebestendig zijn.

BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE 199



NEDERLANDS

& - Gebruik geen stoom om de inductiekookplaat schoon te maken.

Aansluiting op het lichtnet

Deze kookplaat moet worden aangesloten op het elektriciteitsnet door een gekwalificeerd

persoon. Voordat u de kookplaat op de voeding aansluit, moet u controleren of:

1. Het huishoudelijk bedradingssysteem geschikt is voor het door de kookplaat verbruikte
vermogen.

2. De netspanning overeen komt met de spanning die is aangegeven op het typeplaatje van
het product.

3. De stroomkabels bestand zijn tegen de belasting die op het etiket van het product is
aangegeven.

- Gebruik geen adapters, verloopstukken of vertakkingen om de kookplaat op het lichtnet
aan te sluiten, aangezien deze oververhitting of brand kunnen veroorzaken.

- De voedingskabel mag niet in contact komen met hete onderdelen en moet zodanig
worden geplaatst dat de temperatuur ervan op geen enkel moment hoger wordt dan 75°C.

&Contro[eer samen met een elektricien of de huisbedrading geschikt is zonder
wijzigingen. Wijzigingen mogen alleen worden uitgevoerd door een gekwalificeerde
elektricien. Fig. 8

- Als de kabel beschadigd is of vervangen moet worden, repareer hem dan niet zelf
maar neem contact op met het officiéle servicecentrum van Cecotec om ongelukken te
voorkomen.

- Als het apparaat rechtstreeks op het lichtnet wordt aangesloten, moet een omnipolaire
stroomonderbreker met een opening van minstens 3 mm tussen de contacten worden
geinstalleerd.

- Deinstallateur moet ervoor zorgen dat de elektrische aansluiting correct is uitgevoerd en
voldoet aan de huidige veiligheidsvoorschriften.

- Buig de kabel niet en knijp er niet in.

- De kabel moet regelmatig worden gecontroleerd. Het mag alleen worden vervangen door
een gekwalificeerde technicus.

&De onderkant en de voedingskabel van de kookplaat mogen na de installatie niet
toegankelijk zijn.

4. WERKING

Inductiekoken is een veilige, geavanceerde, efficiénte en zuinige kooktechnologie. De kookplaat
werkt door middel van elektromagnetische trillingen die warmte direct in het keukengerei
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genereren, in plaats van indirect door het oppervlak van het glas te verhitten. Het glas warmt
vanzelf op omdat de pan het uiteindelijk verwarmt. Fig. 9

Legende figuur 9
1. Bak
2. Magnetisch circuit
3. Keramische kookplaat
4. Inductiespoel
5. Wervelstromen

Touch-iconen

- Touchiconen reageren op aanraking, dus er is geen druk nodig.

- Gebruik de basis van de vinger, niet de vingertop. Fig. 10

- U hoort een pieptoon telkens wanneer de kookplaat uw vinger detecteert.

- Zorg ervoor dat de touch iconen altijd schoon en droog zijn en dat er geen voorwerpen
(bijvoorbeeld kookgerei of een doek) op liggen. Zelfs een dun laagje water kan de werking
van iconen belemmeren.

Het juiste kookgerei kiezen

- Gebruik alleen pannen met een bodem die geschikt is voor inductiekoken.

- Zoeknaar het inductiesymbool op de verpakking of op de onderkant van de verpakking.

- U kunt controleren of het kookgerei geschikt is door middel van een magneettest. Beweeg
een magneet naar de bodem van het kookgerei. Als het blijft plakken of wordt aangetrokken
door het kookgerei, betekent dit dat het compatibel is met de inductiekookplaat.

- Als u geen magneet heeft:

1. Giet wat water in het te testen kookgerei.

2. Als het symbool LI niet op het display knippert en het water opwarmt, is de pan
geschikt. -

- Kookgerei gemaakt van de volgende materialen is niet geschikt: puur roestvrij staal,
aluminium of koper zonder magnetische basis, glas, hout, porselein, keramiek en
aardewerk.

- Kookgerei met een aluminium bodem. Deze verkleinen het ferromagnetische oppervlak,
waardoor er minder warmte wordt afgegeven. Bovendien zijn dit soort keukengerei
moeilijk te detecteren door de kookplaat, waardoor ze niet heet genoeg worden.

- Gebruik geen pannen met een holle of bolle bodem. Fig. 10

- Zorgervoor dat de bodem van de te gebruiken pan glad is, plat tegen het glas ligt en even
groot is als de kookzone. Gebruik kookgerei met een diameter die gelijk is aan de diameter
van de gekozen zone. Het gebruik van een iets breder kookgerei zal de efficiéntie van de
gebruikte energie verhogen. Als u een pan met een kleinere diameter gebruikt, wordt de
efficiéntie beinvloed. Plaats het kookgerei altijd in het midden van de kookzone. Fig. 11

- Til kookpotten altijd op van de inductiekookplaat; schuif ze niet, want dan kunnen er
krassen op het glas komen. Fig. 13
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Afmetingen kookgerei

De kookzones zijn afgelijnd en passen zich automatisch aan de diameter van de pan
aan. Probeer er wel voor te zorgen dat de diameter van het keukenblad zo goed mogelijk
overeenkomt met de diameter van de kookzone. Plaats het kookgerei in het midden van de
kookzone om de kookplaat optimaal te benutten.

Kookzone Inductie-compatibele basisdiameter voor kookgerei
Minimum (mm) Maximaal (mm)
1,234 120 De container mag niet groter
Flexibele zone 250 zijn dan de markering die de
kookzone afbakent.
TitanicZone 300

Beginnen met koken

1. Druk op het aan/uit touch icoon CD Als de kookplaat wordt ingeschakeld, klinkt er een
geluidssignaal en geven de displays van de kookzones «-» aan, wat aangeeft dat het
apparaat in de stand-by modus is gekomen.

2. Plaats een geschikte pan op de kookzone die u wilt gebruiken.

Opmerking: Zorg ervoor dat de bodem van de pan en het oppervlak van de kookzone schoon

en droog zijn.

3. Elke kookzone heeft zijn eigen regelaar voor vermogen en timer, zodat het vermogen en de
kooktijd onafhankelijk kunnen worden ingesteld voor elke kookzone.

4. Selecteer het gewenste vermogen door met uw vinger over de regelaar te schuiven. Het
vermogen verhogen, Fig. 14.

- Als u niet binnen 20 seconden een vermogen selecteert, wordt de kookplaat automatisch
uitgeschakeld. U moet het opnieuw aanzetten en teruggaan naar stap 1.
- Ukunt het vermogen op elk moment tijdens het koken wijzigen.
AN kg
Als het symbool - - ~ en de vermogensstand afwisselend knipperen op het display:
- U hebt het keukengerei niet in de juiste kookzone geplaatst.
- Het keukengerei dat u gebruikt is niet geschikt voor de inductiekookplaat.
- Het geselecteerde kookgerei is te klein of staat niet in het midden van de kookzone.
Als er geen geschikt voorwerp in de kookzone ligt, wordt er geen warmte geproduceerd.
Het bedieningspaneelschakelt na1minuut automatisch uit als er geen keukengereiis geplaatst.

Koken afronden

1. Schuif uw vinger naar links op de regelaar van het vermogen van de geselecteerde
kookzone om deze uit te schakelen. Afb.. 15
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Controleer of het cijfer "0" wordt weergegeven op het display. Na drie seconden wordt de
kookzone uitgeschakeld en verschijnt er «-» op het bijbehorende display.

2. Schakel de inductiekookplaat uit door op het aan/uit touch icoon te drukken (D

3. Wees voorzichtig, het oppervlak kan heet zijn.
Het «H/h» icoon geeft aan dat de betreffende kookzone nog heet is. Het verdwijnt wanneer
het oppervlak is afgekoeld en een veilige temperatuur heeft bereikt. Als u recipiénten wilt
opwarmen, gebruik dan de zone die nog warm is.

Gebruik van de Booster functie

Booster functie activeren

1. Druk op het aan/uit touch icoon CD Als de kookplaat wordt ingeschakeld, klinkt er een
geluidssignaal en geven de displays van de kookzones «-» aan, wat aangeeft dat het
apparaat in de stand-by modus is gekomen.

2. Druk op het aanraakpictogram voor de Booster-functie >>> het bijbehorende symbool
verschijnt op het display en de kookplaat begint op vol vermogen te verwarmen.

Booster functie deactiveren

1. Als umetuw vinger over de schuif schuift, Afb. 16, wordt de Booster-functie uitgeschakeld.
Bovendien verschijnt op het display van de geselecteerde kookzone het nummer van het
vermogen dat met de schuifknop is ingesteld.

2. Zodrade werkingsduur is verstreken, wordt de Booster functie automatisch gedeactiveerd
en werkt de kookplaat op het vermogen dat was geselecteerd voordat deze functie werd
geactiveerd. Als dit vermogen 0 was, werkt de plaat op vermogen 9.

Opmerkingen:

- Deze functie kan op elke kookzone worden geactiveerd.

- De kookzone zal na 10 minuten terugkeren naar de oorspronkelijke instelling.

- De flexibele zone moet na 5 minuten terugkeren naar de oorspronkelijke instelling.

- De Booster functie schakelt over naar vermogen 9 als u een andere kookzone inschakelt.

- Als de oorspronkelijke vermogensinstelling 0 is, wordt deze teruggezet op 9 wanneer de
tijd van de Booster functie voorbij is.

Flexibele zone

- De flexibele zone kan worden gebruikt als één kookzone of als twee verschillende zones,
afhankelijk van uw behoeften.

- Hij bestaat uit twee onafhankelijke spoelen die afzonderlijk kunnen worden aangestuurd.
Als het apparaat als enkele zone werkt, wordt het deel waarop geen kookpan staat na
enkele seconden automatisch uitgeschakeld. Gebruik kookgerei dat geschikt is voor deze
kookplaat.
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- Voor een correcte detectie en gelijkmatige warmteverdeling moet het kookgerei worden

geplaatst:
o  Aandevoor- of achterkant van de flexibele zone, als de pan minder dan 25 cm lang
is.

o Overal, als de container groter is.

Gebruik van de flexibele zone als individuele kookzone:

- O;n de flexzone als individuele kookzone te gebruiken, drukt u op de pictogrammen .'j
, |__| B of E‘

- Hetvermogen van deze zone wordt op dezelfde manier aangepast als de andere zones.

- Als je nog een container wilt toevoegen, druk dan nogmaals op de corresponderende
aanraakpictogrammen zodat de zone deze detecteert.

Gebruik van de flexibele zone als twee aparte kookzones

- Om de flexzone als twee aparte kookzones met verschillende vermogensstanden te
gebruiken, drukt u op de pictogrammen Dof

- Gebruik kookgerei dat geschikt is voor deze kookplaat.

*Voorbeelden van hoe het keukengerei wel en niet geplaatst moet worden in Figuur 17.

Blokkering van touch iconen

- Ukuntde touch iconen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen (bv. kinderen die
per ongeluk de kookzones inschakelen).

- Als u de vergrendeling activeert, worden alle pictogrammen uitgeschakeld, behalve het
aan/uit-touch icoon.

De vergrendelfunctie activeren
Druk op de touch icoon van de vergrendelfunctie ”|B. Lo" verschijnt op het scherm.

Vergrendelfunctie deactiveren
Houd het touch icoon van de vergrendelfunctie |||8 ingedrukt om de aanraakpictogrammen te
ontgrendelen.

Als de kookplaat vergrendeld is, worden alle touch iconen uitgeschakeld, behalve het
&aan/uit icoon (D In geval van nood kunt u de kookplaat uitschakelen met deze icoon.

Maar om een andere handeling uit te voeren, moet u de kookplaat ontgrendelen (zelfs
na het opnieuw inschakelen).

Timerregeling

- Elke kookzone heeft iconen om de tijd te verlengen of te verkorten.
- Als u kort op een van deze twee iconen drukt, wordt de tijd met 1 minuut verhoogd/
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verlaagd. Als u de knop ingedrukt houdt, wordt de tijd echter met 10 minuten verhoogd/
verlaagd.

- Als ude flexzone activeert, kunt u de timer instellen met de aanraakpictogrammen van de
kookzones die deel uitmaken van de flexzone.

- Als de flexzone geactiveerd is en u de kooktijd hebt geselecteerd, blijft deze gehandhaafd,
zelfs als u de zone deactiveert.

- Als je de flexzone activeert, wordt de tijdsinstelling standaard uitgeschakeld.

- Demaximale insteltijd van het vermogen dat u heeft geselecteerd, is de standaardtijd voor
dat vermogen.

- Zodra u de timer heeft ingesteld, wordt de resterende tijd weergegeven op het display.
Raak de schuifregelaar aan om het geselecteerde vermogen te controleren. Als u het wilt
veranderen, schuift u met uw vinger.

1. Als de tijd "0:00" bereikt, verschijnt deze waarde niet meer op het bijpbehorende display als
u na 3 seconden geen handeling uitvoert.

2. Om de tijd te verlengen, kunt u kort of lang op + drukken.

3. Om detijd te verkorten, kunt u kort of lang op __ drukken.
Als u de icoon voor het verhogen en verlagen van de tijd tegelijkertijd 1 seconde lang
ingedrukt houdt, wordt de timer gedeactiveerd.

Koken pauzeren

1. Als de kookzones actief zijn, druk dan op ”|B. De displays van alle kookzones tonen «! |»
en warmen op tot vermogensniveau 2. Op dat moment zijn alleen de touch icoonen voor
pauzeren/vergrendelen 18 en aan/uit CD ingeschakeld.

2. Druk nogmaals op de pauze-icoon II|8 en het display toont de oorspronkelijke instelling.
De kookzones blijven opwarmen.

TitanicZone

- Het kan worden gebruikt als een groot kookgedeelte, afhankelijk van je behoeften.

- De timer bestaat uit vier onafhankelijke spoelen die afzonderlijk kunnen worden
aangestuurd. Als het apparaat werkt als een enkele zone, zal het deel waar geen
kookpan staat na een paar seconden automatisch uitschakelen en wordt de TitanicZone
gedeactiveerd. Gebruik kookgerei dat geschikt is voor deze kookplaat.

- Voor een correcte detectie en gelijkmatige warmteverdeling moet de diameter van het
kookvat tussen 30 en 40 cm zijn.

Activeer de TitanicZone
Om de TitanicZone te activeren, druk je gewoon op het aanraakpictogram E

Deactiveer de TitanicZone
Als je de TitanicZone wilt deactiveren, druk je gewoon op het E aanraakpictogram.
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Standaard bedrijfsduur

De inductiekookplaat heeft een automatische uitschakelingsbeveiliging. De kookplaat
schakelt automatisch uit als je dit ooit vergeet. De standaard bedrijfstijden voor verschillende
vermogensniveaus staan in de onderstaande tabel:

VVermogensniveau Pauzeren 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standaard bedrijfstijd
(uren) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 15

Wanneer het kookgerei wordt verwijderd, zal de kookplaat onmiddellijk stoppen met
verwarmen en na 1 minuut automatisch uitschakelen.
Mensen met een pacemaker moeten hun arts raadplegen voordat ze de kookplaat gebruiken.

Voorlopige overwegingen

Wees voorzichtig bij het frituren, want olie en vet worden zeer snel heet, vooral als

u de Booster functie gebruikt. Bij extreem hoge temperaturen kunnen olie en vet
verbranden, wat een ernstig brandgevaar oplevert.

Kooktips

- Wanneer het voedsel begint te koken, zet dan het vermogen lager.

- Het gebruik van een deksel verkort de kooktijd en bespaart energie door de warmte vast
te houden.

- Verminder de hoeveelheid vloeistof of vet om de kooktijd te verkorten.

- Begin met koken op een hoge stand en verlaag de stand naarmate het voedsel opwarmt.

Sudderen enrijst koken

- Het is onmisbaar voor het bereiden van heerlijke soepen en malse stoofschotels, omdat
het de smaken versterkt zonder dat het voedsel overkookt. Sauzen op basis van eieren en
met bloem ingedikte sauzen moeten eveneens onder het kookpunt worden gekookt.

- Sommige recepten vereisen een hogere instelling dan de minimuminstelling om het
voedsel goed gaar te krijgen in de aanbevolen tijd.

Varkenskarbonades koken

Voor het bereiden van sappige en smakelijke steaks:

1. Laathetvlees ongeveer 20 minuten op kamertemperatuur staan alvorens het te bereiden.

2. Verwarm een koekenpan met een dikke bodem voor.

3. Bestrijk beide kanten van het vlees met olie. Sprenkel een klein beetje olie in de hete pan
en leg het vlees erin.
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Sauteren
1. Kies een wok met platte bodem die compatibel is met de inductiekookplaat of een grote
koekenpan.

2. Houd alle ingrediénten klaar. Het sauteren gaat snel. Als je grote hoeveelheden voedsel
bereidt, kook ze dan in kleinere porties.

3. Verwarm de koekenpan kort voor en voeg twee eetlepels olie toe.
Kook eerst het vlees, bewaar het en houdt het warm.

5. Sauteer de groenten.\Wanneer het vlees heet is, maar nog wel knapperig, zet u de kookzone
op een lagere stand, doet u het vlees terug in de pan en voegt u een saus toe.

6. Roerdeingrediénten voorzichtig om ze door te warmen.

7. Dien onmiddellijk op.

Detectie van kleine objecten

Als u een koekenpan van een onjuist formaat of een niet-magnetische pan (bijv. aluminium) of
een ander klein voorwerp (bijv. mes, vork, sleutel) op de kookplaat plaatst, gaat de kookplaat
automatisch in stand-by.

Aanpassen van het vermogensniveau

De onderstaande instellingen zijn alleen bedoeld als richtlijn. De exacte instelling hangt af van
verschillende factoren, zoals het kookgerei en de hoeveelheid die u kookt. Test de kookplaat
om de instellingen te vinden die het best bij u passen.

VVermogen aanpassen Geschikt voor

1-2 Verwarm kleine hoeveelheden voedsel lichtjes
Chocolade en boter smelten

3-4 Opwarmen

Snel koken

Rijst koken
5-6 Pannenkoeken bereiden
7-8 Sauteren

Pasta koken

9/P Roerbakken op hogere temperatuur in wok
Sealen

Soep aan de kook brengen

Water koken
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5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

NEDERLANDS

Type vervuiling

Grondige

Notities

Gebruikelijk

vuil op glas
(vingerafdrukken,
vlekken,
voedselvlekken, enz.)

1. Koppel de voeding los.

2. Gebruik een kookplaatreiniger
terwijl het glas nog warm (maar
niet heet) is.

3. Spoel het product af en droog
het glas met een schone doek of
keukenpapier.

4. Zet de inductiekookplaat aan.

Als de kookplaat is
uitgeschakeld, is er geen
waarschuwing dat het
oppervlak heet is, maar dat
betekent niet dat het niet heet
is. Wees extra voorzichtig.
Schurende doeken, sommige
nylon schuursponsjes en
sterke schoonmaakmiddelen
kunnen krassen maken op het
glas. Lees altijd het etiket om
te controleren of uw reiniger of
schuurmiddel geschikt is.
Laat nooit resten van
schoonmaakmiddelen achter
op de kookplaat; het glas kan
vlekken krijgen.

Etensresten op de
touch iconen

1. Koppel de voeding los.

2. Absorbeer het gemorste
product.

3. Veeg de iconen af met een
schone, vochtige spons of doek.
4. Droog de zone volledig af met
keukenpapier.

5. Zet de inductiekookplaat aan.

De kookplaat kan piepen en
uitschakelen en de touch
iconen werken mogelijk niet
als ze nat zijn.

Zorg ervoor dat u de
iconen droogt voordat u
de inductiekookplaat weer
inschakelt.

6. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaken

Mogelijke oplossingen

Morsen van
suikerhoudende
producten op het
glas.

Verwijder ze onmiddellijk met een
spatel of een schraper die geschikt
is voor inductiekookplaten, maar
pas op voor hete oppervlakken in
de kookzone:

1. Koppel de voeding los.

2. Houd de schraper onder een
hoek van 30° en sleep het vuil
naar een koel gedeelte van de
kookplaat.

3. Veeg het gemorste materiaal
op met een doek of papieren
handdoek.

4. Volg stap 2 tot 4 in het gedeelte
«Regelmatig vuil op het glas».

Verwijder gesmolten vlekken
van suikerhoudend voedsel
zo snel mogelijk. Als u ze laat
afkoelen op het glas, kunnen
ze moeilijk te verwijderen
zijn of zelfs de kookplaat
permanent beschadigen.
Snijgevaar: het blad van de
schraper kan zeer scherp
zijn, wees voorzichtig bij

het verwijderen van de
beschermkap. Gebruik met
uiterste zorg en bewaar het
altijd veilig en buiten bereik
van kinderen.

niet aan.

De inductiekookplaat gaat

Geen stroomvoorziening.

Zorg ervoor dat de kookplaat is
aangesloten op het stopcontact
en is ingeschakeld.

Controleer of er een
stroomstoring is geweest.
Neem na deze controles contact
op met deTechnische Dienst

van Cecotec als het probleem
aanhoudt.

Touch iconen reageren niet. | De touch iconen zijn

vergrendeld.

Ontgrendel de touch iconen.
Raadpleeg het betreffende
hoofdstuk in deze handleiding.

Het glas is bekrast.

Je hebt een container met een
ruwe basis gebruikt.

U hebt ongeschikte of
schurende schuursponsjes of
reinigingsmiddelen gebruikt.

Gebruik kookgerei met een
platte, gladde bodem.
Raadpleeg het betreffende
hoofdstuk in deze handleiding.
Raadpleeg het betreffende
hoofdstuk in deze handleiding.

geluiden.
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Sommig kookgerei maakt
knisperende of knallende

Dit kan komen door de
samenstelling (lagen van
verschillende metalen die
niet op dezelfde manier
trillen).

Dit is normaal en wijst niet op
een storing.
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De inductiekookplaat
maakt een licht zoemend
geluid wanneer een hoog
vermogen is geselecteerd.

Dit is te danken aan
de technologie van
inductiekoken.

Dit is een normaal verschijnsel,
maar het geluid zou moeten
verminderen of helemaal
verdwijnen als de stroom wordt
uitgeschakeld.

Er komt geluid uit
de ventilator van de
inductiekookplaat.

De in de inductiekookplaat
geintegreerde koelventilator
is geactiveerd om
oververhitting van de
elektronische componenten
te voorkomen. Het kan
blijven werken, zelfs nadat
de inductiekookplaat is
uitgeschakeld.

Dit is normaal en u hoeft u zich
geen zorgen te maken.
Schakel de kookplaat niet uit
terwijl de ventilator draait.

Het kookgerei warmt niet
op en verschijnt niet op het
display.

De kookplaat kan de pan
niet detecteren omdat
deze niet geschikt is voor
inductiekoken.

De kookplaat detecteert de
pan niet omdat deze te klein
is voor de kookzone of niet
goed gecentreerd is op de
kookzone.

Gebruik alleen kookgerei
dat geschikt is voor
inductiekookplaten.

Centreer de pan en zorg ervoor
dat de bodem van de pan
overeenkomt met de grootte
van de kookzone.

worden lang ingedrukt.

Probleem Mogelijke oorzaken Mogelijke oplossingen
E1,E2, E7 Fout in de temperatuursensor. Neem contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.
€3, E4 Storing in de temperatuursensor van | Neem contact op met de Technische
de IGBT-transistor. Dienst van Cecotec.
EU De verbinding tussen de displaykaart | Neem contact op met de Technische
en de hoofdkaart hapert of er is een Dienst van Cecotec.
probleem met de aanraakbediening.
EL/EH De voedingsspanning is abnormaal. Controleer of er geen stroomstoring
is geweest.
Nadat u gecontroleerd heeft of
de voeding normaalis, sluit u de
kookplaat opnieuw aan.
a De temperatuursensor op de Laat de inductiekookplaat afkoelen
inductiekookplaat is te hoog. en start hem opnieuw op.
c2 De sensortemperatuur van de IGBT- | Laat de inductiekookplaat afkoelen
transistor is te hoog. en start hem opnieuw op.
F5, F6 Ventilator storing. Neem contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.
EF Twee of meer aanraakpictogrammen | Reinig het bedieningspaneel

De inductiekookplaat of
een van de kookzones is
onverwacht uitgeschakeld,
er klinkt een geluid en

er wordt een foutcode
weergegeven (meestal
afwisselend één of twee

ciffers op het timerdisplay).

Technische storing.

Noteer de foutcodes, koppel de
inductiekookplaat los van de
stroom en neem contact op met
een gekwalificeerde technicus.

Specifieke storingen en oplossingen

Storingen en foutcodes

De inductiekookplaat heeft een zelfdiagnosefunctie. Hierdoor kan de technicus de werking
van verschillende componenten controleren zonder de kookplaat te demonteren of van de

kookplaat te verwijderen.
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Fout Probleem Oplossing A Oplossing B
Het LED-lampje gaat Controleer of de stekker
niet branden wanneer goed in het stopcontact
de kookplaat is zit en of het stopcontact
aangesloten. Eris geen elektriciteit | werkt.

De hulpvoedingskaart

en de kaart die

verbonden is met het | Controleer de

display zijn defect. verbindingen.

De

hulpstroomtoevoer is

beschadigd. Vervang de hulpvoeding.
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Fout Probleem Oplossing A Oplossing B
Het display is Vervang de kookplaat
beschadigd. van het display
Sommige

aanraakpictogrammen
reageren niet of het
display werkt niet
normaal.

Het display is
beschadigd.

Vervang de kookplaat
van het display

De vermogensindicator
brandt, maar de
kookplaat wordt niet
warm.

De temperatuur van
de kookplaat is te
hoog.

De
omgevingstemperatuur
kan te hoog zijn. De
luchtinlaat of -uitlaat
kan geblokkeerd zijn.

De ventilator is
defect.

Controleer of de
ventilator goed werkt;
z0 niet, vervang hem
dan.

De voedingskaart is
beschadigd.

Vervang de
stroomtoevoer.

De verwarming stopt
plotseling tijdens het
gebruik en op het
display knippert het
«u» symbool.

De gebruikte pan is
niet geschikt.

Gebruik een geschikte
pan.

De diameter van de
pan is erg klein.

Het kookgerei-
detectiecircuit is
beschadigd, vervang
de voedingskaart.

De kookplaat is
oververhit.

Wacht tot de
temperatuur van de
kookplaat weer normaal
is. Druk op het aan/uit
icoon om de kookplaat
te resetten.
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Fout

Probleem

Oplossing A

Oplossing B

Als u probeert zones
aan dezelfde kant te
verwarmen, verschijnt
het «u» symbool op het
display.

De voedingskaart

en de kaart die
verbonden is met het
display zijn defect.

Controleer de
verbindingen.

De displaykaart van
de communicatie-
eenheid is
beschadigd.

Vervang de kookplaat
van het display

De hoofdplaat is
beschadigd.

Vervang de
stroomtoevoer.

De ventilatormotor
maakt vreemde
geluiden.

De motorventilator is
beschadigd.

Vervang de ventilator.

Gebruik deze instructies om veel voorkomende storingen te verhelpen. Probeer het toestel niet
zelf te demonteren om gevaar en schade aan de inductiekookplaat te voorkomen.

7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Referentie: EU01_108060

Model: Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Totaal vermogen: 7400W

Nominale spanning: 220-240 V~ of 380-415V 3N~

Nominale frequentie: 50/60Hz

A: 2200W/3300W (B)
B: 2200W/3300W (B)
C: 2200W/3300W (B)
D: 2200W/3300W (B)
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Symbool

Waarde

Eenheid

Identificatie van het model

EU01_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Type kookplaat

Integreerbare kookplaat

Aantal keuzeschakelaars voor
kookzones en/of kookzones

2

Verwarmingstechnologie
(inductiekookplaten en kookzones,
stralingskookplaten,

vaste kookplaten)

Inductie kookzones

Symbool Waarde Eenheid

Voor ronde kookplaten of 0 -- cm
kookzones: diameter van het
bruikbare oppervlak van elke
elektrische kookplaat,
afgerond op de dichtstbijzijnde
5mm.
Voor niet-cirkelvormige L Gebied1: cm
kookplaatsen of kookzones: L:38,5
breedte en lengte van het
bruikbare oppervlak van elke Gebied2:
kookzone L:38,5
spot of elektrische kookzone,
zfif;ond op de dichtstbijzijnde W Gebied:

W:23

Gebied2:

W:23
Energieverbruik per lamp of EC siotrisch koken Gebied1: 18371 Wh/kg
kookzone, berekend per kg (*)

Gebied2:185,3

Energieverbruik van de plaat, EC L ienriccne 184,2 Wh/kg
berekend per kg (*) rookalont
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Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

E Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/of
de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer dit
Emm  product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/accumulatoren

te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten aangewezen

inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of

batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact

opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

9. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,

doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. VEREENVOUDIGDE EU-VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING.
Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing
is in de Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om
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te voldoen aan de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen.

NEDERLANDS

De volledige tekst van de

EU-conformiteitsverklaring is te vinden op de volgende website: https://cecotec.es/es/

information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1
1. Strefa 2200/3300 W (max)
2. Wolna strefa indukcyjna 3300/3700 W
3. Strefa 2200/3300 W (max)
4. Panel sterowania

Rysunek 2
Panel sterowania
1. lkona dotykowa funkcji Booster

2. lkona dotykowa timera

3. lkona dotykowa funkcji Booster

4. lkona dotykowa timera

5. lkona dotykowa strefy Titanic Zone

6. lkona dotykowa timera

7. lkona dotykowa funkcji Booster

8. lkona dotykowa timera

9. lkona dotykowa funkcji Booster

10. Suwak sterujgcy

11. lkona dotykowa strefy Flex

12. Suwak sterujgcy

13. lkona dotykowa Pauza/Blokada

14. Suwak sterujgcy

15. lkona dotykowa strefy Flex

16. Suwak sterujgcy

17. lkona dotykowa zasilania
UWAGA:

Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania nalezy przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementéw.
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- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie
skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

- Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowa¢ urzgdzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

Zawartos¢ opakowania
- Ptytaindukcyjna
- Tainstrukcja obstugi

3.INSTALACIA

Przed montazem ptyty

- Blat kuchenny jest wypoziomowany i ma kwadratowy ksztatt, a zadne elementy
konstrukcyjne nie naruszajg wymagan przestrzennych.

- Blat kuchenny jest wykonany z odpornego na ciepto i izolowanego materiatu.

- Jesli ptyta zostanie zainstalowana nad piekarnikiem, piekarnik musi mie¢ wbudowany
wentylator chtodzacy.

- (Cata instalacja musi spetnia¢ wszystkie wymogi bezpieczenstwa oraz obowigzujgce
przepisy i regulacje.

- Upewnij sie, ze ptyta zawiera wytgcznik bezpieczerstwa, ktéry zostat zainstalowany
i ustawiony zgodnie z lokalnymi przepisami i regulacjami dotyczgcymi elektrycznosci, i
pozwala na catkowite odtgczenie jej od sieci elektrycznej.

- Upewnij sie, ze przetgcznik izolacyjny jest zatwierdzonym modelem i zapewnia 3 mm
odstep miedzy stykami na wszystkich biegunach (lub na wszystkich aktywnych [fazowych]
przewodach, jesli lokalne przepisy dotyczgce okablowania dopuszczajg taka mozliwosc).

- Nalezy upewnic sie, ze przetgcznik izolacyjny jest tatwo dostepny po zainstalowaniu ptyty.

- Na $cianach otaczajgcych ptyte kuchenna powinny znajdowac sie zaroodporne, tatwe do
czyszczenia wykoriczenia (takie jak ptytki ceramiczne).

Przed montazem ptyty na blacie kuchennym nalezy przyklei¢ tasme uszczelniajgca do spodu
ptyty, Rys. 3

W tym celu:

1. Odwr6¢ ptyte szklang powierzchniag do dotu

2. Wyjmij tasme uszczelniajgcg z woreczka i usun dwustronny klej z tylnej czesci tasmy.

3. Nastepnie przyklej tasme do tylnej czesci ptyty.

4. Tasma nie moze wystawac poza krawedz ptyty.

Legenda Rysunek 3
1. Dolna czes¢ ptyty
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2. Tasma uszczelniajgca

Przygotowanie blatu roboczego

- Wytnij otwér w blacie zgodnie z wymiarami pokazanymi na rysunku 4.

- Podczas instalacji i uzytkowania nalezy zachowaé minimalny odstep 5 cm wokét otworu.
Upewnij sie, ze grubos¢ blatu wynosi co najmniej 30 mm. Blat roboczy powinien by¢
wykonany z materiatu odpornego na ciepto i izolowanego (drewno i podobne materiaty
wtdkniste lub higroskopijne nie powinny by¢ uzywane, chyba ze sg impregnowane), aby
unikna¢ porazenia prgdem lub deformacji spowodowanych promieniowaniem cieplnym
z ptyty.

Uwaga: Bezpieczna odlegto$¢ miedzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchniami blatu
musi wynosi¢ co najmniej 3 mm.

L(mm) W (mm) H (mm) D (mm) A(mm) B (mm) F (mm)
590 520 53 49 560+1 480=1 50 mm
Wentylacja

Upewnij sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a przeptyw powietrza nie jest
utrudniony. Upewnij sie, ze ptyta dziata poprawnie.

Uwaga: Bezpieczna odlegtos¢ miedzy ptytg znajdujaca sie nad nig szafkg musi wynosi¢ co
najmniej 760 mm.

Patrz rysunek 5, aby zapewni¢ prawidtowg wentylacje ptyty.

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 min 15 min 20 min Wlot powietrza Wylot powietrza 2 mm

& Ostrzezenie: Upewnij sie, ze wentylacja jest prawidtowa.

- Upewnij sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a przeptyw powietrza nie jest utrudniony.
Aby uniknagc przypadkowego dotkniecia spodu ptyty, gdy jest ona zbyt gorgca lub porazenia
prgdem podczas korzystania z niej, nalezy umiesci¢ drewniang wktadke przymocowang za
pomoca Srub w odlegtosci co najmniej 15 mm od spodu ptyty. Rys. 6

- Wokét zewnetrznej czesci ptyty znajduja sie otwory wentylacyjne. Nalezy upewnic sie, ze
te otwory nie sg blokowane przez blat po instalacji.
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- Nalezy pamieta¢, ze klej, ktéry taczy tworzywo sztuczne lub drewno z meblem musi
wytrzymac temperature wyzszg niz 150°C, aby zapobiec odklejeniu sie powtoki. Tylna
Sciana oraz przylegajgce i otaczajgce powierzchnie muszg byé w stanie wytrzymacd
temperature 90°C.

Po instalacji ptyty upewnij sie, ze

- Przewdd zasilajgcy nie jest dostepny przez drzwi szafy lub szuflady.

- Jest odpowiedni przeptyw Swiezego powietrza z zewnatrz szafki do podstawy ptyty.

- Jesli ptyta jest zamontowana nad szufladami lub szafkami, nalezy zainstalowac izolacje
termiczng pod podstawag ptyty.

- Nalezy upewnic sie, ze przetgcznik izolacyjny jest tatwo dostepny dla uzytkownika.

Przed umieszczeniem wspornikéw montazowych
Nalezy umiesci¢ urzgdzenie na stabilnej i gtadkiej powierzchni (mozna uzy¢ opakowania). Nie
wywieraj nacisku na panel sterowania ptyty.

Regulacja potozenia wspornika

1. Przymocuj ptyte do blatu, przykrecajgc cztery wsporniki do spodu ptyty, jak pokazano na
rysunku 7.

2. Dostosuj potozenie wspornikéw do grubosci blatu.

Legenda Rysunek 7
1. Wspornik

Wspornik
Po instalacji wsporniki nie moga w zadnym wypadku stykac sie z wewnetrzng powierzchnia
blatu.

A OSTRZEZENIA

- Ptyta musi by¢ instalowana przez wykwalifikowany personel lub technikéw. Nigdy nie
instaluj urzgdzenia samodzielnie.

- Nienalezyinstalowac ptyty bezposrednio nad zmywarka, lodéwkg, zamrazarka, pralka lub
suszarkg bebnowa, poniewaz wilgo¢ moze uszkodzi¢ elektronike.

- Ptyta musi by¢ zainstalowana w sposéb zapewniajgcy najlepsze promieniowanie cieplne.

- Sciana i obszar nad blatem kuchennym powinny by¢ odporne na wysoka temperature.

- Aby uniknag¢ uszkodzen, klej uzyty do montazu ptyty musi by¢ odporny na wysoka
temperature.

& - Do czyszczenia ptyty nie nalezy uzywac myjki parowej.
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Podtgczenie ptyty do sieci elektrycznej musi by¢ wykonane przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe. Przed podtgczeniem ptyty do sieci elektrycznej nalezy
sprawdzi¢, czy:
1. Domowa instalacja elektryczna jest odpowiednia do mocy pobieranej przez ptyte.
2. Napiecie sieciowe odpowiada napieciu podanemu na tabliczce znamionowej produktu.
3. Przewody zasilajgce mogg wytrzymac obcigzenie okreSlone na etykiecie znamionowej
produktu.

f Podtaczenie ptyty do sieci elektrycznej

- Podczas podtgczania ptyty do sieci elektrycznej nie nalezy uzywac przejscidwek,
reduktoréw ani rozgateZnikéw, poniewaz moga one spowodowac przegrzanie lub pozar.

- Przewdd zasilajgcy nie styka sie z zadng goracag czescig i musi byé umieszczony tak, aby
jego temperatura nie przekraczata w zadnym momencie 75°C.

&Skontaktui sie z elektrykiem aby sprawdzi¢, czy domowa instalacja elektryczna jest
odpowiednia bez koniecznosci wprowadzania modyfikacji. Wszelkie modyfikacje
powinny by¢ dokonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka. Rys. 8

- Jesli przewdd jest uszkodzony lub wymaga wymiany, unikaj samodzielnej naprawy i
skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec, aby unikngé wypadkdw.

- Jesli urzadzenie jest podtgczone bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy zainstalowacd
wielobiegunowy wytacznik instalacyjny z odstepem miedzy stykami wynoszgcym co
najmniej 3 mm.

- Instalator musi upewnic sie, ze potgczenie elektryczne zostato wykonane prawidtowo i
jest zgodne z obowigzujgcymi przepisami bezpieczenstwa.

- Nie zginaj ani nie Sciskaj przewodu.

- Przewdd powinien by¢ okresowo sprawdzany. Moze on zosta¢ wymieniony wytgcznie
przez wykwalifikowanego technika.

& Dolna powierzchnia i przewdd zasilajgcy ptyty nie moga by¢ dostepne po instalacji.

4. FUNKCJONOWANIE

Kuchnia indukcyjna to bezpieczna, zaawansowana, wydajna i ekonomiczna technologia
gotowania. Ptyta indukcyjna dziata w oparciu o wibracje elektromagnetyczne, ktére generujg
ciepto bezposrednio w naczyniu, a nie poSrednio poprzez ogrzewanie powierzchni szkta. Szkto
jest gorace, poniewaz nagrzewa sie naczynie. Rys. 9

Legenda Rysunek 9
1. Naczynie
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Obwdéd magnetyczny
Ptyta witroceramiczna
Cewka indukcyjna
Prady wirowe

vk wnN

Ikony dotykowe

- lkony dotykowe reagujg na dotyk, wiec nie trzeba ich mocno naciskac.

- Uzywaj opuszka palca, nie czubka. Rys. 10

- Zakazdym razem kiedy ptyta wykryje dotyk bedzie styszalny sygnat dZwiekowy.

- Upewnij sie, ze ikony dotykowe sg zawsze czyste, suche i nie zastania ich zaden przedmiot
(na przyktad przybory kuchenne lub $ciereczka). Nawet cienka warstwa wody moze
utrudni¢ obstuge ikon dotykowych.

Wyb6ér odpowiednich naczyr do gotowania

- Nalezy uzywac wytgcznie naczyn z dnem przystosowanym do gotowania indukcyjnego.

- Nalezy szuka¢ symbolu indukcji na opakowaniu lub na spodzie naczynia.

- To, czy naczynie jest odpowiednie, mozna sprawdzi¢ za pomocg testu magnetycznego.
Przesun magnes w kierunku podstawy naczynia. Jesli przylega lub jest przyciggany przez
naczynie oznacza to, ze jest ono kompatybilne z ptytg indukcyjna.

- Jesli nie masz magnesu:

1. Wlejtroche wody do testowanego naczynia. 1
2. Jeslina wysSwietlaczu nie pojawia sie migajgcy symbol — , a woda jest podgrzewana,

naczynie jest odpowiednie.

- Naczynia wykonane z nastepujgcych materiatébw nie sg odpowiednie: czysta stal
nierdzewna, aluminium lub miedzZ bez podstawy magnetycznej, szkto, drewno, porcelana,
ceramika i fajans.

- Naczynia kuchenne z podstawg aluminiowa. Zmniejszajg one obszar ferromagnetyczny,
co oznacza, ze emitowana jest mniejsza ilos¢ ciepta. Ponadto tego typu naczynia sg trudne
do wykrycia przez ptyte, wiec nie nagrzewajg sie wystarczajgco.

- Nie uzywaj pojemnikéw z wklestg lub wypuktg podstawa. Rys. 11

- Upewnij sie, ze dno naczynia jest gtadkie, przylega ptasko do szkta i ma taki sam rozmiar
jak strefa gotowania. Nalezy uzywac naczyn o Srednicy réwnej Srednicy wybranego pola.
Zastosowanie nieco szerszego naczynia zwiekszy wydajnosé zuzywanej energii. Uzycie
naczynia o mniejszej srednicy bedzie miato wptyw na wydajnos¢. Naczynie nalezy zawsze
umieszczac na srodku strefy gotowania. Rys. 12

- Zawsze podno$ naczynia z ptyty; nie przesuwaj ich po ptycie, poniewaz moga zarysowac
szkto. Rys. 13

Rozmiar naczyi kuchennych

Strefy gotowania sg wydzielone i automatycznie dostosowuijg sie do Srednicy naczynia. Nalezy
jednak starac sie jak najlepiej dopasowac srednice naczynia do $rednicy strefy gotowania. Aby
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w petni wykorzysta¢ mozliwosci ptyty, umiesé naczynie na Srodku strefy gotowania.

Strefa gotowania Srednica podstawy naczynia kompatybilnego z ptyta
indukcyjng

Minimum (mm) | Maksimum (mm)

12,34 120 Rozmiar naczynia nie moze przekraczac

Strefa taczona 250 poza [II’]IQ. ograniczajgcg strefe
gotowania.

TitanicZone 300

Rozpoczecie gotowania

1. Naciénij ikone dotykowa wtgczania/wytaczania CD Po wtgczeniu ptyty rozlegnie sie
sygnat dZzwiekowy, a na wyswietlaczu stref gotowania pojawi sie ,-" wskazujgc, ze
urzgdzenie przeszto w tryb czuwania.

2. Umies¢ odpowiednie naczynie na wybranym polu grzejnym.

Uwaga: Upewnij sie, ze spdd naczynia i powierzchnia strefy gotowania sg czyste i suche.

3. Kazda strefa gotowania ma wtasny suwak regulujgcy moc i timer, dzieki czemu moc i czas
gotowania mozna ustawic niezaleznie dla kazdej strefy gotowania.

4. Wybierz moc przesuwajac palcem po suwaku. Zwiekszanie mocy, Rys. 14.

- Jesli nie wybierzesz mocy w ciggu 20 sekund, ptyta wytgczy sie automatycznie. Musisz jg

ponownie wtgczy¢ i wréci¢ do kroku 1.
- Moc mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania.

R

Jesli na wyswietlaczu na zmiane migajg symbol - - ~ i ustawienie mocy:
- Naczynie nie zostato ustawione we wtasciwej strefie gotowania.
- Uzyte naczynie do gotowania nie nadaje sie do ptyty indukcyjnej.
- Naczynie do gotowania jest zbyt mate lub nie znajduje sie na srodku strefy gotowania.
Jesli w strefie gotowania nie ma odpowiedniego naczynia, ptyta nie bedzie wytwarzac ciepta.
Wyswietlacz wytgczy sie automatycznie po 1 minucie, jesli nie zostanie potozone zadne
naczynie.

Koniec gotowania

1. Przesun palcem w lewo na suwaku wyboru mocy wybranej strefy gotowania, aby j3
wytgczyé. Rys. 15
Upewnij sie, ze na wyswietlaczu wyswietla sie cyfra ,0" Po trzech sekundach strefa
gotowania wytgczy sie, a na odpowiednim wysSwietlaczu pojawi sie ,-"

2. Wytagcz ptyte naciskajgc ikone dotykowg wtgczania/wytgczania CD
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3. Uwaga, powierzchnia moze by¢ goraca.
Symbol ,H/h" ostrzega, ze dana strefa jest nadal gorgca. H zniknie, gdy strefa ostygnie do
bezpiecznej temperatury. Jesli chcesz podgrzac inne naczynia, postaw je na strefie, ktéra
jest jeszcze goragca, aby zaoszczedzi¢ energie.

Uzywanie funkcji Booster

Aktywacja funkcji Booster

1. Naciénij ikone dotykowa wtgczania/wytgczania CD Po wtaczeniu ptyty rozlegnie sie
sygnat dZzwiekowy, a na wySwietlaczu stref gotowania pojawi sie ,-" wskazujac, ze
urzgdzenie przeszto w tryb czuwania.

2. Nacisnij ikone dotykowa funkcji Booster >>> na wyswietlaczu pojawi sie odpowiedni
symbol, a ptyta zacznie grzac z petng moca.

Dezaktywacja funkcji Booster

1. Jesli przesuniesz palcem po suwaku, Rys. 16, funkcja Booster zostanie wytgczona. Ponadto
na wyswietlaczu wybranej strefy gotowania pojawi sie liczba mocy ustawiona za pomoca
suwaka.

2. Po uptywie czasu dziatania funkcja Booster zostanie automatycznie wytgczona, a ptyta
bedzie dziata¢ z mocg wybrang przed aktywacja tej funkcji. Jesli moc ta wynosita 0, ptyta
bedzie dziata¢ z mocg 9.

Uwagi:

- Funkcje te mozna aktywowac dla dowolnej strefy gotowania.

- Strefa gotowania powrdéci do pierwotnego ustawienia po 10 minutach.

- Strefatgczona powrdci do pierwotnego ustawienia po 5 minutach.

- Funkcja Booster przetgczy sie na moc 9 po wtgczeniu innej strefy gotowania.

- Jesli pierwotnym ustawieniem mocy jest 0, powréci ono do 9 po zakoriczeniu czasu funkgji
Booster.

Strefa tagczona

- Strefa tgczona moze by¢ uzywana jako pojedyncza strefa gotowania lub jako dwie
oddzielne strefy, w zaleznoSci od potrzeb.

- Sktada sie z dwdch niezaleznych cewek indukcyjnych, ktére moga by¢ sterowane
oddzielnie. Podczas pracy jako pojedyncza strefa, czes¢, na ktérej nie znajduje sie zadne
naczynie do gotowania, wytaczy sie automatycznie po kilku sekundach. Nalezy uzywac
naczynia do gotowania odpowiedniego dla tej ptyty.

- Aby zapewni¢ prawidtowe wykrywanie i réwnomierne rozprowadzanie ciepta, naczynie do
gotowania musi by¢ odpowiednio ustawione:

o W przedniej lub tylnej czesci strefy taczonej, jesli naczynie mierzy mniej niz 25 cm.
o W dowolnej czesci, jesli pojemnik jest wiekszy.
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Wykorzystanie strefy tgczonej jako jednej strefy gotowania: ,j .I_—’
- Aby uzywac strefy tgczonej jako jednej strefy gotowania nalezy nacisngc ikony @,

[Swb [,

- Moc tej strefy jest regulowana w taki sam sposéb, jak innych stref.

- Jesli chcesz dodac kolejne naczynie, nacisnij ponownie odpowiednie ikony dotykowe, aby
strefa je wykryta.

Wykorzystanie strefy taczonej jako dwéch oddzielnych stref gotowania

- Aby uzywal strefy tgczonej jako dwoéch oddzielnych stref gotowania z réznymi
ustawieniami mocy, nacisnij ikony \E lub

- Nalezy uzywac naczynia do gotowania odpowiedniego dla tej ptyty.

*Przyktady jak nalezy i nie nalezy umieszczan naczynia na ptycie pokazani na rysunku 17.

Blokada ikon dotykowych

- lkony dotykowe mozna zablokowaé, aby uniemozliwi¢ ich przypadkowe uzycie (np.
przypadkowe wtgczenie pél grzejnych przez dzieci).

- Po aktywowaniu blokady wszystkie ikony beda nieaktywne z wyjatkiem ikony wtgczania/
wytgczania.

Aktywacja funkcji Blokada
Nacisnij ikone dotykowa funkcji Blokada |||8. Na wyswietlaczu pojawi sie ,La"

Dezaktywacja funkcji Blokada
Nacisnij i przytrzymaj ikone funkcji Blokada ”la, aby odblokowac ikony dotykowe.

Gdy ptyta jest zablokowana, wszystkie ikony dotykowe bedg nieaktywne z wyjatkiem
& ikony wtgczania/wytgczania (D W sytuacji awaryjnej mozna wytaczy¢ ptyte za
pomoca tej ikony. Jednakze aby wykonac jakakolwiek inng operacje, nalezy odblokowac

ptyte (nawet po jej ponownym uruchomieniu).

Ustawianie timera.

- Kazda strefa gotowania posiada ikony umozliwiajgce wydtuzenie lub skrécenie czasu.

- Krétkie nacisniecie jednej z tych dwéch ikon spowoduje zwiekszenie/zmniejszenie czasu
o 1 minute. Jesli jednak przytrzymasz przycisk, czas zwiekszy sie/zmniejszy o 10 minut.

- Po aktywowaniu strefy tgczonej mozna ustawic timer za pomocg ikon dotykowych stref
gotowania, ktére jg tworza.

- Poaktywacji strefy flex, jesli wybrano czas gotowania, zostanie on zachowany, nawet jesli
strefa zostanie dezaktywowana.

- Poaktywacji strefy tgczonej, ustawiony czas zostanie domyslnie wytaczony.

- Maksymalny czas ustawienia wybranej mocy jest domyslnym czasem dla tej mocy.
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- Po ustawieniu timera na wysSwietlaczu pojawi sie pozostaty czas. Dotknij suwaka, aby
sprawdzi¢ wybrang moc. Jesli chcesz jg zmieni¢, przesun palcem.

1. Gdy czas osiggnie 0:00, wartos¢ ta nie bedzie juz wysSwietlana na odpowiednim
wyswietlaczu, jesli po 3 sekundach nie zostanie wykonana zadna operacja.

2. Aby wydtuzy¢ czas, mozna krétko lub dtugo nacisnagc ikone dotykowg © .

3. Aby skrécic¢ czas, mozna krétko lub dtugo nacisnac ikone dotykowg © +

4. Jednoczesne naciéniecie i przytrzymanie przyciskéw zwiekszania 1 zmniejszania czasu
przez 1sekunde spowoduje wytgczenie timera.

Wstrzymanie gotowania

1. (Gdy strefy gotowania sg uruchomione, nacisnij ikone dotykowa pauzy ”|B. WysSwietlacze
wszystkich pél grzejnych pokaza .| I" i nagrzeja sie do poziomu mocy 2. W tym momencie
aktywne beda tylko ikony dotykowe pauzy/blokady II|8 i wtgczenia/wytgczenia (D

2. Ponownie nacisnij ikone pauzy II|B, a na wysSwietlaczu pojawi sie pierwotne ustawienie.
Strefy gotowania bedg sie nadal nagrzewac.

TitanicZone

- W zaleznosci od potrzeb moze by¢ uzywana jako duza powierzchnia do gotowania.

- Sktada sie z czterech niezaleznych cewek indukcyjnych, ktére moga by¢ sterowane
oddzielnie. Podczas pracy jako pojedyncza strefa, czes¢, na ktérej nie znajduje sie zadne
naczynie do gotowania wytgczy sie automatycznie po kilku sekundach, a TitanicZone
zostanie dezaktywowana. Nalezy uzywac naczynia do gotowania odpowiedniego dla tej
ptyty.

- Aby zapewni¢ prawidtowe wykrywanie i réwnomierne rozprowadzanie ciepta, $rednica
naczynia do gotowania musi wynosi¢ miedzy 30 a 40 cm.

Aktywacja TitanicZone
Aby aktywowac TitanicZone, wystarczy nacisngc ikone dotykowa E .

Dezaktywacja TitanicZone
Aby dezaktywowac TitanicZone, wystarczy nacisng¢ ikone dotykowa E

Domyslny czas pracy

Ptyta indukcyjna posiada zabezpieczajgcg funkcje automatycznego wytgczania. Ptyta wytgczy
sie automatycznie, jesli kiedykolwiek zapomnisz to zrobi¢. Domyslny czas pracy dla réznych
poziomdw mocy przedstawiono w ponizszej tabeli:
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Poziom mocy Pauza 1 2 3 4 |5 6 7 8 9
Domyslny czas pracy
(godziny) 8 8 8 6 6 | 4| 4 2 2 1,5

Po zdjeciu naczynia, ptyta przestanie sie nagrzewac i automatycznie sie wytgczy po 1 minucie.
Osoby z rozrusznikiem serca powinny skonsultowac sie z lekarzem przed uzyciem tego
urzadzenia.

Uwagi wstepne
Zachowaj ostroznos$¢ podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewajg sie
bardzo szybko, zwtaszcza jesli uzywasz funkcji Booster. W ekstremalnie wysokich
temperaturach olej i ttuszcz mogag sie spali¢, stwarzajgc powazne zagrozenie
pozarowe.

Wskazéwki dotyczace gotowania

- (Gdy jedzenie zacznie sie gotowad, zmniejsz moc.

- Uzywanie pokrywki skréci czas gotowania i oszczedzi energie dzieki zatrzymywaniu
ciepta.

- Zmniejsz ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

- Rozpocznij gotowanie na wysokim ustawieniu i zmniejszaj je w miare podgrzewania
potrawy.

Gotowanie na wolnym ogniu i gotowanie ryzu

- Gotowanie na wolnym ogniu odbywa sie ponizej temperatury wrzenia, w temperaturze
okoto 85°C. Stuzy do przygotowywania pysznych zup i gulaszéw, poniewaz wzmacnia
ich smak bez rozgotowywania potrawy. Sosy na bazie jajek i zageszczone maka réwniez
powinny by¢ gotowane ponizej temperatury wrzenia.

- Niektére przepisy mogg wymagac ustawienia wyzszego niz minimalne, aby potrawa
ugotowata sie prawidtowo w zalecanym czasie.

Smazenie kotletéw wieprzowych

W celu przygotowania smacznych i soczystych kotletow:

1. Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej przez okoto 20 min przed jego smazeniem.

2. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

3. Posmaruj obydwie strony kotleta olejem. Rozgrzej patelnie i skropl jg niewielkg iloscig
oleju, potdz na niej kotleta.
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Sauté

1. Wybierz wok z ptaskim dnem lub duzg patelnie kompatybilne z ptytg indukcyjna.
2. Przygotuj wszystkie sktadniki. Proces smazenia sauté jest szybki. Przygotowujgc duze

ilosci jedzenia, smaz je w mniejszych partiach.
3. Krétko podgrzej patelnie i dodaj dwie tyzki oleju.
Najpierw usmaz mieso, odstaw na bok i trzymaj w cieple.

5. Podsmaz warzywa. Gdy bedg gorace, ale nadal chrupigce, zmniejsz moc strefy gotowania,

wtbz mieso z powrotem na patelnie i dodaj sos.
6. Delikatnie wymieszaj sktadniki, aby sie podgrzaty.

7. Podawaj od razu.

Wykrywanie matych przedmiotéw

Jesli na ptycie zostanie umieszczone naczynie o nieodpowiednim rozmiarze, niemagnetyczne
(np. aluminiowe) lub jakikolwiek inny maty przedmiot (np. néz, widelec, klucz), ptyta

automatycznie przejdzie w tryb gotowosci.

Regulacja poziomu mocy
Wymienione ponizej ustawienia majg jedynie charakter orientacyjny. Doktadne ustawienie
zalezy od kilku czynnikéw, takich jak naczynie do gotowania i ilo$¢ przygotowywanej potrawy.

Eksperymentuj z ptyta, aby znalez¢ najlepsze dla siebie ustawienia.

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

POLSKI

Rodzaj zabrudzen

Czyszczenie

Dodatkowe informacje

Zwykte zabrudzenia
na szkle (odciski
palcow, slady, plamy
PO zywnosci itp.)

1. Odtgcz przewdd zasilajgcy.
2. Uzyj srodka do czyszczenia
ptyt kuchennych, gdy szkto jest
jeszcze ciepte (ale nie gorgce).
3. Przemyj urzadzenie i osusz
szkto czystg Sciereczka lub
recznikiem papierowym.

4. Wiacz ptyte indukcyjna.

Gdy ptyta jest wytgczona, nie
pojawi sie ostrzezenie o gorgcej
powierzchni, ale nie oznacza to,
ze nie jest ona gorgca. Zachowaj
szczegblng ostroznosé.
Szorstkie Sciereczki, niektére
nylonowe gabki i silne srodki
czyszczgce mogg porysowac
szkto. Zawsze czytaj etykiete,
aby sprawdzi¢, czy dany Srodek
czyszczacy lub ggbka sa
odpowiednie.

Nigdy nie pozostawiaj resztek
Srodka czyszczacego na ptycie;
szkto moze sie zabarwic.

Ustawienie mocy

Zastosowanie

1-2 Lekkie podgrzewanie niewielkich ilosci jedzenia
Rozpuszczanie czekolady lub masta
3-4 Odgrzewanie
Szybkie gotowanie
Gotowanie ryzu
5-6 Przygotowywanie nalesnikéw
7-8 Sauté
Gotowanie makaronu
9/P Sauté w wyzszej temperaturze w woku

Przysmazanie
Doprowadzanie zupy do wrzenia
Gotowanie wody
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Rozlanie stodkich
produktéw na szkto.

Usun je natychmiast za
pomoca szpatutki lub
skrobaczki odpowiedniej do
ptyt indukcyjnych, ale uwazaj
na gorgce powierzchnie strefy
gotowania:

1. Odtagcz przewdd zasilajgcy.
2. Trzymaj skrobaczke pod
katem 30° i zgarnij brud na
chtodnga powierzchnie ptyty.
3. Wytrzyj zabrudzenia
Sciereczka lub recznikiem
kuchennym.

4. Wykonaj kroki od 2 do 4
opisane w sekcji ,Typowe
zabrudzenia szkta"

Jak najszybciej usun plamy

z rozpuszczonych, stodkich
potraw. Jesli pozwolisz im
ostygna¢ na szkle, moga by¢
trudne do usuniecia lub nawet
trwale uszkodzi¢ ptyte.
Niebezpieczenstwo
skaleczenia: skrobaczka moze
by¢ bardzo ostra, nalezy
zachowac ostroznos$¢ podczas
zdejmowania ostony. Nalezy
uzywac jej z najwyzszg
ostroznoscig i zawsze
przechowywac jg bezpiecznie i
poza zasiegiem dzieci.
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Wycieki na ikony
dotykowe

1. Odtacz przewdd zasilajgcy.
2. Zetrzyj rozlany ptyn.

3. Wyczys¢ przyciski dotykowe
czysty, wilgotng gabka lub
Sciereczka.

4. Wysusz kompletnie catos¢
recznikiem kuchennym.

5. Wiacz ptyte indukeyjna.

Ptyta moze emitowac sygnaty
dzwiekowe i wytgczac sie,

a ikony dotykowe mogg nie
dziatag, jesli sg mokre.

Pamietaj, aby wysuszy¢ ikony
dotykowe przed ponownym
wigczeniem ptyty.

POLSKI

Niektére naczynia wydaja
dZzwieki lub odgtosy
trzaskania.

Moze to by¢
spowodowane sktadem
(warstwy réznych metali
wibrujg w rézny sposob).

Jest to normalne i nie stanowi
usterki.

Ptyta wydaje delikatny,
brzeczgcy dzwiek po
wybraniu wysokiego
poziomu mocy.

Wynika to z technologii
gotowania indukcyjnego.

Jest to normalne zjawisko, a
hatas powinien sie zmniejszy¢
lub catkowicie znikng¢ po
zmniejszeniu mocy.

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Prawdopodobne
przyczyny

Mozliwe rozwigzania

sie.

Ptyta indukcyjna nie wtacza | Brak zasilania.

Upewnij sie, ze ptyta jest
podtgczona do sieci elektrycznej
i jest wtgczona.

Sprawdz, czy nie wystgpita
przerwa w zasilaniu. Po
sprawdzeniu, jesli problem
nadal wystepuje, nalezy
skontaktowac sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.

Z ptyty indukcyjnej
dochodzi dzwiek
wentylatora.

Wentylator chtodzgcy
zintegrowany z ptyta
indukcyjng zostat
aktywowany, aby
zapobiec przegrzaniu
komponentéw
elektronicznych. Moze
nadal dziata¢ nawet
po wytgczeniu ptyty
indukcyjnej.

Jest to normalne i nie jest to
problemem.

Nie wytaczaj ptyty, gdy
wentylator pracuje.

dziataja.

Ikony dotykowe nie

Ikony dotykowe sg
zablokowane.

Odblokuj je. W tym celu nalezy
zapoznac sie z odpowiednig
sekcjg w niniejszej instrukcji.

Szkto jest porysowane.

Uzyto pojemnika o
szorstkiej podstawie.
Uzyto metalowych ggbek
lub nieodpowiednich

lub Sciernych Srodkéw
czyszczgcych.

Uzywaj naczyn do gotowania z
ptaskimi, gtadkimi podstawami.
W tym celu nalezy zapoznac
sie z odpowiednig sekcjg w
niniejszej instrukgji.

W tym celu nalezy zapoznac
sie z odpowiednig sekcjg w
niniejszej instrukcji.

Naczynia do gotowania
nie nagrzewaija sie i

nie pojawiajg sie na
wysSwietlaczu.

Ptyta nie moze wykry¢
naczynia, poniewaz

nie nadaje sie ono do
gotowania indukcyjnego.

Naczynie nie jest
wykrywane przez
ptyte, poniewaz jest
za mate w stosunku
do strefy grzejnej lub
nie jest na niej dobrze
wysrodkowane.

Uzywaj tylko naczyn do
gotowania odpowiednich do ptyt
indukcyjnych.

Wysrodkuj naczynie i upewnij
sie, ze jego podstawa pasuje do
rozmiaru strefy gotowania.
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Ptyta indukcyjna lub
jedno z pél grzejnych
niespodziewanie sie
wytgczyty, emitujg sygnat
dZzwiekowy i wySwietla
sie kod btedu (zwykle
naprzemiennie z jedng
lub dwiema cyframi na
wys$wietlaczu timera).

Usterka techniczna.

Zapisz kody bteddéw,

odtgcz ptyte indukcyjng

od pradu i skontaktuj sie z
wykwalifikowanym technikiem.
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Usterki i kody btedéw

Ptyta indukcyjna posiada funkcje autodiagnostyki. Dzieki tej funkcji specjalista moze sprawdzic¢
dziatanie réznych elementéw bez koniecznosci demontowania ani zdejmowania ptyty

indukcyjnej z blatu.

Problem Prawdopodobne przyczyny Mozliwe rozwigzania
€1, E2, E7 Btad czujnika temperatury. Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem
Pomocy Technicznej Cecotec.
E3,E4 Awaria czujnika temperatury | Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem
tranzystora IGBT. Pomocy Technicznej Cecotec.
EU Potgczenie miedzy ptytkg Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem
wysSwietlacza a ptytg gtéwng | Pomocy Technicznej Cecotec.
nie dziata lub wystapit
problem ze sterowaniem
dotykowym.
EL/EH Nieprawidtowe napiecie Sprawdz, czy nie wystgpita przerwa w
zasilania. zasilaniu.
Po upewnieniu sie, ze zasilanie jest
prawidtowe, podtgcz ptyte ponownie.
@ Temperatura czujnika ptyty Poczekaj, az ptyta indukcyjna ostygnie
indukcyjnej jest zbyt wysoka. | i uruchom jg ponownie.
c2 Temperatura czujnika Poczekaj, az ptyta indukcyjna ostygnie
tranzystora IGBT jest zbyt i uruchom jg ponownie.
wysoka.
F5, F6 Awaria wentylatora. Skontaktuj sie z oficjalnym Serwisem
Pomocy Technicznej Cecotec.
EF Dwie lub wiecej ikon Wyczy$¢ panel sterowania
dotykowych zostato
nacisnietych przez dtugi czas.
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Okreslone btedy i rozwigzania
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Btad

Problem

Rozwigzanie A

Rozwigzanie B

Swiatto LED nie
Swieci sie po
podtgczeniu ptyty.

Brak zasilania.

Sprawdz, czy
wtyczka jest
dobrze wtozona
do gniazdka i czy w
gniazdku jest prad.

Pomocnicza ptytka
zasilania i ptytka
podtaczona do

wyswietlacza nie Sprawdz
dziatajg sprawnie. potgczenia.
Pomocnicza ptytka Wymien

zasilania jest
uszkodzona.

pomocniczg ptytke
zasilania.

Wyswietlacz jest
uszkodzony.

Wymien ptytke
wyswietlacza.

Niektdre ikony
dotykowe nie reaguja
lub wyswietlacz nie
dziata normalnie.

Wyswietlacz jest
uszkodzony.

Wymien ptytke
wyswietlacza.

Wskaznik poziomu
mocy Swieci sie, ale
ptyta nie grzeje.

Temperatura ptyty
kuchennej jest zbyt
wysoka.

Mozliwe, ze
temperatura
otoczenia jest zbyt
wysoka. Wlot lub
wylot powietrza
moze by¢
zablokowany.

Wentylator jest
uszkodzony.

Sprawdz, czy
wentylator dziata
prawidtowo; jesli
nie, wymien go.

Ptytka zasilania jest
uszkodzona.

Wymien ptytke
zasilania.
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Btad

Problem

Rozwigzanie A

Rozwigzanie B

Grzanie zatrzymuje
sie nagle podczas

Ptyta sie przegrzata.

ptyty wréci do
normy. Nacisnij
ikone wtgczania/
wytgczania,

aby ponownie
uruchomi¢ ptyte.

pracy, a na Uzywane naczynie Uzyj odpowiedniego
wyswietlaczu miga do gotowania nie jest | naczynia do
symbol ,u" odpowiednie. gotowania.
Obwadd wykrywania
naczyn kuchennych
jest uszkodzony,
Srednica naczynia wymien ptytke
jest bardzo mata. zasilania na nowa.
Poczekaj, az
temperatura

Podczas préby
podgrzania stref po
tej samej stronie,
na wyswietlaczu
pojawia sie symbol

WU

Ptyta zasilania i
ptyta podtgczona

do wyswietlacza nie
dziatajg prawidtowo.

Sprawdz
potgczenia.

Ptytka wyswietlacza
jednostki
komunikacyjnej jest
uszkodzona.

Wymien ptytke
wyswietlacza.

Ptyta gtéwna jest
uszkodzona.

Wymien ptytke
zasilania.

Silnik wentylatora
wydaje dziwne
dzwieki.

Wentylator silnika
jest uszkodzony.

Wymien wentylator.

Skorzystaj z tych instrukcji, aby naprawic typowe usterki. Nie prébuj samodzielnie demontowacd

urzgdzenia, aby unikna¢ niebezpieczeristwa i uszkodzenia ptyty indukcyjne;j.
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7. DANE TECHNICZNE

Referencja: EU01_108060

Model: Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Moc catkowita: 7400 W

Napiecie znamionowe: 220-240 V~ lub 380-415V 3N~
Czestotliwos¢ znamionowa: 50/60 Hz

A: 2200 W/3300 W (B)
B: 2200 W/3300 W (B)
C: 2200 W/3300 W (B)
D: 2200 W/3300 W (B)

POLSKI

Symbol

Wartos¢

Jednostka

Identyfikacja modelu

EU01_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Typ ptyty kuchennej

Zintegrowana ptyta grzewcza

Liczba przetgcznikéw palnikow i/
lub stref gotowania

2

Technika grzewcza (palniki i strefy
gotowania indukcyjne, palniki
radiacyjne, ptyty state)

Indukcyjne strefy gotowania

Symbol

Wartos¢

Jednostka

W przypadku okragtych palnikéw
lub stref gotowania: Srednica
powierzchni uzytkowej kazdego
palnika

gotowania elektrycznego,
zaokraglona do najblizszych 5 mm

cm
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W przypadku nieokragtych ptyt L Obszar 1 cm
grzejnych lub palnikéw: szerokos¢ L:38,5

i dtugos¢ powierzchni uzytkowej

kazdego Obszar 2:

palnika lub strefy gotowania L: 38,5

elektrycznego, w zaokragleniu do
najblizszych 5 mm

W Obszar 1:
W: 23
Obszar 2:
W: 23
Zuzycie energii na palnik lub EC emia clektryczna Obszar 1: 1831 Wh/kg
strefe gotowania, w przeliczeniu
na kg (*) Obszar 2:185,3
Zuzycie energii przez ptyte w EC 184,2 Wh/kg

. . ptyta elektryczna
przeliczeniu na kg (*)

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wcze$niejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

8. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

baterie/akumulator nalezy utylizowac oddzielnie od odpadéw domowych.
Kiedy ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjac baterie/
akumulatory i przekazac¢ je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
wtadze.

E Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
||

Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetdéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.
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9. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

10. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezga do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze byg,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek $rodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

Niniejszym Cecotec Innovaciones oSwiadcza, ze ten produkt spetnia podstawowe
c wymogi i jest zgodny z innymi odpowiednimi przepisami obowigzujgcymi w Unii

Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany
spetniajgc wymagane normy bezpieczeristwa i jakosci. Petny tekst deklaracji zgodnosci UE
jest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. DIiLY ASOUCASTI

Obrazek 1
1. Varné zéna 2200/3300 W (maximéalng)
2. Flexibilnivarna zéna 3300/3700 W
3. Varnézéna 2200/3300 W (maximalné)
4. Ovladaci panel

Obrézek 2

Ovladaci panel
Dotykova ikona funkce Booster
Dotykova ikona ¢asovace
Dotykova ikona funkce Booster
Dotykova ikona ¢asovace
Dotykova ikona TitanicZone
Dotykova ikona ¢asovace
Dotykova ikona funkce Booster
Dotykova ikona ¢asovace
Dotykova ikona funkce Booster

. Posuvnik pro ovladani

. Dotykova ikona Flexi zény

. Posuvnik pro ovladani

. Dotykové ikona Pauza/Zémek

. Posuvnik pro ovladani

. Dotykova ikona Flexi zény

. Posuvnik pro ovladani

. Dotykova ikona pro zapnuti/vypnuti

LN L R WDNR

e e o e i
N O WN R O

POZNAMKA:

Grafické zndzornénivtomto navodu je schematickym znazornénim a nemusi pfesné odpovidat

vyrobku.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotrebic je zabalen v obalu uréeném k ochrané pfi prepravé. Vyjméte spotrebic z

krabice a odstrarite veskery obalovy material. Mdzete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpe&ném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potfebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, Ze vSechny
Casti recyklujete spravné.

Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty souc¢asti baleni a v dobrém stavu. Pokud
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néktery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Neodstrariujte sériové Cislo vyrobku, aby byla mozna spravna identifikace vaseho zafizeni
v pfipadé potreby technické pomoci.

Obsah krabice

Indukénivarna deska
Tento navod k pouziti

3. INSTALACE

Pred instalaci desky

Pracovni deska musi byt rovnd a ctvercového tvaru a zadné konstrukéni prvky nesmi
zasahovat do prostoru.

Pracovni deska musi byt vyrobena z tepelné odolného a izolovaného materialu.

Pokud varnou desku instalujete nad troubu, musi byt trouba vybavena chladicim
ventildtorem.

Ujistéte se, Ze instalace spliuje vSechny bezpecnostni pozadavky a platné normy a
predpisy.

Ujistéte se, Ze varnd deska je vybavena bezpecnostnim spinacem, ktery umoznuje jeji
Uplné odpojeni od elektrické sité a ktery byl instalovan a umistén v souladu s mistnimi
elektrotechnickymi predpisy.

Ujistéte se, Ze izolacni spinac je schvaleného modelu a zajiStuje 3 mm odstup kontaktl na
vSech pélech (nebo na viech aktivnich [fazovych] vodicich, pokud mistnf elektroinstalaéni
pFedpisy tuto variantu pozadavkd umoziu;ji).

Ujistéte se, Ze je izolacni spinac snadno pristupny po instalaci varné desky.

Na stény kolem indukéni varné desky pouzijte Zaruvzdorné a snadno cistitelné obklady
(napfiklad keramické dlazdice).

Pred instalacivarné desky na pracovni desku je tfeba na jeji spodni stranu nalepit tésnici pasku
Obr.3
Za timto Gcelem:

1.

2
3.
4

Obratte desku tak, aby sklenéna plocha smérovala dold

Vyjméte tésnici pasku ze sacku a odstrarite oboustranné lepici pasky ze zadni strany pasky
Poté pasku prilepte na spodni ¢ast desky.

Tésnici paska nesmi prfesahovat okraj desky.

Legenda k obrézku 3

1.
2.

Spodni ¢ast desky
Tésnici paska
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PF¥iprava pracovni (kuchyriské) desky

- Vyfiznéte pracovni desku podle rozmér( uvedenych na obrazku 4.

- Pro instalaci a pouziti musi byt kolem otvoru ponechdn minimalni volny prostor 5 cm.
Ujistéte se, ze tloustka kuchynsky desky je alespori 30 mm. Zvolte pracovni desku z
tepelné odolného a izolovaného materialu (dFfevo a podobné vldknité nebo hygroskopické
materialy by se nemély pouZivat jako material pracovni desky, pokud nejsou lakované),
aby nedoslo k drazu elektrickym proudem nebo deformaci zplisobené tepelnym zarenim
z varné desky.

Poznémka: Bezpecnostnivzdalenost mezi stranamivarné desky a vnitfnimi plochami pracovni
desky musi byt nejméné 3 mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) F (mm)

590 520 53 49 560+1 480=1 50 mm

f Ventilace
Vzdy se ujistéte, Ze je varna deska dobre ventilovana a ze vstup a vystup vzduchu
nejsou zablokovany. Zkontrolujte, zda indukéni varna deska funguje spravné.

Poznamka: Bezpecnostni vzdalenost mezi deskou a skfifikou, umisténou nad deskou, musi byt
nejméné 760 mm.

Postupujte podle obrazku 5 pro zajisténi spravné ventilace desky.

A(mm) B (mm) C(mm) D E
minimalné | minimalné | minimalné Otvor pro vstup Otvor pro vystup vzduchu
760 15 20 vzduchu 2 mm

& Pozor: Ujistéte se, Ze je zajisténa spravna ventilace.

- Ujistéte, Ze indukcni varna deska je dobre ventilovana a ze otvory pro vstup a vystup
vzduchu nejsou zablokovény. Pro zabrédnéni ndhodnému kontaktu se spodni stranou
varné desky, kdyz je pfilis horkd, nebo Grazu elektrickym proudem béhem jejiho pouzivani,
musite umistit dfevénou vlozku, upevnénou Srouby, ve vzdalenosti minimalné 15 mm od
spodni strany varné desky. Obr. 6

- Po vngjsi strané desky se nachazi ventilacni otvory. Ujistéte se, Ze tyto otvory nejsou
zablokovany pracovni deskou pfi osazeni varné desky.
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- Upozoriujeme, ze lepidlo, které spojuje plastovy nebo dievény material s ndbytkem, musi
odolavat teploté vy3si nez 150 °C, aby se zabranilo odlepeni povlaku. Proto musi zadni
sténa a prilehlé a okolni povrchy odoléavat teploté 90°C.

Po instalaci indukéni varné desky se ujistéte, Ze:

- Napdjeci kabel neni pfistupny pres dvirka skiinék nebo zasuvek.

- Je zajistén dostatecny privod cerstvého vzduchu z vnéjsi strany skrinky k zakladné varné
desky.

- Pokud je varna deska instalovéna nad zasuvky nebo skfirky, musi byt pod spodni ¢ast
varné desky nainstalovéna tepelnd ochrannd vrstva.

- Ujistéte se, ze uzivatel ma k izola¢nimu spinaci snadny pfistup.

PFed montazi upeviovacich drzaku

Varnou desku poloZte na stabilni a rovny povrch (mGzete pouzit baleni produktu). Na ovladaci

panel varné desky netlacte.

Nastaveni polohy drzaki

1. Pripevnéte varnou desku ke kuchyrské desce zaSroubovanim ctyf drzakl ve spodni ¢asti
desky, jak je zndzornéno na obrazku 7.

2. Upravte polohu drzdk( podle tloustky vasi kuchyriské desky.

Legenda k obrazku 7
1. Upevniovaci drzék

Upeviiovaci drzak
Po montézi se drzéky v zddném pripadé nesmi dotykat vnitfniho povrchu kuchyrské
desky.

VAROVANI

- Varna deska musi byt instalovéna kvalifikovanym personalem nebo technikem. Nikdy
neprovadéjte instalaci sami.

- Neinstalujte varnou desku pfimo nad my¢ku nadobi, chladni¢ku, mraznicku, pracku nebo
susicku pradla, protoze vlhkost mdze poskodit elektroniku varné desky.

- Indukénivarnd deska musi byt instalovéna tak, aby bylo zajisténo lepsi vyzarovani tepla.

- Sténa a oblast nad pracovni deskou musi byt tepelné odolné.

- Pro zabranéni jakéhokoli poskozeni musi byt lepidlo, pouzité k instalaci varné desky,
odolné vici teplu.

- Kisténiindukenivarné desky nepouzivejte parni Cistic.

& Zapojeni desky do elektrické sité
Zapojeni varné desky do elektrické sité musi provést osoba s pfislusnou kvalifikaci.
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Pred zapojenim desky do elektrické sité zkontrolujte, zda:

1.
2.
3.

Domaéci elektroinstalace je vhodna pro vykon indukéni varné desky.
Sitové napéti odpovida napéti uvedenému na typovém Stitku vyrobku.
Napadjeci kabely odpovidaji napéti uvedenému na vyrobnim Stitku spotfebice.

Pro zapojeni desky do elektrické sité nepouZivejte adaptéry, redukce ani rozbocCovace,
protoze mohou zpUsobit pFehfati nebo pozar.

Napdjeci kabel se nesmi dotykat zadnych horkych ¢asti a musi byt umistén tak, aby jeho
teplota v zddném okamziku neprekrocila 75 °C.

& S pomoci elektrikare zkontrolujte, zda je domaci elektroinstalace vhodna bez nutnosti

Uprav. Veskeré Upravy smi provadét pouze kvalifikovany elektrikar. Obr. 8

Pokud je kabel poSkozeny nebo ho je tfeba vymeénit, neopravuijte ho sami a radgji se obratte
na Oficidlni technickou asistenéni sluzbu spolec¢nosti Cecotec, abyste predesli pfipadnym
nehodam.

Pokud je spotrebic zapojen primo do elektrické sité, musi byt instalovan omnipolarnijistic
s odstupem mezi kontakty nejméné 3 mm.

Instalatér musi zajistit, aby elektrické pfipojeni bylo provedeno spravné a v souladu s
platnymi bezpecnostnimi predpisy.

Kabel nechybejte ani nestlacujte.

Kabel by se mél pravidelné kontrolovat. Jeho vyménu smi provadét pouze kvalifikovany
technik.

& Spodni povrch a napdjeci kabel desky nesmi byt po instalaci pfistupné.

4. PROVOZ

Indukénf vareni je bezpe€na, moderni, G€innd a Uspornad technologie vareni. Indukéni varna
deska pracuje na zékladé elektromagnetickych vibraci, které vytvareji teplo pfimo v nadobi,
nikoli nepfimo zahFivanim sklenéného povrchu varné desky. Sklo varné desky se zahfiva samo,
protoZe nadoba ho zahfiva. Obr. 9

Legenda k obrazku 9

1.

vk wN
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Nadoba
Magneticky obvod
Sklokeramicka varna deska
Indukéni civka
Indukované proudy
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ykové ikony

Dotykové ikony reaguji na dotyk, takZe neni tfeba na né vyvijet zadny tlak.

Pouzivejte brisko prstu, nikoli Spicku. Obr. 10

Pokazdé, kdyz varna deska rozpozna vas prst, ozve se pipnuti.

Ujistéte se, ze jsou dotykové ikony vzdy Cisté, suché a Ze je nezakryvaji zadné predméty
(napF. nadobi nebo utérky). | tenka vrstva vody mize branit fungovani dotykovych ikon.

ér vhodného nadobi

Pouzivejte pouze nddobi s dnem vhodnym pro indukéni varné desky.

Na obalu nebo na dné nadobi hledejte symbol indukce.

Mdzete zkontrolovat, zda je vase nadobi vhodné, pomoci zkousky s magnetem. Priblizte

magnet ke dnu nadoby. Pokud se pfichyti nebo je pfitahovan nadobim, znamena to, Ze

nadobi je kompatibilni s indukéni varnou deskou.

Pokud neméate doma magnet:

Do testované nadoby nalijte trochu vody. X

2. Pokud se na displeji nezobrazi blikajici symbol — a voda se ohfiva, nadobi je vhodné
pro pouziti na indukéni varné desce.

Nadobi vyrobené z nasledujicich materialll neni vhodné pro pouZzivani na indukéni varné

desce: Cistad nerezova ocel, hlinik nebo méd bez magnetického dna, sklo, dfevo, porcelan,

keramika a kamenina.

Nadobi s hlinitkovym dnem. Ty zmenSuji feromagnetickou plochu, coz znamend, Ze se

vyzaruje méné tepla. Navic jsou tyto typy nadobi obtizné detekovatelné varnou deskou,

takZe se nedostatecné zahfivaji.

Nepouzivejte nadoby s konkavnim (vyhloubenym) nebo konvexnim (kulatym) dnem. Obr. 11

Ujistéte se, ze dno pouzivaného nadobi je rovné, prfimo priléhd ke sklu varné desky a je

stejné velké jako varnd zéna. PouZivejte nddobi o stejném priméru, jako je prdmér vybrané

varné zdény. Pouziti o néco Sirsi nddoby zvysi U¢innost spotfebovavané energie. Pouziti

mensiho nadobf ovlivni G¢innost. Nadobi vzdy umistéte do stfedu varné zény. Obr. 12

Varné nadobi zindukéni desky vzdy zvedejte; neposouvejte ho, protoZe by mohlo poSkrabat

sklo varné desky. Obr. 13

Velikost kuchyiiského nadobi
Varné zény jsou ohrani¢ené a automaticky se pfizplsobuji prdméru nddoby. Nicméné primer

nad

oby by mél co nejvice odpovidat priiméru varné zény. Pro maximalni vyuziti vykonu indukéni

varné desky umistéte nadobu do stfedu varné zdny.
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Varna zéna Prdimér dna kuchyriské nadoby kompatibilni s indukéni varnou
deskou
Minimalni (mm) Maximalni (mm)

12,34 120 Velikost nddoby nesmi pfesahovat

Flexibilni varna zéna 250 oznaceni vymezujici varnou zénu

TitanicZone 300

Zahajeni vareni

1. Stisknéte dotykovou ikonu pro zapnuti/vypnuti CD KdyZ se deska zapne, uslySite zvukovy
signal a na displejich pfislusnych varnych zén se zobrazi «-», coz znamena, Ze spotrebic
presel do pohotovostniho rezimu.

2. Navarnou zénu, kterou chcete pouzit, umistéte vhodnou kuchyriskou nadobu.

Poznémka: Ujistéte se, Zze dno nadobi a povrch varné zény jsou Cisté a suché.

3. Kazda varna zéna mé vlastni posuvnik pro nastaveni vykonu a casovace, takze vykon a
dobu vareni lze pro kaZdou varnou zénu nastavit samostatné.

4. Zvolte poZadovany vykon posunutim prstu po ovlddacim posuvniku. ZvySeni vykonu, Obr.
4.

- Pokud do 20 sekund nezvolite vykon, varna deska se automaticky vypne. Budete ji muset
znovu zapnout a vratit se ke kroku 1.
- Béhem vareni mazete kdykoli upravit vykon.
AN
Pokud na displeji stfidavé blika symbol - - ~ a nastaveni vykonu:
- Neumistili jste nadobi jste do spravné varné zény.
- Nédobi, které pouzivate, neni vhodné pro indukéni varnou desku.
- Nédobi je prilis malé nebo neni spravné umisténo ve stfede varné zdny.
Pokud se na varné zéné nenachdazi vhodné nadoby, nedochazi k produkci tepla.
Displej se automaticky vypne po 1 minuté, pokud neni poloZeno zadné nadobi.

Ukonéeni vareni

1. Posunte prstem po posuvniku pro nastaveni vykonu vybrané varné zény smérem doleva,
a tak ji vypnéte. Obr. 15
Zkontrolujte, zda se na displeji zobrazuje ¢islo «O». Po tfech sekundach se varna zéna
vypne a na prislusném displeji se zobrazi «-».

2. Vypnéte indukéni varnou desku stisknutim dotykové ikony pro zapnuti/vypnuti ®

3. Budte opatrni, povrch mdze byt horky.
Symbol «H/h» signalizuje, Ze prislusna varna zéna je stéle horkd. Zmizi, kdyz povrch
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vychladne a je dosahnuta bezpecna teplota. Pokud chcete ohrat dalSi nddobu, pouZijte
varnou zénu, ktera je jesté horkd, abyste usetfili energii.

Pouziti funkce Booster

Aktivace funkce Booster

1. Stisknéte dotykovou ikonu pro zapnuti/vypnuti ® Kdyz se deska zapne, uslySite zvukovy
signal a na displejich pfislusnych varnych zén se zobrazi «—», coz znamena, Ze spotrebic
presel do pohotovostniho rezimu.

2. Stisknéte dotykovou ikonu funkce Booster >>> na displeji se objevi pfislusny symbol a
varna deska zacne ohfivat na maximalnim vykonu.

Deaktivace funkce Booster

1. Pokud posunete prstem pres posuvnik, Obr. 16, funkce Booster se deaktivuje. Kromé toho se
na displeji vybrané varné zény zobrazi Cislo vykonu, které jste nastavili pomoci posuvniku.

2. Po uplynuti doby provozu se funkce Booster automaticky deaktivuje a varna deska bude
pracovat pfi vykonu, ktery byl zvolen pred aktivaci této funkce. Pokud byl tento vykon O,
bude deska pracovat pfi vykonu 9.

Poznamky:

- Tuto funkci lze aktivovat na kterékoli varné zéné.

- Po10 minutéch se varna zéna vrati do pdvodniho nastaveni.

- Flexibilni varna zéna se vrati do plvodniho nastaveni po uplynuti 5 minut.

- Funkce Booster se pfepne na vykon 9, pokud zapnete jinou varnou zénu.

- Pokud je pavodni nastaveni vykonu 0, vrati se po uplynuti doby funkce Booster na hodnotu
9.

Flexibilni varna zéna

- Flexibilni varni zénu lze pouzivat jako individualni varnou zénu nebo jako dveé rizné varné
zény podle vasSich potreb.

- Sklada se ze dvou nezavislych induktor(, které lze ovladat samostatné. Kdyz funguje jako
samostatna zéna, ¢ast, na kterou jste neumistili zddné nadobi se automaticky vypne po
uplynuti nékolika sekund. Pouzijte nddobu vhodnou pro tuto varnou desku.

- Pro zajisténi spravné detekce a rovnomérné distribuce ohfevu, nddobi musi byt umisténo:

o V predni nebo zadni ¢asti flexibilni varné zény, pokud je prdmér nadobi mensi nez
25cm.
o Ve kterékoli ¢asti, pokud je nadoba veétsi.

Pouziti flexibilni varné zény jako individualni varni zény: ° o
- Pro pouziti flexibilni varné zdény jako individualni varné zény, stisknéte ikonu .’j l——, LS

nebo [ .

- Vykon této zdny se nastavuje stejné jako vykon ostatnich varnych zén.
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- Pokud si prejete pridat dalSi nadobi, znovu stisknéte prislusné dotykové ikony, aby zéna
rozpoznala nadobi.

Pouziti flexibilni varné zdny jako dvou samostatnych varnych zén
- Pro pouziti flexibilni varné zdény jako dvou samostatnych varnych zén s rozdilnym

nastavenim vykonu, stisknéte ikonu E nebo .
- Pouzijte nddobu vhodnou pro tuto varnou desku.

*Priklad, jak tfeba umistit kuchyriskou nadobu na varnou deskou a pfiklad jak se nesmi umistit
nadobu na varnou desku, obrazek 17

Uzamknuti dotykovych ikon

- Mduzete uzamknout dotykové ikony, abyste zabranili jejich neimyslnému pouziti (napf.
nahodnému zapnuti varnych zén détmi).

- Po aktivaci zdmku jsou vSechny dotykové ikony deaktivovany, kromé dotykové ikony pro
zapnuti/vypnuti.

Aktivace funkce Zdmek
Za timto Gcelem stisknéte dotykovou ikonu funkce Zémek |I|B. Na displeji se zobrazi ,Lo"

Deaktivace funkce Zamek
Podrzte stisknutou dotykovou ikonu funkce Zamek ”|e pro odemknuti dotykovych ikon.

KdyZ je deska uzamknutd, deaktivuji se vSechny dotykové ikony, kromé ikony pro
&zapnutl’/vypnutl’ CD V pfipadé nouze miZete varnou desku vypnout pomoci této

dotykové ikony. Pokud vsak chcete provést jakoukoli jinou operaci, musite desku
odemknout (i po jejim opétovném zapnuti).

Ovladani €éasovace

- Kazda varna zéna disponuje ikonami pro zvySeni nebo snizeni doby vareni.

- Pokud kréatce stisknéte kteroukoli z téchto dvou ikon, doba vareni se prodlouzi nebo zkrati
o 1 minutu. Pokud ji vSak podrzite stisknutou, doba se prodlouzi/zkrati o 10 minut.

- Pokud aktivujete funkci flexibilni varné zény, mizete ¢asovac nastavit pomoci dotykovych
ikon varnych zén, které tvofi flexibilni varnou zénu.

- Je-li aktivovéna flexibilni zéna, pokud jste zvolili dobu vareni, zlistane zachovéana, i kdyz
zénu deaktivujete.

- Pokud aktivujete flexibilni zénu, nastaveni doby vareni bude ve vychozim nastaveni
deaktivovano.

- Maximalni doba nastaveni zvoleného vykonu je vychozi dobou pro tento vykon.

- Ponastaveni casovace se na displeji zobrazi zbyvajici doba. Dotykem po posuvniku mdzete
zkontrolovat vybrany vykon. Pokud ho chcete zménit, posurite prst.
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1. Kdyz doba dosahne ,0:00" tato hodnota se na prislusném displeji pfestane zobrazovat,
pokud po 3 sekundéch neprovedete zadnou operaci. ©

2. Pro prodlouzeni doby miiZete kratce nebo dlouze stisknout dotykovou ikonu +

3. Pro zkraceni doby miZete kratce nebo dlouze stisknout dotykovou ikonu ©

4. Pokud sou¢asné podrzite stisknuté ikony pro prodlouzenf a zkraceni doby vafeni b&hem 1
sekundy, ¢asovac se deaktivuje.

Pozastaveni vareni

1. Kdyzjsouvarné zdny v provozu, stisknéte dotykovou ikonu pauzy “|8. Na displejich vSech
varnych zén se zobrazi «l I» a zahfeji se na Uroven vykonu 2.V tuto chvili je aktivovana
pouze dotykova ikona Pauza/Zamek I||Ba dotykova ikona pro zapnuti/vypnuti (D

2. Znovu stisknéte ikonu pauzy |||B a na displeji se zobrazi plvodni nastaveni. Varné zény se

budou dale zahfivat.

TitanicZone

V zavislosti na vasich potfebach ji lze pouzit jako velkou varnou zénu.

Skléda se ze dvou nezavislych induktord, které lze ovladat samostatné. Kdyz funguje jako
samostatna zona, ¢ast, na kterou jste neumistili zddné nadobi se automaticky vypne po
uplynuti nékolika sekund a deaktivuje se varna zéna TitanicZone. Pouzijte nddobu vhodnou
pro tuto varnou desku.

Pro zajisténi spravné detekce a rovnomérné distribuce ohfevu, prdmeér kuchyrské nadobi
by mél byt mezi 30 a 40 cm.

Aktivace varné zény TitanicZone
Pro aktivaci varné zény TitanicZone staci stisknout dotykovou ikonu E

Deaktivace varné zény TitanicZone
Pro deaktivaci varné zény TitanicZone staci stisknout dotykovou ikonu \Z‘

Vychozi doba provozu
Indukéni varnd deska je vybavena funkci automatického ochranného vypnuti. Pokud

z
a

apomenete vypnout varnou desku, vypne se automaticky. Vychozi doba provozu rdznych
rovni vykonu je zobrazena v nasledujici tabulce:

Uroveri vykonu Pauza 1 2 3 4 5 6 | 7| 8 9

\lychozi doba provozu (v
hodinach) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 15
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Po vyjmuti nddoby se indukéni varnd deska okamzité prestane zahfivat a po 1 minuté se
automaticky vypne.
Osoby s kardiostimuldtorem by se mély pred pouzivanim desky poradit se svym lékarem.

Predbézné pFipominky
Budte opatrni pfi smazeni, protoze olej a tuk se velmi rychle zahFivaji, zejména kdyz
pouzivate funkci Booster. PFi extrémné vysokych teplotdch se mize olej a mastnota
samovolné vznitit, coz predstavuje vysoké nebezpeci pozaru.

Rady pro vareni

- Kdyz jidlo zacina vfit, snizte vykon.

- Pouziti poklice zkrati dobu vareni a usetfi energii diky zadrzovani tepla.

- Snizte mnozstvi tekutiny nebo tuku za Gcelem zkraceni doby vareni.

- Zacnéte varit na vysokém vykonu a postupné ohrivanim jidla ho snizujte.

Vareni na mirném ohni a vafeni ryze

- Vareni na mirném ohni probiha pfi teploté pod bodem varu, pfiblizné pfi 85 °C. Je vhodné
pro pfipravu nékterych polévek a dusenych pokrm(, protoze zvyraznuije jejich chut, aniz
by se jidlo rozvarilo. Omacky na bazi vajec a mouky by se také mély varit pod bodem varu.

- Neékteré recepty mohou vyzadovat vyssi nez minimalninastaveni, aby se jidlo fFadné uvarilo
za doporucenou dobu.

Vareni veprovych kotlet

Pro pfipravu Stavnatych a chutnych platt masa:

1. Pred varenim nechte maso asi 20 minut odstat pri pokojové teploté.

2. Predehrejte panev s hrubym dnem.

3. Plat masa potrete z obou stran olejem. Na rozpdlenou panev kdpnéte malé mnozstvi oleje
a vloZte maso.

Restovani

1. Vyberte siwok s plochym dnem kompatibilni s indukéni varnou deskou nebo velkou panev.

2. Pripravte sivSechny ingredience. Proces restovani je rychly. Pri pfipravé velkého mnozstvi
jidla varte v mensich davkach.

3. Kratce rozehfejte panev a pridejte dvé [Zice oleje.
Nejprve orestujte maso, odloZte ho stranou a udrZujte ho v teple.

5. Orestujte zeleninu. Kdyz je zelenina orestovana, ale jesté je kfupavd, nastavte varnou zénu
na nizsi stupen, znovu vloZte maso do panve a pridejte omacku.

6. Ingredience jemné promichejte, aby se prohraly.

7. lhned ho podavejte.
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Detekce malych predméti

Pokud na indukéni varnou desku poloZite pédnev nevhodnych rozmérd nebo panev, kterd nema
magnetické dno (napf. s hlinikovym dnem) nebo jakykoli jiny maly pfedmét (nap¥. naz, vidlicku,
kli¢), induk&ni varna deska automaticky prejde do pohotovostniho rezimu.

Nastaveni Grovné vykonu

Nasledujici nastaveni vykonu jsou pouze orientacni. Pfesné nastaveni zavisi na nékolika
faktorech, napriklad na kuchyriském n&dobi a mnoZzstvi pfipravovaného jidla. Vyzkousejte
indukéni varnou desku a najdéte nastaveni, které vam nejlépe vyhovuje.

Nastaveni vykonu Vhodny pro

1-2 Mirné ohfivani malého mnozstvi potravin
K rozpousténi ¢okolady a masla

3-4 Opétovné ohfivani
Rychlé vareni
Vareniryze

5-6 PFiprava palacinek

7-8 Restovani

Vareni téstovin

9/P Restovani ve Wok panvi pfi vyssi teploté
Opeceni z obou stran

Privedeni polévky do varu

Uvedeni vody do varu
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5. CISTENI A UDRZBA
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Stupen znecisténi

Cisteni

Poznédmky

Bézné necistoty na
skle desky (otisky
prstd, stopy, skvrny
od jidla atd.).

1. Odpojte napajent.

2. Pouzijte Cistici prostiedek
pro varné desky, zatimco

je sklo jesté teplé (ale ne
horkeé).

3. Oplachnéte vyrobek a
osuste sklo ¢istym hadfikem
nebo kuchynskym papirem.
4, Zapnéte indukéni varnou
desku.

Kdyz je deska vypnuta, nezobrazuje
se upozornéni na horky povrch
desky, ale to neznamena, Ze neni
horky. Dbejte zvySené opatrnosti.
Drsné utérky, nékteré nylonové
draténky a silné Cistici prostredky
mohou sklo poskrabat. Vzdy si
prectéte etiketu a zkontrolujte,

zda je vas Cistici prostfedek nebo
draténka vhodna.

Nikdy nenechévejte zbytky cisticich
prostiedkd na indukéni varné desce,
protoZze by mohlo dojit ke znecisténi
skla.

Rozlité tekutiny na

1. Odpojte napdjeni.
dotykovych ikonach. | 2. Absorbujte rozlitou
tekutinu.

3. Ocistéte oblast
dotykovych ikon houbou
nebo cistym vlihkym
hadrikem.

Varna deska mlze pipat a vypnout
se a dotykové ikony nemusi
fungovat, pokud jsou mokré.

PFed opétovnym zapnutim indukéni
varné desky se ujistéte, Ze jsou
dotykové ikony suché.

4. Plochu zcela osuste
kuchyrskym papirem.

5. Zapnéte indukéni varnou
desku.

6. RESENIi PROBLEMU

Problém

Mozné pFiciny

MoZna reseni

Rozlité potraviny s
obsahem cukru na
skle desky.

Ihned je odstrarite stérkou
nebo Skrabkou vhodnou

pro induk&ni varné desky,
ale davejte pozor na horké
povrchy varné zény:

1. Odpojte napdjeni.

2. Podrzte skrabku pod
Uhlem 30° a seSkrabnéte
necistoty na chladnou
plochu varné desky.

3. Rozlitou tekutinu setfete
hadfikem nebo kuchyrskym
papirem.

4. Postupujte podle krokd 2
az 4 casti «Bézné znecisténi
skla.

Co nejdFfive odstrante skvrny od
rozlitych slazenych potravin. Pokud
je nechate na skle vychladnout,
mdze byt poté obtizné je odstranit
nebo dokonce miZe dojit k trvalému
poskozeni desky.

Nebezpeci pofezani: cepel

Skrabky mlze byt velmi ostra, pri
odstranovani krytu budte opatrni.
Pouzivejte ji s maximalni opatrnosti
a vzdy ji skladujte bezpecné a mimo
dosah déti.

Indukéni varna deska se
nezapina.

Bez napajeni.

Zkontrolujte, zda je varna deska
zapojena do elektrické sité a je
zapnuta.

Zkontrolujte, zda nedoslo k
vypadku proudu. Pokud po
téchto kontrolach problém
pfetrvava, obratte se na Oficialni
technickou asistencni sluzbu
spolecnosti Cecotec.

Dotykové ikony nereaguiji.

Dotykové ikony jsou
uzamknuté.

Odemknéte dotykové ikony. Viz
prislusna ¢ast tohoto ndvodu k
pouziti.

Sklo desky je poskrabané.

Pouzili jste nddobu s
drsnym dnem.

Pouzili jste draténky nebo
Cistici prostredky, které
nejsou vhodné nebo jsou
abrazivni.

Pouzijte nddobu s rovnym a
hladkym dnem.

Viz pfislusna ¢ast tohoto
navodu k pouziti.

Viz pfislusna ¢ast tohoto
néavodu k pouziti.

250 I BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

Nékteré nadoby vydavaiji
zvuky praskani nebo
pukani.

To mdze byt zplsobeno
sloZzenim pouZité nadoby
(vrstvy réiznych kovd,
které nevibruji stejné).

To je zcela norméalni a
nepredstavuje to chybu.
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Indukénivarna deska
vydava mirny bzucivy zvuk,
kdyZ je zvolena vysoka
Uroven vykonu.

Je to podminéno
technologii indukéniho
varent.

Jedna se o normalni jev, ktery by
se mél zredukovat nebo zcela
zmizet, pokud se snizi vykon.

SlySet hluk z ventildtoru
pfi provozu indukéni varné
desky.

Aktivoval se chladici
ventildtor zabudovany

v indukéni varné desce,
aby se zabranilo prehrati
elektronickych soucasti.
Muze fungovat i po
vypnuti indukéni varné
desky.

To je béZné a neni tfeba si kvali
tomu délat starosti.
Nevypinejte desku, pokud je
ventilator v provozu.

N&dobi se nechfiva a také
se nezobrazuje na displeji.

Indukénivarna deska
nemUze detekovat

nadobi, protoZe neni
vhodné pro vareni na
indukéni varné desce.

Indukénivarna deska
nedetekuje naddobu,
protoZze je pfrilis mala pro
varnou zénu nebo na ni

neni dobfe vycentrovana.

Pouzivejte pouze naddobi
kompatibilni s indukéni varnou
deskou.

Nadobu umistéte uprostred
varné zény a dbejte na to, aby
jeji dno odpovidalo velikosti
varné zony.

Indukénivarna deska nebo
jedna z varnych zén se
neocekavané vypnula,
vydava zvukovy signdl a
zobrazuje se chybovy kéd
(obvykle se stfidaji jedna
nebo dvé Cislice na displeji
tasovace).

Technicka chyba.

Zaznamenejte si chybové kddy,
odpojte indukéni varnou desku
od napdjeni a kontaktujte
kvalifikovaného technika.

Chyby a chybové kédy

Indukéni varnd deska disponuje autodiagnostickou funkci. Pomoci této funkce mize technik
zkontrolovat funkci réznych soucéasti, aniz by musel varnou desku demontovat nebo vyjmout

z kuchyriské desky.
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ikon je stisknuto po delSi
dobu.

Problém Mozné priciny Mozna FeSeni
E1,E2, E7 Porucha snimace teploty. Obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolec¢nosti Cecotec.
E3,E4 Porucha snimace teploty Obratte se na Oficidlni technickou
tranzistoru IGBT. asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.
EU Spojeni mezi deskou displeje | Obratte se na Oficidlni technickou
a hlavni deskou selhalo nebo | asistencni sluzbu spole¢nosti Cecotec.
nastal problém s dotykovym
ovladanim.
EL/EH Abnormalni napajeci napéti. | Zkontrolujte, zda nedoSlo k vypadku
napajeni.
Poté, co se ujistite, Ze je napéjeni v
poradku, desku znovu pripojte.
a Teplota snimace indukeni Nechte induk&ni varnou desku
varné desky je prilis vysoka. vychladnout a znovu ji spustte.
2 Teplota snimace tranzistoru | Nechte indukénivarnou desku
IGBT je prilis vysoka. vychladnout a znovu ji spustte.
F5, F6 Porucha ventilatoru. Obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.
EF Dvé nebo vice dotykovych Ocistéte ovladaci panel

Specifické chyby a jejich feseni

Porucha

Problém

Regeni A Regeni B

UK

LED displej se nezaping,
kdyZ je deska zapojena. | Vypadek napajeni.

Zkontrolujte, zda je
zastrcka bezpecné
zasunuta do zasuvky a
zda zasuvka funguje.

Deska pomocného
napdjeni a deska
pripojena k displeji
nefunguiji.

Zkontrolujte pFipojent.
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Porucha

Problém

eniA

V28

Re

Re

[

eniB

PFi pokusu o ohrev zén
na stejné strané se na
displeji zobrazi symbol

«U».

Napdjeci deska a
deska pripojend k
displeji nefunguiji.

Zkontrolujte pFipojeni.

Zobrazovaci deska
komunikacni
jednotky je
poskozena.

Vymeérite desku displeje.

Hlavni deska je
poskozena.

Vymeérite napdjeci
desku.

Motor ventilatoru
vydava neobvyklé

CeSTINA
Porucha Problém Regeni A Regeni B
Deska pomocného VVlymeérite desku
napajeni je pomocného zdroje
poskozena. napéjeni.
Displej je poskozen. | Vyménte desku displeje.
Nékteré dotykové ikony
nereaguji nebo displej
nefunguje normalné. Displej je poSkozen. | Vymeénte desku displeje.
Je mozné, ze okolni
teplota je pfilis vysoka.
Indikator Grovné Otvory pro vstup nebo
vykonu sviti, ale deska Teplota varné desky | vystup vzduchu mohou
neohfiva. je prilis vysoka. byt zablokovany.
Zkontrolujte, zda
ventilator pracuje
Ventilator je spravné; pokud ne,
poskozeny. vymerite ho.
Deska napajeciho Vyménte napajeci
zdroje je poSkozend. | desku.
Béhem provozu se
ohfev ndhle zastavia Pouzité nddobi neni | Pouzijte nddobi vhodné
na displeji blika symbol | vhodné pro vareni pro vafeni na varné
«u». navarné desce. desce.
Obvod detekce
nadobije
poskozeny,
vymeénte
Prameér nadoby je napajeci
velmi maly. desku.

Deska se prehrala.

Pockejte, az se teplota
desky vrati do normalu.
Stisknéte ikonu pro
zapnuti/vypnuti pro
opétovné spusteni
desky.
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zvuky.

Ventildtor motoru je
poskozeny.

Vymeérnite ventilator.

Pomocitéchto pokynd opravte bézné zavady. NepokousSejte se jednotku rozebirat sami, abyste
predesli nebezpeci a poskozeni indukéni varné desky.

7. TECHNICKE SPECIFIKACE
Referenéni ¢islo vyrobku: EU01_108060
Model: Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Celkovy vykon: 7400 W

Jmenovité napéti: 220-240 V~ nebo 380-415V 3N~

Jmenovité frekvence: 50/60 Hz

A: 2200 W/3300 W (B)
B: 2200 W/3300 W (B)
C: 2200 W/3300 W (B)
D: 2200 W/3300 W (B)
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Symbol Hodnota

Jednotka

Identifikace modelu

EUOT_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Typ varné desky

Vestavna varna deska

Pocet volicli varnych desek a/
nebo varnych zén

Technologie ohfevu (indukeni
varné zény a plochy, salavé varné
zény,

pevné varné desky)

Indukénivarné zény

Symbol Hodnota Jednotka
U kruhovych varnych poli nebo 0 - cm
varnych zén: primeér vyuzitelné
plochy kazdého pole
nebo elektrické varné zdény,
zaokrouhlen na 5 mm.
U nekruhovych poli nebo varnych L Varna zéna 1: cm
zon: Sirka a délka vyuzitelné L: 385
plochy kazdého
pole nebo elektrické varné zény, Varna zéna 2:
zaokrouhleno na nejblizSich 5 mm. L: 38,5
W Varna zéna 1:
W: 23
Varna zéna 2:
W: 23
Spotfeba energie na varnou desku| EC_ . . Varna zéna 1: 1831 Wh/kg
nebo varnou zénu, prepoctena na vatent
kg (*) Varna zéna 2:185,3
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Spotreba energie varné desky, EC portricns 184,2 Wh/kg
prepoctend na kg (*)

arna decka

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSeni
kvality vyrobku.
Vyrobeno v Ciné | NavrZzeno ve Spanélsku

8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

a/nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni
Zivotnosti tohoto vyrobku byste méli ¢lanky/baterie/akumulétory vyjmout a
odnést na sbérné misto urcené mistnimi Grady.

ﬁ Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek
I

elektronickych zafizeni a/nebo pfislusnych baterii by se spotfebitelé méli obratit na mistni
Grady.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynd prispivé k ochrané Zivotniho prostredi.

9. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spole¢nost Cecotec odpovidd konec¢nému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoliv nesoulad,
ktery existuje vdobé dodanivyrobku, za podminek a ve lhiitach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na telefonnim ¢isle +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textdm v tomto navodu jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, zZasti
nebo jako celek, reprodukovan, uklédan do systému obnovy, pfendSen nebo distribuovan
zadnym zplsobem (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahrévénim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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11. ZJEDNODUSENE EU PROHLASENI O SHODE

Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek je v souladu
c €Se zakladnimi pozadavky a dalSimi pfisluSnymi ustanovenimi predpist platnych

v Evropské unii. Tento produkt byl navrzen, vyroben a testovén tak, aby splrioval
pozadované bezpe¢nostni a kvalitativni normy. Uplné znéni EU prohléZeni o shodé naleznete
na této internetové strance: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1
1.

2.
3.
4

Sekil 2

2200/3300 W bélme (maks.)

3300/3700 W serbest indtiksiyon bélmesi
2200/3300 W bélme (maks.)

Kontrol paneli

Kontrol paneli

1.

LN WD

e o i
N o W N R O

NOT:

BOOSTER fonksiyonu dokunmatik simgesi
Zamanlayici dokunmatik simgesi
BOOSTER fonksiyonu dokunmatik simgesi
Zamanlayici dokunmatik simgesi
Titanic Zone dokunmatik simgesi
Zamanlayici dokunmatik simgesi
BOOSTER fonksiyonu dokunmatik simgesi
Zamanlayici dokunmatik simgesi
BOOSTER fonksiyonu dokunmatik simgesi

. Kaydirici kontrol

. Esnek bolge dokunmatik simgesi

. Kaydirici kontroll

. Duraklat/Kilitle dokunmatik simgesi
. Kaydirici kontrolu

. Esnek bolge dokunmatik simgesi

. Kaydirici kontroll

. Acma/Kapama dokunmatik simgesi

TURKCE

Bu kilavuzdaki grafikler sematik gésterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bucihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tiim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini Onlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlart guvenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim O6geleri dogru sekilde geri

donusim kutusuna attiginizdan emin olun.

- Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, lutfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal

iletisime gecin.
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- Yardim talep etmeniz durumunda ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilirligini saglamak

icin Grlindin seri numarasini cikarmayin.

Paket icerigi
- Indiiksionlu ocak
- Kullanma kilavuzu

3. KURULUM

Ocagi kurmadan énce
- Tezgah diiz ve kare seklindedir ve hicbir yapisal unsur alan gereksinimlerini ihlal etmez.
- Tezgah isiya dayanikli ve yalitimli malzemeden yapilmis olmalidir.

TURKCE

Kurulum ve kullanim icin boslugun etrafinda en az 5 cm bosluk birakilmalidir. Tezgah
kalinliginin en az 30 mm oldugundan emin olun. Ocaktan gelen i1si radyasyonunun neden
oldugu elektrik carpmasi veya deformasyonu énlemek icin 1siya dayanikli ve yalititmis bir
malzemeden yapilmis bir tezgah secin (ahsap ve benzeri lifli veya higroskopik malzemeler
emprenye edilmedikce kullanitmamalidir).

NOT: Ocagin kenarlari ile tezgahin ic ylizeyleri arasindaki glivenlik mesafesi en az 3 mm

olmalidir.
L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A(mm) B (mm) F (mm)
590 520 53 49 5601 480+1 50 mm

Ocagl bir firinin Gzerine monte ederseniz, firinda bir sogutma fani bulunmalidir.
Kurulumun tim glvenlik gerekliliklerine ve gecerli standart ve ydnetmeliklere uygun
oldugundan emin olun.

Ocagin, yerel elektrik kurallarina ve ydnetmeliklerine uygun olarak monte edilmis ve
konumlandiritmis, elektrik baglantisinin tamamen kesilmesini saglayan bir glivenlik
anahtari icerdiginden emin olun.

izolasyon anahtarinin onayli bir model oldugundan ve tiim kutuplarda (veya yerel
kablolama yonetmelikleri bu gereksinimlerin degismesine izin veriyorsa tim aktif [faz]
iletkenlerde) 3 mm kontak ayrimi sagladigindan emin olun.

izolasyon anahtarinin ocak takiliyken kullanici tarafindan kolayca erisilebilir oldugundan
emin olun.

Ocagi cevreleyen duvarlarda isiya dayanikli ve kolay temizlenebilir ylizeyler (seramik
karolar gibi) kullanin.

Ocagl tezgah Uzerine monte etmeden Once, sizdirmazlik seridi ocagin alt tarafina
yapistiritmalidir (Sekil 5): 3
Bunun icin:

1.

2.
3.
4.

Cam ylzey asagi bakacak sekilde plakayi ters cevirin

Sizdirmazlik seridini torbadan cikarin ve seridin arkasindaki cift tarafli yapiskani cikarin
Ardindan seridi plakanin arkasina yapistirin.

Serit, ocagin kenarinin 6tesine gecmemelidir.

Sekil 3 icin aciklama

1.

Ocagin alt kismi
2. Sizdirmazlik seridi

Tezgahin hazirlanmasi

Tezgahi sekil 4'te gosterilen dlclilere gore kesin.
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& Havalandirma
Her zaman ocagin iyi havalandirildigindan ve hava giris ve cikisinin kapatilmadigindan

emin olun. induksiyonlu ocagin diizgiin calistigindan emin olun.

NOT: Ocak ile lizerindeki dolap arasindaki gtivenlik mesafesi en az 760 mm olmalidir.

Ocagil uygun sekilde havalandirilmasini saglamak icin sekil 5'e bakin.

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 dk 15 dk 20 dk Hava girisi Hava cikisi 2 mm

& Dikkat: Havalandirmanin dogru yapildigindan emin olun.

Her zaman indiksiyon ocagin iyi havalandinldigindan ve hava giris ve cikisinin
kapatilmadigindan emin olun. Cok sicak oldugunda ocagin alt tarafina kazara temas
etmekten veya kullanirken elektrik carpmasindan kaginmak icin, ocagin alt tarafina en az
50 mm mesafede vidalarla sabitlenmis ahsap bir ek yerlestirmelisiniz. Sema. 6

Ocagin dis kisminda havalandirma bosluklari bulunmaktadir. Takildiginda bu deliklerin
tezgah tarafindan kapatilmadigindan emin olunmalidir.

Plastik veya ahsap malzemeyi mobilyaya yapistiran yapistiricinin, kaplamanin soyulmasini
Onlemek icin 150°Cden daha yuksek bir sicakliga dayanmasi gerektigini litfen unutmayin.
Bu nedenle Arka ve yan duvar, cevresindeki ytizeyler 90°Csicakliga dayanabilmelidir.

Ocagi kurduktan sonra sunlardan emin olun

Guc kablosuna dolap kapaklarindan veya cekmecelerden erisilememelidir.
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- Dolabin disindan indiksiyonlu ocagin tabanina dogru yeterli hava akisi olmalidir.

- Ocak cekmecelerin veya dolaplarin lizerine monte edilirse, ocagin tabaninin altina bir isi
koruma bariyeri yerlestirilmelidir.

- izolasyon anahtarinin kullanici tarafindan kolayca erisilebilir oldugundan emin olun.

Sabitleme kelepcelerini takmadan énce
Unite sabit ve piiriizsiiz bir yiizeye yerlestirilmelidir (ambalaji kullanabilirsiniz). Ocagin kontrol
paneline baski uygulamayin.

Destegin konumunun ayarlanmasi

1. Sekil 7»de gosterildigi gibi dort destegi ocagin alt tarafina vidalayarak ocagl tezgaha
sabitleyin.

2. Desteklerin konumunu tezgahinizin kalinligina uyacak sekilde ayarlayin.

Sekil 7 aciklama
1. Destek

Aski aparati
Montajdan sonra kelepceler hicbir kosulda tezgahin ic ylizeyiyle temas etmemelidir.

A UYARILAR

- Indilksiyonlu ocak nitelikli personel veya teknisyenler tarafindan kurulmalidir. Operasyonu
asla tek basiniza gerceklestirmeyin.

- Nem ocagin elektronik aksamina zarar verebileceginden, ocagi dogrudan bulasik makinesi,
buzdolabi, dondurucu, camasir makinesi veya camasir kurutma makinesinin Uzerine
kurmayin.

- induksiyonlu ocak, daha iyi 1si yayilimi saglayacak sekilde kurulmalidir.

- Duvar ve kurulum ytzeyinin tzerindeki alan isiya dayanikli olmalidir.

- Herhangi bir hasari énlemek icin, ocagin montajinda kullanilan yapistirici isiya dayanikli
olmalidir.

- induksiyonlu ocagi temizlemek icin buharli temizleyici kullanmayin.

& Ocagin elektrige baglama
Bu indiksiyonlu ocak, uygun niteliklere sahip kisiler tarafindan elektrige baglanmalidir.
Ocagi glic kaynagina baglamadan 6nce asagidakileri kontrol edin:
Evsel kablolama sistemi, ocak tarafindan tiiketilen glic icin uygundur.
2. Elektrik voltajinin Grindn nominal deger etiketinde belirtilen voltajla eslestiginden emin
olun.
3. Elektrik kablosu hatlari, Urtin derecelendirme etiketinde belirtilen gerilime dayanabilir.
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- Asin 1sinmaya veya yangina neden olabileceginden, ocagi elektrige baglamak icin
adaptorler, rediktorler veya uzatma kablolari kullanmayin.

- Elektrik kablosu herhangi bir sicak parcayla temas halinde degildir ve sicakligi herhangi bir
noktada 75°C'yi asmayacak sekilde konumlandirilmalidir.

& Ev tesisatinin degisiklik yapilmadan uygun olup olmadigini bir elektrikciyle kontrol edin.
Herhangi bir degisiklik sadece nitelikli bir elektrikci tarafindan yapilmalidir. Sema 8

- Kablo hasarliysa veya degistirilmesi gerekiyorsa, kendiniz tamir etmekten kacinin ve
herhangi bir kazayi 6nlemek icin Cecotec Servisi ile iletisime gecin.

- (Cihaz dogrudan elektrik sebekesine bagliysa, kontaklar arasinda en az 3 mm aciklik olan bir
omnipolar devre kesici takilmalidir.

- Kurulumdan sorumlu kisi, dogru bir elektrik baglantisi yapildigindan ve bunun gtvenlik
yOnetmeliklerine uygun oldugundan emin olmalidir.

- Kabloyu bukmeyin veya sikistirmayin.

- Kablo periyodik olarak kontrol edilmelidir Sadece vyetkili bir teknisyen tarafindan
degistirilebilir.

& Kurulumdan sonra kartin alt ytizeyine ve glic kaynagi kablosuna erisilememelidir.

4. KULLANIM

indiksiyonla pisirme giivenli, gelismis, verimli ve ekonomik bir pisirme teknolojisidir.
indiksiyonlu ocak, camin yiizeyini 1sitarak dolayli yoldan degil, dogrudan gerecin icinde s
Ureten elektromanyetik titresimlerle calisir. Cam kendi kendine isinir ¢linkti kap eninde sonunda
onu isitir. Sema. 9

Sekil 9 aciklama

1. Gereg

2. Manyetik devre
Vitroseramik ocaklar
indiiksiyon bobini
Girdap akimlar

v kW

Dokunmatik simgeler

- Dokunmatik simgeler dokunmaya tepki verir, bu nedenle basing gerekmez.

- Parmaginizin ucunu degil, alt kismini kullanin. Sema. 10

- Ocak parmaginizi her algiladiginda bir bip sesi duyacaksiniz.

- Dokunmatik simgelerin her zaman temiz ve kuru oldugundan ve dokunmatik simgelerin
lzerinde herhangi bir nesne (érn. bir gerec veya su kabi) bulunmadigindan emin olun. Cok
az bir su tabakasi bile dokunmatik simgelerin calismasini engelleyebilir.
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Uygun pisirme gereclerinin secimi:

- Sadece induksiyonlu pisirme icin uygun tabana sahip pisirme gerecleri kullanin.

- Ambalajin Uzerinde veya pisirme gerecinin altinda induksiyon sembolunu arayin.

- Gereclerinizin uygun olup olmadigini bir miknatis testi ile kontrol edebilirsiniz. Bir miknatisi

gerecin tabanina dogru hareket ettirin. Yapisiyorsa veya gerec tarafindan cekiliyorsa,

indiksiyonlu ocakla uyumlu oldugu anlamina gelir.

Eger miknatis yoksa:

Test edilecek gerecin icine bir miktar su dokuin.

Ekranda E’ semboll yanip sénmuyorsa ve su Isiniyorsa, pisirme gereci uygundur.

- Asagidaki malzemelerden yapilmis gerecler uygun degildir: saf paslanmaz celik, manyetik
tabani olmayan aliiminyum veya bakir, cam, ahsap, porselen, seramik ve toprak kaplar.

- Aliminyum bazli pisirme gerecleri. Bunlar ferromanyetik alani azaltir, bu da daha az enerji
yayildigl anlamina gelir. Ayrica, bu tlr gereclerin ocak tarafindan algilanmasi zordur, bu
nedenle yeterince isinmazlar.

- chiikey veya disbiikey tabanli gerecleri kullanmayin. Sema. 11

- pisirme gerecinin tabaninin purlzsiz oldugundan, cama diiz bir sekilde oturdugundan
ve pisirme gozl ile ayni boyutta oldugundan emin olun. Secilen géziin capina esit capta
pisirme gerecler kullanin. Biraz daha genis bir gerec kullanimi, kullanilan enerjinin
verimliligini artiracaktir. Daha kiclk bir gerec kullanilirsa verimlilik etkilenecektir. Gereci
her zaman pisirme g6zunln ortasina yerlestirin. Sema. 12

- Pisirme gereclerini her zaman indutksiyonlu ocaktan kaldirin, cami cizebilecekleri icin
kaydirmayin. Sema. 13

N

Pisirme gerecleri boyutu

Pisirme gozleri sinirlandirilmistir ve otomatik olarak gereclerinin capina uyum saglar.
Bununla birlikte, gerecin capini pisirme gozlinin capma miumkin oldugunca yakin tutmaya
calismalisiniz. indilksiyonlu ocaktan en iyi sekilde yararlanmak icin gereci pisirme géziiniin
ortasina yerlestirin.

Pisirme gbzu indiiksiyon uyumlu gerec taban capi
Minimum (mm) Maksimum (mm)
12,34 120 Gerecin boyutu pisirme alanini sinirlayan
Esnek goz 250 isareti asmamalidir.
TitanicZone 300

Pisirmeye baslama

1. Acma/Kapama dokunmatik simgesine basin. ® Ocak acildiginda sesli bir sinyal duyulur ve
pisirme gozl gostergelerinde cihazin bekleme moduna gectigini gésteren “-" isareti belirir.

2. Kullanmak istediginiz pisirme gozline uygun bir pisirme gereci yerlestirin.
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NOT: Gerecin tabaninin ve pisirme gozu ylizeyinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

3. Her pisirme gozuinun kendi gl¢ slrglst ve zamanlayicisi vardir, bdylece glic ve pisirme
suresi her pisirme gbzu icin bagimsiz olarak ayarlanabilir.

4. Parmaginizi kaydirici lizerinde kaydirarak istediginiz glicli secin. Glict artirma, Sek. 14.

- Eger 20 saniye icinde bir glic secmezseniz, ocak otomatik olarak kapanacaktir. Tekrar
acmaniz ve 1. adima geri ddnmeniz gerekecektir.
- Pisirme sirasinda istediginiz zaman glicl degistirebilirsiniz.
Uz
Sembol ve - - ~ giic ayari ekranda déniisiimlii olarak yanip sénerse:
- Pisirme gerecini dogru pisirme bolmesine diizgtin yerlestirilmemis.
- Kullandiginiz pisirme gerecleri indtiksiyonlu ocak icin uygun degildir.
- Secilen pisirme gereci cok kiiclk veya pisirme gozinUn ortasinda degil.
Pisirme gbzline uygun bir pisirme gereci yerlestirmezseniz, 1si Uretilmez.
Herhangi bir pisirme gereciyerlestirilmezse ekran 2 dakika sonra otomatik olarak kapanacaktir.

Pisirmeyi bitirme

1. Kapatmak icin parmaginizi secilen pisirme goziinln glic kaydiricisinda sola kaydirin. Sema.
15
Ekranda "0" rakaminin gésterildiginden emin olun. Uc saniye sonra pisirme gézii kapanacak
ve ilgili ekranda "-" gbriinecektir.

2. Acma/Kapama dokunmatik simgesine basarak indliksiyonlu ocagi kapatin. CD

3. Uyar: Dikkatli olun, ylizey sicak olabilir.
“H/h" sembolu ilgili pisirme goziinin hala sicak oldugunu gosterir. Goz sogudugunda ve
glivenli bir sicakliga ulastiginda kaybolacaktir. Diger gerecleri i1sitmak istiyorsaniz, enerji
tasarrufu icin hala sicak olan alani kullanin.

Boost fonksiyonunu kullanma

Boost fonksiyonunu etkinlestirme

1. Acma/Kapama dokunmatik simgesine basin. CD Ocak acildiginda sesli bir sinyal duyulur ve
pisirme gozl gostergelerinde cihazin bekleme moduna gectigini gdsteren “-" isareti belirir.

2. Booster fonksiyonu >>>igin dokunmatik simgeye basin; ekranda ilgili sembol belirecek ve

ocak tam glicte isitmaya baslayacaktir.

Boost fonksiyonunu devre disi birakma

1. Parmaginizi kaydirici Uzerinde kaydirirsaniz, Sek. 16, Booster fonksiyonu devre disi
birakilacaktir. Ayrica, secilen pisirme gozu ekraninda kaydiriciyr kullanarak ayarladiginiz
glic sayisi gosterilecektir.

2. Calisma stresi doldugunda, Booster islevi otomatik olarak devre disi birakilacak ve ocak
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bu islev etkinlestirilmeden 6nce secilen glicte calisacaktir. Eger bu glic O ise, plaka 9. glicte
calisacaktir.

Notlar:

- Bufonksiyon herhangi bir pisirme gozlinde etkinlestirilebilir.

- Pisirme gozu 10 dakika sonra orijinal ayarina geri donecektir.

- Esnek bdlge 5 dakika sonra orijinal ayarina dénecektir.

- Baska bir pisirme gozlini actiginizda Booster fonksiyonu 9. glice gececektir.
- Orijinal glic ayari 0 ise, Booster fonksiyon suresi bittiginde 9'a donecektir.

Esnek gbz

- Esnek goz, ihtiyaclariniza bagli olarak tek bir pisirme g6zl veya iki farkli g6z olarak
kullanilabilir.

- Ayri ayri kontrol edilebilen iki bagimsiz enduktérden olusur. Tek géz olarak calisirken,
pisirme gereci yerlestirilmedigi gbz 8 saniye sonra otomatik olarak kapanir. Bu ocak icin
uygun bir pisirme gereci kullanin.

- Dogru algilama ve esit 1si dagilimi saglamak icin pisirme gereci konumlandiritmalidir:

o Gerecin uzunlugu 25 cm'den az ise esnek goziin 6nliinde veya arkasinda.
o  Gerec daha blylkse herhangi bir yerde.

Esnek bolmenin ayri bir pisirme bélmesi olarak kullanilmasi: PY Py

- Esnek gozul ayri bir pisirme gozu olarak kullanmak icin ilgili simgeye ® |——’ r—lveyarl.
basin.

- Bug6zln glict diger gozlerle ayni sekilde ayarlanir.

- Baska bir gerec eklemek isterseniz, gbziin bunu algilamasi icin ilgili dokunmatik simgelere
tekrar basin.

Esnek goziin iki ayri pisirme gozii olarak kullanilmasi

- Esnekgodzl farkli glic ayarlarina sahip iki ayri pisirme gozui olarak kullanmak icin esnek gz
simgesine Dveya l] basin.

- Buocakicin uygun bir pisirme gereci kullanin.

*Aletin nasil konumlandiritmasi ve konumlandirilmamasi gerektigine dair 6rnekler Sekil 17'de
verilmistir.

Dokunmatik simgelerin kilitlenmesi

- istenmeyen kullanimi énlemek icin dokunmatik simgeleri kilitleyebilirsiniz (6rn. cocuklarin
yanlistikla pisirme bolmelerini agmas).

- Kilidi etkinlestirdiginizde, Acma/Kapama simgesi haric tim simgeler devre disi kalrr.
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Kilit fonksiyonu etkinlestirme
Bunu yapmak icin, Kilit fonksiyonunun dokunmatik simgesine basm.”|e Lo" yazisi ekranda
gorundr.

Kilit fonksiyonu devre disi birakma
Dokunmatik simgelerin kilidini agmak icin Kilit fonksiyonu simgesini ”|a basili tutun.

Ocak kilitlendiginde, acma/kapama simgesi haric tim dokunmatik simgeler devre disi
& birakilacaktir. @ Acil bir durumda, bu simgeyi kullanarak ocagi kapatabilirsiniz. Ancak,

baska herhangi bir islem yapmak icin ocagin kilidini agcmaniz gerekir (tekrar actiktan
sonra bile).

Zamanlayici kontrolii

- Her pisirm gézinde slreyi artirmak veya azaltmak icin simgeler bulunur.

- Bu iki simgeden birine kisaca basmak sureyi 1 dakika artiracak/azaltacaktir. Ancak, basili
tutarsaniz stire 10 dakika artar/azalir.

- Esnek bélmeyi etkinlestirirseniz, esnek bélmeyi olusturan pisirme gozlerinin dokunmatik
simgelerini kullanarak zamanlayiciyi ayarlayabilirsiniz.

- Esnek bolge etkinlestirildiginde, pisirme suresini sectiyseniz, bolgeyi devre disi biraksaniz
bile bu stire korunacaktir.

- Esnek bélmeyi etkinlestirirseniz, saat ayari varsayilan olarak devre disi birakilir.

- Secmis oldugunuz glictin maksimum ayar stresi, o gli¢ icin varsayilan slredir.

- Zamanlayiclyi ayarladiktan sonra, kalan stire ekranda gosterilecektir. Secilen gticli kontrol
etmek icin kaydiriciya dokunun. Degistirmek isterseniz parmaginizi kaydirin.

1. Sure "0:00" ulastiginda, 3 saniye sonra herhangi bir islem yapilmazsa bu deger artik ilgili
ekranda gorinmeyecektir.

2. Sureyiartirmakicin j_dokunmatik simgesine kisa veya uzun basabilirsiniz.

3. Sureyikisaltmak icin idokunmatik simgesine kisa veya uzun basabilirsiniz.
Slreyi artirma ve azaltma simgelerine ayni anda 1 saniye basili tutarsaniz, zamanlayici
devre disi birakilir.

Pisirmeyi islemini duraklatma

1. Pisirme gozleri calisirken duraklatma dokunmatik simgesine ”|Bba5|n. Tum pisirme
alanlarinin ekranlarinda *" gorlnir ve glic seviyesi 2'ye kadar i1sinir. Su anda yalnizca
duraklatma |||ave acma/kapama CDdokunmatik simgeleri etkinlestirilecektir.

2. Duraklatma 5imgesine|||a tekrar bastiginizda ekranda orijinal ayar gorlntilenecektir.
Pisirme gozleri isinmaya devam edecektir.

TitanicZone
- Ihtiyaclariniza bagli olarak genis bir pisirme alani olarak kullanilabilir.
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- Ayriayrikontroledilebilen dértbagimsizindiktorden olusur. Tek bir bélme olarak calisirken,
pisirme gerecinin yerlestirilmedigi kisim birkac saniye sonra otomatik olarak kapanacak ve
TitanicZone devre disi kalacaktir. Bu ocak icin uygun bir pisirme gereci kullanin.

- Dogru algilama ve esit 1si dagilimi saglamak icin pisirme gerecinin capi 30 ila 40 cm
arasinda olmalidir.

TitanicZone'u etkinlestirme
TitanicZone'u etkinlestirmek icin E dokunmatik simgesine basmaniz yeterlidir.

TitanicZone'u devre disi birakmak
TitanicZone'u devre disi birakmak icin Edokunmatik simgesine basmaniz yeterlidir.

Varsayilan calisma siiresi (saat)

indiksiyonlu ocak otomatik kapanma koruma fonksiyonuna sahiptir. Bunu yapmayi
unutursaniz ocak otomatik olarak kapanacaktir. Farkli glic seviyeleri icin varsayilan calisma
slreleri asagidaki tabloda gosterilmektedir:

glic seviyesi Duraklat 1 2 3 4 5 6 | 7 8 9

Varsayilan calisma suresi

(saat) 8 8| 8 6 6| 4 |42 2 15

Gerecler cikarildiginda, ocak hemen isitmayi durduracak ve 1 dakika sonra otomatik olarak
kapanacaktir.
Kalp pili olan kisiler plakayi kullanmadan 6nce doktorlarina danismalidir.

On degerlendirmeler
Kizartma yaparken dikkatli olun, clinkli yag cok cabuk isinir, 6zellikle de Booster
&fonksiyonunu kullaniyorsaniz. Asiri yiksek sicakliklarda yag ve artik yag yanarak ciddi
bir yangin tehlikesi olusturabilir.

Pisirme énerileri

- Yiyecekler kaynamaya basladiginda glicti azaltin.

- Kapak kullanimi pisirme suresini kisaltacak ve isiyi tutarak enerji tasarrufu saglayacaktir.
- Pisirme stresini kisaltmak icin sivi veya yag miktarini azaltin.

- Pisirmeye ylksek ayarda baslayin ve yiyecek isindikca ayari disurin.

Kaynatma ve piring pisirme

- Kaynatmaislemi kaynama noktasinin altinda, yaklasik 85°C'de gerceklesir. Yiyeceklerifazla
pisirmeden lezzetlerini arttirdigi icin bazi corba ve gliveclerin hazirlanmasi icin uygundur.
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Yumurta bazli ve un kivamindaki soslar da kaynama noktasinin altinda pisirilmelidir.
- Baaz tarifler, yemegin onerilen slrede dizglin pismesi icin minimumdan daha ylksek bir
ayar gerektirebilir.

Pirzola pisirme

Sulu ve lezzetli pisirmek icin:

1. Pisirmeden Once eti yaklasik 20 dakika oda sicakliginda bekletin.

2. Kalin tabanli bir tavayi 6nceden isitin.

3. Pirzolalaro her iki tarafina da firca ile yag surlin. Kizgin tavaya az miktarda yag gezdirin ve
etleri atin.

Soteleme

1. induksiyonlu ocakla uyumlu diiz tabanli bir wok veya biiyiik bir kizartma tavasi secin.

2. Tum malzemeler hazir olsun. Soteleme islemi hizlidir. Blylk miktarlarda yemek
hazirliyorsaniz, daha kictk partiler halinde pisirin.

3. Kizartma tavasini kisa bir stire dnceden isitin ve iki yemek kasigi yag ekleyin.
Once eti pisirin, bir kenara koyun ve sicak tutun.

5. Sebzeleri soteleyin. Sicakken, ancak hala gevrekken, pisirme gozlini daha disuk bir ayara
getirin, eti tavaya geri koyun ve bir sos ekleyin.

6. Isinmasiicin malzemeleri hafifce karistirin.

7. Hemen servis edin.

Kiiciik nesnelerin algilanmasi

indlksiyonlu ocagin iizerine uygun olmayan veya indiiksiyonlu olmayan pisirme gerecleri (&rn.
aliminyum) veya diger kiiciik nesneler (6rn. bicak, catal, anahtar) koyarsaniz, indiksiyonlu
ocak 1dakika icinde otomatik olarak bekleme moduna gececektir.

Giic seviyesi ayarlama

Asagidaki ayarlar sadece gosterge niteligindedir. Kesin ayar, pisirme gerecleri ve pisirdiginiz
miktar gibi cesitli faktorlere bagli olacaktir. Size en uygun ayarlari bulmak icin indtksiyonlu
ocagl test edin.

Guc ayarlama Bunlaricin

1-2 Az miktarda yiyecegi hafifce 1sitin
Cikolata ve tereyagini eritme

3-4 Isitma
Yiksek ateste pisirme
Pirinc pisirme
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5-6 Krep yap

7-8 Soteleme
Makarna pisirme

9/P Wok ile daha yiksek sicaklikta kizartma
Mdahtrleme
Corbayi kaynama noktasina getirme
Su kaynatma

5. TEMIZLiK VE BAKIM
Kirlilik tard Temizlik NOTLAR

Cam Uzerindeki
olagan kirler (parmak
izleri, isaretler,
yemek lekeleri, vb.).

1. Gug kaynagi baglantisini kesin.

2. Cam hala ilikken (ancak sicak
degilken) bir ocak temizleyicisi
kullanin.

3. Cihazi durulayin ve cami
temiz bir bez veya kagit havlu ile
kurulayin.

4. induksiyonlu ocagi acin.

Ocak kapatildiginda, ylzeyin
sicak olduguna dair bir uyari
olmayacaktir, ancak bu sicak
olmadigi anlamina gelmez. Ozel
dikkat gosterin.

Asindirici bezler, bazi naylon
ovma stingerleri ve glicli
temizlik Grinleri cami cizebilir.
Temizleyici veya ovucunuzun
uygun olup olmadigini kontrol
etmek icin her zaman etiketi
okuyun.

Temizlik kalintitarini asla ocak
Uzerinde birakmayin: cam
lekelenebilir.

Sekerli Grtinlerin cam
Uzerine dokulmesi.

induksiyonlu ocaklar icin uygun
bir spatula veya bicak kaziyici
(Urtinle birlikte verilmez) ile
hemen cikarin, ancak pisirme
gozlndeki sicak ylzeylere dikkat
edin:

1. Gac kaynagi baglantisini kesin.
2. Kaziyicry1 30°'lik bir aciyla
tutun ve kiri ocagin soguk bir
yerine suruikleyin.

3. Dokulenleri bir bez veya kagit
havlu ile silin.

4. "Camin tipik kirlenmesi”
bélumundeki 2 ila 4. adimlari
izleyin.

Erimis sekerli gida lekelerini
mumkin olan en kisa stlirede
cikarin. Ocak tizerinde
sogumaya birakilirsa,
cikarilmasi zor olabilir ve hatta
ylizeye kalici olarak zarar
verebilir.

Kesme tehlikesi: kaziyicinin
bicagi cok keskin olabilir,
korumayi cikarirken dikkatli
olun. Cok dikkatli kullanin ve
her zaman guivenli bir sekilde
ve cocuklarin ulagsamayacagi
yerlerde saklayin.

Dokunmatik
simgelerin lizerine
dokilmeler

1. Gac kaynagi baglantisini kesin.

2. Doklntuyd temizleyin.

3. Dokunmatik simgeleri temiz,
nemli bir stinger veya bezle silin.
4. Bolgeyi mutfak kagidiile
tamamen kurulayin.

5. indksiyonlu ocagr acin.

Ocak bip sesi cikarip kapanabilir
ve dokunmatik simgeler islaksa
calismayabilir.

Asegurese de secar los iconos
tactiles antes de volver a
encender la placa de induccién.
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6. SORUN GiDERME

Problem

Muhtemel nedenler

Muhtemel coziimler

indiiksiyonlu ocak
acitmiyor.

Elektrik yok

Ocagin elektrige bagli
oldugundan ve acik oldugundan
emin olun.

Elektrik kesintisi olup olmadigini
kontrol edin. Bu kontrollerden
sonra sorun devam ederse
Teknik Destek ile iletisime gecin.

Dokunmatik simgeler yanit
vermiyor.

Dokunmatik simgeler
kilitli.

Dokunmatik simgelerin kilidini
acin. Lutfen bu kilavuzun ilgili
bélimuine bakin.

El cristal estd arafiado.

Kaba tabanli bir gerec
kullanitmis.

Uygun olmayan ve
asindirici ovma slingerleri
veya temizlik Granleri
kullanitmus.

Diz, purlzstz tabanli pisirme
gerecleri kullanin.

Liatfen bu kilavuzun ilgili
bélimuine bakin.

Litfen bu kilavuzun ilgili
bélimuine bakin.

Bazi pisirme gerecleri
catirti veya patlama sesleri
cikarir.

Bunun nedeni bilesimleri
olabilir (@yni sekilde
titresmeyen farkli
metallerden olusan
katmanlar).

Bu normaldir ve bir ariza
degildir.

Yuksek glic seviyesi
secildiginde indiksiyonlu
ocak hafif bir ugultu sesi
cikarir.

Bunun nedeni
indUksiyonlu pisirme
teknolojisidir.

Bu normal bir durumdur, ancak
glc azaltilirsa gurulti azalmali
veya tamamen kaybolmalidir.

indiiksiyonlu ocaktan gelen
fan sesi duyuluyor.

Elektronik parcalarin

asiri Isinmasini Onlemek
icin indUksiyonlu

ocaga entegre edilmis

bir sogutma fani
etkinlestirilmistir.
indiitksiyonlu ocak
kapatildiktan sonra bile
calismaya devam edebilir.

Bu normaldir ve
endiselenmenize gerek yoktur.

Fan calisirken ocagi kapatmayin.

TURKCE

Pisirme gerecleri isinmiyor
ve ekranda goriinmuyor.

indiksiyonlu ocak pisirme
gereclerini algilayamaz
clinkl pisirme gerecleri
indtksiyonlu pisirme icin
uygun degildir.

indiksiyonlu ocak pisirme
gereclerini algilamiyor
clinki pisirme ylzeyiicin
cok kiiclik veya pisirme
ylizeyi Uzerinde iyi
ortalanmamis.

Sadece induksiyonlu ocak
ile uyumlu pisirme gerecleri
kullanin.

Pisirme gereclerini ortalaymn
ve tabaninin pisirme gézinin
boyutuna uygun oldugundan
emin olun.

indiiksiyonlu ocak veya
pisirme ytizeylerinden biri
beklenmedik bir sekilde
kendini kapatti, bir ses
duyulur ve bir hata kodu
goruntulenir (genellikle
zamanlayici ekraninda

degisen bir veya iki rakam).

Teknik ariza.

Hata kodlarini not edin,
indlksiyonlu ocagin elektrik
baglantisini kesin ve yetkili bir
teknisyene basvurun.

Arizalar ve hata kodlari

indiksiyonlu ocak kendi kendine teshis fonksiyonuna sahiptir. Bu fonksiyon sayesinde
teknisyen, ocagl stkmek veya ocaktan cikarmak zorunda kalmadan cesitli bilesenlerin

calismasini kontrol edebilir.
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Problem Muhtemel nedenler Muhtemel cozimler
E1,E2, E7 Sicaklik sensoru arizasi. Lutfen Cecotec'in Resmi Teknik
destek Servisi ile iletisime gecin.

E3, E4 IGBT transistorin sicaklik Lutfen Cecotec'in Resmi Teknik
sensorinde hata. destek Servisi ile iletisime gecin.

EU Ekran kartiile ana kart arasindaki | Litfen Cecotec'in Resmi Teknik
baglanti arizali veya dokunmatik destek Servisi ile iletisime gecin.
kontrolde bir sorun var.
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EL/EH Anormal besleme voltaji. Elektrik kesintisi olup olmadigini Hata Problem CozimA C6zim B
kontrol edin. R
B N Fanin diizglin calisip
Guc kaynaginin normal o
7 X calismadigini kontrol
oldugundan emin olduktan sonra )
o iden basl edin; calismiyorsa
ocagl yeniden bagtayin. Fan arizal. degistirin.
a indiiksiyonlu ocak sensériiniin indiiksiyonlu ocagin sogumasini )
KUE cok viiksek beklevi " Ust Dinamo hasar
sicakligl cok ytiksek. ekleyin ve yeniden calistirin. gbrmiis Dinarmoyu degistirin.
c2 IGBT transistér sensor sicakligi cok | indiiksiyonlu ocagin sogumasini
ksek beklevi i et Calisma sirasinda
yuKsex. EXeyin ve yenigen gahsurnn. Isitma aniden durur Kullanilan pisirme
F5, F6 Fan arizasl. Lutfen Cecotec'in Resmi Teknik ve ekranda “u” gereci uygun Uygun bir pisirme gereci
destek Servisi ile iletisime gecin. semboll yanip séner. | degildir. kullanin.
EF iki veya daha fazla dokunmatik Kontrol panelini temizleyin Gerec algilama
simgeye uzun slre basilmis. devresi hasar
goérmus, glc
Spesifik hatalar ve coziimler Gerec capi cok kaynagi kartini
kicuktdr. degistirin.
Hata Problem CozimA C6zim B veuraur eaizhrn

Ocak sicakliginin

Fisin prize sikica . -
normale dénmesini

Ocak calistinldiginda takildigindan ve prizin ) < .
LED y.;mn;lyor. Elektrik yok. calistigindan emin olun. bekleyin. ocagiyeniden
A baslatmak icin agma/
Dinamo ve ekran Baglantilari kontrol kapama simgesine
karti arizali. edin. Ocak asiriisinmis. | basin.

Ayni taraftaki

Priz hasar gérmus | Prizi degistirin.
bélgeleri isitmaya

Ekran hasar Ekran plakasini calisirken, ekranda Giic kaynagi karti

gormus. degistirin. "u" sembolli ve ekrana karti Baglantilari kontrol
Bazi dokunmatik goruntulenir. arizali. edin.
simgeler yanit iletisim Unitesinin
vermiyor veya ekran Ekran hasar Ekran plakasini ekran karti hasar
normal calismiyor. gérmus. degistirin. gérmis. Ekran kartini degistirin.

Ortam sicaklig cok Ana kart hasar
Glc seviyesi yuksek olabilir. Hava gérmis. Anakarti degistirin.
gostergesi yaniyor, Ocak gozl sicakligr | girisi veya cikisi tikali
ancak ocak isinmiyor. | cok yuksek. olabilir. Vantilator motoru Motor vantilatord
garip sesler cikariyor. | hasar gdrmds. Vantilator degistirin

Yaygin arizalari onarmak icin bu talimatlari uygulayin. Tehlikeyi ve indiksiyonlu ocagin hasar
gormesini onlemek icin Uniteyi kendi basiniza s6kmeye calismayin.
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7. TEKNIK BiLGILER
Referans: EU01_108060

Model: Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Toplam glic: 7400W

Minimal gerilim 220-240V~ veya 380-415V 3N~

Nominal frekans: 50/60Hz
A: 2200W/3300W (B)
B: 2200W/3300W (B)
C: 2200W/3300W (B)
D: 2200W/3300W (B)

TURKCE

Sembol

Deger Birim

Dairesel olmayan pisirme L AlanT: cm
noktalari veya pisirme bolmeleri L:38,5

icin: her bir pisirme bélmesinin

kullanilabilir ylizeyinin genisligi ve Alan2:

uzunlugu L:38,5

elektrikli atesleme, en yakin 5
mm'ye tamamlanmistir

W Alant:
W:23

Alan2:
W:23

Model tanimlama

EUO1_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Plaka tipi mutfak ocagi

Entegre indUksiyonlu ocak

Spot 1SIg! secicileri ve/veya
pisirme gozleri sayisi

2

Isitma teknolojisi (induksiyonlu
ocaklar ve pisirme gozleri,
radyasyonlu ocaklar, kati ocaklar)
radyasyon, kati plakalar)

indiiksiyonlu pisirme gzii

Bolme veya pisirme gozli Coortrina pisirme Alan1:183,1 Wh/kg
basina eneriji tliketimi, kg basina

hesaplanmistir (*) Alan2:185,3

Ocagin enerji tiketimi, kg basina EC 184,2 Wh/kg

elektrikli ocak
hesaplanmistir (*)

Sembol

Deger Birim

Dairesel pisirme noktalari veya
pisirme gozleri icin: her bir spot
1siginin kullanilabilir ylizeyinin
capl

elektrikli atesleme, en yakin 5
mm'ye tamamlanmistir
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Urtin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi

8. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

atiklardan ayriolarakimha edilmesi gerektigini belirtir. Bu trtin kullanim 6mrindn
sonuna ulastiginda, pilleri/akiimulatorleri cikarmali ve yerel yetkililer tarafindan
belirlenen bir toplama noktasina gottrmelisiniz.
Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil imha
edilecegine iliskin ayrintil bilgi icin tlketiciler yerel yetkililerle iletisime gecmelidir.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

ﬁ Bu sembol, gecerli yonetmeliklere gore urinin ve/veya bataryanin evsel
—

9. GARANTI VE TEKNiK SERVIS

Cecotec, Urlinlin teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayl son
kullaniciya veya tlketiciye karsi yurirlikteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve sureler kapsaminda sorumlu olacaktir.
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Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.
Urtnle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, litfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

10. TELiF HAKLARI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin dnceden izni olmadan kismen veya tamamen
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

11. BASITLESTIRILMIS UYGUNLUK BEYANI

Bu vesileyle Cecotec Innovations, bu Urinin Avrupa Birligi'nde gecerli olan
c €y'c'>netmeliklerin temel gerekliliklerine ve diger ilgili hikimlerine uygun oldugunu

beyan eder. Bu Urin, gerekli glvenlik ve kalite standartlarini karsilayacak sekilde
tasarlanmis, Uretilmis ve test edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metni asagidaki web
sitesinde bulunabilir: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Eikéva 1
1. Zwvn 2200/3300 W (péy.)
2. Zwvn eAelBepng emaywyng 3300/3700 W
3. Zwvn 2200/3300 W (péy.)
4. Mivakag eAéyyxou

Eixéva 2

Mivakag eAéyxou

Eikovidio a@rig Tng Asitoupyiag Booster
Eikovidlo agprg XxpovodiakoTITn
Eikovidio agrig Tng Asitoupyiag Booster
Eikovidio agrg XpovodiakoTTTn
Eikovidio agrig Titanic Zone

Eikovidio a@rig xpovodiakoTrn
Eikovidio a@rig Tng Asitoupyiag Booster
Eikovidlo agprg XxpovodiakoTITn
Eikovidio a@rig Tng Asitoupyiag Booster
JupOuEVOG ENEYXOG

. Eikovidio agng dwvng Flex

ZUpPOPEVOG ENEYXOG

Eikovidio agng Talong/kKAEIBWPATOG
YupOpPEVOG EAEYXOG

Eikovidio agrg {wvng Flex

. ZUpouevog £Aeyxog

Eikovidio agrig evepyoTtroinong/armevepyotroinong

LN WDNR

I S O Y
No ks wWwNPE O

>HMEIQZXZH:
Ta oTTEIKOVIoPOTa GTO TTAPOV EYXEIPIOIO €ival OXNUATIKEG AVATIOPACTACEIG Kal EVOEXETAI VA PNV
QAvTIOTOIXOUV aKPIBWGS OTO TTPOIOV.

2. MPIN ANO TH XPHZH

- Autf n ouokeur] 8106£T€l CUOKeUaoia oxedlaouévn yia TNV TTPOCTACIA TNG KATA TN HETAPOPA.
BydATe TNV ouokeur) aTmd TO KOUTI TNG Kal aQaIPEOTE OAO TO TTPOCTATEUTIKO UAIKO TNG
guokeuaoiag. MTTopeiTe va amoBnkeUoeTe TO KOUTI Kal TIG GAAEG CUOKEUOTIEG O€ AOPAAEG
MEPOG YIO va aTTOQUYETE {NUIEG TNV OKOUTIO POUTIOT €AV XPEIACTEN va TN PETAPEPETE OTO
pEAAOV. EQv eBupEiTE va TTETAEETE TNV ApPXIKA CUOKEUAaia, BERaIwOEITE OTI AVAKUKAWVETE
6Aa TA KOYPATIO CWOTA.
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BeBaiwBeite 611 6Aa Ta pépn Kal Ta e€apTApaTa TrEPIAaPBAavovTal Kal BpioKovTal O KaAr
katdoTtaon. Edv kdmolo amd autd Aeitrel i Bev €ival 0€ KOAR KATAOTAON, ETTIKOIVWVAOTE
apéowg We To eTTionuo KEVTpo eguttnpéTnong Tng Cecotec.

Mnv a@aipeite Tov ogIpIakd apIBUd TOu TTPOIGVTOG, TTPOKEINEVOU va BIOTNPEITAl N CWaTH
duvardTnTa £VTOTTIgNOU ToU £EOTTAICUOU OaG O€ TTEPITITWON AVAYKNG.

Mepiexépeva Tou KOUTIOU

Emraywyikn oTia
AuTé 10 gyXeIpidlo 0dnylwv

3. ETKATAZTAZH

Mpiv a1ré TNV EyKATAOTAON TNG EOTIOAG

O maykog epyaciag eival eTTTTESOG Kal TETPAYWVOG Kal 0TI Kavéva SOPIKO OTOoIXEio Oev
TrapaBiadel TIG aTTaITOEIG XWPOU.

O mdykog epyaoiag €ival KATAOKEUAOMEVOG OTTO UAIKG avOekTIkG OTn BepudtnTa Kal
HOVWHEVO.

Edv n eoTia eykaBigTaTal révw até @oupvo, o eoUpvog TIPETTEN va dIaBETEl EVOWUOTWHEVO
avepioThpa Yogng.

BeBaiwBeite 6TI N eykatdoTacn 60 CUPHOPPWVETAI IE OAEG TIG ATTAITACEIS AOPOAEIag Kal Ta
I0XUOVTa TTPATUTTA KAl KAVOVIOUOUG.

BeBaiwBeite 611 N €0Tia EVOWPATWVEI BIAKOTITN AOPOAEIAG, EYKATEGTNUEVO Kal TOTTOBETNUEVO
oUPPWVA PE TOUG TOTTIKOUG NAEKTPOAOYIKOUG KOVOVEG Kal KOVOVIOHOUG, O OTT0I0G ETTITPETTEI
TNV TTAAPN ATTOoUVOEDT| TNG OTTO TO NAEKTPIKO BiKTUO.

BeBaiwBeite 611 0 dIAKOTITNG ATTOMOVWONG €ival EYKEKPIMEVOU HOVTEAOU KaI OTI TTAPEXE
SlaywpIopod emagwv 3 mm ge 6Aoug Toug TTOAoUG (1 o€ BAoUG Toug evepyoUg aywyoug
[pdon], €av o1 TOTKOI Kavoviouoi KaAwdiwong emMTPETTOUV auTr Tn S1IAQPOPOTIoINCN TwWV
ATTAITACEWV).

BeBaiwBeite 6T 0 dIokSTITNG amopdvwong eival eUkoAa TTpooBdoiyog étav n eoTia €ival
EYKATEOTNMEVN.

XPNOIYOTIOIACTE PIVIpiIoPOTA avBEKTIKG aTn BepudTnTa, TToU KaBapifovtal eUKoAa (OTTWG
KEPANIKA TTAAKIBIO) OTOUG ToiXoug TTou TrEPIBAAAOUV TNV €aTia.

MMpiv amd Tnv ToTmoB€TNON TNG TTAAKAG OTOV TTAYKO €pyaaiag, n Taivia o@pdyiong TTPETTEl va
KOAANBEi oTNV KATW TTAEUPA TG TTAdKaG, Eik. 3
Ma 10 okotTé auTd:

1.
2.

AvaTtrodoyupioTe To TTIATO £TAI WATE N YUAAIVN ETTIPAVEIQ VA €ival GTPAPPEVN TTPOG TA KATW
AgaipéoTe TNV Talvia o@PAyIoNG aTTd TN COKOUAA Kal apaipéaTe TNV KOAAa SITTARG 6yng aTré
TO TTOW PEPOG TNG TaIViag

21N ouvEéXEIa KOAAOTE TNV Talvia oTo Triow PEPOG TNG TTAGKAG.
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H Tawvia dev TrpéTrel va ekTeiveTal TTEpa atrd TNV AKPN TNG TTAGKAG.

Yméuvnua Eikéva 3

1.
2.

Kétw pépog NG TTAAKag
Tawvia oepdayiong

MposToipacia TNG eMIPAVEIAG EPYyATiag

KoéyTte ToV TTdyKO £pyaciag cUPpwva e TIG SIGOTACEIG TTOU QaivovTal GTNV EIKOVA 4.

Ma Tnv gykardotacn kai Tn Xprion, TPETTEI va agrivetal £va eAdyIoTo Kevd 5 cm ylipw
amé Tnv ot. BeBaiwbeite 6T TO TTAXOG TOU TIAYKOU £pyaciag gival TouAdyxiotov 30 mm.
EmAéETe évav TTayko epyaciag ammd avOekTIkO aTn BepudTNTA KAl HOVWHEVO UAIKG (Bev
TIPETTEI VO XPNOIPOTToIoUVTal EUAO Kal TTapopoIa IVdn 1 UYPOOKOTTIKA UAIKA, EKTOG av gival
EUTTOTIONEVA) YIA VO ATTOQUYETE TNV NAEKTPOTTANEIO 1} TNV TTAPAUOPPWAON TTOU TTPOKOAEITAl
atrd Tn BeppIkn akTivoBoAia Tng 0Tiag.

Inueiwon: H améoTtoon ao@alsiog PETAEU Twv TTAEUPWV TNG €0TIAG KAl TWV ECWTEPIKWV
ETTIPAVEIWV TOU TTAYKOU EPYATiag TTPETTEI va gival TOUAGXIOTOV 3 mm.

L (mm) W (mm) H (mm) D (mm) A (mm) B (mm) F(mm)

590 520 53 49 560+1 480=1 50 mm

& ESaepiouoég
BeBaiwbeite 6T 01 £0Tieg agpidovTal kaAd Kal OTI N €i00006 Kai n £6080¢ Tou agpa dev eival

@payuéves. BeBaiwBeite 6T n eoTia Acitoupyei cwoTa.

Inueiwon: H améoTtaon acgaAgiag petagl Tng €0TiAg Kal TOU VIOUAOTTIOU TIAVW TNG TTPETTEI VO
gival TouAdyiotov 760 mm.

MapatnpAaTe TNV gikdva 5 yia va eEao@alioeTe Tov KATAAANAO agpIoPd TNG TTAGKAG.

A (mm) B (mm) C (mm) D E

760 min 15 min 20 min Eicaywyn aépa ‘E€0d0g aépa 2 mm

& Mpoeidotoinon: BeBaiwBeite 6T 0 £€aePIOPOG gival owoTOG.

BeBaiwBeite 611 01 eTTayWYIKEG £0TiEG agpifovTal KaAd Kail 6T n €ic0d0g Kai n £€6000G Tou aépa
O¢ev eival gpayuéves. MNa va amo@uyeTe TNV Tuxaia €ma@ Pe TNV KATW TTAEUPE TNG €O0TIOG
éTav auTn gival TTOAU {eoTr) ) TNV TTPOKANGN NAEKTPOTTANEIag KaTtd Tn xpron TngG, TTPETTEI va
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TOTTOBETAOETE éva EUAIVO EVOETO, OTEPEWNEVO pE BideG, O aTOOTACN TOUAAXIOTOV 15 mm
aTré TNV KaTw TTAEUpEd TG €oTiag. Eik. 6

- Ymdpyouv o1rég e€aepiopol YUpw atréd 1o eEWTEPIKO TNG £0Tiag. MNpéTTel va Slac@aMNoTEl OTI
ol oTréG auTég dev Ba uTTAoKapIoTOUV aTTd TOV TIAYKO EPYOCiag KATd Tnv ToTroBETNCT Tou.

- N\&Bete uOWN OTI N KOAAQ TTOU CUVOEEI TO TTAAGTIKG 1) TO EUAIVO UAIKG E TO £TTITTAO TIPETTEI
va avTéxel oe Beppokpaaia mavw amo 150 °C, yia va unv EekoAAnoel n emmioTpwan. I’ auto,
TO TTIOW TOIXWHA KOI Ol TTAPAKEIUEVES Kl TTEPIBAAAOUCEG ETTIQAVEIEG TTPETTEI VA AVTEXOUV O
Bepuokpaaia 90 °C.

MeTd TnVv eykardoTaon Tng oTiag, Befaiwbeite 6TI

- To kaAwdio Tpopodoaiag dev TTPETTEl va gival TTIPOGRACIYO aTTd TIG TTOPTEG ) TO GUPTAPIA
TOU VTOoUAQTTIOU.

- Ymdapxel KaTaAANAn porp @pECKOU agépa aTTd TO £EWTEPIKG Tou vTouAaTmioU TTpog Tn Bdon
NG €0TiAG.

- Ed&v n eoTia gykataoTtaBei madvw o€ ouptdpla | VIOUAATTIa, TTPETTEI va TOTTOBETNOE £va
ppdypa BepPIKAG TTPOoTACIag KETW aTTd TN BACN TNG £0TIAG.

- BeaiwBeite 611 0 S10KOTITNG ATTOPOVWAONG €ival EUKOAA TTPOCRACIYOG OTTO TOV XPAOTN.

Mpiv a1ré TNV TOTTOBETNON TWV CTNPIYHATWY OTEPEWONG
H povdda pétrel va TotroBeTnB¢i o€ pia oTaBepr| Kail Agia eTTIQAVEIQ (UTTOPEITE VA XPNOIUOTIOINCETE
TN ouokeuacoia). Mnv aokeite Trieon oTov Tivaka eAEyXou TNG €0TIAG.

P0UBuion Tng 8€ong Tou oTNnpPiyparog

1. XTEPEWOTE TNV €0TIA OTOV TTAYKO €pyaciag BIGWVOVTAG T TECOEPA OTNPIYHATA OTNV KATW
TAEUpd TG, OTTWG QaiveTal oTnV €Ikdva 7.

2. MNpooapudoTte T B€on Twv oTNPEIyNATwY avaAoya Pe To TTAX0G TOU TTAYKOU £pyaciag 0ag.

Ymépvnua Eikéva 7
1. Zmpiypa

YmooTtApign
Ye kayia TTePITTWON Ta oTnpiypata dev MTPETETAlI va €pBOUV O€ ETTAPR PE TNV ECWTEPIKA
EMQPAVEIA TOU TTAYKOU £pYATiag HETA TNV EYKATACTAON.

&I’IPOEIAOI’IOI'HZEIZ

- H gykardoTtaon tng €0Tiag TTPETTEl va yiveTal At €EEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO i TEXVIKOUG.
[MoTE Pnv eKTEAEITE TNV £YKATACGTACN POVOI OOG.

- Mnv gykaBioTdTte TNV €0Tia aKPIBWG TTAVW aTTd TTAUVTAPIO TTIATWY, WUYEIO, KATAWUKTN,
TTAUVTAPIO poUxXwV ) OTEYVWTAPIO poUxwy, KaBwg n uypacia Ytropei va TTpokaAéasl BAGRN
aTa NAEKTPOVIKE e€apTrpaTa.
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- H eoTia mpémel va eykataoTabei pe TPOTTO TTOU va €Ea0@aAifel KaAUTEPN akTivoBoAia
BepudTNTaG.

- O T10ix0G Kal 0 XWPOoG TTAVW aTTé TNV £0Tia TTPETTEI Va gival avBeKTIKOi 0Tn BepudTnTa.

- TNa v ammoeuyn otrolaadhToTeE {NUIGG, N KOAAQ TTOU XPNOIKOTIOIEITaI yia TNV ToTToBéTNoN
TNG £0Tiag TTPETTEl Va €ival avOEKTIKA aTn BepudTnTa.

- Mnv xpnoidoTrolgite atud yia Tov KaBApIoPO TWV ETTAYWYIKWY ECTIWV.

& ZOvSE0N TNG £GTIOG GTO NAEKTPIKG BiKTUO
H olvdeon auTtig TNG €0TIOG ME TO NAEKTPIKG OIKTUO TTPETTEI VA TTPAYUOTOTTOIEITOI OTTO
€18IKeUpEVO dropo. MNpiv atd Tn oUvdeon TNG £0TIAG OTNV TTAPOXT NAEKTPIKOU PEUPATOG,

eNéyEre OTI:

1. To oikiaké oUoTnua KaAwdiwaong gival KATGAANAo yia TNV 10XU TTOU KATAVOAWVEI N €O0TIA.

2. H t180n Tou OIKTUOU QVTIOTOIXEI OTNV TAGN TIOU QAVAQEPETAl OTNV ETIKETO OVOUACTIKWV
XAPAKTNPIOTIKWY TNG CUOKEUNG.

3. Ta koAwdia Tpopodoaciag PTTopoUVv va avTECOUV TO QOPTIO TTOU AVAPEPETAl OTNV ETIKETA
OVOUOOTIKWY XAPAKTNPIOTIKWY TNG CUCKEUNG.

- Katd tTn olvdeon Tng €0Tiog 0TO NAEKTPIKG BiKTUO, PNV XPNOIYOTIOIEITE TTPOCAPUOYEIG,
MEIWTAPEG A DIOKAABWOEIG, KABWG UTTOPET VO TTPOKAAETOUV UTTEPBEPUAVAN 1) TTUPKAYIC.

- To koAwdIo peupaTog OV EPYETAI OE ETTAQPN ME KAUTA PEPN KOl TTPETTEI VO TOTTOBETEITAI £TO1
woTe n Bgppokpaaia Tou va pnv utrepPaivel Toug 75°C ava Taoca oTiyun.

AE)\évﬁTs pE €vav NAEKTPOAOYO €dv TO OIKIaKO oUOTnUO KoAwdiwong eival KatdAAnAo
Xwpig Tpotrotroinan. Tuxov TPOTTOTIOINCEIG TIPETTEI VO TTPAYUOTOTTOIoUVTal JOVO aTTo
€€EIOIKEUPEVO NAEKTPOAGYO. EiK. 8

- Edv 10 KOAWDSIO €£X€1 UTTOOTEI CNUIG 1) TTPETTEI VA AVTIKATAOTABE!, ATTOPUYETE VA TO OTEPEWOETE
pévol oag Kal ETMKOIVWVACTE Pe To KEVTPO eEutTnpéTnong Tng Cecotec yia va atmo@UyeTe
TUXOV aTUXAMATA.

- Ed&v n guokeun ouvdéetal ammeuBeiag oTo NAeKTPIKG OiKTUO, TTPETTEI VA EYKATOOTAOEI évag
TTAVTOTTOAIKOG SIAKOTITNG PE AVOlyua TOUAGXIOTOV 3 mm PETAEU TWV ETTAPUV.

- O gykaraoTdrng mpémel va BePaiwBei 6T N NAEKTPIKA oUVOECON €XEl Yivel CWOTA Kal OTI
OUPMOPPWVETAI JE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOHOUG aopaAeiag.

- Mnv AuyieTe Kal ynv TTECETE TO KAAWDIO.

- To KaAwdIo TTPETTEI va eAEyXETAl TOKTIKA. H avTIKOTAOTAOT TOU ETITPETTETAI YOVO QTTO
€CEIDIKEUPEVO TEXVIKO.

&H KATW €M@AvVEIQ Kal TO KAAwdIO Tpo@odocoiag Tng €0Tiag Ogv TIPETTEN va gival
TIPOORACIYa JETA TNV EYKATACTAON.
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4. AEITOYPTIA

H emaywyikr €oTia gival gia ac@aAig, TTPONYyUEVN, ATTOTEAECUATIK) KOI OIKOVOMIKK) TEXVOAOYia
payelpEPaTog. H eTaywyikr €oTia AeiToupyei e NAEKTPOpAyVNTIKEG SOVACEIG TTOU TTAPAYOUV
BepudTnTa amreubeiag oTo okeUOG Kal Ol Eupeca BepuaivovTag TNV eTAveEIa Tou yuahiou. To
YUOAi Beppaivetal pévo eeidr Beppaiveral 1o Tnyavi. Eik. 9

YTopvnua Eikéva 9

1. Aoxeio

MayvnTiké KUKAWPQ
lFudAivn KEpaUIKN €0Tia
Mnvio eaywyng
Awvopeupara

vk wnN

Eikovidia apng

- Ta eikovidia a@ig avTaTrokpivovTal 0TO Ayylyda, OTTOTE Bev XPEIALETaI VO QOKACETE TTiEON.

- XpnoiyotroiRoTe Tn Bdaon Tou daxTuAou Kai OxI TNV dkpn Tou. Eik. 10

- Oa akoUTe éva NXNTIKG orjua KABE @opd TToU N 0TI avayvwpiel To dAXTUAS Gag.

- BeBaiwBeite 611 1O €IKovidla agrg eivalr TTAvTa kaBapd, oTeyvd Kal OTI Ogv UTTAPXOUV
avTikeigeva (11.X. doxeio A mmavi) TTou Ta KAAUTITouV. AKOUN Kal JIa AETTTH) OTPWON veEPOU
UTTOpPEl va ePTTOBICEl TN AEITOUPYIa TWV EIKOVISIWV aPAG.

EmiAoyn TwV KATAAANAWY HAYEIPIKWY OKEUWV

- Xpnoiyotrolgite Pévo Jayelpikd okeun e BAan KATAAANAN yia eTTaywYIKO JoyeEipeua.

- AvadntioTte 1o oUPBOAO €TTAYWYAS OTN OUOKEUOGIa 1 OTO KATW WEPOG TOU MAyEIPIKOU
oKeUOUG.

- Mrmopeite va eAéyEeTe av 1o doyeio oag ival KATAAANAO pe €va TeOT payvhTtn. MeTakiviioTe
€vav payviAtn TTpog Tn BAacn Tou doxeiou. EAv koAAoel 1) €AkeTal atmmd 1o Tnydvi, eival
OUMBATO PE TNV ETTAYWYIKN €CTIAL.

- Edv dev diaBéTeTe payvATn:

1. Pigre Aiyo vepod aT1o doxeio TTou BEAETE va eAEyEeTE.

2. Ea&v 10 oUpporo LI dev avaBoofrivel otnv 086vn Kal To vepd BepuaiveTal, TO OKEUOG
gival kKaTGAAnAo. —

- Ta okeun payeipéuatog atro Ta akdAouBa UAIKG Bev eival kaTdAAnAa: kaBapdg avogeidwTog
XGAUBag, ahoupivio f XaAKOG Xwpig payvnTikh Bdon, yuahi, EUAo, TTopoeAdvn, KEPAUIKG Kal
TAAIVa oKeln.

- Mayeipikd okeln pe BAon aloupiviou. AUTA PEIWVOUV TN GIONPONAYVNTIKI TTEPIOXT, TTPAYUO
TIOU onuaivel OTI ekTTEPTIETAl AlydTEpn evépyeia. ETTAéov, autd Ta €idn okeuwv eival
OUOKOAO VO EVTOTTIOTOUV OTTO TIG EOTIEG, OTTOTE eV {eOTAIVOVTAI APKETA.

- Mnv xpnoiyoTtroigite doxeia pe KoiAn f kupTr Baon. Eik. 11

- BeBaiwBeite 61 n Bdon Tou okeloug TTou Ba xpnoipoTroinBei gival Agia, EQATITETAI GTO YUOAI
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Kal €€l TO i010 PYEYEBOG e TN TTEPIOXA MOYEIPEUATOG. XPNOIUOTIOIEITE TNYAVIA PE JIAUETPO
ion pe Tn didpeTpo TNG eMIAeyuévng TTEPIOXNG. H Xprion eAa@pwg peyaAdTepou Tnyaviou
Ba augnoel TNV amodoon TnNG XpnoluoTroloUuevng vépyelag. Edv xpnoipgotroinBei okelog
HIKpSTEPNG dlapéTpou, Ba eTTNPeaoTEl N ammédoon. ToTroBeTeiTe TTAVTA TO OKEUOG OTO KEVTPO
TNG TTEPIOXNG HayeIpépaTog. EIk. 12

- Na onkwveTte TavTta Ta Yayeipikad okeln atré TNV £TTAYywYIKA €0Tia- PNV Ta YAIOTPATE, KaBWG
autod Ba PtTopouoe va Xapdagel To yuahi. Eik. 13

MéyeB0g TwV HAYEIPIKWY CKEUWV

O1 Quveg payelpéuaTog gival oploBeTNPéveES Kal TTpooapudlovTal auTépaTa oTn JIGUETPO TOU
okeloug. QoTéo0, Ba TTPETTEN va TTPOCTIABNTETE va TTIPOCAPUOTETE TN SIGUETPO TOU OKEUOUG
600 1O dUVATOV TTEPIOTOTEPO OTN BIAUETPO TNG {Wwvng payelipéparog. MNa va aglotoinoeTe oTo
£TTAKPO TIG E0TIEG, TOTTOBETAOTE TO OKEUOG OTO KEVTPO TNG (WVNG PAYEIPEUATOG.

Zwvn POYEIPEPATOG AidueTpog BAoNG HAYEIPIKWY OKEUWY GUUBATA PE ETTAywWYRA
EAdyioTo (mm) MéyioTo (mm)

1,2,3,4 120 To péyeBog Tou okeUOUG Oev TTPETTEI VA

EugAikTn Béon 250 utrepBaivel TN CAPAvaon TTou oploBeTel

TitanicZone 300 ™ Gvn payelpéyarog.

"Evapén payeipéuarog

1. MatAoTe TO €IKOViIdIO aPnGg evepyoTToinang/aTevepyoToinang (D Katd tnv evepyotroinon
NG €0Tiag, Ba akoudaTei éva nNTIKG OMPA KAl OTIG €VOEILEIG TwV {WVWV HAYEIPEUOTOG
Ba eu@avioTei n €vOeIEn «-», UTTOBEIKVUOVTAG OTI N OUCKEUN €xel €10€ABel Oog KaTdoTaon
QAVOHOVAG.

2. TotoBeTnoTe éva KaTt@AANAo oKeUOG OTN BE0N payEIPEPATOG TTOU BEAETE VO XPNOIMOTIOINOETE.

Znueiwon: BeBaiwbeite 6T N Bdon Tou oKeUOUG Kal N EM@AVEIR TNG (VNG PAYEIPEPATOS gival

KOBaPEG Kal OTEYVEG.

3. KdaBe Quvn payeipéuatog diabétel To SIkG TNG PUBUICTH 1I0XU0G Kal XPOVOdIaKOTITN, WOTE
n 10X0G Kal 0 XPOVOG HOYEIPEUATOG VO PTTOPOUV va puBUIoTOUV avegdpTnTa yia KAOe dwvn
HayeIpEUOTOG.

4. EmA&CTE mia 1ox0 alupovtag 1o OAXTUAG 0ag aTo oupduevo pubuioTr. Augnon Tng 10XU0G,
Eix. 14.

- Ed&v dev emAEgeTE 10KU £vTOG 20 BeUTEPOAETITWY, N £0Tia Ba atrevepyoTToinBei autépara. Oa
TIPETTEI VO TO EVEPYOTIOINOETE EAVA KAl VO ETTICTPEWETE GTO Bripa 1.
- Mrmopeite va aAAGgeTe TNV 100 ava TTACQ OTIYUA KATA T OIGPKEIQ TOU JAYEIPEUATOG.
Y N e
Edv otnv 006vn avaBooBrivel To oUuBoAo - - ~ Kai n pUBHION 1I0XU0G EVAAAGE:
- Aev €xete TOTTOBETAOEI TA PAYEIPIKG OKEUN OTN OWOTH {WVN HayEIPEUATOG.
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- To payeipikd OKEUOG TTOU XPNOIUOTIOIEITE OV gival KATAAANAO yIa TNV ETTAYWYIKA €0Tia.

- To emAeypévo okeUOG payelpEPaTOg gival TTOAU PIKPO A dev BpioKeTal OTO KEVTPO TNG {Wvng
HayeIpEPOTOG.

Edv dev uttdpyel katdAAnAo okelog atn Béon payelipéuarog, dev Ba TapayBei BeppdTnTa.

H 0086vn Ba amevepyotroinBei autépata PeTd ammd 1 AeTrTo, €dv dev €xel ToTToBeTNOEi OKEUOG

payeipéuaTog.

TéAog payeipépartog

1. XUpete 10 BAYXTUAG OAG TTPOG TA OPICTEPA OTO PUBUIOTIKG I0XU0G TNG ETTIAEYMEVNG {Wvng
HaYEIPEPOTOG YIa VA TNV ATTEVEPYOTTOINOETE. EIK. 15
BeBaiwBeite 611 oTnv 006vn ep@aviCeTal o apiBpog “0”. Metd atmd Tpia deuTePOAETITA, N {WVn
payeipéuatog Ba atrevepyoTroinBei Kal aTnv avTioToixn 086vn Ba epgavioTei n évaeign “-”.

2. ATTevepPYOTIOINOTE TNV ETTAYWYIKA €0TIA PAYEIPEUOTOG TTATWVTAG TO €IKOVIOIO APAG
EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG @

3. Tpoooxn, n em@Aveia UTTOPEI va gival KauTr).
To oUpBoio “H/h” uttodeikvuel 6Tl n avTioTolxn {wvn payeipéuaTog gival aképa ZeaTr. Oa
eCapavioTei 6TaV N ETMIPAVEIN KPUWOEI KOl TACEI O a0QaAr Bepuokpacia. Eqv BEAeTe va
{eOTAVETE TTEPIOCOTEPA OKEUN, XPNOIMOTIOINOTE TNV TTEPIOXN TTOU gival akdua JeoTn yia va
€COIKOVOUAOETE EVEPYEIQ.

Xpnon Tng Asitoupyiag Booster

Evepyotroinon tng Aeitoupyiag Booster

1. TNatAoTe TO €IKOVIdIO agpng svspyonoir]or]g/aﬂsvspVOTroir]ong(D. Kata tnv evepyotroinon
NG €0Tiag, Ba akouoTei £va NXNTIKO ONua Kal oTIG evOELIgeEIg Twy {WVWV PayEIPEPATOG
Ba epgavioTei n €vOeIgn «-», UTTOBEIKVUOVTAG OTI N CUCKEUN £Xel €10€ABEI Og KaTdoTaoN
QVOMOVAG.

2. MéoTe 1O €IKOViBIO ARG yia Tn AeIToupyia Booster >>> 1O avTioTolXo oUpBOAC Ba eppavioTei
oaTnv 086vn Kai ol aTieg Ba apyioouv va Beppaivovtal pe TTARPN 10XU.

Atrevepyotroinon Tng Aeiroupyiag Booster

1. Av oUpete 10 BAXTUAO Ccag TTAvw oTmo To PuBUIOTIKO, EIk. 16, n Aeitoupyia Booster 6a
armevepyotroinBei. ETimTAéov, otnv 086vn TnG emAeypévng {wvng HayeipéuaTog Ba ep@avioTei
0 apiBudg TNG 10XU0G TToU €XETE PUBUIOEI XPNOIPOTTOILVTAG TO PUBUICTIKG.

2. MoAig TTapéABel o xpovog Asimoupyiag, n Asitoupyia Booster Ba atrevepyotroinBei autépata
Kal N €0Tia Ba AeIToupyroel aTnV 1I0XU TTOU €ixXE ETTIAEYEI TTPIV OTTO TNV EVEPYOTTOINGN AUTAG
NG Aeitoupyiag. Eav auth n 1ox0g Atav 0, n TAGka Ba Asitoupyei pe 10x0 9.

ZNUEIWCEIG:
- H Agimoupyia auTtr) ptropei va evepyoTtroinBei o€ otroladrTroTe BE0N PayEIPEPATOG.
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- HBéon payeipéuatog Ba eTavéABel oTNV apXIKr pUBJIoN PETA atrd 10 AeTTTd.

- Heuéhiktn uovn Ba eTavéABel aTnv apxIk pUBUIoN PETA aTTd 5 AeTTTd.

- HAemoupyia Booster 8a petafei oTnv 10U 9 €d@v evepyOTTOINOETE pIa GAAN {Wvn HAYEIPEUATOG.

- Ed&v n apyixn pubuion 1oxuog eival 0, Ba emravéABel aTo 9 dTav Angel o Xpdvog AsiToupyiag
Booster.

EuéAikTn Béon

- H euéNiktn B€an ptropei va xpnoipotroin®ei wg pia eviaia B6€on payeipéuarog f wg duo
OIaPOPETIKEG BETEIG, avaAoya PE TIG AVAYKEG OOG.

- AmoteAeital ammé dUo avegdpTnTa TIMvia Ta oTroia PTTopoUv va eAéyyovTal Eexwplotd. OTtav
AeiToupyei wg eviaia B€on, To THAPA oTo oTToio dev £Xel TOTTOBETNOEI OKEUOG HAyEIPEUATOG
QTTEVEPYOTIOIEITOI QUTOPOTA PETA ATTO MEPIKA OEUTEPOAETITA. XPNOIUOTTOINGTE éva OKEUOG
JayeIpEUOTOG TTOU €ival KATAAANAO yia QUTA TNV €0TiA.

- Tava eEao@alioTei N owaoTrA EVTOTTION KAI N OUOIOPOP®PN KATAVOUN) TNG BEPUOTNTAG, TTPETTEL
va TOTToBEeTNOEI TO OKEVOG PAYEIPEPATOG:

o  ZTO UTTPOOCTIVO ) OTO TTIoW PEPOG TNG EVEANIKTNG {WovNng, £GV TO OKEUOG €ival MIKPOTEPO
amd 25 cm.
o  OTroudATIoTE, OV TO OKEUOG €ival HEyaAUTEPO.

Xpnclporronwvmg TNV UEAIKTN Bé0N WG pEPOVWHEVN {WVN HAYEIPEUATOG:
Ma va xpnoluoTroIfoeTe TNV €UENIKTN B€0N WG OTOMIKA JWvn PAYEIPEUATOG, TTATHOTE TA
gIkovidia .'j l__' L'.

- Hioxug autAg Tng Béong pubpideTal pe Tov idlo TPATTO OTTWG Kal O AAAEG JWIVEG.

- Ed&v BéAete va TTpooBéoeTe Eva GANO oKkeUOG, TTATACTE {ava Ta avTioToIXa EIKOVIBIO aPg yIa
va To eVTOTTioEl N B€an.

Xpron Tng Béong flex wg dU0 SEXWPIOTEG BECEIG HAYEIPEPATOG

- TNa va xpnoiyotrolinoete TN €UEAIKTN B€on wg dUo EeEXWPIOTEG BETEIG POYEIPEUATOG ME
SI0pOPETIKEG pUBUiTEIG I0XUOG, TTATACTE Ta €IKOVidIa Drﬁ

- XpnaoidoTroinaTe éva OKeUOG PayEIPEUATOG TTOU gival KATAAANAO yia auTr TNV €0Tia.

*Napadeiypata yia 10 TTWG TTPETTEI KAl OEV TTPETTEI VO TOTTOBETEITAI TO OKEUOG oTnv Eikéva 17.

KAgidwpa Twv gIKoVISiwv apng

- Zag emTPETTEl VO KAEIOWOETE Ta €IKOVIOIO OPAG YIa VO aTTOTPEWETE TNV akouaoia XpAaon (1T.X.
TTaIBIG TTOU EVEPYOTTOIOUV KATA AGBOG TIG JWVEG PAYEIPEUATOG).

- Ortav evepyotroifoete 10 KAEIdwa, 6Aa Ta eikovidia Ba atrevepyotroinBolv ekTOG aTTd TO
€IKOVIBIO EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG.

Evepyotroinon tng Asimoupyiag KAEIBWHATOG
MatraTe To €Ikovidio apRg MTTAokapiopaTog |||8_ >tnv 086vn epgavidetal n £vdeign “Lo”.
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Atrevepyotroinan Tng AeIroupyiag KAEIdWPaATog
MathoTe TTaparteTapéva 1o €IKOVIOIO AeImoupyiag KAEIBWUATOG II|8 yla va EeKAEIBWOETE TA
€IKOVIdIa aPAG.

Otav n eoTia gival KAeIBwpévn, 6Aa Ta eikovidia agng Ba atrevepyoTroinBouv eKTOG aTTd

TO €IKOVIOIO EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG CD Y& TMEPITITWON EKTOKTNG avAaykng,

UTTOPEITE VA OTTEVEPYOTTOIOETE TNV ECTIA JE AUTO TO EIKOViDIO. QOTOO00, YIa va EKTEAETETE
otroladAToTE GAAN Aeimoupyia, TTPETTEl va EeKAEIBWOETE TNV €0Tia (akéun kal agou Tnv
EVEPYOTTOINOETE EavVA).

"EAgyx0g XpOovodIaKOTITN

- Kabe qwvn payeipépatog d1aBETel eikovidia yia Tnv algnon f Tn hEiwan Tou Xpovou.

- Martwvrag olvropa éva atmmd autd Ta dUo eikovidia Ba augnBei/psiwbei o xpdvog katd 1
Aemrté. QOoT600, AV TO KPATATETE TTATNUEVO, O XPOVOG Ba augnbei/peiwdei katd 10 AeTTd.

- Ed&v evepyorroifoete Tnv €UEAIKTN {wvn, JTTOPEITE va pubuioete 1O XPOVOdIAKATITN
XPNOIYOTTOIWVTAG Ta €IKOVIdIa a@r¢ Twv {WVWV PayeipEPaTog TToU atroTeAolv Tn dwvn
€UEAIKTNG dWvng.

- Ortav n euéAiktn Qvn eival evepyoTtoinuévn, €Gv €XETE TMAEEEI TO XPOVO PAYEIPEUATOG,
auTog Ba diaTnEnBei, akdun Kal av aTreveEPYOTTOINCETE TN {Wvn.

- Edv evepyomroinoete TNV €uéNIKTn dwvn, n pubuion Tng wpag Ba atevepyotroinBei amd
TTPOETTIAOYH.

- O péyioTog Xpdvog pubuiong TnG IGXU0G TToU EXETE ETTIAECEI €ival O TTPOETTIAEYHEVOG XPOVOG
YIO TN OUYKEKPIYEVN 10XU.

- MOAig puBpioeTe To XpovodIakATITh, OTNV 086V Ba EUPAVIOTEI O UTTOAEITTOPEVOG XPOVOG.
Ayyigte TOo puBUIOTIKS yia va eAEyEeTe TNV £TMIAeypEVN I0XU. Av BEAETE va TO AAAGEETE, OUpPETE
10 BAXTUAS GaG.

1. Ortav o xpovog @tacel ato “0:00”, n Ty} auth dev Ba epavifetal TTAéov OTNV avTiGTOIXN
0006vn, edv dev TTpayuaToTToINdei kKapia AeiToupyia peTd atd 3 deuTepOAETITA. ©

2. Ta va augnoete 1o Xpdvo, PTTOPEITE va TTATAOETE OUVTOUA A TTAPATETAPEVA TO €IKOVIOIO +
apng .

3. Tia va PEIOETE TO XPOVO, PTTOPEITE va TTATAOETE CUVTOUA N TTAPATETANEVA TO EIKOVIOIO ©
agng . -

4. Ed&v TaTACETE KOl KPATACETE TTATNUEVO TO €lKovidlo alfnong kal peiwong Tou Xpovou
Tautéxpova yia 1 deuTePOAETTTO, O XPOVOdIaKOTITNG Ba atrevepyoTToinBei.

Madon paysipépaTtog

1. Ortav o1 Qwveg payeipéuaTog ival o€ Asitoupyia, TTaTroTE TO £IKOVidIo agig TTalong II|B_ >nig
evOEiCeIg OAwV TwV {wvWv payelpéuatog Ba epgavioTei n €voeign «l I» kai Ba BgopavBolv
aTto emimedo 1I0KUog 2. Moévo Ta eikovidla agAg yia Tnv Tralon/kAsidwua ne Kal TNV
evepyoTroinon/atevepyotroinon BOa gival evepyoTroinuéva .
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2. MNatAoTe Eava 1O €IKOVIdIO Traﬂor]g"'e Kal oTnVv 08dvn Ba ep@avioTei n apxikA pubuion. Oi
{wveg payeipéuatog Ba ouvexioouv va Bepuaivovral.

TitanicZone

- Mrmopei va xpnaoipotroinBei wg peyadAog XWPog PayeIpEPATOG, avaAoya PE TIG AVAYKEG OOG.

- AmoteAcital atrd TECOEPQ AvEEAPTNTA TTNVIQ TA OTTOIC TTOPOUV Va EAEYXOVTaIl EEXwPIoTd. OTav
AeiToupyei wg eviaia {uvn, To TUAPA GTO OTT0I0 Oev £XEl TOTTOBETNOEI OKEUOG payEIPEPATOG
Ba armevepyotroinBei autépata peTd amd pepikd deutepdAeTita kail n TitanicZone 6a
aTTevePyoTToINBEei. XpNoIYOTIOINOTE £va OKEUOG PAYEIPEPATOG TTOU €ival KATAAANAO yia auTh
TNV €0Tia.

- Ta va e§ac@aNioTei N CWOTA aviXveuon kal n ogoidéuopen Katavour) Tng Beppdtntag, n
SIGUETPOG TOU PaYEIPIKOU OKEUOUG TTPETTEN va gival petagu 30 kar 40 cm.

Evepyotroinon tng TitanicZone
MNa va evepyotroifoete Tnv TitanicZone, atTAd TTATHOTE TO €IKOVIBIO APrG \z‘

Atrevepyotroinon ng TitanicZone
Ma va atrevepyotroifoete Tnv TitanicZone, atrAd TTATAOTE TO €IKOVIOIO AP E

MpoemiAeyuévog Xxpovog AsiToupyiag

O1 eTTaywyIKEG £0TiEG TTEPIAAUBAVOUV pIa AEITOUpYia QUTOPATNG ATTEVEPYOTTOINONG TTPOCTACIAG.
H eoTia Ba atrevepyotroinBei autéuata av ToTé EexAaeTe va To KAveTe. Ol TTPOETTIAEYUEVOI XPOVOI
AgiToupyiag yia S1aQOpPETIKA ETTITTEDA I0XUOG EPPavifovTal OTOV TTAPAKATW TTIVAKA:

Emimedo 10x00g Mavon 1 2 3 4 5 6 7 8 9
MpoetTAeypévog Xpovog
Aeimoupyiag (Wpeg) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5

Otav agaipebei 10 payeipikd OKEUOG, N €0Tia Ba OTAPATACEl aPéCWS va BepuaiveTal kalr Ba
artrevepyoTroinBei autopara Petd ammd 1 AeTrTo.

Ta dtopa pe BnuatodoTtn Ba TpETel va upBouAelovTal TO YIATPO TOUG TIPIV XPNOIPOTIOICOUV
TNV €0Tia.

MPOKATOPKTIKEG EKTIUATEIG
Na eioTe TpooekTIKOi 6TV TNyavileTe, KABWG TO AGdI Kal To AiTrog BepuaivovTal TTOAU
ypnyopa, €dIKG av xpnoldotroigite Tn Aeimoupyia Booster. Ze eEaipeTik@ uwnAég
Beppokpaacieg, T0 AGdI Kal To AiTTog pTTopEi va Kaouv, armoteAwvtag coapd Kivduvo
TTUPKAYIGG.
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Zupﬁou)\eg MOYEIPEUATOG
Otav 10 PaynTo apyidel va Bpdadel, yelwaoTe TNV 10XU.

- H xpnon katakiol Ba PEIoEl TO XPOVO PAYEIPEPATOS KAl Ba EE0IKOVOUNOE! EVEPYEID AOYW
TNG OUYKPATNONG TNG BepPdTNTAG.

- MeiwaoTe TV TToo0TNTA TOU UYPOU I TOU AITTOUG VIO VO JEIWOETE TOUG XPOVOUG HAYEIPEUATOG.

- ZeKIVAOTE TO payeipega o€ uwnAn puBuion Kal HEWoTE Tn pUBPIoN KaBwg Bepuaivetal To
@aynTo.

ZIYOBpGO’IpO Kal payegipgpa pudiot
To olyoBpdoipo yiverar kdtw omd 1o onueio Bpacpoul, Tepimou otoug 85 “C. Eivai
ATIOPAITNTOG YIa TNV TTPOETOINACIa VOOTIHWY GOUTIOG Kal TPUPEPWY POYEIPEUTWYV, ETTEIDN
evioxUel TIG YeUOEIG Xwpig va payelpelel UTTEPBOAIKG To @ayntd. Oa TIPETTEl €TTIONG va
JayelipeleTe OAATOEG e BAON TO aUyO Kal CAATOEG e TTAXOG aAEUpIoU KATW atrd TO onueio
Bpacuou.

- Opiopéveg ouvtayEg UTTOPEl va aTTaItolv uwnAdTepn puUBIon aTmd TNV €AGXIOTN yia va
MOYEIPEUTEI TO @AYNTO CWOTA GTOV CUVIOTWHEVO XPOVO.

Mayeipepa xoipiviig prpi{oAag
Ma 10 payeipepa COUPEPWY Kal VOOTIHWY UTTPICOAWV:
1. AgnoTte To Kpéag va Trapapeivel o€ Beppokpacia dwuaTiou yia TepiTTou 20 AeTITd TTPIV TO
yayeipepa.
. MpoBepudvete éva Tnydvi Pe Xovipr Bdon.
3. Aheiyte kai TIg 800 TTAEUPEG TNG PTTPIZOAAG pe AGdI. Pigte pia pikpr) Tooétnta Aadiod oTo
KOUTO TNyAvI Kal TOTTOBETAOTE TO KPEQG.

ZoTdpiopa

1. ETA£EETE éva yOUOK e eTTITTESO TTATO CUMBATO PE TIG ETTAYWYIKEG EOTIEG 1 Eva HEYAAO TNyAVI.

2. EToipydoTe 6Aa 10 UAIKG. To ooTdpiopa gival ypriyopo. Edv eTolpdlete peydAeg Too0TNTEG
@aynTouU, HAYEIPEWTE OE PIKPOTEPEG TTOPTIOEG.

3. TpoBeppdveTe yia Aiyo To Tnyavi Kol TTpooBEaTe OU0 KOUTAAIEG AGDI.
Mayelp€yTe TTPWTA TO KPEAG, APAOTE TO TNV GKPN Kal KPATAOTE TO (E0TO.

5. Xotdpete Ta Aaxavikd. Otav gival {eoTd, aAAG akOua Tpayavd, aAAGETE TN {Wvn HAYEIPEPATOG
0€ XauNAGTEPN PUBIOT, TOTTOBETHOTE TO KPEAG EavA OTO TNyAvI Kal TIPOCBECTE PIa OAATOA.

6. AvakaTéwTe eAa@pd Ta UAIKG yia va {eaTaBouv.

7. XepPipete auéowg.

EvTOmrion MIKPWV OVTIKEIHEVWV

Edv TommoBetrioeTe éva okeUog pe akatdAANAo péyeBog A un payvnTiké okeUOG (TT.X. aAoupiviou)
| OTToI08NTIOTE GAAO MIKPO QVTIKEIMEVO (TT.X. Maxaipl, Tpoulvi, KAEIdi) oTnv €oTia, n €oTia Ba
€10€ABel auTOOTA G€ KATAOTAON OVOUOVAG.
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PUBuion emirédou 10x00g

O1 TTapakdTw pubuioelg gival pévo evOeIkTIKEG. H akpIfAg puBuion e€aptdaral amd Sidpopoug
TTAPAYOVTEG, OTTWG TA OKEUN MAYEIPEUOTOG KAl N TTOOOTNTA TTOU HOYEIPEUETE. AOKIUAOTE TIG
ETTAYWYIKEG EOTIEG YIa va BpeiTe TIG pubuioelg TTou oag Taipidlouv KaAUTepa.

PUBuion 1oxU0g KatdAAnAn yia

1-2 ATTaAA B€ppavon PIKPWY TTOCOTATWY PaynTou
AlWoTe TN GOKOAATA Kal TO BoUTUPO

3-4 Emavabépuavaon

pAyopo payeipepa
Mayeipepa puliou

5-6 MNa va @riageTe TNyaviTeG

7-8 ZoTapioua
Mayeipepa upapikwy

9/P ZoTApPIoUa 0€ UYPNASTEPN BEPUOKPATia o€ Eva YOUOK
Zepayioua

Bpaouodg coutrag
Bpaouog vepou
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5. KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

EAAHNIKA

TOT0G BpWwpIag

KaBapiopdg

ZNUEIWOEIG

TuTkr Bpwuid GTO
YUOAI (BaKTUAIKG
QATTOTUTTWHATA,
onuadIa, Aekédeg
atrd TPOPIUA K.ATT.).

1. AmroouvdéaTe TNV atéd Thv
TTapoxr PeUNATOG.

2. XpnoIhOTIOIROTE €va
KaBapIoTIKG yia TNV €0TiA, EVW TO
YUOAI gival akopa ¢eoTd (ahAG OxI
KOUTO).

3. ZEeTTAUVETE TO TTPOIOV Kal
OTEYVWOTE TO YUOAI PE €va
kaBapo Tavi A xapTi koudivag.

4. EvepyoTroInoTe TNV ETTAYWYIKA
eoTia.

Otav n eoTia gival
artrevepyoTToinuévn, dev Ba
uTTdpyel TTpoeIdoTToinan o1 n
EMPAVEIA gival KAuTrH, aAAd
auTé dev onuaivel Tl dev

eival kautry. Na gioTe 1Idiaitepa
TIPOTEKTIKOI.

Ta AgiavTiKG TTAVIA, OpICUEVa
OuUpUAaTIVO GPouyydpIa Kal Ta
10XUpa TTpoidvTa Kabapiopou
UTTOPEi VO XapAgouV TO YUQAI.
AlaBdadete TavTa TNV ETIKETA YA
va eAEyEETE av TO KABAPIOTIKO
1 TO KaBapIoTIKG 0ag gival
KOTAAANAO.

Mnv a@rjveTe TTOTE UTTOAEipATa
KaBaPIOTIKWVY HECWV OTIG
€0TIEG; TO YUOAI UTTOpPEi VI
AepwOei.

Alappoég oTa
€Ikovidia apng

1. AtroouvdEaTe TNV atmod Tnv
TTapoxr PeUNATOG.

2. Atroppo@naoTe TN dlappon.

3. ZKouTTioTE Ta €IKOVIdIa APng
JE éva KaBapod, uypd oPouyyapl
1 TTavi.

4. EreyvwoTe TARpWG TNV
TTEPIOXN ME XOPTi Koudivag.

5. EvepyoTroIoTe TNV ETTAYWYIKN
€aTia.

H eoTia pymopei va nxAoel kai
va arevepyoTroinBei kai Ta
€IKOVIBIO OPAG UTTOPEI VA PNV
A€IToupyouv av gival Bpeypéva.

BeBaiwbeite o1 £xeTE
OTEYVWOEI TA EIKOVIBIA AP
TIPIV EVEPYOTTOINOETE {avd TV
ETTAYWYIKN €0TIA.

6. EMIAYZH MPOBAHMATQN

Mpo6BANpa MBavég aitieg

MBavég Auoeig

Alappon faxapouyxwv
TTPOIGVTWY OTO
TTOTAP!.

A@aipéoTe Ta AuECWG PE
oTraTouAa fj E0oTpa KAatdAANAn
YlO ETTAYWYIKEG EOTIEG, AAAG
TIPOCEETE TIG KAUTEG ETTIPAVEIEG
oTn Béon payeipéuaTtog:

1. AtroouvdéaTe TNV atd Tnv
TTapoxr pPeUNATOG.

2. KparioTte mn {UoTpa utrd
ywvia 30° kal gUpeTe TN BPwHIG
age pia 8poaepn TTEPIOXN TNG
€0TiOG.

3. ZkoutrioTe Tn dlappor] hE éva
Tavi A xapTi koudivag.

4. AxohlouBnoTe Ta BrApaTa 2 £wg
4 1TnG evoTNTOG « TUTTIKN BPpwiIG
TOU YUQAIOU».

A@aipéoTe Toug AekEDES OTTO
Nwpéva faxapoUya TpO@Iua
TO OUVTOUOTEPO duvaTd. Av
a@eBolv va KpUWOoouV OTo
YUQAI, ptropei va gival SUokoAo
va agaipebolv f akéun Kal va
TIPOKAAETOUV péviun BAGRN
oTnv €oTia.

Kivduvog kotrrg: H AetTida

NG {UOTPAG PTTOPEi va gival
TTOAU aixunpn, va €ioTe
TTPOCEKTIKOi OTAV APAIPEITE TO
TIPOCTATEUTIKO. XPNOIUOTIOINGTE
TO UE ECAIPETIKA TTPOCOXN

Kal a1To0nKeUaTE TO TTAVTA

ME ao@AAgia Kal JOKPIG aTTO
TTaidid.

H emaywyikn eoTia dev
EVEPYOTTOIEITA.

Agv uttdpyel TTapoxr
peUPOTOG.

BeBaiwBeite 611 n €o0Tia

eival ouvdedepévn OTO
NAEKTPIKO SiKTUO Kal OTI givail
EVEPYOTTOINMEVN.

EAéyETe €dv £xel DloKOTTE N
Trapoxn peupatog. Meta amd
auToUg TOUug EAEYXOUG, £QV

10 TTPOPRANUa e€akoAoubei va
u@ioTaral, ETKOIVWVATETE JE TO
€TMIONUO KEVTPO €EUTTNPETNONG
NG Cecotec..

Ta eikovidia apng dev
QVTaTTOKPivOVTal.

Ta eikovidla a@ng gival
KAEIdWHEVA.

=eKA€IOWOTE Ta €IKOViIdIa aPnG.
BA£TTE TNV avTioTOIXN EVOTNTA.

To yuaAi givai
ypPatlouviopévo.

XpnaigotroiRoate £va doxeio
Je akaTépyaoTn Baon.
‘ExeTe XpNOIYOTIOIRCEI
akatdAAnAa, AsiavTikd
KaBapIoTIKA TTPOIdVTa A
CUPHATIVA OQOUYYApPIa.

XpNOIYOTIOINOTE PAYEIPIKA OKEUN
pe emTiTredeg, Agieg Baoelg.

BAéTTe TnVv avTioToixn evotnTa.
BA£TTE TNV AvTioTOIXN EVOTNTA.

Kdatroia payeipik@ okeln
Kavouv BopuBoug TTou
TpiCouV 1y TTOU OKAVE.

AuTO ptTopei va ogeileTal
0Tn oUvBeon Tou (oTpWUATA
OIAPOPETIKWY PETAAAWY TTOU
Oev dovouvTal e Tov idlo
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AuTO gival pualoloyikd Kai dev
uTTodnAWvVEl cPAAua.
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Ol ETTOYWYIKEG EOTIEG
EKTTEUTIOUV évav eEAappU
Axo Bountd otav emAEyeTal
uwnAo emitredo 10xU0G.

AuTté ogeileTal oTnV
TEXVOAOYIQ TNG ETTAYWYIKAG
€oTiag.

AUTO €ival éva QUOIOAOYIKO
@aIvopevo, aAAa o B6puBog

Ba TTpéTTel va PeEIwBED A va
eCa@avioTei TEAEIWG AV peEIWOEI
n 1ox0G.

EAAHNIKA

Akouyetal 86pufog atod Tov
QAVEUIOTAPA TTOU TTPOEPXETAI
atod TNV ETTAYWYIKN €0TiA.

‘Evag avepiotipag wogng
TTOU €ival EVOWPATWHPEVOG
OTNV ETTAYWYIKHA £0TIA

€xel evepyoTroinBei yia va
QaTroTPEWE! TNV UTTEPBEPUAvVON
TWV NAEKTPOVIKWV
eCaptnudTwy. Mropei va
ouvexioel va AeIToupyei akopn
KAl JETA TNV QTTEVEPYOTTOINON
TNG ETTAYWYIKAG £CTIOG.

AuTO gival pualoloyiko Kail dev
uttéipxel AOyog avnouyiog.
Mnv OTTEVEPYOTTOIEITE TNV ECTIO
EVW O AVEUIOTAPOG AEITOUPYEI.

MpéBAnua MBavég aitieg MBavég Auoeig

E1, E2, E7 EAattwpatikdg aiobntpag ETIKOIVWVAOTE PE TO ETTIONKO KEVTPO
Beppokpaaciag. egutrnpétnong Tng Cecotec.

E3, E4 EAattwparikdg aiodntrpag ETKOIVWVAGCTE YE TO ETTIONPO KEVTPO
Bepuokpaaiag Tou TpavioTop ecutnpETnong tng Cecotec.
IGBT.

EU H ouvdeon petagu Tng TTAAKETAG | ETTIKOIVWVAGCTE PE TO ETTIONPO KEVTPO

086vng Kkal TNG KUPIaG TTAAKETAG
O¢ev Aeitoupyei A UTTAPXEI
TTPOBANMA HE TO XEIPIOTHPIO

ecutnpétnong Tng Cecotec.

Ta payeipik@ okeln dev
BeppaivovTal kal dev
eP@avifovtal oTnVv 086vn.

H eoTia dev pmopei va
EVTOTTIOEI TO OKEUOG ETTEIONA
O¢ev gival KatdAAnAo yia
ETTAYWYIKO Payeipeua.

H eoTia dev evroTidel

TO oKeUOG TTEIdN €ival
TTIOAU HIKPO yia Tnv Béon
payelipEpaTog i dev gival
OWOTA KEVTPAPIOUEVO GTN
Béon payeipéuatog.

XpnoiyoTrolgite pOvo okeln
HOYEIPEPATOG CUNPATA PE TNV
ETTAYWYIKN €0TiA.

Kevtpdpete 10 0KEUOG Kal
BeBaiwbeite 611 N Bdon Tou
Taipiader e 1o pEyeBog TnG Béong
HayEIPEPATOG.

H emraywyikn €oTia f yia
ato TIG BECEIG PayEIpEPOTOG
QATTEVEPYOTTOINONKE
aTrPOCdOKNTA, AKOUYETAI
€vag AX0G Kal epgaviceTal

Texvikn BAGRN.

€vag KwoIKOG OPAAUaTOg
(ouvnBwg evaAAaS éva i
OUo Yneia otnv 086vn Tou
XPOVOSBIOKOTITN).

2NUEIWOTE TOUG KwAIKOUG
O@AAPATOG, ATTOCUVOEDTE
TNV ETTAYWYIKN €0Tia a1Td
TNV TTapoxn PEUPOTOG Kal
ETTIKOIVWVAOTE PE £vav
€CEIOIKEUPEVO TEXVIKO.

apng.
EL/EH H 180N Tpogodoaiag eival EAéyETe 6T Bev €xel uTtdpEer diakoTmh
QAVWHAAn. pPEVATOG.
ApoU BeBaiwbeite 6T N TpoPodOCia
PEUPOTOG Eival KAVOVIKH,
ETTOVACUVOEDTE TNV €0TIA.
C1 H Bepuokpacia Tou aigbnTrpa AQROoTE TNV ETTAYWYIKN €0TIA va
TNG ETTAYWYIKNG £0TIAG €ival KPUWOEI Kal ETTAVEKKIVAOTE TNV.
TTOAU UWnAn.
Cc2 H Bepuokpacia Tou aigbnTpa AQROTE TNV ETTAYWYIKH €0TIA va
Tou TpavdioTop IGBT eival TTOAU | KPUWOEI Kal ETTAVEKKIVAOTE TNV.
uynAn.
F5, F6 BAGBN avepiotApa. ETTIKoIVWwVAOTE PE TO ETTIONWO KEVTPO
ecutrnpétnong Tng Cecotec.
EF AUo | TrepIcodTEPA EIKOVIOIA KaBapioTe ToV TTivaka eA£yXoU

XPOVIKO didoTnua.

aeng medovTal yia HeyaAo

Ei1dikd o@daApara kai AUoElg

BAGBN

MpéBAnua Adon A Adon B

BAdBeg ka1 KwdIKOi GQPAAUATWV

H emaywyikn eoTia d1aBétel pia Asitoupyia autodidyvwong. Autd €TTITPETTEI OTOV TEXVIKO va
eAéyxel TN Aeiroupyia S1a@OpwY EEOPTNUATWY XWPIG va XPEIAZETaI va aTTOoUVApPPOAOYNaEl TNV

€0Tia f va TNV a@aipécel atrd ToV TTAYKO Epyaciag.
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H évdeign LED dev
avaBel 6Tav n eoTia

eival ouvOedepévn otnv | Agv UTTAPXEI

mpia.

EAéyEre 611 TO

PIG €ival KOAG
ouvdedepévo aTnv
Tpifa Kai 6T N
NAEKTPIKO peUpa. pila AsiToupyei.
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EAAHNIKA

BAGBN

MpéBANua

Adon A

Adon B

H TAakéTa
Bon6nTikig
Tpoodoaiag
Kail n TAakETa
TTou ouvdEeTal
ME TNV 086vn
TTapouciadouv
BAGBN.

EAéyETe TIg
OUVOETEIG.

H TAakéTa
BonBnTikAg
Tpopodoaoiag £Xel
uTrooTEi {nuIg.

AVTIKOTAOTAOTE TN
BonenTIKA TTAaKETA
TpOoPod0oaUiag.

H 086vn éxel
utrooTei {nuId.

AvTIKOTAOTAOTE
TNV TTAAKETA TNG
0Bévng.

Opiopéva eikovidia apng
dev avTaTroKpivovTal

n 08évn dev Aeitoupyei
KOVOVIKA.

H 08dvn éxel
utrooTei {nuId.

AvTIKOTAOTAOTE
TNV TTAGKETA TNG
006vng.

H évdeign emmédou
10X00G avapel, aAAd n
eoTia Oev BeppaiveTal.

H Beppokpaaia Tng
€0TiOG €ival TTOAU
uynAn.

H Bepuokpacia
epIBaAAovTOG
JTTOpEl Va givai
TTOAU UYWnAn.

H eicodog n n
£€¢000g Tou aépa
JTTOpPEl Va givail
MTTAOKApPIGHEVN.

O avepioTApag ivai
eAATTWUATIKOG.

EAéyEre av o
QAVEUIOTAPOG
Aermoupyei
owaoTa- av oxl,
QVTIKATAOTHOTE
TOV.

EAAHNIKA
BAGBN MpéBAnNua Adon A Adon B
H 6épuavon otapard
Eapvika katda tn didpkela | To okevog XpNnoIPoTIoINoTE
TNG A&Imoupyiag ka1 oTnv | gayeipéPaTog Tou éva katdAAnAo
086vn avaBoofrjvel To xpnoiyotroigital 8ev | okeUog
oUppoAo “u”. €ival KatadAAnAo. HayeIpEPOTOG.
To KUKAwUa
avayvwpiong
doxeiou
MayEIPEPOTOG £XEI
H di1duetpog utrooTei BAGRN,
TOU OoKeUOUGg AVTIKATAOTHOTE
yayeipépaTog gival NV TTAQKETO
TTOAU HIKPH. TpOPod0oaUiag.
Mepipévete
va mavéABel n
Bepuokpaacia
NG povadag
OTO KOVOVIKO
emitredo. MartioTe
TO €IKOVIdIO
evepyotroinang/
aTTEVEPYOTTOINGNG
H eoTia éxel YIO VO ETTOVOQEPETE
uTTEPBEPUaVOEi. TNV €0TiA.
H TAakéTa
Tpopodoaoiag

Otav TTpooTrabeiTe va
Beppdvete BEaeig TNG
idlag TAeupdg, otV
086vn gpgavidetal To
oUuBOAO «u».

KAl N TTAQKETQ
TTou ouvdéeTal
JE TNV 086vn
TTapoucialouv
BAGRN.

EAéyEre TIg
OUVOEDEIG.

H mAakéTa
TPOoYodoaiag £Xel
utrooTei {nuId.

AVTIKATOOTAOTE
NV TTAGKETO
TPpOoYodoaUiag
PEUUOTOG.

H mAakéTa Tng
086vng TNG povadag
ETTIKOIVWVIAG EXEI
utrooTei {nuId.

AvTIKOTOOTAOTE
TNV TTAGKETA TNG
006vng.
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EAAHNIKA

BAGBN

MpéBANua Adon A Adon B

AVTIKATOOTAOTE
TNV TTAGKETO

H kevTpikA TTAakéTa | Tpogodoaiag
£xel uTToOTEl {NUId. PEUUOTOG.

O kivnTApag Tou
QAVEUIOTAPA KAVEI
TTEpiepyous BopURoug.

To potép TOU
AVEUIOTAPO EXEl
utroaTei {nuid.

AVTIKOTOOTAOTE TOV
QAvVEUIOTAPA.

XpNOIYOTIOIROTE AUTEG TIG OBNYiEG yia TNV €TTIOKEUr KoIvWv BAaBuwv. Mnv eTmixelprioeTe va
QATTOCUVOPHOAOYNOETE TN Yovada Povol 0ag yia va armo@UyETE Tov Kivouvo Kal Tn ¢nuid oTnv

ETTAYWYIKA TTAAKQ.

7. TEXNIKEZ NMPOAIAIrPA®EZ

Zroixeia avagopag: EUO1_108060

MovTéAo: Bolero Squad | 4700 TitanicZone

ZuvoAikn 10xU0g: 7400W

OVOpaoTIKA Taon: 220-240V~ fj 380-415V 3N~

OvopaoTikA cuxvéTtnta: 50/60Hz
A: 2200W/3300W (B)
B: 2200W/3300W (B)
C: 2200W/3300W (B)
D: 2200W/3300W (B)

>UuBoAo

TiyA Movéda

Ava@opd povtéAou

EU01_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

EAAHNIKA
ZUuBoAo TiuR Movada

MNa KukAIk@ onueia r) B€oeig %] -- cm
HayeIPEPOTOG: BIGUETPOG TNG
WEENIUNG TTEPIOXNG KABE
NAEKTPIKOU anueiou
Hay€IpEUATOG, OTPOYYUAOTTOINUEVN
oTa TAnoiéoTepa 5 mm
MNa pn KUKAIKG onueia L Meploxn1: cm
HayeIpEPOTOG i {WVEG L:38,5
payeIpéUaTog: TTAGTOG Kal MRKOG
NG WEEAIUNG ETTIQAVEIAG KABE Mepioxn2:
{wvng JOYEIPEPATOG L:38,5
1 {WwvnNG NAEKTPIKOU PAYEIPEUOTOG,
OTPOYYUAOTTOINUEVA OTA W n 1
TANCIE0TEPA 5 MM 8\5)\/'02)(; ’

Mepioxn2:

W:23

KaravaAwaon evépyeiag avd EC, \xrons osopora | [1EPIOXNA1: 183,1 Wh/kg
AapTmTApa ) Béon payeipéuarog,
uttoAoyigpévn ava kg (*) Mepioxn2: 185,3
KartavaAwon evépyeiag Tng oTtiag,| EC e otia 184,2 Wh/kg
utroAoyiopévn ava kg (*)

ToTmog €0Tiag

EvowpoaTtwyéveg eoTieg

ApIBPAG ETTIAOYIKWY SIOKOTITWV
yla Toug TTpofoAeig fi/kal TIg BEaelg
HayeIpEUaTOG

2

Texvohoyia Bépuavong
(emaywyIkég 0TieG kal BETEIG

HayeIpéUaTog, EOTIEG

akTIvoBoAiag, cuuTtrayeig TTAAKEG)

ZWVEG POYEIPEPATOG ME ETTAYWYH

O1 TexVIKéG TTpOdIaypapég evOEXeTAl va aAAGEouv xwpig Trponyoluevn €180TToinan yia Tn

BeATiwon Tng TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.

Karaokeuaopévo atnv Kiva | Zxediaopévo otnv lotravia

8. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY YAIKOY

298
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OUOKEUN A/Kal n PTTatapia TTPETTEN VO ATTOPPITITOVTAI XWPEIOTA atrd Ta OIKIaKA
atroppiypata. Otav auTr) n cuokeur OTACEl 0To TEAOG TNG AEITOUPYIKAG TNG {wNG,
Ba TTPETTEl VO AQAIPETETE TIG PTTATAPIEG/OCUCOWPEUTEG KAl VA TNV UETAPEPETE OE
£€va onueio GUANOYNG TTOU €XEI OPITTEI OTTO TIG TOTTIKEG APXEG.

K AuTO TO OUPBOAO UTTOBEIKVUEI OTI, CUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIGUOUG, N
—
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EAAHNIKA

Ma AeTrTopepEiG TTANPOPOPIEG OXETIKA UE TOV TPOTIO CWOTAG ATTOPPIYNG TWV NAEKTPIKWV Kal
NAEKTPOVIKWY GUCKEUWV KaI/f] TwV PTTATAPIWY, Ol KATAVOAWTEG Ba TTPETTEN va atTeuBUvovTal OTIG
TOTTIKEG APYEG.

H mpnon Twv avwtépw odnyiwv Ba cupBdAel oTnv TTpocTaaia Tou TreEPIBAAAOVTOG.

9. TEXNIKH YNOZTHPI=H KAI EFTYHZH

H Cecotec Ba @épel ubuvn évavTi Tou TEAIKOU XPAOTN i TOU KOTAVOAWTH yIa TUXOV EAAEIyn
OUPPOPOWONG TTOU ugicTaTtal Katd T oTIyuR TNG Tapddoaong Tou TTPOidvTog CUN@WVA PE TOUG
6poug, TIG TIPOUTTOBECEIG Kal TIG TTPOBECiEG TTOU KaBopidovTal aTTd TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG.
>uvIoTATal Ol ETTICKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO EEEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKG.

Edv S10TTIOTWOETE KATTOIO TTEPICTATIKG E TN CUCKEUN 1 £XETE OTTOIAOATTOTE ATTOPIA, ETTIKOIVWVIHOTE
ME TNV ETTIONMN UTTNPEDIa TEXVIKAG UTTOaTAPIENG TNG Cecotec aTo +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Ta SikaiwyaTa TIVEUUOTIKAG 10I0KTNOIAG TWV KEIYEVWY TOU TTAPOVTOG EYXEIPIOIOU QVIAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa 1a Oikaiwparta diatnpouvtal. To TrepIEXOUEVO
NG Trapouoag ékdoang dev emITPETIETAI, £V OAW 1 €V PEPEl, va avaTtrapaydei, va amobnkeuTei
ge oUOTNPA avaTropaywyng, va PETad0BEi 1 va KUKAOQOPNOEI PE OTIOIOVOARTIOTE TPOTTO
(NAEKTPOVIKO, HNXOVIKO, QPWTOTUTTIKG, NXOYPa@nNUEVO 1 TIOPOMOIO) XwpEig Tnv adeia Tng
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

11. ANIAOMNMOIHMENH AHAQZH ZYMMOP®QZXHX

Me tnv TTapouoa, n Cecotec Innovations dnAwvel 0TI TO TTPOIOV AUTO GUUUOPPUIVETAI
c € ME TIG BAOIKEG ATTAITACEIG KAl GAAEG OXETIKEG DIATAEEIS TWV KAVOVIGUWY TTOU 10XU0UV

oTtnv Eupwtraiki ‘Evwon. To Tpoidv auTo éxel oxeSI00TEN, KATOOKEUAOTE Kal JOKIUOOTET
WOTE va TTANPOI Ta aTraITtouheva TTPOTUTTA ACQAAEING Kal TToIOTNTAG. To TTANPEG KEIPEVO TNG
dnAwaong cuppdpewong NG EE Bpioketal otov akdAouBo dikTuakd T0TT0: hitps://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Figura
1. Zonade 2200/3300 W (maxim)
2. Zonad'induccié lliure de 3300/3700 W
3. Zonade 2200/3300 W (maxim)
4. Panell de control

Figura 2
Panell de control

1. lcona tactil de la funcié Booster
Icona tactil del temporitzador
Icona tactil de la funcié Booster
Icona tactil del temporitzador
Icona tactil de la Titanic Zone
Icona tactil del temporitzador
Icona tactil de la funcié Booster
Icona tactil del temporitzador
Icona tactil de la funcié Booster
Control lliscant
. lcona tactil de la zona Flex
Control lliscant
Icona tactil de Pausa/Bloqueig
Control lliscant
Icona tactil de la zona Flex
Control lliscant
Icona tactil d'encesa/apagada

LN WD

e o i
N U s®wWNEOo

NOTA:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquestaparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport. Traieu
l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa original i
altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de l'embalatge original, assegureu-vos de
reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
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CATALA

faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Técnica Oficial de Cecotec .

- Notraieu el nimero de serie del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del vostre
equip en cas de sollicitar assistencia.

Contingut de la caixa
- Placad induccié
- Aquest manual d'instruccions

3. INSTALLACIO

Abans d'installar la placa

- Eltaulell esta anivellat i amb forma de quadrat, i cap element estructural no incompleix
els requisits d'espai.

- Eltaulell esta fet d'un material resistent a la calor i aillat.

- Siinstalleu la placa de coccié sobre un forn, aquest ha de portar incorporat un ventilador
de refrigeracié.

- Assegureu-vos que la installacié ha de complir tots els requisits de seguretat i les normes
i els reglaments aplicables.

- Assegureu-vos que la placa incorpori un interruptor de seguretat, installat i collocat
d'acord amb les normes i els reglaments locals d'electricitat, que permeti desconnectar-la
completament de la xarxa eléctrica.

- Assegureu-vos que linterruptor d'aillament és d'un model aprovat i que proporciona una
separacié de contactes de 3 mm a tots els pols (oa tots els conductors actius [de fase] si
les normes locals de cablejat permeten aquesta variacié dels requisits).

- Assegureu-vos que podeu accedir facilment a linterruptor d'aillament amb la placa de
coccié installada.

- Utilitzeu acabats resistents a la calor i facils de netejar (com rajoles de ceramica) a les
parets que envolten la placa de coccid.

Abans d'installar la placa al taulell, haureu d'enganxar la tira de segellat a la part inferior de

la placa, Fig. 3

Per aixo:

1. Doneu lavolta a la placa de manera que la superficie de vidre quedi bocaterrosa

2. Traieu la tira de segellat de la bossa i traieu l'adhesiu de doble cara de la part posterior de
la tira

3. Acontinuacié, enganxeu la tira a la part posterior de la placa.
La tira no ha de sobrepassar la vora de la placa.

Llegenda figura 3
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Part inferior de la placa
Tira de segellat

Preparacié del taulell

Retalleu el taulell segons les mesures indicades a la figura 4.

Peralainstallacié i l'Us, cal deixar un espai minim de 5 cm al voltant de Uorifici. Assegureu-
vos que el gruix del taulell sigui d'almenys 30 mm. Seleccioneu un taulell fet un material
resistent a la calor i aillat (la fusta i altres materials fibrosos o higroscopics similars no
s'han d'utilitzar llevat que estiguin impregnats) per evitar una descarrega eléctrica o una
deformacié causada per la radiacié de calor de la placa.

Nota: La distancia de seguretat entre els costats de la placa i les superficies interiors del taulell
ha de ser d'almenys 3 mm.

L(mm) W (mm) H (mm) D (mm) A(mm) B (mm) F (mm)

590 520 53 49 560+1 480+1 50 mm

&Ventilacié
Assegureu-vos que la placa estigui ben ventilada i que l'entrada i la sortida d'aire no

estiguin bloquejades. Assegureu-vos que la placa funcioni correctament.

Nota: La distancia de seguretat entre la placa i el moble situat a sobre ha de ser com a minim
de 760 mm.

Consulteu la figura 5 per assegurar la ventilacié adequada de la placa.

A (mm) B (mm) C(mm) D E

760 min 15 min 20 min Entrada d aire Sortida d aire 2 mm

&Adverténcia: Assegureu-vos que la ventilacié és correcta.

Assegureu-vos que la placa d'induccié estigui ben ventilada i que l'entrada i la sortida
d'aire no estiguin bloquejades. Per evitar el contacte accidental amb la part inferior de la
placa quan estigui massa calenta, o rebre una descarrega eléectrica mentre la fa servir, heu
de collocar un inserit de fusta, fixat amb cargols, a una distancia minima de 15 mm de la
part inferior de la placa. Fig. 6

Hi ha orificis de ventilacié al voltant de l'exterior de la placa. Heu d'assegurar-vos que
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aquests orificis no quedin bloguejats pel taulell quan el colloqueu.

- Tingueu en compte que la cola que uneix el material plastic o de fusta al moble ha de
resistir una temperatura superior a 150 C , per evitar que el revestiment s'enlairi. Per
tant, la paret del darrere i les superficies adjacents i circumdants han de ser capacos de
suportar una temperatura de 90 C.

Després dinstal lar la placa, assegureu-vos que

- Elcabledalimentacié no sera accessible a través de les portes dels armaris o dels calaixos.

- Hihaun flux adequat d aire fresc des de | exterior del moble fins a la base de la placa.

- Sila placa es colloca sobre calaixos o armaris, heu d'installar una barrera de proteccié
termica sota la base de la placa.

- Assegureu-vos que l'usuari pot accedir facilment a l'interruptor d'aillament.

Abans de col-locar els suports de fixacié
Heu de collocar la unitat sobre una superficie estable i llisa (pot utilitzar lembalatge). No
exerceixi pressié sobre el tauler de control de la placa.

Ajustament de la posicié del suport

1. Fixeu la placa al taulell cargolant els quatre suports a la part inferior de la placa, com es
mostra a la figura 7.

2. Ajusteu la posicié dels suports per adaptar-los al gruix del taulell.

Llegenda Figura 7
1. Suport

Suport
Els suports no poden, sota cap circumstancia, estar en contacte amb la superficie interior del
taulell després de la installacié.

&ADVERTIMENTS

- Laplaca ha de serinstallada per personal o técnics qualificats. No feu mai l'operacié

sol.

- No installeu la placa directament sobre un rentaplats, un frigorific, un congelador, una
rentadora o una assecadora, ja que la humitat podria danyar el sistema electronic.

- Llaplacas'ha d'installar d'una manera que garanteixi una radiacié millor de la calor.

- Laparetilazona que quedi per sobre del taulell han de ser resistents a la calor.

- Per evitar qualsevol dany, l'adhesiu utilitzat per a la installacié de la placa ha de ser
resistent a la calor.

- No feu servir una vaporeta per netejar la placa d'induccié.
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Connexié de la placa a la xarxa eléctrica
&La connexi6 d'aquesta placa de coccié a la xarxa eléectrica 'ha de fer una persona
degudament qualificada. Abans de connectar la placa a l'electricitat, comproveu que:
1. Elsistema de cablatge domestic és adequat per a la potencia que consumeix la placa de
coccié.
2. Elvoltatge de xarxa coincideix amb el voltatge especificat a l'etiqueta de classificacié del
producte.
3. Els trams de cable d'alimentacié poden suportar la carrega especificada a l'etiqueta de
classificacié del producte.

- Per connectar la placa a la xarxa electrica, no utilitzeu adaptadors, reductors o dispositius
de ramificacid, ja que poden provocar un sobreescalfament o incendi.

- El cable d'alimentacié no esta en contacte amb cap part calenta i s'ha de collocar de
manera que la temperatura no superi els 75 °C en cap moment.

&Comproveu amb un electricista si el sistema de cablatge domestic és adequat sense
necessitat de fer modificacions. Qualsevol modificacié ha de ser realitzada Unicament
per un electricista qualificat. Fig. 8

- Siel cable esta malmes o s'ha de substituir, eviteu arreglar-lo pel vostre compte i dirigiu-
vos al Servei d'Assisténcia Tecnica Oficial de Cecotec per evitar qualsevol accident.

- Sil'aparelles connecta directament a la xarxa electrica, calinstallar un disjuntor omnipolar
amb una obertura minima de 3 mm entre els contactes.

- Llinstallador ha d'assegurar-se que la connexié eléectrica s'ha realitzat correctament i que
compleix la normativa de seguretat vigent.

- No doblegueu ni premeu el cable.

- Elcable s'ha de revisar periddicament. Unicament ho pot substituir un técnic qualificat.

& La superficie inferior i el cable dalimentacié de la placa no han de quedar accessibles
després de la installacio.

4. FUNCIONAMENT

La cuina d induccié és una tecnologia de coccié segura, avancada, eficienti economica. La placa
d'induccié funciona mitjancant vibracions electromagnétiques que generen calor directament
al recipient, en lloc de fer-ho indirectament mitjancant l'escalfament de la superficie del vidre.
Elvidre s'escalfa només perqué el recipient s'acaba escalfant. Fig. 9

Llegenda Figura 9
1. Recipient
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Circuit magnetic
Placa vitroceramica
Bobina d'induccié
Corrents induits

vk wnN

Icones tactils

- Lesicones tactils responen al tacte, per la qual cosa no cal exercir cap pressié.

- Utilitzeu la base del dit, no la punta. Fig. 10

- Escoltara un xiulet cada vegada que la placa detecti el dit.

- Assegureu-vos que les icones tactils estiguin sempre netes, seques i que no hi hagi cap
objecte (per exemple, un recipient o un drap) que els cobreixi. Fins i tot una fina pellicula
daigua pot dificultar el funcionament de les icones tactils.

Escollir els recipients de coccié adequats

- Utilitzeu només recipients amb una base adequada per a la cuina d'induccié.

- Busqueu el simbol d'induccié a 'embalatge o al fons del recipient.

- Podeu comprovar si el vostre recipient és adequat mitjancant una prova d'imants. Moveu
un imant cap a la base del recipient. Si es queda enganxat o el recipient l'atrau, vol dir que
és compatible amb la placa d'induccié.

- Sinoteniuunimant:

1. Aboquiuna mica d'aigua al recipient que vol comprovar.

2. Sielsimbol Mo apareix a la pantalla parpellejant i l'aigua s'escalfa, la paella és
adequada. -

- Els recipients de cuina fabricats amb els materials seglients no sén adequats: acer
inoxidable pur, alumini o coure sense base magnetica, vidre, fusta, porcellana, ceramica
i pisa.

- Estris de cuina la base dels quals sigui d'alumini. Aquests redueixen l'area ferromagnetica,
cosa que significa que s'emet menys calor. A més, aquest tipus d'utensilis sén dificils de
detectar per la placa, per la qual cosa no s'escalfen prou.

- No utilitzeu recipients de base concava o convexa . Fig. 11

- Assegureu-vos que la base del recipient que voleu utilitzar és llisa, queda plana contra el
vidre i té la mateixa mida que la zona de coccid. Utilitzeu recipients el diametre dels quals
sigui igual al de la zona seleccionada. LUs dun recipient una mica més ampli augmentara
leficacia de lenergia utilitzada. Si utilitzeu un recipient de menor diametre, es veura
afectada l'eficiencia. Colloqueu sempre el recipient al centre de la zona de coccié. Fig. 12

- Aixequeu sempre els recipients de coccié de la placa d'induccid; no els feu lliscar, ja que
podrien ratllar el vidre. Fig. 13

Grandaria dels utensilis de coccié

Les zones de coccié estan delimitades i s'adapten automaticament al diametre del recipient.
Tot i aix0, ha d'intentar que el diametre de l'utensili coincideixi el maxim possible amb el de la
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zona de coccié. Per treure el maxim rendiment de la placa, colloqueu l'utensili al centre de la
zona de coccié.

Zona de coccié Diametre de la base dels utensilis compatibles amb la induccié

Minim (mm) Maxim (mm)
12,34 120 La mida del recipient no ha d'excedir la
Zona flexible 250 marca que delimita la zona de coccié
TitanicZone 300

Comencar a cuinar

1. Premeu la icona tactil d'encesa/apagada (D Quan la placa s'encengui, se sentira un
senyal acustic, i als visualitzadors de les zones de coccié es mostrara «-», cosa que indica
que l'aparell ha entrat en mode d'espera.

2. Collogueu un recipient adequat a la zona de coccié que voleu utilitzar.

Nota: Assegureu-vos que la base del recipient i la superficie de la zona de coccié estiguin netes

i seques.

3. (Cada zona de coccié disposa del seu propi control lliscant de la potencia i temporitzador,
per la qualcosa la poténciaieltemps de coccié es poden configurar de manera independent
a cadascuna.

4. Seleccioneu la poténcia que vulgueu lliscant el dit sobre el control Wliscant. Augmentar la
poténcia, Fig. 14.

- Sino seleccioneu una poténcia en 20 segons, la placa s'apagara automaticament. Haureu
d'encendre-laitornaral pas 1.
- Podeu modificar la potéencia en qualsevol moment mentre cuina.

Si a la pantalla parpellegen el simbol ;‘—J:i l'ajust de poténcia alternativament:

- No heu collocat l'utensili de cuina a la zona de coccié correcta.

- Lutensili de cuina que utilitzeu no és adequat per a la placa d'inducci6.

- Lutensili de cuina seleccionat és massa petit o no és al centre de la zona de cocci6.

Si no hi ha un utensili adequat a la zona de coccid, no es produira calor.

La pantalla s'apagara automaticament després d'un minut si no es colloca cap utensili de
cuina.

Finalitzar el cuinat

1. Feu liscar el dit cap a l'esquerra en el control lliscant de la poténcia de la zona de coccié
seleccionada per apagar-la. Fig. 15
Assegureu-vos que el visualitzador mostra el nimero «0». Passats tres segons, la zona de
coccié s'apagara i al visualitzador corresponent es mostrara «-».
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2. Apagueu la placa d'induccié prement la icona tactil d'encesa/apagada CD

3. Aneu amb compte, la superficie pot estar calenta.
El simbol H/h indica que la zona de coccid corresponent encara és calenta. Desapareixera
quan la superficie s'hagi refredat i hagi arribat a una temperatura segura. Si voleu escalfar
recipients, utilitzeu la zona que encara esta calenta, aixi estalviara energia.

Us de la funcié Booster

Activar la funcié Booster

1. Premeu la icona tactil d'encesa/apagada CD Quan la placa s'encengui, se sentira un
senyal acustic, i als visualitzadors de les zones de coccié es mostrara «-», cosa que indica
que l'aparell ha entrat en mode d'espera.

2. Feu clic a la icona tactil de la funcié Booster >>> a la pantalla apareixera el simbol
corresponent i la placa comencara a escalfar a maxima potencia.

Desactivar la funcié Booster

1. Sillisqueu el dit sobre el control lliscant, Fig. 16, la funcié Booster es desactivara. A més, al
visualitzador de la zona de coccié seleccionada, es mostrara el nombre de la potencia que
s'ha ajustat mitjancant el control lliscant.

2. Uncopacabateltemps de funcionament, es desactivara automaticament la funcié Booster
i la placa funcionara a la potencia que estava seleccionada abans d'activar aquesta funcié.
Si aquesta potencia era la 0, la placa funcionara a la potencia 9.

Notes:

- Aquesta funci6 es pot activar a qualsevol zona de coccié.

- Lazonade coccié tornara a l'ajustament original després de 10 minuts.

- Lazona flexible tornara a l'ajustament original al cap de 5 minuts.

- Lafuncié Booster passara a potencia 9 si encén una altra zona de coccié.

- Sila configuracié de poténcia original és 0, tornara a 9 quan el temps de la funcié Booster
hagi acabat.

Zona flexible

- La zona flexible es pot utilitzar com a zona de coccié individual o com a dues zones
diferents, segons les seves necessitats.

- Esta formada per dos inductors independents que es poden controlar per separat. Quan
funciona com una Unica zona, la part on no hagi collocat cap recipient de cuina s'apagara
automaticament passats uns segons. Utilitzeu un utensili de cuina que sigui adequat per
a aquesta placa de coccié.

- Per garantir una deteccié correcta i una distribucié uniforme de la calor, el recipient de
cuina s'ha de collocar:

o  Alapartdavantera o posterior de la zona flexible, si el recipient fa menys de 25 cm.
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o Aqualsevolllog, si el recipient és més gran.
Us de la zona flexible com a zona de coccié individual: ,j .I_—’
- Per utilitzar la zona flexible com a zona de coccié individual, premeu les icones ® -,

(%[,

- Lapoténcia daquesta zona sajusta de la mateixa manera que la de les altres.

- Sivoleu afegir un altre recipient, torneu a prémer les icones tactils corresponents perque
la zona el detecti.

Us de la zona flexible com a dues zones de cocci6 separades

- Per utilitzar la zona flexible com a dues zones de coccié separades amb diferents
ajustaments de potencia, premeu les icones Do

- Utilitzeu un utensili de cuina que sigui adequat per a aquesta placa de coccié.

*Exemples de com s'ha de collocar l'utensilii de com no s'ha de fer a la figura 17

Bloqueig de les icones tactils

- Podeu bloquejar les icones tactils per evitar un Us involuntari (per exemple, que els nens
encenguin accidentalment les zones de coccid).

- Quan activeu el blogueig, totes les icones estaran desactivades, menys la d'encesa/
apagada.

Activar la funcié de Blogueig
Feu clic a la icona tactil de la funcié Bloqueig ”|a, Alvisualitzador es mostrara “Lo".

Desactivar la funcié de Bloqueig
Mantingueu premuda la icona de la funcié Blogueig ”|aper desbloquejar les icones tactils.

Quan la placa estigui bloguejada, es desactivaran totes les icones tactils, excepte la

&icona d'encesa/apagada CD En cas d'emergencia, podreu apagar la placa de coccid
amb aquesta icona. No obstant aixo, per realitzar qualsevol altra operacid, haureu de
desbloquejar la placa (fins i tot després d'encendre-la de nou).

Control del temporitzador

- (Cada zona de coccié té icones per augmentar o disminuir el temps.

- Si feu clic a qualsevol d'aguestes dues icones de manera breu, el temps augmentara/
disminuira 1 minut. Tot i aixo, si el manté premut, el temps augmentara/disminuira de 10
en 10 minuts.

- Siactiveu la zona flexible, podeu ajustar el temporitzador amb les icones tactils de les
zones de coccié que la componen.

- Quan la zona flexible esta activada, si heu seleccionat el temps de coccid, aquest es
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mantindra, encara que desactiveu la zona.

- Siactiveu la zona flexible, l'ajust del temps es desactivara per defecte.

- Eltemps d'ajustament maxim de la potencia que heu seleccionat és el temps per defecte
d'aquesta poténcia.

- Un cop hagueu ajustat el temporitzador, al visualitzador es mostrara el temps restant.
Toqueu el control lliscant per comprovar la poténcia seleccionada. Si voleu canviar-la, feu
lliscar el dit.

1. Quaneltempsarribia“0:00" aquestvalor deixara d'apareixer alvisualitzador corresponent
sino realitza cap operacié passats 3 segons.

2. Per augmentar el temps, podeu realitzar tant una pulsacié curta com una pulsacio llarga
sobre laicona tactil | .

3. Per reduir el temps, podeu fer tant una pulsacié curta com una pulsacié llarga sobre la
icona tactil ©.

4. Simanteniupremudes les icones d'augment i disminucié del temps alhora durant 1segon,
el temporitzador es desactivara.

Pausar el cuinat

1. Quan les zones de coccié estan en marxa, premeu la icona tactil de pausa ”|9. Als
visualitzadors de totes les zones de coccié es mostrara «l | » i s'escalfaran al nivell de
potencia 2. En aguest moment Unicament estaran habilitades les icones tactils de pausa/
bloqueig II|Bi d'encesa/apagada CD

2. Torneu a prémer la icona de pausa |||8i es mostrara el parametre original al visualitzador.
Les zones de coccié continuaran escalfant-se.

TitanicZone

- Es pot utilitzar com a zona de coccié gran, segons les vostres necessitats.

- Estaformada per quatre inductors independents que es poden controlar per separat. Quan
funciona com una Unica zona, la part on no hagi collocat cap recipient de cuina s'apagara
automaticament passats uns segons i es desactivara la TitanicZone . Utilitzeu un utensili
de cuina que sigui adequat per a aquesta placa de coccid.

- Per garantir una deteccié correcta i una distribucié uniforme de la calor, el diametre del
recipient de cuina ha de fer entre 30 i 40 cm.

Activar la TitanicZone
Per activar la TitanicZone , només cal prémer la icona tactil Iz\

Desactivar la TitanicZone
Per desactivar la TitanicZone , només cal prémer la icona tactil E

Temps de funcionament per defecte
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La placa dinduccié inclou una funcié d apagat automatic de proteccié. La placa s'apagara
automaticament si mai us oblideu de fer-ho. Els temps de funcionament per defecte per a
diferents nivells de potencia es mostren a la taula seglient:

Nivell de poténcia Pausa 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temps de funcionament
per defecte (hores) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5

Quan retireu l'utensili de cuina, la placa deixara d'escalfar immediatament i s'apagara
automaticament passat 1 minut.
Les persones amb un marcapassos han de consultar el metge abans d'utilitzar la placa.

Consideracions prévies
Aneu amb compte en fregir, ja que L'oli i el greix s'escalfen molt rapidament, sobretot si
&uti[itzeu la funcié Booster . Amb temperatures extremadament altes, l'oli i el greix es
poden cremar, cosa que suposa un risc d'incendi greu.

Consells de coccié

- Quan els aliments comencin a bullir, redueixi la poténcia.

- L usd unatapa reduira el temps de coccié i estalviara energia a causa de la retencié de la
calor.

- Reduiu la quantitat de liquid o greix per disminuir els temps de coccid.

- Comenceu a cuinar amb un ajustament alt i reduiu-lo a mesura que el menjar es vagi
escalfant.

Cuinar a foc lent i cuinar arros

- Lacoccié a foc lent es produeix per sota del punt d'ebullicié a uns 85 °C. Es indispensable
per preparar sopes delicioses i guisats tendres, perque potencia els sabors sense cuinar
gaire els aliments. També heu de cuinar les salses a base d'ou i espessides amb farina per
sota del punt d'ebullicié.

- Es possible que algunes receptes requereixin un ajustament superior al minim perque els
aliments es cuinin correctament en el temps recomanat.

Cuinar costelles de porc

Per cuinar filets sucosos i saborosos:

1. Deixeu la carn a temperatura ambient durant uns 20 minuts abans de cuinar-la.

2. Preescalfeu una paella de base gruixuda.

3. Unteu ambdds costats del filet amb oli. Ruixeu una petita quantitat d'oli a la paella calenta
i poseu la carn.
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Saltar

1. Trieu un wok de base plana compatible amb la placa d'induccié o una paella gran.

2. Tingueu llestos tots els ingredients. El procés de saltat és rapid. Si prepareu quantitats
grans d'aliments, cuineu-los en tandes més petites.

3. Preescalfeu breument la paella i afegiu-hi dues cullerades d'oli.
Cuini primer la carn, reservi-la i mantingui calenta.

5. Salteu les verdures. Quan estiguin calents, pero encara cruixents, poseu la zona de coccid
a un nivell més baix, poseu la carn a la paella de nou i afegiu una salsa.

6. Remeneu suaument els ingredients perqué s'escalfin bé.

7. Serviu-los immediatament.

Deteccié d'objectes petits

Si colloqueu sobre la placa de coccié una paella de mida inadequada o no magnética (per
exemple, d'alumini), o algun altre objecte petit (per exemple, un ganivet, una forquilla, una
clau), la placa de cocci6 entrara automaticament en el mode d'espera.

Ajustament del nivell de poténcia

Els parametres que s'indiquen a continuacié només sén orientatius. L'ajust exacte dependra de
diversos factors, com els recipients de coccié i la quantitat que cuini. Feu proves amb la placa
d'induccié per trobar els ajustaments que més us convinguin.

Ajust de potencia Adequat per

1-2 Escalfar lleugerament petites quantitats de menjar
Fondre xocolata i mantega

3-4 Reescalfar
Coure rapidament
Cuinar arros

5-6 Fer tortitas

7-8 Saltar
Cuinar pasta

9/P Saltar a més temperatura en wok
Segellar

Portar sopa a ebullicié

Bullir aigua
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Tipus de bruticia

Neteja

Notes

Bruticia habitual al
vidre (empremtes
dactilars, marques,
taques de menjar,
etc.).

1. Desconnecteu la font
d'alimentacié.

2. Utilitzeu un producte netejador per
a plaques de cuina mentre el vidre
encara estigui temperat (perd no
calent).

3. Aclariu el producte i assequi el
vidre amb un drap net o paper de
cuina.

4. Engegueu la placa d'induccié.

Quan la placa estigui
apagada, no hi haura cap
avis que la superficie esta
calenta, pero aixo no vol dir
que no ho estigui. Tingueu
especial cura.

Els draps abrasius,

alguns fregalls de nild i

els productes de neteja
forts poden ratllar el vidre.
Llegiu sempre l'etiqueta
per comprovar si el vostre
netejador o fregall és
adequat.

No deixeu mai residus de
productes de neteja a la
placa de cocci6; el vidre es
podria tacar.

Vessaments de
productes ensucrats
alvidre.

Retireu-los immediatament amb una
espatula o una rasqueta adequada
per a les plagues d'induccié,

perd aneu amb compte amb les
superficies calentes de la zona de
coccié:

1. Desconnecteu la font
d'alimentacié.

2. Sostingueu la rasqueta en un
angle de 30° i arrossegueu la bruticia
cap a una zona freda de la placa de
coccid.

3. Netegeu el vessament amb un
drap o amb paper de cuina.

4. Seguiu els passos 2 a 4 de
'apartat Bruticia habitual al vidre.

Elimineu com més aviat
millor les taques d'aliments
ensucrats fosos. Si deixeu
que es refredin sobre el
vidre, poden ser dificils
d'eliminar o fins i tot poden
danyar permanentment la
placa.

Perill de tall: la fulla de

la rasqueta pot estar

molt esmolada, aneu

amb compte en retirar el
protector. Utilitzeu-la amb
extrema cura i deseu-la
sempre de forma segura i
fora de l'abast dels nens.
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Vessaments sobre
les icones tactils

1. Desconnecteu la font
d'alimentacié.

2. Absorba el vessament.

3. Netegeu les icones tactils amb una
esponja o un drap net i humit.

4. Assequi completament la zona
amb paper de cuina.

5. Engegueu la placa d'induccié.

Pot ser que la placa de
cocci6 xiuli i s'apagui, i
les icones tactils potser
no funcionen si estan
mullades.

Assegureu-vos d'assecar
les icones tactils abans de

Alguns recipients de coccid
emeten sorolls de espetecs
o cruixen.

Aix0 pot ser degut a la
seva composicié (capes
de metalls diferents que
no vibren de la mateixa
manera).

Aix0 és normal i no indica una
fallada.

tornar a engegar la placa
d'induccié.

La placa d'induccié emet
un brunzit lleu quan se
selecciona un nivell de
potencia alt.

Aixo és degut a la
tecnologia de la cuina
d'induccié.

Es tracta d'un fenomen

normal, pero el soroll hauria de
disminuir o desapareixer del tot
si baixa la potencia.

6. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possibles causes

Possibles solucions

No s'encén la placa
d'induccié.

No hi ha subministrament
electric.

Assegureu-vos que la placa
estigui connectada a la

xarxa eléctrica i que estigui
engegada.

Comproveu si hi ha hagut

un tall de llum. Després
d'aquestes comprovacions, si el
problema persisteix, contacteu
amb el Servei d'Assisténcia
Tecnica Oficial de Cecotec .

S'escolta el soroll del
ventilador procedent de la
placa d'induccié.

S'ha activat el ventilador
de refrigeraci¢ integrat a la
placa d'induccié per evitar
el sobreescalfament dels
components electronics.
Podeu continuar
funcionant fins i tot
després d'apagar la placa
d'induccié.

Aixo és normalino cal que us
preocupeu.

No apagueu la placa mentre
el ventilador estigui en
funcionament.

Les icones tactils no
responen.

Les icones tactils estan
bloquejades.

Desbloguegeu les icones
tactils. Consulteu l'apartat
corresponent d'aquest manual.

Els recipients de cuina no
s'escalfen ni apareixen a la
pantalla.

La placa no pot detectar
el recipient perqué no
és adequat per a cuina
d'induccié.

La placa no detecta el
recipient perque és massa
petit per a la zona de
coccié o no hi esta ben
centrat.

Utilitzeu només recipients de
coccié compatibles amb la
placa d'induccié.

Centreu el recipient i
assegureu-vos que la vostra
base coincideix amb la mida de
la zona de coccié.

Elvidre esta esgarrapat.

Ha utilitzat un recipient la
base del qual és rugosa.
Ha fet servir fregalls

o productes de neteja
inadequats o abrasius.

Utilitzeu recipients de cuina
amb bases planes i llises.
Consulteu l'apartat
corresponent d'aquest manual.
Consulteu l'apartat
corresponent d'aquest manual.

314 I BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

La placa d'induccié o una
de les zones de cocci6 s'ha
apagat inesperadament
sola,emetunsoies
mostra un codi d'error
(normalment alternant un
o dos digits a la pantalla
del temporitzador).

Fallada tecnica.

Anoteu els codis d'error,
desconnecteu la placa
d'induccié del corrent i poseu-
VoS en contacte amb un tecnic
qualificat.
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Errors i codis d'error
La placa d induccié disposa d una funcié d autodiagnostic. Aquesta permet al técnic comprovar
el funcionament de diversos components sense haver de desmuntar la placa, ni retirar-la del

Errors especifiques i solucions

CATALA

taulell.
Problema Possibles causes Possibles solucions
E1,E2, E7 Fallada en el sensor de Poseu-vos en contacte amb el Servei
temperatura. d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec .
E3, E4 Fallada en el sensor de Poseu-vos en contacte amb el Servei
temperatura del transistor | d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec .
IGBT.
EU La connexié entre la placa | Poseu-vos en contacte amb el Servei
de pantallaila placa d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec .
principal falla o hi ha
algun problema amb el
control tactil.
EL/EH La tensié dalimentacié és | Comproveu que no s'hagi produit un tall al
anormal. subministrament eléectric.
Després d'assegurar-vos que el
subministrament eléctric és normal,
torneu a connectar la placa.
a La temperatura del sensor | Deixeu que la placa d'induccié es refredi i
de placa d'induccié és reinicieu-la.
massa elevada.
2 La temperatura del sensor | Deixeu que la placa d'induccié es refredi i
del transistor IGBT és reinicieu-la.
massa elevada.
F5, F6 Fallada del ventilador. Poseu-vos en contacte amb el Servei
d'Assistencia Tecnica Oficial de Cecotec .
EF Hi ha dues o més icones Netegeu el tauler de control
tactils premudes durant
un temps prolongat.
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Fallada Problema Solucié A Solucié B
Comproveu que
'endoll esta ben
La llum LED no s'encén fixat a la presa
quan la placa esta de correntique
endollada. No hi ha electricitat. | funciona.
Laplaca
d'alimentacié
auxiliarila placa
connectada a la Comproveu les
pantalla fallen. connexions.
Laplaca Substituiu
dalimentacio la placa
auxiliar esta d'alimentacio
danyada. auxiliar.
Substituiu la
La pantalla esta placa dela
malmesa. pantalla.
Algunes icones tactils
no responen, o la Substituiu la
pantalla no funciona La pantalla esta placade la
normalment. malmesa. pantalla.
Pot ser que la
temperatura
ambient sigui
massa elevada.
Lentradaola
L“indicador del nivellde | Latemperatura de sortida d'aire
poténcia s"encén, perd la placa de coccié és | podria estar
la placa no escalfa. massa elevada. bloquejada.
Comproveu que
el ventilador
funciona
El ventilador correctament;
presenta alguna si no és aixi,
fallada. substituiu-lo.
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Fallada Problema Solucié A Solucié B
La placa Substituiu
dalimentacié esta la placa

danyada.

d'alimentacié.

L'escalfament s'atura
sobtadament durant
el funcionamentia la
pantalla parpelleja el
simbol «u».

Elrecipient de
cuina utilitzat no és
adequat.

Utilitzeu un
recipient de cuina
adequat.

El diametre del
recipient és molt
petit.

El circuit de deteccio
de recipient de
cuina esta malmes,
substituiu la placa
d'alimentacié.

La placa s'ha
sobreescalfat.

Espereu que la
temperatura de
la placatornia
la normalitat.
Premeu la

icona d'encesa/
apagada per
reiniciar la placa.

Quan intenteu escalfar
zones del mateix costat,
la pantalla mostra el

Laplaca
dalimentacié i la
placa connectada a

Comproveu les

esta malmesa.

simbol «u». la pantalla fallen. connexions.
Laplacadela
pantalla de la unitat | Substituiu la
de comunicacié esta | placa de la
malmesa. pantalla.
Substituiu
La placa principal la placa

d'alimentacié.

El motor del ventilador
produeix sorolls
estranys.

El ventilador del
motor esta malmes.

Substituiu el
ventilador.
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Utilitzeu aquestes instruccions per reparar errors comuns. No intenteu desmuntar la unitat
per si mateix per evitar perills i danys a la placa d'induccié.

7. ESPECIFICACIONS TECNIQUES
Referéncia: EU01_108060

Model: Bolero Squad | 4700 TitanicZone
Poténcia total: 7400W

Tensié nominal: 220-240V~ 0 380-415V 3N~
Freguiencia nominal: 50/60Hz

A: 2200W/3300W (B)

B: 2200W/3300W (B)

C: 2200W/3300W (B)

D: 2200W/3300W (B)

Simbol

Valor

Unitat

Identificacié del model

EU01_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Tipus de placa de cuina

Plagues de coccié integrada

Nombre de selectors dels focus
i/0 zones de coccid

2

Tecnologia d'escalfament (focus
i zones de cocci6 per induccio,
focus de coccié per radiacio,
plagues massisses)

Zones de cocci6 per induccié

Simbol Valor Unitat
Per a focus o zones de coccié -- cm
circulars: diametre de la superficie
(til de cada focus de coccié
electrica, arrodonint a la fraccio
de 5 mm més propera
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Per a focus o zones de coccié L Areal: cm
no circulars: amplada i llargaria L:38,5
de la superficie util de cada
focus o zona de cocci6 electrica, Area2:
arrodonits a la fraccié de 5 mm L:38,5

més propera

W Areal:
W:23

Area2:
W:23

Consum d'energia per focus o EC s electrica Areal: 1831 Wh /kg
zona de coccid, calculat per kg (*)
Area2:185,3

Consum d'energia de la placa, EC o 184,2 Wh /kg
placa eléctrica
calculat per kg (*)

Les especificacions tecniques poden canviar sense notificacié prévia per millorar la qualitat
del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

8. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte
K i/o0 la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics.
— Quan aquest producte arribi al final de la seva vida util, hauras d'extreure les
piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les
autoritats locals.
Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar els aparells
electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de contactar amb
les autoritats locals.
El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.
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9. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.

Si detecteu una incidencia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el Servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96
32107 28.

10. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

11. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els
c € requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables

a la Unidé Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el
compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié
de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES KOMPONENSEK

1. abra
1. 2200/3300 W zdna (maximalis)
2. 3300/3700 W szabad indukciés zéna
3. 2200/3300 W zdéna (maximalis)
4. Vezérl6panel

2. ébra
Vezérlépanel
1. Booster funkcié érint6 ikonja
Id6zité érintégomb
Booster funkcid érinté ikonja
|d6zit6 érintégomb
Titanic Zone Touch ikon
|d6zité érintégomb
Booster funkcié érint6 ikonja
Id6zité érintégomb
Booster funkcid érinté ikonja
. Csuszka vezérlés
. Flex zéna érinté ikon
. Cslszka vezérlés
. Szinet/Lock érintés ikon
. Cslszka vezérlés
. Flex zéna érintd ikon
. Csuszka vezérlés
. Be/Kikapcsolés érintégomb

LN WD

e e o e i
N O WN R O

MEGJEGYZES:
Ajelen kézikdnyvben taldlhaté grafikak sematikus abrézolasok, amelyek eltérést mutathatnak
a termék valés megjelenésétil

2. HASZNALAT ELOTT

- Ezakészulék a biztonsagos szallitdsat szolgald csomagolasban van. Vegye ki a készliléket
a dobozabdl és tavolitsa el az 6sszes csomagoldanyagot. Tarolhatja az eredeti dobozt és
csomagolast,hogy elkeriilje a készlilék sérilését, ha a jovEben széllitania kell. Ha meg
szeretné semmisiteni az eredeti csomagolast, gy6z4djon meg réla,hogy minden elemet
megfeleléen Gjrahasznosit.

- (Qy6zb6djon meg rola,hogy minden alkatrész megvan és hogy j6 allapotban vannak.
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Ha barmelyik hidanyozna vagy nem megfeleld allapotban van, kérjuk azonnal lépjen
kapcsolatba a Cecotec M(iszaki Ugyfélszolgélattal.

- Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy a berendezés nyomon kdévetheté maradjon
szervizigény esetén.

A csomag tartalma
- Indukciés féz6lap
- Hasznalati ttmutatoé

3. 0SSZESZERELES

Af6z6lap beépitése eldtt

- Amunkalap sik és négyzet alakd, és semmilyen szerkezeti elem nem sérti a helyigényt.

- Amunkalap h6allé és szigetelt anyagbdl késziilt.

- Haaf6zblapot egy sitd tetejére szereli, a stitét hiitéventilatorral kell felszerelni.

- (Qy6zb8djon meg arrél, hogy a telepités megfelel az dsszes biztonsagi kdvetelménynek,
valamint az alkalmazandd szabvanyoknak és eléirdsoknak.

- Qy6zbdjon meg arrél, hogy a féz6lapot olyan biztonsagi kapcsoléval szerelték fel, amelyet
a helyi elektromos szabalyoknak és el6irdsoknak megfeleléen szereltek fel és helyeztek el,
és amely lehetévé teszi a f6z6lap teljes levalasztasat a halézatrol.

- Gy6zédjon meg arrdl, hogy a levélasztd kapcsold jovahagyott modell, és hogy minden
poéluson (vagy minden aktiv [fazis] vezettn, ha a helyi kdbelezési el6irdsok lehetbvé teszik
ezt a kdvetelményvaltozast) 3 mm-es érintkezési elvalasztast biztosit.

- Qy6zédjon meg arrél, hogy a levalaszté kapcsoléd konnyen hozzaférheté a féz6lap
beszerelése mellett.

- Haszndljon h6alld és kbnnyen tisztithatd feliileteket (példaul kerdmiacsempét) a fézélapot
koralvevé falakon.

Miel6tt a fé6z6lapot a munkalapra szerelné, a tomitécsikot a lemez alsé oldalara kell ragasztani,
abra. 3

Erre a célra:

1. Forditsa meg a f6z6lapot Ugy, hogy az Uvegfelilet lefelé nézzen.

2. Vegye ki a zarécsikot a zacskobdl, és tavolitsa el a kétoldalas ragasztét a csik hatuljarol.
3. Ezutdnragassza a csikot a f6z6lap hatuljara.

4. Acsiknem nydlhat tal a f6z6lap szélén.

Magyarazat 3. dbra

1. Afd6z6lap also része
2. Tomitd szalag
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A munkalap el6készitése

- Végja ki a munkalapot a 4. dbran ldthaté méretek szerint.

- A beszereléshez és hasznalathoz legaldbb 5 cm tévolsagot kell hagyni a lyuk kérdl.
Ugyeljen arra, hogy a munkalap vastagséga legalabb 30 mm legyen. Valasszon hsallé és
szigetelt anyagbdl késziilt munkalapot (fa és hasonld rostos vagy higroszképos anyagok
csak impregnaélt allapotban hasznéalhaték), hogy elkeriilje az dramiitést vagy a f6z6lap
hésugarzasa altal okozott deformaciot.

MEGIEGYZES: A f6z6lap oldalai és a munkalap belsé feliiletei kéz6tti biztonsagi tavolsagnak
legaldbb 3 mm-nek kell lennie.

Hosszlsag Szélesség Magassag Atméré
(milliméter) (milliméter) (milliméter) (milliméter) A (millim1éter) B (milliméter) F (milliméter)
590 520 53 49 5601 480+1 50 mm
Szell§zés

Gy6z8djon meg réla, hogy a tabla jol szelldzik, és hogy a levegt be- és kimeneti nyildsa nincs
elzarva. Gy6z6djon meg arrél, hogy a tabla megfelel6en mikodik.

MEGJEGYZES: A lemez és a felette (év6 biitorok kézétti biztonségi tavolsagnak legaldbb 760
mm-nek kell lennie.

Alemez megfeleld szell§zésének biztositdsa érdekében lasd az 5. abrat.

A (milliméter) B (milliméter) | C(milliméter) D E.

760 perc 15 perc 20 perc Légbedmld nyilas Légkivezetés 2 mm

& FIGYELMEZTETESEK: 11Gy626djon meg a megfeleld szellézésrél.

- (Qy6zb6djon meg arrél, hogy az indukcids f6zblap jol szelldzik, és hogy a levegb be- és
kimeneti nyildsa nem van elzérva. Annak érdekében, hogy elkertlje a véletlen érintkezést a
f6z6lap aljaval, amikor az talforrd, vagy hogy hasznalat kzben dramitést kapjon, a lemez
aljatol legaldbb 15 mm tavolségra egy csavarokkal rogzitett fa betétet kell elhelyezni. Abra
6

- Aféz6lap kiilsé oldalén szell6z6nyilasok vannak. Ugyelni kell arra, hogy ezeket a lyukakat
a munkalap beépitésekor ne zarja el.

- Kérjluk, vegye figyelembe, hogy a ragaszténak, amely a mianyag vagy fa anyagot a
butorhoz koti, 150 °Cfeletti hdmérsékletet kell elviselnie, hogy a bevonat ne tudjon levalni.
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Ezért a hatso falnak és a szomszédos és kornyezé fellleteknek 90 Ohémérsékletet kell
elviselnitk.

A f6z6lap beszerelése utan gy6z6djon meg arrél, hogy

- Atapkabel nem lehet hozzaférhetd a szekrényajtokon vagy fidkokon keresztul.

- Megfeleld friss levegé aramlik a szekrény kilseje felél az f6z6lap felé.

- Ha a f6z6lapot fidkok vagy szekrények folé helyezi, akkor hévédé védéréteget kell
felszerelni a f6z6lap aljara.

- Gondoskodjonarrél, hogyafelhasznald konnyen hozzaférhessenalevalaszté kapcsoléhoz.

A rogzité konzolok felhelyezése el6tt
Akésziiléket stabil és sima feliiletre kell helyezni (hasznalhatja a csomagolédst). Ne gyakoroljon
nyomast a f6z6lap kezel&panelére.

A konzol poziciéjanak beallitdsa

1. Rogzitse alemezt a munkalaphoz a négy konzolnak a lemez aljdra torténd csavarozasaval,
ahogyan az a 7. &bran lathato.

2. Allitsa be a tdmaszok helyzetét a munkalap vastagsaganak megfelelSen.

Magyarazat 7. dbra
1. Konzol

Konzol
A konzolok semmilyen kortlmények kozott nem érintkezhetnek a munkalap belsd felliletével
a beszerelés utan.

& FIGYELMEZTETESEK

- Af6z6lapot szakképzett személyzetnek vagy szakembereknek kell felszerelnitik. Soha ne
végezze a miiveletet egyedul.

- Ne helyezze a f6z6lapot kézvetlenil mosogatogép, hlitészekrény, fagyaszté, mosogép
vagy szaritégép folé, mert a nedvesség karosithatja az elektronikat.

- Afd6zblapot tgy kell felszerelni, hogy a jobb hésugdrzas biztositott legyen.

- Afalnak és a munkalap feletti terliletnek héallonak kell lennie.

- A sériulések elkeriilése érdekében a f6z6lap felszereléséhez hasznalt ragasztonak
héallénak kell lennie.

- Nehasznaljon g6z6l6t az indukcids féz6lap tisztitdsahoz.

&A kartya csatlakoztatédsa a halézathoz

Ezt a féz6lapot csak megfeleléen képzett személy csatlakoztathatja a haldzatra.
Miel6tt csatlakoztatja a fé6z6lapot a tépegységhez, ellendérizze, hogy:
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A héztartasi vezetékrendszer alkalmas a f6z6lap altal felvett teljesitményre.
2. Ahalézati fesziltség megegyezik a termék adattabldjdn megadott fesziiltséggel.
Atépkabelek a termék cimkéjén megadott terhelésnek ellenallnak.

- Ne hasznéljon adaptereket, reduktorokat vagy elédgazd eszkdzoket a fézélap haldézathoz
valé csatlakoztatdsahoz, mivel ezek tilmelegedést vagy tlizet okozhatnak.

- Atapkabel nem érintkezhet forrd alkatrészekkel, és Ugy kell elhelyezni, hogy h6mérséklete
soha ne haladja meg a 75 °C-ot.

&Ellenériztesse egy villanyszerel6vel, hogy a haztartasi vezetékrendszer mdédositas
nélkil alkalmas-e. Barmilyen médositast csak szakképzett villanyszereld végezhet.
Abra 8

- Ha a kabel sérilt vagy cserére szorul, ne javitsa meg sajat maga, hanem a balesetek
elkertlése érdekében forduljon a Cecotec hivatalos Cecotec szervizkdzpontjadhoz.

- Ha a készlléket kdzvetlenil a halézatra csatlakoztatjdk, akkor egy olyan omnipoléris
megszakitot kell felszerelni, amelynek az érintkezdk kozott legaldbb 3 mm-es nyilés van.

- Atelepitének kell meggy6zd6dnie arrél, hogy az elektromos csatlakoztatas helyesen tortént
és megfelel a hatalyos biztonsagi eléirdsoknak.

- Ne hajlitsa vagy csipje meg a kabelt.

- Akabelt rendszeresen ellen6rizni kell. Kizarélag szakképzett szakember cserélheti ki.

&Afc’izélap alsé fellilete és tapkabele a beszerelés utan nem lehet hozzaférhetd.

4. UZEMELTETES

Az indukciés fézés biztonsagos, fejlett, hatékony és gazdasdgos fézési technolégia. Az
indukcids f6z6lap elektroméagneses rezgésekkel mikodik, amelyek kozvetleniil az edényben
termelnek hét, nem pedig kozvetve, az liveg feliiletének felmelegitésével. Az liveg magatol
felmelegszik, mert a tartaly végiil felmelegiti. Abra 9

Magyarazat 9. dbra

1. Edény

Magneses dramkor
Uvegkerédmia f6z6lap
Indukciés tekercs
Indukciés dramok

vk wnN

Erintd ikonok:
- Az érint6ikonok reagalnak az érintésre, igy nincs sziikség nyomasra.

326 I BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

MAGYAR

- Hasznélja az ujja tévét, ne a hegyét. Abra 10

- Minden alkalommal, amikor a f6z6lap érzékeli az ujjat, egy hangjelzést fog hallani.

- (Qy6zb8djon meg arrél, hogy az érintéképernyd ikonjai mindig tisztak, szarazak, és nem
takarjak 6ket targyak (pl. edényvagy ruhadarab). Még egy vékony vizréteg is akadalyozhatja
az érintdikonok mikodését.

Valassza ki a megfelelé féz6edényeket

- Csak indukciés f6zésre alkalmas alji serpenydket hasznaljon.

- Keresse az indukciés szimbélumot a csomagolason vagy a tartaly aljan.

- A magneses teszt segitségével ellenérizheti, hogy a tartdly megfelel6-e. Mozgasson
egy magnest az edénylap felett. Ha ragad vagy vonzza a serpeny6t, az azt jelenti, hogy
kompatibilis az indukciés f6zélappal.

- Hanincs mégnese:

1. Ontsén egy kis vizet a vizsgalandd tartélyba.

2. Haakijelz6n nem villog az E’ szimbdlum, és a viz felmelegszik, a serpenyé megfeleld.

- Akovetkezd anyagokbdl készilt f6z8edények nem alkalmasak: tiszta rozsdamentes acél,
magneses alap nélkili aluminium vagy réz, Uveg, fa, porcelan, keramia és cserép.

- Aluminium alapu f6z6edények. Ezek cstkkentik a ferromagneses terlletet, ami azt jelenti,
hogy kevesebb hé bocsatadik ki. Rdadasul az ilyen tipust edényeket a f6z6lap nehezen
érzékeli, igy nem forrésodnak fel eléggé.

- Ne hasznaljon homorti vagy dombord aljii edényeket. Abra 11

- Qy6zbdjon meg arrdl, hogy a hasznalni kivant serpeny6 alja sima, laposan fekszik az
lveghez, és ugyanolyan méretli, mint a f6zzéna. Hasznaljon olyan edényeket, amelyek
atmérdje megegyezik a kivalasztott terlilet atmérdjével. A kissé szélesebb edény
hasznalata noveli a felhasznalt energia hatékonysagat. Ha kisebb atmérdjli edényt
hasznalnak, az befolydsolja a hatékonységot. Az edényt mindig a féz6zdna kdzepére
helyezze. Abra 12

- A féz6edényeket mindig emelje le az indukciés féz6laprél; Ne csisztassa Gket, mert
megkarcolhatjék az iiveget. Abra 13

F6z6edények mérete

A f6z6zdndk korulhatdroltak, és automatikusan alkalmazkodnak a serpenyé atméréjéhez.
Igyekezzen azonban az edény atmérdgjét a lehetd legjobban a f6z6zdna atmérdjéhez igazitani.
Ahhoz, hogy a lehet6 legtobbet hozza ki a fézElapbdl, helyezze az edényt a f6z6zdna kozepére.
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F6z&zbna Indukciés kompatibilis f6z8edény alap dtmérdje
Minimum (mm) Maximélis (mm)

1,234 120 Az edény mérete nem haladhatja

Rugalmas zéna 250 meg a f6z6zénat hatédrold jelolést.

TitanicZone 300

F6zés megkezdése

1. Nyomja meg a be/ki érintés ikont.CD A féz6lap bekapcsoldsakor hangjelzés hallhatd, és
a f6z6zoéna kijelz8in ,-" jelenik meg, ami azt jelzi, hogy a készulék készenléti izemmddba
lépett.

2. Helyezzen egy megfeleld serpeny6t a hasznalni kivant f6z6zénara.

MEGJEGYZES: Gy6z6djon meg réla, hogy a serpenyé alja és a f6z6zéna feliilete tiszta és szaraz.

3. Minden f6z6z6na sajat teljesitmény-szabdlyozdval és idézitével rendelkezik, igy a
teljesitmény és a f6zési id6 minden f6z6zénahoz figgetlenil bedllithatd.

4. Vélassza ki a kivant teljesitményt az ujjat a csliszkan cstsztatva. Novelje a teljesitményt,
abra. 14.

- Ha 20 masodpercen bellil nem valaszt teljesitményt, a f6z6lap automatikusan kikapcsol.
Ujra be kell kapcsolnia, és vissza kell térnie az 1. [épéshez.
- Ateljesitményt f6zés kozben barmikor megvaltoztathatja.
M N g
Ha a kijelzdn felvaltva villog a # = ~ szimbdlum és a teljesitménybeallitas:
- Nem a megfelel6 f§z6z6naba helyezte a f6z&edényt.
- Az Onaltal hasznalt edények nem alkalmasak az indukciés fé6zélaphoz.
- Akivalasztott f6z6edény tul kicsi vagy nem a f6z6z6na kdzepén van.
Ha nincs megfeleld edény a f6z6zdnaban, akkor nem keletkezik hé.
Akijelz6 1 perc utan automatikusan kikapcsol, ha nincs féz6edény rahelyezve.

F6zés befejezése

1. Akivalasztott f6z6zdna kikapcsolasahoz cslsztassa az ujjat balra a teljesitményszabalyzo
cstszkajan. Abra 15
Gy6z6djon meg réla, hogy a kijelzén a ,0" szdm jelenik meg. Hdrom mésodperc milva a
féz6z6na kikapcsol, és a megfeleld kijelzén ,-" jelenik meg.

2. Kapcsolja ki az indukciés f6z6lapot az CDbe/ki érint6kapcsolé ikon megnyomasaval.
3. Legyen dvatos, a felllet forré lehet.
A H/h" szimbdlum azt jelzi, hogy az adott f6z6zéna még forrd. Eltlinik, ha a felllet

leh(ilt és biztonsadgos hémérsékletet ért el. Ha edényeket szeretne melegiteni, az
energiatakarékossag érdekében hasznalja a még meleg terlletet.

328 I BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE

MAGYAR

A Booster funkcié hasznalata

Aktivélja a Booster funkciot

1. Nyomja meg a be/ki érintés ikont (D A féz6lap bekapcsolasakor hangjelzés hallhatd, és
a f6z6zona kijelz8in ,-" jelenik meg, ami azt jelzi, hogy a készulék készenléti izemmaddba
lépett.

2. Nyomja meg a Booster funkcié >>>érint6kijelz(jjét; a megfeleld szimbdlum megjelenik a
kijelz6n, és a f6z6lap teljes teljesitményen kezd el fliteni.

A Booster funkci6 kikapcsolasa

1. Ha az ujjat a csliszka folé cslsztatja (16. dbra), a Booster funkcié kikapcsol. Ezenkiviil a
kivalasztott f6z6z6na kijelz6jén megjelenik a csliszkaval beallitott teljesitmény szama.

2. Az lzemidd letelte utdn a Booster funkcié automatikusan kikapcsol, és a f6z6lap a funkcio
aktivalasa eldtt kivalasztott teljesitményen fog miikodni. Ha ez a teljesitmény 0 volt, akkor
a féz6lap 9-es teljesitményen mikodik.

Megjegyzések:

- Ezafunkcié barmelyik f6z8zénan aktivalhato.

- Af6z6zd6na 10 perc utén visszatér az eredeti beallitasra.

- Arugalmas zdnéanak 5 perc elteltével vissza kell allnia az eredeti beallitésra.

- ABooster funkcié a 9-es teljesitményre kapcsol, ha egy masik f6z6zénat kapcsol be.

- Haazeredeti teljesitménybeallitds 0, akkor a Booster funkcié id6 leteltével visszadll 9-re.

Flex zéna

- Aflex zéna az On igényeitdl fliggéen egyetlen fé6z6z6naként vagy két killénbdzé zénaként
hasznalhaté.

- Két fliggetlen induktorbdl all, amelyek kulon-kilon vezérelheték. Egyzdénads mikodés
esetén az a rész, amelyre nem helyeztek f6z6éedényt, néhany mdsodperc utdn
automatikusan kikapcsol. Hasznaljon olyan f6z8edényt, amely alkalmas erre a f6z6lapra.

- Ahelyes érzékelés és az egyenletes héelosztas érdekében a féz6edényt el kell helyezni:

o  Aflex zéna elején vagy hatuljan, ha az edény 25 cm-nél révidebb.
o  Barhol, ha a edény nagyobb.

2

A flex zéna haszndlata egyedi f6z6z6naként: A rugalmas zéna haszndlata egyedi

f6z6zoénaként: ® P

- Aflex zéna 6nallé f6z6zdnaként torténé hasznalatdhoz nyomija meg az .,j |——’ Ll
vagy r\ikonokat.

- Ennekazdnanak a teljesitményét ugyanugy kell beallitani, mint a tobbi zénanak.

- Ha egy masik edényt szeretne hozzéadni, nyomja meg Ujra a megfeleld érintéképernyds
ikonokat, hogy a zdna érzékelje azt.
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Aflex zdna hasznalata két kiilonallé féz6zdonaként

- Ha a flex zdénat két kiulonalld féz6zdnaként szeretné haszndlni, kilénb6zd
teljesitménybedllitdsokkal, nyomja meg az vagy ‘]ikonokat.

- Hasznaljon olyan f6z6edényt, amely alkalmas erre a fé6z6lapra.

*Példak arra, hogyan kell és hogyan nem szabad az eszkozt elhelyeznia 17. dbran.

Erintés ikonzar

- Az érint6képernyd ikonjait zérolhatja, hogy megakadalyozza a nem szandékos hasznalatot
(pl. ha a gyerekek véletlenll bekapcsoljak a f6z&zonakat).

- Azarolds aktivalasakor a be/ki ikon kivételével minden ikon letiltasra kerdl.

A Zarolas funkcié aktivalasa
Nyomja meg az “|azér funkcid érintéképerny6s ikonjat. Lo" jelenik meg a kijelzén.

A Zarolas funkcié kikapcsolasa
Nyomja meg éstartsalenyomvaaz I |azérfunkcié ikontaz érintéképernydikonokfeloldasahoz.

Ha a tébla zarolva van, az 6sszes érintéképernyds ikon le van tiltva, kivéve a be/ki ikon

CD. Vészhelyzetben ezzel az ikonnal kapcsolhatja ki a f6z6lapot. Barmilyen mas

mlivelet elvégzéséhez azonban fel kell oldania a kartyat (még az UGjboli bekapcsolas
uténis).

1d6zitd vezérlés

- Minden f6z6zéna rendelkezik ikonokkal az idé noveléséhez vagy csokkentéséhez.

- Akét ikon barmelyikének rovid megnyomasaval az idé 1 perccel névelhetd/csdkkenthetd.
Ha azonban lenyomva tartja, az id6 10 perccel n6/csdkken.

- Haaktivalja aflexz6nat, akkor az idézit6t a flex zénat alkotd f6zEzonak érintéses ikonjainak
segitségével allithatja be.

- Ha a flex zéna aktivalva van, és a fézési id6t kivalasztotta, az akkor is megmarad, ha a
zénat kikapcsolja.

- Ha aktivalja a rugalmas zdénat, az idébeallitds alapértelmezés szerint deaktivalodik.

- Akivélasztott teljesitmény maximalis beallitasi ideje az adott teljesitmény alapértelmezett
beallitasi ideje.

- Ha beallitotta az idézit6t, a kijelz6n megjelenik a hatralévé idS. Erintse meg a cstiszkat a
kivalasztott teljesitmény ellenérzéséhez. Ha valtoztatni szeretne rajta, cslsztassa el az
ujjat.

1. Amikor az idé eléria ,0:00" értéket, ez az érték mar nem jelenik meg a megfeleld kijelzdn,
ha 3 mésodperc elteltével nem torténik semmilyen miivelet.

2. Azid6 noveléséhez roviden vagy hosszan megnyomhatja az ©

érint6képernyd ikonjat.
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]
3. Azid6 csokkentéséhez roviden vagy hosszan megnyomhatja az — érintéképernyd ikonjat.
4. Ha az id6 novelésére és csokkentésére szolgald ikonokat egyidejlileg 1 masodpercig
lenyomija és lenyomva tartja, az id6zit6 kikapcsol.

x0_"F6zés szlineteltetéseF6zés sziineteltetése

1. Amikor a f6z6zénak futnak, nyomja meg az ”| szlinet érint6képerny6 ikonjat. Az 6sszes
f6z6zona kijelz6jén megjelenik az ,| I", és azok a 2. teljesitményszintre melegednek. Ekkor
csak az II|B szlinet/zar és az (Dbe/ki érintéképernyd ikonok engedélyezettek.

2. Nyomja meg Uljra a |||B szlnet ikonjat, és a kijelz6n megjelenik az eredeti bedllitas. A
f6z6zénék tovabb melegednek.

TitanicZone

- Az Onigényeitél fliggden nagy féz6térként is hasznalhatd.

- Négy fliggetlen induktorbdl all, amelyek kulon-kildn vezérelheték. Egyzdnads mikodés
esetén az a rész, amelyben nincs f6z8edény, néhany masodperc mulva automatikusan
kikapcsol, és a TitanicZone kikapcsol. Hasznaljon olyan f6z6edényt, amely alkalmas erre
afézélapra.

- Ahelyes érzékelés és az egyenletes héelosztas érdekében a f6z6edény atmérdjének 30 és
40 cm kozott kell lennie.

Aktivalja a TitanicZone-t
ATitanicZone aktivalaséhoz egyszer(ien nyomja meg az Iz‘érint()’képerny(js ikont.

ATitanicZone kikapcsolasa
ATitanicZone kikapcsoldsahoz egyszerlien nyomja meg az E érintés ikont.

Alapértelmezett futasi id6Alapértelmezett futdsi id6Alapértelmezett futdsi idé

Az indukciés f6z6lap automatikus kikapcsolasi funkcidval rendelkezik. Af6z6lap automatikusan
kikapcsol, ha valaha is elfelejtené ezt megtenni. A kiilonb6z6 teljesitményszintekhez tartozé
alapértelmezett Uzemidéket az aldbbi tablazat mutatja:

Teljesitményszintek Szlnet | 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Alapértelmezett Uzemidé
(6ra) 8 8 8 6 6 4 4 2 2 1,5

Ha a féz6edényt kiveszik, a f6zélap azonnal ledllitja a fltést, és 1 perc mulva automatikusan
kikapcsol.
A pacemakerrel rendelkez6knek a lemez hasznalata elétt konzultalniuk kell orvosukkal.
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El6zetes megfontolasok
Sutéskor legyen évatos, mert az olaj és a zsir nagyon gyorsan felmelegszik, kiilondsen,
ha a Booster funkciét hasznalja. Rendkivil magas hémérsékleten az olaj és a zsir
éghet, ami komoly tlizveszélyt jelent.

F6zési tippek

- Amikor az étel forrni kezd, csokkentse a teljesitményt.

- Afed6 haszndlata csokkenti a f6zési id6t, és a hdvisszatartds miatt energiat takarit meg.
- Af6zésiid6 csokkentése érdekében csokkentse a folyadék vagy a zsir mennyiségét.

- Kezdje a fézést magas fokozaton, és csokkentse a fokozatot, ahogy az étel felmelegszik.

Rizs parolasa és fézése

- A parolas a forraspont alatt, korulbeltl 85 “C-on torténik. Elengedhetetlen az izletes
levesek és zsenge porkoltek elkészitéséhez, mert anélkil fokozza az izeket, hogy tulfézné
az ételt. Atojasalapu és lisztes martasokat is forrdspont alatt kell fézni.

- Egyesreceptek a minimumnal magasabb bedllitast igényelhetnek ahhoz, hogy az ételek az
ajanlott id6 alatt megfelel6en atsiljenek.

Sertésszelet f6zéseSertésszelet fozése

Szaftos és izletes steakek készitéséhez:

1. Ahustf6zés el6tt hagyja szobahémérsékleten allni korilbelil 20 percig.

2. Melegitsiink el6 egy nehéz serpeny6t.

3. Afilé mindkét oldalat megkenjik olajjal. Csepegtessen egy kis olajat a forré serpenyébe,
és tegye bele a hist.

Kihagyas
1. Valasszon az indukciés f6z6lappal kompatibilis lapos aljd wokot vagy nagyméret(
serpenyét.

2. Minden hozzavalét készitsen elé. A sités folyamata gyors. Ha nagy mennyiségl ételt
készit, f6zzon kisebb adagokban.

3. Melegitse el6 a serpenyét rovid idére, és adjon hozza két evékanal olajat.
El6szor fézzUk meg a hust, tegylik félre és tartsuk melegen.

5. Pérolja meg a zoldségeket. Amikor mar forrd, de még ropogos, kapcsolja a f6z6zdnat
alacsonyabb fokozatra, tegye vissza a hist a serpeny8be, és adjon hozza martast.

6. Ovatosan keverje 8ssze a hozzavaldkat, hogy atmelegedjenek.

7. Azonnaltalaljuk.

Kis objektum észlelése

Ha nem megfelel§ méret(i vagy nem magneses serpeny6t (pl. aluminium) vagy barmilyen
mas aproé targyat (pl. kés, villa, kulcs) helyez a féz6lapra, a fé6z6lap automatikusan készenléti
lzemmadba Lép.
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Teljesitményszint beallitasok
Az alabbi bedllitdsok csak tajékoztatd jellegliek. A pontos bedllitds tobb tényez6tdl flugg,
példaul a féz6edényektél és a f6zott mennyiségtél. Tesztelje az indukciés féz6lapot, hogy
megtaldlja az Onnek legmegfelelébb beallitdsokat.

MAGYAR

Teljesitménybeallitas Alkalmas

1-2

Kis mennyiség(i ételek enyhe felmelegitése
Olvaszd fel a csokoladét és a vajat

3-4 Ujramelegités
Gyors fézés
Rizs f6zése
5-6 Palacsinta készitése
7-8 Sauté
Tészta fézése
9/P Sussik magasabb hémérsékleten wokban.

Pecsét
Forraljuk fel a levest
Forrasban lévd viz

5. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

A szennyez6dés
tipusa

Tisztitas

Megjegyzések

nSzokasos
szennyez8dések
az Uvegen
(ujjlenyomatok,
foltok, ételfoltok
stb.).

1. Huzza ki a kabelt a tdpforrasbol.

2. Abra Hasznéljon féz6lap-tisztitészert,

amig az lveg még edzett (de nem forrg).

3.. Oblitse le a terméket, és tiszta ruhdval

vagy papirtorlével szaritsa meg az liveget.

4. Kapcsolja be az indukciés fézélapot.

Ha a f6z6lap ki van kapcsolva,
nem jelzi, hogy a feliilet forrg,
de ez nem jelenti azt, hogy
nem forré. Legyen kilondsen
6vatos.

A csiszolé kendék, egyes
nejlon strolébetétek és az erés
tisztitészerek megkarcolhatjak
az Uveget. Mindig olvassa el a
cimkét, hogy ellendrizze, hogy
a tisztitészer vagy surolészer
alkalmas-e.

Soha ne hagyjon tisztitészer-
maradékot a f6z6lapon; ez
elszinezheti az lveget.
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6. HIBAELHARITAS

MAGYAR

Probléma

Lehetséges ok

Lehetséges megoldasok

Az indukciés féz6lap nem
kapcsol be.

Nincs &ramellatas.

Gy6z6djon meg réla, hogy a
f6z6lap csatlakoztatva van a
halézathoz, és be van kapcsolva.
Ellendrizze, hogy tortént-e
aramkimaradés. Ezen
ellen6rzések utan, ha

a probléma tovabbra is

fennall, kérjik, forduljon a
Cecotec hivatalos m(iszaki
segitségnyujto szolgalatdhoz.

Az érintéképernyd ikonjai
nem reagalnak.

Az érintdikonok zarolva
vannak.

Oldja fel az érint6képerny8s
ikonokat. Kérjuk, olvassa el a
kézikonyv vonatkozo részét.

Cukros termékek | Azonnaltévolitsa el 6ket egy indukciés Tavolitsa el az olvadt
kibmlése az f6z6lapra alkalmas spatulaval vagy cukros ételfoltokat a lehetd
Uvegre. kapardval, de vigyazzon a f6z6zéna forrd leghamarabb. Ha hagyjak
fellleteire: kih(ilni az Gvegen, nehezen
1. Huzza ki a kabelt a tapforrasbol. eltavolithatd, vagy akar
2. Abra Tartsa a kaparét 30°-os szégben, és | tartésan kérosithatja a plakkot.
hizza a szennyezddést a f6z6lap egy hlivis | Vagasveszély: a kapard penge
terlletére. nagyon éles lehet, legyen
3.. Torolje fel a kiomlott folyadékot ruhdval | évatos, amikor eltavolitja a
vagy papirtorlével. védoéburkolatot. Hasznalja
4, Kovesse a "Tipikus szennyezddések az rendkivil évatosan, és mindig
Uvegen" cimU fejezet 2-4. lépését. biztonsagosan, gyermekek
szamara elérhetetlen helyen
tarolja.
Kiomlik az 1. Huzza ki a tépfesziltséget. Eléfordulhat, hogy a féz6lap

érintéképernyés
ikonokra

2. Abra Itassa fel a kiomlott anyagot.

3.. Torolje le az érint6ikonokat tiszta,
nedves szivaccsal vagy ruhaval.

4. Szaritsa meg a teruletet teljesen konyhai
papirral.

5. Kapcsolja be az indukcids féz6lapot.

hangjelzést ad és kikapcsol, és
az érintéképernyd ikonjai nem
m(ikodnek, ha nedvesek.

Az indukciés féz6lap
visszakapcsolasa eldtt
feltétlenll szaritsa meg az
érintéképernyd ikonjait.

Az Uveg karcos.

On egy durva alappal
rendelkezd edényt hasznalt.
On nem megfeleld

vagy csiszolé hatasu
suroldobetéteket vagy
tisztitészereket hasznalt.

Hasznaljon lapos, sima alju
f6z6edényeket.

Kérjik, olvassa el a kézikonyv
vonatkozd részét.

Kérjik, olvassa el a kézikonyv
vonatkozd részét.

Egyes edények recsegd
vagy pattogd hangokat
adnak ki.

Ennek oka lehet az
osszetételik (kildbnbozé
fémek rétegei, amelyek nem
egyforman rezegnek).

Ez normélis, és nem jelez hibat.
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Az indukciés féz6lap enyhe
zUmmogést ad ki, ha nagy

teljesitményszintet valaszt.

Ez az indukcids fézés

Ez normélis jelenség, de a
zajnak csokkennie kell, vagy
teljesen el kell téinnie, ha a
teljesitményt lekapcsolja.
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Az indukciés f6z6lapbol
ventilatorzaj hallatszik.

Az indukciés lemezbe

épitett hiitéventilator az
elektronikus alkatrészek
tulmelegedésének
megakadalyozasa érdekében
aktivalédott. Az indukcids
féz6lap kikapcsoldsa utan is
tovabb miikodhet.

Ez normalis, és nincs ok az
aggodalomra.

Ne kapcsolja ki a f6z6lapot, amig
a ventildtor mikodik.

Aféz6edények nem
melegednek fel és nem
jelennek meg a kijelzdn.

Af6z6lap nem érzékeli az
edényt, mert nem alkalmas
indukciés fézésre.

Af6z8lap nem érzékeli a
serpeny6t, mert az tdl kicsia
f6z6z6néhoz, vagy mert nem
jélvan a f6z6zéna kozepén.

Csak olyan edényeket
hasznaljon, amelyek
kompatibilisek az indukciés
féz6lappal.

Kozéppontositja a serpenydt, és
Ugyeljen arra, hogy a serpenyd
alja megfeleljen a f6z6z6na
méretének.

Az indukcids féz6lap
vagy az egyik f6z6zéna
varatlanul kikapcsolt,
hangjelzés hallatszik és
egy hibakdd jelenik meg
(altaldban valtakozé egy
vagy két szamjegy az
id6zitd kijelzéjén).

M(szaki hiba.

legyezze fel a hibakédokat,
valassza le az indukciés
f6z6lapot az elektromos
halézatrdl, és forduljon
szakképzett szakemberhez.

MAGYAR
EU Akijelz6panel és az alaplap Lépjen kapcsolatba a Cecotec mUiszaki
kozotti kapcsolat hibas, tamogatasaval.
vagy probléma van az
érintdkijelzével.
EL/EH Atépfesziltség rendellenes. Ellendrizze, hogy nem tortént-e
aramkimaradas.
Miutan meggy6z48dott arrél, hogy a
tapellatas rendben van, csatlakoztassa
Ujra a f6z6lapot.
a Az indukcids f6z6lap Hagyja kih(lni az indukciés féz6lapot,
érzékel6jének hdmérséklete tul | majd inditsa Ujra.
magas.
2 Az IGBT tranzisztor Hagyja kih(lni az indukciés féz6lapot,
érzékeldjének hdmérséklete til | majd inditsa Gjra.
magas.
F5, F6 Aventilator meghibasodasa Lépjen kapcsolatba a Cecotec miiszaki
tdmogatéasaval.
EF Két vagy tobb érintéképernyds - Tisztitsa meg a vezérlépanelt
ikon hosszu ideig torténd
megnyomasa.

Specidlis hibak és megoldasok

Hibdk és hibakdédok

Az indukciés féz6lap Ondiagnosztikai funkcidval rendelkezik. Ez lehet6vé teszi a szakember
szamara, hogy ellendrizze a kilonbozé alkatrészek miikodését anélkil, hogy szét kellene
szerelnie a féz6lapot vagy le kellene vennie a munkalaprél.

Probléma Lehetséges ok Lehetséges megoldasok
E1,E2,E7 H&mérsékletérzékels hiba. Lépjen kapcsolatba a Cecotec miiszaki
tamogatasaval.
E3,E4 Hiba az IGBT tranzisztor Lépjen kapcsolatba a Cecotec m(iszaki
hémérséklet-érzékelsjében. tamogatasaval.
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Hiba Probléma A megoldas B megoldas
Ellenérizze, hogy a
dugé biztonsagosan

A LED nem vilagit, van-e rogzitve a

amikor a féz6lap be konnektorban, és hogy a

van dugva. Nincs aram. konnektor mikadik-e.

A segédtapegység

alaplapja és

a kijelz6hoz

csatlakozo lap Ellendrizze a
meghibéasodik. csatlakozéasokat.
Asegédtapegység | Cserélje kia
alaplapja segédtapegység
megsérlt. alaplapjat.
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Hiba Probléma A megoldéas B megoldas
Aképernyd Cserélje a kijelz6
megsérilt. alaplapjat

Egyes érintéképerny6

ikonok nem reagélnak,

vagy a képernyé nem | Aképerny§ Cserélje a kijelz8

miikodik rendesen. megsérilt. alaplapjat

Akérnyezeti
A hémérséklet tul
teljesitményszintjelz6 | Aféz6lap magas lehet. A leveg6

vilégit, de a f6zélap
nem melegszik fel.

hémérséklete tul
magas.

bemeneti vagy kimeneti
nyilasa eltomdédhetett

Aventilator hibas.

Ellenérizze, hogy a
ventildtor megfelel6en
mikddik-e; ha nem,
cserélje ki.

meg.

meghibasodik.

csatlakozésokat.

Hiba Probléma A megoldéas B megoldas
Ha ugyanazon az

oldalon lévé zénakat Atapegység

prébal fliteni, a és a kijelz6hoz

kijelzén az "u" csatlakoztatott

szimb6lum jelenik alaplap Ellentrizze a

A kommunikacios
egység kijelz6lapja

Cserélje a kijelz6

megsérllt. alaplapjat
Az alaplap Cserélje ki a tapegység
megsérlt. alaplapjat.

Aventildtor motorja

Atdpegység
alaplapja
megsérult.

Cserélje ki a tédpegység
alaplapjat.

Aflités mikodés
kozben hirtelen Lledll,

és a kijelzén az "u
szimboélum villog.

A hasznalt
f6z6edény nem
megfeleld.

Hasznaljon megfelel6
féz6edényt.

Atartaly &tméréje
nagyon kicsi.

Af6z8edény-érzékeld
aramkor megsériilt,
cserélje ki a tapellatd
lapot.

Atdbla
tulmelegedett.

Vérja meg, amig a
f6z6lap hémérséklete
visszaall a normal
értékre. Nyomja meg
a be/kikapcsolé ikont
a tébla alaphelyzetbe
allitdséhoz.
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furcsa hangokat ad ki.

A motorventilator
megsérilt.

Cserélje ki a ventilatort.

Hasznélja ezeket az utasitdsokat a gyakori hibak javitasdhoz. A veszély és az indukcids féz6lap
sériulésének elkerlilése érdekében ne prébalja meg sajat maga szétszerelni a készliléket.

7. MUSZAKI LEIRAS
Referencia EU01_108060

MODELL: Bolero Squad | 4700 TitanicZone

Osszteljesitmény 7400W

Névleges feszlltség: 220-240V~ vagy 380-415V 3N~
Névleges frekvencia 50/60Hz

A2200W/3300W (B)
B 2200W/3300W (B)
C 2200wW/3300W (B)
D 2200W/3300W (B)
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MAGYAR

Szimboélum

Ertek

Mértékegység

Af6z6lap energiafogyasztasa, EC elektromos 184,2 Wh/kg
kilogrammonként szamitva lap

Modell azonositasa

EU01_108060 Bolero Squad | 4700 TitanicZone

F6z6lap tipusa

Beépitett fézElapok

A ldmpadk és/vagy f6z6zénak
vélasztéinak szama

2

Flitéstechnika (indukcids
f6z6z6nak és f6z6lapok, keramia
f6z6z6nak)

h6sugarzas, massziv fézélapok)

Indukcids f6z6z6nak

vagy f6z6zénanként,
kilogrammonként szamolva (*)

tlzelés

2. terulet: 185,3

Szimboélum Ertek Mértékegység
Kor alaka f6z6z6nak vagy 0 - cm
féz6lapok esetén: az egyes
f6z6lapok hasznos feliletének
atmérdje
elektromos f6ézés, a legkdzelebbi 5
mm-es értékre kerekitve.
Nem kor alaku f6z6helyek vagy L 1. terllet: cm
f6z6zénék esetében: az egyes L:38,5
f6z6zénak hasznos felliletének
szélessége és hossza. Area2:
pont vagy elektromos f6z6zéna, 5 L:38,5
mm-re kerekitve
W 1. terulet:
W:23
2. terulet:
W:23
Energiafogyasztas fékuszonként EC elektromos 1. tertilet: 1831 Wh/kg
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A miszaki specifikaciok elzetes értesités nélkil valtozhatnak a termék mindségének javitasa
érdekében.
Készult Kindban | Tervezték Spanyolorszagban

8. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJRAHASZNOSITASA

terméket és/vagy az akkumuldtort a haztartasi hulladéktél elkilonitve kell

kezelni. Amikor ez a termék eléri élettartamanak végét, tavolitsa el az elemeket/

akkumulatorokat, és vigye el a helyi hatésagok altal kijelolt gydjtéhelyre.

Az elektromos és elektronikus eszkdzok, valamint az azokhoz tartozé elemek
megfelel§ hulladékkezelésének részletes mddjarél a fogyasztok a helyi dnkormanyzatoknal
tadjékozdédhatnak.

Afentiirdnymutatdsok betartadsa hozzajarul a kornyezet védelméhez.por fa

K Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a vonatkozd eléirdsoknak megfeleléen a
I

9. GARANCIA ES TECHNIKAI TAMOGATAS

A Cecotec felel a végfelhasznaléval vagy a fogyasztéval szemben a termék szallitdsanak
idépontjaban fennallé minden olyan hib&ért, amely a vonatkozé eléirdsokban meghatarozott
feltételek és hataridék szerint nem felel meg a terméknek.

Javasoljuk, hogy a javitasokat szakképzett személyzet végezze el.

Ha a termékkel kapcsolatos incidenst észlel, vagy barmilyen kérdése van, kérjlk, forduljon a
Cecotec hivatalos miszaki Ugyfélszolgalatdhoz a +34 96 321 07 28-as telefonszamon.

10. COPYRIGHT

A jelen kézikonyvben szereplé szovegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. tulajdonat képezi. A jelen kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. el6zetes
engedélye nélkil sem részben, sem egészben nem reprodukalhaté, nem tarolhatd lekérdezé
rendszerben, nem tovabbithaté és nem terjeszthetd semmilyen mdédon (elektronikus,
mechanikus, fénymasold, hangfelvétel vagy hasonld).

BOLERO SQUAD | 4700 TITANICZONE I 341



MAGYAR

11. EGYSZERUSITETT MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

alkalmazandé alapvetd kovetelményeknek és egyéb vonatkozé rendelkezéseknek.

Ezt a terméket gy tervezték, gyartottak és tesztelték, hogy megfeleljen az eldirt
biztonsagi és mindségi el6irdsoknak. Az EU-megfeleldségi nyilatkozat teljes szovege
a kovetkezé weboldalon taldlhaté: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity.

c A Cecotec Innovations ezlton kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurdpai Uniéban
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