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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

il

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy de
que el enchufe tenga toma de tierra.

Las modificaciones en el sistema de cableado domeéstico
solo deben ser realizadas por un electricista cualificado.
Tenga cuidado: los bordes del panel son afilados. La falta de
precaucion puede provocar lesiones o cortes.

No debe colocarse en ninglin momento ningln material o
producto combustible sobre este aparato.

Esrecomendable que este aparato seainstaladoy conectado
correctamente por una persona debidamente cualificada.
Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpore un
interruptor de aislamiento que permita la desconexion total
de la red eléctrica.

Si no instala correctamente el aparato, se puede invalidar
cualquier reclamacién de garantia o responsabilidad.
Sielcable esta danado, debe ser sustituido por el fabricante,
el distribuidor o personas con cualificacién similar para
evitar un peligro.

Advertencia: si la superficie de la placa vitroceramica
presenta grietas o danos, apague el aparato para evitar
posibles descargas eléctricas y pongase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica de Cecotec. No cocine en una
placa rota o agrietada.

Los objetos metalicos como cuchillos, tenedores, cucharasy
tapas no deben colocarse en la superficie de la placa, ya que
pueden calentarse.

No debe utilizar un limpiador de vapor.
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Este dispositivo no esta disefiado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.
ADVERTENCIA: peligro de incendio: no almacene ni coloque
objetos en las superficies de coccién ni las utilice como
superficies de trabajo.

PRECAUCION: el proceso de cocinado debe ser supervisado.
Un proceso de cocinado corto tiene que ser vigilado
continuamente.

ADVERTENCIA: cocinar sin vigilancia en una placa de cocina
con grasa O aceite puede ser peligroso y provocar un
incendio. Nunca intente apagar un fuego con agua, apague
el aparatoy cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o una
manta ignifuga.

Desconecte la placa de cocina antes de realizar la limpieza o
el mantenimiento.

Este aparato cumple con las normas de seguridad
electromagnética. Sin embargo, las personas con
marcapasos u otros implantes como bombas de insulina,
deben consultar con su médico o con el fabricante del
implante antes de utilizar este aparato para asegurarse
de que sus implantes no se veran afectados por el campo
electromagnético.

No deje que su cuerpo, su ropa o cualquier otro elemento que
no sea un utensilio de cocina adecuado entre en contacto
con la superficie de la placa hasta que esta esté fria.
Mantenga a los nifios alejados del dispositivo.

Las asas de los utensilios de cocina pueden estar calientes al
tacto tras su uso. Compruebe que las asas de los utensilios
de cocina no sobresalen sobre otras zonas de coccién que
estén encendidas. Mantenga las asas fuera del alcance de
los nifios. Si no sigue estos consejos, pueden producirse
guemaduras.
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La hoja afilada de la rasqueta de la placa (no incluida) queda
expuesta cuando la cubierta de seguridad esta replegada.
Utilicela con extremo cuidado y guardela siempre de forma
segurayfueradelalcancedelosnifios. Lafalta de precaucion
puede provocar lesiones o cortes.

Nunca deje el producto sin supervision durante su
funcionamiento. La ebullicién provoca humosy derrames de
grasa que pueden prenderse.

No coloqgue ni deje objetos imantados (por ejemplo, tarjetas
de crédito, tarjetas de memoria) o dispositivos electrénicos
(por ejemplo, ordenadores, reproductores de MP3) cerca
del aparato, ya que pueden verse afectados por su campo
electromagnético.

No utilice nunca el dispositivo para calentar una habitacion.
Tras el uso, apague siempre las zonas de coccion vy la placa
como se describe en este manual.

No permita que los nifios jueguen con el dispositivo, se
sienten, se pongan de pie o se suban encima.

No guarde objetos de interés para los nifios en los armarios
situados encima del aparato. Si los niflos se suben encima
de la placa pueden sufrir lesiones graves.

No deje a los nifios solos o sin vigilancia en la zona donde se
utiliza el aparato.

Este producto puede ser usado por nifios/as de 8 anos vy
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento si estdn supervisados o han recibido
instruccion concerniente al uso del aparato de una forma
seguray entienden los riesgos que este implica. Los ninos no
deben jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento
no deben ser realizados por nifos sin supervision.

No repare ni sustituya ninguna pieza del aparato, cualquier
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reparacion debe ser realizada por un técnico cualificado.

No se ponga de pie sobre la placa.

No utilice utensilios de cocina con bordes dentados ni los
arrastre por la superficie, ya que podria rayar el cristal.

No utilice estropajos niotros productos de limpiezaabrasivos
para limpiar la placa, ya que pueden rayar el cristal.

Este aparato esta destinado a ser utilizado en aplicaciones
domeésticas.

ADVERTENCIA: el aparato y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Tenga cuidado de no tocar los
elementos calefactores. Los nifios menores de 8 arfos
deben mantenerse alejados del dispositivo a menos que
sean continuamente supervisados.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

(o]

Make sure that the mains voltage matches the voltage
stated on the rating label of the appliance and that the wall
outlet is grounded.

Only a qualified technician must modify your home wiring
system.

Careful:the paneledges are sharp. Failure to exercise caution
may result in injury or cuts.

Do not place any flammable material or product on this
appliance at any time.

It is recommended that a suitably qualified person installs
and connects the appliance correctly.

This appliance must be connected to a circuit fitted with an
isolating switch that allows total disconnection from the
mains.

If the device is not correctly installed, any guarantee or
liability claims may be voided.

If the cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the supplier or qualified personnelin order to
avoid a hazard.

Warning: if the ceramic hob surface shows cracks or
damage, turn off the device to avoid possible electric shocks
and contact the Technical Support Service of Cecotec. Do not
cook on a cracked or broken hob.

Metallic objects like knives, forks, spoons and lids should
not be placed on the hob surface, as they may heat up.

You should not use steam cleaners.

This applianceis notintended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
WARNING: fire hazard: do not store nor place objects on the
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cooking surfaces nor use them as a work surface.

CAUTION: the cooking process must be supervised. A short
cooking process must be continuously monitored.
WARNING: unsupervised cooking on a cooking hob with
grease or oil may be dangerous and cause a fire. Never try
to turn off a fire with water, turn off the device and cover the
flame, for example, with a lid or a fireproof blanket.

Unplug the cooking hob before carrying out any cleaning or
maintenance task.

This device complies with the electromagnetic safety
standards. However, persons with pacemakers or other
implants such as insulin pumps should check with their
doctor or with the implant manufacturer before using this
device to make sure theirimplants will not be affected by the
electromagnetic field.

Do not allow your body, clothes or any other object which
is not suitable cookware to come into contact with the hob
surface until the surface is cold.

Keep children away from the device.

The cookware handles may be hot to the touch after use.
Check the cookware handles do not overlap other cooking
zones that are on. Keep the handles out of the reach of
children. Failure to follow this advice may result in burns.
The sharp blade of the hob scraper (notincluded) is exposed
when the safety cover is retracted. Use it with extreme care
and always store it safely and out of reach of children. Failure
to exercise caution may result in injury or cuts.

Never leave the appliance unattended while in use. Boiling
causes fumes and grease spills that can ignite.

Do not place nor leave magnetised objects (e.g. credit cards,
memory cards) or electronic devices (e.g. computers, MP3
players) near the device as they may be affected by its
electromagnetic field.
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Never use the device to heat a room.

After use, always turn off the cooking zones and the hob as
described in this manual.

Do not allow children to play with the device, sit or stand on
it.

Do not store objects of interest to children in the cabinets
above the appliance. Serious injury can occur if children
climb on the hob.

Do not leave children alone or unsupervised in the area
where the device is used.

This appliance can be used by children aged 8 and above,
and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge, as long as
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazardsinvolved. Childrenshould not playwiththeappliance.
Cleaning and maintenance should not be performed by
children without supervision.

Do not repair or substitute any part of the device, all repair
task must be carried out by a qualified technician.

Do not stand on the hob.

Do not use kitchen utensils with serrated edges nor drag
them on the surface as it could scratch the glass.

Do notuse scouring pads orotherabrasive cleaning products
to clean the hob, as they could scratch the glass.

This applianceis intended to be used for domestic purposes.
WARNING: the device and its accessible parts become hot
during use. Be careful not to touch the heating elements.
Children under 8 years old must stay away from the device,
unless they are constantly supervised.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification du produit et
que la prise possede une connexion a terre.

Les maodifications du systeme de cablage domestique ne
doivent étre effectuées que par un électricien qualifié.
Attention:lesbords dupanneausontpointus. Lenon-respect
de cette consigne peut entrainer des blessures ou des
coupures.

Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre placé
sur cet appareil.

Il est recommandé que cet appareil soit installé et raccordeé
correctement par une personne gualifiée.

Cet appareil doit étre connecté a un circuit comprenant un
interrupteur de séparation qui permet une déconnexion
totale du secteur.

Sivous n'installez pas l'appareil correctement, vous risquez
d'annuler toute garantie ou toute responsabilité.

Si le cable est endommage, il doit étre remplacé par le
fabricant, le distributeur ou des personnes avec une
qualification similaire afin d'éviter tout danger.
Avertissement : si la surface de la plaque vitrocéramique
est fissurée ou endommagée, éteignez l'appareil pour éviter
tout risque de décharge électrique et contactez le Service
d'Assistance Technique de Cecotec. Ne cuisinez pas sur une
plaque de cuisson fissurée ou cassée.

Les objets métalliques tels que les couteaux, les fourchettes,
les cuilleres et les couvercles ne doivent pas étre placés sur
la surface de la plaque, car ils peuvent devenir chauds.
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N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur.

Cet appareil n'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contréle a distance externes.
AVERTISSEMENT : risque d'incendie : ne stockez pas et ne
placez pas d'objets sur les surfaces de cuisson et ne les
utilisez pas comme surfaces de travail.

ATTENTION : le processus de cuisson doit étre contrélé. Un
processusdecuissoncourtdoitétresurveillé enpermanence.
AVERTISSEMENT : cuisiner sans surveillance sur une plaque
de cuisson grasse ou huileuse peut étre dangereux et
provoquer un incendie. N'essayez jamais d'éteindre un feu
avec de l'eau, éteignez l'appareil et couvrez la flamme, par
exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu.
Eteignez la plaque de cuisson avant tout nettoyage ou
entretien.

Cet appareil respecte les normes de sécurité
électromagnétique. Toutefois, les personnes portant un
stimulateur cardiaque ou d'autres dispositifs tels que des
pompes a insuline doivent consulter leur médecin ou le
fabricant de celui-ci avant d'utiliser cet appareil afin de
s'assurer que leurs dispositifs ne seront pas affectés par le
champ électromagneétique.

Ne laissez pas votre corps, vos vétements ou autre chose
gu'un ustensile de cuisine approprié entrer en contact avec
la surface de la plaque avant qu'elle ne soit refroidie.
Maintenez l'appareil hors de portée des enfants.

Les poignées des ustensiles de cuisine peuvent étre chaudes
au toucher apres utilisation. Vérifiez que les poignées des
ustensiles de cuisson ne dépassent pas d'autres zones de
cuisson qui sont allumées. Maintenez les poignées hors de
portée des enfants. Le non-respect de cette consigne peut
entrainer des brilures.
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La lame tranchante du racloir de plaque (non inclus) est
exposée lorsque le couvercle de sécurité est rétracté.
Utilisez-le avec une extréme prudence et stockez-le toujours
en sécurité et hors de portée des enfants. Le non-respect de
cette consigne peutentrainerdes blessures ou des coupures.
Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en
fonctionnement. L'ébullition provoque des fumées et des
déversements de graisse qui peuvent s'enflammer.

Ne placez pas et ne laissez pas d'objets magnétisés (par
exemple, cartes de crédit, cartes mémoire) ou d'appareils
électroniques (par exemple, ordinateurs, lecteurs MP3) a
proximité de l'appareil car ils pourraient étre affectés par
son champ électromagnétique.

N'utilisez jamais l'appareil pour chauffer une piece.

Apres utilisation, éteignez toujours les foyers et la plague de
cuisson comme indiqué dans ce manuel.

Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil, ni s'asseoir,
se tenir debout ou atteindre la plaque.

Ne stockez pas d'objets susceptibles d'intéresser les enfants
dans les armoires situées au-dessus de l'appareil. Si les
enfants montent sur la plaque, ils risquent de se blesser
gravement.

Ne laissez pas les enfants sans surveillance ou dans la zone
ou l'appareil est utilise.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a lutilisation correcte de l'appareil et gu'ils
ont bien compris les risques qu'il implique. Empéchez les
enfants de jouer avec le produit. Le nettoyage et l'entretien
ne doivent pas étre menés a terme par des enfants.
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- Neréparezouneremplacez aucune piece de l'appareil, toute
réparation doit étre effectuée par un technicien qualifié.

- Nevous tenez pas sur la plague.

- N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine avec des bords pointus
et ne les faites pas glisser sur la surface, car cela pourrait
rayer le verre.

- N'utilisez pas d'éponges a récurer ou d'autres produits de
nettoyage abrasifs pour nettoyer la plaque, carils pourraient
rayer le verre.

- (et appareil est exclusivement destiné a une utilisation
domestique.

- AVERTISSEMENT:'appareiletsespiecesaccessibles peuvent
devenir chaudes pendant l'utilisation. Faites bien attention
a ne pas toucher les éléments chauffants. Les enfants de
moins de 8 ans doivent rester éloignés de l'appareil et étre
surveillés a tout moment.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flr neue
Benutzer auf.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung, mit der
auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.
Anderungen an der Hausinstallation sollten nur von einem
qualifizierten Elektriker vorgenommen werden.

Seien Sie vorsichtig: Die Kanten des Kochfeldes sind
scharf. Bei Nichtbeachtung kann es zu Verletzungen oder
Schnittverletzungen kommen.

Es durfen zu keiner Zeit brennbare Materialien oder Produkte
auf das Gerat gestellt werden.

Eswirdempfohlen, dassdieses Geratvoneinerentsprechend
qualifizierten Person korrekt installiert und angeschlossen
wird.

Dieses Gerat muss an eine Stromversorgung angeschlossen
werden, der einen Trennschalter enthalt, der eine
vollstandige Trennung vom Netz ermoglicht.

Eine nicht ordnungsgemafie Installation des Gerats kann
zum Erloéschen jeglicher Garantie- oder Haftungsanspriche
fuhren.

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird,
muss sie durch den Hersteller oder seinen Kundendienst
oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Warnung: Wenn die Oberflache des Glaskeramikkochfelds
Risse oder Beschadigungen aufweist, schalten Sie das
Gerat aus, um einen elektrischen Schlag zu vermeiden,
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und wenden Sie sich an den technischen Kundendienst von
Cecotec. Kochen Sie nicht auf einem gesprungenen oder
zerbrochenen Kochfeld.

Metallgegenstande wie Messer, Gabeln, Loffel und Deckel
sollten nicht auf die Oberflache des Kochfeldes gelegt
werden, da sie heifd werden kdnnen.

Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe
Fernbedienungssysteme.

WARNUNG: Brandgefahr: keine Gegenstande auf den
Kochflachen lagern oder abstellen und diese nicht als
Arbeitsflache benutzen.

ACHTUNG: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden.
Auch ein kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich iberwacht
werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem fettigen
oder o6ligen Kochfeld kann gefahrlich sein und einen Brand
verursachen. Versuchen Sie niemals, ein Feuer mit Wasser
zu loschen, schalten Sie das Gerat aus und decken Sie
die Flamme ab, z. B. mit einer Feuerloschdecke oder einer
Loschdecke.

Schalten Sie das Kochfeld vor der Reinigung oder Wartung
aus.

Dieses Gerat entspricht den elektromagnetischen
Sicherheitsnormen. Personen mit Herzschrittmachern oder
anderen Implantaten wie Insulinpumpen sollten jedoch
vor der Verwendung dieses Gerats ihren Arzt oder den
Hersteller des Implantats konsultieren, um sicherzustellen,
dass ihre Implantate nicht durch das elektromagnetische
Feld beeintrachtigt werden.

Achten Sie darauf, dass Ihr Kérper, Ihre Kleidung oder andere
Gegenstande als ein geeignetes Kochgeschirr nicht mit der
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Oberflache des Kochfeldes in Berlihrung kommen, bevor es
abgekuhltist.

Halten Sie Kinder von dem Gerat fern.

Die Griffe der Klichengerate kdnnen sich nach dem Gebrauch
heifd anflihlen. Achten Sie darauf, dass die Griffe der
Kuchengerate nicht Uber andere beleuchtete Kochstellen
hinausragen. Bewahren Sie die Batterien aufderhalb der
Reichweite von Kindern auf. Die Nichtbeachtung dieses
Hinweises kann zu Verbrennungen fuhren.

Die scharfe Klinge des Plattenabstreifers (nicht
im Lieferumfang enthalten) liegt frei, wenn die
Sicherheitsabdeckung zurtickgezogen ist. Verwenden Sie es
mit aufderster Vorsicht und lagern Sie es immer sicher und
aufderhalb der Reichweite von Kindern. Bei Nichtbeachtung
kann es zu Verletzungen oder Schnittverletzungen kommen.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt. Beim Kochen entstehen Dampfe und
Fettreste, die sich entziinden kdnnen.

Legen Sie keine magnetisierten Gegenstande (z. B.
Kreditkarten, Speicherkarten) oder elektronische CGerdte
(z. B. Computer, MP3-Player) in der Ndhe des Gerats ab,
da diese durch das elektromagnetische Feld beeinflusst
werden kénnen.

Verwenden Sie das Gerat niemals zum Heizen eines Raumes.
Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld nach dem
Gebrauch immer wie in dieser Anleitung beschrieben aus.
Erlauben Sie Kindern nicht, mit dem Gerat zu spielen, darauf
zu sitzen, zu stehen oder darauf zu steigern.

Bewahren Sie keine Gegenstande, die flr Kinder interessant
sind, in den Schranken Uber dem Gerat auf. Wenn Kinder auf
die Platte klettern, kann es zu ernsthaften Verletzungen
kommen.
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- LassenSieKinder nicht unbeaufsichtigt oder unbeaufsichtigt
in dem Bereich, in dem das Gerat benutzt wird.

- Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten kdrperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie in der sicheren
Verwendung des Gerats beaufsichtigt oder unterwiesen
werden und die damit verbundenen Risiken verstehen.
Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen. Die Reinigung
und Wartung durfen nicht von unbeaufsichtigten Kindern
durchgefihrt werden.

- Reparieren oder ersetzen Sie keine Teile des Gerats. Alle
Reparaturen missen von einem qualifizierten Techniker
durchgefihrt werden.

- Stellen Sie sich nicht auf die Platte.

- Verwenden Sie keine Klichengerate mit scharfen Kanten und
ziehen Sie sie nicht Uber die Oberflache, da dies zu Kratzern
auf dem Glas fuhren kann.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Kochfeldes
keine Scheuerschwamme oder andere scheuernde
Reinigungsmittel, da diese das Glas zerkratzen konnen.

- Dieses Gerat ist fir den Gebrauch im Haushalt bestimmt.

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile werden
wahrend des Gebrauchs heifd. Achten Sie darauf, die
Heizelemente nicht zu beruhren. Kinder unter 8 Jahren
sollten von dem Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni prima di usare il prodotto.
Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione del prodotto e
che la presa elettrica sia di terra.

Le modifiche al sistema di cablaggio domestico devono
essere eseguite solo da un elettricista qualificato.

Fare attenzione: i bordi del pannello sono taglienti. La
mancanza di cautela puo provocare lesioni o tagli.

Nessun materiale o prodotto combustibile deve essere
posto su questo apparecchio in qualsiasi momento.

Si raccomanda che questo apparecchio sia correttamente
installato e collegato da una persona adeguatamente
qualificata.

Questo apparecchio deve essere collegato a un circuito
che incorpori un interruttore di isolamento che permetta
scollegare completamente la rete elettrica.

La non corretta installazione dell'apparecchio puo far
decadere qualsiasi diritto di garanzia o di responsabilita.

Se il cavo e danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dal rivenditore o da persone qualificate per
evitare un pericolo.

Attenzione:selasuperficiedelpiano cotturainvetroceramica
eincrinata o danneggiata, spegnere 'apparecchio perevitare
possibili scosse elettriche e contattare 'assistenza tecnica
Cecotec. Non cucinare su un piano di cottura incrinato o
rotto.

Oggetti metallici come coltelli, forchette, cucchiai e coperchi
non devono essere collocati sul piano cottura perché
possono surriscaldarsi.

Non usare un pulitore a vapore.
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- Questo dispositivo non e stato progettato per funzionare
tramite timer o sistemi di controllo remoto esterni.

- ATTENZIONE, pericolo di incendio: non conservare o
collocare oggetti sulle superfici di cottura e non utilizzarle
come superfici di lavoro.

- PRECAUZIONE:ilprocessodicottura deve essere sorvegliato.
Un processo di cottura breve deve essere continuamente
monitorato.

- AVVERTENZA: la cottura incustodita su un piano di cottura
unto o oleoso pud essere pericolosa e pud causare un
incendio. Non tentare mai di estinguere un incendio con
l'acqua, spegnere l'apparecchio e coprire la fiamma, ad
esempio con un coperchio o una coperta antincendio.

- Spegnere il piano cottura prima della pulizia o della
manutenzione.

- Questo dispositivo e conforme alle norme di sicurezza
elettromagnetica. Tuttavia, le persone con pacemaker o altri
impianti come le pompe di insulina dovrebbero consultare
il loro medico o il produttore dell'impianto prima di usare
questo apparecchio per assicurarsi che i loro impianti non
saranno influenzati dal campo elettromagnetico.

- Non permettete che il proprio corpo, i propri vestiti o
qualsiasi altra cosa che non sia un utensile da cucina adatto
entrino in contatto con la superficie della piastra finché non
si e raffreddata.

- Tenereibambini lontani dall'apparecchio.

- | manici delle pentole possono essere caldi al tatto dopo
l'uso. Controllare che i manici delle pentole non sporgano
su altre zone di cottura accese. Tenere i manici fuori dalla
portata dei bambini. Il mancato rispetto di questo consiglio
puo provocare ustioni.

- Lalamaaffilatadelraschietto (nonincluso) @ esposta quando
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il coperchio di sicurezza e retratto. Usare con estrema cura
e conservare sempre in modo sicuro e fuori dalla portata
dei bambini. La mancanza di cautela pu0 provocare lesioni
o tagli.
Nonlasciareilprodottoincustoditoduranteilfunzionamento.
L'ebollizione provoca fumi e perdite di grasso che possono
prendere fuoco.

Non collocare o lasciare oggetti magnetizzati (ad esempio
carte di credito, schede di memoria) o dispositivi elettronici
(ad esempio computer, lettori MP3) vicino all'apparecchio,
poiché potrebbero essere influenzati dal suo campo
elettromagnetico.

Non utilizzare mai il dispositivo per riscaldare una stanza.
Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano
cottura come descritto in questo manuale.

Non permettere ai bambini di giocare, sedersi, stare in piedi
o arrampicarsi sull'apparecchio.

Non conservare oggetti di interesse per i bambini nei pensili
sopra l'apparecchio. Se i bambini si arrampicano sul piano
cottura, si possono verificare gravi lesioni.

Non lasciare i bambini soli o incustoditi nella zona in cui
viene utilizzato l'apparecchio.

Questo prodotto puod essere usato da bambini a partire dagli
8 anni e persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
limitate, o con mancanza di esperienza e conoscenza solo
sotto supervisione o avendo ricevuto istruzioni riguardanti
l'uso dell'apparecchio in una forma sicura e comprendono
i rischi che lo stesso implica. | bambini non devono giocare
conilprodotto. La pulizia e manutenzione non devono essere
effettuate da bambini senza sorveglianza.

Non riparare o sostituire nessuna parte dell'apparecchio,
qualsiasi riparazione deve essere effettuata da un tecnico
qualificato.
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- Non stare in piedi sul piano di cottura.

- Non usare utensili da cucina con bordi frastagliati né
trascinarli sulla superficie perché questo potrebbe graffiare
il vetro.

- Non usare spugne o altri detergenti abrasivi per pulire il
piano cottura, perché potrebbero graffiare il vetro.

- Questo apparecchio e progettato per essere utilizzato in
ambito domestico.

- AVVERTENZA: le parti accessibili possono diventare calde
durante l'uso. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. | bambini di eta inferiore ai 8 anni devono essere
tenuti lontani dall'apparecchio, a meno che non siano
costantemente sorvegliati.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instructes atentamente antes de usar o
produto. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

Certifique-se de que a tensao de rede coincide com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do produto e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

As modificacbes do sistema de cablagem domeéstica s6
devem ser efectuadas por um electricista qualificado.
Tenha cuidado: as bordas do painel sao afiadas. A falta de
cautela pode resultar em lesfes ou cortes.

Nenhum material ou produto combustivel deve ser colocado
sobre este aparelho em qualquer altura.

Recomenda-se que este aparelho seja instalado e ligado
correctamente por uma pessoa devidamente qualificada.
Este aparelho deve ser ligado a um circuito incorporando um
interruptor isolador que permita a desconexao total da rede.
A nao instalacao correcta do aparelho pode invalidar
qualquer garantia ou reclamacao de responsabilidade.

Se o cabofordanificado, deve sersubstituido pelo fabricante,
pelo distribuidor ou por pessoas com qualificacoes
semelhantes, a fim de evitar um perigo.

Adverténcia: Se a superficie da placa de vitroceramica
estiver rachada ou danificada, desligue o aparelho para
evitar possiveis choques eléctricos e contacte o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec Nao cozinhar numa placa
rachada ou partida.

Objectos metalicos tais como facas, garfos, colheres e
tampas nao devem ser colocados na superficie da placa,
uma vez que podem ficar quentes.

Nao utilizar um aparelho de limpeza a vapor.
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- Este produto nao esta desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.

- ADVERTENCIA: Perigo de incéndio: ndo armazenar ou colocar
objectos sobre as superficies de cozedura nem os utilizar
como superficies de trabalho.

- CUIDADQO: O processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um curto processo de cozedura tem de ser continuamente
monitorizado.

- ADVERTENCIA: Cozinhar sem vigilancia numa placa
gordurosa ou oleosa pode ser perigoso e pode causar um
incéndio. Nunca tentar apagar um incéndio com agua,
desligar o aparelho e cobrira chama, por exemplo, com uma
tampa ou um cobertor de incéndio.

- Desligar a placa antes da limpeza ou manutencao.

- Este dispositivo esta em conformidade com as normas de
seguranca electromagnética. No entanto, as pessoas com
marca-passo ou outros implantes, tais como bombas de
insulina, devem consultar o seu médico ou o fabricante de
implantes antes de utilizarem este dispositivo para garantir
que os seus implantes nao serao afectados pelo campo
electromagnético.

- Nao permita que o seu corpo, vestuario ou qualquer outra
coisa que nao seja um utensilio de cozinha adequado entre
em contacto com a superficie da placa até estar fresco.

- Manter as criancas afastadas do dispositivo.

- As pegas dos utensilios de cozinha podem estar quentes
ao togue apo6s a sua utilizacao. Verificar se as pegas dos
utensilios de cozinha nao se sobressaem sobre outras
areas de cozedura que estao acesas. Manter as pegas fora
do alcance das criancas. O nao seguimento deste conselho
pode resultar em queimaduras.
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A lamina afiada do raspador de placas (ndo incluida) é
exposta quando a cobertura de seguranca é retraida. Utilizar
com extremo cuidado e guardar sempre em seguranca e fora
do alcance das criancas. A falta de cautela pode resultar em
lesdes ou cortes.

Nao deixe o produto sem supervisao durante o seu
funcionamento. A ebulicdo provoca fumos e derrames de
gordura que podem incendiar.

N&o colocar ou deixar objectos magnetizados (por exemplo,
cartdes de crédito, cartdbes de memoria) ou dispositivos
electrénicos (por exemplo, computadores, leitores de MP3)
perto do dispositivo, pois podem ser afectados pelo seu
campo electromagnético.

Nunca utilizar o dispositivo para aguecer uma sala.

Apos utilizacao, desligar sempre as areas de cozedura e
placa de cozedura, tal como descrito neste manual.

Nao permitir que as criancas brinquem, sentem-se, fiqguem
de pé ou subam ao aparelho.

Nao guardar objectos de interesse para as criancas nos
armarios por cima do aparelho. Podem ocorrer ferimentos
graves se as criancas subirem a placa.

Nao deixar as criancas sozinhas ou desacompanhadas na
area onde o aparelho é utilizado.

Este produto pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucdes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreender os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o dispositivo. A limpeza e a
manutencao nao devem ser efectuadas por criancas nao
supervisionadas.
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- Nao reparar ou substituir qualquer parte do aparelho,
qualquer reparacao deve ser efectuada por um técnico
qualificado.

- Nao ficar de pé na placa.

- Nao utilizar utensilios de cozinha com bordas dentadas ou
arrasta-los pela superficie, pois isto pode riscar o vidro.

- Nao utilizar esfregdes ou outros agentes abrasivos para
limpar a placa, pois podem riscar o vidro.

- Este aparelho destina-se a ser utilizado em aplicactes
domeésticas.

- ADVERTENCIA: O aparelho e as suas partes acessiveis ficam
quentes durante a sua utilizacao. Ter cuidado de nao tocar
nos elementos de aquecimento. As criancas com menos de 8
anos de idade devem ser mantidas afastadas do dispositivo,
a menos que sejam continuamente supervisionadas.
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VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning die vermeld staat op het classificatielabel van het
toestel en dat het stopcontact geaard is.

Wijzigingen aan de huisbedrading mogen alleen worden
uitgevoerd door een gekwalificeerde elektricien.

Wees voorzichtig: de randen van het paneel zijn scherp. Als
u niet voorzichtig bent, kunt u verwondingen of snijwonden
oplopen.

Er mogen nooit brandbare materialen of producten op dit
toestel worden geplaatst.

Het is belangrijk dat dit toestel op de juiste wijze wordt
geinstalleerd en aangesloten door een persoon met de
vereiste kwalificaties.

Dit apparaat moet worden aangesloten op een stroomkring
met een scheidingsschakelaar die het mogelijk maakt het
apparaat volledig van het elektriciteitsnet los te koppelen.
Als het apparaat niet correct wordt geinstalleerd, kunnen
garantie- of aansprakelijkheidsclaims komen te vervallen.
Als de kabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door
de fabrikant, de distributeur of een soortgelijk gekwalificeerd
persoon, om gevaar te voorkomen.

Waarschuwing: als het oppervlak van de kookplaat
gebarsten of beschadigd is, schakel het apparaat dan uit
om een mogelijke elektrische schok te voorkomen en neem
contact op met de Technische Dienst van Cecotec. Kook niet
op een gebarsten of kapotte kookplaat.

Metalen voorwerpen zoals messen, vorken, lepels en
deksels mogen niet op het oppervlak van de kookplaat
worden geplaatst, aangezien zij heet kunnen worden.
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Gebruik geen stoomreiniger.

Dit toestel is niet ontworpen om gebruikt te worden met een
externe timer of afstandsbediening.

WAARSCHUWING: brandgevaar: bewaar of plaats geen
voorwerpen op de kookoppervlakken en gebruik ze niet als
werkoppervlakken.

LET OP: het kookproces moet onder toezicht staan. Een kort
kookproces moet voortdurend worden gecontroleerd.
WAARSCHUWING: onbeheerd koken op een vettige
of olieachtige kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. Probeer nooit een brand met water te blussen,
schakel het toestel uit en dek de vlam af, bijv. met een
blusdeken of een branddeken.

Schakel de kookplaat uit voor reiniging of onderhoud.

Dit apparaat voldoet aan de elektromagnetische
veiligheidsnormen. Mensen met pacemakers of andere
implantaten zoals insulinepompen moeten echter hun arts
of de fabrikant van het implantaat raadplegen alvorens
dit toestel te gebruiken om er zeker van te zijn dat hun
implantaten niet door het elektromagnetische veld worden
beinvloed.

Laat uw lichaam, kleding of iets anders dan een geschikt
kookgerei niet in contact komen met het oppervlak van de
kookplaat totdat dit is afgekoeld.

Houd kinderen uit de buurt van het apparaat.

De handgrepen van keukengerei kunnen na gebruik heet
aanvoelen. Controleer of de handgrepen van het kookgerei
niet uitsteken boven andere kookzones die verlicht zijn.
Houd handgrepen buiten het bereik van kinderen. Het niet
opvolgenvanditadvies kanbrandwondentot gevolg hebben.
Het scherpe blad van de plaatschraper (niet meegeleverd)
komt bloot te liggen wanneer het veiligheidsdeksel is
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ingetrokken. Met uiterste voorzichtigheid gebruiken en
altijd veilig en buiten bereik van kinderen bewaren. Als u
niet voorzichtig bent, kunt u verwondingen of snijwonden
oplopen.

Laat het product tijdens de werking nooit onbeheerd achter.
Door koken ontstaan dampen en vetvlekken die kunnen
ontbranden.

Plaats of laat geen gemagnetiseerde voorwerpen (b.v.
creditcards, geheugenkaarten) of elektronische apparaten
(b.v. computers, MP3-spelers) in de buurt van het toestel,
aangezien deze kunnen worden beinvloed door het
elektromagnetische veld.

Gebruik het apparaat nooit om een kamer te verwarmen.
Schakel na gebruik altijd de kookzones en de kookplaat uit
zoals beschreven in deze handleiding.

Sta niet toe dat kinderen met het toestel spelen, erop zitten,
staan of klimmen.

Bewaar geen voorwerpen die van belang zijn voor kinderen
in de kasten boven het apparaat. Ernstig letsel kan ontstaan
als kinderen op de plaat klimmen.

Laat kinderen niet zonder toezicht achter in de ruimte waar
het apparaat wordt gebruikt.

Dit product kan gebruikt worden door kinderen vanaf 8
jaar en personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk
of mentaal vermogen of met een gebrek aan ervaring en
kennis, indien ze onder toezicht staan of als ze instructies
hebben gekregen betreffende het veilige gebruik van het
apparaat en ze de risico's begrijpen die ermee betrokken
zijn. Kinderen mogen niet met het toestel spelen. Reiniging
en onderhoud mogen niet worden uitgevoerd door kinderen
zonder toezicht.

Repareer of vervang geen enkel onderdeel van het apparaat,
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alle reparaties moeten worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde technicus.

- Ganiet op de plaat staan.

- Gebruik geen keukengerei met gekartelde randen en sleep
er niet mee over het oppervlak, want dat kan krassen op het
glas veroorzaken.

- Gebruik geen schuursponsjes of andere schurende
schoonmaakmiddelen om de kookplaat schoon te maken,
aangezien deze krassen op het glas kunnen veroorzaken.

- Dittoestel is bestemd voor huishoudelijk gebruik.

- WAARSCHUWING: het apparaat en toegankelijke onderdelen
kunnen tijdens het gebruik heet worden. Zorg ervoor dat u
de verwarmingselementen niet aanraakt. Kinderen jonger
dan 8 jaar moeten uit de buurt worden gehouden, tenzij ze
onder voortdurend toezicht staan.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje na przysztosc lub dla nowych
uzytkownikéw.

- Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowej produktu i ze wtyczka
jest uziemiona.

- Modyfikacje domowej instalacji elektrycznej powinny by¢
dokonywane wytgcznie przez wykwalifikowanego elektryka.

- Uwazaj: Krawedzie panelu sg naostrzone. Brak przestrogi
moze spowodowac uszkodzenia ciata lub zaciecia.

- W zadnym momencie nie nalezy umieszcza¢ na tym
urzagdzeniu zadnych tatwo palnych materiatow.

- Zaleca sie, aby to urzadzenie zostato prawidtowo
zainstalowane i podtgczone przez  odpowiednio
wykwalifikowang osobe.

- To urzadzenie musi by¢ podtgczone do obwodu, ktéry
zawiera wytgcznik, ktéry umozliwia catkowite odtgczenie
od sieci elektryczne;.

- Niewtasciwa instalacja urzadzenia moze spowodowacd
uniewaznienie wszelkich roszczen gwarancyjnych lub
odpowiedzialnosci.

- Jesli kabel jest uszkodzony, powinien zosta¢ zastgpiony
przez producenta, dystrybudora lub osoby z odpowiednimi
kwalifikacjami, aby zapobiec wypadkowi.

- Uwaga: jesli powierzchnia ptyty ceramicznej wykazuje
pekniecia lub uszkodzenia, wytacz urzadzenie, aby unikngc
porazenia prgdem i skontaktuj sie z Serwisem Technicznym
Cecotec. Nie gotuj na ztamanym lub peknietym talerzu.

- Na powierzchni ptyty nie nalezy ktas¢ metalowych
przedmiotow, takich jak noze, widelce, tyzki i pokrywki,
poniewaz moga sie nagrzewac.

BOLERO SQUAD V 3000 | 31



Nie nalezy uzywac odkurzacza parowego.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania za
posrednictwem czasomierzy ani zewnetrznych systemow
zdalnego sterowania.

OSTRZEZENIE: Zagrozenie pozarowe — nie przechowu;
ani nie umieszczaj przedmiotow na powierzchniach do
gotowania ani nie uzywaj ich jako powierzchni roboczych.
UWACGA: proces gotowania musi by¢ nadzorowany. Krétki
proces gotowania musi by¢ stale monitorowany.
OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie
kuchennej ze smarem lub olejem moze by¢ niebezpieczne
i spowodowac pozar. Nigdy nie prébuj gasi¢ ognia wodg,
wytaczaj urzagdzenia i zakrywaj ptomien np. pokrywka lub
kocem gasniczym.

Odtacz ptyte kuchenng przed czyszczeniem lub konserwacja.
To urzadzenie jest zgodne z normami bezpieczenstwa
elektromagnetycznego. Osoby z rozrusznikami serca lub
innymi implantami, takimi jak pompy insulinowe, powinny
skonsultowac sie z lekarzem lub producentem implantu
przed uzyciem tego urzgdzenia, aby upewni¢ sie, ze pole
elektromagnetyczne nie ma wptywu na ich implanty.

Nie pozwal, aby twoje ciato, ubranie lub cokolwiek innego
niz odpowiednie naczynia do gotowania stykaty sie z
powierzchnig ptyty kuchennej, dopdéki nie ostygnie.

Trzymaj dzieci z dala od urzgdzenia.

Uchwyty naczyn kuchennych mogg by¢ gorgce w dotyku
po uzyciu. Sprawdz, czy uchwyty naczyn do gotowania
nie wystajg ponad inne wtgczone pola grzewcze. Trzymaj
uchwyty poza zasiegiem dzieci. Jesli nie zastosujesz sie do
tych wskazdéwek, moga wystgpic¢ oparzenia.

Ostre ostrze skrobaka do ptyt (brak w zestawie) jest
odstoniete, gdy ostona bezpieczenstwa jest schowana.
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Prosimy o uzywanie go z najwyzszg ostroznoscig i zawsze
przechowywal go bezpiecznie i poza zasiegiem dzieci.
Brak przestrogi moze spowodowac uszkodzenia ciata lub
zaciecia.

Nigdy nie pozostawiaj produktu bez nadzoru podczas pracy.
Gotowanie powoduje opary i wycieki ttuszczu, ktére moga
sie zapalic.

Nie nalezy umieszczac anipozostawiacw poblizu urzadzenia
przedmiotdw magnetycznych (np. kart kredytowych, kart
pamieci) lub urzadzen elektronicznych (np. komputerdw,
odtwarzaczy MP3), poniewaz moze na nie wptywac jego
pole elektromagnetyczne.

Nie uzywaj nigdy urzadzenia do ogrzewania pomieszczen.
Po uzyciu, wytgcz strefy gotownia i ptyte tak jak zostato to
opisane w tej instrukcji obstugi.

Nie pozwdl na to, aby dzieci bawity sie urzgdzeniem, lub aby
siadaty na nim lub stawaty lub chodzity po urzadzeniu.

Nie przechowuj przedmiotéw znajdujgcych sie w interesie
dzieci w szafkach nad urzadzeniem. Jesli dzieci chodzg po
urzgdzeniu moze dojs¢ do uszkodzen

Nie pozostawiaj dzieci samych

Ten produkt moze by¢ uzywany przez dzieci w wieku od
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem
lub sg poinstruowane dotyczgce bezpiecznego korzystania
Z urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko. Dzieci nie
moga bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja nie
powinny by¢ wykonywane przez dzieci bez nadzoru.

Nie naprawiaj ani nie zamieniaj zadnej czesci urzadzenia,
dowolna naprawa powinna by¢ realizowana przez
wyspecjalizowanego technika.
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- Nie stawaj na ptycie.

- Nie uzywaj przyrzadéw kuchennych z wyszczerbionymi
krawedziamianinie przeciggajich po powierzchni, poniewaz
mogtoby to porysowac szkto.

- Nie wuzywaj scierek ani zadnych innych produktow
czyszczacychisciernych w celu czyszczenia ptyty, poniewaz
moga one porysowac szkto.

- Tourzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego.

- OSTRZEZENIE: Dostepne czecimoga sie nagrzewac podczas
uzytkowania. Nalezy uwaza¢, aby nie dotkngc¢ elementow
grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy trzymac z dala,
chyba ze sg pod statym nadzorem.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim pfistroje si pozorné prectéte ndasledujici
bezpecnostni pokyny. Tento navod si uschovejte pro budouci
pouziti nebo pro nové uzivatele.

Ujistéte se, ze elektrickd sit ma stejné napétijako je uvedené
na etiketé produktu a ze zasuvka je uzemnéna.

Upravy doméaci elektroinstalace smi provadét pouze
kvalifikovany elektrikar.

Budte opatrni: hrany panelu jsou ostré. Nedodrzeni
opatrnosti mlze vést ke zranéni nebo porezani.

Na tento spotrebi¢ by nikdy nemély byt pokladany zadné
horlavé materialy nebo vyrobky.

Doporucuje se, aby tento spotrebi¢ spravne instalovala a
pripojila osoba s prislusnou kvalifikaci.

Tento spotrebi¢ musi byt pripojen k obvodu s odpojovacem,
ktery umoznuje Uplné odpojeni od elektrické sité.
Nespravnainstalace spotrebice mizevéstke ztraté platnosti
zaruky nebo narokl z odpovédnosti.

Pokud je kabel poskozen, musi byt vyménén vyrobcem,
distributorem nebo podobné kvalifikovanymi osobami, aby
se predeslo nebezpedi.

Upozornéni: Pokud je povrch sklokeramické desky praskly
nebo poskozeny, vypnéte spotfebic¢, aby nedoslo k Urazu
elektrickym proudem, a kontaktujte technickou podporu
spolecnosti Cecotec. Nevarte na prasklé nebo rozbité varné
desce.

Kovové predmety, jako jsou noze, vidlicky, (Zice a poklicky,
by se nemély pokladat na povrch varné desky, protoze by se
mohly zahrat.

Nepouzivejte parni Cistic.

Tento pristroj neni navrzen, aby fungoval prostrfednictvim
casovace nebo dalkovych ovladacd.
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- VAROVANI: nebezpeti pozaru: na varné plochy neukladejte
Zzadné predmeéty ani je nepouzivejte jako pracovni plochu.

- UPOZORNENI: Proces vareni musi byt pod dohledem. Kratky
proces vareni je tfeba pribézné sledovat.

- VAROVANI: vafeni bez dozoru na mastné nebo zaolejované
varné desce muize byt nebezpecné a mlze zplsobit pozar.
Nikdy se nepokousejte uhasit ohen vodou, vypnéte spotrebic
a zakryjte plamen, napf. protipozarni dekou nebo prikryvkou.

- Pred ¢isténim nebo UdrZbou varnou desku vypnéte.

- Toto zarizeni spliuje normy elektromagnetické bezpecnosti.
Osoby s kardiostimulatory nebo jinymi implantaty, jako
jsou inzulinové pumpy, by se vSak mély pred pouzitim
tohoto pristroje poradit se svym lékafem nebo vyrobcem
implantatu, aby se ujistily, Ze jejich implantaty nebudou
elektromagnetickym polem ovlivnény.

- Dokudvarnadeskanevychladne, neprichazejte do kontaktus
jejim povrchem télem, odévem ani nicim jinym nez vhodnym
kuchynskym nacinim.

- Zabrante détem v pristupu k zarizeni.

- Rukojeti kuchynského nacini mohou byt po pouziti horké
na dotek. Zkontrolujte, zda rukojeti nddobi nevycnivaji nad
ostatni zapnuté varné zény. Uchovavejte rukojeti mimo
dosah déti. Nedodrzeni téchto pokynt mlze mit za nasledek
popaleniny.

- Ostry ndz Skrabky na plech (neni soucasti dodavky) je po
zasunuti bezpecnostniho krytu odkryty. PouZivejte jej s
maximalni opatrnosti a vzdy je skladujte bezpecné a mimo
dosah déti. Nedodrzeni opatrnosti mize vést ke zranéni
nebo porezani.

- Nikdy nenechéavejte vyrobek béhem provozu bez dozoru. Pri
vareni vznikaji vypary a Uniky tuku, které se mohou vznitit.

- V blizkosti pristroje nepokladejte ani nenechavejte
magnetizované prfedméty (napf. kreditni karty, pamétové
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karty) nebo elektronicka zafizeni (napf. pocitace, pfehravace
MP3), protoZze mohoubytovlivnényjehoelektromagnetickym
polem.

Zarizeni nikdy nepouzivejte k vytapéni mistnosti.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou desku, jak je
popsano v tomto navodu.

Nedovolte détem, aby si se zarizenim hraly, sedély na nem,
staly na ném nebo na néj lezly.

Do skfinék nad spotfebicem neukladejte predméty, které by
mohly zajimat déti. Pokud na desku vylezou déti, mize dojit
k vaznému zraneéni.

Nenechavejte déeti bez dozoru nebo bez dozoru v prostoru,
kde se spotrebic pouziva.

Tento vyrobek mohou pouzivat déti od 8 let a starsi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotfebiCe a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Cisténi a Gdrzbu nesmi
provadet déti bez dozoru.

Neopravujte ani nevyménujte zadnou cast spotrebice,
veskeré opravy musi provadeét kvalifikovany technik.
Nestljte na desce.

Nepouzivejte kuchyriské nacini se zubatymi hranami ani jim
netahnéte po povrchu, protoze by mohlo dojit k posSkrabani
skla.

K ¢isténivarné desky nepouzivejte draténky anijiné abrazivni
Cistici prostredky, protoze by mohly sklo poskrabat.

Tento spotrebic je urcen pro pouziti vdomacnosti.
VAROVANI: spotiebi¢ a jeho pristupné c¢asti se b&hem
pouzivanizahrivaji. Davejte pozor, abyste se nedotklitopnych
téles. Déti mladsi 8 let by se k pristroji nemély priblizovat,
pokud nejsou pod neustalym dohledem.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig. 1
1. Zonade coccion 1(méx. 1200 W)

2. Zonade coccién 2 (méax. 1800 W)

3. Zonade coccién 3 (1050 /1950 / 2700 W)
4. Placadevidrio

5. Botén de encendido/apagado

6. Panelde control

Panel de control

Fig. 2

1. Botdn de encendido/apagado
Botones de potencia

Botdn de blogueo

Botdn del temporizador
Botén de la triple zona

e wnN

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este producto presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el dispositivo de su caja, y guarde la caja original y otros elementos del embalaje
en un lugar seguro. Le ayudara a prevenir dafios en el producto si necesita transportarlo
en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los
elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

3. INSTALACION

Seleccion de las herramientas de instalacién

- Recorte la encimera donde vaya a colocar la placa seglin las medidas indicadas en la
siguiente tablay la figura 3.

- Paralainstalaciény el uso, debera conservarse un espacio minimo de 5 cm alrededor del
orificio.
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- Asegurese de que el grosor de la encimera es al menos de 30 mm. Seleccione una encimera
con un material resistente al calor y aislado (la madera y otros materiales fibrosos o
higroscépicos similares no deben utilizarse como material de encimera a menos que
estén impregnados) para evitar una descarga eléctrica o una deformacién causada por la
radiacion de calor de la placa.

Nota
La distancia de seguridad entre los lados de la placay las superficies interiores de la encimera

debe ser de al menos 3 mm.

Fig. 3

L(mm) |W({mm) |H(@mm) |D({mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm) | F(mm)
590 520 55 51 560 490 Min.50 | Min.3

En cualquier caso, aseglrese de que la placa esté bien ventilada y que la entrada y la salida de
aire no queden blogueadas. Consulte la figura 4.

Nota
La distancia de seguridad entre la placa y un armario situado encima de la placa debe ser al
menos de 760 mm. Fig. 5

Fig. &4
A(mm) |B(mm) | C(mm) |D E
760 Min.50 | Min.20 | Entrada de aire | Salida de aire 5 mm

Ventilacién adecuada

Fig. 6

Para evitar el contacto accidental con el fondo de la placa mientras esté caliente, o recibir una
descarga eléctricainesperada durante su uso, es necesario colocar un inserto de madera, fijado
con tornillos, a una distancia minima de 50 mm del fondo de la placa. Siga las indicaciones de
la figura 6.

Advertencia

- Hay agujeros de ventilacién alrededor del exterior de la placa. Debe asegurarse de que
estos orificios no queden bloqueados por la encimera cuando coloque la placa.

- Tenga en cuenta que el pegamento que une el material pléstico o de madera al mueble
debe resistir una temperatura superior a 150 °C, para evitar el despegue del revestimiento.

- La pared trasera y las superficies adyacentes y circundantes deben ser capaces de
soportar una temperatura de 90 °C.
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Soportes de fijacién

- Debe colocar la unidad sobre una superficie estable y lisa (puede utilizar el embalaje). No
ejerza fuerza sobre los botones que sobresalen de la placa.

- Ajuste la posicién del soporte para adaptarse al grosor de la encimera. Fig. 7

- Fije la placa a la encimera atornillando los cuatro soportes que se encuentran en la parte
inferior de la placa (Fig. 8) después de colocarla en la encimera.

Fig. 7

1. Placa vitroceramica
2. Soporte

3. Encimera

Fig. 8

A: Tornillo

B: Soporte

C: Orificio para el tornillo

D: Base de la placa vitroceramica

Advertencias

- Los soportes no deben bajo ninguna circunstancia tocar las superficies interiores de la
encimera después de la instalacion. Fig. 7

- Esrecomendable que la placa sea instalada por personal o técnicos cualificados. No debe
realizar la instalacion usted solo.

- No debe instalar la placa junto a equipos de refrigeracién, lavavajillas y secadores
rotativos.

- La placa debe instalarse de manera que garantice una mejor radiacién del calor para
obtener mejores resultados.

- Laparedy la zona que quede por encima de la superficie de trabajo debe soportar el calor.

- Para evitar cualquier dafio, la capa de uniény el adhesivo deben ser resistentes al calor.

- Nodebe utilizar un limpiador de vapor.

Conexién de la placa a la red eléctrica

Fig.9

La fuente de alimentacién debe estar conectada de acuerdo con la norma correspondiente, o
con un interruptor diferencial de un solo polo. EL método de conexién se muestra en la Fig. 9.

- Sielcable esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, el distribuidor o personas con
cualificacién similar para evitar peligro.

- Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, debe instalar un interruptor
diferencial de un solo polo con una separacién minima de 3 mm entre los contactos.

- La persona encargada de la instalacién debe asegurarse de que se ha realizado una
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conexion eléctrica correcta y que esta cumple con las normas de seguridad.
- No doble ni presione el cable.
- Revise regularmente el cable en busca de darios.

Aviso:
La superficie inferior y el cable de alimentacién de la placa no quedaran accesibles después
de lainstalacion.

4. FUNCIONAMIENTO

- Esta placa emplea directamente el calentamiento por hilo de resistencia, y ajusta la
potencia de salida mediante la regulacién de la potencia con los botones tactiles.

Botones tactiles

- Los botones responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar ninguna presién.

- Utilice la base del dedo, no la punta. Fig. 10

- Escuchara un pitido cada vez que la placa detecte su dedo.

- Aseglrese de que los botones estén siempre limpios, secos y que no haya ningln objeto
(por ejemplo, un utensilio o un pafio) que los cubra. Incluso una fina pelicula de agua puede
dificultar el funcionamiento de los botones.

Seleccion de los utensilios de cocina adecuados

- No utilice utensilios de cocina con bordes dentados o con una base curvada. Fig. 11

- Aseglrese de que la base del utensilio de cocina es lisa, queda plana contra el cristal y
tiene el mismo tamario que la zona de coccién. Centre siempre el utensilio en la zona de
coccién. Fig. 12

- Levante siempre los utensilios de cocina de la vitrocerdmica, no los deslice, ya que podrian
rayar el cristal. Fig. 13

Comenzar a cocinar
Tras encender la placa, emitird un pitido, todos los indicadores se iluminaran durante 1segundo
y luego se apagaran, lo que indica que la vitrocerdmica ha entrado en el modo de espera.

Fig. 14

1. Pulse el botdn de encendido/apagado y todos los indicadores mostraran “-".

2. Cologueunutensilio de cocinaadecuado en la zona de coccién que desee utilizar. Aseglirese
de que el fondo del utensilio y la superficie de la zona de coccidén estén limpios y secos.

3. Seleccione la potencia pulsando los botones + y/o -. Si no selecciona una potencia en 1
minuto, la placa se apagarad automaticamente. Deberd encenderla de nuevo y volver al
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paso 1. Puede modificar la potencia en cualquier momento mientras cocina. Si mantiene
pulsado cualquiera de estos botones, el valor se ajustard hacia arriba o hacia abajo.

4. Para apagar la zona de coccién pulse - hasta que muestre el valor “0" o pulse al mismo
tiempo los botones +vy -.

5. Apague por completo la placa pulsando el botén de encendido/apagado.

Precaucion con las superficies calientes

Fig. 15

La placa mostrara una H en cualquier zona de coccién que esté caliente al tacto tras su uso.
La H desaparecera cuando la superficie se haya enfriado y haya alcanzado una temperatura
segura. Para ahorrar energia también puede utilizar este calor residual para calentar méas
utensilios.

Uso de los botones de triple zona

- Estafuncién solo estéd disponible para la zona de coccién 3.

- La triple zona de coccidn se divide en tres areas: la A que es la mas pequefia; la B que
incluye la Ay una zona mas; y la C que incluye la By otra zona mas. Fig. 16

Activacion de la triple zona
Fig. 17

Ajuste la potencia de la zona 3 desde el nivel 1al 9 (por ejemplo, 6).

La seccién A de la triple zona se encendera.

Pulse el botén de la triple zona una vez para encender la seccidon B.

Elindicador de la zona de coccién 3 mostrara dos guiones y un 6 alternativamente.
Pulse el botén de la triple zona una segunda vez para encender la seccién C.
Elindicador de la zona de coccidén 3 mostrard tres guiones y un 6 alternativamente.

o Uk wWNR

Desactivacion de la triple zona

1. Sien la zona de coccidon 3 estd activa la seccidén B, pulse dos veces el botén de la triple
zona para que se mantenga encendida exclusivamente la seccién A, la triple zona se
desactivara.

2. Sien lazona de coccién 3 estd activa la seccién C, pulse una vez el botén de la triple zona
para que se mantenga encendida exclusivamente la seccién A, la triple zona se desactivara.

3. Tras desactivar la triple zona, el indicador de la zona de coccién mostrara un 6, es decir, la
potencia que tenga seleccionada.

Bloqueo de los botones

- Puede bloquear los botones para evitar un uso involuntario (por ejemplo, que los nifios
enciendan accidentalmente las zonas de coccidn).

- Cuando active el blogueo, todos los botones estaran desactivados, menos el botén de
encendido/apagado.
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Para bloquear los botones
Pulse el botén de bloqueo, el indicador del temporizador mostraré "Lo"

Para desbloquear los botones
Asegurese de que la placa estd encendida. Mantenga pulsado el botén de bloqueo para
desbloquear los botones.

Advertencia

Cuando la placa estd bloqueada, se desactivan todos los botones, excepto el botdn de
encendido/apagado, de modo que puede apagar la placa con este botdn en caso de emergencia,
pero deberd desbloquear todos los botones cuando vuelva a encender la placa.

Temporizador

Puede establecer el temporizador de dos maneras distintas:

- Puede utilizarlo como minutero. En este caso, no se apagara ninguna zona de coccién
cuando el temporizador finalice.

- Puedeprogramarlo paraque unaovariaszonas de coccién seapaguen unaveztranscurrido
el tiempo programado.

Eltiempo méximo es de 99 minutos.

Visualizacién del tiempo

Fig.18

A. Botones de ajuste del temporizador

B. La pantalla deltemporizador muestra el tiempo en minutos.

Uso del temporizador como minutero

Fig.19

Si no ha seleccionado ninguna zona de coccién:

1. Aseglresedeque laplacaestéd encendida. Pulse elbotén deltemporizadory elindicador del
temporizador parpadeard. Ajuste el tiempo pulsando los botones - o + del temporizador.

2. Pulse los botones -y + a la vez para cancelar el temporizador y la pantalla del tiempo
mostrard "--".

3. Cuando haya seleccionado el tiempo que desea, la cuenta atrds comenzard
inmediatamente. La pantalla mostrara el tiempo restante y el indicador del temporizador
parpadeara durante 5 segundos.

4. Cuando la cuenta atras finalice, emitird un pitido durante 30 segundos y el indicador de

tiempo mostrara - -".
Consejos

- Pulse los botones - o + del temporizador una vez para aumentar o disminuir el tiempo en
intervalos de 1 minuto.
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- Mantenga pulsados los botones - o + en el temporizador para aumentar o disminuir el
tiempo en intervalos de 10 minutos.

- Si el ajuste sobrepasa los 99 minutos, el temporizador volverd automaticamente a 0
minutos.

Uso del temporizador para apagar una zona de coccién

Fig. 20

1 Pulse los botones + o - de la zona de coccién en la que quiere activar el temporizador para
seleccionar la potencia.

2 Ajuste el tiempo pulsando los botones - o + del temporizador.

3 Pulse los botones -y + a la vez para cancelar el temporizador y la pantalla del tiempo
mostrard "--".

4 Cuando confirme el tiempo, la cuenta atrds comenzarad inmediatamente. La pantalla
mostrard el tiempo restante y el indicador del temporizador parpadeard durante 5
segundos.

5 Cuando la cuenta atras finalice, la zona de coccién correspondiente se apagard
automaticamente y la pantalla mostrara H, lo que quiere decir que esta caliente.

Aviso:

- Elpuntorojo al lado del indicador de potencia se iluminaré indicando que ha seleccionado
la zona. Fig. 21

- Siquiere modificar el tiempo tras establecer el temporizador, debe empezar por el paso 1.

Uso del temporizador para apagar mas de una zona de coccién

Fig. 22

1 Si utiliza esta funcién en mas de una zona de coccién, el indicador del temporizador
mostrard el tiempo mas bajo. Por ejemplo, si en la zona 1 ajusta un tiempo de 5 minutos
y en la zona 2 ajusta un tiempo de 15 minutos, el indicador del temporizador mostrard "5".

2 Cuando la cuenta atras finalice, la zona de coccién correspondiente se apagara. La pantalla
mostrard el nuevo minuteroy el punto de la zona correspondiente parpadeara.

3 Cuando la cuenta atras finalice, la zona de coccién correspondiente se apagara
automaticamente.

Aviso:

- Elpunto rojo al lado del indicador de potencia se ilumina indicando que ha seleccionado el
temporizador de esa zona de coccién.

- Siquiere modificar el tiempo tras establecer el temporizador, debe empezar por el paso 1.

Proteccién contra sobrecalentamiento

Esta placa incluye un sensor de temperatura que puede controlar la temperatura dentro
de la placa de vitroceramica. Cuando alcanza una temperatura excesiva, la placa se apaga
automaticamente.
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Aviso de calor residual
Cuando utilice la placa de coccién durante cierto tiempo, esta conservara calor residual tras su
funcionamiento. La pantalla mostrard H para advertirle.

Apagado automatico

Otro sistema de seguridad de la placa vitroceramica es el apagado automatico. Este se activa
cuando olvide apagar una zona de coccién. Los tiempos del apagado automatico por defecto
se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia 1T |12 |3 |4 |5 |6 |7 |8 19

Tiempo de operaciénpor |8 |8 [8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
defecto (horas)

Consejos de coccién

- Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapidamente.
Con temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa se pueden inflamar
espontaneamente, lo que supone un grave riesgo de incendio.

- Cuando los alimentos comiencen a hervir, reduzca la potencia.

- Eluso de una tapa reducird el tiempo de coccién y ahorrard energia debido a la retencién
del calor.

- Reduzca la cantidad de liquido o grasa para disminuir los tiempos de coccidn.

- Comience a cocinar con un ajuste alto y redlzcalo a medida que la comida se vaya
calentando.

Cocer a fuego lento y cocinar arroz

- La coccién a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, a unos 85 °C,
cuando algunas burbujas suben a la superficie del liquido de coccién. Es indispensable
para preparar sopas deliciosas y guisos tiernos, porque potencia los sabores sin cocinar
demasiado los alimentos. También debe cocinar las salsas a base de huevo y espesadas
con harina por debajo del punto de ebullicién.

- Algunas recetas, como en la coccién de arroz por el método de absorcién, pueden requerir
un ajuste superior al mas bajo para garantizar que los alimentos se cocinen correctamente
en el tiempo recomendado.

Chuletas de cerdo

Para cocinar filetes jugosos y sabrosos:

1 Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

2 Precaliente una sartén de base gruesa.

3 Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefia cantidad de aceite en la sartén
caliente y coloque la carne.
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4 Dele la vuelta al filete solo una vez durante la coccidén. El tiempo exacto de coccién
dependerd del grosor del filete y de sus gustos. Los tiempos pueden variar de 2 a 8 minutos
por lado. Presione el filete para medir su grado de coccién; cuanto mas firme, més hecho
estard.

5 Deje reposar el filete en un plato caliente durante unos minutos para que se relaje y se
ablande antes de servirlo.

Salteado

1  Elija un utensilio de cocina de base plana compatible con la placa vitrocerdmica.

2 Tenga listos todos los ingredientes y el equipo. El salteado es répido. Si cocina grandes
cantidades, cocine los alimentos en varias tandas mas pequerias.

3 Precaliente brevemente el utensilio de cocina y aflada dos cucharadas de aceite.

4 Cocine primero la carne, resérvela y manténgala caliente.

5 Saltee las verduras. Cuando estén calientes pero todavia crujientes, ponga la zona de
coccién a un nivel mas bajo, coloque la carne en la sartén de nuevoy afiada cualquier salsa.

6 Remueva los ingredientes con cuidado.

Ajuste de calor

Los ajustes que se indican a continuacion son solo orientativos. El ajuste exacto dependera de
varios factores, como los utensilios de cocina y la cantidad que cocine. Haga pruebas con la
placa vitrocerdmica para encontrar los ajustes que mas le convengan.

Ajuste de Adecuado para
calor
1-2 - calentar ligeramente pequefas cantidades de comida
- derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman rapidamente
- cocer afuego lento
- calentar gradualmente
3-4 - recalentar
- cocer rapidamente
- cocinararroz
5-6 - crepes/tortitas
7-8 - saltear
- cocinar pasta
9 - saltear a mayor temperatura
- asar
- llevar sopa a ebullicién
- herviragua
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Suciedad

Limpieza

Importante

Suciedad
habitual en el
vidrio (huellas
dactilares,
marcas,
manchas de
comida, etc.)

1 Desconecte la placa de
coccién de la corriente.
2 Aplique un limpiador de

encimeras mientras el cristal

estd todavia templado (pero
no caliente).
3 Aclarey seque con un pafio
limpio o una toalla de papel.
4 Vuelva a conectar la placa
de coccién de la corriente si
desea seguir utilizandola.

Sidesconecta la placa de
coccién de la red, no aparecera
la indicacion de "superficie
caliente", pero la zona de
coccidn seguird estando
caliente. Tenga especial
cuidado.

Los estropajos fuertes, algunos
estropajos de nylony los
productos de limpieza fuertes/
abrasivos pueden rayar el
cristal. Lea siempre la etiqueta
para comprobar si su limpiador
o0 estropajo es adecuado.

No deje nunca residuos de
limpieza en la placa de coccién:
el cristal puede mancharse.

Derrames de
azlcary otros
alimentos
derretidos
calientes en el
cristal

Retirelos inmediatamente con

una espatula o una rasqueta

adecuada para las placas de
vitroceramica, pero tenga
cuidado con las superficies
calientes de la zona de coccién:

1 Desconecte la placa de
coccién de la corriente.

2 Sostenga el utensilio en un
angulo de 30°y raspe la
suciedad o el derrame hacia
una zona fria de la placa de
coccién.

3 Limpie la suciedad o el

derrame con un pafo o papel

de cocina.

4 SigalospasosZa4dela
secciéon "Suciedad habitual
en elvidrio".

Elimine lo antes posible

las manchas de alimentos
derretidos y azucarados o los
derrames. Si deja que se enfrien
en el vidrio, pueden ser dificiles
de eliminar o incluso pueden
dafiar permanentemente la
superficie de vidrio.

Peligro de corte: cuando la
cubierta de seguridad esta
retraida, la hoja de la rasqueta
puede estar afilada como una
cuchilla. Utilicelo con extremo
cuidado y guardelo siempre

de forma seguray fuera del
alcance de los nifios.
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Suciedad en los 1
botones téactiles

Desconecte la placa de
coccién de la corriente.
Absorba el derrame.
Limpie la zona del control
tactil con una esponja o un
pafio limpio y himedo.
Seque completamente la
zona con papel de cocina.
Vuelva a conectar la placa
de coccién de la corriente si
desea seguir utilizandola.

Es posible que la placa de coccidon
emita un pitido y se apague, y que
los botones tactiles no funcionen
mientras haya liquido en ellos.
Aseglrese de secar la zona de
control tactil antes de volver a
encender la placa de coccién.

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema

Posibles causas

Posibles soluciones

La placa de coccién no
se puede encender.

No hay suministro
eléctrico

Aseglrese de que la placa esta
conectada a la red eléctricay que esta
encendida.

Compruebe si ha habido un corte de
luz. Tras estas comprobaciones, si el
problema persiste, contacte con el
Servicio de Atencién Técnica.

Los botones tactiles no
responden.

Los botones estan
bloqueados.

Desbloquee los botones. Consulte el
apartado bloqueo de los botones para

obtener instrucciones.

Es dificil utilizar los
botones tactiles.

Es posible que haya
una ligera pelicula
de agua sobre los
botones o que esté
usando la punta del
dedo para pulsar los
botones.

Aseglrese de que la zona de control
tactil estd secay utilice la yema del dedo
cuando pulse los botones.
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Elvidrio estd arafiado.

Utensilios de

cocina con bordes
rugosos. Utilizacién
de estropajos

o productos de
limpieza inadecuados
y abrasivos.

Utilice utensilios de cocina con bases
planasy lisas. Consulte el apartado de
“Seleccién de los utensilios de cocina
adecuados”.

Consulte el apartado de “Limpiezay
mantenimiento”.

Algunos utensilios de
cocina emiten ruidos de
chasquidos o crujen.

Esto puede deberse

a la construcciéon de
su utensilio de cocina
(capas de diferentes
metales que vibran de
forma diferente).

Esto es normal en utensilios de cocinay

no indica un fallo.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia: 02500

Modelo: Placa Bolero Squad V 3000

Tensiéon de alimentacion: 220-240 V~ 50/ 60 Hz
Potencia eléctrica instalada: 5200-6200 W
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

(*) Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la

calidad del producto.

8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el
producto y/o la bateria deberan desecharse de manera independiente de los
residuos domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida util,

recogida designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada
de desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el
consumidor deberd contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.
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9. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efecttien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. ELcontenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ninglin medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig. 1

o Uk WN R

Cooking area 1(max. 1200 W)

Cooking area 2 (max. 1800 W)

Cooking area 3 (1050 / 1950 / 2700 W)
Glass plate

On/off button

Control panel

Control panel
Fig. 2

1.

e wnN

On/off button
Power buttons
Lock button
Timer button
Triple area button

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

This product includes a package designed to protect it during transport. Unpack the
appliance and keep the original packaging and materials in a safe place. It will help prevent
any damage if the product needs to be transported in the future. In case the original
packaging is disposed of, make sure all packaging materials are recycled accordingly.
Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or not in good condition, immediately contact the Technical Support Service
of Cecotec.

3. INSTALLATION

Selection of the installation tools

Cut out the worktop where the hob is to be fitted according to the dimensions given in the
table below and figure 3.

For its installation and use, you must keep a space of at least 5 cm around the gap.

Make sure the worktop thickness is at least 30 mm. Select a worktop with a heat-resistant
and insulated material (wood or other similar fibrous or hygroscopic materials should not
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be used as worktop material unless impregnated) to avoid electric shock or deformation
caused by heat radiation from the hob.

Note

The safety distance between the sides of the hob and the interior surfaces of the worktop

must be at least 3 mm.

Fig. 3

L(mm) |W({mm) |H(@mm) |D({mm) |A(mm) |B(mm) | X(mm) | F(mm)

590 520 55 51 560 490 Min.50 | Min. 3

In any case, make sure the hob is well ventilated and the air inlet and outlet are not blocked.
Check figure 4.

Note
The safety distance between the hob and a cabinet over the hob must be at least 760 mm. Fig.
5

Fig. 4
A(mm) |B(mm) | C(mm) | D E
760 Min.50 | Min.20 | Airinlet | Air outlet5 mm

Proper ventilation

Fig. 6

To avoid accidental contact with the bottom of the hob whileitis hot, or receiving an unexpected
electric shock during use, it is necessary to place a wooden insert, fixed with screws, at a
minimum distance of 50 mm from the bottom of the hob. Follow the indications on figure 6.

Warning

- There are ventilation gaps around the exterior of the hob. You must ensure these gaps are
not blocked by the worktop when placing the hob.

- Please note that the glue that binds the plastic or wooden material to the furniture must
withstand a temperature of more than 150°C to prevent the coating from peeling off.

- The rear wall and the adjacent and surrounding surfaces must be able to withstand a
temperature of 90°C.
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Fixing brackets

- You must place the unit on a stable and smooth surface (you can use the packaging). Do
not apply force to the buttons protruding from the hob.

- Setthe bracket position to adapt to the thickness of the worktop. Fig. 7

- Secure the hob to the worktop by screwing the four brackets located on the interior part of
the hob (Fig. 8) after placing it on the worktop.

Fig. 7

1. Ceramic hob
2. Bracket

3. Worktop

Fig. 8

A: Screw

B: Bracket

C: Screw hole

D: Base of the ceramic hob

Warnings

- Brackets should not, under any circumstance, touch the interior surfaces of the worktop
after installation. Fig. 7

- Itis recommended that qualified personnel or technicians install the hob. You should not
install it on your own.

- You should not install the hob near cooling devices, dishwashers and dryers.

- The hob must be installed in @ manner that ensures the best heat radiation to obtain the
best results.

- Thewalland the area over the work surface must withstand the heat.

- Toavoid any damage, the bonding layer and the adhesive must be heat resistant.

- You should not use steam cleaners.

Connection to the mains

Fig. 9

The power supply must be connected in accordance with the relevant regulations, or with a
single-pole residual current circuit breaker. The connection method is shown in Fig. 9

- Ifthe cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, the supplier or similarly
qualified personnel in order to avoid a hazard.

- If the appliance is connected directly to the mains, a single-pole residual current circuit
breaker with a minimum contact separation of 3 mm must be installed.

- The person in charge of the installation must ensure that a correct electrical connection
has been made and that it complies with safety regulations.
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- Do notbend or press the cable.
- Checkthe cable for damage regularly.

Note:
The lower surface and the power supply cable of the hob shall not be accessible after
installation.

4. OPERATION

- This hob directly uses resistance wire heating, and adjusts the power output by adjusting
the power with the touch buttons.

Touch buttons

- The buttons react to touch, so there is no need to apply any pressure.

- Usethe base of your finger, not the tip. Fig. 10

- You will hear a beep every time the hob detects a finger.

- Make sure the buttons are always clean, dry and there are no objects (for example, a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water can make it difficult to operate
the buttons.

Selection of the suitable cookware

- Do notuse kitchen utensils with serrated edges or with a curved base. Fig. 11

- Make sure the base of the cookware is smooth, flat against the glass and has the same size
than the cooking area. Always centre the cookware in the cooking area. Fig. 12

- Always lift the cookware off the ceramic hob, do not slide it, as it could scratch the glass.
Fig.13

Start cooking
After turning on the hob, it will beep, all the indicators will turn on for 1 second and then they
will turn off, indicating the ceramic hob is on standby mode.

Fig. 14

1. Press the On/off button and all the indicators will show -.

2. Place suitable cookware in the cooking area you wish to use. Make sure the bottom of the
cookware and the cooking area surface are clean and dry.

3. Select the power by pressing the + and/or - buttons. If you do not select the power in 1
minute, the hob will turn off automatically. You must turn it on again and return to step 1.
You can modify the power any time while cooking. If you hold down any of these buttons,
the value will be set up or down.
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4. To turn off the cooking area, press - until the value shows 0 or press the + and - buttons
at once.
5. Turn off the hob completely by pressing the On/off button.

Caution with hot surfaces

Fig. 15

The hob willshow H on any cooking area which is hot to the touch after use. The H will disappear
when the surface has cooled down and reached a safe temperature. To save energy, you can
also use the residual heat to heat additional cookware.

Use of the triple area buttons

- This function is only available for the cooking area 3.

- The triple cooking area is divided into three areas: A is the smallest one, B includes A and
another area; and Cincludes B and another area. Fig. 16

Activation of the triple area
Fig. 17

Set the power in the cooking area 3 from 1to 9 (for example, 6).

The section Ain the triple area will turn on.

Press the triple area button once to turn on section B.

The cooking area 3 indicator will alternatively show two dashes and a 6.
Press the triple area button once to turn on section C.

The cooking area 3 indicator will alternatively show three dashes and a 6.

OV hE WN R

Deactivation of the triple area

1. If section Bis active in the cooking area 3, press the triple area button twice so section Ais
only on, the triple area will be deactivated.

2. |If section Cis active in the cooking area 3, press the triple area button once so section Ais
only on, the triple area will be deactivated.

3. After deactivating the triple area, the cooking area indicator will show a 6, that is, the
power you have selected.

Buttons lock

- You can lock the buttons to avoid any unintentional use (e.g. children accidentally turning
on the cooking areas).

- When you activate the lock, all the buttons will be disabled, except the On/off button.

How to lock the buttons
Press the lock button, the timer indicator will show ‘Lo’
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How to unlock the buttons
Make sure the hob is on. Hold down the lock button to unlock the buttons.

Warning

When the hob is locked, all buttons will be disabled, except the On/off button, so you can turn
off the hob with this button in case of emergency, but you should unlock all buttons when you
turn on the hob again.

Timer

You can set the timer in two different manners:

- You can use it as an external timer. In such case, when the timer finishes, none of the
cooking areas will turn off.

- You can set it so one or some cooking areas turn off once the time expires.

The maximum time is 99 minutes.

Time display

Fig.18

A. Timer setting buttons

B. The timer display will show the time in minutes.

Use of the timer as an external timer

Fig. 19

If you have not selected any cooking area:

1 Make sure the hob is on. Press the timer button and the timer indicator will flash. Set the
time by using the - or + buttons of the timer.

2 Pressthe - or + buttons at once to cancel the timer and the time display will show - -.

3 When you have selected the desired time, the countdown will start immediately. The
display will show the remaining time and the timer indicator will flash for 5 seconds.

4 When the countdown ends, it will beep for 30 seconds and the timer indicator will show - -.

Tips

- Press the + or - buttons of the timer once to increase or decrease the time in 1-minute
intervals.

- Hold down the + or - buttons of the timer to increase or decrease the time in 10-minute
intervals.

- Ifthe setting exceeds 99 minutes, the timer will return automatically to O minutes.

Use of the timer to turn off the cooking area

Fig. 20
1 Pressthe +or - buttons of the cooking area in which you wish to activate the timer to select
the power.
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2 Setthetime by using the - or + buttons of the timer.

3 Press the - or + buttons at once to cancel the timer and the time display will show - -.
When you confirm the timer, the countdown will start automatically. The display will show
the remaining time and the timer indicator will flash for 5 seconds.

5 When the countdown ends, the corresponding cooking area will turn off automatically and
the display will show H, indicating it is hot.

Note:

- Thered dot next to the power indicator will light up to indicate you have selected the area.
Fig. 21

- Ifyou wish to modify the time after setting the timer, you must start with step 1.

Use of the timer to turn off more than one cooking area

Fig. 22

1 If you use this function in more than one cooking area, the timer indicator will show the
lowest time. For example, if in the cooking area 1 you set a time of 5 minutes and in the
cooking area 2 you set a time of 15 minutes, the timer indicator will show 5.

2 When the countdown ends, the corresponding cooking area will turn off. The display will
show the new timer and the dot on the corresponding cooking area will flash.

3 When the countdown ends, the corresponding cooking area will turn off automatically.

Note:

- Thered dot next to the power indicator will turn on, which indicates you have selected the
timer in this cooking area.

- Ifyou wish to modify the time after setting the timer, you must start with step 1.

Protection against overheating
This hob includes a temperature sensor which can control the temperature in the ceramic hob.
When the temperature is too high, the hob will turn off automatically.

Residual heat warning
\When you use the cooking hob for some time, this will maintain the residual heat after its
operation. The display will show H to warn you.

Auto-off

Another safety system is the auto-off. It will be active when you forget to turn off a cooking
area. The auto-off times by default are shown in the following table:
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Power level 1 2 |3 |4 |5 |6 |7 |89

Default operation time 8 |8 [8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
(hours)

Cooking advice

- Be careful when frying, as oil and grease heat up very quickly. With extremely high
temperatures, oil and grease can ignite spontaneously, causing a serious fire hazard.

- When food starts boiling, reduce the power.

- Using a lid will reduce the cooking time and save energy due to heat retention.

- Reduce the amount of liquid or grease to shorten cooking times.

- Start cooking with a high power setting and reduce it as food heats up.

Simmering and cooking rice

- Simmering occurs below the boiling point, at about 85°C, when some bubbles rise to the
surface of the cooking liquid. It is essential for preparing delicious soups and tender stews,
because it enhances the flavours without overcooking the food. Egg-based and flour-
thickened sauces should also be cooked below boiling point.

- Some recipes, like cooking rice using the absorption method, may require a setting higher
than the lowest setting to ensure that the food is cooked properly in the recommended
time.

Pork chops

For juicy and tasty results:

1 Leave the meat at room temperature for about 20 minutes before cooking it.

2 Preheat a heavy-based frying pan.

3 Brush both sides of the meat with oil. Spray a small amount of oilin the hot frying pan and
place the meat.

4 Turn the meat only once during cooking. The exact cooking time will depend on the meat
thickness and your likings. Times may vary from 2 to 8 minutes per side. Press the meat to
measure the cooking degree; the firmer it is, the more cooked it is.

5 Letthe meat stand on a hot dish for some minutes so it softens before serving it.

Stir-frying

1 Choose a flat-bottomed cookware that is compatible with the ceramic hob.

2 Have all ingredients and equipment ready. Stir-frying is fast. If you cook large amounts,
cook food in several smaller batches.

3 Preheat the cookware briefly and add two tablespoons of oil.
Cook meat first, set it aside and keep it warm.

5 Stir-fry vegetables. When vegetables are hot but still crunchy, choose a lower power for
the cooking area, place the meat in the frying pan again and add any sauce.

6 Stiringredients carefully.
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The following settings are for guidance only. The exact setting will depend on different factors,
such as cookware and the amount of food cooked. Test the ceramic hob to find the settings
that suit you best.

- roasting/toasting
- boiling soup
- boiling water

Heat Suitable for

setting

1-2 - lightly heating small amounts of food
- melting chocolate, butter and food that burns quickly
- simmering
- gradually heating

3-4 - reheating
- quickly cooking
- cookingrice

5-6 - crepes/omelettes

7-8 - stir-frying
- cooking pasta

9 - stir-frying at a higher temperature

BOLERO SQUAD V 3000 I
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5. CLEANING AND MAINTENANCE

Dirt

Cleaning

Important

Usualdirt on glass
(fingerprints,
marks, food stains,
etc.)

1 Unplug the cooking hob
from the mains.

2 Apply a worktop cleaner
while the glass is still
warm (but not hot).

3 Rinseand dry with a clean
cloth or a paper towel.

4 Reconnect the hob to
the mains if you wish to
continue using it.

If you unplug the cooking hob
from the mains, the hot surface
indicator will disappear, but

the cooking area will be hot. Be
especially careful.

Strong or some nylon scouring
pads and strong/abrasive
cleaning products can scratch
the glass. Always read the label
to check if your cleaning product
or scouring pad is suitable.
Never leave any cleaning
remains on the cooking hob:
glass may get stained.

Spills of sugar and
other hot melted
food on glass

Remove them immediately
with a spatula or a suitable
scraper for ceramic hobs, but
be careful with hot surfaces
in the cooking area:

1 Unplug the cooking hob
from the mains.

2 Hold the cookware at a
30° angle and scrape the
dirt or spillage onto a cool
area of the hob.

3 (lean thedirt or spill with
a cloth or paper towel.

4 Follow steps 2 to 4 from
the ‘Usual dirt on glass'
section.

Remove melted and sugary
food stains or spills as soon

as possible. If left to cool

on the glass, they may be
difficult to remove or may even
permanently damage the glass
surface.

Risk of cutting: when the safety
cover is retracted, the blade of
the scraper may be sharp like a
razor. Use it with extreme care
and always store it safely and
out of reach of children.
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Dirt on the touch
buttons

1 Unplug the cooking hob
from the mains.
Absorb the spill.

3 Clean the touch control
area with a clean, damp
sponge or cloth.

4 Drythe area completely
with a paper towel.

5 Reconnect the hob to

The hob may beep and turn off, and
the touch buttons may not work
while liquid is on them.

Make sure you dry the touch control
area before switching the hob back
on.

the mains if you wish to
continue using it.

6. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible causes

Possible solutions

The hob does
not turn on.

There is no power
supply

Make sure that the hob is connected to the mains
and that itis on.

Check if there has been a power failure. After
these inspections, if the problem persists,
contact the Technical Support Service.

Touch buttons
do not work.

The buttons are
locked.

Unlock the buttons. Check the ‘Buttons lock'’
section for instructions.

Itis difficult to
use the touch

There may be a slight
film of water on

Make sure the touch control area is dry and use
your finger base to press the buttons.

inappropriate and
abrasive scouring
pads or cleaning
products.

buttons. the buttons or you

may be using your

fingertip to press the

buttons.
The glass is Cookware with Use cookware with flat and smooth bases. Check
damaged. rough edges. Use of the ‘Selection of the suitable cookware' section.

Read the ‘Cleaning and maintenance’ section.
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Some This may be due to This is normal for cookware and does not
cookware the construction indicate a fault.

makes of your cookware

crackling (layers of different

or popping metals that vibrate

noises. differently).

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 02500

Model: Bolero Squad V 3000 hob

Supply voltage: 220-240 V~ 50/ 60 Hz
Installed electric power: 5200-6200 W
Manufactured in China | Designed in Spain

(*) Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.

8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the
product and/or battery must be disposed of separately from household
waste. When this product reaches the end of its shelf life, you should dispose
of the batteries/accumulators and take them to a collection point designated
by the local authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help to protect the environment.

9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions and deadlines established by the
applicable regulations.

Itis recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact Cecotec official Technical Support Service at +34 963 210 728.
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10. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,

mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

Foyer 1 (max. 1200 W)

Foyer 2 (max. 1800 W)

Foyer 3 (1050 / 1950 / 2700 W)
Plague en verre

Bouton de connexion/déconnexion
Panneau de controle

o Uk WN R

Panneau de contréle

Img. 2

1. Bouton de connexion/déconnexion
Boutons de puissance

Bouton de verrouillage

Bouton de la minuterie

Bouton triple zone

e wnN

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Ce produit possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et conservez celle-ci ainsi que les autres éléments de 'emballage
dans un lieu sécurisé. Cela vous aidera a éviter d'endommager le produit si vous devez le
transporter a l'avenir. Sivous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Aprés-Vente Officiel de Cecotec.

3. INSTALLATION

Sélection des outils d'installation

- Découpez le plan de travail ou la plaque doit étre installée en respectant les dimensions
indiquées dans le tableau ci-dessous et l'image 3.

- Pour son installation et son utilisation, il est nécessaire de respecter un espace minimum
de 5 cm autour de l'orifice.
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- Veillez a ce que l'épaisseur du plan de travail soit d'au moins 30 mm. Choisissez un plan
de travail dont le matériau est résistant a la chaleur et isolé (le bois et les matériaux
fibreux ou hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés comme matériau de
plan de travail, sauf s'ils sont imprégnés) afin d'éviter les décharges électriques ou les
déformations causées par le rayonnement thermique de la plaque.

Note
La distance de sécurité entre les deux cotés de la plaque et les surfaces intérieures du plan de

travail doit étre d'au moins 3 mm.

Img. 3

L(mm) |W({mm) |H(@mm) |D({mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm) | F(mm)

590 520 55 51 560 490 Min.50 | Min.3

Dans tous les cas, assurez-vous que la plague est bien ventilée et que l'entrée et la sortie d'air
ne sont pas bloquées. Consultez l'image 4.

Note
La distance de sécurité entre la plaque et une armoire située au-dessus de la plaque doit étre
d'au moins 760 mm. Img. 5

Img. 4
A(mm) |B(mm) | C(mm) |D E
760 Min.50 | Min.20 | Entrée d'air | Sortie d'air5mm

Ventilation appropriée

Img. 6

Afin d'éviter tout contact accidentel avec le fond de la plaque chauffante, ou de recevoir une
décharge électrique inattendue pendant l'utilisation, il est nécessaire de placer un insert fileté
en bois, fixé avec des vis, a une distance minimale de 50 mm du fond de la plaque. Suivez les
indications présentes dans l'image 6.

Avertissement

- Ily ades trous de ventilation autour de l'extérieur de la plague. Vous devez vous assurer
que ces trous ne sont pas bloqués par le plan de travail lors de l'installation de la plaque.

- Notez que la colle qui lie le matériau en plastique ou en bois au meuble doit résister a une
température de plus de 150 °C pour éviter que le revétement ne se décolle.
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- La paroi arriere et les surfaces adjacentes et environnantes doivent étre capables de
résister a une température de 90 °C.

Supports de fixation

- Lappareil doit étre placé sur une surface stable et lisse (vous pouvez utiliser l'emballage).
N'exercez pas de force sur les boutons qui dépassent de la plague.

- Ajustez la position du support en fonction de l'épaisseur du plan de travail. Img. 7

- Fixez la plaque au plan de travail en vissant les quatre supports situés sous la plaque (Img.
8) apres l'avoir placée sur le plan de travail.

Img. 7

1. Plague vitrocéramique
2. Support

3. Plan de travail

Img. 8

A:Vis

B: Support

C: Trou pour la vis

D : Base de la plaque vitrocéramique

Avertissements

- Les supports ne doivent en aucun cas toucher les surfaces intérieures du plan de travail
apres linstallation. Img. 7

- Il est recommandé que la plaque soit installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Vous ne devez pas effectuer l'installation vous-méme.

- Laplague nedoit pas étre installée a coté d'équipements de réfrigération, de lave-vaisselle
et de seche-linge.

- Laplaque doit étre installée de maniére a assurer un meilleur rayonnement de la chaleur
pour de meilleurs résultats.

- Lemuretlazone située au-dessus du plan de travail doivent résister a la chaleur.

- Pour éviter tout dommage, la couche de fixation et l'adhésif doivent étre résistants a la
chaleur.

- N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur.

Branchement de la plaque au réseau électrique

Img. 9

L'alimentation électrique doit étre raccordée conformément a la norme en vigueur ou a l'aide
d'un disjoncteur unipolaire a courant résiduel. La méthode de connexion est indiquée sur l'img.
9
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- Sile cable est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, le distributeur ou des
personnes avec une qualification similaire afin d'éviter tout danger.

- Sil'appareilestbranché directement sur le secteur, il faut installer un disjoncteur unipolaire
a courant résiduel avec une séparation minimale des contacts de 3 mm.

- La personne en charge de linstallation doit vérifier que le raccordement électrique est
correct et qu'il est conforme aux regles de sécurité.

- Ne pliez pas ou ne serrez pas le cable.

- Vérifiez régulierement que le cable n'est pas endommagé.

Avertissement
La surface inférieure et le cable d'alimentation de la plaque ne seront pas accessibles apres
linstallation.

4. FONCTIONNEMENT

- Cette plaque utilise directement le chauffage par fil de résistance, et regle la puissance de
sortie en ajustant la puissance avec les boutons tactiles.

Boutons tactiles

- Les boutons réagissent au toucher, aucune pression n'est donc nécessaire.

- Utilisez la base du doigt, pas le bout. Img. 10

- Vous entendrez un bip chaque fois que la plaque détectera votre doigt.

- Assurez-vous que les boutons sont toujours propres, secs et qu'aucun objet (par exemple
un ustensile ou un tissu) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut rendre difficile
l'utilisation des boutons.

Sélection des ustensiles de cuisine appropriés

- N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine avec des bords pointus ou avec une base courbée.
Img. 11

- Assurez-vous que la base de l'ustensile de cuisine est lisse et qu'elle a la méme taille que
le foyer. Centrez toujours l'ustensile sur le foyer. Img. 12

- Soulevez toujours les ustensiles de cuisine de la plaque vitrocéramique, ne les faites pas
glisser, car ils pourraient rayer le verre. Img. 13

Commencer a cuisiner

Apres avoir allumé la plaque, celle-ci émettra un bip, tous les témoins s'allumeront pendant
une seconde puis s'éteindront, indiquant que la plaque vitrocéramique est entrée en mode
veille.
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Img. 14

1. Appuyez sur le bouton de connexion/déconnexion, tous les témoins afficheront « - ».

2. Placez un ustensile de cuisine approprié sur le foyer que vous souhaitez utiliser. Assurez-
vous que le fond de l'ustensile et la surface du foyer sont propres et secs.

3. Sélectionnez la puissance en appuyant sur les boutons + et/ou -. Si vous ne sélectionnez
pas une puissance dans un délai d'une minute, la plaque s'éteindra automatiquement.
Vous devrez l'allumer de nouveau et revenir a 'étape 1. Vous pouvez modifier la puissance
de cuisson a tout moment. Si vous maintenez appuyé l'un de ces boutons, la valeur sera
ajustée vers le haut ou vers le bas.

4. Pour éteindre la le foyer, appuyez sur - jusqu'a ce que la valeur « 0 » s'affiche ou appuyez
simultanément sur les boutons + et -.

5. Eteignez complétement la plaque en appuyant sur le bouton de connexion/déconnexion.

Attention aux surfaces chaudes

Img. 15

La plaque affichera un « H » sur tout foyer qui est chaud au toucher apres utilisation. Le « H »
disparaitra lorsque la surface aura refroidi et atteint une température sire. Pour économiser
de l'énergie, vous pouvez également utiliser cette chaleur résiduelle pour chauffer d'autres
ustensiles.

Utilisation du bouton de la triple zone

- Cette fonction n'est disponible que pour le foyer 3.

- La zone de cuisson triple est divisée en trois foyers : A, qui est le plus petit foyer ; B, qui
comprend A et un autre foyer ; et C, qui comprend B et un autre foyer. Img. 16

Activation de la triple zone
Img. 17

Réglez la puissance du foyer 3 du niveau 1a 9 (par exemple 6).

La section A de la triple zone s'allumera.

Appuyez une fois sur le bouton de la triple zone pour allumer la section B.

Le témoin du foyer 3 affichera alternativement deux tirets et un 6.

Appuyez une seconde fois sur le bouton de la triple zone pour allumer la section C.
Le témoin du foyer 3 affichera alternativement trois tirets et un 6.

AN

Désactivation de la triple zone

1. Sila section B est active dans le foyer 3, appuyez deux fois sur le bouton de la triple zone
pour que seule la section A reste active, la triple zone sera désactivée.

2. Sila section C est active dans le foyer 3, appuyez une fois sur le bouton de la triple zone
pour que seule la section A reste active, la triple zone sera désactivée.

s | bolero



FRANCAIS

3. Apres avoir désactivé la triple zone, le témoin du foyer affichera un 6, c'est-a-dire la
puissance sélectionnée.

Verrouillage des boutons

- Vous pouvez verrouiller les boutons pour éviter toute utilisation involontaire (par exemple,
les enfants qui allument accidentellement les foyers).

- Lorsque vous activez le verrouillage, tous les boutons sont désactivés, a l'exception du
bouton de connexion/déconnexion.

Pour verrouiller les boutons
Appuyez sur le bouton de verrouillage, le témoin de la minuterie affichera « Lo ».

Pour déverrouiller les boutons
Assurez-vous que la plaque est allumée. Maintenez appuyé le bouton de verrouillage pour
déverrouiller les boutons.

Avertissement

Lorsque la plaque est verrouillée, tous les boutons sont désactivés a l'exception du bouton
de connexion/déconnexion. Vous pouvez donc éteindre la plaque avec ce bouton en cas
d'urgence, mais vous devez déverrouiller tous les boutons lorsque vous rallumez la plaque.

Minuterie

Vous pouvez régler la minuterie de deux manieres différentes :

- Elle peut étre utilisée comme compteur de minutes. Dans ce cas, aucun foyer ne sera
désactivé a la fin de la minuterie.

- Vous pouvez le programmer de maniere qu'un ou plusieurs foyers s'éteignent une fois le
temps programmé écoulé.

Le temps maximum est de 99 min.

Affichage du temps

Img. 18

A. Boutons de réglage de la minuterie.

B. Lécran de la minuterie indique le temps en minutes.

Utilisation de la minuterie comme compteur de minutes

Img. 19

Sivous n'avez pas sélectionné aucun foyer:

1. Assurez-vous que la plaque est allumée. Appuyez sur le bouton de la minuterie et le
témoin de la minuterie clignotera. Réglez le temps en appuyant sur les boutons - ou + de
la minuterie.

2. Appuyez sur les boutons - et + en méme temps pour annuler la minuterie et l'écran du
temps affichera « -- ».
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3. Llorsque vous avez sélectionné le temps souhaité, le compte a rebours commencera
immédiatement. L'écran affichera le temps restant et le témoin de la minuterie clignotera
pendant 5 secondes.

4. Lorsque le compte a rebours est terminé, l'appareil émettra un bip pendant 30 secondes et
le témoin du temps affichera « - - ».

Conseils

- Appuyez une fois sur les boutons - ou + de la minuterie pour augmenter ou diminuer le
temps par intervalles d'une minute.

- Maintenez appuyés les boutons - ou + de la minuterie pour augmenter ou diminuer le
temps par intervalles de 10 minutes.

- Sileréglage dépasse 99 minutes, la minuterie reviendra automatiquement a 0 minute.

Utilisation de la minuterie pour éteindre un foyer

Img. 20

1. Appuyez sur les boutons + ou - du foyer ou vous souhaitez activer la minuterie pour
sélectionner la puissance.

2. Réglez le temps en appuyant sur les boutons - ou + de la minuterie.

3. Appuyez sur les boutons - et + en méme temps pour annuler la minuterie et l'écran du
temps affichera « -- ».

4. Lorsque vous confirmez le temps, le compte a rebours commencera immédiatement.
L'écran affichera le temps restant et le témoin de la minuterie clignotera pendant 5
secondes.

5. lorsque le compte a rebours est terminé, le foyer correspondant s'éteindra
automatiquement et l'écran affichera « H », ce qui signifie qu'il est chaud.

Avertissement

- Lepointrouge situé a c6té du témoin de puissance s'allumera pour indiquer que vous avez
sélectionné le foyer. Img. 21

- Sivoussouhaitez modifier letemps apres avoir réglé la minuterie, vous devez recommencer
depuis l'étape 1.

Utilisation de la minuterie pour éteindre plus d'un foyer

Img. 22

1. Sivous utilisez cette fonction pour plus d'un foyer, le témoin de la minuterie affichera le
temps le plus bas. Par exemple, si pour le foyer 1vous avez réglé une durée de 5 minutes et
pour le foyer 2 une durée de 15 minutes, le témoin de la minuterie affichera « 5 »).

2. Lorsque le compte a rebours est terminé, le foyer correspondant s'éteindra. L'écran
affichera la nouvelle minuterie et le point du foyer correspondant clignotera.

3. Llorsque le compte a rebours est terminé, le foyer correspondant s'éteindra
automatiquement.
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Avertissement

- Le point rouge a c6té du témoin de puissance s'allumera pour indiquer que vous avez
sélectionné la minuterie pour ce foyer.

- Sivoussouhaitez modifier letemps aprés avoir réglé la minuterie, vous devez recommencer
depuis l'étape 1.

Protection contre les surchauffes

Cette plague comprend un capteur de température qui peut controler la température a
lintérieur de la plaque vitrocéramique. Lorsqu'elle atteint une température excessive, la
plague s'éteint automatiquement.

Avertissement de chaleur résiduelle
Lorsque la plaque de cuisson est utilisée pendant un certain temps, elle conserve la chaleur
résiduelle apres son fonctionnement. L'écran affichera « H » pour vous avertir.

Déconnexion automatique

Un autre systeme de sécurité de la plaque vitrocéramique est la déconnexion automatique.
Ce systeme de sécurité est activé lorsque vous oubliez d'éteindre un foyer. Les temps de
déconnexion automatique par défaut sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveaux de puissance 1T 12 |3 |4 |5 |6 |7 |8 19

Temps de 8 |8 [8 (4 |4 |4 |2 |2 |2
fonctionnement par
défaut (heures)

Conseils de cuisson

- Faites attention lorsque vous faites des fritures, car l'huile et la graisse chauffent tres
vite. A des températures extrémement élevées, L'huile et la graisse peuvent s'enflammer
spontanément, ce qui présente un risque d'incendie grave.

- Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduisez la puissance.

- Lutilisation d'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d'économiser de
l'énergie grace a la rétention de la chaleur.

- Réduisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson.

- Commencez la cuisson sur un réglage élevé et réduisez le réglage au fur et a mesure que
les aliments chauffent.

Mijoter et cuire le riz

- Lacuisson a feu doux se produit en dessous du point d'ébullition, a environ 85 °C, lorsque
certaines bulles remontent a la surface du liquide de cuisson. Ce mode de cuisson est
indispensable pour préparer de délicieuses soupes et de tendres rago(ts, car il rehausse
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les saveurs sans trop cuire les aliments. Les sauces a base d'ceufs et les sauces épaisses a
base de farine doivent également étre cuites en dessous du point d'ébullition.

Certaines recettes, comme la cuisson du riz par la méthode d'absorption, peuvent
nécessiter un réglage supérieur au réglage le plus bas pour garantir une cuisson correcte
des aliments dans le temps recommandé.

Cotelettes de porc
Pour la cuisson de steaks juteux et savoureux :

1.

Laissez la viande reposer a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de
la faire cuire.

Préchauffez une poéle a fond épais.

Badigeonnez les deux c6tés du filet d'huile. Versez une petite quantité d'huile dans la poéle
chaude et placez la viande.

Ne retournez le steak qu'une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact
dépendra de l'épaisseur du filet et de votre golt. Le temps peut varier de 2 a 8 minutes par
coté. Appuyez sur le filet pour mesurer le degré de cuisson ; plus le filet est ferme, plus il
est cuit.

Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour gu'il se
détende et se ramollisse avant de le servir.

Faire sauter

1.
2.

Choisissez un ustensile de cuisine a fond plat compatible avec la plaque vitrocéramique.
Préparez tous les ingrédients et l'équipement. Faire sauter est rapide. Si vous cuisinez de
grandes quantités, faites cuire les aliments en plusieurs petites quantités.

Préchauffez brievement l'ustensile de cuisine et ajoutez deux cuilleres a soupe d'huile.
Faites d'abord cuire la viande, mettez-la de coté et gardez-la au chaud.

Faites sauter les légumes. Lorsque les légumes sont chauds mais encore croquants,
mettez le foyer a un niveau inférieur, remettez la viande dans la poéle et ajoutez de la
sauce.

Remuez soigneusement les ingrédients.

Réglage de la chaleur

Les réglages suivants sont donnés a titre indicatif. Le réglage exact dépendra de plusieurs
facteurs, tels que les ustensiles de cuisson et la quantité que vous cuisinez. Testez la plague
vitrocéramique pour trouver les réglages qui vous conviennent le mieux.

12
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Réglage de | Convient pour
la chaleur
1-2 - chauffer légerement de petites quantités d'aliments
- faire fondre le chocolat, le beurre et les aliments qui brilent rapidement
- mijoter
- chauffer progressivement
3-4 - réchauffer
- cuire rapidement
- cuireleriz
5-6 - crépes/pancakes
7-8 - faire sauter
- cuire des pates
9 - faire sauter a une température plus élevée
- griller
- porter la soupe a ébullition
- faire bouillir l'eau

5.NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Saleté

Nettoyage

Important

Saleté habituelle
sur le verre
(empreintes
digitales,
marques, taches
de nourriture,
etc.)

1. Débranchez la plague de
cuisson.

2. Appliquez un nettoyant
pour plan de travail
pendant que le verre est
encore tempéré (mais pas
chaud).

3. Rincez et séchez avec un
chiffon propre ou du papier
essuie-tout.

4. Branchez de nouveau la
plague de cuisson si vous
souhaitez continuer a
L'utiliser.

- Sivous débranchez la plague
de cuisson, la mention « surface
chaude » n'apparaitra pas, mais
le foyer sera toujours chaud.
Faites bien attention.

- Les éponges a récurer, certains
tampons a récurer en nylon
et les produits de nettoyage
forts/abrasifs peuvent rayer le
verre. Lisez toujours l'étiquette
pour vérifier si votre nettoyant
ou votre éponge a récurer est
approprié.

- Ne laissez jamais de résidus
de nettoyage sur la plaque de
cuisson : le verre pourrait étre
taché.
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Renversement de
sucre et d'autres
aliments chauds
et fondus sur le
verre.

Retirez-les immédiatement

a l'aide d'une spatule ou d'un

racloir adapté aux plaques

vitrocéramiques, mais faites
bien attention aux surfaces
chaudes des foyers :

1. Débranchez la plaque de
cuisson.

2. Tenez l'ustensile a un angle
de 30° et raclez la saleté
ou le produit renversé
vers une zone froide de la
plaque de cuisson.

3. Essuyez toute saleté ou
tout produit renversé avec
un chiffon ou du papier
essuie-tout.

4. Suivez les étapes2a 4
de la section « Saleté
habituelle sur le verre ».

- Enlevez les taches des aliments
fondus et sucrés renversés
deés que possible. Sivous les
laissez refroidir sur le verre,
elles peuvent étre difficiles a
enlever ou méme endommager
définitivement la surface du
verre.

- Risque de coupure: lorsque
le couvercle de sécurité est
rétracté, la lame du racloir peut
étre tranchante. Utilisez-le
avec une extréme prudence et
stockez-le toujours en sécurité
et hors de portée des enfants.

Saleté sur les
boutons tactiles

1. Débranchez la plague de
cuisson.

2. Essuyez les produits
renverses.

3. Nettoyez la zone du
contréle tactile avec une
éponge ou un chiffon
propre et humide.

4. Séchez completement
la zone avec du papier
essuie-tout.

5. Branchez de nouveau la
plaque de cuisson si vous
souhaitez continuer a
L'utiliser.

La plaque de cuisson peut émettre
un bip et s'éteindre, et les boutons
tactiles peuvent ne pas fonctionner
s'ily a du liquide dessus.

Veillez a sécher la zone de contréle
tactile avant d'allumer de nouveau la
plaque de cuisson.
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Probleme

Possibles causes

Possibles solutions

La plague de cuisson
ne s'allume pas.

ILn'y a pas de distribution
électrique.

Assurez-vous que la plaque de
cuisson est branchée et qu'elle est
allumée.

Vérifiez s'ily a eu une panne de
courant. Apres ces vérifications,

si le probleme persiste, contactez
le Service Aprés-Vente officiel de
Cecotec.

Les boutons tactiles
ne fonctionnent pas.

Les boutons sont
verrouillés.

Déverrouillez les boutons.
Consultez le paragraphe sur le
verrouillage des boutons pour
obtenir des instructions.

ILest difficile d'utiliser
les boutons tactiles.

Ilse peut qu'ily ait une
légere pellicule d'eau sur
les boutons ou que vous
utilisiez le bout de votre
doigt pour appuyer sur les
boutons.

Assurez-vous que la zone de
controle tactile est seche et utilisez
le bout de votre doigt lorsque vous
appuyez sur les boutons.

Le verre est rayé.

Utilisation d'ustensiles
de cuisine avec des bords
rugueux. Utilisation
d'éponges a récurer ou
de produits de nettoyage
inappropriés et abrasifs.

Utilisez des ustensiles de cuisine

a base plate et lisse. Consultez le
paragraphe « Sélection d'ustensiles
de cuisine appropriés ».

Consultez le paragraphe «
Nettoyage et entretien ».

Certains ustensiles de
cuisine émettent des
bruits de craquement.

Cela peut étredii a la
fabrication de votre
ustensile de cuisine
(couches de métaux
différents qui vibrent
différemment).

Ceci est normal dans le cas des
ustensiles de cuisine et n'indique
pas un défaut.
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7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : 02500

Modele : Plaque Bolero Squad V 3000

Tension de l'alimentation : 220-240 V~ 50/ 60 Hz
Puissance électrigue installée : 5200-6200 W
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

(*) Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.

8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le
produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer
les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de
vous défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

1. Kochzone 1(max. 1200 W)

2. Kochzone 2 (max. 1800 W)

3. Kochzone 3 (1050 /1950 / 2700 W)
4. CGlasplatte

5. Ein-/Ausschalter

6. Bedienfeld

Bedienfeld

Abb. 2

1. Ein-/Ausschalter
Leistungstasten
Sperrung

Timer Taste

Dreifach - Kochzone Taste

e wnN

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Produkt ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt.
Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton und bewahren Sie den Originalkarton und
andere Verpackungsmaterialien an einem sicheren Ort auf. Dies hilft lhnen, Schaden
an dem Produkt zu vermeiden, wenn Sie es in Zukunft transportieren missen. \Wenn
Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel
wiederverwerten.

- Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlen oder nicht in gutem Zustand sind, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst
von Cecotec.

3. INSTALLATION

Auswahl der Montagewerkzeuge

- Schneiden Sie die Arbeitsplatte, in die das Kochfeld eingebaut werden soll, gemaf3 den in
der Tabelle unten und in Abbildung 3 angegebenen Mafien aus.

- Furden Einbau und die Benutzung muss ein Mindestabstand von 5 cm um das Loch herum
eingehalten werden.
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- Achten Sie darauf, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betragt. Wahlen
Sie eine Arbeitsplatte aus hitzebestandigem und isolierendem Material (Holz und @hnliche
faserige oder hygroskopische Materialien sollten nicht als Arbeitsplattenmaterial
verwendet werden, es seidenn, sie sind impragniert), um Stromschlage oder Verformungen
durch die Warmestrahlung des Kochfeldes zu vermeiden.

Hinweis
Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfeldes und den Innenflachen der

Arbeitsplatte muss mindestens 3 mm betragen.

Abb. 3

L(mm) |W({mm) |H(@mm) |D({mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm) | F(mm)

590 520 55 51 560 490 Min.50 | Min.3

Vergewissern Sie sich in jedem Fall, dass die Platte gut bellftet ist und dass die Luftein- und
-auslasse nicht blockiert sind. Siehe Abbildung 4.

Hinweis
Der Sicherheitsabstand zwischen der Platte und einem Schrank Uber der Platte muss
mindestens 760 mm betragen. Abb. 5

Abb. 4
A(mm) | B(mm) | C(mm) | WEB E
760 Min.50 | Min. 20 | Lufteinlass | Luftauslass 5 mm

Ausreichende Beliiftung

Abb. 6

Um einen versehentlichen Kontakt mit der Kochplatte oder einen unerwarteten Stromschlag
wahrend des Gebrauchs zu vermeiden, ist es notwendig, eine mit Schrauben befestigte
Holzeinlage in einem Mindestabstand von 50 mm vom Boden der Platte anzubringen. Beachten
Sie die Hinweise in Abbildung 6.

Hinweis

- Ander Aufdenseite der Platte befinden sich Liftungslécher. Achten Sie darauf, dass diese
Locher beim Einbau des Kochfeldes nicht durch die Arbeitsplatte blockiert werden.

- Bitte beachten Sie, dass der Klebstoff, der das Kunststoff- oder Holzmaterial mit dem
Mobelstlick verbindet, einer Temperatur von mehr als 150°C standhalten muss, damit die
Beschichtung nicht abblattert.
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- Die Ruckwand und die angrenzenden und umgebenden Flachen mlssen einer Temperatur
von 90°C standhalten kénnen.

Halterungen

- Das Gerat muss auf einer stabilen und glatten Oberflache aufgestellt werden (Sie kénnen
die Verpackung verwenden). Uben Sie keine Kraft auf die Tasten aus, die aus der Platte
herausragen.

- Passen Sie die Position der Halterung an die Dicke der Arbeitsplatte an. Abb. 7

- Befestigen Sie das Kochfeld an der Arbeitsplatte, indem Sie die vier Halterungen an der
Unterseite des Kochfeldes anschrauben (Abb. 8), nachdem Sie es auf die Arbeitsplatte
gestellt haben.

Abb. 7

1. Glaskeramik-Kochfeld
2. Halterung

3. Arbeitsplatte

Abb. 8

A: Schraube

B: Halterung

C: Schraubenloch

D: Basis des Glaskeramik-Kochfeldes

Warnungen

- DieHalterungendirfen nach der Montage auf keinen Falldie Innenflachen der Arbeitsplatte
berthren. Abb. 7

- Eswird empfohlen, dass die Platte von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert
wird. Sie sollten die Installation nicht selbst vornehmen.

- DasKochfelddarfnichtinder NahevonKuhlgeraten, Geschirrsptilern und Waschetrocknern
installiert werden.

- Die Platte muss so angebracht werden, dass eine bessere \Warmeabstrahlung
gewahrleistet ist, um optimale Ergebnisse zu erzielen.

- Die Wand und der Bereich oberhalb der Arbeitsflache missen der Hitze standhalten.

- UmSchaden zu vermeiden, mussen die Klebeschicht und der Klebstoff hitzebestandig sein.

- Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.

Kochplatte an das Stromnetz anschlief3en

Abb. 9

Die Stromversorgung muss gemafd der einschlagigen Norm oder mit einem einpoligen
Fehlerstrom-Schutzschalter angeschlossen werden. Die Verbindungsmethode ist in Abb.
dargestellt. 9

BOLERO SQUAD V 3000 | 79



DEUTSCH

Wenn die Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sie durch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeiden.

Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen, muss ein einpoliger
Fehlerstromschutzschalter mit einem Mindestkontaktabstand von 3 mm installiert
werden.

Die fur die Installation verantwortliche Person muss sich vergewissern, dass ein korrekter
elektrischer Anschluss hergestellt wurde und die Sicherheitsvorschriften eingehalten
werden.

Der Kabel darf nicht geknickt oder gedriickt werden.

Uberpriifen Sie den Kabel regelmaRig auf Schaden.

Hinweis:

Die Unterseite und das Netzkabel der Platine diirfen nach dem Einbau nicht zuganglich sein.

4. BEDIENUNG

Diese Platte arbeitet direkt mit einen Widerstandsdraht als Heizquelle, und die Leistung
wird Uber die BertUihrungstasten eingestellt.

Beriihrungstasten

Die Tasten reagieren auf Beriihrung, so dass kein Druck erforderlich ist.

Benutzen Sie die Basis des Fingers, nicht die Spitze. Abb. 10

Sie horen jedes Mal einen Piepton, wenn die Flache Ihren Finger erkennt.

Achten Sie darauf, dass die Tasten immer sauber und trocken sind und dass kein
Gegenstand (z. B. ein Utensil oder ein Tuch) sie verdeckt. Schon ein diinner Wassertropfen
kann die Bedienung der Tasten erschweren.

Auswahl der geeigneten Kiichengerate

Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder einem gewdlbten Boden. Abb.
1

Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochgeschirrs glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt
und die gleiche Grofie wie die Kochzone hat. Setzen Sie das Kochgeschirr immer mittig in
die Kochzone. Abb. 12

Heben Sie Kochgeschirrimmer vom Glaskeramik-Kochfeld ab, schieben Sie sie nicht, denn
sie konnten das Glas zerkratzen. Abb. 13

Mit dem Kochen beginnen
Nach dem Einschalten des Kochfeldes ertont ein Signalton, alle Anzeigen leuchten 1 Sekunde
lang auf und erléschen dann, was anzeigt, dass das Kochfeld im Standby-Modus ist. Abb. 14
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1. Drucken Sie die Ein-/Ausschalttaste und alle Anzeigen zeigen "-" an.

2. Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr auf die gewlinschte Kochzone. Vergewissern Sie
sich, dass der Boden des Kochgeschirrs und die Oberflache der Kochzone sauber und
trocken sind.

3. Wahlen Sie die Leistung durch Driicken der Tasten + und/oder -. Wenn Sie nicht innerhalb
von 1Minute eine Leistung wahlen, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus. Sie miissen
es wieder einschalten und mit Schritt 1 fortfahren. Sie konnen die Leistung wahrend des
Kochens jederzeit andern. Wenn Sie eine dieser Tasten gedrickt halten, wird der Wert nach
oben oder unten angepasst.

4. Um die Kochzone auszuschalten, driicken Sie -, bis der Wert "0" angezeigt wird, oder
dricken Sie gleichzeitig die Tasten + und -.

5. Schalten Sie das Kochfeld durch Driicken der Ein/Aus-Taste vollstandig aus.

Vorsicht bei heif3en Flachen

Abb. 15

Das Kochfeld zeigt ein H auf jeder Kochzone an, die sich nach dem Gebrauch heifs anfihlt. Das
H verschwindet, wenn die Oberflache abgekihlt ist und eine sichere Temperatur erreicht hat.
Um Energie zu sparen, kdnnen Sie diese Restwarme auch zum Erwarmen von zusatzlichem
Kochgeschirr nutzen.

Verwendung der Dreifach - Kochzone Taste

- Diese Funktion ist nur fur die Kochzone 3 verfligbar.

- Die Dreifach-Kochzone ist in drei Bereiche unterteilt: A, der kleinste Bereich; B, der A und
einen weiteren Bereich umfasst; und C, der B und einen weiteren Bereich umfasst. Abb. 16

Aktivierung der Dreifachzone
Abb. 17

Stellen Sie die Leistung der Zone 3 von Stufe 1 bis 9 ein (zum Beispiel, 6).

Der A-Bereich der Dreifachzone leuchtet auf.

Drucken Sie die Dreifach-Zonentaste einmal, um den B-Bereich einzuschalten.

Die Anzeige flr die Kochzone 3 zeigt abwechselnd zwei Striche und eine 6 an.

Driicken Sie die Dreifach-Kochzone Taste ein zweites Mal, um den C-Bereich einzuschalten.
Die Anzeige fur die Kochzone 3 zeigt abwechselnd drei Striche und eine 6 an.

o U heWNRE

Deaktivierung der Dreifachzone

1. Wenn der Bereich B in der Kochzone 3 aktiv ist, driicken Sie zweimal die Taste fir die
Dreifach-Kochzone, um nur die Sektion A einzuschalten, die Dreifachzone wird dann
deaktiviert.

2. WennderBereich Cin der Kochzone 3 aktivist, driicken Sie einmal die Taste fiir die Dreifach-
Kochzone, um nur der Bereich A einzuschalten, die Dreifachzone wird dann deaktiviert.
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3. Nach der Deaktivierung der Dreifach-Kohzone zeigt die Kochzonenanzeige eine 6 an, das
heif3t, die gewahlte Leistung.

Tasten blockieren

- Sie kénnen die Tasten sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung zu verhindern (z. B.
wenn Kinder versehentlich die Kochzonen einschalten).

- WennSiedie Sperre aktivieren, werden alle Tasten auf3er die Ein-/Ausschaltung deaktiviert.

Um die Tasten zu blockieren
Dricken Sie die Sperrung, die Timeranzeige zeigt "Lo" an.

Um die Tasten zu entsperren
Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld eingeschaltet ist. Halten Sie die Sperrtaste gedrtickt,
um die Tasten zu entsperren.

Hinweis

Wenn die Platte gesperrt ist, sind alle Tasten aufder der Ein-/Ausschalttaste deaktiviert, so
dass Sie die Platte im Notfall mit dieser Taste ausschalten kdnnen, aber Sie missen alle Tasten
entsperren, wenn Sie die Platte wieder einschalten.

Timer

Sie kdnnen den Timer auf zwei verschiedene Arten einstellen:

- Er kann als Minutenzeiger verwendet werden. In diesem Fall wird bei Ablauf des Timers
keine Kochzone ausgeschaltet.

- Sie kdnnen es so programmieren, dass eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der
programmierten Zeit ausgeschaltet werden.

Die Hochstzeit betragt 99 Minuten.

Zeitanzeige

Abb.18

A. Tasten fur die Timer-Einstellung

B. Die Timer-Anzeige zeigt die Zeit in Minuten an.

Verwendung des Timers als Minutenzahler

Abb. 19

Wenn Sie keine Kochzone ausgewahlt haben:

1. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld eingeschaltet ist. Driicken Sie die Timer-Taste
und die Timer-Anzeige blinkt. Stellen Sie die Zeit ein, indem Sie die Tasten - oder + auf dem
Timer drtcken.

2. Drucken Sie die Tasten - und + gleichzeitig, um den Timer abzubrechen; auf der Zeitanzeige
erscheint "--".

3. Wenn Sie die gewlinschte Zeit ausgewahlt haben, beginnt der Countdown (Stoppuhr)
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sofort. Auf der Anzeige wird die verbleibende Zeit angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt
5 Sekunden lang.

4. Nach Ablauf des Countdowns ertont ein 30-sekiindiger Signalton und auf der Zeitanzeige
erscheint - -"

Ratschlage/ Tipps

- Drlcken Sie die Tasten - oder + auf dem Timer einmal, um die Zeit in 1-Minuten-Schritten
zu erhdhen oder zu verringern.

- Halten Sie die Tasten - oder + auf dem Timer gedriickt, um die Zeit in 10-Minuten-Schritten
zu erhdhen oder zu verringern.

- Wenndie Einstellung 99 Minuten Uberschreitet, wird der Timer automatisch auf 0 Minuten
zurlckgesetzt.

Eine Kochzone ausschalten mit dem Timer

Abb. 20

1. Dricken Siedie Tasten + oder - auf der Kochzone, auf der Sie den Timer aktivieren mochten,
um die Leistung zu wahlen.

2. Stellen Sie die Zeit ein, indem Sie die Tasten - oder + auf dem Timer driicken.

3. Drlcken Sie die Tasten - und + gleichzeitig, um den Timer abzubrechen; auf der Zeitanzeige
erscheint "--".

4. Wenn Sie die Zeit bestatigen, beginnt der Countdown sofort. Auf der Anzeige wird die
verbleibende Zeit angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang.

5. Nach Ablauf des Countdowns schaltet sich die entsprechende Kochzone automatisch ab
und auf der Anzeige erscheint H, was bedeutet, dass sie heifs ist.

Hinweis:

- Der rote Punkt neben der Betriebsanzeige leuchtet auf und zeigt damit an, dass Sie die
Zone ausgewahlt haben. Abb. 21

- Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers andern mdchten, mlssen Sie bei Schritt
1beginnen.

Mehrere Kochzonen ausschalten mit dem Timer

Abb. 22

1. Wenn Sie diese Funktion auf mehr als einer Kochzone verwenden, zeigt die Timeranzeige
die niedrigste Zeit an. Wenn Sie z. B. in Zone 1 eine Zeit von 5 Minuten und in Zone 2 eine Zeit
von 15 Minuten eingestellt haben, zeigt die Timeranzeige "5" an).

2. Wenn der Countdown abgelaufen ist, schaltet sich die entsprechende Kochzone aus. Auf
der Anzeige wird der neue Minutenzahler angezeigt und der entsprechende Zonenpunkt
blinkt.

3. Wenn der Countdown abgelaufen ist, schaltet sich die entsprechende Kochzone
automatisch ab.

Hinweis:
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- Derrote Punkt neben der Betriebsanzeige leuchtet auf und zeigt an, dass Sie den Timer fiir
diese Kochzone gewahlt haben.

- Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers andern mochten, missen Sie bei Schritt
1beginnen.

Uberhitzungsschutz

Dieses Kochfeld ist mit einem Temperatursensor ausgestattet, der die Temperatur im Inneren
des Glaskeramik-Kochfeldes Uberwachen kann. Bei Erreichen einer zu hohen Temperatur
schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Abwarme Warnung
Wenn das Kochfeld eine bestimmte Zeit lang benutzt wird, bleibt nach dem Betrieb eine
Abwarme zurtick. Auf der Anzeige wird H angezeigt, um Sie zu warnen.

Automatische Abschaltung

Ein weiteres Sicherheitssystem des Glaskeramikkochfeldes ist die automatische Abschaltung.
Diese Funktion wird aktiviert, wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone auszuschalten.
Die Standardzeiten flr die automatische Abschaltung sind in der nachstehenden Tabelle
aufgefiihrt:

Leistungsstufe 1T 12 |3 |4 |5 |6 |7 |8 19
Standard-Betriebszeit 8 |8 [8 (4 |4 |4 |2 |2 |2
(Stunden)
Kochtipps

- Seien Sie beim Frittieren vorsichtig, denn Ol und Fett erhitzen sich sehr schnell. Bei
hohen Temperaturen kénnen sich Ole und Fette spontan entziinden, was eine ernsthafte
Brandgefahr darstellt.

- Wenn das Essen zu kochen beginnt, reduzieren Sie die Leistung.

- Die Verwendung eines Deckels verkirzt die Kochzeit und spart Energie, da die Warme
gespeichert wird.

- Reduzieren Sie die Menge an Flussigkeit oder Fett, um die Kochzeit zu verkirzen.

- Beginnen Sie das Kochen auf hoher Stufe und reduzieren Sie die Einstellung, wenn das
Essen heifd wird.

Reis kochen und kécheln

- Das Schmoren (auf kleiner Flamme kochen) findet unterhalb des Kochpunkts statt, bei
etwa 85°C, wenn einige Blasen an die Oberflache der Kochflissigkeit aufsteigen. Er ist
unverzichtbar flr die Zubereitung kostlicher Suppen und zarter Eintdpfe, da er die Aromen
verstarkt, ohne die Speisen zu verkochen. Sofsen mit Ei und mit Mehl angedickte Sofden
sollten ebenfalls unter dem Kochpunkt gekocht werden.
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Bei einigen Rezepten, wie z. B. dem Kochen von Reis nach der Absorptionsmethode, kann
eine hohere als die niedrigste Einstellung erforderlich sein, um sicherzustellen, dass die
Speisen in der empfohlenen Zeit richtig gegart werden.

Schweinekoteletts
Zum Garen von saftigen und schmackhaften Steaks:

1.
2.
3.

Lassen Sie das Fleisch vor dem Garen etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen.

Eine schwere Bratpfanne vorheizen.

Beide Seiten des Filets mit Ol bestreichen. Ein wenig Ol in die heiRe Pfanne traufeln und
das Fleisch hineinlegen.

Das Steak wahrend des Garens nur einmal wenden. Die genaue Garzeit hangt von der Dicke
des Filetstlicks und Ihrem Geschmack ab. Die Zeit kann zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite
variieren. Driicken Sie auf das Filet, um den Garzustand zu messen; je fester das Filet ist,
desto garer ist es.

Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Teller ruhen,
damit es sich entspannt und weich wird.

Sautieren (leicht anbraten)

1.

Wahlen Sie ein Kochgeschirr mit flachem Boden, das mit dem Glaskeramik-Kochfeld
kompatibelist.

Halten Sie alle Zutaten und Gerate bereit. Sautieren ist schnell. Wenn Sie grof3e Mengen
kochen, sollten Sie die Speisen in mehreren kleineren Chargen zubereiten.

Das Kochgeschirr kurz vorheizen und zwei Essléffel OL hinzufligen.

Zuerst das Fleisch kochen, beiseitestellen und warmhalten.

Sautieren Sie das GemUse. Wenn das Fleisch heif3, aber noch knusprig ist, schalten Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, legen es zurick in die Pfanne und geben die Sofde dazu.
Rihren Sie die Zutaten sorgfaltig um.

Warmeeinstellung

Die folgenden Einstellungen sind nur Richtwerte. Die genaue Einstellung hangt von
verschiedenen Faktoren ab, wie z. B. von dem Kochgeschirr und der Menge, die Sie kochen.
Testen Sie das Glaskeramik-Kochfeld, um die fir Sie an den besten geeigneten Einstellungen

zu finden.
Warmeeinstellung Geeignet flr
1-2 - Kleine Mengen leicht erwarmen
- Schokolade, Butter und Lebensmitteln schmelzen, die sich
schnell verbrennen
- Kocheln

- Allmahlich aufwarmen
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Aufwarmen
Schnell kochen
Reis kochen

Crépes/ Pfannkuchen

Sautieren

Nudeln (Pasta) kochen

Sautieren mit héherer Temperatur

Erhitzen

Suppe zum Kochen bringen

Wasser kochen

5. REINIGUNG UND WARTUNG

auf dem Glas
(Fingerabdriicke,
Flecken,
Lebensmittelflecken
usw.)

Stromversorgung.
Tragen Sie einen
Kochfeldreiniger auf,
solange das Glas noch
gehartet (aber nicht
heif?) ist.

Absplilen und mit
einem sauberen Tuch
oder Papierhandtuch
abtrocknen.

Schlief3en Sie das
Kochfeld wieder an das
Stromnetz an, wenn
Sie es weiter benutzen
wollen.

Schmutz Reinigung Wichtig
Ubliche 1. Trennen Sie das - Wenn Sie das Kochfeld vom
Verschmutzungen Kochfeld von der Stromnetz trennen, erscheint

die Anzeige "heifde Oberflache"
nicht mehr, aber die Kochzone ist
noch heif3. Seien Sie besonders
vorsichtig.

Starke Scheuerschwamme,
einige Nylon-
Scheuerschwamme und starke
Reinigungsmittel konnen

das Glas zerkratzen. Lesen

Sie immer das Etikett, um zu
prufen, ob lhr Reinigungs- oder
Scheuermittel geeignet ist.
Lassen Sie niemals
Reinigungsrickstande auf dem
Kochfeld zurtick: Das Glas kann
Flecken bekommen.
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Verschuttetes Zucker
und anderen heifden
geschmolzenen
Lebensmitteln auf
Glas

Entfernen Sie sie sofort
mit einem flr Glaskeramik-
Kochfelder geeigneten
Spatel oder Schaber,

aber achten Sie auf

heifde Oberflachen in der
Kochzone:

1.

Trennen Sie das
Kochfeld von der
Stromversorgung.
Halten Sie das Utensil

in einem Winkel von

30° und kratzen Sie

den Schmutz oder das
verschittete Wasser
auf eine kiihle Stelle des
Kochfeldes.

Wischen Sie Schmutz
oder verschuttete
Flussigkeiten mit einem
Papiertuch ab.

Flhren Sie die Schritte

2 bis 4 im Abschnitt
"Ubliche Verschmutzung
auf Glas" aus.

Entfernen Sie geschmolzene und
zuckerhaltige Lebensmittel oder
verschittete Flussigkeiten so
schnell wie moglich. Wenn sie
auf dem Glas abkiihlen, lassen
sie sich unter Umstanden nur
schwer entfernen oder kdnnen
die Glasoberflache sogar
dauerhaft beschadigen.
Schnittgefahr: Wenn die
Sicherheitsabdeckung
eingezogen ist, kann die Klinge
des Abstreifers scharf wie eine
Rasierklinge sein. Verwenden Sie
es mit dufderster Vorsicht und
lagern Sie es immer sicher und
aufierhalb der Reichweite von
Kindern.
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Schmutz auf den
Berthrungstasten

Trennen Sie das
Kochfeld von der
Stromversorgung.
Verschuttetes
aufnehmen

Reinigen Sie das
Berthrungs-Bedienfeld
mit einem sauberen,
feuchten Schwamm
oder Tuch.

Trocknen Sie diesen
Bereich vollstandig mit
Ktichenpapier ab.
Schlief3en Sie das
Kochfeld wieder an das
Stromnetz an, wenn
Sie es weiter benutzen
wollen.

Das Kochfeld kann piepsen

und sich ausschalten, und die
Berlhrungstasten funktionieren
moglicherweise nicht, wenn
Flussigkeit daraufist.

Achten Sie darauf, dass Sie den
Bereich des Beriihrung-Bedienfeld
abtrocknen, bevor Sie das Kochfeld
wieder einschalten.

6. PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Mdgliche Ursache

Mégliche Losungen

Das Kochfeld lasst sich
nicht einschalten.

Es gibt keine
Energieversorgung.

Vergewissern Sie sich,
dass das Kochfeld an das
Stromnetz angeschlossen
und eingeschaltet ist.
Prifen Sie, ob es einen
Stromausfall gegeben

hat. Wenn das Problem
nach diesen Prifungen
weiterhin besteht, wenden
Sie sich an den technischen
Kundendienst.

Die Bertihrungstasten
antworten nicht.

Die Tasten sind blockiert.

Schalten Sie die Tasten

frei. Lesen Sie Abschnitt
"Blockierung der Tasten" fiir
weitere Anweisungen.
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Die Bertihrungstasten sind
schwer zu bedienen.

Maoglicherweise befindet
sich ein leichter Wasserfilm
auf den Tasten oder Sie
driicken die Tasten mit Ihrer
Fingerspitze.

Achten Sie darauf, dass der
Bereich des Berthrung-
Bedienfeldes trocken ist, und
driicken Sie die Tasten mit
der Fingerspitze.

Das Glas ist zerkratzt.

Ktichengerate mit rauen
Kanten. Verwendung

von ungeeigneten

und scheuernden
Scheuerschwammen oder
Reinigungsprodukten.

Verwenden Sie Kochgeschirr
mit flachem und glattem
Boden. Lesen Sie Abschnitt
JAuswahl der geeigneten
Kichengerate".

Lesen Sie Abschnitt
,Reinigung und Wartung".

Einige Kiichengerate geben
knisternde oder knallende
Gerausche von sich.

Das kann durch den Bau
Ihres Kochgeschirrs

liegen (Schichten aus
verschiedenen Metallen, die
unterschiedlich schwingen).

Dies ist normal fur
Klchengerate und kein
Hinweis auf einen Fehler.

7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz: 02500

Modell: Bolero Squad V 3000 Kochfeld
Spannung: 220-240 V~ 50/ 60 Hz
Installierte Stromleitungen: 5200-6200 W
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

(*) Technische Spezifikationen kénnen ohne vorherige Ankiindigung gedndert werden, um die

Produktqualitat zu verbessern.

8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie
gemafsd den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht
hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den
ortlichen Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher
Einzelhandlern

mussen sich mit
in  Verbindung setzen,

lhren ortlichen Behorden oder
um Informationen

Uber die
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ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafs den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen tber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34 963210728

10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Ver6ffentlichung darf weder ganz
noch teilweise ohne vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. vervielfaltigt, in
einem Datenabfragesystem gespeichert, (bertragen oder auf irgendeine Weise (elektronisch,
mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahnliches) verbreitet werden.
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig. 1

1. Zonadicottura1(max 1200 W)

2. Zonadicottura 2 (max 1800 W)

3. Zonadicottura 3 (1050 /1950 / 2700 W)
4. Piastradivetro

5. Tasto di accensione/spegnimento

6. Pannello di controllo

Pannello di controllo

Fig. 2

1. Tasto di accensione/spegnimento
Tasti di potenza

Pulsante di blocco

Tasto del timer

Tasto delle tre zone

e wnN

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

2. PRIMA DELLUSO

- Questo prodotto ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Rimuovere la macchina dalla sua scatola e conservare la scatola originale e gli altri
imballaggi in un luogo sicuro. Questo aiutera a prevenire danni al prodotto nel caso in
cui sia necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire limballaggio originale,
assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
manca o non @ in buone condizioni, contattare immediatamente il centro di assistenza
ufficiale Cecotec.

3. INSTALLAZIONE

Selezione degli strumenti di installazione

- Ritagliare il piano di lavoro dove verra installato il piano cottura secondo le dimensioni
indicate nella tabella sottostante e nella figura 3.

- Perlinstallazione e l'uso, si deve mantenere una distanza minima di 5 cm intorno al foro.

- Assicurarsi che lo spessore del piano di lavoro sia di almeno 30 mm. Scegliere un piano
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di lavoro con un materiale resistente al calore e isolato (il legno e altri materiali simili
fibrosi o igroscopici non dovrebbero essere usati come materiale del piano di lavoro, a
meno che non siano impregnati) per evitare scosse elettriche o deformazioni causate dalla
radiazione di calore dal piano di cottura.

Nota
La distanza di sicurezza tra i lati del piano cottura e le superfici interne del piano di lavoro deve
essere di almeno 3 mm.

Fig. 3

L(mm) |W({mm) |H(@mm) |D(mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm) | F(mm)

590 520 55 51 560 490 Min. 50 | Min. 3

In ogni caso, assicurarsi che il piano cottura sia ben ventilato e che l'entrata e l'uscita dell'aria
non siano bloccate. Vedere la figura 4.

Nota
La distanza di sicurezza tra il piano cottura e un mobile sopra il piano cottura deve essere di
almeno 760 mm. Fig. 5

Fig. &4
A(mm) |B(mm) | C(mm) |D E
760 Min.50 | Min.20 | Entrata dell'aria | Uscita dell'aria 5 mm

Ventilazione adeguata

Fig. 6

Per evitare il contatto accidentale con il fondo della piastra mentre e calda, o di ricevere una
scossa elettrica imprevista durante l'uso, e necessario posizionare un inserto di legno, fissato
con viti, ad una distanza minima di 50 mm dal fondo della piastra. Seguire le indicazioni della
figura 6.

Avvertenza

- Cisonodeiforidiventilazione intorno all'esterno del piano cottura. £ necessario assicurarsi
che questi fori non siano bloccati dal piano di lavoro durante il montaggio del piano cottura.

- Si prega di notare che la colla che lega il materiale plastico o il legno al mobile deve
resistere a una temperatura superiore a 150°C, per evitare che il rivestimento si stacchi.

- La parete posteriore e le superfici adiacenti e circostanti devono essere in grado di
sopportare una temperatura di 90°C.
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Supporto di fissaggio

- Lunita deve essere collocata su una superficie stabile e liscia (si pud usare l'imballaggio).
Non esercitare forza sui pulsanti che sporgono dal piano cottura.

- Regolare la posizione del supporto in base allo spessore del piano di lavoro. Fig. 7

- Fissare il piano cottura al piano di lavoro avvitando i quattro supporti sul lato inferiore del
piano cottura (Fig. 8) dopo averlo posizionato sul piano di lavoro.

Fig. 7

1. Piano cottura in vetroceramica
2. Supporto

3. Piano di lavoro

Fig. 8

A: Vite

B: Supporto

C: Foro per la vite

D: Base del piano cottura in vetroceramica

Avvertenze

- |supporti non devono in nessun caso toccare le superfici interne del piano di lavoro dopo
linstallazione. Fig. 7

- Si raccomanda che il piano cottura sia installato da personale o tecnici qualificati.
Linstallazione non deve essere effettuata da per conto proprio.

- Il piano cottura non deve essere installato vicino ad apparecchiature di refrigerazione,
lavastoviglie e asciugatrici.

- La piastra deve essere installata in modo da garantire una migliore radiazione del calore
per ottenere i migliori risultati.

- Ilmuro e la zona sopra la superficie di lavoro devono essere resistenti al calore.

- Per evitare qualsiasi danno, lo strato di incollaggio e l'adesivo devono essere resistenti al
calore.

- Non usare un pulitore a vapore.

Collegamento del piano cottura alla corrente elettrica

Fig. 9

L'alimentazione deve essere collegata in conformita con la norma pertinente o con un
interruttore di corrente residua unipolare. Il metodo di connessione & mostrato in Fig. 9

- Seilcavo édanneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal rivenditore o da persone
qualificate per evitare eventuali pericoli.

- Se l'apparecchio e collegato direttamente alla rete, si deve installare un interruttore di
corrente residua unipolare con una separazione minima dei contatti di 3 mm.
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- La persona responsabile dell'installazione deve assicurarsi che sia stato effettuato un
corretto collegamento elettrico e che sia conforme alle norme di sicurezza.

- Non piegare o schiacciare il cavo.

- Controllare regolarmente che il cavo non sia danneggiato.

Avviso
La superficie inferiore e il cavo di alimentazione del piano cottura non devono essere accessibili
dopo linstallazione.

4. FUNZIONAMENTO

- Questa piastra impiega direttamente il riscaldamento con filo di resistenza, e regola la
potenza di uscita regolando la potenza con i pulsanti touch.

Pulsanti touch

- | pulsanti rispondono al tocco, quindi non c'e bisogno di applicare alcuna pressione.

- Usare la base del dito, non la punta. Fig. 10

- Verra emesso un bip ogni volta che la piastra rileva il dito.

- Assicurarsi che i pulsanti siano sempre puliti, asciutti e che non ci sia nessun oggetto (per
esempio un utensile o un panno) che li copra. Anche una sottile patina d'acqua puo rendere
difficile l'uso dei pulsanti.

Selezionare gli utensili da cucina adatti

- Non usare utensili con bordi seghettati o con una base curva. Fig. 11

- Assicurarsi che la base dell'utensile sia liscia, che sia piatta contro il vetro e che abbia le
stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare sempre gli utensili nella zona di cottura.
Fig. 12

- Sollevare sempre gli utensili dal piano di cottura in vetroceramica, non utensili, perché
questo potrebbe graffiare il vetro. Fig. 13

Iniziare a cucinare
Dopo l'accensione, ilpiano di cottura emette unsegnale acustico, tuttigliindicatorisiaccendono
per1secondo e poi si spengono, indicando che il piano di cottura e entrato in modalita standby.

Fig. 14

1. Premere il pulsante on/off e tutti gli indicatori mostreranno "-"

2. Posizionare un utensile di cottura adatto sulla zona di cottura che si desidera utilizzare.
Assicurarsi che il fondo dell'utensile e la superficie della zona di cottura siano puliti e
asciutti.
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3. Selezionare la potenza premendo i tasti + e/o -. Se non si seleziona la potenza entro 1
minuto, il piano di cottura si spegne automaticamente. Bisognera riaccenderla e tornare
al passo 1. E possibile cambiare la potenza in qualsiasi momento durante la cottura. Se si
tiene premuto uno di questi pulsanti, il valore sara regolato in alto o in basso.

4. Perspegnere lazonadicottura, premere - fino alla visualizzazione delvalore "0" o premere
contemporaneamente i pulsanti + e -.

5. Spegnere completamente il piano cottura premendo il pulsante on/off.

Precauzioni per le superfici calde

Fig. 15

Il piano di cottura mostrera una H su ogni zona di cottura che e calda al tatto dopo l'uso. L'H
scomparira quando la superficie si sara raffreddata e avra raggiunto una temperatura sicura.
Per risparmiare energia si pud anche usare questo calore residuo per riscaldare altri utensili.

Uso dei tasti delle tre zone

- Questa funzione e disponibile solo per la zona di cottura 3.

- Lazonadicottura tripla e divisa in tre zone: A che & la pit piccola; B che comprende A e una
zona in pil; e C che comprende B e una zona in pit. Fig. 16 Fig. 16

Attivazione della zona tripla
Fig. 17

Regolare la potenza della zona 3 dal livello 1al 9 (per esempio 6).

La sezione A della zona tripla si accende.

Premere una volta il pulsante della zona tripla per accendere la sezione B.
Lindicatore della zona di cottura 3 visualizza alternativamente due trattini e un 6.
Premere una seconda volta il pulsante della zona tripla per accendere la sezione C.
Lindicatore della zona di cottura 3 visualizza alternativamente tre trattini e un 6.

o U hEWN R

Disattivazione della zona tripla

1. Selazona B e attiva nella zona di cottura 3, premere due volte il pulsante della zona tripla
in modo che rimanga accesa solo la sezione A, la zona tripla sara disattivata.

2. Se la sezione C e attiva nella zona di cottura 3, premere una volta il pulsante della zona
tripla in modo che rimanga accesa solo la sezione A, la zona tripla sara disattivata.

3. Dopo aver disattivato la zona tripla, l'indicatore della zona di cottura mostrera un 6, cioe la
potenza che e stata selezionata.

Blocco dei tasti

- E possibile bloccare i pulsanti per evitare un uso involontario (ad esempio, i bambini che
accendono accidentalmente le zone di cottura).

- Quando si attiva il blocco, tutti i pulsanti sono disabilitati tranne il pulsante on/off.
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Per bloccare i tasti
Premere il pulsante di blocco, l'indicatore del timer mostrera "Lo".

Per sbloccare i tasti
Assicurarsi che il piano cottura sia acceso. Tenere premuto il pulsante di blocco per sbloccare
i pulsanti.

Avvertenza

Quando il piano cottura e bloccato, tutti i pulsanti sono disabilitati tranne il pulsante on/off,
quindi & possibile spegnere il piano cottura con questo pulsante in caso di emergenza, ma
bisogna sbloccare tutti i pulsanti quando si riaccende il piano cottura.

Timer

E possibile impostare il timer in due modi diversi:

- Pud essere usato come contaminuti. In questo caso, nessuna zona di cottura verra spenta
altermine del timer.

- Sipud impostare in modo che una o pill zone di cottura si spengano al termine del tempo
programmato.

Il tempo massimo e di 99 minuti.

Visualizzazione del tempo

Fig.18

A. Pulsanti diimpostazione del timer

B. Ildisplay del timer mostra il tempo in minuti.

Uso del contaminuti

Fig. 19

Se non e stata selezionata nessuna zona di cottura:

1. Assicurarsi che il piano cottura sia acceso. Premere il pulsante del timer e l'indicatore del
timer lampeggia. Impostare l'ora premendo i pulsanti - o + del timer.

2. Premere i pulsanti - e + allo stesso tempo per annullare il timer e il display del tempo
mostrera "--".

3. Quando e stato selezionato il tempo desiderato, il conto alla rovescia iniziera
immediatamente. ILdisplay mostrerailtempo rimanente e l'indicatore deltimer lampeggera
per 5 secondi.

4. Quando il conto alla rovescia e finito, suonera per 30 secondi e il display del tempo
mostrera "- -".

Consigli

- Premereil pulsante - o + deltimer una volta per aumentare o diminuire iLtempo a intervalli
di T minuto.
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- Tenere premuti i pulsanti - o + sul timer per aumentare o diminuire il tempo a intervalli di
10 minuti.
- Selimpostazione supera i 99 minuti, il timer torna automaticamente a O minuti.

Usare il timer per spegnere una zona di cottura

Fig. 20
1. Premereipulsanti+ o - sulla zona di cottura su cui si vuole attivare il timer per selezionare
la potenza.

2. Impostare l'ora premendo i pulsanti - o + del timer.

3. Premere i pulsanti - e + allo stesso tempo per annullare il timer e il display del tempo
mostrera "--".

4. Quando viene confermato il tempo, il conto alla rovescia comincia immediatamente. Il
display mostrera il tempo rimanente e l'indicatore del timer lampeggera per 5 secondi.

5. Quando il conto alla rovescia e finito, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente e il display mostra H, che significa che e calda.

Avviso

- Il punto rosso accanto all'indicatore di accensione si accendera indicando che la zona &
stata selezionata. Fig. 21

- Sesivuole cambiare l'ora dopo aver impostato il timer, bisogna ricominciare dal punto 1.

Usare il timer per spegnere pil di una zona di cottura

Fig. 22

1. Se si usa questa funzione in pit di una zona di cottura, l'indicatore del timer mostrera il
tempo inferiore. Per esempio, se si imposta un tempo di 5 minuti nella zona 1 e siimposta
un tempo di 15 minuti nella zona 2, l'indicatore del timer mostrera "5".

2. Quando il conto alla rovescia e finito, la zona di cottura corrispondente si spegne. Il display
visualizzera il nuovo contaminuti e il punto della zona corrispondente lampeggera.

3. Quando il conto alla rovescia e finito, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente.

Avviso

- Ilpuntorossoaccantoallindicatore di potenza siaccende indicando che e stato selezionato
iLtimer per quella zona di cottura.

- Sesivuole cambiare l'ora dopo aver impostato il timer, bisogna ricominciare dal punto 1.

Protezione contro il surriscaldamento

Questo piano cottura include un sensore di temperatura che pud monitorare la temperatura
all'interno del piano cottura in vetroceramica. Quando raggiunge una temperatura eccessiva, il
piano cottura si spegne automaticamente.
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Avviso di calore residuo
Quando si usa il piano di cottura per un certo periodo di tempo, esso conservera il calore
residuo dopo il funzionamento. Il display mostrera H come avviso.

Spegnimento automatico

Un'altra caratteristica di sicurezza del piano cottura in vetroceramica e lo spegnimento
automatico. Si attiva quando si dimentica di spegnere una zona di cottura. | tempi di
spegnimento automatico predefiniti sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1T 12 |3 (4 |5 |6 |7 |89

Tempo di funzionamento predefinito (ore) 8 |8 [8 |4 |4 |4 |2 ]2 |2

Consigli di cottura

- Fare attenzione quando si frigge, perché l'olio e il grasso si riscaldano molto rapidamente.
A temperature estremamente elevate, lolio e il grasso possono inflammarsi
spontaneamente, costituendo un serio pericolo di incendio.

- Quando il cibo comincia a bollire, ridurre la potenza.

- Luso di un coperchio riduce il tempo di cottura e fa risparmiare energia grazie alla
ritenzione del calore.

- Ridurre la quantita di liquido o di grasso per ridurre i tempi di cottura.

- Iniziare la cottura su un'impostazione alta e ridurla man mano che il cibo si riscalda.

Cuocere a fuoco lento e cucinare riso

- La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C, quando
alcune bolle salgono alla superficie del liquido di cottura. € indispensabile per fare deliziose
zuppe e teneri stufati, perché esalta i sapori senza cuocere troppo il cibo. Anche le salse
a base di uova e le salse addensate con farina dovrebbero essere cucinate al di sotto del
punto di ebollizione.

- Alcune ricette, come la cottura del riso con il metodo dell'assorbimento, possono
richiedere un'impostazione superiore a quella pil bassa per assicurare che il cibo sia cotto
correttamente nel tempo raccomandato.

Bistecche di maiale

Per bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Preriscaldare una padella a base spessa.

3. Spennellare entrambii lati della bistecca con olio. Versare una piccola quantita di olio nella
padella calda e mettere la carne nella padella.

4. CGirare la bistecca solo una volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipendera
dallo spessore della bistecca e dal proprio gusto. | tempi possono variare da 2 a 8 minuti
per lato. Premere il filetto per misurare il grado di cottura; pit il filetto e sodo, pil & cotto.
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5. Lasciare riposare la bistecca su un piatto caldo per qualche minuto per farla riposare e
ammorbidire prima di servire.

Sauté

1. Scegliere un utensile a fondo piatto compatibile con il piano di cottura in vetroceramica.

2. Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La cottura sauté viene eseguita
velocemente. Se si stanno cucinando grandi quantita, cucinare il cibo in diversi lotti piu
piccoli.

3. Preriscaldare brevemente la pentola e aggiungere due cucchiai d'olio.
Cuocere prima la carne, mettere da parte e tenerla in caldo.
Saltare le verdure. Quando sono calde ma ancora croccanti, impostare la zona di cottura ad
un livello pit basso, rimettere la carne nella padella e aggiungere la salsa.

6. Mescolare accuratamente gli ingredienti.

Impostazione del calore

Le impostazioni riportate di seguito sono solo a titolo indicativo. Limpostazione esatta
dipendera da diversi fattori, come l'utensile usato e la quantita che viene cucinata. Provare il
piano cottura in vetroceramica per trovare le impostazioni pit adatte a ognuno.

Impostazione del calore | Adatto per

1-2 - riscaldare leggermente piccole quantita di cibo

- sciogliereil cioccolato, il burro e gli alimenti che si bruciano
rapidamente

- cucinare a fuoco lento

- riscaldare gradualmente

3-4 - riscaldare
- cuocere rapidamente
- cucinare riso

5-6 - crépes/pancake

7-8 - saltare
- cucinare pasta

9 - saltare a unatemperatura piu alta
- scottare

- portare la zuppa a ebollizione

- farbollire acqua
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5. PULIZIA E MANUTENZIONE

zucchero e altri
alimenti sciolti
caldi sul vetro

con una spatola o un
raschietto adatto ai piani di
cottura in vetroceramica, ma
fare attenzione alle superfici
calde nella zona di cottura:

1.

Scollegare il piano cottura
dalla rete elettrica.

Tenere l'utensile con un
angolo di 30° e raschiare lo
sporco o i resti su una zona
fredda del piano cottura.
Pulire lo sporco o i resti
con un panno o carta da
cucina.
SeguireipassidaZad
nella sezione "Sporco
comune sul vetro".

Sporco Pulizia Importante
Sporco comune | 1. Scollegare il piano cottura |-  Sesiscollega il piano cottura
sul vetro dalla rete elettrica. dalla rete, l'indicazione "superficie
(impronte, 2. Applicare un detergente calda" non apparira, ma la zona di
segni, macchie per piani cottura quando il cottura sara ancora calda. Prestare
di cibo, ecc.) vetro & ancora tiepido (ma particolare attenzione.
non caldo). - Spugne abrasive forti, alcune
3. Sciacquare e asciugare con spugne di nylon e detergenti forti/
un panno pulito o carta da abrasivi possono graffiare il vetro.
cucina. Leggere sempre l'etichetta per
4. Ricollegare il piano cottura controllare se il proprio detersivo o
all'alimentazione elettrica spugna sono adatti.
se sivuole continuare ad - Non lasciare mai residui di pulizia
usarlo. sul piano cottura: il vetro potrebbe
macchiarsi.
Resti di Rimuoverli immediatamente - Rimuovere le macchie di cibo fuso

e zuccherato o i resti il piti presto
possibile. Se lasciati raffreddare
sul vetro, possono essere difficili
da rimuovere o possono persino
danneggiare permanentemente la
superficie del vetro.

Pericolo di taglio: quando il
coperchio di sicurezza é retratto,
la lama del raschietto pud essere
affilata. Usare con estrema cura e
conservare sempre in modo sicuro
e fuori dalla portata dei bambini.
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Sporco sui
pulsanti touch

Scollegare il piano cottura
dalla rete elettrica.
Assorbire eventuali liquidi
Pulire l'area di controllo
tattile con una spugna o un
panno pulito e umido.
Asciugare completamente
la zona con carta da
cucina.

Ricollegare il piano cottura
all'alimentazione elettrica
se sivuole continuare ad
usarlo.

Il piano di cottura pud emettere un
segnale acustico e spegnersie i
pulsanti touch possono non funzionare
se c'e del liquido su di essi.

Assicurarsi di asciugare l'area di
controllo tattile prima di riaccendere il
piano cottura.

6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibili cause

Possibili soluzioni

accende.

Il piano cottura non si

Non e presente
corrente.

Assicurarsi che il piano cottura sia
collegato alla rete elettrica e che sia
acceso.

Controllare se c'e stata
un'interruzione di corrente. Dopo
questi controlli, se il problema
persiste, contattare il servizio tecnico.

rispondono.

| tasti touch non

| tasti sono bloccati.

Sbloccare i tasti. Vedere la sezione sul
blocco dei tasti per le istruzioni.

touch.

E difficile utilizzare i tasti

Potrebbe esserci

una leggera patina
d'acqua sui tasti o si
potrebbe star usando
la punta del dito per
premere i tasti.

Assicurarsi che l'area di controllo
tattile sia asciutta e usare la punta
delle dita quando si premono i
pulsanti.

ILvetro e graffiato.

Utensili da cucina
con bordi ruvidi. Sono
state usate spugne o
detergenti inadatti e
abrasivi.

Usare pentole con basi piatte e lisce.
Fare riferimento alla sezione "Scelta
degli utensili adatti".

Vedere la sezione "Pulizia e
manutenzione".
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Alcuni utensili emettono
rumori di scoppiettio o
crepitio.

Questo pud

essere dovuto

alla costruzione
dell'utensile (strati
di metalli diversi
che vibrano in modo
diverso).

Questo e normale e non indica un
difetto.

7. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: 02500

Modello: Placa Bolero Squad V 3000

Tensione di alimentazione: 220-240 V~ 50/ 60 Hz
Potenza elettrica installata: 5200-6200 W
Prodotto in Cina | Progettato in Spagna

(*) Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del

prodotto.

8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, € necessario
. rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta

designato dalle autorita locali.

Per informazioni

autorita locali.

dettagliate su

come smaltire correttamente
apparecchiature elettriche ed elettroniche e/o le batterie, il consumatore dovra contattare le

ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni

e scadenze stabilite dalla normativa vigente.
Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.
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Se siriscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il supporto
tecnico ufficiale Cecotec al numero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

BOLERO SQUAD V 3000 | 103



PORTUGUES

1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1

o Uk WN R

Area de cozedura 1 (max. 1200 W)

Area de cozedura 2 (max. 1800 W)

Area de cozedura 3 (1050 / 1950 / 2700 W)
Placa de vidro

Botdo de Ligar/Desligar

Painel de controlo

Painel de controlo
Fig. 2

1.

e wnN

Botao de Ligar/Desligar
Botdes de Poténcia
Botao de Bloqueio
Botao do Temporizador
Botao de Area Tripla

Os graficos deste manual sao representacbes esquematicas e podem ndo corresponder
exactamente ao produto.

2. ANTES DE USAR

Este produto apresenta uma embalagem desenhada para o proteger durante o seu
transporte. Tire o dispositivo da sua caixa e guarde a caixa original e outros elementos da
embalagem num lugar seguro. Isto lhe ajudara a evitar danos ao produto se precisar de o
transportar no futuro. Se deseja descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar
todos os elementos corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estdo incluidas e em bom estado. Se
faltar alguma peca ou ndo estiverem em bom estado, entre em contacto com o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

3. INSTALACAO

Seleccao de ferramentas de instalacao

Recorte a bancada onde a placa deve ser instalada de acordo com as dimensoes indicadas
na tabela abaixo e na figura 3.

Para a instalacao e utilizagao, deve ser mantida um espaco minimo de 5 cm em redor do
buraco.
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Certificar-se de que a espessura da bancada é de pelo menos 30 mm. Seleccionar uma
bancada com material resistente ao calor e isolado (madeira e materiais fibrosos ou
higroscépicos semelhantes ndo devem ser utilizados como material de bancada a menos
que impregnados) para evitar choques eléctricos ou deformacdes causadas pela radiacdo
térmica da placa.

Nota
Adistancia de seguranca entre os lados da placa e as superficies internas da bancada deve ser
de pelo menos 3 mm.

Fig. 3

L(mm) |W({mm) |H(@mm) |D({mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm) | F(mm)

590 520 55 51 560 490 Min.50 | Min.3

Em qualquer caso, certifique-se de que a placa esta bem ventilada e que a entrada e saida de
ar nao estao bloqueadas. Ver figura 4.

Nota
Adistancia de seguranca entre a placa e um armario por cima da placa deve ser de pelo menos
760 mm. Fig. 5
Fig. &4
A(mm) |B(mm) | C(mm) |D E
760 Min.50 | Min.20 | Entradadear | Saidadear5mm

Ventilacao adequada

Fig. 6

Para evitar o contacto acidental com o fundo da placa quente, ou receber um choque eléctrico
inesperado durante a utilizacao, é necessario colocar um inserto de madeira, fixado com
parafusos, a uma distéancia minima de 50 mm do fundo da placa. Siga as indicacdes da figura 6.

Adverténcia

Existem orificios de ventilacao a volta do exterior da placa. Deve certificar-se de que estes
furos nao séo bloqueados pela bancada ao montar a placa.

Note-se que a cola que liga o material pléstico ou madeira ao mobiliario deve resistir a
uma temperatura superior a 150°C para evitar que o revestimento se descasque.

A parede traseira e as superficies adjacentes e circundantes devem ser capazes de resistir
a uma temperatura de 90°.
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Suporte de fixacao

- Aunidadedeve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (pode utilizara embalagem).
N&o exercer forca sobre os botdes que sobressaem da placa.

- Ajustar a posicao do suporte de acordo com a espessura da bancada. Fig. 7

- Fixaraplaca abancada aparafusando os quatro suportes na parte inferior da placa (Fig. 8)
depois de a ter colocado na bancada.

Fig. 7

1. Placa vitroceramica
2. Suporte

3. Bancada

Fig. 8

A: Parafuso

B: Suporte

C: Orificio do parafuso

D: Base da placa de vitroceramica

Adverténcias

- Os suportes ndo devem em caso algum tocar nas superficies internas da bancada apés a
instalacao. Fig. 7

- Recomenda-se que a placa seja instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Nao deve
efectuar a instalagao por si préprio.

- Aplaca ndo deve ser instalada junto a equipamentos de refrigeracdo, maquinas de lavar
louca e secadores rotativos.

- A placa deve ser instalada de modo a assegurar uma melhor radiacao térmica para
melhores resultados.

- Aparede e a area acima da superficie de trabalho devem resistir ao calor.

- Para evitar qualquer dano, a camada de unido e o adesivo devem ser resistentes ao calor.

- Na&o utilizar um aparelho de limpeza a vapor.

Ligacdo da placa a rede

Fig.9

Aalimentacdo eléctrica deve ser ligada de acordo com a norma relevante, ou com um disjuntor
de corrente residual de polo Unico. O método de ligacdo é mostrado na Fig. 9

- Se o cabo for danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo distribuidor ou por
pessoas com qualificacdes semelhantes, a fim de evitar perigos.

- Seoaparelho for ligado directamente a rede, deve ser instalado um disjuntor de corrente
residual de um pélo com uma separacao minima de contacto de 3 mm.

- Apessoaresponsavel pela instalacao deve assegurar-se de que foi efectuada uma ligacao
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eléctrica correcta e que esta estd em conformidade com as normas de seguranca.
- N&o dobrar ou beliscar o cabo.
- Verificar regularmente se o cabo esta danificado.

Aviso:
A superficie inferior e o cabo de alimentacdo da placa nao devem ser acessiveis apés a
instalacao.

4. FUNCIONAMENTO

- Estaplaca emprega directamente o aguecimento por fio de resisténcia, e ajusta a poténcia
de saida ajustando a poténcia com os botdes de toque.

Botdes tateis

- Os botdes respondem ao toque, pelo que ndo é necessaria qualquer pressao.

- Utilizar a base do dedo, nao a unha. Fig. 10

- Ouvird um sinal sonoro cada vez que a placa detectar o seu dedo.

- Certificar-se de que os bot6es estdo sempre limpos, secos e que ndo ha nenhum objecto
(por exemplo, utensilio ou pano) que os cubra. Mesmo uma pelicula fina de dgua pode
dificultar o funcionamento dos botdes.

Escolher os utensilios de cozinha adequados

- Nao utilizar utensilios de cozinha com bordas recortadas ou uma base curva. Fig. 11

- Certifique-se de que a base dos utensilios de cozinha é lisa, deitada contra o vidro e do
mesmo tamanho que a érea de cozedura. Centrar sempre o utensilio na area de cozedura.
Fig. 12

- Levantar sempre os utensilios de cozinha da placa de vitroceramica, néo os deslizar, pois
poderiam riscar o vidro. Fig. 13

Comecar a cozinhar
Depois de ligar a placa, esta emitird um sinal sonoro uma vez, todos os indicadores acenderao
durante 1 segundo e depois sairdo, indicando que a placa entrou em modo de espera.

Fig. 14

1. Premir o botao Ligar/Desligar e todos os indicadores mostrardo "-".

2. Colocar um utensilio de cozinha adequado na area de cozedura que deseja utilizar.
Certificar-se de que o fundo dos utensilios de cozinha e a superficie da area de cozedura
estao limpos e secos.

3. Seleccionar a poténcia premindo os botdes + e/ou -. Se nao seleccionar uma alimentacao
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dentro de 1 minuto, a placa desliga-se automaticamente. Terd de o ligar novamente e
voltar ao passo 1. Pode alterar a poténcia em qualquer altura enquanto cozinha. Premindo
e segurando qualquer um destes botdes, o valor sera ajustado para cima ou para baixo.
4. Para desligar a drea de cozedura, premir - até que o valor "0" seja exibido ou premir os
botdes + e - a0 mesmo tempo.
5. Desligar completamente a placa pressionando o botdo Ligar/Desligar.

Cuidado com as superficies quentes

Fig. 15

A placa exibird um H em qualquer drea de cozedura que esteja quente ao toque apds a
utilizacao. O H desaparecerd quando a superficie tiver arrefecido e atingido uma temperatura
segura. Para poupar energia, também se pode utilizar este calor residual para aquecer
utensilios adicionais.

Utilizacdo dos botdes de area tripla

- Estafuncdo s6 esta disponivel para a area de cozedura 3.

- Aareade cozedura tripla esta dividida em trés areas: A, que é a area mais pequena; B, que
inclui A e uma area adicional; e C, que inclui B e uma area adicional. Fig. 16

Activacdo da area tripla
Fig. 17

Ajustar a poténcia da drea 3 do nivel 1 para 9 (por exemplo, 6).

Aseccdo Ada area tripla serd iluminada.

Premir uma vez o bot&o de area tripla para ligar a seccao B.

0 indicador da area de cozedura 3 mostrara dois tracos e um 6 alternadamente.
Premir o botdo de area tripla uma segunda vez para ligar a seccao C.

O indicador da area de cozedura 3 exibira trés tracos e um 6 alternadamente.

o U hEWN R

Desactivacdo da area tripla

1. Seaseccdo Bestiveractiva na drea de cozedura 3, premir duas vezes o botao de area tripla
para manter apenas a seccao A ligada, a drea tripla sera desactivada.

2. Seaseccao C estiver activa na area de cozedura 3, premir uma vez o botao de area tripla
para manter apenas a seccao A ligada, a area tripla sera desactivada.

3. Apds desactivar a area tripla, o indicador de drea de cozedura mostrara um 6, ou seja, a
poténcia seleccionada.

Bloqueio dos botdes

- Pode bloguear os botdes para evitar uma utilizacdo involuntaria (por exemplo, criancas a
ligarem acidentalmente as areas de cozedura).

- Quando se activa o blogqueio, todos os botdes sao desactivados, excepto o botao de Ligar/
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Desligar.

Para bloquear os botdes
Premir o botao de blogueio, o indicador do temporizador mostrard "Lo"

Para desbloquear os botées
Certifigue-se de que a placa esté ligada. Manter premido o bot&o de bloqueio para desbloquear
os botodes.

Adverténcia

Quando o quadro esta blogueado, todos os botdes sao desactivados excepto o botdo de Ligar/
Desligar, para que se possa desligar o quadro com este botdo numa emergéncia, mas deve
desbloquear todos os botées quando voltar a ligar o quadro.

Temporizador

Pode definir o temporizador de duas maneiras diferentes:

- Pode ser usado como um ponteiro de minutos. Neste caso, nenhuma area de cozedura
sera desligada quando o temporizador terminar.

- Pode programa-lo de modo que uma ou mais areas de cozedura sejam desligadas ap6s o
tempo programado ter decorrido.

0 tempo maximo é de 99 minutos.

Visualizacdo do tempo

Fig.18

A. Botdes de ajuste do temporizador

B. O visor do temporizador mostra o tempo em minutos.

Uso do temporizador como ponteiro de minutos.

Fig. 19

Se ndo tiver seleccionado uma area de cozedura:

1. Certifigue-se de que a placa esta ligada. Premir o botdo de temporizador e o indicador de
temporizador ira piscar. Definir o tempo pressionando os botdes - ou + no temporizador.

2. Premir os botbes - e + ao mesmo tempo para cancelar o temporizador e o visor da hora
ird mostrar "--",

3. Quando tiver seleccionado a hora desejada, a contagem decrescente comecara
imediatamente. O visor mostrara o tempo restante e o indicador do temporizador piscara
durante 5 segundos.

4. Quando a contagem decrescente estiver terminada, emitird um sinal sonoro durante 30
segundos e a indicacdo do tempo mostrard "- -"
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Conselhos

- Premir uma vez os botdes - ou + no temporizador para aumentar ou diminuir o tempo em
incrementos de 1 minuto.

- Manter premidos os botdes - ou + no temporizador para aumentar ou diminuir o tempo em
intervalos de 10 minutos.

- Se a definicdo exceder os 99 minutos, o temporizador voltard automaticamente a 0
minutos.

Utilizacdo do temporizador para desligar uma area de cozedura

Fig. 20

1. Premir os botdes + ou - na area de cozedura onde pretende activar o temporizador para
seleccionar a poténcia.

2. Definir o tempo pressionando os botdes - ou + no temporizador.

3. Premir os botdes - e + ao mesmo tempo para cancelar o temporizador e o visor da hora
ird mostrar "--".

4. Quando confirmar a hora, a contagem decrescente comecara imediatamente. O visor
mostrard o tempo restante e o indicador do temporizador piscaré durante 5 segundos.

5. Quando a contagem decrescente estiver concluida, a area de cozedura correspondente
desligar-se-a automaticamente e o visor mostrara H, o que significa que esta quente.

Aviso:

- 0 ponto vermelho ao lado do indicador de poténcia acender-se-a indicando que
seleccionou a area. Fig. 21

- Se quiser alterar o tempo apés a definicdo do temporizador, deve comecar a partir do
passo 1.

Utilizacdo do temporizador para desligar mais de uma area de cozedura

Fig. 22

1. Seutilizar esta funcao em mais do que uma area de cozedura, o indicador do temporizador
mostrard o tempo mais baixo. Por exemplo, se na area 1definir uma hora de 5 minutos e na
area 2 definir uma hora de 15 minutos, o indicador do temporizador mostrara "5").

2. Quando a contagem decrescente terminar, a drea de cozedura correspondente serd
desligada. O visor mostrard o novo ponteiro de minutos e o ponto de area correspondente
piscara.

3. Quando a contagem decrescente terminar, a area de cozedura correspondente serd
automaticamente desligada.

Aviso:

- 0 ponto vermelho junto ao indicador de poténcia acende-se indicando que seleccionou o
temporizador para essa area de cozedura.

- Se quiser alterar o tempo apés a definicao do temporizador, deve comecar a partir do
passo 1.
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Protecdo contra aquecimento excessivo

Esta placa inclui um sensor de temperatura que pode monitorizar a temperatura no interior
da placa de vitroceramica. Quando atinge uma temperatura excessiva, a placa desliga-se
automaticamente.

Aviso de calor residual
Quando a placa é utilizada durante um certo periodo de tempo, ela retera o calor residual apés
a operacdo. O visor mostrara H para o avisar.

Desligamento automatico

Outro sistema de seguranca da placa de vitroceramica é o desligamento automatico. Isto é
activado quando se esquece de desligar uma area de cozedura. Os tempos de desligamento
automatica predefinidos sao mostrados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1T 12 |3 |4 |5 |6 |7 |8 19

Tempo de funcionamento |8 |8 |8 |4 (4 |4 (2 |2 |2
por defeito (horas)

Conselhos para cozinhar

- Tenhacuidadoaofritar, poiso6leo eagorduraaquecem muito rapidamente. Atemperaturas
extremamente elevadas, o 6leo e a gordura podem inflamar-se espontaneamente,
representando um sério risco de incéndio.

- Quando os alimentos comecam a ferver, reduzir a poténcia.

- A utilizacdo de uma tampa ird reduzir o tempo de cozedura e poupar energia devido a
retencdo de calor.

- Reduzir a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

- Comece a cozinhar num ambiente elevado e reduza o ambiente a medida que os alimentos
aquecem.

Ferver a lume baixo e cozinhar arroz

- Afervura ocorre abaixo do ponto de ebulicdo, em cerca de 85°C, quando algumas bolhas
sobem a superficie do liquido de cozedura. E indispensavel para preparar sopas deliciosas
e guisados tenros, porque realca os sabores sem cozer em demasia os alimentos. Os
molhos a base de ovos e espessados de farinha devem também ser cozinhados abaixo do
ponto de ebulicao.

- Algumas receitas, tais como cozinhar arroz pelo método de absorcado, podem exigir uma
configuracdo superior a configuracdo mais baixa para garantir que os alimentos sao
cozinhados correctamente no tempo recomendado.
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Costeletas de porco

Para cozinhar bifes suculentos e saborosos:

1. Deixar a carne em repouso a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes
de cozinhar.

2. Pré-aquecer uma frigideira de base grossa.

3. Pincelar ambos os lados do filete com éleo. Regue uma pequena quantidade de éleo na
frigideira quente e coloque a carne.

4. Virar o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exacto de cozedura dependerd
da espessura do bife e dos seus gostos. Os tempos podem variar de 2 a 8 minutos por
lado. Pressione o bife para medir o grau de cozedura; quanto mais firme for o filete, mais
cozinhado é.

5. Deixar o bife descansar num prato quente durante alguns minutos para relaxar e amolecer
antes de servir.

Salteado

1. Escolher um utensilio de cozinha de fundo plano que seja compativel com a placa de
vitroceramica.

2. Ter todos os ingredientes e equipamentos prontos. O salteado é rapido. Se cozinhar
grandes quantidades, cozer os alimentos em varios lotes mais pequenos.

3. Pré-aquecer brevemente os utensilios de cozinha e adicionar duas colheres de sopa de
6leo.

Cozinhar primeiro a carne, por de lado e manter quente.

5. Saltear os legumes. Quando estiver quente, mas ainda crocante, virar a area de cozedura
para uma configuracdo mais baixa, colocar a carne de volta na frigideira e adicionar
qualquer molho.

6. Mexer cuidadosamente os ingredientes.

Configuracao do calor

As seguintes configuraces sao apenas para orientacdo. A configuracao exacta dependera de
varios factores, tais como os utensilios de cozinha e a quantidade que cozinhar. Teste a placa
de vitroceramica para encontrar as configuracdes que mais lhe convém.

Configuracao do calor Adequado para

1-2 - aquecer ligeiramente pequenas quantidades de alimentos

- derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam
rapidamente

- ferver alume baixo

- aquecer gradualmente
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- queimar

- ferveragua

- levarasopa aebulicao

3-4 - reaquecer
- ferver rapidamente
- cozinhar arroz
5-6 - crepes/panquecas
7-8 - saltear/refogar
- cozinhar pasta
9 - saltear a uma temperatura mais elevada

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Sujeira

Limpeza

Importante

Sujidade
habitual no vidro
(impressoes
digitais, marcas,
manchas
alimentares, etc.)

1. Desligar a placa da fonte
de alimentacao.

2. Aplicar um limpador de
bancada enquanto o vidro
ainda estd temperado
(mas ndo quente).

3. Enxaguar e secar com um
pano limpo ou toalha de

papel.

4. \Volte a ligar a placa a rede

se desejar continuar a
utiliza-la.

Se desligar a placa de cozedura
da rede, o visor de "superficie
quente" ndo aparecera, mas a
area de cozedura ainda estara
quente. Tenha um cuidado
especial.

Os esfregdes de lavagem fortes,
alguns de nylon e produtos

de limpeza fortes/abrasivos
podem riscar o vidro. Leia
sempre o rétulo para verificar
se o seu produto de limpeza ou
esfregdo é adequado.

Nunca deixar residuos de
limpeza na placa: o vidro pode
ficar manchado.
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Derramamentos
de aclcar e outros
alimentos quentes
derretidos em
vidro.

Remové-los imediatamente
com uma espatula ou
raspador adequado para
placas de vitroceramica,

mas tenha cuidado com as

superficies quentes na area de

cozedura:

1. Desligar a placa da fonte
de alimentacao.

2. Segurar o utensilio
num angulo de 30° e
raspar a sujidade ou
derramamento numa area
fria da placa.

3. Limpar qualquer sujidade
ou derramamento com
um pano ou com papel de
cozinha.

4. Seguiros passosZaéna
seccao "Sujidade habitual
do vidro".

- Remover manchas de comida
derretidas e acucaradas
ou derramamentos o mais
depressa possivel. Se os
deixar esfriar no vidro, podem
ser dificeis de remover ou
podem mesmo danificar
permanentemente a superficie
do vidro.

- Riscode corte: quando a
cobertura de seguranca é
retraida, a ldmina do raspador
pode ser afiada como uma
l@mina de barbear. Utilizar com
extremo cuidado e guardar
sempre em seguranca e fora do
alcance das criancas.

Sujidade nos
botdes tacteis.

1. Desligar a placa da fonte
de alimentacao.

2. Absorver o derramamento

3. Limpar a area de controlo
de toque com uma esponja
ou pano limpo e himido.

4. Secar completamente
a area com papel de
cozinha.

5. Volte a ligar a placa a rede
se desejar continuar a
utiliza-la.

A placa pode apitar e desligar-se,

e os botdes de toque podem néo
funcionar enquanto o liquido estiver
sobre eles.

Certifique-se de que seca a area de
controlo de toque antes de voltar a
ligar a placa.
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6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PORTUGUES

Problema

Possiveis causas

Possiveis solucoes

Nao é possivel ligar a
placa.

Sem alimentacdo
elétrica.

Certifique-se de que a placa esta
conectada a rede e de que esta
ligada.

Verificar se houve uma falha de
energia. Ap6s estas verificacoes,
se o problema persistir, contactar
o Servico de Assisténcia Técnica.

Os botdes de toque nao
respondem.

Os botdes estdo
bloqueados.

Desbloqueie os botdes. Ver a
seccdo sobre o blogueio dos
botdes para instrucoes.

E dificil utilizar os botdes
de toque.

Pode haver uma ligeira
pelicula de dgua nos
botdes ou pode estar a
usar a unha do dedo para
premir os botdes.

Certifique-se de que a drea de
controlo de toque estd seca e use
a ponta dos dedos ao premir os
botoes.

0 vidro esté riscado.

Utensilios de cozinha
com bordas rugosas.
Utilizacao de esfregdes
ou produtos de limpeza
inadequados e abrasivos.

Utilizar utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Ver seccao
sobre "Escolher os utensilios de
cozinha adequados”.

Veja a seccao "Limpeza e
Manutencao".

Alguns utensilios de
cozinha emitem ruidos

crepitantes ou de estalos.

Isto pode dever-se a
construcao dos seus
utensilios de cozinha
(camadas de diferentes
metais que vibram de
forma diferente).

Isto é normal para utensilios de
cozinha e nao indica uma falha.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia: 02500

Modelo: Placa Bolero Squad V 3000

Tensé&o de alimentacdo: 220-240 V~ 50/ 60 Hz
Poténcia eléctrica instalada: 5200-6200 W
Fabricado em China | Desenhado em Espanha
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PORTUGUES

(*) As especificacdes técnicas estdo sujeitas a alteracbes sem notificacdo prévia, a fim de
melhorar a qualidade do produto.

8. RECICLAGEM DE APARELHOS ELECTRICOS E ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o
produto e/ou bateria deve ser eliminado separadamente do lixo doméstico.
Quando este produto atingir o fim da sua vida Util, deverad remover as pilhas/
baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas
| autoridades locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar
0S seus equipamentos eléctricos e electrénicos e/ou as correspondentes
baterias, o consumidor devera contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as directrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicoes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efectuadas por pessoal qualificado.

Se detectar um incidente com o produto ou tiver alguma dudvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacéo nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (electrénico, mecénico, fotocépia, gravacéo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig. 1
Kookzone 1 (max. 1200 W)
Kookzone 2 (max. 1800 W)
Kookzone 3 (1050 /1950 / 2700 W)
Glasplaat

Aan/uit knop

Bedieningspaneel

o Uk WN R

Bedieningspaneel

Fig. 2*

1. Aan/uit knop
Vermogen knoppen
Vergrendelknop
Timerknop
Drievoudige zone knop

e wnN

*De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.

2.VOOR U HET TOESTEL GEBRUIKT

- Dit toestel wordt geleverd in een verpakking die het beschermt tijdens het transport. Haal
het toestel uit de doos en bewaar de originele doos en andere verpakkingsonderdelen op
een veilige plaats. Dit zal u helpen om schade aan het product te voorkomen wanneer u het
moet transporteren in de toekomst. Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor
een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
officiéle Cecotec Technische Dienst.

3. INSTALLATIE

Keuze van installatiegereedschap

- Zaag het werkblad waar de kookplaat moet komen uit volgens de afmetingen in de tabel
hieronder en figuur 3.

- Voordeinstallatie en het gebruik moet een minimumafstand van 5 cm rond het gat worden
aangehouden.
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NEDERLANDS

- Zorg ervoor dat de dikte van het werkblad ten minste 30 mm is. Kies een werkblad
van hittebestendig en geisoleerd materiaal (hout en soortgelijke vezelachtige of
hygroscopische materialen mogen niet als werkbladmateriaal worden gebruikt, tenzij ze
geimpregneerd zijn) om elektrische schokken of vervorming als gevolg van warmtestraling
van de kookplaat te voorkomen.

Opmerking
De veiligheidsafstand tussen de zijkanten van de kookplaat en de binnen oppervlakken van het

werkblad moet ten minste 3 mm bedragen.

Fig. 3

L(mm) |W({mm) |H(@mm) |D({mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm) | F(mm)

590 520 55 51 560 490 Min.50 | Min.3

Zorg er in ieder geval voor dat het bord goed geventileerd is en dat de luchtinlaat en -uitlaat
niet geblokkeerd zijn. Zie figuur 4.

Opmerking
De veiligheidsafstand tussen de plaat en een kast boven de plaat moet ten minste 760 mm
bedragen. Fig. 5

Fig. 4
A(mm) |B(mm) | C(mm) |D E
760 Min.50 | Min. 20 | Luchtingang | Luchtuitlaat5 mm

Juiste ventilatie

Fig. 6

Om te voorkomen dat de bodem van de verwarmingsplaat per ongeluk wordt geraakt of dat
u tijdens het gebruik een onverwachte elektrische schok krijgt, is het noodzakelijk een houten
inzetstuk te plaatsen, dat met schroeven wordt vastgezet, op een afstand van ten minste 50
mm van de bodem van de plaat. Volg de aanwijzingen in figuur 6.

Waarschuwing

- Er zijn ventilatiegaten rond de buitenkant van de plaat. U moet ervoor zorgen dat deze
gaten niet worden geblokkeerd door het werkblad bij de montage van de kookplaat.

- Leteropdatde lijm die het plastic of houten materiaal aan het meubel bindt, bestand moet
zijn tegen een temperatuur van meer dan 150 °C om te voorkomen dat de coating loslaat.
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- De achterwand en de aangrenzende en omringende oppervlakken moeten bestand zijn
tegen een temperatuur van 90 °C.

Bevestigingsbeugels

- Het toestel moet op een stabiele en gladde ondergrond worden geplaatst (u kunt de
verpakking gebruiken). Oefen geen kracht uit op de knoppen die uit de plaat steken.

- Pas de positie van de beugel aan de dikte van het werkblad aan. Fig. 7

- Zet de kookplaat vast op het werkblad door de vier beugels aan de onderkant van de
kookplaat vast te schroeven (Fig. 8) nadat u de kookplaat op het werkblad hebt geplaatst.

Fig. 7

1. Keramische kookplaat
2. Steun

3. Werkblad

Fig. 8

A: Schroef

B: Steun

C: Gat voor de schroef

D: Onderstel van de keramische kookplaat

Waarschuwingen

- De beugels mogen in geen geval de binnen oppervlakken van het werkblad raken na de
installatie. Fig. 7

- Het wordt aanbevolen dat de plaat wordt geinstalleerd door gekwalificeerd personeel of
technici. U mag de installatie niet zelf doen.

- De kookplaat mag niet worden geinstalleerd naast koelapparatuur, vaatwassers en
drogers.

- De plaat moet zodanig worden geinstalleerd dat een betere warmtestraling wordt
verkregen voor de beste resultaten.

- De muuren de ruimte boven het werkblad moeten bestand zijn tegen de hitte.

- Om beschadiging te voorkomen, moeten de lijmlaag en de lijm hittebestendig zijn.

- Gebruik geen stoomreiniger.

Aansluiting op het lichtnet

Fig. 9

De stroomvoorziening moet worden aangesloten volgens de desbetreffende norm, of met een
enkelpolige aardlekschakelaar. De verbindingsmethode wordt getoond in Fig. 9

- Als de kabel beschadigd is, moet hij worden vervangen door de fabrikant, de distributeur of
een soortgelijk gekwalificeerd persoon om gevaar te voorkomen.
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- Indien het apparaat rechtstreeks op het elektriciteitsnet wordt aangesloten, moet een
enkelpolige aardlekschakelaar met een minimum contactopening van 3 mm worden
geinstalleerd.

- De persoon die verantwoordelijk is voor de installatie moet zich ervan vergewissen
dat een correcte elektrische aansluiting is gemaakt en dat deze voldoet aan de
veiligheidsvoorschriften.

- Buig de kabel niet en knijp er niet in.

- Controleer de kabel regelmatig op beschadigingen.

Opmerking:
De onderzijde en de voedingskabel van het bord mogen na de installatie niet toegankelijk zijn.

4. WERKING

- Deze plaat maakt rechtstreeks gebruik van weerstandsdraadverwarming, en regelt het
vermogen door het vermogen aan te passen met de knoppen.

Knoppen

- Deknoppen reageren op aanraking, dus druk is niet nodig.

- Gebruik de basis van de vinger, niet de vingertop. Fig. 10

- Uhoort een pieptoon telkens wanneer de plaat uw vinger detecteert.

- Zorg ervoor dat de knoppen altijd schoon en droog zijn en dat er geen voorwerp (bv.
keukengerei of doek) overheen ligt. Zelfs een dun laagje water kan het moeilijk maken de
knoppen te bedienen.

Keuze van geschikt keukengerei

- Gebruik geen kookgerei met gekartelde randen of een gebogen bodem. Fig. 11

- Zorgervoordatde bodemvan het kookgerei glad is, plat tegen het glas ligt en even groot is
als de kookzone. Plaats het kookgerei altijd in het midden van de kookzone. Fig. 12

- Tilkookgerei altijd op van de keramische kookplaat, schuif er niet mee, want dan kunnen er
krassen op het glas komen. Fig. 13

Beginnen met koken
Na het inschakelen van de kookplaat zal deze eenmaal piepen, alle indicatoren zullen
gedurende 1 seconde oplichten en vervolgens doven, wat aangeeft dat de kookplaat in de

stand-by modus is gekomen.

Fig. 14
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1. Druk op de aan/uit knop en alle indicatoren geven "-" aan.

2. Plaats een geschikt kookgerei op de kookzone die u wilt gebruiken. Zorg ervoor dat de
bodem van het kookgerei en het oppervlak van de kookzone schoon en droog zijn.

3. Selecteer het vermogen door op de + en/of - knoppen te drukken. Als u niet binnen 1
minuut een vermogen kiest, schakelt de kookplaat automatisch uit. U moet het opnieuw
aanzetten en teruggaan naar stap 1. U kunt het vermogen op elk moment tijdens het koken
wijzigen. Door een van deze knoppen ingedrukt te houden worden de waarden naar boven
of beneden bijgesteld.

4. Om de kookzone uit te schakelen, drukt u op - tot de waarde "0" wordt weergegeven of
drukt u tegelijkertijd op de knoppen + en -.

5. Schakel de kookplaat volledig uit door op de aan/uit knop te drukken.

Voorzichtig met hete oppervlakken

Fig. 15

De kookplaat zal een H weergeven op elke kookzone die na gebruik heet aanvoelt. De H zal
verdwijnen wanneer het oppervlak is afgekoeld en een veilige temperatuur heeft bereikt.
Om energie te besparen, kunt u deze restwarmte ook gebruiken om extra keukengerei te
verwarmen.

Gebruik van de drievoudige zone knoppen

- Dezefunctieis alleen beschikbaar voor kookzone 3.

- Dedrievoudige kookzone is verdeeld in drie zones: A, die de kleinste zone is; B, die A en nog
een zone omvat; en C, die B en nog een zone omvat. Fig. 16

Activering van de drievoudige zone

Fig. 17

1. Stelhet vermogen van zone 3 in van niveau 1tot 9 (bijv. 6).

2. ZoneAvan de drievoudige zone zal oplichten.

3. Druk eenmaal op de drievoudige zoneknop om de B-sectie in te schakelen.

4. Deindicator voor kookzone 3 zal afwisselend twee streepjes en een 6 tonen.

5. Druk een tweede maal op de drievoudige zone knop om de C-zone in te schakelen.
6. Deindicator voor kookzone 3 geeft afwisselend drie streepjes en een 6 weer.

Deactivering van de drievoudige zone

1. Als zone B actief is in kookzone 3, druk dan tweemaal op de drievoudige zone knop om
alleen zone A aan te houden, de drievoudige zone wordt dan gedeactiveerd.

2. Als zone C actief is in kookzone 3, druk dan eenmaal op de drievoudige zone knop om
alleen zone A aan te houden, de drievoudige zone wordt gedeactiveerd.

3. Na het deactiveren van de drievoudige zone, zal de kookzone-indicator een 6 tonen, d.w.z.
het gekozen vermogen.
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Vergrendelen van de knoppen

- Ukuntde knoppen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen (b.v. kinderen die per
ongeluk de kookzones inschakelen).

- Wanneer u de vergrendeling activeert, zijn alle knoppen uitgeschakeld, behalve de aan/
uit knop.

Om de knoppen te vergrendelen
Druk op de vergrendelknop, de timerindicator zal "Lo" tonen.

Om de knoppen te ontgrendelen
Zorg ervoor dat de kookplaat ingeschakeld is. Houd de vergrendelknop ingedrukt om de
knoppen te ontgrendelen.

Waarschuwing

Wanneer de plaat vergrendeld is, zijn alle knoppen uitgeschakeld, behalve de aan/uit knop,
zodat u de plaatin gevalvan nood met deze knop kunt uitschakelen, maar u moet alle knoppen
ontgrendelen wanneer u de plaat weer inschakelt.

Timer

U kunt de timer op twee verschillende manieren instellen:

- Hij kan gebruikt worden als minutenwijzer. In dit geval zal geen enkele kookzone worden
uitgeschakeld wanneer de timer afloopt.

- Ukunt het zo programmeren dat een of meer kookzones worden uitgeschakeld nadat de
geprogrammeerde tijd is verstreken.

De maximale tijd is 99 minuten.

Tijdweergave

Fig.18

A. Timer instelknoppen

B. Hettimerdisplay toont de tijd in minuten.

Gebruik van de timer als minutenwijzer

Fig.19

Als u geen kookzone hebt geselecteerd:

1. Zorg ervoor dat de kookplaat ingeschakeld is. Druk op de timer knop en de timer indicator
zal knipperen. Stel de tijd in door op de - of + knoppen van de timer te drukken.

2. Druk tegelijkertijd op de - en + knoppen om de timer te annuleren en de tijdsaanduiding
zal"--"tonen.

3. Wanneer u de gewenste tijd hebt gekozen, begint het aftellen onmiddellijk. Het display
toont de resterende tijd en de timerindicator knippert gedurende 5 seconden.

4. Als het aftellen klaar is, piept het 30 seconden en verschijnt "- -" op het tijdsdisplay.
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Aanbevelingen

- Druk eenmaal op de - of + timerknoppen om de tijd in stappen van 1 minuut te verhogen
of te verlagen.

- Houd de - of + knoppen op de timer ingedrukt om de tijd te verhogen of te verlagen in
intervallen van 10 minuten.

- Als deinstelling meer dan 99 minuten bedraagt, zal de timer automatisch terugkeren naar
0 minuten.

De timer gebruiken om een kookzone uit te schakelen

Fig. 20
1. Drukopde + of - knoppen van de kookzone waar u de timer wilt activeren om het vermogen
te kiezen.

2. Steldetijd in door op de - of + knoppen van de timer te drukken.

3. Druk tegelijkertijd op de - en + knoppen om de timer te annuleren en de tijdsaanduiding
zal"--"tonen.

4. Wanneer u de tijd bevestigt, begint het aftellen onmiddellijk. Het display toont de
resterende tijd en de timerindicator knippert gedurende 5 seconden.

5. Als het aftellen klaar is, schakelt de betreffende kookzone automatisch uit en verschijnt op
het display H, wat betekent dat deze heet is.

Opmerking:

- De rode stip naast de stroomindicator gaat branden om aan te geven dat u de zone hebt
geselecteerd. Fig. 21

- Als ude tijd wilt wijzigen nadat u de timer hebt ingesteld, moet u bij stap 1 beginnen.

De timer gebruiken om meer dan één kookzone uit te schakelen

Fig. 22

1. Alsudeze functie op meer dan één kookzone gebruikt, zal de timerindicator de laagste tijd
aangeven. Als u bijvoorbeeld in zone 1 een tijd van 5 minuten instelt en in zone 2 een tijd
van 15 minuten, zal de timerindicator "5" tonen).

2. Als het aftellen voorbij is, wordt de betreffende kookzone uitgeschakeld. Het display toont
de nieuwe minutenwijzer en de bijpbehorende zone knippert.

3. Wanneer het aftellen is afgelopen, wordt de betreffende kookzone automatisch
uitgeschakeld.

Opmerking:

- Derode stip naast de vermogensindicator licht op om aan te geven dat u de timer voor die
kookzone hebt geselecteerd.

- Als ude tijd wilt wijzigen nadat u de timer hebt ingesteld, moet u bij stap 1 beginnen.
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Bescherming tegen oververhitting

Deze kookplaat bevat een temperatuursensor die de temperatuur in de keramische kookplaat
kan controleren. Wanneer een te hoge temperatuur wordt bereikt, schakelt de kookplaat
automatisch uit.

Restwarmte waarschuwing
Wanneer de kookplaat gedurende een bepaalde tijd wordt gebruikt, zal deze na gebruik
restwarmte vasthouden. Op het display verschijnt H om u te waarschuwen.

Automatische uitschakeling

Een ander veiligheidssysteem van de keramische kookplaat is de automatische uitschakeling.
Dit wordt geactiveerd wanneer u vergeet een kookzone uit te schakelen. De standaard
automatische uitschakeltijden staan in de onderstaande tabel:

VVermogensniveau 1 |2 3 4 |5 16 |7 |8 |9
Standaard bedrijfstijd (uren) 8 |8 8 4 |4 |4 |2 |2 |2
Kooktips

- Wees voorzichtig bij het frituren, want olie en vet worden zeer snel heet. Bij extreem hoge
temperaturen kunnen olie en vet spontaan ontbranden, wat een ernstig brandgevaar
oplevert.

- Wanneer het voedsel begint te koken, zet dan het vermogen lager.

- Het gebruik van een deksel verkort de kooktijd en bespaart energie door de warmte vast
te houden.

- Verminder de hoeveelheid vloeistof of vet om de kooktijd te verkorten.

- Begin met koken op een hoge stand en verlaag de stand naarmate het voedsel opwarmt.

Rijst laten sudderen en koken

- Sudderen gebeurt onder het kookpunt, bij ongeveer 85 °C, wanneer enkele belletjes naar
het oppervlak van het kookvocht stijgen. Het is onmisbaar voor het bereiden van heerlijke
soepen en malse stoofschotels, omdat het de smaken versterkt zonder het voedsel te gaar
te maken. Sauzen op basis van eieren en met bloem ingedikte sauzen moeten eveneens
onder het kookpunt worden gekookt.

- Voor sommige recepten, zoals het koken van rijst volgens de absorptiemethode, kan een
instelling hoger dan de laagste nodig zijn om ervoor te zorgen dat het voedsel goed gaar
wordt in de aanbevolen tijd.

Varkenskoteletten

Voor het bereiden van sappige en smakelijke steaks:
1. Laat hetvlees ongeveer 20 minuten op kamertemperatuur staan alvorens het te bereiden.
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2. Verwarm een koekenpan met een dikke bodem voor.

3. Bestrijk beide kanten van het vlees met olie. Sprenkel een klein beetje olie in de hete pan
en leg het vlees erin.

4. Draai het vlees tijdens het bakken slechts één keer om. De exacte kooktijd hangt af van de
dikte van het vlees en uw smaak. De tijd kan variéren van 2 tot 8 minuten per kant. Druk op
de filet om de gaarheid te meten; hoe steviger de filet, hoe gaarder hij is.

5. Laat de filet enkele minuten rusten op een warm bord om te ontspannen en zacht te
worden alvorens op te dienen.

Sauteren

1. Kies kookgerei met een platte bodem dat compatibel is met de keramische kookplaat.

2. Zetalleingrediénten enapparatuur klaar. Sauteren is snel. Als u grote hoeveelheden kookt,
kook het voedsel dan in verschillende kleinere porties.

3. Verwarm het fornuis kort voor en voeg twee eetlepels olie toe.

4. Kook eerst het vlees, bewaar het en houdt het warm.

5. Sauteer de groenten. Wanneer het vlees heet maar nog knapperig is, zet u de kookzone op
een lagere stand, legt u het vlees terug in de pan en voegt u de saus toe.

6. Roerdeingrediénten voorzichtig.

Warmte instellen

De volgende instellingen zijn slechts indicatief. De exacte instelling is afhankelijk van
verschillende factoren, zoals het kookgerei en de hoeveelheid die u kookt. Test de keramische
kookplaat om de instellingen te vinden die het best bij u passen.

Warmte Geschikt voor

instelling

1-2 - Kleine hoeveelheden voedsel lichtjes verwarmen
- Het smelten van chocolade, boter en voedsel dat snel aanbrandt
- Oplaagvuur koken
- Gelijkmatig koken

3-4 - Opwarmen
- Snel koken
- Rijst koken

5-6 - Crépes/pannenkoeken

7-8 - Sauteren
- Pasta koken
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Oph

oge temperatuur sauteren

- Grillen
- Soep koken
- Water koken

5. SCHOONMAAK E

N ONDERHOUD

(vingerafdrukken,
vlekken,
voedselvlekken,
enz.)

2. Brengeen aanrechtreiniger
aan terwijl het glas nog
gehard is (maar niet heet).

3. Spoelaf endroog de plaat
met een schone doek of
een papieren handdoek.

4. Sluit de kookplaat weer

aan op het elektriciteitsnet
als u hem wilt blijven
gebruiken.

Vuil Reinigen Belangrijk
Gebruikelijk 1. Koppel de kookplaat los - Als ude kookplaat loskoppelt
vuil op glas van de stroomvoorziening. van het elektriciteitsnet,

verschijnt de aanduiding
"heet oppervlak" niet, maar de
kookzone is nog steeds heet.
Wees extra voorzichtig.
Sterke schuursponsijes,
sommige nylon
schuursponsjes en
sterke/schurende
schoonmaakproducten
kunnen krassen op het glas
veroorzaken. Lees altijd het
etiket om te controleren of
uw reiniger of schuurmiddel
geschiktis.

Laat nooit schoonmaakresten
achter op de kookplaat: het
glas kan bevlekt raken.
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Het morsen van
suiker en ander heet
gesmolten voedsel
op glas

Verwijder ze onmiddellijk met
een spatel of een schraper die
geschikt is voor keramische
kookplaten, maar pas op

voor hete oppervlakken in de

kookzone:

1. Koppelde kookplaat los
van de stroomvoorziening.

2. Houd het keukengerei
in een hoek van 30° en
schraap het vuil of het
gemorste product op
een koele plaats van de
kookplaat.

3. Veegvuil of gemorste
vloeistof weg met een
papieren doekje.

4. \Volgde stappen 2toté4in
het gedeelte "Gebruikelijk
vuil op glas"

- Verwijder vlekken van
gesmolten en suikerhoudend
voedsel zo snel mogelijk.

Als ze op het glas afkoelen,
kunnen ze moeilijk te
verwijderen zijn of zelfs
het glasoppervlak blijvend
beschadigen.

- Snijgevaar: wanneer de
veiligheidskap is ingetrokken,
kan het mes van de schraper
scherp zijn als een scheermes.
Met uiterste voorzichtigheid
gebruiken en altijd veilig en
buiten bereik van kinderen
bewaren.

Vuil op de knoppen

1. Koppel de kookplaat los
van de stroomvoorziening.

2. Absorbeer het gemorste
product.

3. Reinighet
aanraakbedieningsgebied
met een schone, vochtige
spons of doek.

4. Droog de zone volledig af
met keukenpapier.

5. Sluit de kookplaat weer
aan op het elektriciteitsnet
als u hem wilt blijven
gebruiken.

Het is mogelijk dat de kookplaat
piept en uitgaat, en dat de
knoppen niet werken terwijl er
vloeistof aanwezig is.

Zorg ervoor dat u het
aanraakbedieningsgebied afdroogt
voordat u de kookplaat weer
inschakelt.
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6. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaken

Mogelijke oplossingen

De kookplaat Geen Zorg ervoor dat de kookplaat is aangesloten op

kan niet stroomvoorziening het elektriciteitsnet en dat hij ingeschakeld is.

worden Controleer of er een stroomstoring is geweest.

ingeschakeld. Neem na deze controles contact op met de
Technische Dienst als het probleem zich blijft
voordoen.

De knoppen De knoppen zijn Ontgrendel de knoppen. Zie het gedeelte over het

reageren vergrendeld. vergrendelen van de knoppen voor instructies.

niet bij het

aanraken.

Het is moeilijk
om de aanraak

Er kan een dun laagje
water op de knoppen

Zorg ervoor dat het aanraakbedieningsgebied
droog is en gebruik uw vingertop bij het

krassen op het
glas.

ruwe randen. Gebruik
van ongeschikte

en schurende
schuursponsjes of
reinigingsproducten.

knoppen te liggen of u gebruikt indrukken van de knoppen.
gebruiken. uw vingertop om
de knoppen in te
drukken.
Er zitten Keukengerei met Gebruik kookgerei met een vlakke, gladde bodem.

Zie hoofdstuk "Keuze van geschikt kookgerei".
Zie hoofdstuk "Reiniging en onderhoud".

Sommige
keukengerei
maakt
krakende
geluiden.

Dit kan te wijten
zijn aan de
constructie van uw
kookgerei (lagen
van verschillende
metalen die
verschillend trillen).

Dit is normaal voor keukengerei en wijst niet op
een defect.
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6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Referentie: 02500

Model: Kookplaat Bolero Squad V 3000
Voedingsspanning: 220-240 V~ 50/ 60 Hz
Elektrische stroom geinstalleerd: 5200-6200 W
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje.

(*) Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om
de productkwaliteit te verbeteren.

8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product
en/of de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de
batterijen/accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke

— autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische
apparaten en/of hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid
contacteren.

Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

9. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1

Strefa gotowania 1(maks. 1200 W)

Strefa gotowania 2 (maks. 1800 W)

Strefa gotowania 3 (1050 W/ 1950W / 2700 W)
Szklana ptyta

Przycisk zasilania

Panel sterowania

o Uk WN R

Panel sterowania

Rys. 2

1. Przycisk zasilania

Przyiski mocy

Przycisk blokady

Przycisk On/0ff/Czasomierz
Przycisk potréjnej strefy

e wnN

Grafika tej instrukcji obstugi tak jak rysunki w niej zawarte, sg schematyczng prezentacjg i
mozliwe, ze nie bedg sie zgadzac doktadnie wraz z produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- Ten produkt posiada opakowanie zaprojektowane w celu ochrony go podczas transportu.
Wyjmij urzadzenie z pudetka i zachowaj oryginalne pudetko i inne elementy opakowania w
bezpiecznym miejscu. Pomoze Ci to zapobiec uszkodzeniu produktu, jesli bedziesz musiat
je przetransportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania,
pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich przedmiotdw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg wtgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
brakuje jakiejkolwiek czesci lub jest ona w ztym stanie, nalezy natychmiast skontaktowac
sie z oficjalnym serwisem pomocy technicznej Cecotec.

3. INSTALACIA

Wybér narzedzi instalacji

- Dotnij blat w miejscu w ktérym zostanie umieszczona ptyta wg wskazanych rozmiaréw
nastepujgcej tabeliirys.3

- W celu instalacji i uzytkowania nalezy przechowywac wolne miejsce min. 5cm w okét
otworu.
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- Upewnijsie,zegrubosc¢blatunie przekracza 30mm. Wybierz blatz materiatemodpornymna
ciepto i odosobnionym (drewno i inne materiaty wtékniste lub inne podobne higroskopijne
nie powinny by¢ uzywane na blacie chyba, ze zostaty wczesniej zimpregnowane) aby
zapobiec wytadowaniowi elektrycznemu lub deformacji spowodowanej rozprowadzaniem
ciepta poprzez ptyte.

Uwaga
Bezpieczna odlegtos¢ miedzy bokami ptyty a wewnetrznymi powierzchniami blatu musi

wynosi¢ co najmniej 3 mm.

Rys. 3

L(mm) |W({mm) |H(@mm) |D({mm) |A(mm) |B(mm) |X(mm) | F(mm)

590 520 55 51 560 490 Min.50 | Min.3

W kazdym przypadku upewnij sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana, a wlot i wylot powietrza
nie sg zablokowane. Patrz rysunek 4.

Uwaga
Bezpieczna odlegtos¢ miedzy ptyta a szafkg nad ptyta musi wynosi¢ co najmniej 760 mm. Rys.
5

Rys. &4
A(mm) |B(mm) [C(mm) |[D E
760 Min.50 | Min. 20 | Wejscie powietrza | Wylot powietrza 5mm

Odpowiednia wentylacja

Rys. 6

Aby unikng¢ przypadkowego kontaktu z dnem gorgcej ptyty lub nieoczekiwanego
porazenia prgdem podczas uzytkowania, konieczne jest umieszczenie drewnianej wktadki,
przymocowanej srubami, w minimalnej odlegtosci 50 mm od spodu ptyty . Postepuj zgodnie ze
wskazdéwkami na rysunku 6.

Ostrzezenie

- Nazewnatrz ptyty znajdujg sie otwory wentylacyjne. Nalezy upewnic sie, ze te otwory nie
sg blokowane przez blat podczas umieszczania ptyty.

- Nalezy pamietac, ze klej, ktéry taczy tworzywo sztuczne lub drewno z obudowa, musi
wytrzymac temperature wyzsza niz 150 °C, aby zapobiec odklejaniu sie powtoki.
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- Tylna Sciana oraz przylegajace i otaczajgce powierzchnie muszg by¢ w stanie wytrzymac
temperature 90°C.

Uchwyty mocujace

- Nalezy umieéci¢ jednostke na stabilnej i gtadkiej powierzchni (mozna uzywac opakowania).
Nie uzywaij sity na przyciskach, ktére odchodzg od ptyty.

- Ustaw pozycje uchwytu, aby zaadaptowac sie do grubosci blatu. Rys. 7

- Umiesc¢ ptyte na blacie przykrecajac 4 uchwyty, ktére znajduja sie po zewnetrznej czesci
ptyty (Rys.8) po umieszczeniu jej na blacie.

Rys. 7

1. Ptyta ceramiczna
2. Wsparcie

3. Blat

Rys. 8

A: Wkret

B: Wsparcie

C: Otwor na srube

D: Spdd ptyty ceramicznej

Ostrzezenie

- W zadnym wypadku po montazu wsporniki nie mogg dotyka¢ wewnetrznych powierzchni
blatu. Rys. 7

- Zaleca sie, aby ptyta byta instalowana przez wykwalifikowany personel lub technikdéw. Nie
powinienes$ sam przeprowadzac instalacji.

- Ptyty grzewczej nie nalezy montowac obok urzadzen chtodniczych, zmywarek i suszarek
obrotowych.

- Ptyta grzewcza musi by¢ zainstalowana w sposéb zapewniajacy lepsze promieniowanie
ciepta, aby uzyskac najlepsze wyniki.

- Scianai obszar nad powierzchnig robocza musza wytrzymac ciepto.

- Abyunikng¢ uszkodzen, warstwa klejaca i klej muszg by¢ odporne na ciepto.

- Nienalezy uzywac odkurzacza parowego.

Podtgczenie ptyty do sieci elektrycznej

Rys. 9

Zasilanie nalezy podtgczy¢ zgodnie z odpowiednig norma lub za pomocg jednobiegunowego
wytgcznika réznicowego. Sposéb potgczenia pokazano naryc. 9

- Jesli przewdd jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, sprzedawce
lub podobnie wykwalifikowang osobe w celu unikniecia zagrozenia.
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- Jesli urzadzenie jest podtagczone bezposSrednio do sieci, nalezy zainstalowac
jednobiegunowy wytgcznik réznicowy z minimalng odlegtoscig miedzy stykami 3 mm.

- Osoba odpowiedzialna za instalacje musi upewnic¢ sie, ze wykonano prawidtowe
podtgczenie elektryczne i ze jest ono zgodne z przepisami bezpieczeristwa.

- Nie zginaj ani nie naciskaj kabla.

- Regularnie sprawdzaj kabel pod kgtem uszkodzen.

Ostrzezenie:
Dolna powierzchnia i kabel zasilajgcy ptyty kuchennej nie bedg dostepne po instalacji.

4. FUNKCJONOWANIE

- Taptyta bezposrednio wykorzystuje ogrzewanie pretu grzejnego i reguluje moc wyjsciowa
poprzez regulacje mocy za pomoca przyciskéw dotykowych.

Przyciski dotykowe

- Przyciski odpowiadaja dotykowi, dlatego nie ma potrzeby aplikacji zadnego docisniecia.

- Uzywaj spodu palca, nie czubka. Rys. 10

- Ustyszysz dzwiek za kazdym razem kiedy ptyta wykryje palec.

- Upewnij sie, ze przyciski bedg zawsze czyste, suche i ze nie bedzie zadnego przedmiotu
(Np.narzedzi lub szmatek), ktére by go przykrywaty. Nawet cienka warstwa wody moze
utrudni¢ obstuge przyciskéw.

Wybér odpowiedniego naczynia

- Nie uzywaj naczyn kuchennych z wyszczerbionymi krawedziami lub zaokraglonym
spodem. Rys. 11

- Upewnij sie, ze dno naczynia jest gtadkie, ptasko przylegajace do szkta i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze wysSrodkuj naczynie w strefie gotowania. Rys. 12

- Zawsze podno$ naczynia z ptyty ceramicznej, nie przesuwaj ich, poniewaz mogg
porysowac szkto. Rys. 13

Rozpoczecie gotowania

Po wtaczeniu ptyty wyda jeden sygnat dzwiekowy, wszystkie wskazniki zaswiecg sie na 1
sekunde, a nastepnie zgasna, wskazujac, ze ptyta przeszta w tryb czuwania.

Rys. 14

1. Naciénij przycisk wtgczania/wytgczania, a wszystkie wskazniki pokaza ,-"

2. Umies¢ odpowiednie naczynie na polu grzejnym, ktérego chcesz uzy¢. Upewnij sie, ze dno
naczynia i powierzchnia strefy gotowania sg czyste i suche.
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3. Wybierz moc, naciskajgc przyciski + i/lub -. Jesli nie wybierzesz mocy w ciggu 1 minuty,
ptyta wytgczy sie automatycznie. Musisz go ponownie wtgczy¢ i wrdci¢ do kroku 1. Moc
mozna zmieni¢ w dowolnym momencie podczas gotowania. Przytrzymanie jednego z tych
przyciskédw spowoduje zwiekszenie lub zmniejszenie wartosci.

4. Aby wytgczy¢ strefe grzewcza, naciskaj - az pokaze sie wartos¢ ,0" lub nacisnij
jednoczesnie przyciski +1i -.

5. Catkowicie wytacz ptyte, naciskajac przycisk wtgczania/wytgczania.

Ostroznie z goracymi powierzchniami

Rys. 15

Po uzyciu ptyta kuchenna wyswietli H na kazdym polu grzejnym, ktére jest gorgce w dotyku.
H zniknie, gdy powierzchnia ostygnie do bezpiecznej temperatury. Aby zaoszczedzi¢ energie,
mozesz rowniez wykorzystac to ciepto resztkowe do podgrzania wiekszej ilosci przyboréw
kuchennych.

Uzytkowanie przyciskéw potréjnej strefy

- Tafunkcja jest dostepna tylko dla strefy grzejnej 3.

- Potréjna strefa gotowania podzielona jest na trzy obszary: A, ktéra jest najmniejsza; B,
ktéry obejmuje A i jeszcze jedng strefe; i C, ktéry zawiera B i inng strefe wiecej. Rys. 16

Aktywacja potréjnej strefy
Rys. 17

Ustaw moc strefy 3 od poziomu 1do 9 (np. 6)

Sekcja A o potroéjnej strefie sie zapali.

Nacisnij przycisk potréjnej strefy jeden raz, aby zapalic¢ sekcje B.
Wskaznik strefy gotowania 3 pokaze dwa mysliniki i migajacy nr. 6.
Wocisnij przycisk potréjnej strefy drugi raz, aby zapali¢ sekcje C.
Wskaznik strefy gotowania 3 pokaze 3 myslniki i migajacy nr.6.

DU W N

Deazktywacja potréjnej strefy

1 Jesli sekcja B jest aktywna w strefie grzejnej 3, nacisnij dwukrotnie przycisk potréjnej
strefy, aby tylko sekcja A pozostata wtgczona, strefa potréjna zostanie dezaktywowana.

2 Jezeli sekcja C jest aktywna w strefie grzejnej 3, nacisnij raz przycisk potréjnej strefy, aby
tylko sekcja A pozostata wtgczona, strefa potréjna zostanie dezaktywowana.

3 Po dezaktywacji potrojnej strefy, wskaznik strefy gotowania pokaze 6, czyli moc, ktéra
zostata wybrana.

Blokada przyciskéw

- Przyciski mozna zablokowac¢, aby zapobiec ich przypadkowemu uzyciu (na przyktad
przypadkowemu wtaczeniu przez dzieci pél grzewczych).
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- (Gdy aktywujesz blokade, wszystkie przyciski zostang wytgczone z wyjgtkiem przycisku
wigczania/wytgczania.

Aby zablokowac przyciski
Nacisnij przycisk blokady, wskaZnik czasomierza pokaze ,Lo"

Aby odblokowaé przyciski
Upewnij sie, ze tablica jest wtgczona. Nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady, aby odblokowac
przyciski.

Ostrzezenie

Gdy ptyta jest zablokowana, wszystkie przyciski oprécz przycisku wtgczania/wytgczania sg
nieaktywne, wiec mozesz wytaczyc ptyte za pomoca tego przycisku w sytuacji awaryjnej, ale
musisz odblokowac wszystkie przyciski po ponownym wtgczeniu ptyty.

Czasomierz

Mozesz ustawic¢ czasomierz na dwa rézne sposoby:

- Mozna uzywac go jako minutnika. W takim przypadku zadna strefa grzejna nie wytaczy sie
po uptywie czasu.

- Mozna go zaprogramowac tak, aby jedna lub wiecej stref grzejnych wytaczata sie po
uptywie zaprogramowanego czasu.

Maksymalny czas to 99 minut.

Wizualizacja czasu

Rys. 18

A. Przyciski ustawienia czasomierza

B. Ekran czasomierza pokazuje czas w minutach.

Uzytkowanie czasomierza jako minutnika

Rys. 19

Jesli nie wybrates zadnej strefy grzejnej:

1 Upewnij sie, ze tablica jest wtgczona. Naciénij przycisk timera, a wskaznik timera zacznie
migac. Ustaw czas, naciskajgc przyciski - lub + na zegarze.

2 Nacisnij jednoczesnie przyciski - i +, aby anulowac czasomierz, a wyswietlacz czasu
pokaze "--".

3 Powybraniu zgdanego czasu odliczanie rozpocznie sie natychmiast. Wyswietlacz pokaze
pozostaty czas, a wskaznik czasomierza bedzie migat przez 5 sekund.

4 (Gdy odliczanie dobiegnie konca, rozlegnie sie sygnat dzwiekowy przez 30 sekund, a
wysSwietlacz czasu pokaze ,- -"
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Porady

- Nacisnij raz przycisk — lub + na czasomierzu, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas w
odstepach 1-minutowych.

- Trzymaj wcisniete przyciski - o + na czasomierzu, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas w
interwatach po 10min.

- Jesli ustawienie przechodzi 99 min, czasomierz powrdéci automatycznie do Omin.

Uzytkownie czasomierza w celu wytgczenia strefy gotowania

Rys. 20

1 Nacisénij przyciski + o - na strefie gotowania, na ktérej chcesz aktywowac czasomierz, aby
wubra¢ moc.

2 Ustaw czas, naciskajac przyciski - lub + na zegarze.

3 Naciénij jednoczesnie przyciski - i +, aby anulowac czasomierz, a wyswietlacz czasu
pokaze "--"

4 Wcisnij przyciskiczasomierza, odliczanie do tytu rozpocznie sie bezposrednio. Wyswietlacz
pokaze pozostaty czas i wskaznik czasomierza bedzie migac¢ przez kolejnych 5 sek.

5 Kiedy odliczanie do tytu sie zakonczy, odpowiednia strefa gotowania wytgczy sie
automatyczniei ekran pokaze H, co znaczy, ze jest goracy.

Ostrzezenie:

- Czerwony punkt obok wskazZniku mocy zapali sie wskazujac, ze zostata wybrana strefa
gotowania. Rys. 21

- Jesli chcesz zmieni¢ czas po ustawieniu timera, musisz zaczac od kroku 1.

Uzywanie czasomierza do wytgczania wiecej niz jednej strefy gotowania

Rys. 22

1 Jesli uzyjesz tej funkcji na wiecej niz jednej strefie gotowania, wskaznik timera pokaze
najnizszy czas. Na przyktad, jesli w strefie 1 ustawisz czas na 5 minut, a w strefie 2 na 15
minut, wyswietlacz timera pokaze ,5").

2 Po zakonczeniu odliczania odpowiednia strefa grzejna zostanie wytgczona. Na
wysSwietlaczu pojawi sie nowy zegar, a kropka odpowiadajgcej mu strefy zacznie migac.

3 Pozakonczeniu odliczania odpowiednia strefa grzejna wytgczy sie automatycznie.

Ostrzezenie:

- Zaswieci sie czerwona kropka obok wskaznika zasilania, wskazujac, ze wybrates timer dla
tej strefy grzejnej.

- Jesli chcesz zmodyfkiwac¢ czas po ustawieniu czasomierza, nalezy rozpocza¢ wraz z
krokiem 1.

Ochrona przed przegrzaniem

Ta ptyta zawiera czujnik temperatury, ktéry moze monitorowac temperature wewnatrz ptyty
ceramicznej. Gdy osiggnie nadmierng temperature, ptyta automatycznie sie wytaczy.
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Ostrzezenie o cieple resztkowym

W przypadku korzystania z ptyty grzejnej przez pewien czas, ptyta kuchenna zachowuje ciepto

resztkowe po zakonczeniu pracy. WysSwietlacz pokaze H, aby Cie ostrzec.

Automatyczne wytgczanie

Inny system bezpieczenstwa ptyty grzewczej to automatyczne wytgczanie. Ten aktywuije sie
tylko kiedy zapomisz wytgczy¢ strefe gotowania. Czas wytgczenia automatycznego domyslnie

pokazany zostat w nastepujgcej tabeli:

Poziom mocy T 12 |3 |4 |5 |6 |7 |8 19

Domyslny czas operacji 8 |8 (8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
(godziny)

Porady ad. gotowania

Uwazaj podczas smazenia W ekstremalnie wysokich temperaturach olej i ttuszcz moga
ulec samoistnemu zaptonowi, stwarzajgc powazne zagrozenie pozarowe.

Gdy jedzenie zacznie sie gotowad, zmniejsz moc.

Uzywanie pokrywki skréci czas gotowania i oszczedzi energie dzieki utrzymywaniu ciepta.
Zmniejsz ilos¢ ptynu lub ttuszczu, aby skréci¢ czas gotowania.

Rozpocznij gotowanie na wysokim poziomie i zmniejszaj, gdy potrawa sie nagrzeje.

Gotowanie na matym ogniu i gotowanie ryzu

Gotowanie na wolnym ogniu produkuje sie pod stopniem wrzenia, ok. 85°C, kiedy niektére
banki dostajg sie na powierzchnie gotujgcej sie cieczy lub ptynu. Jest niezastgpiony
do przyrzadzania pysznych zup i delikatnych gulaszy, poniewaz wzmacnia smaki bez
rozgotowywania potraw. Powinienes réwniez gotowac sosy na bazie jajek i zageszczone
makg ponizej temperatury wrzenia.

Niektore przepisy, takie jak gotowanie ryzu metodg absorpcji, moga wymagac ustawienia
wyzszego od najnizszego, aby zapewni¢ prawidtowe ugotowanie zywnosci w zalecanym
czasie.

Kotlety wieprzowe
W celu gotowania smacznych filetéw:

1 Pozostaw mieso w temperaturze pokojowej przez ok. 20min przed jej gotowaniem.

2 Rozgrzej patelnie o grubej podstawie.

3 Namocz obydwie strony filetu olejem. Na rozgrzana patelnie skrop niewielka ilos¢ oleju i
wt6z mieso.

4 Odwrdé¢ mieso tylko jeden raz podczas gotowania. Doktadny czas gotowania bedzie
zaleze¢ od grubosci filetu i Twoich upodoban. Czas moze sie r6znic¢ od 2 do 8min na strone.
Docisnij filet, aby zmierzy¢ jego stopier gotowania; im mocniej, tym lepiej bedzie zrobione.

5 Pozostaw stek na kilka minut na goracej ptycie, aby sie rozluzniti zmiekt przed podaniem.

BOLERO SQUAD V 3000 | 137



POLSKI

Podsmazanie

1.
2.

Wybierz naczynia z ptaska podstawa, ktére sg zgodne z ptytg grzewcza.

Przygotuj wszystkie sktadniki i przyrzady. Smazenie na patelni jest szybkie. W przypadku
gotowania duzych ilosci potraw gotuj w kilku mniejszych partiach.

Krétko podgrzej naczynie i dodaj dwie tyzki oleju.

Najpierw ugotuj mieso, odstaw na bok i trzymaj w cieple.

Podsmaz warzywa. Gdy sg gorace, ale nadal chrupigce, obréc¢ strefe gotowania na nizszy
poziom, wt6z mieso z powrotem na patelnie i dodaj dowolny sos.

Doktadnie wymieszaj sktadniki.

Ustawienia ciepta
Wymienione ponizej ustawienia majg jedynie charakter orientacyjny. Doktadne ustawienie

bedzie zaleze¢ od kilku czynnikéw, takich jak naczynia kuchenne i ilos¢ gotowanych potraw.
Poeksperymentuj z ceramiczng ptyta grzejng, aby znalez¢ ustawienia, ktére beda dla Ciebie
najlepsze.

Ustawienia Nadaje sie do

nagrzewania

1-2 - ogrzewac delikatnie mate ilosci jedzenia

- rozpusc czekolade, masto i pozywienie, ktére pali sie dos¢ szybko
- gotowanie na matym ogniu

- stopniowe nagrzewanie

3-4 - podgrzewanie
- szybkie gotowanie
- gotowanie ryzu

5-6 - nalesniki/placki

7-8 - smazenie
- gotowanie makaronu

9 - smazenie w wyzszej temperaturze
- przypalanie w ogniu

- doprowadzenie zupy do wrzenia

- gotowanie wody
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Zabrudzenia

Czyszczenie

Wazne

Zwykte
zabrudzenia na
szkle (odciski
palcow, slady,
plamy po
zywnosdi itp.)

1. Odtacz ptyte kuchenng

od zasilania.

2. Natéz srodek do
czyszczenia blatow,
gdy szkto jest jeszcze
hartowane (ale nie
gorgce)

3. Optucziosusz
czystg szmatka
lub recznikiem
papierowym.

4. Ponownie podtgcz

ptyte do zasilania, jesli

chcesz nadal z niej
korzystac.

Jesli ptyta kuchenna zostanie
odtgczona od sieci, wskaznik ,gorgcej
powierzchni" nie pojawi sie, ale strefa
gotowania nadal bedzie gorgca.
Zachowaj szczegbélng ostroznosc.
Mocne zmywaki do szorowania,
niektére nylonowe zmywaki

do szorowania oraz szorstkie/
Scierne Srodki czyszczgce mogg
zarysowac szkto. Zawsze czytaj
etykiete, aby sprawdzi¢, czy twdj
Srodek czyszczacy lub czyscik jest
odpowiedni.

Nigdy nie pozostawiaj resztek srodka
czyszczgcego na ptycie grzewczej:
szkto moze poplamic.

Wycieki cukru i
innych goracych
roztopionych
potraw na szkle

Usun je natychmiast
szpatutka lub skrobaczka
odpowiednig do ptyt
ceramicznych, ale uwazaj
na gorgce powierzchnie
strefy gotowania:

1. Odtacz ptyte kuchenng

od zasilania.

2. Trzymaj patelnie pod
katem 30° i zeskrob
ziemie lub rozlang na
chtodny obszar ptyty
kuchennej.

3. Wytrzyj zabrudzenia
lub rozlane reczniki
papierowym
recznikiem
kuchennym.

4. Wykonaj kroki od

2 do 4 w sekcji
,Powszechne

zabrudzenia na szkle".

Jak najszybciej usuwaj plamy z
roztopionych i stodkich potraw lub
rozlane ptyny. Jesli pozwolisz, aby
zastygty one na szkle, mogg by¢
trudne w usunieciu lub

Zagrozenie zacieciem: Kiedy pokrywa
bezpieczeristwa bedzie zdjeta Prosze
uzywac go z najwyzszg ostroznoscig
i zawsze przechowywac go
bezpiecznie i poza zasiegiem dzieci.
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Brud na
przyciskach

Odtacz ptyte kuchennag
od zasilania.

Zetrzyj rolany ptyn
Wyczysc¢ strefe
kontroli dotykowej

za pomoca gabki lub
wilgotnej i czystej
szmatki.

Wysusz kompletnie
catos¢ papierem do
gotowania.

Ponownie podtacz
ptyte do zasilania, jesli
chcesz nadal z niej
korzystac.

Mozliwe, ze ptyta grzewcza wyda sygnat
dZzwiekowy i sie wytaczyi ze przyciski
dotykowe nie bedg dziata¢ podczas, gdy
znajduje sie w nich ciecz.

Upewnij sie, ze suszenie strefy

kontroli dotykowej przed ponownym
uruchomieniem ptyty grzewczej.

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Prawdopobna
przyczyna

Mozliwe rozwigzania

Ptyta grzewcza
nie uruchamia

sie.

Brak zasilania

Upewnij sie, ze ptyta

jest podtaczona do sieci
elektryczneji ze jest
wigczona.

Upewnij sie czy doszto do
zwarcia. Po sprawdzeniu,
jesli problem wcigz
nastepuje, skontaktuj sie
z serwisem technicznym.

Przyciski nie
odpowiadaja.

Przyciski sg
zablokowane.

Odblokuj przyciski.
Przeczytaj rozdziat
blokady przyciskéw, aby
otrzymac instrukcje.
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Jest ciezko Na przyciskach moze | Upewnij sie, ze obszar
uzywac pojawic sie cienka sterowania dotykowego
przyciskéw warstwa wody lub jest suchy i naciskaj
dotykowych. mozesz naciskac przyciski opuszkami
przyciski opuszkami palcéw.
palcow.
Szkto jest Przyrzady kuchenne z | Uzywaj naczyn z
porysowane. ostrymi krawedziami. | ptaskim, gtadkim dnem.
Stosowanie Patrz rozdziat ,Wybér
nieodpowiednich odpowiedniego naczynia
i szorstkich gabek do gotowania"
do zmywania Patrz rozdziat
lub $rodkow ,Czyszczeniei
czyszczacych. konserwacja"
Niektdére Jest to spowodowane | Jest to catkiem
przyrzady konstrukcjg noramalne i nie wskazuje
kuchenne danego przyrzadu to na zaden btad
wydajg dzwieki | kuchennego (powtoki
lub trzaski. z roznych metali,
ktére wibrujg w rézny
sposéb).

7. SPECYFIKACJATECHNICZNA

Referencja: 02500
Model: Ptyta grzewcza Bolero Squad V 3000
Napiecie: 220-240 V~ 50/ 60 Hz
Zainstalowana moc elektryczna: 5200-6200 W

Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu

poprawy jakosci produktu.

8. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
baterie nalezy utylizowac oddzielnie od odpaddéw domowych. Kiedy ten
produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyja¢ baterie/
akumulatory i przekazac go do punktu zbiérki wyznaczonego przez wtadze

lokalne.

POLSKI
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W celu uzyskania szczegétowych informacji na temat najwtasciwszego sposobu pozbycia sie
sprzetu elektrycznego i elektronicznego i/lub baterii, konsumenci powinni skontaktowac sie z
lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

9. GWARANCIA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowie uzytkownikowi lub konsumentowi kofncowemu za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz incydent z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tego podrecznika nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ tej publikacji nie moze by¢ powielana,
w catosci lub w czesci, reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania,
przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposdb (elektroniczny, mechaniczny,
fotokopiowanie, nagrywanie lub podobne) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. CASTI A SLOZENI

Obr. 1

1. Varnazoéna1(max. 1200 W)

2. Varnazdna 2 (max. 1800 W)

3. Varnéazéna 3 (1050 /1950 / 2700 W)
4. Sklenéna deska

5. Tlacitko zapnuti/vypnuti

6. Kontrolni panel

Kontrolni panel
Obr. 2

1.

e wnN

Tlacitko zapnuti/vypnuti
Tlacitka napajeni
Tlacitko blokovani
Tlacitko ¢asovace
Tlacitko trojité zény

Grafika v této pFirucce je schematickym znézornénim a nemusi presné odpovidat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

Tento produkt m& ochranny obal, ktery ho chréani béhem transportu. Vyjméte pfistroj z
krabice a uchovejte originalni krabici a dalsi ¢asti oballi na bezpecné misto. Tyto ¢asti vam
pomohou, pokud budete muset pfistroj v budoucnu pristroj stéhovat. Pokud chcete obaly
vyhodit, ujistéte se, Ze se jich zbavite spravnym zptisobem.

Ujistéte se, Ze jsou obsazeny vSechny casti a dily, a Ze jsou v dobrém stavu. Pokud néktery
z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, neprodlené kontaktujte oficidlni technicky servis

Cecotec.

3. INSTALACE

\/ybér instalacnich nastrojl

Vlyfiznéte pracovni desku v misté montaze varné desky podle rozmér(i uvedenychvtabulce
nize a na obrazku 3.

Priinstalaci a pouzivani musi byt kolem otvoru zachovan minimélni volny prostor 5 cm.
Ujistéte se, Ze tloustka pracovni desky je alespon 30 mm. Zvolte pracovni desku z tepelné
odolného aizolovaného materialu (dfevo a podobné vlaknité nebo hygroskopické materiély
by se nemély pouzivat jako material pracovni desky, pokud nejsou impregnovany), aby
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nedoslo k drazu elektrickym proudem nebo deformaci zplsobené tepelnym zafenim z
varné desky.

Poznamka

Bezpecnostnivzdalenost mezi stranamivarné desky a vnitfnimi plochami pracovni desky musi

byt nejméné 3 mm.

Obr. 3

L(mm) |W({mm) |H(@mm) |D({mm) |A(mm) |B(mm) | X(mm) | F(mm)
590 520 55 51 560 490 Min. 50 | Min. 3

V kazdém pripadé se ujistéte, ze je deska dobre vétrana a ze neni zablokovan privod a odvod
vzduchu. Viz obrazek 4.

Poznamka
Bezpecnostnivzdalenost mezi deskou a skfifikou nad deskou musi byt nejméné 760 mm. Obr. 5

Obr. 4
A(mm) |B(mm) [C(mm) |[D E
760 Min. 50 | Min.20 | Vstup vzduchu | Vystup vzduchu5 mm

Dostatecné vétrani

Obr. 6

Aby nedoslo k ndhodnému kontaktu se spodni ¢asti varné desky nebo k neocekavanému drazu
elektrickym proudem béhem pouzivani, je nutné umistit dfevénou vlozku upevnénou Srouby
v minimalnivzdalenosti 50 mm od spodni ¢asti desky. Postupuijte podle pokyna na obrazku 6.

Upozornéni

- Povnégjsistraneé desky jsou vetraci otvory. Pfi montazi varné desky musite zajistit, aby tyto
otvory nebyly blokovany pracovni deskou.

- Upozornujeme, Ze lepidlo, které spojuje plastovy nebo dfevény material s nabytkem, musi
odolavat teploté vyssinez 150 °C, aby se zabranilo odlupovani povlaku.

- Zadnisténa a prilehlé a okolni povrchy musi byt schopny odolat teploté 90 °C.

Upeviovaci drzaky

- Jednotka musi byt umisténa na stabilnim a hladkém povrchu (mdZete pouZit obal). Na
tlacitka vycnivajici z desky nevyvijejte silu.
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Upravte polohu drzéku podle tloustky pracovni desky. Obr. 7
Po umisténi varné desky na pracovni desku ji pfipevnéte k desce priSroubovanim ctyr
drzakd na spodni strané desky (obr. 8).

Obr. 7

1. Sklokeramicka varna deska
2. Podpora

3. Pracovni deska

Obr. 8

A: Sroub

B: Podpora

C: Otvor pro Sroub

D: Zakladna sklokeramické varné desky

Upozornéni

Drzéky se po instalaci nesmi v zadném pripadé dotykat vnitfnich ploch pracovni desky.
Obr. 7

Doporucuje se, aby desku instalovali kvalifikovani pracovnici nebo technici. Instalaci byste
neméli provadét sami.

Varnd deska nesmi byt instalovéana vedle chladicich zafizeni, mycek nadobi a rotacnich
susicek.

Deska musi byt instalovana tak, aby bylo zajisténo lepsi vyzarovani tepla pro dosazeni
nejlepsich vysledk.

Sténa a plocha nad pracovni plochou musi odolavat teplu.

Aby nedoslo k poSkozeni, musi byt lepici vrstva a lepidlo tepelné odolné.

Nepouzivejte parni ¢istic.

Pripojeni desky k siti

Obr.9

Napajeni musi byt pripojeno v souladu s pfisluSnou normou nebo pomoci jednopdlového
proudového chranice. Zplsob pfipojeni je zndzornén na obr. 9

Pokud je kabel poSkozen, musi byt vyménén vyrobcem, distributorem nebo podobné
kvalifikovanymi osobami, aby se pfedeSlo nebezpeci.

Pokud je spotfebic¢ pripojen pfimo k elektrické siti, musi byt instalovan jednopélovy
proudovy chrani¢ s minimalni vzdalenosti kontaktt 3 mm.

Osoba odpovédna za instalaci musi zajistit, aby bylo provedeno spravné elektrické
pripojeni a aby odpovidalo bezpecnostnim predpisim.

Kabel neohybejte ani neskripejte.

Pravidelné kontrolujte, zda kabel neni poskozeny.
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Upozornéni:
Spodni povrch a napajeci kabel desky nesmi byt po instalaci pristupné.

4. FUNGOVANI

- Tato deska vyuzivd pfimo ohfev odporovym dratem a vykon se nastavuje pomoci
dotykovych tlacitek.

Dotykova tlacitka

- Tlacitka reaguji na dotyk, takze na né nenf tfeba tlacit.

- Pouzivejte zakladnu prstu, nikoli Spi¢ku. Obr. 10

- Pokazdé, kdyz deska detekuje vas prst, ozve se pipnuti.

- Ujistéte se, ze jsou knofliky vzdy Cisté, suché a Ze je nezakryva zadny pfedmét (napf. nadobi
nebo latka). | tenka vrstva vody mdze ztiZit ovladani tlacitek.

Vybér spravného kuchyriského nacini

- Nepouzivejte nadobi se zubatymi hranami nebo zakfivenym dnem. Obr. 11

- Ujistéte se, Ze je dno nadobi hladké, rovné priléha ke sklu a je stejné velké jako varna zéna.
Nadobi vzdy umistéte do stfedu varné zény. Obr. 12

- Varné nadobi ze sklokeramické desky vzdy zvedejte, neposouvejte je, protoze by mohlo
sklo poskrabat. Obr. 13

Zahajeni vareni
Po zapnuti varnd deska jednou pipne, vSechny ukazatele se na 1 sekundu rozsviti a poté
zhasnou, coZ znamena, ze varna deska presla do pohotovostniho rezimu.

Obr. 14

1. Stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti a na vSech ukazatelich se zobrazi "-"

2. Na varnou zénu, kterou chcete pouZit, poloZte vhodné varné nadobi. Ujistéte se, Ze dno
nadobi a povrch varné zény jsou cisté a suché.

3. Stisknutim tlacitek + a/nebo - zvolte vykon. Pokud do 1 minuty nezvolite vykon, varna
deska se automaticky vypne. Musite jej znovu zapnout a vratit se ke kroku 1. BEhem vareni
muizete kdykoli zménit vykon. Stisknutim a podrzenim jednoho z téchto tlacitek se hodnota
zvySi nebo snizi.

4. Chcete-li varnou zénu vypnout, stisknéte tlacitko -, dokud se nezobrazi hodnota "0", nebo
stisknéte soucasné tlacitka + a -.

5. Varnou desku zcela vypnéte stisknutim tlacitka zapnuti/vypnuti.
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Pozor na horké povrchy

Obr.15

Na varné zéné, kterd je po pouziti horkd na dotek, se zobrazi symbol H. H zmizi, jakmile povrch
vychladne a doséhne bezpecné teploty. Abyste usetfili energii, mizete toto zbytkové teplo
vyuZzit také k ohfevu dalsiho nadobi.

Pouziti tlacitek trojité zény

- Tato funkce je k dispozici pouze pro varnou zénu 3.

- Trojitéd varnd zdna je rozdélena na tfi oblasti: A, coz je nejmensi oblast, B, kterad zahrnuje
oblast A a dalSioblast, a C, kterd zahrnuje oblast B a dalSi oblast. Obr. 16

Aktivace trojité zény
Obr. 17

Nastavte vykon zény 3 od trovné 1do 9 (napf. 6).

Sekce A trojité zény se rozsviti.

Jednim stisknutim tlacitka trojité zény zapnete sekci B.

Na ukazatelivarné zény 3 se stfidavé zobrazuji dvé ¢arky a Cislice 6.
Druhym stisknutim tlacitka trojité zény zapnete sekci C.

Na ukazatelivarné zény 3 se stfidavé zobrazuiji tfi pomlcky a cislice 6.

o U e WN e

Deaktivace trojité zény

1. Pokud jevevarné zéné 3 aktivni sekce B, stisknéte dvakrat tlacitko trojité zony, aby zlstala
zapnutd pouze sekce A, trojitd zéna se deaktivuje.

2. Pokud je ve varné zéné 3 aktivni sekce C, stisknéte jednou tlacitko trojité zdny, aby zlstala
zapnuté pouze sekce A, trojitd z6na se deaktivuje.

3. Podeaktivaci trojité zény se na ukazateli varné zény zobrazi 6, tj. zvoleny vykon.

Uzamcéeni tlacitek

- Tlacitka mdlZete uzamknout, abyste =zabranili jejich nedmyslnému pouziti (napf.
nahodnému zapnuti varnych zén détmi).

- Po aktivaci zdmku jsou deaktivovéna vsechna tlacitka kromé tlacitka zapnuti/vypnuti.

Pro uzamcéeni tlacitek
Stisknéte tlac¢itko zamku, na ukazateli casovace se zobrazi "Lo".

Pro odemknuti tlaéitek

Zkontrolujte, zda je varnd deska zapnutd. Stisknutim a podrzenim tlacitka zamku tlacitka
odemknete.
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Upozornéni

Kdyz je deska uzamcena, jsou vSechna tlacitka kromé tlacitka zapnuti/vypnuti deaktivovana,
takze v pfipadé nouze mizete desku timto tlacitkem vypnout, ale pfi opétovném zapnuti
musite vSechna tlacitka odemknout.

Casovat

Casovat mizete nastavit dvéma réiznymi zplsoby:

- Lze ji pouzit jako minutovou rucicku. V tomto pripadé se po skonceni ¢asovace nevypne
zadna varna zéna.

- Mdzete ji naprogramovat tak, aby se po uplynuti naprogramovaného ¢asu vypnula jedna
nebo vice varnych zén.

Maximalni doba je 99 minut.

Zobrazeni €asu

0Obr.18

A. Tlacitka nastaveni casovace

B. Na displeji Casovace se zobrazuje ¢as v minutach.

Pouzivani €éasovace jako minutky

0br.19

Pokud jste nevybrali varnou zénu:

1. Zkontrolujte, zda je varna deska zapnutd. Stisknéte tlacitko ¢asovace a indikator ¢asovace
zacne blikat. Cas nastavite stisknutim tlacitek - nebo + na ¢asovaci.

2. Stisknutim tlacitek - a + soucasné zrusite ¢asovac a na displeji se zobrazi "--".

3. Po vybéru pozadovaného casu se okamzité spusti odpocitavani. Na displeji se zobrazi
zbyvaijici ¢as a indikator ¢asovace bude 5 sekund blikat.

4. Po skonceni odpocitavani zazni 30 sekundovy zvukovy signal a na displeji se zobrazi ¢as

Rady

- Stisknutim tlacitka - nebo tlacitka casovace jednou zvysite nebo snizite ¢as po 1 minuté.

- Stisknutim a podrzenim tlacitek - nebo + na Casovaci zvySujte nebo snizujte ¢as v
desetiminutovych intervalech.

- Pokud nastaveni prekroci 99 minut, ¢asovac se automaticky vrati na 0 minut.

Pouziti €asovace k vypnuti varné zény

Obr. 20

1. Stisknutim tlacitek + nebo - na varné zéné, kde chcete aktivovat ¢asovac, zvolte vykon.

2. (as nastavite stisknutim tlac¢itek - nebo + na ¢asovaci.

3. Stisknutim tlacitek - a + soucasné zrusite ¢asovac a na displeji se zobrazi "--".

4. Po potvrzeni €asu se okamzité spusti odpocitavani. Na displeji se zobrazi zbyvaijici cas a
indikator casovace bude 5 sekund blikat.
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5. Po skonceni odpocitavani se prislusna varna zéna automaticky vypne a na displeji se
zobrazi H, coz znamena, Ze je horka.

Upozornéni:

- Vedle indikdtoru napéjeni se rozsviti cervena tecka, kterd signalizuje, Ze jste vybrali zonu.
Obr. 21

- Pokud chcete zménit ¢as po nastaveni casovace, musite zacit od kroku 1.

Pouziti casovace k vypnuti vice nezZ jedné varné zény

Obr. 22

1. Pokud tuto funkci pouzijete na vice nez jedné varné zéné, ukazatel casovace zobrazi
nejnizsi ¢as. Pokud napriklad v zéné 1 nastavite ¢as 5 minut a v zéné 2 nastavite cas 15
minut, na ukazateli ¢asovace se zobrazi "5").

2. Po skonceni odpocitévani se prislusna varna zéna vypne. Na displeji se zobrazi novy
minutnik a prislusny bod zény zacne blikat.

3. Poskonceni odpocitavani se pfislusna varna zéna automaticky vypne.

Upozornéni:

- Vedle ukazatele vykonu se rozsviti cervena tecka, ktera signalizuje, ze jste zvolili casovac
pro danou varnou zénu.

- Pokud chcete zménit ¢as po nastaveni casovace, musite zacit od kroku 1.

Ochrana proti prehfati
Tato varna deska obsahuje teplotni Cidlo, které dokaze sledovat teplotu uvnitf sklokeramické
desky. Pri dosazeni nadmérné teploty se varna deska automaticky vypne.

Varovani pred zbytkovym teplem
Pokud je varnéa deska po urcitou dobu pouzivana, udrzuje po ukonéeni provozu zbytkové teplo.
Na displeji se zobrazi varovani H.

Automatické vypnuti

Dalsim bezpecnostnim systémem sklokeramické varné desky je automatické vypnuti. Tato
funkce se aktivuje, kdyz zapomenete vypnout varnou zénu. Vychozi ¢asy automatického
vypnuti jsou uvedeny v nasledujici tabulce:

Stupné vykonu 1T 12 (3 4|56 |7 |8 19

Vychozi provozni doba (hodiny) 8 [8 [8 (4 |4 |4 (2 |2 |2

Tipy na vareni

- PFi smazeni budte opatrni, protoZe olej a tuk se velmi rychle zahfivaji. PFi extrémné
vysokych teplotach se miize olej a tuk samovolné vznitit, coz pfedstavuje vazné nebezpeci
pozaru.
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Kdyz se jidlo zacne varit, snizte vykon.

Pouziti poklice zkrati dobu vareni a usetfi energii diky zadrzovani tepla.
Snizte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili dobu vareni.
Zacnéte varit na vysokém stupni a snizte ho, jak se jidlo zahfiva.

Duseni a vaFeni ryze

K vareni pfi duseni dochazi pri teploté pod bodem varu, pfiblizné 85 °C, kdy na povrch
kapaliny stoupaji bublinky. Je nepostradatelny pfi pripravé lahodnych polévek a jemnych
dusSenych pokrmd, protoZe zvyraziiuije jejich chut, aniz by se jidlo rozvarilo. Omacky na bazi
vajec a mouky by se také mély varit pod bodem varu.

Nékteré recepty, napfiklad vareni ryZze absorp€ni metodou, mohou vyZadovat vyssi nez

nejnizsi nastaveni, aby se jidlo Fadné uvafrilo v doporuceném case.

Veprové kotlety
Pro pfipravu Stavnatych a chutnych steakd:

1. Pred varenim nechte maso asi 20 minut odstat pri pokojové teploté.

2. Predehrejte téZkou panev.

3. Filet potfete z obou stran olejem. Do rozpéalené panve kapnéte malé mnozstvi oleje a
vlozte maso.

4. Beéhem peceni steak pouze jednou otocte. Pfesna doba pfipravy zavisi na tloustce filetu
a vasi chuti. Doba peceni se mizZe pohybovat od 2 do 8 minut na stranu. Stisknéte filet a
zmeérte stupen propeceni; ¢im je filet pevnéjsi, tim je propecengjsi.

5. Pred podavanim nechte steak nékolik minut odpocivat na teplém talifi, aby se uvolnil a
zmekl.

Soté

1. Vyberte sinadobis plochym dnem, které je kompatibilni se sklokeramickou varnou deskou.

2. Pripravte si vSechny ingredience a vybaveni. Smazeni je rychlé. Pokud varite velké
mnozstvi, varte jidlo v nékolika mensich davkach.

3. Kratce rozehrejte nddobi a pridejte dvé (Zice oleje.

4. Maso nejprve uvarte, dejte stranou a udrzujte v teple.

5. Restovani zeleniny. Kdyz je maso horké, ale stale kfupavé, pfepnéte varnou zénu na nizsi
stupen, vlozte maso zpét do panve a pridejte pripadnou omacku.

6. Prisady peclivé promichejte.

Nastaveni tepla

Nasledujici nastaveni jsou pouze orientacni. Pfesné nastaveni zavisi na nékolika faktorech,
napriklad na n&ddobi a mnozstvi vareného jidla. VyzkouSejte sklokeramickou varnou desku a
najdéte nastaveni, které védm nejlépe vyhovuje.
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Prizplisobte Vhodné pro

teplo

1-2 - lehky ohfev malého mnozstvi potravin
- rozpousténi cokolady, masla a potravin, které se rychle pripaluiji.
- varenina pomalém ohni
- postupné zahrivani

3-4 - Znovu ohrati
- rychlé vareni
- vareniryze

5-6 - livance/palacinky

7-8 - osmazit
- varenitéstovin

9 - smazeni privyssiteploté

spalovani
privedeni polévky k varu
vareni vody

5. CISTENI A UDRZBA

Necistoty Cigtent Dalezité
BéZné necistoty 1. Odpojte varnou desku od - Pokud varnou desku odpojite od
na skle (otisky napajent. elektrické sité, ukazatel "horky
prstd, stopy, 2. Pouzijte Cistici prostfedek povrch" se nezobrazi, ale varna
skvrny od jidla na pracovni desku, dokud z6na bude stéle horka. Dbejte
atd.) je sklo jesté temperované zvySené opatrnosti.
(ale ne horké). - Silné draténky, nékteré nylonové
3. Oplachnéte a osuste draténky a silné/abrazivni
¢istym hadfikem nebo Cistici prostfedky mohou sklo
papirovou utérkou. poskrabat. Vzdy si prectéte
4. Pokud chcete varnou etiketu a zkontrolujte, zda je vas

desku dale pouzivat,
znovu ji pripojte k
elektrickeé siti.

Cistici prostredek nebo draténka
vhodna.

- Navarné desce nikdy
nenechavejte zbytky Cisticich
prostiedkd: mohlo by dojit ke
znecisténi skla.
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Rozliti cukru a
jinych horkych
roztavenych
potravin na sklo

Ihned je odstrarnte stérkou
nebo Skrabkou vhodnou pro
sklokeramické varné desky,
ale davejte pozor na horké
povrchy ve varné zéné:

1. Odpojte varnou desku od
napéajeni.

2. Podrzte nddobi pod
Uhlem 30° a seskrabnéte
necistoty nebo skvrny na
chladnou plochu varné
desky.

3. Pripadné necistoty nebo
rozlité tekutiny setfete
papirovou utérkou.

4. Postupujte podle krokd
2az 4 v casti "Typické
znecisténi skla"

- Skvrny od rozpusténych a
sladkych potravin nebo rozlité
tekutiny odstrarte co nejdfive.
Pokud je nechate na skle
vychladnout, mohou byt obtizné
odstranitelné nebo mohou
dokonce trvale poskodit povrch
skla.

- Nebezpeci porezani: Kdyz je
bezpecnostni kryt zasunuty,
muze byt cepel Skrabky ostra jako
bfitva. Pouzivejte je s maximalni
opatrnosti a vzdy je skladujte
bezpecné a mimo dosah déti.

Znecisténi
dotykovych
tlacitek

1. Odpojte varnou desku od
napajent.

2. Absorbujte rozlitou latku

3. Ocistéte oblast
dotykového ovladani
¢istou vlhkou houbou
nebo hadrikem.

4. Plochu zcela osuste
kuchyriskym papirem.

5. Pokud chcete varnou
desku dale pouzivat,
znovu ji pripojte k
elektrickeé siti.

Varna deska mize pipat a vypnout se
a dotykova tlacitka nemusi fungovat,
pokud je na nich tekutina.

Pred opétovnym zapnutim varné
desky nezapomernite osusit dotykovou
plochu.
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Problém

Mozné priciny

MozZna reseni

Varnou desku nelze
zapnout.

Neni elektricky proud

Zkontrolujte, zda je varna
deska pripojena k elektrické
siti a zda je zapnuta.
Zkontrolujte, zda nedoslo k
vypadku napéjeni. Pokud po
téchto kontrolach problém
pretrvava, obratte se na
technickou podporu.

Tlacitka nefunguiji.

Tlacitka jsou uzamcena.

Odblokujte tlacitka. Pokyny
naleznete v ¢asti o blokovani
tlacitek.

Pouziti dotykovych
tlacitek je obtizné.

Na tlac¢itkach maze byt mirny
vodni povlak nebo mdzete
tlacitka mackat Spickou prstu.

Ujistéte se, Ze je dotykova
plocha sucha, a pfi stisknuti
tlacitek pouzivejte konecky
prstd.

Sklo je poskrabané.

Kuchynské nacini s drsnymi
hranami. Pouzivani nevhodnych
a abrazivnich dratének nebo
Cisticich prostredkd.

Pouzivejte nadobi s rovnym
a hladkym dnem. Viz ¢ast
"Vybér spravného nadobi".
Viz ¢ast "Cisténi a idrzba".

Nékteré kuchyriské
nacini vydava praskani
nebo prskani.

To mdze byt zplsobeno
konstrukci nadobf (vrstvy

raznych kovd, které riizné vibruji).

To je u kuchyriského nacini
normalni a neznamena to
zavadu.

7. TECHNICKE SPECIFIKACE

Reference: 02500

Model: Varna deska Bolero Squad V 3000

Napajeci napéti: 220-240 V~

Instalované elektrické napa
Vyrobeno v Ciné | NavrZzeno

50/ 60 Hz
jeni: 5200-6200 W
ve Spanélsku

(*) Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za Gcelem zlepSeni

kvality vyrobku.
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8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENI

Tento symbol oznacuje, Ze podle platnych pfedpist musi byt vyrobek a/nebo
baterie likvidovény oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni zivotnosti
tohoto vyrobku byste méli baterie/akumuldtory vyjmout a odnést na sbérné
r— misto uréené mistnimi Grady.
Podrobné informace o nejvhodnéjsSim zplsobu likvidace elektrickych a
elektronickych zafizeni a/nebo baterii by méli spotrebitelé ziskat od mistnich
Grada.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynt prispéje k ochrané Zivotniho prostredi.

9. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovida konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje vdobé dodani vyrobku za podminek a ve lh{itach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte se na oficialni technickou
podporu spolecnosti Cecotec na Cisle +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvik textlim v této pfirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. VSechna préava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt vcelku ani po ¢astech
reprodukovan, uklddan do vyhledavaciho systému, pfenasen nebo Sifen jakymkoli zptisobem
(elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahravanim nebo podobng) bez predchoziho
souhlasu spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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