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NOTA
EU01_002500 Bolero Squad V 3001 Max

ES « La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT « A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR - H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKA Kal I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gawg o Ided gl ssobad eds et pit sl Iogdiseln It 10gIoss idzel).

« | bolero

ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura
1. Zona de coccién 1(max. 1200 W)
Zona de coccién 2 (max. 1800 W)
Zona de coccion 3 (1050 W/ 1950 W / 2700 W)
Placa de vidrio
Botdén de encendido/apagado
Panel de control

oUW N

Panel de control
Figura 2

1. Botdn de encendido/apagado
Botones de potencia
Botdn de blogueo
Botdn del temporizador
Botdn de la triple zona

GRS

Los gréficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este producto presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el dispositivo de su caja, y guarde la caja original y otros elementos del embalaje
en un lugar seguro. Le ayudara a prevenir dafios en el producto si necesita transportarlo
en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los
elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estén incluidas y en buen estado. Si
faltara alguna o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencion Técnica Oficial de Cecotec.

Contenido de la caja
- Placa devitroceramica

- Este manual deinstrucciones

- No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

BOLERO SQUAD V 3001 MAX 5
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3. INSTALACION

Seleccion de las herramientas de instalacién

- Recorte la encimera donde vaya a colocar la placa seglin las medidas indicadas en la
siguiente tablay la figura 3.

- Paralainstalaciény el uso, debera conservarse un espacio minimo de 5 cm alrededor del
orificio.

- Aseglrese de que el grosor de la encimera es al menos de 30 mm. Seleccione una encimera
con un material resistente al calor y aislado (la madera y otros materiales fibrosos o
higroscépicos similares no deben utilizarse como material de encimera a menos que
estén impregnados) para evitar una descarga eléctrica o una deformacion causada por la
radiacion de calor de la placa.

Nota:
La distancia de seguridad entre los lados de la placay las superficies interiores de la encimera

debe ser de al menos 3 mm.

Fig. 3

L(mm) | W(mm) | H(mm) [ D(mm) [ A(mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 55 51 560 490 Min. 50 Min. 3

En cualquier caso, aseglrese de que la placa esté bien ventilada y que la entrada y la salida de
aire no queden blogueadas. Consulte la figura 4.

Nota
La distancia de seguridad entre la placa y un armario situado encima de la placa debe ser al
menos de 760 mm. Fig. 5

Fig. 4
A (mm) B (mm) C (mm) D E
760 Min. 50 Min. 20 Entrada de Salida de aire 5
aire mm

Ventilacién adecuada

Para evitar el contacto accidental con el fondo de la placa mientras esté caliente, o recibir una
descarga eléctricainesperada durante su uso, es necesario colocar un inserto de madera, fijado
con tornillos, a una distancia minima de 50 mm del fondo de la placa. Siga las indicaciones de
la figura 6.

s | bolero
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Advertencia

- Hay agujeros de ventilacién alrededor del exterior de la placa. Debe asegurarse de que
estos orificios no queden bloqueados por la encimera cuando coloque la placa.

- Tenga en cuenta que el pegamento que une el material pléstico o de madera al mueble
debe resistir una temperatura superior a 150°C, para evitar el despegue del revestimiento.

- La pared trasera y las superficies adyacentes y circundantes deben ser capaces de
soportar una temperatura de 90°C.

Soportes de fijacién

- Debe colocar la unidad sobre una superficie estable y lisa (puede utilizar el embalaje). No
ejerza fuerza sobre los botones que sobresalen de la placa.

- Ajuste la posicion del soporte para adaptarse al grosor de la encimera. Fig. 7

- Fije la placa a la encimera atornillando los cuatro soportes que se encuentran en la parte
inferior de la placa después de colocarla en la encimera. Fig. 8

Leyenda figura 7
A. Placa vitrocerdmica
B. Soporte

C. Encimera

Leyenda figura 8
A: Tornillo
B: Soporte
C: Orificio para el tornillo
D: Base de la placa vitroceramica

Advertencias

- Los soportes no deben bajo ninguna circunstancia tocar las superficies interiores de la
encimera después de la instalacion. Fig. 7

- Esrecomendable que la placa sea instalada por personal o técnicos cualificados. No debe
realizar la instalacién usted solo.

- No debe instalar la placa junto a equipos de refrigeracion, lavavaijillas y secadores
rotativos.

- La placa debe instalarse de manera que garantice una mejor radiacién del calor para
obtener mejores resultados.

- Laparedy lazona que quede por encima de la superficie de trabajo debe soportar el calor.

- Para evitar cualquier dafio, la capa de uniény el adhesivo deben ser resistentes al calor.

- Nodebe utilizar un limpiador de vapor.

BOLERO SQUAD V 3001 MAX 7
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Conexién de la placa a la red eléctrica
Fig. 9

La fuente de alimentacién debe estar conectada de acuerdo con la norma correspondiente, o
con un interruptor diferencial de un solo polo. EL método de conexién se muestra en la Fig. 9

- Sielcable esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante, el distribuidor o personas con
cualificacién similar para evitar peligro.

- Si el aparato se conecta directamente a la red eléctrica, debe instalar un interruptor
diferencial de un solo polo con una separacién minima de 3 mm entre los contactos.

- La persona encargada de la instalacién debe asegurarse de que se ha realizado una
conexion eléctrica correctay que esta cumple con las normas de seguridad.

- Nodoble ni presione el cable.

- Revise regularmente el cable en busca de dafios.

Aviso:
La superficie inferior y el cable de alimentacién de la placa no quedaran accesibles después
de la instalacion.

4. FUNCIONAMIENTO

- Esta placa emplea directamente el calentamiento por hilo de resistencia, y ajusta la
potencia de salida mediante la regulacién de la potencia con los botones tactiles.

Botones tactiles

- Los botones responden al tacto, por lo que no es necesario aplicar ninguna presion.

- Utilice la base del dedo, no la punta. Fig. 10

- Escuchard un pitido cada vez que la placa detecte su dedo.

- Asegurese de que los botones estén siempre limpios, secos y que no haya ninglin objeto
(por ejemplo, un utensilio o un pafio) que los cubra. Incluso una fina pelicula de agua puede
dificultar el funcionamiento de los botones.

Seleccion de los utensilios de cocina adecuados

- No utilice utensilios de cocina con bordes dentados o con una base curvada. Fig. 11

- Asegurese de que la base del utensilio de cocina es lisa, queda plana contra el cristal y
tiene el mismo tamafio que la zona de coccién. Centre siempre el utensilio en la zona de
coccion. Fig. 12

- Levante siempre los utensilios de cocina de la vitroceramica, no los deslice, ya que podrian
rayar el cristal. Fig. 13

 bolero
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Comenzar a cocinar
Tras encender la placa, emitird un pitido, todos los indicadores se iluminarédn durante 1 segundo
y luego se apagaran, lo que indica que la vitrocerdmica ha entrado en el modo de espera.

Fig. 14

1. Pulse elbotén de encendido/apagado y todos los indicadores mostraran

2. Cologueunutensiliode cocinaadecuado en la zona de coccién que desee utilizar. Aseglrese
de que el fondo del utensilio y la superficie de la zona de coccidén estén limpios y secos.

3. Seleccione la potencia pulsando los botones + y/o -. Si no selecciona una potencia en 1
minuto, la placa se apagara automaticamente. Deber& encenderla de nuevo y volver al
paso 1. Puede modificar la potencia en cualquier momento mientras cocina. Si mantiene
pulsado cualquiera de estos botones, el valor se ajustara hacia arriba o hacia abajo.

4. Para apagar la zona de coccién pulse - hasta que muestre el valor "0" o pulse al mismo
tiempo los botones +vy -.

5. Apague por completo la placa pulsando el botén de encendido/apagado.

won

Precaucién con las superficies calientes
Fig. 15

La placa mostrara una H en cualquier zona de coccién que esté caliente al tacto tras su uso.
La H desaparecera cuando la superficie se haya enfriado y haya alcanzado una temperatura
segura. Para ahorrar energia también puede utilizar este calor residual para calentar mas
utensilios.

Uso de los botones de triple zona

- Estafuncién sélo estéd disponible para la zona de coccién 3.

- La triple zona de coccién se divide en tres areas: la A que es la mas pequefia; la B que
incluye la Ay una zona mas; y la C que incluye la By otra zona mas. Fig. 16

Activacion de la triple zona

Fig. 17

Ajuste la potencia de la zona 3 desde el nivel 1al 9 (por ejemplo, 6).

La seccién A de la triple zona se encendera.

Pulse el botén de la triple zona una vez para encender la seccién B.

Elindicador de la zona de coccién 3 mostrara dos guiones y un 6 alternativamente.
Pulse el botén de la triple zona una segunda vez para encender la seccion C.
Elindicador de la zona de coccién 3 mostrara tres guiones y un 6 alternativamente.

oA WN e

Desactivacién de la triple zona
1. Sien la zona de coccién 3 estd activa la seccion B, pulse dos veces el botén de la triple

BOLERO SQUAD V 3001 MAX 9
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zona para que se mantenga encendida exclusivamente la secciéon A, la triple zona se
desactivara.
2. Sienlazona de coccidn 3 estd activa la seccién C, pulse una vez el botén de la triple zona
para que se mantenga encendida exclusivamente la seccién A, la triple zona se desactivara.
3. Tras desactivar la triple zona, el indicador de la zona de coccién mostrara un 6, es decir, la
potencia que tenga seleccionada.

Bloqueo de los botones

- Puede bloquear los botones para evitar un uso involuntario (por ejemplo, que los nifios
enciendan accidentalmente las zonas de coccion).

- Cuando active el blogueo, todos los botones estaran desactivados, menos el botén
encendido/apagado.

Para bloquear los botones
Pulse el botén de bloqueo, el indicador del temporizador mostrara “Lo".

Para desbloquear los botones
Aseglirese de que la placa estd encendida. Mantenga pulsado el botén de bloqueo para
desbloquear los botones.

Advertencia

Cuando la placa esta bloqueada, se desactivan todos los botones, excepto el botdn de
encendido/apagado, de modo que puede apagar la placa con este botén en caso de emergencia,
pero deberd desbloquear todos los botones cuando vuelva a encender la placa.

Temporizador

Puede establecer el temporizador de dos maneras distintas:

- Puede utilizarlo como minutero. En este caso, no se apagard ninguna zona de coccién
cuando el temporizador finalice.

- Puedeprogramarlo paraque unaovariaszonasde coccién se apaguen unaveztranscurrido
el tiempo programado.

Eltiempo méximo es de 99 minutos.

Visualizacién del tiempo
Fig.18

A. Botones de ajuste del temporizador
B. La pantalla del temporizador muestra el tiempo en minutos.

o | bolero
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Uso del temporizador como minutero

Fig. 19

Sino ha seleccionado ninguna zona de coccién:

1. Aseglresedeque laplacaestéd encendida. Pulse elbotén deltemporizadory elindicador del
temporizador parpadeard. Ajuste el tiempo pulsando los botones - o + del temporizador.

2. Pulse los botones -y + a la vez para cancelar el temporizador y la pantalla del tiempo
mostrard "--".

3. Cuando haya seleccionado el tiempo que desea, la cuenta atrds comenzard
inmediatamente. La pantalla mostrard el tiempo restante y el indicador del temporizador
parpadeara durante 5 segundos.

4. Cuando la cuenta atras finalice, emitird un pitido durante 30 segundos vy el indicador de

tiempo mostrara - -".

Consejos

- Pulse los botones - o del temporizador una vez para aumentar o disminuir el tiempo en
intervalos de 1 minuto.

- Mantenga pulsados los botones — o + en el temporizador para aumentar o disminuir el
tiempo en intervalos de 10 minutos.

- Si el ajuste sobrepasa los 99 minutos, el temporizador volverd automaticamente a 0
minutos.

Uso del temporizador para apagar una zona de coccién

Fig. 20

1. Pulse los botones + o - de la zona de coccién en la que quiere activar el temporizador para
seleccionar la potencia.

2. Ajuste el tiempo pulsando los botones - o + del temporizador.

3. Pulse los botones -y + a la vez para cancelar el temporizador y la pantalla del tiempo
mostrara "--".

4. Cuando confirme el tiempo, la cuenta atrds comenzara inmediatamente. La pantalla
mostrard el tiempo restante y el indicador del temporizador parpadeara durante 5
segundos.

5. Cuando la cuenta atras finalice, la zona de coccién correspondiente se apagard
automaticamente y la pantalla mostrara H, lo que quiere decir que esta caliente.

Aviso:

- Elpuntorojo al lado del indicador de potencia se iluminaré indicando que ha seleccionado
la zona. Fig. 21

- Siquiere modificar el tiempo tras establecer el temporizador, debe empezar por el paso 1.

BOLERO SQUAD V 3001 MAX 1
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Uso del temporizador para apagar mas de una zona de coccién

Fig. 22

1. Si utiliza esta funcién en mas de una zona de coccién, el indicador del temporizador
mostrarad el tiempo mas bajo. Por ejemplo, si en la zona 1 ajusta un tiempo de 5 minutos y
en la zona 2 ajusta un tiempo de 15 minutos, el indicador del temporizador mostrara “5").

2. Cuando la cuenta atras finalice, la zona de coccidn correspondiente se apagara. La pantalla
mostrard el nuevo minutero y el punto de la zona correspondiente parpadeara.

3. Cuando la cuenta atrds finalice, la zona de coccién correspondiente se apagard
automaticamente.

Aviso:

- Elpunto rojo al lado del indicador de potencia se ilumina indicando que ha seleccionado el
temporizador de esa zona de coccién.

- Siquiere modificar el tiempo tras establecer el temporizador, debe empezar por el paso 1.

Proteccion contra sobrecalentamiento

Esta placa incluye un sensor de temperatura que puede controlar la temperatura dentro
de la placa de vitroceramica. Cuando alcanza una temperatura excesiva, la placa se apaga
automaticamente.

Aviso de calor residual
Cuando utilice la placa de coccién durante cierto tiempo, esta conservara calor residual tras su
funcionamiento. La pantalla mostrara H para advertirle.

Apagado automatico

Otro sistema de seguridad de la placa vitroceramica es el apagado automatico. Este se activa
cuando olvide apagar una zona de coccién. Los tiempos del apagado automatico por defecto
se muestran en la siguiente tabla:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tiempo de operacién por defecto 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(horas)

Consejos de coccién

- Tenga cuidado al freir, ya que el aceite y la grasa se calientan muy rapidamente.
Con temperaturas extremadamente altas, el aceite y la grasa se pueden inflamar
espontaneamente, lo que supone un grave riesgo de incendio.

- Cuando los alimentos comiencen a hervir, reduzca la potencia.

- Eluso de una tapa reducira el tiempo de coccién y ahorrara energia debido a la retencién
del calor.

2 | bolero
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- Reduzca la cantidad de liquido o grasa para disminuir los tiempos de coccién.
- Comience a cocinar con un ajuste alto y redizcalo a medida que la comida se vaya
calentando.

Cocer a fuego lento y cocinar arroz

- La coccién a fuego lento se produce por debajo del punto de ebullicién, a unos 85°C,
cuando algunas burbujas suben a la superficie del liquido de coccién. Es indispensable
para preparar sopas deliciosas y guisos tiernos, porque potencia los sabores sin cocinar
demasiado los alimentos. También debe cocinar las salsas a base de huevo y espesadas
con harina por debajo del punto de ebullicién.

- Algunas recetas, como en la coccién de arroz por el método de absorcién, pueden requerir
un ajuste superior al mas bajo para garantizar que los alimentos se cocinen correctamente
en el tiempo recomendado.

Chuletas de cerdo

Para cocinar filetes jugosos y sabrosos:

1. Deje la carne a temperatura ambiente durante unos 20 minutos antes de cocinarla.

2. Precaliente una sartén de base gruesa.

3. Unte ambos lados del filete con aceite. Rocie una pequefia cantidad de aceite en la sartén
caliente y coloque la carne.

4. Dele la vuelta al filete solo una vez durante la coccidén. EL tiempo exacto de coccién
dependera del grosor del filete y de sus gustos. Los tiempos pueden variar de 2 a 8 minutos
por lado. Presione el filete para medir su grado de coccién; cuanto mas firme, mas hecho
estara.

5. Deje reposar el filete en un plato caliente durante unos minutos para que se relaje y se
ablande antes de servirlo.

Salteado

1. Elija un utensilio de cocina de base plana compatible con la placa vitrocerdmica.

2. Tenga listos todos los ingredientes y el equipo. El salteado es rapido. Si cocina grandes
cantidades, cocine los alimentos en varias tandas mas pequenas.

3. Precaliente brevemente el utensilio de cocina y aflada dos cucharadas de aceite.
Cocine primero la carne, resérvela y manténgala caliente.

5. Saltee las verduras. Cuando estén calientes pero todavia crujientes, ponga la zona de
coccién a un nivel mas bajo, coloque la carne en la sartén de nuevo y afiada cualquier salsa.

6. Remueva los ingredientes con cuidado.

Ajuste de calor

Los ajustes que se indican a continuacidén son solo orientativos. El ajuste exacto dependera de
varios factores, como los utensilios de cocina y la cantidad que cocine. Haga pruebas con la
placa vitroceramica para encontrar los ajustes que mas le convengan.

BOLERO SQUAD V 3001 MAX I 13
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Ajuste de calor

Adecuado para

1-2

- (Calentar ligeramente pequefias cantidades de comida
- Derretir chocolate, mantequilla y alimentos que se queman

rapidamente
- Cocer afuego lento
- (Calentar gradualmente

- Recalentar
- Cocer rapidamente
- Cocinar arroz

- Crepes/tortitas

- Saltear
- Cocinar pasta

- Saltear a mayor temperatura

- Abrasar
- Llevar sopa a ebullicion
- Herviragua

5.LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Derrames de
azlcary otros
alimentos
derretidos
calientes en el
cristal

Retirelos inmediatamente con

una espatula o una rasqueta

adecuada para las placas de
vitroceramica, pero tenga
cuidado con las superficies
calientes de la zona de
coccioén:

1. Desconecte la placa de
coccién de la corriente.

2. Sostenga el utensilio en
un angulo de 30°y raspe
la suciedad o el derrame
hacia una zona fria de la
placa de coccidn.

3. Limpie la suciedad o el
derrame con un pafo
papel de cocina.

4. Sigalos pasosZ2adde
la seccién “Suciedad
habitual en el vidrio".

- Elimine lo antes posible las

manchas de alimentos derretidos y
azucarados o los derrames. Si deja
que se enfrien en el vidrio, pueden

ser dificiles de eliminar o incluso
pueden dafiar permanentemente
la superficie de vidrio.

- Peligro de corte: cuando la cubierta

de seguridad esta retraida, la
hoja de la rasqueta puede estar

afilada como una cuchilla. Utilicelo

con extremo cuidado y guardelo
siempre de forma seguray fuera
del alcance de los nifios.

Suciedad

Limpieza

Importante

Suciedad
habitual en el
vidrio (huellas
dactilares,
marcas,
manchas de
comida, etc.)

1. Desconecte la placa de
coccién de la corriente.

2. Aplique un limpiador
de encimeras mientras
el cristal esta todavia
templado (pero no
caliente)

3. Aclareyseque conun
pafio limpio o una toalla
de papel.

4. \uelva a conectar la

placa de coccién de la
corriente si desea seguir
utilizéndola.

- Sidesconecta la placa de coccién

de la red, no aparecera la
indicacién de "superficie caliente”,
pero la zona de coccién seguira
estando caliente. Tenga especial
cuidado.

- Los estropajos fuertes, algunos

estropajos de nylony los
productos de limpieza fuertes/
abrasivos pueden rayar el cristal.
Lea siempre la etiqueta para
comprobar si su limpiador o
estropajo es adecuado.

- Nodeje nunca residuos de

limpieza en la placa de coccion: el
cristal puede mancharse.

Suciedad en los
botones tactiles

1. Desconecte la placa de
coccién de la corriente.
Absorba el derrame
Limpie la zona del control
tactil con una esponja o
un pano limpio y htimedo.

4. Seque completamente la
zona con papel de cocina.

5. Vuelva a conectar la
placa de coccién de la
corriente si desea seguir
utilizéndola.

Es posible que la placa de coccion
emita un pitido y se apague, y que
los botones tactiles no funcionen
mientras haya liquido en ellos.

Aseglrese de secar la zona de control

tactil antes de volver a encender la
placa de coccién.

w | bolero
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6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

ESPANOL

Problema

Posibles causas

Posibles soluciones

La placa de coccién
no se puede
encender.

No hay suministro eléctrico

Aseglrese de que la placa esta
conectada a la red eléctricay que
estd encendida.

Compruebe si ha habido

un corte de luz. Tras estas
comprobaciones, si el problema
persiste, contacte con el Servicio
de Atencién Técnica.

Los botones tactiles
no responden.

Los botones estan
bloqueados.

Desbloquee los botones.
Consulte el apartado blogqueo
de los botones para obtener
instrucciones.

Es dificil utilizar los
botones tactiles.

Es posible que haya una
ligera pelicula de agua sobre
los botones o que esté
usando la punta del dedo
para pulsar los botones.

Aseglrese de que la zona de
control tactil estd secay utilice la
yema del dedo cuando pulse los
botones.

Elvidrio estd arafiado.

Utensilios de cocina con
bordes rugosos. Utilizacién
de estropajos o productos
de limpieza inadecuados y
abrasivos.

Utilice utensilios de cocina con
bases planasy lisas. Consulte

el apartado de “Seleccién de los
utensilios de cocina adecuados”.
Consulte el apartado de “Limpieza
y mantenimiento”

Algunos utensilios de
cocina emiten ruidos
de chasquidos o
crujen.

Esto puede deberse a

la construccién de su
utensilio de cocina (capas
de diferentes metales que
vibran de forma diferente).

Esto es normal en utensilios de
cocinay no indica un fallo.

Cédigos de errory posibles soluciones

La placa esta equipada con una funcién de autodiagnéstico. Con esta funcién, el técnico puede
compraobar el funcionamiento de varios componentes sin tener que retirar la placa de coccién

de la superficie de trabajo.
Cédigos de errory posibles soluciones:

s | bolero

Codigo de Problema Posibles soluciones
error
Error cero. uelva a conectar la placa de la pantallay la
€0 placa de alimentacion.
Sustituya la placa de alimentacidn.
Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de Cecotec.
Fallo del sensor de temperatura
E1 de la placa cerdmica - circuito
abierto. Compruebe la conexién o sustituya el sensor de
Fallo del sensor de temperatura [temperatura de la placa ceramica.
£2 de la placa cerdmica - Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica
cortocircuito. Oficial de Cecotec.
Fallo del sensor de temperatura
E7 de la placa cerdmica.
Temperatura elevada del sensor [Espere a que la temperatura de la placa vuelva a
C1 de la placa. la normalidad.
Pulse el icono ON/OFF para reiniciar el producto.
Fallo del sensor de temperatura
E3 NTC €3 - circuito abierto.
Sustituya la placa de la pantalla.
E4 Fallo del sensor de temperatura Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica
NTC - cortocircuito Oficial de Cecotec.
La tensidon del suministro
EL eléctrico es inferior a la tensién  [Compruebe si el suministro eléctrico es normal.
nominal. [Tras conectar a la red, el producto se enciende
La tensidon del suministro con normalidad.
EH eléctrico es superior a la tension
nominal
\Vuelva a conectar la placa de la pantallay la
EU Fallo en la comunicacion placa de alimentacion.
Sustituya la placa de alimentacién o la placa de
la pantalla.
Contacte con el Servicio de Asistencia Técnica
Oficial de Cecotec.
7. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
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podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ninglin medio (electrénico, mecénico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

8. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple
con los requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las
normativas aplicables en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado,
fabricado y probado con el cumplimiento de los estéandares de seguridad y
calidad requeridos. El texto completo de la Declaracién de Conformidad de

la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.

1
1. Cooking zone 1 (max. 1200 W)

2. Cooking zone 2 (max. 1800 W)

3. Cooking zone 3 (1050 W/ 1950 W / 2700 W)
4. Glass plate

5. On/Off button

6. Control panel

Control panel

Fig.

2

1. On/Off button
Power buttons
Lock button
Timer button
Triple zone button

GRS

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

This appliance includes a safety package to protect it during transport. Unpack the
appliance and keep the original packaging and materials in a safe place. It will help prevent
any damage if the appliance needs to be transported in the future. If you wish to dispose of
the original packaging, make sure all items are recycled properly.

Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or not in good condition, contact the official Cecotec Technical Support
Service immediately.

Box content

Glass ceramic hob
Instruction manual

Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.

BOLERO SQUAD V 3001 MAX 19



ENGLISH

3. INSTALLATION

Selection of the installation tools

- Cutout the worktop where the hob is to be fitted according to the dimensions given in the
table below and figure 3.

- Foritsinstallation and use, you must keep a space of at least 5 cm around the gap.

- Make sure the counter thickness is at least 30 mm. Select a counter with a heat-resistant
and insulated material (wood or other similar fibrous or hygroscopic materials should not
be used as worktop material unless impregnated) to avoid electric shock or deformation
caused by heat radiation from the hob.

Note:
The safety distance between the sides of the hob and the interior surfaces of the worktop
must be at least 3 mm.

Fig. 3
L(mm) | W(mm) | H(mm) | D(mm) [ A(mm) B (mm) X (mm) F (mm)
590 520 55 51 560 490 Min. 50 Min. 3

In any case, make sure the hob is well ventilated, and the air inlet and outlet are not blocked.
Check figure 4.

Please note
The safety distance between the hob and a cabinet over the hob must be at least 760 mm. Fig.
5.

Fig. 4
A(mm) | B(mm) | C(mm) D E
760 Min. 50 | Min. 20 Airinlet Air outlet 5 mm

Proper ventilation

To avoid accidental contact with the bottom of the hob whileitis hot, or receiving an unexpected
electric shock during use, it is necessary to place a wooden insert, fixed with screws, at a
minimum distance of 50 mm from the bottom of the hob. Follow the indications in Figure 6.

Warning

- There are ventilation gaps around the exterior of the hob. You must ensure these gaps are
not blocked by the worktop when placing the hob.

- Please note that the glue that binds the plastic or wooden material to the furniture must

» | bolero
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withstand a temperature of more than 150°C to prevent the coating from peeling off.
- The rear wall and the adjacent and surrounding surfaces must be able to withstand a
temperature of 90°C.

Fixing brackets

- You must place the unit on a stable and smooth surface (you can use the packaging). Do
not apply force to the buttons protruding from the hob.

- Setthe bracket position to adapt to the thickness of the worktop. Fig. 7

- Secure the hob to the worktop by screwing in the four mounting brackets located on the
underside of the hob after positioning it in the worktop. Fig. 8

Fig. 7
A. Glass ceramic hob
B. Stand
C.  Worktop

Figure 8 key
A: Screw
B: Stand
C: Screw hole
D: Base of the ceramic hob

Warnings

- Brackets should not, under any circumstance, touch the interior surfaces of the worktop
after installation. Fig. 7

- Itis recommended that qualified personnel or technicians install the hob. You should not
installit on your own.

- You should not install the hob near cooling devices, dishwashers and dryers.

- The hob must be installed in @ manner that ensures the best heat radiation to obtain the
best results.

- Thewalland the area over the work surface must withstand the heat.

- Toavoid any damage, the bonding layer and the adhesive must be heat resistant.

- You must not use steam cleaners.

Connecting the hob to the mains
Fig. 9

The power supply must be connected in accordance with the relevant regulations, or with a
single-pole residual current circuit breaker. The connection method is shown in Fig. 9

- Ifthe cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer, the supplier or similarly
qualified personnel to avoid hazards.
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- If the appliance is connected directly to the mains, a single-pole residual current circuit
breaker with a minimum contact separation of 3 mm must be installed.

- The person in charge of the installation must ensure that a correct electrical connection
has been made and that it complies with safety regulations.

- Do notbend or press the cord.

- Check the cord for damage regularly.

Note:
The bottom surface and the power cord of the hob should not be accessible after installation.

4. OPERATION

- This hob uses direct heating through resistance wire and adjusts the output power via
touch control buttons.

Touch buttons

- The buttons react to touch, so there is no need to apply any pressure.

- Use the base of your finger, not the tip. Fig. 10

- Youwill hear a beep every time the hob detects a finger.

- Make sure the buttons are always clean, dry and there are no objects (for example, a
utensil or a cloth) covering them. Even a thin film of water can make it difficult to operate
the buttons.

Selecting suitable cookware

- Do not use cookware with serrated edges or with a curved base. Fig. 11

- Make sure the base of the cookware is smooth, flat against the glass, and of same size as
the cooking zone. Always centre the cookware in the cooking zone. Fig. 12

- Always lift the cookware off the ceramic hob, do not slide them, as they could scratch the
glass. Fig. 13

Start cooking
After turning on the hob, it will beep, all the indicators will turn on for 1 second and then they
will turn off, indicating the ceramic hob is on standby mode.

Fig. 14

1. Press the On/Off button and all the indicators will show -.

2. Place suitable cookware on the cooking zone you wish to use. Make sure the bottom of the
cookware and the cooking-area surface are clean and dry.

3. Adjust the power by pressing the + and/or - buttons. If power is not selected within 1
minute, the hob will turn off automatically. You must turn it on again and retry from step 1.

2 | bolero
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You can change the power any time while cooking. If you hold down any of these buttons,
the value will be set up or down.

4. To turn off the cooking zone, press - until the value shows 0 or press the + and - buttons
at once.

5. Turn off the hob completely by pressing the On/Off button.

Caution with hot surfaces
Fig. 15

The hob will show H for any cooking zone that is still hot to the touch after use. The H will
disappear when the surface has cooled down and reached a safe temperature. To save energy,
you can also use the residual heat to heat additional cookware.

Use of the triple area buttons

- This function is only available for cooking zone 3.

- The triple cooking zone is divided into three areas: A is the smallest one, B includes A and
another area; and C includes B and another area. Fig. 16

Activation of the triple area

Fig. 17

Set the power in the cooking zone 3 from 1to 9 (for example, 6).

The section Ain the triple zone will turn on.

Press the triple area button once to turn on section B.

The cooking zone 3 indicator will alternatively show two dashes and a 6.
Press the triple area button once to turn on section C.

The cooking zone 3 indicator will alternatively show three dashes and a 6.

o Uk wWNR

Deactivation of the triple area

1. Ifsection Bis active in the cooking zone 3, press the triple area button twice so section Ais
only on, the triple area will be deactivated.

2. |If section Cis active in the cooking zone 3, press the triple area button once so section Ais
only on, the triple area will be deactivated.

3. After deactivating the triple area, the cooking zone indicator will show a 6, that is, the
power you have selected.

Buttons lock

- You can lock the icons to avoid any unintentional use (e.g. children accidentally turning on
the cooking zones).

- When you activate the lock, all the buttons will be disabled, except the On/Off button.
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Locking the buttons
Press the lock button, the timer indicator will show ‘Lo’

Unlocking the buttons
Make sure the hob is on. Hold down the lock button to unlock the buttons.

Warning

When the hob is locked, all buttons will be disabled, except the On/Off button, so you can turn
off the hob with this button in case of emergency, but you should unlock all buttons when you
turn on the hob again.

Timer

You can set the timer in two different ways:

- You can use it as a minute counter. In this case, no cooking zone will be switched off once
time elapses.

- You can set it so one or both cooking zones turn off once the time expires.

The maximum time is 99 minutes.

Time display

Fig.18
A. Timer setting buttons
B. The timer display will show the time in minutes.

Using the timer as a minute hand

Fig.19

If you have not selected any cooking zone

1. Make sure the hob is on. Press the timer button and the timer indicator will flash. Set the
time by using the — or + icons of the timer.

2. Press the - or + buttons at once to cancel the timer and the time display will show - -.
When you have selected the desired time, the countdown will start immediately. The
display will show the remaining time, and the timer indicator will flash for 5 seconds.

4. When the countdown ends, it will beep for 30 seconds, and the timer indicator light will

show - -.

Tips

- Press the + or - buttons of the timer once to increase or decrease the time in 1-minute
intervals.

- Hold down the + or - buttons of the timer to increase or decrease the time in 10-minute
intervals.
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- Ifthe setting exceeds 99 minutes, the timer will return automatically to O minutes.
Use of the timer to turn off the cooking zone

Fig. 20

1. Press the + or - buttons of the cooking zone in which you wish to activate the timer to
select the power.

2. Setthe time by using the — or + icons of the timer.

3. Pressthe - or + buttons at once to cancel the timer and the time display will show - -.
Once time is confirmed, the countdown will start automatically. The display will show the
remaining time, and the timer indicator light will flash for 5 seconds.

5. When the countdown ends, the corresponding cooking zone will turn off automatically and
the display will show H, indicating it is hot.

Note:

- Thered dot next to the power indicator will light up to indicate you have selected the area.
Fig. 21

- If you wish to modify the time after setting the timer, you must start with step 1.

Use of the timer to turn off more than one cooking zone

Fig. 22

1. If you use this function in more than one cooking zone, the timer indicator will show the
lowest time. For example, if in the cooking zone 1you set a time of 5 minutes and in the
cooking zone 2 you set a time of 15 minutes, the timer indicator will show 5.

2. When the countdown ends, the corresponding cooking zone will turn off. The display will
show the new timer and the dot on the corresponding cooking zone will flash.

3. When the countdown ends, the corresponding cooking zone will switch off automatically.

Note:

- Thered dot next to the power indicator will turn on, which indicates you have selected the
timer in this cooking zone.

- Ifyou wish to modify the time after setting the timer, you must start with step 1.

Overheating protection
This hob includes a temperature sensor which can control the temperature in the ceramic hob.

When the temperature is too high, the hob will turn off automatically.

Residual heat warning
When you use the cooking hob for some time, this will maintain the residual heat after its
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operation. The display will show H to warn you.

Automatic shut-off
Another safety system is the auto-off. It will be active when you forget to turn off a cooking
zone. The default auto switch-off times are shown in the following table:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Default operation time 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(hours)

Advice for cooking

- Be careful when frying, as oil and grease heat up very quickly. With extremely high
temperatures, oil and grease can ignite spontaneously, causing a serious fire hazard.

- When food begins to boil, reduce the power level.

- Using a lid will reduce the cooking time and save energy due to heat retention.

- Reduce the amount of liquid or grease to shorten cooking times.

- Start cooking with a high-power setting and reduce it as food heats up.

Simmering and cooking rice

- Simmering occurs below the boiling point, at about 85 °C, when some bubbles rise to the
surface of the cooking liquid. It is essential for preparing delicious soups and tender stews,
because it enhances the flavours without overcooking the food. Egg-based and flour-
thickened sauces should also be cooked below boiling point.

- Some recipes, like cooking rice using the absorption method, may require a setting higher
than the lowest setting to ensure that the food is cooked properly in the recommended
time.

Pork chops

To cook juicy, flavourful steaks:

1. Letthe meatrest at room temperature for about 20 minutes before cooking.

2. Preheat a heavy-based frying pan.

3. Brush both sides of the steak with oil. Drizzle a small amount of oil into the hot pan and
place the meat.

4. Turn the steak only once during cooking. The exact cooking time depends on the thickness
of the steak and your preference. Times may vary from 2 to 8 minutes per side. Press the
steak to gauge doneness; the firmer it feels, the more well-done it will be.

5. Letthe meat stand on a hot dish for some minutes so it softens before serving it.

Stir-frying
1. Choose a flat-bottomed cookware that is compatible with the ceramic hob.
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2. Have all ingredients and equipment ready. Stir-frying is fast. If you cook large amounts,
cook food in several smaller batches.

3. Preheat the cookware briefly and add two tablespoons of oil.
Cook meat first, set it aside and keep it warm.

5. Stir-fry the vegetables. When vegetables are hot but still crunchy, choose a lower power
for the cooking zone, place the meat in the frying pan again and add any sauce.

6. Stiringredients carefully.

Heat setting

The following settings are for guidance only. The exact setting will depend on different factors,
such as cookware and the amount of food cooked. Test the ceramic hob to find the settings
that suit you best.

Heat setting Suitable for

1-2 - Lightly heat small amounts of food
- Melting chocolate, butter and foods that burn quickly.
- Simmering

- Gradually heating

3-4 - Reheating
- Cooking quickly
- Cookingrice

5-6 - Crepes/omelettes

7-8 - Stir-frying
- Cooking pasta

9 - Stir-frying at a higher temperature
- Searing/browning

- Boiling soup

- Boiling water
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5. CLEANING AND MAINTENANCE

ENGLISH

3. Rinseand dry with a clean
cloth or a paper towel.

4. Reconnect the hob to the
mains if you wish to continue
using it.

Thereis dirt. Cleaning Important

Usualdirt 1. Unplug the hob from the - Ifyou unplug the cooking hob
on glass mains. from the mains, the hot surface
(fingerprints, 2. Apply a worktop cleaner indicator will disappear, but
marks, food while the glass is still warm the cooking zone will be hot. Be
stains, etc.) (but not hot). especially careful.

- Strong or some nylon scouring
pads and strong/abrasive
cleaning products can scratch
the glass. Always read the
label to check if your cleaning
product or scouring pad is
suitable.

- Never leave any cleaning
remains on the cooking hob:
glass may get stained.

Spills of sugar
and other hot
melted food on
glass

Remove them immediately with
a spatula or a suitable scraper
for ceramic hobs, but be careful
with hot surfaces in the cooking
zone:

1. Unplug the hob from the
mains.

2. Hold the cookware at a 30°
angle and scrape the dirt or
spillage onto a cool area of
the hob.

3. Cleanthedirt or spillwith a
cloth or paper towel.

4. Follow steps 2 to 4 from the
‘Usual dirt on glass' section.

- Remove melted and sugary
food stains or spills as soon
as possible. If left to cool
on the glass, they may be
difficult to remove or may even
permanently damage the glass
surface.

- Cutting hazard: when the safety
cover is retracted, the blade of
the scraper may be sharp as a
razor. Use it with extreme care
and always store it safely and
out of reach of children.

Dirt on touch 1. Unplug the hob from the The hob may emit a beep and
control buttons. mains. switch off automatically, and
2. Absorb the spill. the touch controls may become
3. (leantheicons area with a unresponsive if liquid is present on
sponge or a damp and clean | them.
cloth. Ensure the touch control area is
4. Drythe area completely with | completely dry before switching the
a paper towel. hob back on.
5. Reconnect the hob to the
mains if you wish to continue
using it.
6. TROUBLESHOOTING
Problem Possible causes Possible solutions
The hob cannot be There is no power supply Make sure the hob is connected to
switched on. the mains and it is on.
Check if there has been a power
failure. After these checks, if the
problem persists, please contact the
official Cecotec Technical Support
Service.
The touch controls The icons are locked. Unlock the icons. Check the ‘Buttons
are unresponsive. lock’ section for instructions.
Itis difficult to use the | There may be a slight film of Make sure the icons area is dry and
touch buttons. water on the buttons, or you use your finger base to press the
may be using your fingertip to icons.

press the buttons.
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The glass is
scratched.

Cookware with rough edges. Use cookware with flat and smooth
Use of inappropriate and bases. Check the "Selecting suitable
abrasive scouring pads or cookware" section.

cleaning products. Read the “Cleaning and

maintenance” section.

Some cookware
makes crackling or
popping noises.

This may be due to the This is normal for cookware and
construction of your cookware | does not indicate a fault.
(layers of different metals that

vibrate differently).

BOLERO SQUAD V 3001 MAX 29




ENGLISH

Error codes and possible solutions
This hob is equipped with a self-diagnostic function. This feature allows technicians to verify
the operation of various components without removing the hob from the worktop.

Error codes and solutions:

Error code Problem Possible solutions
Zero error. Reconnect the display board and the power
EO supply board.
Replace the power board.
Please contact Cecotec's Official Technical
Support Service.
Ceramic hob temperature sensor
E1 failure - open circuit.
Check the connection or substitute the
Fault in the temperature sensor [temperature sensor of the ceramic hob.
£2 of the ceramic hob - short- Please contact Cecotec's Official Technical
circuit. Support Service.
Ceramic hob temperature sensor
E7 failure.
High temperature of the hob \\Wait for the hob temperature to return to normal.
C1 sensor. Press the On/Off icon to restart the appliance.
NTC E3 temperature sensor
£3 failure - open circuit.
Replace the display board.
E4 NTC tempelrature sensor failure - pjeace contact Cecotec’s Official Technical
short circuit. Support Service.
The voltage of the power supply
EL is lower than the rated voltage. |Check if the power supply operates correctly.
IAfter connecting to the mains, the product turns
The voltage of the power supply [on as usual.
EH is higher than the rated voltage.
Reconnect the display board and the power
EU Communication fault. supply board.

Replace the power supply board or display board,
Please contact Cecotec's Official Technical
Support Service.
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7. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. Allrights reserved. The content of this publication may not, either in part orinits entirety, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without prior authorisation from CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

Cecotec Innovaciones hereby declares that this product complies with the
essential requirements and other relevant provisions of the regulations
applicable in the European Union. This appliance has been designed,

8. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY
manufactured and tested in compliance with required safety and quality

standards. The full text of the EU Declaration of Conformity can be found on

the following website: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1
1. Foyer1(max.1200 W)
Foyer 2 (max. 1800 W)
Foyer 3 (1050 W/ 1950 W / 2700 W)
Plague en verre
Bouton marche/arrét
Panneau de contréle

OV WN

Panneau de contrdle
Image 2

1. Bouton marche/arrét
Boutons de puissance
Bouton de blocage
Bouton de la minuterie
Bouton triple zone

GRS

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Ce produit possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et conservez celle-ci ainsi que les autres éléments de 'emballage
dans un lieu sécurisé. Cela vous aidera a éviter d'endommager le produit si vous devez le
transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite
- Plague vitrocéramique

- Manueld'instructions

- Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.
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3. INSTALLATION

Sélection des outils d'installation

- Découpez le plan de travail ou la plaque doit étre installée en respectant les dimensions
indiquées dans le tableau ci-dessous et l'image 3.

- Pour son installation et son utilisation, il est nécessaire de respecter un espace minimum
de 5 cm autour de l'orifice.

- Veillez a ce que l'épaisseur du plan de travail soit d'au moins 30 mm. Choisissez un plan
de travail dont le matériau est résistant a la chaleur et isolé (le bois et les matériaux
fibreux ou hygroscopiques similaires ne doivent pas étre utilisés comme matériau de
plan de travail, sauf s'ils sont imprégnés) afin d'éviter les décharges électriques ou les
déformations causées par le rayonnement thermique de la plaque.

Note
La distance de sécurité entre les deux cotés de la plaque et les surfaces intérieures du plan de

travail doit étre d'au moins 3 mm.

Img. 3

L (mm) W (mm) | H(mm) D (mm) A (mm) B (mm) X (mm) F (mm)

590 520 55 51 560 490 Min. 50 Min. 3

Dans tous les cas, assurez-vous que la plaque est bien ventilée et que l'entrée et la sortie d'air
ne sont pas bloquées. Consultez l'image 4.

Note
La distance de sécurité entre la plaque et une armoire située au-dessus de la plaque doit étre

d'au moins 760 mm. Img. 5

Img. 4

A(mm) [ B(mm) [ C(mm) D E

760 Min. 50 | Min. 20 Entrée d'air Sortie d'air 5 mm

Ventilation appropriée

Afin d'éviter tout contact accidentel avec le fond de la plaque chauffante, ou de recevoir une
décharge électrique inattendue pendant l'utilisation, il est nécessaire de placer un insert fileté
en bois, fixé avec des vis, a une distance minimale de 50 mm du fond de la plaque. Suivez les
indications présentes dans l'image 6.
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Avertissement

- Ily ades trous de ventilation autour de l'extérieur de la plaque. Vous devez vous assurer
que ces trous ne sont pas bloqués par le plan de travail lors de l'installation de la plaque.

- Notez que la colle qui lie le matériau en plastique ou en bois au meuble doit résister a une
température de plus de 150°C pour éviter que le revétement ne se décolle.

- La paroi arriere et les surfaces adjacentes et environnantes doivent étre capables de
résister a une température de 90 °C.

Supports de fixation

- Lappareil doit étre placé sur une surface stable et lisse (vous pouvez utiliser lemballage).
N'exercez pas de force sur les boutons qui dépassent de la plaque.

- Ajustez la position du support en fonction de 'épaisseur du plan de travail. Img. 7

- Fixez la plaque au plan de travail en vissant les quatre supports situés sous la plague
apres l'avoir placée sur le plan de travail. Img. 8

Image 7
A. Plaque vitrocéramique
B. Support

C. Plandetravail

Image 8
A:Vis
B: Support
C: Trou pour la vis
D : Base de la plaque vitrocéramique

Avertissements

- Les supports ne doivent en aucun cas toucher les surfaces intérieures du plan de travail
apres linstallation. Img. 7

- Il est recommandé que la plaque soit installée par du personnel ou des techniciens
qualifiés. Vous ne devez pas effectuer l'installation vous-méme.

- Laplague nedoit pas étre installée a coté d'équipements de réfrigération, de lave-vaisselle
ou de seche-linge.

- Laplaque doit étre installée de maniére a assurer un meilleur rayonnement de la chaleur
pour de meilleurs résultats.

- Lemur et la zone située au-dessus du plan de travail doivent résister a la chaleur.

- Pour éviter tout dommage, la couche de fixation et l'adhésif doivent étre résistants a la
chaleur.

- N'utilisez pas un nettoyeur a vapeur.
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Branchement de la plaque au réseau électrique
Img. 9

L'alimentation électrique doit étre raccordée conformément a la norme en vigueur ou a l'aide
d'un disjoncteur unipolaire a courant résiduel. La méthode de connexion est indiquée sur l'img.
9

- Sile cable est endommagé, il doit étre remplacé par le fabricant, le distributeur ou des
personnes avec une qualification similaire afin d'éviter tout danger.

- Sil'appareilest branché directement sur le secteur, ilLfaut installer un disjoncteur unipolaire
a courant résiduel avec une séparation minimale des contacts de 3 mm.

- La personne en charge de linstallation doit vérifier que le raccordement électrique est
correct et qu'il est conforme aux regles de sécurité.

- Nepliez pas ou ne serrez pas le cable.

- Vérifiez régulierement que le cable n'est pas endommagé.

Avertissement:
La surface inférieure et le cable d'alimentation de la plaque ne seront pas accessibles apres
l'installation.

4. FONCTIONNEMENT

- Cette plaque utilise directement le chauffage par fil de résistance, et regle la puissance de
sortie en ajustant la puissance avec les boutons tactiles.

Boutons tactiles

- Les boutons réagissent au toucher, aucune pression n'est donc nécessaire.

- Utilisez la base du doigt, pas le bout. Img. 10

- Vous entendrez un bip chaque fois que la plague détectera votre doigt.

- Assurez-vous que les boutons sont toujours propres, secs et qu'aucun objet (par exemple
un ustensile ou un tissu) ne les recouvre. Méme une fine pellicule d'eau peut rendre difficile
l'utilisation des boutons.

Sélection des ustensiles de cuisson appropriés

- N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson avec des bords pointus ou avec une base courbée.
Img. 1

- Assurez-vous que la base de l'ustensile de cuisson est lisse et qu'elle a la méme taille que
le foyer. Centrez toujours l'ustensile sur le foyer. Img. 12

- Soulevez toujours les ustensiles de cuisson de la plaque vitrocéramique, ne les faites pas
glisser, car ils pourraient rayer le verre. Img. 13

BOLERO SQUAD V 3001 MAX I 35



FRANCAIS

Commencer a cuisiner

Apres avoir allumé la plaque, celle-ci émettra un bip, tous les témoins s'allumeront pendant
une seconde puis s'éteindront, indiquant que la plaque vitrocéramique est entrée en mode
veille.

Img. 14

1. Appuyez sur le bouton de connexion/déconnexion, tous les témoins afficheront « - ».

2. Placez un ustensile de cuisson approprié sur le foyer que vous souhaitez utiliser. Assurez-
vous que le fond de l'ustensile et la surface du foyer sont propres et secs.

3. Sélectionnez la puissance en appuyant sur les boutons + et/ou -. Si vous ne sélectionnez
pas une puissance dans un délai d'une minute, la plaque s'éteindra automatiquement.
Vous devrez l'allumer de nouveau et revenir a l'étape 1. Vous pouvez modifier la puissance
de cuisson a tout moment. Si vous maintenez appuyé 'un de ces boutons, la valeur sera
ajustée vers le haut ou vers le bas.

4. Pour éteindre le foyer, appuyez sur — jusqu'a ce que la valeur « O » s'affiche ou appuyez
simultanément sur les boutons + et -.

5. Eteignez complétement la plaque en appuyant sur le bouton de connexion/déconnexion.

Attention aux surfaces chaudes
Img. 15

La plaque affichera un « H » sur tout foyer qui est chaud au toucher apres utilisation. Le « H »
disparaitra lorsque la surface aura refroidi et atteint une température slre. Pour économiser
de l'énergie, vous pouvez également utiliser cette chaleur résiduelle pour chauffer d'autres
ustensiles.

Utilisation du bouton de la triple zone

- Cette fonction n'est disponible que pour le foyer 3.

- La zone de cuisson triple est divisée en trois foyers : A, qui est le plus petit foyer ; B, qui
comprend A et un autre foyer ; et C, qui comprend B et un autre foyer. Img. 16

Activation de la triple zone

Img. 17

Réglez la puissance du foyer 3 du niveau 1a 9 (par exemple 6).

La section A de la triple zone s'allumera.

Appuyez une fois sur le bouton de la triple zone pour allumer la section B.

Le témoin du foyer 3 affichera alternativement deux tirets et un 6.

Appuyez une seconde fois sur le bouton de la triple zone pour allumer la section C.
Le témoin du foyer 3 affichera alternativement trois tirets et un 6.

O Uk WN R
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Désactivation de la triple zone

1. Sila section B est active dans le foyer 3, appuyez deux fois sur le bouton de la triple zone
pour que seule la section A reste active, la triple zone sera désactivée.

2. Sila section C est active dans le foyer 3, appuyez une fois sur le bouton de la triple zone
pour que seule la section A reste active, la triple zone sera désactivée.

3. Apres avoir désactivé la triple zone, le témoin du foyer affichera un 6, c'est-a-dire la
puissance sélectionnée.

Verrouillage des boutons

- Vous pouvez verrouiller les boutons pour éviter toute utilisation involontaire (par exemple,
les enfants qui allument accidentellement les foyers).

- Lorsque vous activez le verrouillage, tous les boutons sont désactivés, a l'exception du
bouton de connexion/déconnexion.

Pour verrouiller les boutons
Appuyez sur le bouton de verrouillage, le témoin de la minuterie affichera « Lo ».

Pour déverrouiller les boutons
Assurez-vous que la plaque est allumée. Maintenez appuyé le bouton de verrouillage pour
déverrouiller les boutons.

Avertissement

Lorsque la plaque est verrouillée, tous les boutons sont désactivés a l'exception du bouton
de connexion/déconnexion. Vous pouvez donc éteindre la plaque avec ce bouton en cas
d'urgence, mais vous devez déverrouiller tous les boutons lorsque vous rallumez la plaque.

Minuterie

Vous pouvez régler la minuterie de deux manieres différentes :

- Elle peut étre utilisée comme compteur de minutes. Dans ce cas, aucun foyer ne sera
désactivé a la fin de la minuterie.

- Vous pouvez le programmer de maniere a ce qu'un ou plusieurs foyers s'éteignent une fois
le temps programmé écoulé.

Le temps maximum est de 99 min.

Affichage du temps
Img. 18

A. Boutons de réglage de la minuterie.
B. Lécran de la minuterie indique le temps en minutes.
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Utilisation de la minuterie comme compteur de minutes

Img. 19

Sivous n'avez pas sélectionné aucun foyer :

1. Assurez-vous que la plague est allumée. Appuyez sur le bouton de la minuterie et le
témoin de la minuterie clignotera. Réglez le temps en appuyant sur les boutons - ou + de
la minuterie.

2. Appuyez sur les boutons - et + en méme temps pour annuler la minuterie et 'écran du
temps affichera « -- ».

3. Llorsque vous avez sélectionné le temps souhaité, le compte a rebours commencera
immédiatement. L'écran affichera le temps restant et le témoin de la minuterie clignotera
pendant 5 secondes.

4. Lorsque le compte a rebours est terminé, l'appareil émettra un bip pendant 30 secondes et
le témoin du temps affichera « - - ».

Conseils

- Appuyez une fois sur les boutons - ou + de la minuterie pour augmenter ou diminuer le
temps par intervalles d'une minute.

- Maintenez appuyés les boutons - ou + de la minuterie pour augmenter ou diminuer le
temps par intervalles de 10 minutes.

- Sileréglage dépasse 99 minutes, la minuterie reviendra automatiquement a 0 minute.

Utilisation de la minuterie pour éteindre un foyer

Img. 20

1. Appuyez sur les boutons + ou - du foyer ou vous souhaitez activer la minuterie pour
sélectionner la puissance.

2. Réglez le temps en appuyant sur les boutons - ou + de la minuterie.

3. Appuyez sur les boutons - et + en méme temps pour annuler la minuterie et l'écran du
temps affichera « -- ».

4. Lorsque vous confirmez le temps, le compte a rebours commencera immédiatement.
L'écran affichera le temps restant et le témoin de la minuterie clignotera pendant 5
secondes.

5. Llorsque le compte a rebours est terminé, le foyer correspondant s'éteindra
automatiquement et l'écran affichera « H », ce qui signifie qu'il est chaud.

Avertissement

- Lepointrouge situé a c6té du témoin de puissance s'allumera pour indiquer que vous avez
sélectionné le foyer. Img. 21

- Sivoussouhaitez modifier letemps aprés avoir réglé la minuterie, vous devez recommencer
depuis l'étape 1.
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Utilisation de la minuterie pour éteindre plus d'un foyer

Img. 22

1. Sivous utilisez cette fonction pour plus d'un foyer, le témoin de la minuterie affichera le
temps le plus bas. Par exemple, si pour le foyer 1vous avez réglé une durée de 5 minutes et
pour le foyer 2 une durée de 15 minutes, le témoin de la minuterie affichera « 5 »).

2. Llorsque le compte a rebours est terminé, le foyer correspondant s'éteindra. L'écran
affichera la nouvelle minuterie et le point du foyer correspondant clignotera.

3. Llorsque le compte a rebours est terminé, le foyer correspondant s'éteindra
automatiquement.

Avertissement :

- Le point rouge a c6té du témoin de puissance s'allumera pour indiquer que vous avez
sélectionné la minuterie pour ce foyer.

- Sivoussouhaitez modifier le temps aprés avoir réglé la minuterie, vous devez recommencer
depuis l'étape 1.

Protection contre les surchauffes

Cette plague comprend un capteur de température qui peut controler la température a
lintérieur de la plaque vitrocéramique. Lorsqu'elle atteint une température excessive, la
plague s'éteint automatiquement.

Avertissement de chaleur résiduelle
Lorsque la plaque de cuisson est utilisée pendant un certain temps, elle conserve la chaleur
résiduelle apres son fonctionnement. L'écran affichera « H » pour vous avertir.

Déconnexion automatique

Un autre systeme de sécurité de la plaque vitrocéramique est la déconnexion automatique.
Ce systéeme de sécurité est activé lorsque vous oubliez d'éteindre un foyer. Les temps de
déconnexion automatique par défaut sont indiqués dans le tableau ci-dessous :

Niveau de puissance 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temps de fonctionnement 8 8 8 4 4 4 2 2 2
par défaut (heures)

Conseils de cuisson

- Faites attention lorsque vous faites des fritures, car lhuile et la graisse chauffent tres
vite. A des températures extrémement élevées, 'huile et la graisse peuvent s'enflammer
spontanément, ce qui présente un risque d'incendie grave.

- Lorsque les aliments commencent a bouillir, réduisez la puissance.
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- Lutilisation d'un couvercle permet de réduire le temps de cuisson et d'‘économiser de Réglage de la chaleur
'énergie grace a la rétention de la chaleur. Les réglages suivants sont donnés a titre indicatif. Le réglage exact dépendra de plusieurs
- Réduisez la quantité de liquide ou de graisse pour réduire le temps de cuisson. facteurs, tels que les ustensiles de cuisson et la quantité que vous cuisinez. Testez la plaque
- Commencez la cuisson sur un réglage élevé et réduisez le réglage au fur et a mesure que vitrocéramique pour trouver les réglages qui vous conviennent le mieux.
les aliments chauffent.
Mijoter et cuire le riz ?sagt:ff dela Convient pour
- Lacuisson a feu doux se produit en dessous du point d'ébullition, a environ 85 °C, lorsque
certaines bulles remontent a la surface du liquide de cuisson. Ce mode de cuisson est 1-2 - Chauffer léegerement de petites quantités d'aliments
indispensable pour préparer de délicieuses soupes et de tendres rago0ts, car il rehausse - faire fondre le chocolat, le beurre et les aliments qui brilent
les saveurs sans trop cuire les aliments. Les sauces a base d'ceufs et les sauces épaisses a rapidement
base de farine doivent également étre cuites en dessous du point d'ébullition. - mijoter
- Certaines recettes, comme la cuisson du riz par la méthode d'absorption, peuvent - chauffer progressivement
néces;iter un réglage supérieur au réglase le plus bas pour garantir une cuisson correcte 3.4 . Réchauffer
des aliments dans le temps recommandeé. - cuire rapidement
- cuireleriz
Cotelettes de porc
Pour la cuisson de steaks juteux et savoureux : 5-6 - crépes/pancakes
1. Laissez la viande reposer a température ambiante pendant environ 20 minutes avant de 7.8 _ Faire sauter
la faire cuire. - cuire des pates
2. Préchauffez une poéle a fond épais.
3. Badigeonnez les deux cdtés du filet d’huile. Versez une petite quantité d'huile dans la poéle 9 - faire sauter @ une tempeérature plus élevée
chaude et placez la viande. - Griller
4. Ne retournez le steak gqu'une seule fois pendant la cuisson. Le temps de cuisson exact - Porterlasoupe a ébullition
dépendra de 'épaisseur du filet et de votre godit. Le temps peut varier de 2 & 8 minutes par - Faire bouillir leau
coté. Appuyez sur le filet pour mesurer le degré de cuisson ; plus le filet est ferme, plus il
est cuit.

5. Laissez le steak reposer sur une assiette chaude pendant quelques minutes pour qu'il se
détende et se ramollisse avant de le servir.

Faire sauter

1. Choisissez un ustensile de cuisson a fond plat compatible avec la plaque vitrocéramique.

2. Préparez tous les ingrédients et 'équipement. Faire sauter est rapide. Si vous cuisinez de
grandes quantités, faites cuire les aliments en plusieurs petites quantités.

3. Préchauffez brievement l'ustensile de cuisine et ajoutez deux cuilléeres a soupe d'huile.
Faites d'abord cuire la viande, mettez-la de c6té et gardez-la au chaud.

5. Faites sauter les légumes. Lorsque les légumes sont chauds mais encore croguants,
mettez le foyer a un niveau inférieur, remettez la viande dans la poéle et ajoutez de la
sauce.

6. Remuez soigneusement les ingrédients.
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5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

FRANCAIS

Saleté

Nettoyage

Important

Saleté habituelle
sur le verre
(empreintes
digitales,
marques, taches
de nourriture,
etc.)

1. Débranchez la plaque de
cuisson.

2. Appliquez un nettoyant pour
plan de travail pendant que
le verre est encore tempéré
(mais pas chaud).

3. Rincez et séchez avec un
chiffon propre ou du papier
essuie-tout.

4. Branchez de nouveau la
plague de cuisson si vous
souhaitez continuer a
L'utiliser.

Sivous débranchez la plaque

de cuisson, la mention « surface
chaude » n'apparaitra pas, mais le
foyer sera toujours chaud. Faites
bien attention.

Les éponges a récurer, certains
tampons a récurer en nylon et

les produits de nettoyage forts/
abrasifs peuvent rayer le verre.
Lisez toujours l'étiquette pour
vérifier si votre nettoyant ou votre
éponge a récurer est approprié.
Ne laissez jamais de résidus de

nettoyage sur la plaque de cuisson :

le verre pourrait étre taché.

Saleté sur les 1.
boutons tactiles

Débranchez la plaque de
cuisson.

Essuyez les produits
renversés

Nettoyez la zone du controle
tactile avec une éponge ou
un chiffon propre et humide.
Séchez completement la
zone avec du papier essuie-
tout.

Branchez de nouveau la
plaque de cuisson si vous
souhaitez continuer a
L'utiliser.

La plaque de cuisson peut émettre un
bip et s'éteindre, et les boutons tactiles
peuvent ne pas fonctionner s'ily a du
liquide dessus.

Veillez a sécher la zone de controle
tactile avant d'allumer de nouveau la
plague de cuisson.

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

Probleme

Possibles causes

Possibles solutions

Renversement
de sucre

et d'autres
aliments chauds
et fondus sur le
verre.

Retirez-les immeédiatement

a l'aide d'une spatule ou d'un
racloir adapté aux plaques
vitrocéramiques, mais faites bien
attention aux surfaces chaudes

des foyers:
1. Débranchez la plaque de
cuisson.

2. Tenezl'ustensile a un angle
de 30° et raclez la saleté ou
le produit renversé vers une
zone froide de la plaque de
cuisson.

3. Essuyez toute saleté ou tout
produit renversé avec un
chiffon ou du papier essuie-
tout.

4. Suivez les étapes 2a 4 dela
section « Saleté habituelle
sur le verre ».

Enlevez les taches des aliments
fondus et sucrés renversés des
que possible. Sivous les laissez
refroidir sur le verre, elles peuvent
étre difficiles a enlever ou méme
endommager définitivement la
surface du verre.

Risque de coupure : lorsque le
couvercle de sécurité est rétracté,
la lame du racloir peut étre
tranchante. Utilisez-le avec une
extréme prudence et stockez-le
toujours en sécurité et hors de
portée des enfants.

La plague de cuisson
ne s'allume pas.

ILn'y a pas de distribution
électrigue.

Assurez-vous que la plague de
cuisson est branchée et qu'elle est
allumée.

Vérifiez s'ily a eu une panne de
courant. Apres ces vérifications,

si le probléme persiste, contactez
le Service Apres-Vente officiel de
Cecotec.

Les boutons tactiles
ne fonctionnent pas.

Les boutons sont verrouillés.

Déverrouillez les boutons. Consultez
le paragraphe sur le verrouillage
des boutons pour obtenir des
instructions.

ILest difficile d'utiliser
les boutons tactiles.
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ILse peut gu'ily ait une légere

votre doigt pour appuyer sur
les boutons.

pellicule d'eau sur les boutons
ou que vous utilisiez le bout de

Assurez-vous que la zone de
contréle tactile est seche et utilisez
le bout de votre doigt lorsque vous
appuyez sur les boutons.
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Le verre est rayé.

Utilisation d'ustensiles de
cuisson avec des bords
rugueux. Utilisation d'éponges
a récurer ou de produits de
nettoyage inappropriés et
abrasifs.

Utilisez des ustensiles de cuisson

a base plate et lisse. Consultez le
paragraphe « Sélection d'ustensiles
de cuisson appropriés ».

Consultez le paragraphe «
Nettoyage et entretien ».

Certains ustensiles de
cuisson émettent des
bruits de craquement.

Cela peut étredd a la
fabrication de votre ustensile
de cuisson (couches de
métaux différents qui vibrent

Ceci est normal dans le cas des
ustensiles de cuisson et n'indique
pas un défaut.

différemment).

Codes d'erreur et possibles solutions
La plague est équipée d'une fonction d'auto-diagnostic. Grace a cette fonction, le technicien
peut vérifier le fonctionnement de plusieurs composants sans avoir a retirer la plaque du plan

de travail.

Codes d'erreur et possibles solutions

Codes Probleme Possibles solutions
d'erreur
Erreur zéro Connectez de nouveau la carte de l'écran et la
E0 carte d'alimentation.
Remplacez la carte d'alimentation.
Contactez le Service Apres-Vente officiel de
Cecotec.
Erreur au niveau du capteur
E1 de température de la plaque
céramique - circuit ouvert. \Vérifiez la connexion ou remplacez le capteur de
Erreur au niveau du capteur température de la plaque céramique.
£2 de température de la plaque Contactez le Service Apres-Vente officiel de
céramique (court-circuit). Cecotec.
Erreur au niveau du capteur
E7 de température de la plaque
céramique
Température élevée du capteur [Attendez que la température de la plaque
C1 de la plague. revienne a un niveau normal.
IAppuyez sur l'icone ON/OFF pour redémarrer le
produit
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Erreur au niveau du capteur
E3 de température NTC E3 (circuit
ouvert) Remplacez la plaque de l'écran.
E4 Défaut du capteur de Contactez le Service Aprés-Vente officiel de
température NTC (court-circuit) |cecotec,
La tension de l'alimentation est
EL inférieure a la tension nominale. |Vérifiez si l'alimentation électrique est normale.
IApres le raccordement au réseau, le produit
La tension de l'alimentation est  |s'allume normalement.
EH supérieure a la tension nominale.
Connectez de nouveau la carte de l'écran et la
EU Erreur au niveau de la carte d'alimentation.
communication Remplacez la carte d'alimentation ou la carte de
'écran.
Contactez le Service Apres-Vente officiel de
Cecotec.
7. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

8. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

C€

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme
aux exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la
réglementation applicable dans 'Union européenne. Ce produit a été
concu, fabriqué et testé pour répondre aux normes de sécurité et de

qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de conformité de 'UE
peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/fr/
information/declaration-of-conformity.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1
1. Kochfeld 1 (méax. 1200 W)

2. Kochfeld 2 (méx. 1800 W)
3. Kochfeld 3 (1050 /1950 / 2700 W)
4. Glasplatte
5. Ein-/Aus Taste
6. Bedienfeld
Bedienfeld
Abbildung 2

1. Ein-/Aus Taste
Leistungstasten
Verriegelungstaste

Timer Taste

Dreifach - Kochzone Taste

GRS

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Produkt ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt.
Nehmen Sie das Gerat aus dem Karton und bewahren Sie den Originalkarton und
andere Verpackungsmaterialien an einem sicheren Ort auf. Dies hilft lhnen, Schaden
an dem Produkt zu vermeiden, wenn Sie es in Zukunft transportieren muissen. Wenn
Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel
wiederverwerten.

- Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand sind, kontaktieren Sie den offiziellen technischen
Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt
- Glaskeramikkochfeld

- Diese Bedienungsanleitung

- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Riickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.
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3. MONTAGE

Auswahl der Montagewerkzeuge

- Schneiden Sie die Arbeitsplatte, in die das Kochfeld eingebaut werden soll, gemaf3 den in
der Tabelle unten und in Abbildung 3 angegebenen Mafden aus.

- Furden Einbau und die Benutzung muss ein Mindestabstand von 5 cm um das Loch herum
eingehalten werden.

- Achten Sie darauf, dass die Dicke der Arbeitsplatte mindestens 30 mm betragt. Wahlen
Sie eine Arbeitsplatte aus hitzebestandigem und isolierendem Material (Holz und @hnliche
faserige oder hygroskopische Materialien sollten nicht als Arbeitsplattenmaterial
verwendetwerden, es seidenn, sie sind impragniert), um Stromschlage oder Verformungen
durch die Warmestrahlung des Kochfeldes zu vermeiden.

Hinweis:
Der Sicherheitsabstand zwischen den Seiten des Kochfeldes und den Innenflachen der

Arbeitsplatte muss mindestens 3 mm betragen.

Abb. 3

L(mm) [ W(mm) | H(mm) | D(mm) [ A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)
590 520 55 51 560 490 Min. 50 Min. 3

Vergewissern Sie sich in jedem Fall, dass die Platine gut beltiftet ist und dass die Luftein- und
-auslasse nicht blockiert sind. Siehe Abbildung 4.

Hinweis
Der Sicherheitsabstand zwischen der Platte und einem Schrank Uber der Platte muss

mindestens 760 mm betragen. Abb. 5

Abb. 4

A(mm) [ B(mm) [ C(mm) D E

760 Min. 50 | Min. 20 Lufteinlass Luftauslass 5 mm

Ausreichende Beliiftung

Um einen versehentlichen Kontakt mit dem Boden der Kochplatte oder einen unerwarteten
Stromschlag wahrend des Gebrauchs zu vermeiden, ist es notwendig, eine mit Schrauben
befestigte Holzeinlage in einem Mindestabstand von 50 mmvom Boden der Platte anzubringen.
Beachten Sie die Hinweise in Abbildung 6.
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Hinweis

- An der Aufienseite des Induktionskochfeldes befinden sich Liuftungslocher. Achten Sie
darauf, dass diese Locher beim Einbau des Kochfeldes nicht durch die Arbeitsplatte
blockiert werden.

- Bitte beachten Sie, dass der Klebstoff, der das Kunststoff- oder Holzmaterial mit dem
Mobelstlick verbindet, einer Temperatur von mehr als 150°C standhalten muss, damit die
Beschichtung nicht abblattert.

- Die Ruckwand und die angrenzenden und umgebenden Flachen mlssen einer Temperatur
von 90°C standhalten kénnen.

Halterungen

- Das Gerat muss auf einer stabilen und glatten Oberflache aufgestellt werden (Sie kénnen
die Verpackung verwenden). Uben Sie keine Kraft auf die Tasten aus, die aus der Platte
herausragen.

- Passen Sie die Position der Halterung an die Dicke der Arbeitsplatte an. Abb. 7

- Befestigen Sie das Kochfeld an der Arbeitsplatte, indem Sie die vier Halterungen, die sich
an der Unterseite des Kochfelds befinden, verschrauben, nachdem Sie das Kochfeld in die
Arbeitsplatte eingesetzt haben. Abb. 8

Legende Abbildung 7
A.  Glaskeramikkochfeld
B. Montagewinkel
C. Arbeitsplatte

Legende Abbildung 8
A: Schraube
B: Montagewinkel
C: Schraubenloch
D: Basis des Glaskeramikkochfeldes

Warnungen

- DieHalterungendirfen nach der Montage auf keinen Fall die Innenflachen der Arbeitsplatte
berthren. Abb. 7

- Eswird empfohlen, dass die Platte von qualifiziertem Personal oder Technikern installiert
wird. Sie sollten die Installation nicht selbst vornehmen.

- DasKochfeld darfnichtinderNahevonKuhlgeraten, Geschirrspiilern und Waschetrocknern
installiert werden.

- Die Platte muss so angebracht werden, dass eine bessere \Warmeabstrahlung
gewahrleistet ist, um optimale Ergebnisse zu erzielen.

- Die Wand und der Bereich oberhalb der Arbeitsflache mussen der Hitze standhalten.

- UmSchaden zu vermeiden, mussen die Klebeschicht und der Klebstoff hitzebestandig sein.

- Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.
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Kochplatte an das Stromnetz anschlief3en
Abb. 9

Die Stromversorgung muss gemafd der einschlagigen Norm oder mit einem einpoligen
Fehlerstrom-Schutzschalter angeschlossen werden. Die Verbindungsmethode ist in Abb.
dargestellt. 9

- Wenndie Anschlussleitung dieses Gerates beschadigt wird, muss sied urch den Hersteller
oder seinen Kundendienst oder eine ahnlich qualifizierte Person ersetzt werden, um
Gefahrdungen zu vermeden.

- Wird das Gerat direkt an das Stromnetz angeschlossen, muss ein einpoliger
Fehlerstromschutzschalter mit einem Mindestkontaktabstand von 3 mm installiert
werden.

- Dieflr die Installation verantwortliche Person muss sich vergewissern, dass ein korrekter
elektrischer Anschluss hergestellt wurde und die Sicherheitsvorschriften eingehalten
werden.

- Das Kabel darf nicht geknickt oder gedrlickt werden.

- Uberpriifen Sie das Kabel regelmaRig auf Schaden.

Hinweis:
Die Unterseite und der Stromkabel der Platte sollten nach dem Einbau nicht zuganglich sein.

4. BEDIENUNG

- Diese Platte arbeitet direkt mit einen Widerstandsdraht als Heizquelle, und die Leistung
wird Uber die Bertihrungstasten eingestellt.

Symbolen

- Die Tasten reagieren auf Berlihrung, so dass kein Druck erforderlich ist.

- Benutzen Sie die Basis des Fingers, nicht die Spitze. Abb. 10

- Sie horen jedes Mal einen Piepton, wenn der Ausweis Ihren Finger erkennt.

- Achten Sie darauf, dass die Tasten immer sauber und trocken sind und dass kein
Gegenstand (z. B. ein Utensil oder ein Tuch) sie verdeckt. Schon ein diinner Wassertropfen
kann die Bedienung der Tasten erschweren.

Auswahl der geeigneten Kiichengerate

- Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit gezackten Kanten oder einem gewolbten Boden. Abb.
il

- Achten Sie darauf, dass der Boden des Kochgeschirrs glatt ist, flach auf dem Glas aufliegt
und die gleiche Groéfie wie die Kochzone hat. Setzen Sie das Kochgeschirr immer mittig in
die Kochzone. Abb. 12
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- Heben Sie Kochgeschirr immer vom Glaskeramikkochfeld ab, schieben Sie sie nicht, denn
sie konnten das Glas zerkratzen. Abb. 13

Mit dem Kochen beginnen

Nach dem Einschalten des Kochfeldes ertdnt ein Signalton, alle Anzeigen leuchten 1 Sekunde
lang auf und erldschen dann, was anzeigt, dass das Kochfeld in den Standby-Modus
lbergegangen ist.

Abb. 14

1. Dricken Sie die Ein-/Ausschalttaste und alle Anzeigen zeigen ,-" an.

2. Stellen Sie ein geeignetes Kochgeschirr auf die gewlinschte Kochzone. Vergewissern Sie
sich, dass der Boden des Kochgeschirrs und die Oberflache der Kochzone sauber und
trocken sind.

3. Wahlen Sie die Leistung durch Driicken der Tasten + und/oder -. Wenn Sie nicht innerhalb
von 1Minute eine Leistung wahlen, schaltet sich das Kochfeld automatisch aus. Sie missen
es wieder einschalten und mit Schritt 1 fortfahren. Sie kdnnen die Leistung wahrend des
Kochens jederzeit andern. Wenn Sie eine dieser Tasten gedriickt halten, wird der Wert nach
oben oder unten angepasst.

4. Um die Kochzone auszuschalten, drlicken Sie -, bis der Wert ,0" angezeigt wird, oder
drlicken Sie gleichzeitig die Tasten + und -.

5. Schalten Sie das Kochfeld durch Driicken der Ein/Aus-Taste vollstandig aus.

Vorsicht bei heif3en Flachen
Abb. 15

Das Kochfeld zeigt ein H auf jeder Kochzone an, die sich nach dem Gebrauch heifs anfiihlt. Das
H verschwindet, wenn die Oberflache abgekuhlt ist und eine sichere Temperatur erreicht hat.
Um Energie zu sparen, kdnnen Sie diese Restwarme auch zum Erwarmen von zusatzlichen
Kochgeschirr nutzen.

Verwendung der Dreifach-Zonentasten

- Diese Funktion ist nur fur die Kochzone 3 verfligbar.

- Die Dreifach-Kochzone ist in drei Bereiche unterteilt: A, der kleinste Bereich; B, der A und
einen weiteren Bereich umfasst; und C, der B und einen weiteren Bereich umfasst. Abb. 16

Aktivierung der Dreifachzone
Abb. 17
1. Stellen Sie die Leistung der Zone 3 von Stufe 1 bis 9 ein (zum Beispiel, 6).

2. Der A-Bereich der Dreifachzone leuchtet auf.
3. Drucken Sie die Dreifach-Zonentaste einmal, um den B-Bereich einzuschalten.
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4. Die Anzeige fur die Kochzone 3 zeigt abwechselnd zwei Striche und eine 6 an.
5. Drlcken Sie die Dreifach-Kochzone Taste ein zweites Mal, um den C-Bereich einzuschalten.
6. Die Anzeige fir die Kochzone 3 zeigt abwechselnd drei Striche und eine 6 an.

Deaktivierung der Dreifachzone

1. Wenn der Bereich B in der Kochzone 3 aktiv ist, driicken Sie zweimal die Taste fir die
Dreifach-Kochzone, um nur die Sektion A einzuschalten, die Dreifachzone wird dann
deaktiviert.

2. WennderBereich Cin der Kochzone 3 aktivist, driicken Sie einmal die Taste fiir die Dreifach-
Kochzone, um nur die Sektion A einzuschalten, die Dreifachzone wird dann deaktiviert.

3. Nach der Deaktivierung der Dreifach-Kohzone zeigt die Kochzonenanzeige eine 6 an, das
heifdt, die gewahlte Leistung.

Tasten blockieren

- Sie kénnen die Tasten sperren, um eine unbeabsichtigte Benutzung zu verhindern (z. B.
wenn Kinder versehentlich die Kochzonen einschalten).

- WennSiedie Sperre aktivieren, werden alle Tasten auf3er die Ein-/Ausschaltung deaktiviert.

Um die Tasten zu blockieren
Drucken Sie die Verriegelungstaste, die Timeranzeige zeigt ,Lo" an.

Um die Tasten zu entsperren
Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld eingeschaltet ist. Halten Sie die Sperrtaste gedrlickt,
um die Tasten zu entsperren.

Warnung

Wenn die Karte gesperrt ist, sind alle Tasten aufder der Ein-/Ausschalttaste deaktiviert, so
dass Sie die Karte im Notfall mit dieser Taste ausschalten kdnnen, aber Sie miissen alle Tasten
entsperren, wenn Sie die Karte wieder einschalten.

Timer

Sie konnen den Timer auf zwei verschiedene Arten einstellen:

- Er kann als Minutenzeiger verwendet werden. In diesem Fall wird bei Ablauf des Timers
keine Kochzone ausgeschaltet.

- Sie kdnnen es so programmieren, dass eine oder mehrere Kochzonen nach Ablauf der
programmierten Zeit ausgeschaltet werden.

Die Hochstzeit betragt 99 Minuten.

Zeitanzeige

Abb. 18
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A. Tasten fur die Timer-Einstellung
B. Die Timer-Anzeige zeigt die Zeit in Minuten an.

Verwendung des Timers als Minutenzahler

Abb. 19

Wenn Sie keine Kochzone ausgewahlt haben:

1. Vergewissern Sie sich, dass das Kochfeld eingeschaltet ist. Driicken Sie die Timer-Taste
und die Timer-Anzeige blinkt. Stellen Sie die Zeit ein, indem Sie die Tasten - oder + auf dem
Timer drticken.

2. Drucken Sie die Tasten - und + gleichzeitig, um den Timer abzubrechen; auf der Zeitanzeige
erscheint ,--"

3. Wenn Sie die gewlinschte Zeit ausgewahlt haben, beginnt der Countdown (Stoppuhr)
sofort. Auf der Anzeige wird die verbleibende Zeit angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt
5 Sekunden lang.

4. Nach Ablauf des Countdowns ertont ein 30-seklindiger Signalton und auf der Zeitanzeige
erscheint - -"

Ratschlage/ Tipps

- Drlicken Sie die Tasten - oder + auf dem Timer einmal, um die Zeit in 1-Minuten-Schritten
zu erhdhen oder zu verringern.

- Halten Sie die Tasten - oder + auf dem Timer gedriickt, um die Zeit in 10-Minuten-Schritten
zu erhdhen oder zu verringern.

- Wenndie Einstellung 99 Minuten Uberschreitet, wird der Timer automatisch auf 0 Minuten
zurlckgesetzt.

Verwendung des Timers zum Ausschalten einer Kochzone

Abb. 20

1. Dricken Siedie Tasten + oder - auf der Kochzone, auf der Sie den Timer aktivieren mochten,
um die Leistung zu wahlen.
Stellen Sie die Zeit ein, indem Sie die Tasten - oder + auf dem Timer driicken.

3. Drucken Sie die Tasten - und + gleichzeitig, um den Timer abzubrechen; auf der Zeitanzeige
erscheint ,--"

4. Wenn Sie die Zeit bestatigen, beginnt der Countdown sofort. Auf der Anzeige wird die
verbleibende Zeit angezeigt und die Timer-Anzeige blinkt 5 Sekunden lang.

5. Nach Ablauf des Countdowns schaltet sich die entsprechende Kochzone automatisch ab
und auf der Anzeige erscheint H, was bedeutet, dass sie heif3 ist.

Hinweis:
- Der rote Punkt neben der Betriebsanzeige leuchtet auf und zeigt damit an, dass Sie die
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Zone ausgewahlt haben. Abb. 21
- Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers andern moéchten, missen Sie bei Schritt
1beginnen.

Mehrere Kochzonen ausschalten mit dem Timer

Abb. 22

1. Wenn Sie diese Funktion auf mehr als einer Kochzone verwenden, zeigt die Timeranzeige
die niedrigste Zeit an. Wenn Sie z. B. in Zone 1 eine Zeit von 5 Minuten und in Zone 2 eine Zeit
von 15 Minuten eingestellt haben, zeigt die Timeranzeige ,5" an).

2. Wenn der Countdown abgelaufen ist, schaltet sich die entsprechende Kochzone aus. Auf
der Anzeige wird der neue Minutenzahler angezeigt und der entsprechende Zonenpunkt
blinkt.

3. Wenn der Countdown abgelaufen ist, schaltet sich die entsprechende Kochzone
automatisch ab.

Hinweis:

- Derrote Punkt neben der Betriebsanzeige leuchtet auf und zeigt an, dass Sie den Timer fur
diese Kochzone gewahlt haben.

- Wenn Sie die Zeit nach der Einstellung des Timers andern moéchten, missen Sie bei Schritt
1beginnen.

Uberhitzungsschutz

Dieses Kochfeld ist mit einem Temperatursensor ausgestattet, der die Temperatur im Inneren
des Glaskeramikkochfeldes Uberwachen kann. Bei Erreichen einer zu hohen Temperatur
schaltet sich das Kochfeld automatisch ab.

Abwarme Warnung
Wenn das Kochfeld eine bestimmte Zeit lang benutzt wird, bleibt nach dem Betrieb eine
Abwarme zurlck. Auf der Anzeige wird H angezeigt, um Sie zu warnen.

Abschaltautomatik

Ein weiteres Sicherheitssystem des Glaskeramikkochfeldes ist die automatische Abschaltung.
Diese Funktion wird aktiviert, wenn Sie vergessen haben, eine Kochzone auszuschalten.
Die Standardzeiten flr die automatische Abschaltung sind in der nachstehenden Tabelle
aufgefihrt:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standard-Betriebszeit 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(Stunden)
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Kochtipps

- Seien Sie beim Frittieren vorsichtig, denn Olund Fett erhitzen sich sehr schnell. Bei extrem
hohen Temperaturen kénnen sich Ole und Fette spontan entziinden, was eine ernsthafte
Brandgefahr darstellt.

- Wenn das Essen zu kochen beginnt, reduzieren Sie die Leistung.

- Die Verwendung eines Deckels verkurzt die Garzeit und spart Energie, da die Warme
gespeichert wird.

- Reduzieren Sie die Menge an Flussigkeit oder Fett, um die Garzeit zu verkirzen.

- Beginnen Sie das Garen auf hoher Stufe und reduzieren Sie die Einstellung, wenn das
Essen heifd wird.

Reis kochen und kécheln

- Das Schmoren (auf kleiner Flamme kochen) findet unterhalb des Kochpunkts statt, bei
etwa 85°C, wenn einige Blasen an die Oberflache der Kochflissigkeit aufsteigen. Er ist
unverzichtbar fur die Zubereitung kostlicher Suppen und zarter Eintopfe, da er die Aromen
verstarkt, ohne die Speisen zu verkochen. Sofden mit Ei und mit Mehl angedickte Sofsen
sollten ebenfalls unter dem Kochpunkt gekocht werden.

- Bei einigen Rezepten, wie z. B. dem Garen von Reis nach der Absorptionsmethode, kann
eine hohere als die niedrigste Einstellung erforderlich sein, um sicherzustellen, dass die
Speisen in der empfohlenen Zeit richtig gegart werden.

Schweinekoteletts

Zum Garen von saftigen und schmackhaften Steaks:

1. Lassen Sie das Fleisch vor dem Garen etwa 20 Minuten bei Raumtemperatur ruhen.

2. Eine schwere Bratpfanne vorheizen.

3. Beide Seiten des Filets mit Ol bestreichen. Ein wenig Ol in die heiRe Pfanne traufeln und
das Fleisch hineinlegen.

4. Das Steak wahrend des Garens nur einmal wenden. Die genaue Garzeit hangt von der Dicke
des Filetstlicks und lhrem Geschmack ab. Die Zeit kann zwischen 2 und 8 Minuten pro Seite
variieren. Driicken Sie auf das Filet, um den Garzustand zu messen; je fester das Filet ist,
desto garer ist es.

5. Lassen Sie das Steak vor dem Servieren einige Minuten auf einem warmen Teller ruhen,
damit es sich entspannt und weich wird.

Sautieren (leicht anbraten)

1. Wahlen Sie ein Kochgeschirr mit flachem Boden, das mit dem Glaskeramikkochfeld
kompatibel ist.

2. Halten Sie alle Zutaten und Gerate bereit. Sautieren ist schnell. Wenn Sie grof3e Mengen
kochen, sollten Sie die Speisen in mehreren kleineren Chargen zubereiten.

3. Das Kochgeschirr kurz vorheizen und zwei Essloffel Ol hinzufiigen.

4. Zuerst das Fleisch kochen, beiseite stellen und warm halten.
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5. Sautieren Sie das Gemuse. Wenn das Fleisch heif3, aber noch knusprig ist, schalten Sie die
Kochzone auf eine niedrigere Stufe, legen es zuriick in die Pfanne und geben die Sofde dazu.
6. Ruhren Sie die Zutaten sorgfaltig um.

Warmeeinstellung

Die folgenden Einstellungen sind nur Richtwerte. Die genaue Einstellung hangt von
verschiedenen Faktoren ab, wie z. B. von dem Kochgeschirr und der Menge, die Sie kochen.
Testen Sie das Glaskeramik-Kochfeld, um die fiir Sie am besten geeigneten Einstellungen zu
finden.

Warmeeinstellung | Geeignet flir

1-2 - Erhitzen Sie kleine Mengen von Lebensmitteln leicht

- Schmelzende Schokolade, Butter und Lebensmittel, die schnell
verbrennen

- Kocheln

- Allmahlich aufwarmen

3-4 - Aufwarmen
- Schnell kochen
- Reis kochen
5-6 - Crépes/Pfannkuchen
7-8 - Rudhrbraten
- Nudeln (Pasta) kochen
9 - Sautieren mit héherer Temperatur
- Erhitzen

- Suppe zum Kochen bringen
- Wasser kochen
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5. REINIGUNG UND WARTUNG

auf dem Glas
(Fingerabdriicke,
Flecken,
Lebensmittelflecken

2. Tragen Sie einen
Kochfeldreiniger auf, solange
das Glas noch gehartet (aber
nicht heif?) ist.

Schmutz Reinigung Wichtig
Ubliche 1. Trennen Sie das Kochfeld - Wenn Sie das Kochfeld vom
Verschmutzungen von der Stromversorgung. Stromnetz trennen, erscheint

die Anzeige "heif3e Oberflache"
nicht mehr, aber die Kochzone
ist noch heif3. Seien Sie
besonders vorsichtig.

DEUTSCH
Schmutz auf den 1. Trennen Sie das Kochfeld Das Kochfeld kann piepsen
Berthrungstasten von der Stromversorgung. und sich ausschalten, und die

2. Verschittetes aufnehmen Bertihrungstasten funktionieren

3. Reinigen Sie das moglicherweise nicht, wenn
Beruhrungs-Bedienfeld mit Flussigkeit daraufist.
einem sauberen, feuchten Achten Sie darauf, dass Sie
Schwamm oder Tuch. den Bereich des Berhihrungs-

4. Trocknen Sie diesen Bereich Bedienfeld abtrocknen, bevor Sie
vollstandig mit Klichenpapier | das Kochfeld wieder einschalten.
ab.

5. Schliefden Sie das Kochfeld
wieder an das Stromnetz an,
wenn Sie es weiter benutzen
wollen.

6. PROBLEMBEHEBUNG
Problem Mogliche Ursache Mogliche Losungen

von Zucker und
anderen heifden
geschmolzenen
Lebensmitteln auf
Glas

mit einem fir Glaskeramik-

Kochfelder geeigneten Spatel

oder Schaber, aber achten Sie

auf heifde Oberflachen in der

Kochzone:

1. Trennen Sie das Kochfeld
von der Stromversorgung.

2. Halten Sie das Utensilin
einem Winkel von 30° und
kratzen Sie den Schmutz
oder das verschittete
Wasser auf eine kiihle Stelle
des Kochfeldes.

3. Wischen Sie Schmutz oder
verschuttete Flussigkeiten
mit einem Papiertuch ab.

4. Fuhren Sie die Schritte 2
bis 4 im Abschnitt "Ubliche
Verschmutzung auf Glas"
aus.

usw.) 3. Abspilen und mit einem - Starke Scheuerschwamme,
sauberen Tuch oder einige Nylon-
Papierhandtuch abtrocknen. Scheuerschwamme und starke/
4. SchliefRen Sie das Kochfeld abrasive Reinigungsmittel
wieder an das Stromnetz an, kénnen das Glas zerkratzen.
wenn Sie es weiter benutzen Lesen Sie immer das Etikett, um
wollen. zu prifen, ob Ihr Reinigungs-
oder Scheuermittel geeignet ist.
- Lassen Sie niemals
Reinigungsrickstande auf dem
Kochfeld zurtick: Das Glas kann
Flecken bekommen.
Verschuttungen Entfernen Sie sie sofort - Entfernen Sie geschmolzene

und zuckerhaltige Lebensmittel
oder verschuttete Flissigkeiten
so schnell wie moglich.

Wenn sie auf dem Glas
abkUhlen, lassen sie sich

unter Umstanden nur schwer
entfernen oder kénnen die
Glasoberflache sogar dauerhaft
beschadigen.

Schnittgefahr: Wenn die
Sicherheitsabdeckung
eingezogen ist, kann die Klinge
des Abstreifers scharf wie eine
Rasierklinge sein. Verwenden
Sie es mit aufderster Vorsicht
und lagern Sie es immer sicher
und aufderhalb der Reichweite
von Kindern.

Das Kochfeld lasst

sich nicht einschalten.

Es gibt keine
Energieversorgung

Vergewissern Sie sich, dass

das Kochfeld an das Stromnetz
angeschlossen und eingeschaltet
ist.

Prifen Sie, ob es einen Stromausfall
gegeben hat. Wenn das Problem
nach diesen Priifungen weiterhin
besteht, wenden Sie sich an den
technischen Kundendienst.

Die Bertihrungstasten
antworten nicht.

Die Tasten sind Blockiert

Schalten Sie die Tasten frei. Lesen
Sie Abschnitt "Blockierung der
Tasten" fiir weitere Anweisungen.

Die Bertihrungstasten
sind schwer zu
bedienen.

Moglicherweise befindet sich
ein leichter Wasserfilm auf den
Tasten oder Sie driicken die
Tasten mit lhrer Fingerspitze.

Achten Sie darauf, dass der Bereich
des Displays trocken ist, und
driicken Sie die Symbole mit der
Fingerspitze.
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Das Glas ist zerkratzt.

Klichengeradte mit rauen
Kanten. Verwendung von
ungeeigneten und scheuernden
Scheuerschwammen oder
Reinigungsprodukten.

Verwenden Sie Kochgeschirr

mit flachem und glattem Boden.
Lesen Sie Abschnitt ,Auswahl der
geeigneten Kiichengerate".

Lesen Sie Abschnitt ,Reinigung und
Wartung".

Einige Kiichengerate
geben knisternde
oder knallende
Gerausche von sich.

schwingen).

Das kann durch den Bau

Ihres Kochgeschirrs liegen
(Schichten aus verschiedenen
Metallen, die unterschiedlich

Dies ist normal fur Kiichengerate
und kein Hinweis auf einen Fehler.

Fehlercodes und mégliche Losungen
Die Platine ist mit einer Selbstdiagnosefunktion ausgestattet. Mit dieser Funktion kann der
Techniker die Funktion verschiedener Komponenten Uberprifen, ohne das Kochfeld von der
Arbeitsflache nehmen zu missen.

Fehlercodes und mogliche Lésungen.

Fehlercode |Problem Mogliche Lésungen
Null-Fehler. Schlief3en Sie die Displayplatine und die
€0 Stromversorgungsplatine wieder an.
[Tauschen Sie die Stromversorgungsplatine aus.
Kontaktieren Sie den offiziellen technischen
Kundendienst von Cecotec.
Glaskeramikkochfeld
E1 Temperatursensor Fehler -
offener Stromkreis. Uberpriifen Sie den Anschluss oder tauschen Sie
Fehler im Temperatursensor der |den Temperatursensor an der Keramikplatte aus.
E2 Keramikplatte - Kurzschluss. Kontaktieren Sie den offiziellen technischen
Kundendienst von Cecotec.
Ausfall des Temperatursensors
E7 des Glaskeramikkochfeldes
Hohe Temperatur des \\Warten Sie, bis die Temperatur der Kochplatte
C1 Plattensensors. \wieder normalist.

Driicken Sie das Symbol ON/OFF (EIN/AUS), um

das Gerdt zurlickzusetzen
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Fehler NTC-Temperatursensor E3
E3 - offener Stromkreis.
ITauschen Sie die Displayplatine aus.
k4 Fehler NTC-Temperatursensor - | ,ioktieren Sie den offiziellen technischen
Kurzschluss Kundendienst von Cecotec.
Die Spannung der
EL Stromversorgung ist niedriger  [Prifen Sie, ob die Stromversorgung normal ist.
als die Nennspannung. Nach dem Anschluss an das Stromnetz schaltet
Die Spannung der sich das Gerat normal ein.
EH Stromversorgung ist hdher als
die Nennspannung.
Schliefden Sie die Anzeigeplatte und die
EU Kommunikationsfehler Stromplatte wieder an.
[Tauschen Sie die Stromplatte oder die
IAnzeigeplatte aus.
Kontaktieren Sie den offiziellen technischen
Kundendienst von Cecotec.
7. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder &hnliches).

8. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

C€

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den
grundlegenden Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen
der in der Europadischen Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt.
Dieses Produkt wurde unter Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und
Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und geprift. Der vollstandige
Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu finden: https://storececotec.
de/de/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura
1. Zonadi cottura 1 (max 1200 W)
Zona di cottura 2 (max 1800 W)
Zona di cottura 3 (1050 W/ 1950 W / 2700 W)
Piastra di vetro
Tasto On/0ff
Pannello di controllo

OV WN

Pannello di controllo
Figura 2

1. Tasto On/Off
Tasti di potenza
Tasto di blocco
Tasto del timer
Tasto delle tre zone

GRS

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Rimuovere l'apparecchio dalla scatola e conservarla in un luogo sicuro insieme agli altri
elementi d'imballaggio. Questo aiutera a prevenire danni all'apparecchio nel caso in
cui sia necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire l'imballaggio originale,
assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola
- Piano cottura in vetroceramica

- Ilpresente manuale di istruzioni

- Nonrimuovereilnumero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.
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3.INSTALLAZIONE

Selezione degli strumenti di installazione

- Ritagliare il piano di lavoro dove verra installato il piano cottura secondo le dimensioni
indicate nella tabella sottostante e nella figura 3.

- Perlinstallazione e l'uso, si deve mantenere una distanza minima di 5 cm intorno al foro.

- Assicurarsi che lo spessore del piano di lavoro sia di almeno 30 mm. Scegliere un piano
di lavoro con un materiale resistente al calore e isolato (il legno e altri materiali simili
fibrosi o igroscopici non dovrebbero essere usati come materiale del piano di lavoro, a
meno che non siano impregnati) per evitare scosse elettriche o deformazioni causate dalla
radiazione di calore dal piano cottura.

Nota:
La distanza di sicurezza tra i lati del piano cottura e le superfici interne del piano di lavoro deve

essere di almeno 3 mm.

Fig. 3

L(mm) | W(mm) | H(mm) D (mm) A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)
590 520 55 51 560 490 Min. 50 Min. 3

In ogni caso, assicurarsi che la piastra sia ben ventilata e che l'entrata e l'uscita dell'aria non
siano bloccate. Vedere la figura 4.

Nota
La distanza di sicurezza tra la piastra e un mobile sopra la piastra deve essere di almeno 760
mm. Fig. 5

Fig. 4

A(mm) [ B(mm) [ C(mm) D E

760 Min. 50 | Min. 20 Ingresso Uscita dell'aria 5
dell'aria mm

Ventilazione adeguata

Per evitare il contatto accidentale con il fondo della piastra mentre e calda, o ricevere una
scossa elettrica imprevista durante l'uso, e necessario posizionare un inserto di legno, fissato
con viti, ad una distanza minima di 50 mm dal fondo della piastra. Seguire le indicazioni della
figura 6.
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Avvertenza

- Cisono deifori diventilazione intorno all'esterno del piano cottura. £ necessario assicurarsi
che questi fori non siano bloccati dal piano di lavoro durante ilmontaggio del piano cottura.

- Si prega di notare che la colla che lega il materiale plastico o il legno al mobile deve
resistere a una temperatura superiore a 150°C per evitare che il rivestimento si stacchi.

- La parete posteriore e le superfici adiacenti e circostanti devono essere in grado di
sopportare una temperatura di 90°C.

Supporto di fissaggio

- Lunita deve essere collocata su una superficie stabile e liscia (si pud usare limballaggio).
Non esercitare forza sui pulsanti che sporgono dal piano cottura.

- Regolare la posizione del supporto in base allo spessore del piano di lavoro. Fig. 7

- Fissare il piano cottura al piano di lavoro avvitando i quattro supporti sul lato inferiore del
piano cottura dopo averlo posizionato sul piano di lavoro. Fig. 8

Legenda figura 7
A. Piano cottura in vetroceramica
B. Staffa

C. Pianodilavoro

Legenda figura 8
A: Vite
B: Supporto
C: Foro per la vite
D: Base del piano cottura in vetroceramica

Avvertenze

- | supporti non devono in nessun caso toccare le superfici interne del piano di lavoro dopo
linstallazione. Fig. 7

- Si raccomanda che il piano cottura sia installato da personale o tecnici qualificati.
Linstallazione non deve essere effettuata da soli.

- Il piano cottura non deve essere installato vicino ad apparecchiature di refrigerazione,
lavastoviglie ed essiccatori rotativi.

- La piastra deve essere installata in modo da garantire una migliore radiazione del calore
per ottenere i migliori risultati.

- Ilmuro e la zona sopra la superficie di lavoro devono essere resistenti al calore.

- Per evitare qualsiasi danno, lo strato di incollaggio e l'adesivo devono essere resistenti al
calore.

- Nonusare un pulitore a vapore.
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Collegamento del piano cottura alla corrente elettrica
Fig. 9

Lalimentazione deve essere collegata in conformita con la norma pertinente o con un
interruttore di corrente residua unipolare. Il metodo di connessione e mostrato in Fig. 9

- Seilcavo e danneggiato, deve essere sostituito dal produttore, dal rivenditore o da persone
qualificate per evitare eventuali pericoli.

- Se l'apparecchio e collegato direttamente alla rete, si deve installare un interruttore di
corrente residua unipolare con una separazione minima dei contatti di 3 mm.

- La persona responsabile dell'installazione deve assicurarsi che sia stato effettuato un
corretto collegamento elettrico e che sia conforme alle norme di sicurezza.

- Non piegare né schiacciare il cavo.

- Controllare regolarmente che il cavo non sia danneggiato.

Avviso:
La superficie inferiore e il cavo di alimentazione del piano cottura non devono essere accessibili
dopo linstallazione.

4. FUNZIONAMENTO

- Questa piastra impiega direttamente il riscaldamento con filo di resistenza, e regola la
potenza di uscita regolando la potenza con i pulsanti touch.

Pulsanti touch

- | pulsantirispondono al tocco, quindi non c'e bisogno di applicare alcuna pressione.

- Usare la base del dito, non la punta. Fig. 10

- Verra emesso un bip ogni volta che la piastra rileva il dito.

- Assicurarsi che i pulsanti siano sempre puliti, asciutti e che non ci sia nessun oggetto (per
esempio un utensile o un panno) che li copra. Anche una sottile patina d'acqua pud rendere
difficile l'uso dei pulsanti.

Selezionare gli utensili da cucina adatti

- Non usare pentole con bordi seghettati o con una base curva. Fig. 11

- Assicurarsi che la base dell'utensile sia liscia, che sia piatta contro il vetro e che abbia le
stesse dimensioni della zona di cottura. Centrare sempre gli utensili nella zona di cottura.
Fig. 12

- Sollevare sempre gli utensili dal piano cottura in vetroceramica, non trascinarli, perché
questo potrebbe graffiare il vetro. Fig. 13
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Inizio cottura
Dopo l'accensione, il piano cottura emette un segnale acustico, tutti gli indicatori si accendono
per1secondo e poi si spengono, indicando che il piano di cottura e entrato in modalita standby.

Fig. 14

1. Premere il pulsante on/off e tutti gli indicatori mostreranno

2. Posizionare un utensile di cottura adatto sulla zona di cottura che si desidera utilizzare.
Assicurarsi che il fondo dell'utensile e la superficie della zona di cottura siano puliti e
asciutti.

3. Selezionare la potenza premendo i tasti + e/o -. Se non si seleziona la potenza entro 1
minuto, il piano cottura si spegne automaticamente. Bisognera riaccenderlo e tornare al
passo 1. £ possibile cambiare la potenza in qualsiasi momento durante la cottura. Se si
tiene premuto uno di questi pulsanti, il valore sara regolato in alto o in basso.

4. Perspegnere la zona di cottura, premere - fino alla visualizzazione del valore “0" o premere
contemporaneamente i pulsanti + e -.

5. Spegnere completamente il piano cottura premendo il pulsante on/off.

won

Precauzioni per le superfici calde
Fig. 15

Il piano cottura mostrera una H su ogni zona di cottura che e calda al tatto dopo l'uso. L'H
scomparira quando la superficie si sara raffreddata e avra raggiunto una temperatura sicura.
Per risparmiare energia si pud anche usare questo calore residuo per riscaldare altri utensili.

Uso dei tasti delle tre zone

- Questa funzione e disponibile solo per la zona di cottura 3.

- Lazonadicottura tripla e divisa in tre zone: A che & la piu piccola; B che comprende A e una
zona in pil; e C che comprende B e una zona in piu. Fig. 16 Fig. 16

Attivazione della zona tripla

Fig. 17

Regolare la potenza della zona 3 dal livello 1al 9 (per esempio 6).

La sezione A della zona tripla si accende.

Premere una volta il pulsante della zona tripla per accendere la sezione B.
Lindicatore della zona di cottura 3 visualizza alternativamente due trattini e un 6.
Premere una seconda volta il pulsante della zona tripla per accendere la sezione C.
Lindicatore della zona di cottura 3 visualizza alternativamente tre trattini e un 6.

o U e WwWN e

Disattivazione della zona tripla
1. Selazona B e attiva nella zona di cottura 3, premere due volte il pulsante della zona tripla
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in modo che rimanga accesa solo la sezione A, la zona tripla sara disattivata.

2. Se la sezione C e attiva nella zona di cottura 3, premere una volta il pulsante della zona
tripla in modo che rimanga accesa solo la sezione A, la zona tripla sara disattivata.

3. Dopo aver disattivato la zona tripla, l'indicatore della zona di cottura mostrera un 6, cioe la
potenza che avete selezionato.

Blocco dei tasti

- E possibile bloccare i tasti per evitare un uso involontario (ad esempio, i bambini che
accendono accidentalmente le zone di cottura).

- Quando si attiva il blocco, tutti i pulsanti sono disabilitati tranne il pulsante on/off.

Per bloccare i tasti
Toccare l'icona di blocco: l'indicatore del timer mostrera “Lo".

Per sbloccare i tasti
Assicurarsi che il piano cottura sia acceso. Tenere premuto il pulsante di blocco per sbloccare
i pulsanti.

Avvertenza

Quando il piano cottura e bloccato, tutti i pulsanti sono disabilitati tranne il pulsante on/off,
quindi & possibile spegnere il piano cottura con questo pulsante in caso di emergenza, ma
bisogna sbloccare tutti i pulsanti quando si riaccende il piano cottura.

Timer

€ possibile impostare il timer in due modi diversi:

- Pud essere usato come contaminuti. In questo caso, nessuna zona di cottura verra spenta
altermine del timer.

- Sipud impostare in modo che una o pill zone di cottura si spengano al termine del tempo
programmato.

Il tempo massimo configurabile e di 99 minuti.

Visualizzazione del tempo
Fig.18
A. Pulsanti diimpostazione del timer
B. Ildisplay del timer mostra il tempo in minuti.

Uso del contaminuti

Fig.19
Se non e stata selezionata nessuna zona di cottura:
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1. Assicurarsi che il piano cottura sia acceso. Premere il pulsante del timer e l'indicatore del
timer lampeggia. Impostare l'ora premendo i pulsanti - o + del timer.

2. Premere i pulsanti - e + allo stesso tempo per annullare il timer e il display del tempo
mostrera "--".

3. Quando e stato selezionato il tempo desiderato, il conto alla rovescia iniziera
immediatamente. ILdisplay mostrerailtempo rimanente e l'indicatore deltimer lampeggera
per 5 secondi.

4. Quando il conto alla rovescia e finito, suonera per 30 secondi e il display del tempo
mostrera “- -"

Consigli

- Premereil pulsante - o + deltimer una volta per aumentare o diminuire iltempo a intervalli
di 1 minuto.

- Tenere premuti i pulsanti - o + sul timer per aumentare o diminuire il tempo a intervalli di
10 minuti.

- Selimpostazione supera i 99 minuti, il timer torna automaticamente a 0 minuti.

Usare il timer per spegnere una zona di cottura

Fig. 20
1. Premereipulsanti+ o - sulla zona di cottura su cui sivuole attivare il timer per selezionare
la potenza.

2. Impostare l'ora premendo i tasti — o + del timer.
Premere i pulsanti - e + allo stesso tempo per annullare il timer e il display del tempo
mostrera “--".

4. Quando viene confermato il tempo, il conto alla rovescia comincia immediatamente. Il
display mostrera il tempo rimanente e la spia del timer lampeggera per 5 secondi.

5. Quando il conto alla rovescia e finito, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente e il display mostra H, che significa che & calda.

Avviso

- Il punto rosso accanto all'indicatore di accensione si accendera, indicando che la zona &
stata selezionata. Fig. 21

- Sesivuole cambiare l'ora dopo aver impostato il timer, bisogna ricominciare dal punto 1.

Usare il timer per spegnere piiu di una zona di cottura
Fig. 22
1. Se si usa questa funzione in piu di una zona di cottura, l'indicatore del timer mostrera il

tempo inferiore. Per esempio, se si imposta un tempo di 5 minuti nella zona 1 e si imposta
un tempo di 15 minuti nella zona 2, l'indicatore del timer mostrera “5"
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2. Quandoilconto alla rovescia e finito, la zona di cottura corrispondente si spegne. L display
visualizzera il nuovo contaminuti e il punto della zona corrispondente lampeggera.

3. Quando il conto alla rovescia e finito, la zona di cottura corrispondente si spegne
automaticamente.

Avviso:

- Ilpuntorossoaccantoallindicatore di potenza siaccende indicando che e stato selezionato
il timer per quella zona di cottura.

- Sesivuole cambiare l'ora dopo aver impostato il timer, bisogna ricominciare dal punto 1.

Protezione contro il surriscaldamento

Questo piano cottura include un sensore di temperatura che pud monitorare la temperatura
all'interno del piano cottura in vetroceramica. Quando raggiunge una temperatura eccessiva, il
piano cottura si spegne automaticamente.

Avviso di calore residuo
Quando si usa il piano cottura per un certo periodo di tempo, esso conservera il calore residuo
dopo il funzionamento. Il display mostrera H come avviso.

Spegnimento automatico

Un'altra caratteristica di sicurezza del piano cottura in vetroceramica & lo spegnimento
automatico. Si attiva quando si dimentica di spegnere una zona di cottura. | tempi di
spegnimento automatico predefiniti sono indicati nella tabella seguente:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo di funzionamento 8 8 8 4 4 4 2 2 2
predefinito (ore)

Consigli di cottura

- Fare attenzione quando si frigge, poiché l'olio e il grasso si riscaldano molto rapidamente.
A temperature estremamente elevate, lolio e il grasso possono infiammarsi
spontaneamente, costituendo un serio pericolo di incendio.

- Quando il cibo comincia a bollire, ridurre la potenza.

- L'uso di un coperchio riduce il tempo di cottura e fa risparmiare energia grazie alla
ritenzione del calore.

- Ridurre la quantita di liquido o di grasso per ridurre i tempi di cottura.

- Iniziare la cottura su un'impostazione alta e ridurla man mano che il cibo si riscalda.

Cuocere a fuoco lento e cucinare riso
- La cottura a fuoco lento avviene al di sotto del punto di ebollizione, a circa 85°C, quando
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alcune bolle salgono alla superficie del liquido di cottura. £ indispensabile per fare deliziose
zuppe e teneri stufati, perché esalta i sapori senza cuocere troppo il cibo. Anche le salse
a base di uova e le salse addensate con farina dovrebbero essere cucinate al di sotto del
punto di ebollizione.

Alcune ricette, come la cottura del riso con il metodo dell'assorbimento, possono
richiedere un'impostazione superiore a quella pili bassa per assicurare che il cibo sia cotto
correttamente nel tempo raccomandato.

Bistecche di maiale

Per bistecche succose e saporite:

1. Lasciare la carne a temperatura ambiente per circa 20 minuti prima della cottura.

2. Preriscaldare una padella a base spessa.

3. Spennellare entrambi i lati della bistecca con olio. Versare una piccola quantita di olio nella
padella calda e mettere la carne nella padella.

4. CGirare la bistecca solo una volta durante la cottura. Il tempo esatto di cottura dipendera
dallo spessore della bistecca e dal proprio gusto. | tempi possono variare da 2 a 8 minuti
per lato. Premere il filetto per misurare il grado di cottura; piu il filetto e sodo, pili & cotto.

5. Lasciare riposare la bistecca su un piatto caldo per qualche minuto per farla riposare e
ammorbidire prima di servire.

Sauté

1. Scegliere un utensile a fondo piatto compatibile con il piano cottura in vetroceramica.

2. Tenere pronti tutti gli ingredienti e le attrezzature. La cottura sauté viene eseguita
velocemente. Se si stanno cucinando grandi quantita, cucinare il cibo in diversi lotti piu
piccoli.

3. Preriscaldare brevemente la pentola e aggiungere due cucchiai d'olio.

4. Cuocere prima la carne, mettere da parte e tenerla in caldo.

5. Saltare le verdure. Quando sono calde ma ancora croccanti, impostare la zona di cottura ad
un livello pit basso, rimettere la carne nella padella e aggiungere la salsa.

6. Mescolare accuratamente gli ingredienti.

Impostazione del calore

Le impostazioni riportate di seguito sono solo a titolo indicativo. Limpostazione esatta
dipendera da diversi fattori, come l'utensile usato e la quantita che viene cucinata. Provare il
piano cottura in vetroceramica per trovare le impostazioni pitt adatte a ognuno.
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Regolazione Adatto per
termica
1-2 - Riscaldare leggermente piccole quantita di cibo
- Sciogliere il cioccolato, il burro e alimenti che si bruciano
rapidamente;
- Cucinare a fuoco lento;
- Riscaldare gradualmente;
3-4 - Riscaldare;
- Cuocere rapidamente
- Cucinareriso;
5-6 - Crépe/pancake;
7-8 - Soffriggere;
- Cucinare pasta;
9 - Soffriggere a una temperatura piu alta;

- Scottare
- Portare zuppe a ebollizione
- Bollirelacqua

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

Sporco

Pulizia

Importante

Sporco comune
sulvetro
(impronte, segni,
macchie di cibo,
ecc.)

1. Scollegareil piano cottura
dalla rete elettrica.

2. Applicare un detergente per
piani cottura quando il vetro
@ ancora tiepido (ma non
caldo).

3. Sciacquare e asciugare con
un panno pulito o carta da
cucina.

4. Ricollegare il piano cottura
all'alimentazione elettrica
se sivuole continuare ad

- Sesiscollegail piano cottura
dalla rete, l'indicazione “superficie
calda" non apparira, ma la zona di
cottura sara ancora calda. Prestare
particolare attenzione.

- Spugne abrasive forti, alcune
spugne di nylon e detergenti forti/
abrasivi possono graffiare il vetro.
Leggere sempre l'etichetta per
controllare se il proprio detersivo o
spugna sono adatti.

- Non lasciare mai residui di pulizia

usarlo. sul piano cottura: il vetro potrebbe
macchiarsi.
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Resti di zucchero
e altri alimenti
sciolti caldi sul
vetro

Rimuoverli immediatamente
con una spatola o un raschietto
adatto ai piani di cottura

in vetroceramica, ma fare
attenzione alle superfici calde
nella zona di cottura:

- Rimuovere le macchie di cibo fuso
e zuccherato oi resti il pit presto
possibile. Se lasciati raffreddare
sulvetro, possono essere difficili
da rimuovere 0 possono persino
danneggiare permanentemente la

6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ITALIANO

Problema

Possibili cause

Possibili soluzioni

Il piano cottura non si
accende.

Non & presente corrente.

Assicurarsi che il piano cottura sia
collegato alla rete elettrica e che sia
acceso.

Controllare se c'e stata
un'interruzione di corrente. Dopo
questi controlli, se il problema
persiste, contattare il servizio
tecnico.

| tasti touch non
rispondono.

| tasti sono bloccati.

Sbloccare le icone. Vedere la sezione
sul blocco dei tasti per le istruzioni.

all'alimentazione elettrica
se sivuole continuare ad
usarlo.

1. Scollegare il piano cottura superficie del vetro.
dalla rete elettrica. - Pericolo di taglio: quando il
2. Tenere l'utensile conun coperchio di sicurezza é retratto,
angolo di 30° e raschiare lo la lama del raschietto puo essere
sporco o i resti su una zona affilata. Usare con estrema cura e
fredda del piano cottura. conservare sempre in modo sicuro
3. Pulire lo sporco o resti con e fuori dalla portata dei bambini.
un panno o carta da cucina.
4. Seguireipassida2a4nella
sezione "Sporco comune sul
vetro”.
Sporco sui 1. Scollegare il piano cottura Il piano cottura pud emettere un
pulsanti touch dalla rete elettrica. segnale acustico e spegnersi e i
2. Assorbire le fuoriuscite pulsanti touch possono non funzionare
3. Pulire l'area di controllo se c'e del liquido su di essi.
tattile con una spugna o un Assicurarsi di asciugare l'area di
panno pulito e umido. controllo tattile prima di riaccendere il
4. Asciugare completamente la | piano cottura.
zona con carta da cucina.
5. Ricollegare il piano cottura

E difficile utilizzare i
tasti touch.

Potrebbe esserci una leggera
pellicola d'acqua sui tasti o si
potrebbe star usando la punta
del dito per premere i tasti.

Assicurarsi che l'area di controllo
touch sia asciutta e usare la punta
delle dita quando si premono i
pulsanti.

ILvetro e graffiato.

Pentole con bordi ruvidi.
Sono state usate spugne o
detergenti inadatti e abrasivi.

Usare pentole con basi piatte e lisce.
fFare riferimento alla sezione “Scelta
degli utensili adatti".

Vedere la sezione "Pulizia e
manutenzione".

Alcuni utensili
emettono rumori di
scoppiettio o crepitio.

o | bolero

Questo pud essere dovuto alla
costruzione dell'utensile (strati
di metalli diversi che vibrano in
modo diverso).

Questo e normale e non indica un
difetto.

Codici di errore e possibili soluzioni
Il piano cottura e dotato di una funzione di autodiagnosi. Con questa funzione, il tecnico pud
controllare il funzionamento dei vari componenti senza dover rimuovere il piano cottura dal

piano di lavoro.

Codici di errore e possibili soluzioni:
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Codice di Problema Possibili soluzioni
errore
Errore zero. Ricollegare la scheda del display e la scheda di
E0 alimentazione.
Sostituire la scheda di alimentazione.
Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.
Guasto del sensore di
E1 temperatura della piastra
ceramica - circuito aperto. Controllare il collegamento o sostituire il sensore
Guasto del sensore di di temperatura della piastra ceramica.
£2 temperatura della piastra Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
ceramica - cortocircuito. ufficiale di Cecotec.
Guasto del sensore di
E7 temperatura della piastra
ceramica.
Temperatura elevata del sensore |[Aspettare che la temperatura del piano cottura a
C1 del piano cottura a induzione. induzione ritorni alla normalita.
Premere l'icona ON/OFF per riavviare
'apparecchio.
Guasto al sensore di temperatura
E3 NTC E3 - circuito aperto.
Sostituire la scheda del display.
E4 Guasto del sensore di Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
temperatura NTC - cortocircuito Ufficiale di Cecotec.
La tensione dell'alimentazione &
EL inferiore alla tensione nominale. |Controllare se 'alimentazione funziona
normalmente.
La tensione dell'alimentazione @ [Dopo il collegamento alla rete, 'apparecchio si
EH superiore alla tensione nominale.[accende normalmente.
Ricollegare la scheda dell'indicatore e la scheda
EU CGuasto nella comunicazione di alimentazione.
Sostituire la scheda di alimentazione o la scheda
del display.
Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec.
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7. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

Con la presente, Cecotec Innovationes dichiara che questo prodotto e
conforme ai requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle
normative applicabili nellUnione Europea. Questo prodotto & stato

8. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA
C € progettato, fabbricato e testato per soddisfare gli standard di sicurezza e
qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di Conformita UE e

disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Figura
1. Areade cozedura 1(méax. 1200 W)
Area de cozedura 2 (max. 1800 W)
Area de cozedura 3 (1050 W/ 1950 W / 2700 W)
Placa de vidro
Botao de ligar/desligar
Painel de controlo

OV WN

Painel de controlo
Figura 2

1. Botdo ligar/desligar
Botdes de poténcia
icone Bloqueio
Botdo Temporizador
Botéo de area tripla

GRS

Os gréficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho apresenta uma embalagem desenhada para o proteger durante o seu
transporte. Tire o dispositivo da sua caixa e guarde a caixa original e outros elementos da
embalagem num lugar seguro. Isto lhe ajudara a evitar danos ao aparelho se precisar de o
transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar
todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidas e em bom estado.
Se faltar alguma peca ou nao estiverem em bom estado, entre em contacto com o Servico
de Assisténcia Técnica da Cecotec.

Contetido da caixa
- Placa vitroceramica

- Manualde instrucées

- Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.
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3. INSTALACAO

Seleccao de ferramentas de instalacao

- Recorte abancada onde a placa deve ser instalada de acordo com as dimensodes indicadas
na tabela abaixo e na figura 3.

- Para ainstalacao e utilizacdo, deve ser mantida um espaco minimo de 5 cm em redor do
buraco.

- Certificar-se de que a espessura da bancada é de pelo menos 30 mm. Seleccionar uma
bancada com material resistente ao calor e isolado (madeira e materiais fibrosos ou
higroscépicos semelhantes ndo devem ser utilizados como material de bancada a menos
que impregnados) para evitar choques eléctricos ou deformacdes causadas pela radiacdo
térmica da placa.

Nota:
Adistancia de seguranca entre os lados da placa e as superficies internas da bancada deve ser
de pelo menos 3 mm.

Fig. 3

L(mm) | W(mm) | H(mm) | D(mm) [ A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

590 520 55 51 560 490 Min.50 | Min.3

Em qualquer caso, certifique-se de que a placa esta bem ventilada e que a entrada e saida de
ar nao estao bloqueadas. Ver figura 4.

Nota
Adistancia de seguranca entre a placa e um armario por cima da placa deve ser de pelo menos

760 mm. Fig. 5

Fig. 4

A(mm) [ B(mm) [ C(mm) D E

760 Min. 50 | Min.20 | Entradadear Saidadear5mm

Ventilacao adequada

Para evitar o contacto acidental com o fundo da placa quente, ou receber um choque eléctrico
inesperado durante a utilizacao, é necesséario colocar um inserto de madeira, fixado com
parafusos, a uma distéancia minima de 50 mm do fundo da placa. Siga as indicacdes da figura 6.
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Aviso

- Existem orificios de ventilacdo a volta do exterior da placa. Deve certificar-se de que estes
furos nao sao bloqueados pela bancada ao montar a placa.

- Note-se que a cola que liga o material plastico ou madeira ao mobilidrio deve resistir a
uma temperatura superior a 150°C para evitar que o revestimento se descasque.

- Aparede traseira e as superficies adjacentes e circundantes devem ser capazes de resistir
a uma temperatura de 90°C.

Suporte de fixacdo

- Aunidadedeve ser colocada sobre uma superficie estavel e lisa (pode utilizaraembalagem).
N&o exercer forca sobre os botdes que sobressaem da placa.

- Ajustar a posicao do suporte de acordo com a espessura da bancada. Fig. 7

- Fixara placa a bancada aparafusando os quatro suportes na parte inferior da placa depois
de a ter colocado na bancada. Fig. 8

Legenda figura 8
A. Placa vitroceramica
B. Suporte
C. Bancada

Legenda figura 8
A: Parafuso
B: Suporte
C: Orificio do parafuso
D: Base da placa de vitroceramica

Adverténcias

- Os suportes ndo devem em caso algum tocar nas superficies internas da bancada apés a
instalacao. Fig. 7

- Recomenda-se que a placa seja instalada por pessoal ou técnicos qualificados. Nao deve
efectuar a instalacao por si préprio.

- Aplaca ndo deve ser instalada junto a equipamentos de refrigeracdo, maquinas de lavar
louca e secadores rotativos.

- A placa deve ser instalada de modo a assegurar uma melhor radiacao térmica para
melhores resultados.

- Aparede e a area acima da superficie de trabalho devem resistir ao calor.

- Paraevitar qualquer dano, a camada de uniao e o adesivo devem ser resistentes ao calor.

- Na&o utilize um aparelho de limpeza a vapor.

Ligacdo da placa a rede elétrica
Fig. 9
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Aalimentacdo eléctrica deve ser ligada de acordo com a norma relevante, ou com um disjuntor
de corrente residual de pélo tGnico. O método de ligacéo é mostrado na Fig. 9

- Se o cabo for danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo distribuidor ou por
pessoas com qualificacdes semelhantes, a fim de evitar perigos.

- Seoaparelho for ligado directamente a rede, deve ser instalado um disjuntor de corrente
residual de um pélo com uma separacéo minima de contacto de 3 mm.

- Apessoa responsével pela instalacdo deve assegurar-se de que foi efetuada uma ligacéo
elétrica correta e que esta estd em conformidade com as normas de seguranca.

- N&o dobre nem pressione o cabo.

- Verificar regularmente se o cabo esta danificado.

Aviso:
A superficie inferior e o cabo de alimentacao da placa ndo devem ser acessiveis apés a
instalacao.

4. FUNCIONAMENTO

- Estaplacaemprega directamente o aquecimento por fio de resisténcia, e ajusta a poténcia
de saida ajustando a poténcia com os botdes de toque.

Botdes tateis

- Os botées respondem ao toque, pelo que nao é necessaria qualquer pressao.

- Utilizar a base do dedo, ndo a unha. Fig. 10

- Ouvird um sinal sonoro cada vez que a placa detectar o seu dedo.

- Certificar-se de que os botdes estdo sempre limpos, secos e que ndo ha nenhum objecto
(por exemplo, utensilio ou pano) que os cubra. Mesmo uma pelicula fina de dgua pode
dificultar o funcionamento dos botdes.

Escolher os utensilios de cozinha adequados

- Nao utilizar utensilios de cozinha com bordas recortadas ou uma base curva. Fig. 11

- Certifique-se de que a base dos utensilios de cozinha é lisa, deitada contra o vidro e do
mesmo tamanho que a drea de cozedura. Centrar sempre o utensilio na &rea de cozedura.
Fig.12

- Levantar sempre os utensilios de cozinha da placa de vitroceramica, nao os deslizar, pois
poderiam riscar o vidro. Fig. 13

Comecar a cozinhar

Depois de ligar a placa, esta emitird um sinal sonoro uma vez, todos os indicadores acenderéo
durante 1 segundo e depois sairao, indicando que a placa entrou em modo de espera.
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Fig. 14

1. Premir o botao Ligar/Desligar e todos os indicadores mostrarao

2. Colocar um utensilio de cozinha adequado na area de cozedura que deseja utilizar.
Certificar-se de que o fundo dos utensilios de cozinha e a superficie da area de cozedura
estdo limpos e secos.

3. Seleccionar a poténcia premindo os botSes + e/ou -. Se ndo selecionar uma alimentacao
dentro de 1 minuto, a placa desliga-se automaticamente. Terd de o ligar novamente e
voltar ao passo 1. Pode alterar a poténcia em qualquer altura enquanto cozinha. Premindo
e segurando qualquer um destes botdes, o valor serd ajustado para cima ou para baixo.

4. Para desligar a drea de cozedura, premir - até que o valor “0" seja exibido ou premir os
botdes + e - a0 mesmo tempo.

5. Desligar completamente a placa pressionando o botdo Ligar/Desligar.

won

Cuidado com as superficies quentes
Fig. 15

A placa exibira um H em qualquer area de cozedura que esteja quente ao toque apds a
utilizacao. O H desaparecera quando a superficie tiver arrefecido e atingido uma temperatura
segura. Para poupar energia, também se pode utilizar este calor residual para aquecer
utensilios adicionais.

Utilizacdo dos botdes de area tripla

- Estafuncao s6 esta disponivel para a area de cozedura 3.

- Adreade cozedura tripla esta dividida em trés areas: A, que é a area mais pequena; B, que
inclui A e uma area adicional; e C, que inclui B e uma area adicional. Fig. 16

Activacdo da area tripla

Fig. 17

Ajustar a poténcia da érea 3 do nivel 1 para 9 (por exemplo, 6).

A seccdo A da érea tripla sera iluminada.

Premir uma vez o bot&o de area tripla para ligar a seccao B.

O indicador da drea de cozedura 3 mostrara dois tracos e um 6 alternadamente.
Premir o botdo de area tripla uma segunda vez para ligar a seccao C.

0 indicador da &rea de cozedura 3 exibira trés tracos e um 6 alternadamente.

AN

Desactivacdo da area tripla

1. Seaseccdo Bestiveractiva na drea de cozedura 3, premir duas vezes o botao de area tripla
para manter apenas a seccao A ligada, a area tripla sera desactivada.

2. Seaseccao C estiver activa na area de cozedura 3, premir uma vez o botao de area tripla
para manter apenas a seccao A ligada, a area tripla sera desactivada.
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3. Apds desactivar a area tripla, o indicador de area de cozedura mostrara um 6, ou seja, a
poténcia seleccionada.

Bloqueio dos botdes

- Pode bloguear os botdes para evitar uma utilizacdo involuntéria (por exemplo, criancas a
ligarem acidentalmente as area de cozedura).

- Quando se activa o blogueio, todos os botdes sao desactivados, excepto o botao de Ligar/
Desligar.

Para bloquear os botdes
Prima o bot&o de bloqueio, o indicador do temporizador mostrara “Lo".

Para desbloquear os botoes
Certifiqgue-se de que a placa esté ligada. Manter premido o bot&o de bloqueio para desbloquear
os botdes.

Adverténcia

Quando o quadro est& bloqueado, todos os botdes sdo desactivados excepto o botdo de Ligar/
Desligar, para que se possa desligar o quadro com este botdo numa emergéncia, mas deve
desbloquear todos os botdes quando voltar a ligar o quadro.

Temporizador

Pode definir o temporizador de duas maneiras diferentes:

- Pode ser usado como um ponteiro de minutos. Neste caso, nenhuma area de cozedura
sera desligada quando o temporizador terminar.

- Pode programa-lo de modo a que uma ou mais areas de cozedura sejam desligadas apoés
0 tempo programado ter decorrido.

0 tempo méximo é de 99 minutos.

Visualizacdo do tempo
Fig.18
A. Botdes de ajuste do temporizador
B. 0O visor do temporizador mostra o tempo em minutos.
Uso do temporizador como ponteiro de minutos.
Fig.19
Se ndo tiver seleccionado uma érea de cozedura:

1. Certifique-se de que a placa estd ligada. Premir o botdo de temporizador e o indicador de
temporizador ira piscar. Definir o tempo pressionando os botdes - ou + no temporizador.
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2. Premir os botGes - e + ao mesmo tempo para cancelar o temporizador e o visor da hora
ird mostrar "--".

3. Quando tiver seleccionado a hora desejada, a contagem decrescente comecard
imediatamente. O visor mostrard o tempo restante e o indicador do temporizador piscara
durante 5 segundos.

4. Quando a contagem decrescente estiver terminada, emitird um sinal sonoro durante 30
segundos e a indicacdo do tempo mostrara “- -".

Dicas

- Premir uma vez os botdes - ou + no temporizador para aumentar ou diminuir o tempo em
incrementos de 1 minuto.

- Manter premidos os botées - ou + no temporizador para aumentar ou diminuir o tempo em
intervalos de 10 minutos.

- Se a definicdo exceder os 99 minutos, o temporizador voltard automaticamente a 0
minutos.

Utilizacao do temporizador para desligar uma area de cozedura

Fig. 20

1. Premir os botdes + ou - na drea de cozedura onde pretende activar o temporizador para
seleccionar a poténcia.
Definir o tempo pressionando os botdes - ou + no temporizador.

3. Premir os botGes - e + ao mesmo tempo para cancelar o temporizador e o visor da hora
ird mostrar "--".

4. Quando confirmar a hora, a contagem decrescente comecara imediatamente. O visor
mostrard o tempo restante e o indicador do temporizador piscaré durante 5 segundos.

5. Quando a contagem decrescente estiver concluida, a drea de cozedura correspondente
desligar-se-a automaticamente e o visor mostrara H, o que significa que esta quente.

Aviso:

- 0 ponto vermelho ao lado do indicador de poténcia acender-se-a indicando que
seleccionou a area. Fig. 21

- Se quiser alterar o tempo apés a definicao do temporizador, deve comecar a partir do
passo 1.

Utilizacdo do temporizador para desligar mais de uma area de cozedura
Fig. 22
1. Seutilizar esta funcdo em mais do que uma area de cozedura, o indicador do temporizador

mostrard o tempo mais baixo. Por exemplo, se na drea 1definir uma hora de 5 minutos e na
area 2 definir uma hora de 15 minutos, o indicador do temporizador mostrard “5").
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2. Quando a contagem decrescente terminar, a area de cozedura correspondente serd
desligada. O visor mostrard o novo ponteiro de minutos e o ponto de &rea correspondente
piscara.

3. Quando a contagem decrescente terminar, a drea de cozedura correspondente serd
automaticamente desligada.

Aviso:

- 0 ponto vermelho junto ao indicador de poténcia acende-se indicando que seleccionou o
temporizador para essa area de cozedura.

- Se quiser alterar o tempo apés a definicao do temporizador, deve comecar a partir do
passo 1.

Protecdo contra sobreaquecimento

Esta placa inclui um sensor de temperatura que pode monitorizar a temperatura no interior
da placa de vitroceramica. Quando atinge uma temperatura excessiva, a placa desliga-se
automaticamente.

Aviso de calor residual
Quando a placa é utilizada durante um certo periodo de tempo, ela retera o calor residual apés
a operacdo. O visor mostrara H para o avisar.

Desligamento automatico

Outro sistema de seguranca da placa de vitroceramica é o desligamento automatico. Isto é
activado quando se esquece de desligar uma area de cozedura. Os tempos de desligamento
automatica predefinidos sao mostrados na tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo de funcionamento | 8 8 8 4 4 4 2 2 2
por defeito (horas)

Conselhos para cozinhar

- Tenhacuidadoaofritar, poiso6leo eagorduraaquecem muito rapidamente. Atemperaturas
extremamente elevadas, o 6leo e a gordura podem inflamar-se espontaneamente,
representando um sério risco de incéndio.

- Quando os alimentos comecam a ferver, reduzir a poténcia.

- A utilizacdo de uma tampa ird reduzir o tempo de cozedura e poupar energia devido a
retencdo de calor.

- Reduza a quantidade de liquido ou gordura para reduzir os tempos de cozedura.

- Comece a cozinhar num ambiente elevado e reduza o ambiente a medida que os alimentos
aquecem.
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Ferver no fogo baixo e cozinhar arroz

A fervura ocorre abaixo do ponto de ebulicdo, em cerca de 85°C, quando algumas bolhas
sobem a superficie do liquido de cozedura. E indispensavel para preparar sopas deliciosas
e guisados tenros, porque realca os sabores sem cozer em demasia os alimentos. Os
molhos a base de ovos e espessados de farinha devem também ser cozinhados abaixo do
ponto de ebulicao.

Algumas receitas, tais como cozinhar arroz pelo método de absorcao, podem exigir uma
configuracd@o superior a configuracdo mais baixa para garantir que os alimentos séo
cozinhados correctamente no tempo recomendado.

Costeletas de porco
Para cozinhar bifes suculentos e saborosos:

1. Deixar a carne em repouso a temperatura ambiente durante cerca de 20 minutos antes
de cozinhar.

2. Pré-aquecer uma frigideira de base grossa.

3. Pincelar ambos os lados do filete com éleo. Regue uma pequena quantidade de éleo na
frigideira quente e coloque a carne.

4. Virar o bife apenas uma vez durante a cozedura. O tempo exacto de cozedura dependera
da espessura do bife e dos seus gostos. Os tempos podem variar de 2 a 8 minutos por
lado. Pressione o bife para medir o grau de cozedura; quanto mais firme for o filete, mais
cozinhado é.

5. Deixar o bife descansar num prato quente durante alguns minutos para relaxar e amolecer
antes de servir.

Salteado

1. Escolher um utensilio de cozinha de fundo plano que seja compativel com a placa de
vitroceramica.

2. Tertodos osingredientes e equipamento prontos. O salteado é rapido. Se cozinhar grandes
quantidades, cozer os alimentos em varios lotes mais pequenos.

3. Pré-aquecer brevemente os utensilios de cozinha e adicionar duas colheres de sopa de
6leo.

4. Cozinhar primeiro a carne, por de lado e manter quente.

5. Saltear os legumes. Quando estiver quente mas ainda crocante, virar a area de cozedura
para uma configuracdo mais baixa, colocar a carne de volta na frigideira e adicionar
qualguer molho.

6. Mexer cuidadosamente os ingredientes.

Configuracao do calor

As seguintes configuraces sdo apenas para orientacdo. A configuracdo exacta dependerd de
varios factores, tais como os utensilios de cozinha e a quantidade que cozinhar. Teste a placa
de vitroceramica para encontrar as configuracées que mais lhe convém.
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Configuracao do
calor

Adequado para

- Queimar
- Levarasopa aebulicéo
- Ferver dgua

1-2 - Aquecer ligeiramente pequenas quantidades de alimentos
- Derreter chocolate, manteiga e alimentos que queimam rapidamente.
- Ferver no fogo baixo
- Aquecer gradualmente

3-4 - Reaquecer
- Ferver rapidamente
- Cozinhararroz

5-6 - Crepes/tortitas

7-8 - Saltear
- Cozinhar pasta

9 - Saltear a uma temperatura mais elevada

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

Sujeira

Limpeza

Importante

Sujidade
habitual no vidro
(impressoées
digitais, marcas,
manchas
alimentares,
etc.)

1. Desligar a placa da fonte de
alimentacao.

2. Aplicar um limpador de
bancada enquanto o vidro
ainda esta temperado (mas
ndo quente).

3. Enxaguar e secar com um
pano limpo ou toalha de
papel.

4. Volte a ligar a placa a rede se
desejar continuar a utiliza-la.

Se desligar a placa de cozedura
da rede, o visor de "superficie
quente" ndo aparecerd, mas a area
de cozedura ainda estara quente.
Tenha um cuidado especial.

Os esfregoes de lavagem fortes,
alguns de nylon e produtos de
limpeza fortes/abrasivos podem
arranhar o vidro. Leia sempre

o rétulo para verificar se o seu
produto de limpeza ou esfregéo é
adequado.

Nunca deixar residuos de limpeza
na placa: o vidro pode ficar
manchado.
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Derramamentos | Remové-los imediatamente - Remova manchas de comida
de acticare com uma espatula ou raspador derretidas e acucaradas ou
outros alimentos | adequado para placas de derramamentos o mais depressa
quentes vitroceramica, mas tenha possivel. Se os deixar esfriar no

derretidos em
vidro.

cuidado com as superficies

quentes na area de cozedura:

1. Desligar a placa da fonte de
alimentacdo.

2. Segurar o utensilio num
angulo de 30° eraspar a
sujidade ou derramamento
numa area fria da placa.

3. Limpar qualquer sujidade
ou derramamento com um
pano de papel.

4. Seguiros passos2adna
seccao "Sujidade habitual do
vidro”

vidro, podem ser dificeis de remover
ou podem mesmo danificar
permanentemente a superficie do
vidro.

- Riscode corte: quando a cobertura
de seguranca é retraida, a ldmina
do raspador pode ser afiada como
uma l@mina de barbear. Utilizar com
extremo cuidado e guardar sempre
em seguranca e fora do alcance das
criancas.

Os botdes de toque
ndo respondem.

Os botdes estao bloqueados.

Desbloqueie os botdes. Ver a seccao
sobre o blogueio dos botdes para
instrucoes.

E dificil utilizar os
botdes de toque.

Pode haver uma ligeira pelicula | Certifique-se de que a érea de
de dgua nos botdes ou pode
estar a usar a unha do dedo
para premir os botdes.

controlo tatil estd secae use a
ponta dos dedos ao tocar nos
icones.

Sujidade nos
botdes de toque.

1. Desligar a placa da fonte de
alimentacao.

2. Absorver o derramamento

3. Limpar a area de controlo de
toque com uma esponja ou
pano limpo e humido.

4. Secar completamente a érea
com papel de cozinha.

5. Volte a ligar a placa a rede se
desejar continuar a utiliza-la.

A placa pode apitar e desligar-se, e os
botdes de toque podem nao funcionar
enquanto o liquido estiver sobre eles.
Certifigue-se de que seca a area de
controlo de toque antes de voltar a ligar
a placa.

0 vidro esta riscado.

abrasivos.

Utensilios de cozinha com
bordas rugosas. Utilizacao
de esfregdes ou produtos

de limpeza inadequados e

Utilizar utensilios de cozinha com
bases planas e lisas. Ver seccao
sobre “Escolher os utensilios de
cozinha adequados”.

Veja a seccao “Limpeza e
Manutencao”.

6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Possiveis solucoes

placa.

Nao é possivel ligar a

Sem alimentacdo elétrica.

Certifigue-se de que a placa esta
conectada a rede e de que esta
ligada.

Verificar se houve uma falha de
energia. Apos estas verificacOes, se
o problema persistir, contactar o
Servico de Assisténcia Técnica.
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Alguns utensilios

de cozinha emitem
ruidos crepitantes ou
de estalos.

Isto pode dever-se a

de forma diferente).

Isto é normal para utensilios de

construcao dos seus utensilios | cozinha e nao indica uma falha.
de cozinha (camadas de
diferentes metais que vibram

Cédigos de erro e possiveis solucdes
A placa estd equipada com uma funcdo de autodiagndstico. Com esta funcéo, o técnico pode
verificar a funcao de varios componentes sem ter de remover a placa da superficie de trabalho.
Cédigos de erro e possiveis solucdes:

Codigo de Problema Possiveis solucdes
erro
Erro zero. olte a ligar a placa do visor e a placa de
E0 alimentacao de energia.
Substitua a placa de alimentacao de energia.
Contacte com o Servico de Assisténcia Técnica da
Cecotec.
Falha do sensor de temperatura
E1 da placa ceréamica - circuito
aberto. erificar a ligagao ou substituir o sensor de
Falha no sensor de temperatura [temperatura na placa de ceramica.
£2 da placa cerémica - curto- Contacte com o Servico de Assisténcia Técnica da
circuito. Cecotec.
Falha no sensor de temperatura
E7 da placa ceramica.
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[Temperatura elevada do sensor |Aguarde que a temperatura da placa volte ao

Apds a ligacao a rede, o produto liga-se
A tensao da fonte de alimentacd@olnormalmente.

C1 da placa. normal.
IToque no icone Ligar/Desligar para reiniciar o
aparelho.
Falha do sensor de temperatura
E3 NTC E3 - circuito aberto.
Substitua a placa de visualizacao.
E4 Falha do sensar de temperatura Contacte com o Servico de Assisténcia Técnica da
NTC - curto-circuito. Cocotec.
A tensao de alimentacao é mais
EL baixa do que a tensao nominal. erifique se o fornecimento de energia é normal.

EH é superior a tensdo nominal.
olte a ligar a placa do visor e a placa de
EU Falha na comunicacdo alimentacao de energia.
Substitua a placa de alimentacao de energia ou a
placa do visor.
Contacte com o Servico de Assisténcia Técnica da
Cecotec.
7. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacdo, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

8. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto esta
em conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicdes
relevantes dos regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto
foi concebido, fabricado e testado de acordo com as normas de seguranca
e qualidade exigidas. O texto completo da Declaracdo de Conformidade da

UE pode ser encontrado no seguinte website: https://cecotec.pt/pt/information/declaration-
of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur
1. Kookzone 1 (max. 1200 W)
Kookzone 2 (max. 1800 W)
Kookzone 3 (1050 W /1950 W / 2700 W)
Glazen plaat
Aan/uit-knop
bedieningspaneel

oUW N

bedieningspaneel
Figuur 2

1. Aan/uit-knop
Aan/uit-knoppen
Vergrendelknop
Timerknop
Drievoudige zoneknop

GRS

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met de afbeeldingen op het product.

2.VOOR GEBRUIK

- Dit product wordt geleverd in een verpakking die speciaal is ontworpen om het tijdens
transport te beschermen. Haal het apparaat uit de doos en bewaar de originele doos en
andere verpakkingsmaterialen op een veilige plaats. Dit voorkomt schade aan het product
als u het in de toekomst moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien,
zorg er dan voor dat u alle onderdelen op de juiste manier recyclet.

- Controleer of de levering compleet en in goede staat is. Als de levering ontbreekt of niet in
goede staat is, neem dan contact op met de officiéle technische klantendienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
- Keramische kookplaat

- Deze gebruiksaanwijzing

- Verwijder het serienummer niet van het product, zodat uw apparaat goed traceerbaar blijft
als u hulp nodig hebt.
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3. INSTALLATIE

Installatiegereedschappen selecteren

- Zaag het aanrechtblad op de plek waar u het bord gaat plaatsen, volgens de afmetingen
die in de volgende tabel en figuur 3 staan aangegeven.

- Bijmontageen gebruik dientrondom het gat minimaal 5 cm ruimte te worden aangehouden.

- Zorg ervoor dat het aanrechtblad minimaal 30 mm dik is. Kies een aanrechtblad van
hittebestendig en isolerend materiaal (hout en andere soortgelijke vezelachtige of
hygroscopische materialen mogen niet worden gebruikt, tenzij geimpregneerd) om
elektrische schokken of kromtrekken door warmtestraling van de kookplaat te voorkomen.

Opmerking:
De veiligheidsafstand tussen de zijkanten van de kookplaat en de binnenkant van het werkblad

moet minimaal 3 mm bedragen.

Afbeelding 3

Lengte Breedte | Hoogte D (mm) Een B X (mm) F (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
590 520 55 51 560 490 Minimaal | Minimaal 3
50

Zorg er in ieder geval voor dat de kookplaat goed geventileerd is en dat de luchtinlaat en
-uitlaat niet geblokkeerd zijn (zie afbeelding 4).

Opmerking
De veiligheidsafstand tussen de kookplaat en een kast die zich erboven bevindt, moet minimaal

760 mm bedragen. Afb. 5

Afbeelding 4

Een B (mm) C (mm) D EN
(mm)
760 Minimaal Minimaal 20 Luchtinlaat Luchtuitlaat 5 mm
50

Voldoende ventilatie

Om onbedoeld contact met de onderkant van de hete plaat of een onverwachte elektrische
schok tijdens gebruik te voorkomen, moet een houten inzetstuk, vastgezet met schroeven,
minimaal 50 mm onder de plaat worden geplaatst. Volg de instructies in figuur 6.
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Waarschuwing

- Er zitten ventilatiegaten aan de buitenkant van de kookplaat. Zorg ervoor dat deze gaten
niet worden geblokkeerd door het aanrechtblad bij het installeren van de kookplaat.

- Houd er rekening mee dat de lijm waarmee het kunststof of houtmateriaal aan het meubel
is bevestigd, bestand moet zijn tegen temperaturen boven de 150 °C, om te voorkomen dat
de coating loslaat.

- °Ckunnen weerstaan.

Bevestigingsbeugels

- Plaats het apparaat op een stabiele, vlakke ondergrond (gebruik hiervoor de verpakking).
Oefen geen kracht uit op de knoppen die uit het moederbord steken.

- Pas de positie van de beugel aan de dikte van het aanrechtblad aan. Afb. 7

- Bevestig de kookplaat aan het aanrechtblad door de vier beugels aan de onderkant van
de kookplaat vast te schroeven nadat u deze op het aanrechtblad hebt geplaatst. Afb. 8

Legenda figuur 7
A. Keramische kookplaat
B. Medium
C.  Werkblad

Legenda figuur 8
A: Schroef
B: Ondersteuning
C: Schroefgat
D: Bodem van de glaskeramische kookplaat

Waarschuwingen

- Desteunenmogen nainstallatiein geen gevalde binnenoppervlakkenvanhetaanrechtblad
raken. Afb. 7

- Hetwordt aanbevolen om de kookplaat te laten installeren door gekwalificeerd personeel
of technici. U mag de installatie niet zelf uitvoeren.

- Plaats de kookplaat niet naast koelapparatuur, vaatwassers en droogtrommels.

- Deplaatmoetopeenmanierworden geinstalleerd die zorgtvooreen betere warmtestraling
en optimale resultaten.

- De muur en het oppervlak boven het werkblad moeten bestand zijn tegen de hitte.

- Om beschadigingen te voorkomen, moeten de hechtlaag en de lijm hittebestendig zijn.

- Gebruik geen stoomreiniger.

De kookplaat op het lichtnet aansluiten
Afbeelding 9
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De voeding moet worden aangesloten volgens de relevante norm of met een enkelpolige
aardlekschakelaar (RCD). De aansluitmethode is weergegeven in figuur 9.

- Indien de kabel beschadigd is, dient deze vervangen te worden door de fabrikant,
distributeur of een gelijkwaardig gekwalificeerd persoon om gevaar te voorkomen.

- Indien het apparaat rechtstreeks op het lichtnet wordt aangesloten, moet er een
enkelpolige aardlekschakelaar (RCD) worden geinstalleerd met een minimale afstand van
3 mm tussen de contacten.

- Degene die verantwoordelijk is voor de installatie moet ervoor zorgen dat de elektrische
aansluiting correct is en voldoet aan de veiligheidsnormen.

- Buig of druk de kabel niet.

- Controleer de kabel regelmatig op beschadigingen.

Waarschuwing:
Na installatie zijn de onderkant en het netsnoer van de kookplaat niet meer toegankelijk.

4. BEDIENING

- Dit bord maakt rechtstreeks gebruik van weerstandsdraadverwarming en regelt het
uitgangsvermogen door het vermogen te regelen met aanraakknoppen.

Aanraakknoppen

- Deknoppen reageren op aanraking, dus u hoeft er niet op te drukken.

- Gebruik de basis van je vinger, niet de top. Afbeelding 10

- Elke keer dat het bord uw vinger detecteert, hoort u een pieptoon.

- Zorgervoor dat de knoppen altijd schoon, droog en vrij van voorwerpen (zoals keukengerei
of doeken) zijn. Zelfs een dun laagje water kan de bediening van de knoppen bemoeilijken.

Het juiste kookgerei kiezen

- Gebruik geen kookgerei met gekartelde randen of een gebogen bodem. Afb. 11

- Zorgervoordatde bodem van de pan glad is, vlak tegen het glas ligt en even groot is als de
kookzone. Plaats de pan altijd in het midden van de kookzone. Afb. 12

- Til het kookgerei altijd van de kookplaat; schuif het niet, want dit kan krassen op het glas
veroorzaken. Afb. 13

Begin met koken
Zodra u de kookplaat inschakelt, hoort u een pieptoon en gaan alle indicatielampjes 1 seconde

branden. Vervolgens gaan ze uit. Dit geeft aan dat de kookplaat in de stand-bymodus staat.

Afbeelding 14
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1. Druk op de aan/uit-knop en alle indicatoren geven “-" weer.

2. Plaats een geschikte pan op de kookzone die u wilt gebruiken. Zorg ervoor dat de bodem
van de pan en het oppervlak van de kookzone schoon en droog zijn.

3. Selecteer het vermogen door op de + en/of - knoppen te drukken. Als u binnen 1 minuut
geen vermogensniveau selecteert, schakelt de kookplaat automatisch uit. U moet hem
dan opnieuw inschakelen en teruggaan naar stap 1. U kunt het vermogensniveau op elk
moment tijdens het koken wijzigen. Door een van deze knoppen ingedrukt te houden,
wordt de waarde verhoogd of verlaagd.

4. Om de kookzone uit te schakelen, drukt u op - totdat de waarde “0" wordt weergegeven of
drukt u tegelijkertijd op de knoppen +en -.

5. Schakel de kookplaat volledig uit door op de aan/uitknop te drukken.

Voorzichtig met hete oppervlakken
Afbeelding 15

De kookplaat geeft een H weer op elke kookzone die na gebruik heet aanvoelt. De H verdwijnt
zodra het oppervlak is afgekoeld en een veilige temperatuur heeft bereikt. Om energie te
besparen, kunt u deze restwarmte ook gebruiken om meer kookgerei te verwarmen.

De driezoneknoppen gebruiken

- Dezefunctieis alleen beschikbaar voor kookzone 3.

- Dedrievoudige kookzone is verdeeld in drie zones: A, de kleinste zone; B, die A en nog een
zone omvat; en C, die B en nog een zone omvat. Afb. 16

Drievoudige zone-activering

Afbeelding 17

Pas het vermogen van zone 3 aan van niveau 1tot en met 9 (bijvoorbeeld 6).

Sectie Avan de drievoudige zone zal oplichten.

Druk eenmaal op de knop voor de drievoudige zone om sectie B in te schakelen.

Op de indicator van kookzone 3 verschijnen afwisselend twee streepjes en een 6.

Druk een tweede keer op de knop voor de drievoudige zone om sectie C in te schakelen.
Op de indicator van kookzone 3 worden afwisselend drie streepjes en een 6 weergegeven.

o Uk wWNR

Deactiveren van de drievoudige zone

1. Als kookzone 3 actief is met sectie B, druk dan twee keer op de knop voor de drievoudige
zone om alleen sectie A ingeschakeld te houden; de drievoudige zone wordt dan
uitgeschakeld.

2. Als kookzone 3 actiefis met sectie C, druk dan één keer op de knop voor de drievoudige zone
om alleen sectie A ingeschakeld te houden; de drievoudige zone wordt dan uitgeschakeld.

3. Nadatu de drievoudige zone hebt uitgeschakeld, geeft de indicator van de kookzone een 6
aan. Dit is het vermogen dat u hebt geselecteerd.
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Knopvergrendeling

- U kunt de knoppen vergrendelen om onbedoeld gebruik te voorkomen (bijvoorbeeld
doordat kinderen per ongeluk de kookzones aanzetten).

- Wanneeru hetslotactiveert, worden alle knoppen uitgeschakeld, behalve de aan/uit-knop.

Om de knoppen te vergrendelen
Druk op de vergrendelknop, de timerindicator geeft “Lo" weer.

Om de knoppen te ontgrendelen
Zorg ervoor dat de kookplaat aan staat. Houd de vergrendelknop ingedrukt om de knoppen te
ontgrendelen.

Waarschuwing

Wanneer de kookplaat is vergrendeld, zijn alle knoppen uitgeschakeld, behalve de aan/
uitknop. U kunt de kookplaat in geval van nood dus met deze knop uitschakelen. Wanneer u de
kookplaat weer inschakelt, moet u echter alle knoppen ontgrendelen.

Timer

U kunt de timer op twee manieren instellen:

- Jekunt het als timer gebruiken. In dat geval schakelt geen enkele kookzone uit wanneer de
timer afloopt.

- Ukunt het zo programmeren dat één of meerdere kookzones worden uitgeschakeld nadat
de geprogrammeerde tijd is verstreken.

De maximale tijd bedraagt 99 minuten.

Tijdweergave

Afbeelding 18
A. Knoppen voor het instellen van de timer
B. Hettimerdisplay geeft de tijd in minuten weer.

De timer gebruiken als kookwekker

Afbeelding 19

Als u geen kookzone heeft geselecteerd:

1. Zorgervoordatdekookplaataan staat. Druk op de timerknop en de timerindicator knippert.
Stel de tijd in door op de - of + knoppen op de timer te drukken.

2. Druk tegelijkertijd op de knoppen - en + om de timer te annuleren. Op het tijdsdisplay
verschijnt “--".

3. Zodraje de gewenste tijd hebt geselecteerd, begint het aftellen direct. Het display toont de
resterende tijd en de timerindicator knippert 5 seconden.

2 | bolero

NEDERLANDS

4. Wanneer het aftellen is afgelopen, piept het apparaat 30 seconden lang en geeft de

tijdsindicator - -" weer.

Tips

- Druk eenmaal op de - of timerknop om de tijd in stappen van 1 minuut te verhogen of te
verlagen.

- Houd de knoppen - of + op de timer ingedrukt om de tijd in stappen van 10 minuten te
verhogen of te verlagen.
- Alsdeinstelling hogeris dan 99 minuten, keert de timer automatisch terug naar O minuten.

De timer gebruiken om een kookzone uit te schakelen

Afbeelding 20

1. Druk op de + of - knoppen van de kookzone waarvoor u de timer wilt activeren om het
vermogen te selecteren.

2. Steldetijd in door op de - of + knoppen op de timer te drukken.

3. Druk tegelijkertijd op de knoppen - en + om de timer te annuleren. Op het tijdsdisplay
verschijnt “--".

4. Zodra u de tijd bevestigt, begint het aftellen direct. Het display toont de resterende tijd en
de timerindicator knippert 5 seconden.

5. Zodra het aftellen is afgelopen, wordt de bijbehorende kookzone automatisch
uitgeschakeld en verschijnt er een H op het display. Dit betekent dat de zone heet is.

Waarschuwing :

- De rode stip naast de stroomindicator gaat branden om aan te geven dat u de zone hebt
geselecteerd. Afb. 21

- Als u de tijd wilt wijzigen nadat u de timer hebt ingesteld, moet u opnieuw beginnen bij
stap 1.

De timer gebruiken om meer dan één kookzone uit te schakelen

Afbeelding 22

1. Als u deze functie op meer dan één kookzone gebruikt, geeft de timerindicator de laagste
tijd aan. Stelt u bijvoorbeeld een tijd van 5 minuten in voor zone 1en een tijd van 15 minuten
voor zone 2, dan geeft de timerindicator 5" aan.

2. Zodra het aftellen is afgelopen, wordt de betreffende kookzone uitgeschakeld. Op het
display verschijnt de nieuwe kookwekker en knippert de stip van de betreffende zone.

3. Zodra het aftellen is afgelopen, wordt de bijbehorende kookzone automatisch
uitgeschakeld.
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Waarschuwing:

- Hetrode stipje naast de aan/uit-indicator gaat branden. Dit geeft aan dat u de timer voor
die kookzone hebt geselecteerd.

- Als u de tijd wilt wijzigen nadat u de timer hebt ingesteld, moet u opnieuw beginnen bij
stap 1.

Oververhittingsbeveiliging
Deze kookplaat is voorzien van een temperatuursensor die de temperatuur in de keramische
kookplaat meet. Wanneer deze te hoog oploopt, schakelt de kookplaat automatisch uit.

Waarschuwing voor restwarmte
Wanneer u de kookplaat gedurende een bepaalde tijd gebruikt, behoudt deze na gebruik de
restwarmte. Op het display verschijnt een H om u te waarschuwen.

Automatische uitschakeling

Een andere veiligheidsfunctie van de keramische kookplaat is de automatische uitschakeling.
Deze wordt geactiveerd wanneer u vergeet een kookzone uit te schakelen. De standaard
automatische uitschakeltijden vindt u in de volgende tabel:

Vermogensniveau 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Standaardbedrijfstijd 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(uren)

Kooktips

- Wees voorzichtig bij het frituren, want olie en vet worden zeer snel heet. Bij extreem hoge
temperaturen kunnen olie en vet spontaan ontbranden, wat een ernstig brandgevaar
oplevert.

- Zodra het eten begint te koken, zet u het vuur lager.

- Door een deksel te gebruiken wordt de kooktijd verkort en bespaart u energie omdat de
warmte wordt vastgehouden.

- Verminder de hoeveelheid vloeistof of vet om de kooktijd te verkorten.

- Begin met koken op een hoge stand en verlaag het vuur naarmate het eten warmer wordt.

Rijst laten sudderen en koken

- Sudderen vindt plaats onder het kookpunt, rond de 85 °C, wanneer een paar belletjes
naar de oppervlakte van de kookvloeistof stijgen. Het is essentieel voor het bereiden van
heerlijke soepen en malse stoofschotels, omdat het de smaken versterkt zonder het eten
te gaar te koken. Sauzen op basis van eieren en met bloem ingedikte sauzen kun je ook het
beste onder het kookpunt koken.

- Voor sommige recepten, zoals het koken van rijst met de absorptiemethode, is een hogere
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stand nodig dan de laagste stand om ervoor te zorgen dat het eten binnen de aanbevolen
tijd gaar is.

Varkenskoteletten

Om sappige en smakelijke steaks te bereiden:

1. Laat het vlees ongeveer 20 minuten op kamertemperatuur komen voordat u het gaat
koken.

2. Verwarm een koekenpan met dikke bodem.

3. Bestrijk beide kanten van de biefstuk met olie. Giet een beetje olie in de hete pan en leg het
vlees erin.

4. Draaide biefstuk slechts één keer om tijdens het bakken. De exacte baktijd hangt af van de
dikte van de biefstuk en uw smaak. De baktijd kan variéren van 2 tot 8 minuten per kant.
Druk op de biefstuk om de gaarheid te beoordelen; hoe steviger, hoe beter hij gaar is.

5. Laat de biefstuk een paar minuten rusten op een warm bord, zodat hij zachter wordt en
minder vet wordt, voordat u hem serveert.

Gebakken

1. Kies een kookgerei met een platte bodem dat geschikt is voor uw keramische kookplaat.

2. Zorg dat alle ingrediénten en benodigdheden klaarstaan. Roerbakken gaat snel. Als je
grote hoeveelheden kookt, kook ze dan in meerdere kleinere porties.

3. Verwarm de pan kort voor en voeg twee eetlepels olie toe.
Bak eerst het vlees, zet het apart en houd het warm.

5. Bak de groenten. Als ze warm maar nog knapperig zijn, zet je het vuur lager, doe je het
vlees terug in de pan en voeg je de saus toe.

6. Roerdeingrediénten voorzichtig door.

Warmte-instelling

De onderstaande instellingen zijn slechts richtlijnen. De exacte instelling hangt af van
verschillende factoren, zoals het kookgerei en de hoeveelheid die u kookt. Experimenteer met
uw kookplaat om de instellingen te vinden die het beste bij u passen.

Warmte- Geschikt voor

instelling

1-2 - Kleine hoeveelheden voedsel voorzichtig verwarmen
- Smelt chocolade, boter en snel verbrandende voedingsmiddelen
- Sudderen
- Geleidelijk opwarmen
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Schreeuwen
Breng de soep aan de kook
Water koken

3-4 Opwarmen
Snel koken
Rijst koken
5-6 Pannenkoeken
7-8 Overslaan
Pasta koken
9 Sauteren op een hogere temperatuur

5. REINIGING EN ONDERHOUD

(vingerafdrukken,
vlekken,
etensvlekken,
enz.)

stopcontact.

2. Brengde aanrechtreiniger
aan terwijl het glas nog
warm is (maar niet heet)

3. Afspoelen en drogen
met een schone doek of
keukenpapier.

4. Sluit de kookplaat opnieuw
aan op de stroomvoorziening
als u deze wilt blijven
gebruiken.

Vuil Schoonmaak Belangrijk
Veelvoorkomend 1. Haalde stekkervan - Als ude kookplaat loskoppelt van
vuil op glas de kookplaat uit het het lichtnet, verdwijnt de "heet

oppervlak'-indicator, maar de
kookzone blijft heet. Wees extra
voorzichtig.

Sterke schuursponsijes,

sommige nylon schuursponsjes
en agressieve/schurende
schoonmaakmiddelen kunnen
krassen op glas veroorzaken. Lees
altijd het etiket om te controleren
of uw reiniger of schuursponsje
geschikt is.

Laat nooit resten van
schoonmaakmiddelen op de
kookplaat zitten: het glas kan
hierdoor vlekken krijgen.

Morsen van
suiker en andere
hete gesmolten
voedingsmiddelen

Verwijder ze onmiddellijk met
een spatel of schraper die
geschikt is voor keramische
kookplaten, maar wees

- Verwijder vlekken van gesmolten en
suikerhoudend voedsel of gemorste
vloeistoffen zo snel mogelijk. Als u
ze laat afkoelen op het glas, kunnen
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op het glas voorzichtig met de hete ze moeilijk te verwijderen zijn of
oppervlakken van het zelfs permanent beschadigen.
kookgedeelte: - Snijgevaar: Wanneer de
1. Haalde stekkervan veiligheidskap is ingetrokken, kan
de kookplaat uit het het schraperblad vlijmscherp zijn.
stopcontact. Wees uiterst voorzichtig en bewaar
2. Houd de panin een hoek van het altijd veilig en buiten bereik van
30 graden en schraap het kinderen.
vuil of de gemorste vloeistof
op een koele plek op de
kookplaat.
3. Veegvuilen gemorste
vloeistoffen weg met een
papieren handdoek.
4. Volg stappen 2-4 in het
gedeelte 'Veelvoorkomend
glasvuil'
Vuilop de 1. Haalde stekkervan Het is mogelijk dat de kookplaat een
aanraakknoppen de kookplaat uit het pieptoon geeft en zichzelf uitschakelt,

stopcontact.

2. Absorbeer de gemorste
vloeistof

3. Maak het

aanraakbedieningsgedeelte
schoon met een schone,
vochtige spons of doek.

4. Maak de plek goed droog
met keukenpapier.

5. Sluit de kookplaat opnieuw
aan op de stroomvoorziening
als u deze wilt blijven
gebruiken.

en dat de aanraakknoppen niet werken
als er vloeistof op zit.

Zorg ervoor dat u het aanraakscherm
droogt voordat u de kookplaat weer
inschakelt.
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6. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem

Mogelijke oorzaken

Mogelijke oplossingen

De kookplaat kan niet
worden ingeschakeld.

Eris geen
elektriciteitsvoorziening

Zorg ervoor dat de kookplaat op het
elektriciteitsnet is aangesloten en
dat deze is ingeschakeld.
Controleer of er een stroomstoring
is geweest. Als het probleem na
deze controles aanhoudt, neem
dan contact op met de technische
ondersteuning.

De aanraakknoppen
reageren niet.

De knoppen zijn vergrendeld.

Ontgrendel de knoppen. Zie het
gedeelte over knopvergrendeling
voor instructies.

De aanraakknoppen

zijn lastig te gebruiken.

Het kan zijn dat er een dun
laagje water op de knoppen zit,
of dat u uw vingertop gebruikt
om de knoppen in te drukken.

Zorg ervoor dat het
aanraakgevoelige gedeelte droog
is en gebruik uw vingertop bij het
indrukken van de knoppen.

Het glas is bekrast.

Keukengerei met ruwe randen.
Gebruik van ongeschikte,
schurende schuursponsjes of
schoonmaakmiddelen.

Gebruik kookgerei met een vlakke,
gladde bodem. Zie het gedeelte ‘Het
juiste kookgerei kiezen'.

Zie het gedeelte ‘Reiniging en
onderhoud.

Sommige
keukenbenodigdheden
maken klikkende of
krakende geluiden.

Dit kan komen door de
constructie van uw kookgerei
(lagen van verschillende
metalen die verschillend
trillen).

Dit is normaal bij kookgerei en duidt
niet op een defect.

Foutcodes en mogelijke oplossingen
De kookplaat is uitgerust met een zelfdiagnosefunctie. Deze functie stelt de technicus in
staat de werking van verschillende componenten te controleren zonder de kookplaat van het
werkblad te hoeven verwijderen.

Foutcodes en mogelijke oplossingen:
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Foutcode Probleem Mogelijke oplossingen
Ceen enkele fout. Sluit het displaybord en de voedingskaart
€0 opnieuw aan.
\Vervang het moederbord.
Neem contact op met de officiéle technische
ondersteuningsdienst van Cecotec .
Storing in de temperatuursensor
E1 van de keramische plaat - open
circuit. Controleer de aansluiting of vervang de
Storing in de temperatuursensor |[keramische plaattemperatuursensor.
E2 \van de keramische plaat - Neem contact op met de officiéle technische
kortsluiting. klantendienst van Cecotec.
Storing in temperatuursensor
E7 van keramische plaat.
Hoge temperatuur van de \Wacht tot de temperatuur van de plaat weer
C1 plaatsensor. normaalis.
Druk op het AAN/UIT-pictogram om het product
opnieuw te starten.
Storing in temperatuursensor
£3 NTC €3 - open circuit.
\/ervang het displaybord.
E4 Storing NTC-temperatuursensor Neem contact op met de officiéle technische
- kortsluiting klantenservice van Cecotec.
De voedingsspanning is lager dan
HIJ de nominale spanning. Controleer of de stroomvoorziening normaal is.
Nadat u verbinding hebt gemaakt met
De voedingsspanning is hoger  [net netwerk, wordt het product normaal
HOI dan de nominale spanning. ingeschakeld.
Sluit het displaybord en de voedingskaart
EU Communicatiefout opnieuw aan.

ervang het voedingsbord of het displaybord.
Neem contact op met de officiéle technische
klantenservice van Cecotec.

BOLERO SQUAD V 3001 MAX 99




NEDERLANDS POLSKI

7. COPYRIGHT

1. CZEQCI | KOMPONENTY
Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel Rysunek 1

of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een retrievalsysteem, verzonden
of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door middel van fotokopie,
opname of vergelijkbaar) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, SL.

1. Strefa gotowania 1(maks. 1200 W)

Strefa gotowania 2 (maks. 1800 W)

Strefa gotowania 3 (1050 W/ 1950 W / 2700 W)
Ptyta szklana

Przycisk wtgczania/wytaczania

Panel sterowania

oUW N

8. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de Panel sterowania

c € essentiéle eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving Rysunek 2
die van toepassing is in de Europese Unie. Dit product is ontworpen, 1. Przycisk wtaczania/wytaczania
vervaardigd en getest in overeenstemming met de vereiste veiligheids- en Przyciski zasilania
kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is

Przycisk blokady
tevinden op hetvolgende internetadres: https://cecotec.es/es/information/

Przycisk timera
declaration-of-conformity Przycisk potréjnej strefy

U s W

Ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter schematyczny i moga nie odpowiadac
doktadnie tym widocznym na produkcie.

2. PRZED UZYCIEM

- Ten produkt jest dostarczany w opakowaniu zaprojektowanym w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i przechowuj oryginalne pudetko i inne elementy
opakowania w bezpiecznym miejscu. Pomoze to zapobiec uszkodzeniu produktu, jesli
bedziesz musiat go transportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego
opakowania, upewnij sie, ze wszystkie elementy zostang poddane recyklingowi w
odpowiedni sposéb.

- natychmiast z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecotec .

Zawartos¢ pudetka
- Ptyta ceramiczna

- Niniejsza instrukcja obstugi

- Nie usuwaj numeru seryjnego z produktu, aby zachowa¢ mozliwos¢é prawidtowego
Sledzenia sprzetu na wypadek koniecznosci uzyskania pomocy.
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3.INSTALACIA

Wybér narzedzi instalacyjnych

- Wytnij blat, na ktérym chcesz potozy¢ talerz, zgodnie z wymiarami podanymi w ponizszej
tabelii na rysunku 3.

- Podczas montazu i uzytkowania nalezy zachowac minimalng przestrzern 5 cm wokét
otworu.

- Upewnij sie, ze blat ma co najmniej 30 mm grubosci. Wybierz blat wykonany z materiatu
odpornego na ciepto i izolowanego (drewno i inne podobne materiaty wtdkniste lub
higroskopijne nie powinny by¢ uzywane, chyba ze sg impregnowane), aby zapobiec
porazeniu prgdem elektrycznym lub odksztatceniom spowodowanym promieniowaniem
cieplnym z ptyty kuchennej.

Notatka:
Odlegtos¢ bezpieczeristwa miedzy bokami ptyty kuchennej a wewnetrznymi powierzchniami
blatu roboczego musi wynosic co najmniej 3 mm.

Rys. 3
Dtugos¢ | Szerokoé¢ | Hmm) | Srednica A Srednica X P (mm)
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) (mm)
590 520 55 51 560 490 Min. Min. 3
50

W kazdym przypadku upewnij sie, ze ptyta jest dobrze wentylowana i ze wlot i wylot powietrza
nie sg zablokowane. Zobacz rysunek 4.

Notatka
Odlegtos¢ bezpieczeristwa miedzy ptyta grzewczg a szafkg znajdujgca sie nad nig musi
wynosi¢ co najmniej 760 mm. Rys. 5

Rys. &4
A(mm) | Srednica (mm) | C(mm) D I
760 Min. 50 Min. 20 Wlot Wylot powietrza
powietrza 5mm

Odpowiednia wentylacja

Aby unikna¢ przypadkowego kontaktu z dnem ptyty grzewczej lub nieoczekiwanego porazenia
prgdem podczas uzytkowania, nalezy umiesci¢ drewniang wktadke, przymocowang srubami,
w odlegtosci co najmniej 50 mm od spodu ptyty. Postepuj zgodnie z instrukcjami na rysunku 6.
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Ostrzezenie

- Wokét ptyty kuchennej znajduja sie otwory wentylacyjne. Nalezy upewnic sie, ze otwory te
nie sg zablokowane przez blat podczas instalacji ptyty kuchennej.

- Nalezy pamieta¢, ze klej taczacy tworzywo sztuczne lub drewno z meblem musi
wytrzymywac temperature powyzej 150°C, aby zapobiec tuszczeniu sie powtoki.

- Sciana tylna oraz powierzchnie przylegte i otaczajgce musza by¢ w stanie wytrzymac
temperature 90 °C.

Mocowanie wspornikéw

- Nalezy umiescic¢ jednostke na stabilnej, ptaskiej powierzchni (mozna uzy¢ opakowania).
Nie nalezy naciskac na przyciski wystajace z ptyty.

- Dostosuj potozenie wspornika do grubosci blatu. Rys. 7

- Przymocuj ptyte kuchenng do blatu, przykrecajgc cztery wsporniki znajdujgce sie na
spodzie ptyty po jej umieszczeniu na blacie. Rys. 8

Legenda rysunek 7
A. Ptyta ceramiczna
B. Sredni
C. Blatroboczy

Legenda rysunek 8
A: Sruba
B: Wsparcie
C: Otwor na Srube
D: Podstawa ptyty ceramicznej

Ostrzezenia

- Podpory nie moga w zadnym wypadku dotykaé wewnetrznych powierzchni blatu po
montazu. Rys. 7

- Zaleca sie, aby ptyte grzewczg instalowat wykwalifikowany personel lub technicy. Nie
nalezy wykonywac instalacji samodzielnie.

- Nie nalezy instalowac ptyty kuchennej w poblizu urzadzen chtodniczych, zmywarek do
naczyn i suszarek obrotowych.

- Ptyte nalezy zamontowac w sposéb zapewniajgcy lepsze odprowadzanie ciepta, aby
uzyskac najlepsze rezultaty.

- Scianaiobszar nad powierzchnig robocza muszg by¢ odporne na ciepto.

- Abyunikng¢ uszkodzen, warstwa wigzgca i klej muszg by¢ odporne na ciepto.

- Nienalezy uzywac urzadzen do czyszczenia parowego.

Podtaczenie ptyty do sieci elektrycznej
Ryc.9
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Zasilanie musiby¢ podtgczone zgodnie zodpowiednig norma lub za pomoca jednobiegunowego
wytgcznika réznicowoprgdowego (RCD). Sposéb podtaczenia pokazano na rys. 9.

- Jesli kabel jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta, dystrybutora lub
osobe o podobnych kwalifikacjach, aby unikng¢ zagrozenia.

- Jezeli urzadzenie jest podtgczone bezposrednio do sieci elektrycznej, nalezy zainstalowac
jednobiegunowy wytgcznik réznicowoprgdowy (RCD) z minimalnym odstepem miedzy
stykami wynoszgcym 3 mm.

- Osoba odpowiedzialna za instalacje musi upewnic sie, ze podtgczenie elektryczne jest
prawidtowe i zgodne z normami bezpieczernstwa.

- Nie zginaj i nie naciskaj kabla.

- Regularnie sprawdzaj, czy kabel nie jest uszkodzony.

Ostrzezenie:
Po instalacji dolna powierzchnia ptyty i kabel zasilajgcy nie bedg dostepne.

4. DZIALANIE

- Ptytka ta bezposrednio wykorzystuje podgrzewanie drutu oporowego i reguluje moc
wyjsciowa poprzez regulacje mocy za pomoca przyciskow dotykowych.

Przyciski dotykowe

- Przyciski reagujg na dotyk, wiec nie ma potrzeby naciskania.

- Uzywaj podstawy palca, nie jego czubka. Ryc. 10

- Zakazdym razem, gdy ptytka wykryje Twoj palec, ustyszysz sygnat dZzwiekowy.

- Upewnij sie, ze przyciski sg zawsze czyste, suche i wolne od jakichkolwiek przedmiotéw
(takich jak przybory kuchenne lub Sciereczki). Nawet cienka warstwa wody moze utrudni¢
obstuge przyciskow.

Wybér odpowiednich naczyn kuchennych

- Nie nalezy uzywac naczyn kuchennych z ostrymi krawedziami lub zakrzywionym dnem.
Ryc. 1

- Upewnij sie, ze podstawa naczynia jest gtadka, przylega ptasko do szkta i ma taki sam
rozmiar jak strefa gotowania. Zawsze ustawiaj naczynie na srodku strefy gotowania. Ryc.
12

- Zawsze podno$ naczynia kuchenne z ptyty kuchennej; nie przesuwaj ich, poniewaz moze
to zarysowac szkto. Ryc. 13

Zacznij gotowac

Po wtagczeniu ptyty ustyszysz sygnat dZzwiekowy, a wszystkie kontrolki zaswieca sie na 1
sekunde, a nastepnie zgasng. Oznacza to, ze ptyta przeszta w tryb czuwania.
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Ryc. 14

1. Naciénij przycisk zasilania, a wszystkie wskazniki wyswietlg ,-"

2. Umies¢ odpowiednie naczynie kuchenne na strefie gotowania, ktérej zamierzasz uzywac.
Upewnij sie, ze dno naczynia kuchennego i powierzchnia strefy gotowania sg czyste i
suche.

3. Wybierz moc, naciskajgc przyciski + i/lub -. Jesli nie wybierzesz poziomu mocy w ciggu 1
minuty, ptyta automatycznie sie wytgczy. Bedziesz musiat jg ponownie wtgczy¢ i wrécic¢ do
kroku 1. Mozesz zmieni¢ poziom mocy w dowolnym momencie gotowania. Przytrzymanie
dowolnego z tych przyciskdéw spowoduje zwiekszenie lub zmniejszenie wartosci.

4. Abywytgczyc strefe grzejng, nacisnij przycisk —, az na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢ 0"
lub nacisnij jednoczesnie przyciski + i —.

5. Wytagcz catkowicie ptyte grzejng naciskajac przycisk wtacz/wytacz.

Ostroznie z gorgcymi powierzchniami
Ryc. 15

Ptyta grzewcza wyswietli H na kazdej strefie gotowania, ktéra jest gorgca w dotyku po uzyciu.
H zniknie, gdy powierzchnia ostygnie i osiggnie bezpieczng temperature. Aby oszczedzac
energie, mozesz rowniez wykorzystac¢ to ciepto resztkowe do podgrzania wiekszej ilosci
naczyn kuchennych.

Korzystanie z przyciskéw potréjnej strefy

- Funkcja ta jest dostepna tylko w strefie grzewczej 3.

- Potréjna strefa gotowania podzielona jest na trzy obszary: A, ktéra jest najmniejsza; B,
ktéra obejmuje Ai jeszcze jedng strefe; i C, ktdra obejmuje B i jeszcze jedng strefe. Rys. 16

Aktywacja potréjnej strefy

Ryc.17

Dostosuj moc strefy 3 od poziomu 1do 9 (na przyktad 6).

Zapali sie sekcja A potréjnej strefy.

Nacisnij przycisk potréjnej strefy jeden raz, aby wtgczy¢ sekcje B.

Wskaznik strefy gotowania 3 bedzie wyswietlat naprzemiennie dwie kreski i cyfre 6.
Nacisnij przycisk potréjnej strefy po raz drugi, aby wtaczy¢ sekcje C.

Wskaznik strefy gotowania 3 bedzie wyswietlat naprzemiennie trzy kreski i cyfre 6.

AN

Dezaktywacja strefy potréjnej

1. Jeslistrefa grzejna 3 jest aktywna z sekcja B, nacisnij przycisk potréjnej strefy dwukrotnie,
aby wtgczyc tylko sekcje A. Strefa potréjna zostanie wytgczona.

2. Jesli strefa grzejna 3 jest aktywna z sekcjg C, nacisnij przycisk potréjnej strefy raz, aby
wtaczyc tylko sekcje A. Strefa potréjna zostanie wytaczona.
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3. Po wytaczeniu potréjnej strefy, wskaznik strefy gotowania bedzie pokazywat cyfre 6, co
odpowiada wybranej mocy.

Blokada przyciskéw

- Mozna zablokowa¢ przyciski, aby zapobiec przypadkowemu uzyciu (np. przypadkowemu
wtgczeniu pol grzejnych przez dzieci).

- Powtgczeniu blokady wszystkie przyciski zostang wytgczone, oprécz przycisku zasilania.

Aby zablokowac przyciski
Nacisnij przycisk blokady, a wskaznik timera wyswietli ,Lo"

Aby odblokowaé przyciski
Upewnij sie, ze ptyta grzewcza jest wtgczona. Nacisnij i przytrzymaj przycisk blokady, aby
odblokowac przyciski.

Ostrzezenie

Gdy ptyta jest zablokowana, wszystkie przyciski sg nieaktywne, poza przyciskiem Wtacz/
Wytgcz, dzieki czemu w razie awarii mozesz wytgczy¢ ptyte za pomoca tego przycisku, ale
bedziesz musiat odblokowac wszystkie przyciski po ponownym wtgczeniu ptyty.

Regulator czasowy

Istniejg dwa sposoby ustawienia timera:

- Mozna go uzywac jako timera. W tym przypadku zadna strefa gotowania nie wytaczy sie,
gdy timer sie wyczerpie.

- Mozna zaprogramowac tak, aby jedno lub wiecej pél grzewczych wytgczyto sie po uptywie
zaprogramowanego czasu.

Maksymalny czas wynosi 99 minut.

Wyswietlacz czasu

Ryc.18
A. Przyciski ustawiania timera
B. Wyswietlacz timera pokazuje czas w minutach.

Uzywanie timera jako minutnika

Ryc.19

Jesli nie wybrate$ zadnej strefy gotowania:

1. Upewnij sie, ze ptyta jest witgczona. Naciénij przycisk timera, a wskaznik timera zacznie
migac. Ustaw czas, naciskajgc przyciski - lub + na timerze.

2. Aby anulowac timer, nacisnij jednoczesnie przyciski - i +, a na wyswietlaczu czasu pojawi
sie symbol "--"
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3. Po wybraniu zadanego czasu odliczanie rozpocznie sie natychmiast. Na wysSwietlaczu
pojawi sie pozostaty czas, a wskaznik timera bedzie migat przez 5 sekund.

4. Po zakonczeniu odliczania urzgdzenie bedzie emitowac sygnat dZzwiekowy przez 30
sekund, a wskaznik czasu wyswietli - -"

Porady

- Nacisnij przycisk — lub przycisk timera jeden raz, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢ czas w
odstepach T-minutowych.

- Nacisnij i przytrzymaj przycisk — lub + na timerze, aby zwieksza¢ lub zmniejszac czas w
odstepach 10-minutowych.

- Jezeli ustawienie przekroczy 99 minut, timer automatycznie powréci do 0 minut.

Wytaczanie strefy gotowania za pomoca timera

Ryc. 20

1. Naciénij przycisk + lub - odpowiadajgcy polu grzejnemu, dla ktérego chcesz wtgczyc timer,
aby wybra¢ moc.

2. Ustaw czas, naciskajac przyciski - lub + na timerze.

3. Aby anulowac timer, nacisnij jednoczesnie przyciski - i +, a na wyswietlaczu czasu pojawi
sie symbol “--".

4. Po potwierdzeniu czasu odliczanie rozpocznie sie natychmiast. Na wyswietlaczu pojawi
sie pozostaty czas, a wskaznik timera bedzie migat przez 5 sekund.

5. Po zakonczeniu odliczania odpowiednia strefa grzejna automatycznie sie wytaczy, a na
wyswietlaczu pojawi sie symbol H, co oznacza, ze strefa jest goragca.

Ostrzezenie

- (Czerwona kropka obok wskaznika zasilania zaswieci sie, wskazujac, ze wybrates strefe.
Rys. 21

- Jesli po ustawieniu timera chcesz zmieni¢ czas, musisz zaczac¢ od kroku 1.

Korzystanie z timera w celu wytaczenia wiecej niz jednej strefy gotowania

Ryc. 22

1. Jesli uzywasz tej funkcji na wiecej niz jednej strefie gotowania, wskaznik timera pokaze
najnizszy czas. Na przyktad, jesli ustawisz czas 5 minut dla strefy 1i czas 15 minut dla
strefy 2, wskaznik timera pokaze ,5").

2. Po zakonczeniu odliczania odpowiednia strefa gotowania wytgczy sie. Na wysSwietlaczu
pojawi sie nowy minutnik, a kropka odpowiedniej strefy zacznie migac.

3. Po zakoriczeniu odliczania odpowiednia strefa grzejna wytaczy sie automatycznie.
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Ostrzezenie:

- Czerwona kropka obok wskaznika zasilania zaswieci sie, wskazujgc, ze wybrano timer dla
danej strefy grzejnej.

- Jesli po ustawieniu timera chcesz zmieni¢ czas, musisz zaczac od kroku 1.

Zabezpieczenie przed przegrzaniem

Ta ptyta grzewcza zawiera czujnik temperatury, ktéry moze monitorowac temperature
wewnatrz ptyty ceramicznej. Gdy osiggnie ona zbyt wysoka temperature, ptyta automatycznie
sie wytaczy.

Ostrzezenie o resztkowym cieple
Gdy uzywasz ptyty przez pewien okres czasu, po uzyciu zachowa ona ciepto resztkowe. Na
wysSwietlaczu pojawi sie H, aby Cie ostrzec.

Automatyczne wytaczanie

Inng funkcja bezpieczerstwa ptyty ceramicznej jest automatyczne wytaczanie. Jest ono
aktywowane, gdy zapomnisz wytgczy¢ strefe gotowania. Domyslne czasy automatycznego
wytgczania sg pokazane w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Domyslny czas dziatania 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(godziny)

Porady kulinarne

- Uwazaj podczas smazenia, poniewaz olej i ttuszcz nagrzewajg sie bardzo szybko. W
ekstremalnie wysokich temperaturach olej i ttuszcz mogg samoistnie sie zapali¢, co
stwarza powazne ryzyko pozaru.

- (Gdy jedzenie zacznie sie gotowac, zmniejsz ogien.

- Uzycie pokrywki skréci czas gotowania i pozwoli zaoszczedzi¢ energie dzieki
zatrzymywaniu ciepta.

- Aby skréci¢ czas gotowania, zmniejsz ilos¢ ptynu lub ttuszczu.

- Rozpocznij gotowanie od ustawienia wysokiej temperatury, a nastepnie zmniejszaj jga w
miare nagrzewania sie potrawy.

Gotowac i gotowac ryz

- Gotowanie na wolnym ogniu nastepuje ponizej temperatury wrzenia, okoto 85°C, gdy
kilka bagbelkdéw unosi sie na powierzchnie gotujgcego sie ptynu. Jest to niezbedne do
przygotowywania pysznych zup i delikatnych gulaszdéw, poniewaz wzmacnia smaki bez
przegotowywania jedzenia. Nalezy réwniez gotowac sosy na bazie jajek i sosy zageszczane
maka ponizej temperatury wrzenia.
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- Niektére przepisy, takie jak te na gotowanie ryzu metodg absorpcji, mogg wymagac
ustawienia wyzszego niz najnizsze, aby mie¢ pewnos¢, ze potrawa zostanie odpowiednio
ugotowana w zalecanym czasie.

Kotlety wieprzowe

Aby przygotowac soczyste i smaczne steki:

1. Przed gotowaniem odstaw mieso na okoto 20 minut w temperaturze pokojowej.

2. Rozgrzej patelnie z grubym dnem.

3. Posmaruj obie strony steka olejem. Skrop niewielka iloScig oleju gorgcg patelnie i pot6z
na niej mieso.

4. Obroc¢ stek tylko raz podczas smazenia. Doktadny czas smazenia bedzie zalezat od
grubosci steka i Twojego smaku. Czas moze sie waha¢ od 2 do 8 minut na strone. Nacisnij
stek, aby ocenic jego stopieft wysmazenia; im twardszy, tym bardziej bedzie wysmazony.

5. Przed podaniem odstaw stek na kilka minut na ciepty talerz, aby sie rozluzniti zmiekt.

Smazony

1. Wybierz naczynia z ptaskim dnem, ktére beda kompatybilne z Twojg ptyta ceramiczna.

2. Przygotujwszystkie sktadnikii sprzet. Smazenie na patelnijest szybkie. Jesli gotujesz duze
ilosci, gotuj w kilku mniejszych partiach.

3. Krétko podgrzej naczynie i dodaj dwie tyzki oleju.
Najpierw ugotuj mieso, odstaw je i trzymaj w cieple.

5. Podsmaz warzywa. Gdy bedg gorace , ale nadal chrupigce, zmniejsz temperature, wt6z
mieso z powrotem na patelnie i dodaj dowolny sos.

6. Doktadnie wymieszaj sktadniki.

Ustawienie ciepta

Ponizsze ustawienia sg jedynie wskazdéwkami. Doktadne ustawienie bedzie zaleze¢ od kilku
czynnikéw, takich jak naczynia kuchenne i ilos¢ gotowania. Eksperymentuj z ptyta grzejna, aby
znalez¢ ustawienia, ktére najlepiej Ci odpowiadaja.

Ustawienie Nadaje sie do

ciepta

1-2 - Delikatnie podgrzewaj mate ilosci jedzenia
- Rozpusc czekolade, masto i produkty spozywcze, ktére szybko sie pala
- Dusi¢

- Rozgrzewaj sie stopniowo

3-4 - Podgrzac
- CGotuj szybko
- CGotowanie ryzu
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5-6 - Nalesniki
7-8 - Pomingc
- Gotowanie makaronu
9 - Smazyc¢ w wyzszej temperaturze

Przypali¢

Doprowadzi¢ zupe do wrzenia

Zagotuj wode

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

ptyty, podtgcz jg ponownie
do zasilania.

Brud Czyszczenie Wazny
Czeste 1. Odtacz ptyte grzewczg od - Jesli odtgczysz ptyte od sieci,
zabrudzenia zasilania. wskaznik ,goracej powierzchni" nie
szkta (odciski 2. Nanies Srodek czyszczacy na bedzie sie juz pojawiat, ale strefa
palcow, plamy, blat, gdy szkto jest jeszcze gotowania pozostanie gorgca.
plamy po ciepte (ale nie gorace) Zachowaj szczegbélng ostroznosc.
jedzeniu itp.) 3. Optucziosusz czystg - Mocne gabki do szorowania,
Sciereczka lub recznikiem niektére nylonowe gabki do
papierowym. szorowania i ostre/scierne srodki
4. Jesli chcesz nadal uzywac czyszczgce mogg porysowac

szkto. Zawsze czytaj etykiete,
aby sprawdzi¢, czy Twoj srodek
czyszczacy lub gabka do
szorowania sg odpowiednie.
Nigdy nie pozostawiaj resztek
Srodka czyszczacego na ptycie

kuchennej: szkto moze sie zaplamic.

Rozlane na szkle
resztki cukru i
innych goracych,
roztopionych

Nalezy je natychmiast usunac
za pomocg szpatutki lub
skrobaczki przeznaczonej do
ptyt ceramicznych. Nalezy

Usun roztopione i stodkie plamy
lub rozlane jedzenie tak szybko,

jak to mozliwe. Jesli pozwolisz im
ostygnac na szkle, mogg by¢ trudne

no | bolero

potraw jednak zachowac ostroznosé w do usuniecia lub nawet trwale
przypadku gorgcych powierzchni uszkodzi¢ powierzchnie szkta.
obszaru gotowania: - Ryzyko skaleczenia: Gdy ostona
1. Odtacz ptyte grzewcza od bezpieczenstwa jest schowana,
zasilania. ostrze skrobaka moze by¢ bardzo
2. Trzymaj naczynie pod ostre. Uzywaj z najwyzszg
katem 30° i zeskrob brud ostroznoscig i zawsze przechowuj
lub rozlany ptyn na chtodne w bezpiecznym miejscu, poza
miejsce na ptycie kuchennej. zasiegiem dzieci.
3. Wytrzyj wszelkie
zabrudzenia i rozlane ptyny
recznikiem papierowym.
4. Wykonaj kroki 2-4 z sekgcji
,Typowe zabrudzenia szkta"
Brud na 1. Odtacz ptyte grzewcza od Ptyta grzewcza moze wydawac sygnat
przyciskach zasilania. dZzwiekowy i wytgczac sie, a przyciski
dotykowych 2. Wchtonag¢ wyciek dotykowe moga nie dziatag, jezeli

3. Obszar sterowania
dotykowego nalezy czyscic¢
czysta, wilgotng gabka lub
szmatka.

4. Doktadnie osusz to miejsce
papierowym recznikiem
kuchennym.

5. Jesli chcesz nadal uzywac
ptyty, podtgcz jg ponownie
do zasilania.

znajduje sie na nich ptyn.

Przed ponownym wtgczeniem ptyty
grzewczej nalezy doktadnie osuszy¢
obszar sterowania dotykowego.

BOLERO SQUAD V 3001 MAX m




POLSKI

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwe przyczyny

Mozliwe rozwigzania

Nie mozna wtgczyc
ptyty kuchennej.

Brak zasilania elektrycznego

Sprawd?z, czy ptyta jest podtgczona
do zasilania sieciowego i wtgczona.
Sprawdz, czy nie nastapita
przerwa w dostawie prgdu. Po tych
kontrolach, jesli problem bedzie sie
powtarzat, skontaktuj sie z pomoca
techniczna.

Przyciski dotykowe
nie reaguja.

Przyciski sg zablokowane.

Odblokuj przyciski. Zobacz sekcje
blokady przyciskéw, aby uzyskac
instrukcje.

Trudno jest korzystac
z przyciskéw

Na przyciskach moze
znajdowac sie cienka warstwa

Upewnij sie, ze obszar dotykowy
jest suchy i naciskaj przyciski

nieodpowiednich, Sciernych
gabek lub srodkéw
czyszczacych.

dotykowych. wody albo przyciski mozesz opuszkami palcow.

naciskac opuszkami palcéw.
Szkto jest Naczynia kuchenne o ostrych Uzywaj naczyn kuchennych z
zarysowane. krawedziach. Stosowanie ptaskimi, gtadkimi podstawami.

Zobacz sekcje ,Wybdr odpowiednich
naczyn kuchennych"”.

Zobacz sekcje ,Czyszczenie i
konserwacja".

Niektdre przybory
kuchenne wydaja
dzwieki klikania i
trzeszczenia.

Moze to by¢ spowodowane
konstrukcjg naczyn
kuchennych (warstwy réznych
metali, ktére wibrujg w rézny
sposéb).

Jest to normalne zjawisko w
przypadku naczyn kuchennych i nie
Swiadczy o ich usterce.

Kody btedéw i mozliwe rozwigzania
Ptyta grzewcza jest wyposazona w funkcje autodiagnostyki. Funkcja ta umozliwia technikowi
sprawdzenie dziatania réznych podzespotéw bez koniecznosci zdejmowania ptyty z

powierzchni roboczej.

Kody bted6w i mozliwe rozwigzania:
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Kod btedu  |Problem Mozliwe rozwigzania
Zero bteddw. Podtgcz ponownie ptytke wyswietlacza i ptytke
€0 zasilania.
\Wymien ptyte zasilajgca.
Skontaktuj sie z oficjalnym dziatem pomocy
technicznej C ecotec .
Awaria czujnika temperatury
E1 ptytki ceramicznej - obwaéd
otwarty. Sprawd?Z potgczenie lub wymien czujnik
Awaria czujnika temperatury temperatury ptyty ceramiczne;.
£2 ptytki ceramicznej - zwarcie. z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecoted|
Awaria czujnika temperatury
E7 ptytki ceramicznej.
\Wysoka temperatura czujnika Poczekaj, az temperatura ptyty powréci do
C1 ptyty. normy.
Nacisnij ikone Wt./WYt., aby ponownie
uruchomic produkt
Awaria czujnika temperatury NTC
£3 E3 - obwdd otwarty.
\Wymien ptytke wysSwietlacza.
k4 Awaria qujnika temperatury NTCZ oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecoted
- zwarcie
Napiecie zasilania jest nizsze od
ON napiecia znamionowego. Sprawd? czy zasilanie dziata prawidtowo.
Po podtgczeniu do sieci produkt wtacza sie
Napiecie zasilania jest wyzsze od|normalnie.
HE)J napiecia znamionowego.
Podtgcz ponownie ptytke wyswietlacza i ptytke
UE Btad komunikacji zasilania.
\WWymien ptyte zasilajaca lub ptyte wysSwietlacza.
z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecoted|
7. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw zawartych w tym podreczniku nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢ w
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catosci ani w czesci powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana ani
dystrybuowana w zaden sposéb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie, nagrywanie

lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL. 1. SOUCASTI A KOMPONENTY
Obrazek1
2 1. Varna zéna1(max. 1200 W)
8. UPROSZCZONA DEKLARACIA ZGODNOSCI UE 2. Varna z6na 2 (max. 1800 W)
3. Varna zéna 3 (1050 W/ 1950 W/ 2700 W)

Cecotec Innovaciones niniejszym osSwiadcza, ze ten produkt jest zgodny z 4. Sklenény talif

zasadniczymi wymaganiami i innymi stosownymi przepisami przepiséw 5. Tlacitko Zap/Vyp

obowigzujgcych w Unii Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany, 6. ovladaci panel

wyprodukowany i przetestowany zgodnie z wymaganymi normami

bezpieczenstwa i jakosci. Petny tekst Deklaracji zgodnosci UE mozna

znaleZz¢ pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

ovladaci panel
Obrazek 2

1. Tlacitko Zap/Vyp
Tlacitka napéjeni
Tlacitko zdmku
Tlacitko €asovace
Tlacitko trojité zény

GRS

Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat obrazku na produktu.

2. PRED POUZITIM

- Tento produkt je dodavan v obalu, ktery je urcen k jeho ochrané béhem prepravy. Vyjméte
zarizeni z krabice a ulozte originalni krabici a dalSi obalové materidly na bezpecné misto.
Tim zabranite poskozeni produktu v pfipadé jeho budouci prepravy. Pokud chcete originalni
obal zlikvidovat, ujistéte se prosim, Ze jste vSechny polozky radné recyklovali.

- okamzité kontaktujte oficidlni technickou podporu spole¢nosti Cecotec .

Obsah krabice
- Sklokeramicka varna deska
- Tento navod k obsluze

- Neodstranujte sériové ¢islo z produktu, abyste zachovali fadnou sledovatelnost vaseho
zarizeni v pfipadé, ze byste pozadali o pomoc.
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3. INSTALACE

Vybér instalaénich nastroji

- Pracovni desku, na kterou umistite talif, rozfiznéte podle rozmér(i uvedenych v nasledujici
tabulce a na obrazku 3.

- Proinstalaci a pouziti musi byt kolem otvoru zachovédn minimalni prostor 5 cm.

- Ujistéte se, ze pracovni deska ma tloustku alespori 30 mm. Vyberte pracovni desku
vyrobenou z tepelné odolného a izolovaného materialu (dfevo a jiné podobné vlaknité
nebo hygroskopické materialy by se nemély pouzivat, pokud nejsou impregnovany), aby
se zabranilo Urazu elektrickym proudem nebo deformaci zplisobené tepelnym zarenim z
varné desky.

Poznamka:
Bezpecna vzdalenost mezi boky varné desky a vnitfnimi povrchy pracovni desky musi byt

alespon 3 mm.

Obr. 3

Délka (mm) | S(mm) | V(mm) | D(mm) | A(mm) | S(mm) | X(mm) | F(mm)

590 520 55 51 560 490 Min.50 | Min. 3

V kazdém pripadé se ujistéte, Ze je varna deska dobre odvétravana a Ze vstup a vystup vzduchu
nejsou zablokované. iz obrazek 4.

Poznamka
Bezpecna vzdalenost mezi varnou deskou a skfifkou umisténou nad ni musi byt alespon 760
mm. Obr. 5

Obr. 4
A(mm) | S(mm) | C(mm) D A
760 Min. 50 | Min. 20 PFivod Vystup vzduchu
vzduchu 5mm

Dostateéné vétrani

Abyste predesli nahodnému kontaktu se dnem horké desky nebo neocekavanému drazu
elektrickym proudem béhem pouzivani, musi byt dfevéna vlozka zajisténa Srouby umisténa
alespor 50 mm od spodni ¢asti desky. Postupujte podle pokynd na obrazku 6.
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Varovani

- Poobvoduvarné desky jsou vétraci otvory. PFiinstalaci varné desky byste se méli ujistit, ze
tyto otvory nejsou blokovany pracovni deskou.

- Vezméte prosim na védomi, Ze lepidlo, které spojuje plastovy nebo dfevény material s
nabytkem, musi odolat teploté nad 150 °C, aby se zabranilo odlupovéani povlaku.

- Zadnisténa a prilehlé a okolni povrchy musi byt schopny odolat teploté 90 °C.

Upeviiovaci konzoly

- Jednotku byste méli umistit na stabilni, rovny povrch (miZete pouzit obal). Netlacte silou
na tlacitka, ktera vycnivaji z desky.

- Upravte polohu drzaku tak, aby odpovidala tloustce pracovni desky. Obr. 7

- Varnou desku upevnéte k pracovni desce zaSroubovanim ctyr drzakl umisténych na
spodni strané varné desky po jejim umisténi na pracovni desku. Obr. 8

Legenda k obrazku 7
A. Sklokeramicka varna deska
B. Stredni
C. Pracovnideska

Legenda k obrazku 8
A: Sroub
B: Podpora
C: Otvor pro Sroub
D: Dno sklokeramické varné desky

Varovani

- Podpéry se po instalaci za zadnych okolnosti nesmi dotykat vnitfnich povrchd pracovni
desky. Obr. 7

- Doporucuje se, aby varnou desku montoval kvalifikovany personal nebo technici. Instalaci
byste neméli provadét sami.

- Neinstalujte varnou desku vedle chladnicek, mycek nddobi a rotacnich susicek.

- Deska musibyt instalovéna tak, aby zajistila lepsivyzarovani tepla pro dosazeni nejlepSich
vysledkad.

- Sténa a plocha nad pracovni deskou musi odolavat teplu.

- Aby se zabranilo poskozeni, musi byt spojovaci vrstva a lepidlo tepelné odolné.

- Neméli byste pouzivat parni Cistic.

PFipojeni varné desky k elektrické siti
Obr. 9

Napajeci zdroj musi byt pfipojen v souladu s prislusnou normou nebo pomoci jednopdlového
proudového chranice (RCD). Zplsob pfipojeni je zndzornén na obr. 9.
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- Pokud je kabel poSkozen, musi byt vymeénén vyrobcem, distributorem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpeci.

- Pokud je spotrebic pripojen pfimo k elektrické siti, musi byt nainstalovan jednopélovy
proudovy chrani¢ (RCD) s minimalni vzdalenosti mezi kontakty 3 mm.

- Osoba odpovédna za instalaci musi zajistit, aby elektrické pripojeni bylo spravné a
spliovalo bezpecnostni normy.

- Kabel neohybejte ani nestlacuijte.

- Pravidelné kontrolujte kabel, zda neni poSkozeny.

Varovani:
Spodni povrch a napajeci kabel varné desky nebudou po instalaci pristupné.

4. PROVOZ

- Tato deska primo vyuzivéd ohrev odporovym dratem a upravuje vystupni vykon regulaci
vykonu pomoci dotykovych tlacitek.

Dotykova tlaéitka

- Tlacitka jsou dotykova, takZe neni potfeba zadny tlak.

- Pouzivejte koren prstu, nikoli Spi¢ku. Obr. 10

- Pokazdé, kdyz desticka detekuje vas prst, uslySite pipnuti.

- Ujistéte se, ze tlacitka jsou vzdy Cistd, sucha a bez jakychkoli pfedmétd (napfiklad nadobi
nebo hadfikd). | tenka vrstva vody muaze ztiZit ovladani tlacitek.

Vybér spravného nadobi

- NepouzZivejte nadobi s ostrymi okraji nebo zakrfivenym dnem. Obr. 11

- Ujistéte se, ze dno nadoby je hladké, priléha rovnomérné ke sklu a ma stejnou velikost jako
varnd zéna. Naddobu vzdy umistéte do stfedu varné zény. Obr. 12

- Nadobi vzdy zvedejte z varné desky; neposouvejte ho, mohlo by dojit k poSkrébani skla.
Obr. 13

Zacnéte varit
Po zapnuti varné desky se ozve pipnuti, vSechny kontrolky se na 1 sekundu rozsviti a poté
zhasnou, coz znamend, ze varna deska presla do pohotovostniho rezimu.

Obr. 14

1. Stisknéte tlacitko napajeni a vSechny indikatory zobrazi ,-".

2. Na varnou zénu, kterou chcete pouzivat, umistéte vhodnou nadobu. Ujistéte se, Ze dno
nédoby a povrch varné zény jsou Cisté a suché.

3. Vyberte vykon stisknutim tlacitek + a/nebo -. Pokud do 1 minuty nevyberete Groven vykonu,
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varna deska se automaticky vypne. Budete ji muset znovu zapnout a vratit se ke kroku
1. Urovei vykonu méizete kdykoli béhem vafeni zménit. Podrzenim kteréhokoli z téchto
tlacitek upravite hodnotu nahoru nebo dold.

4. Chcete-li varnou zénu vypnout, stisknéte tlacitko -, dokud se nezobrazi hodnota ,0", nebo
stisknéte tlacitka + a — soucasné.

5. Varnou desku zcela vypnéte stisknutim tlacitka zap/vyp.

Pozor na horké povrchy
Obr. 15

Na varné desce se po pouziti zobrazi pismeno H na kazdé varné zéné, ktera je horkéa na dotek. H
zmizi, jakmile povrch vychladne a doséhne bezpecné teploty. Chcete-li uSetfit energii, mizZete
toto zbytkové teplo vyuzit také k ohfevu dalsiho nadobi.

Pouzivani tlacitek tFi z6n

- Tato funkce je k dispozici pouze pro varnou zénu 3.

- Trojitd varna zdna je rozdélena do tfi oblasti: A, ktera je nejmensi; B, kterd zahrnuje A a
jednu dalsi zénu; a C, kterd zahrnuje B a jednu dalSi zénu. Obr. 16

Aktivace trojitych zén

Obr. 17

Upravte vykon zény 3 od trovné 1do 9 (napfiklad 6).

Rozsviti se ¢ast A trojité zény.

Jednim stisknutim tlacitka trojzény zapnete sekci B.

Ukazatel varné zény 3 bude stridavé zobrazovat dvé pomlcky a ¢islo 6.
Stisknéte tlacitko trojzény podruhé pro zapnuti sekce C.
Ukazatelvarné zény 3 bude stridavé zobrazovat tfi pomlcky a ¢islici 6.

o U ke WNR

Deaktivace trojité zény

1. Pokud je aktivnivarna zéna 3 se sekci B, stisknéte dvakrat tlacitko trojité zény, aby zlstala
zapnutd pouze sekce A, trojitd z6na se deaktivuje.

2. Pokud je aktivnivarna zdna 3 se sekci C, stisknéte jednou tlacitko trojité zény, aby zlstala
zapnutd pouze sekce A, trojitd zéna se deaktivuje.

3. Podeaktivaci trojité zény se na indikatoru varné zény zobrazi 6, coz je zvoleny vykon.

Zamek tlacitka

- Tlatitka mizete zablokovat, abyste zabranili nedmyslnému pouziti (napf. détem, které
nechténé zapnou varné zény).

- Poaktivaci zémku budou vsechna tlacitka kromé tlacitka napajeni deaktivovana.
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Zamknuti tlaéitek
Stisknéte tlacitko zadmku, indikator ¢asovace zobrazi ,Lo"

Odemknuti tlacitek
Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta. Stisknéte a podrzte tlacitko zamku pro odemceni tlacitek.

Varovani

Kdyz je varna deska uzamcena, vSechna tlacitka jsou deaktivovéna kromé tlacitka Zap/Vyp,
takze v pfipadé nouze muiZete varnou desku timto tlacitkem vypnout, ale po opétovném
zapnuti varné desky budete muset vsechna tlacitka odemknout.

Casovac

Casovat miizete nastavit dvéma réiznymi zplisoby:

- Miuzete jej pouZzit jako ¢asovac. V tomto pfipadé se zadna varna zéna po uplynuti ¢asu
¢asovace nevypne.

- Mdzete jej naprogramovat tak, aby se jedna nebo vice varnych zén vypnuly po uplynuti
naprogramovaného ¢asu.

Maximalni doba je 99 minut.

Zobrazeni €asu

Obr.18
A. Tlacitka pro nastaveni casovace
B. Displej casovace zobrazuje ¢as v minutach.

Pouziti casovace jako minutky

Obr. 19

Pokud jste nevybrali zddnou varnou zénu:

1. Ujistéte se, Ze je varna deska zapnuta. Stisknéte tlacitko ¢asovace a kontrolka casovace
bude blikat. Nastavte cas stisknutim tlacitek - nebo + na ¢asovaci.
Soucasnym stisknutim tlacitek - a + zrusite ¢asovac a na displeji se zobrazi ,--"

3. Jakmile vyberete pozadovany cas, odpocitavani se okamzité spusti. Na displeji se zobrazi
zbyvaijici ¢as a indikator ¢asovace bude 5 sekund blikat.

4. Po skonceni odpocitavani se ozve 30 sekundovy zvukovy signal a na indikatoru casu se
zobrazi - -"

Tipy

- Jednim stisknutim tlacitek casovace — nebo prodluzujete nebo snizujete ¢as v minutovych
intervalech.

- Stisknéte a podrzte tlacitka - nebo + na casovaci pro zvySeni nebo sniZzeni casu v
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T10minutovych intervalech.
- Pokud nastaveni prekroci 99 minut, ¢asovac se automaticky vrati na O minut.
Pouziti €asovace k vypnuti varné zény
Obr. 20
1. Stisknéte tlacitka + nebo - pro varnou zénu, na které chcete aktivovat casovac, a vyberte
vykon.

2. Nastavte cas stisknutim tlacitek - nebo + na ¢asovaci.

3. Soucasnym stisknutim tlacitek - a + zrusSite ¢asovac a na displeji se zobrazi ,--"
Po potvrzeni casu se okamzité spusti odpocet. Na displeji se zobrazi zbyvaijici cas a
indikator casovace bude 5 sekund blikat.

5. Po skonceni odpocitavani se prislusna varna zéna automaticky vypne a na displeji se
zobrazi H, coz znamena3, Ze je horka.

Varovani :

- (Cervené tecka vedle indikatoru napajeni se rozsviti, coz znamena, zZe jste vybrali varnou
z6énu. Obr. 21

- Pokud chcete po nastaveni casovace zménit ¢as, musite zacit od kroku 1.

Pouziti casovace k vypnuti vice nezZ jedné varné zény

Obr. 22

1. Pokud tuto funkci pouzivate na vice nez jedné varné zéné, indikator ¢asovace zobrazi
nejkratsi dobu. Napriklad, pokud nastavite ¢as 5 minut pro zénu 1 a ¢as 15 minut pro zénu
2, indikator ¢asovace zobrazi ,5").

2. Po skonceni odpocitavani se prislusnd varna zéna vypne. Na displeji se zobrazi novy
minutnik a tecka odpovidajici zony bude blikat.

3. Poskonceni odpocitavani se prislusna varna zéna automaticky vypne.

Varovani:

- Cervenatetka vedle indikdtoru napajeni se rozsviti, coz znamend, Ze jste pro danou varnou
z6nu zvolili Casovac.

- Pokud chcete po nastaveni casovace zménit cas, musite zacit od kroku 1.

Ochrana proti prehfati
Tato varna deska obsahuje teplotni senzor, ktery dokaze sledovat teplotu uvnitf sklokeramické
varné desky. Kdyz teplota dosdhne nadmérné teploty, varna deska se automaticky vypne.

Varovani pred zbytkovym teplem

Pokud varnou desku pouzivate po urcitou dobu, po pouziti si uchova zbytkové teplo. Na displeji
se zobrazi H, které vas na to upozorni.
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Automatické vypnuti

Dalsi bezpecnostni funkci sklokeramické varné desky je automatické vypnuti. Aktivuje se,
kdyz zapomenete vypnout varnou zénu. VVychozi ¢asy automatického vypnuti jsou uvedeny v
nasledujici tabulce:

Urover vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9
\/ychozi provozni doba 8 8 8 4 4 4 2 2 2
(hodiny)

Tipy na vafFeni

- PFi smazeni budte opatrni, protoZe olej a tuk se velmi rychle zahfivaji. PFi extrémné
vysokych teplotach se olej a tuk mohou samovolné vznitit, coz predstavuje vazné riziko
pozaru.

- Jakmile se jidlo za€ne vaf¥it, snizte teplotu.

- Pouziti poklice zkrati dobu vareni a usetfi energii diky zachovani tepla.

- Snizte mnozstvi tekutiny nebo tuku, abyste zkratili dobu vareni.

- Zacnéte varit na vysokém stupni a snizte teplotu, jak se jidlo zahfiva.

Vafte a duste ryzi

- Vareni na mirném ohni probihd pod bodem varu, priblizné pfi 85 °C, kdy se na hladinu vafrici
tekutiny objevi nékolik bublinek. Je to nezbytné pro pripravu lahodnych polévek a kiehkych
dusenych pokrm(, protoze to zvyraziuje chut, aniz by se jidlo pfevafilo. Pod bodem varu
byste méli varit i omacky na bazi vajec a omacky zahusténé moukou.

- Neékteré recepty, napriklad ty, které vari ryzi absorpéni metodou, mohou vyzadovat vyssi

Veprové kotlety

Pro pfipravu Stavnatych a chutnych steak(:

1. Pred varenim nechte maso asi 20 minut odleZet pfi pokojové teploté.

2. Predehrejte panev s tézkym dnem.

3. Potrete obé strany steaku olejem. Do rozpéalené panve kdpnéte trochu oleje a vlozte do
néj maso.

4. Beéhem peceni steak otoCte pouze jednou. Pfesnd doba peceni bude zaviset na tloustce
steaku a vasi chuti. Doba peceni se mize pohybovat od 2 do 8 minut z kazdé strany.
Propecenost steaku zkontrolujte stisknutim; ¢im je pevnéjsi, tim lépe propeceny bude.

5. Pred podavanim nechte steak nékolik minut odpocinout na teplém taliFi, aby zmékL.

Restované

1. Vyberte nadobi s plochym dnem, které je kompatibilni s vasi sklokeramickou varnou
deskou.
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2. Maéjte pripravené vsechny ingredience a vybaveni. Smazeni je rychlé. Pokud vafrite velké
mnozstvi, varte v nékolika mensich davkach.

3. Kratce predehrejte nadobu a pridejte dvé lZice oleje.
Nejprve uvarte maso, dejte stranou a udrzujte v teple.

5. Orestujte zeleninu. Jakmile je horka , ale stéle kfupava, snizte teplotu, vratte maso do
panve a pridejte pfipadnou omacku.

6. Ingredience peclivé promichejte.

Nastaveni teploty

Nize uvedena nastaveni jsou pouze orientacni. Pfesné nastaveni bude zaviset na nékolika
faktorech, jako je nddobi a mnozstvi, které varite. Experimentujte s varnou deskou, abyste nasli
nastaveni, kterd vam nejlépe vyhovuiji.

Nastaveni Vhodné pro
teploty
1-2 - Jemné ohfivejte malé mnozstvijidla
- Rozpousténi cokolady, masla a potravin, které se rychle pripaluji
- VRt
- Postupné se zahfivejte
3-4 - Ohrati
- Rychlevarte
- Varfeniryze
5-6 - Palacinky/palacinky
7-8 - Preskocit
- Varenitéstovin
9 - Restujte privyssiteploté
- Spalit
- PFivedte polévku k varu
- Vafitvodu
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5. CISTENI A UDRZBA

N
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Spina

Cisteni

Dllezité

Bézné necistoty
na skle (otisky
prstd, skvrny od

1. Odpojte varnou desku od
elektrickeé sité.
2. Naneste Cisti¢ na pracovni

Pokud varnou desku odpojite od
sité, indikator ,horkého povrchu"
se jiz nezobrazi, ale varna zéna

Necistoty na
dotykovych

tlacitkach 2.

Odpojte varnou desku od
elektrickeé sité.

Absorbujte rozlitou tekutinu
Oblast dotykového ovladani
ocCistéte Cistou, vlhkou
houbickou nebo hadrikem.
Oblast dikladné osuste
kuchyriskym papirem.
Pokud chcete varnou desku
nadale pouzivat, znovu ji
zapojte do elektrické sité.

Vari¢ mize pipat a vypnout se a
dotykova tlacitka nemusi fungovat,
pokud je na nich tekutina.

Pred opétovnym zapnutim varné desky
nezapomente osusit dotykové ovladani.

6. RESENIi PROBLEMU

Problém

Mozné priciny

Mozna reseni

potraviny na skle

budte opatrni s horkymi povrchy

varné zény:

1. Odpojte varnou desku od
elektrickeé sité.

2. Drzte nadobi pod thlem
30° a seskrdbnéte necistoty
nebo rozlitou tekutinu na
chladnou ¢ast varné desky.

3. Veskeré necistoty nebo
rozlité tekutiny setrete
papirovou utérkou.

4. Postupuijte podle krokl 2-4 v
Casti ,BéZzné znecisténi skla"

jidla atd.) desky, dokud je sklo jesté zlstane horkda. Budte zvlast opatrni.
teplé (ale ne horké) - Silné draténky, nékteré nylonové
3. Oplachnéte a osuste Cistym draténky a agresivni/abrazivni
hadrikem nebo papirovou ¢istici prostfedky mohou poSkrabat
utérkou. sklo. Vzdy si prectéte stitek, abyste
4. Pokud chcete varnou desku se ujistili, ze je vas Cisti¢ nebo
nadale pouzivat, znovu ji draténka vhodna.
zapojte do elektrickeé sité. - Nikdy nenechavejte zbytky cisticiho
prostredku na varné desce: sklo by
se mohlo zaspinit.
Rozlity cukr Okamzité je odstrante Spachtli - Roztavené a sladké skvrny od jidla
a jiné horké nebo Skrabkou vhodnou pro nebo rozlité tekutiny odstrante co
roztavené sklokeramické varné desky, ale nejdrive. Pokud je nechate na skle

vychladnout, miZe byt obtizné je
odstranit, nebo mohou dokonce
trvale poskodit povrch skla.
Nebezpeci porezani: Kdyz je
bezpecnostni kryt zatazeny, mize
byt Skrabka ostra jako bFitva.
Pouzivejte s maximalni opatrnosti
a vzdy skladujte bezpecné mimo
dosah déti.

Varnou desku nelze
zapnout.

Neni k dispozici dodavka
elektfiny

Ujistéte se, Ze je varna deska
pripojena k elektrické siti a je
zapnuta.

Zkontrolujte, zda nedoslo k vypadku
proudu. Pokud problém pretrvava

i po provedeni téchto kontrol,
kontaktujte technickou podporu.
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Dotykova tlacitka
nereaguji.

Tlacitka jsou zablokovana.

Odemknéte tlacitka. Pokyny
naleznete v ¢asti o zamku tlacitek.

Je obtizné pouzivat
dotykova tlacitka.

Na tlacitkach mize byt lehky
vodni film nebo je mizZete
stisknout Spickou prstu.

Ujistéte se, Ze je dotykova ovladaci
oblast suchd, a pri stisknuti tlacitek
pouzivejte Spicku prstu.

Sklo je poskrabané.

Kuchyriské nacini s drsnymi
hranami. PouZziti nevhodnych,
abrazivnich dratének nebo
Cisticich prostredkd.

Pouzivejte nadobi s plochym a
hladkym dnem. Viz ¢ast ,Vybér
vhodného nadobi*.

Viz ¢ast ,Cisténi a Gdrzba”.

Nékteré kuchyrské

nebo vrzaci zvuky.

nacini vydava cvakavé

To mdze byt zplisobeno
konstrukci vaseho nadobi
(vrstvy rtiznych kov(, které
vibruji riizné).

To je u nddobi normalni a
neznamena to zavadu.
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Chybové kédy a mozna Feseni

Varna deska je vybavena funkci autodiagnostiky. Tato funkce umoznuje technikovi zkontrolovat
funkénost rdznych soucasti, aniz by musel varnou desku sundat z pracovni plochy.
Chybové kddy a mozné fesent:

Kéd chyby  |Problém Mozna FeSeni
Nulova chyba. Znovu pripojte desku displeje a napajeci desku.
E0 ymeénte napajeci desku.
Kontaktujte oficialni technickou podporu
spolecnosti C ecotec .
Porucha teplotniho senzoru
E1 keramické desky - preruseny
obvod. Zkontrolujte pfipojeni nebo vyménite teplotni
Porucha teplotniho senzoru senzor s keramickou deskou.
£2 keramické desky - zkrat. oficialni technickou podporu spole¢nosti Cecotec
Porucha teplotniho senzoru
E7 keramické desky.
\/ysoka teplota senzoru desky.  [Pockejte, az se teplota desky vrati k normalu.
C1 Stisknéte ikonu ZAP/VYP pro restartovani
produktu.
Porucha teplotniho senzoru NTC
£3 E3 - pferuseny obvod.
- ymente desku displeje.
E4 Porucha teplotniho senzoru NTC oficialni technickou podporu spolecnosti Cecotec
- zkrat
Napajeci napéti je nizsi nez
ON imenovité napéti. Zkontrolujte, zda je napajeni normalni.
Po pripojeni k siti se produkt normalné zapne.
Napajeci napéti je vyssi nez
HEJ imenovité napéti.
Znovu pripojte desku displeje a napdjeci desku.
EU Selhani komunikace ymeénte napajeci desku nebo desku displeje.
oficialni technickou podporu spole¢nosti Cecotec
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7. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v této pfirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela nebo z&asti,
reprodukovéan, uklddan do vyhledavaciho systému, prenasen ani distribuovan jakymikoli
prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahravanim nebo podobnymi) bez
predchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

Spole¢nost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Zze tento vyrobek
spliuje zakladni poZadavky a dalsi pfislusna ustanoveni predpist platnych
v Evropské unii. Tento vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu

8. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU O SHODE
s pozadovanymi bezpe¢nostnimi a kvalitativnimi normami. Uplné znénf

prohléseni EU o shodé naleznete na nasledujici webové adrese: https://

cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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TURKCE

1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1
1. Pisirme bélgesi T (maks. 1200 W)
Pisirme bolgesi 2 (maks. 1800 W)
Pisirme alani 3 (1050 W/ 1950 W / 2700 W)
Cam levha
Acma/Kapama dugmesi
kontrol Paneli

OV WN

kontrol Paneli
Sekil 2

1. Acma/Kapama dugmesi
Gluc dugmeleri
Kilit digmesi
Zamanlayici digmesi
Uclii bolge diigmesi

GRS

Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve Urtindeki grafiklerle tam olarak
uyusmayabilir.

2. KULLANMADAN ONCE

- Bu uriin, tasima sirasinda korumak icin tasarlanmis bir ambalajla gelir. Cihazi kutusundan
cikarin ve orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklayin. Bu,
gelecekte tasimaniz gerekirse Griintin hasar gormesini 6nlemeye yardimci olacaktir. Orijinal
ambalaji atmak isterseniz, lutfen tim Ogeleri uygun sekilde geri donistirdiginizden
emin olun.

- Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin .

Kutu icerigi
- Seramik ocak

- Bukullanim kilavuzu

- Ekipmaninizin yardim talebinde bulunmaniz halinde uygun sekilde izlenebilirligini
saglamak icin seri numarasini Urlinden cikarmayin.
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3. KURULUM

Kurulum araglarinin segilmesi

- Tabag yerlestireceginiz tezgahi asagidaki tabloda ve sekil 3'te belirtilen odlclilere gore
kesin.

- Montaj ve kullanim icin deligin etrafinda minimum 5 cm bosluk birakilmasi gerekmektedir.

- Tezgahinenaz 30 mm kalinliginda oldugundan emin olun. Ocaktan gelen isiradyasyonunun
neden oldugu elektrik carpmasini veya egilmeyi 6nlemek icin i1siya dayanikli ve yalitimli
malzemeden yapilmis bir tezgah secin (ahsap ve diger benzer lifli veya higroskopik
malzemeler emdirilmedikce kullanitlmamalidir).

Not:
Ocak kenarlari ile tezgahin ic ylizeyleri arasindaki emniyet mesafesi en az 3 mm olmalidir.

Sekil 3
Uzunluk Genislik | Hmm) | C(mm) Bir B X (mm) | F(mm)
(mm) (mm) (mm) | (mm)
590 520 55 51 560 490 Enaz Enaz3
50

Her durumda, ocagin iyi havalandirildigindan ve hava giris ve cikisinin tikali olmadigindan emin
olun. Sekil 4'e bakin.

Not
Ocak ile ocagin Ustiinde bulunan dolap arasindaki glivenlik mesafesi en az 760 mm olmalidir.
Sekil 5

Sekil 4
Bir B (mm) [ C(mm) D VE
(mm)
760 Enaz Enaz Hava girisi cikist 5 mm
50 20

Yeterli havalandirma

Sicak plaka tabanina kazaratemas veya kullanim sirasinda beklenmeyen elektrik carpmasindan
kacinmakicin, vidalarla sabitlenmis ahsap bir ek parca plakanin tabanindan en az 50 mm uzaga
yerlestirilmelidir. Sekil 6'daki talimatlari izleyin.
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Uyari

- Ocagin dis tarafinda havalandirma delikleri vardir. Ocagl monte ederken bu deliklerin
tezgah tarafindan kapatilmadigindan emin olmalisiniz.

- Mobilyaya plastik veya ahsap malzemeyi baglayan yapistiricinin, kaplamanin soyulmamasi
icin 150 °C nin tzerindeki bir sicakliga dayanikli olmasi gerektigini litfen unutmayin.

- °Csicakliga dayanikli olmalidir .

Sabitleme braketleri

- Uniteyi sabit, dliz bir ylizeye koymalisiniz (@mbalaji kullanabilirsiniz). Tahtadan disari tasan
digmelere kuvvet uygulamayin.

- Braketin konumunu tezgahin kalinligina uyacak sekilde ayarlayin. Sekil 7

- Ocagi tezgaha yerlestirdikten sonra, ocagin alt kisminda bulunan dort braketi vidalayarak
tezgahi sabitleyin. Sekil 8

Efsane sekil 7
A. Seramik ocak
B. Orta
C. Tezgah

Efsane sekil 8
A:Vida
B: Destek
C: Vida deligi
D: Cam seramik ocagin tabani

Uyarilar

- Destekler, montajdan sonra hicbir kosulda tezgahinic ylizeylerine temas etmemelidir. Sekil
5

- Ocagin kalifiye personel veya teknisyenler tarafindan monte edilmesi dnerilir. Montaiji
kendiniz yapmamalisiniz.

- Ocagl sogutma cihazlarinin, bulasik makinelerinin ve doéner kurutucularin yanina
yerlestirmeyin.

- Eniyi sonucu elde etmek icin plakanin daha iyi 1si yayilimini saglayacak sekilde monte
edilmesi gerekir.

- Duvarve calisma ytizeyinin Ustlindeki alan isiya dayanikli olmalidir.

- Herhangi bir zararin olusmamasi icin, baglayici tabakanin ve yapistiricinin isiya dayanikli
olmasi gerekir.

- Buharli temizleyici kullanmamalisiniz.

Ocagin sebekeye baglanmasi
Sekil 9
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Glc kaynag ilgili standarda uygun olarak veya tek kutuplu bir artik akim cihazi (RCD) ile
baglanmalidir. Baglanti yontemi Sekil 9'da gosterilmistir.

- Kablonun hasar gérmesi durumunda tehlikeyi 6nlemek icin Gretici, dagitici veya benzeri
yetkili kisiler tarafindan degistirilmesi gerekir.

- (Cihaz dogrudan sebekeye baglanacaksa, kontaklar arasinda en az 3 mm mesafe olacak
sekilde tek kutuplu kacak akim rélesi (RCD) takilmalidir.

- Tesisat sorumlusu elektrik baglantisinin dogru ve glvenlik standartlarina uygun olmasini
saglamalidir.

- Kabloyu bikmeyin veya bastirmayin.

- Kabloda hasar olup olmadigini dliizenli olarak kontrol edin.

Uyarr:
Ocak alt ytizeyine ve elektrik kablosuna montajdan sonra ulasilamayacaktir.

4. OPERASYON

- Bu kart dogrudan direnc teli isitmasini kullanir ve dokunmatik digmelerle glicl
dizenleyerek cikis glictiint ayarlar.

Dokunmatik tuslar

- Tuslar dokunmatik oldugu icin herhangi bir baskiya gerek kalmiyor.

- Parmaginizin ucunu degil tabanini kullanin. Sekil 10

- Plaka parmaginizi her algiladiginda bir bip sesi duyacaksiniz.

- Dugmelerin her zaman temiz, kuru ve herhangi bir nesneden (6rnegin mutfak esyalari
veya bezler) arindirilmis oldugundan emin olun. ince bir su tabakasi bile diigmelerin
calistirilmasini zorlastirabilir.

Dogru Pisirme Kaplarini Secmek

- Purtzli kenarlari veya kavisli tabani olan pisirme kaplarini kullanmayin. Sekil 11

- Pisirme kabinin tabaninin purtizstiz oldugundan, cama duz bir sekilde oturdugundan ve
pisirme boélgesiyle ayni boyutta oldugundan emin olun. Pisirme kabini her zaman pisirme
bélgesinin ortasina yerlestirin. Sekil 12

- Pisirme kaplarini her zaman ocak tzerinden kaldirin; kaydirmayin, cinkd bu cami cizebilir.
Sekil 13

Pisirmeye basla

Ocak acildiginda bip sesi duyulur, tim gostergeler 1 saniye boyunca yanar ve daha sonra séner,
bu ocagin bekleme moduna gectigini gosterir.
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Sekil 14

1. Guc dugmesine basin, tim gostergelerde “-" gériinecektir.

2. Kullanmayr dustundlguniz pisirme bélgesine uygun bir pisirme kabi yerlestirin. Pisirme
kabinin tabaninin ve pisirme bélgesi ylizeyinin temiz ve kuru oldugundan emin olun.

3. +ve/veya - digmelerine basarak glicli secin. 1 dakika icinde bir glic seviyesi secmezseniz,
ocak otomatik olarak kapanir. Tekrar acmaniz ve 1. adima dénmeniz gerekir. Pisirme
sirasinda glc seviyesini istediginiz zaman degistirebilirsiniz. Bu digmelerden herhangi
birini basili tutmak, degeri yukari veya asagi ayarlayacaktir.

4. Pisirme bolgesini kapatmak icin, “0" degeri gorlintlilenene kadar — tusuna basin veya + ve
- tuslarina ayni anda basin.

5. Acma/kapama diigmesine basarak ocagli tamamen kapatin.

won

Sicak yuzeylerde dikkatli olun
Sekil 15

Ocak, kullanimdan sonra dokunuldugunda sicak olan herhangi bir pisirme bolgesinde H harfini
goruntiler. Yizey sogudugunda ve guivenli bir sicakliga ulastiginda H harfi kaybolur. Enerji
tasarrufu icin bu artik 1siy1 daha fazla pisirme kabini isitmak icin de kullanabilirsiniz.

Uclii bélge diigmelerini kullanma

- Bufonksiyon sadece 3 numarali pisirme bélgesinde kullanilabilir.

- Uclt pisirme bélgesi lic alana béliinmiistir: En kilcigli olan A; A ve bir bélgeyi daha iceren
B; ve B ve bir bélgeyi daha iceren C. Sekil 16

Uclii bolge aktivasyonu

Sekil 17

1. Bolge 3'Un gliciini T'den 9'a (6rnegin 6) ayarlayin.

2. Uclii bdlgenin A bslumii yanacaktir.

3. Bbélimint acmakicin tcll bolge diigmesine bir kez basin.

4. 3 numarali pisirme bolgesi gostergesinde dontsumli olarak iki cizgi ve bir 6 simgesi
goruntlulenecektir.

Cbolimuant acmak icin tcld bélge digmesine ikinci kez basin.

6. 3 numarall pisirme bélgesi gostergesinde sirayla (¢ cizgi ve 6 simgesi gorlintlilenecektir.

v

Uclii bslgeyi devre disi birakma

1. Eger 3 numarali pisirme bélgesi B boluimuyle aktif ise, sadece A bolimuini acik tutmak icin
tcli bélge digmesine iki kez basin, tUclt bolge devre disi kalacaktir.

2. Eger 3 numarali pisirme gozi C bolumiuyle birlikte aktif ise, sadece Abdlimini acik tutmak
icin Ucll pisirme gozl diigmesine bir kez basin, tcll pisirme gozl devre disi kalacaktir.

3. Uclii bélmeyi devre disi biraktiginizda, pisirme bélmesi géstergesinde sectiginiz giic olan
6 gosterilir.
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Digme kilidi

- Cocuklarin yanuslikla pisirme bdlgelerini acmasi gibi istenmeyen kullanimlari 6nlemek icin
dugmeleri kilitleyebilirsiniz.

- Kilidi aktiflestirdiginizde glic tusu haric tim tuslar devre disi kalacaktir.

Digmeleri kilitlemek icin
Kilit digmesine basin, zamanlayici gostergesi "Lo" ifadesini gosterecektir.

Digmelerin kilidini agmak icin
Ocagin acik oldugundan emin olun. Digmelerin kilidini acmak icin kilit digmesine basin ve
basili tutun.

Uyari

Ocak kilitliyken Acma/Kapama dugmesi haric tim dugmeler devre disi kalir, dolayisiyla acil
bir durumda bu digmeyi kullanarak ocagi kapatabilirsiniz, ancak ocagi tekrar actiginizda tim
digmelerin kilidini agmaniz gerekecektir.

Zamanlayici

Zamanlayiciyi iki farkl sekilde ayarlayabilirsiniz:

- Zamanlayici olarak kullanabilirsiniz. Bu durumda zamanlayici stresi doldugunda hicbir
pisirme bolgesi kapanmaz.

- Programladiginiz slirenin sonunda bir veya daha fazla pisirme bolgesinin kapanmasini
saglayabilirsiniz.

Maksimum stire 99 dakikadir.

Zaman gosterimi

Sekil 18
A. Zamanlayici ayar digmeleri
B. Zamanlayici gostergesi, zamani dakikalar halinde gosterir.

Zamanlayiciyi dakika hatirlatici olarak kullanma

Sekil 19

Herhangi bir pisirme bolgesi secmediyseniz:

1. Ocaginacikoldugundaneminolun.Zamanlayicidigmesine basin ve zamanlayici géstergesi
yanip sonecektir. Zamanlayicidaki - veya + digmelerine basarak zamani ayarlayin.

2. Zamanlayiciyi iptal etmek icin - ve + tuslarina ayni anda basin, zaman gostergesinde “--
gorunecektir.

3. lstediginiz zamani sectiginizde geri sayim hemen baslayacaktir. Ekran kalan zamani
gosterecek ve zamanlayici géstergesi 5 saniye boyunca yanip sénecektir.

"
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4. Geri sayim bittiginde 30 saniye boyunca bip sesi duyulacak ve zaman gostergesinde “- -"
yazisi gorunecektir.

Ipuclari

- - veya zamanlayici tuslarina bir kez basarak sireyi 1 dakikalik araliklarla artirabilir veya
azaltabilirsiniz.

- Zamanlayici Uzerindeki - veya + digmelerini basili tutarak zamani 10 dakikalik araliklarla
artirabilir veya azaltabilirsiniz.

- Ayar 99 dakikayi asarsa zamanlayici otomatik olarak O dakikaya déner.

Pisirme bélgesini kapatmak icin zamanlayiciyr kullanma

Sekil 20

1. Zamanlayiciyi etkinlestirmek istediginiz pisirme bélgesinin gliciinl secmek icin + veya -
digmelerine basin.

2. Zamanlayici Uzerindeki - veya + tuslarina basarak zamani ayarlayin.
Zamanlayiclyi iptal etmek icin - ve + tuslarina ayni anda basin, zaman gostergesinde “--"
gorunecektir.

4. Zamani onayladiginizda geri sayim hemen baslayacaktir. Ekran kalan stireyi gbsterecek ve
zamanlayici gostergesi 5 saniye boyunca yanip sonecektir.

5. Geri sayim bittiginde ilgili pisirme bolgesi otomatik olarak kapanacak ve ekranda H yazisi
yani sicak oldugu gorulecektir.

Uyan :

- Gulc gostergesinin yanindaki kirmizi nokta, bolgeyi sectiginizi belirterek yanacaktir. Sekil 21

- Zamanlayiclyr ayarladiktan sonra zamani degistirmek isterseniz 1. adimdan baslamaniz
gerekir.

Birden fazla pisirme bélgesini kapatmak icin zamanlayiciyi kullanma

Sekil 22

1. Bu islevi birden fazla pisirme bolgesinde kullanirsaniz, zamanlayici gostergesi en dusiik
siireyi gdsterecektir. Ornegin, bélge 1icin 5 dakikalik ve bélge 2 icin 15 dakikalik bir siire
ayarlarsaniz, zamanlayici gostergesi “5" gosterecektir.

2. Geri sayim sona erdiginde, ilgili pisirme bélgesi kapanacaktir. Ekranda yeni dakika
hatirlaticisi gosterilecek ve ilgili bolgenin noktasi yanip sonecektir.

3. Geri sayim sona erdiginde ilgili pisirme bdlgesi otomatik olarak kapanacaktir.

Uyari:

- QGucg gostergesinin yanindaki kirmizi nokta yanarak, o pisirme bolgesi icin zamanlayiciyi
sectiginizi gbsterecektir.
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- Zamanlayiclyr ayarladiktan sonra zamani degistirmek isterseniz 1. adimdan baslamaniz
gerekir.

Asiriisinma korumasi
Bu ocak, cam seramik ocagin icindeki sicakligl izleyebilen bir sicaklik sensori icerir. Asirt bir
sicakliga ulastiginda, ocak otomatik olarak kapanir.

Kalan i1s1 uyarisi
Ocagl belirli bir stire kullandiginizda, kullanimdan sonra kalan isiy1 koruyacaktir. Ekranda sizi
uyarmak icin H simgesi gosterilecektir.

Otomatik kapanma

Seramik ocaktaki bir diger glivenlik 6zelligi de otomatik kapanmadir. Bu, bir pisirme bélgesini
kapatmay! unuttugunuzda etkinlestirilir. Varsayilan otomatik kapanma sureleri asagidaki
tabloda gosterilmistir:

Glc seviyesi 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Varsayilan calisma stresi | 8 8 8 4 4 4 2 2 2

(saat)

Yemek pisirme ipuclari

- Kizartma yaparken dikkatli olun, clnki yag ve kati yag cok hizli isinir. Cok ytksek
sicakliklarda, yag ve kati yag kendiliginden tutusabilir ve ciddi bir yangin riski olusturabilir.

- Yemek kaynamaya baslayinca atesi kisin.

- Kapak kullanimi pisirme stresini kisaltacag gibi 1siy1 korudugu icin enerji tasarrufu da
saglayacaktir.

- Pisirme siresini kisaltmak icin sivi veya yag miktarini azaltin.

- Yiuksek ayarda pisirmeye baslayin ve yemek isindikca atesi kisin.

Pirinci kisik ategte pisirin

- Kaynama noktasinin altinda, yaklasik 85°C'de, pisirme sivisinin ylizeyine birkac kabarcik
ciktiginda gerceklesir. Lezzetli corbalar ve yumusak glivecler hazirlamak icin 6nemlidir,
clinkli yemegi fazla pisirmeden lezzetleri artirir. Ayrica yumurta bazli soslari ve unla
koyulastirilmis soslari da kaynama noktasinin altinda pisirmelisiniz.

- Piring pisirme yontemi gibi bazi tariflerde, yemegin 6nerilen strede dizglin sekilde
pismesini saglamak icin en dustk ayardan daha yliksek bir ayar gerekebilir.

Domuz pirzolasi

Sulu ve lezzetli biftekler pisirmek icin:

1. Etipisirmeden 6nce yaklasik 20 dakika oda sicakliginda bekletin.
2. Kalin tabanl bir tavayl 6nceden isitin.
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Bifteklerin her iki tarafini da yagla fircalayin. Sicak tavaya az miktarda yag gezdirin ve eti
icine koyun.

Pisirme sirasinda biftegi yalnizca bir kez cevirin. Tam pisirme stresi biftegin kalinligina
ve zevkinize bagli olacaktir. Streler taraf basina 2 ila 8 dakika arasinda degisebilir. Pisip
pismedigini 6lcmek icin biftege bastirin; ne kadar sertse o kadar iyi pismis olur.

Servis etmeden 6nce biftegi birkac dakika ilik bir tabakta dinlendirin ve yumusamasini
bekleyin.

Sotelenmis

1. Seramik ocaginizla uyumlu, diiz tabanli bir pisirme kabi secin.

2. Tum malzemeleri ve ekipmanlari hazir bulundurun. Kizartma hizlidir. Cok miktarda
pisiriyorsaniz, birkac klictik parti halinde pisirin.

3. Tencereyikisa bir stire 6nceden isitin ve icine iki yemek kasigl sivi yag ekleyin.

4. Once eti pisirin, kenara alin ve sicak tutun.

5. Sicakama hala citir citirolduklarinda, istayarinidisurin, etitavaya geri koyun ve istediginiz
sosu ekleyin.

6. Malzemeleridikkatlice karistirin.

Is1ayari

Asagidaki ayarlar yalnizca kilavuz niteligindedir. Tam ayar, pisirme kabi ve pisirdiginiz miktar
gibi cesitli faktorlere bagli olacaktir. Sizin icin en iyi ise yarayan ayarlari bulmak icin ocaginizla
denemeler yapin.

Isiayari

Uygun olanlar:

1-2 - Az miktarda yiyecegi yavasca Isitin

- Cikolatayi, tereyagini ve cabuk yanan yiyecekleri eritin
- Kaynatmak
- Yavasyavas isinin

3-4 - Yeniden isitma

- Hizli pisirin
- Piring pisirmek

5-6 - Krep/pankek

7-8 - Atlamak

- Makarna pisirmek

- Dahaylksek bir sicaklikta soteleyin
- Kizartmak

- Corbayi kaynatin

- Suyu kaynatin
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Kir

Temizlik

Onemli

Camdaki yaygin
kirler (parmak
izleri, lekeler,
yiyecek lekeleri,
vb.)

1. Ocagin elektrik baglantisini
kesin.

2. Tezgah temizleyicisini cam
hala sicakken (@ama sicak
degilken) uygulayin

3. Temiz bir bez veya kagit

havluyla durulayip kurulayin.

4. Kullanmaya devam etmek
istiyorsaniz ocagi tekrar
elektrik prizine takin.

Ocagin fisini prizden cekerseniz,
“sicak ylizey" gostergesi artik
goriinmeyecektir, ancak pisirme
bolgesi sicak kalacaktir. Ekstra
dikkat edin.

Gucld bulasik stingerleri, bazi
naylon bulasik slingerleri ve sert/
asindirici temizlik Grinleri cami
cizebilir. Temizleyicinizin veya
bulasik stingerinizin uygun olup
olmadigini kontrol etmek icin her
zaman etiketi okuyun.

Ocak tzerinde kesinlikle temizlik
artiklari birakmayin: cam
lekelenebilir.

Cam lzerine
seker ve diger
sicak erimis
yiyeceklerin
dokilmesi

Seramik ocaklara uygun bir
spatula veya kaziyicrile hemen
temizleyin, ancak pisirme
alaninin sicak ylzeylerine dikkat
edin:

1. Ocagin elektrik baglantisini
kesin.

2. Aleti 30° aciyla tutun ve kiri
veya dokuntlyl ocagin serin
bir alanina kaziyin.

3. Kirve dokulmeleri kagit
havluyla silin.

4. "Yaygin Cam Kirleri"
bélimuindeki 2-4. adimlari
izleyin.

Erimis ve sekerli yiyecek lekelerini
veya dokulmeleri mimkin olan en
kisa slirede cikarin. Bunlari cam
lizerinde sogumaya birakirsaniz,
cikarmak zor olabilir veya hatta cam
ylzeyine kalici hasar verebilir.
Kesilme Tehlikesi: Emniyet kapagi
geri cekildiginde, kaziyici bicak
jilet gibi keskin olabilir. Son derece
dikkatli kullanin ve her zaman
guivenli bir sekilde ve cocuklarin
erisemeyecegi bir yerde saklayin.
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Dokunmatik 1. Ocagin elektrik baglantisini Ocakta sivi varken bip sesi duyulabilir
tuslardaki kir kesin. ve kapanabilir, dokunmatik tuslar

2. Dokilen siviyr emdirin calismayabilir.

3. Dokunmatik kontrolalanini Ocagi tekrar acmadan 6nce dokunmatik
temiz, nemli bir siinger veya | kontrolalaninin kuru oldugundan emin
bezle temizleyin. olun.

4. Alani mutfak kagidiyla
tamamen kurulayin.

5. Kullanmaya devam etmek
istiyorsaniz ocagi tekrar
elektrik prizine takin.

6. PROBLEM COZME

Sorun

Olasi nedenler

Olasi coziimler

Ocak acilamiyor.

Elektrik temini yok

Ocagin elektrik sebekesine bagli ve
acik oldugundan emin olun.

Elektrik kesintisi olup olmadigini
kontrol edin. Bu kontrollerden sonra
sorun devam ederse Teknik Destek
ile iletisime gecin.

Hata kodlari ve olasi ¢c6ziimler
Ocak, kendi kendini teshis etme isleviyle donatilmistir. Bu ozellik, teknisyenin ocagi calisma
ylzeyinden kaldirmadan cesitli bilesenlerin calismasini kontrol etmesini saglar.

Hata kodlari ve olasi cozlimler:

TURKCE

Dokunmatik tuslar
yanit vermiyor.

Dugmeler kilitli.

Dugmelerin kilidini acin. Talimatlar
icin digme kilidi bélimune bakin.

Dokunmatik tuslari
kullanmak zor.

Tuslarin tizerinde hafif bir su
tabakasi olabilir veya tuslara
basmak icin parmak ucunuzu
kullaniyor olabilirsiniz.

Dokunmatik kontrolalaninin kuru
oldugundan emin olun ve tuslara
basarken parmak ucunuzu kullanin.

Cam cizilmis.

Pirtzli kenarli mutfak
gerecleri. Uygun olmayan,
asindirici bulasik telleri veya
temizlik Grinleri kullanimu.

Diiz, purlizstiz tabanli pisirme
kaplari kullanin. “Uygun Pisirme
Kaplarini Secme" bélimine bakin.
“Temizlik ve Bakim" bolumune bakin.

Bazi mutfak gerecleri
tikirti veya gicirti
sesleri cikarir.

Bu, pisirme kabinizin
yapisindan (farkli titresimler
olusturan farkli metal

katmanlarindan) kaynaklaniyor

olabilir.

Bu durum pisirme kaplari icin
normaldir ve bir ariza oldugunu
gdstermez.

= | bolero

Hata kodu  [Sorun Olasi cozlimler
Sifir hata. Ekran kartini ve guc kartini yeniden baglayn.
E0 Clic kartini degistirin.
Resmi C ecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime
secin .
Seramik plaka sicaklik sensort
E1 arizasi - acik devre.
Seramik plaka sicaklik sensériiniin baglantisini
Seramik plaka sicaklik senséri — [kontrol edin veya degistirin.
E2 arizasi - kisa devre. Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile
iletisime gecin .
Seramik plaka sicaklik sensort
E7 @rizasl.
Plaka sensorinin sicakligl Plaka sicakliginin normale dénmesini bekleyin.
C1 ylksek. Uriint yeniden baslatmak icin ON/OFF simgesine
basin.
NTC €3 sicaklik sensorl arizasi -
E3 acik devre.
Ekran kartini degistirin.
E4 NTC sicaklik senséril anzas: - Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile
kisa devre iletisime gecin .
Guc kaynagi voltaji nominal
0 \voltajdan dusuktir. Elektrik beslemesinin normal olup olmadigini
kontrol edin.
Glc kaynag voltaji nominal IAga baglandiktan sonra tiriin normal sekilde
HEY \voltajdan ylksek. aciliyor.
Ekran kartini ve guc kartini yeniden baglayn.
AB iletisim hatasi Guc kartini veya ekran kartini degistirin.

Cecotec'in Resmi Teknik Destek Servisi ile
iletisime gecin .
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7. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SUye aittir. Tum haklari
saklidir. Bu yaymin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SLUnin 6nceden izni olmadan tamamen
veya kismen cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik,
mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

8. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

Cecotec Innovaciones, bu Urinln Avrupa Birligi'nde gecerli yonetmeliklerin
temel gerekliliklerine ve diger ilgili hiikiimlerine uydugunu beyan eder. Bu
trdn, gerekli gtuivenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis,
retilmis ve test edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metni su web

adresinde bulunabilir: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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1. MEPH KAl EEAPTHMATA

Zxnua 1

ook wN

Zwvn payeipépatog 1 (uéy. 1200 W)

Zwvn payeipépaTtog 2 (uéy. 1800 W)

Zwvn payeipépartog 3 (1050 W/ 1950 W / 2700 W)
[udAivn TTAGKa

KoupTri evepyoTtroinong/atrevepyotroinong
Mivakag eAéyxou

Mivakag eAéyxou
Zxnua 2

1.

o~ wbd

KoupTri evepyotroinang/amevepyotroinong
Koupmmd Aeimoupyiag

KoupTri KAeIdwpaTog

KoupTtri xpovodIakoTITn

KoupTri 1pItTAng dwvng

EAAHNIKA

Ta ypo@ikd O€ auTtd TO €yxeIpidIO gival OXNUOTIKEG AVATIOPOOTACEIS KAl EVOEXETAI VO PNV

QAvTIOTOIXOUV AKPIPWGS O€ QUTA TTOU ATTEIKOVI(OVTal OTO TTPOIOV.

2. MPIN AMNO TH XPHZH

- AuTo T0 TTPOIdV dIaTiBETAI 0€ CUOKEUAOia oxedIAoUEVN va TO TTPOCTATEUEI KATA TN JETAPOPA.
A@aIpéoTE TN OUCKEUN ATTO TO KOUTI TNG Kal QUAGETE TO apyIKO KOUTi Kal Ta GAAa €idn
ouokeuaoiag oe aoPaAég PEPOG. AuTo Ba BonBroel otnv amouyn {nuIdg GTo TTPOIdV o€
TTEPITITWON TTOU XPEIAOTEI VO TO PHETAPEPETE OTO MENAOV. Edv emTIBupEiTe va atroppiyeTte TNV
QpPXIKI) OUCKEUOOia, GPOVTIOTE VO AVAKUKAWOETE OAa Ta €idn owoTd.

- opéowg pe Tnv Emionun Ymnpeoia TexvikAg YmooTtApigng 1ng Cecotec .

Mepiexdueva kouTioU
- Kepapixkn eoTia
- Auto 10 gyXeIpidlo 0dnyIwv

- Mnv ao@aipeite Tov ocipiakd aplBud amd To TIPOoIdV, yia va OlaTneroeTe TNV 0p6nA
IXvNAaoiuéTnTa Tou £60TTAICJOU 0ag € TTEPITITWAON TTou ¢nTroeTe BorBela.
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3. ETKATAZTAZH

EmiAoyr| epyaAciwv eykardotaong

- Koéyrte Tov mdyko o1OoU Ba TOTTOBETACETE TNV TTAGKO CUPQWVA WE TIG METPAOEIS TTOU
ava@épovTal OTOV TTAPAKATW TTiVOKA Kal 0TO oXAKa 3.

- Ta TNV gykatdaTtacon Kai Tn Xpran, TPETTEl va diatnpeital EAGXIoTog XWPog 5 cm yupw attd
TNV oTTN.

- BeBaiwbeite 611 0 TTAYKOG £pyaaciag Exel TTaxog Touhaxiotov 30 mm. ETIAEETE Evav TTayKO
£PYACiag KATAOKEUOOHUEVO OTTO aVOEKTIKO 0T BepUOTNTA Kal JOVWUEVO UAIKO (Oev TTPETTEN
va xpnoigotrolgital UAO Kal GAAQ TTapOpOoIa IVWBN 1 UYPOCKOTTIKA UAIKG €KTOG €AV givail
EUTTOTIOUEVA) VIO VO ATTOTPEWETE NAEKTPOTTANEiC A TTApaNGP@WON TTOU TTPOKAAEITal aTTd TNV
akTIvoBoAia BeppdTNTOG ATTO TNV £0TIA.

Znueiwpa:
H améoTaon acpaleiag YeTagl Twv TTAEUPWV TNG £0TIAG KAl TWV ECWTEPIKWY ETTIPAVEIWV TOU
TTAyKou £pyaciag TTPETTEl va gival TOUAdxIoTov 3 mm.

Ixnupa 3
A (xIA.) M (mm) | Y (mm) A (mm) A (mm) B (mm) X (xA.) | F (mm)
590 520 55 51 560 490 EAay. 50 | EAGX. 3

>€ KGBe TrepiTITWON, BeBaiwBeite 6T n eoTia agpideTal KAAG Kol 6Tl n €i00d0g Kal N £€6000¢G aépa
Oev gival ppayuéveg. Agite TO Zxrua 4.

Znueiwpa
H améoTaon acgaleiag peTagy TNG €0TiOG KAl €vOG VIOUAOTTIOU TToU BpioKeTal TTAVW ATIO TNV
eoTia TTPETTel va gival TouAdyiatov 760 mm. Eik. 5

Ixnua 4
A(mm) | B(mm) | T (xIA.) pE KAI
760 EAGy. EAGy. Eicaywyn ‘E€0d0G aépa 5 mm
50 20 aépa
ETrapkAg agpiopog

Mo va aTTo@UyeTe TUXAIO ETTAPH PE TO KATW PEPOG TNG Beppaivopevng TTAGKAG 1) atrpoadoKnTn
nAekTpoTTANSia KATA TN XPAGCN, TTPETTEI va ToTToBeTAOETE £va EUAIVO £vBETO, OTEPEWUEVO PE BIOEG,
o€ améoTaon TOUAdxIoTov 50 mm a1 1o KATW PEPOG TNG TTAGKAG. AKOAOUBROTE TIG 0BnYieg aTO
ZxAHa 6.
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MpoeidoTtroinon

- Ymdpyouv otrég e€aepIopoU yUpw OTTO TO EEWTEPIKO TNG £0TIOG. Oa TTpéTTel va BeRaiwbeite
OTI QUTEG 01 OTTEG BEV Eival PPAYUEVES OTTO TOV TTAYKO KATA TNV £yKATAOTACN TG EOTIOG.

- Ad&Bete uTTOWN OTI N KOAAG TTOU KOAAGEI TO TTAQOTIKO 1) TO EUAO OTa ETTITTAQ TTPETTEI VO QVTEXEI
e Beppokpaaia dvw Twv 150 °C , yia va atro@euxBei To Ee@AoUdiopa TG ETIOTPWONG.

- To Triow ToiXwHa Kal Ol TIOPAKEIYEVES Kal TTEPIBAAAOUTEG ETTIQPAVEIEG TTPETTEI VA OVTEXOUV OE
Beppokpaaia 90 °C .

Bdoeig otepéwaong

- Oa mpétrel va TOTTOBETACETE TN Jovada o€ pia oTabepn, eTTiTedn em@dveia (UTTOPEITE va
XPNOIYOTIOINCETE TN OUCKEUAaia). Mnv aokeite dSUvaNn GTO KOUUTTIA TTOU TTPOEEEXOUV ATTO
TNV TTAGKETA.

- PuBpioTe Tn B€0n Tng BAong woTe va Taipiddel aTo TTAX0G Tou Trdykou. Eik. 7

- ZTEPEWOTE TNV €0TIO OTOV TTAYKO BIdWVOVTAG TIG TEGOEPIG BACEIG TTOU BPioKOVTal OTO KATW
UEPOG TNG €0TIAG a@oU TNV TOTTOBETAOETE OTOV TTAYKO. EIK. 8

YTopvnua oxnua 7
A.  Kepapikn oTia
B. Méoov
C. TMdaykog epyaaiag

Ymopvnua oxnpa 8
A: Bida
B: YmooTApign
C: Ot Bidag
A: Bdon Tng YUAAIvNG KEPAUIKAG EOTIOG

MpoeidoTtroinoeig

- Toa otnpiypata dev TTPETTEI O€ KAMIA TTEPITITWON VO AYYiCOUV TIG EOCWTEPIKES ETTIPAVEIEG TOU
TIAyKOU PETA TNV eykataoTaon. Eik. 7

- ZUuVIOTATOI N €YKATAOTACH TNG EOTIOG VA YiVETOI OTTO £CEIDIKEUUEVO TTPOCTWTTIKOG I TEXVIKOUG.
Agv TTPETTEl VO TTPAYUOTOTIOIEITE TNV EYKATACTAON HOVOI 0AG.

- Mnv eykaBioTaTE TNV €0TIA OITTAQ O€ WUKTIKO EEOTTAICUO, TTAUVTHPIA TTIATWY KAl TTEPIOTPOPIKA
OTEYVWTHPIA.

- HmAdka pétel va eykataoTabei Pe TpATTO TTOoU va e€ao@alilel KaAUTePN BeppIKA akTivooAia
ylo KaAUTEPQ aTroTeEAETATA.

- O T10iX0G KaI n TrEPIOXr TAvVW OTTé TNV EMQAVEIA £pyaTiag TTPETTEI VO QVTEXOUV OTn
BepuodTnTa.

- Na va atmogeuyBei otroladnTmoTE {NUId, TO CTPWHA OCUYKOAANGNG Kal n KOAQ TTPETTEN va gival
avOEKTIKA OTN BepUOTNTA.

- Aev TIpETTEl VA XPNOIKOTIOIEITE ATHOKABAPIOTH.

BOLERO SQUAD V 3001 MAX I 143



EAAHNIKA

>0vdean TNG £0TIOG OTO NAEKTPIKO BIKTUO
Zxnua 9

H Tpogodoaia pelpaTog TPETTEl va ouVOEBEr TUP@PWVA PE TO OXETIKO TIPOTUTIO ) UE HOVOTTOAIKR
diatagn diappong peupatog (RCD). H pébodog auvdeong @aiveTal oTo Zx. 9.

- Edv 10 KaAWdIO €xel UTTOOTEI {NUIG, TTPETTEI VO AVTIKOTACTAOET aTTd TOV KATAOKEUAOTH, TOV
Slavopéa i a1ré TTapdyoia e&eIdIKeuPEva ATOPA yIa TNV ATTOQUYR KIVOUVOU.

- Edv n ouokeun eival cuvdedepévn atteuBeiag 0To NAEKTPIKO BiKTUO, TTPETTEI VA EYKATACTADET
Hia govoTroAikr) 8idtagn TpooTaaciag amd pelpata diapporig (RCD) pe eAdxioTn améoTacn
3 mm peTagl TV ETTOPUWV.

- O umrelBuvog eykatdoTaong TTPETTEl va dlaag@aAioel OTI N NAEKTPIKT) oUvOEDN €ival CwaOTH Kal
OUPMOPQWVETAI JE TA TTIPOTUTTO QOPOAEIQG.

- Mnv AvyiCete  MECETE TO KAAWDIO.

- EAéyxere TaKTIKG TO KAAWDIO YIOQ TUXOV {NMIEG.

MpogidoTroinon:
H kdtw eme@dveia kal 7o KaAwdIo Tpoodoaiag Tng £oTiag dev Ba eival TTpooBAacipa YETA TV
eykardoTaon.

4. AEITOYPTIA

- Auth n TAakéTa xpnolyotrolei atreuBeiag BEépuavan oUppaTog avtioTaong Kal pubpidel TNV
10XU ££600U puBuifovTag TNV IGKXU JE KOUMTTIG aPAG.

KoupTmd agig

- Ta koupTnd gival euaiobnTa oTnNV a@n, ETTOPEVWG OEV aTTAITEITAI TTiEOT.

- XpnoiyotroioTe Tn Bacn Tou dakTUAOU cag, 6xI Tnv akpn. Eik. 10

- Oa akoUTe éva nXNTIKG Grpa KGBe @opd TTou n TTAdKa avixveuel 1o dGXTUAS oag.

- BeBaiwBeite 611 Ta KOUPTTIA €ival TTAVTA KaBapd, oTeyvd Kal aTTaAAayUéva aTTO OTTOIAdATTOTE
QAVTIKEIPEVA (OTTWG oKeUN A TTavid). AKOUA Kal JIa AETTTA OTPWAON VEPOU UTTOPET VO SUGKOAEWEI
TN AEITOUPYIa TWV KOUPTTIWV.

EmmiAoyr) Twv KATGAANAWY JOYEIPIKWY OKEUWV

- Mnv xpnoigoTrolgite payeIpIKE oKeUn Pe 0dOVTWTEG AKPEG 1) KAUTTUAN Bdon. Eik. 11

- BeBaiwbeite 611 n Bdon Tou payelpikoU OKeUOUG €ival Agia, EQATITETAI OTO YUAA Kal €XEl
10 id10 péyeBog pe TN dwvn payeipépatog. Na ToTToBeTeiTE TTAVTA TO PayelpIkO OKEUOG OTO
KEVTPO TNG Juvng payelpéuaTog. Eik. 12

- Na onkwvete TTavta 10 payeipiké okeUog atmd Tnv oTia. Mnv 10 oUpETE, KABWG AUTO PTTOPET
va yparoouvioel To yuahi. Eik. 13

w | Dolero

EAAHNIKA

Z€EKIVAOTE TO Payeipepa

A@oU evepyoTTOINCETE TNV €OTIO, B OKOUOTET £VOG XAPAKTNPIOTIKOG NXOG (MTTITT), OAEG 01 eVOEigEIg
Ba avawouyv yia 1 BeuTEPOAETTTO Kal 0Tn ouvéxela Ba oBrioouv, utTodeikvUovTag 6T N 0TI EXEI
€10éABel o€ AeiToupyia avapovAg.

ZxAua 14

1. TartAoTe To KOUWTTI AeIToupyiag Kai OAEG o1 evOEeigelg Ba ep@avioouv TNV EvOEIgn «-».

2. TotmoBeTAoTE EvaKATAAANAO HayEIPIKO OKEUOG OTNV EOTIO TTOU GKOTTEUETE VO XPNOIMOTIOIOETE.
BefaiwBeite 0TI 0 TTATOG TOU PAYEIPIKOU OKEUOUG Kal N EMQAVEIA TNG €0TIAG gival KABapEg
KOl OTEYVEG.

3. EmAEETE TNV I0XU TTATWVTAG Ta KOUPTTIA + r/kal -. EGv dev eTTIAEEETE €TTITIEDO I0KUOG €VTOG
1 AeTrTOU, N €0Tia Ba atrevepyoTroiNdei auTtopaTa. Oa TIPETTEl VA TNV EVEPYOTTOINOETE Eavd
Kal va emoTpéweTe oTo BApa 1. Mtopeite va aAAdeTe 1o eTTiedo 10XU0G OTTOIAOATIOTE
OTIYMA KOTA TO payeipepa. Kpatwvrag Tatnuévo OTTOIOBATTOTE aTrd QUTA T KOUMTTI, Ba
TIPOCAPUOCETE TNV TIUA TTPOG TA TTAVW 1 TTPOG TA KATW.

4. Ta va aTTEVEPYOTTOINOETE TN {WVN MAYEIPEPATOG, TTOTAOTE — HEXP! VA EUPAVIOTEI N TIHAR «0»
I TTATAOTE TAUTOXPOVA TA KOUUTTIA + KOl —.

5. ATTEVEPYOTTOINOTE EVTEAWG TNV ECTIO TTATWVTAG TO KOUMTTi EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG.

[Mpoooxn pe BepUEG ETIPAVEIEG
ZxAua 15

H eoTia Ba epgavicel éva H og otroiadATToTe (Wvn PayeIpéUaTog TToU €ival {EOTH OTNV a@A JETA
T xprnon. To H Ba eCapavioTei 6tav n em@Aavela KPUWOE Kal TACEI 0 ao0PaAr Bepuokpaaia.
Ma va e€0IKOVOUNTETE EVEPYEIQ, UTTOPEITE ETTIONG VA XPNOIMOTIOINCETE AUTAV TNV UTTOAEITTOUEVN
BeppdTNTA YIa va (eCTAVETE TTEPICTOTEPA PAYEIPIKG OKEUN.

Xprion Twv KOUPTIWY TPITTAAG wvng

- Autn n Aeriroupyia givar 8100€aiun povo yia Tn {Wvn payeipépaTog 3.

- H 1pImrAR Quvn payeipéuaTtog XwpideTal og TPEIG TTEPIOXEG: A, N oTToia ival n pIkpoTeEPN, B,
n otroia TepiAapBaver A kai pia akéun ¢uvn, kai C, n otoia epidapBavel B kai pia akéun
quvn. Ex. 16

Evepyotroinon tpImrAfg duvng

ZxAua 17

1. PuBuioTe TNV 10XU TNG {wvng 3 a1rd TO €TTiTTed0 1 £€wg T0 9 (YIa TTapadelyua, 6).

To TuARpa A TnG TPITTARG dwvng Ba avawel.

MatAoTe TO KOUNTTI TPITTARG {WVNG Hia POPA YIa VA EVEPYOTTOINOETE TNV evoTnTa B.

H évdeign Tng duvng payeipépatog 3 Ba epgavicel dUo TTaUAEG Kal £va 6 eVOANGE.
MoatAaTe To KoupTri TPITTARG {uvng BEUTEPN POPA YIa VO EVEPYOTTOINOETE TNV evoTnTa C.

v wN
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6. H évdeign NG dwvng payelpéuaTog 3 Ba eupavidel TPEIG TTAUAEG Kal éva 6 eVAAAGE.

AtrevepyoTroinon Tng TPITTANG {wvng

1. Edv n dwvn payeipéuatog 3 gival evepyn ME TNV evotnTa B, Tatriote U0 QOPEG TO KOUMTTH
NG TPITTAAG {WVNG YIa va TTapapeivel evepyoTroinuévn pévo n evétnta A. H 1pImtAf {wvn Ba
QATTEVEPYOTTOINOEI.

2. EA&v n Quvn payeipéuatog 3 gival evepyn pe TNV evotnTa C, TTATAGTE TO KOUMTTI TNG TPITTAARG
Jwvng Hia @opd yia va TTapapeivel evepyoTToinuévn Yovo n evotnta A. H 1pirAl {wvn Ba
ATTEVEPYOTTOINOEI.

3. Ag@oU aTrevepyoTTOIROETE TNV TPITTAR {Wwvn, N €vOeIgn TNG {wvng Hayeipéuatog Ba eugavioel
ToV aplBué 6, TToU AvTIOTOIKEI TNV I0XU TTOU EXETE ETTIAEEEL.

KAgidwpa KoupTriou

- Mopeite va KAEIBWOETE T KOUMTTIA YIA VO ATTOTPEWETE TNV akouala Xprion (1r.x. aidid mou
EVEPYOTTOIOUV KATA AABOG TIG {WVEG PHAYEIPEPATOG).

- Ortav gvepyotroifoete T0 KAEBWHA, OAa Ta KoupTTid Ba atrevepyotroinBolv ekTOG améd To
KOUWTTI A&IToupyiag.

Ma va KAEIBWOETE TO KOUUTTIA
MaTtAoTe TO KOUPTTI KAEIBWHATOG, N EvOEIEn XPOVOBIaKOTITN Ba ep@avicel Tnv évdeign “Lo”.

Ma va EeKAEIDWOETE TA KOUPTTIA
BeBaiwBeite 6T n eoTia gival avappévn. MatioTe TapateTapéva 1o KOUPTT KAEIBWHATOG YIa VO
EEKAEIOWOETE TA KOUMTTIAL.

MpoeidoTtroinon

Ortav n eoTia gival KAeIdBwPEVN, 6Aa Ta KOUUTTIA €ival OTTEVEPYOTTOINUEVA EKTOG ATTO TO KOUMTTI
On/Off, eTTOPéVWG PTTOPEITE VO OTTEVEPYOTTOINCETE TNV €0TIA HE QUTO TO KOUUTTI O€ TTEPITITWON
€KTAKTNG QVAYKNG, AAAG Ba XpelaoTei va EEKAEIDWOETE OAQ Ta KOUMTTIG OTAV TNV EVEPYOTTOINCETE
gava.

MeTpwv TV wpav

Mrropeite va puBuiceTe TO XPOVOUETPO PE BUO BIOPOPETIKOUG TPOTTOUG:

- Mrtropeite va TO XPNOIYOTTOIACETE WG XPOVOBIOKOTITN. € QUTAV TNV TTEPITITWOT, Kapia {wvn
payeipépatog dev Ba amrevepyotroinBei dtav AREel o XpovodIakdTITNG.

- Mrmopeite va TO TTPOYPAUUATIOETE ETOI WOTE Mia 1 TTEPICOOTEPES {WVEG POYEIPEPATOG VA
aTrevePYOTTOIoUVTal JETA TNV TTAPOS0 TOU TTIPOYPANKATIOUEVOU XPOVOU.

O péyioTog Xpovog gival 99 AeTTTA.

Epgadvion wpag
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ZxApa 18
A. KoupTmd puBuiong XpovodiakdTiTn
B. H 06dvn Tou XpovodIakoTITn eu@aviCel TNV WPA O€ AETTTA.

Xprion Tou XpovodIakAOTITN WG XPOVOUETPO

ZxApa 19

Edv dev éxeTe eMAEEEl KATTOIO {WOVN HAYEIPEPATOG:

1. BePBaiwBeite 0TI N 0Tia gival evepyoTroinuévn. MATACTE TO KOUUTT TOU XPOVOBIAKATITN Kai N
€vdeIEn Tou xpovodiakdTITn Ba avaBooBroel. PuBpioTe TNV Wpa TTOTWVTAG TA KOUPTTIA - f +
OTO XPOVOOJIAKOTITN.

2. ToTAOTE TAUTOXPOVA TO KOUUTTIA - KAl + IO VO GKUPWOETE TO XPOVOUETPO Kal N EVOEIEn wpag
Ba gypavioel TNV évdeign “--".

3. MOAIG emIAEEETE TOV £MIBUPNTO XPAVO, N avTioTpo®n PETPNON Ba Eekiviioel apéowg. H 08vn
Ba epgavioel TOV UTTOAEITTOPEVO XPOVO Kal N £VOEIN Tou XpovodIakdTTTn Ba avaBoofhver yia
5 deuTePOAETTTA.

4. Ortav TeAeiwoel N avtioTpoen HETPNGON, Ba akouaTei évag AXOG UTTITT yia 30 SeuTEPOAETTTA Kal
n €voeIEn Xpovou Ba euavioel TNV EVOEIEN «- -».

JUPBOUAéG

- MotAoTe Ta KOUPTTIA — 1) XPOVODBIOKOTITN Wi @OPA VIO VO AUENOETE ) VA JEIWOETE TOV XPOVO
oe dlaoTthpata 1 AeTrTou.

- TMatAoTe TTapateTapéva Ta KOUPTTIA — 1 + OTO XPOVOUETPO YIa va QUEACETE A VA PEILOETE TOV
XPoOvo o€ dlaoTApaTta 10 AETTTWV.

- Ed&v n pUbuion utrepBei Ta 99 AeTTd, 0 XPOovodIakOTITNG Ba emoTPéWel autépaTta oTta 0
AeTTTA.

Xprion Tou XpovodIakATITN YIQ OTTEVEPYOTTOINCN MIAG {WvNG HAYEIPEPATOG

ZxAua 20

1. TlatAoTe Ta KOUPTTIA + A - yia TN {Wwvn PayEIpEPATOS OTNV OTToi0 BEAETE VA EVEPYOTTOINOETE
TO XPOVOJIaKOTITN YIa VA ETTIAEEETE TNV 10XU.

2. PuBuioTe TNV Wpa TTATWVTAG TA KOUMTTIA - 1 + GTO XPOVOUETPO.

3. ToTAOTE TAUTOXPOVA TO KOUUTTIA - KAl + IO VO GKUPWOETE TO XPOVOUETPO Kal N EvOeIEn wpag
Ba epgpavioel Tnv évoeign “--".

4. MOANig emBeBaiboeTe TNV WPA, N avtioTpoen PETPNON Ba exivioel apéowg. H 086vn Ba
EP@AVIOEI TOV UTTOAEITTOUEVO XPOVO Kal N EVOEIEN Tou XpovodiakdTrTn Ba avaBooBrvel yia 5
OEUTEPOAETTTO.

5. Otav TeAeIIOEI N avTioTpoPN METPNON, N AvTioTOIXN {WvN JOYEIPEPATOG Ba aTTEVEPYOTTOINOEI
auTtépara Kal oTnv 086vn Ba eppavioTei n évoeign H, Tou onpaivel 611 gival {eaTh.
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Mpoeidotroinon :

- H kékkivn koukkida SiTTAa oTnv £voeign Asitoupyiag Ba avawer utTodeikvUovTag OTI EXETE
emMAEEEl TN Qwvn. Eik. 21

- Av BéAeTe va aAAGEETE TNV WpPA PETA TN pUBUIGN TOU XPOVOJBIOKATTTN, TIPETTEI Va EEKIVIOETE
amé 10 BAKa 1.

Xprion Tou XpovodIakATITN YIQ OTTEVEPYOTTOINGN TTEPICCATEPWY ATTO Hiag Wvng PayEIpEPATOG

IxAua 22

1. EA&v XpNnOIYOTIOIEITE QUTAV TN AEITOUPYIO O€ TTEPIOCOTEPEG ATTO Mia JWVEG HAYEIPEUOTOG, N
£vdeIEn xpovodiakoTTn Ba eu@avilel Tov XapunAoTepo xpdvo. MNa mapddeiyya, edv opiceTe
XPOVO 5 AeTrTv yia TN dwvn 1 Kail xpovo 15 AeTTTwv yia Tn dwvn 2, n £vOeign XpovodIiakoTTn
Ba gugavicel “5”).

2. Otav TeAEIOEI N QvTiIOTPOPN PETPNOT, N avTioToIXn {Wvn JayEIPEPOTOG Ba ATTEVEPYOTTOINDEI.
H 08d6vn Ba eugavioel 10 vEO XPOVOMUETPO KAl N KOUKKIdA Tng avTioToixng fwvng Oa

avaBooBrvel.

3. Ortav TeAeibael n avTioTpo®n YETPNAN, N AvTioToIXN {Wvn HayeipépaTog Ba aTTevepyoTToInOEi
auTépara.

MpoeidoTtroinon:

- H k6kkivn KOUKKida iTTAa oTnVv £vOEIEn 1I0XU0G Ba avAawel, UTTOBEIKVUOVTAG OTI £XETE ETTIAECEI
TOV XPOVOBIOKOTITN YIa TN CUYKEKPIPEVN (VN HAYEIPEPATOG.

- Av BéAeTe va aAAGEETE TNV WPA PETA TN PUBUIGN TOU XPOVOJBIOKATTTN, TIPETTEI VO EEKIVIOETE
atmé 10 BAKa 1.

MpooTacia amd utrepBEpuavan

AuTA n eoTia TTepIAauBAavel évav aioOnTApa BepPOKPACiag TTOU PTTOPEI va TTOPOKOAOUBEI Tn
BeppoKkpacia 010 E0WTEPIKO TNG YUBAIVNG Kepapikng oTiag. Otav n Beppokpacia @Tdoel ot
uTTEPRBOAIKR BEpUOKPATia, N EOTIO OTTEVEQYOTTOIEITAI AUTOMATA.

MpoeidoTtroinon uttoAsiréuevng BepudTNTag

Otav xpNOIYOTIOIEITE TNV €0TIA yIa éva CUYKEKPIPEVO Xpoviké didoTnua, auth Ba diatnproel
TNV UTTOAEITTOPEVN BePUOTNTA PETA TN XPron. H 08dvn Ba epgavioel Tnv €vdeign H yia va oag
TTIPOEIOOTTOINCEL.

AutépaTo KAgioiuo

‘Eva GANO XapaKTNPIOTIKO ACQAAEIOG OTNV KEPAMIKN €0TIA €ival N aQUTOUOTN ATTEVEPYOTTOINON.
Auty evepyotroigital &Tav  {EXAOETE VA  QTTEVEPYOTTOINOETE Mia {wvn payeipéuarog. Ol
TTPOETTIAEYUEVOI XPOVOI QUTOPATNG ATTEVEPYOTTOINONG EMPavifovTal OTOV aKOAOUBO TTivaka:

us | DOlero

EAAHNIKA

Emitredo 1ox00g 112 |3 |4 |5 |6 |7

MpoetmAeypévog xpovog |8 (8 |8 |4 (4 |4 |2 |2 |2
Agitoupyiag (Wpeg)

ZUpBOUAEG payelpIkAng

- Nao €ioTe TTPOOEKTIKOI KATA TO TNYAVIOUA, KABWg To AGdI kal To AiTTog Bepuaivovtal TTOAU
ypriyopa. e e€alpeTIkG uwnAég Beppuokpaaieg, To AddI Kal To AiTTog JTTopoUV va ava@Agyouv
auBo6punTa, dnuioupywvTag coRapd Kivouvo TTUPKayIEG.

- Ortav 10 aynté apxioel va Bpadel, XauNAWOoTE TN QWTIA.

- H xpron katrakiot Ba peiwoel Tov xpdvo JayeIpEUOTOS Kal Ba e€0IKovouroel evépyeia Adyw
NG dIaTPNONG TNG BEPUAETNTAG.

- MeiwoTe TNV ToodTnTa UYPOU i NITTOUG YIa VA PEILOETE TOUG XPOVOUG MAYEIPEPATOG.

- ZEKIVAOTE TO payEipepa o€ uwnAn Bepuokpacia Kal XauNAWaoTE TN wTId KaBwg To @ayntéd
CeoTaiveTal.

Z1yoBpAaoTe Kal JayelipEéWTe 10 pUQ

- To olyoBpdaaipo cupBaivel KATw a1Td TO oNuEio Bpaopou, TrepiTrou aToug 85°C, dTaV UEPIKES
QUOaAiIdeg avePBaivouv oTnv eTIQAVEIA TOU UYpoU payelpéuaTtog. Eival atmapaitnto yia Tnv
TTAPAOKEUN VOOTIHWY OOUTIAG KOI TPUPEPWIV HOYEIPEUTWYV, KABWG VIOXUEI TIG YEUOEIG XWPIG
va TrapaynBei To eaynTo. Oa TPETTEl £TTIONG va PayelpeUeTe OAATOEG Pe BAaN To auyo Kal
OAATOEG TTOU €XOUV TINXTET aTTO aAeUpl KATW aTrd TO onueio Bpacuou.

- Opliopéveg ouvtayég, OTTWG QUTEG TTOU HAyeIpeUouv puldl pe Tn péBodO atToppdéenong,
EVOEXETOI VO aTTaiTouv puBuion uwnAdTepn atmd Tn XapnAdTePN yia va diac@alioTei OTI TO
@aynTo Ba payeIpEUTEl CWOTA OTOV CUVICTWHEVO XPOVO.

XOIPIVEG UTTPICOAEG

Ma va payeipéweTe COUPEPEG KAl VOOTIMEG PTTPICOAEG:

1. Apnote 10 Kpéag va oTabei og Beppokpacia dwpatiou yia Tepimou 20 AeTTd TPIV TO
MayEIPEWETE.

2. TpoBepudvete £va Tnyavi Ye xovipn pdon.

3. Aheiyte kai Tig dU0 TTAeUpEG TNG PTTPICOAAG e AGDI. Pigte Aiyo AGdI oTo {eaTO TNyAvI Kal
TOTTOBETAOTE PETT TO KPEDQG.

4. TupioTe TNV PTTPICOAO povo pia gopd katd Tn didpkela Tou wnaipatog. O akpiBAg xpdvog
ynaoipartog Ba €apTtnOei atTd TO TTAXOG TNG MTTPICOAAG Kal TN yeuon aag. O1 xpdvol PTTopei va
Kupaivovtal atmod 2 éwg 8 AeTrtd avad TAeupd. MéoTe TNV pTrpIfOAQ yia va JETPROETE av gival
£roiun. Ooo Mo oQIXTA €ival, TOoo Mo Kahownuévn Ba eivai.

5. Aonote Tnv PTipIfdAa va ekoupaoTei o€ éva (eaTO TIATO yia Aiya AETITA yia va XOAOPWOEl
KOl VO JOAOKWOEI TTPIV TN OEPPipETE.

>0TapIoUEVO
1. EmA£ETe éva payeipikd okelog pe emmiredn Bdon Tou gival cuuBaTd PE TNV KEPAMIKT) OAG
€oTia.
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2. Na éxete OAa Ta UAIKA Kal TOV €E0TTAICHO £€ToIUA. To ThyAviopa gival ypriyopo. Av JayelipeUeTe
HEYAAEG TTOOOTNTEG, HAYEIPEWTE OE APKETEG MIKPOTEPESG DOTEIG.

3. [poBepudveTe yia Aiyo TO HayEIPIKO OKEUOG Kal TTPoaBEaTE U0 KOUTOAIEG TG 0OUTTAG AGdI.
MayelpEwTe TTPWTA TO KPEAG, APFOTE TO OTNV GKPN Kal d1IaTtnproTe To e0TO.

5. Xotdpete Ta Aaxavikd. Otav eival eoTd aAAd okOpa Tpayavd, XAUnAWoTE TN QwTId,
ETTIOTPEWTE TO KPEAG OTO TNYAVI Kal TIPOCBECTE O,TI GAATOO BEAETE.

6. AvVOKOTEWTE TTPOCEKTIKA TO UAIKG.

PUBuion BeppodTnTag

O1 rapakdTtw pubuioelg eival pévo evdeikTIKES. H akpiBrg puBuion Ba e€aptnBei atrd didpopoug
TTAPAYOVTEG, OTTWG TO POYEIPIKO OKEUOG KAl TNV TTOCOTNTA TTOU PAYEIPEUETE. MNEIPAPATIOTEITE PE
TNV €0Tia 00G yia va BpEiTe TIG puBUioEIg TTou 0ag TaIPIAJouv KaAUTEPQ.

5. KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

EAAHNIKA

PUBuion
BeppdTNTAg

KatdAAnAo yia

1-2 - ZeoTaiveTe aTTOAG PIKPEG TTOOOTNTEG paynToU

- ANiwoTe 0OKOAATA, BOUTUPO Kal TPOYEG TTOU KaiyovTal ypryopa
- ZiyoBpadw

- ZeoToBeite OTOBIOKA

3-4 - AvaBeppaivw
- Mayeipéyrte ypriyopa
- Mayeipepa pudiou

Kpémeg/tnyaviteg

MapaAeiTw
- Mayeipepa Cupapikwv

ZoTAPETE O UWNAOTEPN BepoKpaaia
- Kaiw

- Bpdote Tn oouTa

- Bpdote vepod

w0 | bolero

TPOYIiNWV OTO
TTOTAPI

CeaTEG EMQAVEIEG TNG TTEPIOXNG

HayeIPEUOTOG:

1. AmoouvdéoTe TNV €0Tia atd
TNV TTapoxr PEUPATOG.

2. KpatoTte 10 okelOG UTTO
ywvia 30° kai UoTE TN
Bpwpia A T0 UYPO TTOU
XUBnke o€ éva dpooepd
onueio TnG €0TiaG.

3. ZKOuTTIOTE TUXOV Bpwiid A
BIOPPOEG PUE XAPTOTTETOETA.

4. AkolouBnoTe Ta Brpata 2-4

oTtnv evotnTa “Koivi Bpwpid
a1rd YuaAi”.

Bpwpia Kabdpiopa >1Toudaiog
ZuvnBiopévn 1. AmoouvdéoTe Tnv eotia ammd | - Edv atmoouvdéoeTe Tnv €0Tia
Bpwpia oTo TNV TTaPOxH PEUUATOG. atré 10 pelpa, n €voeign “Oepung
yUaAi (dakTuAikd | 2. E@apudoTte kaBapioTikd em@avelag” dev Ba eppaviceTal
ATTOTUTTWHATA, TTdyKou 600 TO YUaAi gival A0V, aAAG N Qwvn payeipEPaTog
onuadIa, AekEdeg aKkOpa CeaTd (aAAG OXI KaUTO) Ba Tapayeivel {eotr). Na gioTe
atmod eayntd 3. ZeTAUVETE KAl OTEYVWOTE 1010ITEPQ TTPOTEKTIKOI.
K.ATT.) Je éva kaBapo Travi f xapTi - Taioxupd o@ouyydpia TPIYiKaTog,
Koudivag. opIouéva vAIAov opouyydpia
4. XuvdEoTe ava Tnv eoTia TPIYIPATOG Kal T GKANPA/AEIaVTIKG
oTnV TTapoxr| PEUPATOG EGV TTPOoiI6vTa KaBapIoHoU UTTopPEi
BéAeTeE va ouvexioeTe va TN va ypaToouvioouv To YuaAi. Na
XPNOIYOTTOIEITE. SlaBddeTe TTAVTA TNV ETIKETA YIA
va eAEYXETE AV TO KABAPIOTIKO
| TO 0@ouyYdpI TPIYIPATOG TTOU
Xpnoiyotrolgite gival KatdAAnAo.
- Mnv a@rvete TTOTE UTTOAEiUPOTO
KaBapiopoU aTNV €0Tia: TO YUAAI
MTTOPEI VO AEKIQOTEI.
Alappoég A@aipéoTe Ta auEoWG JE HIa - AgaipéoTe TOUG AlwPEVOUG Kal
{axapng Kai oTraTouAa ) EUoTpa Kat@AANAn axapoUxoug AEKEDEG 1 TIG BIOPPOES
AWV CeoTwv VIO KEPAUIKEG EOTIEG, AAAG TPOPWV TO GUVTOPOTEPO dUVATO.
ANwpévwv Va €i0TE TIPOCEKTIKOI ME TIG AV TOUG aPrOETE VO KPUWOOUV

TTAvVW OTO YUQAI, JTTopEi va givail
OUoKOAO va aaipebolv 1 akdua
Kal va TTPokANBei poviun ¢nuid otnv
ETMQAVEIA TOU YUOAIOU.

Kivouvog kotmg: OTav 10 KAAUpa
ac@aAeiag gival avaoupuévo,

n Aemida NG {UOTPaG pTTOpPEi

va ival KoQTeEPr oav Eupal.
XPNOIPOTIOINOTE TO PE EEUIPETIKA
TTPOCOXN Kal QUAGETE TO TTAVTA UE
ac@AAgia Kal JOKPIG aTro TTaIdId.
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Bpwpid ota 1.
KOUMTTIA aPng

ATTOCUVOEDTE TNV €0TIA OTTO
TNV TTaPOXH PEUUATOG.
ATtroppo@nraTe Tn dlappon
KaBapioTe TNV Tepioxn
eAéyxoU aPAG Pe €va Kabapo,
uypd opouyydpl A TTavi.
STEYVWOTE EVTEAWG TNV
TTEPIOXN ME XaPTi Koulivag.
YuvdéoTe Eava Tnv aTia
aTnv TTapoxn peUPaTog av
B€AeTE va ouveyioETE va TN
XPNOIUOTTOIEITE.

H eoTia ytmopei va kavel éva nxnTiké
Ofua KOl VO OTTEVEPYOTTOINBOEI, Kal

TO KOUMTTIA ARG EVOEXETAI VA PNV
AgiIToupyoUv 600 UTTAPXEl UYPO TTAVW
TOUG.

BeBaiwbeite OTI £XETE OTEYVWOEI

TNV TTEPIOYT EAEYXOU QQAG TTPIV
EVEPYOTTOINOETE EQVA TNV €0TIA.

Opiopéva okeln
Kougivag Kavouv
AXOUG KAIK A

KOTOOKEUN TWV JAYEIPIKWVY
OKEUWYV 0OG (OTPWOEIG

AuTté ptropei va ogeileTal oTnv

AuT6 gival puaioloyiko yia Ta
HayeIpIKG oKeUn Kal &V UTTOONAWVEI

BAGRN.

6. EMIAYZH NPOBAHMATQN

MpopAnua

MBavég aitieg

MBavég Auoeig

H eoTia dev ptropei va
EVEPYOTTOINDOEI.

A€V UTTGPXE! TIAPOXT
NAEKTPIKOU pEUHATOG

BeBaiwBeite 6T n aTia givai
ouvdedepévn aTNV TTAPOXT PEUPATOG
Kal €ival EVEPYOTTOINMEVN.

EAéyETe av €xel yivel dlakoTrr
peUPATOG. MeTd 1T AUTOUG TOUG
eAEyXOUG, €AV TO TTPORANUA ETTIPEVEI,
ETTIKOIVWVAOTE PE TNV TEXVIKNA
YTrooTtApIgn.

Ta KOUPTTIA aPRG dev
QavTaTTOKPivOVTal.

Ta KoupTTId gival KAEIdwEvVa.

=ekAeIdWOTE Ta KOUNTTIA. AvaTpéETe
OTNV €vOTNTA KAEIOWHOTOG KOUNTTIWV
yla odnyieg.

Eivai dUokoAo va
XPNOIUOTIOINTETE TA
KOUMTTI& a®nG.

oTPWON vEPOU OTA KOUMTTIA A
MTTOPEI VO XPNOIUOTIOIEITE TNV
dKkpn Tou dakTUAOU GO yia va
TQ TIOTAOETE.

Mrropei va uttdpxel hia eAa@pid | BeBaiwBeite 011 n TEpIoyN

eAEyXOU QPG gival OTEYVA Kal
XPNOIYOTIOINOTE TNV AKPN TOU
SakTUAou oag éTav TTaTdTe Ta
KOUMTTIA.

To yuaAi givai
YPATOOUVIOUEVO.

>Kkeln Koulivag e TPAXIEG
Gkpeg. Xpron akatdAAnAwy,
AEIQVTIKWY 0QOUYYaApIWV
TPIYINOTOG A TTPOIOVTWV
kaBapiopou.

XpPNOIPOTIOINOTE PAYEIPIKA OKEUN PE
eTTiTTEDEG, Agieg Baoelg. AvaTpéfTe
oTnVv evotnTa «ETAoY KatdAAnAwv
HOYEIPIKWY OKEUWVY.

Acgite TNV evoTnTa « KabBapiopdg kai
Juvtripnon».

2 | bolero

TpIgiparog.

OIAPOPETIKWY PETAAAWYV TTOU
SovouvTal SIaQOPETIKA).

Kwdikoi o@dAparog kai moavég AUoEIg
H eoTia eival e€omAiopévn pe Asitoupyia autodidyvwong. Auth n Aeimoupyia emMITPETTEl OTOV
TEXVIKO va eAEyXel TN AeiToupyia dla@dpwv eCapTNUAETWY XWPIG va XpeIGdeTal va apaipéoel TNV
€0TiO ATTO TNV ETTIPAVEIQ EPYATIAG.

Kwdikoi o@daApaTog kai moavég AUoEIG:

Kwdikog TTpoBANpa [MBaveg Adoeig
o@daAuarog
MnNOEVIKO OQAAUQ. EmravaouvoéoTe TV TTAOKETO 08dvNG Kal TNV
EO MAakéTa TPOPOdOaiag.
IAVTIKOTAOTAGTE TNV TTAAKETA TPOPODOTiaG.
EmikoivwvAoTeE e TNV ETionun Ymnpeoia
[Texvikig YmooTtApigng Tng C ecotec .
BAABN a16BnTApa Beppokpaciag
E1 KEPAMIKAG TTAAKAG - avoIXTO
KUKAWQ. EAEyETE TN OUVOEON 1) AVTIKATOOTAOTE TOV
BAARN aiobnmpa Beppokpaciag [aobntipa Beppokpaciag TNG KEPAWIKAG TTAAKAG.
E2 KEPAUIKAG TTAGKAG - tnv Emrionun Ytnpeaia Texvikng YTooTtnpigng Tng
BpaxUKUKAwWA. Cecotec .
BAABN aioBnTApa Beppokpaaciag
E7 KEPAMIKNG TTAGKAG.
wnAn Beppokpaaia Tou MepiuéveTe va eTavéABel n Bepuokpacia TNG
1 ai00ONTAPO TTAGKAG. MAAKAG OTO QUOIOAOYIKO.
MatrioTe 10 eIkovidio ON/OFF yia va
ETTOVEKKIVAOETE TO TTPOIOV.
BAABN a16BnTpa Beppokpaciag
E3 NTC E3 - avoixtd KUKAWUQ.
IAVTIKOTAOTAGTE TNV TTAAKETA 086VNG.
= BAGBN ai00nTApa Beppokpaciag rnv Emrionun Y1npeoia TexvikAg YTooTAPIENG TNG
NTC - BpaxUKUKAwa Cecotec .
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H Taon Tpopodoaiag givail

IAYTOX XauNAGTEPN aTTd TNV ovopaaTiKr [EAEyETe av n Tpo@odoaia peluaTog ival
Taon. KaVOVIKHA.
H 1aon Tpogodoaiag &ival MeTd T oUveon 010 SIKTUO, TO TIPOIGV
MEIA UWNAGTEPN ATTO TNV OVOHOCTIKNA  |evepyOTTOIEITAI KAVOVIKG.
Taon.

EtmravaocuvoéoTe TV TTAOKETO 0B6vNG Kal TNV
EE JATToTUYXIO ETTIKOIVWVIAG MAakéTa TPOPOSOTIaG.

JAVTIKOTAOTHOTE TNV TTAOKETA TPOPOBOTiag 1 TNV
[MAakéTa 086vNG.

Cecotec .

rnv Emrionun Ymnpeoia TexvikAg YTooTAPIENG TNG

7. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SIKaIWPATA TIVEUATIKAG 1I10KTNCIOG €TTE TWV KEIPEVWY aUTOU TOU EYXEIPIBIOU QVAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@uAagn Tmaviég Sikaiwpatog. AtrayopeUeTal
n avarmoapaywyr], n omobrikeucn o€ oUoTnua avaktnong, n MeTadoon rf n dlavoun Tou
TIEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KDOONG, €V OAw N €v PEPEI, JE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
HNXQVIKO, @WTOTUTTIKG, NXOYPAPNTIKO f TTAapOUOoI0) Xwpig TNV TTponyoupevn ddeia Tng CECOTEC
INNOVACIONES, SL.

8. AIAOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®QZHZ EE

H Cecotec Innovaciones dnAwvel pe v Tmapouca 6Tl TO TTOPOV TTPOIOV

OUUHOPQUWVETAI PE TIG BOOIKEG OTTAITACEIG KOl AAAEG OXETIKEG DIOTALEIG TWV

KOQVOVIGHWYV TTou IoxUouv atnv Eupwtraikr ‘Evwaon. To TTapdv Trpoidv éxel

oxedlaoTel, KATOOKEUAOTEN KAl OOKIMAOTEl CUPQWVA HE TO ATTAITOUPEVA

TPOTUTTA aO0QAAEIOg Kal TToIoTNTOG. To TAAPEG Keipevo Tng ARAwong
Zuppopewong EE Bpioketal otnv akdAouBn dielBuvon 10T1oU: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Figura
1. Zona de coccid 1 (max. 1200 W)
Zona de coccié 2 (max. 1800 W)
Zona de coccié 3 (1050 W/ 1950 W / 2700 W)
Placa de vidre
Boto d'encesa/apagada
Panell de control

oOU s W

Panell de control
Figura 2

1. Botd d'encesa/apagada
Botons de potencia
Botd de bloqueig
Botd del temporitzador
Botd de la triple zona

(RPN

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest producte presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu el dispositiu de la caixa, i deseu la caixa original i altres elements de l'embalatge
en un lloc segur. L'ajudara a prevenir danys al producte si necessiteu transportar-lo en
el futur. Si voleu desfer-vos de 'embalatge original, assegureu-vos de reciclar tots els
elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i components estan incloses i en bon estat. Si en
faltés alguna o no estiguessin en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica Oficial de Cecotec .

Contingut de la caixa
- Placa de vitroceramica

- Aquest manual d'instruccions

- Notraieu el nimero de série del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del vostre
equip en cas de sollicitar assistencia.
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3. INSTALLACIO

Seleccié6 de les eines d'installacié

- Retalleu el taulell on colloqueu la placa segons les mesures indicades a la taula seglient
i lafigura 3.

- Peralainstallaciéil'us, cal conservar un espai minim de 5 cm al voltant de Uorifici.

- Assegureu-vos que el gruix del taulell és almenys de 30 mm. Seleccioneu un taulell amb
un material resistent a la calor i aillat (la fusta i altres materials fibrosos o higroscopics
similars no s'han d'utilitzar com a material de taulell a menys que estiguin impregnats) per
evitar una descarrega eléctrica o una deformacié causada per la radiacié.

Nota:
La distancia de seguretat entre els costats de la placa i les superficies interiors del taulell ha
de ser d'almenys 3 mm.

Fig. 3

L(mm) | W(mm) | H(mm) | D(mm) [ A(mm) | B(mm) | X(mm) | F(mm)

590 520 55 51 560 490 Min. 50 Min. 3

En qualsevol cas, assegureu-vos que la placa estigui ben ventilada i que l'entrada i la sortida
d'aire no quedin bloquejades. Consulteu la figura 4.

Nota
La distancia de seguretat entre la placa i un armari situat a sobre de la placa ha de ser com a

minim de 760 mm. Fig. 5

Fig. 4

A(mm) | B(mm) | C(mm) D E

760 Min.50 | Min.20 | Entradad aire | Sortida d aire 5 mm

Ventilacié adequada

Per evitar el contacte accidental amb el fons de la placa mentre estigui calent, o rebre una
descarrega electrica inesperada durant el seu Us, cal collocar un inserit de fusta, fixat amb
cargols, a una distancia minima de 50 mm del fons de la placa. Seguiu les indicacions de la
figura 6.

Advertencia
- Hi ha forats de ventilacié al voltant de l'exterior de la placa. Heu d'assegurar-vos que
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aquests orificis no quedin bloguejats pel taulell quan colloqueu la placa.

- Tingueu en compte que la cola que uneix el material plastic o de fusta al moble ha de
resistir una temperatura superior a 150 °C, per evitar l'enlairament del revestiment.

- Laparet posteriori les superficies adjacents i circumdants han de ser capacos de suportar
una temperatura de 90 °C.

Suports de fixacié

- Heu de collocar la unitat sobre una superficie estable i llisa (pot utilitzar l'embalatge). No
exerceixi forca sobre els botons que sobresurten de la placa.

- Ajusteu la posicié del suport per adaptar-vos al gruix del taulell. Fig. 7

- Fixeu la placa al taulell cargolant els quatre suports que es troben a la part inferior de la
placa després de collocar-la al taulell. Fig. 8

Llegenda figura 7
A. Placa vitroceramica
B.  Suport
C. Taulell

Llegenda figura 8
A: Cargol
B: Suport
C: Orifici per al cargol
D: Base de la placa vitroceramica

Advertiments

- Els suports no han de sota cap circumstancia tocar les superficies interiors del taulell
després de la installacié. Fig. 7

- Esrecomanable que la placa sigui installada per personal o técnics qualificats. No heu de
realitzar la installacio sol.

- No heu d'installar la placa juntament amb equips de refrigeracio, rentaplats i assecadors
rotatius.

- La placa s'ha d'installar de manera que garanteixi una radiacié millor de la calor per
obtenir millors resultats.

- Laparetila zona que quedi per sobre de la superficie de treball han de suportar la calor.

- Perevitar qualsevol dany, la capa dunié i ladhesiu han de ser resistents a la calor.

- No heu d'utilitzar un netejador de vapor.

Connexi6 de la placa a la xarxa eléctrica
Fig.9

La font dalimentacié ha destar connectada dacord amb la norma corresponent, o0 amb un
interruptor diferencial dun sol pol. El métode de connexié es mostra a la Fig. 9
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- Sielcable esta fet malbé, ha de ser substituit pel fabricant, el distribuidor o persones amb
qualificacié similar per evitar perill.

- Si laparell es connecta directament a la xarxa eléctrica, heu d'installar un interruptor
diferencial d'un sol polamb una separacié minima de 3 mm entre els contactes.

- Lapersonaencarregada de lainstallacié ha d'assegurar-se que s'ha realitzat una connexié
eléctrica correcta i que aquesta compleix les normes de seguretat.

- Nodoblegueu ni premeu el cable.

- Reviseu regularment el cable a la recerca de danys.

Avis:
La superficie inferior i el cable dalimentacié de la placa no quedaran accessibles després de
la installacio.

4. FUNCIONAMENT

- Aguesta placa utilitza directament l'escalfament per fil de resistéencia, i ajusta la potencia
de sortida mitjancant la regulacié de la potencia amb els botons tactils.

Botons tactils

- Els botons responen al tacte, per la qual cosa no cal aplicar cap pressio.

- Utilitzeu la base del dit, no la punta. Fig. 10

- Escoltara un xiulet cada vegada que la placa detecti el dit.

- Assegureu-vos que els botons estiguin sempre nets, secs i que no hi hagi cap objecte (per
exemple, un utensili o un drap) que els cobreixi. Fins i tot una fina pellicula daigua pot
dificultar el funcionament dels botons.

Seleccié6 dels utensilis de cuina adequats

- No utilitzeu utensilis de cuina amb vores dentades 0 amb una base corbada. Fig. 11

- Assegureu-vos que la base de l'utensili de cuina és llisa, queda plana contra el vidre i té
la mateixa mida que la zona de coccidé. Centre sempre l'utensili a la zona de coccié. Fig. 12

- Aixequeu sempre els utensilis de cuina de la vitroceramica, no els feu lliscar, ja que podrien
ratllar el vidre. Fig. 13

Comencar a cuinar
Després d'encendre la placa, emetra un xiulet, tots els indicadors s'illuminaran durant 1 segon
i després s'apagaran, cosa que indica que la vitroceramica ha entrat en el mode d'espera.

Fig. 14

1. Premeu el boté d'encesa/apagada i tots els indicadors mostraran “-".
2. Col-loqueu un utensili de cuina adequat a la zona de coccié que voleu utilitzar. Assegureu-
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vos que el fons de l'utensili i la superficie de la zona de coccié estiguin nets i secs.

3. Seleccioneu la poténcia prement els botons + i/o -. Si no seleccioneu una potencia en 1
minut, la placa s'apagara automaticament. Haureu d'encendre-la i tornar al pas 1. Podeu
modificar la potencia en qualsevol moment mentre cuina. Si manteniu premut qualsevol
d'aquests botons, el valor s'ajustara cap amunt o cap avall.

4. Per apagar la zona de coccié premeu - fins que mostri el valor "0" o premeu alhora els
botons +i -.

5. Apagueu completament la placa prement el boté d'encesa/apagada.

Precaucié amb les superficies calentes
Fig. 15

La placa mostrara una H a qualsevol zona de coccié que estigui calenta al tacte després del
seu Us. La H desapareixera quan la superficie s'hagi refredat i hagi arribat a una temperatura
segura. Per estalviar energia també podeu utilitzar aquesta calor residual per escalfar més
utensilis.

Us dels botons de triple zona

- Aguesta funcié només esta disponible per a la zona de coccié 3.

- Latriple zona de cocci6 es divideix en tres arees: la que és la més petita; la B que inclou 'A
i una zona més; i la C que inclou la B i una altra zona més. Fig. 16

Activacio de la triple zona

Fig. 17

Ajusteu la poténcia de la zona 3 des del nivell 1al 9 (per exemple, 6).

La secci6 A de la triple zona s'encendra.

Premeu el boté de la triple zona una vegada per engegar la secci6 B.
Lindicador de la zona de coccié 3 mostra dos guions i un 6 alternativament.
Premeu el boté de la zona triple una segona vegada per engegar la seccid C.
Lindicador de la zona de coccié 3 mostra tres guions i un 6 alternativament.

o Uk WN e

Desactivacio de la triple zona

1. Siala zona de coccié 3 esta activa la seccié B, premeu dues vegades el botd de la triple
zona perque es mantingui encesa exclusivament la seccié A, la triple zona es desactivara.

2. Sialazonade coccié 3 esta activa la seccié C, premeu una vegada el boté de la triple zona
perque es mantingui encesa exclusivament la seccié A, la triple zona es desactivara.

3. Després de desactivar la triple zona, l'indicador de la zona de coccié mostrara un 6, és a dir,
la poténcia que tingueu seleccionada.
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Bloqueig dels botons

- Podeu bloquejar els botons per evitar un Us involuntari (per exemple, que els nens
encenguin accidentalment les zones de coccid).

- Quanactiveu elbloqueig, tots els botons estaran desactivats, menys el boté ences/apagat.

Per bloquejar els botons
Premeu el boté de bloqueig, l'indicador del temporitzador mostrara “Lo".

Per desbloquejar els botons
Assegureu-vos que la placa esta engegada. Mantingueu premut el boté de bloqueig per
desbloquejar els botons.

Advertencia

Quan la placa esta bloquejada, es desactiven tots els botons, excepte el boté d'encesa/
apagada, de manera que podeu apagar la placa amb aquest botd en cas d'emergéncia, perd
haureu de desbloquejar tots els botons quan torneu a engegar la placa.

Temporitzador

Podeu establir el temporitzador de dues maneres diferents:

- Podeu utilitzar-lo com a minuter. En aquest cas, no s'apaga cap zona de coccié quan el
temporitzador finalitzi.

- Podeu programar-lo perque una o diverses zones de coccié s'apaguin un cop transcorregut
el temps programat.

Eltemps maxim és de 99 minuts.

Visualitzacié del temps

Fig.18
A. Botons d ajust del temporitzador
B. Lapantalla deltemporitzador mostra el temps en minuts.

Us del temporitzador com a minuter

Fig.19

Sino heu seleccionat cap zona de cocci6:

1. Assegureu-vos que la placa esta engegada. Premeu el boté del temporitzador i l'indicador
deltemporitzador parpelleja.

2. Premeu els botons - i + alhora per cancellar el temporitzador i la pantalla del temps
mostrara “--".

3. Quanhagiuseleccionateltemps quevulgueu, elcompte enrere comencaraimmediatament.

4. Quan finalitzi el compte enrere, emetra un xiulet durant 30 segons i l'indicador de temps
mostrara "- -".
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Consells

- Premeu els botons - o del temporitzador una vegada per augmentar o disminuir el temps
en intervals de T minut.

- Mantingueu premuts els botons — o + altemporitzador per augmentar o disminuir el temps
en intervals de 10 minuts.

- Sila configuracié sobrepassa els 99 minuts, el temporitzador tornara automaticament a
0 minuts.

Us del temporitzador per apagar una zona de coccié

Fig. 20

1. Premeu els botons + o - de la zona de coccié on voleu activar el temporitzador per
seleccionar la potencia.

2. Ajusteu eltemps prement els botons - o + del temporitzador.

3. Premeu els botons - i + alhora per cancellar el temporitzador i la pantalla del temps
mostrara “--".

4. Quan confirmeu el temps, el compte enrere comencara immediatament. La pantalla
mostrara el temps restant i l'indicador del temporitzador parpellejara durant 5 segons.

5. Quan finalitzi el compte enrere, la zona de coccid corresponent s'apagara automaticament
i la pantalla mostrara H, cosa que vol dir que esta calenta.

Avis :

- Elpuntvermellalcostat de l'indicador de potencia s'illuminara indicant que heu seleccionat
la zona. Fig. 21

- Sivoleu modificar el temps després d'establir el temporitzador, heu de comencar pel pas 1.

Us del temporitzador per apagar més duna zona de coccié

Fig. 22

1. Si utilitzeu aquesta funcié a més d'una zona de coccid, lindicador del temporitzador
mostrara el temps més baix. Per exemple, si a la zona 1 ajusta un temps de 5 minuts ia la
zona 2 ajusta un temps de 15 minuts, l'indicador del temporitzador mostrara “5").

2. Quan finalitzi el compte enrere, la zona de coccié corresponent s'apagara. La pantalla
mostrara el nou minuter i el punt de la zona corresponent parpellejara.

3. Quanfinalitzi elcompte enrere, la zona de coccié corresponent s'apagara automaticament.

Avis:

- Elpuntvermellal costat de l'indicador de poténcia s'illumina indicant que heu seleccionat
el temporitzador d'aquesta zona de coccié.

- Sivoleu modificar el temps després d'establir el temporitzador, heu de comencar pel pas 1.
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Protecci6 contra sobreescalfament
Aquesta placa inclou un sensor de temperatura que pot controlar la temperatura dins la placa
de vitroceramica. Quan arriba a una temperatura excessiva, la placa s'apaga automaticament.

Avis de calor residual
Quan utilitzeu la placa de coccidé durant un cert temps, aquesta conservara calor residual
després del funcionament. La pantalla mostrara H per advertir-lo.

Apagat automatic
Un altre sistema de seguretat de la placa vitroceramica és l'apagat automatic. Aquest s'activa
quan oblideu apagar una zona de coccié.

Nivell de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temps d'operacio per 8 8 8 4 4 4 2 2 2
defecte (hores)

Consells de coccié

- Aneu amb compte en fregir, ja que loli i el greix s'escalfen molt rapidament. Amb
temperatures extremadament altes, l'oli i el greix es poden inflamar espontaniament, fet
que suposa un risc d'incendi greu.

- Quan els aliments comencin a bullir, redueixi la potencia.

- ( tis d una tapa reduira el temps de coccié i estalviara energia a causa de la retencio de la
calor.

- Reduiu la quantitat de liquid o greix per disminuir els temps de coccié.

- Comenceu a cuinar amb un ajustament alt i reduiu-lo a mesura que el menjar es vagi
escalfant.

Coure a foc lent i cuinar arros

- La coccid a foc lent es produeix per sota del punt d'ebullicié, a uns 85 °C, quan algunes
bombolles pugen a la superficie del liquid de coccié. Es indispensable per preparar sopes
delicioses i guisats tendres, perque potencia els sabors sense cuinar gaire els aliments.
També heu de cuinar les salses a base d'ou i espessides amb farina per sota del punt
d'ebullicio.

- Algunes receptes, com ara la coccié d'arros pel metode d'absorcid, poden requerir un
ajustament superior al més baix per garantir que els aliments es cuinin correctament en
el temps recomanat.

Chuletes de porc

Per cuinar filets sucosos i saborosos:
1. Deixeu la carn a temperatura ambient durant uns 20 minuts abans de cuinar-la.

w2 | bolero

CATALA

2. Preescalfeu una paella de base gruixuda.

3. Unteu ambdds costats del filet amb oli. Ruixeu una petita quantitat d'oli a la paella calenta
i poseu la carn.

4. Doneu la volta al filet només una vegada durant la coccié. EL temps exacte de coccié
dependra del gruix del filet i dels gustos. Els temps poden variar de 2 a 8 minuts per banda.
Premeu el filet per mesurar el seu grau de coccié; com més ferma, més fet estara.

5. Deixeu reposar el filet en un plat calent durant uns minuts perqué es relaxii s'estovi abans
de servir-lo.

Saltejat

1. Trieu un utensili de cuina de base plana compatible amb la placa vitroceramica.

2. Tingueu a punt tots els ingredients i lequip. El saltat és rapid. Si cuina grans quantitats,
cuini els aliments en diverses tandes més petites.

3. Preescalfeu breument l'utensili de cuina i afegiu-hi dues cullerades d'oli.
Cuini primer la carn, reservi-la i mantingui calenta.

5. Salteu les verdures. Quan estiguin calents perd encara cruixents, poseu la zona de coccié a
un nivell més baix, poseu la carn a la paella de nou i afegiu qualsevol salsa.

6. Remeneu els ingredients amb cura.

Ajust de calor

Els parametres que s'indiquen a continuacié només sén orientatius. L'ajust exacte dependra
de diversos factors, com els utensilis de cuina i la quantitat que cuini. Feu proves amb la placa
vitroceramica per trobar els ajustaments que més us convinguin.

Ajust de calor Adequat per

1-2 - Escalfar lleugerament petites quantitats de menjar

- Fondre xocolata, mantega i aliments que es cremen rapidament
- Coureafoclent

- Escalfar gradualment

3-4 - Reescalfar
- Coure rapidament
- Cuinararros

5-6 - Creps/tortitas

7-8 - Saltar
- Cuinar pasta

9 - Saltar a més temperatura
- Abrasar

- Portar sopa a ebullicié

- Bulliraigua
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5.NETEJA | MANTENIMENT
Bruticia Neteja Important
Bruticia 1. Desconnecteu la placa de - Sidesconnecteu la placa de coccid
habitual al vidre cocci6 del corrent. de la xarxa, no apareixera la
(empremtes 2. Apligueu un netejador de indicacié de "superficie calenta”,
dactilars, taulells mentre el vidre esta pero la zona de coccié continuara

marques, tagues
de menijar, etc.)

encara temperat (perd no
calent)

3. Aclariuiassequiamb un
drap net o una tovallola de
paper.

4. Torneu a connectar la placa
de cocci6 del corrent si voleu
continuar utilitzant-la.

estant calenta. Tingueu especial
cura.

Els fregalls forts, alguns fregalls
de nild i els productes de neteja
forts/abrasius poden ratllar el
vidre. Llegiu sempre l'etiqueta per
comprovar si el vostre netejador o
fregall és adequat.

No deixeu mai residus de neteja a
la placa de coccié: el vidre es pot
tacar.

Bruticia als 1.
botons tactils
2.
3.
4,
5

Desconnecteu la placa de
coccio del corrent.
Absorba el vessament

Es possible que la placa de coccié emeti
un xiulet i ssapagui, i que els botons
tactils no funcionin mentre hi hagi

Netegeu la zona del control liquid.

tactilamb una esponja o un
drap net i humit.

Assequi completament la
zona amb paper de cuina.
Torneu a connectar la placa
de cocci6 del corrent si voleu
continuar utilitzant-la.

Assegureu-vos dassecar la zona
de control tactil abans de tornar a
encendre la placa de coccib.

Vessaments de
sucre i altres

aliments fosos
calents al vidre

Retireu-los immediatament amb
una espatula o una rasqueta
adequada per a les plaques de
vitroceramica, perd aneu en
compte amb les superficies
calentes de la zona de coccié:

1. Desconnecteu la placa de
coccié del corrent.

2. Sostinguil'utensilien un
angle de 30°iraspila
bruticia o el vessament cap
a una zona freda de la placa
de coccib.

3. Netegeu la bruticia o el
vessament amb un drap
paper de cuina.

4. Seguiu els passos 2 a 4 de
la secci6 “Subcietat habitual
alvidre".

Elimineu com més aviat millor les
taques d'aliments fosos i ensucrats
o els vessaments. Si deixeu que es
refredin al vidre, poden ser dificils
d'eliminar o fins i tot poden danyar
permanentment la superficie de
vidre.

Perill de tall: quan la coberta de
seguretat esta retreta, el full de la
rasqueta pot estar esmolat com
una fulla. Utilitzeu-lo amb extrema
cura i deseu-lo sempre de forma
segura i fora de l'abast dels nens.
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6. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possibles causes

Possibles solucions

La placa de coccié no
es pot encendre.

No hi ha subministrament
electric

Assegureu-vos que la placa esta
connectada a la xarxa electrica i que
esta engegada.

Comproveu si hi ha hagut un

tall de llum. Després d'aquestes
comprovacions, si el problema
persisteix, contacteu amb el Servei
d'Atencié Tecnica.

Els botons tactils no
responen.

Els botons estan bloquejats.

Desbloquegeu els botons. Consulteu
l'apartat bloqueig dels botons per
obtenir instruccions.

Es dificil fer servir els
botons tactils.

Es possible que hi hagi una
lleugera pellicula d'aigua sobre
els botons o que utilitzeu la
punta del dit per prémer els
botons.

Assegureu-vos que la zona de
control tactil esta seca i utilitzeu
el rovell del dit quan premeu els
botons.

Elvidre esta
esgarrapat.

Estris de cuina amb vores
rugoses. Utilitzacioé de
fregalls o productes de neteja
inadequats i abrasius.

Utilitzeu estris de cuina amb bases
planes i llises. Consulteu l'apartat
“Seleccié dels utensilis de cuina
adequats”.

Consulteu l'apartat de “Neteja i
manteniment”
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Alguns utensilis de
cuina emeten sorolls | construccié del seu ut
metalls que vibren de
diferent).

Aix0 pot ser degut a la

de espetecs o cruixen. | de cuina (capes de diferents

Aix0 és normal en utensilis de cuina
ensili i no indica una fallada.

manera

Codis derror i possibles solucions
La placa esta equipada amb una funcié d'auto

diagnostic. Amb aquesta funcid, el técnic pot

comprovar el funcionament de diversos components sense haver de retirar la placa de coccié

de la superficie de treball.
Codis d'error i solucions possibles:

Codi d'error |Problema

Possibles solucions

Error zero.
€0

[Torneu a connectar la placa de la pantallai la
pblaca dalimentacié.

Substituiu la placa d'alimentacio.

Contacti amb el Servei d'Assisténcia Tecnica
Oficial de C ecotec .

Fallada del sensor de
E1 temperatura de la placa
ceramica - circuit obert.

Comproveu la connexié o substituiu el sensor de

Fallada del sensor de
E2 temperatura de la placa
ceramica - curtcircuit.

temperatura de la placa ceramica.
Contacti amb el Servei d'Assisténcia Tecnica
Oficial de Cecotec .

Fallada del sensor de
E7 temperatura de la placa
ceramica.

[Temperatura elevada del sensor
C1 de la placa.

Espereu que la temperatura de la placa torni a la
normalitat.

Premeu la icona ON/OFF per reiniciar el producte.

Fallada del sensor de

Substituiu la placa de la pantalla.

E3 temperatura NTC E3 - circuit
obert.
E4 Fallada del sensor de

temperatura NTC - curtcircuit

Contacti amb el Servei d'Assistencia Técnica
Oficial de Cecotec .
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La tensio del subministrament
EL electric és inferior a la tensio Comproveu si el subministrament electric és
nominal. normal.
La tensié del subministrament  [Pesprés de connectar a la xarxa, el producte
EH eléctric és superiora latensié  [s'encén normalment.
nominal.
[Torneu a connectar la placa de la pantallai la
EU Fallada en la comunicacié placa dalimentacio.
Substituiu la placa d'alimentacié o la placa de la
pantalla.
Contacti amb el Servei d'Assisténcia Tecnica
Oficial de Cecotec .
7. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos d'aquest manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Queden reservats tots els drets. EL contingut d'aquesta publicacié no
podra, ni en part ni en la seva totalitat, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacio, transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, gravacio
o similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

8. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

C€

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix
els requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives
aplicables a la Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i
provat amb el compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits.
El text complet de la Declaracié de Conformitat de la UE es pot trobar a la
seglient adreca web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

1. abra
1. 1.f6z6z6na (max. 1200 W)
2. 2.f6z6zb6na (max. 1800 W)
3. 3.f6z6z6na (1050 W /1950 W / 2700 W)
4. Uveglap
5. Be/Kigomb
6. Vezérlgpult
Vezérlépult
2. abra
1. Be/Kigomb
2. Bekapcsolégombok
3. Zargomb
4. 1d6zité gomb
5. Harom zéna gomb

Akézikonyvben taldlhatd grafikdk véazlatos abrazolasok, és eltérhetnek a terméken lathatoktol.

2. HASZNALAT ELOTT

- Ez atermék olyan csomagolasban érkezik, amely a szallitas kozbeni védelmet szolgalja.
Vegye ki a készlléket a dobozabdl, és az eredeti dobozt és a tobbi csomagoléanyagot
tarolja biztonsagos helyen. Ez segit megelézni a termék karosodasat, ha a jovében
szdllitania kell. Ha az eredeti csomagolast meg szeretné semmisiteni, kérjlk, gy6z6djon
meg arrél, hogy az 6sszes elemet megfeleléen Ujrahasznositja.

- aCecotec hivatalos mliszaki tamogatési szolgalataval .

Doboz tartalma
- Keramia fézélap

- Ezahasznalati dtmutatoé

- Ne tdvolitsa el a termék sorozatszamat, hogy biztositsa a berendezés nyomon
kovethet6ségét, ha segitségre van sziiksége.
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3. TELEPITES

Telepit6eszkozok kivalasztasa

- Vagd ki a munkalapot ahova a tényért fogod helyezni, a kdvetkezd tablazatban és a 3.
abran feltintetett méretek szerint.

- Atelepitéshez és hasznalathoz legalédbb 5 cm szabad helyet kell hagyni a lyuk korul.

- (GQy6z6djon meg arrél, hogy a konyhapult legalébb 30 mm vastag. Valasszon hgallé és
szigetelt anyagbdl késziilt konyhapultot (fa és mas hasonlé rostos vagy higroszképos
anyagok impregnalatlanul nem hasznalhatdk), hogy elkertiilje az aramiitést vagy a f6z6lap
hésugdarzasa okozta vetemedést.

Jegyzet:
A f6z6lap oldalai és a munkalap belsd felliletei kozotti biztonsagi tévolsédgnak legalabb 3
mm-nek kell lennie.

3. abra
H Szélesség | Magassag | Atmérd Atmérd B X (mm) | Atmérd
(mm) (mm) (mm) (mm) (mm) | (mm) (mm)
590 520 55 51 560 490 Minimum | 3. perc
50

Mindenesetre gy6z&djon meg arrél, hogy a f6zélap jol szellézik, és hogy a levegd be- és
kimenete nincs eltakarva. Lasd a 4. abrat.

Jegyzet
A fozélap és a felette elhelyezkedd szekrény kozotti biztonsagi tévolsagnak legaldbb 760
mm-nek kell lennie. 5. abra

4. abra
Atmeérs B (mm) C (mm) D ES
(mm)
760 Minimum 50 | 20 perc | Levegtbeomlé | Leveg6kimenet5
mm

Megfeleld szell6zés

A forré lap aljaval vald véletlen érintkezés, illetve a hasznalat kdzbeni vératlan dramutés
elkertilése érdekében egy csavarokkal rogzitett fabetétet kell elhelyezni a lap aljatél legalébb
50 mm-re. K6vesse a b. abran lathaté utasitasokat.
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Figyelmeztetés

- Af6zblap kilsején szellézényilasok talalhatdk. A fézélap felszerelésekor lgyeljen arra,
hogy ezeket a lyukakat ne takarja el a munkalap.

- Felhivjuk figyelmét, hogy a miianyagot vagy fat a butorhoz rogzité ragaszténak 150 °C
feletti hémérsékletet kell kibirnia , hogy a bevonat ne lepattanjon.

- 90°C -os hémérsékletet kell elviselnitik .

Rogzitékonzolok

- Akésziiléket stabil, sik feltiletre kell helyezni (hasznalhatja a csomagolast). Ne er6ltesse a
panelbél kialld gombokat.

- Allitsa be a konzol helyzetét a munkalap vastagsagéhoz. 7. abra

- Miutan a féz6lapot a munkalapra helyezte, rogzitse a féz6lapot a munkalaphoz a négy, a
f6z6lap aljan talalhatd konzol becsavarozasaval. 8. dbra

Jelmagyarazat 7. dbra
A.  Kerémia féz6lap
B. Kozepes
C.  Munkalap

Jelmagyardzat 8. abra
A: Csavar
B: Témogatas
C: Csavarlyuk
D: Az Uvegkeramia f6z6lap alja

Figyelmeztetések

- A tartéelemek semmilyen kérilmények kozott sem érintkezhetnek a munkalap belsé
fellileteivel a beszerelés utan. 7. dbra

- Javasoljuk, hogy a f6z6lapot szakképzett személyzet vagy technikus telepitse. A telepitést
ne végezze el sajat kez(ileg.

- Neszerelje fel a féz6lapot hiit6berendezések, mosogatogépek és szaritdogépek mellé.

- Alegjobb eredmény elérése érdekében a lemezt gy kell felszerelni, hogy jobb héleadast
biztositson.

- Afalnak és a munkafelulet feletti terliletnek ellen kell &llnia a hének.

- Asérilések elkeriilése érdekében a kotérétegnek és a ragasztonak héallénak kell lennie.

- Nem szabad gdztisztitét hasznalni.

A f6z6lap csatlakoztatasa a halézathoz

9. &bra

A tapegységet a vonatkozd szabvanynak megfeleléen, vagy egypoélusi maradékaram-
védbkapcsoloval (RCD) kell csatlakoztatni. A csatlakoztatasi médszer a 9. dbran lathato.
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- Ha a kabel sérilt, azt a gyartdnak, a forgalmazoénak vagy hasonldan képzett személynek
kell kicserélnie a veszély elkerllése érdekében.

- Ha a készuléket kdzvetlenll a halézati dramforrashoz csatlakoztatjak, egy egypdlusu
maradékaram-védékapcsolot (RCD) kell felszerelni, amelynek érintkez6i kozott legaldabb
3 mm tavolsag van.

- Atelepitésért felelés személynek gondoskodnia kell arrél, hogy az elektromos csatlakozas
megfeleld legyen és megfeleljen a biztonsagi eldirasoknak.

- Ne hajlitsa meg és ne nyomja meg a kabelt.

- Rendszeresen ellendrizze a kabelt sérilések szempontjabdl.

Figyelmeztetés:
Af6z6lap alja és a tapkabel a telepités utan nem lesz hozzaférheta.

4. MUOKODES

- Ezapanelkozvetlendlellenalldshuzal-flitést alkalmaz, és az érintégombokkal szabalyozza
a kimeneti teljesitményt.

Erintégombok

- Agombok érintésérzékenyek, igy nem kell nyomast gyakorolni rajuk.

- Az ujjad tovét hasznald, ne a hegyét. 10. dbra

- Minden alkalommal sipolé hangot fog hallani, amikor a lemez érzékeli az ujjat.

- (Qy6z6djon meg réla, hogy a gombok mindig tisztak, szarazak és mentesek minden targytol
(példaul evbeszkdzoktél vagy rongyoktdl). Mar egy vékony vizréteg is megnehezitheti a
gombok mikodtetését.

A megfelels fézéedény kivalasztasa

- Ne hasznéljon csipkézett széll vagy ivelt alji edényeket. 11. dbra

- (GQy6z6djon meg roéla, hogy az edény alja sima, szépen illeszkedik az liveghez, és azonos
méretli a f6z6zona méretével. Az edényt mindig a f6z6z6na kozepére helyezze. 12. dbra

- Az edényt mindig emelje le a f6z6laprél; ne csisztassa el, mert ez megkarcolhatja az
lveget. 13. dbra

Kezdje el a f6zést
Aféz6lap bekapcsoldsa utan sipold hangot ad, az 0sszes jelz6fény 1 masodpercre vilagit, majd
kialszik, jelezve, hogy a f6z6lap készenléti izemmaddba lépett.

14, 4bra

1. Nyomja meg a bekapcsolégombot, és az dsszes kijelzén a ,-" jelzés fog megjelenni.
2. Helyezzen egy megfelelé edényt a hasznalni kivant f6z6zénara. Gy6z6djon meg arrol,
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hogy az edény alja és a f6z6z6na felllete tiszta és szaraz.

3. Vélassza ki a teljesitményt a + és/vagy - gombok megnyomaséaval. Ha 1 percen beliil
nem valaszt teljesitményszintet, a f6z6lap automatikusan kikapcsol. Ezutén Ujra be
kell kapcsolnia, és vissza kell térnie az 1. lépéshez. A teljesitményszintet f6zés kdzben
barmikor médosithatja. Barmelyik gomb lenyomva tartaséaval novelheti vagy csokkentheti
az értéket.

4. Af6z6zona kikapcsoldsahoz nyomja meg a - gombot, amig a ,0" érték meg nem jelenik,
vagy nyomja meg egyszerre a + és — gombokat.

5. Kapcsolja ki teljesen a fézélapot a be/ki gomb megnyomasaval.

Vigyazat forro feliiletekkel
15. &bra

Aféz6lap hasznalat utédn egy H betlit jelenit meg minden olyan f6z6zénén, amely forré. AH bet(
eltlinik, amikor a felllet leh(lt és elérte a biztonsdgos hémérsékletet. Energiatakarékossag
érdekében ezt a maradékhdt tovabbi edények melegitésére is felhasznalhatja.

A haromzé6nas gombok hasznélata

- Ezafunkcié csak a 3-as f6z6zénahoz érhetd el.

- Ahdrmas f6z6z6na harom részre oszlik: A, amely a legkisebb; B, amely az A zdénat és egy
tovabbit foglalja magaban; és C, amely a B z6nat és egy tovabbit tartalmazza. 16. dbra

Haromzénas aktivalas

17. dbra

1. Allitsa be a 3. zéna teljesitményét 1-t6l 9-ig (példéul 6-ig).

2. Ahdrmas zdéna A szekcidja vilagitani fog.

3. Nyomja meg egyszer a tripla zéna gombot a B szekcié bekapcsolasahoz.

4. A3-asfdz6zona jelzbjén felvaltva jelenik meg két kotdjel és egy 6-0s szam.

5. A Cszekci6 bekapcsoldasdhoz nyomja meg masodszor a tripla zéna gombot.

6. A3-asfdzbzdna jelzéjén felvaltva jelenik meg harom kotdjel és egy 6-0s szam.

A harmas zéna kikapcsolasa

1. Ha a 3-as f6z6zdna aktiv a B résszel egylitt, nyomja meg kétszer a tripla zéna gombot,
hogy csak az A rés maradjon bekapcsolva, a tripla zéna kikapcsol.

2. Ha a 3-as f6z6zdéna aktiv a C résszel egylitt, nyomja meg egyszer a tripla zéna gombot,
hogy csak az A rés maradjon bekapcsolva, a tripla zéna kikapcsol.

3. Ahdrmas zéna kikapcsolédsa utén a f6zézéna jelz6fénye egy 6-o0s szamot mutat, amely a
kivalasztott teljesitményszint.

2 | bolero

MAGYAR

Gombzar

- Agombok lezérhatdk a véletlen hasznalat megakadalyozasa érdekében (pl. ha a gyerekek
véletlenll bekapcsoljak a f6z6zonakat).

- Azdr aktivaladsakor az sszes gomb letiltasra ker(l, kivéve a bekapcsolégombot.

A gombok zarolasdhoz
Nyomja meg a zar gombot, az id6zité kijelz6jén a ,Lo" felirat fog megjelenni.

A gombok feloldasahoz
Gy6z6djon meg arrél, hogy a féz6lap be van kapcsolva. Nyomja meg és tartsa lenyomva a zar
gombot a gombok feloldasahoz.

Figyelmeztetés

Amikor a f6z6lap zarolva van, a Be/Ki gomb kivételével minden gomb letiltdsra kerdl, igy
vészhelyzetben ezzel a gombbal kikapcsolhatja a féz6lapot, de a f6z6lap Ujboéli bekapcsolaskor
fel kell oldania az 6sszes gomb zarolasat.

1d&zitd

Az id6zitot kétféleképpen allithatja be:

- ld6zitéként is hasznéalhatd. Ebben az esetben egyetlen f6z6zéna sem kapcsol ki az id6zitd
lejarta utan.

- Beéllithatja, hogy egy vagy tobb f6z6z6na a beallitott idé letelte utan kikapcsoljon.

A maximalis id6 99 perc.

Idékijelzés

18. dbra
A. 1d6zit6 beallité gombok
B. Az id6zité kijelz6je percekben mutatja az id6t.

2,

Az id6zité hasznalata percszamlaléként

19. ébra

Ha nem vélasztott ki f{6z6zdénat:

1. Gy6zbdjon meg arrél, hogy a f6zélap be van kapcsolva. Nyomja meg az id6zité gombot,
és az id6zits jelzéfénye villogni fog. Allitsa be az id6t az id6zité - vagy + gombjainak
megnyomasaval.

2. Az id6zitd torléséhez nyomja meg egyszerre a - és + gombokat, ekkor a kijelz6n “--
megjelenni.

3. Miutan kivalasztotta a kivant idét, a visszaszamlaléds azonnal elindul. A kijelzén a
fennmaradé id6 lathato, és az idézité jelz6fénye 5 masodpercig villog.

" fog
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4. Amikor a visszaszamlalas véget ér, 30 masodpercig sipold hangjelzés hallhatd, és az
idéjelzén ,- -" jelenik meg.

Tippek

- Nyomja meg egyszer a — vagy az id6zité gombot az id6 1 perces lépésekben torténd
noveléséhez vagy csokkentéséhez.

- Nyomja meg és tartsa lenyomva az idézité — vagy + gombjat az id6 10 perces lépésekben
torténd noveléséhez vagy csokkentéséhez.

- Haabeadllitds meghaladja a 99 percet, az id6zit6 automatikusan visszaall O percre.

2 _ e, 2

Az id6zité hasznalata a f6z6zéna kikapcsolasahoz

20. abra

1. Nyomja meg annak a f6z6zénanak a + vagy - gombjat, amelyiken aktivalni szeretné az
id6zit6t, a teljesitmény kivalasztédsahoz.

2. Allitsa be az id6t az id6zitén talalhatd - vagy + gombok megnyomésaval.

3. Az id6zitd torléséhez nyomja meg egyszerre a - és + gombokat, ekkor a kijelzén “--" fog
megjelenni.

4. Azid6 megerbsitése utanavisszaszamlalas azonnalmegkezdédik. Akijelz6n a fennmaradé
id6 lathato, és az id6zitd jelzéfénye 5 masodpercig villog.

5. Amikor a visszaszamlalas véget ér, a megfeleld f6z6zéna automatikusan kikapcsol, és a
kijelz6n a H betd jelenik meg, ami azt jelenti, hogy forré.

Figyelmeztetés :
- Abekapcsolt allapotot jelz6 piros pont vilagit, jelezve, hogy kivalasztotta a zonat. 21. dbra
- Haaziddzité bedllitdsa utdn moédositani szeretné az id6t, az 1. lépéstél kell kezdenie.

22 _ o e

Tobb f6z6z6na kikapcsolasa id6zité hasznalataval

22.34bra

1. Ha ezt a funkciét egynél tobb f6z6z6nan hasznalja, az id6zité kijelzdje a legalacsonyabb
idét mutatja. Példaul, ha az 1. zéndhoz 5 percet, a 2. z6ndhoz pedig 15 percet allit be, az
id6zit6 kijelz6je az 5" értéket mutatja.

2. Amikor a visszaszamlélas véget ér, a megfeleld f6z6zona kikapcsol. A kijelzén az U]
percszamlalo jelenik meg, és a megfelel6 zona pontja villogni kezd.

3. Amikor a visszaszamlalas véget ér, a megfeleld f6z6zéna automatikusan kikapcsol.

Figyelmeztetés:

- A teljesitményjelzé melletti piros pont vildgitani kezd, jelezve, hogy kivalasztotta az
id6zit6t az adott f6z6zénahoz.

- Haazid6zit6 beallitdsa utdn modositani szeretné az id6t, az 1. lépéstél kell kezdenie.
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Tulmelegedés elleni védelem

Ez a féz6lap egy hémérséklet-érzékelével rendelkezik, amely figyeli az tvegkerdmia féz6lap
belsejében uralkodd hémérsékletet. Ha a hémérséklet eléri a tulzott mértéket, a f6zblap
automatikusan kikapcsol.

Maradékhé figyelmeztetés
Ha a féz6lapot egy bizonyos ideig hasznalja, az hasznalat utdn megtartja a maradék hét. A
kijelz6n figyelmeztetésiil a H bet( jelenik meg.

Automatikus kikapcsolas

A keréamia f6z6lap egy masik biztonsagi funkcidja az automatikus kikapcsolés. Ez akkor
aktivalodik, ha elfelejti kikapcsolni a f6z6zonat. Az alapértelmezett automatikus kikapcsolasi
id6k a kovetkezd tablazatban lathatok:

Teljesitményszint 1T 12 |3 |4 |5 |6 |7 |8 19

Alapértelmezett 8 |8 [8 |4 |4 |4 |2 |2 |2
miikodési idé (6ra)

F6zési tippek

- SUtés kdzben legyen dvatos, mert az olaj és a zsir nagyon gyorsan felmelegszik. Rendkiviil
magas hémérsékleten az olaj és a zsir spontan meggyulladhat, ami komoly tlizveszélyt
jelent.

- Amikor az étel forrni kezd, cstkkentse a hét.

- Afed6 hasznalata csokkenti a fézési id6t és energiat takarit meg a hé megtartasa miatt.

- Afbzésiidd leroviditéséhez csokkentse a folyadék vagy a zsir mennyiségét.

- Kezdje a f6zést magas fokozaton, és csokkentse a hét, ahogy az étel melegszik.

Paroljuk és fézziik a rizst

- A lassu tlizon forralds a forraspont alatt, kortlbelil 85°C-on torténik, amikor néhany
buborék emelkedik a fé6z6lé felszinére. Ez elengedhetetlen a finom levesek és porkéltek
elkészitéséhez, mivel kiemeli az izeket anélkiil, hogy az étel tulféne. Atojésalapt sz6szokat
és a liszttel stiritett szdszokat is forrédspont alatt kell fézni.

- Néhany recept, példaul az abszorpciés maddszerrel f6z6 rizs, a legalacsonyabbnal
magasabb fokozatot igényelhet annak érdekében, hogy az étel a javasolt id6n belll
megfeleléen megféjon.

Sertésszeletek

LédUs és izletes steakek készitéséhez:

1. Sités el6tt hagyjuk a hust kortlbeldl 20 percig szobah&mérsékleten allni.
2. Melegitsen el6 egy nehéz alju serpenyét.
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3. Kend meg a steak mindkét oldalat olajjal. Csepegtess egy kevés olajat a forrd serpenydbe,
és helyezd bele a hust.

4. SiUtéskozben csakegyszerforditsa mega steaket. Apontos sitésiidé a steak vastagsagatol
és az On izlésétol fligg. Az id6 oldalanként 2 és 8 perc kozétt valtozhat. Nyomja meg a
steaket, hogy ellenérizze a stltségét; minél keményebb, annéal jobban atsdilt.

5. Talalds el6tt hagyjuk a steaket néhany percig pihenni egy meleg tényéron, hogy
megpuhuljon és osszealljon.

Piritott

1. Valasszon olyan lapos alju edényt, amely kompatibilis a keramia fézélapjaval.

2. Készitsd eld az 6sszes hozzavalodt és eszkozt. Awokban siités gyors. Ha nagy mennyiséget
f6zol, tobb kisebb adagban stisd meg.

3. Melegitse el¢ roviden az edényt, és adjon hozza két evékanal olajat.

4. El6szor a hust sisd meg, majd tedd félre és tartsd melegen.

5. Piritsd meg a zoldségeket. Amikor mar forrék , de még ropogoésak, vedd lejjebb a héfokot,
tedd vissza a hist a serpenydbe, és add hozza a szészt, ha van ré szikség.

6. Ovatosan keverjiik 6ssze a hozzavalékat.

Hébeallitas

Az alabbi bedllitdsok csak irdnymutatasul szolgalnak. A pontos beéllitds szémos tényez6tél
flgg, példaul az edényektdl és a fézott étel mennyiségétél. Kisérletezzen a féz6lapjaval, hogy
megtaldlja az Onnek legmegfeleldbb beallitdsokat.

5. TISZTITAS ES KARBANTARTAS
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(ujjlenyomatok,
foltok, ételfoltok
stb.)

konyhapulttisztitét, amig
az liveg még meleg (de nem
forrd)

3. Oblitse le és széritsa
meg tiszta ruhaval vagy
papirtorlével.

4. C(satlakoztassa Ujra a
féz6lapot az elektromos
halézathoz, ha tovabbra is
hasznalni szeretné.

Piszok Tisztitas Fontos

Gyakori 1. Valassza le afézélapot a - Halevéalasztja a féz6lapot a
szennyezddések tapellatasrol. halézatrdl, a ,forré felllet”

az Uvegen 2. Vigyen fel jelz6fény eltlinik, de a f6z6zdna

forré marad. Legyen kiilonésen
6vatos.

Az er8s suroléparnak, egyes nejlon
stroléparnak és a durva/dorzsolé
tisztitészerek megkarcolhatjak az
Uveget. Mindig olvasd el a cimkét,
hogy ellendrizd, alkalmas-e a
tisztitészered vagy a suroléparnad.
Soha ne hagyjon
tisztitészermaradvanyokat a
f6z6lapon: az lveg foltosodhat.

Hébeallitas

Alkalmas

1-2 - Ovatosan melegitsen kis mennyiség(i ételt

- (Csokoladét, vajat és gyorsan ég6 ételeket olvasztunk
- Parolas
- Fokozatosan melegitsen be

3-4 - Uténégetés
- Gyorsan fézzlk
- Rizsfézés
5-6 - Palacsintak
7-8 - Kihagyas
- Tésztaf6zés

- Magasabb hémérsékleten piritsd meg
- Kiéget

- Forraljuk fel a levest

- Forraljvizet

Cukor és mas
forré, olvadt
ételek kiomlése
az tvegen

Azonnal tavolitsa el 6ket egy
kerdmia f6zélaphoz alkalmas
spatuldval vagy kapardval, de
legyen 6vatos a foz6feliilet forrd
fellileteivel:

1. Valasszale afézblapota
tapellatasrol.

2. Tartsa az eszkdzt 30°-o0s
szogben, és kaparja lea
szennyez@déseket vagy
kiomlott folyadékot a
f6z6lap egy hideg részére.

3. Toroljefela
szennyez&déseket vagy
kiomlott folyadékokat
papirtorlével.

4. Kovesse a ,Gyakori
Uvegszennyezddések” cimii
szakasz 2-4. |épéseit.

A megolvadt és cukros ételfoltokat
vagy kiomlott folyadékokat a
lehet® leghamarabb tavolitsa el.
Ha hagyja kih(ilni 6ket az tvegen,
nehéz lehet eltavolitani 6ket, vagy
akar véglegesen karosithatjak az
Uvegfellletet.

Vagasveszély: Amikor a biztonsagi
fedél be van hizva, a kapardpenge
borotvaéles lehet. Hasznalja
rendkivil évatosan, és mindig
biztonsagosan, gyermekek elél
elzéarva tarolja.

e | bolero
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Szennyezddés 1.
az
érintégombokon | 2.

Valassza le a féz6lapot a
tapellatasrol.

Itassa fel a kiomlott
folyadékot

Tisztitsa meg az
érintéképernyds
vezérléfellletet egy tiszta,
nedves szivaccsal vagy
ruhaval.

Konyhai papirtorlével
teljesen szaritsa meg a
teriletet.

Csatlakoztassa Ujra a
féz6lapot az elektromos
halézathoz, ha tovabbra is
hasznalni szeretné.

Afézélap sipolhat és kikapcsolhat, az
érintégombok pedig nem miikodhetnek,
amig folyadék van rajtuk.

Af6z6lap Gjboli bekapcsolasa el6tt
mindenképpen szaritsa meg az
érintégombos teruletet.

6. PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Lehetséges okok

Lehetséges megoldasok

Afézélap nem
kapcsolhaté be.

Nincs dramellatas

Gy6z6djon meg arrél, hogy a fézélap
csatlakoztatva van a halézati
aramforrashoz, és be van kapcsolva.
Ellendrizze, hogy volt-e
aramszlnet. Ha a probléma
tovabbra is fennall az ellenérzések
utan, vegye fel a kapcsolatot a
M(szaki Tamogatassal.

Az érintégombok nem
reagalnak.

A gombok le vannak zarva.

Oldja fel a gombokat. Az
utasitdsokat ldsd a gombzar cimdi
részben.

Nehézkesen
hasznalhatdk az
érintégombok.

Lehet, hogy egy vékony

Gy6z6djon meg réla, hogy az

vizréteg van a gombokon, vagy | érintéképernyés vezérléfelllet

az ujjbegyével nyomja meg a

gombokat.

szaraz, és az ujjbegyével nyomja
meg a gombokat.

s | bolero
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Az Uveg Erdes szélli konyhai eszkdzok. | Hasznéljon lapos, sima alju
megkarcolédott. Nem megfeleld, strolészer edényeket. Ladsd a ,Megfelel§ edény
vagy slrolészivacs hasznélata. | kivalasztasa” cim(irészt.
Lasd a ,Tisztitas és karbantartas”
cimU részt.
Néhany konyhai Ez az edények felépitésének Ez normalis az edényeknél, és nem
eszkdz kattand vagy | koszonhetd (kilonbozé jelez hibat.
nyikorgd hangot ad ki. | fémekbdl allé rétegek, amelyek
eltéréen rezegnek).

Hibakédok és lehetséges megoldasok
Aféz6lap dndiagndzis funkcidvalvan felszerelve. Ez a funkcié lehetévé teszia szereld szamara,
hogy a f6z6lap munkafeliletrél valo eltédvolitasa nélkil ellendrizze a kilonbozé alkatrészek

mikodését.

Hibakédok és lehetséges megoldasok:

Hibakod Probléma Lehetséges megoldasok
Nulla hiba. Csatlakoztassa Ujra a kijelz6panelt és a
€0 tappanelt.
Cserélje ki a tappanelt.
Lépjen kapcsolatba a hivatalos C ecotec miiszaki
tdmogatasi szolgalattal .
Kerédmialap hémérséklet-
E1 érzékeld hibdja - szakadas.
Ellendérizze a csatlakozéast, vagy cserélje ki a
Keramialap hémérséklet- kerdmialap hémérséklet-érzékeldjét.
£2 érzékeld hibdja - rovidzarlat. a Cecotec hivatalos mUlszaki tigyfélszolgalataval
Kerédmia lap hémérséklet-
E7 érzékeldjének meghibdsodasa.
A lemezérzékeld magas \Varja meg, amig a lemez hémérséklete visszaall
C1 hémérséklete. 2 normalis értékre.

IA termék Gjrainditdséhoz nyomja meg a BE/KI
ikont.
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NTC E3 hémérséklet-érzékeld
E3 hiba - szakadas.
Cserélje ki a kijelz6panelt.
k4 NTC hdmérseklet-érzékeld 2 Cecotec hivatalos mlszaki tgyfélszolgalataval
meghibdsodasa - rovidzarlat
A tépfesziltség alacsonyabb a
0 névleges feszlltségnél. Ellenérizd, hogy a tapegység normalis-e.
IA hdlézathoz valé csatlakozds utén a termék
) A tapfeszultseg magasabb a normaélisan bekapcsol.
HE névleges feszUlltségnél.

Csatlakoztassa Ujra a kijelzOpanelt és a

EU Kommunikacids hiba tappanelt.

Cserélje ki a tdppanelt vagy a kijelzépanelt.

a Cecotec hivatalos miszaki Ugyfélszolgalataval

7.SzeRz06110G

A jelen kézikonyvben talalhatd szévegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES, SL
tulajdonat képezi. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, SL
elézetes engedélye nélkil tilos egészben vagy részben reprodukalni, adatrogzité rendszerben
térolni, tovébbitani vagy terjeszteni semmilyen mddon (elektronikus, mechanikus,
fénymasolas, rogzités vagy hasonld).

8. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az
Eurépai Unidban alkalmazandd rendeletek alapveté kovetelményeinek
és egyéb vonatkozd rendelkezéseinek. Ezt a terméket a szlikséges
biztonsagi és minéségi szabvanyoknak megfeleléen tervezték, gyartottak

és tesztelték. Az EU megfeleléségi nyilatkozat teljes szovege a kovetkezé
webcimen talalhaté: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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