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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

Este aparato pueden utilizarlo ninos con edad de 8 afiosy
superiory personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervisién o formacion apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera seguray
comprenden los peligros que implica. Los nifios no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento para
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin
supervision.
Este aparato esta disefiado exclusivamente para
uso doméstico quedando excluido su uso en bares,
restaurantes, granjas, hoteles, moteles y oficinas.
Este simbolo significa: precaucién, superficie
& caliente. La temperatura de las superficies
accesibles puede ser alta cuando el aparato esta en
funcionamiento.
ADVERTENCIA: Si la superficie esta agrietada, apague el
aparato para evitar la posibilidad de una descarga eléctrica.
Péngase en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica
de Cecotec. No cocine en una placa rota o agrietada.
No use limpiadores abrasivos fuertes ni rasquetas de
metal afiladas para limpiar el vidrio, ya que pueden rayar la
superficie, lo que podria resultar en la ruptura del vidrio.
No debe usar un limpiador a vapor.
El aparato no esta destinado a ser operado mediante un
temporizador externo o un sistema de control remoto
independiente.

| BoLEro sQuaD v 3001



Peligro de incendio: No almacene objetos en las superficies
de coccion.

PRECAUCION: El proceso de coccién debe ser supervisado.
Un proceso de coccién a corto plazo debe ser supervisado
de manera continua.

ADVERTENCIA: Cocinar sin supervisién en una placa con
grasa o aceite puede ser peligroso y podria resultar en un
incendio.

ADVERTENCIA: cocinar sin vigilancia en una placa de cocina
con grasa o aceite puede ser peligroso y provocar un
incendio. Nunca intente apagar un fuego con agua, apague
el aparatoy cubra la llama, por ejemplo, con una tapa o una
manta ignifuga.

Desconecte la placa de cocina antes de realizar la limpieza
0 el mantenimiento.

El aparato no debe instalarse detras de una puerta
decorativa para evitar el sobrecalentamiento.

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy
de que el enchufe tenga toma de tierra.

Tenga cuidado: los bordes del panel son afilados. La falta
de precaucion puede provocar lesiones o cortes.

No debe colocarse en ninglin momento ninglin material o
producto combustible sobre este aparato.

Es recomendable que este aparato sea instalado y
conectado correctamente por una persona debidamente
cualificada.

Este aparato debe conectarse a un circuito que incorpore
un interruptor de aislamiento que permita la desconexion
total de la red eléctrica.

Si no instala correctamente el aparato, se puede invalidar
cualquier reclamacién de garantia o responsabilidad.
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Si el cable esta dafado, debe ser sustituido por el
fabricante, el distribuidor o personas con cualificacion
similar para evitar un peligro.

Las asas de los utensilios de cocina pueden estar calientes
al tacto tras su uso. Compruebe que las asas de los
utensilios de cocina no sobresalen sobre otras zonas de
coccién que estén encendidas. Mantenga las asas fuera del
alcance de los nifos. Si no sigue estos consejos, pueden
producirse quemaduras.

Tras el uso, apague siempre las zonas de coccién y la placa
como se describe en este manual.

ADVERTENCIA: el aparato y sus partes accesibles se
calientan durante el uso. Tenga cuidado de no tocar los
elementos calefactores. Los niflos menores de 8 afios
deben mantenerse alejados del dispositivo a menos que
sean continuamente supervisados.
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SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the device.
Keep this instruction manual for future reference or new
users.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above and persons with reduced physical, sensory, or
mental capabilities or lack of experience and knowledge if
they have been given supervision or instruction concerning
use of the appliance in a safe way and understand
the hazards involved. Children must not play with the
appliance. Cleaning and user maintenance should not be
carried out by unsupervised children.
This appliance is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
and offices.

This symbol means “caution, hot surface” The
& temperature of the accessible surfaces may be high

when the appliance is in operation.
WARNING: if the surface is cracked, turn off the appliance
to avoid the possibility of electric shock. Contact the
official Cecotec Technical Support Service. Do not cook on a
cracked or broken hob.
Do not use harsh abrasive cleaners or sharp metal scrapers
to clean the glass, as they may scratch the surface, which
could result in glass breakage.
Do not use a steam cleaner.
The appliance is not intended to be operated by means of
an external timer or separate remote-control system.
Risk of fire: Do not store objects on the cooking surfaces.
CAUTION: the cooking process must be supervised. A short-
term cooking process must be continuously monitored.
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WARNING: unattended cooking on a greasy or oily hob can
be dangerous and could result in a fire.

WARNING: unsupervised cooking on a cooking hob with
grease or oil may be dangerous and cause a fire. Never try
to put out the fire with water, turn off the device and cover
the flame, for example, with a lid or a fireproof blanket.
Unplug the cooking hob before carrying out any cleaning or
maintenance task.

The appliance must not be installed behind a decorative
door to avoid overheating.

Ensure that the mains voltage matches the voltage
specified on the device rating label and that the plug is
earthed.

Careful: the panel edges are sharp. Failure to exercise
caution may result in injury or cuts.

Do not place any flammable material or product on this
appliance at any time.

It is recommended that a suitably qualified person installs
and connects the appliance correctly.

This appliance must be connected to a circuit fitted with an
isolating switch that allows total disconnection from the
mains.

If the device is not correctly installed, any guarantee or
liability claims may be voided.

If the cable is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, the supplier, or qualified personnel to avoid
hazards.

The cookware handles may be hot to the touch after use.
Check the cookware handles do not overlap other cooking
areas that are on. Keep the handles out of the reach of
children. Failure to follow this advice may result in burns.
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- After use, always turn off the cooking areas and the hob as
described in this manual.

- WARNING: the device and its accessible parts become hot
during use. Be careful not to touch the heating elements.
Children under 8 years old must stay away from the device,
unless they are constantly supervised.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

10

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans
et plus et par des personnes aux capacités physiques,
mentales ou sensorielles réduites, ou sans expérience
ni connaissances s'ils sont surveillés et/ou ont recu
les informations nécessaires a ['utilisation correcte
de l'appareil et gu'ils ont bien compris les risques qu'il
implique. Empéchez les enfants de jouer avec le produit.
Le nettoyage et 'entretien du produit ne peuvent pas étre
menés a terme par les enfants.
Cet appareil est concu pour un usage domestique
uniquement et ne doit pas étre utilisé dans les bars,
restaurants, fermes, hotels, motels et bureaux.

Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude. La
& température des surfaces accessibles peut étre

élevée lorsque l'appareil fonctionne.
AVERTISSEMENT : Si la surface est fissurée, éteignez
l'appareil pour éviter tout risque d'électrocution. Veuillez
contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec. Ne
cuisinez pas sur une plaque de cuisson fissurée ou cassée.
N'utilisez pas de nettoyants abrasifs ou de grattoirs
métalliques pour nettoyer le verre, car ils risquent de rayer
la surface, ce qui pourrait briser le verre.
N'utilisez pas de nettoyeurs a vapeur.
Cet appareil ne peut pas étre utilisé a travers d'une
minuterie externe ou d'un systeme de contréle a distance.
Risque d'incendie : Ne déposez pas d'objets sur les foyers.
PRECAUTION : Le processus de cuisson doit étre controlé.
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Un processus de cuisson a court terme doit faire 'objet d'un
suivi continu.

AVERTISSEMENT : La cuisson sans surveillance sur une
plague de cuisson grasse ou huileuse peut étre dangereuse
et provoquer un incendie.

AVERTISSEMENT : cuisiner sans surveillance sur une plague
de cuisson grasse ou huileuse peut étre dangereux et
provoquer un incendie. N'essayez jamais d'éteindre un feu
avec de l'eau, éteignez l'appareil et couvrez la flamme, par
exemple avec un couvercle ou une couverture anti-feu.
Eteignez la plague de cuisson avant tout nettoyage ou
entretien.

L'appareil ne doit pas étre installé derriere une porte
décorative pour éviter la surchauffe.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.

Attention : les bords du panneau sont pointus. Le
non-respect de cette consigne peut entrainer des blessures
ou des coupures.

Aucun matériau ou produit combustible ne doit étre placé
sur cet appareil.

Il est recommandé que cet appareil soit installé et raccordé
correctement par une personne qualifiée.

Cet appareil doit étre connecté a un circuit comprenant un
interrupteur de séparation qui permet une déconnexion
totale du secteur.

Sivous n'installez pas l'appareil correctement, vous risquez
d'annuler toute garantie ou toute responsabilite.

Si le cable est endommagé, il doit étre remplacé par le
fabricant, le distributeur ou des personnes avec une
qualification similaire afin d'éviter tout danger.
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Les poignées des ustensiles de cuisine peuvent étre
chaudes au toucher apres utilisation. Vérifiez que les
poignées des ustensiles de cuisson ne dépassent pas
d'autres zones de cuisson qui sont allumées. Maintenez les
poignées hors de portée des enfants. Le non-respect de
cette consigne peut entrainer des brilures.

- Apres utilisation, éteignez toujours les zones de cuisson et

12

la plaque de cuisson comme indiqué dans ce manuel.
AVERTISSEMENT : l'appareil et ses pieces accessibles
peuvent devenir chaudes pendant l'utilisation. Faites bien
attention a ne pas toucher les éléments chauffants. Les
enfants de moins de 8 ans doivent rester éloignés de
l'appareil et étre surveillés a tout moment.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flr neue
Benutzer auf.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und dartber
sowie von Personen mit verringerten physischen,
sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel
an Erfahrung und Wissen benutzt werden, wenn sie
beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat
spielen. Reinigung und Wartung durch den Benutzer sollten
nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefihrt werden.
Dieses Gerat ist nur fir den Hausgebrauch bestimmt und
darf nicht in Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels,
Motels und BUros verwendet werden.
Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde
& Oberflache. Die Temperatur der zuganglichen
Oberflachen kann hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist.
WARNUNG: Wenn die Oberflache rissig ist, schalten Sie das
Gerat aus, um die Gefahr eines Stromschlags zu vermeiden.
Kontaktieren Sie den Technischen Kundendienst von
Cecotec. Kochen Sie nicht auf einem gesprungenen oder
zerbrochenen Kochfeld.
Verwenden Sie zur Reinigung des Glases keine scharfen
Scheuermittel oder Metallschaber, da diese die Oberflache
zerkratzen kdnnen, was zu Glasbruch fihren kann.
Verwenden Sie keinen Dampfreiniger.
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Das Gerat ist nicht fir den Betrieb mit einer

externen Zeitschaltuhr oder einem separaten
Fernbedienungssystem vorgesehen.

Brandgefahr: Stellen Sie keine Gegenstande auf die
Kochflachen.

VORSICHT: Der Kochvorgang muss beaufsichtigt werden.
Ein kurzfristiger Brennprozess muss kontinuierlich
uberwacht werden.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem fettigen
oder oligen Kochfeld ist gefahrlich und kann zu einem
Brand fuhren.

WARNUNG: Unbeaufsichtigtes Kochen auf einem fettigen
oder oligen Kochfeld kann gefahrlich sein und einen Brand
verursachen. Versuchen Sie niemals, ein Feuer mit Wasser
zu loschen, schalten Sie das Gerat aus und decken Sie

die Flamme ab, z. B. mit einer Feuerloschdecke oder einer
Loschdecke.

Schalten Sie das Kochfeld vor der Reinigung oder Wartung
aus.

Das Gerat darf nicht hinter einer Ziertur installiert werden,
um eine Uberhitzung zu vermeiden.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der auf
dem Typenschild des Produkts angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass der Stecker geerdet ist.

Seien Sie vorsichtig: Die Kanten des Kochfeldes sind
scharf. Bei Nichtbeachtung kann es zu Verletzungen oder
Schnittverletzungen kommen.

Es durfen zu keiner Zeit brennbare Materialien oder
Produkte auf das Gerat gestellt werden.

Es wird empfohlen, dass dieses Gerat von einer
entsprechend qualifizierten Person korrekt installiert und
angeschlossen wird.
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Dieses Gerat muss an einen Stromkreis angeschlossen
werden, der einen Trennschalter enthalt, der eine
vollstandige Trennung vom Netz ermoglicht.

Eine nicht ordnungsgemafie Installation des Gerats kann
zum Erléschen jeglicher Garantie- oder Haftungsanspruche
fuhren.

Ist das Netzkabel beschadigt, muss es vom Hersteller,
einem Servicetechniker oder ahnlich qualifizierten
Personen ausgetauscht werden, um eine Gefahrdung zu
vermeiden.

Die Griffe der Klichengerate kénnen sich nach dem
Gebrauch heifd anfuhlen. Achten Sie darauf, dass die
Griffe der Kliichengerate nicht Uber andere beleuchtete
Kochstellen hinausragen. Bewahren Sie die Batterien
aufderhalb der Reichweite von Kindern auf. Die
Nichtbeachtung dieses Hinweises kann zu Verbrennungen
fUhren.

Schalten Sie die Kochzonen und das Kochfeld nach dem
Gebrauch immer wie in dieser Anleitung beschrieben aus.
WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Teile werden
wahrend des Gebrauchs heifs. Achten Sie darauf, die
Heizelemente nicht zu bertUhren. Kinder unter 8 Jahren
sollten von dem Gerat ferngehalten werden, wenn sie nicht
standig beaufsichtigt werden.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni prima di usare l'apparecchio.
Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

16

Questo apparecchio puo essere usato da bambini a
partire da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche,
sensoriali o mentali 0 con mancanza di esperienza e
conoscenza, a condizione che siano supervisionati o
istruiti sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e che
comprendano i pericoli connessi. Non permettere ai
bambini di giocare con l'apparecchio. La pulizia e la
manutenzione non devono essere effettuate da bambini
senza supervisione.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non puo essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.
Questo simbolo significa “attenzione, superficie
& calda” La temperatura delle superfici accessibili
puo essere elevata quando l'apparecchio e in
funzione.
ATTENZIONE: se la superficie e incrinata, spegnere
l'apparecchio per evitare il rischio di scosse elettriche.
Contattare il Servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec. Non
cucinare su un piano cottura incrinato o rotto.
Non usare prodotti pulenti abrasivi forti né raschietti
metallici affilati per pulire il vetro per evitare graffi sulla
superficie e conseguente rottura del vetro.
Non usare pulitori a vapore.
L'apparecchio non e progettato per essere azionato da
un timer esterno o da un sistema di controllo a distanza
separato.
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Pericolo di incendio: non usare la superficie di cottura come
spazio di conservazione per altri oggetti.

ATTENZIONE: sorvegliare sempre la cottura. Sorvegliare in
modo continuo i processi di cottura di corta durata.
ATTENZIONE: la cottura incustodita su un piano cottura
unto puod essere pericolosa e provocare un incendio.
ATTENZIONE: la cottura incustodita su un piano cottura
unto o oleoso puod essere pericolosa e causare un incendio.
Non tentare mai di estinguere un incendio con l'acqua,
spegnere l'apparecchio e coprire la fiamma, ad esempio con
un coperchio o una coperta antincendio.

Spegnere il piano cottura prima della pulizia o della
manutenzione.

Per evitare il surriscaldamento del piano cottura, non
installarlo dietro pannelli decorativi.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.

Fare attenzione: i bordi del pannello sono taglienti. La
mancanza di cautela puo provocare lesioni o tagli.

Non appoggiare mai nessun materiale o prodotto
combustibile sull'apparecchio.

Si raccomanda che questo apparecchio sia correttamente
installato e collegato da una persona adeguatamente
qualificata.

Questo apparecchio deve essere collegato a un circuito
che incorpori un interruttore di isolamento che permetta
scollegare completamente la rete elettrica.

La non corretta installazione dell'apparecchio puo far
decadere qualsiasi diritto di garanzia o di responsabilita.
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Se il cavo e danneggiato, deve essere sostituito dal
produttore, dal rivenditore o da persone qualificate per
evitare pericoli.

| manici degli utensili di cottura possono essere caldi al
tatto dopo l'uso. Controllare che i manici degli utensili

di cottura non sporgano su altre zone di cottura accese.
Tenere i manici fuori dalla portata dei bambini. Il mancato
rispetto di questo consiglio pud provocare ustioni.

Dopo l'uso, spegnere sempre le zone di cottura e il piano
cottura come descritto in questo manuale.

ATTENZIONE: le parti accessibili possono diventare calde
durante l'uso. Fare attenzione a non toccare gli elementi
riscaldanti. | bambini di eta inferiore ai 8 anni devono
essere tenuti lontani dall'apparecchio, a meno che non
siano costantemente sorvegliati.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucoes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir
dos 8 anos de idade e por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta
de experiéncia e conhecimentos, se lhes tiver sido
dada supervisao ou instrucdes relativas a utilizacao do
aparelho de uma forma segura e compreendem os perigos
envolvidos. Nao permita que as criancas brinqguem com o
aparelho. A limpeza e manutencao do aparelho ndao devem
ser efetuadas por criancas sem supervisao.
Este aparelho foi desenhado apenas para uso domeéstico
e nao para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis,
moteéis e escritorios.
Este simbolo significa: cautela, superficie quente. A
& temperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho estiver em
funcionamento.
ADVERTENCIA: Se a superficie estiver rachada, desligue o
aparelho para evitar a possibilidade de choque elétrico. Se
tiver alguma duvida, entre em contacto com o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec. Ndo cozinhar numa placa
rachada ou partida.
Nao utilize produtos de limpeza abrasivos ou raspadores
de metal afiados para limpar o vidro, uma vez que podem
riscar a superficie, o que pode resultar na quebra do vidro.
Nao utilize um aparelho de limpeza a vapor.
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0 aparelho nao esta previsto para funcionar através de um
temporizador externo ou um sistema de controlo remoto
separado.

Risco de incéndio: nao guarde objetos sobre as superficies
de cozedura.

ATENCAQ: O processo de cozedura deve ser supervisionado.
Um processo de cozedura de curta duracao deve ser
continuamente monitorizado.

ADVERTENCIA: Cozinhar sem vigilancia numa placa

de cozedura com gordura ou 6leo pode ser perigoso e
provocar um incéndio.

ADVERTENCIA: cozinhar sem vigiladncia numa placa
gordurosa ou oleosa pode ser perigoso e pode causar

um incéndio. Nunca tentar apagar um incéndio com agua,
desligar o aparelho e cobrir a chama, por exemplo, com
uma tampa ou um cobertor de incéndio.

Desligar a placa antes da limpeza ou manutencao.

O aparelho nao deve ser instalado atras de uma porta
decorativa para evitar o sobreaquecimento.

Certifique-se de que a tensao de rede coincide com a
tensao especificada na etiqueta de classificacao do
aparelho e de que a tomada tenha ligacao a terra.

Tenha cuidado: as bordas do painel sao afiadas. A falta de
cautela pode resultar em lesdes ou cortes.

Nenhum material ou produto combustivel deve ser
colocado sobre este aparelho em qualquer altura.
Recomenda-se que este aparelho seja instalado e ligado
corretamente por uma pessoa devidamente qualificada.
Este aparelho deve ser ligado a um circuito incorporando
um interruptor isolador que permita a desconexao total da
rede.
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A nao instalacao correta do aparelho pode invalidar
qualguer garantia ou reclamacao de responsabilidade.

Se o cabo for danificado, deve ser substituido pelo
fabricante, pelo distribuidor ou por pessoas com
qualificacdes semelhantes, a fim de evitar um perigo.

As pegas dos utensilios de cozinha podem estar quentes
ao toque apos a sua utilizacao. Verificar se as pegas dos
utensilios de cozinha nao se sobressaem sobre outras
areas de cozedura que estao acesas. Manter as pegas fora
do alcance das criancas. O nao seguimento deste conselho
pode resultar em queimaduras.

Apos utilizacao, desligar sempre as areas de cozedura e
placa de cozedura, tal como descrito neste manual.
ADVERTENCIA: 0 aparelho e as suas partes acessiveis
ficam guentes durante a sua utilizacao. Ter cuidado de

nao tocar nos elementos de aquecimento. As criancas

com menos de 8 anos de idade devem ser mantidas
afastadas do aparelho, a menos que sejam continuamente
supervisionadas.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het
product gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e)
gebruik of gebruikers.

22

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke
of geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en
kennis, indien zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilig gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen. Kinderen mogen niet met het
apparaat spelen. Reiniging en onderhoud door de gebruiker
mogen niet zonder toezicht door kinderen worden
uitgevoerd.
Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bestemd voor gebruik in bars,
restaurants, boerderijen, hotels, motels en kantoren.
Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak.
& De temperatuur van toegankelijke oppervlakken
kan hoog oplopen wanneer het toestel in werking
is.
WAARSCHUWING: Schakel het apparaat uit als het
oppervlak gebarsten is om de kans op elektrische schokken
te voorkomen. Neem contact op met de Technische Dienst
van Cecotec. Kook niet op een gebarsten of kapotte
kookplaat.
Gebruik geen agressieve schoonmaakmiddelen of
scherpe metalen schrapers om het glas schoon te maken,
aangezien deze krassen kunnen maken op het oppervlak,
waardoor het glas kan breken.
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Gebruik geen stoomreiniger.

Het apparaat is niet bedoeld om te worden bediend door
een externe timer of een apart afstandsbedieningssysteem.
Brandgevaar: Bewaar geen voorwerpen op de
kookoppervlakken.

LET OP: Het kookproces moet onder toezicht plaatsvinden.
Een kort kookproces moet voortdurend worden
gecontroleerd.

WAARSCHUWING: Koken zonder toezicht op een vette

of olieachtige kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken.

WAARSCHUWING: onbeheerd koken op een vettige

of olieachtige kookplaat kan gevaarlijk zijn en brand
veroorzaken. Probeer nooit een brand met water te
blussen, schakel het toestel uit en dek de vlam af, bijv. met
een blusdeken of een branddeken.

Schakel de kookplaat uit voor reiniging of onderhoud.

Het apparaat mag niet achter een decoratieve deur worden
geinstalleerd om oververhitting te voorkomen.

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het apparaat
en dat het stopcontact geaard is.

Wees voorzichtig: de randen van het paneel zijn scherp. Als
u niet voorzichtig bent, kunt u verwondingen of snijwonden
oplopen.

Er mogen nooit brandbare materialen of producten op dit
toestel worden geplaatst.

Het verdient aanbeveling dat dit toestel op de juiste wijze
wordt geinstalleerd en aangesloten door een persoon met
de vereiste kwalificaties.
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- Dit apparaat moet worden aangesloten op een stroomkring
met een scheidingsschakelaar die het mogelijk maakt het
apparaat volledig van het elektriciteitsnet los te koppelen.

- Als het apparaat niet correct wordt geinstalleerd, kunnen
garantie- of aansprakelijkheidsclaims komen te vervallen.

- Als de kabel beschadigd is, moet hij worden vervangen
door de fabrikant, de distributeur of een soortgelijk
gekwalificeerd persoon, om gevaar te voorkomen.

- De handgrepen van keukengerei kunnen na gebruik heet
aanvoelen. Controleer of de handgrepen van het kookgerei
niet uitsteken boven andere kookzones die verlicht zijn.
Houd handgrepen buiten het bereik van kinderen. Het
niet opvolgen van dit advies kan brandwonden tot gevolg
hebben.

- Schakel na gebruik altijd de kookzones en de kookplaat uit
zoals beschreven in deze handleiding.

- WAARSCHUWING: het apparaat en toegankelijke
onderdelen kunnen tijdens het gebruik heet worden. Zorg
ervoor dat u de verwarmingselementen niet aanraakt.
Kinderen jonger dan 8 jaar moeten uit de buurt worden
gehouden, tenzij ze onder voortdurend toezicht staan.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikow.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat
i starsze oraz przez osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze sg one pod
odpowiednim nadzorem lub zostaty poinstruowane
w zakresie bezpiecznego korzystania z urzgdzenia. i
rozumiejg zwigzane z tym niebezpieczenstwa. Dzieci nie
mogg bawic sie urzgdzeniem. Czyszczenie i konserwacja
wykonywane przez uzytkownika nie mogg byc¢
przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru.
To urzgdzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do uzytku w barach,
restauracjach, gospodarstwach rolnych, hotelach,
motelach i biurach.

Ten symbol oznacza: ostroznosé, gorgca
& powierzchnia. Temperatura powierzchni moze by¢

wysoka, kiedy urzgdzenie jest w uzyciu.
OSTRZEZENIE: Jesli powierzchnia peknie, wytacz
urzgdzenie, aby unikng¢ mozliwosci porazenia prgdem.
Skontaktuj sie z serwisem pomocy technicznej Cecotec. Nie
gotuj na ztamanym lub peknietym talerzu.
Do czyszczenia szkta nie nalezy uzywac ostrych srodkow
zrgcych ani ostrych metalowych skrobakdéw, poniewaz
moga one porysowac powierzchnie, co moze spowodowac
uszkodzenie szkta.
Nie nalezy uzywac urzgdzenia parowego do czyszczenia.
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Urzadzenie nie jest przystosowane do obstugi za pomoca
zewnetrznego timera ani oddzielnego systemu zdalnego
sterowania.

Zagrozenie pozarowe: Nie przechowuj przedmiotéw na
powierzchniach kuchennych.

UWAGA: proces gotowania musi by¢ nadzorowany.
Krotkoterminowy proces gotowania musi byc¢ stale
monitorowany.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie z
ttuszczem lub olejem moze by¢ niebezpieczne i moze
spowodowac pozar.

OSTRZEZENIE: Gotowanie bez nadzoru na ptycie
kuchennej ze smarem lub olejem moze by¢ niebezpieczne
i spowodowac pozar. Nigdy nie prébuj gasi¢ ognia woda,
wytgczaj urzadzenia i zakrywaj ptomien np. pokrywka lub
kocem gasniczym.

Odtgcz ptyte kuchenng przed czyszczeniem lub
konserwacja.

Urzadzenia nie nalezy instalowac za drzwiami, aby unikngc
przegrzania.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe jest zgodne z napieciem
podanym na tabliczce znamionowej produktu oraz ze
wtyczka jest uziemiona.

Uwazaj: Krawedzie panelu sg naostrzone. Brak przestrogi
moze spowodowac uszkodzenia ciata lub zaciecia.

W zadnym momencie nie nalezy umieszczac na tym
urzgdzeniu zadnych tatwo palnych materiatow.

Zaleca sie, aby to urzgdzenie zostato prawidtowo
zainstalowane i podtgczone przez odpowiednio
wykwalifikowang osobe.
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To urzgdzenie musi by¢ podtgczone do obwodu, ktéry
zawiera wytgcznik, ktéry umozliwia catkowite odtgczenie
od sieci elektrycznej.

Niewtasciwa instalacja urzgdzenia moze spowodowac
uniewaznienie wszelkich roszczen gwarancyjnych lub
odpowiedzialnosci.

Jesli kabel jest uszkodzony, powinien zostac zastgpiony
przez producenta, dystrybudora lub osoby z odpowiednimi
kwalifikacjami, aby zapobiec wypadkowi.

Uchwyty naczyn kuchennych moga by¢ gorgce w dotyku
po uzyciu. Sprawdz, czy uchwyty naczyn do gotowania

nie wystajg ponad inne wtgczone pola grzewcze. Trzymaj
uchwyty poza zasiegiem dzieci. Jesli nie zastosujesz sie do
tych wskazéwek, moga wystapic¢ oparzenia.

Po uzyciu, wytgcz strefy gotowania i ptyte tak jak zostato to
opisane w tej instrukcji obstugi.

OSTRZEZENIE: Dostepne czeéci moga sie nagrzewac
podczas uzytkowania. Nalezy uwazac, aby nie dotkngc
elementéw grzejnych. Dzieci ponizej 8 roku zycia nalezy
trzymac z dala, chyba ze sg pod statym nadzorem.
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BEZPECNOSTNIi POKYNY

Pred pouzitim pristroje si pozorné prectéte nasledujici
bezpecnostni pokyny. Uschovejte tento navod pro budouci
pouziti nebo pro nové uzivatele.

28

Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a starSi a
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném
pouzivani spotrebice a rozumi souvisejicim nebezpecim.
Déti si se spotfebicem nesmi hrat. Cigténi a Gdrzbu, kterou
ma provadet uzivatel, nesmi provadét déti bez dozoru.
Tento spotrebic je urcen pouze pro domaci pouziti a
je vyloucen z pouziti v barech, restauracich, farmach,
hotelech, motelech a kancelarich.
Tento symbol znamena: pozor, horky povrch.
Teplota pristupnych povrchd mize byt pfi provozu
spotrebice vysoka.
VAROVANI: Pokud je povrch praskly, vypnéte spotebic,
abyste pfedesli moZnosti Urazu elektrickym proudem.
Obratte se na Technicky servis firmy Cecotec. Nevarte na
prasklé nebo rozbité varné desce.
K ¢isténi skla nepouzivejte drsné abrazivni Cistici
prostredky ani ostré kovové skrabky, protoze by mohly
poskrabat povrch a zplsobit rozbiti skla.
Nepouzivejte parni cistic.
Spotrebic neni urc¢en k ovladani pomoci externiho casovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.
Nebezpeci pozaru: Na varné plochy neukladejte zadné
predméty.
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POZOR: Na proces vareni je tfeba dohliZzet. Kratkodoby
proces vareni musi byt neustale kontrolovan.

VAROVANI: Vareni bez dozoru na mastné nebo zaolejované
varné desce muze byt nebezpecné a mize vést k pozaru.
VAROVANI: vafeni bez dozoru na mastné nebo zaolejované
varné desce mlze byt nebezpecné a mize zplsobit

pozar. Nikdy se nepokousejte uhasit oher vodou, vypnéte
spotrebic a zakryjte plamen, napf. protipozarni dekou nebo
prikryvkou.

Pred cisténim nebo Gdrzbou varnou desku odpojte.
Spotrebi¢ nesmi byt instalovéan za dekorativnimi dvirkami,
aby nedoslo k jeho prehrati.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
typovém stitku produktu a Ze zastrcka je uzemneéna.

Budte opatrni: hrany panelu jsou ostré. Nedostatecna
opatrnost mize vést ke zranéni nebo porezani.

Na tento spotrebic by nikdy nemély byt pokladany zadné
horlavé materialy nebo vyrobky.

Doporucuje se, aby tento spotrebic spravné instalovala a
pripojila osoba s prislusnou kvalifikaci.

Tento spotrebic¢ musi byt pripojen k obvodu s odpojovacem,
ktery umoznuje Uplné odpojeni od elektrické sité.
Nespravna instalace spotrebice mlze vést ke ztraté
platnosti zaruky nebo narokl z odpovédnosti.

Pokud je kabel poskozen, musi byt vymeénén vyrobcem,
distributorem nebo podobné kvalifikovanymi osobami, aby
se predeslo nebezpedi.
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Rukojeti kuchyrnského nadobi mohou byt po pouziti horké
na dotek. Zkontrolujte, zda rukojeti nddobi nevycnivaji
nad ostatni zapnuté varné zény. Uchovavejte rukojeti
mimo dosah déti. Nedodrzeni téchto pokynd mize mit za
nasledek popaleniny.

Po pouziti vzdy vypnéte varné zény a varnou desku, jak je
popsano v tomto navodu.

VAROVANI: spotiebi¢ a jeho pfistupné ¢asti se béhem
pouzivani zahrivaji. Davejte pozor, abyste se nedotkli
topnych téles. Déti mladsi 8 let by se k pFistroji nemély
priblizovat, pokud nejsou pod neustalym dohledem.

I BOLERO SQUAD V 3001



ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig. 1

1. Zona de cocciéon 1

2. Zona de coccién 2

3. Zona de coccién 3

4. Indicador de zona de coccién 1

5. lcono de seleccién de la zona de coccién 1

6. Indicador de zona de coccién 2

7.1cono de seleccién de la zona de coccién 2

8. Indicador de zona de coccién 3

9. Icono de seleccién de la zona de coccién 3
10. Icono de seleccién de triple zona de coccién
11. Icono de aumento “+"
12. Icono de disminucién
13. Visualizador del temporizador
14. Visualizador del temporizador
15. Icono de temporizador

16. Icono de bloqueo de seguridad
17.1cono de encendido/apagado

won

Nota
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su cajay retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

- Placa Vitroceramica
- (CintaAislante
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Soportes
Este manual de instrucciones

Primer uso
Importante

Debe limpiar la superficie de la placa vitrocerdmica (consulte el apartado Limpiezay
mantenimiento).

Encienda ambas zonas de coccién durante 5 minutos a la maxima potencia, no las
encienda de forma simultédnea. Coloque un cazo lleno hasta la mitad con agua fria
en cada zona. Esto ayudara a eliminar cualquier olor a nuevo que exista y a evaporar
cualquier humedad que se haya formado en las resistencias durante el transporte.
No encienda ambas zonas a la vez.

3. INSTALACION

Conexiones eléctricas
Antes de conectar el aparato, aseglrese de que la tensién de alimentacion indicada en el
marcado del producto coincide con la tensién de su red eléctrica.

Advertencia

Este aparato debe estar conectado a una toma de tierra.

Sitiene que cambiar el cable de alimentacion, el conductor de puesta a tierra (@marillo/
verde) debe ser siempre 10 mm mas largo que los conductores de linea.

Procure que la temperatura del cable de alimentacién no supere los 50°C.

Si el cable de alimentacidn esta dafiado, debe ser sustituido por el fabricante o por su
Servicio de Asistencia Técnica para evitar cualquier riesgo potencial.

Antes de instalar la placa vitroceramica
En la Figura 2, se muestran las dimensiones necesarias para el hueco en el cual debe
instalarse la placa vitroceramica.

Advertencias

32

Las superficies que estén en contacto directo con la placa deben ser resistentes al calor
(min. 95°).

El aparato puede instalarse sobre una encimera con un grosor de entre 30 y 40 mmy
cerca de paredes que sean mas altas que la encimera, manteniendo una distancia minima
de 100 mm.

Realice todos los cortes pertinentes en la superficie/encimera y, a continuacion, retire
con cuidado las virutas o el serrin antes de colocar la placa.

Para garantizar una correcta ventilacién de la placa, respete las dimensiones indicadas
en las figuras 2y 3.
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- Aseglrese de que la superficie esté nivelada y a escuadra y de que ninguna parte
interfiera con el espacio necesario para la instalacion.
- Haga el corte como se indica en las figuras 2y 3.

Instalacién de la placa vitroceramica
- Saque la placay el manual de instrucciones de la caja.
- Antes de proceder a la instalacién, lea atentamente el manual de instrucciones.

Paso 1
Coloque una toalla o un pafio sobre la superficie de la encimera y coloque la placa boca abajo
sobre esta. Fig. 4

Paso 2

- Coloque la cinta de sellado suministrada con la placa para sellarla sobre la superficie de
la encimera.

- No utilice silicona. Aplique la cinta en el borde de la parte inferior de la placa, dejando
unos 3 mm desde el borde del cristal.

- Aplique la cinta en todo el perimetro.

- Corte el sobrantey junte los dos extremos de la cinta para que coincidan. Fig. 5

Paso 3

- Fije los soportes (4 0 5 piezas) en la parte delantera y trasera con tornillos. Cologue la
placa bien centrada en el tablero o encimera previamente recortado.

- Asegurese de que el borde delantero de la placa esté paralelo al borde lateral de la
encimera. Fig. 6

Importante

- Debe respetar los requisitos de ventilacion indicados en la figura 7.

- Hay orificios de ventilacién alrededor del exterior de la placa. Debe asegurarse de que
estos orificios no queden bloqueados por la encimera cuando coloque la placa.

- No utilice un sellador de silicona para sellar el aparato. Esto dificultara la extraccién de la
placa en el futuro, especialmente si es necesario realizar tareas de mantenimiento.

- Cuando vaya a colocar la placa, girela con cuidado y coléquela suavemente en el hueco de
la encimera.

Directrices de montaje. Fig. 8

- Laplaca vitroceramica esta fabricada para funcionar con corriente alterna bifasica
(400V2N~50Hz). La tensién nominal de las resistencias de la placa es de 230V. La
adaptacién de la placa vitrocerdmica para funcionar con corriente monofasica es
posible mediante el puenteado adecuado en la caja de conexiones segln el esquema
de conexiones siguiente. El esquema de conexiones también se encuentra en la tapa de
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la caja de conexiones. Recuerde que el cable de conexién debe coincidir con el tipo de
conexidony la potencia nominal de la placa vitroceramica.
El cable de conexidon debe fijarse en una abrazadera antifriccion.

iAdvertencia!

Recuerde conectar el circuito de seguridad al terminal de la caja de conexiones.

La alimentacién eléctrica de la placa vitroceramica debe disponer de un interruptor de
seguridad que permita cortar la corriente en caso de emergencia. La distancia entre los
contactos de trabajo del interruptor de seguridad debe ser de al menos 3 mm.

Las conexiones de los cables deben realizarse de acuerdo con el esquema situado en la
parte inferior de la placa.

Cada tipo de cable debe conectarse a la caja de terminales de alimentacion
correspondiente.

Debe utilizar un destornillador de buena calidad para apretar con cuidado y
completamente TODOS los tornillos de los terminales.

Sialencender la placa por primera vez, sélo funcionan dos de las zonas, debera volver
a comprobar que todos los tornillos de los terminales estan bien apretados. Esto debe
hacerse antes de ponerse en contacto con el Servicio de Atencién al Cliente.

Importante

NO conecte el aparato a la red eléctrica mediante un enchufe y una toma de corriente de
13A.

Debe conectarse a una toma de corriente con fusible de doble polo de 30 A, con una
separacion entre contactos de 3 mm y situada en un lugar de facil acceso junto al
aparato. No debe situarse por encima del aparato ni a mas de 1,25 m del mismo.

El cable puede enrollarse si es necesario, pero asegurese de que no quede doblado ni
pillado cuando coloque la placa. Evite que el cable entre en contacto con las partes
calientes del aparato.

Sustitucién del cable de alimentacién. Fig. 9

Eal S
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Si el cable de alimentacidn de red esta dafiado, debe sustituirse por otro adecuado, para
ello péngase en contacto con el Servicio de Asistencia oficial de Cecotec o con un técnico
cualificado.

El cable de alimentacién de red debe sustituirse de acuerdo con las siguientes
indicaciones:

Apague el aparato.

Abra el bloque de terminales situado en la parte inferior de la placa.

Desenrosque los tornillos de los terminales que fijan el cable.

El cable de tierra "verde-amarillo” debe conectarse al terminal marcado. Debe ser unos 10
mm mas largo que los cables de corriente y neutro.
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5. Elcable neutro “azul" debe conectarse al terminal marcado con la letra (N) - el cable
vivo(L1) debe conectarse al terminal marcado con la letra (L1) (220-240V IN ~ ). Fig. 9

6. Elcable neutro "azul" debe conectarse al terminal marcado con la letra (N) - el cable vivo
L1 debe conectarse al terminal marcado con la letra (L1). El cable L2 debe conectarse al
terminal marcado con la letra (L2) (380-420V 2N ~ ). Fig. 9

4. FUNCIONAMIENTO

1. Encendido

Alencender el aparato, la placa emitira un pitido para indicarle que esta encendida, todos los
indicadores digitales de la pantalla y los visualizadores se encenderan durante 2 segundos y,
a continuacion, el aparato entrard en modo de apagado.

Nota
- Las luces indicadoras no se encenderan si no hay funcién de calentamiento de anillos
multiples.

Modo de apagado: Toda la pantalla se apagard excepto el indicador de calor residual. Salvo si
mantiene pulsado el icono de encendido/apagado, los demas iconos no se pueden activar.

2. Modo de espera

- Enelmodo de apagado, mantenga pulsado el icono de encendido/apagado durante 3
segundos, la placa emitird un pitido y entrard en el modo de espera.

- Los indicadores de la zona de coccién mostraran “0" (la letra “"H" se mostraré en el
indicador de la zona de coccidn si hay calor residual, y el punto decimal parpadeard), el
visualizador del temporizador también mostrara “00".

- Enelmodo de espera, se puede calentar cada zona de coccién; si no se calienta ninguna
zona, el aparato se apaga automaticamente después de 10 segundos y emite un pitido.

3. Apagado

En el modo de espera o de calentamiento, mantenga pulsado el botén de encendido/
apagado durante 3 segundos, se oira una breve sefial acUstica y el aparato pasara al modo
de apagado. Si la superficie de la zona de coccidn correspondiente tiene calor residual en
ese momento, el visualizador del indicador de nivel de potencia mostrara "H" e indicarad una
advertencia de calor residual.

4. Control del calentamiento

- Enelmodo de espera, elija la zona de coccién pulsando elicono de seleccién de zona
de cocciény, a continuacién, pulse los iconos "+/-" para ajustar el nivel de potencia.
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Mantenga pulsados los iconos “+/-" para aumentar o disminuir el nivel de potencia de
forma continuada.

- Cuando la zona de coccién esta en estado de calentamiento, pulse prolongadamente el
icono de encendido/apagado durante 3 segundos para apagary detener el calentamiento
de las 3 zonas de coccién, el indicador de la zona de coccién correspondiente que se ha
calentado antes parpadeardy mostrara el simbolo de advertencia de alta temperatura
“H"

- Enelmodo de espera, si alguna zona de coccién todavia tiene calor residual, la pantalla
mostrard el simbolo de alta temperatura.

- Sinecesita apagar una de las zonas de coccién, puede seleccionar primero esa zonay, a
continuacién, pulsar icono “-" hasta el nivel de potencia “0" para apagar esa zona, lo que
no afectard al calentamiento de las demés zonas de coccién. Cuando el nivel de potencia
llegue a "0", el indicador de la zona de coccién correspondiente que se ha calentado antes
mostrard el simbolo de advertencia de alta temperatura.

- Sihay mas de una zona funcionando al mismo tiempo, la potencia total serd igual a la
suma de las potencias de todas las zonas de coccién en funcionamiento. Cada zona de
coccién funcionara segln su relaciéon de modulacién de potencia, y no se afectaran entre
si.

Notas

Durante el cocinado, sélo puede estar activada una funcién o seleccionado uno de los iconos
de la placa, es decir, sélo aparecerd un punto decimal.

Pulse elicono “-" para ajustar el nivel de potencia a “0"y la placa de coccién se apagara
automaticamente.

Cada zona de coccidn tiene 9 niveles de potencia.

5. Funcién de calentamiento de anillos miiltiples
5.1. Funcién de triple anillo de coccién: El anillo exterior sélo puede encenderse una vez que
el anillo interior esté encendido.
1) Pulseelicono tactil de seleccién de la zona de coccién que desee calentary el punto
decimal se mostrara en el visualizador de la zona de coccidn correspondiente.
2) Seleccione el nivel de potencia deseado.
3) Pulse elicono de seleccién del anillo triple para abrir el anillo exterior, la luz indicadora
correspondiente de la zona de coccién del anillo exterior se encendera.
5.2. Funcién de triple anillo de coccién: El anillo exterior sélo puede encenderse una vez que
elanillo interior esté encendido.
1) Pulseelicono tactil de seleccidon de la zona de coccién que desee calentary el punto
decimal se mostrara en el visualizador de la zona de coccidén correspondiente.
2) Seleccione el nivel de potencia deseado.
3) Pulse elicono de seleccidon del anillo triple para abrir el anillo exterior, la luz indicadora
correspondiente de la zona de coccién del anillo exterior se encendera.
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4) Se abrird el segundo anillo cuando se pulse por primera vez, el tercer anillo cuando se
pulse por segunda vez, y se cerrara el anillo exterior cuando se pulse por tercera vez.

5.3. Desactivacion de la funcién de varios anillos de coccién

1) Pulseelicono tactil de seleccidén de la zona de coccién que desee calentary el punto
decimal se mostraré en el visualizador de la zona de coccién correspondiente.

2) Pulse elicono de seleccién de anillo triple/anillo multiple para cerrar el anillo exterior.

6. Ajuste del nivel de potencia

- Pulseelicono de seleccién de zona de coccién para elegir la zona de coccién
correspondiente, utilizando los iconos “+/-" para ajustar el nivel de potencia.

- Manteniendo pulsado cualquiera de estos iconos, el valor del indicador de zona se

w,on

ajustard hacia arriba o hacia abajo. Cada vez que pulse elicono “+", el nivel de potencia se

won

incrementard en uno, hasta el nivel 9; cada vez que pulse elicono “-", el nivel de potencia

Wono_won

se reducird en uno, hasta el nivel O (cada vez que pulse elicono “+" o
sefial aclstica).

- Unavezfinalizado el ajuste del nivel de potencia, el punto decimal del visualizador
dejara de parpadear y mostrara normalmente el nivel de potencia tras 10 segundos de
inactividad.

- Alcambiar el nivel de potencia de cualquiera de las zonas de coccién a 0, dicha zona de
coccién se apagara.

- Sielnivel de potencia de todas las zonas de coccién es “0", el aparato se apagara
automaticamente después de 1 minuto de inactividad.

7. Funcién de calentamiento rapido
- Pulselosiconos “+/-" para ajustar la potencia al nivel 9y, a continuacién, pulse el icono

won

+" para que la zona de coccién muestre alternativamente "A"y “9",

- Pulseelicono "-" para ajustar el nivel final de calentamiento rapido que necesite.

W

- Pulseelicono "+" para alcanzar la velocidad 9y, a continuacién, pulse una vez mas para

activar la funcién de calentamiento rapido. El indicador de la zona de coccién mostrara

won

“A". Continde pulsando elicono “-"vy elija la velocidad de coccidn.

' se oird una breve

Las tablas de potencia y tiempo correspondientes al calentamiento rapido son las siguientes:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Tiempo de
calentamiento rapido |1 3 4.8 6,5 8,5 2,5 3,5 4.5 5
(minutos)

won won

Por ejemplo, pulse elicono “+" para seleccionar “A" y pulse el icono “-" para seleccionar la
velocidad 4. La placa empezara a cocinar a velocidad 9 durante 6,5 min. A continuacién,
volverd a la velocidad 4 ajustada.
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Atencién

1.

Sélo podra reducir la potencia maxima en el modo de calentamiento rapido si pulsa el
icono “-" los primeros 30 segundos, si no saldra del modo de calentamiento rapido.

Si se calienta rapidamente a maxima potencia después de 30 segundos, mientras siga
mostrando alternativamente "A"y "9", pulse elicono “+"y la placa permanecerd en modo
de calentamiento rapido.

Al cambiar el nivel de potencia, el tiempo transcurrido se calculard automaticamente en
el tiempo de calentamiento correspondiente al nuevo nivel de potencia.

Si presiona elicono “-" a cualquier nivel durante los primeros 30 segundos del modo

de calentamiento rapido, el tiempo pasado serd calculado al nuevo tiempo de nivel
establecido, después de calentar en ese tiempo restante, la placa volvera al modo de
calentamiento normal.

Icono de bloqueo de seguridad

La vitroceramica puede bloguearse manteniendo pulsado el icono de bloqueo de
seguridad durante 3 segundos mientras el aparato estd en modo de espera o de
calentamiento. Aparecerd el icono de bloqueo de seguridad. Cuando el aparato se apague,
elicono de bloqueo de seguridad se apagara.

Para indicar que la funcién de bloqueo de seguridad se ha activado, la luz indicadora del
bloqueo de seguridad se encendera.

Para desactivar la funcién de bloqueo de seguridad, pulse prolongadamente el icono de
bloqueo de seguridad.

Cuando el blogueo de seguridad esté activado, no podra activar cualquiera de los demas
botones del panel de control, excepto el botén de encendido/apagado.

Nota

Para evitar un funcionamiento incorrecto, si se activa el bloqueo de seguridad pulsando el
icono de bloqueo de seguridad, y no se cancela antes de apagar la vitroceramica, la funcién
de blogueo de seguridad seguird activa cuando se vuelva a encender el aparato. Si no se
cancela el bloqueo de seguridad, no podra utilizar ninguno de los otros iconos a excepcién del
icono de encendido/apagado.

38

Ajuste del temporizador

Su placa de coccién dispone de un temporizador que realiza una cuenta atras de entre

1y 99 minutos. Si la pantalla del temporizador muestra O para el estado inicial, pulse el
icono “-", el periodo de cuenta atras seré de 30 a 0. Al final del periodo de cuenta atras
sonara una sefal aclstica durante 2 minutos, pulse cualquier icono dentro de los 2
minutos para detenerla.

Pulse elicono del temporizador, utilice los iconos “+/-" para ajustar el tiempo de la cuenta

atras, pulsando primero elicono “+", el temporizador comenzara desde 1.
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- Sidesea cancelar el temporizador, puede ajustar el tiempo de temporizacién a cero.

- Elvisualizador del temporizador mostrara el tiempo de cuenta atrds que se esta
programando.

- Elvisualizador del temporizador aumentara en intervalos de 1 minuto cada vez que se
pulse elicono “+" y se oird una breve sefial acUstica.

- Elvisualizador del temporizador disminuira en intervalos de 1 minuto cada vez que se
pulse elicono "~y se oird una breve sefial actstica.

- Sjeltiempo ajustado supera los 99 minutos, la pantalla del temporizador volvera a
mostrar “0".

Notas

- Para ajustar el temporizador, pulse elicono del temporizadory utilice los iconos “+/-"
para introducir la nueva hora.

- Después de seleccionar la zona de coccién, puede ajustar el temporizador antes
de ajustar el nivel de potencia si lo hace antes de 10 segundos (el punto decimal
del visualizador correspondiente parpadeard, 1vez cada segundo). Si no se realiza
ninguna operacién después del ajuste del temporizador, el temporizador volverd
automaticamente a 0 (la pantalla mostrard 00), y el punto decimal se apagara.

- Después de poner en funcionamiento la zona de coccidn, durantey tras el ajuste del
temporizador, el indicador de la zona de coccién correspondiente parpadearé (1vez cada
segundo), y se mantendrd parpadeando hasta el final del temporizador.

9.1 Minutero

Eltemporizador de la placa de coccidn se puede utilizar como minutero para cualquiera de
las zonas de coccién sin afectar al proceso de coccién ni al ajuste de potencia de cada zona, y
cada valor puede ser diferente.

Temporizacién de una sola zona de coccién

Cuando ajuste el tiempo de cuenta atrds para una zona de coccién, pulse primero el icono
del temporizador, el punto decimal del visualizador de la zona de coccién seleccionada se
encendera. El punto decimal del visualizador del temporizador se mostrara para indicar que
el temporizador ajustado se ha relacionado con la zona de coccidén seleccionada. En este
momento, puede utilizar los iconos “+/-" para ajustar el tiempo de la cuenta atras.

Temporizacién de varias zonas de coccién

- (Cada operacién de ajuste del temporizador serd la misma que la “Temporizacién de una
sola zona de coccién”. Mientras se ajuste un tiempo de cuenta atras para la zona de
coccion, la luz indicadora correspondiente de esa zona parpadeara.

- Pulse cualquiera de los iconos de seleccién de zona de coccién, el visualizador mostrara
el valor del temporizador de esta.

- Cuando no seleccione ninguna zona de coccién, el visualizador mostrard el valor minimo
deltemporizador de todas las zonas.
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9.2 Tiempo preconfigurado

Las 3 zonas de coccién tienen una funcién de temporizacién predeterminada, si no se ajusta
el temporizador manualmente, la relacién de temporizacién predeterminaday nivel de
potencia se refiere a la tabla siguiente:

Nivel de potencia 1 2 3 4 5 6-9

Tiempo preconfigurado 6h 6h 5h 5h 4 h 1.5h
Cuando se alcancen todos los tiempos predeterminados, las zonas de coccién se apagaran
automaticamente y entrardn en modo de espera.

10. Advertencia de alta temperatura

- Presioney mantenga pulsado el icono de encendido manualmente durante 3 segundos
hasta que se apague, todo el aparato dejarad de calentar, pero la superficie de coccién
todavia tiene alta temperatura. El visualizador de la zona de coccién correspondiente
gue ha dejado de calentar mostrara el simbolo de advertencia de calor residual “H", para
indicar la alta temperatura de la superficie de coccién correspondiente.

- Siempre que la zona de coccién se haya calentado antes, el indicador correspondiente
seguird mostrando "H" durante 20 minutos después de apagarlo.

11. Funcién de proteccién

- Proteccién contra altas temperaturas: Cuando la temperatura de la placa de coccién
es demasiado alta, el dispositivo mecanico de proteccién de limitacién de temperatura
propio se pondra en marcha, entonces la placa de coccién dejara de calentar y volvera a
hacerlo cuando baje la temperatura.

- Proteccién contra el calor residual: Cuando todo el aparato deja de calentar, el tubo
digital de la zona de calentamiento relativa mostrarad el simbolo de advertencia de alta
temperatura, indicando que la temperatura de la superficie de coccién es demasiado alta,
por favor no toque para evitar quemarse.

- Proteccién de apagado de seguridad: Para los modelos con enchufe, cuando se apaga
después de un segundo en cualquier momento, el voltaje entre L / N del enchufe debe
caer por debajo del rango de voltaje seguro.

- Averia en la conexién de la placa de la pantallay la placa de alimentacién: Cuando se
enciende el aparato, si la placa de la pantalla no recibe la sefial correcta de la placa
de alimentacién durante 20 segundos consecutivos, el visualizador de 2 digitos del
temporizador mostrara “"E1"y todas las cargas dejaran de funcionar. Volverd al modo
de apagado después de 1 minuto, y la pantalla mostrara continuamente el simbolo de
advertencia de calor residual “"H" para la zona de coccién que esté bajo proteccién de
calor residual.
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Guia de uso de la vitroceramica

Las primeras veces que se utilice la placa de coccién, es posible que desprenda un olor
acido y a quemado. Este olor desaparecera por completo con el uso repetido.

Las posiciones desde donde irradiara el calor estan claramente marcadas en la placa de
coccién. Los utensilios de cocina deben colocarse exactamente sobre estas zonas para
que se produzca un calentamiento eficaz. Los utensilios de cocina deben tener el mismo
didmetro que la zona de coccidn en la que se utilizan.

No utilice utensilios de cocina con la base rugosa, ya que podria rayar la superficie
ceramica.

Antes de utilizar los utensilios de cocina, aseglrese de que la base esté limpia y seca.

En frio, el fondo de los utensilios de cocina debe ser ligeramente céncavo, ya que en
caliente se dilatan y quedan planas sobre la superficie de la placa. Esto permitird que el
calor se transfiera mas facilmente.

El mejor grosor para el fondo de las ollas es de 2 - 3 mm en el caso del acero esmaltado y
de 4 - 6 mm en el caso del acero inoxidable con fondo tipo sandwich.

Sino se respetan estas recomendaciones, se producird una gran pérdida de calory
energfa. El calor no absorbido por los utensilios de cocina se extendera a la placa de
coccién, el marco y los armarios circundantes.

Es preferible cubrir los utensilios de cocina con una tapa para poder cocinar a menor
temperatura.

Cueza siempre las verduras, patatas, etc. en la menor cantidad de agua posible para
reducir el tiempo de coccion.

Los alimentos o liquidos con alto contenido en azlcar pueden dafar la placa de coccién
si entran en contacto con la superficie de la placa vitroceramica. Las salpicaduras deben
limpiarse inmediatamente, aunque esto no impedira que se dafie la superficie de la placa.

Importante

La superficie de la vitroceramica es resistente; sin embargo, no es irrompible y puede
dafiarse. Especialmente si se permite que caigan sobre él objetos puntiagudos o duros con
cierta fuerza.

5. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Deje que la placa se enfrie antes de limpiarla.

Elaparato debe desconectarse de la red eléctrica antes de iniciar cualquier proceso de
limpieza.

Los restos de productos de limpieza que queden en la superficie de la vitrocerdmica
pueden dafarla. Elimine los residuos con agua tibia mezclada con un poco de detergente
liquido.
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- Los productos de limpieza abrasivos o los objetos afilados dafian la superficie de la placa
de coccién; limpiela con agua tibia mezclada con un poco de detergente liquido.

- Puede que le resulte mas facil limpiar algunos restos de comida mientras la superficie de
la placa estéd todavia caliente. Sin embargo, debe tener cuidado de no quemarse si limpia
la superficie de la placa cuando adn esta caliente.

Después de cada uso

- Pase un pafio hiimedo por encima de la placa.
- Seque la superficie con un pafio limpio.

Tabla de limpieza

Tipo de residuo

¢;Retirar
inmediatamente?

¢;Retirar cuando el
aparato se haya

;Qué debo utilizar para
eliminar el residuo?

de agua

enfriado?
Azlcar o alimentos/
liquidos que contengan | Si No Rascador de vitroceramica
azlicar
p -
a,peFde aluminio o Si No Rascador de vitroceramica
plastico
Salpicaduras de aceite/ No <t Limpiador para placas
grasa vitroceramicas
- - . Limpiador para placas
Decoloracion metalica | No Si ) P
vitroceramicas
Salpicaduras o anillos No <t Limpiador para placas

vitroceramicas

Importante

La superficie de la placa de coccidn sélo debe lavarse con agua tibia y un poco de detergente

liquido.

Advertencia

- Aseglrese de que la placa esté limpia: una zona sucia no transfiere todo el calor.

- Proteja la placa contra la corrosion.

- Desconecte la placa contra la corrosién.

- No deje utensilios de cocina sin vigilancia sobre la placa encendida; la grasa caliente
puede incendiarse espontaneamente.
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Importante
Si su aparato no funciona correctamente, péngase en contacto con Cecotec.

6. RESOLUCION DE PROBLEMAS

No intente reparar el dispositivo por su propia cuenta.

Tenga en cuenta que si se solicita la intervencién de un técnico mientras el producto esta
en garantia y se descubre que el problema no se debe a una averia del aparato, es posible
que tenga que hacerse cargo del coste.

Elaparato debe ser accesible para que el técnico pueda efectuar las reparaciones
necesarias. Si su aparato esta instalado de tal manera que el técnico tema que se
produzcan dafios en el aparato o en su cocina, no realizard la reparacion.

Advertencia

Aseglrese de que la placa esté limpia: una zona sucia no transfiere todo el calor.

Proteja la placa contra la corrosion.

Desconecte la placa contra la corrosion.

No deje sartenes con platos preparados a base de grasas y aceites sin vigilancia sobre la
placa encendida; la grasa caliente puede incendiarse espontaneamente.

7. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: 02852
Producto: Bolero Squad V 3001
Tensién nominal: 220-240V~
Frecuencia nominal: 50/60Hz
Potencia nominal: 5700W

Simbolo | Valor Unidad
Identificacién del modelo 02852
Tipo de placa de cocina Eléctrica
Numero de selectores de los focos y/o zonas de 3
coccion
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Tecnologia de calentamiento (focos y zonas de coccién Placa
por induccién, focos de coccién por radiacion, placas radiante
macizas)
Simbolo | Valor Unidad
Para focos o zonas de coccidn circulares: didmetro o0 20.0 cm
de la superficie Util de cada foco de coccidn eléctrica,
redondeando a la fraccién de 5 mm mas cercana
(2 16.5 cm
o® 30.0 cm
Para focos o zonas de coccidén no circulares: ancho L N/A cm
y largo de la superficie Util de cada foco o zona de W N/A cm
coccion eléctrica, redondeados a la fraccién de 5 mm
mas cercana
Consumo de energia por foco o zona de coccién, EC occion 187.8 Wh/kg
calculado por kg (*) etrica”
coccion 210.0 Wh/kg
@
eléctrica
coccion 178.4 Wh/kg
)
eléctrica
Consumo de energia de la placa, calculado por kg (*) EC ce 1921 Wh/kg
eléctrica
Modo apagado 0.46 W

(*) Calculado seglin el método de medicion del rendimiento (EN 60350-2).

WZona de coccién 1
) Zona de coccién 2
® Zona de coccién 3

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad

del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia
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8. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Gtil, deberas
I coxtraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera
contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

9. GARANTIAY SAT

Cecotec respondera ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del niimero de teléfono +34 96 321
07 28.

10. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningtin medio (electrénico, mecanico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1

1. Cooking zone 1

2. Cooking zone 2

3. Cooking zone 3

4. Cooking zone Tindicator light

5. Cooking-zone 1 selection icon

6. Cooking zone 2 indicator light

7. Cooking-zone 2 selection icon

8. Cooking zone 3 indicator light

9. Cooking-zone 3 selection icon

10. Triple cooking-zone selection icon
1. Increase icon "+".

12. Decrease icon
13. Timer display
15. Timericon

16. Safety child lock icon
17. Power icon

won

Please note
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
appliance.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the device out
of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging elements in a safe place. This will help you prevent damage to the device when
transporting it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content

- Ceramic hob

- Electrical tape

- Support feet

- Instruction manual
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First use
Important

3

The surface of the ceramic hob must be cleaned as described in the cleaning and
maintenance section.

Switch on both cooking zones for 5 minutes at maximum power, but do not switch them
on simultaneously. Place a saucepan half full with cold water in each zone. This will help
to eliminate any new odours and evaporate any moisture that may have formed in the
heating elements during transport.

Do not switch on both cooking zones at the same time.

. INSTALLATION

Electrical connections

Before connecting the appliance, make sure that the supply voltage indicated on the product
marking corresponds to your mains voltage.

Warning

This appliance must be connected to an earthed socket.

If the mains cable is to be replaced, the earthing conductor (yellow/green) must always
be 10 mm longer than the line conductors.

Make sure that the temperature of the power cable does not exceed 50 °C.

If the power cable is damaged, it must be replaced by the manufacturer or the official
Cecotec Technical Support Service to avoid any potential risk.

Before installing the ceramic hob
Figure 2 shows the dimensions required for the recess in which the ceramic hob is to be
installed.

Warnings

Surfaces in direct contact with the plate must be heat resistant (min. 95 °C).

The appliance can be installed on a worktop with a thickness between 30 and 40 mm and
close to walls that are higher than the worktop, maintaining a minimum distance of 100
mm.

Make all relevant cuts in the surface/countertop and then carefully remove any shavings
or sawdust before fitting the hob.

To ensure correct ventilation of the hob, respect the dimensions indicated in figures 2 and
3.

Make sure that the surface is level and square and that no parts interfere with the space
required for installation.

Cut as shown in figures 2 and 3.
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Installing the ceramic hob
- Take the hob and the instruction manual out of the box.
- Before assembling and installation, carefully read this instruction manual.

Step 1
Place a towel or cloth on the worktop surface and place the hob face down on it. Fig. 4

Step 2

- Place the sealing tape supplied with the hob to seal it on the worktop surface.

- Do not use silicone. Apply the tape to the edge of the bottom of the hob, leaving about 3
mm from the edge of the glass.

- Apply the tape all around the perimeter.

- Cut off the excess and join the two ends of the tape to match. Fig. 5

Step 3

- Secure the brackets (4 or 5 pieces) at the front and rear with screws. Place the hob in a
well centred position on the pre-cut board or worktop.

- Make sure that the front edge of the hob is parallel to the side edge of the worktop. Fig. 6

Important

- Ventilation requirements shown in figure 7 must be respected.

- There are ventilation holes around the exterior of the hob. You must ensure these gaps
are not blocked by the worktop when placing the hob.

- Do not use a silicone sealant to seal the device. This will make it difficult to remove the
hob in the future, especially if maintenance work is required.

- When fitting the hob, turn it carefully and place it gently into the recess in the worktop.

Installation guidelines. Fig. 8

- The ceramic hob is designed to operate with two-phase alternating current
(400V2N~50Hz). The nominal voltage of the hob heating elements is 230 V. The ceramic
hob can be adapted for single-phase operation by means of a suitable bridging in the
junction box according to the following wiring diagram. The wiring diagram can also be
found on the junction-box cover. Remember that the connection cable must match the
type of connection and the power rating of the ceramic hob.

- The connection cable must be fixed in an anti-friction clamp.

Warning!

- Remember to connect the safety circuit to the terminal in the junction box.

- The power supply to the ceramic hob must be fitted with a safety switch that allows the
power to be switched off in an emergency. The distance between the working contacts of
the safety switch must be at least 3 mm.
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The cable connections must be made in accordance with the wiring diagram on the
bottom of the hob.

Each type of cable must be connected to the corresponding power terminal box.

You must use a good quality screwdriver to carefully and completely tighten ALL terminal
screws.

If only two zones work when you switch on the hob for the first time, you should
double-check that all terminal screws are tightened securely. This must be done before
contacting the official Cecotec Technical Support Service.

Important

DO NOT connect the appliance to the mains using a 13 A plug and socket.

It must be connected to a 30 A double-pole fused socket outlet, with a contact separation
of 3 mm and located in an easily accessible place next to the appliance. It must not be
placed above the appliance or more than 1.25 m from the appliance.

The cable can be coiled, if necessary, but make sure that the cable is not kinked or
pinched when installing the hob. Do not allow the cable to come into contact with hot
parts of the appliance.

Replacing the power cable. Fig. 9

Eal

If the mains power cable is damaged, it must be replaced with a suitable one, please
contact the official Cecotec Technical Support Service or a qualified technician.

The power cable must be replaced according to the following instructions:

Switch off the appliance.

Open the terminal block located at the bottom of the hob.

Unscrew the terminal screws securing the cable.

The "green-yellow" earth cable must be connected to the marked terminal. It should be
about 10 mm longer than the power and neutral cables.

The “blue” neutral cable must be connected to the terminal marked with the letter (N) -
the power cable (L1) must be connected to the terminal marked with the letter (L1) (220-
240V 1IN ~). Fig. 9

The “blue” neutral cable must be connected to the terminal marked with the letter (N) -
the L1 power cable must be connected to the terminal marked with the letter (L1). The L2
cable must be connected to the terminal marked with the letter (L2) (380-420V 2N ~ ).
Fig.9

4. OPERATION

1.

Switch on

When the power is turned on, the hob will beep once to indicate that the power is on. Then, all
indicators on the display will light up for 2 seconds. Next, the appliance will go into shutdown
mode.
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Please note

The indicator lights will not light up if ther is no multi-ring heating function.

Shutdown mode: the entire display will turn off except for the residual heat indicator light.
Except if you press and hold the power icon, the rest of the icons will not be activated.

3.

Standby mode

When the hob is switched off, press and hold the power icon for 3 seconds. The hob will
beep and enter standby mode.

The cooking zone indicator lights will show “0" (the letter "H" will be displayed on the
cooking zone indicator light if there is residual heat, and the decimal point will flash); the
timer display will also show “00".

In standby mode, each cooking zone can be heated; if no cooking zone is heated the
appliance will automatically switch off after 10 seconds and beep.

Switch-off

In standby or heating mode, press and hold the power icon for 3 seconds, a short beep will
sound and the device will switch to off mode. If the surface of the relevant cooking zone
currently has residual heat, the power level indicator display will show “H" and indicate a
residual heat warning.

4.

Heating control

In standby mode, you can choose the cooking zone by pressing the cooking-zone
selection icon. Then, press the “+/-"icons to set the power level. Press and hold the “+/-"
icons to continuously increase or decrease the power level.

When the cooking zone is heating, long press the power icon for 3 seconds to switch off
and stop heating of the 3 cooking zones. The indicator light of the corresponding cooking
zone that has been heated before will flash and display the high temperature warning
symbol “H".

In standby mode, if any cooking zone still has residual heat, the display will show the high
temperature symbol.

If you need to switch off one of the cooking zones, you can select that zone first and
then press the “-"icon to power level “0" to switch off that zone, which will not affect

the heating of the other cooking zones. When the power level reaches “0" the indicator
of the corresponding cooking zone that has been heated up before will show the high
temperature warning symbol.

If more than one cooking zone is operating at the same time, the total power will be
equal to the sum of the powers of all cooking zones in operation. Each cooking zone will
operate according to its power modulation ratio and will not affect each other.

Notes
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During cooking, only one function can be activated or one of the icons on the hob can be
selected, i.e., only one decimal point will be displayed.

Press the “-"icon to set the power level to “0"; the hob will automatically switch off.
Each cooking zone has 9 power levels.

5. Multi-ring heating function

5.1. Triple cooking ring function: The outer ring can only be switched on once the inner ring

is switched on.

1) Press the cooking-zone selection icon you wish to heat; the decimal point will be shown
on the display of the corresponding cooking zone.

2) Select the desired power level.

3) Press the triple ring selection icon to activate the outer ring, the corresponding
indicator light of the outer ring cooking zone will light up.

5.2. Triple cooking ring function: The outer ring can only be switched on once the inner ring

is switched on.

1) Press the cooking-zone selection icon you wish to heat; the decimal point will be shown
on the display of the corresponding cooking zone.

2) Select the desired power level.

3) Press thetriple ring selection icon to activate the outer ring, the corresponding
indicator light of the outer ring cooking zone will light up.

4) The second ring shall be activated when pressed for the first time, the third ring shall
be activated when pressed for the second time, and the outer ring shall be deactivated
when pressed for the third time.

5.3. Deactivation of the multi-ring cooking function

1) Press the cooking-zone selection icon you wish to heat; the decimal point will be shown
on the display of the corresponding cooking zone.

2) Press the triple ring/multiple ring selection icon to deactivate the outer ring.

6. Setting the power level

- Press the cooking-zone selection icon to choose the corresponding cooking zone, using
the “+/-"icons to adjust the power level.

- Pressing and holding either of these icons will adjust the zone indicator light value up or

W

down. Each time you press the “+"icon, the power level will increase by one, up to level
9; each time you press the “-" icon, the power level will decrease by one, down to level O
(each time you press the “+" or “-"icon, a short beep will sound).

- Once the power level adjustment is completed, the decimal point on the display will
stop flashing and will normally display the power level after 10 seconds of inactivity.

- When the power level of any cooking zone is changed to 0, that cooking zone will be
switched off.

- Ifthe power level of all cooking zones is “0", the appliance will automatically switch off

after 1 minute of inactivity.
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7. Fast heating function
- Press the "+/-"icons to set the power to level 9, then press the "+" icon to make the
cooking zone alternately display "A" and "9".

- Pressthe “-"icon to adjust the final level of fast heating required.
- Pressthe "+"icon to reach power level 9 and then, press once more to activate the fast-
heating function. The cooking zone indicator will show “A". Continue by pressing the “-"

icon and choose the cooking power level.

The power and timetables for fast heating are as follows:

Power level 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Fast heating time

. 1 3 4.8 6.5 8.5 2.5 3.5 4.5 5
(minutes)

won won

For example, press the “+" icon to select "A", and press the “-" icon to select power level 4. The
hob will start cooking at power level 9 for 6.5 minutes. Then, it will greturn to the set power
level 4.

Attention

1. You can only reduce the maximum power in the fast-heating mode by pressing the
icon for the first 30 seconds, otherwise you will exit the fast-heating mode.

2. Ifit heats up rapidly at full power after 30 seconds, while it continues to alternately
display "A" and "9", press the "+"

+"icon and the hob will remain in fast heating mode.

3. When changing the power level, the elapsed time will be automatically calculated in the
heating time corresponding to the new power level.

4. Ifyou press the “-"icon at any level during the first 30 seconds of the fast-heating
mode, the elapsed time will be calculated at the new set level time, after heating in that

remaining time, the hob will return to the normal heating mode.

8. Safety child lock icon

- Thehob can be locked by pressing and holding the child lock icon for 3 seconds while the
appliance is in standby or heating mode. The safety child lock icon will show up. When the
appliance is switched off, the child lock icon will turn off.

- Toshow that the safety child lock function has been activated, the safety child lock
indicator light will light up.

- To deactivate the safety lock function, long press the security lock icon.

- When the safety lock is activated, you cannot icons on the control panel except the power
icon.
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Please note
To prevent malfunction, if the safety lock is activated by pressing the safety lock icon and
is not cancelled before the ceramic hob is switched off, the safety lock function will still be

active when the appliance is switched on again. If the security lock is not deactivated, you will

not be able to use any of the other icons except for the power icon.

9. Setting the timer

- The hob has a timer that counts down from 1to 99 minutes. If the timer display shows 0

won

for the initial status, press the

icon, the countdown period will be from 30 to 0. At the

end of the countdown period an acoustic signal will sound for 2 minutes. Press any icon

within 2 minutes to stop it.

- Pressthetimericon. Use the “+/-"icons to set the countdown time, by pressing the “+"
icon first, the timer will start from 1.

- Ifyou want to cancel the timer, you can set the timer time to zero.

- Thetimer display will show the countdown time being programmed.

won

- Thetimer display will increment in 1-minute increments each time the “+" icon is pressed,

and a short beep will sound.

- Thetimerdisplay will decrease in 1-minute intervals each time the
a short beep will sound.

- Ifthe set time exceeds 99 minutes, the timer display will return to “0".

won

Notes
- To set the timer, press the timer icon and use the "+/-"icons to enter a new time.

- After selecting the cooking zone, you can set the timer before adjusting the power level

icon is pressed, and

if you do so within 10 seconds (the decimal point of the corresponding display will flash,

1time every second). If no operation is performed after the timer is set, the timer will
automatically return to 0 (the display will show 00), and the decimal point will turn off.
- After starting the cooking zone, during and after the timer setting, the corresponding

cooking zone indicator light will flash (once every second) and will keep flashing until the

end of the timer.
9.1 Minute hand
The hob timer can be used as a timer for any of the cooking zones without affecting the

cooking process or the power setting of each zone, and each value can be different.

Timing of a single cooking zone

To set the countdown time for a cooking zone, first press the timer icon. The decimal point on
the display of the selected cooking zone will light up. The decimal point on the timer display
will be shown to indicate that the timer set has been related to the selected cooking zone. At

this point, you can use the "+/-"icons to adjust the countdown time.

BOLERO SQUAD V 3001 I
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Timing of several cooking zones

- Each timer setting operation shall be the same as “Timing of a single cooking zone". As
long as a countdown time is set for the cooking zone, the corresponding indicator light for
that zone will flash.

- Press any cooking-zone selection icon, and the timer display will show the timer value for
that cooking zone.

- When no cooking zone is selected, the display will show the minimum timer value for all
zones.

9.2 Pre-settime
The 3 cooking zones have a pre-set timer function. If the timer is not set manually, the
pre-set timer and power level relation will be as follows:

Power level 1 2 3 4 5 6-9
Pre-set time 6 hrs. 6 hrs. 5 hrs. 5hrs. 4 hrs. Li

When all preset times are reached, the cooking zones will automatically switch off and enter
standby mode.

10. High temperature warning

- Press and hold the power icon manually for 3 seconds until it switches off. The whole
appliance will stop heating, but the cooking surface will still have a high temperature. The
display of the relevant cooking zone that has stopped heating will show the residual heat
warning symbol “H" to indicate the high temperature of the relevant cooking surface.

- Provided that the cooking zone has been heated up before, the corresponding indicator
light will continue to show “H" for 20 minutes after switching off.

11. Protection function

- Protection against high temperatures: When the hob temperature is too high, the
mechanical self-temperature limiting protection device will start, then the hob will stop
heating and will start heating again when the temperature drops.

- Protection against residual heat: When the whole appliance stops heating, the digital
tube of the relative heating zone will display the high temperature warning symbol,
indicating that the temperature of the cooking surface is too high. Please, do not touch to
avoid getting burnt.

- Safety shutdown protection: For plug-in models, when switched off after one second at
any time, the voltage between L/N of the plug must fall below the safe voltage range.

- Fault in the connection of the display board and the power supply board: When the
appliance is switched on, if the display board does not receive the correct signal from the
power supply board for 20 consecutive seconds, the 2-digit timer display will show “ET",
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and all loads will stop operating. It will return to off mode after 1 minute, and the display
will continuously show the residual heat warning symbol "H" for the cooking zone that is
under residual heat protection.

Guide to the use of ceramic hobs

- Thefirst few times the hob is used, it may give off an acidic, burning smell. This odour will
disappear completely with repeated use.

- The positions from which the heat will radiate are clearly marked on the hob. Cooking
utensils must be placed exactly over these areas for effective heating to take place.
Cooking utensils must have the same diameter as the cooking zone in which they are
used.

- Do not use cookware with a rough base, as this may scratch the ceramic surface.

- Before using the cookware, make sure that the base is clean and dry.

- When cold, the bottom of the cookware should be slightly concave, as when hot it will
expand and lie flat on the surface of the hob. This will allow heat to be transferred more
easily.

- The best thickness for the bottom of the cookware is 2 - 3 mm for enamelled steel and
4 - 6 mm for stainless steel with sandwich bottom.

- Failure to follow these recommendations will result in a large loss of heat and energy.
Heat not absorbed by the cookware will spread to the hob, frame, and surrounding
cabinets.

- ltis preferable to cover the cookware with a lid in order to be able to cook at a lower
temperature.

- Always cook vegetables, potatoes, etc. in as little water as possible to reduce cooking
time.

- Food or liquids with a high sugar content can damage the hob if they come into contact
with the surface of the glass ceramic hob. Splashes should be wiped up immediately,
although this will not prevent damage to the surface of the plate.

Important
The surface of the ceramic hob is resistant; however, it is not unbreakable and can be
damaged. Especially if sharp or hard objects are allowed to fall on it with some force.

5. CLEANING AND MAINTENANCE

- Letthe hob cool down before cleaning it.

- The appliance must be disconnected from the mains before cleaning.

- Cleaning agent residues left on the surface of the ceramic hob can damage it. Remove
residues with lukewarm water mixed with a little liquid detergent.

- Abrasive cleaning agents or sharp objects damage the hob surface; clean it with
lukewarm water mixed with a little liquid detergent.
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- You may find it easier to clean up some food residues while the surface of the hob is still
hot. However, you must be careful not to burn yourself if you wipe the surface of the hob
while it is still hot.

After each use
- Wipe the hob with a damp cloth.

- Wipethe surface dry with a clean cloth.

Cleaning chart

Type of residue Remove Remove when What should | use to
immediately? the appliance has | remove the residue?
cooled down?

Sugar or sugar-containing

foods/liquids Yes No Ceramic scraper
Aluminium or plastic foil Yes No Ceramic scraper
Oil/grease splashes No Yes Cleaner for ceramic hobs
Metal discolouration No Yes Cleaner for ceramic hobs
Splashes or water rings No Yes Cleaner for ceramic hobs

Important
The hob surface should only be washed with lukewarm water and a little liquid detergent.

Warning

- Make sure the hob is clean: a dirty area does not transfer all the heat.

- Protect the hob against corrosion.

- Unplug the hob from the mains.

- Do not leave kitchen utensils unattended on the hob; hot fat can ignite spontaneously.

Important
If your appliance is not working properly, please contact Cecotec.

6. TROUBLESHOOTING

- Do nottry to repair the appliance by yourself.

- Please note that if a technician is called out while the product is under warranty and it is
discovered that the problem is not due to a fault with the appliance, you may be liable for
the cost.
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- The appliance must be accessible so that the technician can carry out the necessary
repairs. If your appliance is installed in such a way that the technician fears damage to
the appliance or your kitchen, he will not carry out the repair.

Warning

- Make sure the hob is clean: a dirty area does not transfer all the heat.

- Protect the hob against corrosion.

- Unplug the hob from the mains.

- Do not leave frying pans with fat and oil dishes unattended on the hob; hot fat can ignite
spontaneously.

7. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 02852
Product: Bolero Squad V 3001
Rated voltage: 220-240 V~
Rated frequency: 50/60 Hz
Rated power: 5700 W

Symbol | Value Unit
Model identification 02852
Type of ceramic hob Electric
Number of cooking zones 3
Heating technology (induction hotplates and cooking Panel
zones, radiation hotplates, solid hotplates) heater
Symbol | Value Unit
For circular cooking spots or cooking zones: diameter | @© 20.0 cm
of the usable area of each electric cooking spot,
rounded to the nearest 5 mm
0@ 16.5 cm
o® 30.0 cm
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—

For non-circular lamps or cooking zones: width and N/A cm
length of the usable surface of each lamp or electric W N/A cm
cooking zone, rounded to the nearest 5 mm

Energy consumption per lamp or cooking zone, EC e 187.8 Wh/kg
calculated per kg (*) wokmg“)
EC, eeuic 210.0 Wh/kg
@
cooking
EC, ecuic 178.4 Wh/kg
€)
cooking
Energy consumption of the hob, calculated per kg (*) ECeecric 1921 Wh/kg
hob
Shutdown mode 0.46 W

(*) Calculated according to the performance measurement method (EN 60350-2).
Cooking zone 1

@ Cooking zone 2

3 Cooking zone 3

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

8. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the cells/
I batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the

local authorities.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the

correct disposal of old appliances and/or their batteries.

Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.
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9. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at
the time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by
the applicable regulations.

It is recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not
hesitate to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

10. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or
in part, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means
(electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1

1. Foyer1

2. Foyer 2

3. Foyer 3

4. Indicateur de foyer 1

5. Icdne tactile de sélection du foyer 1
6. Indicateur de foyer 2

7. Icone tactile de sélection du foyer 2
8. Indicateur de foyer 3

9. Icbne tactile de sélection du foyer 3
10. Icéne tactile de sélection de triple foyer
11. Icéne d'augmentation « + »

12. Icbne tactile de diminution « - »

13. Affichage de la minuterie

14. Affichage de la minuterie

15. Icéne de la minuterie

16. Icdne tactile de sécurité

17. Icéne de connexion/déconnexion

Note
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cetappareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez
la boite d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit
sOr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous
devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments
correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite
- Plaque vitrocéramique
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Ruban isolant
Pieds
Manuel d'instructions

Premiere utilisation
Important

La surface de la plague vitrocéramique doit étre nettoyée comme indiqué dans la section
consacrée au nettoyage et a 'entretien.

Allumez les deux foyers pendant 5 minutes a la puissance maximale, ne les allumez pas
simultanément. Placez une casserole a moitié remplie d'eau froide sur chaque foyer. Cela
permettra d'éliminer toute odeur et d'évaporer 'humidité qui a pu se former dans les
éléments chauffants pendant le transport.

N'allumez pas les deux foyers en méme temps.

3. INSTALLATION

Connexions électriques
Avant de brancher l'appareil, assurez-vous que la tension d'alimentation indiquée sur le
marquage du produit correspond a la tension de votre réseau.

Avertissement

Cet appareil doit étre branché sur une prise de courant reliée a la terre.

Si le cable d'alimentation doit étre remplacé, le conducteur de mise a la terre (jaune/vert)
doit toujours étre 10 mm plus long que les conducteurs de ligne.

Veillez a ce que la température du cable d'alimentation ne dépasse pas 50 °C.

Si le cable présente des dommages, il doit étre remplacé par le Service d'Assistance
Technique pour éviter tout type de danger.

Avant d'installer la plaque
L'image 2 montre les dimensions requises pour l'encastrement de la plaque vitrocéramique.

Avertissements

Les surfaces en contact direct avec la plaque doivent étre résistantes a la chaleur (min.
95°0).

L'appareil peut étre installé sur un plan de travail d'une épaisseur comprise entre 30 et 40
mm et a proximité de murs plus hauts que le plan de travail, en respectant une distance
minimale de 100 mm.

Effectuez toutes les coupes nécessaires dans la surface/le plan de travail, puis éliminez
soigneusement les copeaux ou la sciure de bois avant de poser la plaque.
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- Pourassurer une bonne ventilation de la plaque, respectez les dimensions indiquées
dans les figures 2 et 3.

- Veillez a ce que la surface soit plane et d'équerre et a ce qu'aucune piece n'interféere avec
'espace nécessaire a l'installation.

- Effectuez la coupe comme indiqué dans les figures 2 et 3.

Installation de la plaque vitrocéramique
- Sortez la plaque et le manuel d'instructions de la boite.
- Avant de commencer l'installation, veuillez lire attentivement le manuel d'instructions.

Etape1
Placez une serviette ou un chiffon sur la surface du plan de travail et placez-y la plaque a
induction face vers le bas. Img. 4

Etape 2

- Placez le ruban adhésif fourni avec la plaque a induction pour la sceller sur le plan de
travail.

- N'utilisez pas de silicone. Appliquez le ruban adhésif sur le bord de la partie inférieure de
la plaque a induction, en laissant environ 3 mm du bord du verre.

- Appliquez le ruban sur tout le périmetre.

- Coupez l'excédent et joignez les deux extrémités du ruban pour les faire coincider. Img. 5

Etape 3

- Fixez les supports (4 ou 5 piéces) a l'avant et a l'arriere avec des vis. Placez la plague bien
centrée sur la planche prédécoupée ou sur le plan de travail.

- Veillez a ce que le bord avant de la plaque soit parallele au bord latéral du plan de travail.
Img. 6

Important

- Les exigences en matiére de ventilation indiquées dans la figure 7 doivent étre
respectées.

- Ily ades orifices de ventilation autour de l'extérieur de la plaque. Vous devez vous
assurer que ces trous ne sont pas bloqués par le plan de travail lors de l'installation de la
plaque.

- N'utilisez pas de produit d'étanchéité a base de silicone pour sceller l'appareil. Cela
rendra difficile le retrait de la plaque a l'avenir, en particulier si des travaux d'entretien
sont nécessaires.

- Lors du placement de la plague, tournez-la avec précaution et placez-la délicatement
dans l'encoche du plan de travail.
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Instructions d’assemblage Img. 8

La plaque vitrocéramique est concue pour fonctionner avec un courant alternatif biphasé
(400V2N~50Hz). La tension nominale des résistances de plaque est de 230V. La plaque
vitrocéramique peut étre adaptée au fonctionnement sur un courant monophasé au
moyen d'un cavalier approprié dans la boite de raccordement, conformément au schéma
de cablage suivant. Le schéma de cablage se trouve également sur le couvercle de la
boite de raccordement. N'oubliez pas que le cable de raccordement doit correspondre au
type de raccordement et a la puissance nominale de la plaque vitrocéramique.

Le cable de connexion doit étre fixé dans un collier anti-friction.

Avertissement !

N'oubliez pas de connecter le circuit de sécurité a la borne de la boite de raccordement.
Lalimentation électrique de la plaque vitrocéramique doit étre équipée d'un interrupteur
de sécurité permettant de couper l'alimentation en cas d'urgence. La distance entre les
contacts de travail de l'interrupteur de sécurité doit étre d'au moins 3 mm.

Les connexions des cables doivent étre effectuées conformément au schéma de cablage
figurant sur la partie inférieure de la plaque.

Chague type de cable doit étre connecté a la boite a bornes d'alimentation
correspondante.

Vous devez utiliser un tournevis de bonne qualité pour serrer soigneusement et
completement TOUTES les vis des bornes.

Si seules deux des zones fonctionnent lorsque vous allumez la plaque pour la premiere
fois, vous devez vérifier que toutes les vis des bornes sont bien serrées. Cela doit étre fait
avant de contacter le Service Apres-Vente.

Important

NE PAS brancher 'appareil sur le réseau électrique a l'aide d'une fiche et d'une prise de 13
A.

Il doit étre raccordé a une prise a fusible bipolaire de 30 A, avec une séparation des
contacts de 3 mm et située dans un endroit facilement accessible a coté de l'appareil. Il
ne doit pas étre placé au-dessus de l'appareil ou a plus de 1,25 m de celui-ci.

Le cable peut étre enroulé si nécessaire, mais il faut veiller a ce qu'il ne soit pas plié ou
pincé lors du placement de la plaque. Ne laissez pas le cable entrer en contact avec les
parties chaudes de l'appareil.

Remplacement du céble d'alimentation Img. 9

Si le fil d'alimentation est endommags, il doit étre remplacé par un cable approprié.
Veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec ou un technicien qualifié.
Le cable d'alimentation doit étre remplacé selon les instructions suivantes :

Eteignez bappareil.

Ouvrez le bornier situé dans la partie inférieure de la plaque :
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3. Dévissez les vis des bornes de fixation du cable.

4. Lefildeterre «vert-jaune» doit étre connecté a la borne marquée. Il doit étre plus long
d'environ 10 mm que les fils d'alimentation et neutre.

5. Lefil neutre « bleu » doit étre raccordé a la borne marquée de la lettre (N) - le fil sous
tension (L1) doit étre raccordé a la borne marquée de la lettre (L1) (220-240V 1IN ~ ). Img. 9

6. Lefil neutre « bleu » doit étre raccordé a la borne marquée de la lettre (N) - le fil sous
tension L1 doit étre raccordé a la borne marquée de la lettre (L1). Le fil L2 doit &tre
connecté a la borne marquée de la lettre (L2) (380-420V 2N ~ ). Img. 9

4. FONCTIONNEMENT

1. Démarrage

Lorsque l'appareil est mis en marche, la plaque émet un bip pour indiquer qu'elle est en
marche, tous les indicateurs numériques de l'écran et des afficheurs s'allument pendant 2
secondes, puis l'appareil passe en mode d'arrét.

Note
- Les lumiéres indicatrices ne s'allument pas s'iln'y a pas de fonction de chauffage a
plusieurs anneaux.

Mode d'arrét : Lensemble de l'écran s'éteint, a l'exception de l'indicateur de chaleur
résiduelle. Les autres icnes ne peuvent pas étre activées, sauf si vous appuyez sur l'icéne
Marche/Arrét et la maintenez appuyée.

2. Mode standby

- Lorsque la plaque est éteinte, appuyez sur l'icbne Démarrage/Arrét et maintenez-la
appuyée pendant 3 secondes, la plaque émettra un bip et passera en mode veille.

- Lesindicateurs du foyer affichent «0» (la lettre «H» s'affiche sur lindicateur du foyer en
cas de chaleur résiduelle, et le point décimal clignotera), 'écran de la minuterie affichera
également «00».

- Enmode veille, sivous n'activez aucun foyer, l'appareil s'éteint automatiquement aprés
10 secondes et émet un signal sonore.

3. Déconnexion

En mode veille ou chauffage, appuyez sur l'icbne connexion/déconnexion et maintenez-la
appuyée pendant 3 secondes, un bref signal sonore retentit et 'appareil passe en mode
déconnexion. Si la surface du foyer concerné présente une chaleur résiduelle a ce moment-
L3, lindicateur de niveau de puissance affiche «H» et indique un avertissement de chaleur
résiduelle.
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Régulation du chauffage

En mode veille, vous pouvez choisir le foyer en appuyant sur l'icéne tactile de sélection
du foyer, puis appuyez sur les icénes «+/-» pour régler le niveau de puissance du foyer
correspondant. Appuyez sur les icdnes «+/-» et maintenez-les appuyées pour augmenter
ou diminuer continuellement le niveau de puissance.

Lorsque le foyer est en cours de chauffage, appuyez longuement sur l'icbne Marche/
Arrét pendant 3 secondes pour éteindre et arréter le chauffage des 3 foyer, l'indicateur
du foyer correspondant qui a été chauffé auparavant clignotera et affichera le symbole
d'avertissement de température élevée «H».

En mode veille, si une zone de cuisson présente encore une chaleur résiduelle, 'écran
affiche le symbole de température élevée.

Sivous devez éteindre 'un des foyers, vous pouvez d'abord sélectionner ce foyer,

puis appuyer sur l'icdne «-» jusqu'au niveau de puissance «0», ce qui n'affectera pas le
chauffage des autres foyers. Lorsque le niveau de puissance atteint «0», l'indicateur du
foyer correspondant qui a été chauffé auparavant affiche le symbole d'avertissement de
température élevée.

S'ily a plus d'un foyer fonctionnant en méme temps, la puissance totale sera égale a la
somme des puissances de tous les foyers en fonctionnement. Chaque foyer fonctionnera
en fonction de son rapport de modulation de puissance et ne s'influencera pas
mutuellement.

Notes

Pendant la cuisson, une seule fonction peut étre activée ou l'une des icones de la plaque peut
étre sélectionnée, c'est-a-dire qu'un seul point décimal sera affiché.

Appuyez sur l'icone «-» pour régler le niveau de puissance sur «O» et la plaque s'éteindra
automatiquement.

Chaque foyer a 9 niveaux de puissance.

5.

5.1.

1)

2)
3)

5.2.

1)

2)

Fonction de chauffage a anneaux multiples
Fonction de triple anneau de cuisson : Lanneau extérieur ne peut étre allumé que
lorsque l'anneau intérieur est allumé.
Appuyez sur l'icone de sélection tactile du foyer que vous souhaitez chauffer et le point
décimal s'affichera sur 'écran du foyer correspondant.
Sélectionnez le niveau de puissance souhaité.
Appuyez sur l'icone de sélection de l'anneau triple pour ouvrir 'anneau extérieur, la
lumiére indicatrice correspondante au foyer de l'anneau extérieur s'allume.
Fonction de triple anneau de cuisson : Lanneau extérieur ne peut étre allumé que
lorsque l'anneau intérieur est allumé.
Appuyez sur l'icone de sélection tactile du foyer que vous souhaitez chauffer et le point
décimal s'affichera sur l'écran du foyer correspondant.
Sélectionnez le niveau de puissance souhaité.

BOLERO SQUAD V 3001 | 65



3)

4)

5.3.
1)
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Appuyez sur l'icone de sélection de l'anneau triple pour ouvrir 'anneau extérieur, la
lumiere indicatrice correspondante au foyer de l'anneau extérieur s'allume.

Le deuxieme anneau s'ouvre lors de la premiere pression, le troisieme anneau s'ouvre
lors de la deuxieme pression et 'anneau extérieur se ferme lors de la troisieme pression.
Désactivation de la fonction de chauffage a plusieurs anneaux

Appuyez sur l'icone de sélection tactile du foyer que vous souhaitez chauffer et le point
décimal s'affichera sur U'écran du foyer correspondant.

Appuyez sur l'icone de sélection de l'anneau triple/anneau multiple pour fermer l'anneau
extérieur.

Réglage du niveau de puissance

Appuyez sur l'icone de sélection du foyer pour sélectionner le foyer correspondant, en
utilisant les icbnes «+/-» pour régler le niveau de puissance.

Sivous maintenez appuyé l'une de ces icones, la valeur sera ajustée vers le haut ou vers
le bas. Chaque fois que vous appuyez sur l'icdne «+», le niveau de puissance augmente
d'une unité, jusqu'au niveau 9 ; chaque fois que vous appuyez sur l'icone «-», le niveau
de puissance diminue d'une unité, jusqu'au niveau 0 (chaque fois que vous appuyez sur
l'icbne «+» ou «-», un bref signal sonore retentit).

Une fois le réglage du niveau de puissance effectué, le point décimal de l'écran cesse de
clignoter et affiche normalement le niveau de puissance apres 10 secondes d'inactivité.
Lorsque le niveau de puissance de l'un des foyers est réglé sur 0, ce foyer est éteint.

Si le niveau de puissance de tous les foyers est «0», l'appareil se met automatiquement
en état de déconnexion apres 1 minute d'inactivité.

Fonction de réchauffement rapide

Appuyez sur les icones «+/-» pour régler la puissance au niveau 9, puis appuyez sur
l'icone «+» pour que le foyer affiche alternativement «A» et «9».

Appuyez sur l'icone «-» pour ajuster le niveau final de chauffage rapide requis.
Appuyez sur l'icone «+» pour atteindre la vitesse 9, puis appuyez une nouvelle fois pour
activer la fonction de chauffage rapide. Lindicateur du foyer affiche «A». Continuez en
appuyant sur l'icéne «-» et choisissez la puissance de cuisson.

tableaux de puissance et de temps pour l'échauffement rapide sont les suivants :

Niveaux de puissance |1 2 3 4 5 6 7 8 9

Temps de chauffage
rapide (minutes)

3 4.8 6.5 8,5 2.5 3.5 4,5 5

Par exemple, appuyez sur l'icdne «+» pour sélectionner «A», et appuyez sur l'icéne «-» pour
sélectionner la puissance 4. La plague de cuisson commence a cuire a la vitesse 9 pendant

6,5

66

minutes. Il revient ensuite a la puissance réglée 4.
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Attention

1.

Vous ne pouvez réduire la puissance maximale en mode de chauffage rapide qu'en
appuyant sur l'icéne «-» pendant les 30 premiéres secondes, sinon vous quitterez le
mode de chauffage rapide.

S'il chauffe rapidement a pleine puissance apres 30 secondes, tout en continuant a
afficher alternativement «A» et «9», appuyez sur l'icone «+» et la plaque restera en mode
de chauffage rapide.

Lorsque vous modifiez le niveau de puissance, le temps écoulé est automatiquement
calculé dans le temps de chauffage correspondant au nouveau niveau de puissance.
Sivous appuyez sur l'icéne «-» a n'importe quel niveau pendant les 30 premieres
secondes du mode de chauffage rapide, le temps écoulé sera calculé au nouveau niveau
de temps réglé, apres avoir chauffé pendant le temps restant, la table de cuisson
reviendra au mode de chauffage normal.

Icéne tactile de verrouillage de sécurité

La plaque peut étre verrouillé en appuyant sur l'icone de sécurité pendant 3 secondes
lorsque l'appareil est en mode veille ou en mode chauffage. L'icone du verrou de sécurité
apparaitra. Lorsque l'appareil est éteint, l'icone du verrou de sécurité s'éteint.

Pour indiquer que la fonction de verrouillage de sécurité a été activée, la lumiere de
verrouillage de sécurité s'allume.

Pour désactiver la fonction de verrouillage de sécurité, appuyez longuement sur l'icone
de verrouillage de sécurité.

Lorsque le verrouillage de sécurité est activé, vous ne pouvez activer aucun des autres
icnes du panneau de commande, a l'exception de celle de Marche/Arrét.

Note

Pour éviter tout dysfonctionnement, si le verrouillage de sécurité est activé en appuyant

sur l'icéne de verrouillage de sécurité et qu'il n'est pas annulé avant l'arrét de la plaque
vitrocéramique, la fonction de verrouillage de sécurité sera toujours active lorsque l'appareil
sera remis en marche. Si le verrouillage de sécurité n'est pas annulé, vous ne pourrez pas
utiliser les autres icénes, a l'exception de l'icbne Marche/Arrét.

Régler la minuterie

Votre plaque de cuisson est dotée d'une minuterie qui compte a rebours de 1a 99
minutes. Si l'écran de la minuterie affiche O pour l'état initial, appuyez sur l'icdne «-», la
période de compte & rebours sera de 30 & 0 A la fin de la période de compte & rebours, un
signal sonore retentit pendant 2 minutes ; appuyez sur n'importe quelle icéne dans les 2
minutes pour l'arréter.

Appuyez sur l'icone de la minuterie, utilisez les icones «+/-» pour régler le temps du
compte a rebours, en appuyant d'abord sur l'icéne «+», la minuterie démarrera a partir de
1.
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- Sivous souhaitez annuler la minuterie, vous pouvez régler le temps de la minuterie sur
zéro.

- L'écran de la minuterie affiche le compte a rebours en cours de programmation.

- Laffichage de la minuterie augmentera par intervalles d'une minute a chaque fois que
l'icone «+» sera appuyée et un court signal sonore se fera entendre.

- Laffichage de la minuterie diminuera par intervalles d'une minute a chaque fois que
l'icdne «-» sera appuyée et un court signal sonore se fera entendre.

- Siladuréeréglée dépasse 99 minutes, l'affichage de la minuterie affichera a nouveau "0".

Notes

- Pourrégler la minuterie, appuyez sur l'icone de la minuterie et utilisez les icones “+/-"
pour saisir la nouvelle heure.

- Apres avoir sélectionné le foyer, vous pouvez régler la minuterie avant de régler le
niveau de puissance sivous le faites dans les 10 secondes (le point décimal sur l'écran
correspondant clignotera 1 fois par seconde). S'iln'y a aucune opération aprés le réglage
de la minuterie, la minuterie reviendra automatiquement a 0 ('écran affichera 00) et le
point décimal s'éteindra.

- Apres le démarrage du foyer, pendant et apres le réglage de la minuterie, l'indicateur du
foyer correspondant clignotera (1 fois par seconde) et continuera de clignoter jusqu'a la
fin de la minuterie.

9.1 Compteur de minutes

La minuterie de la plaque de cuisson peut étre utilisée comme compteur de minutes pour
n'importe quelle foyer sans affecter le processus de cuisson ou le réglage de puissance, et
chaque valeur peut étre différente.

Minuterie d'un seul foyer

Pour régler le compte a rebours d'un foyer, appuyez d'abord sur l'icone de la minuterie,

le point décimal de l'affichage du foyer sélectionnée s'allumera. Le point décimal de
l'affichage de la minuterie s'affichera pour indiquer que la minuterie réglée a été liée au foyer
sélectionné. A ce stade, vous pouvez utiliser les icones «+/-» pour régler le temps du compte
a rebours.

Minuterie de plusieurs foyers

- Chaque opération de réglage de la minuterie sera la méme que pour la minuterie d'une
seul foyer. Tant qu'un compte a rebours est réglé pour le foyer, la lumiere correspondante
a ce foyer clignote.

- Appuyez sur n'importe quelle icone de sélection de foyer et l'affichage de la minuterie
affichera la valeur de temporisation de ce foyer.

- Siaucun foyer n'est sélectionné, l'écran affiche la valeur minimale de la minuterie pour
toutes les zones.
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9.2 Temps préconfiguré

Les 3 foyers ont une fonction de minuterie préréglée. Si la minuterie n'est pas réglée
manuellement, le rapport entre la minuterie préréglée et le niveau de puissance est indiqué
dans le tableau ci-dessous :

Niveaux de puissance 1 2 3 4 5 6-9

Temps préconfiguré 6h 6h 5h 5h 4 h 1.5h

Lorsque tous les temps préréglés sont atteints, les foyers s'éteindront automatiquement et
passeront en mode veille.

10.

11.

Avertissement de température élevée

Appuyez sur l'icone de Démarrage pendant 3 secondes jusqu'a ce qu'elle s'éteigne.
L'appareil entier s'arréte de chauffer, mais la surface de cuisson conserve une
température élevée. L'affichage du foyer concerné qui a cessé de chauffer affiche le
symbole d'avertissement de chaleur résiduelle «H» pour indiquer la température élevée
du foyer concerné.

Si le foyer a déja été chauffé, l'indicateur correspondant continue d'afficher «H» pendant
20 minutes apres l'arrét.

Fonction de protection

Protection contre les températures élevées : Lorsque la température de la plague
chauffante est trop élevée, le dispositif mécanique de protection contre l'autolimitation
de la température se met en marche, puis la plague chauffante s'arréte de chauffer et
recommence a chauffer lorsque la température baisse.

Protection contre la chaleur résiduelle : Lorsque 'ensemble de l'appareil cesse de
chauffer, le tube numérique du foyer concernée affiche le symbole d'avertissement de
température élevée, indiquant que la température du foyer est trop élevée, veuillez ne
pas le toucher pour éviter de vous brdler.

Arrét de sécurité : Pour les modeles enfichables, lors de la mise hors tension apres une
seconde a tout moment, la tension entre L / N de la prise doit chuter en dessous de la
plage de tension de sécurité.

Défaut de connexion entre la carte d'affichage et la carte d'alimentation : Lorsque
l'appareil est allumé, si la carte d'affichage ne recoit pas le signal correct de la carte
d'alimentation pendant 20 secondes consécutives, l'affichage de la minuterie a 2 chiffres
indiguera «E1» et tous les éléments cesseront de fonctionner. Il revient en mode arrét
au bout d'une minute et l'écran affiche en permanence le symbole d'avertissement de
chaleur résiduelle «H» pour le foyer soumis a la protection contre la chaleur résiduelle.

Guide d'utilisation de la plaque vitrocéramique

Lors des premieres utilisations, la plaque peut dégager une odeur d'acide et de brdlé.
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Cette odeur disparaitra complétement avec une utilisation répétée.

Les positions a partir desquelles la chaleur rayonnera sont clairement indiquées sur la
plague. Les ustensiles de cuisson doivent étre placés exactement sur les foyers pour que
la cuisson soit efficace. Les ustensiles de cuisson doivent avoir le méme diametre que le
foyer utilisé.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson dont la base est rugueuse, car ils risquent de rayer
la surface en céramique.

Avant d'utiliser un ustensile de cuisson, assurez-vous que la base est propre et seche.
Lorsqu'il est froid, la base des ustensiles de cuisson doit étre légérement concave, car
lorsqu'ils sont chauds, ils se dilatent et reposent a plat sur la surface de la plaque de
cuisson. Cela permettra a la chaleur de se transférer plus facilement.

La meilleure épaisseur pour le fond des ustensiles de cuisson est de 2 a 3 mm pour l'acier
émaillé et de 4 a 6 mm pour l'acier inoxydable avec fond en sandwich.

Si ces recommandations ne sont pas suivies, une grande perte de chaleur et d'énergie se
produira. La chaleur non absorbée par les ustensiles de cuisson est propagée a la plaque
de cuisson, au cadre et aux meubles environnants.

ILest préférable de couvrir l'ustensile de cuisson avec un couvercle afin de pouvoir
cuisiner a une température plus basse.

Faites toujours cuire les légumes, les pommes de terre, etc. dans le moins d'eau possible
pour réduire le temps de cuisson.

Les aliments ou les liquides a forte teneur en sucre peuvent endommager la plaque de
cuisson s'ils entrent en contact avec sa surface. Les éclaboussures doivent étre essuyées
immédiatement, mais cela n'empéchera pas d'endommager la surface de la plaque de
cuisson.

Important

La surface de la plague vitrocéramique est résistante ; cependant, elle n'est pas incassable
et peut étre endommagée. Surtout si des objets pointus ou durs tombent dessus avec une
certaine force.

5. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

70

Laissez refroidir la plaque complétement avant de la nettoyer.

L'appareil doit étre débranché du réseau électrique avant de commencer tout processus
de nettoyage.

Les résidus de produits de nettoyage laissés sur la surface de la vitrocéramique peuvent
l'endommager. Enlevez les résidus avec de l'eau tiede mélangée a un peu de liquide
vaisselle.

Les produits de nettoyage abrasifs ou les objets pointus endommagent la surface de

la plaque de cuisson ; nettoyez-la avec de l'eau tiede mélangée a un peu de détergent
liquide.
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- Vous trouverez peut-étre plus facile de nettoyer certains restes de nourriture lorsque la
surface de la plaque de cuisson est encore chaude. Cependant, vous devez faire attention
de ne pas vous brdler si vous nettoyez la surface de la plaque de cuisson alors qu'elle est

encore chaude.

Apres chaque utilisation

- Passez un chiffon humide sur la plaque.
- Séchez la surface avec un chiffon propre.

Tableau de nettoyage

Type de déchet

Le retirer

Retirer lorsque

Que dois-je utiliser pour

anneaux d'eau

immédiatement ? | l'appareila enlever le résidu ?
refroidi ?
Sucre ou aliments/
liguides contenant du Oui Non Grattoir vitrocéramique
sucre
Feuille d'aluminium ou . L , .
) Oui Non Grattoir vitrocéramique
plastique
Eclabo d'huil Nettoyant L
: ussures d'huile/ Non Oui .e oy/an Pourp aque
graisse vitrocéramique
1 ) Nettoyant pour plaque
Décoloration métallique | Non Oui ) y p ptaq
vitrocéramique
Eclaboussures o Nettoyant pour plaque
usst Y Non Oui v pourpraqu

vitrocéramique

Important

La surface de la plaque de cuisson ne doit étre nettoyée qu'avec de l'eau tiede et un peu de

détergent liquide.

Avertissement

- Assurez-vous que la plaque de cuisson est propre : un foyer sale ne transmet pas toute la

chaleur.

- Protégez la plaque contre la corrosion.
- Débranchez la plague de cuisson contre la corrosion.
- Ne laissez pas d'ustensiles de cuisine sans surveillance sur la plaque de cuisson ; la

graisse chaude peut s'enflammer spontanément.
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Important
Sivotre appareil ne fonctionne pas correctement, contactez Cecotec.

6. RESOLUTION DE PROBLEMES

N'essayez pas de réparer l'appareil vous-méme.

Veuillez noter que si un technicien est appelé pendant que le produit est sous garantie et
qu'ils'avere que le probléeme n'est pas di a une défaillance de l'appareil, vous pouvez étre
tenu de pavyer les frais.

L'appareil doit étre accessible pour que le technicien puisse effectuer les réparations
nécessaires. Sivotre appareil est installé de telle maniére que le technicien craint
d'endommager l'appareil ou votre cuisine, il n'effectuera pas la réparation.

Avertissement

Assurez-vous que la plaque de cuisson est propre : un foyer sale ne transmet pas toute la
chaleur.

Protégez la plaque contre la corrosion.

Débranchez la plaque de cuisson contre la corrosion.

Ne laissez pas les casseroles avec des plats préparés a partir de graisses et d'huiles
sans surveillance sur la plaque chauffante ; la graisse chaude peut s'enflammer
spontanément.

7. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence: 02852

Produit : Bolero Squad V 3001
Tension nominale : 220-240V~
Fréquence nominale : 50/60Hz
Puissance nominale : 5700W

Symbole Valeur Unité

Modele

02852

Type de plaque

ELectrique

Nombre de foyers

3
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Technologie de chauffage (foyers et zones de Panneau
cuisson a induction, plaques a rayonnement, rayonnant
plagues solides)
Symbole Valeur Unité
Pour foyers ou zones de cuisson circulaires oW 20.0 cm
: diametre de la surface utilisable de chaque
foyer, arrondi aux 5 mm les plus proches.
0@ 16.5 cm
e 30.0 cm
Pour foyers ou zones de cuisson non circulaires L N/A cm
: largeur et longueur de la surface utilisable de W N/A cm
chaque foyer ou zone de cuisson, arrondies aux
5 mm les plus proches.
Consommation d'énergie par foyer ou zone de EC iscon 187.8 Wh/kg
cuisson, calculée par kg (*) dtectrique”
cuisson 210.0 Wh/kg
@
électrique
EC Liecon 178.4 Wh/kg
@
électrique
Consommation d'énergie de la plaque, calculée ECDLME 1921 Wh/kg
par kg (*) slectrique
Mode déconnexion 0.46 W

(*) Calculé selon la méthode de mesure du rendement (EN 60350-2).

W Foyer1
@ Foyer 2
® Foyer 3

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin

d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

BOLERO SQUAD V 3001 I
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8. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer
I (s piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

9. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et
délais établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

10. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,

en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1

1. Kochfeld 1

2. Kochfeld 2

3. Kochfeld 3

4. Kochzonenanzeige 1

5. Symbol fiir die Auswahl der Kochzone 1

6. Kochzonenanzeige 2

7. Symbol fur die Auswahl der Kochzone 2

8. Kochzonenanzeige 3

9. Symbol fiir die Auswahl der Kochzone 3

10. Symbol fiir die Auswahl der dreifachen Kochzone
1. VergroéfRerungssymbol “+"
12. Verringern-Symbol “-"

13. Timer-Anzeige

14. Timer-Anzeige

15. Timer-Symbol

16. Sicherheitsschloss-Symbol
17. Ein-/Aus Symbol

Hinweis
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie ihn spater transportieren missen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

- Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.
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Vollstandiger Inhalt

- (Glaskeramik-Kochfeld
- Isolierband

- StutzfuRRe

- Bedienungsanleitung

Erste Nutzung

Wichtig

- Die Oberflache des Glaskeramikkochfeldes muss gereinigt werden (siehe Reinigung und
Pflege).

- Schalten Sie beide Kochzonen fiir 5 Minuten bei maximaler Leistung ein, schalten Sie
sie nicht gleichzeitig ein. Stellen Sie in jeder Zone einen halbvollen Behalter mit kaltem
Wasser auf. Dadurch werden neue Gerliche beseitigt und die Feuchtigkeit, die sich
wahrend des Transports in den Heizelementen gebildet haben konnte, verdampft.

- Schalten Sie nicht beide Zonen gleichzeitig ein.

3. MONTAGE

Elektrische Anschliisse
Vergewissern Sie sich vor dem Anschlief3en des Gerats, dass die auf der
Produktkennzeichnung angegebene Netzspannung mit Ihrer Netzspannung Ubereinstimmt.

Hinweis

- Dieses Gerat muss an eine geerdete Steckdose angeschlossen werden.

- Wenn das Netzkabel ersetzt werden soll, muss der Erdungsleiter (gelb/griin) immer 10
mm langer sein als die Netzleiter.

- Achten Sie darauf, dass die Temperatur des Netzkabels 50°C nicht Gberschreitet.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller oder seinem Kundendienst
ausgetauscht werden, um jedes Risiko zu vermeiden.

Vor dem Einbau des Glaskeramikkochfeldes
Abbildung 2 zeigt die erforderlichen Abmessungen flr die Nische, in die das
Glaskeramikkochfeld eingebaut werden soll.

Warnungen

- Die Oberflachen, die direkt mit der Platte in Beriihrung kommen, missen hitzebestandig
sein (mindestens 95°).

- Das Gerat kann auf einer Arbeitsplatte mit einer Dicke zwischen 30 und 40 mm und in
der Nahe von Wanden, die hoher als die Arbeitsplatte sind, installiert werden, wobei ein
Mindestabstand von 100 mm einzuhalten ist.
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- Fuhren Sie alle relevanten Schnitte in der Oberflache/Arbeitsplatte durch und entfernen
Sie dann sorgfaltig alle Spane oder Sagemehl, bevor Sie das Brett anbringen.

- Um eine korrekte Belliftung der Platte zu gewahrleisten, sind die in den Abbildungen 2
und 3 angegebenen Mafde einzuhalten.

- Vergewissern Sie sich, dass die Oberflache eben und rechtwinklig ist und dass keine Teile
den fir die Installation erforderlichen Platz beeintrachtigen.

- Fuhren Sie den Schnitt wie in den Abbildungen 2 und 3 gezeigt aus.

Einbau des Glaskeramikkochfeldes

- Nehmen Sie die Karte und die Bedienungsanleitung aus dem Karton.

- Bevor Sie mit der Installation fortfahren, lesen Sie bitte die Bedienungsanleitung
sorgfaltig durch.

Schritt 1
Legen Sie ein Handtuch oder einen Lappen auf die Arbeitsflache und legen Sie die Platte mit
der Oberseite nach unten darauf. Abb. 2

Schritt 2

- Bringen Sie das mit der Platte gelieferte Dichtungsband an, um sie auf der Arbeitsflache
zu versiegeln.

- Verwenden Sie kein Silikon. Bringen Sie das Klebeband am Rand der Unterseite der Platte
an, wobei ein Abstand von etwa 3 mm zum Rand des Glases eingehalten werden muss.

- Bringen Sie das Klebeband um den gesamten Umfang herum an.

- Schneiden Sie den Uberschuss ab und verbinden Sie die beiden Enden des Bandes
miteinander. Abb. 5

Schritt 3

- Befestigen Sie die Halterungen (4 oder 5 Stiick) an der Vorder- und Riickseite mit
Schrauben. Legen Sie die Platte gut zentriert auf das vorgeschnittene Brett oder die
Arbeitsflache.

- Achten Sie darauf, dass die Vorderkante der Platte parallel zur Seitenkante der
Arbeitsplatte liegt. Abb. 6

Wichtig

- Diein Abbildung 7 dargestellten Beltftungsanforderungen mussen eingehalten werden.

- AnderAufdenseite der Platte befinden sich Luftungslocher. Achten Sie darauf, dass diese
Ldcher beim Einbau des Kochfeldes nicht durch die Arbeitsplatte blockiert werden.

- Verwenden Sie zum Abdichten des Gerats kein Silikondichtmittel. Dadurch wird es
schwierig, die Platte in Zukunft zu entfernen, insbesondere wenn Wartungsarbeiten
erforderlich sind.
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- Drehen Sie das Kochfeld beim Einbau vorsichtig und setzen Sie es behutsam in die
Aussparung der Arbeitsplatte.

Montageanleitung. Abb. 8

- Das Glaskeramik-Kochfeld ist flir den Betrieb mit Zweiphasen-Wechselstrom
(400V2N~50Hz) ausgelegt. Die Nennspannung der Plattenwiderstande betragt 230V. Das
Glaskeramikkochfeld kann durch eine entsprechende Steckbriicke im Anschlusskasten
nach folgendem Schaltplan auf einphasigen Betrieb umgestellt werden. Der Schaltplan
befindet sich auch auf dem Deckel der Anschlussdose. Beachten Sie, dass das
Anschlusskabel der Anschlussart und der Leistung des Cerankochfeldes entsprechen
muss.

- Das Anschlusskabel muss in einer reibungsfreien Klemme befestigt werden.

Hinweis!

- Denken Sie daran, den Sicherheitsstromkreis an die Klemme in der Anschlussdose
anzuschlief3en.

- Die Stromversorgung des Glaskeramikkochfeldes muss mit einem Sicherheitsschalter
ausgestattet sein, der im Notfall eine Abschaltung ermoglicht. Der Abstand zwischen den
Arbeitskontakten des Sicherheitsschalters muss mindestens 3 mm betragen.

- Die Kabelanschliisse miissen gemafs dem Schaltplan auf der Unterseite der Platine
vorgenommen werden.

- Jeder Kabeltyp muss an den entsprechenden Netzanschlusskasten angeschlossen
werden.

- Verwenden Sie einen hochwertigen Schraubendreher, um ALLE Klemmenschrauben
sorgfaltig und vollstandig festzuziehen.

- Wenn beim ersten Einschalten der Karte nur zwei der Zonen funktionieren, sollten Sie
Uberprufen, ob alle Klemmenschrauben fest angezogen sind. Dies muss geschehen,
bevor Sie sich an den Kundendienst wenden.

Wichtig

- Schliefien Sie das Gerat NICHT mit einem 13-A-Stecker und einer Steckdose an das
Stromnetz an.

- Ermuss an eine zweipolig abgesicherte 30-A-Steckdose mit einem Kontaktabstand von 3
mm angeschlossen werden, die sich an einer leicht zuganglichen Stelle neben dem Gerat
befindet. Stehen Sie nicht Uber dem Gerat oder mehr als 1,25 m vom Gerat entfernt.

- Das Kabel kann bei Bedarf aufgerollt werden. Achten Sie jedoch darauf, dass das Kabel
beim Anbringen der Platte nicht geknickt oder eingeklemmt wird. Achten Sie darauf, dass
das Kabel nicht mit heif3en Teilen des Gerats in Berthrung kommt.

Auswechseln des Netzkabels. Abb. 9
- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es durch ein geeignetes ersetzt werden.
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Wenden Sie sich bitte an das offizielle Cecotec-Servicezentrum oder einen qualifizierten
Techniker.

- Das Netzkabel muss gemafs den folgenden Anweisungen ausgetauscht werden:

Schalten Sie das Gerat aus.

Offnen Sie die Klemmleiste an der Unterseite der Platine.

Losen Sie die Klemmschrauben, mit denen das Kabel befestigt ist.

Das ,griin-gelbe" Erdungskabel muss an die gekennzeichnete Klemme angeschlossen

werden. Er sollte etwa 10 mm langer sein als die Strom- und Nullleiter.

5. Der ,blaue" Nullleiter muss an die mit dem Buchstaben (N) gekennzeichnete Klemme
angeschlossen werden - der stromfiihrende Leiter (L1) muss an die mit dem Buchstaben
(L1) gekennzeichnete Klemme angeschlossen werden (220-240V 1N ~ ). Abb. 9

6. Der ,blaue" Nullleiter muss an die mit dem Buchstaben (N) gekennzeichnete Klemme
angeschlossen werden - der stromfiihrende Leiter L1 muss an die mit dem Buchstaben
(L7) gekennzeichnete Klemme angeschlossen werden. Das L2-Kabel muss an die mit dem
Buchstaben (L2) gekennzeichnete Klemme angeschlossen werden (380-420V 2N ~ ). Abb.
9

Eal

4. BEDIENUNG

1. Einschalten

Wenn das Gerat eingeschaltet wird, piept die Karte einmal, um anzuzeigen, dass es
eingeschaltet ist, alle digitalen Anzeigen auf dem Bildschirm und den Displays leuchten 2
Sekunden lang auf, und dann geht das Gerat in den Abschaltmodus Ulber.

Hinweis
- Die Kontrollleuchten leuchten nicht auf, wenn keine Multi-Ring-Heizfunktion vorhanden
ist.

Abschaltmodus: Das gesamte Display schaltet sich aus, mit Ausnahme der
Restwdarmeanzeige. Aufder wenn Sie das Ein-/Aus-Symbol gedrickt halten, konnen die
anderen Symbole nicht aktiviert werden.

2. Standby-Modus

- ImAusschaltmodus halten Sie das Ein/Aus-Symbol 3 Sekunden lang gedrtickt, die Karte
piept und geht in den Standby-Modus.

- Die Anzeigen der Kochzonen zeigen ,0" an (der Buchstabe ,H" erscheint auf der
Kochzonenanzeige, wenn noch Restwarme vorhanden ist, und der Dezimalpunkt blinkt),
auf der Timeranzeige erscheint ebenfalls ,00"

- Im Standby-Modus kann jede Kochzone beheizt werden; wenn keine Zone beheizt wird,
schaltet sich das Gerat nach 10 Sekunden automatisch aus und gibt einen Signalton ab.
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3. Ausschalten

Driicken Sie im Standby- oder Aufwarmmodus die Ein-/Aus-Taste und halten Sie sie 3
Sekunden lang gedrlickt; es ertont ein kurzer Piepton und das Gerat schaltet sich aus. Wenn
die Oberflache der betreffenden Kochzone zu diesem Zeitpunkt noch Restwarme aufweist,
zeigt die Leistungsanzeige ,H" an und gibt eine Restwarmewarnung aus.

4, Steuerung der Heizung

- Wahlen Sie im Standby-Modus die Kochzone, indem Sie auf das Symbol fur die
Kochzonenauswahl driicken, und driicken Sie dann auf die Symbole ,+/-", um
die Leistungsstufe einzustellen. Halten Sie die ,+/-"-Symbole gedrickt, um die
Leistungsstufe kontinuierlich zu erhéhen oder zu verringern.

- Wenn sich die Kochzone im Aufheizzustand befindet, konnen Sie durch langes Driicken
des Ein-/Aus-Symbols flir 3 Sekunden das Aufheizen der 3 Kochzonen ausschalten und
beenden; die Anzeige der entsprechenden Kochzone, die zuvor aufgeheizt wurde, blinkt
und zeigt das Warnsymbol ,H" fir hohe Temperatur an.

- Wenn eine Kochzone im Standby-Modus noch Restwarme hat, wird auf dem Display das
Symbol fiir hohe Temperatur angezeigt.

- Wenn Sie eine der Kochzonen ausschalten mdéchten, kdnnen Sie zunachst diese Zone
auswahlen und dann das ,-"-Symbol auf die Leistungsstufe ,0" driicken, um diese Zone
auszuschalten, ohne dass die Beheizung der anderen Kochzonen beeintrachtigt wird.
Wenn die Leistungsstufe ,0" erreicht, zeigt die Anzeige der entsprechenden Kochzone, die
zuvor aufgeheizt wurde, das Warnsymbol fiir hohe Temperatur an.

- Wenn mehr als eine Zone gleichzeitig in Betrieb ist, entspricht die Gesamtleistung der
Summe der Leistungen aller in Betrieb befindlichen Kochzonen. Jede Kochzone arbeitet
nach ihrem eigenen Leistungsmodulationsverhaltnis und beeinflusst sich gegenseitig
nicht.

Hinweis

Wahrend des Kochens kann nur eine Funktion aktiviert oder eines der Symbole auf dem
Kochfeld ausgewahlt werden, d.h. es wird nur ein Dezimalpunkt angezeigt.

Driicken Sie das ,-"-Symbol, um die Leistungsstufe auf ,0" zu setzen und das Kochfeld
schaltet sich automatisch aus.

Jede Kochzone hat 9 Leistungsstufen.

5. Multi-Ring-Heizfunktion
5.1. Dreifach-Kochstellenfunktion: Der dufdere Ring kann nur eingeschaltet werden, wenn
der innere Ring eingeschaltet ist.
1) Dricken Sie das Touch-Symbol der Kochzone, die Sie aufheizen mdchten, und der
Dezimalpunkt wird auf dem Display der entsprechenden Kochzone angezeigt.
2) Wahlen Sie die gewlinschte Leistungsstufe aus.
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Driicken Sie das Symbol fur die dreifache Ringauswahl, um den dufderen Ring zu 6ffnen,

die entsprechende Anzeigeleuchte der aufderen Ringkochzone leuchtet auf.
Dreifach-Kochstellenfunktion: Der auf3ere Ring kann nur eingeschaltet werden, wenn
der innere Ring eingeschaltet ist.

Driicken Sie das Touch-Symbol der Kochzone, die Sie aufheizen mdchten, und der

Dezimalpunkt wird auf dem Display der entsprechenden Kochzone angezeigt.

Wahlen Sie die gewiinschte Leistungsstufe aus.

Driicken Sie das Symbol fur die dreifache Ringauswahl, um den dufderen Ring zu 6ffnen,

die entsprechende Anzeigeleuchte der auf3eren Ringkochzone leuchtet auf.

Der zweite Ring 6ffnet sich beim ersten Druck, der dritte Ring 6ffnet sich beim zweiten

Druck und der auf3ere Ring schliefdt sich beim dritten Druck.

Deaktivierung der Multi-Ring-Brennfunktion

Driicken Sie das Touch-Symbol der Kochzone, die Sie aufheizen méchten, und der

Dezimalpunkt wird auf dem Display der entsprechenden Kochzone angezeigt.

Driicken Sie das Symbol fiir die Auswahl des Dreifach-/Mehrfachrings, um den duf3eren

Ring zu schliefen.

Einstellung der Leistungsstufe

Dricken Sie das Symbol fur die Auswahl der Kochzone, um die entsprechende Kochzone
auszuwahlen, und verwenden Sie die Symbole ,+/-", um die Leistungsstufe einzustellen.
Wenn Sie eines dieser Symbole gedrlickt halten, wird der Wert der Zonenanzeige nach
oben oder unten angepasst. Jedes Mal, wenn Sie das ,+"-Symbol driicken, erhéht sich die
Leistungsstufe um eine Stufe bis zur Stufe 9; jedes Mal, wenn Sie das ,-"-Symbol driicken,
verringert sich die Leistungsstufe um eine Stufe bis zur Stufe 0 (bei jedem Driicken des
.+~ oder ,-"-Symbols ertont ein kurzer Piepton).

Sobald die Einstellung des Leistungspegels abgeschlossen ist, hért der Dezimalpunkt auf
dem Display auf zu blinken und zeigt normalerweise nach 10 Sekunden Inaktivitat den
Leistungspegel an.

Wenn die Leistungsstufe einer Kochzone auf 0 geandert wird, wird diese Kochzone
ausgeschaltet.

Wenn die Leistungsstufe aller Kochzonen ,0" ist, schaltet sich das Gerat nach 1 Minute
Inaktivitat automatisch aus.

Schnelle Aufwarmfunktion

Driicken Sie die ,+/-"-Symbole, um die Leistung auf Stufe 9 einzustellen, und driicken Sie
dann das ,+"-Symbol, damit die Kochzone abwechselnd ,A" und ,9" anzeigt.

Dricken Sie das ,-"-Symbol, um die gewlinschte Endstufe der Schnellaufheizung
einzustellen.

Driicken Sie das ,+"-Symbol, um die Geschwindigkeit 9 zu erreichen, und driicken Sie dann
noch einmal, um die Schnellaufheizfunktion zu aktivieren. Die Kochzonenanzeige zeigt
LA"an. Fahren Sie fort, indem Sie auf das Symbol ,-* driicken und die Gargeschwindigkeit
wahlen.
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Die Leistungs- und Zeittabellen fiir das schnelle Aufwarmen lauten wie folgt:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6 7 8 9
Schne[te Aufwarmzeit 3 48 6.5 85 25 35 45 s
(Minuten)

Driicken Sie zum Beispiel das ,+"-Symbol, um ,A" zu wahlen, und das ,-"-Symbol, um die
Geschwindigkeit 4 zu wahlen. Das Kochfeld beginnt auf Stufe 9 fuir 6,5 Minuten zu kochen. Er
kehrt dann zur eingestellten Geschwindigkeit 4 zurlck.

Achtung

1. Sie konnen die maximale Leistung im Schnellaufheizmodus nur durch Driicken des
,—'-Symbols wahrend der ersten 30 Sekunden reduzieren, andernfalls wird der
Schnellaufheizmodus verlassen.

2. Wenn das Kochfeld nach 30 Sekunden bei voller Leistung schnell aufheizt und weiterhin
abwechselnd ,A" und ,9" angezeigt wird, driicken Sie das ,+"-Symbol und das Kochfeld
bleibt im Schnellheizmodus.

3. Wenn Sie die Leistungsstufe andern, wird die verstrichene Zeit automatisch in die der
neuen Leistungsstufe entsprechende Heizzeit umgerechnet.

4. Wenn Sie wahrend der ersten 30 Sekunden des Schnellheizmodus auf einer beliebigen
Stufe das ,-"-Symbol driicken, wird die verstrichene Zeit mit der neu eingestellten
Stufenzeit berechnet; nach Ablauf der verbleibenden Zeit kehrt das Kochfeld in den
normalen Heizmodus zuriick.

8. Sicherheitsschloss-Symbol

- Das Glaskeramikkochfeld kann verriegelt werden, indem Sie das Sicherheitssymbol 3
Sekunden lang gedruckt halten, wahrend sich das Gerat im Standby- oder Heizmodus
befindet. Das Symbol flir das Sicherheitsschloss wird angezeigt. Wenn das Gerat
ausgeschaltet wird, erlischt das Symbol fiir das Sicherheitsschloss.

- Um anzuzeigen, dass die Sicherheitsverriegelungsfunktion aktiviert wurde, leuchtet die
Kontrollleuchte fur die Sicherheitsverriegelung auf.

- Umdie Sicherheitssperre zu deaktivieren, driicken Sie lange auf das Symbol fir die
Sicherheitssperre.

- Wenn die Sicherheitssperre aktiviert ist, kdnnen Sie mit Ausnahme der Ein/Aus-Taste
keine der anderen Tasten auf dem Bedienfeld betatigen.

Hinweis

Wenn die Sicherheitssperre durch Driicken des Symbols flr die Sicherheitssperre aktiviert
und nicht vor dem Ausschalten des Glaskeramikkochfelds aufgehoben wird, ist die
Sicherheitssperre beim erneuten Einschalten des Gerats weiterhin aktiv, um Fehlfunktionen
zu vermeiden. Wenn die Sicherheitssperre nicht aufgehoben wird, kénnen Sie mit Ausnahme
des Ein/Aus-Symbols keines der anderen Symbole verwenden.
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9. Einstellung des Timers

- Das Kochfeld verfligt Uber einen Timer, der von 1bis 99 Minuten herunterzahlt. Wenn
die Timer-Anzeige O fur den Anfangsstatus anzeigt, driicken Sie das ,-"-Symbol, der
Countdown lauft von 30 bis 0. Am Ende des Countdowns ertdnt 2 Minuten lang ein
akustisches Signal. Driicken Sie innerhalb von 2 Minuten ein beliebiges Symbol, um den
Countdown zu beenden.

- Drucken Sie auf das Timer-Symbol und stellen Sie mit den ,+/-"-Symbolen die
Countdown-Zeit ein. Wenn Sie zuerst auf das ,+"-Symbol driicken, beginnt der Timer bei 1.

- Wenn Sie den Timer abbrechen mochten, kdnnen Sie die Timerzeit auf Null setzen.

- DieTimer-Anzeige zeigt die programmierte Countdown-Zeit an.

- DieTimer-Anzeige wird bei jedem Driicken des ,+"-Symbols in 1-Minuten-Schritten
erhoht, und es ertdnt ein kurzer Signalton.

- Beijedem Driicken des ,-"-Symbols verringert sich die Timer-Anzeige in 1-Minuten-
Schritten und es ertdnt ein kurzer Signalton.

- Wenn die eingestellte Zeit 99 Minuten Uberschreitet, kehrt die Timeranzeige auf ,0"
zurlck.

Hinweis

- Umden Timer einzustellen, driicken Sie das Timer-Symbol und geben Sie mit den
,+/-"-Symbolen die neue Zeit ein.

- Nach der Auswahl der Kochzone kénnen Sie den Timer einstellen, bevor Sie die
Leistungsstufe einstellen, wenn Sie dies innerhalb von 10 Sekunden tun (der
Dezimalpunkt der entsprechenden Anzeige blinkt 1 Mal pro Sekunde). Wenn nach dem
Einstellen des Timers kein Vorgang ausgefihrt wird, kehrt der Timer automatisch auf O
zurtick (auf dem Display wird 00 angezeigt) und der Dezimalpunkt wird ausgeschaltet.

- Nach dem Start der Kochzone, wahrend und nach der Timereinstellung blinkt die
entsprechende Kochzonenanzeige (einmal pro Sekunde) und blinkt bis zum Ende des
Timers weiter.

9.1 Minutenzeiger

Der Kochfeldtimer kann als Timer fiir jede der Kochzonen verwendet werden, ohne den
Kochvorgang oder die Leistungseinstellung der einzelnen Zonen zu beeinflussen, und jeder
Wert kann unterschiedlich sein.

Zeitsteuerung einer einzelnen Kochzone

Wenn Sie die Countdown-Zeit fir eine Kochzone einstellen, driicken Sie zuerst das Timer-
Symbol, der Dezimalpunkt auf dem Display der gewahlten Kochzone leuchtet auf. Der
Dezimalpunkt auf der Timer-Anzeige zeigt an, dass der eingestellte Timer mit der gewahlten
Kochzone verbunden ist. An dieser Stelle kdnnen Sie mit den Symbolen ,+/-" die Countdown-
Zeit einstellen.
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Zeitsteuerung fiir mehrere Kochzonen

- Jeder Einstellvorgang der Zeitschaltuhr muss mit der ,Zeiteinstellung einer einzelnen
Kochzone" identisch sein. Solange eine Countdown-Zeit fir die Kochzone eingestellt ist,
blinkt die entsprechende Kontrollleuchte flir diese Zone.

- Drlcken Sie eines der Symbole zur Auswahl der Kochzone, auf dem Display wird der
Timerwert der Kochzone angezeigt.

- Wenn keine Kochzone ausgewahlt ist, zeigt das Display den minimalen Timerwert fir alle
Zonen an.

9.2 Voreingestellte Zeit

Die 3 Kochzonen verfligen Uber eine voreingestellte Timerfunktion. Wenn der Timer nicht
manuell eingestellt wird, bezieht sich das Verhaltnis von voreingestelltem Timer und
Leistungsstufe auf die nachstehende Tabelle:

Leistungsstufe 1 2 3 4 5 6-9
\/oreingestellte Zeit 6h 6h 5h 5h 4 h 15h

Wenn alle voreingestellten Zeiten erreicht sind, schalten sich die Kochzonen automatisch ab
und gehen in den Standby-Modus Uber.

10. Warnung vor hoher Temperatur

- Halten Sie das Stromsymbol manuell 3 Sekunden lang gedrlickt, bis es sich ausschaltet.
Das gesamte Gerat hort auf zu heizen, aber die Kochflache hat noch eine hohe
Temperatur. Auf dem Display der betreffenden Kochzone, die nicht mehr heizt, erscheint
das Restwarme-Warnsymbol ,H" um die hohe Temperatur der betreffenden Kochflache
anzuzeigen.

- Sofern die Kochzone zuvor aufgeheizt wurde, zeigt die entsprechende Anzeige nach dem
Ausschalten noch 20 Minuten lang ,H" an.

11. Schutzsystem

- Schutz vor hohen Temperaturen: Wenn die Temperatur der Kochplatte zu hoch ist,
schaltet sich der mechanische Selbsttemperaturbegrenzer ein, die Heizplatte stoppt und
heizt wieder, wenn die Temperatur sinkt.

- Schutz vor Restwarme: Wenn das gesamte Gerat aufhort zu heizen, zeigt die
Digitalanzeige der jeweiligen Heizzone das Warnsymbol fiir hohe Temperatur an, was
darauf hinweist, dass die Temperatur der Kochflache zu hoch ist; bitte nicht bertihren, um
Verbrennungen zu vermeiden.

- Sicherheitsabschaltschutz: Bei steckbaren Modellen muss die Spannung zwischen
L/N des Steckers beim Ausschalten nach einer Sekunde jederzeit unter den sicheren
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Spannungsbereich fallen.

- Fehlerin der Verbindung zwischen der Displayplatine und der Stromversorgungsplatine:
Wenn die Anzeigetafel beim Einschalten des Gerats 20 Sekunden lang kein korrektes
Signal von der Stromversorgungsplatine empfangt, wird auf der zweistelligen
Timeranzeige ,E1" angezeigt und alle Verbraucher werden abgeschaltet. Nach 1 Minute
kehrt das Gerat in den Aus-Zustand zurlick, und auf dem Display erscheint standig das
Restwarme-Warnsymbol ,H" fiir die Kochzone, die unter Restwarmeschutz steht.

Leitfaden fiir die Verwendung von Glaskeramik-Kochfeldern

- Beiderersten Benutzung des Kochfeldes kann es zu einem sduerlichen, brennenden
Geruch kommen. Dieser Geruch verschwindet bei wiederholter Anwendung vollstandig.

- Die Positionen, von denen die Warme abstrahlt, sind auf dem Kochfeld deutlich
gekennzeichnet. Das Kochgeschirr muss genau Uber diesen Bereichen platziert werden,
damit eine effektive Erwarmung stattfinden kann. Das Kochgeschirr muss den gleichen
Durchmesser haben wie die Kochzone, in der es verwendet wird.

- Verwenden Sie kein Kochgeschirr mit einem rauen Boden, da dies die Keramikoberflache
zerkratzen kann.

- Vergewissern Sie sich vor der Verwendung des Kochgeschirrs, dass der Boden sauber und
trocken ist.

- Imkalten Zustand sollte der Boden des Kochgeschirrs leicht konkav sein, da er sich
bei Hitze ausdehnt und flach auf der Kochflache aufliegt. So kann die Warme leichter
Ubertragen werden.

- Die optimale Dicke der Topfe betragt 2 - 3 mm bei emailliertem Stahlund 4 - 6 mm bei
Edelstahl mit Sandwichboden.

- Werden diese Empfehlungen nicht befolgt, kommt es zu grofden Warme- und
Energieverlusten. Die vom Kochgeschirr nicht absorbierte Warme breitet sich auf das
Kochfeld, den Rahmen und die umliegenden Schranke aus.

- Decken Sie die Klichenutensilien vorzugsweise mit einem Deckel ab, um bei niedrigeren
Temperaturen kochen zu kénnen.

- Kochen Sie immer GemUse, Kartoffeln usw. in so wenig Wasser wie moglich, um die
Garzeit zu verkirzen.

- Lebensmittel oder Flissigkeiten mit hohem Zuckergehalt kénnen das Kochfeld
beschadigen, wenn sie mit der Oberflache des Glaskeramik-Kochfelds in Berlihrung
kommen. Verschuttete Flissigkeiten sollten sofort abgewischt werden, eine
Beschadigung der Kochfeldoberflache kann dadurch jedoch nicht verhindert werden.

Wichtig

Die Glaskeramikoberfldache ist widerstandsfahig; Allerdings ist es nicht unzerbrechlich und
kann beschadigt werden. Vor allem, wenn scharfe oder harte Gegenstande mit einiger Kraft
darauf fallen.
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5. REINIGUNG UND WARTUNG

- Lassen Sie das Kochfeld abkihlen, bevor Sie es reinigen.

- Vorjedem Reinigungsvorgang muss das Gerat vom Stromnetz getrennt werden.

- Rickstande von Reinigungsmitteln auf der Oberflache der Glaskeramik konnen diese
beschadigen. Riickstande mit lauwarmem Wasser und etwas Spulmittel entfernen.

- Scheuernde Reinigungsmittel oder scharfe Gegenstande beschadigen die
Kochfeldoberflache; Reinigen Sie es mit lauwarmem Wasser und etwas

Flussigwaschmittel.

- Médglicherweise fallt es Ihnen leichter, Essensreste zu entfernen, solange die
Kochfeldoberflache noch heif? ist. Allerdings missen Sie darauf achten, sich nicht zu
verbrennen, wenn Sie die Oberflache des Kochfelds reinigen, wahrend diese noch heif3 ist.

Nach jedem Gebrauch

- Wischen Sie mit einem feuchten Tuch Uber die Platte.
- Trocknen Sie die Oberflache mit einem sauberen Tuch ab.

Reinigungstisch

Art des Abfalls

Sofort
zuriickziehen?

Entfernen,
wenn das Gerat
abgekihltist?

Womit sollich die
Rickstande entfernen?

Zucker oder zuckerhaltige

J Nei Glask ikschab
Lebensmittel/Flissigkeiten . en askeramiescnaber
Alummlumfollle oder Ja Nein Glaskeramikschaber
Kunststofffolie
. ) ) Reiniger fir Glaskeramik-
Ol- und Fettspritzer Nein Ja Kochfelder
Reiniger fur Glaskeramik-
M fa Nei
etallverfarbung ein Ja Kochfelder
Reiniger flr Glask ik-
Wasserspritzer oder Ringe Nein Ja einiger furtiaskeram

Kochfelder

Wichtig

Die Kochfeldoberflache sollte nur mit lauwarmem Wasser und etwas Spulmittel

abgewaschen werden.
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Hinweis

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld sauber ist: Ein verschmutzter Bereich Ubertragt nicht
die gesamte Warme.

Schutzen Sie die Platte vor Korrosion.

Trennen Sie die Korrosionsschutzplatte.

Lassen Sie Kiichenutensilien nicht unbeaufsichtigt auf der Kochplatte stehen; heif3es Fett
kann sich spontan entziinden.

Wichtig
Wenn Ihr Gerat nicht ordnungsgemaf? funktioniert, wenden Sie sich an Cecotec.

6. PROBLEMBEHEBUNG

Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.

Bitte beachten Sie: Wenn wahrend der Garantiezeit des Produkts ein Techniker
angefordert wird und sich herausstellt, dass das Problem nicht auf einen Fehler des
Gerats zurlckzufihren ist, missen Sie moglicherweise fur die Kosten aufkommen.

Das Gerat muss zuganglich sein, damit der Techniker die notwendigen Reparaturen
durchfihren kann. Ist Ihr Gerat so eingebaut, dass der Techniker eine Beschadigung des
Gerats oder lhrer Kliche beflirchtet, wird er die Reparatur nicht durchfihren.

Hinweis

Stellen Sie sicher, dass das Kochfeld sauber ist: Ein verschmutzter Bereich tbertragt nicht
die gesamte Warme.

Schiitzen Sie die Platte vor Korrosion.

Trennen Sie die Korrosionsschutzplatte.

Lassen Sie Pfannen mit aus Fetten und Olen zubereiteten Gerichten nicht unbeaufsichtigt
auf der Kochplatte stehen; HeifRes Fett kann sich spontan entziinden.
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7. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: 02852
Produkt: Bolero Squad V 3001
Nennspannung: 220-240V~
Nennfrequenz: 50/60Hz
Spannung: 5700 W

Symbol Wert Einheit

Identifizierung des Modells 02852
Art des Kochfeldes Elektrische
Anzahl der Wahlschalter fiir die Lampen und/oder 3
Kochflachen
Heiztechnik (Induktionskochplatten und Strahlplatte
-kochzonen, Strahlungskochplatten, feste
Kochplatten)

Symbol Wert Einheit
Fur kreisférmige Kochstellen oder Kochzonen: o0 20.0 cm
Durchmesser der Nutzflache jeder elektrischen
Kochstelle, auf 5 mm aufgerundet

0@ 16.5 cm

e 30.0 cm
Fur nicht kreisformige Lampen oder L (nicht cm
Kochstellen: Breite und Lange der Nutzflache W verfligbar) cm
jeder Lampe oder elektrischen Kochstelle, auf (nicht
die nachsten 5 mm gerundet verfligbar)
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Energieverbrauch pro Lampe oder Kochstelle, EC, orerisches 187.8 Wh/kg
berechnet pro kg (*) P
elektrisches 2100 Wh/kg
)
Kochen
Ecetektrisches 178.4 Wh/kg
o
Kochen
Energieverbrauch der Platte, berechnet pro kg ECe rtrisches 1921 Wh/kg
(*) Kochfeld
Aus-Modus 0.46 W

(*) Berechnet nach der Methode zur Leistungsmessung (EN 60350-2).

(WKochfeld 1

@ Kochfeld 2

® Kochfeld 3

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.

Made in China | Entworfen in Spanien

8. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie gemafd
den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt werden
muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat,
HE -ollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den 6rtlichen
Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher missen sich mit Ihren 6rtlichen Behdrden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder
ihre Akkus zu erhalten.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.
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9. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafs den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefiihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen Uber die Telefonnummer: +34 96 32107
28.

10. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig.1

1. Zona di cottura 1

2.Zona di cottura 2

3. Zona di cottura 3

4. Indicatore della zona di cottura 1

5. Icona di selezione della zona di cottura 1
6. Indicatore della zona di cottura 2

7. 1cona di selezione della zona di cottura 2
8. Indicatore della zona di cottura 3

9. Icona di selezione della zona di cottura 3
10. Icona di ampliamento della zona di cottura
11. Icona di aumento "+"

12. Icona di riduzione “-"

13. Indicatore del timer

14. Indicatore del timer

15. Icona del timer

16. Icona del blocco di sicurezza per bambini
17. Icona di alimentazione

Nota bene
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il
trasporto. Estrarre 'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nellimballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
per prevenire danni all'apparecchio in caso di necessita di trasportarlo in futuro. Se si
desidera smaltire l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo
appropriato.

- \Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.
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Contenuto della scatola

- Piano cottura in vetroceramica
- Nastroisolante

- Staffe

- Ilpresente manuale diistruzioni

Primo uso

Importante

- Pulire la superficie del piano cottura seguendo quanto riportato nella sezione "Pulizia e
manutenzione”.

- Accendere entrambe le zone di cottura per 5 minuti alla massima potenza, senza
accenderle contemporaneamente. Posizionare una pentola piena d'acqua fino a meta
su ogni zona di cottura per eliminare eventuali odori o umidita formatasi sugli elementi
riscaldanti durante il trasporto del piano cottura.

- Non accendere entrambe le zone contemporaneamente.

3. INSTALLAZIONE

Collegamenti elettrici
Prima di collegare l'apparecchio, assicurarsi che la tensione di alimentazione indicata sulla
marcatura dello stesso corrisponda alla tensione di rete.

Attenzione

- Collegare l'apparecchio a una presa dotata di messa a terra,

- Incaso di sostituzione del cavo di alimentazione, accertarsi che il conduttore di messa a
terra (giallo/verde) sia sempre pili lungo di 10 mm rispetto ai conduttori di linea.

- Farein modo che la temperatura del cavo di alimentazione non superi mai i 50 °C.

- Seilcavodialimentazione e danneggiato, rivolgersi al produttore o al Servizio di
Assistenza Tecnica per la sostituzione e per evitare rischi.

Prima di installare il piano cottura
La figura 2 mostra le dimensioni del foro necessarie per l'installazione a incasso del piano
cottura.

Avvertenze

- Le superfici a contatto diretto con il piano cottura devono essere resistenti al calore
(minimo 95 °C).

- Installare l'apparecchio su un piano di lavoro con uno spessore compreso tra 30 e 40 mm
e vicino a pareti pit alte rispetto al piano di lavoro, mantenendo una distanza minima di
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100 mm da esse.

- Praticare il foro sul piano di lavoro eseguendo tutti i tagli necessari e rimuovere con cura
eventuali trucioli o segatura prima di installare il piano cottura.

- Per garantire una corretta ventilazione del piano cottura, rispettare le dimensioni indicate
nelle figure 2 e 3.

- Assicurarsi che la superficie di installazione sia piana e squadrata e che nessuna delle
sue parti interferisca con la corretta installazione a incasso del piano cottura.

- Praticare il foro come indicato nelle figure 2 e 3.

Installazione del piano cottura

- Rimuovere il piano cottura e il presente manuale di istruzioni dalla scatola.

- Prima di procedere all'istallazione, leggere attentamente il presente manuale di
istruzioni.

Passaggio 1
Posizionare un asciugamano o un panno sul piano di lavoro e appoggiarvi sopra il piano
cottura a faccia in giu. Fig. 4

Passaggio 2

- Usareil nastro in dotazione con il piano cottura per sigillarlo sul piano di lavoro.

- Non fare uso di silicone. Applicare il nastro sul bordo inferiore del piano cottura, lasciando
circa 3 mm di spazio dal bordo del vetro.

- Applicare il nastro isolante lungo tutto il perimetro.

- Tagliare il nastro in eccesso e unire le due estremita del nastro per farle combaciare. Fig. 5

Passaggio 3

- Usare le viti (4 o 5 unita) per fissare le quattro staffe nella parte anteriore e posteriore.
Posizionare il piano cottura al centro della tavola o piano di lavoro pretagliati.

- Assicurarsi che il bordo anteriore del piano cottura sia parallelo al bordo laterale del
piano di lavoro. Fig. 6

Importante

- Assicurarsi di rispettare i requisiti di ventilazione indicati nella figura 7.

- Sullato esterno del piano cottura sono presenti dei fori di ventilazione. £ necessario
assicurarsi che questi fori non siano bloccati dal piano di lavoro durante il montaggio del
piano cottura.

- Perfacilitare la futura rimozione e manutenzione del piano cottura, evitare di sigillarlo
con silicone sul piano di lavoro.
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- Durante il posizionamento del piano cottura, ruotarlo con cautela e inserirlo
delicatamente all'interno del foro del piano di lavoro.

Istruzioni per il montaggio. Fig. 8

- Il piano cottura & progettato per funzionare con un sistema AC bifase (400V2N~50Hz).
La tensione nominale degli elementi riscaldanti del piano cottura & di 230 V. Il
funzionamento del piano cottura pud essere adattato a un'impostazione monofase
tramite un circuito a ponte nella scatola di giunzione, secondo lo schema elettrico
sottoriportato. € possibile trovare lo schema elettrico anche sul coperchio della scatola
di giunzione. Tenere a mente che il cavo di collegamento deve essere adatto al tipo di
connessione e alla potenza nominale del piano cottura.

- Usare un morsetto antifrizione per fissare il cavo di collegamento.

Attenzione!

- Ricordarsi di collegare il circuito di sicurezza al morsetto della scatola di giunzione.

- Assicurarsi che l'alimentazione del piano di cottura in vetroceramica sia dotata di un
interruttore di sicurezza con una separazione minima dei contatti di 3 mm che consenta
diinterrompere l'alimentazione in caso di emergenza.

- Collegare i cavi seguendo lo schema elettrico situato sulla parte inferiore del piano
cottura.

- Collegare ogni cavo alla morsettiera di alimentazione corrispondente.

- Usare un cacciavite di qualita per serrare saldamente e con cura TUTTE le viti dei
morsetti.

- Sesolodue delle tre zone di cottura funzionano alla prima accensione, ricontrollare
che tutte le viti dei morsetti siano saldamente serrate prima di contattare il Servizio di
Assistenza Clienti di Cecotec.

Importante

- NON collegare l'apparecchio alla rete elettrica tramite una spina e una presa di corrente
dal13A.

- Collegare l'apparecchio a una presa di corrente facilmente accessibile con fusibile
bipolare da 30 A e una separazione dei contatti di almeno 3 mm. Assicurarsi che la presa
non si trovi sopra l'apparecchio ne a piti di 1,25 m di distanza dallo stesso.

- Arrotolare il cavo se necessario, ma evitare di piegarlo o che rimanga incastrato
durante l'installazione del piano cottura. Mantenere il cavo lontano dalle parti calde
dell'apparecchio.

Sostituzione del cavo di alimentazione. Fig. 9

- Seilcavo dialimentazione e danneggiato, rivolgersi al Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec o a un tecnico qualificato per la sostituzione.

- Perlasostituzione del cavo di alimentazione, seguire le indicazioni di cui sotto:
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Spegnere l'apparecchio.
Aprire la scatola di giunzione.
Svitare le viti dei morsetti di fissaggio dei cavi.

Ll o o

Collegare il cavo di messa a terra giallo-verde al morsetto segnato. Il cavo di messa

a terra deve essere pili lungo di circa 10 mm rispetto ai cavi di alimentazione e quello

neutro.

5. Collegare il cavo neutro blu al morsetto contrassegnato dalla lettera (N) e il cavo in
tensione (L1) al morsetto contrassegnato (L1) (220-240V IN ~ ). Fig. 9

6. Collegareil cavo neutro blu al morsetto contrassegnato dalla lettera (N) e il cavo

in tensione L1 al morsetto contrassegnato (L1). Collegare il cavo L2 al morsetto

contrassegnato (L2) (380-420V 2N ~ ). Fig. 9

4. FUNZIONAMENTO

1. Accensione
Toccare l'icona di alimentazione: il piano cottura emettera un segnale acustico e tutte le
icone/indicatori siillumineranno per 2 secondi, quindi il piano cottura entrera in standby.

Nota bene
- Lerelative spie non si accenderanno in caso di mancato ampliamento della zona di
cottura.

Spegnimento: tutti gli indicatori si spengono, ma il simbolo dell'avviso di calore residuo
rimane acceso. Toccare l'icona di alimentazione per riaccendere il piano cottura e usare il
resto delle funzioni.

2. Standby

- Conil piano cottura spento, toccare l'icona di alimentazione per 3 secondi: suonera un
segnale acustico e il piano cottura entrera in modalita Standby.

- (Qliindicatori delle zone di cottura mostreranno “0" (la lettera "H" apparira se rimane
ancora del calore residuo su una determinata zona di cottura e il punto decimale
lampeggera), mentre l'indicatore del timer mostrera “00".

- Senonviene accesa nessuna zona di cottura in modalita Standby, l'apparecchio si
spegnera automaticamente dopo 10 secondi ed emettera un segnale acustico.

3. Spegnimento

In modalita Standby o durante il riscaldamento, toccare l'icona di alimentazione per 3
secondi: il piano cottura emettera un breve segnale acustico, quindi si spegnera. Se sulla
zona di cottura rimane del calore residuo, l'indicatore corrispondente avvisera a riguardo
mostrando “H"
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4. Regolazione del livello di potenza

- In modalita standby, selezionare una zona di cottura toccando l'icona di selezione
corrispondente, quindi toccare le icone “+/-" per regolare il livello di potenza della zona
di cottura. Toccare a lungo le icone "+/-" per aumentare o diminuire pili velocemente il
livello di potenza.

- Durante il funzionamento, toccare l'icona di alimentazione per 3 secondi per spegnere
il piano cottura: l'indicatore della zona di cottura precedentemente usata lampeggera
mostrera il simbolo di calore residuo “H".

- Inmodalita standby, se vi e ancora del calore residuo in una o entrambe le zone di
cottura, l'indicatore corrispondente mostrera il simbolo di calore residuo.

- Sesidesidera spegnere una delle zone di cottura, toccare prima l'icona di selezione della
zona che si desidera spegnere, quindi toccare l'icona “-" fino a impostare su O il livello
di potenza; cido non influira sul funzionamento delle altre zone di cottura. Una volta
impostato il livello di potenza su 0, l'indicatore della zona di cottura spenta mostrera il
simbolo di calore residuo.

- Sesiusa pili di una zona di cottura contemporaneamente, la potenza totale sara pari
alla somma delle potenze di tutte le zone di cottura in funzione. Le singole zone di
cottura funzioneranno in base al loro rapporto di modulazione della potenza e non si
influenzeranno a vicenda.

Nota bene

Durante la cottura, e possibile attivare una sola funzione o toccare una delle icone del piano
cottura.
Toccare l'icona
automaticamente.

Ogni zona di cottura ha 9 livelli di potenza.

won

per impostare il livello di potenza su 0: il piano cottura si spegnera

5. Ampliamento della zona di cottura
5.1. Zona di cottura ampliata (x3): & possibile ampliare una zona di cottura solo dopo averla
accesa.
1) Toccare l'icona di selezione della zona di cottura che si desidera usare: il punto decimale
verra mostrato sull'indicatore corrispondente.
2) Selezionare il livello di potenza desiderato.
3) Toccare licona di ampliamento per ampliare la zona di cottura: la spia corrispondente
della zona di cottura ampliata si accendera.
5.2. Zonadi cottura ampliata (x3): & possibile ampliare ulteriormente la zona di cottura solo
dopo averla accesa.
1) Toccare l'icona di selezione della zona di cottura che si desidera usare: il punto decimale
verra mostrato sull'indicatore corrispondente.
2) Selezionare il livello di potenza desiderato.
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Toccare l'icona di ampliamento per ampliare la zona di cottura: la spia corrispondente
della zona di cottura ampliata si accendera.

Toccare una volta l'icona di ampliamento per ampliare la zona di cottura; toccarla
nuovamente per ampliarla ulteriormente; infine, toccarla una terza volta per ritornare
alla modalita ridotta.

Ritorno alla modalita ridotta

Toccare l'icona di selezione della zona di cottura che si desidera usare: il punto decimale
verra mostrato sull'indicatore corrispondente.

Toccare l'icona di ampliamento della zona di cottura per riportarla alla modalita ridotta.

Regolazione del livello di potenza

Toccare l'icona di selezione della zona di cottura desiderata, quindi toccare le icone “+/-"
per regolare il livello di potenza.

Toccare l'icona di aumento "+" per aumentare di 1il livello di potenza fino a un massimo
di 9; toccare l'icona di riduzione "-" per ridurre di 1il livello di potenza fino a un minimo di
0 (il piano cottura emettera un breve segnale acustico ogni volta che si toccano le icone).
Per una regolazione pili veloce, toccare le icone pit a lungo.

Una volta regolato il livello di potenza, il punto decimale sull'indicatore smettera di
lampeggiare e verra mostrato il livello di potenza dopo 10 secondi di inattivita.
Impostare su O il livello di potenza di una zona di cottura ne causera lo spegnimento.

Se il livello di potenza di tutte le zone di cottura e 0, l'apparecchio si spegnera
automaticamente dopo 1 minuto di inattivita.

Funzione Riscaldamento rapido

Toccare le icone “+/-" per impostare la potenza su 9, quindi toccare l'icona “+" in modo che
l'indicatore della zona di cottura mostri alternativamente A" e "9".

Toccare licona “-" per regolare il livello finale di riscaldamento rapido desiderato.

Toccare l'icona “+" fino a raggiungere l'impostazione 9, quindi toccarla nuovamente per
attivare la funzione Riscaldamento rapido: l'indicatore della zona di cottura mostrera “A"

Continuare toccando licona “~" per selezionare il livello di potenza.

Nella tabella sottostante sono riportati i valori di potenza e tempo di riscaldamento rapido:

Livello di potenza 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo diriscaldamento
rapido (minuti)

3 4,8 6,5 8,5 2,5 35 4,5 5

Ad esempio, toccare l'icona "+" per selezionare "A", quindi toccare l'icona

W Won

per selezionare

il livello di potenza 4: il piano cottura funzionera a potenza 9 per 6,5 min per poi riprendere a
funzionare alla potenza di impostazione "4".
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Attenzione

1. E possibile ridurre la potenza massima in modalitd Riscaldamento rapido toccando
bicona «—» solo entro 30 secondi.

2. Toccare l'icona “+" dopo 30 secondi di riscaldamento rapido a massima potenza e mentre
lindicatore corrispondente mostra “"A" e “9" per rimanere in modalita Riscaldamento
rapido.

3. Quando si cambia il livello di potenza, il tempo trascorso viene calcolato
automaticamente nel tempo di riscaldamento corrispondente al nuovo livello di potenza.

4. Toccando licona “-" per impostale la potenza su qualsiasi livello durante i primi 30

secondi della modalita Riscaldamento rapido, il tempo trascorso verra calcolato in base

alla nuova impostazione; dopo aver riscaldato nel tempo rimanente, il piano cottura
tornera alla modalita di riscaldamento normale.

8. Icona del blocco di sicurezza per bambini

- Ilpiano di cottura in vetroceramica puo essere bloccato in modalita Standby o in fase di
riscaldamento toccando l'icona del blocco di sicurezza per bambini per 3 secondi: verra
visualizzato il simbolo di blocco. Se si spegne l'apparecchio, il simbolo del blocco di
sicurezza scomparira.

- Laspiadelblocco di sicurezza per bambini si accendera per indicarne la corretta
attivazione.

- Perdisattivare il blocco di sicurezza per bambini, toccare a lungo l'omonima icona.

- Quandoil blocco di sicurezza é attivo, tutte le icone del pannello di controllo (eccetto
l'icona di alimentazione) saranno disabilitate.

Nota bene

Per evitare malfunzionamenti, se il blocco di sicurezza viene attivato toccando l'apposita
icona e non viene annullato prima dello spegnimento del piano cottura, la funzione di blocco
sara ancora attiva alla riaccensione dell'apparecchio. Se il blocco di sicurezza per bambini
non viene annullato, non sara possibile utilizzare nessuna delle altre icone del pannello di
controllo, tranne guella di alimentazione.

9. Regolazione del timer

- Ilpiano cottura e dotato di un timer con un conto alla rovescia da 1a 99 minuti. Se
lindicatore del timer mostra “0" in stato iniziale, toccare l'icona “-": l'intervallo di conto
alla rovescia sara da 30 a 0. Al termine del conto alla rovescia, verra emesso un segnale
acustico per 2 minuti; per interromperlo, toccare una qualsiasi delle icone entro 2 minuti.

- Toccare l'icona del timer e usare le icone “+/-" per impostare il tempo di conto alla
rovescia; toccando prima licona "+, il timer partira da 1.

- Perannullare il timer, impostare il tempo su 0.

- Lllindicatore del timer mostra il conto alla rovescia in fase di impostazione.

W

- Toccando licona “+" l'indicatore del timer mostrera il valore di tempo a incrementi di 1
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minuto e il piano cottura emettera brevi segnali acustici.
- Toccando licona “-", lindicatore del timer mostrera il valore di tempo a decrementi di 1
minuto e il piano cottura emettera brevi segnali acustici.

- Sesieccedonoi99 minuti, il tempo verra azzerato.

Nota bene

- Perimpostare il timer, toccare l'icona del timer e usare le icone "+/-" per effettuare la
regolazione.

- Dopo aver selezionato la zona di cottura, impostare il timer entro 10 secondi prima di
regolare il livello di potenza (il punto decimale corrispondente lampeggera 1 volta al
secondo sull'indicatore corrispondente). Se non viene eseguita alcuna operazione dopo
aver impostato timer, quest'ultimo verra azzerato (l'indicatore del timer mostrera “00") e
il punto decimale scomparira.

- Dopo l'accensione della zona di cottura, durante e dopo l'impostazione del timer,
l'indicatore della zona di cottura corrispondente lampeggera (una volta al secondo) e
continuera a lampeggiare fino al termine del timer.

9.1 Contaminuti

ILtimer del piano cottura pud essere utilizzato come contaminuti per una qualsiasi delle zone
di cottura senza influenzare il processo di cottura o l'impostazione di potenza di ciascuna
zona, e ogni valore puod essere diverso.

Configurazione del timer per una sola zona di cottura

Per configurare il timer di una sola zona di cottura, toccare prima licona del timer: il punto
decimale apparira sull'indicatore della zona di cottura selezionata cosi come sull'indicatore
del timer per confermarne la corretta configurazione. A questo punto, toccare le icone “+/-"
per regolare il conto alla rovescia.

Configurazione del timer per pili di una zone di cottura

- Per configurare entrambe le zone di cottura, vedere la sezione “Configurazione del timer
per una sola zona di cottura”. Durante la configurazione del conto alla rovescia per una
determinata zona di cottura, la relativa spia lampeggera.

- Toccare l'icona di selezione di una qualunque zona di cottura: l'indicatore corrispondente
mostrera il timer della zona.

- Senon viene selezionata nessuna zona di cottura, l'indicatore mostrera il valore minimo
del timer per tutte le zone.

9.2 Timer predefinito

Tutte e 3 le zone di cottura dispongono di un timer predefinito in caso di mancata
configurazione manuale. Vedere il livello di potenza corrispondente a ciascun valore di tempo
predefinito nella seguente tabella:
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Livello di potenza 1 2 3 4 5 6-9

Tempo predefinito 6h 6h 5h 5h 4 h 15h

Altermine del tempo predefinito, le zone di cottura si spegneranno automaticamente e
passeranno in standby.

10.

11.

Avviso di calore residuo

Toccare l'icona di alimentazione per 3 secondi: l'apparecchio si spegnera; tuttavia, se una
o varie zone di cottura sono ancora calde, l'indicatore corrispondente mostrera il simbolo
dell'avviso di calore residuo "H".

Se una zona di cottura e stata usata prima dello spegnimento, l'indicatore corrispondente
continuera a mostrare "H" per 20 minuti dopo lo spegnimento.

Funzione di protezione

Protezione dal surriscaldamento: se il piano cottura raggiunge una temperatura
eccessiva, la protezione dal surriscaldamento si attiva; il piano cottura si spegnera e
riprendera a funzionare una volta raffreddato a sufficienza.

Protezione dal calore residuo: dopo aver usato una zona di cottura, l'indicatore della
stessa mostrera il simbolo dell'avviso di calore residuo, indicando che la superficie di
cottura @ ancora calda; non toccarla per evitare bruciature.

Spegnimento di sicurezza: per i modelli a spina, lo spegnimento istantaneo del

piano cottura avviene in modo che la tensione tra L/N della spina scenda al di sotto
dell'intervallo di tensione di sicurezza.

Guasto di collegamento tra la scheda dell'indicatore e la scheda di alimentazione:
all'accensione dell'apparecchio, se la scheda dell'indicatore non riceve segnale dalla
scheda di alimentazione per 20 secondi consecutivi, l'indicatore del timer mostrera “E1
e l'apparecchio si arrestera, quindi riprendera a funzionare dopo 1 minuto e l'indicatore
corrispondente mostrera nuovamente “H" (avviso di calore residuo).

Guida per l'uso del piano cottura

E possibile notare un odore acido e di bruciato durante i primi usi del piano cottura.
Questo odore scomparira completamente con l'uso ripetuto.

Le zone da cui viene irradiato il calore sono indicate in modo chiaro sul piano cottura.
Posizionare gli utensili di cottura direttamente sulle zone per garantire un riscaldamento
efficace degli stessi. Il diametro degli utensili di cottura deve coincidere con quello della
zona di cottura in uso.

Non usare utensili di cottura con fondo ruvido per evitare di graffiare la superficie in
vetroceramica.
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Assicurarsi che il fondo dell'utensile sia pulito e asciutto prima dell'uso.

Afreddo, il fondo dell'utensile deve essere leggermente concavo in modo che poggi
adeguatamente sulla superficie di cottura dopo essere stato riscaldato. Cio garantisce
una migliore distribuzione del calore.

Lo spessore ideale per il fondo delle pentole & di 2-3 mm per l'acciaio smaltato e di 4-6
mm per l'acciaio inossidabile con fondo sandwich.

Tenere conto di queste misure per evitare perdite di calore e sprechi energetici. Il calore
non assorbito dall'utensile di cottura si espande sull'intera superficie del piano cottura
fino ad arrivare al bordo dello stesso e ai mobili circostanti.

E preferibile coprire l'utensile con un coperchio per cuocere a una temperatura pitl bassa.
Cuocere sempre le verdure, le patate, ecc. in meno acqua possibile per ridurre i tempi di
cottura.

Glialimenti o i liquidi ad alto contenuto di zucchero possono danneggiare il piano cottura
se versati sulla superficie in vetroceramica. Pulire immediatamente gli schizzi per evitare
il piti possibile i danni al piano cottura.

Importante
La superficie in vetroceramica e resistente, ma pur sempre soggetta a danni, specialmente vi
cadono pesantemente sopra oggetti appuntiti o duri.

5. PULIZIA E MANUTENZIONE

Prima della pulizia, lasciare raffreddare completamente il piano cottura.

Prima della pulizia, scollegare 'apparecchio dalla rete elettrica.

In caso di mancata rimozione, € possibili che i residui di detergente possano danneggiare
la superficie del piano cottura: rimuoverli con acqua tiepida mista a un po' di detergente
liquido.

| detergenti abrasivi o gli oggetti appuntiti possono danneggiare la superficie del piano
cottura: pulirla con acqua tiepida mista a un po' di detergente liquido.

Potrebbe essere piu facile pulire i residui di cibo quando la superficie del piano cottura e
ancora calda. In questo caso, fare attenzione a non scottarsi.

Dopo ogni uso

Pulire il piano cottura con un panno umido.
Asciugare la superficie con un panno pulito.
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Tabella di pulizia

Tipo di residuo Rimuovere Rimuovere Utensile/prodotto
immediatamente? quando consigliato
l'apparecchio e
freddo?

Zucchero o alimenti

L ) / N Raschietto per

liquidi contenenti Si No .
vetroceramica

zucchero

Foglio di alluminio o di g NG Raschietto per

plastica vetroceramica
Detergente per

Schizzi di olio/grasso No Si piani cottura in
vetroceramica
Detergente per

Decolorazione del N o & p.

No Si piani cottura in

metallo )
vetroceramica
Detergente per

Schizzi o macchie d'acqua | No Si piani cottura in

vetroceramica

Importante

Lavare la superficie del piano cottura solo con acqua tiepida e un po' di detergente liquido.

Attenzione

- Assicurarsi di pulire adeguatamente il piano cottura per garantire la corretta

distribuzione del calore.
- Proteggere il piano cottura contro la corrosione.

- Scollegare il piano cottura prima di prendere misure contro la corrosione.
- Non lasciare utensili di cottura incustoditi sul piano cottura per evitare incendi.

Importante

Se l'apparecchio non funziona correttamente, contattare Cecotec.
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6. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Non tentare di riparare l'apparecchio per conto proprio.

Si noti che se viene chiamato un tecnico mentre 'apparecchio e in garanzia e si scopre
che il problema non e dovuto a un guasto dello stesso, il costo potrebbe essere a carico
del cliente.

L'apparecchio deve essere accessibile per consentire al tecnico di effettuare le riparazioni
necessarie. In caso contrario, le riparazioni non verranno effettuate per evitare rischi o
danni.

Attenzione

Assicurarsi di pulire adeguatamente il piano cottura per garantire la corretta
distribuzione del calore.

Proteggere il piano cottura contro la corrosione.

Scollegare il piano cottura prima di prendere misure contro la corrosione.

Non lasciare incustodite sul piano cottura preparazioni contenenti grasso e olio: il grasso
caldo puo incendiarsi spontaneamente.

7. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: 02852
Prodotto: Bolero Squad V 3001
Tensione nominale: 220-240V~
Frequenza nominale: 50/60 Hz
Potenza nominale: 5700 W

Simbolo | Valore Unita
Codice modello 02852
Tipo di piano cottura Elettrico
Numero di zone di cottura 3
Tecnologia di riscaldamento (piani e zone di Pannello
cottura a induzione, zone radianti di cottura, piani radiante
solidi)
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Simbolo Valore Unita
Per zone di cottura circolari: diametro dell'area o 20,0 cm
utilizzabile di ciascuna zona di cottura elettrica,
arrotondato ai 5 mm pil vicini.
@ 16,5 cm
[0S 30,0 cm
Per zone di cottura non circolari: larghezza e Lunghezza | N/A cm
lunghezza della superficie utile di ciascuna zona di Larghezza | N/A cm
cottura elettrica, arrotondate ai 5 mm pit vicini.
Consumo energetico zona di cottura, calcolato per cottura 187,8 Wh/kg
kg @) elettrica o
EC iurm 210,0 Wh/kg
@
elettrica
cottura 1784 Wh/kg
€]
elettrica
Consumo energetico del piano cottura, calcolato per | EC ... | 1921 Wh/kg
kg (*) elettrico
Spegnimento 0,46 W

(*) Calcolato secondo il metodo di misurazione delle prestazioni (EN 60350-2).

WZona di cottura 1
Zona di cottura 2
Zona di cottura 3

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del

prodotto.
Fabbricato in China | Progettato in Spagna
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8. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, € necessario
I rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
designato dalle autorita locali.
Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma piti adeguata per gettare gli
elettrodomestici e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra contattare le autorita
locali.
ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere l'ambiente.

9. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini,
condizioni e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo
essere, in tutto o in parte, riapparecchio, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o
distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)
senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1

1. Zona de cozedura 1

2.Zona de cozedura 2

3. Zona de cozedura 3

4. Indicador da zona de cozedura 1

5. [cone Selec&o da zona de cozedura 1
6. Indicador da zona de cozedura 2

7. Icone Seleco da zona de cozedura 2
8. Indicador da zona de cozedura 3

9. icone Selecéo da zona de cozedura 3
10. icone Selecéo da zona de cozedura tripla
11. icone Aumentar (+)

12. icone Diminuir (-)

13. Ecra do temporizador

14. Ecra do temporizador

15. [cone Temporizador

16. icone Blogueio para criancas

17. icone Ligar/Desligar

Nota
Os gréficos deste manual séo representacdes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é acondicionado em embalagens concebidas para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou nao estiver em boas condic6es, contactar imediatamente o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa

- Placa vitroceramica
- Fitavedante
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- Suportes
- Este manual de instrucoes

Primeira utilizacao

Importante

- Asuperficie da placa vitroceramica deve ser limpa como descrito na seccao “Limpeza e
manutencao”.

- Ligue as duas zonas de cozedura durante 5 minutos a poténcia maxima, sem as ligar
simultaneamente. Coloque uma panela meio cheia com agua fria em cada zona. Isto
ajudara a eliminar quaisquer novos odores e a evaporar qualquer humidade que se possa
ter formado nos elementos de aquecimento durante o transporte.

- Nao ligue as duas zonas ao mesmo tempo.

3.INSTALACAO

Conexades elétricas
Antes de ligar o aparelho, certifique-se de que a tensao de alimentacao indicada na marcacao
do produto corresponde a sua tensao de rede.

Aviso

- Esteaparelho deve ser ligado a uma tomada com ligacao a terra.

- Se o cabo de alimentacgo tiver de ser substituido, o condutor de ligacdo a terra (@amarelo-
verde) deve ser sempre 10 mm mais comprido do que os condutores de linha.

- Certifique-se de que a temperatura do cabo de alimentac&o ndo excede os 50 °C.

- Seocabo de alimentacao estiver danificado, deve ser substituido pelo Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec a fim de evitar um perigo.

Antes de instalar a placa
Afigura 2 mostra as dimensdes necessarias para o espaco em que a placa vitroceramica
deve ser instalada.

Adverténcias

- As superficies em contacto direto com a placa devem ser resistentes ao calor (min. 95 °C).

- O aparelho pode ser instalado numa bancada com uma espessura entre 30 e 40 mm e
junto a paredes mais altas do que a bancada, mantendo uma distancia minima de 100
mm.

- Facatodos os cortes necessérios na superficie/tampo de bancada e, em seguida, remova
cuidadosamente quaisquer aparas ou serradura antes de colocar a placa.
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- Para garantir uma ventilacao correta da placa, respeite as dimensoes indicadas nas
figuras 2 e 3.

- Certifique-se de que a superficie esta nivelada e quadrada e que nenhuma peca interfere
com o espaco necessario para a instalacao.

- Faca o corte como indicado nas figuras 2 e 3.

Instalar a placa vitroceramica
- Retireaplaca e o manual de instrucdes da caixa.
- Antes de proceder a instalacéo, leia atentamente o manual de instrucoes.

Passo1
- Coloque uma toalha ou um pano sobre a superficie da bancada e coloque a placa virada
para baixo. Fig. 4

Passo 2

- Coloque a fita vedante fornecida com a placa de cozedura para a selar na bancada.

- Nao utilize silicone. Cologue a fita na borda da parte inferior da placa, deixando cerca de 3
mm da borda do vidro.

- Coloque a fita em todo o perimetro.

- Corte o excesso e junte as duas extremidades da fita de forma a ficarem unidas. Fig. 5

Passo 3

- Fixe os suportes (4 ou 5 pecas) a frente e atrds com parafusos. Coloque a placa numa
posicdo bem centrada na placa pré-cortada ou na bancada de trabalho.

- Certifique-se de que a borda frontal da placa esta paralela a borda lateral da bancada.
Fig. 6

Importante

- Respeite os requisitos de ventilacao indicados na figura 7.

- Existem orificios de ventilacdo a volta do exterior da placa. Deve certificar-se de que
estes orificios ndo sao bloqueados pela bancada ao montar a placa.

- Nao utilize um vedante de silicone para vedar o aparelho. Isto dificultard a remocao da
placa no futuro, especialmente se forem necessarios trabalhos de manutencao.

- Ao montar a placa de cozedura, rode-a com cuidado e coloque-a suavemente no espaco
da bancada.

Instrucdes de montagem. Fig. 8

- Aplaca devitroceramica foi concebida para funcionar com corrente alterna bifésica
(400V2N~50Hz). Atensao nominal das resisténcias de placa é de 230 V. A placa de
vitroceramica pode ser adaptada ao funcionamento monofésico através de uma ligacao
adequada na caixa de ligacao, de acordo com o esquema de ligacBes apresentado no
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esquema. O esquema elétrico também pode ser encontrado na tampa da caixa de ligacao.
Lembre-se que o cabo de ligacao deve corresponder ao tipo de ligacdo e a poténcia da
placa vitroceramica.

0 cabo de ligacao deve ser fixado numa bracadeira de alivio de tensao.

Adverténcia

N&o se esqueca de ligar o circuito de seguranca ao terminal da caixa de ligacao.
Aalimentacao elétrica da placa vitroceramica deve estar equipada com um interrutor de
seguranca que permita desligar a corrente em caso de emergéncia. A distancia entre os
contactos do interrutor de seguranca deve ser de, pelo menos, 3 mm.

As ligacoes dos cabos devem ser efetuadas de acordo com o esquema de ligacdes que se
encontra na parte inferior da placa.

Cada tipo de cabo deve ser ligado a caixa de ligacGes de alimentacao correspondente.

€ necessario utilizar uma chave de fendas de boa qualidade para apertar cuidadosa e
completamente TODOS os parafusos dos terminais.

Se apenas duas das zonas funcionarem quando ligar a placa pela primeira vez, deve
verificar novamente se todos os parafusos dos terminais estao bem apertados. Aperte-
os antes de contactar com o Servico de Atendimento ao Consumidor da Cecotec.

Importante

Nao ligue o aparelho a rede elétrica com uma ficha e uma tomada de 13 A.

Deve ser ligada a uma tomada com fusivel bipolar de 30 A, com uma separacdo de
contactos de 3 mm e situada num local facilmente acessivel junto ao aparelho. Nao deve
ser colocada por cima do aparelho ou a mais de 1,25 m do aparelho.

0 cabo pode ser enrolado, se necessario, mas certifique-se de que o cabo nao fica
dobrado ou apertado ao fixar a placa. Nao deixe o cabo entrar em contacto com as partes
quentes do aparelho.

Substituicdo do cabo de alimentacdo. Fig.9

Eal

Se o cabo de alimentacédo estiver danificado, tem de ser substituido por um adequado,
contacte o Servico de Assisténcia Técnica Oficial da Cecotec ou um técnico qualificado.

0 cabo de alimentacao elétrica deve ser substituido de acordo com as instrucdes
seguintes:

Carregue o aparelho.

Abra o bloco de terminais na parte inferior da placa.

Desaperte os parafusos dos terminais que fixam o cabo.

0O fio de terra verde-amarelo deve ser ligado ao terminal marcado. Deve ser cerca de 10
mm mais comprido do que os fios de alimentacao e neutro.

0 fio neutro “azul" deve ser ligado ao borne marcado com a letra (N) - o fio sob tensao (L1)
deve ser ligado ao borne marcado com a letra (L1) (220-240V IN ~ ). Fig.9

0 fio neutro “azul" deve ser ligado ao borne marcado com a letra (N) - o fio sob tensao L1
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deve ser ligado ao borne marcado com a letra (L1). O fio L2 deve ser ligado ao terminal
marcado com a letra (L2) (380-420V 2N ~ ). Fig. 9

4. FUNCIONAMENTO

1. Lligar

Quando o aparelho for ligado, a placa emitird um sinal sonoro para indicar que esta ligado,
todos os indicadores e os ecrds se acenderdo durante 2 segundos e, em seguida, o aparelho
entrara em modo Desligado.

Nota
- Osindicadores nao se acenderao se nao houver funcao Aquecimento multianel.

Modo Desligado
Todo o ecra se desligara, exceto o indicador de calor residual. Os outros icones nao poderdo
ser ativados, exceto se tocar e segurar o icone Ligar/Desligar.

2. Modo standby

- Quando a placa estiver no modo Desligado, toque e segure no icone Ligar/Desligar
durante 3 segundos, a placa emitird um sinal sonoro e entrara no modo Standby.

- Os ecras das zonas de cozedura indicardo "0" (a letra "H" aparecera no ecra da zona de
cozedura se houver calor residual e o ponto decimal piscard), o ecrad do temporizador
indicara igualmente "00".

- No modo standby, cada zona de cozedura pode ser aquecida; se nenhuma zona for
aquecida, o aparelho desligar-se-a automaticamente apés 10 segundos e emitird um
sinal sonoro.

3. Desligado

No modo Standby ou Aquecimento, toque e segure no icone Ligar/Desligar durante 3
segundos; serd emitido um breve sinal sonoro e o aparelho passaré para o modo Desligado.
Se a superficie da zona de cozedura em causa tiver calor residual nesse momento, o
indicador do nivel de poténcia mostrara H e mostrara o aviso de calor residual.

4. Controlo do aquecimento

- No modo standby, escolha a zona de cozedura tocando no icone Selecdo da zona de
cozedura e depois toque nos icones “+/-" para ajustar o nivel de poténcia. Toque e segure
nos icones “+/-" para aumentar ou diminuir continuamente o nivel de poténcia.

- Quando a zona de cozedura estiver a aquecer, toque longamente o icone Ligar/Desligar
durante 3 segundos para desligar e parar o aguecimento das 3 zonas de cozedura, o
indicador da zona de cozedura correspondente que foi aquecida anteriormente piscara e

110 | BOLERO SQUAD V 3001



PORTUGUES

mostrard o aviso de temperatura elevada “H".

- No modo standby, se uma zona de cozedura ainda tiver calor residual, o ecra mostrara o
aviso de temperatura elevada.

- Se precisar de desligar uma das zonas de cozedura, pode selecionar essa zona primeiro
e depois tocar no icone “-" para o nivel de poténcia “"0" para desligar essa zona, o que ndo
afetard o aquecimento da outra zona de cozedura. Quando o nivel de poténcia atinge
0" o indicador da zona de cozedura correspondente que foi aquecida anteriormente
mostrard o aviso de temperatura elevada.

- Se mais do que uma zona estiver a funcionar ao mesmo tempo, a poténcia total sera
igual @ soma das poténcias de todas as zonas de cozedura em funcionamento. Cada zona
de cozedura funcionara de acordo com o seu racio de modulacdo de poténcia e ndo se
afetard mutuamente.

Notas

Durante a cozedura, s6 uma funcao pode ser ativada ou um dos icones da placa pode ser
selecionado, ou seja, sé um ponto decimal serd visualizado.

Toque no icone “-" para definir o nivel de poténcia em “0" e a placa desligar-se-a
automaticamente.

Cada zona de cozedura tem 9 niveis de poténcia.

5. Funcdo Aquecimento multianel

5.1. Funcao de duplo anel de cozedura: o anel exterior s6 pode ser ligado quando o anel

interior estiver ligado.

1) Toque no icone Selecdo da zona de cozedura que pretende aquecer e o ponto decimal
serd indicado no ecra da zona de cozedura correspondente.

2) Selecione o nivel de poténcia desejado.

3) Toque no icone Selecao do anel triplo para ativar o anel exterior, o indicador
correspondente da zona de cozedura do anel exterior acender-se-a.

5.2. Funcao detriplo anel de cozedura: o anel exterior sé pode ser ligado quando o anel

interior estiver ligado.

1) Toque no icone Selecdo da zona de cozedura que pretende aquecer e o ponto decimal
serd indicado no ecra da zona de cozedura correspondente.

2) Selecione o nivel de poténcia desejado.

3) Toque no icone Selecdo do anel triplo para ativar o anel exterior, o indicador
correspondente da zona de cozedura do anel exterior acender-se-a.

4) 0 segundo anel ativar-se-a quando tocado pela primeira vez, o terceiro anel ativar-se-a
guando tocado pela segunda vez e o anel exterior desativar-se-a quando tocado pela
terceira vez.

5.3. Desativacao da funcéo Aquecimento multianel

1) Toque no icone Selecdo da zona de cozedura que pretende aquecer e o ponto decimal
serd indicado no ecra da zona de cozedura correspondente.
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Toque no icone Selecao de anel triplo/multianel para desativar o anel exterior.

Ajuste do nivel de poténcia

Toque no icone Selecao da zona de cozedura para selecionar a zona de cozedura
correspondente, utilizando os icones “+/-" para ajustar o nivel de poténcia.

Tocando e segurando qualquer um destes icones, o valor sera ajustado para cima ou para

won

baixo. Cada vez que tocar no icone “+", o nivel de poténcia aumentara uma unidade, até ao
nivel 9; cada vez que tocar no icone “-", o nivel de poténcia diminuird uma unidade, até ao
nivel 0 (cada vez que tocar no icone “+" ou "-", ouvir-se-a um breve sinal sonoro).
Quando o ajuste do nivel de poténcia estiver concluido, o ponto decimal no ecra
deixarda de piscar e apresentara normalmente o nivel de poténcia apés 10 segundos de
inatividade.

Quando se alterar o nivel de poténcia de qualquer uma das zonas de cozedura para O,
essa zona de cozedura sera desligada.

Se o nivel de poténcia de todas as zonas de cozedura for “0", 0 aparelho desligar-se-a

automaticamente apés 1 minuto de inatividade.

Funcao Aquecimento rapido

Toque nos icones “+/-" para definir a poténcia no nivel 9, depois toque no icone “+" para
gue a zona de cozedura mostre alternadamente "A" e “9".

Toque no icone “-" para definir o nivel final de aquecimento rapido necessario.

Toque no icone "+" para definir a poténcia 9 e, em seguida, toque mais uma vez para ativar

a funcéo Aquecimento rapido. O indicador da zona de cozedura mostrard “A". Continue a
tocar noicone “-" e escolha a poténcia de cozedura.

Atabela de poténcia e de tempo para o aquecimento rapido é a seguinte:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Tempo de aquecimento
répido (minutos)

3 4.8 6,5 8,5 25 35 4,5 5

Por exemplo, toque no icone “+

W W on

para selecionar "A" e toque no icone “-" para selecionar a

poténcia 4. A placa comecara a cozinhar na poténcia 9 durante 6,5 minutos. Em seguida,
regressara a poténcia 4.

Atencao

1.

Sé é possivel reduzir a poténcia maxima na funcao Aquecimento rapido tocando no
icone “-" durante os primeiros 30 segundos; caso contrario, saira da funcdo Aquecimento
rapido.

Se, ao fim de 30 segundos, a placa aquecer rapidamente a poténcia maxima e continuar
a mostrar alternadamente “A" e “9", toque no icone “+" e a placa permanecera na funcéo

Aquecimento rapido.
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3. Ao mudar o nivel de poténcia, o tempo decorrido sera automaticamente calculado no
tempo correspondente ao novo nivel de poténcia.

4. Setocarnoicone "-"em qualquer nivel durante os primeiros 30 segundos da funcé@o
Agquecimento rapido, o tempo decorrido sera calculado no novo nivel de tempo definido,
depois de aquecer o tempo restante, a placa voltara ao modo Aquecimento normal.

8. icone Bloqueio para criancas

- Anplaca vitroceramica pode ser bloqueada tocando e segurando o icone Bloqueio
para criancas durante 3 segundos quando o aparelho estiver no modo standby ou
de aquecimento. Aparecerd o icone do cadeado de seguranca. Quando o aparelho é
desligado, o icone Bloqueio para criancas apaga-se.

- Paraindicar que a funcéo Bloqueio para criancas foi ativada, o indicador do bloqueio para
criancas acender-se-a.

- Paradesativar a funcéo Bloqueio para criancas, toque longamente o icone Bloqueio de
para criancas.

- Quando o bloqueio para criancas estiver ativado, néo sera possivel tocar nenhum dos
outros icones do painel de controlo, exceto o icone Ligar/Desligar.

Nota

Para evitar um mau funcionamento, se o bloqueio para criancas for ativado tocando no
icone Bloqueio de seguranca e néo for anulado antes de desligar a placa vitroceramica, a
funcao Bloqueio para criancas continuara ativa quando o aparelho for ligado novamente. Se
o bloqueio para criancas nao for cancelado, ndo serd possivel utilizar nenhum dos outros
icones, exceto o icone Ligar/Desligar.

9. Configuracdo do temporizador

- Asuaplaca de cozedura tem um temporizador que faz a contagem decrescente de 1a
99 minutos. Se o ecra do temporizador mostrar 0 no estado inicial, toque no icone "-",
o periodo de contagem decrescente serd de 30 a 0. No final do periodo de contagem
decrescente, serd emitido um sinal acUstico durante 2 minutos; toque em qualquer icone
no espaco de 2 minutos para o parar.

- Toque no icone Temporizador, utilize os icones +/- para definir o tempo de contagem
decrescente. Se tocar primeiro no icone +, o temporizador comecara a partir de 1.

- Se pretender cancelar o temporizador, pode definir o tempo do temporizador para 0.

- 0ecra do temporizador mostrara o tempo de contagem decrescente que estd a ser
definido.

- 0 ecradotemporizador aumentara em incrementos de 1 minuto sempre que o icone “+"
for tocado e sera emitido um breve sinal sonoro.

- 0ecra do temporizador diminuird em incrementos de 1 minuto sempre que o icone “-" for
tocado e serd emitido um breve sinal sonoro.

- Seotempo definido for superior a 99 minutos, o ecrd do temporizador regressara a “0".
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Notas

- Para definir o temporizador, toque no icone Temporizador e utilize os icones "+/-" para
introduzir o novo tempo.

- Apéds a selecdo da zona de cozedura, é possivel definir o temporizador antes da poténcia,
se o fizer no prazo de 10 segundos (o ponto decimal da indicacdo correspondente piscara
a cada segundo). Se ndo for efetuada qualquer operacdo apds o temporizador ter sido
definido, o temporizador regressara automaticamente a 0 (o ecrd mostrara 00) e o ponto
decimal apagar-se-a.

- Apds o arranque da zona de cozedura, durante e apds a definicdo do temporizador, o
indicador da zona de cozedura correspondente piscara (a cada segundo) e continuara a
piscar até ao fim do temporizador.

9.1 Temporizador

0 temporizador da placa pode ser utilizado como temporizador para qualquer uma das zonas
de cozedura sem afetar o processo de cozedura ou a definicao da poténcia de cada zona, e
cada valor pode ser diferente.

Temporizador de uma tinica zona de cozedura

Para definir o tempo da contagem decrescente para uma zona de cozedura, toque
primeiro no icone Temporizador, o ponto decimal no ecra da zona de cozedura selecionada
acender-se-a. O ponto decimal no ecré do temporizador sera mostrado para indicar que o
temporizador definido foi relacionado com a zona de cozedura selecionada. Nesta altura,
pode utilizar os icones +/- para definir o tempo da contagem decrescente.

Temporizador de varias zonas de cozedura

- Cada definicao do temporizador deve ser idéntica a “Temporizador de uma Unica zona de
cozedura". Enquanto estiver definido um tempo de contagem decrescente para a zona de
cozedura, o indicador correspondente a essa zona piscara.

- Toque num dos icones de selecdo da zona de cozedura, o ecra mostrara o valor do
temporizador da zona de cozedura.

- Quando nenhuma zona de cozedura for selecionada, o ecra indicara o valor minimo do
temporizador para todas as zonas.

9.2 Tempo predefinido

As trés zonas de cozedura tém uma funcado de temporizador predefinido, se o temporizador
nao for definido manualmente, a relacao entre o temporizador predefinido e o nivel de
poténcia corresponde a tabela abaixo:

Nivel de poténcia 1 2 3 4 5 6-9

Tempo predefinido 6h 6h 5h 5h 4 h 15h
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Quando todos os tempos predefinidos forem atingidos, as zonas de cozedura desligam-se
automaticamente e entram em modo standby.

10.

11.

Aviso de temperatura elevada

Toque e segure no icone Ligar/Desligar manualmente durante 3 segundos até se desligar,
o aparelho deixard de aquecer, mas a superficie de cozedura continuard a ter uma
temperatura elevada. O ecra da zona de cozedura que parou de aquecer mostrara o aviso
de calor residual "H" para indicar a temperatura elevada da superficie de cozedura em
causa.

Desde que a zona de cozedura tenha sido aquecida anteriormente, o indicador
correspondente continuara a mostrar “H" durante 20 minutos apds ter sido desligado.

Funcéo de protecao

Protecdo contra temperaturas elevadas: quando a temperatura da placa de cozedura for
demasiado elevada, o sistema mecanico de protecdo de limitacdo da temperatura sera
ativado e, em seguida, a placa de cozedura deixara de aquecer e comecara a aquecer
novamente quando a temperatura baixar.

Protecao contra o calor residual: quando todo o aparelho deixar de aquecer, o tubo digital
da zona de aquecimento relativa apresentara o aviso de temperatura elevada, indicando
que a temperatura da superficie de cozedura é demasiado elevada, ndo toque para evitar
queimaduras.

Protecdo de desligamento de seguranca: Para os modelos com ficha, quando desligado
ap6s um segundo em qualquer altura, a tensao entre L/N da ficha deve descer abaixo do
intervalo de tensao seguro.

Falha na ligacao entre a placa do ecra e a placa de alimentacdo elétrica: quando o
aparelho for ligado, se a placa de visualizacdo nao receber o sinal correto da placa de
alimentac&o durante 20 segundos consecutivos, o ecra de 2 digitos do temporizador
mostrard "E1" e todas as cargas deixardo de funcionar. O aparelho regressara ao modo
Desligado apds 1 minuto e o ecré mostrara continuamente o aviso de calor residual “H"
para a zona de cozedura que esté sob protecdo de calor residual.

Guia para a utilizacdo de placas vitrocerdmicas

Nas primeiras utilizacoes, a placa de cozedura pode libertar um cheiro acido e a
queimado. Este odor desaparecera completamente com a utilizacao repetida.

As posicoes a partir das quais o calor irradia estao claramente assinaladas na placa

de cozedura. Os utensilios de cozinha devem ser colocados exatamente sobre estas
zonas para que o aquecimento seja eficaz. Os utensilios de cozinha devem ter o mesmo
didmetro que a zona de cozedura em que sao utilizados.

Nao utilize utensilios de cozinha com uma base rugosa, pois podem riscar a superficie
ceramica.
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- Antes de utilizar o utensilio de cozinha, certifiqgue-se de que a base esta limpa e seca.

- Quando frio, o fundo do utensilio de cozinha deve ser ligeiramente céncavo, pois quando
quente expande-se e fica plano sobre a superficie da placa. Deste modo, a transferéncia
de calor é mais facil.

- Amelhor espessura para o fundo do utensilio de cozinha é de 2 - 3 mm para o aco
esmaltado e de 4 - 6 mm para o aco inoxidavel com fundo tricamada.

- 0 nao cumprimento destas recomendac0es resultara numa grande perda de calor e
energia. O calor ndo absorvido pelos utensilios de cozinha propagar-se-a a placa, a
estrutura e aos armarios circundantes.

- E preferivel cobrir o recipiente de cozinha com uma tampa para poder cozinhar a uma
temperatura mais baixa.

- Cozinhe sempre os legumes, as batatas, etc. com o minimo de dgua possivel para reduzir
o tempo de cozedura.

- Osalimentos ou os liquidos com elevado teor de aclicar podem danificar a placa se
entrarem em contacto com a superficie da placa vitroceramica. Os salpicos devem ser
limpos imediatamente, embora isso néo evite danos na superficie da placa.

Importante

A superficie da vitroceramica é resistente; no entanto, néo é inquebravel e pode ser
danificada. Especialmente se houver objetos afiados ou duros que possam cair sobre ele com
alguma forca.

5. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Deixe arrefecer antes de limpar.

- Oaparelho deve ser desligado da rede elétrica antes de ser limpo.

- Osresiduos de produtos de limpeza deixados na superficie da placa vitroceramica
podem danifica-la. Remova os residuos com agua morna misturada com um pouco de
detergente liquido.

- Os produtos de limpeza abrasivos ou objetos afiados danificam a superficie da placa de
cozedura; limpe-a com dgua morna misturada com um pouco de detergente liquido.

- Pode ser mais facil limpar alguns residuos de alimentos enquanto a superficie da placa
de cozedura ainda estd quente. No entanto, é preciso ter cuidado para ndo se queimar se
limpar a superficie da placa enquanto esta ainda estiver quente.

Depois de cada uso

- Limpe a placa com um pano himido.
- Seque a superficie com um pano limpo.
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Tipo de residuos

Retirar
imediatamente?

Retirar quando
o aparelho tiver
arrefecido?

0 que utilizar para
remover os residuos?

Aclicar ou alimentos/

R dord
liquidos que contenham Sim Nao gspa ?r .e
i vitroceramica
acucar
Folha de aluminio ou folha ) - Raspador de
L Sim Nao . .
de pléstico vitroceramica
Produto de limpeza
Salpicos de 6leo/gordura Nao Sim para placas de
vitroceramica
Produto de limpeza
Descoloracao do metal Nao Sim para placas de
vitroceramica
Produto de limpeza
Salpicos ou anéis de dgua | Nao Sim para placas de

vitroceramica

Importante

A superficie da placa s6 deve ser lavada com dgua morna e um pouco de detergente liquido.

Aviso

- Certifique-se de que a placa esta limpa: uma area suja nao transfere todo o calor.
- Proteja a placa contra a corroséo.

- Desligue a placa da fonte de alimentacao.
- Nao deixe utensilios de cozinha sem vigilancia na placa; a gordura quente pode inflamar-

se espontaneamente.

Importante

Se o seu aparelho nao estiver a funcionar corretamente, contacte a Cecotec.
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6. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

- Nao tente reparar o aparelho por conta prépria.

- Tenhaem atencao que, se for chamado um técnico durante o perfodo de garantia do
produto e se verificar que o problema nao se deve a uma avaria do aparelho, o custo

poderd ser suportado pelo cliente.

- Oaparelho deve estar acessivel para que o técnico possa efetuar as reparacoes
necessarias. Se o seu aparelho estiver instalado de tal forma que o técnico receie danos

no aparelho ou na sua cozinha, nao efetuara a reparacao.

Aviso

- Certifique-se de que a placa esta limpa: uma area suja ndo transfere todo o calor.

- Proteja a placa contra a corroséo.
- Desligue a placa da fonte de alimentacao.

- Nao deixe frigideiras com alimentos gordurosos e oleosos sem vigilancia na placa; a
gordura quente pode inflamar-se espontaneamente.

7. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncias: 02852

Produto: Bolero Squad V 3001
Tensdo nominal: 220-240 V~
Frequéncia nominal: 50/60Hz
Poténcia nominal: 5700 W

Simbolo | Valor Unidade
Identificacao do modelo 02852
Tipo de placa de cozedura Elétrica
Ndmero de seletores das zonas de cozedura 3
Tecnologia de aguecimento Placa
radiante
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Simbolo | Valor Unidade
Para as zonas de cozedura circulares: diametro ow 20.0 cm
da superficie Gtil de cada zona de cozedura,
arredondado aos 5 mm mais préximos.

0@ 16.5 cm

e 30.0 cm
Para as zonas de cozedura ndo circulares: L N/A cm
largura e comprimento da superficie utilizavel W N/A cm
de cada zona de cozedura, arredondados aos 5
mm mais préximos.
Consumo de energia por lampada ou zona de EC pseara | 187.8 Wh/kg
cozedura, calculado por kg (*) wewica

EC. s | 2100 Wh/kg

@
elétrica
EC e | 1784 Wh/kg
)

elétrica
Consumo de energia da placa, calculado por kg placa 1921 Wh/kg
Q) ctevrica
Modo Desligado 0,46 W

(*) Calculado de acordo com o método de medicao de desempenho (EN 60350-2).
(WZona de cozedura 1

("Zona de cozedura 2

("Zona de cozedura 3

As especificacGes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.

Fabricado na China | Desenhado na Espanha
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8. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto
e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando
este produto atingir o fim da sua vida Util, deverd remover as pilhas/baterias/
I ocumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades
locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor
devera contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

9. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicbes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacdes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma dudvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacéo n&o pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido
ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravacdo ou similar) sema
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig.1

1. Kookzone 1

2. Kookzone 2

3. Kookzone 3

4. Indicator kookzone 1

5. Selectie-icoon kookzone 1

6. Indicator kookzone 2

7. Selectie-icoon kookzone 2

8. Indicator kookzone 3

9. Selectie-icoon kookzone 3

10. Drievoudig kookzone selectie-icoon
11. Icoon verhogen "“+"
12. lcoon verlagen “-"
13. Weergave timer

14. Weergave timer

15. Timer

16. Icoon veiligheidsslot
17. Aan/uit

Opmerking

NEDERLANDS

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet

exact overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren.
Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de

Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos
- Keramische kookplaat
- Isolatietape
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Draagbeugels
Handleiding

Eerste gebruik

Bel.

angrijk

Het oppervlak van de keramische kookplaat moet worden schoongemaakt (zie
Schoonmaak en onderhoud).

Zet beide kookzones 5 minuten aan op maximaal vermogen, zet ze niet tegelijk aan. Zet
in elke zone een steelpan halfvol met koud water. Dit helpt nieuwe geurtjes te elimineren
en verdampt eventueel vocht dat zich tijdens het transport in de verwarmingselementen
heeft gevormd.

Schakel niet beide zones tegelijk in.

3. INSTALLATIE

Ele

ktrische verbindingen

Controleer voordat u het apparaat aansluit of de op de productmarkering aangegeven
netspanning overeenkomt met uw netspanning.

Wa

arschuwing

Dit apparaat moet worden aangesloten op een geaard stopcontact.

Als de stroomkabel moet worden vervangen, moet de aardgeleider (geel/groen) altijd 10
mm langer zijn dan de inductiekabels.

Zorg ervoor dat de temperatuur van de stroomkabel niet hoger wordt dan 50°C.

Als de stroomkabel beschadigd is, moet het door de fabrikant of zijn servicecentrum
worden vervangen om mogelijke risico's te voorkomen.

Voordat u de keramische kookplaat installeert
Figuur 2 toont de vereiste afmetingen voor de uitsparing waarin de keramische kookplaat
wordt geinstalleerd.

Wa

arschuwingen

Oppervlakken die in direct contact komen met de plaat moeten hittebestendig zijn (min.
95°).

Het apparaat kan geinstalleerd worden op een werkblad met een dikte tussen 30 en 40
mm en dicht bij muren die hoger zijn dan het werkblad, met een minimale afstand van 100
mm.

Maak alle relevante zaagsneden in het oppervlak/aanrechtblad en verwijder vervolgens
zorgvuldig alle schilfers of zaagsel voordat u de kookplaat monteert.

Voor een goede ventilatie van de kookplaat moet u de afmetingen respecteren zoals
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aangegeven in figuren 2 en 3.

- Zorgervoor dat het oppervlak vlak is en dat er geen onderdelen in de weg zitten van de
ruimte die nodig is voor de installatie.

- Maak de snede zoals aangegeven in figuur 2 en 3.

Installatie van de keramische kookplaat
- Haal de kookplaat en de handleiding uit de doos.
- Lees de handleiding zorgvuldig door voordat u verder gaat met de installatie.

Stap 1
Leg een handdoek of doek op het keukenblad en plaats de keramische kookplaat er met de
voorkant naar beneden op. Fig. 4

Stap 2

- Plaats de afdichtingstape die bij de keramische kookplaat is geleverd om de kookplaat af
te dichten op het keukenblad.

- Gebruik geen siliconen. Breng de tape aan op de rand van de bodem van de keramische
kookplaat, waarbij u ongeveer 3 mm van de rand van het glas laat.

- Brengde tape rondom aan.

- Knip de overtollige tape af en verbind de twee uiteinden van de tape zodat ze bij elkaar
passen. Fig. 5

Stap 3

- Bevestig de beugels (4 of 5 stuks) aan de voor- en achterkant met schroeven. Plaats de
kookplaat in een goed gecentreerde positie op het voorgesneden aanrecht of keukenblad.

- Zorgervoor dat de voorkant van de plaat parallel is met de zijkant van het keukenblad.
Fig. 6

Belangrijk

- Deventilatievoorschriften op figuur 7 moeten worden gerespecteerd.

- Erzijn ventilatiegaten rond de buitenkant van de kookplaat. U moet ervoor zorgen dat
deze gaten niet worden geblokkeerd door het werkblad bij de montage van de kookplaat.

- Gebruik geen siliconenkit om het apparaat af te dichten. Dit maakt het moeilijk om de
kookplaat in de toekomst te verwijderen, vooral als er onderhoudswerkzaamheden nodig
zijn.

- Draai de kookplaat voorzichtig en plaats hem voorzichtig in de uitsparing in het
keukenblad.

Richtlijnen voor montage. Fig. 8

- De keramische kookplaat is ontworpen om te werken met tweefasige wisselstroom
(400V2N~50Hz). De nominale spanning van de plaatweerstanden is 230V. De keramische
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kookplaat kan worden aangepast voor eenfasige werking door middel van een geschikte
jumper in de aansluitdoos volgens het volgende aansluitschema. Het bedradingsschema
is ook te vinden op het deksel van de aansluitdoos. Denk eraan dat de aansluitkabel moet
passen bij het type aansluiting en het vermogen van de keramische kookplaat.

- Deaansluitkabel moet worden vastgezet in een anti-wrijvingsklem.

Waarschuwing!

- Vergeet niet om het veiligheidscircuit aan te sluiten op de klem in de aansluitdoos.

- Devoeding van de keramische kookplaat moet voorzien zijn van een
veiligheidsschakelaar waarmee de stroom in geval van nood kan worden uitgeschakeld.
De afstand tussen de werkcontacten van de veiligheidsschakelaar moet minstens 3 mm
zijn.

- De kabelverbindingen moeten worden gemaakt volgens het bedradingsschema op de
onderkant van de kookplaat.

- Elk kabeltype moet worden aangesloten op de overeenkomstige voedingsaansluitdoos.

- U moet een schroevendraaier van goede kwaliteit gebruiken om ALLE klemschroeven
zorgvuldig en volledig vast te draaien.

- Als slechts twee zones werken wanneer u de kookplaat voor de eerste keer inschakelt,
moet u controleren of alle klemschroeven goed vastzitten. Dit moet gebeuren voordat u
contact opneemt met de klantenservice van Cecotec.

Belangrijk

- Sluit het apparaat NIET aan op het lichtnet met een 13 A stekker en stopcontact.

- Hij moet worden aangesloten op een dubbelpolige 30 A wandcontactdoos met zekering,
met een contactafstand van 3 mm en op een gemakkelijk bereikbare plaats naast het
apparaat. Ga niet boven het apparaat of verder dan 1,25 m van het apparaat staan.

- De kabel kan indien nodig opgerold worden, maar zorg ervoor dat de kabel niet geknikt
of afgekneld wordt bij het bevestigen van de kookplaat. Zorg dat de kabel niet in contact
komt met hete onderdelen van het apparaat.

Vervanging van de stroomkabel. Fig. 9

- Als het netsnoer beschadigd is, moet het vervangen worden door een geschikt
exemplaar. Neem hiervoor contact op met het Cecotec-servicecentrum of een
gekwalificeerde technicus.

- De stroomkabel moet worden vervangen volgens de volgende instructies:

Schakel het apparaat uit.

Open het aansluitblok aan de onderkant van de kookplaat.

Draai de klemschroeven los waarmee de kabel vastzit.

De "groen-gele" aardedraad moet worden aangesloten op de gemarkeerde klem. Hij moet

Eal A
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ongeveer 10 mm langer zijn dan de stroom en neutrale draden.

5. De "blauwe" neutrale draad moet worden aangesloten op de klem die gemerkt is met de
letter (N) - de stroomdraad (L1) moet worden aangesloten op de klem die gemerkt is met
de letter (L1) (220-240V 1IN ~ ). Fig. 9

6. De "blauwe" neutrale draad moet worden aangesloten op de klem met de letter (N) - de
stroomdraad L1 moet worden aangesloten op de klem met de letter (L1). De L2-kabel
moet worden aangesloten op de klem gemarkeerd met de letter (L2) (380-420V 2N-). Fig.
9

4. WERKING

1. Inschakelen

Wanneer het apparaat wordt ingeschakeld, geeft het apparaat één pieptoon om aan te
geven dat het is ingeschakeld, alle digitale indicatoren op het scherm en de displays lichten 2
seconden op en het apparaat schakelt vervolgens uit.

Opmerking
- Deindicatielampjes gaan niet branden als er geen multi-ring verwarmingsfunctie is.

Uitschakelmodus: Het hele display gaat uit, behalve de restwarmte-indicator. Behalve als u
het aan/uit-icoon ingedrukt houdt, kunnen de andere iconen niet worden geactiveerd.

2. Stand-by

- Houd in de uitgeschakelde modus het aan/uit-icoon 3 seconden ingedrukt, het bord geeft
een pieptoon en schakelt over naar de stand-bymodus.

- De kookzone-indicators geven "0" weer (de letter “H" wordt weergegeven op de
kookzone-indicator als er restwarmte is, en de decimale punt knippert), het timerdisplay
geeft ook "00" weer.

- Instand-by kan elke kookzone worden verwarmd; als geen enkele zone wordt verwarmd,
schakelt het apparaat na 10 seconden automatisch uit en geeft het een pieptoon.

3. Uitschakelen

Houd in stand-by of opwarmmodus de aan/uit-knop 3 seconden ingedrukt, er klinkt een
korte pieptoon en het apparaat schakelt over naar de uit-modus. Als het oppervlak van
de betreffende kookzone op dat moment restwarmte heeft, toont het display van de
vermogensindicator “H" en geeft het een restwarmtewaarschuwing aan.
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4. Verwarmingsregeling

- Kies in stand-by de kookzone door op het kookzone-selectie icoon te drukken en druk
vervolgens op de "+/-"iconen om het vermogensniveau aan te passen. Houd de iconen
“+/-"ingedrukt om het vermogen continu te verhogen of te verlagen.

- Wanneer de kookzone in verwarmingsstand staat, houdt u het aan/uit-icoon 3 seconden
lang ingedrukt om het verwarmen van de 3 kookzones uit te schakelen en te stoppen,
de indicator van de corresponderende kookzone die eerder werd verwarmd knippert en
geeft het waarschuwingssymbool voor hoge temperatuur "H" weer.

- Inde stand-by modus, als een kookzone nog restwarmte heeft, toont het display het
symbool voor hoge temperatuur.

- Als ueenvan de kookzones moet uitschakelen, kunt u eerst die zone selecteren
en vervolgens op het icoon “-" op vermogensniveau “0" drukken om die zone uit te
schakelen, wat geen invloed heeft op de verwarming van de andere kookzones. Als het
vermogensniveau “0" bereikt, geeft de indicator van de betreffende kookzone die eerder is
opgewarmd het waarschuwing-icoon voor hoge temperatuur weer.

- Als er meer dan één zone tegelijk in werking is, is het totale vermogen gelijk aan de som
van de vermogens van alle kookzones die in werking zijn. Elke kookzone werkt volgens
zijn eigen vermogensmodulatieratio en heeft geen invloed op elkaar.

Notities

Tijdens het koken kan slechts één functie worden geactiveerd of één van de iconen op de
kookplaat worden geselecteerd.

Druk op het icoon “-" om het vermogensniveau op “0" te zetten en de kookplaat wordt
automatisch uitgeschakeld.

Elke kookzone heeft 9 vermogensniveaus.

5.  Multi-ring verwarmingsfunctie
5.1. Drievoudige kookringfunctie: De buitenring kan alleen worden ingeschakeld als de
binnenring is ingeschakeld.
1) Druk op het touch selectie icoon van de kookzone die u wilt verwarmen en de decimale
punt wordt weergegeven op het display van de bijbehorende kookzone.
2) Kies het gewenste vermogensniveau.
3) Druk op het selectie-icoon van de drievoudige ring om de buitenste ring te openen, het
bijbehorende indicatielampje van de kookzone van de buitenste ring gaat branden.
5.2. Drievoudige kookringfunctie: De buitenring kan alleen worden ingeschakeld als de
binnenring is ingeschakeld.
1) Druk op het touch selectie icoon van de kookzone die u wilt verwarmen en de decimale
punt wordt weergegeven op het display van de bijbehorende kookzone.
2) Kies het gewenste vermogensniveau.
3) Druk op het selectie-icoon van de drievoudige ring om de buitenste ring te openen, het
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bijbehorende indicatielampje van de kookzone van de buitenste ring gaat branden.

4) De tweede ring gaat open wanneer deze voor de eerste keer wordt ingedrukt, de derde
ring gaat open wanneer deze voor de tweede keer wordt ingedrukt en de buitenste ring
gaat dicht wanneer deze voor de derde keer wordt ingedrukt.

5.3. Deactiveren van de multi-ring kookfunctie

1) Druk op het touch selectie icoon van de kookzone die u wilt verwarmen en de decimale
punt wordt weergegeven op het display van de bijbehorende kookzone.

2) Druk op het selectie-icoon drievoudige ring/meervoudige ring om de buitenste ring te
sluiten.

6. Aanpassen van het vermogensniveau

- Druk op het kookzone selectie-icoon om de bijbehorende kookzone te selecteren en
gebruik de “+/-"iconen om het vermogensniveau aan te passen.

- Als ueenvan deze iconen ingedrukt houdt, wordt de waarde van de zone-indicator
omhoog of omlaag bijgesteld. Telkens als u op het "+"-icoon drukt, wordt het
vermogensniveau met één verhoogd, tot niveau 9; telkens als u op het “-"-icoon drukt,
wordt het vermogensniveau met één verlaagd, tot niveau O (telkens als u op het “+"- of
“-"-icoon drukt, hoort u een korte pieptoon).

- Zodra de aanpassing van het vermogensniveau is voltooid, stopt de decimale punt op
het display met knipperen en wordt het vermogensniveau normaal weergegeven na 10
seconden inactiviteit.

- Alsuhetvermogensniveau van een kookzone op 0 zet, wordt die kookzone uitgeschakeld.

- Als het vermogensniveau van alle kookzones “0" is, schakelt het apparaat automatisch
uit na 1 minuut inactiviteit.

7. Snelle opwarmfunctie
- Drukopde "+/-"iconen om het vermogen in te stellen op niveau 9 en druk vervolgens op

won

het "+" icoon zodat de kookzone afwisselend "A" en 9" weergeeft.

- Drukop heticoon “-" om het vereiste eindniveau van snelle verwarming in te stellen.
- Druk op het "+"icoon om snelheid 9 te bereiken en druk vervolgens nogmaals op het
icoon om de snelle opwarmfunctie te activeren. De kookzone-indicator geeft "A" aan. Druk

verder op het icoon “-" en kies de kooksnelheid.

Het vermogen en de tijdstabellen voor snel opwarmen zijn als volgt:

\/ermogensniveau |1 2 3 4 5 6 7 8 9

Snelle opwarmtijd

) 3 4.8 6,5 8,5 2,5 3,5 4,5 5
(minuten)

W Wwon

Druk bijvoorbeeld op het icoon “+" om “A" te selecteren en druk op het icoon “-" om snelheid 4
te selecteren. De kookplaat begint te koken op snelheid 9 gedurende 6,5 min. Daarna keert hij
terug naar de ingestelde snelheid 4.
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Let op

1.

U kunt het maximale vermogen in de snelle opwarmmodus alleen verlagen door
gedurende de eerste 30 seconden op het icoon “-" te drukken, anders verlaat u de snelle
opwarmmodus.

Als het apparaat na 30 seconden snel opwarmt op vol vermogen, terwijl het afwisselend
“A" en "9" blijft weergeven, drukt u op heticoon “+" en blijft de kookplaat in de snel
verwarmingsmodus.

Bij het wijzigen van het vermogensniveau wordt de verstreken tijd automatisch berekend
in de verwarmingstijd die overeenkomt met het nieuwe vermogensniveau.

Als u op heticoon “-" drukt op een willekeurig niveau tijdens de eerste 30 seconden van
de snelle verwarmingsmodus, wordt de verstreken tijd berekend op de nieuwe ingestelde
niveautijd, na het verwarmen in die resterende tijd keert de kookplaat terug naar de

normale verwarmingsmodus.

Icoon veiligheidsslot

De keramische kookplaat kan worden vergrendeld door het icoon van de
veiligheidsvergrendeling 3 seconden ingedrukt te houden terwijl het apparaat in de
stand-by- of verwarmingsmodus staat. Het icoon van het veiligheidsslot verschijnt. Als
het apparaat wordt uitgeschakeld, gaat het icoon van de beveiligingsvergrendeling uit.
Om aan te geven dat de veiligheidsvergrendelingsfunctie geactiveerd is, gaat het
indicatorlampje voor de veiligheidsvergrendeling branden.

Om de beveiligingsvergrendelingsfunctie uit te schakelen, drukt u lang op het icoon van
de beveiligingsvergrendeling.

Als de beveiligingsvergrendeling is geactiveerd, kunt u geen van de andere knoppen op
het bedieningspaneel activeren, behalve de aan/uit-knop.

Opmerking

Om storingen te voorkomen, als de veiligheidsvergrendeling wordt geactiveerd door op het
veiligheidsvergrendeling-icoon te drukken en niet wordt geannuleerd voordat de keramische
kookplaat wordt uitgeschakeld, zal de veiligheidsvergrendelingsfunctie nog steeds actief
zijn als het apparaat weer wordt ingeschakeld. Als de beveiligingsvergrendeling niet wordt
geannuleerd, kunt u geen van de andere iconen gebruiken, behalve het aan/uit-icoon.

De timer instellen

De kookplaat heeft een timer die aftelt van 1tot 99 minuten. Als het timerdisplay O toont
voor de beginstatus, druk dan op het “-" icoon, de aftelperiode zal van 30 tot O gaan. Aan
het einde van de aftelperiode klinkt er gedurende 2 minuten een geluidssignaal, druk
binnen 2 minuten op een icoon om dit te stoppen.

Druk op het timer-icoon en gebruik de "+/-"iconen om de afteltijd in te stellen. Als u eerst

op het “+"icoon drukt, start de timer vanaf 1.
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- Als ude timer wilt annuleren, kunt u de timer op nul zetten.

- Hettimerdisplay toont de afteltijd die wordt geprogrammeerd.

- Telkens wanneer op het "+"-icoon wordt gedrukt, loopt de timer op in stappenvan 1
minuut en klinkt er een korte pieptoon.

- Telkens wanneer op het icoon “-" wordt gedrukt, wordt de timer met intervallen van 1
minuut verlaagd en klinkt er een korte pieptoon.

- Als deingestelde tijd 99 minuten overschrijdt, keert het timerdisplay terug naar “0".

Notities

- Omdetimerin te stellen, drukt u op het timer-icoon en gebruikt u de “+/-"iconen om de
nieuwe tijd in te voeren.

- Na het selecteren van de kookzone kunt u de timer instellen voordat u het
vermogensniveau aanpast als u dit binnen 10 seconden doet (de decimale punt van
het bijbehorende display knippert, 1 keer per seconde). Als er geen bewerking wordt
uitgevoerd nadat de timer is ingesteld, gaat de timer automatisch terug naar 0 (het
display toont 00) en wordt de decimale punt uitgeschakeld.

- Na het starten van de kookzone, tijdens en na het instellen van de timer, knippert de
indicator van de corresponderende kookzone (eenmaal per seconde) en blijft knipperen
tot het einde van de timer.

9.1 Minutenwijzer

De kookwekker kan worden gebruikt als minuutwekker voor alle kookzones zonder het
kookproces of de vermogensinstelling van elke zone te beinvloeden, en elke waarde kan
anders zijn.

Timing van één kookzone

Druk bij het instellen van de afteltijd voor een kookzone eerst op het timer-icoon, de decimale
punt op het display van de geselecteerde kookzone licht op. De decimale punt op het
timerdisplay wordt weergegeven om aan te geven dat de ingestelde timer is gerelateerd aan
de geselecteerde kookzone. Op dit punt kun je de "+/-" iconen gebruiken om de afteltijd aan te
passen.

Timing van verschillende kookzones

- Elke timerinstelling moet hetzelfde zijn als de "Timing van een enkele kookzone". Zolang
er een afteltijd is ingesteld voor de kookzone, knippert het bijpehorende indicatielampje
voor die zone.

- Druk op een van de kookzone selectie-iconen, op het display verschijnt de timerwaarde
van de kookzone.

- Als er geen kookzone geselecteerd is, toont het display de minimale timerwaarde voor
alle zones.
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9.2 Voorafingestelde tijd

De 3 kookzones hebben een vooraf ingestelde timerfunctie, als de timer niet handmatig
wordt ingesteld, wordt de verhouding tussen de vooraf ingestelde timer en het
vermogensniveau weergegeven in de onderstaande tabel:

\/ermogensniveau 1 2 3 4 5 6-9
1,5
\Vooraf ingestelde tijd 6h 6h S5h S5h 4 h Lur

Als alle vooraf ingestelde tijden zijn bereikt, worden de kookzones automatisch uitgeschakeld
en gaan ze in stand-by.

10.

11.

Waarschuwing hoge temperatuur

Houd het aan/uit-icoon handmatig 3 seconden ingedrukt tot het uitgaat, het hele
apparaat stopt met verwarmen, maar het kookoppervlak heeft nog steeds een hoge
temperatuur. Op het display van de betreffende kookzone die gestopt is met verwarmen,
verschijnt het waarschuwingssymbool voor restwarmte “H" om de hoge temperatuur van
het betreffende kookoppervlak aan te geven.

Op voorwaarde dat de kookzone al opgewarmd is, blijft de overeenkomstige indicator “H"
aangeven gedurende 20 minuten na het uitschakelen.

Beveiliging

Bescherming tegen hoge temperaturen: Als de temperatuur van de verwarmingsplaat

te hoog is, start de mechanische beveiliging tegen zelftemperatuurbegrenzing, waarna
de verwarmingsplaat stopt met verwarmen en weer begint met verwarmen als de
temperatuur daalt.

Bescherming tegen restwarmte: Wanneer het hele apparaat stopt met verwarmen, zal de
digitale buis van de relatieve verwarmingszone het waarschuwingssymbool voor hoge
temperatuur weergeven, om aan te geven dat de temperatuur van het kookoppervlak te
hoog is.

Beveiliging tegen automatische uitschakeling: Bij modellen met een stekker moet de
spanning tussen L/N van de stekker onder het veilige spanningsbereik vallen als ze na
één seconde worden uitgeschakeld.

Fout in de verbinding tussen de displaykaart en de voedingskaart: Wanneer het apparaat
wordt ingeschakeld en de displaykaart gedurende 20 opeenvolgende seconden geen
correct signaal ontvangt van de voedingskaart, toont het 2-cijferige timerdisplay “E1" en
stoppen alle verbruikers met werken. Na 1 minuut keert hij terug naar de uit-modus en
op het display verschijnt continu het waarschuwings-icoon voor restwarmte “H" voor de
kookzone die beveiligd is tegen restwarmte.
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Gids voor het gebruik van keramische kookplaten

De eerste paar keer dat de kookplaat wordt gebruikt, kan er een zure, branderige geur
vrijkomen. Deze geur verdwijnt volledig bij herhaald gebruik.

De posities van waaruit de warmte wordt uitgestraald, zijn duidelijk aangegeven op de
kookplaat. Kookgerei moet precies boven deze gebieden worden geplaatst om effectief te
kunnen verwarmen. Kookgerei moet dezelfde diameter hebben als de kookzone waarin
het wordt gebruikt.

Gebruik geen kookgerei met een ruwe bodem, want dit kan krassen veroorzaken op het
keramische oppervlak.

Zorg ervoor dat de bodem schoon en droog is voordat u het kookgerei gebruikt.

Wanneer het kookgerei koud is, moet de bodem lichtjes hol zijn, want wanneer het warm
is, zal het uitzetten en plat op het oppervlak van de kookplaat liggen. Hierdoor wordt de
warmte gemakkelijker overgedragen.

De beste dikte voor de bodem van het kookgerei is 2 - 3 mm voor geémailleerd staal en

4 - 6 mm voor roestvrij staal met sandwichbodem.

Als deze aanbevelingen niet worden opgevolgd, gaat er veel warmte en energie verloren.
Warmte die niet door het kookgerei wordt geabsorbeerd, verspreidt zich naar de
kookplaat, het frame en de omringende kasten.

Het verdient de voorkeur om de pan af te dekken met een deksel om op een lagere
temperatuur te kunnen koken.

Kook groenten, aardappelen enz. altijd in zo weinig mogelijk water om de kooktijd te
verkorten.

Voedsel of vloeistoffen met een hoog suikergehalte kunnen de kookplaat beschadigen
als ze in contact komen met het oppervlak van de keramische kookplaat. Spatten moeten
onmiddellijk worden opgeveegd, hoewel dit niet voorkomt dat het oppervlak van de plaat
beschadigd raakt.

Belangrijk
Het oppervlak van keramiek is bestendig, maar het is niet onbreekbaar en kan beschadigd
raken. Vooral als er scherpe of harde voorwerpen met enige kracht op kunnen vallen.

5. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Laat de kookplaat afkoelen voordat u hem schoonmaakt.

Het apparaat moet worden losgekoppeld van het lichtnet voordat het schoon wordt
gemaakt.

Resten van schoonmaakmiddelen die achterblijven op het oppervlak van de keramische
kookplaat kunnen deze beschadigen. Resten van schoonmaakmiddelen die achterblijven
op het oppervlak van de keramische kookplaat kunnen deze beschadigen.

Schurende schoonmaakmiddelen of scherpe voorwerpen beschadigen het oppervlak
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van de kookplaat; maak het schoon met lauw water gemengd met een beetje vlioeibaar

afwasmiddel.

- Hetis misschien gemakkelijker om etensresten op te ruimen als het oppervlak van
de kookplaat nog heet is. U moet echter oppassen dat u zich niet verbrandt als u het
oppervlak van de kookplaat schoonveegt terwijl het nog heet is.

Na elk gebruik

- Veegde plaat af met een vochtige doek.
- Veeg het oppervlak droog met een schone doek.

Schoonmaak tabel
Soort resten Onmiddellijk Schoonmaken als | Wat moet ik gebruiken om
schoonmaken? | het apparaatis de resten te verwijderen?
afgekoeld?
Suiker of suikerhoudende
voedingsmiddelen/ Ja Nee Keramische schraper
vloeistoffen
Aluminiumfolie of
lumhmlur?w olie © Ja Nee Keramische schraper
plasticfolie
Reini k isch
Olie/vetvlekken Nee Ja elniger voarkeramiscne
kookplaten
Reini k isch
Metaalverkleuring Nee Ja elniger voorikeramiscne
kookplaten
Reini k isch
Waterspetters of kringen | Nee Ja einigervoorkeramiscne

kookplaten

Belangrijk

Het oppervlak van de kookplaat mag alleen worden afgewassen met lauw water en een
beetje vloeibaar afwasmiddel.

Waarschuwing

- Zorgervoor dat de kookplaat schoon is: een vuile plek brengt niet alle warmte over.
- Bescherm de plaat tegen corrosie.
- Maak de anticorrosieplaat los.

- Laat geen keukengerei onbeheerd achter op de kookplaat; heet vet kan spontaan

ontbranden.
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Belangrijk
Als uw apparaat niet goed werkt, neem dan contact op met Cecotec.

6. PROBLEEMOPLOSSING

- Probeer niet om zelf het product te repareren.

- Houd er rekening mee dat als er een technicus wordt opgeroepen terwijl het product
onder garantie valt en er wordt ontdekt dat het probleem niet te wijten is aan een fout in
het apparaat, u aansprakelijk kunt zijn voor de kosten.

- Hetapparaat moet toegankelijk zijn zodat de technicus de nodige reparaties kan
uitvoeren. Als uw apparaat zo is geinstalleerd dat de monteur vreest voor schade aan het
apparaat of uw keuken, zal hij de reparatie niet uitvoeren.

Waarschuwing

- Zorgervoor dat de kookplaat schoon is: een vuile plek brengt niet alle warmte over.

- Bescherm de plaat tegen corrosie.

- Maak de anticorrosieplaat los.

- Laat koekenpannen met vet- en olieschalen niet onbeheerd achter op de kookplaat; heet
vet kan spontaan ontbranden.

7. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: 02852
Product: Bolero Squad V 3001
Nominale spanning: 220-240V~
Nominale frequentie: 50/60Hz
Nominaal vermogen: 5700W

Symbool Waarde Eenheid
Identificatie van het model 02852
Type kookplaat Elektrisch
Aantal keuzeschakelaars voor kookzones en/of 3
kookzones
Verwarmingstechnologie (inductiekookplaten en Stralingsplaat
kookzones, stralingskookplaten, vaste kookplaten)
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Symbool Waarde Eenheid
Voor ronde kookplaatsen of kookzones: diameter oW 20.0 cm
van de bruikbare oppervlakte van elke elektrische
kookplaat, afgerond op de dichtstbijzijnde 5 mm.
(U 16.5 cm
o® 30.0 cm
Voor niet-ronde lampen of kookzones: breedte en L N/A cm
lengte van het bruikbare oppervlak van elke lamp of wW N/A cm
elektrische kookzone, afgerond op de dichtstbijzijnde
5mm.
Energieverbruik per lamp of kookzone, berekend per | EC 187.8 Wh/kg
kg (*) Elektrisch
koken (1)
EC 210.0 Wh/kg
Elektrisch
koken (2)
EC 178.4 Wh/kg
Elektrisch
koken (3)
Energieverbruik van de plaat, berekend per kg (*) EC 1921 Wh/kg
Elektrische
kookplaat
Uit stand 0.46 W

(*) Berekend volgens de prestatiemeetmethode (EN 60350-2).

MKookzone 1
@Kookzone 2
®Kookzone 3

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de

productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China/ Ontworpen in Spanje
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8. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/
of de accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer
dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/
I occumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten

aangewezen inzamelpunt te brengen.

Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische apparaten en/of

hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid contacteren.

Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

9. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie
mag niet, geheel of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd
gegevensbestand, doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door fotokopieén, opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming
van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

BOLERO SQUAD V 3001 | 135



POLSKI

1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1

1. Strefa gotowania 1(1300/1500 W)

2. Strefa gotowania 2 (1300/1500 W)

3. Strefa gotowania 3 (1300/1500 W)

4. Wskaznik strefy gotowania 1

5. lkona dotykowa wyboru strefy gotowania 1

6. Wskaznik strefy gotowania 2

7. Ikona dotykowa wyboru strefy gotowania 2

8. Wskaznik strefy gotowania 3

9. lkona dotykowa wyboru strefy gotowania 3

10. Ikona dotykowa wyboru potréjnej strefy gotowania
11. Ikona dotykowa zwiekszania “+"
12. Ikona dotykowa zmniejszania “-"
13. Wizualizacja czasomierza

14. Wizualizacja czasomierza

15. Ikona czasomierza

16. Ikona blokady bezpieczeristwa
17. Ikona zasilania

Uwaga
Grafika tej instrukcji obstugi tak jak rysunki w niej zawarte, sg schematyczng prezentacjg i
mozliwe, ze nie bedg sie zgadzac doktadnie wraz z produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzgdzenie z pudetka i usuf wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w przypadku koniecznosci jego
transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o
prawidtowym recyklingu wszystkich jego elementéw.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
ktéregos z nich brakuje lub jest w ztym stanie, natychmiast skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartosé opakowania

- Ptyta ceramiczna
- Tasma izolujgca
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- Uchwyty
- Tainstrukcja obstugi

Pierwsze uzytkowanie

Wazne

- Nalezy oczysci¢ powierzchnie ptyty ceramicznej (patrz rozdziat Czyszczenie i
konserwacja).

- Witacz obie strefy grzewcze na 5 minut z petng moca, nie wtgczaj ich jednoczesnie.
Umies¢ rondel wypetniony do potowy zimng woda na kazdej strefie. Pomoze to usungé
wszelkie nowe zapachy, ktére moga sie pojawic i odparowac wilgo¢, ktéra mogta
powstac na rezystorach podczas transportu.

- Nie wtaczajjednoczesnie obu stref.

3.INSTALACIA

Potaczenia elektryczne
Przed podtgczeniem urzgdzenia upewnij sie, ze napiecie zasilania wskazane na oznaczeniu
produktu jest zgodne z napieciem w Twojej sieci elektrycznej.

Ostrzezenie

- To urzadzenie musi by¢ podtaczone do uziemionego gniazdka.

- Jesli konieczna jest zmiana kabla zasilajgcego, przewdd uziemiajacy (z6tty/zielony) musi
by¢ zawsze 0 10 mm dtuzszy niz przewody liniowe.

- Upewnij sie, ze temperatura przewodu zasilajgcego nie przekracza 50°C.

- Jesli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez Serwis Pomocy
Technicznej Cecotec, aby uniknag¢ potencjalnego ryzyka.

Przed zatozeniem ptyty
Rysunek 2 przedstawia niezbedne wymiary otworu, w ktérym nalezy zainstalowac ptyte
ceramiczna.

Ostrzezenie

- Powierzchnie, ktére majg bezposredni kontakt z ptytg grzejna, muszg by¢ odporne na
wysokg temperature (min. 95°).

- Urzadzenie mozna zainstalowac na blacie roboczym o grubosci od 30 do 40 mm oraz w
poblizu Scian wyzszych od blatu roboczego, zachowujgc minimalng odlegtos¢ 100 mm.

- Wykonaj wszystkie odpowiednie naciecia w powierzchni/blacie, a nastepnie ostroznie
usuni widry lub trociny przed zamontowaniem ptyty.

- Aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje ptyty, nalezy przestrzegac wymiaréw wskazanych
narysunkach 2i 3.
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- Upewnij sie, ze powierzchnia jest ptaska i kwadratowa oraz ze zadna czes¢ nie koliduje z
przeswitem wymaganym do instalacji.
- Wykonaj ciecie, jak pokazano na rysunkach 2 i 3.

Montaz ptyty

- Wysusz ptyte i instrukcje ptyty.

- Przed przystagpieniem do instalacji lub uzytkowania biezni prosimy o doktadne
zapoznanie sie z niniejszg instrukcjg obstugi.

Krok 1
Umiesc¢ recznik lub szmatke na wierzchu i potéz na niej ptyte do géry nogami. Rys. 4

Krok 2

- Umies¢ tasme taczaca dostarczong do ptyty indukcyjnej, aby zakleic ja.

- Nie uzywaj silikonu. Dodaj tasme do krawedzi gérnej czesci ptyty indukcyjnej,
pozostawiajgc zaledwie 3 mm od krawedzi szkta.

- Zat6z tasme doktadnie z kazdej strony.

- Przetnij pozostatg tasme po obu czesciach tasmy, tak aby sie zespoity. Rys. 5

Krok 3

- Przymocuj wsporniki (4 lub 5 sztuk) z przodu i z tytu za pomoca $rub. Umies¢ ptyte
odpowiednio wycentrowana na wstepnie docietym bufecie.

- Upewnij sie, ze przednie krawedzie sg réwnolegte do boku blatu. Rys. 6

Wazne

- Nalezy uszanowac¢ wymogi wentylacji wskazane na rys.7.

- Nazewnatrz deski znajduja sie otwory wentylacyjne. Nalezy upewnic sie, ze te otwory
nie sg blokowane przez blat podczas umieszczania ptyty.

- Nie uzywaj uszczelniacza do zaklejania urzagdzenia. Utrudni to demontaz ptyty w
przysztosci, zwtaszcza jesli wymagana bedzie konserwacja.

- Gdy zamierzasz postawi¢ ptyte, ostroznie odwrdéc jg i delikatnie umies¢ we wnece blatu.

Wskazéwki ad. montazu. Rys. 8

- Ptyta ceramiczna przystosowana jest do pracy z pradem przemiennym dwufazowym
(400V2N~50Hz). Nominalne napiecie rezystordw na ptytce wynosi 230V. Przystosowanie
ptyty ceramicznej do pracy na pradzie jednofazowym mozliwe jest poprzez odpowiednie
z mostkowanie w skrzynce przytaczeniowej zgodnie z ponizszym schematem potgczen.
Schemat potgczen znajduje sie réwniez na pokrywie skrzynki przytagczeniowej. Nalezy
pamietac, ze przewdd musi by¢ dopasowany do rodzaju podtaczenia i mocy znamionowe;j
ptyty ceramicznej.

- Kabel przytgczeniowy musi by¢ zamocowany w zacisku odcigzajgcym.
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Ostrzezenie!

Nalezy pamietac o podtgczeniu obwodu bezpieczeristwa do zacisku skrzynki
przytaczeniowe;.

Zasilanie elektryczne ptyty ceramicznej musi posiadac wytgcznik bezpieczeristwa
umozliwiajgcy awaryjne odciecie prgdu. Odlegto$¢ miedzy stykami roboczymi wytacznika
bezpieczeristwa musi wynosi¢ co najmniej 3 mm.

Potgczenia przewodéw nalezy wykonac zgodnie ze schematem znajdujgcym sie na
spodzie ptytki.

Kazdy rodzaj kabla odpowiednio nalezy podtgczy¢ do skrzynki przytgczeniowej zasilania.
Do doktadnego i petnego dokrecenia WSZYSTKICH Srub zaciskdw nalezy uzy¢ Srubokreta
dobrej jakosci.

Jesli przy pierwszym wigczeniu ptyty dziataja tylko dwie strefy, nalezy ponownie
sprawdzi¢, czy wszystkie Sruby zaciskéw sg dokrecone. Nalezy to zrobi¢ przed
skontaktowaniem sie z Obstugg Klienta.

Wazne

NIE WOLNO podtaczac urzadzenia do sieci za pomocag wtyczki i gniazdka 13 A.

Musi by¢ podtgczony do dwubiegunowego gniazdka z bezpiecznikiem 30A z odstepem
miedzy stykami 3mm i umieszczonego w tatwo dostepnym miejscu obok urzadzenia. Nie
nalezy go umieszczac nad urzgdzeniem ani w odlegtosci wiekszej niz 1,25 m od niego.

W razie potrzeby kabel mozna zwing¢, ale upewnij sie, ze nie jest zagiety ani
przytrzasniety podczas mocowania ptytki. Unikaj przejscia kabla do kontaktu z gorgcymi
czesciami urzadzenia.

Umieszczenie kabla zasilania. Rys. 9

Ll o o

Jezeli kabel zasilajgcy jest uszkodzony, nalezy go wymieni¢ na odpowiedni. W tym

celu nalezy skontaktowac sie z oficjalnym serwisem Cecotec lub z wykwalifikowanym
technikiem.

Kabel zasilania powinien by¢ zastgpiony zgodnie z nastepujgcymi wskazéwkami:
Wytgczanie urzadzenia.

Otworz listwe zaciskowa znajdujgca sie na dole ptytki.

Odkrec sruby zaciskéw mocujgcych kabel.

Kabel uziemiajacy ,zielony-zétty" powinien by¢ podtgczony do zaznaczonego terminalu.
Powinno by¢ jakies 10 mm dtuzsze niz kable neutralne.

Przewdd neutralny ,niebieski" nalezy podtgczy¢ do zacisku oznaczonego literg (N) -
przewdd pod napieciem (L1) nalezy podtaczy¢ do zacisku oznaczonego literg (L1) (220-
240V 1IN ~).Rys. 9

Przewdd neutralny ,niebieski” nalezy podtgczy¢ do zacisku oznaczonego literg (N) -
przewdd pod napieciem L1 nalezy podtgczy¢ do zacisku oznaczonego literg (L1). Przewdéd
L2 nalezy podtgczy¢ do zacisku oznaczonego literg (L2) (380-420V 2N ~ ). Rys. 9
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4. FUNKCJONOWANIE

1. Witaczony

Po wtgczeniu urzgdzenia wyda sygnat dZzwiekowy informujacy, ze jest wtgczona, wszystkie
cyfrowe wskazniki na ekranie i wySwietlaczach zaswieca sie na 2 sekundy, a nastepnie
urzgdzenie przejdzie w tryb wytgczenia.

Uwaga
- Diody wskazujace nie zapalg sie, jesli nie ma funkcji ogrzewania wielu pierscieni na raz.

Tryb wytgczenia: Caty ekran sie wytgczy oprécz wskaznika ciepta czastkowego. Tylko jesli
bedziesz trzymac wcisniete ikony zasilania, reszta ikon nie bedzie sie mogta aktywowac.

2. W trybie gotowosci

- Wtrybie wytgczenia nacisnij i przytrzymaj ikone wtgczania/wytaczania przez 3 sekundy,
ptyta wyda sygnat dZwiekowy i przejdzie w tryb gotowosci.

- Wskazniki strefy gotowania wskaza ,0" (litera ,H" pojawi sie na wskazniku strefy
gotowania, jesli wystepuje ciepto resztkowe, a przecinek dziesietny bedzie migac),
wysSwietlacz timera pokaze réwniez ,00"

- W trybie gotowosci kazde pole grzewcze moze by¢ podgrzewane; jesli zadna strefa nie
jest nagrzana, urzagdzenie automatycznie wytgcza sie po 10 sekundach i emituje sygnat
dZzwiekowy.

3. Wytaczanie

W trybie czuwania lub grzania nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekundy przycisk wtgczania/
wytgczania, rozlegnie sie krétki sygnat dzwiekowy i urzgdzenie przejdzie w tryb wytgczenia.
Jesli na odpowiedniej powierzchni pola grzejnego znajduje sie obecnie ciepto resztkowe,

na wyswietlaczu wskazZnika poziomu mocy pojawi sie ,H" i pojawi sie ostrzezenie o cieple
resztkowym.

4. Kontrola nagrzewania

- W trybie gotowosci wybierz strefe grzejng, dotykajgc ikony wyboru strefy grzejnej, a
nastepnie dotykaj ikon ,+/-", aby dostosowac poziom mocy. Nacisnij i przytrzymaj ikony
,+/-", aby w sposaéb ciggty zwiekszac lub zmniejszac¢ poziom mocy.

- (Gdy strefa grzejna jest w stanie ogrzewania, nacisnij i przytrzymaj ikone wtgczania/
wytgczania przez 3 sekundy, aby wytgczyc i zatrzymac ogrzewanie 3 stref grzejnych.
Wskaznik odpowiedniej strefy grzejnej, ktéra byta wczesniej podgrzewana, zacznie migac
i wyswietli sie symbol ostrzegawczy wysokiej temperatury ,H".

- Wtrybie czuwania, jesli w jakiejkolwiek strefie grzejnej nadal wystepuje ciepto resztkowe,
na wyswietlaczu pojawi sie symbol wysokiej temperatury.

- Jesli chcesz wytgczyc jedng z pél grzewczych, mozesz najpierw wybrac te strefe, a
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"

nastepnie nacisnac ikone ,-" aby ustawi¢ poziom mocy ,0", aby wytaczyc te strefe, co nie
bedzie miato wptywu na ogrzewanie pozostatych stref grzewczych. Kiedy poziom mocy
osiggnie ,0", wskaznik odpowiedniego pola grzejnego, ktére sie juz nagrzato, wyswietli
symbol ostrzezenia o wysokiej temperaturze.

Jezeli jednoczesnie dziata wiecej niz jedno pole grzewcze, catkowita moc bedzie réwna
sumie mocy wszystkich dziatajgcych pél grzewczych. Kazda strefa gotowania bedzie
dziata¢ zgodnie ze swoim ustawieniem mocy i nie beda miaty na siebie wptywu.

Uwagi

Podczas gotowania mozna wtaczyc tylko jedna funkcje lub wybrac jedna z ikon na talerzu,
czyli pojawi sie tylko jedna kropka.

Nacisnij ikone ,-", aby ustawi¢ poziom mocy na 0", a ptyta wytaczy sie automatycznie.
Kazda strefa gotowania posiada 9 pozioméw mocy.

5.

5.1.

1)

2)
3)

5.2.

1)

2)
3)

4)

5.3.

1)

2)

Funkcja ogrzewania wielu pierscieni na raz
Funkcja potréjnego pierscienia grzewczego: Pierscien zewnetrzny mozna wtgczyc
dopiero po wtgczeniu pierscienia wewnetrznego.
Dotknij ikony dotykowej, aby wybrac strefe gotowania, ktéra chcesz ogrzag¢, a na
odpowiednim wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie przecinek.
Wybierz zgdany poziom mocy.
Nacisnij ikone wyboru potréjnego pierscienia, aby otworzy¢ pierscien zewnetrzny;
zaswieci sie odpowiednia kontrolka strefy grzejnej pierscienia zewnetrznego.
Funkcja potréjnego pierscienia grzewczego: Pierscien zewnetrzny mozna wtgczy¢
dopiero po wtgczeniu pierscienia wewnetrznego.
Dotknij ikony dotykowej, aby wybrac strefe gotowania, ktérg chcesz ogrza¢, a na
odpowiednim wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie przecinek.
Wybierz zgdany poziom mocy.
Nacisnij ikone wyboru potréjnego pierscienia, aby otworzy¢ pierscien zewnetrzny;
zaswieci sie odpowiednia kontrolka strefy grzejnej pierécienia zewnetrznego.
Drugi pierscier otworzy sie po pierwszym nacisnieciu, trzeci pierscier po drugim
nacisnieciu, a zewnetrzny pierscien zamknie sie po trzecim nacisnieciu.
Dezaktywacja funkcji réznych pierscieni gotowania.
Dotknij ikony dotykowej, aby wybrac strefe gotowania, ktéra chcesz ogrzac, a na
odpowiednim wyswietlaczu strefy gotowania pojawi sie przecinek.
Nacisnij ikone wyboru potréjnego/wielodzwonkowego, aby zamknac pierscier
zewnetrzny.

Regulacja poziomu mocy

Nacisnij ikone wyboru strefy gotowania, aby wybrac¢ odpowiednig strefe gotowania,
uzywajgc ikon ,+/-" do regulacji poziomu mocy.

Przytrzymanie dowolnej z tych ikon spowoduje zmiane wartosci wskaznika strefy w
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gore lub w dét. Za kazdym razem, gdy nacisniesz ikone ,+", poziom mocy wzrosnie o
jeden, az do poziomu 9; za kazdym razem, gdy nacisniesz ikone ,-", poziom mocy zostanie
zmniejszony o jeden, az do poziomu 0 (za kazdym naciénieciem ikony ,+" lub ,-" rozlegnie
sie krotki sygnat dzwiekowy).

Po zakonczeniu regulacji poziomu mocy kropka dziesietna na wysSwietlaczu przestanie
migac i po 10 sekundach bezczynnosci bedzie normalnie wysSwietla¢ poziom mocy.
Zmieniajgc poziom mocy dowolnej strefy gotowania na 0, ta strefa gotowania zostanie
wytgczona.

Jesli poziom mocy wszystkich pél grzewczych wynosi 0", urzgdzenie wytaczy sie
automatycznie po 1 minucie bezczynnosci.

Funkcja szybkiego ogrzewania

Dotykaj ikon ,+/-", aby ustawi¢ moc na poziom 9, a nastepnie dotykaj ikony ,+", aby strefa
grzejna wysSwietlata na przemian ,A"i,9"

Nacisnij ikone “-" aby ustawi¢ poziom koricowy szybkiego ogrzewania, ktory bedziesz
potrzebowac.

Naciénij ikone ,+" aby osiggna¢ predkos¢ 9, a nastepnie nacisnij jeszcze raz, aby wtaczyc
funkcje szybkiego nagrzewania. Wskaznik strefy gotowania pokaze ,A". Kontynuuj

naciskajac ikone "-" i wybierz predkos¢ gotowania.

Tablice mocy i odpowiedni czas szybkiego ogrzewania to nastepnie:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6 7 8 9

Czas szybkiego
ogrzewania (minuty )

3 4.8 6,5 8,5 25 3,5 4,5 5

Na przyktad naciénij ikone ,+" aby wybrac ,A" i nacisnij ikone ,-", aby wybrac predkos¢ 4. Ptyta
zacznie gotowac z predkosciag 9 przez 6,5 min. Nastepnie, powrdéci do predkosci 4.

Uwaga

1.

Mozesz zmniejszy¢ maksymalng moc w trybie szybkiego nagrzewania, jesli nacisniesz
ikone ,-" w ciggu pierwszych 30 sekund, w przeciwnym razie wyjdziesz z trybu szybkiego
nagrzewania.

Jezeli po 30 sekundach szybko sie nagrzeje z petng mocg, a na wyswietlaczu na przemian
bedzie wyswietlac sie ,A"i,9", wcisnij ikone ,+", ptyta pozostanie w trybie szybkiego
nagrzewania.

Przy zmianie poziomu mocy uptywajgcy czas zostanie automatycznie wliczony w czas
nagrzewania odpowiadajgcy nowemu poziomowi mocy.

Jesli nacisniesz ikone ,-" na dowolnym poziomie w ciggu pierwszych 30 sekund trybu
szybkiego nagrzewania, uptywajgcy czas zostanie przeliczony do nowego ustawionego
Czasu poziomu, po nagrzewaniu przez pozostaty czas ptyta powréci do normalnego
trybu ogrzewania.
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8. lkona blokady bezpieczernstwa

- Ptyte ceramiczng mozna zablokowag, przytrzymuijac ikone blokady zabezpieczajgcej
przez 3 sekundy, gdy urzadzenie znajduje sie w trybie czuwania lub ogrzewania. Pojawi
sie ikona blokady bezpieczenstwa. Gdy urzadzenie jest wytaczone, ikona blokady
zabezpieczajgcej zgasnie.

- Aby zasygnalizowag, ze funkcja blokady zabezpieczajgcej zostata aktywowana, zaswieci
sie lampka kontrolna blokady zabezpieczajacej.

- Aby wytaczyc funkcje blokady zabezpieczajgcej, nacisnij dtugo ikone blokady
zabezpieczajgcej.

- Powtaczeniu blokady zabezpieczajacej nie bedzie mozna aktywowac zadnego innego
przycisku na panelu sterowania, z wyjgtkiem przycisku zasilania.

Uwaga

Aby zapobiec nieprawidtowemu dziataniu, jesli blokada bezpieczeristwa zostanie
aktywowana poprzez dotkniecie ikony blokady bezpieczerstwa i nie zostanie anulowana
przed wytgczeniem ptyty kuchennej, funkcja blokady bezpieczeristwa pozostanie aktywna po
ponownym wtgczeniu urzgdzenia. Jesli blokada zabezpieczajgca nie zostanie zwolniona, nie
bedzie mozna uzywac zadnej innej ikony z wyjatkiem ikony wtgczania/wytaczania zasilania.

9. Ustawienie czasomierza

- Twoja ptyta kuchenna jest wyposazona w timer odliczajacy czas od 1do 99 minut.
Jesli wyswietlacz timera pokazuje O dla stanu poczatkowego, nacisnij ikone ,-", okres
odliczania bedzie wynosit od 30 do 0. Po zakoriczeniu odliczania przez 2 minuty bedzie
styszalny sygnat dzwiekowy. Aby go zatrzymac, nacisnij dowolng ikone w ciggu 2 minut.

- Naciénij ikone timera, uzyj ikon ,+/-", aby ustawi¢ czas odliczania, nacisnij najpierw ikone
,+" timer zacznie odlicza¢ od 1.

- Jesli chcesz usunagc czasomierz, ustaw jego czas na zero.

- Ekran czasomierza pokaze czas odliczania, ktéry zostat zaprogramowany.

- Wskazanie czasomierza bedzie zwiekszac sie w odstepach 1-minutowych po kazdym
nacisnieciu ikony ,+" i rozlegnie sie krétki sygnat dzwiekowy.

- Pokazdym nacisnieciu ikony ,-" wskazanie timera bedzie sie zmniejsza¢ w odstepach
T-minutowych i rozlegnie sie krotki sygnat dZwiekowy.

- Jesli ustawiony czas przekroczy 99 minut, ekran czasomierza pokaze ,0".

Uwagi

- Aby ustawic czasomierz, dotknij jego ikony i za pomocg ikon ,+/-" wprowadZ nowy czas.

- Powybraniu pola grzejnego mozesz ustawi¢ czasomierz przed ustawieniem
poziomu mocy, jesli zrobisz to w ciggu 10 sekund (kropka dziesietna na odpowiednim
wyswietlaczu bedzie migac 1raz na sekunde). Jesli po ustawieniu czasomierza nie
zostanie wykonana zadna operacja, czasomierz automatycznie powrdéci do wartosci 0
(na wyswietlaczu pojawi sie 00), a przecinek dziesietny zgasnie.
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- Pouruchomieniu strefy grzejnej, w trakcie i po ustawieniu czasomierza, odpowiedni
wskaznik strefy grzejnej bedzie migac¢ (1raz na sekunde) i bedzie migat az do zakoriczenia
czasu odliczania.

9.1 Minutnik
Czasomierz ptyty mozna uzywac jako timera dla dowolnej strefy gotowania, bez wptywu na
proces gotowania lub ustawienie mocy kazdej strefy, a kazda wartos¢ moze by¢ inna.

Czasomierz jednej strefy gotowania

Podczas ustawiania czasu odliczania dla strefy grzejnej nalezy najpierw dotknac ikony
czasomierza, zaswieci sie przecinek dziesietny na wyswietlaczu wybranej strefy grzejnej.

Na wyswietlaczu timera pojawi sie kropka dziesietna, aby wskaza¢, ze ustawiony timer
zostat powigzany z wybrang strefg gotowania. W tym momencie mozesz uzy¢ ikon ,+/-", aby
dostosowac czas odliczania.

Czasomierz réznych stref gotowania

- Kazda operacja ustawiania timera bedzie taka sama jak ,Czasomierz pojedynczej strefy
gotowania". Gdy dla strefy grzejnej ustawiony jest czas odliczania, odpowiednia kontrolka
tej strefy bedzie migac.

- Nacisnij dowolng ikone wyboru pola grzejnego, na wyswietlaczu pojawi sie wartos¢
timera.

- Jesli nie wybierzesz zadnej strefy gotowania, na wyswietlaczu pojawi sie minimalna
wartos¢ timera dla wszystkich stref.

9.2 Wstepne ustawienie czasu
Wszystkie 3 strefy grzejne majg domyslng funkcje pomiaru czasu. Jesli nie ustawisz timera
recznie, zwigzek miedzy domyslnym czasem a poziomem mocy znajdziesz w ponizszej tabeli:

Poziom mocy 1 2 3 4 5 6-9
\Wstepne ustawienie czasu |6 h 6h 5h 5h 4 h 15h

Po osiggnieciu wszystkich ustawionych czaséw strefy gotowania automatycznie sie wytacza
i przejdg w tryb czuwania.

10. Ostrzezenie o wysokiej temperaturze

- Recznie nacisnij i przytrzymaj ikone zasilania przez 3 sekundy, az sie wytgczy, cate
urzagdzenie przestanie sie nagrzewac, ale powierzchnia do gotowania bedzie nadal miata
wysoka temperature. Na wysSwietlaczu odpowiedniej strefy grzejnej, ktéra przestata
grzad, pojawi sie symbol ostrzegawczy przed cieptem resztkowym ,H", wskazujgcy
wysoka temperature odpowiedniej powierzchni grzejnej.
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lesli pole grzejne zostato juz wczes$niej nagrzane, odpowiedni wskaznik bedzie
pokazywat ,H" jeszcze przez 20 minut po jego wytgczeniu.

Funkcja ochrony

Zabezpieczenie przed wysoka temperaturg: Gdy temperatura ptyty kuchennej jest

zbyt wysoka, uruchomi sie mechaniczne urzgdzenie zabezpieczajgce ograniczajgce
temperature, po czym ptyta przestanie sie nagrzewac i wznowi ogrzewanie, gdy
temperatura spadnie.

Ochrona przed cieptem resztkowym: Gdy cate urzgdzenie przestanie sie nagrzewac,

na cyfrowym wezu odpowiedniej strefy grzewczej pojawi sie symbol ostrzegawczy o
wysokiej temperaturze, wskazujacy, ze temperatura powierzchni do gotowania jest zbyt
wysoka. Nie dotykaj, aby uniknac poparzenia.

Zabezpieczenie przed wytgczeniem bezpieczenstwa: W przypadku modeli z wtyczka, po
wytgczeniu zasilania po jednej sekundzie w dowolnym momencie, napiecie miedzy L/N
wtyczki musi spas¢ ponizej bezpiecznego zakresu napiecia.

Awaria potgczenia ptyty wyswietlacza i ptyty zasilania: Po wtgczeniu zasilania, jesli ptyta
wyswietlacza nie otrzyma prawidtowego sygnatu z ptyty zasilania przez 20 kolejnych
sekund, na 2-cyfrowym wyswietlaczu timera wyswietli sie , E1" i wszystkie obcigzenia
przestana dziatac. Powrdéci do trybu wytgczenia po 1 minucie, a na wyswietlaczu bedzie
stale pokazywany symbol ostrzegawczy ciepta resztkowego ,H" dla strefy grzejnej
objetej zabezpieczeniem przed cieptem resztkowym.

Instrukcje dotyczgce uzytkowania ptyty

Przy pierwszych kilku uzyciach ptyta grzejna moze wydziela¢ kwas i zapach spalenizny.
Zapach zginie catkowicie dzieki powtérnemu uzytkowaniu.

Miejsca z ktérych bedzie promieniowac ciepto sg oznaczone na ptycie do gotowania.
Garnki kuchenne powinny zosta¢ umieszczone na tych strefach, gdzie moze sie
wyprodukowac wydajne ogrzewanie. Garnki kuchenne powinny miec te sama srednice co
strefa gotowania na ktoérej sie ich uzywa.

Nie uzywaj garnkéw o szorstkiej powierzchni, poniewaz moga one porysowac
powierzchnie ceramiczna.

Przed zastosowaniem garnkéw, upewnij sie, ze ich podstawa jest sucha i czysta.

Gdy jest zimno, dno przyboréw kuchennych powinno by¢ lekko wkleste, poniewaz gdy
jest gorgce, rozszerzaja sie i lezg ptasko na powierzchni ptyty. To pozwala na tatwiejsza
transmisje ciepta.

Optymalna grubos$¢ dna garnkdéw to 2 - 3 mm w przypadku stali emaliowaneji 4 - 6 mm
w przypadku stali nierdzewnej z dnem typu sandwich.

Jesli nie zachowa sie tych zalecen, dojdzie do utraty ogromnej iloSci ciepta i energii.
Ciepto, ktére nie zostanie wchtoniete przez naczynie, rozprzestrzeni sie na ptyte
kuchenna, rame i otaczajgce jg szafki.

Zaleca sie przykrywanie garnkéw, aby gotowac z mniejszg temperatura.
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- Zawsze gotuj warzywa, ziemniaki itp. w jak najmniejszej ilosci wody, aby skréci¢ czas

gotowania.

- Zywnos¢ lub ptyny o duzej zawartoéci cukru moga uszkodzi¢ ptyte, jesli zetkna sie z
powierzchnig ptyty szklano-ceramicznej. Rozlane ptyny nalezy natychmiast wyciera¢, ale
nie zapobiegnie to uszkodzeniu powierzchni ptyty.

Wazne

Powierzchnia ptyty jest odporna; jednak nie jest niezniszczalna i moze ulec uszkodzeniom.
Zwtaszcza jesli beda na nig upadac naostrzone i twarde z pewna sita.

5.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

- Przed czyszczeniem pozostaw do ostygniecia.

- Urzadzenie nalezy odtaczy¢ od zasilania przed jego czyszczeniem.

- Pozostatosci srodkéw czyszczgcych pozostawione na powierzchni ceramiki szklanej
mog3 jg uszkodzi¢. Pozbadz sie resztek cieptej wody z detergentem w ptynie.

- Scierajace $rodki czyszczace lub ostre przedmioty uszkadzajg powierzchnie ptyty;
wyczysc go letnig wodg zmieszang z niewielka iloscig ptynnego detergentu.

- Moze okazac sie, ze tatwiej bedzie usungc resztki jedzenia, gdy powierzchnia ptyty
jest jeszcze gorgca. Nalezy jednak uwazac, aby nie poparzyc sie podczas czyszczenia
powierzchni ptyty, gdy jest ona jeszcze goraca.

Po kazdym uzyciu

- Przetrzyj urzadzenie wilgotng szmatka.
- Wysusz je za pomocg czystej szmatki.

Tablica sprzatania

Rodzaj zabrudzen

Pozby¢ sie
natychmiast?

Pozby¢ sie po
wyschnieciu
urzadzenia?

Czego powinienem uzy¢,
aby pozbyc sie resztek?

Skrobak do ptyt

lub olejem

Cukier lub stodkie ciecze. Tak Nie . )
indukcyjnych.
Paplgr aluminiowy lub Tak Nie fSkrobakl do ptyt
plastik indukcyjnych.
Zachlapania ttuszczem Nie Tak Urzadzenie do

czyszczenia ptyt
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Zmiana koloru na
metaliczny

Nie

Tak

Urzadzenie do
czyszczenia ptyt

Zachlapania lub slady po
wodzie

Nie

Tak

Urzadzenie do
czyszczenia ptyt

Wazne

Powierzchnie ptyty nalezy my¢ tylko letnig woda z niewielka iloScig ptynu do mycia naczyn.

Ostrzezenie

Upewnij sie, ze ptyta jest czysta: Brudna strefa nie przenosi catego brudu.

Chron ptyte przeciw korozji.

Odtacz ptyte kuchenng od zasilania.

Nie pozostawiaj przyboréw kuchennych bez nadzoru na ptycie; goracy ttuszcz moze sie
sam zapalic.

Wazne
Jesli Twoje urzadzenie nie dziata poprawnie, przejdz do kontaktu z dziatem obstugi klienta
Cecotec.

6. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzadzenia.

Nalezy pamieta¢, ze w przypadku wezwania technika, gdy produkt jest objety gwarancja,

i okaze sie, ze problem nie jest spowodowany usterkg urzgdzenia, mozesz zostac
obcigzony kosztami.

Urzadzenie musi by¢ dostepne, aby technik mégt przeprowadzi¢ niezbedne naprawy. Jesli
Twoje urzadzenie jest zainstalowane w taki sposaéb, ze technik obawia sie uszkodzenia
urzgdzenia lub Twojej kuchni, nie przeprowadzi naprawy.

Ostrzezenie

Upewnij sie, ze ptyta jest czysta: Brudna strefa nie przenosi catego brudu.

Chron ptyte przeciw korozji.

Odtacz ptyte kuchenng od zasilania.

Nie pozostawiaj patelni z potrawami przygotowanymi z ttuszczdw i olejéw bez nadzoru
na ptycie grzejnej; goracy ttuszcz moze samoistnie sie zapalic.
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7. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Referencje produktu: 02852
Produkt: Bolero Squad V 3001
Napiecie nominalne: 220-240V~
Czestotliwo$¢ nominalna: 50/60Hz
Moc nominalna: 5700W

uzytkowej kazdej elektrycznej ptyty grzejnej lub
strefy gotowania, w zaokragleniu do najblizszej
czesci 5 mm

Symbol | Wartos¢ Ilos¢

Identyfikacja modelu 02852
Typ ptyty kuchennej Elektryczna
Liczba przetgcznikéw Swiatet i/lub stref gotowania 3
Technika grzewcza (indukcyjne miejsca i strefy Grzejnik
gotowania, promienniki, ptyty state) promiennikowy

Symbol Wartos¢ Ilos¢
W przypadku okragtych pél grzejnych lub stref oW 20.0 cm
gotowania: srednica powierzchni uzytkowej
kazdej elektrycznej ptyty grzejnej, zaokragglona do

e . 0@ 16.5 cm

najblizszej czeSci 5 mm

o® 30.0 cm
W przypadku nieokragtych ptyt grzejnych lub L N/A cm
stref gotowania: szerokos¢ i dtugosé powierzchni | W N/A cm

148 | BoLERO SQUAD V3001




POLSKI

Zuzycie energii na ognisko lub pole grzejne, w EC oiomane | 1878 Wh/kg
przeliczeniu na kg (*) Etekwcznem
cotowenie | 210:0 Wh/kg
@
elektryczne
EC pomane | 1784 Wh/kg
€)
elektryczne
Zuzycie energii przez talerz w przeliczeniu na kg ECplyta 1921 Wh/kg
(*) elektryczna
Tryb wytgczania 0.46 wW

(*) Obliczono zgodnie z metodag pomiaru wydajnosci (EN 60350-2).

(Strefa gotowania 1

2 Strefa gotowania 2

O Strefa gotowania 3

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.

Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

8. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub

bateria muszg by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy ten

produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjg¢ baterie/akumulatory
I | przekazac go do punktu zbiérki wyznaczonego przez wtadze lokalne.

Aby uzyskac szczegbtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich baterii, konsument
powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

9. GWARANCIJA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowie uzytkownikowi lub konsumentowi koricowemu za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
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POLSKI

Jesli wykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

10. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze

by¢ w catosci ani w czesci reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania,
przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposdb (elektroniczny, mechaniczny,
fotokopiowany, nagrywany lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. DiLY A SOUCASTI

Obr.1

1.Varna zéna1

2.Varna zéna 1

3.Varna zéna 3

4. Indikator varné zény 1

5. lkona pro vybér varné zény 1

6. Indikator varné zény 2

7. lkona pro vybér varné zéony 2

8. Indikator varné zény 3

9. lkona pro vybér varné zény 3

10. Ikona pro vybér trojité varné zény
1. Ikona zvyseni “+"

12. Ikona snizeni *-"

13. Displej asovace

14. Displej casovace

15. Ikona casovace

16. Ikona bezpecnostniho zamku
17. Tlacitko zapnuti/vypnuti

Pozndmka

N
7,3

ESTINA

Grafika v této prirucce je schematickym znézornénim a nemusi pfesné odpovidat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotfebic je zabalen v obalu ur¢eném k ochrané pfi prepravé. Vyjmeéte zafizeni
z krabice a odstrante veskery obalovy material. Plvodni krabici a dalSi obaly mizZete
uschovat na bezpe¢ném misté, aby nedosSlo k poskozeni zafizeni, pokud byste jej v
budoucnu potfebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat plivodni obal, ujistéte se, ze

vSechny polozky spravné recyklujete.

- Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti dodavky a v dobrém stavu.
Pokud nékterd chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte oficidlni servisni

sluzbu Cecotec.

Obsah krabice

- Sklokeramicka varna deska
- lzolaénipéaska

- Podpéry

- Tento navod k pouZiti
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Prvni pouziti
Dalezité

3

Je nutné vycistit povrch sklokeramické varné desky (viz Ci&téni a Gdrzba).

Zapnéte obé varné zény na 5 minut na maximalni vykon, ale nezapinejte je soucasné. Do
kazdé zdny umistéte hrnec naplnény do poloviny studenou vodou. To pomdze odstranit
pripadné pachy novotvard a odparit pfipadnou vlhkost, kterd se mohla vytvofit na
topnych télesech béhem prepravy.

Nezapinejte obé zény soucasne.

.INSTALACE

Elektrické spoje
PFed pripojenim spotrebice se ujistéte, Ze napajeci napéti uvedené na oznaceni vyrobku
odpovida napéti vasi elektrické sité.

Varovani

Tento spotrebic musi byt pripojen k uzemnéné zasuvce.

V pfipadé nutnosti vymeény napajeciho kabelu musi byt uzemnovaci vodic¢ (zluty/zeleny)
vzdy 0 10 mm delSi nez sitové vodice.

Dbejte na to, aby teplota napdjeciho kabelu nepresahla 50 °C.

Pokud je napajeci kabel poskozeny, musi jej vymeénit vyrobce nebo jeho servisni stredisko,
aby se predeslo pripadnému nebezpeci.

Pfed instalaci sklokeramické varné desky

Na obrazku 2 jsou znazornény rozméry poZzadované pro vyrez otvoru, do kterého ma byt
sklokeramicka varna deska instalovana.

Upozornéni

Povrchy, které jsou v pfimém kontaktu s deskou, musi byt tepelné odolné (min. 95°).
Spotrebic lze instalovat na pracovni desku o tloustce 30 az 40 mm a v blizkosti stén, které
jsou vySsi neZ pracovni deska, pfi zachovani minimalni vzdalenosti 100 mm.

Pred osazenim desky provedte vSechny pFislusné vyrezy do povrchu/desky a poté peclivé
odstrante vsechny hobliny nebo piliny.

Pro zajisténi spravného vétrani desky dodrzujte rozméry uvedené na obrazcich 2 a 3.
Dbejte na to, aby byl povrch rovny a pravouhly a aby Zadné ¢asti nezasahovaly do
prostoru potfebného pro instalaci.

Provedte vyrez, jak je zndzornéno na obrdzcich 2 a 3.
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Instalace sklokeramické varné desky
- Vyjméte desku a navod k pouziti z krabice.
- Pred zahdjenim instalace si peclivé prectéte navod k pouziti.

Krok 1
Na povrch pracovni desky polozte ru¢nik nebo utérku a umistéte na ni indukcni varnou desku
licem dold. Obr. 4

Krok 2

- Umistéte tésnici pasku dodanou s varnou deskou pro jeji utésnéni na povrch pracovni
desky.

- Nepouzivejte silikon. Nalepte pasku na okraj spodni ¢asti indukéni varné desky, pricemz
ponechte asi 3 mm od okraje skla.

- Nalepte pasku po celém obvodu.

- Odstfihnéte prebytecnou ¢ast a spojte oba konce pasky tak, aby se navzajem dotykaly.
Obr. 5

Krok 3

- Pfipevnéte podpéry (4 nebo 5 kusti) na pfedni a zadni strané pomoci Sroubll. Umistéte
desku dobre vystredénou na predfezanou desku nebo pracovni plochu.

- Ujistete se, ze predni okraj desky je rovnobézny s bocnim okrajem pracovni desky. Obr. 6

Dllezité

- Jetreba dodrzovat pozadavky na vétrani uvedené na obrazku 7.

- Kolem vnéjsi strany desky jsou vétraci otvory. Ujistéte se, Ze tyto otvory nejsou
zablokovany pracovni deskou pfi osazeni varné desky.

- Kutésnéni spotrebice nepouzivejte silikonovy tmel. Toby ztiZilo budouci demontaz desky,
zejména v pripadé nutnosti Gdrzby.

- Primontézi varnou desku opatrné otocte a opatrné ji vlozte do vyrezu v pracovni desce.

Pokyny pro montaz. Obr. 8
Sklokeramicka varna deska je navrzena pro provoz s dvoufazovym stfidavym proudem
(400V2N~50 Hz). Nominalni napéti topnych téles varné desky je 230 V. Sklokeramickou
varnou desku lze pFizptsobit pro jednofédzovy provoz pomoci vhodné propojky v
pripojovaci skfifice podle schématu pripojeni zobrazeného na obrazku. Schéma pripojeni
najdete také na krytu pfipojovaci skfifice. Nezapomerite, Ze pripojovaci kabel musi
odpovidat typu pfipojeni a nominalnimu vykonu sklokeramické varné desky.

- Pripojovaci kabel musi byt upevnén v svorce pro odlehceni tahu.

Varovani!
- Nezapomerite pfipojit bezpecnostni obvod ke svorce v pripojovaci skfirice.
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Napajeni sklokeramické varné desky musi byt vybaveno bezpecnostnim spinacem,

ktery umoznuje nouzoveé vypnuti napajeni. Vzdalenost mezi provoznimi kontakty
bezpecnostniho spinace musi byt nejméné 3 mm.

PFipojen kabeld musi byt provedeno v souladu se schématem zapojeni na spodni strané
desky.

Kazdy typ kabelu musi byt pFipojen k odpovidajici napdjeci svorkovnici.

Je nutné pouzit kvalitni Sroubovak k peélivému a tplnému dotazeni VSECH Eroubt svorek.
Pokud pfi prvnim zapnuti desky nefunguji obé zény, méli byste zkontrolovat, zda jsou
vSechny Srouby svorek pevné dotazeny. To je nutné provést pred tim, neZ se obratite na
zékaznicky servis.

Dllezité

NEPRIPOJUJTE spotfebic k elektrické siti pomoci zastréky a zésuvky 13 A.

Musi byt pripojen ke dvoupélové zasuvce s pojistkou 30 A, s odstupem kontaktd 3 mm

a umistény na snadno pristupném misté vedle spotfebice. Nesmi byt umistén nad
spotrebi¢em nebo ve vzdalenosti vétsi nez 1,25 m od spotrebice.

Kabel lze v pFipadé potfeby smotat, ale dbejte na to, aby nebyl pfi pfipevriovani desky
zalomeny nebo priskfipnuty. Nedovolte, aby se kabel dostal do kontaktu s horkymi ¢astmi
spotrebice.

Vyména napdjeciho kabelu. Obr. 9

Ll o o

Pokud je sitovy napéjeci kabel poskozen, musi byt vymeénén za jiny vhodny, obratte se na
oficialni servisni stfedisko spole¢nosti Cecotec nebo na kvalifikovaného technika.

Sitovy kabel je tfeba vymeénit podle nasledujicich pokynd:

\/ypnéte zafizeni.

Otevrete svorkovnici ve spodni ¢asti desky.

VySroubujte Srouby svorek zajistujici kabel.

,Zelenozluty" zemnici vodic musi byt pripojen k oznacené svorce. Mél by byt asi o 10 mm
delSi nez napajeci a nulovy vodic.

.Modry" nulovy vodi¢ musi byt pFipojen ke svorce oznacené pismenem (N) - zivy vodic¢ (L1)
musi byt pFipojen ke svorce oznacené pismenem (L1) (220-240V TN ~ ). Obr. 9

.Modry" nulovy vodi¢ musi byt pFipojen ke svorce oznatené pismenem (N) - Zivy vodic¢ L1
musi byt pFipojen ke svorce oznacené pismenem (L1). Vodi¢ L2 musi byt pfipojen ke svorce
oznacené pismenem (L2) (380-420V 2N ~ ). Obr. 9
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4. PROVOZ

1. Zapnuti

Po zapnuti spotrebice deska jednou zapipd, ¢imz signalizuje, Ze je zapnutd, vSechny digitalni
indikatory displeje a zobrazeni se na 2 sekundy rozsviti a poté spotfebic prejde do rezimu
vypnuti.

Poznamka
- Kontrolky se nerozsviti, pokud neni k dispozici funkce vicendsobného ohrevu prstencd.

Rezim vypnuti: Cely displej se vypne s vyjimkou indikatoru zbytkového tepla. Kromé stisknuti
a podrzeni ikony zapnuti/vypnuti nelze ostatni ikony aktivovat.

2. Pohotovostnirezim

- Vrezimu vypnuti stisknéte a podrzte ikonu zapnuti/vypnuti po dobu 3 sekund, deska vyda
zvukovy signal a pfejde do pohotovostniho rezimu.

- Indikatory varné zény budou ukazovat ,0" (v pfipadé pfitomnosti zbytkového tepla se na
indikatoru varné zény zobrazi pismeno ,H" a bliké desetinna ¢arka), na displeji casovace
se rovnéz zobrazi 00"

-V pohotovostnim rezimu lze ohfivat kaZzdou varnou zénu; pokud neni ohfivana zadna
zéna, spotrebic se po 10 sekundach automaticky vypne a zapipa.

3. Vypnuti

V pohotovostnim rezimu nebo v rezimu ohrevu stisknéte a podrzte tlacitko zapnuti/vypnuti
po dobu 3 sekund, ozve se kratky zvukovy signdl a spotfebic prejde do rezimu vypnuti. Pokud
povrch prislusné varné zény v daném okamziku vykazuje zbytkové teplo, zobrazi se na
displeji indikatoru Grovné vykonu ,H" a upozornéni na zbytkové teplo.

4. Ovladani ohfevu

-V pohotovostnim reZzimu mdzete vybrat varnou zénu stisknutim dotykové ikony pro vybér
varné zony a poté stisknéte ikony ,+/-" pro nastaveni trovné vykonu. Stisknéte a podrzte
ikony “+/-" pro nepretrzité zvySovani nebo snizovani trovné vykonu.

- Kdyz jevarna zéna ve stavu ohfevu, dlouhym stisknutim ikony zapnuti/vypnuti po dobu
3 sekund vypnete a zastavite ohfev vSech 3 varnych zén, indikator pfislusné varné zény,
ktera byla predtim ohfivana, zacne blikat a zobrazi se vystrazny symbol vysoké teploty
JH

-V pohotovostnim rezimu, pokud ma néktera varna zéna jesté zbytkové teplo, se na
displeji zobrazi symbol vysoké teploty.

- Pokud potrebujete vypnout jednu z varnych zén, mizete ji nejprve zvolit a poté stisknout
ikonu "-" az na droven vykonu ,0" pro vypnuti této zény, coz neovlivni ohfev ostatnich
varnych zén. Kdyz droven vykonu dosahne hodnoty ,0" indikator pfislusné varné zény,
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kterd byla predtim zahrata, zobrazi vystrazny symbol vysokeé teploty.

Pokud je v provozu vice varnych zén soucasné, celkovy vykon se rovna souctu vykon(
vSech varnych zén v provozu. Kazda varna zéna pracuje podle svého modulacniho
pomeéru vykonu a vzajemné se neovliviuiji.

Poznamky

Béhem vareni lze aktivovat pouze jednu funkci nebo zvolit jednu z ikon na varné desce, tj.
zobrazi se pouze jedna desetinna ¢arka.

Stisknéte ikonu ,-" pro nastaveni Grovné vykonu na ,0" a varna deska se automaticky vypne.

Kazda varna zéna ma 9 drovni vykonu.

5.
5.1

1)

2)
3)

5.2.

1)

2)
3)

4)

5.3.

1)

2)

Funkce ohFevu vicendsobnych prstencti

. Funkce trojity varny prstenec: Vnéjsi prstenec lze zapnout az po zapnuti vnitfniho

prstence.
Stisknéte dotykovou ikonu pro vybér varné zény, kterou chcete ohrat, a na displeji
prislusné varné zény se zobrazi desetinna tecka.
Zvolte pozadovanou Uroven vykonu.
Stisknéte ikonu vybéru trojitého prstence, abyste otevreli vnéjsi prstenec, rozsviti se
prislusna kontrolka varné zény vnéjsiho prstence.
Funkce trojity varny prstenec: Vnéjsi prstenec lze zapnout az po zapnuti vnitfniho
prstence.
Stisknéte dotykovou ikonu pro vybér varné zény, kterou chcete ohrat, a na displeji
prislusné varné zdny se zobrazi desetinna tecka.
Zvolte pozadovanou Uroven vykonu.
Stisknéte ikonu vybéru trojitého prstence, abyste otevreli vnéjsi prstenec, rozsviti se
prislusna kontrolka varné zény vnéjsiho prstence.
Druhy prstenec se otevre pfi prvnim stisknuti, tfeti prstenec se otevre pfi druhém
stisknuti a vnéjsi prstenec se zavre pri tfetim stisknuti.
Deaktivace funkce ohfevu vicendsobnych prstencl
Stisknéte dotykovou ikonu pro vybér varné zény, kterou chcete ohrat, a na displeji
prislusné varné zdny se zobrazi desetinna tecka.
Stisknéte ikonu pro vybér trojitého/vicendsobného prstence a zavrete vnéjsi prstenec.

Nastaveni trovné vykonu

Stisknéte ikonu pro vybér varné zény a zvolte prislusnou varnou zénu, pomoci ikon ,+/-"
pro nastaveni Urovné vykonu.

Stisknutim a podrZenim nékteré z téchto ikon se hodnota indikatoru zény zvysi nebo
snizi. Pfi kazdém stisknuti ikony ,+" se Groven vykonu zvysi o jeden bod aZ na Uroven 9; pfi
kazdém stisknuti ikony ,-" se Groveri vykonu snizi o jeden bod aZ na Grover O (pfi kazdém
stisknuti ikony ,+" nebo ,-" zazni kratky zvukovy signal).

Po dokonceni nastaveni Grovné vykonu prestane blikat desetinné carka na displeji a po 10
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sekundach necinnosti se zobrazi Groven vykonu.

- Prizméné trovné vykonu nékteré z varnych zén na 0 se tato varna zéna vypne.

- Pokud je troven vykonu vsech varnych zén , 0", spotfebic se po 1 minuté necinnosti
automaticky vypne.

7. Funkce rychlého ohfevu
- Stisknéte ikony “+/-" pro nastaveni vykonu na Groven 9 a poté stisknéte ikonu “+" tak, aby
se na varné zéné stridavé zobrazovaly symboly ,A" a ,9"

won

- Stisknutim ikony “-" nastavte potfebnou konecnou Groven rychlého ohrevu.

- Stisknutim ikony “+" dos&hnete rychlosti 9 a dalSim stisknutim aktivujete funkci rychlého

ohrevu. Indikator varné zény zobrazi ,A". Pokracujte stisknutim ikony “-" a zvolte rychlost
varen.

Tabulky vykonu a ¢asu pro rychly ohfev jsou nasledujici:

Uroven vykonu 1 2 3 4 5 6 7 8 9
hlého ohr

Doba rychlého ohfevu (v 3 48 65 85 25 35 45 5

minutdch) )

Napriklad stisknéte ikonu “+" pro vybér ,A" a stisknéte ikonu “-" pro vybér rychlosti 4. Varna
deska zacne varit pfi rychlosti 9 po dobu 6,5 min. Poté se vrati na nastavenou rychlost 4.

Pozor

1. Maximalnivykon v rezimu rychlého ohfevu mizete snizit pouze stisknutim ikony
dobu prvnich 30 sekund, jinak rezim rychlého ohrevu se prerusi.

2. Pokud se varna deska po 30 sekundach rychle zahteje na plny vykon, zatimco se na
displeji stale stfidavé zobrazuje ,A" a ,9" stisknéte ikonu “+" a varna deska zlstane v
rezimu rychlého ohrevu.

3. PFizmeéné drovné vykonu se automaticky vypocita uplynuly ¢as v dobé ohfevu
odpovidajici nové Grovni vykonu.

4. Pokud stisknete ikonu ,-" na libovolné trovni béhem prvnich 30 sekund rezimu rychlého
ohrevu, bude uplynuly ¢as pocitédn na nové nastavené Urovni casu, po ohfevu v tomto
zbyvajicim Case se varnd deska vrati do normalniho rezimu ohrevu.

won

po

8. lkona bezpecnostniho zamku

- Sklokeramickou varnou desku lze zablokovat stisknutim a podrzenim ikony
bezpecnostniho zamku po dobu 3 sekund, zatimco je spotrebic v pohotovostnim rezimu
nebo v rezimu ohrevu. Zobrazi se ikona bezpecnostniho zamku. Kdyz se spotrebic vypne,
ikona bezpec¢nostniho zdmku zhasne.

- Proindikaci aktivace funkce bezpecnostniho zamku se rozsviti kontrolka bezpecnostniho
zamku.

- Chcete-li funkci bezpecnostniho zamku deaktivovat, dlouze stisknéte ikonu
bezpecnostniho zamku.
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- Kdyz je bezpecnostni zamek aktivovan, nelze aktivovat Zadna jina tlacitka na ovladacim
panelu kromé tlacitka zapnuti/vypnuti.

Poznamka

Aby se zabranilo nesprédvnému provozu, pokud je bezpecnostni zdmek aktivovan stisknutim
ikony bezpecnostniho zamku a neni zruSen pred vypnutim sklokeramické varné desky,

bude funkce bezpecnostniho zamku aktivni i po opétovném zapnuti spotrebice. Pokud
bezpecnostni zamek neni zrusen, nebude mozné pouzit zadnou z ostatnich ikon kromé ikony
zapnuti/vypnuti.

9. Nastaveni ¢asovace

- Varna deska je vybavena casovacem, ktery odpocitava od 1do 99 minut. Pokud se na
displeji casovace zobrazi 0 jako pocatecni stav, stisknéte ikonu “-", doba odpocitavani
bude od 30 do 0. Na konci odpocitavani zazni po dobu 2 minut zvukovy signal, ktery
zastavite stisknutim libovolné ikony do 2 minut.

- Stisknéte ikonu ¢asovace, pomoci ikon “+/-" pro nastaveni ¢asu odpocitavani, prvnim
stisknutim ikony ,+" €asovac se spustiod 1.

- Pokud chcete ¢asovac zrusit, mizZete ¢asovac nastavit na nulu.

- Nadispleji Casovace se zobrazi naprogramovany ¢as odpocitavan.

- Displej casovace se po kazdém stisknuti ikony "+" zvySuje v jednominutovych intervalech
a ozve se kratké zapipani.

- Displej casovace se po kazdém stisknuti ikony ,-" snizuje v jednominutovych intervalech a
ozve se kratké zapipani.

- Pokud nastaveny ¢as prekro¢i 99 minut, displej casovace bude opét zobrazovat “0".

Poznamky

- Chcete-li nastavit casovac, stisknéte ikonu ¢asovace a pomoci ikon "+/-" zadejte novy cas.

- Povybéruvarné zéony mdzete pfed nastavenim Grovné vykonu nastavit casovac, pokud
tak ucinite do 10 sekund (desetinna ¢arka na pfislusném displeji bude blikat, kazdou
sekundu Tkrat). Pokud po nastaveni ¢asovace neprovedete zadnou operaci, ¢asovac se
automaticky vrati na hodnotu 0 (na displeji se zobrazi 00) a desetinné tecka se vypne.

- Pospusténivarné zény, v priibehu a po skonceni nastaveni casovace bude blikat
pFislugny indikator varné zény (1x za sekundu) a bude blikat az do ukon&eni ¢asovace.

9.1 Pocitadlo minut
Casovac varné desky lze pouzit jako potitadlo minut pro kteroukoli varnou zénu, aniz by byl

ovlivnén proces vareni nebo nastaveni vykonu kazdé zény, a kazda hodnota maze byt jina.

Nacasovani jedné varné zény
Chcete-li nastavit odpocitavani ¢asu pro varnou zénu, nejprve stisknéte ikonu ¢asovace,
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na displeji zvolené varné zény se rozsviti desetinna carka. Na displeji Casovace se zobrazi
desetinna tecka, ktera signalizuje, Ze nastaveny casovac se vztahuje ke zvolené varné zéné. V
tomto okamziku mizete pouzit ikony "+/-" k nastaveni casu odpocitavani.

Nastaveni €asu vice varnych zén

- Kazda operace nastaveni casovace musi byt stejnd jako ,Nastaveni casu jedné varné
zény". Dokud je pro varnou zénu nastaveno odpocitavani ¢asu, blika pfislusna kontrolka
této zbny.

- Stisknéte libovolnou ikonu pro vybér varné zény a na displeji Casovace se zobrazi
hodnota ¢asovace pro danou varnou zénu.

- Pokud neni zvolena zadn& varna zéna, zobrazi se na displeji minimalni hodnota casovace
pro vSechny zény.

9.2 Prednastaveny cas
VSechny 3 varné zény maiji funkci pfednastaveného casovace, pokud neni ¢asovac nastaven
rucné, pomer prednastaveného ¢asovace a Urovné vykonu se fidi nize uvedenou tabulkou:

Urover vykonu 1 2 3 4 5 6-9

Prednastaveny cas 6h 6h 5h 5h 4 h 15h
Po dosazeni viech nastavenych ¢astli se varné zény automaticky vypnou a prejdou do
pohotovostniho rezimu.

10. Upozornéni na vysokou teplotu

- Manualneé stisknéte a podrzte ikonu zapnuti na 3 sekundy, dokud se nevypne, spotrebic
se prestane zahfivat, ale varna plocha ma stale vysokou teplotu. Na displeji prislusné
varné zony, ktera prestala ohfivat, se zobrazi vystrazny symbol zbytkového tepla ,H",
ktery signalizuje vysokou teplotu prislusné varné plochy.

- Zapredpokladu, Ze varna zéna byla predtim zahrata, bude prislusny indikator ukazovat
LH" jesté 20 minut po vypnuti.

11. Funkce ochrany

- Ochrana proti vysokym teplotam: Kdyz je teplota varné desky pfilis vysokd, spusti se
mechanické samocinné ochranné zarizeni, pak se varna deska prestane ohfivat a po
poklesu teploty se opét zacne ohfivat.

- Ochrana proti zbytkovému teplu: Kdyz se spotfebic prestane ohfivat, zobrazi se na
digitalni trubici relativni topné zény vystrazny symbol vysoké teploty, ktery signalizuje, ze
teplota varné plochy je prilis vysoka, nedotykejte se ji, abyste se nepopalili.

- Ochrana bezpecnostniho vypnuti: U modeld se zastrckou, kdyz se vypne musi pfi vypnuti
po jedné sekundé kdykoliv, napéti mezi L/N zastréky musi klesnout pod bezpecny rozsah
napéti.
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Porucha v propojeni desky displeje a napdjeci desky: Pokud po zapnuti spotfebice
nepfijme deska displeje po dobu 20 po sobé nasledujicich sekund signal z napajeci desky,
zobrazi se na dvouciferném displeji Casovace ,E1" a vSechny zatéZe prestanou pracovat.
Po 1 minuté se vrati do rezimu vypnuti a na displeji se bude nepfetrzité zobrazovat
vystrazny symbol zbytkového tepla ,H" pro varnou zénu, kterd je pod ochranou proti
zbytkovému teplu.

Navod k pouzivani sklokeramické varné desky

PFi prvnim pouziti varné desky mize byt z ni citit kysely a spaleny zapach. Tento zapach
pfi opakovaném pouzivani zcela zmizi.

Mista, odkud bude teplo sélat, jsou na varné desce zretelné vyznacena. Aby doslo k
Gc¢innému ohfevu, musi byt varné nadobi umisténo presné na tyto plochy. Nadobi na
vareni musi mit stejny prdmeér jako varna zéna, ve které se pouziva.

NepouzZivejte nadobi s drsnym dnem, protoZe by mohlo dojit k poSkrabani keramického
povrchu.

Pred pouzitim nadobi se ujistéte, ze je dno Cisté a suché.

Za studena by mélo byt dno nddobi mirné konkavni, protoze za tepla se rozpind a zlstava
rovné na povrchu varné desky. To umozni snadnéjsi odvadeni tepla.

Nejlepsi tloustka dna nadobi je 2-3 mm u smaltované oceli a 4 - 6 mm u nerezové oceli
se sendvi¢ovym dnem.

Nedodrzeni téchto doporuceni vede k velkym ztratam tepla a energie. Teplo, které nadobi
neabsorbuje, se rozsifi na varnou desku, rém a okolni skririky.

Abyste mohli varit pri nizsi teploté, je vhodné nadobi prikryt poklici.

Zeleninu, brambory apod. vafte vzdy v co nejmensim mnoZzstvi vody, abyste zkratili dobu
vareni.

Potraviny nebo tekutiny s vysokym obsahem cukru mohou poskodit varnou desku, jestlize
se dostanou do kontaktu s povrchem sklokeramické desky. Stfikance je tfeba ihned setfit,
i kdyZ to nezabrani poskozeni povrchu desky.

Dalezité
Povrch sklokeramické varny desky je odolny, neni vSak nerozbitny a mize se poskodit.
Zejména pokud na néj mohou s urcitou silou dopadat ostré nebo tvrdé predméty.

5. CISTENI A UDRZBA

PFed cisténim nechte desku vychladnout.

Pred ¢isténim musi byt spotrebic odpojen od elektrické sité.

Zbytky Cisticich prostredkd, které zlistanou na povrchu sklokeramické varné desky, ji
mohou posSkodit. Zbytky odstrante vliaznou vodou smichanou s trochou tekutého cisticiho
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prostredku.

- Abrazivni Cistici prostfedky nebo ostré predméty poskozuji povrch varné desky; Cistéte ji
vlaznou vodou smichanou s trochou tekutého Cisticiho prostredku.

- Mozna se vam bude snadnéji odstranovat zbytky jidla, dokud je povrch varné desky jesté
horky. Nicméné musite davat pozor, abyste se nepopalili, pokud otirdte povrch varné
desky, dokud je jeSté horky.

Po kazdém pouziti
- Desku otrete vlhkym hadrikem.

- Otrete povrch do sucha ¢istym hadrikem.

Tabulka pro cisténi

Typ zbytk{ Okamzité Odstranit po Co mam pouzit k
odstranit? vychladnuti odstranéni zbytkd?
spotrebice?

Cukr nebo potraviny/tekutiny

o Ano Ne Skrabka na sklokeramiku

obsahuijici cukr

Hlinikovéa nebo plastova félie | Ano Ne Skrabka na sklokeramiku
Cisti¢ klok ické

Strikance oleje/tuku Ne Ano N |c’pro SKoKeramicke
varné desky
Cisti¢ klok icke

Zména barvy kovu Ne Ano CIStIC,prO sklokeramicke
varné desky

Stfikance nebo vodové Cisti¢ pro sklokeramické

< Ne Ano .
krouzky varné desky
Dllezité

Povrch varné desky by se mél myt pouze vlaznou vodou s trochou tekutého myciho
prostredku.

Varovani

- Ujistéte se, ze je deska Cistéa: Spinava plocha neprenasi veskeré teplo.

- Chrante desku proti korozi.

- Odpojte desku proti korozi.

- Nenechavejte kuchyriské nadobfi na varné desce bez dozoru, horky tuk se mdze
samovolné vznitit.

Dalezité
Pokud vas spotrebic nefunguje spravné, kontaktujte spolecnost Cecotec.
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6. RESENIi PROBLEMU

- NepokouSejte se pFistroj opravovat sami.

- Vezmeéte prosim na védomi, ze pokud je technik pFivolan v dobé, kdy je vyrobek v zaruce,
a zjisti se, Ze problém neni zplsoben poruchou spotrebice, mizete byt povinni uhradit

naklady.

- Spotrebi¢ musi byt dostupny, aby mohltechnik provést potfebné opravy. Pokud je vas
spotrebic instalovan tak, Ze se technik obdva poskozeni spotfebice nebo vasi kuchyné, je

opravneén opravu neprovest.

Varovani

- Ujistéte se, Ze je deska cista: Spinava plocha neprenasi veskeré teplo.

- Chrante desku proti korozi.
- Odpojte desku proti korozi.

- Nenechavejte panve s pripravenymi pokrmy na zékladé s tuku a oleje na varné desce bez

dozoru; horky tuk se miZe samovolné vznitit.

7. TECHNICKE SPECIFIKACE

Reference produktu: 02852
Produkt: Bolero Squad V 3001
Nominalni napéti: 220-240V~
Nominalni frekvence: 50/60Hz
Nominalni vykon: 5700W

Symbol Hodnota Jednotka
Identifikace modelu 02852
Typ varné desky Elektricka
Pocet volicli varnych desek a/nebo varnych zén 3
Technologie ohfevu (induk&ni desky a indukéni varné Salava
z06ny, salavé varné desky, masivni varné desky) varna

deska
Symbol | Hodnota Jednotka
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CESTINA
U z&Fi¢a nebo kruhovych varnych zén: primér oo 20.0 cm
vyuzitelné plochy kazdého zé&fice elektrické varné
plochy zaokrouhleny na 5 mm
0@ 16.5 cm
o® 30.0 cm
U nekruhovych zaricl nebo varnych zén: Sitka a délka | L N/A cm
uzitné plochy kazdého zarice nebo elektrické varné W N/A cm
z6ny, zaokrouhleno na nejblizsich 5 mm.
Spotfeba energie na varnou desku nebo varnou zénu, | €C,_. ... | 1878 Wh/kg
prepoctend na kg (*) vt
ECeLektrické 2100 Wh/kg
@
Cetekmtké 1784 Wh/kg
e)
Spotreba energie desky, pfepoctend na kg (*) EC s | 1921 Wh/kg
deska
Rezim vypnuti 0.46 W

(*) Vypocteno podle metody méfeni vykonu (EN 60350-2).

WVarna zéna 1

@Varna zéna 2

®Varna zéna 3

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za tcelem zlepSeni
kvality produktu.

Viyrobeno v (iné | NavrZeno ve Spanélsku

8. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARiZENI

Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt produkt

a/nebo baterie zlikvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni

zivotnosti tohoto vyrobku byste méli baterie/akumulatory vyjmout a odnést na
H sbérné misto urcené mistnimi Grady.
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Podrobné informace o tom, jak spravné likvidovat elektricka a elektronicka zarizeni a/nebo
baterie, by méli spotfebitelé ziskat od mistnich Gradd.
Dodrzovani vyse uvedenych pokyn( prispéje k ochrané Zivotniho prostredi.

9. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovida kone¢nému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve lh(itach stanovenych platnymi
predpisy.

Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite incident s produktem nebo mate néjaké dotazy, kontaktujte oficialni sluzbu
technické pomoci spolec¢nosti Cecotec na telefonnim ¢isle +34 96 321 07 28.

10. COPYRIGHT

Prava duSevniho vlastnictvi k textim v této pfirucce jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, ukladan do systému obnovy, pfenasen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovénim, nahrévéanim nebo podobnym
zplsobem) bez pFedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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BOLERO SQUAD V 3001 | 167



AIR—
INTAKE

Fig. /Img. / Rys. / Obr. 7

2 n

Fig. /Img. / Rys. / Obr. 8

168 | BOLERO SQUAD V 3001



Green-yellow
Blue
Brown

@ N L1

PE 220-240V

I 1

Connect to the mains power supply

220-240V 1IN~

Green-yellow
Blue
Black
Brown

@ N L Uu

_vm 220- 240V 7 380-420V

220-240V

Connect to the mains power supply

380-420V 2N~

Fig. /Img. / Rys. / Obr. 9

| 169

BOLERO SQUAD V 3001



170 | BOLERO SQUAD V 3001



BOLERO SQUAD V 3001 | 17



www.cecotec.es

Cecotec Innovaciones S.L.
Av. Reyes Catélicos, 60
46910, Alfafar (Valencia), Spain

RP01230822



