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NOTA

EU01_109329 CECOFRY DUOLEVEL 10000

ES « La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT « A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR - H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKA KAl I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és generica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kdédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gowg o 1 glel ssibed pds ast ait sl 1dg el It 10E st idze) ).
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Dispositivo

Fig. 1
1.

Nov s W

Cuerpo de la freidora

Panel de control

Selector

Salida del aire

Cubetas antiadherentes

Placas antiadherentes (una para cada cubeta)
Rejillas apilables (una para cada cubeta)

Panel de control

Fig. 2
1,

©ONOU S WN

Icono tactil de encendido/apagado

Icono tactil “1"
Icono tactil de la funcién Sync
Icono tactil “2"

Icono tactil de la funcién Match

Icono tactil de Temperatura
Icono tactil de tiempo

Icono tactil START/STOP
Programas predeterminados

a.

T Sm o ano

Patatas fritas

Verduras

Empanadillas

Postre

Alitas / muslos de pollo
Filete

DIY (Funcién manual)
Deshidratado
Fermentacién

Pescado

10. Pantalla

NOTA:

ESPANOL

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan

exactamente con los del producto.
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ESPANOL

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja
originaly otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el
aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original,
aseglrese de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencion Técnica Oficial de Cecotec.

- No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

- Retirey deseche todo el material de embalaje, asi como las pegatinasy la cinta adhesiva
del aparato.

- Saque todos los accesorios de la caja y lea atentamente este manual. Preste especial
atencién a las instrucciones de funcionamiento, advertencias e indicaciones de seguridad
para evitar lesiones o dafios materiales.

- Lave las cubetas, las placas y las rejillas con agua caliente y un poco de jabén. Después,
enjuague todas las piezas y séquelas bien.

Contenido de la caja

- Freidora de aire

- Rejillax2

- Este manual de instrucciones

3. FUNCIONAMIENTO
Uso de la freidora de aire

1. Coloque la freidora sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, lejos de
cualquier posible salpicadura de agua o fuente de calor.

2. Coloque los cestillos en la freidora de aire correctamente.

3. No coloque ninglin objeto encima del producto para evitar interrumpir el flujo de aire.
Conecte el cable de alimentacién a una toma de corriente con conexién a tierra, el icono
tactil de encendido se iluminara.

6 I CECOFRY DUOLEVEL 10000



ESPANOL

5. Extraiga el/los cestillos de la freidora de aire con cuidado.
6. Introduzca los ingredientes.
7. Utilice el panel de control como se detalla a continuacion:

NOTA: no sobrepase nunca el indicador de MAX del cestillo. El resultado finaly la integridad
de la maquina podrian verse afectados.

CONSEJO: se recomienda que para un resultado excelente de los alimentos complete
la superficie del cestillo sin amontonar el alimento ya que sino este no se cocinara
uniformemente.

1
Icono tactil de encendido/apagado O
Pulse este icono para encender/apagar el aparato o para cancelar todas las funciones.

Icono tactil “1"
Controla la cubeta superior.

Icono tactil “2"
Controla la cubeta inferior.

Icono tactil de Temperatura [ﬂ
Pulse este botény, a continuacion, gire el selector para ajustar la temperatura de coccién
antes o durante el cocinado.

Icono tactil de tiempo @
Pllseloy, a continuacion, gire el selector para ajustar el tiempo. Esto puede hacerlo antes o
durante el cocinado.

Funcién Sync @

Esta funcién permite que se sincronicen ambas cubetas para que terminen al mismo

tiempo, aunque cada una tenga un tiempo de cocinado diferente. En ese caso, en la pantalla
aparecera la palabra "Hold" lo que indica que una zona estara cocinando, mientras que la otra
zona estara en espera hasta que los tiempos se sincronicen.

1. Coloque los ingredientes en las cubetas y, después, inserte las cubetas en la freidora.

2. Seleccione la cubeta 1y escoja el menu deseado girando el selector. A continuacién, pulse
el icono tactil de temperaturay gire el selector para escoger la temperatura que desee.
Después, pulse elicono tactil de tiempo y gire el selector para escoger el tiempo.

CECOFRY DUOLEVEL 10000 7



ESPANOL

3. Seleccione la cubeta 2y escoja el menu deseado girando el selector. A continuacion, pulse
el icono tactil de temperatura y gire el selector para escoger la temperatura que desee.
Después, pulse elicono tactil de tiempo y gire el selector para escoger el tiempo.

Nota: Puede seleccionar un programa predeterminado diferente para la cubeta 2.

4. Pulse elicono tactil de la funcién Syncy, a continuacién, pulse el icono de inicio/pausa
para que se ponga en marcha el cocinado de mayor duracién. La otra cubeta mostrara
«Hold». Esta se pondra en marcha cuando a ambas les quede el mismo tiempo restante.

NOTA: Si decide que los alimentos de una de las cubetas han terminado de cocinarse antes

de que finalice el tiempo de coccidn, puede pararla. Para ello, seleccione esa cubetay pulse el

icono de inicio/pausa.

5. Unavez finalizada la coccidn, el aparato emitird un pitido y en la pantalla aparecera
«COOL» durante 60 segundos.
6. Retire los ingredientes volcandolos o utilizando pinzas/utensilios con punta de silicona.

Funcién Match MATCH

Pulse este icono para que los ajustes de la cubeta 2 se adapten automaticamente a los
ajustes seleccionados para la cubeta 1y asi poder cocinar una mayor cantidad del mismo
alimento, o cocinar diferentes alimentos utilizando el mismo mend, temperaturay tiempo.

1. Coloque los ingredientes en las cubetas y, después, inserte las cubetas en la freidora.

2. Seleccione la cubeta 1y escoja el menu deseado girando el selector. A continuacién, pulse
el icono tactil de temperatura y gire el selector para escoger la temperatura que desee.
Después, pulse elicono tactil de tiempo y gire el selector para escoger el tiempo.

3. Pulse elicono de la funcién Match para copiar los ajustes de la cubeta 1en la cubeta 2.
Seguidamente, pulse elicono de inicio/pausa para iniciar el cocinado en ambas cubetas.

4. Unavez finalizada la coccidn, el aparato emitird un pitido y en la pantalla aparecera
«COOL» durante 60 segundos.

5. Retire los ingredientes volcandolos o utilizando pinzas/utensilios con punta de silicona.

NOTA: Si utilizando la funcién Sync o Match abre una de las cubetas, la otra se detendra
automaticamente para que la coccién siga terminando al mismo tiempo. Se retomara al
volver a insertarla.

Icono tactil START/STOP D | |

Tras girar el selector para seleccionar la funcién deseada, inicie la coccién pulsando el icono
START/STOP. De igual manera, pulse este icono para detener la coccién.

8 I CECOFRY DUOLEVEL 10000
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Finalizar el tiempo de coccién en una cubeta (cuando las dos estdn en marcha)

1. Seleccione la cubeta cuyo cocinado desea detener.

2. Pulse elicono tactil de inicio/pausa para finalizar la coccidn.

3. Unavez finalizada la coccidn, el aparato emitird un pitido y en la pantalla aparecera
«COOL» durante 60 segundos.

Pausar el cocinado
La coccién se detendra automaticamente cuando se retire una de las cubetas. Se retomara al
volver a insertarla.

Poner en marcha las dos cubetas al mismo tiempo pero que no terminen a la vez

1. Seleccione la cubeta 1y, después, escoja el menu deseado girando el selector. A
continuacion, pulse elicono tactil de temperaturay gire el selector para escoger la
temperatura que desee.

2. Después, pulse el icono tactil de tiempoy gire el selector para escoger el tiempo que
desee.

3. Seleccione la cubeta 2y repita los pasos 1y 2.

4. Seguidamente, pulse elicono de inicio/pausa para iniciar el cocinado en ambas cubetas.

NOTA: Si decide que los alimentos de una de las cubetas han terminado de cocinarse antes

de que finalice el tiempo de coccidn, puede pararla. Para ello, seleccione esa cubetay pulse el

icono de inicio/pausa.

5. Unavez finalizada la coccidn, el aparato emitird un pitido y en la pantalla aparecera
«COOL» durante 60 segundos.
6. Retire los ingredientes volcandolos o utilizando pinzas/utensilios con punta de silicona.

Modo de espera

Después de 10 minutos sin interaccién con el panel de control, la unidad entrard en modo de
espera.

CECOFRY DUOLEVEL 10000 I 9
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Programas predeterminados

Nombre de la Temp. por Tiempo por Rango de Rango de
funcién defecto (°C) | defecto (min) |tiempo temperatura
Patatas fritas 200 25 1~ 60 min 160 °C ~210 °C
Verduras 200 20 1~60 min 140°C~210 °C
Empanadillas 190 20 1~40 min 160 °C~210 °C
Postres 180 25 1~60 min 120 °C ~210 °C
Muslos de pollo 200 23 1~ 60 min 100 °C~210°C
Filetes 210 13 1~30min 170 °C ~210 °C
Deshidratar 55 6h Th~24h 35°C~100°C
Fermentar 80 8h Th~24h 35°C~100°C
Pescados 180 20 1~60 min 1500 °C ~210 °C
Manual 210 20 1-60 min 35°C~210°C

10 | CECOFRY DUOLEVEL 10000
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Doble estante

Utilizando las rejillas apilables se pueden preparar hasta 4 recetas a la vez, 2 por cubeta.
1. Introduzca los ingredientes en las cubetas, en la placa antiadherente.

2. Coloque las rejillas apilables por encimay afiada el otro alimento en ellas.

3. Después, inserte las cubetas en la freidora de aire.

NOTA: Tenga en cuenta que al cocinar a doble estante, los tiempos de coccién se deben
alargar ligeramente ya que hay mayor cantidad de alimento en el interior de la cubeta.
Por otro lado, el alimento que se encuentre encima de la rejilla apilable se cocinara mas
rapidamente. Cuando esté cocinado, utilice pinzas/utensilios con punta de silicona para
retirarlo y deje que el alimento que se encuentra debajo contintie cocinandose si fuera
necesario. No retire la rejilla, ya que estara caliente.

Consejos

1. Para obtener los mejores resultados, coloque siempre las verduras en la mitad inferior
de las cubetas, sobre la placa, y las proteinas en la mitad superior utilizando las rejillas
apilables. Siga esta recomendacién también para la coccién a doble estante.

2. Paraun dorado uniforme, aseglrese de que los ingredientes estén dispuestos en una
capa uniforme, sin superponerse. Si los ingredientes se superponen, aseglrese de
agitarlos de manera regular durante el tiempo de cocciéon establecido.

3. Eltiempoy la temperatura se pueden ajustar en cualquier momento durante el proceso
de coccién. Solo tiene que seleccionar la cubeta que desea ajustar, pulsar elicono de la
temperatura o del tiempo y ajustar estos valores con el selector.

4. Paraadaptar las recetas de un horno tradicional, reduzca la temperatura 5°C. Compruebe

los alimentos con frecuencia para evitar que se cocinen en exceso.

5. Es posible que el ventilador de la freidora haga que algunos alimentos muy ligeros se
desplacen (por ejemplo, cortes finos de manzana, para deshidratarla). Para evitarlo,
realice cortes mas gruesos.

6. Las placas elevan los ingredientes en los cestillos para que el aire pueda circular por
debajoy por alrededor, lo que permite obtener resultados uniformes y crujientes.

7. Tras seleccionar el menu que desea, puede pulsar el icono de inicio/pausa para que
comience la coccién. La freidora se pondra en marcha con el tiempo y la temperatura
ajustados por defecto.

8. Para obtener los mejores resultados con verduras y patatas, puede afiadir un poco de
aceite.

9. Compruebe el progreso durante la coccidny retire los alimentos cuando hayan alcanzado

el nivel de dorado deseado.

10. Retire los alimentos una vez finalizado el tiempo de coccién para evitar que se cocinen en

exceso.

CECOFRY DUOLEVEL 10000
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4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Las cubetas, las placas y las rejillas son las Unicas piezas que se pueden lavar en el
lavavaijillas. No obstante, para prolongar la vida Util de los accesorios recomendamos
lavarlos a mano. No introduzca el cuerpo de la freidora en el lavavajillas.

Limpie la freidora después de cada uso. Desenchdfela de la toma de corriente y espere a
que se enfrie por completo antes de limpiarla.

Si quedan restos de comida pegados en las rejillas o en las placas, ponga estos
elementos en un fregadero con agua tibia y jabdn y déjelos en remojo.

Cuerpo de la freidora: Limpie el cuerpo de la freidora y el panel de control con un

pafio himedo. No sumerja el cuerpo de la freidora en ningln liquido ni lo meta en el
lavavaijillas.

Periédicamente, limpie el interior de la freidora con un pafio himedo para eliminar
cualquier resto de grasa o salpicadura. Asegurese de que la freidora esté desenchufada y
completamente fria antes de limpiarla por dentro.

Verifique que el elemento calefactor esté libre de restos de comida. Si es necesario,
limpielo suavemente con un pafio seco o un cepillo suave, siempre con la freidora
desenchufaday fria.

Advertencias

12

Nunca sumerja el cuerpo principal de la freidora en agua u otro liquido.
No utilice estropajos metalicos, productos de limpieza abrasivos o cepillos duros, ya que
podrian danar el revestimiento antiadherente.

CECOFRY DUOLEVEL 10000



5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

ESPANOL

Problema

Posible Causa

Posible Solucién

La freidora no se enciende.

No esta correctamente
enchufada.

Aseglrese de que el enchufe
estd bien conectado a la
toma de corriente.

La comida no se cocina
correctamente.

Temperatura o tiempo de
coccién incorrectos.

Consulte la tabla de
funciones recomendada
o ajuste la temperaturay
el tiempo segun el tipoy
cantidad de alimento.

Cestillo demasiado lleno.

Cocine los alimentos en lotes
mas pequefios para asegurar
una cocciéon uniforme.

Alimentos no colocados
correctamente.

Asegulrese de que los
alimentos estén distribuidos
de manera uniforme en el
cestillo, sin amontonarse.

Algunos alimentos requieren
ser volteados.

Para algunos alimentos
(como patatas fritas o
nuggets), es necesario
voltearlos a mitad de
coccién para que se doren
uniformemente.

La comida se quema por
fueray esta cruda por
dentro.

Temperatura demasiado
alta.

Reduzca la temperatura
y aumente ligeramente el
tiempo de coccién.

Alimentos demasiado
gruesos.

Corte los alimentos en
trozos mas pequefios o finos
para asegurar una coccién

completa.

CECOFRY DUOLEVEL 10000 | 13
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Sale humo blanco por la
freidora.

Exceso de grasa en la cesta.

Vacie el exceso de grasa del
cestillo. En cocciones con
alimentos grasos, puede
ser necesario vaciar la
grasa acumulada durante el
proceso.

Residuos de comida
guemados en la freidora.

Limpie la freidora
regularmente para evitar
la acumulacién de residuos
quemados.

Sale humo oscuro o huele a
quemado.

Alimentos quemandose.

Apague la freidora
inmediatamente. Verifique
si la comida se ha quemado
y reduzca el tiempo o la
temperatura en futuras
cocciones.

Residuos de comida
quemados en el interior.

Limpie a fondo la freidora,
incluyendo elinteriory el
elemento calefactor, para
eliminar cualquier residuo
quemado.

La freidora hace mucho
ruido.

La freidora no esté sobre una
superficie estable.

Coloque la freidora sobre una
superficie planay estable.

El cestillo no se desliza
suavemente.

Residuos de comida o grasa
en los railes.

Limpie los railes y bordes

del cestilloy la freidora para
eliminar cualquier residuo
que dificulte el deslizamiento.

El cestillo no estd
correctamente colocado.

Aseglrese de que la cesta
esté correctamente alineada
y encajada en su posicién.

Olor a pléstico nuevo las
primeras veces.

Es normal en los primeros
usos.

Este olor suele desaparecer
tras los primeros usos.
Puede hacer un ciclo de
precalentamiento con limén
ovinagre para ayudar a
eliminarlo.

14 CECOFRY DUOLEVEL 10000
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6. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningéin medio (electrénico, mecénico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

CECOFRY DUOLEVEL 10000 | 15
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1. PARTS AND COMPONENTS

Appliance
Fig.1
1. Air fryer main body

2. Control panel

3. Knob

4.  Air outlet

5. Non-stick baskets

6. Non-stick crisper plates (one for each basket)

7. Stackable racks (one for each basket)
Control panel
Fig. 2

1. Power touchicon
"1" touch icon
Sync function touch icon
"2"touch icon
Match function touch icon
Temperature touch icon
Time touch icon
START/PAUSE touch icon
Preset menus
a. Frozen chips

Vegetables
Turnovers
Dessert
Chicken wings / thighs
Steak
DIY (manual function)
Dehydration

i Fermentation

j. Fish
10. Display

© DN LW N

T e ano

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

16 | CECOFRY DUOLEVEL 10000
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2. BEFORE USE

This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Take the
appliance out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box
and other packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you
need to transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make
sure all items are recycled properly.

Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact the Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability in case you
need technical assistance.

Remove and discard all packaging material, stickers and adhesive tape from the device.
Remove all accessories from the box and read this manual carefully. Pay special attention
to the operating instructions, warnings and safety indications to avoid injuries or damage
to property.

Wash the baskets, crisper plates and racks with hot water and a little soap. Then rinse all
parts thoroughly and dry them well.

Box content

Air fryer
Rack x2
Instruction manual

3. OPERATION

Using the air fryer

Nov s W

Place the air fryer on a flat, stable, and heat-resistant surface, away from any possible
splashing water or heat source.

Place the baskets in the air fryer correctly.

Do not place any objects on top of the product to avoid interrupting the air flow.
Connect the power cable to an earthed outlet, the power touch icon willilluminate.
Remove the basket(s) from the air fryer carefully.

Put the ingredients.

Use the control panel as follows:

CECOFRY DUOLEVEL 10000 17
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NOTE: never exceed the MAX indicator on the basket. The final result and the integrity of the
machine could be affected.

TIP: to ensure perfect cooking results, it is recommended that you avoid overfilling the
surface of the basket with food, otherwise the food will not be cooked evenly.

1
Power icon O
Press this icon to switch the appliance on/off or to cancel all functions.

“1" touch icon
Controls the upper basket.

“2" touch icon
Controls the lower basket.

Temperature touch iconm
Press this button and then turn the knob to set the cooking temperature before or during
cooking.

Time touch icon @
Press it and then turn the knob to set the desired cooking time. This can be done before or
during cooking.

Sync function E’ﬂ

This function allows both baskets to be synchronized so that they finish at the same time,
even though each has a different cooking time. In that case, the display will show “Hold"
indicating that one zone will be cooking, while the other zone will be on hold until the times

are synchronized.

1. Place the ingredients in the baskets, then insert them into the air fryer.

2. Select cell 1and choose the desired menu by turning the selector. Then press the
temperature touch icon and turn the dial to choose the desired temperature. Then press
the time touch icon and turn the selector to choose the time.

3. Select cell 2 and choose the desired menu by turning the selector. Then press the
temperature touch icon and turn the dial to choose the desired temperature. Then press
the time touch icon and turn the selector to choose the time.

Note: You can select a different default program for basket 2.
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4. Press the Sync function touch icon and then press the Start/Pause touch icon to start the
longest cooking time. The other basket will show "Hold" It will start when both have the
same amount of time remaining.

NOTE: If you decide that the food in one of the baskets has finished cooking before the end

of the cooking time, you can stop it. To do this, select that basket and press the Start/Pause

touchicon.

5. When cooking is finished, the appliance will beep and "COOL" will appear on the display
for 60 seconds.
6. Remove the ingredients by tipping them over or using tongs/silicone-tipped utensils.

Match function MATCH

Press this icon to automatically adapt the settings of basket 2 to the settings selected for
basket 1so that you can cook a larger quantity of the same food, or cook different foods using
the same menu, temperature and time.

1. Place the ingredients in the baskets, then insert them into the air fryer.

2. Select cell 1and choose the desired menu by turning the selector. Then press the
temperature touch icon and turn the dial to choose the desired temperature. Then press
the time touch icon and turn the selector to choose the time.

3. Press the Match function icon to copy the settings from basket 1to basket 2. After that,
press the Start/Pause touch icon to start cooking in both baskets.

4. When cooking is finished, the appliance will beep, and the display will show “"COOL" for 60
seconds.

5. Remove the ingredients by tipping them over or using tongs/silicone-tipped utensils.

NOTE: If you use the Sync or Match function to open one of the baskets, the other one will
stop automatically so that cooking will continue to finish at the same time. It will be resumed
when it is reinserted.

START/PAUSE touch icon I> | |
After turning the selector to select the desired function, start cooking by pressing the Start/
Pause touch icon. Similarly, press this icon to stop cooking.

End of cooking time in one basket (when both are running) End of cooking time in one basket

(when both are running)
1. Select the flask whose cooking is to be stopped.
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2. Press the Start/Pause touch icon to end cooking.
3. When cooking is finished, the appliance will beep, and the display will show “"COOL" for 60
seconds.

Pausing the cooking process
Cooking will stop automatically when one of the baskets is removed. It will be resumed when
itis reinserted.

Starting both baskets at the same time but having them finish cooking at different times.

1. Select cell Tand then select the desired menu by turning the selector. Then press the
temperature touch icon and turn the dial to choose the desired temperature.

2. Then press the time touch icon and turn the selector to choose the desired time.

3. Select cell 2 and repeat steps 1and 2.

4. After that, press the Start/Pause touch icon to start cooking in both baskets.

NOTE: If you decide that the food in one of the baskets has finished cooking before the end

of the cooking time, you can stop it. To do this, select that basket and press the Start/Pause

touch icon.

5. When cooking is finished, the appliance will beep, and the display will show “"COOL" for 60
seconds.

6. Remove the ingredients by tipping them over or using tongs/silicone-tipped utensils.

Standby mode
After 10 minutes without interaction with the control panel, the unit will enter standby mode.
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Name of the Default temp. | Default time Temperature
function (°0) (min) Time range range

Frozen chips 200 25 1~60 min 160 °C~ 210 °C
Vegetables 200 20 1~ 60 min 140°C~210°C
Turnovers 190 20 1~40 min 160°C~210°C
Desserts 180 25 1~60 min 120 °C ~ 210 °C
Chicken

drumsticks 200 23 1~60 min 100°C~210°C
Steaks 210 13 1~30 min 170 °C ~ 210 °C
Dehydrate 55 6h Th~24h 35°C~100°C
Ferment 80 8h Th~24h 35°C~100°C
Fish 180 20 1~60 min 1500 °C ~210 °C
Manual 210 20 1-60 min 35°C~210°C
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Double shelf

Using the stackable racks, up to 4 recipes can be prepared at the same time, 2 per basket.
1. Place the ingredients in the basket on the non-stick crisper plate.

2. Place the stackable racks on top and add the other food on them.

3. Then, insert the baskets into the air fryer.

NOTE: Please note that when cooking on a double rack, cooking times should be slightly
longer as there is a larger amount of food inside the basket. On the other hand, the food on
top of the stacking rack will cook faster. When cooked, use silicone-tipped tongs/utensils to
remove it and allow the food underneath to continue cooking if necessary. Do not remove the
grille, since will be hot.

Tips

1. For best results, always place vegetables in the lower half of the baskets on the
crisper plate and proteins in the upper half using the stackable racks. Follow this
recommendation also for double-shelf cooking.

2. Foreven browning, make sure the ingredients are arranged in an even layer, without
overlapping. If the ingredients overlap, be sure to stir them regularly during the set
cooking time.

3. Thetime and temperature can be adjusted at any time during the cooking process. Simply
select the basket you wish to adjust, press the temperature or time icon and set these
values with the selector.

4. To adapt recipes for a traditional oven, reduce the temperature by 5°C. Check food
frequently to avoid overcooking.

5. ltis possible that the air fryer's fan may cause some very light foods to shift (e.g., thin
cuts of apple, to dehydrate it). To avoid this, make thicker cuts.

6. The crisper plates lift the ingredients in the baskets so that air can circulate underneath
and around them, resulting in even and crispy results.

7. After selecting the desired menu, you can press the Start/Pause touch icon to start
cooking. The air fryer will start at the default time and temperature.

8. For best results with vegetables and potatoes, you can add a little oil.

9. Check the progress during cooking and remove the food when it has reached the desired
browning level.

10. Remove food at the end of the cooking time to prevent overcooking.
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4. CLEANING AND MAINTENANCE

The baskets, crisper plates and racks are the only parts that can be washed in the
dishwasher. However, to prolong the life of the accessories, we recommend washing
them by hand. Do not put the air fryer body in the dishwasher.

Clean the air fryer after every use. Unplug it from the power socket and wait for it to cool
down completely before cleaning.

If food remains stuck to the racks or baskets, place them in a sink with warm, soapy water
and let them soak.

Air fryer body: Clean the air fryer body and control panel with a damp cloth. Do not
immerse the air fryer body in any liquid or put it in the dishwasher.

Periodically wipe the inside of the air fryer with a damp cloth to remove any grease or
spatter. Make sure the air fryer is unplugged and completely cool before cleaning the
inside of the air fryer.

Check that the heating element is free of food debris. If necessary, clean it gently with a
dry cloth or soft brush, always with the air fryer unplugged and cool.

WARNINGS:

Never immerse the main body in water or any other liquid.
Do not use metallic scouring pads, abrasive cleaning agents or hard brushes, as they may
damage the non-stick coating.
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5. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible cause

Possible solution

The air fryer does not turn
on.

Itis not plugged in correctly.

Make sure that the plug is
properly connected to the
power socket.

Food is not cooked properly.

Wrong cooking time or
temperature.

Refer to the recommended
function table or adjust
the temperature and time
according to the type and
quantity of food.

The basket is too full.

Cook food in smaller batches
to ensure even cooking.

Food not placed correctly.

Make sure that the food is
evenly distributed in the
basket, without crowding.

Some food items need to
be turned over during the
cooking process.

For some foods (such as
French fries or nuggets), it
is necessary to flip them
halfway through cooking so
that they brown evenly.

The food is burnt on the
outside and raw on the
inside.

The temperature is too high.

Reduce the temperature and
increase the cooking time
slightly.

Food too thick.

Cut food into smaller or finer
pieces to ensure thorough
cooking.
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White smoke comes out of
the air fryer.

Excess fat in the basket.

Drain excess fat from the
basket. In cooking with fatty
foods, it may be necessary
to drain the fat accumulated
during the process.

Food residue burned in the
fryer.

Clean the fryer regularly to
avoid the accumulation of
burnt residues.

Dark smoke or a burning
smell.

Food burning.

Turn off the air fryer
immediately. Check if the
food has burned and reduce
the time or temperature for
future cooking.

Food residues burned inside.

Thoroughly clean the air
fryer, including the interior
and heating element, to
remove any burnt residue.

The air fryer makes a lot of
noise.

The air fryeris notona
stable surface.

Place the air fryer on a stable,
flat surface.

The basket does not slide
smoothly.

Food or grease residues on
the rails.

Clean the rails and edges

of the basket and fryer to
remove any debris that may
hinder sliding.

The basket is not placed
correctly.

Ensure that the basket is
correctly aligned and locked
into position.

Smell of new plastic the first
few times.

This is normal in the first few
uses.

This odour usually
disappears after the first few
uses. You can do a preheating
cycle with lemon or vinegar

to help remove it.
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6. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or
in part, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means
(electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS
Appareil

1. Corps de la friteuse

2. Panneau de contréle

3. Sélecteur

4. Sortie d'air

5. Paniers antiadhésifs

6. Plagues antiadhésives (une pour chaque panier)
7. Grilles empilables (une pour chaque panier)

Panneau de contrdle

3
0q
N

WD NS WN S

Icone tactile marche/arrét

Icone tactile « 1»

Icone tactile de la fonction de synchronisation (Sync)
Icone tactile « 2 »

Icone tactile de la fonction Match
Icone tactile de la température
Icone tactile du temps

Icone tactile Démarrage/Pause
Modes prédéterminés

Frites

Légumes

Chaussons salés

Dessert

Ailes / cuisses de poulet
Steak

DIY (Fonction manuelle)

Sm P an oo

Déshydratation
Fermentation

j. Poisson
10. Ecran

NOTE :

Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.
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2. AVANT UTILISATION

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport.
Sortez l'appareil de sa baite et retirez tout le matériel qui compose l'emballage. Rangez
la botte d'origine et le reste des éléments provenant de l'emballage dans un endroit

sOr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous
devez vous défaire de 'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments
correctement.

Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immeédiatement le service
technique officiel de Cecotec.

Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

Retirez et jetez tous les matériaux d'emballage, les autocollants et le ruban adhésif de
l'appareil.

Retirez tous les accessoires de la boite et lisez attentivement ce manuel. Faites
particulierement attention aux instructions de fonctionnement, aux avertissements et
aux consignes de sécurité afin d'éviter les blessures et les dommages matériels.
Lavez les paniers, les plaques et les grilles a l'eau chaude et avec un peu de liquide
vaisselle. Rincez soigneusement toutes les pieces et séchez-les bien.

Contenu de la boite

Friteuse a air
Grille x2
Manuel d'instructions

3. FONCTIONNEMENT

Utilisation de la friteuse a air chaud

28

Placez la friteuse sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, loin de toute
éclaboussure d'eau ou de toute source de chaleur.

Placez correctement les paniers dans la friteuse a air.

Ne placez aucun objet sur l'appareil pour éviter d'interrompre le flux d'air.

Branchez le cable d'alimentation sur une prise de courant avec connexion a terre, l'icéne
tactile de marche s'allumera.
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5. Retirez délicatement le(s) panier(s) de la friteuse a air.
6. Introduisez les ingrédients dans le panier.
7. Utilisez le panneau de contréle comme indiqué ci-dessous :

NOTE : ne dépassez jamais l'indicateur MAX du panier. Le résultat final et l'intégrité de
'appareil pourraient en étre affectés.

Conseil : pour obtenir un excellent résultat, il est recommandé de remplir la surface du panier
sans y mettre trop d'aliments, car la cuisson ne sera pas homogene.

1
Icone tactile de marche/arrét O
Appuyez sur cette icbne pour allumer/éteindre l'appareil ou pour annuler toutes les fonctions.

Icone tactile «1»
Contréle le panier supérieur.

Icone tactile « 2 »
Controle le panier inférieur.

Ic6ne tactile de la température ﬂl
Appuyez sur cette icone et tournez le sélecteur pour régler la température de cuisson avant
ou pendant la cuisson.

Icone tactile du temps @
Appuyez dessus, puis tournez le sélecteur pour régler le temps. Vous pouvez le faire avant ou
pendant la cuisson.

Fonction Sync E’ﬂ

Cette fonction permet de synchroniser les deux paniers afin qu'ils finissent en méme temps,
méme si chacun a un temps de cuisson différent. Dans ce cas, l'écran affiche le mot « Hold »,
indiquant qu'un panier est en cours de cuisson, tandis que l'autre panier est en attente
jusgu'a ce que les temps soient synchronisés.

1. Placez les ingrédients dans les paniers, puis insérez les paniers dans la friteuse.

2. Sélectionnez le panier 1 et choisissez le menu souhaité en tournant le sélecteur.
Appuyez ensuite sur l'icone tactile de la température et tournez le sélecteur pour choisir
la température souhaitée. Appuyez ensuite sur l'icne tactile du temps et tournez le
sélecteur pour choisir le temps.
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3. Sélectionnez le panier 2 et choisissez le menu souhaité en tournant le sélecteur.
Appuyez ensuite sur l'icone tactile de la température et tournez le sélecteur pour choisir
la température souhaitée. Appuyez ensuite sur l'icne tactile du temps et tournez le
sélecteur pour choisir le temps.

Note : Vous pouvez sélectionner un autre programme par défaut pour le panier 2.

4. Appuyez sur l'icdne tactile de la fonction Sync, puis sur l'icbne de démarrage/pause pour
lancer le temps de cuisson le plus long. L'autre panier affichera « Hold ». L'autre panier
commencera lorsque les deux auront le méme temps restant.

NOTE : Sivous décidez que les aliments dans l'un des paniers sont cuits avant la fin du temps

de cuisson, vous pouvez arréter la cuisson de ce panier. Pour ce faire, sélectionnez ce panier

et appuyez sur l'icéne de démarrage/pause.

5. Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil émet un signal sonore et l'écran affiche
« COOL » pendant 60 secondes.

6. Retirez les ingrédients en les renversant ou en utilisant des pinces ou des ustensiles en
silicone.

Fonction MatchMATCH

Appuyez sur cette icone pour que les réglages du panier 2 s'adaptent automatiquement
a ceux sélectionnés pour le panier 1. Vous pourrez ainsi cuisiner une plus grande quantité
du méme aliment, ou cuire différents aliments en utilisant le méme programme, la méme
température et la méme durée.

1. Placez les ingrédients dans les paniers, puis insérez les paniers dans la friteuse.

2. Sélectionnez le panier 1 et choisissez le menu souhaité en tournant le sélecteur.
Appuyez ensuite sur l'icone tactile de la température et tournez le sélecteur pour choisir
la température souhaitée. Appuyez ensuite sur l'icne tactile du temps et tournez le
sélecteur pour choisir le temps.

3. Appuyez sur l'icdne de la fonction Match pour appliquer les réglages du panier 1au panier
2. Appuyez ensuite sur l'icone Démarrage/Pause pour lancer la cuisson des deux paniers.

4. Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil émet un signal sonore et l'écran affiche
« COOL » pendant 60 secondes.

5. Retirez les ingrédients en les renversant ou en utilisant des pinces ou des ustensiles en
silicone.

NOTE : Sivous utilisez la fonction Sync ou Match et que vous ouvrez l'un des paniers, l'autre

se mettra automatiquement en pause afin que les cuissons se terminent toujours en méme
temps. La cuisson reprendra dés que le panier sera remis en place.
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Ic6ne tactile Démarrage/Pause [> | |
Apres avoir tourné le sélecteur pour sélectionner la fonction désirée, lancez la cuisson en
appuyant sur l'icéne Démarrage/Pause. De méme, appuyez sur cette icone pour arréter la

cuisson.

Finir la cuisson dans un panier (lorsque les deux sont en marche)

1. Sélectionnez le panier dont vous souhaitez arréter la cuisson.

2. Appuyez sur l'icdne de Démarrage/Pause pour terminer la cuisson.

3. Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil émet un signal sonore et l'écran affiche
« COOL » pendant 60 secondes.

Mettre la cuisson en pause

La cuisson s'arréte automatiquement lorsque l'un des paniers est retiré. La cuisson reprendra

des que le panier sera remis en place.

Lancer la cuisson des deux paniers en méme temps, sans qu'ils finissent en méme temps

1. Sélectionnez le panier 1, puis choisissez le menu souhaité en tournant le sélecteur.

Appuyez ensuite sur l'icone tactile de la température et tournez le sélecteur pour choisir

la température souhaitée.

2. Appuyez ensuite sur l'icone tactile du temps et tournez le sélecteur pour choisir le temps

souhaité.
3. Sélectionnez le panier 2 et répétez les étapes 1et 2.
4. Appuyez ensuite sur 'icone Démarrage/Pause pour lancer la cuisson des deux paniers.

NOTE : Sivous décidez que les aliments dans l'un des paniers sont cuits avant la fin du temps

de cuisson, vous pouvez arréter la cuisson de ce panier. Pour ce faire, sélectionnez ce panier

et appuyez sur l'icéne de démarrage/pause.

5. Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil émet un signal sonore et l'écran affiche
« COOL » pendant 60 secondes.
6. Retirez les ingrédients en les renversant ou en utilisant des pinces ou des ustensiles en

silicone.
Mode standby

Apres 10 minutes sans interaction avec le panneau de controle, l'appareil passe en mode
veille.
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Modes prédéterminés

Nom de la Température | Temps par Intervalle de [ Intervalle de
fonction par défaut (°C) | défaut (min) | temps température
Frites 200 25 1~60 min 160 °C ~ 210 °C
Légumes 200 20 1~60min 140°C~210°C
Chaussons salés 190 20 1~40 min 160 °C ~ 210 °C
Desserts 180 25 1~60 min 120 °C ~ 210 °C
Cuisses de

poulet 200 23 1~60 min 100 °C~ 210 °C
Steaks 210 13 1~30 min 170°C~210°C
Déshydrater 55 6h Th~24h 35°C~100°C
Fermenter 80 8h Th~24h 35°C~100°C
Poissons 180 20 1~60min 150 °C~ 210 °C
Manuel 210 20 1-60 min 35°C~210°C

32
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Cuisson sur deux niveaux

En utilisant les grilles empilables, vous pouvez préparer jusqu'a 4 recettes en méme temps, 2
par panier.

1. Placez les ingrédients dans les paniers sur la plague antiadhésive.

2. Placez les grilles empilables par-dessus et ajoutez l'autre aliment dessus.

3. Insérez ensuite les paniers dans la friteuse.

NOTE : Veuillez noter que lors de la cuisson sur deux niveaux, les temps de cuisson doivent
étre légerement prolongés, carily a une plus grande quantité d'aliments a l'intérieur du
panier. D'autre part, l'aliment qui se trouve sur la grille empilable cuira plus rapidement. Une
fois cuit, utilisez des pinces ou des ustensiles a pointe en silicone pour le retirer et laissez
l'aliment qui se trouve en dessous poursuivre sa cuisson si nécessaire. Ne retirez pas la grille,
car elle sera chaude.

Conseils

1. Pour obtenir les meilleurs résultats, placez toujours les légumes dans la moitié inférieure
des paniers, sur la plaque, et les protéines dans la moitié supérieure en utilisant les
grilles empilables. Cette recommandation s'applique également a la cuisson sur deux
niveaux.

2. Pour que les aliments dorent de maniere uniforme, disposez-les en une seule couche,
sans qu'ils se chevauchent. S'ils se chevauchent, pensez a les remuer régulierement
pendant la cuisson.

3. Letemps et la température peuvent étre réglés a tout moment pendant la cuisson.
Sélectionnez simplement le panier que vous souhaitez régler, appuyez sur l'icéne de
température ou de temps et réglez ces valeurs a l'aide du sélecteur.

4. Pour adapter les recettes d'un four traditionnel, réduisez la température de 5 °C. Vérifiez
fréguemment les aliments pour éviter une surcuisson.

5. Ilest possible que le ventilateur de la friteuse fasse bouger certains aliments tres légers
(par exemple, de fines tranches de pommes, pour les déshydrater). Pour éviter cela, faites
des coupes plus épaisses.

6. Les plaques soulévent les ingrédients dans les paniers pour que l'air puisse circuler en
dessous et autour, ce qui permet d'obtenir des résultats uniformes et croustillants.

7. Apres avoir sélectionné le menu souhaité, vous pouvez appuyer sur l'icéne de
démarrage/pause pour lancer la cuisson. La friteuse démarre avec le temps et la
température par défaut.

8. Pour obtenir de meilleurs résultats avec les légumes et les pommes de terre, vous
pouvez ajouter un peu d'huile.

9. Vérifiez le processus de la cuisson et retirez les aliments lorsqu'ils ont atteint le niveau
de dorage souhaité.

10. Retirez les aliments a la fin du temps de cuisson pour éviter qu'ils ne soient trop cuits.
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4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Les paniers, les plaques et les grilles sont les seules parties qui peuvent étre lavées

au lave-vaisselle. Toutefois, pour prolonger la durée de vie des accessoires, il est
recommandé de les laver a la main. Ne mettez pas le corps de la friteuse au lave-
vaisselle.

Nettoyez la friteuse apres chaque utilisation. Débranchez-la de la prise de courant et
attendez qu'elle refroidisse completement avant de la nettoyer.

Si des restes de nourriture collent aux grilles ou aux paniers, placez ces éléments dans
un évier avec de l'eau tiede et du liquide vaisselle et laissez-les tremper.

Corps de la friteuse : Nettoyez le corps de la friteuse et le panneau de contrdle avec un
chiffon humide. N'immergez pas le corps de la friteuse dans un liquide quelconque et ne
le mettez pas au lave-vaisselle.

Essuyez régulierement l'intérieur de la friteuse avec un chiffon humide pour enlever toute
trace de graisse ou d'éclaboussures. Assurez-vous que la friteuse est débranchée et
completement froide avant de la nettoyer a lintérieur.

Vérifiez que l'élément chauffant est exempt de débris alimentaires. Si nécessaire,
nettoyez-le délicatement avec un chiffon sec ou une brosse douce, toujours avec la
friteuse débranchée et froide.

Avertissements

34

Ne submergez jamais l'unité principale dans de l'eau ni dans aucun autre liquide.
N'utilisez pas de tampons a récurer métalliques, de produits de nettoyage abrasifs ou de
brosses dures, car ils risquent d'endommager le revétement antiadhésif.
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Probléme

Cause possible

Possible solution

La friteuse ne s'allume pas.

Elle n'est pas branchée
correctement.

Assurez-vous que la fiche
est bien branchée dans la
prise de courant.

Les aliments ne sont pas
cuits correctement.

Temps ou température de
cuisson incorrects.

Reportez-vous au

tableau des fonctions
recommandées ou réglez
la température et le temps
en fonction du type et de la
quantité d'aliments.

Le panier est trop plein.

Faites cuire les aliments
par petites quantités
pour garantir une cuisson
homogeéne.

Les aliments ne sont pas
placés correctement.

Assurez-vous que les
aliments sont répartis
uniformément dans le

panier, sans s'entasser.

Certains aliments doivent

étre retournés a mi-cuisson.

Pour certains aliments
(comme les frites ou les
nuggets), il est nécessaire de
les retourner a mi-cuisson
pour qu'ils dorent
uniformément.

Les aliments sont briilés
a l'extérieur et crus a
l'intérieur.

Température trop élevée.

Réduisez la température et
augmentez légerement le
temps de cuisson.

Aliments trop épais.

Coupez les aliments en
morceaux plus petits ou
plus fins pour assurer une

cuisson complete.
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De la fumée blanche sort de
la friteuse.

Exces de graisse dans le
panier.

Egouttez l'excédent de
graisse du panier. Lors de
la cuisson d'aliments gras,
il peut étre nécessaire de
vider la graisse accumulée
pendant le processus.

Résidus d'aliments br(ilés
dans la friteuse.

Nettoyez régulierement
la friteuse pour éviter
l'accumulation de résidus
brilés.

De la fumée noire s'échappe
ou une odeur de brilé se
dégage.

Les aliments brilent.

Eteignez immédiatement la
friteuse. Vérifiez si baliment
a brilé et réduisez le temps
ou la température pour les
cuissons suivantes.

Résidus de nourriture brilés
a lintérieur.

Nettoyez soigneusement la
friteuse, y compris l'intérieur
et l'élément chauffant, afin
d'éliminer tout résidu brdlé.

La friteuse fait beaucoup de
bruit.

La friteuse n'est pas posée
sur une surface stable.

Placez la friteuse a air sur
une surface plate et stable.

Le panier ne glisse pas
facilement.

Résidus de nourriture ou de
graisse sur les rails.

Nettoyez les rails et les
bords du panier et de la
friteuse pour éliminer tout
résidu qui pourrait géner le
glissement.

Le panier n'est pas bien
placé.

Assurez-vous que le panier
est correctement aligné et
verrouillé en position.

Odeur de plastique neuf les
premieres fois.

Ceci est normal lors des
premieres utilisations.

Cette odeur disparaft
généralement apres les
premieres utilisations. Vous
pouvez effectuer un cycle de
préchauffage avec du citron
ou du vinaigre pour aider a
L'éliminer.
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6. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,

en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Gerat

Abb. 1

Fritteusenkdrper

Bedienfeld

Wahler

Luftauslass

Antihaft-Eimer

Antihaftplatten (eine fur jeden Eimer)

Nouv s wN

Stapelbare Gestelle (eines fur jeden Eimer)

Bedienfeld

Abb. 2

Berthren Sie das Ein-/Aus-Symbol
Bertihren Sie das Symbol 1"
Synchronisierungsfunktion — Touch-Symbol
BeriUhren Sie das Symbol 2"
Touch-Symbol fur die Match-Funktion
Temperatur-Touch-Symbol

Berlihren Sie das Symbol der Zeit
START/STOP-Touch-Symbol
Standardprogramme

e RN NSV N

a. Chips
Gemdse
Empanadillas
Nachtisch
Hahnchenfligel/-schenkel
Steak
DIY (Manuelle Funktion)
Dehydriert

i. Fermentation

j. Fisch
10. Bildschirm

S@m e ano

NOTIZ:
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Die Grafiken in diesem Handbuch sind schematische Darstellungen und stimmen
moglicherweise nicht genau mit denen auf dem Produkt tiberein.

2.VOR DER VERWENDUNG

- Dieses Gerat wird in einer Verpackung geliefert, die es wahrend des Transports
schitzt. Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie
samtliches Verpackungsmaterial. Sie konnen die Originalverpackung und andere
Verpackungselemente an einem sicheren Ort aufbewahren, um Schaden am Gerat zu
vermeiden, falls Sie es spater transportieren missen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, achten Sie darauf, alle Artikel ordnungsgemafs zu recyceln.

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand sind.
Wenn eines davon fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, wenden Sie sich umgehend an
den offiziellen technischen Support von Cecotec .

- Entfernen Sie die Seriennummer nicht vom Produkt, um die ordnungsgemafie
Rickverfolgbarkeit Ihres Gerats zu gewahrleisten, falls Sie Unterstitzung anfordern.

- Entfernen und entsorgen Sie samtliches Verpackungsmaterial, Aufkleber und Klebeband
vom Gerat.

- Nehmen Sie samtliches Zubehor aus der Verpackung und lesen Sie dieses Handbuch
sorgfaltig durch. Beachten Sie die Bedienungsanleitung, Warnhinweise und
Sicherheitshinweise besonders, um Verletzungen oder Sachschaden zu vermeiden.

- Waschen Sie die Eimer, Teller und Gestelle mit heifdem Wasser und etwas Seife.
Anschliefsend alle Teile absptlen und gut trocknen.

Lieferumfang

- Heifdluftfritteuse

- Gitterx2

- Diese Bedienungsanleitung
3. BEDIENUNG

Verwendung der Heif3luftfritteuse

1. Stellen Sie die Fritteuse auf eine ebene, stabile und hitzebestandige Oberflache und
halten Sie sie von moglichen Wasserspritzern oder Warmequellen fern.
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Platzieren Sie die Kérbe richtig in der Heifsluftfritteuse.

3. Stellen Sie keine Gegenstande auf das Produkt, um eine Unterbrechung des Luftstroms
zu vermeiden.

4. Schliefsen Sie das Netzkabel an eine geerdete Steckdose an. Das Power-Touch-Symbol
leuchtet auf.

5. Nehmen Sie den/die Korb/Korbe vorsichtig aus der Heif3luftfritteuse.
Geben Sie die Zutaten ein.

7. Verwenden Sie das Bedienfeld wie folgt:

HINWEIS: Uberschreiten Sie niemals die MAX-Markierung am Korb. Das Endergebnis und die
Integritat der Maschine kdnnten beeintrachtigt werden.

TIPP: Flr optimale Garergebnisse empfiehlt es sich, die gesamte Oberflache des Korbes zu
fullen, ohne das Gargut aufzustapeln, da es sonst nicht gleichmafiig gart.

1
Beriihren Sie das Ein-/Aus-Symbol ()
Dricken Sie dieses Symbol, um das Gerat ein-/auszuschalten oder alle Funktionen
abzubrechen.

Beriihren Sie das Symbol 1"
Uberpriifen Sie den oberen Eimer.

Beriihren Sie das Symbol ,,2"
Uberpriifen Sie den unteren Eimer.

Temperatur-Touch-Symbolm
Dricken Sie diese Taste und drehen Sie dann den Drehknopf, um die Kochtemperatur vor oder
wahrend des Kochens anzupassen.

Beriihren Sie das Symbol der Zeit @
Dricken Sie darauf und drehen Sie dann den Drehknopf, um die Zeit einzustellen. Dies kann
vor oder wahrend des Kochens erfolgen.

Sync -Funktion EB

Mit dieser Funktion kénnen beide Eimer synchronisiert werden, sodass sie gleichzeitig fertig
werden, auch wenn jeder eine andere Garzeit hat. In diesem Fall erscheint das Wort , Halten
" auf dem Bildschirm und zeigt an, dass in einer Zone gekocht wird, wahrend in der anderen
Zone der Betrieb angehalten wird, bis die Zeiten synchronisiert sind.

40 | CECOFRY DUOLEVEL 10000



DEUTSCH

1. Geben Sie die Zutaten in die Eimer und setzen Sie die Eimer dann in die Fritteuse ein.

2. Wahlen Sie Fach 1 und wahlen Sie durch Drehen des Wahlschalters das gewlinschte
Men. Driicken Sie anschlief?end das Temperatur-Touch-Symbol und drehen Sie den
Drehknopf, um die gewlinschte Temperatur auszuwahlen. Tippen Sie dann auf das Zeit-
Touch-Symbol und drehen Sie das Rad, um die Uhrzeit auszuwahlen.

3. Wahlen Sie Fach 2 und wahlen Sie durch Drehen des Wahlschalters das gewlinschte
Men. Driicken Sie anschlief?end das Temperatur-Touch-Symbol und drehen Sie den
Drehknopf, um die gewlinschte Temperatur auszuwahlen. Tippen Sie dann auf das Zeit-
Touch-Symbol und drehen Sie das Rad, um die Uhrzeit auszuwahlen.

Hinweis: Sie konnen flr Bucket 2 ein anderes Standardprogramm auswahlen.

4. Touch-Symbol fur die Sync -Funktion und dann das Start-/Pause-Symbol, um die langere
Garzeit zu starten. Der andere Eimer zeigt , Halten " an. Dies wird gestartet, wenn beiden
die gleiche verbleibende Zeit zur Verfligung steht.

HINWEIS: Wenn Sie feststellen, dass das Essen in einem der Eimer fertig gegart ist, bevor

die Garzeit abgelaufen ist, konnen Sie den Garvorgang abbrechen. Wahlen Sie dazu den

entsprechenden Eimer aus und drlicken Sie das Start-/Pause-Symbol.

5. Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerat und ,COOL" wird 60 Sekunden
lang auf dem Display angezeigt.

6. Entfernen Sie die Zutaten, indem Sie sie herausnehmen oder eine Zange/ein Utensil mit
Silikonspitze verwenden.

Match-Funktion MATCH

Dricken Sie dieses Symbol, um die Einstellungen flir Pfanne 2 automatisch an die fir Pfanne
Tausgewahlten Einstellungen anzupassen. So konnen Sie eine grofiere Menge desselben
Lebensmittels zubereiten oder verschiedene Lebensmittel mit demselben Men(, derselben
Temperatur und derselben Zeit zubereiten.

1. Geben Sie die Zutaten in die Eimer und setzen Sie die Eimer dann in die Fritteuse ein.

2. Wahlen Sie Fach 1 und wahlen Sie durch Drehen des Wahlschalters das gewlinschte
Men. Driicken Sie anschliefRend das Temperatur-Touch-Symbol und drehen Sie den
Drehknopf, um die gewlinschte Temperatur auszuwahlen. Tippen Sie dann auf das Zeit-
Touch-Symbol und drehen Sie das Rad, um die Uhrzeit auszuwahlen.

3. Driicken Sie das Symbol ,Ubereinstimmen’, um die Einstellungen von Pfanne 1 auf Pfanne
2 zu kopieren. Dricken Sie dann das Symbol ,Start/Pause”, um den Garvorgang in beiden
Pfannen zu starten.
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4. Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerat und ,COOL" wird 60 Sekunden
lang auf dem Display angezeigt.

5. Entfernen Sie die Zutaten, indem Sie sie herausnehmen oder eine Zange/ein Utensil mit
Silikonspitze verwenden.

Sync- oder Match- Funktion 6ffnen, stoppt der andere automatisch, sodass der Garvorgang
gleichzeitig fortgesetzt wird. Der Vorgang wird fortgesetzt, wenn Sie es erneut einstecken.

START/STOP-Touch-SymbolD | |

Nachdem Sie den Wahlschalter gedreht haben, um die gewiinschte Funktion auszuwahlen,
beginnen Sie mit dem Kochen, indem Sie auf das Symbol START/STOP drticken. Driicken Sie
auf dieses Symbol, um den Garvorgang zu stoppen.

Beenden Sie die Garzeit in einem Eimer (wenn beide laufen)

1. Wahlen Sie den Eimer aus, dessen Kochen Sie stoppen méchten.

2. Drlcken Sie das Start-/Pause-Touch-Symbol, um den Garvorgang zu beenden.

3. Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerat und ,COOL" wird 60 Sekunden
lang auf dem Display angezeigt.

Kochen unterbrechen

Der Garvorgang wird automatisch beendet, wenn einer der Eimer entfernt wird. Der Vorgang

wird fortgesetzt, wenn Sie es erneut einstecken.

Starten Sie beide Eimer gleichzeitig, aber lassen Sie sie nicht gleichzeitig leer werden.

1. Wahlen Sie Fach 1 und wahlen Sie dann durch Drehen des Drehreglers das gewlnschte
MenU. Driicken Sie anschlief3end das Temperatur-Touch-Symbol und drehen Sie den
Drehknopf, um die gewlinschte Temperatur auszuwahlen.

2. Tippen Sie dann auf das Zeit-Touch-Symbol und drehen Sie den Drehknopf, um die
gewUlnschte Zeit auszuwahlen.

3. Wahlen Sie Bucket 2 und wiederholen Sie die Schritte 1und 2.

4. Drlcken Sie anschliefdend das Start-/Pause-Symbol, um den Garvorgang in beiden
Eimern zu starten.

HINWEIS: Wenn Sie feststellen, dass das Essen in einem der Eimer fertig gegart ist, bevor

die Garzeit abgelaufen ist, kdnnen Sie den Garvorgang abbrechen. Wahlen Sie dazu den

entsprechenden Eimer aus und drlicken Sie das Start-/Pause-Symbol.

5. Sobald der Garvorgang abgeschlossen ist, piept das Gerat und ,COOL" wird 60 Sekunden
lang auf dem Display angezeigt.

6. Entfernen Sie die Zutaten, indem Sie sie herausnehmen oder eine Zange/ein Utensil mit
Silikonspitze verwenden.
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Nach 10 Minuten ohne Interaktion mit dem Bedienfeld wechselt das Gerat in den Standby-

Modus.
Standardprogramme
Temp . Standardzeit

Funktionsname Standard (°C) | (min) Zeitraum | Temperaturbereich
1~60

Chips 200 25 Minuten 160 °C~210°C
1~60

Gemuse 200 20 Minuten 140°C~210°C
1bis 40

Empanadillas 190 20 Minuten |160 °C~ 210 °C
1bis 60

Desserts 180 25 Minuten 120°C~210°C
1bis 60

Hahnchenschenkel 200 23 Minuten 100°C~210°C
1bis 30

Filets 210 13 Minuten 170°C~210°C
15td. ~ 24

Entwassern 55 6 Stunden Std. 35°C~100°C
1bis 24

Ferment 80 8 Stunden Stunden 35°C~100°C
1~60

Fisch 180 20 Minuten 150°C ~210°C
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Temp . Standardzeit
Funktionsname Symbol Standard (°C) | (min) Zeitraum | Temperaturbereich
Handbuch 210 20 1-60Min. |35°C~210°C
Doppeltes Regal

Mithilfe der stapelbaren Gestelle kdnnen Sie bis zu 4 Rezepte gleichzeitig zubereiten, 2 pro
Eimer.

1. Geben Sie die Zutaten in die Behalter auf die antihaftbeschichtete Platte.

2. Legen Sie die Stapelroste darauf und geben Sie die anderen Lebensmittel hinein.

3. Setzen Sie als Nachstes die Eimer in die Heifsluftfritteuse ein.

HINWEIS: Bitte beachten Sie , dass beim Kochen auf einem Doppelrost die Garzeiten etwas
langer sein kdnnen, da sich im Behalter eine grofRere Menge an Lebensmitteln befindet.
Andererseits garen Lebensmittel, die auf dem stapelbaren Rost platziert werden, schneller.
Wenn es gar ist, nehmen Sie es mit einer Zange/einem Utensil mit Silikonspitze heraus und
lassen Sie das darunterliegende Essen bei Bedarf weitergaren. Entfernen Sie das Gestell
nicht, da es heifd ist.

Tipps

1. Um optimale Ergebnisse zu erzielen, platzieren Sie mithilfe der stapelbaren Gestelle das
Gemuse immer in der unteren Halfte der Behalter auf dem Teller und die Proteine in der
oberen Halfte. Befolgen Sie diese Empfehlung auch beim Garen auf zwei Einschiben.

2. Damit die Zutaten gleichmaf3ig braunen, achten Sie darauf, dass sie in einer
gleichmafiigen Schicht angeordnet sind und sich nicht Uberlappen. Wenn sich die
Zutaten Uberlappen, achten Sie darauf, sie wahrend der gesamten Kochzeit regelmafsig
umzurdhren.

3. Zeit und Temperatur kdnnen wahrend des Garvorgangs jederzeit angepasst werden.
Wahlen Sie einfach den Eimer aus, den Sie anpassen mochten, driicken Sie auf das
Temperatur- oder Zeitsymbol und passen Sie diese Werte mithilfe des Drehreglers an.

4. Um Rezepte fur einen herkdmmlichen Ofen anzupassen, reduzieren Sie die Temperatur
um 5 °C. Uberpriifen Sie das Essen regelmaRig, um ein Uberkochen zu verhindern.

5. Der Lufter der Fritteuse kann bei einigen sehr leichten Lebensmitteln zu einer
Verschiebung fiihren (z. B. diinn geschnittene Apfel zum Dehydrieren). Um dies zu
vermeiden, schneiden Sie dickere Stlicke.

6. Die Platten heben die Zutaten in den Kdrben an, sodass die Luft darunter und um sie
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herum zirkulieren kann, was zu gleichmafiigen, knusprigen Ergebnissen fihrt.

7. Nachdem Sie das gewlinschte Menu ausgewahlt haben, kénnen Sie das Start-/
Pause-Symbol driicken, um mit dem Kochen zu beginnen. Die Fritteuse startet mit der
Standardzeit und -temperatur.

Fiir beste Ergebnisse bei Gemiise und Kartoffeln kénnen Sie etwas Ol hinzuftigen.
Kontrollieren Sie den Garfortschritt wahrend des Garens und entnehmen Sie das Gargut,
wenn der gewlnschte Braunungsgrad erreicht ist.

10. Entfernen Sie die Lebensmittel nach Ablauf der Garzeit, um ein Ubergaren zu verhindern.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

- Die Schusseln, Teller und Roste sind die einzigen Teile, die in der Splulmaschine gereinigt
werden kdnnen. Um die Lebensdauer des Zubehors zu verlangern, empfehlen wir jedoch,
es mit der Hand zu waschen. Das Gehduse der Fritteuse darf nicht in die Spilmaschine
gegeben werden.

- Reinigen Sie die Fritteuse nach jedem Gebrauch. Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose
und warten Sie, bis es vollstandig abgekUhlt ist, bevor Sie es reinigen.

- Wenn Speisereste an den Rosten oder Herdplatten kleben bleiben, legen Sie diese in eine
Spule mit warmem Seifenwasser und lassen Sie sie einweichen.

- Fritteusengehause: Wischen Sie das Fritteusengehause und das Bedienfeld mit einem
feuchten Tuch ab. Tauchen Sie das Gehause der Fritteuse nicht in Flissigkeiten und geben
Sie es nicht in die Spulmaschine.

- Wischen Sie das Innere der Fritteuse regelmafiig mit einem feuchten Tuch aus, um Fett
oder verschuttete Flissigkeiten zu entfernen. Stellen Sie sicher, dass die Fritteuse vom
Stromnetz getrennt und vollstandig abgekuhlt ist, bevor Sie das Innere reinigen.

- Uberpriifen Sie, ob das Heizelement frei von Speiseresten ist. Reinigen Sie es bei Bedarf
vorsichtig mit einem trockenen Tuch oder einer weichen Blrste, immer bei ausgesteckter
und kalter Fritteuse.

Warnhinweise

- Tauchen Sie das Hauptgehaduse der Fritteuse niemals in Wasser oder andere
Flussigkeiten.

- Verwenden Sie keine Scheuerschwamme aus Metall, Scheuermittel oder harte Blirsten,
da diese die Antihaftbeschichtung beschadigen kdnnen.
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5. PROBLEMLOSUNG

Problem

Mogliche Ursache

Mogliche Losung

Die Fritteuse lasst sich nicht
einschalten.

Es ist nicht richtig
eingesteckt.

Stellen Sie sicher, dass der
Stecker fest in der Steckdose
sitzt.

Das Essen ist nicht richtig
gegart.

Falsche Kochtemperatur oder
-zeit.

Beachten Sie die empfohlene
Funktionstabelle oder passen
Sie Temperatur und Zeit je
nach Art und Menge der
Lebensmittel an.

Korb zu voll.

Kochen Sie Lebensmittel in
kleineren Mengen, um ein
gleichmafiiges Garen zu
gewahrleisten.

Das Essen wurde nicht richtig
platziert.

Stellen Sie sicher, dass die
Lebensmittel gleichmafiig
und ohne Gedrange im Korb
verteilt sind.

Manche Lebensmittel missen
gewendet werden.

Bei manchen Lebensmitteln
(wie Pommes Frites oder
Nuggets ) ist es notwendig,
sie nach der Halfte der
Garzeit zu wenden, damit sie
gleichmafiig braunen.

Das Essen ist aufden
verbrannt und innen roh.

Temperatur zu hoch.

Reduzieren Sie die
Temperatur und verlangern
Sie die Garzeit leicht.

Zu dicke Lebensmittel.

Schneiden Sie Lebensmittel in
kleinere oder diinnere Stlicke,
um ein grindliches Garen zu
gewahrleisten.
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Aus der Fritteuse kommt
weifder Rauch.

Uberschiissiges Fett im Korb.

Entleeren Sie Uberschissiges
Fett aus dem Korb. Beim
Kochen fettreicher Speisen
kann es erforderlich sein,
das dabei entstandene Fett
abtropfen zu lassen.

Angebrannte Speisereste in
der Fritteuse.

Reinigen Sie die Fritteuse
regelmafdig, um die Bildung
eingebrannter Riickstande zu
verhindern.

Es tritt dunkler Rauch oder
Brandgeruch aus.

Essen brennt an.

Schalten Sie die Fritteuse
sofort aus. Uberpriifen Sie,
ob das Essen angebrannt
ist, und reduzieren Sie bei
zukinftigen Kochvorgangen
die Zeit oder Temperatur.

Angebrannte Speisereste im
Inneren.

Reinigen Sie die Fritteuse
grundlich, einschliefilich
Innenraum und Heizelement,
um alle eingebrannten
Ruckstande zu entfernen.

Die Fritteuse ist sehr laut.

Die Fritteuse steht nicht auf
einer stabilen Oberflache.

Stellen Sie die Fritteuse
auf eine ebene, stabile
Oberflache.

Der Korb gleitet nicht
reibungslos.

Speisereste oder Fett auf den
Schienen.

Wischen Sie die Schienen
und Kanten des Korbs und
der Fritteuse ab, um alle
Rickstande zu entfernen,
die das Gleiten erschweren
kdnnten.

Der Korb ist nicht richtig
positioniert.

Stellen Sie sicher, dass der
Korb richtig ausgerichtet und
eingerastet ist.
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Die ersten paar Male riecht es | Dies ist bei den ersten Dieser Geruch verschwindet
nach neuem Plastik. Anwendungen normal. normalerweise nach den
ersten Anwendungen. Sie
kénnen einen Vorheizzyklus
mit Zitrone oder Essig
durchfiihren, um es zu
entfernen.

6. URHEBERRECHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in diesem Handbuch liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, SL weder ganz noch teilweise
reproduziert, in einem Datenabfragesystem gespeichert, libertragen oder auf irgendeine
Weise (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopieren, Aufzeichnen oder Ahnliches) verbreitet
werden.
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1. PARTI E COMPONENTI

Dispositivo
Fig.1
1. Corpo della friggitrice
Pannello di controllo
Manopola
Uscita dell'aria
Cestelli antiaderenti
Piastre antiaderenti (una per ogni cestello)

N o v s W

Criglie impilabili (una per ogni cestello)

Pannello di controllo
Fig. 2
1. lcona touch On/Off
Icona touch "1
Icona touch della funzione Sync
Icona touch “2"
Icona touch della funzione Match
Icona touch temperatura
Icona touch tempo
Icona touch START/STOP
Programmi predefiniti
Patatine fritte
Verdura

© DN YL W N

Empanadillas / panzetorri
Dessert

Alette / coscette di pollo
Filetto

DIY (Funzione manuale)

Sm P an oo

Essiccazione
i. Fermentazione
j. Pesce

10. Display

NOTA:

Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.
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PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il

trasporto. Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tutto il materiale presente
nell'imballaggio. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro
per prevenire danni all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si
desidera smaltire bimballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo
appropriato.

Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Non rimuovere il numero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta
tracciabilita delbapparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

Rimuovere e gettare via tutto il materiale di imballaggio, gli adesivi e il nastro adesivo
dall'apparecchio.

Rimuovere tutti gli accessori dalla confezione e leggere attentamente questo manuale.
Prestare particolare attenzione alle istruzioni per buso, alle avvertenze e alle norme di
sicurezza per evitare danni a persone o cose.

Lavare i cestelli, le piastre e le griglie con acqua calda e un po» di sapone. Poi, sciacquare
accuratamente tutte le parti e asciugarle bene.

Contenuto della scatola

3.

Friggitrice ad aria
Griglia x2
Il presente manuale di istruzioni

FUNZIONAMENTO

Uso della friggitrice ad aria

50

Posizionare la friggitrice su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da
eventuali spruzzi dvacqua o fonti di calore.

Posizionare correttamente i cestelli nella friggitrice ad aria.

Non collocare oggetti sopra il prodotto per evitare di interrompere il flusso daria.
Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente con messa a terra, bicona di
accensione si accendera.

I CECOFRY DUOLEVEL 10000



ITALIANO

5. Rimuovere con attenzione i cestelli dalla friggitrice ad aria.
6. Introdurre gliingredienti.
7. Utilizzare il pannello di controllo come segue:

NOTA: Non superare mai bindicatore MAX sul cestello. IL risultato finale e bintegrita della
macchina potrebbero essere compromessi.

SUGGERIMENTO: per ottenere una frittura o cottura uniforme, si consiglia di riempire il
cestello senza ammucchiare troppo gli alimenti.

1
Icona touch On/Off Q
Premere il tasto On/Off per accendere/spegnere il dispositivo e per annullare tutte le
funzioni.

Icona touch “1"
Controlla il cestello superiore.

Icona touch “2"
Controlla il cestello inferiore.

Icona touch temperatura m
Premere questo pulsante e ruotare la manopola per impostare la temperatura di cottura
prima o durante la cottura.

Icona tempo @

Premere e girare quindi la manopola per configurare il tempo di cottura. Questo puo essere
fatto prima o durante la cottura.

Funzione Sync

Questa funzione consente di sincronizzare i due cestelli in modo che finiscano alla stessa
ora, anche se ciascuno ha un tempo di cottura diverso. In questo caso, il display visualizzera
la scritta «Hold», a indicare che una zona cucinera, mentre baltra rimarra in attesa fino alla
sincronizzazione dei tempi.

1. Disporre gli ingredienti nei cestelli, quindi inserirli nella friggitrice.

2. Selezionare il cestello 1 e scegliere il menu desiderato ruotando la manopola. Quindi
premere bicona touch della temperatura e ruotare la manopola per scegliere la
temperatura desiderata. Quindi premere bicona touch delbora e ruotare la manopola per
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scegliere bora.

3. Selezionare il cestello 2 e scegliere il menu desiderato ruotando la manopola. Quindi
premere bicona touch della temperatura e ruotare la manopola per scegliere la
temperatura desiderata. Quindi premere bicona touch delbora e ruotare la manopola per
scegliere bora.

Nota: £ possibile selezionare un programma predefinito diverso per il cestello 2.

4. Premere bicona touch della funzione Sync e poi premere bicona di avvio/pausa per
avviare il tempo di cottura pit lungo. Laltro cestello mostrera «Hold». Esso si avvia
quando a entrambi resta lo stesso tempo di cottura.

NOTA: Se si ritiene che il cibo in una dei cestelli abbia terminato la cottura prima della fine del

tempo di cottura, e possibile interromperla. A questo scopo, selezionare il cestello e premere

bicona di avvio/pausa.

5. Altermine della cottura, bapparecchio emette un segnale acustico e il display visualizza
«COOL» per 60 secondi.
6. Rimuovere gli ingredienti rovesciandoli o utilizzando pinze/utensili con punta in silicone.

Funzione MatchMATCH

Premendo questa icona, le impostazioni dell cestello 2 si adattano automaticamente alle
impostazioni selezionate per l cestello 1, in modo da poter cucinare una quantita maggiore
dello stesso alimento o cucinare alimenti diversi utilizzando lo stesso menu, la stessa
temperatura e lo stesso tempo.

1. Disporre gli ingredienti nei cestelli, quindi inserirli nella friggitrice.

2. Selezionare il cestello 1 e scegliere il menu desiderato ruotando la manopola. Quindi
premere bicona touch della temperatura e ruotare la manopola per scegliere la
temperatura desiderata. Quindi premere bicona touch delbora e ruotare la manopola per
scegliere bora.

3. Premere bicona della funzione Match per copiare le impostazioni dal cestello 1al cestello
2. Quindi premere bicona Avvio/Pausa per avviare la cottura in entrambi i cestelli.

4. Altermine della cottura, bapparecchio emette un segnale acustico e il display visualizza
«COOL» per 60 secondi.

5. Rimuovere gli ingredienti rovesciandoli o utilizzando pinze/utensili con punta in silicone.

NOTA: Se si apre uno dei cestelli utilizzando la funzione Sync o Match, baltro cestello si ferma

automaticamente in modo che la cottura termini nello stesso momento. Verra ripreso quando
verra reinserito.
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Icona touch START/STOP|> | |

Dopo aver ruotato il selettore per selezionare la funzione desiderata, avviare la cottura
premendo bicona START/STOP. Allo stesso modo, premere questa icona per interrompere la
cottura.

Terminare la cottura in un cestello (quando entrambi sono in funzione)

1. Selezionare il cestello di cui si vuole interrompere la cottura.

2. Premere bicona touch Avvio/Pausa per terminare la cottura.

3. Altermine della cottura, bapparecchio emette un segnale acustico e il display visualizza
«COOL» per 60 secondi.

Pausa cottura
La cottura si interrompe automaticamente quando uno dei cestelli viene rimosso. Verra
ripreso quando verra reinserito.

Avviare entrambi i cestelli nello stesso momento, ma non terminarli al contempo

1. Selezionare il cestello 1 e scegliere il menu desiderato ruotando la manopola. Quindi
premere bicona touch della temperatura e ruotare la manopola per scegliere la
temperatura desiderata.

2. Quindi premere bicona touch delbora e ruotare la manopola per scegliere bora
desiderata.

3. Selezionare il cestello 2 e ripetere i passaggi1e 2.

4. Quindi premere bicona Avvio/Pausa per avviare la cottura in entrambi i cestelli.

NOTA: Se si ritiene che il cibo in una dei cestelli abbia terminato la cottura prima della fine del

tempo di cottura, e possibile interromperla. A questo scopo, selezionare il cestello e premere

bicona di avvio/pausa.

5. Altermine della cottura, bapparecchio emette un segnale acustico e il display visualizza
«COOL» per 60 secondi.
6. Rimuovere gli ingredienti rovesciandoli o utilizzando pinze/utensili con punta in silicone.

Modalita Stand-By

Dopo 10 minuti di assenza di interazione con il pannello di controllo, bunita entra in modalita
standby.
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Programmi predefiniti

Nome della Temperatura Tempo Intervallo di Intervallo di
funzione predefinita (°C) | predefinito (min) |tempo temperatura
Patatine fritte 200 25 1~ 60 min 160 °C~210 °C
Verdura 200 20 1~60 min 140°C~210°C
Empanadillas /
panzetorri 190 20 1~40 min 160 °C ~210 °C
Dessert 180 25 1~60 min 120°C~210 °C
Cosce di pollo 200 23 1~ 60 min 100°C~210°C
Filetti 210 13 1~30min 170°C~210°C
Essiccazione 55 6h Th~24h 35°C~100°C
Fermentazione 90 8h Th~24h 35°C~100°C
1500 °C ~210
Pesce 180 20 1~ 60 min °C
Manuale 210 20 1-60 min 35°C~210°C
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Doppio ripiano

Utilizzando le griglie impilabili, € possibile preparare fino a 4 ricette contemporaneamente, 2
per cestello.

1. Disporre gli ingredienti nei cestelli sulla piastra antiaderente.

2. Posizionare le griglie impilabili e aggiungervi gli altri alimenti.

3. Quindi, inserire i cestelli nella friggitrice ad aria.

NOTA: Si noti che quando si cucina su un doppio ripiano, i tempi di cottura devono essere
leggermente pit lunghi, poiché la quantita di cibo albinterno del cestello € maggiore. Dyaltra
parte, gli alimenti che si trovano in cima al ripiano si cuociono pili rapidamente. A cottura
ultimata, utilizzare pinze/utensili con punta in silicone per rimuoverlo e consentire al cibo
sottostante di continuare la cottura, se necessario. Non rimuovere la griglia, perché e caldo.

Consigli

1. Per ottenere risultati ottimali, posizionare sempre le verdure nella meta inferiore dei
cestelli sulla piastra e le proteine nella meta superiore utilizzando le griglie impilabili.
Seguire questa raccomandazione anche per la cottura a doppio ripiano.

2. Peruna doratura uniforme, assicurarsi che gli ingredienti siano disposti in uno strato
uniforme, senza sovrapporsi. Se gli ingredienti si sovrappongono, assicurarsi di
mescolarli regolarmente durante il tempo di cottura stabilito.

3. Iltempo e la temperatura possono essere regolati in qualsiasi momento durante il
processo di cottura. E sufficiente selezionare il cestello che si desidera impostare,
premere bicona della temperatura o delbora e impostare questi valori con la manopola.

4. Per adattare le ricette da un forno tradizionale, ridurre la temperatura di 5°C. Controllare
spesso gli alimenti per evitare una cottura eccessiva.

5. E possibile che la ventola della friggitrice faccia spostare alcuni alimenti molto leggeri (ad
esempio, fette sottili di mela, per disidratarle). Per evitare questo inconveniente, praticare
tagli pit spessi.

6. Le piastre sollevano gli ingredienti nei cestelli in modo che baria possa circolare sotto e
intorno ad essi, ottenendo risultati uniformi e croccanti.

7. Dopo aver selezionato il menu desiderato, & possibile premere bicona di avvio/pausa
per avviare la cottura. La friggitrice si avvia con bimpostazione predefinita di tempo e
temperatura.

8. Per ottenere risultati migliori con le verdure e le patate, € possibile aggiungere un po» di
olio.

9. Controllare bandamento della cottura e togliere gli alimenti quando hanno raggiunto il
livello di doratura desiderato.

10. Rimuovere gli alimenti al termine del tempo di cottura per evitare una cottura eccessiva.
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4. PULIZIA E MANUTENZIONE

| cestelli, le piastre e le griglie sono le uniche parti che possono essere lavate in
lavastoviglie. Tuttavia, per prolungare la durata degli accessori, si consiglia di lavarli a
mano. Non mettere il corpo della friggitrice in lavastoviglie.

Pulire la friggitrice dopo ogni uso. Prima di pulirla, scollegarla dalla presa di corrente e
lasciarla raffreddare a sufficienza.

Se il cibo rimane attaccato alle griglie o ai cestelli, metterli in un lavandino con acqua
calda e sapone e lasciarli in ammollo.

Corpo della friggitrice: Pulire il corpo della friggitrice e il pannello di controllo con un
panno umido. Non immergere il corpo della friggitrice in alcun liquido e non metterla in
lavastoviglie.

Pulire periodicamente binterno della friggitrice con un panno umido per rimuovere il
grasso o gli schizzi. Prima di pulire binterno della friggitrice, accertarsi che la stessa sia
scollegata e completamente fredda.

Controllare che belemento riscaldante sia privo di residui di cibo. Se necessario, pulirlo
delicatamente con un panno asciutto o una spazzola morbida, sempre con la friggitrice
scollegata e fredda.

Avvertenze

56

Non sommergere il corpo principale del prodotto in acqua o in qualsiasi altro liquido.
Non utilizzare pagliette metalliche, detergenti abrasivi o spazzole dure perché
potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.

I CECOFRY DUOLEVEL 10000



5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

ITALIANO

Problema

Possibile causa

Possibile soluzione

La friggitrice ad aria non si
accende.

Non e stata collegata alla
corrente correttamente.

Assicurarsi che la spina sia
collegata in modo sicuro alla
presa di corrente.

ILcibo non si cuoce
correttamente.

Tempo o temperatura di
cottura non corretti.

Consultare la tabella delle
funzioni consigliate o
regolare la temperatura e il
tempo in base altipo e alla
quantita di cibo.

IL cestello é troppo pieno.

Cuocere gli alimenti in piccoli
lotti per garantire una cottura
uniforme.

ILcibo non e stato posizionato
correttamente.

Assicuratevi che il cibo
sia distribuito in modo
uniforme nel cesto, senza
sovraffollamento.

Alcuni alimenti richiedono di
essere girati.

Per alcuni alimenti (come le
patatine fritte o i nuggets),
& necessario girarlia meta
cottura in modo che la
doratura sia uniforme.

ILcibo e bruciato all'esterno e
crudo all'interno.

La temperatura e troppo alta.

Ridurre la temperatura
e aumentare iltempo di
cottura.

Cibo troppo spesso.

Tagliare gli alimenti in
pezzi piu piccoli o pit fini
per garantire una cottura
completa.
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Dalla friggitrice fuoriesce del
fumo bianco.

Eccesso di grasso nel
cestello.

Scolare il grasso in eccesso
dal cestello. Quando si
cucinano cibi grassi, pud
essere necessario scolare il
grasso accumulato durante il
processo.

Residui di cibo bruciati nella
friggitrice.

Pulire regolarmente la
friggitrice per evitare la
formazione di residui bruciati.

Fumo scuro o odore di
bruciato.

Bruciatura del cibo.

Spegnere immediatamente

la friggitrice. Controllare se il
cibo si e bruciato e ridurre il
tempo o la temperatura per le
cotture successive.

Residui di cibo bruciati
all'interno.

Pulire accuratamente la
friggitrice, compresi l'interno
e l'elemento riscaldante, per
rimuovere eventuali residui
bruciati.

La friggitrice fa molto rumore.

La friggitrice non si trova su
una superficie stabile.

Collocare la friggitrice ad aria
su una superficie stabile e
piana.

Il cestello non scorre
agevolmente.

Residui di cibo o grasso sulle
guide.

Pulire le guide e i bordi del
cestello e della friggitrice per
rimuovere eventuali detriti
che potrebbero ostacolare lo
scorrimento.

IL cestello non & posizionato
correttamente.

Assicurarsi che il cestello sia
correttamente allineato e
bloccato in posizione.

Odore di plastica nuova le
prime volte.

Normale durante i primi usi.

Questo odore di solito
scompare dopo i primi utilizzi.
E possibile effettuare un

ciclo di preriscaldamento con
limone o aceto per aiutarlo a
rimuoverlo.
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6. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud
essere, in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o
distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile)
senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Dispositivo
Fig. 1
1. Corpo da fritadeira
Painel de controlo
Seletor
Saida do ar
Cestos antiaderentes
Pratos antiaderentes (um para cada frigideira)

N o v s W

Grelhas empilhdveis (uma para cada tabuleiro)

Painel de controlo
Fig. 2

1. Icone tatil de ligar/desligar
Icone tatil “1"
Icone tatil da funcao Sync
Icone tatil 2"
fcone tatil da funcdo Match
fcone tatil da temperatura
fcone tatil Tempo
fcone tatil START/STOP
Menus predefinidos

© DN YL W N

Batatas fritas
Legumes
Empanadillas
Sobremesa

Asas / coxas de frango
Bife

DIY (Modo Manual)
Desidratado

Sm P an oo

Fermentacao
j. Peixe
10. Ecra

NOTA:

Os graficos deste manual sao representacbes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.
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2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem. Pode
manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicbes, contacte imediatamente o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec.

- Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.

- Retire e deite fora todo o material de embalagem, autocolantes e fita adesiva do
aparelho.

- Retire todos os acessorios da caixa e leia atentamente este manual. Preste especial
atencao as instrucdes de funcionamento, aos avisos e as instrucoes de seguranca para
evitar ferimentos ou danos materiais.

- Lave as panelas, os pratos e as grelhas com agua quente e um pouco de sabdo. Enxague
bem todas as pecas e seque-as bem.

Contetido da caixa

- Fritadeirade ar

- Grelha x2

- Manual de instrucoes

3. FUNCIONAMENTO
Utilizacao da fritadeira de ar

1. Coloque a fritadeira sobre uma superficie plana, estavel e resistente ao calor, longe de
qualquer possivel salpico de dgua ou fonte de calor.

2. Colocar corretamente os cestos na fritadeira.

3. Na&o coloque qualquer objeto por cima do produto para evitar interromper o fluxo de ar.
Conecte o cabo de alimentacao a uma tomada de corrente com ligacao a terra. O icone
tatil de ligado acender-se-a.

5. Retirar cuidadosamente o(s) cesto(s) da fritadeira.
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6. Introduza os ingredientes.
7. Utilize o painel de controlo da seguinte forma:

NOTA: Nunca exceda o indicador MAX no cesto. O resultado final e a integridade da maquina
podem ser afectados.

CONSELHO: é recomendavel que para um excelente resultado dos alimentos preencha a
superficie do cesto sem amontoar a comida, ja que ndo cozinhara uniformemente.

1
Icone tatil Ligar/Desligar O
Toque este icone para ligar/desligar o aparelho ou para cancelar todas as funcdes.

Icone tatil “1"
Controla a cuba superior.

Icone tatil “2"
Verificar a cuba inferior.

icone tatil da temperatura [ﬂ
Premir este botao e rodar o botao para regular a temperatura de cozedura antes ou durante
a cozedura.

icone tatil Tempo CL)
Prima e, em seguida, rode o botéo para acertar a hora. Isto pode ser feito antes ou durante a
cozedura.

Funcao Sync GB

Esta funcd@o permite sincronizar as duas panelas para que terminem ao mesmo tempo,
mesmo que cada uma tenha um tempo de cozedura diferente. Neste caso, o visor
apresentard a palavra «Hold», indicando que uma zona estara a cozinhar, enquanto a outra
zona ficard em espera até que os tempos sejam sincronizados.

1. Coloque os ingredientes nas tacas e, em seguida, introduza as tacas na fritadeira.

2. Selecione a célula 1e selecione o menu pretendido rodando o seletor. Em seguida, prima
o icone de toque da temperatura e rode o botao para escolher a temperatura pretendida.
Em seguida, prima o icone de toque da hora e rode o botao para escolher a hora.

3. Selecione a célula 2 e selecione o menu pretendido rodando o seletor. Em seguida, prima
o icone de toque da temperatura e rode o botao para escolher a temperatura pretendida.
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Em seguida, prima o icone de toque da hora e rode o botado para escolher a hora.
Nota: € possivel selecionar um programa predefinido diferente para a cuvete 2.

4. Prima o icone tatil da func@o Sync e, em seguida, prima o icone de inicio/pausa para
iniciar o tempo de cozedura mais longo. O outro balde mostraré «Hold». O segundo cesto
comecara quando ambos tiverem o mesmo tempo restante.

NOTA: Se decidir que os alimentos de uma das panelas acabaram de cozinhar antes do fim

do tempo de cozedura, pode interrompé-la. Para tal, selecione esse balde e prima o icone de

inicio/pausa.

5. Quando a cozedura estiver concluida, o aparelho emite um sinal sonoro e o visor indica
«COOL» durante 60 segundos.

6. Retire os alimentos virando-os para cima ou utilizando uma pinca/utensilio com ponta
de silicone.

Funcdo MatchMATCH

Prima este icone para adaptar automaticamente as definicoes da taca 2 as definicoes
selecionadas para a taca 1, de modo a poder cozinhar uma maior quantidade do mesmo
alimento, ou cozinhar diferentes alimentos utilizando o mesmo menu, temperatura e tempo.

1. Coloque os ingredientes nas tacas e, em seguida, introduza as tacas na fritadeira.

2. Selecione a célula 1e selecione o menu pretendido rodando o seletor. Em seguida, prima
o icone de toque da temperatura e rode o botao para escolher a temperatura pretendida.
Em seguida, prima o icone de toque da hora e rode o botdo para escolher a hora.

3. Premir o icone da funcao Match para copiar as definicdes da cuvete 1 para a cuvete 2. Em
seguida, prima o icone de inicio/pausa para iniciar a cozedura nos dois cestos.

4. Quando a cozedura estiver concluida, o aparelho emite um sinal sonoro e o visor indica
«COOL» durante 60 segundos.

5. Retire os alimentos virando-os para cima ou utilizando uma pinca/utensilio com ponta
de silicone.

NOTA: Se abrir uma das panelas utilizando a funcéo Sync ou Match, a outra panela para
automaticamente para que a cozedura continue a terminar ao mesmo tempo. Sera retomado
quando for reinserido.

icone tatil START/STOP |> | |

Depois de rodar o seletor para selecionar a funcéo desejada, comece a cozinhar premindo o
icone START/STOP. Do mesmo modo, prima este icone para parar a cozedura.
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Fim do tempo de cozedura num tanque (quando ambos est&o a funcionar)

1. Selecione a panela cuja cozedura pretende interromper.

2. Prima o icone tatil de inicio/pausa para terminar a cozedura.

3. Quando a cozedura estiver concluida, o aparelho emite um sinal sonoro e o visor indica
«COOL» durante 60 segundos.

Pausar processo
A cozedura para automaticamente quando um dos recipientes é retirado. Serd retomado
quando for reinserido.

Iniciar os dois cestos ao mesmo tempo, mas nao terminar ao mesmo tempo.
1. Selecione a célula 1e, em seguida, selecione o menu pretendido rodando o seletor.
Em seguida, prima o icone de toque da temperatura e rode o botdo para escolher a
temperatura pretendida.
2. Emseguida, prima o icone de toque da hora e rode o botéo para escolher a hora
pretendida.
3. Selecione a célula 2 e repita os passos 1e 2.
4. Em seguida, prima o icone de inicio/pausa para iniciar a cozedura nos dois cestos.
NOTA: Se decidir que os alimentos de uma das panelas acabaram de cozinhar antes do fim
do tempo de cozedura, pode interrompé-la. Para tal, selecione esse balde e prima o icone de
inicio/pausa.

5. Quando a cozedura estiver concluida, o aparelho emite um sinal sonoro e o visor indica
«COOL» durante 60 segundos.

6. Retire os alimentos virando-os para cima ou utilizando uma pinca/utensilio com ponta
de silicone.

Modo de espera

Ap6s 10 minutos sem interacao com o painel de controlo, a unidade entrard no modo de
espera.
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PORTUGUES

Temp. por Tempo por Intervalo Faixa de
Nome da funcéo defeito (°C) | defeito (min) | de tempo temperatura
Batatas fritas 200 25 1~60min | 160°C~210°C
Legumes 200 20 1~60min | 140°C~210°C
Empanadillas 190 20 1~40min | 160°C~210°C
Sobremesas 180 25 1~60 min 120°C~210°C
Perninhas de
frango 200 23 1~ 60 min 100 °C~210°C
Bife 210 13 1~30min 170 °C~210 °C
Desidratar 55 6h Th~24h 35°C~100°C
Fermentar 80 8h Th~24h 35°C~100°C
Peixes 180 20 T~60min | 150°°C~210°C
Manual 210 20 1-60min | 35°C~210°C
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Prateleira dupla

Utilizando as grelhas empilhaveis, podem ser preparadas até 4 receitas ao mesmo tempo, 2
por tabuleiro.

1. Coloque os ingredientes nas tacas sobre o prato antiaderente.

2. Coloque as grelhas empilhaveis por cima e adicione os outros alimentos.

3. Emseguida, insira os tabuleiros na fritadeira.

NOTA: Tenha em atencao que, ao cozinhar numa grelha dupla, os tempos de cozedura devem
ser ligeiramente mais longos, uma vez que existe uma maior quantidade de alimentos no
interior da panela. Por outro lado, os alimentos que se encontram na parte superior da grelha
de empilhamento cozinham mais rapidamente. Quando estiver cozinhado, utilize pincas/
utensilios com ponta de silicone para o retirar e permitir que os alimentos que estao por
baixo continuem a cozinhar, se necessario. N&o retirar a grelha, pois estara quente.

Dicas

1. Para obter os melhores resultados, coloque sempre os legumes na metade inferior dos
tabuleiros no prato e as proteinas na metade superior, utilizando as grelhas empilhaveis.
Siga esta recomendacao também para a cozedura em prateleiras duplas.

2. Paradourar uniformemente, certifique-se de que os ingredientes estao dispostos numa
camada uniforme, sem se sobreporem. Se os ingredientes se sobrepuserem, ndo se
esqueca de os mexer regularmente durante o tempo de cozedura definido.

3. Otempo e atemperatura podem ser ajustados em qualquer altura durante o processo
de cozedura. Basta selecionar o reservatério que pretende regular, premir o icone da
temperatura ou do tempo e definir estes valores com o seletor.

4. Paraadaptar receitas de um forno tradicional, reduza a temperatura em 5°C. Verifique
frequentemente os alimentos para evitar que fiqguem demasiado cozinhados.

5. Epossivel que a ventoinha da fritadeira faca com que alguns alimentos muito leves se
desloquem (por exemplo, fatias finas de macg, para as desidratar). Para o evitar, faca
cortes mais grossos.

6. Asplacas levantam os ingredientes nos cestos para que o ar possa circular por baixo e a
volta deles, resultando em resultados uniformes e estaladicos.

7. Depois de selecionar o menu pretendido, pode premir o icone de inicio/pausa para
comecar a cozinhar. A fritadeira arranca com a regulacao predefinida de tempo e
temperatura.

8. Para obter melhores resultados com legumes e batatas, pode adicionar um pouco de
6leo.

9. \Verifique o progresso durante a cozedura e retire os alimentos quando tiverem atingido o
nivel de dourado desejado.

10. Retire os alimentos no final do tempo de cozedura para evitar que fiquem demasiado
cozinhados.
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4. LIMPEZA E MANUTENCAO

As tacas, os pratos e os suportes sao as Unicas pecas que podem ser lavadas na maquina
de lavar loica. No entanto, para prolongar a vida Gtil dos acessérios, recomendamos que
os lave a mao. Nao colocar o corpo da fritadeira na maquina de lavar louca.

Limpe a fritadeira apés cada utilizacao. Desligue-o da tomada e espere que arrefeca
completamente antes de o limpar.

Se os alimentos ficarem agarrados as grelhas ou aos pratos, coloque-os num lava-loica
com agua morna e sabao e deixe-os de molho.

Corpo da fritadeira: Limpe o corpo da fritadeira e o painel de controlo com um pano
hdmido. Nao mergulhe o corpo da fritadeira em qualquer liquido nem o coloque na
maquina de lavar louca.

Periodicamente, limpe o interior da fritadeira com um pano hiimido para remover
qualquer gordura ou salpicos. Certifique-se de que a fritadeira esta desligada da tomada
e completamente fria antes de limpar o interior da fritadeira.

Verificar se o elemento de aquecimento esta isento de residuos alimentares. Se
necessario, limpe-a suavemente com um pano Seco ou uma escova macia, sempre com a
fritadeira desligada e fria.

Adverténcias

Nao submerja o corpo principal do produto em agua nem em qualquer outro liquido.
Nao utilize esfregdes metalicos, produtos de limpeza abrasivos ou escovas duras, pois
podem danificar o revestimento antiaderente.
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5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Possivel solucao

0 aparelho nao liga.

N&o esta corretamente
ligado.

Certifique-se de que a ficha
estd corretamente ligada a
tomada.

Os alimentos ndo sao
cozinhados corretamente.

Temperatura ou tempo de
cozedura incorrectos.

Consulte a tabela de funcoes
recomendadas ou ajuste

a temperatura e o tempo

de acordo comotipoea
quantidade de alimentos.

Cesto demasiado cheio.

Cozinhe os alimentos em
pequenas quantidades
para garantir uma cozedura
uniforme.

Os alimentos néo foram
colocados corretamente.

Certifique-se de que os
alimentos sao distribuidos
uniformemente no cesto,
sem que figuem demasiado
cheios.

Alguns alimentos devem ser
virados.

Para alguns alimentos
(como as batatas fritas ou os
nuggets), é necessario vira-
los a meio da cozedura para
que dourem uniformemente.

A comida esté queimada por
fora e crua por dentro.

Temperatura excessivamente
alta.

Reduzir a temperatura e
aumentar ligeiramente o
tempo de cozedura.

Alimentos demasiado
espessos.

Corte os alimentos em
pedacos mais pequenos ou
mais finos para garantir uma
cozedura completa.
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Sai fumo branco do aparelho.

Excesso de gordura no cesto.

Escorrer o excesso de
gordura do cesto. Quando se
cozinham alimentos gordos,
pode ser necessario drenar a
gordura acumulada durante o
processo.

Residuos de alimentos
queimados na fritadeira.

Limpar regularmente a
fritadeira para evitar a
acumulacao de residuos
queimados.

Fumo escuro ou cheiro a
queimado.

Queima de alimentos.

Desligar imediatamente a
fritadeira. Verificar se os
alimentos estdo queimados
e reduzir o tempo ou a
temperatura para a proxima
cozedura.

Residuos de alimentos
queimados no interior.

Limpe bem a fritadeira,
incluindo o interior e o
elemento de aquecimento,
para remaover quaisquer
residuos queimados.

Afritadeira faz muito barulho.

Afritadeira ndo estd numa
superficie estavel.

Cologue o produto sobre uma
superficie plana e estavel.

O cesto ndo desliza
suavemente.

Residuos de alimentos ou de
gordura nos carris.

Limpar as calhas e os bordos
do cesto e da fritadeira

para eliminar os detritos

que possam dificultar o
deslizamento.

O cesto nao esta
corretamente posicionada.

Assegurar-se de que o cesto
esta corretamente alinhado e
blogueado na sua posicao.
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Cheiro a plastico novo nas
primeiras vezes.

Normal nos primeiros usos.

Este odor desaparece
normalmente apés as
primeiras utilizacoes.

Pode efetuar um ciclo de
pré-aguecimento com limao
ou vinagre para ajudar a
remové-lo.

6. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC

INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetido desta publicacdo ndo pode, no

todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido

ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Apparaat
Afbeelding 1

1.

N o v s W

Frituurpan lichaam

bedieningspaneel

Selector

Luchtuitlaat

Antiaanbak emmers

Antiaanbakplaten (één per emmer)
Stapelbare rekken (één voor elke emmer)

bedieningspaneel
Afbeelding 2

1.

© DN YL W N

Raak het aan/uit-pictogram aan

Raak pictogram "1" aan

Aanraakpictogram voor synchronisatiefunctie
Raak pictogram "2" aan

Raak het pictogram aan voor de Match-functie
Temperatuur-aanraakpictogram

Raak het tijdpictogram aan
START/STOP-aanraakpictogram
Standaardprogramma's

Chips

Groenten

Empanadilla’s

Nagerecht

Kippenvleugels/dijen

Steak

DIY (Handmatige functie)
Gedehydrateerd

i. Fermentatie

. Vis

Sm P an oo

10. Scherm

OPMERKING:
De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet

exact overeen met de afbeeldingen op het product.
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VOOR GEBRUIK

Dit apparaat wordt geleverd in een verpakking die speciaal is ontworpen om het apparaat
tijdens het transport te beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het
verpakkingsmateriaal. U kunt de originele doos en andere verpakkingsmaterialen op

een veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de
toekomst moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor
dat u alle artikelen op de juiste manier recyclet.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig zijn en in goede staat verkeren.
Als er één of meer ontbreken of niet in goede staat zijn, neem dan onmiddellijk contact op
met de officiéle technische ondersteuning van Cecotec .

Verwijder het serienummer niet van het product, zodat uw apparaat goed traceerbaar
blijft als u hulp nodig hebt.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen, stickers en tape van het apparaat en gooi ze weg.
Haal alle accessoires uit de doos en lees deze handleiding aandachtig door. Besteed
speciale aandacht aan de gebruiksaanwijzing, waarschuwingen en veiligheidsinstructies
om letsel of schade aan eigendommen te voorkomen.

Was de emmers, borden en rekken met heet water en een beetje zeep. Spoel daarna alle
onderdelen af en droog ze goed af.

Inhoud van de doos

3.

Airfryer
Raster x2
Deze gebruiksaanwijzing

BEDIENING

De airfryer gebruiken

72

Plaats de frituurpan op een vlakke, stabiele en hittebestendige ondergrond, uit de buurt
van mogelijke waterspatten of warmtebronnen.

Plaats de mandjes op de juiste manier in de airfryer.

Plaats geen voorwerpen bovenop het product om te voorkomen dat de luchtstroom
wordt verstoord.

Sluit het netsnoer aan op een geaard stopcontact. Het aan/uit-pictogram gaat branden.
Haal de mand(en) voorzichtig uit de airfryer.
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6. Voeg de ingrediénten toe.
7. Gebruik het bedieningspaneel als volgt:

LET OP: Overschrijd nooit de MAX-indicator op het mandje. Het uiteindelijke resultaat en de
integriteit van de machine kunnen worden beinvloed.

TIP: Voor optimale kookresultaten raden wij aan om het mandje volledig te vullen, maar niet
te veel etenswaren op te stapelen. Anders worden de etenswaren niet gelijkmatig gaar.

1
Raak het aan/uit-pictogram aan Q
Druk op dit pictogram om het apparaat in of uit te schakelen of om alle functies te annuleren.

Raak pictogram “1" aan
Controleer de bovenste emmer.

Raak pictogram “2" aan
Controleer de onderste emmer.

Temperatuur-aanraakpictogram [ﬂ
Druk op deze knop en draai vervolgens aan de draaiknop om de kooktemperatuur voor of
tijdens het koken aan te passen.

Raak het tijdpictogram aan @
Druk erop en draai vervolgens aan de draaiknop om de tijd aan te passen. Dit kan véoér of
tijdens het koken gedaan worden.

Synchronisatiefunctie

Met deze functie kunt u beide emmers synchroniseren, zodat ze tegelijkertijd klaar zijn, ook al
hebben ze een andere kooktijd. In dat geval verschijnt het woord “ Hold * op het scherm, wat
aangeeft dat de ene zone zal koken, terwijl de andere zone in de wacht staat totdat de tijden
gesynchroniseerd zijn.

1. Doe deingrediénten in de emmers en plaats de emmers vervolgens in de frituurpan.

2. Selecteer bak 1en kies het gewenste menu door aan de keuzeknop te draaien. Druk
vervolgens op het temperatuuraanraakpictogram en draai aan de draaiknop om de
gewenste temperatuur te selecteren. Tik vervolgens op het tijdpictogram en draai aan de
draaiknop om de tijd te selecteren.

3. Selecteer bak 2 en kies het gewenste menu door aan de keuzeknop te draaien. Druk
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vervolgens op het temperatuuraanraakpictogram en draai aan de draaiknop om de
gewenste temperatuur te selecteren. Tik vervolgens op het tijdpictogram en draai aan de
draaiknop om de tijd te selecteren.

Let op: U kunt een ander standaardprogramma voor bucket 2 selecteren.

4. aanraakpictogram voor de Sync- functie en druk vervolgens op het start-/
pauzepictogram om de langere kooktijd te starten. In de andere emmer wordt '
Vasthouden ' weergegeven . Dit start wanneer beide partijen evenveel tijd over hebben.

LET OP: Als u vindt dat het eten in een van de emmers gaar is voordat de kooktijd om is,

kunt u het koken stoppen. Om dit te doen, selecteert u de emmer en drukt u op het start-/

pauzepictogram.

5. Zodra het koken voltooid is, geeft het apparaat een pieptoon en verschijnt er gedurende
60 seconden “COOL" op het display.

6. Haaldeingrediénten eruit door ze om te draaien of gebruik een tang/servies met
siliconen punten.

Match-functieMATCH

Druk op dit pictogram om de instellingen voor pan 2 automatisch aan te passen aan de
instellingen die voor pan 1 zijn geselecteerd. Zo kunt u een grotere hoeveelheid van hetzelfde
gerecht bereiden of verschillende gerechten bereiden met hetzelfde menu, dezelfde
temperatuur en dezelfde tijd.

1. Doe deingrediénten in de emmers en plaats de emmers vervolgens in de frituurpan.

2. Selecteer bak 1en kies het gewenste menu door aan de keuzeknop te draaien. Druk
vervolgens op het temperatuuraanraakpictogram en draai aan de draaiknop om de
gewenste temperatuur te selecteren. Tik vervolgens op het tijdpictogram en draai aan de
draaiknop om de tijd te selecteren.

3. Druk op het Match-functiepictogram om de instellingen van pan 1 naar pan 2 te kopiéren.
Druk vervolgens op het Start/Pauze-pictogram om te beginnen met koken in beide
pannen.

4. Zodra het koken voltooid is, geeft het apparaat een pieptoon en verschijnt er gedurende
60 seconden "COOL" op het display.

5. Haaldeingrediénten eruit door ze om te draaien of gebruik een tang/servies met
siliconen punten.

Sync- of Match- functie, stopt de andere automatisch, zodat het koken tegelijkertijd kan
doorgaan. Het proces wordt hervat wanneer u het apparaat opnieuw plaatst.
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START/STOP-aanraakpictogram D | |

Nadat u de keuzeknop hebt gedraaid om de gewenste functie te selecteren, kunt u beginnen
met koken door op het START/STOP-pictogram te drukken. U kunt op dezelfde manier op dit
pictogram drukken om het koken te stoppen.

Beéindig de kooktijd in één emmer (wanneer beide emmers draaien)

1. Selecteer de emmer waarvan u het koken wilt stoppen.

2. Druk op het start-/pauze-aanraakpictogram om het koken te beéindigen.

3. Zodra het koken voltooid is, geeft het apparaat een pieptoon en verschijnt er gedurende
60 seconden "COOL" op het display.

Pauzeer het koken
Het koken stopt automatisch wanneer een van de emmers wordt verwijderd. Het proces
wordt hervat wanneer u het apparaat opnieuw plaatst.

Begin met beide emmers tegelijk, maar laat ze niet tegelijkertijd leeglopen.

1. Selecteer bin 1en kies vervolgens het gewenste menu door aan de draaiknop te draaien.
Druk vervolgens op het temperatuuraanraakpictogram en draai aan de draaiknop om de
gewenste temperatuur te selecteren.

2. Tikvervolgens op het tijdpictogram en draai aan de draaiknop om de gewenste tijd te
kiezen.

3. Selecteer emmer 2 en herhaal stappen 1en 2.

Druk vervolgens op het start-/pauzepictogram om te beginnen met koken in beide
emmers.

LET OP: Als u vindt dat het eten in een van de emmers gaar is voordat de kooktijd om is,

kunt u het koken stoppen. Om dit te doen, selecteert u de emmer en drukt u op het start-/

pauzepictogram.

5. Zodra het koken voltooid is, geeft het apparaat een pieptoon en verschijnt er gedurende
60 seconden “COOL" op het display.

6. Haaldeingrediénten eruit door ze om te draaien of gebruik een tang/servies met
siliconen punten.

Stand-bymodus

Als het apparaat 10 minuten lang niet met het bedieningspaneel communiceert, schakelt het
over naar de stand-bymodus.
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Standaardprogramma’s

Temperatuur. Standaardtijd

Functienaam standaard (°C) |(min) Tijdsbereik | Temperatuurbereik
1~60

Chips 200 25 minuten 160 °C~210°C
1~60

Groenten 200 20 minuten 140°C~210°C
1~40

Empanadilla's 190 20 minuten 160 °C~210°C
1~60

Nagerechten 180 25 minuten 120°C~210°C
1~ 60

Kipdijen 200 23 minuten 100°C~210°C
1~30

Filets 210 13 minuten 170 °C~ 210 °C

Uitdrogen 55 6 uur Tu ~24u 35°C~100°C
Tuur~24

Gisten 80 8 uur uur 35°C ~100°C
1~60

Vis 180 20 minuten 150°C ~210°C

Handmatig 210 20 1-60 min 35°C~210°C
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Dubbele plank

Met de stapelbare rekken kunt u maximaal 4 recepten tegelijk bereiden, 2 per emmer.
1. Doedeingrediénten in de bakjes op de antiaanbakplaat.

2. Plaats de stapelrekken erbovenop en leg het overige voedsel erop.

3. Plaats vervolgens de emmers in de airfryer.

LET OP: Houd er rekening mee dat de kooktijden iets langer kunnen zijn als u op een dubbel
rooster kookt, omdat er meer voedsel in de emmer zit. Daarentegen zal voedsel dat bovenop
het stapelbare rek wordt geplaatst, sneller gaar zijn. Wanneer het gerecht gaar is, kunt u
het met een tang/keukengerei met siliconenpunten uit de pan halen en het gerecht eronder
eventueel verder laten garen. Haal het rek er niet uit, want het is heet.

Tips

1. Voor het beste resultaat plaatst u de groenten altijd in de onderste helft van de bakjes op
het bord en de eiwitten in de bovenste helft. Gebruik hiervoor de stapelbare rekken. Volg
deze aanbeveling ook voor het koken op twee roosters.

2. Voor een gelijkmatige bruining zorgt u ervoor dat de ingrediénten in een gelijkmatige laag
liggen, zonder dat ze elkaar overlappen. Als de ingrediénten elkaar overlappen, roer ze
dan regelmatig door tijdens de kooktijd.

3. Tijd en temperatuur kunnen op elk moment tijdens het kookproces worden aangepast.
Selecteer eenvoudig de emmer die u wilt aanpassen, druk op het temperatuur- of
tijdpictogram en pas de waarden aan met de draaiknop.

4. Om recepten voor een traditionele oven aan te passen, verlaagt u de temperatuur met
5°C. Controleer het eten regelmatig om te voorkomen dat het te gaar wordt.

5. Deventilator van de frituurpan kan ervoor zorgen dat heel lichte etenswaren verschuiven
(bijvoorbeeld dun gesneden appels om ze te laten drogen). Om dit te voorkomen, moet u
dikkere sneden maken.

6. De platen tillen de ingrediénten in de mandjes op, waardoor de lucht eronder en
eromheen kan circuleren. Zo krijgt u gelijkmatige, knapperige ingrediénten.

7. Nadat u het gewenste menu hebt geselecteerd, kunt u op het start-/pauzepictogram
drukken om te beginnen met koken. De frituurpan start met de standaardtijd en
-temperatuur.

Voor het beste resultaat bij groenten en aardappelen kunt u een beetje olie toevoegen.
Controleer de voortgang tijdens het koken en haal het eten uit de pan wanneer het de
gewenste bruiningsgraad heeft bereikt.

10. Haal het eten na de kooktijd uit de magnetron om te voorkomen dat het te gaar wordt.
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4. REINIGING EN ONDERHOUD

- Alleen de kommen, borden en rekken mogen in de vaatwasser. Om de levensduur van
de accessoires te verlengen, raden wij u aan deze met de hand te wassen. Plaats de
frituurpan niet in de vaatwasser.

- Maak de frituurpan na elk gebruik schoon. Haal de stekker uit het stopcontact en wacht
tot het apparaat volledig is afgekoeld voordat u het schoonmaakt.

- Als er etensresten aan de rekken of kookplaten blijven plakken, leg ze dan in een
gootsteen met warm zeepsop en laat ze weken.

- Behuizing van de frituurpan: Veeg de behuizing van de frituurpan en het bedieningspaneel
schoon met een vochtige doek. Dompel de frituurpan niet onder in vloeistof en doe hem
niet in de vaatwasser.

- Veeg de binnenkant van de frituurpan regelmatig af met een vochtige doek om vet en
gemorste vloeistoffen te verwijderen. Zorg ervoor dat de frituurpan losgekoppeld en
volledig is afgekoeld voordat u de binnenkant schoonmaakt.

- Controleer of er geen etensresten meer op het verwarmingselement zitten. Maak het
indien nodig voorzichtig schoon met een droge doek of een zachte borstel. Zorg er altijd
voor dat de frituurpan is uitgeschakeld en koud is.

Waarschuwingen

- Dompel het hoofdgedeelte van de frituurpan nooit onder in water of een andere vloeistof.

- Gebruik geen metalen schuursponsjes, schuurmiddelen of harde borstels, omdat deze de
antiaanbaklaag kunnen beschadigen.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Mogelijke oplossing

De frituurpan gaat niet aan.

De stekker zit niet goed in het
stopcontact.

Zorg ervoor dat de stekker
goed in het stopcontact zit.

Het eten is niet goed gaar.

Onjuiste kooktemperatuur
of -tijd.

Raadpleeg de tabel met
aanbevolen functies of pas
de temperatuur en tijd aan
op basis van het soort en de
hoeveelheid voedsel.

Mandje te vol.

Kook voedsel in kleinere
porties, zodat het gelijkmatig
gaart.

Voedsel niet goed geplaatst.

Zorg ervoor dat het voedsel
gelijkmatig verdeeld is in de
mand, zonder dat het te vol
raakt.

Sommige voedingsmiddelen
moeten worden omgedraaid.

Sommige gerechten (zoals
friet of nuggets ) moeten
halverwege de baktijd
omgedraaid worden, zodat ze
gelijkmatig bruin worden.

Het eten is aan de buitenkant
verbrand en aan de
binnenkant rauw.

Temperatuur te hoog.

Verlaag de temperatuur en
verleng de kooktijd iets.

Te dik voedsel.

Snijd het voedsel in kleinere
of dunnere stukken om ervoor
te zorgen dat het goed gaar
wordt.
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Er komt witte rook uit de
frituurpan.

Overtollig vet in de mand.

Leeg het overtollige vet uit
het mandje. Bij het bereiden
van vet voedsel kan het
nodig zijn om het vet dat zich
tijdens het bereidingsproces
heeft verzameld, af te gieten.

Verbrande etensresten in de
frituurpan.

Maak de frituurpan
regelmatig schoon om
te voorkomen dat er
aangebrande resten
ontstaan.

Er komt donkere rook of een
brandlucht uit.

Aanbrandend voedsel.

Schakel de frituurpan
onmiddellijk uit. Controleer
of het eten is aangebrand

en verlaag de kooktijd of
temperatuur bij toekomstige
kooksessies.

Verbrande voedselresten
binnenin.

Maak de frituurpan
grondig schoon, inclusief
de binnenkant en het
verwarmingselement, om
eventuele aangebrande
resten te verwijderen.

De frituurpan maakt erg veel
lawaai.

De frituurpan staat niet op
een stabiele ondergrond.

Plaats de frituurpan op een
vlakke, stabiele ondergrond.

Het mandje glijdt niet soepel.

Etensresten of vet op de rails.

Veeg de rails en de randen
van de mand en de frituurpan
schoon om eventuele

resten te verwijderen

die het schuiven kunnen
bemoeilijken.

Het mandje is niet goed
gepositioneerd.

Zorg ervoor dat de mand goed
is uitgelijnd en vastgeklikt.

De eerste paar keer rook het
naar nieuw plastic.

Dit is normaal bij het eerste
gebruik.

Deze geur verdwijnt
meestal na de eerste paar
keer gebruiken. U kunt het
probleem verhelpen door
het eerst te verwarmen met
citroen of azijn.
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6. AUTEURSRECHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag
niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een retrievalsysteem,
verzonden of verspreid op welke manier dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopie,
opname of vergelijkbaar) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. CZESCI | KOMPONENTY
Urzadzenie

1. Korpus frytkownicy

2. Panelsterowania

3. Selektor

4. Wylot powietrza

5. Wiadra nieprzywierajgce

6. Talerze nieprzywierajgce (jedna na kazde wiadro)
7. Regaty sktadane (po jednym na kazde wiadro)

Panel sterowania

Es)
<

wn

N

WD NS WN S

Dotknij ikony wtgczania/wytaczania
Dotknij ikony ,1"

Ikona dotykowa funkcji synchronizacji
Dotknij ikony ,2"

Dotknij ikony, aby skorzystac z funkcji dopasowania
Ikona dotykowa temperatury

Dotknij ikony czasu

Ikona dotykowa START/STOP
Programy domyslne

Frytki

Warzywa

Empanadillas

Deser

Skrzydetka/udka z kurczaka
Stek

Zréb to sam (funkcja reczna)

Sm P an oo

Odwodniony
i Fermentacja
j. Ryba

10. Ekran

NOTATKA:

Ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter schematyczny i moga nie
odpowiadac¢ doktadnie tym widocznym na produkcie.
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2. PRZED UZYCIEM

- Tourzadzenie jest dostarczane w opakowaniu chronigcym je podczas transportu. Wyjmij
urzadzenie z pudetka i usun wszystkie elementy opakowania. Oryginalne pudetko i inne
elementy opakowania mozesz przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec
uszkodzeniu urzgdzenia, gdybys w przysztosci zaszta potrzeba jego transportu. Jesli
chcesz pozbyc sie oryginalnego opakowania, pamietaj, aby wszystkie przedmioty poddac
odpowiedniemu recyklingowi.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i w dobrym stanie. Jesli
ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie jest w dobrym stanie, nalezy natychmiast
skontaktowac sie z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecotec .

- Nie usuwaj numeru seryjnego z produktu, aby zachowac mozliwos¢ prawidtowego
Sledzenia sprzetu na wypadek koniecznosci uzyskania pomocy.

- Usuniwyrzu¢ wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki i tasme z urzgdzenia.

- Wyjmij wszystkie akcesoria z pudetka i uwaznie przeczytaj niniejsza instrukcje. Aby
unikng¢ obrazen ciata lub uszkodzenia mienia, nalezy zwréci¢ szczegélng uwage na
instrukcje obstugi, ostrzezenia i wskazéwki dotyczgce bezpieczeristwa.

- Umyj wiadra, talerze i stojaki gorgca woda z odrobing mydta. Nastepnie wyptucz
wszystkie czesci i doktadnie je osusz.

Zawartos¢ pudetka

- Frytkownica powietrzna

- Siatkax2

- Niniejsza instrukcja obstugi

3. DZIALANIE
Korzystanie z frytkownicy powietrznej

1. Frytkownice nalezy ustawi¢ na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni, z dala
od mozliwych rozpryskéw wody i Zrédet ciepta.

2. Umies¢ koszyki prawidtowo w urzadzeniu Air Fryer.

3. Aby nie zaktéci¢ przeptywu powietrza, nie nalezy umieszczac¢ zadnych przedmiotéw na
produkcie.

4. Podtacz przewdd zasilajgcy do uziemionego gniazdka, ikona zasilania dotykowego
zaswieci sie.
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5. Ostroznie wyjmij koszyk(i) z frytkownicy powietrznej.
6. Wprowadz sktadniki.
7. Uzyj panelu sterowania w nastepujacy sposob:

UWAGA: Nigdy nie przekraczaj wskaznika MAX na koszyku. Moze to mie¢ wptyw na koAcowy
wynik i integralno$¢ maszyny.

WSKAZOWKA: Aby uzyskac doskonate efekty gotowania, zaleca sie wypetnienie catej
powierzchni koszyka. Nalezy unika¢ uktadania zywnosci zbyt wysoko, w przeciwnym razie
nie bedzie ona réwnomiernie ugotowana.

1
Dotknij ikony wtaczania/wytaczania Q
Nacisnij te ikone, aby wtgczy¢/wytaczyc urzgdzenie lub anulowac wszystkie funkcje.

Dotknij ikony 1"
Sprawdz gérny kubetek.

Dotknij ikony ,2"
Sprawdz dolny pojemnik.

Ikona dotykowa temperaturym
Nacisnij ten przycisk, a nastepnie przekre¢ pokretto, aby dostosowac temperature gotowania
przed lub w trakcie gotowania.

Dotknij ikony czasu @
Nacisnij go i przekrec¢ pokretto, aby ustawi¢ czas. Mozna to zrobi¢ przed gotowaniem lub w
trakcie gotowania.

Funkcja synchronizacji GB

Funkcja ta umozliwia synchronizacje obu pojemnikéw, tak aby gotowaty sie w tym samym
czasie, nawet jesli kazdy z nich ma inny czas gotowania. W takim przypadku na ekranie
pojawi sie napis , Hold ", ktéry oznacza, ze jedna strefa bedzie gotowad, a druga strefa bedzie
wstrzymana do momentu zsynchronizowania czaséw.

1. Umiesc¢ sktadniki w wiaderkach, a nastepnie wtéz wiadra do frytkownicy.

2. Wybierz kosz 1i wybierz zgdane menu, obracajgc selektor. Nastepnie nacisnij ikone
dotykowa temperatury i przekrec pokretto, aby wybrac¢ zgdang temperature. Nastepnie
dotknij ikony czasu i przekre¢ pokretto, aby wybra¢ czas.
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3. Woybierz kosz 2 i wybierz zgdane menu, obracajgc selektor. Nastepnie nacisnij ikone
dotykowa temperatury i przekrec pokretto, aby wybrac¢ zgdang temperature. Nastepnie
dotknij ikony czasu i przekre¢ pokretto, aby wybrac czas.

Uwaga: Mozesz wybrac inny domyslny program dla kontenera 2.

4. ikone dotykowa funkcji Sync, a nastepnie nacisnij ikone start/pauza, aby rozpoczgc
dtuzszy czas gotowania. W drugim wiadrze bedzie wySwietlany komunikat , Wstrzymaj "
Rozpocznie sie, gdy obydwa zespoty bedg miaty tyle samo czasu.

UWAUGA: Jesli uznasz, ze jedzenie w jednym z wiaderek jest gotowe przed uptywem

Wwyznaczonego czasu gotowania, mozesz przerwac gotowanie. Aby to zrobi¢, wybierz ten

pojemnik i nacisnij ikone start/pauza.

5. Po zakoriczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
przez 60 sekund bedzie widoczny komunikat ,COOL".

6.  Wyjmij sktadniki, wyjmujac je z pojemnika lub uzywajgc szczypiec/narzedzi z
silikonowymi koricéwkami.

Funkcja dopasowania MATCH

Nacisnij te ikone, aby automatycznie dostosowac ustawienia patelni 2 do ustawien
wybranych dla patelni 1. Dzieki temu mozesz przyrzadzi¢ wiekszg iloS¢ tej samej potrawy lub
przyrzadzi¢ rézne potrawy, korzystajgc z tego samego menu, temperatury i czasu.

1. Umies¢ sktadniki w wiaderkach, a nastepnie wtéz wiadra do frytkownicy.

2. Wybierz kosz 1i wybierz zagdane menu, obracajgc selektor. Nastepnie nacisnij ikone
dotykowa temperatury i przekrec pokretto, aby wybrac¢ zgdang temperature. Nastepnie
dotknij ikony czasu i przekre¢ pokretto, aby wybrac czas.

3. Nacisnij ikone funkcji Dopasuj, aby skopiowac ustawienia z patelni 1 do patelni 2.
Nastepnie nacisnij ikone Start/Pauza, aby rozpoczg¢ gotowanie na obu patelniach.

4. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
przez 60 sekund bedzie widoczny komunikat ,COOL".

Wyjmij sktadniki, wyjmujac je z pojemnika lub uzywajac szczypiec/narzedzi z silikonowymi

koAcéwkami.

funkcji Sync lub Match , drugie automatycznie sie zatrzyma, aby gotowanie byto

kontynuowane w tym samym czasie. Po ponownym wtozeniu urzadzenie zostanie
wznowione.
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Ikona dotykowa START/STOP D ”
Po wybraniu zgdanej funkcji za pomoca pokretta, rozpocznij gotowanie naciskajgc ikone
START/STOP. Aby zatrzymac gotowanie, nacisnij te ikone.

Zakorcz gotowanie w jednym wiadrze (gdy oba sg wtaczone)

1. Wybierz wiadro, ktérego gotowanie chcesz zatrzymac.

2. Aby zakoriczy¢ gotowanie, nacisnij ikone start/pauza.

3. Pozakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
przez 60 sekund bedzie widoczny komunikat ,COOL".

Wstrzymaj gotowanie

Gotowanie zakonczy sie automatycznie po wyjeciu jednego z wiader. Po ponownym wtozeniu

urzadzenie zostanie wznowione.

Rozpocznij oba wiadra w tym samym czasie, ale nie pozwél, aby skornczyty sie w tym

samym czasie.

1. Wybierz kosz 1, a nastepnie wybierz zgdane menu, obracajgc pokrettem. Nastepnie
nacisnij ikone dotykowa temperatury i przekre¢ pokretto, aby wybrac zadana
temperature.

2. Nastepnie dotknij ikony czasu i przekrec¢ pokretto, aby wybrac¢ zgdany czas.

3. Wybierz zasobnik 2 i powt6rz kroki 1i 2.

4. Nastepnie nacisnij ikone start/pauza, aby rozpoczgc gotowanie w obu wiadrach.

UWAGA: Jesli uznasz, ze jedzenie w jednym z wiaderek jest gotowe przed uptywem

Wyznaczonego czasu gotowania, mozesz przerwac gotowanie. Aby to zrobi¢, wybierz ten

pojemnik i naci$nij ikone start/pauza.

5. Po zakonczeniu gotowania urzadzenie wyemituje sygnat dzwiekowy, a na wyswietlaczu
przez 60 sekund bedzie widoczny komunikat ,COOL".

6.  Wyjmij sktadniki, wyjmujac je z pojemnika lub uzywajgc szczypiec/narzedzi z
silikonowymi koricéwkami.

Tryb czuwania
Po 10 minutach bezczynnosci przy panelu sterowania urzgdzenie przejdzie w tryb czuwania.
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Programy domyslne
Temp . Czas
domyslna | domyslny | Zakres Zakres
Nazwa funkgji (eC) (min) czasu temperatur
Frytki 200 25 1~60minut | 160 °C~210°C
Warzywa 200 20 1~60 minut | 140°C~210°C
Empanadillas 190 20 1~40 minut | 160 °C ~ 210 °C
Desery 180 25 1~60 minut | 120°C~ 210 °C
Udka z
kurczaka 200 23 1~ 60 minut | 100 °C~ 210 °C
Filety 210 13 1~30 minut | 170°C~210°C
1godz. ~ 24
Odwodni¢ 55 6 godz. godz. 35°C~100°C
1godz. ~ 24
Ferment 80 8 godzin godz. 35°C~100°C
Ryba 180 20 1~60 minut | 150°C ~ 210°C
Podrecznik 210 20 1-60min 35°C~210°C
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Podwdéjna pétka

Uzywajgc sktadanych stojakéw mozesz przygotowac do 4 dan jednoczesnie, po 2 na kazde
wiadro.

1. Umiesc¢ sktadniki w pojemnikach na ptycie nieprzywierajgce;.

2. Umies¢ ruszty na gérze i dodaj do nich reszte zywnosci.

3. Nastepnie wt6z wiaderka do frytkownicy powietrznej.

UWAUGA: Nalezy pamietac, ze podczas gotowania na podwdjnym ruszcie czas gotowania
moze by¢ nieznacznie dtuzszy ze wzgledu na wiekszg ilos¢ jedzenia w pojemniku. Z drugiej
strony jedzenie umieszczone na gérze rusztu bedzie sie gotowato szybciej. Po ugotowaniu
wyjmij potrawe za pomocg szczypiec/narzedzi z silikonowymi koncéwkami i, jesli to
konieczne, pozwél jedzeniu pod spodem dalej sie gotowac. Nie wyjmuj rusztu, gdyz bedzie
goracy.

Porady

1. Aby uzyskac najlepsze rezultaty, warzywa nalezy zawsze umieszczac¢ w dolnej potowie
pojemnikdw na talerzu, a biatka w gérnej potowie, korzystajac z rozktadanych na pétkach
pétek. Zalecenie to nalezy stosowac takze podczas pieczenia na dwoéch poziomach.

2. Aby uzyskac rownomierne zrumienienie, nalezy utozy¢ sktadniki rownomiernie, tak aby
nie nachodzity na siebie. Jesli sktadniki naktadajg sie, nalezy je regularnie mieszac przez
caty czas gotowania.

3. Czasitemperature mozna zmieni¢ w dowolnym momencie gotowania. Wystarczy wybrac

pojemnik, ktéry chcesz wyregulowad, nacisnac ikone temperatury lub czasu i ustawic te
wartosci za pomocg pokretta.

4.  Aby dostosowac przepis do tradycyjnego piekarnika, zmniejsz temperature o 5°C.
Sprawdzaj potrawe czesto, aby nie dopuscic¢ do jej przegotowania.

5. Wentylator frytkownicy moze powodowac przesuniecie sie niektérych lekkich produktow
spozywczych (np. cienkich plasterkéw jabtek w celu ich odwodnienia). Aby tego uniknac,
nalezy wykonywac grubsze naciecia.

6. Talerze unosza sktadniki w koszykach, dzieki czemu powietrze moze swobodnie krazy¢
pod nimi i wokét nich, co pozwala uzyskac réwnomierne, chrupigce efekty.

7. Powybraniu interesujgcego Cie menu mozesz nacisngc ikone start/pauza, aby rozpoczac
gotowanie. Frytkownica uruchomi sie z domyslnym czasem i temperatura.

8. Aby uzyskac najlepszy efekt w przypadku warzyw i ziemniakdéw, mozesz dodac odrobine
oleju.

9. Sprawdzaj postep pieczenia i wyjmij potrawe, gdy osiggnie pozgdany poziom
zrumienienia.

10. Wyjmij potrawe po zakoriczeniu gotowania, aby zapobiec jej przegotowaniu.
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4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

- Miski, talerze i ruszty to jedyne elementy, ktére mozna my¢ w zmywarce. Aby jednak
przedtuzy¢ zywotnos¢ akcesoriow, zalecamy mycie ich recznie. Nie myj korpusu
frytkownicy w zmywarce.

- Wyczysc¢ frytkownice po kazdym uzyciu. Odtgcz urzadzenie od gniazdka elektrycznego i
odczekaj, az catkowicie ostygnie, zanim zaczniesz je czyscic.

- Jesli resztki jedzenia przywarty do rusztéw lub kuchenki, wtéz je do zlewu z cieptg wodg z
mydtem i pozostaw do namoczenia.

- Korpus frytkownicy: Obudowe frytkownicy i panel sterowania przetrzyj wilgotna
szmatka. Nie zanurzaj korpusu frytkownicy w zadnym ptynie i nie myj jej w zmywarce.

- Okresowo przecieraj wnetrze frytkownicy wilgotng szmatka, aby usunac ttuszcz i
wszelkie rozlane ptyny. Przed czyszczeniem wnetrza frytkownicy nalezy upewnic sie, ze
jest ona odtaczona od zasilania i catkowicie ostygta.

- Sprawdz, czy element grzewczy jest wolny od resztek jedzenia. W razie koniecznosci
wyczysc delikatnie sucha Sciereczka lub miekka szczotka, zawsze gdy frytkownica jest
odtgczona od zasilania i zimna.

Ostrzezenia

- Nigdy nie zanurzaj gtéwnej czesci frytkownicy w wodzie lub innym ptynie.

- Nie nalezy uzywac metalowych gabek, Sciernych srodkéw czyszczgcych ani twardych
szczotek, poniewaz mogg one uszkodzi¢ powtoke zapobiegajgca przywieraniu.
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5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem

Mozliwa przyczyna

Mozliwe rozwigzanie

Frytkownica nie wtgcza
sie.

Nie jest prawidtowo
podtaczony.

Sprawdz, czy wtyczka jest
dobrze wtozona do gniazdka
elektrycznego.

Jedzenie nie jest
odpowiednio ugotowane.

Nieprawidtowa temperatura
lub czas gotowania.

Zapoznaj sie z tabela
zalecanych funkcji lub
dostosuj temperature i czas
do rodzaju i ilosci potrawy.

Koszyk jest zbyt petny.

Przygotowuj jedzenie w
mniejszych partiach, aby
zapewni¢ réwnomierne
ugotowanie.

Jedzenie nie zostato
umieszczone prawidtowo.

Upewnij sie, ze jedzenie jest
réwnomiernie roztozone w
koszyku, bez scisku.

Niektére produkty spozywcze
wymagajg obrdcenia.

Niektére potrawy (np.

frytki czy nuggetsy ) nalezy
przewrdci¢ w potowie
smazenia, aby rwnomiernie
sie zrumienity.

Jedzenie jest spalone
na zewnatrz i surowe w
Srodku.

Temperatura jest zbyt wysoka.

Zmniejsz temperature i
nieznacznie wydtuz czas
gotowania.

Potrawy, ktére sg zbyt geste.

Pokréj jedzenie na mniejsze
lub ciensze kawatki, aby
zapewnic jego doktadne
ugotowanie.
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Z frytkownicy wydobywa
sie biaty dym.

Nadmiar ttuszczu w koszyku.

Usun nadmiar ttuszczu z
koszyka. Przyrzadzajac ttuste
potrawy, moze zaistnie¢
koniecznos$¢ odsgczenia
ttuszczu nagromadzonego w
trakcie gotowania.

Przypalone resztki jedzenia
we frytkownicy.

Regularnie czys¢ frytkownice,
aby zapobiec gromadzeniu sie
przypalonych resztek.

Wydobywa sie ciemny
dym lub czu¢ zapach
spalenizny.

Przypalanie jedzenia.

Natychmiast wytgcz
frytkownice. Sprawdz,

czy jedzenie nie ulegto
przypaleniu. W razie potrzeby
skré¢ czas gotowania lub
temperature.

W Srodku przypalone resztki
jedzenia.

Doktadnie wyczys¢
frytkownice, tacznie z jej
wnetrzem i elementem
grzejnym, aby usunac wszelkie
przypalone pozostatosci.

Frytkownica jest bardzo
gtosna.

Frytkownica nie stoi na
stabilnej powierzchni.

Frytkownice nalezy ustawic
na ptaskiej i stabilnej
powierzchni.

Koszyk nie przesuwa sie
ptynnie.

Resztki jedzenia lub ttuszcz na
szynach.

Wytrzyj szyny i krawedzie
koszyka i frytkownicy, aby
usung¢ wszelkie pozostatosci,
ktére mogg utrudniac
przesuwanie.

Kosz nie jest prawidtowo
ustawiony.

Sprawdz, czy koszyk jest
prawidtowo ustawiony i
zatrzasniety.

Zapach nowego plastiku
przez pierwsze kilka razy.

Jest to normalne przy
pierwszym uzyciu.

Zapach ten zazwyczaj znika
po kilku pierwszych uzyciach.
Aby usungc ten osad, mozna
uruchomi¢ cykl podgrzewania
z dodatkiem cytryny lub octu.
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6. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw zawartych w tym podreczniku nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢

w catosci ani w czesci powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana

ani rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie,
nagrywanie lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. DiLY AKOMPONENTY
Zarizeni

1. Télo fritézy

2. ovladaci panel

3. Voli¢

4. Vystup vzduchu

5. Neprilnavéa védra

6. Nepfilnavé desky (jedna pro kazdy kbelik)

7. Stohovatelné regaly (jeden pro kazdy kbelik)

ovladaci panel

Obr

Dotknéte se ikony zapnuti/vypnuti
Dotknéte se ikony 1"

Dotykova ikona funkce synchronizace
Dotknéte se ikony ,2"

Dotknéte se ikony pro funkci Match
lkona dotyku teploty

Dotknéte se ikony ¢asu
START/STOP dotykova ikona
Vychozi programy

e RN NSV N

a. Chipsy

Zelenina
Empanadillas
Dezert

Kureci kridla/stehna
Steak

DIY (ru¢ni funkce)
Dehydratovany

S@m e ano

i Kvaseni
j. Ryba
10. Obrazovka
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POZNAMKA:
Grafika v tomto navodu je schematickym znazornénim a nemusi se presné shodovat s
vyobrazenim na vyrobku.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotfebic je dodavan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrante veskery obalovy material. Originalni krabici a dalSi obalové polozky
muzete uschovat na bezpecném misté, abyste zabranili poskozeni zafizeni v pfipadé
potreby prepravy v budoucnu. Pokud chcete plivodni obal zlikvidovat, nezapomerite
vsechny polozky fadné recyklovat.

- Ujistéte se, Ze vSechny dily a soucasti jsou zahrnuty a v dobrém stavu. Pokud néktery
z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte oficialni sluzbu technické
podpory spolecnosti Cecotec .

- Neodstranujte sériové cislo z produktu, aby byla zachovana spravna sledovatelnost
vaseho zafizeniv pfipadé, Ze pozadate o pomoc.

- Odstrante a zlikvidujte veSkery obalovy material, nalepky a pasky ze spotrebice.

- Vyjmeéte veskeré prislusenstvi z krabice a peclive si pfectéte tento navod. Vénujte zvlastni
pozornost provoznim pokynlm, varovanim a bezpecnostnim pokyntim, aby nedoslo ke
zranéni nebo poskozeni majetku.

- Umyijte kbeliky, talife a stojany horkou vodou s trochou mydla. Poté vSechny c¢asti
oplachnéte a dobre osuste.

Obsah krabice

- Vzduchova fritéza

- Mrizka x2

- Tento navod k pouziti

3. PROVOZ
Pouziti vzduchové fritézy
1. Umistéte fritézu na rovny, stabilni, tepelné odolny povrch, mimo dosah jakékoli mozné

stfikajici vody nebo zdrojd tepla.
2. Umistéte koSe do vzduchové fritézy spravné.
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Na produkt nepokladejte zadné predméty, aby nedoslo k naruseni proudéni vzduchu.
Pripojte napdjeci kabel do uzemnéné zasuvky, rozsviti se dotykova ikona napajeni.
Opatrné vyjméte kosik(y) z fritézy.

Zadejte prisady.

N o u s w

Ovladaci panel pouzivejte nasledovné:

POZNAMKA: Nikdy nepFekracujte indikator MAX na kosi. Mohlo by to ovlivnit kone¢ny vysledek
a integritu stroje.

TIP: Pro vynikajici vysledky vareni se doporucuje naplnit cely povrch kosiku, aniz by se
potraviny hromadily, jinak se nepropecou rovnomeérné.

1
Dotknéte se ikony zapnuti/vypnutio
Stisknutim této ikony zafizeni zapnete/vypnete nebo zrusite vSechny funkce.

Dotknéte se ikony ,1*
Zkontrolujte horni kbelik.

Dotknéte se ikony ,2"
Zkontrolujte spodni kbelik.

Ikona dotyku teplotym
Stisknéte toto tlacitko a poté otadcenim ovladace upravte teplotu vareni pfed nebo béhem
vareni.

Dotknéte se ikony ¢asu @
Stisknéte jej a poté otacenim ovladace nastavte cas. To lze provést pred nebo béhem vareni.

Funkce synchronizace@'ﬂ

Tato funkce umoziiuje synchronizaci obou kbelik( tak, aby byly hotové ve stejnou dobu, i kdyz
kazda ma jinou dobu vareni. V takovém pripadé se na obrazovce objevi slovo , Hold *, coz
znamena, ze jedna zdna bude varit, zatimco druhé zéna bude pozastavena, dokud nebudou
¢asy synchronizovany.

1. Vlozte ingredience do kbelik( a poté vloZte kbeliky do fritézy.

2. Vyberte prihradku 1a otacenim volice vyberte pozadovanou nabidku. Poté stisknéte
dotykovou ikonu teploty a otocenim ovladace vyberte poZzadovanou teplotu. Poté
klepnéte na dotykovou ikonu ¢asu a otocenim ovladace vyberte cas.
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3. Vyberte prihradku 2 a otdcenim volice vyberte pozadovanou nabidku. Poté stisknéte
dotykovou ikonu teploty a otocenim ovladace vyberte poZzadovanou teplotu. Poté
klepnéte na dotykovou ikonu ¢asu a otocenim ovladace vyberte cas.

Poznamka: Pro kbelik 2 mizete vybrat jiny vychozi program.

4. dotykovou ikonu funkce Sync a poté stisknéte ikonu start/pauza pro spusténi delsi doby
vareni. Na druhém kbeliku se zobrazi, Podrzet *. To zacne, kdyz obéma zbyva stejné
mnozstvi casu.

POZNAMKA: Pokud se rozhodnete, Ze jidlo v jednom z véder skonilo vaFenim pred uplynutim

doby vareni, miZete vareni zastavit. Chcete-li to provést, vyberte dany segment a stisknéte

ikonu start/pauza.

5. Jakmile je vareni dokonceno, spotrebic pipne a na displeji se na 60 sekund zobrazi ,COOL".
6. Odstrante prisady vyklopenim nebo pomoci klesti/nadobi se silikonovou Spickou.

Funkce shody MATCH

Stisknutim této ikony automaticky upravite nastaveni pro panev 2 na nastaveni vybrana pro
panev 1, coZ vdm umozni varit vétsi mnozstvi stejného jidla nebo vafit rizna jidla pfi stejné
nabidce, teploté a case.

1. Vlozte ingredience do kbelik( a poté vloZte kbeliky do fritézy.

2. Vyberte prihradku 1a otacenim volice vyberte poZzadovanou nabidku. Poté stisknéte
dotykovou ikonu teploty a otocenim ovladace vyberte poZzadovanou teplotu. Poté
klepnéte na dotykovou ikonu ¢asu a otocenim ovladace vyberte cas.

3. Stisknutim ikony funkce Match zkopirujete nastaveni z panve 1do panve 2. Poté
stisknutim ikony Start/Pauza zahdjite vareni na obou panvich.

Jakmile je vareni dokonceno, spotrebic pipne a na displeji se na 60 sekund zobrazi ,COOL"

5. Odstrante ingredience vyklopenim nebo pomoci klesti/silikonového nacini.

funkce Sync nebo Match , druhy se automaticky zastavi, takze vareni bude pokracovat ve
stejnou dobu. Po opétovném vlozeni se obnovi.

START/STOP dotykova ikona D | |
Po otoceni volice pro vybér pozadované funkce zahajte vareni stisknutim ikony START/STOP.

Podobné stisknéte tuto ikonu pro zastaveni vareni.

Ukonéete dobu vareni v jednom kbeliku (kdyZ oba bézi)
1. Vyberte kbelik, jehoz vareni chcete zastavit.
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2. Stisknutim dotykové ikony start/pauza ukoncite vareni.
3. Jakmile je vafeni dokonceno, spotrebic pipne a na displeji se na 60 sekund zobrazi ,COOL".
Pozastavit vareni

Vareni se automaticky zastavi po vyjmuti jednoho z véder. Po opétovném vlozeni se obnovi.

Spustte oba kbeliky souéasné, ale nenechte je dokonéit souéasné.

1. Vyberte prihradku 1a poté otocenim ovladace vyberte pozadovanou nabidku. Poté
stisknéte dotykovou ikonu teploty a otocenim ovladace vyberte pozadovanou teplotu.

2. Poté klepnéte na dotykovou ikonu ¢asu a otocenim ovladace vyberte pozadovany cas.

3. Vyberte kbelik 2 a opakujte kroky 1a 2.

4. Poté stisknéte ikonu start/pauza pro zahajeni vareniv obou védrech.

POZNAMKA: Pokud se rozhodnete, Ze jidlo v jednom z véder skonéilo vaFenim pred uplynutim

doby vareni, miZete vareni zastavit. Chcete-Lli to provést, vyberte dany segment a stisknéte

ikonu start/pauza.

5. Jakmile je vafeni dokonceno, spotfebic pipne a na displeji se na 60 sekund zobrazi ,COOL".
6. Odstrante prisady vyklopenim nebo pomoci klesti/nadobi se silikonovou Spickou.

Pohotovostni rezim
Po 10 minutach bez interakce s ovladacim panelem prejde jednotka do pohotovostniho

rezimu.
Vychozi programy
Teplota . Vychozi ¢as | Casovy Teplotni
Néazev funkce vychozi (°C) | (min) rozsah rozsah
Chipsy 200 25 1~60 min 160 °C~ 210 °C
Zelenina 200 20 1~60min 140°C~210°C
Empanadillas 190 20 1~40 min 160°C~210°C
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Teplota . Vychozi ¢as | Casovy Teplotni
Nézev funkce lkona vychozi (°C) | (min) rozsah rozsah
Dezerty 180 25 1~60 min 120°C~210°C
KuFeci stehna 200 23 1~ 60 min 100°C~210°C
Filety 210 13 1~30min 170°C~210°C
Dehydratujte 55 6h Th ~ 24h 35°C~100°C
Kvasit 80 8h 1h ~24h 35°C~100°C
Ryba 180 20 1~60min 150 °C ~ 210 °C
WJ
Manual 210 20 1-60 min. 35°C~210°C

Dvojita police

Pomoci stohovatelnych prihradek mizete pfipravit az 4 recepty najednou, 2 na kbelik.
1. Suroviny vloZte do nddob na nepfrilnavou desku.

2. Umistéte stohovaci stojany nahoru a pfidejte do nich ostatni potraviny.

3. Poté vlozte kbeliky do fritézy.

POZNAMKA: Vezméte prosim na védomi , Ze p¥i vareni na dvojitém rodtu se méze doba
vareni o néco prodlouzit, protoZe v kbeliku je vétSi mnozstvi potravin. Na druhou stranu
potraviny umisténé na stohovatelném roStu se uvari rychleji. Po uvareni jej vyjméte pomoci
silikonovych klesti/nacini a v pripadé potreby nechejte jidlo pod nim pokracovat ve vareni.
Neodstranujte stojan, protoze bude horky.
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Tipy

1. Pro dosazeni nejlepsich vysledk( vzdy umistéte zeleninu do spodni poloviny van na talif a
proteiny do horni poloviny pomoci stohovatelnych prihréadek. Toto doporuceni dodrzujte
také pfi vareni se dvéma rosty.

2. Prorovnomeérné zhnédnuti se ujistéte, Ze jsou ingredience usporadany v rovnomerné
vrstvé, aniz by se prekryvaly. Pokud se ingredience prekryvaiji, nezapomerite je po celou
dobu vareni pravidelné promichavat.

3. Cas ateplotu lze upravit kdykoli b8hem procesu vafeni. Jednoduse vyberte védro, které
chcete upravit, stisknéte ikonu teploty nebo ¢asu a upravte tyto hodnoty pomoci kolecka.

4. Chcete-li pFizpUsobit recepty pro tradi¢ni troubu, snizte teplotu o 5 °C. Potraviny ¢asto
kontrolujte, abyste zabranili prevareni.

5. Ventildtor fritézy mdze zplsobit posunuti nékterych velmi lehkych potravin (napf. na
tenké platky nakrajena jablka kvili dehydrataci). Abyste tomu zabranili, délejte silngjsi
fezy.

6. Talife zvedaji ingredience v kosich, takZe pod nimi a kolem nich mtZe cirkulovat vzduch,
coz mé za nasledek rovnomeérné, kifupavé vysledky.

7. Povybéru pozadovaného menu mdzete stisknutim ikony start/pauza zahéjit vareni.
Fritéza se spusti s vychozim ¢asem a teplotou.

8. Pronejlepsivysledky se zeleninou a bramborami mdzZete pfidat trochu oleje.

9. Zkontrolujte prabéh vareni a vyjméte jidlo, jakmile dosdhne pozadované Girovné
zhnédnuti.

10. uplynuti doby vareni vyjméte potraviny , abyste zabranili pfevareni.

4. CISTENI A UDRZBA

- Misy, talife a roSty jsou jediné dily, které lze myt v mycce. Pro prodlouzeni zivotnosti
prislusenstvi vsak doporucujeme prat rucné. Nedavejte télo fritézy do mycky nadobi.

- Pokazdém pouziti fritézu vycistéte. Pred Cisténim jej odpojte ze zasuvky a pockejte, az
Uplné vychladne.

- Pokud na rostech nebo varnych deskach zlstanou pfilepené potraviny, umistéte je do
drezu s teplou mydlovou vodou a nechte je nasaknout.

- Télo fritézy: Télo fritézy a ovladaci panel otfete vihkym hadfikem. Télo fritézy neponorujte
do zadné kapaliny ani jej nevkladejte do mycky nadobi.

- Pravidelné otirejte vnitrek fritézy vihkym hadfikem, abyste odstranili mastnotu nebo
rozlité tekutiny. Pfed cisténim vnitrku se ujistéte, Ze je fritéza odpojend a zcela vychladla.

- Zkontrolujte, zda na topném télese nejsou zbytky jidla. V pfipadé potreby ji jemné ocistéte
suchym hadrikem nebo mékkym kartackem, vzdy s odpojenou a studenou fritézu.
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Varovani

- Nikdy neponofujte hlavni télo fritézy do vody nebo jiné tekutiny.

- Nepouzivejte kovové draténky, abrazivni Cistici prostfedky nebo tvrdé kartace, protoze by

mohly poskadit nepfilnavou vrstvu.

5. RESENIi PROBLEMU

Problém

Mozna pFicina

MozZné reseni

Fritéza se nezapne.

Neni spravné zapojen.

Ujistéte se, Ze je zastrcka
pevné zasunuta do elektrické
zasuvky.

Jidlo neni spravné uvareno.

Nespravna teplota nebo cas
vareni.

Podivejte se na tabulku
doporucenych funkci nebo
upravte teplotu a ¢as podle
druhu a mnozstvijidla.

Kosik je prilis plny.

Varte jidlo v mensich davkéach,
abyste zajistili rovhomérné
varen.

Jidlo neni sprédvné umisténo.

Ujistéte se, Ze jsou potraviny
v koSiku rovnomérné
rozmistény, aniz by byly
preplnéné.

Neékteré potraviny vyzaduji
otacen.

U nékterych potravin (jako
jsou hranolky nebo nugety )
je nutné je v poloviné vareni
obratit, aby se rovnomérné
propekly.

Jidlo je zvenku spéalené a
uvnitr syrové.

PFilis vysoka teplota.

Snizte teplotu a mirné
prodluzte dobu vareni.

Potraviny, které jsou prilis
husté.

Jidlo nakrajejte na mensi nebo
tenci kousky, abyste zajistili
ddkladné propeceni.
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Z fritézy vychazi bily kour.

Prebytecny tuk v koSiku.

Vysypte prebytecny tuk z
koSe. Pri vareni tucnych jidel
muze byt nutné vypustit

tuk nahromadény béhem
procesu.

Pripalené zbytky jidla ve
fritéze.

Fritézu pravidelné Cistéte,
abyste zabranili hromadéni
pripalenych zbytkd.

Vychazi tmavy kouf nebo
zapach spaleniny.

Spalovéani potravin.

Ihned vypnéte fritézu.
Zkontrolujte, zda se jidlo
nepripélilo, a pFi pristim
vareni zkratte ¢as nebo
teplotu.

PFipalené zbytky jidla uvnitr.

Peclive vycistéte fritézu,
vCetné vnitfku a topného
télesa, abyste odstranili
veskeré pripalené zbytky.

Fritéza je velmi hluéna.

Fritéza nestoji na stabilnim
povrchu.

Umistéte fritézu na rovny,
stabilni povrch.

Kos neklouze hladce.

Zbytky jidla nebo mastnoty na
kolejnicich.

Otrete kolejnicky a okraje
kose a fritézy, abyste
odstranili veskeré zbytky,
které by mohly ztéZovat
klouzani.

KoS neni spravné umistén.

Ujistéte se, Ze je koS spravné
vyrovnan a zaklapnut na
misto.

Prvnich péarkrat viiné nového
plastu.

PFi prvnich pouZitich je to
normalni.

Tento zapach obvykle zmizi
po prvnich nékolika pouzitich.
Mdizete spustit cyklus
predehrati s citronem nebo
octem, abyste jej odstranili.
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6. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v této prirucce nalezi spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, SL. VSechna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt jako celek
ani z¢asti reprodukovan, ukladan do vyhledavaciho systému, prenasen nebo distribuovan
zadnymi prostiedky (elektronicky, mechanicky, kopirovanim, nahrévanim nebo podobnym
zplsobem) bez pfedchoziho souhlasu CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Cihaz
Sekil 1
1. Fritdz govdesi
kontrol Paneli
Secici
Hava cikisi
Yapismaz kovalar
Yapismaz plakalar (her kova icin bir adet)

N o v s W

istiflenebilir raflar (her kova icin bir tane)

kontrol Paneli
Sekil 2

1. Dokunmatik acma/kapama simgesi
Dokunmatik simge “1"
Senkronizasyon fonksiyonu dokunmatik simgesi
Dokunmatik simge “2"
Eslestirme islevi icin dokunmatik simge
Sicaklik dokunmatik simgesi
Zamanin dokunmatik simgesi
BASLAT/DURDUR dokunmatik simgesi
Varsayilan programlar

© DN YL W N

Cipsler

Sebze

Empanadillalar

Tatli

Tavuk kanatlari/uyluklar
Biftek

DIY (Manuel Fonksiyon)
Susuz kalmis

Sm P an oo

i. Fermantasyon
j. Balik
10. Ekran

NOT:

Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve trtindeki grafiklerle tam olarak
uyusmayabilir.
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2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, nakliye sirasinda koruma saglayacak sekilde tasarlanmis bir ambalajla gelir.
Cihazi kutusundan cikartin ve tim ambalaj malzemelerini cikarin. Cihazinizi ileride
tasimak zorunda kalmaniz durumunda hasar gérmesini 6nlemek icin orijinal kutusunu ve
diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak
istiyorsaniz, tim Grlnleri uygun sekilde geri dontstlrdigtinizden emin olun.

Tum parca ve bilesenlerin dahil oldugundan ve iyi durumda oldugundan emin olun.
Bunlardan herhangi biri eksikse veya iyi durumda degilse, derhal Cecotec'in Resmi Teknik
Destek Servisi ile iletisime gecin .

Ekipmaninizin yardim talebinde bulunmaniz halinde uygun sekilde izlenebilirligini
saglamak icin seri numarasini Urlinden cikarmayin.

Cihazin lzerindeki tim ambalaj malzemelerini, etiketleri ve bantlari cikarip atin.

Kutudan tiim aksesuarlari cikarin ve bu kilavuzu dikkatlice okuyun. Yaralanma veya mal
hasarini dnlemek icin kullanim talimatlarina, uyarilara ve glivenlik talimatlarina ¢zellikle
dikkat edin.

Kovalari, tabaklari ve raflari sicak su ve biraz sabunla yikayin. Daha sonra biitlin parcalari
durulayip, iyice kurulayin.

Kutu icerigi

Hava fritdza
lzgara x2
Bu kullanim kilavuzu

3. OPERASYON

Hava fritéziinii kullanma

Nov s W

Fritézl, su sicramalarindan veya isi kaynaklarindan uzakta, diiz, sabit ve isiya dayanikli
bir ylizeye yerlestirin.

Sepetleri hava fritdzline dogru sekilde yerlestirin.

Hava akisini engellememek icin trlintin tzerine herhangi bir cisim koymayiniz.

Gl kablosunu toprakli bir prize takin, glic dokunmatik simgesi yanacaktir.
Sepeti/sepetleri hava fritéztinden dikkatlice cikarin.

Malzemeleri girin.

Kontrol panelini asagidaki sekilde kullanin:
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NOT: Sepet Uzerindeki MAX gostergesini asla asmayin. Sonuc ve makinenin butinligu
etkilenebilir.

IPUCU: Mitkemmel pisirme sonuclari icin yiyecekleri st liste koymadan sepetin tiim yiizeyini
doldurmaniz onerilir, aksi takdirde yiyecekler esit sekilde pismez.

I
Dokunmatik acma/kapama simgesi U
Cihazi acip kapatmak veya tim fonksiyonlarini iptal etmek icin bu ikona basiniz.

Dokunmatik simge “1"
Ust kovayi kontrol edin.

Dokunmatik simge “2"
Alt kovayi kontrol edin.

Sicaklik dokunmatik simgesi [ﬂ
Bu digmeye basin ve ardindan pisirmeden 6nce veya pisirme sirasinda pisirme sicakligini
ayarlamak icin kadrani cevirin.

Zamanin dokunmatik simgesi @
Bastiktan sonra kadrani cevirerek saati ayarlayin. Bu, pisirmeden 6nce veya pisirme sirasinda
yapilabilir.

Senkronizasyon Fonksiyonu G:’ﬂ

Bu fonksiyon, her iki kovanin senkronize bir sekilde calismasini saglayarak, her birinin pisirme
suresi farkli olsa bile, ayni anda pisirmeyi tamamlamalarini saglar. Bu durumda ekranda *
Hold " yazisi gorlinecek ve bu, bir gbziin pisirme islemine devam edecegini, diger gozun ise
zamanlar senkronize edilene kadar beklemede kalacagini gosterecektir.

1. Malzemeleri kovalara koyun ve ardindan kovalari fritéze yerlestirin.

2. 1. kutuyu secin ve seciciyi cevirerek istediginiz menuyu secin. Daha sonra sicaklik
dokunmatik ikonuna basin ve kadrani cevirerek istediginiz sicaklig secin. Daha sonra saat
dokunmatik simgesine dokunun ve kadrani cevirerek saati secin.

3. 2. kutuyu secin ve seciciyi cevirerek istediginiz menUyU secin. Daha sonra sicaklik
dokunmatik ikonuna basin ve kadrani cevirerek istediginiz sicaklig secin. Daha sonra saat
dokunmatik simgesine dokunun ve kadrani cevirerek saati secin.

Not: 2. kova icin farkli bir varsayilan program secebilirsiniz.
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4. Senkronizasyon fonksiyonu dokunmatik simgesine basin , ardindan daha uzun pisirme
suresini baslatmak icin baslat/duraklat simgesine basin. Diger kovada " Tut " yazisi
goruntulenecektir. Bu, her ikisinin de kalan zamaninin esit olmasiyla baslayacaktir.

NOT: Pisirme stresi dolmadan kovalardan birindeki yemegin pistigine karar verirseniz,

pisirmeyi durdurabilirsiniz. Bunu yapmak icin ilgili kovayi secip baslat/duraklat ikonuna basin.

5. Pisirme islemi tamamlandiginda cihaz bip sesi verecek ve ekranda 60 saniye boyunca
“CO0L"yazisi goriinecektir.
6. Malzemeleri ters cevirerek veya masa/silikon uclu aletler kullanarak cikarin.

Eslesme FonksiyonuMATCH

Bu simgeye basarak tava 2'nin ayarlarini tava 1icin secilen ayarlara otomatik olarak
ayarlayabilir, bdylece ayni yemegin daha blylk miktarini pisirebilir veya ayni mendyd,
sicakligr ve sureyi kullanarak farkli yemekler pisirebilirsiniz.

1. Malzemeleri kovalara koyun ve ardindan kovalari fritéze yerlestirin.

2. 1. kutuyu secin ve seciciyi cevirerek istediginiz menuyu secin. Daha sonra sicaklik
dokunmatik ikonuna basin ve kadrani cevirerek istediginiz sicaklig secin. Daha sonra saat
dokunmatik simgesine dokunun ve kadrani cevirerek saati secin.

3. Avyarlaritava 1'den tava 2'ye kopyalamak icin Eslestirme islevi simgesine basin. Daha
sonra her iki tavada da pisirmeye baslamak icin Baslat/Duraklat simgesine basin.

4. Pisirme islemi tamamlandiginda cihaz bip sesi verecek ve ekranda 60 saniye boyunca
“CO0L"yazisi goriinecektir.

5. Malzemeleri ters cevirerek veya masa/silikon uclu aletler kullanarak cikarin.

Senkronizasyon veya Eslestirme fonksiyonunu kullanarak kovalardan birini actiginizda , digeri
otomatik olarak duracak ve ayni anda pisirme islemi devam edecektir. Tekrar taktiginizda
kaldigl yerden devam edecektir.

BASLAT/DURDUR dokunmatik simgesi |> I |

istediginiz fonksiyonu secmek icin seciciyi cevirdikten sonra BASLAT/DURDUR simgesine
basarak pisirmeyi baslatin. Ayni sekilde pisirmeyi durdurmak icin de bu ikona basmaniz yeterli
olacaktir.

Pisirme siiresini bir kovada sonlandirin (ikisi de calisirken)

1. Pisirmeyi durdurmak istediginiz kovay!i secin.
2. Pisirmeyi sonlandirmak icin baslat/duraklat dokunmatik simgesine basin.
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3. Pisirme islemi tamamlandiginda cihaz bip sesi verecek ve ekranda 60 saniye boyunca
“CO0L"yazisi goriinecektir.

Pigirmeyi durdurun

Kovalardan biri cikarildi§inda pisirme islemi otomatik olarak duracaktir. Tekrar taktiginizda

kaldigl yerden devam edecektir.

Her iki kovaya ayni anda baslayin ancak ayni anda bitirmelerine izin vermeyin.

1. 1. kutuyu secin ve ardindan kadrani cevirerek istediginiz menlyU secin. Daha sonra
sicaklik dokunmatik ikonuna basin ve kadrani cevirerek istediginiz sicakligi secin.

2. Daha sonra saat dokunmatik ikonuna dokunun ve kadrani cevirerek istediginiz saati secin.

3. 2. kovayisecinve 1. ve 2. adimlari tekrarlayin.

4. Daha sonra her iki kovada da pisirmeye baslamak icin baslat/duraklat simgesine basin.

NOT: Pisirme stresi dolmadan kovalardan birindeki yemegin pistigine karar verirseniz,

pisirmeyi durdurabilirsiniz. Bunu yapmak icin ilgili kovayi secip baslat/duraklat ikonuna basin.

5. Pisirme islemi tamamlandiginda cihaz bip sesi verecek ve ekranda 60 saniye boyunca
“CO0L"yazisi goriinecektir.
6. Malzemeleri ters cevirerek veya masa/silikon uclu aletler kullanarak cikarin.

Bekleme modu

Kontrol paneliyle 10 dakika boyunca herhangi bir etkilesimde bulunulmamasi durumunda
linite bekleme moduna gececektir.
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Varsayilan programlar

Sicaklik .

varsayilan Varsayilan | Zaman
Fonksiyon adi (eC) stre (dk) araligi Sicaklik aralig
Cipsler 200 25 1~60dk |[160°C~210°C
Sebze 200 20 1~60dk |140°C~210°C
Empanadillalar 190 20 1~40dk |160°C~210°C
Tatlilar 180 25 1~60 dk 120°C~210°C
Tavuk butlar 200 23 1~ 60 dk 100°C~210°C
Filetolar 210 13 1~30dk 170°C~210°C
Susuzlastirmak 55 bs 1s ~24s 35°C~100°C
Ferment 80 8s 1s ~ 24s 35°C~100°C
Balik 180 20 1~60dk [150°C~210°C

108 | CECOFRY DUOLEVEL 10000




TURKCE

Sicaklik .
varsayilan Varsayilan | Zaman
Fonksiyon adi Simge (°C) stre (dk) araligi Sicaklik aralig
/|
Manuel 210 20 1~60dk |[35°C~210°C
Cift raf

Ust tiste konulabilen raflari kullanarak ayni anda 4 tarife kadar, her kovada 2 tarif
hazirlayabilirsiniz.

1. Malzemeleriyapismaz ytizeyli bir tabaga, kaplarin icine yerlestirin.

2. Ustlerine istif raflarini yerlestirin ve diger yiyecekleri tizerlerine koyun.

3. Daha sonra kovalari hava fritdzline yerlestirin.

Cift rafta pisirme yaparken, kovada daha fazla yiyecek olmasi nedeniyle pisirme stirelerinin
biraz daha uzun olabilecegini liitfen unutmayin . Ote yandan, istiflenebilir rafin (istiine
yerlestirilen yiyecekler daha cabuk pisecektir. Pisirdikten sonra silikon uclu masa/alet
kullanarak cikarin ve gerekirse alttaki yemegin pismeye devam etmesini saglayin. Sicak
olacagindan rafi cikarmayin .

ipuclan

1. Eniyi sonucu almakicin, sebzeleri her zaman tabagin alt yarisina, proteinleriise
istiflenebilir raflari kullanarak lst yarisina yerlestirin. Cift rafli pisirme icin de bu 6neriyi
uygulayin.

2. Malzemelerin Ust Uste gelmemesine, esit sekilde kizarmasina dikkat edin. Eger
malzemeler st Uste gelirse, pisirme sliresi boyunca malzemeleri dlizenli olarak
karistirmaya dikkat edin.

3. Pisirme islemi sirasinda istediginiz zaman zaman ve sicaklik ayari yapabilirsiniz.
Ayarlamak istediginiz kovayl secmeniz, sicaklik veya zaman simgesine basmaniz ve
kadrani kullanarak bu degerleri ayarlamaniz yeterli.

4. Tarifleri geleneksel firina uyarlamak icin sicakligl 5°C azaltin. Asiri pismeyi énlemek icin
yiyecekleri sik sik kontrol edin.

5. Fritoz fani bazi cok hafif yiyeceklerin (6rnegin; kurutmak icin incecik dogranmis elmalar)
kaymasina sebep olabilir. Bunu énlemek icin daha kalin kesimler yapin.

6. Plakalar, sepetlerdeki malzemelerin yiksekte durmasini saglayarak altlarindan ve
etraflarindan havanin dolasmasini saglar ve boylece esit ve citir citir bir sonuc elde edilir.

7. lstediginiz meniyi sectikten sonra baslat/duraklat ikonuna basarak pisirmeye
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baslayabilirsiniz. Fritdz varsayilan zaman ve sicaklikla calismaya baslayacaktir.
Sebze ve patateslerde en iyi sonucu almak icin biraz yag ekleyebilirsiniz.

Pisirme sirasinda ilerlemeyi kontrol edin ve istenilen kizarma seviyesine ulastiginda
yemegi cikarin.

Asiri pisirmeyi 6nlemek icin pisirme stresi tamamlandiginda yiyecekleri cikarin .

4. TEMIZLIK VE BAKIM

Bulasik makinesinde yikanabilen tek parcalar kaseler, tabaklar ve raflardir. Ancak
aksesuarlarin 6mrint uzatmak icin elde yikamanizi 6neririz. Fritéz gévdesini bulasik
makinesine koymayiniz.

Fritézl her kullanimdan sonra temizleyin. Temizlemeden 6nce fisini prizden cekin ve
tamamen sogumasini bekleyin.

Eger yiyecekler raflara veya ocak Ustlerine yapismissa, bu yiyecekleri ilik sabunlu su dolu
bir lavaboya koyun ve islanmasini bekleyin.

Fritoz govdesi: Fritdz govdesini ve kontrol panelini nemli bir bezle silin. Fritoz gévdesini
herhangi bir siviya daldirmayin veya bulasik makinesinde yikamayin.

Fritézun icini periyodik olarak nemli bir bezle silerek yag ve dékiintiileri temizleyin. icini
temizlemeden 6nce fritdzlin fisinin cekili oldugundan ve tamamen sogudugundan emin
olun.

Isitma elemaninda yiyecek artiklarinin bulunmadigini kontrol edin. Gerekirse fritdzu fise
takili degilken ve sogukken, kuru bir bez veya yumusak bir firca ile nazikce temizleyin.

Uyarilar

Fritdzln ana govdesini asla suya veya baska bir siviya daldirmayin.
Yapismaz kaplamaya zarar verebileceginden metal bulasik telleri, asindirici temizleyiciler
veya sert fircalar kullanmayin.
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Sorun

Olasi Neden

Olasi CozUm

Fritéz acilmiyor.

Uygun sekilde takilmamis.

Fisin prize sikica takili
oldugundan emin olun.

Yemekler tam pismemis.

Yanlis pisirme sicakligi veya
suresi.

Tavsiye edilen fonksiyon
tablosuna bakin veya
yiyecegin cesidine ve
miktarina gore sicakligi ve
sureyi ayarlayin.

Sepet cok dolu.

Esit pismeyi saglamak icin
yiyecekleri daha kiictk
miktarlarda pisirin.

Yiyecekler dogru
yerlestirilmemis.

Yiyeceklerin sepete esit
sekilde dagildigindan,
sikismadigindan emin olun.

Bazi yiyeceklerin cevrilmesi
gerekir.

nugget gibi ) icin, esit sekilde
kizarmasi icin pisirme
isleminin ortasinda onlari
cevirmek gerekir.

Yemegin disi yanmis, ici ¢ig
kaliyor.

Sicaklik cok yiiksek.

Sicakligi dustrtp pisirme
stresini biraz artirin.

Cok yogun olan yiyecekler.

Yiyeceklerin iyice pismesini
saglamak icin daha kictk
veya daha ince parcalara
kesin.

Fritdzden beyaz duman
cikiyor.

Sepette fazla yag var.

Sepetteki fazla yagi bosaltin.
Yagli yiyecekleri pisirirken,
pisirme sirasinda biriken
yaglarin stizdurilmesi
gerekebilir.

Fritdzde yanmis yemek artigl.

Yanmis kalintilarin birikmesini
onlemek icin fritdzl dizenli
olarak temizleyin.
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Koyu duman veya yanik
kokusu geliyor.

Yiyecek yanmasi.

Fritdzl hemen kapatin.
Yiyeceklerin yanmis olup
olmadigini kontrol edin ve
sonraki pisirme islemlerinde
sUreyi veya sicakligi azaltin.

icerisinde yanmis yemek
artigivar.

Fritézun icini ve 1sitma
elemanini da dahil olmak
tzere, yanmis kalintilari
gidermek icin iyice temizleyin.

Fritéz cok guraltalo.

Fritdz sabit bir ylizey Uizerinde
degil.

Fritézu diz ve sabit bir
zemine yerlestirin.

Sepet dizgin kaymiyor.

Raylarda yemek artigi veya
yag var.

Kaydirmayi zorlastirabilecek
kalintilari temizlemek icin
sepetin ve fritdzln raylarini
ve kenarlarini silin.

Sepet dogru yerlestirilmemis.

Sepetin dUizglin bir sekilde
hizalandigindan ve yerine
oturdugundan emin olun.

ik birkac seferde yeni plastik
kokusu geliyor.

ilk kullanimlarda normaldir.

Bu koku genellikle itk birkag
kullanimdan sonra kaybolur.
Bunu gidermek icin limon
veya sirke ile 6n Isitma islemi
uygulayabilirsiniz.

6. TELIF HAKKI

Bu kilavuzda yer alan metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, Sl'ye aittir.
Her hakki saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin dnceden izni olmaksizin,
tamamen veya kismen cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla

(elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
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1. ALKATRESZEK ES ALKATRESZEK

Eszkéz

1.abra

Fryer test

vezérldpult

Valaszto

Leveg6 kimenet

Tapadasmentes vodrok

Tapadasmentes lemezek (minden vodorhéz egy)

N o v wN

Egymasra rakhatd allvédnyok (minden vodorhoz egy)

vezérlépult
2. abra

Y

Erintse meg a be/ki ikont

2. Erintse meg az 1" ikont
3. Szinkronizalasi funkcid érintse meg a ikont
4. Erintse meg a 2" ikont
5. Erintse meg az ikont a Match funkciéhoz
6. HOmérséklet-érintd ikon
7. Erintse meg az id6 ikonjat
8. START/STOP érintéses ikon
9. Alapértelmezett programok
a. Chips
b.  Zoldségek
c.  Empanadillas
d. Desszert
e. (sirkeszarny/comb
f. Steak
g.  DIY (kézifunkcid)
h.  Dehidratalt
i. Erjesztés
j. Hal

10. Képernyd
JEGYZET:

A kézikonyvben taldlhaté grafikék sematikus édbrazolasok, és nem feltétleniil egyeznek meg
pontosan a terméken lathatdkkal.
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HASZNALAT ELOTT

Ez a készulék olyan csomagolasban keriil forgalomba, amely védi a szallités soran.
Vegye ki a készliléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoldéanyagot. Az eredeti
dobozt és a tdbbi csomagoldeszkdzt biztonsagos helyen tarolhatja, hogy elkerlilje a
készlilék sériilését, ha a jovben szallitani kell. Ha ki akarja dobni az eredeti ccomagolast,
tgyeljen arra, hogy minden elemet megfelelden Gjrahasznositson.

Gy6z6djon meg arrdél, hogy minden alkatrész és alkatrész megvan, és jé allapotban van.
Ha barmelyik hianyzik vagy nincs jé allapotban, azonnal forduljon a Cecotec hivatalos
miszaki tAmogatasi szolgélatahoz .

Ne tévolitsa el a sorozatszamot a termékrél, hogy biztositsa a berendezés megfeleld
nyomon kdévethet6ségét abban az esetben, ha segitséget kér.

Tavolitson el és dobjon ki minden csomagoléanyagot, matricat és szalagot a késziilékrol.
Vegyen ki minden tartozékot a dobozbdl, és figyelmesen olvassa el ezt a kézikonyvet. A
sérlilések és az anyagi karok elkertilése érdekében forditson kiilénos figyelmet a kezelési
utasitdsokra, a figyelmeztetésekre és a biztonségi utasitasokra.

Mossa le a vodroket, tdnyérokat és allvanyokat forrd vizzel és kevés szappannal. Ezutan
Oblitse le az 6sszes alkatrészt, és szaritsa meg jol.

Doboz tartalma

3.

Légsuté
Récs x2
Ez a hasznalati Gtmutato

MUKODES

A légsiit6 hasznalata

Helyezze az olajsutot sik, stabil, h6allé feliletre, tdvol minden lehetséges vizfroccsend
vagy héforrastél.

Helyezze a kosarakat megfelelden a légsiitébe.

Ne helyezzen semmilyen targyat a termék tetejére, hogy elkerliilje a légaramlas
megzavarasat.

Csatlakoztassa a tapkabelt egy foldelt aljzathoz, a tapellatds ikon vildgitani kezd.
Ovatosan vegye ki a kosara(ka)t a légsiit6bél.

Adja meg az 6sszeteviket.
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7. Hasznalja a vezérlépultot az alédbbiak szerint:

MEGJEGYZES: Soha ne lépije tiil a kosar MAX jelzését. Ez befolyasolhatja a végeredményt és a
gép integritasat.

TIPP: A kivalo f6zési eredmény érdekében ajanlatos a kosar teljes felliletét megtolteni
anélkul, hogy felhalmozna az ételt, kiildnben nem sul meg egyenletesen.

|
Erintse meg a be/ki ikont Q
Nyomja meg ezt az ikont a készlilék be-/kikapcsolédsahoz vagy az 6sszes funkcié torléséhez.

Erintse meg az 1" ikont
Ellendrizze a fels6 vodrot.

Erintse meg a 2" ikont
Ellentrizze az also6 vodrot.

Hémeérséklet-érintd ikon Hl
Nyomja meg ezt a gombot, majd forgassa el a forgatégombot a f6zési h6mérséklet
beallitdsdhoz a f6zés el6tt vagy kdzben.

Erintse meg az id6 ikonjat @
Nyomja meg, majd forgassa el a tarcsat az id6 beallitdsdhoz. Ezt megteheti f6zés eldtt vagy
kézben.

Szinkronizalasi funkcié [-S_VB

Ez a funkcid lehetévé teszi mindkét vodor szinkronizalasat, hogy egyszerre fejezzék be, még
akkor is, ha mindegyiknek mas a f6zési ideje. Ebben az esetben a , Hold " szé jelenik meg a
képernydn, jelezve, hogy az egyik zéna fézni fog, mig a masik zéna tartasban lesz az id6k
szinkronizalasaig.

1. Helyezze a hozzavaldkat a vodrokbe, majd helyezze a vodroket a sttébe.

2. Valassza kiaz 1. talcat, és a valasztégomb elforgatasaval valassza ki a kivant mentt.
Ezutédn nyomja meg a hdmérséklet-érintd ikont, és forgassa el a tarcsat a kivant
hémérséklet kivalasztasahoz. Ezutan érintse meg az id6érintési ikont, és forgassa el a
tarcsat az idé kivalasztédsahoz.

3. Valassza ki a 2. talcat, és a valasztéogomb elforgatasaval valassza ki a kivant mendt.
Ezutédn nyomja meg a hdmérséklet-érintd ikont, és forgassa el a tarcsat a kivant
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hémérséklet kivalasztasahoz. Ezutan érintse meg az id6érintési ikont, és forgassa el a
tarcsat az idd kivalasztasahoz.
Megjegyzés: A 2. vodorhoz valaszthat egy masik alapértelmezett programot.

4. Szinkronizalds funkcié érintse meg a ikont, majd nyomja meg az inditas/szinet ikont a
hosszabb sutési id6 elinditdsahoz. A masik vodorben a , Hold " felirat lathaté . Ez akkor
kezdédik, amikor mindkettének ugyanannyiideje van hatra.

MEGJEGYZES: Ha tigy dont, hogy az egyik vodorben lévé étel a fézési id6 lejarta elbtt befejezte

a fézést, ledllithatja a fézést. Ehhez valassza ki azt a tarolét, és nyomja meg az inditas/

szlinet ikont.

5. Afb6zés befejezése utan a készlilék hangjelzést ad, és a ,COOL" felirat jelenik meg a
kijelzén 60 masodpercre.

6. Tavolitsa el a hozzavaldkat gy, hogy kiforditja 6ket, vagy csipesszel/szilikonvégli
edényekkel.

Match FunctionMATCH

Nyomja meg ezt az ikont, ha a 2. serpeny6 beallitadsait automatikusan az 1. serpeny6hoz
kivalasztott beallitdsokhoz szeretné igazitani, lehet6vé téve, hogy nagyobb mennyiségben
f6zzon ugyanabbdl az ételbdl, vagy kiilonbozé ételeket készitsen ugyanazzal a mentivel,
hémérséklettel és idével.

1. Helyezze a hozzavaldkat a vodrokbe, majd helyezze a vodroket a sttébe.

2. Valassza kiaz 1. talcat, és a valasztégomb elforgatasaval valassza ki a kivant mentt.
Ezutédn nyomja meg a hdmérséklet-érintd ikont, és forgassa el a tarcsat a kivant
hémérséklet kivalasztasahoz. Ezutan érintse meg az id6érintési ikont, és forgassa el a
tarcsat az idé kivalasztésahoz.

3. Nyomja meg a Match funkcié ikont a beallitdsok masolaséhoz az 1. serpeny6bél a 2.
serpeny@be. Ezutéan nyomja meg a Start/Szlinet ikont a f6zés megkezdéséhez mindkét
serpenyében.

4, Af6zés befejezése utan a készlilék hangjelzést ad, és a ,COOL" felirat jelenik meg a
kijelzén 60 masodpercre.

5. Tavolitsa el a hozzavaldkat gy, hogy kiforditja 6ket, vagy csipesszel/szilikonvégli
edényekkel.

Sync vagy Match funkciéval , a masik automatikusan leall, igy a f6zés egyidejlileg folytatddik.
Ha Ujra behelyezi, akkor folytatadik.
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START/STOP érintéses ikon D | |

Miutén elforgatta a valasztégombot a kivant funkcié kivalasztédsahoz, a START/STOP
ikon megnyomésaval inditsa el a fézést. Hasonldképpen nyomja meg ezt az ikont a fézés
ledllitéasahoz.

Afbzésiidb befejezése egy vodérben (ha mindketté miikodik)

1.

2.
3.

Vélassza ki azt a vodrot, amelynek f§zését le szeretné allitani.

A f6zés befejezéséhez nyomja meg a Start/Szlinet ikont.

A fbzés befejezése utén a készllék hangjelzést ad, és a ,COOL" felirat jelenik meg a
kijelz6n 60 masodpercre.

A fézés sziineteltetése

A sutés automatikusan ledll, ha az egyik vodrot eltavolitjak. Ha Ujra behelyezi, akkor
folytatodik.

Inditsa el mindkét védrét egyszerre, de ne hagyja, hogy egyszerre fejezzék be.

1.

3.
4.

Valassza ki az 1. talcat, majd a tércsa elforgatésaval valassza ki a kivant menut. Ezutén
nyomja meg a hémeérséklet-érintd ikont, és forgassa el a tarcsat a kivant hdmérséklet
kivalasztasadhoz.

Ezutan érintse meg az id6érintési ikont, és forgassa el a tarcsat a kivant id6
kivalasztasadhoz.

Valassza ki a 2. vodort, és ismételje meg az 1. és 2. [épést.

Ezutédn nyomja meg az inditds/szlinet ikont a f6zés megkezdéséhez mindkét vodorben.

MEGJEGYZES: Ha tigy dont, hogy az egyik vodarben lévé étel a fozési id6 lejarta elStt befejezte

a fézést, ledllithatja a fézést. Ehhez valassza ki azt a taroldt, és nyomja meg az inditas/
szunet ikont.

A fbzés befejezése utén a készllék hangjelzést ad, és a ,COOL" felirat jelenik meg a
kijelz6n 60 masodpercre.

Tavolitsa el a hozzavaldkat Ugy, hogy kiforditja &ket, vagy csipesszel/szilikonvégl
edényekkel.

Készenléti méd

Ha 10 percet nem vesz igénybe a vezérlépanellel, az egység készenléti médba Lép.
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Alapértelmezett programok

Temp.

alapértelmezett | Alapértelmezett H&mérséklet
Funkcié neve (°C) id6 (perc) Id6tartomany | tartoméany
Chips 200 25 1~ 60 perc 160 °C ~ 210 °C
Zoldségek 200 20 1~ 60 perc 140 °C~ 210 °C
Empanadillas 190 20 1~40 perc 160 °C~210°C
Desszertek 180 25 1-60 perc 120°C~210°C
Csirkecomb 200 23 1-60 perc 100°C~210°C
Filé 210 13 1~30 perc 170 °C ~ 210 °C
Dehidratal 55 6 6ra 16ra~246ra |35°C~100°C
Erjedés 80 8 dra 1éra~ 24 déra |35°C~100°C
Hal 180 20 1~ 60 perc 150-210 °C
Kézikonyv 210 20 1-60 perc 35°C~210°C
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Dupla polc

Az egymasra rakhaté allvanyok segitségével egyszerre akar 4 receptet is elkészithet,
vodorenként 2-t.

1. Helyezze a hozzavalodkat a tartalyokba a tapadasmentes lemezre.

2. Helyezze ré az egymasra rakhato racsokat, és adja hozza a tobbi ételt.

3. Ezutan helyezze be a vodroket a légsiitébe.

MEGIEGYZES: Kérjlik, vegye figyelembe , hogy ha dupla récson siit, a fézési idé kissé hosszabb
lehet, mivel nagyobb mennyiségl étel van a vodorben. Masrészt az egymasra rakhaté racs
tetejére helyezett ételek gyorsabban megsulnek. Amikor megsult, szilikon végl fogéval/
edényekkel tavolitsa el, és hagyja, hogy az alatta lévo étel tovabb f6jon, ha sziikséges. Ne
tavolitsa el az allvanyt, mert forré lesz.

Tippek

1. Alegjobb eredmény érdekében a zoldségeket mindig a tanyér alsé felébe helyezze, a
fehérjéket pedig a fels6 felébe az egymasra rakhatd racsok segitségével. Kovesse ezt az
ajanlast a dupla racsos sutéshez is.

2. Az egyenletes barnulds érdekében ligyeljen arra, hogy a hozzavalok egyenletes rétegben
legyenek elhelyezve, atfedés nélkil. Ha az 6sszetevék atfedésben vannak, tgyeljen arra,
hogy a beallitott f6zési idé alatt rendszeresen keverje meg 6ket.

3. Azid6 és a hémérséklet a fézési folyamat soran barmikor beallithaté. Egyszerlien
valassza ki a beallitani kivant vodrot, nyomja meg a hdmérséklet vagy az id6 ikont, és
allitsa be ezeket az értékeket a tarcsa segitségével.

4. Areceptek hagyomanyos slitéhoz valé adaptaldasahoz csokkentse a hémérsékletet
5°C-kal. Gyakran ellen6rizze az ételt, hogy elkerUlje a tlulsutést.

5. Aslté ventilatora egyes nagyon kénnyli ételek elmozdulasat okozhatja (pl. vékonyra
szeletelt alma a kiszaradashoz). Ennek elkertilése érdekében készitsen vastagabb
vagasokat.

6. Atanyérok megemelik a hozzavaldkat a kosarakban, igy a levegé keringhet alattuk és
koralottuk, ami egyenletes, ropogds eredményt eredményez.

7. Akivant menu kivalasztasa utan a start/szinet ikon megnyomasaval megkezdheti a
fézést. A stit6 az alapértelmezett idével és hémérséklettel indul.

8. Alegjobb eredmény elérése érdekében zoldségekkel és burgonyaval egy kis olajat adhat
hozza.

9. Ellentrizze a sutés folyamatat, és vegye ki az ételt, ha elérte a kivant barnuldsi szintet.

10. Atdlsutés elkerllése érdekében a f6zési idd letelte utan vegye ki az ételt .
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TISZTiTAS €S KARBANTARTAS

F

- Atalak, tdnyérok és racsok az egyetlenek, amelyek mosogatégépben moshaték. A
tartozékok élettartamanak meghosszabbitasa érdekében azonban javasoljuk, hogy
kézzel mossak ki 6ket. Ne tegye a siitd testét a mosogatdgépbe.

- Minden hasznélat utan tisztitsa meg a siut6t. Hizza ki a konnektorbdl, és varja meg, amig
teljesen kihdl, mieldtt megtisztitja.

- Haételmarad az allvéanyokon vagy f6z6lapokon, helyezze ezeket a targyakat egy
mosogatéba meleg, szappanos vizzel, és hagyja azni.

- Azolajsutd teste: Torolje le a sutd testét és a kezel&panelt egy nedves ruhaval. Ne
meritse az olajsuto testét semmilyen folyadékba, és ne tegye mosogatogépbe.

- Rendszeresen torolje le a siit6 belsejét egy nedves ruhaval, hogy eltévolitsa a zsirt vagy
a kiomlott anyagot. A belsejének tisztitédsa el6tt gy6z&djon meg arrdl, hogy a sité ki van
hdzva a konnektorbdl, és teljesen lehdilt.

- Ellendrizze, hogy a flit6elem mentes-e az ételmaradéktol. Ha szikséges, szaraz ruhaval
vagy puha kefével 6vatosan tisztitsa meg, mindig gy, hogy az olajsitét mindig kihtizta a
halézatbdl és hidegen.

Figyelmeztetések

- Soha ne meritse az olajsiitd testét vizbe vagy mas folyadékba.

- Nehasznaljon fém stroléparnat, sirold hatasu tisztitészert vagy kemény kefét, mert
ezek karosithatjak a tapadasmentes bevonatot.
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Probléma

Lehetséges ok

Lehetséges megoldas

A sité nem kapcsol be.

Nincs megfeleléen bedugva.

Gy6z6djon meg arrél, hogy a
dugb szorosan be van dugva a
konnektorba.

Az étel nincs megfeleléen
fézve.

Nem megfelel6 f6zési
hémérséklet vagy idé.

Tekintse meg az ajanlott
funkciétablazatot, vagy
allitsa be a hdmérsékletet és
az id6t az étel tipusanak és
mennyiségének megfeleléen.

Akosar tul tele van.

Kisebb adagokban fézzik az
ételeket az egyenletes fézés
érdekében.

Az ételt nem megfelel6en
helyezték el.

Ugyeljen arra, hogy az
élelmiszer egyenletesen
legyen elosztva a kosarban, ne
zsufolédjon.

Egyes ételek megforditast
igényelnek.

Egyes ételeket (példaul silt
krumplit vagy régoket ) a f6zés
felénél meg kell forditani, hogy
egyenletesen barnuljanak.

Az étel kivul égett, belll nyers.

A hémérséklet til magas.

Csokkentse a hGmérsékletet, és
kissé novelje a f6zési id6t.

Tulvastag ételek.

Vagja az ételt kisebb vagy
vékonyabb darabokra az

alapos f6zés érdekében.

CECOFRY DUOLEVEL 10000 121




MAGYAR

Fehér flst jon ki a siitébéL.

Tulzott zsir a kosarban.

Uritse ki a felesleges zsirt

a kosarbol. Zsiros ételek
fézésekor eléfordulhat, hogy a
folyamat soran felgyulemlett
zsirt le kell Uriteni.

Egett ételmaradék a siitében.

Tisztitsa meg rendszeresen
az olajsiitét, hogy elkertlje
az égett maradvanyok
felhalmozdédasat.

Sotét flist vagy égett szag jon
ki.

Etkezési égés.

Azonnal kapcsolja ki a stt6t.
Ellendrizze, hogy az étel
megégett-e, és csokkentse az
id6t vagy a hdmérsékletet a
kovetkezd f6zési folyamatok
soran.

Megégett ételmaradék belul.

Alaposan tisztitsa meg a
sUtot, beleértve a belsejét és a
flitéelemet is, hogy eltavolitsa
az égett maradvanyokat.

A slité nagyon zajos.

A siité nem stabil feltileten van.

Helyezze a sutét sima, stabil
felliletre.

A kosar nem cslszik siman.

Elelmiszermaradvanyok vagy
zsir a sineken.

Torolje le a kosar és az
olajsutd sineit és széleit,
hogy eltavolitson minden
olyan maradvanyt, amely
megnehezitheti a csliszast.

A kosar nincs megfelelen
elhelyezve.

Gy6z6djon meg arrél, hogy
a kosar megfeleléen van
beallitva, és a helyére pattan.

Az elsé néhany alkalommal Gj
mianyag szaga.

Az els6 hasznalat soran
normalis.

Ez a szag altalaban az elsd
néhany hasznalat utan eltlinik.
Futtathat egy elémelegitési
ciklust citrommal vagy ecettel,
hogy segitsen eltavolitani.
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6.SZERZOI110G

Ajelen kézikonyvben szerepld szovegekre vonatkozo szellemi tulajdonjogok a CECOTEC
INNOVACIONES, SL-t illetik. Minden jog fenntartva. A CECOTEC INNOVACIONES, SL elézetes
engedélye nélkil e kiadvany tartalmat részben vagy egészben tilos reprodukalni,
visszakeresd rendszerben tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen médon
(elektronikus, mechanikus, fénymasolés, felvétel vagy hasonld).
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1. PECES | COMPONENTS

Dispositiu
Fig. 1
1. Cosde lafregidora
Panell de control
Selector
Sortida de [ aire
Cubetes antiadherents
Plaques antiadherents (una per a cada cubeta)

N o v s W

Reixetes apilables (una per a cada cubeta)

Panell de control
Fig. 2

1. lconatactild'encesa/apagada
Icona tactil 1"
Icona tactil de la funcié Sync
Icona tactil "2"
Icona tactil de la funcié Match
Icona tactil de Temperatura
Icona tactil de temps
Icona tactil START/STOP
Programes predeterminats

© DN YL W N

Patates fregides

Verdures

Crestes

Postres

Aletes / cuixes de pollastre
Filet

DIY (Funcié manual)
Deshidratat

i. Fermentacio

Sm P an oo

j. Peix
10. Pantalla

NOTA:

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.
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2. ABANS DE FER SERVIR

Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa
originali altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell
si necessiteu transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de l'embalatge original,
assegureu-vos de reciclar tots els elements correctament.

Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica Oficial de Cecotec .

No traieu el nimero de serie del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del
vostre equip en cas de sollicitar assistencia.

Traieu i rebutgeu tot el material d'embalatge, aixi com els adhesius i la cinta adhesiva de
l'aparell.

Traieu tots els accessoris de la caixa i llegiu atentament aquest manual. Pareu especial
atencié a les instruccions de funcionament, advertiments i indicacions de seguretat per
evitar lesions o danys materials.

Renti les cubetes, les plagues i les reixetes amb aigua calenta i una mica de sabé.
Després, esbandida totes les peces i eixugui-les bé.

Contingut de la caixa

Fregidora d'aire
Reixeta x2
Aquest manual d'instruccions

3. FUNCIONAMENT

Us de la fregidora daire

Col- logueu la fregidora sobre una superficie plana, estable i resistent a la calor, lluny de
qualsevol possible esquitxada d'aigua o font de calor.

Col- loqueu els cistells a la fregidora d'aire correctament.

No collogueu cap objecte a sobre del producte per evitar interrompre el flux d'aire.
Connecteu el cable d'alimentacié a una presa de corrent amb connexié a terra, la icona
tactil d'encesa s'illuminara.

Traieu els cistells de la fregidora d'aire amb compte.
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6. Introduiu els ingredients.
7. Utilitzeu el tauler de control com es detalla a continuacio:

NOTA: no sobrepasseu mai l'indicador de MAX del cistell. El resultat final i la integritat de la
maquina es podrien veure afectats.

CONSELL: es recomana que per a un resultat excellent dels aliments completi la superficie
del cistell sense amuntegar l'aliment ja que si no es cuinara uniformement.

1
Icona tactil d'encesa/apagada O
Feu clic a aquesta icona per engegar/apagar l'aparell o per cancellar totes les funcions.

Icona tactil “1"
Controla la cubeta superior.

Icona tactil “2"
Controla la cubeta inferior.

Icona tactil de Temperatura [ﬂ
Premeu aquest bot6 i, a continuacid, gireu el selector per ajustar la temperatura de coccié
abans o durant el cuinat.

Icona tactil de temps @
Premeu-Llo i, a continuacid, gireu el selector per ajustar el temps. Aixo ho pot fer abans o
durant el cuinat.

Funcié Sync E@

Aquesta funcié permet que se sincronitzin les dues cubetes perqué acabin alhora, encara
que cadascuna tingui un temps de cuinat diferent. En aquest cas, a la pantalla apareixera la
paraula " Hold " el que indica que una zona estara cuinant, mentre que l'altra zona estara en
espera fins que els temps se sincronitzin.

1. Colloqueu els ingredients a les cubetes i, després, inseriu les cubetes a la fregidora.

2. Seleccioneu la cubeta 1i escolliu el menu desitjat girant el selector. A continuacié, premeu
la icona tactil de temperatura i gireu el selector per escollir la temperatura que vulgueu.
Després, premeu la icona tactil de temps i gireu el selector per triar el temps.

3. Seleccioneu la cubeta 2 i escolliu el ment desitjat girant el selector. A continuacio,
premeu la icona tactil de temperatura i gireu el selector per escollir la temperatura que
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vulgueu. Després, premeu la icona tactil de temps i gireu el selector per triar el temps.
Nota: Podeu seleccionar un programa per defecte diferent per a la cubeta 2.

4. Premeu laicona tactil de la funcié Sync i, a continuacié, premeu la icona d'inici/pausa
perque es posi en marxa el cuinat de més durada. L'altra cubeta mostrara Hold . Aquesta
es posara en marxa quan a totes dues els quedi el mateix temps restant.

NOTA: Si decidiu que els aliments d'una de les cubetes s'han acabat de cuinar abans que

finalitzi el temps de coccié, podeu aturar-la. Per fer-ho, seleccioneu aquesta cubeta i premeu

laicona d'inici/pausa.

5. Un cop finalitzada la coccid, 'aparell emetra un xiulet ia la pantalla apareixera COOL
durant 60 segons.
6. Traieu els ingredients bolcant-los o utilitzant pinces/utensilis amb punta de silicona.

Funcié MatchMATCH

Premeu aquesta icona perque els ajustaments de la cubeta 2 s'adaptin automaticament als
ajustaments seleccionats per a la cubeta 1i aixi poder cuinar una major quantitat del mateix
aliment, o cuinar diferents aliments utilitzant el mateix menu, temperatura i temps.

1. Colloqueu els ingredients a les cubetes i, després, inseriu les cubetes a la fregidora.

2. Seleccioneu la cubeta 1i escolliu el menu desitjat girant el selector. A continuacié, premeu
la icona tactil de temperatura i gireu el selector per escollir la temperatura que vulgueu.
Després, premeu la icona tactil de temps i gireu el selector per triar el temps.

3. Premeu laicona de la funcié Match per copiar els parametres de la cubeta 1a la cubeta 2.
Seguidament, premeu la icona d'inici/pausa per iniciar el cuinat a les dues cubetes.

4, Un cop finalitzada la coccid, 'aparell emetra un xiulet ia la pantalla apareixera COOL
durant 60 segons.

5. Traieu els ingredients bolcant-los o utilitzant pinces/utensilis amb punta de silicona.

NOTA: Si utilitzant la funcié Sync o Match obre una de les cubetes, l'altra s'aturara
automaticament perque la coccié continui acabant alhora. Es reprendra en tornar a inserir-la.

Icona tactil START/STOP D | |
Després de girar el selector per seleccionar la funcié desitjada, inicieu la coccié prement la

icona START/STOP. De la mateixa manera, premeu aquesta icona per aturar la coccié.

Finalitzar el temps de coccié en una cubeta (quan totes dues estan en marxa)
1. Seleccioneu la cubeta el cuinat de la qual voleu aturar.
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2. Premeu laicona tactil d'inici/pausa per finalitzar la coccié.

3. Un cop finalitzada la coccid, 'aparell emetra un xiulet ia la pantalla apareixera COOL
durant 60 segons.

Pausar el cuinat

La cocci6 s'aturara automaticament quan es retiri una de les cubetes. Es reprendra en tornar

a inserir-la.

Posar en marxa les dues cubetes alhora perd que no acabin alhora

1. Seleccioneu la cubeta 11i, a continuacid, escolliu el menu desitjat girant el selector. A
continuacio, premeu la icona tactil de temperatura i gireu el selector per escollir la
temperatura que vulgueu.

2. Després, premeu la icona tactil de temps i gireu el selector per escollir el temps que
vulgueu.

3. Seleccioneu la cubeta 2 i repetiu els passos 1i 2.

4. Seguidament, premeu la icona d'inici/pausa per iniciar el cuinat a les dues cubetes.

NOTA: Si decidiu que els aliments d'una de les cubetes s'han acabat de cuinar abans que

finalitzi el temps de coccié, podeu aturar-la. Per fer-ho, seleccioneu aquesta cubeta i premeu

laicona d'inici/pausa.

5. Un cop finalitzada la coccid, 'aparell emetra un xiulet ia la pantalla apareixera COOL
durant 60 segons.
6. Traieu els ingredients bolcant-los o utilitzant pinces/utensilis amb punta de silicona.

Mode d'espera

Després de 10 minuts sense interaccié amb el tauler de control, la unitat entrara en mode
d'espera.
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Nom de la Temp . per Temps per Rang de Rang de
funcié defecte (°C) | defecte (min) | temps temperatura
Patates fregides 200 25 1~60min | 160 °C~210°C
Verdures 200 20 1~60min [140°C~210°C
Crestes 190 20 1~40min [ 160°C~210°C
Postres 180 25 1~60 min | 120°C~210°C
Cuixes de

pollastre 200 23 1~ 60 min | 100°C~210°C
Filets 210 13 1~30min | 170°C~210°C
Deshidratar 55 6h Th~24h 35°C~100°C
Fermentar 80 8h Th~24h 35°C~100°C
Peixos 180 20 1~60min | 150 °C~210 °C
Manual 210 20 1-60min | 35°C~210°C
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Doble prestatge

Utilitzant les reixetes apilables es poden preparar fins a 4 receptes alhora, 2 per cubeta.
1. Introduiu els ingredients a les cubetes, a la placa antiadherent.

2. Collogueu les reixetes apilables per sobre i afegiu-hi l'altre aliment.

3. Després, inseriu les cubetes a la fregidora d'aire.

NOTA: Tingueu en compte que en cuinar a doble prestatge, els temps de coccié s'han
d'allargar lleugerament ja que hi ha més quantitat d'aliment a linterior de la cubeta. D'altra
banda, l'aliment que estigui damunt la reixeta apilable es cuinara més rapidament. Quan
estigui cuinat, utilitzeu pinces/utensilis amb punta de silicona per retirar-lo i deixeu que
l'aliment que es troba a sota continui cuinant-se si fos necessari. No traieu la reixeta, ja que
estara calenta.

Consells

1. Per obtenir els millors resultats, poseu sempre les verdures a la meitat inferior de
les cubetes, sobre la placa, i les proteines a la meitat superior utilitzant les reixetes
apilables. Seguiu aquesta recomanacié també per a la coccié a doble prestatge.

2. Peraundaurat uniforme, assegureu-vos que els ingredients estiguin disposats en una
capa uniforme, sense superposar-se. Si els ingredients se superposen, assegureu-vos
d'agitar-los de manera regular durant el temps de coccié establert.

3. Eltempsilatemperatura es poden ajustar en qualsevol moment durant el procés de
coccié. Només heu de seleccionar la cubeta que voleu ajustar, prémer la icona de la
temperatura o del temps i ajustar aquests valors amb el selector.

4. Per adaptar les receptes d'un forn tradicional, reduiu la temperatura 5°C. Comproveu els
aliments amb freqgliéncia per evitar que es cuinin en excés.

5. Es possible que el ventilador de la fregidora faci que alguns aliments molt lleugers es
desplacin (per exemple, talls fins de poma, per deshidratar-la). Per evitar-ho, realitzeu
talls més gruixuts.

6. Les plaques eleven els ingredients a les cistelles perque l'aire pugui circular per sota i per
al voltant, cosa que permet obtenir resultats uniformes i cruixents.

7. Després de seleccionar el menud que voleu, podeu prémer la icona d'inici/pausa perque
comenci la coccid. La fregidora s'engegara amb el temps i la temperatura ajustats per
defecte.

8. Per obtenir els millors resultats amb verdures i patates, podeu afegir una mica d'oli.

9. Comproveu el progrés durant la coccid i traieu els aliments quan hagin assolit el nivell de
daurat desitjat.

10. Traieu els aliments un cop finalitzat el temps de coccié per evitar que es cuinin en excés.
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4. NETEJA1 MANTENIMENT

- Les cubetes, les plagues i les reixetes son les Uiniques peces que es poden rentar al
rentaplats. Aixd no obstant, per prolongar la vida Gtil dels accessoris recomanem rentar-
los a ma. No introduiu el cos de la fregidora al rentaplats.

- Netegeu la fregidora després de cada Us. Desendolleu-la de la presa de corrent i espereu
que es refredi del tot abans de netejar-la.

- Siqueden restes de menjar enganxades a les reixetes oa les plaques, poseu aquests
elements en una pica amb aigua teébia i sabd i deixeu-los en remull.

- Cos de lafregidora: Netegeu el cos de la fregidora i el tauler de control amb un drap
humit. No submergeixi el cos de la fregidora en cap liquid ni el fiqui al rentaplats.

- Periodicament, netegeu l'interior de la fregidora amb un drap humit per eliminar
qualsevol resta de greix o esquitxada. Assegureu-vos que la fregidora estigui
desendollada i completament freda abans de netejar-la per dins.

- Verifiqueu que l'element calefactor estigui lliure de restes de menjar. Si cal, netegeu-lo
suaument amb un drap sec o un raspall suau, sempre amb la fregidora desendollada i
freda.

Advertiments

- Maisubmergeixi el cos principal de la fregidora en aigua o altre liquid.

- No utilitzeu fregalls metallics, productes de neteja abrasius o raspalls durs, ja que
podrien danyar el revestiment antiadherent.
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5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema

Possible Causa

Possible Solucié

La fregidora no s'encén.

No esta correctament
endollada.

Assegureu-vos que lendoll
esta ben connectat a la presa
de corrent.

El menjar no es cuina
correctament.

Temperatura o temps de
coccié incorrectes.

Consulteu la taula de
funcions recomanada o
ajusteu la temperatura i
el temps segons el tipus i
qguantitat d'aliment.

Cistell massa ple.

Cuini els aliments en lots
més petits per assegurar una
cocci6 uniforme.

Aliments no collocats
correctament.

Assegureu-vos que els
aliments estiguin distribuits
de manera uniforme a la
cistella, sense amuntegar-se.

Alguns aliments requereixen
ser voltejats.

Per a alguns aliments (com
patates fregides o nuggets
), cal voltejar-los a meitat
de coccié perque es daurin
uniformement.

El menjar es crema per fora i
esta cru per dins.

Temperatura massa alta.

Reduiu la temperatura i
augmenteu lleugerament el
temps de coccié.

Aliments massa gruixuts.

Talleu els aliments en
trossos més petits o fins
per assegurar una coccié
completa.
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Surt fum blanc per la
fregidora.

Excés de greix a la cistella.

Buideu l'excés de greix del
cistell. En coccions amb
aliments grassos, pot ser
necessari buidar el greix
acumulat durant el procés.

Residus de menjar cremats a
la fregidora.

Netegeu la fregidora
regularment per evitar
l'acumulacié de residus
cremats.

Surt fum fosc o fa olor de
cremat.

Aliments cremant-se.

Apagueu la fregidora
immediatament. Verifiqueu
si el menjar s'ha cremat

i redueixi eltemps o la
temperatura en futures
coccions.

Residus de menjar cremats a
l'interior.

Netegeu a fons la fregidora,
incloent linterior i lelement
calefactor, per eliminar
qualsevol residu cremat.

La fregidora fa molt de soroll.

La fregidora no esta sobre
una superficie estable.

Collogueu la fregidora
sobre una superficie plana i
estable.

La cistella no llisca
suaument.

Residus de menijar o greix
als rails.

Netegeu els rails i vores

del cistelli la fregidora per
eliminar qualsevol residu que
dificulti el Wliscament.

La cistella no esta
correctament collocada.

Assegureu-vos que la
cistella estigui correctament
alineada i encaixada en la
vostra posicié.
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Olor de plastic nou les
primeres vegades.

Es normal en els primers
usos.

Agquesta olor sol
desapareixer després dels
primers usos. Podeu fer un
cicle de preescalfament amb
llimona o vinagre per ajudar a
eliminar-lo.

6. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié
no podra, ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacio, transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia,
enregistrament o similar) sense la previa autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. MEPH KAl EEAPTHMATA

ZUOKEUR

Eik. 1

. ZWHa ePITECDG

. Mivakag EAéyxou

. EKAékTOpOG

. 'E€odog aépa

. AvTIKOAANTIKOI KAdOI

. AVTIKOAANTIKG TTIATA (EVa yia KABE KouRd)
. 2ZToIBaddpeva pagia (éva yia KaBe Koupa)

NOoO O, WON -

Mivakag EAéyxou

Eik. 2

. AyyiEte TO €IKOVidIO EvEpPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG
. Ayyiéte 1O €Ikovidio “1”

. EIkovidlo a@rig Asitoupyiag ouyxpoviouou

. Ayyiéte 1O €Ikovidio “2”

. AyyiEte TO €Ikovidlo yia TN AsiIToupyia AvTIOTOIXIONG
. Elkovidio agrig Beppokpaaciag

. Ayyi¢te TO €Ikovidlo Tou XpOvou

. Eikovidio apri¢ START/STOP

. MpoeTtmAeyuéva TTpoypdupaTa

Toirrg

Naxavika

Empanadillas

EmddpTTio

PTEPOUYES/UTTOUTIO KOTOTTOUAOU

MTTpI6Aa

DIY (Xeipokivntn Asitoupyia)

ApudaTtwuévo

O©oOoONOOOOAPRr,WN-

S@m0o0oT
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i. ZUupwon
j. Wapi
10. OB6vn

>2HMEIQMA:

Ta ypo@Ika o€ auTd TO €yXEIPIBIO Eival OXNUATIKES
QAVOTTAPOOTACEIG KAl EVOEXETAI VA NV TAIPIAJOUV OKPIBWGS UE
EKEIVA TOU TTPOIGVTOG.

2. MPIN ANO TH XPHZH

- AuTtil n ouokeun diaTiBeTal 0 cuoKeuaaia oxediaouévn va
TNV TTPOCTATEVUEI KATA TN METAPOPA. AQAIPEDTE TN CUCKEUN
aTTO TO KOUTI TNG KAl a@aIpEOTE OAO TO UAIKO OUOKEUOTIAG.
MTropeiTe va QUAAEETE TO apXIkd KouTi Kal GAAQ €idn
OUOKEUOOIag o€ ao@AAEG JEPOG YIA VA ATTOQUYETE CnUIG OTN
OUOKEUN €AV XPEIAOTEI va Tn HETAPEPETE OTO MEAAOV. Edv
BENETE VO ATTOPPIYETE TNV APXIKA CUCKEUATIa, PPOVTIOTE va
QVOKUKAWOETE OAA TO QVTIKEIMEVA OCWOTA.

- BeBaiwBeite 611 OAa Ta £€aPTAMATA KAl TA £CAPTHHATA
mepIAauBdvovTal Kal o€ KaA KatdoTtaon. Edv katroio atro
auTda Acitrel ) dev gival o€ KaA KATAOTAOT, ETTIKOIVWVAOTE
auéOWG YE TNV ETTionun YTTnpeoia TEXVIKAG UTTOOTAPIENG
NG Cecotec .

- Mnv agaipeite Tov o€IpIOKO apIBPo atd 1o TTPOIdV, YIia va
dIaTNPACETE TN CWOTH IXVNAACINOTNTA TOU £EOTTAICOU 0AG
o€ TTEPITTTWon TTou {nNTRoeTe Bonbeia.

- AgaipéoTe Kal atroppiyTe GAO TO UAIKO OUOKEUQOiag, Ta
QUTOKOAANTO KaIl TNV TaIvia atré Th CUOKEUN.
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A@aipéoTe 6Aa Ta eEapTAPATA aTTd TO KOUTI KAl dlaBdoTe
TTPOOEKTIKA aUTO TO gyXeIpidlo. AwoTe 181aiTEPN TTPOCOXNA
OTIG 00NYiEG AsIToupyiag, TIG TTPOEIBOTTOINCEIG KAl TIG 0dNYieg
QOQAAEIAg yIa va aTTOQUYETE TPAUPATIOUOUG H UNIKEG {NMIEG.
MAOvVETE TOUG KABOUG, Ta TTIATA KAl TIG OXAPES WE CEOTO vEPD
Kal Aiyo oaTTrouvi. ZTn OuveéXEla, CETTAUVETE OAa Ta PUEpPN Kal
OTEYVWOTE TA KOAQ.

Mepiexépeva KouTiou

OpiTéCa agpa
MAéypa x2
AuTO TO gyxEIpidIO 0dNYILV

3. AEITOYPTIA

XpnoIhoTToIWVTAG TN @PITE(N aépa

1.

N

N o

TomoBeTAOTE TN QPITECD O€E PIA ETTITTEDN, OTAOEPH, AVOEKTIKN)
oT1n BepudTnTa ETIPAVEIA, JOKPIG aTTd TTIOAVES TTITOIAIEG
vepou 1 TTyEG BepudTNTaG.

. ToroBeTAOTE CWOTA Ta KAAGBIa 0TN PPITECO aEpal.
. Mnv TOTTOBETEITE AVTIKEINEVA TTAVW ATTO TO TTPOIOV YIA VO

ATTOQUYETE TN SIAKOTTA TNG PONG TOU aépPal.

. ZUVOEOTE TO KOAWDIO PEUPATOG O€ MIA YEIWPEVN TTPICA, TO

gIkovidlo apng Tpopodoaiag Ba avAayel.

. AQaipéoTe TTPOOEKTIKA TO(Ta) KaAGBI(a) aTrd TN @PITECQ

agpa.
EiodyeTe Ta cuoTaTIKA.

. XpNOIYOTTIOIROTE TOV TTiVAKA EAEYXOU WG EENG:

>2HMEIQZH: Mnv utrepBaivete TToTE TNV £vdeign MAX
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o010 KAAGB1. To TEAIKO QTTOTEAEOUA KAl N AKEPAIOTNTA TOU
MNxavAiuatog 6a prropoloav va ETTNPEACTOUV.

2YMBOYAH: MNa e¢aipeTiké atroTEAEOPATA JAYEIPEUATOG,
OuVIOTATAI va YEPICETE OAN TNV £TTIPAVEIQ TOU KAAABIOU XWpPig
VO CUCCWPEUETE TO YaynTo, yiaTi dla@opeTIkG dev Ba ynOei
ouoIGuOoPYPa.

Ayyigte TO €1IKOVidIO EVEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG O
MaTtAoTE auTO TO €IKOVIBIO YIa va evepyoTToINOETE/
QTTEVEPYOTTOINCETE TN CUOKEUN 1 VIO VO OKUPWOETE OAEG TIG
A€IToupyiec.

Ayyigte 1O €1KOVIdIO «1»
EAEyETe TOV £TTAVW KADO.

Ayyigte TO €1KOVIdIO «2»
EAEyETe TOV KATW KAdO.

Eikovidio a@pnig Beppokpaciag ﬂl

MaTAOTE QUTO TO KOUWUTTI KAI, OTN OUVEXEIQ, YUPIOTE TOV
eMAOYEQ yia va puBuiceTe TN BEpUOKPOTia PayEIPEPATOS TTPIV
N Kata Tn SIGPKEIA TOU PJAYEIPEPATOG.

Ayyi&Te TO €1KOViIBIO TOU XpOVOU O

MaTAOCTE TO Kal, TN CUVEXEIA, YUPIOTE TOV ETTIAOYEQ YIa va
puBuiceTe TNV wWpa. Autd PTTOPEI va yivel TTPIV 1) KATa TN
OIAPKEIO TOU PAYEIPEPATOGC.

AsgiToupyia ocuyxpoviouou B3
AUTA N AsiIToupyia eTTITPETTEI TOV OUYXPOVIOUO Kal Twv U0
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KAdwvV £T01 WOTE va TEAEIWVOUV TAUTOXPOVA, OKOUA KI aV

0 KaBévag £xel DIAPOPETIKO XPOVO UAYEIPEPATOGS. 2€ AUTAV
TNV TTEPITITWON, N AéEN “ Hold “ Ba epgavioTei otnv 086vn,
UTTOdEIKVUOVTAG OTI N Mia wvn Ba payeipeveTal, evw n AAAn
dwvn Ba gival og avapovh JEXPI VO OUYXPOVIOTOUV O WPEG.

1. TormoBeTROTE TA UNIKG OTOUG KADOUG Kal OTN OUVEXEID
TOTTOBETAOTE TOUG KADOUG OTN QPITECQ.

2. EmAECTE bin 1 kal eTIAECTE TO €TMIOUPNTO PEVOU
TTEPIOTPEPOVTAG TOV ETTIAOYEQ. 2Tr CUVEXEIQ, TTOTAOTE TO
€IKOVidI0 aPAG BepUOKPOTIiag Kal TTEPIOTPEWTE TOV ETTIAOYEQ
yIO VO ETTIAECETE TNV ETTIOBUUNTY BEPUOKPATIA. TN OUVEXEIQA,
TTOTACTE TO €IKOVIBIO QPG WPAG KAl TTEPIOTPEWTE TOV
eMAOYEQ yia va €TTIAEEETE TNV WpA.

3. EmIAECTE bin 2 kal €TTIAECTE TO €TMIOUPNTO PEVOU
TTEPIOTPEPOVTAG TOV ETTIAOYEQ. 2Tr CUVEXEIQ, TTATAOTE TO
€IKOVidIo aPAG BepUOKPOTIiag Kal TTEPIOTPEWTE TOV ETTIAOYEQ
yIO VO ETTIAECETE TNV ETTIOBUUNTY BEPUOKPATIA. TN OUVEXEIQ,
TTOTAOTE TO €IKOVIBIO QPG WPAG KAl TTEPIOTPEWTE TOV
eMAOYEQ yIa va €TTIAEEETE TNV WpPA.

2nueiwon: MTTopeite va TTIAECETE £V DIAPOPETIKO

TTPOETTIAEYMEVO TTPOYPAUMA VIO TOV KADO 2.

4. gIkovidIo a@ng TNG AsIToupyiag Zuyxpovioudg Kal, oTn
OUVEXEIQ, TTATAOTE TO €IKOVIdIo évapéng/TTauong yia va
EEKIVINOEI O HEYOAUTEPOG XPOVOG payelpEuaTos. O GAAOG
Kadog Ba eugavioel “ Hold “. Autd Ba &ekiviioel 6Tav Kal ol
OUO €xouv ToV idI0 XpOVO TTOU ATTOMEVEL.

>HMEIQZZH: Edv ammogacioeTte 611 TO @aynTtd o€ £€vav atmd Toug

KAOOUG €XEI TEAEIWOEI TO PAYEIPEUA TTPIV TEAEIWOEI O XPOVOG

MOYEIPEUATOG, UTTOPEITE VO OTANOTACETE TO payeipeua. MNa

Va TO KAVETE AUTO, ETTIAECTE AUTOV TOV KADO Kal TTATACTE TO

CECOFRY DUOLEVEL 10000 | 139



EAAHNIKA

glkovidlo évapéng/mravlong.

5. MOAIg oAokAnpwBei To payeipeua, N cuokeun Ba NxHoel
Kai n évdeign “COOL” Ba eppavioTei otnv 006vn yia 60
OEUTEPOAETTTAL.

6. ApaipéoTe Ta ouoTATIKA YUPICOVTAG TA 1] XPNOIUOTTOIWVTAG
AaBideg/okeln pe puTN CIAIKOVNG.

ZuvdpTnon avtioToiXiong MATCH

MatioTe auTtd TO €IKOVIOIO YIO VO TTPOCOPUOCETE AQUTOUATA TIG
PUBUICEIC yIa TO TNYAVI 2 OTIG PUBMICEIG TTOU £XOUV ETTIAEYEI
yla 10 TNYavi 1, emMTPETTOVTAG OAG VA PJAYEIPEWETE UEYAAUTEPN
TTOOOTNTA TOU idlIou @aynToUu A va PayEIPEYETE DIAPOPETIKA
@aynTa XpNOIKOTTOIWVTAG TO IO PJEVOU, BEpPoKpaTia Kal
XPOVO.

1. TormoBeTROTE TA UNIKG OTOUG KADOUG Kal OTN OUVEXEIQ
TOTTOBETAOTE TOUG KADOUG OTN QPITECQ.

2. EmIAECTE bin 1 kal €TIAEETE TO €TIOUPNTO PEVOU
TTEPIOTPEPOVTAG TOV ETTIAOYEQ. 2Tr CUVEXEIQ, TTOTACTE TO
€IKOVidIo aPAG BepUOKPOTIiag Kal TTEPIOTPEWTE TOV ETTIAOYEQ
yIO VO ETTIAECETE TNV ETTIOBUUNTY BEPUOKPOTIA. TN OUVEXEIQA,
TTOTACTE TO €IKOVIBIO QPG WPAG KAl TTEPIOTPEWTE TOV
eMAOYEQ yia va €TTIAEEETE TNV WpA.

3. MNMatAoTe TO €IKOVIdIO TNG AciToupyiag Taiplaoua yia va
QVTIYPAWETE TIG pUBNIicEIS aTTd TO OKEVOG 1 OTO TRyAVI 2.
2Tn ouvéxela, TatnoTe 1o €ikovidlo ‘Evapén/lMauon yia va
EEKIVINOEI TO payeipePa Kal oTa dUO oKeUn.

4. MOAIG OAoKANpwOEi TO payeipepa, n cuokeur Ba nxnoel
Kai n évdeign “COOL” Ba eppavioTei otnv 006vn yia 60
OEUTEPOAETTTAL.

5. ApaipéoTe Ta ouoTaTIKA YUPICOVTAG TA 1] XPNOIUOTTOIWVTAG
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AaBideg/okeln e puTN CIAIKOVNG.

AgIToupyia Zuyxpoviouog rp AvtioToixion , 0 GAAog Ba
OTANATHAOEI QUTOMATA, WOTE TO JAYEIPEPA VO CUVEXIOTEI
TauTdxpova. @a cuveXIOTEI OTAV TO ETTAVOTOTTOBETHOETE.

Eikovidio apnig START/STOP DIl

AQou yupioeTe TOV ETTIAOYEQ YIO VA ETTIAECETE TNV ETTIBUUNTA
AeIToupyia, EEKIVAOTE TO HAYEIPEPA TTATWVTAG TO EIKOViIOIO
START/STOP. Opoiwg, TTatRoTE AUTO TO £IKOVIIO YIa VO
OTOANATHOETE TO PJAYEIPEUA.

TeppatioTe To XpoOvo payeipéparog oe Evav Kado (értav

AgiIToupyouv Kai Ta d00)

1. EmMIAEETE TOV KADO TOU OTTOIOU TO payeipeua BEAETE va
OTAMNATHOETE.

2. MNaTtAoTe TO €IKOoVIdIo aPng Evapéng/TTauong yia va
TEPUATIOETE TO MAYEIPEMQ.

3. MOAIg oAokAnpwOEei To payeipeua, N cuokeun Ba NxHoel
Kai n évdeign “COOL” Ba eppavioTei atnv 006vn yia 60
OEUTEPOAETTTAL.

Mavon payeipéuarog

To payeipepa Ba oTapaTAcEl autopata OTav agaipebei évag

aTTO TOUG KABOUG. Oa OUVEXIOTEI OTAV TO ETTAVATOTTIODETAOETE.

ZeKIVAOTE KAl TOug 800 KAdOoUG TauTOxpova, aAAd punv Toug

APAOETE VA TEAEIWOOUV TNV idIa OTIVUN.

1. EmAECTE bin 1 Kal, 0Tn oUuVEXEIQ, ETTIAEETE TO €MOUUNTO
MEVOU TTEPIOTPEPOVTAG TOV ETTIAOYEQ. 2Tn OUVEXEIQ, TTOTAOTE
TO €IKOVIBIO QYRS BEPPOKPATIAG KAl TTEPIOTPEWTE TOV
emAoyEa yia va emAEEETE TNV €MOUUNTH BEpuokpaaia.

2. 2Tn OUVEXEIQ, TTATAOTE TO EIKOVIOIO A@PNG WPAG KAl
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TTEPIOTPEWTE TOV ETTIAOYEQ VIO VA ETTIAECETE TNV ETTIOUPNTA
wpa.
3. EmIAECTE TOV KGO 2 Kal eTTavaAdBeTe Ta Briuata 1 kai 2.
4. 2Tn OUVEXEIQ, TTATAOTE TO €IKOVIBIO évapgng/TTauong yia va
EEKIVIOEI TO payeipePa Kal 0Toug dUO KAdOUG.
>HMEIQZZH: Edv ammogacioeTte 611 TO @aynTtd o€ £€vav atmd Toug
KAOOUG €XEI TEAEIWOEI TO PAYEIPEUA TTPIV TEAEIWOEI O XPOVOG
MOYEIPEUATOG, UTTOPEITE VO OTANOTACETE TO payeipeua. MNa
Va TO KAVETE AUTO, ETTIAECTE AUTOV TOV KADO Kal TTATACTE TO
glkovidlo évapéng/mralong.

5. MOAIg oAokAnpwBei To payeipeua, N cuokeun Ba NxHoel
Kai n évdeign “COOL” Ba eppavioTei otnv 006vn yia 60
OEUTEPOAETTTAL.

6. ApaipéoTe Ta ouoTaTIKA YUPICOVTAG TA 1] XPNOIUOTTOIWVTAG
AaBideg/okeln pe puTN CIAIKOVNG.

AgiToupyia avapoviig
MeTd a1t 10 AeTTTA XWpPIG AAANAETTIOpAON PE TOV TTiVOKA
eAéyxou, n povada Ba €10€ABgl o€ KOTAOTAON AVANOVAG.
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O¢pp .
Ovoua TrpoemiAoyn| | MpoetmAeyuévog | Xpovikd | EUpog
ouvapTtnong |Eikéviopa |(°C) XPOVOG (AeTTTd) | €UpPOG Bepuokpaaciag
1~60 |160°C~210
Toirrg 200 25 AETTTA °C
1~60 |140°C~210
Aaxaviké 200 20 AeTTTd °C
Empanadi- 1~40 |160°C~210
llas 190 20 AeTTTG °C
1~60 120 °C ~ 210
Emdoptmia 180 25 AETTTG °C
MTrouTia 1~60 100 °C ~ 210
KOTOTTOUAOU 200 23 AETTTA °C
1~30 170 °C ~ 210
DiIAéETa 210 13 AeTTTA °C
1 wpa ~
A@udaTwvw 55 6h 24 wpeg |35°C ~ 100°C
1 wpa ~
Evqupo 80 8h 24 wpeg | 35°C ~100°C
. 1~60
Yapi X 180 20 AETTTA 150°C ~210°C
YE 1-60 35°C~210
Eyxeipidio 210 20 AeTT. °C
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AITAS paegi

Xpnolyotrolwvtag Ta oTolfaloueva pa@ia JTTOPEITE va

eTOINAOETE EWG KAl 4 ouvTayEG KABE Qopd, 2 avd KouBd.

1. TorroBeTOUUE T UAIKA OTa dOXEIa OTO AVTIKOAANTIKO TTIATO.

2. TomoBeTOTE ATTO TTAVW TIG OXAPES OTOIBALNG Kal
TTPOOBECTE TO AAAO PayNTO OE QUTEG.

3. 2Tn ouvéxela, ToTToBETHOTE TOUG KAdOUG OTNn PPITECO aépal.

>HMEIQZZH: AdBete uttdywn OT1 0TV PayeEIpeUETE o€ OITTAR
oxapa, ol XpOvol JayeIPEUATOG UTTOPEI VA Eival EAAPPWS
MEYAAUTEPOI, KOBWGS UTTAPXEI HEYOAUTEPN TTOCOTNTA QayNTOU
Méoa oTov KAdO. ATTO TNV GAAN TTAEUPd, TO GaynTo TTOU
TotroBeTeiTal TTAVW aTTO TN OTOIBACOMEVN OXAPA Ba PAYEIPEUTEI
o ypriyopa. Otav ynBei, xpnoiyotroinote Aapideg/okeln pe
MUTN OIAIKOVNG YIA VA TO QQAIPECETE KAl aPrioTe TO GaynTod atrd
KATW va ouveXioel TO payeipepa eav xpeidletal. Mnv agaipeite
TN oxapa yiati 6a cival CeoTh.

ZUHBOUAég

1. MNa kKaAUTepa aTTroTeAECUATA, TOTTOOETEITE TTAVTA AaXAVIKA
OTO KATW MICO TWV PTTAVIEPWY OTO TTIATO KAl TTPWTEIVEG OTO
ETTAVW PICO XPNOIUOTIOIWVTAG TIG OTOIBA(OUEVEG OXAPEG.
AkoAouBroTe autA Tn cuoTaon Kal yia Jayeipepa o€ dITTAS
pPaI.

2. ['a ogoIOuoPPOo POBICHO, PPOVTIOTE Ta UAIKA va €ivail
TOTTOBETNUEVA OE OPOIGUOPPN OTPWON, XWPIig va
emKaAUuTITOVTAl. EdV Ta UAIKG aAANAOKOAUTITOVTAI, PPOVTIOTE
VO TO AVOKOTEUETE TAKTIKG KOB' 6An Tn dIdpKEIa Tou
KaBopiopévou XpOvou JayEIpEUATOC.

3. O xpdbvog kal n Beppokpacia YTTopouV va pubuioTouv
ava TTdoa oTiyun Katd tn didpkeia Tng dladikaaoiag
MayelpEuaTog. ATTAWG TTIAECTE TOV KADO TTOU BEAETE va
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TIPOCOPUOCETE, TTATAOTE TO €IKOVIOIO BEPUOKPATIAG N

XPOVOU Kal TTPOCAapUOOTE AUTEG TIG TIMEG XPNOIMOTIOIWVTAG

TOVv £TTIAOYEQ.

. Na va TTpocapuooETE TIG CUVTAYEG YIa Evav TTaPadoaiakd

PouUpVvo, PelwoTe Tn Beppokpaacia katd 5°C. EAEyxeTe ouyva

TO TPOQPIPA VIO VO ATTOPUYETE TO UTTEPBOAIKO Wi OIUO.

. O avepIoTAPAG TNG QPITECOG ITTOPET VO TTPOKOAECEI TN

METATOTTION OPICHEVWY TTOAU EAQPPWV TPOPIPWV (TT.X.

MAAQ KOupéva O€ ATTTEG QETEG YIa aguddTwon). Na va 1o

ATTOQUYETE, KAVTE TTI0 XOVTPEG TOMEG.

. Ta TATa avUWPWVOUV Ta CUCTATIKA oTa KAAGBIa, WoTE O

AEPAG VA PTTOPEI va KUKAOQOPET KATW Kal yUpw aTtro auTd,

ME ATTOTEAECUA OPOIOUOPPA, TPAYaVA ATTOTEAETUATA.

. AQOU €TTIAEEETE TO PHEVOU TTOU BEAETE, UTTOPEITE VA TTATHOETE

TO €IKOVIBIO évapéng/TTauong yia va LEKIVAOETE TO PayEipeua.

H @piTéla Ba eKIVAOEI PE TNV TTPOETTIAEYUEVN WPA Kal

Bepuokpaaia.

. Na kaAUTepa atroTeEAEOUATA PHE AQXAVIKA KAl TTOTATEG,

MTTOPEITE Va TTPOCBECETE Aiyo AGDI.

. EAéyETe TNV TTPOODO KOTA TO PayEipEPA KAl aQaIPEDTE TO

@aynTo étav eTdcel oTo €mMOUPNTO ETTITTESO POBICUATOC.
AgaipéaTe TO @aynTo PHOAIG OAOKANPpwOEi 0 Xpdvog

MOYEIPEUATOGC VIO VO ATTOQUYETE TO UTTEPBOAIKO WHOIWO.

4. KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

- Ta PTToA, Ta TTIATA KAl 01 OXAPEG €ival Ta Pdva PPN TTOU

MTTOPOUV va TTAUBoUV oTo TTAUVTHPIO TIdTWwY. QOTO0O, VIO
va TTapaTeiveTe TN didpKela (WAG TwV agECOUAP, OUVIOTOUWE
va Ta TTAEVETE OTO XEPI. Mnv BAleTe TO cWPa TNG PPITECAS
OTO TTAUVTHPIO TTIATWV.
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- KaBapilete Tn @pITECQ PETA aTTO KABE XPron. ATTOOUVOEDTE
TO aTTé TNV TTPICA KAl TTEPIMEVETE VA KPUWOEI EVTEAWG TTPIV TO
KaBapioeTe.

- Ea&v 1a 1poé@Ipa TTapapévouv KOANPEVa OTIC OXAPES N
TIG EOTIEG PAYEIPEPATOG, TOTTOBETAOTE AUTA TA AVTIKEIMEVA
o€ vepoxUTn Ye (e0TO, OATTOUVOVEPO KAl APrOTE Ta va
MouAidoouv.

- ZWHa QPITECOG: ZKOUTTIOTE TO CWHA TNG YPITECAG Kal
TOV TTivaka eAéyxou e éva uypo TTavi. Mnv Bubidete To
OWHA TNG PPITECAG O€ Kavéva uypo Kal unv 1o BACETE OTO
TTAUVTHPIO TTIATWV.

- ZKOUTTICETE TTEPIOBIKA TO ECWTEPIKO TNG PPITECAG PE Eva
uypPO TTavi yIa va a@aip€oETe TUXOV AITTn 1) XUMEva AiTTn.
BeBaiwBeite 611 N @pITECQ €ival ATTOCUVOEDEUEVN KAl EVTEAWG
KpUa TTPIV KOBAPIOETE TO ECWTEPIKO.

- BeBaiwbeite 611 TO OTOIKEIO BEPPAVONG gival atTaAAayPéVO
atro uTToAEiypaTa Tpo@wyv. Edv xpeidleral, kaBapioTte 1O
atraAd he éva ateyvo Travi A paAakr BoupToa, TTAVTA YE TN
QpPITECO atToouvOedeEVN Kal KpUa.

Mpogidotroinoeig

- ToTté€ unv BuBiCeTe TO KUPIO CWHA TNG PPITECAS OE VEPO N
GAAO uypo.

- Mn xpnoiuotroigite JETAAAIKA €TTIBEPATA KABAPICHOU,
AEIaVTIKA KaBapIoTIKA 1} OKANPES BOUPTOEG, KOBWGS auTd
MTTOPEI VO KATAOTPEWOUV TNV AVTIKOAANTIKE ETTIOTPWOT.
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5. ENIAYZH MPOBAHMATQN

EAAHNIKA

MpoBANua MOavn aitia MBavni Auon

H opitéda dev Ba Agv gival cwoTda Bepaiwbeite 611 10

avayel. OouvOEDENEVO. Buopa cival kahd
TOTTO0ETNUEVO OTNV
TTpida.

To @aynTo6 dev AavBagopévn AvaTpéETe oTOV

MayelpeUETal CWOTA. Bepuokpaaia A xpoOvog |ouvioTwuevo TTivaka

MOyEIPEUATOG. AgITOUpYIWV N

TTPOCAPUOOTE TN
Beppokpaaia Kai Tov
XpOvo avaAloya pe Tov
TUTTO KQI TNV TTOOOTNTA
TOU QaynToU.

IMOAU yeudTo KAAGO!.

MayeipéywTe T0 aynTo
0€ MIKPOTEPEG TTAPTIOEG
yla va eEac@alioeTe
OUOIOUOPPO PAYEIPEUA.

To @aynT6 dev
TOTTOBETABNKE OWOTA.

Beaiwbeite oI
TO PaynTo €ival
opoIouopPa
KOTAVEUNMUEVO
01O KOAGOI, Xwpig
OUVWOTIOUO.

Opiouéva TpoéIPa
aTraITolV TTEPIOTPORPN.

MNa opiouéva eayntd
(6TTWG TNYaVNTEG
TTATATEG 1) YARyHaTa ),
gival atrapaitnTo va Ta
avaTtodoyUpIicETE OTN
péon Tou Ynoiparog,
waoTe va podioouv
oloIOuoPPa.

CECOFRY DUOLEVEL 10000 147




EAAHNIKA

To @aynTo cival Kapévo
€EWTEPIKA Kal wuod atod
péoa.

MoAU uwnAn
Bepuokpaacia.

MeiwaoTe TN
Beppokpaaia Kai
augnote ehagpd 1o
XPOVO PayEIPEPATOG.

Tpo@iua TTou gival TTOAU
TTaxUppeuaoTa.

KoyTe 10 ayntd o€
MIKPOTEPA A AETTTOTEPO
KOMUATIO YIa va
eCao@alioeTe KA

WnolIuo.

NeUKOG KaTTVOG Byaivel
atrd TN epITEda.

To uttepPoAIKS AiTrog
OTO KOAGO!.

AdeIGoTE TO TTEPITTO
AiTTog a1 10 KAAGO!.
Ortav payelpeveTe
NTTapd TPOPIUA,
MTTOPET va XpelooTel va
oTpayyioeTe TO NITTOG
TTOU OUCOWPEUTNKE
KaTd TN OIAPKEIa TNG
01adIKaCiag.

Kauéva uttoAgipuarta
@aynTou aTn @pITELa.

KaBapilete TaKTIKA

TN @PITECA VIa va
QTTOTPEWETE TN
OUOCWPEUCN KAPEVWV
UTTOAEIJUGTWV.
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Byaivel okoTevog
KOTTVOG 1 HUpWOId
Kauévou.

Kauon 1pogng.

KAgioTe apéowg
epITECa. EAEyETE €av
TO PAYNTO €XEI KAET
Kal JEIWOTE TO XPOVO
r TN Bepuokpaaia o€
MEANOVTIKEG OouvedpIES

MOYEIPEPATOG.
Kapéva uttoAgippara KaBapioTe kaAd
PaynToU OTO E0WTEPIKO. | TN PPITECQ,
oupTTEPIAANBOVOUEVOU

TOU ECWTEPIKOU KAl TOU
BeppavTikou aToIXEIOU,
ylO VO aQaIpECETE TUXOV
KOUEVA UTTOAEIPPOTA.

H @pitéda gival TTOAU
BopuPwdng.

H @pitéla dev BpiokeTtal
o€ oTaBepr) ETIQAVEIQ.

TotroBeTACTE TN
PPITECD O€ PIa ETTITTEDN,
oT00EP ETIPAVEIQ.

To kaAaB1 dev yMNIOTpdel
OMOAG.

YTmroAgipuaTa @ayntou A
YPGOO OTIG PAYEG.

2KOUTTIOTE TIG PAYEG Kal
TIG AKPEG TOU KaAaBIoU
Kal TNG QPITECOG YIa

VO AQAIPETETE TUXOV
UTTOAEIPaTa TTOU

Ba utropoucav va
OUOKOAEWOUV TNV
oAioBnaon.

To kaAdaB1 dev eivai
OWOTA TOTTOBETNUEVO.

Bepaiwbeite 611 10
KaAdBI gival cwaTtd
€UBUYpPAPUIoUEVO Kal
KOUUTTWHEVO OTN B€on
TOU.
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TTPWTEG POPEG.

Mupicel véo TTAAOTIKO TIG

Eival uoiohoyikd oTig
TTPWTEG XPHOEIG.

AuTh N pUPpWdIA
ouvnBwg egapaviceTal
META TIG TTPWTEG AiyEG
xpnoeig. Mmopeite va
eKTENEDETE £vav KUKAO
TpoBEpuavong Pe
Agpdvi i €01 yia va To
AQAIPECETE.

6. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta dIKAIWHATA TTVEUUATIKAG I010KTNCIAG ETTI TWV KEIMEVWV
auTtou Tou gyxeipidiou avikouv oty CECOTEC INNOVA-
CIONES, SL. Mg tnv em@uAagn mavtog dikalwuatos. To
TTEPIEXOPEVO AUTHG TNG dnuoaicuong Oev ETTITPETTETAI, EV OAW

N €v MEPEI, va avaTTapaxBei, va attobnkeuTei o€ ouoTnua
avakTnong, va Petadobei ) va diaveunOei pe ommolodnTToTE
MECO (NAEKTPOVIKO, UNXAVIKO, QWTOTUTTIKO, NXOYPOPNUEVO N
TTapOuoIo) Xwpig TNV TTponyoupevn €ykpion Tng CECOTEC IN-

NOVACIONES, SL
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