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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

— Utilice el aparato Unicamente para los fines indicados en
este manual.

- Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy de
que el enchufe tenga toma de tierra.

- Este producto esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico.

- Coloque el aparato en una superficie seca, estable, plana y
resistente al calor.

- No coloque la freidora contra la pared o cerca de otros
dispositivos. Mantenga una distancia de seguridad minima
de 10 cm a cada lado, por encimay por detras del producto.

- No exponga ni sumerja el cable, el enchufe, los elementos
eléctricos, ni cualquier otra parte no extraible del producto
en agua u otros liquidos. Aseglrese de que tiene las manos
completamente secas antes de tocar el enchufe o encender
el producto.

- Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable presenta danos, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

- No toque la freidora en funcionamiento, ya que podria estar

caliente. A

- El aparato estara muy caliente durante e inmediatamente
después de funcionar. Utilice guantes o cualquier otro
accesoriode proteccién conveniente paraevitarquemaduras



o lesiones.

No cubra la entrada ni la salida de aire durante el
funcionamiento del aparato.

No llene el recipiente de aceite, podria ocasionar riesgo de
incendio.

Aseglrese de que los alimentos estan dentro del cesto y
evite que estos entren en contacto con las resistencias.

No cologue ninglin objeto sobre el aparato mientras esta en
funcionamiento.

No deje el dispositivo sin supervision durante el
funcionamiento.

No coloque el aparato sobre o cerca de materiales
combustibles como manteles o cortinas.

El aparato debe ser reparado Unicamente por el Servicio
Atencion Técnica de Cecotec.

Durante el funcionamiento, el producto emana vapor
caliente a través del orificio de salida de aire. Mantenga una
distancia de seguridad para evitar quemaduras.
Desconecte el producto siempre que no esté en
funcionamiento.

Tras funcionar, deje que el producto se enfrie durante un
minimo de 60 minutos.

El aparato no debe ser usado por ninos desde O hasta 8
anos. Este dispositivo puede ser usado por ninos a partir de
8 afos si estan continuamente supervisados.

Este producto puede ser usado por niflos/as de a partir
de 8 anos y personas con capacidades fisicas, sensoriales
o mentales reducidas, o con falta de experiencia y
conocimiento si estadn supervisados o han recibido
instruccién concerniente al uso del aparato de una forma
seguray entienden los riesgos que este implica. No permita
qgue los ninos jueguen con el dispositivo.



— Supervise a los nifos para asegurarse de que no jueguen
con el producto. Es necesario dar una supervision estricta si
el producto esta siendo usado por o cerca de nifios.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

- Use the appliance only for the purposes indicated in this
manual.

- Make sure that the mains voltage matches the voltage
stated on the rating label of the appliance and that the wall
outlet is grounded.

— This product is designed only for household use.

- Place the appliance on a dry, stable, flat, heat-resistant
surface.

- Do not place the appliance against a wall. Leave at least 10
cm of free space on the back and sides and 10 cm of free
space above the appliance.

- Donotexpose orimmerse the cord, plug, electrical elements
or any non-removable part of the appliance in water or any
other liquid. Make sure your hands are dry before handling
the plug or switching on the appliance.

- (Check the power cord regularly for visible damage. If the
cord is damaged, it must be replaced by the official Technical
Support Service of Cecotec in order to avoid any type of
danger.

- Be careful not to touch the fryer during operation, as it will
become hot when in use. &

- The appliance will be very hot during and immediately
after operating. Use gloves or other convenient protection



accessories in order to avoid burns and injuries.

Do not cover the air inlet or outlet during operation.

Do not fill the device with oil, it may cause a fire.

Always put the ingredients to be fried inside the basket, to
prevent them from coming into contact with the heating
elements.

Do not place any object on top of the appliance during
operation.

Do not leave the device unattended while in use.

Do not place the device on or near combustible materials
such as tablecloths or curtains.

The device must only be repaired y the Technical Support
Service of Cecotec.

During operation, hot steam is released through the air
outlet openings. Keep a safety distance to avoid scalding.
Always unplug the appliance when not in use.

After use, allow the device to cool down for a minimum of 60
minutes.

The appliance is not intended to be used by children under
the age of 8. It can be used by children over the age of 8, as
long as they are given continuous supervision.

This appliance can be used by children aged 8 and above,
and persons with reduced physical, sensory or mental
capabilities or lack of experience and knowledge, as long as
they have been given supervision or instruction concerning
the use of the appliance in a safe way and understand the
hazards involved. Do not allow children to play with the
appliance.

Supervise young children to make sure that they do not play
with the appliance. Close supervision is necessary when the
appliance is being used by or near children.



INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

- Utilisez l'appareil uniguement aux fins décrites dans ce
manuel.

- Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.

- Ce produit a été concu pour un usage exclusivement
domestique.

- Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et
résistante a la chaleur.

- Ne placez pas la friteuse contre le mur ou pres d'autres
appareils. Maintenez une distance minimale de 10 cm de
chaque coté, devant et derriere l'appareil.

- N'exposez ni submergez le cable, la prise, les éléments
électriques ni aucune autre partie qui ne s'extrait pas de
'appareil dans l'eau ni dans aucun autre liquide. Assurez-
vous d'avoir les mains completement seches avant de
toucher la prise ou d'allumer l'appareil.

- Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. S'il présente des
dommages, il doit étre réparé par le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.

- Netouchez pas lafriteuse lorsqu'elle est en fonctionnement.
La surface pourrait étre chaude. A

- Lappareil sera tres chaud pendant et immédiatement apres
utilisation. Utilisez des gants ou autres accessoires de
protection pour éviter des brilures ou lésions.



Ne recouvrez pas lentrée ni la sortie d'air pendant le
fonctionnement de l'appareil.

Ne remplissez pas le récipient d'huile. Cela pourrait
provoquer un incendie.

Vérifiez que tous les aliments se trouvent a lintérieur du
panier et qu'ils n'entrent pas en contact avec les résistances.
Ne placez aucun objet sur lappareil lorsqu'il est en
fonctionnement.

Ne laissez pas lappareil sans surveillance pendant son
utilisation.

Ne placez pas lappareil sur ou pres de matériaux
combustibles tels que des nappes ou des rideaux.
L'appareil ne peut étre réparé que par le service apres-vente
Cecotec.

Le produit pourrait émettre de la vapeur chaude au travers
des orifices de sortie d'air. Maintenez une distance de
sécurité pour éviter les brulures.

Débranchez le produit lorsqu'il n'est pas en fonctionnement.
Apres son utilisation, laissez-le refroidir au moins 60
minutes.

L'appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de 0 a 8
ans. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et
plus s'ils sont surveillés constamment.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux
capacités physiques, mentales ou sensorielles réeduites, ou
sans expeérience ni connaissances si elles sont surveillées
et/ou ont recu les informations nécessaires a sa correcte
utilisation et gu'elles ont bien compris les risques qu'il
implique. Ne laissez pas les enfants jouer avec l'appareil.
Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec le produit. Une surveillance stricte est nécessaire s'il
est utilisé par ou a co6té d'enfants.



SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
das Produkt verwenden. Heben Sie die Bedienungsanleitung
fur zum Nachschlagen oder fur weitere Benutzer gut auf.

- Verwenden Sie das Gerat nur fur die in dieser Anleitung
beschriebenen Zwecke.

- Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung, mit der
auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.

- Dieses Produkt ist nur zur Nutzung in privaten Haushalt
bestimmt.

— Stellen Sie den Grill auf einer trocknen, stabilen, flachen und
hitzebestandigen Flache.

- Stellen Sie die Fritteuse nicht gegen die Wand oder in die
Nahe von anderen Gerate. Halten Sie beim Verwenden einen
Sicherheitsabstand von 10 cm seitlich und hinter dem Gerat.

— Tauchen Sie das Kabel, die Steckdose, elektrische Bauteile
oder anderen nicht abnehmbare Teile des Produkts ins
Wasser oder andere Flissigkeiten. Stellen Sie sicher, dass
lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
berUhren oder das Gerat einschalten.

- Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch den
offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt
werden, um Sach- und Personenschaden zu vermeiden.

— BerUhren Sie die Fritteuse wahrend des Betriebs nicht, da

sie heifd sein kann. if

— Das Gerat ist sehr heifd wahrend und unmittelbar nach dem
Betrieb. Benutzen Sie Handschuhe oder andere Schutz, um
Verbrennungen und Verletzungen zu vermeiden.



Dieses Gerat ist dazu bestimmt, im Haushalt verwendet zu
werden.

Fullen Sie nicht die Olwanne, da dies zu einem Brandrisiko
flhren konnte.

Stellen Sie die Zutaten immer in den Frittierkorb, damit sie
nicht mit den Widerstanden in BertUhrung kommen.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, wahrend es in
Betrieb ist.

Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs nicht
unbeaufsichtigt.

Stellen Sie das Gerat nicht auf oder in der Nahe von
brennbaren Materialien wie Tischtlchern oder Vorhangen
auf.

Das Gerat darf nur vom Cecotec Service repariert werden.
Wahrend des Betriebs gibt das Produkt durch die
Luftauslass-Offnung heiRen Dampf ab. Halten Sie einen
Sicherheitsabstand ein, um Verbrennungen zu vermeiden.
Schalten Sie das Gerat aus der Steckdose aus, wenn es nicht
in Betrieb ist.

Lassen Sie das Gerat mindestens 60 Minuten abkUhlen,
bevor Sie es erneut verwenden.

Das Gerat darf von Kindern von O bis 8 Jahren nicht benutzt
werden. Es darf von Kindern ab 8 Jahren benutzt werden,
sofern sie unter standiger Beaufsichtigung wahrend der
Nutzung des Gerates stehen.

Dieses Produkt kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen
mit eingeschrankten korperlichen, sensorischen oder
geistigen Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung und
Kenntnissen verwendet werden, wenn sie in der sicheren
Anwendung des Gerats beaufsichtigt oder unterwiesen
werden und die damit verbundenen Risiken verstehen.
Lassen Sie Kinder nicht mit dem Gerat spielen.



- Kinder sollten beaufsichtig werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen. Eine besonders genaue und konsequente
Beaufsichtigung ist geboten, wenn das Gerat in der Nahe
von Kindern verwendet wird.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere leistruzionid'uso e sicurezza prima di usareil prodotto.
Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

- Utilizzare questo apparecchio solamente ai fini descritti in
guesto manuale.

- Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione del prodotto e
che la presa elettrica sia di terra.

- Questo prodotto e stato progettato esclusivamente per uso
professionale.

— Collocare l'apparato su di una superficie asciutta, stabile,
piatta e resistente al calore.

- Non collocare il dispositivo contro la parete o vicino altri
dispositivi. Mantenere una distanza di sicurezza minima di
10 cm per ogni lato, di fronte e dietro al prodotto.

- Non esporre né sommergere il cavo, la spina, le componenti
elettriche, né qualsiasi altra parte non estraibile del
prodotto allacqua o altri liquidi. Verificare di avere le
mani completamente asciutte prima di toccare la spina o
accendere il prodotto.

- Ispezionare regolarmente il cavo dialimentazione in cerca di
dannivisibili. Se il cavo presenta danni, dovra essere riparato
contattare con il servizio di Assistenza Tecnica di Cecotec.

- Non toccare la friggitrice in funzionamento, potrebbe essere
caldo.



L'apparato e molto caldo durante e immediatamente dopo il
funzionamento. Utilizzare guanti o qualsiasi altro accessorio
di protezione per evitare scottature o lesioni.

Non coprire le aperture di entrata e uscita d'aria durante il
funzionamento dell'apparato.

Non riempire il vassoio di olio, potrebbe comportare rischio
d'incendio.

Accertarsi che gli alimenti si trovino all'interno del cestello
ed evitare che entrino a contatto con le resistenze.

Non collocare alcun oggetto sull'apparecchio mentre e in
funzionamento.

Non lasciare il dispositivo incustodito mentre e in
funzionamento.

Non collocare l'apparecchio sopra o vicino a materiali
combustibili come tovaglie o tende.
L'apparecchiodovraessereriparato contattare conilServizio
di Assistenza Tecnica di Cecotec.

Durante il funzionamento il dispositivo eroga il vapore caldo
attraverso le aperture di uscita dell'aria Mantenere una
distanza di sicurezza per evitare scottature.

Scollegare il dispositivo quando non e in funzionamento.
Dopo il funzionamento, lasciare raffreddare il prodotto e
riavviarlo dopo 60 minuti.

L'apparato non deve essere usato da bambini da 0 a 8 anni.
Questo apparecchio pud essere usato da bambini dagli 8
anni di eta solo sotto la sorveglianza continua di un adulto.
Questo prodotto pud essere usato da bambini a partire da
8 anni e persone con capacita fisiche, sensoriali o mentali
limitate, o con mancanza di esperienza e conoscenza solo
sotto sorveglianza o avendo ricevuto istruzioni riguardo
luso dell'apparato in una forma sicura e comprendono i



rischi che lo stesso implica. Non permettere ai bambini di
giocare con il dispositivo.

— Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con il
prodotto. E necessario sorvegliare rigidamente nel caso in
cui il prodotto venga utilizzato da o vicino a bambini.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucdes atentamente antes de usar o
produto. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- Utilize o aparelho apenas para os fins descritos neste
manual.

- Certifigue-se de que a tensao de rede coincide com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do produto e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

- Este produto esta desenhado exclusivamente para uso
domestico.

- Coloque o produto numa superficie seca, estavel, plana e
resistente ao calor.

- Nao coloque a fritadeira contra a parede ou perto de outros
dispositivos. Mantenha uma distancia de seguranca minima
de 20 cm de cada lado, acima e atras do produto.

- Nao exponha nem submerja o cabo, a ficha, os elementos
elétricos, nem qualquer outra parte nao extraivel do produto
em agua ou outros liquidos. Certifique-se de que tem as
maos completamente secas antes de tocar na tomada ou
ligar o produto.

- Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica Oficial da



Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.
Nao toque na superficie da fritadeira enquanto estiver em
funcionamento, ja que pode estar quente. &

O aparelho estd muito quente durante e imediatamente
depois de funcionar. Utilize luvas ou qualquer outro
acessorio de protecao conveniente para evitar queimaduras
ou lesdes.

Nao cubra a entrada nem a saida de ar durante o
funcionamento do aparelho.

Nao encha o recipiente de 6leo, poderia causar um risco de
incéndio.

Certifique-se de que os alimentos estejam dentro do cesto e
evite o contacto com as resisténcias.

Nao coloque quaisquer objectos sobre o aparelho enquanto
este estiver em funcionamento.

Nao deixe o dispositivo sem vigilancia durante o
funcionamento.

Nao coloque o aparelho sobre ou perto de materiais
combustiveis, tais como toalhas de mesa ou cortinas.

O aparelho s6 pode ser reparado pelo Servico Técnico da
Cecotec.

Durante o funcionamento, o produto emite vapor quente
atraveés do orificio de saida de ar. Mantenha uma distancia
de seguranca para evitar queimaduras.
Desconecteoprodutoquandonaoestiveremfuncionamento.
Depois do uso, deixe que o produto arrefeca durante um
minimo de 60 minutos.

O aparelho nao deve ser usado por criancas de O a 8 anos.
Este aparelho pode ser usado por criancas a partir dos 8
anos se estiveram continuamente sob supervisao.

Este produto pode ser usado por criancas a partir de 8 anos



e pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou mentais
reduzidas, ou com falta de experiéncia e conhecimento
se estao supervisionados ou tenham recebido instrucoes
concernentes ao uso do aparelho de uma forma segura e
entendem os riscos que este implica. Nao permita que as
criancas brinquem com o dispositivo.

- Supervisione as criancas para se certificar de que nao
bringuem com o produto. E necessario dar supervisdo estrita
se 0 produto estiver a ser usado perto ou por criancas.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

— Gebruik het apparaat alleen voor de in deze handleiding
beschreven doeleinden.

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het toestel
en dat het stopcontact geaard is.

- Dit product is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik.

- Plaatshettoestelopeenvlak,stabiel, droogenhittebestendig
oppervlak.

- Zet de friteuse niet tegen de muur of dichtbij andere
toestellen. Houd een minimale veiligheidsafstand van 10 cm
aan elke zijde en boven en achter het toestel.

- Stel het snoer, de stekker, elektrische onderdelen of andere
niet-verwijderbare onderdelen van het product niet bloot
of dompel ze niet onder in water of andere vloeistoffen.
Zorg dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker



aanraakt of het toestel inschakelt.

Controleer het netsnoer regelmatig op zichtbare schade. Als
de kabel beschadigd is, moet hij worden hersteld door de
technische dienst van Cecotec om elk gevaar te vermijden.
Raak de friteuse tijdens het gebruik niet aan, want hij kan

heet zijn. if

Het toestel zal zeer heet zijn tijdens en vlak na het gebruik.
Gebruik ovenwanten of andere beschermingsmiddelen om
brandwonden of letsels te voorkomen.

Dek de aan- en afvoeren van de lucht niet af terwijl het
toestel werkt.

Vul het recipiént voor olie niet, dit kan brandgevaar
veroorzaken.
Zorgervoordatdeetenswareninhetmandjeblijvenenvermijd
dat ze in contact komen met de verwarmingselementen.
Plaats geen voorwerpen op het toestel terwijl het in werking
is.

Laat het apparaat tijdens de werking niet onbeheerd achter.
Plaats het toestel niet op of in de buurt van brandbare
materialen zoals tafelkleden of gordijnen.

Het apparaat mag alleen door Cecotec Service worden
gerepareerd.

Tijdens het gebruik stoot het toestel hete stoom uit
door het luchtafvoer. Bewaar een veiligheidsafstand om
brandwonden te vermijden.

Koppel het toestel altijd los van d estroom wanneer u het
niet gebruikt.

Laat het toestel minumum 60 minuten afkoelen na gebruik.
Het toestel mag niet gebruikt worden door kinderen van O tot
8 jaar. Dit toestel kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar, mits zij onder voortdurend toezicht staan.



- Dit toestel kan gebruikt worden door kinderen vanaf 8
jaar en personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk
of mentaal vermogen of met een gebrek aan ervaring en
kennis, indien ze onder toezicht staan of als ze instructies
hebben gekregen betreffende het veilige gebruik van het
toestel en ze de risico’'s begrijpen die ermee verbonden zijn.
Laat kinderen niet spelen met het toestel.

- Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen. Strikt toezicht is noodzakelijk als
het toestel gebruikt wordt door of in de buurt van kinderen.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub
nowych uzytkownikdw.

— Utilice el aparato Unicamente para los fines indicados en
este manual.

- Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowej produktu i ze wtyczka
jest uziemiona.

- Ten produkt jest przeznaczony wytgcznie do uzytku
domowego.

- Ustaw urzadzenie na suchej, stabilnej, ptaskiej i odpornej na
ciepto powierzchni.

- Uzywaj urzadzenia wytacznie do celéw wskazanych w
niniejszej instrukcji. Zachowaj minimalng bezpieczng
odlegtos¢ 10 cm z kazdej strony, nad i za produktem.

- Nie wystawia¢ ani nie zanurza¢ przewodu, wtyczki,
elementéw elektrycznych ani zadnych innych niemozliwych
do usuniecia czesci produktu w wodzie lub innych ptynach.



Przed dotknieciem wtyczki lub witgczeniem produktu
upewnij sie, ze twoje rece sg catkowicie suche.

Regularnie sprawdzaj przewdd zasilajgcy pod katem
widocznych uszkodzen. Jesli kabel jest uszkodzony,
musi zosta¢ naprawiony przez oficjalny serwis pomocy
technicznej Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego rodzaju
zagrozen.

Nie dotykaj dziatajgcej frytownicy, poniewaz moze byc¢

gorgca. &

Urzadzenie bedzie bardzo gorgce podczas pracy i
bezposrednio po jej zakonczeniu. Nosi¢ rekawice lub inne
odpowiednie akcesoria ochronne, aby unikna¢ oparzen lub
obrazen.

Nie zakrywaj wlotu ani wylotu powietrza podczas pracy
urzadzenia.

Nie napetnia¢ zbiornika oleju, moze to spowodowac
zagrozenie pozarowe.

Upewnij sie, ze zywnosc¢ znajduje sie w koszyku i nie styka
sie z elementami grzejnymi.

Nie ktadz zadnych przedmiotéw na urzgdzeniu podczas jego
dziatania.

Nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru podczas pracy.

Nie umieszczaj urzadzenia na tatwopalnych materiatach,
takich jak obrusy lub zastony, ani w ich poblizu.

Urzgdzenie moze by¢ naprawiane wytgcznie przez serwis
techniczny Cecotec.

Podczas pracy produkt wydziela gorgcg pare przez otwoér
wylotowy powietrza. Zachowaj bezpieczng odlegtos¢, aby
uniknac poparzen.

Odtaczaj produkt, gdy nie jest uzywany.

Po zakonczeniu pracy pozostaw produkt do ostygniecia



przez co najmniej 60 minut.

- Zurzadzenia nie powinny korzystac dzieci w wieku od 0 do 8
lat. To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci od 8 roku
zycia pod statym nadzorem.

- Tenprodukt moze by¢ uzywany przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub bez doswiadczeniaiwiedzy, jeslisg one nadzorowane lub
otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego korzystania z
urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko. Nie pozwalaj
dzieciom bawic sie urzgdzeniem.

- Nadzorujdzieci,aby upewnic¢ sie, ze nie bawig sie produktem.
Konieczny jest scisty nadzor, jesli produkt jest uzywany
przez dzieci lub w ich poblizu.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim pristroje si pozorné prectéte nasledujici
bezpecnostni pokyny. Uchovejte tento manudl pro pozdéjsi
pouziti nebo pro noveé uzivatele.

- Spotrebic pouZivejte pouze pro Ucely uvedené vtéto prirucce.

- Ujistéte se, ze elektrickd sit ma stejné napétijako je uvedené
na etiketé produktu a Ze zasuvka je uzemnéna.

- Tento produkt je vhodny vylucné pro domaci vyuziti.

- Umistéte pristroj vzdy na povrchy suché, stabilni, rovné a
odolné proti teplu.

- Nestavte fritézu proti zdi ani do blizkosti dalSich pfristrojd.
Udrzujte minimalni bezpecnostnivzdalenost 10 cm na kazdé
strané, nahore, stejné tak jako za pristrojem.

- Nedavejte kabel, zasuvku, elektrické casti nebo jinou
nevyjimatelnou cast pristroje do vody ani jiné tekutiny.
Nevystavujte elektrické spoje vodeé. Ujistéte se, Zze mate



naprosto suché ruce, nez se dotknete zasuvky nebo zapnete
pristroj.

Pravidelne pristroj kontrolujte, abyste zjistili viditelna
poskozeni. Pokud je kabel poSkozen, musi byt opraven u
oficialniho technického servisu Cecotec, aby se tak predeslo
jakymkoli nebezpecim.

Nedotykejte se fritézy v provozu, protoZze by mohla byt
horka.

Pristroj je horky béhem a ihned po pouziti. Pouzivejte
chnapky, rukavice a nebo jiné ochranné prostredky, abyste
se vyhnuli zranénim a popalenim.

Neprikryvejte vstup ani vystup vzduchu behem fungovani
pristroje.

Neplnte nadobu vodou, mohlo by dojit k pozaru.

Ujistéte se, Ze potraviny jsou v koSiku a zabrante jejich
kontaktu s obvody.

Pokud je spotrebic v provozu, nepokladejte na néj zadné
predmety.

Nenechavejte pristroj béhem fungovani bez dozoru.
Neumistujte spotfebic na horlavé materialy, jako jsou ubrusy
nebo zaclony, ani do jejich blizkosti.

Opravy spotfebice smi provadet pouze technicky servis
spolecnosti Cecotec.

Béhem fungovani pristroj vydava horkou paru z
odvzdusnovaciho otvoru. Udrzujte bezpecnou vzdalenost,
abyste se vyhnuli popaleni.

Pristroj vzdy odpojte, pokud ho nepouzivate.

Po skonceni fungovani nechejte pristroj alespori 60 minut
vychladnout.

Pristroj by nemél byt pouzivan détmido 8mi let. Toto zarizeni
mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jsou pod neustalym



dohledem.

Tento produkt mdze byt pouzivan détminad 8 let a osobami
s fyzickym, senzorickym a nebo mentalnim postizenim,
nebo osobami, kterym chybi zkuSenost a znalost, pokud
jsou pod dozorem a nebo jim byly poskytnuty informace o
pouzivani aparatu a mohou jej pouzivat bezpecné a rozumi
nebezpecim, které z tohoto pouzivani vyplyvaji. Nedovolte,
aby si s pfistrojem hraly déti.

Dohlizejte na déti, abyste se uijistili, ze si s pristrojem nehraji.
Je naprosto nezbytné na pristroj dohlizet, pokud je pouzivan
v blizkosti déti nebo primo detmi.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES
Fig. 1.

1. Carcasa exterior

2. Indicador luminoso de funcionamiento
3. Indicador de calentamiento

4. Selector de temperatura

5. Selector de tiempo

6. Cestillo

7. Asadel cesto

8. Orificios de salida de aire

9. C(able de alimentacion

10. Grill

2. ANTES DE USAR

- Saque el producto de la caja.

- Retire todo el material del embalaje, las pegatinas y las etiquetas del producto.

- Limpie el cestillo minuciosamente utilizando agua caliente, detergente y una esponja no
abrasiva.

- Limpie elinteriory el exterior del producto con un pafio suave humedecido.

- Coloque el aparato en una superficie estable, planay resistente al calor.

- Coloque el cestillo en la freidora.

3. FUNCIONAMIENTO

Estafreidora deaire caliente permite cocinar de una maneraféacily sana. Gracias a la circulacién
de aire a alta velocidad es capaz de freir perfectamente cualquier alimento sin utilizar casi
aceite.

Indicador luminoso de funcionamiento
Una vez el dispositivo esté en funcionamiento el indicador se iluminaréd hasta finalizar el
cocinado.

Indicador luminoso de calentamiento

Tras seleccionar la temperatura y el tiempo, la freidora se calentard intermitentemente. EL
indicador se mantendra encendido hasta alcanzar la temperatura deseaday se apagara hasta
detectar que la temperatura disminuye. En ese momento, la freidora volvera a calentar y el
indicador luminoso se encendera nuevamente.
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Selector de temperatura
Elrango detemperaturaes de 80 hasta 200°C. Gire elselector de temperatura paraincrementar
o reducir la temperatura de cocinado.

Selector de tiempo
El rango de tiempo es de 1 hasta 30 minutos. Gire el selector de tiempo para incrementar o
reducir el tiempo de cocinado.

Auto-cut off
A lo largo del cocinado se puede extraer el cestillo de la freidora. Esta se apagaré
automaticamente. En el momento se vuelva a colocar el cestillo, el proceso se reanudara.

Conecte el cable de alimentacién a una toma de corriente con conexién a tierra.

Extraiga el cestillo de la freidora de aire caliente con cuidado. (Fig.2).

Coloque el grill e introduzca los ingredientes en el cestillo. (Fig. 3).

Coloque nuevamente el cestillo en la freidora. (Fig. 4).

Gire el selector de temperatura hasta la temperatura de cocinado deseada.

Gire el selector de tiempo hasta el tiempo de coccién deseado para poner el producto en

funcionamiento.

Nota: Al seleccionar el tiempo manualmente, afiada uno o dos minutos extra al tiempo de

cocinado para permitir que el dispositivo se caliente.

7. Durante el proceso de fritura por aire caliente, el indicador luminoso de temperatura
se encenderd y apagarad. Esto indicara que las resistencias se activan y desactivan para
mantener la temperatura preseleccionada.

8. Algunos alimentos requieren ser agitados a mitad del proceso de fritura por aire caliente.
Para agitarlos, extraiga el cestillo del producto utilizando el mango y agitelo. Luego,
deslice el cestillo de nuevo dentro de la freidora de aire caliente.

9. Al terminar el cocinado, el dispositivo hara un sonido y el ventilador funcionara unos
segundos para enfriar el dispositivo.

10. Extraiga el cestillo del dispositivo, aseglrese de que los alimentos estén bien cocinados.
En caso de no estar suficientemente cocinados, deslice el cestillo dentro de nuevo y
programe el temporizador unos minutos mas.

11.  Para retirar los ingredientes, por ejemplo, las patatas fritas, extraiga el cestillo de la

freidora de aire caliente y coléquela en una superficie termorresistente.

ow e wN =

Advertencia
No coloque el cestillo boca abajo. El aceite o grasa restante en el fondo del cestillo podria
verterse sobre los alimentos.

1. Vacie el cestillo en un plato o bol, o utilice unas pinzas para sacar los ingredientes.
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2. Una vez retirados los alimentos, la freidora de aire caliente esta lista para ser utilizada
de nuevo.

Consejos

- Los ingredientes mas pequefios, por lo general, requieren de un tiempo de coccién mas
reducido que los grandes.

- Remover los alimentos mas pequerios a mitad del proceso de fritura optimiza el resultado
finaly evita que los alimentos se frian de manera no uniforme.

- Afada un poco de aceite extra a las patatas frescas para obtener un resultado mas
crujiente.

- No prepare alimentos excesivamente grasos en la freidora de aire caliente (por ejemplo,
salchichas).

- Aperitivos que pueden ser cocinados en horno se pueden cocinar también en la freidora
de aire caliente.

- Utilice masas precocinadas para preparar aperitivos de forma réapida y facil. Las masas
caseras requieren de un mayor tiempo de coccién.

- Coloque un molde o recipiente de horno dentro de la freidora para cocinar tartas, quiches
o para freir alimentos fragiles o rellenos.

- Para recalentar alimentos ya cocinados, configure la temperatura a 150 °C hasta 10
minutos.

A continuacién, se muestra una tabla de tiempos y temperaturas recomendados para cier-
tos alimentos:

Temperatura Tiempo
Patatas fritas 200°C 20 min
Nuggets 200¢°C 8 min
Carne 180°C 10 min
Alitas 200°C 30 min
Pescado 180°C 10 min
Verdura 180°C 20 min
Bizcocho (350 g) 170°C 40 min

Aviso

Estos datos no son mds que indicaciones. Como los ingredientes pueden variar en procedencia,
tamafio, forma y marca, no podemos asegurar totalmente que lo mostrado en la tabla sea lo
més apropiado para los ingredientes que esta utilizando.

24 CECOFRY ESSENTIAL RAPID SUN
CECOFRY ESSENTIAL RAPID MOON



ESPANOL

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

- Desconecte eldispositivo de latoma de corrientey permita que se enfrie antes de limpiarlo.

Retire el cestillo de dentro de la freidora de aire caliente para que se enfrie mas répido.
Limpie la carcasa exterior con un pafio suave humedecido.
Limpie el cestillo con agua caliente, detergente y una esponja no abrasiva.

Si fuese necesario, utilice productos desengrasantes para eliminar cualquier resto de

suciedad.

Llene el cestillo de agua y detergente, sumerja el cestillo y déjelo reposar durante 10
minutos para eliminar la suciedad adherida.
Limpie el dispositivo después de cada uso.

Limpie las resistencias con cuidado y de forma suave utilizando un cepillo limpiador para

eliminar los restos de comida.

Aseglrese de que todas las partes estan limpias y secas antes de volver a utilizar el

producto.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

PROBLEMA

POSIBLE CAUSA

SOLUCIONES

La freidora dietética no funciona.

El dispositivo no esta
conectado.

Conecte el dispositivo a la toma
de corriente.

No habia tiempo de coccidon
configurado.

Los alimentos cocinados en la
freidora dietética estén crudos.

El recipiente esta demasiado
lleno.

Introduzca menos cantidad
de ingredientes en el cestillo
para que se frian de forma
homogénea.

La temperatura seleccionada
es demasiado baja.

Aumente la temperatura.

Algunos alimentos no se han
cocinado de forma uniforme.

Algunos alimentos requieren
ser agitados a mitad del
proceso de fritura.

Los alimentos que se
superponen o solapan, por
ejemplo, las patatas fritas,
deben sacudirse a mitad del
proceso de coccidén.
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Los aperitivos fritos no tienen un
resultado crujiente al salir de la
freidora dietética.

Ha cocinado alimentos
pensados para ser fritos en
una freidora convencional.

Cocine aperitivos de horno o
unte los alimentos con un poco
de aceite sobre los alimentos
para obtener un resultado mas
crujiente.

Elrecipiente no se desliza
correctamente dentro del
producto.

El recipiente estd demasiado
lleno.

No exceda la cantidad maxima
permitida en el cesto.

Sale humo blanco de dentro de la
freidora dietética.

Estd cocinando alimentos
muy grasos.

Alfreir ingredientes grasos en la
freidora dietética, caerd mucha
grasa al cajon. Este aceite puede
dar lugar a la aparicién de humo
y es posible que el aparato

se caliente. Esto no afecta al
producto ni al resultado final.

El recipiente todavia
contiene grasa de usos
previos.

El humo blanco es consecuencia
del calentamiento de la grasa
del cajén recogegrasas.
Aseglrese de limpiar
correctamente el recipiente
después de cada uso.

Las patatas fritas no estéan fritas
de forma homogénea.

Se ha utilizado el tipo de
patata erréneo.

Utilice patatas naturales y
aseglrese de que se mantienen
firmes durante el proceso de
fritura.

No se han enjuagado
las patatas fritas
correctamente.

Enjuague bien las patatas para
quitar el almidon.

Las patatas fritas no estan
crujientes.

El punto crujiente de las
patatas dependerd de la
cantidad de aguay de aceite.

Asegurese de secar las patatas
antes de afiadir el aceite.

Corte las patatas en trozos
mas pequefios para obtener
resultados més crujientes.

Afada un poco mas de aceite
para obtener resultados mas
crujientes.
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6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Cecofry Essential Rapid Sun/Moon
Referencia del producto: 04305y 04306
Potencia: 1200 W

Voltaje: 220-240V ~ 50/60 Hz
Capacidad del cesto: 2,5 L

Ajuste de la temperatura: 80 °C-200 °C
Temporizador: 0-30 minutos

Fabricado en China | Disefiado en Esparia

7. RECICLAJE DE ELECTRODOMESTICOS

La directiva europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electréonicos (RAEE) especifica que los electrodomésticos no deben ser
reciclados con el resto de los desperdicios municipales. Dichos
electrodomésticos han de ser desechados de forma separada, para
optimizar la recuperacién y reciclaje de materiales y, de esta manera,
reducir el impacto que puedan tener en la salud humana y el
medioambiente.

El simbolo del contenedor tachado le recuerda su obligacién de desechar este producto de

forma correcta.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus

electrodomésticos y/o las correspondientes baterfas, el consumidor deberd contactar con las

autoridades locales.

8. GARANTIAY SAT

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra, siempre y cuando se
conserve y envie la factura de compra, el producto esté en perfecto estado fisico y se le dé un
uso adecuado taly como se indica en este manual de instrucciones.

La garantia no cubrira:

- Si el producto ha sido usado fuera de su capacidad o utilidad, maltratado, golpeado,
expuesto a la humedad, sumergido en algin liquido o substancia corrosiva, asi como
cualquier otra falta atribuible al consumidor.

- Sielproducto ha sido desarmado, modificado o reparado por personas no autorizadas por
el SAT oficial de Cecotec.

- Silaincidencia ha sido originada por el desgaste normal de las piezas debido al uso.

El servicio de garantia cubre todos los defectos de fabricacién durante 2 afios en base a la
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legislacién vigente, excepto piezas consumibles. En caso de mal uso por parte del usuario el
servicio de garantia no se hard responsable de la reparacion.

Si en alguna ocasidn detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase
en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de

teléfono +34 96 32107 28.

CECOFRY ESSENTIAL RAPID SUN
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig. 1.

1. Outside housing

2. Operation light indicator
3. Heating light indicator
4. Temperature knob

5. Time knob

6. Basket

7. Basket handle

8. Airoutlet

9. Power cord

10. Grill

2. BEFORE USE

- Take the product out of the box.

- Remove all packaging materials and promotional labels or stickers from the product.

- (Cleanthe basket thoroughly with hot water, washing-up liquid and a non-abrasive sponge.
- Clean the inside and the outside of the device with a damp cloth.

- Place the fryer on an even, heat-resistant surface.

- Place the basket in the fryer.

3. OPERATION

This hot-air fryer allows easy and healthy cooking. Thanks to its high-speed air circulation, it is
capable of perfectly frying food with barely any oil.

Operation light indicator
Once the appliance is operating, the light indicator will light up until the cooking process is
completed.

Heating indicator light

Once the temperature and time are set, the fryer will start heating intermittently. The light
indicator will remain on until the desired temperature is reached, and will turn off until the
temperature decreases. At that moment, the fryer will start heating again and the light
indicator will light up again.
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Temperature knob
The temperature range is from 80 °C to 200 °C. Turn the temperature knob to increase or
reduce the cooking temperature.

Time knob
The timer ranges from 1to 30 minutes. Turn the time knob to increase or decrease the cooking
time.

Auto-cut off

The basket can be removed from the air fryer during the frying process. The appliance will
turn automatically off. As soon as the basket is inserted again, the fryer resumes the cooking
process.

Insert the power plug into an earthed wall socket.

Remove the basket from the air fryer with extreme care. (Fig.2).

Place the grill and put the ingredients in the basket. (Fig. 3).

Place the basket back in the fryer. (Fig. 4).

Turn the temperature knob to set the desired cooking temperature.

Turn the time knob to set the desired cooking time and the appliance will turn on.

Note When time is set manually, add 1 or 2 minutes to the regular cooking time to allow the

appliance to heat.

7. During the hot-air frying process, the temperature light indicator will turn on and off.
This indicates that the heating elements are activated and deactivated to keep the preset
temperature.

8.  Some ingredients require shaking halfway through the preparation time. To shake the
ingredients, pull the basket out of the appliance by the handle and shake it. Then slide the
basket back into the air fryer.

9. Whenthefrying processis over, the device will beep and the fan will run for some seconds
to cool the appliance down.

10. Take the basket out of the appliance, make sure food is well cooked. If the ingredients are
not ready yet, simply slide the basket back into the appliance and set the timer to a few
extra minutes.

1. To remove ingredients, for example, fries, pull the basket out of the device, place it on a

heatproof surface.

ouv s wN

Warning
Do not turn the basket upside down. Any excess oil that has collected on the bottom of the
container will leak onto the ingredients.

1. Transfer the cooked food to a plate or bowl, or use tweezers to remove it.
2. Once food is removed, the hot-air fryer is ready to use again.
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Tips

- Smaller ingredients require shorter preparation time than the larger ones.

- Shaking small ingredients during the frying process optimises the result and can help
preventing unevenly fried ingredients.

- Add some oil to the fresh potatoes for a crispier result.

- Do not use the device to fry greasy food (such as sausages).

- Food that can be cooked in an oven can also be cooked with the device.

- Pre-made dough requires a shorter preparation time. Homemade doughs require less
cooking time.

- Place a mould or baking tin inside the fryer to cook cakes, quiches, or to fry delicate or
stuffed foods.

- You can also use the device to re-heat ingredients. To do so, set the temperature to 150 °C
for 10 minutes.

Find below a table with recommended times an temperatures for certain foods:

Temperature Time
Frozen chips 200 °C 20 min
Nuggets 200 °C 8 min
Meat 180 °C 10 min
Chicken wings 200 °C 30 min
Fish 180 °C 10 min
Vegetables 180 °C 20 min
Sponge cake (350 | 170 °C 40 min
g)

Note

Keep in mind that these are just indications. As ingredients differ in origin, size, shape and
brand, we cannot guarantee the best setting for the ingredients that you are using.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

- Disconnect the appliance from the power supply and allow it to cool down before cleaning.
Remove the basket from inside the air fryer for it to cool down more quickly.

- Use a soft, damp cloth to clean the device's surface.

- (lean the basket with hot water, washing-up liquid and a non-abrasive sponge.

- If necessary, use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.
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- Fill the basket with hot water mixed with washing-up liquid and let it stand for
approximately 10 minutes to remove adhered dirt.

- Always clean the appliance after each use.

— (Clean the heating element with a soft cleaning brush to remove any food residue.

- Make sure allits parts are clean and dry before storing or using the product again.

5. TROUBLESHOOTING

PROBLEM

POSSIBLE CAUSE

SOLUTIONS

The air fryer does not work.

The device is not plugged in.

Plug the device into a power
supply.

No cooking time set.

The ingredients inside the air
fryer are not fried.

There basket is too full.

Put less ingredients inside the
basket so they are fried more
evenly.

The temperature used is
too low.

Increase temperature.

Some ingredients are fried
unevenly in the air fryer.

Some types of food need
to be shaken during the
cooking process.

Ingredients that lie on top of
or across each other (e.g. fries)
need to be shaken during the
preparation time.

Fried snacks are not crispy when
they come out the device.

You used a type of foodstuff
that is meant to be prepared
in a traditional deep fryer.

Cook oven snacks or oil the
foodstuff a little bit to get a
crispier result.

The basket does not slide into
the device properly.

There basket is too full.

Do not fill the basket beyond the
Max mark.
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You are preparing greasy
ingredients.

White smoke comes out of the
air fryer.

When greasy foodstuffs are
fried, a large amount of oil will
leak into the container. Frying
oil produces white smoke, and
the container may heat up more
than usual. This does not affect
the appliance or the result.

The container is still greasy
from previous uses.

White smoke is caused by
heating up oil in the container.
Make sure you clean the
container properly after each
use.

The right kind of potato is

not being used.
French fries are fried unevenly in

Use fresh potatoes and make
sure they stay consistent while
being fried.

the device. You did not rinse the potato
sticks properly before you
fried them.

Rinse the potato sticks properly
to remove the starch.

French fries are fried unevenly in | The right kind of potato is
the device. not being used.

Make sure you dry the potato
sticks properly before adding
the oil.

Cut the potato sticks on smaller
pieces for crispier results.

Add a little bit more of oil for a
crispier result.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Cecofry Essential Rapid Sun/Moon
Product reference: 04305 and 04306
Power: 1200 W

Voltage: 220-240V ~ 50/60 Hz

Basket capacity: 2.5L

Temperature adjustment: 80 °C-200 °C
Timer: 0-30 minutes

Made in China | Designed in Spain
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7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

The European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic

Equipment (WEEE), specifies that old household electrical appliances

must not be disposed of with the normal unsorted municipal waste. Old

appliances must be collected separately, in order to optimise the recovery

. and recycling of the materials they contain and reduce the impact on
human health and the environment.

The crossed out “wheeled bin" symbol on the product reminds you of your

obligation to dispose of the appliance correctly.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the

correct disposal of old appliances and/or their batteries.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

This product is under warranty for 2 years from the date of purchase, as long as the proof
of purchase is submitted, the product is in perfect physical condition, and it has been given
proper use, as explained in this instruction manual.

The warranty will not cover the following situations:

- The product has been used for purposes other than those intended for it, misused, beaten,
exposed to moisture, immersed in liquid or corrosive substances, as well as any other fault
attributable to the customer.

- The product has been disassembled, modified, or repaired by persons, not authorised by
the official Technical Support Service of Cecotec.

- Faults deriving from the normal wear and tear of its parts, due to use.

The warranty service covers every manufacturing defects of your appliance for 2 years, based

on current legislation, except consumable parts. In the event of misuse, the warranty will not

apply.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate

to contact Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1.

1. Coque extérieure

2. Témoin lumineux de fonctionnement
3. Témoin de réchauffement

4. Sélecteur de température

5. Sélecteur de temps

6. Panier

7. Poignée du panier

8.  Orifices de sortie d'air

9. (able d'alimentation

=
©

Gril
2. AVANT UTILISATION

- Sortez l'appareil de sa boite.

- Retirez tout le matériel qui compose 'emballage, les autocollants et les étiquettes.

- Nettoyez le panier tres soigneusement en utilisant de l'eau chaude, du détergent et une
éponge non-abrasive.

- Nettoyez l'extérieur et l'intérieur du produit avec un chiffon doux et humide.

- Placez l'appareil sur une surface seche, stable, plate et résistante a la chaleur.

- Placez le panier dans la friteuse.

3. FONCTIONNEMENT

Cette friteuse vous permet de cuisiner d'une facon trés simple et saine. Grace a l'air chaud qui
circule a une vitesse élevée, vous pourrez faire frire les aliments sans utiliser pas trop d'huile.

Témoin lumineux de fonctionnement
Une fois l'appareil en fonctionnement, le témoin lumineux s'allume jusqu'a la fin de la cuisson.

Témoin lumineux de réchauffement

Apres avoir sélectionné la température et le temps, la friteuse chauffera par intermittence.
Lindicateur reste allumé jusqu'a ce que la température souhaitée soit atteinte et s'éteint
jusqu'a ce qu'il détecte que la température diminue. En ce moment, la friteuse recommence a
chauffer et le témoin lumineux s'allume a nouveau.
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Sélecteur de température
Le rang de température est compris entre 80 et 200°C. Tournez le sélecteur de température
pour augmenter ou diminuer la température de cuisson.

Sélecteur de temps
Le temps est ajustable de 0 a 120 minutes. Tournez le sélecteur de temps pour augmenter ou
diminuer le temps de cuisson.

Auto-cut off
Le panier peut étre retiré de la friteuse pendant la cuisson. Le produit s'éteindra
automatiquement. Des que le panier est remis en place, le processus reprend.

Branchez le cable d'alimentation sur une prise de courant avec connexion a terre.

Extrayez le panier avec soin. (Img. 2).

Allumez le gril et placez les ingrédients dans le panier. (Img. 3).

Remettez le panier dans la friteuse. (Fig. 4).

Tournez le sélecteur de température pour sélectionner la température souhaitée.

Tournez le sélecteur de temps jusqu'a le temps de cuisson souhaité afin de mettre le

produit en marche.

Note : Lorsque vous sélectionnez le temps manuellement, ajoutez une ou deux minutes

supplémentaires au temps de cuisson pour permettre a l'appareil de chauffer.

7. Pendant le processus de friture par air chaud, le témoin lumineux de la température
s'allumera et s'éteindra. Cela indique que les résistances s'activent et se désactivent afin
de maintenir la température sélectionnée au préalable.

8.  Quelques aliments doivent étre remués a mi-parcours. Pour les secouer, extrayez le
panier du produit en utilisant la poignée et agitez-le. Ensuite, introduisez le panier a
nouveau dans la friteuse a air chaud.

9. Lorsque la cuisson est terminée, l'appareil émet un bip et le ventilateur fonctionne
pendant quelques secondes pour refroidir l'appareil.

10. Retirez le panier de l'appareil, assurez-vous que les aliments sont bien cuits. S'ils ne sont
pas assez cuits, introduisez le panier dans l'appareil encore une fois et programmez la
minuterie quelques minutes de plus.

1. Pour retirer des ingrédients, par exemple des frites, retirez le panier de la friteuse a air

chaud et posez-le sur une surface résistant a la chaleur.

owvswN S

Avertissement
Ne placez pas le panier a l'envers. L'huile ou la graisse restantes au fond du panier pourraient
étre verses sur les aliments.

1. Videz les ingrédients du panier dans un plat un bol, ou utilisez unes pinces pour les sortir.
2. Lorsque vous avez sorti les aliments, la friteuse sera préte a l'utilisation.
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Conseils

Généralement, les ingrédients les plus petits possedent un moindre temps de cuisson.
L'action de remuer les aliments les plus petits a mi-parcours de friture optimise le résultat
final. Comme cela, le processus de friture pourra se compléter de facon uniforme.

Ajoutez un peu d'huile aux frites pour obtenir un résultat plus croustillant.

Ne préparez pas des aliments extrémement graisseux dans la friteuse (comme les
saucisses).

Les apéritifs qui conviennent pour une cuisson au four peuvent étre aussi cuisinés avec la
friteuse.

Utilisez de pates précuites pour préparer les apéritifs rapidement et facilement. Les pates
maison ont besoin d'un temps de cuisson plus haut.

Placez un moule ou un plateau de four dans la friteuse pour cuisiner des gateaux, quiches
ou pour faire frire aliments tres fragiles ou farcis.

Pour réchauffer les aliments qui ont été déja cuits, configurez la température a 150 °C
jusqu'a 10 minutes.

Vous trouverez ci-dessous un tableau des durées et températures recommandées pour cer-

tains aliments :

Température Temps
Pommes de terre 200°C 20 min
frites
Nuggets 2000°C 8 min
Viande 180°C 10 min
Ailes 200°C 30 min
Poissons 180°C 10 min
Légumes 180°C 20 min
Gateaux (350 g) 170°C 40 min

Avertissement

Ces données ne sont que des conseils. Comme les ingrédients peuvent varier selon l'origine, la
taille, la forme et la marque, nous ne pouvons pas assurer que toutes les données du tableau
soient les appropriées pour les ingrédients que vous utilisez.
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4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Débranchez l'appareil de la prise de courant puis laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
Sortez le panier pour que la friteuse refroidisse plus rapidement.

- Nettoyez l'unité extérieure avec un chiffon doux et humide.

- Nettoyez le panier en utilisant de l'eau chaude, du détergent et une éponge non-abrasive.

- Si nécessaire, utilisez produits spécifiques pour enlever la graisse et éliminer ainsi tout

type de saleté.

- Remplissez le tiroir avec de l'eau et du détergent. Plongez-le dans l'eau et laissez-le
reposer pendant 10 minutes pour éliminer la saleté incrustée.

- Nettoyez l'appareil apres chaque utilisation.

- Nettoyez les résistances soigneusement avec une brosse de nettoyage pour éliminer les

restes d'aliments.

- Vérifiez que toutes les parties sont propres et seches avant d'utiliser le produit de nouveau.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

PROBLEME

POSSIBLE CAUSE

SOLUTIONS

La friteuse diététique ne
fonctionne pas.

Lappareil n'est pas connecté.

Branchez l'appareil sur une
prise de courant;

ILn'y avait pas de temps de
cuisson défini.

Les aliments cuits dans la
friteuse diététique sont crus.

Le récipient est trop plein.

Placez moins d'ingrédients
dans le panier de maniere qu'ils
soient frits uniformément.

La température sélectionnée
est trop basse.

Augmentez la température.

Quelques aliments n'ont été pas
cuisinés uniformément.

Quelques aliments doivent
étre remués a mi-parcours.

Les aliments qui se
superposent, par exemple les
frites, doivent étre secoués
au milieu du processus de
cuisson.
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Les snacks frits n'ont pas un
résultat croustillant lorsqu'ils
sortent de la friteuse.

Vous avez cuisinez
d'aliments qui ont été
concus pour étre frites dans

une friteuse conventionnelle.

Cuisinez d'apéritifs concus
pour le four ou badigeonnez-
les avec un peu d'huile pour
obtenir un résultat plus
croustillant.

Le récipient ne glisse pas bien.

Le récipient est trop plein.

Ne surpassez pas la quantité
maximale permise dans le
panier.

Une fumée blanche sort
de lintérieur de la friteuse
diététique.

Les aliments utilisés sont
trés gras.

Lorsque vous faites frire

des ingrédients gras dans la
friteuse, une grande quantité
de graisse tombe dans le tiroir.
Cette huile peut provoquer

de la fumée et l'appareil peut
devenir chaud. Cela n'affecte
enrien le produit ou le résultat
final.

Le récipient possede encore
de la graisse.

La fumée blanche sorte a
cause de la graisse qui S'est
déposée sur le tiroir ramasse-
graisses. Nettoyez bien le
récipient aprés chaque usage.

Les frites ne sont pas
uniformément frites.

On a utilisé le mauvais type
de pomme de terre.

Utilisez des pommes de
terre naturelles et veillez a
ce qu'elles restent fermes
pendant le processus de
friture.

Les frites n'ont pas été
correctement rincées.

Rincez bien les pommes
de terre pour leur enlever
l'amidon.

Les frites ne sont pas
croustillantes.

Le point de cuisson
croustillant dépend de la
quantité d'eau et d'huile.

Assurez-vous de sécher les
frites avant d'ajouter ['huile.

Coupez les pommes de terre
en lanieres plus petites pour
obtenir des résultats plus
croustillants.

Ajoutez un peu plus d'huile
pour obtenir des résultats plus
croustillants.
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6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Cecofry Essential Rapid Sun/Moon
Référence : 04305 et 04306

Puissance : 1200 W

Voltage : 220-240V ~ 50/60 Hz
Capacité du panier: 2,5L

Réglages de température : 80 °C-200 °C
Minuterie : 0-30 minutes.

Made in China | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES ELECTROMENAGERS

La directive européenne 2012/19/UE relative aux Déchets d'Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE) spécifie que les électroménagers
ne doivent pas étre recyclés avec le reste des déchets municipaux. Ces
électroménagers doivent étre jetés séparément, afin d'optimiser la
| récupération et le recyclage des matériaux et, de cette maniére, réduire
'impact qu'ils peuvent avoir sur la santé et sur 'environnement.
Le symbole de la poubelle rayée vous rappelle l'obligation de vous défaire
de ce produit correctement.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus adéquate de vous défaire de
vos électroménagers et/ou des batteries correspondantes, vous devez contacter les autorités
locales.

8. GARANTIE ET SAV

Ce produit possede une garantie de 2 ans a partir de la date d'achat, a condition de toujours
présenter la facture d'achat, que le produit soit en parfait état, et ait été utilisé correctement
comme indiqué dans ce manuel d'instructions.

La garantie ne couvre pas:

- Unproduit quiait été utilisé en-dehors de ses capacités ou usages normaux, ayant subides
coups, ayant été abimé, exposé a l'humidité, submergé dans un liquide ou une substance
corrosive, ainsi que tous les incidents dont la faute serait imputable au consommateur ;

- un produit qui ait été démonté, modifié ou réparé par des personnes non autorisées par le
Service Apres-Vente Officiel de Cecotec;

- lorsque le probleme a été provoqué par l'usure normale des composants da a L'utilisation.

Le service de garantie couvre tous les défauts de fabrication pendant 2 ans selon la législation

en vigueur, a 'exception des pieces consommables. Dans le cas d'une mauvaise utilisation de

la part de l'utilisateur, le service de garantie ne se fera pas responsable de la réparation.

Si vous détectez un incident ou un probleme avec le produit, ou vous avez des doutes

concernant le produit, veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9

632107 28.

40 I CECOFRY ESSENTIAL RAPID SUN
CECOFRY ESSENTIAL RAPID MOON



DEUTSCH

1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1.

1. Gehause

2. Betriebslampe

3. Heizungsanzeige

4. Temperaturregler

5. Zeitregler

6. Gareinsatz

7. Griff des Frittierkorbs
8. Luftauslasse

9. Netzkabel

10. Grill

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Nehmen Sie das Gerat aus der Verpackung.

- Entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial, Aufkleber und Etiketten des Produktes.

- Reinigen Sie den Gareinsatz grindlich mit heifdem Wasser, Spilmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

- Reinigen Sie die Innen- und Auf3enseite des Produkts mit einem weichen, feuchten Tuch.

- Stellen Sie den Grill auf einer trocknen, stabilen, flachen und hitzebestandigen Flache.

- Setzen Sie den Gareinsatz in die Fritteuse ein.

3. BEDIENUNG

Diese Fritteuse macht einfaches und gesundes Kochen. Dank der Hohen Geschwindigkeit des
Luftstrom kann er fast ohne 0L, jedes beliebige Lebensmittel perfekt braten.

Betriebslampe
Sobald das Gerat in Betrieb ist, leuchtet die Anzeige bis zum Ende des Garvorgangs.

Aufwarm-Leuchtanzeige

Nach der Auswahlvon Temperatur und Zeit heizt die Fritteuse intermittierend auf. Die Anzeige
leuchtet, bis die gewlinschte Temperatur erreicht ist, und schaltet sich aus, bis sie erkennt,
dass die Temperatur sinkt. Die Fritteuse heizt dann wieder auf und die Kontrollleuchte leuchtet
wieder.
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Temperaturregler
Der Temperaturbereich liegt zwischen 80 und 200°C. Drehen Sie den Temperaturwahler, um
die Gartemperatur zu erhdhen oder zu verringern.

Zeitregler
Der Zeitbereich liegt zwischen 1 und 30 Minuten. Drehen Sie den Zeitwahler, um die Garzeit zu
erhéhen oder zu verringern.

Auto-cut off
Der Gareinsatz kann wahrend des Garens aus der Fritteuse entnommen werden. Es schaltet
sich automatisch aus. Sobald der Gareinsatz ersetzt wird, wird der Vorgang fortgesetzt.

Stecken Sie das Stromkabel zu einer geerdeten Steckdose.

Nehmen Sie den Gareinsatz vorsichtig aus der Heif3luftfritteuse. (Abb.2).

Schalten Sie den Grill ein und legen Sie die Zutaten in den Gareinsatz. (Abb.3).

Setzen Sie den Gareinsatz wieder einmal in die Fritteuse ein. (Abb.4)

Drehen Sie den Temperaturwahlschalter auf die gewlinschte Gartemperatur.

Drehen Sie den Wahlschalter auf die gewlinschte Garzeit, um das Produkt zu starten.

Hinweis: Wenn Sie die Zeit manuell wahlen, addieren Sie ein oder zwei Minuten zur Garzeit

hinzu, damit das Gerat aufheizen kann.

7. Wahrend des HeiRRluftfritierens schaltet sich die Temperatur-Betriebsanzeige ein
und aus. Dies zeigt an, dass die Widerstande aktiviert und deaktiviert werden, um die
voreingestellte Temperatur beizubehalten.

8. Einige Lebensmittel missen mitten im Frittier-Prozess umgerlhrt werden. Um sie zu
schitteln, nehmen Sie den Gareinsatz mit dem Griff aus dem Produkt und schutteln Sie
sie. Schieben Sie dann den Gareinsatz wieder in die Fritteuse.

9. Wenn der Garvorgang beendet ist, gibt das Gerat einen Signalton aus und der Lufter lauft
einige Sekunden lang, um das Gerat abzukuhlen.

10. Nehmen Sie den Gareinsatz aus dem Gerat und vergewissern Sie sich, dass das Gargut
gut durchgegart ist. Wenn sie nicht genug gekocht werden, schieben Sie den Gareinsatz
wieder ein und stellen Sie den Timer flr einige weitere Minuten ein.

1. ZurEntnahmevonZutaten, z. B. Chips,nehmen Sie den Gareinsatz aus der Heifsluftfritteuse

und stellen ihn auf eine hitzebestandige Unterlage.

owvswN S

Hinweis:
Stellen Sie den Gareinsatz nicht auf den Kopf. Ol- oder Fettreste am Boden des Gareinsatz
kénnen auf die Lebensmittel Uberschwappen.

1. Entleeren Sie den Gareinsatz in einen Teller oder eine Schiissel, oder verwenden Sie eine
Pinzette, um die Zutaten zu entfernen.
2. Nach dem Sie die Lebensmittel von der Fritteuse entfernen, ist sie wieder einsatzbereit.
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Ratschlage

Kleinere Zutaten bendtigen kiirzere Garzeit als grofeere Zutaten.

Das Umrihren der kleinsten Lebensmittel wahrend des Frittier-Prozess optimiert das
Endergebnis und verhindert, dass die Lebensmittel auf einer Seite nicht gebraten werden.
Fiigen Sie den frischen Kartoffeln ganz wenig Ol hinzu, fiir ein knackigeres Ergebnis zu
erhalten.

Bereiten Sie keine zu Festgehaltene Lebensmittel (z.B. Wirstchen) in der Fritteuse zu.
Vorspeisen, die im Ofen gegart werden kénnen, kdnnen auch in der Fritteuse zubereitet
werden.

Verwenden Sie vorgekochte Teige, um schnelle und einfache Vorspeisen zuzubereiten.
Handgemachte Teige bendtigen eine langere Kochzeit.

Stellen Sie eine Backform oder einen Backofen-geeigneten Behalter in die Fritteuse, fr
z.B. Kuchen zu backen oder zerbrechliche b.z.w. gefiillte Lebensmittel zu braten.

Fur bereits gekochte Speisen wieder aufzuwarmen, stellen Sie die Temperatur fir bis zu 10

Minuten auf 150 °C ein.

Nachfolgend finden Sie eine Tabelle mit empfohlenen Zeiten und Temperaturen fiir be-

stimmte Speisen:

Temperatur Zeit
Pommes Frites 200°C 20 Min
Nuggets 200°C 8 Min
Fleisch 180°C 10 Min
Hihnerfligel 200°C 30 Min
Fisch 180°C 10 Min
Gemuse 180°C 20 Min
Kuchen (350 g) 1700°C 40 Min
Hinweis

Diese Daten sind nur Hinweise. Da die Zutaten in Bezug auf Herkunft, Grofse, Form und Marke
andern kénnen, kdnnen wir nicht vollstandig garantieren, dass die Angaben in der Tabelle fur
die von lhnen verwendeten Zutaten geeignet sind.
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4. REINIGUNG UND WARTUNG

Schalten Sie das Gerat aus der Steckdose aus und lassen Sie es abkihlen, bevor Sie es
reinigen. Nehmen Sie den Gareinsatz aus dem Inneren der heif3en Fritteuse, damit er
schneller abkihlt.

Reinigen Sie das Aufiengehause mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie den Gareinsatz mit heifdem Wasser, Spulmittel und einem nicht scheuernden
Schwamm.

Verwenden Sie gegebenenfalls Entfettungsmittel um manche Verschmutzungen zu
entfernen.

Fullen Sie den Gareinsatz mit Wasser und Spulmittel, tauchen Sie den Gareinsatz ein und
lassen Sie ihn 10 Minuten stehen, um anhaftenden Schmutz zu entfernen.

Reinigen Sie nach jedem Gebrauch das Gerat.

Reinigen Sie die Widerstande sorgfaltig mit einer Reinigungsbiirste, um Lebensmittelreste
zu entfernen.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Produkt
wieder verwenden.

5. PROBLEMBEHEBUNG
PROBLEM MOGLICHE URSABE LOSUNGEN
Das Geratist nicht Schliefsen Sie das Gerat an den
angeschlossen. Stromanschluss an.

Die Fritteuse funktioniert nicht.

Es wurde keine Garzeit
eingestellt.

Die in der Fritteuse gegarten
Lebensmittel sind roh.

Der Behalter ist zu voll.

Legen Sie weniger Zutaten in den
Korb, damit sie gleichmafiig braten.

Die gewahlte Temperatur

. N Erhdhen Sie die Temperatur.
ist zu niedrig.

Einige Lebensmittel sind nicht
gleichmafiig gekocht worden.

Einige Lebensmittel
mussen mitten im Frittier-
Prozess umgeruhrt
werden.

Uberlappende Lebensmittel, z. B.
Pommes frites, sollten in der Mitte
des Garvorgangs ausgeschuttelt
werden.
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Frittierte Snacks haben kein
knuspriges Ergebnis, wenn sie
aus der Fritteuse kommen.

Er hat Lebensmittel
gekocht, die fur das braten
in eine konventionellen
Fritteuse gedacht sind.

Backen Sie Vorspeisen/ Snacks
oder ¢len Sie das Essen mit ganz
wenig OL, um ein knusprigeres
Ergebnis zu erhalten.

Der Behalter gleitet nicht
richtig in das Produkt.

Der Behalter ist zu voll.

Uberschreiten Sie nicht den
Hochstbetrag des Korbes.

Aus dem Inneren der Fritteuse
tritt weifser Rauch aus.

Er kocht zu fettes Essen.

Beim Frittieren von fettigen
Zutaten in der Fritteuse fallt viel
Fett in das Fach. Dieses Ol kann
Rauch verursachen und das Gerat
kann heifd werden. Dies hat keinen
Einfluss auf das Produkt oder das
Endergebnis.

Der Behalter enthalt
noch Fett von friheren
Verwendungen.

Der weifse Rauch kommt wegen
der Erwarmung des Fettes in der
Fettauffangschale. Achten Sie
darauf, den Behalter nach jedem
Gebrauch ordnungsgemafd zu
reinigen.

Die Pommes frites sind nicht
gleichmafig frittiert.

Es wurde die falsche
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie naturbelassene
Kartoffeln und achten Sie
darauf, dass sie wahrend des
Bratvorgangs fest bleiben.

Die Chips wurden nicht
richtig gewaschen.

Die Kartoffeln gut abspulen, um die
Starke zu entfernen.

Die Pommes frites ist nicht
knusprig.

Die Knusprigkeit der
Kartoffeln kommt auf die
Menge des Wasser und
Olan.

Achten Sie darauf, die Kartoffeln
gut zu trocknen bevor Sie Ol
eingeben.

Schneiden Sie die Kartoffeln fur ein
knackigeres Ergebnis in kleinere
Streifen.

Fiigen Sie etwas mehr Ol hinzu, um
knackigere Ergebnisse zu erzielen.
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6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Cecofry Essential Rapid Sun/Moon
Produktreferenz: 04305 und 04306
Leistung: 1200 W

Spannung: 220-240V ~ 50/60 Hz
Fassungsvermoger des Frittierkorbes: 2,5 L
Einstellung der Temperatur: 80 °C-200 °C
0-30 Minuten Timer

Made in China | Entworfen in Spanien

7. ENTSORGUNG VON ALTEN ELEKTROGERATEN

Die Europaische Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE) legt fest, dass alte Haushaltsgerate nicht mit dem
normalen unsortierten Siedlungsabfall entsorgt werden dirfen. Alte
Gerate mussen gesondert gesammelt werden, um die Verwertung und
das Recycling der enthaltenen Materialien zu optimieren und die
Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu
reduzieren.

Das durchgestrichene Symbol "durchgestrichene Abfalltonne" auf dem Produkt erinnert Sie an

Ihre Verpflichtung, das Gerat korrekt zu entsorgen.

Die Verbraucher missen sich mit lhren ¢rtlichen Behdérden oder Einzelhandlern in Verbindung

setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder

ihrer Batterien zu erhalten.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Dieses Produkt hat eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Solange die Kaufrechnung
aufbewahrt und versandt wird, befindet sich das Produkt in einwandfreiem Zustand und wird
ordnungsgemafs verwendet, wie in dieser Bedienungsanleitung angegeben.

Die Garantie deckt keine Schaden wenn:

- Wenn das Produkt Uber seine Kapazitat oder Brauchbarkeit hinaus benutzt, falsch
behandelt, geschlagen, Feuchtigkeit ausgesetzt, in eine Flissigkeit oder korrosive Mittel
getaucht wurde, sowie bei jedem anderen Fehler, der dem Verbraucher zuzuschreiben ist.

- Das Produkt von Personen demontiert, repariert oder modifiziert wurde, die nicht vom
offiziellen Technischen Kundendienst durch Cecotec autorisiert worden sind.

- Der Grund hierfur durch die normale Abnutzung und Verschleifs der Teile und des Zubehors
entstanden ist.
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Die Garantieleistung deckt alle Herstellungsbedingten Schaden und Fehler lhres Produktes
fur die Dauer von 2 Jahren, nach geltendem Recht. Im Falle einer falsche Benutzung ist der
Garantieservice nicht fur die Reparatur verantwortlich.

Sollte unerwartet eine Storung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, kdnnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34 963210728

CECOFRY ESSENTIAL RAPID SUN u7
CECOFRY ESSENTIAL RAPID MOON



ITALIANO

1. PARTI E COMPONENTI

Fig. 1.

1. Rivestimento esteriore

2. Indicatore luminoso di funzionamento
3. Indicatore diriscaldamento
4. Selettore della temperatura
5. Selettore del tempo

6. Cestello

7. Manico del cestello

8.  Orifizi di uscita dell'aria

9. Cavodialimentazione

10, Grill

2. PRIMA DELL'USO

- Ritirare il prodotto dalla scatola.

- Ritirare tutto il materiale di imballaggio, adesivi o etichette dal prodotto.

- Pulireil cestello a fondo e con acqua calda, detergente e una spugna non abrasiva.
- Pulire l'interno e l'esterno del prodotto con un panno morbido e umido.

- Collocare l'apparato su di una superficie stabile, piatta e resistente al calore.

- Collocare il cestello nella friggitrice.

3. FUNZIONAMENTO

Questa friggitrice di aria calda permette di cucinare in modo facile e sano. Grazie alla
circolazione d'aria ad alta velocita e capace di friggere perfettamente qualsiasi alimento senza
l'uso dell'olio.

Indicatore luminoso di funzionamento
Una volta che il dispositivo e in funzione, l'indicatore si accende fino alla fine della cottura.

Indicatore luminoso di riscaldamento

Dopo aver selezionato la temperatura e il tempo, la friggitrice si riscalda a intermittenza.
Lindicatore rimarra acceso fino al raggiungimento della temperatura desiderata e si spegnera
fino a quando rilevera che la temperatura sta diminuendo. A questo punto, la friggitrice si
riscaldera di nuovo e la spia si accendera di nuovo.

Selettore di temperatura
Il margine della temperatura e di 80 fino a 200°C. Girare il selettore della temperatura per
aumentare o diminuire la temperatura di cottura.
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Selettore del tempo
Ilmargine di tempo e compreso da 1a 30 minuti. Girare il selettore del tempo per aumentare o
diminuire il tempo di cottura.

Auto-cut off
Il cestello pud essere rimosso dalla friggitrice durante la cottura. Il prodotto si spegnera
automaticamente. Non appena il cestello venga sostituito, il processo riprendera.

owswN S

Collegare l'alimentatore alla corrente con connessione di terra.

Rimuovere con attenzione il cestello dalla friggitrice ad aria calda. (Fig.2).

Collocare il grill e introdurre gli ingredienti nel cestello. (Fig. 3).

Collocare nuovamente il cestello nella friggitrice. (Fig. 4).

Girare il selettore della temperatura fino alla temperatura desiderata.

Girare il selettore del tempo fino al tempo di cottura desiderato per mettere il
prodotto in funzionamento.

Nota: Quando si seleziona il tempo manualmente, aggiungere un minuto o due al tempo di
cottura per permettere all'apparecchio di riscaldarsi.

7.

10.

1.

Durante il processo di frittura ad aria calda, la spia della temperatura si accende e si
spegne. Cio indica che le resistenze vengono attivate e disattivate per mantenere la
temperatura preselezionata.

Alcuni cibi richiedono di essere mescolati nel mezzo del processo di frittura ad
aria calda. Per scuotere, rimuovere il cestello dal prodotto usando la maniglia e
scuoterlo. Successivamente, scorrere di nuovo il cestello all'interno della friggitrice
ad aria calda.

Al termine della cottura, il dispositivo emette un segnale acustico e la ventola
funziona per alcuni secondi per raffreddare il dispositivo.

Togliere il cestello dall'apparecchio, assicurarsi che il cibo sia ben cotto. Nel caso
fossero sufficientemente cotti, scorrere il cestello all'interno e programmare il timer
per altri minuti.

Per rimuovere gli ingredienti, ad esempio le patatine, togliere il cestello dalla
friggitrice ad aria calda e metterlo su una superficie resistente al calore.

Avvertenza
Non collocare il cestello sottosopra. L'olio o il grasso che rimane sul fondo del cestello pud
rovesciarsi sul cibo.

1. Svuotareilcestelloinun piatto oinuna ciotola, o usare le pinze per rimuovere gliingredienti.
2. Una volta che il cibo & stato rimosso, la friggitrice ad aria calda e pronta per essere
utilizzata di nuovo.
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Consigli per l'uso

- Qli ingredienti piu piccoli richiedono generalmente un tempo di cottura pit breve di quelli
piu grandi.

- Larimozione degli alimenti piti piccoli a meta del processo di frittura ottimizza il risultato
finale e previene una frittura non uniforme.

- Aggiungere un po' di olio extra alle patate fresche per un risultato piu croccante.

- Non preparare cibi troppo grassi nella friggitrice ad aria calda (per esempio salsicce).

- Qli aperitivi che possono essere cucinati nel forno possono anche essere cucinati nella
friggitrice ad aria calda.

- Usare impasti precotti per preparare spuntini in modo facile e veloce. Gli impasti fatti in
casa richiedono un tempo di cottura pit lungo.

- Collocare una teglia o una pirofila all'interno della friggitrice per cuocere torte, quiches o
per friggere cibi fragili o ripieni.

- Perriscaldare cibi gia cotti, impostare la temperatura a 150°C per un massimo di 10 minuti.

Di seguito la tabella dei tempi e delle temperature raccomandate per alcuni alimenti:

Temperatura Tempo
Patate fritte 200°C 20 min
Nuggets 200°C 8 min
Carne 180°C 10 min
Alette 200°C 30 min
Pesce 180°C 10 min
Verdura 180°C 20 min
Torta (350 g) 170°C 40 min

Avviso

questi dati sono puramente indicativi Dal momento che gli ingredienti possono variare per
origine, dimensioni, forma e marca, non possiamo garantire pienamente che quanto indicato
nella tabella sia appropriato per gli ingredienti che state utilizzando.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Scollegare il dispositivo dalla presa della corrente e lasciare raffreddare prima di pulire.
Rimuovere il cestello per consentire al dispositivo di raffreddarsi pit rapidamente.

- Pulire la struttura esterna con un panno morbido e umido.

- Pulireil cestello con acqua calda, detergente e una spugna non abrasiva.

- Senecessario, utilizzare prodotti sgrassanti per rimuovere lo sporco residuo.
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- Riempire il cestello con acqua e detersivo, immergerlo e lasciarlo riposare per 10 minuti
per rimuovere lo sporco aderente.
- Pulireil dispositivo dopo ogni uso.
- Pulire gli elementi riscaldanti con attenzione e delicatamente usando una spazzola per la
pulizia per rimuovere i residui di cibo.
- Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di installarle di nuovo nel

dispositivo.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

PROBLEMA

Possibile causa

SOLUZIONI

La friggitrice dietetica non
funziona.

ILdispositivo non e collegato.

Collegare il dispositivo alla
presa della corrente.

Non vi e tempo di cottura
configurato.

Gli alimenti cotti nella friggitrice
sono crudi.

ILrecipiente e troppo pieno.

Introdurre meno quantita di
ingredienti nel cestello per
raffreddarliin modo omogeneo.

Lumidita selezionata e
troppo bassa.

Aumentare temperatura.

Alcuni alimenti sono stato
cucinati in modo non uniforme.

Alcuni alimenti richiedono di
essere mescolati a meta del
processo di frittura.

Gliingredienti che si
sovrappongono l'uno all'altro
(per esempio, le patate fritte)
devono essere mossi durante
la cottura.

Gli snack fritti non sono
croccanti.

Sono stati cotti cibi destinati
ad essere fritti in una
friggitrice convenzionale.

Cuocere gli snack da forno o
spennellare il cibo con un po'
d'olio sulla parte superiore
del cibo per un risultato piu
croccante.

Il contenitore non scorre
correttamente nel prodotto.

ILrecipiente e troppo pieno.

Non eccedere la quantita
massima consentita nel
cestello.

CECOFRY ESSENTIAL RAPID SUN I 51
CECOFRY ESSENTIAL RAPID MOON




ITALIANO

Sta cucinando cibi molto
grassi.

Dal dispositivo esce fumo
bianco.

Quando si friggono ingredienti
grassi nella friggitrice, molto
grasso cadra nel cassetto.
Questo olio pud causare fumo
e l'apparecchio puo diventare
caldo. Questo non influisce sul
dispositivo o sul risultato.

Il contenitore contiene
ancora il grasso degli usi
precedenti.

ILfumo bianco e il risultato
del riscaldamento del grasso
nel cassetto raccogli-
grasso. Assicurarsi di pulire
correttamente il recipiente
dopo ogni uso.

£ stato usato un tipo di

patata non corretto.
Le patate fritte non sono fritte

Utilizzare patate naturali e
assicurarsi che rimangano sode
durante la frittura.

in modo non uniforme. Le patate non sono state

pulite correttamente prima
della frittura.

Sciacquare bene le patate per
eliminare l'amido.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di olio e acqua presente nelle
patate.

Gli alimenti cucinati non sono
croccanti.

Assicurarsi di asciugare le
patate prima di aggiungere
L'olio.

Tagliare le patate in pezzi pit
piccoli per ottenere risultati piu
croccanti.

Aggiungere un po' piu di olio per
un risultato pill croccante.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Cecofry Essential Rapid Sun/Moon

Riferimento del prodotto: 04305 e 04306
Potenza: 1200 W

Tensione di rete: 220-240V ~ 50/60 Hz
Capacita del cestello: 2,5 L

Configurazione della temperatura: 80 °C-200 °C
Timer: 0-30 minuti

Made in China | Progettato in Spagna
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7. RICICLAGGIO DI ELETTRODOMESTICI

La direttiva europea 2012/19/UE in riferimento ai Rifiuti di Apparati Elettrici
ed Elettronici (RAEE) specifica che gli elettrodomestici non devono essere
riciclati con il resto dei rifiuti municipali. Tali elettrodomestici devono
essere gettati separatamente, al fine di ottimizzare il recupero e il
riciclaggio di materiali e, in questo modo, ridurre limpatto sulla salute
umana e sull'ambiente.

Il simbolo del cassonetto dei rifiuti barrato le ricorda l'obbligo di gettare
correttamente questo prodotto.

Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma pit adeguata per gettare gli elettrodomestici

e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

8. GARANZIA E SAT

Questo prodotto ha una garanzia di 2 anni a partire dalla data di acquisto, sempre e quando
viene conservata e inviata la fattura di acquisto, il prodotto stia in perfetto stato fisico e si
utilizzi in modo adeguato cosi come indicato nel manuale di istruzioni.

La garanzia non coprira:

- Se il prodotto e stato utilizzato al di fuori della sua capacita o di utilizzo, maltrattato,
colpito, esposto ad umidita, sommerso da qualche liquido o sostanza corrosiva, cosi come
qualsiasi altra mancanza attribuibile al consumatore.

- Seil prodotto e stato smontato, modificato o riparato da persone non autorizzate dal SAT
ufficiale di Cecotec.

- Seilproblema e stato generato da un'usura normale dei pezzi dovuta all'uso.

Il servizio di garanzia copre tutti i difetti di fabbricazione per 2 anni secondo la legislazione

in vigore, ad eccezione dei pezzi consumabili. Nel caso di cattivo uso da parte dell'utente, il

servizio di garanzia non si fara responsabile della riparazione.

Non tentare di riparare il dispositivo per conto proprio, bensi contattare con il Servizio di

Assistenza Tecnica di Cecotec attraverso il numero di telefono +34 96 321 07 28.
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1.

1. Carcaca exterior

2. Indicador luminoso de funcionamento
3. Indicador de aquecimento
4. Seletor de temperatura

5. Seletor de tempo

6. Cesto

7.  Pegado cesto

8.  Orificios de saida de ar

9. (abo dealimentacao

10.  Grill

2. ANTES DE USAR

- Tire o produto da caixa.

- Remova todo o material de embalagem, os autocolantes e as etiquetas do produto.

- Limpe o cesto cuidadosamente com dgua quente, detergente e uma esponja ndo abrasiva.
- Limpe o interior e exterior do produto com um pano suave humedecido.

- Coloque o produto numa superficie estavel, plana e resistente ao calor.

- Coloque o cesto na fritadeira.

3. FUNCIONAMENTO

Esta fritadeira de ar quente permite cozinhar de uma maneira facil e saudavel. Gracas a
circulacdo de ar a alta velocidade é capaz de fritar perfeitamente qualquer alimento quase
sem utilizar éleo.

Indicador luminoso de funcionamento
Uma vez o dispositivo em funcionamento, o indicador ficaré iluminado até ao fim da cozedura.

Indicador luminoso de aquecimento

Depois de selecionar a temperatura e o tempo, a fritadeira aquecera intermitentemente. O
indicador permanecerd ligado até a temperatura desejada ser atingida e desligar-se-a até
detetar que a temperatura esté a diminuir. Nesta altura, a fritadeira ird aquecer novamente e a
luz indicadora acender-se-a& novamente.
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Seletor de temperatura
A gama de temperaturas é de 80 a 200°C. Rode o seletor de temperatura para aumentar ou
diminuir a temperatura de cozedura.

Seletor de tempo
O intervalo de tempo é de 1a 30 minutos. Rode o seletor de tempo para aumentar ou diminuir
o tempo de cozedura.

Auto-cut off
O cesto pode ser retirado da fritadeira durante a cozedura. O produto desligard
automaticamente. Assim que o cesto for recolocado, o processo sera retomado.

Conecte o cabo de alimentacao a uma tomada de corrente com ligacdo a terra.

Extraia o cesto para gordura da fritadeira de ar quente com cuidado. (Fig.2).

Monte a grelha e coloque os ingredientes no cesto. (Fig. 3).

Volte a colocar o cesto na fritadeira. (Fig. 4).

Utilize o seletor de temperatura para escolher a temperatura de cozedura desejada.

Gire o seletor de tempo para o tempo de cozedura desejado para pdr o produto em

funcionamento.

Nota: Ao selecionar o tempo manualmente, adicione um ou dois minutos extra ao tempo de

cozedura para permitir que o aparelho aqueca.

7. Durante o processo de fritura porar quente, a luz indicadora de calor ird acender e apagar.
Isto indicard que as resisténcias se ativam e desativam para manter a temperatura
pré-estabelecida.

8. Alguns alimentos precisam de ser mexidos no meio do processo de fritura a ar quente.
Para os mexer, extraia a bandeja do produto através da pega e agite-a. Depois, deslize
novamente o cesto dentro da fritadeira de ar quente.

9. Quando a cozedura estiver concluida, o dispositivo emitird um sinal sonoro e o ventilador
funcionara durante alguns segundos para arrefecer o dispositivo.

10. Retire o cesto do aparelho, certifique-se de que a comida esta bem cozinhada. Em caso
nao estiver, volte a colocar o cesto e programe o temporizador por mais alguns minutos.

11. Pararemover os ingredientes, por exemplo batatas fritas, retire o cesto da fritadeira de ar

quente e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor.

owvswN S

Adverténcia
N&o coloque o cesto de cabeca para baixo. O 6leo ou grassa que permanecem no fundo da
gaveta poderiam ser derramados sobre os alimentos.

1. Esvazie o cesto num prato ou tigela, ou utilize umas pincas para tirar os ingredientes.
2. Uma vez retirados os alimentos, a fritadeira de ar quente estd novamente pronta para
ser utilizada.
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Conselhos

- Os ingredientes mais pequenos normalmente requerem um tempo de cozedura mais
breve do que os maiores.

- Aremocao dos menores alimentos no meio do processo de fritura otimiza o resultado final
e evita que os alimentos sejam fritos de forma desigual.

- Adicione um pouco mais de éleo as batatas frescas para um resultado mais crocante.

- Nao prepare alimentos excessivamente gordurosos na fritadeira ao ar quente (por
exemplo, salsichas).

- Os snacks que podem ser cozidos no forno também podem ser cozinhados na fritadeira
de ar quente.

- Utilize massa pré-cozida para preparar aperitivos de forma répida e facil. As massas
caseiras requerem um tempo de cozedura superior.

- Cologue uma forma ou recipiente de forno dentro da fritadeira para cozinhar bolos, tartes
ou para fritar alimentos frageis ou recheados.

- Paraaqueceralimentos ja cozinhados, configure a temperatura a 150 °C por até 10 minutos.

Abaixo encontra-se uma tabela de tempos e temperaturas recomendados para certos ali-
mentos:

Temperatura Tempo
Batatas fritas 200°C 20 min
Nuggets 200¢°C 8 min
Carne 180¢°C 10 min
Asas de frango 200°C 30 min
Peixes 180°C 10 min
Legumes 180°C 20 min
Bolo (350 g) 1700°C 40 min

Aviso

Estes dados sao apenas indicacoes. Como os ingredientes podem variar em origem, tamanho,
forma e marca, ndo podemos garantir totalmente que o que é apresentado na tabela seja o
mais adequado aos ingredientes que esta a utilizar.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Desconecte o dispositivo da corrente elétrica e permita que arrefeca antes de limpar.
Retire o cesto do interior da fritadeira de ar quente para permitir que arrefeca mais rapido.
- Limpe o corpo exterior com um pano suave humedecido.
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- Limpe o cesto com agua quente, detergente e uma esponja nao abrasiva.

- Senecessario, utilize produtos desengordurantes para remover qualquer resto de sujidade.

- Encha o cesto com &gua e detergente, submerja o cesto e deixe-o repousar durante 10
minutos para remover a sujidade aderente.

- Limpe o dispositivo depois de cada uso.

- Limpe as resisténcias com cuidado e delicadamente utilizando uma escova de limpeza
para remover os restos de comida.

- Certifique-se de que todas as partes estejam limpas e secas antes de voltar a utilizar o

produto.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

funciona.

PROBLEMA POSSIVEL CAUSA SOLUCOES
0 dispositivo no esta Conecte o aparelho a corrente
Afritadeira dietética nao conectado. elétrica.

Nao houve tempo de
cozedura definido.

Os alimentos cozinhados na
fritadeira dietética sdo crus.

O recipiente esta demasiado
cheio.

Cologue menos ingredientes
no cesto de modo a fritar
uniformemente.

Atemperatura selecionada
é excessivamente baixa.

Aumente a temperatura.

Alguns alimentos ndo tém sido
cozinhados uniformemente.

Alguns alimentos precisam
de ser mexidos no meio do
processo de fritura.

Alimentos sobrepostos, por
exemplo batatas fritas, devem
ser sacudidos a meio do
processo de cozedura.

Os aperitivos fritos ndo tém um
resultado estaladico quando
saem da fritadeira dietética.

Cozinhou comida destinada
a ser frita numa fritadeira
convencional.

Cozinhe aperitivos de forno
ou cologue um pouco de 6leo
nos alimentos para obter um
resultado mais crocante.

0 recipiente nao desliza
corretamente dentro do
produto.

0 recipiente esta demasiado
cheio.

Nao exceda a quantidade
méxima permitida no cesto.
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Estd a cozinhar alimentos
gordurosos.

0 fumo branco sai de dentro da

Ao fritar ingredientes gordos
na fritadeira dietética, muita
gordura caird na gaveta. Este
6leo pode causarfumoe o
aparelho pode ficar quente.
Isto ndo afeta o produto nem o
resultado final.

fritadeira dietética.

O recipiente ainda contém
gordura de usos anteriores.

0 fumo branco é uma
consequéncia do aquecimento
da gordura na gaveta.
Certifique-se de limpar bem

o recipiente de gordura apés
cada utilizagao.

Foi utilizado o tipo errado
de batata.
As batatas fritas nao séo fritas

Utilize batatas naturais e
certifiqgue-se de que se mantém
firmes durante o processo de
fritura.

uniformemente.
As batatas fritas nao foram
enxaguadas corretamente.

Enxague bem as batatas para
remover o amido.

A consisténcia crocante das
batatas vai depender da
quantidade de dgua e 6leo.

As batatas fritas ndo estao
crocantes.

Assegure-se de secar bem as
batatas antes de adicionar o
6leo.

Corte as batatas em tiras
mais pequenas para obter
resultados mais crocantes.

Adicione um pouco mais de
6leo para resultados mais
crocantes.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Cecofry Essential Rapid Sun/Moon
Referéncia do produto: 04305 e 04306
Poténcia: 1200 W

Tensao: 220-240 V~, 50/60 Hz

Capacidade do cesto: 2,5 L

Ajuste de temperatura: 80 °C -200 °C
Temporizador: 0-30 minutos

Fabricado em China | Desenhado em Espanha
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7. RECICLAGEM DE ELETRODOMESTICOS

A diretiva europeia 2012/19/UE sobre Residuos de Aparelhos Elétricos
e Eletrénicos (RAEE) especifica que os eletrodomésticos ndo devem ser
reciclados com o resto dos residuos municipais. Ditos eletrodomésticos
terao de ser eliminados de forma separada, para otimizar a recuperacao e
reciclagem de materiais e, desta maneira, reduzir o impacto que possam
ter na satide humana e no meio ambiente.

0 simbolo do contentor riscado recorda a sua obrigacao de eliminar este
produto de forma correta.

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
eletrodomésticos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor deverd contactar com as
autoridades locais.

8. GARANTIA E SAT

Este produto tem uma garantia de 2 anos desde a data de compra, sempre e quando se
conserve e envie a fatura de compra, o produto esteja em perfeito estado fisico e se lhe dé um
uso adequado tal e como se indica neste Manual de Instrucoes.

A garantia ndo cobrird:

- Se o produto tiver sido usado fora da sua capacidade ou utilidade, maltratado, batido,
exposto a humidade, submergido em algum liquido ou substancia corrosiva, assim como
qualquer outra falta atribuivel ao consumidor.

- Se o produto foi desmontado, modificado ou reparado por pessoas nao autorizadas pelo
SAT oficial da Cecotec.

- Seaocorréncia foi originada pelo desgaste normal das pecas devido ao uso.

0 servico de garantia cobre todos os defeitos de fabricacdo durante 2 anos com base a

legislacao vigente, exceto pecas consumiveis. Em caso de mal uso por parte do usuério, o

servico de garantia ndo se fara responsavel pela reparacao.

Se em alguma ocasido deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre

em contacto com o Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero de

telefone +34 96 32107 28.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig. 1.

1. Behuizing

2. Indicatielampje voor de werking
3. Verwarmingsindicator

4. Temperatuurregeling

5. Tijdknop

6.  Frituurmand

7. Handvat van de frituurmand
8. Gatenvan de luchtafvoer

9. Voedingskabel

10. Grill

2.VOOR U HET TOESTEL GEBRUIKT

- Haal het product uit de doos.

- Verwijder al het verpakkingsmateriaal, de stickers en productlabels.

- Maak het mandje grondig schoon met warm water, afwasmiddel en een niet-schurend
sponsje.

- Reinig de binnen- en buitenkant met een zachte, vochtige doek.

- Plaats het toestel op een vlak, stabiel, droog en hittebestendig oppervlak.

- Plaats het mandje in de pan

3. WERKING

Deze heteluchtfriteuse laat toe op een gemakkelijke en gezonde manier te koken. Dankzij de
circulatie van lucht met hoge snelheid is ze in staat eender welk voedsel perfect en nagenoeg
zonder olie te bereiden.

Indicatielampje voor de werking
Zodra het toestel in werking is, zal de indicator oplichten tot het einde van het koken.

Opwarm indicatielampje

Na het kiezen van de temperatuur en de tijd, zal de friteuse met tussenpozen opwarmen. De
indicator blijft branden tot de gewenste temperatuur is bereikt en gaat uit tot hij detecteert dat
detemperatuurdaalt. Op dat moment zal de friteuse weer opwarmen en zal het controlelampje
weer gaan branden.
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Temperatuurknop
Het temperatuurbereik loopt van 80 tot 200°C. Draai de temperatuurkiezer om de
kooktemperatuur te verhogen of te verlagen.

Tijdknop
De tijdspanne is van 1 tot 30 minuten. Draai de tijdkiezer om de kooktijd te verlengen of te
verkorten.

Auto-cut off
Het mandje kan tijdens het koken uit de frituurpan worden verwijderd. Hij gaat automatisch uit.
Zodra de korf is teruggeplaatst, wordt het proces hervat.

Steek de stekker van de voedingskabel in een geaard stopcontact.

Haal het mandje voorzichtig uit de hete lucht frituurpan. (Fig. 3)

Zet de grill aan en leg de ingrediénten in de mand. (Fig. 3).

Plaats het mandije terug in de frituurpan. (Fig. 4).

Zet de temperatuurkiezer op de gewenste kooktemperatuur.

Draai de timer tot de gewenste kooktijd om het toestel in te schakelen.

Opmerkmg Wanneer u de tijd handmatig instelt, moet u een minuut of twee extra toevoegen
aan de kooktijd om het toestel te laten opwarmen.

ouv s wN 2

7. Tijdens het frituren met hete lucht gaat het temperatuurcontrolelampje aan en uit.
Dit geeft aan dat de verwarmingselementen in- en uitschakelen om de gewenste
temperatuur te behouden.

8.  Sommige voedingsmiddelen moeten opgeschud worden halfweg het bakproces met hete
lucht. Om te schudden, neemt u het mandje aan het handvat uit het product en schudt u
het. Schuif dan het mandje terug in de hete lucht frituurpan.

9. Als het koken klaar is, piept het apparaat en draait de ventilator een paar seconden om
het apparaat af te koelen.

10. Haal de mand uit het apparaat, controleer of het voedsel goed gaar is. Als ze niet gaar
genoeg zijn, schuift u het mandje weer terug en stelt u de timer in voor nog een paar
minuten.

1. Omingrediénten, bijv. frieten, te verwijderen, haalt u het mandje uit de heteluchtfriteuse
en plaatst u het op een hittebestendig oppervlak.

Waarschuwing
Plaats de mand niet ondersteboven. Op de bodem van het mandje achtergebleven olie of vet
kan op het voedsel terechtkomen.

1. Leeghet mandjein een bord of kom, of gebruik een tang om de ingrediénten eruit te halen.
2. Zodra het eten uit de friteuse gehaald is, is ze opnieuw klaar voor gebruik.
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Aanbevelingen

- Dekleinste ingrediénten moeten over het algemeen langer bakken dan de grootste.

- De kleinste ingrediénten verwijderen in de helft van van het bakproces levert betere
eindresultaten op en voorkomt dat ingrediénten op een niet-uniforme manier gegaard
worden.

- Voeg een lepeltje olie toe bij verse aardappelen voor een krokanter resultaat.

- Bereid geen extreem vet voedsel in de friteuse zoals worst.

- Hapjes die in de oven kunnen worden bereid, kunnen ook in de heteluchtfriteuse bereid
worden.

- Gebruik voorgekookt deeg om snel en gemakkelijk hapjes te bereiden. Zelfgemaakt deeg
vereist een langere kooktijd.

- Zeteen ovenschaal of -vorm in de friteuse om taart, quiche of gevuld voedsel te bereiden.

- Zet de temperatuur op 150°C en de timer op 10 minuten om reeds gekookte etenswaren
op te warmen.

Hieronder vindt u een tabel met aanbevolen tijden en temperaturen voor bepaalde voe-
dingsmiddelen:

Temperatuur Tijd
Friet bakken 200°C 20 min
Nuggets 200¢°C 8 min
Vlees 180°C 10 min
Wings 200°C 30 min
Vis 180°C 10 min
Groenten 180°C 20 min
Sponge cake (350 | 170°C 40 min
g)
Opmerking

Deze gegevens zijn slechts indicatief. Aangezien ingrediénten kunnen variéren in herkomst,
grootte, vorm en merk, kunnen we er niet helemaal zeker van zijn dat wat in de tabel staat,
geschikt is voor de ingrediénten die u gebruikt.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Trek de stekker van het toestel uit het stopcontact en laat het volledig afkoelen voordat u
het schoonmaakt. Haal het mandje uit de hete frituurpan om het sneller te laten afkoelen.
- Reinig de behuizing met een zachte, vochtige doek.
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- Maak de mand schoon met heet water, afwasmiddel en een niet-schurend sponsje.

- Gebruiindien nodig ontvetter om restanten van vuil te verwijderen.

- Vulde korf met water en afwasmiddel, dompel de korf onder en laat hem 10 minuten staan
om aanhangend vuil te verwijderen.

- Maak het toestel schoon na elk gebruik.

- Reinig de verwarmingselementen voorzichtig en op een zachte manier met een
schoonmaakborstel om etensresten te verwijderen.

- Controleer of alle onderdelen proper en droog zijn voor u het toestel opnieuw gebruikt.

5. PROBLEEMOPLOSSING

PROBLEEM MOGELIJKE OORZAAK OPLOSSING
Het apparaat is niet Steek de stekker van het
De friteuse werkt niet. aangesloten. apparaat in het stopcontact.

Er was geen kooktijd ingesteld.

Voedsel dat gekookt is in de
friteuse is rauw.

De container is te vol.

Plaats minder ingrediénten
in het mandje, zodat ze
gelijkmatig bakken.

De ingestelde temperatuur is
te laag.

Verhoog de temperatuur.

Sommige ingrediénten zijn niet
uniform gegaard.

Sommige ingrediénten moeten
opgeschud worden halfweg
het bakproces.

Overlappend of
overlappend voedsel, b.v.
friet, moet halverwege
het kookproces worden
uitgeschud.

Gefrituurde snacks hebben
geen krokant resultaat wanneer
ze uit de frituurpan komen.

U heeft voedsel bereid dat
bedoeld is om te bereiden in
een conventionele friteuse.

Maak de hapjes in de oven
bak ze met een beetje

olie voor een krokanter
resultaat.

De container schuift niet goed in
het product.

De container is te vol.

Overschrijd de aangegeven
maximum hoeveelheid niet.
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Er komt witte rook uit de
friteuse.

Je kookt erg vet voedsel.

Bij het frituren van vette
ingrediénten in de friteuse
zalveel vet in de lade
vallen. Deze olie kan rook
veroorzaken en het toestel
kan heet worden. Dit heeft
geen invloed op het product
of het eindresultaat.

De container bevat nog vet van

eerder gebruik.

De wite rook is het gevolg
van de opwarming van dit
achtergebleven vet. Zorg
ervoor dat u de container
na elk gebruik goed
schoonmaakt.

De frieten zijn niet gelijkmatig
gebakken.

De verkeerde soort aardappel

is gebruikt.

Gebruik natuurlijke
aardappelen en zorg ervoor
dat ze stevig blijven tijdens
het frituren.

De chips zijn niet goed
gespoeld.

Spoel de aardappelen
goed af om het zetmeel te
verwijderen.

De frietjes zijn niet krokant.

Het punt waarop aardappelen

krokant worden hangt af van
de gebruikte hoeveelheid
water en olie.

Zorg ervoor dat u de
aardappelen droogt voordat
u de olie toevoegt.

Snijd de aardappelen in
kleinere stukken voor een
knapperiger resultaat.

Voeg een beetje olie toe om
krokantere resultaten te
verkrijgen.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Cecofry Essential Rapid Sun/Moon
Productreferentie: 04305 en 04306

Vermogen: 1200 W
Voltage: 220-240V ~ 50/60 Hz
Inhoud van de frituurmand:

Temperatuurinstelling: 80 °C-200 °C
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Timer: 0-30 minuten
Gemaakt in China / Ontworpen in Spanije.

7. RECYCLAGE VAN HUISHOUDTOESTELLEN

De Europese richtlijn 2012/19/UE betreffende Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA) bepaalt dat kleine huishoudelijke
elektrische apparaten niet gerecycleerd mogen worden met het restafval.
Deze elektrische apparaten moeten apart gesorteerd worden om het
hergebruik en de verwerking van materialen te optimaliseren en de impact
van deze apparaten mens en milieu te verminderen.
Het symboolvan de doorgekruiste afvalbak herinnertuaan uwverplichting
om dit product correct te sorteren.
Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om kleine huishoudelijke
elektrische apparaten en/of hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid
contacteren.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Dit product heeft een garantieperiode van 2 jaar vanaf de aankoopdatum op voorwaarde dat
de aankoopfactuur bewaard is gebleven en voorgelegd kan worden, het product zich in een
goede fysieke staat bevindt en het gebruikt is op een correcte manier en zoals aangegeven in
deze handleiding.

De garantie vervalt:

- Als het product niet gebruikt is waarvoor het bedoeld is, foutief behandeld is, geslagen is,
blootgesteld is aan vochtigheid, ondergedompeld is in water of een bijtende vloeistof of
enig ander defect te wijten aan foutief gebruik door de consument.

- Als het product uit elkaar gehaald, gemodificeerd of gerepareerd is geweest door
personen die niet geautoriseerd zijn door de officiéle Technische Ondersteuningsservice
van Cecotec.

- Als hetincident werd veroorzaakt door normale slijtage van de onderdelen door gebruik.

De garantie dekt alle fabricagefouten gedurende 2 jaar op basis van de huidige wetgeving, met

uitzondering op verbruiksartikelen. In het geval van verkeerd gebruik door de gebruiker zal de

garantieservice niet verantwoordelijk zijn voor de reparatie.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de

officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28..
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1.

1. Powtoka zewnetrzna
2. Kontrolka dziatania

3. Wskaznik nagrzewania
4. Pokretto temperatury
5.  Pokretto czasu

6. Kosz

7. Uchwyt kosza

8. Otwory wylotowe powietrza
9. Kabel zasilajgcy

10. Grill

2. PRZED UZYCIEM

- Wyjmij produkt z pudetka.

- Usun wszystkie materiaty opakowaniowe, naklejki i etykiety z produktu.

- Doktadnie wyczys¢ koszyk gorgca wodg z detergentem i nierysujgca gabka.
- Wyczys¢ produkt wewnatrz i na zewnatrz miekka, wilgotng szmatka.

- Ustaw urzadzenie na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.

- Wit6z kosz do frytkownicy.

3. FUNKCJONOWANIE

Ta frytkownica na gorgce powietrze umozliwia tatwe i zdrowe gotowanie. Dzieki duzej
predkosci cyrkulacji powietrza jest w stanie perfekcyjnie usmazy¢ kazdg potrawe bez uzycia
prawie zadnego oleju.

Kontrolka pracy
Gdy urzadzenie dziata, wskaznik bedzie sie Swiecit do korica gotowania.

Kontrolka ogrzewania

Po wybraniu temperatury i czasu frytownica bedzie sie okresowo nagrzewac. Wskaznik
pozostanie wtgczony do momentu osiggniecia zadanej temperatury i wytgczy sie, dopdki
nie wykryje spadku temperatury. W tym czasie frytownica nagrzeje sie ponownie i lampka
kontrolna zaswieci sie ponownie.

66 I CECOFRY ESSENTIAL RAPID SUN
CECOFRY ESSENTIAL RAPID MOON



POLSKI

Pokretto temperatury
Zakres temperatur wynosiod 80 do 200°C. Obré¢ pokretto wyboru temperatury, aby zwiekszyé
lub zmniejszy¢ temperature gotowania.

Pokretto czasu
Zakres czasu wynosi od 1do 30 minut. Obré¢ pokretto wyboru czasu, aby wydtuzy¢ lub skrécic
czas gotowania.

Auto-cut off
Podczas gotowania kosz mozna wyjac z frytownicy. Wytaczy sie automatycznie. Jak tylko kosz
zostanie wymieniony, proces zostanie wznowiony.

Podtgcz przewdd zasilajacy do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Ostroznie wyciggnij kosz z frytownicy na gorgce powietrze. Rys. 2.

Umies¢ grill i wtéz sktadniki do kosza. Rys. 3.

W1t6z kosz z powrotem do frytownicy. Rys. 4.

Ustawi¢ regulator temperatury na zgdang temperature gotowania.

Obrdé¢ pokretto wyboru czasu na zgdany czas gotowania, aby uruchomic produkt.

Uwaga: W przypadku recznego wybierania czasu nalezy doda¢ dodatkowa minute lub dwie do

czasu gotowania, aby urzadzenie sie nagrzato.

7.  Podczas smazenia w gorgcym powietrzu kontrolka temperatury zapala sie i gasnie.
Bedzie to oznaczad, ze elementy grzejne sg wtaczane i wytgczane w celu utrzymania
zadanej temperatury.

8. Niektére potrawy wymagajg mieszania w trakcie smazenia w gorgcym powietrzu. Aby
wstrzasna¢, wyjmij koszyk z produktu za pomoca uchwytu i potrzasnij nim. Nastepnie
wsun kosz z powrotem do frytownicy na gorgce powietrze.

9. Po zakoriczeniu gotowania urzgdzenie wyda dZwiek, a wentylator bedzie dziatat przez
kilka sekund, aby schtodzi¢ urzadzenie.

10.  Wyjmij kosz z urzadzenia, upewnij sie, ze jedzenie jest dobrze ugotowane. Jesli nie sg
wystarczajgco ugotowane, wsun kosz z powrotem i nastaw minutnik na kilka minut.

1. Aby wyjac sktadniki, na przyktad frytki, wyjmij kosz z frytownicy na gorgce powietrze i

umies¢ go na zaroodpornej powierzchni.

owvswN S

Ostrzezenie
Nie ktadz kosza do géry nogami. Olej lub ttuszcz pozostaty na dnie kosza mogg rozlac sie na
zywnosc.

1. Oproéznij kosz na talerz lub miske lub uzyj szczypiec, aby usungc¢ sktadniki.
2. Powyjeciu potraw frytownica na gorgce powietrze jest gotowa do ponownego uzycia.
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Porady

- Mniejsze sktadniki generalnie wymagajg krétszego czasu gotowania niz wieksze.

- Mieszanie mniejszych potraw w trakcie smazenia optymalizuje efekt koficowy i zapobiega
nieréwnomiernemu smazeniu potraw.

- Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakdw, aby uzyskac bardziej chrupigcy rezultat.

- Nie nalezy przygotowywac¢ nadmiernie ttustych potraw we frytkownicy na gorgce
powietrze (np. Paréwki).

- Przystawki, ktére mozna gotowac w piekarniku, mozna réwniez gotowac we frytkownicy
na gorgce powietrze.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac przystawki. Domowe ciasta
wymagajg dtuzszego czasu gotowania.

- Umies¢ naczynie do pieczenia lub patelnie wewnatrz frytkownicy, aby gotowac ciasta,
quiche lub smazy¢ delikatne lub nadziewane potrawy.

- Aby podgrzac gotowane jedzenie, nalezy ustawic¢ temperature na 150°C na maksymalnie
10 minut.

Ponizej znajduje sie tabela zalecanych czaséw i temperatur dla niektérych potraw:

Temperatura Czas
Smazone kartofle 200°C 20 min
Nuggets 200¢°C 8 min
Mieso 180°C 10 min
Skrzydetka 200°C 30 min
Ryba 180°C 10 min
Warzywa 180°C 20 min
Ciasto (350g) 170°C 40 min

Ostrzezenie

Ponizsze dane sa tylko wskazdwkami. Poniewaz sktadniki mogg rézni¢ sie pochodzeniem,
wielkoscia, ksztattem i marka, nie mozemy w petni zagwarantowad, ze to, co pokazano w
tabeli, jest najbardziej odpowiednie dla uzywanych sktadnikéw.

4.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

- Przed czyszczeniem odtgcz urzadzenie od gniazdka sciennego i pozwdl mu ostygnad.
Wyjmij kosz z wnetrza frytownicy na gorgce powietrze, aby ostygta szybciej.

- Wyczys¢ obudowe zewnetrzng miekka, wilgotng szmatka.

- Woyczysc kosz goragcg wodg z detergentem i nierysujgca ggbka.
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- W razie potrzeby uzyj produktéw odttuszczajgcych, aby usungé pozostaty brud.
- Napetnij kosz wodg i detergentem, zanurz go i pozostaw na 10 minut, aby usungc

przylegajgcy brud.

- Wyczys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
- Wyczys¢ elementy grzejne ostroznie i delikatnie, uzywajgc szczoteczki do czyszczenia,

aby usungac resztki jedzenia.

- Przed ponownym uzyciem produktu upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

PROBLEM

PRAWDOPOBNA PRZYCZYNA

ROZWIAZANIA

Frytownica nie dziata.

Urzadzenie nie jest
podtaczone.

Podtgcz urzadzenie do gniazdka
elektrycznego.

Frytownica nie dziata.

Jedzenie gotowane we
frytkownicy dietetycznej jest
surowe.

Pojemnik jest przepetniony.

Umies¢ mniejszg ilos¢
sktadnikéw w koszyku, aby byty
réwnomiernie usmazone.

Wybrana temperatura jest za
niska.

Zwiekszy¢ temperature.

Niektére potrawy nie zostaty
réwnomiernie ugotowane.

Niektdére potrawy wymagaja
mieszania w trakcie
smazenia.

Naktadajgce sie na siebie lub
nachodzace na siebie potrawy,
na przyktad frytki, nalezy
wstrzgsngc w potowie procesu
gotowania.

Smazone przystawki nie
maja chrupkosci po wyjeciu z
frytownicy dietetycznej.

Ugotowatas zywnos¢
przeznaczong do smazenia w
tradycyjnej frytkownicy.

Gotuj przekaski z piekarnika
lub posmaruj je odrobing oleju,
aby uzyskac bardziej chrupigcy
rezultat.

Pojemnik nie wsuwa sie
prawidtowo do produktu.

Pojemnik jest przepetniony.

Nie przekraczaj maksymalnej
kwoty dozwolonej w koszyku.
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Gotujesz bardzo ttuste
potrawy.

Z frytkownicy wydobywa sie
biaty dym.

Podczas smazenia ttustych
sktadnikéw we frytownicy
dietetycznej do szuflady
wpadnie duzo ttuszczu. Ten olej
moze powodowac dymienie, a
urzadzenie moze sie nagrzac.
Nie ma to wptywu na produkt ani
na wynik koficowy.

Pojemnik nadal zawiera smar
z poprzednich zastosowan.

Biaty dym jest spowodowany
rozgrzaniem sie ttuszczu w
szufladzie ociekowej. Upewnij
sie, ze odpowiednio wyczyscites
pojemnik po kazdym uzyciu.

Uzyto niewtasciwego rodzaju
ziemniaka.
Frytki nie sg rownomiernie

Uzywaj naturalnych ziemniakéw
i upewnij sie, ze pozostajg jedrne
podczas smazenia.

smazone.
Frytki nie zostaty prawidtowo

wyptukane.

Dobrze optucz ziemniaki, aby
usunac skrobie.

Chrupkos¢ ziemniakéw zalezy

Frytki nie sg chrupiace.
rytiinié sq chrupiace od ilogci wody i oleju.

Pamietaj, aby wysuszy¢
ziemniaki przed dodaniem oleju.

Potnij ziemniaki na mniejsze
kawatki, aby uzyskac bardziej
chrupigce rezultaty.

Dodaj troche wiecej oleju, aby
uzyskac bardziej chrupigce
rezultaty.

6. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Cecofry Essential Rapid Sun/Moon
Referencia del producto: 04305y 04306
Moc: 1200 W

Napiecie: 220-240V ~ 50/60 Hz
Pojemnos¢ kosza:

Nastawa temperatury: 80 °C-200 °C
Czasomierz: 0-30 minut

Made in China | Designed in Spain
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7. RECYKLING SPRZETU AGD

Smieci X - 09 Europejska dyrektywa 2012/19 / UE w sprawie odpadéw z
urzgdzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE) stanowi, ze urzadzenia
gospodarstwa domowego nie powinny by¢ poddawane recyklingowi
wraz z resztg odpadéw komunalnych. Urzadzenia te nalezy utylizowac
o0sobno, aby zoptymalizowac odzyski recykling materiatéw, a tym samym
zmniejszyc¢ ich wptyw na zdrowie ludzi i Srodowisko.

Przekreslony symbol pojemnika przypomina o obowigzku prawidtowej
utylizacji tego produktu.

Aby uzyskac szczegbtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

8. GWARANCIA I SAT

Produkt jest objety gwarancjg przez 2 lata od daty zakupu, o ile faktura zakupu jest
przechowywana i wysytana, produkt jest w idealnym stanie fizycznym i jest uzywany zgodnie
z instrukcja.

Gwarancja nie obejmuje:

- Jesli produkt byt uzywany ponad jego pojemnos¢ lub uzytecznosé, naduzywat, bit, byt
narazony na wilgo¢, zanurzony w cieczy lub substancji zrgcej, a takze z jakgkolwiek inng
wada, za ktéra odpowiedzialnos¢ ponosi konsument.

- Jesli produkt zostat zdemontowany, zmodyfikowany lub naprawiony przez osoby
nieupowaznione przez oficjalny SAT firmy Cecotec.

- Jezeli wystepowanie zostato spowodowane normalnym zuzyciem czesci w wyniku
uzytkowania.

Serwis gwarancyjny obejmuje wszystkie wady produkcyjne przez 2 lata, zgodnie z

obowigzujgcymiprzepisami,zwyjatkiem czescieksploatacyjnych. W przypadku niewtasciwego

uzycia przez uzytkownika serwis gwarancyjny nie bedzie odpowiedzialny za naprawe.

W przypadku wykrycia incydentu z produktem lub w razie jakichkolwiek pytan prosimy o

kontakt z oficjalng pomocg techniczng Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.
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1. CASTI A SLOZENI

Obr. 1

1. Externiskofepina

2. Podsviceny indikator zapnuti
3. Kontrolka ohfevu

4. Selektor teploty

5. Selektor ¢asu

6. Kosik

7. Rukojet kosiku

8. Odvzdusnovaci otvor
9.  Napédjeci kabel

10.  Gril

2. PRED POUZITIM

- Vyjméte pristroj z krabice.

- Odstrante vSechny obaly, nalepky a etikety pfistroje.

- Du0kladné kos ocistéte horkou vodou, saponatem a neabrazivni houbou.

- Vycistéte pristroj zevnitf i zvenci pristroje jemnym vlhkym hadrikem.

- Umistéte pristroj vzdy na povrchy suché, stabilni, rovné a odolné proti teplu.
- Vlozte kos do fritézy.

3. FUNGOVANI

Tato horkovzdusna fritéza umoznuje vareni jednoduse a zdraveé. Diky vysoké rychlosti cirkulace
vzduchu je schopné usmazit jakoukoli potravinu takrka bez pomoci oleje.

Podsviceny indikator zapnuti
Jakmile je zafizeni v provozu, indikator se rozsviti az do konce vareni.

Kontrolka ohfevu

Po vybéru teploty a ¢asu se fritéza prerusované zahriva. Indikator zlstane svitit, dokud neni
dosazeno pozadované teploty, a bude zhasinat, dokud nezjisti, Ze teplota klesa. V té dobé se
fritéza znovu zahreje a kontrolka se znovu rozsviti.

Selektor teploty
Teplotni rozsah je od 80 do 200 °C. Otacenim volice teploty zvysujte nebo snizujte teplotu
vareni.
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Selektor ¢asu
Casovy rozsah je 1aZ 30 minut. Otocenim volice ¢asu prodlouZite nebo zkrétite dobu varent.

Auto-cut off
Béhem vareni lze kos z fritézy vyjmout. Automaticky se vypne. Jakmile koS vratite, proces bude
pokracovat.

Zapnéte napdjeci kabel do uzemnéné zasuvky elektrické energie.

Opatrné vytahnéte kos z fritézy. (Obr. 2).

Vlozte gril a vlozte ingredience do ko3e. (Obr. 3).

VlozZte znovu kos do fritézy. (Obr. 4).

Otocte volitem teploty na poZzadovanou teplotu vareni.

Natocte selektor casu tak daleko, abyste zvolili poZzadovany ¢as fungovani pfistroje.

Poznamka PFi ru¢nim vybéru casu pridejte k dobé vareni dalsi minutu nebo dvé, aby se zarizeni

zahralo.

7. Béhem procesu smazeni na horkém vzduchu se kontrolka teploty rozsviti a zhasne. To
znamena, ze se aktivuji a deaktivuji odpory a udrzuji pfednastavenou teplotu.

8. Nékteré potraviny vyzaduji zatfeseni v poloviné procesu smazeni horkym vzduchem.
Chcete-li je protfepat, vyjméte koSik z produktu pomoci rukojeti a zatfeste s nim. Poté koS
zasunte zpét do horkovzdusné fritézy.

9.  Po dokonceni vareni vyda zafizeni zvuk a na nékolik sekund se spusti ventilator, aby se
zarizeni ochladilo.

10.  Vyjméte kos ze zarizeni a ujistéte se, ze je jidlo dobfe uvarené. Pokud nejsou dostatecné
uvarené, zasunte kos zpét a nastavte casovac na nékolik dalSich minut.

11. Chcete-li odstranit prisady, napfiklad hranolky, vyjméte koSik z horkovzdusné fritézy a

polozte jej na tepelné odolny povrch.

GRS NEES

Upozornéni
Nedéavejte koS dnem vzhiru. Olej nebo tuk zbyvajici ve spodni ¢asti koSe by se mohly vylit na
jidlo.

1. Vyprazdnéte koS na talif nebo misku nebo pouzijte klesté na odstranéni ingredienci.
2. Jakmile jsou potraviny venku, fritéza je pfipravena na dalSi pouziti.

Rady

- Malé potraviny obvykle vyZaduji kratsi Cas pripravy nez ty, které jsou velké.

- Vyjmuti mensich potravin v poloviné procesu smazeni zajisti, ze konecny vysledek bude
optimalni a vyhnete se tomu, ze byste mohli potraviny spalit.

- Na cCerstvé pripravené hranolky pridejte trosku oleje, aby byly kfupavéjsi.
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Nepripravujte v horkovzdusné fritéze pfiliS mastné potraviny, napfiklad klobasy.
Obcerstveni, které mlzete pfipravovat v troubg, je mozné pfipravit také v horkovzdusné
fritéze.

Pouzijte predem pripravené tésto k pfipravé obcerstveni jednoduse a rychle. Doma
pripravené tésto vyZaduje delsi Cas pripravy.

Vlozte formu nebo nadobu do trouby ve fritéze pro pripravu dortd, quiche nebo pro
smazeni kifehkych nebo plnénych potravin.

Pro ohrati jiz uvarenych potravin nastavte teplotu 150 °C na az 10 minut.

NiZe je uvedena tabulka doporuéenych €asu a teplot pro ur€ita jidla:

Teplota Cas

Hranolky 200°C 20 min
Nugety 200°C 8 min

Maso 180°C 10 min
Kridylka 200°C 30 min
Ryby 180°C 10 min
Zelenina 180°C 20 min
Piskot (350 g) 1700°C 40 min

Upozornéni

Tyto Udaje jsou pouze orientacni. Protoze prisady se mohou liSit pdvodem, velikosti, tvarem a
znackou, nemtzeme plné zarucit, ze to, co je uvedeno v tabulce, je nejvhodnéjsi pro pfisady,
které pouzivate.

4.

74

CISTENI A UDRZBA

Odpojte pristroj z elektrické sité a nechejte ho Uplné vychladnout nez ho zacnete Ccistit.
Vyjméte koS zevnitf fritézy, aby se rychleji ochladil.

Vycistéte pristroj zevnitf jemnym vlhkym hadrikem.

Ocistéte koS horkou vodou, saponatem a neabrazivni houbou.

Pokud by to bylo potfeba, pouZijte odmastovaci prostifedky pro odstranéni zbytk( necistot.
Naplnte koS vodou a Cisticim prostfedkem, ponorte koS a nechejte jej 10 minut odpocivat,
aby se odstranily ulpivajici necistoty.

Po kazdém pouZziti pfistroj vycistéte.

Vycistéte opatrné a jemné odpory kartackem na cisténi, abyste odstranili zbytky pokrm.
Ujistéte se, Ze vSechny casti pristroje jsou Cisté a suché, nez pristroj zacnete pouZivat.
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PROBLEM

MOZNI PRICINY

RESENI

Dietni fritéza nefunguje.

Pristroj neni pfipojen.

Zapojte pristroj do
elektrického privodu.

Nebyla nastavena zadna doba
vareni.

Jidlo varené v dietni fritéze je
Syrove.

Kontejner je pfilis plny.

Do kose vlozte mensi
mnozstvi ingredienci, aby
byly smazené rovnomérné.

Zvolenad teplota vareni je prilis
nizka.

Zvyste teplotu.

Nékterd jidla nebyla varena
rovnomerne.

Nékteré potraviny vyzaduji
zatfeseni v poloviné procesu
smazeni.

Prekryvajici se nebo
navrstvené potraviny,
napriklad hranolky, je tfeba
v priibéhu vareni protfepat.

Smazené predkrmy nejsou
kifupavé, kdyz vyjdou z dietnf
fritézy.

Smazili jste potraviny, které by
mély byt smazené v konvencni
fritéze.

PFipravte potraviny v troubé
nebo pridejte na potraviny
trochu oleje, abyste dosahli
krupavéjsiho vysledku.

Nadoba nezapadne spravné do
produktu.

Kontejner je pfilis plny.

Neprekracujte maximalni
dovolené mnozstvi potravin
v kosiku.

Z fritézy vychazi bily koufr.

Varite tucné jidlo.

PFi smazeni mastnych
pfisad v dietni fritéze kape
do zasuvky hodné tuku.
Tento olej miZe vytvaret
kour a zafizeni se mdze
zahfivat. To nema vliv na
produkt ani na konecny
vysledek.

Nadoba stale obsahuje tuk z
predchoziho pouziti.

Bily kouf je dlisledkem
zahFati tuku v zasuvce
na sbér tuku. Po kazdém
pouziti nddobu radné
ocistéte.
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Byl pouzit nespréavny druh

Pouzijte Cerstvé brambory
a ujistéte se, ze zlstavaji
pevné béhem procesu
smazeni.

brambor.

Hranolky nejsou rovnomeérné

osmazene.
Hranolky nebyly radné
oplachnuty.

Brambory dobre
opléchnéte, abyste
odstranili Skrob.

KFupavost hranolek zavisi na

Hranolky nejsou kfupavé. L )
ynel P mnozstvivody a oleje.

Pred pridanim oleje
nezapomernite brambory
vysusit.

Brambory nakrdjejte na
mensi kousky, abyste
dosahli ostrejsich vysledkad.

Na Cerstveé pripravené
hranolky pridejte troSku
oleje, aby byly kfupaveéjsi.

6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Cecofry Essential Rapid Sun/Moon
Reference produktu: 04305y 04306
Vykon: 1200 W

Napéti: 220-240V ~ 50/60 Hz

Objem kosiku: 2,5 L

Nastaveni teploty: 80 °C-200 °C
Casovaé: 0-30 minut

Vyrobeno v (iné | NavrZeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTROSPOTREBICU

Evropska smérnice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ) specifikuje elektrospotiebice, které se nemaiji recyklovat
spolu s ostatnim komunalnim odpadem. Tyto elektrospotrebice se musi

zlikvidovat samostatné, aby se tak dosahlo co nejlepsi recyklace a vyuziti

materiald, a timto se omezil dopad, ktery by lidé mohli mit na Zivotni

prostredi.

Symbol preskrtnutého kontejneru pripomina povinnost zlikvidovat tento

produkt spravné.
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Pro obdrzeni detailnich informaci o nejvhodnéjSim mozném zplsobu nalozeni s vasim
elektrospotrebicem, a/nebo o bateriich, kontaktujte mistni Grady.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Tento produkt ma zaruku 2 roky od data zakoupeni v pfipadé, Ze zékaznik disponuje fakturou
nebo dokladem o koupi a produkt je v perfektnim stavu a nakldda se s nim adekvatnim
zpUsobem tak, jak je uvedeno s v tomto ndvodu na pouziti.

Zaruka nezahrnuje:

- Pokud byl produkt pouzivan nad svoji kapacitu anebo uzitnost, byl Spatné pouzivan, utrpél
naraz, bylvystaven vlhkosti, ponofen do tekutiny nebo jiné korozivni substance, a jakoukoli
vinu pripsatelnou spotrebiteli.

- Pokudbylproduktrozmontovan, modifikovédn anebo opravovan servisem neautorizovanym
oficidlnim servisem Cecotec.

- Pokud byl problém zavinén normalnim pouzivédnim a opotrebenim soucastek.

Zarucni servis kryje veskeré defekty zavinéné béhem vyroby po dobu 2 let na zakladé platné

legislativy, s vyjimkou spotfebnich dild. V pfipadé Spatného zachazeni ze strany spotfebitele

neni zarucni servis odpovédny za opravu.

Pokud pFi jakékoli pFilezitosti zjistite nehodu s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte

se na oficialni technickou asistencni sluzbu Cecotec prostfednictvim telefonniho cisla +34 96

32107 28.

CECOFRY ESSENTIAL RAPID SUN 77
CECOFRY ESSENTIAL RAPID MOON



Fig./Img./Abb./Rys./0br. 1

Fig./Img./Abb./Rys./0br. 2



Fig./Img./Abb./Rys./0br. 3

Fig./Img./Abb./Rys./0br. 4



Cecotec Innovaciones S. L.
C/de la Pinadeta s/n, 46930
Quart de Poblet, Valencia, Spain

EA01210507



