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NOTA

EU01_109979 - Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza

ES - La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de
codigos del aparato.

EN - The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the
appliance.

FR - Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les
variantes de code de l'appareil.

DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt flr alle
Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le
varianti di codici dell'apparecchio.

PT - A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as
variantes de cédigo do aparelho.

NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten
van het apparaat.

PL - Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ - Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové
varianty spotrebice.

TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlariicin gecerlidir.

CAT - La codificacié d'aquest manual és generica i s'aplica a totes les variants de
codis de l'electrodomestic.

GR - H kwdikotroinon oTo TTapOvV eyxeIpidlo €ival yevikh Kol 10XUEl yia OAeG TIG
TTAPAAAAYEG KWBIKWY TNG CUOKEUNG.

HU - Ez a kézikdnyv egységes kdédolast hasznal, amely az eszkdz minden tipuséra
érvényes.

g+ dudsd glel ss0bed £dss zest et I Idogdaele e e s 12 loes idgel.
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ESPANOL

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

- Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.

- Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben
tomar precauciones basicas para reducir el riesgo de
incendios, descargas eléctricas y lesiones.

- Este aparato pueden utilizarlo nifos con edad de 8 afios vy
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formaciéon apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los nifos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin
supervision.

- Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.

- Este simbolo significa: precauciéon, superficie

& caliente. lLa temperatura de las superficies
accesibles puede ser alta cuando el aparato esta en
funcionamiento.

- Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.

- No sumerja el cable, el enchufe, ni cualquier otra parte no
extraible del aparato en agua u otros liquidos. No exponga
al agua las conexiones eléctricas.

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
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ESPANOL

granjas, hoteles, moteles y oficinas.

Coloque el aparato de forma que evite el derramamiento de
liquidos calientes, tenga especial cuidado con el asa.
Aseglresede queelvoltajedelaredeléctrica coincide con los
requisitos de voltaje especificados en las especificaciones
técnicas del aparato.

Recomendamos que la habitacion en la que vaya a utilizar
el aparato esté equipada con un extractor de humos o bien
esté ventilada.

Un mal uso o un uso inadecuado puede suponer un peligro
tanto para el aparato como para el usuario. Utilice este
aparato para los fines que aparecen descritos en este
manual.

Desenchufe el aparato de la corriente antes de moverlo,
limpiarlo o cuando no vaya a utilizarlo.

No lo utilice en el exterior.

Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable presenta dafos, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

No retuerza, doble, estire o dafe el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

No utilice alargadores, a no ser que se lo recomiende un
electricista cualificado. Utilizareltipoincorrectodealargador
puede causar darios en el aparato o lesiones en el usuario.
No utilice elaparato si el cable, el enchufe o la estructura del
aparato presenta danos o si no funciona correctamente, ha
sufrido alguna caida o ha sido dafado.

No use el aparato en lugares potencialmente peligrosos,
como ambientes inflamables, explosivos, con presencia de
quimicos o humedos.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA I 7



ESPANOL

Sitle el aparato en una superficie planay resistente al calor.
Cuando coloque el cestillo fuera de la freidora de aire hagalo
con cuidado y coloque el asa hacia adentro, de forma que
evite el derramamiento de lo que haya en elinterior. No sitle
el aparato cerca de fuentes de calor, lugares con niveles
altos de humedad o cerca de materiales inflamables.

No introduzca ni permita que sus dedos u otros objetos
entren en las aberturas de ventilacién o escape, ya que
podrian causar descargas eléctricas o incendios.

No llene el cestillo de aceite, podria provocar riesgo de
incendio.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté
funcionando.

Coloque siempre los ingredientes a ser cocinados dentro
del cestillo para evitar que entren en contacto con las
resistencias.

Aseglrese de que tiene las manos completamente secas
antes de tocar el enchufe o encender el aparato.
Desenchufe el aparato cuando no esté en uso o lo esté
limpiando. Deje que se enfrie completamente antes de
montaroretirar cualquier piezay/o proceder con sulimpieza.
Nodejeelaparatoenchufadoalaredeléctricasinsupervision.
Para asegurar el correcto funcionamiento del aparato, la
limpieza y el mantenimiento del aparato ha de realizarse de
acuerdo con este manual de instrucciones.

No coloque el aparato pegado a la pared. Deje una distancia
de seguridad de 10 cm respecto a la parte trasera delaparato
y otros 10 cm a cada lado. No cologue ningln objeto encima
del aparato cuando se esté utilizando.

Mientras el aparato estd en funcionamiento emite vapor
calienteatravés de las aperturas de salida de aire. Mantenga
las manos vy la cara a una distancia de seguridad del vapor
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ESPANOL

y de las salidas de aire. Puede que salga aire caliente del
aparato cuando retire el cestillo de dentro del aparato.
Desenchufe inmediatamente el aparato si ve salir humo
negro del aparato. Espere hasta que el humo desaparezca
para retirar el cestillo de dentro del aparato.
Recomendamos el uso de guantes cuando se vaya a
manipular la rejilla o el cestillo.

No intente reparar el aparato por su propia cuenta.
Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA I 9



ENGLISH

SAFETY INSTRUCTIONS

Read the following instructions carefully before using the
appliance. Keep this instruction manual for future reference or
new users.

- All safety instructions must be closely followed when using
the appliance.

- When using electrical and electronic appliances, basic
precautions must always be followed to reduce the risk of
fire, electrical shock, and injury.

- This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the use of
the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by children
without supervision.

- Keep this appliance and its power cable out of reach of
children under the age of 8.

- This symbol means “caution, hot surface” The

& temperature of the accessible surfaces may be
high when the appliance is in operation.

- Thisapplianceis notintended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

- Do notimmerse the cord, plug, or any other non-removable
part of the appliance in water or any other liquid. Do not
expose electrical connections to water.

- This appliance is intended for domestic use only and is not
suitable for use in commercial establishments such as bars,
restaurants, farms, hotels, motels, and offices.

10 | cECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA



ENGLISH

Position the appliance in such a way to avoid spillage of hot
liquids. Be especially careful with the handle.

Make sure the voltage of your mains supply matches the
voltage requirements specified in the rating label of the
appliance.

We recommend that the room where you intend to use the
appliance is equipped with a working kitchen hood or is well
ventilated.

Incorrect or improper use can damage the appliance and
be dangerous for the user. Use the appliance only for the
purposes described in this manual.

Unplug the appliance from the mains supply before moving
it, carrying out any cleaning or maintenance task, or when
not in use.

Do not use outdoors.

Check the power cord regularly for visible damage. If the
cord is damaged, it must be repaired by Cecotec's Official
Technical Support Service to avoid any hazard.

Do not twist, bend, pull, or damage the power cord. Protect
it from sharp edges and heat sources. Never let the power
cord come into contact with hot surfaces. Do not let the cord
hang over the edge of the working surface or worktop.

Do not use extension cords, unless advised by a qualified
electrician. Using the wrong type of extension cord could
cause damage to the appliance or injuries to the user.

Do not operate the appliance if its cord, plug, or body show
visible damage, do not operate properly, or have been
dropped.

The appliance should not be used in potentially dangerous
locations, such as flammable, explosive, chemical-laden, or
wet atmospheres.

Place the appliance on an even, heat-resistant surface. Be
careful when placing the basket out of the air fryer. Place

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA | n
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ENGLISH

the handle inwards to prevent spillage of what's inside. Do
not place the appliance near heat sources, places with high
humidity levels, or combustible materials.

Do not insert or allow fingers or foreign objects to enter any
ventilation or exhaust openings, as it could cause electrical
shock or fire.

Do not fill the basket with oil to avoid causing a fire hazard.
Do not touch the interior of the appliance while in operation.
Always place the ingredients to be cooked inside the basket
to prevent them from touching the heating elements.

Make sure your hands are completely dry before handling
the plug or switching on the appliance.

Unplug the appliance from the outlet when not in use or
when it is being cleaned. Allow it to cool down completely
before attaching or removing parts and before cleaning the
appliance.

Do not leave the appliance unsupervised while plugged to
the mains.

Cleaning and maintenance must be carried out according to
this instruction manual to make sure the appliance operates
properly.

Do not place the appliance against the wall. Leave a safety
distance of 10 cm on the back of the appliance and 10 cm on
each side. Do not place any object on top of the appliance
when in use.

Hot steam is released through the air outlet openings during
operation. Keep your hands and face at a safety distance
from the steam and from the air outlet openings. Hot air
may come out when removing the basket from inside the
appliance.

Immediately unplug the appliance if you notice black smoke
coming out of it. Wait until the smoke disappears to remove
the basket from the appliance.

I CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA



ENGLISH

We recommend the use of gloves when touching the basket
and rack.

Do not attempt to repair the appliance yourself.

Supervise children to ensure they do not play with the
appliance.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIzzA | 13



FRANCAIS

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

- Veuillezsuivrecesinstructionsdesécuritétresattentivement
lorsque vous utilisez l'appareil.

- Lors de lutilisation d'appareils électriques, il faut toujours
prendre des précautions afin de réduire le risque d'incendies,
de décharges électriques ou de lésions.

- Cetappareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris lesrisques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.

- Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

- Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude.

& Latempérature des surfaces accessibles peut étre
élevée lorsque l'appareil fonctionne.

- Cetappareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.

- Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie
non-extractible du produitdans l'eau ou dans autres liquides.
N'exposez pas les connexions électriques a l'eau.

- Cetappareilestconcupourunusagedomestiqueuniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.

- Placez l'appareil de maniere a éviter les renversements

14 CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA



FRANCAIS

de liquides chauds, faites particulierement attention a la
poignée.

Vérifiez que le voltage du réseau électrique coincide avec
le voltage spécifié dans les spécifications techniques de
l'appareil.

Il est recommandé d'utiliser cet appareil dans une piece
aérée ou il y ait un extracteur.

Une utilisation incorrecte ou inadéquate peut mettre
en danger l'appareil et lutilisateur. Utilisez cet appareil
uniguement pour les fins décrites dans ce manuel.
Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le
transporter, nettoyer ou si vous n'allez pas l'utiliser.

Ne l'utilisez pas en extérieur.

Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. S'il présente des
dommages, il doit étre réparé par le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.

N'utilisez pas de rallonges, a moins qu'un électricien qualifié
le recommande. Si vous utilisez une mauvaise rallonge, cela
pourrait abimer l'appareil ou blesser les utilisateurs.
N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche ou la structure en
général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert une
chute ou ont été abimeés.

N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux,comme pres des zones inflammables, d'explosifs
ou de produits chimiques ou dans des zones humides.
Placez l'appareil sur une surface plate et résistante a la
chaleur. Lorsque vous sortez le panier de la friteuse, faites-

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA | 15
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FRANCAIS

le avec précaution et placez la poignée vers l'intérieur, afin
d'éviter de renverser ce qui se trouve a l'intérieur. Ne placez
'appareil ni pres de sources de chaleur, ni dans des endroits
avec des niveaux d'humidité élevés, ni pres de matériaux
inflammables.

N'introduisez pas vos doigts ni aucun autre objet dans les
ouvertures de ventilation ou de sortie de la chaleur. Cela
pourraitprovoquerdes décharges électriquesoud'incendies.
Ne remplissez pas le panier d'huile, cela pourrait provoquer
un incendie.

Ne touchez l'intérieur de l'appareils'ilest en fonctionnement.
Introduisez toujours les ingrédients dans le panier pour
gu'ils n'entrent pas en contact avec les résistances.
Assurez-vous d'avoir les mains completement seches avant
de toucher la fiche ou d'allumer l'appareil.

Débranchez l'appareil s'il n'est pas en fonctionnement ou s'il
est en train d'étre nettoyé. Laissez refroidir le produit avant
d'assembler ou enlever une piece quelconque, et/ou avant
de le nettoyer.

Ne laissez pas sans surveillance lappareil lorsqu'il est
branché sur la prise de courant.

Afin d'assurer son bon fonctionnement, le nettoyage et
l'entretien de l'appareil doivent étre réalisés en accord avec
ce manuel d'instructions.

Ne placez pas l'appareil contre le mur. Laissez une distance
de sécurité de 10 cm derriere, et autre de 10 cm de chaque
coté. Ne placez aucun objet sur l'appareil lorsque vous
l'utilisez.

L'appareil émet de la vapeur chaude a travers les ouvertures
latérales pendant son fonctionnement. Maintenez les mains
et le visage éloignés de la vapeur et des sorties d'air. De l'air
chaud pourrait sortir de l'appareil lorsque vous retirez le
panier.

I CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA



FRANCAIS

Débranchez immeédiatement l'appareil si vous voyez de la
fumeée noire sortir de l'appareil. Attendez a ce que la fumée
disparaisse pour retirer le panier.

Nousrecommandons 'utilisation de gants lors de l'utilisation
de la grille ou du panier.

N'essayez pas de réparer 'appareil vous-méme.

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA 17



DEUTSCH

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,

bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese

Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder flr neue

Benutzer auf.

- Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.

- Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten stets
grundlegende Vorsichtsmafdnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen
Zu verringern.

- Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund dartber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder mentalen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren verstehen.
Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Reinigung und
Wartung durch den Benutzer sollten nicht von Kindern ohne
Aufsicht durchgefuhrt werden.

- HaltenSiedas GeratundseinKabelaufderhalb der Reichweite
von Kindern unter 8 Jahren.

- Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde

& Oberflédche. Die Temperatur der zugénglichen
Oberflachen kann hoch sein, wenn das Gerat in
Betrieb ist.

- Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe
Fernbedienungssysteme.

- Tauchen Sie Kabel, Stecker oder andere nicht entfernbare
Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere Flussigkeiten
ein. Tauchen Sie elektrische Verbindungen nicht in Wasser.
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Dieses Gerat ist ausschliefdlich fir den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fur die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Buros
bestimmt.

Stellen Sie das Gerat so auf, dass ein Verschitten von heifden
Flussigkeiten vermieden wird, und achten Sie besonders auf
den Griff.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit den
in den technischen Daten des Gerats angegebenen
Spannungsanforderungen Ubereinstimmt.

Wir empfehlen, dass der Raum, in dem Sie das Gerat
benutzen werden, mit einem Rauchabzug ausgestattet ist
oder beluftet ist.

Falsche oder unsachgemafde Verwendung kann sowohl
das Gerat als auch den Benutzer gefahrden. Verwenden
Sie dieses Gerat fur die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zwecke.

Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose, bevor Sie das
Gerat bewegen, reinigen oder Sie es nicht benutzen.
Verwenden Sie das Gerat nichtim Freien.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch den
offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt
werden, um Sach- und Personenschaden zu vermeiden.

Der Stromkabel darf nicht verdreht, verbogen oder zu stark
gezogen bzw. belastet oder beschadigt werden. Schitzen
Sie es von scharfen Kanten und Warmequellen. Lassen
Sie niemals den Kabel mit warmen Oberflachen Kontakt
kommen. Lassen Sie das Kabel niemals auf der Arbeitsflache.
Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, es sei denn, dies
wird von einem qualifizierten Elektriker empfohlen. Die
Verwendung des falschen Typs von Verlangerungskabeln
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kann zu Schaden am Gerat oder Verletzungen des Benutzers
fUhren.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel, der Stecker
oder das Gehause des Gerats sichtbare Schaden aufweisen,
nicht korrekt funktionieren oder heruntergefallen sind.
Verwenden Sie das Gerat nicht in gefahrlichen Bereichen,
wie z.B. in leicht entflammbaren, explosiven, chemischen
oder feuchten Umgebungen.

Stellen Sie das Gerat auf einer flachen und hitzebestandigen
Flache. Wenn Sie den Frittierkorb aus der Heifdluftfritteuse
nehmen, gehen Sievorsichtigvorund legen Sie den Griff nach
innen, um ein Verschitten des Inhaltes zu vermeiden. Stellen
Sie das Gerat nichtin der Nahe von Warmequellen, Orten mit
hoher Luftfeuchtigkeit oder brennbaren Materialien.
Stecken Sie nicht Ihre Finger oder andere Gegenstande
in die Beluftungs- oder Abluftéffnungen ein, da dies zu
Stromschlagen oder Branden fihren kénnte.

Fullen Sie den Frittierkorb nicht, da dies zu einem Brandrisiko
flhren kann.

Versuchen Sie niemals, die Innenseite des Gerates beim
Funktionieren zu berthren.

Legen Siedie zu kochenden Zutaten immerin den Korb, damit
sie nicht mit den Heizelementen in Beruhrung kommen.
Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande vollig trocken sind, bevor
Sie die Steckdose beruhren oder das Gerat einschalten.
Ziehen Sie den Netzstecker nur wenn das Gerat nicht in
Gebrauch ist oder gereinigt wird. Lassen Sie das Gerat
vollstandig abkuhlen, bevor Sie Teile zusammenbauen oder
entfernen und/oder mit der Reinigung fortfahren.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt an die
Stromversorgung angeschlossen.

Die Reinigung und die Wartung des Gerats sollten gemaf3
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dieser Bedienungsanleitung durchgefiihrt werden, um einen
ordnungsgemafien Betrieb zu gewahrleisten.

Stellen Sie das Gerat nicht an die Wand. Lassen Sie einen
Sicherheitsabstand von 10 cm von der Rickseite des Gerats
und weitere 10 cm auf jeder Seite. Stellen Sie wahrend des
Betriebs keine Gegenstande auf das Gerat.

Wahrend das Geratin Betriebist, gibt es heifden Dampf durch
die Luftauslassoffnungen ab. Halten Sie Hande und Gesicht
in einem sicheren Abstand zu Dampf- und Luftauslassen.
Warme Luft kann aus dem Gerat entweichen, wenn Sie den
Frittierkorb aus dem Inneren des Gerates entfernen.

Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie
schwarzen Rauch aus dem Gerat austreten sehen. Warten
Sie, bis der Rauch aufhort, um den Frittierkorb aus dem
Inneren des Gerats zu entfernen.

Wir empfehlen Handschuhe wenn Sie Gitter oder Frittierkorb
anfassen mussen.

Versuchen Sie niemals das Gerat selbst zu reparieren.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni prima di usare Lapparecchio.
Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

- Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa bapparecchio.

- Quando si usano apparecchi elettronici, occorre rispettare
alcune precauzioni di sicurezza base per ridurre il rischio di
incendio, scariche elettriche e lesioni.

- Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire
da 8 anni e da persone conridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano supervisionati o istruiti sulbuso
delbapparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli che questo presenta. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.

- Mantenere bapparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

- Questo simbolo significa “attenzione, superficie

& calda”. La temperatura delle superfici accessibili
pud essere elevata quando bapparecchio e in
funzione.

- Questo apparecchio non e stato progettato per funzionare
tramite timer o sistemi di controllo remoto esterni.

- Non sommergere il cavo, la presa o qualsiasi altra parte
estraibile dell'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non
esporre le connessioni elettriche all'acqua.

- Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non pu0 essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.
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Posizionare bapparecchio in modo da evitare la fuoriuscita
di liquidi caldi, facendo particolare attenzione al manico.
Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio.
E consigliabile che la stanza nella quale verra usato
l'apparecchio disponga di una cappa filtrante o che sia ben
ventilata.

Unusoincorretto oimproprio delbapparecchio puo costituire
un pericolo per butente e per il dispositivo. Utilizzare questo
apparecchio per gli scopi descritti in questo manuale.
Scollegare 'apparecchio dalla corrente prima di muoverlo,
pulirlo o quando non e in uso.

Non usare albaperto.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in
cerca di danni visibili. Se il cavo presenta danni, rivolgersi
esclusivamente al Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e fonti di calore.
Evitare che il cavo tocchi superfici calde. Non lasciare che il
cavo sporga oltre il bordo della superficie o piano di lavoro.
Non utilizzare prolunghe, a meno che non lo raccomandi
un elettricista qualificato. Utilizzare un tipo di prolunga non
corretto potrebbe provocare danni all'apparecchio o lesioni
all'utente.

Non utilizzare l'apparecchio se il cavo, la spina o il telaio
sono danneggiati o se funziona male, e caduto o e stato
danneggiato.

Non usare l'apparecchio in luoghi potenzialmente pericolosi
come ambienti infiammabili, esplosivi, con presenza di
sostanze chimiche o umide.

Collocare bapparecchio su di una superficie piatta e
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resistente al calore. Quando si estrae e appoggia il cestello
esterno dalla friggitrice ad aria, farlo con attenzione e
posizionare il manico verso binterno in modo da evitare la
fuoriuscita del contenuto. Non collocare l'apparecchio vicino
a fonti di calore, in luoghi dall'eccessivo livello di umidita o
vicino a materiali infiammabili.

Non inserire le dita né lasciare che altri oggetti entrino nelle
aperture di ventilazione o di scarico, poiché cid potrebbe
causare scariche elettriche o incendi.

Non riempire il cestello interno di olio per evitare il rischio
d'incendio.

Non toccare l'interno dell'apparecchio mentre e in funzione.
Collocare sempre gli alimenti da friggere albinterno del
cestello per evitare il contatto con gli elementi riscaldanti.
Verificare di avere le mani completamente asciutte prima di
toccare la presa o accendere l'apparecchio.

Scollegare bapparecchio quando non e in uso o se lo si sta
pulendo. Lasciare raffreddare completamente prima di
montare o rimuovere qualsiasi parte e/o procedere con la
pulizia.

Non lasciare l'apparecchio incustodito mentre e collegato
alla corrente.

Per garantirne il corretto funzionamento, la pulizia e
manutenzione dell'apparecchio devono essere effettuate in
linea con quanto spiegato in questo manuale di istruzioni.
Non posizionare lapparecchio a contatto con la parete.
Mantenere una distanza di sicurezza di 10 cm rispetto alla
parte posteriore dell'apparecchio e altri 10 cm da ogni lato.
Non collocare oggetti sopra l'apparecchio quando in uso.
Durante il funzionamento, l'apparecchio emette vapore
caldo attraverso le aperture di uscita delbaria. Tenere mani
e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle uscite
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dell'aria. Potrebbe uscire aria calda dall'apparecchio quando
sirimuove il cestello esterno.

Scollegare immediatamente lapparecchio se si notano
fuoriuscite di fumo nero. Attendere che il fumo scompaia per
rimuovere il cestello esterno dalbapparecchio.

Si consiglia l'uso di guanti quando si maneggia la griglia o il
cestello interno.

Non cercare di riparare 'apparecchio per conto proprio.
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instructes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- Siga atentamente estas instrucdes de seguranca quando
usar o aparelho.

- Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucoes basicas para reduzir o risco de incéndios,
eletrochoques e lesoes.

- Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacdo do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho ndo devem ser efetuadas por
criancas sem supervisao.

- Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.

- Este simbolo significa: cautela, superficie quente.

& Atemperatura das superficies acessiveis pode ser
elevada quando o aparelho estiver em
funcionamento.

- Este aparelho nao foi desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.

- Ndo submerja o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte
nao extraivel do aparelho em agua ou outros liquidos. Nao
exponha as conexdes elétricas a agua.

- Este aparelho foi concebido apenas para uso domeéstico
e nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
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quintas, hoteis, motéis e escritérios.

Coloque o aparelho de modo a evitar o derramamento de
liqguidos quentes. Tenha especial cuidado com a pega.
Certifique-se de que a tensao de rede elétrica corresponda
aos requisitos de tensao especificados na etiqueta de
classificacao do aparelho.

Recomenda-se que o espaco onde vai utilizar o aparelho
esteja equipado com um extrator de fumos ou seja ventilado.
O uso incorreto ou inadequado pode pdr em perigo, quer o
aparelho, quer o utilizador. Utilize este aparelho para fins
que aparecem descritos neste manual.

Desconecte o aparelho da corrente antes de o mover, limpar
ou quando nao o utilizar.

Nao o utilize em exteriores.

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica Oficial de
Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.
Ndotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Ndo deixe que o
cabo esteja sobre a borda da superficie de trabalho ou do
balcao.

Nao utilize extensores, anao ser que estejarecomendado por
um eletricista qualificado. O uso do tipo errado de extensor
pode causar danos no aparelho ou lesdes no utilizador.

Nao utilize o produto se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentarem danos ou se nao funcionarem corretamente,
sofreram alguma queda ou foram danificados.

Nao utilizar o produto em lugares potencialmente perigosos,
tais como ambientes inflamaveis, explosivos, com produtos
quimicos ou humidos.

Situe o produto numa superficie plana e resistente ao calor.
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Ao colocar o cesto fora da fritadeira, faca-o cuidadosamente
e coloque a pega para dentro, de modo a evitar o
derramamento do que estd dentro. Nao utilize o aparelho
perto de fontes de calor, em lugares com niveis altos de
humidade ou perto de materiais inflamaveis.

Nao insira ou permita que os seus dedos ou outros objetos
entrem nas aberturas de ventilacao ou de exaustao, pois
isso pode causar eletrochoques ou incéndios.

Nao encha o recipiente de 6leo, poderia causar um risco de
incéndio.

Nunca toque no interior do aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

Coloque sempre os ingredientes a cozinhar dentro do cesto
para evitar que entrem em contacto com as resisténcias.
Certifique-se de que tem as maos completamente secas
antes de tocar na tomada ou ligar o produto.

Desconecte o aparelho quando nao o estiver a usar ou
durante a limpeza. Deixe que arrefeca por completo antes
de montar ou remover qualquer peca e/ou proceder com a
limpeza do produto.

Nao deixe o aparelho ligado a alimentacao elétrica sem
supervisao.

Para assegurar o funcionamento correto, a limpeza e
manutencaodoaparelhodeveserefetuadaemconformidade
com este manual de instrucdes.

Nao colocar o aparelho contra a parede. Deixe uma distancia
de seguranca de 10 cm da parte de tras do aparelho e de
10 cm de cada lado. Nao cologue nenhum objeto encima do
produto enguanto o estiver a usar.

Enguanto o aparelho estiver em funcionamento, emite vapor
quente através das aberturas de saida de ar. Mantenha as
maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e das saidas
de ar. O ar quente pode sair do aparelho quando se remove
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o cesto do interior.

Desligue imediatamente o aparelho da tomada se vir fumo
negro a sair do aparelho. Aguarde até o fumo desaparecer
para tirar o cesto do interior do aparelho.

Recomendamos o uso de luvas ao manipular as grelhas ou
o cesto.

Nao tente reparar o aparelho por conta propria.
Supervisione as criancas para se certificar de que nao
brinquem com o produto.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

- Volg aandachtig de voorschriften wanneer u dit apparaat
gebruikt.

- Bij het gebruik van elektrische apparaten moet u bepaalde
basisvoorzorgsmaatregelen in acht nemen om het risico op
brand, elektrische schokken en verwondingen te beperken.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en personen met verminderde lichamelijke, zintuiglijke of
geestelijke vermogens of met gebrek aan ervaring en kennis,
indien zijondertoezicht staan of instructies hebben gekregen
over het veilig gebruik van het apparaat en de gevaren ervan
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet zonder
toezicht door kinderen worden uitgevoerd.

- Houd het apparaat en de voedingskabel buiten het bereik
van kinderen jonger dan 8 jaar.

- Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak.

& De temperatuur van toegankelijke oppervlakken
kan hoog oplopen wanneer het toestel in werking
is.

- Dit apparaat is niet ontworpen om via timers of externe
afstandsbedieningen te werken.

- Dompel het snoer, de stekker of andere niet-verwijderbare
onderdelen van het apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen. Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan
water.

- Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik enis niet bestemd voor gebruik in bars, restaurants,
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boerderijen, hotels, motels en kantoren.

Plaats hetapparaatzodanigdatmorsenvanhetevloeistoffen
wordt voorkomen, wees vooral voorzichtig met het handvat.
Controleer of de netspanning overeenkomt met de
spanningseisen die in de technische specificaties van het
apparaat staan vermeld.

Wij bevelen aan dat de ruimte waarin het apparaat wordt
gebruikt, isvoorzienvan een afzuigkap of wordt geventileerd.
Verkeerd of oneigenlijk gebruik kan zowel het apparaat als
de gebruiker in gevaar brengen. Gebruik dit apparaat alleen
voor de in deze handleiding beschreven doeleinden.

Trek de stekker uit het stopcontact voordat u het apparaat
verplaatst, schoonmaakt of wanneer u het niet gebruikt.
Gebruik het toestel niet buitenshuis.

Inspecteer regelmatig het netsnoer op zichtbare schade.
Als de kabel beschadigd is moet deze gerepareerd worden
door de Technische Dienst van Cecotec om elk gevaar te
vermijden.

De voedingskabel mag niet verwrongen, dubbelgevouwen,
uitgerektof beschadigd worden. Beschermhettegenscherpe
randen en warmtebronnen. Zorg ervoor dat de kabel geen
hete oppervlakken aanraakt. Laat de kabel niet over de rand
van het werkoppervlak of het aanrecht uitsteken.

Gebruik geen verlengsnoeren, tenzij aanbevolen door een
gekwalificeerde elektricien. Gebruik van het verkeerde type
verlengsnoer kan schade aan het toestel of letsel van de
gebruiker tot gevolg hebben.

Gebruik het toestel niet als het snoer, de stekker of het frame
van het toestel beschadigd is of als het niet naar behoren
werkt, gevallen of beschadigd is.

Gebruik het toestel niet in potentieel gevaarlijke locaties,
zoals ontvlambare, explosieve, chemische of vochtige
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omgevingen.

Plaats het toestel op een vlakke, hittebestendige
ondergrond. Wanneer u de mand uit de air fryer haalt, doe
dit dan voorzichtig en plaats het handvat naar binnen, om
morsen van wat erin zit te voorkomen. Plaats het toestel
niet in de buurt van warmtebronnen, plaatsen met een
hoge vochtigheidsgraad of in de buurt van ontvlambare
materialen.

Steek uw vingers of andere vreemde voorwerpen niet in de
ventilatie- of afvoeropeningen, want die kunnen elektrische
schokken of brand veroorzaken.

Vul de mand niet met olie, want dat kan brandgevaar
opleveren.

Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan terwijl hetin
werking is.

Plaats de te koken ingrediénten altijd in de mand
om te voorkomen dat ze in contact komen met de
verwarmingselementen.

Zorg dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker
aanraakt of het toestel inschakelt.

Haal de stekker uit het stopcontact als u het apparaat niet
gebruikt of schoonmaakt. Laat het volledig afkoelen voordat
u onderdelen monteert of verwijdert en/of verder gaat met
de reiniging.

Laat het apparaat niet zonder toezicht op de stroomtoevoer
aangesloten.
Omeencorrectewerkingvanhettoesteltegaranderen,moeten
reiniging en onderhoud van het toestel worden uitgevoerd in
overeenstemming met deze gebruiksaanwijzing.

Plaats het toestel niet tegen de muur. Laat een
veiligheidsafstand van 10 cm aan de achterkant van het
toestel en nog eens 10 cm aan elke kant. Plaats geen
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voorwerpen op het toestel wanneer het in gebruik is.
Terwijl het toestel in werking is, geeft het hete stoom af via
de luchtuitlaatopeningen. Houd handen en gezicht op veilige
afstand van stoom- en luchtopeningen. Er kan hete lucht uit
het toestel komen wanneer u de mand uit het toestel haalt.
Trek onmiddellijk de stekker uit het stopcontact als u zwarte
rook uit het apparaat ziet komen. Wacht tot de rook is
verdwenen en haal de mand uit het apparaat.

Wijraden het gebruik van handschoenenaan bijhet hanteren
van het rooster of de mand.

Probeer niet zelf het apparaat te repareren.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

- Podczas korzystania z urzadzenia nalezy doktadnie
przestrzegac instrukcji bezpieczenstwa.

- Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
zawsze zachowywac podstawowe Srodki ostroznosci, aby
zmniejszyc ryzyko pozaru, porazenia prgdem i obrazen.

- To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
8 lat i starsze oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach
fizycznych, sensorycznych lub umystowych lub bez
doswiadczenia i wiedzy, jesli znajdujg sie pod nadzorem lub
zostaty poinstruowane w zakresie korzystania z urzadzenia
w bezpieczny sposébirozumiejg zwigzane ztym zagrozenia.
Dzieci nie moga bawi¢ sie urzadzeniem. (Czyszczenie
i konserwacja urzadzenia, ktére ma przeprowadzac
uzytkownik nie mogg by¢ wykonywane przez dzieci bez
nadzoru.

- Przechowujurzadzenieijego przewod poza zasiegiem dzieci
ponizej 8 roku zycia.

- Ten symbol oznacza: ostroznie, gorgca

& powierzchnia. Temperatura dostepnych
powierzchni moze by¢ wysoka podczas pracy
urzadzenia.

- To urzgdzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomoca
zewnetrznych  minutnikéw lub systemoéw zdalnego
sterowania.

- Niezanurzajprzewodu, wtyczkianizadnejinnejnieodtgcznej
czesci urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie
wystawiaj potgczen elektrycznych na dziatanie wody.
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To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuwbarach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.
Ustaw urzadzenie wtakisposdb, aby niedopusci¢ dorozlania
goracych ptynéw, szczegblnie uwazaj na uchwyt.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada wymaganiom
napiecia okreslonym w danych technicznych urzadzenia.
Zalecamy, aby pomieszczenie, w ktérym bedzie uzywane
urzagdzenia, byto wyposazone w wycigg dymu lub byto
dobrze wentylowane.

Btedne lub niewtasciwe uzytkowanie moze stanowic
zagrozenie zarowno dla urzadzenia, jak i uzytkownika.
Uzywaj tego urzgdzenia do celéw opisanych w niniejszej
instrukcji.
Odtaczurzadzenieodsiecielektrycznejprzedprzenoszeniem,
czyszczeniem lub gdy nie jest uzywane.

Nie uzywaj go na zewnatrz.

Regularnie nalezy sprawdzac¢ przewdd zasilajgcy pod
wzgledem widocznych uszkodzen. Jesli przewdd jest
uszkodzony, musi zostac naprawiony przez oficjalny Serwis
Pomocy Technicznej Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego
rodzaju niebezpieczenstw.

Nie skrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego. Chron go przed ostrymi krawedziami
i zrodtami ciepta. Nie pozwal, aby przewdd dotykat gorgcych
powierzchni. Nie pozwal, aby przewdd zwisat poza krawedz
powierzchni roboczej lub blatu.

Nie uzywajprzedtuzaczy,chybaze zalecitowykwalifikowany
elektryk. Uzycie niewtasciwego typu przedtuzacza moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia ciata.
Nie uzywaj produktu, jesli przewdd, wtyczka lub struktura
sg uszkodzone, dziatajg nieprawidtowo lub zostaty
upuszczone.
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Nie uzywaj urzadzenia w potencjalnie niebezpiecznych
miejscach, takich jak srodowiska tatwopalne, wybuchowe,
chemiczne lub wilgotne.

Umies¢ urzadzenie na ptaskiej powierzchni odpornej na
wysokie temperatury. Umieszczajac kosz poza frytkownica,
nalezy to zrobic¢ ostroznie i umiesci¢ uchwyt skierowany do
wewnatrz, aby unikng¢ rozsypania zawartosci znajdujgcej
sie w srodku. Nie umieszczaj urzadzenia w poblizu Zzrédet
ciepta, w miejscach o duzej wilgotnosci lub w poblizu
materiatéw tatwopalnych.

Nie wktadaj ani nie pozwalaj, aby palce lub inne przedmioty
dostaty sie do otworow wentylacyjnych lub wylotowych,
poniewaz moze to spowodowac porazenie prgdem lub
pozar.

Nie napetniajkosza olejem, mozeto spowodowac zagrozenie
pozarowe.

Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia podczas pracy.
Zawsze umieszczaj sktadniki do ugotowania w koszu, aby
zapobiec ich kontaktowi z elementami grzejnymi.

Przed dotknieciem wtyczki lub witgczeniem urzadzenia
upewnij sie, ze masz catkowicie suche rece.

Odtacz urzgdzenie, gdy nie jest uzywane lub podczas
czyszczenia. Pozostaw urzgdzenie do catkowitego
ostygniecia przed montazem lub demontazem jakichkolwiek
czescii/lub czyszczeniem.

Nie pozostawiaj urzgdzenia podtgczonego do sieci bez
nadzoru.

Aby zapewnic¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, czyszczenie
i konserwacje urzadzenia nalezy przeprowadzac zgodnie z
niniejszg instrukcjg obstugi.

Nie stawiaj urzadzenia bezposrednio przy scianie. Pozostaw
bezpieczng odlegtos¢ 10 cm z tytu urzgdzenia i 10 cm z kazdej
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strony. Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu,
gdy jest ono uzywane.
Podczaspracyurzadzeniewydzielagorgcgpareprzezotwory
wylotowe. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odlegtosci od
pary i otworéw wylotowych. Podczas wyjmowania kosza, z
wnetrza urzgdzenia moze wydobywac sie gorgce powietrze.
Natychmiast odtgcz urzadzenie, jesli zauwazysz
wydobywajgcy sie z niego czarny dym. Poczekaj, az dym
zniknie, aby wyja¢ kosz z urzgdzenia.

Podczas obstugi kratki/grilla lub kosza zalecamy uzywanie
rekawic.

Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzgdzenia.

Pilnuj dzieci, aby nie bawity sie urzgdzeniem.
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BEZPECNOSTNiI POKYNY

Pred pouzitim vyrobku si peclivé prectéte nasledujici pokyny.
Uschovejte si tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.

- Pfi pouzivani produktu peclivé dodrzujte tyto bezpecnostni
pokyny.

- PFipouzivanielektrickych spotrebicl je tfeba vzdy dodrzovat
zékladni bezpecnostni opatreni, aby se sniZilo riziko pozaru,
Urazu elektrickym proudem a zranéni.

- Tento spotfebic¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkusenosti a znalosti,
pokud jsou pod odpovidajicim dohledem nebo proSkoleny
v bezpet¢ném pouzivani spotrebic¢e a rozumi souvisejicim
rizikim. Dé&ti by si se spotfebicem nemély hrat. Cisténi a
adrzbu by déti nemély provadét bez dozoru.

- Uchovavejte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.

- Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch.

& Teplota pristupnych povrchd mize byt béhem
pouzivani spotrebice vysoka.

- Tento spotrebi¢ neni urcen k ovladani pomoci externich
¢asovacl nebo systém( dalkového ovladani.

- Neponorujtekabel,zastrckuanizadnoujinouneodnimatelnou
cast spotrebice do vody ani jinych kapalin. Nevystavujte
elektrické spoje vodé.

- Tento spotrebic je urcen vyhradné pro domaci pouziti a neni
vhodny pro pouziti v barech, restauracich, na farmach, v
hotelech, motelech a kancelarich.

- Umistéte spotrebic tak, aby nedoslo k rozliti horkych tekutin,
a dbejte pritom zvlastni opatrnosti pfi manipulaci s rukojeti.
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Ujistéte se, Ze sitové napéti odpovida pozadavkdm na napéti
uvedenym v technickych specifikacich spotrebice.
Doporucujeme, aby mistnost, ve které budete spotrebic
pouzivat, byla vybavena odsavacem kourfe nebo dobre
vetrana.

Nespravné pouziti nebo nespravné pouziti mUlze
predstavovat nebezpeci pro zarizeni i uzivatele. Pouzivejte
toto zafizeni pouze k Gcellim popsanym v této pfirucce.
Pfed premistovanim, Ccisténim nebo pokud spotrebic
nepouzivate, odpojte jej ze zasuvky.

Nepouzivejte venku.

Pravidelné kontrolujte napdjeci kabel, zda neni viditelné
poskozen. Pokud je kabel posSkozen, musi byt opraven
oficialnim technickym servisem spolecnosti Cecotec, aby se
predeslo jakémukoli nebezpeci.

Napdjeci kabel nekrutte, neohybejte, nenatahujte ani
nepoSkozujte. Chrante jej pfed ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nenechavejte kabel viset pres okraj pracovni plochy nebo
kuchynskeé linky.

Nepouzivejte prodluzovaci kabely, pokud to nedoporuci
kvalifikovany elektrikaf. Pouziti nespravného typu
prodluzovaciho kabelu m(ze zplsobit poSkozeni spotrebice
nebo zraneni uzivatele.

Nepouzivejte spotrebic, pokud je poSkozeny kabel, zastrcka
nebo ram, pokud nefunguje spravné, upadl na zem nebo byl
poskozen.

Nepouzivejte spotrebic v potencialné nebezpecnych
prostredich, jako je prostfedi s horlavymi, vybuSnymi,
chemickymi nebo vlhkymi latkami.

Umistéte spotrebic na rovny, Zaruvzdorny povrch. PFi
umistovani koSe mimo fritézu budte opatrni a umistéte
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rukojet dovnitf, aby nedoslo k vyliti. Neumistujte spotrebic
do blizkosti zdrojl tepla, vysoké vlhkosti nebo horlavych
materiald.

Nevkladejte prsty ani jiné predmety do ventilacnich nebo
vyfukovych otvor(i, mohlo by dojit k Urazu elektrickym
proudem nebo poZaru.

Neplnte koS olejem, mohlo by dojit k pozaru.

Nikdy se nedotykejte vnitrku spotfebice, kdyZ je v provozu.
Ingredience urcené k vareni vzdy vkladejte do kosiku, aby se
nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

NeZ se dotknete zastrcky nebo zapnete spotrebic, ujistéte
se, ze mate zcela suché ruce.

Odpojte spotrebic¢ ze zasuvky, pokud jej nepouzivate nebo
Cistite. Pred sestavenim nebo vyjmutim jakychkoli ¢asti a/
nebo cisténim jej nechte zcela vychladnout.

Nenechavejte spotfebic zapojeny do elektrické sité bez
dozoru.

Pro zajisténi spravného provozu spotrebice je nutné jeho
cisténi a udrzbu provadet v souladu s timto navodem k
obsluze.

Neumistujte spotrebi¢ ke zdi. Ponechte bezpecnou
vzdalenost 10 cm od zadni strany spotrebice a dalsich 10 cm
po kazdé strané. Nepokladejte na spotrebi¢ Zadné predméty,
kdyz je v provozu.

Béhem pouzivani spotrebice z néj unika horka para
vystupnimi otvory pro vzduch. Udrzujte ruce a oblicej v
bezpecné vzdalenosti od vystupt pary a vzduchu. Po vyjmuti
koSe z néj mize z pristroje unikat horky vzduch.

Pokud z spotrebice vychazi cerny kouf, okamzité jej odpojte
ze zdasuvky. Pred vyjmutim koSe ze spotrebice pockejte,
dokud kour nezmizi.

Pri manipulaci s roStem nebo kosem doporucujeme pouzivat
rukavice.
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- NepokousSejte se spotrebi¢ opravovat sami.
- DohliZzejte na déti, aby si se spotfebicem nehraly.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Uriinii kullanmadan 6nce asagidaki talimatlan dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.

- Urtint kullanirken bu giivenlik talimatlarina dikkatlice uyun.

- Elektrikli aletleri kullanirken yangin, elektrik carpmasi ve
yaralanma riskini azaltmak icin her zaman temel 6nlemler
alinmalidir.

- Bu cihaz, 8 yas ve uzeri cocuklar ve fiziksel, duyusal veya
zihinsel yetenekleri kisitli ya da deneyim ve bilgi eksikligi
olan kisiler tarafindan, cihazin gluvenli bir sekilde kullanimi
konusunda uygun gozetim veya egitim almalari ve cihazin
icerdigi tehlikeleri anlamalari halinde kullanilabilir. Cocuklar
cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi, gozetim
olmaksizin cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

- Cihazi ve kablosunu 8 vyasin altindaki cocuklarin
erisemeyecegi yerde saklayin.

- Bu sembol su anlama gelir: Dikkat, sicak yuzey.

& Cihaz kullanimdayken erisilebilir yiizeylerin
sicakligi yuksek olabilir.

- Bu cihaz harici zamanlayicilar veya uzaktan kumanda
sistemleri araciligiyla calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.

- Cihazin kablosunu, fisini veya cikarilamayan herhangi bir
parcasini suya veya baska sivilara batirmayin. Elektrik
baglantilarini suya maruz birakmayin.

- Bu cihaz yalnizca evlerde kullanilmak Uzere tasarlanmistir
ve bar, restoran, ciftlik, otel, motel ve ofislerde kullanima
uygun degildir.

- Sicak swvilarin - dokulmesini  6nleyecek sekilde cihazi
yerlestirin, 6zellikle sap kismina dikkat edin.

- Sebeke geriliminin cihazin teknik 6zelliklerinde belirtilen
gerilim gereksinimlerine uygun oldugundan emin olun.
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Cihazikullanacaginizodaninduman aspiratoruile donatilmis
olmasini veya iyi havalandirilmis olmasini oneririz.

Yanlis veya hatali kullanim hem cihaz hem de kullanici
icin tehlike olusturabilir. Bu cihazi yalnizca bu kilavuzda
aciklanan amaclar dogrultusunda kullanin.

Cihazi tasimadan, temizlemeden veya kullanmadiginizda
fisini prizden cekin.

Acik havada kullanmayiniz.

herhangi bir tehlikeyi dnlemek icin Cecotec'in resmi Teknik
Destek Servisi tarafindan onarilmalidir .

Guc kablosunu bukmeyin, kivirmayin, germeyin veya hasar
vermeyin. Keskin kenarlardan ve isi kaynaklarindan koruyun.
Kablonun sicak ylzeylere temas etmesine izin vermeyin.
Kablonun tezgah veya tezgah kenarindan sarkmasina izin
vermeyin.

Kalifiye bir elektrikci tarafindan 0Onerilmedikce uzatma
kablosu kullanmayin. Yanlis tipte uzatma kablosu kullanimi
cihaza zarar verebilir veya kullaniciyi yaralayabilir.

Kordon, fis veya cerceve hasarliysa, dizgln calismiyorsa,
dusurulmusse veya hasar gormusse cihazi kullanmayin.
Cihazi yanici, patlayici, kimyasal veya nemli ortamlar gibi
potansiyel olarak tehlikeli yerlerde kullanmayin.

Cihazi duz ve isiya dayanikli bir yuzeye yerlestirin. Sepeti
hava fritozinun disina vyerlestirirken dikkatli olun ve
dokalmeyi dnlemek icin sapi ice dogru yerlestirin. Cihazi 1si
kaynaklarinin, yiksek nemin veya yanici maddelerin yakinina
yerlestirmeyin.

Parmaklarinizi veya baska nesneleri havalandirma veya
egzoz acikliklarina sokmayin veya sokmasina izin vermeyin;
bu elektrik carpmasina veya yangina neden olabilir.
Sepetiyag ile doldurmayin, yangin tehlikesi olusabilir.
Cihaziniz kullanimdayken asla ic kismina dokunmayin.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA | 43



uy

TURKCE

Pisirilecek malzemelerin isitici elemanlarla temas etmesini
onlemekicin, malzemeleridaima sepetinicerisine yerlestirin.
Fise dokunmadan veya cihazi acmadan 06nce ellerinizin
tamamen kuru oldugundan emin olun.

Cihazi kullanmadiginizda veya temizlerken fisini cekin.
Herhangi bir parcasini  takip cikarmadan ve/veya
temizlemeden 6nce tamamen sogumasini bekleyin.

Cihazi elektrik prizine takili halde gbzetimsiz birakmayin.
Cihazin dizgun bir sekilde calismasini saglamakicin, cihazin
temizlik ve bakiminin bu kullanim kilavuzuna uygun olarak
yapilmasi gerekmektedir.

Cihazi duvara yaslamayin. Cihazin arkasindan 10 cm ve
her iki yanindan 10 cm'lik guvenlik mesafesi birakin. Cihaz
kullanimdayken tzerine herhangi bir nesne koymayin.
Cihaz calisirken hava cikislarindan sicak buhar cikar.
Ellerinizi ve ylzunuzi buhar ve hava cikislarindan gtiventli
bir mesafede tutun. Sepeti cihazin icinden cikardiginizda
cihazdan sicak hava cikabilir.

Cihazinizdan siyah duman ciktigini goérirseniz hemen fisini
cekin. Sepeti cihazin icinden cikarmadan 6nce dumanin
kaybolmasini bekleyin.

Rafi veya sepeti tutarken eldiven takmanizi dneririz.

Cihazi kendiniz tamir etmeye calismayin.

Cocuklarin cihazla oynamamasini saglamak icin onlari
denetleyin.
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OAHTIEZ AZOAAEIAZ

AlaBAoTe  TTPOOEKTIKA  TIG  AKOAoOUBeG  0dnyieg  TTpIv
XPNOIMOTTOINCETE TO TTPOIOGV. PUAGELTE AUTO TO €yXEIPIBIO yIa
MEAAOVTIKN) ava@opd r) yia VEOUG XPrOTEG.

AKOAOUBAOTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 00NYieg ao@PaAEiag KaTtd
TN XPrion Tou TTPOIGVTOG.
Katd tn Xpnon NAEKTPIKWY OCUOKEUWYV, TTPETTEI TTAVTA VA
AapBdavovTal BaoikEG TIPOPUAAEEIS yIa TN JEIWON TOU KIVOUVOU
TTUpKAYIAG, NAEKTPOTTANEIOG KAl TPAUUATIOUOU.
AuUTI N oUoKeUn PTToPEi va XpnaoipoTroinBei atod raidid nAikiag
atro 8 €TWV Kal Avw Kal atrd AToua PE PEIWUPEVEG OCWHATIKEG,
alo0ONTNPIOKES A dlavonTIKES IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN eUTTEIPIOG
KOl YVWOEWYV, EQOTOV £xouv AGBel etTiBAewn 1) 0dnyieg oxeTikG
ME TN XPON TNG CUOKEUNG ME AOPAAr TPOTTO KAl KATAVOOUV
TOUG KIVOUVOUG TToU eVvEXEL. Ta TTaudId dev TTPETTEN va TTaiouV
Me TN ouokeur. O kaBapiopdg Kal n ouvtipnon otmd Tov
XPNoTn Ogv TTPETTEI VA YivETAl ATTO TTAIBIA XWPIG ETTIBAEWN.
QuAagTe TN ouokeun Kal TO KAAWDIO TNG PakpId atrd TTaIdid
KATW TWV 8 ETWV.
Auté TO OUPBOAO oOnuaivel: TTPocoxn, Kauth

& em@eaveln. H Bepuokpacia Twv TTPocRAECIHWY

ETTIPAVEIWV PTTOPEI VA gival uynAr OTav n CUCKEUN

BpiokeTal o€ AciToupyia.
AUTA n ouokeur dev €xel oxedIOOTEN yIa va AEITOUPYEI HEOW
XPOVOBIAKOTITN 1 EEWTEPIKWV CUCTNUATWY TNAEXEIPIOHOU.
Mnv BuBiCete TO KOAWDIO, TO PIG | OTTOI0dNTIOTE GAAO HN
AQAIPOUNEVO PEPOG TNG CUCKEUNG € VEPO 1) AAAa uypd. Mnv
EKOETETE TIG NAEKTPIKEC TUVOETEIG OE VEPO.
AUTA N ouokeun €xel oXedIAOTEN JOVO YIa OIKIOKH XPron Kal
dev TTPoOPICETAI YIO XPON O€ UTTaP, E0TIOTOPIA, AYPOKTHUATA,
Eevodoxeia, MOTEA Kal ypageia.
ToTT00ETAOTE TN CUCKEUN UE TETOIO TPOTTO WOTE VA ATTOPUYETE
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TN dlapPOIN KAUTWYV UYPWV, Va €i0TE 1I81AITEPA TTPOTEKTIKOI [E
™ AafBn.

BeBaiwBeite 611 n TG0N OIKTUOU QVTIOTOIXEI OTIG OTTAITACEIG
Tdong Tou KaBopidovTal OTIG TEXVIKEG TTPOdIAYPOPES TNG
OUOKEUNG.

2UVIOTOUHE O XWPOG OTOV OTTOI0 TTPOKEITAI VA XPNOIUOTTOINOEI
N CUOKEUN va gival €EOTTAICUEVOG UE AaTToppOPNTAPA 1 va
agpiceTal.

H AavBaopévn 11 akatdAAnAn xprion utmopei va Bécel o€
KivOuvo TG00 TN CUOKEUN OO0 Kal TOV XPHOTN. XpNOIUOTIOINOTE
QUTR TN CUCKEUN YIA TOUG OKOTTOUG TTOU TTEPIYPAPOVTAI OTO
TTAPOV eyXEIPIdIO.

ATTOOUVOEDTE TN CUCKEUN OTTd TNV TTAPOXH PEUPATOC TTPIV TN
METOKIVAOETE, TTPIV TNV KaBapIioeTe 1) OTaV OEV XPNOIMOTIOIEITAI.
Mnv TO XpNOIKOTIOIEITE O EEWTEPIKOUG XWPOUG.

EAEyxeTe TOKTIKG TO KAAWDIO TPOPOBOCIAG YIa 0paATEG {NUIEG.
Edv 10 KOAWDIO €x€I UTTOOTEI (NUIA, TTPETTEI VA ETTIOKEUAOTEI
atro 1o eTmionuo KEvTpo eguttnpéTnong Tng Cecotec yia va
atmo@euxOei oTTOI00OATTOTE KivOUVOC.

Mnv oTpiPeTe, AUYICETE, TEVTWVETE | KATOOTPEPETE TO KAAWDIO
Tpo@odoaoiag. MpooTaTtéWTe TO ATTO AIXUNPEG AKPES KAl TTNYEG
BepudTNTOG. MnVv agrivete 10 KAAWOSIO va ayyilel KAUTEG
em@aveieg. Mnv a@rivete To0 KAAWDIO va TTPOEEEXEI TTAVW ATTO
TNV AKPN TNG ETTIPAVEIOG EPYATIAG ] TOU TTAYKOU £pYACiag.
Mnv xpnoIJoTToIEiTE  KOAWDIO TTPOEKTAONG, €KTOG €AV
ouvioTaralr ammd  eCeIdIKEUPNEVO  nAekTpoAdyo. H  xpron
AavBaopévou TUTTOU KOAWOIOU TTPOEKTAONG MTTOPEI  va
TTpoKaAéoel BAGBN OTN CUCKEUN i} TPAUPATIOUO TOU XPHOTN.
Mnv XpNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN €AV TO KAAWDIO, TO PIG ) TO
TTAQICI0 TNG CUOKEUNG £XEI UTTOOTEI (NMIA 1] €AV TTAPOUCIALEI
duoAciToupyia, £xel TTECEI 1) €XEI UTTOOTEI CnNUIAL.

Mnv XpnNOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN O& OUVNTIKA ETTIKIVOUVEG
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TOTTOBETIEG, OTTWG EUPAEKTA, EKPNKTIKA, XNMIKA 1 uypd
mepIBAGAAOvVTQ.

ToTTOBETAOTE TN OUOCKEUR OE MIA ETTITTEDN, QVOEKTIKI) OTN
BepudtnTa em@daveia. Otav Byddete 10 KOAGBI amd T
QPITECD agpa, va TO KAVETE TTPOCEKTIKA KAl VO TOTTODETEITE
TN AaBr TTPOG Ta YECQ, WOTE VA ATTOPUYETE TN diappor] Tou
TTEPIEXOPEVOU. MV TOTTOBETEITE TN OCUOKEUN KOVTA O€ TTNYEG
BepudTNTAG, O XWPOUGS PE UWNAG eTTiTTEdO UYPATIAG ) KOVTA
o€ eUQAEKTA UAIKA.

Mnv ei0ayeTe A a@rveTe Ta dAXTUAG oag i GAAa avTiKEiyeva
va €10€ABouv oTa avoiyuata e€agpiopou f eEaywyng, Kadbuwg
auTé PTTOPET Va TTPOKOAECEI NAEKTPOTTANEIA A TTUPKAYIA.

Mnv yeuiCete TO KOAGOI pe AGdI, kKaBwg autd ptTopei va
TIPOKOAETEI KivOUVO TTUPKAYIAG.

Mnv ayyiCete TTOTE TO €0WTEPIKO TNG CUOKEUNG EVW QUTH
A€IToupyEi.

TotroBeTeiTe TTAVTA TA UAIKG TTPOG PAYEIPEPQ HECQ OTO KAAGOI
yla va unv £€pBouv o€ €TTaPr e T BEPUAVTIKA OTOIXEIQ.
BeBaiwBeite 611 Ta ¥épia 0ag €ival eVIEAWG OTEyVA TIPIV
QyYiEETE TO QIC ) EVEPYOTTOINOETE TN CUOKEUN.

BydATe Tn cuokeun atro Tnv TTpida OTav OEV TN XPNOIUOTIOIEITE
N otav TNV Kabapilete. AQAOCTE TO VA KPUWOEI TEAEIWG TTPIV
TOTTOBETAOETE 1 QQPAIPECETE OTTOIAdNTIOTE £EAPTAMATA /KAl
KaBapioeTe.

Mnv a@rvete TN OUOKEUR OUVOEDEPEVN OTO NAEKTPIKO IKTUO
XWwpIig eTTiBAewnN.

MNa va diaoc@alioTei n owoTA AsIToupyia TNG OUOKEUNG, O
KaBapIiouog Kai n ouvTipnon TNG CUCKEUNG TTPETTEI VA YivETal
OoUMOWVA HE TIG TTAPOUCES 0dNYieg AsIToupyiag.

Mnyv TOTTOBETEITE TN CUOKEUN OTOV TOiX0. AQAOTE MIa ATTOCTACN
aoc@aAciag 10 cm oTo TTIoW PEPOG TNG CUCKEUNRG Kal GAAa 10
cm o€ KaBe TTAeupd. Mnv ToTTOBETEITE AVTIKEIMEVA TTAVW OTN
OUOKEUN OTav auTr) gival o AIToupyia.
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Evw n ouokeur BpiokeTal o€ AsiToupyia, EKTTEUTTEI CEOTO ATUO
MEOW TWV avolyudtwy e€6dou aépa. KpatioTte Ta Xépia Kal
TO TTPOCWTIO O€ AOQPAAN ATTOOTACN OTTO TOUG AEPAYWYOUG
aTtpou kal aépa. MTropei va Byel (e0TOG a€pag aTTd TN CUCKEUR
OTav aQaIpeiTe TO KAAGO! aTTd TO ECWTEPIKO TNG CUOKEUNG.
ATTOOUVOEOTE APEOWG T CUOKEUN aTTO TNV TTPICa €AV OEiTeE
MaUpPO KaTTVO va Byaivel atmd Tn oUuoKeur). MepINEVETE PEXPI
va €EAQAVIOTEI O KATTVOS TTPIV AQAIPECETE TO KAAGB! atmd 10
E0WTEPIKO TNG OUOKEUNG.

2UVIOTOUME TN XPAON YavTIWV OTav XEIPICEOTE TO PAYPI 1} TO
KOAGO!.

Mnv €TTIXEIPACETE VA ETTIOKEUACETE T OUOKEUN PHOVOI 0AG.
EmBAETeTE Ta TTAUSIG WOTE VA PNV TTAiOUV PE TN CUOKEUN.
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CATALA

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglents atentament abans d'utilitzar
el producte. Deseu aquest manual per a futures referencies o
nous usuaris.

Seguiu atentament aquestes instruccions de seguretat quan
feu servir el producte.
Quan s'utilitzen aparells electrics, sempre cal prendre
precaucions basiques per reduir el risc d'incendis,
descarregues electriques i lesions.
Aguest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anys
i superior i persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o manca dexperiencia i coneixement, Si
sels ha donat la supervisio o formacié apropiades respecte
a lUs de laparell duna manera segura i comprenen els perills
gue implica. Els nens no han de jugar amb laparell. La neteja
i el manteniment a realitzar per l'usuari no els han de fer els
nens sense supervisio.
Mantingueu l'aparell i el cable fora de l'abast dels nens
menors de 8 anys.
Aquest simbol significa: precaucid, superficie
& calenta. La temperatura de les superficies
accessibles pot ser alta quan laparell estigui en
funcionament.
Aquest aparell no esta dissenyat per funcionar a través de
temporitzadors o sistemes de control remot externs.
No submergiu el cable, 'endoll ni qualsevol altra part no
extraible de l'aparell en aigua o altres liquids. No exposeu a
'aigua les connexions electriques.
Aguest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domesticienquedaexclos l'Us enbars, restaurants, granges,
hotels, motels i oficines.
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Colloqueu l'aparell de manera que eviteu el vessament de
liquids calents, aneu amb compte amb la nansa.
Assegureu-vos que el voltatge de la xarxa electrica
coincideix amb els requisits de voltatge especificats a les
especificacions tecniques de l'aparell.

Recomanem que l'habitacié on utilitzeu l'aparell estigui
equipada amb un extractor de fums o bé estigui ventilada.
Un mal Us o Us inadequat pot suposar un perill tant per a
l'aparell com per a l'usuari. Utilitzeu aquest aparell per als
fins que apareixen descrits en aquest manual.

Desendolleu l'aparell del corrent abans de moure'l, netejar-
lo o quan no l'utilitzeu.

No el feu servir a l'exterior.

Inspeccioneu el cable d'alimentacié regularment a la recerca
de danys visibles. Si el cable presenta danys, l'ha de reparar
el Servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec per evitar
qualsevol tipus de perill.

No retorceu, doblegueu, estireu o danyeu el cable
d'alimentacié. Protegiu-lo de vores esmolades i fonts de
calor. No permeteu que el cable toqui superficies calentes.
No deixeu que el cable surti sobre la vora de la superficie de
treball o el taulell.

No utilitzeu allargadors, tret que us ho recomani un
electricista qualificat. Utilitzareltipusincorrected'allargador
pot causar danys a l'aparell o lesions a l'usuari.

No feu servir l'aparell si el cable, l'endoll o l'estructura de
l'aparell presenta danys o si no funciona correctament, ha
patit alguna caiguda o ha estat malmes.

No utilitzeu l'aparell en llocs potencialment perillosos, com
ara ambients inflamables, explosius, amb presencia de
quimics o humits.

Situeu laparell en una superficie plana i resistent a la calor.

I CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA



CATALA

Quan colloqueu el cistell fora de la fregidora d'aire feu-ho
amb cura i colloqueu la nansa cap a dins, de manera que
eviteu el vessament del que hi hagi a linterior. No situeu
l'aparell a prop de fonts de calor, llocs amb nivells alts
d'humitat oa prop de materials inflamables.

No introduiu ni permeteu que els vostres dits o altres
objectes entrin a les obertures de ventilacié o escapament,
ja gue podrien causar descarregues electriques o incendis.
No ompliu la cistella d'oli, podria provocar risc d'incendi.

No toqueu mai linterior de laparell mentre estigueu
funcionant.
Collogueusempreelsingredientsasercuinatsdins lacistella
per evitar que entrin en contacte amb les resistencies.
Assegureu-vos que teniu les mans completament seques
abans de tocar l'endoll o engegar l'aparell.

Desendolleu l'aparell quan no estigueu en Us o l'estigueu
netejant. Deixeu que es refredi completament abans de
muntar o retirar qualsevol peca i/o procedir amb la seva
neteja.

No deixeu l'aparell endollat a la xarxa electrica sense
supervisio.

Per assegurar el funcionament correcte de laparell, la
neteja i el manteniment de 'aparell s’han de fer d'acord amb
aguest manual d'instruccions.

No colloqueu l'aparell enganxat a la paret. Deixeu una
distancia de seguretat de 10 cm respecte a la part posterior
de l'aparell i 10 cm més a cada costat. No colloqueu cap
objecte a sobre de l'aparell quan s'estigui utilitzant.

Mentre laparell esta en funcionament emet vapor calent
a través de les obertures de sortida daire. Mantingueu les
mans i la cara a una distancia de seguretat del vapor i de les
sortides d'aire. Pot ser que surti aire calent de 'aparell quan
traieu el cistell de dins de l'aparell.
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- Desendolleu immediatament l'aparell si veieu sortir fum
negre de l'aparell. Espereu fins que el fum desaparegui per
retirar la cistella de dins de l'aparell.

- Recomanem l'Us de guants quan es manipulara la reixeta o
el cistell.

- Nointenteu reparar l'aparell pel vostre compte.

- Superviseu els nens per assegurar-vos que no jugueu amb
l'aparell.

52 | cecorRy FOODCOURT 18000 4PIZZA



MAGYAR

BIZTONSAGI UTASITASOK

A termék hasznalata eldtt figyelmesen olvassa el a kovetkez6
utasitasokat. Orizze meg ezt a kézikdnyvet a jovébeni
hasznalatra vagy Uj felhasznaldk szamara.

- A termék hasznalatakor gondosan kovesse ezeket a
biztonsagi utasitasokat.

- Elektromos készulékek hasznalatakor mindig meg kell tenni
az alapvetd dvintézkedéseket atliz,az aramutés és a sérlilés
veszélyének csokkentése érdekében.

- Ezt a készlléket 8 éves és idésebb gyermekek, valamint
csokkent fizikai, érzékszervi vagy szellemi képességekkel
rendelkezd, illetve tapasztalat és ismeretek hianyaban nem
rendelkezd személyek is hasznalhatjak, ha felligyeletet
kaptak, vagy akészllék biztonsdgos hasznalataravonatkozé
utasitasokat kaptak, és megértették a készulékkel jard
veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A
tisztitast és a felhasznaldi karbantartast nem végezhetik
felugyelet nélkul gyermekek.

- Tartsaakésziléket és annak vezetékét 8 év alatti gyermekek
eldl elzarva.

- Ez a szimbdélum azt jelenti: vigyazat, forro felllet.

& A készulék mikddése kozben a hozzaférhetd
fellletek hémérséklete magas lehet.

- Ezt a készlléket nem dgy tervezték, hogy idézitékon vagy
klls6 taviranyité rendszereken keresztul mikaodjon.

- Ne meritse a kabelt, a dugdt vagy a készilék mas, nem
eltavolithaté részét vizbe vagy mas folyadéekba. Ne tegye ki
az elektromos csatlakozasokat viznek.

- Ezt a késziléket kizardlag haztartasi hasznalatra
tervezték, és nem hasznalhaté barokban, éttermekben,
gazdasagokban, szallodakban, motelekben és irodakban.
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Akészuléketugyhelyezzeel, hogyelkeruljeaforré folyadékok
kiomlését, kilondsen Ugyeljen a fogantyura.

Gy6zddjon meg arrdl, hogy a halézati feszlltség
megfelel a készilék milszaki leirasaban megadott
feszlltsegkovetelményeknek.

Javasoljuk, hogy a helyiség, amelyben a készlléket
hasznalni kivanjak, legyen felszerelve paraelszivéval vagy
szelléztethetd.

Ahelytelenvagy nem megfeleld hasznalat mind a készuléket,
mind a felhasznalot veszeélyeztetheti. Hasznalja a készuléket
a jelen kézikdnyvben leirt célokra.

Hazza ki a készlléket a halézatbdl, mielétt elmozditja,
tisztitja, vagy ha nem hasznalja.

Ne hasznalja kiltéren.

Rendszeresen ellenérizze a tapkabelt a lathatd sérilések
szempontjabol. Ha a kabel megserul, a veszély elkerulése
érdekében a hivatalos Cecotec szervizkdzpontban kell
megjavittatni.

Ne csavarja, hajlitsa, nyljtsa vagy sértse meg a tapkabelt.
Védije az éles szélektdl és a héforrasoktdl. Ne engedje, hogy
a kabel forré feluletekkel érintkezzen. Ne hagyja, hogy a
kabel tulnyuljon a munkafelllet vagy a munkalap szélén.
Ne hasznaljon hosszabbitét, hacsak nem szakképzett
villanyszerel6 nem ajanlja. A nem megfeleld tipusl
hosszabbitd kabel hasznalata a készulék karosodasat vagy
a felhasznald sérilését okozhatja.

Ne hasznalja a készliléket, ha a készulék vezetéke, dugdja
vagy kerete sérult, vagy ha a készilék nem mikodik
megfeleléen, leesett vagy megsérilt.

Ne hasznélja a készlléket potencialisan veszélyes helyeken,
példaul gyulékony, robbanasveszélyes, vegyi vagy nedves
kornyezetben.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA



MAGYAR

Helyezze a készlléket egy sima, héallé feliletre. Amikor
a kosarat kihelyezi a légsut6bdl, 6vatosan tegye, és a
fogantyUt helyezze befelé, hogy elkeriilje a benne lév6 anyag
kiomlését. Ne helyezze a készlléket héforrdsok, magas
paratartalmu helyek vagy gyulékony anyagok kdzelébe.

Ne dugja be az ujjait vagy mas targyakat a szell6z8- vagy
kipufogonyilasokba, illetve ne engedje, hogy ujjai vagy mas
targyak keruljenek azokba, mert ez aramutést vagy tlzet
okozhat.

Ne toltse meg a kosarat olajjal, mert ez tlizveszélyt okozhat.
Soha ne érintse meg a készllék belsejét mikddés kozben.
A fézni kivadnt hozzavalékat mindig a kosar belsejébe
helyezze, hogy azok ne érintkezzenek a flit6elemekkel.
Gy6zd8djon meg réla, hogy keze teljesen szaraz, mieldtt
megérinti a dugdt vagy bekapcsolja a készlléket.

Hlazza ki a készlléket a konnektorbdl, ha nem hasznalja,
vagy ha tisztitja. Hagyja teljesen kihdlni, miel6tt barmilyen
alkatrészt felszerel vagy eltavolit és/vagy tisztit.

Ne hagyja a késziléket felligyelet nélkil a halézatra
csatlakoztatva.

A készilék helyes mikddésének biztositdsa érdekében a
keszulék tisztitasat és karbantartasat a jelen hasznalati
utasitasnak megfelelden kell elvégezni.

Ne helyezze a készUlléket a falhoz. Hagyjon 10 cm biztonsagi
tavolsagot a készulék hatuljatol és tovabbi 10 cm-t mindkét
oldalon. Hasznalat kézben ne helyezzen semmilyen targyat
a készllék tetejére.

MUkodés kozben a készulékforré gbzt bocsatkia légkivezetd
nyilasokon keresztil. Tartsa a kezét és az arcat biztonsagos
tavolségban a g6z és a szell6zbnyilasoktél. Forrd levegd
tavozhat a készllékbdl, amikor kiveszi a kosarat a készilék
belsejébdl.
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Azonnal hizza ki a készUléket a konnektorbdl, ha fekete
fustot lat a készulékbol kijonni. Varja meg, amig a flst
megsz(nik, mieldtt kiveszi a kosarat a készUulék belsejébdl.

Javasoljuk, hogy az allvany vagy a kosar kezelésénél
hasznaljon keszty(t.

Ne prébalja meg sajat maga megjavitani a késziiléket.
Felligyelje a gyermekeket, hogy ne jatsszanak a készulékkel.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Dispositivo. Fig. 1
1. Separador
2 Rejillas
3. Cestillo superior
4. Piedra
5. Bandeja para pizzas.
6 Panel de control
7 Doble resistencia
8 Salida de aire

Panel de control. Fig. 2
1. lcono tactil funcién Menu
2. lcono tactil seleccién camara izquierda
3 Icono tactil seleccién camara derecha
4. lcono tactil disminuir temperatura/tiempo
5. lcono tactil selecciéon temperatura/tiempo
6. lcono tactilaumentar temperatura/tiempo
7 Icono tactil seleccién cestillo inferior
8.  Icono tactil funcién Start/cancel
9. lcono téactil funcién Sync
10. Icono tactil luz interior
1. Indicador camara izquierda
12. indicador camara derecha
13.  Indicador cestillo inferior

Programas predeterminados
Filete

Alitas

Pescado

Vegetales

Patatas fritas
Postre
Deshidratado

DIY

Sm P anouw

Nota:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.
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2. ANTES DE USAR

Este aparato presenta un embalaje diseflado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su caja. Puede guardar la caja originaly otros elementos del embalaje
en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si necesita transportarlo en el futuro.
Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los elementos
correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:

Freidora de aire

Piedra para pizza
Rejillas

Separador cestillo
Manual de Instrucciones

No retire el nimero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad
de su equipo en caso de solicitar asistencia.

3.INSTALACION

Nota: Cuando use la freidora de aire por primera vez, puede emitir un poco de humo u olor. Esto
es normal y pronto desaparecerd. Es esencial asegurarse de que haya suficiente ventilacién
alrededor de la freidora de aire.

Uso de la freidora de aire

Coloque la freidora sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, lejos de
cualquier posible salpicadura de agua o fuente de calor.

Coloque los cestillos en la freidora de aire correctamente.

No coloque ninglin objeto encima del producto para evitar interrumpir el flujo de aire.
Conecte el cable de alimentacién a una toma de corriente con conexién a tierra, el icono
tactil de funcién start/cancel se iluminara.

Extraiga los cestillos de la freidora de aire con cuidado.

Introduzca los ingredientes en el cestillo.

Utilice el panel de control como se detalla a continuacién:

NOTA:

No sobrepase nunca el indicador de MAX del cestillo, el resultado del cocinado y la vida Gtil
de la freidora podrian verse afectados negativamente.
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- Para un mejor resultado es recomendable que se complete la superficie del cestillo sin
amontonar los alimentos, de lo contrario no se cocinaran uniformemente.

4. FUNCIONAMIENTO

Modo AirFryer (Cestillo superior)

1. En modo reposo seleccione el icono tactil Start/cancel para encender el display.

2. Seleccione la camara izquierda o derecha (si estd puesto el separador) o todo el
cestillo si el separador no esta en uso.

3. Presione el icono tactiL “Menu" para navegar por los diferentes programas
predeterminados. Deténgase en el icono que quiere seleccionar. Si desea modificar
el tiempo o temperatura de coccién hagalo ahora como se detalla més adelante.

4. Seguidamente presione el icono tactil start/cancel para iniciar el programa. (Ver
tabla de programas predeterminados).

NOTA: Si no se pone el separador en el Cestillo superior no sera posible seleccionar cdmara
izquierda o derecha ni tampoco la funcién Sync, ya que la freidora interpretara que es un
cestillo Unico.

Modo Pizza (Cestillo Inferior para Pizza)
Este cestillo estd pensado para cocinar pizzas al estilo tradicional. Por ello el modo Pizza
comienza con un precalentamiento de 10 minutos, no modificables, tiempo que tarda la piedra
en llegar a la temperatura idénea para cocinar las pizzas al estilo tradicional.
1. Seleccione el cestillo inferior (“Pizza").
2. Aseglrese de que la piedra esta en su interior y pulse elicono tactil start/cancel. El
display correspondiente mostrara la palabra "Pre-heat".
3. Cuando el precalentamiento haya terminado el display mostrard "Add food"
avisandole de que ya puede introducir la pizza. Hagalo y cierre el cestillo.
4. Cuando el tiempo predeterminado haya acabado la pizza estara hecha al auténtico
estilo tradicional.
Nota: Puede cambiar el tiempo y la temperatura de coccién para adecuarla al tipo de pizza
que vaya a cocinar, pero no podra modificar la temperatura ni el tiempo del precalentamiento.

ADVERTENCIA: No cocine en el cestillo inferior sin la piedra o sin un soporte que evite que
grasas, liquidos y trozos de alimentos caigan encima de la resistencia inferior. Esto podria

dafiar la maquina.

Icono tactil de Luz
Con la alimentacién encendida, presione este botén para encender la luz durante 30 segundos.
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Icono tactil de Ajuste de Temperatura/Tiempo
Presione este botdn para seleccionar temperatura o tiempo a cambiar.

Icono tactil -/ +

En el modo de ajuste de temperatura o tiempo, presione este botén para incrementar o

disminuir los valores de tiempo o temperatura segln se haya seleccionado.

Botén de Inicio/Pausa/Cancelar

- Después de configurar los pardmetros funcionales, presiona el botén de start/cancel para

comenzar a cocinar.

- Sipresiona el botén de start/cancel durante el proceso de cocinado y no ha seleccionado

ninguna cavidad, todas las cavidades en funcionamiento entraran en estado de pausa.

- Sipresionaelbotdn de start/cancel durante el proceso de cocinado habiendo seleccionado
una cavidad en concreto, solo esa cavidad entrard en estado de pausa. Las cdmaras

restantes continuaran trabajando.

- Sidurante el cocinado mantiene presionado el botén de start/cancel, todos los procesos

de coccidn se pararany la maquina volvera a estado de reposo.

- Sidurante el cocinado selecciona una cavidad y mantiene presionado el botén de start/
cancel, tan solo esa cavidad se reiniciard y se quedara en estado de reposo. el resto

seguiran trabajando.

Botén de Sincronizacién de Finalizacién (SYNC)

Después de configurar los pardmetros funcionales, presiona la tecla de sincronizacién
paraque ambos cestillos superiores acaben a la vez. La tecla de sincronizacién parpadeardy

se mostrara.
Seleccion de Funcién SYNC: Si selecciona SYNC pero solo elige una cdmara, la unidad

no

funcionara cuando presione Inicio. La pantalla parpadeard, recorddndole que seleccione la

funcién para la otra cesta o presione SYNC nuevamente para cancelarla.

- Tiempos Diferentes: Si las dos camaras tienen tiempos diferentes, la unidad comenzara
con la cdmara que tiene el tiempo mas largo. El display correspondiente al otro cestillo

mostrard "Hold". Cuando los tiempos coincidan, ambas cestas trabajaran juntas y acabaran

asialavez.

- Ajuste de Tiempos: Si cambia el tiempo en una cesta para que sea mas corto o mas largo
que la otra, la funcién SYNC se detendrd y las cestas trabajarédn de manera independiente.
- Ajuste de Temperaturay Tiempo: Durante la operacién, las teclas de temperaturay tiempo
+/- estaran apagadas. Estas teclas se iluminaran solo cuando se seleccione un lado de la

cesta para ajustar la temperatura y el tiempo de esa cesta.

Temperatura | Tiempo | Rango temperatura | Rango

Programa (°O) (min) (°0O) tiempo

Precalentamiento | Notas
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Aviso
de
FILETE 200 8 170 - 200 1-30 Si 5 min afadido
(Add
food)
ALITAS 200 25 100 - 200 1-60 - -
Aviso
de
PESCADO 190 14 150 -200 1-60 |Si5min afiadido
(Add
food)
VEGETALES [175 20 140-190 1-60 - -
PATATAS
FRITAS 200 25 160 - 200 1-60 - -
POSTRES 160 20 100 -190 1-60 - -
DESHIDRA- 1h -
TADO 55 6h 40 -100 2uhr - -
DIY 200 20 40 - 200 1-60 - -
Aviso
de
?lizezciéa) 230 12 120 - 230 1-60 |Si10 min anadido
p (Add
food)

Consejos para cocinar

64

Los alimentos mas pequerios requieren un tiempo de preparacién menor que los grandes.
Una mayor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacién ligeramente
mayor y, por el contrario, una menor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de
preparacién ligeramente menor.

Remover los alimentos mas pequefios a mitad del proceso de coccién optimiza el resultado
finaly evita que los alimentos se cocinen de manera no uniforme.

Afada un poco de aceite extra a las patatas frescas para obtener un resultado mas
crujiente. Cocine los alimentos en la freidora de aire justo después de afiadir el aceite a
estos.

No cocine nunca en el cestillo inferior directamente sobre la rejilla de este, ya que puede
danfiar la resistencia inferior.

No prepare ingredientes extremadamente grasos como salchichas en la freidora de aire.
Los alimentos que pueden ser cocinados en horno se pueden cocinar también en la freidora
de aire. - La cantidad 6ptima de patatas fritas para preparar es de 500 gramos.
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- Utilice masas precocinadas para preparar aperitivos de forma répida y facil. La masa
precocinada requiere un tiempo de preparacién menor que la hecha a mano.

- Cologue un molde o una fuente de horno en el cestillo de la freidora de aire si quiere
hornear un pastel o una quiche o si quiere freir alimentos fragiles o rellenos.

- También puede utilizar la freidora de aire para recalentar ingredientes.

- Cuando termine el cocinado es normal escuchar el ruido de la turbina en marcha durante
un tiempo ya que esta estd extrayendo el calor interno de la maquina.

- Deje los cestillos semiabiertos al terminar el cocinado para evitar la condensacién en el
interior de la freidora.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Cédigo de error | Causa principal Solucién

Circuito abierto en el sensor
El de temperatura del cestillo
IZQUIERDO

Circuito abierto en el sensor
de temperatura de la cesta Contacte con el Servicio Técnico.

= DERECHA

Cestillo INFERIOR circuito
E5 .

abierto
£ Cortocircuito en la cesta

IZQUIERDA de la freidora

E4 Cortocircuito en a cesta Contacte con el Servicio Técnico
DERECHA de la freidora '

Cortocircuito cestillo

€6 INFERIOR

6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
Limpie el aparato después de cada uso. La cesta para freir y el interior del aparato tienen
un revestimiento antiadherente. No utilice utensilios de cocina metdlicos ni materiales de

limpieza abrasivos para limpiarlos, ya que esto podria dafar el revestimiento antiadherente.

- Retire el enchufe de la toma de corriente y deje que el aparato se enfrie.
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- Retire la cesta para que la freidora se enfrie mas rapidamente.

- Limpie el exterior del aparato con un pafio himedo.

- Limpie toda la cesta con agua caliente, un poco de jabén liquido y una esponja no abrasiva.

- Puede usar un detergente liquido para eliminar cualquier suciedad restante.

- Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.

- Limpie elinterior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

- Limpie el elemento calefactor una vez frio con un cepillo de limpieza para eliminar
cualquier residuo de alimentos.

- Asegurese de que todas las partes estén limpias y secas.

- No lave la piedra con agua y jabdn ya que la piedra es porosa y pueden penetrar los
quimicos.

Almacenamiento

- Desconecte el aparato y deje que se enfrie.

- Aseglrese de que todas las partes estan limpias y secas antes de volver a almacenar el
producto.

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto

y/0 la bateria deberédn desecharse de manera independiente de los residuos

domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida Util, deberds

extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
I designado por las autoridades locales.

Para obtener informacion detallada acerca de la forma mas adecuada de
desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el
consumidor deberd contactar con las autoridades locales.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.

8. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacién,
transmitirse o distribuirse por ningin medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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9. DECLARACION DE CONFORMIDAD

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que esta freidora de aire de cocina,
c Emodelo EU01_109979 Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza son conformes con las
Directiva 2014/53/€EU de equipos radioeléctricos.
El texto completo de la declaracién UE de conformidad esté disponible en la direccién de
internet siguiente:
www.cecotec.es
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1. PARTS AND COMPONENTS
Appliance. Fig. 1

1. Divider

2. Racks

3. Upper basket

4. Pizza stone

5. Pizzatray

6.  Control panel

7. Dual heating element

8. Airoutlet

Control panel. Fig.2
1. Menu function touch icon

2. Left chamber selection touch icon

3. Right chamber selection touch icon

4. Temperature/Time decrease touch icon
5. Temperature/Time selection touch icon
6. Temperature/Time increase touch icon
7. Lower basket selection touch icon

8. Start/Cancel function touch icon

9. Sync function touch icon

10. Interior light touch icon

1. Left chamber indicator light

12.  Right chamber indicator light

13. Lower basket indicator light

Preset programmes
Steak

Chicken wings
Fish
Vegetables
Frozen chips
Dessert
Dehydration
DIY

Sm P anouw

Note:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.
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2.BEFORE USE

This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Remove the
appliance from its box. You can keep the original box and other packaging materials in a
safe place to prevent damage to the appliance if you need to transport it in the future. If
you wish to dispose of the original packaging, make sure all items are recycled properly.
Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content:

Air fryer

Pizza stone

Racks

Basket divider
Instruction manual

Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.

3.INSTALLATION

Note: When using the air fryer for the first time, it may emit some smoke or odour. This is normal
and will soon disappear. It is essential to ensure sufficient ventilation around the air fryer.

Using the air fryer

Place the air fryer on a flat, stable, heat-resistant surface, away from any potential water
splashes or heat sources.

Place the baskets in the air fryer correctly.

Do not place any objects on top of the product to avoid disrupting airflow.

Connect the power cord to an earthed socket; the Start/Cancel touch icon will illuminate.
Remove the baskets from the air fryer carefully.

Place ingredients in the basket.

Use the control panel as detailed below:

NOTE:

Never exceed the MAX indicator on the basket, as this could negatively affect cooking
results and the appliance's lifespan.
For best results, it is recommended to cover the basket surface without stacking food
items, as this ensures even cooking.
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4.0PERATION

AirFryer Mode (Upper basket)

1. Instandby mode, select the Start/Cancel touch icon to turn on the display.

2. Select the left or right chamber (if the divider is inserted) or the entire basket if the
divider is not in use.

3. Press the Menu touch icon to navigate through the different preset programmes.
Stop at the icon you wish to select. If you want to modify the cooking time or
temperature, do so now as detailed below.

4,  Then press the Start/Cancel touch icon to start the programme. (See preset
programmes table).

NOTE: If the divider is not inserted in the upper basket, it will not be possible to select left or
right chamber or the Sync function, as the air fryer will interpret it as a single basket.

Pizza Mode (Lower pizza basket)
This basket is designed for traditional-style pizza cooking. Therefore, Pizza mode begins with
a non-adjustable 10-minute preheating phase, the time needed for the stone to reach the ideal
temperature for traditional-style pizza cooking.
1. Select the lower basket (“Pizza").
2.  Ensurethestoneisinplace and pressthe Start/Canceltouchicon. The corresponding
display will show "Pre-heat".
3. When preheating is complete, the display will show “Add food" indicating you can
now insert the pizza. Do so and close the basket.
4. When the preset time has elapsed, the pizza will be cooked in authentic traditional
style.
Note: You can adjust the cooking time and temperature to suit your pizza type, but you cannot
modify the preheating temperature or time.

WARNING: Do not cookin the lower basket without the stone or without a support that prevents
grease, liquids and food pieces from falling onto the lower heating element. This could damage
the machine.

Light touch icon
With the power on, press this button to turn on the light for 30 seconds.

Temperature/Time setting touch icon
Press this button to select temperature or time for adjustment.

-/ +touchicon

In temperature or time setting mode, press this button to increase or decrease the time or
temperature values as selected.
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Start/Pause/Cancel touch icon

- After setting functional parameters, press the Start/Cancel touch icon to begin cooking.

- Ifyou press the Start/Cancel touch icon during cooking without selecting any chamber, all
operating chambers will enter pause state.

- Ifyou press the Start/Cancel touch icon during cooking having selected a specific chamber,
only that chamber will enter pause state. The remaining chambers will continue operating.

- Ifduring cooking you press and hold the Start/Cancel touch icon, all cooking processes will
stop, and the machine will return to standby state.

- If during cooking you select a chamber and press and hold the Start/Cancel touch icon,
only that chamber will reset and enter standby state. The others will continue operating.

Finish Synchronisation touch icon (SYNC)

After setting functional parameters, press the Sync touch icon for both upper baskets to finish

simultaneously. The Sync touch icon will flash and display.

SYNC function selection: If you select SYNC but only choose one chamber, the appliance will

not operate when you press Start. The display will flash, reminding you to either select the

function for the other basket or press SYNC again to cancel it.

- Different times: If the two chambers have different times, the appliance will start with the
chamber that has the longer time. The display corresponding to the other basket will show
“Hold". When times match, both baskets will work together and finish simultaneously.

- Time setting: If you change the time in one basket to be shorter or longer than the other, the
SYNC function will stop, and the baskets will work independently.

- Temperature and time setting: During operation, the temperature and time +/- keys will
be off. These touch icons will only illuminate when a basket side is selected to adjust that
basket's temperature and time.

Te t

Programme Temperature (°C) | Time (min) rsrr:ﬂgp;e(roac;re Time range | Preheating | Notes

Add
STEAK 200 8 170 - 200 1-30 Yes, 5min | food

notice
CHICKEN WINGS | 200 25 100 - 200 1-60 - -

Add
FISH 190 14 150 - 200 1-60 Yes, 5 min | food

notice
VEGETABLES 175 20 140 -190 1-60 - -
FROZEN CHIPS | 200 25 160 - 200 1-60 - -
DESSERTS 160 20 100 -190 1-60 - -
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Coo

DEHYDRATION 55 6h 40-100 Th - 24h - -
DIY 200 20 40 - 200 1-60 - -
Add
PIZZA (stone) 230 12 120 - 230 1-60 Yes, 10 min | food
notice
king tips

Smaller food items require shorter preparation time than larger ones.

A larger quantity of ingredients only requires a slightly longer preparation time, and
conversely, a smaller quantity only requires a slightly shorter preparation time.

Turning smaller food items halfway through the cooking process optimises the final result
and prevents uneven cooking.

Add a little extra oil to fresh potatoes for a crispier result. Cook the food items in the air
fryer immediately after adding oil.

Never cook directly on the lower basket rack without proper support, as this may damage
the lower heating element.

Do not prepare extremely fatty ingredients such as sausages in the air fryer.

Foods that can be prepared in a conventional oven can also be prepared in the air fryer. The
optimal quantity for preparing chips is 500 grams.

Use pre-made pastry to prepare quick and easy snacks. Pre-made pastry requires less
preparation time than homemade dough.

Place a baking tin or oven dish in the air fryer basket when baking a cake or quiche, or when
cooking fragile or filled ingredients.

You can also use the air fryer to reheat ingredients.

It is normal to hear the fan running for some time after cooking has finished, as it is
extracting internal heat from the machine.

Leave the baskets partially open after cooking to prevent condensation inside the air fryer.

5. TROUBLESHOOTING
Error code | Main cause Solution
e Open circuit in LEFT basket
temperature sensor
Open circuit in RIGHT basket Cont.act Cecotec's Official Technical Support
€3 Service.
temperature sensor
£S5 LOWER basket open circuit
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Contact Cecotec's Official Technical Support
Service.

Short circuit in LEFT fryer

g2
basket

E4 Short circuit in RIGHT fryer
basket

E6 Short circuit in LOWER basket

6. CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after every use. The frying basket and the appliance interior have a

non

-stick coating. Do not use metal kitchen utensils or abrasive cleaning materials to clean

them, as this could damage the non-stick coating.

Remove the plug from the mains socket and allow the appliance to cool down.

Remove the basket to allow the appliance to cool down more quickly.

Clean the appliance's housing with a damp cloth.

Clean the basket with hot water, a small amount of washing-up liquid and a non-abrasive
sponge.

You can use a degreasing liquid to remove any remaining dirt.

Unplug the appliance and allow it to cool down.

Clean the appliance interior with hot water and a non-abrasive sponge.

Clean the heating element once cooled with a cleaning brush to remove any food residue.
Ensure all parts are clean and dry.

Do not wash the stone with soap and water as the stone is porous and chemicals may
penetrate it.

Storage

Unplug the appliance and let it cool down.
Ensure all parts are clean and dry before storing the product.

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its service life, you must remove the batteries/
accumulators and take it to a collection point designated by local authorities.

B for detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic

equipment and/or the corresponding batteries, consumers should contact their

local authorities.

Compliance with the above guidelines will help to protect the environment.
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8. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. Allrights reserved. The content of this publication may not, eitherin part orinits entirety, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without prior authorisation from CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

9. DECLARATION OF CONFORMITY

c E Cecotec Innovaciones hereby declares that this air fryer, model EU01_109979 Cecofry
FoodCourt 18000 4Pizza, complies with the Directive 2014/53/€EU on radio equipment.
The full text of the EU Declaration of Conformity can be found on the following
website:
wWww.cecotec.es

T4 CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA



FRANCAIS

1.PIECES ET COMPOSANTS

Appareil.Img. 1

1. Séparateur
Grilles
Panier supérieur
Pierre
Plateau pour les pizzas.
Panneau de contréle
Double résistance
Sortie d'air

O NV WwN

Panneau de contrdle Img. 2
1. Icone tactile de la fonction Menu

2. Icdne tactile pour sélectionner le compartiment gauche
3. Icdne tactile pour sélectionner le compartiment droit
4, Icodne tactile pour diminuer température/temps

5. Icdne tactile pour sélectionner température/temps
6. Icdne tactile pour augmenter température/temps

7. lcdne tactile sélection du panier inférieur

8. Iconetactile de la fonction Démarrage/Annuler

9. Icdne tactile de la fonction Sync

10. Icone tactile de 'éclairage

1. Indicateur compartiment gauche

12. Indicateur compartiment droit

13. Indicateur panier inférieur

Modes prédéterminés
Steak

Ailes

Poisson
Légumes

Frites

Dessert
Déshydratation
DIY

S P anoow

Note:
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.
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2.AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite. Rangez la boite d'origine et le reste des éléments provenant de
l'emballage dans un endroit sir pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le
transporter a l'avenir. Sivous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-\Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite:

- Friteuseaair

- Pierre apizza

- Grilles

- Séparateur des paniers
- Manuel d'instructions

- Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

3. INSTALLATION

Note : Lorsque vous utilisez la friteuse pour la premiere fois, il est possible qu'elle émette de
la fumée ou une odeur. Ce phénomene est normal et disparaitra bientdt. Assurez-vous qu'ily a
une ventilation suffisante autour de la friteuse.

Utilisation de la friteuse a air chaud

- Placez la friteuse sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, loin de toute
éclaboussure d'eau ou de toute source de chaleur.

- Placez correctement les paniers dans la friteuse a air.

- Ne placez aucun objet sur l'appareil pour éviter d'interrompre le flux d'air.

- Branchez le cable d'alimentation sur une prise de courant avec connexion a terre, l'icéne
tactile de Démarrage/Annuler s'allumera.

- Retirez les paniers de la friteuse avec précaution.

- Introduisez les ingrédients dans le panier.

- Utilisez le panneau de contréle comme indiqué ci-dessous :

NOTE:

- Ne dépassez jamais l'indicateur MAX sur le panier, le résultat de la cuisson et la durée de
vie de la friteuse pourraient en étre affectés.
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- Pour de meilleurs résultats, il est recommandé de remplir la surface du panier sans y
mettre trop d'aliments, sinon la cuisson ne sera pas uniforme.

4. FONCTIONNEMENT

Mode AirFryer (Panier supérieur)

1. Enmode veille, sélectionnez l'icone tactile Démarrage/Annuler pour allumer l'écran.

2. Sélectionnez le compartiment gauche ou droit (si le séparateur est en place) ou
toute la cuve si le séparateur n'est pas utilisé.

3. Appuyez sur licdne tactile « Menu » pour naviguer parmi les différents programmes
prédéterminés. Arrétez-vous sur l'icdbne que vous souhaitez sélectionner. Si vous
souhaitez modifier le temps de cuisson ou la température, procédez comme suit.

4. Appuyez ensuite sur l'icone tactile Démarrage/Annuler pour lancer le programme.
(Voir tableau des programmes prédéterminés).

NOTE : Si le séparateur n'est pas placé dans le panier supérieur, il ne sera pas possible de
sélectionner le compartiment gauche ou droit ou la fonction SYNC, car la friteuse interprétera
qu'il s'agit d'un seul compartiment ou panier.

Mode Pizza (Panier a pizza inférieur)
Ce panier est destiné a la cuisson traditionnelle des pizzas. Par conséquent, le mode Pizza
commence par une période de préchauffage de 10 minutes, qui ne peut étre modifiée, le temps
que la pierre atteigne la température idéale pour la cuisson de pizzas de style traditionnel.
1. Sélectionnez le panier inférieur (Pizza).
2. Assurez-vous que la pierre est a l'intérieur et appuyez sur l'icone tactile Démarrage/
Annuler. L'écran correspondant affichera le mot « Pre-heat ».
3. Une fois le préchauffage terminé, l'écran affichera « Add food » pour vous indiquer
que vous pouvez maintenant insérer la pizza. Faites-le et fermez le panier.
4. Lorsqueletemps prédéterminé est écoulé, la pizza est cuite dans le style traditionnel
authentique.
Note : Vous pouvez modifier le temps de cuisson et la température en fonction du type de
pizza que vous préparez, mais vous ne pouvez pas modifier la température ni le temps de
préchauffage.

AVERTISSEMENT : Ne faites pas cuire dans le panier inférieur sans la pierre ou sans un support
pour éviter que les graisses, les liquides et les morceaux d'aliments ne tombent sur l'élément
chauffant inférieur. Cela pourrait endommager l'appareil.

Ic6ne tactile de U'éclairage

Lorsque l'appareil est allumé, appuyez sur cette icone pour allumer l'éclairage pendant 30
secondes.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA 77



FRANCAIS

Ic6ne tactile pour régler la température / le temps
Appuyez sur cette icone pour sélectionner la température ou le temps a modifier.

Icone tactile- / +
En mode de réglage de la température ou du temps, appuyez sur cette icéne pour augmenter
ou diminuer les valeurs de temps ou de température sélectionnés.

Icéne Démarrage/Pause/Annuler

- Apres avoir réglé les parametres fonctionnels, appuyez sur licone Démarrage/Annuler
pour lancer la cuisson.

- Sivous appuyez sur licéne Démarrage/Annuler pendant le processus de cuisson et que
vous n'avez sélectionné aucun compartiment, tous les compartiments en fonctionnement
entreront en mode Pause.

- Si vous appuyez sur licdbne Démarrage/Annuler pendant le processus de cuisson alors
qu'un compartiment spécifique est sélectionné, seul ce compartiment entrera en mode
Pause. Les autres compartiments continueront a fonctionner.

- Sivous appuyez longuement sur l'icone Démarrage/Annuler pendant la cuisson, tous les
processus de cuisson seront interrompus et l'appareil passera en mode veille.

- Sivous sélectionnez un compartiment pendant la cuisson et que vous appuyez longuement
sur l'icbne Démarrage/Annuler, seul ce compartiment redémarrera et restera en mode
veille . les autres compartiments continueront a fonctionner.

Bouton de fin de synchronisation (SYNC)

Apres avoir réglé les parametres fonctionnels, appuyez sur l'icéne Sync pour que les deux

paniers supérieurs finissent en méme temps. Lindicateur de synchronisation clignotera et

s'affichera.

Sélecteur de la fonction SYNC : Si vous sélectionnez SYNC mais que vous ne choisissez qu'un

seul compartiment, l'appareil ne fonctionnera pas lorsque vous appuierez sur Démarrage.

L'écran clignotera pour vous rappeler de sélectionner la fonction pour l'autre panier ou

d'appuyer a nouveau sur SYNC pour annuler.

- Temps différents : Si les deux compartiments ont des durées différentes, l'appareil
commencera par le compartiment qui a la durée la plus longue. L'écran de l'autre panier
affichera « Hold ». Lorsque les durées sont identiques, les deux paniers fonctionneront
ensemble et s'arréteront en méme temps.

- Réglage des temps : Si vous modifiez la durée d'un panier pour qu'elle soit plus courte ou
plus longue que celle de l'autre, la fonction SYNC s'arrétera et les paniers fonctionneront
indépendamment l'un de l'autre.

- Réglages de temps et température : Pendant le fonctionnement, les icdnes de température
et de temps +/- sont éteintes. Ces icAnes ne s'allument que lorsqu'un cété du panier est
sélectionné pour régler la température et le temps pour ce panier.
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, Intervalle de
Température | Temps , Intervalle ,
Programme ) température Préchauffage | Notes
(°0) (min) de temps
GO

Avertissement

Steak 200 8 170-200  |1-30 Oui,5min | PoUralouter
des aliments
(Add food)

AILES 200 25 100 - 200 1-60 - -
Avertissement

POISSON 190 1% [150-200  |1-60 Oui,smin | POUralouter
des aliments
(Add food)

LEGUMES 175 20 140-190 1-60 - -

FRITES 200 25 160 - 200 1-60 - -

DESSERTS 160 20 100 -190 1-60 - -

DESHYDRATATION | 55 6h 40 -100 Th-24h |- -

DIy 200 20 40 - 200 1-60 - -
Avertissement

PIZZA (pierre) 230 12 120-230  |1-60 Oui, 10 min | POUrajouter
des aliments
(Add food)

Conseils de cuisson

- Les aliments plus petits exigent un moindre temps de préparation que les aliments plus
grands.

- Une quantité plus grande d'ingrédients exige un temps de préparation légerement plus
grand. De la méme facon, une moindre quantité d'aliments exige un temps de préparation
légerement plus petit.

- Laction de remuer les aliments les plus petits a mi-cuisson optimise le résultat final.
Comme cela, les aliments seront cuits de facon uniforme.

- Ajoutez un peu d'huile aux frites pour obtenir un résultat plus croustillant. Faites cuire les
aliments dans la friteuse a air juste aprés avoir ajouté l'huile sur ceux-ci.

- Ne cuisez jamais dans le panier inférieur directement sur la grille, car cela pourrait
endommager la résistance inférieure.

- Ne cuisinez pas d'ingrédients extrémement gras, comme des saucisses, dans la friteuse.

- Les aliments qui conviennent pour une cuisson au four peuvent étre aussi cuisinés avec
cette friteuse. La quantité optimale de frites est de 500 g.
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- Utilisez de pates pre-cuites pour préparer les apéritifs rapidement et facilement. Les pates
précuites exigent un moindre temps de préparation que les pates maison.

- Placez un moule ou un plateau de four dans le panier de la friteuse a air si vous voulez faire
cuire un gateau ou une quiche ou si vous voulez faire frire des aliments fragiles ou farcis.

- Vous pouvez utiliser la friteuse pour réchauffer des ingrédients.

- Une fois la cuisson terminée, il est normal d'entendre le bruit du ventilateur pendant un
certain temps, car celui-ci évacue la chaleur interne de l'appareil.

- Laissez les paniers a moitié ouverts pour éviter la condensation a l'intérieur de la friteuse.

5.RESOLUTION DE PROBLEMES

Codes I .
dlerreur Cause principale Solution
1 Circuit ouvert du capteur de
température du panier GAUCHE
£3 felrncqwe)fg‘i\:::dduu Caanpi’;iuDrF({jOelT Contactez le Service d'Assistance
P P Technique officiel de Cecotec.
£s Circuit ouvert du panier
INFERIEUR
£ Court-circuit dans le panier
GAUCHE de la friteuse
e Court-circuit dans le panier Contactez le Service d'Assistance
DROIT de la friteuse Technique officiel de Cecotec.
€6 Court-circuit dans le panier
INFERIEUR

6.NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Nettoyez l'appareil apres chaque utilisation. Le panier et l'intérieur de l'appareil sont recouverts
d'un revétement antiadhésif. N'utilisez pas d'ustensiles de cuisine en métal ou de produits
de nettoyage abrasifs pour le nettoyage, car ils pourraient endommager le revétement
antiadhésif.

- Retirez la fiche de la prise de courant et laissez l'appareil refroidir.

- Retirez le panier pour que la friteuse refroidisse plus rapidement.
- Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.
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- Nettoyez le panier avec de l'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non-abrasive.

- Vous pouvez utiliser du liquide vaisselle pour éliminer toute saleté restante.

- Débranchez l'appareil de la prise de courant et laissez-le refroidir.

- Nettoyez l'intérieur de l'appareil avec de l'eau chaude et une éponge non-abrasive.

- Nettoyez la résistance une fois qu'elle a refroidi a l'aide d'une brosse de nettoyage afin
d'éliminer tout résidu de nourriture.

- Veuillez vous assurer que toutes les parties sont propres et seches.

- Ne lavez pas la pierre avec de l'eau et du liquide vaisselle, car elle est poreuse et les
produits chimiques pourraient y pénétrer.

Stockage
- Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
- Vérifiez que toutes les parties sont propres et seches avant de stocker l'appareil.

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le

produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets

municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer

les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
I cutorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus adéquate de vous
défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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9. DECLARATION DE CONFORMITE

Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que cette friteuse a air, modele
c EUO01_109979 Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza est conforme a la directive 2014/53/
UE sur les équipements radioélectriques.
Le texte intégral de la déclaration de conformité de U'UE peut étre consulté sur le site web
suivant:
www.cecotec.com
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1.TEILE UND KOMPONENTEN

Gerat.Abb. 1
1. Trennwand
2. CGitter
3. Oberer Korb
4. Stein
5. Pizzablech
6. Bedienfeld
7. Doppeltes Heizelement
8. Luftauslass

Bedienfeld. Abb. 2
1. MenlU-Symbol

2. Symbolfur die Auswahl der linken Zone

3. Symbolfur die Auswahl der rechten Zone
4. Temperatur/Zeit verringern Symbol

5. Symbol fur die Auswahl der Temperatur/Zeit
6. Temperatur/Zeit erh6hen Symbol

7. Symbol fir die Auswahl des unteren Korbs
8. Start/Abbrechen Symbol

9. Sync-Funktion Symbol

10. Innenbeleuchtung-Symbol

1. Linke Zone Anzeige

12. Rechte Zone Anzeige

13.  Unterer Korb Anzeige

Voreingestellte Programme

a. Steak
b.  Huhnerfligel
C. Fisch
d. Gemise
e. Pommes Frites
f.  Nachtisch
g. Dehydrierung
h. DIy

Hinweis:

Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Produkt.
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2.VOR DEM GEBRAUCH

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus seiner Verpackung. Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort
auf, damit das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie es spater transportieren mussen.
Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle
Verpackungsmaterialien entsprechend recycelt werden.

Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand sind, kontaktieren Sie den
technischen Kundendienst von Cecotec.

Vollstandiger Inhalt:

Luftfriteuse
Pizzastein

Gitter

Trennwand
Bedienungsanleitung

Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Rickverfolgbarkeit
lhres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

3.MONTAGE

Hinweis: Wenn Sie die Fritteuse zum ersten Mal benutzen, kann es sein, dass sie etwas Rauch
oder Geruch abgibt. Das ist normal und wird bald verschwinden. Es ist unbedingt darauf zu
achten, dass die Umgebung der Fritteuse ausreichend belliftet ist.

Verwendung der Heif3luftfritteuse

Stellen Sie die Fritteuse auf eine flache, stabile, hitzebestandige Unterlage, entfernt von
moglichem Spritzwasser oder einer Warmequelle.

Setzen Sie die Kdrbe richtig in die Fritteuse ein.

Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, damit der Luftstrom nicht unterbrochen wird.
Schliefien Sie das Netzkabel an eine geerdete Steckdose an; das Berlihrungssymbol fir die
Start-/Abbruchfunktion leuchtet auf.

Nehmen Sie die Korbe vorsichtig aus der Fritteuse.

Geben Sie die Zutaten in den Korb.

Verwenden Sie das Bedienfeld wie unten beschrieben:

HINWEIS:

84

Uberschreiten Sie niemals die MAX-Anzeige auf dem Korb, da sonst das Garergebnis und
die Lebensdauer der Fritteuse beeintrachtigt werden kénnen.
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- Um ein optimales Ergebnis zu erzielen, empfiehlt es sich, die Kérbe so zu fillen, dass die
Lebensmittel nicht Ubereinander liegen, da sie sonst nicht gleichmafiig gegart werden
kénnen.

4. BEDIENUNG

AirFryer-Modus (Oberer Korb)

1. Wahlen Sie im Ruhezustand das Touch-Symbol Start/Abbrechen, um das Display
einzuschalten.

2. Wabhlen Sie die linke oder rechte Kammer (wenn der Abscheider eingesetzt ist) oder
den gesamten Korb, wenn der Abscheider nicht verwendet wird.

3. Drulcken Sie das Touch-Symbol ,Menu", um durch die verschiedenen voreingestellten
Programme zu navigieren. Halten Sie auf dem Symbol an, das Sie auswahlen
mochten. Wenn Sie die Garzeit oder die Temperatur andern méchten, tun Sie dies
jetzt wie unten beschrieben.

4. Dricken Sie dann das Touch-Symbol Start/Abbrechen, um das Programm zu starten.
(Siehe Tabelle der voreingestellten Programme).

HINWEIS: Wenn der Separator nicht im oberen Korb platziert wird, ist es nicht méglich, die linke
oder rechte Kammer oder die Sync-Funktion zu wahlen, da die Fritteuse dies als einen einzigen
Korb interpretiert.

Pizzamodus (unterer Pizzakorb)

Dieser Korbist fur die Zubereitung von Pizzen nach traditioneller Art bestimmt. Der Pizzamodus
beginnt daher mit einer 10-minltigen Vorheizzeit, die nicht verandert werden kann, d.h. die
Zeit, die der Stein benotigt, um die ideale Temperatur flir die Zubereitung von Pizzen nach
traditioneller Art zu erreichen.

1. Wahlen Sie den unteren Korb (,Pizza").

2. Vergewissern Sie sich, dass sich der Stein im Inneren befindet, und driicken Sie das
Berthrungssymbol Start/Abbrechen. Auf der entsprechenden Anzeige erscheint das
Wort ,Vorheizen".

3. Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, erscheint auf dem Display die Anzeige
,Lebensmittel hinzufligen", um anzuzeigen, dass die Pizza nunin den Ofen geschoben
werden kann. Tun Sie dies und schlief3en Sie den Korb.

4. Wenn die vorgegebene Zeit abgelaufen ist, wird die Pizza auf authentische,
traditionelle Weise zubereitet.

Hinweis: Sie kdnnen die Garzeit und die Temperatur an die Art der Pizza anpassen, die Sie
zubereiten, aber Sie kdnnen die Vorheiztemperatur und die Vorheizzeit nicht andern.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIzzA | 85



DEUTSCH

WARNUNG: Kochen Sie im unteren Korb nicht ohne Stein oder ohne Unterlage, um zu
verhindern, dass Fette, Flissigkeiten und Lebensmittelstiicke auf das untere Heizelement
fallen. Dies kdnnte das Gerat beschadigen.

Licht-Symbol
Dricken Sie bei eingeschaltetem Gerat diese Taste, um das Licht flir 30 Sekunden einzuschalten.

Temperatur/Zeit-Einstellung Symbol
Dricken Sie diese Taste, um die zu @ndernde Temperatur oder Zeit auszuwahlen.

Symbol - / +
Dricken Sie diese Taste im Temperatur- oder Zeiteinstellungsmodus, um die Zeit- oder
Temperaturwerte entsprechend zu erhéhen oder zu verringern.

Start/Pause/Abbrechen-Taste

- Nachdem Sie die Funktionsparameter eingestellt haben, driicken Sie die Start-/
Abbruchtaste, um den Garvorgang zu starten.

- Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die Start-/Abbruchtaste drlicken und keine Kavitat
ausgewahlt haben, werden alle in Betrieb befindlichen Kavitaten in den Pausenzustand
versetzt.

- Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die Start-/Abbruchtaste dricken, wahrend ein
bestimmter Garraum ausgewahlt ist, wird nur dieser Garraum in den Pausenzustand
versetzt. Die Ubrigen Kameras werden weiterhin funktionieren.

- Wenn Sie wahrend des Garvorgangs die Start-/Abbruchtaste gedrickt halten, werden alle
Garvorgange abgebrochen und das Gerat kehrt in den Ruhezustand zurlck.

- Wenn Sie wahrend des Garvorgangs einen Garraum auswahlen und die Start-/
Abbruchtaste gedrickt halten, wird nur dieser Garraum neu gestartet und verbleibt im
-Ruhezustand. die Ubrigen Garrdaume arbeiten weiter.

Taste fiir die Synchronisierung des Garendes (SYNC)

Nach der Einstellung der Funktionsparameter drlicken Sie die Synchronisationstaste, damit

beide Oberkérbe gleichzeitig fertig werden. Die Synchronisationstaste blinkt und wird

angezeigt.

SYNC Funktionsauswahl: Wenn Sie SYNC wahlen, aber nur eine Kamera auswahlen, wird das

Gerat nicht funktionieren, wenn Sie auf Start driicken. Die Anzeige blinkt und erinnert Sie

daran, die Funktion fiir den anderen Korb auszuwahlen, oder Sie driicken erneut SYNC, um den

Vorgang abzubrechen.

- Andere Zeiten: Wenn die beiden Kammern unterschiedliche Zeiten haben, startet das Gerat
mit der Kammer, die die langere Zeit hat. Auf dem Display des anderen Korbes wird ,Hold"
angezeigt. Wenn die Zeiten Ubereinstimmen, arbeiten beide Kérbe zusammen und werden
zur gleichen Zeit fertig.
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- Zeiteinstellung: Wenn Sie die Zeit in einem Korb kiirzer oder langer als im anderen andern,
wird die SYNC-Funktion beendet und die Kérbe arbeiten unabhangig voneinander.

- Einstellung der Zeit und Temperatur: Wahrend des Betriebs sind die Tasten Temperatur
und Zeit +/- ausgeschaltet. Diese Tasten leuchten nur auf, wenn eine Seite des Korbs
gewahlt wird, um die Temperatur und die Zeit fir diesen Korb einzustellen.

Tempe- .
Programm ratur Zeit | Temperaturbe- Zeitspanne | Vorheizun Hinweis
g (Min) | reich (°C) P g
(°0
Lebensmit-
) telhinweis
STEAK 200 8 170 - 200 1-30 Ja, 5 Minuten hinzufiigen (Add
food)
HUHNERFLUGEL | 200 25 [100 - 200 1-60 - -
Lebensmit-
) telhinweis
FISCH 190 14 150 -200 1-60 Ja'5 Min hinzufiigen (Add
food)
GEMUSE 175 20 [140-190 1-60 - -
POMMES FRITES | 200 25 160 - 200 1-60 - -
DESSERTS 160 20 100 -190 1-60 - -
DORREN 55 65td [40-100 Th - 24h - -
DIY 200 20 40 - 200 1-60 - -
Lebensmit-
) ) telhinweis
PIZZA (Stein) 230 12 120 - 230 1-60 Ja10 Min hinzufiigen (Add
food)

Kochtipps

- Kleinere Lebensmittel bendtigen weniger Vorbereitungszeit als grof3ere.

- Eine grofRere Menge an Zutaten erfordert nur eine geringfligig langere Zubereitungszeit
und umgekehrt erfordert eine kleinere Menge an Zutaten nur eine geringflgig kirzere
Zubereitungszeit.

- Das Entfernen kleinerer Gegenstande nach der Halfte des Kochvorgangs optimiert das
Endergebnis und verhindert, dass Lebensmittel ungleichmafiig garen.

- Fiigen Sie den frischen Kartoffeln ganz wenig Ol hinzu, fiir ein knackigeres Ergebnis zu
erhalten. Garen Sie die Speisen in der HeiRluftfritteuse, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt
haben.
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Kochen Sie im Unterkorb niemals direkt auf dem Rost des Unterkorbs, da dies das untere
Heizelement beschadigen kann.

Bereiten Sie keine extrem fetthaltigen Zutaten wie z. B. Wirstchen in der Fritteuse zu.
Lebensmittel, die im Backofen gegart werden kdnnen, kdnnen auch in der Fritteuse gegart
werden. Die optimale Menge an Pommes frites betragt 500 Gramm.

Verwenden Sie vorgekochte Teige, um schnelle und einfache Vorspeisen zuzubereiten.
Vorgekochter Teig erfordert weniger Vorbereitungszeit als handgemachter Teig.

Legen Sie ein Backblech oder eine Backform in den Korb der Fritteuse, wenn Sie einen
Kuchen oder eine Quiche backen oder zerbrechliche oder gefillte Lebensmittel frittieren
maochten.

Sie kénnen die Heif3luftfritteuse auch zum Aufwarmen von Zutaten verwenden.

Nach Beendigung des Garvorgangs ist das Gerdusch der Turbine, die die Warme aus dem
Inneren des Gerats ableitet, noch eine Weile zu héren.

Lassen Sie die Kérbe am Ende des Garvorgangs halb gedffnet, um Kondensation im Inneren
der Fritteuse zu vermeiden.

5.PROBLEMBEHEBUNG

Fehlercode | Hauptursache Losung

Temperatursensor des linken

€ Korbs offener Kreislauf LINKS
Offener Stromkreis im

€3 Korbtemperatursensor RECHTS | Wenden Sie sich an den technischen Dienst.
UNTERER Korb offener

€5 )
Kreislauf

£2 Kurzschluss im LINKEN Korb

der Fritteuse

K h im RECHTEN K
E4 urst uss im RECHTEN Korb Wenden Sie sich an den technischen Dienst.
der Fritteuse

E6 Kurzschluss im Unterkorb
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6. REINIGUNG UND WARTUNG

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch. Der Frittierkorb und das Innere des Gerats sind
mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Verwenden Sie zur Reinigung kein Metallgeschirr
und keine Scheuermittel, da dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

- Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat abkuihlen.

- Nehmen Sie den Korb heraus, damit die Fritteuse schneller abkihlen kann.

- Reinigen Sie die AufRenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch.

- Reinigen Sie den gesamten Korb mit warmem Wasser, ein wenig Flissigseife und einem
nicht scheuernden Schwamm.

- Sie kénnen ein Flissigwaschmittel verwenden, um den restlichen Schmutz zu entfernen.

- Ziehen Sie den Netzstecker und lassen Sie das Gerat abkihlen.

- Reinigen Sie das Innere des Gerdts mit heifiem Wasser und einem nicht-scheuernden
Schwamm.

- Reinigen Sie das Heizelement nach dem Abkihlen mit einer Reinigungsbirste, um
Lebensmittelreste zu entfernen.

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

- Waschen Sie den Stein nicht mit Wasser und Seife, da der Stein poros ist und Chemikalien
eindringen kénnen.

Lagerung

- Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkiihlen.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Produkt
wieder speichern.

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der

Akku gemafs den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmill entsorgt

werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht

hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ortlichen
B Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher mussen sich mit lhren ¢rtlichen Behorden oder Einzelhandlern
in Verbindung setzen, um Informationen tber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerdte
und / oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIzzA | 89



DEUTSCH

8. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
die vorherige schriftliche Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch
teilweise vervielfaltigt, in einem Abrufsystem gespeichert, Ubertragen oder in irgendeiner
Form (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopieren, Aufzeichnen oder auf ahnliche Weise)
verbreitet werden.

9. KONFORMITATSERKLARUNG

Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass diese Heifdluftfritteuse, Modell
c € EU01.109979 Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza, mit der Richtlinie 2014/53/€EU Uber
Funkanlagen konform ist.
Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf der folgenden Website zu finden:
www.cecotec.es
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1.PARTI E COMPONENTI

Dispositivo Fig. 1
1. Separatore
2. Griglie
3. Cestello superiore
4. Pietra
5. Vassoio per pizze
6 Pannello di controllo
7 Doppia resistenza
8. Uscita dellaria

Pannello di controllo. Fig. 2
1. lcona touch della funzione di menu
2 Icona touch per la selezione dello scomparto di sinistra
3. lcona touch per la selezione dello scomparto a destra
4. Sfiorare bicona per diminuire la temperatura/il tempo
5. Icona touch per la selezione della temperatura/tempo
6. lcona touch per baumento della temperatura/tempo
7 Icona touch per la selezione del cestello inferiore
8. Icona touch della funzione di avvio/annullamento
9 Icona touch della funzione Sync
10. Icona touch luce interna
11.  Indicatore scomparto a sinistra
12. Indicatore scomparto a destra
13. Indicatore del cestino inferiore

Programmi predefiniti
Filetto

Alette

Pesce

Verdura
Patatine fritte
Dessert
Disidratatazione
DIY

Sm P anouw

Nota:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.
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2.PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre il prodotto dalla scatola. Conservare la scatola originale e gli altri elementi in
un luogo sicuro per prevenire danni all'apparecchio in caso di necessita di trasportarlo
in futuro. Se si desidera smaltire bimballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli
elementi in modo appropriato.

Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi nella scatola e in buono stato.
Se uno di essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola:

Friggitrice ad aria
Pietra per pizza
Griglie

Separatore a cestello
Manuale diistruzioni

Non rimuovere ilnumero diserie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita
delbapparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

3.INSTALLAZIONE

Nota: Quando si utilizza la friggitrice ad aria per la prima volta, & possibile che emetta un po»
di fumo o di odore. € normale e presto scomparira. E essenziale garantire una ventilazione
sufficiente intorno alla friggitrice ad aria.

Uso della friggitrice ad aria

Posizionare la friggitrice su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da
eventuali spruzzi dvacqua o fonti di calore.

Posizionare correttamente i cestelli nella friggitrice ad aria.

Non collocare oggetti sopra l'apparecchio per evitare di ostruire il flusso dvaria.

Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente con messa a terra; bicona a
sfioramento della funzione di avvio/annullamento si accende.

Rimuovere con cautela i cestelli dalla friggitrice ad aria.

Introdurre gli ingredienti nel cestello.

Utilizzare il pannello di controllo come segue:

NOTA BENE:

92

Non superare mai bindicatore MAX sul cestello, per non compromettere il risultato di
cottura e la durata della friggitrice.
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- Per ottenere risultati ottimali, si consiglia di riempire la superficie del cestello senza
affollare il cibo, altrimenti la cottura non sara uniforme.

4.FUNZIONAMENTO

Modalita friggitrice ad aria (cestello superiore)

1. In modalita inattiva, selezionare bicona a sfioramento Avvio/Annulla per accendere
iLdisplay.

2. Selezionare la camera sinistra o destra (se il separatore & in funzione) o bintero
cestello se il separatore non & in uso.

3. Premere bicona a sfioramento «Menu» per navigare tra i diversi programmi
preimpostati. Fermarsi sulbicona che si desidera selezionare. Se si desidera
modificare il tempo o la temperatura di cottura, farlo ora come indicato di seguito.

4, Quindi premere bicona a sfioramento di avvio/annullamento per avviare il
programma. (Vedere la tabella dei programmi predefiniti).

NOTA BENE: Se il separatore non & posizionato nel cestello superiore, non sara possibile
selezionare la camera destra o sinistra o la funzione Sync, poiché la friggitrice interpretera che
si tratta di un unico cestello.

Modalita pizza (cestino pizza inferiore)
Questo cestino e progettato per la cottura di pizze in stile tradizionale. La modalita pizza inizia
quindi con un periodo di preriscaldamento di 10 minuti, non modificabile, il tempo necessario
alla pietra per raggiungere la temperatura ideale per la cottura della pizza in stile tradizionale.
1. Selezionare il cestino inferiore («Pizza»).
2. Assicurarsi che la pietra sia albinterno e premere bicona a sfioramento Avvio/
Annulla. Sul display appare la scritta «Preriscaldamento».
3. Al termine del preriscaldamento, il display visualizza «Aggiungi cibo» per indicare
che la pizza puo essere inserita nel forno. Eseguire questa operazione e chiudere il
cestino.
4,  Allo scadere del tempo prestabilito, la pizza verra cotta nelbautentico stile
tradizionale.
Nota: E possibile modificare il tempo e la temperatura di cottura in base al tipo di pizza che si
sta cucinando, ma non e possibile modificare la temperatura o il tempo di preriscaldamento.

ATTENZIONE: Non cuocere nel cestello inferiore senza la pietra o senza un supporto per evitare

che grassi, liquidi e pezzi di cibo cadano sulbelemento riscaldante inferiore. Cid potrebbe
danneggiare la macchina.
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Icona della luce
Con balimentazione accesa, premere questo pulsante per accendere la luce per 30 secondi.

Icona touch per bimpostazione della temperatura/tempo
Premere questo pulsante per selezionare la temperatura o bora da modificare.

Icona touch -/ +

In modalita di impostazione della temperatura o delbora, premere questo pulsante per

aumentare o diminuire i valori di tempo o temperatura come selezionato.

Pulsante di avvio/pausa/annullamento

- Dopoaverimpostato i parametrifunzionali, premere il pulsante di avvio/annullamento per

avviare la cottura.

- Se si preme il pulsante di avvio/annullamento durante il processo di cottura e non si

selezionata alcuna cavita, tutte le cavita in funzione entrano in uno stato di pausa.

- Sesipremeil pulsante diavvio/annullamento durante il processo di cottura con una cavita
specifica selezionata, solo quella cavita passera allo stato di pausa. Le altre telecamere

continueranno a funzionare.

- Sesitiene premuto il pulsante di avvio/annullamento durante la cottura, tutti i processi di

cottura vengono interrotti e la macchina torna allo stato di riposo.

- Se durante la cottura si seleziona una cavita e si tiene premuto il pulsante di avvio/
annullamento, solo quella cavita si riavvia e rimane in stato di inattivita. le altre

continueranno a funzionare.

Pulsante di sincronizzazione finale (SYNC)

Dopo aver impostato i parametri funzionali, premere il tasto di sincronizzazione in modo
che entrambi i cestelli superiori terminino contemporaneamente. Il tasto di sincronizzazione

lampeggia e viene visualizzato.

Selezione della funzione SYNC: Se si seleziona SYNC ma si seleziona solo una telecamera,
bunita non funzionera quando si preme Avvio. Il display lampeggia, ricordando di selezionare

la funzione per baltro cestino o di premere nuovamente SYNC per annullarla.

- Tempidiversi: Se le due camere hanno tempi diversi, bunita si avvia con la camera che ha un
tempo maggiore. Il display delbaltro cestino mostrera «Hold». Quando i tempi coincidono,

entrambi i cestini lavorano insieme e finiscono nello stesso momento.

- Regolazione del tempo: Se si modifica il tempo di un cestello in modo che sia pill breve
o piu lungo delbaltro, la funzione SYNC si interrompe e i cestelli funzionano in modo

indipendente.

- Regolazione della temperatura e del tempo: Durante il funzionamento, i tasti temperatura
e tempo +/- sono spenti. Questi tasti si illuminano solo quando si seleziona un lato del

cestello per regolare la temperatura e il tempo di quel cestello.

94 | CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA



ITALIANO

Temperatura

Tempo

Intervallo di

Intervallo

Programma 0 (min) temperatura di tempo Preriscaldamento |Nota bene
(O
Aggiun-
gere un

FILETTO 200 8 170 - 200 1-30 Si, 5 minuti avviso
alimen-
tare

ALETTE 200 25 100 - 200 1-60 - -
Aggiun-
gere un

PESCE 190 14 150 -200 1-60 Si, 5 min awviso
alimen-
tare

VERDURA 175 20 140-190 1-60 - -

PATATINE FRITTE|200 25 160 - 200 1-60 - -

DoLCl 160 20 100 -190 1-60 - -

DISIDRATATA- Tora-24

ZIONE 55 6h 40 -100 ore - -

DIY 200 20 40 -200 1-60 - -
Aggiun-
gere un

PIZZA (pietra) 230 12 120 - 230 1-60 Si, 10 min awviso
alimen-
tare

Suggerimenti per cucinare
- Qli alimenti pit piccoli richiedono un tempo di preparazione minore rispetto a quelli piu

grandi.

- Una maggiore quantita di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente pil
lungo e, al contrario, una minore quantita di ingredienti richiede un tempo di preparazione
leggermente inferiore.

- La rimozione di alimenti piu piccoli a meta del processo di cottura ottimizza il risultato
finale e previene una cottura non uniforme.

- Aggiungere un po» di olio extra alle patate fresche per un risultato piu croccante. Cuocere
gli alimenti nella friggitrice ad aria subito dopo aver aggiunto bolio.

- Non cuocere mai nel cestello inferiore direttamente sulla rastrelliera del cestello inferiore,
per non danneggiare belemento riscaldante inferiore.
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- Evitare diusare la friggitrice ad aria con ingredienti estremamente grassi come le salsicce.

- Gli alimenti che possono essere cucinati in forno possono anche friggersi nella friggitrice
ad aria. - La quantita ottimale di patatine fritte da preparare & di 500 grammi.

- Usare impasti precotti per preparare spuntini in modo facile e veloce. La massa precotta
richiede meno tempo di preparazione rispetto alla massa fatta a mano.

- Sesidesidera cuocere una torta o una quiche o se si desidera friggere cibi fragili o ripieni,
posizionare una teglia o una pirofila nel cestello della friggitrice ad aria.

- Epossibile utilizzare la friggitrice ad aria anche per riscaldare gli alimenti.

- Altermine della cottura, & normale sentire per un po» il rumore della turbina in funzione,
poiché estrae il calore interno della macchina.

- Lasciare i cestelli semiaperti a fine cottura per evitare la condensa albinterno della
friggitrice.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Codice di errore | Causa principale Soluzione
1 Sensore di temperatura del cestello
sinistro aperto
£3 I:CelzrrfwuIécr)aatzfgtgerl]ilezssigigrglS:TTO Contattare il Servizio di Assistenza
P Tecnica Ufficiale di Cecotec.
£s Circuito aperto del cestello
INFERIORE
£ Cortocircuito nel cestello SINISTRO
della friggitrice
4 Cortocircuito nel cestello destro Contattare il Servizio di Assistenza
della friggitrice Tecnica Ufficiale di Cecotec.
E6 Cortocircuito del cestello INFERIORE

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

Pulire bapparecchio dopo ogni uso. Il cestello di frittura e binterno delbapparecchio sono dotati
di un rivestimento antiaderente. Non utilizzare utensili metallici o materiali abrasivi per la
pulizia, poiché potrebbero danneggiare il rivestimento antiaderente.
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- Togliere la spina dalla presa e lasciare raffreddare bapparecchio.

- Rimuovere il cestello per consentire alla friggitrice di raffreddarsi piti rapidamente.

- Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

- Pulire bintero cestello con acqua calda, un po» di sapone liquido e una spugna non abrasiva.

- Perrimuovere lo sporco residuo, e possibile utilizzare un detergente liquido.

- Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

- Pulire binterno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

- Una volta raffreddato, pulire belemento riscaldante con una spazzola per rimuovere
eventuali residui di cibo.

- Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte.

- Non lavare la pietra con acqua e sapone, poiché la pietra e porosa e le sostanze chimiche
possono penetrare.

Conservazione

- Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

- Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di riporre nuovamente il
apparecchio.

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto e/o
la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Quando
guesto prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario rimuovere le
—— pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta designato dalle

autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature elettriche ed

elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere bambiente.

8. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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9. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Cecotec Innovaciones dichiara che questa friggitrice ad aria, modello EU01_109979
c E Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza e conforme alla Direttiva 2014/53/UE sulle
apparecchiature radioelettriche.
ILtesto completo della dichiarazione di conformita UE & disponibile nel seguente sito web:
https://storececotec.it/it/information/declaration-of-conformity
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1.PECAS E COMPONENTES

Dispositivo.Fig. 1

1. Divisor do cesto
Grelhas
Cesto superior
Pedra
Tabuleiro para pizzas
Painel de controlo
Dupla resisténcia
Saida dear

©NO U WN

Painel de controlo. Fig. 2
1. lcone tatil da funcdo Menu

2. cone tétil de selecdo da zona esquerda

3. lcone tétil de selecdo da zona direita

4. icone tatil para diminuir a temperatura/tempo
5. icone tatil de selecdo de temperatura/tempo
6. lcone tatil para aumentar a temperatura/tempo
7. lcone tétil de selecdo do cesto inferior

8. lcone tatil da funcéo Iniciar/Cancelar

9. icone tatil da funcdo Sync

10. Icono tatil luz interior

1. Indicador da zona esquerda

12. Indicador da zona direita

13. Indicador do cesto inferior

Programas pré determinados
Bife

Asas de frango
Peixe

Legumes

Batatas fritas
Sobremesa
Desidratar

DIY

Sm P anouw

Nota:
Os graficos deste manual séo representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao produto.
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2.ANTES DE USAR

- Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Tire o dispositivo da sua caixa. Pode manter a caixa original e outras
embalagens num local seguro para evitar danos no aparelho, caso necessite de o
transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar
todos os itens corretamente.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou néo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente com o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa:

- Fritadeiradear

- Pedra para pizzas

- Grelhas

- Divisordo cesto

- Manualde instrucbes

- Na&o retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de solicitacdo de assisténcia.

3.INSTALACAO

Nota: Ao utilizar a fritadeira de ar quente pela primeira vez, esta pode emitir algum fumo ou
odor. Isto é normal e desaparecera em breve. £ essencial garantir uma ventilacdo suficiente a
volta da fritadeira de ar quente.

Utilizacdo da fritadeira de ar

- Coloque a fritadeira sobre uma superficie plana, estavel e resistente ao calor, longe de
qualquer possivel salpico de dgua ou fonte de calor.

- Colocar corretamente os cestos na fritadeira.

- Nao cologue qualquer objeto por cima do produto para evitar interromper o fluxo de ar.

- Ligue o cabo de alimentacdo a uma tomada com ligacdo a terra, o icone tatil da funcdo
iniciar/cancelar acende-se.

- Retire cuidadosamente os cestos da fritadeira.

- Introduza os ingredientes no cesto.

- Utilize o painel de controlo da seguinte forma:

NOTA:

- Nunca ultrapassar o indicador MAX do cesto, pois o resultado da cozedura e a vida Gtil da
fritadeira podem ser afectados negativamente.
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- Para obter os melhores resultados, é aconselhdvel encher a superficie do cesto sem
amontoar os alimentos, caso contrario estes ndo cozinhardo uniformemente.

4.FUNCIONAMENTO

Modo AirFryer (Cesto superior)

1. No modo de inatividade, selecione o icone tatil Iniciar/cancelar para ligar o visor.

2. Selecionar a cdmara esquerda ou direita (se o separador estiver instalado) ou o
cesto completo se o separador nao estiver a ser utilizado.

3. Prima o icone tatil «<Menu» para navegar pelos diferentes programas predefinidos.
Pare no icone que pretende selecionar. Se desejar alterar o tempo ou a temperatura
de cozedura, faca-o agora, como indicado abaixo.

4. Em seguida, prima o icone tatil de inicio/cancelamento para iniciar o programa. (Ver
quadro dos programas pré-definidos).

NOTA: Se o separador ndo for colocado no cesto superior, ndo serd possivel selecionar a
camara esquerda ou direita ou a funcdo Sync, uma vez que a fritadeira interpretara que se
trata de um Unico cesto.

Modo Pizza (Cesto de pizza inferior)

Este cesto foi concebido para cozinhar pizzas ao estilo tradicional. 0 modo «Pizza» comeca,
portanto, com um periodo de pré-aquecimento de 10 minutos, que ndo pode ser modificado,
tempo necessario para que a pedra atinja a temperatura ideal para cozinhar pizzas ao estilo
tradicional.

1. Selecionar o cesto inferior («Pizza»).

2. Certifigue-se de que a pedra esté no interior e prima o icone tatil iniciar/cancelar. No
ecra correspondente aparece a palavra «Pré-aquecimento» .

3. Quando o pré-aquecimento estiver concluido, o ecrd apresentard «Adicionar
alimentos» para indicar que a pizza pode agora ser introduzida. Faca-o e feche o
cesto.

4,  Quando o tempo pré-determinado terminar, a pizza serd cozinhada ao estilo
tradicional auténtico.

Nota: O tempo e a temperatura de cozedura podem ser alterados em funcdo do tipo de piza
que estd a cozinhar, mas nao é possivel alterar a temperatura ou o tempo de pré-aquecimento.

ADVERTENCIA: N&o cozinhar no cesto inferior sem a pedra ou sem um suporte para evitar que

as gorduras, os liquidos e os pedacos de alimentos caiam sobre a resisténcia inferior. Isto pode
danificar a maquina.
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icone de luz
Com o aparelho ligado, prima este botdo para acender a luz durante 30 segundos.

icone de definicdo da temperatura/tempo
Prima este botdo para selecionar a temperatura ou a hora a alterar.

icone -/ +
No modo de definicdo da temperatura ou do tempo, prima este botdo para aumentar ou
diminuir os valores do tempo ou da temperatura, conforme selecionado.

Botao Iniciar/Pausa/Cancelar

- Depois de definir os paréametros funcionais, prima o botdo Iniciar/Cancelar para iniciar a
cozedura.

- Se premir a tecla Iniciar/Cancelar durante o processo de cozedura e nao tiver selecionado
nenhuma cavidade, todas as cavidades em funcionamento entrardo em estado de pausa.

- Se premir a tecla Iniciar/Cancelar durante o processo de cozedura com uma cavidade
especifica selecionada, apenas essa cavidade entrard no estado de pausa. As restantes
camaras continuardo a funcionar.

- Se mantiver premido o botdo Iniciar/Cancelar durante a cozedura, todos os processos de
cozedura param e o aparelho volta ao estado de repouso.

- Se selecionar uma cavidade durante a cozedura e mantiver premida a tecla Iniciar/
Cancelar, apenas essa cavidade serd reiniciada e permanecerd no estado de repouso . As
restantes cavidades continuarao a funcionar.

Bot&o de sincronizacdo da conclus&o (SYNC)

Depois de definir os parametros funcionais, premir a tecla de sincronizacao para que os dois

cestos superiores terminem ao mesmo tempo. A tecla de sincronizacao pisca e é apresentada

no ecra.

Selecao de fungao SYNC: Se selecionar SYNC mas sé escolher uma cédmara, a unidade nao

funcionara quando premir Start (Iniciar). O visor piscard, lembrando-o de selecionar a funcéo

para o outro cesto ou prima novamente SYNC para cancelar.

- Tempos diferentes: Se as duas camaras tiverem tempos diferentes, a unidade comeca
com a camara que tem o tempo mais longo. No visor do outro cesto aparece a indicacao
«Hold». Quando os tempos coincidem, os dois cestos trabalham em conjunto e terminam
ao mesmo tempo.

- Ajustamento do tempo: Se alterar o tempo de um cesto para ser mais curto ou mais longo
do que o outro, a funcdo SYNC para e os cestos passam a funcionar independentemente.

- Definicao da temperatura e do tempo: Durante o funcionamento, as teclas de temperatura
e de tempo +/- estarao desligadas. Estas teclas s6 se acendem quando se seleciona um
lado do cesto para regular a temperatura e o tempo para esse cesto.
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Intervalo de

Temperatura| Tempo Faixa de , .
Programa ) temperatura Pré-aquecimento| Notas
(°0) (min) tempo
(O
Aviso para
BIFE 200 8 170-200 [1-30 |Sim,5min adicionar
alimentos (Add
food)
ASAS DE
FRANGO 200 25 100 - 200 1-60 - -
Aviso para
. adicionar
PEIXE 190 14 150 -200 1-60 SIM (5 min) alimentos (Add
food)
LEGUMES 175 20 140-190 1-60 - -
BATATAS FRITAS| 200 25 160 - 200 1-60 - -
SOBREMESAS | 160 20 100 - 190 1-60 - -
DESIDRATADO |55 6h 40-100 th-24) -
horas
DIy 200 20 40-200 1-60 - -
Aviso para
dici
PIZZA (pedra) |230 12 |120-230  [1-60 |SIM (10 min) adicionar

alimentos (Add
food)

Sugestoes para cozinhar
Os alimentos mais pequenos requerem um tempo de preparacao menor do que os grandes.
Uma maior quantidade de ingredientes requer um tempo de preparacao ligeiramente
mais longo e, inversamente, uma menor quantidade de ingredientes requer um tempo de

preparacao ligeiramente mais curto.

A remocdo dos alimentos mais pequenos no meio do processo de fritura otimiza o
resultado final e evita que os alimentos sejam fritos de forma desigual.
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Adicione um pouco mais de azeite as batatas frescas para um resultado mais crocante.
Cozinhe os alimentos na fritadeira logo apés a adicdo do azeite aos alimentos.

Nunca cozinhar no cesto inferior diretamente sobre a grelha do cesto inferior, pois isso
pode danificar a resisténcia inferior.

Nao prepare ingredientes extremamente gordurosos, tais como salsichas na fritadeira de
ar.

Os alimentos que podem ser cozidos no forno também podem ser cozinhados na fritadeira
de ar quente. A quantidade 6tima de batatas fritas para preparar é de 500 gramas.

Utilize massa pré-cozida para preparar aperitivos de forma rapida e facil. A massa
pré-cozinhada requer menos tempo de preparacdo do que a massa feita a mao.

Coloque uma forma ou assadeira no cesto da fritadeira ao ar se quiser fazer um bolo ou
uma quiche ou se quiser fritar comida fragil ou recheada.

Também pode utilizar a fritadeira para reaquecer ingredientes.

Quando a cozedura esta terminada, € normal ouvir o ruido da turbina a funcionar durante
algum tempo, uma vez que estd a extrair o calor interno da maquina.

Deixar os cestos semi-abertos no final da cozedura para evitar a condensacao no interior
da fritadeira.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Cédigo de erro | Causa principal Solucdo
Circuito aberto do sensor
E1 de temperatura do cesto
ESQUERDO
Circuito aberto no sensorde | Contacte com o Servico de Assisténcia
E3 temperatura do cesto DIREITO | Técnica da Cecotec.
£s Circuito aberto no cesto
INFERIOR
£2 Curto-circuito no cesto
ESQUERDO
£ Curto-circuito no cesto Contacte com o Servico de Assisténcia
DIREITO Técnica da Cecotec.
£6 Curto-circuito no cesto
INFERIOR
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6.LIMPEZA E MANUTENCAO

Limpe o aparelho depois de cada uso. O cesto de fritar e o interior do apareltho tém um
revestimento antiaderente. N&o utilizar utensilios de cozinha metélicos ou materiais de
limpeza abrasivos para a limpeza, uma vez que podem danificar o revestimento antiaderente.

- Retirar a ficha da tomada e deixar arrefecer o aparelho.

- Retirar o cesto para permitir que a fritadeira arrefeca mais rapidamente.

- Limpar o exterior do aparelho com um pano hdmido.

- Limpe todo o cesto com &gua morna, um pouco de sabdo liquido e uma esponja néo
abrasiva.

- Pode utilizar um detergente liquido para remover qualquer sujidade remanescente.

- Desconecte e deixe arrefecer o aparelho depois do uso.

- Limpe o interior do aparelho com dgua quente e uma esponja nao abrasiva.

- Limpe o elemento de aquecimento apés o arrefecimento com uma escova de limpeza para
remover quaisquer residuos de alimentos.

- Certifique-se de que todas as pecas estdo limpas e secas.

- Nao lavar a pedra com agua e sabao, uma vez que a pedra é porosa e os produtos quimicos
podem penetrar.

Armazenamento

- Desconecte o produto da corrente elétrica e deixe que arrefeca.

- Certifique-se de que todas as pecas estdo limpas e secas antes de voltar a guardar o
produto.

7. RECICLAGEM DE APARELHOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto
e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando
este produto atingir o fim da sua vida Util, devera remover as pilhas/baterias/
—— acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades
locais.
Para obter informacéo detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor deverd
contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.
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8. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacéo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. DECLARACAO DE CONFORMIDADE

Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza, estd em conformidade com a Diretiva de
Equipamentos de Radio 2014/53/UE.
O texto completo da Declaracdo de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte

c EA Cecotec Innovaciones declara que esta fritadeira de cozinha, modelo EU01_.109979

website:
www.cecotec.com
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1.ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Apparaat.Afb. 1

1. Afstandhouder
Roosters
Bovenste mand
Steen
Pizzaschaal.
Bedieningspaneel
Dubbele weerstand
Luchtuitgang

©NO U WN

Bedieningspaneel. Fig. 2
1. Pictogram Menufunctie

2. Camera-selectiepictogram links

3. Camera-selectiepictogram rechts

4. Pictogram temperatuur/tijd verlagen
5. Temperatuur-/tijdselectiepictogram
6.  Pictogram temperatuur/tijd verhogen
7. Het selectiepictogram voor de onderste mand
8.  Start/annuleer functiepictogram

9.  Sync-functiepictogram

10. Interieurverlichting Pictogram

1. Camera-indicator links

12.  Rechter camera-indicator

13. Indicator voor onderste mand

Vooraf bepaalde programma'’s
Filet

Wings

Vis

Groenten

Frietjes

Dessert
Gedehydrateerd

DIY

Sm P anouw

Opmerking:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.
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2.VOOR GEBRUIK

Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit zijn verpakking. U kunt de originele doos en andere
verpakking op een veilige plaats bewaren om beschadiging van het apparaat te voorkomen
als u het in de toekomst moet vervoeren. Als u de verpakking toch weggooit, zorg er dan
voor een correcte recyclage.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos:

Airfryer
Pizzasteen
Roosters
Mandafscheider
Handleiding

Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van een verzoek om assistentie.

3.INSTALLATIE

Opmerking: Als u de air fryer voor het eerst gebruikt, kan er wat rook of geur vrijkomen. Dit is
normaalen zalsnelverdwijnen. Het is essentieel dat er voldoende ventilatie is rond de air fryer.

Gebruik van de airfryer

Plaats de friteuse op een plat, stabiel en hittebestendig oppervlak, uit de buurt van
eventueel opspattend water of een hittebron.

Plaats de mandjes op de juiste manier in de airfryer.

Plaats geen voorwerpen op het product om de luchtstroom niet te onderbreken.

Sluit het netsnoer aan op een geaard stopcontact, het aanraakpictogram van de start/
annuleringsfunctie gaat branden.

Haal de mandjes voorzichtig uit de friteuse.

Leg de ingrediénten in de mand.

Gebruik het bedieningspaneel zoals hieronder beschreven:

OPMERKING:

Overschrijd nooit de MAX-indicator op het mandije, dit kan het kookresultaat en de
levensduur van de friteuse negatief beinvloeden.
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- Voor de beste resultaten is het aan te raden om het oppervlak van de mand te vullen
zonder het voedsel te verdringen, anders zal het niet gelijkmatig gaar worden.

4. BEDIENING

AirFryer-modus (Bovenste mand)

1. Selecteerin de inactieve modus het touchpictogram Start/annuleren om het scherm
in te schakelen.

2. Selecteer de linker- of rechterkamer (als de afscheider is geplaatst) of de hele korf
als de afscheider niet wordt gebruikt.

3. Druk op het aanraakpictogram “Menu" om door de verschillende vooraf ingestelde
programma's te navigeren. Stop op het pictogram dat u wilt selecteren. Als je de
kooktijd of temperatuur wilt wijzigen, doe dat dan nu zoals hieronder beschreven.

4. Druk vervolgens op het touch icoon start/annuleer om het programma te starten.
(Zie tabel met standaardprogramma's).

OPMERKING: Als de separator niet in het bovenste mandje is geplaatst, is het niet mogelijk om
de linker- of rechterkamer of de Sync-functie te selecteren, omdat de friteuse zalinterpreteren
dat het om één mandje gaat.

Pizza Mode (onderste pizzamand)
Deze mand is ontworpen voor het bereiden van pizza's op de traditionele manier. De
pizzamodus begint daarom met een voorverwarmingsperiode van 10 minuten, die niet kan
worden gewijzigd, de tijd die de steen nodig heeft om de ideale temperatuur te bereiken voor
het bereiden van pizza's in de traditionele stijl.
1. Selecteer het onderste mandje ("Pizza").
2. Zorg dat de steen binnen is en druk op het touch-pictogram start/annuleer. Op het
bijbehorende display verschijnt het woord “Voorverwarmen"”.
3. Als hetvoorverwarmen klaar is, toont het display "Eten toevoegen” om aan te geven
dat de pizza nu in de oven geplaatst kan worden. Doe dit en sluit het mandje.
4. Als de vooraf bepaalde tijd voorbij is, wordt de pizza op authentieke traditionele
wijze gebakken.
Opmerking: Je kunt de bereidingstijd en -temperatuur aanpassen aan het type pizza dat je
bereidt, maar je kunt de voorverwarmingstemperatuur of -tijd niet wijzigen.

WAARSCHUWING: Kook niet in de onderste korf zonder de steen of zonder een steun om te

voorkomen dat vetten, vloeistoffen en stukjes voedsel op het onderste verwarmingselement
vallen. Dit kan de machine beschadigen.
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Licht Pictogram
Druk op deze knop terwijl de stroom is ingeschakeld om het licht gedurende 30 seconden aan
te zetten.

Aanpassen temperatuur/tijd aanraakpictogram
Druk op deze knop om de temperatuur of tijd te wijzigen.

Icoon -/ +
Druk in de temperatuur- of tijdinstelmodus op deze knop om de geselecteerde tijd- of
temperatuurwaarden te verhogen of te verlagen.

Start/Pauze/Annuleringsknop

- Druk na het instellen van de functionele parameters op de start/annuleringsknop om te
beginnen met koken.

- Als u tijdens het kookproces op de toets start/annuleren drukt en u hebt geen enkele
caviteit geselecteerd, dan worden alle caviteiten die in werking zijn gepauzeerd.

- Als u tijdens het kookproces op de toets start/annuleren drukt terwijl een specifieke
bakruimte is geselecteerd, gaat alleen die bakruimte in de pauzestand. De overige camera's
blijven werken.

- Als u tijdens het koken de start/annuleringsknop ingedrukt houdt, stoppen alle
kookprocessen en keert de machine terug naar de ruststand.

- Als u tijdens het koken een bakruimte selecteert en de toets start/annuleren ingedrukt
houdt, start alleen die bakruimte opnieuw op en blijft in ruststand. de rest blijft werken.

Knop voor synchronisatie van voltooiing (SYNC)

Druk na het instellen van de functionele parameters op de synchronisatietoets zodat beide

bovenste korven tegelijk eindigen. De synchronisatietoets knippert en wordt weergegeven.

SYNC Functie selectie: Als je SYNC selecteert maar slechts één camera kiest, zal het toestel niet

werken wanneer je op Start drukt. Het scherm knippert om je eraan te herinneren de functie

voor de andere mand te selecteren of druk nogmaals op SYNC om te annuleren.

- Andere tijden: Als de twee kamers verschillende tijden hebben, start het apparaat met de
kamer met de langere tijd. Op het scherm van de andere mand verschijnt "Hold". Als de
tijden samenvallen, werken beide korven samen en zijn ze op hetzelfde moment klaar.

- Tijdsaanpassing: Als je de tijd in het ene mandje korter of langer maakt dan in het andere,
stopt de SYNC-functie en werken de mandjes onafhankelijk van elkaar.

- Temperatuur- en tijdinstelling: Tijdens de werking zijn de temperatuur en tijd +/- toetsen
uitgeschakeld. Deze toetsen lichten alleen op wanneer een kant van de korf is geselecteerd
om de temperatuur en tijd voor die korf in te stellen.
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Kool

Temperatuur [Tijd Tempera- \oorverwar-
Programma P ', tuurbereik Tijdsbereik Notities
(°0) (min) men
Co)

Voedingsbericht

FILET 200 8 170 - 200 1-30 Ja, 5 min toevoegen (Add
food)

KIPPENVLEU-

GELS 200 25 |100 - 200 1-60 - -
Voedingsbericht

VIS 190 14 [150 -200 1-60 Ja5min toevoegen (Add
food)

GROENTEN 175 20 |140-190 1-60 - -

FRIETIES 200 25 160 - 200 1-60 - -

DESSERTS 160 20 |100-190 1-60 - -

GEDEHYRD |55 6h [40-100 Tu - 24u - -

DIY 200 20 |40-200 1-60 - -
Voedingsbericht

PIZZA (steen) |230 11 120 - 230 1-60 Ja10 min toevoegen (Add
food)

ktips

Kleinere levensmiddelen vergen minder bereidingstijd dan grotere levensmiddelen.

Een grotere hoeveelheid ingrediénten vereist slechts een iets langere bereidingstijd
en omgekeerd vereist een kleinere hoeveelheid ingrediénten slechts een iets kortere
bereidingstijd.

Door kleinere levensmiddelen halverwege het kookproces te verwijderen, wordt het
eindresultaat geoptimaliseerd en worden ongelijkmatige garing voorkomen.

Voeg een lepeltje olie toe bij verse aardappelen voor een krokanter resultaat. Kook het
voedsel in de air fryer net nadat u de olie eraan hebt toegevoegd.

Kook nooit direct op het rooster van de onderste korf, want dit kan het onderste
verwarmingselement beschadigen.
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Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worst in de air fryer.

Voedsel datin de oven kan worden bereid, kan ook in de airfryer worden bereid. De optimale
hoeveelheid friet om te bereiden is 500 gram.

Gebruik voorgekookt deeg om snel en gemakkelijk hapjes te bereiden. Voorgekookt deeg
vergt minder voorbereidingstijd dan handgemaakt deeg.

Plaats een bakvorm of ovenschaal in het mandje van de air fryer als u een cake of quiche
wilt bakken of als u breekbaar of gevuld voedsel wilt frituren.

U kunt de airfryer ook gebruiken om ingrediénten opnieuw op te warmen.

Als het koken klaar is, is het normaal om het geluid van de draaiende turbine te horen, die
de interne warmte uit de machine haalt.

Laat de mandjes halfopen aan het einde van het koken om condensatie in de friteuse te
voorkomen.

5.PROBLEEMOPLOSSING
Foutcode | Belangrijkste oorzaak Oplossing
LINKER korf
El temperatuursensor open
circuit
Open circuit in korf- Neem contact op met de Technische Dienst van
€3 temperatuursensor RECHTS | Cecotec.
£s Vergrendeling BENEDEN
open circuit
£ Kortsluiting in het linker
mandije van de friteuse
E4 Kortsluiting in het RECHTER | Neem contact op met de Technische Dienst van
mandje van de friteuse Cecotec.
E6 Kortsluitmand ONDERSTE

6. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Maak het apparaat schoon na elk gebruik. De frituurmand en de binnenkant van het apparaat
hebben een antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen pannen of schurende schoonmaakmiddelen
voor het schoonmaken, want dit kan de antiaanbaklaag beschadigen.
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- Haalde stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

- Verwijder het mandje om de friteuse sneller te laten afkoelen.

- Reinig de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek.

- Maak de hele mand schoon met warm water, een beetje vloeibare zeep en een niet-
schurende spons.

- Je kunt een vloeibaar schoonmaakmiddel gebruiken om eventueel achtergebleven vuil te
verwijderen.

- Trek de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.

- Reinig de binnenkant van het apparaat met warm water en een niet-schurende spons.

- Reinig hetverwarmingselement na het afkoelen met een reinigingsborstel om etensresten
te verwijderen.

- Zorgervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

- Was de steen niet met water en zeep, want de steen is poreus en chemicalién kunnen
binnendringen.

Het apparaat opbergen
- Trek de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen.
- Zorgervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het product weer opbergt.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/of

de batterij gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer dit

product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/accumulatoren
te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten aangewezen
I inzamelpuntte brengen.

Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur
en/of batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten
contact opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

8. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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9. VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING

Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza in overeenstemming is met de Radio Equipment
Directive 2014/53/EU.
De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is te vinden op de volgende website:
www.cecotec.es

c € Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat deze keuken air fryer, model EU01_109979
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1.CZESCI | KOMPONENTY

Urzadzenie. Rys. 1

1.

©NO U WN

Separator

Kratki

Kosz gérny
Kamien

Taca do pizzy
Panel sterowania
Podwajna grzatka
Wylot powietrza

Panel sterowania. Rys. 2

1

Ikona dotykowa funkcji Menu

2. lkona dotykowa wyboru lewej komory
3. Ikona dotykowa wyboru prawej komory
4. lkona dotykowa zmniejszania temperatury/czasu
5. lkona dotykowa wyboru temperatury/czasu
6. lkona dotykowa zwiekszania temperatury/czasu
7. lkona dotykowa wyboru dolnego kosza
8.  lkona dotykowa funkgji Start/Anuluj
9. lkona dotykowa funkcji Sync
10. Ikona dotykowa oSwietlenia wewnetrznego
1. Kontrolka lewej komory
12.  Kontrolka prawej komory
13.  Kontrolka dolnego kosza
Programy domyslne
a. Filet
b.  Skrzydetka
C. Ryba
d. Warzywa
e. Frytki
f.  Deser
g. Suszenie
h.  Niestandardowy (DIY)
Uwaga:

Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.
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2.PRZED UZYCIEM

To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzgdzenie z pudetka. Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania
nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w
przypadku koniecznoscijego transportuw przysztosci. Jeslichcesz pozby¢ sie oryginalnego
opakowania, pamietaj o prawidtowym recyklingu wszystkich jego elementéw.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
brakuje jakiejkolwiek czesci lub jest ona w ztym stanie, nalezy natychmiast skontaktowac
sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Zawartos¢ opakowania:

Frytkownica bezttuszczowa
Kamien do pizzy

Kratki

Separator kosza

Instrukcja obstugi

Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowaé urzgdzenie w
przypadku wymagania pomocy technicznej.

3.INSTALACIA

Uwaga: Podczas pierwszego uzycia frytkownica bezttuszczowa moze wydziela¢ niewielka
ilos¢ dymu lub nieprzyjemny zapach. Jest to normalne i wkrétce zniknie. Niezbedne jest
zapewnienie odpowiedniej wentylacji wokét frytkownicy.

Korzystanie z frytkownicy bezttuszczowej

Umiesci¢ frytkownice na ptaskiej, stabilnej, odpornej na wysoka temperature powierzchni,
z dala od zrédet ciepta oraz tak aby nie mogta zostac¢ zachlapana woda.

Umies¢ prawidtowo kosze we frytkownicy.

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu, aby nie blokowac przeptywu
powietrza.

Podtgcz przewdd zasilania do uziemionego gniazdka, zaswieci sie ikona dotykowa funkcji
start/anuluj.

Ostroznie wyjmij kosze z frytkownicy.

W16z sktadniki do kosza.

Uzyj panelu sterowania w sposéb opisany ponizej:
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UWAGA:

- Nigdy nie nalezy zapetnia¢ kosza powyzej wskaznika MAX, poniewaz moze to negatywnie
wptynac na wyniki gotowania i zywotnos¢ frytkownicy.

- Aby uzyskac najlepsze rezultaty, zaleca sie zapetnienie powierzchni kosza bez sttoczenia
Zywnosci, w przeciwnym razie nie bedzie sie ona gotowac réwnomiernie.

4.DZIALANIE

Tryb AirFryer (Gorny kosz)

1. W trybie czuwania nacisnij ikone dotykowa start/anuluj, aby wtaczy¢ wyswietlacz.

2. Wybierz lewg lub prawa komore (jesli separator jest zainstalowany) lub caty kosz,
jesli separator nie jest uzywany.

3. Naciénijikone dotykowg ,Menu", aby poruszac sie po réznych programach. Zatrzymaij
na ikonie programu, ktéry chcesz wybrac. Jesli chcesz zmienic czas lub temperature
gotowania, zréb to teraz w sposéb opisany ponize;j.

4. Nastepnie nacisnij ikone dotykowa start/anuluj, aby rozpocza¢ program. (Patrz:
tabela programéw domyslnych).

UWAUGA: Jesli separator nie zostanie umieszczony w gérnym koszu, nie bedzie mozliwe
wybranie lewej lub prawej komory ani funkcji Sync, poniewaz frytkownica zinterpretuje, ze
jest to pojedynczy kosz.

Tryb Pizza (dolny kosz do pizzy)
Ten kosz jest przeznaczony do pieczenia pizzy w tradycyjnym stylu. Tryb pizzy rozpoczyna
sie od 10-minutowego wstepnego nagrzewania, ktérego nie mozna modyfikowa¢, czyli czasu
potrzebnego, aby kamier osiggnat idealng temperature do pieczenia pizzy w tradycyjny
sposab.
1. Wybierz dolny kosz (,Pizza").
2. Upewnij sie, ze kamien znajduje sie w srodku i nacisnij ikone dotykowa start/anuluj.
Na odpowiednim wy$wietlaczu pojawi sie napis ,Pre-heat” (wstepne nagrzewanie).
3. Po zakoriczeniu nagrzewania na wySwietlaczu pojawi sie komunikat ,Add food"
(Dodaj jedzenie), wskazujgcy, ze juz mozna wtozy¢ pizze. Zrdb to i zamknij kosz.
4. Po uptywie okreslonego czasu pizza zostanie upieczona w autentyczny, tradycyjny
sposob.
Uwaga: Mozna zmieni¢ czas i temperature pieczenia, aby dostosowac je do rodzaju
przygotowywanej pizzy, ale nie mozna zmieni¢ temperatury ani czasu wstepnego nagrzewania.

OSTRZEZENIE: Nie nalezy gotowa¢ w dolnym koszu bez kamienia lub bez podpérki, aby

zapobiec spadaniu ttuszczu, ptynéw i kawatkéw zywnosci na dolny element grzejny. Mogtoby
to spowodowac uszkodzenie urzgdzenia.
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lkona dotykowa Swiatta
Po wtgczeniu zasilania nacisnij ten przycisk, aby wtgczy¢ Swiatto na 30 sekund.

Ikona dotykowa temperatury/czasu
Nacisnij ten przycisk, aby wybrac temperature lub czas, ktére chcesz zmienic.

Ikona dotykowa - / +
W trybie ustawiania temperatury lub czasu nacisnij ten przycisk, aby zwiekszy¢ lub zmniejszy¢
wybrane wartosci czasu lub temperatury.

Przycisk Start/Pauza/Anuluj

- Po ustawieniu parametréw funkcjonalnych nacisnij przycisk start/anuluj, aby rozpoczgé
gotowanie.

- Wprzypadku naciéniecia przycisku startu/anuluj podczas procesu gotowaniainiewybrania
zadnej komory, wszystkie dziatajgce komory przejda w stan wstrzymania.

- W przypadku nacisniecia przycisku startu/anuluj podczas procesu gotowania i wybrania
danej komory, tylko ta komora przejdzie w stan wstrzymania. Pozostate komory beda
nadal dziatac.

- Jesli podczas gotowania naciSniesz i przytrzymasz przycisk startu/anuluj, wszystkie
procesy gotowania zostang zatrzymane, a urzgdzenie powrdéci do stanu czuwania.

- Jesli podczas gotowania wybierzesz komore, a nastepnie naci$niesz i przytrzymasz
przycisk start/anuluj, tylko ta komora uruchomi sie ponownie i pozostanie w stanie
czuwania . Pozostate komory beda nadal dziatac.

Przycisk synchronizacji zakoriczenia (SYNC)

Po ustawieniu parametréw funkcjonalnych nacisnij przycisk synchronizacji, aby oba gérne

kosze zakoriczyty prace w tym samym czasie. Przycisk synchronizacji zacznie migac i bedzie

wyswietlany.

Wybér funkcji SYNC: Jesli wybierzesz opcje SYNC, ale wybierzesz tylko jedng komore,

urzadzenie nie bedzie dziata¢ po nacisnieciu przycisku Start. WysSwietlacz zacznie migac,

przypominajgc o wybraniu funkcji dla drugiej komory lub ponownym nacisnieciu przycisku

SYNC w celu anulowania.

- Roézne czasy: Jesli dwie komory majg rézne czasy, urzadzenie najpierw uruchomi komore o
dtuzszym czasie gotowania. Na wysSwietlaczu drugiej komory pojawi sie ,Hold". Gdy czasy
sie zbiegna, obie komory beda pracowac razem i skoficzg w tym samym czasie.

- Ustawienie czaséw: Jesli czas w jednej komorze zostanie zmieniony na krétszy lub dtuzszy
niz w drugiej, funkcja SYNC zostanie zatrzymana, a komory beda dziata¢ niezaleznie.

- Ustawienie temperatury i czasu: Podczas pracy przyciski temperatury i czasu +/- bedag
wytgczone. Przyciski te podswietly sie tylko po wybraniu jednej strony kosza w celu
ustawienia temperatury i czasu dla tej komory.
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Zak
Tempera- | Czas axres Zakres Wstepne Dodatkowe
Program . temperatur . )
tura (°C) | (min) (o) czasowy | nagrzewanie |informacje

Powiadomienie o
FILET 200 8 170 - 200 1-30 Tak, 5 min dodaniu zywno-
4ci (,Add food")

SKRZYDEtKA |200 25 100-200 |1-60 - -

Powiadomienie o
RYBA 190 14 150 - 200 1-60 Tak, 5 min dodaniu zywno-
$ci (,Add food")

WARZYWA 175 20 140 -190 1-60 - -
FRYTKI 200 25 160-200 ([1-60 - -
DESERY 160 20 100 - 190 1-60 - -
SUSZENIE 55 6h |40-100 1hh Al -
Niestandar-
2 2 40-2 1- - -
dowy (DIY) 00 0 0-200 60
PIZZA . Povvla(.jornlenle o]
L 230 12 120 - 230 1-60 Tak, 10 min dodaniu zywno-
(kamien)

éci (,Add food")

Wskazéwki dotyczace gotowania

Mniejsze produkty wymagaja krétszego czasu gotowania niz wieksze.

Wieksza liczba sktadnikéw wymaga tylko nieco dtuzszego czasu gotowania i odwrotnie,
mniejsza liczba sktadnikéw wymaga tylko nieco krétszego czasu gotowania.

Wyjecie mniejszych produktéw w potowie gotowania optymalizuje wynik koricowy i
zapobiega nieréwnomiernemu gotowaniu sie potraw.

Dodaj troche oleju do Swiezych ziemniakdw, aby byty bardziej chrupigce. Gotuj produkty
we frytkownicy od razu po dodaniu do nich oleju.
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Nigdy nie gotuj w dolnym koszu bezposrednio na jego kratce, poniewaz moze to
spowodowac uszkodzenie dolnej grzatki.

Nie przygotowuj we frytkownicy bardzo ttustych produktéw, takich jak kietbaski.
Zywnos¢, ktérg mozna upiec w piekarniku, mozna réwniez przygotowaé we frytkownicy.
Optymalna ilos¢ frytek do przygotowania to 500 gramow.

Uzyj wstepnie przygotowanego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowad przystawki.
Wstepnie przygotowane ciasto wymaga mniej czasu na przygotowanie niz to robione
recznie.

Umies¢ forme lub naczynie do pieczenia w koszu frytkownicy, jesli chcesz upiec ciasto lub
quiche, lub jesli chcesz przygotowac kruche lub nadziewane potrawy.

Frytkownice mozna réwniez wykorzystac¢ do odgrzania sktadnikéw.

Po zakoriczeniu gotowania przez chwile bedzie stychac hatas pracujgcej turbiny, ktéra
odprowadza ciepto z wnetrza urzadzenia.

Pozostawi¢ kosze do potowy otwarte pod koniec gotowania, aby zapobiec kondensacji
wewnatrz frytkownicy.

5.ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Kod btedu Gtéwna przyczyna Rozwigzanie

Przerwa w obwodzie czujnika

El
temperatury LEWEJ komory
Przerwa w obwodzie czujnika Skontaktuj sie z Serwisem Pomoc
€3 temperatury PRAWEJ komory ) : : & Y
Techniczne;j.
£s Obwdd otwarty kosza
DOLNEGO
£2 Zwarcie w LEWEJ komorze
frytkownicy
e Zwarcie w PRAWE] komorze Skontaktuj sie z Serwisem Pomocy
frytkownicy Technicznej.
E6 Zwarcie w DOLNYM koszu
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6.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Wyczy$¢ urzadzenie po kazdym uzyciu. Kosz do smazenia i wnetrze urzadzenia sg pokryte
nieprzywierajgcg powtoka. Do czyszczenia nie nalezy uzywac metalowych przyboréw
kuchennych ani sciernych srodkéw czyszczgcych, poniewaz moze to spowodowac uszkodzenie
powtoki nieprzywierajgcej.

- Wyjmij wtyczke z gniazdka i odczekaj, az urzadzenie ostygnie.

- Wyjmij kosz, aby frytkownica szybciej ostygta.

- Wyczyse zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng Sciereczka.

- Wyczysc caty kosz gorgcg woda z niewielkg iloscig detergentu w ptynie i nierysujgcg ggbka.

- Mozesz uzy¢ ptynnego detergentu, aby usuna¢ wszelkie pozostate zabrudzenia.

- Odtacz urzadzenie i pozwoél mu ostygnac.

- WyczysS¢ wnetrze urzadzenia gorgca woda i nierysujacg ggbka.

- Przetrzyj element grzejny, gdy ostygnie szczoteczkg do czyszczenia, aby usungc wszelkie
pozostatosci jedzenia.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

- Nie myj kamienia do pizzy wodg z detergentem, poniewaz kamien jest porowaty i mogg w
niego wnikac substancje chemiczne.

Przechowywanie
- Odtacz urzadzenie i pozwél mu ostygnac.
- Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche przed schowaniem urzgdzenia.

7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub

baterie/akumulator nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy

ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjg¢ baterie/

akumulatory i przekaza¢ je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
—] witadze.

Aby uzyskal szczegétowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii,
konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

8. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
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INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze byg,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek érodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. DEKLARACJA ZGODNOSCI

Niniejszym Cecotec Innovaciones oswiadcza, ze ta frytkownica bezttuszczowa,
c Emodel EU01.109979 Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza, jest zgodna z dyrektywa
2014/53/UE dotyczacg urzadzen radiowych.
Petny tekst deklaracji zgodnosci UE jest dostepny pod nastepujacym adresem internetowym:
www.cecotec.es
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1. DiLY A KOMPONENTY

Zafizeni. Obr. 1

1. Oddélovac
MFize
Horni kos
Kamen
Tac na pizzu.
ovladaci panel
Dvojity odpor
Vystup vzduchu

©NO U WN

Ovladaci panel. Obr. 2

1. Dotykova ikona Funkce nabidky
Dotykova ikona levého vybéru fotoaparatu
Dotykové ikona vybéru pravého fotoaparatu
Dotykem ikony snizit teplotu/cas
Dotykem ikony vyberete teplotu/cas.
Dotykem ikony zvysit teplotu/€as
Dotykem ikony vyberete spodni koSik
Dotykova ikona Funkce Spustit /zrusit
Dotykové ikona Funkce synchronizace
10. Dotykova ikona vnitfniho osvétleni
1. Indikator levé kamery
12. indikator pravé kamery
13.  Indikator spodniho kose

O o~y U» & WN

Vychozi programy

Steak

KFidla

Ryba

Zelenina
Chipsy

Dezert
Dehydratovany
DIY

Sm P anouw

Poznamka:
Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat obrazku na produktu.
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2. PRED POUZITIM

- Tento spotfebi¢ je dodavan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte spotfebic
z krabice. Originalni krabici a dalSi obalové materidly ulozte na bezpecné misto, abyste
zabranili poSkozeni spotrebice v pfipadé jeho budouci prepravy. Pokud chcete originalni
obal zlikvidovat, ujistéte se, Ze jste vSechny polozky Fadné recyklovali.

- okamzité kontaktujte oficialni technickou podporu spolec¢nosti Cecotec .

Obsah krabice:

- Horkovzdusna fritéza
- Kamen na pizzu

- Mfize

- Oddélovac kosu

- Navod k obsluze

- Neodstranujte sériové Cislo z produktu, aby bylo mozné vase zafizeni v pfipadé potreby
pomoci radné dohledat.

3.ZARIZENI

Poznémka: PFi prvnim pouziti fritézy se mize objevit mirny kouf nebo zapach. To je normalni a
brzy zmizi. Je nezbytné zajistit dostatecné vétrani v okoli fritézy.

Pouzivani horkovzdusné fritézy

- Umfistéte fritézu na rovny, stabilni a Zaruvzdorny povrch, mimo dosah moznych stfikajicich
vod nebo zdrojd tepla.

- Kosiky spravné vlozte do fritézy.

- Nepokladejte na vyrobek Zadné predmeéty, abyste nenarusili proudéni vzduchu.

- Zapojte napdjeci kabel do uzemnéné zasuvky, rozsviti se dotykova ikona funkce spusténi
/zrusent.

- Opatrné vyjméte kosiky z fritézy.

- Vlozte ingredience do kosSiku.

- Ovladaci panel pouzivejte nasledovné:

POZNAMKA:

- Nikdy neprekracujte znacku MAX na kosi, mohlo by to negativné ovlivnit vysledek vareni a
zivotnost fritézy.

- Prodosazeninejlepsich vysledkl se doporucuje pokryt cely povrch koSe, aniz byste jidlo na
sebe navrstvili, jinak se nebude rovnomérné propékat.
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4. OPERACE

ReZim fritézy AirFryer (horni ko3)

1.

2.

V rezimu spénku zapnéte displej vybérem dotykové ikony Start /Zrusit .

Vyberte levou nebo pravou komoru (pokud je pfepazka na misté) nebo cely kos,
pokud se prepazka nepouziva.

Stisknéte dotykovou ikonu , Menu " pro prochazeni rdznych prednastavenych
programd. Zastavte se na ikong, kterou chcete vybrat. Pokud chcete zménit dobu
vareni nebo teplotu, udélejte to nyni, jak je popsano nize.

Poté stisknéte dotykovou ikonu Start /Zrusit pro spusténi programu. (Viz tabulka
vychozich program(i.)

POZNAMKA: Pokud neni oddélova¢ umistén v hornim kogi, nebude mozné zvolit levou nebo
pravou komoru ani funkci Sync, protoze fritéza jej bude interpretovat jako jeden kos.

RezZim pizzy ( ko3ik) Niz&i pro pizzu)

Tento koS je ur€en pro peceni tradi¢ni pizzy. Rezim Pizza proto zacind 10minutovou dobou
pfedehfivani, kterou nelze zménit. Toto je doba, za kterou kamen dosahne idedlni teploty pro
peceni tradicni pizzy.

1

2.

4,

Vyberte spodni kogik (,Pizza").

Ujistéte se, Zze je kdmen uvnitf, a stisknéte dotykovou ikonu start /zruSeni . Na
prislusném displeji se zobrazi ,Predehrati " .

Po dokonceni predehfivani se na displeji zobrazi , Pridat jidlo * védm da védét, ze nyni
mdzete vlozit pizzu. Udélejte to a zavrete kosSik.

Po uplynuti pfedem stanoveného ¢asu bude pizza upecena v autentickém tradiénim
stylu.

Poznadmka: Dobu peceni a teplotu mizete zménit podle typu pizzy, kterou pecete, ale teplotu
ani dobu predehrivani zménit nelze.

VAROVANI: Nevafte v dolnim kosi bez kamene nebo podlozky, abyste zabrénili padu tuku,
tekutin a kousk jidla na spodni topné téleso. Mohlo by dojit k poskozeni spotrebice.

Ikona lehkého dotyku
PFi zapnutém napajeni stisknéte toto tlacitko pro rozsviceni svétla na 30 sekund.

Dotykova ikona pro nastaveni teploty/casu
Stisknutim tohoto tlacitka vyberete teplotu nebo cas, ktery chcete zménit.

ikona -/ +
V/ rezimu nastaveni teploty nebo ¢asu stisknéte toto tlacitko pro zvySeni nebo snizeni zvolené
hodnoty ¢asu nebo teploty.
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Tlaéitko Start/Pauza/Zrusit

Po nastaveni funkénich parametr( stisknéte tlacitko start /zrusit pro zahdjeni vareni.
tlacitko start /zruSit a nevyberete zadnou troubu, vSechny provozované trouby se
pozastavi.

béhem vareni stisknete tlacitko start /zruSit s vybranou konkrétni dutinou, pozastavi se
pouze tato dutina. Zbyvajici komory budou pokracovat ve vareni.

béhem vareni stisknete a podrzite tlacitko start /zrusit, vSechny procesy vareni se zastavi
a spotrebic se vrati do pohotovostniho rezimu.

Pokud béhem vareni vyberete troubu a podrzite tlacitko start /zrusit, restartuje se pouze
tato trouba a zlstane v pohotovostnim reZzimu . Zbytek bude pokracovat v provozu.

Tlaéitko zavéreéné synchronizace (SYNC)

Po nastaveni funkénich parametrd stisknéte tlacitko synchronizace, abyste zajistili, Ze oba
horni koSe dokon¢i myti soucasné. Tlacitko synchronizace bude blikat a na displeji se zobrazi
,Synchronizace".

Vybér funkce SYNC: Pokud vyberete SYNC, ale vyberete pouze jednu kameru, jednotka nebude
po stisknuti tlacitka Start fungovat. Displej bude blikat a pfipomene vam, abyste vybrali funkci
pro druhy koS nebo stiskli tlac¢itko SYNC znovu pro zruseni.

Rlzné Casy: Pokud maji obé komory rlzné ¢asy, jednotka zacne s komorou s nejdelSim
¢asem. Na displeji druhého koSe se zobrazi , Hold " Jakmile se ¢asy shoduji, oba koSe
budou pracovat spolecné a dokonci praci soucasné.

Nastaveni ¢asu: Pokud zménite ¢as na jednom koSi na kratsi nebo delSi dobu neZ na
druhém, funkce SYNC se zastavi a koSe budou fungovat nezavisle.

Nastaveni teploty a ¢asu: BEhem provozu budou tlacitka +/- teploty a ¢asu zhasnuta. Tato
tlacitka se rozsviti pouze tehdy, kdyZ je vybrana strana koSe pro nastaveni teploty a ¢asu
pro dany kos.

Teplota | € Teplotni h|C Y

Naprogramovat (fE)O . (r:isn) (EE)O nirozsa rj:;avg PredehFivani | Znamky

STEAK 200 |8 170 - 200 1-30 |Ano 5 minut | Fridano oznameni
( PFidatjidlo)

KRIDLA 200 25 |100-200 1-60 |- -

RYBA 190 |14 |150-200 1-60 |AnoS minut | Fridano oznameni
( PFidatjidlo)

ZELENINA 175 20 |140-190 1-60 |- -

CHIPSY 200 25 |160-200 1-60 |- -

DEZERTY 160 20  |100-190 1-60 |- -

DEHYDRATOVANY |55 6 40 -100 th-

hodin 24h
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DIY

200 20 40 -200

1-60

PIZZA (kdmen)

230 12 120 - 230

1-60

Ano 10 minut

Priddno oznameni

( Pridat jidlo )

Tipy na vareni

Mensijidla vyzaduji kratsi dobu pfipravy nez ta veétsi.

Vétsi mnozstvi ingredienci vyzaduje jen o néco delSi dobu pfipravy a naopak mensi
mnozstvi ingredienci vyzaduje jen o néco kratsi dobu pripravy.

Promichani mensich kusd v poloviné procesu vareni optimalizuje konecny vysledek a
zabrariuje nerovnomeérnému propeceni jidla.

Pro kfupaveéjsi vysledek pridejte k Eerstvym bramboram trochu vice oleje. Ihned po pridani
oleje je uvarte ve fritéze.

Nikdy nevarte v dolnim kosi pfimo na roStu, mohlo by dojit k poSkozeni spodniho topného
télesa.

Nepfipravuijte v horkovzdusné fritéze extrémné tucné ingredience, jako jsou klobasy.
Pokrmy, které lze vafit vtroubg, lze vafrit i ve fritéze. Optimalni mnoZzstvi hranolek k pFipraveé
je 500 grama.

Pro rychlou a snadnou pfipravu predkrmi pouzijte pfedem pfipravené tésto. Predem
pfipravené tésto vyzaduje kratsi dobu pripravy nez rucné pripravené tésto.

Pokud chcete upéct kola¢ nebo quiche, nebo pokud chcete smazit kifehké ¢i plnéné
potraviny, vliozte do koSiku fritézy zapékaci misku nebo zapékaci misku.

Horkovzdusnou fritézu miZzete také pouzit k ohFivani surovin.

Po dokoncenf vareni je normalni, Ze je chvili slySet hluk béZici turbiny, kterd odvadi vnitini
teplo z pfistroje.

Po vareni nechte koSiky napdl oteviené, abyste zabranili tvorbé kondenzace uvnitf fritézy.

5. ODSTRANOVANi PROBLEMU

Kéd chyby Hlavni pfitina Regeni
£ PreruSeny obvod v teplotnim
tidle LEVEHO koge
PreruSeny obvod v teplotnim ) )
, Kontaktujte technick d .
E3 Cidle PRAVEHO koge ontaktujte technickou podporu
ES DOLNI ko3 otevieny obvod
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E2 Zkrat v LEVEM kosi fritézy
E4 Zkrat v PRAVEM kosi fritézy Kontaktujte technickou podporu.
E6 Zkrat v dolnim kosi

6. CISTENI A UDRZBA

Spotrebi¢ po kazdém pouziti Cistéte. Fritovaci kos a vnitfek spotfebi¢e maji nepfilnavy povrch.
K ¢isténi nepouZivejte kovové nacini ani abrazivni Cistici prostfedky, mohlo by dojit k poSkozeni
nepfilnavého povrchu.

- Vytédhnéte zastrcku ze zasuvky a nechte spotrebic vychladnout.

- Vyjméte kosSik, aby fritéza mohla rychleji vychladnout.

- Vngjsi povrch spotrebice ocistéte vihkym hadrikem.

- Cely koSik ocistéte teplou vodou, trochou tekutého mydla a neabrazivni houbickou.

- Kodstranéni zbyvajicich necistot miZete pouzit tekuty praci prostredek.

- Odpojte spotrebi¢ ze zasuvky a nechte jej vychladnout.

- Vnitrek spotfebice ocistéte teplou vodou a neabrazivni houbickou.

- Povychladnuti topného télesa jej ocistéte kartdtkem, abyste odstranili zbytky jidla.

- Ujistéte se, ze vSechny ¢asti jsou Cisté a suché.

- Nemyjte kdmen mydlem a vodou, protoZze kdmen je porézni a chemikalie do néj mohou
pronikat.

Skladovani

- Odpojte spotrebi¢ ze zasuvky a nechte ho vychladnout.

- Pred opétovnym ulozenim produktu do skladu se ujistéte, ze jsou vSechny dily Cisté a
suché.

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARiZENi

Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/nebo
baterie likvidovéany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni Zivotnosti
vyrobku byste méli baterie vyjmout a odvézt je na sbérné misto urcené mistnimi
Grady.
I Pro podrobné informace o nejvhodngjsim zplsobu likvidace elektrickych a
elektronickych zarizeni a/nebo baterii by se spotrebitelé méli obratit na své mistni
Grady.
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Dodrzovani vyse uvedenych pokynt pomdze chranit Zivotni prostiedi.

8. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v této pFirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VSechna prdva jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela nebo z¢asti,
reprodukovan, uklddadn do vyhledavaciho systému, prenasen ani distribuovan jakymikoli
prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahréavanim nebo podobnymi) bez
predchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

9. PROHLASENI 0 SHODE

Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tato kuchynska fritéza, model
c E EUO01_109979 Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza spliuje pozadavky smérnice o
radiovych zafizenich 2014/53/EU.
Uplné znéni prohlaseni EU o shodé je k dispozici na nésledujici internetové adrese:
www.cecotec.es
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Cihaz. Sekil 1

1. Ayinc
Izgaralar
Ust sepet
Tas
Pizza tepsisi.
kontrol Paneli
Cift direnc
Hava cikisi

©NO U WN

Kontrol paneli. Sekil 2
1. Dokunmatik simge Menu islevi

2. Dokunmatik simge sol kamera secimi

3. Dokunmatik simge sag kamerayi sec

4. Dokunmatik simge sicakligl/zamani azaltir
5. Sicaklik/zaman secimi icin dokunmatik simge
6. Dokunmatik simge sicakligi/zamani artirir
7. Alt sepet secimiicin dokunmatik simge

8. Dokunmatik simge Baslat /iptalislevi

9. Dokunmatik simge Senkronizasyon islevi
10. Dokunmatik ikon ic aydinlatma

1. Solkamera gostergesi

12. sag kamera gostergesi

13.  Alt sepet gostergesi

Varsayilan programlar
Biftek
Kanatlar
Balik

Sebze
Cipsler

Tatli

Susuz kalmis
Kendin Yap

Sm P anouw

Not:
Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve Urlindeki grafiklerle birebir ayni
olmayabilir.
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2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, nakliye sirasinda cihazi korumak icin tasarlanmis bir ambalajla birlikte gelir.
Cihazi kutusundan cikarin. Gelecekte tasimaniz gerekirse, cihazin hasar gormesini
onlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklamak
isteyebilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, litfen tim malzemeleri uygun sekilde
geri dondstirdiginizden emin olun.

Cecotec'in resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin .

Kutu icerigi:

Hava fritozi
Pizza tasi
Izgaralar

Sepet ayirici
Kullanim Kilavuzu

Yardima ihtiyac duymaniz halinde ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilmesi icin seri
numarasini Uriinden cikarmayin.

3.TESIS

Not: Airfryer'iilk kez kullanirken hafif bir duman veya koku cikabilir. Bu normaldir ve kisa stirede
kaybolacaktir. Airfryer'in etrafinda yeterli havalandirma oldugundan emin olmak 6nemlidir.

Hava fritoziinii kullanma

Fritézl, olasi su sicramalarindan veya isi kaynaklarindan uzakta, diiz, sabit ve isiya
dayanikli bir ylizeye yerlestirin.

Sepetleri hava fritdzline dogru sekilde yerlestirin.

Hava akisinin bozulmamasi icin trtintin Gzerine herhangi bir cisim koymayiniz.

Guc kablosunu toprakli bir prize takin, baslat /iptal islevi dokunmatik simgesi yanacaktir.
Sepetleri hava fritdzlinden dikkatlice cikarin.

Malzemeleri sepete koyun.

Kontrol panelini asagidaki sekilde kullanin:

NOT:

Sepet lizerindeki MAX gostergesini asla asmayin, aksi takdirde pisirme sonucu ve fritdziin
kullanim 6mri olumsuz etkilenebilir.

En iyi sonucu almak icin yiyecekleri tst lste koymadan sepetin tliim ytizeyini kaplamaniz
Onerilir, aksi takdirde yiyecekler esit sekilde pismez.
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4. OPERASYON

AirfFryer Modu (Ust Sepet)

1.

2.
3.

4.

Uyku modunda, ekrani acmak icin Baslat /iptal dokunmatik simgesini secin.

Bolicd yerindeyse sol veya sag bolmeyi, bélict kullanilmiyorsa tim sepeti secin.

“ Ment “ dokunmatik simgesine basin . Secmek istediginiz simgede durun. Pisirme
suresini veya sicakligini degistirmek isterseniz, asagida ayrintili olarak aciklandigi
gibi simdi yapin.

Baslat /iptal dokunmatik simgesine basin . (Varsayilan programlar tablosuna bakin.)

NOT: Ayiric Ust sepete yerlestirilmezse, fritdz bunu tek bir sepet olarak algilayacagindan sol
veya sag bélmeyi veya Senkronizasyon fonksiyonunu se¢mek miimkiin olmayacaktir.

Pizza Modu ( Sepet) (Pizza icin Alt )

Bu sepet, geleneksel pizzalar pisirmek icin tasarlanmistir. Bu nedenle, Pizza modu
degistirilemeyen 10 dakikalik bir 6n 1sitma suresiyle baslar. Bu, tasin geleneksel pizzalar icin
ideal sicakliga ulasmasi icin gereken suredir.

1.

2.

4.

Alt sepeti (“Pizza") secin.

Tasin iceride oldugundan emin olun ve baslat /iptal dokunmatik simgesine basin.
ilgili ekranda "On Isitma " yazisi gdriinecektir.

On 1sitma tamamlandiginda ekranda " Ekle * ifadesi goriinecektir. * Yiyecek " artik
pizzay! koyabileceginizi bildiriyor. Bunu yapin ve sepeti kapatin.

Belirlenen sire doldugunda pizzaniz gercek geleneksel pisirme yontemine gore
pisirilir.

Not: Pisirdiginiz pizzanin tlrtine gére pisirme slresini ve sicakligini degistirebilirsiniz ancak
sicakligl veya 6n 1sitma slresini degistiremezsiniz.

UYARI: Yag, sivi ve yiyecek parcalarinin alt isitma elemanina diismesini 6nlemek icin alt sepette
tas veya destek olmadan pisirme yapmayin. Bu, makineye zarar verebilir.

Hafif Dokunmatik Simgesi
Guc acikken, 15181 30 saniye boyunca acmak icin bu diigmeye basin.

Sicaklik/Zaman Ayarlamasi icin Dokunmatik Simge
Degistirilecek sicakligi veya zamani secmek icin bu digmeye basin.

Simge -/ +
Sicaklik veya zaman ayarlama modunda, secilen zaman veya sicaklik degerlerini artirmak veya
azaltmak icin bu digmeye basin.
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Baslat/Duraklat/iptal diigmesi

Fonksiyonel parametreleri ayarladiktan sonra pisirmeye baslamak icin baslat /iptal
digmesine basin.

baslat /iptal tusuna bastiginizda ve herhangi bir bélmeyi secmediginizde, calisan tim
bélmeler duraklama durumuna gececektir.

baslat /iptal digmesine basarsaniz , yalnizca o bdlme duraklatilir. Diger bdlmeler
pisirmeye devam eder.

Pisirme esnasinda baslat /iptal tusuna basili tuttugunuzda tim pisirme islemleri durur ve
makine bekleme moduna déner .

baslat /iptal dligmesini basili tutarsaniz, yalnizca o bdlme yeniden baslatilacak ve bekleme
modunda kalacaktir . Digerleri calismaya devam edecektir.

Son Senkronizasyon Digmesi (SYNC)

Fonksiyonel parametreleri ayarladiktan sonra, her iki Ust sepetin de ayni anda bitmesini
saglamak icin senkronizasyon tusuna basin. Senkronizasyon tusu yanip sénecek ve ekranda
“Senkronizasyon” yazisi gorlinecektir.

SYNC'i secip yalnizca bir kamera secerseniz, Baslat'a bastiginizda tinite calismaz. Ekran yanip
sonerek diger kamera icin islevi secmenizi veya iptal etmek icin SYNC'e tekrar basmaniz
gerektlgml hatirlatir.

Farkli Streler: iki blmenin sureleri farkliysa, (inite en uzun siireye sahip bélmeden
baslayacaktir. Diger sepetin ekraninda “ Beklet * mesaji gorlinecektir. Stireler eslestiginde,
her iki sepet de birlikte calisacak ve ayni anda bitirecektir.

Digerinden daha kisa veya daha uzun olarak degistirirseniz, SYNC fonksiyonu duracak ve
sepetler bagimsiz calismaya baslayacaktir.

Sicaklik ve Zaman Ayari: Calisma sirasinda +/- sicaklik ve zaman tuslari kapali olacaktir. Bu
tuslar, yalnizca bir sepet tarafi secildiginde ve o sepetin sicakligi ve zamani ayarlandiginda
yanacaktir.

Program Sicaklk | Zaman | Sicaklik Zaman |On Notlar
g (eC) (dk) araligi(°C) |aralg [isitma
BIFTEK 200 |8 170-200  |1-30 | Evets ak | Biidirim eklendi (Ekle
yiyecek )
KANATLAR 200 25 100 - 200 1-60 - -
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BALIK 190 1% 150 -200 1-60 | Evet s dk | Bdirim eklendi (Ekle
yiyecek )
SEBZE 175 20 140-190 1-60 - -
CIPSLER 200 25 160 - 200 1-60 - -
TATLILAR 160 20 100 - 190 1-60 - -
1saat
SuUyu
CioeriLMis | 6s 40 -100 24 |- -
saat
KendinYap |200 20 40 - 200 1-60 - -
PizzA (tas) | 230 12 120 - 230 1-60 Evet 10 B‘I[dll’lm eklendi ( Ekle
’ dk yiyecek )

Pisirme ipuclan

Daha kiiclik yiyeceklerin hazirlanmasi, daha blylk olanlara gére daha az zaman gerektirir.
Dahafazla miktarda malzeme kullanmak, biraz daha uzun birhazirlama stiresi gerektirirken,
daha az miktarda malzeme kullanmak, biraz daha kisa bir hazirlama suresi gerektirir.
Pisirme isleminin ortasinda kiictik parcalari karistirmak, nihai sonucu en iyi hale getirir ve
yiyeceklerin esit sekilde pismesini 6nler.

Daha citir bir sonuc icin taze patateslere biraz daha yag ekleyin. Yagi ekledikten hemen
sonra hava fritdziinde pisirin.

Alt sepeti dogrudan pisirme rafina koyarak asla pisirme yapmayin, ctinkl bu alt 1sitma
elemanina zarar verebilir.

Sosis gibi asiri yagli malzemeleri hava fritdzlinde hazirlamayin.

Firinda pisirilebilen yiyecekleri airfryer'da da pisirebilirsiniz. Hazirlamak icin ideal patates
kizartmasi miktari 500 gramdir.

Hazir hamur kullanarak mezelerinizi hizli ve kolay bir sekilde hazirlayabilirsiniz. Hazir
hamur, el yapimi hamura gore daha az hazirlik stiresi gerektirir.

Kek veya kis pisirmek istiyorsaniz ya da kirilgan veya dolgulu yiyecekleri kizartmak
istiyorsaniz, air fryer sepetine bir firin kabi veya gtivec kabi yerlestirin.

Hava fritdzlin malzemeleri tekrar 1sitmak icin de kullanabilirsiniz.

Pisirme islemi tamamlandiginda, makinenin ic isisini ceken tirbinin bir stire calismasinin
sesini duymaniz normaldir.
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Fritdzin icinde yogusma olusmasini dnlemek icin pisirme isleminden sonra sepetleri yari
acik birakin.

5. SORUN GIDERME

Hata kodu | Ana sebep Cozim

El

SOL sepet sicaklik sensériinde acik devre

SAG sepet sicaklik sensériinde acik devre

E3 Teknik Destek ile iletisime gecin.
ES ALT sepet acik devre

E2 SOL fritoz sepetinde kisa devre

E4 SAC fritoz sepetinde kisa devre Teknik Destek ile iletisime gecin.
E6 ALT sepet kisa devresi

6. TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazi her kullanimdan sonra temizleyin. Kizartma sepeti ve cihazin i¢ kismi yapismaz
kaplamalidir. Yapismaz kaplamaya zarar verebileceginden, bunlari temizlemek icin metal
gerecler veya asindirici temizlik malzemeleri kullanmayin.

Cihazin fisini prizden cekin ve cihazin sogumasini bekleyin.

Fritdzlin daha cabuk sogumasini saglamak icin sepeti cikarin.

Cihazin disini nemli bir bezle temizleyin.

Sepetin tamamini 1Lk su, az miktarda sivi sabun ve asindirici olmayan bir stingerle
temizleyin.

Kalan kirleri cikarmak icin sivi deterjan kullanabilirsiniz.

Cihazin fisini cekin ve sogumasini bekleyin.

Cihazin icini 1k su ve asindirici olmayan bir stingerle temizleyin.

Soguduktan sonra, yiyecek artiklarini temizlemek icin i1sitma elemanini bir temizleme
fircasiyla temizleyin.
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- Tum parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
- Tasi sabun ve suyla yikamayin; clinki tas gozeneklidir ve kimyasallar icine nlifuz edebilir.

Depolamak

- (Cihazin fisini cekin ve sogumasini bekleyin.

- Urtini tekrar depoya kaldirmadan énce tim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin
olun.

7. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERI DONUSUMU

Bu sembol, gecerli diizenlemelere uygun olarak, Uriin ve/veya pilin evsel
atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu Urin kullanim omrind
tamamladiginda, pilleri cikarmali ve yerel makamlarca belirlenen bir toplama
noktasina gotlrmelisiniz.
— Elektrikli ve elektronik cihazlarin ve/veya pillerin en uygun sekilde nasil bertaraf

edilecegine iliskin detayli bilgi icin tiketicilerin yerelyetkililerle iletisime gecmeleri

gerekmektedir.

Yukaridaki kurallara uymak cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SUye aittir. TUm haklari
saklidir. Bu yaymnin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SLUnin énceden izni olmaksizin hicbir
sekilde (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) cogaltilamaz, bir erisim sisteminde
saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

9. UYGUNLUK BEYANI

FoodCourt 18000 4Pizza, 2014/53/EU Radyo Ekipmanlari Direktifi'ne uygundur.
AB uygunluk beyaninin tam metnine asagidaki internet adresinden ulasilabilir:
www.cecotec.es

c E Cecotec Innovaciones, bu mutfak tipi hava fritozinin, EU01_109979 modeli Cecofry,
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1. MEPH KAI ZYZTATIKA

Zuokeun. Eik. 1

1.

©ONo O ®ODN

AlaxwpIoTAG
MA&ypata

Mavw KaAaoi
Métpa

Aiokog yia TriTtoa.
Mivakag eAéyxou
ATAR avTioTaon
‘E€odog aépa

MNivakag eAéyxou. Eik. 2

1.

©®No GOk ODdN

9

10.
1.
12.
13.

Eikovidio agrig Aeitoupyia pevou

Ayyi€te T0 €IKOVidIO ETTIAOYNG KAUEPAG APIOTEPA
Ayyi&Te TO €IkovidIO €TTIAOYNG KAPEPAG BECIA
Meiwon Beppokpaciag/xpdvou PE To EIKOVIDIO aPAg
ETmiAoyn Beppokpaciog/wpag pe €ikovidlo agrg
Ao@roTe To €IKOVidIO va augnoel Tn Bepuokpaacia/xpovo
Eikovidio a@rg kdtw pépog etmAoyng kahadiou
Eikovidio agng Aeitoupyiag évapéng/akipwong
Eikovidio a@rg Asitoupyiag auyxpoviouou

Eikovidio a@ri¢ eowTepIkoU wTICHOU

‘Evdeign kapepag apioTepd

‘Evdeign degIag KapePag

‘Evdeign katwTepou KaAabio

MpoetmiAgypéva TTpoypaupaTa

S e AN oo

DIAéTO

PDrepd

WYapia

NAaxavika
FaAAIKEG TTATATEG
Emdoptio
Apudatwpévo
DIY

Znueiwon:
Ta ypa@ikd oT0 TTaPOV €yXeEIpidIo gival OXNUOTIKEG AVATIAPAOTACEIG KAl EVOEXETAI va PNV
QAvTIOTOIXOUV AKPIBWG GTO TTPOIOV.

EAAHNIKA
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. MPIN AMNO TH XPHZH

AUTA n OUOKeUN €ival OUCKEUOOUEVN O€ CUOKEUaoia Tou €xel oxedlaoTei yia va Tnv
TTPOOTATEVEl KATA TN METOQOPA. AQaIPECTE T OUCKEUN atré To KouTi Tng. Mtropeite va
QUAGEETE TO apPYIKO KOUTI Kal TIG AAAEG OUOKEUAGTIEG O AOPAAEG HEPOG VIO VA OTTOPUYETE
{NUIEG OTN OUOKEUN €AV XPEIOOTEl va Tn PETOQEPETE OTO PEANov. Edv emBupeite va
ATTOPPIYETE TNV APXIKN cuokeuaoia, BeRaiwbeite OTI avaKUKAWVETE OAQ TO QVTIKEINEVA
owaTa.

BeRaiwBeite 611 OAa Ta €€apTAPATA Kl TA CUCTATIKG éPN TTEpIAapBavovTal Kal BpiokovTal o€
KaAR katdoTaon. Edv kdtrolo atméd autd Asitrel i 8ev gival o€ KA KOTAOTAOT, ETTIKOIVWVAOTE
apEéowG PE TNV ETTIONUN TEXVIKN uTTnpeoia Tng Cecotec.

MepieXxOEVO KOUTIOU

OpiTéCa aépog

Métpa yia iToa
MAéypata
AlaxwploTiIké KaAabiou
Eyxelpidio odnyiwv

Mnv a@aip€ceTe TOV OEIPIOKO apIBPO TOU TTPOIOGVTOG, TTPOKEIUEVOU va dIaTnenOEi N CwaoTh
IXVNAQGIUOTNTA TOU €COTTAICUOU 0Ag O€ TTEPITITWOTN TTou ¢nTrioeTe BonBeia.

3. ETKATAZTAZH

Inueiwon: Otav xpnolYoTIoIEiTE TN QPITEO Oépa YIa TIPWTN POPE, EVOEXETAI VA EKTTEUTIEI
Aiyo katrvo 1 ooun. Auté eival euaiohoyiké kal oUvtoua Ba e€agavioTei. Eivalr onuavTtiké va
O1a0@AAICETE OTI UTTAPXEI ETTAPKAG EEAEPIONOG YUPW aTrd TN QPITE(D aéPa.

Xpnon ™G @PITELag aipa

138

TomroBeTAOTE TN QPITECD O€ pIa eTTiTTEdN, OTAOEPN Kal avOeKTIKA 0Tn BepudTnTa £MIPAVEIQ,
pakpid atd Tuxov TITOIAIEG vepoU 1 TTNYEG BepudTnTag.

TomroBeTAOTE Ta KAAGBIO OTN PPITE(D CWOTA.

Mnv ToTTOBETEITE QVTIKEIUEVA TTAVW OTO TTPOIGV yIa va UNv SIGKOTITETAI N POr TOU aépa.
>uvdéoTe 1O KaAWDdIO TpoPodoaiag o€ yelwpEvN TIPida, TO €IkOVidIo aPAG TNG AsiToupyiag
ekkivnong/akUupwong Ba avayel.

A@aipéoTe TIPOTEKTIKA Ta KaAGBIa atrd Tn @pITéda.

TomroBeTAOTE TA UAIK& GTO KOAGO!I.

XPNOIYOTIOIACTE TOV TTiVAKA EAEYXOU OTTWG TTEPIYPAPETAl TTOPAKATW:
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ZHMEIQZH:

- Moté pnv utrepBaivere TNV £vdeign MAX oTo KaAdBI, To OTTOTEAECUO TOU PAYEIPEPATOG KAl N
S1dpkeia {wng TNG PPITECOG UTTOPEI VO ETTNPEACTOUV OPVNTIKA.

- TNa koAOTEPa aTroTEAéTPATA, GUVIOTATAI VO YEUIZETE TNV ETTIPAVEIQ TOU KOAaBIoU Xwpig va
OTPIMWYVETE TO aynTO, SIAPOPETIKA Oev Ba WnOei opoIdpopQa.

4. ENIXEIPHZH

AsgiToupyia @piTéfag agépa (TrTavw KAAGO!)

1.

e katdotaon adpdveiag emMAEETE TO €lkovidlo aerg ‘Evapén/akipwon yia va
EVEPYOTIOINOETE TNV 006VN.

EmAéETE TOV apioTePd A Tov de€16 BAAapo (eGv o dlaXwpPIOTAG €ival TOTTOBETNHEVOG)
0AOKANPO TO KaAGBI €Gv 0 BIaXwPIGTAG deV XPNOIPOTTOIEITAL.

MaTtAoTE TO €IKOVIBIO APG «UeEVOUY yia va TTAonynBeiTe aTa S1IdQopa TTPOETIAEyUEVa
TTPOYPAUHATA. ZTAPATACTE OTO €IKOVIdIO TTou BEAETE va emIAégeTe. EAv emBupeite va
aAAGEeTE TO XPOVO A TN BEPUOKPATIa HAYEIPEUATOG, KAVTE TO TWPA, OTTWG TTEPIYPAPETAI
TTAPAKATW.

31N ouvéxela, TTATAOTE TO €IKOViIdIo apAg évapgn/akUpwon yia va EEKIVAOETE TO
TPOypappa. (BAETTE TTivaka TTPOETTIAEYUEVWV TTPOYPANHATWY).

*HMEIQZH: Edv o diaxwpioTig dev TOTTOBeTNOEI 0TO €TTAvw KOAGBI, dev Ba eivar duvarh n
etmAoyr apioTepou A de€lou BaAduou A n Aeiroupyia Sync, KaBwg n epITEda Ba epunvelael OTI
TIPOKEITAI YIa €va £VIAiOo KAAGOI.

AgiToupyia Titoog (KGTw KAAGB! TTiIToAG)

AuTO TO KOAGBI €xel OXEDIOOTEN yia TO payeipepa TiToag pe mapadooiakd TpoTo. Emouévwg,
n Aeimoupyia Titoa Eekiva pe pia Trepiodo TpoBéppavong 10 AeTrTwv, n otroia dev PTTOPEi
va TpoTroTroINdei, To Xpovikd didoTnua TToU XPEIAgeTal n TIETPA yia va @TACEl 0TV 18AVIKA
Beppokpacia yia To payeipepa TToag Ye Tov TTApadociakd TPOTIo.

1.
2.

3.

4.

EmAEETE TO KATW KAAGBI («TTiTOON).

BeBaiwBeite 6T n TETpa €ival péoa Kal TTATACTE TO €IKOVISIO aPrg évapén/akupwan.
>tnv avtioToixn 00dvn Ba ep@avioTei N AéEn «Mpobépuavany .

‘Otav ohokAnpwbei n TpoBépuavon, otnv 086vn Ba epgaviaTei n Evdeign «MNpoabrikn
@aynToU» yia va utrodeitel 6Tl n TiToa YTropei TTAEOV va ToTToBeTNBEi 0TO POUpVO.
KdavTte 10 Kal KAEIOTE TO KAAGO!.

Otav Tepdoel o TpokaBopIouévog xpovog, n Titoa Ba wnbei pe Tov auBevTikd
TTapadoaoiakd TPATo.

Znueiwon: Mtropeite va aAAGEETE TO XPOVO Kal Tn BEPPOKPATia PayEIPEUATOG aVAAOYQ PE TOV
TUTTO TNG TTITOOG TTOU PAyEIPEUETE, OAAG Bev uTTopEiTe va aAAGgeTe Tn Bepuokpacia i To xpdvo
TpoBEépuavong.
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MPOEIAOMNOIHZH: Mnv payeipeleTe 0TO KATW KAAGBI Xwpig TNV TTETPA  XWPIG OTAPIYUA yIa
va atmo@UyETE TNV TITWON AITTWV, UYPWVY KAl KOJPATIWY @aynTou oTo KATW BepUavTIKO OTOIXEIO.
AuTé Ba pTTopolce va TTPoKaAéaEl {nUIG GTO UNXGvNUa.

EAa@pu gikovidio apng
Me Tnv Tpo@odoaia avauuévn, TTATAOTE AUTO TO KOUMTTI yid va avawere 10 owg yia 30
OeUTEPOAETTTA.

PuBuion Bepuokpaciag/xpovou gikovidio apng
MatrAoTe auTd To KOUUTTI yIa va eTTIAEEETE TN Beppokpaaia A TRV wpa TTou BEAETE va aAAGgeTE.

Eikovidio apng -/ +
>1n Aermoupyia pUBuIoNg Bepuokpaciag A XpOvou, TTATAGTE auTéd TO KOUUTTH YIa va AugnoEeTE A va
MEIWOETE TIG TINEG TOU XPOVOU I TNG BEPUOKPATiag OTTWG £XOUV ETTIAEYEI.

KoupTri évapgng/Siakotrig/akipwaong

- A@ou puBpioceTe TIG AEITOUPYIKEG TTAPAPETPOUG, TTATAOTE TO KOUUTT évapgng/akUupwaong yia
va EeKIVAOETE TO payeipepa.

- Ed&v marAoeTe 10 KoupTri évapgng/akupwaong kartd mn SidpKeia TNG SIadIKATiag ayEIpEUATOG
Kal Oev €XETE ETMIAECEI KOYIa KOIAGTNTA, OAEG OI KOIAGTNTEG TTOU BpiokovTal o€ AeiIToupyia Ba
el0€ABouv o€ KatdoTaon TTavong.

- Ed&v martioete 10 koupTi évapgng/akUipwong kaTtd Tn didpkeia TG dIadIKaciag HayeIpéUaTog
ME €TTAEYUEVN MIO OUYKEKPIYEVN KOIAOTNTA, POVO autr n KOIAOTNTa Ba €10éABel aTnv
KaTdoTaon Tauong. O1 UTTOAOITTEG KAPEPES Ba ouveEXiTOUV va AEIToupyouUv.

- Ed&v martioetre maparteTapéva To KOupTri  €vapéng/akUpwong katd T SIdpKeEia Tou
HayeIpEPOTOG, OAEG Ol BIadIKOCIEG payelpEéPaTog Ba OTAPOTACOUV KOl N CUCKEUn Ba
ETMOTPEWEI OTNV KOTAOTOON adpAvEIag.

- Ed&v emAé€ete pia koIAOTNTA KaTd TN SIGPKEID TOU JAYEIPEPATOG KAl TIATACETE TTAPATETAPEVA
TO KOUTTi €KKiVNOong/akipwaong, JOvo auTr n KOIAOTNTa Ba ETTAVEKKIVACEI KOl Ba TTApapEivEl
o€ KaTaoTaon adpdvelag. ol UTTOAOITTEG Ba guveXioouv va AeIToupyouv.

KoupTtri ouyxpoviouou oAokAfpwaong (SYNC)

A@poU pubpiceTe TIG AEITOUPYIKEG TTAPAPETPOUG, TTATACTE TO TTAAKTPO GUYXPOVIOHOU WOTE Kal TO

OUo dvw KaAdBia va TeAeiwoouv Tautdxpova. To TTARKTPO cuyxpoviguoU Ba avaBooBhoel Kal

Ba eupavioTei.

Emidoyn) Aeitoupyiag SYNC: Edv emiAéEeTe SYNC aAAd eTTIAEEETE HOVO Pia KAuEPQA, N HOVADa SV

Ba Asitoupynoel 6tav TratroeTe To kouuTri ‘Evapén. H 086vn Ba avaBoafAvel, utrevBuuifovTag

oag va eTMAEEETE TN AsiToupyia yia To GAAo KaAdO! A TTatroTe ava SYNC yia akipwon.

- Alagopetikoi kaipoi: Edv ol dUo BdAapol €xouv dIa@OpPETIKOUG XpOvoug, n povada Ba
gexivioel pe Tov BaGAapo Trou €xel HEYOAUTEPO XPOvo. XTnv 086vn Tou GAAou kaAaBiol Ba
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ep@avioTei n évdeign «Holdy». Otav ol xpdvol GuuTTiTITouV, Kal Ta 800 KaAdBia Ba epyadovTal
padi kai Ba TeAeiwvouv TV idia aTIyun.
Mpooappoyn xpdévou: Edv aAAG&eTe TO XpOVO OTO €va KAAGBI WOTE va gival HIKPOTEPOG 1
peyaAUTePOG atd To dAAo, N Acitoupyia SYNC Ba atapaTtrioel kail Ta kaAdBia Ba Aeitoupyolv

avegapTnTa.

PuBuion Bepuokpaciag kar xpdvou: Kard tn didpkeia Tng Aeimoupyiag, Ta TTAAKTPA
Bepuokpaaciag kal xpdvou +/- Ba gival atrevepyotroinuéva. Autd Ta TTARKTpa Ba avayouv
poévo otav emAEyeTal N pia TTAeupd Tou KaAaBIoU yia va puBuIcTei n Bepuokpaagia kal o
XPOVOG YIa TO CUYKEKPIPEVO KAAGO!.

O¢puokpaaia | Xpdvog Eupog Xpoviko
Mpodypappa C) (NeTrTdr) ?)sg)pomcolag £0pog MpoBépuavaon | ZnNUEILOEIG
MpooBéoTe
PDINETO 200 8 170 - 200 1-30 |Nai5 Aemitd e1doTToinon
TPOPiUWV
OTEPA 200 25 100 - 200 1-60 |- -
MpooBéoTe
YAPIA 190 14 150 -200 1-60 Nai 5 Aetrta €100T110iNCN
TPOYINWV
NAXANIKA 175 20 140-190 1-60 |- -
THFANITEZ
MATATES 200 25 160 - 200 1-60 |- -
FAYKA 160 20 100 - 190 1-60 |- -
1 wpa
AGYAATOMENO |55 6h 40-100 -24 - -
WPEG
DIY 200 20 40 - 200 1-60 |- -
MpooBéoTe
MITZA (TéTpa) 230 12 120 - 230 1-60 |Nai10 Aerrta | eidotroinon
TPOPiUWV
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Zupﬁou)\eg HOYEIPIKAG

Ta piIkpoTEPa TPOPIPA ATTAITOUV AlYGTEPO XPOVO TTPOETOINAGCIAG ATTO TA HEYAAUTEPA TPOPIHA.
Mia peyoAUTEPN TTOOOTNTA GCUCTATIKWY OTTAITEl POVO €AAPPWG MEYAAUTEPO XPOVO
TIPOETOINAGCIAG Kal, avTIBETa, pIa MIKPATEPN TTOCOTNTA CUCTATIKWY OTTAITEl HOVO EAAPPUIG
MIKPOTEPO XPOVO TTPOETOINATIOG.

H agaipeon Twv PIKpOTEPWY TPOPIUWYV OTN PEON TNG dIadIKaTiag ayeIpEUATOG BEATIOTOTTOIE
TO TEAIKO ATTOTEAEOHA KAl ATTOTPETTEI TO AVOUOIOPOPPO WATIUO TWV TPOPIHWV.

MpooBéote Aiyo emmAéov AAdI OTIGC QPEOKEG TTOTATEG yIA O TPAyaved aTroTéEAeCua.
MayelpéwTe 10 PaynTé oTn PPITE(Q OEPOG APECWG PETA TNV TTPOCBNKN Tou AadIoU.

Moté unv payeipelete aTo KATW KAAGBI atreuBeiag atn oxdpa Tou KATwW Kahabiou, kabwg
auTo PTTopEi va TTPoKaAéoel BAARN GTO KATW BePUAVTIKO OTOIXEIO.

Mnv TrpoeToIpadeTe £€QIPETIKG AITTAPE UAIKE, OTTWG AOUKAVIKA, OTN QPITE(D a€POG.

Ta Tpo@IPa TTOU UTTOPOUV VA JAYEIPEUTOUV OTO POUPVO PTTOPOUV ETTIONG VA UOYEIPEUTOUV
aTn @pITEda aépog. - H BEATIOTN TTOGATNTA TNYAVITWVY TTATOTWY TTOU TTPETTEI VA ETOINGOETE
eival 500 ypaupapia.

XpNnOIPOTIOINOTE TTPOHAYEIPEPEVEG CUMEG YIA VO ETOINACETE OVOK YpHyopa Kal eUKoAa. H
TTpownuévn CUuN atraITei AiyOTEPO XPOVO TTPOETOINACIOG aTTd TN XEIPOTTOINTN CUUN.
TotroBeTAOTE £va Tawi A éva TTUPEE aTo KAAGBI TNG PPITECAG aépa, av BEAETE va WrOETE Eva
KEIK A} IO KIG 1) av BEAETE va TnyavioeTe e0BpaUOTa ) YEUIOTE @aynTd.

Mrropeite €TMiONG va XPNOIPOTIOINCETE T GPITECQ AEPA VIO VO EOTAVETE TA UAIKA.

Orav TeAciwoel TO payeipeya, €ivalr QUOIOAOYIKO va akoUOETe yia Aiyo 1o B6pufo Tng
TOUPUTTIVOG TTOU AEITOUPYE], KOBWG aTTOPPOPd TNV ECWTEPIKN BEPUETNTA OTTS TO PNYXAvNUA.
ApnoTe Ta KaAdBia piodvoixTa oTo TEAOG TOU WNGIPaTOG YIa va atro@UyETE TN CUPTTUKVWGN
OTO E0WTEPIKO TNG PPITECAG.

5. ANTIMETQIIZH NPOBAHMATQN

leélKog Kopia artia Auon
O@AApaTOg
E1 AvoixTé KUkKAwpa aigbntrpa

Bepuokpaaciag apioTEPOU KaAaBioU

AvoixTd KUKAWUQ oTov alonTtrpa i , .
E3 BeppOKpasiac KaAaBios RIGHT EmmkoivwvnoTe pe Tnv TexViKn YTINpeaia.
E5 AvoixTo KUKAwpa pavddAwaong

LOWER

142 | CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA




EAAHNIKA

E2

BpaxukUkAwpa o1o apioTepd KaAdaoi

NG PPITECG

E4 BpayukUkAwpa aTo Se€i KaAddI TNg EmkoivwvAoTe e Tnv TexvikA YTnpeoia.
Ppitedag

E6 Kaha8i BpayxukukAwpatog BOTTOM

6. KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Ka6

apiCeTE TN OUOKEUR PETA ammd KaBe xprion. To KaAGBI TNyaviopaTog Kal TO ECWTEPIKO TNG

OUOKEUNG €XOUV QVTIKOAANTIKA €TTIOTPpwon. Mnv XpnolpoTroleite HETAANIKE payeIpIKG OKEUN 1
A€IaVTIKA UAIKG KaBapiopoU yia Tov KaBapiopod, KaBwG PTTOPEI VO KATAGTPAPEI N AVTIKOAANTIK
EMioTPWON.

BydaATe 10 @Ig a1rd TNV TTPICa KAl AQAOTE TN OUCKEUN VA KPUWOEI.

A@aipéoTe TO KOAGO! yia va a@roeTe TN @PITECD VO KPUWGTEI TTIO YPriyopa.

KaBapioTe 10 €EWTEPIKG TNG CUCKEUNG PE €va UYPO TTAVi.

KaBapioTe oAdkAnpo 10 KaAGO! pe {eoTd vePO, Aiyo uypd carrolvi Kal éva pn AEIavTKO
oQ@OUYYaApI.

Mrtropeite va XpPnOIMOTIOINCETE €va UYPO OTTOPPUTTAVTIKO YIA VO OTTOMOKPUVETE TUXOV
EVATTOMEIVAVTEG PUTTOUG.

Byd&ATe Tn cuokeun atté TNV TTPIda KAl AQroTE TV VA KPUWOEL.

KaBapioTe 10 E0WTEPIKG TNG GUOKEUNG PE CEOTO VEPO Kal €va N AEIOVTIKO OQOUYYAPI.
KaBapiote 10 Bepuavtikd oToixeio PeTG TNV Wugn pe pia BoupToa kabapiopou yia va
ATTOPOKPUVETE TUXOV UTTOAEIUUOTO TPOPWV.

BeBaiwBeite 611 OAa Ta pépn cival kaBapd kal aTeyvd.

Mnv TTAéveTe TNV TTETPA pE oaTroUVI Kal vEPO, KABWG N TTETPA €ival TTOPWSNG KAl Of XNUIKEG
0ugigg UTTOPOUV Va EICKWPATOUV.

ATrobnkeuon

ATTEVEPYOTTOINOTE TN CUCKEUN Kal AQACTE TNV VA KPUWOEI.
BeBaiwBeite 611 6Aa Ta €apTApaTa gival KaBapd Kal GTEYVA TIPIV ETTOVATOTIOOETACETE TO
TIPOIGV GTNV aTTOBAKN.
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7. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY EZOIMNAIZMOY

Auté 10 0UpBoAo uTTodEIKVUEI 6T, CUPNPWVA PE TOUG IGXUOVTEG KAVOVIGUOUG, TO
TPOIGv A/Kal n pPTTaTOpIa TTPETTEI VA OTTOPPITITOVTAI XWPIOTA aTTO T OIKIAKA
armoppiypara. Otav autd To TTPOidv eTdael oTo TEAOG TNG WPEAIUNG {wng Tou, Ba
TIPETTEI VO AQAIPECETE TIG UTTOTAPIEG/OUCOWPEUTEG KAl VA TO PETAPEPETE O€ £va
onueio cUAOYAG TTOU £XEI OPIOTEI ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.
B ¢ AcTrTouepei TTANPOPOPIEG OXETIKG HE Tov TPOTIO OpBrg amdppIPng Tou

NAEKTPIKOU KAl NAEKTPOVIKOU £EOTTAICUOU /KAl TWV PTTATAPIWY, Ol KATAVAAWTEG
Ba TTpETTEl va aTTeuBUVOVTal OTIG TOTTIKEG OPXEG.

H ouppdépowaon pe TIG avwTépw KaTeEUBUVTAPIEG ypauuég Ba ouuPdAel atnv TTpooTagia Tou

mepIBaAAovTOG.

8. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SikaiwyaTa TIVEUUOTIKAG 1010KTNCIAG TWV KEIYEVWY TOU TTAPOVTOG EYXEIPIOIOU QVIAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa 1a dikaiwpara diatnpouvtal. To TTePIEXOUEVO
NG Trapouoag ékdoong dev emMTPETIETAI, £V OAW N €V PéPEl, va avaTtrapayBei, va amobnkeuTei
ge oloTnua avakTnong, va petadoBei i va diaveunBei pe oTToIOdATIOTE PECO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, @WTOTUTTIKS, NXoypd@naong ) TTapouoio) xwpig Tnv Trponyouuevn adeia Tng CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

9. AHAQ2H ZYMMOP®QZHZ

c E H Cecotec Innovaciones dnAwvel 611 auth n o@pitéda aépa koulivag, HOVTEAO
EUO01_109979 Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza cuppop@wveTtal Je TV odnyia yia Tov
padioggotTAioud 2014/53/EE.
To TTARpEG Keipevo TNG dAwang cuppdpewong NG EE Bpioketal oTov akdAouBo SIKTUAKS TOTTO:
www.cecotec.es
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1. PECES | COMPONENTS

Dispositiu. Fig. 1

1. Separador
Reixetes
Cistell superior
Pedra
Safata per a pizzes.
Panell de control
Doble resisténcia
Sortida d aire

©NO U WN

Panell de control. Fig. 2
1. lcona tactil funcié Menu

2. lcona tactil seleccié camera esquerra

3. lcona tactil seleccié camera dreta

4. lcona tactil disminuir temperatura/temps
5. lcona tactil seleccié temperatura/temps
6. Icona tactilaugmentar temperatura/temps
7. lcona tactil seleccié cistella inferior

8. Icona tactil funcié Start /cancel

9. lcona tactil funcié Sync

10.  Icona tactil Llum interior

1. Indicador camera esquerra

12. indicador camera dreta

13. Indicador cistell inferior

Programes predeterminats
Filet

Aletes

Peix

Vegetals

Patates fregides
Postres
Deshidratat

DIY

Sm P anouw

Nota:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA | 145



CATALA

2. ABANS DE FER SERVIR

Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa. Podeu desar la caixa original i altres elements de l'embalatge
en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu transportar-lo en el futur. Si
voleu desfer-vos de l'embalatge original, assegureu-vos de reciclar tots els elements
correctament.

Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estiguessin en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Técnica oficial de Cecotec .

Contingut de la caixa:

Fregidora d'aire
Pedra per a pizza
Reixetes

Separador cistell
Manual d'instruccions

No traieu el niimero de serie del producte, per poder mantenir una correcta tracabilitat del
vostre equip en cas de sollicitar assistencia.

3.INSTALLACIO

Nota: Quan utilitzeu la fregidora d'aire per primera vegada, podeu emetre una mica de fum
o olor. Aixd és normal i aviat desapareixera. Es essencial assegurar-se que hi hagi suficient
ventilacié al voltant de la fregidora daire.

Us de la fregidora daire

Col - loqueu la fregidora sobre una superficie plana, estable i resistent a la calor, lluny de
qualsevol possible esquitxada d'aigua o font de calor.

Col - loqueu els cistells a la fregidora d'aire correctament.

No collogueu cap objecte a sobre del producte per evitar interrompre el flux d'aire.
Connecteu el cable d'alimentacié a una presa de corrent amb connexid a terra, la icona
tactil de funcié start /cancel s'itlluminara.

Traieu els cistells de la fregidora d'aire amb compte.

Introduiu els ingredients a la cistella.

Utilitzeu el tauler de control com es detalla a continuacié:

NOTA:

No sobrepasseu mai l'indicador de MAX de la cistella, el resultat del cuinat i la vida Gtil de
la fregidora podrien veure's afectats negativament.
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- Per a un millor resultat és recomanable que es completi la superficie de la cistella sense
amuntegar els aliments, altrament no es cuinaran uniformement.

4. FUNCIONAMENT

Mode AirFryer (Cistell superior)

1. En mode repos seleccioneu la icona tactil Start /cancel per engegar el display .

2. Seleccioneu la camera esquerra o dreta (si esta posat el separador) o tota la cistella
si el separador no esta en Us.

3. Premeulaiconatactil” Menu " per navegar pels diferents programes predeterminats.
Atureu-vosalaiconaquevoleu seleccionar. Sivoleu modificareltemps o temperatura
de cocci6 feu-ho ara com es detalla més endavant.

4. Seguidament premeu la icona tactil start /cancel per iniciar el programa. (Veure
taula de programes predeterminats).

NOTA: Si no es posa el separador al Cistell superior no sera possible seleccionar camera
esquerra o dreta ni tampoc la funcié Sync, ja que la fregidora interpretara que és un cistell
Gnic.

Mode Pizza ( Cistell Inferior per a Pizza)
Aquesta cistella esta pensada per cuinar pizzes a l'estil tradicional. Per aixo, el mode Pizza
comenca amb un preescalfament de 10 minuts, no modificables, temps que triga la pedra a
arribar a la temperatura idonia per cuinar les pizzes a l'estil tradicional.
1. Seleccioneu la cistella inferior (“Pizza").
2. Assegureu-vos que la pedra és a dins i premeu la icona tactil start /cancel. Eldisplay
corresponent mostrara la paraula "Preheat".
3. Quan el preescalfament hagi acabat el display mostrara “ Add food " avisant - li que
ja pot introduir la pizza . Feu - ho i tanqueu la cistella .
4. Quaneltemps perdefecte hagiacabat la pizza estara feta a l'autentic estil tradicional.
Nota: Podeu canviar el temps i la temperatura de coccié per adequar-la al tipus de pizza que
voleu cuinar, pero no podreu modificar la temperatura ni el temps del preescalfament.

ADVERTIMENT: No cuini a la cistella inferior sense la pedra o sense un suport que eviti que
greixos, liquids i trossos d'aliments caiguin damunt de la resistencia inferior. Aixo podria fer

malbé la maquina.

Icona tactil de Llum
Amb l'alimentacié encesa, premeu aquest botoé per encendre el llum durant 30 segons.
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Icona tactil d'Ajust de Temperatura/Temps
Premeu aquest botd per seleccionar temperatura o temps a canviar.

Icona tactil - / +
En el mode d'ajustament de temperatura o temps, premeu aquest boté per incrementar o
disminuir els valors de temps o temperatura segons hagueu seleccionat.

Boté d'Inici/Pausa/Cancellar

- Després de configurar els parametres funcionals, premeu el boté de start /cancel per
comencar a cuinar.

- Si premeu el botd de start /cancel durant el procés de cuinat i no heu seleccionat cap
cavitat, totes les cavitats en funcionament entraran en estat de pausa.

- Si premeu el boté de start /cancel durant el procés de cuinat havent seleccionat una
cavitat en concret, només aquesta cavitat entrara en estat de pausa. Les cameres restants
continuaran treballant.

- Sidurant el cuinat manté pressionat el boté de start /cancel, tots els processos de coccid
s'aturaran i la maquina tornara a estat de repos.

- Sidurant el cuinat selecciona una cavitat i manté pressionat el boté de start /cancel, tan
sols aquesta cavitat es reiniciara i es quedara en estat de repos. la resta continuaran
treballant.

Boté de Sincronitzacié de Finalitzacié (SYNC)

Després de configurar els parametres funcionals, premeu la tecla de sincronitzacié perque

els dos cistells superiors acabin alhora. La tecla de sincronitzacié parpellejara i es mostrara.

Selecci6 de Funcié SYNC: Si seleccioneu SYNC perd només escolliu una camera, la unitat no

funcionara quan premeu Inici. La pantalla parpellejara, recordant-vos que seleccioneu la

funcié per a l'altra cistella o premeu SYNC novament per cancellar-la.

- Temps diferents: Si les dues cameres tenen temps diferents, la unitat comencara amb la
camera que té el temps més llarg. El display corresponent a l'altra cistella mostrara * Hold
“. Quan els temps coincideixin, les dues cistelles treballaran juntes i acabaran aixi alhora.

- Ajust de Temps: Si canvieu el temps en una cistella perque sigui més curt o més llarg que
l'altra, la funcié SYNC s'aturara i les cistelles treballaran de manera independent.

- Ajustament de Temperatura i Temps: Durant l'operacid, les tecles de temperatura i temps
+/- estaran apagades. Aquestes tecles només s'illuminaran quan seleccioneu un costat
de la cistella per ajustar la temperatura i el temps d'aquesta cistella.
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Programa Temperatura Terﬁps Rang temperatura | Rang Preescalfament | Notes
(°C) (min) |(°C) temps
Avis
Sfesi
FILET 200 8 170-200 130 |Si5min ?Aadzg't
food )
ALITES 200 25 100-200 1-60 - -
Avis
PEIX 190 14 150-200 1-60  |Si5min dafegit
(Add
food)
VEGETALS 175 20 140-190 1-60 - -
PATATES
FREGIDES 200 25 160-200 1-60 - -
POSTRES 160 20 100-190 1-60 - -
Th -
DESHIDRATAT |55 6h 40-100 Suhr - -
DIY 200 20 40-200 1-60 - -
Avis
P . d'afegit
PIZZA (pedra) | 230 12 120-230 1-60 Si10 min (Add
food)

Consells per cuinar

Els aliments més petits requereixen un temps de preparacié més petit que els grans.

Una quantitat més gran d'ingredients només requereix un temps de preparacid
lleugerament més gran i, per contra, una quantitat més petita d'ingredients només
requereix un temps de preparacié lleugerament menor.

Remenar els aliments més petits a meitat del procés de coccié optimitza el resultat finali
evita que els aliments es cuinin de manera no uniforme.

Afegiu una mica d'oli extra a les patates fresques per obtenir un resultat més cruixent.
Cuini els aliments a la fregidora d'aire just després d'afegir-hi L'oli.

No cuini mai a la cistella inferior directament sobre la reixeta d'aquest, ja que pot danyar
la resistencia inferior.

No prepareu ingredients extremadament grassos com salsitxes a la fregidora d'aire.

Els aliments que poden ser cuinats al forn es poden cuinar també a la fregidora d'aire. - La
quantitat optima de patates fregides per preparar és de 500 grams.
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- Utilitzeu masses precuinades per preparar aperitius de forma rapida i facil. La massa
precuinada requereix un temps de preparacié menor que la feta a ma.
- Col-logueu un motlle o unafont de forn a la cistella de la fregidora d'aire si vol enfornar un

pastis o una quiche o si vol fregir aliments fragils o farcits.

- També podeu utilitzar la fregidora d'aire per escalfar ingredients.

- Quan acabi el cuinat és normal escoltar el soroll de la turbina en marxa durant un temps ja
que esta extraient la calor interna de la maquina.

- Deixeu els cistells semioberts en acabar el cuinat per evitar la condensacié a l'interior de
la fregidora.

5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Codid'error | Causa principal Solucié
1 Circuit obert al sensor de temperatura del
cistell ESQUERRE
Circuit obert al sensor de temperatura de la
€3 cistella DRETA Contacti amb el Servei Técnic.
ES Cistell INFERIOR circuit obert
£2 Curtcircuit a la cistella ESQUERRA de la
fregidora
E4 Curtcircuit a la cistella DRETA de la fregidora Contacti amb el Servei Tecnic.
E6 Curtcircuit cistell INFERIOR

6. NETEJAI MANTENIMENT

Netegeu l'aparell després de cada Us. La cistella per fregir i linterior de laparell tenen un
revestiment antiadherent. No utilitzeu utensilis de cuina metallics ni materials de neteja
abrasius per netejar-los, ja que aixo podria danyar el revestiment antiadherent.

- Traieu l'endoll de la presa de corrent i deixeu que l'aparell es refredi.
- Traieu la cistella perque la fregidora es refredi més rapidament.

150 | CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA




CATALA

- Netegeu l'exterior de l'aparell amb un drap humit.

- Netegeu tota la cistella amb aigua calenta, una mica de sabd liquid i una esponja no
abrasiva.

- Podeu utilitzar un detergent liquid per eliminar qualsevol bruticia restant.

- Desendolleu l'aparelli deixeu que es refredi.

- Netegeu linterior de l'aparell amb aigua calenta i una esponja no abrasiva.

- Netegeu l'element calefactor un cop fred amb un raspall de neteja per eliminar qualsevol
residu d'aliments.

- Assegureu-vos que totes les parts estiguin netes i seques.

- Norentila pedra amb aigua i sabé ja que la pedra és porosa i poden penetrar els quimics.

Emmagatzematge

- Desconnecteu l'aparelli deixeu que es refredi.

- Assegureu-vos que totes les parts estan netes i seques abans de tornar a emmagatzemar
el producte.

7. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbolindica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte
i/o la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus
domestics. Quan aquest producte arribi al final de la seva vida util, hauras
d'extreure les piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida
designat per les autoritats locals.
— Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar els

aparells electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor

haura de contactar amb les autoritats locals.

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

8. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL
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9. DECLARACIO DE CONFORMITAT

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquesta fregidora d'aire de cuina,
c € model EU01_109979 Cecofry FoodCourt 18000 4Pizza sén conformes amb les
Directives 2014/53/€EU d'equips radioelectrics.
Eltext complet de la declaracié UE de conformitat esta disponible a l'adreca d'internet segtient:
www.cecotec.es
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1. ALKATRESZEK ES ALKATRESZEK

Eszkoz. Abra. 1
1. Elvalasztd

2. Récsok

3. Fels6 kosar

4. Ké

5. Pizzatalca.

6. Vezérl6panel

7.  Duplaellendllas
8. Levegd kimenet

Vezérlépanel. Abra. 2

1. Erintés ikon Menii funkcié

2. Erintse meg a kamera kivélasztésa balra ikonjat

3. Erintse meg a kamera kivalasztasanak jobb oldali ikonjat
4. Erintse meg a ikont a hmérséklet/idé csikkentése érdekében
5. Erintéses ikon hémérséklet/idé kivalasztasa

6.  Erintse meg a hémérséklet/id6 novelésének ikonjét

7. Erintés ikon alsé kosar kivélasztasa

8.  Afunkcié inditdsa/ledllitdsa érintd ikon

9.  Szinkronizalasi funkcié érintés ikonja

10.  Erintés ikon belsé vilagitas

1. Kamera kijelzd balra

12. jobb oldali kamera kijelz6

13.  Also kosar jelzd

Alapértelmezett programok
Filé

Szarnyak

Hal

Zoldségek

Sult krumpli
Desszert
Dehidratalt

DIY

Sm P anouw

Megjegyzés:
A jelen kézikonyvben szerepld grafikak sematikus abrazolasok, és elé6fordulhat, hogy nem
pontosan megegyeznek a termékkel.
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HASZNALAT ELOTT

Ezt a készuléket olyan csomagoldsba csomagoltdk, amelyet Ugy terveztek, hogy
megvédje azt a szallitds sordn. Vegye ki a készliléket a dobozabdl. Az eredeti dobozt és
egyéb csomagoldst biztonsagos helyen tarthatja, hogy elkerilje a készilék sériilését,
ha a jov6ben szallitani kell. Ha az eredeti csomagolast szeretné megsemmisiteni, kérjik,
gondoskodjon arrél, hogy minden terméket megfelelden djrahasznositson.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy minden alkatrész és komponens benne van és j6 allapotban
van. Ha barmelyik hidnyzik, vagy nincs jé allapotban, kérjik, azonnal lépjen kapcsolatba a
hivatalos Cecotec M(szaki Szolgélattal.

Doboz tartalma:

Légsuté

Pizzaké

Racsok

Kosar elvalaszto
Hasznalati utasitas

Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy segélykérés esetén a késziilék nyomon
kovethet6sége biztositott legyen.

3. LETESITMENY

Megjegyzés: A légsuté elsé hasznalatakor elé6fordulhat, hogy flistdt vagy szagot bocsat ki.
Ez normalis, és hamarosan megsz(inik. Alapvetd fontosségu, hogy a légsiité koril megfeleld
szell6zés legyen.

Légsiité hasznalata
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Helyezze a fritdzt egy sima, stabil, h6alld fellletre, tavol az esetlegesen froccsen6 viztol
vagy héforrastol.

Helyezze a kosarakat megfelelden a légsiitébe.

A légadramlés megszakitasanak elkeriilése érdekében ne helyezzen targyakat a termék
tetejére.

Csatlakoztassa a tapkabelt egy foldelt konnektorhoz, az inditds/ledllitdas funkcid
érintéképernyd ikonja vilagitani fog.

Ovatosan vegye ki a kosarakat a légsiit6b6L.

Helyezze a hozzavalékat a koséarba.

Hasznélja a vezérlépanelt az aldbbiakban részletezett médon:
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MECGJEGYZES:

- Soha ne lépje tul a kosaron lévé MAX jelzést, a sltési eredmény és a fritéz élettartama
karosan befolyasolhatja.

- Alegjobb eredmény elérése érdekében célszer(i gy megtolteni a kosar felliletét, hogy ne
zsufolja tele az ételt, kiildnben az nem siil egyenletesen.

4. MOVELET

AirFryer iizemméd (felsd kosar)

1. Uresjarati izemmaédban vélassza a Start/ledllitas érintéképernyé ikonjat a kijelzé
bekapcsolasahoz.

2. Valassza ki a bal vagy jobb kamrat (ha a szeparator a helyén van), vagy az egész
kosarat, ha a szeparator nincs hasznalatban.

3. Nyomjamega ,Menl"érintéképernyd ikonjat a klilonbozEé elére bedllitott programok
kozétt vald navigalashoz. Alljon meg a kivalasztani kivant ikonon. Ha médositani
kivanja a fézési id6t vagy a hémérsékletet, akkor azt most tegye meg az alabbiakban
részletezett médon.

4. Ezutén a program inditdséhoz nyomja meg a start/megszakitas érintéképernyd
ikonjat. (Lasd az alapértelmezett programok téablazatat).

MEGJEGYZES: Ha a szeparator nem a felsé kosarba keril, akkor nem lehet kivalasztani a bal
vagy jobb kamrat vagy a Sync funkciét, mivel a fritéz Ggy értelmezi, hogy az egy kosar.

Pizza méd (Alsé pizzakosar)
Ezt a kosarat hagyomanyos stilusu pizzasltéshez tervezték. A pizza lizemmadd tehat egy 10
perces, nem modosithaté elémelegitési periédussal kezdddik, ennyi id6 alatt éri el a ké az
idedlis hdmérsékletet a hagyomanyos pizzasitéshez.
1. Vélassza ki az als6 kosarat (,Pizza").
2. Gy6z8djon meg réla, hogy a k& bent van, és nyomja meg a start/leallitas érintés
ikont. A megfeleld kijelz6n az ,El&melegités” sz6 jelenik meg.
3. Amikor az elémelegités befejez6dott, a kijelz6n megjelenik az ,étel hozzaadasa', ami
azt jelzi, hogy a pizza mar betehetd a sutébe. Tegye ezt, és zarja be a kosarat.
4. Amikor az elére meghatarozott id6 letelik, a pizza autentikus, hagyomanyos médon
készil el.
Megjegyzés: A sltési id6t és a hémérsékletet a sitendd pizza tipusanak megfelel6en
maédosithatja, de az eldmelegitési hémérsékletet és id6t nem mdédosithatja.

FIGYELEM: Ne f6zzon az alsé kosarban a ké nélkdl, vagy olyan alatét nélkil, amely

megakadalyozza, hogy a zsirok, folyadékok és ételdarabok az alsé flitéelemre essenek. Ez
karosithatja a gépet.
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Erintdikon vilagitasa
Bekapcsolt dllapotban nyomja meg ezt a gombot, hogy a ldmpa 30 mésodpercre bekapcsoljon.

Hémérséklet/id6beallitas érintés ikon
Nyomja meg ezt a gombot a mddositandé hémérséklet vagy id6 kivalasztasahoz.

Erintés ikon - / +
Hémérséklet- vagy idébedllitdsi moédban nyomja meg ezt a gombot az id6- vagy
hémérsékletértékek noveléséhez vagy csokkentéséhez a kivalasztott értékek szerint.

Start/Sziinet/Mégse gomb

- Afunkciondlis paraméterek beallitdsa utdn nyomja meg a start/leallitds gombot a f6zés
megkezdéséhez.

- Ha a fézési folyamat kézben megnyomja a start/ledllitds gombot, és nem vélasztott ki
egyetlen Ureget sem, akkor az 6sszes m(ikado Ureg szineteltetett allapotba kerdl.

- Ha a fézési folyamat soran egy adott lreg kivalasztdsaval megnyomja a start/leallitas
gombot, csak az adott Ureg kerll szlineteltetési allapotba. A fennmaradd kamerak
tovabbra is miikodni fognak.

- Haaf6zés kozben megnyomija és lenyomva tartja a start/leallitds gombot, minden f6zési
folyamat ledll, és a készilék visszatér az Uresjarati dllapotba.

- Ha fézés kozben kivalaszt egy Ureget, és megnyomija és lenyomva tartja a start/ledllitas
gombot, csak ez az Ureg indul Gjra és marad Uresjarati allapotban. a tobbi tovabbra is
mUkaodik.

A befejezés szinkronizdlasa (SYNC) gomb

Afunkcionalis paraméterek bedllitdsa utdn nyomja meg a szinkronizalé gombot, hogy mindkét

felsd kosar egyszerre érjen véget. A szinkronizalé gomb villogni fog és megjelenik a kijelzén.

SYNC Funkcié kivalasztdsa: Ha a SYNC lehet6séget valasztja, de csak egy kamerat valaszt,

a készilék nem fog mukddni, amikor megnyomija a Start gombot. A kijelzé villogni fog,

emlékeztetve Ont, hogy vélassza ki a masik kosar funkciéjat, vagy nyomja meg Gjra a SYNC

gombot a torléshez.

- Mas id6k: Ha a két kamra ideje eltérd, a készulék azzal a kamréval indul, amelyiknek
hosszabb az ideje. A masik kosér kijelzéjén a ,Hold" felirat jelenik meg. Ha az idépontok
egybeesnek, mindkét kosar egylitt dolgozik és egyszerre ér véget.

- |débedllités: Ha az egyik kosarban az id6t rovidebbre vagy hosszabbra médositja, mint a
masikban, a SYNC funkcié leall, és a kosarak egymastol fuggetlentl miikodnek.

- Hoémeérséklet és id6 bedllitdsa: Mlkodés kozben a hémérséklet és az idé +/- gombok ki
lesznek kapcsolva. Ezek a gombok csak akkor vildgitanak, ha a kosér egyik oldala van
kivalasztva az adott kosar hdmérsékletének és idejének beallitdsdhoz.
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P HEmérsék- .
Hémérsék- L |d6tarto- L L . ,
Program Id6 (perc) | let-tarto- ) Elémelegités | Megjegyzések
let (°C) , many
many (°C)

Elelmiszer-érte-

FILET 200 8 170-200 |1-30 Igen 5 perc i f s
sités hozzdadasa

ALITAS 200 25 100-200 ([1-60 - -
Elelmiszer-érte-

HAL 190 14 150-200 |1-60  |igenSperc | C.eimiszer-érte
sités hozzdaddsa

ZOLDSEG 175 20 140-190 1-60 - -

RANTOTT

BURGONYA 200 25 160-200 ([1-60 - -

EDESSZEREK | 160 20 100-190 |1-60 - -

DEHYDRA- 1déra-24

TED 55 bh 40 -100 6ra - -

DIY 200 20 40 - 200 1-60 - -

y Elelmiszer-érte-

PIZZA (k&) 230 12 120-230 |1-60 lgen 10 perc o L

sités hozzaadasa

Fézési tippek

- Akisebb élelmiszerek kevesebb el6készitési id6t igényelnek, mint a nagyobbak.

A nagyobb mennyiségli hozzavaléd csak valamivel hosszabb elékészitési id6t igényel, és
forditva, a kisebb mennyiségili hozzavald csak valamivel rovidebb el6készitési idét igényel.
A kisebb ételek eltdvolitdsa a f6zési folyamat kdzepén optimalizélja a végeredményt, és
megakadalyozza az étel egyenetlen fézését.

A ropogbsabb eredmény érdekében adjon a friss burgonyahoz egy kis extra olajat. Az ételt
kozvetlenul az olaj hozzdadasa utdn fézze meg a légsltében.

Soha ne f6zz6n az alsé kosarban kozvetlenll az alsé kosar racsén, mert ez karosithatja az
alsé flitéelemet.

Ne készitsen rendkiviil zsiros 6sszetevéket, példaul kolbaszt a légsiitében.

A slUtében elkészithett ételek a légsiutdben is elkészithetk. - Az optimalis elkészitend®
stltkrumpli mennyisége 500 gramm.

Haszndljon el6re elkészitett tésztakat, hogy gyorsan és egyszerlien elkészithesse a
ragcsalnivalokat. Az el6fézott tészta kevesebb el6készitési idét igényel, mint a kézzel
készitett tészta.

CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA | 157



MAGYAR

Helyezzen egy tepsit vagy sut6format a légsiité kosardba, ha siteményt vagy quiche-t
szeretne sUtni, vagy ha torékeny vagy toltott ételeket szeretne siitni.

A légsiutdt hasznalhatja a hozzavaldk Ujramelegitésére is.

Amikor a f6zés befejezédik, normalis, hogy egy ideig a turbina zajat hallja, mivel az elszivja
a belsd hét a gépbdl.

A sutés végén hagyja félig nyitva a kosarakat, hogy megakaddlyozza a kondenzacié
kialakulésat a sttében.

5. HIBAELHARITAS

Hibakdd | F6 ok Megoldas

£l A bal oldali kosar hémérséklet-
érzékelGje nyitott dramkor

£3 Nyitott aramkor a kosar hémérséklet- Kapcsolatfelvétel a miiszaki szolgalattal.
érzékel6jében Jobbra

E5 LOWER retesz nyitott aramkor

E2 Rovidzarlat a fritéz bal oldali kosaréban

EU Rovidzérlat a fritdz jobb oldali Kapcsolatfelvétel a mliszaki szolgalattal.
kosaraban

E6 Rovidzarlatos kosar ALUL

6. TISZTiTAS ES KARBANTARTAS

Minden haszndlat utdn tisztitsa meg a készlléket. A slUt6kosar és a készulék belseje

tap

adasmentes bevonattal rendelkezik. Ne hasznaljon fém féz6edényeket vagy sirolészeres

tisztitéanyagokat a tisztitdshoz, mivel ez karosithatja a tapadédsmentes bevonatot.
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Huzza ki a dugot a konnektorbél, és hagyja a késziiléket kih(ilni.

Vegye ki a kosarat, hogy a fritéz gyorsabban leh(ljon.

Tisztitsa meg a készUlék kilsejét nedves ruhaval.

Tisztitsa meg az egész kosarat meleg vizzel, egy kevés folyékony szappannal és egy nem
surolé szivaccsal.

A maradék szennyezddések eltédvolitdsdhoz hasznélhat folyékony mosdszert.

Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és hagyja kih(ilni.

Tisztitsa meg a késziilék belsejét meleg vizzel és egy nem strold szivaccsal.

Hltés utdn tisztitsa meg a flt6elemet egy tisztitékefével, hogy eltavolitsa az
ételmaradékokat.

Gy6z6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

I CECOFRY FOODCOURT 18000 4PIZZA




MAGYAR

- Ne mossa a kovet szappannal és vizzel, mivel a k6 pordzus, és a vegyi anyagok
behatolhatnak.

Tarolas

- Kapcsolja ki a késziiléket, és hagyja kihdilni.

- (Qy6zb6djon meg réla, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz, mieldtt a terméket
visszahelyezi a téroldba.

7. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJRAHASZNOSITASA

Ez a szimbdélum azt jelzi, hogy a vonatkozé el6irdsoknak megfeleléen a terméket
és/vagy az akkumulatort a haztartasi hulladéktél elkilonitve kell drtalmatlanitani.
Amikor ez a termék eléri élettartamanak végét, tavolitsa el az elemeket/
akkumuldtorokat, és vigye el a helyi hatésagok altal kijelolt gydjtéhelyre.

B /\z elektromos és elektronikus berendezések és/vagy akkumuladtorok
artalmatlanitasanak legmegfelel6bb mdédjara vonatkozo részletes informacidkért
a fogyasztéknak a helyi hatésagokhoz kell fordulniuk.

Afenti iranymutatésok betartasa hozzajarul a kérnyezet védelméhez.

8. COPYRIGHT

A jelen kézikdnyvben szereplé szovegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. tulajdonat képezi. A jelen kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. el6zetes
engedélye nélkil sem részben, sem egészben nem reprodukalhatd, nem tarolhatd lekérdezé
rendszerben, nem tovabbithaté és nem terjeszthetd semmilyen mddon (elektronikus,
mechanikus, fénymasold, hangfelvétel vagy hasonld).

9. MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovaciones kijelenti, hogy ez a konyhai légsuté, EU01_109979 Cecofry
c € FoodCourt 18000 4Pizza modell megfelel a 2014/53/EU radidberendezésekrél sz6l6
irdanyelvnek.
Az EU megfeleldségi nyilatkozat teljes szovege a kdvetkezé internetcimen érhet6 el:
wWww.cecotec.es
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Cecotec Innovaciones S.L.
Av. Reyes Catélicos, 60
46910, Alfafar (Valencia)




