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NOTA
EUO01_114738 Cecofry&Crunch 6500

ES - La codificacion de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos del
aparato.

CA - La codificacié d'aquest manual és genérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'apa-
rell.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR - Le codage de ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de codes de
I'appareil.

DE - Die Codierung dieses Handbuchs ist generisch und gilt fur alle Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica di questo manuale & generica e si applica a tutte le varianti di codice dell'appa-
recchio.

PT . A codificagdo deste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de cdédigos do apa-
relho.

NL - De codering in deze handleiding is generiek en van toepassing op alle codevarianten van
het apparaat.

PL - Kodowanie w niniejszej instrukcji jest ogolne i dotyczy wszystkich wariantow kodoéw urza-
dzenia.

CS - Kdédovani tohoto ndvodu je obecné a plati pro vdechny varianty kédd spotfebice.
HU - A kézikonyv kédolasa altalanos, és a készulék dsszes kddvaltozatara vonatkozik.
TR - Bu kilavuzun kodlamasi geneldir ve cihazin tum kod varyantlari igin gegerlidir.

EL - H kw&Komolnon autou tou eyxeLpLdiou elvat YEVLKN KAl epapuoleTal o OAEG TLG TIAPAANAYEG
KWS8LKWV TNG CUOKEUNG.

gl 390y lytio geaz e subiing ple Julall 130 8 sumyill - AR



Instrucciones de seguridad

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el
aparato. Guarde este manual para futuras referencias o nuevos
usuarios.

Este simbolo significa: precaucion, superficie ca-

liente. Las superficies accesibles del producto podrian alcan-
zar temperaturas altas durante el funcionamiento. Tenga cui-
dado de no quemarse.

Durante el funcionamiento, el aparato expulsa vapor y aire ca-
liente a través de las aberturas de salida de aire. Mantenga las
manos y la cara a una distancia segura. Tenga en cuenta que
también puede salir aire caliente al sacar el cestillo de la frei-
dora.

Al sacar el cestillo de la freidora, sujételo con cuidado y colo-
guelo sobre una superficie estable, plana y resistente al calor.

Este aparato no esta disefado para funcionar a través de tem-
porizadores o sistemas de control remoto externos.

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben to-
mar precauciones basicas para reducir el riesgo de incendios,
descargas eléctricas y lesiones.

Inspeccione el cable de alimentacion regularmente en busca
de danos visibles. Si el cable presenta danos, debe ser sustitui-
do por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec para
evitar cualquier tipo de peligro.

Este aparato puede ser utilizado por ninos a partir de 8 anos y
por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos, siempre
gue estén supervisados o hayan recibido instrucciones sobre
el uso seguro del aparato y comprendan los riesgos que impli-
ca.

Cecofry&Crunch 6500 7



La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser rea-
lizados por ninos, salvo que sean mayores de 8 anos y estén
supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifos
menores de 8 anos.

Supervise a los ninos para asegurarse de que No jueguen con
el aparato.

Asegurese de que el voltaje de la red eléctrica coincide con los
requisitos de voltaje especificados en las especificaciones téc-
nicas del aparato.

Recomendamos que la habitacion en la que vaya a utilizar el
aparato esté equipada con un extractor de humos o bien esté
ventilada.

Utilice el aparato exclusivamente para los fines descritos en
este manual. Un uso incorrecto puede provocar danos en el
aparato o lesiones.

Desenchufe el aparato de la corriente antes de moverlo, lim-
piarlo o cuando no vaya a utilizarlo.

No retuerza, doble, estire o dane el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
gue el cable toque superficies calientes. No deje que el cable
asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la encime-
ra.

No utilice alargadores, a no ser que se lo recomiende un elec-
tricista cualificado. Utilizar el tipo incorrecto de alargador pue-
de causar danos en el aparato o lesiones en el usuario.

No utilice el aparato si el cable, el enchufe o la estructura del
aparato presenta danos o si no funciona correctamente, ha
sufrido alguna caida o ha sido danado.

No use el aparato en lugares potencialmente peligrosos, co-
mo ambientes inflamables, explosivos, con presencia de qui-
micos o humedos.

No introduzca ni permita que sus dedos u otros objetos en-
tren en las aberturas de ventilacion o escape, ya que podrian
causar descargas eléctricas o incendios.

Cecofry&Crunch 6500



No llene el cestillo de aceite, podria provocar riesgo de incen-
dio.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté funcionan-
do.

No sumerja el cable, el enchufe, ni cualquier otra parte no ex-
traible del aparato en agua u otros liquidos. No exponga al
agua las conexiones eléctricas.

Coloque siempre los ingredientes a ser cocinados dentro del
cestillo de forma que evite que entren en contacto con las re-
sistencias.

Asegurese de que tiene las manos completamente secas an-
tes de tocar el enchufe o encender el aparato.

Desenchufe el aparato cuando no esté en uso o se esté lim-
piando. Deje que se enfrie completamente antes de montar o
retirar cualquier pieza y/o proceder con su limpieza.

No deje el aparato enchufado a la red eléctrica sin supervi-
sion.

No toque la superficie del aparato mientras esté en funciona-
miento, ya que podria estar caliente.

Para asegurar el correcto funcionamiento del aparato, la lim-
pieza y el mantenimiento del aparato ha de realizarse de
acuerdo con este manual de instrucciones.

No coloque el aparato pegado a una pared. Deje al menos 35
cm de espacio libre por encima y detras del aparato para per-
mitir una circulacion adecuada del aire. No cologue ningun
objeto sobre el aparato durante el funcionamiento.

Mientras el aparato esta en funcionamiento emite vapor ca-
liente a través de las aperturas de salida de aire. Mantenga las
manos y la cara a una distancia de seguridad del vapor y de
las salidas de aire. Puede que salga aire caliente del aparato
cuando retire el cestillo de la freidora.

Si el aparato emite humo negro, apaguelo y desenchufelo in-
mediatamente, siempre que pueda hacerlo de forma segura.
Espere hasta que deje de salir humo. No vuelva a utilizar el
aparato hasta haber identificado y solucionado la causa.

Cecofry&Crunch 6500 9



Utilice guantes de proteccion térmica para manipular el cesti-
llo y/o la rejilla cuando estén calientes.

No utilice el aparato para ningun uso no especificado en el
manual.

No intente reparar el aparato por su propia cuenta.

Instruccions de seguretat

Llegiu atentament les instruccions seguents abans d'utilitzar
I'aparell. Guardeu aquest manual per a futures consultes o per a
Nous usuaris.

10

Aqguest simbol significa: precaucio, superficie ca-

lenta. Les superficies accessibles del producte podrien assolir
temperatures altes durant el funcionament. Aneu amb com-
pte de no cremar-vos.

Durant el funcionament, l'aparell expulsa vapor i aire calent a
través de les obertures de sortida d'aire. Mantingueu les mans
i la cara a una distancia segura. Tingueu en compte que tam-
bé pot sortir aire calent en treure la cistella de la fregidora.

En treure la cistella de la fregidora, subjecteu-la amb cura i
colloqueu-la sobre una superficie estable, plana i resistent a la
calor.

Aqguest aparell no esta dissenyat per funcionar a través de
temporitzadors o sistemes de control remot externs.

Quan s'utilitzen aparells electrics, sempre s'han de prendre
precaucions basiques per reduir el risc d'incendis, descarre-
gues electriques i lesions.

Cecofry&Crunch 6500



Inspeccioneu el cable d'alimentacio regularment a la recerca
de danys visibles. Si el cable presenta danys, ha de ser substi-
tuit pel Servei d'Assisténcia Tecnica oficial de Cecotec per evi-
tar qualsevol tipus de perill.

Aquest aparell pot ser utilitzat per nens a partir de 8 anys i per
persones amb capacitats fisiques, sensorials o0 mentals redui-
des o amb manca d'experiéncia i coneixements, sempre que
estiguin supervisats o hagin rebut instruccions sobre I'Us se-
gur de l'aparell i comprenguin els riscos que implica.

La neteja i el manteniment de l'usuari no han de ser realitzats
per nens, excepte si sonN majors de 8 anys i estan supervisats.
Mantingueu l'aparell i el seu cable fora de I'abast dels nens
menors de 8 anys.

Superviseu els nens per assegurar-vos que no juguin amb
l'aparell.

Assegureu-vos que el voltatge de la xarxa electrica coincideix
amb els requisits de voltatge especificats a les especificacions
técniques de l'aparell.

Recomanem que I'habitacié on utilitzeu l'aparell estigui equi-
pada amb un extractor de fums o bé estigui ventilada.
Utilitzeu l'aparell exclusivament per als fins descrits en aquest
manual. Un Us incorrecte pot provocar danys a l'aparell o le-
sions.

Desendolleu 'aparell del corrent abans de moure'l, netejar-lo
o quan no l'utilitzeu.

No retorceu, doblegueu, estireu o danyeu el cable d'alimenta-
cio. Protegiu-lo de vores afilades i fonts de calor. No permeteu
gue el cable toqui superficies calentes. No deixeu que el cable
sobresurti de la vora de la superficie de treball o del taulell.
No utilitzeu allargadors, a no ser que us ho recomani un elec-
tricista qualificat. Utilitzar el tipus incorrecte d'allargador pot
causar danys a l'aparell o lesions a l'usuari.

No utilitzeu l'aparell si el cable, I'endoll o I'estructura de l'apa-
rell presenta danys o si no funciona correctament, ha patit al-
guna caiguda o ha estat danyat.

Cecofry&Crunch 6500 mn



12

No utilitzeu l'aparell en llocs potencialment perillosos, com
ambients inflamables, explosius, amb presencia de quimics o
humits.

No introduiu ni permeteu que els vostres dits o altres objectes
entrin a les obertures de ventilacio o d'escapament, ja que po-
drien causar descarregues eléectriques o incendis.

No ompliu la cistella d'oli, podria provocar risc d'incendi.

No toqueu mai l'interior de I'aparell mentre estigui funcio-
nant.

No submergiu el cable, I'endoll, ni cap altra part no extraible
de l'aparell en aigua o altres liquids. No exposeu a l'aigua les
connexions electriques.

Collogueu sempre els ingredients a cuinar dins de la cistella
de manera que eviteu que entrin en contacte amb les resis-
tencies.

Assegureu-vos que teniu les mans completament seques
abans de tocar I'endoll o encendre l'aparell.

Desendolleu l'aparell quan no estigui en Us o s'estigui nete-
jant. Deixeu que es refredi completament abans de muntar o
retirar qualsevol peca i/o procedir amb la seva neteja.

No deixeu l'aparell endollat a la xarxa electrica sense supervi-
Sio.

No toqueu la superficie de I'aparell mentre estigui en funcio-
nament, ja que podria estar calenta.

Per assegurar el correcte funcionament de l'aparell, la neteja i
el manteniment de 'aparell s'han de realitzar d'acord amb
aquest manual d'instruccions.

No colloqueu l'aparell enganxat a una paret. Deixeu almenys
35 cm d'espai lliure per sobre i darrere de l'aparell per perme-
tre una circulacio adequada de l'aire. No colloqueu cap objec-
te sobre l'aparell durant el funcionament.

Cecofry&Crunch 6500



Mentre 'aparell esta en funcionament emet vapor calent a
través de les obertures de sortida d'aire. Mantingueu les mans
i la cara a una distancia de seguretat del vapor i de les sortides
d'aire. Pot ser que surti aire calent de I'aparell quan retireu la
cistella de la fregidora.

- Sil'aparell emet fum negre, apagueu-lo i desendolleu-lo im-
mediatament, sempre que pugueu fer-ho de forma segura.
Espereu fins que deixi de sortir fum. No torneu a utilitzar
I'aparell fins a haver identificat i solucionat la causa.

Utilitzeu guants de proteccio térmica per manipular la cistella
i/o la reixeta quan estiguin calentes.

No utilitzeu l'aparell per a cap Us no especificat en el manual.
No intenteu reparar l'aparell pel vostre compte.

Safety Instructions

Read the following instructions carefully before using the appli-
ance. Keep this manual for future reference or new users.

This symbol means: caution, hot surface. The ac-

cessible surfaces of the product may reach high temperatures
during operation. Be careful not to burn yourself.
During operation, the appliance expels steam and hot air
through the air outlet openings. Keep your hands and face at
a safe distance. Note that hot air may also be expelled when
removing the basket from the fryer.

- When removing the basket from the fryer, hold it carefully
and place it on a stable, flat, heat-resistant surface.

- This appliance is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Cecofry&Crunch 6500 13



- When using electrical appliances, basic precautions should al-

ways be taken to reduce the risk of fire, electric shock, and in-
jury.

Inspect the power cord regularly for visible damage. If the
cord is damaged, it must be replaced by Cecotec's official
Technical Assistance Service to avoid any kind of danger.

- This appliance can be used by children aged 8 years and

above and by persons with reduced physical, sensory or men-
tal capabilities or lack of experience and knowledge if they
have been given supervision or instruction concerning use of
the appliance in a safe way and understand the hazards in-
volved.

- Cleaning and user maintenance shall not be made by chil-

dren unless they are older than 8 and supervised.

Keep the appliance and its cord out of reach of children less
than 8 years.

- Supervise children to ensure they do not play with the appli-

ance.

Ensure that the mains voltage matches the voltage require-
ments specified in the technical specifications of the appli-
ance.

- We recommend that the room in which you are going to use

14

the appliance is equipped with a smoke extractor or is well
ventilated.

Use the appliance exclusively for the purposes described in
this manual. Incorrect use may cause damage to the appli-
ance or injuries.

Unplug the appliance from the mains before moving it, clean-
ing it, or when not in use.

Do not twist, bend, stretch, or damage the power cord. Pro-
tect it from sharp edges and heat sources. Do not allow the
cord to touch hot surfaces. Do not let the cord hang over the
edge of the work surface or countertop.

Cecofry&Crunch 6500



Do not use extension cords unless recommended by a quali-
fied electrician. Using the wrong type of extension cord can
cause damage to the appliance or injury to the user.

Do not use the appliance if the cord, plug, or appliance struc-
ture is damaged, or if it is not working properly, has fallen, or
has been damaged.

Do not use the appliance in potentially dangerous locations,
such as flammable, explosive, chemical-laden, or wet environ-
ments.

Do not insert or allow your fingers or other objects to enter
the ventilation or exhaust openings, as this could cause elec-
tric shock or fire.

Do not fill the basket with oil, as this could cause a fire hazard.
Never touch the inside of the appliance while it is operating.
Do not immerse the cord, plug, or any other non-removable
part of the appliance in water or other liquids. Do not expose
electrical connections to water.

- Always place the ingredients to be cooked inside the basket
in a way that prevents them from coming into contact with
the heating elements.

Make sure your hands are completely dry before touching the
plug or turning on the appliance.

Unplug the appliance when not in use or when cleaning. Al-
low it to cool completely before assembling or removing any
parts and/or proceeding with cleaning.

Do not leave the appliance plugged into the mains unsuper-
vised.

Do not touch the surface of the appliance while it is operat-
ing, as it may be hot.

- To ensure the correct functioning of the appliance, cleaning
and maintenance must be carried out in accordance with this
instruction manual.

Cecofry&Crunch 6500 15



Do not place the appliance against a wall. Leave at least 35 cm
of free space above and behind the appliance to allow for
proper air circulation. Do not place any objects on the appli-
ance during operation.

- While the appliance is operating, it emits hot steam through
the air outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and air outlets. Hot air may be ex-
pelled from the appliance when you remove the fryer basket.
If the appliance emits black smoke, turn it off and unplug it
immediately, provided you can do so safely. Wait until the
smoke stops. Do not use the appliance again until the cause
has been identified and resolved.

Use heat-protective gloves to handle the basket and/or grid
when they are hot.

Do not use the appliance for any purpose not specified in the
manual.

Do not attempt to repair the appliance on your own.

Consignes de sécurité

Lisez attentivement les instructions suivantes avant d'utiliser
I'appareil. Conservez ce manuel pour référence ultérieure ou
pour de nouveaux utilisateurs.

Ce symbole signifie : attention, surface chaude.

Les surfaces accessibles du produit peuvent atteindre des
températures élevées pendant le fonctionnement. Veillez a ne
pas vous bruler.

16 Cecofry&Crunch 6500



Pendant le fonctionnement, I'appareil expulse de la vapeur et
de l'air chaud par les ouvertures de sortie d'air. Maintenez les
mains et le visage a une distance sUre. Notez que de l'air
chaud peut également s'échapper lorsque vous retirez le pa-
nier de la friteuse.

Lorsque vous retirez le panier de la friteuse, tenez-le avec pré-
caution et placez-le sur une surface stable, plane et résistante
a la chaleur.

Cet appareil n'est pas concu pour fonctionner avec des minu-
teries ou des systéemes de télécommande externes.

Lors de |'utilisation d'appareils électriques, des précautions de
base doivent toujours étre prises pour réduire les risques d'in-
cendie, de choc électrique et de blessures.

Inspectez régulierement le cable d'alimentation pour détec-
ter tout dommage visible. Si le cable est endommagé, il doit
étre remplacé par le Service d'Assistance Technique officiel de
Cecotec afin d'éviter tout danger.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et de
connaissances, a condition qu'ils soient supervisés ou qu'ils
alent recu des instructions sur |'utilisation sdre de 'appareil et
gu'ils comprennent les risques encourus.

Le nettoyage et l'entretien par |'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont
supervisés.

Gardez l'appareil et son cable hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

Assurez-vous que la tension du réseau électrique correspond
aux exigences de tension spécifiées dans les spécifications
techniques de l'appareil.

Cecofry&Crunch 6500 17



18

Nous recommandons que la piece dans laguelle vous utilisez
I'appareil soit équipée d'un extracteur de fumeée ou soit bien
ventilée.

Utilisez l'appareil exclusivement aux fins décrites dans ce ma-
nuel. Une utilisation incorrecte peut entrainer des dommages
a l'appareil ou des blessures.

Débranchez I'appareil du courant avant de le déplacer, de le
nettoyer ou lorsque vous ne |'utilisez pas.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'endommagez pas
le cable d'alimentation. Protégez-le des bords tranchants et
des sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser du bord de
la surface de travail ou du plan de travail.

N'utilisez pas de rallonges, sauf si un électricien qualifié vous
le recommande. L'utilisation d'un type de rallonge incorrect
peut causer des dommages a l'appareil ou des blessures a
l'utilisateur.

N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche ou la structure de
I'appareil est endommageé, s'il ne fonctionne pas correcte-
ment, s'il est tombé ou a été endommageé.

N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux, tels que des environnements inflammables, ex-
plosifs, avec présence de produits chimiques ou humides.
N'introduisez pas et ne permettez pas a vos doigts ou a
d'autres objets de pénétrer dans les ouvertures de ventilation
ou d'échappement, car cela pourrait provoquer des chocs
électriques ou des incendies.

Ne remplissez pas le panier d'huile, cela pourrait provoquer
un risque d'incendie.

Ne touchez jamais l'intérieur de l'appareil pendant qu'il fonc-
tionne.

Ne plongez pas le cable, la fiche ou toute autre partie non
amovible de l'appareil dans I'eau ou d'autres liquides. N'expo-
sez pas les connexions électriques a l'eau.
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Placez toujours les ingrédients a cuire a l'intérieur du panier
de maniere a éviter qu'ils n'entrent en contact avec les résis-
tances.

Assurez-vous d'avoir les mains complétement séches avant
de toucher la fiche ou d'allumer l'appareil.

Débranchez l'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé ou qu'il est net-
toyé. Laissez-le refroidir complétement avant d'assembler ou
de retirer des piéces et/ou de procéder a son nettoyage.

Ne laissez pas l'appareil branché au réseau électrique sans
surveillance.

Ne touchez pas la surface de l'appareil pendant qu'il fonc-
tionne, car elle pourrait étre chaude.

Pour assurer le bon fonctionnement de I'appareil, le net-
toyage et l'entretien de l'appareil doivent étre effectués
conformément a ce manuel d'instructions.

Ne placez pas l'appareil contre un mur. Laissez au moins 35
cm d'espace libre au-dessus et derriere l'appareil pour per-
mettre une circulation d'air adéquate. Ne placez aucun objet
sur l'appareil pendant le fonctionnement.

Pendant que l'appareil est en fonctionnement, il émet de la
vapeur chaude par les ouvertures de sortie d'air. Maintenez
les mains et le visage a une distance de sécurité de la vapeur
et des sorties d'air. De I'air chaud peut s'échapper de l'appareil
lorsque vous retirez le panier de la friteuse.

Si l'appareil émet de la fumée noire, éteignez-le et débran-
chez-le immédiatement, si vous pouvez le faire en toute sécu-
rité. Attendez que la fumée cesse. N'utilisez plus lI'appareil
avant d'avoir identifié et résolu la cause.

Utilisez des gants de protection thermique pour manipuler le
panier et/ou la grille lorsqu'ils sont chauds.

N'utilisez pas I'appareil pour un usage non spécifié dans le
manuel.

N'essayez pas de réparer I'appareil par vous-méme.
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Sicherheitshinweise

Lesen Sie die folgenden Anweisungen vor der Verwendung des
Gerats sorgfaltig durch. Bewahren Sie dieses Handbuch fur zu-
kunftige Referenzen oder neue Benutzer auf.

Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, hei3e Oberfla-

che. Die zuganglichen Oberflachen des Produkts kénnen
wahrend des Betriebs hohe Temperaturen erreichen. Achten
Sie darauf, sich nicht zu verbrennen.

- Wahrend des Betriebs sté3t das Gerat Dampf und heil3e Luft

durch die Luftauslasséffnungen aus. Halten Sie Hande und
Gesicht in sicherem Abstand. Beachten Sie, dass auch heil3e
Luft austreten kann, wenn Sie den Korb aus der Fritteuse neh-
men.

- Wenn Sie den Korb aus der Fritteuse nehmen, halten Sie ihn

vorsichtig fest und stellen Sie ihn auf eine stabile, ebene und
hitzebestandige Oberflache.

- Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber externe Zeitschalt-

uhren oder Fernbedienungssysteme vorgesehen.

- Bei der Verwendung von Elektrogeraten mussen immer

grundlegende Vorsichtsmaflnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen zu
reduzieren.

. Uberprufen Sie das Netzkabel regelmafig auf sichtbare Scha-
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den. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es vom offiziellen
Cecotec Kundendienst ersetzt werden, um jegliche Gefahr zu
vermeiden.
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- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen

mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis ver-
wendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder Anwei-
sungen zur sicheren Verwendung des Gerats erhalten haben
und die damit verbundenen Risiken verstehen.

- Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

- Halten Sie das Gerat und sein Kabel au3erhalb der Reichweite

von Kindern unter 8 Jahren.

- Beaufsichtigen Sie Kinder, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

- Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit den in den
technischen Daten des Gerats angegebenen Spannungsan-
forderungen Ubereinstimmt.

- Wir empfehlen, dass der Raum, in dem Sie das Gerat verwen-
den, mit einem Dunstabzug ausgestattet oder gut beluftet
ist.

- Verwenden Sie das Gerat ausschlie3lich fur die in diesem

Handbuch beschriebenen Zwecke. Eine unsachgemaf3e Ver-
wendung kann zu Schaden am Gerat oder Verletzungen fuh-
ren.

- Ziehen Sie den Stecker des Gerats aus der Steckdose, bevor
Sie es bewegen, reinigen oder wenn Sie es nicht benutzen.

- Verdrehen, knicken, ziehen oder beschadigen Sie das Netzka-
bel nicht. Schutzen Sie es vor scharfen Kanten und Warme-
guellen. Lassen Sie das Kabel keine hei3en Oberflachen be-
rahren. Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante der Arbeits-
flache oder der Kuchenzeile hangen.

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, es sei denn, ein
qualifizierter Elektriker empfiehlt dies. Die Verwendung des
falschen Verlangerungskabels kann zu Schaden am Gerat
oder Verletzungen des Benutzers fUhren.

Cecofry&Crunch 6500 21



- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel, der Stecker

oder das Gehause des Gerats beschadigt ist oder wenn es
nicht ordnungsgemaf funktioniert, heruntergefallen oder be-
schadigt wurde.

- Verwenden Sie das Gerat nicht an potenziell gefahrlichen Or-

ten, wie z. B. in entflammbaren, explosiven, chemikalienhalti-
gen oder feuchten Umgebungen.

FUhren Sie keine Finger oder andere Gegenstande in die LUf-
tungs- oder Abluftéffnungen ein oder lassen Sie diese nicht
hineingelangen, da dies Stromschlage oder Brande verursa-
chen kdonnte.

Fullen Sie den Korb nicht mit Ol, dies kdnnte Brandgefahr ver-
ursachen.

BerUuhren Sie niemals das Innere des Gerats, wahrend es in
Betrieb ist.

- Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder andere nicht ab-

nehmbare Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere FlUs-
sigkeiten. Setzen Sie die elektrischen AnschlUsse keinem
Wasser aus.

Legen Sie die zu kochenden Zutaten immer so in den Korb,
dass sie nicht mit den Heizelementen in BerUhrung kommen.

- Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande vollstandig trocken sind,

bevor Sie den Stecker berUhren oder das Gerat einschalten.

- Ziehen Sie den Stecker des Gerats, wenn es nicht benutzt

oder gereinigt wird. Lassen Sie es vollstandig abkuhlen, bevor
Sie Teile montieren oder entfernen und/oder mit der Reini-
gung fortfahren.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt an das Stromnetz
angeschlossen.

- BerUhren Sie die Oberflache des Gerats wahrend des Betriebs

nicht, da sie heil3 sein konnte.

- Um den ordnungsgemaf3en Betrieb des Gerats zu gewahr-
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leisten, mussen Reinigung und Wartung des Gerats gemalf3
dieser Bedienungsanleitung durchgefuhrt werden.
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- Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand. Lassen Sie
mindestens 35 cm Freiraum Uber und hinter dem Gerat, um
eine ausreichende Luftzirkulation zu gewahrleisten. Stellen
Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande auf das Gerat.

- Wahrend des Betriebs gibt das Gerat heiBen Dampf durch die
Luftauslasséffnungen ab. Halten Sie Hande und Gesicht in si-
cherem Abstand zum Dampf und den Luftauslassen. Es kann
heiRe Luft aus dem Gerat entweichen, wenn Sie den Korb aus
der Fritteuse nehmen.

- Wenn das Gerat schwarzen Rauch abgibt, schalten Sie es so-
fort aus und ziehen Sie den Stecker, sofern dies sicher még-
lich ist. Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt. Verwenden
Sie das Gerat erst wieder, wenn die Ursache identifiziert und
behoben wurde.

- Verwenden Sie hitzebestandige Handschuhe, um den Korb
und/oder das Gitter zu handhaben, wenn diese heif3 sind.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fur Zwecke, die nicht im Hand-
buch angegeben sind.

- Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.

Istruzioni di sicurezza

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di utilizzare
I'apparecchio. Conservare questo manuale per future consulta-
zioni o per nuovi utenti.

Questo simbolo significa: attenzione, superficie

calda. Le superfici accessibili del prodotto potrebbero rag-
giungere temperature elevate durante il funzionamento. Fare
attenzione a non scottarsi.

Cecofry&Crunch 6500 23



24

Durante il funzionamento, I'apparecchio espelle vapore e aria
calda attraverso le aperture di uscita dell'aria. Tenere mani e
viso a distanza di sicurezza. Tenere presente che l'aria calda
puo fuoriuscire anche quando si estrae il cestello dalla friggi-
trice.

Quando si estrae il cestello dalla friggitrice, maneggiarlo con
cura e posizionarlo su una superficie stabile, piana e resistente
al calore.

Questo apparecchio non € progettato per funzionare tramite
timer o sistemi di controllo remoto esterni.

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € sempre necessario
adottare precauzioni di base per ridurre il rischio di incendi,
scosse elettriche e lesioni.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione per rilevare
eventuali danni visibili. Se il cavo presenta danni, deve essere
sostituito dal Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec
per evitare qualsiasi tipo di pericolo.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire
dagli 8 anni e da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o con mancanza di esperienza e conoscenza,
purché siano sorvegliati o abbiano ricevuto istruzioni sull'uso
sicuro dell'apparecchio e comprendano i rischi che comporta.
La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono
essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.

Tenere 'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bam-
bini di eta inferiore agli 8 anni.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

Assicurarsi che la tensione della rete elettrica corrisponda ai
requisiti di tensione specificati nelle specifiche tecniche
dell'apparecchio.

Si raccomanda che la stanza in cui si intende utilizzare I'appa-
recchio sia dotata di un aspiratore di fumi o sia ben ventilata.
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Utilizzare 'apparecchio esclusivamente per gli scopi descritti
in questo manuale. Un uso scorretto pud causare danni all'ap-
parecchio o lesioni.

Scollegare l'apparecchio dalla corrente prima di spostarlo, pu-
lirlo o quando non lo si utilizza.

Non torcere, piegare, tirare o danneggiare il cavo di alimenta-
zione. Proteggerlo da bordi affilati e fonti di calore. Non per-
mettere che il cavo tocchi superfici calde. Non lasciare che il
cavo sporga dal bordo della superficie di lavoro o del piano di
lavoro.

Non utilizzare prolunghe, a meno che non sia consigliato da
un elettricista qualificato. L'utilizzo del tipo errato di prolunga
puo causare danni all'apparecchio o lesioni all'utente.

Non utilizzare l'apparecchio se il cavo, la spina o la struttura
dell'apparecchio presentano danni o se non funziona corretta-
mente, ha subito una caduta o & stato danneggiato.

Non utilizzare l'apparecchio in luoghi potenzialmente perico-
losi, come ambienti inflammabili, esplosivi, con presenza di
sostanze chimiche o umidi.

Non introdurre né permettere che dita o altri oggetti entrino
nelle aperture di ventilazione o di scarico, poiché potrebbero
causare scosse elettriche o incendi.

Non riempire il cestello di olio, potrebbe causare rischio di in-
cendio.

Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre € in funzio-
ne.

Non immergere il cavo, la spina, né qualsiasi altra parte non ri-
movibile dell'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non esporre
all'acqua le connessioni elettriche.

Posizionare sempre gli ingredienti da cuocere all'interno del
cestello in modo da evitare che entrino in contatto con le resi-
stenze.

Assicurarsi di avere le mani completamente asciutte prima di
toccare la spina o accendere l'apparecchio.
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Scollegare l'apparecchio quando non € in uso o durante la pu-
lizia. Lasciarlo raffreddare completamente prima di montare o
rimuovere qualsiasi parte e/o procedere con la pulizia.

Non lasciare I'apparecchio collegato alla rete elettrica senza
sorveglianza.

Non toccare la superficie dell'apparecchio mentre € in funzio-
ne, poiché potrebbe essere calda.

Per garantire il corretto funzionamento dell'apparecchio, la
pulizia e la manutenzione devono essere eseguite in confor-
mita con questo manuale di istruzioni.

Non posizionare 'apparecchio a ridosso di una parete. Lascia-
re almeno 35 cm di spazio libero sopra e dietro l'apparecchio
per consentire un'adeguata circolazione dell'aria. Non posizio-
nare alcun oggetto sull'apparecchio durante il funzionamen-
to.

Mentre 'apparecchio € in funzione emette vapore caldo attra-
verso le aperture di uscita dell'aria. Tenere mani e viso a di-
stanza di sicurezza dal vapore e dalle uscite dell'aria. Potrebbe
uscire aria calda dall'apparecchio quando si rimuove il cestello
della friggitrice.

Se l'apparecchio emette fumo nero, spegnerlo e scollegarlo
immediatamente, sempre che sia possibile farlo in sicurezza.
Attendere che smetta di uscire fumo. Non utilizzare nuova-
mente 'apparecchio fino a quando non si € identificata e risol-
ta la causa.

Utilizzare guanti di protezione termica per maneggiare il ce-
stello e/o la griglia guando sono caldi.

Non utilizzare l'apparecchio per usi non specificati nel manua-
le.

Non tentare di riparare l'apparecchio da soli.

Instrucdes de seguranca
Leia as seguintes instrucdes atentamente antes de usar o apa-
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relho. Guarde este manual para futuras referéncias ou novos uti-
lizadores.

Este simbolo significa: precaucao, superficie quen-

te. As superficies acessiveis do produto podem atingir tempe-
raturas elevadas durante o funcionamento. Tenha cuidado pa-
ra Nao se queimar.

Durante o funcionamento, o aparelho expele vapor e ar quen-
te através das aberturas de saida de ar. Mantenha as maos e o
rosto a uma distancia segura. Tenha em atencao que também
pode sair ar quente ao retirar o cesto da fritadeira.

Ao retirar o cesto da fritadeira, segure-o com cuidado e colo-
gue-o sobre uma superficie estavel, plana e resistente ao ca-
lor.

Este aparelho nao foi concebido para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.

Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucdes basicas para reduzir o risco de incéndios, choques
elétricos e lesdes.

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca de
danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser substitui-
do pelo Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec para
evitar qualquer tipo de perigo.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8
anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conheci-
mentos, desde que sejam supervisionadas ou tenham recebi-
do instrucdes sobre o uso seguro do aparelho e compreen-
dam os riscos envolvidos.

A limpeza e a manutencao do utilizador nao devem ser reali-
zadas por criangas, a menos que sejam maiores de 8 anos e
estejam supervisionadas.
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Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criancgas
com menos de 8 anos.

Supervisione as criangas para garantir que nao brincam com
o aparelho.

Certifique-se de que a voltagem da rede elétrica corresponde
aos requisitos de voltagem especificados nas especificacdes
técnicas do aparelho.

Recomendamos que a divisao onde vai utilizar o aparelho es-
teja equipada com um exaustor ou esteja ventilada.

Utilize o aparelho exclusivamente para os fins descritos neste
manual. Uma utilizacao incorreta pode provocar danos no
aparelho ou lesdes.

Desligue o aparelho da corrente antes de o mover, limpar ou
guando nao o for utilizar.

Nao torca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
gue o cabo toque em superficies quentes. Nao deixe o cabo

pender sobre a borda da superficie de trabalho ou da banca-
da.

Nao utilize extensdes, a menos que seja recomendado por um
eletricista qualificado. Utilizar o tipo incorreto de extensao po-
de causar danos no aparelho ou lesdes no utilizador.

Nao utilize o aparelho se o cabo, a ficha ou a estrutura do apa-
relho apresentarem danos ou se nao funcionar corretamente,
tiver sofrido alguma queda ou tiver sido danificado.

Nao utilize o aparelho em locais potencialmente perigosos,
como ambientes inflamaveis, explosivos, com presenca de
quimicos ou humidos.

Nao introduza nem permita que os seus dedos ou outros ob-
jetos entrem nas aberturas de ventilagdao ou escape, pois po-
dem causar choques elétricos ou incéndios.

Nao encha o cesto com dleo, pode provocar risco de incéndio.

Nunca toque o interior do aparelho enquanto estiver a funcio-
nar.
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Nao mergulhe o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte nao
removivel do aparelho em agua ou outros liquidos. Nao expo-
Nnha as ligacdes elétricas a agua.

Coloque sempre os ingredientes a serem cozinhados dentro
do cesto de forma a evitar que entrem em contacto com as
resisténcias.

Certifique-se de que tem as maos completamente secas an-
tes de tocar na ficha ou ligar o aparelho.

Desligue o aparelho quando nao estiver em uso ou estiver a
ser limpo. Deixe-o arrefecer completamente antes de montar
ou remover qualquer peca e/ou proceder a sua limpeza.

Nao deixe o aparelho ligado a rede elétrica sem supervisao.

Nao toque na superficie do aparelho enquanto estiver em
funcionamento, pois pode estar quente.

Para assegurar o correto funcionamento do aparelho, a limpe-
za e a manutencao do aparelho devem ser realizadas de acor-
do com este manual de instrucdes.

Nao coloque o aparelho encostado a uma parede. Deixe pelo
menos 35 cm de espaco livre por cima e atras do aparelho pa-
ra permitir uma circulacao adequada do ar. Nao coloque ne-
Nnhum objeto sobre o aparelho durante o funcionamento.
Enquanto o aparelho esta em funcionamento, emite vapor
guente através das aberturas de saida de ar. Mantenha as
Maos e o rosto a uma distancia de seguranca do vapor e das
saidas de ar. Pode sair ar quente do aparelho ao retirar o cesto
da fritadeira.

Se o0 aparelho emitir fumo preto, desligue-o e desconecte-o
imediatamente, sempre que o possa fazer de forma segura.
Espere até que pare de sair fumo. Nao volte a utilizar o apare-
Iho até ter identificado e solucionado a causa.

Utilize luvas de protecado térmica para manusear o cesto e/ou
a grelha quando estiverem quentes.

Nao utilize o aparelho para nenhum uso nao especificado no
manual.

Nao tente reparar o aparelho por sua propria conta.
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Veiligheidsinstructies

Lees de volgende instructies aandachtig door voordat u het ap-
paraat gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstige
raadpleging of voor nieuwe gebruikers.

Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak.

De toegankelijke oppervliakken van het product kunnen tij-
dens het gebruik hoge temperaturen bereiken. Pas op dat u
zich niet brandt.

- Tijdens het gebruik stoot het apparaat stoom en hete lucht

uit via de luchtuitlaatopeningen. Houd handen en gezicht op
veilige afstand. Houd er rekening mee dat er ook hete lucht
kan ontsnappen wanneer u de mand uit de friteuse haalt.

- Wanneer u de mand uit de friteuse haalt, houd deze dan

voorzichtig vast en plaats deze op een stabiel, vlak en hitte-
bestendig opperviak.

Dit apparaat is niet ontworpen om te worden bediend via ex-
terne timers of afstandsbedieningssystemen.

Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd basis-
voorzorgsmaatregelen worden genomen om het risico op
brand, elektrische schokken en letsel te verminderen.

- Controleer het netsnoer regelmatig op zichtbare schade. Als
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het snoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de
officiéle technische dienst van Cecotec om elk gevaar te voor-
komen.
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Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten of met een gebrek aan ervaring en ken-
nis, Mits zij onder toezicht staan of instructies hebben gekre-
gen over het veilige gebruik van het apparaat en de bijbeho-
rende risico's begrijpen.

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet door kinde-
ren worden uitgevoerd, tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en on-
der toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat zij niet
met het apparaat spelen.

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de span-
ningsvereisten die zijn gespecificeerd in de technische specifi-
caties van het apparaat.

- Wij raden aan dat de ruimte waarin u het apparaat gaat ge-
bruiken is uitgerust met een afzuigkap of goed geventileerd
is.

- Gebruik het apparaat uitsluitend voor de doeleinden die in
deze handleiding worden beschreven. Onjuist gebruik kan lei-
den tot schade aan het apparaat of letsel.

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
u het verplaatst, reinigt of wanneer u het niet gebruikt.

- Verdraai, buig, rek of beschadig het netsnoer niet. Bescherm
het tegen scherpe randen en warmtebronnen. Laat het snoer
geen hete opperviakken aanraken. Laat het snoer niet over de
rand van het werkblad of aanrecht hangen.

- Gebruik geen verlengsnoeren, tenzij aanbevolen door een
gekwalificeerde elektricien. Het gebruik van het verkeerde ty-
pe verlengsnoer kan schade aan het apparaat of letsel bij de
gebruiker veroorzaken.

- Gebruik het apparaat niet als het snoer, de stekker of de
structuur van het apparaat beschadigd is, of als het niet co-
rrect werkt, is gevallen of beschadigd is.
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- Gebruik het apparaat niet op potentieel gevaarlijke plaatsen,

zoals ontvlambare, explosieve, chemische of vochtige omge-
vingen.

- Steek geen vingers of andere voorwerpen in de ventilatie- of

uitlaatopeningen, aangezien dit elektrische schokken of
brand kan veroorzaken.

- Vul de mand niet met olie, dit kan brandgevaar veroorzaken.

Raak de binnenkant van het apparaat nooit aan terwijl het in
werking is.

Dompel het snoer, de stekker of andere niet-verwijderbare
delen van het apparaat niet onder in water of andere vioeis-
toffen. Stel de elektrische aansluitingen niet bloot aan water.
Plaats de te koken ingrediénten altijd in de mand op een zo-
danige manier dat contact met de verwarmingselementen
wordt vermeden.

- Zorg ervoor dat uw handen volledig droog zijn voordat u de

stekker aanraakt of het apparaat inschakelt.

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact wanneer
het niet in gebruik is of wordt gereinigd. Laat het volledig af-
koelen voordat u onderdelen monteert of verwijdert en/of
met de reiniging begint.

Laat het apparaat niet onbeheerd aangesloten op het licht-
net.

Raak het oppervlak van het apparaat niet aan terwijl het in
werking is, aangezien het heet kan zijn.

- Om de correcte werking van het apparaat te garanderen,
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moeten de reiniging en het onderhoud van het apparaat wor-
den uitgevoerd in overeenstemming met deze handleiding.
Plaats het apparaat niet tegen een muur. Laat minstens 35
cm vrije ruimte boven en achter het apparaat om een ade-
guate luchtcirculatie mogelijk te maken. Plaats geen voor-
werpen op het apparaat tijdens het gebruik.
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- Terwijl het apparaat in werking is, stoot het hete stoom uit via
de luchtuitlaatopeningen. Houd handen en gezicht op veilige
afstand van de stoom en de luchtuitlaten. Er kan hete lucht
uit het apparaat komen wanneer u de mand uit de friteuse
haalt.

- Als het apparaat zwarte rook afgeeft, schakel het dan onmid-
dellijk uit en haal de stekker uit het stopcontact, mits u dit vei-
lig kunt doen. Wacht tot de rook stopt. Gebruik het apparaat
niet opnieuw voordat u de oorzaak hebt geidentificeerd en
opgelost.

. Gebruik hittebestendige handschoenen om de mand en/of
het rooster te hanteren wanneer deze heet zijn.

- Gebruik het apparaat niet voor enig ander doel dan gespecifi-
ceerd in de handleiding.

Probeer het apparaat niet zelf te repareren.

Instrukcje bezpieczenstwa

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj niniejsza instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikow.

Ten symbol oznacza: uwaga, goragca powierzchnia.

Dostepne powierzchnie produktu moga osiggnac wysoka
temperature podczas pracy. Nalezy uwazac, aby sie nie popa-
rzyC.

Podczas pracy urzadzenie wydmuchuje pare i gorgce powie-
trze przez otwory wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w
bezpiecznej odlegtosci. Nalezy pamietac, ze gorgce powietrze
moze rowniez wydostawac sie podczas wyjmowania kosza z
frytkownicy.
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- Wyjmujac kosz z frytkownicy, nalezy go ostroznie trzymac i

umiescic¢ na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzch-
Ni.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrznymi ti-

merami lub systemami zdalnego sterowania.

- Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych zawsze nalezy

zachowac podstawowe srodki ostroznosci, aby zmniejszyc ry-
zyko pozaru, porazenia pradem i obrazen.

- Regularnie sprawdzaj kabel zasilajacy pod katem widocznych

uszkodzen. Jesli kabel jest uszkodzony, musi zosta¢ wymienio-
ny przez oficjalny Serwis Techniczny Cecotec, aby uniknac¢
wszelkiego rodzaju zagrozen.

- Urzadzenie moze byc¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat

oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, senso-
rycznych lub umystowych, a takze osoby nieposiadajgce do-
Swiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze sg nadzorowane lub
zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.

- Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie powinny byc¢

wykonywane przez dzieci, chyba ze maja ukonczone 8 lat i sa
nadzorowane.

- Urzadzenie i jego kabel nalezy przechowywac poza zasiegiem

dzieci ponizej 8 roku zycia.

- Nalezy nadzorowac dzieci, aby upewnic sie, ze nie bawia sie

urzadzeniem.

- Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada wymaganiom

napiecia okreslonym w specyfikacjach technicznych urzadze-
nia.

- Zalecamy, aby pomieszczenie, w ktorym bedzie uzywane

urzadzenie, byto wyposazone w wycigg oparow lub byto wen-
tylowane.

- Uzywaj urzadzenia wytacznie do celdw opisanych w niniejszej
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instrukcji. Niewtasciwe uzycie moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia lub obrazenia.
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- Odtacz urzadzenie od zasilania przed jego przeniesieniem,
czyszczeniem lub gdy nie bedzie uzywane.

- Nie skrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj kabla za-
silajacego. Chron go przed ostrymi krawedziami i zrodtami
ciepta. Nie dopuszczaj do kontaktu kabla z gorgcymi po-
wierzchniami. Nie pozwol, aby kabel zwisat z krawedzi blatu
roboczego lub blatu.

- Nie uzywaj przedtuzaczy, chyba ze zaleci to wykwalifikowany
elektryk. Uzycie niewtasciwego typu przedtuzacza moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia uzytkownika.
- Nie uzywaj urzadzenia, jesli kabel, wtyczka lub obudowa urza-
dzenia sg uszkodzone, lub jesli nie dziata prawidtowo, upadto
lub zostato uszkodzone.

- Nie uzywaj urzadzenia w miejscach potencjalnie niebezpiecz-
nych, takich jak srodowiska tatwopalne, wybuchowe, z obec-
noscig chemikaliow lub wilgotne.

- Nie wkfadaj palcdw ani innych przedmiotow do otwordw
wentylacyjnych lub wylotowych, poniewaz moze to spowodo-
wac porazenie pragdem lub pozar.

- Nie napetniaj kosza olejem, moze to spowodowac ryzyko po-
zaru.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest ono witgczone.
- Nie zanurzaj kabla, wtyczki ani zadnych innych niewymien-
nych czesci urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie wy-
stawiaj potaczen elektrycznych na dziatanie wody.

- Zawsze umieszczaj sktadniki do gotowania w koszu w taki
sposob, aby uniknac ich kontaktu z elementami grzewczymi.
- Upewnij sig, ze masz catkowicie suche rece przed dotknie-
ciem wtyczki lub wigczeniem urzadzenia.

- Odtacz urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane lub jest
czyszczone. Pozwol mu catkowicie ostygnac przed montazem
lub demontazem jakichkolwiek czesci i/lub przystapieniem do
czyszczenia.

- Nie pozostawiaj urzadzenia podtaczonego do sieci bez nadzo-
ru.
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- Nie dotykaj powierzchni urzadzenia podczas pracy, poniewaz

moze by¢ goraca.

- Aby zapewnic prawidtowe dziatanie urzadzenia, czyszczenie i

konserwacja urzadzenia musza by¢ wykonywane zgodnie z
niniejsza instrukcja obstugi.

- Nie umieszczaj urzadzenia przy scianie. Pozostaw co najmniej

35 cm wolnej przestrzeni nad i za urzadzeniem, aby zapewnic
odpowiednia cyrkulacje powietrza. Nie umieszczaj zadnych
przedmiotow na urzadzeniu podczas pracy.

- Podczas pracy urzadzenie emituje goraca pare przez otwory

wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odle-
gtosci od pary i otworow wylotowych powietrza. Gorgce po-
wietrze moze wydostawac sie z urzadzenia po wyjeciu kosza z
frytkownicy.

- Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym, natychmiast je

wytacz i odtgcz od zasilania, o ile mozesz to zrobic bezpiecznie.
Poczekaj, az dym przestanie sie wydobywac. Nie uzywaj urza-
dzenia ponownie, dopdki nie zidentyfikujesz i nie usuniesz
przyczyny.

- Uzywaj rekawic ochronnych termicznych do obstugi kosza i/

lub rusztu, gdy sa gorace.

- Nie uzywaj urzadzenia do celéw innych niz okreslone w in-

strukgcji.

- Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzadzenia.

Bezpecnostni pokyny

Pred pouzitim spotrebice si pozorné prectéte nasledujici
pokyny. Uschovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro
nove uzivatele.
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Tento symbol znamena: pozor, horky povrch. Pris-

tupné povrchy vyrobku mohou béhem provozu dosahnout
vysokych teplot. Davejte pozor, abyste se nepopalili.

Béhem provozu spotrebic vypousti paru a horky vzduch pres
otvory pro vystup vzduchu. Udrzujte ruce a obliCej v bezpecné
vzdalenosti. Méjte na paméti, ze horky vzduch mudze vychazet
i pri vyjimani kose z fritézy.

Pri vyjimani kose z fritézy jej opatrné uchopte a polozte na sta-
bilni, rovhou a zaruvzdornou plochu.

- Tento spotrebi¢ neni urcen k provozu pomoci externich ¢aso-
vacl nebo systémU dalkového ovladani.

Pri pouzivani elektrickych spotiebicu je vzdy nutné dodrzovat
zakladni bezpecnostni opatreni, aby se snizilo riziko pozaru,
drazu elektrickym proudem a zranéni.

Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, zda neni viditelné pos-
kozen. Pokud je kabel poskozen, musi byt vymeénén oficialnim
technickym servisem Cecotec, aby se predeslo jakémukoli ne-
bezpeci.

- Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snize-
nymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi ne-
bo nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dohle-
dem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani spotrebice a
rozumi souvisejicim rizikdm.

. Cisténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nej-
sou starsi 8 let a nejsou pod dohledem.

Udrzujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8
let.

Dohlizejte na déti, abyste zajistili, ze si se spotrebicem nebu-
dou hrat.

Ujistéte se, Zze napéti v elektrické siti odpovida pozadavkim
Nna napéti uvedenym v technickych specifikacich spotrebice.
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- Doporucujeme, aby mistnost, ve které budete spotrebic

pouzivat, byla vybavena odsavacem par nebo byla dobre vé-
trana.

. Spotiebi¢ pouzivejte vyhradné k ucelim popsanym v tomto

navodu. Nespravné pouziti muze vést k posSkozeni spotrebice
nebo zranéni.

- Pred premisténim, Cisténim nebo kdyz spotrebi¢ nebudete

pouzivat, jej odpojte od elektrické sitée.

- Napajeci kabel nekrutte, neohybejte, nenatahujte ani nepos-

kozujte. Chrante jej pred ostrymi hranami a zdroji tepla. Nedo-
volte, aby se kabel dotykal horkych povrchi. Nenechavejte ka-
bel viset pres okraj pracovni plochy nebo desky.

- Nepouzivejte prodluzovaci kabely, pokud vam to nedoporuci

kvalifikovany elektrikar. Pouziti nespravného typu prodluzova-
ciho kabelu mudze zpUsobit poskozeni spotfebice nebo zrané-
Nni uzivatele.

- Nepouzivejte spotrebic, pokud je kabel, zastrcka nebo kons-

trukce spotrebice poskozena, nebo pokud nefunguje spravng,
spadl nebo byl poskozen.

- Nepouzivejte spotrebi¢ na potencialné nebezpecnych mis-

tech, jako jsou hoflava, vybusna, chemicky znecisténa nebo
vihka prostredi.

- Nevkladejte ani nedovolte, aby se vase prsty nebo jiné pred-

méty dostaly do ventilacnich nebo vyfukovych otvord, protoze
by to mohlo zpUsobit Uraz elektrickym proudem nebo pozar.

- Nenaplnujte kos olejem, mohlo by to zpUsobit riziko pozaru.
- Nikdy se nedotykejte vnitrku spotrebice, kdyz je v provozu.
- Neponorujte kabel, zastréku ani zadnou jinou neodnimatel-

nou Cast spotrebice do vody nebo jinych kapalin. Nevystavujte
elektrické spoje vode.

- Ingredience urcené k vareni vzdy vkladejte do kose tak, aby se

nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

- Pred dotykem zastrCky nebo zapnutim spotrebice se ujistéte,
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7e mate zcela suché ruce.
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- Odpojte spotrebic, kdyz jej nepouzivate nebo jej Cistite. Pred
montazi nebo demontazi jakychkoli dild a/nebo pred ¢isténim
jej nechte zcela vychladnout.

Nenechavejte spotfebiC zapojeny do elektrické sité bez dozo-
ru.

Nedotykejte se povrchu spotrebice, kdyz je v provozu, protoze
by mohl byt horky.

Pro zajisténi spravného fungovani spotrebice je nutné prova-
dét Cisténi a udrzbu spotrebice v souladu s timto navodem k
obsluze.

Neumistujte spotrebic tésné ke zdi. Ponechte alesporn 35 cm
volného prostoru nad a za spotrebicem, aby byla zajisténa
dostatecna cirkulace vzduchu. BEhem provozu nepokladejte
Nna spotrebic zadné predmeéty.

Béhem provozu spotrebic vypousti horkou paru pres otvory
pro vystup vzduchu. UdrzZujte ruce a obliCej v bezpecné vzda-
lenosti od pary a vystupd vzduchu. Horky vzduch mdaze vycha-
zet ze spotrebice i pfi vyjimani kose z fritézy.

Pokud spotrebic vydava Cerny koufr, okamzité jej vypnéte a
odpojte od siteé, pokud to muzete udélat bezpecné. Pockejte,
dokud kour neprestane vychazet. Spotrebi¢ znovu nepouzivej-
te, dokud nezjistite a neodstranite pricinu.

Pouzivejte tepelné ochranné rukavice pro manipulaci s kosem
a/nebo rostem, kdyz jsou horké.

Nepouzivejte spotiebic k jinym uceldm, nezZ jsou uvedeny v
navodu.

NepokousSejte se spotrebi¢ opravovat sami.

Biztonsagi utasitasok

Kérjuk, figyelmesen olvassa el az alabbi utasitasokat a készulék
hasznalata el6tt. Orizze meg ezt a kézikdnyvet késébbi hivatko-
zas vagy Uj felhasznaldok szamara.
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Ez a szimbdlum a kovetkezdket jelenti: dvatosan,

forro feltlet. A termék hozzaférhetd felUletei muUkodés kdzben
magas hémérsékletet érhetnek el. Ugyeljen arra, hogy ne
égesse meg magat.

MUkddés kdzben a készulék gézt és forrd levegdt bocsat ki a
levegbkimeneti nyilasokon keresztul. Tartsa kezét és arcat biz-
tonsagos tavolsagban. Ne feledje, hogy a kosar kivételekor is
tavozhat forrd levegd a sutébadl.

- Amikor Kkiveszi a kosarat a sUt6bdl, dvatosan fogja meg, és hel-

yezze stabil, sik, héallo feluletre.

Ez a készulék nem kulsé idézitékkel vagy taviranyito rendsze-
rekkel valdé mUkodésre készult.

Elektromos készulékek hasznalatakor mindig be kell tartani
az alapveto ovintézkedéseket a tlz, aramutés és sérulések
kockazatanak csokkentése érdekében.

Rendszeresen ellendrizze a tapkabelt lathatd sérulések szem-
pontjabol. Ha a kabel sérult, azt a Cecotec hivatalos muszaki
szervizének kell kicserélnie a veszélyek elkerulése érdekében.

Ezt a készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, vala-
mint csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességek-
kel rendelkezd, illetve tapasztalat és tudas hianyaban lévé sze-
mélyek is hasznalhatjak, feltéve, hogy fellUgyelet alatt allnak,
vagy utasitasokat kaptak a készulék biztonsagos hasznalatara
vonatkozdan, és megértik az ezzel jard kockazatokat.

- Atisztitast és a felhasznaloi karbantartast gyermekek nem vé-

gezhetik, kivéve, ha 8 évesnél idésebbek és fellgyelet alatt all-
nak.

- Tartsa a készuléket és a kabelét 8 év alatti gyermekek eldl el-
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zarva.
FelUgyelje a gyermekeket, hogy ne jatsszanak a készulékkel.
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- Gy6z6djon meg arrol, hogy a haldzati feszultség megegyezik a
készuléek muszaki specifikacidiban megadott feszultségkdve-
telményekkel.

- Javasoljuk, hogy a helyiség, ahol a készuléket hasznalni fogja,
legyen elszivoval felszerelve vagy jol szell6ztethetd.

- A készuléket kizarolag a jelen kézikonyvben leirt célokra hasz-
nalja. A helytelen hasznalat a készulék karosodasahoz vagy seé-
rulésekhez vezethet.

Huzza ki a készuléket a konnektorbol, mielétt mozgatja, tisz-
titja, vagy ha nem hasznalja.

Ne csavarja, hajlitsa, feszitse vagy karositsa a tapkabelt. Védje
éles szélektdl és héforrasoktdl. Ne engedje, hogy a kabel forrd
felUletekhez érjen. Ne hagyja, hogy a kabel lelégjon a munka-
felUlet vagy a pult szélérol.

Ne hasznaljon hosszabbitot, kivéve, ha azt szakképzett vi-
llanyszereld javasolja. Helytelen tipusu hosszabbitd hasznalata
karosithatja a készuléket vagy sérulést okozhat a felhasznalo-
nak.

Ne hasznalja a készuléket, ha a kabel, a dugo vagy a készulék
szerkezete sérult, vagy ha nem mukodik megfeleléen, leesett
vagy megseérult.

Ne hasznalja a készuléket potencialisan veszélyes helyeken,
példaul gyulékony, robbanasveszélyes, vegyszerekkel teli vagy
nedves kdrnyezetben.

Ne dugja be, és ne engedje, hogy ujjai vagy mas targyak
behatoljanak a szell6z6- vagy kipufogdnyilasokba, mivel ez
aramutést vagy tuzet okozhat.

Ne tdltse meg a kosarat olajjal, mert tlzveszélyt okozhat.

- Soha ne érintse meg a készulék belsejét mUkddés kozben.

Ne meritse a kabelt, a dugot vagy a készulék barmely mas,
nem eltavolithato részét vizbe vagy mas folyadékba. Ne tegye
ki viznek az elektromos csatlakozasokat.

Mindig ugy helyezze el a fézendé hozzavaldkat a kosarban,
hogy azok ne érintkezzenek a fUtéelemekkel.
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- Qy6z6djon meg rdla, hogy teljesen szaraz a keze, mielbtt me-

gérinti a dugot vagy bekapcsolja a készuléket.

Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, ha nem hasznalja, vagy
tisztitja. Hagyja teljesen kihulni, miel6tt barmely alkatrészt
dsszeszerel vagy eltavolit, és/vagy elkezdi a tisztitast.

Ne hagyja a készuléket felugyelet nélkul a halozatra csatlakoz-
tatva.

Ne érintse meg a készulék fellletét mikodés kdzben, mert fo-
rrd lehet.

- A készulék megfelel6 mUkodésenek biztositasa érdekében a

tisztitast és karbantartast a jelen hasznalati dtmutatod szerint
kell elvégezni.

Ne helyezze a készuléket falhoz. Hagyjon legalabb 35 cm sza-
bad helyet a készulék felett és mdgott a megfelel légaramlas
biztositasahoz. MUkodés kdzben ne helyezzen semmilyen
targyat a készulékre.

MUkodés kdzben a készulék forro gézt bocsat ki a levegodki-
meneti nyilasokon keresztul. Tartsa kezét és arcat biztonsagos
tavolsagban a géztdl és a levegbkimenetektdl. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl, amikor kiveszi a kosarat a sutébdl.

Ha a készulék fekete fustot bocsat ki, azonnal kapcsolja ki és
huzza ki a konnektorbdl, amennyiben ezt biztonsagosan
megteheti. Varja meg, amig a fust megszuinik. Ne hasznalja
Ujra a készuléket, amig az okot nem azonositotta és nem hari-
totta el.

Hasznaljon hévédd keszty(t a kosar és/vagy a racs kezelé-
séhez, amikor azok forroak.

Ne hasznalja a készuléket a kézikonyvben nem meghataro-
zott célokra.

Ne probalja meg sajat maga megjavitani a készuléket.

Guvenlik Talimatlari

Cihazi kullanmadan 6nce asagidaki talimatlari dikkatlice oku-
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yun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar icin sa-
klayin.

Bu sembolUn anlami: dikkat, sicak ytzey. Urdndn

erisilebilir ybzeyleri calisma sirasinda yuksek sicakliklara ulasa-
bilir. Yanmamaya dikkat edin.

- Calisma sirasinda cihaz, hava ¢ikis deliklerinden buhar ve si-
cak hava disari atar. Ellerinizi ve ylUzunuzu guvenli bir mesafe-
de tutun. Fritdz sepetini ¢cikarirken de sicak hava cikabilecegi-
Ni unutmayin.

- Fritdz sepetini ¢cikarirken dikkatlice tutun ve sabit, duz, isiya
dayanikli bir ylzeye yerlestirin.

- Bu cihaz, harici zamanlayicilar veya uzaktan kumanda sistem-
leri aracihgiyla calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.

- Elektrikli cihazlar kullanilirken, yangin, elektrik carpmasi ve ya-
ralanma riskini azaltmak icin her zaman temel énlemler alin-
malidir.

- GU¢ kablosunu duzenli olarak gérunur hasarlar acisindan kon-
trol edin. Kablo hasarliysa, herhangi bir tehlikeyi dnlemek icin
Cecotec resmi Teknik Servisi tarafindan degistirilmelidir.

- Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihin-
sel yetenekleri kisith veya deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler
tarafindan, gozetim altinda olmalari veya cihazin guvenli ku-
llanimi hakkinda talimat almalari ve ilgili riskleri anlamalari
kosuluyla kullanilabilir.

- Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasindan buyuk ve gdzetim al-
tinda olmadik¢a ¢cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

- Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kucuk cocuklarin erisemeye-
cegi bir yerde saklayin.

- Cocuklarin cihazla oynamadigindan emin olmak icin onlari
denetleyin.

- Sebeke voltajinin cihazin teknik &zelliklerinde belirtilen voltaj
gereksinimleriyle eslestiginden emin olun.

Cecofry&Crunch 6500 43



- Cihazi kullanacaginiz odanin bir davlumbaz ile donatilmis ve-

ya iyi havalandirilmis olmasini éneririz.

- Cihazi yalnizca bu kilavuzda ac¢iklanan amaclar icin kullanin.

Yanlis kullanim, cihaza zarar verebilir veya yaralanmalara ne-
den olabilir.

- Cihazi tasimadan, temizlemeden veya kullanmayacaginiz za-

man fisini prizden ¢ekin.

- GU¢ kablosunu bukmeyin, katlamayin, germeyin veya zarar

vermeyin. Keskin kenarlardan ve isi kaynaklarindan koruyun.
Kablonun sicak yuzeylere temas etmesine izin vermeyin. Ka-
blonun calisma yUzeyinin veya tezgahin kenarindan sarkmasi-
na izin vermeyin.

Nitelikli bir elektrik¢i tarafindan tavsiye edilmedikce uzatma
kablosu kullanmayin. Yanlis tipte uzatma kablosu kullanmalk,
cihaza zarar verebilir veya kullanicida yaralanmalara neden
olabilir.

Kablo, fis veya cihazin yapisi hasarliysa veya duzgun calismi-
yorsa, dusmus veya hasar gormusse cihazi kullanmayin.

- Cihazi yanici, patlayicl, kimyasal iceren veya nemli ortamlar gi-

bi potansiyel olarak tehlikeli yerlerde kullanmayin.

Parmaklarinizi veya baska nesneleri havalandirma veya egzoz
deliklerine sokmayin veya girmesine izin vermeyin, cunku bu
elektrik carpmasina veya yangina neden olabilir.

- Sepetiyag ile doldurmayin, bu yangin riskine neden olabilir.
- Cihaz calisirken asla icine dokunmayin.
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Kabloyu, fisi veya cihazin ¢ikarilamayan herhangi bir parcasini
suya veya diger sivilara batirmayin. Elektrik baglantilarini suya
maruz birakmayin.

Pisirilecek malzemeleri her zaman sepetin icine, Isitma ele-
manlariyla temas etmeyecek sekilde yerlestirin.

Fise dokunmadan veya cihazi acmadan once ellerinizin tama-
men kuru oldugundan emin olun.

Cecofry&Crunch 6500



- Cihazi kullanmadiginizda veya temizlerken fisini cekin. Her-
hangi bir parcayl monte etmeden veya ¢cikarmadan ve/veya
temizlige baslamadan 6nce tamamen sogumasini bekleyin.

- Cihazi gézetimsiz olarak elektrik sebekesine bagli birakmayin.

- Cihaz calisirken yuzeyine dokunmayin, cunku sicak olabilir.

- Cihazin dogru calismasini saglamak icin, cihazin temizligi ve
bakimi bu kullanim kilavuzuna uygun olarak yapilmalidir.

- Cihazi bir duvara dayamayin. Yeterli hava sirkulasyonu sagla-
mak i¢cin cihazin Uzerinde ve arkasinda en az 35 cm bosluk bi-
rakin. Calisma sirasinda cihazin Uzerine herhangi bir nesne
koymayin.

- Cihaz calisirken hava c¢ikis deliklerinden sicak buhar yayar.
Ellerinizi ve yGzUnUzu buhardan ve hava cikislarindan guvenli
bir mesafede tutun. Fritdz sepetini ¢ikarirken cihazdan sicak
hava cikabilir.

- Cihazdan siyah duman c¢ikarsa, guvenli bir sekilde yapabiliyor-
saniz hemen kapatin ve fisini cekin. Duman ¢ikisi durana ka-
dar bekleyin. Nedeni belirlenip ¢ozulene kadar cihazi tekrar
kullanmayin.

. Sepeti ve/veya izgarayi sicakken tutmak icin isiya dayanikl ko-
ruyucu eldivenler kullanin.

- Cihazi kilavuzda belirtilmeyen herhangi bir amac icin kullan-
mayin.

- Cihazi kendi basiniza tamir etmeye calismayin.

0&nyieg aocpaleiag
ALaBdote TIPOOEKTLKA TLG AKOAOUBEG 08NyLEG TIPLV XPNOLUOTIOLAOETE

Tn ouokeur). PUAAETe aQUTO TO eyxeLpLdLO yLa HEAAOVTLKA avagopd n
ylLa VEOUG XPNOTEG.
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AUTO To cUpBoAO onuatveL: Tpoooxn, Kautn

eTLPAveLla. OL TIPOOPBACLUEG ETILPAVELEG TOU TIPOLOVTOG EVEEXETAL
va pTacouv o€ UPnAeg Beppokpaacteg katd tn AsLtoupyla.
Mpooe&te va pnv Kaeite.

Katd tn Aettoupyla, N GUOKEUN EKTIEPTIEL ATPO Kal (€0TO agpa
HEOW TWV avolypdtwy e€660u agpa. Kpatrote ta xEpLa Kat to
TPOOWTIO 0ag o€ aoPaAr) arootaocn. AdBete uttoYPn otL E0ToG
agpag pmopel emiong va Byt otav apatpeite To KAAAOL amo tn
ppLreda.

‘Otav agatpeite to KAAABL amo tn YpLteda, KPATHOTE TO
TIPOOEKTLKA KAl TOTIOOETNOTE TO 0€ PLa otabepr), eminedn kat
avOeKTIKN otn BeppodTnTa EMLPAVELQ.

AUTH N OUOKEUN 8gV £xEL OXESLAOTEL yLA VA AELTOUPYEL HEOW
€EWTEPLKWV XPOVOSLAKOTITWY I CUGTNHATWY TNAEXELPLOUOU.
‘Otav xpnoLPoTIoLoUVTAL NAEKTPLKEG CUCKEUEG, TIPETIEL TTAVTA VA
AapBdavovtal Bactkeg TIPoPUAAEELS yLa tn Pelwon Tou Kvduvou
TIUPKAYLAG, NAEKTPOTIANELAG KAL TPAUUATIOPWV.

EmiBewpeite TaKTIKA TO KAAWSLO TpoYodoactag yla opateg {NHLEG.
Eav 1o kaAwdLo tapouctalel {nNULEG, TIPETIEL VA AVTIKATAOTAOEL
armo tnv enionun Texvikn Yrinpeoia tng Cecotec yLa tnv amo@uyn
OTIOLOUSTIOTE KLVSUVOU.

AuTh n ouokeun pmopel va xpnotpomolnBel amo mawdid nAkiag 8
ETWV KaL AVW Kal amo AToPa PE HELWHPEVEG CWIATLKEG,
aLoOnNTNPLAKEG ) SLAVONTLKEG LKAVOTNTEG ) EAAELPN EPTIELPLAG KaL
YyVWong, UTo tnv TpoUmobeon OtL eTiBAETOVTAL ] £X0UV AABEL
08nyleg OXETIKA PE TNV ACWAAr XPrjon Tng CUOKEUNG Kal
KATtavooUV TOUG KLVEUVOUG TIOU CUVETIAYETAL.

O kaBapLopog KaL N cuVTNPNoN ATIO TOV XPrOTN &V TIPETIEL VA
TIPAYHATOTIOLOUVTAL ATIO TIALSLA, EKTOG €AV ElvaL AVW TWV 8 ETWV
Kat eTiLRAETOVTAL.

Kpatrote Tn oUOoKEUN Kat To KAAWSLO TNG HakpLa aro matdLa
KATW TWV 8 ETWV.
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EriBAEmeTe Ta TawdLd yla va BeBatwbeite 6tL Sev tailouv pe tn
OUOKEUN).

BeBawwbeite 6TL N TAON TOU NAEKTPLKOU SLKTUOU TALPLALEL PE TLG
ATIALTNOELG TAoNG TToU KaBopldovtal OTLG TEXVLKEG TIPOSLAYPAPES
TNG OUOKEUNG.

ZUVLOTOUHE TO SWHATLO OTO OTIOLO TIPOKELTAL VA XPNOLUOTIOLCETE
TN CUOKELN va lvat eE0TIALOPEVO UE aTIOpPOYNTNPA I va
aepiletal KaAa.

XPNOLUOTIOLAOTE TN CUOKEUN ATIOKAELOTLKA YLA TOUG OKOTIOUG TIOU
TiEpLypAPoVTaL O AUTO TO gyxeLpidlo. H AavBaopevn xprion
pTtopel va TIpoKaAEoEL {nNULA 0T CUOKEUN I TPAUPATLOPOUG.
ATIOOUVSECTE TN CUOKEUN aTtd TNV Tpida TIpLV TN YETAKLVAOETE,
TNV kabapioete [ 0tav Sev TIPOKELTAL VA TN XPNOLUOTIOLNOETE.
Mnv otp(Bete, AuylleTE, TEVTIWVETE ] KATAOTPEWPETE TO KAAWSLO
Tpowodooiag. MNpooTatéYPTe TO ATIO ALXUNPESG AKPEG KAL TINYES
BeppdTnTag. MnV agrvete To KAAWSLO va ayyilel KaUTEG
ETILPAVELEG. MNV A VETE TO KAAWSLO VA KPEPETAL TIAVW ATtO TNV
AKpn TNG eMupavelag epyaciag r Tou Taykou.

Mn XPNOLUOTIOLELTE TIPOEKTATELG, EKTOC EQV 0AG TO CUOTHOEL
€€eLSLKEVPEVOC NAEKTPOAGYOG. H xprjon AavBaopEvou TUTIou
TIPOEKTAONG PTIOPEL va TIPOKAAEDEL {nNULA OTN CUCKEUN N
TPAUMATLOPOUG GTOV XPHoTN.

Mn XxpnotlpoToleite Tn cuokeun €AV To KaAwdLo, To Buouann
80N TNG CUOKEUNG TtTapoucLadlel {nULeG N av ev Aettoupyel
OWOTA, EXEL TIECEL I £xEL UTTOOTEL CNLA.

Mn XPNOLPOTIOLELTE T CUOKELN 0€ SUVNTLKA eTiLKivEuva PEPN,
OTIWG EVPAEKTA, EKPNKTLKA, XNHULKA 1) uypd TtepLBaiovTa.

Mnv €LOAYETE OUTE ETILTPETETE OTA SAXTUAA 0AG ] o€ AAAa
QVTLKELPEVA va LoEABoUV ota avolypata eEagpLlopou ) eE0dovu,
KaBw¢ auto pmopel va pokaAEoel NAektpomAngia r Tupkayld.
Mnv yepilete To KaAABL pe AASL, kaBwg autd pmopel va
TIPOKOAEDEL KIVEUVO TIUPKAYLAG.

Mnv ayy(eTe TIOTE TO E0OWTEPLKO TNG CUOKEUNG EVW AELTOUPYEL.
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Mnv BuBilete To KaOAWSLO, TO BUCHa ) OTIOLOSATIOTE AAAO N
aPALPOUPEVO PEPOG TNG CUOKEUNG OE VEPO 1 AAAQ uypd. Mnv
EKDETETE TLG NAEKTPLKEG OUVSEETELG OE VEPO.

TomoBeteite TTAVTA TA UALKA TIOU TIPOKELTAL VA PAYELPEUTOUV PECA
OTO KAAABL g TPOTIO TIOU VA ATIOWPEVYETAL N ETTAPT TOUG PE TLG
QVTLOTAOELC.

BeBalwBelte OTL Ta xepLa oag elvat eVTeEAw oTeyva TIpLV ayyiéete
TO BUOHA ) EVEPYOTIOLNOETE TN CUCKEUN.

ATIOOUVSECTE TN OUOKEUN Otav &gV xpnolyoTtioLeital ) étav
kaBapiletal. AQrioTE TNV Va KPUWOEL EVTEAWG TIPLV
OUVAPPOAOYNOETE I APALPECETE OTIOLOSNTIOTE EAPTNHA KAL/T)
TIPOXWPNOETE OTOV KABapLoPo TNG.

MnV a@rVETE TN CUCKEUN CUVSEESEPEVN OTO NAEKTPLKO SIKTUO
xwplg emtiBAeyn.

Mnv ayylete TNV EMUPAVELA TNG CUCKELNG EVW AELTOUPYEL, KaBW(
pTIopEl va elval kautn.

Ma va Stac@aAlotel N owoth AeLtoupyla TNG CUGKEUNG, O
KaBapLopog Kat N cuvtripnon Tng CUCKEUNG TIPETIEL VA
TIPAYHATOTIOLOUVTAL CUP@PWVA UE AUTO TO EYXELPLELO 0&NyLWV.
Mnv tomoBeteite TN cUOKEUN KOANTA o€ Tol)0. AProTte
TOUAd)LoToVv 35 cm eAeVBEPO XWPO TIAVW KAl TILOW aTto TN
OUGCKEUN YLa Va ETILTPEPETE TNV ETIAPKI] KUKAOWYOpLa Tou agpa.
Mnv tomoBeteite KaVEVA QVTLKELPEVO TIAVW OTN GUOKEUN KATA TN
Aettoupyla.

Evw n ouokeun AsLtoupyel, EKTIEUTIEL (E0TO ATHO PEOW TWV
avolypdtwy €€660u agpa. Kpatiote ta xEpLa Kat To TipOowTo oag
0€ QOPAAr armooTacn aro Tov atpo Kat TG eE66oug agpa. Mrmopetl
va Byel E0TOG aEPAG ATIO T CUCKEUN 0TV a@atpeite To kaAdbL
armo tn YpLreda.

EAv N oUOKELN EKTIEUTIEL HAUPO KATIVO, ATIEVEPYOTIOLHOTE TNV Kal
ATIOCUVEEDTE TNV APECWG, EPOCOV PTIOPELTE VA TO KAVETE HE
aoc@AAeLa. MePLUEVETE PEXPL VA OTAPATACEL O KATIVOG. MnVv
XPNOLUOTIOLOETE EQVA TN GUOKEUN PEXPL VA EVTOTILOETE KaL va
ETAUOETE TNV attia.
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XPNOLUOTIOLNOTE BEPPOTIPOOTATEUTIKA YAVTLA YLA VA XELPLOTELTE
TO KAAABOL kau/n tn oxdpa otav sival {eotd.

Mn XpNOLHOTIOLELTE TN GUOKEUN YL OTIOLASHTIOTE XProN TIoU &gV
kaBopiletal oto eyxeLpidLo.

MnV ETILXELPHOETE VA ETILOKEUACETE TN CUCKEUI JOVOL OaG.
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ESPANOL

1. Piezas y componentes

Figural

1. Cuerpo principal
Panel de control tactil
Rejilla
Cestillo
Asa del cestillo
Salida de aire
Cable de alimentacion
Sonda de temperatura

e B N

Soporte para sonda

o

Tapa ahumador

—_
=

Compartimento para virutas de madera

Panel de control
Figura 2

a. Encendido/apagado/iniciar/parar
Encendido/apagado de la luz interior
Selector de tiempo/temperatura
Aumento (+)

Disminucion (-)

Selector de velocidad del ventilador
Modo CRUNCH

Modo AIRFRY

Modo ROAST

Modo FROZEN

Modo DRY/FERMENT

Modo BAKE

Modo DIY

Modo GRILL/BBQ

oSQ 40 2 0 T

- X - -~

> 3

Nota:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.
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2. Antes de usar

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque el
aparato de su caja. Puede guardar la caja original y otros elementos del embalaje en un lugar
seguro para prevenir dafos en el aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea des-
hacerse del embalaje original, asegurese de reciclar todos los elementos correctamente.

Asegurese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si faltara
alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio de Aten-
cién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:
Freidora de aire
Rejilla
Sonda
Tapa de ahumador
Chips de madera
Manual de instrucciones

No retire el nUmero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad de
SU equipo en caso de solicitar asistencia.

Antes del primer uso
Retire todo el material de embalaje.
2. Retire todos los adhesivos y etiquetas del aparato.

3. Limpie a fondo la rejilla y el cestillo con agua caliente, detergente liquido para vajillay una
esponja no abrasiva. También puede lavar estas piezas en el lavavajillas.

4. Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio humedo.

Aviso: Esta freidora funciona mediante aire caliente. No llene el cestillo con aceite ni grasa para
freir.

3. Funcionamiento

Preparacion para el uso

1. Coloque el aparato sobre una superficie estable, horizontal, plana y resistente al calor. No
coloque el aparato sobre superficies que no sean resistentes al calor.

Coloque correctamente la rejilla en el cestillo.
3. Conecte el cable de alimentacion.

Importante:
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No cologue ningun objeto encima del aparato, ya que podria interrumpir el flujo de aire y
afectar al resultado de la coccion.

Panel de control

Encendido/apagado (a): pulse una vez para activar el aparato. Una vez seleccionados los ajustes,
vuelva a pulsarlo para iniciar la coccién. Durante el funcionamiento, pulselo brevemente para
pausar o reanudar la coccion. Para cancelar la coccion y apagar el aparato, manténgalo pulsado
durante 3 segundos. Los indicadores luminosos se apagaradn y el ventilador se detendra transcu-
rridos 60 segundos.

Encendido/apagado de la luz interior (b): pulse para encender o apagar la luz interior.
Selector de tiempo/temperatura (c): pulse para alternar entre el ajuste del tiempo y el de la
temperatura. El parametro seleccionado podra modificarse mediante Aumento (+) (d) o Dismi-
nucion (-) (e).

Aumento (+) (d) y Disminucioén (-) (e): pulse para modificar el valor seleccionado. Al ajustar la
temperatura, cada pulsacion modifica el valor en intervalos de 5 °C. Mantenga pulsado el botén
correspondiente durante 2 segundos para modificar el valor de forma continua.

Selector de velocidad del ventilador: pulse para ajustar la velocidad del ventilador.

Botones de los modos (g-n): pulse el botdn correspondiente para seleccionar el modo de coc-
cion deseado. El indicador luminoso del modo seleccionado se encendera. Tenga en cuenta que
algunos modos se seleccionan mediante una pulsacion prolongada o una combinacion de bo-
tones.

Modo CRUNCH: utilicelo para obtener un acabado mas dorado y crujiente. Permite ajustar la
temperatura entre 170 y 230 °C y el tiempo entre 1y 30 minutos.

Modo AIRFRY: utilicelo para freir con aire alimentos como patatas, alitas, aperitivos o verdu-
ras. Permite ajustar la temperatura entre 150 y 230 °C y el tiempo entre 1y 60 minutos.

Modo ROAST: utilicelo para asar carnes, aves y verduras. Permite ajustar la temperatura entre
175y 230 °Cy el tiempo entre 1y 60 minutos.

Modo FROZEN: utilicelo para cocinar alimentos congelados. Permite ajustar la temperatura
entre 40y 230 °Cy el tiempo entre 1y 60 minutos.

Modo DRY: utilicelo para deshidratar alimentos a baja temperatura. Permite ajustar la tem-
peratura entre 25y 80 °Cy el tiempo entre 15 minutos y 24 horas, en intervalos de 1 hora.
Modo BAKE: utilicelo para hornear pasteles, muffins, quiches y otras preparaciones de repos-
teria. Permite ajustar la temperatura entre 125y 205 °C y el tiempo entre 1y 60 minutos.
Modo DIY: utilicelo para personalizar el tiempo y la temperatura de coccidn. Permite ajustar
la temperatura entre 25y 230 °C. Entre 25y 80 °C, el tiempo puede ajustarse entre 1 minuto y
24 horas, en intervalos de 1 hora; por encima de 80 °C, el tiempo maximo es de 60 minutos.
Modo GRILL: utilicelo para dorar o marcar carnes, pescados y verduras a alta temperatura.
Permite ajustar la temperatura entre 220 y 230 °Cy el tiempo entre 1y 30 minutos.
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Modo BBQ: utilicelo para cocinar a alta temperatura y obtener un acabado de parrilla con un
togue ahumado. Para seleccionar este modo, mantenga pulsado Modo GRILL/BBQ (n) du-
rante 3 segundos. Este modo incluye una fase de precalentamiento con preahumado; el
preahumado comienza en el minuto 6. Permite ajustar la temperatura entre 200y 230 °Cy el
tiempo entre 1y 30 minutos. Se debe realizar afadiendo chips de madera en el comparti-
mento de ahumado.

Modo FERMENTAR: utilicelo para fermentar masas y otras preparaciones que requieran una
temperatura baja y estable. Para seleccionar este modo, mantenga pulsado el Modo DRY (k)
durante 3 segundos. Permite ajustar la temperatura entre 25y 45 °Cy el tiempo entre 1 minu-
toy 24 horas, en intervalos de 1 hora.

Modo AHUMAR: utilicelo para aportar un aroma ahumado a los alimentos. Para seleccionar
este modo, mantenga pulsados simultdneamente el Modo GRILL/BBQ (n) y el Modo DIY (m)
durante 3 segundos. El tiempo maximo de funcionamiento es de 10 minutos. Se debe realizar
afadiendo chips de madera en el compartimento de ahumado.

Seleccione el modo adecuado para el tipo de preparacién. La siguiente tabla muestra la disponi-
bilidad de la opcion CRUNCH, el tiempo de precalentamiento, los ajustes predefinidos y los avi-
sos de volteo de cada modo.

Modo OPCION  PRECALENTAMIEN- TIEMPO PRE- TEMPERATU- AVISO
CRUNC TO (min) DEFINIDO RA PREDEFI- VOLTEO
H (min) NIDA (°C)

CRUNCH - 2 12 230 °C Si

AIR FRY Si 2 10 210 °C Si

ROAST Si 5 12 220 °C -

FROZEN Si - 14 200 °C -

DRY - - 360 (6 horas) 55°C -

BAKE Si 2 30 165 °C -

DIY Si 2 15 200°C Si

GRILL Si 6 5 230 °C Si

BBQ - 8 3 230 °C Si

FERMEN- - - 120 (2h) 35°C -

TAR
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Modo OPCION  PRECALENTAMIEN- TIEMPO PRE- TEMPERATU- AVISO
CRUNC TO (min) DEFINIDO RA PREDEFI- VOLTEO
H (min) NIDA (°C)
AHUMAR - - 10 - -
Nota:

Utilice la funcion CRUNCH para un acabado super crujiente.

El icono CRUNCH permanecerd iluminado durante los procesos de coccidon del resto de funcio-
nes (excepto en la funcion DRY). Al pulsarlo cambiard a modo CRUNCH el tiempo restante para
darles un acabado mas crujiente.

PRECALENTAMIENTO

Algunos programas llevan un tiempo de preheating preconfigurado, pulsando el botén play dos
veces se puede saltar para iniciar directamente la coccion.

Se puede modificar el tiempo pulsando +-.

FUNCION BBQ

Para activarlo pulse el icono GRILL/BBQ durante 3 segundos

¢Coémo utilizarlo?

1. Afada los pellets en el compartimiento de ahumado inferior del cestillo.

2. Inicie el programa — comenzara automaticamente un precalentado de 8 min.
3. Afada el alimento cuando el panel lo indique.

4. Cecofry&Crunch ahumara durante 6 min.

5. Finalizado el ahumado, comenzara el tiempo de coccién (personalizable).

6. A mitad de la coccién, el panel mostrara "TURN" — de la vuelta al alimento.

Avisos de la pantalla

En los modos con precalentamiento, cuando este finalice, el mensaje «<ADD FOOD» parpadea en
la pantalla y el aparato emite tres pitidos para indicar que debe introducir los alimentos.

En los modos con aviso de volteo, el mensaje «TURN» parpadeard en la pantalla y el aparato emi-
tird dos pitidos para indicar que debe remover o dar la vuelta a los alimentos.

Uso de la sonda

La sonda permite controlar la coccion en funcién de la temperatura interna del alimento. Esta
funcion Unicamente estara disponible cuando la sonda esté conectada al aparato.

1. Introduzca la sonda en el alimento antes de colocarlo en el cestillo y conéctela al aparato.

2. Al conectar la sonda, se iluminaran unicamente los indicadores de los modos compati-
bles. Seleccione el modo de coccion deseado.

3. Pulse Aumento (+) (d) o Disminucion (-) (e) para seleccionar el punto de coccién o la tem-
peratura objetivo deseados.
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Pulse Encendido/apagado (a) para iniciar el precalentamiento. Durante esta fase, manten-
ga fuera del cestillo el alimento con la sonda colocada para evitar que el precalentamiento
altere la medicion de la temperatura interna o afecte al resultado de la coccion. Situe la
punta de la sonda en el centro del alimento.

Cuando finalice el precalentamiento, el mensaje «<ADD FOOD» parpadeara en la pantallay
el aparato emitira tres pitidos. Introduzca en el cestillo el alimento con la sonda ya coloca-
da y vuelva a introducir el cestillo en el aparato.

Durante la coccién, la sonda controlara la temperatura interna del alimento conforme al
valor objetivo seleccionado. La coccidn finalizard cuando la sonda alcance la temperatura
objetivo. Tenga precaucidn al extraerla ya que estara muy caliente.

La siguiente tabla muestra la temperatura objetivo y la temperatura de coccion predefinidas pa-
ra cada modo compatible con la sonda:

PROGRAMA  PRECALENTAMIENTO TEMPERA- TEMPERATURA PREDEFINIDA (°C)

TURA OBJE- (mismo que los programas sin son-
TIVO (°C) da)

ROAST Si 85 220

BAKE Si 95 165

GRILL/BBQ Si 55 230

DIY Si 60 200

CRUNCH Si 70 230

Uso de la freidora

1.

Conecte el enchufe del cable de alimentacién a una toma de corriente con conexion a tie-
rra.

Asegurese de que la rejilla esté correctamente colocada en el cestillo e introduzca el cesti-
llo vacio en el cuerpo principal. El indicador de Encendido/apagado (a) se ilumina.

Pulse Encendido/apagado (a) para activar el aparato.

Seleccione el modo de coccion deseado. Consulte la tabla para comprobar si el modo in-
cluye precalentamiento.

Ajuste el tiempo, la temperatura, la velocidad del ventilador o el punto de coccidn, si fuera
necesario, mediante los controles descritos en el apartado «Panel de control».

Si el modo seleccionado no incluye precalentamiento, extraiga el cestillo, introduzca los
alimentos y vuelva a colocarlo en el aparato. No llene el cestillo por encima de la marca
MAX.

Pulse de nuevo Encendido/apagado (a) para iniciar el funcionamiento.
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8. Siel modo seleccionado incluye precalentamiento, no introduzca todavia los alimentos.
Cuando finalice el precalentamiento, el mensaje «<ADD FOOD» parpadea en la pantallay el
aparato emite tres pitidos. Extraiga el cestillo, introduzca los alimentos y vuelva a colocarlo
en el aparato.

9. Durante la coccidn, pulse brevemente Encendido/apagado (a) para pausar o reanudar el
funcionamiento.

10. Cuando aparezca el mensaje «TURN» y el aparato emita dos pitidos, extraiga el cestillo su-
jetédndolo por el asay remueva o dé la vuelta a los alimentos. A continuacion, vuelva a in-
troducirlo en el aparato.

1. Cuando finaliza el tiempo programado, el aparato emite una seflal acustica. Extraiga el
cestillo sujetandolo por el asa y coldéguelo sobre una superficie estable, plana y resistente
al calor.

12. Compruebe que los alimentos estén correctamente cocinados. Si todavia no estan listos,
vuelva a introducir el cestillo y programe unos minutos adicionales.

13. Pase los alimentos a un bol o a un plato, utilice unas pinzas. Nunca vuelque el cestillo para
vaciarlo

14. Cuando termine una tanda de alimentos, la freidora de aire estard inmediatamente lista
para preparar la siguiente.

15. Para cancelar la coccion y apagar el aparato, mantenga pulsado Encendido/apagado (a)
durante 3 segundos. Los indicadores luminosos se apagan y el ventilador se detiene trans-
curridos 60 segundos.

Advertencias:

No toque el cestillo durante el funcionamiento ni inmediatamente después de utilizar la freido-
ra, ya que puede alcanzar temperaturas elevadas. Sujételo Unicamente por el asa del cestillo.

No dé la vuelta al cestillo para vaciarlo, ya que el exceso de aceite acumulado en el fondo podria
caer sobre los alimentos.

El cestillo y los alimentos estaran muy calientes. Dependiendo del tipo de alimento cocinado,
puede salir vapor caliente del cestillo.

Tenga especial cuidado al retirar la sonda del interior del alimento ya que esta se encuentra a al-
ta temperatura, retirela con unas pinzas o guantes térmicos.

Ajustes

La siguiente tabla le ayudara a seleccionar los ajustes basicos para cada alimento.

Alimento Cantidad min- Tiempo Temperatura
max. (g) (min) (°C)

Patatas y patatas fritas

Patatas fritas finas congeladas 500-1000 15-25 200
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Alimento Cantidad min- Tiempo Temperatura
max. (g) (min) (°C)
Patatas fritas gruesas congeladas 500-1000 15-25 200
Patatas gratinadas 400 20-25 200
Carnes y aves
Filete de carne 100-400 10-15 230
Chuletas de cerdo 100-400 10-15 200
Hamburguesa 100-400 10-15 180
Hojaldre relleno de carne 100-400 13-15 200
Muslos de pollo 100-400 20-30 230
Pechuga de pollo 100-400 15-25 200
Aperitivos
Rollitos de primavera 100-350 8-10 200
Nuggets de pollo congelados 100-400 6-10 200
Varitas de pescado congeladas 100-350 6-10 200
Aperitivos de queso empanados conge- 100-350 8-10 180
lados
Verduras rellenas 100-350 10 160
Horneado
Pastel 250 15-30 160
Quiche 350 20-22 180
Muffins 250 15-18 200
Aperitivos dulces 350 20 160

Nota: Aflada 3 minutos al tiempo de coccidn si empieza a cocinar con la freidora de aire fria.

Los ajustes mostrados en la tabla son meramente orientativos. Dado que los alimentos pueden
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variar en origen, tamano, forma y marca, no podemos garantizar que los valores indicados sean
los mas adecuados en todos los casos.

La tecnologia Rapid Air calienta rapidamente el aire del interior del aparato, por lo que extraer
brevemente el cestillo durante la coccidon apenas afecta al proceso.

Consejos

Antes de cocinar diferentes alimentos al mismo tiempo, compruebe que requieren una tem-
peratura y un tiempo de coccién similares. Por ejemplo, los dados de patata y los escalopes
pueden cocinarse simultaneamente porque requieren unos ajustes parecidos. Tenga en
cuenta que no debe superarse la cantidad maxima recomendada para cada alimento.

Los alimentos de menor tamafio suelen requerir un tiempo de coccidn ligeramente inferior
al de los alimentos mas grandes.

Una mayor cantidad de alimentos requiere un tiempo de coccién ligeramente superior; del
mismo modo, una menor cantidad requiere un tiempo ligeramente inferior.

- Remover los alimentos de menor tamafo a mitad de la coccidon mejora el resultado final y
ayuda a evitar que se cocinen de forma desigual.

Afada un poco de aceite a las patatas frescas para obtener un resultado mas crujiente. Intro-
duzcalas en la freidora de aire pocos minutos después de afadir el aceite.

- No cocine alimentos excesivamente grasos, como salchichas, en la freidora de aire.

Los aperitivos que pueden prepararse en un horno convencional también pueden cocinarse
en la freidora de aire.

La cantidad optima para preparar patatas fritas crujientes es de 500 g.

Utilice masa precocinada para preparar aperitivos rellenos de forma rapida y sencilla. La ma-
sa precocinada también requiere un tiempo de coccidn menor que la masa casera.

Coloque un molde o un recipiente apto para horno en el cestillo si desea preparar un pastel o
una quiche, o cocinar alimentos delicados o rellenos.

4. Limpieza y mantenimiento

Limpie el aparato después de cada uso.
El cestillo y la rejilla tienen un revestimiento antiadherente. No utilice utensilios metalicos ni pro-
ductos de limpieza abrasivos, ya que podrian dafiar dicho revestimiento.

1. Desenchufe el aparato de la toma de corriente y deje que se enfrie.
2. Limpie el exterior del aparato con un pafio humedecido.

3. Limpie el cestilloy la rejilla con agua caliente, detergente liquido lavavajillas y una esponja
no abrasiva.

4. Limpie el interior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.
5. Limpie la resistencia con un cepillo de limpieza para retirar cualquier resto de comida.

Notas:
Retire el cestillo para que el aparato se enfrie mas rapidamente.
El cestilloy la rejilla son aptos para lavavajillas.
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Puede utilizar un desengrasante liquido para eliminar los restos de suciedad.

Si hay suciedad incrustada en el cestillo o en la rejilla, llene el cestillo con agua caliente y un
poco de detergente liquido lavavajillas. Coloque la rejilla en el cestillo y deje ambas piezas en
remojo durante aproximadamente 10 minutos.

Almacenamiento

Desenchufe el aparato y deje que se enfrie.

2. Asegurese de que todas las piezas estén limpias y secas.

3. Introduzca el cable de alimentacién en el compartimento recogecables y fijelo en la ranu-

ra de sujecion.

5. Resolucion de problemas

Problema

Posible causa

Solucioén

La freidora de aire no funcio-
na.

El aparato no esta enchufado.

Conecte el enchufe del cable
de alimentacién a una toma
de corriente con conexién a
tierra.

No ha ajustado el tiempo de
coccion.

Pulse Encendido/apagado
(a) y ajuste el tiempo de coc-
cién deseado mediante Se-
lector de tiempo/temperatu-
ra (c) y Aumento (+) (d) o Dis-
minucion (-) (e).

Los alimentos no estan com-
pletamente cocinados.

Hay demasiados alimentos
en el cestillo.

Cocine los alimentos en tan-
das mas pequefas para con-
seguir una coccidn Mmas uni-
forme.

La temperatura seleccionada
es demasiado baja.

Ajuste la temperatura nece-
saria mediante Selector de
tiempo/temperatura (c) y Au-
mento (+) (d) o Disminucion
(-) (e). Consulte el apartado
«Ajustes».
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El tiempo de coccidén es de-
masiado corto.

Ajuste el tiempo de cocciéon
necesario mediante Selector
de tiempo/temperatura

(c) y Aumento (+) (d) o Dismi-
nucion (-) (e). Consulte el
apartado «Ajustes».

Los alimentos se cocinan de
forma desigual.

Algunos alimentos deben re-
moverse a mitad de la coc-
cion.

Los alimentos que quedan
unos encima de otros o se su-
perponen, como las patatas
fritas, deben removerse a mi-
tad de la coccion. Consulte el
apartado «Ajustes».

Los aperitivos fritos no que-
dan crujientes al cocinarlos
en la freidora de aire.

Ha utilizado un tipo de aperi-
tivo disefiado para prepararse
en una freidora convencional.

Utilice aperitivos aptos para
horno o aplique una pequena
cantidad de aceite sobre ellos
para obtener un resultado
mas crujiente.

No puedo introducir correcta-
mente el cestillo en el apara-
to.

Hay demasiados alimentos
en el cestillo.

No llene el cestillo por enci-
ma de la marca MAX.

La rejilla no esta correcta-
mente colocada en el cestillo.

Presione la rejilla hacia abajo
en el cestillo hasta que quede
correctamente encajada.

Sale humo blanco del apara-
to.

Estd cocinando alimentos
grasos.

Al cocinar alimentos grasos
en la freidora de aire, se acu-
mulard una gran cantidad de
aceite en el cestillo. El aceite
genera humo blancoy el ces-
tillo puede calentarse mas de
lo habitual. Esto no afecta al
aparato ni al resultado de
coccion.

El cestillo todavia contiene
restos de grasa del uso ante-
rior.

El humo blanco se produce al
calentarse los restos de grasa
acumulados en el cestillo.
Limpie correctamente el ces-
tillo después de cada uso.
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Las patatas fritas caseras se
cocinan de forma desigual.

No ha utilizado el tipo de pa-
tata adecuado.

Utilice patatas frescas y ase-
gurese de que permanezcan
firmes durante la coccién.

No ha enjuagado correcta-
mente las patatas cortadas
antes de cocinarlas.

Enjuague bien las patatas
cortadas para retirar el almi-
doén de su superficie.

Las patatas fritas caseras no
quedan crujientes.

El resultado crujiente depen-
de de la cantidad de aceite y
agua que contengan las pa-
tatas.

Seque bien las patatas corta-
das antes de anadir el aceite.

Corte las patatas en trozos

mas pequenos para obtener
un resultado mas crujiente.

Afada un poco mas de aceite
para obtener un resultado
mas crujiente.

6. Especificaciones técnicas

Producto: Cecofry&Crunch 6500
Referencia del producto: EUO1_114738

Voltaje: 220 - 240 V ~

Frecuencia: 50 - 60 Hz

Potencia nominal: 2150 W

El consumo de energia del aparato en cualquier condicion de modo apagado es de 0,18 W.

El periodo después del cual el aparato entra automaticamente en modo de apagado es de 10
minutos.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificaciéon previa para mejorar la calidad del

producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafa

7. Reciclaje de aparatos eléctricos y electrénicos

Ef Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto y/o la ba-
_—

teria deberan desecharse de manera independiente de los residuos domésticos. Cuando este
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producto alcance el final de su vida Gtil, deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevar-
lo a un punto de recogida designado por las autoridades locales.

Para obtener informacion detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus aparatos
eléctricos y electronicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor deberd contactar con
las autoridades locales.

Puede consultar la informacidon sobre los sistemas nacionales de reciclaje de embalajesy su
marcado en nuestra pagina web.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

8. Garantia y SAT

Cecotec respondera ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que esta-
blece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectUen por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del niumero de teléfono +34 96 321 07
28.

9. Copyright

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicaciéon no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningun medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o simi-
lar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Declaracién UE de conformidad simplificada

‘ € Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los

requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables en la Unién
Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el cumplimiento de los estan-
dares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la Declaracién de Conformidad de
la UE se puede encontrar en la siguiente direccion web: https://cecotec.es/es/information/decla-
ration-of-conformity
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1. Parts i components

Figural

1.
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Cos principal

Panell de control tactil
Reixeta

Cistella

Nansa de la cistella
Sortida d'aire

Cable d'alimentacio
Sonda de temperatura
Suport per a la sonda
Tapa fumador
Compartiment per a encenalls de fusta

Panell de control
Figura 2

a.
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- X - -~

> 3

Nota:

Encés/apagat/iniciar/aturar
Encés/apagat de la llum interior
Selector de temps/temperatura
Augment (+)

Disminucio (-)

Selector de velocitat del ventilador
Mode CRUNCH

Mode AIRFRY

Mode ROAST

Mode FROZEN

Mode DRY/FERMENT

Mode BAKE

Mode DIY

Mode GRILL/BBQ

CATALA

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i pot ser que no coincideixin
exactament amb els del producte.
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2.

Abans d'utilitzar

Aguest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el seu transport.
Traieu l'aparell de la seva caixa. Podeu guardar la caixa original i altres elements de I'embalat-
ge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu transportar-lo en el futur. Si vo-
leu desfer-vos de I'embalatge original, assegureu-vos de reciclar tots els elements correcta-
ment.

Assegureu-vos que totes les peces i components estan inclosos i en bon estat. Si en faltés al-
gun o no estiguessin en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei d'Atencid
Técnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa:

Fregidora d'aire
Reixeta

Sonda

Tapa de fumador
Estelles de fusta
Manual d'instruccions

No retireu el nUmero de série del producte per poder mantenir una correcta tragabilitat del
vostre equip en cas de sollicitar assistencia.

Abans del primer Us

AV

1. Retireu tot el material d'embalatge.
2. Retireu tots els adhesius i etiquetes de l'aparell.

3. Netegeu a fons la reixeta i la cistella amb aigua calenta, detergent liquid per a vaixella i
una esponja no abrasiva. També podeu rentar aquestes peces al rentavaixelles.

4. Netegeu l'interior i I'exterior de I'aparell amb un drap humit.

is: Aquesta fregidora funciona mitjangant aire calent. No ompliu la cistella amb oli ni greix per

fregir.

3.

Funcionament

Preparacio6 per a l'is

66

1. Collogueu l'aparell sobre una superficie estable, horitzontal, plana i resistent a la calor. No
collogueu l'aparell sobre superficies que no siguin resistents a la calor.

Colloqueu correctament la reixeta a la cistella.
3. Connecteu el cable d'alimentacid.
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Important:

No colloqueu cap objecte damunt de I'aparell, ja que podria interrompre el flux d'aire i afec-
tar el resultat de la coccid.

Panell de control

Encés/apagat (a): premeu una vegada per activar l'aparell. Un cop seleccionats els ajustos, tor-
neu a prémer-lo per iniciar la coccié. Durant el funcionament, premeu-lo breument per pausar o
reprendre la coccid. Per cancellar la coccid i apagar l'aparell, manteniu-lo premut durant 3 se-
gons. Els indicadors lluminosos s'apagaran i el ventilador s'aturara transcorreguts 60 segons.
Encés/apagat de la llum interior (b): premeu per encendre o apagar la llum interior.

Selector de temps/temperatura (c): premeu per alternar entre I'ajust del temps i el de la tem-
peratura. El parametre seleccionat es podra modificar mitjangant Augment (+) (d) o Disminucio
() (e).

Augment (+) (d) i Disminuci6 (-) (e): premeu per modificar el valor seleccionat. En ajustar la
temperatura, cada pulsacié modifica el valor en intervals de 5 °C. Manteniu premut el boté co-
rresponent durant 2 segons per modificar el valor de forma continua.

Selector de velocitat del ventilador: premeu per ajustar la velocitat del ventilador.

Botons dels modes (g-n): premeu el botd corresponent per seleccionar el mode de coccid
desitjat. L'indicador lluminds del mode seleccionat s'encendra. Tingueu en compte que alguns
modes se seleccionen mitjangant una pulsacié prolongada o una combinacié de botons.

Mode CRUNCH: utilitzeu-lo per obtenir un acabat més daurat i cruixent. Permet ajustar la
temperatura entre 1701 230 °C i el temps entre 1i 30 minuts.

Mode AIRFRY: utilitzeu-lo per fregir amb aire aliments com patates, aletes, aperitius o verdu-
res. Permet ajustar la temperatura entre 150 i 230 °C i el temps entre 1i 60 minuts.

Mode ROAST: utilitzeu-lo per rostir carns, aus i verdures. Permet ajustar la temperatura entre
1751230 °Ci el temps entre 1i 60 minuts.

Mode FROZEN: utilitzeu-lo per cuinar aliments congelats. Permet ajustar la temperatura en-
tre 40230 °Ciel temps entre 1i 60 minuts.

Mode DRY: utilitzeu-lo per deshidratar aliments a baixa temperatura. Permet ajustar la tem-
peratura entre 25180 °C i el temps entre 15 minuts i 24 hores, en intervals d'1 hora.

Mode BAKE: utilitzeu-lo per enfornar pastissos, magdalenes, quiches i altres preparacions de
rebosteria. Permet ajustar la temperatura entre 125 205 °C i el temps entre 1i 60 minuts.
Mode DIY: utilitzeu-lo per personalitzar el temps i la temperatura de coccié. Permet ajustar la
temperatura entre 25 i 230 °C. Entre 25 80 °C, el temps es pot ajustar entre 1 minut i 24 ho-
res, en intervals d'1 hora; per sobre de 80 °C, el temps maxim és de 60 minuts.

Mode GRILL: utilitzeu-lo per daurar o marcar carns, peixos i verdures a alta temperatura. Per-
met ajustar la temperatura entre 220 i 230 °C i el temps entre 1i 30 minuts.

Mode BBQ: utilitzeu-lo per cuinar a alta temperatura i obtenir un acabat de graella amb un
toc fumat. Per seleccionar aquest mode, manteniu premut Mode GRILL/BBQ (n) durant 3 se-
gons. Aquest mode inclou una fase de preescalfament amb prefumat; el prefumat comencga
al minut 6. Permet ajustar la temperatura entre 200 i 230 °C i el temps entre 1i 30 minuts.
S'ha de fer afegint encenalls de fusta al compartiment de fumat.
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Mode FERMENTAR: utilitzeu-lo per fermentar masses i altres preparacions que requereixin
una temperatura baixa i estable. Per seleccionar agquest mode, manteniu premut el Mode
DRY (k) durant 3 segons. Permet ajustar la temperatura entre 25i 45 °C i el temps entre 1 mi-
nut i 24 hores, en intervals d'1 hora.

Mode FUMAR: utilitzeu-lo per aportar un aroma fumat als aliments. Per seleccionar aquest
mode, manteniu premuts simultaniament el Mode GRILL/BBQ (n) i el Mode DIY (m) durant 3
segons. El temps maxim de funcionament és de 10 minuts. S'ha de fer afegint encenalls de
fusta al compartiment de fumat.

Seleccioneu el mode adequat per al tipus de preparacid. La taula seglent mostra la disponibili-
tat de l'opcié CRUNCH, el temps de preescalfament, els ajustos predefinits i els avisos de gir de
cada mode.

Mode OPCIO PREESCALFAMENT TEMPS PRE- TEMPERATURA  AVIS VOL-
CRUNCH  (min) DEFINIT (min) PREDEFINIDA TEIG
(°C)
CRUNCH - 2 12 230 °C Si
AIR FRY Si 2 10 210 °C Si
ROAST Si 5 12 220 °C -
FROZEN Si - 14 200 °C -
DRY - - 360 (6 hores)  55°C -
BAKE Si 2 30 165 °C -
DIY Si 2 15 200°C Si
GRILL Si 6 5 230 °C Si
BBQ - 8 3 230 °C Si
FERMENTAR - - 120 (2h) 35°C -
FUMAR - - 10 - R
Nota:

Utilitzeu la funcid CRUNCH per a un acabat super cruixent.

La icona CRUNCH romandra illuminada durant els processos de coccid de la resta de funcions
(excepte en la funcié DRY). En prémer-la canviara a mode CRUNCH el temps restant per donar-
los un acabat més cruixent.
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PREESCALFAMENT

Alguns programes porten un temps de preescalfament preconfigurat, prement el boté play
dues vegades es pot saltar per iniciar directament la coccid.

Es pot modificar el temps prement +-.

FUNCIO BBQ
Per activar-lo premeu la icona GRILL/BBQ durant 3 segons
Com utilitzar-10?

1. Afegiu els péllets al compartiment de fumat inferior de la cistella.

Inicieu el programa — comengara automaticament un preescalfament de 8 min.
Afegiu l'aliment quan el panell ho indiqui.

Cecofry&Crunch fumara durant 6 min.

Finalitzat el fumat, comencara el temps de coccid (personalitzable).

oA W

A la meitat de la cocci6, el panell mostrara "TURN" — gireu l'aliment.

Avisos de la pantalla

En els modes amb preescalfament, quan aquest finalitzi, el missatge «<ADD FOOD» parpelleja a
la pantalla i I'aparell emet tres senyals acustics per indicar que heu d'introduir els aliments.

En els modes amb avis de volteig, el missatge «TURN» parpellejara a la pantalla i I'aparell emetra
dos senyals acustics per indicar que heu de remenar o girar els aliments.

Us de la sonda

La sonda permet controlar la coccié en funcié de la temperatura interna de l'aliment. Aquesta
funcidé Unicament estara disponible quan la sonda estigui connectada a 'aparell.

Introduiu la sonda a 'aliment abans de collocar-lo a la cistella i connecteu-la a I'aparell.

2. Enconnectar la sonda, s'illuminaran unicament els indicadors dels modes compatibles.
Seleccioneu el mode de coccid desitjat.

3. Premeu Augment (+) (d) o Disminucio (-) (e) per seleccionar el punt de coccié o la tempe-
ratura objectiu desitjats.

4. Premeu Encés/apagat (a) per iniciar el preescalfament. Durant aquesta fase, manteniu fo-
ra de la cistella I'aliment amb la sonda collocada per evitar que el preescalfament alteri la
mesura de la temperatura interna o afecti el resultat de la coccié. Situeu la punta de la
sonda al centre de l'aliment.

5. Quan finalitzi el preescalfament, el missatge «<ADD FOOD» parpellejara a la pantalla i I'apa-
rell emetra tres senyals acustics. Introduiu a la cistella I'aliment amb la sonda ja collocadai
torneu a introduir la cistella a I'aparell.

6. Durant la coccid, la sonda controlara la temperatura interna de l'aliment conforme al valor
objectiu seleccionat. La cocci¢ finalitzara quan la sonda assoleixi la temperatura objectiu.
Aneu amb compte en extreure-la, ja que estara molt calenta.

La taula seguent mostra la temperatura objectiu i la temperatura de coccid predefinides per a
cada mode compatible amb la sonda:
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PROGRAMA  PREESCALFAMENT TEMPERA- TEMPERATURA PREDEFINIDA (°C)

TURA OB- (mateix que els programes sense son-
JECTIU (°Q) da)

ROAST Si 85 220
BAKE Si 95 165
GRILL/BBQ Si 55 230
DIy Si 60 200
CRUNCH Si 70 230

Us de la fregidora

10.

1.

12.

70

Connecteu l'endoll del cable d'alimentacié a una presa de corrent amb connexioé a terra.
Assegureu-vos que la reixeta estigui correctament collocada a la cistella i introduiu la cis-
tella buida al cos principal. L'indicador d'Encés/apagat (a) s'ilumina.

Premeu Encés/apagat (a) per activar l'aparell.

Seleccioneu el mode de coccié desitjat. Consulteu la taula per comprovar si el mode in-
clou preescalfament.

Ajusteu el temps, la temperatura, la velocitat del ventilador o el punt de coccid, si fos ne-
cessari, mitjancant els controls descrits a I'apartat «Panell de control».

Si el mode seleccionat no inclou preescalfament, extraieu la cistella, introduiu els aliments
i torneu a collocar-la a I'aparell. No ompliu la cistella per sobre de la marca MAX.

Premeu de nou Encés/apagat (a) per iniciar el funcionament.

Si el mode seleccionat inclou preescalfament, no introduiu encara els aliments. Quan fina-
litzi el preescalfament, el missatge «ADD FOOD» parpelleja a la pantalla i I'aparell emet
tres senyals acustics. Extraieu la cistella, introduiu els aliments i torneu a collocar-la a
I'aparell.

Durant la coccid, premeu breument Encés/apagat (a) per pausar o reprendre el funciona-
ment.

Quan aparegui el missatge «TURND» i I'aparell emeti dos senyals acustics, extraieu la cistella
subjectant-la per la nansa i remeneu o gireu els aliments. A continuacid, torneu a intro-
duir-la a l'aparell.

Quan finalitza el temps programat, l'aparell emet un senyal acustic. Extraieu la cistella
subjectant-la per la nansa i colloqueu-la sobre una superficie estable, plana i resistent a la
calor.

Comproveu que els aliments estiguin correctament cuinats. Si encara no estan llestos, tor-
neu a introduir la cistella i programeu uns minuts addicionals.
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13. Passeu els aliments a un bol o a un plat, utilitzeu unes pinces. No bolqgueu mai la cistella
per buidar-la

14. Quan acabi una tanda d'aliments, la fregidora d'aire estara immediatament llesta per pre-
parar la seguUent.

15. Per cancellar la coccié i apagar I'aparell, manteniu premut Encés/apagat (a) durant 3 se-
gons. Els indicadors lluminosos s'apaguen i el ventilador s'atura transcorreguts 60 segons.

Advertiments:

No toqueu la cistella durant el funcionament ni immediatament després d'utilitzar la fregidora,
ja que pot assolir temperatures elevades. Subjecteu-la Unicament per la nansa de la cistella.

No gireu la cistella per buidar-la, ja que l'excés d'oli acumulat al fons podria caure sobre els ali-
ments.

La cistella i els aliments estaran molt calents. Depenent del tipus d'aliment cuinat, pot sortir va-
por calent de la cistella.

Aneu amb especial cura en retirar la sonda de l'interior de I'aliment, ja que aquesta es troba a al-
ta temperatura; retireu-la amb unes pinces o guants termics.

Ajustos

La taula seguent us ajudara a seleccionar els ajustos basics per a cada aliment.

Aliment Quantitat min- Temps Temperatura
max. (g) (min) (°C)

Patates i patates fregides

Patates fregides fines congelades 500-1000 15-25 200
Patates fregides gruixudes congelades 500-1000 15-25 200
Patates gratinades 400 20-25 200
Carnsiaus

Filet de carn 100-400 10-15 230
Costelles de porc 100-400 10-15 200
Hamburguesa 100-400 10-15 180
Pasta de full farcida de carn 100-400 13-15 200
Cuixes de pollastre 100-400 20-30 230
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Aliment Quantitat min- Temps Temperatura
max. (g) (min) (°C)
Pit de pollastre 100-400 15-25 200
Aperitius
Rotllets de primavera 100-350 8-10 200
Nuggets de pollastre congelats 100-400 6-10 200
Barretes de peix congelades 100-350 6-10 200
Aperitius de formatge arrebossats con- 100-350 8-10 180
gelats
Verdures farcides 100-350 10 160
Enfornat
Pastis 250 15-30 160
Quiche 350 20-22 180
Muffins 250 15-18 200
Aperitius dolcos 350 20 160

Nota: Afegiu 3 minuts al temps de coccié si comenceu a cuinar amb la fregidora d'aire freda.
Els ajustos mostrats a la taula s6n merament orientatius. Ates que els aliments poden variar en
origen, mida, forma i marca, no podem garantir que els valors indicats siguin els més adequats

en tots els casos.

La tecnologia Rapid Air escalfa rapidament l'aire de l'interior de I'aparell, per la qual cosa extreu-
re breument la cistella durant la coccié amb prou feines afecta el procés.

Consells

Abans de cuinar diferents aliments al mateix temps, comproveu que requereixen una tem-
peratura i un temps de coccié similars. Per exemple, els daus de patata i els escalopes poden
cuinar-se simultaniament perqueée requereixen uns ajustos semblants. Tingueu en compte
gue no s'ha de superar la quantitat maxima recomanada per a cada aliment.

Els aliments de menor mida solen requerir un temps de coccid lleugerament inferior al dels

aliments més grans.

Una major quantitat d'aliments requereix un temps de coccid lleugerament superior; de la
mateixa manera, una menor quantitat requereix un temps lleugerament inferior.
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Remenar els aliments de menor mida a la meitat de la coccié millora el resultat final i ajuda a
evitar que es cuinin de forma desigual.

Afegiu una mica d'oli a les patates fresques per obtenir un resultat més cruixent. Introduiu-
les a la fregidora d'aire pocs minuts després d'afegir l'oli.

No cuineu aliments excessivament grassos, com salsitxes, a la fregidora d'aire.

Els aperitius que poden preparar-se en un forn convencional també poden cuinar-se a la fre-
gidora d'aire.

La quantitat Optima per preparar patates fregides cruixents és de 500 g.

Utilitzeu massa precuinada per preparar aperitius farcits de forma rapida i senzilla. La massa
precuinada també requereix un temps de coccidé menor que la massa casolana.

Colloqueu un motlle o un recipient apte per a forn a la cistella si desitgeu preparar un pastis
0 una quiche, o cuinar aliments delicats o farcits.

4. Neteja i manteniment

Netegeu l'aparell després de cada Us.
La cistella i la reixeta tenen un revestiment antiadherent. No utilitzeu estris metallics ni produc-
tes de neteja abrasius, ja que podrien danyar aquest revestiment.
Desendolleu l'aparell de la presa de corrent i deixeu que es refredi.
2. Netegeu l'exterior de I'aparell amb un drap humitejat.
3. Netegeu la cistella i la reixeta amb aigua calenta, detergent liquid rentavaixelles i una es-
ponja no abrasiva.
4. Netegeu l'interior de I'aparell amb aigua calenta i una esponja no abrasiva.
5. Netegeu la resistéencia amb un raspall de neteja per retirar qualsevol resta de menjar.

Notes:
Retireu la cistella perque I'aparell es refredi més rapidament.
La cistella i la reixeta sén aptes per a rentavaixelles.

Consells:
Podeu utilitzar un desgreixador liquid per eliminar les restes de bruticia.

Si hi ha bruticia incrustada a la cistella o a la reixeta, ompliu la cistella amb aigua calenta i
una mica de detergent liquid rentavaixelles. Colloqueu la reixeta a la cistella i deixeu amb-
dues peces en remull durant aproximadament 10 minuts.

Emmagatzematge
Desendolleu I'aparell i deixeu que es refredi.
2. Assegureu-vos que totes les peces estiguin netes i seques.
3. Introduiu el cable d'alimentacié al compartiment recollidor de cables i fixeu-lo a la ranura
de subjeccid.
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5. Resolucié de problemes

Problema

Possible causa

Solucié

La fregidora d'aire no funcio-
na.

L'aparell no esta endollat.

Connecteu l'endoll del cable
d'alimentacid a una presa de
corrent amb connexié a terra.

No heu ajustat el temps de
coccid.

Premeu Encés/apagat (a) i
ajusteu el temps de coccid
desitjat mitjancant Selector
de temps/temperatura

(c) i Augment (+) (d) o Dismi-
nucio (-) (e).

Els aliments no estan com-
pletament cuinats.

Hi ha massa aliments a la cis-
tella.

Cuineu els aliments en tan-
des més petites per aconse-
guir una coccié més unifor-
me.

La temperatura seleccionada
és massa baixa.

Ajusteu la temperatura ne-
cessaria mitjangant Selector
de temps/temperatura

(c) i Augment (+) (d) o Dismi-
nucio (-) (e). Consulteu l'apar-
tat «Ajustos».

El temps de coccid és massa
curt.

Ajusteu el temps de coccid
necessari mitjancant Selector
de temps/temperatura

(c) i Augment (+) (d) o Dismi-
nucio (-) (e). Consulteu l'apar-
tat «Ajustos».

Els aliments es cuinen de for-
ma desigual.

Alguns aliments s'han de re-
menar a la meitat de la coc-
cio.

Els aliments que queden uns
damunt dels altres o se su-
perposen, com les patates
fregides, s'han de remenar a
la meitat de la coccié. Consul-
teu l'apartat «Ajustos».
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Els aperitius fregits no que-
den cruixents en cuinar-los a
la fregidora d'aire.

Heu utilitzat un tipus d'aperi-
tiu dissenyat per preparar-se
en una fregidora convencio-

nal.

Utilitzeu aperitius aptes per a
forn o apliqueu una petita
guantitat d'oli sobre ells per
obtenir un resultat més crui-
xent.

No puc introduir correcta-
ment la cistella a I'aparell.

Hi ha massa aliments a la cis-
tella.

No ompliu la cistella per so-
bre de la marca MAX.

La reixeta no esta correcta-
ment collocada a la cistella.

Premeu la reixeta cap avall a
la cistella fins que quedi co-
rrectament encaixada.

Surt fum blanc de l'aparell.

Esteu cuinant aliments gras-
SOs.

En cuinar aliments grassos a
la fregidora d'aire, s'lacumula-
ra una gran quantitat d'oli a
la cistella. L'oli genera fum
blanc i la cistella pot escalfar-
se més del que és habitual.
Aix0 no afecta l'aparell ni el
resultat de coccid.

La cistella encara conté restes
de greix de I'Us anterior.

El fum blanc es produeix en

escalfar-se les restes de greix
acumulades a la cistella. Ne-
tegeu correctament la ciste-
|la després de cada Us.

Les patates fregides casola-
nes es cuinen de forma de-
sigual.

No heu utilitzat el tipus de
patata adequat.

Utilitzeu patates fresques i
assegureu-vos que roman-
guin fermes durant la coccié.

No heu esbandit correcta-
ment les patates tallades
abans de cuinar-les.

Esbandiu bé les patates talla-
des per retirar el midé de la
seva superficie.

Les patates fregides casola-
nes no queden cruixents.

El resultat cruixent depen de
la quantitat d'oli i aigua que
continguin les patates.

Assequeu bé les patates talla-
des abans d'afegir I'oli.

Talleu les patates en trossos
meés petits per obtenir un re-
sultat més cruixent.
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Afegiu una mica més d'oli per
obtenir un resultat més crui-
xent.

6. Especificacions técniques

Producte: Cecofry&Crunch 6500
Referéncia del producte: EUO1_114738

Voltatge: 220 - 240V ~
Frequéencia: 50 - 60 Hz
Poténcia nominal: 2150 W

El consum d'energia de I'aparell en qualsevol condicié de mode apagat és de 0,18 W.
El periode després del qual I'aparell entra automaticament en mode d'apagat és de 10 minuts.

Les especificacions tecniques poden canviar sense notificacié prévia per millorar la qualitat del
producte.
Fabricat a la Xina | Dissenyat a Espanya

7. Reciclatge d'aparells eléctrics i electronics

ﬁ Aguest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte i/o la bate-
I

ria s'hauran de desfer de manera independent dels residus domestics. Quan aquest producte
arribi al final de la seva vida Util, hauras d'extreure les piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un
punt de recollida designat per les autoritats locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de desfer-se dels seus aparells
eléctrics i electronics i/o les corresponents bateries, el consumidor haura de contactar amb les
autoritats locals.

Podeu consultar la informacid sobre els sistemes nacionals de reciclatge d'embalatges i el seu
marcatge a la nostra pagina web.

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

8. Garantia i SAT
Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol falta de conformitat que exis-

teixi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que estableix
la normativa aplicable.
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Es recomana que les reparacions s'efectuin per personal especialitzat.
Si detecta una incidencia amb el producte o té alguna consulta, posi's en contacte amb el servei
d'Assisténcia Técnica oficial de Cecotec a través del nUmero de telefon +34 96 321 07 28.

9. Copyright

Els drets de propietat intellectual sobre els textos d'aquest manual pertanyen a CECOTEC INNO-
VACIONES, S.L. Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra, ni en
part ni en la seva totalitat, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio, trans-
metre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, gravacié o similar) sense la
prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Declaracié UE de conformitat simplificada

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix amb

els requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la Unid Euro-
pea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el compliment dels estandards de
seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié de Conformitat de la UE es pot tro-
bar a la seglUent adrega web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Parts and Components

Figure1

1. Main body
Touch control panel
Rack
Basket
Basket handle
Air outlet
Power cord
Temperature probe
Probe holder
Smoker lid
Wood chip compartment

e B N

"
= O

Control panel
Figure 2

a. On/off/start/stop
Interior light on/off
Time/temperature selector
Increase (+)

Decrease (-)

Fan speed selector
CRUNCH mode
AIRFRY mode

ROAST mode
FROZEN mode
DRY/FERMENT mode
BAKE mode

DIY mode
GRILL/BBQ mode

oSQ 40 2 0 T

- X - -~
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Note:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match those of
the product.
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2. Before Use

This appliance comes with packaging designed to protect it during transport. Remove the
appliance from its box. You can keep the original box and other packaging elements in a safe
place to prevent damage to the appliance if you need to transport it in the future. If you wish
to dispose of the original packaging, make sure to recycle all elements correctly.

Ensure that all parts and components are included and in good condition. If any are missing
or not in good condition, contact Cecotec's official Technical Assistance Service immediately.

Box contents:
Air fryer
Rack
Probe
Smoker lid
Wood chips

Instruction manual

Do not remove the product's serial number, to ensure proper traceability of your appliance if
you require assistance.

Before first use
Remove all packaging material.
2. Remove all stickers and labels from the appliance.

3. Thoroughly clean the grid and basket with hot water, liquid dish soap, and a non-abrasive
sponge. You can also wash these parts in the dishwasher.

4. Clean the inside and outside of the appliance with a damp cloth.

Warning: This fryer operates with hot air. Do not fill the basket with oil or frying fat.

3. Operation

Preparation for use

1. Place the appliance on a stable, horizontal, flat, and heat-resistant surface. Do not place
the appliance on surfaces that are not heat-resistant.

2. Properly place the rack in the basket.
3. Connect the power cord.

Important:

Do not place any objects on top of the appliance, as this could interrupt airflow and affect
cooking results.
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Control Panel

On/Off (a): Press once to activate the appliance. Once the settings are selected, press again to
start cooking. During operation, press briefly to pause or resume cooking. To cancel cooking and
turn off the appliance, press and hold for 3 seconds. The indicator lights will turn off and the fan
will stop after 60 seconds.

Interior Light On/Off (b): Press to turn the interior light on or off.

Time/Temperature Selector (c): Press to switch between time and temperature settings. The
selected parameter can be modified using Increase (+) (d) or Decrease (-) (e).

Increase (+) (d) and Decrease (-) (e): Press to modify the selected value. When adjusting the
temperature, each press changes the value in 5 °C increments. Press and hold the correspond-
ing button for 2 seconds to continuously modify the value.

Fan Speed Selector: Press to adjust the fan speed.

Mode Buttons (g-n): Press the corresponding button to select the desired cooking mode. The
indicator light for the selected mode will turn on. Note that some modes are selected by a long
press or a combination of buttons.

CRUNCH Mode: Use it to achieve a crispier, golden finish. Allows temperature adjustment
between 170 and 230 °C and time between 1and 30 minutes.

AIRFRY Mode: Use it for air frying foods such as potatoes, wings, snacks, or vegetables. Al-
lows temperature adjustment between 150 and 230 °C and time between 1and 60 minutes.

ROAST Mode: Use it for roasting meats, poultry, and vegetables. Allows temperature adjust-
ment between 175 and 230 °C and time between 1and 60 minutes.

FROZEN Mode: Use it for cooking frozen foods. Allows temperature adjustment between 40
and 230 °C and time between 1and 60 minutes.

DRY Mode: Use it for dehydrating foods at low temperatures. Allows temperature adjust-
ment between 25 and 80 °C and time between 15 minutes and 24 hours, in 1-hour intervals.
BAKE Mode: Use it for baking cakes, muffins, quiches, and other pastry preparations. Allows
temperature adjustment between 125 and 205 °C and time between 1and 60 minutes.

DIY Mode: Use it to customize cooking time and temperature. Allows temperature adjust-
ment between 25 and 230 °C. Between 25 and 80 °C, the time can be adjusted between 1
minute and 24 hours, in 1-hour intervals; above 80 °C, the maximum time is 60 minutes.

GRILL Mode: Use it for browning or searing meats, fish, and vegetables at high temperatures.
Allows temperature adjustment between 220 and 230 °C and time between 1and 30 min-
utes.

BBQ Mode: Use it for high-temperature cooking to achieve a grilled finish with a smoky
touch. To select this mode, press and hold GRILL/BBQ Mode (n) for 3 seconds. This mode in-
cludes a preheating phase with pre-smoking; pre-smoking begins at minute 6. Allows tem-
perature adjustment between 200 and 230 °C and time between 1and 30 minutes. This must
be done by adding wood chips to the smoking compartment.

FERMENT Mode: Use it for fermenting doughs and other preparations that require a low and
stable temperature. To select this mode, press and hold DRY Mode (k) for 3 seconds. Allows
temperature adjustment between 25 and 45 °C and time between 1 minute and 24 hours, in
1-hour intervals.
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SMOKE Mode: Use it to add a smoky aroma to foods. To select this mode, press and hold
GRILL/BBQ Mode (n) and DIY Mode (m) simultaneously for 3 seconds. The maximum operat-
ing time is 10 minutes. This must be done by adding wood chips to the smoking compart-
ment.

Select the appropriate mode for the type of preparation. The following table shows the availabili-
ty of the CRUNCH option, preheating time, preset settings, and flip reminders for each mode.

Mode CRUNCH  PREHEATING PREDEFINED PREDEFINED TURN RE-
OPTION (min) TIME (min) TEMPERATURE MINDER
(°Q)

CRUNCH - 2 12 230 °C Yes

AIR FRY Yes 2 10 210 °C Yes
ROAST Yes 5 12 220 °C -
FROZEN Yes - 14 200 °C -

DRY - - 360 (6 hours) 55°C -

BAKE Yes 2 30 165 °C -

DIY Yes 2 15 200°C Yes
GRILL Yes 6 5 230 °C Yes
BBQ - 8 3 230 °C Yes
FERMENT - - 120 (2h) 35°C -
SMOKE - - 10 . R
Note:

Use the CRUNCH function for a super crispy finish.

The CRUNCH icon will remain lit during the cooking processes of other functions (except for the
DRY function). Pressing it will switch to CRUNCH mode for the remaining time to give them a
crispier finish.

PREHEATING

Some programs have a pre-configured preheating time; by pressing the play button twice, you
can skip it to start cooking directly.

The time can be modified by pressing +/-.
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BBQ FUNCTION

To activate it, press the GRILL/BBQ icon for 3 seconds

How to use it?

1. Add pellets to the lower smoking compartment of the basket.

2. Start the program — an 8-minute preheating will start automatically.
3. Add food when indicated on the panel.

4., Cecofry&Crunch will smoke for 6 min.

5. Once smoking is complete, the cooking time will begin (customizable).
6. Halfway through cooking, the panel will display "TURN" — flip the food.

Display Notifications

In modes with preheating, when it finishes, the message «<KADD FOOD» flashes on the screen
and the appliance emits three beeps to indicate that you should add the food.

In modes with a turn reminder, the message «TURN» will flash on the screen and the appliance
will emit two beeps to indicate that you should stir or turn the food.

Using the Probe
The probe allows you to control cooking based on the internal temperature of the food. This
function will only be available when the probe is connected to the appliance.

1. Insert the probe into the food before placing it in the basket and connect it to the appli-
ance.

2. When the probe is connected, only the indicators for compatible modes will light up. Se-
lect the desired cooking mode.

3. Press Increase (+) (d) or Decrease (-) (e) to select the desired doneness or target tempera-
ture.

4. Press On/Off (a) to start preheating. During this phase, keep the food with the probe in-
serted out of the basket to prevent preheating from altering the internal temperature
measurement or affecting cooking results. Place the tip of the probe in the center of the
food.

5. When preheating is complete, the message «<ADD FOOD» will flash on the screen and the
appliance will emit three beeps. Place the food with the probe already inserted into the
basket and reinsert the basket into the appliance.

6. During cooking, the probe will monitor the internal temperature of the food according to
the selected target value. Cooking will finish when the probe reaches the target tempera-
ture. Be careful when removing it as it will be very hot.

The following table shows the target temperature and preset cooking temperature for each
probe-compatible mode:
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PROGRAM  PREHEATING TARGET TEM- PREDEFINED TEMPERATURE (°C)

PERATURE (°C) (same as programs without probe)

ROAST Yes 85 220
BAKE Yes 95 165

GRILL/BBQ VYes 55 230
DIy Yes 60 200
CRUNCH Yes 70 230

Using the Fryer

10.

1.

12.

13.

15.

Connect the power cord plug to a grounded power outlet.

Ensure the rack is correctly placed in the basket and insert the empty basket into the
main body. The On/Off indicator (a) will light up.

Press On/Off (a) to activate the appliance.

Select the desired cooking mode. Refer to the table to check if the mode includes pre-
heating.

Adjust the time, temperature, fan speed, or doneness, if necessary, using the controls de-
scribed in the «Control panel» section.

If the selected mode does not include preheating, remove the basket, add the food, and
reinsert it into the appliance. Do not fill the basket above the MAX mark.

Press On/Off (a) again to start operation.

If the selected mode includes preheating, do not add food yet. When preheating is com-
plete, the message «<ADD FOOD» flashes on the screen and the appliance emits three
beeps. Remove the basket, add the food, and reinsert it into the appliance.

During cooking, briefly press On/Off (a) to pause or resume operation.

When the message «TURN» appears and the appliance emits two beeps, remove the bas-
ket by holding its handle and stir or flip the food. Then, reinsert it into the appliance.

When the programmed time ends, the appliance emits an audible signal. Remove the
basket by holding its handle and place it on a stable, flat, and heat-resistant surface.

Check that the food is properly cooked. If it is not yet ready, reinsert the basket and pro-
gram a few additional minutes.

Transfer the food to a bowl or plate using tongs. Never tip the basket to empty it.

When one batch of food is finished, the air fryer will be immediately ready to prepare the
next.

To cancel cooking and turn off the appliance, press and hold On/Off (a) for 3 seconds. The
indicator lights turn off and the fan stops after 60 seconds.
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Warnings:

Do not touch the basket during operation or immediately after using the fryer, as it can reach
high temperatures. Hold it only by the basket handle.
Do not tip the basket to empty it, as excess oil accumulated at the bottom could spill onto the

food.

The basket and food will be very hot. Depending on the type of food cooked, hot steam may

come out of the basket.

Be especially careful when removing the probe from inside the food as it will be at a high tem-
perature; remove it with tongs or heat-resistant gloves.

Settings

The following table will help you select the basic settings for each food.

Food Min-Max Quantity (g) Time Temperature (°C)
(min)

Potatoes and French Fries

Frozen thin fries 500-1000 15-25 200

Frozen thick fries 500-1000 15-25 200

Gratin potatoes 400 20-25 200

Meats and Poultry

Meat steak 100-400 10-15 230

Pork chops 100-400 10-15 200

Hamburger 100-400 10-15 180

Meat-filled puff pastry 100-400 13-15 200

Chicken thighs 100-400 20-30 230

Chicken breast 100-400 15-25 200

Snacks

Spring rolls 100-350 8-10 200

Frozen chicken nuggets 100-400 6-10 200
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Food Min-Max Quantity (g) Time Temperature (°C)
(min)

Frozen fish sticks 100-350 6-10 200

Frozen breaded cheese snacks 100-350 8-10 180

Stuffed vegetables 100-350 10 160

Baking

Cake 250 15-30 160

Quiche 350 20-22 180

Muffins 250 15-18 200

Sweet snacks 350 20 160

Note: Add 3 minutes to the cooking time if you start cooking with a cold air fryer.

The settings shown in the table are merely indicative. Since foods can vary in origin, size, shape,
and brand, we cannot guarantee that the indicated values are the most suitable in all cases.
Rapid Air technology quickly heats the air inside the appliance, so briefly removing the bas-
ket during cooking hardly affects the process.

Tips

Before cooking different foods at the same time, check that they require similar temperature
and cooking time. For example, potato cubes and escalopes can be cooked simultaneously
because they require similar settings. Note that the maximum recommmended quantity for
each food should not be exceeded.
Smaller foods usually require a slightly shorter cooking time than larger foods.

A larger quantity of food requires a slightly longer cooking time; similarly, a smaller quantity

requires a slightly shorter time.

Stirring smaller foods halfway through cooking improves the final result and helps prevent

uneven cooking.

Add a little oil to fresh potatoes for a crispier result. Place them in the air fryer a few minutes

after adding the oil.

Do not cook excessively fatty foods, such as sausages, in the air fryer.

Snacks that can be prepared in a conventional oven can also be cooked in the air fryer.

The optimal amount for preparing crispy fries is 500 g.
Use pre-made dough to prepare stuffed snacks quickly and easily. Pre-made dough also re-
quires less cooking time than homemade dough.
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Place an oven-safe baking pan or dish in the basket if you want to prepare a cake or quiche,
or cook delicate or stuffed foods.

4. Cleaning and Maintenance

Clean the appliance after each use.
The basket and grid have a non-stick coating. Do not use metal utensils or abrasive cleaning

products, as they could damage this coating.

Unplug the appliance from the power outlet and let it cool down.

Clean the exterior of the appliance with a damp cloth.

Clean the basket and grid with hot water, liquid dish soap, and a non-abrasive sponge.
Clean the interior of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

Clean the heating element with a cleaning brush to remove any food residue.

ah W o

Notes:
Remove the basket to allow the appliance to cool down more quickly.
The basket and grid are dishwasher safe.

Tips:
You can use a liquid degreaser to remove dirt residue.

If there is stubborn dirt on the basket or grid, fill the basket with hot water and a little liquid
dish soap. Place the grid in the basket and let both parts soak for approximately 10 minutes.

Storage
1. Unplug the appliance and let it cool down.
2. Ensure all parts are clean and dry.
3. Insert the power cord into the cord storage compartment and secure it in the retaining
slot.

5. Troubleshooting

Problem Possible cause Solution
The air fryer is not working. The appliance is not plugged  Plug the power cord into a
in. grounded power outlet.
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You have not set the cooking
time.

Press Power On/Off (a) and
adjust the desired cooking
time using Time/Tempera-
ture selector (c) and Increase
(+) (d) or Decrease (-) (e).

The food is not fully cooked.

There is too much food in
the basket.

Cook food in smaller batches
for more even cooking.

The selected temperature is
too low.

Adjust the required tempera-
ture using Time/Temperature
selector (c) and Increase (+)
(d) or Decrease (-) (e). Refer to
the «Settings» section.

The cooking time is too short.

Adjust the required cooking
time using Time/Tempera-
ture selector (c) and Increase
(+) (d) or Decrease (-) (e). Re-
fer to the «Settings» section.

The food cooks unevenly.

Some foods need to be
stirred halfway through cook-
ing.

Foods that are stacked or
overlap, such as fries, should
be stirred halfway through
cooking. Refer to the «Set-
tings» section.

Fried snacks are not crispy
when cooked in the air fryer.

You have used a type of
snack designed for prepara-
tion in a conventional fryer.

Use oven-safe snacks or apply
a small amount of oil to them
for a crispier result.

| cannot properly insert

the basket into the appliance.

There is too much food in
the basket.

Do not fill the basket above
the MAX mark.

The grid is not correctly
placed in the basket.

Press the grid down into
the basket until it is properly
seated.
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White smoke comes out of
the appliance.

You are cooking fatty foods.

When cooking fatty foods in
the air fryer, a large amount
of oil will accumulate in

the basket. The oil generates
white smoke and the bas-
ket may become hotter than
usual. This does not affect the
appliance or the cooking re-
sult.

The basket still contains
grease residue from previous
use.

White smoke is produced
when accumulated grease
residue in the basket heats
up. Clean the basket properly
after each use.

Homemade fries cook un-
evenly.

You have not used the cor-
rect type of potato.

Use fresh potatoes and en-
sure they remain firm during
cooking.

You have not rinsed the cut
potatoes properly before
cooking them.

Rinse the cut potatoes thor-
oughly to remove starch from
their surface.

Homemade fries are not
crispy.

The crispy result depends on
the amount of oil and water
in the potatoes.

Dry the cut potatoes thor-
oughly before adding oil.

Cut the potatoes into smaller
pieces for a crispier result.

Add a little more oil for a
crispier result.

6. Technical Specifications

Product: Cecofry&Crunch 6500
Product reference: EUO1_114738

Voltage: 220 - 240V ~
Frequency: 50 - 60 Hz
Rated power: 2150 W

The appliance's power consumption in any off-mode condition is 0.18 W.
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The period after which the appliance automatically enters off mode is 10 minutes.

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

7. Recycling of Electrical and Electronic Appliances

Ei This symbol indicates that, in accordance with applicable regulations, the product and/or
_—

battery must be disposed of separately from household waste. When this product reaches the
end of its useful life, you must remove the batteries/accumulators and take it to a collection
point designated by local authorities.

For detailed information on the most appropriate way to dispose of your electrical and electron-
ic appliances and/or their corresponding batteries, the consumer should contact local authori-
ties.

You can consult information on national packaging recycling systems and their marking on our
website.

Compliance with the above guidelines will help protect the environment.

8. Warranty and Technical Support

Cecotec shall be liable to the user or final consumer for any lack of conformity existing at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by applic-
able regulations.

It is recommended that repairs be carried out by specialized personnel.

If you detect an issue with the product or have any questions, please contact Cecotec's official
Technical Assistance service at +34 96 321 07 28.

9. Copyright

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC INNOVA-
CIONES, S.L. All rights reserved. The content of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording, or similar) without the prior authorization of CECOTEC IN-
NOVACIONES, S.L.

10. Simplified EU Declaration of Conformity

‘ € Hereby, Cecotec Innovaciones declares that this product complies with the essen-

tial requirements and other relevant provisions of the applicable regulations in the European
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Union. This product has been designed, manufactured, and tested in compliance with the re-
quired safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of Conformity can be
found at the following web address: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Pieces et composants

Figure1
1. Corps principal
Panneau de commande tactile
Grille
Panier
Poignée du panier
Sortie d'air
Cable d'alimentation
Sonde de température

e B N

Support de sonde

o

Couvercle du fumoir

—_
=

Panneau de commande
Figure 2

a. Marche/arrét/démarrer/arréter

Augmentation (+)
Diminution (-)

Mode CRUNCH
Mode AIRFRY

i. Mode ROAST

Mode FROZEN

Mode DRY/FERMENT
Mode BAKE

m. Mode DIY

n. Mode GRILL/BBQ

oSQ 40 2 0 T

x~ -

Remarque:

Compartiment a copeaux de bois

Marche/arrét de la lumiére intérieure
Sélecteur de temps/température

Sélecteur de vitesse du ventilateur

FRANCAIS

Les illustrations de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas corres-

pondre exactement au produit.
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2. Avant utilisation

Co

Cet appareil est livré dans un emballage congu pour le protéger pendant le transport. Sortez
I'appareil de sa boite. Vous pouvez conserver la boite d'origine et les autres éléments de I'em-
ballage dans un endroit str pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le transporter
a l'avenir. Si vous souhaitez vous débarrasser de I'emballage d'origine, assurez-vous de recy-
cler tous les éléments correctement.

Assurez-vous que toutes les piéces et tous les composants sont inclus et en bon état. S'il en
mangue ou s'ils ne sont pas en bon état, contactez immeédiatement le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec.

ntenu de la boite :
Friteuse a air

Grille

Sonde

Couvercle du fumoir
Copeaux de bois
Manuel d'instructions

Ne retirez pas le numéro de série du produit afin de maintenir une tragabilité correcte de
votre appareil en cas de demande d'assistance.

Avant la premiére utilisation

1. Retirez tout le matériel d'emballage.
2. Retirez tous les autocollants et étiquettes de I'appareil.

3. Nettoyez soigneusement la grille et le panier avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et
une éponge non abrasive. Vous pouvez également laver ces piéces au lave-vaisselle.

4. Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

Avertissement : Cette friteuse fonctionne a l'air chaud. Ne remplissez pas le panier d'huile ou de
graisse de friture.

3.

Pr:

92

Fonctionnement

éparation a l'utilisation

1. Placez I'appareil sur une surface stable, horizontale, plane et résistante a la chaleur. Ne
placez pas l'appareil sur des surfaces non résistantes a la chaleur.
Placez correctement la grille dans le panier.

3. Branchez le cable d'alimentation.
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Important :
Ne placez aucun objet sur I'appareil, car cela pourrait interrompre le flux d'air et affecter le ré-
sultat de la cuisson.

Panneau de commande

Marche/arrét (a) : appuyez une fois pour activer l'appareil. Une fois les réglages sélectionnés, ap-
puyez a nouveau pour démarrer la cuisson. Pendant le fonctionnement, appuyez brievement
pour mettre en pause ou reprendre la cuisson. Pour annuler la cuisson et éteindre l'appareil,
maintenez le bouton enfoncé pendant 3 secondes. Les voyants s'éteindront et le ventilateur s'ar-
rétera aprés 60 secondes.

Marche/arrét de la lumiére intérieure (b) : appuyez pour allumer ou éteindre la lumiére inté-
rieure.

Sélecteur de temps/température (c) : appuyez pour alterner entre le réglage du temps et celui
de la température. Le parameétre sélectionné peut étre modifié a I'aide des boutons Augmenta-
tion (+) (d) ou Diminution (-) (e).

Augmentation (+) (d) et Diminution (-) (e) : appuyez pour modifier la valeur sélectionnée. Lors
du réglage de la température, chaque pression modifie la valeur par intervalles de 5 °C. Mainte-
nez le bouton correspondant enfoncé pendant 2 secondes pour modifier la valeur en continu.
Sélecteur de vitesse du ventilateur : appuyez pour régler la vitesse du ventilateur.

Boutons des modes (g-n) : appuyez sur le bouton correspondant pour sélectionner le mode de
cuisson souhaité. Le voyant du mode sélectionné s'allumera. Notez que certains modes sont sé-
lectionnés par une pression prolongée ou une combinaison de boutons.

Mode CRUNCH : utilisez-le pour obtenir une finition plus dorée et croustillante. Il permet de
régler la température entre 170 et 230 °C et le temps entre 1 et 30 minutes.

Mode AIRFRY : utilisez-le pour frire a I'air des aliments tels que des pommes de terre, des
ailes de poulet, des amuse-gueules ou des légumes. Il permet de régler la température entre
150 et 230 °C et le temps entre 1 et 60 minutes.

Mode ROAST : utilisez-le pour rétir des viandes, de la volaille et des [égumes. Il permet de ré-
gler la température entre 175 et 230 °C et le temps entre 1 et 60 minutes.

Mode FROZEN : utilisez-le pour cuire des aliments congelés. Il permet de régler la tempéra-
ture entre 40 et 230 °C et le temps entre 1 et 60 minutes.

Mode DRY : utilisez-le pour déshydrater des aliments a basse température. || permet de ré-
gler la température entre 25 et 80 °C et le temps entre 15 minutes et 24 heures, par inter-
valles de 1 heure.

Mode BAKE : utilisez-le pour cuire des gateaux, des muffins, des quiches et d'autres prépara-
tions de patisserie. Il permet de régler la température entre 125 et 205 °C et le temps entre 1
et 60 minutes.

Mode DIY : utilisez-le pour personnaliser le temps et la température de cuisson. Il permet de
régler la température entre 25 et 230 °C. Entre 25 et 80 °C, le temps peut étre réglé entre 1
minute et 24 heures, par intervalles de 1 heure ; au-dessus de 80 °C, le temps maximum est
de 60 minutes.
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Mode GRILL : utilisez-le pour dorer ou marquer des viandes, des poissons et des [égumes a
haute température. Il permet de régler la température entre 220 et 230 °C et le temps entre 1
et 30 minutes.

Mode BBQ : utilisez-le pour cuire a haute température et obtenir une finition grillée avec une
touche fumée. Pour sélectionner ce mode, maintenez enfoncé le bouton Mode GRILL/BBQ
(n) pendant 3 secondes. Ce mode comprend une phase de préchauffage avec pré-fumage;
le pré-fumage commence a la 6éme minute. Il permet de régler la température entre 200 et
230 °C et le temps entre 1 et 30 minutes. Il doit étre réalisé en ajoutant des copeaux de bois
dans le compartiment de fumage.

Mode FERMENTATION : utilisez-le pour faire fermenter des pates et d'autres préparations
nécessitant une température basse et stable. Pour sélectionner ce mode, maintenez enfoncé
le bouton Mode DRY (k) pendant 3 secondes. Il permet de régler la température entre 25 et
45 °C et le temps entre 1 minute et 24 heures, par intervalles de 1 heure.

Mode FUMAGE : utilisez-le pour donner un arébme fumé aux aliments. Pour sélectionner ce
mode, maintenez enfoncés simultanément les boutons Mode GRILL/BBQ (n) et Mode DIY
(m) pendant 3 secondes. Le temps de fonctionnement maximum est de 10 minutes. Il doit
étre réalisé en ajoutant des copeaux de bois dans le compartiment de fumage.

Sélectionnez le mode adapté au type de préparation. Le tableau suivant indique la disponibilité

de

I'option CRUNCH, le temps de préchauffage, les réglages prédéfinis et les alertes de retourne-

ment pour chaque mode.

Mode OPTION  PRECHAUF- TE’MPS PRE- TEM PERAI\— ) ALERTE DE RE-
CRUNC FAGE (min) DEFINI TURE PREDE- TOURNEMENT
H (min) FINIE (°C)

CRUNCH - 2 12 230 °C Oui

AIR FRY Oui 2 10 210 °C Oui

ROAST Oui 5 12 220 °C -

FROZEN Oui - 14 200 °C -

DRY - - 360 (6 55°C -

heures)

BAKE Oui 2 30 165 °C -

DIY Oui 2 15 200°C Oui

GRILL Oui 6 5 230 °C Oui
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Mode OPTION  PRECHAUF- TEMPS PRE- TEMPERA- ALERTE DE RE-
CRUNC FAGE (min) DEFINI TURE PREDE-  TOURNEMENT
H (min) FINIE (°C)
BBQ - 8 3 230 °C Oui
FERMEN- - - 120 (2h) 35°C -
TER
FUMAGE - - 10 - -
Remarque :

Utilisez la fonction CRUNCH pour une finition super croustillante.

L'icbne CRUNCH restera allumée pendant les processus de cuisson des autres fonctions (sauf
pour la fonction DRY). En appuyant dessus, le mode CRUNCH sera activé pour le temps restant
afin de leur donner une finition plus croustillante.

PRECHAUFFAGE

Certains programmes ont un temps de préchauffage préconfiguré, en appuyant deux fois sur le
bouton de lecture, vous pouvez le sauter pour démarrer directement la cuisson.

Le temps peut étre modifié en appuyant sur +-.

FONCTION BBQ

Pour I'activer, appuyez sur l'icéne GRILL/BBQ pendant 3 secondes.

Comment l'utiliser ?

1. Ajoutez les granulés dans le compartiment de fumage inférieur du panier.

2. Démarrez le programme — un préchauffage de 8 min commencera automatiquement.
3. Ajoutez l'aliment lorsque le panneau l'indique.

4. Cecofry&Crunch fumera pendant 6 min.

5. Une fois le fumage terminé, le temps de cuisson commencera (personnalisable).

6. A mi-cuisson, le panneau affichera "TURN" — retournez l'aliment.

Alertes de I'écran

Dans les modes avec préchauffage, lorsque celui-ci est terminé, le message « ADD FOOD » cli-
gnote sur I'écran et I'appareil émet trois bips pour indiquer que vous devez introduire les ali-
ments.

Dans les modes avec alerte de retournement, le message « TURN » clignotera sur I'écran et l'ap-
pareil émettra deux bips pour indiquer que vous devez remuer ou retourner les aliments.

Utilisation de la sonde

La sonde permet de contréler la cuisson en fonction de la température interne de l'aliment.
Cette fonction ne sera disponible que lorsque la sonde est connectée a I'appareil.
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Insérez la sonde dans l'aliment avant de le placer dans le panier et connectez-la a l'appa-
reil.

Lorsque la sonde est connectée, seuls les indicateurs des modes compatibles s'allume-
ront. Sélectionnez le mode de cuisson souhaité.

Appuyez sur Augmentation (+) (d) ou Diminution (-) (e) pour sélectionner le degré de cuis-
son ou la température cible souhaités.

Appuyez sur Marche/arrét (a) pour démarrer le préchauffage. Pendant cette phase, main-
tenez I'aliment avec la sonde en dehors du panier pour éviter que le préchauffage n'altére
la mesure de la température interne ou n'affecte le résultat de la cuisson. Placez la pointe
de la sonde au centre de l'aliment.

Lorsque le préchauffage est terminég, le message « ADD FOOD » clignotera sur I'écran et
I'appareil émettra trois bips. Insérez l'aliment avec la sonde déja placée dans le panier et
réinsérez le panier dans l'appareil.

Pendant la cuisson, la sonde contrdlera la température interne de l'aliment conformé-

ment a la valeur cible sélectionnée. La cuisson se terminera lorsque la sonde atteindra la
température cible. Soyez prudent lors de son retrait car elle sera trés chaude.

Le tableau suivant indique la température cible et la température de cuisson prédéfinies pour
chague mode compatible avec la sonde:

PROGRAMME PRECHAUFFAGE TEMPERATURE  TEMPERATURE PREDEFINIE (°C)

CIBLE (°C) (identique aux programmes sans
sonde)
ROAST Oui 85 220
BAKE Oui 95 165
GRILL/BBQ Oui 55 230
DIY Oui 60 200
CRUNCH Oui 70 230

Utilisation de la friteuse

96

Branchez la fiche du cable d'alimentation a une prise de courant avec mise a la terre.

Assurez-vous que la grille est correctement placée dans le panier et insérez le panier vide
dans le corps principal. L'indicateur Marche/arrét (a) s'allume.

Appuyez sur Marche/arrét (a) pour activer l'appareil.

Sélectionnez le mode de cuisson souhaité. Consultez le tableau pour Vérifier si le mode in-
clut un préchauffage.
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5. Réglezle temps, la température, la vitesse du ventilateur ou le degré de cuisson, si néces-
saire, a l'aide des commandes décrites dans la section « Panneau de commande ».

6. Sile mode sélectionné n'inclut pas de préchauffage, retirez le panier, insérez les aliments
et replacez-le dans l'appareil. Ne remplissez pas le panier au-dela de la marque MAX.

7. Appuyez a nouveau sur Marche/arrét (a) pour démarrer le fonctionnement.

Si le mode sélectionné inclut un préchauffage, n'introduisez pas encore les aliments.
Lorsque le préchauffage est terminé, le message « ADD FOOD » clignote sur I'écran et
|'appareil €met trois bips. Retirez le panier, insérez les aliments et replacez-le dans l'appa-
reil.

9. Pendant la cuisson, appuyez bridvement sur Marche/arrét (a) pour mettre en pause ou re-
prendre le fonctionnement.

10. Lorsque le message « TURN » apparait et que l'appareil émet deux bips, retirez le panier
en le tenant par la poignée et remuez ou retournez les aliments. Ensuite, réinsérez-le dans
I'appareil.

1. Lorsque le temps programmeé est écoulé, 'appareil €met un signal sonore. Retirez le pa-
nier en le tenant par la poignée et placez-le sur une surface stable, plane et résistante a la
chaleur.

12. Vérifiez que les aliments sont correctement cuits. S'ils ne sont pas encore préts, réinsérez
le panier et programmez quelgues minutes supplémentaires.

13. Transférez les aliments dans un bol ou une assiette a I'aide de pinces. Ne renversez jamais
le panier pour le vider.

14. Une fois une fournée d'aliments terminée, la friteuse a air est immédiatement préte a pré-
parer la suivante.

15. Pour annuler la cuisson et éteindre l'appareil, maintenez enfoncé Marche/arrét (a) pen-
dant 3 secondes. Les voyants s'éteignent et le ventilateur s'arréte aprés 60 secondes.

Avertissements :

Ne touchez pas le panier pendant le fonctionnement ni immeédiatement apres avoir utilisé la fri-
teuse, car il peut atteindre des températures élevées. Tenez-le uniquement par la poignée du
panier.

Ne retournez pas le panier pour le vider, car I'excés d'huile accumulé au fond pourrait tomber
sur les aliments.

Le panier et les aliments seront trés chauds. Selon le type d'aliment cuit, de la vapeur chaude
peut s'échapper du panier.

Soyez particulierement prudent lors du retrait de la sonde de l'intérieur de I'aliment car elle est a
haute température, retirez-la avec des pinces ou des gants thermiques.

Réglages

Le tableau suivant vous aidera a sélectionner les réglages de base pour chaque aliment.
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Aliment Quantité min-max. Temps Température
(9) (min) °c)
Pommes de terre et frites
Frites fines congelées 500-1000 15-25 200
Frites épaisses congelées 500-1000 15-25 200
Pommes de terre gratinées 400 20-25 200
Viandes et volailles
Filet de viande 100-400 10-15 230
Cotelettes de porc 100-400 10-15 200
Hamburger 100-400 10-15 180
Feuilleté farci a la viande 100-400 13-15 200
Cuisses de poulet 100-400 20-30 230
Poitrine de poulet 100-400 15-25 200
Apéritifs
Rouleaux de printemps 100-350 8-10 200
Nuggets de poulet congelés 100-400 6-10 200
Batonnets de poisson congelés 100-350 6-10 200
Apéritifs au fromage panés congelés  100-350 8-10 180
Légumes farcis 100-350 10 160
Cuisson au four
Gateau 250 15-30 160
Quiche 350 20-22 180
Muffins 250 15-18 200
Apéritifs sucrés 350 20 160
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Remarque : Ajoutez 3 minutes au temps de cuisson si vous commencez a cuisiner avec la fri-
teuse a air froide.

Les réglages indiqués dans le tableau sont purement indicatifs. Etant donné que les aliments
peuvent varier en origine, taille, forme et marque, nous ne pouvons garantir que les valeurs indi-
quées soient les plus appropriées dans tous les cas.

La technologie Rapid Air chauffe rapidement I'air a I'intérieur de l'appareil, de sorte que retirer
brievement le panier pendant la cuisson n'affecte guére le processus.

Conseils

Avant de cuire différents aliments en méme temps, vérifiez qu'ils nécessitent une tempéra-
ture et un temps de cuisson similaires. Par exemple, les dés de pommes de terre et les esca-
lopes peuvent étre cuits simultanément car ils nécessitent des réglages similaires. Notez que
la quantité maximale recommandée pour chaque aliment ne doit pas étre dépassée.

Les aliments de petite taille nécessitent généralement un temps de cuisson légérement infé-
rieur a celui des aliments plus grands.

Une plus grande quantité d'aliments nécessite un temps de cuisson légérement supérieur ;
de méme, une quantité moindre nécessite un temps légerement inférieur.

Remuer les aliments de petite taille a mi-cuisson améliore le résultat final et aide a éviter une
cuisson inégale.

Ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre fraiches pour obtenir un résultat plus crous-
tillant. Introduisez-les dans la friteuse a air quelques minutes apres avoir ajouté I'huile.

Ne cuisez pas d'aliments excessivement gras, commme des saucisses, dans la friteuse a air.

Les amuse-gueules qui peuvent étre préparés dans un four conventionnel peuvent égale-
ment étre cuits dans la friteuse a air.

La quantité optimale pour préparer des frites croustillantes est de 500 g.

Utilisez de la pate précuite pour préparer des amuse-gueules farcis rapidement et facile-
ment. La pate précuite nécessite également un temps de cuisson plus court que la pate mai-
son.

Placez un moule ou un récipient allant au four dans le panier si vous souhaitez préparer un
gateau ou une quiche, ou cuire des aliments délicats ou farcis.

4. Nettoyage et entretien

Nettoyez I'appareil aprés chaque utilisation.
Le panier et la grille ont un revétement antiadhésif. N'utilisez pas d'ustensiles métalliques ni de
produits de nettoyage abrasifs, car ils pourraient endommager ce revétement.

Débranchez I'appareil de la prise de courant et laissez-le refroidir.
2. Nettoyez l'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

3. Nettoyez le panier et la grille avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non
abrasive.

4. Nettoyez l'intérieur de l'appareil avec de I'eau chaude et une éponge non abrasive.
5. Nettoyez la résistance avec une brosse de nettoyage pour retirer tout reste de nourriture.
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Remarques:
Retirez le panier pour que I'appareil refroidisse plus rapidement.

Le panier et la grille peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

Conseils :
Vous pouvez utiliser un dégraissant liquide pour éliminer les résidus de saleté.

S'il'y a de la saleté incrustée dans le panier ou sur la grille, remplissez le panier d'eau chaude
et d'un peu de liquide vaisselle. Placez la grille dans le panier et laissez les deux piéces trem-
per pendant environ 10 minutes.

Rangement
1. Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir.
2. Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et séches.

3. Insérez le cable d'alimentation dans le compartiment de rangement des cables et fixez-le
dans la fente de maintien.

5. Dépannage

Probléme

Cause possible

Solution

La friteuse a air ne fonctionne
pas.

L'appareil n'est pas branché.

Branchez la fiche du cable
d'alimentation a une prise de
courant avec mise a la terre.

Vous n'avez pas réglé le
temps de cuisson.

Appuyez sur Marche/arrét

(a) et réglez le temps de cuis-
son souhaité a l'aide du Sé-
lecteur de temps/tempéra-
ture (c) et des boutons Aug-
mentation (+) (d) ou Diminu-
tion (-) (e).

Les aliments ne sont pas
compléetement cuits.

Il'y a trop d'aliments dans
le panier.

Cuisez les aliments par pe-
tites portions pour obtenir
une cuisson plus uniforme.
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La température sélectionnée
est trop basse.

Réglez la température néces-
saire a I'aide du Sélecteur de
temps/température (c) et des
boutons Augmentation (+)
(d) ou Diminution (-) (e).
Consultez la section « Ré-
glages ».

Le temps de cuisson est trop
court.

Réglez le temps de cuisson
nécessaire a l'aide du Sélec-
teur de temps/température
(c) et des boutons Augmen-
tation (+) (d) ou Diminution (-)
(e). Consultez la section « Ré-
glages ».

Les aliments cuisent de ma-
niere inégale.

Certains aliments doivent
étre remués a mi-cuisson.

Les aliments qui se super-
posent, comme les frites,
doivent étre remués a mi-
cuisson. Consultez la section «
Réglages ».

Les amuse-gueules frits ne
sont pas croustillants lors-

gu'ils sont cuits dans la fri-

teuse a air.

Vous avez utilisé un type
d'amuse-gueule congu pour
étre préparé dans une fri-
teuse conventionnelle.

Utilisez des amuse-gueules
adaptés au four ou appliquez
une petite quantité d'huile
dessus pour obtenir un résul-
tat plus croustillant.

Je ne peux pas insérer correc-
tement le panier dans I'appa-
reil.

Il'y a trop d'aliments dans
le panier.

Ne remplissez pas le pa-
nier au-dela de la marque
MAX.

La grille n'est pas correcte-
ment placée dans le panier.

Appuyez sur la grille vers le
bas dans le panier jusqu'a ce
gu'elle soit correctement en-
clenchée.
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De la fumée blanche
s'échappe de I'appareil.

Vous cuisez des aliments
gras.

Lorsque vous cuisez des ali-
ments gras dans la friteuse a
air, une grande quantité
d'huile s'accumulera dans

le panier. L'huile géneére de la
fumée blanche et le pa-

nier peut chauffer plus que
d'habitude. Cela n'affecte ni
I'appareil ni le résultat de
cuisson.

Le panier contient encore des
résidus de graisse de l'utilisa-
tion précédente.

La fumée blanche est pro-
duite lorsque les résidus de
graisse accumulés dans

le panier chauffent. Nettoyez
correctement le panier aprés
chaque utilisation.

Les frites maison cuisent de
maniére inégale.

Vous n'avez pas utilisé le bon
type de pomme de terre.

Utilisez des pommes de terre
fraiches et assurez-vous
gu'elles restent fermes pen-
dant la cuisson.

Vous n'avez pas correcte-
ment rincé les pommes de
terre coupées avant de les
cuire.

Rincez bien les pommes de
terre coupées pour retirer
I'amidon de leur surface.

Les frites maison ne sont pas
croustillantes.

Le résultat croustillant dé-
pend de la quantité d'huile et
d'eau contenue dans les
pommes de terre.

Séchez bien les pommes de
terre coupées avant d'ajouter
I'huile.

Coupez les pommes de terre
en morceaux plus petits pour
obtenir un résultat plus
croustillant.

Ajoutez un peu plus d'huile
pour obtenir un résultat plus
croustillant.
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6. Spécifications techniques

Produit : Cecofry&Crunch 6500
Référence du produit : EUO1_114738

Tension :220 - 240V ~
Fréquence : 50 - 60 Hz
Puissance nominale : 2150 W

La consommation d'énergie de l'appareil en mode arrét est de 0,18 W.
La période apres laquelle l'appareil passe automatiqguement en mode arrét est de 10 minutes.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis pour améliorer la qualité du
produit.
Fabriqué en Chine | Congu en Espagne

7. Recyclage des appareils électriques et électroniques

E Ce symbole indique que, conformément aux réglementations applicables, le produit et/
_—

ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets ménagers. Lorsque ce produit at-
teint la fin de sa durée de vie utile, vous devez retirer les piles/batteries/accumulateurs et les ap-
porter a un point de collecte désigné par les autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus appropriée d'éliminer vos appa-
reils électriques et électroniques et/ou les batteries correspondantes, le consommateur doit
contacter les autorités locales.

Vous pouvez consulter les informations sur les systémes nationaux de recyclage des emballages
et leur marquage sur notre site web.

Le respect des directives ci-dessus contribuera a protéger l'environnement.

8. Garantie et SAV

Cecotec répondra a l'utilisateur ou au consommateur final de tout défaut de conformité existant
au moment de la livraison du produit, selon les termes, conditions et délais établis par la régle-
mentation applicable.

Il est recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel spécialisé.

Si vous détectez un probléme avec le produit ou si vous avez des questions, veuillez contacter le
service d'assistance technique officiel de Cecotec au numéro de téléphone +34 96 321 07 28.

9. Droits d'auteur

Les droits de propriété intellectuelle sur les textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC IN-
NOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne pourra étre reproduit,
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stocké dans un systéme de récupération, transmis ou distribué, en partie ou en totalité, par
quelgue moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie, enregistrement ou similaire)
sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Déclaration UE de conformité simplifiée

‘ € Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux

exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes des réglementations applicables
dans I'Union Européenne. Ce produit a été congu, fabriqué et testé conformément aux normes
de sécurité et de qualité requises. Le texte complet de la Déclaration de Conformité UE est dis-
ponible a I'adresse web suivante : https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Teile und Komponenten

Abbildung 1

1.

"
= O

e B N

Hauptgehause
Touch-Bedienfeld
Gitterrost
Frittierkorb
Korbgriff
Luftauslass
Netzkabel
Temperaturfuhler
FUhlerhalterung
Raucherdeckel
Holzspanefach

Bedienfeld
Abbildung 2
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Ein/Aus/Start/Stopp
Innenbeleuchtung Ein/Aus
Zeit-/Temperaturwahl
Erhohen (+)

Verringern (-)
LUftergeschwindigkeitswahl
CRUNCH-Modus
AIRFRY-Modus
ROAST-Modus
FROZEN-Modus

k. DRY/FERMENT-Modus
|. BAKE-Modus
m. DIY-Modus
n. GRILL/BBQ-Modus
Hinweis:

DEUTSCH

Die Abbildungen in diesem Handbuch sind schematische Darstellungen und stimmen mogli-

cherweise nicht exakt mit dem Produkt Uberein.
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2. Vor der Verwendung

Dieses Gerat verfugt Uber eine Verpackung, die es wahrend des Transports schutzt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung. Sie konnen die Originalverpackung und andere Verpa-
ckungselemente an einem sicheren Ort aufbewahren, um Schaden am Gerat zu vermeiden,
falls Sie es in Zukunft transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen
mochten, stellen Sie sicher, dass alle Elemente ordnungsgeman recycelt werden.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand sind.
Sollte etwas fehlen oder nicht in gutem Zustand sein, wenden Sie sich umgehend an den of-
fiziellen Cecotec Kundendienst.

Lieferumfang:
HeiBluftfritteuse
Gitterrost
Fuhler
Raucherdeckel
Holzchips
Bedienungsanleitung

Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Ruckverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle einer Serviceanfrage zu gewahrleisten.

Vor dem ersten Gebrauch
1. Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial.
2. Entfernen Sie alle Aufkleber und Etiketten vom Gerat.

3. Reinigen Sie den Gitterrost und den Korb griindlich mit heiBem Wasser, Spulmittel und
einem nicht scheuernden Schwamm. Sie kdnnen diese Teile auch in der Spulmaschine
reinigen.

4. Reinigen Sie das Innere und AuBere des Gerats mit einem feuchten Tuch.

Hinweis: Diese Fritteuse funktioniert mit HeiBluft. FUllen Sie den Korb nicht mit Ol oder Frittier-
fett.

3. Betrieb

Vorbereitung fur den Gebrauch

1. Stellen Sie das Gerat auf eine stabile, horizontale, ebene und hitzebestandige Oberflache.
Stellen Sie das Gerat nicht auf Oberflachen, die nicht hitzebestandig sind.

2. Setzen Sie den Gitterrost korrekt in den Frittierkorb ein.
3. SchlieBen Sie das Netzkabel an.
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Wichtig:
Stellen Sie keine Gegenstande auf das CGerat, da dies den Luftstrom unterbrechen und das
Kochergebnis beeintrachtigen kdonnte.

Bedienfeld

Ein/Aus (a): Einmal dricken, um das Gerat zu aktivieren. Nachdem die Einstellungen ausge-
wahlt wurden, erneut drlcken, um den Garvorgang zu starten. Wahrend des Betriebs kurz dru-
cken, um den Garvorgang zu pausieren oder fortzusetzen. Um den Garvorgang abzubrechen
und das Gerat auszuschalten, 3 Sekunden lang gedruckt halten. Die Kontrollleuchten erléschen
und der Ventilator stoppt nach 60 Sekunden.

Innenbeleuchtung Ein/Aus (b): Driicken, um die Innenbeleuchtung ein- oder auszuschalten.
Zeit-/Temperaturwahler (c): Driicken, um zwischen Zeit- und Temperatureinstellung zu wech-
seln. Der ausgewahlte Parameter kann mit Erhdhen (+) (d) oder Verringern (-) (e) geandert wer-
den.

Erhéhen (+) (d) und Verringern (-) (e): Dricken, um den ausgewahlten Wert zu andern. Beim
Einstellen der Temperatur andert jeder Tastendruck den Wert in 5-°C-Schritten. Halten Sie die
entsprechende Taste 2 Sekunden lang gedruckt, um den Wert kontinuierlich zu andern.
Liftergeschwindigkeitswahler: Dricken, um die Liftergeschwindigkeit einzustellen.
Modustasten (g-n): Drlcken Sie die entsprechende Taste, um den gewUnschten Garmodus
auszuwahlen. Die Kontrollleuchte des ausgewahlten Modus leuchtet auf. Beachten Sie, dass ei-
nige Modi durch langes Drlcken oder eine Tastenkombination ausgewahlt werden.

CRUNCH-Modus: Verwenden Sie ihn fur ein goldeneres und knusprigeres Ergebnis. Ermog-
licht die Einstellung der Temperatur zwischen 170 und 230 °C und der Zeit zwischen 1 und 30
Minuten.

AIRFRY-Modus: Verwenden Sie ihn zum HeiBluftfrittieren von Lebensmitteln wie Kartoffeln,
FlUgeln, Snacks oder Gemuse. Ermoglicht die Einstellung der Temperatur zwischen 150 und
230 °C und der Zeit zwischen 1 und 60 Minuten.

ROAST-Modus: Verwenden Sie ihn zum Braten von Fleisch, Geflugel und Gemuse. Ermog-
licht die Einstellung der Temperatur zwischen 175 und 230 °C und der Zeit zwischen 1 und 60
Minuten.

FROZEN-Modus: Verwenden Sie ihn zum Garen von Tiefkuhlkost. Ermoglicht die Einstellung
der Temperatur zwischen 40 und 230 °C und der Zeit zwischen 1 und 60 Minuten.

DRY-Modus: Verwenden Sie ihn zum Dérren von Lebensmitteln bei niedriger Temperatur.
Ermadglicht die Einstellung der Temperatur zwischen 25 und 80 °C und der Zeit zwischen 15
Minuten und 24 Stunden, in Intervallen von 1 Stunde.

BAKE-Modus: Verwenden Sie ihn zum Backen von Kuchen, Muffins, Quiches und anderen
Backwaren. Ermoglicht die Einstellung der Temperatur zwischen 125 und 205 °C und der Zeit
zwischen 1 und 60 Minuten.

DIY-Modus: Verwenden Sie ihn, um Garzeit und -temperatur anzupassen. Ermaoglicht die
Einstellung der Temperatur zwischen 25 und 230 °C. Zwischen 25 und 80 °C kann die Zeit
zwischen 1 Minute und 24 Stunden in Intervallen von 1 Stunde eingestellt werden; Gber 80 °C
betragt die maximale Zeit 60 Minuten.
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GRILL-Modus: Verwenden Sie ihn zum Braunen oder Anbraten von Fleisch, Fisch und Gemu-
se bei hoher Temperatur. Ermdglicht die Einstellung der Temperatur zwischen 220 und 230
°C und der Zeit zwischen 1 und 30 Minuten.

BBQ-Modus: Verwenden Sie ihn zum Garen bei hoher Temperatur, um ein Grillergebnis mit
rauchigem Aroma zu erzielen. Um diesen Modus auszuwahlen, halten Sie den GRILL/BBQ-
Modus (n) 3 Sekunden lang gedruckt. Dieser Modus beinhaltet eine Vorheizphase mit Vor-
rauchern; das Vorrauchern beginnt in Minute 6. Ermoglicht die Einstellung der Temperatur
zwischen 200 und 230 °C und der Zeit zwischen 1 und 30 Minuten. Dies sollte durch Zugabe
von Holzchips in das Raucherfach erfolgen.

FERMENTIEREN-Modus: Verwenden Sie ihn zum Fermentieren von Teigen und anderen Zu-
bereitungen, die eine niedrige und stabile Temperatur erfordern. Um diesen Modus auszu-
wahlen, halten Sie den DRY-Modus (k) 3 Sekunden lang gedruckt. Ermdglicht die Einstellung
der Temperatur zwischen 25 und 45 °C und der Zeit zwischen 1 Minute und 24 Stunden, in In-
tervallen von 1 Stunde.

RAUCHERN-Modus: Verwenden Sie ihn, um Lebensmitteln ein rauchiges Aroma zu verlei-
hen. Um diesen Modus auszuwahlen, halten Sie den GRILL/BBQ-Modus (n) und den DIY-Mo-
dus (m) gleichzeitig 3 Sekunden lang gedruckt. Die maximale Betriebszeit betragt 10 Minu-
ten. Dies sollte durch Zugabe von Holzchips in das Raucherfach erfolgen.

Wahlen Sie den geeigneten Modus fur die Art der Zubereitung. Die folgende Tabelle zeigt die
Verfugbarkeit der CRUNCH-Option, die Vorheizzeit, die voreingestellten Werte und die Wende-
hinweise fur jeden Modus.

Modus CRUNC VORHEI-  VOREINGE- VOREINGE- WENDEHIN-
H-OP-  ZEN (min) STELLTE ZEIT STELLTE TEMPE-  WEIS
TION (min) RATUR (°C)

CRUNCH - 2 12 230 °C Ja

AIR FRY Ja 2 10 210 °C Ja

ROAST Ja 5 12 220 °C -

FROZEN Ja - 14 200 °C -

DRY - - 360 (6 Stunden)  55°C -

BAKE Ja 2 30 165 °C -

DIY Ja 2 15 200°C Ja

GRILL Ja 6 5 230 °C Ja
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Modus CRUNC VORHEI- VOREINGE- VOREINGE- WENDEHIN-
H-OP- ZEN (min)  STELLTE ZEIT STELLTE TEMPE-  WEIS
TION (min) RATUR (°C)

BBQ - 8 3 230 °C Ja

FERMENTIE- - - 120 (2h) 35°C -

REN

RAUCHERN - - 10 - -

Hinweis:

Verwenden Sie die CRUNCH-Funktion fur ein super knuspriges Ergebnis.

Das CRUNCH-Symbol bleibt wahrend der Garvorgange der anderen Funktionen (auBBer bei der
DRY-Funktion) beleuchtet. Durch Drlucken wechselt es fur die verbleibende Zeit in den
CRUNCH-Modus, um ein knusprigeres Ergebnis zu erzielen.

VORHEIZEN

Einige Programme haben eine voreingestellte Vorheizzeit. Durch zweimaliges Drucken der Play-
Taste kann diese Ubersprungen werden, um direkt mit dem Garen zu beginnen.

Die Zeit kann durch Drucken von +- gedandert werden.

BBQ-FUNKTION

Zum Aktivieren das GRILL/BBQ-Symbol 3 Sekunden lang gedruckt halten.

Wie wird es verwendet?

1. Geben Sie die Pellets in das untere Raucherfach des Frittierkorbs.

2. Starten Sie das Programm — ein 8-minutiges Vorheizen beginnt automatisch.

3. Geben Sie die Lebensmittel hinzu, wenn das Bedienfeld dies anzeigt.

4. Cecofry&Crunch rauchert 6 Minuten lang.

5. Nach dem Rauchern beginnt die Garzeit (anpassbar).

6. Nach der Halfte der Garzeit zeigt das Bedienfeld "TURN" an — wenden Sie die Lebensmittel.

Display-Meldungen

In den Modi mit Vorheizen blinkt nach Abschluss des Vorheizens die Meldung ,ADD FOOD" auf
dem Display und das Gerat gibt drei Pieptone ab, um anzuzeigen, dass die Lebensmittel einge-
legt werden mussen.

In den Modi mit Wendehinweis blinkt die Meldung ,TURN" auf dem Display und das Gerat gibt
zwei Pieptone ab, um anzuzeigen, dass die Lebensmittel umgeruhrt oder gewendet werden
mussen.

Verwendung des Fuhlers

Der FUhler ermoglicht die Kontrolle des Garvorgangs basierend auf der Kerntemperatur des Le-
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bensmittels. Diese Funktion ist nur verfugbar, wenn der FUhler an das Gerat angeschlossen ist.

1.

Stecken Sie den FuUhler in das Lebensmittel, bevor Sie es in den Frittierkorb legen, und
schlieen Sie ihn an das Gerat an.

Beim AnschlieBen des Fuhlers leuchten nur die Anzeigen der kompatiblen Modi auf.
Wahlen Sie den gewulnschten Garmodus.

Drucken Sie Erhohen (+) (d) oder Verringern (-) (e), um den gewunschten Garpunkt oder
die Zieltemperatur auszuwahlen.

Dricken Sie Ein/Aus (a), um das Vorheizen zu starten. Halten Sie wahrend dieser Phase
das Lebensmittel mit dem eingesetzten Fuhler auBerhalb des Frittierkorbs, um zu verhin-
dern, dass das Vorheizen die Messung der Kerntemperatur verandert oder das Kocher-
gebnis beeintrachtigt. Platzieren Sie die Spitze des FUhlers in der Mitte des Lebensmittels.
Wenn das Vorheizen beendet ist, blinkt die Meldung ,ADD FOOD*" auf dem Display und
das Gerat gibt drei Pieptdne ab. Legen Sie das Lebensmittel mit dem bereits eingesetzten
Fuhler in den Frittierkorb und setzen Sie den Frittierkorb wieder in das Gerat ein.
Wahrend des Garvorgangs Uberwacht der FUhler die Kerntemperatur des Lebensmittels
gemal dem ausgewahlten Zielwert. Der Garvorgang endet, wenn der Fuhler die Zieltem-
peratur erreicht. Seien Sie vorsichtig beim Herausnehmen, da er sehr heif3 sein wird.

Die folgende Tabelle zeigt die Zieltemperatur und die voreingestellten Gartemperaturen fur je-
den mit dem FUhler kompatiblen Modus:

PROGRAMM  VORHEIZEN ZIELTEMPERATUR VOREINGESTELLTE TEMPERATUR (°C)

(°Q) (wie bei Programmen ohne Fuhler)
ROAST Ja 85 220
BAKE Ja 95 165
GRILL/BBQ Ja 55 230
DIY Ja 60 200
CRUNCH Ja 70 230

Verwendung der Fritteuse

1o

Stecken Sie den Stecker des Netzkabels in eine geerdete Steckdose.

Stellen Sie sicher, dass der Gitterrost korrekt im Frittierkorb platziert ist, und setzen Sie
den leeren Frittierkorb in das Hauptgehause ein. Die Ein/Aus-Anzeige (a) leuchtet auf.

Dricken Sie Ein/Aus (a), um das Geréat zu aktivieren.

Wahlen Sie den gewUlnschten Garmodus. Konsultieren Sie die Tabelle, um zu prufen, ob
der Modus Vorheizen beinhaltet.
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5. Stellen Sie bei Bedarf Zeit, Temperatur, LUftergeschwindigkeit oder Garpunkt Uber die im
Abschnitt ,,Bedienfeld" beschriebenen Bedienelemente ein.

6. Wenn der ausgewahlte Modus kein Vorheizen beinhaltet, nehmen Sie den Frittierkorb
heraus, legen Sie die Lebensmittel hinein und setzen Sie ihn wieder in das Gerat ein. FUl-
len Sie den Frittierkorb nicht Uber die MAX-Markierung hinaus.

7. DrUcken Sie erneut Ein/Aus (a), um den Betrieb zu starten.

Wenn der ausgewahlte Modus Vorheizen beinhaltet, legen Sie die Lebensmittel noch
nicht hinein. Wenn das Vorheizen beendet ist, blinkt die Meldung ,,ADD FOOD" auf dem
Display und das Gerat gibt drei Pieptdne ab. Nehmen Sie den Frittierkorb heraus, legen
Sie die Lebensmittel hinein und setzen Sie ihn wieder in das Gerat ein.

9. Drucken Sie wahrend des Garvorgangs kurz Ein/Aus (a), um den Betrieb zu pausieren
oder fortzusetzen.

10. Wenn die Meldung ,TURN" erscheint und das Gerat zwei Pieptdone abgibt, nehmen Sie
den Frittierkorb am Griff heraus und ruhren Sie die Lebensmittel um oder wenden Sie sie.
Setzen Sie ihn anschlieBend wieder in das Gerat ein.

1. Wenn die programmierte Zeit abgelaufen ist, gibt das Gerat ein akustisches Signal ab.
Nehmen Sie den Frittierkorb am Griff heraus und stellen Sie ihn auf eine stabile, ebene
und hitzebestandige Oberflache.

12. Prufen Sie, ob die Lebensmittel richtig gegart sind. Wenn sie noch nicht fertig sind, setzen
Sie den Frittierkorb wieder ein und stellen Sie ein paar zusatzliche Minuten ein.

13. Geben Sie die Lebensmittel mit einer Zange in eine Schussel oder auf einen Teller. Kippen
Sie den Frittierkorb niemals zum Entleeren.

14. Wenn eine Charge Lebensmittel fertig ist, ist die HeiBluftfritteuse sofort bereit, die nachs-
te zuzubereiten.

15. Um den Garvorgang abzubrechen und das Geréat auszuschalten, halten Sie Ein/Aus (a) 3
Sekunden lang gedruckt. Die Kontrollleuchten erléschen und der Lufter stoppt nach 60
Sekunden.

Warnhinweise:

BerUhren Sie den Frittierkorb wahrend des Betriebs oder unmittelbar nach der Benutzung der
Fritteuse nicht, da er hohe Temperaturen erreichen kann. Halten Sie ihn nur am Korbgriff fest.
Kippen Sie den Frittierkorb nicht zum Entleeren, da Uberschissiges Ol, das sich am Boden an-
gesammelt hat, auf die Lebensmittel tropfen konnte.

Der Frittierkorb und die Lebensmittel sind sehr hei3. Je nach Art der zubereiteten Lebensmittel
kann heiBer Dampf aus dem Frittierkorb austreten.

Seien Sie besonders vorsichtig beim Entfernen des FUhlers aus dem Inneren des Lebensmittels,
da dieser sehr heif3 ist. Entfernen Sie ihn mit einer Zange oder hitzebestandigen Handschuhen.

Einstellungen

Die folgende Tabelle hilft Innen bei der Auswahl der Grundeinstellungen fur jedes Lebensmittel.

Cecofry&Crunch 6500 m



DEUTSCH

Lebensmittel Menge min-max. (g) Zeit (min) Temperatur (°C)
Kartoffeln und Pommes Frites

Gefrorene diinne Pommes Frites 500-1000 15-25 200
Gefrorene dicke Pommes Frites 500-1000 15-25 200
Gratinierte Kartoffeln 400 20-25 200
Fleisch und Geflugel

Fleischfilet 100-400 10-15 230
Schweinekoteletts 100-400 10-15 200
Hamburger 100-400 10-15 180
Blatterteig mit Fleischfullung 100-400 13-15 200
Hahnchenschenkel 100-400 20-30 230
Hahnchenbrust 100-400 15-25 200
Snacks

Fruhlingsrollen 100-350 8-10 200
Gefrorene Chicken Nuggets 100-400 6-10 200
Gefrorene Fischstabchen 100-350 6-10 200
Gefrorene panierte Kasesnacks 100-350 8-10 180
Gefllltes Gemuse 100-350 10 160
Backen

Kuchen 250 15-30 160
Quiche 350 20-22 180
Muffins 250 15-18 200
Sufe Snacks 350 20 160
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Hinweis: FUgen Sie 3 Minuten zur Garzeit hinzu, wenn Sie mit einer kalten HeiBluftfritteuse be-
ginnen.

Die in der Tabelle gezeigten Einstellungen dienen lediglich als Orientierungshilfe. Da Lebens-
mittel in Herkunft, GréBe, Form und Marke variieren kdnnen, kdnnen wir nicht garantieren, dass
die angegebenen Werte in allen Fallen die am besten geeigneten sind.

Die Rapid Air Technologie erwarmt die Luft im Inneren des Gerats schnell, sodass ein kurzes
Herausnehmen des Korbs wahrend des Garvorgangs den Prozess kaum beeinflusst.

Tipps
Bevor Sie verschiedene Lebensmittel gleichzeitig zubereiten, prufen Sie, ob sie dhnliche Tem-
peraturen und Garzeiten erfordern. Zum Beispiel kdnnen Kartoffelwurfel und Schnitzel
gleichzeitig gegart werden, da sie ahnliche Einstellungen bendtigen. Beachten Sie, dass die
empfohlene Hochstmenge fur jedes Lebensmittel nicht Uberschritten werden sollte.

Kleinere Lebensmittel benodtigen in der Regel eine etwas kurzere Garzeit als groBere Lebens-
mittel.

Eine groBRere Menge an Lebensmitteln erfordert eine etwas langere Garzeit; eine kleinere
Menge erfordert dementsprechend eine etwas klrzere Zeit.

Das UmrUhren kleinerer Lebensmittel wahrend der Halfte der Garzeit verbessert das Ender-
gebnis und hilft, ein ungleichmaBiges Garen zu vermeiden.

Geben Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln, um ein knusprigeres Ergebnis zu erzielen. Legen
Sie sie wenige Minuten nach dem Hinzuftigen des Ols in die HeiBluftfritteuse.

Garen Sie keine UbermaBig fetthaltigen Lebensmittel, wie Wurstchen, in der HeiBluftfritteu-
se.

Snacks, die in einem herkdmmlichen Ofen zubereitet werden konnen, kbnnen auch in der
HeiBluftfritteuse gegart werden.

Die optimale Menge fur die Zubereitung knuspriger Pornmes Frites betragt 500 g.

Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um gefullte Snacks schnell und einfach zuzubereiten.
Vorgefertigter Teig bendtigt auch eine klrzere Garzeit als selbstgemachter Teig.

Legen Sie eine ofenfeste Form oder ein Gefal3 in den Korb, wenn Sie einen Kuchen oder eine
Quiche zubereiten oder empfindliche oder gefullte Lebensmittel garen modchten.

4. Reinigung und Wartung

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
Der Korb und der Gitterrost haben eine Antihaftbeschichtung. Verwenden Sie keine Metalluten-
silien oder scheuernden Reinigungsmittel, da diese die Beschichtung beschadigen kénnten.

1. Ziehen Sie den Stecker des Gerats aus der Steckdose und lassen Sie es abkuhlen.
2. Reinigen Sie die AuBenseite des Gerats mit einem feuchten Tuch.

3. Reinigen Sie den Korb und den Gitterrost mit heiBem Wasser, Spulmittel und einem nicht
scheuernden Schwamm.

4. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit heiBem Wasser und einem nicht scheuernden
Schwamm.

5. Reinigen Sie das Heizelement mit einer Reinigungsburste, um Speisereste zu entfernen.
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Hinweise:

Nehmen Sie den Korb heraus, damit das Gerat schneller abkuhlt.

Der Korb und der Gitterrost sind splUlmaschinenfest.

Tipps:

Sie konnen einen flussigen Fettloser verwenden, um Schmutzreste zu entfernen.

Wenn sich hartnackiger Schmutz im Korb oder auf dem Gitterrost befindet, flllen Sie
den Korb mit heiBem Wasser und etwas Spulmittel. Legen Sie den Gitterrost in den Korb und
lassen Sie beide Teile etwa 10 Minuten einweichen.

Lagerung

1. Ziehen Sie den Stecker des Gerats und lassen Sie es abkuhlen.

2. Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind.

3. Fuhren Sie das Netzkabel in das Kabelaufbewahrungsfach ein und befestigen Sie es in

der Halterung.

5. Fehlerbehebung

Problem

Moégliche Ursache

Lésung

Die HeiBluftfritteuse funktio-
niert nicht.

Das Gerat ist nicht ange-
schlossen.

Stecken Sie den Stecker
des Netzkabels in eine geer-
dete Steckdose.

Sie haben die Garzeit nicht
eingestellt.

Drlcken Sie Ein/Aus (a) und
stellen Sie die gewlnschte
Garzeit Uber Zeit-/Tempera-
turwahl (c) und Erhéhen (+)
(d) oder Verringern (-) (e) ein.

Die Lebensmittel sind nicht
vollstandig gegart.

Es befinden sich zu viele Le-
bensmittel im Korb.

Garen Sie die Lebensmittel in
kleineren Portionen, um ein
gleichmaBigeres Garen zu er-
zielen.

Die ausgewahlte Temperatur
ist zu niedrig.

Stellen Sie die erforderliche
Temperatur Uber Zeit-/Tem-
peraturwahl (c) und Erhéhen
(+) (d) oder Verringern (-)

(e) ein. Siehe Abschnitt ,Ein-
stellungen®.

N4 Cecofry&Crunch 6500



DEUTSCH

Die Garzeit ist zu kurz.

Stellen Sie die erforderliche
Garzeit Uber Zeit-/Tempera-
turwahl (c) und Erhéhen (+)
(d) oder Verringern (-) (e) ein.
Siehe Abschnitt ,Einstellun-

u

gen“.

Die Lebensmittel garen un-
gleichmanBig.

Einige Lebensmittel mUssen
wahrend der Halfte der Gar-
zeit umgerUhrt werden.

Lebensmittel, die Ubereinan-
der liegen oder sich Uberlap-
pen, wie Pommes Frites,
mussen wahrend der Halfte
der Garzeit umgerUhrt wer-
den. Siehe Abschnitt ,Einstel-
lungen®.

Frittierte Snacks werden
beim Garen in der HeiBluft-
fritteuse nicht knusprig.

Sie haben eine Snackart ver-
wendet, die fUr die Zuberei-
tung in einer herkdmmlichen
Fritteuse vorgesehen ist.

Verwenden Sie ofenfeste
Snacks oder tragen Sie eine
kleine Menge Ol darauf auf,
um ein knusprigeres Ergeb-
nis zu erzielen.

Ich kann den Korb nicht rich-
tig in das Gerat einsetzen.

Es befinden sich zu viele Le-
bensmittel im Korb.

Fullen Sie den Korb nicht
Uber die MAX-Markierung
hinaus.

Der Gitterrost ist nicht kor-
rekt im Korb platziert.

Drucken Sie den Gitterrost in
den Korb, bis er richtig sitzt.

WeiRer Rauch tritt aus dem
Gerat aus.

Sie garen fetthaltige Lebens-
mittel.

Beim Garen fetthaltiger Le-
bensmittel in der HeiBluftfrit-
teuse sammelt sich eine gro-
Re Menge Ol im Korb an. Das
Ol erzeugt weiBen Rauch
und der Korb kann hei3er als
gewdhnlich werden. Dies be-
eintrachtigt weder das Gerat
noch das Kochergebnis.

Der Korb enthalt noch Fett-
ruckstande vom vorherigen
Gebrauch.

Wei3er Rauch entsteht, wenn
sich im Korb angesammelte
Fettrickstande erhitzen. Rei-
nigen Sie den Korb nach je-
dem Gebrauch grundlich.
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Hausgemachte Pommes Fri-
tes garen ungleichmafig.

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartof-
feln und stellen Sie sicher,
dass sie wahrend des Garvor-
gangs fest bleiben.

Sie haben die geschnittenen
Kartoffeln vor dem Garen
nicht richtig abgespult.

Spulen Sie die geschnittenen
Kartoffeln grindlich ab, um
die Starke von ihrer Oberfla-
che zu entfernen.

Hausgemachte Pommes Fri-
tes werden nicht knusprig.

Das knusprige Ergebnis
hangt von der Menge an Ol
und Wasser ab, die die Kar-
toffeln enthalten.

Trocknen Sie die geschnitte-
nen Kartoffeln gut ab, bevor
Sie das Ol hinzufigen.

Schneiden Sie die Kartoffeln
in kleinere Stlcke, um ein
knusprigeres Ergebnis zu er-
zielen.

Fligen Sie etwas mehr Ol hin-
zu, um ein knusprigeres Er-
gebnis zu erzielen.

6. Technische Daten

Produkt: Cecofry&Crunch 6500

Produktreferenz: EUOT_114738

Spannung: 220 - 240 V ~
Frequenz: 50 - 60 Hz
Nennleistung: 2150 W

Der Energieverbrauch des Gerats im ausgeschalteten Zustand betragt 0,18 W.
Die Zeitspanne, nach der das Gerat automatisch in den Aus-Modus wechselt, betragt 10 Minu-

ten.

Technische Spezifikationen k&énnen ohne vorherige Ankindigung zur Verbesserung der Pro-

duktqualitat geandert werden.

Hergestellt in China | Entworfen in Spanien
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7. Recycling von Elektro- und Elektronikgeraten

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie gemaR den gel-

B

tenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt werden mussen. Wenn dieses Produkt
das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat, missen Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu
einer von den ortlichen Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.

Fur detaillierte Informationen zur ordnungsgemafien Entsorgung lhrer Elektro- und Elektronik-
gerate und/oder der entsprechenden Batterien sollte der Verbraucher die értlichen Behorden
kontaktieren.

Informationen zu nationalen Verpackungsrecyclingsystemen und deren Kennzeichnung finden
Sie auf unserer Website.

Die Einhaltung der oben genannten Richtlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. Garantie und Kundendienst

Cecotec haftet gegenUber dem Endverbraucher fur jede zum Zeitpunkt der Produktlieferung
bestehende Vertragswidrigkeit gemafl den geltenden Bestimmungen, Bedingungen und Fris-
ten.

Es wird empfohlen, Reparaturen von Fachpersonal durchfUhren zu lassen.

Wenn Sie ein Problem mit dem Produkt feststellen oder Fragen haben, wenden Sie sich bitte an
den offiziellen Cecotec Kundendienst unter der Telefonnummer +34 96 321 07 28.

9. Urheberrecht

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs gehéren CECOTEC INNOVA-
CIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veréffentlichung darf weder ganz noch
teilweise reproduziert, in einem Abrufsystem gespeichert, Ubertragen oder auf irgendeine Wei-
se (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufnahme oder ahnliches) verbreitet werden, ohne die
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Vereinfachte EU-Konformitatserklarung

‘ € Hiermit erklart Cecotec Innovaciones, dass dieses Produkt den grundlegenden

Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der geltenden Vorschriften in der Euro-
paischen Union entspricht. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung der erforderlichen Sicher-
heits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und getestet. Der vollstandige Text der EU-
Konformitatserklarung ist unter der folgenden Webadresse abrufbar: https://cecotec.es/es/infor-
mation/declaration-of-conformity
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1. Parti e componenti

Figural
1. Corpo principale
Pannello di controllo touch
Griglia
Cestello
Maniglia del cestello
Uscita dell'aria
Cavo di alimentazione

Sonda di temperatura

e B N

Supporto per sonda

o

Coperchio affumicatore

—_
=

Vano per trucioli di legno

Pannello di controllo
Figura 2

a. Accensione/spegnimento/avvio/arresto
Accensione/spegnimento della luce interna
Selettore tempo/temperatura
Aumento (+)

Diminuzione (-)

Selettore velocita ventola

Modalita CRUNCH

Modalita AIRFRY

i. Modalita ROAST

Modalita FROZEN

Modalita DRY/FERMENT

Modalita BAKE

m. Modalita DIY

n. Modalita GRILL/BBQ

oSQ 40 2 0 T

x~ -

Nota:
Le illustrazioni di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non corri-
spondere esattamente a quelle del prodotto.
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2. Prima dell'uso

Questo apparecchio presenta un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre 'apparecchio dalla sua scatola. E possibile conservare la scatola originale e altri ele-
menti dell'imballaggio in un luogo sicuro per prevenire danni all'apparecchio se si dovesse
trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire I'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare cor-
rettamente tutti gli elementi.

Assicurarsi che tutte le parti e i componenti siano inclusi e in buone condizioni. Se mancasse
qualcosa o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di Assisten-
za Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della confezione:
Friggitrice ad aria
Griglia
Sonda
Coperchio affumicatore
Trucioli dilegno
Manuale di istruzioni

Non rimuovere il numero di serie dal prodotto, per poter mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchio in caso di richiesta di assistenza.

Prima del primo utilizzo
Rimuovere tutto il materiale di imballaggio.
2. Rimuovere tutti gli adesivi e le etichette dall'apparecchio.

3. Pulire accuratamente la griglia e il cestello con acqua calda, detersivo liquido per piatti e
una spugna non abrasiva. E possibile lavare queste parti anche in lavastoviglie.

4. Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

Awviso: Questa friggitrice funziona ad aria calda. Non riempire il cestello con olio o grasso per
friggere.

3. Funzionamento

Preparazione all'uso

1. Posizionare l'apparecchio su una superficie stabile, orizzontale, piana e resistente al calore.
Non posizionare l'apparecchio su superfici non resistenti al calore.

Posizionare correttamente la griglia nel cestello.
3. Collegare il cavo di alimentazione.
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Importante:

Non posizionare alcun oggetto sopra I'apparecchio, poiché potrebbe interrompere il flusso
d'aria e influire sul risultato della cottura.

Pannello di controllo

Accensione/spegnimento (a): premere una volta per attivare l'apparecchio. Una volta seleziona-
te le impostazioni, premerlo di nuovo per avviare la cottura. Durante il funzionamento, premerlo
brevemente per mettere in pausa o riprendere la cottura. Per annullare la cottura e spegnere
I'apparecchio, tenerlo premuto per 3 secondi. Gli indicatori luminosi si spegneranno e la ventola
si fermera dopo 60 secondi.

Accensione/spegnimento della luce interna (b): premere per accendere o spegnere la luce in-
terna.

Selettore tempo/temperatura (c): premere per alternare tra l'impostazione del tempo e quella
della temperatura. Il parametro selezionato puod essere modificato tramite Aumento (+) (d) o Di-
minuzione (-) (e).

Aumento (+) (d) e Diminuzione (-) (e): premere per modificare il valore selezionato. Durante la
regolazione della temperatura, ogni pressione modifica il valore a intervalli di 5 °C. Tenere pre-
muto il pulsante corrispondente per 2 secondi per modificare il valore in modo continuo.
Selettore velocita ventola: premere per regolare la velocita della ventola.

Pulsanti delle modalita (g-n): premere il pulsante corrispondente per selezionare la modalita di
cottura desiderata. L'indicatore luminoso della modalita selezionata si accendera. Si noti che al-
cune modalita vengono selezionate tramite una pressione prolungata o una combinazione di
pulsanti.

Modalita CRUNCH: utilizzare per ottenere una finitura piu dorata e croccante. Consente di re-
golare la temperatura tra 170 e 230 °C e il tempo tra 1 e 30 minuti.

Modalita AIRFRY: utilizzare per friggere ad aria alimenti come patate, alette, snack o verdure.
Consente di regolare la temperatura tra 150 e 230 °C e il tempo tra 1 e 60 minuti.

Modalita ROAST: utilizzare per arrostire carni, pollame e verdure. Consente di regolare la
temperatura tra 175 e 230 °C e il tempo tra 1 e 60 minuti.

Modalita FROZEN: utilizzare per cucinare alimenti congelati. Consente di regolare la tempe-
ratura tra 40 e 230 °C e il tempo tra 1 e 60 minuti.

Modalita DRY: utilizzare per disidratare alimenti a bassa temperatura. Consente di regolare la
temperatura tra 25 e 80 °C e il tempo tra 15 minuti e 24 ore, a intervalli di 1 ora.

Modalita BAKE: utilizzare per cuocere torte, muffin, quiche e altre preparazioni di pasticceria.
Consente di regolare la temperatura tra 125 e 205 °C e il tempo tra 1 e 60 minuti.

Modalita DIY: utilizzare per personalizzare il tempo e la temperatura di cottura. Consente di
regolare la temperatura tra 25 e 230 °C. Tra 25 e 80 °C, il tempo puo essere regolato tra 1 mi-
nuto e 24 ore, a intervalli di 1 ora; al di sopra di 80 °C, il tempo massimo & di 60 minuti.
Modalita GRILL: utilizzare per dorare o grigliare carni, pesci e verdure ad alta temperatura.
Consente di regolare la temperatura tra 220 e 230 °C e il tempo tra 1 e 30 minuti.
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Modalita BBQ: utilizzare per cucinare ad alta temperatura e ottenere una finitura alla griglia
con un tocco affumicato. Per selezionare questa modalita, tenere premuto Modalita GRILL/
BBQ (n) per 3 secondi. Questa modalita include una fase di preriscaldamento con pre-affumi-
catura; la pre-affumicatura inizia al minuto 6. Consente di regolare la temperatura tra 200 e
230 °C el tempo tra 1 e 30 minuti. Deve essere eseguita aggiungendo trucioli di legno nel va-
no affumicatura.

Modalita FERMENTARE: utilizzare per fermentare impasti e altre preparazioni che richiedono
una temperatura bassa e stabile. Per selezionare questa modalita, tenere premuto Modalita
DRY (k) per 3 secondi. Consente di regolare la temperatura tra 25 e 45 °C e il tempo tra 1 mi-
nuto e 24 ore, a intervalli di 1 ora.

Modalita AFFUMICARE: utilizzare per conferire un aroma affumicato agli alimenti. Per sele-
zionare questa modalita, tenere premuti contemporaneamente Modalita GRILL/BBQ (n) e
Modalita DIY (m) per 3 secondi. Il tempo massimo di funzionamento & di 10 minuti. Deve es-
sere eseguita aggiungendo trucioli di legno nel vano affumicatura.

Selezionare la modalita appropriata per il tipo di preparazione. La seguente tabella mostra la di-
sponibilita dell'opzione CRUNCH, il tempo di preriscaldamento, le impostazioni predefinite e gli
awvisi di capovolgimento per ciascuna modalita.

Modalita  OPZIO-  PRERISCALDA- TEMPO PRE- TEMPERATU- AWISO DI CA-
NE MENTO (min) DEFINITO RA PREDEFI- POVOLGIMEN-
CRUNC (min) NITA (°C) TO
H

CRUNCH - 2 12 230 °C Si

AIRFRY  Si 2 10 210 °C Si

ROAST Si 5 12 220°C -

FROZEN  Si - 14 200 °C -

DRY - - 360 (6 ore) 55 °C -

BAKE Si 2 30 165 °C -

DIY Si 2 15 200°C Si

GRILL Si 6 5 230 °C Si

BBQ - 8 3 230 °C Si
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Modalita OPZIO- PRERISCALDA- TEMPO PRE- TEMPERATU- AVVISO DI CA-
NE MENTO (min) DEFINITO RA PREDEFI- POVOLGIMEN-
CRUNC (min) NITA (°C) TO
H
FERMEN- - - 120 (2h) 35°C -
TA
AFFUMI- - - 10 - -
CA
Nota:

Utilizzare la funzione CRUNCH per una finitura super croccante.

L'icona CRUNCH rimarra illuminata durante i processi di cottura delle altre funzioni (eccetto nel-
la funzione DRY). Premendola, il tempo rimanente passera alla modalita CRUNCH per dare loro
una finitura piu croccante.

PRERISCALDAMENTO

Alcuni programmi hanno un tempo di preriscaldamento preconfigurato; premendo due volte il
pulsante play € possibile saltarlo per avviare direttamente la cottura.

E possibile modificare il tempo premendo +-.

FUNZIONE BBQ

Per attivarla, premere l'icona GRILL/BBQ per 3 secondi.

Come utilizzarla?

1. Aggiungere i pellet nel vano affumicatore inferiore del cestello.

2. Awviare il programma — iniziera automaticamente un preriscaldamento di 8 min.
3. Aggiungere l'alimento quando indicato dal pannello.

4., Cecofry&Crunch affumichera per 6 min.

5. Terminata I'affumicatura, iniziera il tempo di cottura (personalizzabile).

6. A meta cottura, il pannello mostrera "TURN" — girare I'alimento.

Awvisi sul display

Nelle modalita con preriscaldamento, al termine di quest'ultimo, il messaggio «KADD FOOD»
lampeggia sul display e I'apparecchio emette tre segnali acustici per indicare che & necessario
inserire gli alimenti.

Nelle modalita con avviso di capovolgimento, il messaggio «TURN» lampeggera sul display e
I'apparecchio emettera due segnali acustici per indicare che & necessario mescolare o capovol-
gere gli alimenti.

Uso della sonda

La sonda consente di controllare la cottura in base alla temperatura interna dell'alimento. Que-
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sta funzione sara disponibile solo quando la sonda & collegata all'apparecchio.

1.

Inserire la sonda nell'alimento prima di posizionarlo nel cestello e collegarla all'apparec-
chio.

Quando si collega la sonda, si illumineranno solo gli indicatori delle modalita compatibili.
Selezionare la modalita di cottura desiderata.

Premere Aumento (+) (d) o Diminuzione (-) (e) per selezionare il punto di cottura o la tem-
peratura obiettivo desiderati.

Premere Accensione/spegnimento (a) per avviare il preriscaldamento. Durante questa fa-
se, tenere I'alimento con la sonda inserita fuori dal cestello per evitare che il preriscalda-
mento alteri la misurazione della temperatura interna o influisca sul risultato della cottura.
Posizionare la punta della sonda al centro dell'alimento.

Al termine del preriscaldamento, il messaggio «<ADD FOOD» lampeggera sullo schermo e
|'apparecchio emettera tre segnali acustici. Inserire nel cestello I'alimento con la sonda gia
posizionata e reinserire il cestello nell'apparecchio.

Durante la cottura, la sonda controllera la temperatura interna dell'alimento in base al va-
lore obiettivo selezionato. La cottura terminera quando la sonda raggiungera la tempera-
tura obiettivo. Prestare attenzione durante l'estrazione, poiché sara molto calda.

La seguente tabella mostra la temperatura obiettivo e la temperatura di cottura predefinite per
ogni modalita compatibile con la sonda:

PROGRAMMA  PRERISCALDAMENTO TEMPERA- TEMPERATURA PREDEFINITA (°C)

TURA OBIET- (uguale ai programmi senza sonda)

TIVO (°C)
ROAST Si 85 220
BAKE Si 95 165
GRILL/BBQ Si 55 230
DIY Si 60 200
CRUNCH Si 70 230

Uso della friggitrice

Collegare la spina del cavo di alimentazione a una presa di corrente con messa a terra.

Assicurarsi che la griglia sia correttamente posizionata nel cestello e inserire il cestello
vuoto nel corpo principale. L'indicatore di Accensione/spegnimento (a) si illumina.

Premere Accensione/spegnimento (a) per attivare I'apparecchio.

Selezionare la modalita di cottura desiderata. Consultare la tabella per verificare se la mo-
dalita include il preriscaldamento.
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5. Regolare il tempo, la temperatura, la velocita della ventola o il punto di cottura, se neces-
sario, tramite i controlli descritti nella sezione «Pannello di controllo».

6. Se la modalita selezionata non include il preriscaldamento, estrarre il cestello, inserire gli
alimenti e riposizionarlo nell'apparecchio. Non riempire il cestello oltre la tacca MAX.

7. Premere di nuovo Accensione/spegnimento (a) per awviare il funzionamento.
Se la modalita selezionata include il preriscaldamento, non inserire ancora gli alimenti. Al
termine del preriscaldamento, il messaggio «<ADD FOOD» lampeggera sullo schermo e
I'apparecchio emettera tre segnali acustici. Estrarre il cestello, inserire gli alimenti e riposi-
zionarlo nell'apparecchio.

9. Durante la cottura, premere brevemente Accensione/spegnimento (a) per mettere in pau-
sa o riprendere il funzionamento.

10. Quando appare il messaggio «TURN» e I'apparecchio emette due segnali acustici, estrarre
il cestello tenendolo per la maniglia e mescolare o girare gli alimenti. Quindi, reinserirlo
nell'apparecchio.

1. Altermine del tempo programmato, I'apparecchio emette un segnale acustico. Estrarre il
cestello tenendolo per la maniglia e posizionarlo su una superficie stabile, piana e resi-
stente al calore.

12. Verificare che gli alimenti siano correttamente cotti. Se non sono ancora pronti, reinserire
il cestello e programmare alcuni minuti aggiuntivi.

13. Trasferire gli alimenti in una ciotola o in un piatto, utilizzando delle pinze. Non capovolgere
mai il cestello per svuotarlo.

14. Al termine di una cottura, la friggitrice ad aria sara immediatamente pronta per preparare
la successiva.

15. Per annullare la cottura e spegnere l'apparecchio, tenere premuto Accensione/spegni-
mento (a) per 3 secondi. Gli indicatori luminosi si spengono e la ventola si ferma dopo 60
secondi.

Avvertenze:

Non toccare il cestello durante il funzionamento né immediatamente dopo aver utilizzato la frig-
gitrice, poiché puo raggiungere temperature elevate. Afferrarlo solo per la maniglia del cestello.
Non capovolgere il cestello per svuotarlo, poiché I'eccesso di olio accumulato sul fondo potrebbe
cadere sugli alimenti.

Il cestello e gli alimenti saranno molto caldi. A seconda del tipo di alimento cucinato, potrebbe
fuoriuscire vapore caldo dal cestello.

Prestare particolare attenzione quando si rimuove la sonda dall'interno dell'alimento, poiché &
ad alta temperatura; rimuoverla con delle pinze o guanti termici.

Impostazioni
La seguente tabella vi aiutera a selezionare le impostazioni di base per ogni alimento.
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Alimento Quantita min-max Tempo Temperatura
(9) (min) (°C)

Patate e patatine fritte

Patatine fritte sottili congelate 500-1000 15-25 200
Patatine fritte spesse congelate 500-1000 15-25 200
Patate gratinate 400 20-25 200

Carni e pollame

Filetto di carne 100-400 10-15 230
Costolette di maiale 100-400 10-15 200
Hamburger 100-400 10-15 180
Sfoglia ripiena di carne 100-400 13-15 200
Cosce di pollo 100-400 20-30 230
Petto di pollo 100-400 15-25 200
Snack

Involtini primavera 100-350 8-10 200
Nuggets di pollo congelati 100-400 6-10 200
Bastoncini di pesce congelati 100-350 6-10 200
Snack al formaggio impanati congelati  100-350 8-10 180
Verdure ripiene 100-350 10 160

Cottura al forno

Torta 250 15-30 160
Quiche 350 20-22 180
Muffin 250 15-18 200
Snack dolci 350 20 160
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Nota: Aggiungere 3 minuti al tempo di cottura se si inizia a cucinare con la friggitrice ad aria
fredda.

Le impostazioni mostrate nella tabella sono puramente indicative. Poiché gli alimenti possono
variare per origine, dimensione, forma e marca, non possiamo garantire che i valori indicati siano
i piu adatti in tutti i casi.

La tecnologia Rapid Air riscalda rapidamente l'aria all'interno dell'apparecchio, quindi estrarre
brevemente il cestello durante la cottura influisce minimamente sul processo.

Consigli
Prima di cucinare diversi alimenti contemporaneamente, verificare che richiedano una tem-
peratura e un tempo di cottura simili. Ad esempio, i cubetti di patate e le scaloppine possono
essere cotti contemporaneamente perché richiedono impostazioni simili. Tenere presente
che non deve essere superata la quantita massima raccomandata per ogni alimento.
Gli alimenti di dimensioni piu piccole di solito richiedono un tempo di cottura leggermente
inferiore rispetto agli alimenti piu grandi.
Una maggiore quantita di alimenti richiede un tempo di cottura leggermente superiore; allo
stesso modo, una minore quantita richiede un tempo leggermente inferiore.

Mescolare gli alimenti di dimensioni piu piccole a meta cottura migliora il risultato finale e
aiuta a evitare che si cuociano in modo non uniforme.

Aggiungere un po' di olio alle patate fresche per ottenere un risultato piu croccante. Introdur-
le nella friggitrice ad aria pochi minuti dopo aver aggiunto l'olio.

Non cucinare alimenti eccessivamente grassi, come le salsicce, nella friggitrice ad aria.

Gli snack che possono essere preparati in un forno convenzionale possono essere cotti anche
nella friggitrice ad aria.

La quantita ottimale per preparare patatine fritte croccanti & di 500 g.

Utilizzare pasta precotta per preparare snack ripieni in modo rapido e semplice. La pasta pre-
cotta richiede anche un tempo di cottura inferiore rispetto alla pasta fatta in casa.

Posizionare uno stampo o un recipiente adatto al forno nel cestello se si desidera preparare
una torta o una quiche, o cucinare alimenti delicati o ripieni.

4. Pulizia e manutenzione

Pulire l'apparecchio dopo ogni utilizzo.
Il cestello e la griglia hanno un rivestimento antiaderente. Non utilizzare utensili metallici o pro-
dotti di pulizia abrasivi, poiché potrebbero danneggiare tale rivestimento.

1. Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare.
2. Pulire I'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

3. Pulire il cestello e la griglia con acqua calda, detersivo liquido per piatti e una spugna non
abrasiva.

4. Pulire l'interno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.
5. Pulire la resistenza con una spazzola per la pulizia per rimuovere eventuali residui di cibo.
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Rimuovere il cestello per far raffreddare I'apparecchio piu rapidamente.

Il cestello e la griglia sono lavabili in lavastoviglie.

Consigli:

E possibile utilizzare uno sgrassatore liquido per eliminare i residui di sporco.

Se c'é sporco incrostato nel cestello o nella griglia, riempire il cestello con acqua calda e un
po' di detersivo liquido per piatti. Posizionare la griglia nel cestello e lasciare entrambe le par-
ti in ammollo per circa 10 minuti.

Conservazione

1. Scollegare I'apparecchio e lasciarlo raffreddare.

2. Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e asciutte.

3. Inserire il cavo di alimentazione nel vano raccoglicavo e fissarlo nell'apposita fessura.

5. Risoluzione dei problemi

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria non fun-
ziona.

L'apparecchio non & collega-
to.

Collegare la spina del cavo di
alimentazione a una presa di
corrente con messa a terra.

Non é stato regolato il tempo
di cottura.

Premere Accensione/spegni-
mento (a) e regolare il tempo
di cottura desiderato trami-
te Selettore tempo/tempera-
tura (c) e Aumento (+)

(d) o Diminuzione (-) (e).

Gli alimenti non sono com-
pletamente cotti.

C'e troppo cibo nel cestello.

Cuocere gli alimenti in lotti
piu piccoli per ottenere una
cottura piu uniforme.

La temperatura selezionata e
troppo bassa.

Regolare la temperatura ne-
cessaria tramite Selettore
tempo/temperatura (c) e Au-
mento (+) (d) o Diminuzione
(-) (e). Consultare la sezione
«Impostazioni».
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Il tempo di cottura € troppo
breve.

Regolare il tempo di cottura
necessario tramite Selettore
tempo/temperatura (c) e Au-
mento (+) (d) o Diminuzione
(-) (e). Consultare la sezione
«Impostazioni».

Gli alimenti cuociono in mo-
do non uniforme.

Alcuni alimenti devono esse-
re mescolati a meta cottura.

Gli alimenti che si sovrappon-
gono, come le patatine fritte,
devono essere mescolati a
meta cottura. Consultare la
sezione «Impostazioni».

Gli snack fritti non diventano
croccanti quando cotti nella
friggitrice ad aria.

E stato utilizzato un tipo di
snack progettato per essere
preparato in una friggitrice
convenzionale.

Utilizzare snack adatti al for-
no o applicare una piccola
guantita di olio su di essi per
ottenere un risultato piu croc-
cante.

Non riesco a inserire corretta-
mente il cestello nell'appa-
recchio.

C'e troppo cibo nel cestello.

Non riempire il cestello oltre il
segno MAX.

La griglia non e correttamen-
te posizionata nel cestello.

Premere la griglia verso il
basso nel cestello fino a
quando non & correttamente
inserita.

Esce fumo bianco dall'appa-
recchio.

Si stanno cucinando alimenti
grassi.

Quando si cucinano alimenti
grassi nella friggitrice ad aria,
si accumulera una grande
quantita di olio nel cestello.
L'olio genera fumo bianco e
il cestello puo riscaldarsi piu
del solito. Cido non influisce
sull'apparecchio né sul risul-
tato di cottura.

Il cestello contiene ancora re-
sidui di grasso dall'uso prece-
dente.

Il fumo bianco si produce
guando si riscaldano i residui
di grasso accumulati nel ce-
stello. Pulire correttamente

il cestello dopo ogni utilizzo.
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Le patatine fritte fatte in casa
cuociono in modo non uni-
forme.

Non & stato utilizzato il tipo di
patata adeguato.

Utilizzare patate fresche e as-
sicurarsi che rimangano sode
durante la cottura.

Non sono state sciacquate
correttamente le patate ta-
gliate prima di cuocerle.

Sciacquare bene le patate ta-
gliate per rimuovere I'amido
dalla loro superficie.

Le patatine fritte fatte in casa
non diventano croccanti.

Il risultato croccante dipende
dalla quantita di olio e acqua
contenute nelle patate.

Asciugare bene le patate ta-
gliate prima di aggiungere
['olio.

Tagliare le patate in pezzi piu
piccoli per ottenere un risul-
tato piu croccante.

Aggiungere un po' piu diolio
per ottenere un risultato piu
croccante.

6. Specifiche tecniche

Prodotto: Cecofry&Crunch 6500

Riferimento prodotto: EUO1_114738

Tensione: 220 - 240V ~
Frequenza: 50 - 60 Hz
Potenza nominale: 2150 W

Il consumo energetico dell'apparecchio in qualsiasi condizione di modalita spenta & di 0,18 W.
Il periodo dopo il quale I'apparecchio entra automaticamente in modalita spenta & di 10 minuti.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza preavviso per migliorare la qualita del prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

7. Riciclaggio di apparecchi elettrici ed elettronici

E Questo simbolo indica che, in conformita con le normative applicabili, il prodotto e/o la
_—

batteria dovranno essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Quando questo prodotto
raggiunge la fine della sua vita utile, dovrai rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo a
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un punto di raccolta designato dalle autorita locali.

Per ottenere informazioni dettagliate sul modo piu appropriato per smaltire i tuoi apparecchi
elettrici ed elettronici e/o le relative batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.
Puoi consultare le informazioni sui sistemi nazionali di riciclaggio degli imballaggi e la loro mar-
catura sulla nostra pagina web.

Il rispetto delle linee guida precedenti aiutera a proteggere lI'ambiente.

8. Garanzia e SAT

Cecotec rispondera all'utente o consumatore finale di qualsiasi difetto di conformita esistente al
momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni e tempi stabiliti dalla normativa
applicabile.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si rileva un problema con il prodotto o si ha qualche domanda, si prega di contattare il servi-
zio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec tramite il numero di telefono +34 96 321 07 28.

9. Copyright

| diritti di proprieta intellettuale sui testi di questo manuale appartengono a CECOTEC INNOVA-
CIONES, S.L. Tutti i diritti sono riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non potra, né in
parte né nella sua totalita, essere riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o di-
stribuito con alcun mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la pre-
via autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Dichiarazione di conformita UE semplificata

Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto & conforme ai

requisiti essenziali e ad altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili nell'lUnione Euro-
pea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato in conformita con gli standard di si-
curezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di Conformita UE & disponibile al
seguente indirizzo web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Pecas e componentes

Figural

1.
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Corpo principal

Painel de controlo tatil
Grelha

Cesto

Pega do cesto

Saida dear

Cabo de alimentacao
Sonda de temperatura
Suporte para sonda
Tampa do fumador
Compartimento para aparas de madeira

Painel de controlo
Figura 2
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Nota:

Ligar/desligar/iniciar/parar
Ligar/desligar a luz interior
Seletor de tempo/temperatura
Aumento (+)

Diminuicao (-)

Seletor de velocidade da ventoinha
Modo CRUNCH

Modo AIRFRY

Modo ROAST

Modo FROZEN

Modo DRY/FERMENT

Modo BAKE

Modo DIY

Modo GRILL/BBQ

PORTUGUES

Os graficos deste manual sdo representagdes esquematicas e podem ndo corresponder exata-
mente aos do produto.

Cecofry&Crunch 6500
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2. Antes de usar

Este aparelho apresenta uma embalagem concebida para o proteger durante o transporte.
Retire o aparelho da sua caixa. Pode guardar a caixa original e outros elementos da embala-
gem num local seguro para prevenir danos no aparelho se precisar de o transportar no futu-
ro. Se desejar desfazer-se da embalagem original, certifique-se de que recicla todos os ele-
mentos corretamente.

Certifique-se de que todas as pegas e componentes estao incluidos e em bom estado. Se fal-
tar algum ou ndo estiverem em bom estado, contacte de imediato o Servigo de Assisténcia
Técnica oficial da Cecotec.

Conteudo da caixa:
Fritadeira de ar
Grelha
Sonda
Tampa do fumador
Aparas de madeira
Manual de instrugdes

Nao remova o ndmero de série do produto, para poder manter um correto rastreamento do
seu equipamento em caso de solicitar assisténcia.

Antes da primeira utilizagao
1. Retire todo o material de embalagem.
2. Retire todos os autocolantes e etiquetas do aparelho.

3. Limpe cuidadosamente a grelha e o cesto com agua quente, detergente liquido para loi-
¢a e uma esponja ndo abrasiva. Também pode lavar estas pecgas na maquina de lavar loi-

ca.
4. Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano humido.

Aviso: Esta fritadeira funciona através de ar quente. Ndo encha o cesto com 6leo nem gordura
para fritar.

3. Funcionamento

Preparacgao para a utilizagdo
1. Coloque o aparelho sobre uma superficie estavel, horizontal, plana e resistente ao calor.
N&o cologue o aparelho sobre superficies que ndo sejam resistentes ao calor.

2. Coloque corretamente a grelha no cesto.
3. Conecte o cabo de alimentagao.
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Importante:
N&o cologue nenhum objeto em cima do aparelho, pois podera interromper o fluxo de ar e
afetar o resultado da cozedura.

Painel de controlo

Ligar/desligar (a): prima uma vez para ativar o aparelho. Depois de selecionar as defini¢cdes, pri-
ma novamente para iniciar a cozedura. Durante o funcionamento, prima brevemente para pau-
sar ou retomar a cozedura. Para cancelar a cozedura e desligar o aparelho, mantenha premido
durante 3 segundos. Os indicadores luminosos apagar-se-ao e a ventoinha parara apds 60 se-
gundos.

Ligar/desligar a luz interior (b): prima para ligar ou desligar a luz interior.

Seletor de tempo/temperatura (c): prima para alternar entre a definicdo de tempo e a de tem-
peratura. O parametro selecionado pode ser modificado através de Aumento (+) (d) ou Diminui-
¢ao (-) (e).

Aumento (+) (d) e Diminuigao (-) (e): prima para modificar o valor selecionado. Ao ajustar a
temperatura, cada pressao modifica o valor em intervalos de 5 °C. Mantenha premido o botao
correspondente durante 2 segundos para modificar o valor de forma continua.

Seletor de velocidade da ventoinha: prima para ajustar a velocidade da ventoinha.

Botdes dos modos (g-n): prima o botdo correspondente para selecionar o modo de cozedura
desejado. O indicador luminoso do modo selecionado acender-se-a. Tenha em conta que alguns
modos sao selecionados através de uma pressao prolongada ou uma combinacao de botdes.

Modo CRUNCH: utilize-o para obter um acabamento mais dourado e crocante. Permite ajus-
tar a temperatura entre 170 e 230 °C e o tempo entre 1 e 30 minutos.

Modo AIRFRY: utilize-o para fritar com ar alimentos como batatas, asas de frango, aperitivos
ou vegetais. Permite ajustar a temperatura entre 150 e 230 °C e o tempo entre 1 e 60 minutos.
Modo ROAST: utilize-o para assar carnes, aves e vegetais. Permite ajustar a temperatura en-
tre 175 e 230 °C e o tempo entre 1 e 60 minutos.

Modo FROZEN: utilize-o para cozinhar alimentos congelados. Permite ajustar a temperatura
entre 40 e 230 °C e o tempo entre 1 e 60 minutos.

Modo DRY: utilize-o para desidratar alimentos a baixa temperatura. Permite ajustar a tempe-
ratura entre 25 e 80 °C e o tempo entre 15 minutos e 24 horas, em intervalos de 1 hora.

Modo BAKE: utilize-o para cozer bolos, muffins, quiches e outras prepara¢des de pastelaria.
Permite ajustar a temperatura entre 125 e 205 °C e o tempo entre 1 e 60 minutos.

Modo DIY: utilize-o para personalizar o tempo e a temperatura de cozedura. Permite ajustar a
temperatura entre 25 e 230 °C. Entre 25 e 80 °C, o tempo pode ser ajustado entre 1 minuto e
24 horas, em intervalos de 1 hora; acima de 80 °C, o tempo maximo € de 60 minutos.

Modo GRILL: utilize-o para dourar ou marcar carnes, peixes e vegetais a alta temperatura.
Permite ajustar a temperatura entre 220 e 230 °C e o tempo entre 1 e 30 minutos.
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Modo BBQ: utilize-o para cozinhar a alta temperatura e obter um acabamento de grelha
com um toque fumado. Para selecionar este modo, mantenha premido Modo GRILL/BBQ (n)
durante 3 segundos. Este modo inclui uma fase de pré-aquecimento com pré-fumagem,; a
pré-fumagem comeca no minuto 6. Permite ajustar a temperatura entre 200 e 230 °C e o
tempo entre 1 e 30 minutos. Deve ser realizado adicionando lascas de madeira no comparti-
mento de fumagem.

Modo FERMENTAR: utilize-o para fermentar massas e outras preparagdes que requeiram
uma temperatura baixa e estavel. Para selecionar este modo, mantenha premido o Modo
DRY (k) durante 3 segundos. Permite ajustar a temperatura entre 25 e 45 °C e o tempo entre 1
minuto e 24 horas, em intervalos de 1 hora.

Modo FUMAR: utilize-o para dar um aroma fumado aos alimentos. Para selecionar este mo-
do, mantenha premidos simultaneamente o Modo GRILL/BBQ (n) e o Modo DIY (m) durante
3 segundos. O tempo maximo de funcionamento é de 10 minutos. Deve ser realizado adicio-
nando lascas de madeira no compartimento de fumagem.

Selecione o modo adequado para o tipo de preparagao. A tabela seguinte mostra a disponibili-
dade da opgdo CRUNCH, o tempo de pré-aguecimento, as defini¢des predefinidas e os avisos de
viragem de cada modo.

Modo OPCAO PRE-AQUECI- TEMPO PREDE- TEMPERATURA  AVISO

CRUNCH MENTO (min) FINIDO (min) PREDEFINIDA VIRAR
(°Q)

CRUNCH - 2 12 230 °C Sim

AIR FRY Sim 2 10 210 °C Sim

ROAST Sim 5 12 220 °C -

FROZEN Sim - 14 200 °C -

DRY - - 360 (6 horas) 55°C -

BAKE Sim 2 30 165 °C -

DIY Sim 2 15 200°C Sim

GRELHAR Sim 6 5 230 °C Sim

BBQ - 8 3 230 °C Sim

FERMENTAR - - 120 (2h) 35°C -

FUMAR - - 10 - -
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Nota:

Utilize a fungdo CRUNCH para um acabamento super crocante.

O icone CRUNCH permanecera iluminado durante os processos de cozedura das restantes fun-
coes (exceto na funcao DRY). Ao premir, mudara para o modo CRUNCH o tempo restante para
Ihes dar um acabamento mais crocante.

PRE-AQUECIMENTO

Alguns programas tém um tempo de pré-aquecimento pré-configurado, premindo o botdo play
duas vezes pode-se saltar para iniciar diretamente a cozedura.

Pode-se modificar o tempo premindo +-.

FUNGAO BBQ

Para ativa-lo, prima o icone GRILL/BBQ durante 3 segundos

Como utiliza-lo?

1. Adicione os pellets no compartimento de fumagem inferior do cesto.

2. Inicie o programa — um pré-aquecimento de 8 min comecara automaticamente.
3. Adicione o alimento quando o painel o indicar.

4. Cecofry&Crunch fumara durante 6 min.

5. Finalizada a fumagem, comecgara o tempo de cozedura (personalizavel).

6. A meio da cozedura, o painel mostrara "TURN" — vire o alimento.

Avisos do ecra

Nos modos com pré-aguecimento, quando este terminar, a mensagem «ADD FOOD» pisca no
ecra e o aparelho emite trés bipes para indicar que deve introduzir os alimentos.

Nos modos com aviso de viragem, a mensagem «TURN» piscard no ecra e o aparelho emitira
dois bipes para indicar que deve mexer ou virar os alimentos.

Utilizacdo da sonda
A sonda permite controlar a cozedura em funcao da temperatura interna do alimento. Esta fun-
¢ao apenas estara disponivel quando a sonda estiver conectada ao aparelho.

1. Introduza a sonda no alimento antes de o colocar no cesto e conecte-a ao aparelho.

2. Ao conectar a sonda, apenas se iluminarao os indicadores dos modos compativeis. Seleci-
one o modo de cozedura desejado.

3. Prima Aumento (+) (d) ou Diminuicao (-) (e) para selecionar o ponto de cozedura ou a
temperatura alvo desejados.

4. Prima Ligar/desligar (a) para iniciar o pré-aquecimento. Durante esta fase, mantenha o ali-
mento com a sonda colocada fora do cesto para evitar que o pré-aquecimento altere a
medic¢do da temperatura interna ou afete o resultado da cozedura. Coloque a ponta da
sonda no centro do alimento.

5. Quando o pré-aquecimento terminar, a mensagem «ADD FOOD» piscard no ecra e o apa-
relho emitira trés bipes. Introduza no cesto o alimento com a sonda ja colocada e volte a
introduzir o cesto no aparelho.

Cecofry&Crunch 6500 135



PORTUGUES

6.

Durante a cozedura, a sonda controlara a temperatura interna do alimento conforme o va-
lor objetivo selecionado. A cozedura finalizard quando a sonda atingir a temperatura obje-
tivo. Tenha precaugdo ao retira-la, pois estard muito quente.

A tabela seguinte mostra a temperatura objetivo e a temperatura de cozedura predefinidas para
cada modo compativel com a sonda:

PROGRAMA  PRE-AQUECI- TEMPERATURA  TEMPERATURA PREDEFINIDA (°C)
MENTO ALVO (°C) (0 mesmo gque os programas sem son-

da)

ROAST Sim 85 220

BAKE Sim 95 165

GRELHAR/ Sim 55 230

BBQ

DIY Sim 60 200

CRUNCH Sim 70 230

Utilizacdo da fritadeira

10.

136

Conecte a ficha do cabo de alimentac¢ao a uma tomada de corrente com ligagao a terra.

Certifique-se de que a grelha esta corretamente colocada no cesto e introduza o cesto va-
zio no corpo principal. O indicador de Ligar/desligar (a) acende-se.

Prima Ligar/desligar (a) para ativar o aparelho.

Selecione o modo de cozedura desejado. Consulte a tabela para verificar se o modo inclui
pré-aguecimento.

Ajuste o tempo, a temperatura, a velocidade da ventoinha ou o ponto de cozedura, se ne-
cessario, através dos controlos descritos na secgao «Painel de controlo».

Se o modo selecionado nao incluir pré-aquecimento, retire o cesto, introduza os alimen-
tos e volte a coloca-lo no aparelho. Nao encha o cesto acima da marca MAX.

Prima novamente Ligar/desligar (a) para iniciar o funcionamento.

Se 0 modo selecionado incluir pré-aquecimento, ndo introduza ainda os alimentos. Quan-
do o pré-aguecimento terminar, a mensagem «ADD FOOD» pisca no ecra e o aparelho
emite trés bipes. Retire o cesto, introduza os alimentos e volte a coloca-lo no aparelho.
Durante a cozedura, prima brevemente Ligar/desligar (a) para pausar ou retomar o funcio-
namento.

Quando aparecer a mensagem «TURN» e o aparelho emitir dois bipes, retire o cesto segu-

rando-o pela pega e mexa ou vire os alimentos. Em seguida, volte a introduzi-lo no apare-
Iho.
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13.
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Quando o tempo programado terminar, o aparelho emite um sinal acustico. Retire o cesto
segurando-o pela pega e coloque-o sobre uma superficie estavel, plana e resistente ao ca-

lor.

Verifigue se os alimentos estdo corretamente cozinhados. Se ainda ndo estiverem prontos,
volte a introduzir o cesto e programe uns minutos adicionais.

Passe os alimentos para uma tigela ou para um prato, utilize umas pingas. Nunca vire o

cesto para o esvaziar

Quando terminar uma fornada de alimentos, a fritadeira de ar estard imediatamente

pronta para preparar a seguinte.

Para cancelar a cozedura e desligar o aparelho, mantenha premido Ligar/desligar (a) du-

rante 3 segundos. Os indicadores luminosos apagam-se e a ventoinha para apds 60 se-

gundos.

Adverténcias:
N&o toque no cesto durante o funcionamento nem imediatamente apos utilizar a fritadeira, pois

pode atingir temperaturas elevadas. Segure-o apenas pela pega do cesto.

N&o vire o cesto para o esvaziar, pois o excesso de éleo acumulado no fundo podera cair sobre os
alimentos.
O cesto e os alimentos estarao muito quentes. Dependendo do tipo de alimento cozinhado, po-
de sair vapor quente do cesto.

Tenha especial cuidado ao retirar a sonda do interior do alimento, pois esta encontra-se a alta

temperatura, retire-a com umas pingas ou luvas térmicas.

Definicoes

A tabela seguinte ird ajuda-lo a selecionar as defini¢des basicas para cada alimento.

Alimento Quantidade min- Tempo Temperatura
max. (g) (min) (°C)

Batatas e batatas fritas

Batatas fritas finas congeladas 500-1000 15-25 200

Batatas fritas grossas congeladas 500-1000 15-25 200

Batatas gratinadas 400 20-25 200

Carnes e aves

Bife de carne 100-400 10-15 230

Costeletas de porco 100-400 10-15 200
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Alimento Quantidade min- Tempo Temperatura
max. (9) (min) (°C)
Hamburguer 100-400 10-15 180
Folhado recheado com carne 100-400 13-15 200
Coxas de frango 100-400 20-30 230
Peito de frango 100-400 15-25 200
Aperitivos
Rolinhos primavera 100-350 8-10 200
Nuggets de frango congelados 100-400 6-10 200
Palitos de peixe congelados 100-350 6-10 200
Aperitivos de queijo panados congela-  100-350 8-10 180
dos
Legumes recheados 100-350 10 160
Cozedura
Bolo 250 15-30 160
Quiche 350 20-22 180
Muffins 250 15-18 200
Aperitivos doces 350 20 160

Nota: Adicione 3 minutos ao tempo de cozedura se comegar a cozinhar com a fritadeira de ar
fria.

As definicbes mostradas na tabela sdo meramente orientativas. Dado que os alimentos podem
variar em origem, tamanho, forma e marca, ndo podemos garantir que os valores indicados se-
jam os mais adequados em todos os casos.

A tecnologia Rapid Air aquece rapidamente o ar do interior do aparelho, pelo que retirar breve-
mente o cesto durante a cozedura quase nao afeta o processo.
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Dicas

Antes de cozinhar diferentes alimentos ao mesmo tempo, verifique se requerem uma tem-
peratura e um tempo de cozedura semelhantes. Por exemplo, os cubos de batata e os escalo-
pes podem ser cozinhados simultaneamente porque requerem definicdes parecidas. Tenha
em atengdo que nao deve ser excedida a quantidade maxima recomendada para cada ali-
mento.

Os alimentos de menor tamanho geralmente requerem um tempo de cozedura ligeiramen-
te inferior ao dos alimentos maiores.

Uma maior quantidade de alimentos requer um tempo de cozedura ligeiramente superior;
do mesmo modo, uma menor quantidade requer um tempo ligeiramente inferior.

Mexer os alimentos de menor tamanho a meio da cozedura melhora o resultado final e ajuda
a evitar que cozinhem de forma desigual.

Adicione um pouco de éleo as batatas frescas para obter um resultado mais crocante. Intro-
duza-as na fritadeira de ar poucos minutos depois de adicionar o dleo.

N&o cozinhe alimentos excessivamente gordurosos, como salsichas, na fritadeira de ar.

- Os aperitivos que podem ser preparados num forno convencional também podem ser cozi-
nhados na fritadeira de ar.

A quantidade 6tima para preparar batatas fritas crocantes é de 500 g.

Utilize massa pré-cozinhada para preparar aperitivos recheados de forma rapida e simples. A
massa pré-cozinhada também requer um tempo de cozedura menor do que a massa casei-
ra.

Coloque uma forma ou um recipiente adequado para forno no cesto se desejar preparar um
bolo ou uma quiche, ou cozinhar alimentos delicados ou recheados.

4. Limpeza e manutencgao

Limpe o aparelho apds cada utilizagao.
O cesto e a grelha tém um revestimento antiaderente. Nao utilize utensilios metalicos nem pro-
dutos de limpeza abrasivos, pois podem danificar o revestimento.

1. Desligue o aparelho da tomada de corrente e deixe-o arrefecer.
2. Limpe o exterior do aparelho com um pano humedecido.

3. Limpe o cesto e a grelha com agua quente, detergente liquido para loica e uma esponja
nao abrasiva.

4. Limpe o interior do aparelho com agua quente e uma esponja nao abrasiva.

5. Limpe a resisténcia com uma escova de limpeza para remover qualquer resto de comida.

Notas:
Retire o cesto para que o aparelho arrefeca mais rapidamente.
O cesto e a grelha sao adequados para maquina de lavar loiga.

Dicas:

- Pode utilizar um desengordurante liquido para eliminar os restos de sujidade.
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Se houver sujidade incrustada no cesto ou na grelha, encha o cesto com agua quente e um
pouco de detergente liquido para loiga. Coloque a grelha no cesto e deixe ambas as pegas de
molho durante aproximadamente 10 minutos.

Armazenamento

1. Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer.

2. Certifique-se de que todas as pegas estdo limpas e secas.

3. Introduza o cabo de alimentacao no compartimento de arrumacao de cabos e fixe-o na

ranhura de fixagao.

5. Resolugao de problemas

Problema

Causa possivel

Solugdo

A fritadeira de ar ndo funcio-
na.

O aparelho nao esta ligado a
tomada.

Conecte a ficha do cabo de
alimentacao a uma tomada
de corrente com ligagdo a
terra.

N&o ajustou o tempo de co-
zedura.

Prima Ligar/desligar (a) e
ajuste o tempo de cozedura
desejado através de Seletor
de tempo/temperatura

(c) e Aumento (+) (d) ou Dimi-
nuigao (-) (e).

Os alimentos nao estdo com-
pletamente cozinhados.

Ha demasiados alimentos
no cesto.

Cozinhe os alimentos em por-
¢Bes mais pequenas para
conseguir uma cozedura
mais uniforme.

A temperatura selecionada é
demasiado baixa.

Ajuste a temperatura neces-
saria através de Seletor de
tempo/temperatura (c) e Au-
mento (+) (d) ou Diminuigdo
(-) (e). Consulte o ponto «Defi-
nigées».
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O tempo de cozedura é de-
masiado curto.

Ajuste o tempo de cozedura
necessario atraves de Seletor
de tempo/temperatura

(c) e Aumento (+) (d) ou Dimi-
nuicao (-) (e). Consulte o pon-
to «Definigdes».

Os alimentos cozinham de
forma desigual.

Alguns alimentos devem ser

mexidos a meio da cozedura.

Os alimentos que ficam uns
em cima dos outros ou se so-
brepdem, como as batatas
fritas, devem ser mexidos a
meio da cozedura. Consulte o
ponto «Definigcdes».

Os aperitivos fritos ndo ficam
crocantes ao cozinha-los na
fritadeira de ar.

Utilizou um tipo de aperitivo
concebido para ser prepara-
do numa fritadeira convenci-
onal.

Utilize aperitivos adequados
para forno ou aplique uma
pequena quantidade de éleo
sobre eles para obter um re-
sultado mais crocante.

Nao consigo introduzir corre-
tamente o cesto no aparelho.

Ha demasiados alimentos
no cesto.

Nao encha o cesto acima da
marca MAX.

A grelha nao esta correta-
mente colocada no cesto.

Pressione a grelha para baixo
no cesto até que fique corre-
tamente encaixada.

Sai fumo branco do aparelho.

Estd a cozinhar alimentos
gordurosos.

Ao cozinhar alimentos gordu-
rosos na fritadeira de ar, acu-
mular-se-a uma grande
guantidade de 6leo no cesto.
O dleo gera fumo branco e

o cesto pode aquecer mais
do que o habitual. Isto ndo
afeta o aparelho nem o resul-
tado da cozedura.

O cesto ainda contém restos
de gordura da utilizagao an-
terior.

O fumo branco é produzido
a0 aguecer os restos de gor-
dura acumulados no cesto.
Limpe corretamente o ces-
to apods cada utilizagao.
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As batatas fritas caseiras cozi-
nham de forma desigual.

Nao utilizou o tipo de batata
adequado.

Utilize batatas frescas e certi-
fique-se de que permanecem
firmes durante a cozedura.

N&o enxaguou corretamente
as batatas cortadas antes de
as cozinhar.

Enxague bem as batatas cor-
tadas para retirar o amido da
sua superficie.

As batatas fritas caseiras ndo
ficam crocantes.

O resultado crocante depen-
de da quantidade de 6leo e
dgua que as batatas contém.

Seque bem as batatas corta-
das antes de adicionar o 6leo.

Corte as batatas em pedacos
mais pequenos para obter
um resultado mais crocante.

Adicione um pouco mais de
6leo para obter um resultado
mais crocante.

6. Especificagdes técnicas

Produto: Cecofry&Crunch 6500

Referéncia do produto: EU0O1_114738

Voltagem: 220 - 240 V ~
Frequéncia: 50 - 60 Hz
Poténcia nominal: 2150 W

O consumo de energia do aparelho em qualquer condi¢cdo de modo desligado &€ de 0,18 W.
O periodo apds o qual o aparelho entra automaticamente em modo de desligado é de 10 minu-

tos.

As especificagdes técnicas podem mudar sem notificagcao prévia para melhorar a qualidade do

produto.

Fabricado na China | Desenhado em Espanha

7. Reciclagem de aparelhos elétricos e eletrénicos

Ef Este simbolo indica que, de acordo com as normativas aplicaveis, o produto e/ou a bate-
_—

ria deverdo ser descartados de forma independente dos residuos domésticos. Quando este pro-
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duto atingir o fim da sua vida Gtil, devera remover as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo a
um ponto de recolha designado pelas autoridades locais.

Para obter informagdes detalhadas sobre a forma mais adequada de descartar os seus apare-
Ihos elétricos e eletronicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera contactar as
autoridades locais.

Pode consultar a informagao sobre os sistemas nacionais de reciclagem de embalagens e a sua
marcagao na nossa pagina web.

O cumprimento das diretrizes anteriores ajudara a proteger o meio ambiente.

8. Garantia e SAT

A Cecotec respondera perante o utilizador ou consumidor final por qualquer falta de conformi-
dade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condigdes e prazos estabeleci-
dos pela normativa aplicavel.

Recomenda-se que as reparacdes sejam efetuadas por pessoal especializado.

Se detetar uma incidéncia com o produto ou tiver alguma questao, entre em contacto com o
servigo de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 321 07 28.

9. Direitos de autor

Os direitos de propriedade intelectual sobre os textos deste manual pertencem a CECOTEC IN-
NOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O conteddo desta publicagao ndo podera, nem
em parte nem na sua totalidade, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperagao,
transmitido ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravagao ou simi-
lar) sem a prévia autorizagao da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Declaragdo UE de conformidade simplificada

‘ € Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto cumpre os requi-

sitos essenciais e outras disposi¢cdes relevantes das normativas aplicaveis na Unidao Europeia. Es-
te produto foi concebido, fabricado e testado em conformidade com os padrdes de seguranga e
qualidade exigidos. O texto completo da Declaracdo de Conformidade da UE pode ser encontra-
do no seguinte endereco web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Onderdelen en componenten

Afbeelding 1

1. Hoofdgedeelte
Touchscreen bedieningspaneel
Rooster
Mandje
Handvat van het mandje
Luchtuitlaat
Stroomkabel
Temperatuursonde

e B N

Sondehouder
Rookdeksel
Houtspaandercompartiment

"
= O

Bedieningspaneel
Afbeelding 2

a. Aan/uit/start/stop
Aan/uit van de binnenverlichting
Tijd-/temperatuurkiezer
Verhogen (+)

Verlagen (-)
Ventilatorsnelheidskiezer
CRUNCH-modus
AIRFRY-modus
ROAST-modus
FROZEN-modus
DRY/FERMENT-modus
BAKE-modus
DIY-modus
GRILL/BBQ-modus

oSQ 40 2 0 T

- X - -~

> 3

Opmerking:
De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.
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2. Voor gebruik

Dit apparaat heeft een verpakking die is ontworpen om het tijdens transport te beschermen.
Haal het apparaat uit de doos. U kunt de originele doos en andere verpakkingsmaterialen op
een veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de toe-
komst moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat u
alle onderdelen correct recyclet.

Zorg ervoor dat alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als er iets
ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de officiéle tech-
nische dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos:
Heteluchtfriteuse
Rooster
Sonde
Rookdeksel
Houtspaanders
Gebruiksaanwijzing

Verwijder het serienummer van het product niet, om een correcte traceerbaarheid van uw
apparaat te kunnen garanderen in geval van assistentie.

Voor het eerste gebruik
1. Verwijder al het verpakkingsmateriaal.
Verwijder alle stickers en etiketten van het apparaat.

Reinig het rooster en de mand grondig met heet water, afwasmiddel en een niet-schu-
rende spons. U kunt deze onderdelen ook in de vaatwasser wassen.

4. Reinig de binnen- en buitenkant van het apparaat met een vochtige doek.

WoN

Let op: Deze friteuse werkt met hete lucht. Vul de mand niet met olie of frituurvet.

3. Werking

Voorbereiding voor gebruik
1. Plaats het apparaat op een stabiel, horizontaal, vlak en hittebestendig oppervlak. Plaats
het apparaat niet op oppervliakken die niet hittebestendig zijn.

Plaats het rooster correct in de mand.
3. Sluit de stroomkabel aan.

Belangrijk:
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Plaats geen voorwerpen bovenop het apparaat, dit kan de luchtstroom onderbreken en het
kookresultaat beinvioeden.

Bedieningspaneel

Aan/uit (a): druk één keer om het apparaat te activeren. Zodra de instellingen zijn geselecteerd,
drukt u nogmaals om het koken te starten. Druk tijdens het gebruik kort om het koken te pau-
zeren of te hervatten. Om het koken te annuleren en het apparaat uit te schakelen, houdt u de
knop 3 seconden ingedrukt. De indicatielampjes gaan uit en de ventilator stopt na 60 seconden.
Aan/uit binnenverlichting (b): druk om de binnenverlichting aan of uit te schakelen.
Tijd-/temperatuurkiezer (c): druk om te wisselen tussen de tijd- en temperatuurinstelling. De
geselecteerde parameter kan worden gewijzigd met Verhoging (+) (d) of Verlaging (-) (e).
Verhoging (+) (d) en Verlaging (-) (e): druk om de geselecteerde waarde te wijzigen. Bij het ins-
tellen van de temperatuur wijzigt elke druk de waarde met intervallen van 5 °C. Houd de betref-
fende knop 2 seconden ingedrukt om de waarde continu te wijzigen.

Ventilatorsnelheidkiezer: druk om de ventilatorsnelheid in te stellen.

Modusknoppen (g-n): druk op de betreffende knop om de gewenste kookmodus te selecteren.
Het indicatielampje van de geselecteerde modus gaat branden. Houd er rekening mee dat
sommige modi worden geselecteerd door lang indrukken of een combinatie van knoppen.

CRUNCH-modus: gebruik deze modus voor een goudbruin en knapperiger resultaat. Hier-
mee kunt u de temperatuur instellen tussen 170 en 230 °C en de tijd tussen 1en 30 minuten.

AIRFRY-modus: gebruik deze modus om voedsel zoals aardappelen, vleugels, snacks of
groenten te airfryen. Hiermee kunt u de temperatuur instellen tussen 150 en 230 °C en de tijd
tussen 1en 60 minuten.

ROAST-modus: gebruik deze modus om vlees, gevogelte en groenten te braden. Hiermee
kunt u de temperatuur instellen tussen 175 en 230 °C en de tijd tussen 1 en 60 minuten.

FROZEN-modus: gebruik deze modus om bevroren voedsel te bereiden. Hiermee kunt u de
temperatuur instellen tussen 40 en 230 °C en de tijd tussen 1 en 60 minuten.

DRY-modus: gebruik deze modus om voedsel op lage temperatuur te drogen. Hiermee kunt
u de temperatuur instellen tussen 25 en 80 °C en de tijd tussen 15 minuten en 24 uur, in in-
tervallen van 1 uur.

BAKE-modus: gebruik deze modus om taarten, muffins, quiches en andere bakgerechten te
bakken. Hiermee kunt u de temperatuur instellen tussen 125 en 205 °C en de tijd tussen 1 en
60 minuten.

DIY-modus: gebruik deze modus om de kooktijd en -temperatuur aan te passen. Hiermee
kunt u de temperatuur instellen tussen 25 en 230 °C. Tussen 25 en 80 °C kan de tijd worden
ingesteld tussen T minuut en 24 uur, in intervallen van 1 uur; boven 80 °C is de maximale tijd
60 minuten.

GRILL-modus: gebruik deze modus om vlees, vis en groenten op hoge temperatuur te brui-
nen of te grillen. Hiermee kunt u de temperatuur instellen tussen 220 en 230 °C en de tijd
tussen 1en 30 minuten.
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BBQ-modus: gebruik deze modus om op hoge temperatuur te koken en een grillresultaat
met een rokerige toets te verkrijgen. Om deze modus te selecteren, houdt u de GRILL/BBQ-
modus (n) 3 seconden ingedrukt. Deze modus omvat een voorverwarmingsfase met voorro-
ken; het voorroken begint in minuut 6. Hiermee kunt u de temperatuur instellen tussen 200
en 230 °C en de tijd tussen 1 en 30 minuten. Dit moet worden gedaan door houtsnippers toe
te voegen in het rookcompartiment.

FERMENTEER-modus: gebruik deze modus om deeg en andere bereidingen te fermenteren
die een lage en stabiele temperatuur vereisen. Om deze modus te selecteren, houdt u de
DRY-modus (k) 3 seconden ingedrukt. Hiermee kunt u de temperatuur instellen tussen 25 en

45 °C en de tijd tussen T minuut en 24 uur, in intervallen van 1 uur.

ROOK-modus: gebruik deze modus om voedsel een rokerig aroma te geven. Om deze mo-
dus te selecteren, houdt u de GRILL/BBQ-modus (n) en de DIY-modus (m) tegelijkertijd 3 se-
conden ingedrukt. De maximale bedrijfstijd is 10 minuten. Dit moet worden gedaan door

houtsnippers toe te voegen in het rookcompartiment.

Selecteer de juiste modus voor het type bereiding. De volgende tabel toont de beschikbaarheid
van de CRUNCH-optie, de voorverwarmingstijd, de vooraf ingestelde instellingen en de omdraai-
waarschuwingen voor elke modus.

Modus CRUNC VOORVERWAR- VOORAF VOORAF IN-  OMKEERWAARS-
H-OP- MING (min) INGESTEL- GESTELDE CHUWING
TIE DE TIID TEMPERA-

(min) TUUR (°C)

CRUNCH - 2 12 230 °C Ja

AIR FRY Ja 2 10 210 °C Ja

ROAST Ja 5 12 220 °C -

FROZEN Ja - 14 200 °C -

DRY - - 360 (6 uur) 55°C -

BAKE Ja 2 30 165 °C -

DIY Ja 2 15 200°C Ja

GRILL Ja 6 5 230 °C Ja

BBQ - 8 3 230 °C Ja
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Modus CRUNC VOORVERWAR- VOORAF VOORAF IN-  OMKEERWAARS-
H-OP- MING (min) INGESTEL-  GESTELDE CHUWING
TIE DE TIID TEMPERA-
(min) TUUR (°C)
FERMENTE- - - 120 (2u) 35°C -
REN
ROKEN - - 10 - -
Opmerking:

Gebruik de CRUNCH-functie voor een superknapperig resultaat.

Het CRUNCH-icoon blijft branden tijdens de kookprocessen van de overige functies (behalve bij
de DRY-functie). Door erop te drukken, schakelt het over naar de CRUNCH-modus voor de reste-
rende tijd om ze een knapperiger resultaat te geven.

VOORVERWARMING

Sommige programma's hebben een vooraf geconfigureerde voorverwarmingstijd; door twee
keer op de afspeelknop te drukken, kan deze worden overgeslagen om direct met het koken te
beginnen.

De tijd kan worden gewijzigd door op +- te drukken.

BBQ-FUNCTIE

Om deze te activeren, drukt u 3 seconden op het GRILL/BBQ-icoon

Hoe te gebruiken?

1. Voeg de pellets toe aan het onderste rookcompartiment van de mand.

2. Start het programma — een voorverwarming van 8 min. start automatisch.
3. Voeg het voedsel toe wanneer het paneel dit aangeeft.

4. Cecofry&Crunch rookt gedurende 6 min.

5. Na het roken begint de kooktijd (aanpasbaar).

6. Halverwege het koken toont het paneel "TURN" — draai het voedsel om.

Meldingen op het scherm

In de modi met voorverwarming, wanneer deze is voltooid, knippert de melding «KADD FOOD»
op het scherm en geeft het apparaat drie pieptonen om aan te geven dat u het voedsel moet
toevoegen.

In de modi met omkeerwaarschuwing knippert de melding «TURN» op het scherm en geeft het
apparaat twee pieptonen om aan te geven dat u het voedsel moet roeren of omdraaien.

Gebruik van de sonde

De sonde maakt het mogelijk om het koken te controleren op basis van de interne temperatuur
van het voedsel. Deze functie is alleen beschikbaar wanneer de sonde op het apparaat is aan-
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gesloten.

1. Steek de sonde in het voedsel voordat u het in de mand plaatst en sluit deze aan op het
apparaat.

2. Bij het aansluiten van de sonde lichten alleen de indicatoren van de compatibele modi
op. Selecteer de gewenste kookmodus.

3. Drukop Verhogen (+) (d) of Verlagen (-) (e) om het gewenste gaarpunt of de doeltempera-
tuur te selecteren.

4. Druk op Aan/uit (a) om het voorverwarmen te starten. Houd tijdens deze fase het voedsel
met de geplaatste sonde buiten de mand om te voorkomen dat het voorverwarmen de
meting van de interne temperatuur verstoort of het kookresultaat beinvloedt. Plaats de
punt van de sonde in het midden van het voedsel.

5. Wanneer het voorverwarmen is voltooid, knippert de melding «<ADD FOOD» op het
scherm en geeft het apparaat drie pieptonen. Plaats het voedsel met de reeds geplaatste
sonde in de mand en plaats de mand terug in het apparaat.

6. Tijdens het koken controleert de sonde de interne temperatuur van het voedsel volgens
de geselecteerde doeltemperatuur. Het koken eindigt wanneer de sonde de doeltempe-
ratuur bereikt. Wees voorzichtig bij het verwijderen, aangezien deze erg heet zal zijn.

De volgende tabel toont de doeltemperatuur en de vooraf ingestelde kooktemperatuur voor el-
ke modus die compatibel is met de sonde:

PROGRAMMA  VOORVERWARMING DOELTEMPERATUUR  VOORAF INGESTELDE TEM-
(°Q) PERATUUR (°C)
(hetzelfde als programma's
zonder sonde)

ROAST Ja 85 220
BAKE Ja 95 165

GRILL/BBQ Ja 55 230
DIY Ja 60 200
CRUNCH Ja 70 230

Gebruik van de friteuse
1. Sluit de stekker van de stroomkabel aan op een geaard stopcontact.

2. Zorg ervoor dat het rooster correct in de mand is geplaatst en plaats de lege mand in het
hoofdgedeelte. De aan/uit-indicator (a) licht op.

3. Druk op Aan/uit (a) om het apparaat te activeren.

Cecofry&Crunch 6500 149



NEDERLANDS

4. Selecteer de gewenste kookmodus. Raadpleeg de tabel om te controleren of de modus
voorverwarming omvat.

5. Pasindien nodig de tijd, temperatuur, ventilatorsnelheid of het gaarpunt aan met behulp
van de bedieningselementen die worden beschreven in de sectie «<Bedieningspaneel».

6. Als de geselecteerde modus geen voorverwarming omvat, haalt u de mand eruit, plaatst
u het voedsel erin en plaatst u deze terug in het apparaat. Vul de mand niet boven de
MAX-markering.

7. Druk nogmaals op Aan/uit (a) om de werking te starten.

Als de geselecteerde modus voorverwarming omvat, voeg dan nog geen voedsel toe.
Wanneer het voorverwarmen is voltooid, knippert de melding «<ADD FOOD» op het
scherm en geeft het apparaat drie pieptonen. Haal de mand eruit, plaats het voedsel erin
en plaats deze terug in het apparaat.

9. Druk tijdens het koken kort op Aan/uit (a) om de werking te pauzeren of te hervatten.

10. Wanneer de melding «TURN» verschijnt en het apparaat twee pieptonen geeft, haalt u de
mand eruit door deze aan het handvat vast te pakken en roert u het voedsel om of draait
u het om. Plaats deze vervolgens terug in het apparaat.

1. Wanneer de geprogrammeerde tijd is verstreken, geeft het apparaat een geluidssignaal.
Haal de mand eruit door deze aan het handvat vast te pakken en plaats deze op een sta-
biel, vlak en hittebestendig opperviak.

12. Controleer of het voedsel correct is bereid. Als het nog niet klaar is, plaatst u de mand te-
rug en programmeert u enkele extra minuten.

13. Breng het voedsel over naar een kom of een bord, gebruik een tang. Kiep de mand nooit
om deze te legen.

14. Wanneer een portie voedsel klaar is, is de heteluchtfriteuse onmiddellijk klaar om de vol-
gende te bereiden.

15. Om het koken te annuleren en het apparaat uit te schakelen, houdt u Aan/uit (a) 3 secon-
den ingedrukt. De indicatielampjes gaan uit en de ventilator stopt na 60 seconden.

Waarschuwingen:

Raak de mand niet aan tijdens het gebruik of direct na gebruik van de friteuse, aangezien deze
hoge temperaturen kan bereiken. Pak deze alleen vast aan het handvat van de mand.

Kiep de mand niet om deze te legen, aangezien overtollige olie die zich op de bodem heeft op-
gehoopt op het voedsel kan vallen.

De mand en het voedsel zullen erg heet zijn. Afhankelijk van het type bereid voedsel kan er hete
stoom uit de mand komen.

Twees extra voorzichtig bij het verwijderen van de sonde uit het voedsel, aangezien deze een
hoge temperatuur heeft; verwijder deze met een tang of thermische handschoenen.

Instellingen

De volgende tabel helpt u bij het selecteren van de basisinstellingen voor elk voedsel.
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Voedsel Min-max. hoeveelheid (g) Tijd Temperatuur
(min) (°C)
Aardappelen en friet
Bevroren dunne friet 500-1000 15-25 200
Bevroren dikke friet 500-1000 15-25 200
Gegratineerde aardappelen 400 20-25 200
Vlees en gevogelte
Biefstuk 100-400 10-15 230
Varkenskoteletten 100-400 10-15 200
Hamburger 100-400 10-15 180
Bladerdeeg gevuld met vlees 100-400 13-15 200
Kippenbouten 100-400 20-30 230
Kippenborst 100-400 15-25 200
Snacks
Loempia's 100-350 8-10 200
Bevroren kipnuggets 100-400 6-10 200
Bevroren vissticks 100-350 6-10 200
Bevroren gepaneerde kaassnacks 100-350 8-10 180
Gevulde groenten 100-350 10 160
Bakken
Taart 250 15-30 160
Quiche 350 20-22 180
Muffins 250 15-18 200
Zoete snacks 350 20 160
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Opmerking: Voeg 3 minuten toe aan de kooktijd als u begint met koken in een koude hete-
luchtfriteuse.

De instellingen in de tabel zijn slechts een richtlijn. Aangezien voedsel kan variéren in herkomst,
grootte, vorm en merk, kunnen wij niet garanderen dat de aangegeven waarden in alle gevallen
het meest geschikt zijn.

De Rapid Air-technologie verwarmt de lucht in het apparaat snel, waardoor het kort verwijderen
van de mand tijdens het koken nauwelijks invloed heeft op het proces.

Tips
Controleer voordat u verschillende voedingsmiddelen tegelijkertijd bereidt of ze een verge-
lijkbare temperatuur en kooktijd vereisen. Aardappelblokjes en schnitzels kunnen bijvoor-
beeld tegelijkertijd worden gekookt omdat ze vergelijkbare instellingen vereisen. Houd er re-
kening mee dat de maximaal aanbevolen hoeveelheid voor elk voedsel niet mag worden
overschreden.

Kleinere voedingsmiddelen vereisen meestal een iets kortere kooktijd dan grotere voedings-
middelen.

Een grotere hoeveelheid voedsel vereist een iets langere kooktijd; op dezelfde manier vereist
een kleinere hoeveelheid een iets kortere tijd.

Het halverwege het koken roeren van kleinere voedingsmiddelen verbetert het eindresultaat
en helpt ongelijkmatig koken te voorkomen.

Voeg een beetje olie toe aan verse aardappelen voor een knapperiger resultaat. Plaats ze en-
kele minuten na het toevoegen van de olie in de heteluchtfriteuse.

Kook geen overmatig vette voedingsmiddelen, zoals worstjes, in de heteluchtfriteuse.

Snacks die in een conventionele oven kunnen worden bereid, kunnen ook in de heteluchtfri-
teuse worden gekookt.

De optimale hoeveelheid voor het bereiden van knapperige friet is 500 g.

Gebruik voorgebakken deeg om snel en eenvoudig gevulde snacks te bereiden. Voorgebak-
ken deeg vereist ook een kortere kooktijd dan zelfgemaakt deeg.

Plaats een ovenvaste vorm of schaal in de mand als u een taart of quiche wilt bereiden, of de-
licate of gevulde voedingsmiddelen wilt koken.

4. Reiniging en onderhoud

Reinig het apparaat na elk gebruik.
De mand en het rooster hebben een antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keukengerei of
schurende reinigingsmiddelen, aangezien deze de coating kunnen beschadigen.

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het afkoelen.

2. Reinig de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek.

3. Reinig de mand en het rooster met heet water, afwasmiddel en een niet-schurende
spons.

4. Reinig de binnenkant van het apparaat met heet water en een niet-schurende spons.

5. Reinig het verwarmingselement met een reinigingsborstel om eventuele voedselresten
te verwijderen.
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Opmerkingen:

Verwijder de mand zodat het apparaat sneller afkoelt.

De mand en het rooster zijn vaatwasmachinebestendig.

Tips:

NEDERLANDS

U kunt een vloeibare ontvetter gebruiken om vuilresten te verwijderen.

Als er aangekoekt vuil in de mand of op het rooster zit, vul dan de mand met heet water en
een beetje afwasmiddel. Plaats het rooster in de mand en laat beide onderdelen ongeveer 10

minuten weken.

Opslag

1. Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact en laat het afkoelen.

2. Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn.

3. Plaats het netsnoer in het snoeropbergvak en bevestig het in de bevestigingssleuf.

5. Probleemoplossing

Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De heteluchtfriteuse werkt
niet.

Het apparaat is niet aanges-
loten.

Sluit de stekker van het nets-
noer aan op een geaard stop-
contact.

U heeft de kooktijd niet in-
gesteld.

Druk op Aan/uit (a) en stel de
gewenste kooktijd in

met Tijd-/temperatuurkiezer
(c) en Verhogen (+) (d) of Ver-
lagen (-) (e).

Het voedsel is niet volledig
gaar.

Er zit te veel voedsel in
de mand.

Kook het voedsel in kleinere
porties voor een gelijkmati-
gere garing.

De geselecteerde tempera-
tuur is te laag.

Stel de benodigde tempera-
tuur in met Tijd-/tempera-
tuurkiezer (c) en Verhogen (+)
(d) of Verlagen (-) (e). Raad-
pleeg de sectie «Instellingen».
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De kooktijd is te kort.

Stel de benodigde kooktijd in
met Tijd-/temperatuurkiezer
(c) en Verhogen (+) (d) of Ver-
lagen (-) (e). Raadpleeg de
sectie «Instellingen».

Het voedsel wordt ongelijk-
matig gekookt.

Sommige voedingsmiddelen
moeten halverwege het ko-
ken worden geroerd.

Voedingsmiddelen die op el-
kaar liggen of elkaar overlap-
pen, zoals friet, moeten hal-
verwege het koken worden
geroerd. Raadpleeg de sectie
«Instellingen».

Gefrituurde snacks worden
niet knapperig wanneer ze in
de heteluchtfriteuse worden
bereid.

U heeft een type snack ge-
bruikt dat is ontworpen om
in een conventionele friteuse
te worden bereid.

Gebruik ovenvaste snacks of
breng een kleine hoeveelheid
olie aan om een knapperiger
resultaat te verkrijgen.

Ik kan de mand niet correct
in het apparaat plaatsen.

Er zit te veel voedsel in
de mand.

Vul de mand niet boven de
MAX-markering.

Het rooster is niet correct in
de mand geplaatst.

Druk het rooster naar bene-
den in de mand totdat het
correct vastzit.

Er komt witte rook uit het ap-
paraat.

U kookt vette voedingsmid-
delen.

Bij het koken van vette voe-
dingsmiddelen in de hete-
luchtfriteuse zal zich een gro-
te hoeveelheid olie in

de mand ophopen. De olie
genereert witte rook en

de mand kan heter worden
dan normaal. Dit heeft geen
invloed op het apparaat of
het kookresultaat.

De mand bevat nog vetres-
ten van vorig gebruik.

Witte rook ontstaat wanneer
de vetresten die zich in

de mand hebben opgehoopt,
worden verwarmd. Reinig

de mand correct na elk ge-
bruik.
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Zelfgemaakte friet wordt on-
gelijkmatig gekookt.

U heeft niet het juiste type
aardappel gebruikt.

Gebruik verse aardappelen
en zorg ervoor dat ze stevig
blijven tijdens het koken.

U heeft de gesneden aardap-
pelen niet correct afgespoeld
voordat u ze kookte.

Spoel de gesneden aardap-
pelen goed af om het zet-
meel van het oppervlak te
verwijderen.

Zelfgemaakte friet wordt niet
knapperig.

Het knapperige resultaat
hangt af van de hoeveelheid
olie en water die de aardap-

Droog de gesneden aardap-
pelen goed af voordat u de
olie toevoegt.

pelen bevatten.
Snijd de aardappelen in klei-
nere stukken voor een knap-
periger resultaat.

Voeg iets meer olie toe voor
een knapperiger resultaat.

6. Technische specificaties

Product: Cecofry&Crunch 6500
Productreferentie: EUO1_114738

Spanning: 220 - 240 V ~
Frequentie: 50 - 60 Hz

Nominaal vermogen: 2150 W

Het energieverbruik van het apparaat in elke uitgeschakelde modus is 0,18 W.
De periode waarna het apparaat automatisch in de uitgeschakelde modus gaat, is 10 minuten.

De technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om

de productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje

7. Recycling van elektrische en elektronische apparaten

E Dit symbool geeft aan dat, in overeenstemming met de toepasselijke regelgeving, het
_—

product en/of de batterij gescheiden van het huishoudelijk afval moeten worden afgevoerd.
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Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/accu's te ver-
wijderen en het naar een door de lokale autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over de meest geschikte manier om uw elektrische en elektro-
nische apparaten en/of de bijbehorende batterijen af te voeren, dient de consument contact op
te nemen met de lokale autoriteiten.

U kunt informatie over nationale recyclingsystemen voor verpakkingen en hun markering raad-
plegen op onze website.

Het naleven van de bovenstaande richtlijnen zal helpen het milieu te beschermen.

8. Garantie en technische dienst

Cecotec is aansprakelijk jegens de gebruiker of eindconsument voor elk gebrek aan conformi-
teit dat bestaat op het moment van levering van het product, onder de voorwaarden en binnen
de termijnen die zijn vastgesteld in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen dat reparaties worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.

Als u een probleem met het product constateert of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle technische dienst van Cecotec via telefoonnummer +34 96 321 07 28.

9. Auteursrecht

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECO-
TEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten zijn voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag,
noch geheel noch gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een zoeksysteem, ver-
zonden of verspreid op welke wijze dan ook (electronisch, mechanisch, fotokopie, opname of
vergelijkbaar) zonder de voorafgaande toestemnming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Vereenvoudigde EU-conformiteitsverklaring

‘ € Hierbij verklaart Cecotec Innovaciones dat dit product voldoet aan de essentiéle

eisen en andere relevante bepalingen van de toepasselijke regelgeving in de Europese Unie. Dit
product is ontworpen, gefabriceerd en getest met inachtneming van de vereiste veiligheids- en
kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het vol-
gende webadres: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Czesci i komponenty

Rysunek 1

1.

"
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e B N

Korpus gtéwny

Dotykowy panel sterowania
Ruszt

Kosz

Uchwyt kosza

Wylot powietrza

Kabel zasilajacy

Sonda temperatury
Uchwyt na sonde
Pokrywa wedzarni
Komora na wiéry drzewne

Panel sterowania
Rysunek 2

a.
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Wiaczanie/wytaczanie/start/stop
Wiaczanie/wytaczanie oswietlenia wewnetrznego
Wybor czasu/temperatury
Zwiekszanie (+)

Zmniejszanie (-)

Wybor predkosci wentylatora
Tryb CRUNCH

Tryb AIRFRY

Tryb ROAST

Tryb FROZEN

Tryb DRY/FERMENT

Tryb BAKE

Tryb DIY

Tryb GRILL/BBQ

Uwaga:
Grafiki w niniejszej instrukcji sg schematycznymi przedstawieniami i moga nie odpowiadac do-
ktadnie produktowi.
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2. Przed uzyciem

Ten aparat posiada opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas transportu. Wyjmij
urzadzenie z pudetka. Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowy-
wac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia, jesli zajdzie potrzeba je-
go transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozbyc sie oryginalnego opakowania, upewnij sig, ze
wszystkie elementy zostaty prawidtowo poddane recyklingowi.

Upewnij sig, ze wszystkie czesci i komponenty sg kompletne i w dobrym stanie. W przypadku
braku jakichkolwiek elementéw lub ich ztego stanu, natychmiast skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Technicznym Cecotec.

Zawartosc¢ opakowania:
Frytkownica powietrzna
Ruszt
Sonda
Pokrywa wedzarni
Widrki drzewne
Instrukcja obstugi

Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby zapewni¢ prawidtowa identyfikowalnos¢ urza-
dzenia w przypadku koniecznosci skorzystania z pomocy technicznej.

Przed pierwszym uzyciem
1. Usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
2. Usun wszystkie naklejki i etykiety z urzadzenia.
3. Doktadnie wyczys¢ ruszt i kosz goraca woda, ptynem do mycia naczyn i niescierna gab-
ka. Te czesci mozna réwniez my¢ w zmywarce.
4. Wyczys¢ wnetrze i zewnetrzng czesc urzadzenia wilgotna sciereczka.

Ostrzezenie: Ta frytkownica dziata na gorace powietrze. Nie napetniaj kosza olejem ani ttuszczem
do smazenia.

3. Obstuga

Przygotowanie do uzycia

1. Umies¢ urzadzenie na stabilnej, poziomej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni. Nie
umieszczaj urzadzenia na powierzchniach, ktére nie s odporne na ciepto.

Prawidtowo umiesc¢ ruszt w koszu.

3. Podtacz kabel zasilajacy.
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Wazne:

Nie umieszczaj zadnych przedmiotéw na urzadzeniu, poniewaz moze to zaktéci¢ przeptyw
powietrza i wptynaé¢ na wynik gotowania.

Panel sterowania

Wiaczanie/wylaczanie (a): nacisnij raz, aby wigczy¢ urzadzenie. Po wybraniu ustawien nacisnij
ponownie, aby rozpoczac¢ gotowanie. Podczas pracy nacisnij krotko, aby wstrzymac lub wznowic
gotowanie. Aby anulowac gotowanie i wytaczy¢ urzadzenie, nacisnij i przytrzymaj przez 3 sekun-
dy. Wskazniki swietlne zgasna, a wentylator zatrzyma sie po 60 sekundach.
Wiaczanie/wylaczanie oswietlenia wewnetrznego (b): nacisnij, aby wiaczy¢ lub wytaczyé
oswietlenie wewnetrzne.

Wybér czasu/temperatury (c): nacisnij, aby przetgcza¢ miedzy ustawieniem czasu a temperatu-
ry. Wybrany parametr mozna zmieni¢ za pomoca przyciskow Zwieksz (+) (d) lub Zmniejsz (-) (e).
Zwieksz (+) (d) i Zmniejsz (-) (e): naciénij, aby zmieni¢ wybrana wartosé. Podczas regulacji tem-
peratury kazde nacisniecie zmienia wartos¢ o 5 °C. Nacisnij i przytrzymaj odpowiedni przycisk
przez 2 sekundy, aby zmienia¢ wartos¢ w sposdb ciagty.

Wybér predkosci wentylatora: nacisnij, aby ustawi¢ predkos$¢ wentylatora.

Przyciski trybéw (g-n): nacisnij odpowiedni przycisk, aby wybraé zadany tryb gotowania. Wskaz-
nik swietlny wybranego trybu zaswieci sie. Nalezy pamigtac, ze niektore tryby wybiera sie po-
przez dtugie nacisniecie lub kombinacje przyciskow.

Tryb CRUNCH: uzyj go, aby uzyskac¢ bardziej ztociste i chrupigce wykonczenie. Umozliwia re-
gulacje temperatury w zakresie od 170 do 230 °C i czasu od 1do 30 minut.

Tryb AIRFRY: uzyj go do smazenia na powietrzu potraw takich jak ziemniaki, skrzydetka,
przekaski lub warzywa. Umozliwia regulacje temperatury w zakresie od 150 do 230 °C i czasu
od 1do 60 minut.

Tryb ROAST: uzyj go do pieczenia mies, drobiu i warzyw. Umozliwia regulacje temperatury w
zakresie od 175 do 230 °C i czasu od 1 do 60 minut.

Tryb FROZEN: uzyj go do gotowania mrozonek. Umozliwia regulacje temperatury w zakresie
od 40 do 230 °C i czasu od 1do 60 minut.

Tryb DRY: uzyj go do suszenia zywnosci w niskiej temperaturze. Umozliwia regulacje tempe-
ratury w zakresie od 25 do 80 °C i czasu od 15 minut do 24 godzin, w odstepach co 1 godzine.
Tryb BAKE: uzyj go do pieczenia ciast, muffinek, quiche i innych wypiekéw. Umozliwia regu-
lacje temperatury w zakresie od 125 do 205 °C i czasu od 1 do 60 minut.

Tryb DIY: uzyj go do dostosowania czasu i temperatury gotowania. Umozliwia regulacje tem-
peratury w zakresie od 25 do 230 °C. W zakresie od 25 do 80 °C czas mozna regulowac od 1
minuty do 24 godzin, w odstepach co 1 godzing; powyzej 80 °C maksymalny czas wynosi 60
minut.

Tryb GRILL: uzyj go do opiekania lub przypiekania mies, ryb i warzyw w wysokiej temperatu-
rze. Umozliwia regulacje temperatury w zakresie od 220 do 230 °C i czasu od 1 do 30 minut.
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Tryb BBQ: uzyj go do gotowania w wysokiej temperaturze, aby uzyskac grillowane wykoncze-
nie z nutg wedzenia. Aby wybrac ten tryb, nacisnij i przytrzymaj przycisk Tryb GRILL/BBQ (n)
przez 3 sekundy. Tryb ten obejmuje faze wstepnego nagrzewania z wstepnym wedzeniem;
wstepne wedzenie rozpoczyna sie w 6. minucie. Umozliwia regulacje temperatury w zakresie
od 200 do 230 °C i czasu od 1 do 30 minut. Nalezy to zrobi¢, dodajac zrebki drewna do komory
wedzarniczej.

Tryb FERMENTACJA: uzyj go do fermentacji ciast i innych przygotowan wymagajacych ni-
skiej i stabilnej temperatury. Aby wybrac ten tryb, nacisnij i przytrzymaj przycisk Tryb DRY (k)
przez 3 sekundy. Umozliwia regulacje temperatury w zakresie od 25 do 45 °C i czasu od 1 mi-
nuty do 24 godzin, w odstepach co 1 godzine.

Tryb WEDZENIE: uzyj go, aby nadac potrawom wedzony aromat. Aby wybrac ten tryb, naci-
$nij i przytrzymaj jednoczesnie przyciski Tryb GRILL/BBQ (n) i Tryb DIY (m) przez 3 sekundly.
Maksymalny czas pracy wynosi 10 minut. Nalezy to zrobi¢, dodajac zrebki drewna do komory
wedzarniczej.

Wybierz odpowiedni tryb dla rodzaju przygotowywanej potrawy. Ponizsza tabela przedstawia
dostepnosc¢ opcji CRUNCH, czas wstepnego nagrzewania, wstepnie zdefiniowane ustawienia i
powiadomienia o koniecznosci przewrdcenia dla kazdego trybu.

Tryb OPCJA PODGRZEWA- USTAWIO- USTAWIONA POWIADOMIE-
CRUNC NIE (min) NY CZAS TEMPERATU- NIE O OBRACA-
H (min) RA (°C) NIU

CRUNCH - 2 12 230 °C Tak

AIR FRY Tak 2 10 210 °C Tak

ROAST Tak 5 12 220 °C -

FROZEN Tak - 14 200 °C -

DRY - - 360 (6go-  55°C -

dzin)

BAKE Tak 2 30 165 °C -

DIY Tak 2 15 200°C Tak

GRILL Tak © 5 230 °C Tak

BBQ - 8 3 230 °C Tak
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Tryb OPCJA PODGRZEWA-  USTAWIO- USTAWIONA POWIADOMIE-
CRUNC  NIE (min) NY CZAS TEMPERATU-  NIE O OBRACA-
H (min) RA (°C) NIU
FERMENTOWA- - - 120 (2h) 35°C -
NIE
WEDZENIE - - 10 - -
Uwaga:

Uzyj funkcji CRUNCH, aby uzyskac super chrupiacy efekt.

Ikona CRUNCH pozostanie podswietlona podczas procesdéw gotowania w pozostatych funkcjach
(z wyjatkiem funkcji DRY). Po nacisnieciu przetgczy sie w tryb CRUNCH na pozostaty czas, aby
nadac potrawom bardziej chrupigcy efekt.

PODGRZEWANIE WSTEPNE

Niektére programy maja wstepnie skonfigurowany czas podgrzewania wstepnego; dwukrotne
nacisniecie przycisku odtwarzania pozwala go pominac i bezposrednio rozpoczaé gotowanie.
Czas mozna zmienié¢, naciskajac +-.

FUNKCJA BBQ

Aby aktywowad, nacisnij ikone GRILL/BBQ przez 3 sekundy

Jak uzywac?

1. Dodaj pellety do dolnej komory wedzarniczej kosza.

2. Uruchom program — automatycznie rozpocznie sie 8-minutowe podgrzewanie wstepne.
3. Dodaj jedzenie, gdy panel to wskaze.

4. Cecofry&Crunch bedzie wedzi¢ przez 6 min.

5. Po zakonczeniu wedzenia rozpocznie sie czas gotowania (mozliwos¢ dostosowania).

6. W potowie gotowania panel wyswietli ,TURN"” — obrd¢ jedzenie.

Powiadomienia na ekranie

W trybach z podgrzewaniem, po jego zakonczeniu, na ekranie miga komunikat ,ADD FOOD", a
urzadzenie emituje trzy sygnaty dzwiekowe, wskazujac, ze nalezy wiozy¢ zywnosc.

W trybach z powiadomieniem o obracaniu, na ekranie miga komunikat ,TURN", a urzadzenie
emituje dwa sygnaty dzwiekowe, wskazujac, ze nalezy wymieszac lub obroci¢ zywnos¢.

Uzycie sondy

Sonda umozliwia kontrole gotowania w zaleznosci od wewnetrznej temperatury potrawy. Funk-
cja ta bedzie dostepna tylko wtedy, gdy sonda jest podtaczona do urzadzenia.

1. W6z sonde do potrawy przed umieszczeniem jej w koszu i podtacz jg do urzadzenia.
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2.

Po podtaczeniu sondy zaswieca sie tylko wskazniki kompatybilnych trybow. Wybierz zada-
ny tryb gotowania.

Nacisnij Zwieksz (+) (d) lub Zmniejsz (-) (e), aby wybrac zadany stopierh ugotowania lub
temperature docelowa.

Nacisnij Wigcz/wytacz (a), aby rozpoczaé podgrzewanie wstepne. Podczas tej fazy trzymaj
potrawe z umieszczong sondg poza koszem, aby zapobiec zmianie pomiaru temperatury
wewnetrznej przez podgrzewanie wstepne lub wplywowi na wynik gotowania. Umiesc
koncoéwke sondy w centrum potrawy.

Po zakonczeniu podgrzewania wstepnego na ekranie zacznie miga¢ komunikat ,ADD FO-
OD”", a urzadzenie wyda trzy sygnaty dzwiekowe. W16z potrawe z juz umieszczona sonda
do kosza i ponownie wtdz kosz do urzadzenia.

Podczas gotowania sonda bedzie kontrolowac¢ wewnetrzna temperature potrawy zgodnie
z wybrang wartoscia docelowa. Gotowanie zakonczy sie, gdy sonda osiggnie temperature
docelowa. Zachowaj ostroznos¢ podczas wyjmowania, poniewaz bedzie bardzo goraca.

Ponizsza tabela przedstawia temperature docelowa i wstepnie zdefiniowana temperature goto-
wania dla kazdego trybu kompatybilnego z sonda:

PROGRAM  PODGRZEWANIE TEMPERATU-  USTAWIONA TEMPERATURA (°C)

RA DOCELO- (taka sama jak w programach bez sondy)

WA (°C)
ROAST Tak 85 220
BAKE Tak 95 165
GRILL/BBQ Tak 55 230
DIY Tak 60 200
CRUNCH  Tak 70 230

Uzycie frytkownicy

1.
2.

162

Podtacz wtyczke kabla zasilajacego do uziemionego gniazdka elektrycznego.

Upewnij sig, ze ruszt jest prawidtowo umieszczony w koszu i wiéz pusty kosz do korpusu
gtébwnego. Wskaznik Wiacz/wytacz (a) zaswieci sie.

Nacisnij Wiacz/wytacz (a), aby wiaczy¢ urzadzenie.

Wybierz zadany tryb gotowania. Sprawdz w tabeli, czy tryb obejmuje podgrzewanie
wstepne.

W razie potrzeby dostosuj czas, temperature, predkosc¢ wentylatora lub stopier ugotowa-
nia za pomoca elementdéw sterujacych opisanych w sekcji ,Panel sterowania”.

Cecofry&Crunch 6500



POLSKI

6. Jesliwybrany tryb nie obejmuje podgrzewania wstepnego, wyjmij kosz, wiéz potrawy i po-
nownie umies¢ go w urzadzeniu. Nie napetniaj kosza powyzej oznaczenia MAX.

7. Nacisnij ponownie Witacz/wytacz (a), aby rozpoczaé prace.

Jesli wybrany tryb obejmuje podgrzewanie wstepne, nie wktadaj jeszcze potraw. Po za-
konczeniu podgrzewania wstepnego na ekranie miga komunikat ,ADD FOOD", a urzadze-
nie wydaje trzy sygnaty dzwiekowe. Wyjmij kosz, wtéz potrawy i ponownie umies¢ go w
urzadzeniu.

9. Podczas gotowania nacisnij krotko Wigcz/wytacz (a), aby wstrzymacé lub wznowic prace.

10. Gdy pojawi sie komunikat , TURN" i urzadzenie wyda dwa sygnaty dzwiekowe, wyjmij kosz,
trzymajac go za uchwyt, i wymieszaj lub obrdéc potrawy. Nastepnie ponownie wiéz go do
urzadzenia.

1. Po uptywie zaprogramowanego czasu urzadzenie wyda sygnat dzwiekowy. Wyjmij kosz,
trzymajac go za uchwyt, i umiesc¢ go na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzch-
ni.

12. Sprawdz, czy potrawy sa prawidtowo ugotowane. Jesli nie s3 jeszcze gotowe, ponownie
wtdz kosz i zaprogramuj kilka dodatkowych minut.

13.  Przetdz potrawy do miski lub na talerz, uzywajac szczypiec. Nigdy nie przewracaj kosza,
aby go oprdéznic.

14. Po zakonczeniu jednej partii potraw, frytkownica powietrzna bedzie natychmiast gotowa
do przygotowania nastepnej.

15. Aby anulowaé gotowanie i wytgczy¢ urzadzenie, przytrzymaj przycisk Wiacz/wytacz (a)
przez 3 sekundy. Wskazniki Swietlne zgasnag, a wentylator zatrzyma sie po 60 sekundach.

Ostrzezenia:

Nie dotykaj kosza podczas pracy ani bezposrednio po uzyciu frytkownicy, poniewaz moze osia-
gnac¢ wysokie temperatury. Trzymaj go wyfacznie za uchwyt kosza.

Nie przewracaj kosza, aby go oprdézni¢, poniewaz nadmiar oleju zgromadzonego na dnie moze
wylac sie na potrawy.

Kosz i potrawy beda bardzo gorace. W zaleznosci od rodzaju gotowanej potrawy, z kosza moze
wydobywac sie gorgca para.

Zachowaj szczegdlng ostroznosé podczas wyjmowania sondy z wnetrza potrawy, poniewaz be-
dzie ona bardzo goraca; wyjmij ja za pomoca szczypiec lub rekawic termicznych.

Ustawienia
Ponizsza tabela pomoze Ci wybra¢ podstawowe ustawienia dla kazdego rodzaju zywnosci.

Zywnosé lloé¢é min-maks. (g) Czas Temperatura
(min) (°C)

Ziemniaki i frytki
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Zywnosé llo$é min-maks. (g) Czas Temperatura
(min) (°C)
Cienkie frytki mrozone 500-1000 15-25 200
Grube frytki mrozone 500-1000 15-25 200
Ziemniaki zapiekane 400 20-25 200
Migsa i dréb
Stek wotowy 100-400 10-15 230
Kotlety schabowe 100-400 10-15 200
Hamburger 100-400 10-15 180
Ciasto francuskie z miesem 100-400 13-15 200
Udka kurczaka 100-400 20-30 230
Piers kurczaka 100-400 15-25 200
Przekaski
Sajgonki 100-350 8-10 200
Nuggetsy z kurczaka mrozone 100-400 6-10 200
Paluszki rybne mrozone 100-350 6-10 200
Panierowane przekaski serowe mrozone 100-350 8-10 180
Nadziewane warzywa 100-350 10 160
Pieczenie
Ciasto 250 15-30 160
Quiche 350 20-22 180
Muffinki 250 15-18 200
Stodkie przekaski 350 20 160

Uwaga: Dodaj 3 minuty do czasu gotowania, jesli zaczynasz gotowac w zimnej frytkownicy bez-
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ttuszczowe.

Ustawienia przedstawione w tabeli maja jedynie charakter orientacyjny. Poniewaz zywnos¢ mo-
ze réznic sie pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka, nie mozemy zagwarantowac, ze po-
dane wartosci beda najbardziej odpowiednie we wszystkich przypadkach.

Technologia Rapid Air szybko nagrzewa powietrze wewnatrz urzadzenia, dlatego krotkie wyje-
cie kosza podczas gotowania praktycznie nie wptywa na proces.

Wskazéwki

Przed jednoczesnym gotowaniem réznych potraw sprawdz, czy wymagaja one podobnej
temperatury i czasu gotowania. Na przyktad, kostki ziemniakow i sznycle mozna gotowac jed-
noczesnie, poniewaz wymagaja podobnych ustawien. Nalezy pamietac, ze nie nalezy przekra-
cza¢ maksymalnej zalecanej ilosci dla kazdej potrawy.

Mniejsze potrawy zazwyczaj wymagaja nieco krétszego czasu gotowania niz wieksze.

Wigksza ilos¢ potraw wymaga nieco dtuzszego czasu gotowania; podobnie, mniejsza ilos¢
wymaga nieco krétszego czasu.

Mieszanie mniejszych potraw w potowie gotowania poprawia korcowy rezultat i pomaga
uniknac¢ nieréwnomiernego gotowania.

Dodaj troche oleju do swiezych ziemniakow, aby uzyskac bardziej chrupigcy rezultat. W6z je
do frytkownicy bezttuszczowej kilka minut po dodaniu oleju.

Nie gotuj w frytkownicy bezttuszczowej potraw zbyt ttustych, takich jak kietbaski.

Przekaski, ktére mozna przygotowac w tradycyjnym piekarniku, mozna réwniez gotowac w
frytkownicy bezttuszczowe;.

Optymalna ilos¢ do przygotowania chrupiacych frytek to 500 g.

Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i fatwo przygotowacé nadziewane przekaski. Gotowe ciasto
wymaga réwniez krétszego czasu gotowania niz ciasto domowe.

Umiesc forme lub naczynie zaroodporne w koszu, jesli chcesz przygotowac ciasto lub quiche,
lub gotowac delikatne lub nadziewane potrawy.

4. Czyszczenie i konserwacja

Czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.
Kosz i ruszt posiadaja powtoke nieprzywierajaca. Nie uzywaj metalowych narzedzi ani sciernych
Srodkdw czyszczacych, poniewaz moga one uszkodzic te powtoke.

1. Odfacz urzadzenie od gniazdka i pozwdl mu ostygnac.

2. Wyczysc zewnetrzna czes¢ urzadzenia wilgotna sciereczka.

3. Wyczys¢ kosz i ruszt gorgca woda, ptynem do mycia naczyn i niescierna gabka.

4. Wyczys¢ wnetrze urzadzenia goraca woda i niescierna gabka.

5. Wyczys¢ element grzewczy szczotka do czyszczenia, aby usunac wszelkie resztki jedzenia.
Uwagi:

Wyjmij kosz, aby urzadzenie szybciej ostygto.
Kosz i ruszt nadaja sie do mycia w zmywarce.
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Wskazéwki:

Mozesz uzy¢ ptynnego odttuszczacza do usuniecia resztek brudu.

Jesli w koszu lub na ruszcie znajduje sie zaschniety brud, napetnij kosz gorgca woda i odrobi-
na ptynu do mycia naczyn. Umiesc¢ ruszt w koszu i pozostaw obie czesci do namoczenia na

okoto 10 minut.

Przechowywanie

1. Odfacz urzadzenie od zasilania i pozwdél mu ostygnac.

2. Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

3. W16z kabel zasilajagcy do komory na kabel i zamocuj go w szczelinie mocujace;.

5. Rozwigzywanie problemoéw

Problem

Mozliwa przyczyna

Rozwiazanie

Frytkownica bezttuszczowa
nie dziata.

Urzadzenie nie jest podtaczo-
ne do pradu.

Podtacz wtyczke kabla zasila-
jacego do uziemionego
gniazdka elektrycznego.

Nie ustawiono czasu gotowa-
nia.

Nacisnij Wiaczanie/wytacza-
nie (a) i ustaw zadany czas
gotowania za pomoca Wybor
czasu/temperatury

(c) oraz Zwiekszania (+)

(d) lub Zmniejszania (-) (e).

Potrawy nie sg catkowicie
ugotowane.

W koszu jest zbyt duzo jedze-
nia.

Gotuj potrawy w mniejszych
partiach, aby uzyskac bardziej
rownomierne gotowanie.

Wybrana temperatura jest
zbyt niska.

Ustaw wymagana tempera-
ture za pomoca Wybér czasu/
temperatury (c) oraz Zwiek-
szania (+) (d) lub Zmniejsza-
nia (-) (e). Zapoznaj sie z sek-
cja «Ustawienia».
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Czas gotowania jest zbyt krot-
ki.

Ustaw wymagany czas goto-
wania za pomoca Wybor cza-
su/temperatury

(c) oraz Zwiekszania (+)

(d) lub Zmniejszania (-) (e).
Zapoznaj sie z sekcja «Usta-
wienia».

Potrawy gotuja sie nieréwno-
miernie.

Niektére potrawy nalezy mie-
sza¢ w potowie gotowania.

Potrawy, ktore leza jedna na
drugiej lub naktadaja sie, ta-
kie jak frytki, nalezy mieszac¢
w potowie gotowania. Zapo-
znaj sie z sekcja «Ustawienian.

Smazone przekaski nie sa
chrupiace po ugotowaniu w
frytkownicy bezttuszczowej.

Uzyto rodzaju przekaski prze-
znaczonej do przygotowania
w tradycyjnej frytkownicy.

Uzyj przekasek odpowiednich
do piekarnika lub natéz na
nie niewielka ilos¢ oleju, aby
uzyskac bardziej chrupiacy
rezultat.

Nie moge prawidtowo wio-
zy¢ kosza do urzadzenia.

W koszu jest zbyt duzo jedze-
nia.

Nie napetniaj kosza powyzej
oznaczenia MAX.

Ruszt nie jest prawidtowo
umieszczony w koszu.

Wocisnij ruszt w kosz, az zosta-
nie prawidtowo osadzony.

Z urzadzenia wydobywa sie
biaty dym.

Gotujesz ttuste potrawy.

Podczas gotowania ttustych
potraw w frytkownicy bez-
ttuszczowej, w koszu zgroma-
dzi sie duza ilos¢ oleju. Olej
wytwarza biaty dym,

a kosz moze nagrzac sie bar-
dziej niz zwykle. Nie wptywa
to na urzadzenie ani na wynik
gotowania.

Kosz nadal zawiera resztki
ttuszczu z poprzedniego uzy-
cia.

Biaty dym powstaje w wyniku
podgrzewania resztek ttusz-
czu zgromadzonych w ko-
szu. Po kazdym uzyciu nalezy
prawidtowo wyczysci¢ kosz.
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Domowe frytki gotuja sie nie-
rownomiernie.

Nie uzyto odpowiedniego ro-
dzaju ziemniakow.

Uzyj Swiezych ziemniakow i
upewnij sig, ze pozostaja jedr-
ne podczas gotowania.

Nie optukano prawidtowo po-
krojonych ziemniakéw przed
gotowaniem.

Doktadnie optucz pokrojone
ziemniaki, aby usunac¢ skro-
bie z ich powierzchni.

Domowe frytki nie sg chru-
piace.

Chrupkos¢ zalezy od ilosci
oleju i wody zawartych w
ziemniakach.

Doktadnie osusz pokrojone
ziemniaki przed dodaniem
oleju.

Pokrdéj ziemniaki na mniejsze
kawatki, aby uzyskac bardziej
chrupiacy rezultat.

Dodaj troche wiecej oleju, aby
uzyskac bardziej chrupiacy
rezultat.

6. Specyfikacje techniczne

Produkt: Cecofry&Crunch 6500

Numer referencyjny produktu: EUO1_114738

Napiecie: 220 - 240 V ~
Czestotliwosc: 50 - 60 Hz
Moc znamionowa: 2150 W

Pobdr mocy urzadzenia w trybie wytaczenia wynosi 0,18 W.
Okres, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb wytaczenia, wynosi 10 minut.

Specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez wczedniejszego powiadomienia w celu poprawy

jakosci produktu.

Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

7. Recykling urzadzen elektrycznych i elektronicznych

E Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub bateria po-
_—

winny by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw domowych. Gdy produkt osiagnie koniec swoje-
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go cyklu zycia, nalezy wyjac baterie/akumulatory i odda¢ go do punktu zbiérki wyznaczonego
przez witadze lokalne.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
urzadzen elektrycznych i elektronicznych oraz/lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z wtadzami lokalnymi.

Informacje na temat krajowych systemow recyklingu opakowan i ich oznakowania mozna zna-
lez¢ na naszej stronie internetowe;.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

8. Gwarancja i Serwis Techniczny

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koncowym za wszelkie niezgodno-
Sci istniejace w momencie dostawy produktu, zgodnie z warunkami i terminami okreslonymi w
obowigzujacych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty wykonywane przez wyspecjalizowany personel.

W przypadku wykrycia problemu z produktem lub pytan, prosimy o kontakt z oficjalnym Serwi-
sem Technicznym Cecotec pod numerem telefonu +34 96 321 07 28.

9. Prawa autorskie

Prawa wiasnosci intelektualnej do tekstow zawartych w niniejszej instrukcji nalezg do CECOTEC

INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze byc¢, w cze-
Sci ani w catosci, reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana ani roz-
powszechniana w jakikolwiek sposdb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie, nagrywanie

lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Uproszczona deklaracja zgodnosci UE

‘ € Niniejszym Cecotec Innovaciones oswiadcza, ze ten produkt jest zgodny z zasad-

niczymi wymaganiami i innymi stosownymi postanowieniami obowigzujacych przepiséw Unii
Europejskiej. Produkt ten zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany zgodnie z wy-
maganymi normami bezpieczenstwa i jakosci. Petny tekst Deklaracji Zgodnosci UE mozna zna-
lez¢ pod nastepujacym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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ESTINA

1. Dily a soucasti

Obrazek1
1. Hlavnitélo
Dotykovy ovladaci panel
Rost
Kosik
Rukojet kosiku
Vystup vzduchu
Napajeci kabel
Teplotni sonda

e B N

Drzak sondy

o

Viko udirny

—_
=

Prihradka na drevéné stépky

Ovladaci panel
Obrazek 2

a. Zapnuti/vypnuti/spusténi/zastaveni
Zapnuti/vypnuti vnitinino osvétleni
Voli¢ casu/teploty

Zvyseni (+)

Snizeni (-)

Voli¢ rychlosti ventilatoru

Rezim CRUNCH

Rezim AIRFRY

Rezim ROAST

Rezim FROZEN

Rezim DRY/FERMENT

Rezim BAKE

Rezim DIY

Rezim GRILL/BBQ

oSQ 40 2 0 T

- X - -~

> 3

Poznamka:
Grafika v tomto navodu jsou schematicka znazornéni a nemusi se presné shodovat s produktem.
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2. Pfed pouzitim

Tento spotrebic je dodavan v obalu navrzeném tak, aby jej chranil b&éhem prfepravy. Vyjméte
spotfebic z krabice. Originalni krabici a dalsi obalové materidly mzete uschovat na bezpec-
ném misté, abyste predesli poskozeni spotfebice, pokud jej budete v budoucnu potfebovat

prepravit. Pokud se chcete zbavit originalniho obalu, ujistéte se, ze vSechny prvky spravné
recyklujete.

Ujistéte se, ze jsou vSechny dily a soucasti soucasti baleni a v dobrém stavu. Pokud by néktery
chybél nebo nebyl v dobrém stavu, okamzité kontaktujte oficialni technicky servis Cecotec.

Obsah baleni:
Horkovzdusna fritéza
Rost
Sonda
Viko udirny
Drevené stepky
Navod k pouziti

Neodstranujte sériové Cislo z vyrobku, abyste zajistili spravnou sledovatelnost vaseho zafizeni
Vv pfipadé zadosti o pomoc.

Pfed prvnim pouzitim
Odstrante veskery obalovy material.
2. Odstrante vsechny nalepky a stitky ze spotrebice.

3. Dukladné ocistéte rost a kos horkou vodou, tekutym prostfedkem na myti nadobi a nea-
brazivni houbou. Tyto dily mdzete také myt v myc&ce nadobi.

4. Ocistéte vnitfek a vnéjsek spotrebice vihkym hadfikem.

Upozornéni: Tato fritéza funguje na principu horkého vzduchu. Nenaplniujte koS olejem ani tu-
kem na smazeni.

3. Provoz

Priprava k pouziti

1. Umistéte spotfebic na stabilni, vodorovny, rovny a tepelné odolny povrch. Neumistujte
spotfebi¢ na povrchy, které nejsou tepelné odolné.

2. Spravneé vlozte rost do kose.
3. Zapojte napdjeci kabel.

Dulezité:
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Na spotrebi¢ nepokladejte zadné predmeéty, protoze by to mohlo narusit proudéni vzduchu a
ovlivnit vysledek vareni.

Ovladaci panel

Zapnuti/vypnuti (a): Stisknéte jednou pro aktivaci spotfebi¢e. Po zvoleni nastaveni stisknéte
znovu pro zahajeni vareni. Béhem provozu kratce stisknéte pro pozastaveni nebo obnoveni vare-
ni. Pro zruseni vareni a vypnuti spotrebice podrzte tla¢itko po dobu 3 sekund. Kontrolky zhasnou
a ventilator se zastavi po 60 sekundach.

Zapnuti/vypnuti vnitifniho osvétleni (b): Stisknéte pro zapnuti nebo vypnuti vnitfniho osvétleni.
Voli¢ asu/teploty (c): Stiskné&te pro prepinani mezi nastavenim ¢asu a teploty. Vybrany para-
metr Ize upravit pomoci Zvyseni (+) (d) nebo Snizeni (-) (e).

Zvyseni (+) (d) a Snizeni (-) (e): Stisknéte pro Upravu vybrané hodnoty. Pfi nastavovani teploty
kazdé stisknuti zméni hodnotu v intervalech po 5 °C. Podrzte pfislusné tlac¢itko po dobu 2 se-
kund pro nepretrzitou zménu hodnoty.

Voli¢ rychlosti ventilatoru: Stisknéte pro nastaveni rychlosti ventilatoru.

Tlaéitka rezimu (g-n): Stisknéte pfisludné tlacitko pro vybér pozadovaného rezimu vafeni. Rozs-
viti se kontrolka vybraného rezimu. Vezmeéte prosim na védomi, ze nékteré rezimy se voli
dlouhym stisknutim nebo kombinaci tlacitek.

ReZim CRUNCH: PoufZijte pro dosazeni zlatavéjsiho a kiupavéjsiho vysledku. UmozZnuje nasta-
Vit teplotu mezi 170 a 230 °C a ¢as mezi 1a 30 minutami.

ReZim AIRFRY: Pouzijte pro smazeni potravin vzduchem, jako jsou brambory, kiidélka,
svaciny nebo zelenina. Umoznuje nastavit teplotu mezi 150 a 230 °C a ¢as mezi 1a 60 minuta-
mi.

ReZim ROAST: Pouzijte pro peceni masa, drdbeze a zeleniny. Umoziuje nastavit teplotu mezi
175 a 230 °C a ¢as mezi1a 60 minutami.

RezZim FROZEN: Pourzijte pro vafeni zmrazenych potravin. UmoZiuje nastavit teplotu mezi 40
a 230 °C a ¢as mezi1a 60 minutami.

Rezim DRY: Pourzijte pro suseni potravin pfi nizké teploté. Umozniuje nastavit teplotu mezi 25
a 80 °C a ¢as mezi 15 minutami a 24 hodinami, v intervalech po 1 hodiné.

RezZim BAKE: PouZijte pro peceni koldcl, muffinC, quichl a daldich cukrafskych vyrobkd.
Umoznuje nastavit teplotu mezi 125 a 205 °C a ¢as mezi 1a 60 minutami.

ReZim DIY: Pouzijte pro pfizpUsobeni ¢asu a teploty vafeni. UmoZiuje nastavit teplotu mezi
25 a 230 °C. Mezi 25 a 80 °C Ize ¢as nastavit mezi 1 minutou a 24 hodinami, v intervalech po'1
hodin&; nad 80 °C je maximalni ¢as 60 minut.

ReZim GRILL: PouZijte pro opékani nebo grilovani masa, ryb a zeleniny pfi vysoké teploté.
Umoznuje nastavit teplotu mezi 220 a 230 °C a ¢as mezi 1a 30 minutami.

Rezim BBQ: PouZijte pro vareni pfi vysoké teploté a ziskani grilovaného povrchu s uzenym
nadechem. Pro vybé&r tohoto rezimu podrzte tlagitko Rezim GRILL/BBQ (n) po dobu 3 sekund.
Tento rezim zahrnuje fazi pfedehfivani s preduzenim; preduzeni za¢ina v 6. minuté. Umoznu-
je nastavit teplotu mezi 200 a 230 °C a ¢as mezi 1a 30 minutami. Mélo by se provadét prida-
nim dfevénych $tépkd do udiciho prostoru.
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ReZim FERMENTACE: Pouzijte pro kynuti tésta a dalSich pfipravkd, které vyzaduji nizkou a
stabilni teplotu. Pro vybér tohoto rezimu podrzte tlacitko Rezim DRY (k) po dobu 3 sekund.
Umoznuje nastavit teplotu mezi 25 a 45 °C a ¢as mezi 1 minutou a 24 hodinami, v intervalech

po 1 hodiné.

Rezim UZENI: Pouzijte pro dodani uzené viiné potravinam. Pro vybér tohoto rezimu podrzte
soucasné tlac¢itka Rezim GRILL/BBQ (n) a ReZim DIY (m) po dobu 3 sekund. Maximalni doba
provozu je 10 minut. Mélo by se provadét pridanim drevénych stépkl do udiciho prostoru.

Vyberte vhodny rezim pro typ pfipravy. Nasledujici tabulka ukazuje dostupnost moznosti
CRUNCH, dobu predehfivani, pfednastavena nastaveni a upozornéni na otoceni pro kazdy rezim.

Rezim MOZ- PRE- PREDNASTAVE- PREDNASTAVE- UPOZORNE-
NOST DEHREV NY CAS (min) NATEPLOTA (°C) NI N’Af )
CRUNCH  (min) OTOCENI
CRUNCH - 2 12 230 °C Ano
AIR FRY Ano 2 10 210 °C Ano
ROAST Ano 5 12 220 °C -
FROZEN Ano - 14 200 °C -
DRY - - 360 (6 hodin) 55°C -
BAKE Ano 2 30 165 °C -
DIY Ano 2 15 200°C Ano
GRILL Ano 6 5 230 °C Ano
BBQ - 8 3 230 °C Ano
FERMENTA- - - 120 (2h) 35°C -
CE
UZENI - - 10 - -
Poznamka:

Pouzijte funkci CRUNCH pro super kfupavy vysledek.
Ikona CRUNCH zUstane svitit béhem procesl vareni u ostatnich funkci (kromé funkce DRY). Po
stisknuti se zbyvajici Cas prfepne do rezimu CRUNCH, aby se dosahlo kfupavéjsiho vysledku.

PREDEHRIVANI
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Nékteré programy maji pfednastavenou dobu predehfivani, dvojitym stisknutim tlacitka play ji
|ze preskocit a rovnou zahajit vareni.
Cas Ize upravit stisknutim tlagitek +-.

FUNKCE BBQ

Pro aktivaci stisknéte ikonu GRILL/BBQ po dobu 3 sekund

Jak ji pouzivat?

1. Pfidejte pelety do spodni udici pfihradky kose.

2. Spustte program — automaticky zacne 8minutové predehfivani.
3. Pridejte potraviny, kdyz to panel signalizuje.

4. Cecofry&Crunch bude udit po dobu 6 minut.

5. Po dokonceni uzeni za¢ne doba vafeni (pfizpUsobitelna).

6.V poloviné vareni se na panelu zobrazi , TURN" — otoCte potraviny.

Upozornéni na displeji

V rezimech s pfedehfevem, po jeho dokonceni, blikd na displeji zprava «ADD FOOD» a spotfebic
vyda tfi pipnuti, coz signalizuje, Ze je tfeba vlozit potraviny.

V rezimech s upozornénim na otoceni bude na displeji blikat zprava «TURN» a spotfebic vyda
dvé pipnuti, coz signalizuje, ze je tfeba potraviny promichat nebo otocit.

Pouziti sondy
Sonda umoznuje kontrolovat vareni na zakladé vnitini teploty potravin. Tato funkce bude dos-
tupna pouze tehdy, kdyZ je sonda pfipojena ke spotrebici.

1. Pred vloZzenim potravin do koSe zasufite sondu do potravin a pfipojte ji ke spotfebici.

2. Po pfipojeni sondy se rozsviti pouze indikatory kompatibilnich rezimd. Zvolte pozadovany
rezim vareni.

3. Stisknéte Zvyseni (+) (d) nebo Snizeni (-) (e) pro vybér pozadovaného stupné propeceni ne-
bo cilové teploty.

4. Stiskn&te Zapnuti/vypnuti (a) pro zahajeni predehfivani. Béhem této faze udrzujte potra-
viny se sondou mimo kos, aby predehfivani neovlivnilo méfeni vnitfni teploty nebo vysle-
dek vareni. Umistéte Spicku sondy do stfedu potraviny.

5. Po dokon¢eni pfedehfivani se na displeji rozblika zprava ,ADD FOOD" a spotfebic vyda tFi
pipnuti. Vlozte potraviny se sondou do kose a koS znovu vloZte do spotrfebice.

6. Béhem vareni bude sonda kontrolovat vnitfni teplotu potravin podle zvolené cilové hod-
noty. Vareni skonci, kdyz sonda dosahne cilové teploty. Pfi vyjimani budte opatrni, protoze
bude velmi horka.

Nasledujici tabulka ukazuje cilovou teplotu a pfednastavenou teplotu vareni pro kazdy rezim
kompatibilni se sondou:
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PROGRAM PREDEHREV  CILOVATE-  PREDNASTAVENA TEPLOTA (°C)

PLOTA (°C) (stejnd jako u programu bez sondy)
ROAST Ano 85 220
BAKE Ano 95 165
GRILL/BBQ Ano 55 230
DIY Ano 60 200
CRUNCH Ano 70 230

Pouziti fritézy

10.

1.

12.

13.

Zapojte zastréku napajeciho kabelu do uzemnéné elektrické zasuvky.

Ujistéte se, Ze je rost spravné umistén v kosi, a vlozte prazdny kos do hlavniho téla. Indika-
tor Zapnuti/vypnuti (a) se rozsviti.

Stisknéte Zapnuti/vypnuti (a) pro aktivaci spotfebice.

Zvolte pozadovany rezim vareni. Zkontrolujte v tabulce, zda rezim zahrnuje predehfivani.
V pripadé potfeby upravte Cas, teplotu, rychlost ventilatoru nebo stupen propeceni pomo-
ci ovlddacich prvkl popsanych v ¢asti ,Ovladdaci panel®.

Pokud zvoleny rezim nezahrnuje predehfivani, vyjmeéte kos, vlozte potraviny a znovu jej
vloZte do spotfebice. Nepfeplnujte kos nad znacku MAX.

Znovu stiskn&te Zapnuti/vypnuti (a) pro zahajeni provozu.

Pokud zvoleny rezim zahrnuje predehfivani, zatim potraviny nevkladejte. Po dokonceni
pfedehfivani se na displeji rozblika zprava ,ADD FOOD" a spotfebic¢ vyda tfi pipnuti. Vyj-
meéte kos, vloZte potraviny a znovu jej vlozte do spotfebice.

B&hem vareni kratce stiskn&te Zapnuti/vypnuti (a) pro pozastaveni nebo obnoveni provo-
ZU.

Kdyz se objevi zprava ,TURN" a spotfebic vyda dvé pipnuti, vyjméte kos drzenim za rukojet
a promichejte nebo otocte potraviny. Poté jej znovu vlozZte do spotrebice.

Po uplynuti naprogramovaného ¢asu spotfebic¢ vyda zvukovy signal. Vyjméte kos drzenim
za rukojet a polozte jej na stabilni, rovny a tepelné odolny povrch.

Zkontrolujte, zda jsou potraviny spravné uvarené. Pokud jesté nejsou hotové, vliozte kos
znovu a naprogramujte nékolik dalSich minut.

Presunte potraviny do misky nebo na talif, pouzijte klesté. Nikdy koS neprevracejte, abyste
jej vyprazdnili.

Po dokonceni jedné varky potravin bude horkovzdusna fritéza okamzité pripravena k pfi-
prave dalsi.

Cecofry&Crunch 6500 175



CESTINA

15.  Pro zrudeni vafeni a vypnuti spotfebice podrzte tlacitko Zapnuti/vypnuti (a) po dobu 3 se-
kund. Svételné indikatory zhasnou a ventilator se zastavi po 60 sekundach.

Varovani:

Nedotykejte se kode béhem provozu ani ihned po pouZiti fritézy, protoze mize dosdhnout vyso-
kych teplot. Drzte jej pouze za rukojet kose.

Kos neprevracejte, abyste jej vyprazdnili, protoze prebytecny olej nahromadény na dné by mohl

spadnout na potraviny.

Kos a potraviny budou velmi horké. V zavislosti na typu vafenych potravin muaze z ko3e vychéazet
horka para.

Budte obzvlasté opatrni pfi vyjimani sondy z potravin, protoze je velmi horka, vyjméte ji klestémi
nebo tepelnymi rukavicemi.

Nastaveni

Nasledujici tabulka vdam pomuze vybrat zakladni nastaveni pro kazdou potravinu.

Potravina Min-max mnoizstvi (g) Cas Teplota (°C)
(min)

Brambory a hranolky

Mrazené tenké hranolky 500-1000 15-25 200
Mrazené tlusté hranolky 500-1000 15-25 200
Gratinované brambory 400 20-25 200

Maso a dribez

Platek masa 100-400 10-15 230
Veprove kotlety 100-400 10-15 200
Hamburger 100-400 10-15 180
Listové tésto plnéné masem 100-400 13-15 200
Kufeci stehna 100-400 20-30 230
Kureci prsa 100-400 15-25 200
Svacinky

Jarni zavitky 100-350 8-10 200
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Potravina Min-max mnozstvi (g) Cas Teplota (°C)
(min)

Mrazené kureci nugety 100-400 6-10 200
Mrazené rybi prsty 100-350 6-10 200
MrazZené syrové svacinky v trojobalu 100-350 8-10 180
PInéna zelenina 100-350 10 160
Peceni

Dort 250 15-30 160
Quiche 350 20-22 180
Muffiny 250 15-18 200
Sladkeé svacinky 350 20 160

Poznamka: Pridejte 3 minuty k dobé vareni, pokud zac¢inate vafit s chladnou horkovzdusnou fri-

tézou.

Nastaveni uvedena v tabulce jsou pouze orientacni. Vzhledem k tomu, Ze potraviny se mohou
lidit pGvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemuzeme zarucit, Ze uvedené hodnoty jsou ve viech

pfipadech nejvhodnéjsi.

Technologie Rapid Air rychle ohfiva vzduch uvnitf spotfebice, takze kratké vyjmuti kose béhem

vareni proces témér neovlivni.

Tipy

Pfed varfenim rdznych potravin sou¢asné zkontrolujte, zda vyzaduji podobnou teplotu a dobu
vareni. Napfiklad bramborové kostky a Fizky Ize vaFit soucasné, protoze vyzaduji podobné nas-
taveni. Méjte na pameéti, ze by nemeélo byt pfekro¢eno maximalni doporuc¢ené mnozstvi pro
kazdou potravinu.

MenSi potraviny obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu vareni nez veétsi potraviny.

Vétsi mnoZstvi potravin vyzaduje o néco delsi dobu vareni; stejné tak mensi mnoZstvi vyzadu-
je o néco kratsi dobu.

Promichani mensich potravin v poloviné vareni zlepsuje konec¢ny vysledek a pomaha zabranit
nerovnomeérnému vareni.

Pridejte trochu oleje k Cerstvym bramboram pro kfupaveéjsi vysledek. Vlozte je do horkovz-
dusné fritézy nékolik minut po pfidani oleje.

Nevarte pfilis tu¢né potraviny, jako jsou klobasy, v horkovzdusné fritéze.

Svacinky, které |ze pfipravit v konvencni troubg, Ize také vafit v horkovzdusné fritéze.
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Optimalni mnoZstvi pro pfipravu kiupavych hranolkd je 500 g.

Pouzijte pfedvarené tésto pro rychlou a snadnou pfipravu plnénych svacinek. Pfedvarené tés-
to také vyZzaduje kratSi dobu vareni nez domaci tésto.

Umistéte formu nebo nadobu vhodnou do trouby do kose, pokud chcete pfipravit kola¢ nebo
quiche, nebo varit jemné Ci pInéné potraviny.

4. Cisténi a udrzba
Po kazdém pouziti spotfebic vycistéte.
Kos a rost maji nepfrilnavy povrch. NepouzZivejte kovové nacini ani abrazivni Cistici prostredky,
protoze by mohly poskodit tento povrch.
1. Odpojte spotrebi¢ od elektrické zasuvky a nechte jej vychladnout.
2. Ocistéte vnejsi ¢ast spotrebice vihkym hadfikem.
3. Ocistéte kos a rost horkou vodou, tekutym prostfedkem na myti nadobi a neabrazivni
houbou.
4. QOcistéte vnitfek spotfebic¢e horkou vodou a neabrazivni houbou.

5. Ocistéte topné téleso Cisticim kartdcem, abyste odstranili veSkeré zbytky jidla.

Poznamky:
Vyjmeéte kos, aby se spotrebic rychleji ochladil.
Kos a rost jsou vhodné do mycky nadobi.

Tipy:
K odstranéni zbytkd necistot mUzete pouzit tekuty odmastovac.
Pokud je v kosi nebo na rostu zapecena Spina, naplnte kos horkou vodou a trochou tekutého
prostfedku na myti nadobi. Vlozte rost do koSe a nechte obé ¢asti namocené priblizné 10 mi-
nut.

Skladovani
1. Odpojte spotfebic¢ a nechte jej vychladnout.
2. Ujistéte se, Ze jsou vSechny dily Cisté a suché.
3. Vlozte napajeci kabel do pfihradky na kabel a upevnéte jej do drzaku.

5. Reseni problému

<

ina Reseni

-
-

Problém Mozna p
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Horkovzdusna fritéza nefun-
guje.

Spotrebi¢ neni zapojen.

Zapojte zastréku napajeciho
kabelu do uzemnéné elek-
trické zasuvky.

Nenastavili jste dobu vareni.

Stiskné&te Zapnuti/vypnuti

(a) a nastavte pozadovanou
dobu vareni pomoci Volby ¢a-
su/teploty (c) a Zvyseni (+)

(d) nebo Snizeni (-) (e).

Potraviny nejsou zcela uvare-
né.

V kosi je pfilis mnoho potra-
vin.

Varte potraviny v mensich
davkach, abyste dosahli rov-
nomeérngjsiho vareni.

Zvolena teplota je pfilis nizka.

Nastavte pozadovanou teplo-
tu pomoci Volby Casu/teploty
(c) a Zvyseni (+) (d) ne-

bo Snizeni (-) (e). Viz ¢ast
«Nastaveni».

Doba vareni je pfilis kratka.

Nastavte poZzadovanou dobu
vafeni pomoci Volby Easu/te-
ploty (c) a ZvySeni (+) (d) ne-
bo Snizeni (-) (e). Viz ¢ast
«Nastaveni».

Potraviny se vafi nerovhomer-
ne.

Nékteré potraviny je tfeba v
poloviné vareni promichat.

Potraviny, které lezi jedna na
druhé nebo se prekryvaji, jako
jsou hranolky, je tfeba v polo-
viné vareni promichat. Viz
Cast «Nastaveni».

Smazené svacinky nejsou
kfupavé, kdyz se vafiv hor-
kovzdusné fritéze.

Pouzili jste typ svacinky urce-
ny k pfiprave v konvencni fri-
téze.

Pouzijte svacinky vhodné do
trouby nebo na né naneste
malé mnozstvi oleje pro kfu-
paveéjsi vysledek.

Nemohu spravneé
vlozit kos do spotrebice.

V kosi je pfilis mnoho potra-
vin.

Nenaplnujte kos nad znacku
MAX.

Rost neni spravné umistén
v kosi.

Zatlacte rost dolt do kose,
dokud spravné nezapadne.
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Ze spotrebice vychazi bily
koufr.

Varite tu¢né potraviny.

Pfi vafeni tu¢nych potravin v
horkovzdusné fritéze se

v kosi nahromadi velké
mnozstvi oleje. Olej vytvari bi-
ly kout a ko$ se mUze zahfat
vice nez obvykle. To neovli-
VAuje spotrebic ani vysledek
vareni.

Kos stale obsahuje zbytky tu-
ku z pfedchoziho pouZiti.

Bily kouF vznika zahfivanim
zbytkd tuku nahromadénych
v kosi. Po kazdém pouzi-

ti kos radné vycistéte.

Domaci hranolky se vafi ne-
rovnomerne.

Nepouzili jste spravny typ
brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory a
ujistéte se, Ze zUstanou pevné
béhem vareni.

Nenamaceli jste spravné na-
krajené brambory pfed vare-
nim.

Dobre oplachnéte nakrajené
brambory, abyste odstranili
Skrob z jejich povrchu.

Domaci hranolky nejsou kfu-
pave.

Kfupavy vysledek zavisi na
mnozstvi oleje a vody, které
brambory obsahuiji.

Dobre osuste nakrajené
brambory pred pridanim ole-
je.

Nakrajejte brambory na me-
nsi kousky pro kfupavejsi vys-
ledek.

Pridejte trochu vice oleje pro
kfupaveéjsi vysledek.

6. Technické specifikace

Produkt: Cecofry&Crunch 6500

Referencni ¢islo produktu: EUO1_114738

Napéti: 220 - 240 V ~
Frekvence: 50 - 60 Hz
Jmenovity vykon: 2150 W

Spotreba energie spotrebice v jakémkoli stavu vypnutého rezimu je 0,18 W.
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Doba, po které spotrebi¢ automaticky prejde do rezimu vypnuti, je 10 minut.

Technické specifikace se mohou zménit bez prfedchoziho upozornéni za ucelem zlepseni kvality
produktu.
Vyrobeno v Ciné | NavrZzeno ve Spanélsku

7. Recyklace elektrickych a elektronickych zafizeni

E Tento symbol znamena3, Ze v souladu s platnymi pfedpisy musi byt vyrobek a/nebo bate-
|

rie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Kdyz tento vyrobek dosahne konce své zivot-
nosti, musite vyjmout baterie/akumulatory a odevzdat jej na sb&rné misto uréené mistnimi
Urady.

Pro podrobné informace o nejvhodné&jsim zpUsobu likvidace vadich elektrickych a elektronickych
zafizeni a/nebo prisludnych baterii by se mé&l spotfebitel obratit na mistni Grady.

Informace o narodnich systémech recyklace oball a jejich oznaceni naleznete na nasich webo-
vych strankach.

Dodrzovani vyse uvedenych pokynU pomuze chranit zivotni prostiedi.

8. Zaruka a technicka podpora

Spolecnost Cecotec odpovida uzivateli nebo koneCnému spotrebiteli za jakoukoli neshodu, ktera
existuje v okamziku dodani produktu, v souladu s podminkami a Ihdtami stanovenymi platnymi
predpisy.

Doporucuje se, aby opravy provadél specializovany personal.

Pokud zjistite problém s produktem nebo mate dotaz, obratte se na oficidlni technickou podpo-
ru Cecotec na telefonnim Cisle +34 96 321 07 28.

9. Autorska prava

Prava dusevniho vlastnictvi k textm tohoto navodu patii spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
S.L. V8echna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, ani z&asti, ani v celku, reproduko-
vén, uklddan do vyhledavaciho systému, pfenasen nebo distribuovan zadnym zplsobem (elek-
tronicky, mechanicky, fotokopii, nahravanim nebo podobné) bez predchoziho souhlasu spolec¢-
nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. Zjednodusené EU prohlaseni o shodé

‘ € Spole¢nost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, ze tento vyrobek splnuje za-

kladni poZadavky a dal3i relevantni ustanoveni platnych pfedpist v Evropské unii. Tento vyrobek
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byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi bezpecnostnimi a kvalitativnimi nor-

mami. UpIné znéni EU prohlageni o shod& naleznete na nasledujici webové adrese: https://ceco-
tec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Alkatrészek és komponensek

1. abra
1.

"
= O

e B N

F& egység
Erintéképernyds vezérlépanel
Racs

Kosar

Kosar fogantyuja
Levegbkimenet
Tapkabel
Hémérséklet-érzékeld
Erzékels tartd

FUstolé fedél
Faflstolé rekesz

Vezérlépanel
2. abra

- X - -~

> 3

SQ 40 Q0 T o

Be/ki/inditas/ledllitas
Belsé vilagitas be/ki
Idé/hémérséklet valasztod
Novelés (+)

Csokkentés (-)

Ventilator sebességvalaszto
CRUNCH mod

AIRFRY mad

ROAST mad

FROZEN mod
DRY/FERMENT mod
BAKE mad

DIY mod

GRILL/BBQ mod

Megjegyzés:
A kézikdnyvben taldlhato dbrak sematikus dbrazolasok, és eléfordulhat, hogy nem egyeznek
pontosan a termékkel.

Cecofry&Crunch 6500
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2. Hasznalat elétt

Ez a készulék olyan csomagolassal rendelkezik, amelyet a szallitas soran torténd védelemre
terveztek. Vegye ki a készuléket a dobozabdl. Az eredeti dobozt és a csomagolas egyéb ele-
meit biztonsagos helyen tarolhatja, hogy megakadalyozza a készulék karosodasat, ha a jovo-
ben szallitania kell. Ha meg kivanja szabadulni az eredeti csomagolastodl, gyézédjon meg
arrél, hogy minden elemet megfeleléen Ujrahasznosit.

Gyb6z6djon meg arrél, hogy minden alkatrész és komponens megvan és j6 allapotban van. Ha
barmelyik hianyzik vagy nem jo allapotban van, azonnal Iépjen kapcsolatba a Cecotec hivata-
los mUszaki Ugyfélszolgalataval.

A doboz tartalma:
Forréleveg6s fritéz
Racs
Erzékels
FUstols fedél
Fafurészpor
Hasznalati Utmutatod

Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy szUkség esetén biztositani lehessen a készulék
nyomon kovethetdségét.

Elsé hasznalat el6tt
1. Tavolitson el minden csomagoldanyagot.
2. Tavolitson el minden matricat és cimkét a készulékrél.

3. Alaposan tisztitsa meg a racsot és a kosarat forro vizzel, folyékony mosogatdszerrel és nem
karcold szivaccsal. Ezeket az alkatrészeket mosogatdégépben is elmoshatja.

4. Tisztitsa meg a készulék belsejét és kllsejét nedves ruhaval.

Figyelem: Ez a suté forrd levegdével mikodik. Ne toltse meg a kosarat olajjal vagy sutézsirral.

3. Miikédés

Hasznalatra valo el6készités

1. Helyezze a készuléket stabil, vizszintes, sik és h&allo fellletre. Ne helyezze a készUléket
nem héallé felUletre.

Helyezze be megfeleléen a racsot a kosarba.
3. Csatlakoztassa a tapkabelt.

Fontos:
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Ne helyezzen semmilyen targyat a készulék tetejére, mert ez akadalyozhatja a Iégaramlast és
befolydsolhatja a sUtés eredményét.

Vezérlépanel

Be/Ki (a): nyomja meg egyszer a készulék aktivalasahoz. A beallitasok kivalasztasa utan nyomja
meg Ujra a fézés inditasahoz. MUkddés kdzben nyomja meg roéviden a fézés szUneteltetéséhez
vagy folytatasahoz. A f6zés megszakitasahoz és a készulék kikapcsoldsahoz tartsa lenyomva 3
masodpercig. A jelzéfények kialszanak, és a ventilator 60 masodperc mulva ledll.

Belsé vilagitas be/ki (b): nyomja meg a belsé vilagitas be- vagy kikapcsolasahoz.
Idé6/hémérséklet valaszté (c): nyomja meg az id6- és hémérséklet-beallitas kozotti valtashoz. A
kivalasztott paraméter az Novelés (+) (d) vagy Csdkkentés (-) (e) gombokkal médosithatd.
Novelés (+) (d) és Csokkentés (-) (e): nyomja meg a kivalasztott érték modositdsahoz. A hémér-
séklet bedllitdsakor minden egyes megnyomas 5 °C-os lépésekben modositja az értéket. Tartsa
lenyomva a megfelelé gombot 2 masodpercig az érték folyamatos modositasahoz.

Ventilator sebességvalaszté: nyomja meg a ventilator sebességének bedllitasahoz.

Uzemméd gombok (g-n): nyomja meg a megfelelé gombot a kivant f6zési mod kivalaszta-
sahoz. A kivalasztott Uzemmadd jelzéfénye kigyullad. Vegye figyelembe, hogy egyes Uzemmaodok
hosszan tarté nyomassal vagy gombkombinacidval valaszthatok ki.

CRUNCH méd: Hasznalja aranybarnabb és ropogdsabb felllet eléréséhez. Lehetdvé teszi a
hédmeérséklet 170 és 230 °C kozott, az idd pedig 1és 30 perc kozott torténd beadllitasat.

AIRFRY méd: Hasznalja ételek, példaul burgonya, csirkeszarny, ragcsalnivalédk vagy zéldségek
levegdn torténd sutéséhez. Lehetdve teszi a hdmeérseklet 150 és 230 °C kozott, az id6 pedig 1
és 60 perc kozott torténd beallitasat.

ROAST méd: Hasznalja husok, szarnyasok és zdldségek sutéséhez. Lehetévé teszi a hémérsé-
klet 175 és 230 °C kozott, az idé pedig 1és 60 perc kdzott torténd bedllitasat.

FROZEN méd: Hasznalja fagyasztott ételek elkészitéséhez. Lehetévé teszi a hémérséklet 40
és 230 °C kozott, az id6 pedig 1és 60 perc kdzott torténd bedllitasat.

DRY mod: Hasznalja ételek alacsony hémérsékleten torténd szaritasdhoz. Lehetdveé teszi a
hédmeérséklet 25 és 80 °C kozdtt, az id6 pedig 15 perc és 24 dra kdzott torténd bedllitasat, 1 6ras
|épésekben.

BAKE moéd: Hasznalja sutemények, muffinok, quiche-ek és egyéb pékaruk sttéséhez. Lehe-
tévé teszi a hémérséklet 125 és 205 °C kozott, az idd pedig 1és 60 perc kozott torténd beallita-
sat.

DIY moéd: Hasznalja a f6zési id6 és hdmérséklet testreszabasahoz. Lehetédvé teszi a hémérsé-
klet 25 és 230 °C kozott torténd beallitasat. 25 és 80 °C kdzott az id6 1 perc és 24 6ra kozott
allithatd, 1 6ras lépésekben; 80 °C felett a maximalis idé 60 perc.

GRILL méd: Hasznalja husok, halak és zéldségek magas hémérsékleten torténd piritasahoz
vagy megjeldléséhez. Lehetdvé teszi a hdmérséklet 220 és 230 °C kdzott, az id6 pedig 1és 30
perc kozott torténd bedllitasat.
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BBQ maéd: Hasznalja magas hémeérsékleten torténéd fézéshez, hogy grillezett fellletet és fus-
tés izt kapjon. Ennek a modnak a kivalasztasahoz tartsa lenyomva a GRILL/BBQ maéd (n)
gombot 3 masodpercig. Ez a mod elémelegitési fazist tartalmaz eléfustdléssel; az elé6flstolés
a 6. percben kezdédik. Lehetdvé teszi a hémérséklet 200 és 230 °C kdzdtt, az id6 pedig 1és 30
perc kozott torténd bedllitdsat. FafUstold chipsek hozzaadasaval kell elvégezni a fustolé re-
keszbe.

FERMENTALAS méd: Haszn4alja tésztdk és egyéb, alacsony és stabil hémérsékletet igényld
készitmények fermentalasahoz. Ennek a moédnak a kivalasztasahoz tartsa lenyomva a DRY
mod (k) gombot 3 masodpercig. Lehetdvé teszi a hémérséklet 25 és 45 °C kozott, az idd pedig
1 perc és 24 dra kdzott torténd bedllitasat, 1 6ras |épésekben.

FUSTOLES méd: Hasznalja az ételek flstds aromajanak biztositasahoz. Ennek a médnak a ki-
vélasztasahoz tartsa lenyomva egyszerre a GRILL/BBQ maéd (n) és a DIY mdéd (m) gombot 3
masodpercig. A maximalis mikddési idé 10 perc. FafUstolé chipsek hozzaadasaval kell elvé-
gezni a fustold rekeszbe.

Valassza ki a megfelelé mdédot az elkészités tipusahoz. Az alabbi tablazat mutatja a CRUNCH op-

cio6 elérhetéségét, az elémelegitési idét, az elére beallitott értékeket és az egyes mdodok forditasi

figyelmeztetéseit.

Méd CRUNC  ELOMELEGI- ELORE BEA- ELORE BEA-  FORDITASI FIG-
H OP- TES (perc) LLITOTTIDO  LLITOTTHO-  YELMEZTETES
clo (perc) MERSEKLET

(°Q)

CRUNCH - 2 12 230 °C Igen

AIR FRY Igen 2 10 210 °C Igen

ROAST lgen 5 12 220°C -

FROZEN lgen - 14 200 °C -

DRY - - 360 (6 6ra) 55°C -

BAKE Igen 2 30 165 °C -

DIY lgen 2 15 200°C lgen

GRILL lgen 6 5 230 °C lgen

BBQ - 8 3 230 °C lgen
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Maéd CRUNC  ELOMELEGI- ELORE BEA- ELORE BEA- FORDITASI FIG-
H OP- TES (perc) LLITOTTID®  LLITOTTHO-  YELMEZTETES
clo (perc) MERSEKLET

(°Q)

FERMENTA- - - 120 (2h) 35°C -

LAS

FUSTOLES - - 10 - -

Megjegyzés:

Hasznalja a CRUNCH funkciét a szuper ropogos felllet eléréséhez.
A CRUNCH ikon vilagitva marad a tobbi funkcid sutési folyamatai soran (kivéve a DRY funkciot).
Megnyomasaval a hatralévé idé CRUNCH madra valt, hogy ropogdésabb fellletet kapjon.

ELOMELEGITES

Néhany program elére beallitott elémelegitési idével rendelkezik, a lejatszas gomb kétszeri
megnyomasaval atugorhato, és kozvetlenul elindithatd a sttés.

Az id6 a +- gombokkal moédosithato.

BBQ FUNKCIO

Az aktivalashoz nyomja meg a GRILL/BBQ ikont 3 masodpercig

Hogyan kell hasznalni?

1. Helyezze a pelletet a kosar also flUstolé rekeszébe.

2. Inditsa el a programot — automatikusan elindul egy 8 perces elémelegités.
3. Adja hozza az ételt, amikor a panel jelzi.

4. A Cecofry&Crunch 6 percig fustol.

5. AfUstolés befejezése utan elkezdddik a sUtési idd (testreszabhatd).

6. A sUtés felénél a panelen megjelenik a ,TURN" felirat — forditsa meg az ételt.

Kijelzé Gzenetek

Az elémelegitést igénylé mdodokban, amikor az befejezédik, az ,ADD FOOD" Uzenet villog a kijel-
z8n, és a készulék harom sipold hangot ad, jelezve, hogy be kell helyezni az ételeket.

A forditasi figyelmeztetéssel rendelkezé mddokban a ,TURN" Uzenet villog a kijelzén, és a készU-
lék két sipold hangot ad, jelezve, hogy meg kell keverni vagy meg kell forditani az ételeket.

Az érzékel6 hasznalata

Az érzékeld lehetbdvé teszi a sttés ellendrzését az étel belsé hémeérséklete alapjan. Ez a funkcid
csak akkor érhetd el, ha az érzékel6 csatlakoztatva van a készUlékhez.

1. Helyezze be az érzékel6t az ételbe, miel6tt a kosarba helyezi, és csatlakoztassa a készulék-
hez.
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2.

Az érzékel6 csatlakoztatasakor csak a kompatibilis médok jelz&fényei vilagitanak. Valassza
ki a kivant sttési modot.

Nyomja meg a Novelés (+) (d) vagy Csokkentés (-) (e) gombot a kivant sutési fok vagy cél-
hémeérséklet kivalasztasahoz.

Nyomja meg a Be/ki (a) gombot az elémelegités elinditdsahoz. Ebben a fazisban tartsa az
ételt az érzékelbvel egyutt a kosaron kivul, hogy elkerulje, hogy az elémelegités megval-
toztassa a belsé hémérséklet mérését vagy befolyasolja a sUtés eredményét. Helyezze az
érzékeld hegyét az étel kozepébe.

Amikor az elémelegités befejezédik, az ,ADD FOOD" Uzenet villog a kijelzén, és a készUlék
harom sipold hangot ad. Helyezze be az ételt az érzékelbvel egyutt a kosarba, majd hel-
yezze vissza a kosarat a készulékbe.

A sUtés soran az érzékeld a kivalasztott célhémérsékletnek megfelelden ellenérzi az étel
belsé hémérsékletét. A sttés akkor fejezddik be, amikor az érzékeld eléri a célhémérsékle-
tet. Legyen 6vatos az eltavolitasakor, mivel nagyon forré lesz.

Az alabbi tablazat mutatja az érzékelével kompatibilis médok elére beallitott célhémérsékletét
és sUtési hémeérsékletét:

PROGRAM  ELOMELEGITES CELHOMERSEKLET ELORE BEALLITOTT HOMERSE-

(°Q) KLET (°C)
(ugyanaz, mint az érzékel6 nélkuli
programoknal)
ROAST lgen 85 220
BAKE lgen 95 165
GRILL/BBQ Igen 55 230
DIY lgen 60 200
CRUNCH lgen 70 230

A légsuté hasznalata

1.
2.

188

Csatlakoztassa a tapkabel dugdjat egy foldelt haldzati aljzathoz.

Gy6z6djon meg arrdl, hogy a racs megfeleléen van elhelyezve a kosarban, és helyezze be
az Ures kosarat a f6 egységbe. A Be/ki (a) jelzéfény kigyullad.

Nyomja meg a Be/ki (a) gombot a készulék aktivalasadhoz.

Valassza ki a kivant sutési moédot. Tekintse meg a tablazatot, hogy ellendrizze, tartalmaz-e
a mod elémelegitést.

SzUkség esetén allitsa be az idét, a hémérsékletet, a ventilator sebességét vagy a sutési fo-
kot a ,Vezérl6panel” részben leirt vezérlék segitségével.
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6. Ha a kivalasztott mdéd nem tartalmaz elémelegitést, vegye ki a kosarat, tegye bele az éte-
leket, és helyezze vissza a készUlékbe. Ne tdltse meg a kosarat a MAX jelzés folé.

7. Nyomja meg ismét a Be/ki (a) gombot a mikodés elinditasahoz.
Ha a kivalasztott mdéd tartalmaz elémelegitést, még ne tegye bele az ételeket. Amikor az
elémelegités befejezédik, az ,ADD FOOD" Uzenet villog a kijelzdn, és a készulék harom si-
pold hangot ad. Vegye ki a kosarat, tegye bele az ételeket, és helyezze vissza a készulékbe.

9. AsUtés sordn nyomja meg roviden a Be/ki (a) gombot a mikoddés szUneteltetéséhez vagy
folytatasahoz.

10. Amikor megjelenik a ,TURN" Uzenet, és a készulék két sipolé hangot ad, vegye ki a kosarat
a fogantyujanal fogva, és keverje meg vagy forditsa meg az ételeket. Ezutan helyezze viss-
za a készulékbe.

1. Amikor a bedllitott idé lejar, a készulék hangjelzést ad. Vegye ki a kosarat a fogantyujanal
fogva, és helyezze stabil, sik és h&allé feluletre.

12. Ellendrizze, hogy az ételek megfeleléen megsultek-e. Ha még nincsenek készen, helyezze
vissza a kosarat, és allitson be néhany tovabbi percet.

13. Helyezze at az ételeket egy talba vagy tanyérra, hasznaljon csipeszt. Soha ne boritsa ki a
kosarat az Uritéshez.

14. Amikor egy adag étel elkészult, a forrolevegds fritéz azonnal készen all a kdvetkezd adag
elkészitésere.

15. A sUtés megszakitasahoz és a készulék kikapcsolasahoz tartsa lenyomva a Be/ki (a) gom-
bot 3 masodpercig. A jelzéfények kialszanak, és a ventilator 60 masodperc mulva leall.

Figyelmeztetések:

Ne érintse meg a kosarat mUkodés kdzben vagy kdzvetlendl a fritéz hasznalata utan, mivel ma-
gas hémérsékletet érhet el. Csak a kosar fogantyujanal fogva tartsa.

Ne forditsa ki a kosarat az Uritéshez, mert az aljan felgyuUlemlett felesleges olaj rafolyhat az étele-
kre.

A kosar és az ételek nagyon forréak lesznek. Az elkészitett étel tipusatdl fuggden forrd gbz tavoz-
hat a kosarbaol.

KUléndsen évatosan tavolitsa el az érzékelét az étel belsejébdl, mivel az magas hémérsékletd,
csipesszel vagy héalld kesztylvel tavolitsa el.

Bedllitasok

Az alabbi tablazat segit kivalasztani az alapvetd beallitdsokat az egyes ételekhez.

Etel Min-max mennyi- 1dé (perc) Hoémérséklet
ség (9) (C)

Burgonya és sult krumpli

Vékony fagyasztott sult krumpli 500-1000 15-25 200
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Etel Min-max mennyi- 1dé (perc) Hémérséklet
ség (9) (°C)

Vastag fagyasztott sult krumpli 500-1000 15-25 200

Gratinirozott burgonya 400 20-25 200

Husok és szarnyasok

Husszelet 100-400 10-15 230
Sertésszelet 100-400 10-15 200
Hamburger 100-400 10-15 180
Hussal toltott leveles tészta 100-400 13-15 200
Csirkecomb 100-400 20-30 230
Csirkemell 100-400 15-25 200

Ragcsalnivalok

Tavaszi tekercs 100-350 8-10 200
Fagyasztott csirke nuggets 100-400 6-10 200
Fagyasztott halrudacskak 100-350 6-10 200
Fagyasztott panirozott sajtos ragcsalniva-  100-350 8-10 180
lok

Toltott zoldségek 100-350 10 160
Sutés

Torta 250 15-30 160
Quiche 350 20-22 180
Muffinok 250 15-18 200
Edes ragcsalnivalok 350 20 160

Megjegyzés: Adjon hozza 3 percet a sttési idéhoz, ha hideg légsutével kezdi a sUtést.
A tablazatban feltUntetett beallitasok csupan tajékoztato jelleglek. Mivel az élelmiszerek erede-
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te, mérete, formaja és markdja eltérd lehet, nem garantalhatjuk, hogy a megadott értékek min-
den esetben a legmedgfelelébbek.

A Rapid Air technoldgia gyorsan felmelegiti a levegét a készulék belsejében, igy a kosar révid
ideig tarto kivétele a sUtés soran alig befolyasolja a folyamatot.

Tippek
Mieldtt kulonbozd ételeket fézne egyszerre, ellendrizze, hogy hasonld hémérsékletet és sttési
idét igényelnek-e. Példaul a burgonyakockak és a szeletek egyszerre is elkészitheték, mert
hasonlé beallitasokat igényelnek. Ne feledje, hogy az egyes élelmiszerekre vonatkozd maxi-
malis ajanlott mennyiséget nem szabad tullépni.
A kisebb méretl ételek altaldban valamivel rovidebb sutési idét igényelnek, mint a nagyobb
ételek.
Nagyobb mennyiségu étel valamivel hosszabb sutési idét igényel; hasonldképpen, kisebb
mennyiség valamivel rovidebb idét igényel.
A kisebb méretl ételek félidében torténd megkeverése javitja a végeredmeényt, és segit elke-
rulni az egyenetlen sutést.
Adjon egy kevés olajat a friss burgonyahoz a ropogdsabb eredmény érdekében. Helyezze be
a légsutébe néhany perccel az olaj hozzaadasa utan.
Ne f6zzon tulsdagosan zsiros ételeket, példaul kolbaszt, a Iégsutében.

Azok a ragcsalnivaldk, amelyek hagyomanyos sutében elkészithetdk, légsutbben is elkészit-
hetdk.

Az optimalis mennyiség ropogos sult krumpli elkészitéseéhez 500 g.

Hasznaljon elére elkészitett tésztat a toltott rdgesalnivaldk gyors és egyszerl elkészitéséhez.
Az elbre elkészitett tészta rovidebb sttési idét is igényel, mint a hazi tészta.

Helyezzen egy sUt&format vagy sutéalldé edényt a kosarba, ha sUteményt vagy quiche-t sze-
retne késziteni, vagy kényes vagy toltott ételeket szeretne sutni.

4. Tisztitas és karbantartas

Tisztitsa meg a készUléket minden hasznalat utan.
A kosar és a racs tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Ne hasznaljon fém eszkozdket vagy su-
rold hatasu tisztitdszereket, mert ezek karosithatjak a bevonatot.

1. Huzza ki a készUléket a konnektorbdl, és hagyja kihudlni.
2. Tisztitsa meg a készulék kulsejét nedves ruhaval.

3. Tisztitsa meg a kosarat és a racsot forrd vizzel, folyékony mosogatészerrel és nem karcold
szivaccsal.

4. Tisztitsa meg a készulék belsejét forrd vizzel és nem karcold szivaccsal.
5. Tisztitsa meg a fltéelemet tisztitokefével az ételmaradékok eltavolitasahoz.

Megjegyzések:

Vegye ki a kosarat, hogy a készUlék gyorsabban kihuljon.
A kosar és a racs mosogatdogépben moshato.
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Tippek:

Hasznalhat folyékony zsirolddét a szennyezddések eltavolitdasahoz.

Ha beégett szennyezédés van a kosarban vagy a racson, tdltse meg a kosarat forré vizzel és
egy kevés folyékony mosogatdszerrel. Helyezze a racsot a kosarba, és hagyja mindkét darabot

azni koérulbelll 10 percig.

Tarolas

1. Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és hagyja kihdlni.

2. QGyb6z8djon meg arrdél, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.
3. Helyezze be a tapkabelt a kdbeltarold rekeszbe, és rogzitse a tartéhoronyba.

5. Hibaelharitas

Probléma

Lehetséges ok

Megoldas

A légsutd nem mukadik.

A készulék nincs bedugva.

Csatlakoztassa a tapkabel du-
gojat egy foldelt konnektor-
ba.

Nem allitotta be a sUtési id6t.

Nyomja meg a Be/ki (a) gom-
bot, és allitsa be a kivant su-
tési id6t az Idé/hémérséklet
valaszto (c) és a Novelés (+)
(d) vagy Csokkentés (-)

(e) gombokkal.

Az ételek nincsenek teljesen
megsulve.

Tul sok étel van a kosarban.

SUsse az ételeket kisebb ada-
gokban az egyenletesebb su-
tés érdekében.

A kivalasztott hémérséklet tul
alacsony.

Allitsa be a szUkséges hémér-
sékletet az Id6/hémérséklet
valaszto (c) és a Novelés (+)
(d) vagy Csokkentés (-)

(e) gombokkal. Lasd a ,Bealli-
tasok” részt.
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A sUtési idé tul rovid.

Allitsa be a szUkséges sutési
idét az Idé/hdémérséklet va-
lasztod (c) és a Novelés (+)

(d) vagy Csokkentés (-)

(e) gombokkal. Lasd a ,Bealli-
tasok” részt.

Az ételek egyenetlenul sul-
nek.

Néhany ételt félidében meg
kell keverni.

Az egymason fekvé vagy atfe-
do ételeket, példaul a sult
krumplit, félidében meg kell
keverni. Lasd a ,Bedllitasok”
részt.

A sult ragcsalnivalok nem ro-
pogdsak, ha légsutdben kés-
zulnek.

Olyan ragcsalnivalét hasznalt,
amelyet hagyomanyos suté-
ben valé elkészitésre tervez-
tek.

Hasznaljon sutében suthetd
ragcsalnivaldkat, vagy kenjen
rajuk egy kevés olajat a ropo-
gobsabb eredmény érdeké-
ben.

Nem tudom megfeleléen
behelyezni a kosarat a készu-
lekbe.

Tul sok étel van a kosarban.

Ne toltse meg a kosarat a
MAX jelzés folé.

A racs nincs megfeleléen
behelyezve a kosarba.

Nyomja le a racsot a kosar-
ba, amig megfeleléen be
nem illeszkedik.

Fehér fUst jon ki a készulék-
bél.

Zsiros ételeket f6z.

Zsiros ételek légsutében vald
fézésekor nagy mennyiségu
olaj gyllik 6ssze a kosar-

ban. Az olaj fehér fustot ter-
mel, és a kosar a szokasosnal
jobban felmelegedhet. Ez
nem befolydsolja a készuléket
vagy a sUtési eredmeényt.

A kosar még tartalmaz zsir-
maradékokat az el6z6 hasz-
nalatbadl.

A fehér fust a kosarban felg-
yulemlett zsirmaradékok fel-
melegedésekor keletkezik.
Tisztitsa meg megfeleléen

a kosarat minden hasznalat
utan.
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A hazi sult krumpli egye-
netlenul sul.

Nem a megfelelé burgonya-
fajtat hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és
gy6z8djon meg rola, hogy su-
tés kdzben is kemény marad.

Nem oOblitette le megfeleléen
a felvagott burgonyat sutés
elétt.

Alaposan 6blitse le a felvagott
burgonyat, hogy eltavolitsa a
keményitdt a fellletérdl.

A hazi sult krumpli nem ropo-
gos.

A ropogds eredmény a bur-
gonya olaj- és viztartalmatol
fugg.

Szaritsa meg alaposan a fel-
vagott burgonyat, mieltt
hozzdadja az olajat.

Vagja kisebb darabokra a
burgonyat a ropogdsabb
eredmeény érdekében.

Adjon hozza egy kevés tobb
olajat a ropogdsabb ered-
mény érdekében.

6. Mliszaki adatok

Termék: Cecofry&Crunch 6500

Termék hivatkozasi szam: EUO1_114738

Feszultség: 220 - 240 V ~
Frekvencia: 50 - 60 Hz
Névleges teljesitmény: 2150 W

A készulék energiafogyasztasa kikapcsolt Uzemmaddban 0,18 W.

Az az id&tartam, amely utan a készUlék automatikusan kikapcsolt Uzemmaddba 1ép, 10 perc.

A termék mindségének javitasa érdekében a muUszaki adatok el6zetes értesités nélkul valtozhat-

nak.

Kindban gyartva | Spanyolorszagban tervezve

7. Elektromos és elektronikus késziilékek Ujrahasznositasa

E Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy az alkalmazando eléirasok szerint a terméket és/vagy az
_—

akkumulatort a haztartasi hulladéktdl elkulonitve kell artalmatlanitani. Amikor ez a termék eléri
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élettartama végét, ki kell vennie az elemeket/akkumulatorokat, és el kell vinnie egy, a helyi hato-
sagok altal kijelolt gyuUjtéhelyre.

Az elektromos és elektronikus készllékek és/vagy a hozzajuk tartozoé akkumulatorok megfeleld
artalmatlanitasaval kapcsolatos részletes informacidkért a fogyasztonak fel kell vennie a kapcso-
latot a helyi hatdésagokkal.

Az orszagos csomagolas-Ujrahasznositasi rendszerekrél és azok jeldlésérdl honlapunkon tajéko-
zédhat.

A fenti irdnyelvek betartasa segit megvédeni a kérnyezetet.

8. Garancia és szerviz

A Cecotec felelésséget vallal a végfelhasznaldval vagy fogyasztéval szemben minden olyan hi-
baért, amely a termék atadasakor fennall, az alkalmazandd jogszabalyok altal meghatarozott fel-
tételek és hataridék szerint.

Javasoljuk, hogy a javitasokat szakember végezze.

Ha problémat észlel a termékkel, vagy kérdése van, |épjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos mus-
zaki Ugyfélszolgalataval a +34 96 321 07 28-as telefonszamon.

9. Szerzéi jog

A jelen kézikonyv szévegeinek szellemi tulajdonjogai a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. tulajdonat
képezik. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma sem részben, sem egészben nem reprodu-
kalhatd, nem tarolhato visszakeresé rendszerben, nem tovabbithatd és nem terjeszthetd sem-
milyen maédon (elektronikus, mechanikus, fénymasolas, felvétel vagy hasonld) a CECOTEC INNO-
VACIONES, S.L. elézetes engedélye nélkul.

10. Egyszeriisitett EU megfeleléségi nyilatkozat

‘ € A Cecotec Innovaciones ezUton kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurdpai

Unidban alkalmazandod jogszabalyok alapvetd kdvetelményeinek és egyéb vonatkozé rendelke-
zéseinek. Ezt a terméket a szUkséges biztonsagi és mindségi szabvanyoknak megfeleléen ter-
vezték, gyartottak és tesztelték. Az EU megfeleléségi nyilatkozat teljes szévege a kdvetkezd web-
cimen talalhato: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. Pargalar ve Bilesenler

Sekil 1
1. Ana gdvde
Dokunmatik kontrol paneli
Izgara
Sepet
Sepet kolu
Hava cikisi
GUg kablosu
Sicaklik probu

e B N

Prob tutucu

o

Tutstuleme kapagdi

—_
=

Odun talasi bélmesi

Kontrol paneli
Sekil 2

a. Acma/kapama/baslatma/durdurma
ic 1sik acma/kapama
Zaman/sicaklik segici
Artirma (+)

Azaltma (-)

Fan hizi segici
CRUNCH Modu
AIRFRY Modu
ROAST Modu
FROZEN Modu
DRY/FERMENT Modu
BAKE Modu

DIY Modu
GRILL/BBQ Modu

oSQ 40 2 0 T

- X -~

> 3

Not:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve Urlnle tam olarak eslesmeyebilir.
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2. Kullanmadan &nce

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaja sahiptir. Cihazi kutusun-
dan ¢ikarin. Cihazi gelecekte tasimaniz gerekirse, hasarlari dnlemek igin orijinal kutuyu ve
diger ambalaj 6gelerini glvenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz,
tum 6geleri dogru sekilde geri donusturdugunuzden emin olun.

TUm parga ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin olun. Herhangi bir eksi-
klik veya hasar durumunda, derhal Cecotec resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gegin.

Kutu icerigi:
Hava fritdzu
Izgara
Prob
Tutslleme kapagdi
Odun talaslari
Kullanim kilavuzu

Servis talebinde bulunmaniz durumunda ekipmaninizin dogru takibini saglamak icin Grindn
seri numarasini ¢cikarmayin.

ilk Kullanimdan &nce
TUm ambalaj malzemelerini ¢ikarin.
2. Cihazdaki tum yapiskanlari ve etiketleri ¢ikarin.

3. lzgarayi ve sepeti sicak su, sivi bulasik deterjani ve asindirici olmayan bir siingerle iyice te-
mizleyin. Bu pargalari bulasik makinesinde de yikayabilirsiniz.

4. Cihazin icini ve disini nemli bir bezle temizleyin.

Uyari: Bu fritdz sicak hava ile galisir. Sepeti yag veya kizartma yagi ile doldurmayin.

3. Calistirma

Kullanima Hazirhik

1. Cihazi sabit, yatay, dUz ve islya dayanikli bir yUzeye yerlestirin. Cihazi isiya dayanikli olma-
yan yUzeylere koymayin.

2. lzgarayi sepete dogru sekilde yerlestirin.
3. Gug kablosunu baglayin.

Onemli:

Hava akisini kesintiye ugratabilecegdi ve pisirme sonucunu etkileyebilecegi i¢in cihazin Uzeri-
ne herhangi bir nesne koymayin.
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Kontrol Paneli

Ac¢ma/kapama (a): Cihazi etkinlestirmek icin bir kez basin. Ayarlar secildikten sonra pisirmeyi
baslatmak igin tekrar basin. Calisma sirasinda, pisirmeyi duraklatmak veya devam ettirmek icin
kisa sUre basin. Pisirmeyi iptal etmek ve cihazi kapatmak icin 3 saniye basili tutun. Gosterge Isi-
klari sdbnecek ve fan 60 saniye sonra duracaktir.

ic 1Istk agma/kapama (b): ic 151§ agcmak veya kapatmak icin basin.

Sure/sicaklik segici (c): Sure ve sicaklik ayari arasinda gecis yapmak icin basin. Secilen parame-
tre, Artirma (+) (d) veya Azaltma (-) (e) tuslari kullanilarak degistirilebilir.

Artirma (+) (d) ve Azaltma (-) (e): Secilen degeri degistirmek icin basin. Sicaklik ayarlanirken, her
basis degeri 5 °C'lik araliklarla degistirir. Degeri strekli olarak degistirmek icin ilgili dUgmeyi 2 sa-
niye basil tutun.

Fan hizi segici: Fan hizini ayarlamak icin basin.

Mod diigmeleri (g-n): istenen pisirme modunu secmek icin ilgili dGgmeye basin. Secilen mo-
dun gosterge is1g1 yanacaktir. Bazi modlarin uzun basma veya dugme kombinasyonu ile segil-
digini unutmayin.

CRUNCH Modu: Daha altin rengi ve ¢itir bir sonug elde etmek icin kullanin. Sicakligi 170 ila
230 °C arasinda ve sureyi 1ila 30 dakika arasinda ayarlamaniza olanak tanir.

AIRFRY Modu: Patates, kanat, atistirmalik veya sebze gibi yiyecekleri hava ile kizartmak igin
kullanin. Sicakligi 150 ila 230 °C arasinda ve sUreyi 1ila 60 dakika arasinda ayarlamaniza olanak
tanir.

ROAST Modu: Et, kimes hayvanlari ve sebzeleri kizartmak igin kullanin. Sicakhgi 175 ila 230 °C
arasinda ve sureyi 1ila 60 dakika arasinda ayarlamaniza olanak tanir.

FROZEN Modu: Dondurulmus yiyecekleri pisirmek igin kullanin. Sicakligi 40 ila 230 °C arasin-
da ve sureyi 1ila 60 dakika arasinda ayarlamaniza olanak tanir.

DRY Modu: Yiyecekleri dusuk sicaklikta kurutmak igin kullanin. Sicakhgi 25 ila 80 °C arasinda
ve sureyi 15 dakika ila 24 saat arasinda, 1 saatlik araliklarla ayarlamaniza olanak tanir.

BAKE Modu: Kek, muffin, kis ve diger hamur isi hazirlklarini pisirmek igin kullanin. Sicakhgi
125 ila 205 °C arasinda ve sureyi 1 ila 60 dakika arasinda ayarlamaniza olanak tanir.

DIY Modu: Pisirme suresini ve sicakligini kisisellestirmek icin kullanin. Sicakligi 25 ila 230 °C
arasinda ayarlamaniza olanak tanir. 25 ila 80 °C arasinda, stre 1 dakika ila 24 saat arasinda, 1
saatlik araliklarla ayarlanabilir; 80 °C'nin Uzerinde, maksimum stre 60 dakikadir.

GRILL Modu: Et, balik ve sebzeleri ylUksek sicaklikta kizartmak veya muhurlemek igin kulla-
nin. Sicakligi 220 ila 230 °C arasinda ve sureyi 1ila 30 dakika arasinda ayarlamaniza olanak ta-
nir.

BBQ Modu: YUksek sicaklikta pisirmek ve dumanli bir dokunusla izgara bitisi elde etmek icin
kullanin. Bu modu se¢mek icin GRILL/BBQ Modu (n) digmesini 3 saniye basili tutun. Bu
mod, 6n dumanlama ile bir 6n Isitma asamasi icerir; 5n dumanlama 6. dakikada baslar. Sica-
klig1 200 ila 230 °C arasinda ve sureyi 1ila 30 dakika arasinda ayarlamaniza olanak tanir. Ahsap
talaslari dumanlama bdlmesine eklenerek yapilmalidir.
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FERMENTAR Modu: Hamurlari ve dusUk, sabit sicaklik gerektiren diger hazirliklari fermente
etmek icin kullanin. Bu modu se¢cmek icin DRY Modu (k) digmesini 3 saniye basili tutun. Si-
cakligi 25 ila 45 °C arasinda ve sUreyi 1 dakika ila 24 saat arasinda, 1 saatlik araliklarla ayarlama-
niza olanak tanir.

AHUMAR Modu: Yiyeceklere dumanli bir aroma katmak i¢in kullanin. Bu modu secmek igin
GRILL/BBQ Modu (n) ve DIY Modu (m) digmelerini ayni anda 3 saniye basili tutun. Maksi-
mum ¢alisma suresi 10 dakikadir. Ahsap talaslari dumanlama bélmesine eklenerek yapilmali-
dir.

Hazirhk tdrine uygun modu segin. Asagidaki tablo, her mod icin CRUNCH seg¢enegdinin kullanila-
bilirligini, dn i1sitma suresini, 6nceden ayarlanmis ayarlari ve ¢cevirme uyarilarini géstermektedir.

Mod CRUNCH ONISIT-  ONTANIMLI ON TANIMLI SICA-  CEVIRME
SEGENEGI MA (dk) SURE (dk) KLIK (°C) UYARISI

CRUNCH - 2 12 230°C Evet
AIR FRY Evet 2 10 210 °C Evet
ROAST Evet 5 12 220°C -
FROZEN Evet - 14 200 °C -
DRY - - 360 (6 saat) 55°C -
BAKE Evet 2 30 165 °C -
DIY Evet 2 15 200°C Evet
GRILL Evet 6 5 230°C Evet
BBQ - 8 3 230°C Evet
FERMENTE - - 120 (2s) 35°C -
ETME
TUTSULEME - - 10 - -

Not:

Super ¢itir bir sonug icin CRUNCH fonksiyonunu kullanin.

CRUNCH simgesi, diger fonksiyonlarin pisirme suregleri boyunca (DRY fonksiyonu harig) yanik
kalacaktir. Basildiginda, daha citir bir sonug vermek igin kalan sire CRUNCH moduna gegecek-
tir.
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ON ISITMA

Bazi programlar énceden yapilandiriimis bir &n isitma suresi icerir, oynat digmesine iki kez ba-
sarak dogrudan pisirmeye baslamak igin atlayabilirsiniz.

Sure +- tuslarina basilarak degistirilebilir.

BBQ FONKSiYONU

Etkinlestirmek icin GRILL/BBQ simgesine 3 saniye basin

Nasil kullanilir?

1. Peletleri sepetin alt tUtstleme bolmesine ekleyin.

2. Programi baslatin — otomatik olarak 8 dakikalik bir 6n isitma baslayacaktir.

3. Panel gosterdiginde yiyecedi ekleyin.

4. Cecofry&Crunch 6 dakika boyunca tutsUleyecektir.

5. TUtsuleme bittikten sonra pisirme suresi baslayacaktir (kisisellestirilebilir).

6. Pisirmenin ortasinda, panelde "TURN" (CEVIR) yazisi gériinecektir — yiyecegi cevirin.

Ekran Uyarilan

On isitmali modlarda, 6n i1sitma tamamlandiginda, ekranda «<ADD FOOD» mesajl yanip séner ve
cihaz, yiyecekleri eklemeniz gerektigini belirtmek icin Ug¢ bip sesi ¢ikarir.

Cevirme uyarisi olan modlarda, ekranda «TURN» mesaji yanip sénecek ve cihaz, yiyecekleri karis-
tirmaniz veya gevirmeniz gerektigini belirtmek icin iki bip sesi ¢cikaracaktir.

Prob Kullanimi
Prob, yiyecegdin i¢ sicakligina gore pisirmeyi kontrol etmenizi saglar. Bu fonksiyon yalnizca prob
cihaza bagh oldugunda kullanilabilir olacaktir.
1. Probu sepete yerlestirmeden 6nce yiyecege sokun ve cihaza baglayin.
2. Prob baglandiginda, yalnizca uyumlu modlarin géstergeleri yanacaktir. istenen pisirme
modunu segin.
3. istenen pisirme noktasini veya hedef sicakhdi secmek icin Artirma (+) (d) veya Azaltma (-)
(e) dugmesine basin.

4. Onsitmayi baslatmak icin Acma/kapama (a) digmesine basin. Bu asamada, 6n isitmanin
i¢ sicaklik 6lcUmUnU degistirmesini veya pisirme sonucunu etkilemesini dnlemek igin
prob takil yiyecedi sepetin disinda tutun. Probun ucunu yiyecegin merkezine yerlestirin.

5. Onisitma bittiginde, ekranda «<ADD FOOD» (YIYECEK EKLE) mesaji yanip sénecek ve cihaz
U¢ bip sesi gikaracaktir. Prob takili yiyecegdi sepete yerlestirin ve sepeti tekrar cihaza takin.

6. Pisirme sirasinda prob, secilen hedef degere gore yiyecegdin i¢ sicakligini kontrol edecektir.
Prob hedef sicakliga ulastiginda pisirme sona erecektir. Cok sicak olacagi icin ¢ikarirken
dikkatli olun.

Asagidaki tablo, prob ile uyumlu her mod i¢in énceden tanimlanmis hedef sicakhidi ve pisirme
sicakhgini gostermektedir:
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PROGRAM  ON ISIT- HEDEF SICA- ON TANIMLI SICAKLIK (°C)
MA KLIK (°C) (probsuz programlarla ayni)

ROAST Evet 85 220

BAKE Evet 95 165

GRILL/BBQ Evet 55 230

DIy Evet 60 200

CRUNCH Evet 70 230

Frit6z Kullanimi

10.

1.

12.

13.

GUc¢ kablosunun fisini toprakli bir prize takin.

Izgaranin sepete dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun ve bos sepeti ana gévdeye
yerlestirin. Acma/kapama (a) gdstergesi yanar.
Cihazi etkinlestirmek icin Acma/kapama (a) dugmesine basin.

istenen pisirme modunu secin. Modun én Isitma icerip icermedigini kontrol etmek icin ta-
bloya bakin.

Gerekirse, «Kontrol paneli» bolumunde agiklanan kontrolleri kullanarak sureyi, sicakhgi,
fan hizini veya pisirme noktasini ayarlayin.

Secilen mod 6n Isitma icermiyorsa, sepeti ¢ikarin, yiyecekleri yerlestirin ve tekrar cihaza ta-
kin. Sepeti MAX isaretinin Uzerine doldurmayin.

Calismayi baslatmak icin Acma/kapama (a) dugmesine tekrar basin.

Secilen mod 6n isitma iceriyorsa, henlz yiyecekleri yerlestirmeyin. On isitma bittiginde,
ekranda «ADD FOOD» (YIYECEK EKLE) mesaji yanip séner ve cihaz Ug bip sesi cikarir. Se-
peti ¢cikarin, yiyecekleri yerlestirin ve tekrar cihaza takin.

Pisirme sirasinda, calismayi duraklatmak veya devam ettirmek icin Acma/kapama (a) dug-
mesine kisa sure basin.

«TURN» (CEVIR) mesaji gérandugunde ve cihaz iki bip sesi cikardiginda, sepeti kolundan
tutarak ¢ikarin ve yiyecekleri karistirin veya cevirin. Ardindan, tekrar cihaza takin.
Programlanan sure sona erdiginde, cihaz bir sesli sinyal verir. Sepeti kolundan tutarak gi-
karin ve sabit, duz ve isiya dayanikli bir yUzeye yerlestirin.

Yiyeceklerin dogru sekilde pisip pismedigini kontrol edin. Henlz hazir degilse, sepeti te-
krar yerlestirin ve birkac¢ dakika daha programlayin.

Yiyecekleri bir kaseye veya tabaga aktarmak icin masa kullanin. Sepeti bosaltmak igin asla
ters gevirmeyin.

Bir parti yiyecek bittiginde, hava fritdzU hemen bir sonraki partiyi hazirlamak igin hazir ola-
caktir.
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15. Pisirmeyi iptal etmek ve cihazi kapatmak icin Acma/kapama (a) dGgmesini 3 saniye basili
tutun. Isik gostergeleri sonecek ve fan 60 saniye sonra duracaktir.

Uyarilar:

Calisma sirasinda veya fritdzu kullandiktan hemen sonra sepeti tutmayin, ¢unku yuksek sicakli-
klara ulasabilir. Yalnizca sepetin kolundan tutun.

Sepeti bosaltmak igin ters ¢evirmeyin, gUnkuU altta biriken fazla yag yiyeceklerin Uzerine dokule-
bilir.

Sepet ve yiyecekler cok sicak olacaktir. Pisirilen yiyecegin tUrtne bagl olarak sepetten sicak
buhar cikabilir.

Prob yiyecegin icinden cikarilirken gok sicak olacagdi igin ézel dikkat gosterin, masa veya Isiya da-
yanikli eldivenlerle gikarin.

Ayarlar
Asagidaki tablo, her yiyecek i¢in temel ayarlari segmenize yardimci olacaktir.

Yiyecek Min-maks. Miktar Sire Sicaklik (°C)
(9) (dk)

Patates ve Patates Kizartmasi

Dondurulmus ince Patates Kizartmasi 500-1000 15-25 200
Dondurulmus Kalin Patates Kizartmasi 500-1000 15-25 200
Graten Patates 400 20-25 200

Et ve Kimes Hayvanlari

Et Biftek 100-400 10-15 230
Domuz Pirzola 100-400 10-15 200
Hamburger 100-400 10-15 180
Etli Milféy Boregi 100-400 13-15 200
Tavuk Butlari 100-400 20-30 230
Tavuk Gogsu 100-400 15-25 200

Atistirmaliklar

Bahar Rulolari 100-350 8-10 200
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Yiyecek Min-maks. Miktar Sire Sicaklik (°C)
(9) (dk)

Dondurulmus Tavuk Nuggetlari 100-400 6-10 200
Dondurulmus Balik Cubuklari 100-350 6-10 200
Dondurulmus Pane Peynir Atistirmaliklari 100-350 8-10 180
Doldurulmus Sebzeler 100-350 10 160
Firinlama

Kek 250 15-30 160
Kis 350 20-22 180
Muffinler 250 15-18 200
Tath Atistirmaliklar 350 20 160

Not: Hava fritézU sogukken pisirmeye baslarsaniz pisirme suresine 3 dakika ekleyin.
Tabloda gosterilen ayarlar sadece yol gostericidir. Yiyecekler mense, boyut, sekil ve marka agisin-
dan farklilik gésterebileceginden, belirtilen degerlerin her durumda en uygun degerler oldugu-

nu garanti edemeyiz.

Rapid Air teknolojisi, cihazin icindeki havayi hizla isitir, bu nedenle pisirme sirasinda sepeti kisa
sureligine ¢cikarmak islemi neredeyse hig etkilemez.

ipuclari

Farkl yiyecekleri ayni anda pisirmeden 6nce, benzer sicaklik ve pisirme suresi gerektirip ge-
rektirmedigini kontrol edin. Ornegdin, patates kupleri ve snitzel benzer ayarlara ihtiyac duy-
dugu icin ayni anda pisirilebilir. Her yiyecek igin 6nerilen maksimum miktarin asiimamasi ge-

rektigini unutmayin.

Daha kuguk yiyecekler genellikle daha buyUk yiyeceklere gore biraz daha kisa pisirme suresi

gerektirir.

Daha fazla miktarda yiyecek biraz daha uzun pisirme suresi gerektirirken; ayni sekilde, daha
az miktarda yiyecek biraz daha kisa sure gerektirir.

KUgUk yiyecekleri pisirme suresinin ortasinda karistirmak, nihai sonucu iyilestirir ve esit olma-

yan pismeyi 6nlemeye yardimci olur.

Daha citir bir sonug elde etmek igin taze patateslere biraz yag ekleyin. Yagi ekledikten birkag¢

dakika sonra hava fritézine koyun.

Sosis gibi asiri yagli yiyecekleri hava fritdzinde pisirmeyin.

Geleneksel firinda hazirlanabilen atistirmaliklar hava fritdztnde de pisirilebilir.
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Citir patates kizartmasi hazirlamak igin en uygun miktar 500 g'dir.

Doldurulmus atistirmaliklari hizli ve kolay bir sekilde hazirlamak igin 6nceden hazirlanmis ha-
mur kullanin. Onceden hazirlanmis hamur, ev yapimi hamurdan daha kisa pisirme sUresi ge-
rektirir.

Bir kek veya kis hazirlamak veya hassas veya doldurulmus yiyecekleri pisirmek isterseniz, se-
pete firina uygun bir kalip veya kap yerlestirin.

4. Temizlik ve Bakim

Cihazi her kullanimdan sonra temizleyin.
Sepet ve 1Izgara yapismaz bir kaplamaya sahiptir. Bu kaplamaya zarar verebileceginden metal
aletler veya asindirici temizlik Grunleri kullanmayin.

1. Cihazin fisini prizden ¢ekin ve sogumasini bekleyin.

2. Cihazin disini nemli bir bezle temizleyin.

3. Sepeti ve 1zgarayi sicak su, sivi bulasik deterjani ve asindirici olmayan bir singerle temizle-
yin.

4. Cihazin icini sicak su ve asindirici olmayan bir singerle temizleyin.

5. Isitma elemanini, yiyecek kalintilarini temizlemek icin bir temizleme fircasiyla temizleyin.

Notlar:
Cihazin daha hizli sogumasi igin sepeti ¢ikarin.
Sepet ve 1zgara bulasik makinesinde yikanabilir.

ipuclar::
Kir kalintilarini temizlemek icin sivi bir yag ¢6zUcU kullanabilirsiniz.

Sepet veya 1zgarada inatgl kir varsa, sepeti sicak su ve biraz sivi bulasik deterjani ile doldurun.
Izgarayi sepete yerlestirin ve her iki pargayi yaklasik 10 dakika bekletin.

Saklama
1. Cihazin fisini gcekin ve sogumasini bekleyin.

2. Tum parcgalarin temiz ve kuru oldugundan emin olun.
3. Gug kablosunu kablo sarma bolmesine sokun ve sabitleme yuvasina sabitleyin.

5. Sorun Giderme

Sorun Olasi neden Cozum
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Hava fritézu galismiyor.

Cihaz fise takil degil.

Gug kablosunun fisini toprakli
bir prize takin.

Pisirme sUresini ayarlamadi-
niz.

Acma/kapama (a) dugmesine
basin ve Sure/sicaklik segici
(c) ile Artirma (+) (d) veya
Azaltma (-) (e) dugmelerini
kullanarak istenen pisirme
suresini ayarlayin.

Yiyecekler tam pismemis.

Sepette cok fazla yiyecek var.

Daha esit pisirme saglamak
icin yiyecekleri daha kiguk
partiler halinde pisirin.

Segilen sicaklik cok dusuk.

Sure/sicaklik secici (c) ile Ar-
tirma (+) (d) veya Azaltma (-)
(e) dugmelerini kullanarak
gerekli sicakhgi ayarlayin.
«Ayarlar» bolumune bakin.

Pisirme suresi ¢ok kisa.

Sure/sicaklik secici (c) ile Ar-
tirma (+) (d) veya Azaltma (-)
(e) dugmelerini kullanarak
gerekli pisirme suresini ayar-
layin. «Ayarlar» bolumune ba-
kin.

Yiyecekler esit pismiyor.

Bazi yiyeceklerin pisirme su-
resinin ortasinda karistirilma-
si gerekir.

Patates kizartmasi gibi Ust
Uste duran veya Ust Uste bi-
nen yiyecekler, pisirme sure-
sinin ortasinda karistiriimali-
dir. «Ayarlar» bolumune ba-
kin.

Hava fritéztnde pisirilen ki-
zarmis atistirmaliklar citir ol-
muyor.

Geleneksel bir fritézde hazir-
lanmak Uzere tasarlanmis bir
atistirmalik tlrd kullandiniz.

Daha ¢itir bir sonug elde et-
mek igin firina uygun atistir-
maliklar kullanin veya Uzerle-
rine az miktarda yag surun.

Sepeti cihaza dogru sekilde
yerlestiremiyorum.

Sepette cok fazla yiyecek var.

Sepeti MAX isaretinin Uzerine
doldurmayin.

Izgara sepete dogru sekilde
yerlestiriimemis.

Izgarayi sepete dogru sekilde
oturana kadar asagi bastirin.
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Cihazdan beyaz duman ciki-
yor.

Yagl yiyecekler pisiriyorsu-
nuz.

Hava fritdzUnde yagli yiyece-
kler pisirirken, sepette buyuk
miktarda yag birikecektir. Yag
beyaz duman olusturur ve se-
pet normalden daha sicak
olabilir. Bu durum cihazi veya
pisirme sonucunu etkilemez.

Sepet hala 6nceki kullanim-
dan kalan yag kalintilarini ige-
riyor.

Beyaz duman, sepette biriken
yag kalintilarinin isinmasiyla
olusur. Sepeti her kullanim-
dan sonra dogru sekilde te-
mizleyin.

Ev yapimi patates kizartmala-
ri esit pismiyor.

Uygun patates turdnu kullan-
madiniz.

Taze patates kullanin ve pisir-
me sirasinda sert kalmalarini
saglayin.

Kesilmis patatesleri pisirme-
den 6nce dogru sekilde duru-
lamadiniz.

YUzeylerindeki nisastayi te-
mizlemek igin kesilmis pata-
tesleri iyice durulayin.

Ev yapimi patates kizartmala-
ri gitir olmuyor.

Citir sonug, patateslerin icer-
digi yag ve su miktarina bag-
lidir.

Yagi eklemeden 6nce kesil-
mis patatesleri iyice kurula-
yin.

Daha ¢itir bir sonug elde et-
mek igin patatesleri daha
kUgUk parcalara kesin.

Daha ¢itir bir sonuc elde et-
mek icin biraz daha yag ekle-
yin.

6. Teknik Ozellikler

Urin: Cecofry&Crunch 6500
Uran Referansi: EUO1_114738

Voltaj: 220 - 240 V ~

Frekans: 50 - 60 Hz
Nominal Gug: 2150 W
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Cihazin herhangi bir kapali mod kosulundaki enerji tuketimi 0,18 W'tir.
Cihazin otomatik olarak kapanma moduna girdigi sure 10 dakikadir.

Urain kalitesini artirmak amaciyla teknik ézellikler énceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cin'de Uretilmistir | ispanya'da tasarlanmistir

7. Elektrikli ve Elektronik Cihazlarin Geri Déniisimu

E Bu sembol, gecerli duzenlemelere gére Grinun ve/veya pilin evsel atiklardan ayri olarak

|
atilmasi gerektigini belirtir. Bu Grin kullanim émrinin sonuna geldiginde, pilleri/bataryalari/
akUmulatorleri cikarmaniz ve yerel yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gotur-
meniz gerekmektedir.

Elektrikli ve elektronik cihazlarinizi ve/veya ilgili pilleri en uygun sekilde nasil atacadiniz hakkinda
ayrintil bilgi almak igin tUketicinin yerel yetkililerle iletisime gecmesi gerekmektedir.
Ulusal ambalaj geri donusum sistemleri ve isaretlemeleri hakkindaki bilgilere web sitemizden
ulasabilirsiniz.
Yukaridaki yonergelerin yerine getirilmesi gevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. Garanti ve Teknik Servis

Cecotec, Urunun teslimati aninda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayi kullaniciya
veya nihai tUketiciye karsl, gegerli mevzuatin belirledigi sartlar, kosullar ve sUreler dahilinde so-
rumlu olacaktir.

Onarimlarin uzman personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Urunle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, +34 96 321 07 28 numarali
telefondan Cecotec resmi Teknik Destek hizmetiyle iletisime gegin.

9. Telif Hakki
Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklarit CECOTEC INNOVACIONES, S.L.ye aittir. Tum ha-
klari sakhdir. Bu yayinin igerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L.'nin 6nceden izni olmaksizin higbir

sekilde (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) kismen veya tamamen c¢ogaltilamaz,
bir geri alma sisteminde saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

10. Basitlestirilmis AB Uygunluk Beyani

‘ € isbu belge ile Cecotec Innovaciones, bu Grindn Avrupa Birligi'nde gecerli yonet-

meliklerin temel gerekliliklerine ve diger ilgili hukumlerine uygun oldugunu beyan eder. Bu
urun, gerekli guvenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test edilmis-
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tir. AB Uygunluk Beyani'nin tam metnine asagidaki web adresinden ulasilabilir: https://ceco-
tec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. EEaptiipata Kat pépn

Ewkdéva 1

1.

_

-~ O VW N oV A WN

KupLo cwpa

Mivakag eAéyxou agng
Ixdpa

KaAabt

AaBn kaAablol

‘E§0S0¢ agpa

KaAwslo tpoodooiag
AwoBntnpag Beppokpaoctiag
Bdon atobntrpa

Kardki kanviopatog
Onkn yla pokavidia ELAou

Mivakag eAeyxou
Ewkova 2

a.

- X &+ ~—

5 3

Qe -~ P 2 n T

Evepyomoinon/amnevepyormoinon/évapén/mavon
Evepyotoinon/amevepyoToinon EcWTEPLKOU PWTLOHOU
Emtl\oy€ag xpovou/Bepokpaciag

AUEnon (+)

Metlwon (-)

ETtlAoy€ag Ttayutntag avepLotipa

Nettoupyla CRUNCH

Nettoupyla AIRFRY

Aettoupyla ROAST

Aettoupyla FROZEN

Nettoupyla DRY/FERMENT

Nettoupyla BAKE

Aewtoupyla DIY

Nettoupyla GRILL/BBQ

Tnuetwon:
Ta ypa@Lka o€ aUTO TO EYXELPLSLO €lval OXNPATIKEG AVATIAPACTACELG KAL EVEEXETAL VA PNV
QVTLOTOLXOUV aKpLBWG 0To TIpoidv.

EAAHNIKA

Cecofry&Crunch 6500
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2. Npwv tn Xprion

+ Autr n ouokeun SLaBETeL cuokeuaoia oxeSLAoPEVN yLa TNV Tpootacia tng Katd tn Hetapopd.
Apalpéate Tt cUoKeun amd to Koutt TnG. Mmopeite va QUAGEETE To ap)LKO KoUuTL Kat AAAa otolxeia
TNG oUoKeEUAoLag OE AOPAAEG HEPOG YLa VA ATIOTPEPETE {NULEG OTN CUOKEUN €AV XPELAOTEL Va TN
HeTaépete oto péNNov. Edv embupeite va amopplete Tnv apxLkr cuokeuaaoia, BeBatwBeite otL
QVOKUKAWVETE OAa Ta otolxela owotd.

+ BeBawwBeite 6Tl OAa Ta egaptripata kat ta pépn mepAapBavovtal kat lvat o€ KaAr katdotaon.
Edv Aelmel KATOLO 1| 8€V €lval 0€ KA KATAOTAGH, ETILKOWWVIOTE APECWG PE TNV ETILONMN TEXVLKN
Yrinpeota tng Cecotec.

NepLexdpeva cuokevaciag:
+ Oputeda agpog

+ Ixdpa

« AwoBntnpag

+  Kamakt kanviopatog

+ Pokavisia EUAou

+  EyxepiSlo odnyuwv

+ Mnv agatpeite tov oelplakd aplBpd tou Tpoidvtog, WoTe va Slatnpeltal n owoth
QVLYVEUCLPOTNTA TOU €EOTALOHOU 0ag o€ Tiepimtwaon mou {ntrjoete BorBeLa.

MpLv TNV IpwTN XpPrion
1. Apaipéote 6Aa ta UAKA cuokeuaotag.
2. A@aLp€oTe OAA TA AUTOKOAANTA KA TLG ETLKETEG ATIO TN CUCKEUN).

3. KaBapiote oXoAaoTIKA TN oXApa KAt To KAAAOL pe {eatd vepd, UypO ATIOPPUTIAVTLKO TILATWV Kal
€va PN AELavTLko oouyydapL. Mmopeite emiong va MAUVETE autd Ta PEPnN OTOo TIAUVTIPLO
TLATWV.

4. KaBaplote 1o E0WTEPLKO KaL TO EEWTEPLKO TNG CUOKEUNG HE £va UYpO Ttavi.

Mpogtdotmoinon: Autr n @pLtéda Aettoupyel pe {eotd agpa. Mnv yepidete to KahabL pe AddL i Alrog ya
tnydaviopa.

3. AeLtoupyia

Mpostolpacia yLa xprion

1. ToToBETAOTE TN CUCKEUN OE HLa otabepr), 0pL{oVTLa, ETLTIESN KAl AVOEKTIKN otTn BepudtnTa
ETILPAVELA. MV TOTIOBETEITE T CUOKEUN| O€ EMLPAVELEG TIOU SV lval avBEKTLKEG OTN
BeppodTnTa.

2. TomoBetr|oTe CWOTA TN OXAPA OTO KAAAOL.
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3. Xuvééote To kaAwdLo Tpopodoaiag.

ZNUAVTLKO:

*  Mnv tomoBeteite avtikeipeva Tavw amod tn cUoKeur, KaBwg autd pmopel va Stakdet Tn por Tou
a€pa KAl Va EMNPEACEL TO ATIOTEAECHA TOU JAYELPEUATOG.

Nivakag eA€yxou

Evepyomoinon/Anevepyotoinon (a): Tatr|ote pia Qopd yLa va EVEPYOTIOLOETE Tr) GUOKEUH. AQoU
emEEeTe TG pubpioelg, atrjote to &ava yla va §ekvr)oeL to payeipepa. Katd tn Aettoupyla, atriote
To oUvtopa yla Ttavaon 1 emavévapén Tou HayeLpEPATog. MNa va aKUPWOETE TO Payelpepa kat va
QTIEVEPYOTIOLOETE TN CUOKEUN, TIATHOTE TO TIAPATETAPEVA YLa 3 SEUTEPOAETITA. OL EVEELKTIKEG AUXVIEG
Ba ofrioouv Kal 0 avepLotripag Ba otapatr|oeL HETA amo 60 SeutepOAemta.
Evepyomoinon/ATEVEPYOTIOLNON ECWTEPLKOU YWTLGHOU (b): Tatrote yla va avayete fi va oBroste
TOV ECWTEPLKO PWTLOHO.

ETitAoy€ag xpovou/Beppokpaciag (c): tatriote yla evaiayr HeTagl pubuiong xpdvou kat
Beppokpaciag. H emAeypévn apapetpog pmopet va tpomomolnBel xpnotporowwvtag tnv Abgnon (+)
(d) 1 tn Metwon () (e).

AUEnon (+) (d) kat Meiwon (-) (e): Tatr)ote yLa va TPOTIOTIOLHOETE TNV EMAEYUEVN TLUN. Katd tn
puUBpLoN TG Beppokpactiag, KABE TTATNPA TPOTIOTIOLEL TNV TN o€ Staotripata 5 °C. Matrote
TIAPATETAPEVA TO AVTLOTOLXO KOUMTIL yLa 2 SEUTEPOAETITA YLA VA TPOTIOTIOLOETE TNV TLHN CUVEXWG.
ETitAoy€ag tayxVTnTag aveULOTHPA: TIATHOTE yLd va pUBULOETE TNV TayUTNTA TOU QVEPLOTHPA.
KoupTiLd AELTOUPYLWV (g-Nn): TTATAOTE TO AVTioTOLXO KOUTIL yid va eTIAEEETE TNV emLBupnth
Aettoupyla payelpépatog. H evSelktikn Auxvia tng eTiiAeypevng Asttoupylag Ba avael. AaBete umtoyn
OTL OPLOPEVEG AELTOUPYIEG ETUAEYOVTAL HIE TIAPATETAPEVO TIATNHA ] CUVSUACHO KOUUTILWV.

+ Nerwtoupyia CRUNCH: XpnOLUOTIOLOTE TNV yLa TILO XPUCAPEVLO KAl TPAYavO ATOTEAECHA.
Emiitpémel Tn puBpLon tng Beppokpactag petagu 170 kat 230 °C kat tou xpdvou petagy 1 kat 30
AETITWV.

+ Aewtoupyia AIRFRY: XpnOLUOTIOLAOTE TNV yLa TNYAVLOPA OTOV A€Pa TPOWIPWVY OTIWG TIATATES,
TEPOUYEG, OVaK 1 Aaxavikd. Emitpémel tn pubuion tng Beppokpaciag peta&u 150 kat 230 °C kat
ToU XpOvou PETAgy 1 kat 60 AeTTTwv.

+ Nertoupyia ROAST: xpnOLUOTIOLAOTE TNV YLa PrOLUO KPEATWY, TIOUAEPLKWVY KAL ACKAVLIKWV.
Eriitpémel tn puBPLon tng Beppokpaciag PeTagl 175 kat 230 °C kat Tou xpovou PETagL 1 kal 60
AETITWV.

+ NAerwtoupyia FROZEN: XpnOLPOTIOLNOTE TNV yla Jayeipepa katePuypévwy Tpopipwy. EmiTpénel tn
puBuLon tng Beppokpactag petagL 40 kat 230 °C Kat ToU XpOvou PETa&y 1 kat 60 AETTWV.

+ Aeiwtoupyia DRY: XpnOLHOTIOLAOTE TNV yLa ApuUSATWON TPpoWipwy og xaunAr Bgppokpaacia.
Emitpémel tn puBuLon tng Beppokpaciag HeTagl 25 kat 80 °C Kal Tou XpOvou PETAEL 15 AeTTWV Kat
24 wpwyv, ot Staotripata 1 wpag.

+  Nerwtoupyia BAKE: xpnOLUOTIOLROTE TNV yLd Pr)OLHO KELK, HAPLY, KLG KAL AAAWV TIAPACKEUWV
{axapoTAaoTLKAG. ETiLtpénel tn pUBULoN tng Beppokpaciag petagy 125 kat 205 °C Kat Tou Xpovou
METAEL 1 Kal 60 AeTTwv.
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Nertoupyia DIY: xpnOLUOTIOLAOTE TNV YLA VA TIPOCAPUOCETE TOV XPOVO Kal Tn Beppokpacia
payelpépatog. Emitpemel tn puBpLon tng Beppokpaciag petagl 25 kat 230 °C. Meta&y 25 kat 80 °C,
0 XpOvog pTopel va pubpLotel HeTa&l 1 AemTou kat 24 wpwv, o€ Slactripata 1 wpag mavw armod 80
°C, 0 H€yLOTOG XpOvog elval 60 Aemtd.

Nertoupyia GRILL: xpnoLUOTIOLROTE TNV yLd va poSioete 1 va Prioete Kpeata, PAapLa Kat Aaxavika
og uPnAn Beppokpacta. Emtpémnel tn puBULoN TG Beppokpactiag petagy 220 kat 230 °C kat Tou
XPOVOU PETAgU 1 Kal 30 AETTTWV.

NeLtoupyia BBQ: XpnOLHOTIOLOTE TNV yla Jayelpepa o uPnAr) Beppokpacia Kat yLa va eNLTUXETE
€va amotéleopa Pnolpatog otn oxapa pe kamviotn yevon. MNa va emAégete autr| tn Asttoupylia,
TIatr)ote apatetapéva tn Asttoupyia GRILL/BBQ (n) yia 3 SeutepdAemta. Autr n Asttoupyia
TIEPLAAMPBAVEL pLa paon TpoBEpuavong He TIPO-KATIVLOHA: TO TIPO-KATIVLOHA §EKLVA 0TO 60 AETTTO.
Eriitpémel tn puBuLon tng Beppokpaciag petagl 200 kat 230 °C Kat Tou xpovou PeTagl 1 kat 30
Aemtwv. Mpémel va ipaypatorown el mpoaBétovtag pokavisia EUAou oto Slapéplopa
kanviopatog.

Nertoupyia ZYMQZIHE: xpnolpoTotote tnv yla (Upwon (UPapLwyV Kat AAAWVY TIAPACKEUWV TIOU
armattolv xapnAn kat otabepry Beppokpacta. Ma va emAégete autr) tn Asttoupyla, tatrote
Tlapatetapeva tn Asttoupyia DRY (k) yla 3 SeutepoAemta. Emtpémnel tn puBLon tng Beppokpaciag
peta&u 25 kat 45 °C kat tou xpovou peta&l 1 Aemtou Kal 24 wpwv, og Slactrpata 1 wpag.
Nertoupyia KAMNIZMATOZ: XprOLPOTIOLOTE TNV yLla Va TIPOCSWOETE £VaA KATIVLOTO dpwya otd
TpéPLua. MNa va eTAEEETe auTr T AeLToupyLa, TIATIOTE TAUTOXPOVA TTapateTapeva tn Asttoupyia
GRILL/BBQ (n) kat tn Aettoupyia DIY (m) yia 3 SeutepdAemta. O pEyLOTOG XpOvog Asttoupylag elvat
10 Aemttd. Mpémel va mipaypatomonBet pooBétovtag pokaviSia EVAou oto Stapéplopa
Kanviopatog.

A€€te TNV KatdAAnAn Aettoupyia yla tov TUTIo TTapaoKeunG. O TTapakdtw Tiivakag SELVEL TN
BeoLpotnta tng emthoyrig CRUNCH, tov xpdvo TipoBéppavong, TLg TipokabopLlopéveg pubpioeLg kat
€LSOTIOLNOELG AVAOTPOWNG yLa KABe Asttoupyia.

Aettoupyla EMIANOFH TMPOGEPMAN  MPOKAOOPIZMEN TPOKAOGOPIZME  EIAOMOIHZH

CRUNCH  ZH (Aemttd) OX XPONOZ NH ANAZTPO®H
(Aemttd) OEPMOKPAZIA b2
Q)

CRUNCH - 2 12 230°C Nat

AIR FRY Nat 2 10 210°C Nat

ROAST Nat 5 12 220 °C -

FROZEN Nat - 14 200 °C -

DRY - - 360 (6 WPEG) 55 °C -
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Nettoupyla EMIANOTH MPOOGEPMAN  TPOKAGOPIZXMEN TPOKAGOPIZXME  EIAOMNOIHZH
CRUNCH  ZH (Aemttd) 0% XPONOX NH ANAZTPO®H
(Aemttadr) OEPMOKPAZIA >
Q)
BAKE Nat 2 30 165 °C -
DIY Nat 2 15 200°C Nat
GRILL Nat 6 5 230°C Nat
BBQ - 8 3 230 °C Nat
FERMENTAR - - 120 (2 wpeg) 35°C -
AHUMAR - - 10 - -
Tnuetwon:

Xpnotpototrjote tn Aettoupyla CRUNCH yia éva eEatpeTikd Tpayavo amoTeNECHa.

To ewkovislo CRUNCH Ba mmapapeivel avappévo Katd T SLAPKELD TWV SLASIKACLWY HAYELPEUATOG TWV
UTTOAOLTIWV AELTOUPYLWV (€KTOG aTtod Tn Asttoupyia DRY). Matwvtag to, 6a aMdageL og Asttoupyia
CRUNCH yLa Tov UTtOAOLTIO XpOVo, WOTE VA TOUG SWOEL £Va TILO TPAYAVO ATIOTEAECHAL.

MPOOGEPMANZH

Oplopéva Tpoypappata €xouv pokabopLopévo xpdvo TipoBéppavong. MNatwvtag To KoUpTL
avarapaywyng §Uo Yopeg, pmopeite va tov tapakdppete yia va ekwvrioete aneubelag to payeipepa.
O xpdvog pmopet va tpotomolnBel matwvtag +-.

AEITOYPrIA BBQ

la va TNV eVEPYOTIOLAOETE, TTATHOTE TO £lKOViSL0 GRILL/BBQ yia 3 SeutepoAemta.

Mwg va tn XpnOoLUOTIOLOETE;

. NpooBéote Ta MEMNET 0TV KATW BriKn Kamviopatog tou kahabLou.

. ZEKLVNOTE TOo TIpoypappa — Ba ekvrjoeL autopata pia ipoBéppavon 8 AETTwV.
MpocoBéate to TpoPLPo dtav To unodei&el o Tiivakag,.

. To Cecofry&Crunch 8a kanvioel yia 6 Aemrd.

. Metd to kamviopa, Ba EEKLVNOEL 0 XpOVOG HAYELPEPATOG (TIPOCAPHOOLHOG).

. ZTn péon Tou payelpépatog, o ivakag Ba epgpaviost "TURN" — yuplote To tpd@Lpo.

oA WN =

ELSomoLoeLg 006vng

YTLG AcLtoupyleg pe poBeppavan, 6tav autr) oAokAnpwoel, To prjvupa «<ADD FOOD» avaBooBrvel
oTnV 084V KaL N CUCKEUN) EKTIEUTIEL TPLA PTILTT YL va UTTOSELEEL OTL TIPETIEL VA ELOAYETE TA TPOQLUAL.
TTIG AeLTOUpYLEG pE ELSOTIOlNON avaoTtpoync, To prvupa «TURN» Ba avaBoofrivel otnv 086vn Kat n
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OUOKEUN Ba EKTIEPTIEL SUO PTILTT yLa Va UTTOSELEEL OTL TIPETEL VA avaKaTEPETE 1 va yuploete Ta
TPOYLUA.

Xpnon tou atcontripa

O aLoBntrpag ETMLTPETEL TOV EAEYXO TOU PAYELPEPATOG AVAAOYA HE TNV ECWTEPLKN BEpUOKpATia TOU
Tpowipou. Autn n Asttoupyla Ba elval StabgoLun poévo dtav o aontrpag elvat cuVSeSePEVOG 0Tn
OUOKEUN.

1. ELodyete Tov aloOntripa 0To TPOYLHO TIPLV TO TOTIOOETHOETE 0TO KAAAOL Kal CUVEECTE TOV OTN
OUOKEUN.

2. 'Otav ouvééoete Tov aobntripa, Ba avapouv Pévo oL eVSELEELG TWV CUPPBATWY AELTOUPYLWV.
ErtAé€Te TV emBupntn Asttoupyla payelpéparog.

3. Matriote Abgnon (+) (d) N Metwon (-) (e) yia va eTiAéEeTe To mBUPNTO onpelo payelpépatog i
TV embupntr Beppokpacia otoxo.

4. MNatrjote Evepyomoinon/amevepyotoinon (a) yla va &ekvrjogte tnv pobéppavar). Katd tn
SLAPKELO AUTNG TNG PAONG, KPATHOTE TO TPOWPLUO PE ToV aloBntripa tomobetnpévo 5w amd to
KaAdbL yla va amo@uyete Tnv aAolwon Tng HETPNong tng ECWTEPLKNG Beppokpaciag r tnv
EMLEPAON OTO ATIOTEAECHA TOU PAYELPEPATOG attd tnv TpoBEppavon. ToTtoBeTroTe TNV akpn
TOU aLoBbnTrpa OTOo KEVIPO TOU TPOWipou.

5. ‘Otav oAokAnpwBei n pobéppuavan, o privupa «<ADD FOOD» Ba avaBooBrjvel atnv 086vn Kat n
ouokeun Ba ekméped tpla P, ELodyete 0To KaAddL To TpOWLUO PE Tov atodntrpa nén
TOTIOBETNHEVO KaL EMAVATOTIOOETHOTE TO KAAAOL 0T CUCKEUN).

6. Katd tn SLdpKeLa Tou PayeLpepatog, o atodntrpag Ba eAEyEL TNV ECWTEPLKN Beppokpacia Tou
TPOWPLHOU CUPPWVA UE TNV ETIAEYHEVN TLUN 0TOXO. To payeipepa Ba oAokAnpwOel 6tav o
alobntrpag taceL tn Beppokpacia otdxo. Na L0TE TIPOCEKTLKOL KATA TNV agaipeor] Tou,
kabwg Ba eivat oAU Leotdc.

O napakdtw Tivakag Seiyvel tnv Beppokpacia otoxo Kal tnv ipokaboplopévn Beppokpacia
HayeLpePatog yla kdbe Asttoupyla cupBartr] Ye tov atodntrpa:

MNMPOrPAMMA NMPOGEPMANZH OEPMOKPAZIA MNMPOKAGOPIZXMENH ©EPMOKPAZIA (°C)

XTOXOZ (°C) ({8La pe Ta mpoypappata xwpls
aodntripa)
ROAST Nat 85 220
BAKE Nat 95 165
GRILL/BBQ Nat 55 230
DIY Nat 60 200
CRUNCH Nat 70 230

214 Cecofry&Crunch 6500



EAAHNIKA

Xprion tng ppLrédag

1.
2.

10.

11.

12.

13.

14.

15.

TUVEEDTE TO PLG TOU Kahwdiou Tpoyodootiag o€ pLa yelwpévn Tpida.

BeBalwBeite 6tL N oxdpa elval cwotd TomoBeTnpEVn 0TO KAAABL Kal ELOAYETE TO ASEL0 KAAAOL
0TO KUpLo owpa. H évSel&n Evepyotoinon/amnevepyomoinon (a) avdapet.

Matriote Evepyomoinon/amnevepyoroinon (a) yLa va eVEPYOTIOLIOETE Tr) CUCKEUN.

Ert\éETe TV emBupntn Asttoupyla payelpépatod. SUPBOUAEUTELTE Tov TIivaKa yLa va eAEyEeTe
av n Asttoupyla mepthapBavet ipobéppavon.

PuBpiote tov xpovo, Tn Beppokpacta, TNV TayxUTNTA TOU AVEPLOTHPA 1) TO ONHELO payeLpéPatog,
edv elval amapatltnto, XpnOLHOTIOLWVTAG TA XELPLOTIPLA TIOU TEPLypdpovTaL 0TNV evoTnTa
«Mivakag eréyxou».

Edv n em\eypévn Aettoupyla Sev iep\apBAVEL TIPOBEPUAVOT, APALPEDTE TO KAAABL, ELOAYETE
TA TPOWPLUA KAl ETMAVATOTIOBETAOTE TO 0T CUOKEUN. Mnv yepilete To KaAdOL TAvw amo tnv
€vdelgn MAX.

MNatrjote £Eavd Evepyotoinan/amnevepyorolinon (a) yla va Eekvrioete tn Asttoupyia.

Edv n em\eypévn Aettoupyla ephapBavel ipoBEéppavon, PNy ELOAYETE AKOPA TA TPOPLUA.
‘Otav oAokANpwOel n mpoBéppavan, To prjvupa «ADD FOOD» avaBooBrjvel otnv 086vn Kat n
OUOKEUN EKTIEUTIEL TPLA PTILTT. AQALPEOTE TO KAAABL, ELOAYETE TA TPOPLUA Kal
ETAVATOTIODETIOTE TO OTN CUOKEUN.

Katd tn SLdpkeLa Tou payelpépartog, matrote cuvtopa Evepyomoinon/amnevepyotoinon (a) yia
Ttavon 1 enavévapgn tng Asttoupylag.

‘Otav epaviotel to prjvupa «TURN» Kal n 6UoKeun ekTEPPEL SUO PTILTT, APALPECTE TO KAAABL
Kpatwvtag to and tn Aafr Kat avakatePte fj yuploTte Ta TpoO@LUa. T CUVEXELQ,
ETAVATOTIOOETHOTE TO 0T CUOKEUN.

‘Otav oAoKANPWHEL 0 TIPOYPAPHATLOPEVOG XPOVOG, N CUCKEUN EKTIEUTIEL £VA NXNTIKO Orua.
Apalp€oTte To KAAABL KpATWVTAG TO a6 TN AAPr) Kal TOTIOBETHOTE TO o€ PLa otabepn, eMTESN
Kat avBeKTLKN 0Tn BeppoTNTa eMUPAVELA.

EAéyEte av ta TpoLua elval owotd payetpepéva. EQv Sev elvat akdpa €tolya,
EMAVATOTOOETAOTE TO KAAAOL KaL TIPOYPAPHATIOTE PEPLKA ETILTIAEOV AETTTA.

MeTaépeTe Ta TPOPLUA OE €va PTIOA 1} €va TILATO, Xpnotyoroljote AaBiseg. Moté unv
avamodoyupilete To KAAAOL yLa va To aSELACETE.

‘Otav TeAelwoel Pla taptisa tpo@ipwy, n pLteda agpog Ba slval apéowg €Tolun yla va
TIPOETOLUACEL TNV EMOMEVN.

a va aKUPWOETE TO PAyELPEPA KAL VA ATIEVEPYOTIOLOETE TN CUCKEUT), KPATAOTE TTIATNHEVO TO
KoupTiL EvepyoTtolnon/amevepyotoinon (a) yla 3 SeutepoAemta. Ot EVSELKTIKEG AUXVLEG
OBrVOULV KAl 0 QVEULOTIPAG OTAPATA PETA aTto 60 SeutepOAeTTa.

MpoELSOTIOLAOELG:

Mnv ayyilete To kaAdBL katd tn Asttoupyld ) ap€ows PETA TN Xpron tng epLtedag, kabwg pmopet va
ptaoel o UPNAEg Beppokpaoteg. Kpatriote o poévo amo tn Aafr) tou kaAabou.

Mnv avamnodoyupilete to kKaAdOL yla va to adeldoete, Kabwg to TEPLoLo AASL TTOU €XEL CUCOWPEUTEL
OTOV TIATO PTtopel va TIECEL TTAVW oTa TPOPLUA.

To KaAdBL kat ta TpdLua Ba eivat oAU {eotd. AvdAoya pE TOV TUTIO TOU PayELPEPEVOU TPOPLUOU,
pmopel va Byet {eotog atudg amo To KaAdadL.

Na elote LSlaitepa TTPOOEKTIKOL KATA TNV aPaipeon TOU alobnTrpa amod To ECWTEPLKO TOU TPOPLUOU,
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Kabwg autog Bploketat og uPnAn Beppokpaotia. Apatpéote tov Pe Aapiseg i BeppopovwTikd yavtia.

PuBpioceLg
O mapakdtw Tivakag Ba oag BonOroeL va eTAEEeTe TLG BATLKEG pUBUIOELG yLa KABE TPOPLUO.

TpowLuo EAGx.-MéEy. mocotnTta Xpdovog Oeppokpacia
(9) (Aemttd) (°C)

Matdteg Kat Tnyavntég matateg

Katepuypeveg AEMTEG TNYAVNTEG 500-1000 15-25 200
TIATATEC
KateuypEveG XOVTPEG TNyavnTeg 500-1000 15-25 200
TIATATEC
Matdreg ykpatev 400 20-25 200

Kp€ata Kat TTouAEpLKA

MmpLdAa 100-400 10-15 230
XoLpLvég PTipLlOAEG 100-400 10-15 200
MTILQTEKL 100-400 10-15 180
ZPOALATA YEULOTH HE KPEQG 100-400 13-15 200
MToUTLa KOTOTIOUAOU 100-400 20-30 230
21160 KoTOTIOUAOU 100-400 15-25 200
ZVaK

AvolELatika poAd 100-350 8-10 200
Kateuypéva vayKeTg KOTOTIOUAOU 100-400 6-10 200
Katepuypéva PapoKpoKETEG 100-350 6-10 200
Kateuypéva mavapLopéva ovak 100-350 8-10 180
TupLoU

FepLoTa Aayxavika 100-350 10 160
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TpowLuo EAdGx.-Méy. mocotnta Xpdovog Oeppokpacia
(9) (Aemttd) (°C)

YRoLpo

KeLk 250 15-30 160

Kig 350 20-22 180

Mapwy 250 15-18 200

Mukd ovak 350 20 160

Znpelwon: NMpooHECTE 3 AETITA OTOV XPOVO HAYELPEPATOC EAV EEKLVAOETE Va PayeLpeVETe PE KpUaA
ppLTeda agpog,.

OL puBpioeLg TTou epavidovtal otov Tiivaka elvat amAwG EVSELKTIKEG. AeSOPEVOU OTL TA TPOPLUA
HTIOpEL va SLapEPOouV WG TIPOG TNV TIPOEAEUON, TO PEyeBOG, To oxrpa Kat Tn gdpka, Sev PTtopoUpE va
€yyunBoUpe OTL oL avaPepOPEVEG TLUEG ELvaL OL KATAAANAOGTEPEG OE OAEG TLG TIEPUTTWOELG.

H texvoAoyla Rapid Air Beppaivel ypriyopa Tov agpa 0To ECWTEPLKO TNG CUOKEUNG, OTIOTE N cUVTOUN
apaipean tou KaAaBLoU Katd tn SLAPKELA TOU PayelpéPatog ennpedlel eAdylota tn Stadikaaoia.

SUMPBOUAEG

+ TMpw payelpePete SLAPOPETIKA TPOPLUA TauTtoXpova, BeBalwbeite 6TL amattovv mapopoLa
Beppokpacia kal xpdvo payelpépatog. Ma mapdselypa, ol KUBOL TTatdtag Kat Ta oVIiToeA Prtopouv
va PayeLpeuTtoUV TAUTOXPova ETIELSH ATTALTOVV TTIAPOPOLEG pubpioeLg. AdBete uttoYn OtL Sgv
TIPETIEL VA UTIEPBALVETAL N HEYLOTN GUVLOTWHEVN TTIOCOTNTA YLa KABE TPOPLUO.

+ Ta PLKpOTEPA TPOPLUA CUVABWG aTALTOUV EAAPPWG HIKPOTEPO XPOVO HAYELPEUATOG aTto Ta
peyaAUTepa TPOPLUA.

+  MeyalUtepn TTooOTNTA TPOWIPWY amattel EAAWYPWE PHEYAAUTEPO XPOVO HAYELPEPATOG: OPOLWG,
HKpOTEPN TTOCOTNTA artattel EAAPPWG PLKPOTEPO XPOVO.

+ To aQVOKATEPA TWV PLKPOTEPWY TPOYIHWY OTN HECN TOU HAYELPEPATOG BEATLWVEL TO TEALKO
amoTEAECHA KAt BonBd oTnV amoWuyr avopoLOPopPOU HayELPEPATOG,.

+ TMpooBéate Alyo AASL OTLG PPECKEG TIATATEG yLd TILO TPpAyavod amotéAeopa. Elodyete TG otn @pLteda
a€pog Alya Aemtd PYeTd TV Ipocobrikn Tou AadLou.

* Mnv payelpevete UTIEPBOALKA ALTIAPA TPOPLUA, OTIWG AOUKAVLKQ, OTN @PLTElA 0EPOG.

+ Ta ovak Tou PrtopoUv va TTapackeUAoToUV 0 CUPBATLKO YoUpVo PTIopouV emiong va
HayelpeutoUV otn YpLTEla aéPog.

+  H BéAtiotn moodTnTa yLa TNV TIApAcKELr) TPAyavWY TnyavnTwy matatwy ivat 500 g.

+  XpnolYOTIOLAOTE TIpopayeLpepéVn QUK yLA VA ETOLUACETE YEPLOTA OVAK ypryyopa Kat EUKOAd. H
TipopayeLpepévn QUKN amattel EMLONG PLKPOTEPO XPOVO PAYELPEPATOC ATIO TN OTILTLKN CUHN.
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+  TotoBetrote éva KaAoUTIL i} €va TIUPLHAY0 OKEVOG 0TO KAAAOL €AV ETILOUPELTE VA ETOLPACETE €va
KELK I JLA KLG, 1 va payelpéPete evaiobnta ) yePLoTd Tpo@Lua.

4. KaBapLopog Kal cuvtrpnon

KabBapilete tn ouokeun petd amo kabe xprion.
To kaAdBL Kal n oxApa €XOUV AVTLKOAANTLKN ETILOTPWON. Mn XpnolpoTioteite HETAAALKA OKeUN 1
A£LavTikd KaBapLoTikd Tpoilovta, Kabwe PTIOPEL Va KATAGTPEPOULV TNV ETILOTPWON AUTH.

1. Amoouv&£oTe TN cuokeun amo tnv Tpida KaL aProTe TNV Va KPUWOEL.
2. KoBaplote 10 EWTEPLKO TNG OUOKEUNG PE Eva UYpO Ttavi.

3. KaBapiote o KaAa@bL kat T oxdpa pe {E0TO VEPO, UYPO ATIOPPUTIAVTLKS TILATWVY KAl €va Jn
AELaVTLKO GouyyapL.

KaBapiote To e0WTEPLKO TNG CUOKEUNG UE {eGTO VEPD Kal €Va N AELAVTLKO GpOouyyapL.

5. KaBapliote tnv avtiotaon pe pla Bouptoa kabaplopol yLa va a@atlpécETe TUXOV UTTIOAElppata
TPOPWV.

ZNMELWOELG:
+  Agpalpéote To KaAdOL yla va KPUWOEL N CUCKEUT) TILO Ypriyopa.
+ To kaAdBL kaL n oxdpa elvat KATAAANAQ yLa TTAUVTHPLO TILATWV.

ZUpPOUAEG:

+  MTopelte va xpnoLUOTIOLAOETE €va UYpd ATOAUTAVTLKO YLd VA A@ALPECETE TA UTIOAELPPaTa
BpwpLdc.

+  Edv umtdpyxel enipovn Bpwpld oto KaAddL rj otn oxApa, yePLoTte To KaAabL e eoTo vePO Kat Alyo
UYpO aTtopPUTIAVTLKO TILATWV. TOTIOBETHOTE TN 0XApa 0TO KAAABL Kal aprote Kal ta U0 Yépn va
HOUALGoouv yla Tepimou 10 Aetta.

AmoBnkeuon
1. ATIOOUVSEDTE TN CUCKEUN KAl Q@rOTE TNV VA KPUWOEL.
2. BeBawwbeite Tl OAa Ta pépn slval kaBapd kat oTeyva.

3. Ewodyete to kaAwsLo tpowodoaoiag otn Brikn amoBrikeuong KAAWSIoU KAl OTEPEWOTE TO OTNV
uttoSoxr cuykpdtnong.

5. AvtipeTwrion pofAnpaTwY

MpopAnpa MBavn actia NbOon
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H @pLtéla aépog Sev
Aettoupyel.

H ouokeun &ev elvat
ouvSedepévn otnv Tpida.

Yuvééote to Buopa
Tou KaAwsiou Tpoyodoaiag ot
pLa yewwpévn ipida.

Aev éxete pubpioeL Tov xpovo
payelpépatog,.

Matrjote Evepyormoinon/
arevepyotolnon (a) kat
puBpiote Tov emBUPNTO XpOVo
payelpgpatog péow EmAoyéa
Xpovou/Beppokpaoctag

(c) kat AbENoNG (+)

(d) h Metwong () (e).

Ta Tpo@LUa Sev elval TARPWG
Hayelpepéva.

YTIApXouV TIapa TIOAAG
TPOPLUA 0TO KAAGOL.

Mayelpédte ta tpd@Lua o

HikpOTEPEC TTAPTISEC yLa va
ETILTUXETE TILO OPOLOPOPPO

payeipepa.

H emi\eypévn Beppokpacia
elvat oAU xapnAn.

PuBpiote tnv anapaitntn
Beppokpaoctia péow Emloyéa
XpOvou/Beppokpaoctag

(c) kat AVENONG (+)

(d) N Melwong (-) (e). Avatpétte
otnV evotnta «PubpioeLg».

O xpovog payeLpéparog eivat
TIOAU PLKPOG,.

PuBuiote tov anapaitnto
XPOVO PayeLpEPATOG

péow Emhoyéa xpdvou/
Beppokpaotag (c) kat AUENong
(+) (d) ) Metwong (-) (e).
Avatpé€te otnv evotnta
«PuBpioeLgy».

Ta TpoPLua payepeovat
avopoLopopyYa.

Oplopéva Tpd@Lua TIpETEL va
aVaKATEVOVTAL OTN PECHN TOU
HayeLpgparog.

Ta tpoeLua Tou Bpiokovtal To
€va Tavw oto AAAo
€TKAAUTITOVTAL, OTIWG OL
TNYavnTEeG TIATATEG, TIPETIEL VA
aVaKateUovTal ot PEoN TOU
payelpepatog. Avatpéfte otnv
evotnta «PubpiosLg».
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Ta tnyavntd ovak Sev ylvovtat
Tpayavd otav payelpevovtal
otn PpLTEda aéPog.

‘Exete xpnotLyomolioeL Evav
TUTIO OVAK OXESLAOHEVO yLa
TIOPAOKEUN O CUPPBATLKNA
ppLteda.

XpNOLPOTIOLOTE OVaK
KATAANAQ yLa @oupvo i
€PAPHAOOTE PLa PLkpn
ToootNTa AadLol TTAavw Toug
yla 1o Tpayavé anoteéAeopa.

Agv UTIOpW Va €L0AYW OWOTA
TO KAAAOL 0T CUOKEUN).

YTtapyouv Ttdpa ToAAG
TPOWPLUA OTO KAAGOL.

Mnv yepidete To KaAabL avw
amo tnv évselén MAX.

H oxdpa Sev givat cwota
ToToBETNEVN OTO KAAAOL.

Migote T oxApa Tpog Ta KATW
OTO KaAAOL PEXPL Va EQapPOCEL
owoTtd.

Byaivel Aeukdg Kamvog amd
OUOKEUN.

MayelpeVEeTe AUtapd TpOPLUA.

Katd to payeipepa Autapwy
TPoPlpwy otn PpLteda agpog,
B8a cUCCWPEUTEL peyAAn
moodtTnTa AadLtol o0To KaAdeL.
To AaSL TtapayeL A€UKO KaTvo
Kat To KaAabL propel va
(eotabel meploodtepo amd to
ouvnBLopévo. Auto Sev
eTNPeAeL TN CUOKEUN OUTE TO
QTIOTEAECA TOU PAYELPEPATOG.

To KaAdoL eEakoAouBei va
TIEPLEXEL UTTOAELPpaTa AlTToug

amo TNV TPONyoUUEeVN Xpron.

O AgukdG KATIVOG TTapayeTat
otav Beppatlvovtal ta
uTtoAelppata AlTtoug Trou £xouv
OUOOWPEUTEL 0TO KAAAOL.
KaBapiote owotd

TO KAAGOL pETA amod kabe

xenon.

OL OTILTIKEG TNYAVNTEG TTATATEG
payelpeovTal avopoLOpopYa.

Aev €x€TE XPNOLUOTIOLOEL TOV
KatdAAnAo tUTIo TIATATAG.

XPNOLUOTIOLOTE PPETKEG
matdreg kal BeBatwbeite otL
TIapapévouV otabepeg Katd tn
SLAPKELA TOU PAYELPEPATOG.

Aev gxete EeMAUVEL OWOTA TLG
KOPPEVEG TIATATEG TIPLV TLG
payelpepete.

ZeMAUVETE KAAA TLG KOPPEVEG
TIATATEG YL VA APALPECETE TO
APUAO amtod TNV ETLPAVELA TOUG.
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OL OTILTIKEG TNYAVNTEG TIATATEG
Sev ylvovtal tpayaveg.

To tpayavd anotéAeopa
eEaptdral anod tnv moocdTNTA
AadLoU kat vepou Tou

2TEYVWOTE KAAD TLG KOPPEVEG
TIATATEG TIPLV TIPOCHECETE TO
AGSL.

TIEPLEXOUV OL TIATATEG,
KoYte TIg matdrteg o
HLKpOTEPA KOPPATLA YLa TILO
Tpayavo atmotéNEoHa.

MpocoBéate Alyo mepLocdTepO
A4St yLa o tpayavo
ATIOTEAEOA.

6. TEXVLKEG TIpOSLAYPAPEG

Mpoiov: Cecofry&Crunch 6500
Avagopd polovtog: EU01_114738

Taon: 220 - 240V ~
Tuyvoétnta: 50 - 60 Hz
Ovopaotikn oxug: 2150 W

H katavAdAwaon eVEPYELAG TG CUCKEUNG OE OTIOLASATIOTE KATAOTACON anevepyotoinong eivat 0,18 W.
H meploSo¢ peta tnv omola N CUCKEUN ELCEPXETAL QUTOPATA O AsLtoupyla amevepyotoinong eivat 10
Aemta.

OL TEXVLKEG TIpoSLaypapeg evEeéxetal va alagouv xwplg ponyoUlpevn eldotoinon yia tn BeAtiwon
NG ToLdTNTAG TOU TIPOLOVTOG.
Kataokeualetal otnv Kiva | Zxedldotnke otnv Iomavia

7. AVOKUKAWGT NAEKTPLKWVY KAL NAEKTPOVLIKWV GUGKEUWV

Ef AuTd o oUPBOAO UTIOSELKVUEL OTL, CUPPWVA PE TOUG LoXUOVTEG KAVOVLOHOUG, TO TIPOLOV Kau/n

—
n pmatapia mpemeL va amoppintovrat Eexwplotd amd ta olklakd anoppippata. ‘Otav autd to mpoidv
(PTACEL OTO TEANOG TNG WPEALPNG WG TOU, TIPETIEL VA APALPECETE TLG PTIATAPLEG/CUCCWPEUTEG Kal va
TO YETAWEPETE OE €va onpelo CUANOYIG TIOU €XEL OPLOTEL ATIO TLG TOTILKEG APXEG.
Ma Aemrtopepeic TANPOYOPLEG OXETLKA PE TOV KATAANAOTEPO TPOTIO amoPPLPNG TWV NAEKTPLKWY Kat
NAEKTPOVLKWVY CUCKEUWVY 0AG KA/ TWV aVTIOTOLYWV PTIATAPLWY, O KATAVAAWTAG TIPETEL VA
ETILKOLVWVIOEL PE TLG TOTILKEG OPXEG.
Mmopeite va cupBouleuteite TANPOYOpPLEG OXETIKA PE TA €BVIKA CUOTHHATA AVAKUKAWGONG
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OUCKEUAOLWVY KAl TN ofipavor Toug otnv LoTtooeAlsa pag,.
H ocuppopywon Pe T Ttapamavw odnyieg 6a cupBaAeL otnv pootacia Tou TepLBAAOVTOG.

8. Eyyunon kat Texvikr YmootrpLén

H Cecotec Ba elvat urtelBLVN évavTL Tou XProTN 1} TOU TEALKOU KATAVAAWTK) yLa OTIoLaSAToTe EAAELPN
CUPHOPYPWONG TIOU UTTAPXEL KATA TN OTLYHH TNG TIapAadoaong Tou Tpoidvtog, cUPPWVa PE Toug Opoug,
TG PO UTIoBEDELG KaL TLG TipoBeapieg Trou opllel n LoyUouoa vopoBeotia.

TUVLOTATAL OL ETILOKEVEG VA TIPAYHPATOTIOLOUVTAL ATIO EEELELKEUPEVO TIPOCWTILKO.

Edv evtotiioete KATIOLO TIPOBANUA PE TO TIPOLOV 1) EXETE KATIOLA EPWITNON, ETILKOLVWVIOTE HE TNV
emlonun utnpeoia Texvikng Yrootrpténg tng Cecotec p€ow Tou TNAEPWVLKOU aplBuou +34 96 321 07
28.

9. NveupaTKAa Stkatwpata

Ta SLKALWPATA TIVEUHATLKNAG LSLoKTNolag €Tl TWV KELPEVWY auToU Tou eyxeLpLSiou avriikouv otnv CE-
COTEC INNOVACIONES, S.L. OAa ta Sikawwpata statnpolvtal. To TepLEXOUEVO AUTAG TNG EKSoong Sev
pTIopEl, oUTE eV pépeL oUTE 0TO OUVOAOG Tou, va avarnapayBei, va amobnkeutel og cuoTNPA AVAKTNONG,
va petadoBel i va SlavepnBel Ye oToLoSATIOTE PECO (NAEKTPOVLKO, HNYAVLKO, PWTOTUTILKO,
nxoypagnon f mapopoLo) xwplig tnv mponyoupevn ddeta tng CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. ArtAoTtotnpévn SAwan cuppdppwong EE

Ara Tou tapovtog, n Cecotec Innovaciones SNAWveL 6TL Autd TOo TIPOLdY

CUMHOPPWVETAL PE TLG BACLKEG OTIALTIOELG KAL AANEG OXETLKEG SLATAEELG TWV LOXUOVTWY KAVOVLOHWVY
otnv Eupwrtaikr Evworn. Auto To Tpoidv €xeL oXeSLAOTEL, KATAOKEUAOTEL KAl SOKLUACTEL PE TN
CUPHOP®PWOTN TWV ATTALTOUPEVWY TIPOTUTIWV ACPAAELAG KAL TTOLOTNTAG. To TARPEG KELHEVO TNG
AnAwong Zuppopywong EE propeite va to Bpeite otnv akdAoubn Stevbuvon Lotou: https://ceco-
tec.es/es/information/declaration-of-conformity
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