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NOTA
EU01_137091 Cecofry&Glass Crunchy M

ES - La codificacidon de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos del
aparato.

EN - The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR - Le codage de ce manuel est générique et s'appligue a toutes les variantes de codes de
I'appareil.

DE - Die Codierung dieses Handbuchs ist generisch und gilt fur alle Code-Varianten des Gerats.

IT - La codifica di questo manuale & generica e si applica a tutte le varianti di codice dell'appa-
recchio.

PT - A codificagdo deste manual € genérica e aplica-se a todas as variantes de coédigos do apa-
relho.

NL - De codering in deze handleiding is generiek en van toepassing op alle codevarianten van
het apparaat.

PL - Kodowanie w niniejszej instrukcji jest ogolne i dotyczy wszystkich wariantéw kodow urza-
dzenia.

CS . Kddovani tohoto navodu je obecné a plati pro vdechny varianty kédu spotfebice.
HU . A kézikonyv kédolasa altalanos, és a készulék 6sszes kodvaltozatara vonatkozik.
TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gegerlidir.

EL - H kwédkomolnon autou tou eyxelptdiou elvat yevikr kat epappoletal og OAEG TLG TIAPAAAAYEG
KWSLKWVY TNG CUOKEUNG.

Slexl 590y Slsiio graz Lo (Gabang ple Julal 130 6 juoill - AR



INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar el
aparato. Guarde este manual para futuras referencias o nuevos
usuarios.

& Este simbolo significa: precaucion, superficie caliente.

Las superficies accesibles del producto podrian alcanzar tem-
peraturas altas durante el funcionamiento. Tenga cuidado de
Nno quemarse.

Durante el funcionamiento, el aparato expulsa vapor y aire ca-
liente a través de las aberturas de salida de aire. Mantenga las
mManos y la cara a una distancia segura. Tenga en cuenta que
también puede salir aire caliente al levantar el cabezal de la
freidora.

Al levantar el cabezal de la freidora, sujételo con cuidado y co-
loquelo sobre una superficie estable, plana y resistente al ca-
lor. No toque la parte inferior, ya que puede alcanzar tempera-
turas elevadas.

Este aparato no esta disenado para funcionar a través de tem-
porizadores o sistemas de control remoto externos.

Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben to-
mar precauciones basicas para reducir el riesgo de incendios,
descargas eléctricas y lesiones.

Inspeccione el cable de alimentacion regularmente en busca
de danos visibles. Si el cable presenta danos, debe ser sustitui-
do por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec para
evitar cualquier tipo de peligro.

Este aparato puede ser utilizado por ninos a partir de 8 anos y
por personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos, siempre
gue estén supervisados o hayan recibido instrucciones sobre
el uso seguro del aparato y comprendan los riesgos que impli-
ca.

Cecofry&Glass Crunchy M 7
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La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser rea-
lizados por nifos, salvo que sean mayores de 8 anos y estén
supervisados.

Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los nifios
menores de 8 anos.

Supervise a los NiNos para asegurarse de que No jueguen con
el aparato.

Asegurese de que el voltaje de la red eléctrica coincide con los
requisitos de voltaje especificados en las especificaciones téc-
nicas del aparato.

Recomendamos que la habitacion en la que vaya a utilizar el
aparato esté equipada con un extractor de humos o bien esté
ventilada.

Utilice el aparato exclusivamente para los fines descritos en
este manual. Un uso incorrecto puede provocar danos en el
aparato o lesiones.

Desenchufe el aparato de la corriente antes de moverlo, lim-
piarlo o cuando no vaya a utilizarlo.

No retuerza, doble, estire o dane el cable de alimentacidn.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
gue el cable toque superficies calientes. No deje que el cable
asome sobre el borde de |la superficie de trabajo o la encime-
ra.

No utilice alargadores, a no ser que se lo recomiende un elec-
tricista cualificado. Utilizar el tipo incorrecto de alargador pue-
de causar danos en el aparato o lesiones en el usuario.

No utilice el aparato si el cable, el enchufe o la estructura del
aparato presenta danos o si no funciona correctamente, ha
sufrido alguna caida o ha sido danado.

No use el aparato en lugares potencialmente peligrosos, co-
Mo ambientes inflamables, explosivos, con presencia de qui-
micos o humedos.

No introduzca ni permita que sus dedos u otros objetos en-
tren en las aberturas de ventilacion o escape, ya que podrian
causar descargas eléctricas o incendios.

Cecofry&Glass Crunchy M



No llene los recipientes de aceite, podria provocar riesgo de
incendio.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté funcionan-
do.

No sumerja el cable, el enchufe, ni cualquier otra parte no ex-
traible del aparato en agua u otros liquidos. No exponga al
agua las conexiones eléctricas.

Cologue siempre los ingredientes a ser cocinados dentro del
recipiente para evitar que entren en contacto con las resisten-
cias.

Asegurese de que tiene las manos completamente secas an-
tes de tocar el enchufe o encender el aparato.

Desenchufe el aparato cuando no esté en uso o se esté lim-
piando. Deje que se enfrie completamente antes de montar o
retirar cualquier pieza y/o proceder con su limpieza.

No deje el aparato enchufado a la red eléctrica sin supervi-
sion.

No toque la superficie del aparato mientras esté en funciona-
miento, ya que podria estar caliente.

Para asegurar el correcto funcionamiento del aparato, la lim-
pieza y el mantenimiento del aparato ha de realizarse de
acuerdo con este manual de instrucciones.

No coloque el aparato pegado a una pared. Deje al menos 35
cm de espacio libre por encima y detras del aparato para per-
mitir una circulacion adecuada del aire. No cologque ningun
objeto sobre el aparato durante el funcionamiento.

Mientras el aparato esta en funcionamiento emite vapor ca-
liente a través de las aperturas de salida de aire. Mantenga las
manos y la cara a una distancia de seguridad del vapor y de
las salidas de aire. Puede que salga aire caliente del aparato
cuando retire el cabezal de la freidora de dentro del aparato.

Cecofry&Glass Crunchy M 9
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Si el aparato emite humo negro, apaguelo y desenchufelo in-
mediatamente, siempre que pueda hacerlo de forma segura.
Espere hasta que deje de salir humo antes de levantar el ca-
bezal de la freidora. No vuelva a utilizar el aparato hasta haber
identificado y solucionado la causa.

Utilice guantes de proteccion térmica para manipular el cabe-
zal de la freidora, la rejilla o los recipientes de cristal cuando
estén calientes.

No utilice el aparato para ningun uso no especificado en el
manual.

No intente reparar el aparato por su propia cuenta.

No utilice el aparato con la tapa del recipiente colocada.

Los recipientes de cristal son fragiles. Manipulelos siempre
con cuidado. No los utilice si presentan grietas, desconchados
u otros danos.

Evite los golpes y los cambios bruscos de temperatura. No co-
loque los recipientes de cristal calientes sobre superficies frias
0 mojadas ni anada liquidos frios cuando estén calientes.

Cecofry&Glass Crunchy M



SAFETY INSTRUCTIONS

Read the following instructions carefully before using the appli-
ance. Keep this manual for future reference or new users.

. & This symbol means: caution, hot surface. The accessible

surfaces of the product may reach high temperatures during
operation. Be careful not to burn yourself.

- During operation, the appliance expels steam and hot air
through the air outlet openings. Keep your hands and face at
a safe distance. Note that hot air may also escape when lifting
the fryer head.

- When lifting the fryer head, hold it carefully and place iton a
stable, flat, heat-resistant surface. Do not touch the bottom, as
it can reach high temperatures.

- This appliance is not designed to be operated via external
timers or remote control systems.

- When using electrical appliances, basic precautions should al-
ways be taken to reduce the risk of fire, electric shock, and in-
jury.

- Inspect the power cord regularly for visible damage. If the
cord is damaged, it must be replaced by Cecotec's official
Technical Support Service to avoid any kind of danger.

- This appliance can be used by children aged 8 and above and
by persons with reduced physical, sensory or mental capabili-
ties or lack of experience and knowledge, provided they are
supervised or have been instructed on the safe use of the ap-
pliance and understand the risks involved.

- Cleaning and user maintenance should not be performed by
children unless they are over 8 years old and supervised.

- Keep the appliance and its cord out of reach of children under
8 years of age.

- Supervise children to ensure they do not play with the appli-
ance.

Cecofry&Glass Crunchy M 1



Ensure that the mains voltage matches the voltage require-
ments specified in the appliance's technical specifications.

- We recommend that the room in which you are going to use

the appliance is equipped with a fume extractor or is well ven-
tilated.

Use the appliance exclusively for the purposes described in
this manual. Incorrect use may cause damage to the appli-
ance or injury.

Unplug the appliance from the mains before moving it, clean-
ing it, or when not in use.

Do not twist, bend, stretch, or damage the power cord. Pro-
tect it from sharp edges and heat sources. Do not allow the
cord to touch hot surfaces. Do not let the cord hang over the
edge of the work surface or countertop.

Do not use extension cords unless recommended by a quali-
fied electrician. Using the wrong type of extension cord can
cause damage to the appliance or injury to the user.

Do not use the appliance if the cord, plug, or appliance struc-
ture is damaged, or if it is not working correctly, has been
dropped, or damaged.

Do not use the appliance in potentially dangerous locations,
such as flammable, explosive, chemical-laden, or wet environ-
ments.

Do not insert or allow your fingers or other objects to enter
the ventilation or exhaust openings, as this could cause elec-
tric shock or fire.

Do not fill the containers with oil; this could cause a fire haz-

ard.

Never touch the inside of the appliance while it is operating.

Do not immerse the cord, plug, or any other non-removable

part of the appliance in water or other liquids. Do not expose
electrical connections to water.

- Always place the ingredients to be cooked inside the contain-

12

er to prevent them from coming into contact with the heat-
ing elements.

Cecofry&Glass Crunchy M



Ensure your hands are completely dry before touching the
plug or turning on the appliance.

Unplug the appliance when not in use or when cleaning. Al-
low it to cool completely before assembling or removing any
parts and/or proceeding with cleaning.

Do not leave the appliance plugged into the mains unsuper-
vised.

Do not touch the surface of the appliance while it is operat-
ing, as it may be hot.

- To ensure the correct functioning of the appliance, cleaning
and maintenance must be carried out in accordance with this
instruction manual.

Do not place the appliance against a wall. Leave at least 35 cm
of free space above and behind the appliance to allow for ad-
equate air circulation. Do not place any objects on the appli-
ance during operation.

- While the appliance is operating, it emits hot steam through
the air outlet openings. Keep your hands and face at a safe
distance from the steam and air outlets. Hot air may escape
from the appliance when you remove the fryer head from in-
side the appliance.

If the appliance emits black smoke, turn it off and unplug it
immediately, provided you can do so safely. Wait until the
smoke stops before lifting the fryer head. Do not use the ap-
pliance again until the cause has been identified and re-
solved.

Use heat-protective gloves when handling the fryer head,
rack, or glass containers when they are hot.

Do not use the appliance for any purpose not specified in the
manual.

Do not attempt to repair the appliance on your own.
Do not use the appliance with the container lid in place.

- Glass containers are fragile. Always handle them with care. Do
not use them if they have cracks, chips, or other damage.

Cecofry&Glass Crunchy M 13



- Avoid impacts and sudden temperature changes. Do not
place hot glass containers on cold or wet surfaces or add cold
liquids when they are hot.

14 Cecofry&Glass Crunchy M



CONSIGNES DE SECURITE

Lisez attentivement les instructions suivantes avant d'utiliser
I'appareil. Conservez ce manuel pour référence ultérieure ou
pour de nouveaux utilisateurs.

& Ce symbole signifie : attention, surface chaude. Les sur-

faces accessibles du produit peuvent atteindre des tempéra-
tures élevées pendant le fonctionnement. Faites attention a
ne pas vous brdler.

Pendant le fonctionnement, I'appareil expulse de la vapeur et
de I'air chaud par les ouvertures de sortie d'air. Maintenez vos
mMains et votre visage a une distance slre. Notez que de l'air
chaud peut également s'échapper lorsque vous soulevez la
téte de la friteuse.

Lorsque vous soulevez la téte de la friteuse, tenez-la avec pré-
caution et placez-la sur une surface stable, plane et résistante
a la chaleur. Ne touchez pas la partie inférieure, car elle peut
atteindre des températures élevées.

Cet appareil n'est pas concu pour fonctionner via des minute-
ries ou des systemes de télécommande externes.

Lors de |'utilisation d'appareils électriques, des précautions de
base doivent toujours étre prises pour réduire le risque d'in-
cendie, de choc électrique et de blessures.

Inspectez régulierement le cable d'alimentation pour détec-
ter tout dommage visible. Si le cable est endommagé, il doit
étre remplacé par le Service d'Assistance Technique officiel de
Cecotec afin d'éviter tout danger.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants a partir de 8 ans
et par des personnes ayant des capacités physiques, senso-
rielles ou mentales réduites ou un manque d'expérience et de
connaissances, a condition qu'ils soient supervisés ou qu'ils
aient recu des instructions sur ['utilisation sGre de I'appareil et
gu'ils comprennent les risques encourus.

Cecofry&Glass Crunchy M 15



16

Le nettoyage et I'entretien par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils ont plus de 8 ans et sont
superviseés.

Gardez 'appareil et son cable hors de portée des enfants de
moins de 8 ans.

Surveillez les enfants pour vous assurer qu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

Assurez-vous que la tension du réseau électrique correspond
aux exigences de tension spécifiées dans les spécifications
techniques de l'appareil.

Nous recommandons que la piece dans laquelle vous allez
utiliser l'appareil soit équipée d'un extracteur de fumeée ou
gu'elle soit ventilée.

Utilisez I'appareil exclusivement aux fins décrites dans ce ma-
nuel. Une utilisation incorrecte peut entrainer des dommages
a l'appareil ou des blessures.

Débranchez I'appareil du secteur avant de le déplacer, de le
nettoyer ou lorsque vous ne |'utilisez pas.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'endommagez pas
le cable d'alimentation. Protégez-le des bords tranchants et
des sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser du bord du
plan de travail ou du comptoir.

N'utilisez pas de rallonges, sauf si un électricien qualifié vous
le recommande. L'utilisation d'un type de rallonge incorrect
peut causer des dommages a l'appareil ou des blessures a
I'utilisateur.

N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche ou la structure de
l'appareil est endommagé, s'il ne fonctionne pas correcte-
ment, s'il est tombé ou a été endommagé.

N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux, tels que des environnements inflammables, ex-
plosifs, en présence de produits chimiques ou humides.

Cecofry&Glass Crunchy M



N'introduisez pas et ne laissez pas vos doigts ou d'autres ob-
jets pénétrer dans les ouvertures de ventilation ou d'échappe-
ment, car cela pourrait provoquer des chocs électriques ou
des incendies.

Ne remplissez pas les récipients d'huile, cela pourrait provo-
qguer un risque d'incendie.

Ne touchez jamais l'intérieur de l'appareil pendant son fonc-
tionnement.

Ne plongez pas le cable, la fiche, ni aucune autre partie non
amovible de I'appareil dans I'eau ou d'autres liquides. N'expo-
sez pas les connexions électriques a 'eau.

Placez toujours les ingrédients a cuire a l'intérieur du réci-
pient pour éviter qu'ils n'entrent en contact avec les résis-
tances.

Assurez-vous d'avoir les mains compléetement séches avant
de toucher la fiche ou d'allumer l'appareil.

Débranchez I'appareil lorsqu'il n'est pas utilisé ou qu'il est en
cours de nettoyage. Laissez-le refroidir complétement avant
d'assembler ou de retirer des piéces et/ou de procéder a son
nettoyage.

Ne laissez pas 'appareil branché au secteur sans surveillance.

Ne touchez pas la surface de l'appareil pendant son fonction-
nement, car elle pourrait étre chaude.

Pour assurer le bon fonctionnement de l'appareil, le net-
toyage et l'entretien de l'appareil doivent étre effectués
conformément a ce manuel d'instructions.

Ne placez pas l'appareil contre un mur. Laissez au moins 35
cm d'espace libre au-dessus et derriere I'appareil pour per-
mettre une circulation d'air adéquate. Ne placez aucun objet
sur l'appareil pendant le fonctionnement.

Pendant le fonctionnement, I'appareil émet de la vapeur
chaude par les ouvertures de sortie d'air. Maintenez vos mains
et votre visage a une distance de sécurité de la vapeur et des
sorties d'air. De l'air chaud peut s'échapper de l'appareil
lorsque vous retirez la téte de la friteuse de 'appareil.

Cecofry&Glass Crunchy M 17
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Si l'appareil émet de la fumée noire, éteignez-le et débran-
chez-le immédiatement, si vous pouvez le faire en toute sécu-
rité. Attendez que la fumée cesse avant de soulever la téte de
la friteuse. N'utilisez plus 'appareil avant d'avoir identifié et ré-
solu la cause.

Utilisez des gants de protection thermique pour manipuler la
téte de la friteuse, la grille ou les récipients en verre lorsqu'ils
sont chauds.

N'utilisez pas l'appareil pour un usage non spécifié dans le
manuel.

N'essayez pas de réparer l'appareil par vous-méme.
N'utilisez pas l'appareil avec le couvercle du récipient en
place.

Les récipients en verre sont fragiles. Manipulez-les toujours
avec soin. Ne les utilisez pas s'ils présentent des fissures, des
éclats ou d'autres dommages.

Evitez les chocs et les changements brusques de tempéra-
ture. Ne placez pas les récipients en verre chauds sur des sur-
faces froides ou humides et n'ajoutez pas de liquides froids
lorsqu'ils sont chauds.
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SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor
Sie das Gerat verwenden. Bewahren Sie dieses Handbuch fur
zukuUnftige Referenzen oder neue Benutzer auf.

. & Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heil3e Oberflache.

Die zuganglichen Oberflachen des Produkts konnen wahrend
des Betriebs hohe Temperaturen erreichen. Achten Sie darauf,
sich nicht zu verbrennen.

- Wahrend des Betriebs sto3t das Gerat Dampf und heil3e Luft
durch die Luftauslasséffnungen aus. Halten Sie Hande und
Gesicht in sicherem Abstand. Beachten Sie, dass auch heil3e
Luft austreten kann, wenn Sie den Fritteusenaufsatz anhe-
ben.

- Wenn Sie den Fritteusenaufsatz anheben, halten Sie ihn vor-
sichtig fest und stellen Sie ihn auf eine stabile, ebene und hit-
zebestandige Oberflache. BerUhren Sie nicht die Unterseite,
da diese hohe Temperaturen erreichen kann.

- Dieses Gerat ist nicht fur den Betrieb Uber externe Zeitschalt-
uhren oder Fernbedienungssysteme vorgesehen.

- Bei der Verwendung von Elektrogeraten mussen immer
grundlegende Vorsichtsmalnahmen getroffen werden, um
das Risiko von Branden, Stromschlagen und Verletzungen zu
reduzieren.

. Uberprufen Sie das Netzkabel regelmafig auf sichtbare Scha-
den. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es vom offiziellen
Cecotec Kundendienst ersetzt werden, um jegliche Gefahr zu
vermeiden.

- Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und von Personen
mit eingeschrankten physischen, sensorischen oder mentalen
Fahigkeiten oder mangelnder Erfahrung und Kenntnis ver-
wendet werden, sofern sie beaufsichtigt werden oder Anwei-
sungen zur sicheren Verwendung des Gerats erhalten haben
und die damit verbundenen Risiken verstehen.
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- Reinigung und Benutzerwartung durfen nicht von Kindern

durchgefuhrt werden, es sei denn, sie sind alter als 8 Jahre
und werden beaufsichtigt.

- Halten Sie das Gerat und sein Kabel aul3erhalb der Reichweite

von Kindern unter 8 Jahren.

- Beaufsichtigen Sie Kinder, um sicherzustellen, dass sie nicht

mit dem Gerat spielen.

- Stellen Sie sicher, dass die Netzspannung mit den in den

technischen Daten des Gerats angegebenen Spannungsan-
forderungen Ubereinstimmt.

- Wir empfehlen, dass der Raum, in dem Sie das Gerat verwen-

den, mit einem Dunstabzug ausgestattet oder gut beluftet
ist.

- Verwenden Sie das Gerat ausschlie3lich fur die in diesem

Handbuch beschriebenen Zwecke. Eine unsachgemaf3e Ver-
wendung kann zu Schaden am Gerat oder Verletzungen fuh-
ren.

- Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats, bevor Sie es bewegen,

reinigen oder wenn Sie es nicht benutzen.

- Das Netzkabel nicht verdrehen, knicken, ziehen oder bescha-

digen. Schutzen Sie es vor scharfen Kanten und Warmequel-
len. Lassen Sie das Kabel keine heil3en Oberflachen beruhren.
Lassen Sie das Kabel nicht Uber die Kante der Arbeitsflache
oder der Kuchenzeile hangen.

- Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, es sei denn, ein

qualifizierter Elektriker empfiehlt dies. Die Verwendung des
falschen Verlangerungskabels kann zu Schaden am Gerat
oder Verletzungen des Benutzers fuhren.

- Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel, der Stecker

oder die Geratestruktur beschadigt ist oder wenn es nicht
ordnungsgeman funktioniert, heruntergefallen oder bescha-
digt wurde.

- Verwenden Sie das Gerat nicht an potenziell gefahrlichen Or-
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ten, wie z. B. in entflammbaren, explosiven, chemikalienhalti-
gen oder feuchten Umgebungen.
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- FUhren Sie keine Finger oder andere Gegenstande in die Luf-
tungs- oder Abluftéffnungen ein oder lassen Sie diese nicht
hinein, da dies zu Stromschlagen oder Branden fuhren kdnn-
te.

- Fullen Sie die Behalter nicht mit O, dies kdnnte Brandgefahr
verursachen.

- Beruhren Sie niemals das Innere des Gerats, wahrend es in
Betrieb ist.

- Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder andere nicht ab-
nehmbare Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere FlUs-
sigkeiten. Setzen Sie die elektrischen AnschlUsse keinem
Wasser aus.

- Legen Sie die zu kochenden Zutaten immer in den Behalter,
um zu verhindern, dass sie mit den Heizelementen in Kontakt
kommen.

- Stellen Sie sicher, dass Ihre Hande vollstandig trocken sind,
bevor Sie den Stecker berUhren oder das Gerat einschalten.

- Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats, wenn es nicht in Ge-
brauch ist oder gereinigt wird. Lassen Sie es vollstandig ab-
kUhlen, bevor Sie Teile montieren oder entfernen und/oder
mit der Reinigung fortfahren.

- Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt am Stromnetz an-
geschlossen.

- BerUhren Sie die Oberflache des Gerats wahrend des Betriebs

nicht, da sie heif3 sein konnte.

- Um den ordnungsgemafen Betrieb des Gerats zu gewahr-
leisten, mussen Reinigung und Wartung des Gerats gemaf
dieser Bedienungsanleitung durchgefuhrt werden.

. Stellen Sie das Gerat nicht direkt an eine Wand. Lassen Sie

mindestens 35 cm Freiraum uber und hinter dem Gerat, um
eine ausreichende Luftzirkulation zu gewahrleisten. Stellen
Sie wahrend des Betriebs keine Gegenstande auf das Gerat.
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- Wahrend des Betriebs gibt das Gerat heil3en Dampf durch die

Luftauslassoffnungen ab. Halten Sie Hande und Gesicht in si-
cherem Abstand vom Dampf und den Luftauslassen. Es kann
heifRe Luft aus dem Gerat austreten, wenn Sie den Fritteusen-
aufsatz aus dem Gerat nehmen.

- Wenn das Gerat schwarzen Rauch abgibt, schalten Sie es so-

fort aus und ziehen Sie den Netzstecker, sofern dies sicher
maoglich ist. Warten Sie, bis kein Rauch mehr austritt, bevor
Sie den Fritteusenaufsatz anheben. Verwenden Sie das Gerat
erst wieder, wenn die Ursache identifiziert und behoben wur-
de.

- Verwenden Sie hitzebestandige Schutzhandschuhe, um den

Fritteusenaufsatz, das Gitter oder die Glasbehalter zu handha-
ben, wenn diese heild sind.

- Verwenden Sie das Gerat nicht fur Zwecke, die nicht in die-

sem Handbuch angegeben sind.

- Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.
- Verwenden Sie das Gerat nicht mit aufgesetztem Behalterde-

ckel.

- Die Glasbehalter sind zerbrechlich. Gehen Sie immer vorsich-

tig damit um. Verwenden Sie sie nicht, wenn sie Risse, Ab-
splitterungen oder andere Schaden aufweisen.

- Vermeiden Sie StéBe und plétzliche Temperaturwechsel. Stel-
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len Sie heil3e Glasbehalter nicht auf kalte oder nasse Oberfla-
chen und fugen Sie keine kalten FlUssigkeiten hinzu, wenn sie
heild sind.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di utilizzare
I'apparecchio. Conservare questo manuale per future consulta-
Zioni o per nuovi utenti.

& Questo simbolo significa: attenzione, superficie calda.

Le superfici accessibili del prodotto potrebbero raggiungere
temperature elevate durante il funzionamento. Fare attenzio-
ne a non scottarsi.

Durante il funzionamento, l'apparecchio espelle vapore e aria
calda attraverso le aperture di uscita dell'aria. Tenere mani e
viso a distanza di sicurezza. Tenere presente che l'aria calda
puo fuoriuscire anche sollevando la testa della friggitrice.

Quando si solleva la testa della friggitrice, afferrarla con cura e
posizionarla su una superficie stabile, piana e resistente al ca-
lore. Non toccare la parte inferiore, poiché pud raggiungere
temperature elevate.

Questo apparecchio non € progettato per funzionare tramite
timer o sistemi di controllo remoto esterni.

Quando si utilizzano apparecchi elettrici, € sempre necessario
adottare precauzioni di base per ridurre il rischio di incendi,
scosse elettriche e lesioni.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione per rilevare
eventuali danni visibili. Se il cavo presenta danni, deve essere
sostituito dal Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec
per evitare qualsiasi tipo di pericolo.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini a partire
dagli 8 anni e da persone con capacita fisiche, sensoriali o
mentali ridotte o con mancanza di esperienza e conoscenza,
purché siano sorvegliati o abbiano ricevuto istruzioni sull'uso
sicuro dell'apparecchio e comprendano i rischi che comporta.
La pulizia e la manutenzione da parte dell'utente non devono
essere eseguite da bambini, a meno che non abbiano piu di 8
anni e siano sorvegliati.
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Tenere |'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bam-
bini di eta inferiore agli 8 anni.

Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
I'apparecchio.

Assicurarsi che la tensione della rete elettrica corrisponda ai
requisiti di tensione specificati nelle specifiche tecniche
dell'apparecchio.

Si consiglia che la stanza in cui si intende utilizzare I'apparec-
chio sia dotata di un aspiratore di fumi o sia ventilata.

Utilizzare I'apparecchio esclusivamente per gli scopi descritti
in questo manuale. Un uso scorretto pud causare danni all'ap-
parecchio o lesioni.

Scollegare 'apparecchio dalla corrente prima di spostarlo, pu-
lirlo o quando non lo si utilizza.

Non torcere, piegare, tirare o danneggiare il cavo di alimenta-
zione. Proteggerlo da bordi taglienti e fonti di calore. Non per-
mettere che il cavo tocchi superfici calde. Non lasciare che il
cavo sporga dal bordo della superficie di lavoro o del piano di
lavoro.

Non utilizzare prolunghe, a meno che non sia consigliato da
un elettricista qualificato. L'utilizzo del tipo sbagliato di pro-
lunga puod causare danni all'apparecchio o lesioni all'utente.

Non utilizzare I'apparecchio se il cavo, la spina o la struttura
dell'apparecchio presenta danni o se non funziona corretta-
mente, &€ caduto o e stato danneggiato.

Non utilizzare l'apparecchio in luoghi potenzialmente perico-
losi, come ambienti inflammalbili, esplosivi, con presenza di
sostanze chimiche o umidi.

Non inserire o permettere che dita o altri oggetti entrino nelle
aperture di ventilazione o di scarico, poiché potrebbero causa-
re scosse elettriche o incendi.

Non riempire i contenitori di olio, potrebbe causare rischio di
incendio.

Non toccare mai l'interno dell'apparecchio mentre € in funzio-
ne.
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Non immergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte non ri-
movibile dell'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non esporre
all'acqua le connessioni elettriche.

Posizionare sempre gli ingredienti da cuocere all'interno del
contenitore per evitare che entrino in contatto con le resisten-
ze.

Assicurarsi di avere le mani completamente asciutte prima di
toccare la spina o accendere l'apparecchio.

Scollegare l'apparecchio quando non € in uso o durante la pu-
lizia. Lasciare raffreddare completamente prima di montare o
rimuovere qualsiasi parte e/o procedere con la pulizia.

Non lasciare I'apparecchio collegato alla rete elettrica senza
sorveglianza.

Non toccare la superficie dell'apparecchio mentre € in funzio-
ne, poiché potrebbe essere calda.

Per garantire il corretto funzionamento dell'apparecchio, la
pulizia e la manutenzione devono essere eseguite in confor-
mMita con questo manuale di istruzioni.

Non posizionare 'apparecchio a ridosso di una parete. Lascia-
re almeno 35 cm di spazio libero sopra e dietro l'apparecchio
per consentire un'adeguata circolazione dell'aria. Non posizio-
nare alcun oggetto sull'apparecchio durante il funzionamen-
to.

Mentre l'apparecchio e in funzione, emette vapore caldo attra-
verso le aperture di uscita dell'aria. Tenere mani e viso a di-
stanza di sicurezza dal vapore e dalle uscite dell'aria. L'aria cal-
da potrebbe fuoriuscire dall'apparecchio quando si rimuove la
testa della friggitrice dall'interno dell'apparecchio.

Se l'apparecchio emette fumo nero, spegnerlo e scollegarlo
immediatamente, sempre che sia possibile farlo in sicurezza.
Attendere che il fumo smetta di uscire prima di sollevare la te-
sta della friggitrice. Non utilizzare nuovamente l'apparecchio
fino a quando non si € identificata e risolta la causa.

Cecofry&Glass Crunchy M 25



26

Utilizzare guanti di protezione termica per maneggiare la te-
sta della friggitrice, la griglia o i contenitori di vetro quando
sono caldi.

Non utilizzare I'apparecchio per scopi non specificati nel ma-
nuale.

Non tentare di riparare lI'apparecchio da soli.

Non utilizzare lI'apparecchio con il coperchio del contenitore
posizionato.

| contenitori di vetro sono fragili. Maneggiarli sempre con cu-
ra. Non utilizzarli se presentano crepe, scheggiature o altri
danni.

Evitare urti e sbalzi di temperatura. Non posizionare i conteni-
tori di vetro caldi su superfici fredde o bagnate né aggiungere
liquidi freddi quando sono caldi.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as seguintes instrucdes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para futuras referéncias ou para
novos utilizadores.

& Este simbolo significa: precaucao, superficie quente. As

superficies acessiveis do produto podem atingir temperaturas
elevadas durante o funcionamento. Tenha cuidado para nao
se gueimar.

Durante o funcionamento, o aparelho expele vapor e ar quen-
te através das aberturas de saida de ar. Mantenha as maos e o
rosto a uma distancia segura. Tenha em atencao que também
pode sair ar quente ao levantar a cabeca da fritadeira.

Ao levantar a cabeca da fritadeira, segure-a com cuidado e co-
loque-a sobre uma superficie estavel, plana e resistente ao ca-
lor. Nao toque na parte inferior, pois pode atingir temperatu-
ras elevadas.

Este aparelho nao foi concebido para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.

Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucdes basicas para reduzir o risco de incéndios, choques
elétricos e lesoes.

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca de
danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser substitui-
do pelo Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec para
evitar qualquer tipo de perigo.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8
anos e por pessoas com capacidades fisicas, sensoriais ou
mentais reduzidas ou com falta de experiéncia e conheci-
mentos, desde que sejam supervisionadas ou tenham recebi-
do instrucdes sobre a utilizacao segura do aparelho e compre-
endam os riscos envolvidos.
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A limpeza e a manutencao pelo utilizador nao devem ser rea-
lizadas por crian¢as, a menos que tenham mais de 8 anos e
sejam supervisionadas.

Mantenha o aparelho e o seu cabo fora do alcance de criancas
com menos de 8 anos.

Supervisione as criangas para garantir que nao brincam com
o aparelho.

Certifique-se de que a voltagem da rede elétrica corresponde
a0s requisitos de voltagem especificados nas especificacdes
técnicas do aparelho.

Recomendamos que a divisao onde vai utilizar o aparelho es-
teja equipada com um exaustor ou esteja bem ventilada.

Utilize o aparelho exclusivamente para os fins descritos neste
manual. Uma utilizacdo incorreta pode provocar danos no
aparelho ou lesdes.

Desligue o aparelho da corrente antes de o mover, limpar ou
guando nao o for utilizar.

Nao torca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de arestas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Nao deixe o cabo
pendurado sobre a borda da superficie de trabalho ou da ban-
cada.

Nao utilize extensdes, a menos que seja recomendado por um
eletricista qualificado. A utilizacao do tipo incorreto de exten-
sao pode causar danos no aparelho ou lesdes no utilizador.

Nao utilize o aparelho se o cabo, a ficha ou a estrutura do apa-
relho apresentarem danos ou se nao funcionar corretamente,
tiver sofrido alguma queda ou tiver sido danificado.

Nao utilize o aparelho em locais potencialmente perigosos,
como ambientes inflamaveis, explosivos, com presenca de
guimicos ou humidos.

Nao introduza nem permita que os seus dedos ou outros ob-
jetos entrem nas aberturas de ventilagao ou escape, pois po-
dem causar choques elétricos ou incéndios.
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Nao encha os recipientes com &leo, pois pode provocar risco
de incéndio.

Nunca toque o interior do aparelho enquanto estiver a funcio-
nar.

Nao mergulhe o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte nao
removivel do aparelho em agua ou outros liquidos. Nao expo-
nha as ligacdes elétricas a agua.

Cologue sempre os ingredientes a serem cozinhados dentro
do recipiente para evitar que entrem em contacto com as re-
sisténcias.

Certifigue-se de que tem as maos completamente secas an-
tes de tocar na ficha ou ligar o aparelho.

Desligue o aparelho quando nao estiver em uso ou estiver a
ser limpo. Deixe-o arrefecer completamente antes de montar
ou remover qualquer peca e/ou proceder a sua limpeza.

Nao deixe o aparelho ligado a rede elétrica sem supervisao.

Nao toque na superficie do aparelho enquanto estiver em
funcionamento, pois pode estar quente.

Para garantir o correto funcionamento do aparelho, a limpeza
e a manutencao do aparelho devem ser realizadas de acordo
com este manual de instrucdes.

Nao cologque o aparelho encostado a uma parede. Deixe pelo
menos 35 cm de espaco livre por cima e atras do aparelho pa-
ra permitir uma circulacao adequada do ar. Nao coloque ne-
Nnhum objeto sobre o aparelho durante o funcionamento.

Enquanto o aparelho estiver em funcionamento, emite vapor
guente através das aberturas de saida de ar. Mantenha as
Maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e das saidas
de ar. Pode sair ar quente do aparelho ao remover a cabeca
da fritadeira de dentro do aparelho.

Se o0 aparelho emitir fumo preto, desligue-o e desconecte-o
imediatamente, sempre que o possa fazer de forma segura.
Espere até que o fumo pare antes de levantar a cabeca da fri-
tadeira. Nao volte a utilizar o aparelho até ter identificado e so-
lucionado a causa.
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Utilize luvas de protecao térmica para manusear a cabeca da
fritadeira, a grelha ou os recipientes de vidro quando estive-
rem quentes.

Nao utilize o aparelho para nenhum uso nao especificado no
manual.

Nao tente reparar o aparelho por sua propria conta.

Nao utilize o aparelho com a tampa do recipiente colocada.
Os recipientes de vidro sao frageis. Manuseie-os sempre com
cuidado. Nao os utilize se apresentarem rachaduras, lascas ou
outros danos.

Evite choques e mudancas bruscas de temperatura. Nao colo-
gue os recipientes de vidro quentes sobre superficies frias ou
molhadas nem adicione liquidos frios quando estiverem
quentes.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig door voordat u het ap-
paraat gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstige re-
ferentie of voor nieuwe gebruikers.

. & Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak. De

toegankelijke opperviakken van het product kunnen tijdens
het gebruik hoge temperaturen bereiken. Pas op dat u zich
niet brandt.

- Tijdens het gebruik stoot het apparaat stoom en hete lucht
uit via de luchtuitlaatopeningen. Houd handen en gezicht op
veilige afstand. Houd er rekening mee dat er ook hete lucht
kan ontsnappen wanneer u de frituurkop optilt.

- Wanneer u de frituurkop optilt, houd deze dan voorzichtig
vast en plaats deze op een stabiel, vlak en hittebestendig op-
pervlak. Raak de onderkant niet aan, aangezien deze hoge
temperaturen kan bereiken.

- Dit apparaat is niet ontworpen om te worden bediend via ex-
terne timers of afstandsbedieningssystemen.

- Bij het gebruik van elektrische apparaten moeten altijd basis-
voorzorgsmaatregelen worden genomen om het risico op
brand, elektrische schokken en letsel te verminderen.

- Controleer het netsnoer regelmatig op zichtbare schade. Als
het snoer beschadigd is, moet het worden vervangen door de
officiéle technische dienst van Cecotec om elk gevaar te voor-
komen.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8 jaar
en door personen met verminderde fysieke, zintuiglijke of
mentale capaciteiten of met een gebrek aan ervaring en ken-
nis, Mits zij onder toezicht staan of instructies hebben ontvan-
gen over het veilige gebruik van het apparaat en de bijbeho-
rende risico's begrijpen.
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Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij ouder zijn dan 8 jaar en
onder toezicht staan.

Houd het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinde-
ren jonger dan 8 jaar.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat zij niet
met het apparaat spelen.

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de span-

ningsvereisten die zijn gespecificeerd in de technische specifi-
caties van het apparaat.

- Wij raden aan dat de ruimte waarin u het apparaat gaat ge-

bruiken is uitgerust met een afzuigkap of goed geventileerd
is.

- Gebruik het apparaat uitsluitend voor de doeleinden die in

deze handleiding worden beschreven. Onjuist gebruik kan lei-
den tot schade aan het apparaat of letsel.

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat
u het verplaatst, reinigt of wanneer u het niet gebruikt.

- Verdraai, buig, rek of beschadig het netsnoer niet. Bescherm

het tegen scherpe randen en warmtebronnen. Laat het snoer
geen hete oppervlakken aanraken. Laat het snoer niet over de
rand van het werkblad of aanrecht hangen.

- Gebruik geen verlengsnoeren, tenzij aanbevolen door een

gekwalificeerde elektricien. Het gebruik van het verkeerde ty-
pe verlengsnoer kan schade aan het apparaat of letsel bij de
gebruiker veroorzaken.

- Gebruik het apparaat niet als het snoer, de stekker of de

structuur van het apparaat beschadigd is, of als het niet co-
rrect functioneert, is gevallen of beschadigd is geraakt.

- Gebruik het apparaat niet op potentieel gevaarlijke plaatsen,

zoals ontvlambare, explosieve, chemische of vochtige omge-
vingen.

- Steek geen vingers of andere voorwerpen in de ventilatie- of
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uitlaatopeningen, aangezien dit elektrische schokken of
brand kan veroorzaken.
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- Vul de containers niet met olie, dit kan brandgevaar veroorza-
ken.

Raak de binnenkant van het apparaat nooit aan terwijl het in
werking is.

Dompel het snoer, de stekker of enig ander niet-verwijder-
baar deel van het apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen. Stel de elektrische aansluitingen niet bloot aan
water.

Plaats de te koken ingrediénten altijd in de container om te
voorkomen dat ze in contact komen met de verwarmingsele-
menten.

- Zorg ervoor dat uw handen volledig droog zijn voordat u de
stekker aanraakt of het apparaat inschakelt.

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact wanneer
het niet in gebruik is of wordt gereinigd. Laat het volledig af-
koelen voordat u onderdelen monteert of verwijdert en/of
met de reiniging begint.

Laat het apparaat niet zonder toezicht aangesloten op het
lichtnet.

Raak het oppervilak van het apparaat niet aan terwijl het in
werking is, aangezien het heet kan zijn.

- Om de correcte werking van het apparaat te garanderen,
moeten de reiniging en het onderhoud van het apparaat wor-
den uitgevoerd in overeenstemming met deze gebruiksaan-
wijzing.

Plaats het apparaat niet tegen een muur. Laat minstens 35
cm vrije ruimte boven en achter het apparaat om een ade-
guate luchtcirculatie mogelijk te maken. Plaats geen voor-
werpen op het apparaat tijdens het gebruik.

- Terwijl het apparaat in werking is, stoot het hete stoom uit via
de luchtuitlaatopeningen. Houd handen en gezicht op veilige
afstand van de stoom en de luchtuitlaten. Er kan hete lucht
uit het apparaat komen wanneer u de frituurkop uit het appa-
raat verwijdert.
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- Als het apparaat zwarte rook afgeeft, schakel het dan onmid-
dellijk uit en haal de stekker uit het stopcontact, mits u dit vei-
lig kunt doen. Wacht tot de rook is verdwenen voordat u de
frituurkop optilt. Gebruik het apparaat niet opnieuw voordat u
de oorzaak hebt geidentificeerd en opgelost.

- Gebruik thermische beschermende handschoenen om de fri-
tuurkop, het rooster of de glazen containers te hanteren wan-
neer deze heet zijn.

- Gebruik het apparaat niet voor enig ander doel dan gespecifi-
ceerd in de handleiding.

Probeer het apparaat niet zelf te repareren.
- Gebruik het apparaat niet met het deksel op de container.

De glazen containers zijn breekbaar. Ga er altijd voorzichtig
mee om. Gebruik ze niet als ze barsten, schilfers of andere
beschadigingen vertonen.

- Vermijd stoten en abrupte temperatuurveranderingen. Plaats
hete glazen containers niet op koude of natte opperviakken
en voeg geen koude vloeistoffen toe wanneer ze heet zijn.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem urzadzenia nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj niniejsza instrukcje do wykorzystania w
przysztosci lub dla nowych uzytkownikow.

. & Ten symbol oznacza: uwaga, goragca powierzchnia. Do-

stepne powierzchnie produktu moga osiggac wysokie tempe-
ratury podczas pracy. Nalezy uwazac, aby sie nie poparzyc.

- Podczas pracy urzadzenie wydmuchuje pare i gorace powie-
trze przez otwory wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w
bezpiecznej odlegtosci. Nalezy pamietac, ze gorgce powietrze
moze rowniez wydostawac sie podczas podnoszenia gtowicy
frytkownicy.

- Podczas podnoszenia gtowicy frytkownicy nalezy jg ostroznie
chwycic i umiesci¢ na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto
powierzchni. Nie dotykaj dolnej czesci, poniewaz moze ona
osiggac wysokie temperatury.

- Urzadzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrznymi
programatorami czasowymi ani systemami zdalnego sterowa-
nia.

- Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych zawsze nalezy
przestrzegac podstawowych srodkow ostroznosci, aby zmniej-
szyC ryzyko pozaru, porazenia pradem i obrazen.

- Regularnie sprawdzaj kabel zasilajacy pod katem widocznych
uszkodzen. Jesli kabel jest uszkodzony, musi zosta¢ wymienio-
ny przez oficjalny Serwis Techniczny Cecotec, aby uniknac
wszelkiego rodzaju zagrozen.

- Urzadzenie moze byc¢ uzywane przez dzieci w wieku od 8 lat
oraz osoby o ograniczonych zdolnosciach fizycznych, senso-
rycznych lub umystowych, a takze osoby nieposiadajace do-
Swiadczenia i wiedzy, pod warunkiem, ze sg nadzorowane lub
zostaty poinstruowane w zakresie bezpiecznego uzytkowania
urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia.
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- Czyszczenie i konserwacja przez uzytkownika nie powinny byc¢

wykonywane przez dzieci, chyba ze majg wiecej niz 8 lat i s3
nadzorowane.

- Urzadzenie i jego kabel nalezy przechowywac poza zasiegiem

dzieci ponizej 8 roku zycia.

- Nalezy nadzorowac dzieci, aby upewnic sie, ze nie bawig sie

urzadzeniem.

- Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada wymaganiom

napiecia okreslonym w specyfikacjach technicznych urzadze-
nia.

- Zalecamy, aby pomieszczenie, w ktorym bedzie uzywane

urzadzenie, byto wyposazone w wycigg oparow lub byto wen-
tylowane.

- Uzywaj urzadzenia wytacznie do celdw opisanych w ninigjszej

instrukcji. Niewtasciwe uzycie moze spowodowac uszkodzenie
urzadzenia lub obrazenia.

- Odtacz urzadzenie od zasilania przed jego przeniesieniem,

czyszczeniem lub gdy nie bedzie uzywane.

- Nie skrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj kabla za-

silajgcego. Chron go przed ostrymi krawedziami i zrodtami
cieptfa. Nie dopuszczaj do kontaktu kabla z gorgcymi po-
wierzchniami. Nie pozwol, aby kabel zwisat z krawedzi blatu
roboczego lub lady.

- Nie uzywaj przedtuzaczy, chyba ze zaleci to wykwalifikowany

elektryk. Uzycie niewtasciwego typu przedtuzacza moze spo-
wodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia uzytkownika.

- Nie uzywaj urzadzenia, jesli kabel, wtyczka lub obudowa urza-

dzenia sg uszkodzone, lub jesli nie dziata prawidtowo, upadto
lub zostato uszkodzone.

- Nie uzywaj urzadzenia w miejscach potencjalnie niebezpiecz-

nych, takich jak srodowiska tatwopalne, wybuchowe, z obec-
noscig chemikaliow lub wilgotne.

- Nie wkitadaj palcéw ani innych przedmiotow do otwordéw
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wentylacyjnych lub wylotowych, poniewaz moze to spowodo-
wac porazenie pradem lub pozar.
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- Nie napetniaj pojemnikdéw olejem, moze to spowodowac ryzy-
ko pozaru.

- Nigdy nie dotykaj wnetrza urzadzenia, gdy jest ono wigczone.
- Nie zanurzaj kabla, wtyczki ani zadnej innej niewymiennej
czesci urzadzenia w wodzie lub innych ptynach. Nie wystawiaj
potaczen elektrycznych na dziatanie wodly.

- Zawsze umieszczaj sktadniki do gotowania w pojemniku, aby
zapobiec ich kontaktowi z elementami grzewczymi.

- Upewnij sie, ze masz catkowicie suche rece przed dotknie-
ciem wtyczki lub wigczeniem urzadzenia.

- Odtacz urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane lub jest
czyszczone. Pozwol mu catkowicie ostygnac przed montazem
lub demontazem jakichkolwiek czesci i/lub przystgpieniem do
czyszczenia.

- Nie pozostawiaj urzadzenia podtgczonego do sieci elektrycz-
nej bez nadzoru.

- Nie dotykaj powierzchni urzadzenia, gdy jest ono wigczone,
poniewaz moze byc¢ goraca.

- Aby zapewnic¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, czyszczenie i
konserwacja muszg byc przeprowadzane zgodnie z niniejszg
instrukcja obstugi.

- Nie umieszczaj urzadzenia przy scianie. Pozostaw co najmniej
35 cm wolnej przestrzeni nad i za urzadzeniem, aby zapewnic
odpowiednia cyrkulacje powietrza. Nie umieszczaj zadnych
przedmiotow na urzadzeniu podczas pracy.

- Podczas pracy urzadzenie emituje goraca pare przez otwory
wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz w bezpiecznej odle-
gtosci od pary i otwordw wylotowych powietrza. Gorgce po-
wietrze moze wydostawac sie z urzadzenia po wyjeciu gtowicy
frytkownicy z urzadzenia.

- Jesli z urzadzenia wydobywa sie czarny dym, natychmiast je
wytacz i odtgcz od zasilania, o ile mozesz to zrobic¢ bezpiecznie.
Poczekaj, az dym przestanie sie wydobywac, zanim podnie-
siesz gtowice frytkownicy. Nie uzywaj urzadzenia ponownie,
dopoki nie zidentyfikujesz i nie usuniesz przyczyny.
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- Uzywaj rekawic ochronnych termicznych do obstugi gtowicy
frytkownicy, rusztu lub szklanych pojemnikdw, gdy sa gorace.

- Nie uzywaj urzadzenia do celdw innych niz okreslone w in-
strukgji.

- Nie probuj samodzielnie naprawiac urzadzenia.

- Nie uzywaj urzadzenia z zatozona pokrywa pojemnika.

- Szklane pojemniki sg kruche. Zawsze obchodz sie z nimi
ostroznie. Nie uzywaj ich, jesli maja pekniecia, odpryski lub in-
ne uszkodzenia.

- Unikaj uderzen i nagtych zmian temperatury. Nie umieszczaj
goracych szklanych pojemnikdw na zimnych lub mokrych po-
wierzchniach ani nie dodawaj zimnych ptyndw, gdy sg gorace.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim spotrebice si pozorné prectéte nasledujici
pokyny. Uschovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro
nove uzivatele.

. & Tento symbol znamena: pozor, horky povrch. Pristupné

povrchy vyrobku mohou béhem provozu dosahnout vysokych
teplot. Davejte pozor, abyste se nepopalili.

Béhem provozu spotrebic vypousti paru a horky vzduch pres
otvory pro vystup vzduchu. Udrzujte ruce a oblicej v bezpecné
vzdalenosti. Méjte na paméti, ze horky vzduch mdze unikat i
pri zvedani hlavy fritézy.

Pri zvedani hlavy fritézy ji opatrné uchopte a polozte na stabil-
Ni, rovnou a zaruvzdornou plochu. Nedotykejte se spodni Casti,
protoze muze dosdhnout vysokych teplot.

- Tento spotrebic neni urcen k provozu pomoci externich ¢aso-
vacu nebo systému dalkového ovladani.

PFi pouzivani elektrickych spotrebicu je vzdy nutné dodrzovat
zakladni bezpecnostni opatreni, aby se snizilo riziko pozaru,
Urazu elektrickym proudem a zranéni.

Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, zda neni viditelné pos-
kozen. Pokud je kabel poskozen, musi byt vymeéneén oficialnim
technickym servisem Cecotec, aby se predeslo jakémukoli ne-
bezpeci.

- Tento spotrebic mohou pouzivat déti od 8 let a osoby se snize-
nymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi schopnostmi ne-
bo s nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod doh-
ledem nebo byly pouceny o bezpeéném pouzivani spotrebice
a rozumi souvisejicim rizikGm.

. Cidténi a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nej-
sou starsi 8 let a pod dohledem.

Udrzujte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8
let.
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- Dohlizejte na déti, abyste zajistili, ze si se spotrebicem nehraji.

- Ujistéte se, Ze napéti v elektrické siti odpovida pozadavkdm
Nna napéti uvedenym v technickych specifikacich spotrebice.

- Doporucujeme, aby mistnost, ve které budete spotrebic
pouzivat, byla vybavena odsavacem par nebo byla dobre vé-
trana.

- Pouzivejte spotfebi¢ vyhradné k ucelim popsanym v tomto
navodu. Nespravné pouziti mdze vést k poskozeni spotiebice
nebo zranéni.

- Pred premisténim, cistenim nebo kdyz spotrebi¢ nepouzivate,
jej odpojte od elektrickeé sité.

- Napdjeci kabel nekrutte, neohybejte, nenatahujte ani nepos-
kozujte. Chrante jej pred ostrymi hranami a zdroji tepla. Nedo-
volte, aby se kabel dotykal horkych povrchl. Nenechavejte ka-
bel viset pres okraj pracovni plochy nebo kuchynskeé linky.

- Nepouzivejte prodluzovaci kabely, pokud vam to nedoporuci
kvalifikovany elektrikar. Pouziti nespravného typu prodluzova-
ciho kabelu muze zpUsobit poskozeni spotfebic¢e nebo zrané-
Nni uzivatele.

- Nepouzivejte spotrebic, pokud je poskozen kabel, zastrcka ne-
bo konstrukce spotrebice, nebo pokud nefunguje spravne,
spadl nebo byl poskozen.

- Nepouzivejte spotrebic na potencialné nebezpecnych mis-
tech, jako jsou horlava, vybusna, chemicky znecisténa nebo
vlihka prostredi.

- Nevkladejte ani nedovolte, aby se vase prsty nebo jiné pred-
meéty dostaly do ventilacnich nebo vyfukovych otvord, protoze
by to mohlo zpusobit Uraz elektrickym proudem nebo pozar.

- Nenaplnujte nddoby olejem, mohlo by to zpUsobit riziko poza-
ru.

- Nikdy se nedotykejte vnitrku spotrebice, kdyz je v provozu.

- Neponorujte kabel, zastrcku ani zadnou jinou neodnimatel-
nou Cast spotrebice do vody nebo jinych kapalin. Nevystavujte
elektrické spoje vode.
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- Vzdy vkladejte ingredience, které se maji varit, do nadoby, aby
se zabranilo jejich kontaktu s topnymi télesy.

Pred dotykem zastrcky nebo zapnutim spotrebice se ujistéte,
Ze mate zcela suché ruce.

- Odpojte spotrebic, kdyz jej nepouzivate nebo jej Cistite. Pred
montazi nebo demontazi jakychkoli dilt a/nebo pred ¢isténim
jej nechte zcela vychladnout.

Nenechavejte spotrebic zapojeny do elektrické sité bez dozo-
ru.

Nedotykejte se povrchu spotrebicCe, kdyz je v provozu, protoze
muze byt horky.

Pro zajisténi spravného fungovani spotrebice je nutné prova-
dét ¢isténi a udrzbu spotrebice v souladu s timto navodem k
pouZzZiti.

Neumistujte spotrebic tésné ke zdi. Ponechte alespon 35 cm
volného prostoru nad a za spotrebiCem, aby byla zajisténa
dostatecna cirkulace vzduchu. BEhem provozu nepokladejte
na spotrebic zadné predmeéty.

Béhem provozu spotrebic vypousti horkou paru pres otvory
pro vystup vzduchu. Udrzujte ruce a obliCej v bezpecné vzda-
lenosti od pary a vystupu vzduchu. Horky vzduch mdze unikat
ze spotrebice, kdyz vyjmete hlavu fritézy ze spotrebice.

Pokud spotrebic vydava cerny kour, okamzité jej vypnéte a
odpojte, pokud to muzete udélat bezpecné. Pockejte, dokud
kour neprestane unikat, nez zvednete hlavu fritézy. Spotrebic
ZNovu nepouzivejte, dokud nezjistite a neodstranite pricinu.
Pouzivejte tepelné ochranné rukavice pro manipulaci s hlavou
fritézy, rostem nebo sklenénymi nadobami, kdyz jsou horké.
Nepouzivejte spotrebic k jinym Uceldm, nez které jsou uve-
deny v navodu.

Nepokousejte se spotrebi¢ opravovat sami.

Nepouzivejte spotrebic s nasazenym vikem nadoby.
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- Sklenéné nadoby jsou kiehké. Vzdy s nimi manipulujte

opatrné. Nepouzivejte je, pokud vykazuji praskliny, odstéepky
nebo jina poskozeni.

- Vyhnéte se ndrazim a nahlym zménam teploty. Nepokladejte
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horké sklenéné nadoby na studené nebo mokré povrchy ani
nepridavejte studené kapaliny, kdyz jsou horké.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

Kérjuk, figyelmesen olvassa el az alabbi utasitasokat a készulék
hasznalata elétt. Orizze meg ezt a kézikdonyvet késébbi hivatko-
zas vagy Uj felhasznalok szamara.

. & Ez a szimbolum a kovetkezdket jelenti: figyelem, forrd

felUlet. A termék hozzaférhetd felUletei mikddés kdzben ma-
gas hémérsékletet érhetnek el. Ugyeljen, hogy ne égesse
meg magat.

MUkodés kdzben a készulék gézt és forrd levegdt bocsat ki a
levegbkimeneti nyilasokon keresztul. Tartsa kezét és arcat biz-
tonsagos tavolsagban. Ne feledje, hogy a forro leveg6 a fritdz-
fej felemelésekor is tavozhat.

- A fritézfej felemelésekor évatosan fogja meg, és helyezze sta-
bil, sik, héallo felUletre. Ne érintse meg az also részét, mivel az
magas hdmérseékletet érhet el.

Ez a készulék nem kulsé idézitékkel vagy taviranyitd rendsze-
rekkel vald mukddésre készult.

- Elektromos készulékek hasznalatakor mindig be kell tartani
az alapveté ovintézkedéseket a tlz, aramutés és sérulések
kockazatanak csokkentése érdekében.

Rendszeresen ellendrizze a tapkabelt |athato sérulések szem-
pontjabol. Ha a kabel sérult, azt a Cecotec hivatalos muszaki
szervizének kell kicserélnie, hogy elkerulje a veszélyeket.

Ezt a készuléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek, vala-
mint csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis képességek-
kel rendelkezd, illetve tapasztalat és tudas hianyaban lévé sze-
mélyek is hasznalhatjak, amennyiben felUgyelet alatt allnak,
vagy utasitasokat kaptak a készulék biztonsagos hasznalatara
vonatkozdan, és megértik az ezzel jard kockazatokat.

- Atisztitast és a felhasznaldi karbantartast gyermekek nem veé-
gezhetik, kivéve, ha 8 évesnél idésebbek és fellUgyelet alatt all-
nak.
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- Tartsa a készuléket és a kabelét 8 év alatti gyermekek eldl el-

zarva.

- Felugyelje a gyermekeket, hogy ne jatsszanak a készuléekkel.
- Gybéz&djon meg arrdl, hogy a haldzati feszultség megegyezik a

készulék muUszaki adataiban megadott feszultségkovetelmén-
yekkel.

- Javasoljuk, hogy a helyiség, ahol a készuléket hasznalni fogja,

legyen elszivoval felszerelve vagy jol szell6ztetve.

- A készuléket kizardlag a jelen kézikdnyvben leirt célokra hasz-

nalja. A helytelen hasznalat a készulék karosodasahoz vagy sé-
rulésekhez vezethet.

- Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, miel6tt mozgatja, tisz-

titja, vagy ha nem hasznalja.

- Ne csavarja, hajlitsa, feszitse vagy karositsa a tapkabelt. Ovja

éles szélektdl és héforrasoktol. Ne engedje, hogy a kabel forro
felUletekhez érjen. Ne hagyja, hogy a kabel lelégjon a munka-
felUlet vagy a pult szélérdl.

- Ne hasznaljon hosszabbitdt, kivéve, ha azt szakképzett vi-

llanyszereld javasolja. Nem megfeleld tipusu hosszabbitd
hasznalata karosithatja a készuléket vagy sérulést okozhat a
felhasznalonak.

- Ne hasznalja a készuléket, ha a kabel, a dugo vagy a készulék

szerkezete sérult, vagy ha nem mukddik megfeleléen, leesett
vagy megseérult.

- Ne hasznalja a készuléket potencialisan veszélyes helyeken,

példaul gyulékony, robbanasveszélyes, vegyi anyagokat tartal-
mazo vagy nedves kornyezetben.

- Ne dugja be, és ne engedje, hogy ujjai vagy mas targyak

behatoljanak a szell6z6- vagy kipufogonyilasokba, mert ez
aramutést vagy tuzet okozhat.

- Ne toltse fel az edényeket olajjal, mert tlzveszélyt okozhat.
- Soha ne érintse meg a készulék belsejét mUkodés kdzben.
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Ne meritse a kabelt, a dugot vagy a készulék barmely mas,
nem eltavolithato részét vizbe vagy mas folyadékba. Ne tegye
ki viznek az elektromos csatlakozasokat.

Mindig az edénybe helyezze a fézendé hozzavaldkat, hogy el-
kerulje az érintkezést a futéelemekkel.

- Gydz&djon meg rdla, hogy teljesen szaraz a keze, mieldtt me-
gérinti a dugot vagy bekapcsolja a készuléket.

Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, ha nem hasznalja, vagy
tisztitja. Hagyja teljesen kihdlni, mielétt barmely alkatrészt
dsszeszerelne vagy eltavolitana, és/vagy elkezdené a tisztitast.

Ne hagyja a készuléket felugyelet nélkul a halézatra csatlakoz-
tatva.

Ne érintse meg a készulék felUletét mUkodés kdzben, mert fo-
rrd lehet.

- A készulék megfelel6 mUkodésének biztositasa érdekében a
tisztitast és karbantartast a jelen hasznalati utmutatd szerint
kell elvégezni.

Ne helyezze a készuléket falhoz. Hagyjon legalabb 35 cm sza-
bad helyet a készulék felett és mdgott a megfeleld légaramlas
biztositasahoz. MUkddés kozben ne helyezzen semmilyen
targyat a készulékre.

MUkodés kdzben a készulék forrd gézt bocsat ki a levegdki-
meneti nyilasokon keresztul. Tartsa kezét és arcat biztonsagos
tavolsagban a gbéztdl és a levegbkimenetektdl. Forrd levegd
tavozhat a készulékbdl, amikor eltavolitja a fritézfejet a készu-
lekbdl.

Ha a készulék fekete fustdt bocsat ki, azonnal kapcsolja ki és
huzza ki a konnektorbdl, amennyiben ezt biztonsagosan
megteheti. Varja meg, amig a fust megszUinik, mielbétt feleme-
li a fritézfejet. Ne hasznalja Ujra a készuléket, amig az okot
nem azonositotta és nem haritotta el.

Hasznaljon hévéedo kesztylt a fritézfej, a racs vagy az Uvege-
dények kezeléséhez, amikor azok forrok.

Ne hasznalja a készuléket a kézikdnyvben nem meghataro-
zott célokra.
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- Ne probalja meg sajat maga megjavitani a készuléket.
- Ne hasznalja a készuléket az edény fedelével.
- Az Uvegedények torekenyek. Mindig ovatosan kezelje 6ket. Ne

hasznalja, ha repedések, csorbak vagy egyéb sérulések van-
nak rajtuk.

- Kerulje az Utéseket és a hirtelen hémérseklet-valtozasokat. Ne
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helyezze a forro Uvegedényeket hideg vagy nedves feluletre,
és ne ontsdn hideg folyadékot beléjuk, amikor forrok.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Cihazi kullanmadan 6nce asagidaki talimatlari dikkatlice oku-
yun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar icin sa-
klayin.

. & Bu sembol su anlama gelir: dikkat, sicak yUzey. UrGnun

erisilebilir yuzeyleri calisma sirasinda yuksek sicakliklara ulasa-
bilir. Yanmamaya dikkat edin.

- Calisma sirasinda cihaz, hava cikis deliklerinden buhar ve si-
cak hava disari atar. Ellerinizi ve yUzUnuzu guvenli bir mesafe-
de tutun. Fritdz baslhgini kaldirirken de sicak hava cikabile-
cegini unutmayin.

- Fritdz bashgini kaldirirken dikkatlice tutun ve sabit, duz, isiya
dayanikli bir yuzeye yerlestirin. Alt kismina dokunmayin, ¢clin-
kU yuksek sicakliklara ulasabilir.

- Bu cihaz, harici zamanlayicilar veya uzaktan kumanda sistem-
leri aracihgiyla calistirilmak Gzere tasarlanmamistir.

- Elektrikli cihazlar kullanilirken, yangin, elektrik carpmasi ve ya-
ralanma riskini azaltmak icin her zaman temel énlemler alin-
malidir.

- Guc¢ kablosunu duzenli olarak gérunur hasarlar agisindan kon-
trol edin. Kablo hasarliysa, herhangi bir tehlikeyi dnlemekicin
Cecotec resmi Teknik Servisi tarafindan degistirilmelidir.

- Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ile fiziksel, duyusal veya zihin-
sel yetenekleri kisitl veya deneyim ve bilgi eksikligi olan Kisiler
tarafindan, gozetim altinda olmalari veya cihazin guvenli ku-
llanimi hakkinda talimat almalari ve ilgili riskleri anlamalari
kosuluyla kullanilabilir.

- Kullanici temizligi ve bakimi, 8 yasindan buyuk ve gézetim al-
tinda olmadik¢a cocuklar tarafindan yapilmamalidir.

- Cihazi ve kablosunu 8 yasindan kucuk cocuklarin erisemeye-
cegi bir yerde saklayin.
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- Cocuklarin cihazla oynamadigindan emin olmak icin onlari

denetleyin.

- Sebeke voltajinin, cihazin teknik 6zelliklerinde belirtilen voltaj

gereksinimleriyle eslestiginden emin olun.

- Cihazi kullanacagdiniz odanin bir davilumbaz ile donatiimis ve-

ya iyi havalandirilmis olmasini éneririz.

- Cihazi yalnizca bu kilavuzda acgiklanan amaclar icin kullanin.

Yanlis kullanim, cihaza zarar verebilir veya yaralanmalara ne-
den olabilir.

- Cihazi tasimadan, temizlemeden veya kullanmayacaginiz za-

man fisini prizden cekin.

- GuU¢ kablosunu bukmeyin, katlamayin, germeyin veya zarar

vermeyin. Keskin kenarlardan ve isi kaynaklarindan koruyun.
Kablonun sicak yuzeylere temas etmesine izin vermeyin. Ka-
blonun calisma yuUzeyinin veya tezgahin kenarindan sarkmasi-
na izin vermeyin.

- Nitelikli bir elektrikci tarafindan tavsiye edilmedikce uzatma

kablosu kullanmayin. Yanlis tipte uzatma kablosu kullanmalk,
cihaza zarar verebilir veya kullanicida yaralanmalara neden
olabilir.

- Kablo, fis veya cihazin yapisi hasarliysa veya duzgun calismi-

yorsa, dusmus veya hasar gérmusse cihazi kullanmayin.

- Cihazi yanici, patlayici, kimyasal iceren veya nemli ortamlar gi-

bi potansiyel olarak tehlikeli yerlerde kullanmayin.

- Parmaklarinizi veya baska nesneleri havalandirma veya egzoz

deliklerine sokmayin veya girmesine izin vermeyin, cunku bu
elektrik carpmasina veya yangina neden olabilir.

- Kaplariyag ile doldurmayin, bu yangin riskine neden olabilir.
- Cihaz c¢alisirken asla icine dokunmayin.
- Kabloyu, fisi veya cihazin cikarilamayan herhangi bir parcasini

suya veya baska sivilara batirmayin. Elektrik baglantilarini suya
maruz birakmayin.

- Pisirilecek malzemeleri her zaman isitma elemanlariyla temas
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etmelerini dnlemek icin kabin icine yerlestirin.
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- Fise dokunmadan veya cihazi acmadan once ellerinizin tama-
men kuru oldugundan emin olun.

- Cihazi kullanmadiginizda veya temizlerken fisini cekin. Her-
hangi bir parcayl takmadan veya cikarmadan ve/veya temiz-
lige baslamadan énce tamamen sogumasini bekleyin.

- Cihazi gdzetimsiz olarak elektrik sebekesine takili birakmayin.
- Cihaz ¢alisirken yuzeyine dokunmayin, cunku sicak olabilir.

- Cihazin dogru c¢alismasini saglamak icin, temizlik ve bakim bu
kullanim kilavuzuna uygun olarak yapilmalidir.

- Cihazi duvara dayamayin. Yeterli hava sirkulasyonu saglamak
icin cihazin UstUnde ve arkasinda en az 35 cm bosluk birakin.
Calisma sirasinda cihazin Uzerine herhangi bir nesne koyma-
yin.

- Cihaz c¢alisirken hava cikis deliklerinden sicak buhar yayar.
Ellerinizi ve yUzUnuzu buhardan ve hava cikislarindan guvenli
bir mesafede tutun. Fritdz basligini cihazdan cikarirken sicak
hava cikabilir.

- Cihazdan siyah duman ¢ikarsa, guvenli bir sekilde yapabiliyor-
saniz hemen kapatin ve fisini cekin. Fritéz bashgini kaldirma-
dan énce dumanin kesilmesini bekleyin. Nedeni belirlenip ¢o6-
zUlene kadar cihazi tekrar kullanmayin.

- Fritdz baslhigini, izgarayi veya cam kaplari sicakken tutmak icin
Istya dayanikli koruyucu eldivenler kullanin.

- Cihazi kilavuzda belirtilmeyen herhangi bir amacg icin kullan-
mayin.

- Cihazi kendi basiniza tamir etmeye calismayin.

- Cihazi kabin kapagi takiliyken kullanmayin.

- Cam kaplar kirilgandir. Her zaman dikkatli kullanin. Catlak, ki-
rik veya baska hasarlar varsa kullanmayin.

- Darbelerden ve ani sicaklik degisikliklerinden kacginin. Sicak
cam kaplari soguk veya islak yuzeylere koymayin ve sicakken
soguk sivilar eklemeyin.
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OAHIIEZ AZPAAETAZ

ALaBAOTE TIPOCEKTIKA TLG AKOAOUBEC 08NYLEG TIPLV XPNOLUOTIOLNOETE
TN ouoKeUr). PUAAETE AUTO TO yXELPLOLO yLa PEAAOVTLKA avagopd i
yla VEOUG X PrOTEG.

. & AuTO to oUPBoAO onuatvel: Tpoooxn, Kautr emupavela. Ot

TIPOCPBACLUEG ETILPAVELEG TOU TIPOLOVTOC EVEEXETAL VA (PTACOUV OE
uPnAEg Bepuokpaacteg katd tn Asttoupytia. Mpooegte va pnv
KAELTE.

+ Katd tn Asttoupyla, N CUCKELN EKTIEUTIEL ATPO Kal (0TO agpa
HEOW TWV avolyudtwy eE660u agpa. Kpatrote ta xEpLa Kat to
TIPOOWTIO 0ag o€ AoWaAr anootaon. AdBete uttoPn OTL pTtopEl
emiiong va Byel {E0TOC agpag OTAV CNKWVETE TNV KEPAAN TNG
ppLredag.

+ ‘Otav onNKWVETE TNV KEQAAN TNG YpLtedag, KPatnoTe TtV
TIPOCEKTLKA KaL TOTIOBETNOTE TNV o€ YLa otabepn, eTimedn kat
avOeKTIK otn Beppotnta emupdvela. Mnv ayyilete 1o KATw
HEPOC, KaBWG pTopel va ptdoel oe uPnAeg Beppokpaated.

* AuUTI n OUOKeUN SeV €xeL OXESLAOTEL yLa va AELToupyel péow
€EWTEPLKWV XPOVOSLAKOTITWY ) CUCTNHATWY TNAEXELPLOPOU.

+ ‘Otav xpnolpoTtolouvtal NAEKTPLKEG CUOKEUEC, TIPETIEL TIAVTA VA
AapBavovtal Baclkeg TIPOYUAAEELG yLa Tn Pelwon Tou Kvduvou
TIUPKAYLWV, NAEKTPOTIANELAG KAL TPAUPATIOHWV.

« EmBswpeite TakTikd To KaOAWSL0 Tpowodoaoiag yla opateg {nULEG.
Edv to kaAwsLo tapouctaletl {nULEG, TIPETIEL VA avTLlKataotabel
amd to entonpo Tunpa Texvikng Yoot pLéng tng Cecotec yla tnv
amo@uyn oToLOUSATIOTE KLVSUVOU.

« Autr n ocuokeun pttopel va xpnotpotolnBel amo maldLd nAwkiag 8
ETWV KAl AVW KaL attd ATOPA PE PELWHPEVEG CWHATLKEG,
aLoBbnTnpLakeg r SLavonTLKEG LKAVOTNTEG N eAAeLdn epmeLplag Kat
YVWOEWV, UTIO TNV IpoUToBeon OTL eTBAETTOVTAL ] £X0UV AQBEL
08NYLEG OXETIKA PE TNV AoPaAr Xprion TNG CUCKEUNG Kal
KATAVOOUV TOUG KLVSUVOUG TIOU CUVETIAYETAL.
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O kaBapLopog KaL N cuvtrpnon aro ToV XPNoTn Sev TIPETIEL VA
TIPAyATOTIoOLOUVTAL ATto TIALSLd, EKTOG €AV Elval AVW TWV 8 ETWV
Kat eTiLBAETOVTAL.

Kpatriote Tn oUOKEUN Kat To KAAWSLO TNG HaKpLa aro matdld
KATW TWV 8 ETWV.

ErBAemete Ta maldLd yla va BeBatwbeite 6tL Sev tailouv pe tn
OUOKEUN.

BeBalwBelte OTL N TACN TOU NAEKTPLKOU SLKTUOU TALPLALEL PE TLG
QTIALTrOELG TAoNG TIou KaBopildovtal OTLG TEXVIKEG TIPOSLAYPAPES
TNG CUOKEUNG.

ZUVLOTOUE TO SWHATLO OTO OTIOLO TIPOKELTAL VA XPNOLUOTIOL|CETE
TN OUOKELN va lvat eE0TTIALOPEVO PE aTtoppoPnTrpa r va
agpiletal KaAa.

XPNOLUOTIOLAOTE T CUOKEUN ATTOKAELOTLKA YLO TOUG OKOTIOUG TIOU
TIEPLYPAPOVTAL OE QUTO TO gyxeLpidlo. H AavBaopevn xpron
uTtopEl va TIPOKAAECEL {nNULA 0T CUCKEUN ) TPAUPATLOPOUG.
ATIOOUVSEODTE T CUOKELN aTto TNV Tpida TpLV TN YETAKLVAOETE,
TNV KaBapioete  6tav Sgv TIPOKELTAL VA TN XPNOLUOTIOLHOETE.
Mnv otpiPete, AuyleTE, TEVTWVETE N KATAOTPEWPETE TO KAAWSLO
Tpowodoaoiac. MNPooTatePTe TO ATO ALXUNPEG AKPEG KAL TINYEG
BepudTnTag. MNnV a@rvete To KAAWSLO va ayyilel (e0TEG
ETILPAVELEG. MNV aPrVETE TO KAAWSLO VA KPEPETAL TIAVW ATIO TNV
AaKpn TNG EMLPAveLag epyactag r) Tou Tdykou.

Mn XpNOLHOTIOLELTE TIPOEKTATELG, EKTOG EAV 0AG TO CUCTAOEL
€EELELKEUPEVOC NAEKTPOAOYOG. H Xprion AavBacpgvou tutou
TIPOEKTAONG MUTIOPEL va TIPOKAAEDEL {NULA OTN CUCKEUN N
TPAUPATLOPOUG OTOV XpHoTn.

Mn xpnotlpotoleite Tn cUOKeLUN €AV To KAAWSLO, To Buopuan n
Sopun NG cUOKEUNG TIaPoUoLAleL {nULEG N €AV SV Aettoupyetl
OWOTA, EXEL TIECEL 1 £XEL UTTOOTEL CNLAL.

Mn XpnolpoTioLeite TN CUOKEUN 0 SuVNTIKA €TTLkivéuva PEPN,
OTIWG EVPAEKTA, EKPNKTLKA, XNHLKA ] uypd TtepLBaiAovta.
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Mnv €L0AyETE OUTE ETLTPETETE O0TA SAXTUAA 0aG N 0€ AAAa
avtlkelpeva va eLoeNBouv ota avolypata eEagplopou
e€dtpiong, kabwg autd pmopel va ipokaAeoel nAektpomAnéia f
TIUpKayLa.

Mnv yepilete ta Soxela pe AadL, kabwg auto pmopel va
TIPOKAAECEL K{VOUVO TTUPKAYLAG.

Mnv ayy({eTe TIOTE TO ECWTEPLKO TNG CUCKEUNG VW AELTOUPYEL.
Mnv BuBilete To KOAWSLO, TO BUCHA ) OTIOLOSATIOTE AANO HN
a@aLpoUPEVO PEPOG TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1 AAAa vypd. Mnv
EKDETETE TLG NAEKTPLKEG CUVEETELG OE VEPO.

TomtoBeteite TTAVTA TA UALKA TIOU TIPOKELTAL VA PAYELPEUTOUV PECA
0to 0xEL0 yLa va aTto@UYETE TNV ETIAPI) TOUG PE TLG AVTLOTACELG.

BeBalwBeite OtL Ta xepLa oag slval evteAw oteyva TipLy ayyi&ete
TO BUCPA ) EVEPYOTIOLNOETE TN CUOKEUN).

ATIOOUVEEGDTE TN CUOKEUN OTaV €V xpnotLpoToleital i otav
kaBapiletal. AQroTe TNV va KPUWOEL EVIEAWG TIPLV
OUVAPPOAOYNOETE I APALPECETE OTIOLOSNTIOTE EEAPTNHA KA
TIPOXWPNOETE OTOV KABAPLOPO TNG.

Mnv a@nVeTe TN CUCKEUN CUVEESEPEVN OTO NAEKTPLKO SLKTUO
XwpLg emiBAeYN.

Mnv ayyl{ete TNV EMLPAVELA TNG CUCKEUNG EVW AELTOUPYEL, KaBWG
utopel va elval Leotn.

Mla va SLac@aALoTel N owotr AsLToupyia TnNg CUCKEUNG, O
KaBapLopog Kat N ouvtripnon tTng CUCKEUNG TIPETIEL VA
TIPAYHATOTIOLOUVTAL CUPPWVA PJE AUTO TO €yXELPLELO 08NyLWV.
Mnv tomtoBeteite TN CUCKEUN KOANTA O€E Tolx0. AProTE
ToUAdyLotov 35 cm eAeUBepOU XWPOUL TIAVW KAl TILOW aTtod TN
OUOKEUN YLO VA ETILTPEYPETE TNV EMAPKI KUKAOWOpPLa TOU agpa.
Mnv tomoBeteite kaveva AVTLKELPIEVO TIAVW OTN CUCKEUN KATd TN
AgLtoupyla.

Evw n ouokeun Asttoupyel, eKTIEUTIEL (E0TO ATHO PECW TWV
avolypdatwy e£660u agpa. Kpatriote ta x€pLa Kat To TpoowTd 6ag
0€ AoWaAr) amootacn aro Tov atpo Kat TG e£06oug agpa. MTopetl
va ByeL (eotdg agpag amod T CUCKEUT OTAV APALPECETE TNV
KEPAAR TNG @PLTECAG aTioO TO ECWTEPLKO TNG CUCKEUNG.
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EAV N OUOKEU EKTIEPTIEL HAUPO KATIVO, ATIEVEPYOTIOLNOTE TNV KAl
QTIOOUVEECTE TNV APECWE, EQYOCOV UTIOPELTE VA TO KAVETE YE
ao@AAeLa. MMEPLUEVETE PEXPL VA OTAPATACEL O KATIVOG TIPLV
ONKWOETE TNV KEPAAN tnG @pLtedag. Mnv xpnoLyoTtioloste Eava
TN OUOKEUN PEXPL VA EVTOTILOETE KAl va eTILAUCETE TNV attia.
XpNOLUOTIOLOTE BEPPOTIPOCTATEUTLKA YAVTLA YLa VA XELPLOTE(TE
TNV KEPYAAN NG wpLtedag, Ttn oxdpa r ta yudiwa soxela otav
elval (eota.

Mn XPNOLUOTIOLELTE TN CUCKEUN YLA OTIOLASATIOTE XPron TIou SV
kaBopiletal oto eyxeLpidLo.

Mnv ETILXELPNOETE VA ETILOKEVACETE TN CUCKEUT HOVOL 0AG.

Mn XPNOLUOTIOLELTE T CUCKEUI UE TO KATIAKL TOU S0xELoU
ToTtoBETNUEVO.

Ta yudAwva Soxela elval eUBpavota. XelpLoteite Ta mavta pe
TIpocoxn. Mnv ta XpnOLHOTIOLELTE €AV TTAPOUGCLALOUV PWYHEG,
omnacipata ) AAeg nuLEC.

ATIO(@UYETE TA XTUTIAPATA KAL TLG ATIOTOHEG AAAQYEC
Bepuokpaociag. Mnv tomtoBeteite ta {eotd yudaAlva Soxela og
KPUEG N UYPEG ETILPAVELEG OUTE TIPOCOETETE KpLA LYpPA OTav elval
(eoTa.

Cecofry&Glass Crunchy M 53



dodludl lonles

o8 4l o2yl Julall lagy basis| jlgadl plasial Jid &liey AW leglal 1,3l

54

.).bx.” u.n.o.\.xuu.o.u 9| Ml

u,'i.ll éh.msil Juas 38 .5 lw C—b-“-’ IR NS Tl ol 3 &'
(a.\.cuLcuop| J.a.ﬁw.aJl;l.ul‘:LaJLc 8> wls)ys Gl C.u.o.” lad| Jgodll
s ,_9)>

hols ;|9.3_|| Ty Olad e U>L;.uJ| clgglly )L>uJ| il o)y Juednall clisie
29 sic LAl 5L sl s 38 aif ba>d il d8line Ll clgzgg b Ll
S EYN] uul)

(.19[.0.09 94.:41.09 PLIINV C.b.u) L,LC du.og CUL;..SZJ Aol 8N all U.ul) &_9) RVIA
ddle oﬂp ol G d*‘” u| OSw Cus> ul.o.;.qu eidl Gueds 3 .65l
d.O)lp.\.QJuc(oSaJdAJoleub.ng).&JogU)Lg:Jl I.\.Q(QJMJPJJ(QJ
o> Judsaid d._g.wl.w| Olblusl 361 Ladls s «dibgSIl 83g> 3 ?l.\)u.u)l s
ubbo)!lg 5L yaSIl losuwally (1)l

oud l.oJl.) Sl 8 13] u—‘)" ol L_glu_c l.;_weUa.ub Blall cllw Laxsle
00 §9 Lgl NN Cecotec aSyia) daw ol @eall doss dlawlgy dlaiwl
sl

Lad lgins 8 paylach gl (pall JWab¥l b (po jlazdl 130 plasiuol Saye
UJ.\.” 9| d.aa_oau.o.” dJsell 9l A 9| d.u.\.dl ul)_x.o.ll L59.) uol.xw}!lg L99-9

lol5 38 of COlybRl s g3gSy o) dlagyis «ddy2allg Bpsdl Ll o ydisy
b3 Lo dsyioll yboliwall lgagds jlgad) (o3| alasiwdl Joo layles
Olgiww 8 o ST 1938 13] 3] dlually cadaisdll Jlach Jlabdl agéy 3 Cone
bl g
Olgiw 8 G (g3 JebIl Joliio (e 13u2y aShwg jlg=lb baaisle
Slezdl egal pac o 8Ll Jlab 3l élye

9 8330all 32l ldhis 2o (§9leny LibyeSIl Ll g2 Ol (o ST

lgad) duall Olawlgall

8312 ol baid dogyo0 B30 3Lanll Lasd pasnisuion (il 48)301 (S5 ubu;:le

L

2 plaiiwdl 5352 38 . Jud )l 130 8 dusgall Go1HEN Gpuas> 5lazdl pasiwle
Oblo| ol jlaxll Cali L)l pusuall

Cecofry&Glass Crunchy M



0953 3 Losis ol dashais of i Jub raSIl Ll e jlgdl Juadle

- .d.o : e .
»lang B3lol Blgadl o des .d8lall s O3] ol s ol i of Caly s 3o
B> Ge8 LI clludl £33 3 & Ll a3l el clloal) IR SN
Bausiall gl Josll xlaww

¢99 plasiwl (538 28 . Jog0 L,Jb).QS PR 13] 3] c3pae3 Wilog pasuuwi Be
f!_\Du.u.Lo.“ Glo| 9| sla=dl cals u“ W3l Wog o bl

Jesy ol 13] 9| LI 5la=dl JSuo 9| owlall 9I Sl HS 13] )l.g_>.|| EREND L
t._Q.h.”ngg.Q.;.uUUO)&ng ouo JSin

JleidN dblall olbudl Jis o)la.> 0933 UI Jeisu USLol 0 )L3>J| EECS N Je
b, 9| diluosS .\|9.o k;,L(‘— (9> u,a.” 9| 0).>_o.:.o.” 9|

9| dyggdl Wl=is Ll J9_>.\Jb L5).->| ;l.u.ul L;B 9l aylo¥ a.o.u.x.: 9| J>35 3.
L9.)').> 9| CL;.JL)).@S Olosws U.9 el ) 29 Cu> ('.L.)LSL”

(Gr> W s L,JI el (s08s 289 o)l cu_cQXl Yas A

RVt <l slaxdl u.o ul.>|_\.|| ;)>J| I_\.:I ouals 3o

9| clall (9 5lg=dl (o 43 B8 e 5T cj> L5| 9| owlall 9I clludl jo5 3o
slall 450 xgSIl oNogill oy5 3 .5x> 3l JSlgul

O uolied Lgiuwedo sl clegll J51s Ll Lgaghb 3lyall cligSall ot
a2l Jeads ol Luwlall Guod Jud Laled Hlisls elysy ol (o aSTe

Sy Syl .dauais sic gl Pl.\.au.u)}!l AVERSIACE AVAVERITV IV JSC]VES g -l
d..o.;.lo.u UB &9).:.;.&“ 9|/9 s'.l).>| le Cl”) 9| &LM JJ.B Lolai

Sl o L,,»lJ).@SJI HLadb )!9.«09,0 iladl Wyt Be

Lslw 9o 2486 Mmsb.»l)l.ez_ﬂébmuuab}!'

JJa) 889 diiluos jlaal Cankais shal camg olaal) gumuall sls31 lowale
1o wladdeill

ngJlo_QJ.>9L99_9(ow35u.ck}micL9lumdp| )lAszL:qu_Lo)ngJl&;w
Jasiil cLST 5lgad] (§g9 ¢l Sl guas 3 .cawwlio JSuiw clogll yg0 CLA.M.LU
chy u,Lr.‘. bil> clogll oo Wb e FEN N {EN 2xay gl Jusiii cisle
u.>lu.) £|9_Q C);u 29 ;|9.3_” C)Lz.og )L>uJ| O diol ClQLu.w ‘_,LS'_ l_.le.>99
Jlexdl a1 oo 8380l uul) dljl sic )l.g.>J|
OSes ul day iy (599 cbygSIl (e dluadly diabls (sguwl lJl.>.) JIPEN RV 3]

ol g)wcgﬁlwubﬂlwwywl Ol ellay ‘ol.._oJIu.o
d>g candl 2355 @i Gi> ()3 8x0 jlgadl pasans 3 8Nl

Cecofry&Glass Crunchy M 55



56

CL:_CQS‘ 9| dS.u.u.” 9| 3Nooll L)JJI) &»o d.olSU.U O)l).)JI 0o 4.:.9[9 ul)l.os P.\Du.u)l'
A lw H9S5 boaie dux )l

JAE 9 3350 e yo)e §2 Lg=dl pasciws e

sy 5lg2dl 23] Joloo 3

Lo elegll ellne &0 lg=dl pasuiwd 3.

Boid Lgy CilS 13] Llgoasiws 3 .)3su Lals lgeo Jolsi ERLEIEIESY ugil-
o>l Ll gl Ll of

dux>> )l dcgl &5 3 .8)hadl d)s 9 dixlaall L_JI).;.O.J'Q Oloall cuxde
Aislw (1955 boauc 835 Plow cawai 3g dluo 9| 83L ab.wl ole disluwdl

Cecofry&Glass Crunchy M



1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figural

1. Cabezal de freidora

2. Entrada de aire

3.Salida de aire

4, Tapa del recipiente grande de cristal

5. Rejilla del recipiente grande de cristal
6. Recipiente grande de cristal (3,8 L)

7. Tapa del recipiente pequeno de cristal
8. Rejilla del recipiente pequefio de cristal
9. Recipiente pequefo de cristal (1,4 L)

10. Soporte del recipiente pequefo de cristal
11. Carcasa exterior del recipiente

Panel de control
Figura 2:

12. Modo DIY

13. Modo AIR FRY
14. Modo ROAST
15. Pantalla

16. Modo FROZEN
17. Modo BAKE

18. Modo FERMENT

19. Botén de encendido/apagado y marcha/paro

20. Botén para disminuir la temperatura
21. Boton para aumentar la temperatura
22. Boton de seleccion de modo

23. Botoén para disminuir el tiempo

24, Botéon para aumentar el tiempo

25. Botén de seleccion de Recipiente

Nota:

ESPANOL

Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan

exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque el
aparato de su caja. Puede guardar la caja original y otros elementos del embalaje en un lugar
seguro para prevenir daflos en el aparato si necesita transportarlo en el futuro. Si desea des-
hacerse del embalaje original, asegurese de reciclar todos los elementos correctamente.
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Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si faltara
alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio de Aten-
cién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:

Cabezal de airfryer con carcasa exterior.
Soporte para recipiente pequefo
Rejillas para recipientes

2 recipientes de cristal 3,8Ly 1,4L

2 tapas independientes BPA Free
Alfombrilla de silicona

Manual de instrucciones

No retire el nUmero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad de
SuU equipo en caso de solicitar asistencia.

Antes del primer uso

Aseglrese de que no queden materiales de embalaje, adhesivos ni etiquetas.

Limpie los recipientes y las rejillas con agua caliente, detergente lavavajillas y una esponja no
abrasiva. Estas piezas son aptas para lavavajillas.

Limpie el interior y el exterior del aparato con un pafio.

3. FUNCIONAMIENTO

e N N A

Coloque el recipiente grande de cristal o el recipiente pequefo de cristal en la carcasa exte-
rior del recipiente. En caso del recipiente pequefo, inserte el recipiente en el soporte de reci-
piente pequeno antes de introducirlo en la carcasa exterior.

Coloque la rejilla en el recipiente.

Introduzca los ingredientes en el recipiente.

Coloque el cabezal de freidora sobre el recipiente.

Conecte el enchufe a una toma de corriente con conexion a tierra.

Pulse el boton de encendido/apagado.

Seleccione el tamano del recipiente que desee pulsando el botén de seleccién de recipiente.

Seleccione el modo de coccién deseado mediante el botdn de seleccidon de modo. A conti-
nuacion, pulse el botén de inicio/pausa para iniciar la coccion.

Modos preconfigurados

Los modos preconfigurados permiten configurar el aparato de forma rapida y sencilla. Los tiem-
posy las temperaturas indicados son valores orientativos. Compruebe siempre el punto de coc-
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cion de los alimentos antes de servirlos.

Modo

Temperatura

Tiempo

Precalentamiento

ESPANOL

Recordatorio
a mitad de la
coccion

Freir con aire
(AIR FRY)

Predeterminada:
190 °C para 3,8Ly
185 °C para 1,4L.
Rango: 150-200
°C

Predeterminado:
20 min para 3,8L

y 10 min para 1,4L.

Rango: 1-60 min

La pantalla
muestra Turn
Food

Asar (ROAST)

Predeterminada:
200 °C. Rango:
175-200 °C

Predeterminado:
12 min para 3,8Ly
8 min para 1,4L.
Rango: 1-60 min

5 min a 200 °C. Al
finalizar, la panta-
Ila muestra Add
Food

Congelados
(FROZEN)

Predeterminada:
200 °C. Rango:
40-200 °C

Predeterminado:
20 min para 3,8L

y 18 min para 1,4L.

Rango: 1-60 min

3 min a 200 °C. Al
finalizar, la panta-
Ila muestra Add
Food

La pantalla
muestra Turn
Food

Hornear (BA-
KE)

Predeterminada:
170 °C para 3,8L Yy
160 °C para 1,4L.
Rango: 125-200 °C

Predeterminado:
15 min para 3,8Ly
12 min para 1,4L
Rango: 1-60 min

5minal70 °C. Al
finalizar, la panta-
lla muestra Add
Food

Personalizado
(DIY)

Predeterminada:
180°C.
Rango: 40-200 °C

Predeterminado:
15 min para 3,8Ly
10 min para 1,4L.
Rango: 1 min-24
h. Si la tempera-
tura es superior a
80 °C, el rango es
de 1-60 min

La pantalla
muestra Turn
Food

Fermentar
(FERMENT)

Predeterminada:
35°C. Rango:
35-95°C

Predeterminado:
60 min. Rango:
15min - 24h

9. Ajuste del tiempo y de la temperatura. Durante la coccidn, puede modificar el tiempo o la
temperatura mediante los botones de ajuste correspondientes:
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Pulse el botén para disminuir la temperatura o el botén para aumentar la temperatura. La
temperatura cambiara en intervalos de 5 °C con cada pulsacion.

Pulse el botdn para disminuir el tiempo o el botdn para aumentar el tiempo. El tiempo cam-
biard en intervalos de 1 minuto con cada pulsacion.

10. Cambio del modo de coccién. Si desea cambiar de modo durante la coccién —por ejemplo,
pasar de cocinar patatas fritas a cocinar un pastel—, mantenga presionado el botdn de encendi-
do unos segundos hasta que pare y encienda de nuevo seleccionando lo que desee.

1. Para remover o dar la vuelta a los alimentos durante la coccidn, levante con cuidado el cabezal
de la freidora y coléquelo sobre una superficie estable, planay resistente al calor. Remueva o dé
la vuelta a los alimentos y vuelva a colocar correctamente el cabezal de la freidora sobre el reci-
piente de cristal. El aparato reanudara automaticamente el modo desde el punto en que se inte-
rrumpio una vez se le dé al botén de marcha.

12. Finalizacién de la coccién. Cuando finalice el ciclo de coccidn, el aparato emitira cinco sefiales
acusticas y la palabra END. Retire el recipiente del aparato y coléquelo sobre una superficie re-
sistente al calor.

13. Compruebe que los ingredientes estén correctamente cocinados. Si todavia no estan listos,
vuelva a colocar el recipiente en el aparato. Ajuste la temperatura y el tiempo mediante los boto-
nes correspondientes y, a continuacion, pulse el boton de inicio/pausa para reanudar la coccion.

Advertencias:

El recipiente alcanza temperaturas muy elevadas durante el funcionamiento y permanece
caliente durante un tiempo después del uso. No lo toque directamente; sujételo Unicamente
por el asa.

No llene el recipiente con aceite ni con ningudn otro liquido.

Notas:

Al finalizar el tiempo programado, la funcién de coccidn se detendra y aparecera el mensaje
COOLING, el ventilador continuara funcionando durante aproximadamente un minuto para
expulsar el aire caliente por motivos de seguridad

Para retirar alimentos grasos, como carne de vacuno, pescado o pollo, utilice unas pinzasy
extraiga los alimentos uno a uno. Tenga en cuenta que estos alimentos pueden liberar un ex-
ceso de aceite o grasa.

Para retirar alimentos como patatas fritas o verduras sin recoger el exceso de aceite acumula-
do, utilice unas pinzas.

Ajustes de coccion

La tabla incluida a continuacidn proporciona ajustes basicos orientativos para distintos ingre-
dientes.
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Alimento Cantidad Tiempo  Temperatura Remover Observaciones
min.-max. (min) (°C)
(9)

Patatas fritas — — — — —

Patatas fritas 300-700 9-16 200 Si —

congeladas fi-

nas

Patatas fritas 300-700 1-20 200 Si —

congeladas

gruesas

Patatas fritas 300-800 10-16 200 Si ARadir 1/2 cucha-
caseras (8 x 8 rada de aceite
mm)

Gajos de patata  300-800 18-22 180 Si ARadir 1/2 cucha-
caseros rada de aceite
Dados de pata-  300-750 12-18 180 Si ARadir 1/2 cucha-
ta caseros rada de aceite
Cratinado de 250 15-18 180 Si —

patata

Cratinado de 500 15-18 200 Si —

patata

Filete 100-500 8-12 180 — —

Chuletas 100-500 10-14 180 — —

Hamburguesa 100-500 7-14 180 — —

Rollo de salchi-  100-500 13-15 200 — —

cha

Muslitos de po-  100-500 18-22 180 — —

llo

Pechuga de 100-500 10-15 180 — —

pollo
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Alimento Cantidad Tiempo  Temperatura Remover Observaciones
min.-max. (min) (°C)
(9)

Aperitivos — — — — —

Rollitos de pri- 100-400 8-10 200 Si Utilizar productos

mavera preparados para
horno

Nuggets de po- 100-500 6-10 200 Si Utilizar productos

llo congelados preparados para
horno

Palitos de pes-  100-400 6-10 200 — Utilizar productos

cado congela- preparados para

dos horno

Alimentos con-  100-400 8-10 180 — Utilizar productos

gelados empa- preparados para

nados horno

Verduras relle- 100-400 1-10 160 — —

nas

Pastel 300 20-25 160 — Utilizar un molde
para horno

Quiche 400 20-22 180 — Utilizar un molde
O recipiente apto
para horno

Magdalenas 300 15-18 200 — Utilizar un molde
para horno

Aperitivos dul- 400 1-20 160 — Utilizar un molde

ces

o recipiente apto
para horno

Nota: Estos ajustes son Unicamente orientativos. El tiempo y la temperatura necesarios pueden
variar segun el origen, el tamano, la forma, la cantidad y la marca de los ingredientes. Por este
motivo, No es posible garantizar que estos ajustes sean los mas adecuados en todos los casos.
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Apagado automatico
El aparato finalizard automaticamente la coccién cuando transcurra el tiempo programado.

Campos electromagnéticos (CEM)

Este aparato cumple todas las normas aplicables relativas a la exposiciéon a campos electromag-
néticos (CEM). De acuerdo con las evidencias cientificas disponibles, el aparato no supone nin-
gun riesgo para la salud si se utiliza correctamente y conforme a las instrucciones de este ma-
nual.

Consejos
Los ingredientes pequenos suelen requerir un tiempo de coccidn ligeramente inferior al de
los ingredientes de mayor tamano.

- Una mayor cantidad de ingredientes suele requerir un tiempo de coccidn ligeramente supe-
rior.
Una menor cantidad de ingredientes suele requerir un tiempo de coccidn ligeramente infe-
rior.

- Remueva o dé la vuelta a los ingredientes pequefos cuando haya transcurrido la mitad del
tiempo de coccidn. Esto permite obtener un resultado mas uniforme y ayuda a evitar que al-
gunos ingredientes se cocinen de forma desigual.

Para obtener un resultado mas crujiente, afiada un poco de aceite a las patatas frescas y coci-
nelas durante unos minutos mas.

- No cocine ingredientes con un contenido de grasa muy elevado, como salchichas.

Los aperitivos que puedan prepararse en un horno también pueden cocinarse en la freidora
de aire.

La cantidad 6ptima recomendada para preparar patatas fritas crujientes es de 500 g.

Utilice masa precocinada para preparar aperitivos de forma rapida y sencilla. La masa preco-
cinada también requiere menos tiempo de coccién que la masa casera.

Para preparar pasteles o quiches, asi como ingredientes delicados o rellenos, coloque un
molde o recipiente apto para horno dentro del recipiente de cristal correspondiente.

La freidora de aire también puede utilizarse para recalentar alimentos. Para ello, ajuste la
temperatura a 150 °C durante un maximo de 10 minutos.

Consejos para la preparacién de patatas fritas caseras
Pele las patatas y cortelas en bastones.
2. Lave bien los bastones de patata y séquelos con papel de cocina.

3. Vierta media cucharada de aceite de oliva en un recipiente aparte. Afada los bastones y méz-
clelos hasta que queden cubiertos de aceite de manera uniforme.

4. Retire los bastones con las manos o con un utensilio de cocina, de modo que el exceso de
aceite permanezca en el recipiente utilizado para mezclarlos. Cologue los bastones en el reci-
piente de cristal correspondiente.

5. Cocine los bastones de patata siguiendo las indicaciones de este apartado.
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4. LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO

Desconecte el enchufe de la toma de corriente y deje que el aparato se enfrie por completo.
Puede retirar el recipiente para que el aparato se enfrie mas rapidamente.

Los recipientes de cristal son fragiles. Manipulelos siempre con cuidado. No los coloque en el
fregadero o los ponga a remojo inmediatamente después del cocinado, espere a que se en-
frien.

Limpie el aparato después de cada uso.

No limpie las rejillas, los recipientes ni el interior del aparato con utensilios metalicos o mate-
riales de limpieza abrasivos, ya que podrian dafar las superficies o el revestimiento antiadhe-
rente de las piezas que lo incorporen.

Limpie el exterior del aparato con un pafio hiumedo.

Limpie la rejilla del recipiente grande de cristal o |a rejilla del recipiente pequeno de cristal,
junto con su recipiente correspondiente, con agua caliente, detergente lavavajillas y una es-
ponja no abrasiva.

Para eliminar los restos de grasa persistentes, utilice un detergente lavavajillas desengrasan-
te.

Consejo: Si quedan restos de suciedad adheridos a la rejilla o al fondo del recipiente, llene el
recipiente con agua caliente y aflada un poco de detergente lavavajillas. Introduzca la rejilla
correspondiente y deje ambas piezas en remojo durante aproximadamente 10 minutos.

Limpie el interior del aparato con una esponja no abrasiva humedecida con agua caliente.

Limpie los elementos calefactores con un cepillo de limpieza para eliminar los restos de ali-
mentos.

Almacenamiento
Desenchufe el aparato y deje que se enfrie por completo.

Asegurese de que todas las piezas estén limpias y completamente secas antes de guardar el
aparato.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Problema Posible causa Solucién

La freidora de aire no  El aparato no estd enchu- Conecte el enchufe a una toma de co-
funciona. fado. rriente con conexion a tierra.

No ha ajustado el tempo- Ajuste el tiempo de funcionamiento
rizador. deseado para encender el aparato.
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Problema

Posible causa

ESPANOL

Solucién

Los ingredientes no
estan completamen-
te cocinados.

La cantidad de ingre-

dientes introducida en el
recipiente es demasiado

grande.

Cocine los ingredientes en tandas mas pe-
guefas. De este modo, se cocinaran de
manera mas uniforme.

Los ingredientes no
se cocinan de mane-
ra uniforme en la
freidora de aire.

Algunos tipos de ingre-
dientes deben removerse

una vez transcurrida la

mitad del tiempo de coc-

cion.

Los ingredientes que estén colocados
unos encima de otros o entrecruzados, co-
mo las patatas fritas, deben removerse
una vez transcurrida la mitad del tiempo
de coccidén. Consulte el apartado «Ajustes
de coccién» del capitulo «<Funcionamiento
del aparato».

Los aperitivos no
quedan crujientes al
sacarlos de la freido-
ra de aire.

Ha utilizado un tipo de

aperitivo concebido para

freirse en una freidora
convencional.

Utilice aperitivos aptos para horno o apli-
gue una pequena cantidad de aceite so-
bre ellos para obtener un resultado mas

crujiente.

No puedo colocar
correctamente el re-
cipiente en el apara-
to.

Hay demasiados ingre-
dientes en el recipiente.

No llene el recipiente ni amontone mucho
alimento en su interior.

El recipiente no esta colo-

cado correctamente.

Presione el recipiente hacia abajo en su
alojamiento hasta oir un clic.

Sale humo blanco
del aparato.

Esta cocinando ingre-
dientes grasos.

Al cocinar ingredientes grasos, puede acu-
mularse una gran cantidad de aceite en el
recipiente. Este aceite produce humo
blanco y puede hacer que el recipiente se
caliente mas de lo habitual. Esto no afecta
al aparato ni al resultado de la coccion.

El recipiente todavia con-
tiene restos de grasa de

un uso anterior.

El humo blanco se produce al calentarse
los restos de grasa acumulados en el reci-
piente. Asegurese de limpiar correcta-
mente el recipiente después de cada uso.

Las patatas fritas ca-
seras se cocinan de
manera desigual en
la freidora de aire.

No ha utilizado el tipo de

patata adecuado.

Utilice patatas frescas y asegurese de que
permanezcan firmes durante la coccion.
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Problema Posible causa

Solucién

No ha lavado correcta-
mente los bastones de
patata antes de cocinar-
los.

Lave bien los bastones de patata para eli-
minar el almidén de su superficie.

Las patatas fritas ca-  El resultado crujiente de-
seras no quedan cru- pende de la cantidad de
jientes al sacarlas de  aceite y agua presente en
la freidora de aire. las patatas.

Asegurese de secar correctamente los
bastones de patata antes de afadir el
aceite.

Corte los bastones de patata mas finos pa-
ra obtener un resultado mas crujiente.

Afada una cantidad ligeramente mayor
de aceite para obtener un resultado mas
crujiente.

Cédigos de error

Cédigo Descripcion Solucién

El Fallo de funcionamiento o Haga una fotografia del cédigo de error mostrado
circuito abierto en el cablea- y pdngase en contacto con el Servicio de Asisten-
do interno. cia Técnica.

E2 Fallo de funcionamiento o Haga una fotografia del cédigo de error mostrado
cortocircuito en el cableado y pdngase en contacto con el Servicio de Asisten-
interno. cia Técnica.

6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Producto: Cecofry&Glass Crunchy M
Referencia del producto: EUO1_137091

Voltaje: 220 - 240 V

Frecuencia: 50 / 60 Hz
Potencia: 1500 W
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El consumo de energia del aparato en cualquier condicién de modo apagado es de 0,25 W.
El periodo después del cual el aparato entra automaticamente en modo de apagado es de 10
minutos.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad del
producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafna

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

ﬁ Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto y/o la
|

bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos domésticos. Cuando este
producto alcance el final de su vida Gtil, deberas extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevar-
lo a un punto de recogida designado por las autoridades locales.

Para obtener informacion detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus aparatos
eléctricos y electronicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera contactar con
las autoridades locales.

Puede consultar la informacién sobre los sistemas nacionales de reciclaje de embalajesy su
marcado en nuestra pagina web.

El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

8. GARANTIA Y SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que esta-
blece la normativa aplicable.

Se recomienda gue las reparaciones se efectlen por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del niumero de teléfono +34 96 321 07
28.

9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacion no
podra, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningdn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabaciéon o simi-
lar) sin la previa autorizaciéon de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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10. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

‘ € Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los

requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables en la Unién
Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el cumplimiento de los estan-
dares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la Declaracion de Conformidad de
la UE se puede encontrar en la siguiente direccion web: https://cecotec.es/es/information/decla-
ration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS

Figure 1

1. Fryer head

2. Airinlet

3. Air outlet

4. Large glass container lid

5. Large glass container rack
6. Large glass container (3.8 L)
7. Small glass container lid

8. Small glass container rack
9. Small glass container (1.4 L)
10. Small glass container holder
11. Outer container housing

Control Panel
Figure 2:

12. DIY Mode

13. AIR FRY Mode
14. ROAST Mode
15. Display

16. FROZEN Mode
17. BAKE Mode

18. FERMENT Mode

19. Power On/Off and Start/Stop button

20. Temperature decrease button
21. Temperature increase button
22. Mode selection button

23. Time decrease button

24. Time increase button

25. Container selection button

Note:

ENGLISH

The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match those of

the product.

2. BEFORE USE

This appliance comes with packaging designed to protect it during transport. Remove the
appliance from its box. You can keep the original box and other packaging elements in a safe
place to prevent damage to the appliance if you need to transport it in the future. If you wish

to dispose of the original packaging, make sure to recycle all elements correctly.

Ensure that all parts and components are included and in good condition. If any are missing
or not in good condition, contact Cecotec's official Technical Support Service immediately.
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Box contents:
Air fryer head with outer housing.
Small container holder
Container racks
2 glass containers 3.8L and 1.4L
2 independent BPA Free lids
Silicone mat
Instruction manual

Do not remove the product's serial number, to maintain proper traceability of your equip-
ment in case of requesting assistance.

Before first use
1. Ensure that no packaging materials, adhesives, or labels remain.

2. Clean the containers and racks with hot water, dish soap, and a non-abrasive sponge. These
parts are dishwasher safe.

3. Clean the inside and outside of the appliance with a cloth.

3. OPERATION

1. Place the large glass container or the small glass container into the outer container housing.
For the small container, insert the container into the small container holder before placing it
into the outer housing.

Place the rack in the container.

Put the ingredients into the container.

Place the fryer head onto the container.

Connect the plug to a grounded power outlet.

Press the On/Off button.

Select the desired container size by pressing the container selection button.

® N0 p N

Select the desired cooking mode using the mode selection button. Then, press the start/
pause button to begin cooking.

Pre-set Modes

The pre-set modes allow you to configure the appliance quickly and easily. The indicated times
and temperatures are approximate values. Always check the doneness of food before serving.
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Mode Temperature Time Preheating Mid-cook-
ing re-
minder

Air Fry (AIR Default: 190 °C  Default: 20 min for 3.8L and — The display

FRY) for 3.8L and 10 min for 1.4L. shows Turn

185°Cfor1.4L.  Range:1-60 min Food
Range:
150-200 °C
Roast Default: 200 Default: 12 min for 3.8Land 8 5 min at 200
(ROAST) °C. Range: min for 1.4L. °C. When fin-
175-200 °C Range: 1-60 min ished, the
display
shows Add
Food
Frozen Default: 200 Default: 20 min for 3.8L and 3minat200 The display
(FROZEN) °C. Range: 18 min for 1.4L. °C. When fin-  shows Turn
40-200 °C Range: 1-60 min ished, the Food
display
shows Add
Food

Bake (BAKE) Default: 170 °C  Default: 15 min for 3.8Land 12 5 min at 170 —

for 3.8L and min for 1.4L °C. When fin-

160 °C for1.4L.  Range: 1-60 min ished, the

Range: display

125-200 °C shows Add
Food

Custom (DlY)

Default: 180°C.
Range: 40-200
°C

Default: 15 min for 3.8L and 10
min for 1.4L. Range: 1 min-24
h. If the temperature is above
80 °C, the range is 1-60 min

The display
shows Turn
Food

Ferment
(FERMENT)

Default: 35 °C.
Range: 35-95
°C

Default: 60 min. Range:
15min - 24h

9. Adjusting time and temperature. During cooking, you can modify the time or temperature us-
ing the corresponding adjustment buttons:
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Press the temperature decrease button or the temperature increase button. The tempera-
ture will change in 5 °C intervals with each press.

Press the time decrease button or the time increase button. The time will change in 1-minute
intervals with each press.

10. Changing the cooking mode. If you wish to change modes during cooking —for example,
from cooking French fries to baking a cake—, press and hold the power button for a few seconds
until it stops, then turn it on again and select the desired mode.

1. To stir or flip food during cooking, carefully lift the fryer head and place it on a stable, flat,
heat-resistant surface. Stir or flip the food and then correctly place the fryer head back onto the
glass container. The appliance will automatically resume the mode from the point it was inter-
rupted once the start button is pressed.

12. End of cooking. When the cooking cycle finishes, the appliance will emit five beeps and dis-
play the word END. Remove the container from the appliance and place it on a heat-resistant
surface.

13. Check that the ingredients are properly cooked. If they are not yet ready, place the container
back into the appliance. Adjust the temperature and time using the corresponding buttons,
then press the start/pause button to resume cooking.

Warnings:

The container reaches very high temperatures during operation and remains hot for some
time after use. Do not touch it directly; hold it only by the handle.

Do not fill the container with oil or any other liquid.

Notes:

When the programmed time ends, the cooking function will stop and the message COOL-
ING will appear; the fan will continue to operate for approximately one minute to expel hot
air for safety reasons.

To remove fatty foods, such as beef, fish, or chicken, use tongs and remove the food one by
one. Note that these foods may release excess oil or fat.

To remove foods such as French fries or vegetables without collecting accumulated excess
oil, use tongs.

Cooking Settings

The table below provides basic indicative settings for different ingredients.

Food Min.-Max. Time Temperature Stir Notes
Quantity (min) (°C)
(9)

French fries — — — — —
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Food Min.-Max. Time Temperature Stir Notes
Quantity (min) (°C)
(9)
Thin frozen 300-700 9-16 200 Yes —
French fries
Thick frozen 300-700 1-20 200 Yes —
French fries
Homemade 300-800 10-16 200 Yes Add 1/2 tablespoon
French fries (8 x 8 of oil
mm)
Homemade pota- 300-800 18-22 180 Yes Add 1/2 tablespoon
to wedges of oil
Homemade pota- 300-750 12-18 180 Yes Add 1/2 tablespoon
to cubes of oil
Potato gratin 250 15-18 180 Yes —
Potato gratin 500 15-18 200 Yes —
Steak 100-500 8-12 180 — —
Chops 100-500 10-14 180 — —
Hamburger 100-500 7-14 180 — —
Sausage roll 100-500 13-15 200 — —
Chicken drum- 100-500 18-22 180 — —
sticks
Chicken breast 100-500 10-15 180 — —
Snacks — — — — —
Spring rolls 100-400 8-10 200 Yes Use oven-ready
products
Frozen chicken 100-500 6-10 200 Yes Use oven-ready

nuggets

products
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Food Min.-Max. Time Temperature Stir Notes
Quantity (min) (°C)
(9
Frozen fish sticks ~ 100-400 6-10 200 — Use oven-ready
products
Breaded frozen 100-400 8-10 180 — Use oven-ready
foods products
Stuffed vegeta- 100-400 1-10 160 — —
bles
Cake 300 20-25 160 — Use an oven-safe
mold
Quiche 400 20-22 180 — Use an oven-safe

mold or container

Muffins 300 15-18 200 — Use an oven-safe
mold
Sweet snacks 400 1-20 160 — Use an oven-safe

mold or container

Note: These settings are for guidance only. The required time and temperature may vary de-
pending on the origin, size, shape, quantity, and brand of the ingredients. For this reason, it is
not possible to guarantee that these settings are the most suitable in all cases.

Automatic Shut-off

The appliance will automatically stop cooking when the programmed time has elapsed.

Electromagnetic Fields (EMF)

This appliance complies with all applicable standards regarding exposure to electromagnetic
fields (EMF). According to available scientific evidence, the appliance poses no health risk if used
correctly and in accordance with the instructions in this manual.

Tips
Smaller ingredients usually require a slightly shorter cooking time than larger ingredients.
A larger quantity of ingredients usually requires a slightly longer cooking time.
A smaller quantity of ingredients usually requires a slightly shorter cooking time.
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Stir or flip small ingredients halfway through the cooking time. This allows for a more even
result and helps prevent some ingredients from cooking unevenly.

For a crispier result, add a little oil to fresh potatoes and cook them for a few more minutes.
Do not cook ingredients with a very high fat content, such as sausages.

Snacks that can be prepared in an oven can also be cooked in the air fryer.

The optimal recommmended quantity for preparing crispy French fries is 500 g.

Use pre-made dough to prepare snacks quickly and easily. Pre-made dough also requires
less cooking time than homemade dough.

To prepare cakes or quiches, as well as delicate or stuffed ingredients, place an oven-safe
mold or container inside the corresponding glass container.

The air fryer can also be used to reheat food. To do this, set the temperature to 150 °C for a
maximum of 10 minutes.

Tips for preparing homemade French fries
1. Peel the potatoes and cut them into sticks.
2. Wash the potato sticks thoroughly and dry them with kitchen paper.

3. Pour half a tablespoon of olive oil into a separate bowl. Add the sticks and mix them until
they are evenly coated with oil.

4. Remove the sticks with your hands or a kitchen utensil, so that the excess oil remains in the
bowl used for mixing. Place the sticks in the corresponding glass container.

5. Cook the potato sticks according to the instructions in this section.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Unplug the appliance from the power outlet and allow it to cool completely. You can remove
the container to help the appliance cool down faster.

Glass containers are fragile. Always handle them with care. Do not place them in the sink or
soak them immediately after cooking; wait for them to cool down.

Clean the appliance after each use.

Do not clean the racks, containers, or the inside of the appliance with metal utensils or abra-
sive cleaning materials, as they could damage the surfaces or the non-stick coating of parts
that incorporate it.

Clean the exterior of the appliance with a damp cloth.

Clean the large glass container rack or the small glass container rack, along with its corre-
sponding container, with hot water, dish soap, and a non-abrasive sponge.

To remove stubborn grease residues, use a degreasing dish soap.

Tip: If dirt residues remain stuck to the rack or the bottom of the container, fill the container
with hot water and add a little dish soap. Insert the corresponding rack and let both parts
soak for approximately 10 minutes.

Clean the inside of the appliance with a non-abrasive sponge dampened with hot water.
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Clean the heating elements with a cleaning brush to remove food residues.

Storage

Unplug the appliance and allow it to cool completely.

Ensure that all parts are clean and completely dry before storing the appliance.

5. TROUBLESHOOTING

Problem

Possible Cause

Solution

The air fryer is
not working.

The appliance is not
plugged in.

Connect the plug to a grounded power out-
let.

The timer has not been
set.

Set the desired operating time to turn on the
appliance.

The ingredients
are not fully
cooked.

The quantity of ingredi-
ents placed in the contain-
er is too large.

Cook the ingredients in smaller batches. This
way, they will cook more evenly.

The ingredients
do not cook
evenly in the air
fryer.

Some types of ingredients
need to be stirred halfway
through the cooking time.

Ingredients that are stacked or overlapping,
such as French fries, should be stirred
halfway through the cooking time. Refer to
the «Cooking Settings» section in the «Appli-
ance Operation» chapter.

Snacks are not
crispy when re-
moved from the
air fryer.

You have used a type of
snack designed for deep
frying in a conventional
fryer.

Use oven-safe snacks or apply a small
amount of oil to them for a crispier result.

| cannot properly
place the con-
tainer in the ap-
pliance.

There are too many ingre-
dients in the container.

Do not overfill the container or pile too much
food inside.

The container is not
placed correctly.

Press the container down into its housing un-
til you hear a click.

White smoke is
coming from the

You are cooking fatty in-
gredients.

When cooking fatty ingredients, a large
amount of oil may accumulate in the con-

appliance. tainer. This oil produces white smoke and can
cause the container to heat up more than
usual. This does not affect the appliance or
the cooking result.
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Problem Possible Cause Solution
The container still contains  White smoke is produced when accumulated
grease residues from a grease residues in the container heat up.
previous use. Make sure to clean the container properly af-
ter each use.
Homemade You have not used the cor- Use fresh potatoes and ensure they remain

French fries cook
unevenly in the
air fryer.

rect type of potato.

firm during cooking.

You have not washed the
potato sticks correctly be-
fore cooking them.

Wash the potato sticks thoroughly to remove
starch from their surface.

Homemade
French fries are
not crispy when
removed from
the air fryer.

The crispy result depends
on the amount of oil and
water present in the pota-
toes.

Make sure to properly dry the potato sticks
before adding oil.

Cut the potato sticks thinner for a crispier re-
sult.

Add a slightly larger amount of oil for a crispi-
er result.

Error Codes

Code Description Solution

El Malfunction or open circuit in Take a photo of the displayed error code and con-
the internal wiring. tact Technical Support Service.

E2 Malfunction or short circuit in Take a photo of the displayed error code and con-

the internal wiring.

tact Technical Support Service.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product: Cecofry&Glass Crunchy M
Product reference: EUO1_137091
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Voltage: 220 - 240V
Frequency: 50 / 60 Hz
Power: 1500 W

The appliance's power consumption in any off-mode condition is 0.25 W.
The period after which the appliance automatically enters off mode is 10 minutes.

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

7. RECYCLING OF ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

E This symbol indicates that, in accordance with applicable regulations, the product
—-—

and/or battery must be disposed of separately from household waste. When this product reach-
es the end of its useful life, you must remove the batteries/accumulators and take it to a collec-
tion point designated by local authorities.

For detailed information on the most appropriate way to dispose of your electrical and electron-
ic appliances and/or their corresponding batteries, the consumer should contact local authori-
ties.

You can consult information on national packaging recycling systems and their marking on our
website.

Compliance with the above guidelines will help protect the environment.

8. WARRANTY AND TECHNICAL SUPPORT

Cecotec will be liable to the user or final consumer for any lack of conformity that exists at the
time of product delivery, under the terms, conditions, and deadlines established by applicable
regulations.

It is recommended that repairs be carried out by specialized personnel.

If you detect an issue with the product or have any questions, please contact Cecotec's official
Technical Support service at +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC INNOVA-
CIONES, S.L. All rights reserved. The content of this publication may not, in part or in whole, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording, or similar) without the prior authorization of CECOTEC IN-
NOVACIONES, S.L.
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10. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

‘ € Hereby, Cecotec Innovaciones declares that this product complies with the essen-

tial requirements and other relevant provisions of the applicable regulations in the European
Union. This product has been designed, manufactured, and tested in compliance with the re-
quired safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of Conformity can be
found at the following web address: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Figure 1

1. Téte de la friteuse

2. Entrée d'air

3. Sortie d'air

4, Couvercle du grand récipient en verre
5. Grille du grand récipient en verre

6. Grand récipient en verre (3,8 L)

7. Couvercle du petit récipient en verre
8. Grille du petit récipient en verre

9. Petit récipient en verre (1,4 L)

10. Support du petit récipient en verre
11. Boitier extérieur du récipient

Panneau de commande

Figure 2:

12. Mode DIY

13. Mode FRITURE A AIR

14. Mode ROTIR

15. Ecran

16. Mode CONGELES

17. Mode CUIRE AU FOUR

18. Mode FERMENTATION

19. Bouton marche/arrét et démarrage/pause
20. Bouton pour diminuer la température
21. Bouton pour augmenter la température
22. Bouton de sélection de mode

23. Bouton pour diminuer le temps

24, Bouton pour augmenter le temps

25. Bouton de sélection du récipient

Note :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas corres-
pondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

Cet appareil est livré dans un emballage congu pour le protéger pendant le transport. Sortez
I'appareil de sa boite. Vous pouvez conserver la boite d'origine et les autres éléments de I'em-
ballage dans un endroit sdr pour éviter d'endommager I'appareil si vous devez le transporter
a I'avenir. Si vous souhaitez vous débarrasser de I'emballage d'origine, assurez-vous de recy-
cler correctement tous les éléments.
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Assurez-vous que toutes les piéces et tous les composants sont inclus et en bon état. S'il en
mangque ou s'ils ne sont pas en bon état, contactez immédiatement le Service d'Assistance
Technique officiel de Cecotec.

Contenu de la boite :

Téte de |a friteuse a air avec boitier extérieur.
Support pour petit récipient

Crilles pour récipients

2 récipientsenverrede 38 Let14 L

2 couvercles indépendants sans BPA

Tapis en silicone

Manuel d'instructions

Ne retirez pas le numéro de série du produit afin de pouvoir maintenir une tragabilité cor-
recte de votre équipement en cas de demande d'assistance.

Avant la premiére utilisation

Assurez-vous qu'il ne reste aucun matériau d'emballage, adhésif ou étiquette.

Nettoyez les récipients et les grilles avec de I'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge
non abrasive. Ces pieces sont compatibles avec le lave-vaisselle.

Nettoyez l'intérieur et I'extérieur de l'appareil avec un chiffon.

3. FONCTIONNEMENT

N o wWN

Placez le grand récipient en verre ou le petit récipient en verre dans le boitier extérieur du ré-
cipient. Dans le cas du petit récipient, insérez le récipient dans le support du petit récipient
avant de l'introduire dans le boitier extérieur.

Placez la grille dans le récipient.

Introduisez les ingrédients dans le récipient.

Placez la téte de la friteuse sur le récipient.

Branchez la fiche a une prise de courant avec mise a la terre.

Appuyez sur le bouton marche/arrét.

Sélectionnez la taille du récipient souhaitée en appuyant sur le bouton de sélection du réci-
pient.

Sélectionnez le mode de cuisson désiré a 'aide du bouton de sélection de mode. Ensuite, ap-
puyez sur le bouton de démarrage/pause pour commencer la cuisson.

Modes préconfigurés

Les modes préconfigurés permettent de configurer l'appareil rapidement et facilement. Les
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temps et les températures indiqués sont des valeurs indicatives. Vérifiez toujours la cuisson des
aliments avant de les servir.

Mode Tempéra- Temps Préchauffage Rappel a
ture mi-cuisson
Friture a air (AIR Par défaut: Par défaut:20 min pour — L'écran af-
FRY) 190 °C pour 3,8 L et 10 min pour 1,4 fiche Turn
38Let185 L. Food
°C pour 1,4 Plage : 1-60 min
L.
Plage:
150-200 °C
Rotir (ROAST) Par défaut: Pardéfaut:12 min pour 5mina200°C. A
200 °C. 38Let8minpourl4L. lafin,'écran af-
Plage: Plage : 1-60 min fiche Add Food
175-200 °C
Congelés (FRO- Par défaut: Par défaut:20 min pour 3 min a200°C. A L'écran af-
ZEN) 200 °C. 3,8 Let18 minpourl4L. lafin,l'écran af- fiche Turn
Plage: Plage : 1-60 min fiche Add Food Food
40-200 °C
Cuire au four Par défaut: Pardéfaut:15 min pour 5minal70°C. A —
(BAKE) 170°C pour 38Let12minpourl4L lafin, I'écran af-
38Let160 Plage:1-60 min fiche Add Food
°C pour 1,4
L.
Plage:
125-200 °C
Personnalisé Par défaut: Par défaut:15 min pour — L'écran af-
(DIY) 180 °C. 3,8 Let10 min pour 1,4 fiche Turn
Plage: L. Plage:1min-24 h. Si Food
40-200 °C la température est su-
périeure a 80 °C, la
plage est de 1-60 min
Fermentation Par défaut: Par défaut: 60 min. — —
(FERMENT) 35°C. Plage Plage:15min-24h
:35-95°C
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9. Réglage du temps et de la température. Pendant la cuisson, vous pouvez modifier le temps
ou la température a l'aide des boutons de réglage correspondants:

Appuyez sur le bouton pour diminuer la température ou sur le bouton pour augmenter la
température. La température changera par intervalles de 5 °C a chaque pression.
Appuyez sur le bouton pour diminuer le temps ou sur le bouton pour augmenter le temps.
Le temps changera par intervalles de 1 minute a chaque pression.
10. Changement de mode de cuisson. Si vous souhaitez changer de mode pendant la cuisson —
par exemple, passer de la cuisson de frites a la cuisson d'un gateau —, maintenez le bouton d'ali-
mentation enfoncé pendant quelques secondes jusqu'a ce qu'il s'arréte, puis rallumez-le en sé-
lectionnant le mode souhaité.
11. Pour remuer ou retourner les aliments pendant la cuisson, soulevez délicatement la téte de la
friteuse et placez-la sur une surface stable, plane et résistante a la chaleur. Remuez ou retournez
les aliments, puis replacez correctement la téte de la friteuse sur le récipient en verre. L'appareil
reprendra automatiquement le mode a partir du point ou il a été interrompu une fois que le
bouton de démarrage aura été enfonceé.
12. Fin de la cuisson. Lorsque le cycle de cuisson est terminé, I'appareil émettra cing signaux so-
nores et le mot END. Retirez le récipient de I'appareil et placez-le sur une surface résistante a la
chaleur.
13. Vérifiez que les ingrédients sont correctement cuits. S'ils ne sont pas encore préts, replacez le
récipient dans l'appareil. Ajustez la température et le temps a l'aide des boutons correspon-
dants, puis appuyez sur le bouton de démarrage/pause pour reprendre la cuisson.

Avertissements :

Le récipient atteint des températures trés élevées pendant le fonctionnement et reste chaud
pendant un certain temps apres utilisation. Ne le touchez pas directement ; tenez-le unique-
ment par la poignée.

Ne remplissez pas le récipient d'huile ou de tout autre liquide.

Notes :

Ala fin du temps programmé, la fonction de cuisson s'arrétera et le message COOLING appa-
raitra, le ventilateur continuera de fonctionner pendant environ une minute pour expulser
I'air chaud pour des raisons de sécurité.

Pour retirer les aliments gras, comme le boeuf, le poisson ou le poulet, utilisez des pinces et
retirez les aliments un par un. Notez que ces aliments peuvent libérer un exces d'huile ou de
graisse.

Pour retirer des aliments comme les frites ou les [égumes sans recueillir I'excés d'huile accu-
mulé, utilisez des pinces.

Réglages de cuisson
Le tableau ci-dessous fournit des réglages de base indicatifs pour différents ingrédients.

Cecofry&Glass Crunchy M 83



FRANGAIS

Aliment Quantité Temps Température Remuer Observations
min.-max. (min) (°C)
(9)

Frites — — — — —

Frites surge- 300-700 9-16 200 Oui —

lées fines

Frites surge- 300-700 1n-20 200 Oui —

lées épaisses

Frites maison 300-800 10-16 200 Oui Ajouter 1/2 cuillére
(8 x8mm) a soupe d'huile
Quartiers de 300-800 18-22 180 Oui Ajouter 1/2 cuillere
pommes de a soupe d'huile

terre maison

Dés de 300-750 12-18 180 Oui Ajouter 1/2 cuillére
pommes de a soupe d'huile
terre maison

Cratin de 250 15-18 180 Oui —
pommes de

terre

Gratin de 500 15-18 200 Oui —
pommes de

terre

Steak 100-500 8-12 180 — —
Cotelettes 100-500 10-14 180 — —
Hamburger 100-500 7-14 180 — —
Rouleau de 100-500 13-15 200 — —
saucisse

Pilons de pou-  100-500 18-22 180 — —
let
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Aliment Quantité Temps Température Remuer Observations
min.-max. (min) (°C)
(9

Poitrine de 100-500 10-15 180 — —

poulet

Apéritifs — — — — —

Rouleaux de 100-400 8-10 200 Oui Utiliser des pro-

printemps duits prépareés
pour le four

Nuggets de 100-500 6-10 200 Qui Utiliser des pro-

poulet surgelés duits préparés
pour le four

Batonnets de 100-400 6-10 200 — Utiliser des pro-

poisson surge- duits préparés

lés pour le four

Aliments panés 100-400 8-10 180 — Utiliser des pro-

surgelés duits préparés
pour le four

Légumes farcis  100-400 1-10 160 — —

Gateau 300 20-25 160 — Utiliser un moule
de cuisson

Quiche 400 20-22 180 — Utiliser un moule
ou un récipient
adapté au four

Muffins 300 15-18 200 — Utiliser un moule
de cuisson

En-cas sucrés 400 1-20 160 — Utiliser un moule

ou un récipient
adapté au four

Note : Ces réglages sont uniqguement indicatifs. Le temps et la température nécessaires peuvent
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varier en fonction de l'origine, de la taille, de la forme, de la quantité et de la marque des ingré-
dients. Pour cette raison, il n'est pas possible de garantir que ces réglages soient les plus appro-
priés dans tous les cas.

Arrét automatique
L'appareil arrétera automatiguement la cuisson une fois le temps programmeé écoulé.

Champs électromagnétiques (CEM)

Cet appareil est conforme a toutes les normes applicables relatives a I'exposition aux champs
électromagnétiques (CEM). Conformément aux preuves scientifiques disponibles, I'appareil ne
présente aucun risque pour la santé s'il est utilisé correctement et conformément aux instruc-
tions de ce manuel.

Conseils

Les petits ingrédients nécessitent généralement un temps de cuisson légerement inférieur a
celui des ingrédients de plus grande taille.

Une plus grande quantité d'ingrédients nécessite généralement un temps de cuisson légere-
ment supérieur.

Une plus petite quantité d'ingrédients nécessite généralement un temps de cuisson légére-
ment inférieur.

Remuez ou retournez les petits ingrédients a mi-cuisson. Cela permet d'obtenir un résultat
plus uniforme et aide a éviter que certains ingrédients ne cuisent de maniere inégale.

Pour obtenir un résultat plus croustillant, ajoutez un peu d'huile aux pommes de terre
fraiches et faites-les cuire quelques minutes de plus.

Ne faites pas cuire d'ingrédients a trés forte teneur en matieres grasses, comme les saucisses.
Les apéritifs qui peuvent étre préparés au four peuvent également étre cuits dans la friteuse
a air.

La quantité optimale recommandée pour préparer des frites croustillantes est de 500 g.

Utilisez de la pate précuite pour préparer des apéritifs rapidement et facilement. La pate pré-
cuite nécessite également moins de temps de cuisson que la pate maison.

Pour préparer des gateaux ou des quiches, ainsi que des ingrédients délicats ou farcis, placez
un moule ou un récipient adapté au four a l'intérieur du récipient en verre correspondant.

La friteuse a air peut également étre utilisée pour réchauffer des aliments. Pour ce faire, ré-
glez la température a 150 °C pendant un maximum de 10 minutes.

Conseils pour la préparation de frites maison
Epluchez les pommes de terre et coupez-les en batonnets.
2. Lavez bien les batonnets de pommes de terre et séchez-les avec du papier absorbant.

3. Versez une demi-cuillere a soupe d'huile d'olive dans un récipient séparé. Ajoutez les baton-
nets et mélangez-les jusqu'a ce qu'ils soient uniformément recouverts d'huile.
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4. Retirez les batonnets avec les mains ou avec un ustensile de cuisine, de maniére a ce que

4

I'excés d'huile reste dans le récipient utilisé pour les mélanger. Placez les batonnets dans le
récipient en verre correspondant.

Faites cuire les batonnets de pommes de terre en suivant les indications de cette section.

NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Débranchez I'appareil de la prise de courant et laissez-le refroidir complétement. Vous pou-
vez retirer le récipient pour que l'appareil refroidisse plus rapidement.

Les récipients en verre sont fragiles. Manipulez-les toujours avec soin. Ne les placez pas dans
|'évier ou ne les faites pas tremper immédiatement apres la cuisson, attendez qu'ils refroi-
dissent.

Nettoyez I'appareil apres chaque utilisation.

Ne nettoyez pas les grilles, les récipients ni l'intérieur de I'appareil avec des ustensiles métal-
ligues ou des matériaux de nettoyage abrasifs, car ils pourraient endommager les surfaces ou
le revétement antiadhésif des piéces qui en sont dotées.

Nettoyez I'extérieur de l'appareil avec un chiffon humide.

Nettoyez la grille du grand récipient en verre ou la grille du petit récipient en verre, ainsi que
leur récipient correspondant, avec de l'eau chaude, du liquide vaisselle et une éponge non
abrasive.

Pour éliminer les résidus de graisse tenaces, utilisez un liguide vaisselle dégraissant.

Conseil : S'il reste des résidus de saleté collés a la grille ou au fond du récipient, remplissez le
récipient d'eau chaude et ajoutez un peu de liquide vaisselle. Insérez la grille correspondante
et laissez les deux piéces tremper pendant environ 10 minutes.

Nettoyez l'intérieur de I'appareil avec une éponge non abrasive humidifiée a lI'eau chaude.
Nettoyez les éléments chauffants avec une brosse de nettoyage pour éliminer les résidus ali-
mentaires.

Rangement

Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir completement.

Assurez-vous que toutes les piéces sont propres et complétement séches avant de ranger
l'appareil.

5. DEPANNAGE

Probléme Cause possible Solution
La friteuse a air ne L'appareil n'est pas bran- Branchez la fiche a une prise de courant
fonctionne pas. ché. avec mise a la terre.
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Probléme

Cause possible

Solution

Vous n'avez pas réglé la
minuterie.

Réglez le temps de fonctionnement sou-
haité pour allumer l'appareil.

Les ingrédients ne
sont pas complete-
ment cuits.

La quantité d'ingrédients
introduite dans le récipient
est trop importante.

Faites cuire les ingrédients par petites
quantités. De cette fagon, ils cuiront plus
uniformément.

Les ingrédients ne
cuisent pas unifor-
mément dans la fri-
teuse a air.

Certains types d'ingré-
dients doivent étre remués
a mi-cuisson.

Les ingrédients qui sont superposés ou
entrelacés, commme les frites, doivent étre
remués a mi-cuisson. Consultez la sec-
tion « Réglages de cuisson » du chapitre
« Fonctionnement de l'appareil ».

Les apéritifs ne sont
pas croustillants en
sortant de la friteuse
a air.

Vous avez utilisé un type
d'apéritif congu pour étre
frit dans une friteuse
conventionnelle.

Utilisez des apéritifs adaptés au four ou
appliquez une petite quantité d'huile
dessus pour obtenir un résultat plus
croustillant.

Je ne peux pas pla-
cer correctement le
récipient dans lI'ap-
pareil.

Il'y a trop d'ingrédients
dans le récipient.

Ne remplissez pas le récipient et n'y en-
tassez pas trop d'aliments.

Le récipient n'est pas cor-
rectement place.

Appuyez sur le récipient dans son loge-
ment jusqu'a entendre un clic.

De la fumée blanche
s'échappe de I'appa-
reil.

Vous cuisinez des ingré-
dients gras.

Lors de la cuisson d'ingrédients gras, une
grande quantité d'huile peut s'accumu-
ler dans le récipient. Cette huile produit
de la fumée blanche et peut faire chauf-
fer le récipient plus que d'habitude. Cela
n'affecte pas l'appareil ni le résultat de la
cuisson.

Le récipient contient en-
core des résidus de graisse
d'une utilisation précé-
dente.

La fumée blanche est produite lorsque
les résidus de graisse accumulés dans le
récipient chauffent. Assurez-vous de net-
toyer correctement le récipient apres
chaque utilisation.

Les frites maison
cuisent de maniere
inégale dans la fri-
teuse a air.

Vous n'avez pas utilisé le
bon type de pomme de
terre.

Utilisez des pommes de terre fraiches et
assurez-vous qu'elles restent fermes
pendant la cuisson.
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Probléme Cause possible Solution
Vous n'avez pas lavé cor- Lavez bien les batonnets de pommes de
rectement les batonnets terre pour éliminer I'amidon de leur sur-

de pommes de terre avant  face.

de les cuire.

Les frites maison ne Le résultat croustillant dé-  Assurez-vous de bien sécher les baton-

sont pas crous- pend de la quantité d'huile nets de pommes de terre avant d'ajouter
tillantes en sortant et d'eau présente dansles  [I'huile.
de la friteuse a air. pommes de terre.

Coupez les batonnets de pommes de
terre plus finement pour obtenir un ré-
sultat plus croustillant.

Ajoutez une quantité légerement plus
importante d'huile pour obtenir un résul-
tat plus croustillant.

Codes d'erreur

Code Description

Solution

El Dysfonctionnement ou circuit

ouvert dans le cablage interne.

Prenez une photo du code d'erreur affiché et
contactez le Service d'Assistance Technique.

E2 Dysfonctionnement ou court-
circuit dans le cablage interne.

Prenez une photo du code d'erreur affiché et
contactez le Service d'Assistance Technique.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Produit : Cecofry&Glass Crunchy M
Référence du produit : EUO1_137091

Tension : 220 - 240V
Fréquence : 50 /60 Hz
Puissance : 1500 W

La consommation d'énergie de l'appareil en mode éteint est de 0,25 W.
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La période apres laquelle I'appareil passe automatiguement en mode d'arrét est de 10 minutes.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans préavis pour améliorer la qualité du
produit.
Fabriqué en Chine | Congu en Espagne

7. RECYCLAGE DES APPAREILS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

K Ce symbole indique que, conformément aux réglementations applicables, le produit
-—

et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets ménagers. Lorsque ce produit
atteint la fin de sa durée de vie, vous devez retirer les piles/batteries/accumulateurs et le déposer
dans un point de collecte désigné par les autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniére la plus appropriée d'éliminer vos appa-
reils électriques et électroniques et/ou les batteries correspondantes, le consommateur doit
contacter les autorités locales.

Vous pouvez consulter les informations sur les systémes nationaux de recyclage des emballages
et leur marquage sur notre site web.

Le respect des directives ci-dessus contribuera a protéger I'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec répondra a l'utilisateur ou au consommateur final de tout défaut de conformité existant
au moment de la livraison du produit, selon les termes, conditions et délais établis par la régle-
mentation applicable.

Il est recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel spécialisé.

Si vous détectez un probléme avec le produit ou si vous avez des questions, veuillez contacter le
service d'assistance technique officiel de Cecotec au numéro de téléphone +34 96 321 07 28.

9. DROITS D'AUTEUR

Les droits de propriété intellectuelle sur les textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC IN-
NOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre reproduit,
stocké dans un systéme de récupération, transmis ou distribué, en partie ou en totalité, par
quelgue moyen que ce soit (électroniqgue, mécanique, photocopie, enregistrement ou similaire)
sans |'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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10. DECLARATION UE DE CONFORMITE SIMPLIFIEE

‘ € Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux

exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes des réglementations applicables
dans I'Union européenne. Ce produit a été congu, fabriqué et testé en conformité avec les
normes de sécurité et de qualité requises. Le texte complet de la Déclaration de Conformité UE

est disponible a I'adresse web suivante : https://cecotec.es/es/information/declaration-of-confor-
mity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1

1. Fritteusenaufsatz

2. Lufteinlass

3. Luftauslass

4. Deckel des grofRen Glasbehalters
5. Gitter des groBen Glasbehalters
6. GroBBer Glasbehalter (3,8 L)

7. Deckel des kleinen Glasbehalters
8. Gitter des kleinen Glasbehalters
9. Kleiner Glasbehalter (1,4 L)

10. Halterung fur den kleinen Glasbehalter
11. AuBengehause des Behalters

Bedienfeld

Abbildung 2:

12. DIY-Modus

13. AIR FRY-Modus

14. ROAST-Modus

15. Display

16. FROZEN-Modus

17. BAKE-Modus

18. FERMENT-Modus

19. Ein-/Aus- und Start-/Stopp-Taste
20. Taste zum Verringern der Temperatur
21. Taste zum Erhéhen der Temperatur
22. Modusauswahltaste

23. Taste zum Verringern der Zeit

24. Taste zum Erhdhen der Zeit

25. Behalterauswahltaste

Hinweis:
Die Grafiken in diesem Handbuch sind schematische Darstellungen und stimmen maglicher-
weise nicht genau mit denen des Produkts Uberein.

2. VOR DER VERWENDUNG

Dieses Gerat verfugt Uber eine Verpackung, die es wahrend des Transports schitzt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton. Sie kdnnen den Originalkarton und andere Verpackungsele-
mente an einem sicheren Ort aufbewahren, um Schaden am Gerat zu vermeiden, falls Sie es
in Zukunft transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mochten,
stellen Sie sicher, dass alle Elemente ordnungsgeman recycelt werden.
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Stellen Sie sicher, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand sind.
Sollte etwas fehlen oder nicht in gutem Zustand sein, wenden Sie sich umgehend an den of-
fiziellen Cecotec Kundendienst.

Lieferumfang:

HeiBluftfritteusenaufsatz mit AuBengehause.
Halterung fur kleinen Behalter

Gitter fur Behalter

2 Glasbehalter 3,8L und 1,4L

2 separate BPA-freie Deckel

Silikonmatte

Bedienungsanleitung

Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Ruckverfolgbarkeit
lhres Gerats im Falle einer Serviceanfrage zu gewahrleisten.

Vor dem ersten Gebrauch

1.

Stellen Sie sicher, dass keine Verpackungsmaterialien, Aufkleber oder Etiketten mehr vorhan-
den sind.

2. Reinigen Sie die Behalter und Gitter mit heiBem Wasser, Spulmittel und einem nicht scheu-
ernden Schwamm. Diese Teile sind spulmaschinenfest.

3. Reinigen Sie das Innere und AuBere des Gerats mit einem Tuch.

3. BETRIEB

1. Setzen Sie den groBen Glasbehalter oder den kleinen Glasbehalter in das Au3engehause des
Behalters ein. Im Falle des kleinen Behalters setzen Sie den Behalter in die Halterung fur den
kleinen Behalter ein, bevor Sie ihn in das AuBengehause einsetzen.

2. Legen Sie das Gitter in den Behalter.

3. Geben Sie die Zutaten in den Behalter.

4. Setzen Sie den Fritteusenaufsatz auf den Behalter.

5. Stecken Sie den Stecker in eine geerdete Steckdose.

6. Drucken Sie die Ein-/Aus-Taste.

7. Wahlen Sie die gewUnschte Behaltergrée durch Dricken der Behalterauswahltaste.

8. Wahlen Sie den gewlunschten Kochmodus mit der Modusauswahltaste. Drucken Sie an-

schlieBend die Start-/Pause-Taste, um den Kochvorgang zu starten.

Voreingestellte Modi
Die voreingestellten Modi ermoglichen eine schnelle und einfache Konfiguration des Gerats. Die
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angegebenen Zeiten und Temperaturen sind Richtwerte. Uberprifen Sie immer den Gargrad
der Speisen, bevor Sie sie servieren.

Modus Temperatur Zeit Vorheizen Erinnerung zur
Halbzeit des
Garvorgangs
HeiBluftfrittieren (AIR Standard: 190  Standard: 20 — Das Display
FRY) °C fur 3,8L Min. fur 3,8L zeigt Turn
und185°C fur  und10 Min. Food
1,4L. far 1,4L.
Bereich: Bereich: 1-60
150-200 °C Min.
Braten (ROAST) Standard: 200  Standard: 12 5 Min. bei 200
°C. Bereich: Min. far 3,8L °C. Nach Be-
175-200 °C und 8 Min. fur  endigung
1,4L. zeigt das Dis-
Bereich: 1-60 play Add
Min. Food
Tiefklihlkost (FROZEN) Standard: 200  Standard: 20 3 Min. bei200 Das Display
°C. Bereich: Min. far 3,8L °C. Nach Be- zeigt Turn
40-200 °C und 18 Min. fir endigung Food
1,4L. zeigt das Dis-
Bereich: 1-60 play Add
Min. Food
Backen (BAKE) Standard:170  Standard: 15 5Min. beil70 —
°C fur 3,8L Min. fur 3,8L °C. Nach Be-
und 160 °C fur und12 Min.fur endigung
1,4L. 1,4L zeigt das Dis-
Bereich: Bereich: 1-60 play Add
125-200 °C Min. Food

94

Cecofry&Glass Crunchy M



DEUTSCH

Modus Temperatur Zeit Vorheizen Erinnerung zur
Halbzeit des
Garvorgangs
Benutzerdefiniert (DIY) Standard: Standard: 15 — Das Display
180°C. Min. far 3,8L zeigt Turn
Bereich: und 10 Min. Food
40-200 °C fur1,4L. Be-
reich: 1 Min.-24
Std. Wenn die
Temperatur
Uber 80 °C
liegt, betragt
der Bereich
1-60 Min.
Fermentieren (FER- Standard: 35 Standard: 60 — —
MENT) °C. Bereich: Min. Bereich:
35-95°C 15 Min. - 24
Std.

9. Einstellung von Zeit und Temperatur. Wahrend des Garvorgangs kénnen Sie die Zeit oder
Temperatur mit den entsprechenden Einstelltasten andern:

Drucken Sie die Taste zum Verringern der Temperatur oder die Taste zum Erhéhen der Tem-
peratur. Die Temperatur andert sich bei jedem DrUlcken in Schritten von 5 °C.

Drucken Sie die Taste zum Verringern der Zeit oder die Taste zum Erhohen der Zeit. Die Zeit
andert sich bei jedem Drlcken in Schritten von 1 Minute.

10. Wechsel des Kochmodus. Wenn Sie wahrend des Garvorgangs den Modus wechseln moch-
ten — zum Beispiel von Pommes Frites zu Kuchen — halten Sie die Ein-/Aus-Taste einige Sekun-
den lang gedruUckt, bis das Gerat stoppt, und schalten Sie es dann erneut ein, um die gewUunsch-
te Auswahl zu treffen.

11. Um die Speisen wahrend des Garvorgangs umzurihren oder zu wenden, heben Sie den Frit-
teusenaufsatz vorsichtig an und stellen Sie ihn auf eine stabile, ebene und hitzebestandige
Oberflache. RUhren oder wenden Sie die Speisen und setzen Sie den Fritteusenaufsatz wieder
korrekt auf den Glasbehalter. Das Gerat nimmt den Modus automatisch an der Stelle wieder auf,
an der er unterbrochen wurde, sobald die Starttaste gedruckt wird.

12. Beendigung des Garvorgangs. Wenn der Garzyklus beendet ist, gibt das Gerat funf akusti-
sche Signale ab und das Wort END erscheint. Nehmen Sie den Behalter aus dem Gerat und stel-
len Sie ihn auf eine hitzebestandige Oberflache.

13. Uberprifen Sie, ob die Zutaten richtig gegart sind. Wenn sie noch nicht fertig sind, stellen Sie
den Behalter wieder in das Gerat. Stellen Sie die Temperatur und die Zeit mit den entsprechen-
den Tasten ein und driicken Sie dann die Start-/Pause-Taste, um den Garvorgang fortzusetzen.
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Warnhinweise:

Der Behalter erreicht wahrend des Betriebs sehr hohe Temperaturen und bleibt nach Ge-
brauch noch eine Weile hei3. BerUhren Sie ihn nicht direkt; halten Sie ihn nur am Griff fest.

Fullen Sie den Behélter nicht mit Ol oder anderen FlUssigkeiten.

Hinweise:

Nach Ablauf der eingestellten Zeit stoppt die Garfunktion und die Meldung COOLING er-
scheint. Der Ventilator lauft aus Sicherheitsgrinden noch etwa eine Minute weiter, um die
heiBe Luft abzufuhren.

Um fettige Speisen wie Rindfleisch, Fisch oder Hahnchen zu entnehmen, verwenden Sie eine
Zange und entnehmen Sie die Speisen einzeln. Beachten Sie, dass diese Speisen Uberschis-
siges Ol oder Fett freisetzen kénnen.

Um Speisen wie Pommes Frites oder GemuUse zu entnehmen, ohne Uberschissiges ange-
sammeltes Ol aufzunehmen, verwenden Sie eine Zange.

Kocheinstellungen
Die nachstehende Tabelle enthalt grundlegende Richtwerte fUr verschiedene Zutaten.

Lebensmittel Menge Zeit Temperatur Umrihren Anmerkungen
min.- (Min.) (°C)
max.
(9)

Pommes Frites — — — — —

Dunne gefrorene 300-70  9-16 200 Ja —

Pommes Frites 0

Dicke gefrorene Pom- 300-70  11-20 200 Ja —

mes Frites 0

Hausgemachte Pom-  300-80 10-16 200 Ja 1/2 Essloffel Ol
mes Frites (8 x 8 mm) O hinzufugen
Hausgemachte Kar- 300-80 18-22 180 Ja 1/2 Esslsffel Ol
toffelspalten 0 hinzufUgen
Hausgemachte Kar- 300-750 12-18 180 Ja 1/2 Esslsffel Ol
toffelwlrfel hinzufUgen
Kartoffelgratin 250 15-18 180 Ja —
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Lebensmittel Menge Zeit Temperatur Umrithren Anmerkungen
min.- (Min.) (°C)
max.
(9
Kartoffelgratin 500 15-18 200 Ja s
Steak 100-500 8-12 180 — —
Koteletts 100-500 10-14 180 — —
Hamburger 100-500 7-14 180 — —
Wurstbrotchen 100-500 13-15 200 — —
Hahnchenschenkel 100-500 18-22 180 — —
Hahnchenbrust 100-500 10-15 180 — —
Snacks — — — — —
Frihlingsrollen 100-400 8-10 200 Ja Ofenfertige
Produkte ver-
wenden
Gefrorene Hahnchen- 100-500 6-10 200 Ja Ofenfertige
Nuggets Produkte ver-
wenden
Gefrorene Fischstab- 100-400 6-10 200 — Ofenfertige
chen Produkte ver-
wenden
Panierte Tiefkihlkost ~ 100-400 8-10 180 — Ofenfertige
Produkte ver-
wenden
Gefllltes GemuUse 100-400 1-10 160 — —
Kuchen 300 20-25 160 — Eine ofenfeste

Form verwen-
den
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Lebensmittel Menge Zeit Temperatur Umrithren Anmerkungen
min.- (Min.) (°C)
max.
(9

Quiche 400 20-22 180 — Eine ofenfeste

Form oder ei-
nen Behalter

verwenden
Muffins 300 15-18 200 — Eine ofenfeste
Form verwen-
den
SURe Snacks 400 1-20 160 — Eine ofenfeste

Form oder ei-
nen Behalter
verwenden

Hinweis: Diese Einstellungen sind nur Richtwerte. Die benoétigte Zeit und Temperatur kdnnen je
nach Herkunft, Groe, Form, Menge und Marke der Zutaten variieren. Aus diesem Grund kann
nicht garantiert werden, dass diese Einstellungen in allen Fallen die am besten geeigneten sind.

Automatische Abschaltung
Das Gerat beendet den Garvorgang automatisch, wenn die programmierte Zeit abgelaufen ist.

Elektromagnetische Felder (EMF)

Dieses Gerat erfullt alle geltenden Normen bezUglich der Exposition gegenuber elektromagne-

tischen Feldern (EMF). Gemaf3 den verfligbaren wissenschaftlichen Erkenntnissen stellt das Ge-

rat bei korrekter Verwendung und gemaf den Anweisungen in diesem Handbuch kein Gesund-
heitsrisiko dar.

Tipps
Kleine Zutaten bendtigen in der Regel eine etwas kUrzere Garzeit als groRere Zutaten.
Eine groBere Menge an Zutaten erfordert in der Regel eine etwas langere Garzeit.
Eine kleinere Menge an Zutaten erfordert in der Regel eine etwas kurzere Garzeit.
RUhren oder wenden Sie kleine Zutaten nach der Halfte der Garzeit. Dies fUhrt zu einem
gleichmaBigeren Ergebnis und hilft, ein ungleichmaRiges Garen einiger Zutaten zu vermei-
den.
Fur ein knusprigeres Ergebnis geben Sie etwas Ol zu frischen Kartoffeln und garen Sie diese
einige Minuten langer.
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Garen Sie keine Zutaten mit sehr hohem Fettgehalt, wie z. B. Wurstchen.

Snacks, die im Ofen zubereitet werden kdénnen, kdnnen auch in der HeiBluftfritteuse zuberei-
tet werden.

Die optimal empfohlene Menge fur die Zubereitung knuspriger Pornmes Frites betragt 500
g.

Verwenden Sie vorgefertigten Teig, um Snacks schnell und einfach zuzubereiten. Vorgefer-
tigter Teig bendtigt auch weniger Garzeit als selbstgemachter Teig.

Fur die Zubereitung von Kuchen oder Quiches sowie empfindlichen oder gefullten Zutaten
stellen Sie eine ofenfeste Form oder einen Behalter in den entsprechenden Glasbehalter.

Die HeiBluftfritteuse kann auch zum Aufwarmen von Speisen verwendet werden. Stellen Sie
dazu die Temperatur auf 150 °C fUr maximal 10 Minuten ein.

Tipps zur Zubereitung von hausgemachten Pommes Frites

»

Schalen Sie die Kartoffeln und schneiden Sie sie in Stabchen.
Waschen Sie die Kartoffelstabchen grindlich und trocknen Sie sie mit KUchenpapier ab.

GielBen Sie einen halben Essloffel Olivendl in einen separaten Behalter. Geben Sie die Stab-
chen hinzu und mischen Sie sie, bis sie gleichmaiig mit Ol bedeckt sind.

Entnehmen Sie die Stabchen mit den Handen oder einem Klchenutensil, sodass Uberschis-
siges Ol im Mischbehélter verbleibt. Legen Sie die Stdbchen in den entsprechenden Glasbe-
halter.

Garen Sie die Kartoffelstabchen gemaf3 den Anweisungen in diesem Abschnitt.

REINIGUNG UND WARTUNG

Ziehen Sie den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das Gerat vollstandig abkuhlen. Sie
kénnen den Behalter entfernen, damit das Gerat schneller abkuhlt.

Die Glasbehalter sind zerbrechlich. Gehen Sie immer vorsichtig damit um. Stellen Sie sie
nicht sofort nach dem Kochen in die Spule oder weichen Sie sie ein, sondern warten Sie, bis
sie abgekuhlt sind.

Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.

Reinigen Sie die Gitter, Behalter oder das Innere des Gerats nicht mit Metallutensilien oder
scheuernden Reinigungsmitteln, da dies die Oberflachen oder die Antihaftbeschichtung der
entsprechenden Teile beschadigen konnte.

Reinigen Sie das AuBere des Gerats mit einem feuchten Tuch.

Reinigen Sie das Gitter des gro3en Glasbehalters oder das Gitter des kleinen Glasbehalters
zusammen mit dem entsprechenden Behalter mit heiBem Wasser, Spulmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

Um hartnackige Fettruckstande zu entfernen, verwenden Sie ein fettlésendes Spulmittel.
Tipp: Wenn Schmutzreste am Gitter oder am Boden des Behalters haften bleiben, flllen Sie
den Behalter mit heiBem Wasser und geben Sie etwas Spulmittel hinzu. Setzen Sie das ent-
sprechende Gitter ein und lassen Sie beide Teile etwa 10 Minuten einweichen.
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Reinigen Sie das Innere des Gerats mit einem nicht scheuernden Schwamm, der mit heiBem

Wasser befeuchtet ist.

Reinigen Sie die Heizelemente mit einer Reinigungsburste, um Speisereste zu entfernen.

Lagerung

Ziehen Sie den Netzstecker des Gerats und lassen Sie es vollstandig abkuhlen.

Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und vollstandig trocken sind, bevor Sie das Gerat la-

gern.

5. FEHLERBEHEBUNG

Problem

Mégliche Ursache

Lésung

Die HeiBluftfritteuse
funktioniert nicht.

Das Gerat ist nicht ange-
schlossen.

Stecken Sie den Stecker in eine geer-
dete Steckdose.

Sie haben den Timer
nicht eingestellt.

Stellen Sie die gewulnschte Betriebs-
zeit ein, um das Gerat einzuschalten.

Die Zutaten sind nicht
vollstandig gegart.

Die in den Behalter ge-
gebene Menge an Zuta-
ten ist zu grof3.

Garen Sie die Zutaten in kleineren
Portionen. Auf diese Weise werden sie
gleichmaBiger gegart.

Die Zutaten garen in der
HeiBluftfritteuse nicht
gleichmanBig.

Einige Arten von Zutaten
mussen nach der Halfte
der Garzeit umgeruhrt
werden.

Zutaten, die Ubereinander oder Uber
Kreuz liegen, wie z. B. Pommes Frites,
mussen nach der Halfte der Garzeit
umgeruhrt werden. Siehe Abschnitt
.Kocheinstellungen” im Kapitel ,Be-
trieb des Gerats".

Die Snacks werden nicht
knusprig, wenn sie aus
der HeiBluftfritteuse ge-
nommen werden.

Sie haben eine Snack-Art
verwendet, die zum Frit-
tieren in einer herkdmm-
lichen Fritteuse be-
stimmt ist.

Verwenden Sie ofenfeste Snacks oder
geben Sie eine kleine Menge Ol dar-
auf, um ein knusprigeres Ergebnis zu
erzielen.

Ich kann den Behalter
nicht richtig in das Gerat
einsetzen.

Es sind zu viele Zutaten
im Behalter.

Fullen Sie den Behalter nicht zu voll
und stapeln Sie nicht zu viele Lebens-
mittel darin.

Der Behalter ist nicht
richtig eingesetzt.

Drucken Sie den Behalter in seine Auf-
nahme, bis er einrastet.
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Lésung

WeilBer Rauch tritt aus
dem Gerat aus.

Sie kochen fettige Zuta-
ten.

Beim Kochen von fettigen Zutaten
kann sich eine groRe Menge Ol im Be-
halter ansammeln. Dieses Ol erzeugt
weiBen Rauch und kann dazu fUhren,
dass der Behalter hei3er als gewdhn-
lich wird. Dies beeintrachtigt weder
das Gerat noch das Kochergebnis.

Der Behalter enthalt
noch Fettruckstande
vom vorherigen Ge-
brauch.

Der weif3e Rauch entsteht, wenn sich
im Behalter angesammelte Fettruck-
stande erhitzen. Stellen Sie sicher,
dass Sie den Behalter nach jedem Ge-
brauch richtig reinigen.

Hausgemachte Pommes
Frites garen in der Heil3-

luftfritteuse ungleichma-
Big.

Sie haben nicht die rich-
tige Kartoffelsorte ver-
wendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln und
stellen Sie sicher, dass sie wahrend
des Garvorgangs fest bleiben.

Sie haben die Kartoffel-
stabchen vor dem Ko-
chen nicht richtig gewa-
schen.

Waschen Sie die Kartoffelstabchen
grundlich, um die Starke von ihrer
Oberflache zu entfernen.

Hausgemachte Pommes
Frites werden nicht
knusprig, wenn sie aus
der HeiBluftfritteuse ge-
nommen werden.

Das knusprige Ergebnis
hangt von der Menge an
Ol und Wasser in den
Kartoffeln ab.

Stellen Sie sicher, dass Sie die Kartof-
felstabchen richtig trocknen, bevor Sie
das Ol hinzufugen.

Schneiden Sie die Kartoffelstabchen
dunner, um ein knusprigeres Ergebnis
zu erzielen.

FUgen Sie eine etwas groBere Menge
Ol hinzu, um ein knusprigeres Ergeb-
nis zu erzielen.

Fehlercodes
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Code Beschreibung Lésung
El Fehlfunktion oder offener Strom- Machen Sie ein Foto des angezeigten Fehler-
kreis in der internen Verkabelung. codes und wenden Sie sich an den Kunden-
dienst.
E2 Fehlfunktion oder Kurzschluss in Machen Sie ein Foto des angezeigten Fehler-
der internen Verkabelung. codes und wenden Sie sich an den Kunden-
dienst.

6. TECHNISCHE DATEN

Produkt: Cecofry&Glass Crunchy M
Produktreferenz: EUO1_137091

Spannung: 220 - 240 V
Frequenz: 50/ 60 Hz
Leistung: 1500 W

Der Energieverbrauch des Gerats im ausgeschalteten Zustand betragt 0,25 W.
Die Zeitspanne, nach der das Gerat automatisch in den Ausschaltmodus wechselt, betragt 10
Minuten.

Die technischen Daten kénnen ohne vorherige Ankundigung zur Verbesserung der Produkt-
qualitat geandert werden.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

E Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie gemaB den
|

geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt werden mussen. Wenn dieses Produkt
das Ende seiner Lebensdauer erreicht hat, mUssen Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu
einer von den ortlichen Behoérden bestimmten Sammelstelle bringen.

FUr detaillierte Informationen zur ordnungsgemafBen Entsorgung lhrer Elektro- und Elektronik-
gerate und/oder der entsprechenden Batterien sollte der Verbraucher die értlichen Behérden
kontaktieren.

Informationen zu nationalen Verpackungsrecyclingsystemen und deren Kennzeichnung finden
Sie auf unserer Website.
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Die Einhaltung der oben genannten Richtlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenUber dem Endverbraucher fur jede zum Zeitpunkt der Produktlieferung
bestehende Vertragswidrigkeit gemaf den geltenden Bestimmungen, Bedingungen und Fris-
ten.

Es wird empfohlen, Reparaturen von Fachpersonal durchfUhren zu lassen.

Wenn Sie ein Problem mit dem Produkt feststellen oder Fragen haben, wenden Sie sich bitte an
den offiziellen Cecotec Kundendienst unter der Telefonnummer +34 96 321 07 28.

9. URHEBERRECHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs gehéren CECOTEC INNOVA-
CIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf weder ganz noch
teilweise reproduziert, in einem Abrufsystem gespeichert, Ubertragen oder auf irgendeine Wei-
se (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufnahme oder ahnliches) verbreitet werden, ohne die
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

‘ € Hiermit erklart Cecotec Innovaciones, dass dieses Produkt den wesentlichen An-

forderungen und anderen relevanten Bestimmungen der geltenden Vorschriften in der Euro-
paischen Union entspricht. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung der erforderlichen Sicher-
heits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und getestet. Der vollstandige Text der EU-
Konformitatserklarung ist unter der folgenden Webadresse abrufbar: https://cecotec.es/es/infor-
mation/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

Figural

1. Testa della friggitrice

2. Ingresso dell'aria

3. Uscita dell'aria

4, Coperchio del contenitore grande in vetro
5. Griglia del contenitore grande in vetro

6. Contenitore grande in vetro (3,8 L)

7. Coperchio del contenitore piccolo in vetro
8. Griglia del contenitore piccolo in vetro

9. Contenitore piccolo in vetro (1,4 L)

10. Supporto del contenitore piccolo in vetro
11. Alloggiamento esterno del contenitore

Pannello di controllo

Figura 2:

12. Modalita DIY

13. Modalita AIR FRY

14. Modalita ROAST

15. Display

16. Modalita FROZEN

17. Modalita BAKE

18. Modalita FERMENT

19. Pulsante di accensione/spegnimento e avvio/pausa
20. Pulsante per diminuire la temperatura
21. Pulsante per aumentare la temperatura
22. Pulsante di selezione modalita

23. Pulsante per diminuire il tempo

24. Pulsante per aumentare il tempo

25. Pulsante di selezione contenitore

Nota:

| grafici di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non corrispondere
esattamente a quelli del prodotto.

2. PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio & dotato di un imballaggio progettato per proteggerlo durante il traspor-
to. Estrarre I'apparecchio dalla sua scatola. E possibile conservare la scatola originale e altri
elementi dell'imballaggio in un luogo sicuro per prevenire danni all'apparecchio se si dovesse
trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire I'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare cor-
rettamente tutti gli elementi.
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Assicurarsi che tutte le parti e i componenti siano inclusi e in buone condizioni. Se ne man-
casse gqualcuno o non fossero in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della confezione:

Testa della friggitrice ad aria con alloggiamento esterno.
Supporto per contenitore piccolo

Griglie per contenitori

2 contenitori in vetro da 3,8L e 1,4L

2 coperchi indipendenti BPA Free

Tappetino in silicone

Manuale di istruzioni

Non rimuovere il numero di serie del prodotto, per poter mantenere una corretta tracciabilita
dell'apparecchio in caso di richiesta di assistenza.

Prima del primo utilizzo

Assicurarsi che non rimangano materiali di imballaggio, adesivi o etichette.

Pulire i contenitori e le griglie con acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non abrasi-
va. Queste parti sono lavabili in lavastoviglie.

Pulire I'interno e I'esterno dell'apparecchio con un panno.

3. FUNZIONAMENTO

N o wWN

Posizionare il contenitore grande in vetro o il contenitore piccolo in vetro nell'alloggiamento
esterno del contenitore. Nel caso del contenitore piccolo, inserire il contenitore nel supporto
del contenitore piccolo prima di inserirlo nell'alloggiamento esterno.

Posizionare la griglia nel contenitore.

Introdurre gli ingredienti nel contenitore.

Posizionare la testa della friggitrice sopra il contenitore.

Collegare la spina a una presa di corrente con messa a terra.

Premere il pulsante di accensione/spegnimento.

Selezionare la dimensione del contenitore desiderata premendo il pulsante di selezione del
contenitore.

Selezionare la modalita di cottura desiderata tramite il pulsante di selezione della modalita.
Quindi, premere il pulsante di avvio/pausa per iniziare la cottura.

Modalita preimpostate

Le modalita preimpostate consentono di configurare I'apparecchio in modo rapido e semplice. |
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tempi e le temperature indicati sono valori orientativi. Controllare sempre il punto di cottura de-
gli alimenti prima di servirli.

Modalita Temperatura Tempo Preriscaldamento Promemoria
a meta cot-
tura

Frittura ad aria Predefinita: 190  Predefinito: 20 — Il display mo-

(AIR FRY) °Cper38Le min per 3,8Le stra Turn

185 °C per 1,4L. 10 min per 1,4L. Food
Intervallo: Intervallo: 1-60
150-200 °C min
Arrosto (ROAST) Predefinita: 200  Predefinito: 12 5mina 200 °C. Al
°C. Intervallo: min per 3,8Le 8 termine, il display
175-200 °C min per 1,4L. mostra Add Food
Intervallo: 1-60
min
Surgelati (FRO- Predefinita: 200  Predefinito: 20 3 min a 200 °C. Al Il display mo-
ZEN) °C. Intervallo: min per 3,8L e termine, il display stra Turn
40-200 °C 18 min per 1,4L.  mostra Add Food Food
Intervallo: 1-60
min
Cottura al forno Predefinita: 170  Predefinito: 15 5minal70-°C. Al —
(BAKE) °Cper38Le min per 3,8Le termine, il display
160 °C per 1,4L. 12 min per 1,4L mostra Add Food
Intervallo: Intervallo: 1-60
125-200 °C min
Personalizzata Predefinita: Predefinito: 15 — Il display mo-
(DIY) 180°C. min per 3,8L e stra Turn
Intervallo: 10 min per 1,4L. Food
40-200 °C Intervallo: 1

min-24 h. Se la
temperatura é

superiore a 80

°C, l'intervallo &
di 1-60 min
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Modalita Temperatura Tempo Preriscaldamento Promemoria
a meta cot-
tura

Fermentazione Predefinita: 35 Predefinito:60  — —

(FERMENT) °C. Intervallo: min. Intervallo:

35-95°C 15min - 24h

9. Regolazione del tempo e della temperatura. Durante la cottura, & possibile modificare il tempo
o la temperatura tramite i pulsanti di regolazione corrispondenti:

Premere il pulsante per diminuire la temperatura o il pulsante per aumentare la temperatura.
La temperatura cambiera a intervalli di 5 °C ad ogni pressione.

Premere il pulsante per diminuire il tempo o il pulsante per aumentare il tempo. Il tempo
cambiera a intervalli di T minuto ad ogni pressione.

10. Cambio della modalita di cottura. Se si desidera cambiare modalita durante la cottura —ad
esempio, passare dalla cottura di patatine fritte alla cottura di una torta—, tenere premuto il pul-
sante di accensione per alcuni secondi fino a quando non si spegne e riaccendere selezionando
la modalita desiderata.

1. Per mescolare o girare gli alimenti durante la cottura, sollevare con cura la testa della friggitri-
ce e posizionarla su una superficie stabile, piana e resistente al calore. Mescolare o girare gli ali-
menti e riposizionare correttamente la testa della friggitrice sul contenitore di vetro. L'apparec-
chio riprendera automaticamente la modalita dal punto in cui & stata interrotta una volta pre-
muto il pulsante di awvio.

12. Fine della cottura. Quando il ciclo di cottura & terminato, I'apparecchio emettera cinque se-
gnali acustici e la parola END. Rimuovere il contenitore dall'apparecchio e posizionarlo su una
superficie resistente al calore.

13. Verificare che gli ingredienti siano cotti correttamente. Se non sono ancora pronti, riposizio-
nare il contenitore nell'apparecchio. Regolare la temperatura e il tempo tramite i pulsanti corri-
spondenti e, quindi, premere il pulsante di avvio/pausa per riprendere la cottura.

Avvertenze:

Il contenitore raggiunge temperature molto elevate durante il funzionamento e rimane caldo
per un certo tempo dopo I'uso. Non toccarlo direttamente; afferrarlo solo per il manico.

Non riempire il contenitore con olio o altri liquidi.

Note:

Al termine del tempo programmato, la funzione di cottura si fermera e apparira il messaggio
COOLING, la ventola continuera a funzionare per circa un minuto per espellere l'aria calda
per motivi di sicurezza.
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Per rimuovere alimenti grassi, come carne di manzo, pesce o pollo, utilizzare delle pinze ed
estrarre gli alimenti uno ad uno. Tenere presente che questi alimenti possono rilasciare un
eccesso di olio o grasso.

Per rimuovere alimenti come patatine fritte o verdure senza raccogliere I'eccesso di olio accu-
mulato, utilizzare delle pinze.

Impostazioni di cottura

La tabella seguente fornisce impostazioni di base orientative per diversi

ingredienti.
Alimento Quantita Tempo Temperatura Mescolare Osservazioni
min.-max. (min) (°C)
(9
Patatine fritte  — — — — —
Patatine fritte =~ 300-700 9-16 200 Si —
surgelate sot-
tili
Patatine fritte =~ 300-700 1-20 200 Si —
surgelate
spesse
Patatine fritte ~ 300-800 10-16 200 Si Aggiungere 1/2
fatte in casa (8 cucchiaio di olio
x 8 mm)
Spicchidipa-  300-800 18-22 180 Si Aggiungere 1/2
tate fatti in ca- cucchiaio di olio
sa
Cubettidi pa-  300-750 12-18 180 Si Aggiungere 1/2
tate fatti in ca- cucchiaio di olio
sa
Cratin di pata- 250 15-18 180 Si —
te
Cratin di pata- 500 15-18 200 Si —
te
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Alimento Quantita Tempo Temperatura Mescolare Osservazioni
min.-max. (min) (°C)
(9

Bistecca 100-500 8-12 180 — —

Costolette 100-500 10-14 180 — —

Hamburger 100-500 7-14 180 — —

Rotolo di sal- 100-500 13-15 200 — —

siccia

Cosce di pollo  100-500 18-22 180 — —

Petto di pollo 100-500 10-15 180 — —

Snack — — — — —

Involtini pri- 100-400 8-10 200 Si Utilizzare prodot-

mavera ti preparati per
forno

Nuggets di 100-500 6-10 200 Si Utilizzare prodot-

pollo surgelati ti preparati per
forno

Bastoncini di 100-400 6-10 200 — Utilizzare prodot-

pesce surgela- ti preparati per

ti forno

Alimenti sur- 100-400 8-10 180 — Utilizzare prodot-

gelati impana- ti preparati per

ti forno

Verdure ripie-  100-400 1-10 160 — —

ne

Torta 300 20-25 160 — Utilizzare uno
stampo da forno

Quiche 400 20-22 180 — Utilizzare uno

stampo o un
contenitore adat-
to al forno
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Alimento Quantita Tempo Temperatura Mescolare Osservazioni
min.-max. (min) (°C)
(9

Muffin 300 15-18 200 — Utilizzare uno

stampo da forno

Snack dolci 400 1-20 160 — Utilizzare uno
stampo o un
contenitore adat-
to al forno

Nota: Queste impostazioni sono solo indicative. |l tempo e la temperatura necessari possono va-
riare a seconda dell'origine, delle dimensioni, della forma, della quantita e della marca degli in-
gredienti. Per questo motivo, non € possibile garantire che queste impostazioni siano le piu
adatte in tutti i casi.

Spegnimento automatico
L'apparecchio terminera automaticamente la cottura allo scadere del tempo programmato.

Campi elettromagnetici (CEM)

Questo apparecchio &€ conforme a tutte le norme applicabili relative all'esposizione ai campi
elettromagnetici (CEM). In base alle evidenze scientifiche disponibili, l'apparecchio non compor-
ta alcun rischio per la salute se utilizzato correttamente e in conformita con le istruzioni di que-
sto manuale.

Consigli
Gli ingredienti piccoli di solito richiedono un tempo di cottura leggermente inferiore rispetto
agli ingredienti di dimensioni maggiori.
Una maggiore quantita di ingredienti di solito richiede un tempo di cottura leggermente su-
periore.

Una minore quantita di ingredienti di solito richiede un tempo di cottura leggermente infe-
riore.

Mescolare o girare gli ingredienti piccoli quando & trascorsa meta del tempo di cottura. Cio
consente di ottenere un risultato piu uniforme e aiuta a evitare che alcuni ingredienti cuocia-
no in modo non uniforme.

Per ottenere un risultato piu croccante, aggiungere un po' di olio alle patate fresche e cuocer-
le per qualche minuto in piu.

Non cuocere ingredienti con un contenuto di grassi molto elevato, come le salsicce.
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Gli snack che possono essere preparati in un forno possono essere cotti anche nella friggitri-
ce ad aria.

La quantita ottimale raccomandata per preparare patatine fritte croccanti & di 500 g.
Utilizzare impasto precotto per preparare snack in modo rapido e semplice. L'impasto precot-
to richiede anche meno tempo di cottura rispetto all'impasto fatto in casa.

Per preparare torte o quiche, cosi come ingredienti delicati o ripieni, posizionare uno stampo
0 un contenitore adatto al forno all'interno del contenitore di vetro corrispondente.

La friggitrice ad aria puo essere utilizzata anche per riscaldare gli alimenti. A tale scopo, rego-
lare la temperatura a 150 °C per un massimo di 10 minuti.

Consigli per la preparazione di patatine fritte fatte in casa

4

Sbucciare le patate e tagliarle a bastoncini.
Lavare bene i bastoncini di patate e asciugarli con carta da cucina.

Versare mezzo cucchiaio di olio d'oliva in un contenitore a parte. Aggiungere i bastoncini e
mescolarli fino a quando non saranno uniformemente ricoperti di olio.

Rimuovere i bastoncini con le mani o con un utensile da cucina, in modo che I'olio in eccesso
rimanga nel contenitore utilizzato per mescolarli. Posizionare i bastoncini nel contenitore di
vetro corrispondente.

Cuocere i bastoncini di patate seguendo le indicazioni di questa sezione.

PULIZIA E MANUTENZIONE

Scollegare la spina dalla presa di corrente e lasciare che lI'apparecchio si raffreddi completa-
mente. E possibile rimuovere il contenitore per far raffreddare I'apparecchio piu rapidamente.

| contenitori di vetro sono fragili. Maneggiarli sempre con cura. Non posizionarli nel lavello o
metterli in ammollo immediatamente dopo la cottura, attendere che si raffreddino.

Pulire I'apparecchio dopo ogni utilizzo.

Non pulire le griglie, i contenitori o l'interno dell'apparecchio con utensili metallici o materiali
di pulizia abrasivi, poiché potrebbero danneggiare le superfici o il rivestimento antiaderente
delle parti che lo incorporano.

Pulire l'esterno dell'apparecchio con un panno umido.

Pulire la griglia del contenitore grande in vetro o la griglia del contenitore piccolo in vetro, in-
sieme al contenitore corrispondente, con acqua calda, detersivo per piatti e una spugna non
abrasiva.

Per eliminare i residui di grasso persistenti, utilizzare un detersivo per piatti sgrassante.

Consiglio: Se rimangono residui di sporco attaccati alla griglia o al fondo del contenitore,
riempire il contenitore con acqua calda e aggiungere un po' di detersivo per piatti. Inserire la
griglia corrispondente e lasciare entrambe le parti in ammollo per circa 10 minuti.

Pulire l'interno dell'apparecchio con una spugna non abrasiva inumidita con acqua calda.
Pulire gli elementi riscaldanti con una spazzola per la pulizia per rimuovere i residui di cibo.
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Conservazione

Scollegare I'apparecchio e lasciare che si raffreddi completamente.

Assicurarsi che tutte le parti siano pulite e completamente asciutte prima di riporre l'appa-

recchio.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Problema

Possibile causa

Soluzione

La friggitrice ad aria non
funziona.

L'apparecchio non &
collegato alla presa.

Collegare la spina a una presa di corren-
te con messa a terra.

Non & stato impostato il
timer.

Impostare il tempo di funzionamento
desiderato per accendere 'apparecchio.

Gli ingredienti non sono
completamente cotti.

La quantita di ingre-
dienti introdotta nel

contenitore & troppo
grande.

Cuocere gli ingredienti in lotti piu pic-
coli. In questo modo, cuoceranno in
modo piu uniforme.

Gli ingredienti non cuo-
ciono in modo uniforme
nella friggitrice ad aria.

Alcuni tipi di ingredienti
devono essere mescola-
ti a meta del tempo di
cottura.

Gli ingredienti che sono posizionati uno
sopra l'altro o incrociati, come le patati-
ne fritte, devono essere mescolati a me-
ta del tempo di cottura. Consultare la
sezione «Impostazioni di cottura» del
capitolo «Funzionamento dell'apparec-
chio».

Gli snack non risultano
croccanti una volta
estratti dalla friggitrice
ad aria.

E stato utilizzato un tipo
di snack concepito per
essere fritto in una frig-
gitrice tradizionale.

Utilizzare snack adatti al forno o appli-
care una piccola quantita di olio su di
essi per ottenere un risultato piu croc-
cante.

Non riesco a posizionare
correttamente il conteni-
tore nell'apparecchio.

C'e troppo cibo nel con-
tenitore.

Non riempire il contenitore né ammas-
sare troppo cibo al suo interno.

Il contenitore non & po-
sizionato correttamen-
te.

Premere il contenitore verso il basso nel
suo alloggiamento fino a sentire un clic.

12
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Possibile causa

ITALIANO

Soluzione

Esce fumo bianco
dall'apparecchio.

Si stanno cucinando in-
gredienti grassi.

Durante la cottura di ingredienti grassi,
una grande quantita di olio pud accu-
mularsi nel contenitore. Questo olio
produce fumo bianco e pud far si che il
contenitore si riscaldi piu del solito. Cid
non influisce sull'apparecchio né sul ri-
sultato della cottura.

Il contenitore contiene
ancora residui di grasso
di un uso precedente.

Il fumo bianco & prodotto dal riscalda-
mento dei residui di grasso accumulati
nel contenitore. Assicurarsi di pulire cor-
rettamente il contenitore dopo ogni uti-
lizzo.

Le patatine fritte fatte in
casa cuociono in modo

non uniforme nella frig-
gitrice ad aria.

Non é stato utilizzato il

tipo di patata adeguato.

Utilizzare patate fresche e assicurarsi
che rimangano sode durante la cottura.

Non sono stati lavati
correttamente i baston-
cini di patate prima di
cuocerli.

Lavare bene i bastoncini di patate per
eliminare I'amido dalla loro superficie.

Le patatine fritte fatte in
casa non risultano croc-
canti una volta estratte
dalla friggitrice ad aria.

Il risultato croccante di-
pende dalla quantita di
olio e acqua presente
nelle patate.

Assicurarsi di asciugare correttamente i
bastoncini di patate prima di aggiunge-
re 'olio.

Tagliare i bastoncini di patate piu sottili
per ottenere un risultato piu croccante.

Aggiungere una quantita leggermente
maggiore di olio per ottenere un risulta-
to piu croccante.

Cecofry&Glass Crunchy M 13



ITALIANO

Codici di errore

Codice Descrizione Soluzione

El Malfunzionamento o cir- Scattare una fotografia del codice di errore visualiz-
cuito aperto nel cablaggio  zato e contattare il Servizio di Assistenza Tecnica.
interno.

E2 Malfunzionamento o cor- Scattare una fotografia del codice di errore visualiz-
tocircuito nel cablaggio in-  zato e contattare il Servizio di Assistenza Tecnica.
terno.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Prodotto: Cecofry&Glass Crunchy M
Riferimento prodotto: EU01_137091

Tensione: 220 - 240V
Frequenza: 50 /60 Hz
Potenza: 1500 W

Il consumo energetico dell'apparecchio in qualsiasi condizione di modalita spenta & di 0,25 W.
Il periodo dopo il quale I'apparecchio entra automaticamente in modalita di spegnimento € di 10
minuti.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza preavviso per migliorare la qualita del prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHI ELETTRICI ED ELETTRONICI

ﬁ Questo simbolo indica che, in conformita con le normative applicabili, il prodotto e/o la
|

batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Quando questo prodotto
raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario rimuovere le pile/batterie/accumulatori e por-
tarlo a un punto di raccolta designato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate sul modo piu appropriato per smaltire i propri apparecchi elettrici
ed elettronici e/o le relative batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

E possibile consultare le informazioni sui sistemi nazionali di riciclaggio degli imballaggi e la loro
marcatura sulla nostra pagina web.

Il rispetto delle linee guida di cui sopra contribuira a proteggere I'ambiente.
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8. GARANZIA E SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA

Cecotec rispondera all'utente o consumatore finale di qualsiasi difetto di conformita esistente al
momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni e tempi stabiliti dalla normativa
applicabile.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o si hanno domande, si prega di contattare il servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec tramite il numero di telefono +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale sui testi di questo manuale appartengono a CECOTEC INNOVA-
CIONES, S.L. Tutti i diritti sono riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non potra, né in
parte né nella sua totalita, essere riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o di-
stribuito con alcun mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la pre-
via autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

‘ € Con la presente, Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto & conforme ai

requisiti essenziali e ad altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili nell'Unione Euro-
pea. Questo prodotto € stato progettato, fabbricato e testato nel rispetto degli standard di sicu-
rezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di Conformita UE & disponibile al
seguente indirizzo web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Figural

1. Cabeca da fritadeira

2. Entrada de ar

3.Saidade ar

4. Tampa do recipiente grande de vidro
5. Grelha do recipiente grande de vidro
6. Recipiente grande de vidro (3,8 L)

7. Tampa do recipiente pequeno de vidro
8. Grelha do recipiente pequeno de vidro
9. Recipiente pequeno de vidro (1,4 L)

10. Suporte do recipiente pequeno de vidro
11. Carcaga exterior do recipiente

Painel de controlo

Figura 2:

12. Modo DIY

13. Modo AIR FRY

14. Modo ROAST

15. Ecra

16. Modo FROZEN

17. Modo BAKE

18. Modo FERMENT

19. Botao de ligar/desligar e iniciar/parar
20. Botao para diminuir a temperatura
21. Botao para aumentar a temperatura
22. Botao de selecdo de modo

23. Botdo para diminuir o tempo

24. Botao para aumentar o tempo

25. Botao de selegao de Recipiente

Nota:
Os graficos deste manual séo representagdes esquematicas e podem nao corresponder exata-
mente aos do produto.

2. ANTES DE USAR
Este aparelho possui uma embalagem concebida para o proteger durante o transporte. Reti-
re o aparelho da caixa. Pode guardar a caixa original e outros elementos da embalagem num

local seguro para evitar danos no aparelho caso precise de o transportar no futuro. Se desejar
descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar todos os elementos corretamente.
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Certifique-se de que todas as pegas e componentes estao incluidos e em bom estado. Se fal-
tar algum ou nao estiverem em bom estado, contacte imediatamente o Servico de Assistén-
cia Técnica oficial da Cecotec.

Conteudo da caixa:
Cabecga da airfryer com carcaga exterior.
Suporte para recipiente pequeno
Grelhas para recipientes
2 recipientes de vidro 3,8L e 1,4L
2 tampas independentes BPA Free
Tapete de silicone
Manual de instrugdes

Nao remova o numero de série do produto, para poder manter uma correta rastreabilidade
do seu equipamento em caso de solicitar assisténcia.

Antes da primeira utilizagao
Certifique-se de que ndo restam materiais de embalagem, adesivos nem etiquetas.

2. Limpe os recipientes e as grelhas com agua quente, detergente para loica e uma esponja
nao abrasiva. Estas pegas sao aptas para maquina de lavar loiga.

3. Limpe o interior e o exterior do aparelho com um pano.

3. FUNCIONAMENTO

1. Cologue o recipiente grande de vidro ou o recipiente pequeno de vidro na carcaga exterior
do recipiente. No caso do recipiente pequeno, insira o recipiente no suporte do recipiente pe-
gueno antes de o introduzir na carcaga exterior.

Coloque a grelha no recipiente.

Introduza os ingredientes no recipiente.

Cologue a cabeca da fritadeira sobre o recipiente.

Ligue a ficha a uma tomada de corrente com ligagdo a terra.

Prima o botdo de ligar/desligar.

Selecione o tamanho do recipiente que desejar premindo o botao de selecdo de recipiente.

©® N0 ;AN

Selecione o modo de cozedura desejado através do botao de selegdo de modo. Em seguida,
prima o botdo de iniciar/pausar para iniciar a cozedura.

Modos predefinidos

Os modos predefinidos permitem configurar o aparelho de forma rapida e simples. Os tempos e
as temperaturas indicados sdo valores orientativos. Verifigue sempre o ponto de cozedura dos
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alimentos antes de os servir.

Modo Temperatura Tempo Pré-aqueci- Lembrete a
mento meio da co-
zedura
Fritar com ar (AIR  Predefinida: 190 Predefinido: 20 — O ecra mos-
FRY) °Cpara38Le185 minpara38Lel0 tra Turn Fo-
°C para 1,4L. min para 1,4L. od
Intervalo: 150-200  Intervalo: 1-60
°C min
Assar (ROAST) Predefinida: 200 Predefinido: 12 5 mina 200 °C.
°C. Intervalo: min para 3,8Le 8 Ao finalizar, o
175-200 °C min para 1,4L. ecra mostra Add
Intervalo: 1-60 Food
min
Congelados (FRO- Predefinida: 200 Predefinido: 20 3 min a 200 °C. O ecra mos-
ZEN) °C. Intervalo: min para 3,8Le 18 Ao finalizar, o tra Turn Fo-
40-200 °C min para 1,4L. ecrd mostra Add od
Intervalo: 1-60 Food
min
Cozer (BAKE) Predefinida: 170 Predefinido: 15 5minal70°C. —
°Cpara38Lel60 minpara38Lel2 Ao finalizar,o
°C para 1,4L. min para 1,4L ecrd mostra Add
Intervalo: 125-200  Intervalo: 1-60 Food
°C min
Personalizado Predefinida: Predefinido: 15 — O ecrd mos-
(DI1Y) 180°C. min para 3,8L e 10 tra Turn Fo-
Intervalo: 40-200 min para 1,4L. In- od

°C

tervalo: 1 min-24
h. Se a tempera-
tura for superior a
80 °C, o intervalo
é de 1-60 min

Fermentar (FER-
MENT)

Predefinida: 35 °C.

Intervalo: 35-95 °C

Predefinido: 60
min. Intervalo:
15min - 24h

18
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9. Ajuste do tempo e da temperatura. Durante a cozedura, pode modificar o tempo ou a tempe-
ratura através dos botdes de ajuste correspondentes:

Prima o botdo para diminuir a temperatura ou o botdo para aumentar a temperatura. A tem-
peratura mudara em intervalos de 5 °C com cada pressdo.

Prima o botdo para diminuir o tempo ou o botdo para aumentar o tempo. O tempo mudara
em intervalos de 1 minuto com cada pressao.

10. Mudanga do modo de cozedura. Se desejar mudar de modo durante a cozedura —por exem-
plo, passar de cozinhar batatas fritas para cozinhar um bolo—, mantenha premido o botado de li-
gar durante alguns segundos até que pare e ligue novamente selecionando o que desejar.

11. Para mexer ou virar os alimentos durante a cozedura, levante com cuidado a cabeca da frita-
deira e cologque-a sobre uma superficie estavel, plana e resistente ao calor. Mexa ou vire os ali-
mentos e volte a colocar corretamente a cabeca da fritadeira sobre o recipiente de vidro. O apa-
relho retomara automaticamente o modo a partir do ponto em que foi interrompido, assim que
o botdo de iniciar for premido.

12. Finalizagao da cozedura. Quando o ciclo de cozedura terminar, o aparelho emitira cinco sinais
acusticos e a palavra END. Retire o recipiente do aparelho e cologue-o sobre uma superficie re-
sistente ao calor.

13. Verifique se os ingredientes estdo corretamente cozinhados. Se ainda ndo estiverem prontos,
volte a colocar o recipiente no aparelho. Ajuste a temperatura e o tempo através dos botdes cor-
respondentes e, em seguida, prima o botdo de iniciar/pausar para retomar a cozedura.

Adverténcias:

O recipiente atinge temperaturas muito elevadas durante o funcionamento e permanece
guente durante algum tempo apds a utilizagdo. Nao o toque diretamente; segure-o apenas
pela pega.

Nao encha o recipiente com 6leo nem com qualquer outro liquido.

Notas:

Ao finalizar o tempo programado, a fungao de cozedura ira parar e aparecera a mensagem
COOLING, o ventilador continuara a funcionar durante aproximadamente um minuto para
expulsar o ar quente por motivos de seguranca.

Para retirar alimentos gordurosos, como carne de vaca, peixe ou frango, utilize umas pingas e
extraia os alimentos um a um. Tenha em atengdo que estes alimentos podem libertar um ex-
cesso de 6leo ou gordura.

Para retirar alimentos como batatas fritas ou vegetais sem recolher o excesso de 6leo acumu-
lado, utilize umas pingas.

Defini¢coes de cozedura

A tabela incluida abaixo fornece definigdes basicas orientativas para diferentes ingredientes.
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Alimento Quantidade Tempo Temperatura Mexer Observacgoes
min.-max. (g) (min) (°C)

Batatas fritas — — — — —

Batatas fritas 300-700 9-16 200 Sim —

congeladas fi-

nas

Batatas fritas 300-700 1-20 200 Sim —

congeladas

grossas

Batatas fritas 300-800 10-16 200 Sim Adicionar 1/2 co-

caseiras (8 x 8 Iher de sopa de

mm) oleo

Gomos de ba- 300-800 18-22 180 Sim Adicionar 1/2 co-

tata caseiros Iher de sopa de
oleo

Cubos de bata- 300-750 12-18 180 Sim Adicionar 1/2 co-

ta caseiros Iher de sopa de
Sleo

Gratinado de 250 15-18 180 Sim —

batata

Gratinado de 500 15-18 200 Sim —

batata

Bife 100-500 8-12 180 — —

Costeletas 100-500 10-14 180 — —

Hamburguer 100-500 7-14 180 — —

Rolo de salsi- 100-500 13-15 200 — —

cha

Coxas de fran- 100-500 18-22 180 — —

go
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Alimento Quantidade Tempo Temperatura Mexer Observagodes
min.-max. (g) (min) (°C)

Peito de frango 100-500 10-15 180 — —

Aperitivos — — — — —

Rolinhos pri- 100-400 8-10 200 Sim Utilizar produtos

mavera preparados para
forno

Nuggets de 100-500 6-10 200 Sim Utilizar produtos

frango conge- preparados para

lados forno

Palitos de peixe 100-400 6-10 200 — Utilizar produtos

congelados preparados para
forno

Alimentos con-  100-400 8-10 180 — Utilizar produtos

gelados pana- preparados para

dos forno

Vegetais reche- 100-400 1-10 160 — —

ados

Bolo 300 20-25 160 — Utilizar uma for-
ma para forno

Quiche 400 20-22 180 — Utilizar uma for-
ma ou recipien-
te apto para for-
no

Queques 300 15-18 200 — Utilizar uma for-
ma para forno

Aperitivos do- 400 1-20 160 — Utilizar uma for-

ces

ma ou recipien-
te apto para for-
no
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Nota: Estas definicdes sdo apenas orientativas. O tempo e a temperatura necessarios podem va-
riar consoante a origem, o tamanho, a forma, a quantidade e a marca dos ingredientes. Por este
motivo, ndo é possivel garantir que estas definicdes sejam as mais adequadas em todos os ca-
SOs.

Desligamento automatico

O aparelho finalizard automaticamente a cozedura quando o tempo programado terminar.

Campos eletromagnéticos (CEM)

Este aparelho cumpre todas as normas aplicaveis relativas a exposicao a campos eletromagnéti-
cos (CEM). De acordo com as evidéncias cientificas disponiveis, o aparelho ndo representa ne-
nhum risco para a saude se for utilizado corretamente e em conformidade com as instrucdes
deste manual.

Conselhos
Os ingredientes pequenos geralmente requerem um tempo de cozedura ligeiramente inferi-
or ao dos ingredientes de maior tamanho.

Uma maior quantidade de ingredientes geralmente requer um tempo de cozedura ligeira-
mente superior.

Uma menor quantidade de ingredientes geralmente requer um tempo de cozedura ligeira-
mente inferior.

Mexa ou vire os ingredientes pequenos quando tiver decorrido metade do tempo de cozedu-
ra. Isto permite obter um resultado mais uniforme e ajuda a evitar que alguns ingredientes
cozinhem de forma desigual.

Para obter um resultado mais crocante, adicione um pouco de 6leo as batatas frescas e cozi-
nhe-as durante mais alguns minutos.

Nao cozinhe ingredientes com um teor de gordura muito elevado, como salsichas.

Os aperitivos que podem ser preparados num forno também podem ser cozinhados na frita-
deira de ar.

A quantidade 6tima recomendada para preparar batatas fritas crocantes é de 500 g.

Utilize massa pré-cozinhada para preparar aperitivos de forma rapida e simples. A massa pré-
cozinhada também requer menos tempo de cozedura do que a massa caseira.

Para preparar bolos ou quiches, bem como ingredientes delicados ou recheados, coloque
uma forma ou recipiente apto para forno dentro do recipiente de vidro correspondente.

A fritadeira de ar também pode ser utilizada para reaquecer alimentos. Para isso, ajuste a
temperatura para 150 °C durante um maximo de 10 minutos.

Conselhos para a preparagao de batatas fritas caseiras
1. Descasqgue as batatas e corte-as em palitos.
2. Lave bem os palitos de batata e seque-os com papel de cozinha.
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3. Verta meia colher de sopa de azeite num recipiente a parte. Adicione os palitos e misture-os

4.

até que fiqguem cobertos de azeite de maneira uniforme.

Retire os palitos com as maos ou com um utensilio de cozinha, de modo que o excesso de
azeite permanega no recipiente utilizado para os misturar. Coloque os palitos no recipiente
de vidro correspondente.

Cozinhe os palitos de batata seguindo as indicacdes desta seccao.

LIMPEZA E MANUTENGAO

Desligue a ficha da tomada de corrente e deixe o aparelho arrefecer completamente. Pode
retirar o recipiente para que o aparelho arrefeca mais rapidamente.

Os recipientes de vidro sao frageis. Manuseie-os sempre com cuidado. Ndo os coloque no la-
va-loiga ou os ponha de molho imediatamente apds a cozedura, espere que arrefegam.
Limpe o aparelho apds cada utilizagao.

Nao limpe as grelhas, os recipientes nem o interior do aparelho com utensilios metalicos ou
materiais de limpeza abrasivos, pois podem danificar as superficies ou o revestimento antia-
derente das pegas que o incorporem.

Limpe o exterior do aparelho com um pano himido.

Limpe a grelha do recipiente grande de vidro ou a grelha do recipiente pequeno de vidro,
juntamente com o seu recipiente correspondente, com agua quente, detergente para loiga e
uma esponja nao abrasiva.

Para eliminar os restos de gordura persistentes, utilize um detergente para loica desengordu-
rante.

Conselho: Se ficarem restos de sujidade aderidos a grelha ou ao fundo do recipiente, encha o
recipiente com agua quente e adicione um pouco de detergente para loiga. Introduza a gre-
Iha correspondente e deixe ambas as pegas de molho durante aproximadamente 10 minutos.
Limpe o interior do aparelho com uma esponja nao abrasiva humedecida com agua quente.
Limpe os elementos de aquecimento com uma escova de limpeza para eliminar os restos de
alimentos.

Armazenamento

Desligue o aparelho e deixe-o arrefecer completamente.

Certifique-se de que todas as pegas estao limpas e completamente secas antes de guardar o
aparelho.
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5. RESOLUGAO DE PROBLEMAS

Problema

Possivel causa

Solucdo

A fritadeira de ar
ndo funciona.

O aparelho ndo esta liga-
do a tomada.

Ligue a ficha a uma tomada de corrente
com ligagao a terra.

Nao ajustou o temporiza-
dor.

Ajuste o tempo de funcionamento deseja-
do para ligar o aparelho.

Os ingredientes
nao estao comple-
tamente cozinha-
dos.

A quantidade de ingredi-
entes introduzida no reci-
piente é demasiado gran-
de.

Cozinhe os ingredientes em porgdes mais
pequenas. Deste modo, cozinhardo de ma-
neira mais uniforme.

Os ingredientes

ndo cozinham de
maneira uniforme
na fritadeira de ar.

Alguns tipos de ingredi-
entes devem ser mexidos
uma vez decorrida meta-
de do tempo de cozedu-
ra.

Os ingredientes que estejam colocados uns
em cima dos outros ou entrecruzados, co-
mo as batatas fritas, devem ser mexidos
uma vez decorrida metade do tempo de
cozedura. Consulte a secgdo «Definigées de
cozedura» do capitulo «Funcionamento do
aparelho».

Os aperitivos nao fi-
cam crocantes ao
retird-los da frita-
deira de ar.

Utilizou um tipo de aperi-
tivo concebido para ser
frito numa fritadeira con-
vencional.

Utilize aperitivos aptos para forno ou apli-
gue uma pequena quantidade de 6leo so-
bre eles para obter um resultado mais cro-
cante.

Nao consigo colo-
car corretamente o
recipiente no apa-
relho.

Ha demasiados ingredi-
entes no recipiente.

Nao encha o recipiente nem amontoe mui-
to alimento no seu interior.

O recipiente ndo estd co-
locado corretamente.

Pressione o recipiente para baixo no seu
alojamento até ouvir um clique.

Sai fumo branco do
aparelho.

Estd a cozinhar ingredien-
tes gordurosos.

Ao cozinhar ingredientes gordurosos, pode
acumular-se uma grande quantidade de
6leo no recipiente. Este 6leo produz fumo
branco e pode fazer com que o recipiente
aqueca mais do que o habitual. Isto ndo
afeta o aparelho nem o resultado da coze-
dura.
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Solucdo

O recipiente ainda con-
tém restos de gordura de
uma utilizagao anterior.

O fumo branco é produzido ao aquecer os
restos de gordura acumulados no recipien-
te. Certifique-se de limpar corretamente o
recipiente apos cada utilizagao.

As batatas fritas ca-
seiras cozinham de
maneira desigual
na fritadeira de ar.

Nao utilizou o tipo de ba-

tata adequado.

Utilize batatas frescas e certifique-se de
gue permanecem firmes durante a cozedu-
ra.

N&o lavou corretamente
os palitos de batata antes

de os cozinhar.

Lave bem os palitos de batata para eliminar
0 amido da sua superficie.

As batatas fritas ca-
seiras nao ficam
crocantes ao retira-
las da fritadeira de
ar.

O resultado crocante de-
pende da quantidade de
6leo e agua presente nas

batatas.

Certifique-se de secar corretamente os pa-
litos de batata antes de adicionar o 6leo.

Corte os palitos de batata mais finos para
obter um resultado mais crocante.

Adicione uma quantidade ligeiramente
maior de 6leo para obter um resultado
mais crocante.

Codigos de erro

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Codigo Descri¢do Solucéo

El Falha de funcionamentoou  Tire uma fotografia do cédigo de erro mostrado e
circuito aberto na cablagem  entre em contacto com o Servico de Assisténcia
interna. Técnica.

E2 Falha de funcionamentoou  Tire uma fotografia do cédigo de erro mostrado e

curto-circuito na cablagem

interna.

entre em contacto com o Servico de Assisténcia
Técnica.
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6. ESPECIFICAGOES TECNICAS

Produto: Cecofry&Glass Crunchy M
Referéncia do produto: EUO1_137091

Voltagem: 220 - 240 V
Frequéncia: 50 /60 Hz
Poténcia: 1500 W

O consumo de energia do aparelho em qualquer condi¢cdo de modo desligado € de 0,25 W.
O periodo apds o qual o aparelho entra automaticamente em modo de desligamento € de 10
minutos.

As especificagdes técnicas podem mudar sem aviso prévio para melhorar a qualidade do produ-
to.
Fabricado na China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE APARELHOS ELETRICOS E ELETRONICOS

E Este simbolo indica que, de acordo com as normativas aplicaveis, o produto e/ou a ba-
|

teria deverao ser descartados de forma independente dos residuos domésticos. Quando este
produto atingir o fim da sua vida Util, devera remover as pilhas/baterias/acumuladores e leva-lo a
um ponto de recolha designado pelas autoridades locais.

Para obter informacdes detalhadas sobre a forma mais adequada de descartar os seus apare-
Ihos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, 0 consumidor deverd contactar as
autoridades locais.

Pode consultar a informagao sobre os sistemas nacionais de reciclagem de embalagens e a sua
marcag¢ao na nossa pagina web.

O cumprimento das diretrizes anteriores ajudarad a proteger o meio ambiente.

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec responderd perante o utilizador ou consumidor final por qualquer falta de conformi-
dade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condi¢cdes e prazos estabeleci-
dos pela normativa aplicavel.

Recomenda-se que as reparacgdes sejam efetuadas por pessoal especializado.

Se detetar uma incidéncia com o produto ou tiver alguma questdo, entre em contacto com o
servigo de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 321 07 28.
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9. DIREITOS DE AUTOR

Os direitos de propriedade intelectual sobre os textos deste manual pertencem a CECOTEC IN-
NOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O conteldo desta publicacdo ndo poderd, nem
em parte nem na sua totalidade, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperagao,
transmitido ou distribuido por nenhum meio (eletrénico, mecanico, fotocdpia, gravagao ou simi-
lar) sem a prévia autorizagao da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARAGAO UE DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA

‘ € Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto cumpre os requi-

sitos essenciais e outras disposi¢des relevantes das normativas aplicaveis na Unido Europeia. Es-
te produto foi concebido, fabricado e testado em conformidade com os padrdes de seguranga e
qualidade exigidos. O texto completo da Declaragdo de Conformidade da UE pode ser encontra-
do no seguinte endereco web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Afbeelding 1

1. Frituurkop

2. Luchtinlaat

3. Luchtuitlaat

4, Deksel van de grote glazen container
5. Rooster van de grote glazen container
6. Grote glazen container (3,8 L)

7. Deksel van de kleine glazen container
8. Rooster van de kleine glazen container
9. Kleine glazen container (1,4 L)

10. Houder voor de kleine glazen container
1. Buitenbehuizing van de container

Bedieningspaneel

Afbeelding 2:

12. DIY-modus

13. AIR FRY-modus

14. ROAST-modus

15. Display

16. FROZEN-modus

17. BAKE-modus

18. FERMENT-modus

19. Aan/uit- en start/stopknop

20. Knop om de temperatuur te verlagen
21. Knop om de temperatuur te verhogen
22. Modusselectieknop

23. Knop om de tijd te verkorten

24. Knop om de tijd te verlengen

25. Containerselectieknop

Opmerking:

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet

exact overeen met die van het product.

2. VOOR GEBRUIK

Dit apparaat heeft een verpakking die is ontworpen om het tijdens transport te beschermen.
Haal het apparaat uit de doos. U kunt de originele doos en andere verpakkingsmaterialen op
een veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de toe-
komst moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat u

alle onderdelen correct recyclet.
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Zorg ervoor dat alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als er iets
ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de officiéle tech-
nische klantenservice van Cecotec.

Inhoud van de doos:
Airfryer kop met buitenbehuizing.
Houder voor kleine container
Roosters voor containers
2 glazen containers 3,8L en 1,4L
2 onafhankelijke BPA-vrije deksels
Siliconenmat
Gebruiksaanwijzing

Verwijder het serienummer van het product niet, om een correcte traceerbaarheid van uw
apparaat te behouden in geval van assistentie.

V66r het eerste gebruik
Zorg ervoor dat er geen verpakkingsmaterialen, stickers of etiketten achterblijven.

2. Reinig de containers en roosters met warm water, afwasmiddel en een niet-schurende
spons. Deze onderdelen zijn vaatwasmachinebestendig.

3. Reinig de binnen- en buitenkant van het apparaat met een doek.

3. BEDIENING

1. Plaats de grote glazen container of de kleine glazen container in de buitenbehuizing van de
container. In het geval van de kleine container, plaats de container in de houder voor de klei-
ne container voordat u deze in de buitenbehuizing plaatst.

Plaats het rooster in de container.

Plaats de ingrediénten in de container.

Plaats de frituurkop op de container.

Sluit de stekker aan op een geaard stopcontact.

Druk op de aan/uit-knop.

Selecteer de gewenste containergrootte door op de containerselectieknop te drukken.

©® N0 ;AN

Selecteer de gewenste kookmodus met de modusselectieknop. Druk vervolgens op de start/
pauze-knop om het koken te starten.

Voorgeprogrammeerde modi

De voorgeprogrammeerde modi maken een snelle en eenvoudige configuratie van het appara-
at mogelijk. De aangegeven tijden en temperaturen zijn richtwaarden. Controleer altijd de gaar-
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heid van het voedsel voordat u het serveert.

Modus Temperatuur  Tijd Voorverwarmen Herinnering
halverwege
het koken

Heteluchtfrituren Standaard: 190 Standaard:20 — Het display

(AIR FRY) °Cvoor3,8Len minvoor 38L toont Turn

185 °C voor en 10 min voor Food
1,4L. 1,4L.
Bereik: Bereik: 1-60
150-200 °C min
Braden (ROAST) Standaard: Standaard: 12 5 min op 200 °C.
200 °C. Bereik:  min voor 3,8L Na afloop toont
175-200 °C en 8 min voor het display Add
1,4L. Food
Bereik: 1-60
min
Diepvries (FROZEN) Standaard: Standaard:20 3 minop 200 °C.  Hetdisplay
200 °C. Bereik:  min voor 3,8L Na afloop toont toont Turn
40-200 °C en 18 min voor het display Add Food
1,4L. Food
Bereik: 1-60
min
Bakken (BAKE) Standaard: 170  Standaard: 15 5 min op 170 °C. —
°Cvoor3,8Len min voor 3,8L Na afloop toont
160 °C voor en12 minvoor hetdisplay Add
T,4L. 1,4L Food
Bereik: 125-200 Bereik: 1-60
°C min
Aangepast (DIY) Standaard: Standaard: 15 — Het display
180°C. min voor 3,8L toont Turn
Bereik: 40-200 en 10 min voor Food

°C

1,4L. Bereik: 1
min-24 u. Als
de tempera-
tuur hoger is
dan 80°C,is
het bereik 1-60
min

130

Cecofry&Glass Crunchy M



NEDERLANDS

Modus Temperatuur  Tijd Voorverwarmen Herinnering
halverwege
het koken

Fermenteren (FER- Standaard: 35 Standaard: 60 — —

MENT) °C. Bereik: min. Bereik: 15

35-95°C min - 24 u

9. Tijd- en temperatuurinstelling. Tijdens het koken kunt u de tijd of temperatuur wijzigen met
de bijbehorende instelknoppen:

Druk op de knop om de temperatuur te verlagen of op de knop om de temperatuur te verho-
gen. De temperatuur verandert met intervallen van 5 °C bij elke druk.

Druk op de knop om de tijd te verkorten of op de knop om de tijd te verlengen. De tijd veran-
dert met intervallen van 1 minuut bij elke druk.

10. Wijzigen van de kookmodus. Als u tijdens het koken van modus wilt wisselen —bijvoorbeeld
van heteluchtfrituren naar het bakken van een cake—, houd dan de aan/uit-knop enkele secon-
den ingedrukt totdat het apparaat stopt en schakel het opnieuw in door de gewenste modus te
selecteren.

11. Om voedsel tijdens het koken te roeren of om te draaien, tilt u de frituurkop voorzichtig op en
plaatst u deze op een stabiel, vlak en hittebestendig opperviak. Roer of draai het voedsel om en
plaats de frituurkop correct terug op de glazen container. Het apparaat hervat automatisch de
modus vanaf het punt waar het werd onderbroken zodra de startknop wordt ingedrukt.

12. Einde van het koken. Wanneer de kookcyclus is voltooid, geeft het apparaat vijf akoestische
signalen en het woord END. Verwijder de container uit het apparaat en plaats deze op een hitte-
bestendig opperviak.

13. Controleer of de ingrediénten correct gaar zijn. Als ze nog niet klaar zijn, plaats de container
dan terug in het apparaat. Pas de temperatuur en tijd aan met de bijbehorende knoppen en
druk vervolgens op de start/pauze-knop om het koken te hervatten.

Waarschuwingen:
De container bereikt zeer hoge temperaturen tijdens het gebruik en blijft na gebruik enige
tijd heet. Raak deze niet direct aan; houd deze alleen vast aan het handvat.
Vul de container niet met olie of andere vloeistoffen.

Opmerkingen:
Na afloop van de ingestelde tijd stopt de kookfunctie en verschijnt de melding COOLING, de
ventilator blijft ongeveer een minuut draaien om de hete lucht om veiligheidsredenen af te
voeren.
Om vette etenswaren, zoals rundvlees, vis of kip, te verwijderen, gebruikt u een tang en haalt
u de etenswaren één voor één eruit. Houd er rekening mee dat deze etenswaren overtollige
olie of vet kunnen afgeven.
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Om etenswaren zoals friet of groenten te verwijderen zonder het opgehoopte overtollige olie
op te vangen, gebruikt u een tang.

Kookinstellingen

De onderstaande tabel geeft indicatieve basisinstellingen voor verschillende ingrediénten.

Voedsel Min.-max. Tijd Temperatuur Roeren Opmerkin-
hoeveelheid (min) (°C) gen
(9)

Friet — — — — —

Dunne diepvriesfriet 300-700 9-16 200 Ja —

Dikke diepvriesfriet 300-700 1n-20 200 Ja —
Zelfgemaakte friet (8 x  300-800 10-16 200 Ja Voeg 1/2 eetle-
8 mm) pel olie toe
Zelfgemaakte aardap- 300-800 18-22 180 Ja Voeg 1/2 eetle-
pelpartjes pel olie toe
Zelfgemaakte aardap-  300-750 12-18 180 Ja Voeg 1/2 eetle-
pelblokjes pel olie toe
Aardappelgratin 250 15-18 180 Ja —
Aardappelgratin 500 15-18 200 Ja —

Biefstuk 100-500 8-12 180 — —

Koteletten 100-500 10-14 180 — —

Hamburger 100-500 7-14 180 — —
Worstenbroodje 100-500 13-15 200 — —
Kippenpootjes 100-500 18-22 180 — —
Kippenborst 100-500 10-15 180 — —

Snacks — — — — —
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Voedsel Min.-max. Tijd Temperatuur Roeren Opmerkin-
hoeveelheid (min) (°C) gen
(9)

Loempia's 100-400 8-10 200 Ja Gebruik oven-
klare produc-
ten

Diepvries kipnuggets 100-500 6-10 200 Ja Gebruik oven-
klare produc-
ten

Diepvries vissticks 100-400 6-10 200 — Gebruik oven-
klare produc-
ten

Cepaneerde diepvries- 100-400 8-10 180 — Gebruik oven-

producten klare produc-
ten

Gevulde groenten 100-400 1-10 160 — —

Cake 300 20-25 160 — Gebruik een
ovenvaste
vorm

Quiche 400 20-22 180 — Gebruik een
ovenvaste
vorm of schaal

Muffins 300 15-18 200 — Gebruik een
ovenvaste
vorm

Zoete snacks 400 1-20 160 — Gebruik een

ovenvaste
vorm of schaal

Opmerking: Deze instellingen zijn slechts indicatief. De benodigde tijd en temperatuur kunnen
variéren afhankelijk van de herkomst, grootte, vorm, hoeveelheid en het merk van de ingredién-
ten. Daarom kan niet worden gegarandeerd dat deze instellingen in alle gevallen het meest

geschikt zijn.
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Automatische uitschakeling
Het apparaat stopt automatisch met koken wanneer de geprogrammeerde tijd is verstreken.

Elektromagnetische velden (EMV)

Dit apparaat voldoet aan alle toepasselijke normen met betrekking tot blootstelling aan elektro-
magnetische velden (EMV). Volgens de beschikbare wetenschappelijke gegevens vormt het ap-
paraat geen gezondheidsrisico indien het correct en volgens de instructies in deze handleiding
wordt gebruikt.

Tips
Kleine ingrediénten vereisen doorgaans een iets kortere kooktijd dan grotere ingrediénten.
Een grotere hoeveelheid ingrediénten vereist doorgaans een iets langere kooktijd.
Een kleinere hoeveelheid ingrediénten vereist doorgaans een iets kortere kooktijd.

Roer of draai kleine ingrediénten halverwege de kooktijd om. Dit zorgt voor een gelijkmati-
ger resultaat en helpt voorkomen dat sommige ingrediénten ongelijkmatig gaar worden.

Voor een krokanter resultaat voegt u een beetje olie toe aan verse aardappelen en kookt u ze
enkele minuten langer.

Kook geen ingrediénten met een zeer hoog vetgehalte, zoals worstjes.

Snacks die in een oven kunnen worden bereid, kunnen ook in de heteluchtfriteuse worden
bereid.

De aanbevolen optimale hoeveelheid voor het bereiden van knapperige friet is 500 g.

Gebruik voorgebakken deeg om snel en eenvoudig snacks te bereiden. Voorgebakken deeg
vereist ook minder kooktijd dan zelfgemaakt deeg.

Om cakes of quiches, evenals delicate of gevulde ingrediénten te bereiden, plaatst u een
ovenvaste vorm of schaal in de bijbehorende glazen container.

De heteluchtfriteuse kan ook worden gebruikt om voedsel op te warmen. Stel hiervoor de
temperatuur in op 150 °C gedurende maximaal 10 minuten.

Tips voor het bereiden van zelfgemaakte friet
1. Schil de aardappelen en snijd ze in staafjes.
2. Was de aardappelstaafjes grondig en droog ze met keukenpapier.

3. Giet een halve eetlepel olijfolie in een aparte kom. Voeg de staafjes toe en meng ze totdat ze
gelijkmatig met olie zijn bedekt.

4. Verwijder de staafjes met uw handen of met een keukengerei, zodat de overtollige olie in de
mengkom achterblijft. Plaats de staafjes in de bijbehorende glazen container.

5. Kook de aardappelstaafjes volgens de instructies in dit gedeelte.

4. REINIGING EN ONDERHOUD

Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen. U kunt de contai-
ner verwijderen om het apparaat sneller te laten afkoelen.
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De glazen containers zijn breekbaar. Ga er altijd voorzichtig mee om. Plaats ze niet direct na
het koken in de gootsteen of laat ze weken; wacht tot ze zijn afgekoeld.

Reinig het apparaat na elk gebruik.

Reinig de roosters, containers of de binnenkant van het apparaat niet met metalen gereeds-
chap of schurende schoonmaakmiddelen, aangezien dit de oppervlakken of de antiaanba-
klaag van de onderdelen die dit bevatten, kan beschadigen.

Reinig de buitenkant van het apparaat met een vochtige doek.

Reinig het rooster van de grote glazen container of het rooster van de kleine glazen contai-
ner, samen met de bijbehorende container, met warm water, afwasmiddel en een niet-schu-
rende spons.

Gebruik een ontvettend afwasmiddel om hardnekkige vetresten te verwijderen.

Tip: Als er vuilresten aan het rooster of de bodem van de container kleven, vul de container
dan met warm water en voeg een beetje afwasmiddel toe. Plaats het bijbehorende rooster
erin en laat beide onderdelen ongeveer 10 minuten weken.

Reinig de binnenkant van het apparaat met een niet-schurende spons bevochtigd met
warm water.

Reinig de verwarmingselementen met een reinigingsborstel om voedselresten te verwijde-
ren.

Opslag
Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat volledig afkoelen.

Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en volledig droog zijn voordat u het apparaat op-
bergt.

5. PROBLEEMOPLOSSING

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
De heteluchtfriteuse Het apparaat is niet Sluit de stekker aan op een geaard stop-
werkt niet. aangesloten. contact.

U heeft de timer niet Stel de gewenste bedrijfstijd in om het

ingesteld. apparaat in te schakelen.
De ingrediénten zijn niet De hoeveelheid ingre- Kook de ingrediénten in kleinere por-
volledig gaar. diénten in de contai- ties. Zo worden ze gelijkmatiger gaar.

ner is te groot.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

De ingrediénten worden
ongelijkmatig gaar in de

heteluchtfriteuse.

Sommige soorten in-
grediénten moeten

halverwege de kook-
tijd worden geroerd.

Ingrediénten die op elkaar liggen of
door elkaar liggen, zoals friet, moeten
halverwege de kooktijd worden ge-
roerd. Raadpleeg het gedeelte «Koo-
kinstellingen» in het hoofdstuk «Bedie-
ning van het apparaat».

De snacks zijn niet knap-

perig als ze uit de hete-
luchtfriteuse komen.

U heeft een type
snack gebruikt dat
bedoeld is om in een
conventionele friteuse
te frituren.

Gebruik ovenklare snacks of breng een
kleine hoeveelheid olie aan om een kro-
kanter resultaat te verkrijgen.

Ik kan de container niet
correct in het apparaat
plaatsen.

Er zitten te veel ingre-
diénten in de contai-
ner.

Vul de container niet te vol en stapel er
niet te veel voedsel in.

De container is niet
correct geplaatst.

Druk de container in zijn behuizing tot-
dat u een klik hoort.

Er komt witte rook uit het

apparaat.

U kookt vette ingre-
diénten.

Bij het koken van vette ingrediénten
kan er een grote hoeveelheid olie in de
container ophopen. Deze olie produ-
ceert witte rook en kan ervoor zorgen
dat de container warmer wordt dan
normaal. Dit heeft geen invioed op het
apparaat of het kookresultaat.

De container bevat
nog vetresten van een
vorig gebruik.

Witte rook ontstaat wanneer de op-
gehoopte vetresten in de container
worden verwarmd. Zorg ervoor dat u de
container na elk gebruik correct reinigt.

De zelfgemaakte friet

wordt ongelijkmatig gaar

in de heteluchtfriteuse.

U heeft niet het juiste
type aardappel ge-
bruikt.

Gebruik verse aardappelen en zorg er-
voor dat ze stevig blijven tijdens het ko-
ken.

U heeft de aardap-
pelstaafjes niet co-
rrect gewassen voor-
dat u ze kookte.

Was de aardappelstaafjes grondig om
het zetmeel van hun oppervlak te ver-
wijderen.
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Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing

De zelfgemaakte friet is Het knapperige resul-  Zorg ervoor dat u de aardappelstaafjes
niet knapperig als deze uit taat hangt af van de correct droogt voordat u de olie toe-
de heteluchtfriteuse komt. hoeveelheid olie en voegt.

water die in de aar-

dappelen aanwezig is. Snijd de aardappelstaafjes dunner voor

een krokanter resultaat.

Voeg een iets grotere hoeveelheid olie
toe voor een krokanter resultaat.

Foutcodes

Code Beschrijving

Oplossing

El Storing of open circuit in de
interne bedrading.

Maak een foto van de weergegeven foutcode en
neem contact op met de technische dienst.

E2 Storing of kortsluiting in de
interne bedrading.

Maak een foto van de weergegeven foutcode en
neem contact op met de technische dienst.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Product: Cecofry&Glass Crunchy M
Productreferentie: EU0O1_137091

Spanning: 220 - 240 V
Frequentie: 50 / 60 Hz
Vermogen: 1500 W

Het stroomverbruik van het apparaat in elke uitgeschakelde modus is 0,25 W.
De periode waarna het apparaat automatisch in de uitgeschakelde modus gaat, is 10 minuten.

De technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om

de productkwaliteit te verbeteren.

Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje
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7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATEN

ﬁ Dit symbool geeft aan dat, in overeenstemming met de toepasselijke regelgeving, het
|

product en/of de batterij gescheiden van het huishoudelijk afval moeten worden afgevoerd.
Wanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/accu's te ver-
wijderen en het naar een door de lokale autoriteiten aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over de meest geschikte manier om uw elektrische en elektro-
nische apparaten en/of de bijbehorende batterijen af te voeren, dient de consument contact op
te nemen met de lokale autoriteiten.

U kunt informatie over nationale recyclingsystemen voor verpakkingen en hun markering vin-
den op onze website.

Het naleven van de bovenstaande richtlijnen zal helpen het milieu te beschermen.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE DIENST

Cecotec is aansprakelijk jegens de gebruiker of eindconsument voor elk gebrek aan conformi-
teit dat bestaat op het moment van levering van het product, onder de voorwaarden en binnen
de termijnen die zijn vastgesteld in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen dat reparaties worden uitgevoerd door gespecialiseerd personeel.

Als u een probleem met het product constateert of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle technische klantenservice van Cecotec via telefoonnummer +34 96 321 07 28.

9. AUTEURSRECHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECO-
TEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag, noch
geheel noch gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een zoeksysteem, verzonden
of verspreid via enig middel (elektronisch, mechanisch, fotokopie, opname of vergelijkbaar) zon-
der de voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

‘ € Hierbij verklaart Cecotec Innovaciones dat dit product voldoet aan de essentiéle

eisen en andere relevante bepalingen van de toepasselijke regelgeving in de Europese Unie. Dit
product is ontworpen, gefabriceerd en getest met inachtneming van de vereiste veiligheids- en
kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het vol-
gende webadres: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1

1. Glowica frytkownicy

2. Wlot powietrza

3. Wylot powietrza

4, Pokrywa duzego szklanego pojemnika
5. Ruszt duzego szklanego pojemnika

6. Duzy szklany pojemnik (3,8 L)

7. Pokrywa matego szklanego pojemnika
8. Ruszt matego szklanego pojemnika

9. Maty szklany pojemnik (1,4 L)

10. Uchwyt matego szklanego pojemnika
1. Zewnetrzna obudowa pojemnika

Panel sterowania

Rysunek 2:

12. Tryb DIY (Zréb to sam)

13. Tryb AIR FRY (Smazenie na powietrzu)
14. Tryb ROAST (Pieczenie)

15. Wyswietlacz

16. Tryb FROZEN (Mrozonki)

17. Tryb BAKE (Pieczywo)

18. Tryb FERMENT (Fermentacja)

19. Przycisk wtgczania/wytgczania i startu/pauzy
20. Przycisk zmniejszania temperatury
21. Przycisk zwiekszania temperatury

22. Przycisk wyboru trybu

23. Przycisk zmniejszania czasu

24. Przycisk zwiekszania czasu

25. Przycisk wyboru pojemnika

Uwaga:

POLSKI

Grafiki w niniejszej instrukcji sa schematycznymi przedstawieniami i moga nie odpowiadac do-

ktadnie wygladowi produktu.

2. PRZED UZYCIEM

Urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas trans-
portu. Wyjmij urzadzenie z pudetka. Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna
przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzadzenia w przypadku
koniecznosci jego transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozbyc sie oryginalnego opakowania,

upewnij sie, ze wszystkie elementy zostaty prawidtowo poddane recyklingowi.
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Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg kompletne i w dobrym stanie. W przypadku
braku lub uszkodzenia ktéregokolwiek z nich, natychmiast skontaktuj sie z oficjalnym Serwi-
sem Technicznym Cecotec.

Zawartosé opakowania:

Gtowica frytkownicy bezttuszczowej z zewnetrzng obudowa.
Uchwyt na maty pojemnik

Ruszty do pojemnikdow

2 szklane pojemniki 3,8L i 1,4L

2 niezalezne pokrywki bez BPA

Silikonowa podktadka

Instrukcja obstugi

Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby zachowa¢ mozliwosé prawidtowego sledzenia
urzadzenia w przypadku koniecznosci skorzystania z pomocy technicznej.

Przed pierwszym uzyciem

Upewnij sie, ze nie pozostaty zadne materiaty opakowaniowe, naklejki ani etykiety.

2. Umyj pojemniki i ruszty goraca woda, ptynem do naczyn i niescierng gabka. Te czesci nadaja
sie do mycia w zmywarce.

3. Wyczys¢ wnetrze i zewnetrzng cze$¢ urzadzenia wilgotna szmatka.

3. OBSLUGA

1. Umies¢ duzy szklany pojemnik lub maty szklany pojemnik w zewnetrznej obudowie pojem-
nika. W przypadku matego pojemnika, wiéz pojemnik do uchwytu matego pojemnika przed
witozeniem go do zewnetrznej obudowy.

2. Umiesc ruszt w pojemniku.

3. W6z sktadniki do pojemnika.

4. Umies¢ gtowice frytkownicy na pojemniku.

5. Podfacz wtyczke do uziemionego gniazdka elektrycznego.

6. Nacisnij przycisk wiaczania/wytaczania.

7. Wybierz zadany rozmiar pojemnika, naciskajac przycisk wyboru pojemnika.

8. Wybierz zadany tryb gotowania za pomoca przycisku wyboru trybu. Nastepnie nacisnij przy-

cisk start/pauza, aby rozpoczac¢ gotowanie.

Zaprogramowane tryby

Zaprogramowane tryby umozliwiaja szybkie i tatwe ustawienie urzadzenia. Podane czasy i tem-
peratury sg wartosciami orientacyjnymi. Zawsze sprawdzaj stopier ugotowania potraw przed
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jest wyzsza niz
80 °C, zakres
wynosi 1-60
min

podaniem.
Tryb Temperatura Czas Podgrzewanie Przypomnienie
wstepne w potowie goto-
wania
Smazenie na po- Domysina: 190  Domysiny: 20 — Na wyswietlaczu
wietrzu (AIRFRY) °Cdla38Li185 mindla38Li pojawia sie Turn
°Cdlal14L. 10 min dla1,4L. Food (Obrd¢ je-
Zakres: 150-200  Zakres: 1-60 dzenie)
°C min
Pieczenie (ROAST) Domysélna: 200 Domysiny: 12 5 min w 200 °C.
°C. Zakres: mindla38Li8 Pozakonczeniu
175-200 °C min dla 1,4L. na wyswietlaczu
Zakres: 1-60 pojawia sie Add
min Food (Dodaj je-
dzenie)
Mrozonki (FRO- Domyslna: 200  Domysiny: 20 3minw200°C.  Nawyswietlaczu
ZEN) °C. Zakres: mindla38Li Po zakonczeniu pojawia sie Turn
40-200 °C 18 mindlal4L. nawyswietlaczu Food (Obrdc je-
Zakres: 1-60 pojawia sie Add  dzenie)
min Food (Dodaj je-
dzenie)
Pieczywo (BAKE) Domysina: 170 Domysliny: 15 5 min w170 °C. —
°Cdla38Li160 mindla38Li Po zakonczeniu
°Cdlal4L. 12 min dla1,4L na wyswietlaczu
Zakres:125-200  Zakres: 1-60 pojawia sie Add
°C min Food (Dodaj je-
dzenie)
Niestandardowy Domyslna: Domysliny: 15 — Na wyswietlaczu
(DIY) 180°C. mindla38Li pojawia sie Turn
Zakres: 40-200 10 min dla 1,4L. Food (Obrdc¢ je-
°C Zakres: 1 dzenie)
min-24 h. Jesli
temperatura
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Tryb Temperatura Czas Podgrzewanie Przypomnienie
wstepne w potowie goto-
wania
Fermentacja Domysélna: 35 Domysélny: 60 — —
(FERMENT) °C. Zakres: min. Zakres: 15
35-95 °C min - 24 h

9. Regulacja czasu i temperatury. Podczas gotowania mozna zmieniac czas lub temperature za
pomoca odpowiednich przyciskéw regulacji:
Nacisnij przycisk zmniejszania temperatury lub przycisk zwiekszania temperatury. Tempera-
tura bedzie zmieniac sie w odstepach co 5 °C przy kazdym nacisnieciu.
Naciénij przycisk zmniejszania czasu lub przycisk zwiekszania czasu. Czas bedzie zmieniac sie
w odstepach co 1 minute przy kazdym nacisnieciu.

10. Zmiana trybu gotowania. Jesli chcesz zmieni¢ tryb podczas gotowania — na przyktad z goto-
wania frytek na pieczenie ciasta — przytrzymaj przycisk zasilania przez kilka sekund, az urzadze-
nie sie zatrzyma, a nastepnie wigcz je ponownie, wybierajac zadany tryb.

11. Aby przemieszac¢ lub obréci¢ potrawy podczas gotowania, ostroznie podnies$ gtowice frytkow-
nicy i umiesc¢ jg na stabilnej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni. Przemieszaj lub obrd¢ po-
trawy, a nastepnie prawidtowo umies¢ gtowice frytkownicy z powrotem na szklanym pojemniku.
Urzadzenie automatycznie wznowi tryb od miejsca, w ktérym zostato przerwane, po nacisnieciu
przycisku startu.

12. Zakonczenie gotowania. Po zakonczeniu cyklu gotowania urzadzenie wyemituje piec¢ sygna-
téw dzwiekowych i wyswietli stowo END (KONIEC). Wyjmij pojemnik z urzadzenia i umies¢ go na
powierzchni odpornej na ciepto.

13. Sprawdz, czy skfadniki sg prawidtowo ugotowane. Jesli nie s3 jeszcze gotowe, umiesc pojem-
nik z powrotem w urzadzeniu. Dostosuj temperature i czas za pomoca odpowiednich przyci-
skéw, a nastepnie nacisnij przycisk start/pauza, aby wznowi¢ gotowanie.

Ostrzezenia:
Pojemnik osiaga bardzo wysokie temperatury podczas pracy i pozostaje goracy przez pewien
czas po uzyciu. Nie dotykaj go bezposrednio; trzymaj go wytacznie za uchwyt.

Nie napetniaj pojemnika olejem ani zadnym innym plynem.

Uwagi:
Po uptywie zaprogramowanego czasu funkcja gotowania zostanie zatrzymana i pojawi sie
komunikat COOLING (CHLODZENIE), wentylator bedzie nadal dziatat przez okoto minute, aby
wydmuchac gorace powietrze ze wzgleddw bezpieczerstwa.

Aby wyjac¢ ttuste potrawy, takie jak wotowina, ryby lub kurczak, uzyj szczypiec i wyjmuj potra-
wy pojedynczo. Nalezy pamietad, ze te potrawy moga wydziela¢ nadmiar oleju lub ttuszczu.
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Aby wyjac potrawy, takie jak frytki lub warzywa, bez zbierania nagromadzonego nadmiaru
oleju, uzyj szczypiec.

Ustawienia gotowania

Ponizsza tabela zawiera orientacyjne podstawowe ustawienia dla réznych skfadnikdw.

Potrawa lloéé Czas Temperatura Mieszaé Uwagi
min.- (min) (°C)
maks.
(9
Frytki — — — — —
Cienkie frytki 300-700 9-16 200 Tak —
mrozone
Grube frytki mro-  300-700 11-20 200 Tak —
zone
Domowe frytki (8 300-800 10-16 200 Tak Dodacé 1/2 tyzki oleju
x 8 mm)
Domowe ¢wiartki 300-800 18-22 180 Tak Dodaé 1/2 tyzki oleju
ziemniakow
Domowe kostki 300-750 12-18 180 Tak Dodac 1/2 tyzki oleju
ziemniakow
Zapiekanka 250 15-18 180 Tak —
ziemniaczana
Zapiekanka 500 15-18 200 Tak —
ziemniaczana
Stek 100-500 8-12 180 — —
Kotlety 100-500 10-14 180 — —
Hamburger 100-500 7-14 180 — —
Rolada z kietbasy  100-500 13-15 200 — —
Udka kurczaka 100-500 18-22 180 — —
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Potrawa llosé Czas Temperatura Mieszaé Uwagi

min.- (min) (°C)
maks.
(9)

Piers kurczaka 100-500 10-15 180 — —

Przekaski — — — — —

Sajgonki 100-400 8-10 200 Tak Uzywac produktéw
przeznaczonych do
piekarnika

Mrozone nugget- 100-500 6-10 200 Tak Uzywac produktow

sy z kurczaka przeznaczonych do
piekarnika

Mrozone paluszki  100-400 6-10 200 — Uzywac produktow

rybne przeznaczonych do
piekarnika

Mrozone potrawy 100-400 8-10 180 — Uzywac produktow

panierowane przeznaczonych do
piekarnika

Faszerowane wa- 100-400 1-10 160 — —

rzywa

Ciasto 300 20-25 160 — Uzywac formy do
pieczenia

Quiche 400 20-22 180 — Uzywac formy lub
naczynia zaroodpor-
nego

Muffinki 300 15-18 200 — Uzywac formy do
pieczenia

Stodkie przekaski 400 1-20 160 — Uzywac formy lub

naczynia zaroodpor-
nego

Uwaga: Te ustawienia s3 jedynie orientacyjne. Wymagany czas i temperatura moga sie rézni¢ w
zaleznosci od pochodzenia, rozmiaru, ksztattu, ilosci i marki sktadnikéw. Z tego powodu nie moz-
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na zagwarantowac, ze te ustawienia beda najbardziej odpowiednie we wszystkich przypadkach.

Automatyczne wylaczanie

Urzadzenie automatycznie zakonczy gotowanie po uptywie zaprogramowanego czasu.

Pola elektromagnetyczne (PEM)

Urzadzenie to spetnia wszystkie obowigzujace normy dotyczace narazenia na pola elektroma-
gnetyczne (PEM). Zgodnie z dostepnymi dowodami naukowymi, urzadzenie nie stanowi zagro-
zenia dla zdrowia, jesli jest uzywane prawidtowo i zgodnie z instrukcjami zawartymi w niniejszej
instrukgji.

Wskazowki
Mate skfadniki zazwyczaj wymagaja nieco krétszego czasu gotowania niz wieksze sktadniki.
Wigksza ilos¢ sktadnikow zazwyczaj wymaga nieco dtuzszego czasu gotowania.
Mniejsza ilos¢ sktadnikéw zazwyczaj wymaga nieco krétszego czasu gotowania.

Mieszaj lub obracaj mate sktadniki po uptywie potowy czasu gotowania. Pozwala to uzyskac
bardziej rwnomierny rezultat i pomaga unikna¢ nieréwnomiernego gotowania niektérych
skfadnikow.

Aby uzyskac¢ bardziej chrupiacy rezultat, dodaj troche oleju do swiezych ziemniakdw i gotuj je
przez kilka minut dtuzej.
Nie gotuj sktadnikéw o bardzo wysokiej zawartosci ttuszczu, takich jak kietbaski.

Przekaski, ktére mozna przygotowac w piekarniku, mozna réowniez gotowac w frytkownicy
bezttuszczowe,j.

Optymalna zalecana ilos¢ do przygotowania chrupigcych frytek to 500 g.

Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac przekaski. Gotowe ciasto wymaga row-
niez mniej czasu gotowania niz ciasto domowe.

Aby przygotowac ciasta lub quiche, a takze delikatne lub nadziewane sktadniki, umies¢ forme
lub naczynie zaroodporne w odpowiednim szklanym pojemniku.

Frytkownica bezttuszczowa moze by¢ réwniez uzywana do podgrzewania potraw. W tym celu
ustaw temperature na 150 °C na maksymalnie 10 minut.

Wskazoéwki dotyczace przygotowania domowych frytek
Obierz ziemniaki i pokréj je w stupki.
2. Doktadnie umyj stupki ziemniakéw i osusz je recznikiem papierowym.

3. Wilej pdt tyzki oliwy z oliwek do oddzielnego naczynia. Dodaj stupki i wymieszaj, az zostang
rownomiernie pokryte olejem.

Wyjmij stupki rekami lub przyborami kuchennymi, tak aby nadmiar oleju pozostat w naczyniu
uzywanym do mieszania. Umies¢ stupki w odpowiednim szklanym pojemniku.

5. Gotuj stupki ziemniakdéw zgodnie z instrukcjami w tej sekcji.
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4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIJA

Odtacz urzadzenie od zasilania i poczekaj, az urzadzenie catkowicie ostygnie. Mozesz wyjac
pojemnik, aby urzadzenie szybciej ostygto.

Szklane pojemniki sg kruche. Zawsze obchodz sie z nimi ostroznie. Nie umieszczaj ich w zle-
wie ani nie mocz ich natychmiast po gotowaniu, poczekaj, az ostygna.

Czys¢ urzadzenie po kazdym uzyciu.

Nie czys¢ rusztow, pojemnikdw ani wnetrza urzadzenia metalowymi narzedziami ani Scierny-
mi srodkami czyszczacymi, poniewaz moga one uszkodzi¢ powierzchnie lub powitoke nie-
przywierajaca czesci, ktére jg posiadaja.

Wyczys¢ zewnetrzng czes¢ urzadzenia wilgotng szmatka.

Wyczys¢ ruszt duzego szklanego pojemnika lub ruszt matego szklanego pojemnika, wraz z
odpowiednim pojemnikiem, goraca woda, ptynem do naczyn i niescierng gabka.

Aby usunac¢ uporczywe resztki ttuszczu, uzyj odttuszczajgcego ptynu do naczyn.

Wskazdéwka: Jesli na ruszcie lub na dnie pojemnika pozostaty resztki brudu, napetnij pojem-
nik goraca woda i dodaj troche ptynu do naczyn. Wtéz odpowiedni ruszt i pozostaw obie cze-
Sci do namoczenia na okoto 10 minut.

Wyczys¢ wnetrze urzadzenia niescierng gabka zwilzonag goragca woda.

Wyczys¢ elementy grzewcze szczotka do czyszczenia, aby usunac resztki jedzenia.
Przechowywanie

Odtacz urzadzenie od zasilania i poczekaj, az catkowicie ostygnie.
Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i catkowicie suche przed schowaniem urzadzenia.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Problem Mozliwa przyczyna Rozwiazanie

Frytkownica bezttusz-  Urzadzenie nie jest podtg- Podtgcz wtyczke do uziemionego

czowa nie dziata. czone do pradu. gniazdka elektrycznego.
Nie ustawiono timera. Ustaw zadany czas pracy, aby wiaczy¢
urzadzenie.
Sktadniki nie sg catko-  Ilos¢ sktadnikéw wprowa-  Gotuj sktadniki w mniejszych partiach.
wicie ugotowane. dzonych do pojemnika W ten sposob ugotuja sie bardziej row-
jest zbyt duza. nomiernie.
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POLSKI

Rozwiagzanie

Sktadniki nie gotuja
sie rownomiernie w
frytkownicy bezttusz-
czowej.

Niektoére rodzaje sktadni-
kéw nalezy przemieszac
po uptywie potowy czasu
gotowania.

Sktadniki utozone jeden na drugim lub
krzyzowo, takie jak frytki, nalezy prze-
mieszac po uptywie potowy czasu goto-
wania. Zapoznaj sie z sekcja ,Ustawienia
gotowania” w rozdziale ,Obstuga urza-
dzenia”.

Przekaski nie sg chru-
piace po wyjeciu z
frytkownicy bezttusz-
czowej.

Uzyto rodzaju przekaski
przeznaczonej do smaze-
nia w tradycyjnej frytkow-
nicy.

Uzyj przekasek przeznaczonych do pie-
karnika lub posmaruj je niewielka iloscia
oleju, aby uzyskac bardziej chrupiacy re-
zultat.

Nie moge prawidtowo
umiesci¢ pojemnika w
urzadzeniu.

W pojemniku jest zbyt
wiele skfadnikéw.

Nie napetniaj pojemnika ani nie uktadaj
w nim zbyt wielu produktow.

Pojemnik nie jest prawi-
dtowo umieszczony.

Wocisnij pojemnik w jego gniazdo, az
ustyszysz kliknigcie.

Z urzadzenia wydoby-
wa sie biaty dym.

Gotujesz ttuste sktadniki.

Podczas gotowania ttustych sktadnikdow
w pojemniku moze gromadzic¢ sie duza
ilos¢ oleju. Ten olej wytwarza biaty dymi
moze spowodowac, ze pojemnik na-
grzeje sie bardziej niz zwykle. Nie wpty-
wa to na urzadzenie ani na wynik goto-
wania.

Pojemnik nadal zawiera
resztki ttuszczu z poprzed-
niego uzycia.

Biaty dym powstaje w wyniku nagrze-
wania sie resztek ttuszczu zgromadzo-
nych w pojemniku. Upewnij sig, ze po-
jemnik jest prawidtowo czyszczony po
kazdym uzyciu.

Domowe frytki gotuja
sie nierdbwnomiernie
w frytkownicy bez-
ttuszczowej.

Nie uzyto odpowiedniego
rodzaju ziemniakow.

Uzywaj swiezych ziemniakdw i upewnij
sie, ze pozostaja jedrne podczas goto-
wania.

Nie umyto prawidtowo
stupkéw ziemniakéw
przed gotowaniem.

Doktadnie umyj stupki ziemniakdw, aby
usunac skrobie z ich powierzchni.
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Problem Mozliwa przyczyna Rozwiagzanie

Domowe frytki nie sa Chrupkos¢ zalezy od ilosci  Upewnij sie, ze stupki ziemniakdéw sg

chrupigce po wyjeciu oleju i wody obecnej w prawidtowo osuszone przed dodaniem
z frytkownicy bez- ziemniakach. oleju.
ttuszczowej.

Pokroéj stupki ziemniakéw cieniej, aby
uzyskac bardziej chrupiacy rezultat.

Dodaj nieco wieksza ilos¢ oleju, aby uzy-
skac bardziej chrupiacy rezultat.

Kody btedow

Kod Opis Rozwigzanie

El Usterka lub otwarty obwod w Zréb zdjecie wyswietlonego kodu btedu i skontak-
wewnetrznym okablowaniu. tuj sie z Serwisem Technicznym.

E2 Usterka lub zwarcie w we- Zrdb zdjecie wyswietlonego kodu btedu i skontak-
whnetrznym okablowaniu. tuj sie z Serwisem Technicznym.

6. SPECYFIKACJE TECHNICZNE

Produkt: Cecofry&Glass Crunchy M
Numer referencyjny produktu: EU01_137091

Napiecie: 220 - 240 V
Czestotliwosé: 50 / 60 Hz
Moc: 1500 W

Pobdér mocy urzadzenia w trybie wytgczenia wynosi 0,25 W.
Okres, po ktérym urzadzenie automatycznie przechodzi w tryb wytaczenia, wynosi 10 minut.

Specyfikacje techniczne moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu poprawy

jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii
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7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

ﬁ Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub bateria
|

powinny by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw domowych. Gdy produkt osiggnie koniec swo-
jego cyklu zycia, nalezy wyja¢ baterie/akumulatory i oddaé go do punktu zbiérki wyznaczonego
przez wiadze lokalne.

Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
urzadzen elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii, konsument powinien skon-
taktowac sie z wkadzami lokalnymi.

Informacje na temat krajowych systemodw recyklingu opakowan i ich oznakowania mozna zna-
lez¢ na naszej stronie internetowe;.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chronic¢ srodowisko.

8. GWARANCIJA | SERWIS TECHNICZNY

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koncowym za wszelkie niezgodno-
Sci istniejace w momencie dostawy produktu, na warunkach i w terminach okreslonych w obo-
wigzujacych przepisach.

Zaleca sig, aby naprawy byty wykonywane przez wyspecjalizowany personel.

W przypadku wykrycia problemu z produktem lub pytan, prosimy o kontakt z oficjalnym Serwi-
sem Technicznym Cecotec pod numerem telefonu +34 96 321 07 28.

9. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wiasnosci intelektualnej do tekstow zawartych w niniejszej instrukcji nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tre$¢ niniejszej publikacji nie moze by¢, w cze-
Sci ani w catosci, reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana ani roz-
powszechniana w zaden sposdb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie, nagrywanie lub
podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

‘ € Niniejszym Cecotec Innovaciones oswiadcza, ze ten produkt jest zgodny z zasad-

niczymi wymaganiami i innymi stosownymi postanowieniami obowigzujacych przepiséw Unii
Europejskiej. Produkt ten zostat zaprojektowany, wyprodukowany i przetestowany zgodnie z wy-
maganymi normami bezpieczenstwa i jakosci. Petny tekst Deklaracji Zgodnosci UE mozna zna-
lez¢ pod nastepujacym adresem internetowym: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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1. DILY A SOUCASTI

Obrazek 1

1. Hlava fritézy

2. Vstup vzduchu

3. Vystup vzduchu

4. Viko velké sklenéné nadoby
5. Rost velké sklenéné nadoby
6. Velkd sklenéna nadoba (3,8 L)
7. Viko malé sklenéné nadoby
8. Rost malé sklenéné nadoby
9. Mala sklenéna nadoba (1,4 L)
10. Drzak malé sklenéné nadoby
11. Vnéjsi plast nadoby

Ovladaci panel

Obrazek 2:

12. Rezim DIY (udélej si sam)

13. Rezim AIR FRY (horkovzdusné smazeni)
14. Rezim ROAST (peceni)

15. Displej

16. Rezim FROZEN (mrazené)

17. Rezim BAKE (peceni)

18. Rezim FERMENT (fermentace)

19. Tlagitko zapnuti/vypnuti a start/stop
20. Tlacitko pro snizeni teploty

21. Tlacitko pro zvyseni teploty

22. Tlacgitko pro vybér rezimu

23. Tlacitko pro snizeni ¢asu

24, Tlacitko pro zvyseni ¢asu

25. Tlacgitko pro vybér nadoby

Poznamka:
Grafika v tomto navodu jsou schematicka zndzornéni a nemusi se presné shodovat s produktem.

2. PRED POUZITIM

Tento spotfebic je dodavan v obalu navrzeném tak, aby jej chranil béhem prepravy. Vyjméte
spotiebi¢ z krabice. Originalni krabici a dalsi obalové materidly mUzete uschovat na bezpec-
ném misté, abyste predesli poskozeni spotfebice, pokud jej budete v budoucnu potfebovat
prepravit. Pokud se chcete zbavit originalniho obalu, ujistéte se, ze vSechny prvky spravné
recyklujete.

Ujistéte se, Ze jsou vSechny dily a soucasti kompletni a v dobrém stavu. Pokud by néco chybé-
lo nebo nebylo v dobrém stavu, okamzité kontaktujte oficialni technicky servis Cecotec.
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Obsah baleni:

Hlava horkovzdusné fritézy s vnéjsSim plastém.
Drzak na malou nadobu

Rosty na nadoby

2 sklenéné nadoby 3,8L a 1,4L

2 nezavisla vika bez BPA

Silikonova podlozka

Navod k pouziti

Neodstranujte sériové Cislo vyrobku, abyste si v pfipadé potfeby asistence zachovali spravnou
sledovatelnost vaseho zafizeni.

Pfed prvnim pouzitim

1.
2.

® N0 0 p N

Ujistéte se, Ze nezUstaly zddné obalové materidly, lepidla ani stitky.

Vycistéte nadoby a rosty horkou vodou, prostfedkem na myti nadobi a neabrazivni houbou.
Tyto dily jsou vhodné do myc¢ky nadobi.

Vycistéte vnitfek a vnéjsek spotrebice hadfikem.

. PROVOZ

Vlozte velkou sklenénou nddobu nebo malou sklenénou nadobu do vnéjsiho plasté nadoby.
V pfipadé malé nadoby viozte nadobu do drzaku malé nadoby pred vlozenim do vnégjsiho
plasté.

Vlozte rost do nadoby.

VloZte ingredience do nadoby.

Umistéte hlavu fritézy na nadobu.

Zapojte zastréku do uzemnéné zasuvky.

Stisknéte tlacitko zapnuti/vypnuti.

Vyberte pozadovanou velikost nadoby stisknutim tlacitka pro vybér nadoby.

Vyberte pozadovany reZim vareni pomoci tlacitka pro vybér rezimu. Poté stisknéte tlacitko
start/pauza pro zahajeni vafeni.

Prednastavené rezimy

Prfednastavené rezimy umoznuji rychlé a snadné nastaveni spotfebice. Uvedené Casy a teploty
jsou orientacni. Pfed podavanim vzdy zkontrolujte stupen propeceni pokrmu.
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ReZim Teplota Cas Pfedehfev  Pfipomenutiv
poloviné vafeni
Horkovzdusné Vychozi: 190  Vychozi:20 min pro38L — Na displeji se zo-
smazeni (AIR °Cpro38La al0ominprol4L. brazi Turn Food
FRY) 185 °C pro Rozsah: 1-60 min
1,4L.
Rozsah:
150-200 °C
Peceni (ROAST) Vychozi: 200 Vychozi:12 min pro3,8L 5 min pfi
°C. Rozsah: a8 min prol4L. 200 °C. Po
175-200 °C Rozsah: 1-60 min dokonceni
se na dis-
pleji zobra-
zi Add Food
Mrazené (FRO- Vychozi: 200  Vychozi: 20 min pro 3,8L 3 min pfi Na displeji se zo-
ZEN) °C. Rozsah: a18 min pro 1,4L. 200 °C. Po brazi Turn Food
40-200 °C Rozsah:1-60 min dokonceni
se na dis-
pleji zobra-
zi Add Food
Peceni (BAKE) Vychozi: 170 Vychozi:15 min pro3,8L 5 min pfi —
°Cpro38La al2minprol4lL 170 °C. Po
160 °C pro Rozsah: 1-60 min dokonceni
1,4L. se na dis-
Rozsah: pleji zobra-
125-200 °C zi Add Food
Vlastni (DlY) Vychozi: Vychozi: 15 min pro3,8L  — Na displeji se zo-
180°C. a 10 min pro 1,4L. Roz- brazi Turn Food
Rozsah: sah:1min-24 h. Pokud je
40-200 °C teplota vyssi nez 80 °C,
rozsah je 1-60 min
Fermentace Vychozi: 35 Vychozi: 60 min. Rozsah: — —
(FERMENT) °C. Rozsah: 15min-24h
35-95°C

9. Nastaveni ¢asu a teploty. Béhem vafeni mUzete ménit ¢as nebo teplotu pomoci pfislusnych

tlacitek pro nastavent:
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Stisknéte tlacitko pro snizeni teploty nebo tlacitko pro zvyseni teploty. Teplota se bude ménit
v intervalech po 5 °C s kazdym stisknutim.

Stiskné&te tlagitko pro snizeni ¢asu nebo tladitko pro zvyseni ¢asu. Cas se bude mé&nit v inter-
valech po 1 minuté s kazdym stisknutim.

10. Zména rezimu vareni. Pokud chcete béhem vafeni zmeénit rezim — napfiklad prejit z vafeni
hranolek na peceni kola¢e — podrzte tlacitko zapnuti/vypnuti nékolik sekund, dokud se spotfe-
bi¢ nezastavi, a poté jej znovu zapnéte a vyberte pozadovany rezim.

11. Pro promichani nebo otoceni potravin béhem vareni opatrné zvednéte hlavu fritézy a polozte
ji na stabilni, rovnou a zaruvzdornou plochu. Promichejte nebo otocCte potraviny a poté spravne
vratte hlavu fritézy na sklenénou nadobu. Spotrebi¢ automaticky obnovi rezim z bodu, ve kterém
byl prerusen, jakmile stisknete tlacitko start.

12. Ukongeni vafeni. Po dokondéeni cyklu vafeni spotfebic vyda pét zvukovych signald a zobrazi se
slovo END. Vyjméte nadobu ze spotrebice a polozte ji na zaruvzdornou plochu.

13. Zkontrolujte, zda jsou ingredience spravné uvarené. Pokud jesté nejsou hotové, vliozte nadobu
zpét do spotrebice. Nastavte teplotu a ¢as pomoci pfislusnych tlacitek a poté stisknéte tlacitko
start/pauza pro obnoveni vareni.

Upozornéni:
Nédoba dosahuje béhem provozu velmi vysokych teplot a zlstava horka po uréitou dobu po
pouziti. Nedotykejte se ji pfimo; drzte ji pouze za rukojet.
Nenaplnujte nadobu olejem ani jinou kapalinou.

Poznamky:
Po uplynuti nastaveného Casu se funkce vafreni zastavi a zobrazi se zprava COOLING, ventila-
tor bude pokracovat v provozu pfiblizné jednu minutu, aby z bezpecnostnich ddvodud vypustil
horky vzduch.
Pro vyjmuti tuénych potravin, jako je hovézi maso, ryby nebo kufe, pouzijte klesté a vyjméte
potraviny jednu po druhé. Méjte na paméti, Ze tyto potraviny mohou uvolfovat prebytecny
olej nebo tuk.
Pro vyjmuti potravin, jako jsou hranolky nebo zelenina, aniz byste sbirali nahromadény preby-
tecny olej, pouzijte klesté.

Nastaveni vareni

Nize uvedend tabulka poskytuje orientacni zakladni nastaveni pro rdizné ingredience.

Potravina Mnozstvi Cas Teplota Promichat Poznamky
min.-max. (min) (°C)
(9)

Hranolky — — — — _
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Potravina Mnozstvi Cas Teplota Promichat Poznamky
min.-max. (min) (°C)
(9

Tenké mraze- 300-700 9-16 200 Ano —

né hranolky

Tlusté mraze- 300-700 1-20 200 Ano —

né hranolky

Domaci hra-  300-800 10-16 200 Ano Pridejte 1/2 Izice oleje

nolky (8 x 8

mm)

Domaci 300-800 18-22 180 Ano Pridejte 1/2 Izice oleje

bramborové

klinky

Domaci 300-750 12-18 180 Ano Pridejte 1/2 Izice oleje

bramborové

kostky

Bramborovy 250 15-18 180 Ano —

gratin

Bramborovy 500 15-18 200 Ano —

gratin

Steak 100-500 8-12 180 — —

Kotlety 100-500 10-14 180 — —

Hamburger 100-500 7-14 180 — —

Smazend klo-  100-500 13-15 200 — —

basa

Kureci steh- 100-500 18-22 180 — —

na

Kufeci prsa 100-500 10-15 180 — —

Svaciny — — — — —
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Potravina Mnozstvi Cas Teplota Promichat Poznamky
min.-max. (min) (°C)
(9)

Jarni zavitky  100-400 8-10 200 Ano Pouzijte vyrobky pfipra-
veneé pro troubu

Mrazené 100-500 6-10 200 Ano Pouzijte vyrobky pfipra-

kufeci nu- vené pro troubu

gety

Mrazené rybi  100-400 6-10 200 — Pouzijte vyrobky pfipra-

prsty vené pro troubu

Mrazené 100-400 8-10 180 — Pouzijte vyrobky pfipra-

obalované vené pro troubu

potraviny

PInéna zele-  100-400 1-10 160 — —

nina

Dort 300 20-25 160 — Pouzijte formu na
peceni

Quiche 400 20-22 180 — Pouzijte formu nebo
nadobu vhodnou do
trouby

Muffiny 300 15-18 200 — Pouzijte formu na
peceni

Sladké 400 1-20 160 — Pouzijte formu nebo

svaciny nadobu vhodnou do

trouby

Poznamka: Tato nastaveni jsou pouze orientacni. Potfebny ¢as a teplota se mohou lisit v zavislos-
ti na pavodu, velikosti, tvaru, mnozZstvi a zna¢ce ingredienci. Z tohoto dlUvodu nelze zarudit, Ze ta-

to nastaveni budou ve vSech pfipadech nejvhodnéjsi.

Automatické vypnuti

Spotrebi¢ automaticky ukondi vareni po uplynuti nastaveného casu.

Elektromagneticka pole (EMP)

Tento spotfebic spliuje vSechny platné normy tykajici se vystaveni elektromagnetickym polim
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(EMP). Podle dostupnych védeckych dikazl nepredstavuje spotfebic¢ Zzddné zdravotni riziko, po-
kud je pouzivan spravné a v souladu s pokyny v tomto navodu.

Tipy

Malé ingredience obvykle vyzaduji o néco kratsi dobu vareni nez vétsi ingredience.

Vétsi mnozstvi ingredienci obvykle vyzaduje o néco delsi dobu vareni.

Mensi mnozstvi ingredienci obvykle vyzaduje o néco kratsi dobu vareni.

Promichejte nebo otocte malé ingredience v poloviné doby vareni. To umoznuje dosahnout
rovnomeérnéjsiho vysledku a pomaha zabranit nerovnomérnému vareni nékterych ingredien-
ci.

Pro kfupavéjsi vysledek pridejte trochu oleje na Cerstvé brambory a varte je o nékolik minut
déle.

Nevarte ingredience s velmi vysokym obsahem tuku, jako jsou klobasy.

Svaciny, které Ize pfipravit v troubé, Ize také vafit v horkovzdusné fritéze.

Optimalni doporuc¢ené mnozstvi pro pfipravu kfupavych hranolek je 500 g.

Pouzijte prfedvarené tésto pro rychlou a snadnou pfipravu svacin. Pfedvarené tésto také vyza-
duje kratsi dobu vareni nez domaci tésto.

Pro pfipravu kolacd nebo quiche, stejné jako jemnych nebo plnénych ingredienci, vlozte for-
mu nebo nadobu vhodnou do trouby do pfislusné sklenéné nadoby.

Horkovzdusnou fritézu lze také pouzit k ohfivani potravin. K tomu nastavte teplotu na 150 °C
po dobu maximalné 10 minut.

Tipy pro pfipravu domacich hranolek

1.
2.
3.

Oloupejte brambory a nakrajejte je na hranolky.
Hranolky dobfe omyjte a osuste papirovou utérkou.

Nalijte pul Izice olivového oleje do samostatné nadoby. Pridejte hranolky a promichejte je, do-
kud nebudou rovnomérné pokryty olejem.

Vyjméte hranolky rukama nebo kuchynskym nacinim tak, aby prebytecny olej zGstal v nddo-
bé pouzité k michani. Vlozte hranolky do pfislusné sklenéné nadoby.

Varte hranolky podle pokynU v této ¢asti.

4. CISTENi A UDRZBA

Odpojte zastréku ze zasuvky a nechte spotfebic zcela vychladnout. Nadobu mUzete vyjmout,
aby se spotrebic rychleji ochladil.

Sklenéné nadoby jsou kfehké. VZzdy s nimi manipulujte opatrné. Nepokladejte je do dfezu ani
je nenechavejte namocené ihned po vareni, pockejte, az vychladnou.

Vycistéte spotfebi¢ po kazdém pouziti.

Necistéte rosty, nadoby ani vnitfek spotfebice kovovymi nastroji nebo abrazivnimi Cisticimi
prostiedky, protoze by mohly poskodit povrchy nebo nepfilnavou vrstvu dilG, které ji obsahuji.
Vycistéte vnegjSek spotrebice vihkym hadfikem.

156 Cecofry&Glass Crunchy M



CESTINA

Vycistéte rost velké sklenéné nadoby nebo rost malé sklenéné nadoby, spolu s pfislusnou na-
dobou, horkou vodou, prostfedkem na myti nddobi a neabrazivni houbou.

Pro odstranéni odolnych zbytk{ tuku pouZijte odmastovaci prostfedek na myti nadobi.

Tip: Pokud na rostu nebo na dné nadoby zlstanou pfilepené zbytky necistot, naplite nddobu
horkou vodou a pfidejte trochu prostfedku na myti nadobi. VloZte pfislusny rost a nechte obé

¢asti namocené po dobu pfiblizné 10 minut.

Vycistéte vnitfek spotfebice neabrazivni houbou navlih¢enou horkou vodou.

Vycistéte topné prvky Cisticim kartacem, abyste odstranili zbytky jidla.

Skladovani

Odpojte spotfebic¢ a nechte jej zcela vychladnout.

Pred uskladnénim spotfebice se ujistéte, zZe jsou vsechny dily Cisté a zcela suché.

5. RESENi PROBLEMU

Problém MozZna pfFicina

Reseni

Horkovzdusna frité-  Spotrebi¢ neni zapojen.

Zapojte zastréku do uzemnéné zasuvky.

za nefunguje.
Nenastavili jste ¢asovac.

Nastavte pozadovanou dobu provozu pro
zapnuti spotfebice.

Mnozstvi ingredienci
vlozenych do nadoby je
prilis velké.

Ingredience nejsou
zcela uvarené.

Varte ingredience v mensich davkach. Timto
zplsobem se uvaii rovhomérnéji.

Nékteré typy ingredienci
je tfeba promichat v po-
loviné doby vareni.

Ingredience se v
horkovzdusné frité-
ze nevafi rovno-
mérné.

Ingredience, které jsou naskladané na sobé
nebo prekfizené, jako jsou hranolky, je tfeba
promichat v poloviné doby vareni. Viz ¢ast
,Nastaveni vareni* v kapitole ,Provoz spotre-
bice".

Pouzili jste typ svaciny
uréeny pro smazeniv
konvencni fritéze.

Svaciny nejsou kru-
pavé po vyjmuti z
horkovzdusné fri-
tézy.

Pouzijte svaciny vhodné do trouby nebo na
né naneste malé mnozstvi oleje pro kfupa-
Vve&jsi vysledek.

V nadobé je prilis
mnoho ingredienci.

Nemohu spravné
umistit nadobu do

Nenapliujte nadobu ani do ni nehromadte
pfilis mnoho jidla.

spotrebice.
Nadoba neni spravnée
umisténa.

Zatla¢te nadobu doll do jejiho ulozeni, do-
kud neuslysite cvaknuti.
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Problém

Mozna pficina

Reseni

Ze spotrebice vy-
chazi bily kouf.

Varite tu¢né ingredien-
ce.

Pfi vafeni tu¢nych ingredienci se mUze v na-
dobé nahromadit velké mnozstvi oleje. Ten-
to olej produkuje bily kouf a muze zpUsobit,
ze se nadoba zahreje vice nez obvykle. To
nema vliv na spotfebic¢ ani na vysledek vare-
ni.

Nadoba stale obsahuje
zbytky tuku z pfedcho-
ziho pouziti.

Bily kouf vznika pfi zahfivani nahromadeé-
nych zbytkd tuku v nddobé. Ujistéte se, Ze
nadobu po kazdém pouZziti spravneé vycistite.

Domaci hranolky se
v horkovzdusné fri-
téze vari nerovno-
meérné.

Nepouzili jste spravny
typ brambor.

Pouzijte Cerstvé brambory a ujistéte se, ze
zUstanou pevné béhem vareni.

Pred varenim jste hra-
nolky spravné neomyli.

Hranolky dobre omyjte, abyste odstranili
Skrob z jejich povrchu.

Domaci hranolky
nejsou kfupavé po
vyjmuti z horkovz-
dusné fritézy.

Kfupavy vysledek zavisi
na mnozstvi oleje a vody
pfitomné v bramborach.

Pred pridanim oleje se ujistéte, ze jste hra-
nolky spravné osusili.

Nakrajejte hranolky tenci pro kfupavejsi vys-
ledek.

Pridejte o néco vétsSi mnozstvi oleje pro kfu-
paveéjsi vysledek.

Chybové kédy

Koéd Popis Reseni
El Porucha nebo otevieny obvod ve Vyfotte zobrazeny chybovy kod a kontaktujte
vnitfnim zapojeni. technicky servis.
E2 Porucha nebo zkrat ve vnitfnim za- Vyfotte zobrazeny chybovy kod a kontaktujte
pojeni. technicky servis.
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6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Produkt: Cecofry&Glass Crunchy M
Referencéni Cislo produktu: EUO1_137091

Napéti: 220 - 240 V
Frekvence: 50 / 60 Hz
Vykon: 1500 W

Spotfeba energie spotfebice v jakémkoli stavu vypnutého rezimu je 0,25 W.
Obdobi, po kterém spotfebi¢ automaticky pfejde do rezimu vypnuti, je 10 minut.

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepseni kvality
produktu.
Vyrobeno v Ciné | Navrzeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

ﬁ Tento symbol oznaduje, Ze v souladu s platnymi pfedpisy musi byt vyrobek a/nebo ba-
|

terie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Kdyz tento vyrobek dosahne konce své zZivot-
nosti, musite vyjmout baterie/akumulatory a odevzdat jej na sb&rném misté uréeném mistnimi
Urady.

Pro podrobné informace o nejvhodné&jdim zpusobu likvidace vadich elektrickych a elektronickych
zafizeni a/nebo pfisludnych baterii by se mél spotfebitel obratit na mistni Gfady.

Informace o narodnich systémech recyklace oball a jejich oznaceni naleznete na nasich webo-
vych strankach.

Dodrzovani vyse uvedenych pokynt pomuze chranit Zivotni prostiedi.

8. ZARUKA A TECHNICKA PODPORA

Cecotec odpovida uzivateli nebo konecnému spotrebiteli za jakoukoli neshodu, ktera existuje v

okamziku dodani produktu, v souladu s podminkami a Ihdtami stanovenymi platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél specializovany personal.

Pokud zjistite problém s produktem nebo mate dotaz, kontaktujte oficialni technicky servis Ce-

cotec na telefonnim Cisle +34 96 321 07 28.

9. AUTORSKA PRAVA

Prava dugevniho vlastnictvi k textdm tohoto navodu nélezi spole¢nosti CECOTEC INNOVACIO-
NES, S.L. VSechna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, ani z&asti ani vcelku, repro-
dukovan, ukladan do vyhledavaciho systému, pfendsen nebo distribuovan zadnym zptsobem
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(elektronicky, mechanicky, fotokopii, nahravanim nebo podobné) bez pfedchoziho pisemného
souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. ZJEDNODUSENE EU PROHLASENI O SHODE

‘ € Spole¢nost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje za-

kladni pozadavky a daldi relevantni ustanoveni platnych pfedpist Evropské unie. Tento vyrobek
byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s pozadovanymi bezpecnostnimi a kvalitativnimi nor-
mami. UpIné znéni EU prohlageni o shodé naleznete na nasledujici webové adrese: https://ceco-
tec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES KOMPONENSEK

1. abra

1. Fritézfej

2. Levegbbemenet

3. Leveg6kimenet

4. Nagy Uvegedény fedele
5. Nagy Uvegedény racsa
6. Nagy Uvegedény (3,8 L)
7. Kis Uvegedény fedele
8. Kis Uvegedény racsa

9. Kis Uvegedény (1,4 L)
10. Kis Uvegedény tartdja
11. Edény kulsé burkolata

Vezérl6panel

2. abra:

12. DIY méd (Sajat beallitas)

13. AIR FRY mod (Légkeveréses sutés)
14. ROAST maéd (Sutés)

15. Kijelzé

16. FROZEN mdd (Fagyasztott)

17. BAKE madd (Sutés)

18. FERMENT mod (Erjesztés)

19. Be/ki és inditas/leallitas gomb
20. Hémérséklet csokkentd gomb
21. Hémérséklet ndvelé gomb

22. Médvalaszté gomb

23. 1d6 csokkentd gomb

24.1d6 novelé gomb

25. Edényvalasztdé gomb

Megjegyzés:

MAGYAR

A kézikdnyvben talalhaté abrak sematikus abrazolasok, és nem feltétlenll egyeznek meg ponto-

san a termékkel.

2. HASZNALAT ELOTT

Ez a készulék olyan csomagolassal rendelkezik, amelyet a szallitas soran torténd védelemre
terveztek. Vegye ki a készuléket a dobozabdl. Az eredeti dobozt és a csomagolas egyeb ele-
meit biztonsagos helyen tarolhatja, hogy megakadalyozza a készulék karosodasat, ha a jové-
ben szallitani kell. Ha meg kivanja szabadulni az eredeti csomagolastél, gyézédjon meg arrdl,

hogy minden elemet megfeleléen Ujrahasznosit.
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Cy6z8djon meg arrdl, hogy minden alkatrész és komponens megvan és j6 allapotban van. Ha
barmelyik hianyzik vagy nem jo allapotban van, azonnal |épjen kapcsolatba a Cecotec hivata-
los mUszaki Ugyfélszolgalataval.

A doboz tartalma:

Légkeveréses fritézfej kulsé burkolattal.
Kis edénytartd

Edényracsok

2 Uvegedény 3,8L és1,4L

2 fuggetlen BPA-mentes fedél

Szilikon alatét

Hasznalati dtmutaté

Ne tavolitsa el a termék sorozatszamat, hogy a készulék nyomon kovethetésége biztositott
legyen, ha tamogatast kér.

Els6é hasznalat el6tt

Gy6z8djon meg arrdl, hogy nem maradt csomagoldanyag, ragasztd vagy cimke.

Tisztitsa meg az edényeket és a racsokat forré vizzel, mosogatdszerrel és nem karcold szivacc-
sal. Ezek az alkatrészek mosogatégépben moshatok.

Tisztitsa meg a készulék belsejét és kllsejét egy ruhaval.

3. MUKODES

1.

® N0 ;AN

Helyezze a nagy Uvegedényt vagy a kis Uvegedényt az edény kulsé burkolatdba. A kis edény
esetében helyezze az edényt a kis edénytartdba, mielétt behelyezi a kulsé burkolatba.

Helyezze a racsot az edénybe.

Tegye a hozzavaldkat az edénybe.

Helyezze a fritézfejet az edényre.

Csatlakoztassa a dugot egy foldelt konnektorba.

Nyomja meg a be/ki gombot.

Valassza ki a kivant edényméretet az edényvalaszté gomb megnyomasaval.

Vélassza ki a kivant f6zési mdodot a modvalasztd gombbal. Ezutdn nyomja meg az inditds/szu-
net gombot a f6zés megkezdéséhez.

Eloére bedllitott médok

Az elére beallitott médok lehetéveé teszik a készUlék gyors és egyszerl bedllitasat. A megadott
idék és hdmeérsékletek tajékoztatd jellegliek. Mindig ellenérizze az ételek elkészultségét talalas
elétt.
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Méd Hémérséklet 1d6 Elémelegités  Félidés em-
Iékeztetd
Légkeveréses Alapértelmezett: Alapértelmezett: 20 — A kijelzédn

sutés (AIR FRY)

190 °C 3,8L-hez és
185 °C1,4L-hez.

perc 3,8L-hez és 10
perc 1,4L-hez.

a Turn Food
(Forditsa meg

Tartomany: 150-200 Tartomany: 1-60 az ételt) feli-
°C perc rat lathato
Sités (ROAST)  Alapértelmezett: Alapértelmezett: 12 5 perc 200 °C-
200 °C. Tartomany: perc 3,8L-hez és 8 on. Befejezés-
175-200 °C perc 1,4L-hez. kor a kijelzén
Tartomany: 1-60 az Add Food
perc (Tegye be az
ételt) felirat
lathato
Fagyasztottak Alapértelmezett: Alapértelmezett: 20 3 perc 200 °C- A kijelzén
(FROZEN) 200 °C. Tartomany: perc 3,8L-hez és18 on. Befejezés- a Turn Food

40-200 °C

perc 1,4L-hez.

kor a kijelzén

(Forditsa meg

Tartomany: 1-60 az Add Food az ételt) feli-
perc (Tegye be az rat lathatd
ételt) felirat
lathato
Sités (BAKE) Alapértelmezett: Alapértelmezett:15 5 perc 170 °C- —
170 °C 3,8L-hez és perc 3,8L-hez és 12 on. Befejezés-
160 °C 1,4L-hez. perc 1,4L-hez kor a kijelzén
Tartomany: 125-200  Tartomany: 1-60 az Add Food
°C perc (Tegye be az
ételt) felirat
lathatoé
Sajat bedllitas Alapértelmezett: Alapértelmezett: 15 — A kijelzédn

(DIY)

180°C.
Tartomany: 40-200
°C

perc 3,8L-hez és 10
perc 1,4L-hez. Tarto-
many: 1 perc-24 ora.
Ha a hémérséklet
80 °C felett van, a
tartomany 1-60
perc

a Turn Food
(Forditsa meg
az ételt) feli-
rat lathaté
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Méd Hémérséklet 1d6 Elémelegités  Félidés em-
lékeztetd

Erjesztés (FER- Alapértelmezett: 35 Alapértelmezett: 60 — —
MENT) °C. Tartomany: perc. Tartomany: 15
35-95°C perc - 24 6ra

9. 1d6- és hédmérséklet-beallitas. F6zés kdzben a megfelels bedllitd gombokkal médosithatja az
idét vagy a hémérsékletet:

Nyomja meg a hémérséklet csokkenté gombot vagy a hémérséklet ndveld gombot. A hé-
meérséklet minden egyes megnyomasra 5 °C-os |épésekben valtozik.
Nyomja meg az idd csdkkentd gombot vagy az idé néveld gombot. Az id6é minden egyes
megnyomasra 1 perces lépésekben valtozik.
10. F6zési mod valtasa. Ha fézés kdzben modot szeretne valtani — példaul stlt krumplibdl stte-
ményre —, tartsa lenyomva a bekapcsoldgombot néhany masodpercig, amig le nem all, majd
kapcsolja be Ujra, és valassza ki a kivant mdédot.
1. Az ételek megkeveréséhez vagy megforditdsahoz f6zés kdzben dvatosan emelje fel a fritdzfe-
jet, és helyezze stabil, sik, h&allo felluletre. Keverje meg vagy forditsa meg az ételeket, majd hel-
yezze vissza a fritézfejet az Uvegedényre. A készulék automatikusan folytatja a moédot attdl a
ponttdl, ahol megszakadt, amint megnyomja az inditégombot.
12. F6zés befejezése. Amikor a fézési ciklus befejezédik, a készulék 6t hangjelzést ad, és megjele-
nik az END (VEGE) felirat. Vegye ki az edényt a készlilékbdl, és helyezze héallos fellletre.
13. Ellendrizze, hogy a hozzavaldk megfeleléen elkésziltek-e. Ha még nincsenek készen, helyezze
vissza az edényt a készlilékbe. Allitsa be a hémérsékletet és az idét a megfelelé gombokkal,
majd nyomja meg az inditas/szinet gombot a f6zés folytatasahoz.

Figyelmeztetések:

Az edény mukodés kdozben nagyon magas hémeérsékletet ér el, és hasznalat utan még egy
ideig forrd marad. Ne érintse meg kozvetlenUl; csak a fogantyujanal fogja meg.

Ne toltse fel az edényt olajjal vagy mas folyadékkal.

Megjegyzések:

A bedllitott id6 letelte utan a f6zési funkcid leall, és megjelenik a COOLING (HUTES) lzenet. A
ventilator korulbelll egy percig tovabb mikaodik, hogy biztonsagi okokbdl kiengedje a forrd
levegét.

Zsiros ételek, példaul marhahus, hal vagy csirke eltavolitdasahoz hasznaljon csipeszt, és egye-
sével vegye ki az ételeket. Ne feledje, hogy ezek az ételek felesleges olajat vagy zsirt enged-
hetnek ki.

Az olyan ételek, mint a sUlt krumpli vagy z6ldségek eltavolitdsahoz anélkul, hogy a felgyulem-
lett felesleges olajat is felvenné, hasznaljon csipeszt.
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F6zési bedllitasok

MAGYAR

Az alabbi tablazat alapvetd tajékoztatd beallitdsokat tartalmaz kiulénb6zé hozzavaldkhoz.

Etel Min.-max. 1d6 Hoémérséklet Keverés Megjegyzések
mennyiség (perc) (°C)
(9)

Sult krumpli — — — — —

Vékony fagyasztott 300-700 9-16 200 Igen —

sult krumpli

Vastag fagyasztott 300-700 11-20 200 lgen —

sult krumpli

Hazi sult krumpli (8  300-800 10-16 200 lgen Adjon hozza 1/2
x 8 mm) evékanal olajat
Hazi burgonyage- 300-800 18-22 180 lgen Adjon hozza 1/2
rezdek evékanal olajat
Hazi burgonyakoc- 300-750 12-18 180 lgen Adjon hozza 1/2
kak evékanal olajat
Burgonyagratin 250 15-18 180 lgen —
Burgonyagratin 500 15-18 200 lgen —

Steak 100-500 8-12 180 — —

Szeletek 100-500 10-14 180 — —

Hamburger 100-500 7-14 180 — —
Kolbasztekercs 100-500 13-15 200 — —
Csirkecombok 100-500 18-22 180 — —

Csirkemell 100-500 10-15 180 — —

Snackek — — — — —
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Etel Min.-max. 1d6é Hémérséklet Keverés Megjegyzések
mennyiség (perc) (°C)
(9)

Tavaszi tekercs 100-400 8-10 200 Igen Hasznaljon su-
tében elkészit-
hetd terméke-
ket

Fagyasztott csirke 100-500 6-10 200 lgen Hasznaljon su-

nuggets tében elkészit-
hetd terméke-
ket

Fagyasztott halru- 100-400 6-10 200 — Hasznaljon su-

dacskak tében elkészit-
hetd terméke-
ket

Panirozott fagyasz- 100-400 8-10 180 — Hasznaljon su-

tott ételek tében elkészit-
hetd terméke-
ket

Toltott zoldségek 100-400 1-10 160 — —

SUtemény 300 20-25 160 — Hasznaljon su-
téformat

Quiche 400 20-22 180 — Hasznaljon su-
téformat vagy
sutéallé edényt

Muffinok 300 15-18 200 — Hasznaljon su-
téformat

Edes snackek 400 1-20 160 — Hasznaljon su-

téformat vagy
sutéalléo edényt

Megjegyzés: Ezek a bedllitasok csak tajékoztato jelleglek. A szUkséges idé és hémeérséklet a hoz-
zavalok eredetétdl, méretétdl, alakjatdl, mennyiségétdl és markajatol fuggden valtozhat. Emiatt
nem garantalhatd, hogy ezek a bedllitdsok minden esetben a legmegfelelébbek.
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Automatikus kikapcsolas
A készulék automatikusan befejezi a f6zést, amikor a bedllitott id6 letelik.

Elektromagneses mezdk (EMF)

Ez a készUlék megfelel az elektromagneses mezék (EMF) expozicidjara vonatkozé 6sszes alkal-
mazandd szabvanynak. A rendelkezésre allé tudomanyos bizonyitékok szerint a készulék nem
jelent egészségugyi kockazatot, ha helyesen és a jelen kézikonyv utasitasai szerint hasznaljak.

Tippek
A kisebb hozzavaldk altaldaban valamivel révidebb fézési id6ét igényelnek, mint a nagyobb mé-
retld hozzavalok.
Nagyobb mennyiségl hozzavald altaldban valamivel hosszabb fézési idét igényel.
Kisebb mennyiségl hozzavald altalaban valamivel révidebb fézési id6t igényel.
Keverje meg vagy forditsa meg a kisebb hozzavaldkat, amikor a fézési idé fele eltelt. Ez eg-
yenletesebb eredményt biztosit, és segit elkerulni, hogy egyes hozzavalék egyenetlenul sulje-
nek meg.
A ropogodsabb eredmény érdekében adjon egy kevés olajat a friss burgonyahoz, és siisse még
néhany percig.
Ne f6zz6n nagyon magas zsirtartalmu hozzavaldkat, példaul kolbaszt.
A sUtében elkészithetd snackek a légkeveréses fritézben is elkészithetdk.
A ropogos sult krumpli elkészitéséhez ajanlott optimalis mennyiség 500 g.
Hasznaljon elére elkészitett tésztat a gyors és egyszerl snackek elkészitéséhez. Az elére el-
készitett tészta kevesebb fézési id6t is igényel, mint a hazi tészta.

Sutemények vagy quiche-ek, valamint kényes vagy toltott hozzavaldk elkészitéséhez helyez-
zen egy sUt6alldé format vagy edényt a megfeleld Gvegedénybe.

A légkeveréses fritdéz ételek Ujramelegitésére is hasznalhatd. Ehhez allitsa a hémérsékletet
150 °C-ra legfeljebb 10 percre.

Tippek hazi sult krumpli elkészitéséhez
1. Hamozza meg a burgonyat, és vagja hasabokra.
2. Mossa meg alaposan a burgonyahasabokat, és szaritsa meg konyhai papirtorlével.

3. Ontsdn fél evékanal olivaolajat egy kiilén edénybe. Adja hozza a hasabokat, és keverje dssze,
amig egyenletesen be nem vonja dket az olaj.

4. Vegye ki a hasabokat kézzel vagy konyhai eszkodzzel gy, hogy a felesleges olaj a keveréshez
hasznalt edényben maradjon. Helyezze a hasabokat a megfelelé Uvegedénybe.

5. F6zze meg a burgonyahasabokat a jelen szakaszban leirtak szerint.

4. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Huzza ki a készUléket a konnektorbdl, és hagyja, hogy a készulék teljesen kihlljon. Az edényt
eltavolithatja, hogy a készUlék gyorsabban lehuljon.
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Az Gvegedények torékenyek. Mindig évatosan kezelje Sket. Ne tegye 6ket a mosogatoba, és
ne dztassa be dket kozvetlenul a fé6zés utan, varja meg, amig kihdlnek.

Tisztitsa meg a készuléket minden hasznalat utan.

Ne tisztitsa a racsokat, az edényeket vagy a készUlék belsejét fém eszkozdkkel vagy surold ha-
tasu tisztitoszerekkel, mivel ezek karosithatjak a fellleteket vagy a tapadasmentes bevonatot,
ha az adott alkatrészen van ilyen.

Tisztitsa meg a készulék kllsejét nedves ruhaval.

Tisztitsa meg a nagy Uvegedény racsat vagy a kis Uvegedény racsat, a hozza tartozé edénnyel
egyutt, forrd vizzel, mosogatdszerrel és nem karcold szivaccsal.

A makacs zsirfoltok eltavolitdsdhoz hasznaljon zsiroldd mosogatodszert.

Tipp: Ha szennyez&dés maradt a racson vagy az edény aljan, toltse fel az edényt forré vizzel,
és adjon hozza egy kevés mosogatodszert. Helyezze be a megfeleld racsot, és hagyja mindkét
darabot azni korulbelul 10 percig.

Tisztitsa meg a készUlék belsejét forrd vizzel megnedvesitett, nem karcolé szivaccsal.
Tisztitsa meg a fUtéelemeket tisztitokefével az ételmaradékok eltavolitdsahoz.

Tarolas
Huzza ki a készuléket a konnektorbdl, és hagyja teljesen kihulni.

Cy6z8djon meg arrdl, hogy minden alkatrész tiszta és teljesen szaraz, mielétt elteszi a készU-
léket.

5. HIBAELHARITAS

Probléma Lehetséges ok Megoldas
A légkeveréses fritéz A készulék nincs bedugva. Csatlakoztassa a dugot egy foldelt
nem mukaodik. konnektorba.

Nem allitotta be az idézitét.  Allitsa be a kivant muikodési idét a
készllék bekapcsolasahoz.

A hozzavaldk nincsenek Az edénybe helyezett hoz- F&zze az hozzavaldkat kisebb ada-
teljesen megfézve. zavaldk mennyisége tul gokban. gy egyenletesebben fog-
nagy. nak elkészulni.

A hozzavalok nem sulnek Néhany tipusu hozzavalét Az egymasra helyezett vagy keresz-

meg egyenletesen a lég- meg kell keverni a f6zési idd tezett hozzavaldkat, mint példaul a

keveréses fritézben. felénél. sult krumplit, meg kell keverni a f6-
zési id6 felénél. Lasd a ,Fézési bedlli-
tadsok” cimU részt a ,Készulék mUko-
dése” fejezetben.
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Probléma

Lehetséges ok

MAGYAR

Megoldas

A snackek nem ropogo-
sak, amikor kiveszik éket
a légkeveréses fritézbdl.

Olyan snack tipust hasznalt,
amelyet hagyomanyos fri-
tézben vald sutésre tervez-
tek.

Hasznaljon sUtében elkészithetd
snackeket, vagy kenjen rajuk egy
kevés olajat a ropogdsabb ered-
mény érdekében.

Nem tudom megfele-
[6en behelyezni az
edényt a készulékbe.

Tul sok hozzavald van az
edényben.

Ne toltse tul az edényt, és ne hal-
mozzon fel sok ételt benne.

Az edény nincs megfele-
|6en behelyezve.

Nyomja le az edényt a helyére, amig
kattanast nem hall.

Fehér fust jon ki a készU-
lékbdl.

Zsiros hozzavalokat féz.

Zsiros hozzavalok fézésekor nagy
mennyiségu olaj gyullhet fel az
edényben. Ez az olaj fehér flustot
termel, és az edény a szokdsosnal
jobban felmelegedhet. Ez nem be-
folyasolja a készuléket vagy a fézés
eredményét.

Az edény még tartalmaz
zsirmaradvanyokat egy ko-
rabbi hasznalatbdl.

A fehér fust az edényben felgyllem-
lett zsirmaradvanyok felmelegedé-
sekor keletkezik. Gy6z&djon meg ro-
la, hogy minden hasznalat utan
megfeleléen megtisztitja az edényt.

A hazi sult krumpli egye-
netlenul sul meg a lég-
keveréses fritézben.

Nem a megfelelé burgon-
yafajtat hasznalta.

Hasznaljon friss burgonyat, és gyé-
z6djon meg rdla, hogy fézés kdzben
is kemény marad.

Nem mosta meg megfele-
|6en a burgonyahasabokat
fézés elbtt.

Mossa meg alaposan a burgon-
yahasabokat, hogy eltavolitsa a ke-
meényitét a felUletUkrol.

A hazi sult krumpli nem
ropogds, amikor kiveszik
a légkeveréses fritézbél.

A ropogos eredmény az olaj
és a viz mennyiségétdl figg
a burgonyaban.

Gy6z6djon meg rdla, hogy megfele-
|6en megszaritja a burgonyahasa-
bokat, mielétt hozzaadja az olajat.

Vagja vékonyabbra a burgonyaha-
sdbokat a ropogdsabb eredmény
érdekében.

Cecofry&Glass Crunchy M

169



MAGYAR

Probléma Lehetséges ok Megoldas

Adjon hozza egy kicsit tobb olajat a
ropogodsabb eredmény érdekében.

Hibakédok
Kod Leiras Megoldas
El MUkaddési hiba vagy szaka- Készitsen fényképet a megjelenitett hibakodrdl, és [ép-
das a belsé kabelezésben. jen kapcsolatba a MUszaki Ugyfélszolgalattal.
E2 MUkddési hiba vagy rovid- Készitsen fényképet a megjelenitett hibakodrdl, és [ép-

zarlat a belsé kabelezésben. jen kapcsolatba a Mlszaki Ugyfélszolgalattal.

6. MUSZAKI ADATOK

Termék: Cecofry&Glass Crunchy M
Termék hivatkozasi szama: EUO1_137091

FeszUltség: 220 - 240 V
Frekvencia: 50 / 60 Hz
Teljesitmény: 1500 W

A készulék energiafogyasztasa barmilyen kikapcsolt Uzemmaddban 0,25 W.
Az az id&tartam, amely utan a készulék automatikusan kikapcsolt Uzemmadba Iép, 10 perc.

A mUszaki adatok elézetes értesités nélkul valtozhatnak a termék mindségének javitasa érdeké-
ben.
Gyartva Kindban | Tervezve Spanyolorszagban

7. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS KESZULEKEK UJRAHASZNOSITASA

E Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy az alkalmazandé eléirdasoknak megfeleléen a terméket
-—
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és/vagy az akkumulatort a haztartasi hulladéktol elktldnitve kell artalmatlanitani. Amikor ez a
termék eléri élettartama végét, ki kell vennie az elemeket/akkumulatorokat, és el kell vinnie egy,
a helyi hatésagok altal kijelolt gydjtéhelyre.

Az elektromos és elektronikus készulékek és/vagy a hozzajuk tartozé akkumulatorok megfelels
artalmatlanitasaval kapcsolatos részletes informacidkért a fogyaszténak fel kell vennie a kapcso-
latot a helyi hatésagokkal.

A nemzeti csomagolas-Ujrahasznositasi rendszerekrdl és azok jeldlésérél honlapunkon tajéko-
zédhat.

A fenti irdnyelvek betartasa segit megvédeni a kornyezetet.

8. GARANCIA ES SZERVIZ

A Cecotec felel6sséget vallal a felhasznaldval vagy végfelhasznaldval szemben minden olyan hi-

baért, amely a termék dtadasakor fennall, az alkalmazandd jogszabalyokban meghatarozott fel-
tételek és hataridék szerint.

Javasoljuk, hogy a javitasokat szakember végezze.

Ha problémat észlel a termékkel, vagy kérdése van, Iépjen kapcsolatba a Cecotec hivatalos mUs-
zaki Ugyfélszolgalataval a +34 96 321 07 28 telefonszamon.

9. SZERZHI1 JOG

A jelen kézikdnyv szovegeinek szellemi tulajdonjogai a CECOTEC INNOVACIONES, S.L. tulajdonat
képezik. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma sem részben, sem egészben nem reprodu-
kalhatd, nem tarolhatd visszakeresd rendszerben, nem tovabbithaté és nem terjeszthetd sem-
milyen moédon (elektronikus, mechanikus, fénymasolas, felvétel vagy hasonld) a CECOTEC INNO-
VACIONES, S.L. el6zetes engedélye nélkul.

10. EGYSZERUSITETT EU MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

‘ € A Cecotec Innovaciones ezuton kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurdpai

Unidéban alkalmazandd jogszabalyok alapveté kdvetelményeinek és egyéb vonatkozd rendelke-
zéseinek. Ezt a terméket a szUkséges biztonsagi és mindségi szabvanyoknak megfeleléen ter-
vezték, gyartottak és tesztelték. Az EU megfeleléségi nyilatkozat teljes szdvege a kovetkezd web-
cimen talalhatd: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1

1. Fritdz Basligi

2. Hava Girisi

3. Hava Cikisl

4. BUyuk Cam Kabin Kapagi
5. BuyUuk Cam Kabin Izgarasi
6. BUyUk Cam Kap (3,8 L)

7. KigUk Cam Kabin Kapagdi

8. KigUk Cam Kabin lzgarasi
9. Klguk Cam Kap (1,4 L)

10. KigUk Cam Kap Destegi

1. Kabin Dis Muhafazasi

Kontrol Paneli

Sekil 2:

12. DIY Modu

13. AIR FRY Modu

14. ROAST Modu

15. Ekran

16. FROZEN Modu

17. BAKE Modu

18. FERMENT Modu

19. Acma/Kapama ve Baslatma/Durdurma Dugmesi
20. Sicakligi Azaltma Dugmesi
21. Sicakhgi Artirma Dugmesi
22. Mod Sec¢im DUgmesi
23.SUreyi Azaltma Dugmesi
24, SUreyi Artirma DUgmesi
25. Kap Segim Dugmesi

Not:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gosterimlerdir ve Urlnle tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaja sahiptir. Cihazi kutusun-
dan c¢ikarin. Cihazi gelecekte tasimaniz gerekirse, hasarlari dnlemek icin orijinal kutuyu ve
diger ambalaj 6gelerini gUvenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz,
tum 6geleri dogru sekilde geri donusturduguntzden emin olun.

TUm parca ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin olun. Herhangi bir parga
eksik veya iyi durumda degilse, derhal Cecotec resmi Teknik Destek Servisi ile iletisime gecgin.
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Kutu icerigi:

Dis muhafazali hava fritézu bashg.
KUguUk kap destegi

Kap 1zgaralari

2 adet cam kap 3,8L ve 1,4L

2 adet bagimsiz BPA icermeyen kapak
Silikon mat

Kullanim kilavuzu

Destek talep etmeniz durumunda ekipmaninizin dogru takibini strdurebilmek igin Granun
seri numarasini ¢cikarmayin.

ilk Kullanimdan Once

Ambalaj malzemesi, yapistirici veya etiket kalmadigindan emin olun.

Kaplari ve 1zgaralari sicak su, bulasik deterjani ve asindirici olmayan bir singerle temizleyin.
Bu pargalar bulasik makinesinde yikanabilir.

Cihazin icini ve disini bir bezle temizleyin.

3. GALISTIRMA

1.

©® N0 AN

BuyuUk cam kabi veya kiicuk cam kabi kabin dis muhafazasina yerlestirin. Kiguk kap s6z ko-
nusu oldugunda, kabi dis muhafazaya yerlestirmeden dnce klguk kap destegine takin.

Izgaray! kaba yerlestirin.

Malzemeleri kaba koyun.

Fritdz basligini kabin Gzerine yerlestirin.

Fisi toprakli bir prize takin.

Acma/kapama dugmesine basin.

Kap segim dugmesine basarak istediginiz kap boyutunu segin.

Mod secim dugmesini kullanarak istediginiz pisirme modunu segin. Ardindan, pisirmeyi bas-
latmak icin baslat/duraklat digmesine basin.

An Ayarli Modlar

On ayarli modlar, cihazi hizli ve kolay bir sekilde kurmanizi sagdlar. Belirtilen streler ve sicakliklar
gosterge degerleridir. Servis yapmadan 6nce yiyeceklerin pisme derecesini her zaman kontrol
edin.
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Mod Sicaklik Sure On Isitma Pisirme Ortasi
Hatirlaticisi

Hava Frit6zi Varsayllan: 3,8L  Varsayilan: 3,8L — Ekran Yiyecegi
(AIR FRY) icin 190 °C ve icin 20 dk ve 1,4L Cevir gosterir

1,4L icin 185 °C. icin 10 dk.

Aralik: 150-200 Aralk: 1-60 dk

°C
Kizartma Varsayilan: 200  Varsayilan: 3,8L 200 °C'de 5 dk.
(ROAST) °C. Aralik: icin 12 dk ve 1,4L Bittiginde,

175-200 °C icin 8 dk. ekran Yiyecek

Aralik: 1-60 dk Ekle gosterir

Dondurulmus Varsayilan: 200  Varsayilan: 3,8L 200 °C'de 3 dk. Ekran Yiyecegi
(FROZEN) °C. Aralik: icin20dkve 14L  Bittiginde, Cevir gosterir
40-200 °C icin 18 dk. ekran Yiyecek
Aralik: 1-60 dk Ekle gosterir
Finnlama (BA-  Varsayillan:3,8L  Varsayilan: 3,8L 170 °C'de 5 dk. —
KE) icin 170 °C ve icin 15 dk ve 1,4L Bittiginde,
14Licin160°C.  igin12dk ekran Yiyecek
Aralk: 125-200 Aralk: 1-60 dk Ekle gosterir
°C
bzel (DIY) Varsayilan: Varsayilan: 3,8L — Ekran Yiyecegi
180°C. icin15 dk ve 1,4L Cevir gosterir
Aralk: 40-200 icin 10 dk. Aralik: 1
°C dk-24 sa. Sicaklk
80 °C'nin Uzerin-
deyse, aralik 1-60
dk'dir
Mayalama Varsayilan: 35 Varsayilan: 60 dk. — —
(FERMENT) °C. Aralik: 35-95  Aralk:15dk - 24

°C

sa

9. Sure ve sicaklik ayari. Pisirme sirasinda, ilgili ayar dugmelerini kullanarak sureyi veya sicakligi
degistirebilirsiniz:
Sicakligi azaltma dugmesine veya sicakligi artirma dugmesine basin. Sicaklik her basista 5
°C'lik araliklarla degisecektir.
SUreyi azaltma dugmesine veya sureyi artirma dugmesine basin. Sure her basista 1 dakikalik
araliklarla degisecektir.
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10. Pisirme modunu degistirme. Pisirme sirasinda modu degistirmek isterseniz —ornegin, pata-
tes kizartmasindan kek pisirmeye ge¢cmek—, durana kadar agma/kapama dtgmesini birkag sa-
niye basili tutun ve istediginiz secenegi belirleyerek tekrar acin.

11. Pisirme sirasinda yiyecekleri karistirmak veya cevirmek icin, fritdz bashgini dikkatlice kaldirin
ve sabit, duz, 1stya dayanikli bir yUzeye yerlestirin. Yiyecekleri karistirin veya cevirin ve fritdz bas-
[1Igini cam kabin Uzerine dogru sekilde geri yerlestirin. Cihaz, baslat dUgmesine basildiginda kal-
digi yerden modu otomatik olarak devam ettirecektir.

12. Pisirmenin sonu. Pisirme ddngusu sona erdiginde, cihaz bes sesli sinyal verecek ve END keli-
mesi gorunecektir. Kabi cihazdan c¢ikarin ve isiya dayanikli bir ylzeye yerlestirin.

13. Malzemelerin dogru sekilde pisip pismedigini kontrol edin. Henlz hazir dedillerse, kabi cihaza
geri yerlestirin. ilgili digmeleri kullanarak sicakligi ve streyi ayarlayin ve ardindan pisirmeye de-
vam etmek icin baslat/duraklat digmesine basin.

Uyarilar:

Kap, calisma sirasinda ¢ok yuksek sicakliklara ulasir ve kullanimdan sonra bir stre sicak kalir.
Dogrudan dokunmayin; sadece sapindan tutun.

Kabi yag veya baska bir sivi ile doldurmayin.

Notlar:

Ayarlanan sure sona erdiginde, pisirme islevi duracak ve COOLING mesaji gérunecektir, gu-
venlik nedenleriyle sicak havayi disari atmak i¢in fan yaklasik bir dakika daha galismaya de-
vam edecektir.

Sigir eti, balik veya tavuk gibi yagl yiyecekleri ¢cikarmak icin bir masa kullanin ve yiyecekleri
tek tek cikarin. Bu yiyeceklerin fazla yag veya gres salgilayabilecegini unutmayin.

Patates kizartmasi veya sebzeler gibi yiyecekleri biriken fazla yagi almadan ¢ikarmak igin bir
masa kullanin.

Pisirme Ayarlari

Asagidaki tablo, farkli malzemeler icin temel goésterge ayarlarini sunar.

Yiyecek Min.- Sure Sicaklik (°C) Karnistir/Ge-  Notlar
Maks. (dk) vir
Miktar
(9)

Patates Kizartmasi — — — — _

ince Dondurulmus  300-700 9-16 200 Evet —
Patates Kizartmasi
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Yiyecek Min.- Sure Sicaklik (°C) Karistir/Ce-  Notlar

Maks. (dk) vir

Miktar

(9)
Kalin Dondurulmus 300-700  11-20 200 Evet —
Patates Kizartmasi
Ev Yapimi Patates 300-800 10-16 200 Evet 1/2 yemek kasigi
Kizartmasi (8 x 8 yvag ekleyin
mm)
Ev Yapimi Patates 300-800 18-22 180 Evet 1/2 yemek kasigi
Dilimleri yag ekleyin
Ev Yapimi Kip Pa-  300-750  12-18 180 Evet 1/2 yemek kasigi
tates yag ekleyin
Patates Graten 250 15-18 180 Evet —
Patates Graten 500 15-18 200 Evet —
Biftek 100-500 8-12 180 — —
Pirzola 100-500 10-14 180 — —
Hamburger 100-500 7-14 180 — —
Sosis Rulo 100-500  13-15 200 — —
Tavuk Baget 100-500 18-22 180 — —
Tavuk G6gsu 100-500  10-15 180 — —
Atistirmaliklar — — — — —
Bahar Rulolari 100-400 8-10 200 Evet Firina hazir drdnler

kullanin

Dondurulmus Ta- 100-500 6-10 200 Evet Firina hazir drunler
vuk Nugget kullanin
Dondurulmus Balik 100-400  6-10 200 — Firina hazir drdnler

Cubuklar

kullanin
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Yiyecek Min.- Sure Sicaklik (°C) Karistir/Ce-  Notlar
Maks. (dk) vir
Miktar
(9)
Dondurulmus Pa- 100-400  8-10 180 — Firina hazir drunler
ne Yiyecekler kullanin
Doldurulmus Seb-  100-400  1-10 160 — —
zeler
Kek 300 20-25 160 — Firin kahbr kullanin
Kis 400 20-22 180 — Firina uygun bir ka-
lip veya kap kulla-
nin
Muffinler 300 15-18 200 — Firin kahbr kullanin
Tath Atistirmaliklar 400 1-20 160 — Firina uygun bir ka-
lip veya kap kulla-
nin

Not: Bu ayarlar yalnizca gosterge niteligindedir. Gerekli stre ve sicaklik, malzemelerin mensei,
boyutu, sekli, miktari ve markasina gore degisebilir. Bu nedenle, bu ayarlarin her durumda en
uygun oldugunu garanti etmek mumkun degdildir.

Otomatik Kapanma
Ayarlanan suUre doldugunda cihaz pisirmeyi otomatik olarak sonlandiracaktir.

Elektromanyetik Alanlar (EMF)

Bu cihaz, elektromanyetik alanlara (EMF) maruz kalmaya iliskin tium gecerli standartlara uygun-
dur. Mevcut bilimsel kanitlara gore, cihaz dogru ve bu kilavuzdaki talimatlara uygun kullanil-
diginda saglik agisindan herhangi bir risk olusturmaz.

Ipuclari
KugUk malzemeler genellikle daha buyUk malzemelere gére biraz daha kisa pisirme suresi
gerektirir.
Daha fazla miktarda malzeme genellikle biraz daha uzun pisirme sUresi gerektirir.
Daha az miktarda malzeme genellikle biraz daha kisa pisirme sUresi gerektirir.
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Pisirme suresinin yarisi gectiginde kUgUk malzemeleri karistirin veya gevirin. Bu, daha esit bir
sonug elde etmenizi saglar ve bazi malzemelerin esit olmayan sekilde pismesini dnlemeye
yardimci olur.

Daha ¢itir bir sonug elde etmek igin taze patateslere biraz yag ekleyin ve birkag dakika daha
pisirin.

Sosis gibi cok yUksek yag icerigine sahip malzemeleri pisirmeyin.

Firinda hazirlanabilen atistirmaliklar, hava fritézinde de pisirilebilir.

Crtir patates kizartmasi hazirlamak igin 6nerilen optimum miktar 500 g'dir.

Hizli ve kolay atistirmaliklar hazirlamak icin énceden hazirlanmis hamur kullanin. Onceden
hazirlanmis hamur, ev yapimi hamurdan daha az pisirme sUresi gerektirir.

Kek veya kisler ile hassas veya dolgulu malzemeler hazirlamak igin, ilgili cam kabin igine firina
uygun bir kalip veya kap yerlestirin.

Hava fritdzu, yiyecekleri yeniden isitmak igin de kullanilabilir. Bunun igin sicakhgi 150 °C'ye ve
sureyi en fazla 10 dakikaya ayarlayin.

Ev Yapimi Patates Kizartmasi Hazirlama ipuglan

4

Patatesleri soyun ve cubuk seklinde kesin.

Patates cubuklarini iyice yikayin ve kagit havlu ile kurulayin.

Ayri bir kaba yarim yemek kasigi zeytinyadi dokun. Cubuklari ekleyin ve esit sekilde yagla ka-
planana kadar karistirin.

Cubuklari ellerinizle veya bir mutfak aletiyle ¢ikarin, boylece fazla yagd karistirma kabinda kalir.
Cubuklari ilgili cam kaba yerlestirin.

Patates cubuklarini bu bélimdeki talimatlara gore pisirin.

TEMIZLIK VE BAKIM

Fisi prizden ¢ekin ve cihazin tamamen sogumasini bekleyin. Cihazin daha hizli sogumasi igin
kabr ¢ikarabilirsiniz.

Cam kaplar kirilgandir. Her zaman dikkatli kullanin. Pisirme isleminden hemen sonra lavabo-
ya koymayin veya islatmayin, sogumasini bekleyin.

Cihazi her kullanimdan sonra temizleyin.

Izgaralari, kaplari veya cihazin igini metal aletlerle veya asindirici temizlik malzemeleriyle te-
mizlemeyin, ¢UnkU bu, ylzeylere veya yapismaz kaplamali parcalarin kaplamasina zarar vere-
bilir.

Cihazin disini nemli bir bezle temizleyin.

BuyuUk cam kabin izgarasini veya kiguk cam kabin izgarasini, ilgili kabiyla birlikte, sicak su,
bulasik deterjani ve asindirici olmayan bir singerle temizleyin.

inatci yag kalintilarini gidermek icin yag ¢ézic bir bulasik deterjani kullanin.

ipucu: Izgarada veya kabin dibinde yapismis kir kalintilari varsa, kabi sicak suyla doldurun ve
biraz bulasik deterjani ekleyin. llgili izgarayi igine yerlestirin ve her iki pargayi yaklasik 10 daki-
ka bekletin.
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Cihazin icini sicak suyla nemlendirilmis asindirici olmayan bir singerle temizleyin.

Isitma elemanlarini, yiyecek kalintilarini gidermek icin bir temizleme fircasiyla temizleyin.

Saklama

Cihazin fisini gekin ve tamamen sogumasini bekleyin.

Cihazi saklamadan dnce tum pargalarin temiz ve tamamen kuru oldugundan emin olun.

5. SORUN GIDERME

Sorun

Olasi neden

Cozim

Hava fritdzu ¢alismiyor.

Cihaz fise takili degil.

Fisi toprakli bir prize takin.

Zamanlayiclyl ayarlama-
diniz.

Cihazi agmak icin istediginiz calisma
sUresini ayarlayin.

Malzemeler tamamen pis-
memis.

Kaba konulan malzeme
miktari ¢cok fazla.

Malzemeleri daha kUgUk partiler ha-
linde pisirin. Bu sekilde daha esit
piserler.

Malzemeler hava fritézun-
de esit pismiyor.

Bazi tUr malzemelerin
pisirme suresinin yarisin-
da karistirilmasi gerekir.

Patates kizartmasi gibi Ust Uste veya
capraz yerlestirilmis malzemeler,
pisirme sUresinin yarisi gecgtiginde
karistirilmalhdir. Cihazin Calistiriimasi
bolumUundeki «Pisirme Ayarlari» kis-
mina bakin.

Atistirmaliklar hava frito-
zUnden gikarildiginda ¢itir
olmuyor.

Geleneksel bir fritozde
kizartilmak Uzere tasar-
lanmis bir atistirmalik tu-
ra kullandiniz.

Daha ¢itir bir sonug elde etmek igin
firma uygun atistirmaliklar kullanin
veya Uzerlerine az miktarda yag su-
ran.

Kabi cihaza dogru sekilde
yerlestiremiyorum.

Kabin icinde ¢ok fazla
malzeme var.

Kabi doldurmayin veya icine ¢ok fazla
yiyecek yigmayin.

Kap dogru yerlestirilme-
mis.

Kabi yerine oturana kadar asagi dog-
ru bastirin.
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Sorun

Olasi neden

Co6zum

Cihazdan beyaz duman c¢i-

kiyor.

Yagli malzemeler pisiri-
yorsunuz.

Yagli malzemeler pisirirken, kapta bu-
yUk miktarda yag birikebilir. Bu yag
beyaz duman Uretir ve kabin normal-
den daha sicak olmasina neden ola-
bilir. Bu durum cihazi veya pisirme
sonucunu etkilemez.

Kapta 6nceki kullanim-
dan kalan yag kalintilari
var.

Beyaz duman, kapta biriken yag ka-
lintilarinin Isinmasiyla olusur. Her ku-
llanimdan sonra kabi dogru sekilde
temizlediginizden emin olun.

Ev yapimi patates kizart-
masi hava fritézunde esit

pismiyor.

Uygun patates turunu
kullanmadiniz.

Taze patates kullanin ve pisirme sira-
sinda sert kalmalarini saglayin.

Patates cubuklarini pisir-
meden dnce dogru sekil-
de yilkamadiniz.

YUzeylerindeki nisastayl gidermek
icin patates cubuklarini iyice yikayin.

Ev yapimi patates kizart-
masl hava fritézinden ¢I-

karildiginda c¢itir olmuyor.

Citir sonug, patateslerde-
ki yag ve su miktarina
baghdir.

Yagi eklemeden dnce patates cubu-
klarini dogru sekilde kuruttugunuz-
dan emin olun.

Daha citir bir sonug elde etmek icin
patates cubuklarini daha ince kesin.

Daha citir bir sonug elde etmek icin
biraz daha fazla yag ekleyin.

Hata Kodlar
Kod Aciklama Co6zum
El Dahili kablolamada ariza  Gosterilen hata kodunun fotografini gekin ve Teknik Des-

veya aclk devre.

tek Servisi ile iletisime gecin.
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Kod Aciklama Co6zum
E2 Dahili kablolamada ariza Gosterilen hata kodunun fotografini gcekin ve Teknik Des-
veya kisa devre. tek Servisi ile iletisime gegin.

6. TEKNIK OZELLIKLER

Urun: Cecofry&Glass Crunchy M
Urain Referansi: EUOT_137091

Voltaj: 220 - 240 V
Frekans: 50 /60 Hz
Gug: 1500 W

Cihazin herhangi bir kapali mod kosulundaki enerji tUketimi 0,25 W'tir.
Cihazin otomatik olarak kapanma moduna girdigi stre 10 dakikadir.

Uran kalitesini artirmak amaciyla teknik ézellikler énceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cin'de Uretilmistir | ispanya'da tasarlanmistir

7. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK CIHAZLARIN GERI DONUSUMU

K Bu sembol, gecerli duzenlemelere gére Grinin ve/veya pilin evsel atiklardan ayri ola-
|

rak atilmasi gerektigini belirtir. Bu Grdn kullanim émrunin sonuna geldiginde, pilleri/bataryalari/
akUmulatorleri citkarmaniz ve yerel yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gotur-
meniz gerekmektedir.

Elektrikli ve elektronik cihazlarinizin ve/veya ilgili pillerin en uygun sekilde nasil atilacagi hakkin-
da ayrintili bilgi almak igin tuketicinin yerel yetkililerle iletisime ge¢gmesi gerekmektedir.

Ulusal ambalaj geri déntsum sistemleri ve isaretlemeleri hakkindaki bilgilere web sitemizden
ulasabilirsiniz.

Yukaridaki yonergelerin uygulanmasi gevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. GARANTI VE TEKNIK SERVIS

Cecotec, Urunun teslimati aninda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayi kullaniciya
veya nihai tuketiciye, gegerli mevzuatin belirledigi sartlar, kosullar ve sureler dahilinde sorumlu
olacaktir.
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Onarimlarin uzman personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.
Uranle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, +34 96 321 07 28 numarali
telefondan Cecotec resmi Teknik Destek servisi ile iletisime gecin.

9. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L.'ye aittir. TUm ha-
klari sakhidir. Bu yayinin igerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L!'nin 6nceden izni olmaksizin higbir
sekilde (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) kismen veya tamamen ¢ogdaltilamaz,
bir geri alma sisteminde saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.

10. BASITLESTIRILMIS AB UYGUNLUK BEYANI

‘ € Cecotec Innovaciones, bu Urdnun Avrupa Birligi'nde gecerli ydnetmeliklerin temel

gerekliliklerine ve diger ilgili hiUkUmlerine uygun oldugunu beyan eder. Bu Urun, gerekli gliven-
lik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test edilmistir. AB Uygunluk Be-
yani'nin tam metnine asadidaki web adresinden ulasilabilir: https://cecotec.es/es/information/de-
claration-of-conformity
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EAAHNIKA

EZAPTHMATA KAI ZTOIXEIA

Ewkdva 1

coONOUT DA WN =

9
10
11

. KegaAn ppLtédag

. ElooSog agpa

.'E€0d0¢ aépa

. Kardkt peydAou yudAwvou Soxelou
. ZXapa peydAou yudAwou Soxelou
. Meydho yudAwo Soxeio (3,8 L)

. Kamdki pgikpou yudiwvou Soxeiou

. Zxapa pikpoL yudiwvou Soxelou

. Mkpo yudAwo Soxeto (1,4 L)

. Bdon pkpou yudAwvou Soxelou
. EEwtepLkd mepiBAnua Soxelou

Nivakag eAéyxou

Ewkdva 2:

12
13

. Aettoupyia DIY
. Aettoupyia AIR FRY

14. Aettoupyla ROAST

15
16
17
18
19

20.
21.
22.
23.

. 086vn

. Aettoupyia FROZEN

. Aettoupyia BAKE

. Aettoupyia FERMENT

. Kouprtl evepyomoinong/anevepyomoinong kat évap§ng/mavong
Koupmt pelwong Beppokpaciag

KoupTti avgnong Beppokpaociag

KoupTtt emhoyng Aettoupylag

KoupTl petwong xpovou

24. KoupTit avgnong xpovou

25.

KoupTtt emhoyrig Soxelou

Tnuetwon:

Ta

YPAPLKA autoU Tou eyxeLpLSiou elval oXNHATIKEG QVATIOPACTACELG KAL EVSEXETAL VA NV

OUMTILTITOUV OKPLBWG HE QUTA TOU TIPOLOVTOG.

2.

MPIN TH XP'HZH

AuTH n ouokeun SLaBETeL cuokeuaoia oxeSLAopPEVN yLa TNV TpooTacia Tng Katd tn petagopd.
BydAte tn ouokeur| amd to KouTl tng. Mmopeite va YUAAGEETE To apyLko KouTl Kal AAAa otolxela tng
OUOKEUAOLAG OE A0PAAEG HEPOG yLa va amoTpEPeTe {NULEG OTN CUCKEUN €AV XpeLaoTel va tn
peTaépete oto PENNov. Edv emBupeite va amopplete TNV apxLkr cuokevaoia, BeBatwbeite otL
QVAKUKAWVETE OAa Ta oTolyela owotd.
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BeBawwBeite 6TL OAa Ta eEapTrpATA KaL TA OTOLXELa TTEpLAapBAvVoVTAL KAt Elval o€ KaAn
Katdotaon. Edv Aelmet kamoto rj Sev elval o€ KaAr] KATdoTtaon, EMIKOLVWVIHOTE APECWE PE TO
emlonpo Tunpa Texvikng Yrootrpténg tng Cecotec.

MepLexdpeva ocuckevaoiag:

Kepaln ppLtedag aépog pe ewTePLKO TtepiBANpa.
Bdon yla pikpo Soxeio

Txapeg yLa Soxela

2 yudAwa Soxeta 3,8L kat 1,4L

2 aveEdptnta kamdkia xwpig BPA

XaAdKL GLALKOVNG

EyxelpibLo odnywwv

Mnv agatpeite Tov oelplakd aplBpd tou TIPoiovTog, WOTE va Slatnpeltal N owotr) LYVNAaoLpotnta
Tou egomAlopoU oag og Tiepimtwon Tou {ntrjoete BoriBeLa.

Mpw tnv mpwtn Xprion
1. BePalwwbelte 0Tl Sev €x0uV pPeiveL UAKA oUOKEUAOLAG, QUTOKOAANTA 1] ETLKETEG.
2. KaBaplote ta Soxela Kal TLG oXapeG Pe E0TO VEPO, ATTOPPUTIAVTLKO TILATWVY KAl €va pn AELAVTLKO

OQOUYYApL. AUTA Ta PEPN TIAEVOVTAL OTO TIAUVTHPLO TILATWV.
KaBapiote To E0WTEPLKO KAl TO EEWTEPLKO TNG CUCKEUNG PE €va Ttavi.

3. AEITOYPI'IA

1.

© N oA~ WNDN

TomoBEeTrOTE TO PEYANO YUAALVO SOXELO 1) TO HIKPO YUAALVO Soxelo 0TO €EWTEPLKO TIEPIBANPA TOU
Soxelou. Ztnv meplmTwon Tou Pikpou Soxelou, eLodyete To S0xElo 0T Ao ToU Pkpou Soxelou
TIPLV TO ELOAYETE OTO £EWTEPLKO TIEPIBANUA.

TomoBetr|ote TN oXApa oto Soxelo.

Etodyete Ta UALkA oto Soxelo.

TomoBeTrOTE TNV KEPAAN TNG PPLTELag Tavw amod to Soxelo.

Yuvééote to BUopa o€ pLa yelwpévn Tipida.

Matrote To KOUTIL evepyoTioinang/amnevepyoroinong.

Ert\éETe To emBupnTto péyebog Soxelou TatwvTag To KoupTL eTthoyrg Soxelou.

ErtAéETe TV emBupnti Asttoupyla payelpEPatog HECW TOU KOUPTILOU ETILAOYIG AsLtoupylag. ZTn
OUVEXELQ, TIATAOTE TO KOUWTIL évapEng/malong yla va EEKLVHAOEL TO Payelpepa.

NpokaBopLopéveg AeLtoupyieg

OL TIpOKOBOPLOPEVEG AELTOUPYLEG ETILTPETIOUV TN Ypryopn Kat EUKOAN pUBULON TG CUCKEUNG. OL
avaypapdpevol Xpdvol Kal BEpUOKPACLEG Elval EVSELKTLKEG TLHEG. EAEyyxeTe Tdvta to Babuo
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Pnoipatog Twv tpo@ipwy TpLy ta oepPipete.

EAAHNIKA

Nertoupyia Ogppokpacia Xpovog MpoBéppuavaon YmevOipion otn
Hpé€on tou
HayeLpEpatog

Tnyaviopa pe Mposmhoyr): 190 Mpoemhoyr): 20  — H 0B06vn

agpa (AIR FRY)

°Cyua 3,8L kat
185°Cyua 1,4L.
EUpog: 150-200

Aemtd yua 3,8L
Kat 10 Aemtd yLa
1,4L.

edpavicel Turn
Food

°C EUpog: 1-60
Aemtd
WroLpo (ROAST) MpoemAoyn}: 200  MpoemAoynr: 12 5 Aemtd 0TOUG
°C. Eupog: Aemtd yua 3,8L 200 °C. Mg tnv
175-200 °C Kat 8 Aemtd yLa oAoKAfjpwon, N
1,4L. 086vn
EUpog: 1-60 eppavicel Add
Aemtd Food
Kateuypéva Mposmhoyr: 200 Mposmhoyr: 20 3 Aemtd O0TOUG H 0Bo6vn
(FROZEN) °C. Eupog: Aemtd yua 3,8L 200 °C. Mg tnv eppavicel Turn
40-200 °C Kat 18 Aemta yla  oAokArpwaon, n Food
1,4L. 0Bovn
EUpog: 1-60 eppavicel Add
AeTITA Food
Wiowpo (BAKE) Mposmhoyn: 170  Mposmhoyn: 15 5 Aemtd oToug —
°CyLa 3,8L kat Aemta yia 3,8L 170 °C. Mg tnv
160 °C yLa 1,4L. Kat 12 Aemtayla  oAokApwaon, n
EUpog: 125-200 1,4L 0Bovn
°C EUpog: 1-60 eppavicel Add
AeTtTA Food
Mpocappocpévo Mposmhoyn: Mposmhoyn: 15  — H 0B6vn
(DIY) 180°C. Aemtd yua 3,8L edpavicel Turn

EUpog: 40-200 °C

Kat 10 Aemtd yla
1,4L. EUpog: 1
Aemtd-24 WpEg.
Edvn
Beppokpaoctia
elvat mavw amd
80 °C, To €Upog
elvat 1-60 Aemtd

Food
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Aertoupyia Ogppokpacia Xpovog MpoBéppavaon YmevOOpLon otn
Hp€on tou
HayeLpEpatog
ZUpwon (FER- Mposmhoyn: 35  MMpoemhoyr): 60  — —
MENT) °C. EUpog: 35-95  Aemtd. EUpog: 15
°C AETITA - 24 WPEG

9. PUBpLon xpovou kat Beppokpactiag. Katd tn SLdpkela Tou JayeLpEPaTog, PTIOPELTE va

TPOTIOTIOLIOETE TOV XPOVO I) TN BeppoKkpacia XpnoLHOTIOLWVTAG TA aVTLoToLXa KOUPTILA pUBuLoNgG:

+ [atrjote to koupTi yia petwon tng Beppokpactag r To kouptt yla av§non tng Beppokpaciag. H
Beppuokpacia Ba aAaleL o€ Staotripata 5 °C pe kAbe matnpa.

+ [atrjote to koupTi yLa pelwon Tou XpAvou I To KOUMTIL yla avgnan tou xpovou. O xpovog Ba
aM\adet o€ Staotrjpata 1 Aemtou pe KABe Tatnpa.

10. AN\ayn| Asttoupylag payetpépatog. Edv Bélete va aldaete Asttoupyia katd tn Stdpkela Tou

HayeLpepatog —yLa apddelypa, va Jetapelte amo To payelpepa tTnyavnTwy matatwy oto PrioLo

pLag toupTag—, KPATHOTE TIATNHEVO TO KOUUTIL EVEPYOTIOLNONG YLO HEPLKA SEUTEPOAETITA PEXPL VA

OTAPATIOEL KAl EVEPYOTIOLHOTE §avd eTiAéyovTag autd TIou MLBUPELTE.

11. M va avaKatéPeTe 1) va YUPLOETE TA TPOPLUA KATA T SLAPKELD TOU HAYELPEPATOC, OCNKWOTE

TIPOOEKTLKA TNV KEPAAN TNG PPLTELAC KAL TOTIOBETHOTE TNV OE PLa otabepr), MUMESN Kal avOeKTLKT oTn

BeppdTnTa eMLPdaveLa. AVaKatePTe fj yUpLOTE Ta TpOPLPA Kal TOTIOBETroTE §ava owoTd TV KEPAAn

™G pLredag mavw amd to yudAwo Soxetlo. H cuokeur) Ba ouveyloel autopata tn Asttoupylia amod to

onuelo Tou SLakotinke poALg tatnBel To koupmi Evapéng.

12. OAOKANpWON payelpéPatog. Otav oAoKANpwOEl 0 KUKAOG HAYELPEPATOG, N CUOKEUN Ba eKTIEPPEL

TIEVTE NYXNTKA orjpata Kat tn A&En END. Apalpéote to Soxelo amo T CUCKEUN KAl TOTIOBETHOTE TOo o€

pla avBekTikn otn BeppdTnta emupdvela.

13. EAéy&te OTL Ta UAKA €X0OUV payelpeutel owaotd. EQv Sev elvat akopa €tolpa, tomobetrote avd to

Soxelo otn cuokeur). PuBuiote tn Beppokpacia Kat Tov xpovo xpnoLPoToLwvTag Ta aviiotola

KOUWTILA KAL, 0TI OUVEXELQ, TIATIOTE TO KOUPTTL évap&ng/maliong yLa va CUVEXLOETE TO Jayelpepa.

MPoELSOTIOLAOELG:

+ To Soxelo ptdavel o€ TOAL uPnAEg Beppokpaacieg katd tn Asttoupyia kat apapével {eotd yla
KATIoLo XpOoVLKO SLdotnua Petd tn xprion. Mnv to ayyilete aneubelag: Kpatrote To HOVo amo tn
Aapn.

*  Mnv yepidete to Soxelo pe AGSL ) omtoLoSrToTe GANO UYPO.

INUELWOELG:

+ Me TNV OAOKArpWGN TOU TIPOYPAHHATLOUEVOU XPOVOU, N AELToupyia payelpéuatog Ba otapatrost
Kat Ba eppaviotel to privupa COOLING, o aveplotripag 6a ouveyioel va AeLToupyet yLa epimou
€va AeTto yLa va amoBaAeL Tov {eotd agpa yia Adyoug ac@aleiag.
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+ Tla va apatpéoete Amapd Tpo@LUa, OTIwG Hooxapt, Pdapt rj KOTATOUAO, XpnotpoTioote AaRiseg
KOl a@alpE€oTe Ta TPOPLUa £€va Tpog éva. AABete urtoPn OTL autd Ta TPOPLUa PTtopel va
ameAeuBepwoouyv Tiepiooela AadLou 1} AlTtoug.

+ [la va apatpEocete TPOPLUA OTIWG TNYAVNTEG TIATATEG 1) AAXAVLIKA XwpLg va CUAEEETE TO

OUCCWPEUEVO Tiepiooela AadLou, xpnotporotrjote AapiSeg.

PuBpicelg payelpépatog

O mapakdtw Tivakag TapeXeL PAOLKEG EVSELKTIKEG pUBULOELG yLa SLa@opa UALKA.

TpopLuo EAGx.-Méy. Xpdvog Oeppokpacia Avakdtepa Mapatnprioeilg
mocotnta  (AEMTA) (°C)
(9)

Tnyavntég — — — — —

TIATATEC

Katepuypéveg 300-700 9-16 200 Nat —

AETITEG TNYQAVNTEG

TIATATEC

Katepuypéveg 300-700 11-20 200 Nat —

XOVTPEG

TTyavnteg

TIATATEC

ZTILTLKEG 300-800 10-16 200 Nat MpooBéote 1/2

TNyavnteg KOUTOALA TG

Tatateg (8 x 8 ooumag Adst

mm)

STILTIKEG Ttatdteg  300-800 18-22 180 Nat MNpooBéote 1/2

wedges KOUTAALA TG
oouTag Adst

Trmtikol kKUBot 300-750 12-18 180 Nat MpooBéote 1/2

matdrag KOUTaALd tng
ooutag Adst

Matdteg ykpatév 250 15-18 180 Nat —

Matdteg ykpatév 500 15-18 200 Nat —
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TpowLuo EAG).-M€y. Xpdvog O¢eppokpacia Avakdatepa Mapatnprioeilg
mogotnta  (Aemtd) (°C)
(9)

MrtpLoAa 100-500 8-12 180 — —

KotoAgteg 100-500 10-14 180 — —

MTILPTEKL 100-500 7-14 180 — —

AOUKQVLKOTILTA 100-500 13-15 200 — —

Mmoutia 100-500 18-22 180 — —

KOTOTIOUAOU

Zt00g 100-500 10-15 180 — —

KOTOTIOUAOU

2vak — — — — —

AvolELatika pohd  100-400 8-10 200 Nat XpnolpgotoLrote
Tpoiovta
KatdAAnAa yla
poupvo

Katepuypéva 100-500 6-10 200 Nat XpnotpotoLtrote

nuggets Tpoiovta

KOTOTIOUAOU KatdAAnAa yla
(poupvo

Katepuypéva 100-400 6-10 200 — XpnolgotoLnote

YapOKPOKETEG Tpoiovta
KatdAnAa yla
poupvo

Katepuypéva 100-400 8-10 180 — XpnotpotoLrote

TavapLopeva Tpoiovta

PoéPLUa KatdAAnAa yla
poupvo

Feplotd Aayxavika  100-400 1-10 160 — —

Kék 300 20-25 160 — XpnotpoToLiote
@6pua Pnaipatog
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TpowLuo EAG).-M€y. Xpdvog O¢eppokpacia Avakdatepa Mapatnprioeilg
mocotnta  (AEmTd) (°C)
(9)
Kig 400 20-22 180 — Xpnotpototrote
@o6pua ) Soxelo
KatdAAnho yLa
(poupvo
Mapuvg 300 15-18 200 — XpnolpgotoLrote
popua Pnotuatog
I\UKA ovak 400 1-20 160 — XpnolpgotoLrote
@opua ) Soxelo
KatdAAnAo yLa
poupvo

Inpelwon: AUTEG oL puBpLoELg elval POVO eVEELKTLKEG. O amaltoUPEVOG XpOVoG Kat n Beppokpacia
pTopEl va Slapépouv avahoya Pe TNV TIPoEAEUaT, TO PEYEDOG, TO OXNHQA, TNV TIOCOTNTA KAl TN HAPKA
TWV UALKWV. Ma tov Adyo auto, Sev elvat Suvatov va eyyunBel kavelg 0Tt autég oL puBuioeLg elvat ot
KATAAANAOTEPEG OE OAEG TLG TIEPLITTWOELG.

Autopatn anevepyotmoinon
H ouokeur] Ba OAOKANPWOEL AUTOPATA TO Hayelpepa OTav TTapEABEL O TIPOYPAPHATLOPEVOG XPOVOG.

HAektpopayvntika tedia (HMM)

AUTH N CUCKEUN CUPHOPQWVETAL PE OAOUG TOUG LOYXUOVTEG KAVOVLOHOUG OXETIKA HE TNV ékBeon oe
NAEKTpoPayvnTKA media (HMIM). Upewva Pe ta SLabEotpa eMLOTNHOVLKA OTOLXELD, N CUCKEUN) Sgv
EVEXEL KaVEVA KLVSUVO yLa TNV uyela Qv XpnoLUOTIOLETAL CWOTA KAl CUPPWVA PE TG 08nyleg autou
Tou gyxetpLdiou.

YUpBoUAEG

+ Ta PKPA UALKA ouvhBwE amattolV EAAWPWE PLKPOTEPO XPOVO LAYELPEUATOG amd Ta PeyaAUTEpa
UALKA.

+  MeyahUtepn oodTNTA UALKWVY ouvrBwg amattel eha@pwg HeyalUTepo XpOVO PAYELPEPATOG.

* MKpOTEPN TTOCOTNTA UALKWY CUVHOWGE aTIALTEL EAAPPWG PLKPOTEPO XPOVO PAYELPEUATOG.

* Avakatéte rj yUPLOTE T PIKPA UALKA OTQV £XEL TIEPATEL O PLOOG XPOVOC HAYELPEPATOG. AUTO
ETILTPETIEL €VA TILO OIOLOPOPPO ATTOTEAECHA KAL BonBd oTnV amo@uyr avopolOpopyou
HAYELPEPATOG OPLOPEVWV UALKWV.

+ Ta o Tpayavd anoteAeopa, TIPooBeote Alyo AASL OTLG (PPETKEG TTATATEG KAL HAYELPEPTE TLG yLa
Alya Aemttd akdpa.
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* MnV payelpeVETe UALKA PE TIOAU UPNAR TIEPLEKTLKOTNTA OE AUTIAPd, OTIWG AOUKAVLKA.

+ Ta ovaK TIoU PTtopoUV va TIapacKEUAOTOUV OE YOUPVO PTIOPOUV ETTLONG VA PAYELPEUTOUV OTN
ppLteda agpog.

* H BEATLOTN CUVLOTWHEVN TTOCOTNTA YLA TNV TIAPACKEUN TPAYAVWVY TNyavVNTWV Ttatatwy elvat 500 g.

*  XpnOLUOTIOLAOTE TIpoayeLpepEV {UPN yLa Va ETOLUACETE OVAK Ypriyopa Kat eUKoAd. H
TpopayeLpepévn UPN amattel emiong ALlyOTEPO XPOVO HAYELPEPATOG ATIO TN OTILTIK {UMN.

+ [0 TNV TapaoKeUr KELK ) KLG, KaBwG Kal euatodnTwy f YEPLOTWY UALKWY, TOTIOBETNOTE Pia popua
) ox€lo KATAAANAO yLa PoUpPVo PECA OTO AVTLOTOLYO YUAALWVO Soxelo.

+ H @pLtéda aépog pmopet emiong va xpnotpomolnBel yia tnv avabéppavaon Tpo@ipwy. Na auto,
puBpiote tn Beppokpaoia otoug 150 °C yia péytoto 10 Aemta.

ZUPPBOUAEG yLa TNV TIOPAGKEUN GTILTLKWYV TNYAVNTWV TATATWY
ZeAoUSLOTE TLG TTATATEG KAL KOYTE TLG O€ PTIACTOUVAKLA.
2. TAUVETE KOAAQ TA PTTIACTOUVAKLA TIATATAG KAl OTEYVWOTE Td PE XapTi koudivag.

Pi&te pLor) koutaAld Tng ocoumag ehatdAado o€ éva EexwpLoto Soxelo. MpoobEote Ta prmactouvakla
Kal avakatéPte ta PexpL va Kahu@Bouv opoldpopa pe AAsL.

4. AQaLpEOTE TA PTIACTOUVAKLA HE TA XEPLA 1} PE €va OKeVOG KOUTvag, £TOL WOTE TO TEPLooELa AdaSLoU
va mapapeivel 0To S0)ELO TTOU XPNOLUOTIOLBNKE yLa TNV avapelr. ToToBETrOTE Ta UMACTOUVAKLA
oto avtiotolyo yudAwo Soxelo.

5. Mayelp€te Ta PriacTouvAaKLa TTatdtag akoAoubwvtag TG odnyleg autrg tng evotntag,.

4. KAOAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

+ Amoouvééote To BUlpa amd tnv Tipila Kat aPrioTe TN CUGKEUN VA KPUWOEL EVTEAWG. MTiopeite va
a@alpécete To S0XE(O yLa va KPUWOEL N CUCKEUT TILO ypryopa.

+ Ta yudAwa Soxela elval elBpaucta. XelpLoTelLTe Ta TTAVTA PE TTPpooo)T). Mnv ta Ttomobeteite oTov
vepPOXUTN 1| TA HOUALAJETE aPECWC PETA TO PayelpEPQ, TIEPLPEVETE VA KPUWOOUV.

+ KaBapilete tn ouokeun petd amd kabe xprion.

+ Mnv kaBapilete TG OXAPEG, Ta SoxEla I TO ECWTEPLKO TNG CUOKEUNG HE HETAALKA OKEUN 1
AELQVTIKA KaBAPLOTIKA UALKG, KABWG PTIOPEL va TIPOKAAEGOUV {NULA OTLG ETILPAVELEG I) OTNV
QVTLKOAANTLKN €MLOTPWON TwV ££apTNUATWY TIOU TNV EVOWUATWVOUV.

+ KaBapiote to e§wTtepLkd TNG OUOKEUNG PE éva uypd Ttavi.

+ KaBapiote tn oxdpa tou peydhou yudAwou Soxelou i tn oxdpa Tou pikpol yudhwvou Soxeiou,
padl pe To avtiotoLyo Soxelo Toug, pe {eaTo VePD, ATIOPPUTIAVTLKO TILATWY KAL £VA PN AELOVTLIKO
opouyyapt.

+ la va aatpEoete emipgova UTtoAelppata ALTToug, XpnoLUOTIOLOTE £va ATIOPPUTIAVTLKO TILATWY
OTTOALTIAVTLKO.

* JUMPBOUAN: Edv €xouv peivel umoAeippata BpwpLldg KOANPEVA 0T oXapa fj 0ToV TIATO ToU
Soxelou, yepiote to Soxelo pe {eotd vepod Kal TpoaBEoTe Alyo amoppuTIAVTLKO TiLATwv. Elodyete
TNV avtiotolyn oxdpa Kat aprjote Kat ta SUo Pépn va pouAtdoouv yia Tiepimou 10 Aemtd.

+ KaBapiote To E0WTEPLKO TNG GUOKEUNG HE €va PN AELavTLKO oouyyapL Bpeypévo pe {eoto vepo.
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+ KaBapiote ta Beppavtikd otolxela pe pia Bouptoa kabaplopol yLa va a@alpeceTe ta

UTIOAE(PaTA TPOPWV.

AmoBnkeuon

+  ATIOOUVSEODTE TN CUOKEUN KAl AQrOTE TNV VA KPUWOEL EVTEAWG.
+ BeBalwBeite 6TL OAa ta eEapTrpata slval KaBapd Kat EVIEAWG OTeyVA TIPLY artoBnKeVOETE Tn

OUOKEUN.

5. ANTIMETQMNIZH NMPOBAHMATQN

MpopAnpa

MBavn actia

NOon

H ppLtéla aépog Sev
Aettoupyet.

H ouokeun Sev elvat
ouvSedepévn otnv Tpida.

TuvSéote to BUoPa o€ PLa yelwpévn Tipida.

Aev €xete puBpioet Tov
XPOVOSLAKOTITH.

PuBpiote tov emBupntd xpovo Asttoupylag
yLO VQ EVEPYOTIOLOETE T CUOKEUN.

Ta UALKA Sev €xouv
HayeLpeUTEL TIARPWG.

H TtoodTnTa TWV UALKWV
Ttou €LonxOn oto Soxelo
elvat oAU peydAn.

MayelpéPTe Ta UALKA OE PLKPOTEPEG TTAPTLSEC.
Me auTtov Tov TPOTIo, Ba PayeLpEUTOVV TILO
opoldpopya.

Ta UALKA Sgv
payetpevovat
opoldpopya otn
ppLteda aépog.

OpLlopévol TUTIOL UALKWY
TIPETIEL VA avakatevovTat
apou TePAoEL 0 PLooG
XPOVOG HaYELPEPATOC,.

Ta UAkd TTou glval TomtoBetnuéva to éva Tavw
0TO A0 1} OTAUPWTA, OTIWG OL TNYAVNTEG
TIATATEG, TIPETIEL VA avakatevovTal agou
TIEPAOEL O PLOOG XPOVOG HAYELPEUATOG,.
Avatpé€te otnv evotnta «Pubpiocelg
HayeLpEPatog» Tou kepaAaiou «Asttoupyla
TNG OUOKEUNG».

Ta ovak Sev ylvovtat
Tpayavd o6tav ta
Bydlete amd tn
ppLteda agpog.

‘EXETE XpNOLUOTIOLHOEL
£va l80¢ ovak
oxXeSLAOPEVO yLa
TNyaviopa og cupBatikn
ppLteda.

XpNoLPOTIOLOTE OVaK KATAANAQ yLa polpvo
1 EPapPOOTE pLa PLkpr) oodTnta Aaslov
TIAVW TOUG yLd TILO TPAyavo aoTENECHA.

Aev pmopw va
TOTOBET oW oWoTA
To S0)€Elo oTNn
OUOKEUN.

YTIApXoUV TIapa TIOANG
UALKA oTo Soxelo.

Mnv yepilete to Soxelo oUte cuoowpeLETE
TIOAU (paynTto péoa Tou.

To Soxelo Sev éxel
TomoBetnBel owota.

Miéote 1o Soxelo TIPOG Ta KATW OTNV UTIoSOoXN
TOU PEXPL VA AKOUOETE €Va KALK.
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MNpopAnpa

MBavn actia

NOon

Byaivel Aeukdg
Kamvdg amo tn
OUOKEUN.

MayelpeVete Aumapd
UALKQ.

Katd to paysipepa Autapwy UALKWY, pttopet
Va CUCOWPEUTEL peydAn Ttoootnta Aadlol oto
Soxelo. Auto To AASL Tapdyel Aeukd Kamvo Kat
pTopel va kavel To Soxelo va {eotabel
TiepLocoTEPO amd to cuvnBLoPEVo. AuTo Sgv
€TNPEALEL TN OUOKEUN) OUTE TO ATIOTEAECUA
TOU HayELPEPATOG.

To Soxelo eEakohoubel va
TIEPLEXEL UTIOAELPpaTA
Altoug a6 TponyoupEVn
Xxprion.

O Agukdg KaTVOG TTapdyetal 6tav
Beppaivovtal Ta cucowpPEVPEVA UTIOAELPPaTa
Atroug oto Soxelo. BeBatwBeite otL
kabapilete owotd to Soxelo petd amd KAbe
xpnon.

OL OTILTIKEG TNYQVNTEG
TIATATEC
payelpgvovtat
avopoldpopya otn
@pLteda agpog.

Aev €xeTe XpNOLUOTIOLIOEL
Tov KatdAAnAo tuTo
martartac.

XPNOLUOTIOLOTE PPECKEG TIATATEG KAl
BeBalwBeite 6TL Mapapévouv otabepeg Katda
TN SLAPKELA TOU PAYELPEPATOG,.

Aev €xete TAUVEL owOTA
TA PTIAOTOUVAKLA
Tatdrag mpLw ta

HayelpePete.

MAUVETE KAAA TA PTTACTOUVAKLA TIATATAG YLd
Va APALPECETE TO AUUAO aTtd TV ETILPAVELA
TOUG,.

OL OTILTIKEG TNYQVNTEG
matdreg Sev yivovtat
TPAYaVvEG OTAV TLG
Bydlete amd
@pLteda agpog.

To tpayavd anotéAecpa
eEaptdrtal amod tnv
TocoTNTa AadLou Kat
VEPOU TIOU UTIAPXEL OTLG
TatdteC.

BeBalwBeite 6TL OTEyVWVETE CWOTA TA
UTIOOTOUVAKLA TTATATAG TIPLV TIPOCHECETE TO
AGSL.

KOYte Ta PracTtouvakLa TTatdrtag o AETtd
yla TILo Tpayavo amoteAeopa.

MpooBEote pLa EAaPpWE PeyahlTepn
ToooTNTA AadLoU yLd TiLo Tpayavo
aToTEAEOA.

Kwdikol opapdatwv
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Kw&ikog Meprypapn NoOon

E1 BAAGBN Asttoupylag ) avolytd dwtoypayloTe ToV EPPaVI{OPEVO KWELKO
KUKAWHQ OTNV ECWTEPLKNA OPAAPATOC KAL ETILKOLVWVIOTE JE To THRApaA
KaAwsiwon. TeXVLKNG YTTOOTHPLENG.

E2 BAAPN Asttoupylag i dwrtoypaylote ToV EPPAVI{OPEVO KWELKO
BpaxukUKAWPA oTnV OPAAUATOG KAL ETILKOWVWVIOTE PE To TUApA
E0WTEPLKN KaAwSiwon. TexVLKNG YTIOOTHPLENG.

6. TEXNIKEZ MPOAIATPA®EZ

Mpoiov: Cecofry&Glass Crunchy M
Avapopd Tipoidvtog: EU0T_137091

Taon: 220 - 240V
Yuyvoétnta: 50 / 60 Hz
Ioxug: 1500 W

H KatavaAwon VEPYELAg TNG CUCKEUNG O€ OTIOLASATIOTE KATAOTACN amevepyoToinong etvat 0,25 W.
H meploSo¢ petd tnv omola N cUOKEUN ELOEPXETAL AUTOPATA o€ Aeltoupyla amevepyotoinong eivat 10
AeTTTA.

OL TEXVLKEG TIPOSLAYPAPEG VEEXETAL VA AAAAEOUV XWwpLg TTponyoupevn eldotolnon yla tn BeAtiwon
NG moLdTNTAg TOU TIPOLOVTOG.
Kataokeualetal otnv Kiva | Zxedidotnke otnv lomavia

7. ANAK'YKAQZH HAEKTPIKQN KAI HAEKTPONIKQN ZYZKEY'QN

E AUTO T0 UPPBOAO UTTOSELKVUEL OTL, CUPPWVA PE TOUG LOXUOVTEG KOVOVLIOHOUG, TO TIPOLOV
|

Kaun n pratapla mpémel va anopplitovial EEXwPLoTA amno Ta olKLakd arnoppippata. Otav auto to
TIPOLOV PTACEL OTO TEAOG TNG WPEALUNG WNG TOU, TIPETIEL VA AQALPETETE TLG UTIATAPLEG/CUCOWPEUTEG
KaL VA TO JETAWEPETE O €Va ONPELO CUANOYIG TIOU €XEL OPLOTEL ATIO TLG TOTILKEG APXEC.

Ma AEMTOPEPELG TIANPOYOPLEG OXETIKA PE TOV KATAAANAGTEPO TPOTIO ATOPPLPNG TWV NAEKTPLKWVY Kat
NAEKTPOVLKWY CUCKEUWVY 0AG KAL/I TWV AVTIOTOLYWV PTIATAPLWY, O KATAVAAWTIG TIPETIEL VA
ETILKOLVWVIOEL PE TLG TOTILKEG APXEG.

Mropeite va cupBouleuteite TANPOYPOPLEG OXETIKA PE TA EBVLKA CUCTHPATA AVAKUKAWONG
CUOKELAOLWVY KAl TN CAPAVOH TOUG TNV LOTOoeASa pag.
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H ouppopYwon He TG Tapamdvw odnyieg Ba cupBAaieL otnv pootacia tou TepLBAAOVTOC.

8. EFT'YHZH KAI TEXNIKH YNOZTHPIZH

H Cecotec Ba elvat urtelBUVN évavTl Tou XPrioTn f} TOU TEALKOU KATAVAAWTH yLa oTtoLaSAmote EAAeLdn
OUPPOPPWONG UTIAPXEL KATA TN OTLYH TNG TIAPAS00nG TOU TTPOoidVToG, CUPPWVA PE TOUG OPOUG, TLG
poUToBETELg Kal TLG TIpoBeaopieg TTou opilel n LoxUouoa vopoBeaia.

TuvLoTATaL OL ETILOKEVEG VA TIPAYHPATOTIOLOUVTAL ATIO EEELSLKEUHEVO TIPOCWTILKO.

Edv evtoTiioete KATIOLO TIPOPANUA HE TO TIPOLOV 1) EXETE OTIOLASHTIOTE Amopla, ETILKOLVWVIOTE HE TO
emlonpo Tunpa Texvikng Yoot pLéng tng Cecotec p€ow Tou TNAEPWVLIKOU aplBpou +34 96 321 07 28.

9. MNEYMATIKA AIKATQMATA

Ta SLKalwpata TVEVPATLKAG LELOKTNGLAG ML TWV KELWEVWY aUTOU ToU gyXeLpLSiou avrikouv otnv CE-
COTEC INNOVACIONES, S.L. ‘OAa ta Sikawwpata siatnpouvtat. To TEPLEXOUEVO QUTG TNG ékSoong Sev
UTIOpEL, 0UTE €V PEPEL OUTE 0TO OUVOAD Tou, va avarnapayBel, va anmobnkeutel o€ cUCTNUA AVAKTNONG,
va petadoBel 1) va StavepnBel Pe 0TToLoSATIOTE PECO (NAEKTPOVLKO, HNXAVLKO, (PWTOTUTILKO,
nxoypdgnon r TapopoLo) xwplg tnv ponyolpevn adsta tng CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. ANAONOIHMENH AHAQZH ZYMMOP®QZHZ EE

Awa Tou tapovtog, n Cecotec Innovaciones SNAWVEL 6TL autd To Tipoidv

CUHMOPYPUWVETAL JE TLG BACLKEG ATTALTAOELG KAl AANEG OXETLKEG SLATAEELG TWV LOXUOVTWY KAVOVLIOHWY
otnv Eupwmaikn Evwon. Autd to Tipoidv £xeL OXESLAOTEL, KATAOKEUAOTEL KAl SOKLPAOTEL e TN
CUHPHOPYWON TWV ATTALTOUPEVWY TIPOTUTIWY ACQAAELAG KAL TTOLOTNTAG. To TIANPEG KELUEVO TNG
AnAwong Zuppopwwong EE propet va Bpebel otnv akdAouBn StevBuvan Lotou: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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