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NOTA

EU01.102085 - Cecofry&Grill Smokin' Prime 4000

ES - La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de
codigos del aparato.

EN - The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the
appliance.

FR - Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les
variantes de code de l'appareil.

DE - Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt flr alle
Codevarianten des Gerats.

IT - La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a tutte le
varianti di codici dell'apparecchio.

PT - A codificagao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as
variantes de cédigo do aparelho.

NL - De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten
van het apparaat.

PL - Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ - Kédovani obsazené v tomto nadvodu je generické a plati pro vSechny kédové
varianty spotrebice.

TR - Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

HU - Ez a kézikdnyv egységes kddolast hasznal, amely az eszkdz minden tipuséra
érvényes.

CAT - La codificacié d'aquest manual és generica i s'aplica a totes les variants de
codis de l'electrodomestic.

GR - H kwdikotroinon oT1o TTapov eyxelpidlo €ival yevikh Kol 10XUEl yia OAeG TIG
TTAPAAAAYEG KWBIKWY TNG CUOKEUNG.

g+ dudsd glel ss0bed £dss zest et I Idogdaele e e s 12 loes idgel.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para futuras referencias o
nuevos usuarios.

Siga atentamente estas instrucciones de seguridad cuando
use el producto.
Cuando se utilizan aparatos eléctricos, siempre se deben
tomar precauciones basicas para reducir el riesgo de
incendios, descargas eléctricas y lesiones.
Este aparato pueden utilizarlo nifos con edad de 8 afios y
superior y personas con capacidades fisicas, sensoriales o
mentales reducidas o falta de experiencia y conocimiento,
si se les ha dado la supervision o formaciéon apropiadas
respecto al uso del aparato de una manera segura y
comprenden los peligros que implica. Los nifos no deben
jugar con el aparato. La limpieza y el mantenimiento a
realizar por el usuario no deben realizarlos los nifios sin
supervision.
Mantenga el aparato y su cable fuera del alcance de los
ninos menores de 8 anos.
Este simbolo significa: precaucién, superficie
& caliente. Latemperaturade las superficies accesibles
puede ser alta cuando el aparato esta en
funcionamiento.
Este aparato no esta disefiado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.
No sumerija el cable, el enchufe, ni cualquier otra parte no
extraible del aparato en agua u otros liquidos. No exponga
al agua las conexiones eléctricas.
Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas.

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 5



Coloque el aparato de forma que evite el derramamiento de
liquidos calientes, tenga especial cuidado con el asa.
Aseglresede queelvoltajedelaredeléctrica coincide con los
requisitos de voltaje especificados en las especificaciones
técnicas del aparato.

Recomendamos que la habitacion en la que vaya a utilizar
el aparato esté equipada con un extractor de humos o bien
esté ventilada.

Un mal uso o un uso inadecuado puede suponer un peligro
tanto para el aparato como para el usuario. Utilice este
aparato para los fines que aparecen descritos en este
manual.

Desenchufe el aparato de la corriente antes de moverlo,
limpiarlo o cuando no vaya a utilizarlo.

No lo utilice en el exterior.

Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de dafos visibles. Si el cable presenta darfios, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

No retuerza, doble, estire o dafie el cable de alimentacion.
Protéjalo de bordes afilados y fuentes de calor. No permita
que el cable toque superficies calientes. No deje que el
cable asome sobre el borde de la superficie de trabajo o la
encimera.

No utilice alargadores, a no ser que se lo recomiende un
electricista cualificado. Utilizareltipoincorrectodealargador
puede causar darios en el aparato o lesiones en el usuario.
No utilice elaparato si el cable, el enchufe o la estructura del
aparato presenta danos o si no funciona correctamente, ha
sufrido alguna caida o ha sido dafiado.

No use el aparato en lugares potencialmente peligrosos,
como ambientes inflamables, explosivos, con presencia de
quimicos o humedos.

I CECOFRYECGRILL SMOKIN' PRIME 4000



Sitle el aparato en una superficie planay resistente al calor.
Cuando coloque el cestillo fuera de la freidora de aire hagalo
con cuidado y coloque el asa hacia adentro, de forma que
evite el derramamiento de lo que haya en elinterior. No sitle
el aparato cerca de fuentes de calor, lugares con niveles
altos de humedad o cerca de materiales inflamables.

No introduzca ni permita que sus dedos u otros objetos
entren en las aberturas de ventilacién o escape, ya que
podrian causar descargas eléctricas o incendios.

No llene el cestillo de aceite, podria provocar riesgo de
incendio.

Nunca toque el interior del aparato mientras esté
funcionando.

Coloque siempre los ingredientes a ser cocinados dentro
del cestillo para evitar que entren en contacto con las
resistencias.

Aseglrese de que tiene las manos completamente secas
antes de tocar el enchufe o encender el aparato.
Desenchufe el aparato cuando no esté en uso o lo esté
limpiando. Deje que se enfrie completamente antes de
montaroretirar cualquier piezay/o proceder con sulimpieza.
Nodejeelaparatoenchufadoalaredeléctricasinsupervision.
Para asegurar el correcto funcionamiento del aparato, la
limpieza y el mantenimiento del aparato ha de realizarse de
acuerdo con este manual de instrucciones.

No coloque el aparato pegado a la pared. Deje una distancia
de seguridad de 10 cm respecto a la parte trasera delaparato
y otros 10 cm a cada lado. No cologue ningln objeto encima
del aparato cuando se esté utilizando.

Mientras el aparato estd en funcionamiento emite vapor
calienteatravés de las aperturas de salida de aire. Mantenga
las manos vy la cara a una distancia de seguridad del vapor
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y de las salidas de aire. Puede que salga aire caliente del
aparato cuando retire el cestillo de dentro del aparato.
Desenchufe inmediatamente el aparato si ve salir humo
negro del aparato. Espere hasta que el humo desaparezca
para retirar el cestillo de dentro del aparato.
Recomendamos el uso de guantes cuando se vaya a
manipular la rejilla o el cestillo.

No intente reparar el aparato por su propia cuenta.
Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el aparato.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read the following instructions carefully before using the
appliance. Keep this instruction manual for future reference or
new users.

All safety instructions must be closely followed when using
the appliance.

When using electrical and electronic appliances, basic
precautions must always be followed to reduce the risk of
fire, electrical shock, and injury.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above and people with reduced physical, sensory, or mental
capabilities or lack of experience and knowledge if they have
been given supervision or instruction concerning the use of
the appliance in a safe way and understand the hazards
involved. Children must not play with the appliance. Cleaning
and user maintenance must not be carried out by children
without supervision.

Keep this appliance and its power cord out of reach of
children under the age of 8.

CECOFRYECGRILL SMOKIN' PRIME 4000



temperature of the accessible surfaces may be high

when the appliance is in operation.
This applianceis notintended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
Do not immerse the cord, plug, or any other non-removable
part of the appliance in water or any other liquid. Do not
expose electrical connections to water.
This appliance is intended for domestic use only and is not
suitable for use in commercial establishments such as bars,
restaurants, farms, hotels, motels, and offices.
Position the appliance in such a way to avoid spillage of hot
liquids. Be especially careful with the handle.
Make sure the voltage of your mains supply matches the
voltage requirements specified in the rating label of the
appliance.
We recommend that the room where you intend to use the
appliance is equipped with a working kitchen hood or is well
ventilated.
Incorrect or improper use can damage the appliance and
be dangerous for the user. Use the appliance only for the
purposes described in this manual.
Unplug the appliance from the mains supply before moving
it, carrying out any cleaning or maintenance task, or when
not in use.
Do not use outdoors.
Check the power cord regularly for visible damage. If the
cord is damaged, it must be repaired by Cecotec's Official
Technical Support Service to avoid any hazard.
Do not twist, bend, pull, or damage the power cord. Protect
it from sharp edges and heat sources. Never let the power
cord come into contact with hot surfaces. Do not let the cord
hang over the edge of the working surface or worktop.

f This symbol means ‘“caution, hot surface” The

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 I 9
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Do not use extension cords, unless advised by a qualified
electrician. Using the wrong type of extension cord could
cause damage to the appliance or injuries to the user.

Do not operate the appliance if its cord, plug, or body show
visible damage, do not operate properly, or have been
dropped.

The appliance should not be used in potentially dangerous
locations, such as flammable, explosive, chemical-laden, or
wet atmospheres.

Place the appliance on an even, heat-resistant surface. Be
careful when placing the basket out of the air fryer. Place
the handle inwards to prevent spillage of what's inside. Do
not place the appliance near heat sources, places with high
humidity levels, or combustible materials.

Do not insert or allow fingers or foreign objects to enter any
ventilation or exhaust openings, as it could cause electrical
shock or fire.

Do not fill the basket with oil to avoid causing a fire hazard.
Do not touch the interior of the appliance while in operation.
Always place the ingredients to be cooked inside the basket
to prevent them from touching the heating elements.

Make sure your hands are completely dry before handling
the plug or switching on the appliance.

Unplug the appliance from the outlet when not in use or
when it is being cleaned. Allow it to cool down completely
before attaching or removing parts and before cleaning the
appliance.

Do not leave the appliance unsupervised while plugged to
the mains.

Cleaning and maintenance must be carried out according to
this instruction manual to make sure the appliance operates

properly.

CECOFRYECGRILL SMOKIN' PRIME 4000



Do not place the appliance against the wall. Leave a safety
distance of 10 cm on the back of the appliance and 10 cm on
each side. Do not place any object on top of the appliance
when in use.

Hot steam is released through the air outlet openings during
operation. Keep your hands and face at a safety distance
from the steam and from the air outlet openings. Hot air
may come out when removing the basket from inside the
appliance.

Immediately unplug the appliance if you notice black smoke
coming out of it. Wait until the smoke disappears to remove
the basket from the appliance.

We recommend the use of gloves when touching the basket
and rack.

Do not attempt to repair the appliance yourself.

Supervise children to ensure they do not play with the
appliance.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Veuillezsuivrecesinstructionsdesécuritétresattentivement
lorsque vous utilisez l'appareil.

Lors de l'utilisation d'appareils électriques, il faut toujours
prendre des précautions afin de réduire le risque d'incendies,
de décharges électriques ou de lésions.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et plus
et par des personnes aux capacités physiques, mentales ou
sensorielles réduites, ou sans expérience ni connaissances
s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 M
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nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils ont
bien compris lesrisques qu'ilimplique. Empéchez les enfants
dejoueravec le produit. Le nettoyage et l'entretien du produit
ne peuvent pas étre menés a terme par les enfants.
Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans.

Ce symbole signifie : attention ! Surface chaude. La
& température des surfaces accessibles peut étre

élevée lorsque l'appareil fonctionne.
Cetappareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contrdle a distance externes.
Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie
non-extractible du produitdans l'eau ou dans autres liquides.
N'exposez pas les connexions électriques a l'eau.
Cetappareilestconcupourunusagedomestiqueuniqguement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux.
Placez l'appareil de maniere a éviter les renversements
de liquides chauds, faites particulierement attention a la
poignée.
Vérifiez que le voltage du réseau électrique coincide avec
le voltage spécifié dans les spécifications techniques de
l'appareil.
Il est recommandé d'utiliser cet appareil dans une piece
aérée ou il y ait un extracteur.
Une utilisation incorrecte ou inadéquate peut mettre
en danger l'appareil et lutilisateur. Utilisez cet appareil
uniguement pour les fins décrites dans ce manuel.
Débranchez l'appareil de la prise de courant avant de le
transporter, nettoyer ou si vous n'allez pas l'utiliser.
Ne l'utilisez pas en extérieur.
Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
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rechercher des dommages visibles. S'il présente des
dommages, il doit étre réparé par le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.

Ne tordez pas, ne pliez pas, n'étirez pas et n'abimez pas le
cable d'alimentation. Protégez-le des bords pointus et des
sources de chaleur. Ne laissez pas le cable toucher des
surfaces chaudes. Ne laissez pas le cable dépasser de la
surface de travail ou du plan de travail.

N'utilisez pas de rallonges, a moins qu'un électricien qualifié
le recommande. Sivous utilisez une mauvaise rallonge, cela
pourrait abimer 'appareil ou blesser les utilisateurs.
N'utilisez pas l'appareil si le cable, la fiche ou la structure en
général ne fonctionnent pas correctement, ont souffert une
chute ou ont été abimés.

N'utilisez pas l'appareil dans des endroits potentiellement
dangereux,comme pres des zones inflammables, d'explosifs
ou de produits chimiques ou dans des zones humides.
Placez l'appareil sur une surface plate et résistante a la
chaleur. Lorsque vous sortez le panier de la friteuse, faites-
le avec précaution et placez la poignée vers lintérieur, afin
d'éviter de renverser ce qui se trouve a l'intérieur. Ne placez
l'appareil ni pres de sources de chaleur, ni dans des endroits
avec des niveaux d'humidité élevés, ni pres de matériaux
inflammables.

N'introduisez pas vos doigts ni aucun autre objet dans les
ouvertures de ventilation ou de sortie de la chaleur. Cela
pourraitprovoquerdes décharges électriquesoud'incendies.
Ne remplissez pas le panier d'huile, cela pourrait provoquer
un incendie.

Ne touchez l'intérieur de l'appareils'ilest en fonctionnement.
Introduisez toujours les ingrédients dans le panier pour
gu'ils n'entrent pas en contact avec les résistances.

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 13
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Assurez-vous d'avoir les mains completement seches avant
de toucher la fiche ou d'allumer l'appareil.

Débranchez l'appareil s'il n'est pas en fonctionnement ou s'il
est en train d'étre nettoyé. Laissez refroidir le produit avant
d'assembler ou enlever une piece quelconque, et/ou avant
de le nettoyer.

Ne laissez pas sans surveillance lappareil lorsqu'il est
branché sur la prise de courant.

Afin d'assurer son bon fonctionnement, le nettoyage et
l'entretien de l'appareil doivent étre réalisés en accord avec
ce manuel d'instructions.

Ne placez pas l'appareil contre le mur. Laissez une distance
de sécurité de 10 cm derriere, et autre de 10 cm de chaque
coté. Ne placez aucun objet sur l'appareil lorsque vous
l'utilisez.

L'appareil émet de la vapeur chaude a travers les ouvertures
latérales pendant son fonctionnement. Maintenez les mains
et le visage éloignés de la vapeur et des sorties d'air. De l'air
chaud pourrait sortir de l'appareil lorsque vous retirez le
panier.

Débranchez immédiatement 'appareil si vous voyez de la
fumeée noire sortir de l'appareil. Attendez a ce que la fumée
disparaisse pour retirer le panier.

Nous recommandons l'utilisationde gants lorsde l'utilisation
de la grille ou du panier.

N'essayez pas de réparer 'appareil vous-méme.

Surveillez les enfants pour vous assurer gu'ils ne jouent pas
avec l'appareil.

CECOFRYECGRILL SMOKIN' PRIME 4000



SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Anweisungen sorgfaltig durch, bevor
Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie dieses Handbuch
zum Nachschlagen oder fur neue Benutzer auf.

Befolgen Sie diese Sicherheitshinweise sorgfaltig, wenn Sie
das Produkt verwenden.
Bei der Verwendung von Elektrogeraten sollten immer
grundlegende Vorsichtsmafdnahmen getroffen werden, um
die Gefahr von Branden, Stromschlagen und Verletzungen
zu verringern.
Dieses GeratkannvonKindernab 8 Jahrenund dartber sowie
von Personen mit verringerten physischen, sensorischen
oder geistigen Fahigkeiten oder Mangel an Erfahrung
und Wissen benutzt werden, wenn sie beaufsichtigt oder
bezuglich des sicheren Gebrauchs des Gerats unterwiesen
wurden und die daraus resultierenden Gefahren
verstehen. Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen. Die
Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht von
unbeaufsichtigten Kindern durchgefthrt werden.
Bewahren Sie das Gerat und sein Kabel aufderhalb der
Reichweite von Kindern unter 8 Jahren auf.

Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
& Die Temperatur der zuganglichen Oberflachen kann

hoch sein, wenn das Gerat in Betrieb ist.
Dieses Gerat ist nicht fUr den Betrieb Uber Zeitschaltuhren
oder externe Fernbedienungssysteme ausgelegt.
Tauchen Sie das Kabel, den Stecker oder andere nicht
abnehmbare Teile des Gerats nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten. Setzen Sie die elektrischen Anschlisse nicht
dem Wasser aus.
Dieses Gerat ist nur fUr den Hausgebrauch bestimmt und
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darf nicht in Bars, Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels
und BuUros verwendet werden.

Stellen Sie das Gerat so auf, dass ein Verschitten von heifden
Flissigkeiten vermieden wird, und achten Sie besonders auf
den Griff.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit den
in den technischen Daten des Gerats angegebenen
Spannungsanforderungen Ubereinstimmt.

Es wird empfohlen, den Raum, in dem das Gerat verwendet
werden soll, mit einem Dunstabzug auszustatten oder zu
bellften.

Falsche oder unsachgemaiie Verwendung kann sowohl das
Gerat als auch den Benutzer gefahrden. Verwenden Sie das
Gerat nur fir die in dieser Anleitung beschriebenen Zwecke.
Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz, bevor Sie es bewegen,
reinigen oder wenn es nicht benutzt wird.

Nicht im Freien verwenden.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es von der
offiziellen Cecotec-Kundendienststelle repariert werden,
um jegliche Gefahr zu vermeiden.

Das Netzkabel darf nicht verdreht, geknickt, gedehnt oder
beschadigt werden. Schitzen Sie es vor scharfen Kanten
und Warmequellen. Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht
mit heifden Oberflachen in Berlhrung kommt. Lassen Sie
das Kabel nicht Gber den Rand der Arbeitsflache oder des
Arbeitstisches herausragen.

Verwenden Sie keine Verlangerungskabel, es sei denn, sie
werden von einem qualifizierten Elektriker empfohlen. Die
Verwendung eines falschen Verlangerungskabels kann
zur Beschadigung des Gerats oder zu Verletzungen des
Benutzers flhren.
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Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn das Kabel, der Stecker
oder der Rahmen des Gerats beschadigt ist oder wenn es
nicht richtig funktioniert, fallen gelassen oder beschadigt
wurde.

Verwenden Sie das Gerat nicht an potenziell gefahrlichen
Orten, wie z. B. in entflammbaren, explosiven, chemischen
oder feuchten Umgebungen.

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, hitzebestandige
Unterlage. Wenn Sie den Korb aus der Fritteuse nehmen,
gehen Sie vorsichtig vor und legen Sie den Griff nach innen,
um ein Verschutten des Inhaltes zu vermeiden. Stellen Sie
das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen, Orten mit
hoher Luftfeuchtigkeit oder in der Nahe von brennbaren
Materialien auf.

Stecken Sie |hre Finger oder andere Gegenstande nicht
in die Luftungs- oder Abluftéffnungen, da dies zu einem
elektrischen Schlag oder Brand flhren kann.

Fullen Sie den Korb nicht mit OL, da dies eine Brandgefahr
darstellen kénnte.

Beruhren Sie niemals das Innere des Gerats, wahrend es in
Betrieb ist.

Legen Siedie zu kochenden Zutaten immerin den Korb, damit
sie nicht mit den Heizelementen in Beruhrung kommen.
Vergewissern Sie sich, dass |hre Hande vollig trocken sind,
bevor Sie den Stecker anfassen oder das Gerat einschalten.
Ziehen Sie den Netzstecker, wenn Sie das Gerat nicht
benutzen oder reinigen. Lassen Sie das Gerat vollstandig
abkihlen, bevor Sie Teile montieren oder entfernen und/
oder es reinigen.

Lassen Sie das Gerat nicht unbeaufsichtigt an der Steckdose
angeschlossen.
UmeineneinwandfreienBetriebdesGeratszugewahrleisten,
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mussen Reinigung und Wartung des Gerats gemafs dieser
Gebrauchsanweisung durchgefthrt werden.

Stellen Sie das Gerat nicht an die Wand. Lassen Sie einen
Sicherheitsabstand von 10 cm zur Riuckseite des Gerats und
weitere 10 cm auf jeder Seite. Stellen Sie keine Gegenstande
auf das Gerat, wenn es in Betrieb ist.

Wahrend des Betriebs gibt das Gerat heifden Dampf durch
die Luftaustritts6ffnungen ab. Halten Sie Hande und Gesicht
in sicherer Entfernung von Dampf und Liftungsoffnungen.
Es kann heifde Luft aus dem Gerat austreten, wenn Sie den
Korb aus dem Inneren des Gerats entfernen.

Ziehen Sie sofort den Stecker aus der Steckdose, wenn Sie
schwarzen Rauch aus dem Gerat austreten sehen. \Warten
Sie, bis der Rauch verschwunden ist, bevor Sie den Korb aus
dem Gerat nehmen.

Wir empfehlen die Verwendung von Handschuhen, wenn Sie
das Gestell oder den Korb anfassen.

Versuchen Sie nicht, das Gerat selbst zu reparieren.
Beaufsichtigen Sie Kinder, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

18

Seguire attentamente queste istruzioni di sicurezza quando
si usa l'apparecchio.

Quando si usano apparecchi elettronici, occorre rispettare
alcune precauzioni di sicurezza base per ridurre il rischio di
incendio, scariche elettriche e lesioni.

Questo apparecchio puo essere usato da bambini a partire

CECOFRYECGRILL SMOKIN' PRIME 4000



da 8 anni e da persone con ridotte capacita fisiche, sensoriali
o mentali o con mancanza di esperienza e conoscenza,
a condizione che siano supervisionati o istruiti sull'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e che comprendano i
pericoli che questo presenta. | bambini non devono giocare
con l'apparecchio. La pulizia e la manutenzione non devono
essere effettuate da bambini non sorvegliati.
Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

Questo simbolo significa: attenzione, superficie
& calda. La temperatura delle superfici accessibili puo

essere elevata quando l'apparecchio e in funzione.
Questo apparecchio non e stato progettato per funzionare
tramite timer o sistemi di controllo remoto esterni.
Non sommergere il cavo, la presa o qualsiasi altra parte
estraibile dell'apparecchio in acqua o altri liquidi. Non
esporre le connessioni elettriche all'acqua.
Questo apparecchio e stato progettato solo per uso
domestico e non pu0 essere utilizzato in bar, ristoranti,
aziende agricole, alberghi, motel e uffici.
Posizionare l'apparecchio in modo da evitare la fuoriuscita
di liquidi caldi, facendo particolare attenzione al manico.
Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio.
E consigliabile che la stanza nella quale verra usato
l'apparecchio disponga di una cappa filtrante o che sia ben
ventilata.
Unusoincorretto oimproprio dell'apparecchio puo costituire
un pericolo per l'utente e per il dispositivo. Utilizzare questo
apparecchio per gli scopi descritti in questo manuale.
Scollegare 'apparecchio dalla corrente prima di muoverlo,
pulirlo o quando non e in uso.
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Non usare all'aperto.

Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in
cerca di danni visibili. Se il cavo presenta danni, rivolgersi
esclusivamente al Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

Non torcere, piegare, allungare o danneggiare il cavo di
alimentazione. Proteggerlo da bordi affilati e da fonti di
calore. Evitare che il cavo tocchi superfici calde. Non lasciare
che il cavo sporga oltre il bordo della superficie o piano di
lavoro.

Non utilizzare prolunghe, a meno che non lo raccomandi
un elettricista qualificato. Utilizzare un tipo di prolunga non
corretto potrebbe provocare danni all'apparecchio o lesioni
allutente.

Non utilizzare l'apparecchio se il cavo, la spina o il telaio
sono danneggiati o se funziona male, e caduto o e stato
danneggiato.

Non usare l'apparecchio in luoghi potenzialmente pericolosi
come ambienti infiammabili, esplosivi o con presenza di
sostanze chimiche o umide.
Collocarel'apparecchiosudiunasuperficie piattaeresistente
al calore. Quando si estrae il cestello dalla friggitrice ad
aria e lo si appoggia, farlo con attenzione posizionando
il manico verso linterno in modo da evitare la fuoriuscita
dei contenuti. Non collocare l'apparecchio vicino a fonti di
calore, in luoghi dall'eccessivo livello di umidita o vicino a
materiali infiammabili.

Non inserire le dita né lasciare che altri oggetti entrino nelle
aperture di ventilazione o di scarico, poiché cid potrebbe
causare scariche elettriche o incendi.

Non riempireil cestello diolio perevitareilrischio d'incendio.
Non toccare l'interno dell'apparecchio mentre e in funzione.
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Collocare sempre gli alimenti da friggere allinterno del
cestello per evitare il contatto con gli elementi riscaldanti.
Verificare di avere le mani completamente asciutte prima di
toccare la presa o accendere l'apparecchio.

Scollegare l'apparecchio quando non e in uso o se lo si sta
pulendo. Lasciare raffreddare completamente prima di
montare o rimuovere qualsiasi parte e/o procedere con la
pulizia.

Non lasciare l'apparecchio incustodito mentre e collegato
alla corrente.

Per garantirne il corretto funzionamento, la pulizia e
manutenzione dell'apparecchio devono essere effettuate in
linea con quanto spiegato in questo manuale di istruzioni.
Non appoggiare l'apparecchio alla parete. Mantenere una
distanza di sicurezza di 10 cm rispetto alla parte posteriore
dell'apparecchio e altri 10 cm da ogni lato. Non collocare
oggetti sopra l'apparecchio quando e in uso.

Durante il funzionamento, l'apparecchio emette vapore
caldo attraverso le aperture di uscita dell'aria. Tenere mani
e il viso a distanza di sicurezza dal vapore e dalle uscite
dell'aria. Potrebbe uscire aria calda dall'apparecchio quando
sirimuove il cestello.

Scollegare immediatamente l'apparecchio se si notano
fuoriuscite di fumo nero. Attendere che il fumo scompaia per
rimuovere il cestello dall'apparecchio.

Si consiglia l'uso di guanti quando si maneggia la griglia o il
cestello.

Non cercare di riparare 'apparecchio per conto proprio.
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
l'apparecchio.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia atentamente as instrucdes seguintes antes de utilizar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

Siga atentamente estas instructes de seguranca quando
usar o aparelho.

Ao utilizar aparelhos elétricos, devem ser sempre tomadas
precaucdes basicas para reduzir o risco de incéndios,
eletrochoques e lesoes.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade e por pessoas com capacidades fisicas,
sensoriais ou mentais reduzidas ou com falta de experiéncia
e conhecimentos, se lhes tiver sido dada supervisao ou
instrucoes relativas a utilizacao do aparelho de uma forma
segura e compreendem os perigos envolvidos. Nao permita
que as criancas brinquem com o aparelho. A limpeza e
manutencao do aparelho ndao devem ser efetuadas por
criancas sem supervisao.

Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do alcance de
criancas de idade inferior a 8 anos.

temperatura das superficies acessiveis pode ser

- f Este simbolo significa: cautela, superficie quente. A
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elevadaquandooaparelhoestiveremfuncionamento.
Este aparelho nao foi desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.
Nao submerja o cabo, a ficha, nem qualquer outra parte
nao extraivel do aparelho em dgua ou outros liquidos. Nao
exponha as conexdes elétricas a agua.
Este aparelho foi concebido apenas para uso domeéstico
e nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hotéis, motéis e escritérios.
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Coloque o aparelho de modo a evitar o derramamento de
liqguidos quentes. Tenha especial cuidado com a pega.
Certifique-se de que a tensdo de rede elétrica corresponda
aos requisitos de tensao especificados na etiqueta de
classificacao do aparelho.

Recomenda-se que o espaco onde vai utilizar o aparelho
esteja equipado com um extrator de fumos ou seja ventilado.
O uso incorreto ou inadequado pode pdr em perigo, quer o
aparelho, quer o utilizador. Utilize este aparelho para fins
gue aparecem descritos neste manual.

Desconecte o aparelho da corrente antes de o mover, limpar
ou quando nao o utilizar.

Nao o utilize em exteriores.

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica Oficial de
Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.

Naotorca, dobre, estique ou danifique o cabo de alimentacao.
Proteja-o de bordas afiadas e fontes de calor. Nao permita
que o cabo toque em superficies quentes. Nao deixe que o
cabo esteja sobre a borda da superficie de trabalho ou do
balcao.

Nao utilize extensores, anao ser que esteja recomendado por
um eletricista qualificado. O uso do tipo errado de extensor
pode causar danos no aparelho ou lesdes no utilizador.

Nao utilize o produto se o cabo, a tomada ou a estrutura
apresentarem danos ou se nao funcionarem corretamente,
sofreram alguma queda ou foram danificados.

Nao utilize o produto em lugares potencialmente perigosos,
tais como ambientes inflamaveis, explosivos, com produtos
quimicos ou himidos.

Situe o produto numa superficie plana e resistente
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ao calor. Ao colocar o cesto fora da fritadeira, faca-o
cuidadosamente e coloque a pega para dentro, de modo
a evitar o derramamento do que esta dentro. Nao utilize o
dispositivo perto de fontes de calor, em lugares com niveis
altos de humidade ou perto de materiais inflamaveis.

Nao insira ou permita que os seus dedos ou outros objetos
entrem nas aberturas de ventilacao ou de exaustao, pois
isso pode causar eletrochoques ou incéndios.

Nao encha o recipiente de 6leo, poderia causar um risco de
incéndio.

Nunca toque no interior do aparelho enquanto estiver em
funcionamento.

Coloque sempre os ingredientes a cozinhar dentro do cesto
para evitar que entrem em contacto com as resisténcias.
Certifique-se de que tem as maos completamente secas
antes de tocar na tomada ou ligar o produto.

Desconecte o aparelho quando nao o estiver a usar ou
durante a limpeza. Deixe que arrefeca por completo antes
de montar ou remover qualquer peca e/ou proceder com a
limpeza do produto.

Nao deixe o aparelho ligado a alimentacao elétrica sem
supervisao.

Para assegurar o funcionamento correto, a limpeza e
manutencaodoaparelhodeveserefetuadaemconformidade
com este manual de instrucdes.

Nao coloque o aparelho contra a parede. Deixe uma distancia
de seguranca de 10 cm da parte de tras do aparelho e de
10 cm de cada lado. Nao coloqgue nenhum objeto encima do
produto enguanto o estiver a usar.

Enquanto o aparelho estiver em funcionamento, emitird
vapor quente atravésdasaberturas de saidadear. Mantenha
as maos e o rosto a uma distancia segura do vapor e das
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saidas de ar. O ar quente pode sair do aparelho quando se
remove o cesto do interior.

- Desligue imediatamente o aparelho da tomada se vir fumo
negro a sair do aparelho. Aguarde até o fumo desaparecer
para tirar o cesto do interior do aparelho.

- Recomenda-se o uso de luvas ao manipular as grelhas ou o
cesto.

- Nao tente reparar o aparelho por conta prépria.

- Supervisione as criancas para se certificar de que nao
bringuem com o produto.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies zorgvuldig door voordat u het
product gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig
gebruik of voor nieuwe gebruikers.

- Volg deze veiligheidsinstructies zorgvuldig op wanneer u
het product gebruikt.

- Bijhet gebruik van elektrische apparaten dienen altijd enkele
basisvoorzorgsmaatregelen te worden getroffen om het
risico op brand, elektrische schokken en letsel te beperken.

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en personen met beperkte fysieke, sensorische of
mentale capaciteiten of gebrek aan ervaring en kennis, mits
zZij passend toezicht of training hebben gekregen over het
veilige gebruik van het apparaat en de bijpehorende gevaren
begrijpen. Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.
Reiniging en onderhoud door de gebruiker mogen niet door
kinderen zonder toezicht worden uitgevoerd.

- Houd het apparaat en het snoer buiten bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar.
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temperatuur van bereikbare oppervlakken kan hoog

- f Dit symbool betekent: Let op, heet oppervlak. De
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zijn wanneer het apparaat in gebruik is.
Dit apparaat is niet ontworpen om te worden bediend via
externe timers of afstandsbedieningssystemen.
Dompel het snoer, de stekker of andere niet-verwijderbare
onderdelen van het apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen. Stel elektrische aansluitingen niet bloot aan
water.
Dit apparaat is uitsluitend bedoeld voor huishoudelijk
gebruik en is niet geschikt voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.
Plaats het apparaat zodanig dat er geen hete vloeistoffen
gemorst worden. Let hierbij vooral op de handgreep.
Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanningsvereisten die in de technische specificaties van
het apparaat staan vermeld.
Wijadviseren uom de ruimte waarin u het apparaat gebruikt,
te voorzien van een rookafzuiger of goed te ventileren.
Misbruik of onjuist gebruik kan een gevaar vormen voor
zowel het apparaat als de gebruiker. Gebruik dit apparaat
uitsluitend voor de doeleinden die in deze handleiding
worden beschreven.
Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact
voordat u het verplaatst, schoonmaakt of wanneer u het
niet gebruikt.
Niet buitenshuis gebruiken.
Controleer het netsnoer regelmatig op zichtbare schade.
Als het snoer beschadigd is, moet het worden gerepareerd
door de officiéle technische ondersteuning van Cecotec om
gevaar te voorkomen.
Draai, buig, rek of beschadig het netsnoer niet. Bescherm het
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tegen scherpe randen en warmtebronnen. Laat het snoer
niet in aanraking komen met hete oppervlakken. Laat het
snoer niet over de rand van een werkoppervlak of aanrecht
hangen.

Gebruik geen verlengsnoeren tenzij aanbevolen door een
gekwalificeerde elektricien. Het gebruik van het verkeerde
type verlengsnoer kan schade aan het apparaat of letsel bij
de gebruiker veroorzaken.

Gebruik het apparaat niet als het snoer, de stekker of het
frame beschadigd is, als het apparaat niet goed werkt, is
gevallen of beschadigd is.

Gebruik het apparaat niet op potentieel gevaarlijke locaties,
zoals ontvlambare, explosieve, chemische of vochtige
omgevingen.

Plaats het apparaat op een vlakke, hittebestendige
ondergrond. Plaats de mand voorzichtig buiten de airfryeren
plaats de handgreep naar binnen om morsen te voorkomen.
Plaats het apparaat niet in de buurt van warmtebronnen,
hoge luchtvochtigheid of brandbare materialen.

Steek uw vingers of andere voorwerpen niet in de ventilatie-
of uitlaatopeningen en zorg ervoor dat deze niet in de
openingen terechtkomen. Dit kan een elektrische schok of
brand veroorzaken.

Vul het mandje niet met olie, aangezien dit brandgevaar kan
opleveren.

Raak nooit de binnenkant van het apparaat aan terwijl hetin
gebruik is.

Plaats de te koken ingrediénten altijd in het mandje, zodat ze
niet in contact komen met de verwarmingselementen.

Zorg ervoor dat uw handen volledig droog zijn voordat u de
stekker aanraakt of het apparaat inschakelt.

Haal de stekker uit het stopcontact wanneer u het
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apparaat niet gebruikt of schoonmaakt. Laat het volledig
afkoelen voordat u onderdelen monteert, verwijdert en/of
schoonmaakt.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl het op het
lichtnet is aangesloten.

Om een goede werking van het apparaat te garanderen,
moeten de reiniging en het onderhoud van het apparaat
worden uitgevoerd volgens de instructies in deze
gebruiksaanwijzing.

Plaats het apparaat niet tegen een muur. Houd een veilige
afstand van 10 cm aan de achterkant en 10 cm aan elke
zijkant van het apparaat. Plaats geen voorwerpen op het
apparaat wanneer het in gebruik is.

Tijdens gebruik van het apparaat komt er hete stoom uit
de luchtuitlaten. Houd uw handen en gezicht op een veilige
afstand van de stoom- en luchtuitlaten. Er kan hete lucht
uit het apparaat ontsnappen wanneer u de mand uit het
apparaat haalt.

Haal de stekker van het apparaat onmiddellijk uit het
stopcontact als u zwarte rook ziet. Wacht tot de rook
verdwenen is voordat u het mandje uit het apparaat haalt.
Wij adviseren u handschoenen te dragen wanneer u het rek
of de mand bedient.

Probeer het apparaat niet zelf te repareren.

Houd toezicht op kinderen en zorg ervoor dat ze niet met het
apparaat spelen.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przeczytajuwaznieponizszeinstrukcjeprzeduzyciemproduktu.
Zachowaj te instrukcje do wykorzystania w przysztosci lub dla
nowych uzytkownikdéw.

Stosujgc produkt nalezy scisle przestrzegal ponizszych
instrukcji bezpieczenstwa.
Podczas korzystania z urzadzen elektrycznych nalezy
zawsze zachowac podstawowe srodki ostroznosci, aby
zminimalizowac ryzyko pozaru, porazenia prgdemiobrazen.
To urzadzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8 lat i
starszeorazosobyoograniczonych zdolnosciachfizycznych,
sensorycznych lub umystowych lub nieposiadajgce
doswiadczenia i wiedzy, jesli zostaty objete odpowiednim
nadzorem lub przeszkolone w zakresie bezpiecznego
korzystania z urzadzenia i rozumiejg zwigzane z tym
zagrozenia. Dzieci nie powinny bawi¢ sie urzgdzeniem.
Czyszczenie i konserwacja uzytkownika nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci bez nadzoru.
Przechowuj urzadzenieijego kabel w miejscu niedostepnym
dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

Ten symbol oznacza: Uwaga, gorgca powierzchnia.
&T@mperatura dostepnych powierzchni moze byc

wysoka, gdy urzagdzenie jest uzywane.
To urzadzenie nie jest przeznaczone do obstugi za pomocg
zewnetrznych timerdow ani systemaéw zdalnego sterowania.
Niezanurzajprzewodu, wtyczkianizadnejinnejnieusuwalnej
czesci urzadzenia w wodzie ani innych ptynach. Nie
wystawiaj potgczen elektrycznych na dziatanie wody.
To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do stosowania w barach,
restauracjach, gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach
i biurach.
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Ustaw urzadzenie wtakisposdb, aby niedopusci¢ dorozlania
gorgcych ptynéw, zwracajac szczegélng uwage na uchwyt.
Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada wymaganiom
napieciowym okreslonym w specyfikacji technicznej
urzadzenia.

Zalecamy, aby pomieszczenie, w ktérym bedzie uzywane
urzgdzenie, byto wyposazone w wycigg dymu lub miato
dobrg wentylacje.

Niewtasciwe lub niewtasciwe uzycie moze stanowic
zagrozenie zaréwno dla urzagdzenia, jak i uzytkownika.
Uzywaj tego urzadzenia wytgcznie do celéw opisanych w
niniejszej instrukcji.

Odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego przed jego
przenoszeniem, czyszczeniem lub gdy nie jest uzywane.
Nie stosowac na zewnatrz.

Regularnie sprawdzaj przewodd zasilajgcy pod katem
widocznych uszkodzen. Jesli przewdd jest uszkodzony,
musi zosta¢ naprawiony przez oficjalny serwis techniczny
Cecotec, aby unikngc jakiegokolwiek niebezpieczenstwa.
Nie skrecaj, nie zginaj, nie rozciggaj ani nie uszkadzaj
przewodu zasilajgcego. Chron go przed ostrymi krawedziami
i zrodtami ciepta. Nie pozwal, aby przewodd dotykat gorgcych
powierzchni. Nie pozwaél, aby przewdd zwisat poza krawedz
powierzchni roboczej lub blatu.

Nie uzywajprzedtuzaczy, chyba ze zalecije wykwalifikowany
elektryk. Uzycie niewtasciwego typu przedtuzacza moze
spowodowac uszkodzenie urzadzenia lub obrazenia
uzytkownika.

Nie uzywaj urzgdzenia, jesli przewdd, wtyczka lub rama sg
uszkodzone, jesli urzadzenie nie dziata prawidtowo, zostato
upuszczone lub uszkodzone.

Nie nalezy uzywac urzadzenia w miejscach potencjalnie
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niebezpiecznych, takich jak Srodowiska tatwopalne,
wybuchowe, chemiczne lub wilgotne.

Umies¢ urzadzenie na ptaskiej, odpornej na ciepto
powierzchni. Podczas umieszczania koszyka poza
frytkownica, réb to ostroznie i ustaw uchwyt do wewnatrz,
aby zapobiec rozlaniu. Nie umieszczaj urzadzenia w
poblizu Zrodet ciepta, wysokiej wilgotnosci lub materiatéw
tatwopalnych.

Nie wktadaj palcow lub innych przedmiotow do otwordow
wentylacyjnych lub wylotowych, gdyz moze to spowodowac
porazenie prgdem lub pozar.

Nie nalezy napetnia¢ koszyka olejem, gdyz moze to
spowodowac zagrozenie pozarem.

Nigdy nie dotykajwnetrza urzgdzenia, gdy jest ono uzywane.
Zawsze umieszczaj sktadniki przeznaczone do gotowania
w koszyku, aby zapobiec ich kontaktowi z elementami
grzewczymi.

Przed dotknieciem wtyczki lub wtgczeniem urzadzenia
nalezy upewnic sie, ze rece sg catkowicie suche.

Odtacz urzadzenie od zasilania, gdy nie jest uzywane lub
gdy je czyscisz. Pozostaw je do catkowitego ostygniecia
przed montazem lub usunieciem jakichkolwiek czesci i/lub
czyszczeniem.

Nie pozostawiaj urzgdzenia podtgczonego do zasilania
sieciowego bez nadzoru.

Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie urzadzenia, jego
czyszczenie i konserwacje nalezy wykonywac¢ zgodnie z
niniejszg instrukcjg obstugi.

Nie stawiaj urzadzenia przy Scianie. Pozostaw bezpieczng
odlegtos¢ 10 cm od tytu urzadzenia i kolejne 10 cm z kazdej
strony. Nie stawiaj zadnych przedmiotow na urzadzeniu,
gdy jest ono uzywane.
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Podczas uzytkowania urzadzenia, emituje ono gorgcg pare
przez otwory wylotowe powietrza. Trzymaj rece i twarz
w bezpiecznej odlegtosci od otworéw wylotowych pary
i powietrza. Gorgce powietrze moze wydostawac sie z
urzadzenia, gdy wyjmiesz koszyk z wnetrza urzgdzenia.
Natychmiastodtgczurzadzenie od zasilania, jeslizauwazysz,
ze wydobywa sie z niego czarny dym. Poczekaj, az dym
zniknie, zanim wyjmiesz koszyk z wnetrza urzadzenia.
Zalecamy noszenie rekawiczek podczas obstugi stojaka lub
koszyka.

Nie prébuj samodzielnie naprawiac urzgdzenia.

Nadzoruj dzieci, aby mie¢ pewnos$¢, ze nie bawig sie
urzgdzeniem.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfed pouzitim vyrobku si peclivé prectéte nasledujici pokyny.
Uschovejte si tento navod k obsluze pro budouci pouziti nebo
pro noveé uzivatele.
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PFi pouzivani produktu peclivé dodrzujte tyto bezpecnostni
pokyny.

PFi pouzivani elektrickych spotrebicl je tfeba vzdy dodrZovat
zakladni bezpecnostni opatreni, aby se snizilo riziko poZaru,
Urazu elektrickym proudem a zranéni.

Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let a osoby
se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo duSevnimi
schopnostmi nebo s nedostatkem zkuSenosti a znalosti,
pokud jsou pod odpovidajicim dohledem nebo proSkoleny
v bezpecném pouzivani spotrebice a rozumi souvisejicim
rizikim. Déti by si se spotifebicem nemély hrat. Cisténi a
adrzbu by déti nemély provadét bez dozoru.

Uchovavejte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.
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pristupnych povrchl mdze byt béhem pouzivani

spotrebice vysoka.
Tento spotrebic¢ neni urcen k ovladani pomoci externich
¢asovacl nebo systém( dalkového ovladani.
Neponofujtekabel,zastrckuanizadnoujinouneodnimatelnou
cast spotrebice do vody ani jinych kapalin. Nevystavujte
elektrické spoje vodé.
Tento spotrebic je urcen vyhradné pro domaci pouziti a neni
vhodny pro pouziti v barech, restauracich, na farmach, v
hotelech, motelech a kancelarich.
Umistéte spotrebic tak, aby nedoslo k rozliti horkych tekutin,
a dbejte pritom zvlastni opatrnosti pri manipulaci s rukojeti.
Ujistéte se, Ze sitové napéti odpovida pozadavkim na napéti
uvedenym v technickych specifikacich spotrebice.
Doporucujeme, aby mistnost, ve které budete spotrebic
pouzivat, byla vybavena odsavacem koure nebo dobre
vetrana.
Nespravné pouziti nebo nespravné pouziti mU0ze
predstavovat nebezpeci pro zarizeni i uzivatele. PouZivejte
toto zarizeni pouze k Ucellim popsanym v této prirucce.
Pfed premistovanim, cisténim nebo pokud spotrebic
nepouzivate, odpojte jej ze zasuvky.
Nepouzivejte venku.
Pravidelné kontrolujte napajeci kabel, zda neni viditelné
poskozen. Pokud je kabel poskozen, musi byt opraven
oficidlnim technickym servisem spolecnosti Cecotec , aby se
predeslo jakémukoli nebezpedi.
Napajeci kabel nekrutte, neohybejte, nenatahujte ani
nepoSkozujte. Chrante jej pfed ostrymi hranami a zdroji
tepla. Nedovolte, aby se kabel dotykal horkych povrchd.
Nenechavejte kabel viset pres okraj pracovni plochy nebo

f Tento symbol znamena: Pozor, horky povrch. Teplota
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kuchynské linky.

Nepouzivejte prodluzovaci kabely, pokud to nedoporuci
kvalifikovany elektrikaf. Pouziti nespravného typu
prodluzovaciho kabelu m(ze zpUsobit poSkozeni spotrebice
nebo zraneni uzivatele.

Nepouzivejte spotrebic, pokud je poSkozeny kabel, zastrcka
nebo ram, pokud nefunguje spravné, upadl na zem nebo byl
poskozen.

Nepouzivejte spotfebi¢ v potencialné nebezpecnych
prostredich, jako je horlavé, vybusné, chemické nebo vihké
prostredi.

Umistéte spotfebi¢ na rovny, Zaruvzdorny povrch. PFi
umistovani kose mimo fritézu budte opatrni a umistéte
rukojet dovnitf, aby nedoslo k vyliti. Neumistujte spotrebic
do blizkosti zdrojl tepla, vysoké vlhkosti nebo horlavych
materiall.

Nevkladejte prsty ani jiné predmety do ventilacnich nebo
vyfukovych otvor(i, mohlo by dojit k Urazu elektrickym
proudem nebo poZaru.

Neplnte koS olejem, mohlo by dojit k pozaru.

Nikdy se nedotykejte vnitrku spotfebice, kdyZ je v provozu.
Ingredience urcené k vareni vzdy vkladejte do kosiku, aby se
nedostaly do kontaktu s topnymi télesy.

NeZ se dotknete zastrc¢ky nebo zapnete spotrebic, ujistéte
se, ze mate zcela suché ruce.

Pokud spotrebi¢ nepouzivate nebo jej Cistite, odpojte jej ze
zasuvky. Pfed sestavenim nebo vyjmutim jakychkoli ¢astia/
nebo cisténim jej nechte zcela vychladnout.

Nenechavejte spotrebi¢ zapojeny do elektrické sité bez
dozoru.

Pro zajisténi spravného provozu spotrebice je nutné jeho
cisténi a udrzbu provadet v souladu s timto navodem k
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obsluze.

Neumistujte spotrebi¢ ke zdi. Ponechte bezpecnou
vzdéalenost 10 cm od zadni strany spotfebice a dalSich 10 cm
po kazdé strane. Nepokladejte na spotrebic zadné predméty,
kdyz je v provozu.

Béhem pouzivani spotrebice z néj unikd horkd para
vystupnimi otvory pro vzduch. UdrZujte ruce a oblicej v
bezpecné vzdalenosti od vystupl pary a vzduchu. Po vyjmuti
kosSe z néj mize z pristroje unikat horky vzduch.

Pokud z spotrebice vychazi cerny kour, okamzité jej odpojte
ze zasuvky. Pred vyjmutim koSe ze spotrebice pockejte,
dokud kouf nezmizi.

Pri manipulaci s rostem nebo koSem doporucujeme pouzivat
rukavice.

Nepokousejte se spotrebic opravovat sami.

DohliZzejte na déti, aby si se spotrebicem nehraly.

GUVENLIK TALIMATLARI

Uriini kullanmadan ©nce asagidaki talimatlari dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu gelecekte referans olmasi veya yeni
kullanicilar icin saklayin.

Urtinii kullanirken bu giivenlik talimatlarina dikkatlice uyun.
Elektrikli aletleri kullanirken yangin, elektrik carpmasi ve
yaralanma riskini azaltmak icin her zaman temel 6nlemler
alinmalidir.

Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar ve fiziksel, duyusal
veya zihinsel yetenekleri azalmis veya deneyim ve bilgi
eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin glvenli bir sekilde
kullanimiyla ilgili uygun goézetim veya egitim saglanmissa
ve icerdigi tehlikeleri anlamislarsa kullanilabilir . Cocuklar
cihazla oynamamalidir. Temizlik ve kullanici bakimi gozetim
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olmaksizin cocuklar tarafindan yapilmamalidir.
Cihazi ve kablosunu 8 yas alti cocuklarin erisemeyecegi
yerde saklayin.

kullanimdayken erisilebilirytzeylerin sicakligiytiksek

- f Bu sembol sunu ifade eder: Dikkat, sicak ylzey. Cihaz
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olabilir.
Bu cihaz harici zamanlayicilar veya uzaktan kumanda
sistemleri araciligiyla calistirilmak Uzere tasarlanmamistir.
Cihazin kablosunu, fisini veya cikarilamayan herhangi
bir parcasini suya veya diger sivilara batirmayin. Elektrik
baglantilarini suya maruz birakmayin.
Bu cihaz sadece evlerde kullanilmak tzere tasarlanmistir ve
bar, restoran, ciftlik, otel, motel ve ofislerde kullanima uygun
degildir.
Cihazi, sicak sivilarin  dokdlmesini  onleyecek sekilde
yerlestirin ve 0zellikle sap kismina dikkat edin.
Sebeke voltajinin, cihazin teknik ozelliklerinde belirtilen
voltaj gereksinimlerine uygun oldugundan emin olun.
Cihazikullanacaginizodaninduman aspiratoruile donatilmis
olmasini veya iyi havalandirilmis olmasini oneririz.
Yanlis kullanim veya uygunsuz kullanim hem cihaz hem
de kullanici icin tehlike olusturabilir. Bu cihazi yalnizca bu
kilavuzda aciklanan amaclar icin kullanin.
Cihazinizi tasimadan, temizlemeden veya kullanmadiginizda
fisini prizden cekin.
Acik havada kullanmayiniz.
herhangi bir tehlikeyi dnlemek icin Cecotec'in resmi Teknik
Destek Servisi tarafindan onarilmalidir .
Guc kablosunu bukmeyin, bikmeyin, germeyin veya hasar
vermeyin. Keskin kenarlardan ve isi kaynaklarindan koruyun.
Kablonun sicak ylUzeylere temas etmesine izin vermeyin.
Kablonun bir calisma yuzeyinin veya tezgahin kenarindan
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sarkmasina izin vermeyin.

Kalifiye bir elektrikci tarafindan dnerilmedigi slirece uzatma
kablolarikullanmayin. Yanlistipte uzatmakablosu kullanmak
cihaza zarar verebilir veya kullaniciyi yaralayabilir.

Kablo, fis veya cerceve hasarliysa, dizgln calismiyorsa,
dusurulmusse veya hasar gormusse cihazi kullanmayin.
Cihazi yanici, patlayici, kimyasal veya nemli ortamlar gibi
potansiyel olarak tehlikeli yerlerde kullanmayin.

Cihazi duz, 1siya dayanikli bir ytizeye yerlestirin. Sepeti hava
fritdzandan disina yerlestirirken dikkatli olun ve dékiulmeyi
onlemek icin sapi ice dogru konumlandirin. Cihazi 1si
kaynaklarinin, yuksek nemin veya yanici malzemelerin
yakinina yerlestirmeyin.

Parmaklarinizi veya baska nesneleri havalandirma veya
egzoz acikliklarina sokmayin veya sokmasina izin vermeyin;
bu durum elektrik carpmasina veya yangina neden olabilir.
Sepetiyag ile doldurmayin, yangin tehlikesi olusabilir.
Cihaziniz kullanimdayken asla ic kismina dokunmayin.
Pisirilecek malzemeleri mutlaka sepetin icerisine yerlestirin
ve isitici elemanlarla temas etmesini onleyin.

Fise dokunmadan veya cihazi acmadan o6nce ellerinizin
tamamen kuru oldugundan emin olun.

Kullanilmadiginda veya temizlerken cihazin fisini cekin.
Herhangi bir parcayi birlestirmeden veya cikarmadan ve/
veya temizlemeden dnce tamamen sogumasini bekleyin.
Cihazi elektrik prizine takili halde gbzetimsiz birakmayin.
Cihazin dizgun bir sekilde calisabilmesi icin, temizlik ve
bakiminin bu kullanim kilavuzuna uygun olarak yapilmasi
gerekmektedir.

Cihazi duvara yaslamayin. Cihazin arkasindan 10 cm ve her
iki yanindan 10 cm'lik bir glivenlik mesafesi birakin. Cihaz
kullanimdayken Ustine herhangi bir nesne koymayin.
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Cihaz kullanimdayken hava cikislarindan sicak buhar cikarir.
Ellerinizi ve yUzunuzl buhar ve hava cikislarindan gtiventli
bir mesafede tutun. Sepeti cihazin icinden cikardiginizda
cihazdan sicak hava kacabilir.

Cihazinizdan siyah duman ciktigini gorurseniz hemen
fisini cekin. Sepeti cihazin icinden cikarmadan 6nce duman
kaybolana kadar bekleyin.

Raf veya sepeti tutarken eldiven takmanizi 6neririz.

Cihazi kendiniz tamir etmeye calismayin.

Cocuklarin cihazla oynamamasini saglamak icin onlari
denetleyin.

BIZTONSAGI UTASITASOK

A termék haszndlata el6tt figyelmesen olvassa el az aldbbi
utasitdsokat. Orizze megeztakézikdnyvetkésdbbifelhasznalas
vagy Uj felhasznaldk szamara.
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A termék hasznélata sorédn gondosan kovesse ezeket a
biztonsagi utasitasokat.

Elektromos készilékek hasznalatakor mindig be kell tartani
az alapvetd dvintézkedéseket a tliz, aramutés és sérlilés
kockazatanak csokkentése érdekében.

Ezt a készlléket 8 éves vagy annal id6sebb gyermekek,
valamint csokkent fizikai, érzékszervi vagy mentalis
képességl,illetve tapasztalattal éstudassalnem rendelkezé
személyek  hasznalhatjak, amennyiben megfeleld
fellgyeletet kapnak , vagy képzést kaptak a készilék
biztonsagos hasznalatardl, és megértik a lehetséges
veszélyeket. Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel.
Gyermekek felligyelet nélkil nem végezhetnek tisztitast és
felhasznaldi karbantartast .

A készuléket és annak kabelét tartsa 8 év alatti gyermekek
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elél elzarva.

Ez a szimbolum a kovetkezdt jelenti: Vigyazat, forrd
& felulet. A készilék hasznalata kozben az elérhetd

fellletek h6mérséklete magas lehet.
Ez a készuléek nem kilsd id6zitékkel vagy taviranyitd
rendszerekkel valé mikddtetésre készilt.
Ne meritse a vezetéket, a csatlakozédugét vagy a készulék
barmely mas, nem eltavolithatd részét vizbe vagy mas
folyadékba. Ne tegye ki az elektromos csatlakozasokat
viznek.
Ez a készlulék kizardlag haztartasi hasznalatra készilt,
és nem alkalmas barokban, éttermekben, farmokon,
szallodakban, motelekben és irodakban valé hasznalatra.
Ugy helyezzeelakésziléket, hogyelkeriiljeaforréfolyadékok
kiomlését, kilonos figyelmet forditva a fogantydra.
Gydzédjon meg arrdl, hogy a haldzati feszlltség
megfelel a késziléek mlszaki adataiban megadott
feszlltségkovetelményeknek.
Javasoljuk, hogy a készulek hasznalatara szolgald
helyiségben legyen flstelszivo, vagy jol szell§z6 legyen.
A helytelen vagy nem rendeltetésszer(i hasznalat veszélyt
jelenthet mind a készllékre, mind a felhasznaléra nézve. A
késziléket csak a jelen kézikdnyvben leirt célokra hasznalja.
Hazza ki a készlléket a konnektorbdl, mielétt mozgatja,
tisztitja, vagy ha nem hasznalja.
Ne hasznalja kiltéren.
Rendszeresen ellen6rizze a tapkabelt lathatd sérilések
szempontjabol. Ha a kabel sérilt, a veszélyek elkerulese
érdekében a Cecotec hivatalos miszaki Ugyfélszolgalatanak
kell megjavitania.
Ne csavarja, hajlitsa, nyljtsa és ne sértse meg a tapkabelt.
Védje az éles szélektdl és héforrasoktél. Ne hagyja, hogy
a kabel forrd fellletekhez érjen. Ne hagyja, hogy a kabel
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lelégjon @ munkafelllet vagy a konyhapult szélérél.

Ne hasznaljon hosszabbitét, kivéve, ha azt szakképzett
villanyszerel@javasolja. Anem megfeleld tipusi hosszabbité
hasznalata karosithatja a készuléket vagy seérulést okozhat
a felhasznalénak.

Ne hasznalja a késziléket, ha a vezeték, a csatlakozddugd
vagy a keret sérult, illetve ha nem mikodik megfeleléen,
leesett vagy megsériilt.

Ne hasznélja a készlléket potencialisan veszélyes helyeken,
példaul gyulékony, robbanasveszélyes, vegyi vagy paras
kornyezetben.

Helyezze a késziléket sik, h6alld feluletre. A kosarat a
forrélevegés fritézon kivil évatosan helyezze el, és a
fogantyut befelé forditsa, hogy elkerilje a kiomlést. Ne
helyezze a készlléket h6forrasok, magas paratartalom vagy
gyulékony anyagok kozelébe.

Ne helyezzen be, és ne engedje, hogy az ujjai vagy mas
targyak a szell6z6- vagy kipufogoényilasokba keriljenek,
mert ez aramutést vagy tlzet okozhat.

Ne toltse fel olajjal a kosarat, mert ez tlizveszélyt okozhat.
Hasznalat kozben soha ne érintse meg a készUllék belsejét.
Afbéznikivant hozzavaldkat mindig a kosarba helyezze, hogy
elkertlje a fitéelemekkel valé érintkezést.

Mieldtt megérinti a csatlakozdédugét vagy bekapcsolja a
késziléket, gy6zddjon meg réla, hogy a keze teljesen szaraz.
Hlazza ki a készlléket a konnektorbdl, ha nem hasznalja,
vagy tisztitja. Hagyja teljesen kih(lni, mieldtt dsszeszerelli,
eltavolitja az alkatrészeket és/vagy megtisztitja.

Ne hagyja felligyelet nélkil a késziléket a haldzati
aramforrashoz csatlakoztatva.

A készulék megfelelé mikodésének biztositasa érdekében
a készllék tisztitasat és karbantartasat a jelen hasznalati
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Utmutatdban leirtak szerint kell elvégezni.

- Nehelyezze a készlléket fal mellé. Hagyjon 10 cm biztonsagi
tavolsagot a készilék hatuljatol és tovabbi 10 cm-t mindkét
oldalon. Hasznalat kbzben ne helyezzen semmilyen targyat
a készUllék tetejére.

- Hasznalat kozben a késziulék forré gbézt bocsat ki a
levegdkivezetd nyildasokon keresztll. Tartsa a kezét és az
arcat biztonsagos tavolsagban a gbz- és levegbkivezetd
nyildsoktél. Forrd levegd tavozhat a készllékbdl, amikor
kiveszi a kosarat a készulék belsejébdl.

- Azonnal hizza ki a készuléket a konnektorbdl, ha fekete
fustot lat bel6le. Varja meg, amig a fust eltlinik, miel6tt
kiveszi a kosarat a készulékbdl.

- Javasoljuk, hogy keszty(t viseljen a racs vagy a kosar
kezelésekor.

- Ne prébalja meg sajat kezlleg megjavitani a késztléket.

- Fellgyelje a gyerekeket, hogy ne jatsszanak a késztlékkel.

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglients atentament abans d'utilitzar
el producte. Deseu aquest manual per a futures referencies o
nous usuaris.

- Seguiu atentament aquestes instruccions de seguretat quan
feu servir el producte.

- Quan s'utilitzen aparells electrics, sempre cal prendre
precaucions basiques per reduir el risc d'incendis,
descarregues electriques i lesions.

- Aquest aparell el poden utilitzar nens amb edat de 8 anys
i superior i persones amb capacitats fisiques, sensorials o
mentals reduides o manca dexperiencia i coneixement, Si
sels ha donat la supervisioé o formacié apropiades respecte

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 4



42

a lus de laparell duna manera segura i comprenen els perills
que implica. Els nens no han de jugar amb laparell. La neteja
i el manteniment a realitzar per l'usuari no els han de fer els
nens sense supervisio.
Mantingueu l'aparell i el cable fora de l'abast dels nens
menors de 8 anys.

Aguest simbolsignifica: precaucio, superficie calenta.
& La temperatura de les superficies accessibles pot

ser alta quan laparell estigui en funcionament.
Aquest aparell no esta dissenyat per funcionar a través de
temporitzadors o sistemes de control remot externs.
No submergiu el cable, 'endoll ni qualsevol altra part no
extraible de l'aparell en aigua o altres liquids. No exposeu a
'aigua les connexions electriques.
Aguest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domesticienquedaexclos l'Us enbars, restaurants, granges,
hotels, motels i oficines.
Colloqueu l'aparell de manera que eviteu el vessament de
liquids calents, aneu amb compte amb la nansa.
Assegureu-vos que el voltatge de la xarxa electrica
coincideix amb els requisits de voltatge especificats a les
especificacions tecniques de l'aparell.
Recomanem que l'habitacié on utilitzeu l'aparell estigui
equipada amb un extractor de fums o bé estigui ventilada.
Un mal Us o Us inadequat pot suposar un perill tant per a
l'aparell com per a l'usuari. Utilitzeu aquest aparell per als
fins que apareixen descrits en aquest manual.
Desendolleu l'aparell del corrent abans de moure'l, netejar-
lo o quan no l'utilitzeu.
No el feu servir a l'exterior.
Inspeccioneu el cable d'alimentacio regularment a la recerca
de danys visibles. Si el cable presenta danys, 'ha de reparar
el Servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec per evitar
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gualsevol tipus de perill.

No retorceu, doblegueu, estireu o danyeu el cable
d'alimentacié. Protegiu-lo de vores esmolades i fonts de
calor. No permeteu que el cable toqui superficies calentes.
No deixeu que el cable surti sobre la vora de la superficie de
treball o el taulell.

No utilitzeu allargadors, tret que us ho recomani un
electricista qualificat. Utilitzareltipusincorrected'allargador
pot causar danys a l'aparell o lesions a l'usuari.

No feu servir l'aparell si el cable, l'endoll o l'estructura de
l'aparell presenta danys o si no funciona correctament, ha
patit alguna caiguda o ha estat malmes.

No utilitzeu l'aparell en llocs potencialment perillosos, com
ara ambients inflamables, explosius, amb presencia de
quimics o humits.

Situeu laparell en una superficie plana i resistent a la calor.
Quan colloqueu el cistell fora de la fregidora d'aire feu-ho
amb cura i colloqueu la nansa cap a dins, de manera que
eviteu el vessament del que hi hagi a linterior. No situeu
l'aparell a prop de fonts de calor, llocs amb nivells alts
d'humitat oa prop de materials inflamables.

No introduiu ni permeteu que els vostres dits o altres
objectes entrin a les obertures de ventilacié o escapament,
ja que podrien causar descarregues electriques o incendis.
No ompliu la cistella d'oli, podria provocar risc d'incendi.

No toqueu mai linterior de laparell mentre estigueu
funcionant.
Collogueusempreelsingredientsasercuinatsdinslacistella
per evitar que entrin en contacte amb les resistencies.
Assegureu-vos que teniu les mans completament seques
abans de tocar l'endoll o0 engegar l'aparell.

Desendolleu l'aparell quan no estigueu en Us o l'estigueu
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netejant. Deixeu que es refredi completament abans de
muntar o retirar qualsevol peca i/o procedir amb la seva
neteja.

- No deixeu l'aparell endollat a la xarxa electrica sense
supervisio.

- Per assegurar el funcionament correcte de laparell, la
neteja i el manteniment de 'aparell s’han de fer d'acord amb
aquest manual d'instruccions.

- No collogueu laparell enganxat a la paret. Deixeu una
distancia de seguretat de 10 cm respecte a la part posterior
de l'aparell i 10 cm més a cada costat. No colloqueu cap
objecte a sobre de l'aparell quan s'estigui utilitzant.

- Mentre laparell esta en funcionament emet vapor calent
a través de les obertures de sortida daire. Mantingueu les
mans i la cara a una distancia de seguretat del vapor i de les
sortides d'aire. Pot ser que surti aire calent de 'aparell quan
traieu el cistell de dins de l'aparell.

- Desendolleu immediatament l'aparell si veieu sortir fum
negre de l'aparell. Espereu fins que el fum desaparegui per
retirar la cistella de dins de l'aparell.

- Recomanem l'Us de guants quan es manipulara la reixeta o
el cistell.

- Nointenteu reparar l'aparell pel vostre compte.

- Superviseu els nens per assegurar-vos que no jugueu amb
l'aparell.

OAHlIEZ AZ®AAEIAZ

AlaBaoTe  TTPOOEKTIKA  TIG  AKOAouBeGg  0dnyiegc  TTpIv
XPNOIYOTTOINOETE TO TTPOIOV. DUAGETE aUTO TO gyxEIpidIo yia
MEANOVTIKR) ava@opd 1} yIa VEOUG XPrOTEG.

- AKOAOUBAOTE TTPOCEKTIKA QUTEG TIG 0dnYyieg ao@aAgiag Katd
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TN XPrion Tou TTPOIGVTOG.
Katd Tn Xprion NAEKTPIKWY CUOKEUWYV, Ba TTPETTEI TTAVTA va
AapBdavovTal BaoikEG TIPOPUAAEEIS yIa TN JEIWON TOU KIVOUVOU
TTUpKAYIAG, NAEKTPOTTANEIOG KAl TPAUUATIOUOU.
AuUTI N ouoKeun PTToPEi va XpnaoiuoTroinBei atmod raidid nAiKiag
8 e€Twv Kal Avw Kal Ao AToPA PE MEIWMPEVEG OWHATIKEG,
aIoONTNPIOKEG 1 VONTIKEG IKAVOTNTEG 1 EAAEIYN EUTTEIPIOG
Kal yvwaong, €pocov £xouv AdBel Tnv KaTAAANAN etmiBAewn n
EKTTAIOEUON OXETIKA PE TN XPNON TNG OUCKEUNG ME AOQPAAN
TPOTTO KAl KATAVOOUV TOUG KIVOUVOUG TToU evéXel. Ta TTaudid
Oev mrpétrel va Traifouv pe TN ouokeun. O KaBapIoPOG Kai
n ouvtpnon armd Tov XpnoTn Oev TTPETTEl va yivovTal aTTd
TTaIdIA Xwpig eTTIBAEWN.
KpatoTe TN CUOKEUN Kal TO KAAWDIO TNG HaKPIG aTtro TTaIdId
KATW TwV 8 ETWV.
Auté 10 0UPBOoAO onpaivel: Mpoooxn, Bepun eTIPAvEIQ.
& H Oepuokpacia Twv TPOCRACIHWY  ETTIQAVEILV
evOEXETAI Va gival uwnAn éTav n cuokeun BpioKeTal O€
AeiToupyia.
AuTA n ouokeury dev €xel oxedIOOTEI yia AsiIToupyia PEOW
ECWTEPIKWYV XPOVODIOKOTITWY 1] CUCTNUATWY TNAEXEIPICUOU.
Mnv BuBiCete TO KOAWDIO, TO QI | OTTOIOONTTIOTE GAAO [N
A@AIPOUNEVO HEPOG TNG OUOKEUNG O€ vEPO I AGAAa uypd. Mnv
EKOETETE TIG NAEKTPIKEG CUVOETEIG O€E VEPO.
AuTA n ouokeun €xel oxedlaoTel ATTOKAEIOTIKA YIO OIKIOKN)
XpAon kai dev gival KATAAANAN yia XpHon o€ JTrap, EoTiaTopia,
QAYPOKTAUATA, EEVODOXEIa, MOTEA Kal ypagEia.
ToTTOBETACTE TN CUCKEUN £TO1 WOTE VA PNV XuBouv KauTd
uypd, divovtag 1Idiaitepn TTpocoxr otn AaBA.
BeBaiwBeite 611 N TGon Tou dIKTUOU TAIPIACEI hE TIG ATTAITACEIG
Tdong Tou KaBopidovtal OTIG TEXVIKEG TTPOdIAYPOAPES TNG
OUOKEUNG.
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2UVIOTOUJE O XWPOG OTOV OTToio Ba XPnOIYOTIOINCETE TN
OuoKeun va eival eE0TTAIONEVOG PE atTaywyo Katvou R va
agpideTal KOAG.

H kakn ) akatdAANAn xpAon pTropei va Béoel o€ Kivduvo TOoO0
TN OUOKeEUN OCO0 Kal ToV XPAOTN. XPNOIYOTIOINOTE AUTAV TN
OUOKEUN JOVO YIa TOUG OKOTTOUG TTOU TTEPIYPAPOVTAl OE AUTO
TO gyxeIpidlo.

ATTOOUVOEDTE TN OUCKEUN OTTO TNV TTPICA TTPIV TN JETAKIVAOETE,
TNV KaBapioeTte ] étav dev TN XPNOILJOTIOIEITE.

Mnv TO XPNOIKOTIOIEITE O EEWTEPIKOUG XWPOUG.

EAEYXETE TAOKTIKA TO KAAWDIO TPOPODOUTiag VI OPATEG (NUIEG.
Edv 1o KOAWDIO €ival KATECTPAUMUEVO, TTPETTEI VA ETTIOCKEUACTEI
amdé TNV emionun Ymnpeoia Texvikig YTOOTAPIENS TNG
Cecotec yia va atropeuxBei 0TT0I000ATTOTE KivOUVOG.

Mnv oTpiBeTe, AUyiCeTE, TEVTWVETE | TTPOKAAEITE (NUIG OTO
KOAWBIO pelpatog. MpooTaTtéWte TO ATTO AIXPNPEES AKPES
Kal TTNyEG BepudtnTag. Mnv agrivete 1o KAAWDdIO va £pxETal
oe €mmaQn pe Bepuég emedveieg. Mnv a@rvetre 10 KAAWdIO
VO KPEPETAI ATTO TNV AKPN MIAG ETTIQAVEING £PYACIAC ] EVOG
TTAYKOU €£pyaaciag.

Mnv xpnoIYOTIOIEITE KOAWDIA ETTEKTAONG, EKTOG €AV CUVIOTATAI
ammd  e€e1dIkeupévo nAekTpoAdyo. H xprion AavBaopévou
TUTTOU KOAWOIOU ETTEKTAONG PTTOPEI VA TTPOKAAEDEI {nNUIG OTN
OUOKEUN I TPAUUATIONO OTOV XPAOTN.

Mnv XpNOIUOTTOIEITE TN CUOKEUN €AV TO KAAWDIO, TO QIG ] TO
TTAQIOI0 €XOUV UTTOOTEI {NUIA 1] €av dev AsiIToupyouv owoTd,
Exouv TTEoEl ] £XOUV UTTOOTEN (NUId.

Mnv XpPNOIPOTIOIEITE TN OUOKEUN O€ duvnTIKA ETTIKIVOUVEG
TOTTO0ETIEG, OTTWG EUPAEKTA, EKPNKTIKA, XNMIKA 1 uypd
TTePIBAAAOVTA.

ToTTOOETACTE TN OUOCKEUN OE MIa ETTITTEDN, QVOEKTIKI) OTN
BepudTnTa emi@dveia. Otav TOTTOBETEITE TO KOAAOI £€Ww aTTO
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™ QPITECD aépa, KAVTE TO TTPOOCEKTIKA KAl TOTTOBETAOTE TN
AaBn TTpog Ta pECA yia va atroQuUyETE TUXOV dlappoés. Mnv
TOTTOBETEITE TN OUOKEUN KOVTA O€ TTNYEG BepUdTNTAG, UWNAR
uypaaoia r} eUQAEKTa UAIKA.

Mnv eicdyeTte A uNv a@AVETE T OAXTUAG 0aG I GAAD QVTIKEIJEVQ
va eI0€ABouV o€ OTTEG €€aEPIOPOU ) €Caywyng, KaBwg auTd
MTTOPEI va TTPOKOAECEI NAEKTPOTTANEIA 1 TTUPKAYIA.

Mnv yeuiCete 1O KOAGOI pe AGdI, kKaBw¢ autd uTTopEi va
TIPOKAAETEI KiVOUVO TTUPKAYIAG.

Mnv ayyilete TTOTE TO €0WTEPIKO TNG CUOKEUAG EVW QUTH
BpiokeTal o€ AsiToupyia.

TotroBeTeiTe TAVTA Ta UAIKA TTOU B payeipéPeTe YEoA OTO
KAAAO! yia va pnv £EpOouv o€ eTTaPr JE Ta BEPPAVTIKA OTOIXEID.
BeBaiwBeite 611 T xépia 0ag €ival evIEAWS OTEYVA TIPIV
QyYIGETE TO QIG ] EVEPYOTTOINOETE TN CUOKEUN.

AtroouvdéoTe T ouokeur) ammd Tnv TIpida Otav dev TN
xpnoigotroigite 3 otav v kabapilete. ApAoTe TNV va
KPUWOEI EVTEAWG TIPIV TN CUVOPHPOAOGYNON 1 TNV a@aipeon
OTTOIWVONTIOTE ELAPTANATWY A/KaI TOV KABAPIOHO TNG.

Mnv a@QriveTe TN CUOKEU OUVOEDEUEVN OTNV TTAPOXH PEUPATOG
XWPIG eTTIBAEWN.

MNa va diac@alioTei n owOTA A€IToupyia TNG OUOKEUNG, O
KaBapIouOCKaINOUVTAPNONTNGTTPETTEIVATIPAY UATOTTOIOUVTAI
OUMOWVA HE TO TTAPOV EYXEIPIOIO 0BNYIWV.

Mnv TOTTOBETEITE TN CUOKEU KOVTA O€ TOiX0. AQHOTE ATTOCTACN
ac@aAgiag 10 cm atrd 10 TTiow PEPOG TNG CUOKEUNG Kal GAAa
10 cm o€ KGBe TTAeupd. Mnv TOTTOBETEITE AVTIKEIYEVA TTAVW
0Tn ouokeun OTav auTh BpiokeTal o€ AsiToupyia.

Evw n ouokeun BpiokeTal o€ Asitoupyia, eKTTEUTTEI (EOTO ATUO
MEOW TWV €600WV aépa. KpatnoTe Ta XEPIA KAl TO TTPOCWTTO
0ag o€ ao@aAn atréoTaon amo TIG £0O0OUG ATUOU Kal aépa.
Evdéxetar va Byel (eoTOC aépag ammd Tn OUOKEUN OTav
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AQaAIPEITE TO KAAGOI aTTO TO ECWTEPIKO TNG.

ATTOOUVOEOTE QUECWG TN OUOKEUN atmd TNV TTpida €Av OeiTe
Maupo katrvé va Byaivel ammo autiv. lMepipgévere péxpr va
e€a@avioTei 0 KATTIVOG TIPIV aQaIPECETE TO KAAGBI atrd 1O
EOWTEPIKO TNG OUOKEUNG.

2UVIOTOUHE va QOPATE YAVTIO OTAV XEIPICEOTE TN OXAPA 1) TO

KOAGO!.
- Mnv emmXeIpAOETE va ETTIOKEUACETE POVOI OAG TN OUOKEUN.

- EmBAEmeTe Ta TTAdIG yia va BeBaiwbeite 6T dev TTaiIlouV e

TN OUOKEUN.
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ESPANOL

1. PIEZAS Y COMPONENTES

Dispositivo. Fig. 1

Cestillo

Tapa del ahumador
Grill

Panel de control tactil
Salida de aire

Doble resistencia

owv e wN S

Panel de control. Fig. 2

1. lcono téactil para aumentar temperatura

2. Indicador para aumentar/disminuir temperatura
3. Icono tactil para disminuir temperatura

4. lcono tactil del programa precalentamiento
5. Icono tactil del programa smoking

6. Icono tactil encendido/apagado y start/stop
7. lcono tactil luz interior

8. Icono tactil de doble resistencia

9. lcono tactil timer

10. Icono tactil para disminuir temperatura

11. Indicador para aumentar/disminuir temperatura
12. lcono téactil para aumentar temperatura

13. Indicador variable de temperatura

14. Indicador variable de tiempo

15. Display

16. Programas predeterminados

a) Steak/ Filete

b) Patatas fritas congeladas

c) Pizza

d) Alitas / Muslos pollo

e) Pescado

f)  Verduras

g) Postre

h) Barbacoa

i)  Fermentacion

i) DIY (Funcién manual)

Nota: Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y pueden no coincidir
exactamente con el producto.
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2. ANTES DE USAR

Este producto presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el dispositivo de su caja, y guarde la caja original y otros elementos del embalaje
en un lugar seguro. Le ayudara a prevenir dafios en el producto si necesita transportarlo
en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los
elementos correctamente. No retire el nimero de serie del producto, para poder mantener
una correcta trazabilidad de su equipo en caso de solicitar asistencia.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:

Freidora de aire

Manual de instrucciones

Tapa del ahumador

Bolsa de 15gr de virutas de madera

Accede a la compra de virutas de madera a través del siguiente cédigo QR:

Scan&Buy more!

3.INSTALACION

52

Retire todos los materiales de empaquetado del exterior e interior de la maquina.

Utilice un pafio humedo para limpiar tanto el exterior como el interior del dispositivo y
séquelo. No moje los elementos calefactores.

Limpie el cestillo y la rejilla en profundidad con agua caliente, detergente y una esponja
no abrasiva.

Cologue adecuadamente la rejilla en el cestillo y sitie nuevamente el cestillo en el
dispositivo para poder utilizarlo.

No llene el dispositivo con aceite ni ninglin otro liquido.

Cologue la freidora sobre una superficie plana, estable y resistente al calor, lejos de
cualquier posible salpicadura de agua o fuente de calor. Deje al menos 10 cm de distancia
entre el dispositivo y cualquier pared u objeto, para asegurar la correcta evacuacion de
aire.

No cologue ninglin objeto encima del producto para evitar interrumpir el flujo de aire.
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- Conecte el cable de alimentacién a una toma de corriente con conexion a tierra, el icono
tactil de encendido se iluminara.

- Extraiga el cestillo de la freidora de aire con cuidado e introduzca los ingredientes.

- Utilice el panel de control como se detalla en el siguiente apartado.

- Cuando se use por primera vez, puede percibir un ligero olor a plastico el cual es
completamente normal. Si se diera este caso, precaliente la maquina durante varios
minutos para deshacerse de ese olor por completo.

4.FUNCIONAMIENTO

Icono tactil de encendido/apagado

Una vez que el cestillo y la rejilla estén bien colocados en la freidora, el icono de encendido
se iluminard. Al pulsar el icono de encendido, se encenderdn el resto de los indicadores y
pulsadores que permitirdn ajustar el proceso de coccién al deseado. Es necesario seleccionar
un programa determinado para comenzar el cocinado. Si pulsa nuevamente el icono de
encendido tras haber elegido un modo de coccién, se iniciara la coccién. Aliniciar el proceso, el
ventiladory el elemento calefactor empezaran a funcionar. Pulse nuevamente este icono tactil
para pausar la coccion. Mantenga pulsado este icono tactil durante 3 segundos para apagar
la freidora de aire.

Iconos tactiles de ments preconfigurados

Estos iconos le permiten escoger entre los 10 menus preconfigurados. Una vez escogida la
opcién deseada, los valores de tiempo y temperatura de coccién se ajustaran por defecto
(véase “Tabla de los menus predeterminados” en este apartado). Si desea ajustar su propio
programa de cocinado, puede hacerlo pulsando cualquier programa, y ajustando manualmente
la temperatura y/o el tiempo pulsando los iconos para aumentar y disminuir la temperatura
y el tiempo. El modo esta pensado para un alimento en concreto, por lo que podra variar los
valores dentro de un rango légico.

NOTAS:

- Si quiere personalizar su propio programa de cocinado también puede hacerlo
seleccionando directamente el programa DIY (Funcién manual), el cual permite variar el
rango completo de tiempo y/o temperatura de la maquina.

- Elmodo Barbacoa solo funciona asociado a otro modo. Se detalla su funcionamiento mas
adelante en este manual. Si pulsa el modo barbacoa sin haber seleccionado ninglin otro
modo de coccidn primero, el icono sonard pero no realizarad ninguna funcion.

Iconos tactiles para el control del tiempo
Pulse el icono en la parte central derecha con el simbolo del reloj, y luego los iconos tactiesl
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para aumentar y/o disminuir el tiempo. De esta manera se puede ajustar el tiempo de coccion
segln los rangos permitidos (véase "Tabla de los mends predeterminados” en este apartado).

Iconos tactiles para el control de la temperatura

Pulse el icono en la parte central izquierda con el simbolo de un termémetro, y luego los
iconos tactiles para aumentar y/o disminuir la temperatura. De esta manera se puede
ajustar la temperatura de coccion segin los rangos permitidos (véase “Tabla de los mends
predeterminados” en este apartado).

Icono tactil luz

Pulse este icono durante el cocinado para encender la luz interna de la cubeta y ver el estado
de cocciéon de sus alimentos. Si pulsa el icono tactil durante el proceso de cocinado, la luz
permanecera encendida permanentemente, solo se apagara si se vuelve a pulsar elicono tactil
de la luz. Si no se encuentra en un proceso de coccién, la luz se apagara a los 30 segundos.

Funcionamiento doble resistencia

Eldispositivo cuenta con una doble resistencia, la superior que genera mas cantidad de calory
una inferior que se utiliza para aumentar la temperatura de la base del cestillo.

Se recomienda utilizar la funcién de doble resistencia, puesto que cocina el alimento mediante
dos fuentes de calor, y se obtienen los mejores resultados. Ademas, también se recomienda
el uso de la doble resistencia con programas en los que se configure con un precalentamiento
previo. Esto permite que el grill del cestillo alcance una mayor temperatura y pueda llegar a
marcar ciertos alimentos.

El grill cuenta con una cara mas plana para alimentos como pizzas y otra cara de rejilla para
marcar carnes, pescados o verduras.

Icono tactil de doble resistencia

Cuando se seleccione un programa de cocinado, la opcién de doble resistencia vendré activada
por defecto, el icono tactil de doble resistencia se mantendra estatico. EL funcionamiento de la
resistencia superior e inferior se sincronizan funcionando alternativamente para mantener la
temperatura de cocinado seleccionada.

Si necesita desactivar la funcién de doble resistencia y mantener activada Gnicamente la
fuente de calor superior, presione el icono tactil de doble resistencia. De esta manera el icono
parpadeara indicando que la funcién de doble resistencia estd desactivada y solo va a calentar
la resistencia superior. Se recomienda siempre activar la funcién de doble resistencia para
obtener los mejores resultados.

Funcién Barbacoa

El dispositivo cuenta con un modo especial que cocina, ahuma y marca los alimentos como
una barbacoa. Este modo tiene una duracién de 14 minutos (Precalentamiento + ahumado). A
continuacion, se describen los pasos a seguir para utilizar correctamente este modo:
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1. Atempere el alimento,

2. Abra el cestillo y coloque las virutas de madera en el centro. Con una capa de virutas es
suficiente (2-4g), cubriendo toda la superficie uniformemente. Aseglrese de que no hay
virutas de madera sueltas por el cestillo. Solo deben de ubicarse en el centro, contenidas
por el marco del ahumador.

3. Coloque la tapa del ahumador cubriendo las virutas de madera. Es necesario colocar este
elemento cuando se vaya a ahumar, de lo contrario el proceso de ahumado no serd seguro
ni su resultado serd satisfactorio. Ademéas protege el alimento del contacto directo con las
virutas de madera.

4. Sitda el grill por encima de la tapa ahumadoray cierre el cestillo.

5. Primero seleccione el modo de coccién deseado. Si lo desea, modifique ahora el tiempo o
temperatura de cocinado.

6. Después seleccione también el modo barbacoa. Pulse el icono the Play/pause y el modo
barbacoa ("bb") empezara a funcionar. Cuando este acabe, empezarad automaticamente
el modo de coccién seleccionado al principio. Verd que el icono de precalentamiento y de
Ahumado parpadearan.

NOTA: La funcién Barbacoa no estd disponible en los modos “Patatas fritas", “Postre” y

“Fermentacion’, por lo que al pulsar alguno de estos modos el icono de la funcién barbacoa

desaparecerd. Si pulsa el modo barbacoa sin haber seleccionado ninglin otro modo de coccién

primero, el icono sonara pero no realizard ninguna funcién.

7. Amitad delmodo barbacoa, a los 5 minutos, la maquina le pedira que introduzca la comida
mediante una sefial aclstica y un mensaje en la pantalla (“Add"). Tras afiadir la comiday
cerrar el cestillo la maquina continuara con el modo barbacoa, ahora con un ahumado de 6
minutos, por lo que el ventilador se apagara intencionadamente y saldrd humo por la parte
trasera de la maquina. Esto es completamente normal.

8. Tras acabar el ahumado, el modo barbacoa habrd terminado y comenzara el modo de
coccién previamente seleccionado. No abra el cestillo todavia ni le dé la vuelta al alimento.

9. Dependiendo del modo de coccién escogido, a mitad del modo de coccién, la maquina
emitird una sefial acUstica y mostrara un mensaje de “trn" (Turn). Esto indica que es el
momento de darle la vuelta al alimento.

10. Una vez terminado el tiempo de coccién saque el alimento del cestillo. Deje el cestillo sin
cerrar del todo para que se enfrie y que la humedad no se condense dentro.

Ejemplo practico:

Si queremos hacer una carne empleando el modo barbacoa para otorgarle un sabor especialy
un marcado apetecible solo tendremos que seleccionar los siguientes iconos tactiles, en este
mismo orden: “filete + barbacoa + play” (FIG.3)
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De esta manera el dispositivo comenzara precalentando la rejilla y las virutas de madera que
habremos introducido desde el principio; Cuando nos lo pida la pantalla ("“Add"), afiadiremos
la carney el dispositivo automaticamente comenzara el ahumado de la carne. Todo esto tiene
una duracion de 14 minutos. A partir de este momento comenzara el cocinado de la carne como
tal (Modo de coccidn = filete). En este caso, la pantalla nos avisara a mitad de la coccién para
que le demos la vuelta a la carne. Volvemos a cerrar y esperamos a que el cocinado termine
(FIG.4)

NOTAS: Esta funcién reduce automaticamente el tiempo de coccién del modo seleccionado,
para evitar que el alimento se cocine demasiado. Igualmente, se puede modificar el tiempo de
coccién a su gusto, tras el modo barbacoa.

Funcionamiento precalentamiento

El dispositivo cuenta con una funcién de precalentamiento de 8 minutos, la cual permite
alcanzar en el interior del cestillo una temperatura adecuada para cocinar los alimentos. Esta
funcién ya viene activada en los modos de carne, pizza y pescado, aunque también es posible
activarla manualmente para el resto de modos (menos fermentacién) o incluso desactivarla
si no la queremos. Presionando el icono tactil de precalentamiento activaremos (el icono
parpadeard) o desactivaremos (el icono se mantendra fijo) la funcién de precalentamiento.
También se puede activar individualmente, sin anclarlo a un modo de coccién posterior, solo
precalentado.

NOTA: Cuando el precalentamiento haya finalizado el dispositivo emitira varias sefiales
aclsticas y mostrara en la pantalla "Add" para indicarle que debe afiadir la comida.

Funcionamiento smoking

Este dispositivo cuenta con una funcién de ahumado de 9 minutos con la que se consigue un
sabor Unico y un aroma especial en los alimentos cocinados. A continuacién, encontrara los
pasos a seguir para utilizar esta funcién.

1. Atempere el alimento.

2. Abra el cestillo y coloque las virutas de madera en el centro. Con una capa de virutas es
suficiente (2-4g), cubriendo toda la superficie uniformemente. Aseglrrese de que no hay
virutas de madera sueltas por el cestillo. Solo deben de ubicarse en el centro, contenidas
por el marco del ahumador.

3. Coloque la tapa del ahumador cubriendo las virutas de madera. Es necesario colocar este
elemento cuando se vaya a ahumar, de lo contrario el proceso de ahumado no serd seguro
ni su resultado serd satisfactorio. Ademéas protege el alimento del contacto directo con las
virutas de madera.

SitUe larejilla por encima de la tapa ahumadoray con la parte de mayor relieve hacia arriba.

5. Ponga el alimento sobre la rejilla y cierre el cestillo.
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6. Selecciona un programa predeterminado, y posteriormente, pulse el icono tactil del
programa smoking. También es posible activar la funcién smoking sin haber seleccionado
un programa de cocinado previo.

7. Recuerda pulsar elicono tactil de start/stop para que comience el proceso de ahumado.

Cuando la funcién smoking haya finalizado, en caso de no haber seleccionado un programa
de cocinado a continuacién, el dispositivo emitiréd varias sefales aclsticas y mostrara en la
pantalla “OFF". En caso de haber seleccionado un programa de cocinado a continuacién de la
funcién smoking, dicho programa se pondré en marcha directamente.

NOTA:

- Cuando se seleccione un programa de smoking, y a continuacién, un programa de pescado,
carne o alitas, en estos Ultimos se reducira el tiempo de cocciéon un 20% para conseguir
un mejor resultado.

- Se recomienda utilizar la maquina bajo un extractor de humo o en un area bien ventilada
para minimizar la acumulacién de humo en el ambiente.

- Serecomienda dejar enfriar la freidora tras realizar un proceso de ahumado.

- Tenga cuidado al retirar los elementos del programa smoking, ya que pueden estar muy
calientes.

Icono tactil del programa smoking

La funcién smoking se encuentra activada cuando el icono tactil del programa smoking
parpadea. La funcién smoking se encuentra desactivada cuando el icono tactil del programa
smoking se mantiene estatico.

Funcionamiento del timer

El dispositivo cuenta con una funcién de timer, con la que puedes programar el inicio del
proceso de cocinado. Este rango de tiempo es de 30 minutos a 24 horas. Una vez seleccionado
el programa de cocinado, puedes activar el timer pulsando el icono téactil de timer, y ajustar
el tiempo utilizando los iconos tactiles para el control del tiempo. Para desactivar el timer
simplemente vuelva a presionar el icono tactil de timer.

Recuerda pulsar elicono tactil de start/stop para que comience la cuenta atras. Cuando acabe
el tiempo seleccionado, se inciard el proceso de cocinado programado.

Icono tactil de la funcién timer

El timer se encontrara activado cuando el icono de timer parpadea. El timer se encontrara
desactivado cuando el icono de timer se mantiene estatico.
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Tabla de los menus predeterminados

Rango Rango
Tempe- | _. .
) Pre-Calen- Tiempo |tempera- |tiempo
Icono Tipo ) ratura ) ) ) Notas
tamiento (o0) (min.) |tura (min.- | (min.-
max.) max.)
Aviso para
anadir comida
tras el preca-
lentamient
Filete  |8min 200 |6 170-200  |1-30 (f:d?j?;'e” °
Aviso de volteo
("trn")
P
aratas 195 |20 120-200  |1-60
fritas
Aviso para
; anadir comida
@ | Pizza 8 min 180 10 100-200 1-60 tras el preca-
lentamiento
(llAddH)
P | Pollo 200 25 150-200 1-60
Aviso para
anadir comida
Pescado |8 min 190 14 140-200 1-60 tras el preca-
lentamiento
("Add")
Verduras 175 16 160-200 1-60
Postre 160 20 100-190 1-60
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Aviso para
anadir comida
tras el preca-
lentamiento
("Add")

8 min 200 14 min |- - -

Aviso de volteo
dependendien-
do del modo de
coccidén asocia-
do (“trn")

Barba-
coa

Fermen-

., 40 8h 40-90 Th-24h
tacion

~

Aviso de volteo

DIy 200 20 40-200 1-60 (TRN)

NOTAS:

Los programas de filete y DIY son programas especiales con un aviso para dar la vuelta en
mitad de su ciclo de cocinado. Cuando el ciclo de cocinado haya llegado a la mitad de su
tiempo el dispositivo emitira varias sefiales aclsticas y mostrara en la pantalla “trn" para
indicarle que debe darle la vuelta a la comida.

Cuando oiga el aviso acUstico, habra transcurrido el tiempo de preparacién establecido.
Saque el cestillo delaparatoy coléquelo sobre una superficie resistente al calor. Aseglrese
de que los alimentos estén bien cocinados. En caso de no estar suficientemente cocinados,
deslice nuevamente el cestillo dentro de la freidora y afiada unos minutos mas.

Para retirar los alimentos, por ejemplo, patatas fritas, extraiga el cestillo de la freidora de
aire y coléguelo sobre una superficie termorresistente. Para extraer ingredientes utilice
unas pinzas no metalicas. Tenga cuidado de no quemarse. No le dé la vuelta al cestillo para
sacar los alimentos.

Debido a que los ingredientes pueden variar en procedencia, tamafio, forma y marca, lo
mostrado en la tabla puede no ser lo més apropiado para los ingredientes que utilice. Si lo
considera necesario, modifique los tiempos y/o las temperaturas para adaptar el cocinado.

Consejos para cocinar

Los alimentos mas pequerios requieren un tiempo de preparacién menor que los grandes.
Una mayor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de preparacién ligeramente
mayory, por el contrario, una menor cantidad de ingredientes solo requiere un tiempo de
preparacion ligeramente menor.

Remover los alimentos mas pequefios a mitad del proceso de coccion optimiza el resultado
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finaly evita que los alimentos se cocinen de manera no uniforme.

Afiada un poco de aceite extra a las patatas frescas para obtener un resultado mas
crujiente. Cocine los alimentos en la freidora de aire justo después de afadir el aceite a
estos.

No prepare ingredientes extremadamente grasos como salchichas en la freidora de aire.
Los alimentos que pueden ser cocinados en horno se pueden cocinar también en la freidora
de aire. - La cantidad 6ptima de patatas fritas para preparar es de 500 gramos.

Utilice masas precocinadas para preparar aperitivos de forma répida y facil. La masa
precocinada requiere un tiempo de preparacién menor que la hecha a mano.

Cologue un molde o una fuente de horno en el cestillo de la freidora de aire si quiere
hornear un pastel o una quiche o si quiere freir alimentos fragiles o rellenos.

También puedes utilizar la freidora de aire para recalentar ingredientes.

No sobrepase nunca elindicador de MAX del cestillo, ya que el resultado finaly la integridad
de la maquina podrian verse afectados.

Se recomienda que para un resultado excelente de los alimentos complete la superficie del
cestillo sin amontonar el alimento ya que sino este no se cocinara uniformemente.

Con la intencién de mejorar el resultado de ciertos alimentos los ingredientes se pueden
sacudir a mitad del proceso de coccién. Para sacudir o voltear los ingredientes, saque el
cestillo del aparato por el asa y agitelo o voltee los ingredientes dentro del cestillo con
unas pinzas de madera o silicona resistente al calor. Vuelva a introducir el cestillo en la
freidora de aire.

VERTENCIA:
Tenga mucho cuidado al agitar el cestillo ya que esta contiene alimento caliente.
No utilice utensilios metalicos, podrian dafiar el revestimiento del interior del cestillo.
No toque el cestillo durante el funcionamiento ni inmediatamente después para evitar
quemaduras. Sujete el cestillo Unicamente por el asa.

Accede al recetario a través del siguiente cédigo QR

ON
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correctamente.

Problema Posibles causas Posible soluciéon

El sensor de temperatura , .

) X Péngase en contacto con el Servicio
E1 superior no funciona .
Técnico de Cecotec.

correctamente.

Elsensor de temperatura | o

) ) ) Péngase en contacto con el Servicio
E2 inferior no funciona

Técnico de Cecotec

La freidora de aire
no funciona

El producto no esta
conectado.

Conecte el aparato a una toma de
corriente con conexion a tierra.

No ha pulsado el icono
tactil de encendido/
apagado.

Pulse elicono de encendido/apagado
para encender la freidora de aire.

No noto la doble
resistencia

El producto no se cocina

Se recomienda el uso de los programas
especiales que llevan precalentamiento
para mejorar el resultado final.

Los alimentos
cocinados en la
freidora estén
crudos.

Los ingredientes son
demasiado grandes.

Ponga ingredientes mas pequefios en el
cestillo. Los alimentos se cocinan mas
rapido sin son pequerios.

La temperatura
seleccionada es
demasiado baja

Aumente la temperatura del cocinado
(véase el apartado "Funcionamiento”).

Eltiempo de preparacion
es demasiado corto.

Aumente el tiempo del cocinado (véase el
apartado “Funcionamienta”).

Los ingredientes
se han cocinado de
forma desigual.

Algunos alimentos
requieren ser agitados
a mitad del proceso de
cocinado.

Los ingredientes que se amontonan unos
encima de otros (por ejemplo, las patatas
fritas) deben sacudirse a mitad del tiempo
de preparacién. Consulte el apartado
“Funcionamiento”.

Los alimentos no
tienen un resultado
crujiente al salir de
la freidora de aire.

Ha cocinado alimentos
pensados para ser
fritos en una freidora
convencional.

Cocine alimentos de horno o unte los
alimentos con un poco de aceite para
obtener un resultado mas crujiente.

El cestillo no
se desliza
correctamente
dentro del
producto.

Hay demasiados
ingredientes en el cestillo.

No exceda la cantidad méxima permitida
en el cestillo.

La rejilla no estéd colocada
correctamente dentro del
cestillo.

Empuije la rejilla hacia abajo en el cestillo.
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Sale humo blanco
de dentro del
producto.

Esta cocinando alimentos
muy grasos.

Cuando se cocinan alimentos grasos en
la freidora de aire, una gran cantidad
de aceite se filtra en el cestillo. El aceite
produce humo blanco. Esto no afecta el
aparato o el resultado.

El cestillo alin contiene
grasa de usos previos.

Elhumo blanco se debe a que la grasa

se calienta en el cestillo. Aseglrese de
limpiarlo correctamente después de cada
uso.

Las patatas fritas
frescas se frien de
forma desigual en
la freidora de aire.

No ha empleado el tipo de
patata correcto.

Utilice patatas frescas y aseglrese de
que se mantienen firmes durante la
fritura. Utilice patatas de las variedades
recomendadas para la freidora de aire.

No ha limpiado
correctamente las patatas
antes de freirlas.

Enjuague bien las patatas en agua
durante 3 minutos para quitar el almidén
y séquelas bien después.

Aseglrese de secar las patatas antes de
afiadir el aceite.

Las patatas fritas
frescas no estan
crujientes cuando
salen de la freidora
de aire.

El punto crujiente de las
patatas dependera de
la cantidad de aguay de
aceite.

Corte las patatas en trozos mas pequefios

Afada un poco mas de aceite para
obtener resultados mas crujientes.

6. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

1. Limpie el aparato después de cada uso.

2. Elcestilloy larejilla tienen un revestimiento antiadherente. No utilice utensilios metalicos
o productos abrasivos para limpiar el cestillo y/o la rejilla, ya que podria dafiar la superficie
antiadherente.

3. Después de cada uso no deje la comida caliente dentro del aparato ya que la condensacién
puede afectar a las partes metdlicas de la misma.

4. Desconecte el aparato de la toma de corriente y deje que se enfrie antes de limpiarlo.
NOTA: retire el cestillo para que el aparato se enfrie mas rapidamente.

5. Limpie elinteriory el exterior del producto con un pafio suave humedecido.

6. Limpie el cestilloy la rejilla a fondo con agua caliente, detergente neutro y una esponja no
abrasiva. En caso de utilizar la tapa del ahumador repita el mismo proceso de limpieza.

7. Recomendamos el uso de desengrasante liquido para retirar cualquier resto de suciedad.

8. Limpie elinterior del aparato con agua caliente y una esponja no abrasiva.

9. Limpie laresistencia con un cepillo suave para retirar cualquier resto de comida. Aseglrese
de que todas las partes estén limpias y secas antes de volver a utilizar el producto.
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Almacenamiento

- Desconecte el aparato y deje que se enfrie.

- Asegurese de que todas las partes estan limpias y secas antes de volver a almacenar el
producto.

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto

y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos

domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida util, deberas

extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
I designado por las autoridades locales.

Para obtener informacion detallada acerca de la forma mas adecuada de
desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el
consumidor deberd contactar con las autoridades locales. EL cumplimiento de las pautas
anteriores ayudard a proteger el medio ambiente.

8. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacion o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. DECLARACION DE CONFORMIDAD

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los
c € requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables

en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estéandares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la
Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS
Appliance. Fig. 1

1. Basket

2. Smoker lid

3. Grillrack

4. Touch control panel

5. Airoutlet

6. Dual heating element

Control panel. Fig. 2
Temperature increase touch icon
Temperature increase/decrease indicator light
Temperature decrease touch icon
Preheating programme touch icon
Smoking programme touch icon
Power and Start/Stop touch icon
Interior light touch icon
Dual heating element touch icon
Timer touch icon
. Temperature decrease touch icon
Temperature increase/decrease indicator light
. Temperature increase touch icon
. Variable temperature indicator light
. Variable time indicator light
. Display
. Preset menus
Steak
Frozen chips
Pizza
Chicken wings/drumsticks
Fish
Vegetables
Dessert
Barbecue
Fermentation
DIY (manual function)

CEONOU S WN 2

— — — S
Vuzoﬁz‘-’@/&@/\cﬂ&zmmbwm_—lo

Note: The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match
the device.
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2.BEFORE USE

- This appliance includes a safety package to protect it during transport. Unpack the
appliance and keep the original packaging and materials in a safe place. It will help prevent
any damage if the appliance needs to be transported in the future. If you wish to dispose
of the original packaging, make sure all items are recycled properly. Do not remove the
product's serial number in order to keep proper traceability if technical assistance is
required.

- Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content:

- Airfryer

- Instruction manual

- Smoker lid

- 15 g bag of wood chips

Purchase wood chips using the following QR code:

Scan&Buy more!

3.INSTALLATION

- Remove all packaging materials from the appliance.

- Clean the interior and the exterior of the appliance with a damp cloth. Do not wet the
heating elements.

- (Cleanthebasketand rackthoroughly with hot water, washing-up liquid, and a non-abrasive
sponge.

- Place the rack properly in the basket and place the basket back in the appliance for use.

- Do notfill the appliance with oil or any other liquid.

- Place the air fryer on a flat, stable, and heat-resistant surface, away from any possible
splashing water or heat source. Leave at least 10 cm clearance between the device and any
wall or object to ensure proper air evacuation.

- Do not place any objects on top of the product to avoid interrupting the air flow.

- Connect the power cable to an earthed outlet, the power touch icon will illuminate.

- Carefully remove the air fryer basket and add the ingredients.
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- Usethe control panel as detailed in the following section.

- When using for the first time, you may notice a slight plastic odour, which is completely
normal. If this occurs, preheat the appliance for several minutes to eliminate this odour
entirely.

4.0PERATION

Power touch icon

Once the basket and rack are properly positioned in the air fryer, the power icon will illuminate.
When pressing the power icon, the remaining indicators and touch buttons will light up,
allowing you to adjust the cooking process as desired. A specific programme must be selected
to begin cooking. If you press the power icon again after selecting a cooking mode, the cooking
process will begin. When the process starts, the fan and heating element will activate. Press
this touch icon again to pause cooking. Press and hold this touch icon for 3 seconds to switch
off the air fryer.

Preset menus touch icons

These icons allow you to choose from the 10 preset menus. Once the desired option has
been selected, the cooking time and temperature values will be set by default (see “Table of
preset menus" in this section). To adjust your own cooking programme, press any preset, then
manually adjust the temperature and/or time using the increase and decrease icons. Each
mode is designed for a specific food type, allowing value adjustments within a logical range.

NOTE:

- To customise your own cooking programme, you may also select the DIY mode (manual
function), which allows full adjustment of the appliance's time and temperature range.

- The Barbecue mode only functions when paired with another mode. Its operation is
detailed later in this manual. Pressing the barbecue mode without first selecting a cooking
mode will trigger a sound but perform no function.

Time control touch icons

Press the clock symbol icon on the centre-right, then use the touch icons to increase and/or
decrease time. This allows cooking time adjustment within permitted ranges (see ‘Table of
preset menus' in this section).

Temperature control touch icons

Press the thermometer symbol icon on the centre-left, then use the touch icons to increase
and/or decrease temperature. This allows cooking temperature adjustment within permitted
ranges (see ‘Table of preset menus' in this section).
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Light touch icon

Press this icon during cooking to activate the internal basket light and monitor your food's
cooking status. When pressed during cooking, the light remains permanently on until the icon
is pressed again. If not in a cooking cycle, the light automatically turns off after 30 seconds.

Dual heating element operation

The appliance features dual heating elements: an upper element generating more heat and a
lower element for increasing basket base temperature.

Using the dual heating function is recommended as it cooks food using two heat sources,
yielding optimal results. The dual heating function is particularly recommended for
programmes requiring preheating, allowing the basket grill to reach higher temperatures for
food searing.

The grill rack features a flatter side for foods like pizzas and a ridged side for searing meats,
fish, or vegetables.

Dual heating element touch icon

When selecting a cooking programme, the dual heating option is activated by default, with
its touch icon remaining static. The upper and lower heating elements synchronise, operating
alternately to maintain the selected cooking temperature.

To deactivate the dual heating function and maintain only the upper heat source, press the
dual heating touch icon. The icon will flash, indicating that dual heating is deactivated and only
the upper element is heating. For best results, keeping the dual heating function activated is
recommended.

Barbecue function
The appliance features a special mode that cooks, smokes, and sears food like a barbecue. This
mode runs for 14 minutes (Preheating + smoking). Follow these steps for proper operation:

1. Bring food to room temperature.

2. Open the basket and place wood chips in the centre. One layer of chips (2-4 g) is sufficient,
covering the surface uniformly. Ensure no loose wood chips are in the basket. They must
be contained within the smoker frame in the centre.

3. Place the smoker cover over the wood chips. This component is essential for safe and
satisfactory smoking results. It also prevents direct contact between food and wood chips.

4. Position the grill above the smoker cover and close the basket.

First select your desired cooking. If needed, adjust cooking time or temperature now.

6. Then select the barbecue mode. Press the Start/Stop icon, and the barbecue mode (‘bb’)
will start. When complete, your initially selected cooking mode will begin automatically.
You'll notice the preheating and Smoking icons flashing.

wi
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NOTE: The Barbecue function is not available with “Chip", "Dessert"” and "Fermentation” modes.
Selecting these modes will hide the barbecue function icon. Pressing the barbecue mode
without first selecting a cooking mode will trigger a sound but perform no function.

7. Halfway through barbecue mode (at 5 minutes), the appliance will prompt you to insert
food via an audible signal and display message (“Add"). After adding food and closing
the basket, barbecue mode continues with 6 minutes of smoking, during which the fan
intentionally stops, and smoke exits through the rear of the appliance. This is entirely
normal.

8. After smoking completes, barbecue mode ends, and your pre-selected cooking mode
begins. Do not open the basket or turn food yet.

9. Depending on the chosen cooking mode, halfway through cooking, the appliance will emit
an audible signal and display “trn" (Turn). This indicates it's time to turn the food.

10. Once cooking time ends, remove food from the basket. Leave the basket slightly open to
cool and prevent moisture condensation inside.

Practical example:
To cook meat using barbecue mode for special flavour and appealing sear marks, simply select
these touch icons in order: “steak + barbecue + start”. (Fig. 3)

The appliance will begin by preheating the grill rack and wood chips (inserted at the start).
When the display shows “Add", add the meat and the appliance automatically begins smoking.
This entire process takes 14 minutes. Then the actual meat cooking begins (Cooking mode =
steak). In this case, the display will alert you halfway through to turn the meat. Close again and
wait for cooking to complete. (Fig. 4)

NOTE: This function automatically reduces the selected mode's cooking time to prevent
overcooking. You may still adjust cooking time to preference after barbecue mode.

Preheating operation

The appliance features an 8-minute preheating function, achieving suitable internal basket
temperature for cooking. This function comes pre-activated for meat, pizza, and fish modes,
though it can be manually activated for other modes (except fermentation) or deactivated if
unwanted. Pressing the preheating touch icon will activate (flashing icon) or deactivate (static
icon) the preheating function. It can also be activated independently, without linking to a
subsequent cooking mode, for preheating only.

NOTE: When preheating completes, the appliance will emit several audible signals and display
“Add" to indicate food should be added.
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Smoking operation
This appliance has a 9-minute Smoking function that provides a unique flavour and special
aroma to the cooked food. Follow these steps to use this function:

1. Bring food to room temperature.

2. Open the basket and place wood chips in the centre. One layer of chips (2-4 g) is sufficient,
covering the surface uniformly. Ensure no loose wood chips are in the basket. They must
be contained within the smoker frame in the centre.

3. Place the smoker cover over the wood chips. This component is essential for safe and
satisfactory smoking results. It also prevents direct contact between food and wood chips.

4. Position the grill rack above the smoker cover with the raised pattern facing upward.

5. Place food on the grill rack and close the basket.

6. Select a preset programme, then press the smoking programme touch icon. The smoking
function can also be activated without selecting a prior cooking programme.

7. Remember to press the Start/Stop touch icon to begin smoking.

When smoking completes, if no subsequent cooking programme was selected, the appliance
will emit several signals and display "OFF". If a cooking programme was selected to follow
smoking, it will start automatically.

NOTE:

- When selecting a smoking programme followed by fish, meat, or wings programme,
cooking time reduces by 20% for better results.

- Using the appliance under an extractor hood or in a well-ventilated area is recommended
to minimise smoke accumulation.

- Lettheair fryer cool after smoking.

- Be careful when removing smoking programme components as they may be very hot.

Smoking programme touch icon
The smoking function is active when the smoking programme touch icon flashes. The Smoking
function is deactivated when the touch icon remains static.

Timer operation

The appliance features a timer function for programming cooking start time, ranging from 30
minutes to 24 hours. After selecting the cooking programme, activate the timer by pressing
the timer touch icon and adjust time using the time control touch icons. To deactivate the timer,
simply press the timer touch icon again.

Remember to press the Start/Stop touch icon to begin countdown. When the selected time
elapses, the programmed cooking process will begin.
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Timer function touch icon
Thetimerisactive whenthetimericon flashes. Thetimeris deactivated when the corresponding
icon remains steady on.

Table of preset menus

Tempera Time
Preheat- | T - |Ti
Symbol | Type .re e empoera m,']e ture range rar?ge Notes
ing ture (°C) | (min) : (min.-
(min.-max.)
max.)
Food addition
warning after
preheating
Steak 8 min 200 6 170-200 1-30 ("Add")
Turn warning
("trn")
French 195 20 [120-200 |1-60
fries
Food addition
Pizza |8min  |180 10 |100-200 |10 |WArmingafter
preheating
("Add")
Chicken 200 25 150-200 1-60
Food addition
Fish gmin  [190 1 |1s0-200 |10 | Werningafter
preheating
("Add")
Vegeta- 175 16 [160-200  |1-60
bles
Dessert 160 20 100-190 1-60
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Food addition
warning after
preheating
("Add")

Barbe- 8 min 200 14. B . )

cue min )
Turn warning
depending on the
associated cook-
ing mode (“trn")

Fermen- 40 8h |40-90  |1-24h

tation

/ Message to turn

DIy 200 20 40-200 1-60

over (TRN)

NOTE:

The steak and DIY programmes are special programmes that beep to turn over the food
in the middle of the cooking cycle. When the cooking cycle reaches its halfway point, the
appliance will emit several audible signals and display “trn” to indicate that you should
turn the food over.

When you hear the beeping, the set cooking time will have elapsed. Remove the basket
from the appliance and place it on a heat-resistant surface. Make sure the food is cooked.
If the food isn't cooked enough, slide the basket back into the fryer and add a few more
minutes.

To remove food, e.g. chips, remove the basket from the air fryer and place it on a heat-
resistant surface. Use non-metallic tongs to remove the ingredients. Be careful not to burn
yourself. Do not place the basket upside down to remove the food.

As ingredients differ in origin, size, shape, and brand, we cannot guarantee the best setting
for the ingredients that you are using. If necessary, change the times and/or temperature
values to adjust the cooking to the type of ingredient.

Tips for cooking

Smaller ingredients require a shorter preparation time than larger ones.

A larger quantity of ingredients only requires a slightly longer preparation time, and a
smaller quantity of ingredients only requires a slightly shorter preparation time.

Shaking smaller food midway through the cooking process optimises the end result and
prevents uneven cooking.

Add some oil to the fresh potatoes for a crispier result. Cook the food in the air fryer just
after adding oil to it.

Do not cook extremely fatty ingredients such as sausages in the air fryer.

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 71



ENGLISH

- Oven-ready food can also be cooked in the air fryer. The optimal amount for preparing
potato chips is 500 grams.

- Pre-made dough requires a shorter preparation time. Pre-made dough requires a shorter
preparation time than home-made dough.

- Place a baking pan or baking dish in the air-fryer's basket if you want to bake a cake or
quiche or if you want to fry fragile or stuffed foods.

- You can also use the air fryer to reheat food.

- Never exceed the basket's MAX indicator, as this could affect both the final cooking results
and the appliance's integrity.

- Forexcellent food results, it is recommended to cover the basket surface without stacking
food items, as this ensures even cooking.

- To enhance the results of certain foods, ingredients can be shaken halfway through the
cooking process. To shake or turn ingredients, remove the basket from the appliance using
the handle and either shake it or turn the ingredients inside the basket using heat-resistant
wooden or silicone tongs. Put the basket back in the air fryer.

WARNING:

- Bevery careful when shaking the basket, as it contains hot food.

- Do not use metal utensils, as they could damage the inner coating of the basket.

- Do not touch the basket during or immediately after operation to avoid burns. Hold the
basket only by the handle.

Access the recipe book through the following QR code

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES

5. TROUBLESHOOTING
Problem Possible causes Possible solution
The upper tempera.\ture Please contact Cecotec's Official Technical
E1 sensor is not working )
Support Service.
properly.
The L t t
€ Oerr emperaf ure Please contact Cecotec's Official Technical
E2 sensor is not working .
Support Service
properly.
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The air fryer
does not work.

The appliance is not plugged
in.

Plug the appliance to an earthed wall
socket.

You have not pressed the
power touch icon.

Press the power icon to turn on the air
fryer.

The dual
heating
element is not
noticeable.

The food is not cooking.

The use of special programmes with
preheating is recommended to improve
the final results.

The ingredients
fried with the
air fryer are not
done.

The food is too big.

Put smaller batches of food in the basket.
Food cooks faster if small.

The temperature used is too
low.

Increase the cooking temperature (see
“Operation” section).

The preparation time is too
short.

Increase the cooking time (see “Operation”
section).

The ingredients

Some types of food need to

Ingredients that lie on top of or across

have been ) ) each other (e.g. chips) need to be shaken
be shaken during the cooking ) .

cooked halfway through the preparation time.
process. . . )

unevenly. Refer to the "Operation” section.

Fried foods

are not crispy
when they are
removed from
the air fryer.

You used a type of food that
is meant to be prepared in a
traditional deep fryer.

Cook oven food or brush food with a little
oil for crispier results.

The basket There are too many Do not fill the basket beyond the max.
does not ingredients in the basket. indication.
slide into the
i The grill rack i t L
appliance © grl, ra}c '= Mot property Push the grill rack down into the basket.
properly. placed inside the basket.
When cooking fatty foods in the air fryer, a
You are preparing greasy large amount of oil seeps into the basket.
White smoke ingredients. Oil produces white smoke. This does not

comes out of
the appliance.

affect the appliance or the result.

The basket still contains
grease residue from previous
use.

The white smoke is due to the fat heating
up in the basket. Make sure you clean the
appliance properly after each use.
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Chips are types suggested.

unevenly fried. |You did not rinse the potato | Rinse the potatoes well in water for 3
sticks properly before you minutes to remove the starch and dry
fried them. thoroughly afterwards.

Use fresh potatoes and make sure they

You di t the right
ou did not use the rig stay put during frying. Use potatoes of the

potato type.

Chips are not
crispy when The right kind of potato is not
they come out | being used.

of the air fryer.

Make sure you dry the potato sticks
properly before adding the oil.

Cut potatoes into smaller pieces.

Add a little bit more of oil for a crispier
result.

6. CLEANING AND MAINTENANCE

Clean the appliance after every use.

2. The basket and rack have a non-stick coating. Do not use metal utensils or abrasive
products to clean the basket and/or rack, as this may damage their non-stick surface.

3. After each use, do not leave hot food inside the appliance as condensation may affect the
metal parts of the appliance.

4. Unplug the appliance and allow it to cool down before cleaning. NOTE: remove the basket
to let the appliance cool down more quickly.

5. Clean the interior and the exterior of the appliance with a damp cloth.

6. Cleanthebasketandgrillrackthoroughly with hotwater, mild detergentandanon-abrasive
sponge. If the smoker lid is used, repeat the same cleaning process.

7. The use of a degreasing liquid is recommended to remove any remains.

8. Clean the inside of the appliance with hot water and a non-abrasive sponge.

9. C(lean the heating element with a soft brush to remove any food residue. Make sure all its
parts are clean and dry before using the appliance again.

Storage

74

Unplug the appliance and let it cool down.
Make sure all its parts are clean and dry before storing the product again.
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7. RECYCLING OF ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product

and/or battery must be disposed of separately from household waste. When

this product reaches the end of its service life, you must remove the batteries/
accumulators and take it to a collection point designated by local authorities.

I Consumers must contact their local authorities or retailer for information

concerning the correct disposal of old electrical and electronic appliances and/

or their batteries. Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

8. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L.Allrights reserved. The content of this publication may not, eitherin part orinits entirety, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without prior authorisation from CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.

9. DECLARATION OF CONFORMITY

Cecotec Innovaciones hereby declares that this product complies with the essential
c € requirements and other relevant provisions of the regulations applicable in the

European Union. This appliance has been designed, manufactured and tested in
compliance with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of
Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Appareil. Img. 1

1. Panier

2. Couvercle du fumoir

3. Grille

4. Panneau de contréle tactile
5. Sortie d'air

6. Double résistance

Panneau de contrdle Img. 2

1. Icone tactile pour augmenter la température

2. Indicateur pour augmenter/diminuer la température
3. lcone tactile pour diminuer la température

4. |Icdne tactile de Préchauffage

5. Icone tactile du programme de fumage (Smoking)
6. Icone tactile marche/arrét et démarrage/pause
7. lIcodne tactile de l'éclairage

8. Iconetactile de la double résistance

9. Icdne tactile de la minuterie

10. Icone tactile pour diminuer la température

1. Indicateur pour augmenter/diminuer la température
12. Icone tactile pour augmenter la température

13. Indicateur variable de température

14. Indicateur variable de temps

15. Ecran

16. Modes prédéterminés

a) Steak

b)  Frites congelées

c) Pizza

d) Ailes / Cuisses de poulet

e) Poisson

f)  Légumes

g) Dessert

h)  Barbecue

i)  Fermentation

i) DIY (Fonction manuelle)

Note : Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.
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2. AVANT UTILISATION

- Ce produit possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et conservez celle-ci ainsi que les autres éléments de 'emballage
dans un lieu sécurisé. Cela vous aidera a éviter d'endommager le produit si vous devez le
transporter a 'avenir. Sivous devez vous défaire de l'emballage d'origine, assurez-vous de
recycler tous les éléments correctement. Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin
de conserver un suivi correct de votre produit en cas de probleme.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apreés-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite::

- Friteuseaair

- Manuel d'instructions

- Couvercle du fumoir

- Sacde15 g de copeaux de bois

Acces a l'achat de copeaux de bois a travers le code QR suivant:

Scan&Buy more!

3. INSTALLATION

- Retirez tout le matériel d'emballage a l'extérieur et a l'intérieur de l'appareil.

- Utilisez un chiffon propre et humide pour nettoyer lintérieur et l'extérieur de l'appareil et
séchez-le. Ne mouillez pas les éléments chauffants.

- Nettoyez le panier et la grille en profondeur en utilisant de l'eau chaude, du détergent et
une éponge non-abrasive.

- Placez la grille correctement dans le panier et placez de nouveau le panier dans l'appareil
pour pouvoir L'utiliser.

- Neremplissez pas l'appareil avec de ['huile ou autre type de liquide.

- Placez la friteuse sur une surface plane, stable et résistante a la chaleur, loin de toute
éclaboussure d'eau ou de toute source de chaleur. Laissez une distance d'au moins 10 cm
entre l'appareil et tout mur ou objet afin d'assurer une bonne évacuation de l'air.

- Ne placez aucun objet sur l'appareil pour éviter d'interrompre le flux d'air.
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- Branchez le cable d'alimentation sur une prise de courant avec connexion a terre, l'icéne
tactile de connexion s'allumera.

- Retirez délicatement le panier de la friteuse a air et insérez les ingrédients.

- Utilisez le panneau de contréle comme indiqué dans la section suivante.

- Lors de la premiere utilisation, vous pouvez remarquer une légere odeur de plastique, ce
qui est tout a fait normal. Si c'est le cas, préchauffez 'appareil pendant plusieurs minutes
pour éliminer completement l'odeur.

4. FONCTIONNEMENT

Icone tactile de marche/arrét

Une fois que le panier et la grille sont bien placés dans la friteuse, l'icbne de marche s'allumera.
En appuyant sur licéne marche, les autres indicateurs et icénes s'allumeront, ce qui vous
permettra d'ajuster le processus de cuisson au réglage souhaité. Vous devez sélectionner un
programme spécifique pour lancer la cuisson. Si vous appuyez a nouveau sur l'icbne marche
apres avoir choisi un mode de cuisson, la cuisson démarrera. Lorsque le processus démarre,
le ventilateur et la résistance commenceront a fonctionner. Appuyez a nouveau sur cette icbne
tactile pour interrompre la cuisson. Appuyez sur cette icone tactile pendant 3 secondes pour
éteindre la friteuse a air.

Ic6nes tactiles des menus prédéterminés

Ces icdnes vous permettent de choisir parmi les 10 menus prédéterminés. Une fois que vous
avez choisi l'option souhaitée, les valeurs de temps et de température de cuisson seront
réglées par défaut (consultez le « Tableau des menus prédéterminés »). Si vous souhaitez
définir votre propre programme de cuisson, vous pouvez le faire en appuyant sur n'importe
quel programme et en réglant manuellement la température et/ou le temps en appuyant
sur les icdnes pour augmenter et diminuer la température et le temps. Chaque programme
est destiné a un aliment spécifique, vous pouvez donc faire varier les valeurs dans une plage
logique.

NOTES :

- Sivous souhaitez personnaliser un programme de cuisson, vous pouvez également le faire
en sélectionnant directement le programme DIY (fonction manuelle), qui vous permet de
varier toute la plage de temps et/ou de température.

- LemodeBarbecuenefonctionne qu'en combinaisonavec unautre mode. Le fonctionnement
est détaillé ci-apres dans ce manuel. Si vous appuyez sur le mode Barbecue sans avoir
sélectionné au préalable un autre mode de cuisson, 'icbne émettra un signal sonore mais
n'exécutera aucune fonction.
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Icones tactiles pour augmenter/diminuer le temps

Appuyez sur l'icdne au centre droit avec le symbole de ['horloge, puis sur les icones tactiles
pour augmenter et/ou diminuer le temps. Vous pouvez ainsi régler le temps de cuisson en
fonction des plages autorisées (voir « Tableau des menus prédéterminés » dans cette section).

Icdnes tactiles pour augmenter/diminuer la température

Appuyez sur licone au centre gauche avec le symbole du thermometre, puis sur les icones
tactiles pouraugmenteret/ou diminuer latempérature.Vous pouvez ainsirégler latempérature
de cuisson en fonction des plages autorisées (voir « Tableau des menus prédéterminés » dans
cette section).

Icéne tactile de U'éclairage

Appuyez sur cette icone pendant la cuisson pour que l'éclairage du panier s'allume et que vous
puissiez voir l'état de cuisson des aliments. Si vous appuyez sur cette icone tactile pendant le
processus de cuisson, la lumiere restera allumée en permanence, elle ne s'éteindra que sivous
appuyez a nouveau sur L'icone tactile. Si la cuisson n'est pas en cours, la lumiere s'éteindra au
bout de 30 secondes.

Fonctionnement de la double résistance

L'appareil est doté d'une double résistance, une supérieure qui génere plus de chaleur et une
inférieure qui sert a augmenter la température de la base du panier.

Ilest recommandé d'utiliser la fonction Double résistance, car elle permet de cuire les aliments
en utilisant deux sources de chaleur et d'obtenir de meilleurs résultats. En outre, l'utilisation
de la double résistance est également recommandée pour les programmes avec préchauffage.
Cela permet a la résistance du panier d'atteindre une température plus élevée pour griller
certains aliments.

La résistance possede une face plane pour les aliments tels que les pizzas et une face grillagée
pour griller la viande, le poisson ou les légumes.

Icone tactile de la double résistance

Si vous sélectionnez un programme de cuisson, l'option de la double résistance sera activée
par défaut, l'icone tactile de la double résistance restera fixe. Les résistances supérieure et
inférieure sont synchronisées et fonctionnent alternativement pour maintenir la température
de cuisson sélectionnée.

Si vous souhaitez désactiver la fonction de la double résistance et ne conserver que la
résistance supérieure, appuyez sur l'icone tactile de la double résistance. De cette maniere,
l'icone clignotera pour indiquer que la fonction de double résistance est désactivée et que
seule la résistance supérieure est en fonctionnement. Il est recommandé de toujours activer la
fonction de la double résistance pour obtenir les meilleurs résultats.
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Fonction Barbecue

L'appareil dispose d'un mode spécial qui cuit, fume et marque les aliments comme un barbecue.
Ce mode a une durée de 14 minutes (préchauffage + fumage). Voici les étapes a suivre pour
utiliser correctement ce mode :

1. Tempérez les aliments.

2. Ouvrez le panier et placez les copeaux de bois au centre. Une couche de copeaux suffit (2-4
g), couvrant toute la surface de maniére uniforme. Veillez a ce qu'il n'y ait pas de copeaux
de bois dans le panier. Ils ne doivent étre placés qu'au centre, contenus par le cadre du
fumoir.

3. Placez le couvercle sur le fumoir en recouvrant les copeaux de bois. Il est nécessaire de
placer le couvercle lors du fumage, sinon le processus de fumage ne sera pas sir et le
résultat du fumage ne sera pas satisfaisant. Il protege également les aliments du contact
direct avec les copeaux de bois.

Placez la grille au-dessus du couvercle du fumoir et fermez le panier.

5. Sélectionnez d'abord le programme de cuisson souhaité. Si vous le souhaitez, modifiez
maintenant le temps de cuisson ou la température.

6. Sélectionnez ensuite le mode Barbecue. Appuyez sur licone Démarrage/Pause et le
mode Barbecue (« bb ») démarrera. Lorsque ce mode est terminé, le mode de cuisson
sélectionné au début démarrera automatiquement. Les icdnes de préchauffage et de
fumage clignoteront.

NOTE : La fonction Barbecue n'est pas disponible pour les modes « Frites », « Dessert » et «
Fermentation » ; si vous appuyez sur 'un de ces modes, licone de la fonction Barbecue
disparaitra. Si vous appuyez sur le mode Barbecue sans avoir sélectionné au préalable un
autre mode de cuisson, l'icbne émettra un signal sonore mais n'exécutera aucune fonction.

7. Ala moitié du mode barbecue, aprés 5 minutes, bappareil vous demandera dajouter des
aliments en émettant un signal sonore et en affichant un message sur bécran (« Add »).
Apres avoir ajouté les aliments et refermé le panier, l'appareil passera en mode Barbecue,
avec une durée de fumage de 6 minutes. Le ventilateur s'éteindra intentionnellement et de
la fumée s'échappera de l'arriere de 'appareil. Cela est complétement normal.

8. Une fois le fumage terminé, le mode Barbecue finira et le mode de cuisson sélectionné
précédemment commencera. N'ouvrez pas encore le panier et ne retournez pas les
aliments.

9. Selon le mode de cuisson choisi, a la moitié du mode de cuisson, l'appareil émettra un
signal sonore et affichera un message « trn » (Retourner les aliments). Cela indique qu'il
faut retourner les aliments.

10. Lorsque le temps de cuisson est écoulé, retirez les aliments du panier. Laissez le panier
ouvert pour qu'il refroidisse et pour éviter que 'humidité ne se condense a l'intérieur.
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Exemple pratique:

Si vous souhaitez cuire une viande en utilisant le mode Barbecue pour lui donner un goGt
spécial et un grillage appétissant, sélectionnez les icdnes tactiles suivantes, dans le méme
ordre : « steak + barbecue + démarrage » (Img. 3).

De cette facon, l'appareil commence a préchauffer la grille et les copeaux de bois qui ont
été insérés depuis le début. Lorsque l'écran affiche (« Add »), ajoutez la viande et l'appareil
commencera automatiquement a fumer la viande. Tout cela prend 14 minutes. A partir de ce
moment, la cuisson de la viande commencera (mode de cuisson = steak). Dans ce cas, l'écran
vous avertira a mi-cuisson de retourner la viande. Refermez et attendez la fin de la cuisson
(Img. 4).

NOTES : Cette fonction réduit automatiqguement le temps de cuisson du mode sélectionné
pour éviter que les aliments ne soient trop cuits. Vous pouvez également modifier le temps de
cuisson a votre convenance apres le mode Barbecue.

Fonctionnement du préchauffage

L'appareil dispose d'une fonction de préchauffage de 8 minutes, qui permet a la température
a lintérieur du panier d'atteindre une température adéquate pour la cuisson des aliments.
Cette fonction est déja activée dans les modes Viande, Pizza et Poisson, mais il est également
possible de l'activer manuellement pour les autres modes (sauf pour le mode Fermentation)
ou méme de la désactiver si vous ne la souhaitez pas. En appuyant sur licone tactile de
préchauffage, la fonction de préchauffage sera activée (licéne clignotera) ou désactivée
(l'icone restera fixe). Elle peut également étre activée individuellement, sans la combiner avec
un mode de cuisson ultérieur, mais seulement avec le préchauffage.

NOTE : Lorsque le préchauffage sera terminé, l'appareil émettra plusieurs bips et affichera
«Add » pour indiquer que vous devez ajouter des aliments.

Fonctionnement de la fonction Fumage (Smoking)

Cet appareil est doté d'une fonction de fumage de 9 minutes qui apporte une saveur et un
aréme uniques aux aliments cuits. Vous trouverez ci-dessous les étapes a suivre pour utiliser
cette fonction.

1. Tempérez les aliments.

2. Ouvrez le panier et placez les copeaux de bois au centre. Une couche de copeaux suffit (2-4
g), couvrant toute la surface de maniére uniforme. Veillez a ce qu'il n'y ait pas de copeaux
de bois dans le panier. Ils ne doivent étre placés qu'au centre, contenus par le cadre du
fumoir.

3. Placez le couvercle sur le fumoir en recouvrant les copeaux de bois. Il est nécessaire de
placer le couvercle lors du fumage, sinon le processus de fumage ne sera pas s(r et le
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résultat du fumage ne sera pas satisfaisant. Il protege également les aliments du contact
direct avec les copeaux de bois.

4. Placez la grille au-dessus du couvercle du fumoir, la face surélevée vers le haut.

Placez les aliments sur la grille et fermez le panier.

6. Sélectionnez un programme prédéterminé, puis appuyez sur l'icéne tactile du programme
Smoking. Il est également possible d'activer la fonction Fumage sans avoir sélectionné au
préalable un programme de cuisson.

7. N'oubliez pas d'appuyer sur l'icéne tactile Démarrage/Pause pour lancer le processus de
fumage.

w

Lorsque la fonction Smoking est terminée, si aucun programme de cuisson n'a été sélectionné,
la friteuse émettra plusieurs signaux sonores et affichera « OFF ». Si vous avez sélectionné un
programme de cuisson et apres la fonction de fumage, ce programme sera lancé directement.

NOTE :

- Lorsque lafonction Fumage est sélectionnée, avec un programme de poisson, de viande ou
d'ailes, vous devez réduire le temps de cuisson de 20 % pour obtenir un meilleur résultat.

- Il est recommandé d'utiliser l'appareil sous une hotte aspirante ou dans un endroit bien
ventilé afin de minimiser l'accumulation de fumée dans l'environnement.

- Ilest recommandé de laisser la friteuse refroidir aprés le processus de fumage.

- Faites attention lorsque vous retirez les éléments du programme Smoking, car ils peuvent
étre tres chauds.

Icdne tactile du programme de fumage (Smoking)
La fonction Smoking sera activée lorsque l'icone tactile du programme Smoking clignotera. La
fonction Smoking sera désactivée si l'icone tactile du programme Smoking reste fixe.

Fonctionnement de la minuterie

L'appareil est doté d'une fonction de minuterie qui permet de programmer le début du
processus de cuisson. La plage de temps est comprise entre 30 minutes et 24 heures. Une
fois que vous avez sélectionné le programme de cuisson, vous pouvez activer la minuterie en
appuyant sur l'icdne tactile de la minuterie et en réglant le temps a l'aide des icones tactiles
pour augmenter ou diminuer le temps. Pour désactiver la minuterie, appuyez a nouveau sur
l'icone tactile de la minuterie.

N'oubliez pas d'appuyer sur l'icdne tactile Démarrage/Pause pour lancer le compte a rebours.
Ala fin du temps sélectionné, le processus de cuisson programmé démarrera.

Icone tactile de la fonction Minuterie

La minuterie est activée si l'icone de la minuterie clignote. La minuterie est désactivée si l'icone
de la minuterie reste fixe.
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Tableau des menus prédéterminés

FRANCAIS

Icéne

Type

Préchauf-
fage

Tempé-
rature

(°0)

Temps
(min)

Plage de
température
(min.-max.)

Intervalle
de temps
(min.-
max.)

Notes

Steak

8 min

200

170-200

1-30

Avertissement
pour ajouter
d'aliments
apres le
préchauffage
(«Add »)
Avertissement
pour tourner
les aliments
(« TRN »)

Frites

195

20

120-200

1-60

*| Pizza

8 min

180

10

100-200

1-60

Avertissement
pour ajouter
d'aliments
apres le
préchauffage
(«Add »)

% | Poulet

200

25

150-200

1-60

Poisson

8 min

190

4

140-200

1-60

Avertissement
pour ajouter
d'aliments
apres le
préchauffage
(«Add »)

Légumes

175

16

160-200

1-60
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Dessert 160 20 100-190 1-60

Avertissement
pour ajouter
d'aliments
apres le
préchauffage
(«Add »)

Barbecue |8 min 200 14 min

Avertissement
de retourner
les aliments
en fonction

du mode de
cuisson choisi
(«trn »).

Fermen-

. 40 8h 40-90 1h-24h
tation

Indicateur
Per.scin— 200 20 40-200 1-60 pourtlourner
| nalisé les aliments

(TRN)

NO

84

TES:
Les programmes Steak et DIY sont des programmes spéciaux dotés d'un indicateur ou d'un
avertissement indiquant qu'il faut retourner les aliments a mi-cuisson. Lorsque le cycle
de cuisson a atteint la moitié de sa durée, l'appareil émettra plusieurs signaux sonores et
affichera « TRN » pour indiquer qu'il faut retourner les aliments.
Lorsque vous entendrez un bip, le temps de préparation programmé sera écoulé. Retirez
le panier de la friteuse et placez-le sur une surface résistante a la chaleur. Vérifiez que les
aliments sont bien cuits. S'ils ne sont pas trés cuits, introduisez le panier dans la friteuse
encore une fois et programmez quelques minutes de plus.
Pour retirer les aliments, par exemple des frites, retirez le panier de la friteuse a air chaud
et placez-le sur une surface résistante a la chaleur. Utilisez des pinces non métalliques
pour retirer les aliments. Faites attention a ne pas vos braler ! Ne retournez pas le panier
pour retirer les aliments.
Comme les ingrédients peuvent varier selon lorigine, la taille, la forme et la marque,
les données figurant dans le tableau peuvent ne pas étre les plus appropriées pour les

CECOFRYECGRILL SMOKIN' PRIME 4000



FRANCAIS

ingrédients que vous utilisez. Si nécessaire, modifiez les temps et/ou la température pour
adapter la cuisson.

Conseils de cuisson

Les aliments plus petits exigent un moindre temps de préparation que les aliments plus
grands.

Une guantité plus grande d'ingrédients exige un temps de préparation légerement plus
grand. De la méme facon, une moindre quantité d'aliments exige un temps de préparation
légérement plus petit.

L'action de remuer les aliments les plus petits a mi-cuisson optimise le résultat final.
Comme cela, les aliments seront cuits de facon uniforme.

Ajoutez un peu d'huile aux frites pour obtenir un résultat plus croustillant. Faites cuire les
aliments dans la friteuse a air juste apres avoir ajouté ['huile sur ceux-ci.

Ne cuisinez pas d'ingrédients extrémement gras, comme des saucisses, dans la friteuse.
Les aliments qui conviennent pour une cuisson au four peuvent étre aussi cuisinés avec
cette friteuse. La quantité optimale de frites est de 500 g.

Utilisez de pates précuites pour préparer les apéritifs rapidement et facilement. Les pates
précuites exigent un moindre temps de préparation que les pates maison.

Placez un moule ou un plateau de four dans le panier de la friteuse a air si vous voulez faire
cuire un gateau ou une quiche ou si vous voulez faire frire des aliments fragiles ou farcis.
Vous pouvez utiliser la friteuse pour réchauffer des ingrédients.

Ne dépassez jamais la marque « MAX » du panier, car cela pourrait affecter le résultat final.
Pour obtenir un excellent résultat, il est recommandé de remplir la surface du panier sans
y mettre trop d'aliments, car la cuisson ne sera pas homogene.

Pour améliorer le résultat de cuisson de certains aliments, les aliments peuvent étre
secoués a mi-cuisson. Pour secouer ou retourner les ingrédients, retirez le panier de
l'appareil par la poignée et secouez ou retournez les ingrédients a lintérieur du panier a
l'aide d'une pince en bois ou en silicone résistante a la chaleur. Ensuite, remettez le panier
dans la friteuse a air.

AVERTISSEMENT :

Faites tres attention en secouant le panier car il contient des aliments chauds.

N'utilisez pas d'ustensiles en métal, car ils pourraient endommager le revétement a
l'intérieur du panier.

Ne touchez pas le panier pendant ou immédiatement apres utilisation afin d'éviter de vous
briler. Tenez le panier uniquement par la poignée.
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Accédez aux recettes via le code QR suivant :

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

correctement.

Probléeme Possibles causes Possible solution
Le capteur de température
e U érFi)eur he fonct[ijonne as Veuillez contacter le Service Apres-
P P Vente officiel de Cecotec.
correctement.
Le capteur de température
o ,p ,p Veuillez contacter le Service Apres-
E2 inférieur ne fonctionne pas

Vente officiel de Cecotec

La friteuse a
air chaud ne
fonctionne pas

Le produit n'est pas connecté.

Branchez l'appareil sur une prise de
courant avec connexion a terre.

Vous n'avez pas appuyé sur
l'icbne marche/arrét.

Appuyez sur l'icone tactile marche/
arrét pour allumer la friteuse a air.

La double
résistance n'est
pas notable lors
de la cuisson des
aliments.

Les aliments ne sont pas
cuits.

L'utilisation de programmes spéciaux
avec préchauffage est recommandée
pour améliorer le résultat final.

Les aliments cuits
dans la friteuse
sont crus.

Les ingrédients sont trop
grands.

Introduisez des ingrédients plus petits
dans le panier. Les aliments cuisent
plus vite s'ils sont petits.

La température sélectionnée
est trop basse

Augmentez la température de
cuisson (consultez la section
« Fonctionnement »).

Le temps de préparation est
trop court.

Augmentez le temps de
cuisson (consultez la section
« Fonctionnement »).
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Les aliments
ont été cuits de
maniere inégale.

Quelques aliments doivent
étre remués a mi-cuisson.

Les ingrédients qui se superposent
les uns sur les autres (par exemple,
les frites) doivent étre secoués a

la moitié du temps de préparation.
Veuillez consulter la section

« Fonctionnement ».

Les aliments n'ont
pas un résultat
croustillant
lorsqu'ils sortent
de la friteuse a air
chaud.

Vous avez cuisiné d'aliments
qui ont été concus pour

étre frites dans une friteuse
conventionnelle.

Cuisinez des aliments concus pour le
four ou badigeonnez-les avec un peu
d'huile pour obtenir un résultat plus
croustillant.

Le panier ne
glisse pas bien.

Ily a trop d'aliments dans le
panier.

Ne surpassez pas la quantité
maximale permise dans le panier.

La grille n'est pas bien placée
dans le panier.

Poussez la grille vers le bas dans le
panier.

De la fumée
blanche sort de
l'appareil.

Les aliments utilisés sont
trés gras.

Lors de la cuisson d'aliments gras
dans la friteuse, une grande quantité
d'huile s'écoule dans le panier. L'huile
produit de la fumée blanche. Cela
n'affecte pas l'appareil ni le résultat.

Le panier contient encore
de la graisse provenant des
utilisations précédentes.

La fumée blanche est due au
réchauffement de la graisse dans le
panier. Nettoyez-le bien apres chaque
usage.

Les frites fraiches
sont frites de
maniere inégale
dans la friteuse.

Vous n'avez pas utilisé le bon
type de frite.

Utilisez des pommes de terre fraiches
et veillez a ce qu'elles restent

fermes pendant la friture. Utilisez
des pommes de terre des variétés
recommandées pour la friteuse a air.

Vous n'avez pas bien nettoyé
les pommes de terre avant
de les faire frire.

Rincez bien les pommes de terre dans
l'eau pendant 3 minutes pour éliminer
l'amidon et séchez-les ensuite
soigneusement.

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 87




FRANCAIS

Assurez-vous de sécher les frites

Les pommes de o T
avant d'ajouter U'huile.

terre fraiches

ne sont pas Le point de cuisson Coupez les pommes de terre en petits
croustillantes croustillant dépend de la morceaux.
lorsqu'elles quantité d'eau et d'huile.

Ajoutez un peu plus d'huile
pour obtenir des résultats plus
croustillants.

sortent de la
friteuse.

6. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

1. Nettoyez l'appareil apres chaque utilisation.

2. Le panier et la grille sont dotés d'un revétement antiadhésif. N'utilisez pas d'ustensiles
métalliques ni de produits de nettoyage abrasifs pour nettoyer le panier ou la grille, ceux-
ci pourraient abimer la surface antiadhésive.

3. Apres chaque utilisation, ne laissez pas d'aliments chauds a lintérieur de l'appareil car la
condensation de la chaleur peut affecter les parties métalliques de 'appareil.

4. Débranchez l'appareil de la prise de courant et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
Note : retirez le panier pour que 'appareil refroidisse plus rapidement.

5. Nettoyez l'extérieur et l'intérieur du produit avec un chiffon doux et humide.

6. Nettoyez le panier et la grille en profondeur en utilisant de l'eau chaude, du liquide vaisselle
neutre et une éponge non-abrasive. Si le couvercle du fumoir est utilisé, répétez le méme
processus de nettoyage.

7. Ilest conseillé d'utiliser un produit pour dégraisser afin d'éliminer tous les restes de saleté.

Nettoyez l'intérieur de l'appareil avec de l'eau chaude et une éponge non-abrasive.

9. Nettoyez l'élément chauffant avec une brosse a poils doux afin d'éliminer tous les restes
de nourriture. Vérifiez que toutes les parties sont propres et seches avant d'utiliser
l'appareil a nouveau.

©

Stockage
- Débranchez l'appareil et laissez-le refroidir avant de le nettoyer.
- Vérifiez que toutes les parties sont propres et seches avant de stocker l'appareil.

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le
produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les
piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les autorités

I (ocales.
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Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales. Le respect des directives susmentionnées contribuera a la
protection de l'environnement.

8. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

9. DECLARATION DE CONFORMITE

exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation

applicable dans bUnion européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de LUE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/fr/
information/declaration-of-conformity

c € Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Gerat. Abb. 1

Korb

Raucherdeckel

Grill

Touch-Bedienfeld
Luftauslass

Doppeltes Heizelement

owv e wN S

Bedienfeld. Abb. 2
Symbol zur Temperaturerhéhung
Erhéhung/Verringerung Temperaturanzeige
Symbol zur Temperaturverringerung
Vorheizprogramm Symbol
Smoking-Programm Symbol
Ein/Aus und Start/Stopp Symbol
Innenbeleuchtung Symbol
Doppeltes Heizelement Symbol
Timer-Symbol
. Symbol zur Temperaturverringerung
Erhéhung/Verringerung Temperaturanzeige
. Symbol zur Temperaturerhéhung
. Variable Temperaturanzeige
. Variable Zeitanzeige
. Display
. Standardprogramme
Steak / Filet
Gefrorene Pommes frites

CEONOU S WN 2

o QU = = = 42 4
— — oMW N 2O

Pizza

Hahnchenfligel / Hahnchenkeulen
Fisch

Gemuse

Nachspeise

Grillen

Garung

DIY (Manuelle Funktion)

Sozroegso

Hinweis: Die Grafiken in diesem Handbuch sind schematische Darstellungen und stimmen
moglicherweise nicht genau mit dem Produkt tberein.
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2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Produkt ist so verpackt, dass es beim Transport geschitzt ist. Nehmen Sie das
Gerat aus dem Karton, und bewahren Sie den Originalkarton und die sonstige Verpackung
an einem sicheren Ort auf. So kénnen Sie verhindern, dass das Produkt beschadigt wird,
wenn Sie es spater einmal transportieren missen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, achten Sie bitte darauf, dass Sie alle Artikel ordnungsgemafs recyceln.
Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Riickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Sollte eines davon fehlen oder nicht in gutem Zustand sein, wenden Sie sich bitte
umgehend an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Verpackungsinhalt:

- Heifsluftfritteuse

- Bedienungsanleitung

- Raucherdeckel

- Beutelmit 15 g Holzspanen

Zugang zum Kauf von Hackschnitzeln Uber den folgenden QR-Code:

Scan&Buy more!

3. INSTALLATION

- Entfernen Sie samtliches Verpackungsmaterial von der Aufden- und Innenseite des Gerats.

- Verwenden Sie ein feuchtes Tuch, um das Gerat von aufden und innen zu reinigen, und
wischen Sie es trocken. Achten Sie darauf, dass die Heizelemente nicht nass werden.

- Reinigen Sie den Korb und das Gitter griindlich mit heifdem Wasser, Spulmittel und einem
nicht scheuernden Schwamm.

- Legen Sie das Gitter ordnungsgematf? in den Korb und setzen Sie den Korb wieder in das
Gerat ein, um ihn zu benutzen.

- Filllen Sie das Gerét nicht mit Ol oder einer anderen Fliissigkeit.

- Stellen Sie die Fritteuse auf eine flache, stabile und hitzebestandige Oberflache, entfernt
von moglichem Spritzwasser oder Warmequellen. Lassen Sie einen Abstand von
mindestens 10 cm zwischen dem Gerat und einer Wand oder einem Gegenstand, damit die
Luft gut abziehen kann.
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- Stellen Sie keine Gegenstande auf das Gerat, damit der Luftstrom nicht unterbrochen wird.

- SchliefRen Sie das Netzkabel an eine geerdete Steckdose an, das Power-Touch-Symbol
wird aufleuchten.

- Nehmen Sie den Korb vorsichtig aus der Fritteuse und legen Sie die Zutaten hinein.

- Verwenden Sie das Bedienfeld wie im folgenden Abschnitt beschrieben.

- Bei der ersten Benutzung kénnen Sie einen leichten Kunststoffgeruch wahrnehmen, was
vollig normalist. Wenn dies der Fallist, heizen Sie die Maschine einige Minuten vor, um den
Geruch vollstandig zu beseitigen.

4.BEDIENUNG

Ein-Aus Symbol

Sobald der Korb und das Gitter sicher in der Fritteuse platziert sind, leuchtet das Power-Symbol
auf. Durch Driicken des Power-Symbols leuchten die Uibrigen Anzeigen und Tasten auf, so dass
Sie den Garvorgang auf die gewtlinschte Einstellung einstellen konnen. Um den Garvorgang zu
starten, muss ein bestimmtes Programm ausgewahlt werden. Durch erneutes Driicken des
Power-Symbols nach der Auswahl eines Kochmodus wird der Kochvorgang gestartet. Wenn
der Prozess beginnt, werden das Geblase und das Heizelement in Betrieb genommen. Driicken
Sie dieses Touch-Symbol erneut, um den Garvorgang zu unterbrechen. Halten Sie dieses
Touch-Symbol 3 Sekunden lang gedrlickt, um die Fritteuse auszuschalten.

Symbole fiir voreingestellte Meniis

Diese Symbole ermoglichen lhnen die Auswahl aus den 10 voreingestellten Menls. Sobald
Sie die gewlinschte Option ausgewahlt haben, werden die Werte fiir Garzeit und Temperatur
standardmafig eingestellt (siehe ,Tabelle der Standardmeniis” in diesem Abschnitt). Wenn Sie
Ihr eigenes Garprogramm einstellen machten, kdnnen Sie dies tun, indem Sie auf ein beliebiges
Programm drlicken und die Temperatur und/oder Zeit manuell einstellen, indem Sie auf die
Symbole zum Erhdhen und Verringern der Temperatur und Zeit driicken. Der Modus ist fir ein
bestimmtes Lebensmittel gedacht, so dass Sie die Werte innerhalb eines logischen Bereichs
variieren kénnen.

HINWEISE:

- Wenn Sie lhr eigenes Garprogramm zusammenstellen méchten, kdnnen Sie dies auch
direkt tiber das DIY-Programm (manuelle Funktion) tun, mit dem Sie den gesamten Zeit-
und/oder Temperaturbereich des Gerats variieren kdnnen.

- Der Grillmodus funktioniert nur in Verbindung mit einem anderen Modus. Einzelheiten zur
Funktionsweise finden Sie weiter unten in diesem Handbuch. Wenn Sie auf den Grillmodus
driicken, ohne zuvor einen anderen Kochmodus gewahlt zu haben, piept das Symbol, fiihrt
aber keine Funktion aus.
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Symbole fiir die Zeitsteuerung

Driicken Sie auf das Symbol in der Mitte rechts mit dem Uhrensymbol, dann auf die Symbole,
um die Zeit zu erhdhen und/oder zu verringern. Auf diese Weise kann die Garzeit entsprechend
den zuldssigen Bereichen eingestellt werden (siehe ,Tabelle der voreingestellten Menus" in
diesem Abschnitt).

Symbole fiir Temperaturregelung

Driicken Sie auf das Symbol in der Mitte links mit dem Thermometersymbol und dann auf die
Symbole, um die Temperatur zu erhéhen und/oder zu verringern. Auf diese Weise kann die
Gartemperatur entsprechend den zulassigen Bereichen eingestellt werden (siehe ,Tabelle der
voreingestellten Mentis" in diesem Abschnitt).

Licht Symbol

Dricken Sie dieses Symbol wahrend des Garvorgangs, um das Innenlicht des Korbs
einzuschalten und den Garzustand lhrer Lebensmittel zu Uberprifen. Wenn Sie wahrend des
Garvorgangs auf das Touch-Symbol driicken, leuchtet das Licht dauerhaft, es erlischt erst,
wenn Sie erneut auf das Licht-Touch-Symbol driicken. Befindet sich das Gerat nicht in einem
Kochvorgang, erlischt das Licht nach 30 Sekunden.

Betrieb mit doppeltem Heizelement

Das Gerat verfligt Uber ein doppeltes Heizelement, wobei das obere Heizelement mehr Warme
erzeugt und das untere Heizelement dazu dient, die Temperatur des Korbbodens zu erhghen.
Es wird empfohlen, die Doppelheizelementfunktion zu verwenden, da diese die Lebensmittel
mit zwei Warmequellen gart und so die besten Ergebnisse erzielt werden. Darlber hinaus wird
die Verwendung des doppelten Heizelements auch bei Programmen empfohlen, die mit einer
Vorwarmung ausgestattet sind. Dadurch erreicht der CGrillkorb eine héhere Temperatur und
kann sogar bestimmte Lebensmittel anbraten.

Der Grill hat eine flachere Seite flir Speisen wie Pizzen und eine Gitterseite zum Grillen von
Fleisch, Fisch oder GemiUse.

Symbol fiir doppeltes Heizelement

Wenn ein Garprogramm ausgewahlt wird, ist die Option Doppelheizelement standardmafiig
aktiviert, das Symbol fir das Doppelheizelement bleibt statisch. Der Betrieb des oberen und
des unteren Heizelements sind synchronisiert und arbeiten abwechselnd, um die gewahlte
Gartemperatur zu halten.

Wenn Sie die Funktion des doppelten Heizelements deaktivieren und nur die obere Hitzequelle
aktiviert lassen mochten, driicken Sie das Touch-Symbol des doppelten Heizelements. Auf
diese Weise blinkt das Symbol und zeigt an, dass die Funktion des doppelten Heizelements
deaktiviert ist und nur das obere Heizelement erwarmt wird. Es wird immer empfohlen, die
Doppelheizelementfunktion zu aktivieren, um die besten Ergebnisse zu erzielen.
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Grillfunktion

Das Gerat verfligt Uber einen speziellen Modus, der das Essen wie ein Grill kocht, rduchert und
markiert. Dieser Modus hat eine Dauer von 14 Minuten (Vorheizen + Rauchern). Im Folgenden
werden die Schritte beschrieben, die fir die korrekte Verwendung dieses Modus erforderlich
sind:

1. Temperieren Sie das Essen.

2. Offnen Sie den Korb und legen Sie die Holzspéne in die Mitte. Es geniigt eine Schicht Spéne
(2-4 g), die die gesamte Oberflache gleichmafRig bedeckt. Achten Sie darauf, dass sich
keine losen Holzspane im Korb befinden. Sie durfen nur in der Mitte platziert werden und
mussen dabei vom Rahmen des Raucherfachs umschlossen sein.

3. Setzen Sie den Deckel des Raucherfachs auf und bedecken Sie damit die Holzspane. Es ist
notwendig, dieses Element beim Rauchern zu platzieren, da sonst der Rauchervorgang
nicht sicher ist und das Raucherergebnis nicht zufriedenstellend ist. Aufderdem schiitzt es
die Lebensmittel vor dem direkten Kontakt mit Holzspanen.

4. Platzieren Sie den Grill Uber den Deckel des Raucherfachs und schlief3en Sie den Korb.

5. Wahlen Sie zunachst den gewiinschten Kochmodus. Falls gewtlinscht, kénnen Sie jetzt die
Garzeit oder die Temperatur andern.

6. Wahlen Sie dann auch den Grillmodus. Driicken Sie das Start/Stopp-Symbol und der
Grillmodus (,bb") wird gestartet. Danach beginnt das Geradt automatisch mit dem zu
Beginn gewahlten Kochmodus. Sie sehen das Symbol fiir Vorheizen und Rauchen blinken.

HINWEIS: Die Grillfunktion ist in den Modi ,Pommes-Frites", ,Dessert" und ,Garung" nicht
verfigbar. Wenn Sie also einen dieser Modi drlicken, verschwindet das Symbol flr die
Grillfunktion. Wenn Sie auf den Grillmodus dricken, ohne zuvor einen anderen Kochmodus
gewahlt zu haben, piept das Symbol, fihrt aber keine Funktion aus.

7. NachderHalftedes Grillbetriebs, nach 5 Minuten, fordert das Gerat Sie durch ein akustisches
Signal und eine Meldung auf dem Display (,Add") auf, das Crillgut hinzuzufiigen. Nach dem
Einlegen des Grillguts und dem Schliefsen des Korbs fahrt das Gerat mit dem Grillmodus
fort, jetzt mit einer 6-minltigen Raucherung, bei der das Geblase absichtlich ausgeschaltet
wird und Rauch aus der Riickseite des Gerats austritt. Das ist vollig normal.

8. Nach Beendigung des Raucherns wird der Grillmodus beendet und der zuvor gewahlte
Kochmodus beginnt. Offnen Sie den Korb noch nicht und stellen Sie die Lebensmittel nicht
auf den Kopf.

9. Jenach gewahlter Betriebsart gibt das Gerat in der Mitte des Garvorgangs ein akustisches
Signal ab und zeigt die Meldung ,trn" (Turn) an. Dies zeigt an, dass es an der Zeit ist, das
Essen zu wenden.

10. Wenndie Garzeit abgelaufen ist, nehmen Sie die Speisen aus dem Korb. Lassen Sie den Korb
ungedffnet, damit er abkihlen kann und sich keine Feuchtigkeit im Inneren niederschlagt.
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Praktisches Beispiel:

Wenn man ein Fleisch im Grillmodus zubereiten mochte, um ihm einen besonderen Geschmack
und eine appetitliche Markierung zu verleihen, muss man nur die folgenden Symbole in der
gleichen Reihenfolge auswahlen: ,Steak + Grillen + Start" (ABB.3).

Auf diese Weise beginnt das Gerat mit dem Vorheizen des Gitterrosts und der Holzspane, die
wir von Anfang an eingelegt haben; wenn der Bildschirm uns dazu auffordert (,Add"), legen wir
das Fleisch ein und das Gerat beginnt automatisch mit dem Rauchern. Dieser gesamte Vorgang
dauert 14 Minuten. Ab diesem Zeitpunkt beginnt das Garen des Fleisches als solches (Garart
= Filet). In diesem Fall warnt das Display nach der Hélfte der Garzeit, das Fleisch zu wenden.
SchliefRen Sie das Gerat wieder und warten Sie, bis der Garvorgang abgeschlossen ist (ABB.4).

HINWEISE: Diese Funktion reduziert automatisch die Garzeit des gewahlten Modus, um ein
Ubergaren der Speisen zu verhindern. Sie kdnnen auch die Garzeit nach dem Grillmodus nach
lhren Wiinschen einstellen.

Vorwarmvorgang

Das Gerat verfligt Uber eine 8-minutige Vorheizfunktion, die es ermdoglicht, die Temperatur im
Inneren des Korbs auf eine zum Garen von Speisen geeignete Temperatur zu bringen. Diese
Funktion ist bereits in den Modi Fleisch, Pizza und Fisch aktiviert, obwohl es auch mdéglich ist,
sie manuell fir die Gbrigen Modi (aufder Garung) zu aktivieren oder sie sogar zu deaktivieren,
wenn man sie nicht méchte. Durch Driicken des Touch-Symbols fir das Vorheizen wird die
Vorheizfunktion aktiviert (das Symbol blinkt) oder deaktiviert (das Symbol bleibt stehen).
Sie kann auch einzeln aktiviert werden, ohne dass sie an einen nachfolgenden Kochmodus
gebunden ist, nur zum Vorheizen.

HINWEIS: Wenn das Vorheizen abgeschlossen ist, piept das Gerat mehrmals und zeigt ,Add"
an, um darauf hinzuweisen, dass die Lebensmittel hinzugefligt werden sollten.

Smoking-Betrieb

Dieses Gerat verfligt Uber eine 9-minltige Raucherfunktion, die den gegarten Speisen einen
einzigartigen Geschmack und ein besonderes Aroma verleiht. Nachfolgend finden Sie die
Schritte, die Sie zur Nutzung dieser Funktion ausfiihren mussen.

1. Temperieren Sie das Essen.

2. Offnen Sie den Korb und legen Sie die Holzspane in die Mitte. Es genligt eine Schicht Spane
(2-4 g), die die gesamte Oberflache gleichmaRig bedeckt. Achten Sie darauf, dass sich
keine losen Holzspane im Korb befinden. Sie durfen nur in der Mitte platziert werden und
mussen dabei vom Rahmen des Raucherfachs umschlossen sein.

3. Setzen Sie den Deckel des Raucherfachs auf und bedecken Sie damit die Holzspane. Es ist
notwendig, dieses Element beim Rauchern zu platzieren, da sonst der Rauchervorgang
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nicht sicher ist und das Raucherergebnis nicht zufriedenstellend ist. AufRerdem schutzt es
die Lebensmittel vor dem direkten Kontakt mit Holzspanen.

4. Legen Sie den Grillrost Uber den Deckel des Raucherfachs, wobei der Teil mit dem grofdten
Relief nach oben zeigen muss.

5. Legen Sie die Lebensmittel auf den Rost und schliefden Sie den Korb.

6. Wahlen Sie ein voreingestelltes Programm und drlicken Sie dann auf das Touch-Symbol
des Smoking-Programms. Es ist auch moglich, die Smoking-Funktion zu aktivieren, ohne
vorher ein Garprogramm ausgewahlt zu haben.

7. Vergessen Sie nicht, das Start/Stopp-Symbol zu driicken, um den Rauchvorgang zu
starten.

Wenn die Smoking-Funktion beendet ist und anschliefsend kein Garprogramm ausgewahlt
wurde, gibt das Gerat mehrere akustische Signale ab und auf dem Display wird ,OFF"
angezeigt. Wenn Sie nach der Smoking-Funktion ein Garprogramm ausgewahlt haben, wird
dieses Programm direkt gestartet.

HINWEIS:

- Wenn ein Smoking-Programm gewahlt wird, gefolgt von einem Fisch-, Fleisch- oder
Hahnchenfligelprogramm, wird die Garzeit fur letzteres um 20% reduziert, um ein
besseres Ergebnis zu erzielen.

- Eswird empfohlen, das Gerat unter einem Dunstabzug oder in einem gut bellfteten Raum
zu verwenden, um die Rauchentwicklung in der Umgebung zu minimieren.

- Eswird empfohlen, die Fritteuse nach einem Rauchervorgang abkihlen zu lassen.

- Seien Sie vorsichtig bei der Entnahme von Gegenstanden aus dem Smoking-Programm, da
sie sehr heifs sein kdnnen.

Symbol fiir das Smoking-Programm
Die Smoking-Funktion ist aktiviert, wenn das Symbol blinkt. Die Smoking-Funktion ist
deaktiviert, wenn das Symbol statisch bleibt.

Timer-Betrieb

Das Gerat verfligt Uber eine Timerfunktion, mit der Sie den Start des Garvorgangs
programmieren konnen. Diese Zeitspanne reicht von 30 Minuten bis 24 Stunden. Nachdem Sie
das Garprogramm ausgewahlt haben, kdnnen Sie den Timer durch Driicken des Timer-Touch-
Symbols aktivieren und die Zeit Uber die Touch-Symbole fir die Zeitsteuerung einstellen. Um
den Timer zu deaktivieren, driicken Sie einfach erneut auf das Timer-Touch-Symbol.
Vergessen Sie nicht, das Start/Stopp-Symbol zu dricken, um den Countdown zu starten. Nach
Ablauf der gewahlten Zeit beginnt der programmierte Garvorgang.

Symbol der Timer-Funktion

Der Timer ist aktiviert, wenn das Timer-Symbol blinkt. Der Timer ist deaktiviert, wenn das
Timer-Symbol statisch ist.
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Termpe- Tempera- | Zeit-
Vorwar- P Zeit turbereich | bereich . .
Symbol | Typ ratur ) : ) Hinweise
men (Min.) | (min.- (min.-
Co)
max.) max.)
Hinweis zum Hinzu-
fligen von Lebens-
mitteln nach dem
Vi .
Filet 8min |200 |6 170-200  [1-30 (‘;:j"(vﬁ)rme”
Meldung zum
Wenden (“trn")
P
ommes 195 |20 |120-200 |1-60
frites
Hinweis zum Hinzu-
: fligen von Lebens-
“© | Pizza 8 min 180 10 100-200 |[1-60 mitteln nach dem
Vorwarmen
(“Add")
P | Huhn 200 25 150-200 |1-60
Hinweis zum Hinzu-
fligen von Lebens-
Fisch 8 min 190 14 140-200 |[1-60 mitteln nach dem
Vorwarmen
("Add")
Gemduse 175 16 160-200 |1-60
Nach- 160 |20  |100-190 |1-60
speise

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000

97



DEUTSCH

Hinweis zum Hinzu-
fligen von Lebens-
mitteln nach dem
1 Vorwarmen

Grillen 8 min 200 ) - - ("Add")

min
Wendehinweis (“trn"),
abhangig vom zuge-
hérigen Kochmodus.

Garung 40 8h 40-90 Th-24h

~

DIY 200 20 40-200 1-60 Wendehinweis (TRN)

HINWEISE:

Koc|

98

Die Steak- und DIY-Programme sind spezielle Programme, die in der Mitte ihres
Garvorgangs zum Umdrehen aufgefordert werden. Wenn der Garvorgang die Halfte der
Zeit erreicht hat, gibt das Gerat mehrere akustische Signale ab und zeigt ,trn" an, um
darauf hinzuweisen, dass das Gargut gewendet werden sollte.

Wenn Sie das akustische Signal horen, ist die eingestellte Vorbereitungszeit abgelaufen.
Nehmen Sie den Korb aus dem Gerat und stellen Sie ihn auf eine hitzebestandige Unterlage.
Achten Sie darauf, dass das Essen gut durchgebraten ist. Wenn sie noch nicht gar genug
sind, schieben Sie den Korb zurlick in die Fritteuse und fligen Sie noch ein paar Minuten
hinzu.

Zum Entfernen von Lebensmitteln, z. B. Pommes frites, nehmen Sie den Korb aus der
Fritteuse und stellen ihn auf eine hitzebestandige Unterlage. Verwenden Sie eine nicht-
metallische Zange, um die Zutaten zu entnehmen. Achten Sie darauf, sich nicht zu
verbrennen. Drehen Sie den Korb nicht auf den Kopf, um Lebensmittel zu entnehmen.

Da die Zutaten in Bezug auf Herkunft, Gréf3e, Form und Marke variieren kdnnen, sind
die Angaben in der Tabelle moglicherweise nicht die am besten geeigneten fir die von
lhnen verwendeten Zutaten. Andern Sie ggf. die Zeiten und/oder Temperaturen, um den
Garvorgang anzupassen.

htipps

Kleinere Lebensmittel bendtigen weniger Zeit fir die Zubereitung als grofsere.

Eine grofdere Menge an Zutaten erfordert nur eine geringfligig langere Zubereitungszeit
und umgekehrt erfordert eine kleinere Menge an Zutaten nur eine geringfligig klrzere
Zubereitungszeit.
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- Durch das Herausnehmen kleinerer Speisen in der Mitte des Garvorgangs wird das
Endergebnis optimiert und ein ungleichmafiiges Garen der Speisen verhindert.

- Fir ein knusprigeres Ergebnis fligen Sie den frischen Kartoffeln etwas mehr Ol hinzu.
Garen Sie die Speisen in der HeiRluftfritteuse, nachdem Sie das Ol hinzugefiigt haben.

- Bereiten Sie keine extrem fetthaltigen Zutaten wie z. B. Wirstchen in der Fritteuse zu.

- Lebensmittel, die im Backofen gegart werden kdnnen, knnen auch in der Fritteuse gegart
werden. Die optimale Menge an Pommes frites betragt 500 Gramm.

- Mit vorgekochtem Teig lassen sich Snacks schnell und einfach zubereiten. Vorgekochter
Teig erfordert weniger Vorbereitungszeit als handgemachter Teig.

- Legen Sie ein Backblech oder eine Backform in den Korb der Fritteuse, wenn Sie einen
Kuchen oder eine Quiche backen oder zerbrechliche oder gefillte Lebensmittel frittieren
mdochten.

- Siekonnen die Heif3luftfritteuse auch zum Aufwarmen von Zutaten verwenden.

- Uberschreiten Sie niemals die MAX-Markierung auf dem Korb, da sonst das Endergebnis
und die Unversehrtheit der Maschine beeintrachtigt werden kénnen.

- Eswird empfohlen, die Oberflache des Korbs zu fiillen, ohne die Speisen zu tberftillen, da
sie sonst nicht gleichmafiig garen.

- Um das Ergebnis bestimmter Speisen zu verbessern, kdnnen die Zutaten nach der Halfte
des Garvorgangs geschuttelt werden. Zum Schutteln oder Wenden der Zutaten nehmen
Sie den Korb am Griff aus dem Gerat und schitteln oder wenden die Zutaten im Korb mit
einer Holzzange oder hitzebestandigem Silikon. Setzen Sie den Korb wieder in die Fritteuse
ein.

WARNUNG:

- Seien Sie beim Schutteln des Korbes sehr vorsichtig, da er heif3e Lebensmittel enthalt.

- Verwenden Sie keine Metallgegenstande, da diese die Beschichtung im Inneren des Korbes
beschadigen kénnten.

- BerlUhren Sie den Korb nicht wahrend oder unmittelbar nach dem Betrieb, um
Verbrennungen zu vermeiden. Halten Sie den Korb nur am Griff fest.

Zugang zum Rezeptheft Uber den folgenden QR-Code

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 99



DEUTSCH

5. PROBLEMBEHEBUNG

Problem

Mogliche Ursachen

Mogliche Losung

Der obere Temperatursensor

Kontaktieren Sie den offiziellen

funktioniert nicht

= - : L technischen Kundendienst von
funktioniert nicht richtig.
Cecotec.
Kontaktieren Sie den offiziellen
Der untere Temperatursensor ) i
E2 . ) S technischen Kundendienst von
funktioniert nicht richtig.
Cecotec.
s ) Schliefsen Sie das Gerat an eine
Das Gerat ist nicht angeschlossen.
) geerdete Steckdose an.
Luftfritteuse

Sie haben das Touch-Symbol
zum Ein- und Ausschalten nicht
gedruckt.

Dricken Sie das Ein/Aus-Symbol,
um die Fritteuse einzuschalten.

Ich bemerke

keine Wirkung
des doppelten
Heizelements

Die Lebensmittel werden nicht gar

Um das Endergebnis zu verbessern,
empfiehlt sich die Verwendung

von Spezialprogrammen mit
Vorwarmung.

In der Fritteuse
zubereitete
Speisen sind
nicht gegart.

Die Zutaten sind zu grof3.

Legen Sie kleinere Zutaten in
den Korb. Kleine Speisen garen
schneller.

Die gewahlte Temperaturist zu
niedrig

Erhohen Sie die Gartemperatur
(siehe Abschnitt ,Bedienung"”).

Die Vorbereitungszeit ist zu kurz.

Erhdhen Sie die Garzeit (siehe
Abschnitt ,Bedienung").

Die Zutaten sind
ungleichmafiig
gegart.

Manche Lebensmittel missen
mitten im Kochvorgang umgeruhrt
werden.

Zutaten, die sich Ubereinander
stapeln (z. B. Pommes frites),
sollten nach der Halfte der
Zubereitungszeit abgeschuttelt
werden. Siehe Abschnitt
.Bedienung".

Das Essenist
nicht knusprig,
wenn es aus der
Fritteuse kommt.

Sie hat Lebensmittel gegart,
die zum Frittieren in einer
herkémmlichen Fritteuse
bestimmt sind.

Backen Sie die Speisen im Ofen
oder bepinseln Sie sie mit etwas Ol,
um ein knusprigeres Ergebnis zu
erzielen.
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Der Korb gleitet
nicht richtig in
das Gerat.

Es befinden sich zu viele Zutaten
im Korb.

Uberschreiten Sie nicht die
zulassige Hochstmenge im Korb.

Das Gitter ist nicht richtig im Korb
positioniert.

Drlicken Sie das Gitter nach untenin
den Korb.

Aus dem Inneren
des Gerats tritt
weifder Rauch
aus.

Sie kochen sehr fettige Speisen.

Beim Garen von fetthaltigen
Lebensmitteln in der
Heif3luftfritteuse sickert eine
grofze Menge Ol in den Korb. Das
Ol erzeugt weiRen Rauch. Dies hat
keinen Einfluss auf das Gerat oder
das Ergebnis.

Der Korb enthalt noch Fett vom
vorherigen Gebrauch.

Der weifse Rauch entsteht, wenn
sich das Fett im Korb erhitzt. Achten
Sie darauf, dass er nach jedem
Gebrauch ordnungsgemafs gereinigt
wird.

Frische

Pommes frites
werden in der
Heif3luftfritteuse
ungleichmafiig
frittiert.

Sie haben nicht die richtige
Kartoffelsorte verwendet.

Verwenden Sie frische Kartoffeln
und achten Sie darauf, dass sie beim
Frittieren fest bleiben. Verwenden
Sie Kartoffeln der fir die Fritteuse
empfohlenen Sorten.

Sie haben die Kartoffeln vor dem
Frittieren nicht richtig gereinigt.

Splilen Sie die Kartoffeln 3 Minuten
lang in Wasser ab, um die Starke
zu entfernen, und trocknen Sie sie
anschliefsend grindlich ab.

Frische Pommes
frites sind

nicht knusprig,
wenn sie aus
der Fritteuse
kommen.

Wie knusprig die Kartoffeln
werden, hangt von der Menge des
Wassers und des Ols ab.

Achten Sie darauf, die Kartoffeln
zu trocknen, bevor Sie das Ol
hinzufligen.

Die Kartoffeln in kleinere Stilicke
schneiden

Fur knusprigere Ergebnisse etwas
mehr Ol hinzufiigen.

6. REINIGUNG UND WARTUNG

1. Reinigen Sie das Gerat nach jedem Gebrauch.
2. Der Korb und der Rost sind mit einer Antihaftbeschichtung versehen. Verwenden Sie keine
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Metallgegenstande oder Scheuermittel zur Reinigung des Korbs und/oder des Gitters, da
dies die Antihaftbeschichtung beschadigen kann.

3. Lassen Sie nach jedem Gebrauch keine heif3en Speisen im Gerat, da Kondenswasser die
Metallteile des Gerats angreifen kann.

4. Trennen Sie das Gerat vom Stromnetz und lassen Sie es vor der Reinigung abkuhlen.
HINWEIS: Nehmen Sie den Korb heraus, damit das Gerat schneller abkihlen kann.

5. Reinigen Sie die Innen- und Aufdenseite des Produkts mit einem weichen, feuchten Tuch.

6. Reinigen Sie den Korb und das Gitter grindlich mit heifdem Wasser, einem neutralen
Reinigungsmittel und einem nicht scheuernden Schwamm. Falls Sie den Deckel des
Raucherfachs verwenden, wiederholen Sie bitte denselben Reinigungsvorgang.

7. Wir empfehlen die Verwendung eines flussigen Entfettungsmittels, um eventuelle
Schmutzreste zu entfernen.

8. Reinigen Sie das Innere des Gerats mit warmem Wasser und einem nicht scheuernden
Schwamm.

9. Reinigen Sie das Heizelement mit einer weichen Blrste, um Lebensmittelreste zu
entfernen. Vergewissern Sie sich, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das
Produkt wieder verwenden.

Lagerung

- Schalten Sie das Gerat aus und lassen Sie es abkihlen.

- Stellen Sie sicher, dass alle Teile sauber und trocken sind, bevor Sie das Produkt wieder
einlagern.

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie gemaf3

den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt werden muss.

Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten Sie die

Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den oOrtlichen Behorden

HE bestimmten Sammelstelle bringen.

Ausflhrliche Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung von Elektro-
und Elektronikgeraten und/oder Batterien erhalten Verbraucher bei ihren ortlichen Behorden.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Publikation darf ohne vorherige
Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise mit irgendwelchen
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Mitteln (elektronisch, mechanisch, durch Fotokopie, Aufzeichnung oder Ahnliches)
vervielfaltigt, in einem Abrufsystem gespeichert, libertragen oder verbreitet werden.

9. KONFORMITATSERKLARUNG

Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen

Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter
Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und
gepruft. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist unter folgender
Internetadresse  zu  finden:  https://storececotec.de/de/information/declaration-of-
conformity

C € Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 103



ITALIANO

1. PARTI E COMPONENTI

Dispositivo Fig.1

Cestello

Coperchio dell'affumicatore

Grill

Pannello di controllo touchscreen
Uscita dell'aria

Doppia resistenza

owv e wN S

Pannello di controllo. Fig. 2

1. lcona touch per aumentare la temperatura

2. Indicatore per aumentare/diminuire la temperatura
3. Icona touch per diminuire la temperatura

4. Icona touch del programma di preriscaldamento

5. lcona touch del programma smoking

6. lcona touch di accensione/spegnimento e start/stop
7. lcona touch luce interna

8. Icona touch della doppia resistenza

9. lIcona touch del timer

10. Icona touch per diminuire la temperatura

11. Indicatore per aumentare/diminuire la temperatura
12. lcona touch per aumentare la temperatura

13. Indicatore variabile di temperatura

14. Indicatore variabile di tempo

15. Display

16. Programmi predefiniti

a) Bistecca / Filetto

b) Patatine fritte congelate

c) Pizza

d) Alette / Coscette di pollo

e) Pesce

f)  Verdura

g) Dessert

h)  Barbecue

i)  Fermentazione

i) DIY (Funzione manuale)

Nota: | grafici di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.
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2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Rimuovere l'apparecchio dalla scatola e conservarla in un luogo sicuro insieme agli altri
elementi d'imballaggio. Questo aiutera a prevenire danni all'apparecchio nel caso in
cui sia necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire limballaggio originale,
assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato. Non rimuovere il numero di
serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta tracciabilita dell'apparecchiatura in
caso di richiesta di assistenza.

- Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi nella scatola e in buono stato.
Se uno di essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il
Servizio di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola:

- Friggitrice ad aria

- Manuale diistruzioni

- Coperchio dell'affumicatore

- Sacchetto da 15 g di trucioli di legno

Accedi all'acquisto di trucioli di legno attraverso il seguente codice QR:

Scan&Buy more!

3.INSTALLAZIONE

- Rimuovere tutti i materiali di imballaggio dall'esterno e dall'interno della macchina.

- Utilizzare un panno umido per pulire sia lesterno che linterno dell'apparecchio e
asciugarlo. Non bagnare gli elementi riscaldanti.

- Procedere con una pulizia profonda del cestello e della griglia facendo uso di acqua calda,
detergente e una spugna non abrasiva.

- Posizionare correttamente la griglia nel cestello e riporre il cestello e interno
nell'apparecchio per l'uso.

- Non riempire l'apparecchio con olio o altri liquidi.

- Posizionare la friggitrice su una superficie piana, stabile e resistente al calore, lontano da
eventuali spruzzi d'acqua o fonti di calore. Lasciare una distanza di almeno 10 cm tra il
dispositivo e qualsiasi parete o oggetto per garantire una corretta evacuazione dell'aria.

- Non collocare oggetti sopra il prodotto per evitare di interrompere il flusso d'aria.
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- Collegare il cavo di alimentazione a una presa di corrente con messa a terra, licona di
accensione si accendera.

- Rimuovere con cautela il cestello dalla friggitrice ad aria e inserire gli ingredienti.

- Utilizzare il pannello di controllo come descritto nella sezione seguente.

- Al primo utilizzo, si pud notare un leggero odore di plastica, del tutto normale. In questo
caso, preriscaldare la macchina per alcuni minuti per eliminare completamente l'odore.

4.FUNZIONAMENTO

Icona touch On/Off

Una volta che il cestello e la griglia sono saldamente posizionati nella friggitrice, l'icona di
accensione/spegnimento s'illuminera. Premendo licona di accensione, gli altri indicatori e
pulsanti si accendono, consentendo di impostare il processo di cottura desiderato. Per avviare
la cottura e necessario selezionare un programma specifico. Premendo nuovamente l'icona di
accensione dopo aver selezionato una modalita di cottura, si avvia la cottura. Durante l'avvio
del processo, la ventola e l'elemento riscaldante entrano in funzione. Premere nuovamente
questa icona a sfioramento per mettere in pausa la cottura. Tenere premuta questa icona a
sfioramento per 3 secondi per spegnere la friggitrice ad aria.

Icone touch dei menu preconfigurati

Queste icone consentono di scegliere tra i 10 menu preconfigurati. Una volta scelta l'opzione
desiderata, i valori di tempo e temperatura di cottura verranno configurati per impostazione
predefinita (vedere “Tabella dei menu predefiniti" in questa sezione). Se si desidera impostare
un programma di cottura personalizzato, & possibile farlo premendo qualsiasi programma
e regolando manualmente la temperatura e/o il tempo premendo le icone per aumentare e
diminuire la temperatura e il tempo. La modalita e pensata per un alimento specifico, quindi &
possibile variare i valori all'interno di un intervallo logico.

NOTA BENE:

- Se si desidera personalizzare il proprio programma di cottura, & possibile farlo anche
selezionando direttamente il programma DIY (funzione manuale), che consente di variare
l'intero intervallo di tempo e/o di temperatura della macchina.

- La modalita Barbecue funziona solo in associazione con un'altra modalita. | dettagli sul
suo funzionamento sono riportati pit avanti in questo manuale. Se si preme la modalita
barbecue senza aver prima selezionato un'altra modalita di cottura, licona emette un
segnale acustico ma non esegue alcuna funzione.

Icone touch per il controllo del tempo
Premere l'icona al centro a destra con il simbolo dell'orologio, quindi le icone a sfioramento per
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aumentare e/o diminuire l'ora. In questo modo e possibile impostare il tempo di cottura in base
agli intervalli consentiti (vedere “Tabella dei menu preimpostati” in questa sezione).

Icone touch per il controllo della temperatura

Premere l'icona al centro a sinistra con il simbolo del termometro, quindi le icone a sfioramento
per aumentare e/o diminuire la temperatura. In questo modo & possibile impostare la
temperatura di cottura in base agli intervalli consentiti (vedere “Tabella dei menu preimpostati”
in questa sezione).

Icona touch della luce

Premere questa icona durante la cottura per accendere la luce interna del cestello e vedere lo
stato di cottura degli alimenti. Se si preme l'icona touch durante il processo di cottura, la luce
rimane accesa in modo permanente e si spegne solo se si preme nuovamente l'icona touch
della luce. Se non e in corso un processo di cottura, la luce si spegnera dopo 30 secondi.

Funzionamento doppia resistenza

Il dispositivo e dotato di una doppia resistenza, una superiore che genera pit calore e una
inferiore che serve ad aumentare la temperatura dalla base del cestello.

Si consiglia di utilizzare la funzione a doppia resistenza, che cuoce gli alimenti utilizzando due
fonti di calore, ottenendo i migliori risultati. Inoltre, l'uso della doppia resistenza e consigliato
anche nei programmi in cui e previsto un preriscaldamento. Questo permette che il grill del
cestello raggiunga una temperatura piu elevata.

La griglia ha un lato pil piatto per alimenti come la pizza e un lato a griglia per grigliare carne,
pesce o verdure.

Icona touch della doppia resistenza

Quando si seleziona un programma di cottura, lopzione della doppia resistenza viene
attivata per impostazione predefinita; licona touch della doppia resistenza rimarra
statica. Il funzionamento delle resistenze superiori e inferiori € sincronizzato e funziona
alternativamente per mantenere la temperatura di cottura selezionata.

Se si desidera disattivare la funzione della doppia resistenza e mantenere attiva solo la
fonte di calore superiore, premere licona touch della doppia reistenza. In questo modo
l'icona lampeggera indicando che la funzione di doppio elemento riscaldante é disattivata e
riscaldera solo l'elemento riscaldante superiore. Si consiglia di attivare sempre la funzione di
doppia resistenza per ottenere risultati ottimali.

Funzione Barbecue

ILdispositivo dispone di una modalita speciale che cuoce, affumica e marchia gli alimenti come
un barbecue. Questa modalita ha una durata di 14 minuti (preriscaldamento + affumicatura).
Di seguito sono descritti i passaggi da seguire per utilizzare correttamente questa modalita:
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Temperare il cibo,

Aprire il cestino e collocare i trucioli di legno al centro. € sufficiente uno strato di trucioli
(2-4 g), che copra uniformemente l'intera superficie. Assicurarsi che non vi siano trucioli
di legno sciolti nel cestello. Devono essere posizionati solo al centro, contenuti dal telaio
del fumatore.

Mettere il coperchio sull'affumicatore coprendo i trucioli di legno. E necessario posizionare
questo elemento quando si affumica, altrimenti il processo di affumicatura non sara sicuro
e il risultato non sara soddisfacente. Inoltre, protegge gli alimenti dal contatto diretto con
i trucioli di legno.

Posizionare la griglia sopra il coperchio dell'affumicatore e chiudere il cestello.
Selezionare il programma di cottura desiderato. Se lo si desidera, modificare ora il tempo
di cottura o la temperatura.

Quindi selezionare anche la modalita barbecue. Premendo licona Play/Pausa, si avvia
la modalita barbecue (“bb"). Al termine, si avvia automaticamente la modalita di cottura
selezionata all'inizio. Licona del preriscaldamento e del fumo lampeggia.

NOTA: La funzione Barbecue non & disponibile nelle modalita "Patatine’, "Dessert” e
“Fermentazione", quindi quando si preme una di queste modalita licona della funzione
Barbecue scompare. Se si preme la modalita barbecue senza aver prima selezionato un'altra
modalita di cottura, l'icona emette un segnale acustico ma non esegue alcuna funzione.

10.

A meta della modalita barbecue, dopo 5 minuti, l'apparecchio chiedera di aggiungere cibo
tramite un segnale acustico e un messaggio sul display (‘Aggiungi”). Dopo aver aggiunto
il cibo e chiuso il cestello, la macchina continuera con la modalita barbecue, ora con
un'affumicatura di 6 minuti, per cui la ventola sara intenzionalmente spenta e il fumo
uscira dal retro della macchina. Questo e normale.

Al termine dell'affumicatura, la modalita barbecue sara terminata e si avviera la modalita
di cottura precedentemente selezionata. Non aprire ancora il cestello e non capovolgere
il cibo.

A seconda della modalita di cottura selezionata, a meta della modalita di cottura
'apparecchio emette un segnale acustico e visualizza il messaggio “trn" (Turn). Questo
indica che & il momento di girare il cibo.

Altermine del tempo di cottura, togliere gli alimenti dal cestello. Lasciare il cestello aperto
per farlo raffreddare e per evitare che 'umidita si condensi all'interno.

Esempio pratico:

Se si desidera cucinare una carne utilizzando la modalita barbecue per conferirle un sapore
speciale e una marcatura appetitosa, e sufficiente selezionare le seguentiicone a sfioramento,
nello stesso ordine: "bistecca + barbecue + play” (FIG.3).
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In questo modo l'apparecchio iniziera a preriscaldare la griglia e i trucioli di legno che avremo
introdotto fin dall'inizio; quando lo schermo ce lo chiedera ("Aggiungi”), aggiungeremo la carne
e l'apparecchio iniziera automaticamente ad affumicare la carne. Il tutto ha una durata di 14
minuti. Da questo momento inizia la cottura della carne in quanto tale (modalita di cottura
= filetto). In questo caso, il display ci avvisa a meta cottura di girare la carne. Richiudere e
attendere il termine della cottura (FIG.4).

NOTA BENE: Questa funzione riduce automaticamente il tempo di cottura della modalita
selezionata per evitare che gli alimenti si cuociano troppo. £ inoltre possibile modificare il
tempo di cottura a proprio piacimento dopo la modalita barbecue.

Funzionamento preriscaldamento

L'apparecchio e dotato di una funzione di preriscaldamento di 8 minuti, che consente alla
temperatura interna del cestello di raggiungere una temperatura adeguata per la cottura dei
cibi. Questa funzione e gia attivata nelle modalita carne, pizza e pesce, anche se & possibile
attivarla manualmente per le altre modalita (tranne la fermentazione) o addirittura disattivarla
se non la si desidera. Premendo licona a sfioramento del preriscaldamento si attiva (licona
lampeggia) o si disattiva (licona rimane fissa) la funzione di preriscaldamento, che pud essere
attivata anche singolarmente, senza ancorarla a una modalita di cottura successiva, ma solo
al preriscaldamento.

NOTA: Altermine del preriscaldamento, il dispositivo emette diversi segnali acustici e visualizza
"ADD" per indicare che & necessario aggiungere il cibo.

Funzionamento smoking
Questo dispositivo e dotato di una funzione di affumicatura di 9 minuti che conferisce un
sapore e un aroma unici ai cibi cucinati. Di seguito sono riportati i passaggi da seguire per
utilizzare questa funzione.

1. Temperareil cibo.

2. Aprire il cestino e collocare i trucioli di legno al centro. E sufficiente uno strato di trucioli
(2-4 g), che copra uniformemente lintera superficie. Assicurarsi che non vi siano trucioli
di legno sciolti nel cestello. Devono essere posizionati solo al centro, contenuti dal telaio
del fumatore.

3. Mettere il coperchio sull'affumicatore coprendo i trucioli di legno. £ necessario posizionare
questo elemento quando si affumica, altrimenti il processo di affumicatura non sara sicuro
e il risultato non sara soddisfacente. Inoltre, protegge gli alimenti dal contatto diretto con
i trucioli di legno.

4. Posizionare la griglia sopra il coperchio dell'affumicatore con il lato rialzato rivolto verso
l'alto.

5. Collocare gli alimenti sul cestello e chiudere il cestello.
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6. Selezionare un programma preimpostato, quindi premere licona touch del programma
smoking. E anche possibile attivare la funzione smoking senza aver prima selezionato un
programma di cottura.

7. Ricordarsi di premere licona touch di start/stop per avviare il processo di affumicatura.

Al termine della funzione smoking, se non e stato selezionato alcun programma di cottura,
'apparecchio emette diversi segnali acustici e sul display apparira "OFF". Se é stato selezionato
un programma di cottura dopo la funzione di affumicatura, questo programma verra avviato
direttamente.

NOTA:

- Quando si seleziona un programma di affumicatura (smoking), seguito da un programma
di pesce, carne o alette di pollo, il tempo di cottura di quest'ultimo viene ridotto del 20%
per ottenere un risultato migliore.

- Si consiglia di utilizzare la macchina sotto un aspiratore o in un'area ben ventilata per
ridurre al minimo l'accumulo di fumo nell'ambiente.

- Siconsiglia di lasciare raffreddare la friggitrice dopo l'affumicatura.

- Prestare attenzione quando si rimuovono gli elementi dal programma smoking, poiché
potrebbero essere molto caldi.

Icona touch del programma smoking
La funzione e attivata quando l'icona touch del programma smoking lampeggia. La funzione
smoking e disattivata quando l'icona touch del programma smoking rimane statica.

Funzionamento del timer

L'apparecchio e dotato di una funzione timer, con la quale e possibile programmare linizio del
processo di cottura. Questo intervallo di tempo va da 30 minuti a 24 ore. Una volta selezionato
il programma di cottura, e possibile attivare il timer premendo licona touch del timer e
regolando iltempo dalle icone touch per aumentare e diminuire iLtempo. Per disattivare il timer
e sufficiente premere nuovamente l'icona a sfioramento del timer.

Ricordarsi di premere l'icona touch di start/stop per avviare il conto alla rovescia. Al termine
deltempo selezionato, si avviera il processo di cottura programmato.

Icona touch della funzione timer

ILtimer e attivo quando licona del timer lampeggia. ILtimer viene disattivato quando licona del
timer e statica.
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) Intervallo | Interval-
Pre-ri- | Tempe- Tempo | ditempe- |lotempo
Icona Tipo scalda- | ratura : P P ) P Nota bene
. (min) |ratura (min.-
mento | (°0) )
(min.-max.) | max.)
Avviso per l'aggiun-
ta di cibo dopo il
preriscaldamento
Filetto 8 min [ 200 6 170-200 1-30 ("Add")
Avviso di mancia
(l!trnn)
P
arate 195 |20 [120-200 |1-60
A | fritte
Avviso per l'aggiun-
7 | Pizza |8min |180 |10 100-200 |1-60 |@dicibodopoil
preriscaldamento
("Add")
P | Pollo 200 25 150-200 1-60
Avviso per l'aggiun-
Pesce |8min 190 14 140-200  |1-60 ta dicibo dopo it
preriscaldamento
("Add")
Verdura 175 16 160-200 1-60
Dessert 160 20 100-190 1-60
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Avviso per l'aggiun-
ta di cibo dopo il
preriscaldamento
("Add")

Barbe- ) . -

cue 8 min 200 14min | - ) Avviso di ribalta-
mento a seconda
della modalita di
fuoco associata

NO

("trn")
Fermen- 40 8h  |40-90 1h-24h
tazione
/ Avviso di ribalta-
DIy 200 20 40-200 1-60 mento (TRN)
TA BENE:

| programmi bistecca e DIY sono programmi speciali con l'avviso di girare gli alimenti a
meta del loro ciclo di cottura. Quando il ciclo di cottura ha raggiunto la meta, 'apparecchio
emette diversi segnali acustici e sul display apparira “TRN" per indicare che il cibo deve
essere girato.

Quando si sente il segnale acustico, il tempo di preparazione impostato sara trascorso.
Rimuovere il cestello dall'apparecchio e posizionarlo su una superficie resistente al calore.
Verificare che gli alimenti siano ben cotti. In caso non lo fossero, rimettere il cestello nella
friggitrice e aggiungere qualche altro minuto.

Per rimuovere gli alimenti, come patatine fritte, rimuovere il cestello dalla friggitrice
ad aria e posizionarlo su una superficie resistente al calore. Per estrarre gli ingredienti,
utilizzare delle pinze non metalliche. Fare attenzione a non bruciarsi. Non capovolgere il
cestello per rimuovere il cibo.

Poiché gli ingredienti possono variare per provenienza, dimensione, forma e marca, non
possiamo garantire che quelle indicate nella tabella siano le impostazioni ideali per gli
ingredienti che si stanno usando. Se necessario, modificare i tempi e/o le temperature per
adattare la cottura al tipo di alimento.

Suggerimenti per cucinare

nz

Gli alimenti piu piccoli richiedono un tempo di preparazione minore rispetto a quelli pil
grandi.

Una maggiore quantita di ingredienti richiede un tempo di preparazione leggermente pit
lungo e, al contrario, una minore quantita di ingredienti richiede un tempo di preparazione
leggermente inferiore.
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La rimozione di alimenti pit piccoli a meta del processo di cottura ottimizza il risultato
finale e previene una cottura non uniforme.

Aggiungere un po' di olio extra alle patate fresche per un risultato pit croccante. Cuocere
gli alimenti nella friggitrice ad aria subito dopo aver aggiunto l'olio.

Evitare di usare la friggitrice ad aria con ingredienti estremamente grassi come le salsicce.
Gli alimenti che possono essere cucinati in forno possono anche friggersi nella friggitrice
ad aria. - La quantita ottimale di patatine fritte da preparare e di 500 grammi.

Usare impasti precotti per preparare spuntini in modo facile e veloce. La massa precotta
richiede meno tempo di preparazione rispetto alla massa fatta a mano.

Se si desidera cuocere una torta o una quiche o se si desidera friggere cibi fragili o ripieni,
posizionare una teglia o una pirofila nel cestello della friggitrice ad aria.

E possibile utilizzare la friggitrice ad aria anche per riscaldare gli ingredienti.

NOTA: Non superare mai l'indicatore MAX sul cestello; il risultato finale e l'integrita della
macchina potrebbero essere compromessi.

Per ottenere una frittura uniforme, si consiglia di riempire il cestello senza ammucchiare
troppo gli alimenti.

Per migliorare il risultato di alcuni alimenti, gli ingredienti possono essere scossi a
meta del processo di cottura. Per scuotere o girare gli ingredienti, rimuovere il cestello
dall'apparecchio tenendolo per la maniglia e scuotere o girare gli ingredienti nel cestello
con una pinza di legno o di silicone resistente al calore. Rimettere il cestello nella friggitrice
ad aria.

ENZIONE:

Fare molta attenzione quando si scuote il cestello, poiché contiene alimenti caldi.

Non utilizzare utensili di metallo, poiché potrebbero danneggiare il rivestimento del
cestello.

Non toccare il cestello durante o subito dopo il funzionamento per evitare ustioni. Tenere
il cestello solo per il manico.

Accedere al ricettario tramite il seguente codice QR

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES
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5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

aria non funziona.

Licona touch di accensione/
spegnimento non e stata
premuta.

Problema Possibili cause Possibile soluzione
ILsensore della temperatura
. ,p Contattare il Servizio di Assistenza
El superiore non funziona ) )
Tecnica di Cecotec.
correttamente.
Ilsensore della temperatura
X X ) P Contattare il Servizio di Assistenza
E2 inferiore non funziona ) )
Tecnica di Cecotec
correttamente.
L'apparecchio non e collegato | Collegare l'apparecchio ad una presa
o alla corrente. di corrente dotata di messa a terra.
La friggitrice ad

Premere l'icona di accensione/
spegnimento per accendere la
friggitrice ad aria.

Non noto la doppia
resistenza

Il prodotto non si cuoce

Per migliorare il risultato finale
della carne, si consiglia di
utilizzare programmi speciali di
preriscaldamento.

Gli alimenti cotti
nella friggitrice
sono crudi.

Gliingredienti sono troppo
grandi.

Introdurre ingredienti pit piccoli nel
cestello. Gli alimenti piu piccoli si
cuociono piu rapidamente.

La temperatura selezionata e
troppo bassa

Aumentare la temperatura di cottura
(vedere sezione “Funzionamento").

ILtempo di cottura e troppo
breve.

Aumentare il tempo di cottura (vedere
la sezione "Funzionamento”).

Gliingredienti si
sono cottiin modo
non uniforme.

Alcuni alimenti devono essere
mescolati a meta cottura.

Gliingredienti che si sovrappongono
Uun laltro (per esempio, le patatine
fritte) devono essere smossi a meta
cottura cottura. Consultare la sezione
“Funzionamento”.

Gli alimenti fritti
non sono croccanti
dopo averli rimossi
dalla friggitrice ad
aria.

Sono stati cotti cibi destinati ad
essere fritti in una friggitrice
convenzionale.

Cuocere gli alimenti da forno o
spennellare il cibo con un po' d'olio
per un risultato pit croccante.

4
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La griglia non e posizionata
correttamente all'interno del
cestello.

all'interno
dell'apparecchio.

Il cestello Ci sono troppi ingredienti nel Non eccedere la quantita massima
non scorre cestello. consentita nel cestello.
correttamente

Spingere la griglia in basso nel
cestello.

Si stanno cucinando cibi molto

grassi.
Dall'apparecchio

esce del fumo

Quando si cucinano cibi grassi

nella friggitrice ad aria, una grande
quantita di olio fuoriesce dal cestello.
L'olio produce fumo bianco. Cio

non influisce sull'apparecchio o il
risultato.

vengono fritte in di patata.
modo irregolare

bianco. -
) ILfumo bianco e dovuto al
Il cestello contiene ancora )
) ) riscaldamento del grasso nel cestello.
del grasso derivante da usi o
) Accertarsi di pulire correttamente
precedenti. :
dopo ogni uso.
Utilizzare patate fresche e assicurarsi
Le patatine Non si sta usando il tipo giusto | che rimangano ferme durante la

frittura. Utilizzare patate delle varieta
consigliate per la friggitrice ad aria.

nella friggitrice ad | Le patate non sono state pulite
aria. correttamente prima della
frittura.

Sciacquare bene le patate in acqua
per 3 minuti per eliminare l'amido e
poi asciugarle accuratamente.

La croccantezza delle patate
fritte dipende dalla quantita
di olio e acqua presente nelle
patate.

Le patatine fritte
non sono croccanti
dopo la frittura.

Assicurarsi di asciugare le patate
prima di aggiungere l'olio.

Tagliare le patate in pezzi piu piccoli

Aggiungere un po’ pit di olio per un
risultato pit croccante.

6. PULIZIA E MANUTENZIONE

1. Pulire l'apparecchio dopo ogni uso.

2. Ilcestello e la griglia hanno un rivestimento antiaderente. Non utilizzare utensili metallici
o prodotti abrasivi per pulire il cestello e/o la griglia per non danneggiare la superficie

antiaderente.

3. Dopo ogni utilizzo, non lasciare alimenti caldi allinterno dell'apparecchio, poiché la
condensa potrebbe intaccare le parti metalliche dell'apparecchio.

4. Scollegare l'apparecchio dalla presa di corrente e lasciarlo raffreddare completamente
prima di pulirlo. Nota: rimuovere il cestello per consentire all'apparecchio di raffreddarsi

pit rapidamente.
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5. Pulire l'interno e l'esterno dell'apparecchio con un panno morbido e umido.

6. Pulire il cestello e la griglia a fondo e con acqua calda, detergente e una spugna non
abrasiva. Se si utilizza il coperchio dell'affumicatore, ripetere la stessa procedura di pulizia.

7. Siconsiglia l'uso di uno sgrassatore liquido per rimuovere lo sporco residuo.

8. Pulire linterno dell'apparecchio con acqua calda e una spugna non abrasiva.

9. Pulire l'elemento riscaldante con una spazzola morbida per rimuovere eventuali residui
di cibo. Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di installarle
nuovamente nell'apparecchio.

Conservazione
- Scollegare l'apparecchio e lasciarlo raffreddare.
- Verificare che tutte le parti siano completamente asciutte prima di riporre 'apparecchio.

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto e/o

le pile/batterie devono essere smaltite separatamente dai rifiuti domestici.

Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, € necessario

rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta

I Ccsignato dalle autorita locali.

Per informazioni dettagliate su come smaltire correttamente le apparecchiature
elettriche ed elettroniche e/o le batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali. Il
rispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere 'ambiente.

8. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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9. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA

Con la presente, Cecotec Innovationes dichiara che questo prodotto e conforme ai
c € requisiti essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di
Conformita UE e disponibile al seguente link: https://storececotec.it/it/information/
declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES
Dispositivo. Fig. 1

1. Cesto

2. Tampa do fumeiro

3. Grill

4. Painelde controlo tatil

5. Saidadear

6. Dupla resisténcia

Painel de controlo. Fig. 2

1. icone tatil para aumentar a temperatura

2. Indicador para aumentar/diminuir a temperatura
3. lcone tatil para diminuir a temperatura

4. icone tatil do programa de preaquecimento
5. cone tatil do programa smoking

6. Icono tatil de ligar/desligar e start/stop

7. lcono tatil luz interior

8. lcone tatil de dupla resisténcia

9. flcone tatil do timer

10. icone tatil para diminuir a temperatura

11. Indicador para aumentar/diminuir a temperatura
12. icone tatil para aumentar a temperatura
13. Indicador de temperatura variavel

14. Indicador de tempo variavel

15. Ecra

16. Menus predefinidos

a) Steak/ Bife

b) Batatas congeladas

c) Pizza

d) Asas/ Coxas de frango

e) Peixe

f)  Legumes

g) Sobremesa

h)  Grelhador

i)  Fermentacao

i DIY (Modo Manual)

Nota: Os gréficos deste manual séo representacdes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.
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2. ANTES DE USAR

- Este aparelho apresenta uma embalagem desenhada para o proteger durante o seu
transporte. Tire o dispositivo da sua caixa e guarde a caixa original e outros elementos da
embalagem num lugar seguro. Isto lhe ajudard a evitar danos ao aparelho se precisar de o
transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem original, certifique-se de reciclar
todos os itens corretamente. Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma
rastreabilidade correta em caso de solicitar assisténcia.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicdes, contactar imediatamente com o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa:

- Fritadeiradear

- Manualde instrucbes

- Tampa do fumeiro

- Sacode15g de aparas de madeira

Aceda a compra de aparas de madeira através do seguinte cédigo OR:

Scan&Buy more!

3.INSTALACAO

- Retirar todos os materiais de embalagem do exterior e do interior da maquina.

- Utilize um pano humido para limpar o interior e exterior do dispositivo e seque-o. N&o
molhar os elementos de aquecimento.

- Limpe o cesto e a grelha em profundidade com &gua quente, detergente e uma esponja
ndo abrasiva.

- Cologue a grelha corretamente no cesto e volte a colocar a tigela no dispositivo para poder
utiliza-lo.

- Nao encha o dispositivo com azeite ou qualquer outro liquido.

- Coloque a fritadeira sobre uma superficie plana, estavel e resistente ao calor, longe de
qualquer possivel salpico de dgua ou fonte de calor. Deixe uma distancia minima de 10 cm
entre o dispositivo e qualquer parede ou objeto para garantir uma evacuacao adequada
doar.

- Nao cologue qualquer objeto por cima do produto para evitar interromper o fluxo de ar.
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- Conecte o cabo de alimentacéo a uma tomada de corrente com ligacdo a terra. O icone tatil
de ligado acender-se-a.

- Retire cuidadosamente o cesto da fritadeira de ar quente e introduza os ingredientes.

- Utilize o painel de controlo conforme descrito na seccdo seguinte.

- Quando utilizado pela primeira vez, pode notar um ligeiro cheiro a plastico, o que é
completamente normal. Se for esse o caso, pré-aqueca a maquina durante alguns minutos
para eliminar completamente o cheiro.

4. FUNCIONAMENTO

Icone tatil Ligar/Desligar

Uma vez que o cesto e a grelha estejam firmemente colocados na fritadeira, o icone de ligacdo
acender-se-a. Ao premir o icone de energia, os restantes indicadores e botdes acendem-
se, para que possa ajustar o processo de cozedura a configuracdo desejada. E necessario
selecionar um programa especifico para iniciar a cozedura. Ao premir novamente o icone
de alimentacdo depois de selecionar um modo de cozedura, a cozedura comeca. Quando o
processo comeca, o ventilador e o elemento de aquecimento comecam a funcionar. Prima
novamente este icone tatil para fazer uma pausa na cozedura. Prima e mantenha premido
este icone tatil durante 3 segundos para desligar a fritadeira de ar quente.

icones tacteis de menus pré-configurados

Este icone permite-lhe escolher entre os 10 menus pré-configurados. Uma vez escolhida a
opcao desejada, os valores de tempo e temperatura da cozedura serdo definidos por defeito
(veja "Tabela dos menus predefinidos” nesta seccao). Se desejar definir o seu préprio programa
de cozedura, pode fazé-lo ao premir qualquer programa e ajustar manualmente a temperatura
e/ou o tempo, ao premir os icones para aumentar e diminuir a temperatura e o tempo. O modo
destina-se a um alimento especifico, pelo que pode variar os valores dentro de um intervalo
légico.

NOTAS:

- Se quiser personalizar o seu proprio programa de cozedura, pode também fazé-lo ao
selecionar diretamente o programa DIY (funcdo manual), que lhe permite variar toda a
gama de tempo e/ou temperatura da maquina.

- 0 modo Barbecue s6 funciona em associacdo com outro modo. Os pormenores sobre o
seu funcionamento sao apresentados mais adiante neste manual. Se premir o modo de
churrasco sem ter selecionado primeiro qualquer outro modo de cozedura, o icone emite
um sinal sonoro mas ndo executa qualquer funcao.

icones tateis para o controlo do tempo
Prima o icone no meio a direita com o simbolo do relégio e, em seguida, os icones de toque para
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aumentar e/ou diminuir a hora. Desta forma, o tempo de cozedura pode ser ajustado de acordo
com as gamas permitidas (ver “Tabela dos menus predefinidos” neste capitulo).

icones téateis do controlo da temperatura

Prima o icone no meio a esquerda com o simbolo do termémetro e, em seguida, os icones
tacteis para aumentar e/ou diminuir a temperatura. Desta forma, a temperatura de cozedura
pode ser regulada de acordo com as gamas permitidas (ver “Tabela dos menus predefinidos”
neste capitulo).

icone tatil da luz

Prima este icone durante a preparacao para acender a luz interna do cesto e ver o estado de
cozedura dos seus alimentos. Se premir o icone tatil durante o processo de cozedura, a luz
permanecerd acesa permanentemente, sé se apagara se premir novamente o icone de toque
da luz. Se ndo estiver em processo de cozedura, a luz apagar-se-a apés 30 segundos.

Funcionamento com dupla resisténcia

O dispositivo tem um elemento de resisténcia duplo, o superior que gera mais calor e o inferior
que é utilizado para aumentar a temperatura da base do cesto.

Recomenda-se a utilizacdo da funcao de dupla resisténcia, uma vez que esta cozinha os
alimentos através de duas fontes de calor, o que permite obter os melhores resultados. Para
além disso, a utilizacdo da dupla resisténcia é igualmente recomendada nos programas em
que é configurada com um pré-aquecimento. Isto faz com que o grill do cesto atinja uma
temperatura mais elevada e pode marcar certos alimentos.

O grelhador tem um lado mais plano para alimentos como pizzas e um lado em grelha para
grelhar carne, peixe ou legumes.

icone tatil de dupla resisténcia

Quando um programa de cozedura é selecionado, a opcao de duplo elemento de aquecimento
sera activada por defeito, o icone tatil do duplo elemento de aquecimento permanecera
estatico. O funcionamento dos elementos de aquecimento superior e inferior esta sincronizado
e funciona alternadamente para manter a temperatura de cozedura selecionada.

Se for necessério desativar a funcao de duplo elemento de aquecimento e manter apenas
a fonte de calor superior activada, prima o icone tatil de duplo elemento de aquecimento.
Desta forma, o icone piscara indicando que a funcao de duplo elemento de aquecimento esta
desactivada e que apenas aquecera o elemento de aguecimento superior. Recomenda-se que
active sempre a funcao de dupla resisténcia para obter melhores resultados.

Funcdo de churrasco

0 aparelho tem um modo especial que cozinha, fumega e marca os alimentos como um
churrasco. Este modo tem uma duracdo de 14 minutos (pré-aquecimento + fumagem). Os
passos a seguir para utilizar corretamente este modo sdo descritos a seguir:
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Temperar os alimentos,

Abra o cesto e coloque as aparas de madeira no centro. Uma camada de aparas é suficiente
(2-4g), cobrindo uniformemente toda a superficie. Certifique-se de que nao hd aparas de
madeira soltas no cesto. Devem ser colocadas apenas no centro, contidas pela estrutura
do fumeiro.

Colocar a tampa no defumador cobrindo as aparas de madeira. E necessario colocar este
elemento durante a fumagem, caso contrario o processo de fumagem néo sera seguro
e o resultado da fumagem nao serd satisfatério. Protege igualmente os alimentos do
contacto direto com as aparas de madeira.

Colocar o grelhador por cima da tampa do defumador e fechar o cesto.

Selecione o programa desejado. Se desejar, altere agora o tempo de cozedura ou a
temperatura.

Em seguida, selecione também o modo de churrasco. Prima o icone Reproduzir/pausar e
0 modo de churrasco ("bb") sera iniciado. Uma vez terminado este processo, o aparelho
inicia automaticamente o modo de cozedura selecionado no inicio. Verd o icone do
pré-aquecimento e do fumo a piscar.

NOTA: A funcdo Barbecue ndo estd disponivel nos modos “Batatas fritas” “Sobremesa” e
“Fermentacdo’, pelo que, ao premir qualquer um destes modos, o icone da funcé&o Barbecue
desaparece. Se premir o modo de churrasco sem ter selecionado primeiro qualquer outro
modo de cozedura, o icone emite um sinal sonoro mas nao executa qualquer funcao.

7.

10.

A meio do modo de churrasco, apés 5 minutos, o aparelho pede-lhe para adicionar
alimentos através de um sinal actstico e de uma mensagem no ecra (“Adicionar”). Depois
de adicionar os alimentos e fechar o cesto, a maquina continuard com o modo de churrasco,
agora com uma defumac&o de 6 minutos, pelo que a ventoinha serd intencionalmente
desligada e saira fumo pela parte de tras da maquina. Isto é completamente normal.

Depois de terminar de fumar, o modo de churrasco sera terminado e o modo de cozedura
previamente selecionado serd iniciado. Nao abrir ainda o cesto e nao virar os alimentos ao
contrario.

Consoante o modo de cozedura selecionado, a meio do modo de cozedura, o aparelho
emite um sinal acustico e apresenta a mensagem “trn" (virar). Isto indica que estd na altura
de virar a comida.

No fim do tempo de cozedura, retirar os alimentos do cesto. Deixar o cesto fechado para
que arrefeca e para evitar a condensacao de humidade no seu interior.

Exemplo pratico:
Se quisermos cozinhar uma carne utilizando o modo de churrasco para lhe dar um sabor
especial e uma marca apetitosa, basta selecionar os seguintes icones tacteis, pela mesma

ord

122

em: “steak + barbecue + play” (FIG.3).
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Desta forma, o aparelho comecard a pré-aquecer a grelha e as aparas de madeira que
teremos introduzido desde o inicio; quando o ecrd nos pedir para o fazermos (“Adicionar”),
adicionaremos a carne e o aparelho comecard automaticamente a defumar a carne. Tudo
isto tem uma duracao de 14 minutos. A partir deste momento, comeca a cozedura da carne
propriamente dita (modo de cozedura = filete). Neste caso, o visor avisa-nos a meio da
cozedura para virarmos a carne. Feche novamente e aguarde que a cozedura termine (FIG.4).

NOTAS: Esta funcao reduz automaticamente o tempo de cozedura do modo selecionado para
evitar que os alimentos figuem demasiado cozinhados. Também é possivel alterar o tempo de
cozedura a seu gosto apés o modo de churrasco.

Operacao de pré-aquecimento

0 aparelho tem uma funcéo de pré-aquecimento de 8 minutos, que permite que a temperatura
no interior do cesto atinja uma temperatura adequada para cozinhar os alimentos. Esta
funcao ja esta activada nos modos carne, pizza e peixe, embora também seja possivel activa-
la manualmente para os restantes modos (exceto fermentacd&o) ou mesmo desactiva-la se
nao a quisermos. Ao premir o icone tatil de pré-aquecimento, a funcao de pré-aquecimento
é activada (o icone pisca) ou desactivada (o icone permanece fixo), podendo também ser
activada individualmente, sem ancoragem a um modo de cozedura subsequente, apenas ao
pré-aguecimento.

NOTA: Quando o pré-aquecimento estiver concluido, o aparelho emite um sinal sonoro varias
vezes e apresenta "ADD" para indicar que os alimentos devem ser adicionados.

Funcionamento smoking

Este aparelho tem uma funcéo de defumacao de 9 minutos que confere um sabor e um aroma
Unicos aos alimentos cozinhados. Em seguida, encontrara os passos a seguir para utilizar esta
funcao.

1. Temperar os alimentos.

2. Abriro cesto e colocar as aparas de madeira no centro. Uma camada de aparas é suficiente
(2-4g), cobrindo uniformemente toda a superficie. Certifique-se de que nao ha aparas de
madeira soltas no cesto. Devem ser colocadas apenas no centro, contidas pela estrutura
do fumeiro.

3. Colocar a tampa no defumador cobrindo as aparas de madeira. E necessario colocar este
elemento durante a fumagem, caso contrario o processo de fumagem néo sera seguro
e o resultado da fumagem ndo sera satisfatorio. Protege igualmente os alimentos do
contacto direto com as aparas de madeira.

4. Coloque a grelha por cima da tampa do defumador com o lado elevado virado para cima.

Colocar os alimentos na grelha e fechar o cesto.

6. Selecione um programa predefinido e, em seguida, prima o icone tatil do programa

w
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smoking. Também é possivel ativar a funcao smoking sem ter selecionado previamente
um programa de cozedura.
7. N&o se esqueca de premir o icone tatil de start/stop para iniciar o processo de fumagem.

No final da funcdo smoking, se nao tiver sido selecionado nenhum programa de cozedura, o
aparelho emitird varios sinais acusticos e indicara "OFF". Se tiver selecionado um programa de
cozedura ap6s a funcéo smoking, este programa sera iniciado diretamente.

NOTA:

- Quando se seleciona um programa de smoking, seguido de um programa de peixe, carne
ou asas, o tempo de cozedura deste lltimo é reduzido em 20% para obter um melhor
resultado.

- Recomenda-se a utilizacdo da maquina sob um exaustor ou numa érea bem ventilada para
minimizar a acumulacdo de fumo no ambiente.

- Recomenda-se que a fritadeira arrefeca apés um processo de fumagem.

- Tenha cuidado ao retirar objectos do programa smoking, pois podem estar muito quentes.

icone tatil do programa smoking

A funcdo smoking estara ativa quando o icone tatil do programa smoking estiver a piscar.
A funcdo smoking é desactivada quando o icone tatil do programa de smoking permanece
estatico.

Funcionamento do timer

0 aparelho tem uma funcdo de timer, com a qual pode programar o inicio do processo de
cozedura. Este intervalo de tempo é de 30 minutos a 24 horas. Depois de ter selecionado o
programa de cozedura, pode ativar o temporizador ao premir o icone tatil do temporizador e
ajustar o tempo a partir dos icones tateis para aumentar e diminuir o tempo. Para desativar o
temporizador, basta premir novamente o icone tatil do temporizador.

N&o se esqueca de premir o icone tatil de start/stop para iniciar a contagem decrescente. No
final do tempo selecionado, inicia-se o processo de cozedura programado.

icone tatil da funcdo timer

0 timer estard ativo quando o icone do timer estd a piscar. O timer serad desativado quando o
icone do timer estiver estatico.
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Gama de )
Faixa de
Pre-a- | Tempe- tempe-
P ) ; Tempo tempo
Icone Tipo queci- |ratura ) raturas ) Notas
(min.) B (min.-
mento | (°C) (min.-
, max.)
max.)
Aviso para adicio-
nar alimentos
apds o pré-aqueci-
mento
Bif 8 mi 200 6 170-200 |1-30
e mn (“Adicionar”)
Aviso para virar
(TRN)
Batatas 195 |20  [120-200 |1-60
fritas
Aviso para adicio-
; nar alimentos
" | Pizza 8 min 180 10 100-200 |1-60 apds o pré-aqueci-
) mento
(“Adicionar")
Frango 200 25 150-200 |1-60
Aviso para adicio-
nar alimentos
Peixe 8 min 190 14 140-200 |1-60 apds o pré-aqueci-
mento
(“Adicionar")
Legu- 175 16 160-200 |1-60
mes
Sobre- 160 |20 [100-190 |1-60
mesa
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Aviso para adicio-
nar alimentos
apds o pré-aqueci-

mento

Grelha- 8 min 200 14 min | - . (“Adicionar")

dor -
Aviso de viragem
em funcao do
modo de disparo
associado (“trn")

Fermen- 40 gh  [40-90  |1h-24h

tacao

I ow 200 |20  |40-200 |1-60 Aviso para virar

(TRN)

NOTAS:

Os programas de bife, peixe e DIY séo programas especiais com um aviso para rodar
os alimentos no meio do seu ciclo de cozedura. Quando o ciclo de cozedura chega pela
metade do tempo, o aparelho emite varios sinais acUsticos e indica “TRN" para indicar que
os alimentos devem ser virados.

Quando ouvir o sinal sonoro, o tempo de preparacao definido ja terd decorrido. Retire o
cesto da fritadeira de ar e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor. Certifique-
se de que os alimentos estejam bem cozinhados. Em caso nao estiverem suficientemente
cozinhados, volte a colocar o cesto dentro da fritadeira e ajuste o temporizador por mais
alguns minutos.

Para remover os ingredientes, por exemplo, batatas fritas, retire a tigela da fritadeira de
ar quente e coloque-o sobre uma superficie resistente ao calor. Utilize uma pinca de metal
para retirar os ingredientes. Tenha cuidado para ndo se queimar. N&o virar o cesto do
avesso para retirar os alimentos.

Como os ingredientes podem variar na origem, tamanho, forma e marca, ndo se pode
garantir que o que é mostrado na tabela seja o mais apropriado para os ingredientes que
utilize. Se for necessario, modifique o tempo e a temperatura para adapta-los a cozedura.

Sugestoes para cozinhar

126

Os alimentos mais pequenos requerem um tempo de preparacao menor do que os grandes.
Uma maior quantidade de ingredientes requer um tempo de preparacao ligeiramente
mais longo e, inversamente, uma menor quantidade de ingredientes requer um tempo de
preparacao ligeiramente mais curto.

A remocao dos alimentos mais pequenos no meio do processo de fritura otimiza o
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resultado final e evita que os alimentos sejam fritos de forma desigual.

- Adicione um pouco mais de azeite as batatas frescas para um resultado mais crocante.
Cozinhe os alimentos na fritadeira logo apés a adicdo do azeite aos alimentos.

- Nao prepare ingredientes extremamente gordurosos, tais como salsichas na fritadeira de
ar.

- Osalimentos que podem ser cozidos no forno também podem ser cozinhados na fritadeira
de ar quente. - A quantidade 6tima de batatas fritas para preparar é de 500 gramas.

- Utilize massa pré-cozida para preparar aperitivos de forma rapida e facil. A massa
pré-cozinhada requer menos tempo de preparacdo do que a massa feita a mao.

- Cologue uma forma ou assadeira no cesto da fritadeira ao ar se quiser fazer um bolo ou
uma quiche ou se quiser fritar comida fragil ou recheada.

- Também pode utilizar a fritadeira para reaquecer ingredientes.

- Nunca ultrapasse o indicador MAX do cesto, pois o resultado final e a integridade da
mégquina podem ser afectados.

- Recomenda-se que para um excelente resultado dos alimentos preencha a superficie do
cesto sem amontoar a comida, j& que ndo cozinhard uniformemente.

- Paramelhoraroresultado de certos alimentos, os ingredientes podem ser agitados a meio
do processo de cozedura. Para agitar ou virar os ingredientes, retire o cesto do aparelho
pela pega e agite ou vire os ingredientes no cesto com uma pinca de madeira ou de silicone
resistente ao calor. Volte a colocar o cesto na fritadeira de ar.

ADVERTENCIA:

- Tenha muito cuidado ao agitar a tigela, pois contém alimentos quentes.

- Nao utilize utensilios de cozinha metalicos, poderiam danificar o revestimento interior.

- Nao togue na tigela durante ou imediatamente apds o processo para evitar queimaduras.
Segure o cesto unicamente pela pega.

Aceda ao folheto de receitas através do seguinte cédigo QR

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES
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5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

no funciona correctamente.

Problema Possivel causa Possivel solucao
e El sensor de temperatura superior | Contacte com o Servico de

no funciona correctamente. Assisténcia Técnica da Cecotec.
£2 El sensor de temperatura inferior | Contacte com o Servico de

Assisténcia Técnica da Cecotec

Afritadeira de
ar quente nao
funciona

0 aparelho nao estéa conectado.

Conecte o aparelho a corrente
elétrica com ligacao a terra.

Nao pressionou o icone Ligar/
Desligar.

Toque no icone tatil Ligar/Desligar
para ligar o aparelho.

Nao noto a dupla
resisténcia

O produto ndo cozinha

Recomenda-se a utilizacao

de programas especiais de
pré-aquecimento para melhorar o
resultado final da carne.

Os alimentos
cozinhados na

Os ingredientes sdo demasiado
grandes.

Coloque ingredientes mais
pequenos no cesto. Se 0s
alimentos forem mais pequenos,
cozinhar-se-ao mais rapido.

fritadeira sao crus.

Atemperatura selecionada é
excessivamente baixa

Aumente a temperatura
de cozedura (veja a seccao
“Funcionamento”).

0 tempo de preparacdo é
demasiado curto.

Aumente o tempo de cozedura
(veja a seccdo "Funcionamenta”).

Os ingredientes
tém sido
cozinhados de
forma desigual.

Alguns alimentos precisam de ser
mexidos no meio do processo.

Os ingredientes que ficam
empilhados uns em cima dos
outros (por exemplo, batatas
fritas) devem ser agitados a meio
do tempo de cozedura. Veja a
seccao "Funcionamento”.

Os alimentos nao
tém um resultado
crocante quando

saem da fritadeira.

Cozinhou comida destinada a ser
frita numa fritadeira convencional.

Cozinhe alimentos de forno ou
cologue um pouco de 6leo para
obter um resultado mais crocante.

O recipiente
nao desliza
corretamente

Excesso de ingredientes no cesto.

N&o exceda a quantidade méxima
permitida no cesto.

dentro do produto.

A grelha nao estéa corretamente
posicionada dentro da tigela.

Empurre a grelha para baixo do
cesto.
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Estd a cozinhar alimentos
gordurosos.

Sai fumo branco de
dentro do produto.

Ao cozinhar alimentos gordurosos
na fritadeira ao ar, uma grande
quantidade de 6lec vazara para

o cesto. O azeite produz fumo
branco. Isto ndo afeita o aparelho
nem o resultado.

0 cesto ainda contém gordura de
usos anteriores.

0 fumo branco é causado pelo
aquecimento da gordura no cesto.
Certifique-se de limpar bem apés
cada utilizacao.

As batatas

fritas frescas

sao fritadas de
forma desigual na

Nao usou o tipo correto de batata.

Utilize batatas frescas e
certifique-se de que se mantém
firmes durante o processo

de fritura. Utilize batatas das
variedades recomendadas para a
fritadeira a ar.

fritadeira de ar. o
Nao limpou bem as batatas antes

Lave bem as batatas em agua
durante 3 minutos para remover a

quando saem da quantidade de agua e azeite.
fritadeira ao ar.

de as fritar. fécula e secar bem depois.
Assegure-se de secar bem as
As batatas fritas batatas antes de adicionar o
frescas ndo A consisténcia crocante das azeite.
sao estaladicas batatas vai depender da Corte as batatas em pedacos mais

pequenos

Adicione um pouco mais de azeite
para resultados mais crocantes.

6. LIMPEZA E MANUTENCAO

1. Limpe o aparelho depois de cada uso.

2. 0O cesto e a grelha tém um revestimento antiaderente. Nao utilize utensilios metalicos
nem produtos de limpeza abrasivos para limpar o cesto e/ou a grelha, podem danificar a

superficie antiderrapante.

3. Apoés cada utilizacdo, nao deixar alimentos quentes no interior do aparelho, pois a
condensacao pode afetar as partes metalicas do aparelho.

4. Desconecte o aparelho da corrente elétrica e permita que arrefeca por completo antes de
limpéa-lo. NOTA: retire o cesto para que o aparelho arrefeca mais rapidamente.

5. Limpe o interior e exterior do produto com um pano suave humedecido.

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000

129




PORTUGUES

6. Limpe o cesto e a grelha em profundidade com agua quente, detergente e uma esponja
ndo abrasiva. Se for utilizada a tampa do fumeiro, repita o mesmo processo de limpeza.

7. Recomenda-se o uso de desengordurante liquido para retirar qualquer resto de sujidade.

8. Limpe o interior do aparelho com agua quente e uma esponja nao abrasiva.

9. Llimpe as resisténcias com uma escova suave para retirar qualquer resto de comida.
Certifique-se de que todas as partes estejam limpas e secas antes de voltar a utilizar o
produto.

Armazenamento

- Desconecte o produto da corrente elétrica e deixe que arrefeca.

- Certifique-se de que todas as partes estejam limpas e secas antes de voltar a armazenar
o aparelho.

7. RECICLAGEM DE APARELHOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto e/

ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando

este produto atingir o fim da sua vida Util, deveré remover as pilhas/baterias/

acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades
N (ocais.

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar
os seus aparelhos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor
devera contactar com as autoridades locais. A conformidade com as diretrizes acima referidas
ajudara a proteger o ambiente.

8. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacdo, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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9. DECLARACAO DE CONFORMIDADE

Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto estd em
c € conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicdes relevantes dos

regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e
testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da
Declaracao de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://cecotec.
pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Apparaat. Fig. 1

Mand

Deksel voor rookoven

Grill

Bedieningspaneel aanraken
Luchtuitlaat

Dubbele weerstand

owv e wN S

Bedieningspaneel. Fig. 2
Pictogram om temperatuur te verhogen
Indicator om temperatuur te verhogen/verlagen
Pictogram om temperatuur te verlagen
Pictogram van het opwarmprogramma aanraken
Smoking pictogram
Aan/uit en start/stop aanraakpictogram
Interieurverlichting aanraakpictogram
Pictogram met dubbele weerstand
Timer aanraakpictogram
. Pictogram om temperatuur te verlagen
Indicator om temperatuur te verhogen/verlagen
. Pictogram om temperatuur te verhogen
. Variabele temperatuurindicator
. Variabele tijdsindicator
. Weergave
. Standaardprogramma'’s
Biefstuk / Filet
Diepvriesfriet
Pizza
Kippenvleugels / Kippendrumsticks
Vis
Groenten
Dessert
Barbecue
Gisting
Doe-het-zelf (handmatige functie)

CEONOU S WN 2

_._. - N
Vuzoﬁz‘-’@/&@/\cﬂ&zmmbwm_—lo

Opmerking: De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen
mogelijk niet exact overeen met het product.
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2.VOOR GEBRUIK

- Dit product heeft een verpakking die ontworpen is om het te beschermen tijdens transport.
Haal het apparaat uit de doos en bewaar de originele doos en andere verpakking op een
veilige plaats. Zo voorkom je schade aan het product als je het in de toekomst moet
vervoeren. Als je de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor dat je alle
items op de juiste manier recyclet. Verwijder het serienummer van het product niet om
een correcte traceerbaarheid van uw apparatuur te behouden in geval van een verzoek
om assistentie.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig zijn en in goede staat verkeren.
Als er één ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
officiéle technische dienst van Cecotec.

Inhoud doos:

- Friteuse

- Gebruiksaanwijzing

- Dekselvoor rookoven

- Zakje houtkrullenvan15g

Toegang tot de aankoop van houtsnippers via de volgende QR-code:

Scan&Buy more!

3. INSTALLATIE

- Verwijder alle verpakkingsmaterialen van de buiten- en binnenkant van het apparaat.

- Gebruik een vochtige doek om zowel de buitenkant als de binnenkant van het apparaat
schoon te maken en veeg het droog. Maak de verwarmingselementen niet nat.

- Reinig de mand en het rek grondig met heet water, afwasmiddel en een niet-schurende
spons.

- Plaats hetrek op de juiste manier in de mand en plaats de mand terug in het apparaat voor
gebruik.

- Vulhet apparaat niet met olie of een andere vloeistof.

- Plaats de friteuse op een vlakke, stabiele, hittebestendige ondergrond, uit de buurt van
eventueel opspattend water of een hittebron. Laat minstens 10 cm afstand tussen het
apparaat en een muur of object om een goede luchtafvoer te garanderen.

- Plaats geen voorwerpen bovenop het product om te voorkomen dat de luchtstroom wordt
onderbroken.
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- Sluit het netsnoer aan op een geaard stopcontact, het aan/uit-pictogram zal oplichten.

- Haal het mandje voorzichtig uit de airfryer en doe de ingrediénten erin.

- Gebruik het bedieningspaneel zoals beschreven in de volgende sectie.

- Bij het eerste gebruik kun je een lichte plastic geur ruiken, wat volkomen normaal is. Als
dit het gevalis, verwarm de machine dan enkele minuten voor om de geur volledig te laten
verdwijnen.

4.BEDIENING

Aan/Uit aanraakpictogram

Zodra de mand en het rek stevig in de friteuse zijn geplaatst, gaat het aan/uit-pictogram
branden. Door op het aan/uit-pictogram te drukken, gaan de rest van de indicatoren en
knoppen branden, zodat je het kookproces kunt aanpassen aan de gewenste instelling. Er moet
een specifiek programma worden geselecteerd om het koken te starten. Als u nogmaals op het
aan/uit-pictogram drukt nadat u een kookstand hebt geselecteerd, wordt het koken gestart.
Wanneer het proces start, beginnen de ventilator en het verwarmingselement te werken. Druk
nogmaals op dit aanraakpictogram om het koken te pauzeren. Houd dit aanraakpictogram 3
seconden ingedrukt om de friteuse uit te schakelen.

Vooraf geconfigureerde aanraakpictogrammen voor menu's

Met deze pictogrammen kun je kiezen uit de 10 voorgeconfigureerde menu's. Zodra de gewenste
optie is gekozen, worden de waarden voor kooktijd en temperatuur standaard ingesteld (zie
“Tabel met standaardmenu's” in dit hoofdstuk). Als u uw eigen kookprogramma wilt instellen,
kunt u dit doen door op een willekeurig programma te drukken en de temperatuur en/of tijd
handmatig aan te passen door op de pictogrammen te drukken om de temperatuur en tijd te
verhogen en verlagen. De modus is bedoeld voor een specifiek voedingsmiddel, dus je kunt de

waarden variéren binnen een logisch bereik.

OPMERKINGEN:

- Als je je eigen kookprogramma wilt samenstellen, kun je dat ook doen door direct het
doe-het-zelf-programma (handmatige functie) te kiezen, waarmee je het hele tijd- en/of
temperatuurbereik van de machine kunt variéren.

- De barbecuemodus werkt alleen in combinatie met een andere modus. Verderop in deze
handleiding wordt uitgelegd hoe dit werkt. Als u op de barbecuestand drukt zonder eerst
een andere kookstand te hebben geselecteerd, geeft het pictogram wel een pieptoon maar
voert het geen enkele functie uit.

Aanraakpictogrammen voor tijdregeling

Druk op het pictogram rechts in het midden met het kloksymbool en vervolgens op de
aanraakpictogrammen om de tijd te verhogen en/of te verlagen. Op deze manier kan de
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kooktijd worden ingesteld volgens de toegestane bereiken (zie “Tabel met vooringestelde
menu's” in dit hoofdstuk).

Aanraakpictogrammen voor temperatuurregeling

Druk op het pictogram links in het midden met het thermometersymbool en vervolgens op
de aanraakpictogrammen om de temperatuur te verhogen en/of te verlagen. Op deze manier
kan de kooktemperatuur worden ingesteld volgens de toegestane bereiken (zie “Tabel met
vooringestelde menu's" in dit hoofdstuk).

Aanraakpictogramverlichting

Druk tijdens het koken op dit pictogram om het lampje in de kom aan te zetten en de kookstatus
van je eten te zien. Als u tijdens het kookproces op het aanraakpictogram drukt, blijft het lampje
permanent branden, het gaat alleen uit als u nogmaals op het licht aanraakpictogram drukt.
Als er geen kookproces is, gaat het lampje na 30 seconden uit.

Dubbele weerstand

Het apparaat heeft een dubbel verwarmingselement, het bovenste dat meer warmte
genereert en een onderste dat wordt gebruikt om de temperatuur van de bodem van de mand
te verhogen.

Het wordt aanbevolen om de dubbele weerstandsfunctie te gebruiken, omdat deze het
voedsel kookt met behulp van twee warmtebronnen en de beste resultaten worden verkregen.
Daarnaast wordt het gebruik van het dubbele verwarmingselement ook aanbevolen in
programma's waar het is ingesteld met voorverwarming. Hierdoor kan de grill van de mand
een hogere temperatuur bereiken en zelfs bepaalde voedingsmiddelen dichtschroeien.

De grill heeft een plattere kant voor voedsel zoals pizza's en een roosterzijde voor het grillen
van vlees, vis of groenten.

Dubbel weerstand aanraakpictogram

Wanneer een kookprogramma wordt geselecteerd, wordt de optie dubbelverwarmingselement
standaard geactiveerd, het aanraakpictogram dubbel verwarmingselement blijft statisch. De
bovenste en onderste verwarmingselementen werken gesynchroniseerd en afwisselend om
de geselecteerde kooktemperatuur te handhaven.

Alsudedubbelewarmtefunctie wilt deactiveren en alleen de bovenste warmtebron geactiveerd
wilt houden, drukt u op het aanraakpictogram voor dubbele warmte. Op deze manier knippert
het pictogram om aan te geven dat de dubbele verwarmingselementfunctie gedeactiveerd is
en alleen het bovenste verwarmingselement verwarmt. Het wordt aanbevolen om altijd de
dubbele weerstandsfunctie te activeren voor de beste resultaten.

Barbecuefunctie

Het apparaat heeft een speciale modus die voedsel kookt, rookt en markeert als een barbecue.
Deze modus heeft een duur van 14 minuten (voorverwarmen + roken). De te volgen stappen
om deze modus correct te gebruiken, worden hieronder beschreven:
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Temper het voedsel,

Open de mand en leg de houtsnippers in het midden. Eén laag schaafsel is voldoende (2-4
g) en bedekt het hele oppervlak gelijkmatig. Zorg ervoor dat er geen losse houtkrullen in de
mand zitten. Ze mogen alleen in het midden geplaatst worden, ingesloten door het frame
van de rookoven.

Plaats het deksel op de rookoven en bedek het houtsnippers. Het is noodzakelijk om
dit element tijdens het roken te plaatsen, anders is het rookproces niet veilig en zal het
rookresultaat niet bevredigend zijn. Het beschermt het voedsel ook tegen direct contact
met houtkrullen.

Plaats het rooster boven het deksel van de rookoven en sluit het mandje.

Selecteer eerst de gewenste kookstand. Verander desgewenst nu de kooktijd of
temperatuur.

Selecteer dan ook de barbecuestand. Druk op het pictogram Afspelen/pauzeren en de
barbecuemodus ("bb") wordt gestart. Als dit klaar is, wordt automatisch de kookmodus
gestart die bij het begin werd geselecteerd. U ziet het voorverwarm- en rookpictogram
knipperen.

OPMERKING: De barbecuefunctie is niet beschikbaar in de modi “Chips", "Dessert” en
“Fermentatie’, dus als je op een van deze modi drukt, verdwijnt het pictogram van de
barbecuefunctie. Als u op de barbecuestand drukt zonder eerst een andere kookstand te
hebben geselecteerd, geeft het pictogram wel een pieptoon maar voert het geen enkele
functie uit.

10.

Halverwege de barbecuestand, na 5 minuten, vraagt het apparaat je om voedsel toe te
voegen door middel van een geluidssignaal en een melding op het display (“Toevoegen").
Na het toevoegen van het voedsel en het sluiten van het mandje gaat de machine verder
met de barbecuestand, nu met 6 minuten roken, zodat de ventilator bewust wordt
uitgeschakeld en er rook uit de achterkant van de machine komt. Dit is volkomen normaal.
Na het roken wordt de barbecuemodus beéindigd en start de eerder geselecteerde
kookmodus. Open het mandje nog niet en draai het voedsel niet ondersteboven.
Afhankelijk van de geselecteerde kookstand zal de machine halverwege de kookstand een
geluidssignaal laten horen en de melding “trn" (Draaien) weergeven. Dit geeft aan dat het
tijd is om het voedsel om te draaien.

Haal het voedsel uit het mandje wanneer de kooktijd is verstreken. Laat het mandje
ongeopend, zodat het kan afkoelen en er geen vocht in kan condenseren.

Praktisch voorbeeld:

Als we vlees willen bereiden met de barbecuemodus om het een speciale smaak en een
smakelijke markering te geven, hoeven we alleen maar de volgende aanraakpictogrammen te
selecteren, in dezelfde volgorde: "steak + barbecue + play” (AFB.3).
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Op deze manier zal het apparaat beginnen met het voorverwarmen van het rooster en de
houtkrullen die we vanaf het begin hebben ingevoerd; wanneer het scherm ons vraagt om
dit te doen (“Toevoegen"), zullen we het vlees toevoegen en zal het apparaat automatisch
beginnen met het roken van het vlees. Dit alles heeft een duur van 14 minuten. Vanaf dit punt
begint de bereiding van het vlees als zodanig (bereidingswijze = filet). In dat geval waarschuwt
het display halverwege de bereiding om het vlees om te draaien. Sluit weer en wacht tot het
koken klaar is (AFB.4).

OPMERKINGEN: Deze functie verkort automatisch de kooktijd van de geselecteerde modus om
tevoorkomen dat het voedsel te gaar wordt. Je kunt ook de bereidingstijd naar wens aanpassen
na de barbecuestand.

Voorverwarmingsbedrijf

Het apparaat heeft een voorverwarmfunctie van 8 minuten, waardoor de temperatuur in de
mand een geschikte temperatuur bereikt voor het bereiden van voedsel. Deze functie is al
geactiveerd in de vlees-, pizza- en vismodus, maar het is ook mogelijk om deze handmatig te
activeren voor de rest van de modi (behalve fermentatie) of zelfs te deactiveren als we dat niet
willen. Door op het aanraakpictogram voor voorverwarmen te drukken, wordt de functie voor
voorverwarmen geactiveerd (het pictogram knippert) of gedeactiveerd (het pictogram blijft
vast staan). Het kan ook afzonderlijk worden geactiveerd, zonder het te verankeren aan een
volgende kookmodus, alleen voorverwarmen.

OPMERKING: Als het voorverwarmen klaar is, geeft het apparaat een aantal pieptonen en
verschijnt er “Add" om aan te geven dat het voedsel moet worden toegevoegd.

Smokingsessie

Dit apparaat heeft een rookfunctie van 9 minuten die een unieke smaak en aroma aan het
gekookte voedsel geeft. Hieronder vind je de stappen die je moet volgen om deze functie te
gebruiken.

1. Temper het voedsel.

2. Open de mand en leg de houtsnippers in het midden. Eén laag schaafsel is voldoende (2-4
g) en bedekt het hele oppervlak gelijkmatig. Zorg ervoor dat er geen losse houtkrullen in de
mand zitten. Ze mogen alleen in het midden geplaatst worden, ingesloten door het frame
van de rookoven.

3. Plaats het deksel op de rookoven en bedek het houtsnippers. Het is noodzakelijk om
dit element tijdens het roken te plaatsen, anders is het rookproces niet veilig en zal het
rookresultaat niet bevredigend zijn. Het beschermt het voedsel ook tegen direct contact
met houtkrullen.

Plaats het rooster boven het deksel van de rookoven met de verhoogde kant naar boven.

5. Plaats het voedsel op het rek en sluit het mandije.
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6. Selecteer een vooraf ingesteld programma en druk vervolgens op het aanraakpictogram
van het dinerjackprogramma. Het is ook mogelijk om de rookfunctie te activeren zonder
vooraf een kookprogramma te selecteren.

7. Vergeet niet op het touch-pictogram start/stop te drukken om het rookproces te starten.

Alsdefunctievoorhetbereidenvanhetavondetenisafgelopenenergeenbereidingsprogramma
is geselecteerd, geeft het apparaatverschillende geluidssignalen en wordt "OFF" weergegeven.
Als je na de rookfunctie een kookprogramma hebt geselecteerd, wordt dit programma direct
gestart.

OPMERKING:

- Wanneer een rookprogramma wordt geselecteerd, gevolgd door een vis-, vlees- of
vleugelprogramma, wordt de kooktijd voor het laatste programma met 20% verminderd
om een beter resultaat te bereiken.

- Het wordt aanbevolen om het apparaat onder een afzuigkap of in een goed geventileerde
ruimte te gebruiken om rookontwikkeling in de omgeving te minimaliseren.

- Hetwordt aanbevolen om de friteuse te laten afkoelen na een rookproces.

- Wees voorzichtig bij het verwijderen van items uit het dinerjasjesprogramma, want ze
kunnen erg heet zijn.

Raak het pictogram van het rookprogramma aan

De rookfunctie is actief als het aanraakpictogram van het rookprogramma knippert. De
jasschijffunctie wordt gedeactiveerd als het aanraakpictogram van het jasschijfprogramma
statisch blijft.

Timerbewerking

Het apparaat heeft een timerfunctie, waarmee je de start van het kookproces kunt
programmeren. Dit tijdsbereik is 30 minuten tot 24 uur. Nadat je het kookprogramma hebt
geselecteerd, kun je de timer activeren door op het timer touch icoon te drukken en de tijd
instellen met de touch iconen voor tijdregeling. Om de timer uit te schakelen, drukt u gewoon
nogmaals op het timer touch-pictogram.

Vergeet niet op het touch-pictogram start/stop te drukken om het aftellen te starten. Aan het
einde van de geselecteerde tijd start het geprogrammeerde kookproces.

Anraakpictogram van de functie timer

De timer is actief als het timerpictogram knippert. De timer wordt uitgeschakeld wanneer het
timerpictogram statisch is.
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Tabel met standaardmenu'’s

Voor- . Tempera- | Tijdsbes-
Tempera- | Tijd . ) .
Icon Jongen verwar- ) tuurbereik | tek (min.- | Cijfers
tuur (°C) | (min.) )
men (min.-max.) | max.)
Let op: voeg
pas voedsel
toe na het
8 minu voorverwar-
Steak 200 6 170-200 1-30 men
ten N Y
(" Toevoegen *)
Rollover -beri-
cht("trn™")
Aarda-
= | ppelen 195 20 120-200 1-60
¥.| gebakken
Let op: voeg
pas voedsel
& | Pizza 8 minu- 1164 10 [100-200 |1-60 toe na het
] ten voorverwar-
men
(“Toevoegen")
v | Kip 200 25 150-200 1-60
Let op: voeg
pas voedsel
Vis Bminu- 1499 14 |140-200  |1-60 toena het
ten voorverwar-
men
(“Toevoegen")
Groenten 175 16 160-200 1-60
Nagere-
160 20 100-190 1-60
cht
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Let op: voeg
pas voedsel
toe na het
voorverwar-
men
8 minu- 4 (" Toevoegen “)
Barbecue 200 minu- | - - -
ten )
ten Waarschuwing
voor kantelen
afhankelijk van
de bijbehoren-
de kookmodus
(“trn™")

Fermen-

) 40 8 uur |40-90 Tu-24u
tatie

/| doe-het- Rollover Notice
Self 200 20 40-200 1-60 (TRN)

OPMERKINGEN:

De steak- en doe-het-zelfprogramma'’s zijn speciale programma'’s met een waarschuwing
om halverwege de kookcyclus om te draaien. Wanneer de kookcyclus halverwege is, geeft
het apparaat verschillende geluidssignalen en “trn" weer om aan te geven dat het voedsel
moet worden omgedraaid.

Wanneer u het geluidssignaal hoort, is de ingestelde voorbereidingstijd verstreken. Haal
het mandje uit het apparaat en plaats het op een hittebestendig oppervlak. Zorg ervoor dat
het eten goed gaar is. Als ze niet gaar genoeg zijn, schuif je het mandje terug in de friteuse
en voeg je nog een paar minuten toe.

Om voedsel te verwijderen, bijvoorbeeld chips, haalt u het mandje uit de airfryer en plaatst
u het op een hittebestendig oppervlak. Gebruik een niet-metalen tang om ingrediénten te
verwijderen. Pas op dat je je niet verbrandt. Draai de mand niet ondersteboven om voedsel
te verwijderen.

Omdat ingrediénten kunnen variéren in bron, grootte, vorm en merk, is het mogelijk dat
wat in de tabel staat niet het meest geschikt is voor de ingrediénten die je gebruikt. Pas
indien nodig de tijden en/of temperaturen aan om de bereiding aan te passen.

Kooktips

Kleinere voedingsmiddelen vereisen minder bereidingstijd dan grotere voedingsmiddelen.
Een grotere hoeveelheid ingrediénten vereist slechts een iets langere bereidingstijd
en omgekeerd vereist een kleinere hoeveelheid ingrediénten slechts een iets kortere
bereidingstijd.
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Door kleinere voedingsmiddelen halverwege het kookproces te verwijderen, wordt het
eindresultaat geoptimaliseerd en wordt voorkomen dat het voedsel ongelijkmatig gaart.
Voeg een beetje extra olie toe aan de verse aardappelen voor een krokanter resultaat. Bak
het voedsel in de airfryer vlak nadat je er olie aan hebt toegevoegd.

Bereid geen extreem vette ingrediénten zoals worst in de airfryer.

Voedsel dat in de oven kan worden bereid, kan ook in de friteuse worden bereid. De
optimale hoeveelheid friet om te bereiden is 500 gram.

Gebruik voorgekookt deeg om snel en gemakkelijk snacks te maken. Voorgekookt deeg
vereist minder voorbereidingstijd dan handgemaakt deeg.

Plaats een bakvorm of ovenschaal in het mandje van de airfryer als je een cake of quiche
wilt bakken of als je breekbaar of gevuld voedsel wilt frituren.

Je kunt de airfryer ook gebruiken om ingrediénten opnieuw op te warmen.

Overschrijd nooit de MAX-indicator op de korf, omdat dit het eindresultaat en de integriteit
van de machine kan aantasten.

Het wordt aanbevolen om het oppervlak van het mandje te vullen zonder het voedsel te
verdringen, anders zal het voedsel niet gelijkmatig gaar worden.

Om het resultaat van bepaalde voedingsmiddelen te verbeteren, kunnen ingrediénten
halverwege het kookproces worden geschud. Om de ingrediénten te schudden of om te
draaien, haalt u het mandje aan het handvat uit het apparaat en schudt of draait u de
ingrediénten in het mandje met een houten tang of hittebestendig siliconen. Plaats het
mandje terug in de friteuse.

ARSCHUWING:

Wees heel voorzichtig als je het mandje schudt, want het bevat heet voedsel.

Gebruik geen metalen keukengerei, want dat kan de coating in het mandje beschadigen.
Raak de korf niet aan tijdens of onmiddellijk na het gebruik om brandwonden te voorkomen.
Houd de mand alleen vast aan het handvat.

Krijg toegang tot het receptenboekje via de volgende QR-code

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES
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5. PROBLEMEN OPLOSSEN
Probleem Mogelijke oorzaken Mogelijke oplossing
e De sensor voor de bovenste Neem contact op met de
temperatuur werkt niet goed. | technische dienst van Cecotec.
De onderste Contact opnemen met de
E2 temperatuursensor werkt niet | technische ondersteuning van

goed.

Cecotec

De friteuse werkt niet

Het product is niet
aangesloten.

Sluit het apparaat aan op een
geaard stopcontact.

U hebt niet op het aan/uit
aanraakpictogram gedrukt.

Druk op het aan/uit-pictogram om
de friteuse aan te zetten.

Ik merk de dubbele
weerstand niet op

Het product kookt niet

Het gebruik van speciale
programma's met voorverwarming
wordt aanbevolen om het
eindresultaat te verbeteren.

Voedsel dat in de
friteuse is gekookt, is
niet gekookt.

De ingrediénten zijn te groot.

Plaats kleinere ingrediénten in het
mandje. Voedsel is sneller gaar als
het klein is.

De geselecteerde temperatuur
is te laag

Verhoog de kooktemperatuur (zie
hoofdstuk “Bediening").

De voorbereidingstijd is te kort.

Verhoog de kooktijd (zie hoofdstuk
‘Bediening").

De ingrediénten zijn
ongelijk gekookt.

Sommige voedingsmiddelen
moeten halverwege het
kookproces geroerd worden.

Ingrediénten die zich op elkaar
stapelen (zoals frietjes) moeten
halverwege de bereidingstijd
worden afgeschud. Zie hoofdstuk
“Bediening".

Het eten heeft geen
knapperig resultaat
als het uit de airfryer
komt.

Het heeft voedsel gekookt

dat bedoeld is om te worden
gefrituurd in een conventionele
friteuse.

Bak het voedsel in de oven of
bestrijk het met een beetje olie
voor een knapperiger resultaat.

Het mandje schuift
niet goed in het
product.

Er zitten te veel ingrediénten in
het mandije.

Overschrijd de maximaal
toegestane hoeveelheid in het
mandje niet.

Het rooster zit niet goed in de
mand.

Duw het rooster naar beneden in
de mand.
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Wanneer je vet voedsel in de
airfryer bereidt, sijpelt er een grote
hoeveelheid olie in het mandje.

Je kookt t voedsel.
€ Kookt erg vet voedse De olie produceert witte rook. Dit

Er komt witte rook uit heeft geen invloed op het apparaat
het product. of het resultaat.
De witte rook is te wijten aan
De mand bevat nog vet van het opwarmen van het vet in het
eerder gebruik. mandje. Zorg ervoor dat je het na

elk gebruik goed schoonmaakt.

Gebruik verse aardappelen en zorg
ervoor dat ze stevig blijven tijdens

Je hebt niet de juiste soort het bakken. Gebruik aardappelen

aardappel gebruikt.

Verse frietjes worden van de rassen die worden
ongelijk gebakken in aanbevolen voor de airfryer.
de airfryer. Spoel de aardappelen 3 minuten

Je hebt de aardappelen niet
goed schoongemaakt voor het
bakken.

goed af in water om het zetmeel
te verwijderen en droog ze daarna
goed af.

Zorg ervoor dat je de aardappelen
droogt voordat je de olie toevoegt.

Verse frietjes zijn niet | De knapperigheid van de
knapperig als ze uit aardappelen hangt af van de
de airfryer komen. hoeveelheid water en olie.

Snijd de aardappelen in kleinere
stukken

Voeg iets meer olie toe voor een
knapperiger resultaat.

6. REINIGING EN ONDERHOUD

1. Reinig het apparaat na elk gebruik.

2. De mand en het rooster hebben een antiaanbaklaag. Gebruik geen metalen keukengerei
of schuurmiddelen om de mand en/of het rek schoon te maken, want dit kan het
antiaanbakoppervlak beschadigen.

3. Laat na elk gebruik geen heet voedsel achter in het apparaat, omdat condensatie de
metalen onderdelen van het apparaat kan aantasten.

4, Haal de stekker uit het stopcontact en laat het apparaat afkoelen voordat u het
schoonmaakt.

OPMERKING: Verwijder het mandje om het apparaat sneller te laten afkoelen.
5. Reinig de binnen- en buitenkant van het product met een zachte, vochtige doek.
6. Reinig de mand en het rek grondig met heet water, een neutraal schoonmaakmiddel en
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een niet-schurende spons. Als het deksel van de rookoven wordt gebruikt, herhaal dan
hetzelfde reinigingsproces.

7. We raden aan vloeibare ontvetter te gebruiken om eventueel achtergebleven wvuil te
verwijderen.

8. Reinig de binnenkant van het apparaat met warm water en een niet-schurende spons.

9. Reinig het verwarmingselement met een zachte borstel om etensresten te verwijderen.
Zorg ervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat je het product weer gebruikt.

Opslag
- Schakel het apparaat uit en laat het afkoelen.
- Zorgervoor dat alle onderdelen schoon en droog zijn voordat u het product weer opbergt.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat het product en/of de batterij volgens de geldende

voorschriften gescheiden van het huisvuilmoeten worden weggegooid. Wanneer

dit product het einde van zijn levensduur bereikt, moet u de batterijen/accu’s

verwijderen en naar een door de plaatselijke autoriteiten aangewezen
I zamelpunt brengen.

Voor gedetailleerde informatie over de juiste manier om elektrische en
elektronische apparatuur en/of batterijen te verwijderen, dienen consumenten contact op te
nemen met hun lokale autoriteiten. Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu
te beschermen.

8. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten van de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie
mag niet worden gereproduceerd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
verzonden of gedistribueerd, geheel of gedeeltelijk, op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door fotokopieén, opnamen of iets dergelijks) zonder voorafgaande toestemming
van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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9. CONFORMITEITSVERKLARING

Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle
c € eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing is in de

Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om te voldoen aan
de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het volgende webadres: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Urzadzenie . Rys. 1

Koszyk

Pokrywa wedzarni

Grill

Panel sterowania dotykowego
Wylot powietrza

Podwajny opor

owv e wN S

Panel sterowania. Rys. 2
Dotknij ikony, aby zwiekszy¢ temperature
Wskaznik zwiekszania/zmniejszania temperatury
Dotknij ikony, aby obnizy¢ temperature
|lkona dotykowa programu podgrzewania wstepnego
Dotknij ikony programu dla palacych
Dotknij ikony wtgczania/wytgczania i uruchamiania /zatrzymywania
Dotknij ikony oswietlenia wnetrza
Ilkona podwdjnego oporu dotykowego
Dotknij ikony timera
. Dotknij ikony, aby obnizy¢ temperature
Wskaznik zwiekszania/zmniejszania temperatury
. Dotknij ikony, aby zwiekszy¢ temperature
. Wskaznik zmiennej temperatury
. Wskaznik czasu zmiennego
. Wyswietlacz
. Programy domyslne
Stek
Mrozone Frytki

©ONOV L WN S

o QU = = = 42 4
— — oMW N 2O

Pizza

Skrzydetka/udka z kurczaka
Ryba

Warzywa

Deser

Rozen

Fermentacja

Zr6b to sam (funkcja reczna)

Sozroegso

Uwaga: llustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter schematyczny i mogag nie
odzwierciedla¢ doktadnie rzeczywistego produktu .
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2. PRZED UZYCIEM

- Ten produkt jest dostarczany w opakowaniu zaprojektowanym w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i przechowuj oryginalne pudetko i inne elementy
opakowania w bezpiecznym miejscu. Pomoze to zapobiec uszkodzeniu produktu, jesli
bedziesz musiat go transportowac w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego
opakowania, pamietaj o odpowiednim recyklingu wszystkich elementdéw. Nie usuwaij
numeru seryjnego z produktu, aby zachowa¢ wtasciwg identyfikowalnos¢ urzadzenia w
przypadku potrzeby pomocy.

- natychmiast z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecotec .

Zawartos¢ pudetka:

- Frytkownica powietrzna

- Instrukcja obstugi

- Pokrywa wedzarni

- 15g woreczek zrebkéw drzewnych

Uzyskaj dostep do zakupu zrebkéw drzewnych za pomoca ponizszego kodu QR:

Scan&Buy more!

3.0BIEKT

- Usun wszystkie materiaty opakowaniowe z zewnetrznej i wewnetrznej strony urzgdzenia.

- Uzyj wilgotnej sciereczki, aby wyczysci¢ zaréwno zewnetrzna, jak i wewnetrzng czesé
urzagdzenia i osuszyc je. Nie zamocz elementéw grzewczych.

- Doktadnie umyj koszyk i ruszt gorgcg woda, detergentem i niescierng ggbka.

- Umies¢ stojak prawidtowo w koszyku i wtdz koszyk z powrotem do urzadzenia, aby méc
z niego korzystac.

- Nie nalezy napetniac urzadzenia olejem ani zadnym innym ptynem.

- Umies¢ frytkownice na ptaskiej, stabilnej i odpornej na ciepto powierzchni, z dala od
potencjalnych rozpryskéw wody lub Zrédet ciepta. Pozostaw co najmniej 10 cm miedzy
urzgdzeniem a $ciang lub przedmiotem, aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje .

- Aby nie zaktéci¢ przeptywu powietrza, nie nalezy umieszczac zadnych przedmiotéw na
produkcie.

- Podtacz przewdd zasilajgcy do uziemionego gniazdka, ikona zasilania dotykowego
zaswieci sie.
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- Ostroznie wyjmij koszyk z frytkownicy i dodaj sktadniki.

- Uzyj panelu sterowania zgodnie ze szczeg6towym opisem w nastepnej sekcji.

- Przy pierwszym uzyciu mozesz zauwazyc lekki zapach plastiku, co jest catkowicie
normalne. Jesli tak sie stanie, rozgrzej maszyne przez kilka minut, aby catkowicie
wyeliminowac zapach.

4.DZIALANIE

Dotknij ikony wtaczania/wytaczania

Po prawidtowym ustawieniu kosza i rusztu we frytkownicy zaswieci sie ikona zasilania.
Nacisniecie ikony zasilania spowoduje zaswiecenie sie innych wskaznikéw i przyciskéw,
umozliwiajgc dostosowanie procesu gotowania do zgdanego ustawienia. Aby rozpoczac
gotowanie, nalezy wybra¢ konkretny program. Ponowne nacisniecie ikony zasilania po
wybraniu trybu gotowania spowoduje rozpoczecie gotowania. Po rozpoczeciu procesu zaczng
dziata¢ wentylator i element grzewczy. Nacisnij te ikone dotykowa ponownie, aby wstrzymac
gotowanie. Nacisnijiprzytrzymaj te ikone dotykowa przez 3 sekundy, aby wytgczy¢ frytkownice
powietrzna.

Wstepnie skonfigurowane ikony dotykowe menu

Te ikony pozwalajg wybra¢ sposréd 10 predefiniowanych menu. Po wybraniu zadanej opcji
wartosci czasu i temperatury gotowania zostang ustawione domyslnie (patrz ,Tabela
predefiniowanych menu” w tej sekcji). Jesli chcesz ustawi¢ wtasny program gotowania,
mozesz to zrobi¢, naciskajgc dowolny program i recznie dostosowujgc temperature i/lub czas,
naciskajgc ikony, aby zwiekszy¢ i zmniejszy¢ temperature i czas. Tryb jest przeznaczony dla
okreslonej potrawy, wiec mozesz zmieniac¢ wartosci w logicznym zakresie.

OCENY:

- Jesli chcesz dostosowad swoj wtasny program gotowania, mozesz to zrobi¢ réwniez
poprzez bezposredni wybor programu DIY (funkcja reczna), ktéry umozliwia zmiane
petnego zakresu czasu i/lub temperatury urzadzenia.

- TrybBarbecue dziata tylko po sparowaniu z innym trybem. Jego dziatanie jest szczegdtowo
opisane w dalszej czesci instrukcji. Jesli naciSniesz tryb Barbecue bez wczesSniejszego
wybrania innego trybu gotowania, ikona zabrzmi, ale zadna funkcja nie zostanie wykonana.

Dotknij ikon, aby kontrolowa¢ czas

Nacisnij ikone zegara w Srodku po prawej stronie , a nastepnie nacisnij ikony dotykowe |,
aby zwiekszy¢ i/lub zmniejszy¢ czas. W ten sposéb mozesz dostosowac czas gotowania w
dozwolonych zakresach (patrz ,Tabela menu ustawieri wstepnych” w tej sekgji).
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Dotknij ikon, aby kontrolowaé temperature

Nacisnij ikone w Srodku po lewej stronie z symbolem termometru, a nastepnie nacisnij ikony
dotykowe, aby zwiekszy¢ i/lub zmniejszy¢ temperature. W ten sposéb mozesz dostosowac
temperature gotowania w dozwolonych zakresach (patrz ,Tabela menu ustawier wstepnych”
w tej sekdiji).

lkona dotykowa Swiatta

Nacisnij te ikone podczas gotowania, aby wtgczy¢ wewnetrzne Swiatto patelni i zobaczy¢ stan
gotowania potrawy. Jesli nacisniesz ikone dotykowa podczas gotowania, Swiatto pozostanie
wigczone na state; wytaczy sie tylko, jesli ponownie nacisniesz ikone dotykowa. Jesli proces
gotowania nie jest w toku, Swiatto wytaczy sie po 30 sekundach.

Podwéjna praca oporu

Urzadzenie posiada podwdjny element grzewczy: gérny generuje wiecej ciepta, a dolny
podwyzsza temperature dna koszyka.

Zaleca sie korzystanie z funkcji podwdjnego elementu grzewczego, poniewaz gotuje on
zywnos¢ przy uzyciu dwoch Zrédet ciepta, co zapewnia najlepsze rezultaty. Zaleca sie réwniez
korzystanie z podwdjnego elementu grzewczego z programami obejmujgcymi ustawienie
wstepnego podgrzewania. Pozwala to koszykowi grilla osiggnac wyzszg temperature i moze
przypiekac niektére potrawy.

Grill ma ptaskg strone do smazenia takich potraw jak pizza oraz druga, kratkowa strone do
znakowania mies, ryb i warzyw.

Ikona podwéjnego oporu dotykowego

Po wybraniu programu gotowania opcja podwdjnego elementu grzewczego zostanie
domyslnie aktywowana, a ikona dotykowa podwdjnego elementu grzewczego pozostanie
statyczna. Gérny i dolny element grzewczy dziatajg synchronicznie, naprzemiennie, aby
utrzymac wybrang temperature gotowania.

Jesli chcesz dezaktywowac funkcje podwadjnego elementu grzewczego i pozostawi¢ aktywny
tylko gérny element grzewczy, nacisnij ikone dotykowa podwdjnego elementu grzewczego.
Ikona zacznie miga¢, wskazujac, ze funkcja podwadjnego elementu grzewczego jest wytgczona
i bedzie ogrzewac tylko gérny element grzewczy. Zawsze zaleca sie aktywowanie funkgji
podwadjnego elementu grzewczego w celu uzyskania najlepszych rezultatow.

Funkcja grillowania

Urzgdzenie posiada specjalny tryb, ktéry gotuje, wedzi i przypieka jedzenie jak barbecue. Ten
tryb trwa 14 minut (podgrzewanie + wedzenie). Ponizej opisano kroki, aby poprawnie uzywac
tego trybu:

1. Zahartuj jedzenie,
2. Otwoérz kosz i umiesé widry drzewne w Srodku. Jedna warstwa widréw (2-4 g) wystarczy,
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aby réwnomiernie pokry¢ catg powierzchnie. Upewnij sie, ze nie ma luznych wiéréw
drzewnych rozrzuconych wokét kosza. Powinny by¢ umieszczane tylko w $rodku, w
obrebie ramy wedzarni.

3. Zatéz pokrywe wedzarni na widrki drzewne. Musi by¢ na miejscu podczas wedzenia, w
przeciwnym razie proces wedzenia bedzie niebezpieczny i niezadowalajgcy. Chroni ona
réwniez zywnos¢ przed bezpoSrednim kontaktem z widrkami drzewnymi.

4. Umiesc grill nad pokrywa wedzarni i zamknij koszyk.

5. Najpierw wybierz pozadany tryb gotowania. Jesli chcesz, dostosuj teraz czas gotowania
lub temperature.

6. Nastepnie wybierz tryb grillowania. Naciénij ikone Play/Pause , a tryb grillowania (, bb
") rozpocznie sie. Po jego zakoriczeniu automatycznie rozpocznie sie tryb gotowania
wybrany na poczatku. Zobaczysz migajgce ikony wstepnego podgrzewania i wedzenia.

UWAUGA: Funkcja BBQ nie jest dostepna w trybach ,French Fries”, ,Dessert" i ,Fermentation’,
wiec nacisniecie dowolnego z tych trybéw spowoduje znikniecie ikony funkcji BBQ. Jesli
nacisniesz tryb BBQ bez wczes$niejszego wybrania innego trybu gotowania, ikona zapiszczy,
ale zadna funkcja nie zostanie wykonana.

7. W potowie trybu grillowania, po 5 minutach, urzadzenie poprosi o dodanie jedzenia za
pomocg sygnatu dzwiekowego i komunikatu na wysSwietlaczu (, Dodaj "). Po dodaniu
jedzenia i zamknieciu kosza urzadzenie bedzie kontynuowac tryb grillowania, teraz z
6-minutowym cyklem wedzenia. Wentylator zostanie nastepnie celowo wytaczony, a dym
bedzie wydobywat sie z tytu urzadzenia. Jest to catkowicie normalne.

8. Po zakonczeniu wedzenia tryb grillowania zakonczy sie i rozpocznie sie poprzednio
wybrany tryb gotowania. Nie otwieraj jeszcze koszyka ani nie obracaj jedzenia.

9. W zaleznosci od wybranego trybu gotowania, w potowie gotowania urzadzenie wyemituje
sygnat dzwiekowy i wyswietli komunikat , trn " ( obré¢ ). Oznacza to, ze nadszedt czas na
obrécenie jedzenia.

10. Po zakonczeniu gotowania wyjmij jedzenie z koszyka. Pozostaw koszyk otwarty, aby mégt
ostygnac i zapobiec kondensacji wilgoci w Srodku.

Przyktad praktyczny:

Jesli chcemy przyrzadzi¢ mieso w trybie grillowania, aby nada¢ mu specjalny smak i apetyczny
charakter, wystarczy, ze wybierzemy nastepujgce ikony dotykowe w tej samej kolejnosci: ,stek
+grill + graj " (RYC. 3)

W ten sposéb urzadzenie rozpocznie wstepne nagrzewanie grilla i wiéréw drzewnych, ktére
dodalismy od poczatku. Gdy ekran wys$wietli monit (, Dodaj "), dodamy mieso, a urzgdzenie
automatycznie rozpocznie jego wedzenie. Wszystko to zajmuje 14 minut. Od tego momentu
mieso zacznie sie gotowac (Tryb gotowania = Stek). W takim przypadku ekran powiadomi
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nas w potowie gotowania, aby obréci¢ mieso. Ponownie zamykamy pokrywe i czekamy, az
zakoriczy sie gotowanie (RYS. 4).

UWAGUGI: Ta funkcja automatycznie skraca czas gotowania wybranego trybu, aby zapobiec
przegotowaniu. Mozesz réwniez dostosowac czas gotowania do swoich upodoban po uzyciu
trybu barbecue.

Operacja podgrzewania wstepnego

Urzadzenie posiada 8-minutowa funkcje wstepnego nagrzewania, ktéra pozwala wnetrzu
kosza osiggnag¢ odpowiednig temperature do gotowania zywnosci. Funkcja ta jest juz
aktywowana w trybach miesnym, pizzy i rybnym, chociaz mozna jg réwniez aktywowac
recznie w innych trybach (oprécz fermentacji) lub nawet dezaktywowac, jesli jest to pozadane.
Nacisniecie ikony dotykowej wstepnego nagrzewania spowoduje aktywacje (ikona bedzie
migac) lub dezaktywacje (ikona pozostanie stata) funkcji wstepnego nagrzewania . Mozna jg
réwniez aktywowac indywidualnie, bez tgczenia jej z kolejnym trybem gotowania, po prostu
wstepnie nagrzewajac.

UWAGA: Po zakonczeniu nagrzewania urzgdzenie wyemituje kilka sygnatéw dZzwiekowych i
wysSwietli na ekranie komunikat , Dodaj ", aby poinformowad, ze nalezy dodac zywnos¢.

Operacja palenia
To urzgdzenie ma 9-minutowa funkcje wedzenia, ktéra pozwala uzyskac wyjgtkowy smak i
aromat w gotowanych potrawach. Ponizej przedstawiono kroki korzystania z tej funkcji.

1. Zahartuj jedzenie.

2. Otworz kosz i umies¢ widry drzewne w Srodku. Jedna warstwa widrow (2-4 g) wystarczy,
aby réwnomiernie pokry¢ catg powierzchnie. Upewnij sie, ze nie ma luznych wiéréw
drzewnych rozrzuconych wokét kosza. Powinny by¢ umieszczane tylko w Srodku, w
obrebie ramy wedzarni.

3. Zatdz pokrywe wedzarni na widrki drzewne. Musi by¢ na miejscu podczas wedzenia, w

przeciwnym razie proces wedzenia bedzie niebezpieczny i niezadowalajgcy. Chroni ona

réwniez zywnos¢ przed bezposrednim kontaktem z wiérkami drzewnymi.

Umies¢ ruszt nad pokrywa wedzarni, tak aby podniesiona cze$¢ byta skierowana do gory.

B

Umies¢ jedzenie na ruszcie i zamknij koszyk.

6. Wybierz wstepnie ustawiony program, a nastepnie nacisnij ikone dotykowg programu
wedzenia . Mozesz rowniez aktywowac funkcje wedzenia bez wczesniejszego wybrania
programu gotowania.

7. ikony start /stop , aby rozpoczgc¢ proces wedzenia.

funkcji wedzenia , jesli nie wybrano programu gotowania, urzadzenie wyemituje kilka

sygnatéw dzwiekowych i wysSwietli komunikat ,0FF". Jesli wybrano program gotowania po
funkcji wedzenia , program ten rozpocznie sie natychmiast.
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NOTATKA:

- Jesli wybierzesz program wedzenia , a nastepnie program dla ryb, miesa lub skrzydetek,

czas gotowania zostanie skrécony 0 20% (w drugim przypadku), aby uzyskac lepszy efekt.

Zaleca sie uzywanie maszyny pod wyciggiem oparéw lub w dobrze wentylowanym

pomieszczeniu, aby zminimalizowac ryzyko zadymienia otoczenia.

- Po zakonczeniu wedzenia zaleca sie odczekad, az frytkownica wystygnie.

- Nalezy zachowac ostroznos¢ przy wyjmowaniu przedmiotéw z wedzarki , gdyz mogg by¢
bardzo gorace.

Dotknij ikony programu dla palacych
Funkcja wedzenia jest aktywowana, gdy ikona dotykowa programu wedzenia miga. Funkcja
wedzenia jest dezaktywowana, gdy ikona dotykowa programu wedzenia pozostaje statyczna.

Dziatanie timera

Urzadzenie posiada funkcje timera , ktéra umozliwia zaprogramowanie rozpoczecia procesu
gotowania. Czas ten waha sie od 30 minut do 24 godzin. Po wybraniu programu gotowania
mozna aktywowac timer , naciskajac ikone dotykowag timera , i ustawic¢ czas za pomoca ikon
timera wrazliwych na dotyk. Aby dezaktywowac timer , wystarczy ponownie nacisngc ikone
dotykowa timera.

ikone start /stop , aby rozpoczac odliczanie. Po uptywie wybranego czasu rozpocznie sie
zaprogramowany proces gotowania .

Dotknij ikony funkcji timera

Timer jest aktywowany, gdy ikona timera miga. Timer jest dezaktywowany, gdy ikona timera
pozostaje statyczna.
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Tabela domyslnych menu

Podgr- Zakres Zakres
zewa- |Tempe-
) Czas |tempera- |czasu
lkona Facet nie ratura ) ) ] Oceny
(min.) |tur (min.- | (min.-
wstep- | (°C)
maks.) maks.)
ne
Uwaga, nalezy
dodac jedzenie po
podgrzaniu
Stek . 200 |6 10200 |1-30 | ¢ Podac?)
minut -
Zawiadomienie o
przeniesieniu (,,
trn")
Zemniaki 195 20 [120-200 |1-60
smazony
Uwaga, nalezy
| Pizza 8 180 10 100-200 |1-0 | dodacjedzeniepo
y minut podgrzaniu
("Dodac")
P* | Kurczak 200 25 150-200 1-60
Uwaga, nalezy
Ryba 8 190 14 140-200 |1-ep |dodaciedzenie po
minut podgrzaniu
("Dodac")
Warzywa 175 16 160-200 1-60
Deser 160 20 100-190 1-60
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Uwaga, nalezy
dodac jedzenie po
podgrzaniu
(“Dodac ")

Rozen ) 200 ) - - Ostrzezenie o

minut minut ) L. .
koniecznosci odwroé-

cenia w zaleznosci

od powigzanego

trybu gotowania (,,

trn™")

Fermen- 8 godz.-
4 40-
tacja 0 godzin 0-90 24

godz.

/| Zréb to 500 50 40-200 160 POW|aldo.m|e.n|eo
sam przeniesieniu (TRN)

OCE

NY:

Programy Steak i DIY to specjalne programy z ostrzezeniem o koniecznosci przewrdécenia
potrawy w potowie cyklu. Gdy cykl gotowania jest w potowie, urzadzenie wyda kilka
sygnatéw dzwiekowych i wyswietli komunikat , trn ", aby przypomnie¢ o koniecznosci
przewrdcenia potrawy.

Gdy ustyszysz sygnat dZzwiekowy, ustawiony czas gotowania uptynat. Wyjmij kosz z
urzadzenia i umies¢ go na odpornej na ciepto powierzchni. Upewnij sie, ze jedzenie jest
doktadnie ugotowane. Jesli nie jest wystarczajgco ugotowane, wsun kosz z powrotem do
frytkownicy i dodaj kilka minut.

Aby wyjac jedzenie, takie jak frytki, wyjmij koszyk z frytkownicy i umies¢ go na powierzchni
odpornej na ciepto. Aby wyjac sktadniki, uzyj szczypiec niemetalowych. Uwazaj, aby sie nie
poparzyc. Nie odwracaj koszyka do géry nogami, aby wyjgc jedzenie.

Poniewaz sktadniki moga sie rézni¢ pochodzeniem, rozmiarem, ksztattem i marka,
informacje podane w tabeli moga nie by¢ idealne dla sktadnikdw, ktérych uzywasz. W razie
potrzeby dostosuj czas gotowania i/lub temperature do swoich potrzeb.

Porady kulinarne

154

Mniejsze potrawy wymagaja mniej czasu na przygotowanie niz wieksze.

Wieksza ilos¢ sktadnikéw wymaga jedynie nieco dtuzszego czasu przygotowania, a
mniejsza ilos¢ sktadnikéw wymaga jedynie nieco krétszego czasu przygotowania.
Mieszanie mniejszych sktadnikéw w potowie gotowania optymalizuje kohcowy efekt i
zapobiega nieréwnomiernemu ugotowaniu potrawy.
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- Dodaj odrobine oleju do Swiezych ziemniakdw, aby uzyskac bardziej chrupigcy efekt.
Ugotuj je w air fryerze natychmiast po dodaniu oleju.

- Nie nalezy przygotowywac w air fryerze bardzo ttustych produktéw, np. kietbasek.

- Potrawy, ktére mozna gotowac w piekarniku, mozna réwniez gotowac w air fryerze.
Optymalna ilos¢ frytek do przygotowania to 500 gramadw.

- Uzyj gotowego ciasta, aby szybko i tatwo przygotowac przystawki. Gotowe ciasto wymaga
mniej czasu na przygotowanie niz ciasto robione recznie.

- Jesli chcesz upiec ciasto lub quiche albo usmazy¢ delikatne lub nadziewane potrawy,
umies¢ w koszyku frytkownicy naczynie do pieczenia lub naczynie do zapiekania.

- Frytkownicy powietrznej mozna uzywac réwniez do podgrzewania sktadnikdw.

- Nigdy nie przekraczaj wskaznika MAX na koszyku, gdyz moze to mie¢ wptyw na koncowy
wynik i integralnos¢ urzadzenia.

- Aby uzyskac¢ doskonate efekty gotowania, zaleca sie wypetnienie catej powierzchni
koszyka. Nalezy unika¢ uktadania zywnosci zbyt wysoko, gdyz w przeciwnym razie nie
bedzie ona réwnomiernie ugotowana.

- Aby poprawi¢ rezultaty niektérych potraw, mozesz potrzasng¢ sktadnikami w potowie
procesu gotowania. Aby potrzasnac lub obraci¢ sktadniki, wyjmij koszyk z urzgdzenia za
uchwyt i potrzasnij nim lub obré¢ sktadniki wewnatrz koszyka za pomoca drewnianych
lub odpornych na ciepto silikonowych szczypiec. Ponownie wtéz koszyk do frytkownicy
powietrznej.

OSTRZEZENIE:

- Nalezy zachowac ostroznos¢ podczas potrzgsania koszykiem, poniewaz zawiera on
gorgce jedzenie.

- Nie nalezy uzywac¢ metalowych przyboréw kuchennych, gdyz moga one uszkodzi¢
wysciotke wewnatrz koszyka.

- Nie dotykaj koszyka podczas lub bezposrednio po uzyciu, aby unikng¢ oparzen. Trzymaij
koszyk tylko za uchwyt.

Uzyskaj dostep do ksigzki kucharskiej za pomoca nastepujgcego kodu QR

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 155



POLSKI

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

dziata prawidtowo.

Problem Mozliwe przyczyny Mozliwe rozwigzanie

1 Goérny czujnik temperatury nie | Skontaktuj sie z serwisem
dziata prawidtowo. technicznym Cecotec .

£2 Dolny czujnik temperatury nie | Skontaktuj sie z serwisem

technicznym Cecotec

Frytkownica
powietrzna nie dziata

Produkt nie jest podtgczony.

Podtgcz urzadzenie do
uziemionego gniazdka
elektrycznego.

Nie nacisnates ikony
witgczania/wytgczania.

Nacisnij ikone wtgcz/wytacz, aby
wigczy¢ frytkownice powietrzna.

Nie zauwazam
podwadjnego oporu

Produkt nie jest gotowany

Aby uzyskac lepszy efekt
koncowy, zaleca sie stosowanie
specjalnych programéw
obejmujacych podgrzewanie
wstepne.

Jedzenie smazone w
gtebokim ttuszczu jest
surowe.

Sktadniki sg za duze.

Umies¢ mniejsze sktadniki w
koszyku. Jedzenie gotuje sie
szybciej, jesli jest mniejsze.

Wybrana temperatura jest
zbyt niska

Zwieksz temperature gotowania
(patrz sekcja ,Obstuga”).

Czas przygotowania jest zbyt
krotki.

Wydtuz czas gotowania (patrz
rozdziat ,Obstuga”).

Sktadniki zostaty
ugotowane
nieréwnomiernie.

Niektére potrawy wymagaja
zamieszania w potowie
gotowania.

Sktadniki utozone jeden na
drugim (np. frytki) nalezy
wstrzgsngc w potowie czasu
gotowania. Zobacz sekcje
,Dziatanie”.

Jedzenie wyjete

z frytkownicy
powietrznej nie jest
chrupigce.

Ugotowates potrawe
przeznaczong do smazenia
w tradycyjnym gtebokim
ttuszczu.

Piecz potrawy lub smaruj je
odrobing oleju, aby uzyskac
bardziej chrupigcag skérke.

Koszyk nie wsuwa
sie prawidtowo do
produktu.

W koszyku jest zbyt wiele
sktadnikow.

Nie przekraczaj maksymalnej
ilosci produktéw w koszyku.

Pétka nie jest prawidtowo
umieszczona wewnatrz
koszyka.

Wsun stojak do koszyka.
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Podczas gotowania ttustych
potraw w air fryerze, duza ilos¢

Gotujesz bardzo ttuste oleju przedostaje sie do koszyka.
potrawy. Olej wytwarza biaty dym. Nie ma
Z wnetrza produktu to wptywu na urzgdzenie ani na
wydobywa sie biaty rezultaty.
dym. Biaty dym jest spowodowany
W koszyku nadal znajdujg sie | nagrzewaniem sie ttuszczu
resztki smaru pozostate po w koszyku. Upewnij sie, ze
poprzednim uzytkowaniu. doktadnie go wyczyscisz po

kazdym uzyciu.

Uzyj Swiezych ziemniakow i
upewnij sie, ze pozostang jedrne

Nie uzytes$ wtasciwego rodzaju
v & J podczas smazenia. Uzyj odmian

ziemniakow.

Swieze frytki smazone zalecanych do smazenia na

sg nieréwnomiernie w powietrzu.

urzgdzeniu Air Fryer. Doktadnie ptucz ziemniaki w
Nie umytes doktadnie wodzie przez 3 minuty, aby

ziemniakéw przed smazeniem. | usungc skrobie, a nastepnie
doktadnie je osusz.

Pamietaj, aby osuszy¢ ziemniaki
przed dodaniem oleju.

Swieze frytki nie sg
chrupigce po wyjeciu z

Pokréj ziemniaki na mniejsze

Chrupkos¢ ziemniakdw zalezy kawatki

) od ilosci wody i oleju.
frytkownicy. Aby uzyska¢ bardziej chrupigca

konsystencje, dodaj odrobine
wiecej oliwy.

6. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

1. Wyczysc urzadzenie po kazdym uzyciu.

2. Kosziruszt majg powtoke zapobiegajgcg przywieraniu. Nie uzywaj metalowych przyboréw
ani srodkéw sciernych do czyszczenia kosza i/lub rusztu, poniewaz moze to uszkodzi¢
powierzchnie zapobiegajaca przywieraniu.

3. Po kazdym uzyciu nie pozostawiaj gorgcego jedzenia wewnatrz urzadzenia, gdyz
kondensacja moze uszkodzi¢ metalowe czesci.

4. Odtacz urzadzenie od gniazdka elektrycznego i pozwdl mu ostygnad przed czyszczeniem.
UWAGA: Wyjmij koszyk, aby umozliwi¢ szybsze ostygniecie urzagdzenia.
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5. Przetrzyj produkt od wewnatrz i od zewnatrz miekka, wilgotng sciereczka.

6. Doktadnie wyczys¢ koszyk i ruszt gorgcg woda, tagodnym detergentem i nieScierng gabka.
Jesli uzywasz pokrywy wedzarni, powtérz ten sam proces czyszczenia.

7. Zalecamy uzycie ptynnego odttuszczacza w celu usuniecia wszelkich resztek brudu.

Wyczys¢ wnetrze urzadzenia cieptg wodg i niescierng gabka.

9. Wyczys¢ element grzewczy miekka szczotka, aby usungé wszelkie resztki jedzenia.
Upewnij sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche przed ponownym uzyciem produktu.

©

Sktadowanie

- Odtacz urzadzenie od zasilania i pozwdél mu ostygnac.

- Przed ponownym umieszczeniem produktu w miejscu przechowywania nalezy upewnic
sie, ze wszystkie czesci sg czyste i suche.

7. RECYKLING SPRZETU ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
bateria musza by¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw domowych. Gdy produkt
osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjgc¢ baterie i zanies¢ je do punktu
zbiérki wyznaczonego przez lokalne wtadze.
I /by uzyska¢ szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetu elektrycznego i elektronicznego i/lub baterii,
konsumenci powinni skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami. Przestrzeganie powyzszych
wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

8. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw zawartych w tym podreczniku nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢ w
catosci ani w czesci powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana ani
dystrybuowana w zaden sposéb (elektroniczny, mechaniczny, fotokopiowanie, nagrywanie
lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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9. DEKLARACJA ZGODNOSCI

Cecotec Innovaciones niniejszym oSwiadcza, ze ten produkt jest zgodny z
c € zasadniczymi wymaganiami i innymi stosownymi przepisami przepiséw

obowigzujgcych  w Unii  Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany,
wyprodukowany i przetestowany zgodnie z wymaganymi normami bezpieczeristwa i jakosci.
Petny tekst Deklaracji zgodnosci UE mozna znaleZ¢ pod nastepujgcym adresem internetowym:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY

ZaFizeni . Obr. 1

Kosik

Viko udirny

Gril

Dotykovy ovlédaci panel
Vystup vzduchu

Dvojity odpor

owv e wN S

Ovladaci panel. Obr. 2
Dotykem ikony zvysite teplotu
Indikator pro zvysSeni/snizeni teploty
Dotykem ikony snizite teplotu
Dotykova ikona programu predehfivani
Dotykem aktivujte program pro uzeni
Dotykova ikona zapnuti/vypnuti a spusténi/zastaveni
Dotykové osvétleni interiéru
Ikona dvojitého odporu dotykem
Dotykové ikona ¢asovace
. Dotykem ikony sniZite teplotu
Indikator pro zvyseni/snizeni teploty
. Dotykem ikony zvysSite teplotu
. Ukazatel proménné teploty
. Ukazatel variabilniho ¢asu
. Zobrazit
. Vlychozi programy
Steak
Mrazené hranolky
Pizza
Kureci kridélka / stehna
Ryba
Zelenina
Dezert
Grilovani
Kvaseni
DIY (manualni funkce)

CEONOU S WN 2

_._. - N
Vuzoﬁz‘-’@/&@/\cﬂ&zmmbwm_—lo

Poznédmka: Obrézky v této prirucce jsou schematické a nemusi prfesné odpovidat produktu .
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2. PRED POUZITIM

- Tento produkt je dodavan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte zarizeni z
krabice a ulozte origindlni krabici a dalSi obalové polozky na bezpecné misto. Tim zabrénite
poskozeni produktu v pripadé, ze jej budete v budoucnu potfebovat prepravovat. Pokud
chcete originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, Ze jste vSechny polozky Fadné recyklovali.
Neodstranujte z produktu sériové Cislo, abyste si mohli zachovat Fédnou sledovatelnost
vaseho zafizeniv pfipadé, Ze budete potfebovat pomoc.

- Ujistéte se, ze vSechny dily a komponenty jsou souc¢asti dodavky a v dobrém stavu. Pokud
nékteré chybi nebo jsou ve Spatném stavu, okamzité kontaktujte oficidlni technickou
podporu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice:

- Horkovzdusna fritéza

- Névod k pouziti

- Viko udirny

- 15g sacek drevénych stépkl

Pristup k ndkupu drevni Stépky ziskate pomoci nasledujiciho QR kédu:

topna télesa byla mokra.

- Kosik a rost diikladné ocistéte horkou vodou, saponatem a neabrazivni houbickou.

- VloZte rost spravné do kose a vlozte koS zpét do zafizeni pro pouziti.

- Neplnte zafizeni olejem ani zadnou jinou kapalinou.

- Umistéte fritézu na rovny, stabilni a zaruvzdorny povrch, mimo dosah potencidlniho
stfikajici vody nebo zdroji tepla. Mezi spotfebicem a jakoukoli zdi nebo predmétem
ponechte alespon 10 cm prostoru pro zajisténi spravného odvadéni vzduchu.

- Nepokladejte na vyrobek Zadné predméty, abyste nenarusili proudéni vzduchu.

- Zapojte napdjeci kabel do uzemnéné zasuvky, rozsviti se ikona napajeni.

- Opatrné vyjmeéte kosik z fritézy a pridejte do néj ingredience.

- Pouzivejte ovladaci panel, jak je podrobné popsano v nasledujici ¢asti.
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- PFiprvnim pouziti mdzete zaznamenat mirny zépach plastu, coZ je zcela normalni. Pokud k
tomu dojde, predehrejte pristroj nékolik minut, aby se zapach zcela odstranil.

4.0PERACE

Dotykova ikona zapnuti/vypnuti

Jakmile jsou koS a rost spravné umistény ve fritéze, rozsviti se ikona napdjeni. Stisknutim
ikony napadjeni se rozsviti dalsi indikatory a tlacitka, coz vdm umozni upravit proces vareni
na pozadované nastaveni. Pro zah&jeni vareni musite vybrat konkrétni program. Opétovnym
stisknutim ikony napdjeni po vybéru rezimu vareni se vareni spusti. Jakmile je proces spustén,
ventildtor a topné téleso se spusti. Opétovnym stisknutim této dotykové ikony vareni
pozastavite. Stisknutim a podrzenim této dotykové ikony po dobu 3 sekund fritézu vypnete.

Predkonfigurované dotykové ikony nabidky

Tyto ikony vém umozniuji vybrat si z 10 prednastavenych menu. Jakmile vyberete poZzadovanou
moznost, hodnoty doby vafeni a teploty se nastavi jako vychozi (viz ,Tabulka pfednastavenych
menu" v této Casti). Pokud si chcete nastavit vlastni program vareni, mizete tak ucinit
stisknutim libovolného programu a ru€nim nastavenim teploty a/nebo ¢asu stisknutim ikon
pro zvyseni nebo snizeni teploty a ¢asu. ReZzim je urcen pro konkrétni jidlo, takze mlZete
hodnoty ménit v logickém rozsahu.

ZNAMKY:

- Pokud si chcete prizplsobit vlastni program vareni, mizete tak ucinit také primym vybérem
programu DIY (ru¢nf funkce), ktery védm umoZziuje ménit cely rozsah ¢asu a/nebo teploty
spotrebice.

- Rezim Grilovani funguje pouze ve spojeni s jinym rezimem. Jeho ovladani je podrobné
popséno dale v této prirucce. Pokud stisknete rezim Grilovani bez predchoziho vybéru
jiného rezimu vareni, ikona zazni, ale zadna funkce nebude provedena.

Dotykové ikony pro ovladani €éasu

Stisknéte ikonu hodin vpravo uprostred a poté stisknutim dotykovych ikon prodluzte a/nebo
snizte ¢as. Timto zplisobem miizete upravit dobu vafeni v povolenych rozmezich (viz ,Tabulka
pfednastavenych menu" v této ¢asti).

Dotykové ikony pro ovladani teploty

Stisknéte ikonu vlevo uprostred se symbolem teploméru a poté stisknutim dotykovych ikon
zvyste a/nebo snizte teplotu. Timto zplsobem mdzete upravit teplotu vareni v povolenych
rozmezich (viz ,Tabulka pfednastavenych menu" v této ¢asti).
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Dotykova ikona kontrolky

Stisknutim této ikony béhem vareni zapnete vnitini osvétleni panve a zobrazite stav vareni
jidla. Pokud béhem vareni stisknete dotykovou ikonu, svétlo zlistane trvale rozsvicené; zhasne
pouze tehdy, kdyz znovu stisknete dotykovou ikonu svétla. Pokud proces vareni neprobiha,
svétlo zhasne po 30 sekundach.

Provoz s dvojitym odporem

Zarizeni ma dvojity topny clédnek: horni generuje vice tepla a spodni zvySuje teplotu dna koSe.
Doporucuje se pouzivat funkci duélniho topného télesa, protoze vafi jidlo pomoci dvou zdroj(
tepla a dosahuje tak nejlepsich vysledkl. Dualni topné téleso se doporucuje pouzivat také s
programy, které zahrnuji nastaveni pfedehrati. To umoznuje grilovacimu kosi dosédhnout vysSsi
teploty a opece nékteré potraviny.

Grilma plossi stranu pro potraviny, jako jsou pizzy, a dalsi mfizkovou stranu pro znaceni masa,
ryb nebo zeleniny.

lkona dvojitého odporu dotykem

Po vybéru programu vareni se ve vychozim nastaveni aktivuje moznost dualniho topného
télesa a dotykova ikona dudlniho topného télesa zlistane statickad. Horni a dolni topné téleso
funguji synchronizované a stfidaji se, aby udrzely zvolenou teplotu vareni.

Pokud potrebujete deaktivovat funkci dudlniho topného télesa a ponechat aktivni pouze
horni topné téleso, stisknéte dotykovou ikonu dudlniho topného télesa. lkona bude blikat, coz
znamena, ze funkce dualniho topného télesa je deaktivovana a bude ohfivat pouze hornitopné
téleso. Pro dosazeni nejlepsich vysledkl se vzdy doporucuje funkci dudlniho topného télesa
aktivovat.

Funkce grilovani
Pristroj je vybaven specidlnim rezimem, ktery vafri, udi a opéka jidlo jako gril. Tento rezim trva 14
minut (PFedehfati + Uzeni). Postup spravného pouziti tohoto rezimu je popsan nize:

1. Zmeékdit jidlo,

2. Otevrete kosik a dejte do stfedu dfevéné Stépky. Staci jedna vrstva 3tépek (2-4 g), ktera
rovnomerné pokryje cely povrch. Ujistéte se, ze po koSi nejsou zadné volné drevéné stépky.
Mély by byt umistény pouze do stfedu, v ramu udirny.

3. Na drevené stépky nasadte viko udirny. Toto viko musi byt pfi uzeni na misté, jinak bude
proces uzeni nebezpecny a neuspokojivy. Zaroven chrani jidlo pfed pfimym kontaktem se
Stépkami.

Umistéte gril nad viko udirny a zavrete kosik.

5. Nejprve vyberte pozadovany rezim vareni. V pripadé potfeby nyni upravte dobu vareni
nebo teplotu.

6. Potévyberte rezim grilovani. Stisknéte ikonu Prehrat/Pozastavit a spustise rezim grilovani
(,bb"). Po jeho skonéeni se automaticky spusti rezim vafeni, ktery jste vybrali na zacatku.
Uvidite, jak blikaji ikony predehrati a uzeni.
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POZNAMKA: Funkce BBQ nenf k dispozici v rezimech ,Hranolky", ,Dezert" a ,Fermentace” takze
stisknuti kteréhokoli z téchto rezimd zplsobi zmizeni ikony funkce BBQ. Pokud stisknete rezim
BBQ bez predchoziho vybéru jiného rezimu vareni, ikona pipne, ale zadna funkce se neprovede.

7.V poloviné rezimu grilovani, po 5 minutach, vas pristroj vyzve k pridani potravin zvukovym
signalem a hlagenim na displeji (,PFidat"). Po pFidani potravin a zavieni kose bude pFistroj
pokracovat v rezimu grilovani, nyni s eminutovym cyklem uzeni. Ventilator se poté zamérné
vypne a kouf bude unikat ze zadni ¢&sti pristroje. To je zcela normalni.

8. Jakmile je uzeni dokonceno, reZzim grilovani se ukonci a spusti se dfive zvoleny rezim
vareni. Kosik zatim neotevirejte ani jidlo neotacejte.

9. V zavislosti na zvoleném reZimu vareni vyda pfistroj v poloviné procesu vareni zvukovy
signdl a zobrazi se hlaseni ,trn" (Otocte). To signalizuje, Ze je ¢as jidlo otocit.

10. Jakmile doba vareni uplyne, vyjméte jidlo z koSiku. Nechte koSik otevreny, aby mohl
vychladnout a zabrénilo se kondenzaci vlhkosti uvnitf.

Prakticky priklad:
Pokud chceme maso grilovat a dodat mu tak zvl@stni chut a lahodny nadech, staci vybrat
nasledujici dotykové ikony ve stejném pofadr: ,steak + grilovani + hrat" (obr. 3).

Timto zplsobem zafizeni zacne predehfivat gril a dfevéné stépky, které jsme pridali na zacatku.
KdyZ se na obrazovce zobrazi vyzva (,Pfidat"), pfiddme maso a zafizeni ho automaticky zacne
udit. To vSe trva 14 minut. Od tohoto okamZiku se maso zacne vafit (rezim vafeni = Steak).
V tomto pfipadé nas obrazovka v poloviné vareni upozorni, abychom maso otocili. Znovu
zavieme viko a pockame, az se dovafi (obr. 4).

POZNAMKY: Tato funkce automaticky zkracuje dobu vaFeni ve vybraném reZimu, aby se
zabranilo prevareni. Dobu vareni mizete také upravit podle svych pfedstav po pouziti rezimu
grilovani.

PredehfFivaci provoz

PFistroj je vybaven 8minutovou funkci predehrivani, kterd umoznuje vnitrku koSe dosahnout
spravné teploty pro vareni jidla. Tato funkce je jiz aktivovana v rezimech maso, pizza a ryby,
i kdyZ ji lze ru¢né aktivovat i pro ostatni rezimy (kromé fermentace) nebo v pfipadé potieby
deaktivovat. Stisknutim dotykové ikony pfedehfivani se funkce predehfivani aktivuje (ikona
bude blikat) nebo deaktivuje (ikona zlstane svitit). Lze ji také aktivovat jednotlivé, bez propojent
s naslednym rezimem vareni, pouze predehfivanim.

POZNAMKA: Po dokonéeni predehfivéani zaFizeni nékolikrat pipne a na obrazovce se zobrazi
,Pridat", coz signalizuje, Ze je tfeba pridat jidlo.
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Provoz koufeni
Toto zafizeni je vybaveno 9minutovou funkci uzeni, kterd doda varfenym pokrmdm jedinec¢nou
chut a vini. NiZze jsou uvedeny kroky k pouziti této funkce.

1. Jidlo temperuijte.

2. Otevrete kosik a dejte do stfedu dfevéné Stépky. Staci jedna vrstva 3tépek (2-4 g), ktera
rovnomerné pokryje cely povrch. Ujistéte se, Ze po koSi nejsou zadné volné drevéné stépky.
Mély by byt umistény pouze do stfedu, v ramu udirny.

3. Na drevéné stépky nasadte viko udirny. Toto viko musi byt pfi uzeni na misté, jinak bude
proces uzeni nebezpecny a neuspokojivy. Zaroven chrani jidlo pfed pfimym kontaktem se
Stépkami.

4, Umistéte rosSt nad viko udirny tak, aby vyvysSena ¢ast smérovala nahoru.

5. PoloZte potraviny na rost a zavrete kosSik.

6. Vyberte prednastaveny program a poté stisknéte ikonu programu uzeni. Funkci uzeni
mdzete aktivovat i bez pfedchoziho vybéru programu vareni.

7. Nezapomente stisknout dotykovou ikonu start/stop pro zahajeni procesu uzeni.

Po skonceni funkce uzeni, pokud jste nasledné nezvolili program vareni, spotfebi¢ nékolikrat
pipne a zobrazi se ,0FF". Pokud jste po funkci uzeni zvolili program vareni, tento program se
okamzité spusti.

POZNAMKA:

- Pokud vyberete program uzeni a poté program pro ryby, maso nebo k¥idla, doba vareni se
pro dosazeni lepsich vysledkd zkrati o 20 %.

- Doporucuje se pouzivat stroj pod odsavacem vypart nebo v dobfe vétraném prostoru, aby
se minimalizovalo hromadéni koure v prostredi.

- Doporucuje se nechat fritézu po uzeni vychladnout.

- PFivyjimani pfedmétl z udiciho programu budte opatrni, protoze mohou byt velmi horké.

Dotykem aktivujte program pro uzeni
Funkce uzeni je aktivovana, kdyz dotykova ikona programu uzeni blikad. Funkce uzeni je
deaktivovana, kdyz dotykova ikona programu uzeni zstava staticka.

Provoz casovace

Pristroj méa funkci casovace, kterd umoznuje naprogramovat spusténi procesu vareni. Tento
¢as se pohybuje od 30 minut do 24 hodin. Jakmile vyberete program vareni, mizete ¢asovac
aktivovat stisknutim dotykové ikony casovace a nastavit cas pomoci dotykovych ikon. Chcete-
li Casovac deaktivovat, jednoduSe znovu stisknéte dotykovou ikonu casovace.

Nezapomerite stisknout dotykovou ikonu start/stop pro spusténi odpocitavani. Po uplynuti
zvoleného ¢asu se spusti naprogramovany proces vareni.
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Dotknéte se ikony funkce €asovace
Casovat je aktivovan, kdyz ikona ¢asovace blika. Casovac je deaktivovén, kdy? ikona ¢asovace
z(stava staticka.

Tabulka vychozich nabidek

Teplotni Casovy
Prede- |Teplo- |Cas rozsah
Ik Chl h Znamk
one ap hiivani [ta (°C) |(min.) | (min.- fozsa namiy
(min.-max.)
max.)
Upozornéni na
pridanijidla po
predehrati
Steak 8 minut | 200 6 170-200 |1-30 (, PFidat ")
Oznamenio
pfevodu (, trn*)
Bram-
bory 195 20 120-200 |1-60
.| smazeny
. Upozornéni na
4| Pizza  |8minut [180 |10 100-200 [1-60 pridani jidla po
y predehrati
("PFidat")
o Kure 200 25 150-200 |[1-60
Upozornénina
Ryba  |8minut [190 |14 140-200 [1-60 pridani jidla po
predehrati
("Pridat”)
Zelenina 175 16 160-200 |1-60
Dezert 160 20 100-190 1-60
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Upozornénina
pridanfjidla po
predehrati
(, PFidat ")

Grilovani | 8 minut | 200 ) - - Varovani pred

minut 9 . .
pFevracenim

v zavislosti na

prislusném

rezimu vareni (,,

trn*)

Kvaseni 40 8 hodin [ 40-90 Th-24h

Oznameni o

Y 2 2 40-2 1-
‘D 00 0 0-200 60 prevodu (TRN)

ZNAMKY:

- Programy Steak a DIY jsou specialni programy s upozornénim na otoc€eni v poloviné cyklu.
Kdyz je cyklus vareni v poloviné, spotfebi¢ nékolikrat pipne a na obrazovce zobrazi ,trn",
aby vam pripomnél, Ze je tfeba jidlo otocit.

- Jakmile uslysite pipnuti, nastavena doba vareni uplynula. Vyjméte kosik ze spotrebice a
polozte jej na zaruvzdorny povrch. Ujistéte se, Ze je jidlo dikladné propecené. Pokud neni
dostatecné propecené, zasunte kosik zpét do fritézy a pridejte jeSté nékolik minut.

- Chcete-li vyjmout potraviny, jako jsou hranolky, vyjméte koSik z fritézy a polozte jej na
zaruvzdorny povrch. K vyjmuti ingredienci pouzijte nekovové klesté. Davejte pozor, abyste
se nepopalili. Neotacejte kosik dnem vzhdru, abyste vyjmuli potraviny.

- Protoze se ingredience mohou liSit pdvodem, velikosti, tvarem a znackou, nemusi
informace uvedené v tabulce odpovidat ingrediencim, které pouzivate. V pfipadé potreby
upravte dobu vareni a/nebo teploty podle svych potreb.

Tipy na vareni

- Mensijidla vyzaduiji kratsi dobu pfipravy nez ta vétsi.

- Vetsi mnozstvi ingredienci vyzaduje jen o néco delSi dobu pfipravy a naopak mensi
mnozstvi ingredienci vyzaduje jen o néco kratsi dobu pripravy.

- Promichani mensich kus( v poloving procesu vareni optimalizuje konecny vysledek a
zabranuje nerovnomeérnému propeceni jidla.

- Pro kfupavéjsivysledek pridejte k cerstvym bramboram trochu vice oleje. Ihned po pridani
oleje je uvarte ve fritéze.

- Nepfripravujte v horkovzdusné fritéze extrémné tucné ingredience, jako jsou klobasy.

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 167



CESTINA

- Pokrmy, které lze vaFit vtroubé, lze vafit i ve fritéze. Optimalni mnozstvihranolek k pripravé
je 500 grama.

- Pro rychlou a snadnou pfipravu predkrm( pouzijte pfedem pfipravené tésto. Pfedem
pfipravené tésto vyZaduje kratSi dobu pfipravy nez ru¢né pripravené tésto.

- Pokud chcete upéct kola¢ nebo quiche, nebo pokud chcete smazit kfehké ci plnéné
potraviny, vlozte do koSiku fritézy zapékaci misku nebo zapékaci misku.

- Horkovzdusnou fritézu mizete také pouZit k ohfivani surovin.

- Nikdy neprekracujte znacku MAX na koSi, mohlo by to ovlivnit konecny vysledek a
neporusenost spotrebice.

- Pro dosazeni vynikajicich vysledkd vareni se doporucuje naplnit cely povrch kose bez
hromadeéni jidla, jinak se jidlo nepropece rovnomérné.

- Pro zlepSeni vysledkd vareni nékterych jidel mizete s ingrediencemi v poloviné vareni
protrepat. Chcete-li ingredience protfepat nebo obratit, vyjméte koSik ze spotfebice za
rukojet a protfepejte s nim, nebo obratte ingredience uvnitf koSiku pomoci dfevénych nebo
zaruvzdornych silikonovych klesti. Kosik znovu vlozte do fritézy.

VAROVANI:

- Pritfepani kosem budte velmi opatrni, protoze obsahuje horké jidlo.

- Nepouzivejte kovové nacini, mohlo by dojit k poskozeni vnitfniho povrchu koSe.

- Nedotykejte se koSe béhem pouziti ani bezprostredné po ném, abyste se nepopalili. Drzte
koS pouze za rukojet.

Pristup k receptu ziskate pomoci nasledujiciho QR kédu

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES

5. RESENi PROBLEMU

Problém Mozné priciny Mozné reseni

e Horni teplotni senzor nefunguje Kontaktujte technicky servis
spravneé. spolecnosti Cecotec.

£2 Dolni teplotni senzor nefunguje Kontaktujte technicky servis
spravne. Cecotec
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Horkovzdusna fritéza
nefunguje

Produkt neni pFipojen.

Zapojte spotfebi¢ do uzemnéné
elektrické zasuvky.

Nestiskli jste dotykovou ikonu
zapnuti/vypnuti.

Stisknéte ikonu zapnuti/vypnuti
pro zapnuti fritézy.

NevSimljsem si
dvojitého odporu

Produkt neni tepelné upraveny

Pro zlepSeni konecného
vysledku se doporucuje pouziti
specialnich programa, které
zahrnuji predehrivani.

Jidlo pripravované ve
fritéze je syrové.

Ingredience jsou prilis velké.

Do kosiku vkladejte mensi
ingredience. Jidlo se vari
rychleji, pokud je mensi.

Zvolena teplota je prilis nizka

Zvyste teplotu vareni (viz
kapitola ,Provoz").

Doba pripravy je pfilis kratka.

Prodluzte dobu vareni (viz
kapitola ,Provoz").

Ingredience
byly uvareny
nerovnomerne.

Nékteré potraviny je tfeba v
poloviné vareni promichat.

Ingredience naskladané na
sobé (napf. hranolky) je tfeba v
poloviné doby vareni protfepat.
Viz kapitola ,Provoz".

Jidlo z fritézy neni
kfupavé.

Uvarili jste potraviny urcené ke
smazeniv bézné fritéze.

Pro kfupaveéjsi vysledek pecte
potraviny nebo je potrete
trochou oleje.

Kosik se do vyrobku
spravné nezasune.

V kosiku je pfilis mnoho
ingredienci.

Neprekracujte maximalni
povolenou ¢astku v kosiku.

Rost neni spravné umistén uvnitf
koSe.

Zatlacte rost doll do koSe.

Z vnitrku produktu
vychazi bily kouf.

Varite velmi mastna jidla.

PFi vareni tucnych jidel ve
fritéze se do koSe dostane
velké mnozstvi oleje. Z oleje se
tvofi bily kouf. To neovliviuje
spotrebic ani vysledek.

Kos stale obsahuje mastnotu z
predchoziho pouziti.

Bily kour je zplsoben
zahfivanim tuku v kosi. Po
kazdém pouziti jej Fadné
vycistéte.
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Pouzivejte Cerstvé brambory a
ST L. ujistéte se, ze béhem smazeni
Nepouzili jste spravny druh A , .
zUstanou pevné. PouZivejte
8 brambor. R .
Cerstvé hranolky odriidy doporucené pro
se ve fritéze smazi smazeni na vzduchu.
nerovnomerne. Brambory dikladné oplachnéte
Pred smazenim jste brambory vodou po dobu 3 minut, abyste
poradné neocistili. odstranili Skrob, a poté je

dikladné osuste.

Cerstvé hranolky
nejsou po vytazeni z
fritézy kfupaveé.

Pfed pridanim oleje
nezapomente brambory osusit.

KFupavost brambor bude zaviset | Brambory nakrajejte na mens
na mnozstvivody a oleje. kousky

Pro kfupaveéjsi vysledek pridejte
trochu vice oleje.

6. CISTENi A UDRZBA

—

Po kazdém pouziti spotfebic vycistéte.

2. Kosik a rost maji nepfilnavy povrch. K ¢isténi koSiku a/nebo roStu nepouzivejte kovové
nacini ani abrazivni prostiedky, mohlo by dojit k poSkozeni nepfilnavého povrchu.

3. Po kazdém pouziti nenechavejte uvnitf spotfebice horké jidlo, protoze kondenzace mize
poskodit kovové casti.

4, Pred ¢i&ténim odpojte spotiebi¢ ze zésuvky a nechte jej vychladnout. POZNAMKA: Pro
rychlejsi vychladnuti spotfebice vyjméte kos.

5. Otrete vnitfek i vnéjsi stranu vyrobku mékkym, vihkym hadfikem.

6. Kosik a rost dikladné ocistéte horkou vodou, jemnym Cisticim prostfedkem a neabrazivni
houbickou. Pokud pouzivate viko udirny, opakujte stejny postup cisténi.

7. Doporucujeme pouzit tekuty odmastovac k odstranéni vsech zbyvajicich necistot.

8. Vnitrek spotrebice ocistéte teplou vodou a neabrazivni houbickou.

9. Topné téleso ocistéte mékkym kartacem, abyste odstranili zbytky jidla. Pfed opétovnym
pouzitim vyrobku se ujistéte, Ze jsou vSechny ¢asti Cisté a suché.

Skladovani

170

Odpojte spotrebic ze zasuvky a nechte ho vychladnout.
Pred opétovnym ulozenim produktu do skladu se ujistéte, ze jsou vSechny dily Cisté a
suché.
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7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARiZENi

Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/
nebo baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni zivotnosti
vyrobku byste méli baterie vyjmout a odvézt je na sbérné misto uréené mistnimi
Grady.
I Pro podrobné informace o nejvhodnéjsim zplisobu likvidace elektrickych a
elektronickych zarizeni a/nebo baterii by se spotrebitelé méli obratit na mistni
Gfady. Dodrzovani vyse uvedenych pokynd pomdze chranit Zivotni prostredi.

8. AUTORSKA PRAVA

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v této pFirucce patfi spolecnosti CECOTEC INNOVACIONES,
SL. VSechna prdva jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, at uz zcela nebo z¢asti,
reprodukovan, uklddan do vyhledavaciho systému, prenasen ani distribuovan jakymikoli
prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahréavanim nebo podobnymi) bez
predchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

9. PROHLASENI 0 SHODE

Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje
c zakladni pozadavky a dalsSi prislusna ustanoveni predpist platnych v Evropské unii.

Tento vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s poZadovanymi
bezpecnostnimi a kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohlageni EU o shodé naleznete na
néasledujici webové adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Cihaz . Sekil 1

1. Sepet

2. Sigaraicme kapagi

3. lzgara

4. Dokunmatik kontrol paneli
5. Havacikisi

6. Ciftdirenc

Kontrol paneli. Sekil 2
Sicakligr artirmak icin simgeye dokunun
Sicakligl artirma/azaltma gostergesi
Sicakligl azaltmak icin simgeye dokunun
On isitma programi dokunmatik simgesi
Sigara icme programi icin dokunmatik simge
Dokunmatik simge acma/kapama ve baslatma/durdurma
Dokunmatik ikon ic aydinlatma
Cift direncli dokunmatik simgesi
Dokunmatik simge zamanlayicisi
. Sicakligl azaltmak icin simgeye dokunun
Sicakligl artirma/azaltma gostergesi
. Sicakligr artirmak icin simgeye dokunun
. Degisken sicaklik gostergesi
. Degisken zaman gostergesi
. Goruntulemek
. Varsayilan programlar
Biftek
Dondurulmus Patates Kizartmasi
Pizza
Tavuk kanatlari / uyluklari
Balik
Sebze
Tatl
Barbeki
Fermantasyon
DIY (Manuel Fonksiyon)

©ONOV L WN S

_._. - N
VVEU\E\-/@/&OE&mmwa_—-o

Not: Bu kilavuzda yer alan grafikler sematik gosterimlerdir ve triinle tam olarak uyusmayabilir
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2. KULLANMADAN ONCE

- Budrun, tasima sirasinda korumak icin tasarlanmis bir ambalaijla gelir. Cihazi kutusundan
cikarin ve orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklayin. Bu,
gelecekte tasimaniz gerektiginde trinin hasar gérmesini dnlemeye yardimcr olacaktir.
Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tlim 6geleri uygun sekilde geri donistirdiginiizden
emin olun. Yardima ihtiyaciniz olmasi durumunda cihazinizin uygun sekilde izlenebilirligini
koruyabilmeniz icin seri numarasini trtinden cikarmayin.

- Tum parcalarin ve bilesenlerin dahil oldugundan ve iyi durumda oldugundan emin olun.
Herhangi biri eksikse veya kotl durumdaysa, derhal Cecotec'in resmi Teknik Destek Servisi
ile iletisime gecin.

Kutu icerigi:

- Hava fritozi

- Kullanim kilavuzu

- Sigaraicme kapagi

- 15g odun yongasi torbasi

Asagidaki QR kodu araciligiyla odun yongasi satin alma islemine erisin:

Scan&Buy more!

3.TESIS

- Makinenin icindeki ve disindaki tim ambalaj malzemelerini cikarin.

- (Cihazin hem disini hem de icini nemli bir bezle temizleyin ve kurulayin. Isitma elemanlarini
islatmayin.

- Sepetve rafi sicak su, deterjan ve asindirici olmayan bir stingerle iyice temizleyin.

- Rafi sepete dlizglin bir sekilde yerlestirin ve sepeti tekrar kullanima hazir hale getirmek
icin cihaza yerlestirin.

- (Cihaziniziyag veya baska bir sivi ile doldurmayiniz.

- Fritézu duz, sabit ve isiya dayanikli bir ylzeye, olasi su sicramalarindan veya isi
kaynaklarindan uzaga yerlestirin. Uygun hava tahliyesini saglamak icin cihaz ile herhangi
bir duvar veya nesne arasinda en az 10 cm birakin.

- Havaakisini engellememek icin Griintin Gzerine herhangi bir cisim koymayin.

- Gug kablosunu toprakli bir prize takin, glic dokunmatik simgesi yanacaktir.

- Sepetinizi hava fritdzlinden dikkatlice cikarin ve malzemeleri ekleyin.
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- Asagidaki bélimde ayrintili olarak aciklandigi gibi kontrol panelini kullanin.
- ilk kullanimda, tamamen normal olan hafif bir plastik kokusu fark edebilirsiniz. Bu olursa,
kokuyu tamamen yok etmek icin makineyi birkac dakika énceden isitin.

4.0PERASYON

Dokunmatik acma/kapama simgesi

Sepet ve raf fritdzde dlzglin bir sekilde konumlandirildiginda, glic simgesi yanacaktir. Gic
simgesine basmak diger gostergeleri ve digmeleri aydinlatacak ve pisirme islemini istediginiz
ayara getirmenize olanak taniyacaktir. Pisirmeye baslamakicin belirli bir program secmelisiniz.
Bir pisirme modu sectikten sonra giic simgesine tekrar basmak pisirmeyi baslatacaktir. islem
basladiktan sonra, fan ve isitma elemani calisacaktir. Pisirmeyi duraklatmak icin bu dokunmatik
simgeye tekrar basin. Hava fritézinl kapatmak icin bu dokunmatik simgeye 3 saniye basili
tutun.

Onceden yapilandirilmis menii dokunmatik simgeleri

Bu simgeler 10 6n ayarli meniiden secim yapmanizi saglar. Istediginiz secenegi sectikten
sonra, pisirme siiresi ve sicaklik degerleri varsayilan olarak ayarlanacaktir (bu bslimdeki “On
Ayarli Menl Tablosu'na bakin). Kendi pisirme programinizi ayarlamak istiyorsaniz, herhangi
bir programa basarak ve sicakligi ve/veya zamani artirmak ve azaltmak icin simgelere basarak
manuel olarak ayarlayarak bunu yapabilirsiniz. Mod belirli bir yiyecek icin tasarlanmistir, bu
nedenle degerleri mantiksal bir aralikta degistirebilirsiniz.

NOTLAR:

- Kendi pisirme programinizi ¢zellestirmek isterseniz, makinenin zaman ve/veya sicaklik
araliginin tamamini degistirmenize olanak taniyan DIY programini (Manuel Fonksiyon)
dogrudan secerek de bunu yapabilirsiniz.

- Barbekl modu yalnizca baska bir modla eslestirildiginde calisir. Calismasi bu kilavuzun
ilerleyen kisimlarinda ayrintili olarak aciklanmaktadir. Once baska bir pisirme modu
secmeden Barbeki moduna basarsaniz, simge duyulur ancak hicbir islev gerceklestirilmez.

Zaman kontrolii icin dokunmatik simgeler

Sagortadakisaatsimgesine basin, ardindan zamaniartirmakve/veya azaltmakicin dokunmatik
simgelere basin. Bu sekilde, pisirme stiresini izin verilen araliklar icinde ayarlayabilirsiniz (bu
béliimdeki “On Ayarli Menii Tablosu"na bakin).

Sicaklik kontrolii icin dokunmatik simgeler

Ortadaki soldaki termometre semboline basin, ardindan sicakligr artirmak ve/veya azaltmak
icin dokunmatik simgelere basin. Bu sekilde, pisirme sicakligini izin verilen araliklar icinde
ayarlayabilirsiniz (bu béliimdeki “On Ayarli Menii Tablosu"na bakin).
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Dokunmatik simge 15181

Pisirme sirasinda bu simgeye basarak tavanin ic isigini acabilir ve yemeginizin pisirme
durumunu goérebilirsiniz. Pisirme islemi sirasinda dokunmatik simgeye basarsaniz isik stirekli
acik kalir; yalnizca dokunmatik isik simgesine tekrar basarsaniz kapanir. Pisirme islemi devam
etmiyorsa isik 30 saniye sonra kapanir.

Cift direnc calismasi

Cihazda cift 1sitma elemani bulunuyor: Ustteki daha fazla 1si tretirken, alttaki ise sepetin
tabaninin sicakligini artiriyor.

iki 1s1 kaynagi kullanarak yemek pisirdigi ve en iyi sonuclari elde ettigi icin cift 1sitma elemani
islevinin kullanitmasi 6nerilir. Ayrica, 6n 1sitma ayari iceren programlarda cift isitma elemaninin
kullanilmasi onerilir. Bu, 1zgara sepetinin daha yuksek bir sicakliga ulasmasini ve belirli
yiyecekleri mihtrlemesini saglar.

Izgaranin pizza gibi yiyecekler icin daha diz bir tarafi, et, balik veya sebzeleri isaretlemek icin
ise bir diger 1zgara tarafi bulunmaktadir.

Cift direncli dokunmatik simgesi

Bir pisirme programi secildiginde, ikili 1sitma elemani secenegi varsayilan olarak etkinlestirilir
ve ikili 1sitma elemani dokunmatik simgesi sabit kalir. Ust ve alt isitma elemanlari, secilen
pisirme sicakligini korumak icin dontstmli olarak senkronize calisir.

Cift 1sitma elemani ozelligini devre disi birakmaniz ve yalnizca Ust i1sitma elemanini etkin
tutmaniz gerekiyorsa, cift Isitma elemani dokunmatik simgesine basin. Simge yanip sénerek cift
Isitma elemani 6zelliginin devre disi birakildigini ve yalnizca Ust isitma elemaninin isinacagini
belirtir. En iyi sonuclaricin her zaman cift isitma elemani 6zelligini etkinlestirmeniz 6nerilir.

Barbekii Fonksiyonu

Cihaz, yiyecekleri barbeki gibi pisiren, tltstleyen ve kavuran 6zel bir moda sahiptir. Bu mod
14 dakika stirer (On Isitma + Tutsiileme). Bu modu dogru sekilde kullanma adimlari asagida
aciklanmistir:

1. Yiyecekleri yumusatin,

2. Sepeti acin ve odun parcalarini ortasina yerlestirin. Tum ylzeyi esit sekilde kaplayan
bir kat odun parcasi yeterlidir (2-4g). Sepetin etrafina dagilmis gevsek odun parcalari
olmadigindan emin olun. Bunlar yalnizca titslleme cercevesinin icinde kalan merkeze
yerlestirilmelidir.

3. Tutslleme kapagini odun parcalarinin tizerine yerlestirin. Tutstileme sirasinda bu kapagin
yerinde olmasi gerekir, aksi takdirde tltstleme islemi glivenli ve tatmin edici olmayacaktir.
Ayrica yiyeceklerin odun parcalariyla dogrudan temas etmesini de 6nler.

4. lzgarayi tutsuleme kapaginin Uzerine yerlestirin ve sepeti kapatin.

5. Oncelikle istediginiz pisirme modunu secin. isterseniz simdi pisirme siiresini veya
sicakligni ayarlayin.
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6. Ardindan, mangal modunu secin. Oynat/Duraklat simgesine basin ve mangal modu
("bb") baslayacaktir. Bittiginde, baslangicta sectiginiz pisirme modu otomatik olarak
baslayacaktir. On isitma ve duman simgelerinin yanip séndiglini géreceksiniz.

NOT: BBQ islevi “Patates Kizartmas!", “Tatli" ve "Fermantasyon" modlarinda mevcut degildir, bu
nedenle bu modlardan herhangi birine basmak BBQ islevi simgesinin kaybolmasina neden olur.
Once baska bir pisirme modu secmeden BBQ moduna basarsaniz, simge bip sesi cikarir ancak
hicbir islev gerceklestirilmez.

7. Barbekd modunun yarisinda, 5 dakika sonra, makine sesli bir sinyal ve ekranda bir mesaj
(“Ekle") ile yiyecek eklemenizi isteyecektir. Yiyecekleri ekledikten ve sepeti kapattiktan
sonra, makine barbekl modunda, simdi 6 dakikalik bir tltsileme dénglslyle devam
edecektir. Daha sonra fan kasitli olarak kapanacak ve makinenin arkasindan duman
cikacaktir. Bu tamamen normaldir.

8. Tutstileme islemi tamamlandiktan sonra, barbekii modu sona erecek ve daha ¢nce secilen
pisirme modu baslayacaktir. Sepeti henliz agmayin veya yemegi cevirmeyin.

9. Secilen pisirme moduna bagli olarak, pisirme isleminin ortasinda, makine sesli bir sinyal
verecek ve bir “trn" (Turn) mesaji gésterecektir. Bu, yemegi cevirme zamaninin geldigini
gosterir.

10. Pisirme stresi sona erdiginde, yiyecekleri sepetten cikarin. Sepetin kapagini acik birakin,
bdylece soguyabilir ve icerideki nemin yogunlasmasini énleyebilirsiniz.

Pratik 6rnek:

Eti mangal modunda pisirerek ona 6zel bir lezzet ve istah acici bir dokunus katmak istiyorsak,
ayni sirayla su dokunmatik ikonlari secmemiz yeterli olacaktir: “biftek + mangal + oyun” (SEKIL
3)

Bu sekilde cihaz izgaray! ve baslangictan ekledigimiz odun parcalarini dnceden isitmaya
baslayacaktir. Ekran bize (“Ekle") komutunu verdiginde eti ekleyecegiz ve cihaz otomatik
olarak tltstlemeye baslayacaktir. Tum bunlar 14 dakika stirer. Bu andan itibaren et pismeye
baslayacaktir (Pisirme Modu = Biftek). Bu durumda ekran pisirmenin yarisinda eti cevirmemiz
gerektigini bildirecektir. Kapagi tekrar kapatip pismesini bekliyoruz (SEK. 4).

NOTLAR: Bu fonksiyon, asiri pisirmeyi énlemek icin secilen modun pisirme sliresini otomatik
olarak azaltir. Ayrica, barbeki modunu kullandiktan sonra pisirme siresini kendi isteginize
gore ayarlayabilirsiniz.

On i1sitma islemi

Cihaz, sepetin ic kisminin yemek pisirmek icin dogru sicakliga ulasmasini saglayan 8 dakikalik
bir 6n I1sitma islevine sahiptir. Bu islev et, pizza ve balik modlarinda zaten etkinlestirilmistir,
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ancak diger modlar icin (fermentasyon haric) manuel olarak da etkinlestirilebilir veya
istenirse devre disi birakilabilir. On isitma dokunmatik simgesine basildiginda én isitma islevi
etkinlestirilir (simge yanip soner) veya devre disi birakilir (simge sabit kalir). Ayrica, sonraki bir
pisirme moduna baglamadan, yalnizca 6n isitma yaparak ayri ayri etkinlestirilebilir.

NOT: On isitma tamamlandiginda, cihaz birkac kez bip sesi cikaracak ve ekranda “Ekle" yazisi
goruntllenerek yiyecegi eklemeniz gerektigi belirtilecektir.

Sigara icme operasyonu
Bu cihaz, pismis yiyeceklerde benzersiz bir lezzet ve aroma elde eden 9 dakikalik bir tiitsiileme
islevine sahiptir. Bu islevi kullanma adimlari asagidadir.

1. Yiyecekleri yumusatin.

2. Sepeti acin ve odun parcalarini ortasina yerlestirin. Tum ylzeyi esit sekilde kaplayan
bir kat odun parcasi yeterlidir (2-4g). Sepetin etrafina dagilmis gevsek odun parcalari
olmadigindan emin olun. Bunlar yalnizca titslleme cercevesinin icinde kalan merkeze
yerlestirilmelidir.

3. Tutslleme kapagini odun parcalarinin tzerine yerlestirin. Tutstileme sirasinda bu kapagin
yerinde olmasi gerekir, aksi takdirde tltstleme islemi glivenli ve tatmin edici olmayacaktir.
Ayrica yiyeceklerin odun parcalariyla dogrudan temas etmesini de 6nler.

4. Rafi, cikintili kismi yukari bakacak sekilde titstileme kapaginin lstiine yerlestirin.

5. Yiyeceklerirafa yerlestirin ve sepeti kapatin.

6. Onceden ayarlanmis bir program secin, ardindan titsiileme programi dokunmatik
simgesine basin. Onceden bir pisirme programi secmeden de tiitsiileme islevini
etkinlestirebilirsiniz.

7. Tutsllemeisleminibaslatmakicinbaslat/durdurdokunmatiksimgesinebasmayiunutmayin.

Tutstleme fonksiyonu sona erdiginde, daha sonra bir pisirme programi secmediyseniz, cihaz
birkac kez bip sesi cikaracak ve ekranda "OFF" yazisi gértinecektir. Tltslileme fonksiyonundan
sonra bir pisirme programi sectiyseniz, bu program hemen baslayacaktir.

NOT:

- Once tiitsiileme programini, ardindan balik, et veya kanat programini sectiginizde, daha iyi
sonuclar elde etmek icin pisirme stiresi %20 oraninda azalacaktir.

- Ortamda duman olusumunu en aza indirmek icin makinenin bir duman aspiratoéri altinda
veya iyi havalandirilan bir alanda kullanilmasi ¢nerilir.

- Tutstleme isleminden sonra fritdzliin sogumasini beklemeniz onerilir.

- Tutstleme programindan esyalari cikarirken dikkatli olun, ¢clinkti cok sicak olabilirler.

Sigara icme programi icin dokunmatik simge
Sigara icme programi dokunmatik simgesi yanip sondiglinde sigara icme fonksiyonu
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etkinlestirilir. Sigara icme programi dokunmatik simgesi sabit kaldiginda sigara icme
fonksiyonu devre disi birakilir.

Zamanlayici islemi

Cihazda, pisirme isleminin baslangicini programlamaniza olanak taniyan bir zamanlayici islevi
bulunur. Bu stire 30 dakikadan 24 saate kadar degisir. Pisirme programini sectikten sonra
zamanlayici dokunmatik simgesine basarak zamanlayiciyr etkinlestirebilir ve dokunmatik
simgeleri kullanarak zamani ayarlayabilirsiniz. Zamanlayiclyr devre disi birakmak icin
zamanlayici dokunmatik simgesine tekrar basmaniz yeterlidir.

Geri sayimi baslatmak icin baslat/durdur dokunmatik simgesine basmayi unutmayin. Secilen
sure doldugunda, programlanmis pisirme islemi baslayacaktir.

Zamanlayici fonksiyonunun dokunmatik simgesi

Zamanlayicl simgesi yanip sonduginde zamanlayici etkinlestirilir. Zamanlayici simgesi sabit
kaldiginda zamanlayici devre disi birakilir.

Varsayilan mendulerin tablosu

Sicaklik | Zaman
) On Sicaklik |Zaman |aralig araligl
S Ad Notl
'mge am isitma | (°C) (dk.) (min.- (min.- orar
maks.) | maks.)
On i1sitmadan sonra
yiyecek ekleme uyarisi
Biftek [8dk |200 6 170-200 |1-30 | Eklemek?)
Devretme bildirimi (“
trn")
Patates-
m | ler 195 20 120-200 |1-60
| kizarmis
Onisitmadan sonra
" | Pizza 8 dk 180 10 100-200 |1-60 yiyecek ekleme uyarisi
) ("Eklemek™)
P | Tavuk 200 25 150-200 |1-60
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Onisitmadan sonra
Balik 8 dk 190 14 140-200 |1-60 yiyecek ekleme uyarisi
("Eklemek™)
Sebze 175 16 160-200 |1-60
Tatli 160 20 100-190 |1-60
Onisitmadan sonra
yiyecek ekleme uyarisi
(* Eklemek ")
Barbekl |8 dk 200 14 dk - - -
ilgili pisirme moduna
("trn ") bagli olarak
ters cevirme uyarisi
Ferman- 40 8s 40-90 |1s-24s
tasyon
Kendin Devretme Bildirimi
Vap 200 20 40-200 |[1-60 (TRN)

NOTLAR:

- Biftek ve Kendin Yap programlari, orta déngtide cevirme uyarisi olan ¢zel programlardir.
Pisirme doénglsu yariya geldiginde, cihaz birkac bip sesi cikarir ve yemegi cevirmenizi
hatirlatmak icin ekranda “trn” yazisini gortintuler.

Bip sesini duydugunuzda, ayarlanan pisirme siresi gecmistir. Sepeti cihazdan cikarin ve

1stya dayanikli birylzeye koyun. Yemegin iyice pistiginden emin olun. Yeterince pismemisse,
sepeti tekrar fritoze kaydirin ve birkac dakika daha ekleyin.

Patates kizartmasi gibi yiyecekleri cikarmak icin sepeti hava fritéziinden cikarin ve isiya

dayanikli bir ylizeye koyun. Malzemeleri cikarmak icin metal olmayan masalar kullanin.
Kendinizi yakmamaya dikkat edin. Yiyecekleri cikarmak icin sepeti ters cevirmeyin.

- Malzemeler kéken, boyut, sekil ve marka acisindan farklilik gésterebileceginden, tabloda
gosterilen bilgiler kullandiginiz malzemeler icin ideal olmayabilir. Gerekirse, pisirme
surelerini ve/veya sicakliklari ihtiyaclariniza gore ayarlayin.

Pisirme ipuclan

- Daha kiictk yiyeceklerin hazirlanmasi, daha bliylk olanlara gére daha az zaman gerektirir.
- Dahafazlamiktardamalzemekullanmak, biraz daha uzunbirhazirlama siresigerektirirken,
daha az miktarda malzeme kullanmak, biraz daha kisa bir hazirlama slresi gerektirir.
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- Pisirme isleminin ortasinda kicik parcalan karistirmak, nihai sonucu iyilestirir ve
yiyeceklerin esit sekilde pismesini 6nler.

- Daha citir bir sonuc icin taze patateslere biraz daha yag ekleyin. Yag ekledikten hemen
sonra hava fritéztinde pisirin.

- Sosis gibi asiri yagli malzemeleri hava fritéziinde hazirlamayin.

- Firinda pisirilebilen yiyecekler hava fritdzinde de pisirilebilir. Hazirlanacak ideal patates
kizartmasi miktari 500 gramdir.

- Hazir hamur kullanarak mezeleri hizli ve kolay bir sekilde hazirlayin. Hazir hamur, el yapimi
hamurdan daha az hazirlik stiresi gerektirir.

- Kek veya kis pisirmek istiyorsaniz ya da kirilgan veya ici dolu yiyecekleri kizartmak
istiyorsaniz, air fryer sepetine bir firin kabi veya glivec kabi yerlestirin.

- Hava fritézlini malzemeleri tekrar isitmak icin de kullanabilirsiniz.

- Sepet Uzerindeki MAX gostergesini asla asmayin, cinkl bu durum nihai sonucu ve
makinenin blutlinliguni etkileyebilir.

- Mikemmel pisirme sonuclari icin yiyecekleri Ust Uste koymadan sepetin tim ylzeyini
doldurmaniz onerilir, aksi takdirde yiyecekler esit sekilde pismez.

- Belirli yiyeceklerin sonuclarini iyilestirmek icin pisirme isleminin ortasinda malzemeleri
sallayabilirsiniz. Malzemeleri sallamak veya cevirmek icin sepeti sapindan tutarak
cihazdan cikarin ve sallayin veya malzemeleri tahta veya isiya dayanikl silikon masa
kullanarak sepetin icinde cevirin. Sepeti hava fritdzline tekrar takin.

UYARI:

- Sepetinicerisinde sicak yiyecek bulundugu icin sallama sirasinda ok dikkatli olun.

- Metal mutfak esyalari kullanmayin, aksi takdirde sepetin i¢ kismina zarar verebilirsiniz.

- Yaniklari 6nlemek icin kullanim sirasinda veya hemen sonrasinda sepete dokunmayin.
Sepeti sadece sapindan tutun.

Asagidaki QR kodu araciligiyla tarif kitabina erisin

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES
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Sorun

Olasi nedenler

Olasi cbzlm

El

Ust sicaklik sensérii diizglin
calismiyor.

Cecotec Teknik Servisi ile iletisime
gecin.

E2

Alt sicaklik sensoérd dizgin
calismiyor.

Cecotec Teknik Servisiile iletisime
gecin

Hava fritozu
calismiyor

Uriin bagli degil.

Cihazi toprakli bir elektrik prizine
baglayin.

Acma/kapama dokunmatik
simgesine basmadiniz.

Hava fritdzlint agcmakicin acma/
kapama simgesine basin.

Cift direnci fark
etmiyorum

Uriin pismemis

Sonucu iyilestirmekicin 6n
Isitma iceren 6zel programlarin
kullanilmasi 6nerilir.

Fritdzde pisen
yiyecekler cigdir.

Malzemeler cok buydik.

Sepete daha kiictik malzemeler
koyun. Yiyecekler daha kuictik
olursa daha hizli piser.

Secilen sicaklik cok distik

Pisirme sicakligini artirin (bkz.
“Kullanim" bolimi).

Hazirlanma suresi cok kisa.

Pisirme suresini artirin (bkz.
“Kullanim” bolim).

Malzemeler esit
pismemis.

Bazi yiyeceklerin pisirme isleminin
ortasinda karistirilmasi gerekir.

Ust liste istiflenen malzemeler
(6rnegin, patates kizartmasi)
pisirme stresinin ortasinda
calkalanmalidir. “islem” bélimiine
bakin.

Yemekler hava
fritdzlinden
ciktiginda citir citir
olmuyor.

Geleneksel fritdzde kizartilmak
lizere pisirdiginiz yiyecekler var.

Daha citir bir sonuc icin yiyecekleri
firinda pisirin veya lzerlerine az
miktarda yag surun.

Sepet Urdne tam
oturmuyor.

Sepette cok fazla malzeme var.

Sepete eklemenize izin verilen
maksimum tutari asmayin.

Raf, sepetin icine dogru
yerlestirilmemis.

Rafi sepetinicine dogru itin.
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Urtindin icinden
beyaz duman
cikiyor.

Cok yagli yemekler pisiriyorsunuz.

Hava fritoziinde yagli yiyecekler
pisirirken, sepete buytk miktarda
yag sizar. Yag beyaz duman
tretir. Bu, cihazi veya sonuclari
etkilemez.

Sepetin icinde daha 6nceki
kullanimlardan kalan yag hala
mevcut.

Beyaz duman, sepetteki yagin

isinmasindan kaynaklanir. Her
kullanimdan sonra diizgun bir

sekilde temizlediginizden emin
olun.

Taze patates
kizartmalari
hava fritdzlinde
esit sekilde
kizartilmiyor.

Dogru patates tlrind
kullanmadiniz.

Taze patates kullanin ve
kizartirken sert kaldiklarindan
emin olun. Hava fritdzu icin
Onerilen cesitleri kullanin.

Patatesleri kizartmadan 6nce iyice
temizlememissiniz.

Patatesleri nisastasindan
arindirmak icin 3 dakika kadar
suda iyice yikayin ve ardindan
iyice kurulayin.

Taze patates
kizartmalari
airfryer'dan
ciktiginda citir citir
olmuyor.

Patateslerin citirligi su ve yag
miktarina gore degisecektir.

Yagi eklemeden dnce patatesleri
mutlaka kurulayin.

Patatesleri daha kicutk parcalara
kesin

Daha citir bir sonuc icin biraz daha
yag ekleyin.

6. TEMIZLIK VE BAKIM

1. Cihazi her kullanimdan sonra temizleyin.

2. Sepet ve raf yapismaz kaplamalidir. Sepet ve/veya rafi temizlemek icin metal aletler veya
asindirici Urdnler kullanmayin, clinkl bu yapismaz ylzeye zarar verebilir.

3. Her kullanimdan sonra cihazin icerisinde sicak yiyecek birakmayin; aksi takdirde
yogunlasma metal kisimlari etkileyebilir.

4. Temizlemeden once cihazin fisini prizden cekin ve sogumasini bekleyin. NOT: Cihazin daha
hizli sogumasini saglamak icin sepeti cikarin.

5. Urtintin icini ve disini yumusak ve nemli bir bezle silin.

6. Sepeti ve izgaray! sicak su, hafif bir deterjan ve asindirici olmayan bir slingerle iyice
temizleyin. Tutstleme kapagini kullaniyorsaniz, ayni temizleme islemini tekrarlayin.
7. Kalan kirleri temizlemek icin sivi yag cézuct kullanmanizi éneririz.
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8. Cihaziniciniilik su ve asindirici olmayan bir stiingerle temizleyin.

9. Herhangi bir yiyecek kalintisini gidermek icin isitma elemanini yumusak bir firca ile
temizleyin. Uriint tekrar kullanmadan énce tiim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin
olun.

Depolamak

- Cihazin fisini cekip sogumasini bekleyin.

- Urtint tekrar depoya kaldirmadan énce tiim parcalarin temiz ve kuru oldugundan emin
olun.

7. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERI DONUSUMU

Bu sembol, gecerli dlizenlemelere uygun olarak, trtnin ve/veya pilin evsel
atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini gosterir. Bu trtin kullanim édmrinin
sonuna ulastiginda, pilleri cikarmali ve yerel yetkililer tarafindan belirlenen bir
toplama noktasina gotirmelisiniz.
I Clokirikli ve elektronik ekipman ve/veya pillerin en uygun sekilde elden
cikarilmasi hakkinda ayrintili bilgi icin tiketiciler yerel yetkililerle iletisime
gecmelidir. Yukaridaki yonergeleri izlemek cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SUye aittir. Tum haklari
saklidir. Bu yaymnin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SLUnin 6nceden izni olmadan tamamen
veya kismen cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik,
mekanik, fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

9. UYGUNLUK BEYANI

Cecotec Innovaciones, bu Grintn Avrupa Birligi'nde gecerli yonetmeliklerin temel
c € gerekliliklerine ve diger ilgili hikimlerine uydugunu beyan eder. Bu Urin, gerekli

glvenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, Uretilmis ve test
edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metni su web adresinde bulunabilir: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

Eszkoz . 1. dbra

Kosar

Fustols fedele

Grill

Erintképernyds kezelépanel
Levegdkimenet

Dupla ellenallas

owv e wN S

Vezérlépanel. 2. abra
Erintse meg az ikont a hmérséklet noveléséhez
H&mérséklet novelésének/csokkentésének jelzéje
Erintse meg az ikont a hémérséklet csokkentéséhez
Elémelegitési program érint6ikon
Erintse meg a flistolé program ikonjat
inditas /leallitas ikont
Erint6képernyds belsé vilagitas
Dupla ellenéllas érintd ikon
ErintSikonos id6zitd

. Erintse meg az ikont a hdmérséklet cskkentéséhez
Hémérséklet novelésének/csokkentésének jelzdje

. Erintse meg az ikont a hémérséklet néveléséhez

. Valtoztathaté hémérsékletjelzé

14. Valtoztathatd id6jelzé

15. Kijelzé

16. Alapértelmezett programok

a) Steak

b) Fagyasztott silt krumpli

c) Pizza

d) Csirkeszarnyak / csirkecombok

e) Hal

f)  Zoldségek

g) Desszert

h)  Grillezés

i)  Erjesztés

j)  Sajat kezlleg (kézi funkcid)

CEONOU S WN 2

Y
w N = O

Megjegyzés: A kézikonyvben taldlhaté grafikdk vazlatos abrazolasok, és eléfordulhat, hogy
nem felelnek meg pontosan a terméknek .
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2. HASZNALAT ELOTT

- Ez atermék olyan csomagolasban érkezik, amely a szallitds kdzbeni védelmet szolgalja.
Vegye ki a készlléket a dobozabdl, és az eredeti dobozt és a tobbi csomagoldéanyagot
tarolja biztonsagos helyen. Ez segit megelézni a termék kdarosodasat, ha a jovében
szallitania kell. Ha az eredeti csomagolast meg szeretné semmisiteni, tgyeljen arra,
hogy az dsszes elemet megfeleléen hasznositsa Gjra. Ne tavolitsa el a sorozatszamot a
termékrdl, igy biztositva a készilék nyomon kovethetéségét, ha segitségre van szlksége.

- aCecotec hivatalos m{iszaki tdmogatési szolgalataval .

Doboz tartalma:

- Légkeveréses fritéz

- Hasznélati utasitas

- Fustols fedele

- 15g- os zacské faforgacs

A faforgdcs vasarlédsahoz a kdvetkezd QR-kddon keresztiil férhet hozza:

Scan&Buy more!

3. LETESITMENY

- Tavolitson el minden csomagoléanyagot a gép kiilsejérél és belsejébdl.

- Nedves ruhaval tisztitsa meg a készulék kilsejét és belsejét, majd torolje szarazra. Ne
tegye ki nedvesnek a flitéelemeket.

- Alaposan tisztitsa meg a kosarat és a racsot forrd vizzel, mosogatészerrel és egy nem
surolé szivaccsal.

- Helyezze a racsot megfeleléen a kosarba, majd tegye vissza a kosarat a készllékbe
hasznalathoz.

- Netoltse fel a késziiléket olajjal vagy mas folyadékkal.

- Helyezze a fritézt sik, stabil és héallé fellletre, tavol minden lehetséges vizcsepptol vagy
héforrastél. Hagyjon legaldbb 10 cm tévolségot a készulék és barmilyen fal vagy targy
kozott a megfeleld levegbelvezetés biztositasa érdekében .

- Nehelyezzen semmilyen targyat a termék tetejére, hogy elkerlilje a légaramlas zavarasat.

- Csatlakoztassa a tapkabelt egy foldelt aljzathoz, a bekapcsolégomb ikonja vilagitani fog.

- Ovatosan vedd ki a kosarat a forrélevegés frit6zbél, és add hozza a hozzavalokat.

- Hasznalja a kezel6panelt a kovetkezd szakaszban részletesen leirtak szerint.
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- Els6 hasznalatkor enyhe mlianyagszagot érezhet, ami teljesen normalis. Ha ez eléfordul,
melegitse eld a gépet néhany percig, hogy teljesen megsz(injon a szag.

4. MUVELET

Erintse meg a be/ki ikont

Miutén a kosar és a racs megfeleléen a helyére kerilt a frit6zben, a bekapcsolé ikon vilagitani
kezd. A bekapcsolé ikon megnyomasaval a tébbi jelzé6fény és gomb is kigyullad, igy a kivant
bedllitasra allithatja a sutési folyamatot. A f6zés megkezdéséhez ki kell valasztania egy
adott programot. A sltési mad kivalasztasa utdn a bekapcsold ikon Gjboéli megnyomasaval
megkezddédik a sités. A folyamat elindulasa utan a ventilator és a flitészal mikodni kezd.
A f6zés szlineteltetéséhez nyomja meg ismét ezt az érintd ikont. A légkeveréses frit6z
kikapcsoldsahoz tartsa lenyomva ezt az érinté ikont 3 masodpercig.

Elére konfiguralt menii érintdikonok

Ezekkel az ikonokkal 10 el6re bedllitott menl kozul vélaszthat. Miutan kivalasztotta a kivant
opCidt, a sutési idé és a hémérséklet értékei alapértelmezés szerint be lesznek allitva (lasd az
,El6re beallitott meniik tablédzata" cim(i részt ebben a szakaszban). Ha sajat sutési programot
szeretne bedllitani, ezt megteheti barmelyik program megnyomasaval, és manualisan
beadllithatja a hémérsékletet és/vagy az idét az ikonok megnyomasaval a hémérséklet és
az id6 noveléséhez és csokkentéséhez. Az izemmdd egy adott ételhez van kialakitva, igy az
értékeket logikus tartomanyon belll valtoztathatja.

OSZTALYZATOK:

- Ha sajat f6zési programjat szeretné testre szabni, ezt megteheti a barkacsprogram
(manualis funkcid) kozvetlen kivalasztasaval is, amely lehet6vé teszi a gép teljes
id6étartaméanak és/vagy hdmérsékletének valtoztatasat.

- Agrillezési méd csak akkor miikodik, ha egy masik méddal parositva miikodik. A mikodését
a kézikdnyv kés6bbi részében részletezzik. Ha a grillezési médot anélkil nyomja meg,
hogy elébb masik f6zési modot valasztott volna ki, az ikon hangjelzést ad, de semmilyen
funkcié nem kertl végrehajtasra.

ErintSikonok az idévezérléshez

Nyomja meg a jobb kdzépen taldlhaté 6ra ikont , majd az érintéikonok megnyomasaval
novelheti és/vagy csokkentheti az idét. [gy a megengedett tartoményokon beliil médosithatja
a sltésiidét (lasd az ,Elére bedllitott mentiik tablazata" cim(i részt ebben a szakaszban) .

Erintéikonok a hémérséklet-szabalyozashoz

Nyomja meg a bal kdézépss, hémérd szimbdlummal elldtott ikont, majd nyomja meg az
érintSikonokat a hémérséklet noveléséhez és/vagy csokkentéséhez. igy a megengedett
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tartomanyokon beliil allithatja be a f6zési h6mérsékletet (lasd az ,Elbre bedllitott meni
tablazata" cimii részt ebben a szakaszban).

Erintdikon vilagitasa

F6zés kozben nyomja meg ezt az ikont a serpenyd belsé viladgitdsanak bekapcsolédsahoz és
az étel f6zési allapotanak megtekintéséhez. Ha f6zés kozben megnyomija az érinté ikont, a
vilagitas folyamatosan vilagit; csak akkor alszik ki, ha ismét megnyomja az érintd vilagitas
ikont. Ha a fézési folyamat nincs folyamatban, a vilagitds 30 masodperc mulva kialszik.

Dupla ellenallasii miikodés

Akészulék dupla flit6elemmel rendelkezik: a felsd tobb hét termel, az alsé pedig noveli a kosar
aljanak hémérsékletét.

Javasolt a kettds flitéelem funkcié hasznalata, mivel két héforras segitségével siti az ételt,
igy éri el a legjobb eredményt. A kettés flitéelem hasznélata olyan programokkal is ajénlott,
amelyek elémelegitési bedllitast tartalmaznak. Ez lehetévé teszi, hogy a grillkosér magasabb
h&mérsékletet érjen el, és bizonyos ételeket megpiritson.

A grillsiité laposabb oldalaval olyan ételekhez, mint a pizza, a masik racsos oldalaval pedig
hdsok, halak vagy zéldségek megjelolésére szolgal.

Dupla ellenallas érint6 ikon

Amikor kivalaszt egy f6zGprogramot, a kettés fltéelem opcid alapértelmezés szerint
aktivalodik, és a kettds flitéelem érintd ikonja statikus marad. A felsé és az alsé fit6elemek
szinkronizaltan, felvaltva mikodnek a kivalasztott f6zési h6mérséklet fenntartasa érdekében.
Ha ki kell kapcsolnia a kett6s flitéelem funkcidt, és csak a felsd flitGelemet kell aktivan tartania,
nyomja meg a kettés fltéelem érint6 ikonjat. Az ikon villogni kezd, jelezve, hogy a kettds
flitéelem funkcié kivan kapcsolva, és csak a felsé flitdelem fog melegiteni. A legjobb eredmény
elérése érdekében mindig ajanlott bekapcsolni a kettds flitéelem funkciot.

Grillezési funkcid

A készlilék egy specidlis Uzemmaddal rendelkezik, amely grillezéshez hasonldan siti, flistoli
és piritja az ételt. Ez az lizemmad 14 percig tart (El6melegités + Flistolés). Az izemmad helyes
hasznalatanak lépései az aldbbiakban olvashatok:

1. Temperdlja az ételt,

2. Nyissa ki a kosarat, és helyezze a faforgacsot a kozepére. Egy réteg forgacs elegendd
(2-4 g), amely egyenletesen befedi a teljes feliiletet. Gy6z8djon meg réla, hogy nincsenek
szétszorva laza faforgacsok a kosarban. Ezeket csak a kdzepére kell helyezni, a flistold
kerete altal korulvéve.

3. Helyezze a flustolé fedelét a faforgacsra. Flstolés kdzben ennek a fedélnek a helyén kell
lennie, kilonben a flstolési folyamat nem lesz biztonségos és nem lesz kielégité. Ez
megvédi az ételt a faforgaccsal valé kozvetlen érintkezéstélis .
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Helyezze a grillsit6t a fustolé fedele folé, és zarja le a kosarat.

5. El6szor vélassza ki a kivant f6zési médot. Szikség esetén allitsa be a fézési id6t vagy a
hémérsékletet.

6. Ezutanvalassza ki a grillezési médot. Nyomja meg a Lejatszas/Szinet ikont, és a grillezési
mad (, bb ") elindul. Amikor véget ér, automatikusan elindul az elején kivalasztott fézési
maod. Latni fogja, hogy az elémelegités és a flist ikonok villognak.

MEGIEGYZES: A BBQ funkcié nem érheté el ,Sult krumpli®, ,Desszert” és ,Erjesztés” médokban,
igy ezen médok barmelyikének megnyomésakor a BBQ funkcid ikonja eltlinik. Ha a BBQ mdédot
anélkil nyomja meg, hogy el6bb mas stitési modot valasztott volna ki, az ikon sipolni fog, de
semmilyen funkcié nem fog végrehajtodni.

7. A grillezési méd felénél, 5 perc elteltével a gép hangjelzéssel és a kijelz6n megjelend
lizenettel (* Hozzdadéas ) kéri az étel hozzdaddasat. Az étel hozzdaddasa és a kosar bezérasa
utan a gép grillezési médban folytatja a mlkodést, most egy 6 perces fustolési ciklussal.
A ventilator ezutdn szandékosan kikapcsol, és flst tavozik a gép hatuljdbdl. Ez teljesen
normalis.

8. A flustolés befejezése utan a grillezési mod kikapcsol, és az el6zd6leg kivalasztott siutési
maod indul el. Még ne nyissa ki a kosarat, és ne forditsa meg az ételt.

9. Akivalasztott sitési modtol figgben a sutési folyamat felénél a késziilék hangjelzést ad,
és a kijelz6n megjelenik a, trn " (Forditas ) Gizenet. Ez aztjelzi, hogy itt az ideje megforditani
az ételt.

10. Miutan letelt a sUtési id6, vedd ki az ételt a kosarbél. Hagyd nyitva a kosarat, hogy
leh(ilhessen és megakadalyozza a nedvesség lecsapddasat benne.

Gyakorlati példa:

Ha a hust grillezéssel szeretnénk stitni, hogy kildnleges izt és étvagygerjesztd hatast adjunk
neki, csak a kévetkezd érintégombokat kell kivalasztanunk, ugyanebben a sorrendben: ,steak
+grill + play " (3. ABRA)

Igy a készlilék elkezdi elémelegiteni a grillsiitst és a faforgacsot, amit az elején hozzaadtunk.
Amikor a képernyén megjelenik az utasitas (« Hozzédadas «), hozzdadjuk a hust, és a készilék
automatikusan elkezdi fstolni. Mindez 14 percig tart. Ett6l a pillanattél kezdve a hus elkezd
stlni (Sutési méd = Steak). Ebben az esetben a képernyé a sités felénél arra figyelmeztet,
hogy forditsuk meg a hist. Zarjuk le Ujra a fedelet, és varjuk meg, amig befejezddik a stités (4.
ABRA).

MEGJEGYZESEK: Ez a funkcié automatikusan csokkenti a kivélasztott mod sitési idejét a

talsttés elkertilése érdekében. A grillezési méd hasznélata utén a sitési id6t tetszés szerint
maodosithatja.
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Elémelegitési miivelet

A készilék 8 perces elémelegitési funkcidval rendelkezik, amely lehetévé teszi, hogy a
kosar belseje elérje az étel elkészitéséhez megfelel§ hOmérsékletet. Ez a funkcié mar
aktivalva van a hus, pizza és hal médokban, bar manualisan is aktivalhaté a tébbi médban
(kivéve az erjesztést), vagy akar kikapcsolhatd, ha szikséges. Az elémelegités érinté ikon
megnyomasaval aktivalhaté (az ikon villogni kezd) vagy kikapcsolhat6 (az ikon folyamatosan
vilagit) az elémelegitési funkcio . A funkcié kilon is aktivalhato, anélkil, hogy egy kovetkezd
sutési médhoz kellene kapcsolni, csak elémelegitéssel.

MEGJEGYZES: Amikor az elémelegités befejez8d6tt, a késziilék tobb hangjelzést ad ki, és a
képernydn megjelenik a , Hozzaadas " felirat, jelezve, hogy hozza kell adni az ételt.

Dohanyzasi miivelet
Ez a készulék 9 perces flstolési funkcidval rendelkezik, amely egyedi izt és aromat biztosit a
fott ételekben. Az alabbiakban a funkcié hasznalatanak lépései olvashatdk.

1. Temperalja az ételt.

2. Nyissa ki a kosarat, és helyezze a faforgacsot a kdzepére. Egy réteg forgacs elegendd
(2-4 g), amely egyenletesen befedi a teljes feliiletet. Gy6z&djon meg réla, hogy nincsenek
szétszorva laza faforgacsok a kosarban. Ezeket csak a kdzepére kell helyezni, a flistold
kerete altal korulvéve.

3. Helyezze a flistol6 fedelét a faforgacsra. Flistdlés kozben ennek a fedélnek a helyén kell
lennie, kilonben a flstolési folyamat nem lesz biztonségos és nem lesz kielégité. Ez
megvédi az ételt a faforgaccsal valé kozvetlen érintkezéstélis .

4. Helyezze a racsot a flistold fedele folé, a kiemelkedd résszel felfelé.

5. Helyezze az ételt a racsra, és csukja be a kosarat.

6. Valasszon ki egy elére bedllitott programot, majd nyomja meg a flstolési program
érint6ikonjat. A fustolési funkcidt anélkil is aktivalhatja, hogy eléz6leg f6zEprogramot
valasztott volna ki.

7. Start /stop érint6ikont a fustélési folyamat elinditdsahoz.

Flstolési funkcid befejezése utdn, ha utdna nem valasztott ki féz6programot, a készlilék tobb
sipolé hangot ad ki, és az ,OFF" felirat jelenik meg. Ha a fustolési funkcid utan valasztott ki egy
féz8programot, az a program azonnal elindul.

JEGYZET:

- fustolési programotvalaszt, majd egy hal-, his- vagy szarnyprogramot, az utébbi esetben
a sUtési idé 20%-kal csokken a jobb eredmény elérése érdekében.

- Javasoljuk, hogy a gépet fistelszivé alatt vagy jol szell§z6 helyen hasznalja a kornyezetben
keletkez6 flist minimalizalasa érdekében.

- Javasoljuk, hogy a fustolés utan hagyja kih(lni a frit6zt.
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- FUstoléprogrambol kiveszi a targyakat , mert azok nagyon forrék lehetnek.

fiist6lé program ikonjat

flstolési funkcié akkor aktivalddik, amikor a flstolési program érintéikonja villog. A flstolési
funkcié deaktivalédik, amikor a flstolési program érintéikonja nem vilagit.

1d6zité miikodés

A készulék id6zité funkcidval rendelkezik , amellyel beprogramozhatja a f6zési folyamat
kezdetét. Ez az id6 30 perctél 24 oraig terjedhet. Miutan kivalasztotta a fézési programot,
az idézitd érintéikon megnyomasaval aktivalhatja az idézitét , és az érintésérzékeny idézité
ikonok segitségével bedllithatja az id6t. Az id6zitd kikapcsolasédhoz egyszerlien nyomija meg
ismét az id6zit6 érintdikont .

start /stop érintéikont a visszaszamlalas elinditaséhoz. Amikor a kivalasztott id6 lejar, a
programozott fézési folyamat elindul .

id6zit6 funkcié ikonjat

Az id6zit6 akkor van bekapcsolva, amikor az id6zit6 ikon villog. Az id§zit6 akkor van kikapcsolva,
amikor az id6zit6 ikonja nem vilagit.

Az alapértelmezett menik téblazata

. Hémér- Id6tar-
El6me- Homer- 1d6 séklet-tar- | tomany
Ilkon Fickd " séklet B . Osztalyzatok
legités |, (perc) |tomany (min.-
O .
(min.-max.) | max.)
Figyelmeztetés
az étel hozzda-
désara az eléme-
legités uta
Steak  |8perc [200 |6 170-200  |1-30 egites utan

(, Hozzaadéas ")

Atvaltasi
értesités (, trn ")

Burgonya

. 195 20 120-200 1-60
salt

Figyelmeztetés
az étel hozzaa-
Pizza 8 perc |180 10 100-200 1-60 désara az eléme-
legités utén
(,Hozzéadéas")
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Csirke 200 25 150-200 1-60
Figyelmeztetés
az étel hozzaa-
Hal 8 perc |190 14 140-200 1-60 désara az eléme-
legités utan
(,Hozz&adas")
Zoldse- 175 |16 |160-200  |1-60
gek
Desszert 160 20 100-190 1-60
Figyelmeztetés
az étel hozzda-
désara az eléme-
legités utan
14 (, Hozzaadéas ")
Grillezés |8perc |[200 orc - - -
P Atforditasi
figyelmeztetés
a hozza tartoz6
f6zési madtol
flggben (, trn ")
F Erjesztés 40 86ra |40-90 16ra-24
ora
\ . < S .
/| Barkéc- Atgurulasi értesi-
E 2 2 40-2 1-
solas 00 0 0-200 60 tés (TRN)
0SZTALYZATOK:

- A Steak és a DIY programok specidlis programok, amelyek ciklus kdzbeni megforditasi
figyelmeztetéssel rendelkeznek. Amikor a siutési ciklus felénél tart, a készllék tobb sipold
hangot ad ki, és a * trn * felirat jelenik meg, hogy emlékeztesse Ont az étel megforditasara.

- Amikor meghallja a sipolé hangot, a beallitott sutési id6 letelt. Vegye ki a kosarat a
készulékbdl, és helyezze héallo feluletre. Gy6z6djon meg réla, hogy az étel teljesen atsult.
Ha nem silt meg eléggé, tolja vissza a kosarat a fritézbe, és adjon hozzd még néhany

percet.
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- Elelmiszer kivételéhez, példaul siilt krumplihoz, vegye ki a kosarat a forrélevegés frit6zbél,
és helyezze h6allo fellletre. Az dsszetevdk kivételéhez hasznaljon nem fémes fogot.
Vigyazzon, nehogy megégesse magat. Ne forditsa fejjel lefelé a kosarat az étel kivételekor.

- Mivelaz 6sszetevdk eredete, mérete, alakja és markaja eltérd lehet, a tdblédzatban szerepl6
informéaciék nem feltétleniil felelnek meg az On &ltal hasznalt dsszetevbknek. Sziikség
esetén médositsa a fézési id6t és/vagy hémérsékletet az igényeinek megfelelen.

Fézési tippek

- Akisebb ételek elkészitése kevesebb idét vesz igénybe, mint a nagyobbaké.

- Nagyobb mennyiségli hozzavald csak valamivel hosszabb elkészitési id6t igényel, és
forditva, kisebb mennyiségli hozzavaloé csak valamivel révidebb elkészitési id6t.

- Akisebb hozzavaldk sutési folyamat kozbeni megkeverése optimalizalja a végeredményt
és megakadalyozza az étel egyenetlen atsllését.

- A ropogbsabb eredmény érdekében adjon egy kevés olajat a friss burgonyahoz. Az olaj
hozzdadasa utdn azonnal stisse meg a forrélevegds fritézben.

- Nekészitsen tul zsiros hozzavaldkat, példaul kolbaszt a légkeveréses fritézben.

- A siutében elkészithetd ételek a légkeveréses fritézben is elkészitheték. Az optimalis
hasabburgonya-mennyiség 500 gramm.

- Hasznaljon elére elkészitett tésztat az eldételek gyors és egyszer(i elkészitéséhez. Az
elére elkészitett tészta kevesebb id6t igényel, mint a kézzel készitett tészta.

- Helyezzen egy sitétalat vagy tepsit a forrélevegds fritéz kosardba, ha siteményt vagy
quiche-t szeretne sutni, illetve ha torékeny vagy toltott ételeket szeretne kisttni.

- Alégkeveréses fritézt az alapanyagok melegitésére is hasznalhatod.

- Sohane lépje tul a kosaron talalhatd MAX jelzést, mert ez befolydsolhatja a végeredményt
és a gép épségét.

- Akivalé fézési eredmény érdekében ajanlott a kosar teljes fellletét megtolteni anélkiil,
hogy az ételt tul vastagon halmozna, kiildnben nem fog egyenletesen atsuilni.

- Bizonyos ételek eredményének javitasa érdekében a f§zési folyamat felénél megrazhatja
az alapanyagokat. Az alapanyagok megrazasahoz vagy megforgatéasahoz vegye ki a
kosarat a készulékbdl a fogantyljanal fogva, és rdzza meg, vagy forgassa meg a kosarban
lévé alapanyagokat fa vagy héallé szilikon csipesszel. Helyezze vissza a kosarat a
forrélevegés fritézbe.

FIGYELMEZTETES:

- Legyen nagyon évatos a kosér razasakor, mivel forro ételt tartalmaz.

- Nehasznaljon fém eszkozoket, mert ezek karosithatjak a kosar belsejét.

- Az égési sérlilések elkerilése érdekében ne érintse meg a kosarat hasznalat kdzben vagy
kozvetlenul uténa. A kosarat csak a fogantydjanal fogja meg.
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A receptkdonyvhoz a kovetkezé QR-kddon keresztil férhetsz hozza

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES

5. PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma

Lehetséges okok

Lehetséges megoldas

Afels6 h6mérséklet-

Lépjen kapcsolatba a Cecotec miiszaki

megfeleléen.

E1 érzékeld nem mikodik Lo
L szolgélataval .
megfelel&en.
Az als6 hGmérséklet- L . )
£ Srzékels nerm miikadik Lépjen kapcsolatba a Cecotec m(iszaki

szolgalataval

A légkeveréses
fritéz nem
miikodik

Atermék nincs
csatlakoztatva.

Csatlakoztassa a készlléket egy foldelt
haldézati aljzathoz.

Nem nyomta meg a be/ki
érintégombot.

A légkeveréses frit6z bekapcsoldsahoz
nyomja meg a be/ki ikont.

Nem veszem
észre a dupla
ellenallast

Atermék nincs megfézve

Avégeredmény javitasa érdekében ajanlott
elémelegitést is tartalmazo specidlis
programok hasznalata.

A fritézben f6tt
étel nyers.

A hozzavalék tal nagyok.

Tegyen kisebb hozzavaldkat a kosarba. Az
étel gyorsabban elkészlil, ha kisebb.

Akivalasztott
hémérséklet tul alacsony

Noévelje a f6zési hémérsékletet (lasd a
JKezelés" cim(i részt).

Afelkészulésiido tal
rovid.

Novelje a fézési id6t (lasd a ,Miikddés" cimd
részt).

Az 6sszetevok

Néhany ételt a f6zési

Az egymaésra halmozott hozzavaldkat (pl.

amikor kiveszi
a légkeveréses
frit6zbél.

amelyeket hagyomanyos
fritézben valé sutésre
szantak.

egyenetlendl folyamat felénél meg kell | stlt krumpli) a sutési id6 felénél meg kell
sultek meg. keverni. razni. Ldsd a ,M(ikodés" részt.
Az étel
z etetnem Olyan ételeket készitett, ) o
ropogos, Ropogdésabb eredményért slisse meg az

ételeket, vagy kenje meg 6ket egy kevés
olajjal.
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A kosar nem
csuszik be
megfeleléen a
termékbe.

Tul sok hozzavalé van a
kosarban.

Ne lépje tul a kosarban megengedett
maximalis mennyiséget.

Aracs nincs megfeleléen
elhelyezve a kosarban.

Nyomija le a kosarat a kosarba.

Fehér flst szall

Nagyon zsiros ételeket
fézol.

Zsiros ételek légkeveréses fritézben torténd
sltésekor nagy mennyiségl olaj szivarog

a kosarba. Az olaj fehér flstot képez. Ez
nem befolyasolja a késziléket vagy az

amikor kiveszi
a légkeveréses
frit6zbél.

aviz és az olaj
mennyiségétél flgg.

kia telr,mek eredményt.
belsejébdl. , j -
, , B Afehér flst a kosarban felmelegedd
A kosérban még van zsir . e Yo . .
o , .. | zsirnak koszonhetd. Minden hasznalat utan
a korabbi hasznalatokbdl. o
gondosan tisztitsa meg.
Hasznaljon friss burgonyat, és lgyeljen
Afriss Nem a megfelel6 arra, hogy sutés kdzben kemény maradijon.
hasabburgonya |burgonyafajtat hasznalta. | Hasznalja a légkeveréses sutéshez ajanlott
egyenetlendl sul fajtakat.

a legkevereses Nem tisztitottad meg A burgonyat alaposan oblitse le vizben 3
fritézben. rendesen a krumplikat percig, hogy eltavolitsa a keményitét, majd
sités elétt. alaposan szaritsa meg.

Afriss silt Az olaj hozzdadasa elétt mindenképpen
krump}[i nem Aburgonya ropogéssaga szaritsa meg a burgonyat.
ropogos, Vagd a burgonyat kisebb darabokra

Ropogodsabb eredményért adjunk hozza egy
kevés olajat.

6. TISZTiTAS €S KARBANTARTAS

1. Minden haszndlat utan tisztitsa meg a készuléket.

2. A kosar és a racs tapadasmentes bevonattal rendelkezik. Ne hasznaljon fém eszkdzdoket
vagy suUrolészereket a kosar és/vagy a racs tisztitdséhoz, mert ezek karosithatjak a
tapadasmentes fellletet.

3. Hasznalat utan ne hagyjon forro ételt a készulékben, mivel a paralecsapédas karosithatja
a fém alkatrészeket.

4. Tisztitds el6tt hiizza ki a készlléket a konnektorbdl, és hagyja kihdilni.

MEGJEGYZES: Vegye ki a kosarat, hogy a késziilék gyorsabban lehiljon.
5. Torolje at a termék belsejét és kilsejét egy puha, nedves ruhaval.
6. Alaposan tisztitsa meg a kosarat és a rostélyt forré vizzel, enyhe mosogatészerrel és egy
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nem surold szivaccsal. Ha a flistold fedelét hasznalja, ismételje meg a tisztitasi folyamatot.
7. Amaradék szennyezddések eltavolitdsahoz folyékony zsiroldé hasznalatat javasoljuk.
Akészilék belsejét meleg vizzel és nem sulrolé szivaccsal tisztitsa.
9. Tisztitsa meg a flit6szalat egy puha kefével az ételmaradékok eltédvolitasédhoz. A termék
ismételt hasznalata elétt gy&z6djon meg arrél, hogy minden alkatrész tiszta és szaraz.

©

Tarolas

- Huzza ki a készliléket a konnektorbdl, és hagyja kih(lni.

- Miel6tt visszahelyezi a terméket a tarolashoz, gy6z8djon meg arrél, hogy minden alkatrész
tiszta és szaraz.

7. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJRAHASZNOSITASA

Ez a szimbolum azt jelzi, hogy a vonatkozo el6irdsoknak megfeleléen a terméket

és/vagy az akkumuldtort a haztartdsi hulladéktél elkilonitve kell
artalmatlanitani. Amikor a termék eléri hasznos élettartama végét, vegye ki az
akkumulatorokat, és vigye el azokat a helyi hatésagok altal kijelolt gyUjtéhelyre.

I /zclektromoséselektronikusberendezésekés/vagyelemekartalmatlanitasanak
legmegfelelébb modjaval kapcsolatos részletes informaciokért a fogyasztoknak

a helyi hatésagokhoz kell fordulniuk. Afentiiranyelvek betartdsa segit a kornyezet védelmében.

8.SZ€ERzO1J0G

Ajelen kézikdnyvben talalhatd szovegek szellemi tulajdonjoga a CECOTEC INNOVACIONES, SL
tulajdonat képezi. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a CECOTEC INNOVACIONES, SL
elézetes engedélye nélkil tilos egészben vagy részben reprodukalni, adatrogzité rendszerben
térolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen mddon (elektronikus, mechanikus,
fénymasolds, rogzités vagy hasonld).

9. MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az Eurdpai
c € Uniéban alkalmazando rendeletek alapvetd kovetelményeinek és egyéb vonatkozé

rendelkezéseinek. Ezt aterméket a szikséges biztonsagi és mindségiszabvanyoknak
megfeleléen tervezték, gyartottdk és tesztelték. Az EU megfelel6ségi nyilatkozat teljes
szOvege a kovetkezd webcimen taldlhaté: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-
conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Dispositiu . Fig. 1

Cistell

Tapa del fumador

Grill

Panell de control tactil
Sortida d aire

Doble resistencia

owv e wN S

Panell de control. Fig. 2

1. lcona tactil per augmentar temperatura

2. Indicador per augmentar/disminuir temperatura
3. lcona tactil per disminuir temperatura

4. lcona tactil del programa preescalfament

5. Icona tactil del programa smoking

6. Icona tactil encesa/apagada i start /stop

7. lcona tactil Llum interior

8. Icona tactil de doble resistencia

9. Icona tactil timer

10. Icona tactil per disminuir temperatura

11. Indicador per augmentar/disminuir temperatura
12. lcona tactil per augmentar temperatura

13. Indicador variable de temperatura

14. Indicador variable de temps
15. Display

16. Programes predeterminats
a) Steak/ Filet

b) Patates fregides congelades

c) Pizza

d) Aletes / Cuixes pollastre
e) Peix

f)  Verdures

g) Postres

h) Barbacoa
i)  Fermentacio
i) DIY (Funcié manual)

Nota: Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i poden no coincidir
exactament amb el producte .
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2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest producte presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el seu transport.
Treguieldispositiu de la seva caixa, i guardila caixa originalialtres elements de lembalatge
en un lloc segur. sollicitar assistencia.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estiguessin en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec .

Contingut de la caixa:

- Fregidora d'aire

- Manuald'instruccions

- Tapadel fumador

- Bossade15grd' encenalls de fusta

Accedeix a la compra d'encenalls de fusta a través del codi QR seglient:

Scan&Buy more!

3.INSTALLACIO

- Traieu tots els materials d'empaquetatge de l'exterior i l'interior de la maquina.

- Utilitzeu un drap humit per netejar Uexterior i l'interior del dispositiu i assequeu-lo. No
mulli els elements calefactors.

- Netegeu la cistella i la reixeta en profunditat amb aigua calenta, detergent i una esponja
no abrasiva.

- Col-loqueu adequadament la reixeta a la cistella i situeu novament la cistella al dispositiu
per poder utilitzar-la.

- No ompliu el dispositiu amb oli ni cap altre liquid.

- (ol logueu la fregidora sobre una superficie plana, estable i resistent a la calor, lluny de
qualsevol possible esquitxada d'aigua o font de calor. Deixeu almenys 10 cm de distancia
entre el dispositiu i qualsevol paret o objecte, per assegurar la correcta evacuacié d'aire.

- No collogueu cap objecte a sobre del producte per evitar interrompre el flux d'aire.

- Connecteu el cable d'alimentacié a una presa de corrent amb connexié a terra, la icona
tactil d'encesa s'illuminara.

- Traieu el cistell de la fregidora d'aire amb cura i introduiu els ingredients.

- Utilitzeu el tauler de control com es detalla al seglient apartat.
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- Quan es faci servir per primera vegada, pot percebre una lleugera olor de plastic que és
completament normal. Si es donés aquest cas, preescalfeu la maquina durant diversos
minuts per desfer-se d'aquesta olor del tot.

4. FUNCIONAMENT

Icona tactil d'encesa/apagada

Quan la cistella i la reixeta estiguin ben collocats a la fregidora, la icona d'encesa s'itlluminara.
En prémer la icona d'encesa, s'encendran la resta dels indicadors i els polsadors que
permetran ajustar el procés de coccié al desitjat. Es necessari seleccionar un programa
determinat per comencar el cuinat. Si feu clic novament a la icona d'encesa després d'haver
triat un mode de coccié, s'iniciara la coccié. Quan inicieu el procés, el ventilador i l'element
calefactor comencaran a funcionar. Torneu a prémer aquesta icona tactil per pausar la coccié.
Mantingueu premuda aquesta icona tactil durant 3 segons per apagar la fregidora d'aire.

Icones tactils de menis preconfigurats

Aquestes icones us permeten escollir entre els 10 menus preconfigurats. Un cop escollida
l'opcié desitjada, els valors de temps i temperatura de coccid s'ajustaran per defecte (vegeu
“Taula dels menus predeterminats" en aquest apartat). Si voleu ajustar el vostre propi
programa de cuinat, podeu fer-ho prement qualsevol programa, i ajustant manualment la
temperatura i/o el temps prement les icones per augmentar i disminuir la temperatura i el
temps. La manera esta pensada per a un aliment en concret, per la qual cosa podra variar els
valors dins un rang logic.

NOTES:

- Sivoleu personalitzar el vostre propi programa de cuinat també podeu fer-ho seleccionant
directament el programa DIY (Funcié manual), el qual permet variar el rang complet de
temps i/o temperatura de la maquina.

- ElmodeBarbacoanomésfuncionaassociataunaaltramanera.Se'ndetallaelfuncionament
més endavant en aquest manual. Si premeu el mode barbacoa sense haver seleccionat cap
altre mode de coccidé primer, la icona sonara pero no fara cap funcié.

Icones tactils per al control del temps

Premeu laicona a la part central dreta amb el simbol del rellotge, i després les icones tactiques
per augmentar i/o disminuir el temps. D'aquesta manera es pot ajustar el temps de coccid
segons els rangs permesos (vegeu “Taula dels menus predeterminats” en aquest apartat).

Icones tactils per al control de la temperatura

Premeu la icona a la part central esquerra amb el simbol d'un termometre, i després les
icones tactils per augmentar i/o disminuir la temperatura. D'aquesta manera es pot ajustar la
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temperatura de coccid segons els rangs permesos (vegeu “Taula dels menus predeterminats”
en aquest apartat).

Icona tactil llum

Feu clic a aquesta icona durant el cuinat per encendre la llum interna de la cubeta i veure
'estat de coccid dels seus aliments. Si premeu la icona tactil durant el procés de cuinat, la llum
romandra encesa permanentment, només s'apagara si es torna a prémer la icona tactil de la
llum. Si no us trobeu en un procés de coccig, la llum s'apagara als 30 segons.

Funcionament daoble resisténcia

El dispositiu compta amb una doble resisténcia, la superior que genera més quantitat de calor
i una inferior que sutilitza per augmentar la temperatura de la base del cistell.

Es recomana utilitzar la funcié de doble resisténcia, ja que cuina l'aliment mitjancant dues
fonts de calor i se n'obtenen els millors resultats. A més, també es recomana l'Us de la doble
resisténcia amb programes en que es configuri amb un preescalfament previ. Aixd permet que
el grilldel cistell arribi a una temperatura més alta i pugui arribar a marcar certs aliments.

El grill compta amb una cara més plana per a aliments com pizzes i una altra cara de reixeta
per marcar carns, peixos o verdures.

Icona tactil de doble resisténcia

Quan se seleccioni un programa de cuinat, l'opcié de doble resisténcia vindra activada per
defecte, la icona tactil de doble resisténcia es mantindra estatica. El funcionament de la
resistencia superior i inferior se sincronitzen funcionant alternativament per mantenir la
temperatura de cuinat seleccionada.

Si necessiteu desactivar la funcié de doble resisténcia i mantenir activada Gnicament la font
de calor superior, premeu la icona tactil de doble resistencia. D'aquesta manera la icona
parpellejara indicant que la funcié de doble resisténcia esta desactivada i només escalfara la
resisténcia superior. Es recomana sempre activar la funcié de doble resisténcia per obtenir els
millors resultats.

Funcié Barbacoa
El dispositiu compta amb una manera especial que cuina, fuma i marca els aliments com una
barbacoa. Aquest mode té una durada de 14 minuts (Preescalfament + fumat).

1. Atempereu l'aliment,

2. Obriu el cistell i collogueu els encenalls de fusta al centre. Amb una capa d'encenalls és
suficient (2-4g), cobrint tota la superficie uniformement.

3. Collogueu la tapa del fumador cobrint els encenalls de fusta. Cal collocar aquest element
quan es fumi, en cas contrariel procés de fumat no sera segur ni el resultat sera satisfactori.
A meés, protegeix l'aliment del contacte directe amb els encenalls de fusta.

4. Situa el grill per sobre de la tapa fumadora i tanca el cistell.
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5. Primer seleccioneu el mode de coccié desitjat. Si voleu, modifiqueu ara el temps o
temperatura de cuinat.

6. Després seleccioneu també el mode barbacoa. Feu clic a la icona the Play/pause i el mode
barbacoa (" bb ") comencara a funcionar. Quan aquest acabi, comencara automaticament
el mode de cocci6 seleccionat al principi. Veureu que la icona de preescalfament i de fumat
parpellejaran.

now

NOTA: La funcié Barbacoa no esta disponible en els modes “Patates fregides", "Postres” i
“Fermentacid”, per la qual cosa en prémer algun d'aquests modes la icona de la funcié barbacoa
desapareixera. Si premeu el mode barbacoa sense haver seleccionat cap altre mode de coccid

primer, la icona sonara pero no fara cap funcié.

7. Ameitat del mode barbacoa, als 5 minuts, la maquina us demanara que introduiu el menjar
mitjancant un senyal acdstic i un missatge a la pantalla (* Add "). Després d'afegir el menjar
i tancar la cistella la maquina continuara amb la manera barbacoa, ara amb un fumat de 6
minuts, per la qual cosa el ventilador s'apagara intencionadament i sortira fum per la part
del darrere de la maquina. Aixd és completament normal.

8. Un cop acabat el fumat, el mode barbacoa haura acabat i comencara el mode de coccié
previament seleccionat. No obriu la cistella encara ni capgireu l'aliment.

9. Depenent del mode de coccid escollit, a meitat del mode de coccié, la maquina emetra
un senyal acdstic i mostrara un missatge de trn ( Turn ). Aixd indica que és el moment de
capgirar l'aliment.

10. Un cop acabat el temps de coccié tregui l'aliment de la cistella. Deixeu el cistell sense
tancar del tot perqué es refredi i que la humitat no es condemni dins.

Exemple practic:

Sivolem fer una carn emprant el mode barbacoa per atorgar-li un sabor especial i un marcat
desitjable només haurem de seleccionar les icones tactils seglients, en aquest mateix ordre:
“filet + barbacoa + play " (FIG.3)

D'aquesta manera el dispositiu comencara preescalfant la reixeta i els encenalls de fusta que
haurem introduit des del principi; Quan ens ho demani la pantalla (* Add "), afegirem la carni el
dispositiu automaticament comencara el fumat de la carn. Tot aixo té una durada de 14 minuts.
A partir d'aquest moment comencara el cuinat de la carn com a tal (Mode de cocci6 = filet).
En aquest cas, la pantalla ens avisara a meitat de la coccié perqueé donem la volta a la carn.
Tornem a tancar i esperem que el cuinat acabi (FIG.4)

NOTES: Aquesta funcié redueix automaticament el temps de coccié del mode seleccionat, per
evitar que l'aliment es cuini massa.
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Funcionament preescalfament

El dispositiu compta amb una funcié de preescalfament de 8 minuts, la qual cosa permet
assolir a linterior del cistell una temperatura adequada per cuinar els aliments. Aquesta
funcié ja ve activada en els modes de carn, pizza i peix, encara que també és possible activar-
la manualment per a la resta de maneres (menys fermentacid) o fins i tot desactivar-la si no
la volem. Pressionant la icona tactil de preescalfament activarem (la icona parpellejara) o
desactivarem (la icona es mantindra fix) la funcid de preescalfament . També es pot activar
individualment, sense ancorar-lo a un mode de coccié posterior, només preescalfat.

NOTA: Quan el preescalfament hagi finalitzat el dispositiu emetra diversos senyals acustics i
mostrara a la pantalla * Add " per indicar-li que ha d'afegir el menjar.

Funcionament smoking

Aquest dispositiu compta amb una funcié de fumat de 9 minuts amb queé s'aconsegueix un
sabor Unic i una aroma especial en els aliments cuinats. A continuacié, trobareu els passos a
seguir per utilitzar aquesta funci.

1. Atempereu l'aliment.

2. Obriu la cistella i collogueu els encenalls de fusta al centre. Amb una capa d'encenalls
és suficient (2-4g), cobrint tota la superficie uniformement. Assegureu-vos que no hi ha
encenalls de fusta solts per la cistella. Només s'han d'ubicar al centre, contingudes pel
marc del fumador.

3. Collogueu la tapa del fumador cobrint els encenalls de fusta. Cal collocar aquest element

quan es fumi, en cas contrariel procés defumat no sera segur nielresultat sera satisfactori.

A més, protegeix 'aliment del contacte directe amb els encenalls de fusta.

Situeu la reixeta per sobre de la tapa fumadora i amb la part de més relleu cap amunt.

Poseu l'aliment sobre la reixeta i tanqueu la cistella.

6. Seleccioneu un programa per defecte i, a continuacié, premeu la icona tactil del programa
smoking . També és possible activar la funcié smoking sense haver seleccionat un
programa de cuinat previ.

7. Recordeu prémer la icona tactil de start /stop perque comenci el procés de fumat.

U

Quan la funcié smoking hagi finalitzat, en cas de no haver seleccionat un programa de cuinat
a continuacio, el dispositiu emetra diversos senyals acUstics i mostrara a la pantalla "OFF".
En cas d'haver seleccionat un programa de cuinat a continuacié de la funcié smoking , aquest
programa s'engegara directament.

NOTA:
- Quan se seleccioni un programa de smoking , ia continuacié, un programa de peix, carn o
aletes, en aquests Ultims es reduira el temps de coccié un 20% per aconseguir un millor
resultat.
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- Esrecomana utilitzar la maquina sota un extractor de fum o en una area ben ventilada per
minimitzar l'acumulacié de fum a l'ambient.

- Esrecomana deixar refredar la fregidora després de fer un procés de fumat.

- Aneu amb compte en retirar els elements del programa smoking , ja que poden estar molt
calents.

Icona tactil del programa smoking
La funcié smoking es troba activada quan la icona tactil del programa smoking parpelleja. La
funcié smoking esta desactivada quan la icona tactil del programa smoking es manté estatic.

Funcionament del timer

El dispositiu compta amb una funcié de timer , amb la qual podeu programar linici del procés
de cuinat. Aquest rang de temps és de 30 minuts a 24 hores. Un cop seleccionat el programa
de cuinat, pots activar el timer prement la icona tactil de timer i ajustar el temps utilitzant les
icones tactils per al control del temps. Per desactivar el timer simplement torneu a prémer la
icona tactil de timer .

Recordeu prémer la icona tactil de start /stop perqué comenci el compte enrere. Quan s'acabi
el temps seleccionat, s'iniciara el procés de cuinat programat.

Icona tactil de la funcié timer

Eltimer es troba activat quan la icona de timer parpelleja. El timer es troba desactivat quan la
icona de timer es manté estatica.

Taula dels mends predeterminats

Prees- Rang tempe-
. Tempera- | Temps X Rang temps
Icona Tipus calfa- ) ratura (min.- ) Notes
tura (°C) | (min.) (min.- max.)
ment max.)
Avis per afegir
menjar després
del preescalfa-
t
Filet 8min |200 6 170-200 1-30 ?f:r;d )
Avis de volteig
(n trl’] Iv)
P
atates 195 20 [120200  |1-60
4| fregides
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| Pizza

8 min

180

10

100-200

1-60

Avis per afegir
menjar després
del preescalfa-
ment

("Add")

P | Pollastre

200

25

150-200

1-60

Peix

8 min

190

14

140-200

1-60

Avis per afegir
menjar després
del preescalfa-
ment

("Add")

Verdures

175

16

160-200

1-60

Postres

160

20

100-190

1-60

Barbacoa

8 min

200

14 min

Avis per afegir
menjar després
del preescalfa-
ment

("Add ™)

Avis de volteig
depenent del
mode de coccid
associat (“
trn")

Fermen-
tacié

40

8h

40-90

Th-24h
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Avis de volteig

DIY 200 20 40-200 1-60 (TRN)

NO

TES:

Els programes de filet i DIY sén programes especials amb un avis per donar la volta a la
meitat del seu cicle de cuinat. Quan el cicle de cuinat hagi arribat a la meitat del seu temps
el dispositiu emetra diversos senyals acUstics i mostrara a la pantalla trn per indicar-li que
ha de donar la volta al menjar.

Quan escolteu l'avis aclstic, haureu transcorregut el temps de preparacié establert. Traieu
el cistell de l'aparelli collogueu-lo sobre una superficie resistent a la calor. Assegureu-vos
que els aliments estiguin ben cuinats. En cas de no estar prou cuinats, feu lliscar novament
la cistella dins de la fregidora i afegiu uns minuts més.

Per retirar els aliments, per exemple, patates fregides, traieu el cistell de la fregidora d'aire
i colloqueu-lo sobre una superficie termoresistent. Per extreure ingredients utilitzeu unes
pinces no metalliques. Aneu amb compte de no cremar-se. No capgireu la cistella per
treure els aliments.

Com que els ingredients poden variar en procedencia, mida, forma i marca, el que es
mostra a la taula pot no ser elmés apropiat per als ingredients que utilitzi. Si ho considereu
necessari, modifiqueu els temps i/o les temperatures per adaptar el cuinat.

Consells per cuinar

Els aliments més petits requereixen un temps de preparacié més petit que els grans.

Una quantitat més gran d'ingredients només requereix un temps de preparacié
lleugerament més gran i, per contra, una quantitat més petita d'ingredients només
requereix un temps de preparacié lleugerament menor.

Remenar els aliments més petits a meitat del procés de coccié optimitza el resultat finali
evita que els aliments es cuinin de manera no uniforme.

Afegiu una mica d'oli extra a les patates fresques per obtenir un resultat més cruixent.

No prepareu ingredients extremadament grassos com salsitxes a la fregidora d'aire.

Els aliments que poden ser cuinats al forn es poden cuinar també a la fregidora d'aire. La
quantitat optima de patates fregides per preparar és de 500 grams.

Utilitzeu masses precuinades per preparar aperitius de forma rapida i facil. La massa
precuinada requereix un temps de preparacié menor que la feta a ma.

Col- logueu un motlle o una font de forn a la cistella de la fregidora d'aire si vol enfornar un
pastis o una quiche o si vol fregir aliments fragils o farcits.

També podeu utilitzar la fregidora d'aire per escalfar ingredients.
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- No sobrepasseu mai l'indicador de MAX de la cistella, ja que el resultat finali la integritat
de la maquina podrien veure's afectats.

- Es recomana que per a un resultat excellent dels aliments completi la superficie de la
cistella sense amuntegar l'aliment ja que si no es cuinara uniformement.

- Amb laintencié de millorar el resultat de certs aliments els ingredients es poden sacsejar
a meitat del procés de coccié. Per sacsejar o voltejar els ingredients, traieu el cistell de
l'aparell per la nansa i sacsegeu-lo o voltegeu els ingredients dins del cistell amb unes
pinces de fusta o silicona resistent a la calor. Torneu a introduir la cistella a la fregidora
d'aire.

ADVERTIMENT:

- Tingueu molta cura en agitar la cistella ja que aquesta conté aliment calent.

- No utilitzeu utensilis metallics, podrien danyar el revestiment de linterior del cistell.

- Notoqueuelcistelldurant el funcionament niimmediatament després per evitar cremades.
Agafeu el cistell Unicament per la nansa.

Accedeix al receptari a través del codi QR seglient

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES

5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Problema Possibles causes Possible solucié

El sensor de temperatura
E1 superior no funciona
correctament.

Poseu-vos en contacte amb el
Servei Tecnic de Cecotec .

El sensor de temperatura
Poseu-vos en contacte amb el

E2 inferior no funciona .
Servei Tecnic de Cecotec
correctament.
. Connecteu l'aparell a una presa de

El producte no esta connectat. -

La fregidora d'aire corrent amb connexio a terra.

no funciona No heu premut la icona tactil Premeu la icona d'encesa/apagada
d'encesa/apagada. per engegar la fregidora d'aire.
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No noto la doble
resistencia

El producte no es cuina

Es recomana lUs dels
programes especials que porten
preescalfament per millorar el
resultat final.

Els aliments cuinats
a la fregidora estan
crus.

Els ingredients s6n massa
grans.

Poseu ingredients més petits a la
cistella. Els aliments es cuinen més
rapid sense sén petits.

La temperatura seleccionada és
massa baixa

Augmenti la temperatura
del cuinat (vegeu l'apartat
“Funcionament”).

Eltemps de preparacié és
massa curt.

Augmenteu el temps del cuinat
(vegeu l'apartat “Funcionament”).

Els ingredients
s'han cuinat de
manera desigual.

Alguns aliments requereixen ser
agitats a meitat del procés de
cuinat.

Els ingredients que s'amunteguen
uns a sobre dels altres (per
exemple, les patates fregides)
s'han de sacsejar a meitat del
temps de preparacié. Consulteu
l'apartat “Funcionament”.

Els aliments no
tenen un resultat
cruixent en sortir de
la fregidora daire.

Ha cuinat aliments pensats
per ser fregits en una fregidora
convencional.

Cuini aliments de forn o unti els
aliments amb una mica d'oli per
obtenir un resultat més cruixent.

La cistella no llisca
correctament dins
del producte.

Hi ha massa ingredients a la
cistella.

No excedeixi la quantitat maxima
permesa a la cistella.

La reixeta no esta collocada
correctament dins la cistella.

Empenyeu la reixeta cap avalla la
cistella.

Surt fum blanc de
dins del producte.

Esta cuinant aliments molt
grassos.

Quan es cuinen aliments grassos
a la fregidora d'aire, una gran
quantitat d'oli es filtra a la cistella.
Loli produeix fum blanc. Aixd no
afecta l'aparell ni el resultat.

La cistella encara conté greix
d'usos previs.

El fum blanc és perque el greix
s'escalfa a la cistella. Assegureu-
vos de netejar-lo correctament
després de cada Us.
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Les patates
fregides fresques
es fregeixen de
forma desiguala la
fregidora d'aire.

No ha fet servir el tipus de
patata correcte.

Utilitzeu patates fresques i
assegureu-vos que es mantenen
ferms durant el fregit. Utilitzeu
patates de les varietats
recomanades per a la fregidora
daire.

No heu netejat correctament les
patates abans de fregir-les.

Esbandiu bé les patates en aigua
durant 3 minuts per treure el midé i
assequeu-les bé després.

Les patates
fregides fresques
no estan cruixents
quan surten de la
fregidora daire.

El punt cruixent de les patates
dependra de la quantitat daigua
i doli.

Assegureu-vos d'assecar les
patates abans d'afegir-hi l'oli.

Talleu les patates a trossos més
petits

Afegiu una mica més d'oli per
obtenir resultats més cruixents.

6. NETEJAI MANTENIMENT

Netegeu l'aparell després de cada Us.

La cistella i la reixeta tenen un revestiment antiadherent. No utilitzeu utensilis metallics
o productes abrasius per netejar el cistell i/o la reixeta, ja que podria danyar la superficie
antiadherent.

Després de cada Us no deixeu el menjar calent dins de l'aparell ja que la condensacié pot
afectar-ne les parts metalliques.

Desconnecteu l'aparell de la presa de corrent i deixeu que es refredi abans de netejar-lo.
NOTA: traieu la cistella perque l'aparell es refredi més rapidament.

Netegeu l'interior i l'exterior del producte amb un drap suau humitejat.

Netegeu la cistella i la reixeta a fons amb aigua calenta, detergent neutre i una esponja no
abrasiva. En cas de fer servir la tapa del fumador, repetiu el mateix procés de neteja.
Recomanem l'Gs de desgreixador liquid per retirar qualsevol resta de bruticia.

Netegeu l'interior de l'aparell amb aigua calenta i una esponja no abrasiva.

Netegeu la resistencia amb un raspall suau per retirar qualsevol resta de menjar.
Assegureu-vos que totes les parts estiguin netes i seques abans de tornar a utilitzar el
producte.

Emmagatzematge

- Desconnecteu l'aparelli deixeu que es refredi.
- Assegureu-vos que totes les parts estan netes i seques abans de tornar a emmagatzemar

el producte.
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7. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbolindica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte i/o

la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics.

Quan aquest producte arribi al final de la seva vida Util, hauras d'extreure les

piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les

I outoritats locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar
els aparells eléectrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de
contactar amb les autoritats locals. El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir
el medi ambient.

8. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

9. DECLARACIO DE CONFORMITAT

requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la

Unié Europea Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el
compliment dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaracié
de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web : https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

c € Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix amb els
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1. MEPH KAl EEAPTHMATA

Zuokeun . £xAua 1
KaAdabi

KaTrdki KaTrvioTh
Eoxdpa

Mivakag eAéyxou apng
‘E€0dog aépa

ATAR avTioTaon

ok whN =

MNivakag eAéyyou. Eik. 2

Ayyi&Te To €IkovidIo yia va au§AoeTe Tn Bepuokpaacia
‘Evdeign yia atgnon/ueiwon Tng Bepuokpaciag
Ayyi¢Te TO €IKOVIBIO VIO VO PEIWOETE TN BEPUOKPATia
Eikovidio a@rig TpoypduuaTog TTpobépuavang
Ayyi&te T0 €IKOVidIO YIa TO TTPOYPAUUA KATIVIOPATOG
Ayyi&Tte TO €IKOViBIO EvEPYOTTOINONG/ATTEVEPYOTTOINONG Kal évapéng /BIaKOTTAG
EcwTtepikd owg pe dyyryua gikovidiou

Eikovidio agng dITTARg avtioTaong

9. XpovodIakdTITNG PE EIKOVIDIO aPng

10. Ayyi€Te TO €IkOVidIO YIa VO YEIWOETE TN BEpUOKPATia
11. "Evdeign yia atgnon/peiwon Tng Bepuokpaaciog

12. Ayyi€te 1O €IkOVIdIO YIa va au€oeTe TN Beppokpaaia
13. 'Evdeign petaBAnTig Beppokpaaiag

14. "Evdeign yeTaBAnToU xpdvou

15. Emideign

16. MpoetmAeypéva TTPOYPAUUOTO

a) Mooyapi / PiAéTo

b) KoaTewuypéveg TnyavnTéG TIOTATES

ONOORON =

c) Mitoa

d) ®repolyeg KOTOTTOUAOU / UTTOUTIO
e) WYap

f)  Aaxavikd

g) Emdoptrio

h)  WYnotapia

i) ZOpwon

] DIY (Xeipokivntn Acitoupyia)

Znueiwon: Ta ypa@ikad o€ auTtd To £yXEIPIOIO Eival OXNUATIKEG AvaTTAPACTACEIG Kal EVOEXETAI VO
pNV avTioTolxoUV akpIBwG GTO TTPOIdV .
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. MPIN AMNO TH XPHZH

Auté 1O TIpOidv dlaTiBeTal O CUOKEUadia OXEDIOOMEVN va TO TIPOOTATEUEl KATA TN
HETa@OPd. AQaIPEDTE TN GUOKEUN atTd TO KOUTI TNG Kal QUAGETE TO apyIkO KOuTi Kal GAAa
€idn ouokeuaciog oe aoPaAég pépog. Autd Ba Bonbroel oTnv amoguyr {NUIGG OTO TTPOIOV
O€ TTEPITITWON TTOU XPEIAOTEN va TO PeTaPEPETE 0TO PEAAOV. Edv emiBupeite va atroppiyeTe
TNV ApxIKf CUOKEUACia, GPOVTIOTE VO AVAKUKAWOETE OAa Ta €idn owaoTd. Mnv agaipeite Tov
oeIpIaKO apIBUO aTTé TO TTPOIGV, WAOTE VA UTTOPEITE va dIAaTNPRAOETE TNV 0pOr| IxVNAAcIuoTNTA
TNG CUOKEUNG 0Ag O€ TTEPITITWAOTN TTOU XPEIQOTEITE BorBeia.

BefaiwBeite 611 OAa Ta €CopTAPATA Kal Ta £€apTAMaTa TrepIAapBavovTal Kal Bpickovtal o€
KOAr katdoTaan. Edv Agitrouv Ay BpiokovTal € KaKA KATAoTOON, ETTIKOIVWVAOTE AUECWS PE
TnVv emionun Ymnpeoia Texvikng YmooTpigng Tng Cecotec.

Mepiex6peva KOUTIOU:

PpiTéda aépa

Eyxeipidio odnyiwv

KaTrdki KaTrvioTh

gakoUAa 15 yp. ye pokavidia UAou

ATroKTACTE TTPOORaCN OTNV ayopd pokavidiwy EUAoU péow Tou akdAouBou kwdikou QR:

Scan&Buy more!

3. EYKOAIA

210

Apaip€éoTe OAa T UAIKG CUCKEUOGTTAg aTTd TO EEWTEPIKO KAl TO ECWTEPIKO TOU PNXAVAMATOG.
XpnaoIhoTToIRaTE éva Uypo Travi yia va kabapioeTe TOOO0 TO £EWTEPIKO OO0 KAl TO ECWTEPIKO
TNG CUOKEUNG Kal OTEYyVWATE TNV. Mnv BpéxeTe Ta BEpUaVTIKG OTOIXEIQ.

KaBapioTe KaAd 1o KaAGBI kal Tn oxdpa e {eaTd vEPD, ATTOPPUTTAVTIKO Kal €va Un AEIAVTIKO
oQ@OUYYapI.

ToTroBeTAOTE CWOTA T OXAPA GTO KAAGO! Kai TOTTOBETAOTE TO KAAGBI TTIGW GTN CUCKEUR yIa
xperion.

Mnv yepiCeTe Tn ouokeur| pe Add1 i otro1001TTOTE AAAO UYPO.

TotroBeTAOTE TN QPITECD OE Mia TTITTEDN, OTAOEPN Kal avOEKTIKN) OTn BepudTNTa ETIPAVEIQ,
Hakpi@ a1mo TITOINEG vepou 1| TTNYEG BeppoTnTag. A@naTe TouldyioTov 10 cm améoTacn
METAEU TNG CUOKEUNG KAl OTTOIOUBHTIOTE TOIXOU I QAVTIKEIMEVOU YIO VO OIOCQOAICETE TNV
OWOTH EKKEVWON TOU 0EPA .
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- Mnv TOoTTOBETEITE QVTIKEIMEVA TTAVW OTO TTPOIOV YIa va aTToQUYETE TN IOKOTTH TNG PONG TOU
agpa.

- ZuvdEaTe TO KOAWDIO TPOPOBOCIiag O¢ pia yelwpévn TIpida. To €IKovidlo apAg TPoPodoaiag
Ba avayel.

- A@aipéaTe TIPOOEKTIKA TO KAAGB! a11d TN @PITE aépa Kal TTPOCOECTE Ta UAIKA.

- XpnolpoTroINoTe TOV TTivaKa €AEyXou OTTWG TTEPIYPAPETAI AETITOPEPWS OTNV ETTOMEVN
evotnTa.

- Kar@ tnv mpwTn Xprion, eVOEXETAI va TTOPATNPACETE HIa eAa@Pd UpwdIG TTAAOTIKOU, KATI
TToU €ival aTToAUTWG QuGIoAoyIKG. EAQv cupBei auTo, TTpoBePUAVETE T CUCKEUN YIA OPKETA
AeTITé yIa va e€0AEiWeTE EVTEAWG TN HUPWDIE.

4. AEITOYPTIA

Ayyigte 10 €1KOVidIO gvepyoTTOinONG/aTTEVEPYOTTOINGNG

MO&AIG TO KaAGBI Kal N oxapa TOTTOBETNBOUV CWOTA OTN PPITECA, TO EIKOVIDIO AEITOUPYiag Ba avAayel.
MaTwvTag 10 €IKOVIdIO AsiToupyiag Ba avawouv ol GAAEG eVOEIEEIG KOl KOUMTTIA, ETTITPETTOVTAG OAG
va TTpocapudéoeTe Tn dladikaoia payelpéuatog otnv emBOuunTr puBbuion. Mpétel va emIAEéEETE
€va OUYKEKPIYEVO TTPOYpaApUa yia va EeKIVAOETE To payeipepa. Matwvrag Eavd 1o €ikovidlo
AeiToupyiag ag@ou eTMAEEeTE pIa AeiToupyia payeipépatog, Ba Eekivioel To payeipepa. MoOAig
gekivioel n diadikaoia, o avepioTAPAG Kal To BeppavTikd aToixeio Ba Acitoupyrioouv. MaTthoTe
gava auTd TO €1KOVIBIO APAG VIO va JIGKOYETE TIPOCWPIVA TO Jayeipepa. MNaTrAoTE TTAPATETAPEVO
QAUTO TO EIKOVIBIO APG yIa 3 BEUTEPOAETITA VIO VO ATTEVEPYOTTOINCETE TN QPITE(Q A€PA.

MpopuBuiopéva gikovidia apng pevou

Autd Ta eikovidia odg emTPETTOUV Va £TMIAEEETE aTTO 10 TTpoKaBopIouéva pevou. MOAIG eTTIAECETE
TNV €mOuPNnTA €mMAOYN, Ol TIHEG XPOVOU payeIpéUaTog Kal Bepuokpaaiag Ba opioTolv amd
mpoemmiAoyr| (BA. «llivakag TTpokaBopiopévwy pevou» O€ auTrhv Tnv evotnTta). Edv BéAeTe va
opioeTe 10 BIKO CAG TTPOYPAUHA HAYEIPEUOTOG, UTTOPEITE VA TO KAVETE TTOTWVTAG OTTOIOOATTOTE
TPOYpappa Kai pubuidovtag xeipokivnTta Tn Beppokpaaia ry/kal Tov Xpdvo TTOTWVTAG Ta £IKoVidla
yla va au€AOoETE Kal Vo PEIWOETE TN Beppokpaaia kal Tov Xpdvo. H Asitoupyia €xel oxediaoTei
yla £va GUYKEKPIPEVO TPOPIPO, ETTOPEVWG UTTOPEITE VO METARBAAAETE TIG TINEG EVTOG VOGS AoyIKOU
€UPOUG.

BAGMOI:

- Av BéAeTe va TTpooappooETE TO BIKO 0AG TTPOYPOANHA POYEIPEPATOG, UTTOPEITE ETTIONG VO TO
KaveTe €mMAéyovtag ateuBeiag 1o Tpdypappa DIY (Xeipokivntn Acitoupyia), To oTToio oag
EMITPETTEI VO METABAAAETE OAOKANPO TO £UPOG XPOVOU R/Kal BEPUOKPATIaG TNG CUCKEUNAG.

- H Aeiroupyia pmréputrekiou Asitoupyei govo otav gival ouvdedepévn pe GAAN Aeimoupyia. H
AeIToupyia TNG TTEPIYPAPETAI AETITOMEPWS APYOTEPQ OE AUTO TO eyxEIpidio. Edv TTatroeTe
TN AgIToupyia PTTAPUTTEKIOU XWPIG va eTTIAEEETE TTpwTa GAAN AciToupyia payeipépaTog, Ba
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QKOUGTEI TO €IKOViIOI0 0AAG Oev Ba ekTEAEOTEN Kaia AsiToupyia.

Eikovidia a@ng yia éAeyxo xpovou

MatroTe TO €IKOVIdIO TOU PoAoyiol oTo KEVTPO SeEIA Kal, OTN GUVEXEID, TIOTAOTE TA EIKOVIOIO APAG
yla va au§AoeTe f/kal va HEILOETE TOV XpOvo. Me autdv Tov TPOTTO, UTTOPEITE VA TTPOCAPUOTETE
TOV XPOVO PAYEIPEPUATOG EVTOG TWV ETTITPETTOPEVWY EUpWV (avaTpégTe aTov “INivaka MNpoemAoywv
MevoU” o€ autrv TNV evoTNTAQ).

Eikovidia a@ng yia éAeyxo Beppokpagiog

MaTtAoTe TO €IKOViIdIO OTO KEVTPO APIOTEPA HE TO OCUNPBOAO TOU BEPUOPETPOU Kal, OTN CUVEXEIQ,
TIOTACTE Ta €IKOVidIa a@NG yia va au§AoETe f/Kal va PEIWOETE Tn Beppokpaaia. Me autév Tov
TPOTIO, PTTOPEITE Va pUBUIcETE TN BepUOKPACia PAYEIPEPATOG EVTOG TWV ETTITPETTOUEVWY EUPWV
(BA. «Mivakag pevou TTPOETTIAOYWV» G€ QUTAV TNV £VOTNTA).

PwrTeIVO gIKOVidIo aQng

MaTthoTe auTd TO €IKOVIBIO KATA TN SIGPKEIA TOU HAYEIPEPOTOG VIO VO EVEPYOTTOINOETE TO ECWTEPIKO
WG Tou Tnyaviou Kal va &eiTe TNV KAtdoTaon payeipéparog Tou gayntou oag. Edv marfoete 1o
€Ikovidlo agng katd Tn didpkela TnNG diadiKaagiag PayeipéPaTog, To ews Ba TTapapeivel Jovipa
avappévo. Oa oBroel povo edv TratrioeTe Eavd To ikovidlo agrg. Edv n diadikaoia payeipéuatog
O¢ev Bpioketal o€ €EENIEN, TO WG Ba ofroel PeTd aTTd 30 deuTEPOAETTTA.

Asitoupyia dITTARG avTioTaong

H ouokeun d1006£Tel SITTAS BepUaVTIKG OTOIXEIO: TO TTAVW TTAPAYEl TTEPITOOTEPN BEPUATNTA KAl TO
KATW augavel Tn Beppokpacia TnG BAang Tou kaAaBioU.

JuvioTdTal n Xpron g Asitoupyiag dITTAoU BepuavTIKoU OToIXEiou, KaBWG Payelpelel aynTd
Xpnoigotrolwvtag dUo TNyég BeppdTntag, emTUYXAvOvTag Ta KOAUTEPO ATTOTEAECUATA.
JuvioTdral €1miong n XpRon Tou OdITTAOU BepuavTikoU OTOIXEIOU PE TTPOYPAUUATA  TTOU
mepIAauBdavouv pubuion TTpoBépuavang. AUt emTPETTEl OTO KAAGB! wnaoipaTog va @Taoel o€
uwnASGTEPN BEpOKPATia Kal UTTOPET va GOTAPEI OPICHEVA TPO@IUA.

H oxapa £xel pia o eTriedn TAeUpd yia TPO@IPA OTTWG TTITOEG KAl PIa GAAN TTAeupd pe axdpa
YIO TO HOPKAPIOUO KPEATWY, WAPIWV | AOXOVIKWV.

Eikovidio apng SITTARG avTioTaong

Otav emAéyetal éva TTpOypapua payeipéuatog, n emAoyr dITTAoU BeppavTikoU aToIxEiou
Ba evepyotroinBei amd TpoeTTAoyr) Kal To €ikovidlo a@rig SITTAou BeppavTikol oToixgiou Ba
TTapayeivel oTaTiko. Ta dvw Kal KATw BEPPAVTIKA OTOoIXEIO AEITOUPYOUV GUYXPOVIOUEVA, EVAAAGE
yla va diatnpoulv TNV eTMAEYPEVN BEPUOKPATIa aYEIPEUATOG.

Edv xpeialetal va atevepyotroifoete T Asimoupyia SITTAoU BeppavTikoUu OTOIXEIOU Kal va
dlaTnProeTe evepyd POVO TO ETTAVW BEPUAVTIKO OTOIXEIO, TTATACTE TO €IKOVIOIO apng dITTAOU
BeppavTikoU aToixeiou. To eikovidio Ba avaBoofBrvel, uttodeikviovtag o1l N Asitoupyia SITTAoU
BepuavTikoU aTolxeiou gival atrevepyoTroinuévn kal Ba Bepuaivetal Hévo To ETTAVW BEPUAVTIKO
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OTOIXEI0. ZUVIOTATAI TTAVTA VO EVEPYOTTOINCETE TN AeIToupyia dITTAoU BeppavTiKoU OToIXEIOU yIa
KaAUTEPQ aTTOoTEAéOUATA.

AsgiToupyia YTTAPMTTEKIOU

H ouokeuny diaBétel pia €101k Aeitoupyia TTou payelpelel, KaTTvidel Kal ooTapEl @ayntd oav
ptrépuTTeKiou. Auth n Aertoupyia Siapkei 14 Aetrta (MpoBéppavaon + Kamviopa). Ta Brpata yia
TN OWOTH XPAON QUTAG TNG A&IToupyiag TTepIypA@ovTal TTOPAKATW:

1. MaAakwoTe 10 GaynTo,

2. Avoitte 10 KOAGO! KaI TOTTOBETACTE Ta EUAIVa pokavidia aTo kévipo. Mia atpwaon {UAIVwvV
poKaVISIWV gival apkeTh (2-4 yp.), KAAUTITOVTAG OPOIOHOP®a OAGKANPN TNV €TIQAvEIa.
BeBaiwBeite 011 dev UTTAPXOUV OKOPTTIoPEVA EUAIVa pokavidia yUupw atrd 1o KaAddl. Oa
TIPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI HOVO OTO KEVTPO, HEGA GTO TTAQICIO TOU KATTVIOTNPIOU.

3. TotmoBeTAGTE TO KATIAKI TOU KATTVIOTNPIOU TTAVW aTTo Ta EUAIva pokavidia. AuTéd TTPETTEl va
gival otn B€on Tou Katd 10 KATTVIOUQ, S1aPopETIKA n dladikacia KatviopaTog dev Ba eival
ac@ahig kal dev Ba eival IkavoTroInTIKR. MpooTaTelel €TmioONG Ta TPOPIMA OTTO TNV APECN
eTra@n ye Ta {UAIva pokavidia.

4. TomoBeTACTE TN OXAPA TTAVW ATTO TO KATTIAKI TOU KATTVIOTNPIOU KOl KAEIOTE TO KAAGO!.

5. Apxikd, emAEETE TNV €mBUUNTH AsImoupyia payelpéuaTog. Edv BéAeTE, TTPOCAPUOOTE TWPO
TOV XPOVO payelpéUaTog i T Bepuokpaaia.

6. ZTn ouvéxela, eMAECTE TN AeiToupyia PTTdpuTrekiou. MaTtAoTe 1O €ikovidio Avatrapaywyry/
Madon kai Ba Eekivrioel n Aeitoupyia ptrdpuTtrekiou (“ bb 7). Otav ohokAnpwbei, Ba Eekivrael
autépata n AeiToupyia payeipéuaTog TTou eTIAEEaTE OTnV apxr. Oa Oeite Ta €IKoOvidIa
TpoBEéppavong Kai Katvou va avaBoofRvouy.

HMEIQZH: H Aerroupyia BBQ &ev eival d1aBéoiun oTig Aeimoupyieg «TnyavnTég TTATATEGY,
«EmdopTTion Kal «Z0Pwaon», EMOPEVWG TO TIATNUA OTTOIACOATIOTE aTTO AUTEG TIG AEITOUPYIEG
Ba pokaAéoel TNV e¢a@avion Tou gikovidiou TnG Aeitoupyiag BBQ. Edv mratrigeTe TN Aeimoupyia
BBQ xwpig va emAégeTe TTpwTa KATTOIA GAAN A€ITOUpyia payeipéuaTog, To elkovidlo Ba nyAokel,
aAAG Bev Ba ekTEAEDTEI KaUia AeIToupyia.

7. Z1a piod TnG AEIToupyiag PTTAPMTTEKIOU, YETA ammd 5 AeTTd, n unyavh 6a oag ¢ntioel va
TPooBEcETE PayNTO HPE €va NYXNTIKO Onua Kal éva privupa otnv oBovn (“ MpooBbnkn
“). ApoU TpooBéoeTe To @aynTd Kal KAgioete TOo KaAdBI, n pnxavr) Ba ouveyioel o€
AeiToupyia PTTAPUTIEKIOU, TWPA PE évav KUKAO katviopaTtog 6 Aemrtwyv. O avepioTripag Ba
arrevepyoTroinBei okOTIPa Kal Ba Byel KATTVOG aTTd TO THOW PEPOG TNG MNXAVAG. AUTO eival
ATTOAUTWG QUTIOAOYIKO.

8. MOAIG oAokANpwOEi To KATTVIONA, N AEITOUpYia UTTAPUTTEKIOU Ba TEPUATIOTEI KOl Ba EeKIvIOEl

n TTponyoUpevn emAeypévn Asitoupyia payeipépatog. Mnv avoifete akdpa 1o KaAddi | unv
YUpioeTe TO QaynTo.

CECOFRY&GRILL SMOKIN' PRIME 4000 213



EAAHNIKA

9. AvdAloya pe TnV eTTIAEyPEVN AEITOUPYIa HOYEIPEPATOG, OTA PIOA TNG S1adIKATIag JayeIpEPATOG,
N pnxavr 6a eKTTEPWEI évav AXO «UTTITT» Kal Ba epgavioel To yrivupa « trn “ ( FupioTe ). Autd
uTTOdEIKVUEI OTI €ival WPA VA YUPIOETE TO GayNTO.

10. MOAIG TeAeIOEl 0 XPOVOG PAYEIPEUATOG, aPAIPEDTE TO GaynTo atd To KaAddl. AproTe 1o
KOAGO! avolyTd yia va KPUWOEI KOl Va OTTOTPEWETE TN CUPTTUKVWAN UYPACiag OTO ECWTEPIKO
TOU.

MpakTiKO TTapAdeIypa:

Av B¢éAoupe va POYEIPEWYOUUE KPEAG XPNOIMOTTOIWVTAG Tn A€IToupyia PTTAPUTTEKIOU yia va
TOU OWOOUNE pia 181aiTEPN yeUOoN Kal Pia OPEKTIKA TTIVEAI, Ba TTpETTel va eTIAéEoupe povo Ta
akoAouBa gikovidia apig, Pe TNV idia oeipd: «UTTPIfOAa + PTTAPUTTEKIOU + TTaiXVidl » (ZX. 3)

Me autdv Tov TpATTO, N CUCKEUN Ba EeKIVATEI TNV TTPOBEPUAVON TNG OXAPAG Kal Twv EUAWYV TToU
mpocBéoape amd Tnv apxr. Otav n 086vn pag ¢ntioel (“ Mpoabrkn “), 6a TTpooBécoupe TO
KpEag kal n ouokeun Ba &ekivioel autopaTa 1o KATTVIopa. OAa autd diapkouv 14 Aetrtd. Ao
auTh TN OTIyR, To Kpéag Ba Eekivioel To payeipepa (Aeitoupyia Mayeipépatog = Mooxdpl). e
QUTAV TNV TTEPITITWON, N 086vn Ba pag €190TToINCEl GTN PECN TOU PAYEIPEUATOG VO YUPIGOUUE TO
Kpéag. KAgivoupe Eavd To KaTTaKI Kal TrepIévoupe va oAokAnpwbei To payeipepa (EIK. 4).

SHMEIQZEIZ: Autr) n Aeitoupyia pEIWVEl QUTOPATA TOV XPOVO WAYEIPEPOTOG TNG ETTIAEYHEVNG
AgiToupyiag yia va atroTpéwel To uTTEPBOAIKS payeipepa. MTTopeite €TTioNG va TTPOCOPHOCETE TOV
XPOVO JOYEIPEPATOG OCUPPWVA PE TIG TTPOTIUAOEIG OOG HETA TN AEITOUPYIa PTTAPUTTEKIOU.

AsiToupyia rpoBéppavong

H ouokeun d106€Tel Asitoupyia TTpoBEéppavong 8 AETITWY, N OTToia ETTITPETTEI OTO ECWTEPIKO TOU
KaAoBIoU va @1acel 0Tn owoTh BepPoKpaaia yia To payeipepa Tou @ayntou. Auth n Asitoupyia
gival AdN evepyoTroiNuévn OTIG AEITOUPYiEg KPEQTOG, TTITOAG KAl WaploU, av Kal UTTopEi ETTiong
va gvepyoTroinBei xelpokivnTta yia TiG GAAeG Asitoupyieg (ekTég atmd TN UPWON) A akOPa Kai
va armevepyotroinBei, €dv eival emBuunTtd. Martwvrag 1o €ikovidio agng TTpobépuavong Ba
evepyoTtroinBei (To eikovidio Ba avaBoofnver) ) Ba atrevepyotroinBei (To eikovidio Ba TTapapeivel
oTabepd) n Asitoupyia Tpobépuavang . MTropei eTTiong va evepyoTroindei EExwpIoTd, Xwpig va
ouvOeBei Pe pia TTOPEVN AsIToupyia payeIpEPATOG, ATTAWG PE TTPOBEPUAvaon.

ZHMEIQZH: Otav oAokAnpwBei n mpoBépuavon, N ouokeur Ba eKTTEPWEl QPKETA NYXNTIKA
gAuata kal Ba epgaviael TNV évoeign « MpoaoBbrikn » aTnv 086vN yia va uTrodeigel 6T TTPETTEN va
TTPOoCBEcETE TO PAYNTO.

AsiToupyia katrviopaTog
AuTi n ouokeun d1a6£Tel AsiToupyia KOTTVIOPATOG 9 AETITWYV TTOU ETTITUYXAVEI HOVADIK YEUOT Kal
dpwua oTa payeipepéva ayntd. Mapakdtw Ba Bpeite Ta PAMATA YIa VA XPNOIUOTIOINCETE QUTAV

TN AgIToupyia.

1. ZeoTtdavete 10 @aynTo.
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2. Avoifte 10 KOAGBI Kal TOoTTOBETACTE T EUAIVa pokavidia aTo kévipo. Mia oTpwaon {UAIvwy
pokavIBIWV gival apkeTh (2-4 yp.), KAAUTITOVTAG OHOIOHOP@A OAOKANPEN TNV €mQAveia.
BeBaiwBeite 011 dev UTTAPXOUV OKOPTTIOHEVA EUAIVa pokavidia yUipw atmd 10 KaAdBl. Oa
TIPETTEI VO TOTTOBETOUVTAI HOVO OTO KEVTPO, PECT GTO TTAQICIO TOU KATTVIOTNPIOU.

3. TomoBeTAGTE TO KATIAKI TOU KATTVIOTNPIOU TTAvWw a1md Ta EUAIva pokavidia. Auté TTpETTEl va
eival aTn B€on Tou KATA TO KATTVIOPA, dlagopeTIKG N diadikaagia katvioyatog dev Ba eival
ac@aAig kal dev Ba eival IkavoTroinTIKA. MpooTaTelel miong Ta TPOQINA aTTd TNV APECN
€TTa®n Pe Ta EUAIva pokavidia.

4. TomoBeTACTE TN OXAPA TTAVW OTTO TO KATIAKI TOU KOTIVIOTNPIOU UE TO AVUWWHEVO PEPOG
OTPAMMEVO TTPOG TA TTAVW.

5. TotmmoBeTAoTE TO PayNTd OTN OXAPA KOl KAEIOTE TO KAAGOI.

6. EmAECTE €va TTpokaBopiouévo TTPOYPAUUA Kal, OTN OUVEXEID, TTATAOTE TO EIKOVIOIO a®ng
TOU TTPOYPAUUATOG KOTIViopaTog . MTropeite €TTiong va evepyoTroingeTe Tn AgIToupyia
KATTVIOUATOG XWPIG VO EXETE ETTIAECEI TIPONYOUNEVWG KATTOIO TTPOYPAUUA HAYEIPEPATOG.

7. ekovidlo agng €vapéng /OIOKOTTAG yia va &ekivioeTe Tn BIadIKaoia  KOTTVIOMATOG.

AeIToupyia KaTTviopaTog , €4v Oev EXETE ETTIAEEEI KATTOIO TTPOYPAUA HAYEIPEPATOG OTN CUVEXEID,
N OUOKEUR Ba eKTTEUWEl ApKETA NXNTIKG orpaTta kal Ba epgavioel Tnv évdeign «OFF». Edv éxeTe
€TMIAEEEI KATTOI0 TTPOYPAUUA HAYEIPEPATOG PETA TN AEITOUPYia KOTTVIOWATOG , TO TTPOYPAUMA AUTO
Ba gexIvioel apéowg.

>HMEIQMA:

- Ortav emAéyete éva TTPOYPOPHPA KATTVIOWATOG KOl GTN CUVEXEIA £va TTIPOYPOPMA Yo Wapl,
KPEAG 1 @TEPOUYEG, 0 XPOVOG PayelpéuaTog Ba peiwbei katd 20% otn deUTepPn TTEPITITWON
yla va emTeuxOei KaAUTEPO aTroTéAeoa.

- ZUuvIOTATOl N XPON TOU PNXAVAUOTOG KATW aTT atraywyod Katvou f o€ KOAG agpi{Ouevo
XWPO YIa TNV EAAXICTOTTOINGN TG CUCCWPEUONG KATTVOU OTO TTEPIBAAAOV.

- ZUVIOTATOI VO QQAVETE TN GPITECA VO KPUWOEI HETA TNV EKTEAEDT TNG BIABIKOCTAG KATTVIOYATOG.

- Na €ioTe TTpOOEKTIKOI GTAV APAIPEITE AVTIKEINEVA ATTG TO TTPOYPAUUA KATTVIOHATOG , KABWG
pTTOopEi va gival TToAU ZeoTd.

Ayyigte 10 €1KOViSIO Y10 TO TIPOYPOAMUA KATIVIOHATOG

A€ITOUpYia KaTTViIoPATOG EVEPYOTTOIEITAI OTAV AVABOCGRAVEl TO £IKOVIBIO aPG TOU TTPOYPANHATOG
Katrviogatog . H Aeimoupyia KATTVIOPOTOG QTTEVEPYOTTOIEITAI OTAV TO €IKOVIBIO a®rig Tou
TTPOYPAPHATOG KOTTVIOHATOG TTOPANEVEI OTATIKO.

AgiToupyia XpovodIakoTrTn

H ouokeun d106£Tel AeiToupyia XpovodIakATITN , N OTToia 0AG ETMITPETTEI VA TTPOYPAUUATIOETE TNV
€vapén NG d1adIkaciag PayelpEPaTog. AUTOG 0 XPpOVog KupaiveTal atrd 30 AeTTTA £wg 24 WPEG.
MOAIG eTTIAEEETE TO TTPOYPAUUO HAYEIPEUOTOG, HTTOPEITE VA EVEPYOTTOINOETE TOV XPOVODIAKOTITN
TIOTWVTAG TO €IKOVIOIO PG TOU XPOVOSIOKOTITN Kal Va pUBUICETE TNV WPaA XPNCIKOTIOIVTAG
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T €IKOVIOIO AQAG TOU XPOVOBIAKOTTTN. A va OTTEVEPYOTTOINTETE TOV XPOVODIOKOTITH , OTTAWG
TTATACTE EaVA TO €IKOVIOIO APAG TOU XPOVODIOKOTITN .

€IKOVIOIO a®nig évapgng /BIaKOTINAG yia va &ekivAoel n avtiotpoen pérpnon. Otav ARgel o
ETTIAEYPEVOG XPOVOG, Ba EEKIVATEI N TTpOYPAUaTIOPEVN SIadIKOCIa HayEIPEUATOG .

Avyyi&re 1O £1KOViBIO TNG A&ITOUPYiOG XPOVOBIOKOTITN

O xpovodiakdTTNG evepyoTroigital étav avaBoofrjvel To eikovidio Tou Xpovodiakéttn . O
XPOVOBIOKOTITNG ATTEVEPYOTTOIEITAI OTAV TO EIKOVIOIO TOU XPOVODBIOKOTITN TTOPANEVEI OTATIKO.

[Mivakag TTPoETTIAEYHEVWV PEVOU

EUpo i
O¢gppo- ea:uog- Xpoviko
Eikovi- | AvBpw- |MpoBép- . Xpévog i €Upog .
opa oG yavon Kpaaid (AeTTT@) Kpcx'mag (eAax.- Badpo
(°C) (eNay.- ,
uéy.) HEY.)
Inueiwon yia
TTPOCONKN TPOYi-
MWV PETE TNV
i TpoBépuavon
)'\\’(':p'co' 8 Aemmma | 200 6 170-200 |1-30 (« MpooBIKN »)
Eidotroinon
avartpoTrig (“
trn ")
Mardreg
Tnyavn- 195 20 120-200 |1-60
| 16
Znueiwon yia
: TTPOGORKN TPOYi-
| Nitoa 8 Aetr1d 180 10 100-200 |1-60 MWV PETA TNV
1 TpoBépuavan
(“MpoaBéTw”)
KoTto-
y 200 25 150-200 |1-60
LL | TTOUAO
Znueiwon yia
TTPOCONKN TPOYi-
Yapi 8 Aetr1d 190 14 140-200 |1-60 MWV PETE TNV
TTpoBépuavon
(“MpoaBéTw”)
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Aaxavi- 175 16 160-200 |1-60
KA

Emoop- 160 20 100-190 |1-60
TTIO

Znueiwon yia
TTPOCONKN TPOYi-
MWV PETA TNV
TTPpoBépuavan

(« MpoaBnkn »)

PNoTa- g nerra | 200 o - - ,

pI& AeTTTé MpoeidoTtroinon
avacTpoyng
avaloya e

TNV avTioToIxn
AeiToupyia payel-
péparog (“trn ")

F , B 1 wpa-24
ZUipwon 40 8 wpeg | 40-90 dipec
E

i Eidotroinon
DIY 200 20 40-200 1-60 AvaTpoTrig
(TRN)

BAGMOI:

Ta mpoypdupata Steak kai DIY gival €1dikd TTpoypdupaTta pe €100TTOINCT AVACTPOPAG GTN
péan Tou KUKAOU payelpépaTtog. OTav o KUKAOG HayEIpEUATOG PTACEI OTN PEOT), N GUOKEUN Ba
EKTTEPWEI APKETA NXNTIKA orjpaTa Kal Ba epgavioel Tnv €évoeign “ trn “ yia va oag utrevupioel
Va YUPIOETE TO PaynTo.

Otav akoUoeTe TO NXNTIKO OAPA, O KOBOPIOUEVOG XPOVOG HAYEIPEUATOS EXEI TTAPEABEL.
ApaipéoTe T0 KAAGOI aTTd TN CUOKEUN Kal TOTTOBETHAOTE TO O€ MIA AVOEKTIKY O0Tn BeppdTnTa
em@advela. BeBaiwBeite 611 TO @aynTtd eival KaAd payeipepévo. EdQv Oev gival apKeTa
payeipepévo, oUpETE TO KAAGD! TTiow aTn QPITECD Kal TTPOOBECTE PEPIKA AETTTG AKOUA.

Ma va apaipéoeTe TPOPIUA, OTTWG TNYAVNTEG TTATATEG, APAIPESTE TO KAAAOI a1 TN QPITECQ
aépa Kal TOTTOBETACTE TO O€ MIa AVOEKTIKN) 0T BepudTNTa emQAvEIa. [a va aQaipéTETE Ta
UANIKG, XPpNOIMOTTOINGTE PN METOAAIKEG AaBideg. MpooéfTe va unv kaeite. Mnv avatrodoyupileTe
TO KOAGO! yIO VO a@aIpETETE TPOPIUA.

ETreidn Ta UAIKGE UTTopEi va SIagéPouv wg TTPOG TNV TTPOEAEUADN, TO PEyEBOG, TO OXANA Kal TN
HAapKa, ol TTANPOYOPIES TTOU ePPavifovTal OTOV TTVOKA EVOEXETAI VO INV Eival IBAVIKES VIO TA
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UAIKG TTOU xpnoiyoTrolgite. EGv gival amrapaitnTo, TpooapudaTe TOUG XPOVOUG LAYEIPEUATOG
/kai Tig Beppokpaagieg avahoya Pe TIG avayKeG GaG.

ZupuBouAég PayEIPIKAG

- Ta pikpoTEPQ TPOPIUA aTTAITOUV AlyGTEPO XPOVO TTPOETOINACIAG OTTO Ta HEYAAUTEPQ.

- Mia peyoAUTEPn TIOOOTNTA OCUCTATIKWYV ATTAITEI POVO  €AOQPWG HEYOAUTEPO XPOVO
TIPOETOINACIOG, KAl QVTIOTPOPA, YA MIKPOTEPN TTOOOTNTA CUCTATIKWY OTTAITEI JOVO EAAPPUIG
MIKPOTEPO XPOVO TTPOETOINATIAG.

- ToavakATePa PIKPOTEPWYV AVTIKEINEVWY OTN HEON TNG O1adIKATIOG HAYEIPENATOG BEATIOTOTTOIET
TO TEAIKO QTTOTEAECUA KA ATTOTPETTEI TO AVOUOIONOPPO YAYEIPEUA TOU QaynToU.

- TMpooBéoTe Aiyo emITTAéOV AGDI OTIG PPECKEG TTATATEG Yia TTIo Tpayavd amotéAeapa. WhRoTe
TEG OTN QPITECA AEPA APECWG PETA TNV TTPOCORKN Tou Aadiou.

- Mnv mrpoeToipadeTe €EaIPETIKA NITTaPd UAIKA, OTTwG AOUKAVIKA, OTn QPITECD aépal.

- Ta TpO@IPa TTOU YTTOPOUV VA JOYEIPEUTOUV OTO POUPVO PTTOPOUV ETTIONG VA UAYEIPEUTOUV
oTn ePITEda aépa. H BEATIOTN TTOCATNTA TNYAVNTWY TTATATWY YIA TNV TTpogTolpacia gival 500
ypaupapia.

- XpnoluoTroIfoTe £T01N CUUN Yia va ETOINACETE OPEKTIKA YPryopa Kal eUKoAd. H étoiun ¢Uun
aTaiTei AlydTepo XpoOvo TTpoEToIpaaiag atd Tn XeipoTroinTtn Juun.

- TomroBeTAOTE éva TaWi A HIa KAOTOOPOAQ GTO KAAAB! TNG @PITECaG aépa €AV BEAETE va W OETE
£va KEIK N KIG I €Gv BEAETE va TnyavioeTe eUBpauCTa N YEUIOTE paynTad.

- Mropeite €TTioNG va XPNOIYOTIOINCETE TN PPITECD AEPA YIa va {avaZeOTAVETE T UAIKA.

- Mnv utrepBaivete TToTé TNV évdeign MAX oTo kaAdB1, kaBwg autd Ba pTTopolce va eTTNPEACEI
TO TEAIKO ATTOTEAECHA KAI TNV OKEPAIOTNTA TNG PNXAVNG.

- Ta eaIpeTIKG aTTOTEAECPATA HAYEIPEPATOG, OUVIOTATAI VO YEUICETE OAOKANPN TNV ETTIQAVEIQ
TOU KaAaB1oU Xwpig va oToIBAgeTe TO aynTo, SIAPOPETIKA Oev Ba YaYEIPEUTE OPOIOUOPYPA.

- Na va BeATIWOETE TO ATTOTEAEGPATA OPICUEVWYV TPOPIPWY, UTTOPEITE VO AVAKIVACETE T UNIKA
oTa hIod TNG dladikaoiag payelpéuaTog. MNa va avakivioETE 1) va YUPIOETE Ta UNIKG, 0QaIpETTE
TO KOAGBI o116 TN CUOKEUR aTTé TN AABr TOU Kal avoKIVAGTE TO | yUpIioTe Ta UAIKA péoa aTo
KOAGBI XpNoIPOTIOILVTAG EUNIVEG 1) avBeKTIKEG 0T BepudTNTA OIAIKOVEG. ETravaToTrofeTRoTE
TO KOAGBI 0Tn @pITECa aépa.

MPOEIAOMOIHZH:

- Na €ioTe TTOAU TTPOCEKTIKOI OTAV KOUVATE TO KAAABI, KABWG TTePIEXEl {e0TO GayNTO.

- Mnv xpnoipotroigite peTAAANIKE OKeUN, KABWG PTTOPET Va TIPOKAAEOOUV {NUIG OTNV E0WTEPIK
emévouan Tou KaAabiou.

- Mnv ayyilete To KOAGOI kaTd TN OIGPKEIQ 1) APECWG PETA T XPrON yia va atmo@UyeTe
eykaupata. KpartioTe 1o kaAdd1 poévo atré mn AaBn.
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AtroktAoTE TTPpdoRacn oTo BIBAI0 cuvTaywv HEow Tou akOAouBou Kwdikou QR

RECIPE BOOK

ONE SCAN, THOUSANDS OF RECIPES

5. EMIAYZH NPOBAHMATQN

Mpo6BANua Meavég aitieg Meavn Adon
E1 O aieBnTpag avw Bepuokpaciag | EikoivwvAoTE Pe TNV Texvikn
d¢ev AeIToupyei owoTd. Ytnpeoia Tng Cecotec.
O aieBnTpag xaunAdTepng , i
E2 Beppokpaaiag dev AeiIToupyei ETKOIVWVICTE pe TV TexvIKn

owaoTd.

Ytnpeoia Tng Cecotec

H @pitéla aépa
d¢ev Aertoupyei

To TTpoidv dev gival cuvOEDdENEVO.

2UVOEDTE TN OUOKEUN O€ HIA YEIWPEVN
mpia.

Aev €XETE TTATACEI TO EIKOVIOIO

aQng evepyotroinong/
QATTEVEPYOTTOINONG.

MaTtAoTe TO €IKOVIdIO gvepyoTToinong/
QTTEVEPYOTTOINONG YIA VA
EVEPYOTTOINOETE TN GPITECD AEPal.

Agev TTOPATNPW
T OITTAR
avtioTaon

To TTpoidV dev gival payeIPEPEVO

JuvIOTATal N XPAON EIBIKWY
TIPOYPOUMPATWY TTOU TTEPIAAUBAVOUV
TPoBEépuavan yia Tn BeATtiwon Tou
TEAIKOU aTTOTEAEOUATOG.

To @aynTd 10U
payelpeveTal
oTn ePITECQ
eival wuo.

Ta cuoTartikd gival TTOAU peydAa.

TomroBeTAOTE TA PIKPOTEPA UAIKG OTO
KaAGBI. To @aynTd payeipedeTal Mo
ypryopa av ival giIkpd.

H emiAeypévn Bepuokpaaia givai
TTOAU XaunAR

AugnoTe Tn Bepuokpaaia YayeipéPaTog
(BA. evotnTa «AgiToupyiar).

O xpdvog TrpoeToIpaaiag givai
TTOAU GUVTOMOG.

AugnoTe Tov xpovo payeipéuatog (BA.
evotnTa «/AeIroupyian).

Ta UAIKG Exouv
payelpeuTel

QAVOMOIOPOP®A.

Opiopéva eaynTtd atraItouv
avakdTepa oTn géon NG
d1adIKaCiag payeipEPaTog.

Ta uAik@ TTOU gival aToIBaypéva To
éva TTavw oTo GAAO (TT.X., TNyavnTEG
TTATATEG) TTPETTEI VA AVAKIVOUVTQI OTA
MIoG TOu XpOvou payelpéuarog. Agite
TNV evOTNTA «/AgITOUpyiay.
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To @ayntd dev
gival Tpayavo
étav Byaivel
atrd T epITECD
aépa.

'EXETE HAYEIPEWEI paAYNTA TTOU
TTpoopidovTal yia TNyAviopa o€
gupuBatiki epITéda.

Whote Ta paynTd ) aAeipTte Ta Pe Aiyo
AGdI yia TTIo Tpayavo ATToTEAEGHA.

To KaAabl
Oev YAIoTpdel
owoTa Yéoa
OTO TTPOIOV.

Ymapyouv Trapa TTOAG UAIKG OTO
KOAGOI.

Mnv utrepBaivete TN Pé€yioTtn
ETMITPETTOUEVN TTOCOTNTA OTO KAAGO!I.

H oxdpa dev gival cwoTd
TOTTOBETNPEVN HECA OTO KOAGO!I.

MéoTe TN oXGpPa TTPOG Ta KATW PECA
OTO KOAGOI.

Byaivel Aeukég
KOTTVOG aTTo TO
E0WTEPIKO TOU

MayeipeteTe TTOAU AiTTapd @aynTd.

Ortav payelpelete AITTapd @aynTa oTn
@PITECa aépa, pia HEYAAn TToodTnTa
Aadiou eiIoxwpei oTo KaAadi. To

AGdI TTapdyel Aeuko Katvo. Autd

O¢ev eTnpeddel TN OUOKEUN A Ta
aTmroteAéopaTa.

TTaTaTEG OEV
eival Tpayavég
étav Byaivouv
atré T epITECD
agpa.

H TpayavotnTa Twv TTaTaTwy Ba
€€apTNOei o116 TNV TTOCOGTNTA VEPOU
Kal Aadiou.

TIPOIGVTOG. O AeukdGg KatTvog ogeileTal TN
To KaAGBI TTepIEXEl akOpa ypdoo Bépuavan Tou AiTTOUG OTO KAAGOI.
aTTO TTPONYOUHEVEG XPAOEIG. ®povrioTe va To KaBapideTe cwoTd
META OTTO KAOE Xprion.

Ol ppéoKec Xpnclpor{ow']'cnc <ppéoK’sg TTaTaTeG t(GI

i . X BePaiwbeite OTI TTAPAPEVOUV OQIXTEG
TNyavnTég Agv €XeTE XPNOIMOTTOINGEI TO ) , i

. L. . KaTé 10 TNYAvioua. XpnoIPoTToIfoTE
TTOTATEG owaTo €idog TTATATAG. . ,
) TIG TTOIKINIEG TTOU OUVICTWVTAI YIa
TnyavidovTai . .
i TNYAviopa oToV aépa.

Qavopoiopopea E— - p -

i . i i Z€TTAUVETE KOAA TIG TTOTATEG UE VEPO
oTn ePITECQ Aev koBapiocaTe CWOTA TIG TTATATEG X , X

. . yia 3 AeTITd yia va @Uyel TO GUUAO Kal
aépa. TIPIV TIG TNYQVIOETE. . . .
OTEYVWOTE TEG KOAG OTN OUVEXEID.

O1 ppéokeg DpovTioTe VO OTEYVWOETE TIG TTATATEG
TNyavnTég TIpIV TTPOCaBEoeTE TO AGDI.

Kowrte TIg TTaTdTeg o€ PIKpOTEPQ
KOMMATIO

[MpooBéaTe Aiyo TTEPICCOTEPO AGDI YIa
MO TPAyavo ATTOTEAECHA.
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6. KAOGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

1. KaBapileTte TN oUOKeUr PETA atTd KABE XpAon.

2. To KaAdBI kal n oxapa €xouv QVTIKOAANTIKA €TmioTpwaon. Mnv XpnolPoTroleiTe PETAANIKA
okeln 1 AgIavTIKG TTPOIGVTA yia va kaBapioeTe To KaAGBI A/kal Tn oxdpa, Kabwg autd Ba
pTTOopOoUcE va TTPOKAAEoEl NG oTnV avTIKOAANTIKA ETTIQAVEIQ.

3. Metd amé ka0 xpron, unv a@iveTe (eaTO @ayNTO HECQ OTN CUCKEUT, KABWG N GUUTTUKVWON
MTTOPEi VO €TTNPEAOE! TO PETAAAIKG PEPN.

4. ATmoouvdECTE TN CUOKEUN atrd TNV TTPIda Kal a@roTE TNV VO KPUWOEI TTPIV TOV KaBapiouod.
SHMEIQZH: AgaipéoTe T0 KOAAO! yia va KPUWOEI N CUCKEUNR TTI0 YPIyopPa.

5. ZKOUTTIOTE TO ECWTEPIKO KAl TO EEWTEPIKO TOU TTPOIOVTOG HE €va HAAOKO, UYPO TTavi.

6. KabBapioTe KaAd 1o KOAGO! Kal TNV oxdpa Pe (eaTO vePO, £va NATTIO ATTOPPUTTAVTIKS Kal £va
un AgiavTikd o@ouyyapl. EAv xpnoIUoTTOIEITE TO KATIAKI TOU KATTVIOTNPIOU, ETTAVOAABETE TNV
id1a diadikacia kabapiopou.

7. ZuvioToUpe Tn Xprion uypoU oTToAITTavTikoU yia TnV a@aipecn TUXOV UTTOAEITTOPEVNG
Bpwpidg.

8. KabBapioTe T0 EOWTEPIKO TNG GUOKEUNG HE XAIApO vePS Kal £va pn AEIQVTIKO OQOUYYApI.

9. KoBapioTte 10 BepUavTIKO OTOIXEIO PE MIO WOAGKR BoUPToO yia VO OQOIPECETE TUXOV
uTToAgiypaTa Tpogwyv. BeBaiwbeite 611 6Aa Ta pépn eival kKaBapd Kol OTEYVA TIPIV
XPNOIUOTTOINCETE {aVA TO TTPOIOV.

ATrobnkeuon

- ATTOOUVOECTE T CUOKEUR OTTO TNV TTPICa KOl AQHOTE TNV VO KPUWOEL.

- BeBaiwBeite 611 OAa 1O pépn eival KaBapd Kal oTeyVA TIPIV ETTIOTPEWETE TO TTPOIGV OTNV
aTToOnKn.

7. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=OMAIZMOY

Auté 10 CUPBOAO UTTOBEIKVUEI OTI, CUPPWVA PE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIOUOUG, TO

TIPOIGV f/Kal N UTTaTopia TIPETTEI VA ATTOPPITITOVTAl EXWPIOTA aTTO TA OIKIAK&

amoppippata. Otav 1o TTpoidv eTacel aTo TEAOG TNG WPEAIUNG (WG Tou, Ba TTPETTE!

Va aQaIPECETE TIG UTTATAPIEG KAl VA TIG TTAPASWOETE O€ ONUEI0 TUANOYAG TTOU €XEI

I opoTEi aTTo TIC TOTTKES APXEG.

Ma AeTrTopEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOV KOTAAANAGTEPO TPATIO ATTOPPIYNG
NAEKTPIKOU KO NAEKTPOVIKOU €COTTAIOMOU A/KQI UTTOTAPIWY, Ol KATAVAAWTEG Ba TTPETTEl va
ETTIKOIVWVAOOUV UE TIG TOTTIKEG apxéG. H Thpnon Twv Trapatmdvw odnylwv Ba Bonbroel otnv
TTpoaTaaia Tou TTePIBAAAOVTOG.
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8. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SIKaiwPATA TIVEUPATIKAG 1S10KTNOIOG €TTI TWV KEIPEVWY auTOU TOU EYXEIPIBIOU QVAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Me em@UAagn maviog dIKalwpaTtog. AtrayopeUeTal
n avamopaywyn, n amobrikeuon ot oloThua avdaktnong, n petadoon r n diavoun Tou
TIEPIEXOMEVOU QUTAG TNG €KBOONG, €V OAw N v PEPEI, JE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, @WTOTUTTIKS, NXOYPaA®NTIKO ) TTapOuoIo) Xwpig TNV TTponyouuevn adeia Tng CECOTEC
INNOVACIONES, SL.

9. AHAQZH ZYMMOP®QZHX

ME TIG BaCIKEG aTTAITACEIG Kal AGAAEG OXETIKEG BIATAEEIG TWV KAVOVIGUWY TTOU IoXUOUV

otnv Eupwtraik ‘Evwon. To mapdév Tpoidv éxel oXedIOOTEl, KOTOOKEUAOTEN Kal
SOKIMAOTEI CUPPWVA PE TO ATTAITOUPEVA TTPOTUTTA A0PAAEIAg Kal TTOIOTNTAG. To TTANPES KEINEVO
NG AnAwong Zuppopewaong EE Bpioketar otnv akdAoubn diedBuvon 16100: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity

c € H Cecotec Innovaciones dnAwvel e TNV Tapoloa 6T TO TTaPSV TTPOIOV CUUUOPQWVETAI
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