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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy de
que el enchufe tenga toma de tierra.
Inspeccione el cable de alimentaciéon regularmente en
busca de dafos visibles. Si el cable de alimentacién esta
dafado, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio
posventa o por personal cualificado similar con el fin de
evitar un peligro.
Coloquey guarde el dispositivo siempre sobre una superficie
planay estable.
Aseglrese de que las asas del producto estan instaladas
correctamente y fijadas en su posicién antes de usar el
dispositivo.
El aparato no esta previsto para su operacion por medio
de un temporizador externo o un sistema de control-
remoto separado.
Aseglrese siempre de que la cubeta esta instalada
correctamente antes de poner el dispositivo en
funcionamiento.
Este icono significa: precaucion, superficie caliente. La
superficie del dispositivo alcanzara temperaturas
altas durante y después del funcionamiento. No la
toque mientras esté en funcionamiento.
Deje que el aparato se enfrie al menos 30 minutos antes de
tocarlo y utilice Unicamente utensilios resistentes al calor.
No utilice utensilios de metal, ya que estos podrian alcanzar
temperaturas altas.



Desconecte el dispositivo siempre que no se esté utilizando,
antes de limpiarloy antes de llevar a cabo cualquier tarea de
mantenimiento.

El uso de accesorios 0 partes no proporcionadas o
recomendadas por Cecotec pueden causar incendios,
descargas eléctricas o dafios tanto a personas como
al producto.

No deje que el cable asome sobre el borde de la superficie
de trabajo o la encimera, ni que entre en contacto con
superficies calientes.

No utilice el producto en elexterior, cerca de placas eléctricas
o de gas, de llamas o dentro de hornos.

Extreme la precaucion al mover dispositivos que contengan
aceite u otros liquidos calientes. No mueva el dispositivo
mientras esté en funcionamiento.

Retire los restos de humedad de la comida antes de freirla
para evitar que el aceite emita humo al entrar en contacto.
No deje el producto sin supervision durante su
funcionamiento.

Cubrir el dispositivo o ponerlo en contacto con material
inflamable como cortinas, paredes o similares durante el
funcionamiento puede causar incendios. No coloque ningun
objeto encima del producto cuando se esté utilizando.

No tire del cable de alimentacién para desconectar el
dispositivo; en su lugar, tire del enchufe.

Aseglrese de que el nivel de aceite esta entre las marcas de
maximo y minimo dentro de la cubeta.

Nunca conecte la freidora antes de llenarla de aceite o
grasa, esto podria dafar el producto y causar un corte del
suministro eléctrico.

Este aparato debe estar colocado en una situacién estable
con las asas colocadas, para evitar el derramamiento de
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liquidos calientes.

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para uso
domeéstico quedando excluido su uso en bares, restaurantes,
granjas, hoteles, moteles y oficinas; no lo utilice para fines
comerciales o industriales.

- No exponga ni sumerja el cable, el enchufe, los elementos
eléctricos, ni cualquier otra parte no extraible del producto
en agua u otros liquidos. Aseglrese de que tiene las manos
completamente secas antes de tocar el enchufe o encender
el producto.

- Este aparato no debe ser usado por nifios desde O hasta
8 anos. Este aparato puede ser usado por nifnos de 8 anos
de edad y mayores de 8 anos si estdn continuamente
supervisados. Este aparato puede ser usado por personas
con capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas o
confaltadeexperienciayconocimientosiestansupervisados
0 hanrecibido instruccién concerniente al uso del aparato de
una forma segura y entienden los riesgos que éste implica.
Mantener elaparatoy su cable fuera delalcance de los nifios
de edad inferior a 8 anos. La limpieza y el mantenimiento de
usuario no deben ser realizados por ninos

- Supervise a los ninos para asegurarse de que no jueguen
con el producto.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the device.

Keep this instruction manual for future reference or new users.

- Ensure that the mains voltage matches the voltage specified
on the device rating label and that the plug is earthed.

- (Check the power cable regularly for visible damage. If the
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power cable is damaged, it must be replaced by the Technical
Support Service of Cecotec or similar qualified personnel to
avoid risks.
Always operate and store the appliance on a flat,
stable surface.
Make sure the product's handles are properly assembled
and locked in place before use.
The device is not intended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.
Always make sure the product's inner pot is correctly
installed before operating the device.
This symbol means “Caution, Hot Surface" The
surfaces of the appliance become hot during and after
operation. Do not touch while in use.
Allow the appliance to cool at least 30 minutes before
handling and use only heat-resistant tools. Do not use metal
tools as they may become hot.
Always unplug the appliance while not in use before cleaning
and before carrying out maintenance tasks.
Theuseofaccessories orpartsnotprovided orrecommended
by Cecotec may result in fire, electric shock, or injuries to
persons and to the product.
Do notletthe cable hangoverthe edge of the working surface
or worktop and prevent it from touching hot surfaces.
Do not use outdoors, near a gas or electric hob, in heated
ovens, or near open flames.
Extreme caution must be used when moving a fryer
containing hot oil or other hot liquids. Do not move the
appliance during use.
Remove excess surface moisture from foods prior to cooking
to prevent heated oil from foaming out when food is added.
Never leave the device unattended during use.
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A fire may occur if the appliance is covered or touches
flammable material, including curtains, walls, and similar
objects, when in operation. do not place anything on top of
the appliance.

Never pull on the power cord to disconnect the appliance
from the wall outlet; instead, pull on the plug.

Ensure the oilis within the maximum and minimum marks in
the oil inner pot when in use.

Never plug in the fryer before adding oil or fat, this could
cause damage to the product and cut power off.

This device must be placed in a stable surface/position with
the handles placed to avoid any hot liquid spill.

This device is designed for domestic use only and is not
intended for bars, restaurants, farmhouses, hotels, motels,
andoffices.Donotuseitforcommercialorindustrialpurposes.
Do not expose or immerse the cable, plug, electrical
elements, or any other non-removable part of the appliance
in water or any other liquid. Make sure your hands are dry
before handling the plug or switching on the device.

The appliance is not intended to be used by children under
the age of 8. The appliance can be used by children over the
age of 8, as long as they are given continuous supervision.
This appliance can be used by people with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and
knowledge, as long as they have been given supervision or
instruction concerning the use of the appliance in a safe way
and understand the hazards involved. Keep this appliance
and its power cable out of reach of children under the age
of 8. Cleaning and maintenance tasks should not be carried
out by children.

Supervise children to prevent them from playing with the
appliance.
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INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.
Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Sile cable d'alimentation
est endommagé, il doit étre substitué par le fabricant, par le
Service Apres-Vente ou par du personnel qualifié pour éviter
des dangers.
Placez et rangez toujours l'appareil sur une surface plate
et stable.
Assurez-vous que les poignées de l'appareil soientinstallées
correctement et bien fixées a leur place avant d'utiliser
l'appareil.
Cetappareil ne peut pas étre utilisé a travers d'une minuterie
externe ou d'un systeme par télécommande sans fil.
Assurez-vous que la cuve du produit soit correctement
installée avant de mettre en marche l'appareil.
Cette icone signifie : attention ! Surface chaude. La
surface de 'appareil peut atteindre des températures
élevées pendant et apres le fonctionnement. Ne la
touchez pas pendant que l'appareil est en fonctionnement.
Laissez l'appareil refroidir au moins pendant 30 minutes
avant de le toucher et utilisez uniguement des ustensiles
résistants a la chaleur. N'utilisez pas d'ustensiles en
métal, ils pourraient eux aussi atteindre des températures
tres élevées.
Débranchez toujours l'appareil lorsque vous ne l'utilisez pas,
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avant de le nettoyer et avant de réaliser n'importe quelle
tache d'entretien.

L'utilisation d'accessoires ou de parties non fournis ni
recommandés par Cecotec peuvent provoquer des incendies,
des décharges électriques ou des dommages a la personne
comme a l'appareil.

Ne laissez pas le cable dépasser de la surface ou du plan
de travail et ne le laissez pas entrer en contact avec des
surfaces chaudes.

N'utilisez pas le produit en extérieur, pres de plaques
électriques ou a gaz, pres de flammes ni dans des fours.
Faites bien attention lorsque vous déplacez des appareils
contenant de ['huile ou autres liquides chauds. Ne déplacez
pas l'appareil lorsqu'il est en fonctionnement.

Retirez les restes d'humidité de la nourriture avant de la faire
frire pour éviter que l'huile n'émette de la fumée lorsqu’elle
entre en contact avec.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsqu'il est en
fonctionnement.

Recouvrir l'appareil ou le mettre au contact de matériel
inflammable comme des rideaux, des murs ou similaires
pendant le fonctionnement pourrait provoquer des
incendies. Ne placez aucun objet sur l'appareil lorsque vous
l'utilisez.

Ne tirez pas sur le cable d"alimentation pour débrancher
'appareil, tirez sur la fiche.

Assurez-vous que le niveau d'huile soit entre les marques
« Min. » et « Max. » qui se trouvent a l'intérieur de la cuve.
Ne faites jamais fonctionner la friteuse avant de lavoir
rempli avec de l'huile ou de la graisse, cela pourrait abimer
l'appareil et provoquer un court-circuit électrique.

Cet appareil doit étre placé sur une surface stable avec
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les poignées en place pour éviter tout déversement de
liquides chauds.

- Cetappareilestconcupourunusagedomestiqueuniquement
et ne doit pas étre utilisé dans les bars, restaurants, fermes,
hotels, motels et bureaux ; ne lutilisez pas a des fins
commerciales ou industrielles.

- N'exposez ni ne submergez le cable, la prise, les éléments
électriques ni aucune autre partie qui ne s'extrait pas de
l'appareil dans l'eau ni dans aucun autre liquide. Assurez-
vous d'avoir les mains completement seches avant de
toucher la prise ou d'allumer l'appareil.

- (et appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants de 0 a
8 ans. Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8
ans et plus s'ils sont surveillés constamment. Cet appareil
peut étre utilisé par des personnes aux capacités physiques,
mentales ou sensorielles réduites, ou sans expérience ni
connaissances si elles sont surveillées et/ou ont recu les
informations nécessaires a ['utilisation correcte de l'appareil
et qu'elles ont bien compris les risques qu'il implique.
Maintenez l'appareil et son cable hors de portée des enfants
de moins de 8 ans. Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas
étre réalisés par des enfants

- Surveillez les enfants pour vous assurer gu'ils ne jouent pas
avec le produit.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
das Produktverwenden.Bewahren Siedie Bedienungsanleitung
zum Nachschlagen oder fur kiinftige Benutzer gut auf.

- Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung, mit der
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auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.
Uberpriifen Sie das Netzkabel regelméaRig auf sichtbare
Schaden. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es
durch den Hersteller, den Kundenservice oder qualifiziertes
Personal ersetzt werden, um Schaden zu vermeiden.
StellenundlagernSiedas Gerataufeineflache, stabileFlache.
Vergewissern Sie sich, dass die Griffe des Produkts
ordnungsgemafs installiert und festgezogen sind, bevor Sie
das Gerat verwenden.
Das Gerat ist nicht flr den Betrieb mit einem externen Timer
oder einer separaten Fernbedienung vorgesehen.
Vergewissern Sie sich, dass der Innentopf richtig eingesetzt
ist, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.
Dieses Symbol bedeutet: Vorsicht, heifde Oberflache.
Das Gerat kann wahrend des Betriebs und unmittelbar
danach hohe Temperaturen erreichen. Bertuhren Sie
das Gerat nicht wahrend des Betriebs.
Lassen Sie das Gerat mindestens 30 Minuten abkUhlen,
bevorSie esberiihren und benutzten Sie daflirausschliefdlich
hinztebestandige Utensilien.Benutzen Sienichtmetallischen
Utensilien, da diese hohen Temperaturen erreichen konnten.
Schalten Sie das Gerat, immer wenn Sie es nicht verwenden
und vor Reinigung- und Wartungsarbeiten.
Die Verwendung von Teilen, die nicht von Cecotec hergestellt
oder empfohlen wurden kénnte zu Brande, Stromschlage
oder Personen- und Sachschaden fihren.
Lassen Sie das Kabel niemals uUber der Arbeitsflache hange
und in Kontakt mit heifder Oberflache kommen.
Verwenden Siedas Produkt nichtinder Nahevon elektrischen
Mehrkochplatten, Gasplatten oder innerhalb von Backofen.
Seien Sie sehr vorsichtig bei der Bewegung des Gerates,
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Getranke oder warmes Essen. Bewegen Sie das Gerat nicht,
wahrend es in Betrieb ist.

Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trockenreiben,
um Rauch zu vermeiden.

Lassen Sie das Produkt beim Verwenden nicht
unbeaufsichtigt.

Bedecken Sie das Gerat wahrend des Betriebs unter keinen
Umstanden mit entflammbarem Material wie Vorhange,
Wande o.a., da es Brande verursachen konnte. Stellen Sie
beim Betrieb keinen Gegenstand oben auf das Gerat.

Ziehen Sie das Kabel des Gerates immer am Stecker und
nicht am Kabel selbst, um das Gerat auszuschalten.
Uberfiillen Sie den Innentopf nicht.

SchleiRen Sie die Fritteuse niemals vom Befiillen mit Ol oder
Fett, da es das Produkt beschadigen und zu Stromausfallen
fuhren konnte.

Dieses Gerat muss mit den Griffen in einer stabilen Position
aufgestellt werden, um ein Verschitten von heifden
Flussigkeiten zu vermeiden.

Dieses Gerat ist nur fur den Hausgebrauch bestimmt und
nicht fur den Gebrauch in Bars, Restaurants, Bauernhofen,
Hotels, Motels und Buros; verwenden Sie es nicht fur
gewerbliche oder industrielle Zwecke.

Tauchen Sie das Kabel, die Steckdose, elektrische Bauteile
oder anderen nicht abnehmbare Teile des Produkts ins
Wasser oder andere Flussigkeiten. Sorgen Sie dafur, dass
lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
berthren oder das Gerat einschalten.

Dieses GeratdarfvonKindernvon O bis 8 Jahren nicht benutzt
werden. Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und
uber 8 Jahren unter standiger Aufsicht verwendet werden.
Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten

CLEANFRY 3000 PROFILTER 13



korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mit mangelnder Erfahrung und Kenntnissen verwendet
werden, wenn sie in der sicheren Verwendung des Gerats
beaufsichtigt oder unterwiesen werden und die damit
verbundenen Risiken verstehen. Bewahren Sie das Gerat
und sein Kabel aufderhalb der Reichweite von Kindern unter
8 Jahren auf. Reinigung und Wartung sollte niemals von
Kindern durchgefthrt werden

Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere le seguenti istruzioni prima di usare l'apparecchio.
Conservare questo manuale per consultazioni future o
nuovi utenti.

Verificare che la tensione di rete coincida con quella
specificata nell'etichetta di classificazione dell'apparecchio
e che la presa elettrica sia dotata di messa a terra.
Osservare accuratamente il cavo di alimentazione in cerca
di danni visibili. Se il cavo di alimentazione e danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio post-
vendita o da personale altrettanto qualificato al fine di
evitare pericoli.

Collocare il dispositivo su di una superficie piana e stabile.
Assicurarsi che i manici del prodotto siano installati
correttamente e fissati al proprio posto prima di usare il
dispositivo.

L'apparecchio non deve essere collegato a un timer esterno
o sistema di controllo remoto separato.

Verificare che la vaschetta sia installata correttamente
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installata prima di mettere il prodotto in funzione.
Questo simbolo significa: attenzione, superficie calda.
& La superficie del dispositivo pud raggiungere
temperature alte durante e dopo il funzionamento.
Non toccare mentre e in funzione.
Lasciare raffreddare 'apparecchio per almeno 30 minuti
prima ditoccarlo e utilizzare unicamente utensili resistenti al
calore. Non utilizzare utensili di metallo, dato che potrebbero
raggiungere temperature alte.
Scollegare sempre il dispositivo quando non si sta
utilizzando, prima di pulirlo e prima di effettuare qualsiasi
tipo di manutenzione.
L'uso di accessori o parti non fornite o suggerite da Cecotec
potrebbe provocare incendi, scariche elettriche o danni sia a
persone che al prodotto.
Non lasciare che il cavo sporga sul bordo della superficie o
piano di lavoro, né che tocchi superfici calde.
Non utilizzare l'apparecchio in esterni, vicino a piastre
elettriche, a gas, fornelli o all'interno di forni.
Eccedere nella precauzione al muovere dispositivi
che contengano olio o altri liquidi caldi. Non spostare
l'apparecchio mentre e in funzione.
Rimuovere i resti di umidita del cibo prima di friggerlo per
evitare che l'olio emetta fumo entrando a contatto.
Non lasciare |apparecchio incustodito durante il
funzionamento.
Coprire il dispositivo o metterlo a contatto con materiale
infammabile come tende, pareti o simi durante il
funzionamento potrebbe causare incendi. Non collocare
nessun oggetto sopra il prodotto quando si sta utilizzando.
Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare il
dispositivo, bensi, tirare la spina.
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Verificare che il livello d'olio si trovi tra i livelli di massimo e
minimo dentro la vaschetta.

Non collegare la friggitrice prima di riempirla d'olio o
grasso, Cio potrebbe danneggiare il prodotto e provocare
un'interruzione del rifornimento elettrico.

Questo apparecchio deve essere posizionato su una
superficie stabile con i cestelli in posizione per evitare la
fuoriuscita di liquidi caldi.

Questo apparecchio e progettato esclusivamente per uso
domestico e non é destinato all'uso in bar, ristoranti, aziende
agricole, alberghi, motel e uffici; non utilizzarlo per scopi
commerciali o industriali.

Non esporre né sommergere il cavo, la spina, i componenti
elettrici, né qualsiasi altra parte non estraibile del prodotto
allacqua o altri liquidi. Assicurarsi di avere le mani
completamente asciutte prima di toccare la spina o di
accendere l'apparecchio.

Questo apparecchio non deve essere usato da bambini
da 0 a 8 anni. Questo apparecchio puo essere usato da
bambini a partire dagli 8 anni di eta sotto la sorveglianza
continua di un adulto. Questo prodotto puo essere usato da
persone con capacita fisiche, sensoriali o0 mentali limitate,
0 con mancanza di esperienza e conoscenza solo sotto
supervisione o avendo ricevuto istruzioni riguardanti l'uso
dell'apparecchio in modo sicuro e comprendono i rischi che
lo stesso implica. Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori
dalla portata di bambini di eta inferiori a 8 anni. La pulizia e
manutenzione non devono essere effettuate da bambini
Sorvegliare i bambini per assicurarsi che non giochino con
'apparecchio.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucdes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

Certifique-se de que a tensao de rede coincide com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do produto e de
que a tomada tenha ligacao a terra.
Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em
busca de danos visiveis. Se o cabo de alimentacao estiver
danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu
servico pés-venda ou por pessoal qualificado, a fim de evitar
um perigo.
Coloque e guarde sempre o produto numa superficie plana
e estavel.
Certifique-se de que as pegas do produto estejam instaladas
corretamente e fixas na sua posicao antes de usar o
dispositivo.
O aparelho ndo esta previsto para funcionar através de
um temporizador externo ou um sistema de controlo
remoto separado.
Certifique-se de que o recipiente do produto esteja
corretamente instalado antes de o por a funcionar.
Este icone significa: cautela, superficie quente. A
superficie do dispositivo pode alcancar temperaturas
altas durante e depois do uso. Nao a toque enquanto
estiver em funcionamento.
Deixe que o aparelho arrefeca pelo menos 30 minutos antes
de tocar e utilize unicamente utensilios resistentes ao calor.
Nao utilize utensilios de metal, ja que poderao alcancar
temperaturas altas.
Desconecte o dispositivo sempre que nao se utilize, antes de
limpar e antes de executar qualquer tarefa de manutencao.
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O uso de acessérios ou partes nao proporcionadas ou
recomendadas pela Cecotec pode causar incéndios,
descargas elétricas ou danos tanto a pessoas como
ao produto.

Nao deixe que o cabo esteja sobre a borda do balcao ou
da superficie de trabalho, nem que entre em contacto com
superficies quentes.

Nao utilize o produto no exterior, perto de placas elétricas
ou de gas, de chamas ou dentro de fornos.

Tenha muito cuidado ao mover dispositivos que contenham
6leo ou outros liquidos quentes. Nao desloque o dispositivo
enguanto estiver a funcionar.

Retire os restos de humidade da comida antes de fritar para
evitar que o 6leo emita fumo ao entrar em contacto.

Nao deixe o aparelho sem supervisao durante o seu
funcionamento.

Cobrir o produto ou pbd-lo em contacto com material
inflamavel como cortinas, paredes ou similares durante o
funcionamento pode causar incéndios. Nao coloque nenhum
objeto encima do produto enquanto o estiver a usar.

Nao puxe pelo cabo de alimentacao para desconectar o
dispositivo, puxe antes pela tomada.

Certifique-se de que o nivel de 6leo esta entre as marcas de
maximo e minimo dentro do recipiente.

Nunca conecte antes de pdr o 6leo ou gordura, isto podera
danificar o produto e causar um corte da corrente elétrica.
Este dispositivo deve ser colocado sobre uma superficie/
posicdo estavel com pegas no lugar para evitar
derramamento de liquidos quentes.

Este aparelho foi desenhado apenas para uso doméstico e
nao para uso em cafés, restaurantes, quintas, hotéis, motéis
e escritorios.
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- Nao exponha nem submerja o cabo, a ficha, os elementos
elétricos, nem qualquer outra parte nao extraivel do
produto em agua ou outros liquidos. Certifique-se de ter
maos completamente secas antes de tocar a tomada ou
ligar o aparelho.

- 0O aparelho nao deve ser usado por criancas de O a 8 anos.
Este aparelho pode ser usado por criancas de 8 anos e
mais velhas se estiveram continuamente sob supervisao.
Este produto pode ser usado por pessoas com capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou com falta de
experiéncia e conhecimento se estiverem supervisionados
ou tiverem recebido instrucées concernentes ao uso do
aparelho de uma forma segura e entenderem 0s riscos que
este implica. Mantenha o aparelho e o seu cabo longe do
alcance de criancas com idade inferior a 8 anos. Limpeza
e manutencao do aparelho nao devem ser realizadas
por criancas

- Supervisioneascriancas paranao brincarem comoaparelho.

VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het
product gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstige
raadplegingen of nieuwe gebruikers.

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het apparaat
en dat het stopcontact geaard is.

- Controleer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als de
stroomkabel beschadigd is, moet deze worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of vergelijkbaar
gekwalificeerd personeel om gevaar te voorkomen.
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Plaats en bewaar het apparaat altijd op een vlak en stabiel
oppervlak.
Zorg ervoor dat de handgrepen van het toestel correct
geinstalleerd zijn voor u het gebruikt.
Het apparaat is niet geschikt om te gebruiken met een
externe timer of afzonderlijke afstandsbediening.
Zorg ervoor dat het mandje correct geinstalleerd is voordat
u het toestel inschakelt.
Dit symbool betekent: voorzichtig, heet oppervlak. De
& oppervlakken van het toestel bereiken hoge
temperaturen tijdens en vlak na het gebruik. Raak
deze oppervlakken niet aan.
Laathetapparaat minstens 30 minuten afkoelen alvorens de
oppervlakken aan te raken. Gebruik alleen hittebestendige
kookhulpmiddelen. Gebruik geen metalen keukengerei
omdat dit heet kan worden.
Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het toestel niet
gebruikt of voordat u het schoonmaakt of onderhoudt.
Het gebruik van accessoires of onderdelen die niet worden
verstrekt of aanbevolen door Cecotec kunnen brand,
elektrische schokken, schade aan het product of letsel aan
personen veroorzaken.
Laat de kabel niet over de rand van het werkoppervlak of
aanrecht hangen. Zorg ervoor dat de kabel niet in contact
komt met warme oppervlakken.
Gebruik het toestel niet buitenshuis of in de buurt van
elektrische kookplaten, gasfornuizen of vlammen. Gebruik
het toestel niet in de oven.
Wees uiterst voorzichtig als u toestellen verplaatst die hete
olie of andere hete vloeistoffen bevatten. Verplaats het
toestel niet als het is ingeschakeld.
Verwijder vochtigheid van etenswaren voordat u begint met
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frituren om te voorkomen dat er stoom ontstaat als ze in
contact komen met olie.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter als het is
ingeschakeld.

Het apparaat bedekken of in contact brengen met
ontvlambare materialen (bijvoorbeeld gordijnen, muren
of gelijksoortige materialen) tijdens gebruik kan brand
veroorzaken. Plaats geen enkel object op het toestel als het
in gebruik is.

Trek niet aan de voedingskabel om de stekker uit het
stopcontact te trekken. In de plaats daarvan, trek aan
de stekker.

Zorg ervoor dat het olieniveau in de binnenpan minstens
tot de aanduiding van het minimale niveau komt en niet de
aanduiding van het maximale niveau overschrijdt.

Steek nooit de stekker van de friteuse in het stopcontact
voordat u het apparaat gevuld heeft met olie. Dit zou het
product kunnen beschadigen en zou kortsluiting kunnen
veroorzaken.

Dit apparaat moet in een stabiele positie worden geplaatst
met de handgrepen op hun plaats om morsen van hete
vloeistoffen te voorkomen.

Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor huishoudelijk
gebruik en is niet bedoeld voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren; gebruik het niet
voor commerciéle of industriéle doeleinden.

Zorg de kabel, de stekker, de elektrische onderdelen of
eender welk ander onderdeel niet ondergedompeld worden
in of in contact komen met water of andere vloeistoffen.
Zorg dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker
aanraakt of het toestel inschakelt.

Dit apparaat mag niet worden gebruikt door kinderen van
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O tot 8 jaar. Kinderen vanaf 8 jaar kunnen het apparaat
gebruiken onder toezicht. Dit product kan gebruikt worden
door personen met een verminderd fysiek, zintuiglijk of
mentaalvermogen of met een gebrek aan ervaring en kennis,
indien ze onder toezicht staan of als ze instructies hebben
gekregen betreffende het veilige gebruik van het apparaat
en ze de risico's begrijpen die ermee verbonden zijn. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen
jonger dan 8 jaar. Het schoonmaken en het onderhoud door
de gebruiker mag niet uitgevoerd worden door kinderen
Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.

INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub
nowych uzytkownikéw.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowej produktu i ze wtyczka
jest uziemiona.

Regularnie sprawdzaj przewoéd zasilajgcy pod katem
widocznych uszkodzen. Jesli przewdd zasilajgcy jest
uszkodzony, musi zosta¢ wymieniony przez producenta,
jego serwis posprzedazny lub podobnie wykwalifikowany
personel w celu unikniecia zagrozenia.

Zawsze umieszczaj i przechowuj urzadzenie na ptaskiej i
stabilnej powierzchni.

Przed uzyciem urzadzenia upewnij sie, ze uchwyty produktu
sg prawidtowo zainstalowane i zablokowane.

Urzgdzenie nie jest przeznaczone do pracy z zewnetrznym
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zegarem ani oddzielnym systemem zdalnego sterowania.
Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze upewnic
sie, ze kuweta jest prawidtowo zainstalowana.
Ta ikona oznacza: ostroznos¢, gorgca powierzchnia.
Powierzchnia urzgdzenia osiggnie wysokie
temperatury podczas i po pracy. Nie dotykaj go, gdy
jest uruchomiony.
Pozostaw urzadzenie do ostygniecia przez co najmniej
30 minut przed jego dotknieciem i uzywaj wytgcznie
zaroodpornych przyboréw kuchennych. Nie uzywaj
metalowych przyboréw kuchennych, poniewaz moga one
osiggac wysokie temperatury.
Odtaczaj urzadzenie, gdy nie jest uzywane, przed
czyszczeniem i przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych.
Stosowanie akcesoriow lub czesci, ktére nie zostaty
dostarczone lub nie sg zalecane przez (Cecotec, moze
spowodowal pozar, porazenie pradem lub uszkodzenie
zaréwno ludzi, jak i produktu.
Nie pozwal, aby przewdd zwisat z krawedzi miejsca pracy
lub blatu ani nie dopuszczaj, aby wchodzit w kontakt z
gorgcaymi powierzchniami.
Nie uzywaj produktu na zewnatrz, w poblizu elektrycznych
lub gazowych ptyt grzejnych, otwartego ognia ani wewngtrz
piekarnikow.
Zachowaj ostroznos$¢ podczas przenoszenia urzadzenia,
gdy zawiera ono ciecze ptyny lub zywnos¢. Nie przesuwaj
urzgdzenia podczas jego dziatania.
Przed smazeniem usun slady wilgoci z potraw, aby olej nie
wydzielat dymu w kontakcie.
Nie pozostawiaj produktu bez nadzoru podczas pracy.
Zakrycie urzgdzenia lub kontakt go z tatwopalnym
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materiatem, takim jak zastony, Sciany itp. Podczas pracy,
moze spowodowac pozar. Nie nalezy umieszczac zadnych
przedmiotow na produkcie, gdy jest uzywany.

Nie ciggnij za przewdd zasilajacy, aby odtgczy¢ urzadzenie;
zamiast tego wyciggnij wtyczke.

Upewnij sie, ze poziom oleju znajduje sie miedzy znakami
maksimum i minimum wewnatrz tyzki.

Nigdy nie podtgczaj frytkownicy przed napetnieniem jej
olejem lub ttuszczem, moze to spowodowac uszkodzenie
produktu i awarie zasilania.

To urzadzenie powinno by¢ umieszczone na stabilne;
powierzchni / pozycji z przymocowanymi uchwytami, aby
unikna¢ rozlania gorgcych ptynow.

To urzadzenie przeznaczone jest wytgcznie do uzytku
domowegoinienadajesiedouzytkuwbarach, restauracjach,
gospodarstwach rolnych, hotelach, motelach i biurach.

Nie wystawia¢ ani nie zanurza¢ przewodu, wtyczki,
elementéw elektrycznych ani zadnych innych niemozliwych
do usuniecia czesci produktu w wodzie lub innych ptynach.
Przed dotknieciem wtyczki lub wtaczeniem produktu
upewnij sie, ze twoje rece sg catkowicie suche.

To urzadzenie nie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku
od 0 do 8 lat. To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci
w wieku 8 lat i starsze niz 8 lat, jesli sg one pod statym
nadzorem. To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby
0 ograniczonych zdolnosciach fizycznych, sensorycznych
lub umystowych lub bez doswiadczenia i wiedzy, jesli sg
one nadzorowane lub otrzymaty instrukcje dotyczace
korzystania z urzgdzenia w bezpieczny sposéb i rozumieja
zwigzane z tym ryzyko. Urzgdzenie i jego przewdd nalezy
przechowywac w miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej
8 roku zycia. Dzieci nie mogg czysci¢ ani konserwowac
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urzgdzenia
Nadzorujdzieci, aby upewnic sie, ze nie bawig sie produktem.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim vyrobku si peclive prectete nasledujici pokyny.
Uchovejte tento manual pro pozdéjsi pouziti nebo pro nové
uzivatele.

Ujistete se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
typovem stitku produktu a Ze zastrcka je uzemneéena.
Pravidelné kontrolujte napdjeci kabel, zda neni viditelné
poskozen. Pokud je sitovy kabel poSkozen, musi jej vymeénit
vyrobce, jeho poprodejni servis nebo podobné kvalifikovany
personal, aby se predeslo nebezpedi.
Umistéte pristroj a uchovavejte jej na cistém, stabilnim a
rovném povrch.
Ujistéte se, Ze jsou rukojeti vyrobku spravné nainstalovany a
zajistényvpozadovanépoloze, nezzacnetezarizenipouzivat.
Spotrebic¢ neni urc¢en k provozu pomoci externiho ¢asovace
nebo samostatného systému dalkového ovladani.
Pred uvedenim zarfizeni do provozu se vzdy ujistéte, Ze je
nadoba spravne nainstalovana.
Tato ikona znamena: pozor, horky povrch. Povrch
&pﬁ’stroje mUze béhem nebo po ukonceni fungovani
dosahnout velmi vysokych teplot. Nedotykejte se
pristroje, pokud je zapnuty.
Nechejte pristroj vychladnout minimalné 30 minut pred
tim, nez se ho budete dotykat a pouzijte vyhradné nastroje
odolné proti teplu. Nepouzivejte kovové nacini, protoze
muze dosahnout vysokych teplot.
Pokud pristroj nepouzivate, pred cisténim a Udrzbou jej
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vzdy vypnéte.

Pouziti pfislusenstvi nebo dilll, které nebyly dodany nebo
doporuceny spolecnosti Cecotec, mize zpUsobit pozar,
Uraz elektrickym proudem nebo zranéni osob nebo
posSkozeni vyrobku.

Nedovolte, aby kabel visel pres okraj pracovni desky a aby se
dotykal horkych povrch(.

Vlyrobek nepouzivejte venku, v blizkosti elektrickych nebo
plynovych varnych desek, v blizkosti otevieného ohné nebo
uvnitr trouby.

Davejte obzvlasté velky pozor, pokud budete s pristrojem
pohybovat, pokud bude obsahovat olej nebo jiné teplé
tekutiny. Zarizenim béhem provozu nehybejte.

Pred smazenim odstrante z potravin veskerou zbyvajici
vlhkost, aby se zabranilo zakoureni oleje pri kontaktu s nim.
Nenechavejte produkt béhem provozu bez dozoru.

Zakryti pristroje nebo jeho kontakt s hoflavym materidlem,
jako jsou zaclony, stény apod. béhem provozu mdize
zpUsobit pozar. Nepokladejte zadné predméty na pristroj,
pokud ho pouzivate.

Pro odpojeni zarizeni netahejte za napajeci kabel, ale
zatdhnéte za zastrcku.

Ujistéte se, ze hladina oleje je mezi znackou maxima a
minima uvnitf nadoby.

Nikdy fritézu nepfipojujte, pokud jste ji pfed tim nenaplnili
olejem nebo tukem. Mohlo by to pfistroj poSkodit a zplsobit
elektricky vyboj.

Toto zarizeni musi byt umisténo na stabilnim povrchu s
rukojeti na misté, aby se zabranilo rozliti horkych kapalin.
Tento spotrebi¢ je urcen pouze pro domaci pouziti a je
vyloucen z pouzitiv barech, restauracich, farmach, hotelech,
motelech a kanceldrich; nepouzivejte jej pro komerc¢ni nebo
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pramyslové Gcely.

- Nevystavujte ani neponofujte kabel, zastrcku, elektrické
prvky anizadnou jinou neodnimatelnou ¢ast vyrobku do vody
nebo jinych kapalin. Pfed dotykem zastrc¢ky nebo zapnutim
vyrobku se ujistéte, ze méate zcela suché ruce.

- Tento spotrebic¢ nesmi pouzivat déti od 0 do 8 let. Tento
pristroj mohou pouzivat déti od 8 let, pokud jsou pod
neustalym dohledem. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat
osoby se snizenymi fyzickymi, smyslovymi nebo dusevnimi
schopnostmi nebo osoby s nedostatecnymi zkusenostmi
a znalostmi, pokud jsou pod dohledem nebo byly pouceny
0 bezpecném pouzivani spotrebice a rozumi souvisejicim
nebezpecim. Spotrebic a jeho kabel uchovavejte mimo dosah
déti mladsich 8 let. Cisténi a uzivatelskou Gdrzbu by nemély
provadet deéti.

- DohliZzejte na déti, abyste se ujistili, Ze si s pfistrojem nehraji.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig1
Asa de la tapa
Ventana de control
Tapa
Botén de reinicio
Interruptor de seguridad
Cesto de freir
Asa del cesto
Gancho del cesto
Depésito de aceite
. Indicador MiN/MAX de aceite
. Tapa delfiltro de aceite
. Valvula de aceite
. Carcasa
. Selector del filtrado de aceite
Recipiente de aceite limpio
. Tapdn
Cable de alimentacién y enchufe
. Patas antideslizantes
. Asas laterales
. Resistencia
. Unidad del panel de control
. Placa de sellado de goma de silicona
. Selector de temperatura
. Indicador de inicio de coccién (verde)
. Indicador de encendido (azul)
. Filtro para grasa (blanco)
. Filtro de carboén antiolor
. Tapa del filtro
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Nota
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
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ESPANOL

y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Mantenga las bolsas de plastico, papeles de aluminio y espuma fuera del alcance de los
nifios y bebés. El material de embalaje podria bloquear las vias respiratorias.

Limpie elaparato afondo antes de usarlo por primeravez (vea “Limpiezay mantenimiento").
Asegurese de que el dispositivo estd apagado y desconectado de la toma de corriente
antes de limpiarlo.

Abra la tapa y retire el cesto. Limpie la parte interior de la tapa, del cesto y de la cubeta de
aceite con un trapo himedo y séquelo cuidadosamente.

Advertencia:

Es posible que el dispositivo produzca olory humo al encenderlo por primera vez debido a
los restos del proceso de fabricacion. Esto es normaly no indica un mal funcionamiento ni
supone ningun peligro. Aseglrese de que haya buena ventilacién.

Cologue el aparato en una superficie limpia, planay resistente al calor.

Aseglrese de que el asa del cesto (7) estd bien fijada al cesto de freir (6). Para fijar el
asa del cesto (7) en su posicidn, presione las barras una contra la otra, alinéelas con las
ranurasy suéltelas para que se introduzcan por ellas. Una vez insertados ambos extremos
de las barras en el cesto de freir (6), lleve el asa (7) hacia atrés. No trate de colocarla de
otra manera.

Aseglrese de que el depésito de aceite (9) estd bien colocado en su posicién, con la tapa
delfiltro de aceite (11) y la valvula del aceite (12) en el mismo lado que el selector de filtrado
de aceite (14) (iL. d).

Aseglirese de que la tapa del filtro de aceite (11) esta colocada en su posicién dentro del
depdsito de aceite (9).

Aseglrese de colocar la unidad del panel de control (21) en la placa de conexién en la parte
trasera de la carcasa (13). Compruebe que las ranuras de la placa de conexién encajan con
las guias de la unidad del panel de control (iL. e).

3. FUNCIONAMIENTO

Advertencia:

Este dispositivo cuenta con un interruptor de seguridad (5) situado dentro de la unidad del
panel de control (21). El aparato tnicamente funcionara cuando la unidad del panel de control
(21) esté correctamente instalado.
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Aviso:

- Aseglrese de que el circuito eléctrico no esta sobrecargado por otros aparatos antes de
conectar el producto a la toma de corriente.

- Este aparato se puede utilizar para freir alimentos como patatas fritas, pollo o pescado
(vea "Tiempos y temperaturas de fritura recomendados”).

1. Coloque el aparato sobre una superficie limpia, plana y resistente al calor. Utilice algin
elemento resistente al calor para colocar debajo del producto al utilizarlo sobre superficies
de madera para evitar dafiarlas.

2. Deje un espacio minimo de 11 cm entre el dispositivo y cualquier otro objeto, armarios o
paredes.

3. Aseglrese de que el recipiente de aceite limpio (15) esté bien instalado y vacio, que el
selector de filtrado de aceite (14) esté en la posicién de bloqueo y que la tapa del filtro de
aceite (11) esté bien colocada dentro del depésito de aceite (9).

4. Vierta aceite de cocinar adecuado en el depésito de aceite (9) (il. f).

Advertencia:
Nunca rellene el depésito de aceite (9) durante el funcionamiento ni cuando esté caliente. Deje
que el aparato se enfrie completamente. No mezcle aceite nuevo y usado.

Aplique un poco de aceite dentro de la ventana de control (2) para evitar condensacion.

Coloque la tapa (3) en el dispositivo.

Gire el selector de temperatura (23) a la posicién 0.

Conecte el enchufe (17) a la toma de corriente.

Gire el selector de temperatura (23) para seleccionar la temperatura requerida (vea

“Tiempos y temperaturas de fritura recomendados”). El indicador de encendido (25) se

iluminard para indicar que el dispositivo se estd calentando. Una vez que haya alcanzado

la temperatura configurada, se iluminara el indicador de inicio de coccion (24).

6. Cuando se haya precalentado el aceite, retire la tapa (3).

Cologue el cesto de freir (6) en una superficie limpia, planay resistente al calor.

8. Introduzca los alimentos que vaya a cocinar en el cesto de freir (6) (iL. k). No llene el cesto
(6) en exceso (il. L).

9. Baje el cesto (6) con cuidado e introdlizcalo en el depdsito de aceite (9) (il. n). Una vez
sumergido el cesto (6), cologue la tapa (3) inmediatamente en el dispositivo para evitar
que salpique el aceite.

10. Una vez transcurrido el tiempo de fritura, retire la tapa (3).

11. Utilice el asa (7) para levantar el cesto (6) y cuélguelo del gancho del cesto (8) en el borde
del depdsito de aceite.

12. Deje escurrir los alimentos en el cesto (6) durante unos segundos para eliminar el exceso
de aceite y para que se mantenga el crujiente.

13. Coja del asa (7) para levantar el cesto (6) con cuidado y colocar los alimentos en un

recipiente resistente al calor, cubierto previamente con papel absorbente para absorber

e wN e

~
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el exceso de aceite.

Coloque el cesto de freir (6) en una superficie limpia, planay resistente al calor.

Cuando haya finalizado el proceso de fritura, lleve el selector de temperatura (23) a la
posicion 0y extraiga el enchufe (17) de la toma de corriente.

Advertencia:

No permita que el cable de alimentacién (17) entre en contacto con la tapa (3) o la carcasa
(13) durante el funcionamiento.

No llene el cesto de freir (6) mas de la mitad. El exceso de alimentos podria producir humo
y hacer que el aceite se desbordara durante el funcionamiento.

Los alimentos introducidos en la freidora deben estar secos. Al freir alimentos congelados
como patatas fritas o alitas de pollo, retire el hielo antes de introducirlos en la freidora
para evitar que se desborde.

Aseglrese de que la tapa (3) encaja perfectamente sobre el asa del cesto de freir (6) y la
placa de sellado de goma de silicona (22).

Tiempo aproximado en alcanzar la temperatura programada

Temperatura (°c/°f) Tiempo (minutos)
130/265 7

150/300 8

170/340 10

190/375 13

Tiempos y temperaturas de fritura recomendados

Advertencia:

Los tiempos de fritura de la siguiente tabla son aproximados y pueden modificarse para
ajustarse a los gustos del usuario, a las cantidades y a las instrucciones del fabricante de los

alimentos.
Alimento Temperatura programada | Tiempo (minutos)
(oC/°F)
Patatas fritas congeladas 190/375 8-12
Patatas fritas 190/375 8-10
Tiras de carne 190/375 10-14
Alitas de pollo 190/375 10-14
Pescado (rebozado) 170/340 3-5
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Cocinar con aceite

- Cocinar con aceite puede potenciar el sabor de la comida o estropear su sabor. Como con
cualquier otro componente, el buen uso del aceite es la clave para obtener los mejores
resultados al freir. La calidad del aceite disminuye al utilizarlo con temperaturas altas.

- No mezcle diferentes tipos de aceites.

- Utilice inicamente aceite limpio.

- Aptos: aceite puro de maiz, aceites vegetales, aceite de soja, aceite de girasol, aceite de
semilla de uva y aceite de cacahuete.

- No aptos: aceite de oliva, aceite de nueces y manteca.

- Alfreir, retire las particulas de alimentos quemados que puedan aparecer. Utilice siempre
utensilios aptos para ser sumergidos en aceite caliente y manoplas de horno al retirar las
particulas de comida quemada.

- Filtre el aceite con el sistema de filtrado integrado después de cada uso y antes de guardar
el producto (Vea "Filtro de aceite").

- Noreutilice aceite que se haya utilizado para freir pescado o alimentos de sabor fuerte.

- Algunas carnes, como las alitas de pollo, emiten muchos liquidos al freirlas y por lo tanto
aguan el aceite. No reutilice este aceite.

Evitar quemaduras

- No toque la tapa (3) ni la carcasa del aparato (13) mientras estd en uso (il. i). Utilice
Unicamente las asas proporcionadas (1, 7,19).

- Preste especial atencién al introducir o extraer accesorios y comida del dispositivo.

- No toque nunca la tapa (3) ni la carcasa (13) cuando el aparato esté conectado ni
inmediatamente después de utilizarlo. Se recomienda utilizar manoplas.

Filtrado de aceite

- Filtre el aceite después de cada uso. Guarde de forma segura el aceite filtrado (vea
“Conservacion del aceite").

- Deseche el aceite que se haya utilizado para cocinar ciertos tipos de alimentos (vea
“Cocinar con aceite").

- Después de apagar el dispositivo espere al menos 3 horas a que se enfrie el aceite. Cuanto
mas caliente haya estado el aceite, mas tardara en enfriarse.

- Filtrar el aceite después de cada uso alargara su vida Util, de todos modos, si se observara
muy deteriorado, deséchelo. Se recomienda cambiar el aceite cada 10 dias de uso normal.

- Aseglrese de que el recipiente de aceite limpio (15) esté& bien instalado y vacio.

- Cuando el aceite haya bajado a temperatura ambiente, gire el selector de filtrado de aceite
(14) a la posicién de filtrar aceite (il. r). ELaceite comenzard a gotear dentro del recipiente de
aceite limpio (15). EL filtro de aceite evitara que los residuos de comida pasen al recipiente
de aceite limpio.

- Cuando se haya filtrado todo el aceite, gire el selector de filtrado de aceite (14) a la posicién
de bloqueo siva a mantener el recipiente dentro del aparato.
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Gire el selector de filtrado (14) a la posicién de desbloqueo si va a extraer el recipiente del
aparato.

Vaciado del recipiente de aceite limpio
El aceite filtrado se puede guardar en un recipiente adecuado (vea “Conservacion de aceite”) o
se puede reutilizar para frefr una nueva tanda de comida (vea “Cocinar con aceite").

1.
2.

Desenrosque el tapdn (16) del recipiente de aceite limpio (15) (iL. 5).

Vierta con cuidado el aceite de dentro del recipiente de aceite limpio (15) a un recipiente
adecuado o de nuevo al depdsito de aceite (9), si es necesario. Aseglrese de que el selector
de filtrado de aceite (14) esta en la posicion de desbloqueo antes de verter el aceite en el
depdsito de aceite (9).

Incline el recipiente de aceite limpio (15) hacia arriba (en vertical) gradualmente para evitar
que el lado del recipiente gotee.

Enrosque el tapén (16) del recipiente de aceite limpio (15) de nuevo (il. s).

Inserte el recipiente de aceite limpio (15) de nuevo en el aparatoy gire el selector de filtrado
de aceite (14) a la posicién de bloqueo para fijar de forma segura el recipiente (15).

Conservacion del aceite

No guarde aceite usado en la nevera.

Elija un lugar fresco que no esté expuesto a la luz solar.

Por lo general, el aceite usado se puede guardar hasta 3 meses una vez que se ha abierto
la botella.

Siga las instrucciones de conservacion de aceite del fabricante.

Consejos

Cantidades menores de comida requieren normalmente menor tiempo de fritura.

Para reducir el tiempo de coccidén, descongele los alimentos antes de freirlos. Se
recomienda no descongelar algunos alimentos antes de freirlos, como pescado congelado
o patatas fritas congeladas.

Se recomienda usar un termémetro para carne para comprobar el estado de la fritura.

En caso de que salpique el aceite, no retire la tapa (3) ni extraiga el cesto de freir (6); gire el
selector de temperatura (23) a la posicién 0 y desconecte el aparato.

Si los alimentos que esta cocinando requieren ser movidos, se recomienda programar el
temporizador a la mitad del tiempo de fritura recomendada. La alarma le recordard que
debe sacudir el cesto de freir (6).

Se recomienda utilizar Unicamente utensilios de nylon, pléstico resistente al calor o
de madera. Los utensilios de aluminio pueden alcanzar temperaturas altas y dafiar
la superficie. Saque siempre los utensilios del dispositivo. No deje el dispositivo sin
supervisidon mientras esté en funcionamiento.
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4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Una buena limpieza después de cada uso alarga la vida util del aparato. El producto
no contiene ninguna parte que pueda reparar el usuario, por lo que requiere poco
mantenimiento.

Gire siempre el selector de temperatura (23) a la posicién 0 antes de la limpieza.
Aseglrese de que no entra agua por la carcasa (13) durante la limpieza.

No intente retirar la placa de sellado de goma de silicona (22).

Aseglrese de que el recipiente de aceite limpio (15) esta colocado correctamente y gire el
selector de filtrado de aceite (14) a la posicion de filtrado de aceite para vaciar el depésito
de aceite (ver “Filtrado de aceite").

Coloque el cesto de freir (6) en una superficie limpia, planay resistente al calor.

Retire el asa del cesto de freir (7) del cesto (6).

Retire la unidad del panel de control (21) del depésito de aceite (9). Limpie con cuidado la
unidad del panel de control (21) y la resistencia con un pafio hiimedo.

Tire de la tapa del filtro de aceite (11) para sacarla del depdsito de aceite (9) y luego extraiga
el depdsito de aceite (9) de la carcasa (13).

Abra la tapa del filtro (28) y retire el filtro de carbén y el de grasa (26, 27) (iL. u).

Limpie la carcasa (13) del aparato con un pafio hiimedo.

Lave la tapa (3), el cesto de freir (6), el asa del cesto (7), el depdsito de aceite (9) y la tapa
del filtro de aceite (11) con agua y jabdn o en el lavavajillas. Enjuague y seque todo a fondo.
Seque todas las partes a fondo después de cada limpieza y antes de guardar el dispositivo.
Sinecesita limpiar el recipiente de aceite limpio (15), aseglrese de que estd completamente
vacio antes de proceder. Lavelo con aguay jabén o en el lavavajillas. Enjuague y séquelo
a fondo.

Limpie los filtros (26, 27) cada 3 meses o cada 12 usos con agua y jabén. No los lave en el
lavavajillas.

Seque todas las partes y superficies bien antes de usar el producto de nuevo. Aseglrese
de que todas las partes y superficies estan completamente secas antes de conectar el
producto a la toma de corriente. Cualquier pequefia cantidad de agua puede causar que
salpique el aceite.

Almacenamiento

34

Antes de guardar el dispositivo, aseglrese siempre de que estd completamente frio, limpio
y seco.

Se recomienda guardarlo en un lugar seco.

Guarde el aparato en una estanterfa estable o en un armario. Para evitar accidentes,
aseglrese de que tanto el producto como su cable de alimentacion estan fuera del alcance
de los nifios y de las mascotas.
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5. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Modelo: Cleanfry 3000 ProFilter

Referencia del producto: 03077

2000 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

El consumo de potencia en modo “apagado” es de 0,4 W usando para ello las directrices de la
norma EN 50564:2011y de los reglamentos europeos 1275/2008/€Cy 801/2013/€C. Para ello
elaparato se conecta a la red eléctrica sin realizar ninguna funcién. Elinterruptor/controlador
del aparato se puso en la posicién “apagado”.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.

Fabricado en China | Disefiado en Espana

6. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos
ﬁ: domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida util, deberas
extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida

_— designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada
de desechar sus aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterias, el

consumidor debera contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudaré a proteger el medio ambiente.

7. GARANTIAY SAT

Cecotec respondera ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, pdngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.
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8. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningiin medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig. 1

Lid handle

Viewing window

Lid

Reset button

Safety switch

Frying basket

Basket handle

Basket hook

Oil tank

Oil MIN/MAX indicator light
Oilfilter cover

. Oilvalve

. Housing

Oil filtration knob

Clean-oil container

Cap

Power cable and plug
Non-slip feet

. Side handles

. Heating element

. Control panel unit

. Silicon rubber sealing plate
. Temperature knob

. Ready indicator light (green)
. Power indicator light (blue)
. Grease filter (white)

. Charcoal odour filter

. Filter cover
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Please note
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
appliance.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the device out
of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
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packaging elements in a safe place. This will help you prevent damage to the device when
transporting it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the Official Cecotec Technical Support Service
immediately.

- Always keep plastic bags, foils, and foam parts away from babies and children. Packaging
material could block the airways.

- Clean the appliance thoroughly before using for the first time (see “Cleaning and
maintenance” section).

- Make sure that the appliance is switched off and unplugged from the mains before
cleaning.

- To clean it, open the lid and remove the basket. Wipe the inside of the lid, basket, and oil
container with a damp cloth and dry thoroughly.

Warning:

- Theappliance may produce an odour and emit smoke when switched on for the first time,
as residues from the production process are eliminated. This is normal and does not
indicate a defect or hazard. Ensure good ventilation.

- Place the appliance on a clean, flat, and heat-resistant surface.

- Make sure the basket handle (7) is locked in place in the frying basket (6). To lock the basket
handle (7) in place, press the bars together and slide them between the slots. Once the
ends of the bars are inserted in the bracket on the frying basket (6), push the handle (7)
backwards. Do not assemble any other way.

- Make sure the oil tank (9) is secured in the correct position with the oil filter cover (11) and
oil valve (12) on the same side than the oil filtration knob (14) (iL. d).

- Ensure the oil filter cover (11) is in place inside the oil tank (9).

- Make sure the control panel unit (21) is placed on the connecting plate on the back of the
housing (13). Ensure the grooves of the connecting plate are in the guides of the control
panel unit (iL. e).

3. OPERATION

Warning:
Your appliance is equipped with a safety switch (5) located on the control panel unit (21). The
appliance will only operate when the control panel unit (21) is correctly installed.

Note:

- Before plugging it into the wall outlet, ensure that the electrical circuit is not overloaded
with other appliances.
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This appliance can be used for frying food such as French fries, chicken, or fish pieces (see
"Recommended frying times and temperatures”).

Place the appliance on a clean, flat, and heat-resistant surface. When using the appliance
on wooden surfaces, use a heat-resistant mat to protect wood from damages.

2. Ensure a minimum distance around the appliance of at least 11 cm to other objects,
cupboards, and walls.

3. Ensure the clean-oil container (15) is assembled, empty and in place inside the appliance,
the oil filtration knob (14) is on the lock position and the oil filter cover (11) is in place inside
the oil tank (9).

4. Pour suitable cooking oil into the oil tank (9) (iL. f).

Warning:

Never refill the oil tank (9) during use or while hot. Always allow the appliance to cool down
completely. Do not mix new oil with old oil.

1. Spread a little oil on the inside of the view window (2) to prevent condensation.

2. Place the lid (3) on the appliance.

3. Turn the temperature knob to the O position.

4, Insert the plug (17) into a wall outlet.

5. Turn the temperature knob (23) to the required temperature (see Recommended frying
times and temperatures). The power indicator light (25) will turn on to indicate the
appliance is heating. Once the set temperature has been reached, the ready indicator light
(24) will turn on.

6. After oil has been preheated, remove the lid (3).

7. Place the basket (6) on a clean, flat, and heat-resistant surface.

8. Introduce the food to fry (6) in the frying basket (il. k). Do not overfill the basket (6) (iL. L).

9. Carefully lower the frying basket (6) into the oil tank (9) (ill. n). After immersing the frying
basket (6), immediately place the lid (3) on the appliance to avoid hot oil from splashing.

10. After the frying time has elapsed, remove the lid (3).

11. Use the handle (7) to lift out the basket (6) and hang it onto the basket hook (8) onto the
rim of the oil tank.

12. Let the food drain in the basket (6) for a few seconds to remove excess oil and retain
crispness.

13. Use the handle (7) to carefully lift the basket (6) and pour the food onto a heat resistant
dish that has been covered with a paper towel to collect remaining oil.

14. Place the basket (6) on a clean, flat, and heat-resistant surface.

15. After the cooking process is finished, turn the temperature knob (23) to the 0 position and
remove the plug (17) from the wall outlet.

Warning:

Never let the power cord (17) come in contact with the lid (3) or appliance housing (13)
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during use.

- Do not fill the frying basket (6) over halfway. Too much food can cause smoke and could
cause the oil to overflow during operation.

- Food added to the appliance must be dry. If frying frozen foods such as French fries or
chicken wings, remove all ice particles from the frozen foods prior to frying to prevent oil
from overflowing.

- Ensure the lid (3) fits properly over the basket handle (6) and silicon rubber sealing plate
(22).

Approximate time durations until set temperature is reached

Temperature setting (°C/°F) Time (minutes)
130/265 7

150/300 8

170/340 10

190/375 13

Recommended frying times and temperatures

Warning:
The frying times in the chart below are approximate and should be adjusted to suit your own
tastes, different food quantities and food manufacturer's instructions.

Food Temperature setting (°C/°F) Time (minutes)
Frozen chips 190/375 8-12

Chips 190/375 8-10

Meat strips 190/375 10-14

Chicken wings 190/375 10-14

Battered fish 170/340 3-5

Cooking with oil

- Cooking with oil can enhance the flavour of food or spoil its taste. As with any other food
component, freshness and correct handling of oil is the key to successful deep-frying
results. The quality of oil decreases with use at high temperatures.

- Do not mix different cooking oils.

- Only use fresh and clean cooking oils.

- Suitable: pure corn oil, vegetable oils, soybean oil, sunflower oil, grape-seed oil, and
peanut oil.

- Not suitable: olive oil, walnut oil lard.
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Regularly remove burnt food particles while frying. Always use utensils that are safe to
immerse into hot oils and always wear oven mitts when removing any burnt food particles.
After use and before storage, filter oil with the integrated filtration system (see Oil
Filtration).

Do not reuse oil that has been used to fry fish or other strongly flavoured food.

Some meats, such as chicken wings, will release large amounts of liquids when frying, thus
watering down the oil. Do not reuse this oil.

Avoiding burns

Do not touch the lid (3) or appliance housing (13) during or after use (il. i). Only use the
handles (1,7,19) provided.

Always pay special attention when adding or removing accessories and food from the
appliance.

Never touch the lid (3) or appliance housing (13) when the appliance is plugged in and
switched on or immediately after use. It is recommended to always use oven mitts.

Oil filtration

Filter oil after each use. Store filtered oil properly (see Storing oil).

Discard oils that have been used to cook certain food (see Cooking with oil).

After switching off the appliance, wait at least 3 hours for oil to cool down. Hotter oil will
take longer to reach a cool temperature.

Filtering oil after each use will help prolong the life of the cooking oil, but it should still be
discarded if the oil is deteriorated after multiple use. It is recommended to change oil, in
normal use, every 10 uses.

Ensure the clean-oil container (15) is assembled, empty and in place inside the appliance.
Once oil has cooled down to room temperature, turn the oil filtration control knob (14) to
the filter oil position (iL. r). Qil will start dripping inside the clean-oil container (15). The oil
filter will keep food residues from being transferred to the clean-oil container.

When all oil has been filtered, turn the oil filtration knob (14) to the lock position if the
container will remain inside the appliance.

turn the oil filtration control knob (14) to unlock position if the container is to be removed
from the appliance.

Emptying the clean-oil container
Filtered oil can be stored in a suitable container (see Storing oil) or re-used for frying a new
batch of food (see Cooking with oil).

1.
2.

Unscrew the cap (16) on top of the clean-oil container (15) (iL. s).

Slowly pour the clean-oil container (15) content into a suitable container or the oil tank (9),
if required. Ensure the oil filtration control knob (14) is on unlock position before pouring
oil into the oil tank (9).

Tilt the clean-oil container (15) upwards (vertical position) gradually to avoid leaks from
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the side of the container.

4. Screw the cap (16) back on top of the clean-oil container (15) (il. s).

5. Insert the clean-oil container (15) back into the appliance and turn the oil filtration knob
(14) to the lock position to secure the clean-oil container (15) in place.

Storing oil

- Do not store used cooking oil in the refrigerator.

- (Choose a cool place that is not subject to sunlight.

- Generally, oil may be stored for a period of 3 months once the bottle is opened.

- Please observe the oil manufacturer's storage directions as well.

Tips

Smaller quantities of food normally require a slightly shorter cooking time than larger
quantities of food.

To reduce cooking time, defrost food prior to cooking. It is recommended that some foods
should not be thawed/defrosted prior to cooking, such as frozen fish or frozen French fries.
Itis recommended to use a meat thermometer to check the cooking progress.

In the event of food flare-ups, do not remove the lid (3), do not remove the frying basket
(6); turn the temperature knob (23) to the 0 position and unplug the appliance.

When the food you are cooking requires shaking, it is recommended to use a timer set for
half of the suggested cooking time. This way a bell will ring and remind you to shake the
frying basket (6).

Itis recommended to only use nylon, heat-proof plastic, or wooden cooking utensils. Metal
utensils may become hot and damage the non-stick surface. Always remove utensils from
the appliance. Do not leave the appliance unattended while it is operating.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

u2

A proper cleaning of the device after each use will lengthen its service life. The appliance
contains no user serviceable parts and requires little maintenance.

Always turn the temperature knob (23) to the 0 position before cleaning.

Make sure no water enters the appliance housing (13) during cleaning.

Do not attempt to remove the silicon rubber sealing plate (22).

Ensure the clean-oil container (15) is in place, then turn the oil filtration knob (14) to filter
oil position to empty the oil tank (9) (see Oil filtration).

Place the basket (6) on a clean, flat, and heat-resistant surface.

Remove the basket handle (7) from the frying basket (6).

Remove the control panel unit (21) from the oil tank (9). Carefully clean the control panel
unit (21) and heating element (21) with a damp cloth.

Pull the oil filter cover (11) from the oil tank (9) and then remove the oil tank (9) from the
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housing (13).

- Open the filter cover (28) and remove both charcoal and grease filters (26, 27) (iL. u).

- Clean the housing (13) of the appliance with a wet cloth.

- Wash the lid (3), frying basket (6), basket handle (7), oil tank (9) and oil filter cover (11) with
hot soapy water or in a dishwasher. Rinse and dry carefully.

- Dryall parts thoroughly after cleaning and before using the appliance again.

- If the clean-oil container (15) needs to be cleaned, ensure it is empty before attempting to
clean. Wash with hot soapy water or in a dishwasher. Rinse and dry carefully.

- Cleanthefilters (26, 27) every 3 months or after every 12 uses with hot soapy water. Do not
wash them in a dishwasher.

- Dryallparts and surfaces thoroughly before use. Make sure that all parts and surfaces are
completely dry before connecting the appliance to a wall outlet. Even a small amount of
water can cause severe splattering of hot oil.

Storage

- Before storage, always make sure the appliance is completely cool, clean, and dry.

- Itisrecommended to store the appliance in a dry place.

- Storethe appliance on a stable shelf orin a cupboard. To avoid accidents, ensure that both
the appliance and its power cord are beyond reach of children or pets.

5. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Model: CleanFry 3000 ProFilter

Product reference: 03077

2000 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

The appliance power consumption when off is 0.4 W, following the guidelines of EN 50564:2011
and the European regulations 1275/2008/EC and 801/2013/EC. The appliance doesn't perform
any function when connected to the mains. The switch/controller of the appliance was set to
the Off position.

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.

Made in China | Designed in Spain
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6. DISPOSAL OF OLD ELECTRICALAND ELECTRONIC APPLIANCES

This symbolindicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or battery must be disposed of separately from household waste. When
ﬁ this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the cells/
batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the
_—— local authorities.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

7. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions, and deadlines established by the
applicable regulations.

Itis recommended that repairs be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

8. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1
Poignée du couvercle
Fenétre de controle
Couvercle
Bouton de redémarrage
Interrupteur de sécurité
Panier de friture
Poignée du panier
Crochet du panier
Réservoir d'huile
. Indicateur de niveau d'huile MIN/MAX
Couvercle du filtre de l'huile
. Valve de l'huile
. Coque
. Sélecteur du filtrage de 'huile
Récipient de l'huile propre
Bouchon
Cable d'alimentation et prise
Pieds antidérapants
Poignées latérales
. Résistance
. Unité du panneau de contréle
. Plague de scellage en caoutchouc de silicone
. Sélecteur de température
. Témoin lumineux de démarrage de la cuisson (vert)
. Témoin de connexion (bleu)
. Filtre pour graisse (blanc)
. Filtre a charbon anti-odeur
. Couvercle du filtre
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Note
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose l'emballage. Rangez la boite
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d'origine et le reste des éléments provenant de 'emballage dans un endroit sOr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de 'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
manque une piéce, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Aprés-Vente officiel de Cecotec.

Maintenez les sacs en plastique, les papiers aluminium et les mousses hors de portée
des enfants et bébés. Le matériel composant l'emballage pourrait bloquer les voies
respiratoires.

Nettoyez a fond l'appareil avant de lutiliser pour la premiére fois (voir paragraphe
« Nettoyage et entretien »).

Assurez-vous que l'appareil est éteint et débranché de la prise de courant avant de le
nettoyer.

Ouvrez le couvercle et retirez le panier. Nettoyez la partie intérieure du couvercle, du
panier et de la cuve pour Uhuile avec un chiffon humide et séchez-les avec soin.

Avertissement.

ILest possible que l'appareil produise une odeur et de la fumée lorsque vous l'allumez pour
la premiére fois. Cela est normal et ne représente pas un mauvais fonctionnement ni ne
suppose aucun danger. Assurez-vous qu'il y ait une bonne ventilation.

Placez l'appareil sur une surface propre, plate et résistante a la chaleur.

Assurez-vous que la poignée du panier (7) soit bien fixée au panier de friture (6). Pour
fixer la poignée du panier (7) a sa place, faites pression sur les barres, 'une contre l'autre,
alignez-les avec les fentes et relachez lorsque vous avez introduit les barres. Une fois les
extrémités des barres insérées dans le panier de friture (6), déplacez la poignée (7) vers
l'arriere. N'essayez pas de la placer d'une autre manieére.

Assurez-vous que le réservoir d'huile (9) soit bien placé a sa place, avec le couvercle du
filtre de l'huile (17) et la valve de huile (12) du méme coté que le sélecteur du filtrage de
Uhuile (14) (img. d).

Assurez-vous que le couvercle du filtre de Uhuile (11) soit bien placé dans le réservoir
d'huile (9).

Assurez-vous de placer l'unité du panneau de contréle (21) dans la plaque de connexion au
niveau de la partie arriére de la coque (13). Vérifiez que les fentes de la plaque de connexion
s'emboitent dans les guides de ['unité du panneau de contréle (img. e).

3. FONCTIONNEMENT

Avertissement.
Cet appareil posséde un interrupteur de sécurité (5) situé dans l'unité du panneau de contréle
(21). Lappareil fonctionne uniquement lorsque le panneau de contréle (21) est correctement
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installé.

Avertissement

Assurez-vous que le circuit électrique ne soit pas surchargé par d'autres appareils avant
de brancher l'appareil sur la prise de courant.

Cet appareil peut étre utilisé pour faire frire des aliments, comme des pommes de terre, du
poulet ou du poisson (voir paragraphe « Temps et températures de friture recommandés »).
Placez l'appareil sur une surface propre, plate et résistante a la chaleur. Utilisez un élément
résistant a la chaleur a mettre sous l'appareil sivous l'utilisez sur des surfaces en bois afin
d'éviter des dommages.

Laissez un espace de minimum 11 cm entre l'appareil et tout autre objet, armoire ou mur.
Assurez-vous que le récipient de l'huile propre (15) soit bien installé et vide, que le sélecteur
de filtrage de 'huile (14) soit sur la position de blocage et que le couvercle du filtre de
l'huile (11) soit bien placé dans le réservoir d'huile (9).

Versez 'huile adéquate pour cuisiner dans le réservoir d'huile (9) (img. f).

Avertissement.

Ne remplissez jamais le réservoir d'huile (9) pendant le fonctionnement ni lorsqu'il est chaud.
Laissez l'appareil refroidir completement. Ne mélangez pas de l'huile propre avec de l'huile
déja utilisée.

voewN e

~

10.

1.

12.

Appliquez un peu d'huile sur la fenétre de controle (2) pour éviter la condensation.

Placez le couvercle (3) sur l'appareil.

Tournez le sélecteur de température (23) jusqu'a la position « 0 ».

Branchez la prise (17) de 'appareil sur la prise de courant.

Tournez le sélecteur de température (23) pour sélectionner la température requise
(voir paragraphe « Temps et températures de friture recommandés »). Le témoin de
connexion (25) s'allume pour indiquer que l'appareil est en train de préchauffer. Une fois
la température configurée atteinte, le témoin de démarrage de la cuisson (24) s'allume.
Lorsque l'huile est chaude, retirez le couvercle (3).

Placez le panier de friture (6) sur une surface propre, plate et résistante a la chaleur.
Introduisez les aliments que vous allez faire cuire dans le panier de friture (6) (img. k). Ne
remplissez pas le panier (6) en excés (img. ).

Abaissez le panier (6) avec soin et introduisez le réservoir d'huile (9) (img. n). Une fois le
panier (6) submergé, placez le couvercle (3) immédiatement sur l'appareil pour éviter que
U'huile n'éclabousse.

Une fois le temps de friture écoulé, retirez le couvercle (3).

Utilisez la poignée (7) pour élever le panier (6) et suspendez-le sur le crochet du panier (6)
situé sur les bords du réservoir d'huile.

Laissez égoutter les aliments dans le panier (6) pendant quelques secondes pour éliminer
'exces d'huile et pour gqu'ils se maintiennent croustillants.
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13. Prenez la poignée (7) pour élever le panier (6) avec soin et placez les aliments dans un
récipient résistant a la chaleur, recouvert au préalable de papier absorbant pour absorber
l'exces d'huile.

14. Placez le panier de friture (6) sur une surface propre, plate et résistante a la chaleur.

15. Lorsque le processus de friture est terminé, tournez le sélecteur de température (23)
jusqu'a la position « 0 » et débranchez la prise (17) de l'appareil de la prise de courant.

Avertissement.

- Ne laissez pas le cable d'alimentation (17) entrer en contact avec le couvercle (3) ni la
coque (13) pendant le fonctionnement.

- Ne remplissez pas plus de la moitié du panier de friture (6). Lexces d'aliments pourrait
provoquer de la fumée et l'huile pourrait déborder pendant le fonctionnement.

- Les aliments introduits dans la friteuse doivent étre secs. Lorsque vous faites frire des
aliments congelés comme des pommes de terre frites ou des ailes de poulet, retirez le
givre/la glace avant de les introduire dans la friteuse pour éviter les débordements.

- Assurez-vous que le couvercle (3) s'emboite parfaitement sur la poignée du panier de
friture (6) et la plaque de scellage en caoutchouc de silicone.

Temps approximatif d'atteinte de la température programmée

Température (°C/°F) Temps (minutes)
130/265 7

150/300 8

170/340 10

190/375 13

Temps et températures de friture recommandés

Avertissement.
Les temps indiqués dans le tableau suivant sont approximatifs et peuvent étre modifiés pour
s'ajuster selon vos go(ts, les quantités et les instructions du fabricant de l'aliment.

Aliment Température programmée | Temps (minutes)
(°C/°F)

Pommes de terre frites | 190/375 8-12

congelées

Frites 190/375 8-10

Tranches de viande 190/375 10-14
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Ailes de poulet 190/375 10-14

Poisson (pané) 170/340 3-5

Cuisiner avec de l'huile

Cuisiner avec de l'huile peut rehausser le go(t des aliments ou gacher leur godt. Comme
avec tout autre composant, la bonne utilisation de lhuile est la clé pour obtenir les
meilleurs résultats de friture. La qualité de ['huile diminue lorsque vous l'utilisez avec des
températures élevées.

Ne mélangez pas différents types d'huiles.

Utilisez uniquement de l'huile propre.

Huiles qui conviennent : huile de mais pure, huiles végétales, huile de soja, huile de
tournesol, huile de pépins de raisin et huile d'arachide.

Huiles qui ne conviennent pas : huile d'olive, huile de noix et saindoux.

Lorsque vous faites frire, retirez les particules d'aliments brilés qui pourraient apparaitre.
Utilisez toujours des ustensiles qui conviennent pour étre submergés dans de lhuile
chaude et des gants de cuisine pour retirer les particules d'aliments br(lés.

Filtrez U'huile avec le systeme de filtrage intégré aprés chaque utilisation et avant de
ranger l'appareil (voir paragraphe « Filtre a huile »).

Ne réutilisez pas l'huile que vous avez utilisé pour faire frire du poisson ou des aliments
dont la saveur est forte.

Quelgues viandes, comme les ailes de poulet, émettent beaucoup de liquide lors de la
friture, ce qui coupe l'huile. Ne réutilisez pas cette huile.

Eviter les briilures

Ne touchez pas le couvercle (3) ni la coque de l'appareil (13) lorsque l'appareil est en
fonctionnement (img. i). Utilisez uniquement les poignées fournies (1, 7 et 19).

Faites bien attention lorsque vous introduisez ou extrayez des accessoires ou de la
nourriture de l'appareil.

Ne touchez jamais le couvercle (3) ni la coque (13) lorsque lappareil est branché ni
immédiatement apres. Il est recommandé d'utiliser des gants de cuisine.

Filtrage de l'huile

Filtrez l'huile aprés chaque utilisation. Gardez l'huile filtrée de maniére sécurisée (voir
paragraphe « Conservation de 'huile ».

Jetez 'huile que vous avez utilisé pour cuisiner certains types d'aliments (voir le paragraphe
« Cuisiner avec de l'huile »).

Apres avoir éteint 'appareil, attendez au moins 3 heures que l'huile refroidisse. Plus Uhuile
aura été chaude, plus elle mettra de temps a refroidir.

Filtrer U'huile aprés chaque utilisation permet de prolonger la durée de vie de l'appareil.
Dans tous les cas, jetez l'huile si vous voyez qu'elle est détériorée. Il est recommandé de
changer U'huile tous les 10 jours d'utilisation normale.
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Assurez-vous que le récipient de l'huile propre (15) soit bien installé et vide.

Lorsque la température de l'huile a diminué a température ambiante, tournez le sélecteur
de filtrage de U'huile (14) jusqu'a la position « Filtrer huile » (img. r). Uhuile commence a
goutter dans le récipient de 'huile propre (15). Le filtre de l'huile évite que les résidus de
nourriture passent dans le récipient de l'huile propre.

Lorsque toute l'huile aura été filtrée, tournez le sélecteur de filtrage de U'huile (14) jusqu'a
la position de blocage si vous souhaitez maintenir le récipient dans l'appareil.

Tournez le sélecteur de filtrage (14) jusqu'a la position de déblocage si vous souhaitez
extraire le récipient de l'appareil.

Vider le réservoir d'huile propre

Lhuile filtrée peut étre gardée dans un récipient adéquat (voir paragraphe « Conservation
de l'huile ») ou peut étre réutilisée pour faire frire de nouveau des aliments (voir paragraphe
« Cuisiner avec de l'huile »).

1.
2.

Dévissez le bouchon (16) du récipient de l'huile propre (15) (img. s).

Versez avec soin ['huile qui se trouve dans le récipient de ['huile propre (15) dans un autre
récipient adéquat ou a nouveau dans le réservoir de l'huile (9), si nécessaire. Assurez-vous
que le sélecteur de filtrage de 'huile (14) soit en position de déblocage avant de verser
'huile dans le réservoir d'huile (9).

Inclinez le récipient de Uhuile propre (15) vers le haut (en vertical) graduellement pour
éviter que le coté du récipient ne goutte.

Revissez le bouchon (16) du récipient de ['huile propre (15) (img. s).

Insérez le récipient de 'huile propre (15) & nouveau dans l'appareil et tournez le sélecteur
de filtrage de l'huile (14) jusqu'a la position de blocage pour fixer le récipient (15) de
maniére sécurisée.

Conserver l'huile

Ne gardez pas de l'huile utilisée dans le réfrigérateur.

Choisissez un lieu propre qui ne soit pas exposé a la lumiére solaire.

Engénéral, l'huile utilisée peut étre conservée jusqu'a 3 mois apres avoir ouvert la bouteille.
Veuillez suivre les instructions de conservation de l'huile du fabricant.

Conseils

50

De petites quantités de nourriture nécessitent généralement moins de temps de friture.
Pour réduire le temps de cuisson, décongelez les aliments avant de les faire frire. Il est
recommandé de ne pas décongeler certains aliments avant de les faire frire, comme les
poissons congelés ou les pommes de terre frites congelées.

Il est recommandé d'utiliser un thermometre pour la viande, afin de vérifier l'état de la
friture.

Si l'huile éclabousse, ne retirez pas le couvercle (3) ni n'extrayez le panier de friture (6),
tournez le sélecteur de température (23) jusqu'a la position « 0 » et débranchez l'appareil.
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- Sivous devez remuer les aliments que vous étes en train de cuisiner, il est recommandé
de régler la minuterie sur la moitié du temps de friture recommandé. Ainsi, l'alarme vous
prévient que vous devez secouer le panier de friture (6).

- Il est recommandé d'utiliser uniqguement des ustensiles en nylon, en plastique résistant
a la chaleur ou en bois. Les ustensiles en aluminium peuvent atteindre des températures
élevées et abimer la surface. Sortez toujours les ustensiles de 'appareil. Ne laissez pas le
produit sans surveillance lorsqu'il est en fonctionnement.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Un correct nettoyage aprés chaque utilisation prolonge la durée de vie de l'appareil.
L'appareil ne possede aucune partie que l'utilisateur puisse réparer, il demande donc peu
d'entretien.

- Tournez toujours le sélecteur de température (23) jusqu'a la position « 0 » avant de le
nettoyer.

- Assurez-vous que l'eau n'entre jamais dans la coque (13) pendant le nettoyage.

- N'essayez pas de retirer la plaque de scellage en caoutchouc de silicone (22).

- Assurez-vous que le récipient de l'huile propre (15) soit placé correctement puis tournez
le sélecteur de filtrage de ['huile (14) jusqu'a la position du filtrage de l'huile pour vider le
réservoir d'huile (voir paragraphe « Filtrage de Uhuile »).

- Placez le panier de friture (6) sur une surface propre, plate et résistante a la chaleur.

- Retirez la poignée du panier de friture (7) du panier de friture (6).

- Retirez 'unité du panneau de controle (21) du réservoir de l'huile (9). Nettoyez avec soin
l'unité du panneau de contréle (21) et la résistance avec un chiffon propre et humide.

- Tirez sur le couvercle du filtre de l'huile (11) pour l'extraire du réservoir d'huile (9) puis
extrayez le réservoir d'huile (9) de la coque (13).

- Ouvrez le couvercle du filtre (28) et retirez le filtre a charbon et le filtre a graisse (26, 27)
(img. u).

- Nettoyez la coque (13) de l'appareil avec un chiffon propre et humide.

- Lavezle couvercle (3), le panier defriture (6), la poignée du panier de friture (7), le réservoir
d'huile (9) et le couvercle du filtre de l'huile (11) avec de l'eau et du savon ou dans le lave-
vaisselle. Rincez-le et séchez-le bien.

- Séchez bien toutes les parties aprés chaque nettoyage et avant de ranger l'appareil.

- Si vous souhaitez nettoyer le récipient de l'huile propre (15), assurez-vous qu'il soit
completement vide avant. Lavez-le avec de l'eau et du savon ou dans le lave-vaisselle.
Rincez-le et séchez-le bien.

- Nettoyez les filtres (26, 27) tous les 3 mois ou toutes les 12 utilisations avec de 'eau et du
savon. Ne nettoyez pas les filtres dans le lave-vaisselle.

- Séchez bien toutes les parties et surfaces avant d'utiliser a nouveau 'appareil. Assurez-
vous que toutes les parties et surfaces soient completement séches avant de brancher
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l'appareil sur la prise de courant. La moindre petite quantité d'eau peut provoquer une
éclaboussure de ['huile.

Stockage

- Avant de ranger l'appareil, assurez-vous toujours qu'il soit complétement froid, propre et
sec.

- Ilest recommandé de le ranger dans un lieu sec.

- Rangez-le surune étagere stable ou dans une armoire. Pour éviter des accidents, assurez-
vous que l'appareil comme son cable se trouvent hors de portée des enfants et animaux.

5. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Modele : Friteuse Cleanfry 3000 ProFilter

Référence: 03077

2000 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

La consommation d'énergie en mode « éteint » est de 0,4 W selon les directives de la norme
EN 50564:2011 et les reglements européens 1275/2008/CE et 801/2013/CE. Pour ce faire,
branchez 'appareil sans effectuer aucune fonction. Le sélecteur de l'appareil a été placé sur
la position « éteint ».

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.

Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

6. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le
produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets
ﬁ municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer
les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
_— autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de
vous défaire devos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,

vous devez contacter les autorités locales.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.
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7. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers l'utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Si vous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

8. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb.1
Handgriff der Abdeckung
Fenster
Abdeckung
Start-Taste
Sicherheitsschalter
Frittierkorb
Griff des Frittierkorbs
Frittierkorbhaken
Oltank
. MIN/MAX Ol Anzeiger
. Abdeckung des Olfilters.
. Olventil
. Gehduse
. Ol-Filterregler
Sauberer Olbehalter
. Stopsel
Zuleitung und Steckdose
. Ruschtfeste Standfufie
. Seitliche Griffe
. Heizelement
. Bedienfeld
. Dichtungsplatte aus Silikon-Gummi
. Temperaturwahlschalter
. Kochanzeiger (griin)
. Betriebsanzeiger (blau)
. Fettfilter (weif3)
. Kohlfilter anti-Geruch
. Deckel des Filters
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Hinweis
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus dem Karton und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
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Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie ihn spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen mochten, stellen Sie sicher, dass alle Artikel wiederverwerten.

Prifen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Wenn die Lieferung
fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den technischen Kundendienst von
Cecotec.

Bewahren Sie Plastiktiiten, Aluminiumfolie un Schwamstoff auf3erhalb der Reichweite von
Kindern und Babys auf. Es besteht Erstickungsgefahr!

Reinigen Sie das Gerat grindlich, bevor Sie es zum ersten Mal benutzen (siehe ,Reinigung
und Wartung").

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vor der Reinigung ausgeschaltet und vom Stromnetz
getrenntist.

Offnen Sie den Deckel und nehmen Sie den Korb heraus. Reinigen Sie den Unterteil den
Deckel, den Frittierkorb und Frittierbehalter mit einem feuchten Tuch und trocken Sie die
Teile vorsichtig ab.

tung:

Das CGerat kann beim ersten Einschalten aufgrund von Rickstanden aus dem
Herstellungsprozess Geruch und Rauch erzeugen. Dies ist normal und stellt weder eine
Fehlfunktion noch eine Gefahr dar. Vergewissern Sie sich, dass es eine gute Bellftung gibt.
Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile, flache und hitzebestandige Oberflache.
Vergewissern Sie sich, dass der Korbgriff (7) fest mit dem Frittierkorb (6) verbunden ist. Um
das Criff des Frittierkorbs (7) richtig einzustellen, drucken Sie die Stange gegeneinander,
richten Sie mit den Schlitzen aus und lassen Sie sie los, damit diese durch das Schlitzen
einstecken. Nach Einstecken der Stange im Frittierkorb (6), ziehen Sie den Griff (7) nach
hinten. Setzen Sie ihn nicht anders.

Vergewissern Sie sich, dass der Oltank (9) richtig auf seiner Position mit der Abdeckung
des Olfilters (11) und das Olventil (12) in der Seite des Filternreglers (14) gestellt ist (il.d)
Vergewissern Sie sich, dass die Abdeckung des Olfilters (11) im Oltank (9) eingesetzt ist.
Vergewissern Sie sich, dass die Display-Einheit (12) auf der Verbindungsplatte der
hinteren seite des Gehauses (13) eingesetzt ist. Vergewisserns Sie sich, dass die Schlitze
Verbindungsplatte und Fihrungsschiene des Displays einrasten. (img. e).

3. BEDIENUNG

Achtung:

Dieses Gerat ist mit einem Sicherheitsschalter (5) ausgestattet, der sich im Inneren des
Bedienfelds (21) befindet. Das Gerat kann ausschliefilich betrieben werden, wenn die Display-
Einheit (21) ordnungsgemafs installiert.
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Hinweis:

Stellen Sie sicher, dass der Stromkreis nicht durch andere Gerate tberlastet ist, bevor Sie
das Gerat an die Steckdose anschliefzen.

Dieses Gerat kann zum Frittieren von Lebensmitteln wie Pommes frites, Hdhnchen oder
Fisch verwendet werden (siehe ,Empfohlene Frittierzeiten und -temperaturen").

Stellen Sie das Gerat auf eine trockene, stabile, flache und hitzebestandige Oberflache.
VVerwenden Sie ein hitzebestandiges Element unter dem Produkt, wenn Sie das Gerat auf
Holz-Oberflache legen, um diese nicht zu beschadigen.

2. Lassen Sie einen Mindestabstand von 11 cm zwischen dem Gerat und Gegenstande bzw.
Schranke oder Wande.

3. Vergewissern Sie sich, dass der Behalter fiir sauberes OL (15) richtig installiert und entleert
wurde, der Olfilterregler (14) auf Blockierung-Position gestellt ist und die Abdeckung des
Olfilters (17) im Oltank eingesetzt ist (9).

4. Geben Sie das Olin den Oltank ein (9) (iLf).

Achtung:

Flllen Sie niemals den Frittierbehélter (9) wahrend dem Betrien oder, wenn dieser noch
heifs ist nach. Lassen Sie das Gerat vollstandig abkihlen. Vermischen Sie nicht frische mit
verbrauchtem OL

voewN e
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10.

.

12.

13.

Geben Sie einen Schuss Olim Fenster (2), um Kondesation zu vermeiden.

Legen Sie die Abdeckung (3) auf das Gerat.

Drehen Sie den Temperaturregler (23) auf 0 Position.

Schlief3en Sie den Stecker (17) an die Steckdose an.

Drehen Sie den Temperaturregler (23), um die gewlnschte Temperatur auszuwahlen
(Siehe (Empfohlene Zieten und Temperatur zum Frittieren"). Der Betriebsanzeige (25) wird
leuchten, um zu signalisieren, dass das Gerat heifd wird. Sobald die eingestellte Temperatur
erreicht ist, leuchtet die Garstartanzeige (24) auf.

Wenn das Ol vorgeheizt ist, nehmen Sie die Abdeckung heraus (3).

Legen Sie den Frittierkorb (6) auf eine saubere, ebene und hitzebestandige Oberflache.
Legen Sie das Gargut in den Frittierkorb (6) (Abb. k). Uberfiillen Sie nicht den Frittierkorb
(6) (LD

Ziehen Sie den Frittierkorb nach unten mit Sorgfalt und stecken Sie ihn in den Oltank ein.
Nach Absenken des Frittierkorbs legen Sie unverziiglich die Abdeckung, um Olspritzen zu
vermeiden.

Nach Ablauf der Zeit, nehmen Sie die Abdeckung (3) heraus.

Benutzen Sie den Griff (7), um den Frittierkorb (6) zu heben und hangen Sie in an den Haken
des Frittierkorbs (8) in den Rand des Frittierbehalters.

Lassen Sie die Frittiergut im Frittierkorb wahrend wenige Sekunden abtrocknen, um
Uberschissigen Ol zu entfernen und das Frittiergut knusprig zu halten.

Nehmen Sie das Griff (7), um den Frittierkorb vorsichtig zu heben und legen Sie die
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Lebensmittel in einen hitzebestansigen Behalter, der zuvor mit Papier bedeckt ist, um das
iberschiissige Ol zu absorbieren.

14. Legen Sie den Frittierkorb (6) auf eine saubere, ebene und hitzebestandige Oberflache.

15. Nach Ablauf des Kochvorgages, stellen Sie den Temperaturregler (23) auf O Position und
ziehen Sie den Stecker (17) aus der Steckdose.

Achtung:

- Lassen Sie wahrend des Betriebs das Kabel (17) mit die abdeckungl (3) oder dem Gehause
(13) nicht in Beriihrung kommen.
- Befiillen Sie den Frittierkorb max. zur Halfte. Uberfiillen Sie den Frittierkorb nicht, da es

Rauch erzeugen kénnte und kochendes Ol/Fett herausspritzen oder iberlaufen kann.

- Die Lebensmittel in den Frittierkorb eingegeben mussen trocken sein. Beim Frittieren des
tiefgefrorenen Lebensmittels wie Pommes Frites oder Chicken Wings, nehmen Sie das Eis
heraus, bevor Sie sie in den Frittierkorb eingeben, um Uberﬂutungen zu vermeiden.

- Vergewissern Sie sich, dass der Deckel (3) perfekt mit dem Griff des Frittierkorbs (3) und
die Dichtungsplatte aus Silikongummi (22) einrastet.

Ungefahre Zeit, um die eingestellte Temperatur zu erreichen

Temperatur (°C/°F) Zeit (Minuten)
130/265 7

150/300 8

170/340 10

190/375 13

Empfohlene Frittierzeiten und -temperaturen

Achtung:

Die Frittierzeiten in der folgenden Tabelle sind ungefahre Angaben und kénnen je nach
Geschmack, Menge und Angaben des Lebensmittelherstellers geandert werden.

Lebensmittel

Einstellbare Temperatur (°C/
DF)

Zeit (Minuten)

Tiefgefrorenes Pompes Frites | 190/375 8-12

Pommes Frites 190/375 8-10

Fleischstreifen 190/375 10-14
Hahnchenfligel 190/375 10-14
Fisch (paniert) 170/340 3-5
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Mit Ol kochen

- Mit Ol kochen kann das Geschmack des Lebensmittels verstérken oder schlecht werden.
Wie bei allen anderen Komponenten ist die richtige Verwendung des Ols der Schliissel
zu den besten Frittierergebnissen. Die Olmenge wird sich beim héhen Temperaturen
verringert.

- Benutzen Sie nicht verschiedene Ole gleichzeitig.

- Verwenden Sie ausschlieRlich sauberes OL.

- Geeignete Ole: Pflanzen OL, Traubenkernol, Maiskeimél und Erdnussol.

- Nicht geeignete Ole: Olivenél, Nussél und Butter.

- Beim Frittieren nehmen Sie die Stlicke von gebrannten Lebensmittel heraus. Verwenden
Sie immer Utensilien, die zum Eintauchen in heies Ol geeignet sind, und Topflappen, um
angebrannte Lebensmittel zu entfernen.

- Filtern Sie das Ol mit dem integrierten Filtersystem nach jedem Gebrauch und vor der
Lagerung des Produkts (siehe ,Olfilter").

- Verwenden Sie kein Ol wieder, das zum Frittieren von Fisch oder stark gewiirzten Speisen
verwendet wurde.

- Die Huhnerfliigel geben beim Braten viele Fliissigkeiten und verwassen das OL. Verwenden
Sie dieses Ol nicht wieder.

Vermeiden von Verbrennungen

- Berlhren Sie beim Betrieb den Decken und das Gehause des Gerates nicht. Verwenden Sie
nur die mitgelieferten Griffe (1,7,19).

- Seien Sie vorsichtig, wenn Sie Zubeh6r und Lebensmittel hinzugeben oder entnehmen.

- Berthren Sie unter keinen Umstéanden die Abdeckung (3) und das Gehause (13), wenn
das Gerat eingeschaltet ist oder unmittelbar nach dem Gebrauch. Es wird empfohlen,
Ofenhandschuhe zu benutzten.

Olfilterung

- Filtern Sie das Ol nach jedem Gebrauch. Lagern Sie das gefilterte Ol sicher (siehe
,Ollagerung").

- Entsorgen Sie 0L, das zum Kochen bestimmter Lebensmittel verwendet wurde (siehe
.Kochen mit O1").

- Nach Ausschaltung des Gerates lassen Sie das Ol mindestens 3 Stunden abkiihlen. Je
warmer das Olist, desto langsamer wird es sich abkiihlen.

- Filtern Sie das Ol nach jedem Gebrauch j, um die Lebensdauer zu verléngern. Falls das Ol
zu verbraucht ist, entsorgen Sie es. Es wird empfohlen, das Ol nach 10-maligem normalen
Gebrauch zu wechseln.

- Vergewissern Sie sich, dass den Frittierbehalter (15) it sauberem Ol richtig installiert und
leerist.

- Sobald das Ol die Umgebungstemperatur erreicht, drehen Sie den Ol-Filterregler (14) auf
Olfiltern-Position (il. r). Das Ol wird im Behalter fiir sauberes Ol (15) anfangen zu tropfen.
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Der Olfilter vermeidet, dass Essenreste in dem Frittierbehalter mit sauberem Oleindringen.
Nachdem das Ol filtriert ist, drehen Sie den Ol-Fillterregler (14) auf Blockierung-Position,
wenn Sie den Behalter im Gehause lassen mochten.

Drehen Sie den Ol-Filterregler (14) aus Freigabe-Position, um den Behélter aus dem Gerat
herauszunehmen.

Entleeren des Reindlbehalters
Das filtrierte Ol kann in einem angemessen Behalter aufbew&hrt werden (siehe 0l
aufbewahren" oder kann wiederverwendet werden (Siehe ,mit Ol Kochen").

1.
2.

Schrauben Sie den Stopfen (16) vom Reindlbehalter (15) ab (Abb. s).

Geben Sie das Ol des Behalters fiir sauberes OL (15) vorsichtig in einen geeigneten Behélter
oder wieder in den Oltank (9), wenn nétig. Vergewissern Sie sich, dass der Ol-Filterregler
(14) sich in der Freigabe-Position befindet, bevor Sie das Olin den Frittierbehalter geben.
Beugen Sie den Oltank (15) nach oben(aufrecht) allméllich, um Tropfen zu vermeiden.
Schrauben Sie den Verschluss (16) des Reinélbehalters (15) wieder auf (Abb. s).

Senken sie den Frittierbehalter (15) im Gerat erneut un drehen Sie den Ol-Filterregler (14)
auf Blockier-Position, um den Behalter zu befestigen. (15)

Konservierung von 0L

Bewahren Sie das gebrauchte Ol nicht im Kiihlschrank.

Wahlen Sie einen frischen Ort, der vor direktem Sonnenlicht geschuztz ist.

Gebrauchtes Ol kann in der Regel bis zu 3 Monate gelagert werden, sobald die Flasche
geoffnet wurde.

Folgen Sie bitte die Anweisungen des Herstellers, um das Ol zu konservieren.

Tipps

Kleinere Mengen an Lebensmitteln erfordern in der Regel eine kiirzere Frittierzeit.

Um die Kochzeit zu verringern, lassen Sie vom Frittieren die Lebensmittel auftauen. Es wird
empfohlen, einige Lebensmittel vor dem Frittieren nicht aufzutauen, wie z. B. gefrorenen
Fisch oder gefrorene Chips.

Es wird empfohlen, die Frittiergute mit einem Thermometer zu tberprifen.

Im Fall Olspritzte, entnehmen Sie unter keinen Umstanden die Abdeckung (3) oder den
Frittierbehalter (6); drehen Sie den Temperaturregler (23) auf 0-Position und trennen Sie
das Gerat vom Stromnetz.

Wenn das Gargut bewegt werden muss, empfiehlt es sich, den Timer auf die Halfte der
empfohlenen Bratzeit einzustellen. Der Alarm erinnert Sie daran, den Frittierkorb (6) zu
schutteln.

Es empfohlen, nur Utensilien aus Nylon oder Holz und hitzebestandiger Kunststoff.
Die Utensilien kdnnen hohe Temperaturen erreichen und zu Beschadiglingen auf der
Oberflache fiihren. Nehmen Sie die Utensilien aus dem Gerat. Lassen Sie das Gerat nicht
unbeaufsichtigt, wahrend es in Betrieb ist.
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4. REINIGUNG UND WARTUNG

Eine grundliche Reinigung nach jedem Gebrauch verlangert die Lebensdauer des Gerates.
Das Produkt enthalt keine vom Benutzer zu wartenden Teile und erfordert daher nur wenig
Wartung.

Drehen Sie den Temperaturwahler (23) vor der Reinigung immer auf Position 0.
Vergewissern Sie sich, dass kein Wasser wahrend der Reinigung in das Gehause eindrigt.
Versuchen Sie nicht, die Dichtungsplatte aus Silikon herauszunehmen (22).

Vergewissern Sie sich, dass der Behalter fiir sauberes Ol (15) richtig positioniert ist,
und drehen Sie den Olfilterwahler (14) in die Position ,Olfilterung", um den Olbehalter
abzulassen (siehe ,Olfilterung").

Legen Sie den Frittierkorb (6) auf eine saubere, ebene und hitzebestandige Oberflache.
Nehmen Sie den Griff des Frittierkorbs (7) aus dem Korb (6).

Reinigen Sie mit Sorgfalt die Display-Einheit (21) des Frittierbehalters (9). Reinigen Sie das
Bedienfeld (21) und das Heizgerat vorsichtig mit einem feuchten Tuch.

Ziehen Siedie Abdeckungdes Olfilters (11), umaus dem Frittierbehalter (9) herauszunehmen
und dann nehmen Sie den Frittierbehalter aus dem Gehause (13) heraus.

Offnen Sie den Deckel des Filters (28) und entnehmen Sie den Kohle- und Fettfilter (26,27)
(iL.u).

Reinigen Sie das Gehause (13) des Gerates mit einem weichen Tuch.

Reinigen Sie den Deckel (3), de Frittierkorb (6), das Griff des Frittierkorbs (7), den Olbehalter
(9) und die Abdeckung des Olfilters (11) mit Wasser und Seife in die Spiilmaschine. Spiilen
Sie grundlich und trocken Sie komplett ein.

Trocknen Sie alle Teile nach jeder Reinigung und vor der Lagerung des Gerats grindlich ab.
Wenn Sie den Olbehalter reinigen méchten, vergewsissen Sie sich, dass vollsténdig leer
ist, bevor Sie es reinigen. Reingen Sie es mit Wasser und Seife oder in der Spilmaschine.
Nehmen Sie es heraus und trocken Sie es tief ab.

Reinigen Sie die Filter (26,27) nach 3 Monate oder nach 12-maligem Gebrauch mit Wasser
und Seife. Die Filter sind nicht spliilmaschinengeeignet.

Trocknen Sie alle Teile und Oberflache ein, bevor Sie das Produkt wieder verwenden.
Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Oberflachen vollstandig trocken sind, bevor Sie
das Gerat an das Stromnetz anschliefien. Jede noch so kleine Menge Wasser kann zum
Verspritzen des QOls fiihren.

Lagerung

60

Bevor Sie das Gerat aufbewahren, vergewissern Sie sich immer, dass es véllig kiihl, sauber
und trocken ist.

Es wird empfohlen, es in einem trocknen Ort aufbewahren.

Bewahren Sie es auf einem stabilen Regal oder Schrank auf. Um Unfalle zu vermeiden,
stellen Sie sicher, dass sich das Gerat und das Netzkabel aufderhalb der Reichweite von
Kindern und Haustieren befinden.
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5. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Modell: CleanfFry 3000 ProFilter

Referenz des Gerates: 03077

2000 W, 220-240 V~50/60 Hz

Die Leistungsaufnahme im ,Aus”-Modus betragt 0,4 W gemaf3 den Richtlinien der Norm EN
50564:2011 und den europaischen Verordnungen 1275/2008/EG und 801/2013/€G. Dazu wird
es funktionslos an das Stromnetz angeschlossen. Der Gerateschalter/-regler wurde in der
JAus"-Position verwendet.

Die technischen Daten konnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.

Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

6. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie
gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt
werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht
hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ortlichen

Behorden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher miissen sich mit lhren értlichen Behdrden oder Einzelhandlern
in Verbindung setzen, um Informationen tUber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate
und/ oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

7. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegentiber dem Endnutzer oder Verbraucher fiir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefthrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen Uber Ihrem Produkt, konnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34 96 321 07
28.
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8. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder &hnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

I
@
j

Manico del coperchio
Finestra di controllo
Coperchio

Tasto di riavvio

Interruttore di sicurezza
Teglia per friggere

Manico del cestello

Gancio del cestello
Serbatoio d'olio

Indicatore MIN/MAX di olio
Coperchio del filtro d'olio
Valvola d'olio

. Struttura principale
Selettore del filtraggio d'olio
Recipiente d'olio pulito
Tappo

Cavo di alimentazione e spina
Basi antiscivolo

. Manici laterali

CENO UL WN

Moo s
SE®IDNFIUNZD

. Elemento riscaldante

. Unita del pannello di controllo

. Placca di sigillo di gomma in silicone
. Manopola della temperatura

. Indicatore di inizio cottura (verde)

. Indicatore di accensione (blu)

. Filtro per grasso (bianco)

. Filtro in carbone antiodore

. Coperchio del filtro

N NN NNNNN
0 ~No v~ W NS

Nota bene
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre l'apparecchio dalla scatola e rimuovere tuttoil materiale presente nell'imballaggio.
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Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio in caso di necessita di trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.
Verificare che tutte le parti e componenti siano inclusi e in buono stato. Se uno di essi
mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Mantenere i sacchetti di plastica, carta alluminio e spuma fuori dalla portata dei bambini e
neonati. Il materiale di imballaggio potrebbe bloccare le vie respiratorie.

Pulire a fondo l'apparecchio prima di usarlo per la prima volta (vedere sezione Pulizia e
manutenzione).

Prima di procedere alla pulizia, accertarsi che l'apparecchio sia spento e scollegato dalla
presa di corrente.

Aprire il coperchio e rimuovere il cestello. Pulire la parte interna del coperchio, del cestello
e della vaschetta d'olio con un panno umido e asciugarlo con cura.

Attenzione:

E possibile che il dispositivo produca odore e fumo all'accenderlo per la prima volta dovuto
ai resti del processo di fabbricazione. Cido @ normale e non indica un mal funzionamento né
presume nessun pericolo. Assicurarsi che ci sia una buona ventilazione.

Collocare l'apparecchio su di una superficie pulita, piatta e resistente al calore.
Assicurarsi che il manico del cestello (7) sia ben fissato al cestello per friggere (6).
Per fissare il manico del cestello (7) al suo posto, premere le sbarre una contro laltra,
allinearle con le fessure e lasciarle andare di modo che si introducano dalle stesse. Una
volta inserite entrambe le estremita delle sbarre nel cestello per friggere (6), portare il
manico (7) all'indietro. Non tentare di collocarlo in un altro modo.

Verificare che il serbatoio d'olio (9) sia ben collocato al suo posto, con il coperchio del filtro
d'olio (17) e la valvola dell'olio (12) nello stesso lato del selettore del filtraggio d'olio (14)
(L d).

Assicurarsi che il coperchio del filtro d'olio (11) sia collocato al suo posto all'interno del
serbatoio d'olio (9).

Assicurarsi di collocare l'unita del pannello di controllo (21) nella placca di connessione
nella parte posteriore della copertura (13). Assicurarsi che le fessure della placca di
connessione si assemblino con le guide dell'unita del pannello di controllo (il. e).

3. FUNZIONAMENTO

Attenzione:

Questo dispositivo & dotato di un interruttore di sicurezza (5) situato dentro ['unita del pannello
di controllo (21). Lapparecchio funzionera solamente quando l'unita del pannello di controllo
(21) & correttamente installato.
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Attenzione:

Assicurarsi che il circuito elettrico non sia sovraccarico da altri apparati prima di collegare
il prodotto alla presa di corrente.

Questo apparecchio si puo utilizzare per friggere alimenti, come patate fritte, pollo o pesce
(vedere "Tempi e temperature di frittura suggeriti").

Collocare l'apparecchio su di una superficie pulita, piatta e resistente al calore. Utilizzare
elementi resistenti al calore per collocare sotto il prodotto utilizzandolo su superfici in
legno per evitare di danneggiarle.

2. Lasciare uno spazio minimo di 11 cm tra il dispositivo e qualsiasi altro oggetto, armadi o
pareti.

3. Assicurarsi che il recipiente di olio pulito (15) sia ben installato e svuotato, che il selettore
difiltraggio d'olio (14) sia in posizione di bloccaggio e che il coperchio del filtro d'olio (11) sia
ben collocato all'interno del serbatoio d'olio (9).

4. Versare olio adatto per cucinare nel serbatoio d'olio (9) (il. ).

Attenzione:

Mai riempire il serbatoio d'olio (9) durante il funzionamento né quando & caldo. Lasciare che
l'apparecchio si raffreddi completamente. Non mischiare olio nuovo con gia usato.

voewN e
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10.

.

12.

13.

Applicare un po di olio dentro la finestra di controllo (2) per evitare condensa.

Collocare il coperchio (3) sul dispositivo.

Ruotare il selettore di temperatura (23) in posizione 0.

Collegare la spina (17) alla presa di corrente.

Ruotare il selettore di temperatura (23) per selezionare la temperatura richiesta (vedere
“Tempi e temperature di frittura suggeriti"). LUindicatore di accensione (25) si illuminera
per indicare che il dispositivo si sta riscaldando. Una volta raggiunta la temperatura
configurata, siilluminera l'indicatore di inizio di cottura (24).

Una volta preriscaldato l'olio, rimuovere il coperchio (3).

Collocare il cestello per friggere (6) su di una superficie pulita, piatta e resistente al calore.
Introdurre gli alimenti che si andranno a cucinare nel cestello per friggere (6) (il. k). Non
riempire eccessivamente il cestello (6) in eccesso (iL. 1).

Abbassare il cestello (6) con attenzione e introdurlo nel serbatoio d'olio (9) (il. n). Una volta
sommerso il cestello (6), collocare immediatamente il coperchio (3) nel dispositivo per
evitare che schizzi l'olio.

Una volta trascorso il tempo di frittura, rimuovere il coperchio (3).

Utilizzare il manico (7) per alzare il cestello (6) e appenderlo dal gancio del cestello (8) sul
bordo del serbatoio d'olio.

Lasciare scolare gli alimenti nel cestello (6) per alcuni secondi per eliminare l'eccesso
d'olio e per far si che si mantenga la croccantezza.

Prendere il manico (7) per alzare il cestello (6) con attenzione e collocare gli alimenti in un
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recipiente resistente al calore, coperto previamente con carta assorbente per assorbire
l'eccesso d'olio.
14. Collocare il cestello per friggere (6) su di una superficie pulita, piatta e resistente al calore.
15. Una volta terminato il processo di frittura, portare il selettore di temperatura (23) in
posizione 0 ed estrarre la spina (17) dalla presa di corrente.

Attenzione:

- Non permettere che il cavo di alimentazione (17) entri a contatto con il coperchio (3) o la
copertura (13) durante il funzionamento.

- Non riempire il cestello per friggere (6) pili della meta. L'eccesso di alimenti potrebbe
produrre fumo e far si che l'olio possa traboccare durante il funzionamento.

- Glialimenti introdotti nella friggitrice devono essere asciutti. Friggendo alimenti congelati
come patate fritte o alette di pollo, rimuovere il ghiaccio prima di introdurli nella friggitrice.

- Assicurarsi che il coperchio (3) si assembli perfettamente sul manico del cestello per
friggere (6) e la placca di gomma in silicone (22).

Tempo approssimativo per raggiungere la temperatura programmata

Temperatura (°C/°F) Tempo (minuti)
130/265 7

150/300 8

170/340 10

190/375 13

Tempi e temperature di frittura suggeriti

Attenzione:

| tempi di frittura della seguente tabella sono approssimativi e possono modificarsi per
regolarsi secondo il gusto dell'utilizzatore, alle quantita e istruzioni del fabbricante degli
alimenti.

Alimento Temperatura  programmata | Tempo (minuti)
(°C/°F)

Patatine fritte congelate 190/375 8-12

Patatine fritte 190/375 8-10

Striscioline di carne 190/375 10-14

Alette di pollo 190/375 10-14

Pesce (impanato) 170/340 3-5
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Cucinare con olio

Cucinare con olio pud potenziare il sapore del cibo o alterare il suo sapore. Come con
qualsiasi altra componente, il buon uso dell'olio € la chiave per ottenere buoni risultati nel
friggere gli alimenti. La qualita dell'olio diminuisce utilizzandolo a temperature alte.

Non mischiare differenti tipi di olio.

Utilizzare esclusivamente olio pulito.

Consentiti: olio puro di mais, oli vegetali, olio di soia, olio di girasole, olio di semi di uva e
olio di arachidi.

Non consentiti: olio d'oliva, olio di noci e grasso.

Friggendo, rimuovere le particelle di alimenti bruciati che possano comparire. Utilizzare
sempre utensili adatti ad essere immersi nell'olio caldo e presine da forno per rimuovere i
residui di cibo bruciato.

Filtrare l'olio con il sistema di filtraggio integrato dopo ogni uso e prima di conservare il
prodotto (Vedere sezione “Filtro d'olio”).

Non riutilizzare olio usato per friggere pesce o alimenti dal sapore intenso.

Alcuni tipi di carne, come alette di pollo, tralasciano molti liquidi al momento di friggerle e
di conseguenza innacquano l'olio. Non riutilizzare quest'olio.

Come evitare scottature

Filt

Non toccare il coperchio (3) né la copertura dell'apparecchio (13) mentre & in uso (iL. i).
Utilizzare esclusivamente i manici forniti (1, 7, 19).

Prestare particolarmente attenzione ad introdurre o estrarre accessori e cibo dal
dispositivo.

Mai toccare il coperchio (3) né la copertura (13) quando l'apparecchio & collegato né
immediatamente dopo l'uso. Si consiglia di utilizzare presine.

raggio d'olio

Filtrare l'olio dopo ogni uso. Conservare in modo sicuro loliofiltrato (vedere "Conservazione
dell'olio").

Disfarsi dell'olio che & stato utilizzato per cucinare certi tipi di alimenti (vedere “Cucinare
con olio").

Dopo aver spento il dispositivo, attendere almeno 3 ore che si raffreddi l'olio. A seconda di
qguanto e caldo, tardera pili 0 meno tempo a raffreddarsi.

Filtrare l'olio dopo ogni uso allunghera la sua vita utile, ad ogni modo, nel caso in cui
fosse deteriorato, disfarsi dello stesso. Si consiglia di cambiare l'olio ogni 10 giorni di uso
normale.

Assicurarsi che il recipiente di olio pulito (15) sia ben installato e svuotato.

Quando l'olio si abbassera a temperatura ambiente, ruotare il selettore di filtraggio d'olio
(14) in posizione di filtraggio d'olio (il. ). L'olio comincera a gocciolare dentro il recipiente
d'olio pulito (15). ILfiltro d'olio evitera che i residui di cibo passino nel recipiente d'olio pulito.
Una volta filtrato tutto l'olio, ruotare il selettore di filtraggio dell'olio (14) in posizione di
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bloccaggio se va a mantenere il recipiente all'interno dell'apparecchio.
Ruotare il selettore di filtraggio (14) in posizione di sbloccaggio se si estrae il recipiente
dell'apparecchio.

Svuotamento del recipiente di olio pulito
Lolio filtrato si pud conservare in un recipiente adeguato (vedere sezione "Conservazione
dell'olio”) o si puo riutilizzare per friggere nuovi alimenti (vedere sezione “Cucinare con olio").

1.
2.

Svitare il tappo /16) del recipiente dell'olio pulito (15) (iL. s).

Versare con attenzione l'olio all'interno del recipiente d'olio pulito (15) in un recipiente
adeguato o di nuovo nel serbatoio d'olio (9), se necessario. Assicurarsi che il selettore
di filtraggio d'olio (14) sia in posizione di sbloccaggio prima di versare L'olio nel serbatoio
d'olio (9).

Inclinare il recipiente d'olio pulito (15) verso l'alto (in verticale) gradualmente per evitare
che il lato del recipiente goccioli.

Avvitare il tappo (16) del recipiente dell'olio pulito (15) (il. s).

Inserire di nuovo il recipiente d'olio pulito (15) nell'apparecchio e ruotare il selettore di
filtraggio d'olio (14) in posizione di bloccaggio per fissare in modo sicuro il recipiente (15).

Conservazione dell'olio

Non conservare l'olio usato in frigorifero.

Scegliere un luogo fresco che non sia esposto alla luce del sole.

Generalmente, l'olio usato si pud conservare fino a 3 mesi una volta aperta la bottiglia.
Seguire le istruzioni di conservazione dell'olio del fabbricante.

Consigli

68

Piccole quantita di cibo richiedono normalmente meno tempo di frittura.

Per ridurre il tempo di cottura, scongelare gli alimenti prima di friggerli. Si consiglia di non
scongelare alcuni alimenti prima di friggerli, come pesce o patate fritte congelate.

Si consiglia di usare un termometro per carne per verificare lo stato della frittura.

Nel caso in cui schizzi olio, non rimuovere il coperchio (3) né estrarre il cestello per friggere
(6); ruotare il selettore della temperatura (23) in posizione 0 e scollegare l'apparecchio.
Se gli alimenti che sta cucinando richiedono si essere girati, si consiglia di programmare il
timer a meta del tempo di frittura suggerita. Cosi, l'avviso acustico le ricordera di muovere
il cestello per friggere (6).

Si consiglia di utilizzare esclusivamente utensili in nylon, plastica resistente al calore o
in legno. Gli utensili in alluminio possono raggiungere alte temperature e danneggiare
la superficie. Rimuovere sempre gli utensili dal dispositivo. Non lasciare l'apparecchio
incustodito mentre e in funzione.
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4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Una buona pulizia dopo ogni uso allunga la vita utile dell'apparecchio. Ll'apparecchio
non contiene nessuna parte che possa riparare l'utilizzatore, per il quale richiede poca
manutenzione.

Ruotare il selettore della temperatura (23) in posizione 0 prima della pulizia.

Assicurarsi che non entri acqua dalla copertura (13) durante la pulizia.

Non cercare di rimuovere la placca di sigillo di gomma in silicone (22).

Verificare che il recipiente d'olio pulito (15) sia collocato correttamente e ruotare il
selettore di filtraggio d'olio (14) in posizione di filtraggio d'olio per svuotare il serbatoio
(vedere "Filtraggio d'olio”).

Collocare il cestello per friggere (6) su di una superficie pulita, piatta e resistente al calore.
Rimuovere il manico del cestello per friggere (7) dal cestello (6).

Rimuovere l'unita del pannello di controllo (21) dal serbatoio d'olio (9). Pulire con attenzione
l'unita del pannello di controllo (21) e la resistenza con un panno umido.

Tirare dal coperchio del filtro d'olio (11) per rimuoverla dal serbatoio dellolio (9) e
successivamente estrarre il serbatoio dell'olio (9) dalla copertura (13).

Aprire il coperchio del filtro (28) e rimuovere il filtro in carbone e quello di grasso (26-27)
(iL. u).

Pulire la copertura (13) dell'apparecchio con un panno umido.

Lavare il coperchio (3), il cestello per friggere (6), il manico del cestello (7), il serbatoio d'olio
(9) e il coperchio del filtro dell'olio (11) con acqua e sapone o in lavastoviglie. Risciacquare
e rimuovere a fondo.

Tirare fuori tutte le parti dopo ogni pulizia e prima di conservare il dispositivo.

Se ha bisogno di pulire il recipiente d'olio (15), prima di procedere, verificare che sia
completamente vuoto. Lavarlo con acqua e sapone o in lavastoviglie. Risciacquare e
asciugarlo con cura.

Pulireifiltri (26,27) ogni 3 mesio dopo 12 usi conacqua e sapone. Non lavare in lavastoviglie.
Asciugare bene le parti e superfici prima di usare di nuovo il prodotto. Assicurarsi che tutte
le parti e superfici siano completamente asciutte prima di collegare il prodotto alla presa
di corrente. Qualsiasi piccola quantita d'acqua pud provocare schizzi d'olio.

Conservazione

Prima di conservare il dispositivo, verificare che il dispositivo sia completamente freddo,
pulito e asciutto.

Si consiglia di conservarlo in un luogo asciutto.

Conservare l'apparecchio in uno scaffale stabile o in un armadio. Per evitare incidenti,
verificare che sia il prodotto che il cavo di alimentazione siano mantenuti fuori dalla
portata di bambini e animali domestici.
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5. SPECIFICHE TECNICHE

Modello: CleanfFry 3000 ProFilter

Codice prodotto: 03077

2000 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

Il consumo energetico in stato di spegnimento e di 0,4 W secondo le linee guida della norma
EN 50564:2011 e le normative europee 1275/2008/CE e 801/2013/CE. A tal fine, l'apparecchio
viene collegato alla rete elettrica senza svolgere alcuna funzione. Uinterruttore/controllo
dell'apparecchio e in posizione di spegnimento.

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del
prodotto.

Fabbricato in China | Progettato in Spagna

6. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
e/o la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario
rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
_— designato dalle autorita locali.
Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma pit adeguata per gettare gli
elettrodomestici e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra contattare le autorita

locali.
ILrispetto delle linee guida di cui sopra aiutera a proteggere l'ambiente.

7. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Si raccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se si riscontra un problema con il prodotto o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero +34 96 32107 28.
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8. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud essere,
in tutto o in parte, riapparecchio, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1
Pega da tampa
Janela de visualizacao
Tampa
Botdo de reinicio
Interruptor de seguranca
Cesto de fritar
Pega do cesto
Gancho do cesto
Tigela para 6leo
. Indicador MIN/MAX de 6leo
. Tampa do filtro de éleo
. Vélvula de éleo
. Carcaca
. Seletor de filtragem de 6leo
Depdsito de éleo limpo
. Tampa
Cabo de alimentacao e ficha
. Pés antiderrapantes
Pegas laterais
. Resisténcia
. Unidade do painel de controlo
. Placa de selado de borracha de silicone
. Seletor de temperatura
. Indicador de inicio de cozedura (verde)
. Indicador de funcionamento (azul)
. Filtro para gordura (branco)
. Filtro de carvao anticheiro
. Tampa do filtro
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Nota
Os graficos deste manual sao representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

- Este aparelho é acondicionado em embalagens concebidas para o proteger durante
o transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
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Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou n&o estiver em boas condicdes, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Mantenha as bolsas de plastico, papéis de aluminio e esferovite fora do alcance de
criancas e bebés. O material de embalagem poderd bloquear as vias respiratérias.

Limpe o aparelho a fundo antes de usar pela primeira vez (veja Limpeza e manutencao).
Certifique-se de que o dispositivo esteja apagado e desligado da tomada antes de o limpar.
Abra a tampa e remova o cesto. Limpe a parte interior da tampa, do cesto e da tigela para
6leo com um pano himido e seque tudo cuidadosamente.

Adverténcia

E possivel que o aparelho produza um cheiro e fumo ao ligar pela primeira vez, devido aos
restos do processo de fabricac&o. Isto € normal e nao indica um mau funcionamento nem
supbe nenhum perigo. Certifique-se de que exista uma boa ventilac&o.

Cologue o aparelho numa superficie limpa, plana e resistente ao calor.

Certifiqgue-se de que a pega do cesto (7) estd bem fixa ao cesto de fritar (6). Para fixar a
pega do cesto (7) na sua posicéo, pressione as barras uma contra a outra, alinhe-as para
dentro da ranhura e solte para que figuem fixas a ranhura. Uma vez inseridos ambas as
extremidades das barras no cesto de fritar (6), empurre a pega (7) para tras. Ndo tente
colocar de outra maneira.

Certifique-se de que a tigela para 6leo (9) estd bem colocada na sua posicao com a tampa
do filtro de 6leo (11) e a vélvula do 6leo (12) no mesmo lado que o seletor de filtragem de
6leo (14) (Fig. D).

Certifique-se de que a tampa do filtro de 6leo (11) esté colocada na sua posicao dentro da
tigela para 6leo.

Certifique-se de colocar a unidade do painel de controlo (21) na placa de conexdo na parte
traseira da carcaca. Certifique-se de que as ranhuras da placa de conexao encaixam com
as guias da unidade do painel de controlo.

3. FUNCIONAMENTO

Adverténcia

Este aparelho conta com um interruptor de seguranca (5) situado dentro da unidade do painel
de controlo (21). O aparelho sé funcionara quando a unidade do painel de controlo (21) estiver
corretamente instalada.

Aviso
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Certifique-se de que o circuito ndo estd sobrecarregado por outros aparelhos antes de
conectar a corrente elétrica.

Este aparelho pode ser usado para fritar alimentos como batatas fritas, frango, peixe
(consulte a seccdo “Tempos e temperaturas de fritura recomendados”).

Cologue o aparelho numa superficie limpa, plana e resistente ao calor. Utilize uma base
resistente ao calor para colocar debaixo do produto ao usar sobre superficies de madeira,
para evitar que se danifiquem.

Deixe um espaco minimo de 11 cm entre o aparelho e qualquer outro objeto, armarios ou
paredes.

Certifique-se de que o depdsito de 6leo limpo (15) estd bem instalado e vazio, que o seletor
de filtragem de 6leo (14) estd na posicéo de blogueio e que a tampa do filtro de 6leo (11)
estd bem colocada dentro da tigela para éleo (9).

Verta um 6leo adequado na tigela para 6leo (9) (Fig. F).

Adverténcia
Nunca encha a tigela para 6leo (9) durante o funcionamento nem quando estiver quente. Deixe
que o aparelho arrefeca completamente. N&o misture o 6leo novo com o usado.

voe N e

~

10.

.

12.

13.

14.

Apliqgue um pouco de dleo dentro da janela de visualizacao (2) para evitar condensacao.
Coloque a tampa (3) no aparelho.

Rode o seletor de temperatura (23) a posicao 0.

Conecte a tomada (17) a corrente elétrica.

Rode o seletor de temperatura (23) para selecionar a temperatura desejada (consulte
a seccao “Tempos e temperatura de fritura recomendados”). O indicador de ligado (25)
acender-se-a para indicar que o aparelho esta a aquecer. Uma vez que tenha alcancado a
temperatura configurada, o indicador de inicio de cozedura (24) acender-se-a.

Quando o 6leo estiver pré-aquecido, retire a tampa (3).

Coloque o cesto de fritar (6) numa superficie limpa, plana e resistente ao calor.

Introduza no cesto (6) (Fig. K) os alimentos que quiser fritar. Ndo encha o cesto (6) em
excesso (Fig. L).

Baixe o cesto (6) com cuidado e introduza na tigela para éleo (9) (Fig. N). Uma vez
submergido o cesto (6), cologue a tampa (3) imediatamente no aparelho para evitar que
o 6leo salpique.

Uma vez passado o tempo de fritura, retire a tampa (3).

Utilize a pega (7) para levantar o cesto (6) e pendure o cesto no gancho (8) a borda da
tigela para 6leo.

Deixe os alimentos a escorrer no cesto (6) durante uns largos segundos para eliminar o
excesso de 6leo e para que se mantenham crocantes.

Segure na pega (7) para levantar o cesto (6) com cuidado e colocar os alimentos num
recipiente resistente ao calor, coberto de papel absorvente para absorver o éleo.

Cologue o cesto de fritar (6) numa superficie limpa, plana e resistente ao calor.
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15. Quando tiver finalizado o processo de fritura. leve o seletor de temperatura (23) a posicéo
0 e extraia a ficha (17) da corrente elétrica.

Adverténcia

- Na&o permita que o cabo de alimentacdo (17) entre em contacto com a tampa (3) ou com a
carcaca (13) durante o funcionamento.

- Nao encha o cesto de fritar (6) mais do que a metade. O excesso de alimentos poderia
produzir fumo e fazer que o 6leo transborde durante o funcionamento.

- Os alimentos introduzidos na fritadeira devem estar o mais secos possivel. Ao fritar
alimentos congelados como batatas fritas ou pegas de frango, retire o gelo antes de os
introduzir na fritadeira para evitar que se absorva.

- Certifique-se de que a tampa (3) encaixa perfeitamente sobre a pega do cesto de fritar (6)
e na placa de selado de borracha de silicone (22).

Tempo aproximado em alcancar a temperatura programada

Temperatura ("C/°F) Tempo (minutos)
130/265 7

150/300 8

170/340 10

190/375 13

Tempos e temperaturas de fritura recomendados

Adverténcia
Os tempos de fritura da seguinte tabela sdo aproximados e podem ser modificados para que
se ajustem aos gostos e quantidades de cada um e as instrucdes do fabricante dos alimentos.

Alimento Temperatura programada | Tempo (minutos)
(°C/°F)

Batatas congeladas 190/375 8-12

Batatas fritas 190/375 8-10

Palitos de carne 190/375 10-14

Pegas de frango 190/375 10-14

Peixe frito 170/340 3-5

Cozinhar com é6leo
- Cozinhar com ¢éleo pode potenciar ou estragar o sabor da comida. Como com qualquer
outro componente, o bom uso do éleo é a chave para obter melhores resultados ao fritar
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alimentos. A qualidade do éleo diminui ao usar com temperaturas altas.

Nao misture diferentes tipos de 6leos.

Utilize somente 6leo limpo.

Aptos: éleo puro de milho, 6leos vegetais, éleo de soja, 6leo de girassol, 6leo de semente
de uva e 6leo de amendoins.

N&o aptos: éleo doce, 6leo de nozes e manteiga.

Ao fritar, retire as particulas de alimentos queimados que possam aparecer. Utilize sempre
utensilios aptos para serem submergidos em éleo quente para e luvas de forno ao retirar
as particulas de comida queimada.

Filtre o 6leo com sistema de filtragem integrado depois de cada uso e antes de guardar o
produto (consulte a seccéo “Filtragem do 6lea”).

N&o reutilize o 6leo que se tenha usado para fritar peixe ou alimentos de sabores fortes.
Algumas carnes, como as pegas de frango, emitem muitos liquidos ao serem fritas e por
isso aguam o 6leo. Ndo reutilize este éleo.

Evitar queimaduras

N&o coloque a tampa (3) nem a carcaca do aparelho (13) enquanto estiver em uso (Fig. I).
Utilize unicamente as pegas proporcionadas (1, 7,19).

Preste especial atencao ao introduzir acessérios e comida do aparelho.

N&o toque nunca na tampa (3) nem na carcaca (13) quando o produto estiver conectado
nem imediatamente depois de usar. Recomenda-se utilizar luvas.

Filtragem do 6leo
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Filtre o 6leo depois de cada uso. Guarde de forma segura o dleo filtrado (consulte a seccao
“Conservacdo do 6lea").

Deite fora o 6leo que tenha usado para cozinhar certos tipos de alimentos (consulte a
seccao "Cozinhar com 6lea”).

Depois de desligar o aparelho, espere pelo menos 3 horas para que o 6leo arrefeca
completamente. Quanto mais quente estiver, mais tempo demorarad em arrefecer.

Filtrar o 6leo depois de cada uso aumentard a sua vida Gtil, de qualquer forma, se observar
que estad muito deteriorado, deite fora. Recomenda-se mudar de éleo a cada 10 dias de uso
normal.

Certifique-se de que o recipiente de 6leo limpo (15) esta bem instalado e vazio.

Quando o dleo tenha baixado a temperatura ambiente, rode o seletor de filtragem de éleo
(14) a posicao de filtrar 6leo (Fig. R). O 6leo comecard a gotejar dentro do depdsito de éleo
limpo. Ofiltro de 6leo evitard que os residuos de comida passem ao depdsito de 6leo limpo.
Quando todo o éleo tenha filtrado, rode o seletor (14) a posicdo de blogueio se for manter
o depdsito dentro do aparelho.

Rode o seletor (14) a posicéo de desblogueio se for extrair o depésito do aparelho.
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Esvaziar o depésito de 6leo limpo

0 éleo filtrado pode ser guardado num recipiente adequado (consulte a seccao “Conservacao
de 6leo”) ou pode ser reutilizado para fritar uma nova porcao de comida (consulte a seccao
“Cozinhar com élea").

1.
2.

Desenrosque a tampa (16) do depdsito de 6leo limpo (15) (Fig. S).

Verta com cuidado o 6leo de dentro do depédsito de 6leo limpo (15) a um recipiente
adequado ou de novo a tigela para éleo (9), se for necessario. Certifique-se de que o
seletor de filtragem de 6leo (14) esté na posicao de desbloqueio antes de verter o 6leo na
tigela para 6leo (9).

Incline o recipiente de 6leo limpo (15) para cima (na vertical) gradualmente para evitar que
o lado do recipiente goteje.

Enrosque a tampa (16) do depdsito de 6leo limpo (15) outra vez (Fig. S).

Insira o depdsito de 6leo limpo (15) outra vez no apartado e rode o seletor de filtragem de
6leo (14) na posicao de blogueio para fixar de forma segura o depdsito (15).

Conservacéo do 6leo

N&o guarde o 6leo usado no frigorifico.

Escolha um lugar fresco que ndo esteja exposto a luz solar.

Geralmente, o 6leo usado pode ser guardado até 3 meses uma vez que se tenha aberto a
garrafa.

Por favor, siga as instrucdes do fabricante sobre conservacao do 6leo.

Dicas

Quantidades menores de comida normalmente requerem menos tempo de fritura.

Para reduzir o tempo de cozedura, descongele os alimentos antes de os fritar. Recomenda-
se nao descongelar alguns alimentos antes de os fritar como peixe ou batatas fritas.
Recomenda-se usar um termémetro para carne para verificar o estado da fritura.

Em caso de que o Gleo salpique, ndo retire a tampa (3) nem extraia o cesto de fritar (6);
rode o seletor de temperatura (23) a posicao 0 e desconecte o aparelho.

Se os alimentos que estiver a cozinhar requerem ser movidos, recomenda-se programar
o temporizador a metade do tempo de fritura recomendada. Assim, o alarme avisara que
tem de sacudir o cesto de fritar (6).

Recomenda-se utilizar unicamente utensilios de nylon, plastico resistente ao calor ou
de madeira. Os utensilios de aluminio podem alcancar temperaturas altas e danificar a
superficie. Tire sempre os utensilios do produto. Nao deixe o dispositivo sem supervisao
enquanto estiver em funcionamento.
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4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Uma boa limpeza depois de cada uso aumenta a vida Util do aparelho. O aparelho nao
contém nenhuma parte que possa ser reparada pelo usudrio, pelo que requer pouca
manutencao.

Rode sempre o seletor de temperatura (23) a posicdo 0 antes da limpeza.

Certifique-se de que ndo entra dgua pela carcaca (13) durante a limpeza.

N&o tente retirar a placa de selado de borracha de silicone (22).

Certifiqgue-se de que o depdsito de 6leo limpo (15) esté colocado corretamente e rode o
seletor de filtragem de 6leo (14) & posicdo de filtragem de éleo para esvaziar o depésito
(consulte a seccao "Filtragem do 6lea”).

Coloque o cesto de fritar (6) numa superficie limpa, plana e resistente ao calor.

Retire a pega do cesto de fritar (7) do cesto (6).

Retire a unidade do painel de controlo (21) da tigela para 6leo (9). Limpe com cuidado a
unidade do painel de controlo (21) e a resisténcia com um pano hdmido.

Puxe a tampa do filtro de 6leo (11) para tirar da tigela para 6leo (9) e depois extraia a tigela
para 6leo (9) da carcaca.

Abra a tampa do filtro (28) e retire o filtro de carvdo e o de gordura (26, 27) (Fig. U).

Limpe a carcaca (13) do aparelho com um pano hdmido.

Lave a tampa (3), o cesto de fritar (6), a pega do cesto (7), a tigela para 6leo (9) e a tampa
do filtro de 6leo (11) com dgua e sabdo ou na maquina da louca. Enxague e seque tudo a
fundo.

Seque todas as partes a fundo depois de cada limpeza e antes de guardar o aparelho.

Se necessitar limpar o depdsito de 6leo (15), certifique-se de que estd complemente vazio
antes de proceder. Lave com dgua e sabao ou na maquina da louca. Enxague e seque a
fundo.

Limpe os filtros (26, 27) com &gua e sabdo a cada 3 meses ou a cada 12 usos. N&o lave os
filtros na maquina da loica.

Seque bem todas as partes e superficies antes de voltar a usar o aparelho. Certifique-se
de que todas as partes e superficies estejam completamente secas antes de conectar o
aparelho a corrente elétrica. Qualquer pequena quantidade de agua quente pode causar
que o 6leo salpique.

Armazenamento

78

Antes de guardar, certifique-se sempre de que o aparelho estd completamente fio, limpo
e seco.

Recomenda-se guarda-lo num lugar seco.

Guarde o aparelho numa estante estavel ou num armario. Para evitar acidentes, certifique-
se de que tanto o aparelho como o seu cabo de alimentacao est&o fora do alcance das
criancas e animais.
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5. ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo: Cleanfry 3000 ProFilter

Referéncia: 03077

Poténcia: 2000 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

0 consumo de poténcia no modo Desligado é 0,4 W utilizando as diretrizes da norma EN
50564:2011 e os regulamentos europeus 1275/2008/CE e 801/2013/CE. Para este efeito, o
aparelho é ligado a rede sem executar qualquer funcao. O interruptor/seletor do aparelho
ficou na posicéo Desligado.

As especificacoes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a
qualidade do produto.

Fabricado na China | Desenhado em Espanha

6. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto
e/ou bateria deve ser eliminado separadamente do lixo doméstico. Quando
ﬁ este produto atingir o fim da sua vida Util, devera remover as pilhas/baterias/
acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades

_— locais.
Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar
0s seus equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor

deverd contactar com as autoridades locais.
A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudard a proteger o ambiente.

7. GARANTIA E SAT

A Cecotec serd responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicoes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacdes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 321 07 28.
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8. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocépia, gravacéo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig. 1
Handgreep van het deksel
Kijkvenster
Deksel
Resetknop
Veiligheidsschakelaar
Frituurmand
Handvat van de frituurmand
Klem van de frituurmand
Binnenpan

. Aanduiding MIN/MAX voor de olie
Deksel van het oliefilter

. Olie-aftapkraan

. Behuizing

. Oliefilterknop

Reservoir voor schone olie

Dop

Voedingskabel en stekker

. Anti-slipvoetjes

. Zijdelingse handgrepen

. Verwarmingselement

. Bedieningspaneel

. Siliconen afdichtingsplaat

. Temperatuurknop

. Temperatuurlampje (groen)

. Aan/uit-indicatielampje (blauw)

. Vetfilter (wit)

. Anti-geur koolstoffilter

. Filterklep

©WONOU L WwN 2

AAAAAAAAAA
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Opmerking
De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet
exact overeen met het product.

2.VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
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U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Houd plastic zakken, aluminiumfolie en piepschuim buiten het bereik van kinderen en
baby's. Het verpakkingsmateriaal kan luchtwegen verstoppen.

Maak het apparaat grondig schoon voordat u het apparaat voor de eerste keer gebruikt
(zie “Schoonmaken en onderhoud").

Zorg ervoor dat het apparaat is uitgeschakeld en losgekoppeld van het lichtnet voordat u
gaat schoonmaken.

Open dedekselenverwijder het mandje. Maak de binnenkantvan het deksel, de frituurmand
en -schaal schoon met een vochtige doek en droog ze grondig.

Waarschuwing:

Het is mogelijk dat het apparaat een vreemde geur en rook produceert als u het apparaat
voor de eerste keer aan zet. Dit wordt veroorzaakt door resten van het productieproces. Dit
is normaal; het is geen teken dat het apparaat niet werkt of dat een gevaarlijke situatie zich
voordoet. Zorg voor een goede ventilatie als u het product gebruikt.

Plaats het apparaat op een vlak, schoon en hittebestendig oppervlak.

Zorg ervoor dat het handvat van de frituurmand (7) goed bevestigd is aan de frituurmand
(6). Om het handvat van de frituurmand (7) te plaatsen: druk de staafjes van de klem tegen
elkaar aan, lijn de uiteinden uit met de openingen en laat de staafjes los zodat de uiteinden
vastklikken in de openingen. Als beide uiteinden van de staafjes bevestigd zijn aan de
frituurmand (6), beweeg dan het handvat (7) naar achteren. Probeer het handvat niet op
een andere manier te bevestigen.

Zorg ervoor dat de binnenpan (9) goed geplaatst is met het deksel van het oliefilter (11) en
de olie-aftapkraan (12) aan dezelfde kant als de keuzeschakelaar voor de oliefiltering (14)
(fig. d).

Zorg ervoor dat het deksel van het oliefilter (11) correct geplaatst is in de binnenpan (9).
Zorg ervoor dat het bedieningspaneel (21) verbonden is met de verbindingsplaat aan de
achterkant van de behuizing (13). Zorg ervoor dat de groeven van de verbindingsplaat in de
sleuven van het bedieningspaneel passen (fig. e).

3. WERKING

Waarschuwing:

Dit apparaat beschikt over een veiligheidsschakelaar (5) die zich aan de onderkant van het
bedieningspaneel (21) bevindt. Het apparaat zal alleen werken als het bedieningspaneel (21)
correct geinstalleerd is.

82
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Opmerking:

4.

Controleer of het elektrische circuit niet overbelast wordt door andere apparaten alvorens
de stekker van het product in het stopcontact te steken.

Dit apparaat kan gebruikt worden om etenswaren te frituren, zoals friet, kip of vlees (zie
“Aanbevolen frituurtijd en temperatuur”).

Plaats het apparaat op een vlak, schoon en hittebestendig oppervlak. Plaats een
hittebestendig element onder het product om beschadigingen te voorkomen als u het
product gebruikt op een houten oppervlak.

Zorg voor een minimale afstand van 11 cm tussen het apparaat en andere objecten, zoals
meubels of muren.

Zorg ervoor dat het reservoir voor schone olie (15) goed geinstalleerd en leeg is, dat de
keuzeschakelaar voor de oliefiltering (14) in de blokkeerstand staat en dat het deksel van
het oliefilter (11) goed geplaatst is in de binnenpan (9).

Giet geschikte olie in de binnenpan (9) (fig. f).

Waarschuwing:
Vul nooit de binnenpan (9) als het apparaat aan staat of warm is. Laat het apparaat volledig
afkoelen. Meng geen nieuwe en gebruikte olie.

e wN e

~

10.

.

12.

13.

Breng een beetje olie aan op het kijkvenster (2) om condensatie te vermijden.

Plaats het deksel (3) op het apparaat.

Draai de temperatuurknop (23) naar de O-stand.

Steek de stekker (17) in het stopcontact.

Draai de temperatuurknop (23) om de benodigde temperatuur te kiezen (zie "Aanbevolen
frituurtijd en temperatuur”). Het aan/uit-indicatielampje (25) zal oplichten om aan te
geven dat het apparaat aan het opwarmen is. Als de ingestelde temperatuur bereikt is,
dan zal het temperatuurlampje (24) oplichten.

Als de olie voorverwarmd is, neem dan het deksel (3) van de friteuse af.

Plaats de frituurmand (6) op een vlak, schoon en hittebestendig oppervlak.

Leg de etenswaren die u wilt frituren in de frituurmand (6) (fig. k). Vul de frituurmand (6)
niet te vol (fig. ).

Laat de frituurmand (6) voorzichtig zakken in de binnenpan (9) (fig. n). Als de frituurmand
(6) ondergedompeld is in de olie, plaats dan onmiddellijk het deksel (3) van het apparaat
om te voorkomen dat de olie gaat spetteren.

Als de frituurtijd verstreken is, neem dan het deksel (3) van de friteuse af.

Gebruik het handvat (7) om de frituurmand (6) op te tillen en plaats hem met behulp van
de klem van de frituurmand (8) op de rand van de binnenpan.

Laat de etenswaren uitlekken in de frituurmand (6) gedurende enkele seconden om
overtollige olie te verwijderen en zodat de etenswaren krokant blijven.

Neem het handvat (7) vast om de frituurmand (6) voorzichtig op te tillen en doe de
etenswaren in een hittebestendige kom bedekt met keukenpapier om overtollige olie te
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absorberen.

14. Plaats de frituurmand (6) op een vlak, schoon en hittebestendig oppervlak.

15. Zet de temperatuurknop (23) in de O-stand als u klaar bent met frituren en trek de stekker
(17) uit het stopcontact.

Waarschuwing:

- Zorg ervoor dat de voedingskabel (17) niet in contact komt met het deksel (3) of de
behuizing (13) als het apparaat aan staat.

- Vul de frituurmand (6) niet voor meer dan de helft. Het teveel aan etenswaren zou rook
kunnen produceren en zou ervoor kunnen zorgen dat de olie overloopt tijdens gebruik.

- Deetenswaren die u wilt frituren moeten droog zijn. Als u bevroren etenswaren zoals friet
of kippenvleugeltjes wilt frituren, verwijder dan eerst het ijs voordat u de etenswaren in de
frituur legt om te voorkomen dat de olie overloopt.

- Zorg ervoor dat het deksel (3) perfect past op het handvat van de frituurmand (6) en de
siliconen afdichtingsplaat (22).

Geschatte tijd voor het bereiken van de ingestelde temperatuur

Temperatuur (°C/°F) Tijd (minuten)
130/265 7

150/300 8

170/340 10

190/375 13

Aanbevolen frituurtijd en temperatuur

Waarschuwing:

De frituurtijden in de onderstaande tabel zijn een schatting en kunnen aangepast worden om
te voldoen aan de wensen van de gebruiker, de hoeveelheid etenswaren en de instructies van
de producent van de etenswaren.

Etenswaar Ingestelde temperatuur (°C/ | Tijd (minuten)
oF)

Diepvriesfriet 190/375 8-12

Friet 190/375 8-10

Vleesreepjes 190/375 10-14

Kippenvleugeltjes 190/375 10-14

Vis (gepaneerd) 170/340 3-5
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Frituren met olie

Frituren met olie kan de smaak van de etenswaren verbeteren of slechter maken. De olie
correct gebruiken is de sleutel tot de beste resultaten als u frituurt, evenals het correcte
gebruik van elk ander onderdeel. De kwaliteit van de olie vermindert als u de olie gebruikt
op hoge temperaturen.

Meng geen verschillende soorten olién.

Gebruik uitsluitend schone olie.

Geschikt: pure maisolie, plantaardige olie, sojaclie, zonnebloemolie, druivenpitolie en
pindaolie.

Niet geschikt: olijfolie, notenolie en dierlijk vet.

Verwijder verbrande stukjes eten tijdens het frituren. Gebruik altijd kookhulpmiddelen die
bestand zijn tegen hete olie en ovenwanten als u verbrande stukjes verwijdert.

Filter de olie met het geintegreerde filtersysteem na elk gebruik en voordat u het product
opbergt (zie “De olie filteren").

Hergebruik geen olie die gebruikt is om vis of etenswaren met een sterke smaak te frituren.
Sommige vleessoorten, zoals kippenvleugeltjes, geven veelvloeistoffen af als ze gefrituurd
worden, waardoor de olie verwatert. Gebruik deze olie niet opnieuw.

Brandwonden vermijden

Raak niet het deksel (3) of de behuizing van het apparaat (13) aan tijdens gebruik (fig. i).
Gebruik alleen de meegeleverde handgrepen (1, 7,19).

Let goed op als u accessoires en etenswaren in het apparaat brengt of eruit haalt.

Raak nooit het deksel (3) of de behuizing (13) aan als het apparaat is ingeschakeld en direct
na gebruik. Het wordt aanbevolen om ovenwanten te gebruiken.

De olie filteren

Filter de olie na elk gebruik. Bewaar de gefilterde olie op een veilige plaats (zie "De olie
bewaren").

Gooi olie weg die gebruikt is voor bepaalde etenswaren (zie "Frituren met olie").

Wacht tenminste 3 uur nadat u het apparaat heeft uitgeschakeld tot de olie is afgekoeld.
Olie met een hogere temperatuur zal er langer over doen om af te koelen.

Het filteren van de olie na elk gebruik verlengt de levensduur van de olie. In elk geval, als de
olie er slecht uit ziet, gooi hem dan weg. Het wordt aangeraden om de olie te vervangen na
elke 10 dagen onder normale omstandigheden.

Zorg ervoor dat het reservoir voor schone olie (15) goed geinstalleerd en leeg is.

Als de olie afgekoeld en op kamertemperatuur is, draai dan de keuzeschakelaar voor de
oliefiltering (14) naar de oliefilteringsstand (fig. r). De olie zal in het reservoir voor schone
olie (15) druppelen. Het oliefilter vermijdt dat resten van etenswaren in het reservoir voor
schone olie komen.

Als alle olie gefilterd is, draai dan de keuzeschakelaar voor de oliefiltering (14) naar de
blokkeerstand als u het reservoir in het apparaat wilt laten zitten.
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- Draai de keuzeschakelaar voor de oliefiltering (14) naar de deblokkeerstand als u het
reservoir uit het apparaat wilt halen.

Het reservoir voor schone olie leegmaken

De gefilterde olie kan bewaard worden in een geschikt reservoir (zie "De olie bewaren") of kan

hergebruikt worden om een nieuwe hoeveelheid etenswaren te frituren (zie "Frituren met

olie").

1. Draaide dop (16) van het reservoir voor schone olie (15) los (fig. s).

2. Giet voorzichtig de olie van het reservoir voor schone olie (15) in een ander geschikt
reservoir of opnieuw in de binnenpan (9) indien nodig. Zorg ervoor dat de keuzeschakelaar
voor de oliefiltering (14) in de deblokkeerstand staat voordat u de olie in de binnenpan giet
(9).

3. Kantelhetreservoirvoorschoneolie (15) geleidelijk naar boven (verticaal) om te voorkomen
dat er olie lekt aan de zijde van het reservaoir.

Draai de dop (16) van het reservoir voor schone olie (15) weer vast (fig. s).

5. Plaats het reservoir voor schone olie (15) opnieuw in het apparaat en draai de
keuzeschakelaar voor de oliefiltering (14) naar de blokkeerstand om het reservoir (15) te
fixeren op een veilige manier.

De olie bewaren

- Bewaar gebruikte olie niet in de koelkast.

- Kies een koele plaats uit waar de olie niet blootgesteld wordt aan direct zonlicht.

- Over het algemeen kan gebruikte olie tot 3 maanden bewaard worden vanaf het moment
dat de oliefles geopend werd.

- Volg de bewaarinstructies van de producent van de olie.

Aanbevelingen

- Over het algemeen vereisen kleine hoeveelheden eten een minder lange frituurtijd.

- Ontdooi de etenswaren voordat u ze frituurt om de frituurtijd te verlagen. Het wordt
aanbevolen om sommige etenswaren niet te ontdooien voordat u ze frituurt, zoals
bevroren vis of diepvriesfriet.

- Het wordt aangeraden om een vleesthermometer te gebruiken om de gaarheid te
controleren.

- In het geval dat de olie spettert: haal het deksel (3) niet van de friteuse en haal de
frituurmand (6) er niet uit, draai de temperatuurknop (23) naar de O-stand en trek de
stekker uit het stopcontact.

- Als de etenswaren die u wilt frituren geschud moeten worden, dan wordt het aangeraden
om de timer in te stellen voor de helft van de aanbevolen frituurtijd. Het alarm zal u eraan
herinneren dat de frituurmand (6) geschud moet worden.

- Het wordt aanbevolen om alleen kookhulpmiddelen van nylon, hittebestendig plastic of
hout te gebruiken. Kookhulpmiddelen van aluminium kunnen zeer heet worden en kunnen
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het oppervlak beschadigen. Haal kookhulpmiddelen altijd uit het apparaat. Laat het
apparaat niet onbeheerd achter als het is ingeschakeld.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

Het apparaat grondig schoonmaken na elk gebruik verlengt de levensduur van het
apparaat. Het product bevat geen enkel onderdeel dat de gebruiker kan repareren,
waardoor het apparaat weinig onderhoud nodig heeft.

Draai altijd de temperatuurknop (23) naar de 0-stand voordat u begint met schoonmaken.
Laat geen water binnendringen in de behuizing (13) tijdens het schoonmaken.

Probeer niet om de siliconen afdichtingsplaat (22) te verwijderen.

Zorg ervoor dat het reservoir voor schone olie (15) correct geplaatst is en draai de
keuzeschakelaar voor de oliefiltering (14) naar de oliefilteringsstand om het oliereservoir
te legen (zie "De olie filteren").

Plaats de frituurmand (6) op een vlak, schoon en hittebestendig oppervlak.

Haal het handvat van de frituurmand (7) van de frituurmand (6) af.

Haalhet bedieningspaneel (21) uit de binnenpan (9). Maak voorzichtig het bedieningspaneel
(21) en het verwarmingselement schoon met een vochtige doek.

Trek aan het deksel van het oliefilter (11) om het deksel uit de binnenpan (9) te halen en til
daarna de binnenpan (9) uit de behuizing (13).

Open het filterdeksel (28) en verwijder het koolstoffilter en het vetfilter (26, 27) (fig. u).
Maak de behuizing (13) van het apparaat schoon met een vochtige doek.

Was het deksel (3), de frituurmand (6), het handvat van de frituurmand (7), de binnenpan
(9) en het deksel van het oliefilter (11) af met water en zeep of in de vaatwasser. Spoel alle
onderdelen en droog ze grondig af.

Droog alle onderdelen grondig na elke schoonmaakbeurt en voordat u het apparaat
opbergt.

Als u het reservoir voor schone olie (15) wilt schoonmaken, zorg er dan voor dat het
reservoir volledig leeg is voordat u begint met schoonmaken. Was het reservoir af met
water en zeep of in de vaatwasser. Spoel en droog het reservoir grondig.

Maak de filters (26, 27) schoon met water en zeep om de 3 maanden of na 12 keer gebruiken.
Was de filters niet in de vaatwasser.

Droog alle onderdelen en oppervlakken goed af voordat u het product weer opnieuw
gebruikt. Zorg ervoor dat alle onderdelen en oppervlakken volledig droog zijn voordat u de
stekker van het product in het stopcontact steekt. Zelfs een kleine hoeveelheid water kan
ervoor zorgen dat de olie gaat spetteren.

Het apparaat opbergen

Zorg ervoor dat het apparaat volledig koud, schoon en droog is voordat u het opbergt.
Het wordt aanbevolen om het apparaat te bewaren op een droge plaats.
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- Bewaar het apparaat in een stabiel rek of in een kast. Zorg ervoor dat zowel het product
als de voedingskabel opgeborgen zijn buiten het bereik van kinderen en huisdieren om
ongelukken te vermijden.

5. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Model: CleanFry 3000 ProFilter

Referentie van het product: 03077

2000 W, 220-240V ~, 50/60 Hz

Het stroomverbruik in de uit-stand bedraagt 0,4 W volgens de richtlijnen van EN 50564:2011
en de Europese verordeningen 1275/2008/EG en 801/2013/€EC. Daartoe wordt het apparaat op
het lichtnet aangesloten zonder enige functie uit te oefenen. De schakelaar/regelaar van het
apparaat stond in de "uit" positie.

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.

Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje

6. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/
of de accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer dit
:g product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/
accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten
_— aangewezen inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om elektrische
apparaten en/of hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid contacteren.
Naleving van de bovenstaande richtsnoeren zal bijdragen tot de bescherming van het milieu.

7. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.
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8. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys.1
Uchwyt pokrywki
Okno kontrolne
Przykrywka
Przycisk reset
Przetgcznik bezpieczeristwa
Kosz do smazenia
Uchwyt kosza
Hak do kosza
Ztoze ropy
. Wskaznik akceptacji MIN / MAX
Korek filtra oleju
. Zawor oleju
. Obudowa
. Selektor filtra oleju
Wyczys¢ pojemnik na olej
. Wtyczka
Przewdd zasilajgcy i wtyczka
. Antyposlizgowe ndzki
Boczne uchwyty
. Rezystory
. Jednostka panelu sterowania
. Ptytka uszczelniajaca z gumy silikonowej
. Pokretto temperatury
. Wskaznik rozpoczecia gotowania (zielony)
. Wskaznik zasilania (niebieski)
. Filtr przeciw ttuszczowy (biaty)
. Filtr weglowy antyzapachowy
. Pokrywa filtra

CENO UL WN

4

Uwaga
Grafika tej instrukcji obstugi tak jak rysunki w niej zawarte, sg schematyczna prezentacjg i
mozliwe, ze nie bedg sie zgadzac doktadnie wraz z produktem.

2. PRZED UZYCIEM

- To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka i usun wszystkie materiaty opakowaniowe.
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Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym
recyklingu wszystkich jego elementow.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
ktéregos z nich brakuje lub jest w ztym stanie, natychmiast skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.

Plastikowe torby, folie aluminiowa i pianke nalezy przechowywac w miejscu niedostepnym
dla dzieci i niemowlat. Opakowanie moze blokowac drogi oddechowe.

Przed pierwszym uzyciem doktadnie wyczy$¢ urzadzenie (patrz ,Czyszczenie i
konserwacja").

Przed czyszczeniem upewnij sie, ze urzgdzenie jest wytgczone i odtgczone od gniazdka
elektrycznego.

W tym celu otworz pokrywe i wyjmij kosz. Wytrzyjwnetrze pokrywki, kosza i miski olejowej
wilgotng szmatka i doktadnie wysusz.

Ostrzezenie:

Urzadzenie moze wydziela¢ zapach i dym, gdy jest wtgczane po raz pierwszy ze wzgledu
na zanieczyszczenia z procesu produkcyjnego. Jest to normalne i nie oznacza awarii ani nie
stwarza zadnego zagrozenia. Zapewnij dobrg wentylacje.

Ustaw urzadzenie na czystej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.

Upewnij sie, ze uchwyt kosza (7) jest dobrze przymocowany do koszyka do smazenia
(6). Aby zablokowa¢ uchwyt kosza (7) na miejscu, docisnij prety do siebie, wyréwnaj je
ze szczelinami i zwolnij, aby wsung¢ sie w szczeliny. Po wtozeniu obu koricéw pretéw do
kosza do smazenia (6), odciggna¢ uchwyt (7) do tytu. Nie prébuj umieszczac go w zaden
inny sposéb.

Upewnij sie, ze zbiornik oleju (9) jest na swoim miejscu, z pokrywa filtra oleju (11) i zaworem
oleju (12) po tej samej stronie co selektor filtra oleju (14) (rys. D).

Upewnij sie, ze korek filtra oleju (11) jest na swoim miejscu wewnatrz zbiornika oleju (9).
Upewnij sie, ze jednostka panelu sterowania (21) zostata umieszczona na ptycie
przytaczeniowej z tytu obudowy (13). Sprawdz, czy szczeliny w ptycie tgczgcej pasujg do
prowadnic na panelu sterowania (rys. £).

3. FUNKCJONOWANIE

Ostrzezenie:

To urzadzenie posiada wytgcznik bezpieczeristwa (5) umieszczony wewnatrz panelu
sterowania (21). Urzadzenie bedzie dziata¢ tylko wtedy, gdy panel sterowania (21) jest
prawidtowo zainstalowany.
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Ostrzezenie:

- Przed podtgczeniem produktu do gniazdka upewnij sie, ze obwéd elektryczny nie jest
przecigzony przez inne urzadzenia.

- To urzadzenie moze by¢ uzywane do smazenia potraw, takich jak frytki, kurczak lub ryba
(patrz ,Zalecane czasy i temperatury smazenia").

1. Ustaw urzadzenie na czystej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni. W przypadku
uzywania go na drewnianych powierzchniach pod produktem nalezy umiesci¢ przedmiot
odporny na ciepto, aby unikng¢ ich uszkodzenia.

2. Pozostaw co najmniej 11 cm odstepu miedzy urzadzeniem a innymi przedmiotami,
szafkami lub Scianami.

3. Upewnijsie, ze czysty zbiornik oleju (15) jest prawidtowo zamontowany i pusty, ze selektor
filtra oleju (14) jest w potozeniu zablokowanym i ze korek filtra oleju (11) jest prawidtowo
osadzony w zbiorniku. Olej (9).

4. Wlej odpowiedni olej kuchenny do zbiornika oleju (9) (rys. F).

Ostrzezenie:
Nigdy nie napetniac zbiornika oleju (9) podczas pracy lub gdy jest goracy. Pozostaw urzgdzenie
do catkowitego ostygniecia. Nie mieszaj nowego i uzywanego oleju.

Natozy¢ troche oleju wewnatrz okienka kontrolnego (2), aby unikng¢ kondensacji.

Umies¢ nasadke (3) na urzadzeniu.

Obré¢ regulator temperatury (23) do pozycji 0.

Podtgczy¢ wtyczke (17) do gniazda.

Obracac pokrettem temperatury (23), aby ustawi¢ zgdang temperature (patrz ,Zalecane

czasy i temperatury smazenia"). Wskaznik zasilania (25) zaswieci sie, wskazujac, ze

urzadzenie sie nagrzewa. Po osiggnieciu ustawionej temperatury zapali sie kontrolka

rozpoczecia gotowania (24).

6. Gdy olej sie podgrzeje, zdejmij korek (3).

Umies¢ kosz do smazenia (6) na czystej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.

8. Wtozy¢ potrawe do smazenia do kosza (6) (rys. K). Nie przepetniaj kosza (6) w nadmiarze
(W)

9. Ostroznie opusc kosz (6)iwtéz go do zbiornika oleju (9) (rys. N). Gdy kosz (6) jest zanurzony,
natychmiast umies¢ pokrywe (3) na urzadzeniu, aby unikng¢ rozpryskiwania oleju.

10. Po uptywie czasu smazenia zdjg¢ pokrywke (3).

1. Za pomoca uchwytu (7) podnie$ kosz (6) i zawie$ go na haku kosza (8) na krawedzi
zbiornika oleju.

12. Pozwdl potrawie sptyna¢ do kosza (6) na kilka sekund, aby usuna¢ nadmiar ttuszczu i
zachowad chrupkosé.

13. Chwyci¢ uchwyt (7), aby ostroznie unies¢ kosz (6) i umiesci¢ zywnos¢ w zaroodpornym
pojemniku, uprzednio pokrytym chtonnym papierem, aby wchtongé nadmiar oleju.

14. Umies¢ kosz do smazenia (6) na czystej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.

e wN e

~
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15. Po zakonczeniu smazenia ustaw regulator temperatury (23) na pozycje 0 i wyjmij wtyczke

(17) z gniazdka.

Ostrzezenie:

- Nie dopuszczac do kontaktu przewodu zasilajgcego (17) z pokrywa (3) lub obudowa (13)

podczas pracy.

- Nie napetniaj kosza do smazenia (6) wiecej niz do potowy. Nadmiar zywnosci moze
spowodowac dym i przelanie sie oleju podczas pracy.
- Zywnos¢ wktadana do frytkownicy musi by¢ sucha. Podczas smazenia mrozonek, takich
jak frytki lub skrzydetka z kurczaka, usun léd przed wtozeniem go do frytkownicy, aby

zapobiec jego przepetnieniu.

- Upewnijsie, ze pokrywa (3) dobrze przylega do uchwytu kosza do smazenia (6) i silikonowej

gumowej uszczelki (22).

Przyblizony czas osiggniecia zaprogramowanej temperatury

Temperatura (Co/°F) Czas (minuty)
130/265 7

150/300 8

170/340 10

190/375 13

Zalecane czasy i temperatury smazenia

Ostrzezenie:

Czasy smazenia podane w ponizszej tabeli sg przyblizone i mozna je modyfikowac w celu
dostosowania do gustéw uzytkownika, ilosci i zalecen producenta zywnosci.

Pozywienie Planowana temperatura (°C | Czas (minuty)
/ °F)

Mrozone frytki 190/375 8-12

Smazone kartofle 190/375 8-10

Paski miesa 190/375 10-14

Skrzydetka kurczaka 190/375 10-14

Ryba (panierowana) 170/340 3-5

Gotowanie z olejem

- Gotowanie na oleju moze poprawi¢ smak potraw lub zepsuc ich smak. Jak w przypadku
kazdego innego sktadnika, wtasciwe uzycie oleju jest kluczem do uzyskania najlepszych
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rezultatéw podczas smazenia. Jakos¢ oleju spada, gdy jest uzywany w wysokich
temperaturach.

Nie mieszaj réznych rodzajéw olejéw.

Uzywaj tylko czystego oleju.

Odpowiednie: czysty olej kukurydziany, oleje roslinne, olej sojowy, olej stonecznikowy, olej
z pestek winogron i olej arachidowy.

Nie nadaje sie: oliwa z oliwek, olej orzechowy i masto.

Podczas smazenia usun wszelkie przypalone czastki jedzenia, ktére moga sie pojawic.
Zawsze uzywaj przyboréw kuchennych nadajgcych sie do namaczania w gorgcym oleju
oraz rekawic kuchennych do usuwania przypalonych resztek jedzenia.

Po kazdym uzyciu i przed przechowywaniem produktu przefiltruj olej za pomocag
zintegrowanego systemu filtrow (patrz ,Filtr oleju”).

Nie uzywaj ponownie oleju, ktéry byt uzywany do smazenia ryb lub potraw o silnym smaku.
Niektére rodzaje miesa, takie jak skrzydetka z kurczaka, podczas smazenia wydzielajg
duzo ptynu i dlatego podlewajg olej. Nie uzywaj ponownie tego oleju.

Jak zapobiegac poparzeniom

Nie dotykac pokrywy (3) ani obudowy urzgdzenia (13) w trakcie pracy (rys. I). Uzywaj tylko
dostarczonych uchwytéw (1, 7,19).

Zachowaj szczegblng ostroznos$¢ podczas wktadania lub wyjmowania akcesoriéw i
zywnosci z urzgdzenia.

Nigdy nie dotykaj pokrywy (3) ani obudowy (13), gdy urzadzenie jest podtgczone lub
bezposrednio po uzyciu. Zalecane sg rekawiczki.

Filtr oleju

94

Przefiltruj olej po kazdym uzyciu. Bezpiecznie przechowuj przefiltrowany olej (patrz
.Konserwacja oleju").

Wyrzu¢ olej, ktéry byt uzywany do gotowania niektérych rodzajéw zywnosci (patrz
.Gotowanie na oleju").

Po wytaczeniu urzadzenia odczekaj co najmniej 3 godziny, az olej ostygnie. Im goretszy byt
olej, tym dtuzej potrwa jego schtodzenie.

Filtrowanie oleju po kazdym uzyciu przedtuzy jego zywotnos¢, jednak, jesli wyglada na
bardzo zniszczony, nalezy go wyrzuci¢. Zaleca sie wymiane oleju co 10 dni normalnego
uzytkowania.

Upewnij sie, ze czysty zbiornik oleju (15) jest prawidtowo zainstalowany i pusty.

Gdy olej spadnie do temperatury pokojowej, przekrec selektor filtra oleju (14) w potozenie
filtra oleju (rys. R). Olej zacznie kapa¢ do czystego pojemnika na olej (15). Filtr oleju
zapobiega przedostawaniu sie resztek jedzenia do czystej miski olejowej.

Gdy caty olej zostanie przefiltrowany, przekre¢ selektor filtra oleju (14) w potozenie
zablokowane, jesli pojemnik ma by¢ przechowywany wewnatrz urzgdzenia.

Obrd¢ przetacznik filtra (14) do pozycji odblokowania, jesli pojemnik ma zosta¢ wyjety z
urzadzenia.
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Opréznianie pojemnika na czysty olej

Przefiltrowany olej mozna przechowywac¢ w odpowiednim pojemniku (patrz ,Konserwacja
oleju”) lub mozna go uzy¢ ponownie do smazenia nowej porcji zywnosci (patrz ,Gotowanie
na oleju").

1.
2.

Odkrec korek (16) ze zbiornika czystego oleju (15) (rys. S).

Ostroznie wlej olej z wnetrza pojemnika na czysty olej (15) do odpowiedniego pojemnika
lub w razie potrzeby z powrotem do pojemnika na olej (9). Przed wlaniem oleju do zbiornika
oleju (9) upewnij sie, ze selektor filtra oleju (14) jest odblokowany.

Przechyla¢ pojemnik na czysty olej (15) do gory (pionowo), aby zapobiec kapaniu z boku
pojemnika.

Zakre¢ z powrotem korek (16) zbiornika czystego oleju (15) (rys. S).

Wtozy¢ czysty zbiornik oleju (15) z powrotem do urzgdzenia i obrdci¢ selektor filtra oleju
(14) w potozenie zablokowane, aby bezpiecznie zamocowac zbiornik (15).

Przechowywanie oleju

Nie przechowuj zuzytego oleju w lodéwce.

Wybierz chtodne miejsce, ktére nie jest narazone na dziatanie promieni stonecznych.
Zuzyty olej mozna zasadniczo przechowywac do 3 miesiecy po otwarciu butelki.
Postepuj zgodnie z instrukcjami producenta dotyczacymi konserwacji oleju.

Porady

Mniejsze ilosci zywnosci zwykle wymagajg krétszego czasu smazenia.

Aby skrdcic¢ czas gotowania, rozmrazaj jedzenie przed smazeniem. Zaleca sie, aby przed
smazeniem nie rozmrazac niektérych potraw, takich jak mrozona ryba lub mrozone frytki.
Do sprawdzenia stanu smazenia zaleca sie uzycie termometru do miesa.

W przypadku rozbryzgiwania sie oleju nie zdejmuj pokrywy (3) ani nie wyjmuj kosza do
smazenia (6); obrécic¢ regulator temperatury (23) w potozenie 0 i wytgczy¢ urzadzenie.
Jesli potrawa, ktérg gotujesz, wymaga mieszania, zaleca sie ustawienie minutnika na
potowe zalecanego czasu smazenia. Alarm przypomni Ci o potrzgsénieciu koszem do
smazenia (6).

Zaleca sie uzywanie tylko przyboréw nylonowych, plastikowych Zzaroodpornych lub
drewnianych. Naczynia aluminiowe mogg osiggna¢ wysokie temperatury i uszkodzi¢
powierzchnie. Zawsze wyjmuj naczynia z urzadzenia. Nie pozostawiaj urzgdzenia bez
nadzoru w trakcie jego dziatania.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Dobre czyszczenie po kazdym uzyciu wydtuza zywotnos¢ urzagdzenia. Produkt nie zawiera
zadnych czesci, ktére mogg by¢ naprawiane przez uzytkownika, wiec wymaga niewielkiej
konserwacji.
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Przed czyszczeniem nalezy zawsze ustawic regulator temperatury (23) w potozeniu 0.
Upewnij sie, ze podczas czyszczenia do obudowy (13) nie dostaje sie woda.

Nie prébuj zdejmowac silikonowej gumowej uszczelki (22).

Upewnij sie, ze czysty zbiornik oleju (15) jest ustawiony prawidtowo i obré¢ przetgcznik
filtra oleju (14) w potozenie filtra oleju, aby oprézni¢ zbiornik oleju (patrz ,Filtr oleju”).
Umies¢ kosz do smazenia (6) na czystej, ptaskiej i odpornej na ciepto powierzchni.

Wyijg¢ uchwyt koszyka do smazenia (7) z kosza (6).

Wyja¢ panel sterowania (21) ze zbiornika oleju (9). Delikatnie przetrzyj panel sterowania
(21) i grzejnik wilgotng szmatka.

Wyciggnij korek filtra oleju (11) ze zbiornika oleju (9), a nastepnie wyjmij zbiornik oleju (9)
z obudowy (13).

Otworz pokrywe filtra (28) i wyjmij filtr weglowy i filtr przeciw ttuszczowy (26, 27) (rys. U).
Wyczy$¢ obudowe (13) urzadzenia wilgotng szmatka.

Umyj pokrywe (3), kosz do smazenia (6), uchwyt kosza (7), zbiornik oleju (9) i pokrywe
filtra oleju (11) woda z mydtem lub w zmywarce. Doktadnie wyptucz i wysusz wszystkie
elementy.

Doktadnie wysusz wszystkie czesSci po kazdym czyszczeniu i przed przechowywaniem
urzagdzenia.

Jesli musisz wyczysci¢ czystg miske olejowa (15), przed kontynuowaniem upewnij sie, ze
jest catkowicie pusta. Umyj mydtem i wodg lub w zmywarce. Doktadnie wyptucz i wysusz.
Czys¢ filtry (26, 27) co 3 miesigce lub co 12 uzy¢ woda z mydtem. Nie myj ich w zmywarce.
Dobrze wysusz wszystkie czesci i powierzchnie przed ponownym uzyciem produktu.
Przed podtgczeniem produktu do gniazdka upewnij sie, ze wszystkie czesci i powierzchnie
sg catkowicie suche. Jakakolwiek niewielka ilos¢ wody moze spowodowac rozpryskiwanie
sie oleju.

Przechowywanie

Przed przechowywaniem urzadzenia zawsze upewnij sie, ze jest catkowicie chtodne,
czyste i suche.

Zaleca sie przechowywanie go w suchym miejscu.

Przechowuj urzadzenie na stabilnej pétce lub w szafie. Aby uniknaé wypadkéw, upewnij
sie, ze zaréwno produkt, jak i jego przewdd zasilajgcy sg poza zasiegiem dzieci i zwierzat.

5. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Model: CleanFry 3000 ProFilter

Referencje produktu: 03077

2000 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

Pobér mocy w trybie ,wytgczony" wynosi 0,4 W zgodnie z wytycznymi normy EN 50564:2011
oraz rozporzadzeniami europejskimi1275/2008/WE i 801/2013/WE. Aby to zrobi¢, urzadzenie
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jest podtgczone do sieci elektrycznej bez wykonywania jakiejkolwiek funkcji. Przetgcznik/
regulator urzadzenia zostat ustawiony w pozycji ,wytgczone".

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu
poprawy jakosci produktu.

Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

6. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujgcymi przepisami produkt i/lub
baterie nalezy utylizowac¢ oddzielnie od odpadéw domowych. Kiedy ten
E produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyja¢ baterie/
akumulatory i przekazac go do punktu zbiérki wyznaczonego przez wtadze

I lokalne.
Aby uzyskac szczegdtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich baterii, konsument

powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

7. GWARANCIA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowie uzytkownikowi lub konsumentowi koicowemu za wszelkie niezgodnosci
wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach i terminach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

8. COPYRIGHT

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. TreS¢ niniejszej publikacji nie moze
by¢ w catosci ani w czesci reprodukowana, przechowywana w systemie wyszukiwania,
przekazywana lub rozpowszechniana w jakikolwiek sposéb (elektroniczny, mechaniczny,
fotokopiowany, nagrywany lub podobny) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, SL
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1. DiLY A SOUCASTI

Obr1
Rukojet vika
Okno pro kontrolu smazeni
Viko
Tlacitko zapnuti
Bezpecnostni spinac
Fritovaci koS
Rukojet kose
Hacek fritovaciho kose
Olejovy zasobnik
Indikdtor MIN/MAX oleje
. Viko olejového filtru
. Ventil oleje
. Plast
Selektor filtrovani oleje
N&doba na €isty olej
Viko
Napajeci kabel a zastrcka
Protiskluzové nozicky
Bocni Gchyty
. Odpor
. Jednotka ovladdaciho panelu
. Tésnici deska ze silikonové gumy
. Voli¢ teploty
. Indikator zacatku vareni (zeleny)
. Indikator zapnuti (modry)
. Tukovy filtr (bily)
. Uhlikovy filtr proti zdpachu
. Viko filtru

©WONOU L WwN 2

AAAAAAAAAA
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Poznamka
Grafika v této prirucce je schematickym znézornénim a nemusi pfesné odpovidat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotrebi¢ je zabalen v obalu uréeném k ochrané pri prepravé. Vyjméte zarizeni
z krabice a odstrante veskery obalovy materidl. Plvodni krabici a dalSi obaly mdzete
uschovat na bezpecném misté, aby nedoslo k poskozeni zafizeni, pokud byste jej v
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budoucnu potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat plvodni obal, ujistéte se, Ze
vSechny poloZzky spravné recyklujete.

Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti dodavky a v dobrém stavu.
Pokud nékteréd chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte oficidlni servisni
sluzbu Cecotec.

Plastové sacky, alobal a pénovou népln uchovavejte mimo dosah déti a kojenc(. Obalovy
material by mohl zablokovat jejich dychaci cesty.

Pred prvnim pouZitim spottebi¢ diikladné vycistéte (viz ,Cigténi a tdrzba").

Pred cisténim se ujistéte, Ze je zafizeni vypnuté a odpojené od elektrické zasuvky.
Otevrete viko a vyjméte koS. Vytrete vnitrek vika, koSe a nddoby na olej vihkym hadrikem a
ddkladné jej osuste.

Varovani:

PFi prvnim zapnuti mlZe zafizeni produkovat zapach a kour kvili zbytkim vyrobniho
procesu. Jeto normalnia neznamenato, Ze pfistroj funguje Spatné a neznamena nebezpeci.
Ujistéte se, Ze je dostupna dobra ventilace.

Umistéte pfistroj vzdy na povrchy suché, stabilni, rovné a odolné proti teplu.

Ujistéte se, ze rukojet koSe (7) je bezpetné pfipevnéna k fritovacimu kosi (6). Pro zafixovani
rukojeti kose (7) na svém misté pfitlacte tyCe k sobg, srovnejte je s drézkami a uvolnénim
je zatlacte do drézek. Po vloZeni obou koncl ty¢i do fritovaciho kosiku (6) zatdhnéte za
rukojet (7) smérem dozadu. Nesnazte se jej umistit jinym zpdsobem.

Ujistéte se, ze je olejovy zasobnik (9) je spravné pevné na svém mistg, pficemz viko
olejového filtru (11) a olejovy ventil (12) jsou na stejné strané jako voli¢ olejového filtru (14)
(obr. d).

Zkontrolujte, zda je kryt olejového filtru (11) na svém misté uvnitf olejového zasobniku (9).
Nezapomerite umistit jednotku ovlédaciho panelu (21) na pfipojovaci desku na zadnf
strané plasté (13). Zkontrolujte, zda drazky na pfipojovaci desce zapadaji do voditek na
jednotce ovladaciho panelu (obr. e).

3. PROVOZ

Varovant:
Toto zafizeni ma bezpecnostni spinac (5) umistény uvnitf jednotky ovladaciho panelu (21).
Zafizenibude fungovat, pouze pokud je jednotka ovlddaciho panelu (21) spravné nainstalovéna.

Upozorneéni:

ujistéte se, ze elektricky obvod neni pretizen jinymi zafizenimi dfive, nez pfipojite produkt
k elektrické zasuvce.

Tento spotfebi¢ lze pouzit k smazeni potravin, jako jsou hranolky, kufe nebo ryby (viz
,Doporucené doby a teploty smazeni").
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Umistéte pfistroj vzdy na povrchy suché, stabilni, rovné a odolné proti teplu. Pfi pouzivani
na drevénych plochach umistéte pod vyrobek tepelné odolné predmeéty, aby nedoslo k
jejich poskozeni.

2. Mezi zafizenim a dalSimi predméty, skrfinémi nebo sténami ponechte minimalni prostor
cm.

3. Ujistéte se, ze je nadoba na Cisty olej (15) spravné nainstalovéna a prazdna, ze je voli¢
olejového filtru (14) v zajisténé poloze a ze viko olejového filtru (11) je Fadné usazeno uvnitf
olejového zasobniku (9).

4. Nalijte vhodny olej na vafeni do olejového zasobniku (9) (obr. f).

Varovant:

Nikdy nedoplrujte olejovy zasobnik (9) za provozu nebo kdyz je horky. Pockejte, nez pfistroj
zcela vychladne. Nemichejte pouzity a novy olej.

Naneste trochu oleje na vnitfni stranu okénka pro kontrolu smazeni (2), aby se zabranilo
kondenzaci vlhkosti.

2. Nasadte viko (3) na zafizeni.

3. Otocte voli¢ teploty (23) do polohy O.

4. Pripojte zastrcku (17) do zasuvky.

5. Otocte volitem teploty (23) a zvolte poZadovanou teplotu (viz “Doporucené doby a teploty
smazeni"). Indikator zapnuti (25) se rozsviti, coZ znamena, Ze se zafizeni zahfiva. Jakmile
je nastavena teplota dosazena, rozsviti se indikator zacatku vareni (24).

6. Po predehfati oleje sejméte vicko (3).

7. Polozte fritovaci kos (6) na Cisty, rovny a zaruvzdorny povrch.

8. Vlozte pfipravovany pokrm do fritovaciho ko3e (6) (obr. k). Nepfeplfiujte ko3 (6) (obr. L).

9. Opatrné spustte koS (6) a vloZte jej do olejového zasobniku (9) (obr. n). Jakmile je ko3 (6)
ponofen, nasadte viko (3) okamzité na zafizeni, aby nedoslo k postfikani olejem.

10. Po uplynuti doby smazeni sejméte viko (3).

1. Pomoci rukojeti (7) zvednéte koS (6) a zavéste jej na hacek na fritovacim kosi (8) na okraji
olejového zasobniku.

12. Nechte jidlo v ko3i (6) nékolik sekund okapat, aby se odstranil pfebytecny olej a zachovala
se kfupavost.

13. Uchopte rukojet (7), abyste opatrné zvedli ko3 (6) a vlozte jidlo do nadoby odolné vici
teplu, kterd byla predtim vyloZzena savym papirem, ktery absorbuje prebytecny olej.

14. Polozte fritovaci ko3 (6) na Cisty, rovny a zaruvzdorny povrch.

15. Po dokonceni procesu smazeni otocte voli¢ teploty (23) do polohy 0 a vytahnéte zastrcku
(17) ze zasuvky.

Varovani:

100

Nedovolte, aby napdjeci kabel (17) béhem provozu pfisel do kontaktu s vikem (3) nebo
plastém (13) béhem provozu.
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Fritovaci ko3 (6) nenapliujte vice neZ do poloviny. Nadmeérné mnozstvi potravin by mohlo
zpUsobit kour a preteceni oleje béhem provozu.

Jidlovlozené do fritézy musibyt suché. Pfismazenizmrazenych potravin, jako jsou hranolky
nebo kureci kridélka, odstrante pred vlozenim do fritézy led, aby nedoslo k preteceni.
Ujistéte se, ze viko (3) pevné sedi na rukojeti fritovaciho kose (6) a k tésnici desce ze
silikonové gumy (22).

PFiblizny ¢as k dosazZeni naprogramované teploty

Teplota (°C/°F) Cas (minuty)
130/265 7

150/300 8

170/340 10

190/375 13

Doporucené doby a teploty smazeni

Varovani:
Doby smazeni uvedené v nasledujici tabulce jsou priblizné a lze je upravit podle preferenci
uzivatele, mnoZzstvi a pokyn( vyrobce potravin.

Potravina Programované teplota (°C/°F) | Cas (minuty)
Zmrazené hranolky 190/375 8-12
Hranolky 190/375 8-10
Prouzky masa 190/375 10-14

Kureci kridélka 190/375 10-14

Ryba (obalena v tésticku) 170/340 3-5

Smazeni v oleji

VarFeni s olejem mize zlepsit chut jidla nebo jej zkazit. Stejné jako u jakékoli jiné soucasti je
spravné pouziti oleje klicem k dosazeni co nejlepsich vysledkd pfi smazeni. Kvalita oleje se
pfi pouziti pri vysokych teplotach snizuje.

Nemichejte rézné druhy olejd.

Pouzivejte pouze Cisty olej.

Vhodné: ¢isty kukuricny olej, rostlinné oleje, séjovy olej, slunecnicovy olej, hroznovy olej a
arasidovy olej.

Nevhodné: olivovy olej, ofechovy olej a maslo.

PFi smazeni odstrante veSkeré spalené castice potravin, které se mohou objevit. PFi
odstranovani spalenych potravinovych ¢astic vzdy pouzivejte nacini vhodné pro namaceni
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do horkého oleje a rukavice.

Po kazdém pouziti a pfed uskladnénim produktu filtrujte olej pomoci vestavéného
filtracniho systému (viz ,Olejovy filtr").

Nepouzivejte znovu olej, ktery byl pouzit na smazeni ryb nebo potravin s vyraznou chuti.
Nékterd masa, jako jsou kureci kridélka, vyluCuji pfi smazeni velké mnozstvi tekutiny, a
proto se v nich olej rozmoci. Tento olej znovu nepouzivejte.

Zabranéni spaleninam

B&hem pouzivani se nedotykejte vika (3) ani plasté spotiebice (13) (obr. i). Pouzivejte pouze
dodana tchytky (1, 7,19).

PFi vkladani nebo vyjimani pfislusenstvi a potravin ze zarizeni tomu vénujte zvl&stni
pozornost.

Nikdy se nedotykejte vika (3) nebo plasté (13), kdyz je spotiebic zapnuty nebo bezprostiedné
po pouziti. Doporucuje se pouziti rukavic.

Filtrovani oleje

Po kazdém pouziti olej pFefiltrujte. Pfefiltrovany olej bezpecné skladujte (viz "Skladovani
oleje").

Zlikviduijte olej, ktery byl pouzit k vafenf urcitych druht potravin (viz ,Vafeni s olejem").

Po vypnutf zafizenf vyckejte alespori 3 hodiny, neZ olej vychladne. Cim je olej teplejsi, tim
déle trva, nez vychladne.

Filtrovani oleje po kazdém pouziti prodlouZzi jeho zivotnost, pokud se vSak zda byt znacné
znehodnoceny, vyhodte jej. Doporucujeme jej ménit kazdych 10 dni normalniho pouziti.
Ujistéte se, Ze je nddoba na Cisty olej (15) spravné nainstalovana a prazdna.

KdyZ olej klesne na pokojovou teplotu, otocte voli¢ olejového filtru (14) do polohy olejového
filtru (obr. r). Olej zacne kapat do €isté nadoby na olej (15). Olejovy filtr zabrani pronikani
zbytkd potravin do Cisté olejové nadoby.

Po odfiltrovani veskerého oleje ototte voli¢ olejového filtru (14) do uzamcené polohy,
pokud mé nadoba zlstat uvnitf¥ spotrebice.

Pokud chcete néddobu ze spotfebice vyjmout, otocte voli¢ filtru (14) do odemcené polohy.

Vyprazdnéni nadoby na Cisty olej
Filtrovany olej lze skladovat ve vhodné nadobé (viz ,Skladovani oleje") nebo jej lze znovu
pouzit ke smazeni nové davky jidla (viz ,Vafeni s olejem").

1.
2.

102

Odsroubujte uzavér (16) z nadoby na ¢isty olej (15) (obr. s).

Opatrné vylijte olej z vnitfku nadoby na ¢isty olej (15) do vhodné nadoby nebo v pfipadé
potFeby zpét do olejového zasobniku (9). Ujistéte se, Ze je voli¢ olejového filtru (14) pred
nalitim oleje do olejového zasobniku (9) v odemcené poloze.

Nadobu na ¢isty olej (15) postupné naklanéjte smérem nahoru (vertikalné), aby nedoslo k
vyteceni z boku nadoby.

Nasroubuijte zpét uzavér (16) nddoby na Cisty olej (15) (abr. s).
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5. Vlozte nadobu na Cisty olej (15) zpét do spotFebice a ototenim volice olejového filtru (14) do
uzamykaci polohy nadobu (15) bezpe¢né zajistéte.

Skladovani oleje

- Neskladujte pouzity olej v lednici.

- Vyberte si chladné misto, které neni vystaveno slunecnimu zareni.
- Pouzity olej lze obvykle skladovat az 3 mésice po otevreni lahve.

- Nasledujte pokyny vyrobce oleje.

Rady

- Mensi mnozstvi jidla obvykle vyZzaduje méné ¢asu na smazeni.

- Chcete-li zkratit dobu pfipravy, pfed smazenim potraviny rozmrazte. Doporucujeme
nerozmrazovat néktera potraviny pred jejich smazenim, napriklad zmrazené ryby nebo
zmrazené hranolky.

- Ke kontrole stavu smazeni se doporucuje pouzivat teplomér na maso.

- Pokud olej stfika, neodstrafiujte viko (3) ani nevyjimejte fritovaci ko3 (6); otocte voli¢
teploty (23) do polohy O a spotfebit vypnéte.

- Pokud jetfeba pripravovany pokrm pfemichat, doporucujeme nastavit casovac na polovinu
doporucené doby smazeni. Alarm védm pfipomene, Ze mate protfepat fritovaci kos (6).

- Doporucuje se pouzivat pouze nylonové, zaruvzdorné plastové nebo drevéné nacini.
Hlinikové nacini mdze dosahnout vysokych teplot a poskodit povrch. Nacini vzdy vyjméte
ze zarizeni. Nenechavejte pristroj béhem fungovéni bez dozoru.

4. CISTENI A UDRZBA

- Dobré cisténi po kazdém pouziti prodluzuje zivotnost spotfebice. Produkt neobsahuje
zadné casti, které by mohl uzivatel opravovat, a proto vyzaduje minimalni Gdrzbu.

- Otocte voli¢ teploty (23) do polohy 0 pfed zatatkem ¢isténi.

- Béhem ¢isténi zajistéte, aby do plasté (13) nevnikla Zadna voda.

- NepokouSejte se odstranit tésnici desku ze silikonové gumy (22).

- Ujistéte se, ze je nadoba na ¢isty olej (15) spravné umisténa a otofenim voli¢e olejového
filtru (14) do polohy olejového filtru vyprazdnéte olejovy zésobnik (viz ,Filtrovani oleje").

- Polozte fritovaci ko (6) na Cisty, rovny a zaruvzdorny povrch.

- Demontujte rukojet kosiku na smazeni (7) z kose (6).

- Vyjméte jednotku ovladaciho panelu (21) z olejového zdsobniku (9). Opatrné otfete
jednotku ovladaciho panelu (21) a topné téleso vihkym hadfikem.

- Zatadhnéte za viko olejového filtru (11) pro jeho vyjmuti z olejového zasobniku (9) a poté
vyjméte olejovy zasobnik (9) z plasté (13).

- Otevrete viko filtru (28) a sejméte uhlikovy filtr a tukovy filtr (26, 27) (obr. u).

- Otistéte plast (13) spotFebice vihkym hadfikem.

CLEANFRY 3000 PROFILTER 103



CESTINA

- Viko (3), fritovaci kos (6), rukojet ko3e (7), olejovy zasobnik (9) a viko olejového filtru (11)
omyjte mydlem a vodou nebo v mycce na nadobi. Dikladné oplachnéte a osuste.

- Pokazdém cisténi a pred uloZenim zarizeni vSechny soucasti ddkladné osuste.

- Pokud potfebujete vycistit nadobu na ¢isty olej (15), pfed pokracovanim se ujistéte, Ze je
zcela prazdna. Umyijte ji mydlem a vodou nebo v mycce na nadobi. Oplachnéte a diikladné
osuste.

- Vycistéte filtry (26, 27) kazdé 3 mésice nebo kazdych 12 pouZiti mydlem a vodou. NeCistéte
pfistroj v mycce.

- Pred opétovnym pouzitim produktu dobfe osuste vSechny ¢asti a povrchy. Pfed pfipojenim
produktu k elektrické zasuvce se ujistéte, Ze jsou vSechny ¢asti a povrchy zcela suché.
Jakékoli malé mnoZstvi vody mize zplsobit vystiiknuti oleje.

Skladovani

- Pred ulozenim zafizeni se vzdy ujistéte, Ze je zcela chladné, ¢isté a suché.

- Doporucuje se skladovat na suchém miste.

- Spotrebic skladujte na stabilni polici nebo ve skfini. Abyste se vyhnuli nehodam, ujistéte se,
ze produkt i jeho napadjeci kabel jsou mimo dosah déti a domacich mazlicka.

5. TECHNICKE SPECIFIKACE

Model: Cleanfry 3000 ProFilter

Reference produktu: 03077

2000 W, 220-240 V~ 50/60 Hz

Spotreba energie ve vypnutém stavu je 0,4 W podle smérnic normy EN 50564:2011 a evropskych
predpist 1275/2008/€C a 801/2013/EC. K tomu je zafizeni pfipojeno k elektrické siti, aniz by
vykondvalo jakoukoli funkci. Pfepinac/ovladac zarizeni byl nastaven do polohy ,vypnuto®.

Technické specifikace se mohou zmeénit bez predchoziho upozornéni za Ucelem zlepSeni
kvality produktu.

Vyrobeno v Ciné | NavrZzeno ve Spanélsku
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6. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi predpisy musi byt produkt a/

nebo baterie zlikvidovdny oddélené od domovniho odpadu. Po skonceni

zivotnosti tohoto vyrobku byste méli baterie/akumulatory vyjmout a odnést
— na sbérné misto urcené mistnimi Grady.

Podrobné informace o tom, jak spravné likvidovat elektricka a elektronicka

zarizeni a/nebo baterie, by méli spotrebitelé ziskat od mistnich Gradd.
Dodrzovani vyse uvedenych pokyn( prispéje k ochrané Zivotniho prostredi.

7. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovidd konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve Lhatach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite incident s produktem nebo mate néjaké dotazy, kontaktujte oficialni sluzbu
technické pomoci spolecnosti Cecotec na telefonnim ¢isle +34 96 321 07 28.

8. COPYRIGHT

Prava duSevniho vlastnictvi k textdim v této pfirucce jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z¢asti
nebo jako celek, reprodukovan, uklddan do systému obnovy, pfendsen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovénim, nahrdvéanim nebo podobnym
zplsobem) bez pFedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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