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Freidora digital de 3,2 litros, con elegante disefio en acero inoxidable e incorpora 5 programas/
3.2-litre digital fryer with elegant stainless steel design and 5 programmes.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

- Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del productoy de
que el enchufe tenga toma de tierra.

- Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de danos visibles. Si el cable presenta danos, debe
ser reparado por el Servicio de Asistencia Técnica oficial de
Cecotec para evitar cualquier tipo de peligro.

- (Coloquevy guarde el dispositivo siempre sobre una superficie
planay estable.

- Aseglrese de que las asas del producto estan instaladas
correctamente vy fijadas en su posicién antes de usar el
dispositivo.

- Estedispositivo no esta disefiado para funcionar a través de
temporizadores o sistemas de control remoto externos.

- Aseglrese siempre de que la cubeta esta instalada
correctamente antes de poner el dispositivo en
funcionamiento.

- La superficie del dispositivo alcanzara temperaturas altas
durantey después del funcionamiento. No la toque mientras
esté en funcionamiento. Deje que el aparato se enfrie al
menos 30 minutos antes de tocarlo y utilice Unicamente
utensilios resistentes al calor. No utilice utensilios de
metal, ya que estos podrian alcanzar temperaturas
altas.

- Desconecte el dispositivo siempre que no se esté utilizando,
antes de limpiarlo y antes de llevar a cabo cualquier tarea de
mantenimiento.

Los componentes eléctricos cuentan con sistema de
seguridad que asegura que las resistencias Unicamente
pueden ponerse en marcha cuando estén correctamente
instaladas.

En caso de sobrecalentamiento, el elemento de proteccién
térmicaapagardautomaticamente lafreidora. Esteelemento
se puede reactivar utilizando un elemento puntiagudo (como
la punta de un boli) para presionar el botdn situado en la
parte trasera del compartimento recogecables, marcado
con “Restart”. Antes de reactivarlo, desconecte el dispositivo
de la toma de corriente y espera a que se enfrie.

El uso de accesorios o partes no proporcionadas o
recomendadas por C(Cecotec pueden causar incendios,
descargas eléctricas o dafos tanto a personas como al
producto.

No deje que el cable asome sobre el borde de la superficie
de trabajo o la encimera, ni que entre en contacto con
superficies calientes.

No utilice el producto en elexterior, cerca de placas eléctricas
o de gas, de llamas o dentro de hornos.

Extreme la precaucion al mover dispositivos que contengan
aceite u otros liquidos calientes. No mueva el dispositivo
mientras esté en funcionamiento.

Retire los restos de humedad de la comida antes de freirla
para evitar que el aceite emita humo al entrar en contacto.
No deje el producto sin supervisién durante su
funcionamiento.

Cubrir el dispositivo o ponerlo en contacto con material
inflamable como cortinas, paredes o similares durante el
funcionamiento puede causar incendios. No coloque ningtn
objeto encima del producto cuando se esté utilizando.

No tire del cable de alimentacion para desconectar el



dispositivo; en su lugar, tire del enchufe.

- Aseglrese de que el nivel de aceite esta entre las marcas de
maximo y minimo dentro de la cubeta.

- Nunca conecte la freidora antes de llenarla de aceite o
grasa, esto podria danar el producto y causar un corte del
suministro eléctrico.

- Supervise a los nifos para asegurarse de que no jueguen
con el producto.

- Este dispositivo estda disefiado para uso domeéstico
Unicamente, no lo utilice para fines comerciales o
industriales.

- No exponga ni sumerja el cable, el enchufe, los elementos
eléctricos, ni cualquier otra parte no extraible del producto
en agua u otros liquidos. Aseglrese de que tiene las manos
completamente secas antes de tocar el enchufe o encender
el producto.

- Este dispositivo no es apto para ser utilizado por ninos.

- Este producto no puede ser usado por personas con
capacidades fisicas, sensoriales o mentales reducidas, o
con falta de experiencia y conocimiento.

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

- Make sure that the mains voltage matches the voltage
stated on the rating label of the appliance and that the wall
outlet is grounded.

- (Check the power cord regularly for visible damage. If the
cord is damaged, it must be replaced by the official Technical
Support Service of Cecotec in order to avoid any type of
danger.

Always operate and store the appliance on a flat, stable
surface.

Make sure the product's handles are properly assembled
and locked in place before use.

This applianceis notintended to be operated by means of an
external timer or separate remote-control system.

Always make sure the product's inner pot is correctly
installed before operating the device.

The surfaces of the appliance become hot during and after
operation. Do not touch while in use. Allow the appliance to
cool at least 30 minutes before handling and use only heat-
resistant tools. Do not use metal tools as they may
become hot.

Always unplug the appliance while not in use, before
cleaning and before carrying out maintenance tasks.

The electrical component is equipped with a safety cut-off,
which ensures that the heating element can only function
when the element is correctly placed on the fryer.

In case of overheating, the thermal protective device will
switch off the fryer automatically. This device can be
reactivated again by pushing the button with a pointed
object (e.g., a ball pen) through a hole on the back of cord
storage compartment, signed with a word of “Restart”.
Before reactivation, disconnect it from mains and wait for
the system to cool down.
Theuseofaccessoriesorpartsnotprovided orrecommended
by Cecotec may result in fire, electric shock or injuries to
persons and to the product.

Do not let the cord hang over the edge of the working surface
or countertop, and avoid it from touching hot surfaces.

Do not use outdoors, near a gas or electric hob, in heated
ovens or near open flames.



Extreme caution must be used when moving a fryer
containing hot oil or other hot liquids. Do not move the
appliance during use.

Remove excess surface moisture from foods priorto cooking
to prevent heated oil from foaming out when food is added.
Never leave the appliance unattended while in use.

A fire may occur if the appliance is covered or touches
flammable material, including curtains, draperies, walls,
and the like, when in operation. Do not place anything on top
of the appliance.

Never pull on the power cord to disconnect the appliance
from the wall outlet; instead, pull on the plug.

Ensure the oilis within the maximum and minimum marks in
the oilinner pot when in use.

Never plug in the fryer before adding oil or fat, this could
cause damage to the product and cut power off.

Supervise young children to make sure that they do not play
with the appliance.

This appliance is for household use only, do not use it for
commercial or industrial purposes.

Do not expose orimmerse the cord, plug, electrical elements
or any non-removable part of the appliance in water or any
other liquid. Make sure your hands are dry before handling
the plug or switching on the appliance.

This appliance cannot be used by children.

This appliance cannot be used by children or people with
reduced physical, sensory or mental capabilities or lack of
experience and knowledge.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
reférences ou pour tout nouvel utilisateur.

- Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.

- Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. S'il présente des
dommages, il doit étre réparé par le Service Apres-Vente
Officiel de Cecotec pour éviter tout type de danger.

- Placez et rangez toujours l'appareil sur une surface plate et
stable.

- Assurez-vous que les poignées de l'appareil soientinstallées
correctement et bien fixées a leur place avant d'utiliser
l'appareil.

- Cetappareiln'a pas été concu pour fonctionner a travers des
minuteries ou systemes de contréle a distance externes.

- Assurez-vous que la cuve du produit soit correctement
installée avant de mettre en marche l'appareil.

- La surface de l'appareil peut atteindre des tempeératures
élevées pendant et apres le fonctionnement. Ne la touchez
pas pendant que l'appareil est en fonctionnement. Laissez
l'appareil refroidir au moins pendant 30 minutes avant de
le toucher et utilisez uniquement des ustensiles résistants
a la chaleur. N'utilisez pas d'ustensiles en métal, i[S&
pourraient eux aussi atteindre des températures tres
élevées.

- Débranchez toujours l'appareil lorsque vous ne ['utilisez pas,
avant de le nettoyer et avant de realiser n'importe quelle
tache d'entretien.



Les composants électriques disposent d'un systeme de
sécurité quiassure que les résistances se mettent en marche
uniquement si elles sont correctement installées.

En cas de surchauffe, 'élément de protection thermique
éteint automatiquement la friteuse. Cet élément peut étre
réactivé en utilisant un élément pointu (comme la pointe
d'un stylo), appuyez sur le bouton situé au niveau de la partie
arriere du compartiment ramasse-cables, indiqué par le mot
« Restart ». Avant de le réactiver, débranchez l'appareil de la
prise de courant et laissez-le refroidir.

L'utilisation d'accessoires ou de parties non fournis ni
recommandés par Cecotec peuvent provoquer desincendies,
des décharges électriques ou des dommages a la personne
comme a l'appareil.

Ne laissez pas le cable dépasser de la surface ou du plan
de travail et ne le laissez pas entrer en contact avec des
surfaces chaudes.

N'utilisez pas le produit en extérieur, pres de plaques
électriques ou a gaz, pres de flammes ni dans des fours.
Faites bien attention lorsque vous déplacez des appareils
contenant de ['huile ou autres liquides chauds. Ne déplacez
pas l'appareil lorsqu'il est en fonctionnement.

Retirez les restes d’humidité de la nourriture avant de la faire
frire pour éviter que l'huile n'émette de la fumée lorsgu’elle
entre en contact avec.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance lorsgu'il est en
fonctionnement.

Recouvrir l'appareil ou le mettre au contact de matériel
inflammable comme des rideaux, des murs ou similaires
pendant le fonctionnement pourrait provoquer des
incendies. Ne placez aucun objet sur l'appareil lorsque vous
['utilisez.

- Ne tirez pas sur le cable d"alimentation pour débrancher
l'appareil, tirez sur la fiche.

- Assurez-vous que le niveau d'huile soit entre les marques
« Min. » et « Max. » qui se trouvent a l'intérieur de la cuve.

- Ne démarrez jamais la friteuse avant de l'avoir remplie avec
de l'huile ou de la graisse, cela pourrait abimer l'appareil et
provoquer un court-circuit électrique.

- Surveillez les enfants pour vous assurer gu'ils ne jouent pas
avec le produit.

- Cet appareil a été concu pour une utilisation exclusivement
domestique, ne lutilisez pas a des fins commerciales ni
industrielles.

- N'exposez ni submergez le cable, la prise, les éléments
électriques ni aucune autre partie qui ne s'extrait pas de
l'appareil dans l'eau ni dans aucun autre liquide. Assurez-
vous d'avoir les mains completement seches avant de
toucher la prise ou d'allumer l'appareil.

- Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des enfants.

- Cet appareil ne doit pas étre utilisé par des personnes aux
capacités physiques, mentales ou sensorielles réduites ou
sans expérience ni connaissance.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
das Produkt verwenden. Heben Sie die Bedienungsanleitung
fur zum Nachschlagen oder fur weitere Benutzer gut auf.

- Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung, mit der
auf dem Typenschild des Gerates angegebenen Spannung
ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.

- Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmafig auf sichtbare



Schaden. Wenn das Kabel beschadigt ist, muss es durch den
offiziellen Technischen Kundendienst von Cecotec ersetzt
werden, um Personen- und Sachschaden zu vermeiden.
Stellen und lagern Sie das Gerat auf eine flache, stabile
Flache.

Vergewissern Sie sich, dass die Griffe des Produkts
ordnungsgemafs installiert und festgezogen sind, bevor Sie
das Gerat verwenden.

Dieses Gerat funktioniert nicht Uber Timer oder externe
Fernbedienungssysteme.

Vergewissern Sie sich, dass der Innentopfbrichtig eingesetzt
ist, bevor Sie das Gerat in Betrieb nehmen.

Das Gerat kann wahrend des Betriebs und unmittelbar
danach hohe Temperaturen erreichen. Bertuhren Sie das
Gerat nicht wahrend des Betriebs. Lassen Sie das Gerat
mindestens 30 Minuten abkuhlen, bevor Sie es berthren
und benutzten Sie daflir ausschliefdlich hinztebestandige
Utensilien. Benutzen Sie nicht metalischen Utensi[ien,&
da diese hohe Temperaturen erreichen kénnten.

Schalten Sie das Gerat, immer wenn Sie es nicht
verwenden und vor Reinigung- und Wartungsarbeiten.

Die elektrischen Komponenten verflgen Uber ein
Sicherheitssystem, das sicherstellt, dass die Heizelemente
nur eingeschaltet werden kénnen, wenn diese korrekt
installiert sind.

Bei Uberhitzung das Uberhitzungsschutz wird die Fritteuse
automatisch ausschalten. Dieses Element kann bei
Nutzung ein spitzes Element wieder aktiviert werden (z.B.
Kugelschreiberspitze), indem Sie den Knopf, der sich im
Unterteil der Kabelaufwicklung befindet driicken. Es ist mit
,Restart” signalisiert. Bevor Sie das Gerat wieder starten,
schalten Sie das Gerat aus der Steckdose aus und lassen Sie

es abkuUhlen.

Die Verwendung von Teile, die nicht von Cecotec hergestellt
oder empfohlen wurden kénnte zu Brande, Stromschlage
oder Personen- und Sachschaden fihren.

Lassen Sie das Kabel niemals Uber der Arbeitsflache hange
und in Kontakt mit heifder Oberflache kommen.

Verwenden Siedas ProduktnichtinderNahevon elektrischen
Mehrkochplatten, Gasplatten oder innerhalb von Backofen.
Seien Sie sehr vorsichtig bei der Bewegung des Gerates,
Getranke oder warmes Essen. Bewegen Sie das Gerat nicht,
wahrend es in Betrieb ist.

Feuchte Lebensmittel vorher mit einem Tuch trockenreiben,
um Rauch zu vermeiden.

Lassen Sie das Produkt beim Verwenden nicht
unbeaufsichtigt.

Bedecken Sie das Gerat wahrend des Betriebs unter keinem
Umstanden mit entflammbarem Material wie Vorhange,
Wande o0.a., da es Brande verursachen konnte. Stellen Sie
beim Betrieb keinen Gegenstand oben auf das Gerat.

Ziehen Sie das Kabel des Gerates immer am Stecker und
nicht am Kabel selbst, um das Gerat auszuschalten.
Uberfiillen Sie den Innentopf nicht.

Schleif3en Sie die Fritteuse niemals vom Befiillen mit Ol oder
Fett, da es das Produkt beschadigen und zu Stromausfalle
fUhren kénnte.

Kinder sollten beaufsichtigt werden, damit sie nicht mit dem
Gerat spielen.

Dieses Gerat wurde fur den Hausgebrauch entworfe.
Verwenden Sie es nicht fur kommerziellen oder industriellen
Zwecken.

Tauchen Sie das Kabel, die Steckdose, elektrische Bauteile
oder anderen nicht abnehmbare Teile des Produkts ins



Wasser oder andere Flussigkeiten. Sorgen Sie daflr, dass
lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose
berthren oder das Gerat einschalten.

- Dieses Geratich nicht fir Kinder geeignet.

- Dieses Gerat darf nicht von Kindern, Personen mit
eingeschrankter kdrperlicher, sensorischer oder geistiger
Leistungsfahigkeit oder fehlender Erfahrung bzw. fehlenden
Kenntnissen verwendet werden.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere leistruzionid'uso esicurezza primadiusareil prodotto.
Conservare questo manuale per consultazioni future o nuovi
utenti.

- Verificare che la tensione di rete coincida con la tensione
specificata sull'etichetta di classificazione del prodotto e
che la presa elettrica sia dotata di conduttore di terra.

- Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione alla
ricerca di danni visibili. Se il cavo dovesse presentare danni,
dovra essere riparato dal Servizio di Assistenza Tecnica
ufficiale di Cecotec per evitare qualsiasi tipo di pericolo.

- Collocare il dispositivo su di una superficie piana e stabile.

- Verificare che i manici del prodotto siano installati
correttamente e fissati al proprio posto prima di usare il
dispositivo.

- Questo dispositivo non e stato progettato per funzionare
mediante timer o telecomandi esterni.

- Verificare che la vaschetta sia installata correttamente
installata prima di mettere il prodotto in funzione.

- La superficie del dispositivo pud raggiungere temperature
alte durante e dopo il funzionamento. Non toccarla mentre

e in funzione. Lasciare raffreddare l'apparato per almeno
30 minuti prima di toccarlo e utilizzare unicamente utensili
resistenti al calore. Non utilizzare utensili di metallo,&
dato che potrebbero raggiungere temperature alte.
Scollegare sempre il dispositivo quando non si sta
utilizzando, prima di pulirlo e prima di effettuare qualsiasi
tipo di manutenzione.

Le componenti elettriche dispongono di un sistema di
sicurezza che assicura che le resistenze possono mettersi
in funzionamento solamente se correttamente installate.

In casodisurriscaldamento, 'elemento di protezione termica
spegnera automaticamente la friggitrice. Questo elemento
Ssi puo riattivare utilizzando un elemento appuntito (come
la punta di una penna) per premere il tasto situato nella
parte posteriore dello scomparto avvolgi-cavo, segnato con
“Restart”. Prima di riattivarlo, scollegare il dispositivo dalla
corrente e attendere che si raffreddi.

L'uso di accessori o parti non fornite o suggerite da Cecotec
potrebbe provocare incendi, scariche elettriche o dannisia a
persone che al prodotto.

Non lasciare che il cavo sporga sul bordo della superficie
da lavoro o banco da cucina, ne che entri a contatto con
superfici calde.

Non utilizzare il prodotto allesterno, vicino a piastree
elettriche o a gas, fiamme o dentro forni.

Eccedere nella precauzione quando si spostano dispositivi
che contengono olio o altri liquidi caldi. Non muovere il
dispositivo mentre e in funzionamento.

Asciugare l'eccesso umidita dal cibo prima di friggerlo per
evitare che l'olio emetta fumo entrando a contatto.

Non lasciare il prodotto senza supervisione durante il suo
funzionamento.



- Coprire il dispositivo o metterlo a contatto con materiale
infammabile come tende, pareti o simii durante il
funzionamento potrebbe causare incendi. Non collocare
nessun oggetto sopra il prodotto quando si sta utilizzando.

- Non tirare il cavo di alimentazione per scollegare il
dispositivo, bensi, tirare la spina.

- Verificare che il livello d'olio si trovi tra i livelli di massimo e
minimo dentro la vaschetta.

- Non collegare la friggitrice prima di riempirla d'olio o
grasso, cio potrebbe danneggiare il prodotto e provocare
un'interruzione del rifornimento elettrico.

- Sorvegliare i bambini per accertarsi che non giochino con il
prodotto.

- Questo dispositivo e stato progettato unicamente per uso
domestico, non utilizzare per fini commerciali o industriali.

- Non esporre né sommergere il cavo, la spina, le componenti
elettriche, né qualsiasi altra parte non estraibile del
prodotto allacqua o altri liquidi. Verificare di avere le
mani completamente asciutte prima di toccare la spina o
accendere il prodotto.

- Questo dispositivo non e adatto ai bambini.

- Questo prodotto non e adatto a persone con capacita fisiche,
sensoriali o mentali ridotte, o con mancanza di esperienza e
conoscenza.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucbes atentamente antes de usar o
produto. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

- Certifique-se de que a tensao de rede coincide com a tensao

especificada na etiqueta de classificacao do produto e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em busca
de danos visiveis. Se o cabo apresentar danos, deve ser
reparado pelo Servico de Assisténcia Técnica Oficial da
Cecotec para evitar qualquer tipo de perigo.

Coloque e guarde sempre o produto numa superficie plana
e estavel.

Certifique-se de que as asas do produto estejam instaladas
corretamente e fixas na sua posicao antes de usar o
dispositivo.

Este produto nao estad desenhado para funcionar através de
temporizadores ou sistemas de controlo remoto externos.
Certifique-se de que o0 recipiente do produto esteja
corretamente instalado antes de o p6r a funcionar.
Asuperficie do dispositivo pode alcancar temperaturas altas
durante e depois do uso. Nao a toque enquanto estiver em
funcionamento. Deixe que o aparelho arrefeca pelo menos
30 minutos antes de tocar e utilize unicamente utensilios
resistentes ao calor. Nao utilize utensilios de metal, jé&
que poderao atingir temperaturas altas.

Desconecte o dispositivo sempre que nao se utilize,
antes de limpar e antes de executar qualquer tarefa de
manutencao.

A fritadeira conta com um sistema de seguranca que
garante que as resisténcias sé funcionem quando estiverem
corretamente instaladas.

Em caso de aquecimento excessivo, o0 elemento de
protecao térmica desligara automaticamente a fritadeira.
Este elemento pode ser reativado utilizando um elemento
pontiagudo (como a ponta de uma caneta) para pressionar
0 botao situado na parte traseira do compartimento para
o cabo, marcado com “Restart”. Antes de reativar, desligue



o produto da corrente elétrica e espere que arrefeca
completamente.

O uso de acessorios ou partes nao proporcionadas ou
recomendadas pela Cecotec podem causar incéndios,
descargas elétricas ou danos tanto a pessoas como ao
produto.

Nao deixe que o cabo esteja sobre a borda do balcao ou
da superficie de trabalho, nem que entre em contacto com
superficies quentes.

Nao utilize o produto no exterior, perto de placas elétricas
ou de gas, de chamas ou dentro de fornos.

Tenha muito cuidado ao mover dispositivos que contenham
6leo ou outros liquidos quentes. Nao desloque o dispositivo
enquanto estiver a funcionar.

Retire os restos de humidade da comida antes de fritar para
evitar que o 6leo emita fumo ao entrar em contacto.

Nao deixe o produto sem supervisao durante o seu
funcionamento.

Cobrir o produto ou pb6-lo em contacto com material
inflamavel como cortinas, paredes ou similares durante o
funcionamento pode causarincéndios. Nao coloque nenhum
objeto encima do produto enquanto o estiver a usar.

Nao puxe pelo cabo de alimentacao para desconectar o
dispositivo, puxe antes pela tomada.

Certifique-se de que o nivel de 6leo esta entre as marcas de
maximo e minimo dentro do recipiente.

Nunca conecte antes de por o 6leo ou gordura, isto podera
danificar o produto e causar um corte da corrente elétrica.
Supervisione as criancas para se certificar de que nao
brinquem com o produto.

Este dispositivo esta desenhado para uso domeéstico
unicamente, nao utilize para fins comerciais ou industriais.

- Nao exponha nem submerja o cabo, a ficha, os elementos
elétricos, nem qualquer outra parte nao extraivel do produto
em agua ou outros liquidos. Certifique-se de que tem as
maos completamente secas antes de tocar na tomada ou
ligar o produto.

- Este produto nao esta apto para ser usado por criancas.

- Este produto nao pode ser usado por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou
com falta de experiéncia e conhecimento.

VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het product
gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig(e) gebruik
of gebruikers.

- Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de
spanning vermeld op het classificatielabel van het toestel
en dat het stopcontact geaard is.

- Controleer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als
de kabel beschadigd is, moet hij worden hersteld door de
technische dienst van Cecotec om elk gevaar te vermijden.

- Plaats en bewaar het apparaat altijd op een vlak en stabiel
oppervlak.

- Zorg ervoor dat de handgrepen van het toestel correct
geinstalleerd zijn voor u het gebruikt.

- Dittoestelis niet ontworpen om gebruikt te worden met een
externe timer of afstandsbediening.

- Zorg ervoor dat het mandje correct geinstalleerd is voor u
het toestel inschakelt.

- Deoppervlakkenvanhettoestelbereiken hogetemperaturen
tijldens en vlak na het gebruik. Raak deze oppervlakken



niet aan. Laat het apparaat minstens 30 minuten afkoelen
alvorens de oppervlakken aan te raken. Gebruik alleen
hittebestendige kookhulpmiddelen. Gebruik geen
metalen keukengerei omdat dit heet kan worden.

Trek altijd de stekker uit het stopcontact als het toestel niet
gebruikt of voordat u het schoonmaakt of onderhoudt.

De elektrische componenten zijn voorzien van
een veiligheidssysteem dat ervoor zorgt dat de
verwarmingselementenalleen kunnenworden ingeschakeld
wanneer zij correct zijn geinstalleerd.

In het geval van oververhitting zal het thermische
beveiligingselementdefrituurpanautomatischuitschakelen.
Dit element kan opnieuw geactiveerd worden door een
puntvormig object te gebruiken (zoals de punt van een
pen) om de “"Restart"-knop in te drukken. Deze knop bevindt
zich aan de achterkant van het opbergcompartiment voor
de kabel. Voordat u het apparaat weer inschakelt, moet
u de stekker uit het stopcontact halen en wachten tot het
apparaat is afgekoeld.

Het gebruik van accessoires of onderdelen die niet worden
verstrekt of aanbevolen door Cecotec kunnen brand,
elektrische schokken, schade aan het product of letsel aan
personen veroorzaken.

Laat de kabel niet over de rand van het werkoppervlak of
aanrecht hangen. Zorg ervoor dat de kabel niet in contact
komt met warme oppervlakken.

Gebruik het toestel niet buitenshuis of in de buurt van
elektrische kookplaten, gasfornuizen of vlammen. Gebruik
het toestel niet in de oven.

Wees uiterst voorzichtig als u toestellen verplaatst die hete
olie of andere hete vloeistoffen bevatten. Verplaats het
toestel niet als het is ingeschakeld.

Verwijder vochtigheid van etenswaren voordat u begint met
frituren om te voorkomen dat er stoom ontstaat als ze in
contact komen met olie.
Laathettoestelnietonbeheerdachteralshetisingeschakeld.
Het apparaat bedekken of in contact brengen met
ontvlambare materialen (bijvoorbeeld gordijnen, muren
of gelijksoortige materialen) tijdens gebruik kan brand
veroorzaken. Plaats geen enkel object op het toestel als het
in gebruik is.

Trek niet aan de voedingskabel om de stekker uit het
stopcontact te trekken. In de plaats daarvan, trek aan de
stekker.

Zorg ervoor dat het olieniveau in de binnenpan minstens
tot de aanduiding van het minimale niveau komt en niet de
aanduiding van het maximale niveau overschrijdt.

Steek nooit de stekker van de frituurpan in het stopcontact
voordat u het apparaat gevuld heeft met olie. Dit zou het
product kunnen beschadigen en zou kortsluiting kunnen
veroorzaken.

Houd toezicht op kinderen om ervoor te zorgen dat ze niet
met het product spelen.

Dit toestel is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik. Het is niet bestemd voor commercieel of industrieel
gebruik.

Zorg de kabel, de stekker, de elektrische onderdelen of
eender welk ander onderdeel niet ondergedompeld worden
in of in contact komen met water of andere vloeistoffen.
Zorg dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker
aanraakt of het toestel inschakelt.

Dit toestel is niet geschikt voor gebruik door kinderen.

Dit toestel mag niet gebruikt worden door personen met een
verminderd fysiek, zintuiglijk of mentaal vermogen, of met
een gebrek aan ervaring en kennis.



INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub
nowych uzytkownikdéw.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu
podanemu na tabliczce znamionowej produktu i ze wtyczka
jest uziemiona.

Regularnie sprawdzaj przewdd zasilajgcy pod katem
widocznych uszkodzen. Jesli kabel jest uszkodzony,
musi zosta¢ naprawiony przez oficjalny serwis pomocy
technicznej Cecotec, aby unikng¢ wszelkiego rodzaju
zagrozen.

Zawsze umieszczaj i przechowuj urzadzenie na ptaskiej i
stabilnej powierzchni.

Przed uzyciem urzgdzenia upewnij sie, ze uchwyty produktu
sg prawidtowo zainstalowane i zablokowane.

To urzadzenie nie jest przeznaczone do dziatania za
posrednictwem timeréw ani zewnetrznych systemow
zdalnego sterowania.

Przed uruchomieniem urzadzenia nalezy zawsze upewnic
sie, ze kuweta jest prawidtowo zainstalowana.
Powierzchnia urzadzenia osiggnie wysokie temperatury
podczas i po pracy. Nie dotykaj go, gdy jest uruchomiony.
Pozostaw urzgdzenie do ostygniecia przez co najmniej
30 minut przed jego dotknieciem i uzywaj wytacznie
zaroodpornych przyboréw kuchennych. Nie uzywaj
metalowych przyboréw kuchennych, poniewaz mogag

one osiggac wysokie temperatury.

Odtaczaj urzadzenie, gdy nie jest uzywane, przed
czyszczeniem i przed wykonaniem jakichkolwiek czynnosci
konserwacyjnych.

Komponenty elektryczne majg system bezpieczenstwa,
ktory zapewnia, ze rezystory mozna uruchomic tylko wtedy,
gdy sg prawidtowo zainstalowane.

W przypadku przegrzania element ochrony termicznej
automatycznie wytgczy frytownice. Ten element mozna
ponownie aktywowaé, uzywajac ostro zakonczonego
przedmiotu (np. KoAcéwkidtugopisu),abynacisnaé przyciskz
tytu przedziatu kablowego, oznaczony ,Uruchom ponownie”.
Przed ponownym wtaczeniem odtgcz urzgdzenie z gniazdka
elektrycznego i poczekaj, az ostygnie.

Stosowanie akcesoriéw lub czesci, ktére nie zostaty
dostarczone lub nie sg zalecane przez (Cecotec, moze
spowodowac pozar, porazenie prgdem lub uszkodzenie
zaréwno ludzi, jak i produktu.

Nie pozwol, aby przewdéd zwisat z krawedzi miejsca pracy
lub blatu ani nie dopuszczaj, aby wchodzit w kontakt z
gorgcaymi powierzchniami.

Nie uzywaj produktu na zewnatrz, w poblizu elektrycznych
lub gazowych ptyt grzejnych, otwartego ognia ani wewnatrz
piekarnikow.

Zachowaj ostrozno$¢ podczas przenoszenia urzadzenia,
gdy zawiera ono ciecze ptyny lub zywnosé. Nie przesuwaj
urzgdzenia podczas jego dziatania.

Przed smazeniem usun slady wilgoci z potraw, aby olej nie
wydzielat dymu w kontakcie.

Nie pozostawiaj produktu bez nadzoru podczas pracy.
Zakrycie urzgdzenia lub kontakt go 2z tatwopalnym
materiatem, takim jak zastony, sciany itp. Podczas pracy,
moze spowodowac pozar. Nie nalezy umieszczac¢ zadnych
przedmiotow na produkcie, gdy jest uzywany.

Nie ciggnij za przewdd zasilajgcy, aby odtgczy¢ urzadzenie;
zamiast tego wyciggnij wtyczke.



- Upewnij sie, ze poziom oleju znajduje sie miedzy znakami
maksimum i minimum wewnatrz tyzki.

- Nigdy nie podtgczaj frytownicy przed napetnieniem jej
olejem lub ttuszczem, moze to spowodowac uszkodzenie
produktu i awarie zasilania.

- Nadzorujdzieci, aby upewnic sie, ze nie bawig sie produktem.

- To urzadzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego, nie uzywaj go do celéw komercyjnych lub
przemystowych.

- Nie wystawia¢ ani nie zanurza¢ przewodu, wtyczki,
elementdéw elektrycznych ani zadnych innych niemozliwych
do usuniecia czesci produktu w wodzie lub innych ptynach.
Przed dotknieciem wtyczki lub witgczeniem produktu
upewnij sie, ze twoje rece sg catkowicie suche.

- To urzadzenie nie jest przeznaczone do uzytku przez dzieci.

- Ten produkt nie moze by¢ uzywany przez osoby z
ograniczonymi zdolnosciami fizycznymi, sensorycznymi lub
umystowymi lub bez do$wiadczenia i wiedzy.

BEZPECNOSTNI POKYNY

Pfed pouzitim pristroje si pozorné prectéte nasledujici
bezpecnostni pokyny. Uchovejte tento manual pro pozdéjsi
pouziti nebo pro nové uzivatele.

- Ujistéte se, Ze elektricka sit ma stejné napétijako je uvedené
na etiketé produktu a Ze zasuvka je uzemnéna.

- Pravidelné kontrolujte privodovy kabel, abyste zjistili
viditelna posSkozeni. Pokud je kabel poSkozen, musi byt
opraven u oficidlniho technického servisu Cecotec, aby se
tak predeslo jakymkoli nebezpecim.

- Umistéte pristroj a uchovavejte jej na cistém, stabilnim a
rovném povrch.

Ujistéte se, Ze drzaky jsou spravneé instalovany a zajistény
ve své pozici, nez pristroj zapnete.

Tento pfristroj neni navrzen, aby fungoval prostrfednictvim
casovace nebo dalkovych ovladacd.

Ujistéte se, Ze vysoce nadoba je spravné instalovana, nez
pFistroj zapnete.

Povrch pristroje mlze béhem nebo po ukonceni fungovani
dosahnout velmi vysokych teplot. Nedotykejte se pristroje,
pokud je zapnuty. Nechejte pristroj vychladnout minimalné
30 minut pred tim, nez se ho budete dotykat a pouzijte
vyhradné nastroje odolné proti teplu. NepouZivejte
nastroje z kovu, protoze by mohly dosahnout vysokych
teplot.

Vlypnéte pristroj, odpojte ho od elektrické sité, pokazdé,
pokud ho nepouzivate, nez ho zacnete cCistit nebo provadeét
adrzbu.

Elektrické soucasti majibezpecnostnisystém, ktery zajistuje,
Zze odpory lze spustit pouze tehdy, kdyZz jsou spravné
nainstalovany.

V pfipadé prehrati se tepelna ochrana automaticky vypne.
Tuto polozku lze znovu aktivovat pomoci Spicatého
pfedmétu (napfiklad hrotu pera) a stisknutim tlacitka na
zadni strané kabelového oddilu oznaceného ,Restartovat”
Pred opétovnou aktivaci odpojte zafizeni ze zasuvky a
pockejte, az vychladne.

Pouziti prislusenstvi neautorizovanych nebo
nedoporucenych vyrobcem m(ze vést k riziku pozaru,
elektrickému vyboji a nebo jinym Skodam jak na majetku, tak
mUze vést ke zranéni osob.

Nedovolte, aby kabel visel pfes okraj pracovni desky a aby se
dotykal horkych povrch(.

Nepouzivejte pristroj venku, blizko topnych téles jak



elektrickych tak plynovych, plamend a nebo v troubéch.
Davejte obzvlasté velky pozor, pokud budete s pristrojem
pohybovat, pokud bude obsahovat olej nebo jiné teplé
tekutiny. Behem fungovani pristrojem nepohybuijte.
Odstrante zbytky vlhkosti na jidle pred tim, nez ho budete
smazit, abyste zabranili tomu, Ze z oleje bude vychazet kour,
jakmile by z vlhkosti prisel do kontaktu.

Nenechavejte pristroj béhem fungovani bez dozoru.

Prikryti pristroje nebo to, Ze se dostane do kontaktu s
horlavymi latkami jako jsou zavesy, zdi nebo podobné
materidly, béhem fungovani muize zpUlsobit pozar.
Nepokladejte Zadné predméty na pristroj, pokud ho
pouzivate.

Netahejte za kabel, abyste pristroj vypnuli. Misto toho
pouzijte zastrcku.

Ujistéte se, ze hladina oleje je mezi znackou maxima a
minima uvnitf nadoby.

Nikdy fritézu nepfipojujte, pokud jste ji pfed tim nenaplnili
olejem nebo tukem. Mohlo by to pfistroj poskodit a zplsobit
elektricky vyboj.

DohliZejte na déti, abyste se ujistili, Zze si s pfistrojem nehraji.
Tento pristrojje urcen pouze prodomaci pouziti, nepouzivejte
ho pro komercni a prlimyslové pouziti.

Nedavejte kabel, zdasuvku, elektrické ¢asti nebo jinou
nevyjimatelnou cast pristroje do vody ani jiné tekutiny.
Nevystavujte elektrické spoje vodé. Ujistéte se, ze mate
naprosto suché ruce, nez se dotknete zasuvky nebo zapnete
pristroj.

Tento pristroj neni vhodny, aby ho pouzivaly déti.

Tento produkt nemize byt pouzivan détmi ani osobami s
omezenymi mentalnimi, fyzickymi a nebo senzorickymi
schopnostmi, nebo kterym chybi zkuSenost a znalost.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig.

CENOU W

=
o

Fig.
. Pantalla

12.
13.
14.
15.

1.

Asa de la tapa
Tapa

Cestillo

Asa del cesto
Caja de conexiones
Resistencia
Filtro de aceite
Cubeta de aceite
Cuerpo principal
Asa

2.

Botdn de ON/OFF/confirmacion
Selector de programa

Selector de tiempo

Selector de temperatura

2. ANTES DE USAR

Saque el producto de la cajay retire todo el material de embalaje.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estén incluidas y en buen estado. Si se
observara algln dafio visible o faltara alguna de las partes, contacte de forma inmediata
con el Servicio de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Limpie el dispositivo a fondo antes de usarlo por primera vez.

Abra la tapa.

Retire el cesto.

Limpie la parte interior de la tapa, del cesto y de la cubeta de aceite con un trapo himedo
y séquelo cuidadosamente.

Limpie todos los accesorios y la cubeta con agua tibia. Séquelos bien antes de usar.
Asegurese de que todas las partes eléctricas estan secas.

Aseglrese de que el dispositivo estd apagado antes de desconectarlo de la toma de
corriente.
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3. FUNCIONAMIENTO

Nota

Estetipode freidoras Unicamente se pueden utilizar con aceite o grasa liquida, no es compatible
con grasa soélida. Es posible que la grasa sélida contenga agua, lo que puede hacer que la grasa
salpique al ser calentada.

1. Retire la tapa de la freidora y saque todos los accesorios.

2. Saque la caja de conexiones, estire del cable de alimentacién para poder conectarlo a la
red. Vuelva a encajar la caja de conexiones.

3. Llene la freidora con la cantidad deseada de aceite o de grasa. Aseglirese de que el aceite
no estd por debajo del nivel minimo ni sobrepasa el nivel méximo indicado en el lado del
aparato. Para obtener los mejores resultados, se recomienda no mezclar diferentes tipos
de aceite.

4. Elija la temperatura mas apropiada para el tipo de alimentos a freir o seleccione el
programa predeterminado que desee.

5. Utilice el asa para introducir el cesto dentro de la freidora.

6. Cologue los alimentos que desea freir dentro del cesto.

Nota

Utilice siempre alimentos secos para mejores resultados.

7. Lafreidora emitird un sonido cuando alcance la temperatura seleccionada. Espere siempre
a que alcance la temperatura seleccionada antes de freir. Para mantener el aceite a la
temperatura seleccionada, el termostato se encenderdy apagara de forma alterna.

8. Baje el cesto hasta introducirlo en el aceite, hagalo despacio para evitar que el aceite
burbujee en exceso.

9. Saque el cesto del aceite cuando haya pasado el tiempo seleccionado.

10. Desconecte el enchufe de la toma de corriente.

11. Enjuague el asay el cesto después de cada uso, y luego séquelos bien.

12. Una vez que la freidora se haya enfriado completamente, retire el aceite de la cubeta,
limpie la cubeta y coléquela nuevamente en su sitio. Introduzca el cesto en el aparato y
gudrdelo. Guarde la freidora con la tapa cerrada en un lugar oscuro y seco.

Consejos para freir

Use un méximo de 200 g de patatas fritas por litro de aceite.

Cuando utilice productos ultracongelados, introduzca un maximo de 100 g. Sacuda los
productos ultracongelados sobre el grifo para deshacerse del exceso de hielo.

Si va a utilizar patatas fritas naturales, séquelas después de lavarlas para evitar introducir
agua en el aceite.
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Botonesy luces

Botén de encendido: Luz y ON/OFF/confirmacién
Botdn de modo: Luz y ajuste de modo

Botdn de tiempo: Luz y ajuste de tiempo

Botdn de temperatura: Luz y ajuste de temperatura

Modo standby

La freidora pitarad durante 1 segundo y la pantalla mostrara "P0O01". La luz del botén Modo
también parpadeara.

Seleccion de modos

1. Pulse el botén de Modo mientras esté en standby para seleccionar el modo deseado. La
pantalla mostraré los programas de 1a 5 (P001-P005).

2w

Pulse de nuevoy la pantalla mostrara “P001"

Nota
Cada modo tiene un tiempo y una temperatura preconfigurada, vea la seccién de tiempos y
temperaturas preconfiguradas.

2. PulseelboténdeTemperaturadesde elmodo Standby. La pantalla mostrara latemperatura
preconfiguraday la luz del botén de temperatura se iluminara.
Pulse el botén de Temperatura una vez para aumentar la temperatura en 5 °C.
Utilice el botdn de Temperatura para ajustar la temperatura, de 110 °Ca 190 °C.
Alalcanzar 190 °C durante la seleccién de temperatura, pulse el botén de Temperatura de
nuevo para volver a 110 °C.

3. Pulse el botén de Tiempo desde el modo Standby, la pantalla mostrara el tiempo
preconfigurado y la luz correspondiente al botén de tiempo se iluminara.
Pulse el botén de Tiempo una vez para aumentar el tiempo en T minuto.
Utilice el botén de Tiempo para ajustar el tiempo, de 1 minuto a 99 minutos. Cuando alcance
99 minutos durante la seleccién de tiempo, pulse de nuevo el botén para volver a 1 minuto.

Formato

NN:XX (N hace referencia a minutos, X significa que no hay digito).

Durante el proceso, la pantalla digital mostrara 0.5, indicando que el aparato esta en
funcionamiento. Parpadeara 0.5 s en la pantalla indicando que ha dejado de funcionar.
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Modo de calentamiento

1. Tras seleccionar un modo, pulse el botén de ON/OFF y la pantalla mostrara la temperatura
actual del aceite. Los botones se iluminaran. El dispositivo iniciard el proceso de
calentamiento.

2. Durante el proceso, pulse el botén de Modo. No habra ninglin cambio en la pantalla ni en
los ajustes. Pulse el botén de Tiempo y la pantalla mostrara el tiempo preconfigurado.
Pulse el botén de Temperatura para mostrar la temperatura configurada.

3. Durante este proceso, los botones se mantendran encendidos y la pantalla no parpadeara.

Nota
La pantalla mostrara la temperatura actual durante 5 segundos sin necesidad de tocar ningin
botén.

Modo de espera

Una vez que el aceite alcance la temperatura, la freidora pitara (pitido 3", silencio 3"). La
pantalla mostrara la temperatura actual. Al no utilizar la freidora durante 1 minuto, esta
entrara en modo Standby automaticamente.

Modo freir

1. Después de entrar en modo de standby, pulse el botén ON/OFF. La freidora dejara de pitar.
La hora programada se mostrard en la pantalla. La luz de confirmacién se encendera.

Formato de tiempo
N:XX o NN:nn (N hace referencia a los minutos restantes, n hace referencia a los segundos
restantes, X significa que no hay digitos). Requisitos de precision de tiempo =3 %.

2. Durante el proceso de fritura, pulse el botén de Tiempo y la pantalla mostrara el tiempo
preconfigurado. El botén de Tiempo se iluminard. Pulse el botén de Temperatura para
mostrar la temperatura configurada en la pantalla. Al no utilizar la freidora durante 5
segundos, esta entrard automaticamente en cuenta atras.

3. Unavezque lafreidora alcance la temperatura preseleccionada, la resistencia se apagara.
Si la temperatura del aceite cae 7=3 °C por debajo de la temperatura preconfigurada,
la resistencia se encendera automaticamente hasta alcanzarla de nuevo. La pantalla
mostrara la cuenta atras.

4, Cuando finalice el tiempo preseleccionado, la freidora emitira 10 pitidos (pitara 2", parara
1"). Dejaré de calentarse y entrard en standby

5. Pulse el botén de ON/OFF cuando la freidora esté en funcionamiento para detener el
proceso de calentamiento. La pantalla mostrard el cédigo por defecto y volvera al modo
de seleccién de ajustes.
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Programas preconfigurados

MODO TEMP (°C) TIEMPO (min)
P0O01 Patatas fritas 190 7
congeladas
P002 Patatas naturales 190 5min30s
POO3 Nuggets 190 3
PO04 Alitas de pollo 190 12
P0OO05 Croquetas 190 5
Nota

Los tiempos y las temperaturas de coccién son aproximados y pueden variar segln diferentes
factores.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
Cambio de aceite

- Asegurese de que la freidora y el aceite se han enfriado por completo antes de cambiar el
aceite.

- Desconecte el cable de la toma de corriente.

- Cambie el aceite a menudo. Seré necesario hacerlo cuando el aceite se vuelva oscuro o
cuando cambie de olor. En cualquier caso, cambie el aceite después de cada 10 usos.

- Cuando cambie el aceite, cdmbielo todo; no mezcle aceite usado y limpio.

- Notire aceite a la basura normal, siga las indicaciones de la gestién municipal de residuos
urbanos de su zona.

Limpieza general

- Permita que el dispositivo se enfrie completamente antes de usarlo, limpiarlo o repararlo.

- Desconecte y apague el dispositivo antes de repararlo o limpiarlo.

- Silafreidora no se va a utilizar de forma regular, se recomienda dejar enfriar el aceite o la
grasa liquida y guardarlo en la nevera o en otro lugar fresco. Recuerde siempre filtrar el
aceite primero.

- Vacie la freidora y limpie la parte interior de la cubeta con papel absorbente, luego limpie
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con un pafo himedo y agua con jabdn. Limpie de nuevo con un pafio himedo y deje que
seque.

- Nunca sumerija la cubeta de aceite (junto con el cable) en agua y no limpie ninguna de las
partes en abundante agua.

- Limpie periédicamente la parte exterior de la freidora con un pafio hiimedo y séquela con
papel absorbente y suave.

- No utilice detergentes abrasivos.

- Limpie el cesto, el filtro, la cubeta y el mango con aguay jabén o en el lavavajillas. Séquelo
bien antes de utilizarlo de nuevo.

Nota
Al lavar el cesto o la cubeta frecuentemente en el lavavajillas, podrian rallarse o dafiarse.

- Al cambiar el aceite, también puede limpiar el interior de la freidora. Vacie la freidora y
limpie la parte interior de la cubeta de aceite con papel absorbente, luego limpie con un
pafio himedo y agua con jabén. Limpie de nuevo con un pafio himedo y seque bien.

- Todos los componentes, excepto las partes eléctricas, se pueden lavar con agua y jabén.
Séquelo bien antes de utilizarlo.

- Guarde eldispositivo en un lugar seco, bien ventilado y seguro donde esté fuera del alcance
de los nifios.

- Guérdelo en su caja original cuando no lo vaya a utilizar durante largos periodos de tiempo
para evitar que se estropee.

- Ninguna de las partes se puede reparar por el usuario. No trate de reparar la freidora por
Su cuenta.

5. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: 04300/4301/4313

Modelo: Cleanfry Luxury 3000/ 3000 Black / 3000 Dark
2010-2400 W 220-240V 50-60 Hz

Capacidad: 3,2 L

Fabricado en China | Disefiado en Espafia

6. RECICLAJE DE ELECTRODOMESTICOS

La directiva europea 2012/19/UE sobre Residuos de Aparatos Eléctricos y
Electréonicos (RAEE) especifica que los electrodomésticos no deben ser
reciclados con el resto de los desperdicios municipales. Dichos

| electrodomésticos han de ser desechados de forma separada, para
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optimizar la recuperacion y reciclaje de materiales y, de esta manera, reducir el impacto que
puedan tener en la salud humanay el medioambiente.

El simbolo del contenedor tachado le recuerda su obligacién de desechar este producto de
forma correcta.

Para obtener informacién detallada acerca de la forma mas adecuada de desechar sus
electrodomésticos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera contactar con las
autoridades locales.

7. GARANTIAY SAT

Este producto tiene una garantia de 2 afios desde la fecha de compra, siempre y cuando se
conserve y envie la factura de compra, el producto esté en perfecto estado fisicoy se le dé un
uso adecuado taly como se indica en este manual de instrucciones.

La garantia no cubrira:

Si el producto ha sido usado fuera de su capacidad o utilidad, maltratado, golpeado, expuesto
a la humedad, sumergido en algtin liquido o substancia corrosiva, asi como cualquier otra falta
atribuible al consumidor.

Si el producto ha sido desarmado, maodificado o reparado por personas no autorizadas por el
SAT oficial de Cecotec.

Si la incidencia ha sido originada por el desgaste normal de las piezas debido al uso.

El servicio de garantia cubre todos los defectos de fabricacién durante 2 afios en base a la
legislacién vigente, excepto piezas consumibles. En caso de mal uso por parte del usuario el
servicio de garantia no se hard responsable de la reparacion.

Si en alguna ocasidon detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase

en contacto con el Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de
teléfono +34 96 32107 28.
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig
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Basket handle
Switch box
Heating elements
Oil filter

QOilinner pot
Main body
Handle

2.

Display
ON/OFF/confirmation button
Program selector

Time knob

Temperature knob

2. BEFORE USE
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Take the product out of the box and remove all packaging materials.

Make sure all parts and components are included and in good conditions. If any sign of
visible damage is observed or any of the product's parts are missing, contact immediately
with our official Technical Support Service.

Clean the appliance thoroughly before using for the first time.

Open the lid.

Remove the basket.

Wipe the inside of the lid, basket and oil inner pot with a damp cloth and dry thoroughly.
Wash the accessories and the inner pan in warm water. Dry well before use. Make sure
that the electrical parts remain dry.

Make sure the appliance is switched off before connecting it to a wall outlet.
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3. OPERATION

Note
This type of fryer may only be used with oil or liquid fat and is not suitable for use with solid fat.
Solid fat may contain water, which can cause hot fat to be sprayed out when heated.

Remove the lid from the deep fryer and take out the accessories.

2. Take the switch box out, pull on the power cord to connect it to the power supply. Replace
the switch box.

3. Fillthe deep fryer with the desired amount of oil or fat. Make sure that it is filled not less
than minimum level and not higher than the maximum level as indicated on the inside of
the appliance. For best results, we recommend that you do not mix different kinds of oil
together.

4. Choosethetemperature, which is suitable for what you are frying. Consult the temperature
table.

5. Use the handle to place the basket in the deep fryer.

6. Place thefood to be deep fired into the basket.

Note

For best results, put dry food into the basket.

7. The fryer will beep when the temperature you have selected has been reached. Always
wait until the selected temperature has been reached. To keep the oil at the selected
temperature, the thermostat repeatedly goes on and off.

8. Lower the basket into the oil slowly to prevent excessive bubbling.

9. Raise the basket again when the frying time has elapsed.

10. Remove the plug from the outlet.

11. Rinse the handle and the basket after use, and dry thoroughly.

12. Once the deep fryer has completely cooled off, empty the oil in the inner pot, clean it and
replace it. Put the basket in the appliance and store it. Store the deep fryer, with the lid
close, in a dark, dry place.

Frying tips

Use a maximum of 200 g of French fries per litre of oil.

With deepfreeze products, use a maximum of 100 g because they quickly cool off. Shake
deepfreeze products above the sink to remove excess ice.

When using fries made from fresh potatoes: dry the fries after washing so that no water will
go into the oil.
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Buttons and light indicators

Power button: Light & on/off/confirmation

Mode button: Light & mode setting

Time button: Light & time setting

Temperature button: Light & temperature setting

Standby mode

The deep fryer will emit a single “beep” for 1 s and the display will show “P0O01". The Mode
button light will also flash.

Mode selection

1. Press the Mode button in Standby mode to select the desired mode. The display will show
programmes 1to 5 (P0O01-P005).
2. Press it again and the display will show "P0O01"

Note
Each mode has a matching preset time and temperature, please check the section "Preset
Time and Temperature”.

3. Press the Temperature button in Standby mode. The display will show the preset
temperature and the temperature button light will turn on.

Press the Temperature button once to increase the temperature by 5 °C.

Use the Temperature button to adjust the temperature from 110 °C to 190 °C.

When the temperature selection reaches 190 °C, press the Temperature button again and the

temperature will revert back to 110 °C.

4. Press the Time button in Standby mode and the display will show the preset time and the
corresponding time button light will turn on.
Press the Time button once to increase the time by 1 min.
Use the Time button to adjust the time from 1 min to 99 min. When the time selection
reaches 99 min, press the button again and it will revert back to 1 min.

Shape

NN:XX (N refers to min, X refers to no display).

Throughout the whole process, the digital display will show 0.5 s which means the appliance is
in operation. 0.5 s will flash on the display indicating that it has stopped operation.
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Heating mode

1. After selecting a mode, press the ON/OFF button and the display will show the current oil
temperature. The buttons will light up. The device will start the heating process.

2. During the heating process, press the Mode button. Notice that there is no change on the
display or the setting. Press the Time button and the display will show the preset time.
Press the Temperature button to show the preset temperature.

3. During this process, the buttons will remain on and the display will not flash.

Note
The display will show the current temperature for 5 s without you having to press any button.

Waiting mode

Once the oil reaches the preset temperature then the deep fryer will “beep” (beep 0.3 s, stop
0.3s). The panel will display the current temperature. Should the deep fryer be left without any
selection for 1 min then it will automatically switch to standby mode.

Frying mode

1. After entering the Waiting mode, press the ON/OFF button. The deep fryer will stop
beeping. The set time will show up on the display. The ready light will turn on.

Time format
N:XX or NN:nn (N refers to the remaining minutes, n refers to the remaining seconds, X refers
to no display). Time precision requirements =3 %.

2. Duringthe frying process, press the Time button and the display will show the preset time.
The time button will light up. Press the Temperature button and the display will show the
preset temperature. Should the deep fryer be left without any selection for 5 s then it will
automatically switch to the countdown timer.

3. Once the fryer reaches the required preset temperature, the heating element will switch
off. If the oil temperature drops to lower than the preset temperature 7+3 °C, the heating
element will automatically turn on again to reach the required preset temperature. The
display will show the countdown timer.

4, Once the deep fryer has reached the end of its preset time, it will emit ten beeps (beep 2 s,
stop 15). It will stop heating and then enter Standby mode.

5. Pressthe ON/OFF button when the fryer is working, and the deep fryer will stop the heating
process. The display will show the default code and switch to setting mode.
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4 preset programs

MODE TEMP (°C) TIME (Min.)
P0OO01 Frozen French fries 190 7
PO02 Fresh potatoes 190 5min30s
PO03 Nuggets 190 3
PO04 Chicken wings 190 12
P0OO0S Croquettes 190 5

Note

Cooking times and temperatures are approximate and may vary depending on different factors.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Replacing oil

Make sure that the deep fryer and the oil have totally cooled off before replacing the oil.
Unplug the cord from the power supply.

Replace the oil regularly. This is definitely necessary if the oil becomes dark or takes on a
different odour. In any case, replace the oil once after every 10 times' usage.

Replace the oil all at once; do not mix old and new oil.

Do not discard oil in the normal rubbish bin, follow the guidelines of the municipal waste
collectorin your area.

General cleaning
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Allow the device to cool completely down before handling, cleaning or repairing it.
Always unplug the device before cleaning it.

If the deep fryer is not used regularly, it is recommended to store the oil or liquid fat used,
after cooling, in a container preferably in the fridge or some other cool place. Remember
to strain oil first.

Empty the fryer and clean the inner part of oil inner pot with a paper towel, then wipe with
a wet cloth dipped in soapy water. Wipe with a damp cloth and allow it to dry.

Never immerse the oil inner pot (with power cord) in water and do not clean these parts
under running water.

Clean regularly the outer part of the fryer with damp cloth and dry it with a soft and clean
towel.
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- Do not use abrasive detergents.
- Clean the basket, the filter, the inner pot, and the handle in warm soapy water or in the
dishwasher. Dry thoroughly before using again.

Note
If the basket or the oil pot are washed frequently in the dishwasher, they could present some
scratched or damages.

- When replacing the oil, you can also clean the inside of the deep fryer. Empty the fryer and
clean the inner part of oil inner pot with a paper towel, then wipe with a wet cloth dipped
in soapy water. Wipe with a damp cloth and allow it to dry.

- Allcomponents, with the exception of the electrical parts, may be cleaned in warm soapy
water. Dry it thoroughly before using it.

- Storethe appliance in a dry, well-ventilated and safe place, out of reach of children.

- Storeitinits original package when not using for a long time to avoid soiling.

- There are no user serviceable parts in your fryer. Do not attempt to repair it by yourself.

5. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 04300/4301/4313

Model: Cleanfry Luxury 3000/ 3000 Black / 3000 Dark
2010-2400 W 220-240V 50-60 Hz

Capacity: 3,2 L

Made in China | Designed in Spain

6. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL APPLIANCES

The European directive 2012/19/EU on Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE), specifies that old household electrical appliances
must not be disposed of with the normal unsorted municipal waste. Old
appliances must be collected separately, in order to optimise the recovery
and recycling of the materials they contain and reduce the impact on
human health and the environment.

The crossed out “wheeled bin" symbol on the product reminds you of your
obligation to dispose of the appliance correctly.

Consumers must contact their local authorities or retailer for information concerning the

correct disposal of old appliances and/or their batteries.
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7. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

This product is under warranty for 2 years from the date of purchase, as long as the proof
of purchase is submitted, the product is in perfect physical condition, and it has been given
proper use, as explained in this instruction manual.

The warranty will not cover the following situations:

The product has been used for purposes other than those intended for it, misused, beaten,
exposed to moisture, immersed in liquid or corrosive substances, as well as any other fault
attributable to the customer.

The product has been disassembled, modified, or repaired by persons, not authorised by the
official Technical Support Service of Cecotec.

Faults deriving from the normal wear and tear of its parts, due to use.

The warranty service covers every manufacturing defects of your appliance for 2 years, based
on current legislation, except consumable parts. In the event of misuse, the warranty will not

apply.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.

40 I CLEANFRY LUXURY 3000/BLACK/DARK

FRANCAIS

1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1.

1. Poignée du couvercle
2. Couvercle

3. Panier

4. Poignée du panier
5. Boite de connexions
6. Résistance

7. Filtre a huile

8. Cuve pour l'huile

9. Unité principale

10. Poignée

Img. 2.

1. Ecran

12. Bouton ON/OFF/confirmer
13. Sélecteur des programmes
14. Sélecteur de temps

15. Sélecteur de température

2. AVANT UTILISATION

- Sortez l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants soient bien inclus et en bon état.
Sivous observez un dommage visible ou s'il manque une piece/un composant, contactez
immédiatement le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec.

- Nettoyez l'appareil a fond avant de l'utiliser pour la premiere fois.

- Ouvrez le couvercle.

- Retirez le panier.

- Nettoyez la partie intérieure du couvercle, du panier et de la cuve pour l'huile avec un
chiffon humide et séchez-les avec soin.

- Nettoyez tous les accessoires et la cuve avec de l'eau tiede. Séchez-les bien avant de les
utiliser. Veuillez vous assurer que les parties électriques sont bien seches.

- Assurez-vous que l'appareil soit éteint avant de le débrancher de la prise de courant.
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3. FONCTIONNEMENT

Note

Ce type de friteuse peut étre utilisée uniquement avec de de l'huile ou de la graisse liquide,
n'utilisez pas de graisse solide. Il est possible que la graisse solide contienne de l'eau, elle
pourrait donc éclabousser lorsqu'elle chauffe.

1. Retirez le couvercle de la friteuse et extrayez tous les accessoires.

2. Sortez la boite a connexions et tirez sur le cable d'alimentation pour pouvoir le brancher
sur la prise de courant. Remettez la boite a connexions a sa place.

3. Remplissez la friteuse avec la quantité d'huile ou de graisse souhaitée. Assurez-vous
que la quantité d'huile n'est par-dessous du niveau minimum ni ne dépasse le niveau
maximum indiqué sur le coté de l'appareil. Pour obtenir de meilleurs résultats, n'utilisez
pas différents types d'huiles.

4. Choisissez la température la plus appropriée selon les aliments a frire ou sélectionnez le
programme par défaut souhaité.

5. Utilisez la poignée pour introduire le panier dans la friteuse.

6. Placez les aliments que vous allez faire frire dans le panier.

Note

Utilisez toujours des aliments secs pour de meilleurs résultats.

7. La friteuse émettra un son lorsque la température sélectionnée est atteinte. Attendez
toujours a que la température soit atteinte avant de commencer a frire les aliments.
Pour maintenir l'huile a la température sélectionnée, le thermostat s'allume et s'éteint
alternativement.

8. Abaissez le panier jusqu'a le plonger dans l'huile. Faites-le doucement pour éviter que
'huile faite des bulles en exces.

9. Sortez le panier de l'huile une fois le temps sélectionné écoulé.

10. Débranchez le cable de la prise de courant.

11. Rincez la poignée et le panier aprés chaque utilisation, puis séchez-les bien.

12. Une fois que la friteuse a compléetement refroidi, retirez l'huile de la cuve, essuyez la cuve
et remettez-la en place. Insérez le panier dans l'appareil et rangez-le. Rangez la friteuse
avec le couvercle fermé et dans un endroit sombre et sec.

Conseils pour faire frire

Utilisez maximum 200 g de pommes de terre frites pour chaque litre d'huile.

Lorsque vous utilisez des produits surgelés, introduisez un maximum de 100 g. Secouez les
produits surgelés sous le robinet pour éliminer l'exces de glace.

Si vous allez utiliser des pommes de terre frites naturelles, séchez-les bien aprés les avoir
lavés pour éviter que de 'eau ne s'introduise dans l'huile.
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Boutons et lumiéres

Bouton de connexion : lumiere + ON/OFF/confirmer

Bouton des modes : lumiere + réglage des modes

Bouton du temps : lumiere + réglage du temps

Bouton de la température : lumiére + réglages de la température

Mode standby

La friteuse bipera pendant 1 seconde, puis l'écran affichera « POO1 ». La lumiére du bouton des
modes clignotera aussi.

Sélectionner les modes

1. Appuyez sur le bouton des modes lorsque la friteuse est en standby afin d'établir le mode
de fonctionnement souhaité. Uécran affichera les programmes de 1 a 5 (P001-P005).
Appuyez a nouveau sur le bouton ; 'écran affichera « PO0O1 ».

Note
Chague mode de fonctionnement dispose d'un temps et d'une température préétablis. Allez au
paragraphe des temps et des températures préconfigurés.

2. Llorsque la friteuse soit en standby, appuyez sur le bouton de la température. L'écran
affichera la température préétablie et la lumiére du bouton de la température s'allumera.

Appuyez une fois sur le bouton de la température pour augmenter la température 5 °C.

Utilisez le bouton de la température pour ajuster celle-ci, de 110 °C a 190 °C.

Lorsque les 190 °C sont atteints lors de la sélection de la température, appuyez a nouveau sur

le bouton de la température pour revenir a 110 °C.

3. Lorsque la friteuse est en standby, appuyez sur le bouton du temps. L'écran affichera le
temps préétabli et la lumiere correspondante au bouton du temps s'allumera.

Appuyez une fois sur le bouton du temps pour augmenter le temps 1 minute.

Utilisez le bouton du temps pour ajuster celui-ci, de 1 minute a 99 minutes. Lorsque les 99

minutes sont atteintes lors de la sélection du temps, appuyez a nouveau sur le bouton pour

revenir a 1 minute.

Format

NN:XX (N fait référence aux minutes ; X indique qu'ilLn'y a pas de chiffres).

Lors du processus de configuration, l'écran numérique affichera 0.5 pour indiquer que l'appareil
est en fonctionnement. Ce chiffre clignotera pendant 5 secondes sur l'écran pour indiquer que
l'appareil a arrété son fonctionnement.
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Mode de réchauffement

1. Apres avoir sélectionné un mode de fonctionnement, appuyez sur le bouton ON/OFF pour
que l'écran affiche la température actuelle de l'huile. Les boutons s'allumeront. Lappareil
démarrera donc le processus de réchauffement.

2. Veuillez appuyer sur le bouton des modes lors du processus. L'affichage et les parametres
ne seront pas modifiés. Appuyez sur le bouton du temps pour que lécran affiche le
temps préconfiguré. Appuyez sur le bouton de la température pour que 'écran affiche la
température préconfigurée.

3. Pendant ce processus, les boutons resteront allumés et l'écran ne clignotera pas.

Note
L'écran affichera la température actuelle pendant 5 secondes sans que vous ayez a toucher
un bouton.

Mode standby

Une fois la température de U'huile atteinte, la friteuse bipera toutes les 3 secondes. L'écran
affichera la température actuelle. La friteuse entrera en mode standby si vous ne l'utilisez pas
pendant plus d'une minute.

Mode faire frire

1. Appuyez sur le bouton ON/OFF si la friteuse est en mode standby. La friteuse ne bipera
plus. Lheure programmeée s'affichera sur l'écran. La lumiere de confirmation s'allumera.

Format du temps
N:XX o NN:nn (« N » fait référence aux minutes restantes ; « n » fait référence aux secondes
restantes et « X » indique qu'il n'y a pas de chiffres). Exigences de précision du temps =3 %.

2. Lors du processus de friture, appuyez sur le bouton du temps pour que l'écran affiche
le temps préconfiguré. Le bouton du temps s'allumera. Appuyez sur le bouton de la
température pour que l'écran affiche la température préconfigurée. Si la friteuse n'est pas
utilisée pendant 5 secondes, un compte a rebours est automatiquement lancé.

3. Une fois la friteuse atteigne la température préétablie, la résistance s'éteindra. Si la
température de l'huile descend 7+3 °C en dessous de la température préétablie, la
résistance se met automatiquement en marche jusqu'a ce que la température préétablie
soit a nouveau atteinte. L'écran affichera le compte a rebours.

4. Une fois le temps préétabli écoulé, la friteuse émettra 10 bips (elle bipera pendant 2" et ne
bipera pas pendant 1"). La friteuse arrétera le réchauffement et entrera en mode standby.

5. Appuyez sur le bouton ON/OFF lorsque la friteuse est en fonctionnement pour arréter le
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processus de réchauffage. L'écran affichera le code par défaut et reviendra au mode de
sélection des parametres.

Programmes préconfigurés

MODE TEMP (°C) TEMPS (min)
P0OO01 Frites congelées 190 7
P0O02 Pommes de terre 190 S min30s
nature
P0O03 Nuggets 190 3
P0O04 Ailes de poulet 190 12
POOS Croquettes 190 5
Note

Les temps et les températures de cuisson sont approximatifs et peuvent varier en fonction de
différents facteurs.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN
Changer l'huile

- Assurez-vous que la friteuse et l'huile ont completement refroidi avant de changer U'huile.

- Débranchez le cable de la prise de courant.

- (Changez l'huile souvent. Le changement sera nécessaire lorsque l'huile devient plus
sombre ou que son odeur change. En tout cas, changez l'huile toutes les 10 utilisations.

- Lorsque vous changez l'huile, changez tout ; ne mélangez pas l'huile usagée et l'huile
propre.

- Nejetez pas l'huile dans la poubelle normale, suivez les indications concernant les déchets
municipaux de votre région.

Nettoyage général

- Laissez que l'appareil refroidisse complétement avant de l'utiliser, de le nettoyer ou de le
réparer.

- Eteignez et débranchez 'appareil de la prise de courant avant de le nettoyer.

- Silafriteuse ne va pas étre utilisée régulierement, il est recommandé de laisser l'huile ou
la graisse liquide refroidir et de la garder au réfrigérateur ou dans un autre endroit frais.
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N'oubliez pas de toujours filtrer l'huile d'abord.

- Videz la friteuse et nettoyez la partie intérieure de la cuve avec du papier essuie-tout,
puis nettoyez le tout avec un chiffon humide et avec de 'eau et du savon. Nettoyez tout a
nouveau avec un chiffon humide puis laissez sécher.

- Ne submergez jamais la cuve pour l'huile (avec le cable) dans l'eau et ne nettoyez aucune
des parties avec de 'eau en abondance.

- Nettoyez périodiquement la partie extérieure de la friteuse avec un chiffon humide et
séchez-la avec du papier essuie-tout doux.

- N'utilisez pas de détergents abrasifs.

- Nettoyez le panier, le filtre, la cuve et la poignée avec de l'eau et du savon ou dans le lave-
vaisselle. Séchez-les bien avant de les réutiliser.

Note
Un nettoyage excessif du panier ou de la cuve au lave-vaisselle pourrait les rayer ou
endommager.

- Nettoyez lintérieur de la cuve lorsque vous changez l'huile. Videz la friteuse et nettoyez la
partie intérieure de la cuve pour ['huile avec du papier essuie-tout puis nettoyez avec un
chiffon humide et avec de l'eau et du savon. Nettoyez-la a nouveau avec un chiffon humide
puis laissez-la sécher.

- Tous les composants, sauf les parties électriques peuvent étre lavés avec de l'eau et du
savon. Séchez-le bien avant de le réutiliser.

- Rangez l'appareil dans un lieu sec, bien aéré, sécurisé et hors de portée des enfants.

- Conservez l'appareil dans sa boite d'origine lorsque vous ne lutilisez pas pendant
longtemps afin d'éviter qu'il ne s'abime.

- Aucune des parties ne peut étre réparées par lutilisateur. N'essayez pas de réparer la
friteuse vous-méme.

5. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : 04300/4301/4313

Modele : Cleanfry Luxury 3000/ 3000 Black / 3000 Dark
2010-2400 W 220-240V 50-60 Hz

Capacité: 3,2L

Made in China | Concu en Espagne
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6. RECYCLAGE DES ELECTROMENAGERS

La directive européenne 2012/19/UE relative aux Déchets d'Equipements
Electriques et Electroniques (DEEE) spécifie que les électroménagers
ne doivent pas étre recyclés avec le reste des déchets municipaux. Ces
électroménagers doivent étre jetés séparément, afin d'optimiser la
récupération et le recyclage des matériaux et, de cette maniere, réduire
limpact qu'ils peuvent avoir sur la santé et sur l'environnement.
Le symbole de la poubelle rayée vous rappelle l'obligation de vous défaire
de ce produit correctement.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniéere la plus adéquate de vous défaire de
vos électroménagers et/ou des batteries correspondantes, vous devez contacter les autorités
locales.

7. GARANTIE ET SAV

Ce produit possede une garantie de 2 ans a partir de la date d'achat, a condition de toujours
présenter la facture d'achat, que le produit soit en parfait état, et ait été utilisé correctement
comme indiqué dans ce manuel d'instructions.

La garantie ne couvre pas:

Un produit qui ait été utilisé en-dehors de ses capacités ou usages normaux, ayant subi des
coups, ayant été abimé, exposé a 'humidité, submergé dans un liquide ou une substance
corrosive, ainsi que tous les incidents dont la faute serait imputable au consommateur ;

Un produit qui ait été démonté, modifié ou réparé par des personnes non autorisées par le
Service Apres-Vente Officiel de Cecotec ;

Lorsque le probleme a été provoqué par l'usure normale des composants dd a l'utilisation.

Le service de garantie couvre tous les défauts de fabrication pendant 2 ans selon la législation
en vigueur, a l'exception des piéces consommables. Dans le cas d'une mauvaise utilisation de
la part de l'utilisateur, le service de garantie ne se fera pas responsable de la réparation.

Si vous détectez un incident ou un probleme avec le produit, ou vous avez des doutes

concernant le produit, veuillez contacter le Service Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9
632107 28.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abb. 1.

1. Handgriff der Abdeckung
2. Abdeckung

3. Gareinsatz

4, Griff des Frittierkorbs
5. Anschlusskaste

6. Heizelement

7. Ol-Filter

8. Olbehalter

9. Hauptgerat

10. Handgriff

Abb. 2.

1. Bildschirm

12. ON/OFF/Bestatigungstaste
13. Programmwahlschalter
14. Zeitregler

15. Temperaturregler

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Nehmen Sie das Produkt aus der Verpackung und entnehmen Sie alle Verpackungsmaterial.

- Prufen Sie, ob die Lieferung vollstandig und in gutem Zustand ist. Falls Sie sichtbare
Schaden bemerken oder bei fehlenden Teilen, kontaktieren Sie sofort mit dem technischen
Kundendienst von Cecotec.

- Vor der ersten Verwendung reinigen Sie das Produkt griindlich.

- Offnen Sie die Abdeckung.

- Entnehmen Sie den Frittierkorb.

- Reinigen Sie den Unterteil den Deckel, den Frittierkorb und Frittierbehalter mit einem
feuchten Tuch und trocken Sie die Teile vorsichtig ab.

- Spllen Sie Zubehor und den Innentopf mit lauwarmem Wasser ab. Vor Gebrauch griindlich
trocknen. Stellen Sie sicher, dass alle elektrischen Teile trocken sind.

- Vergewissern Sie sich, dass das Gerat ausgeschaltet ist und aus der Steckdose gezogen
wurde.
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3. BEDIENUNG

Hinweis
Dieses Gerat kann ausschlieRlich mit fliissigem Ol oder Fett verwendet werden. Es ist nicht fiir
festes Fett geeignet. Das feste Fett enthalt Wasser und kann Fett beim Braten aus dem Gerat
spritzen.

1. Nehmen Sie den Fritteusendeckel ab und entfernen Sie alle Zubehorteile.

2. Ziehen Sie die Anschlussdose heraus, ziehen Sie das Netzkabel heraus, damit es an das
Stromnetz angeschlossen werden kann. Bauen Sie die Anschlussdose wieder an.

3. Flllen Sie die Fritteuse mit der gewiinschten Menge an Ol oder Fett. Achten Sie darauf, dass
das Ol nicht unter den Mindeststand fallt oder den an der Seite des Gerats angegebenen
Héchststand tberschreitet. Hinweis: Um die beste Frittierergebnisse zu erreichen mischen
Sie verschiedene Ole nicht.

4. \Wahlen Sie die fur die Art des Bratguts am besten geeignete Temperatur oder wahlen Sie
das gewlinschte voreingestellte Programm.

5. Benutzen Sie den geeigneten Criff, um den Frittierkorb in die Gehause einzusetzen.

6. Legen Sie die Lebensmittel in den Frittierkorb.

Hinweis

Verwenden Sie immer trockene Lebensmittel fir die beste Ergebnisse.

7. Die Fritteuse piept, wenn sie die gewahlte Temperatur erreicht hat. Warten Sie vor dem
Frittieren immer die gewahlte Temperatur ab. Um das Ol auf der gewéhlten Temperatur zu
halten, schaltet sich der Thermostat abwechselnd ein und aus.

8. Senken Sie den Korb in das OL, und zwar langsam, damit das Ol nicht zu sehr aufblaht.

9. Nehmen Sie den Korb aus dem OL, wenn die gewahlte Zeit verstrichen ist.

10. Ziehen Sie den Netzstecker aus der Steckdose.

11. Spilen Sie den Griff und den Korb nach jedem Gebrauch ab und trocknen Sie sie
anschliefdend gut ab.

12. Wenn die Fritteuse vollstandig abgekiihlt ist, nehmen Sie das Olaus dem Behélter, wischen
Sie den Behalter sauber und setzen Sie ihn wieder ein. Setzen Sie den Frittierkorb in das
Gerat ein und heben Sie es auf. Lagern Sie die Fritteuse mit geschlossenem Deckel an
einem dunklen, trockenen Ort.

Frittiertipps

Benutzen Sie max. 200 g Pommes Frittes pro Liter OL.

Geben Sie bei tiefgefrorenen Produkten maximal 100 g ein. Schitteln Sie tiefgekihlte Produkte
liber dem Wasserhahn, um das tberschissige Eis zu entfernen.

Sollten Sie natirliche Pommes Frittes verwenden, trocken Sie sie nach Abspilung ab, um kein
Wasser mit dem Ol nicht zu mischen.
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Tasten und Lichter

Netztaste Licht und ON/OFF/Bestatigungstaste
Modus-Taste: Licht- und Moduseinstellung
Zeit-Taste: Licht- und Zeiteinstellung
Temperaturtaste: Licht- und Temperatureinstellung

Standby-Modus

Die Fritteuse piept1Sekunde lang undim Display wird "P001" angezeigt. Die Moduslbeleuchtung
blinkt ebenfalls.

Artenwahl der Betriebsarten

1. Drucken Sie die Modus-Taste im Standby-Modus, um den gewilnschten Modus
auszuwahlen. Im Display werden die Programme 1 bis 5 (P001-P005) angezeigt.
Driicken Sie erneut, und im Display wird "PO01" angezeigt.

Hinweis
Jeder Modus hat eine voreingestellte Zeit und Temperatur, siehe Abschnitt Voreingestellte
Zeiten und Temperaturen.

2. Drucken Sie die Temperatur-Taste aus dem Standby-Modus. Auf dem Display wird die
voreingestellte Temperatur angezeigt und dias Temperaturtastenlicht leuchtet.

Dricken Sie die Taste Temperatur einmal, um die Temperatur um 5 °C zu erhdhen.

Mit der Temperatur-Taste kdnnen Sie die Temperatur von 110 °C bis 190 °C einstellen.

Wenn bei der Temperaturauswahl 190 °C erreicht wird, driicken Sie die Taste Temperatur

erneut, um auf 110 °C zurtickzukehren.

3. Drucken Sie die Zeit-Taste aus dem Standby-Modus, das Display zeigt die voreingestellte
Zeit an und das der Zeittaste entsprechende Licht leuchtet.

Dricken Sie die Taste Time einmal, um die Zeit um 1 Minute zu erhéhen.

Mit der Taste Time stellen Sie die Zeit ein, von 1 Minute bis 99 Minuten. Wenn Sie bei der

Zeitauswahl99 Minuten erreichen, driicken Sie die Taste erneut, um zu 1 Minute zurtickzukehren.

Format

NN:XX (N bezieht sich auf Minuten, X bedeutet keine Ziffer).

Wahrend des Vorgangs zeigt der digitale Display 0,5 an, was bedeutet, dass das Gerat in
Betrieb ist. Es blinkt 0,5 s auf dem Display und zeigt damit an, dass sie nicht mehr funktioniert.
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Heizmodus

1. Nachdem Sie einen Modus ausgewahlt haben, driicken Sie die Taste ON/OFF und auf dem
Display wird die aktuelle Oltemperatur angezeigt. Die Tasten leuchten auf. Das Gerat
startet den Aufheizvorgang.

2. Driicken Sie wéhrend des Vorgangs die Modus-Taste. Es erfolgt keine Anderung auf
dem Display oder der Einstellungen. Driicken Sie die Zeit-Taste und das Display zeigt die
eingestellte Zeit an. Drlicken Sie die Temperatur-Taste, um die eingestellte Temperatur
anzuzeigen.

3. Wahrend dieses Vorgangs bleiben die Tasten beleuchtet und das Display blinkt nicht.

Hinweis
Das Display zeigt 5 Sekunden lang die aktuelle Temperatur an, ohne dass Sie eine Taste
bertihren mussen.

Standby-Modus

Sobald das Ol die Temperatur erreicht hat, piept die Fritteuse (3" Piepton, 3" Stille). Im Display
wird die aktuelle Temperatur angezeigt. Wenn die Fritteuse 1 Minute lang nicht benutzt wird,
schaltet sie automatisch in den Standby-Modus.

Frittiermodus

1. Drtcken Sie nach dem Aufrufen des Standby-Modus die Taste ON/OFF. Die Fritteuse
hort auf zu piepen. Die programmierte Uhrzeit wird auf der Anzeige angezeigt. Die
Bestatigungsbeleuchtung leuchtet auf.

Zeitformat
N:XX oder NN:nn (N bezieht sich auf die verbleibenden Minuten, n auf die verbleibenden
Sekunden, X bedeutet keine Ziffern). Anforderungen an die Zeitgenauigkeit +3%.

2. Dricken Sie wahrend des Bratvorgangs die Taste Time und das Display zeigt die
eingestellte Zeit an. Die Taste Zeit leuchtet. Driicken Sie die Temperatur-Taste, um die
eingestellte Temperatur auf dem Display anzuzeigen. Wenn die Fritteuse 5 Sekunden lang
nicht benutzt wird, zahlt sie automatisch herunter.

3. Sobald die Fritteuse die voreingestellte Temperatur erreicht hat, schaltet sich das
Heizelement aus. Wenn die Oltemperatur um 7=3 °C unter die voreingestellte Temperatur
fallt, schaltet sich die Heizung automatisch ein, bis sie die voreingestellte Temperatur
wieder erreicht hat. Die Anzeige wird den Countdown anzeigen.

4, Wenn die voreingestellte Zeit abgelaufen ist, gibt die Fritteuse 10 Piepténe ab (Piepténe 2",
gestoppt 1"). Das Gerat hort auf zu heizen und geht in den Standby-Modus.
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5. Drlcken Sie die ON/OFF-Taste, wenn die Fritteuse in Betrieb ist, um den Heizvorgang zu
stoppen.DasDisplayzeigtdenStandardcodeanundkehrtinden Einstellungsauswahlmodus

zurtck.

voreingestellte Programme

MODO TEMP (°C) ZEIT (min)

PQO1 Tiefgefrorenes Pompes 190 7

Frites

P002 Kartoffeln 190 5min30s

P0O03 Nuggets 190 3

P004 Chicken Wings 190 12

POOS Kroketten 190 5
Hinweis
Garzeiten und -temperaturen sind Richtwerte und kénnen aufgrund verschiedener Faktoren
variieren.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Olwechseln

Beachten Sie, dass die Fritteuse und das Ol vollstandig abgekuhlt sind, bevor Sie das Ol
wechseln.

Trennen Sie die Verbindung des Kabels von der Steckdose.

Wechseln Sie das Ol héufig. Dies wird notwendig, wenn sich das Ol dunkel verféarbt oder
sich der Geruch verandert. Wechseln Sie das Olin jedem Fall nach jeweils 10 Benutzungen.
Wechseln Sie beim Olwechsel alles; mischen Sie kein sauberes, gebrauchtes oL
Entsorgen Sie niemals das Ol in normalen Abfélle. Befolgen Sie den Hinweisen der
stadtischen Abfallwirtschaft in Ihrer Region.

Allgemeines Reinigen

52

Lassen Sie das Gerat vollstandig abkuihlen, bevor Sie es verwenden, reinigen oder
reparieren.

Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie es aus der Steckdose, bevor Sie es reinigen oder
reparieren lassen.
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- Sollten Sie die Fritteuse nicht regelméaRig verwenden, lassen Sie das Ol oder das Fett
abkuhlen und bewahren Sie es im Kuhlschrank bzw. frischem Ort auf. Filtern Sie immer
das OL

- Leeren Sie die Fritteuse und reinigen Sie den Unterteil des Innentopfs mit Absorvierpapier.
Dann spulen Sie sie mit einem feuchten Tuch, Wasser und Seife. Reinigen Sie es mit einem
feuchten Tuch und lassen Sie es abtrocknen.

- Tauchen Sie den Frittierkorb nicht (un das Kabel) ins Wasser und renigen Sie keinen Teil mit
reichlichem Wasser.

- Reinigen Sie regelmaf3ig die Auf3erseite der Fritteuse mit einem feuchten Tuch un trocken
Sie sie mit Absorbierpapier ab.

- Verwenden Sie keine Schleifmittel.

- Reinigen Sie den Frittierkorb, Filter, Innentopf und Handgriff mit Wasser und Seifer oder in
der Spulmaschine. Trocknen Sie es richtig, bevor Sie diese wiederverwenden.

Hinweis
Haufiges Spulen des Korbes oder der Schissel in der Splilmaschine kann zu Kratzern oder
Beschadigungen des Korbes oder der Schissel fihren.

- Beim Olwechsel kénnen Sie auch das Innere der Fritteuse reinigen. Leeren Sie die Fritteuse
und reinigen Sie den Unterteil des Olinnentopfs mit Absorvierpapier. Dann spiilen Sie sie
mit einem feuchten Tuch, Wasser und Seife. Reinigen Sie es mit einem feuchten Tuch und
lassen Sie es abtrocknen.

- Alle Teile aufier die elektrischen Teilen sind spilmaschinenfest. Trocknen Sie es richtig,
bevor Sie es benutzen.

- Bewahren Sie das Gerat auf einem trocken Ort, auf3erhalb der Reichweite von Kindern auf.

- Bewahren Sie sie in der originellen Verpackung, wenn Sie die Fritteuse Uber einem langen
Zeitraum nicht verwenden, um Betriebsstérungen zu vermeiden.

- Kein Teil kann vom Benutzer repariert werden. Versuchen Sie nicht die Fritteuse selbst zu
reparieren.

5. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Produktreferenz: 04300/4301/4313

Modell: Cleanfry Luxury 3000/ 3000 Black / 3000 Dark
2010-2400 W 220-240V 50-60 Hz
Fassungsvermogen: 3,2 L

Made in China | Entworfen in Spanien
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6. ENTSORGUNG VON ALTEN ELEKTROGERATEN

Die Europaische Richtlinie 2012/19/EU Uber Elektro- und Elektronik-
Altgerate (WEEE) legt fest, dass alte Haushaltsgerate nicht mit dem
normalen unsortierten Siedlungsabfall entsorgt werden durfen. Alte
Gerate mussen gesondert gesammelt werden, um die Verwertung und
das Recycling der enthaltenen Materialien zu optimieren und die
Auswirkungen auf die menschliche Gesundheit und die Umwelt zu
reduzieren.

Das durchgestrichene Symbol "durchgestrichene Abfalltonne" auf dem
Produkt erinnert Sie an lhre Verpflichtung, das Gerat korrekt zu entsorgen.

Die Verbraucher missen sich mit lhren értlichen Behérden oder Einzelhandlern in Verbindung

setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und/ oder
ihrer Batterien zu erhalten.

7. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Dieses Produkt hat eine Garantie von 2 Jahren ab Kaufdatum. Solange die Kaufrechnung
aufbewahrt und versandt wird, befindet sich das Produkt in einwandfreiem Zustand und wird
ordnungsgemaf verwendet, wie in dieser Bedienungsanleitung angegeben.

Die Garantie deckt keine Schaden wenn:

Wenn das Produkt Uber seine Kapazitat oder Brauchbarkeit hinaus benutzt, falsch behandelt,
geschlagen, Feuchtigkeit ausgesetzt, in eine Flissigkeit oder korrosive Mittel getaucht wurde,
sowie bei jedem anderen Fehler, der dem Verbraucher zuzuschreiben ist.

Das Produkt von Personen demontiert, repariert oder modifiziert wurde, die nicht vom
offiziellen Technischen Kundendienst durch Cecotec autorisiert worden sind.

Der Grund hierfur durch die normale Abnutzung und Verschleif? der Teile und des Zubehors
entstanden ist.

Die Garantieleistung deckt alle Herstellungsbedingten Schaden und Fehler Ihres Produktes
fur die Dauer von 2 Jahren, nach geltendem Recht. Im Falle einer falsche Benutzung ist der
Garantieservice nicht fir die Reparatur verantwortlich.

Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen liber lhrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst in Verbindung setzen lber die Telefonnummer: +34 963210728.
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig. 1.

1. Manico del coperchio
2. Coperchio

3. Cestello

4. Manico del cestello
5. Scatola delle connessioni
6. Resistenza

7. Filtrod'olio

8. Vaschetta dell'olio

9. Corpo principale

10. Manico

Fig. 2.

11. Display

12. Tasto ON/OFF/conferma
13. Selettore del programma
14. Selettore del tempo

15. Selettore della temperatura

2. PRIMA DELL'USO

- Ritirare il prodotto dalla scatola e tutto il materiale presente nell'imballaggio.

- Verificare che tutte le parti e componenti siano incluse e in buono stato. Se si osservano
danni visibili 0 in caso di mancanza delle parti, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

- Pulire il dispositivo a fondo prima di usarlo per la prima volta.

- Aprireil coperchio.

- Ritirare il cestello.

- Pulire la parte interna del coperchio, del cestello e della vaschetta d'olio con un panno
umido e asciugarlo con cura.

- Puliretutti gliaccessori e la vaschetta con acqua tiepida. Asciugare bene prima di utilizzare.
Verificare che tutte le parti elettriche siano asciutte.

- Verificare che il dispositivo sia spento prima di scollegarlo dalla presa della corrente.
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3. FUNZIONAMENTO

Nota

questo tipo di friggitrici si possono utilizzare solamente con olio o grasso liquido, non e
compatibile con grasso solido. E possibile che il grasso solido contenga acqua, che fa si che il
grasso schizzi quando di riscalda.

1. Ritirare il coperchio della friggitrice e rimuovere tutti gli accessori.

2. Rimuovere la scatola delle connessioni, tendere il cavo di alimentazione per collegarlo alla
rete. Tornare ad assemblare la scatola delle connessioni.

3. Riempire la friggitrice con la quantita desiderata d'olio o di grasso. Verificare che l'olio
non si trovi al di sotto del livello minimo né oltrepassare il livello massimo indicato al lato
dell'apparato. Per ottenere i migliori risultati, si consiglia di non mescolare differenti tipi
d'olio.

4. Selezionare la temperatura appropriata per il tipo di alimenti da friggere o selezionare il
programma predefinito desiderato.

5. Utilizzare il manico per introdurre il cestello dentro la friggitrice.

6. Collocare gli alimenti da friggere all'interno del cestello.

Nota

Utilizzare sempre alimenti secchi per raggiungere migliori risultati.

7. Lafriggitrice emettera un suono quando raggiunge la temperatura selezionata. Attendere
sempre che raggiunga la temperatura selezionata prima di friggere. Per mantenere l'olio
alla temperatura selezionata, il termostato si accendera e spegnera in modo alterno.

8. Abbassare il cestello fino a introdurlo nell'olio, farlo lentamente per evitare che lolio
cominci a bollire eccessivamente.

9. Rimuovere il cestello dell'olio una volta trascorso il tempo selezionato.

10. Scollegare la presa dalla corrente.

11. Sciacquare il manico e il cestello dopo ogni uso e asciugarli bene.

12. Una volta raffreddata completamente la friggitrice, ritirare l'olio dalla vaschetta, pulire
la vaschetta e collocarla nuovamente. Introdurre il cestello nel prodotto e conservarlo.
Conservare la friggitrice con il coperchio chiuso in un luogo oscuro e asciutto.

Consigli per friggere

Usare un massimo di 200 g di patate fritte per litro d'olio.

Quando si usano prodotti ultracongelati, introdurre un massimo di 100 g. Scuotere i prodotti
ultra-congelati per eliminare il ghiaccio in eccesso.

Se si usano patate fritte non congelate, asciugarle dopo averle lavate per evitare di introdurre
acqua nell'olio.
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Tasti e luci

Tasto di accensione Luce e ON/OFF/conferma

Tasto della modalita: Luce e impostazione della modalita

Tasto del tempo: Luce e impostazione del tempo

Tasto della temperatura: Luce e configurazione della temperatura

Modalita standby

ILdisplay suonera per 1 secondo e il display mostrera “PO01". La luce del tasto della modalita
lampeggera anch'essa.

Selettore della modalita

1. Premereiltasto della modalita mentre e in standby per selezionare la modalita desiderata.
ILdisplay mostrera i programmida1a 5 (P001-P005).
Premere di nuovo e il display mostrera "P0O0T".

Nota
Ogni modalita dispone di un tempo e temperatura predefinita e tempo di cottura predefiniti.

2. Premere il tasto della temperatura dalla modalita Standby. Il display mostrera la
temperatura predefinita e la luce del tasto della temperatura si illuminera.
Premere una volta il tasto della Temperatura per aumentare la temperatura di 5 °C.
Utilizzare il tasto della Temperatura per configurarla, da 110 °Ca 190 °C.
Una volta raggiunti i 190 °C durante la selezione della temperatura, premere di nuovo il
tasto della Temperatura per tornare a 110 °C.

3. Premereiltasto del Tempo dalla modalita Standby, il display mostrera il tempo predefinito
e la luce correspondente al tasto del tempo si illuminera.
Premere una volta il tasto del Tempo per aumentare il tempo di T minuto.
Utilizzare il tasto del Tempo per configurare il tempo, da 1 minuto a 99 minuti. Raggiunti i
99 minuti durante la selezione del tempo, premere di nuovo il tasto per tornare a 1 minuto.

Formato

NN:XX (N fa riferimento ai minuti, X significa che non vi sono cifre).
Duranteilprocesso,ildisplaydigitale mostrera 0.5,indicando chel'apparato e infunzionamento.
Lampeggera 0.5 s sul display indicando che ha smesso di funzionare.
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Modalita di riscaldamento

1. Dopo la selezione di una modalita, premere il tasto ON/OFF e il display mostrera la
temperatura attuale dell'olio. | tasti si illumineranno. Il dispositivo iniziera il processo di
riscaldamento.

2. Durante il processo, premere il tasto della modalita. Non vi sara alcun cambio sul display
né nella impostazioni. Premere il tasto del Tempo e il display mostrera il tempo predefinito.
Premere il tasto della Temperatura per mostrare la temperatura configurata.

3. Durante questo processo, i tasti si manterranno accesi e il display non lampeggera.

Nota
il display mostrera la temperatura attuale per 5 secondi senza bisogno di toccare alcun tasto.

Modalita standby

Una volta raggiunta la temperatura dell'olio, la friggitrice suonera (bip 3", silenzio 3"). ILdisplay
mostrera la temperatura attuale. In caso di interruzione d'uso del dispositivo per 1 minuto,
questa modalita si attivera automaticamente.

Modalita friggere

1. Dopo essere entrata in modalita Standby, premere il tasto ON/OFF. La friggitrice smettera
disuonare. L'ora programmata verra mostrata suldisplay. La luce di conferma siaccendera.

Formato del tempo
N:XX o NN:nn (N fa riferimento ai minuti restanti, n ai secondi e X significa che non vi sono cifre).
Requisiti di precisione di tempo +3 %.

2. Durante il processo di frittura, premere il tasto del Tempo e il display mostrera il tempo
predefinito. Iltasto deltempo siilluminera. Premereiltasto della Temperatura per mostrare
la temperatura configurata sul display. In caso di interruzione d'uso del dispositivo per 5
secondi, questa entrera automaticamente al conto alla rovescia.

3. Una volta raggiunta la temperatura preselezionata, la resistenza si spegnera. Se la
temperatura dell'olio scende 7+3 °C al di sotto della temperatura predefinita, la resistenza
si accendera automaticamente fino a raggiungerla nuovamente. Il display mostrera il
conto alla rovescia.

4, Terminato il tempo, la friggitrice emettera 10 bip (suonera 2", si fermera 1"). Smettera di
scaldarsi ed entrera in Standby.

5. Premere il tasto ON/OFF quando la friggitrice e in funzionamento per interrompere il
processo di riscaldamento. ILdisplay mostrera il codice per difetto e tornera in modalita di
selezione delle impostazioni.
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Programmi predefiniti

MODALITA TEMP(°0) TEMPO (min)
POO01 Patate fritte congelate 190 7
P0O0Z Patate naturali 190 5min30s
PO03 Nuggets 190 3
P0O04 Alette di pollo 190 12
P0OO5 Crocchette 190 5

Nota

| tempi e le temperature di cottura sono approssimativi e possono variare in base a differenti
fattori.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE
Cambio dell'olio

- Verificare che la friggitrice e l'olio si siano raffreddati completamente prima di cambiare
L'olio.

- Scollegare il cavo dalla corrente.

- Cambiare spesso l'olio. Sara necessario farlo quando diventa scuro o cambia di odore. In
ogni caso, cambiare l'olio dopo 10 usi.

- Quando cambia l'olio, cambiarlo completamente, non mescolare olio usato e pulito.

- Non gettare l'olio nella spazzatura normale, seguire le indicazioni dello smaltimento dei
rifiuti della sua zona.

Pulizia generale

- Lasciare raffreddare completamente il prodotto prima di procedere con la pulizia o
riparazione.

- Scollegare e spegnere il dispositivo prima di ripararlo o pulirlo.

- Selafriggitrice non venisse usata regolarmente, si consiglia di lasciare raffreddare l'olio o
ilgrasso liquido e conservarlo in frigorifero o in un altro luogo fresco. Ricordarsi, per prima
cosa, di filtrare sempre l'olio.

- Svuotare la friggitrice e pulire la parte interna della vaschetta con carta assorbente,
pulire con un panno umido e acqua con sapone. Pulire nuovamente con un panno umido e
lasciare asciugare.
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- Non sommergere la vaschetta d'olio (assieme al cavo) in acqua e non pulire nessuna delle
parti in acqua abbondante.

- Pulire regolarmente la parte esterna della friggitrice con un panno umido e asciugarla con
carta assorbente e morbida.

- Non utilizzare detergenti abrasivi.

- Pulireil cestello, il manico e il filtro con acqua e sapone o in lavastoviglie. Asciugarlo bene
prima di utilizzarlo nuovamente.

Nota
il lavaggio frequente del cestello o della vaschetta in lavastoviglie podrebbe provocare graffi
o danni.

- Quando si cambia lolio, e possibile pulire la parte interna della friggitrice. Svuotare la
friggitrice e pulire la parte interna della vaschetta d'olio con carta assorbente, in seguito
pulire con un panno umido e acqua con sapone. Pulire nuovamente con un panno umido e
asciugare bene.

- Tutte le componenti, eccetto le parti elettriche, si possono lavare con acqua e sapone.
Asciugare bene prima di utilizzarla nuovamente.

- Conservare il dispositivo in luogo asciutto, ben ventilato e sicuro, fuori dalla portata dei
bambini.

- Conservarlo nella scatola originale quando non si utilizza per lunghi periodi di tempo per
evitare che si possa danneggiare.

- Nessuna delle parti si puo riparare dall'utilizzatore. Non tentare di riparare la friggitrice
per conto proprio.

5. SPECIFICHE TECNICHE

Riferimento di prodotto: 04300/4301/4313

Modello: Cleanfry Luxury 3000/ 3000 Black / 3000 Dark
2010-2400 W 220-240V 50-60 Hz

Capacita: 3,2 L

Made in China | Progettato in Spagna

6. RICICLAGGIO DI ELETTRODOMESTICI
La direttiva europea 2012/19/UE in riferimento ai Rifiuti di Apparati Elettrici
ed Elettronici (RAEE) specifica che gli elettrodomestici non devono essere

riciclati con il resto dei rifiuti municipali. Tali elettrodomestici devono
- essere gettati separatamente, al fine di ottimizzare il recupero e il
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riciclaggio di materiali e, in questo modo, ridurre l'impatto sulla salute umana e sull'ambiente.
ILsimbolo del cassonetto dei rifiuti barrato le ricorda 'obbligo di gettare correttamente questo
prodotto.

Per ottenere informazioni dettagliate sulla forma piti adeguata per gettare gli elettrodomestici
e/o le corrispondenti batterie, il consumatore dovra contattare le autorita locali.

7. GARANZIA E SAT

Questo prodotto ha una garanzia di 2 anni a partire dalla data di acquisto, sempre e quando
viene conservata e inviata la fattura di acquisto, il prodotto stia in perfetto stato fisico e si
utilizzi in modo adeguato cosi come indicato nel manuale di istruzioni.

La garanzia non coprira:

Se il prodotto e stato utilizzato al di fuori della sua capacita o di utilizzo, maltrattato, colpito,
esposto ad umidita, sommerso da qualche liquido o sostanza corrosiva, cosi come qualsiasi
altra mancanza attribuibile al consumatore.

Se il prodotto e stato smontato, modificato o riparato da persone non autorizzate dal SAT
ufficiale di Cecotec.

Se il problema e stato generato da un'usura normale dei pezzi dovuta all'uso.

Il servizio di garanzia copre tutti i difetti di fabbricazione per 2 anni secondo la legislazione
in vigore, ad eccezione dei pezzi consumabili. Nel caso di cattivo uso da parte dell'utente, il
servizio di garanzia non si fara responsabile della riparazione.

Non tentare di riparare il dispositivo per conto proprio, bensi contattare con il Servizio di
Assistenza Tecnica di Cecotec attraverso il numero di telefono +34 96 32107 28.
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1.

1. Pegadatampa
2. Tampa

3. Cesto

4. Pegado cesto
5. Caixa de conexdes
6. Resisténcia

7. Filtro de 6leo

8. Tigela para dleo
9. Corpo principal
10. Pega

Fig. 2.

1. Ecra

12. Bot&o de ON/OFF/confirmacédo
13. Seletor de programa

14. Seletor de tempo

15. Seletor de temperatura

2. ANTES DE USAR

- Tire o produto da caixa e retire todo o material de embalagem.

- Certifique-se de que todas as pecas e componentes estdo incluidos e em bom estado.
Se observar algum dano visivel ou se faltar alguma das partes, entre em contacto
imediatamente com o Servico de Assisténcia Técnica oficial de Cecotec.

- Limpe o dispositivo a fundo antes de usar pela primeira vez.

- Abraatampa.

- Retire o cesto.

- Limpe a parte interior da tampa, do cesto e da tigela para éleo com um pano hiimido e
seque tudo cuidadosamente.

- Limpetodos os acessérios e a tigela com agua morna. Seque bem antes de usar. Certifique-
se de que todas as pecas elétricas estdo secas.

- Certifigue-se de que o dispositivo esta desligado antes de desconectar da corrente elétrica.
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3. FUNCIONAMENTO

Nota

Este tipo de fritadeiras unicamente podem ser utilizadas com 6leo ou gordura liquida, ndo é
compativel com gordura sélida. E possivel que a gordura sélida contenha &gua, o que podera
causar que salpique ao aquecer.

1. Retire a tampa da fritadeira e retire todos os acessérios.

2. Saque a caixa de ligacdes, puxe o cabo de alimentacao para que possa ser ligado a rede
elétrica. Volte a encaixar a caixa de ligacoes.

3. Encha a fritadeira com a quantidade desejada de éleo ou gordura. Certifique-se de que o
6leo nao esta abaixo do nivel minimo e ndo excede o nivel méximo indicado na lateral do
aparelho. Para obter os melhores resultados, ndo utilize diferentes tipos de 6leo.

4. Escolha a temperatura mais apropriada para o tipo de alimento a ser frito ou selecione o
programa predefinido que deseja usar.

5. Utilize a pega para introduzir o cesto dentro da fritadeira.

6. Cologue os alimentos que queira fritar dentro do cesto.

Nota

Utilize sempre alimentos secos para melhores resultados.

7. Afritadeira emitird um som quando atingir atemperatura selecionada. Aguarde sempre até
a temperatura selecionada ser atingida antes de fritar. Para manter o 6leo a temperatura
selecionada, o termdstato ligara e desligara alternadamente.

8. Baixe o cesto para dentro do éleo, baixando-o lentamente para evitar que o 6leo borbulhe
excessivamente.

9. Retire o cesto de 6leo quando o tempo selecionado tiver decorrido.

10. Desconecte o aparelho da corrente elétrica.

1. Lave a pega e o cesto apos cada utilizacdo, depois seque bem.

12. Quando a fritadeira tiver arrefecido completamente, retire o 6leo da tigela, limpe a tigela
e volte a coloca-la no seu lugar. Introduza o cesto no aparelho e guarde-o. Guarde a
fritadeira com a tampa fechada num local escuro e seco.

Dicas para fritar

Use um maximo de 200 g de batatas fritas por litro de 6leo.

Ao utilizarprodutosultracongelados, insiraummaximode 100g. Agite produtos ultracongelados
para se livrar do excesso de gelo.

Se for usar batatas naturais, seque-as bem antes de as introduzir no éleo para evitar salpicos.
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Botdes e luzes

Botao de ligar Luz e ON/OFF/confirmacao

Botdo de modo: Luz e ajuste de modo

Botdo de tempo: Luz e ajuste de tempo

Botao de temperatura: Luz e ajuste de temperatura

Modo standby
Afritadeira apitaréd durante 1segundo e o ecra mostrara "PO01". A luz de modo também piscara.
Selecao de modos

1. Prima o botdo de modo enquanto estiver em modo de espera para selecionar o modo
desejado. O ecrd mostraré os programas de 1a 5 (P001-P005).
Prima novamente e o ecra mostrard “P001".

Nota
Cada modo tem um tempo e temperatura predefinidos, veja a seccdo de tempos e temperaturas
predefinidos.

2. Prima o botao Temperatura a partir do modo Standby. O ecra mostrara a temperatura
predefinida e a luz do botdo de temperatura ira iluminar-se.
Pressione o botdao Temperatura uma vez para aumentar a temperatura em 5 °C.
Utilize o botao Temperatura para ajustar a temperatura de 110 °C a 190 °C.
Quando 190 °C for atingido durante a selecéo de temperatura, prima novamente o botao
Temperatura para regressar a 110 °C.

3. Prima o botdo Tempo a partir do modo Standby, o ecra mostrara o tempo predefinido e a
luz correspondente ao botdo de tempo ird acender-se.
Prima uma vez o botdao Tempo para aumentar o tempo em 1 minuto.
Use o botao Tempo para definir o tempo, de 1 minuto a 99 minutos. Quando chegar aos 99
minutos durante a selecao do tempo, prima novamente o botao para voltar a 1 minuto.

Formato

NN:XX (N refere-se a minutos, X significa sem digito).

Durante o processo, o ecra digital mostrara 0,5, indicando que o dispositivo estd em
funcionamento. Ird piscar 0,5 s no ecra indicando que deixou de funcionar.
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Modo de aquecimento

1. Ap6s selecionar um modo, prima o botédo ON/OFF e o ecra mostrara a temperatura atual
do 6leo. Os botdes irdo iluminar-se. O dispositivo iniciard o processo de aquecimento.

2. Durante o processo, prima o botao de Modo. Nao havera alteracSes no ecrd nem nas
configuracées. Prima o botdo de Tempo, o ecrd mostrard o tempo predefinido. Prima o
botao de Temperatura para mostrar a temperatura configurada.

3. Durante este processo, os botdes permanecerao acesos e o ecrd nao piscara.

Nota
0 ecrd mostrara a temperatura atual durante 5 segundos sem tocar em nenhum botao.

Modo de espera

Assim que o 6leo atingir a temperatura, a fritadeira emitird um sinal sonoro (3" bip, 3" siléncio).
0 ecra mostrard a temperatura atual. Se a fritadeira nao for utilizada durante 1 minuto, entrard
automaticamente em modo de espera.

Modo fritar

1. Depois de entrar no modo standby, prima o botao ON/OFF. A fritadeira deixard de apitar. A
hora programada sera mostrada no ecra. A luz de confirmacao acendera.

Formato do tempo
N:XX ou NN:nn (N refere-se aos minutos restantes, n refere-se aos segundos restantes, X
significa sem digitos). Requisitos de precisdo de tempo =3%.

2. Durante o processo de fritura, prima o botdo de Tempo e o ecrd mostrard o tempo
predefinido. O botao de tempo acendera. Prima o botdo de Temperatura para mostrar a
temperatura configurada no ecra. Se a fritadeira nao for utilizada durante 5 segundos, faré
automaticamente uma contagem regressiva.

3. Quando a fritadeira atinge a temperatura predefinida, a resisténcia desliga-se. Se a
temperatura do 6leo descer 7+3 °C abaixo da temperatura predefinida, o aquecedor liga-
se automaticamente até atingir novamente a temperatura predefinida. O ecrd mostrara a
contagem regressiva.

4, Quando o tempo predefinido terminar, a fritadeira emitira 10 bips (bips 2", parara 1").
Deixara de aquecer e entrara em standby.

5. Prima o bot&o de ON/OFF quando a fritadeira estiver em funcionamento para deter o
processo de aquecimento. O ecra mostrara o cédigo por defeito e voltard ao modo de
selecdo de ajustes.
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Programas pré configurados

MODO TEMP (°C) TIEMPO (min)
P0O01 Batatas fritas 190 5
congeladas
P0O0Z Batatas naturais 190 5min30s
PO03 Nuggets 190 3
P004 Asas de frango 190 12
POO05 Croguetes 190 5
Nota

Os tempos e temperaturas de cozedura sao aproximados e podem variar de acordo com
diferentes fatores.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Trocar o 6leo

Certifiqgue-se de que a fritadeira e o d6leo tenham arrefecido completamente antes de
trocar o 6leo.

Desconecte o aparelho da corrente elétrica.

Mude o éleo frequentemente. Sera necessario quando se tornar escuro ou quando o cheiro
mudar. Em qualquer caso, mude o 6leo ap6és cada 10 utilizacoes.

Ao mudar o éleo, mude-o todo; ndo misture 6leo usado e limpo.

N&o deite fora 6leo no lixo normal, siga as instrucdes da gestdo municipal de residuos
urbanos da sua zona.

Limpeza geral

66

Deixe que o dispositivo arrefeca por completo antes de o usar, limpar ou reparar.
Desligue e desconecte da corrente elétrica antes de limpa-lo ou repara-lo.

Se a fritadeira nao for usada de forma regular, é recomendavel arrefecer o éleo ou a
gordura liquida e guardar no frigorifico ou noutro lugar fresco. Lembre-se de filtrar sempre
o0 6leo primeiro.

Esvazie a fritadeira e limpe a parte interior do recipiente de éleo com papel absorvente,
depois limpe com um pano hiimido e d4gua com sabdo. Volte a limpar com um pano hiimido
e deixe que se seque.

I CLEANFRY LUXURY 3000/BLACK/DARK

PORTUGUES

- Nunca submerja o corpo principal nem o cabo em agua e néo limpe nenhuma das partes
em abundante agua.

- Limpe periodicamente a parte exterior da fritadeira com um pano himido e seque com
papel absorvente e suave.

- Nao utilize detergentes abrasivos.

- Limpe o cesto, aasa, e ofiltro com &gua e sabao ou na maquina da louca. Seque bem antes
de voltar a usar.

Nota
A lavagem frequente do cesto ou tigela na maquina da louca pode resultar em riscos ou danos
nos utensilios.

- Ao mudar o éleo, também se pode limpar o interior da fritadeira. Esvazie a fritadeira e
limpe a parte interior do recipiente de 6leo com papel absorvente, depois limpe com um
pano himido e dgua com sabao. Volte a limpar com um pano hiimido e deixe que se seque.

- Todos os componentes, exceto as partes elétricas, podem ser lavadas com dgua e sabao.
Seque bem antes de voltar a usar.

- Guarde o produto num lugar seco, bem ventilado e seguro, que esteja fora do alcance das
criancas.

- Guarde na sua caixa original quando nao for usar por um longo periodo de tempo para
evitar que se estrague.

- Nenhuma das partes pode ser reparada pelo usudrio. Ndo tente reparar a fritadeira por
conta prépria.

5. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncia do produto: 04300/4301/4313

Modelo: Cleanfry Luxury 3000/ 3000 Black / 3000 Dark
2010-2400 W 220-240V 50-60 Hz

Capacidade: 3,2 L

Fabricado em China | Desenhado em Espanha

6. RECICLAGEM DE ELETRODOMESTICOS

A diretiva europeia 2012/19/UE sobre Residuos de Aparelhos Elétricos
e Eletrénicos (RAEE) especifica que os eletrodomésticos ndo devem ser
reciclados com o resto dos residuos municipais. Ditos eletrodomésticos
terao de ser eliminados de forma separada, para otimizar a recuperacao e
reciclagem de materiais e, desta maneira, reduzir o impacto que possam
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ter na satide humana e no meio ambiente.

0 simbolo do contentor riscado recorda a sua obrigacao de eliminar este produto de forma
correta.

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
eletrodomésticos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera contactar com as
autoridades locais.

7. GARANTIA E SAT

Este produto tem uma garantia de 2 anos desde a data de compra, sempre e quando se
conserve e envie a fatura de compra, o produto esteja em perfeito estado fisico e se lhe dé um
uso adequado tal e como se indica neste Manual de Instrucdes.

A garantia ndo cobrird:

Se o produto tiver sido usado fora da sua capacidade ou utilidade, maltratado, batido, exposto
a humidade, submergido em algum liquido ou substancia corrosiva, assim como qualquer
outra falta atribuivel ao consumidor.

Se o produto foi desmontado, modificado ou reparado por pessoas nao autorizadas pelo SAT
oficial da Cecotec.

Se a ocorréncia foi originada pelo desgaste normal das pecas devido ao uso.

0 servico de garantia cobre todos os defeitos de fabricacdo durante 2 anos com base a
legislacao vigente, exceto pecas consumiveis. Em caso de mal uso por parte do usuério, o
servico de garantia ndo se faré responséavel pela reparacéo.

Se em alguma ocasiao deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre

em contacto com o Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec através do nimero de
telefone +34 96 32107 28.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig. 1.

1. Handgreep van het deksel

2. Deksel

3. Frituurmand

4. Handvat van de frituurmand

5. Behuizing elektrische verbindingen
6. Verwarmingselement

7. Oliefilter

8. Binnenpan

9. Hoofdgedeelte

10. Handgreep

Fig. 2.

1. Scherm

12. ON/OFF/bevestigen
13. Programmakiezer
14. Tijdknop

15. Temperatuurregeling

2.VOOR U HET TOESTEL GEBRUIKT

- Haalhet product uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.

- Controleer of alle onderdelen en componenten in de verpakking zitten en of ze zich in een
goede staat bevinden. Als u schade waarneemt of als één van de onderdelen ontbreekt,
contacteer de technische dienst van Cecotec.

- Maak het toestel grondig schoon voor het eerste gebruik.

- Open het deksel.

- Haalde frituurmand eruit.

- Maak de binnenkant van het deksel, de frituurmand en -schaal schoon met een vochtige
doek en droog ze grondig.

- Maak alle accessoires en de binnenpan schoon met lauw water. Droog ze goed voor
gebruik. Zorg ervoor dat alle elektrische onderdelen droog zijn.

- Zorgervoor dat het toestel is uitgeschakeld voor u de stekker uittrekt.
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3. WERKING

Opmerking

Deze frituurpan kan enkel gebruikt worden met vloeibare olie. De frituurpan is niet geschikt
voor vaste vetten. Vaste vetten zouden water kunnen bevatten, waardoor het vet zou kunnen
spatten als het wordt opgewarmd.

1. Verwijder de deksel en verwijder alle accessoires.

2. Haal de kabeldoos eruit, trek aan het netsnoer zodat het op het lichtnet kan worden
aangesloten. Plaats de kabeldoos terug.

3. Vul de frituurpan met de gewenste hoeveelheid olie of vet. Zorg ervoor dat de olie niet
onder het minimumniveau zakt of het maximumniveau dat aan de zijkant van het apparaat
is aangegeven, overschrijdt. Voor de beste resultaten wordt aanbevolen om geen
verschillende soorten olie te mengen.

4. Kies de meest geschikte temperatuur voor het soort voedsel dat moet worden gefrituurd
of selecteer het gewenste voorgeprogrammeerde programma.

5. Gebruik het handvat om de frituurmand in de frituurpan te plaatsen.

6. Legde etenswaren die u wilt frituren in de frituurmand.

Opmerking

Gebruik altijd droge etenswaren voor de beste resultaten.

7. De frituurpan geeft een pieptoon wanneer hij de gekozen temperatuur bereikt. Wacht
altijd tot de gekozen temperatuur wordt bereikt voor het bakken. Om de olie op de gekozen
temperatuur te houden, gaat de thermostaat afwisselend aan en uit.

8. Laathet mandje in de olie zakken, en doe dit langzaam om te voorkomen dat de olie te veel
opborrelt.

9. Haalde mand uit de olie als de gekozen tijd is verstreken.

10. Trek de stekker uit het stopcontact.

11. Spoel het handvat en de mand na elk gebruik af en droog ze dan goed af.

12. Zodra de friteuse volledig is afgekoeld, verwijdert u de olie uit de binnenpan, veegt u het
schoon en zet u hem weer op zijn plaats. Plaats de frituurmand in het apparaat en berg het
op. Bewaar de frituurpan met gesloten deksel op een donkere, droge plaats.

Frituur tips

Frituur maximaal 200 g friet per liter olie.

Bij gebruik van diepgevroren producten, voer maximaal 100 g in. Schud diepgevroren producten
boven de kraan om overtollig ijs kwijt te raken.

Als u zelfgemaakte friet bereidt, droog dan de ongebakken frietjes nadat u ze heeft gewassen
om te voorkomen dat er water in de olie komt.
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Knoppen en lichten

Aan-/Uitknop: Licht en ON/OFF/bevestigen
Menuknop: Licht en modusinstelling

Tijd: Licht en tijdinstelling

Temperatuurknop: Licht en temperatuurinstelling:

Stand-by modus

De frituurpan piept gedurende 1seconde en op het display verschijnt "PO01". Het lampje van de
modusknop gaat ook knipperen.

Keuze van de stand

1. Druk in stand-by op de modus om de gewenste modus te selecteren. Op het display
verschijnen de programma's 1tot 5 (P001-P005).
Druk opnieuw en het display toont "P001".

Opmerking
Elke modus heeft een vooraf ingestelde tijd en temperatuur, zie het hoofdstuk over vooraf
ingestelde tijden en temperaturen.

2. Drukop Temperatuur vanuit Stand-by. Het display toont de vooringestelde temperatuur en
het lampje van de temperatuurtoets licht op.
Druk eenmaal op Temperatuur om de temperatuur met 5 °C te verhogen.
Gebruik de Temperatuur knop om de temperatuur in te stellen van 110 °C tot 190 °C.
Wanneer 190 °C wordt bereikt tijdens de temperatuur selectie, druk dan nogmaals op de
Temperatuur knop om terug te keren naar 110 °C.

3. Druk op Tijd vanuit Stand-by modus, het display zal de ingestelde tijd tonen en het lampje
dat correspondeert met de knop van de tijd zal oplichten.
Druk eenmaal op Tijd om de tijd met 1 minuut te verlengen.
Gebruik de Time knop om de tijd in te stellen, van 1 minuut tot 99 minuten. Wanneer u
tijdens het kiezen van de tijd 99 minuten bereikt, drukt u nogmaals op de toets om terug
te keren naar 1 minuut.

Formaat

NN:XX (N verwijst naar minuten, X betekent geen cijfer).

Tijdens het proces geeft de digitale display 0,5 aan, wat aangeeft dat het apparaat in werking
is. 0,5 s knippert op het display om aan te geven dat het niet meer werkt.
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Verwarmingsmodus

1. Na het kiezen van een modus, druk op de ON/OFF knop en het display toont de huidige
olietemperatuur. De knoppen zullen oplichten. Het apparaat zal beginnen met verwarmen.

2. Druk tijdens het proces op Mode. Er verandert niets aan het scherm of de instellingen.
Druk op Tijd en het display toont de ingestelde tijd. Druk op Temperatuur om de ingestelde
temperatuur weer te geven.

3. Tijdens dit proces blijven de toetsen verlicht en knippert het display niet.

Opmerking
Het display geeft gedurende 5 seconden de huidige temperatuur aan zonder toetsen aan te
raken.

Stand-by

Zodra de olie op temperatuur is, geeft de frituurpan een pieptoon (3" pieptoon, 3" stilte). Het
scherm zal de huidige temperatuur weergeven. Als de frituurpan gedurende 1 minuut niet
wordt gebruikt, schakelt hij automatisch over op stand-by.

Frituur modus

1. Druk op ON/OFF nadat u de standby-modus hebt geactiveerd. De frituurpan zal stoppen
met piepen. De geprogrammeerde tijd verschijnt op het display. Het bevestigingslampje
gaat branden.

Tijdsindeling
N:XX of NN:nn (N verwijst naar de resterende minuten, n verwijst naar de resterende seconden,
X betekent geen cijfers). Vereiste tijdnauwkeurigheid +3%.

2. Druk tijdens het frituren op Tijd en op het display verschijnt de vooraf ingestelde tijd. De
knop Tijd zal oplichten. Druk op Temperatuur om de ingestelde temperatuur op het scherm
te zien. Als de frituurpan gedurende 5 seconden niet wordt gebruikt, telt hij automatisch af.

3. Zodra de frituurpan de vooraf ingestelde temperatuur heeft bereikt, schakelt het
verwarmingselement uit. Als de olietemperatuur 7+#3 °C onder de vooraf ingestelde
temperatuur daalt, wordt het verwarmingselement automatisch ingeschakeld totdat de
vooraf ingestelde temperatuur weer is bereikt. Het display toont het aftellen.

4. Wanneer de vooraf ingestelde tijd verstreken is, geeft de frituurpan 10 pieptonen
(pieptonen 2", stopt 1"). Het zal stoppen met verwarmen en in stand-by gaan.

5. Druk op de AAN/UIT-knop wanneer de friteuse in werking is om het verwarmingsproces
te stoppen. Het display toont de standaardcode en keert terug naar de keuzemodus voor
instellingen.
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Vooraf ingestelde programma'’s

MODUS TEMP (°C) THD (min)

POO1 Diepvriesfrieten 190 7

P002 Verse friet 190 5min30s

PO03 Nuggets 190 3

PO04 Kippenvleugels 190 12

P0OO5 Kroketten 190 5
Opmerking

De kooktijden en -temperaturen zijn bij benadering vastgesteld en kunnen variéren naar
gelang van verschillende factoren.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD
De olie verversen

- Zorgervoor dat de frituurpan en de olie volledig zijn afgekoeld voordat u de olie ververst.

- Trek de stekker uit het stopcontact.

- Vervang de olie regelmatig. U zult dit moeten doen wanneer de olie donker wordt of
wanneer het verandert van geur. Verwissel in ieder geval de olie na elke 10 keer gebruik.

- Bij het verversen van olie moet alles worden ververst; meng geen schone met gebruikte
olie.

- Gooi de olie niet weg bij het huisafval. Volg de instructies zoals bepaald door uw gemeente
om de olie weg te gooien.

Algemene schoonmaak

- Laat het toestel volledig afkoelen voordat u het gebruikt, schoonmaakt of onderhoudt.

- Schakel het toestel uit en trek de stekker uit het stopcontact voordat u het schoonmaakt
of repareert.

- Als u de frituurpan niet regelmatig gebruikt, dan wordt het aanbevolen om de olie af te
laten koelen en te bewaren in de koelkast of op een andere frisse plaats. Filter altijd eerst
de olie.

- Maak de frituurpan leeg en maak de binnenkant van de frituurmand schoon met
absorberend papier. Reinig ze daarna met een vochtige doek en water met zeep. Maak de
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frituurmand nogmaals schoon met een vochtige doek en laat ze drogen.

- Dompel nooit de binnenpan (samen met de kabel) in water. Maak nooit de andere
onderdelen schoon met overmatig veel water.

- Maak regelmatig de buitenkant van de frituurpan schoon met een vochtige doek. Droog de
buitenkant met zacht en absorberend papier.

- Gebruik geen schurende schoonmaakmiddelen.

- Maakde frituurmand, het filter, de binnenpan en het handvat schoon met water en zeep of
in de vaatwasser. Droog deze onderdelen grondig voordat u ze opnieuw gebruikt.

Opmerking
Veelvuldig afwassen van de mand of kom in de vaatwasmachine kan leiden tot krassen of
beschadiging.

- Wanneer u de olie vervangt, kunt u ook de binnenkant van de frituurpan schoonmaken.
Maak de frituurpan leeg en maak de binnenkant van de binnenpan schoon met absorberend
papier. Reinig daarna de binnenpan met een vochtige doek en water met zeep. Maak
nogmaals schoon met een vochtige doek en laat ze drogen.

- Alle onderdelen, behalve de elektrische onderdelen, kunnen worden schoongemaakt met
water en zeep. Droog het product goed alvorens het te gebruiken.

- Bewaar het toestel op een droge, goed geventileerde en veilige plaats en buiten het bereik
van kinderen.

- Bewaar het toestel in de originele doos als u het voor langere tijd niet zal gebruiken om
beschadigingen te vermijden.

- Geen enkele van de onderdelen kan gerepareerd worden door de gebruiker. Probeer de
frituurpan niet zelf te repareren.

5. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Referentie van het product: 04300/4301/4313

MODEL: Cleanfry Luxury 3000/ 3000 Black / 3000 Dark
2010-2400 W 220-240V 50-60 Hz

Capaciteit: 3,2 L

Gemaakt in China / Ontworpen in Spanje.

6. RECYCLAGE VAN HUISHOUDTOESTELLEN
De Europese richtlijn 2012/19 betreffende Afgedankte Elektrische en
Elektronische Apparatuur (AEEA) bepaalt dat kleine huishoudelijke

elektrische huishoudapparaten niet aangeboden mogen worden met het
I
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restafval. Deze elektrische apparaten moeten apart gesorteerd worden om het hergebruik
en de verwerking van materialen te optimaliseren en de impact van deze apparaten mens en
milieu te verminderen.

Het symbool van de doorgekruiste afvalbak herinnert u aan uw verplichting om dit product op
de juiste wijze af te voeren.

Voor gedetailleerde informatie over de aangewezen manier om kleine huishoudelijke
elektrische apparaten en/of hun batterijen moet de consument de plaatselijke overheid
contacteren.

7. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Dit product heeft een garantieperiode van 2 jaar vanaf de aankoopdatum op voorwaarde dat
de aankoopfactuur bewaard is gebleven en voorgelegd kan worden, het product zich in een
goede fysieke staat bevindt en het gebruikt is op een correcte manier en zoals aangegeven in
deze handleiding.

De garantie vervalt:

Als het product niet gebruikt is waarvoor het bedoeld is, foutief behandeld is, geslagen is,
blootgesteld is aan vochtigheid, ondergedompeld is in water of een bijtende vloeistof of enig
ander defect te wijten aan foutief gebruik door de consument.

Als het product uit elkaar gehaald, gemodificeerd of gerepareerd is geweest door personen die
niet geautoriseerd zijn door de officiéle Technische Ondersteuningsservice van Cecotec.

Als het incident werd veroorzaakt door normale slijtage van de onderdelen door gebruik.

De garantie dekt alle fabricagefouten gedurende 2 jaar op basis van de huidige wetgeving, met
uitzondering op verbruiksartikelen. In het geval van verkeerd gebruik door de gebruiker zal de
garantieservice niet verantwoordelijk zijn voor de reparatie.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen hebt, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 321 07 28.
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rys. 1.

1. Uchwyt pokrywki
2. Przykrywka

3. Kosz

4. Uchwyt kosza
5. tagcznik

6. Rezystory

7. Filtr oleju

8. Misa oleju

9. Korpus gtéwny
10. Uchwyt

Rys. 2.

1. Wyswietlacz

12. Przycisk Wt. / WYt. / Potwierdzenia
13. Selektor programéw

14. Pokretto czasu

15. Pokretto temperatury

2. PRZED UZYCIEM

- Wyjmij produkt z pudetka i usun wszystkie elementy opakowania.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg wtgczone i sg w dobrym stanie. W
przypadku zauwazenia jakichkolwiek widocznych uszkodzen lub braku jakiejkolwiek
czesci, nalezy natychmiast skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej
Cecotec.

- Doktadnie wyczys¢ urzadzenie przed pierwszym uzyciem.

- Otworz pokrywe.

- Wyjmij kosz.

- Wytrzyj wnetrze pokrywki, kosza i miski olejowej wilgotng szmatka i doktadnie wysusz.

- Wyczys¢ wszystkie akcesoria i wiadro ciepta woda. Séquelos bien antes de usar. Upewnij
sie, ze wszystkie czesci elektryczne sg suche.

- Upewnijsie, zeurzadzeniejestwytgczone przed odtgczeniem go od gniazdka elektrycznego.
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3. FUNKCJONOWANIE

Uwaga

Ten typ frytownicy moze by¢ uzywany tylko z olejem lub ptynnym ttuszczem, nie jest
kompatybilny z ttuszczem statym. Ttuszcz w stanie statym moze zawiera¢ wode, ktéra po
podgrzaniu moze powodowac rozpryskiwanie sie ttuszczu.

1. Zdejmij pokrywe z frytownicy i wyjmij wszystkie akcesoria.

2. Wyjmij skrzynke potgczeniowa, pociagnij za kabel zasilajgcy, aby podtaczy¢ jg do sieci.
Ponownie zat6z skrzynke przytgczowsa.

3. Napetnij frytownice odpowiednig ilosScig oleju lub ttuszczu. Upewnij sie, ze olej nie spadt
ponizej minimalnego poziomu lub nie przekroczyt maksymalnego poziomu wskazanego
z boku urzadzenia. Aby uzyskac¢ najlepsze rezultaty, nie zaleca sie mieszania réznych
rodzajoéw oleju.

4. \Wybierz temperature najbardziej odpowiednig do rodzaju smazonej zywnosci lub wybierz
zgdany program.

5. Uzyj uchwytu, aby wtozy¢ kosz do frytownicy.

6. Umies¢ zywnos¢, ktérg chcesz usmazyé, w koszyku.

Uwaga

Aby uzyskac najlepsze wyniki, zawsze uzywaj suchego pozywienia.

7. Frytownicawyda sygnatdZzwiekowy, gdy osiggnie wybrang temperature. Przed smazeniem
zawsze poczekaj, az osiggnie wybrang temperature. Aby olej utrzymywat wybrang
temperature, termostat bedzie na przemian wtaczat sie i wytgczat.

8. Opusc kosz do oleju, pracuj powoli, aby zapobiec nadmiernemu bulgotaniu oleju.

9. Po uptywie wybranego czasu wyjmij kosz na olej.

10. Wyjmij wtyczke z gniazdka.

1. Po kazdym uzyciu optucz uchwyt i kosz, a nastepnie dobrze je wysusz.

12. Po catkowitym ostygnieciu frytownicy usun olej z wiadra, wyczy$¢ wiadro i wtdz z
powrotem na miejsce. Wtozy¢ kosz do urzadzenia i odstawic. Przechowuj frytownice z
zamknietg pokrywa w ciemnym, suchym miejscu.

Wskazdwki dotyczace smazenia

Uzy¢ maksymalnie 200 g chipséw ziemniaczanych na litr oleju.

W przypadku produktéw gteboko mrozonych doda¢ maksymalnie 100 g. Potrzgsnij
zamrozonymi produktami nad kranem, aby pozby¢ sie nadmiaru lodu.

Jesli uzywasz naturalnych frytek, wysusz je po umyciu, aby woda nie dostata sie do oleju.
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Przyciski i Swiatta

Przycisk zasilania Swiatto i wtgczanie / wytgczanie / potwierdzenie
Przycisk wyboru trybu: Ustawienie Swiatta i trybu

Przycisk czasu: Ustawienie Swiatta i czasu

Przycisk temperatury: Ustawienie Swiatta i temperatury

Program Standby:

Frytownica wyda sygnat dzwiekowy przez 1 sekunde, a na wyswietlaczu pojawi sie ,P0O01"
Kontrolka przycisku trybu réwniez bedzie migac.

Wybér programoéw

1. Nacisnij przycisk trybu w trybie gotowosci, aby wybra¢ zadany tryb. Wyswietlacz pokaze
programy od 1do 5 (P001-PQ05).
Nacisnij ponownie, a na wyswietlaczu pojawi sie ,PO01".

Uwaga
Kazdy tryb ma wstepnie ustawiony czas i temperature, patrz rozdziat dotyczgacy wstepnie
ustawionych czaséw i temperatur.

2. Nacisnij przycisk Temperatura z trybu gotowosci. Na wyswietlaczu pojawi sie ustawiona
temperatura, a wskaznik temperatury zaswieci sie.
Nacisnij raz przycisk Temperatura, aby zwiekszy¢ temperature o 5°C.
Uzyj przycisku Temperatura, aby ustawic¢ temperature w zakresie od 110 °C do 190 °C.
Po osiggnieciu 190 °C podczas wyboru temperatury, nacisnij ponownie przycisk
Temperatura, aby powréci¢ do 110 °C.

3. Nacisnij przycisk Time z trybu gotowosci, wyswietlacz pokaze ustawiony czas i zaswieci
sie kontrolka odpowiadajgca przyciskowi czasu.
Nacisnij raz przycisk Czas, aby zwiekszy¢ czas o 1 minute.
Uzyj przycisku Czas, aby ustawi¢ czas w zakresie od 1 minuty do 99 minut. Uzyj przycisku
Czas, aby ustawic¢ czas w zakresie od T minuty do 99 minut.

Format

NN: XX (N oznacza minuty, X oznacza brak cyfry).

Podczas tego procesu cyfrowy wysSwietlacz pokaze 0.5, wskazujgc, ze urzgdzenie dziata.
Bedzie migac 0,5 s na ekranie, wskazujac, ze przestat dziatac.
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Tryb ogrzewania

1. Po wybraniu trybu nacisnij przycisk ON / OFF, a na wyswietlaczu pojawi sie aktualna
temperatura oleju. Przyciski zaswiecg sie. Urzadzenie rozpocznie proces nagrzewania.

2. W trakcie procesu nacisnij przycisk trybu. Nie bedzie zadnych zmian w ekranie ani w
ustawieniach. Nacisnij przycisk Czas, a wySwietlacz pokaze ustawiony czas. Nacisnij
przycisk Temperatura, aby wyswietli¢ ustawiong temperature.

3. Podczas tego procesu przyciski pozostang podswietlone, a wysSwietlacz nie bedzie migac.

Uwaga
Wyswietlacz pokaze aktualng temperature przez 5 sekund bez koniecznosci dotykania
jakichkolwiek przyciskéw.

W trybie gotowosci

Gdy olej osiggnie odpowiednig temperature, frytownica wyda sygnat dzwiekowy (sygnat
dzwiekowy 3 ", dzwiek ciszy 3"). WysSwietlacz pokaze aktualng temperature. Jesli frytownica
nie bedzie uzywana przez 1 minute, automatycznie przejdzie w tryb czuwania.

Tryb smazenia

1. Po wejsciu w tryb czuwania wcisnij przycisk ON / OFF. Frytownica przestanie wydawac
dzwieki. Zaplanowany czas zostanie wyswietlony na ekranie. Kontrolka potwierdzenia
zaswieci sie.

Format czasu
N: XX lub NN: nn (N oznacza pozostate minuty, n oznacza pozostate sekundy, X oznacza brak
cyfr). Wymagania dotyczgce doktadnosci czasowej = 3%.

2. Podczas smazenia nacisnij przycisk Czas, a na wyswietlaczu pojawi sie ustawiony czas.
Przycisk Czas zaswieci sie. Nacisnij przycisk Temperatura, aby wysSwietli¢ ustawiong
temperature na ekranie. Gdy frytkownica nie bedzie uzywana przez 5 sekund, odlicza
automatycznie.

3. Gdy frytownica osiggnie zadang temperature, grzatka wytgczy sie. Jesli temperatura oleju
spadnie o 7 = 3 ° C ponizej zadanej temperatury, rezystancja wtgczy sie automatycznie, az
do jej ponownego osiggniecia. Wyswietlacz pokaze odliczanie.

4. Po uptywie ustawionego czasu frytownica wyda 10 sygnatéw dzwiekowych (sygnat
dzwiekowy 2 ", stop 1"). Przestanie sie nagrzewac i przejdzie w stan czuwania

5. Nacisnij przycisk Wt. / WYt., Gdy frytownica pracuje, aby zatrzymac proces nagrzewania.
WysSwietlacz pokaze domyslny kod i powrdci do trybu wyboru ustawien.
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Wstepnie skonfigurowane programy

MODO TEMP (°C) Czasu (min)

P.OO1 Mrozone chipsy 190 5

ziemniaczane

P002 Kartofle 190 5min30s

PO03 Nuggets 190 3

PO04 Skrzydetka kurczaka 190 12

P0OO0S5 Krokiety 190 5
Uwaga
Czasy gotowania i temperatury sg przyblizone i mogg sie rézni¢ w zaleznosci od réznych
czynnikow.

4.CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Wymiana oleju

Przed wymiang oleju upewnij sie, ze frytownica i olej catkowicie ostygty.

Odtacz przewdd od gniazdka.

Czesto wymieniaj olej. Bedzie to konieczne, gdy olej stanie sie ciemny lub gdy zmieni sie
zapach. W obu przypadkach olej nalezy wymieniac po kazdych 10 uzyciach.

Kiedy wymieniasz olej, wymien wszystko; nie mieszaj zuzytego i czystego oleju.

Nie wyrzucaj oleju do zwyktych Smieci, postepuj zgodnie z instrukcjami miejskiej
gospodarki odpadami w Twojej okolicy.

Czyszczenie generalne

80

Przed uzyciem, czyszczeniem lub naprawag pozwél urzadzeniu catkowicie ostygnac.
Przed czyszczeniem wytacz urzadzenie i odtgcz je od gniazdka elektrycznego.

Jesli frytownica nie bedzie uzywana regularnie, zaleca sie pozostawi¢ olej lub ptynny
ttuszcz do ostygniecia i przechowywac¢ w lodéwce lub w innym chtodnym miejscu.
Pamietaj, aby zawsze najpierw przefiltrowac olej.

Opréznij frytownice i wytrzyj wnetrze wiadra chtonnym papierem, a nastepnie wytrzyj
wilgotng szmatka i woda z mydtem. Wytrzyj ponownie wilgotng szmatka i pozostaw do
wyschniecia.

Nigdy nie zanurzaj miski olejowej (razem z kablem) w wodzie i nie czy$¢ zadnej czesci w
duzej ilosci wody.
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- Okresowo przecieraj zewnetrzng powierzchnie frytownicy wilgotng szmatka i osusz
miekkim chtonnym papierem.

- Nie uzywaj sciernych Srodkéw czyszczacych.

- Wyczys¢ kosz, filtr, wiadro i uchwyt woda z mydtem lub w zmywarce. Dobrze wysusz
przed uzyciem.

Uwaga
Czeste mycie kosza lub wiadra w zmywarce moze spowodowac ich zarysowanie lub
uszkodzenie.

- Wymieniajac olej, mozesz réwniez wyczysci¢ wnetrze frytownicy. Opréznij frytownice i
wytrzyjwnetrze miski olejowej chtonnym papierem, a nastepnie wytrzyj wilgotng szmatka
i wodg z mydtem. Wytrzyj ponownie wilgotng szmatka i doktadnie wysusz.

- Wszystkie elementy, z wyjgtkiem czesci elektrycznych, mozna my¢ woda z mydtem.
Dobrze wysusz przed uzyciem.

- Przechowuj urzgdzenie w suchym, dobrze wentylowanym i bezpiecznym miejscu, poza
zasiegiem dzieci.

- Przechowuj go w oryginalnym pudetku, jesli nie bedzie uzywany przez dtuzszy czas, aby
unikng¢ zepsucia.Mas informacién sobre este texto de origen

- Zadna z cze&ci nie moze by¢ naprawiana przez uzytkownika. Nie prébuj samodzielnie
naprawiac frytownicy.

5. SPECYFIKACJATECHNICZNA

Referencja produktu: 04300/4301/4313

Model Cleanfry Luxury 3000/ 3000 Black / 3000 Dark
2010-2400 W 220-240V 50-60 Hz

Pojemnosc:

Made in China | Designed in Spain

6. RECYKLING SPRZETU AGD

Smieci X - 09 Europejska dyrektywa 2012/19 / UE w sprawie odpadéw z
urzadzen elektrycznych i elektronicznych (WEEE) stanowi, ze urzadzenia
gospodarstwa domowego nie powinny by¢ poddawane recyklingowi
wraz z resztg odpadéw komunalnych. Urzadzenia te nalezy utylizowac
osobno, aby zoptymalizowac odzysk i recykling materiatéw, a tym samym
zmniejszy¢ ich wptyw na zdrowie ludzi i Srodowisko.

Przekreslony symbol pojemnika przypomina o obowigzku prawidtowej
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utylizacji tego produktu.

Aby uzyskac szczegoétowe informacje na temat najodpowiedniejszego sposobu usuwania
sprzetu gospodarstwa domowego i / lub odpowiednich baterii, konsument powinien
skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

7. GWARANCIA | SAT

Produkt jest objety gwarancjg przez 2 lata od daty zakupu, o ile faktura zakupu jest
przechowywana i wysytana, produkt jest w idealnym stanie fizycznym i jest uzywany zgodnie
z instrukcja.

Gwarancja nie obejmuije:

Jesli produkt byt uzywany ponad jego pojemnos¢ lub uzytecznosé, naduzywat, bit, byt narazony
na wilgo¢, zanurzony w cieczy lub substancji zragcej, a takze z jakgkolwiek inng wada, za ktéra
odpowiedzialnos¢ ponosi konsument.

Jesli produkt zostat zdemontowany, zmodyfikowany lub naprawiony przez osoby
nieupowaznione przez oficjalny SAT firmy Cecotec.

Jezeli wystepowanie zostato spowodowane normalnym zuzyciem czesci w wyniku
uzytkowania.

Serwis gwarancyjny obejmuje wszystkie wady produkcyjne przez 2 lata, zgodnie z
obowigzujgcymiprzepisami, zwyjatkiem czescieksploatacyjnych. W przypadku niewtasciwego
uzycia przez uzytkownika serwis gwarancyjny nie bedzie odpowiedzialny za naprawe.

W przypadku wykrycia incydentu z produktem lub w razie jakichkolwiek pytan prosimy o
kontakt z oficjalng pomocg techniczng Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.
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1. CASTI A SLOZENI

Obr. 1.

1. Rukojet vika

2. Viko

3. Kosik

4. Rukojet kosiku
5. Krabice pfipojenf
6. Odpor

7. Olejovy filtr

8. Nadoba na olej
9. Zakladnitélo
10. Rukojet

Obr. 2.

1. Obrazovka

12. Tlacitko ON/OFF/potvrzeni
13. Selektor programu

14. Selektor ¢asu

15. Selektor teploty

2. PRED POUZITIM

- Vyjméte pristroj z krabice a odstrante vSechny obaly.

- Ujistéte se, ze jsou obsazeny vSechny ¢asti a dily, a Ze jsou v dobrém stavu. Pokud najdete
néjaké viditelné poskozeni nebo nékterd cast chybi, okamzité se spojte s oficidlnim
Technickym servisem Cecotec.

- Pristroj pred prvnim pouzitim ddkladné vycistéte.

- Otevrete viko.

- Vyjméte kosik.

- Vycistéte vnitini prostor koSiku a nadoby na olej vihkym hadfikem a potom je dikladné
vysuste.

- Ocistéte veskeré prislusenstvi a nadobu teplou vodou. Pfed pouZitim je dobfe osuste.
Ujistéte se, aby vSechny elektrické ¢asti byly suché.

- Pred odpojenim ze zasuvky se ujistéte, Ze je zafizeni vypnuté.
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3. FUNGOVANI

Poznamka
Tento typ fritézy lze pouZit pouze s olejem nebo tekutym tukem, neni kompatibilni s pevnym
tukem. Tuhy tuk mdze obsahovat vodu, kterd mize zpUsobit stfikani tuku pfi zahrati.

1. Sejméte viko z fritézy a vyjméte veskeré prislusenstvi.

2. Vyjméte spojovaci skfifiku a tahem za napdjeci kabel pripojte k siti. Znovu pripojte spojovaci
skrinku.

3. Naplnte fritézu pozadovanym mnoZzstvim oleje nebo tuku. Zajistéte, aby olej neklesl pod
minimalni hladinu nebo neprekrocil maximalni hladinu uvedenou na boku zafizeni. Pro
dosazeni nejlepsich vysledkd se doporucuje nemichat réizné druhy oleje.

4. Zvolte nejvhodnéjsi teplotu pro typ smazeného pokrmu nebo vyberte pozadovany
prednastaveny program.

5. Pomocidrzadla vloZte koSik do fritézy.

6. Vloztejidlo, které ma byt smazené, do kosiku.

Poznamka

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd vzdy pouzivejte suché jidlo.

7. Fritéza pipne, jakmile doséhne zvolené teploty. Pfed smazenim vzdy pockejte, az dosahne
zvolené teploty. Pro udrZeni oleje na zvolené teploté se termostat stridavé zapind a vypina.

8. VloZte koS do oleje a pracujte pomalu, aby nedochazelo k nadmérnému bublani oleje.

9. Po uplynuti zvoleného ¢asu vyjméte kosik z oleje.

10. Odpojte zastrcku ze zasuvky.

1. Po kazdém pouziti rukojet a koS oplédchnéte a poté je dobfe osusSte.

12. Po Uplném vychladnuti fritézy vyjméte olej z misy, vytfete ji a vratte ji zpét na misto. Vlozte
koS do spotrebice a ulozte jej. Fritézu skladujte se zavienym vikem na tmavém a suchém
miste.

Rady pro smazeni

Pouzijte maximalné 200 g hranolek na litr oleje.

Pokud pouzivate hluboce zmrazené produkty, pridejte maximalné 100 g. Protfepejte zmrazené
produkty nad dfezem, abyste se zbavili pfebytec¢ného ledu.

Pouzivate-li pfirodni hranolky, ususte je po omyti, aby nedoslo k vniknuti vody do oleje.

Tladitka a svételné indikatory
Kontrolka vypinace a zapnuti/vypnuti/potvrzeni
Tlacitko programu: Nastaveni svétla a rezimu

Tlacitko nastaveni ¢asu: Nastaveni svétla a casu
Tlacitko teploty: Nastaveni svétla a teploty
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Program standby

Fritéza 1 sekundu pipne a na displeji se zobrazi ,PO01". Rovnéz bude blikat kontrolka tlacitka
Mode.

Vybér rezimu

1. Stisknutim tlacitka Mode v pohotovostnim rezimu vyberte pozadovany rezim. Na displeji
se zobrazi programy 1az 5 (P001-P005).
Stisknéte znovu a na displeji se zobrazi ,P001"

Poznamka
Kazdy rezim ma prednastaveny cas a teplotu, viz ¢ast o prednastavenych casech a teplotach.

2.V pohotovostnim rezimu stisknéte tlacitko Standby. Na displeji se zobrazi prednastavend
teplota a svétlo tlacitka teploty se rozsviti.
Jednim stisknutim tlacitka Teplota zvysite teplotu o 5°C.
Pomoci tlacitka Teplota upravte teplotu od 110°C do 190°C.
Pri dosazeni 190°C behem vybéru teploty stisknéte znovu tlacitko Teplota, abyste se vratili
na 110°C.

3. Stisknéte tlagitko Cas z pohotovostniho rezimu, na displeji se zobrazi pfednastaveny ¢as a
rozsviti se svétlo odpovidajici tlacitku casu.
Jednim stisknutim tlacitka Cas zvysite ¢as o 1 minutu.
Pomoci tla¢itka Cas upravte ¢as od T minuty do 99 minut. KdyZ béhem vybéru ¢asu dosahne
99 minut, dalSim stisknutim tlacitka se vratite na 1 minutu.

Format

NN: XX (N oznacuje minuty, X znamena, Ze neexistuje zadna Cislice).

Béhem procesu se na digitalnim displeji zobrazi 0,5, coz znaci, Ze je spotfebic v provozu. Na
obrazovce bude blikat 0,5 s, coZ znamend, Ze prestala fungovat.

Rezim vytapéni

1. Povybéru rezimu stisknéte tlacitko ON / OFF a na displeji se zobrazi aktualni teplota oleje.
Tlacitka se rozsviti. Zafizeni zahaji proces ohrevu.

2. Béhem procesu stisknéte tlacitko Mode. Na obrazovce nebo nastaveni nedojde k Zadné
zméné. Stisknéte tlacitko Cas a na displeji se zobrazi prednastaveny ¢as. Stisknutim
tlacitka Teplota zobrazite nastavenou teplotu.

3. Béhem tohoto procesu zdstanou tlacitka rozsvicena a displej nebude blikat.
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Poznamka
Na displeji se na 5 sekund zobrazi aktualni teplota, aniz byste se museli dotknout jakychkoli
tlacitek.

Pohotovostni rezim

Jakmile olej doséhne teploty, fritéza pipne (3 "pipnuti, 3" ticho). Na displeji se zobrazi aktualni
teplota. Pokud fritézu nepouzivate po dobu 1 minuty, automaticky se pfepne do pohotovostniho
rezimu.

Smazeni

1. Po prechodu do pohotovostniho rezimu stisknéte tlacitko ON/OFF. Fritéza prestane pipat.
Naplénovany ¢as se zobrazi na obrazovce. Kontrolka potvrzeni se rozsviti.

Casovy format
N: XX nebo NN: nn (N oznacuje zbyvajici minuty, n oznacuje zbyvajici sekundy, X znamena
zadné Cislice). Pozadavky na ¢asovou presnost = 3%.

2. Bshem procesu smaZeni stisknéte tlatitko Cas a na displeji se zobrazi pfednastaveny
¢as. Tlatitko Cas se rozsviti. Stisknutim tlacitka Teplota zobrazite nastavenou teplotu na
obrazovce. Pokud fritézu nepouzivate po dobu 5 sekund, automaticky vstoupi do programu
odpocitavani.

3. Jakmile fritéza dosahne prednastavené teploty, ohfivac se vypne. Pokud teplota oleje
poklesne o 7 = 3 ° C pod prednastavenou teplotu, odpor se automaticky zapne, dokud jej
znovu nedosahne. Obrazovka zobrazi odecet ¢asu.

4. Po uplynuti nastaveného Casu fritéza pipne 10krat (pipnuti 2 ", stop 1"). Pfestane ohfivat a
prejde do pohotovostniho rezimu.

5. Kdyz je fritéza v provozu, stisknéte tlacitko ON / OFF, aby se proces ohfevu zastavil. Na
displeji se zobrazi vychozi kéd a vrati se do rezimu vybéru nastaveni.

Pfednastavené programy

Program TEMP (°C) CAS (min)
P001 Zmrazené hranolky 190 7
P002 Brambory 190 5min30s
PO03 Nugety 190 3
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P004 Kureci kridla 190 12
POOS5 Krokety 190 5
Poznamka

Doby a teploty vareni jsou pfiblizné a mohou se LiSit v zavislosti na rliznych faktorech.

4. CISTENI A UDRZBA
VVyména oleje

- Pred vyménou oleje se ujistéte, ze fritéza a olej zcela vychladly.

- Odpoijte pristroj od elektrické energie.

- Olej casto mente. To bude nutné, kdyz olej ztmavne nebo kdyz se zméni viiné. V obou
pfipadech vymeénte olej po kazdych 10 pouzitich.

- Kdyz ménite olej, vymeénte vSe; nemichejte pouzity a Cisty olej.

- Nevhazujte olej do bézného odpadu, Fidte se pokyny komunalniho odpadu ve vasi oblasti.

Obecné cisténi

- Nechejte pristroj tplné vychladnout nez ho za€nete pouzivat, Cistit nebo opravovat.

- Vypnéte pristroj, odpojte ho z elektrické sité, nez ho zacnete Cistit nebo opravovat.

- Pokud fritézu nebude pouzivat pravidelné, doporucuje se nechat olej nebo tuk vychladnout
a uschovat ho v lednici nebo na jiném chladném misté. Pamatujte si, ze je nutné vzdy
nejdrive filtrovat olej.

- Vyprazdnéte fritézu a vycistéte vnitfni ¢ast nddoby savym papirem, potom ji vycistéte
vlhkym hadfikem namocenym ve vodeé a detergentu. Znovu vycistéte vihkym hadfikem a
nechejte, aby vyschnula.

- Nikdy nadobu na olej (spolu s kabelem) neponofujte do vody, ani zadnou ¢ast necistéte
velkym mnozstvim vody.

- Periodicky Cistéte externi ¢ast fritézy vlhkym hadfikem a vysuste ji savym meékkym
papirem.

- Nepouzivejte abrazivni detergenty.

- (istéte kogik, filtr a drzék vlaznou vodou, mydlem nebo v myéce. Vée dobFe vysuste, ne? je
Znovu pouzijete.

Poznamka
PFi Castém myti koSe nebo kbeliku v myc€ce se mohou poSkrébat nebo poskodit.

- Privymeéné oleje mizete také vycistit vnitfek fritézy. Vyprazdnéte fritézu a otfete vnitrek
olejové vany savym papirem, poté otfete vlhkym hadfikem a mydlovou vodou. Znovu
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otrete vlhkym hadfikem a ddkladné osuste.

- VSechny soucasti kromé elektrickych ¢asti lze omyt mydlem a vodou. VSe dobre vysuste,
nez ho pouzijete.

- Uchovejte pristroj na suchém, dobre ventilovaném a bezpecném misté, kde bude z dosahu
deti.

- Uschovejte fritézu v originalni krabici, pokud ji nebudete dlouho pouzivat, abyste zabranili
tomu, Ze se rozbije.

- Zadna ¢ast uvnitf pfistroje se neda opravit uZivatelem. Nepokousejte se fritézu opravit
vlastnim Gsilim.

5. TECHNICKE SPECIFIKACE

Reference produktu: 04300/4301/4313

MODEL: Cleanfry Luxury 3000/ 3000 Black / 3000 Dark
2010-2400 W 220-240 V 50-60 Hz

Objem: 3,2 L

Vyrobeno v Ciné | NavrZeno ve Spanélsku

6. RECYKLACE ELEKTROSPOTREBICU

Evropska smérnice 2012/19/EU o odpadnich elektrickych a elektronickych
zafizenich (OEEZ) specifikuje elektrospotrebice, které se nemaji recyklovat
spolu s ostatnim komunalnim odpadem. Tyto elektrospotrebice se musi
zlikvidovat samostatné, aby se tak dosahlo co nejlepsi recyklace a vyuziti
materiald, a timto se omezil dopad, ktery by lidé mohli mit na Zivotni
prostredi.

Symbol preSkrtnutého kontejneru pripominé povinnost zlikvidovat tento
produkt spravné.

Pro obdrzeni detailnich informaci o nejvhodnéjSim mozném zpdsobu naloZeni s vasim

elektrospotrebicem, a/nebo o bateriich, kontaktujte mistni Grady.

7. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Tento produkt mé& zaruku 2 roky od data zakoupeni v pripadé, ze zékaznik disponuje fakturou
nebo dokladem o koupi a produkt je v perfektnim stavu a naklédda se s nim adekvatnim
zplsobem tak, jak je uvedeno s v tomto nédvodu na pouziti.

Zaruka nezahrnuje:

Pokud byl produkt pouzivan nad svoji kapacitu anebo uzitnost, byl Spatné pouzivan, utrpél
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néraz, byl vystaven vlhkosti, ponofen do tekutiny nebo jiné korozivni substance, a jakoukoli
vinu pripsatelnou spotfebiteli.

Pokud byl produkt rozmontovan, modifikovéan anebo opravovan servisem neautorizovanym
oficidlnim servisem Cecotec.

Pokud byl problém zavinén normalnim pouzivanim a opotfebenim soucastek.

Zarucni servis kryje veskeré defekty zavinéné béhem vyroby po dobu 2 let na zakladé platné
legislativy, s vyjimkou spotfebnich dill. V pfipadé Spatného zachazeni ze strany spotrebitele
neni zarucni servis odpovédny za opravu.

Pokud pfi jakékoli pFilezitosti zjistite nehodu s vyrobkem nebo mate jakékoli dotazy, obratte

se na oficidlni technickou asistencni sluzbu Cecotec prostiednictvim telefonniho cisla +34 96
32107 28.
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