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NOTA
01796_Cremmaet Lounge

ES « La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de
cédigos del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the
appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les
variantes de code de 'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle
Codevarianten des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale e generica e si applica a tutte le
varianti di codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as
variantes de cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten
van het apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do
wszystkich wariantéw kodowych urzgdzenia.

CZ . Kodovani obsazené v tomto ndvodu je generické a plati pro vSechny kédové
varianty spotrebice.

TR . Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlariicin gecerlidir.

GR « H kwdIkoTToinon o€ auTo To £yXEIPIBIO Eival YEVIKA Kal I0XUEI IO OAEG TIG
TTapaAAQyEG KWOIKA TNG CUCKEUNAG.

CAT . La codificacié del manual és generica i s'aplica a totes les variants de codis
de l'aparell.
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar
el producto. Guarde este manual para referencias futuras o
nuevos usuarios.

- El aparato puede ser utilizado por personas cuyas
capacidades fisicas, sensoriales 0o mentales estén
reducidas o tengan falta de experiencia y conocimiento, si
son supervisados o han recibido una instruccion adecuada
en lo que respecta al funcionamiento seguro del aparato y
entiendan los riesgos que entrana.

- Desconectarsiempre el aparato de la alimentacion si se deja
desatendido y antes del montaje, desmontaje o limpieza.

- Encasode un maluso del aparato, podrian darse riesgos de
heridas, lesiones y/o darnios materiales.

- Este aparato no debe ser usado por los nifios. Mantener el
aparatoy su cable fuera del alcance de los nifios.

- La limpiezay el mantenimiento no deben ser realizados por
ninos.

- Este aparato puede ser utilizado por nifios de 8 afios o
mayores, a condiciéon de que sea bajo supervision o que
hayan recibido instrucciones relativas al uso del aparato
de forma segura y que puedan entender los riesgos que
entrana. La limpieza y mantenimiento del usuario no deben
ser realizados por nifios, a menos que sean de 8 afos o
mayores y que sean supervisados. Mantener el aparatoy su
cable fuera del alcance de los nifios menores de 8 afios.

- Los nifnos no deben jugar con el aparato.

- Inspeccione el cable de alimentacién regularmente en
busca de dafios visibles. Si el cable de alimentacion esta
dafado, debe ser sustituido por el fabricante, por su servicio
posventa o por personal cualificado similar con el fin de
evitar un peligro.

CREMMAET LOUNGE 5



Desconectar el aparato y desenchufar la alimentacion antes

de cambiar los accesorios o partes préximas que se mueven

durante el uso.

Este aparato esta previsto para ser utilizado en aplicaciones

domeésticas y similares tales como:

o areas de cocina del personal en tiendas, oficinas y otros
entornos de trabajo;

o granjas;

o por parte de clientes en hoteles, moteles y otros
entornos de tipo residencial;

o entornos de tipo hostal (bed and breakfast en inglés)

No sumerja el cable, el enchufe o cualquier otra parte del

aparato en agua o cualquier otro liquido, ni exponga las

conexiones eléctricas al agua. Aseglrese de que tiene las

manos completamente secas antes de tocar el enchufe o

encender el aparato.

Elaparato no tiene que sumergirse.

La cafetera no debe colocarse en un armario cuando esté en

uso.

ADVERTENCIA: No utilice el aparato si la superficie esta

agrietada

La limpieza y el mantenimiento del usuario no deben ser

realizados por ninos sin supervision.

Evite posibles derrames sobre el conductor;

La superficie del elemento calefactor esta sometida a calor

residual después del uso.

En caso de un mal uso, podrian darse darios personales y/o

materiales.

ADVERTENCIA: la abertura de llenado no tiene que abrirse

durante el uso.

ADVERTENCIA: tome precauciones para evitar el

derramamiento de liquidos sobre el conductor.

CREMMAET LOUNGE

ADVERTENCIA: un mal uso o un uso inadecuado puede
suponer un peligro tanto para el aparato como para el
usuario. Utilice este aparato para los fines que aparecen
descritos en este manual. La superficie del elemento
calefactor esta sometida a calor residual después del uso.
Desconectar siempre el aparato de la alimentacién si se deja
desatendido y antes del montaje, desmontaje o limpieza.

Es su responsabilidad asegurarse de que todos los usuarios
estén informados acerca de las precauciones mencionadas
en este manual. No utilice el aparato para ninglin uso no
especificado en el manual.

Aseglrese de que el voltaje de red coincida con el voltaje
especificado en la etiqueta de clasificacién del aparato y de
que el enchufe tenga toma de tierra.

Desconecte el aparato de la toma de corriente cuando se dé
cualquiera de las siguientes condiciones:

A Antes de llenar el depdsito de agua.

B Antes de retirar o colocar cualquier pieza del aparato.

C Antes derealizar la limpieza o mantenimiento.

D Cuando el aparato no funcione correctamente.

E Después de usar el aparato.

Vacie eldepésito de agua cuando novaya a utilizar elaparato
durante un periodo de tiempo prolongado.
Aseglrese de que el aparato se ha enfriado completamente
antes de retirar o colocar piezas, asi como antes de limpiar
el aparato.

Utilice siempre agua fria. El uso de agua caliente u otros
liquidos podria danar el aparato.

Utilice el molinillo Gnicamente para moler granos de café.
No utilice granos de café caramelizados ni congelados. Este
aparato se puede utilizar Unicamente con granos de café
natural.

CREMMAET LOUNGE 7
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No deje nunca el aparato sin supervisién mientras esté
conectado a una toma de corriente.

No deje que el cable asome sobre el borde de la mesa o la
encimera, ni que entre en contacto con superficies calientes
o bordes afilados.

Coloque el aparato sobre una superficie plana y estable.
No utilice o coloque el aparato en una superficie caliente o
himeda.

No utilice el aparato si la bandeja de goteo no esta colocada
correctamente.

No utilice el aparato si alguna pieza presenta danos o si el
aparato no funciona correctamente.

ADVERTENCIA: este producto ha superado un control de
calidad previo a su comercializacién para garantizar su
correcto funcionamiento. Después del control se realiza una
limpieza exhaustiva del articulo, por lo que podrian quedar
restos de agua o café en su interior.

CREMMAET LOUNGE

SAFETY INSTRUCTIONS

Read these instructions thoroughly before using the appliance.
Keep this instruction manual for future reference or new users.

The appliance can be used by people with reduced physical,
sensory, or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision orinstruction
concerninguse oftheapplianceinasafewayand understand
the hazards involved.

Always disconnect the appliance from the power supply if
it is left unattended and before assembly, disassembly, or
cleaning.

Strictly follow the instructions in this manual to avoid injury
or damage to the appliance.

Theapplianceis notintended to be used by children. Keep the
appliance and its power cable out of the reach of children.
Cleaning and maintenance tasks should not be carried out
by children.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above if they have been given supervision or instruction
concerning use oftheapplianceinasafewayand understand
the hazardsinvolved. Cleaning and user maintenance should
not be carried out by children, unless they are 8 years old
or older and supervised. Keep this appliance and its power
cable out of reach of children under the age of 8.

Children must not play with the appliance.

Check the power cable regularly for visible damage. If the
power cable is damaged, it must be replaced by the official
Cecotec Technical Support Service or similar qualified
personnel to avoid risks.

Switch off and unplug the appliance before changing
accessories or nearby parts that move during use.

CREMMAET LOUNGE 9
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This appliance is intended for domestic and similar uses,

such as:

o staff kitchen areas in shops, offices and other working
environments;

o farms;

o by customers in hotels, motels and other residential
settings;

o bed and breakfast environments.

Do not immerse the cable, plug, or any other part of the

appliance in water or any other liquid or expose electrical

connections to water. Make sure your hands are dry before

handling the plug or switching on the appliance.

The device must not be submerged.

The coffee machine must not be placed in a cupboard when

in use.

WARNING: do not use the appliance if the surface is cracked

Cleaning and maintenance tasks should not be carried out

by unsupervised children.

Avoid spillage on the conductor cable.

The surface of the heating element is subject to residual

heat after use.

In case of misuse, personal injury and/or material damage

may occur.

WARNING: the filling opening must not be opened during

operation.

WARNING: take precautions to avoid spillage of liquids on

the cable.

WARNING: incorrect or improper use can be dangerous for

the user and damage the appliance. Use the appliance only

for the purposes described in this manual. The surface of

the heating element is subject to residual heat after use.

Always disconnect the appliance from the power supply if

I CREMMAET LOUNGE

it is left unattended and before assembly, disassembly, or
cleaning.

It is your responsibility to make sure every user is informed
aboutthewarnings and precautions stated in thisinstruction
manual. Do not use the appliance for any use other than the
one specified in this manual.

Make sure that the mains voltage matches the voltage
stated on the rating label of the appliance and that the wall
outlet is earthed.

Disconnect the appliance from the mains in any of the
following circumstances:

A Before filling up the water tank.

B Before removing or installing any of the appliance's

parts.

C Before cleaning or maintenance.

D When the appliance is not working properly.

E After using the appliance.

Empty the water tank when the appliance is not going to be
used for some time.

Make sure the appliance has cooled down completely before
removing or installing parts and before cleaning it.
Always use cold water. The use of hot water or other liquids
may damage the appliance.

Use the grinder to grind only coffee beans.

Do not use caramelised or frozen coffee beans. This
appliance can only be used with natural coffee beans.
Never leave the appliance unattended when it is connected
to a mains power supply.

Do not let the cable protrude over the edge of the table or
worktop or come into contact with hot surfaces or sharp
edges.

Place the appliance on a flat, stable surface. Do not use or

CREMMAET LOUNGE 1
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place the appliance on a hot or damp surface.

Do not use the appliance if the drip tray is not properly
positioned.

Do not use the appliance if any of its parts are damaged or if
the appliance is not working properly.

WARNING: this appliance has undergone a quality control
before its commercialisation with the aim of ensuring its
correct operation. After the quality control testing, the
appliance is cleaned thoroughly, therefore, although it is
unlikely to occur, there could be rests of water or coffee
drops inside it.

CREMMAET LOUNGE

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant
d'utiliser l'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures
références ou pour tout nouvel utilisateur.

Cet appareil peut étre utilisé par des personnes aux
capacités physiques, mentales ou sensorielles réduites, ou
sans expérience ni connaissances si elles sont surveillées
et/ou ont recu les informations nécessaires a sa correcte
utilisation et gu'elles ont bien compris les risques qu'il
implique.
Débrancheztoujoursl'appareils'ilestlaissésanssurveillance
et avant son montage, démontage ou nettoyage.

Une mauvaise utilisation de l'appareil peut entrainer des
risques de blessures, de lésions et/ou de dommages
matériels.

Les enfants ne peuvent pas utiliser cet appareil. Maintenez
l'appareil et son cable hors de portée des enfants.

Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre menés a
terme par des enfants.

Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et
plus s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a lutilisation correcte de l'appareil et gu'ils
ont bien compris les risques qu'il implique. Le nettoyage
et lentretien a réaliser par l'utilisateur ne doivent pas étre
effectués par des enfants, sauf s'ils sont agés de plus de 8
ans et sous surveillance. Maintenez 'appareil et son cable
hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

Empéchez les enfants de jouer avec le produit.

Inspectez le cable d'alimentation régulierement pour
rechercher des dommages visibles. Sile cable d'alimentation
est endommagé, il doit étre substitué par le fabricant, par le

CREMMAET LOUNGE I 13
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Service Apres-Vente ou par du personnel qualifié pour éviter

des dangers.

Eteignez et débranchez bLappareil avant de changer

les accessoires ou les pieces qui bougent pendant le

fonctionnement.

Cet appareil est exclusivement destiné a une utilisation

domestique et similaires comme :

o lescuisines du personneldans les magasins, les bureaux
et autres environnements de travail ;

o fermes;

o par les clients dans les hotels, les motels et d'autres
environnements résidentiels ;

o environnements de chambres d'hétes (type bed and
breakfast).

Ne submergez ni le cable, ni la fiche ni aucune autre partie

de l'appareil dans de l'eau ni dans aucun autre liquide, ni

n'exposez les connexions électriques a l'eau. Assurez-vous

d'avoir les mains completement seches avant de toucher la

fiche ou d'allumer l'appareil.

L'appareil ne doit pas étre immergé dans l'eau ou dans tout

autre liquide.

La cafetiere ne doit pas étre placée dans un placard

lorsqu'elle est utilisée.

AVERTISSEMENT : N'utilisez pas l'appareil si la surface est

abimée

Le nettoyage et l'entretien ne doivent pas étre menés a

terme par des enfants.

Faites attention a ne pas renverser de liquides sur le

conducteur d'électricité.

La surface de l'élément chauffant est soumise a une chaleur

résiduelle apres utilisation.

En cas de mauvaise utilisation, des blessures et/ou des

CREMMAET LOUNGE

dommages matériels peuvent se produire.
AVERTISSEMENT : louverture de remplissage ne doit pas
étre ouverte pendant l'utilisation.
Avertissement : faites attention a ne pas renverser de
liquides sur le conducteur d'électricité.
AVERTISSEMENT : une utilisation incorrecte ou inadéquate
peut mettre en danger l'appareil et l'utilisateur. Utilisez cet
appareil uniquement pour les fins décrites dans ce manuel.
La surface de l'élément chauffant est soumise a une chaleur
résiduelle apres utilisation.
Débrancheztoujours!'appareils'ilestlaissésanssurveillance
et avant son montage, démontage ou nettoyage.

Veillez a ce que tous les utilisateurs soient informés des
précautions mentionnées dans ce manuel. N'utilisez pas
l'appareil pour d'autres utilisations que celles spécifiées
dans le manuel.
Assurez-vous que le voltage du réseau coincide avec le
voltage spécifié sur l'étiquette de classification de l'appareil
et que la prise possede une connexion a terre.

Débranchez l'appareil lorsque l'une des conditions suivantes
se présente::

A Avant de remplir le réservoir d'eau.

B Avant de retirer ou de placer toute piece de l'appareil.

C Avant le nettoyage ou l'entretien.

D Lorsque l'appareil ne fonctionne pas correctement.

E Apres utilisation.
Videz le réservoir d'eau lorsque vous n'utilisez pas l'appareil
pendant une longue période.
Assurez-vous que l'appareil a completement refroidi avant
de retirer ou de monter les pieces et avant de le nettoyer.
Utilisez toujours de l'eau froide. L'utilisation d'eau chaude ou
d'autres liquides peut endommager l'appareil.

CREMMAET LOUNGE 15
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N'utilisez le moulin que pour moudre des grains de café.
N'utilisez pas de grains de café caramélisés ni congelés.
Cet appareil ne peut étre utilisé qu'avec des grains de café
naturels.

Ne laissez jamais l'appareil sans surveillance lorsqu'il est
branché a la prise de courant.

Ne laissez pas le cable dépasser du bord de la table ou
du plan de travail ni entrer en contact avec des surfaces
chaudes ou des bords pointus.

Placez l'appareil sur une surface plate et stable. N'utilisez
pas et ne placez pas l'appareil sur une surface chaude ou
humide.

N'utilisez pas l'appareil si le plateau d'égouttage n'est pas
placé correctement.

N'utilisez pas l'appareil si une piece est endommagée ou si
l'appareil ne fonctionne pas correctement.

Avertissement : cet appareil a passé un contréle de
qualité avant sa commercialisation pour garantir son bon
fonctionnement. Apres ce contrdle, un nettoyage exhaustif
de l'appareil est réalisé, il est donc possible gu'il reste des
traces d'eau ou de café a l'intérieur.

CREMMAET LOUNGE

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch, bevor Sie
das Produkt verwenden. Heben Sie die Bedienungsanleitung
fUr zum Nachschlagen oder fur weitere Benutzer gut auf.

Dieses Gerat kann von Personen mit eingeschrankten
korperlichen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten oder
mangelnder Erfahrung und Kenntnis benutzt werden, wenn
sie beaufsichtigt oder bezliglich des sicheren Gebrauchs des
Gerats unterwiesen wurden und die daraus resultierenden
Gefahren verstehen.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung,
wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird und bevor Sie es
montieren, demontieren oder reinigen.

Bei missbrauchlicher Verwendung des Gerats besteht
Verletzungsgefahr, Verletzungsgefahr und/oder Gefahr von
Sachschaden.

Dieses Gerat darf von Kindern nicht benutzt werden. Halten
Sie das Gerat und sein Kabel aufderhalb der Reichweite von
Kindern auf

Reinigung und Wartung durfen nicht von Kindern
durchgefuhrt werden.

DiesesGeratkannvonKindernab 8Jahrenverwendetwerden,
wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere Verwendung des
Gerats eingewiesen wurden und die damit verbundenen
Gefahren verstehen. Reinigung und Benutzerwartung
sollten nicht von Kindern durchgefuhrt werden, es sei denn,
sie sind 8 Jahre oder alter und werden beaufsichtigt. Halten
Sie das Gerat und sein Kabel aufderhalb der Reichweite von
Kindern unter 8 Jahren.

Kinder dirfen nicht mit dem Gerat spielen.

Uberpriifen Sie das Netzkabel regelmé&Rig auf sichtbare

CREMMAET LOUNGE 17
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Schaden. Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es

durch den Hersteller, den Kundenservice oder qualifiziertes

Personal ersetzt werden, um Schaden zu vermeiden.

Trennen Sie das Gerat von der Stromversorgung, bevor Sie

Zubehorteile oder in der Nahe befindliche Teile, die sich

wahrend des Gebrauchs bewegen, austauschen.

Dieses Gerat ist fur die Verwendung in Haushalten und

ahnlichen Anwendungen vorgesehen, wie z. B.:

o Kilchenbereiche fur Mitarbeiter in Geschaften, Blros
und anderen Arbeitsumgebungen;

o Bauernhofe;

o von Kunden in Hotels, Motels und anderen
Wohneinrichtungen;

o Bettund Friuhstick Umgebungen

Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder jegliche nicht

entfernbaren Teile des Gerats nicht ins Wasser oder andere

Flussigkeiten ein und lassen Sie die elektrischen Anschlusse

nicht mit Wasser in Beruhrung kommen. Stellen Sie sicher,

dass lhre Hande vollig trocken sind, bevor Sie die Steckdose

beriihren oder das Gerat einschalten.

Das Gerat muss nicht untergetaucht werden.

Die Kaffeemaschine darf nicht in einem Schrank stehen,

wenn sie in Betrieb ist.

WARNUNG: Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die

Oberflache rissig ist

Die Reinigung und Wartung durch den Benutzer darf nicht

von unbeaufsichtigten Kindern durchgefthrt werden.

Vermeiden Sie ein Verschitten auf den Leiterkabel.

Die Oberflache des Heizelements ist nach dem Gebrauch

einer Abwarme ausgesetzt.

BeiMissbrauchkanneszuPersonen-und/oder Sachschaden

kommen.
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WARNUNG: Die Einfulloffnung darf wahrend des Betriebs
nicht gedffnet werden.

WARNUNG: Achten Sie darauf, dass keine Flissigkeiten in
den Kanal gelangen.

WARNUNG: Falsche oder unsachgemafde Verwendung kann
sowohldasGeratalsauchdenBenutzergefahrden.Verwenden
Sie dieses Gerat fur die in dieser Bedienungsanleitung
beschriebenen Zwecke. Die Oberflache des Heizelements ist
nach dem Gebrauch einer Abwarme ausgesetzt.

Trennen Sie das Gerat immer von der Stromversorgung,
wenn es unbeaufsichtigt gelassen wird und bevor Sie es
montieren, demontieren oder reinigen.

Es liegt in Ihrer Verantwortung, sicherzustellen, dass alle
Benutzer Uber die in dieser Bedienungsanleitung erwahnten
Vorsichtsmafdnahmen informiert sind. Verwenden Sie
das Gerat ausschliefdlich wie im Bedienungsanleitung
beschrieben.

Vergewissern Sie sich, dass die Netzspannung mit der
auf dem Typenschild des Gerats angegebenen Spannung
Ubereinstimmt und dass die Steckdose geerdet ist.

Trennen Sie das Gerat vom Netz, wenn eine der folgenden
Bedingungen eintritt:

A Bevor Sie den Wassertank flllen.

B Bevor Sie Teile des Gerats aus- oder einbauen.

C Vor der Reinigung oder Wartung.

D Wenn das Gerat nicht richtig funktioniert.

E Nach dem Gebrauch.

Leeren Sie den Wassertank, wenn das Gerat langere Zeit
nicht benutzt wird.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat vollstandig abgekuhlt
ist, bevor Sie Teile ausbauen oder einbauen und bevor Sie
das Gerat reinigen.
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Verwenden Sie immer kaltes Wasser. Die Verwendung von
heifdem Wasser oder anderen Flussigkeiten kann das Gerat
beschadigen.

Verwenden Sie die Kaffeemuhle nur zum Mahlen von
Kaffeebohnen.

Verwenden Sie niemals gefrorene bzw. karamellisierte
Kaffeebohnen. Dieses Gerat kann nur mit natdrlichen
Kaffeebohnen verwendet werden.

Lassen Sie das Gerat niemals unbeaufsichtigt, wahrend es
an die Stromversorgung angeschlossen ist.

Achten Sie darauf, dass das Kabel nicht Uber den Rand des
Tisches oder der Arbeitsplatte hinausragt und nicht mit
heifen Oberflachen oder scharfen Kanten in Beruhrung
kommt.

Stellen Sie das Gerat auf eine flache, stabile Oberflache.
Benutzen Sie das Gerat nicht auf einer heifden oder feuchten
Oberflache und stellen Sie es nicht darauf ab.

Verwenden Sie das Gerat nicht, wenn die Abtropfschale
nicht richtig eingesetzt ist.

Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn Teile beschadigt sind
oder das Gerat nicht richtig funktioniert.

HINWEIS: Dieses Produkt hat eine Qualitatskontrolle vor der
Produktvermarkungbestanden,umeinenordnungsgemafien
Betrieb zu gewahrleisten. Nach der Kontrolle wird eine
grundliche Reinigung durchgefuhrt, deshalb konnte Wasser
oder Kaffee in der Innenseite des Gerats verbleiben.
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ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di usare
l'apparecchio. Conservare questo manuale per consultazioni
future o nuovi utenti.

Questo apparecchio pud essere usato da persone con
capacitafisiche, sensorialio mentali limitate o con mancanza
diesperienza e conoscenza solo sotto supervisione o avendo
ricevutoistruzioniriguardantil'uso dell'apparecchio in modo
sicuro e comprendendo i rischi che lo stesso implica.
Scollegare 'apparecchio se viene lasciato incustodito cosi
come prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

In caso di uso improprio dell'apparecchio, puo sussistere il
rischio di lesioni, ferite e/o danni alle cose.

L'apparecchio non deve essere usato da bambini. Mantenere
l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei bambini.
La pulizia e la manutenzione non devono essere effettuate
da bambini.

Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini
di eta pari o superiore a 8 anni, a condizione che siano
sorvegliati o istruiti sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro
e che abbiano compreso i pericoli connessi. La pulizia e la
manutenzione non devono essere eseguite da bambini, a
meno che non abbiano almeno 8 anni e siano sorvegliati.
Mantenere l'apparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini con eta inferiore agli 8 anni.

| bambini non devono giocare con l'apparecchio.
Ispezionare regolarmente il cavo di alimentazione in cerca
di danni visibili. Se il cavo di alimentazione & danneggiato,
deve essere sostituito dal produttore, dal suo servizio post-
vendita o da personale altrettanto qualificato al fine di
evitare pericoli.
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Spegnere l'apparecchio e scollegare 'apparecchio prima

di cambiare gli accessori o le parti vicine che si muovono

durante l'uso.

Questo apparecchio e progettato per essere utilizzato in

ambiti domestici o similari:

o aree di cucina per il personale di negozi, uffici e altri
ambienti di lavoro;

o aziende agricole;

o daiclienti di hotel, motel e altri ambienti residenziali;

o ambienti di bed and breakfast

Non sommergere il cavo, la spina o qualsiasi altra parte

dell'apparecchio in acqua o allinterno di qualsiasi altro

liquido, né esporre i componenti elettrici all'acqua. Verificare

di avere le mani completamente asciutte prima di toccare la

presa o accendere l'apparecchio.

Non immergere l'apparecchio in nessun liquido.

Non riporre la macchina da caffe in un armadio quando e in

funzione.

ATTENZIONE: Non utilizzare l'apparecchio se incrinato.

La pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite da

bambini non sorvegliati.

Evitare di versare liquidi sul cavo di alimentazione;

La superficie dell'elemento riscaldante e soggetta a calore

residuo dopo l'uso.

In caso diusoimproprio, possono verificarsi lesioni personali

e/o danni materiali.

ATTENZIONE: non aprireilserbatoio dell'acqua durante l'uso.

ATTENZIONE: prendere le dovute precauzioni per evitare la

fuoriuscita di liquidi sulle connessioni elettriche.

ATTENZIONE: un uso incorretto o improprio pud mettere

in pericolo l'utente e danneggiare l'apparecchio. Utilizzare

qguesto apparecchio per gli scopi descritti in questo manuale.
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La superficie dell'elemento riscaldante e soggetta a calore

residuo dopo l'uso.

Scollegare 'apparecchio se viene lasciato incustodito cosi

come prima di montarlo, smontarlo o pulirlo.

E propria responsabilita assicurarsi che tutti gli utenti siano

informati riguardo quanto indicato in questo manuale. Non

utilizzare 'apparecchio per usi non specificati nel manuale.

Assicurarsi che la tensione di rete corrisponda a quella

indicata sull'etichetta dell'apparecchio e che la presa di

corrente sia dotata di messa a terra.

Scollegare 'apparecchio dalla presa di corrente quando si

verifica una delle seguenti condizioni:

A Prima di riempire il serbatoio d'acqua.

B Prima di rimuovere o montare qualsiasi parte
dell'apparecchio.

C Prima della pulizia o manutenzione.

D Quando l'apparecchio non funziona correttamente.

E Dopo l'uso.

Svuotare il serbatoio dell'acqua quando l'apparecchio non

viene utilizzato per un lungo periodo di tempo.

Assicurarsi che lapparecchio si sia raffreddato

completamente prima di rimuovere o montare parti dello

stesso e prima di pulirlo.

Utilizzare sempre acqua fredda. L'uso di acqua calda o di

altri liquidi potrebbe danneggiare l'apparecchio.

Utilizzare il macinatore solo per macinare chicchi di caffe.

Non utilizzare chicchi di caffe caramellizzati o congelati.

Questo apparecchio puo essere utilizzato solo con chicchi di

caffe naturale.

Non lasciare l'apparecchio incustodito mentre e collegato

alla presa di corrente.
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Non lasciare che il cavo sporga oltre il bordo del tavolo o del
piano di lavoro, né che entriin contatto con superfici calde o
bordi taglienti.

Collocare l'apparecchio su una superficie piana e stabile.
Non utilizzare o collocare l'apparecchio su una superficie
calda o umida.

Non utilizzare l'apparecchio se la vaschetta raccogligocce
non e posizionata correttamente.
Nonutilizzarel'apparecchiosealcune partisonodanneggiate
o se l'apparecchio non funziona correttamente.
ATTENZIONE: questo apparecchio ha superato un controllo
di qualita pre-commercializzazione per garantirneil corretto
funzionamento. Dopo il controllo si effettua una pulizia
esaustiva dell'articolo, per cui potrebbero rimanere resti
d'acqua o caffe al suo interno.
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INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucbes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

Este aparelho pode ser utilizado por pessoas de capacidades
fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas ou tenham falta
de experiéncia e conhecimento, sempre que estiverem
sob supervisdao ou receberam instrucoes adequadas do
funcionamento seguro do aparelho e entendem os riscos
que estao associados.

Desligue o aparelho da fonte de alimentacao se este for
deixado sem vigilancia e antes da montagem, desmontagem
ou limpeza.

Em caso de utilizacao incorreta do aparelho, pode haver
risco de ferimentos, lesdes e/ou danos materiais.

Este aparelho nao deve ser usado por criancas. Mantenha o
aparelho e o seu cabo longe do alcance das criancas.

A limpeza e a manutencao nao devem ser efetuadas por
criancas.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos
8 anos de idade, desde que tenham recebido supervisao
ou instrucBes sobre a utilizacdo do aparelho de forma
segura e compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e
a manutencao pelo utilizador ndo devem ser efectuadas por
criancas, a menos que a sua idade seja igual ou superior a 8
anos e que sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e
0 seu cabo longe do alcance de criancas de idade inferior a
8 anos.

Nao permita que as criancas brinquem com o aparelho.
Inspecione o cabo de alimentacao regularmente em
busca de danos visiveis. Se o cabo de alimentacao estiver
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danificado, deve ser substituido pelo fabricante, pelo seu

servico pés-venda ou por pessoal qualificado, a fim de evitar

um perigo.

Desligue o aparelho datomada antes de mudar os acessorios

ou as pecas proximas que se deslocam durante a utilizacao.

Este aparelho foi concebido para a utilizacao domeéstica,

como por exemplo:

o cozinhas, lojas, escritérios e outros ambientes de
trabalho;

o quintas;

o por clientes em hotéis, motéis e outros ambientes
residenciais;

o hostals (tipo bed and breakfast em inglés)

Nao imerja o cabo, a ficha ou qualquer outra parte elétrica

do aparelho na agua ou qualquer outro liquido nem exponha

as conexdes elétricas a agua. Certifique-se de ter as maos

completamente secas antes de tocar na tomada ou ligar o

aparelho.

O aparelho nao precisa de ser submerso.

O aparelho ndo deve colocar-se dentro de um armario

quando estiver em funcionamento.

ADVERTENCIA: N&o utilize o aparelho se a superficie estiver

rachada

A limpeza e a manutencao do aparelho nao devem ser

realizadas por criancas sem supervisao.

Evite eventuais derrames sobre o cabo.

A superficie do elemento de agquecimento esta sujeita ao

calor residual apos a sua utilizacao.

Em caso de utilizacdo incorreta, podem ocorrer ferimentos

pessoais e/ou danos materiais.

ADVERTENCIA: a abertura de enchimento ndo deve ser

aberta durante a utilizacao.
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ADVERTENCIA: tome precaucdes para evitar o entornado de
liquidos por cima das conexdes elétricas.

ADVERTENCIA: o uso incorreto ou inadequado pode pér
em perigo, quer o aparelho, quer o utilizador. Utilize este
aparelho para fins que aparecem descritos neste manual. A
superficie do elemento de aquecimento esta sujeita ao calor
residual apés a sua utilizacao.

Desligue o aparelho da fonte de alimentacao se este for
deixado semvigilancia e antes da montagem, desmontagem
ou limpeza.
Edasuaresponsabilidadeassegurarquetodososutilizadores
sejam informados sobre as precaucdes mencionadas neste
manual. Nao utilize o aparelho para usos nao especificados
no manual.

Certifique-se de que a tensao de rede coincida com a tensao
especificada na etiqueta de classificacao do aparelho e de
que a tomada tenha ligacao a terra.

Desconecte o aparelho da tomada quando ocorrer qualquer
uma das seguintes condicdes:

Antes de encher o depésito com agua.

Antes de remover ou montar qualquer peca do aparelho.
Antes da limpeza ou a manutencao.

Quando o aparelho nao estiver a funcionar
adequadamente.

E Depois de cada uso.

Esvazie o depdsito de agua quando nao va ser utilizado
durante um longo periodo de tempo.

Certifique-se de que o aparelho arrefeceu completamente
antes de remover ou montar pecas e antes de limpar o
aparelho.

Utilize sempre agua fria. A utilizacao de agua quente ou
outros liquidos pode danificar o aparelho.

ONw®>
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Utilize apenas o moedor para moer os graos de cafe.

Nao utilize graos de café congelados nem caramelizados.
Este aparelho sé pode ser utilizado com graos de café
naturais.

Nao deixe nunca o aparelho sem supervisao enquanto
estiver conectado a corrente elétrica.

Nao deixe que o cabo esteja sobre a borda da mesa ou
do banco de trabalho, nem que entre em contacto com
superficies quentes.

Coloque o produto sobre uma superficie plana e estavel. Nao
utilize ou coloque o aparelho sobre uma superficie quente
ou humida.

Nao utilize o aparelho se o recipiente de gotejamento nao
estiver posicionado devidamente.

Nao utilize o aparelho se alguma peca estiver danificada ou
se o0 aparelho nao estiver a funcionar adequadamente
ADVERTENCIA: este aparelho superou um controlo de
qualidade prévio a sua comercializacao para garantir o seu
correto funcionamento. Depois do controlo, é realizada uma
limpeza exaustiva do produto, pelo que poderao ficar restos
de agua no seu interior.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig voordat u het
product gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstige
raadplegingen of nieuwe gebruikers.

Het apparaat kan worden gebruikt door personen met
beperkte lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke vermogens
of met gebrek aan ervaring en kennis, indien zij onder
toezicht staan of instructie hebben gekregen over het veilige
gebruik van het apparaat en de gevaren ervan begrijpen.
Koppel het apparaat altijd los van de stroomvoorziening
als het onbeheerd wordt achtergelaten en vé6r montage,
demontage of reiniging.

Bij verkeerd gebruik van het apparaat kan er gevaar bestaan
voor letsel, verwondingen en/of materiéle schade.

Dit apparaat mag niet door kinderen worden gebruikt. Houd
het apparaat en het snoer buiten het bereik van kinderen.
Reiniging en onderhoud mogen niet door kinderen worden
uitgevoerd.

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar indien zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en de
gevaren ervan begrijpen. Reiniging en gebruikersonderhoud
mogen niet door kinderen worden uitgevoerd, tenzij zij 8 jaar
of ouder zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en
de voedingskabel buiten het bereik van kinderen jonger dan
8 jaar.

Kinderen mogen niet met het apparaat spelen.

Controleer de kabel regelmatig op zichtbare schade. Als de
stroomkabel beschadigd is, moet deze worden vervangen
door de fabrikant, de klantenservice of vergelijkbaar
gekwalificeerd personeel om gevaar te voorkomen.
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Schakelhetapparaatuitentrekdestekkeruithetstopcontact

voordat u accessoires of onderdelen die tijdens het gebruik

bewegen, verwisselt.

Dit apparaat is bedoeld voor gebruik in huishoudelijke en

soortgelijke toepassingen zoals:

o personeelskeukens in winkels, kantoren en andere
werkomgevingen;

o boerderijen;

o door klanten in hotels, motels en andere residentiéle
omgevingen;

o bed and breakfast omgevingen.

Dompel de voedingskabel, de stekker of andere onderdelen

van het apparaat niet onder in water of andere vloeistoffen.

Stel de elektrische verbindingen niet bloot aan water. Zorg

dat uw handen volledig droog zijn voordat u de stekker

aanraakt of het apparaat inschakelt.

Het apparaat mag niet ondergedompeld te worden.

De koffiemachine mag tijdens het gebruik niet in een kast

worden geplaatst.

WAARSCHUWING: Gebruik het apparaat niet als het

oppervlak gebarsten is

Reiniging en gebruikersonderhoud mogen niet worden

uitgevoerd door kinderen zonder toezicht.

Vermijd mogelijk morsen op de gebruiker;

Het oppervlak van het verwarmingselement wordt na

gebruik blootgesteld aan restwarmte.

Bij verkeerd gebruik kan persoonlijk letsel en/of materiéle

schade ontstaan.

WAARSCHUWING: De vulopening mag tijdens het gebruik

niet worden geopend.

WAARSCHUWING: neem voorzorgsmaatregelen om morsen

van vloeistoffen op de bestuurder te voorkomen.
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WAARSCHUWING: onjuist of oneigenlijk gebruik kan zowel

het apparaat als de gebruiker in gevaar brengen. Gebruik

dit apparaat alleen voor de in deze handleiding beschreven

doeleinden. Het oppervlak van het verwarmingselement

wordt na gebruik blootgesteld aan restwarmte.

Koppel het apparaat altijd los van de stroomvoorziening

als het onbeheerd wordt achtergelaten en vé6r montage,

demontage of reiniging.

Het is uw verantwoordelijkheid ervoor te zorgen dat alle

gebruikers op de hoogte zijn van de voorzorgsmaatregelen

die in deze handleiding worden genoemd. Gebruik het

apparaat niet voor doeleinden die niet gespecificeerd zijn in

deze handleiding.

Zorg ervoor dat de netspanning overeenkomt met de

spanning vermeld op het classificatielabel van het apparaat

en dat het stopcontact geaard is.

Haal de stekker van het apparaat uit het stopcontact als een

van de volgende situaties zich voordoet:

A Voordat u het waterreservoir vult.

B Voordat u een onderdeel van het apparaat verwijdert of
aanbrengt.

C Voor reiniging of onderhoud.

D Wanneer het apparaat niet goed werkt.

E Na gebruik van het apparaat.

Leeg het waterreservoir als het apparaat langere tijd niet

wordt gebruikt.

Zorg ervoor dat het apparaat volledig is afgekoeld voordat

u onderdelen verwijdert of aanbrengt en voordat u het

apparaat schoonmaakt.

Gebruik altijd koud water. Het gebruik van heet water of

andere vloeistoffen kan het apparaat beschadigen.

Gebruik de koffiemolen alleen om koffiebonen te malen.
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Gebruik nooit gekarameliseerde of bevroren koffiebonen.
Dit apparaat kan alleen worden gebruikt met natuurlijke
koffiebonen.

Laat het apparaat nooit onbeheerd achter terwijl het op een
stopcontact is aangesloten.

Laat de kabel niet over de rand van de tafel of het werkblad
uitsteken, of in contact komen met hete oppervlakken of
scherpe randen.

Plaats het apparaat op eenvlak en stabiel oppervlak. Gebruik
of plaats het apparaat niet op een heet of vochtig oppervlak.
Gebruik het apparaat niet als de lekbak niet correct is
geplaatst.

Gebruik het apparaat niet als onderdelen beschadigd zijn of
als het apparaat niet goed werkt.

WAARSCHUWING: dit product heeft een kwaliteitscontrole
ondergaan voordat het op de markt werd gebracht
om te garanderen dat het correct functioneert. Na de
kwaliteitscontrole wordt hetartikel grondig schoongemaakt,
om deze reden zouden er waterdruppels of koffieresten
achter kunnen blijven in het apparaat.
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INSTRUKCJA BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac ponizsze
instrukcje. Zachowaj te instrukcje do przysztego uzytku lub dla
nowych uzytkownikéw.

Urzgdzenie moze by¢ uzywane przez osoby o ograniczonych
zdolnosciach fizycznych, sensorycznych lub umystowych
lub nieposiadajgce doswiadczenia i wiedzy, jesli sg one
nadzorowane lub otrzymaty odpowiednie instrukcje
dotyczace bezpiecznej obstugi urzadzenia i rozumiejg
Zwigzane z tym zagrozenia.

Zawsze odtgczaj urzgdzenie od zasilania, jesli jest
pozostawione bez nadzoru oraz przed montazem,
demontazem lub czyszczeniem.

W przypadku niewtasciwego uzytkowania urzgdzenia moze
wystgpi¢ ryzyko zranienia, urazéw i/lub szkéd materialnych.
Urzgdzenie nie powinno by¢ uzywane przez dzieci.
Urzgdzenie i jego przewdd nalezy przechowywac w miejscu
niedostepnym dla dzieci.

Dzieci nie mogg czysci¢ ani konserwowac urzadzenia.

To urzgdzenie moze by¢ uzywane przez dzieci w wieku 8
lat lub starsze, pod warunkiem, ze sg one nadzorowane
lub  otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego
uzytkowania urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym ryzyko.
Czyszczenie i konserwacja urzagdzenia nie powinny by¢
wykonywane przez dzieci, chyba ze majg co najmniej 8 lat
i sg nadzorowane. Przechowuj urzadzenie i jego przewéd w
miejscu niedostepnym dla dzieci ponizej 8 roku zycia.

Dzieci nie mogg bawic sie urzadzeniem.

Regularnie nalezy sprawdzac¢ przewdd zasilajgcy pod
wzgledem widocznych uszkodzen. Jesli przewdd zasilajgcy
jest uszkodzony, musi zostac¢ wymieniony przez producenta,
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jego serwis posprzedazny lub podobnie wykwalifikowany

personel w celu unikniecia zagrozenia.

Wytgcz urzadzenie i odtgcz zasilanie przed wymiang

akcesoriow lub czesci, ktére poruszajg sie podczas pracy.

To urzadzenie jest przeznaczone do uzytku domowego i

podobnych zastosowan, takich jak:

o kuchnie dla personelu w sklepach, biurach i innych
miejscach pracy;

o gospodarstwa rolne;

o przez klientéw w hotelach, motelach i innych obiektach
mieszkalnych;

o obiektach typu hostel (B&B)

Nie zanurzaj przewodu, wtyczki ani zadnej innej czesci

urzgdzenia w wodzie lub innej cieczy ani nie wystawiaj

potgczen elektrycznych na dziatanie wody. Przed

dotknieciem wtyczki lub witgczeniem urzgdzenia upewnij

sie, ze masz catkowicie suche rece.

Urzgdzenie nie moze by¢ zanurzanie w wodzie.

Podczas uzywania ekspresu do kawy nie nalezy umieszczac

w szafce.

OSTRZEZENIE: Nie uzywaj urzadzenia, jesli powierzchnia

jest peknieta.

Czyszczenie i konserwacja produktu nie mogg byc

przeprowadzane przez dzieci bez nadzoru.

Unikaj rozlania ptynu na przewad.

Powierzchnia elementu grzejnego po uzyciu bedzie gorgca

do ostygniecia.

W przypadku niewtasciwego uzycia moze dojs¢ do obrazen

ciata i/lub szkéd materialnych.

OSTRZEZENIE: podczas uzytkowania nie wolno otwierac

otworu wlewowego.

OSTRZEZENIE: zachowaj érodki ostroznoséci, aby unikngc¢
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rozlania ptynéw na przewdd.

OSTRZEZENIE: btedne lub niewtasciwe uzytkowanie

moze stanowi¢ zagrozenie zaréwno dla urzadzenia, jak i

uzytkownika. Uzywaj tego urzadzenia do celéw opisanych

w niniejszej instrukcji. Powierzchnia elementu grzejnego po

uzyciu bedzie gorgca do ostygniecia.

Zawsze odtgczaj urzgdzenie od zasilania, jesli jest

pozostawione bez nadzoru oraz przed montazem,

demontazem lub czyszczeniem.

Obowigzkiem uzytkownika jest upewnienie sie, ze wszyscy

uzytkownicy zostali poinformowani o srodkach ostroznosci

wymienionych w niniejszej instrukcji. Nie uzywaj urzgdzenia

do celéw innych niz te okreslone w instrukgcji.

Upewnij sie, ze napiecie sieciowe odpowiada napieciu

podanemu na tabliczce znamionowe] urzadzenia i ze

wtyczka jest uziemiona.

Odtacz urzgdzenie od gniazdka elektrycznego w ponizszych

sytuacjach:

A Przed napetnieniem zbiornika na wode.

B Przed demontazem lub instalowaniem jakiejkolwiek
czesci urzadzenia.

C Przed czyszczeniem lub konserwacja.

D (Gdy urzadzenie nie dziata prawidtowo.

E Pouzyciu urzadzenia.

Oproéznij zbiornik na wode, jesli nie bedziesz korzystac z

urzadzenia przez dtuzszy czas.

Upewnij sie, ze urzgdzenie catkowicie ostygto przed

zdjeciem lub zatozeniem czesci, a takze przed czyszczeniem

urzadzenia.

Zawsze uzywaj zimnejwody. Uzycie gorgcejwody lubinnych

ptyndw moze uszkodzi¢ urzadzenie.

Uzywaj mtynka wytgcznie do mielenia ziaren kawy.
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Nie uzywaj karmelizowanych lub mrozonych ziaren kawy.
To urzgdzenie moze by¢ uzywane wytgcznie z naturalnymi
ziarnami kawy.

Nigdy nie pozostawiaj urzgdzenia bez nadzoru, gdy jest
podtgczone do zasilania.

Nie pozwdl, aby przewdéd wystawat poza krawedz stotu lub
blatu roboczego ani stykat sie z gorgcymi powierzchniami
lub ostrymi krawedziami.

Ustaw urzadzenie na stabilnej i ptaskiej powierzchni.
Nie uzywaj ani nie umieszczaj urzgdzenia na gorgcej lub
wilgotnej powierzchni.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli tacka ociekowa nie jest
ustawiona prawidtowo.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli jakakolwiek czes¢ jest
uszkodzona lub jesli urzgdzenie nie dziata prawidtowo.
UWAGA: ten produkt przeszedt kontrole jakosci przed
wprowadzeniem go na rynek, aby zagwarantowac jego
prawidtowe dziatanie. Po inspekcji produkt jest doktadnie
czyszczony, w zwigzku z czym wewngtrz mogg znajdowac
sie pozostatosci wody lub kawy.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pozorné si prectéte nasledujici pokyny pred pouzitim vyrobku.
Uchovejte tento navod pro budouci pouziti nebo pro nové
uzivatele.

Spotrebi¢ mohou pouzZivat osoby se snizenymi fyzickymi,
smyslovymi  nebo duSevnimi schopnostmi nebo s
nedostatkem zkuSenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem
nebo byly dostatecné pouceny o bezpecném provozu
spotrebice a rozumi souvisejicim nebezpecim.

VZzdy odpojte spotfebi¢ od zdroje napdjeni, pokud ho
nechavate bez dozoru a pred montazi, demontazi nebo
cisténim.

\/ pripadé nespravného pouziti spotfebice mize dojit k
nebezpeci zraneéni, Urazu a/nebo materialnich skod.

Tento spotfebi¢ nesmibyt pouzivandétmi. UdrZujte spotrebic
a jeho kabel mimo dosah déti.

Cisténi a tdrzbu nesmi provadst déti.

Tento spotfebi¢ mohou pouzZivat déti od 8 let, pokud jsou
pod dohledem nebo byly pouceny o bezpecném pouzivani
spotrebice a pokud rozumf souvisejicim nebezpecim. Cisténi
a uzivatelskou udrzbu nesmi provadét déti, pokud nejsou
starsinez 8 let a nejsou pod dohledem. Udrzujte spotrebic a
jeho kabel mimo dosah déti mladsich 8 let.

Déti si se spotfebicem nesmi hrat.

Pravidelné kontrolujte, zda napajeci kabel neni viditelné
poSkozen. Pokudje napdjecikabel poskozen, musihovymeénit
vyrobce, jeho poprodejni servis nebo podobné kvalifikovany
personal, aby se predeslo nebezpeci.

Vypnéte spotrebic¢ a odpojte jej od napajeni pfed vymeénou
prislusenstvi nebo blizkych ¢asti, které se béhem pouzivani
hybou.
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Tento spotrebic je urcen pro pouzivani vdomacnostech a na

podobnych mistech, jako jsou:

o kuchyniské prostory pro zameéstnance v obchodech,
kancelarich a jinych pracovnich prostredich;

o nafarmach;

o V hotelech, motelech a dalSich ubytovacich zafizenich,
kde jsou pouzivany klienty;

o Vv ubytovacich zafizenich jako jsou hostely (v anglickém
jazyce bed and breakfast).

Neponorujte kabel, zastrcku ani zadnou jinou cast spotrebice

do vody nebo jiné kapaliny a nevystavujte elektrické pripojky

plsobenivody. Ujistéte se, Ze mate zcela suché ruce, nez se

dotknete zastrcky nebo zapnete spotrebic.

Zarizeni se nesmi ponofovat do vody.

Kavovar nesmi byt béhem pouzivani umistén ve skfini.

VAROVANI: Nepouzivejte spotiebi¢, pokud je jeho povrch

popraskany.

Cigténf a Gdrzbu, které provadéji uZivatelé, nesmf provadét

déti bez dozoru.

Zabrante pripadnym politim vodice.

Povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému

teplu.

\V pfipadé nespravného pouziti mize dojit ke zranéni osob a/

nebo poSkozeni materiald.

VAROVANI: Plnici otvor nesmi byt bshem pouZivani otevren.

VAROVANI: Dbejte na to, aby nedoslo k rozliti kapalin na

vodic.

VAROVANI: Nesprédvné nebo nevhodné pouzivani méze

predstavovat nebezpeci pro pfistroj i uzivatele. PouzZivejte

toto zarizeni pouze k Gcellm popsanym v tomto navodu.

Povrch topného télesa je po pouziti vystaven zbytkovému

teplu.
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VZzdy odpojte spotfebi¢ od zdroje napdjeni, pokud ho
nechdvate bez dozoru a pred montazi, demontdzi nebo
cisténim.

Je vasi povinnosti zajistit, aby vSichni uzZivatelé byli
informovani o bezpecnostnich opatrenich uvedenych v
tomto navodé. Nepouzivejte spotrebic k jinym Gcelllm nez
tém, které jsou specifikovany vtomto navodu.

Ujistéte se, Ze napéti v siti odpovida napéti uvedenému na
vyrobnim stitku spotrebice a ze zastrcka je radne uzemnéna.
Odpojte spotfebic¢ od elektrické sité, pokud nastane néktery
z nasledujicich stavi:

A Pred naplnénim nadrzky na vodu.

B Predvyjmutim nebo nasazenim jakékoli casti spotrebice.
C Pred cisténim nebo udrzbou.

D Kdyz pristroj nefunguje spravné.

E Po pouziti spotrebice.

Vyprazdnéte nadrzku na vodu, pokud spotrebic¢ nebudete
pouzivat po delSi dobu.

Pfed demontézinebo montazidild a pred cisténim spotrebice
se ujistete, ze spotrebic zcela vychladl.

Vzdy pouzivejte studenou vodu. Pouziti horké vody nebo
jinych kapalin by mohlo spotrebic poskodit.

Pouzivejte mlynek pouze k mleti kdvovych zrn.

Nikdy nepouzivejte karamelovou nebo mrazenou zrnkovou
kavu. Tento spotrebic lze pouzivat pouze s kavovymi zrny
zpracovanymi metodou naturalniho prazeni.

Nikdy nenechavejte spotrebic bez dozoru, pokud je zapojen
do elektrickeé sité.

Nenechte kabel vyc€nivat pfes okraj stolu nebo kuchyriské
desky, ani se nesmi dostat do kontaktu s horkymi povrchy
nebo ostrymi hranami.

Spotrebi¢ postavte na rovny a stabilni povrch. NepouZivejte
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ani nepokladejte spotrebic na horky nebo vlhky povrch.
Nepouzivejte spotrebi¢, pokud neni odkapavaci miska
spravné umisténa.

Nepouzivejte spotrebi¢, pokudjenékterajeho cast poskozena
nebo pokud spotrebic¢ nefunguje spravné.

VAROVANI: Tento vyrobek byl pfed uvedenim na trh podroben
kontrole kvality, aby byla zarucena jeho spravna funkce. Po
kontrole je vyrobek dikladné vycisten, takze uvnitf mohou
zlstat zbytky vody nebo kavy.
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GUVENLIK TALIMATLARI

Uriinii kullanmadan 6nce asagidaki talimatlan dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.

Bu cihaz, fiziksel, duyusal veya zihinsel yetenekleri kisitli,
deneyim ve bilgi eksikligi olan kisiler tarafindan, cihazin
guvenlibirsekilde kullanilmasina iliskin gozetim veya talimat
verildigi ve ilgili tehlikelerin farkinda olduklari takdirde
kullanilabilir.

Gozetimsiz birakildiginda ve montaj, demontaj veya temizlik
islemlerinden 6nce cihazin guc kaynagi baglantisini mutlaka
kesin.

Cihazin  yanlis  kullanilmasi durumunda yaralanma,
sakatlanma ve/veya maddi hasar riski olusabilir.

Bu cihaz cocuklar tarafindan kullanilmamalidir. Cihazi ve
kablosunu cocuklarin erisemeyecegi yerlerde muhafaza
edin.

Temizlik ve bakim
yapilmamaldir.

Bu cihaz, 8 yas ve lzeri cocuklar tarafindan, cihazin gtivenli
bir sekilde kullanilmasina iliskin gozetim veya talimat
verildigi ve ilgili tehlikeleri anladiklari takdirde kullanilabilir.
Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yasinda veya daha buyuk
olmadiklari ve gozetim altinda tutulmadiklari suirece
cocuklar tarafindan yapilmamaldir. Cihazi ve kablosunu 8
yasindan kucuk cocuklarin erisemeyecegi yerlerde saklayin.
Cocuklar cihazla oynamamalidir.

Elektrik kablosunda gozle gorulur hasar olup olmadigini
duzenliolarak kontroledin. Elektrik kablosu hasar gérmusse,
muhtemel tehlikeleri onlemek icin Uretici, satis sonrasi
servis veya benzer sekilde vyetkili personel tarafindan
degistirilmelidir.

islemleri  cocuklar tarafindan
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Kullanim sirasinda hareket eden aksesuarlari veya yakindaki

parcalari degistirmeden 6nce cihazi kapatin ve glc

kaynaginin fisini cekin.

Bu cihaz, ev tipi ve benzeri uygulamalarda kullanilmak Uzere

tasarlanmistir:

o Magazalar, ofisler ve diger calisma ortamlarindaki
personel mutfak alanlarr;

o Ciftlikler;

o otellerde, motellerde ve diger konut ortamlarinda
musteriler tarafindan;

o Yatak ve kahvalti ortamlarinda (bed and breakfast
ingilizce)

Kabloyu, fisi veya cihazin herhangi bir parcasini elektrik

baglantilarini suya veya baska bir siviya maruz birakmayin.

Fise dokunmadan veya Urunud acmadan o6nce ellerinizin

tamamen kuru oldugundan emin olun.

Cihazin suya daldirilmamalidir.

Kahve  makinesi  kullanim  sirasinda  bir  dolaba

yerlestirilmemelidir.

DIKKAT: Yiizey catlaksa cihazi kullanmayin

Temizlik ve kullanici bakimi gbzetim altinda olmadan

cocuklar tarafindan yapitmamalidir.

Elektrik kablosunun Uzerine olasi dokulmeleri 6nleyin.

Isitma elemaninin yuzeyi kullanimdan sonra artik isiya

maruz kalir.

Yanlis kullanim durumunda, kisisel yaralanma ve/veya

maddi hasar meydana gelebilir.

UYARI: Su haznesi kullanim sirasinda acik birakilmamalidir.

UYARI: iletken kablo lizerine sivi dékiilmesini 6nlemek icin

gerekli onlemleri alin.

DIKKAT: yanlis veya uygunsuz kullanim hem cihazi hem de

kullaniciyi tehlikeye atabilir. Bu cihazi bu kilavuzda aciklanan
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amaclar icin kullanin. Isitma elemaninin yizeyi kullanimdan

sonra artik 1siya maruz kalir.

Gozetimsiz birakildiginda ve montaj, demontaj veya temizlik

islemlerinden 6nce cihazin glic kaynagi baglantisini mutlaka

kesin.

Tum kullanicilarin bu kilavuzda belirtilen 6nlemler hakkinda

bilgilendirilmesini saglamak sizin sorumlulugunuzdadir.

Cihazi kilavuzda belirtilmeyen herhangi bir amac icin

kullanmayin.

Elektrik voltajinin cihazin etiketinde belirtilen voltaja uygun

oldugundan ve elektrik fisinin toprakli oldugundan emin

olun.

Asagidaki durumlardan herhangi biri ile karsilastiginizda

cihazin elektrik baglantisini kesin:

A Su deposunu doldurmadan 6nce.

B (Cihazin herhangi bir parcasini cikarmadan veya
takmadan dnce.

C Temizlik veya bakimdan 6nce.

D (Cihaz olmasi gerektigi gibi calismadiginda.

E Kullanim sonrasi.

Cihaz uzun sure kullanilmayacagl zaman su deposunu

bosaltin.

Parcalari cikarmadan veya takmadan oOnce ve cihazi

temizlemeden 6nce cihazin tamamen sogudugundan emin

olun.

Her zaman soguk su kullanin. Sicak su veya diger sivilarin

kullanilmasi cihaza zarar verebilir.

Oglitlicliyli sadece kahve cekirdeklerini 6giitmekicin kullanin.

Karamelize edilmis veya dondurulmus kahve cekirdekleri

kullanmayin. Bu cihaz sadece dogal kahve cekirdekleri ile

kullanilabilir.

Cihazi asla prize bagli olarak gozetimsiz birakmavyin.
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Kablonun masanin veya tezgahin kenarindan disari
cikmasina veya sicak yuzeylerle ya da keskin kenarlarla
temas etmesine izin vermeyin.

Cihazi duz ve sabit bir ylzeye yerlestiriniz. Cihazi sicak
veya nemli bir ylzey uzerinde kullanmayin ve Uzerine
konumlandirmayin.
Damlama tepsisi  dogru
kullanmayin.
Herhangibirparcahasarliysaveyacihazduzgincalismiyorsa
cihaz kullanmayin.

Dikkat: Bu Urtin, dogru calistigindan emin olmak icin piyasaya
surilmeden ©Once bir kalite kontrolinden gecirilmistir.
Kontrolden sonra Urun iyice temizlenir, bu nedenle icinde su
veya kahve izleri olabilir.

yerlestirilmemisse  cihaz
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OAHlIEZ AZ®AAEIAZ

AiaBdoTte

TIPOOEKTIKA  TIC  TTapokATw  odnyieg  TIpIV

XpnoliyotroIfoeTe TNV ouokeur). PuAdéte autd 1o gyxeIpidio yia
MEANOVTIKR ava@opd rj yia VEOUG XPrOTEG.

AUTA N CUOKEUR UTTOPEI va XpnoluyoTroindei amd aTopa He
MEIWPEVES CWHATIKEG, AIOBNTNPIAKEG 1] BIAVONTIKES IKAVOTNTEG
N ME EANEIYN EUTTEIPIAG KAl YWWOEWV, £QOOOV €XOuVv AGRBEI
eTIBAEWN 1 odnyieg OXETIKA PE TN XPAON TNG OUOKEUNG UE
ao@AAr TPATTO KAl KATAVOOUV TOUG OXETIKOUG KIVOUVOUG.
ATTOOUVOEETE TTAVTOTE TN CUCKEUN ATTO TNV TTAPOXI PEUNOATOG
eav a@ebei xwpig emiBAewn Kai TTPIV aTTd TN CUVOPUOASYNON,
QTTOCUVOPHOAOGYNON i TOV KAaBapPIoUO.

2€ TTEPITITWON KOKAG XPNAONG TNG OUCKEUNG, €VOEXETAI va
UTTAPEEI KivOUVOG TPAUPATIOWOU, TPAUUATIOHWY /KAl UAIKWV
(NUIWV.

AUTA n ouokeur dgv TTPETTEI va XPNOIKOTTOIEITAI OTTO TTaIdIA.
PuUAAGETE TIG VEEG Kal TO KAAWBIO TOUu pakpId aTrd TTaidid.

O kaBapiopdg kal N ouvTApnon dev TTPETTEI va yiveTal ATTO
TTaudid.

AUTI N CUOKEUN PTTOPEI va XpnaoloTroinBei atrd Traidid nAiKiag
atro 8 eTwv Kal dvw, epooov £xouv AGBer eTTiBAewn r 0dnyieg
OXETIKA UE TN XPNON TNG OUCKEUNG ME ao@QaAr TPOTTO Kal
KQTavoouVv Toug KIvOUvoug TTou eANoxeuouv. O kabapioudg
Kal n ouvtipnon até Tov XproTtn Ogv TTPETTEN va YiveTal aTTd
TTaIdId, €KTOG €AV €ival Avw Twv 8 €TWV Kal UTTO TTIBAEWnN.
QuAGETe TN oUOKEUN Kal TO KAAWDIO TNG PAKPIA atrd TTaIdId
KATW TWV 8 ETWV.

Ta TTaIdIG dev TTPETTEI va TTAICOUV PE T CUOKEUN.

EAEYXETE TOKTIKA TO KOAWDIO TPOYODOCUiag vyia Tuxov
opatég CnuiEG. Eav 10 KaAwdIO TPOoPodOoTiag £xel UTTOOTEI
(NG, TTPETTEl va avTIKATOOTAOEI a1TO TO €TTIONUO KEVTPO
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ecuttnpétnong TG Cecotec 1 ammd TTAPOPOIO €CEIDIKEUPEVO
TIPOOWTTIKO, TTPOKEIMEVOU VA ATTOPEUXBEI KivOuvog.
ATTEVEPYOTTOINOTE TN OUCKEUN KAl QTTOCUVOECTE TNV TTAPOXI)

PEUPATOC TTPIV AAAAEETE TO ECAPTAMATA A TO KOVTIVA PEPN TTOU

KIvoUVvTdl KOTA TN XpHon.
AuT} N ouoKeunl TTPOOPICETAlI VIO XPON Of OIKIOKEG Kal
TTOPOUOIEG EQAPHOYES OTTWG:
O XWPOUG Koudlivag TTPOCWTTIKOU O€ KATAOTHUATA, YpagEia
Kal GAAa epyaoiakda TrepIBaAlovTa,

O QAYPOKTAMATA,

o aTro TTeAdTEC O€ Eevodoxeia, MOTEA Kal AAANEC KATOIKIEG,

o TrePIBAAovTa OTTWG XOOoTEA (TUTTOU bed and breakfast).
Mnv BuBiCete TO KaAWdIO, TNV TTPIla 1} oTToI0dNTTOTE GAAO
€CAPTNUA TNG CUOKEUNG O€ VEPO 1) OTTOI00MTTOTE AAAO UYPOS Kal
MNV eKOETETE TIG NAEKTPIKEG OUVOEDEIG 0¢€ vePS. BeBaiwBeite
OTI Ta XEPIO OOG €ival EVTIEAWG OTEYVA TTPIV AYYIEETE TNV TTPICa
1| EVEQPYOTTOINOETE TN OUOKEUN.

H ouokeun dgv mrpétrel va BuBiceTal.

H ka@eTiépa dev TTPETTEl VO TOTTOBETEITAI O€ VTOUAATTI OTOV
XPNOIUOTTOIEITAl.

MPOEIAOMOIHZH: Mnv XpnOIYOTIOIEITE TN OUOKEUN €AV N
ETTIPAVEIQ Eival payIoPEVN.

O kaBapioudg  n ouvipnon Ogv TTPETTEl va YIVETAI ATTO
TTaIdIA Xwpig eTTIBAEWN.

ATtropuyete mBavr diappor] aTov 0dnyo,

H em@avela Tou BepPavTIKoU OTOIXEIOU TTAPANEVEI (EOTH PETA
™ Xpnon.
€ TIEPITITWON KOKNAG XPNOoNG, &vOEXETAl Vva TTPOKANOEI
TpaupaTiopdg f/kal UNIKES CnUIEG.

MPOEIAOMNOIHZH: To dvoiypa yepiopatog dev TTPETTEl va
avoiyel Katd Tn dIGPKEIA TNG XPNong.

MPOEIAOMNOIHZH: AdBete TTPOQPUAAGEEIC YIO VA ATTOPUYETE
TN diappor) uypwv oTov 0dnyo (KaAwdio).
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MPOEIAOMNOIHZH: H AavBacpévn i akatdAAnAn xpnon
uTTOpPEl Vva B€éoel og KivOouvo TOCO Tn OUOKEUN OCO Kal TOV
XPAOTN. XPNOIYOTTIOINOTE QUTA Tr OUOKEUN YIO TOUG OKOTTOUG
TTOU TTEPIYPAPOVTAI OTO TTAPOV eyXeEIpidlo. H emipdaveia Tou
BepuavTIKoU oToIxEiou TTapapével CEOTH JETA TN XPHoN.
ATTOOUVOEETE TTAVTOTE TN OUCKEUN ATTO TNV TTAPOXI PEUMATOS
eqv a@ebei xwpig eiBAewn Kai TTPIV aTTd TN CUVOPUOASYNON,
QATTOOUVAPHOAGYNCN A ToV KaBapIouo.

Eival ik} oag euBuvn va diac@alioete 0TI OAOI 01 XPrOTES
EVNUEPWVOVTAIl YIA TIG TTPOPUAAELEIC TTOU ava@EPOVTAl OTO
TTapov eyxelpidio. Mnv XpnNOIYOTIOIEITE T OUOCKEUR Yyia
OKOTTOUG TTOU OEV ava@EPOVTAl OTO EYXEIPIDIO.

BeBaiwBeite 611 n TGon TOou BIKTUOU AVTIOTOIXEI TNV TACH TTOU
AVOQEPETAl OTAV ETIKETA OVOUAOTIKWY XAPAKTNPIOTIKWY TNG
OUOKEUNG Kal 0TI N TTpida sival yelwpévn.
ATTOOUVOEDTE TN OUOKEUR atmO TO NAEKTPIKO OiKTUO OTAV
EM@aVIOTEI OTTOIAdATTOTE ATTO TIGC AKOAOUBEC OUVONKEG:

F Tlpiv yepioete Tn degapevr) vepou.

G [piv a@aip€oeTe 1} TOTTOBETHOETE OTTOIOOATTIOTE PEPOG TNG

OUOKEUNG.

H T[lpiv a1td TOV KOBAPIOUO 1} TN CUVTHPENON.

| Otav n ouokeur dev AsiItoupyei cwoTd.

J Metd n xpnon.
AdeiaoTe TN deCapevh vepou OTav N CUOKEUR OEV TTPOKEITAI
Va XPNOIYOTTOINBE yia HEYAAO XPOVIKO dIAOTNHA.
BeBaiwBeite OTI n OUOKEUN €XEl KPUWOEI EVTEAWG TIPIV
AQAIPECETE ) TOTTOBETNOETE ECAPTANATA KAl TTPIV KABAPIOETE
TN OUOKEUN.

XpnolyoTrolgiTe TTavTa Kpuo vepd. H xprion eoTou vepou 1
AAAWV uypwv PTTOPET va TTPOKAAECEI BAGBN OTN CUOKEUN.
XPNOIYOTTOINOTE TOV JUAO POVO VIO VA OAECETE KOKKOUG KAPE.
Mnv XPNOIYOTIOIEITE KAPAPEAWMEVOUG 1 KATEWUYHEVOUG
KOKKOUG Ka@€é. AUTAH N OUOKEUN UTTOPEI va XpnoiuoTroinOci
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MOVO PE QUOIKOUG KOKKOUG KAPE.

Mnv a@rivete TTOTE T CUOKEUR Xwpic €TTiBAewn evw eival
ouvOedepEvn o€ TIpida.

Mnv a@AveTe TO KAAWDIO VA TTPOEEEXEI TTAVW ATTO TNV AKPN
TOU TPATTECIOU I) TOU TTAYKOU £PYATIAG ] VO EPXETAI OE ETTAPN
ME KAUTEG ETTIQPAVEIEG ] AIXUNPES AKPEG.

ToTmoBeTAOTE TN CUOKEUN O€ ETTITTEdN KAl OTOBEPN ETTIPAVEIQ.
Mnv xpPnOIUOTIOIEITE ] TOTTOBETEITE TN OUCKEUN] OE€ KAUTA N
uypn €TQAveia.

Mnv xpnOIUOTIOIEITE TN CUOKEUN €AV O DIOKOG ATTOOTPAYYIONG
O¢ev gival owoTA TOTTOBETNUEVOG.

Mnv XpnOIUOTIOIEITE TN OCUOKEUR €Av KATTOIA €COPTHHATA
€Xouv utrooTei (nUIA 1] €AV N OUOKeUr dev AsITOUpyEi CwOTA.
MPOEIAOMNOIHZH: auté 10 TIpOIdVv €xel UTTORANOEi O¢€
TTOIOTIKO €AgyX0 TTPIV OlaTEBEI OTNV ayopd, TTPOKEIMEVOU va
dlac@aAioTei N owoTA AsiIToupyia Tou. MeTa Tnv €mBewpnon,
TO QVTIKEIPEVO KaBapideTal TTANPWG, OTTOTE €VOEXETAI VA
UTTAPXOUV iXvn VEPOU I KAPE OTO ECWTEPIKO TOU.
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INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglients atentament abans d'utilitzar
el producte. Deseu aquest manual per a referencies futures o
nous usuaris.

L'aparell pot serutilitzat per persones les capacitats fisiques,
sensorials o mentals de les quals estiguin reduides o tinguin
manca d'experiencia i coneixement, si sén supervisats o han
rebut una instruccié adequada pel que fa al funcionament
segur de l'aparelli entenguin els riscos que comporta.
Desconnecteu sempre l'aparell de 'alimentacio si es deixa
desates i abans del muntatge, desmuntatge o neteja.

En cas d'un mal Us de l'aparell, es podrien produir riscos de
ferides, lesions i/o danys materials.

Aquest aparell no ha de ser utilitzat pels nens. Mantenir
l'aparelliel cable fora de l'abast dels nens.

La neteja i el manteniment no han de ser realitzats per nens.
Aquest aparell pot ser utilitzat per nens de 8 anys o majors,
a condicié gue sigui sota supervisié o que hagin rebut
instruccions relatives a l'Us de l'aparell de manera segura i
gue puguin entendre els riscos que comporta. La neteja i el
manteniment de l'usuari no han de ser realitzats per nens,
llevat que siguin de 8 anys 0 majors i que siguin supervisats.
Mantenir l'aparelli el cable fora de l'abast dels nens menors
de 8 anys.

Els nens no han de jugar amb laparell.

Inspeccioneu el cable d'alimentacié regularment a la recerca
de danys visibles. Si el cable d'alimentacié esta malmes, l'ha
de substituir el fabricant, el servei postvenda o el personal
qualificat similar per evitar un perill.

Desconnecteu l'aparell i desendolleu l'alimentacié abans
de canviar els accessoris 0 parts properes gue es mouen
durant l'Us.
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Aquest aparell esta previst per ser utilitzat en aplicacions

domestiques i similars com ara:

o arees de cuina del personal a botigues, oficines i altres
entorns de treball;

o granges;

o per part de clients en hotels, motels i altres entorns de
tipus residencial;

o entorns de tipus hostal (bed and breakfast en anglés)

No submergiu el cable, 'endoll o qualsevol altra part de

l'aparell en aigua o qualsevol altre liquid, ni exposeu les

connexions electriques a l'aigua. Assegureu-vos que teniu

les mans completament seques abans de tocar l'endoll o

engegar l'aparell.

L'aparell no s'ha de submergir.

La cafetera no s'ha de collocar en un armari quan estigui en

as.

ADVERTIMENT: No utilitzeu laparell si la superficie esta

esquerdada

La netejai el manteniment de lusuarino han de ser realitzats

per nens sense supervisio.

Eviteu possibles vessaments sobre el conductor;

La superficie de l'element calefactor esta sotmesa a calor

residual després de l'Us.

En cas d'un mal Us, es podrien produir danys personals i/o

materials.

ADVERTIMENT: l'obertura d'ompliment no s’ha d'obrir durant

l'ds.

ADVERTIMENT: preneu precaucions per evitar el vessament

de liquids sobre el conductor.

ADVERTIMENT: un mal ds o un Us inadequat pot suposar un

perill tant per a l'aparell com per a l'usuari. Utilitzeu aguest

aparell perals fins que apareixen descrits en aquest manual.

I CREMMAET LOUNGE

La superficie de l'element calefactor esta sotmesa a calor
residual després de l'Us.

Desconnecteu sempre l'aparell de l'alimentacié si es deixa
desates i abans del muntatge, desmuntatge o neteja.

Es responsabilitat seva assegurar-se que tots els usuaris
estiguin informats sobre les precaucions esmentades
en aquest manual. No utilitzeu l'aparell per a cap Us no
especificat al manual.

Assegureu-vos que el voltatge de xarxa coincideixi amb el
voltatge especificat a l'etiqueta de classificacié de l'aparell i
que l'endoll tingui presa de terra.

Desconnecteu l'aparell de la presa de corrent quan es doni
gualsevol de les condicions seglents:

A Abans d'emplenar el diposit d'aigua.

B Abans de retirar o collocar qualsevol peca de laparell.

C Abans de fer la neteja o manteniment.

D Quan laparell no funcioni correctament.

E Després de fer servir 'aparell.

Buideu el diposit d'aigua quan no utilitzeu l'aparell durant un
periode de temps prolongat.

Assegureu-vos que l'aparell s'ha refredat completament
abans de retirar o posar peces, aixi com abans de netejar
l'aparell.

Utilitzeu sempre aigua freda. Lds daigua calenta o altres
liquids podria danyar laparell.

Utilitzeu el molinet Unicament per moldre grans de cafe.

No utilitzeu grans de cafe caramellitzats ni congelats.
Aquest aparell només es pot utilitzar amb grans de cafe
natural.

No deixeu mai l'aparell sense supervisid mentre estigui
connectat a una presa de corrent.

No deixeu que el cable surti sobre la vora de la taula o el
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taulell, ni que entri en contacte amb superficies calentes o
vores esmolades.

Colloqueu l'aparell sobre una superficie plana i estable. No
utilitzeu o poseu l'aparell en una superficie calenta o humida.
No utilitzeu l'aparellsilasafata de degoteignoesta collocada
correctament.

No feu servir l'aparell si alguna peca presenta danys o si
l'aparell no funciona correctament.

ADVERTENCIA: aquest producte ha superat un control de
qualitat previ a la seva comercialitzacié per garantir-ne el
funcionament correcte. Després del control es fa una neteja
exhaustiva de larticle, per la qual cosa podrien quedar
restes d'aigua o cafe a l'interior.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Fig. 1. Partes cafetera 1

© O NV s WwN S

Depdsito de leche en polvo
Depésito de cacao en polvo

Llaves para la apertura de la puerta
Salida de agua caliente

Salida de café, lechey agua
Bandeja de recogegotas y residuos
Doble depdsito para granos de café
Pantalla

Bandeja metélica

Fig. 2. Partes cafetera 2

10.

Tapa de los depésitos para granos de café

Doble depdsito para granos de café

Conector para cable de alimentacion

Conector para el desagtie (Didmetro externo de 19,0 ¥ 1,0 mm): Para conectar tuberia
Conector para la entrada de agua (Tuberia de entrada en cafetera con rosca tipo G ¥%
y conexién con toma de agua de rosca tipo G %.

Fig. 3. Partes cafetera 3

15.
16.
17.
18.
19.

Acoplamiento/Cierre para depésitos
Interruptor de encendido

Unidad de prensado

Orificio de descalcificacion

Conexion USB

Fig. 4. Salidas Cappuccinatore

1.

2.
3.
4,

Salida de las bebidas en polvo
Salida de café

Salida de leche

Salid de agua

Fig. 5. Partes Cappuccinatore

Fig. 6. Sistema antiretorno

1.
2.

Cuerpo del sistema antirretorno + muelle
Junta de sellado

Fig. 7. Sistema de mezclado de polvos
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NOTA:

Los gréficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Esteaparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque
el aparato de su caja y retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja original
y otros elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si
necesita transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese
de reciclar todos los elementos correctamente.

- Aseglrese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio
de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja

- (Cafetera

- Tuberia para conexién con toma de agua

- Tubo para la leche

- Llave especial para abrir depdsitos de café en grano, leche y cacao en polvo.
- (Cable de alimentaciéon

- Este manual de instrucciones

Requerimientos minimos para funcionamiento correcto:

- Temperatura ambiente: Por encima de 1°C, por debajo de 40°C

- (alidad del agua: Por favor, utilice agua mineral natural o agua filtrada.

- Presiéon de agua nominal para el suministro de agua automatico: 0.08-0.6 MPa
- Presién nominal de trabajo: 0.9 MPa

3. FUNCIONAMIENTO

3.1 Descripcién de las partes

Partes de la cafetera

1.

2.
3.

54

Depdsito de leche en polvo: afiada leche en polvo en el depésito de la izquierda.
Depdsito de cacao en polvo: afiada cacao en polvo en el depésito de la derecha
Llaves para apertura de puerta: permite acceder al interior de la cafetera donde se
encuentra el mezclador de leche y cacao en polvo, la llave especial para abrir los
depdsitos, la unidad de prensado, etc.

Salida de agua caliente.

CREMMAET LOUNGE
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Salida de bebidas: café, leche, bebida en polvo y agua.

Bandeja recogegotas y residuos, donde se encuentra el desagtie con un sistema
antirretorno.

Doble depdsito para granos de café: permite afiadir dos tipos de café en grano para
seleccionar uno u otro al realizar las bebidas.

Pantalla tactilde 10,1".

Bandeja metalica.

Tapa depdsitos para granos de café.

Doble depdsito para granos de café: permite afiadir dos tipos de café en grano para
seleccionar uno u otro al realizar las bebidas.

Conector para cable de alimentacién

Conector para el desagtie (Didmetro externo de 19,0 1,0 mm): Para conectar tuberia
Conector para la entrada de agua (Tuberia de entrada en cafetera con rosca tipo G 3%
y conexién con toma de agua de rosca tipo G %).

Acoplamiento/Cierre para dep6ésitos: al estirar del cierre hacia fuera permite la
extraccién de los depdsitos para café en grano y leche y cacao en polvo para su
limpieza y mantenimiento.

Interruptor de encendido.

Unidad de prensado: donde se lleva a cabo la extraccién del café.

Orificio de descalcificacion.

Conexién USB para actualizar las imagenes.

Partes Cappuccinatore
La salida de las bebidas cuenta con un dispositivo para espumar la leche llamado
cappuccinatore. Este se extrae y desmonta de la siguiente forma:

1.
2.
3.

Pulse en las pestafias lateral y tire hacia abajo

Tire hacia arriba del cuerpo del Cappuccinatore que esté hecho de silicona.

Para desmontar todas las partes tira hacia abajo de las cubiertas estriadas de la
salida de leche, después tire hacia abajo de la pieza dura de plastico del cuerpo
principal.

Por ultimo, tire hacia arriba de la parte dura de plastico de la parte superior que va
conectada con los conductos de la cafetera.

NOTA: La importancia de la limpieza en este dispositivo es primordial para el correcto
funcionamiento de la misma. Una limpieza continuada asegura un buen resultado del café y
de la espuma de leche.

3.2 Utilizar la maquina por primera vez

1.
2.
3.

Conecte la cafetera: Saque el cable de alimentacién y conéctelo a la red eléctrica.
Llene el depédsito de leche en polvo y cacao en polvo.

Llene el depésito de granos de café: Abra la tapa del depésito, llénelo con granos de
caféyvuelva a cerrar la tapa
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NOTA: Llénelo Gnicamente con granos de café de tueste natural, no use café mezcla ni café
torrefacto, no introduzca ningln otro producto dentro de la tolva.

4. Conecte la toma de agua a la cafetera respetando los didmetros de la tuberia de
agua.

5. Conecte una tuberia al desaglie de agua. Para ello primero quite el tap6n de goma
que hay en la tuberia de salida de la bandeja recogegotas y conecte en el mismo
sitio el sistema antirretorno con muelle introduciendolo por el orificio que da al
exterior de la bandeja recogegotas y coloque la junta de sellado desde el interior de
la bandeja recogegotas en el sistema antiretorno. (Fig. 6 Sistema conexién Bandeja
recogegotas-Desaglie)

6. Encienda la cafetera: Pulse el interruptor de encendido/apagado que se encuentra
en el interior de la puerta que deberd abrir con la ayuda de las llaves. La pantalla
se encenderd y empezara un proceso de preparacion y arranque de la cafetera
(Llenado de agua - Comprobaciones - Calentamiento - Limpieza répida), después
podré seleccionar la bebida que desee preparar.

7. La cafetera le pedird que seleccione el idioma y la zona horaria.

3.3 Apagar la cafetera

Paso 1: Pulse en el icono de menu situado en la parte superior izquierda de la pantalla para
abrir el menu desplegable.

Paso 2: En este mend, pulse la opcién «Apagar».

Paso 3: A continuacién, siga los pasos que se le indican hasta que la maquina entre en estado
de desconexién.

NOTA: Puede reiniciar la maquina desde este estado de standby manteniendo pulsado 3
segundos la pantalla.

Paso 4: Cuando la maquina esté en estado de desconexidn, puede poner el interruptor que se
encuentra en elinterior de la puerta (que deberd abrir con la ayuda de las llaves) en la posicion
de apagado.

NOTA: No ponga este interruptor en la posicién de apagado sin haber seguido los pasos
anteriores. Si lo hace, podria dafiarla, ya que no se habra vaciado de agua ni se habra limpiado
correctamente.

ADVERTENCIA: Recuerde que, si la apaga, debe limpiar el depdsito de posos y vaciar los restos
de agua de la bandeja de residuos.

3.4 Descripcion pantalla principal
3.4.1 Preparacioén de las bebidas
La cafetera cuenta con 32 tipos de preparaciones. Para seleccionar una de ellas desplacese a

izquierda o a derecha por los menus existentes. Puede crear mas bebidas si asi lo desea.
NOTA: Todas las bebidas son configurables.

56 CREMMAET LOUNGE

ESPANOL

3.4.2 Idioma

Si pulsa el icono de idiomas, situado en la parte superior izquierda, justo al lado izquierdo del
icono de los menus que se describe en el siguiente apartado, podré elegir entre la variedad de
idiomas que ofrece la cafetera.

3.4.3. Agua caliente
Si pulsa el icono de la taza caliente situado en la parte inferior izquierda, la cafetera le
dispensaréd agua caliente.

3.4.4. Activar precalentamiento del sistema de café

Si pulsa el icono de la gota situado en la parte inferior derecha, la cafetera abrird el modo de
precalentamiento del sistema de café para aumentar la temperatura del mismo y mejorar el
resultado de las bebidas.

3.5 Menus

Para entrar en los diferentes menus puede hacerlo desplegando el menu desde elicono de las
tres barras de la parte superior izquierda de la pantalla principal, donde también se muestran
las bebidas seleccionables.

A continuacion, se explican todos los mends disponibles:

3.5.1. Limpieza completa

Esta limpieza duraréd 10 minutos y no podré detenerse una vez se haya iniciado. Consiste en
una limpieza profunda del sistema de caféy el sistema de leche a la vez. Cuando abra el mend,
siga las instrucciones que se irdn mostrando en pantalla.

NOTA: Esté limpieza se recomienda al finalizar el dia completo de uso.

- Paso 1: Por favor, abra la puerta, saque el mezclador de polvo y lavelo y limpielo
(asegurese de que el grupo mezclador esté seco, de lo contrario provocara la
adsorcion del polvo) y luego vuelva a colocarlo;

- Paso 2: Saque y vacie el contenedor de posos, vuelva a instalarlo y cierre la puerta.
Pulse el botén “"OK" para pasar al siguiente paso;

- Paso 3: En proceso, por favor espere....

- Paso 4: Por favor, abra la tapa de entrada de café molido situada entre los depésitos
de café en grano e inserte una pastilla para la limpieza del grupo de café. Por otro
lado, vierta 0,5 L de agua a 40°C en un recipiente, introduzca el tubo de leche y afiada
producto de limpieza para sistemas de leche. Disuélvalo.

- Paso 5: En curso, tardard cerca de 6 minutos

- Paso 6: Después de limpiar el recipiente, llénelo de 250 mL de agua e introduzca
nuevamente el tubo de leche. Haga clic en el botdn "OK" para pasar al siguiente paso;

- Paso 7: En curso, tardard cerca de 4 minutos
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- Paso 8: Limpieza completa terminada, vacie el contenedor de posos y vuelva a
colocarlo. Luego pulse “Apagar” para apagar la maquina, o pulse “Atras"” para volver
a la pantalla principal

3.5.2. Limpieza profunda del grupo de café

La limpieza profunda del grupo café se lleva a cabo para limpiar la unidad de prensado
y extraccién del café mediante pastillas destinadas para ello. Siga las instrucciones que
aparecen en la pantalla para ir confirmando los pasos:

- Elproceso de limpieza se espera que tarde 5 minutos, después del inicio no se puede
cancelar, por favor haga clic en el botén "OK" para empezar

- Paso1:Porfavor, extraiga la bandeja, vacie el recipiente de posos y vuelva a colocarla.

- Paso 2: En proceso, por favor espere.

- Paso 3: Por favor, abra la tapa de entrada de café molido que se encuentra en la
parte superior de la cafetera. Para hacerlo, deberd presionar la palabra “Push”
escrita sobre la tapa. Afiada la pastilla de limpieza del grupo de café, coloque un
recipiente en la salida de café y, a continuacién, haga clic en "siguiente paso”;

- Paso 4: En curso, tardard cerca de 5 minutos

- Paso 5: Saque y vacie el contenedor de posos, vuelva a instalarlo y cierre la puerta.
Pulse el botén “"OK" para pasar al siguiente paso;

- Paso 6: Limpieza profunda del grupo café completada. Haga clic en el botén "Aceptar”
para volver.

3.5.3. Limpieza profunda del sistema de leche
La limpieza profunda del sistema de leche se lleva a cabo para limpiar el sistema de leche, que
es donde se extraey se vaporiza de la leche. Siga las instrucciones que aparecen en la pantalla
para ir confirmando los pasos:
- El proceso de limpieza se espera que tarde 5 minutos, después del inicio no se puede
cancelar, por favor haga clic en el botén "OK" para empezar
- Paso 1: Por favor, vierta 0,5 litros de agua caliente a 40°C en el recipiente de leche,
ponga el producto de limpieza de sistemas de vaporizacion de leche y remueva
completamente (unos 5 minutos) y haga clic en “siguiente paso”;
- Paso 2: En curso, tardara cerca de 3 minutos
- Paso 3: Después de limpiar el recipiente, llénelo de 250 mL de agua. Conéctelo al
tubo de lechey haga clic en el botén "OK" para pasar al siguiente paso.
- Paso 4: En curso, tardard cerca de 2 minutos
- Paso 5: La limpieza del sistema de leche se ha completado, por favor haga clic en el
botén "OK" para volver.

3.5.4. Descalcificacién

El proceso de descalcificacidon se utiliza para limpiar todo el sistema de tuberias de la cafetera.
Durante su uso normal la cafetera acumula depésitos calcareos debido a la dureza del agua.
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Siga las instrucciones que aparecen en la pantalla para ir confirmando los pasos:

NOTA: Se espera que el proceso de descalcificaciéon tarde unos 35 minutos y no se puede
cancelar después de comenzar. Todos los pasos vienen descritos en la pantalla.

- Paso 1: Extraiga la bandeja recogegotas, gire la junta de descalcificaciéon 90° en el
sentido de las agujas del reloj para extraer la manguera, encdjela en la ranura de la
tuberfa de la maquina, vuelva a colocar la bandeja recogegotas y pulse el botén “OK"
para pasar al siguiente paso.

- Paso 2: Ponga 2 L de agua en un recipiente adicional, afiada producto descalcificador
en la proporcién recomendada por el fabricante, mézclelos y disuélvalos, ponga la
tuberia del sistema de descalcificacion y pulse el botén "0OK" para continuar.

- Paso 3: En curso, tardaré cerca de 35 minutos

- Paso 4: La descalcificacién ha finalizado. Por favor, vuelva a conectar la tuberia de
descalcificacién a la maquina, vuelva a instalar la junta de descalcificacién girando
90° en sentido antihorarioy, a continuacién, vuelva a instalar la bandeja recogegotas;
haga clic en el botén "OK" para finalizar la descalcificacion.

3.5.5. Informacién
En el siguiente apartado se muestra informacién sobre el uso de la maquina:
- Total de tazas: Muestra el total de tazas y el total de cada bebida. Se puede ajustar
por periodo de tiempo y horas.
- Registro de mantenimiento: Muestra las limpiezas totales y el total de cada bebida
Se puede ajustar por periodo de tiempo y horas.
- Versién de software: Muestra la version de software, HMI y el modelo
- Informacién de la maquina.

3.5.6. Ajuste de la maquina
NOTA: La contrasefia se puede cambiar.
- Configuracién de bebidas

Tras seleccionar este mend, la cafetera mostrara todas las configuraciones de bebidas
disponibles. Tras seleccionar la bebida que queremos configurar a la derecha de la misma
aparecen 3 iconos.
- Elprimericono le permite modificar la posicién de aparicién de la bebida seleccionada
en la pantalla principal. Para ello pulse en el icono de la bebida que quiere desplazar
y pulse sobre la nueva bebida por la que desea modificar su posiciéon.
- El segundo icono le permite eliminar la bebida que seleccione. Debera confirmar si
desea eliminar la bebida.
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- El tercer icono le permite configurar todo lo relacionado con las caracteristicas de
la propia bebida.
o  Nombre de la bebida/inglés - Cambiar a: Este apartado le permite renombrar
la bebida seleccionada, tanto en su idioma elegido como en inglés.
o Imagen: Para sustituir la imagen debe insertar el lapiz de memoria en la parte
inferior de la puerta.

NOTA: La imagen para sustituir en las bebidas debe respetar un tamario de imagen de 290x290
pixeles, 2 MB maximo de tamafio, en formato PNGy el nombre del archivo solo puede contener
letras y nimeros.

o  Podra afiadir uno de los tres iconos que aparecen en la bebida para marcarla
como la mas usada.

o  Podrd ocultar la bebida (esta se quedarad guardada pero no aparecerd en el
menu principal)

o Tipo de taza a utilizar: Puede configurar cada una de las bebidas para los
diferentes tamafios de taza.
Podra categorizar el tamario de la bebida que esté configurando.
Secuencia: Este apartado le permite seleccionar el orden de aparicién de las
diferentes bebidas, desde: café, agua caliente, leche, espuma de leche, pausa
y agua fria. Tenga en cuenta que algunas bebidas como el uso de la leche y el
agua son incompatibles en el orden de la secuencia de bebidas.

o Para la configuracién de las bebidas arrastre los bloques cuadrados al paso
que desee en los rombos que se encuentran justo encima.

o  Pasos: A continuacién, debera ajustar cada parametro de cada paso. Estos
pardmetros se explican a continuacién.

o  Puede realizar una prueba de la configuracién seleccionada para comprobar
que sea de su agrado, si es asi, pulse guardar para guardar la configuracion
final de la bebida.

Ajustes de parametros
A continuacioén, se explica el significado de cada pardmetroy el intervalo de valores:

- Nimero de servicios: Permite seleccionar cuantos servicios de la bebida
seleccionada le va a dispensar la maquina. Valores de 1a 5. Ejemplo: Si selecciona 2
para Espresso, al pulsar Espresso la maquina le dispensara 2 Espressos.

- Granos de café (g): Cantidad de gramos de grano que la cafetera va a moler. Puede
seleccionar desde qué depdsito va a ser dispensado el café en grano. Valores de
6-21g.

- Pre-Infusion (s): El pre-infusionado es la cantidad de segundos donde el café extrae
sus aromas al humedecerlo con agua caliente. Valores de 0 a 10 segundos.
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Café (mL): Cantidad de café. Valores de 10 a 240 mL.

Nivel de Temperatura: Temperatura a la que se extrae y sale el café. Valores
seleccionables entre: Temperatura baja (85°C), media (90°C) y alta (95°0).

Modo de presién: con presién o sin presion.

Control de extraccién: Es la fuerza con la que se extrae el café generando sabores
mas fuertes a mayor extraccion. Valores seleccionables entre; Estandar, Fuerte y
Extra fuerte.

Leche caliente (s): Cantidad de leche caliente que expulsa. Valores de 0 a 60s.
Temperatura de la leche caliente: Nivel de la temperatura a la que desea que salga
la leche, siendo el nivel 5 temperatura muy alta. Valores de 1a 5.

Espuma de leche (s): Cantidad de leche espumada. Valores de 0 a 90s.

Temperatura de la leche (°C): Indique la temperatura de la leche que va a utilizar.

NOTA: Si utiliza leche a mayor temperatura de la marcada el dispositivo le mostrara un aviso
de sobrecalentamiento

Cantidad de espuma en la leche: Cantidad de aire que se introduce en la leche para
espumarla, siendo alta para mayor cantidad de espuma. Valores de alta-media y
baja.

Temperatura de la espuma de leche: Temperatura de la espuma de la leche siendo
Alta para mayor temperatura. Valores de Alta-Media-baja.

Agua caliente (mL): Cantidad de agua caliente. Valores entre Oy 480 mL.

Para los solubles:

Cantidad de agua (mL): Cantidad de agua que se mezclara con los solubles. Valores
de 0a300 mL

Cantidad de solubles (g): Cantidad de solubles que se mezclaran con el agua. Valores
de0a70g

Salida delantera de agua (mL): Primera cantidad de agua que se dispensa sin mezclar
con los solubles. Valores de 5 a 50 mL

Salida trasera de agua (mL): Ultima cantidad de agua que se dispensa sin mezclar
con los solubles. Valores de 5 a 50 mL

Velocidad de salida delsoluble (%): Velocidad a la que gira el sistema de dispensacion
de solubles para dispensar méas cantidad de solubles. A mayor porcentaje, mayor
velocidad y mas solubles para la mezcla. Valores de 50 a 100%.

Modo de mezclado con agua: si desea que se mezcle con agua fria o no.

Seleccion de soluble: Selecciona el soluble que quiere utilizar

Ajuste del nivel de molienda
Paso 1: Abra la puerta con la llave. Dentro de la puerta encontrard la llave especial introducida
en un lateral.
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Paso 2: Tire del cierre de los depdsitos y levante suavemente el depdsito de granos de café.
Podra observar un cilindro que sobresale con una marcacién en su base que va de 1a 9. Siendo
el 9 para una molienda mas gruesay 1 para la molienda mas fina.

NOTA: Para un correcto funcionamiento se recomienda situarlo entre los niveles 7y 5.

NOTA: Podréa medir también los gramos de café y el agua a dispensar por separado. Al lado
de cada uno de estos pardmetros encontrard un botén para medirlos. La cantidad de bebida
se dispensara en forma de agua por la salida de café y los gramos de café molidos caerén en
el depdsito de posos directamente, de manera que podra medirlos usando una bascula y la
funcién TARA de la misma. Esto le permitiré racionar y calcular las dosis de cé fe que desea
configurar.

- Mantenimiento

En este apartado podremos limpiar de manera profunda el grupo de extracciény el sistema de

leche, asi como descalcificar la maquina, puntos que ya han sido explicados con anterioridad.

Ademds, encontrara:

- Vaciado de agua: se emplea para eliminar los restos de agua del interior de la cafetera.
Este modo es Util para transportar la cafetera sin que haya desbordamiento de agua. El
proceso dura alrededor de 1 minuto.

NOTA: Vacie siempre la cafetera cuando vaya a transportarla y/o no usarla durante mucho

tiempo. No interrumpa este proceso.

- Configuraciones de la maquina
En este apartado encontrard diversos ajustes que podra configurar en la maquina. Son los
siguientes:

Configuracién de mantenimiento: La cafetera limpia sus diversos componentes de manera
automatica cada cierto tiempo. Esos tiempos, ademas de otros parametros, son los que
se configuran en este punto. Podréd modificar el botén de precalentamiento, el aviso de
precalentamiento del sistema café y el tiempo para que este aparezca, la limpieza profunda, la
limpieza del sistema de leche, la limpieza de la unidad de café, la descalcificacion, la limpieza
de la salida de la leche con vapory la hora de la limpieza diaria y el nimero de bebidas que se
pueden hacer hasta que estos avisos vuelvan a aparecer.

Hora/Fecha: Donde podra ajustar la horay la fecha de la cafetera.

Encendido/Apagado automatico: Donde podra afiadir (pulsando en el icono "+") tiempos de
encendido y apagado automatico.
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Modo Eco:

Modo ECO 1: Si, durante una hora, no se realiza ninguna operacion en la cafetera, la pantalla se
atenuard un 50% vy aparecera la palabra «ECO» en la pantalla. Si toca la pantalla, saldrd de este
modo y podrd preparar la bebida que desee.

Modo ECO 2: Si, durante una hora y media, no se realiza ninguna operacién en la cafetera,
la pantalla se apagara. Pulse el botén que se encuentra en la parte superior derecha de la
cafetera para salir de este modo y preparar la bebida que desee.

Unidad: Donde podré ajustar las unidades de volumen y temperatura de la cafetera.

Contrasedna: Donde podra cambiar la contrasefia que se usa para acceder a los ajustes:
El dispositivo cuenta con varios niveles de seguridad para evitar que los usuarios puedan
modificar ciertos valores.

La contrasefia para el nivel 1 de seguridad es 1609, introduciendo este valor solo le permitird
modificar el apartado “Configuracién de bebidas” del punto “3.5.6 Ajuste de la maquina”.

La contrasefia para el nivel 2 de seguridad es 1709, introduciendo este valor solo le permitird

modificar los apartados: "Configuracion de bebidas", “Mantenimiento"y “Configuraciones de la
mégquina” del punto “3.5.6 Ajuste de la maquina”.

La contrasefia para el nivel 3 de seguridad es 1809, introduciendo este valor le permitird
modificar todos los apartados: “"Configuracién de bebidas", "Mantenimiento", “Configuraciones

de la maquina"y “Configuraciones técnicas” del punto “3.5.6 Ajuste de la maquina”.

NOTA: El dispositivo le permite colocar la contrasefa para entrar en el apartado “3.5 Menus" o
para entrar en el apartado siguiente “3.5.6 Ajuste de la maquina". Esto se puede modificar en
el apartado de "Ajustes de Control" del menu “Configuraciones técnicas” del apartado “3.5.6
Ajuste de la maquina”.

Entorno personalizado: Aqui podra personalizar diversos puntos del funcionamiento vy la

interfaz de la cafetera. Algunos de ellos son:

- Cambiar el nombre a los mends iniciales.

- Configurar la cantidad de bebidas que se muestran por mend.

- Definir la cantidad de bebidas que pueden ser marcadas con el logo de las mas vendidas.

- Que los parédmetros de cada bebida sean o no ajustables, que se necesite doble
confirmacién para hacer la orden.

- Elbrillo de la pantalla.

- Laactivacién del LED de la pantalla asi como su color.
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Temperatura de la caldera: Para seleccionar la temperatura a la que saldra el café

- Configuraciones técnicas

Calibracién del molinillo: En este punto se calibra el molinillo, ajustando asfi la cafetera al tipo
de café en grano que esté consumiendo. Si encontrase restos de café en la parte posterior del
depdsito de posos, se deberia a que el molinillo no esta correctamente calibrado. Para calibrar
el molinillo debera de moler café tres veces (active el molinillo pulsando “Comenzar”) y anotar
las cantidades que se muelen en las tres celdas disponibles. El café caerd directamente en el
depésito de posos, de modo que puede pesar la cantidad molida empleando el propio depésito
y una bascula con la funcién TARA. Debera poner los valores en las 3 celdas vacias.

Calibracién de solubles: En este punto se calibra la dispensa de los solubles (leche y cacao en
polvo). Para calibrar la dispensa de solubles deberd dispensar 3 veces habiendo seleccionado
qué depdsito de solubles desea calibrar y pulse “Comenzar”. Los polvos caeran directamente
en el depésito de posos, de modo que puede pesar la cantidad molida empleando el propio
depésito y una bascula con la funcion TARA. Debera poner los valores en las 3 celdas vacias.

NOTA: No olvide limpiar el anillo rojo antes de instalar el sistema de mezclado de polvos.

indice de molienda: Para un mayor control de la cantidad de café molido es posible aplicar
un factor para aumentar o disminuir la cantidad de café molido. El valor que aparece en
pantalla se multiplicara por la cantidad de café molido seleccionada. En el caso de seleccionar
ndmeros mayores de 1la cantidad de café molido respecto al normal serd mayor, si el nimero
seleccionado es inferior a 1la cantidad de café serd menor. Valores de 0,7 a 1,3.

Calibracién del suministro de agua: A continuacién, se explica la calibracién del agua usada
para las preparaciones. Seleccione el tipo de preparacién que desea calibrar y siga los pasos
que se indican.

Calibracién del sistema de leche: A continuacidn, se explica la calibracién del sistema de leche.
Siga los pasos que se indican.

Ajustes de fébrica: Podrd, en este modo, hacer un reinicio a todos los ajustes y dejarlos de
fabrica.

Ajustes de negocio: En esta ventana, podrd modificar diferentes parametros relacionados
con la apariencia de la cafetera. Podrd ingresar su propio logotipo, una imagen de arranque, y
diversas imagenes que se mostraran de fondo mientras se dispensa el café o se navega por
los mends. Los formatos son los siguientes:
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- Logotipo: 250x48 px (.png)
- Imagen de arranque y de fondo (1): 1024x600 px (.png)
- Imagen de fondo (2): 764x500 px (.png)

NOTA: Requerimiento: 2 MB maximo de tamafio, en formato PNG y el nombre del archivo solo
puede contener letras y nimeraos.

Importacién/Exportacién de pardmetros: Si ha adquirido usted varias cafeteras y no desea
actualizarlas todas una por una, podrd exportar en un pendrive los pardmetros de la maquina
que ya esté configuraday copiarlos en el resto de las cafeteras. Para hacerlo, siga estos pasos:

1. Inserte una memoria USB en el puerto USB.

NOTA: El puerto USB se encuentra en la cara interna de la puerta. A la derecha de la cara
posterior de la pantalla, encontrard una goma rectangular; tire de la misma y encontrard el
puerto USB.

2. Exporte, en la maquina que ya esta configurada, los parametros de la misma.

3. Una vez finalizado el proceso, extraiga la memoria USB y métala en el puerto de la
cafetera que esté por configurar.

4. Acceda al meni de Importacion/Exportacion de parametros e importe los
parédmetros.

Ajustes de funciones: En este menu podrd activar o desactivar las diversas funciones:

- Aviso de vaciado de depésito de posos

- Advertencia de tolva de grano de café vacia, desconectada

- Aviso de falta de soluble en tolva derecha.

- Aviso de falta de soluble en tolva izquierda.

- Contrasefia para el mend (Permite adelantar donde debe introducir la contrasefia a los
menus)

- Tiempo de extraccion del café (s)

- Calibracién del molinillo

- Funcién agua caliente, permite activar o desactivar la funcién de agua caliente de la
pantalla principal

- (Cantidad de agua caliente. Valores de 0 a 480 mL
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4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO
La limpieza del dispositivo es el punto més importante sobre el mantenimiento de la misma. Es
necesario realizar una limpieza rapida diaria sobre el grupo de café. Ademas, después de cada
uso del sistema de leche la maquina debe hacerse una limpieza rapida del sistema de leche.
La leche, después de cada uso forma posos en los conductos por donde pasa, llegando a
bloguear los mismos. Ademas, se pueden generar malos saboresy olores por la acumulacion
y degradacién de la misma.
Es esencial que para un correcto funcionamiento de la lechey la espuma de leche los conductos
estén limpios. Una de las principales causas de que la leche no salga bien vaporizada y
espumada es la acumulacién de la misma en estos conductos.
Se recomiendan las siguientes limpiezas diarias:

- Limpieza profunda del grupo de café

- Limpieza profunda del sistema de leche
Se recomiendan las siguientes limpiezas semanales:

- Limpieza completa

- Descalcificacién
4.1 Retirar y limpiar el sistema de mezclado de polvos (Figura 7)

Para extraer el sistema de mezclado de polvos:

Paso 1: Gire lentamente el anillo rojo que se encuentra entre la estructura de la cafeteray el
sistema de polvos en sentido antihorario hasta que note un leve “Click’,

Paso 2: Después podra retirar este sistema tirando hacia fuera de éL. Realice un pequefio juego
de mano de lado a lado mientras tira. De esta forma ira saliendo poco a poco.

Paso 3: Una vez tenga el sistema de leche fuera, levante la tapa de silicona hacia arriba para
separarla del cuerpo de plastico rigido.

Paso 4: Limpie todos los componentes con agua tibiay jabdn hasta eliminar todos los residuos.
Paso 5: Vuelva a colocar todo en su sitio.

NOTA: Al configurar las bebidas con solubles es muy importante que mantenga la salida
delantera y trasera de agua en los pardmetros de preparacion de la bebida. La eliminacién de
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esta pequefia cantidad de agua puede provocar el bloqueo de los solubles en el sistema de
mezclado de polvos y el mal funcionamiento de la cafetera.

4.2 Consejos de mantenimiento

- No afiada agua al depdsito de café en grano.

- Mientras la cafetera esté en marcha, no retire la bandeja recogegotas, ni ninguna otra
pieza.

- Se recomienda utilizar granos de café de tueste natural, medio o medio-oscuro y que no
sean demasiado aceitosos. No se debe usar café torrefacto.

- Cuando esté preparando alguna bebida, no coloque la mano en la salida de la cafetera;
podria quemarse.

- Limpie la cafetera con un pafio himedo. No utilice materiales abrasivos ni productos
COorrosivos.

- Cuando llene el depdsito de café en grano y los depésitos de solubles, aseglrese de no
sobrepasar la linea «MAX».

- Durante el proceso de preparacién de las bebidas, de limpieza automatica o de reinicio, no
desconecte la cafetera de la fuente de alimentacion.

- Puede ajustar la altura de la salida de la bebida para que se ajuste a la de la taza que escoja
y asi evitar salpicaduras.

- (Cadavez que apague la maquina, vacie el depésito de café molido y el agua residual.

- No sumerja la cafetera en agua para limpiarla.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Aviso Posibles causas Posibles soluciones

1. Revise lainstalacion de
1. Nohayaguaenel

sistema de toma de agua.
2. Latomadeaguano esta

correctamente instalada.
3. Elsensor de detecciéon del

nivel de agua no funciona.

agua.

2. Vuelva a colocar
correctamente la toma
de agua.

3. Contacte con el Servicio
Técnico Oficial de Cecotec.

El sistema no tiene agua

El depdsito de posos de
café esta lleno

El depdsito de posos cuenta
con mas posos de los
permitidos.

Retire la bandeja recogegotas,
extraiga el depdsito de posos
de café y vacielo.
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La tolva de granos o
solubles esté vacia

La tolva estd vacia.
Los granos de café o el
polvo de los solubles

estdn pegados y no caen.

1. Llene latolva con granos
de café o polvo seglin
corresponda.

2. Remueva los granos o el
polvo hasta que queden
sueltos.

ESPANOL

La bandeja recogegotas
no esta bien colocada

La bandeja recogegotas
no esta bien colocada.
El sensor esta dafiado.
Eliman se ha perdido o
esta dafado.

1. Coloque la bandeja
recogegotas
correctamente.

2y 3. Contacte con el Servicio

Técnico Oficial de Cecotec.

No sale café - La presion
es demasiado alta

1. Elfiltro del sistema de
bebida estéa bloqueado.

2. Elmolido de café es
demasiado fino.

3. Elprensado de café
molido es muy alto.

Realice una limpieza del
sistema de café.

Gire la rueda de molienda.
Cuanto mayor sea el
ndmero seleccionado,
mas grueso sera el café.
Reduzca el nivel de
prensado del café

La bandeja recogegotas
esta llena

La bandeja recogegotas
esta llena de agua sucia.

1. Retire la bandejay
vaciela.

Es necesario que lleve
a cabo una limpieza del
sistema de café

Cuando deba realizar una
limpieza del sistema de café,
la pantalla le mostrard una
advertencia.

Siga las indicaciones que
aparecen en la pantallay
realice la limpieza

No sale agua

La entrada de agua esta
bloqueada.

La entrada de agua no
esta bien colocada.

El caudalimetro esta
dafiado.

1-2.Revisey vuelva a colocar

la entrada de agua

3. Péngase en contacto con
el Servicio Técnico Oficial de
Cecotec.

Es necesario que lleve
a cabo una limpieza del
sistema de leche

Cuando deba realizar una
limpieza del sistema de leche,
la pantalla le mostrard una
advertencia.

Siga las indicaciones que
aparecen en la pantallay
realice la limpieza

No sale leche

El recipiente de la leche
esta vacio.

La salida de vapor esta
obstruida.

El espumador de leche
estd bloqueado.

Llene el recipiente de la
leche.

Ponga en marcha la
funcién de limpieza del
sistema de leche.
Desmonte y limpie el
espumador de leche o
cambielo.

Es necesario que lleve
a cabo una limpieza
completa

Cuando deba realizar una

limpieza completa, la

pantalla le mostrard una
advertencia.

Siga las indicaciones que
aparecen en la pantallay
realice la limpieza

Es necesario que lleve
a cabo un proceso de
descalcificacion

Cuando deba realizar un
proceso de descalcificacion,
sonara un aviso.

Siga las indicaciones que
aparecen en la pantallay
realice la descalcificacién

No sale leche o cacao
soluble

El depdsito de solubles
estda vacio

El sistema de mezclado
de solubles esta
obstruido

El dispositivo no tiene
agua

Rellene el depésito de
solubles

Saquey limpie el sistema
de mezclado de solubles
Conecte el dispositivo a la
toma de agua

Fuga de agua

Hay una fuga de agua en el
interior de la cafetera.

Revise y limpie el sistema de
mezclado de solubles

Revise todas las partes de la
cafetera para confirmar que
estd todo bien colocado. Si el
problema persiste, péngase
en contacto con el Servicio
Técnico Oficial de Cecotec.
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La cafeterano se
enciende

1. No hay suministro
eléctrico.

2. Elvoltajenoeslo
suficientemente alto.

3. Llacafeteranoesta
encendida.

. La PCB esta danada.

5. Elfusibledela
alimentacién principal
esta fundido.

1. Compruebe que la
maquina esté conectada
a la red eléctrica.

2. Aseglrese de que el
voltaje sea el adecuado.

3. Compruebe que la
méquina estd encendida.

4 - 5. Péngase en contacto

con el Servicio Técnico Oficial

de Cecotec.

El sistema de
calentamiento se ha
calentado en exceso

La temperatura es superior
a la permitida por el
dispositivo.

Reinicie el dispositivo, si esto
no soluciona el problema,
pdngase en contacto con el
Servicio Técnico Oficial de
Cecotec.

La temperatura ambiente
es demasiado baja

La temperatura ambiente es
0 °Co menor.

Vuelva a encender la cafetera
cuando la temperatura
ambiente esté entre 10 °Cy
40 oC.

Revise la unidad de
preparacién de bebidas

1. Launidad de preparacion
de bebidas no esta
colocada correctamente.

2. Launidad de preparacién
de bebidas estéd dafiada.

3. Elmotor de la unidad de
preparacién de bebidas
esta dafado.

1. Pulse «Check up».

2. Cambie la unidad de
preparacién de bebidas.

3. Pdéngase en contacto con
el Servicio Técnico Oficial
de Cecotec.

No sale espuma de leche,
solo leche caliente

El sistema de leche estd
sucio.

Realice una limpieza profunda
del sistema de leche.
Compruebe eltuboy la
entrada de la vélvula de aire.
Limpie la valvula de aire.
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6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Referencia del producto: 01796

Producto: Cremmaet Lounge

Potencia: 2900 W

Voltaje 220-240

Frecuencia: 50/60 Hz

Presién de entrada de agua: 80-600 kPa (0.08-0.6MPa)
Presiéon nominal: 900kPa (0.9MPa)

Capacidad depdsito de grano: 750 g x 2

Capacidad depésito de leche en polvo: 1000 g
Capacidad depésito de cacao en polvo: 1000 g

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia

7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

y/0 la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida util, deberas
extraer las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida
designado por las autoridades locales.
Para obtener informacién detallada acerca de la forma méas adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electrénicos y/o las correspondientes baterfas, el consumidor deberd
contactar con las autoridades locales.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

X Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto
.

8. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efecttien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
Servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.
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9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta publicacién no
podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema de recuperacion,
transmitirse o distribuirse por ningdn medio (electrénico, mecanico, fotocopia, grabacién o
similar) sin la previa autorizacién de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARTS AND COMPONENTS
Fig. 1. Coffee machine parts 1

Milk powder tank

Cocoa powder tank

Keys for opening the panel
Hot water spout

Coffee, milk and water spout
Drip and waste tray

Double tank for coffee beans
Display

Metallic grille
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Fig. 2. Coffee machine parts 2
10. Coffee beans tank cover
11 Double tank for coffee beans
12. Power cable connector

ENGLISH

13.  Drain connector (outside diameter 19.0 ¥ 1.0 mm): to connect piping
14.  Water inlet connector (inlet pipe on coffee machine with G 34 thread and connection

with G ¥%thread water inlet).

Fig. 3. Coffee machine parts 3
15.  Coupling/Closure for tanks
16. Power switch
17.  Brewing unit
18. Descaling hole
19.  USB connection

Fig. 4. Cappuccinatore spout
1. Spout of powdered beverages
2. Coffee spout
3. Milk spout
4, Water spout
Fig. 5. Cappuccinatore parts
Fig. 6. Non-return valve
1. Non-return valve body + spring

2. Sealing gasket

Fig. 7. Powder mixing system
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NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
device.

2. BEFORE USE

- This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance
out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and
other packaging elements in a safe place to prevent damage to the appliance if you need
to transport it in the future. In case the original packaging is disposed of, make sure all
packaging materials are recycled accordingly.

- Make sure all parts and components are included and in good conditions. If there is any
piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.

Box content

- Coffee machine

- Pipefor water connection

- Milk tube

- Special key for opening coffee beans, milk and cocoa powder tanks.
- Power cable

- Instruction manual

Minimum requirements for proper operation:

- Room temperature: Above 1°C, below 40 °C

- Water quality: Use natural mineral water or filtered water.

- Nominal water pressure for automatic water supply: 0.08-0.6 MPa
- Nominal operation pressure: 0.9 MPa

3. OPERATION

3.1 Parts description

Coffee machine parts

1. Milk powder tank: add milk powder to the tank on the left side.

2. Cocoa powder tank: add cocoa powder to the tank on the right side.

3. Keys for opening the panel: allow access to the inside of the coffee machine where
the milk and cocoa powder mixer, the special key for opening the tanks, the brewing
unit, among others, are located.

4. Hotwater spout.
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5. Drinks spout: coffee, milk, powdered beverage and water.

6. Drip and waste tray: where the drain with a non-return valve is located.

7. Double tank for coffee beans: allows you to add two types of coffee beans so that
you can select one or the other when making your coffee.

8. 10.1"touch display.

9. Metallic grille.

10. Coffee beans tank cover.

11.  Double tank for coffee beans: allows you to add two types of coffee beans so that
you can select one or the other when making your coffee.

12.  Power cable connector

13.  Drain connector (outside diameter 19.0 # 1.0 mm): to connect piping

14.  Water inlet connector (inlet pipe on coffee machine with G 34 thread and connection
with G ¥%thread water inlet).

15.  Coupling/Closure for tanks: by pulling the lock outwards, the tanks for coffee beans,
milk and cocoa powder can be removed for cleaning and maintenance.

16.  Power switch.

17.  Brewing unit: where coffee extraction takes place.

18. Descaling hole.

19. USB connection to update images.

Cappuccinatore parts
The drinks spout is equipped with a device for frothing the milk called Cappuccinatore. It is
removed and disassembled as follows:
1. Press on the side tabs and pull downwards.
2. Pullup the body of the Cappuccinatore which is made of silicone.
3. To disassemble all parts, pull down the ribbed covers of the milk spout, then pull
down the hard plastic part of the main body.
4. Finally, pull up the hard plastic part of the top that is connected to the coffee
machine's pipes.

NOTE: the importance of cleanliness in this appliance is key to its proper operation. Continuous
cleaning ensures good coffee and milk froth results.

3.2 Using the coffee machine for the first time

1. Pluginthe coffee machine: Pull out the power cable and connect it to the mains.

2. Fillthe milk powder tank and the cocoa powder tank.

3. Fill the coffee beans tank: Open the tank cover, fill it with coffee beans and put the

cover back in place.

NOTE: only fill it with natural roasted coffee beans. Do not use blended or roasted coffee. Do
not put any other product into the tank.

4. Connect the water inlet to the coffee machine respecting the water pipe diameters.
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5. Connect a pipe to the water drain. To do this, first remove the rubber plug in the
outlet pipe of the drip tray and connect the non-return valve and the spring in the
same place by inserting it through the hole on the outside of the drip tray, and place
the sealing gasket from the inside of the drip tray on the non-return valve. (Fig. 6
Connection system drip tray - drain)

6.  Switch on the coffee machine: Press the power switch on the inside of the panelto be
opened with the keys. The display will light up and start a process of preparing and
starting the coffee machine (Filling water - Checking - Warming up - Quick cleaning),
after which you can select the drink, you wish to prepare.

7. The machine will ask you to select the language and time zone.

3.3 Switching off the coffee machine

Step 1: press the menu icon at the top left of the display to open the drop-down menu.

Step 2: in this menu, press the Off option.

Step 3: then, follow the steps until the appliance enters standby mode.

NOTE: you can restart the machine from this standby mode by pressing and holding the display
for 3 seconds.

Step 4: when the appliance is in standby mode, you can press the switch on the inside of the
panel to the off position.

NOTE: do not turn this switch to the off position without following the previous steps. Doing so
may damage the coffee machine, as it will not have been drained of water or cleaned properly.
WARNING: remember that if you switch it off, you must clean the coffee grounds tank and
empty any remaining water from the waste tray.

3.4 Description of main screen

3.4.1 Drinks preparation

The coffee machine features 32 types of drinks. To select one of them, scroll left or right
through the existing menus. You can create more drinks if you wish.

NOTE: all drinks are configurable.

3.4.2 Language
By pressing the language icon, located at the top left, just to the left of the menu icon, you can
choose from the variety of languages offered by the appliance.

3.4.3. Hot water
If you press the hot cup icon at the bottom left, the appliance will dispense hot water.

3.4.4. Activating the brewing system preheating

If you press the drop icon at the bottom right, the machine will activate the brewing system
preheating mode to increase the temperature and improve the result of the drinks.
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3.5 Menus
To access the different menus, you can do so by scrolling the menu from the three-bar icon at
the top left of the main screen, where the selectable drinks are also displayed.

All available menus are explained below:

3.5.1. Complete cleaning

This cleaning shall last 10 minutes and cannot be stopped once it has started. It consists of
a thorough cleaning of the brewing system and the milk system at the same time. When you
open the menu, follow the instructions on the display.

NOTE: cleaning is recommended at the end of a full day's use.

- Step 1: open the panel, take out the powder mixer and wash and clean it (make sure
that the mixing group is dry, otherwise it will lead to powder adsorption) and then
replace it.

- Step 2: remove and empty the coffee grounds tank, reinstall it and close the panel.
Press OK to continue with the next step.

- Step 3: wait a few minutes.

- Step 4: open the ground coffee inlet cover between the coffee bean tanks and insert
a cleaning tablet to clean the brewing system. In addition, pour 0.5 Lof water at 40 °C
into a container, insert the milk tube and add milk system cleaner. Dissolve it.

- Step 5: in progress, this will take about 6 minutes.

- Step 6: after cleaning the container, fill it with 250 ml of water and reinsert the milk
tube. Press OK to continue with the next step.

- Step 7: in progress, this will take about 4 minutes.

- Step 8: complete cleaning done. Empty the coffee grounds tank and replace it. Then,
press Off to switch off the machine, or press Back to return to the main screen.

3.5.2. Thorough cleaning of the brewing system

The brewing system thorough cleaning is used to clean the brewing unit where coffee
extraction takes place. This thorough cleaning is carried out by using descaling tablets. Follow
the instructions on the display to confirm the steps.

- The thorough cleaning process is estimated to take 5 minutes and cannot be
cancelled once started. Press OK to start.

- Step 1:remove and empty the drip tray and coffee grounds tank. Then, reinstall them.

- Step 2: this may take some minutes.

- Step 3: open the ground coffee inlet cover on the top of the appliance. To do so, press
on Push (on the cover itself). Add one cleaning tablet. Place a container at the coffee
spout and press Next step.

- Step 4:in progress, this will take about 5 minutes.
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- Step 5: remove and empty the coffee grounds tank, reinstall it and close the panel.
Press OK to continue with the next step.
- Step 6: thorough cleaning of the brewing system done. Press on OK to return.

3.5.3. Thorough cleaning of the milk system
The milk system thorough cleaningis performed to clean the milk system where milk extraction
and frothing take place. Follow the instructions on the display to confirm the steps.
- The thorough cleaning process is estimated to take 5 minutes and cannot be
cancelled once started. Press OK to start.
- Step 1: pour 0.5 L of lukewarm water at about 40 °C into the milk tank, add 1 cleaning
tablet and dissolve it thoroughly (@about 5 minutes). Then press Next.
- Step 2: in progress, this will take about 3 minutes.
- Step 3: after cleaning the tank, fill it with 250 ml of water. Connect the milk tube and
press OK to continue with the next step.
- Step 4:in progress, this will take about 2 minutes.
- Step 5: after this time, the milk system thorough cleaning will be completed. Press
OKto return.

3.5.4. Descaling

The descaling process is used to clean the entire piping system of the coffee machine. During
normal use the coffee machine accumulates scale deposits due to the hardness of the water.
Follow the instructions on the display to confirm the steps.

NOTE: the descaling process is estimated to take 35 minutes and cannot be cancelled once
started. All steps are described on the display.

- Step 1: remove the drip tray, turn the sealing gasket 90° clockwise to remove the
hose, fit it into the machine's pipe connector, replace the drip tray and press OK to
continue with the next step.

- Step 2: add 2 | of water in an additional container, add descaling product in the
proportion recommended by the manufacturer, mix and dissolve. Connect the
descaling pipe and press OK to continue.

- Step 3:in progress, this will take about 35 minutes.

- Step 4: descaling is complete. Reconnect the descaling pipe to the machine, reinstall
the sealing gasket by turning 90° counterclockwise and then reinstall the drip tray.
Press OK to finish descaling.

3.5.5. Information
The following section provides information on the use of the machine:
- Total cups: displays the total number of cups and the total for each drink. It can be
adjusted by period of time and hours.
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Maintenance records: displays the total cleanings and the total of each drink. Can be
adjusted by period of time and hours.

Software version: displays the software version, HMI and model.

Machine information.

3.5.6. Machine settings

NOTE: the password can be changed.

- Drinks settings

After selecting this menu, the machine will display all available drinks settings. After selecting
the drink, you want to configure, 3 icons appear at the right of the drink.

The first icon allows you to change the appearance position of the selected drink in
the preset drinks list on the main screen. To do this, press the icon of the drink you
want to move and press the new drink you want to change the position of.
The second icon allows you to delete the drink you select. You will need to confirm if
you want to delete the drink.
The third icon allows you to configure everything related to the characteristics of
the drink itself.
o Drink name/English - Change to: this section allows you to rename the
selected drink, either in your chosen language or in English.
o Image: to replace the image, you must insert a USB flash drive at the bottom
of the panel.

NOTE: the image to be replaced must respect an image size of 290x290 pixels, maximum 2 MB
in size, in PNG format and the file name may only contain numbers and letters.

Add one of the three icons that appear in the drink to mark it as the most used.
You can hide the drink (the drink will be saved but will not appear in the main
menu).

o  Type of cup to be used: you can configure the individual drinks for different
cup sizes.
You will be able to categorise the size of the drink you are configuring.
Sequence: this section allows you to select the order in which the different
drinks appear, such as coffee, hot water, milk, milk froth, pause and cold
water. Please note that some drinks, such as the use of milk and water, are
incompatible in the order of the sequence of drinks.

o  For the configuration of the drinks sequence, drag the colour blocks to the
desired step in the diamonds just above them.

o  Steps: this sequence allows you to adjust each parameter for each step. These
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parameters are explained below.
o  You can test the selected configuration to see if it is to your liking, if so, press
Save to save the final drink configuration.

Parameters setting
The meaning of each parameter and the range of values is explained below:

- Number of servings: allows you to select how many servings of the selected
beverage the appliance will dispense. Values from 1to 5. Example: if you select 2 for
Espresso, when you press Espresso, the appliance will dispense 2 Espressos.

- Coffee beans (g): number of grams of coffee beans to be ground by the coffee
machine. You can select from which tank the coffee beans are to be dispensed.
Values from 6-21g.

- Pre-brewing (s): pre-brewing is the number of seconds in which the coffee extracts
its aromas after moistening with hot water. Values from 0 to 10 seconds.

- Coffee (ml): amount of coffee. Values from 10 to 240 mL

- Temperature level: temperature at which the coffee is extracted and dispensed.
Selectable values between low temp. (85 °C), mid (90 °C) and high (85 °C).

- Pressure mode: with pressure or without pressure.

- Extraction method: it is the strength with which the coffee is extracted, generating
stronger flavours the more it is extracted. Selectable values between Standard,
Strong and Extra-strong.

- Hot milk (s): amount of warm milk dispensed. Values from 0 to 60s.

- Hot milk temperature: level of the temperature at which you want the milk to be
dispensed, level 5 being the highest temperature. Values from 1to 5.

- Milk froth (s): amount of frothed milk. Values from 0 to 90s.

- Milk temperature (°C): indicate the temperature of the milk to be used.

NOTE: if you use milk at a higher temperature than the set temperature, the appliance will
display an overheating warning.

- Amount of milk froth: amount of air that is introduced into the milk to froth it, being
high for more froth. High, medium and low values.

- Milk froth temperature: milk froth temperature being High for higher temperature.
High, medium and low values.

- Quantity of hot water (ml): amount of hot water. Values between 0 and 480 ml.

For the soluble ones (coffee powder and milk powder):
- Amount of water (ml): amount of water to be mixed with the solubles. Values from
0to 300 ml
- Amount of solubles (g): amount of solubles to be mixed with water. Values from 0
to70g.
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- First water dispensing (ml): first quantity of water to be dispensed without mixing
with the solubles. Values from 5 to 50 ml

- Last water dispensing (ml): last quantity of water to be dispensed without mixing
with the solubles. Values from 5 to 50 mL

- Soluble exit rate (%): speed at which the soluble dispensing system rotates to
dispense more soluble. The higher the percentage, the higher the speed and the
more soluble the mixture. Values from 50 to 100%.

- Mixing mode with water: whether you want it to be mixed with cold water or not.

- Selection of soluble (coffee powder and milk powder): select the soluble you want
to use.

Adjusting the grinding level

Step 1: open the panel with the key. Inside the panel you will find the special key inserted in the
side of the panel.

Step 2: pull the closure on the tanks and gently lift the coffee beans tank. You will see a
protruding cylinder with a marking on its base ranging from 1to 9. Being 9 for coarser grinding
and 1for finer grinding.

NOTE: for correct operation, it is recommended to place it between levels 7 and 5.

NOTE: you can also measure the grams of coffee and water to be dispensed separately. Next to
each of these parameters you will find a button to measure them. The amount of beverage will
be dispensed from the coffee spout and the grams of ground coffee will fall into the grounds
tank directly, so you can measure them using a scale. This will allow you to divide and calculate
the doses of coffee you wish to set.

- Maintenance

The information about how to clean the brewing system and the milk system, as well as how to

descale the appliance, has already been explained. Additionally, as regards maintenance, you

should consider the following:

- Water drain: used to remove residual water from the inside of the machine. This is useful
for transporting the coffee machine without water leakage. The process takes about 1
minute.

NOTE: always empty the appliance when transporting it and/or when it is not going to be used

for some time. Do not interrupt this process.

- Machine settings
In this section, you will find various settings that you can configure on the machine. These are:

Maintenance settings: the machine automatically cleans its various components from time to
time. These times, in addition to other parameters, are the ones that can be configured. You can
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modify the preheat button, the brewing system preheat warning and the time for it to appear,
deep cleaning, milk system cleaning, brewing unit cleaning, descaling, steamer cleaning, the
time for daily cleaning and the number of drinks that can be made untilthese messages appear
again.

Date/Time: you can set the time and date of the coffee machine.

Automatic on/off: you can add (by pressing on the + icon) automatic switch-on and switch-off
times.

ECO mode:

ECO mode 1: if no operation is performed on the machine for one hour, the display will dim by
50% and the word "ECO" will appear on the display. If you touch the display, you will exit this
mode and you will be able to prepare the drink of your choice.

ECO mode 2: if no operation is performed on the machine for one and a half hours, the display
will switch off. Press the Power button on the top right side of the machine to exit this mode
and prepare the drink of your choice.

Units: you can set the units for volume and temperature of the coffee machine.

Password: you can change the password used to access the settings:
Theappliance has severalsecurity levels to prevent other users from changing certain settings.

The password for security level 1is 1609. Entering this value will only allow you to modify the
“Drinks settings" section in section 3.5.6 “Machine settings".

The password for security level 2 is 1709, entering this value will only allow you to modify

the sections: “Drinks settings”, “Maintenance” and “Machine settings" of section 3.5.6 “Machine
settings”.

The password for security level 3 is 1809, entering this value will only allow you to modify

the sections: "Drinks settings”, “Maintenance”, "Machine settings” of section 3.5.6 “Machine
settings” and “Technical settings".

NOTE: the appliance allows you to enter the password to access section 3.5 "“Menus" or section
3.5.6 "Machine settings”. This can be changed in the “Control settings" of section 3.5.6 "Machine
settings” and “Technical settings".

Customised settings: you can customise various aspects of the machine's operation and
interface. Some of them are:
- Rename the initial menus.
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- Setthe number of drinks displayed per menu.

- Define the number of drinks that can be branded with the best-selling logo.

- Whether or not the parameters of each drink are adjustable, whether double confirmation
is needed to place the order.

- Display brightness.

- The activation of the display as well as its colour.

Boiler temperature: you can select the temperature at which the coffee will be brewed.
- Technical settings

Grinder calibration: you can adjust the grinding level, thus adjusting the coffee machine to the
type of coffee beans being used. If you find coffee residue on the back of the coffee grounds
tank, this is because the grinder is not correctly calibrated. To calibrate the grinder you have
to grind coffee three times (activate the grinder by pressing Start) and note the quantities that
are ground in the three available cells. The coffee will fall directly into the grounds tank, so you
can weigh the ground coffee using the grounds tank itself and a scale with the TARE function.
The weight will appear on the scale display.

Solubles calibration: you can calibrate the dispensing of solubles (milk and cocoa powder).
To calibrate the soluble dispense you must dispense 3 times having selected which soluble
tank you wish to calibrate and then press Start. The powders will fall directly into the grounds
tank, so that you can weigh the amount ground using the tank itself and a scale with the TARE
function. The weight will appear on the scale display.

NOTE: do not forget to clean the red ring before installing the powder mixing system.

Grinding capacity: for further control of the amount of ground coffee, it is possible to apply
a factor to increase or decrease the amount of ground coffee. The value displayed will be
multiplied by the amount of ground coffee selected. If the number selected is greater than 1,
the quantity of ground coffee will be greater than normal; if the number selected is less than 1,
the quantity of coffee will be less. Values from 0.7 to 1.3

Water supply calibration: you can calibrate the amount of water used for the different drinks.
Select the type of drink you wish to calibrate and follow the steps on the display.

Milk system calibration: you can calibrate the milk system. Follow the steps on the display.

Factory settings: you can reset all settings to factory default.

Business settings: in this window, you can modify different parameters related to the
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appearance of the coffee machine. You will be able to upload your own logo, a start-up
image, and various images that will be displayed in the background while dispensing coffee or
navigating through the menus. The formats are as follows:

- Logo: 250x48 px (.png)
- Start-up and background image (1): 1024x600 px (.png)
- Background image (2): 764x500 px (.png)

NOTE: requirements: 2 MB maximum size, in PNG format and the file name can only contain
letters and numbers.

Import/Export parameters: if you have purchased several coffee machines and do not wish to
update them all one by one, you can export the parameters of the machine that has already
been configured onto a USB flash drive and copy them to the other coffee machines. To do so,
follow these steps:

1. Inserta USB flash drive into the USB port.

NOTE: the USB port is located on the inside of the panel. To the right of the back of the display,
you will find a rectangular rubber cap; pull it out and to find the USB port.

2. Export, on the machine that is already configured, the machine parameters.

3. Oncethe process is complete, remove the USB flash drive and insert it into the port
of the coffee machine to be configured.

4. Access the Parameters Import/Export menu and import the parameters.

Functions settings: in this menu you can activate or deactivate the various functions:

- Coffee grounds tank emptying warning.

- Empty coffee bean tank warning switched off.

- Warning of lack of powder in the right tank.

- Warning of lack of powder in the left tank.

- Password for the menu (allows to move forward directly to enter the password to the
menus).

- Coffee extraction time (s).

- Grinder calibration.

- Hot water function allows you to activate or deactivate the hot water function on the main
screen.

- Amount of hot water. Values from 0 to 480 ml
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4. CLEANING AND MAINTENANCE
The cleaning of the coffee machine is the most important point on the maintenance of the
appliance. A quick daily cleaning of the brewing system is necessary. In addition, after each use
of the milk system, it should be given a quick cleaning of the milk system.
After each use, milk forms deposits in the ducts through which it passes, even blocking them.
In addition, bad tastes and odours can be generated by the accumulation and degradation of
the same.
It is essential for the proper functioning of the milk system and cappuccinatore that the
ducts are clean. One of the main causes of milk not being well steamed and frothed is the
accumulation of milk in these ducts.
The following daily cleanings are recommended:

- Thorough cleaning of the brewing system

- Thorough cleaning of the milk system
The following weekly cleanings are recommended:

- Complete cleaning

- Descaling
4.1 Remove and clean the powder mixing system (Fig. 7)

To extract the powder mixing system:

Step 1: slowly turn the red ring between the brewer frame and the powder system
counterclockwise until you feel a slight click.

Step 2: you can then remove this system by pulling it out. Perform a little side-to-side hand
play while pulling. In this way it will gradually work its way out.

Step 3: once the milk system is out, lift the silicone lid upwards to separate it from the rigid
plastic body.

Step 4: clean all components with warm soapy water until all residues are removed.
Step 5: put everything back in place.

NOTE: when setting up drinks with solubles it is very important that you keep the front and rear
water output within the drink's preparation parameters. Removing this small amount of water
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may cause soluble blockage in the powder mixing system and malfunctioning of the machine.
4.2 Maintenance tips

- Do not add water to the coffee bean tank.

- Donotremovethedrip tray, water tank or any other parts while the machine is in operation.

- ltis recommended to use medium roasted or medium-dark roasted coffee beans that are
not too oily and of natural roast. Roasted coffee should not be used.

- When preparing a drink, do not place your hand under the coffee spout; you could burn
yourself.

- (Clean the machine with a damp cloth. Do not use abrasive or corrosive products.

- Whenfilling the coffee bean tank and the powder tanks, make sure not to exceed the "MAX"
marks.

- Do notdisconnect the machine from the power supply during drink preparation, automatic
cleaning or restarting.

- Toavoid splashing, you can adjust the height of the coffee spout to match the height of the
cup of your choice.

- Every time you switch off the machine, empty the coffee waste tank and residual water.

- Do notimmerse the machine in water for cleaning.

5. TROUBLESHOOTING

Note Possible causes Possible solutions

1. Checkthe water
installation.

2. Reinstall the water
inlet connection
correctly.

3. Contact the official
Cecotec Technical
Support Service.

1. Thereis no waterinthe
water intake system.

2. Thewaterinlet
connection is not properly
installed.

3. The water level detection
sensor does not work.

The system has no water

ENGLISH

Coffee beans tank or powder
tank is empty

Coffee beans tank is
empty.

Coffee beans or soluble
powder are stuck
together and do not fall
out.

1. Fillthe tank with coffee
beans or powder as
appropriate.

2. Stirthe beans or
powder until they are
loose.

The drip tray is not
positioned correctly

The drip tray is not
positioned correctly.
The sensor is damaged.
The magnet is lost or
damaged.

1. Position the drip tray
correctly.

2 and 3. Contact the official

Cecotec Technical Support

Service.

The drip tray is full

The drip tray is full of
dirty water.

1. Remove thetray and
empty it.

No water is coming out

The water inlet pipe is
blocked.

The water inlet is not well
positioned.

The flow meter is
damaged.

1- 2. Check and replace the
water inlet.

3. Contact the official
Cecotec Technical Support
Service.

No milk comes out

The milk tank is empty.
The steam outlet is
blocked.

The cappuccinatore is
blocked.

Fill the milk tank.
Start the milk system
cleaning function.

3. Disassemble and clean
the cappuccinatore or
replace it.

Remove the drip tray, take

The coff dstankh
© COTTEE roLints tank nas out the coffee grounds

G ds tank is full
rounds taniis fu more grounds than allowed.

No milk or cocoa powder
comes out

Cocoa powder tank is
empty.

The soluble mixing
system is clogged.
The appliance has no
water.

1. Refill the powder tank.

2. Remove and clean the
soluble mixing system.

3. Connect the appliance
to the water supply.

tank and empty it.
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ENGLISH

No coffee comes out -
Pressure is too high

1. Thefilter in the brewing
system is blocked.

2. The ground coffee is too
fine.

3. The pressing of ground
coffee is very high.

1. Clean the brewing
system.

2. Turn the grinding
wheel. The higher the
number selected, the
thicker the coffee.

3. Reduce the level of
coffee pressing.

It is necessary to carry out
a cleaning of the brewing
system

When the brewing system
needs to be cleaned, the
display shows a warning.

Follow the on-screen
prompts and perform the
cleaning.

The machine does not switch
on

No power supply.
Voltage is not high
enough.

3. The coffee machine is not
switched on.

4. The PCBis damaged.

5. Main power supply fuse
is blown.

1. Checkthatthe
appliance is connected
to the mains.

2. Make sure that the
voltage is correct.

3. Checkthatthe
appliance is switched
on.

4 - 5. Contact the official

Cecotec Technical Support

Service.

Itis necessary to carry out a
cleaning of the milk system

When the milk system needs
to be cleaned, the display
shows a warning.

Follow the on-screen
prompts and perform the
cleaning.

You need to carry out a
complete cleaning

When a complete cleaning
needs to be performed, the
display shows a warning.

Follow the on-screen
prompts and perform the
cleaning.

The heating system has
overheated

The temperature is higher
than allowed by the
appliance.

Restart the appliance, if
this does not solve the
problem, please contact
the official Cecotec
Technical Support Service.

Itis necessary to carry out a
descaling process

When a descaling process is
required, a beep will sound.

Follow the on-screen
prompts and perform the
descaling.

Water leakage

There is a water leak inside
the coffee machine.

Check and clean the
soluble mixing system.
Check all parts of the
appliance to confirm that
everything is correctly
installed. If the problem
persists, please contact
the official Cecotec

Technical Support Service.

Room temperature is too low

Room temperature is 0 °C or
lower.

Switch the machine

back on when the room
temperature is between 10
°Cand 40 °C.

Check the brewing system

1. The brewing systemis
not correctly positioned.

2. The brewing system is
damaged.

3. The motor of the brewing
system is damaged.

1. Press “Check-up"

2. Replace the brewing
system.

3. Contact the official
Cecotec Technical
Support Service.
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No milk froth, only hot milk

The milk system is dirty.

Perform a deep cleaning of
the milk system.

Check the tube and the air
valve inlet. Clean the air
valve.
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6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product reference: 01796

Product: Cremmaet Lounge

Power: 2900 W

Voltage: 220-240V

Frequency: 50/60 Hz

Water inlet pressure: 80-600 kPa (0.08-0.6MPa)
Nominal pressure: 900kPa (0.9MPa)

Coffee beans tank capacity: 750 g x 2

Milk powder tank capacity: 1000 g

Cocoa powder tank capacity: 1000 g

Technical specifications may change without prior notification to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

7. DISPOSAL OF OLD ELECTRICAL AND ELECTRONIC APPLIANCES

and/or batteries must be disposed of separately from household waste. When
this product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the cells/
batteries/accumulators and take them to a collection point designated by the
local authorities.
Consumers must contact their local authorities or retailer for information
concerning the correct disposal of old appliances and/or their batteries.
Compliance with the above guidelines will help protecting the environment.

K This symbolindicates that, according to the applicable regulations, the product
I

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists at the
time of delivery of the product under the terms, conditions and deadlines established by the
applicable regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If at any moment you detect any problem with your product or have any doubt, do not hesitate
to contact the official Cecotec Technical Support Service at +34 963 210 728.
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9. COPYRIGHT

Theintellectual property rights over the texts in this manualbelong to CECOTECINNOVACIONES,
S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or in part, be
reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means (electronic,
mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of CECOTEC
INNOVACIONES, S.L.
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Img. 1. Pieces de la machine a café 1

1.

WENOU L WN

Réservoir de lait en poudre

Réservoir de cacao en poudre

Clé pour ouvrir le panneau latéral

Sortie d'eau chaude

Sortie de café, de lait et d'eau

Plateau d'égouttage et bac a marc de café
Double réservoir pour les grains de café
Ecran

Plateau métallique

Img. 2. Pieces de la machine a café 2

10.

1.

12.
13.

14.

Couvercle des réservoirs de grains de café

Double réservoir pour les grains de café

Connecteur pour le cable d'alimentation

Raccord pour la vidange (diameétre extérieur 19,0 ¥ 1,0 mm) : Pour raccorder le tuyau
de vidange

Raccord d'arrivée d'eau (tuyau d'arrivée sur la machine a café avec filetage G ¥» et
connexion avec l'arrivée d'eau avec filetage G %).

Img. 3. Pieces de la machine a café 3

15.
16.
17.
18.
19.

Raccord/dispositif de fermeture pour les réservoirs
Bouton marche

Unité de pressage

Orifice de détartrage

Connexion USB

Img. 4. Sorties Cappuccinatore

1.

2.
3.
4.

Sortie des boissons en poudre
Sortie du café

Sortie du lait

Sortie d'eau

Img. 5. Pieces Cappuccinatore

Img. 6. Systéme de non-retour

1.
2.

Corps du systeme anti-retour + ressort
Joint d'étanchéité

Img. 7. Systéme de mélange de poudres

92

CREMMAET LOUNGE

FRANCAIS

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose 'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de 'emballage dans un endroit sdr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire
de l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite

Machine a café

Tuyau pour le raccordement a la prise d'eau

Tuyau pour le lait

Clé spéciale pour ouvrir les réservoirs de grains de café, de lait en poudre et de cacao en
poudre.

Cable d'alimentation

Manuel d'instructions

Exigences minimales pour un fonctionnement correct :

Température ambiante : Supérieure a 1°C, inférieure a 40°C

Qualité de l'eau : Veuillez utiliser de l'eau minérale naturelle ou de l'eau filtrée.
Pression nominale de l'eau pour l'alimentation automatique d'eau : 0.08-0.6 MPa
Pression nominale de fonctionnement: 0.9 MPa

3. FONCTIONNEMENT

3.1. Description des piéces

Parties de la machine a café

1. Réservoir de lait en poudre : ajoutez du lait en poudre dans le réservoir de gauche.

2. Réservoirde cacao en poudre: ajoutez le cacao en poudre dans le réservoir de droite.

3. Clé pour ouvrir le panneau : permet d'accéder a l'intérieur de la machine a café ou se
trouvent le mélangeur de lait et de poudre de cacao, la clé spéciale pour ouvrir les
réservoirs, le systeme de pressage, etc.
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Sortie d'eau chaude.

v o

Sortie des boissons : café, lait, boissons en poudre et eau.

6. Plateau d'égouttage et bac a marc de café, ol se trouve 'évacuation avec un systéme
de non-retour.

7. Double réservoir pour les grains de café : permet d'ajouter deux types de grains de
café afin de sélectionner l'un ou l'autre lors de la préparation de vos boissons.

8.  Ecran tactile de 10,1 pouces.

9. Plateau métallique.

10. Couvercle des réservoirs pour les grains de café.

1. Double réservoir pour les grains de café : permet d'ajouter deux types de grains de
café afin de sélectionner l'un ou l'autre lors de la préparation de vos boissons.

12.  Connecteur pour le cable d'alimentation

13.  Raccord pour la vidange (diamétre extérieur 19,0 ¥ 1,0 mm) : Pour raccorder le tuyau
de vidange

14. Raccord d'arrivée d'eau (tuyau d'arrivée sur la machine a café avec filetage G 3%» et
connexion avec l'arrivée d'eau avec filetage G %).

15.  Raccord/dispositif de fermeture pour les réservoirs : en tirant le dispositif vers
'extérieur, les réservoirs de grains de café, de lait et de cacao en poudre peuvent
étre retirés pour leur nettoyage et entretien.

16. Interrupteur marche

17.  Unité de pressage : c'est la que se fait 'extraction du café.

18. Orifice de détartrage.

19.  Connexion USB pour la mise a jour des images.

Piéces Cappuccinatore
La sortie des boissons est équipée d'un dispositif pour faire mousser le lait, appelé
cappuccinatore. Vous pouvez le retirer et le démonter de la maniére suivante :
1. Appuyez sur les languettes latérales et tirez vers le bas.
2. Tirez vers le haut le cappuccinatore qui est fait en caoutchouc.
3. Pour démonter toutes les pieces, tirez vers le bas les couvercles de la sortie du lait,
puis tirez vers le bas la partie en plastique dur du corps principal du cappuccinatore.
4. Pour finir, tirez sur la partie dure en plastique de la partie supérieure qui est
connectée aux conduits de la machine a café.

NOTE : Le nettoyage de cette piece est essentiel pour qu'elle fonctionne correctement. Le
nettoyage continu permet d'obtenir de bons résultats en matiere de café et de mousse de lait.

3.2 Utilisation de la machine pour la premiére fois
1. Branchez la machine a café : Retirez le cable d'alimentation et branchez-le sur le
secteur.
2. Remplissez le réservoir de lait en poudre et de cacao en poudre.
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3. Remplissez le réservoir de grains de café : Ouvrez le couvercle du réservoir,

remplissez le réservoir de gains de café et refermez le couvercle
NOTE : Ne le remplissez qu'avec des grains de café torréfiés naturellement, n'utilisez pas de
café mélangé ou torréfié, ne mettez pas d'autres produits dans la trémie.

4. Raccordez l'arrivée d'eau a la machine a café en respectant les diametres des tuyaux
d'eau.

5. Raccordez un tuyau a l'évacuation de l'eau. Pour ce faire, il faut d'abord retirer le
bouchon en caoutchouc du tuyau de sortie du plateau d'égouttage et raccorder
le systéme anti-retour a ressort au méme endroit en l'insérant par le trou situé a
l'extérieur du plateau d'égouttage et placer le joint d'étanchéité de lintérieur du
plateau d'égouttage dans le systéme anti-retour. (Img. 6 Systéme de raccordement
Plateau d'égouttage)

6. Allumezla machine a café. Appuyez sur l'interrupteur marche/arrét situé a l'intérieur
du panneau qui s'ouvre a l'aide de la clé. L'écran s'allumera et lancera un processus
de préparation (Remplissage d'eau - Vérification - Préchauffage - Nettoyage rapide),
apres quoi vous pourrez sélectionner la boisson que vous souhaitez préparer.

7. La machine a café vous demandera de sélectionner la langue et le fuseau horaire.

3.3 Eteindre la machine a café

Etape 1: Appuyez sur bicone du menu en haut & gauche de bécran pour ouvrir le menu déroulant.
Etape 2 : Dans ce menu, appuyez sur « Eteindre ».

Etape 3: Suivez ensuite les étapes jusqu:a ce que la machine entre dans le mode Veille.

NOTE : Vous pouvez redémarrer la machine lorsqu'elle est en mode veille en appuyant sur
'écran pendant 3 secondes.

Etape 4 : Lorsque la machine est arrétée, vous pouvez mettre binterrupteur situé a bintérieur
du panneau en position drarrét.

NOTE : Ne mettez pas cet interrupteur en position d'arrét sans avoir suivi les étapes ci-dessus.
Cela pourrait endommager la machine, car elle n'aura pas été vidée ou nettoyée correctement.
AVERTISSEMENT : N'oubliez pas que si vous éteignez la machine, vous devez nettoyer le bac a
marc de café et vider l'eau résiduelle du bac.

3.4 Description de l'écran principal

3.4.1 Préparation des boissons

La machine a café propose 32 types de préparations. Pour sélectionner l'un d'entre eux,
faites défiler les menus existants vers la gauche ou vers la droite. Vous pouvez créer d'autres
boissons si vous le souhaitez.

NOTE : Toutes les boissons sont réglables.

3.4.2 Langue
En appuyant sur licéne des langues, située en haut a gauche, juste a gauche de licdne des
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menus décrite dans la section ci-dessous, vous pouvez choisir parmi les différentes langues
proposées.

3.4.3. Eau chaude
Sivous appuyez sur l'icone de la tasse chaude en bas a gauche, la machine distribuera de l'eau
chaude.

3.4.4. Activer le préchauffage du systeme de café

Si vous appuyez sur licone de la goutte en bas a droite, la machine ouvrira le mode de
préchauffage du systéeme de café pour augmenter la température du systeme de café et
améliorer le résultat des boissons.

3.5 Menus

Pour accéder aux différents menus, vous pouvez faire défiler le menu a partir de licdne a
trois barres située en haut a gauche de l'écran principal, ou les boissons sélectionnables sont
également affichées.

Tous les menus disponibles sont expliqués ci-dessous :

3.5.1. Nettoyage complet

Ce nettoyage prend 10 minutes et ne peut étre interrompu une fois qu'ila commencé. Il s'agit
d'un nettoyage complet du systéme de café et du systéme de lait en méme temps. Lorsque
vous ouvrez le menu, suivez les instructions qui s'affichent a l'écran.

NOTE : Le nettoyage est recommandé a la fin d'une journée complete d'utilisation.

- Etape 1: Ouvrez le panneau, retirez le mélangeur de poudre, lavez-le et nettoyez-le
(assurez-vous que le systéeme de mélange est sec, sinon il provoquera badsorption
de la poudre), puis remettez-le en place ;

- Etape 2 : Retirez et videz le bac & marc de café, remettez-le en place et fermez la
porte. Appuyez ensuite sur OK pour passer a bétape suivante.

- Etape 3: En cours, veuillez attendre.

- Etape 4 : Ouvrez le couvercle dsentrée du café moulu situé entre les réservoirs de
grains de café et insérez une pastille pour nettoyer le systéme de café. D>autre part,
versez 0,5 L dveau a 40 °C dans un récipient, insérez le tuyau de lait et ajoutez le
nettoyant pour le systéeme de lait. Diluez-le.

- Etape 5: En cours, cela prendra environ 6 minutes.

- Etape 6 : Aprés avoir nettoyé le récipient, remplissez-le avec 250 ml dveau et
réinsérez le tube de lait. Appuyez ensuite sur OK pour passer a bétape suivante.

- Etape 7:En cours, cela prendra environ 4 minutes.

- Etape 8 : Une fois le nettoyage terminé, videz le bac & marc de café et remettez-le
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en place. Appuyez ensuite sur « Eteindre » pour éteindre la machine ou sur « Retour »
pour revenir a bécran principal.

3.5.2. Nettoyage en profondeur du systeme de café
Le nettoyage en profondeur du systeme café sert a nettoyer l'unité de pressage et d'extraction
du café a laide de tablettes de nettoyage. Suivez les instructions a l'écran pour confirmer les
étapes:
- Le processus de nettoyage prend environ 5 minutes et ne peut pas étre annulé une
fois qu'ila commencé, veuillez appuyer « OK » pour commencer.
- Etape1:Retirez le plateau, videz le bac & marc de café et remettez-le en place.
- Etape 2 : En cours, veuillez attendre.
- Etape 3:0uvrez le couvercle dventrée du café moulu situé sur le dessus de la machine
a café. Pour ce faire, appuyez sur le mot « Push » écrit sur le couvercle. Ajoutez la
pastille de nettoyage du systéeme de café, placez un récipient sous la sortie du café
et appuyez sur « Etape suivante ».
- Etape 4:En cours, cela prendra environ 5 minutes.
- Etape 5: Retirez et videz le bac & marc de café, remettez-le en place et fermez la
porte. Appuyez ensuite sur OK pour passer a bétape suivante.
- Etape 6 : Nettoyage en profondeur du systeme de café terminé. Appuyez sur « OK »
pour revenir.

3.5.3. Nettoyage en profondeur du systéme de lait
Le nettoyage en profondeur du systeme de lait est utilisé pour nettoyer le systeme de lait ol
l'extraction du lait et la production de vapeur ont lieu. Suivez les instructions a l'‘écran pour
confirmer les étapes :
- Le processus de nettoyage prend environ 5 minutes et ne peut pas étre annulé une
fois qu'ila commencé, veuillez appuyer « OK » pour commencer.
- Etape 1: Versez 0,5 litre d>eau chaude a 40 °C dans le réservoir de lait, versez le
produit de nettoyage du systéme de vaporisation du lait et remuez soigneusement
(environ 5 minutes), puis appuyez sur « étape suivante ».
- Etape 2 : En cours, cela prendra environ 3 minutes.
- Etape 3 : Apreés avoir nettoyé le réservoir, remplissez-le avec 250 ml deau.
Connectez-le au tuyau de lait et appuyez sur OK pour passer a bétape suivante.
- Etape &4 : En cours, cela prendra environ 2 minutes.
- Etape 5 : Le nettoyage du systéme de lait est terminé, veuillez appuyer sur OK pour
revenir.

3.5.4. Détartrage

Le processus de détartrage permet de nettoyer l'ensemble du systeme de conduits de la
machine a café. Lors d'une utilisation normale, la machine a café accumule des dépbts de
calcaire dus a la dureté de l'eau. Suivez les instructions a l'écran pour confirmer les étapes :
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NOTE : Le processus de détartrage prend environ 35 minutes et ne peut pas étre annulé une
fois qu'ila commencé. Toutes les étapes sont décrites a l'écran.

Etape 1: Retirez le plateau d'égouttage, tournez le joint de détartrage de 90° dans
le sens des aiguilles d>une montre pour retirer le tuyau, insérez-le dans la fente du
tuyau de la machine, remettez le plateau d'égouttage en place et appuyez sur « OK »
pour passer a bétape suivante.

Etape 2 :Versez 2 litres d>eau dans un récipient supplémentaire, ajoutez le produit
détartrant dans les proportions recommandées par le fabricant, mélangez et
dissolvez-le, insérez le tuyau du systéeme de détartrage et appuyez « OK » pour
continuer.

Etape 3 : En cours, cela prendra environ 35 minutes.

Etape &4 : Le détartrage est terminé. Reconnectez le tuyau de détartrage a la
machine, réinstallez le joint de détartrage en le tournant de 90° dans le sens inverse
des aiguilles d>une montre, puis réinstallez le plateau d>égouttage et appuyez « OK »
pour terminer le détartrage.

3.5.5. Informations
La section suivante fournit des informations sur l'utilisation de la machine:

Nombre total de tasses : affiche le nombre total de tasses et le total pour chaque
boisson. Il est possible de le régler par temps et par heures.

Nombre total entretiens : affiche le nombre total de nettoyages et le total de chaque
boisson. Il est possible de le régler par temps et par heures.

Version du logiciel : affiche la version du logiciel, 'IHM et le modele.

Informations sur la machine.

3.5.6. Réglages de la machine

NOTE : Le mot de passe peut étre modifié.

- Configuration des boissons

Apres avoir sélectionné ce menu, la machine a café affichera tous les réglages disponibles
pour les boissons. Aprés avoir sélectionné la boisson que vous souhaitez configurer, 3 icGnes
apparaitront a droite de la boisson.

La premiere icne vous permet de modifier la position de la boisson sélectionnée sur
'écran principal. Pour ce faire, appuyez sur l'icone de la boisson que vous souhaitez
déplacer et appuyez sur la nouvelle boisson dont vous souhaitez modifier la position.
La deuxiéme icdne permet de supprimer la boisson sélectionnée. Vous devez
confirmer si vous souhaitez supprimer la boisson.

Latroisiemeicdnevous permetde configurertout ce qui concerne les caractéristiques
de la boisson.
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o Nom de la boisson/Anglais - Changer pour : Cette section vous permet de
renommer la boisson sélectionnée, soit dans la langue de votre choix, soit en
anglais.

o Image - Pour remplacer l'image, vous devez insérer la clé USB sur la partie
inférieure du panneau.

NOTE : Limage a remplacer une taille de 290x290 pixels, une taille maximale de 2 MB, au
format PNG et le nom du fichier ne peut contenir que des lettres et des chiffres.

o  Vous pouvez ajouter 'une des trois icones qui apparaissent sur la boisson pour
la marquer comme la plus utilisée.

o Vous pouvez masquer la boisson (la boisson sera sauvegardée mais
n'apparaitra pas dans le menu principal).

o  Type de tasse a utiliser : Vous pouvez configurer les différentes boissons en
fonction de la taille des tasses.
Vous pouvez définir la taille de la boisson que vous étes en train de configurer.
Séquence : Cette section vous permet de sélectionner l'ordre dans lequel les
différentes boissons apparaissent: café, eau chaude, lait, mousse de lait, pause
et eau froide. Veuillez noter que certaines boissons, telles que l'utilisation de
lait et d'eau, sont incompatibles dans l'ordre de la séquence des boissons.

o  Pour la configuration des boissons, faites glisser les blocs carrés jusqu'a
l'étape souhaitée dans les losanges situés juste au-dessus d'eux.

o  EtapesVous devrez ensuite ajuster chague paramétre pour chaque étape. Ces
parametres sont expliqués ci-dessous.

o  Vous pouveztester la configuration sélectionnée pour voir si elle vous convient.
Si c'est le cas, appuyez sur « Enregistrer » pour enregistrer la configuration
finale de la boisson.

Réglages des paramétres
La signification de chaque parameétre et la plage de valeurs sont expliquées ci-dessous :

Nombre de tasses : vous pouvez sélectionner le nombre de tasses de la boisson
sélectionnée. Valeurs de 1a 5. Exemple : Si vous sélectionnez 2 pour un expresso,
lorsque vous appuyez sur Café expresso, la machine distribuera 2 expressos.
Grains de café (g) : Quantité de grammes de grains de café que la machine a café
va moudre. Vous pouvez sélectionner le réservoir qui distribuera les grains de café.
Valeurs de 6-21g.

Pré-infusion (s) : La pré-infusion est le nombre de secondes pendant lesquelles le
café extrait ses ardmes apres avoir été humidifié avec de l'eau chaude. Valeurs de O
a 10 secondes.

Café (ml): Quantité de café. Valeurs de 10 a 240 mlL.
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- Niveau de température : Température d'extraction et de sortie du café. Valeurs
sélectionnables : Température faible (85 °C), moyenne (90 °C) et élevée (95 °C).

- Mode de pression : avec ou sans pression.

- Contréle d'extraction : C'est la force avec laquelle le café est extrait. Plus l'extraction
est importante, plus lintensité des saveurs générées est élevée. Valeurs
sélectionnables : Standard, Fort et Extra Fort.

- Lait chaud (secondes) : Quantité de lait chaud émise. Valeurs de 0 a 60 secondes.

- Température du lait chaud : Niveau de la température a laquelle vous voulez que le
lait sorte, le niveau 5 étant une température trés élevée. Valeursde 1a 5.

- Mousse de lait (s) : Quantité de mousse de lait. Valeurs de 0 a 90 secondes.

- Température du lait (°C) : Indique la température du lait a utiliser.

NOTE : Si vous utilisez du lait @ une température supérieure, lappareil affichera un
avertissement de surchauffe.

- Quantité de mousse de lait: Quantité d'air introduite dans le lait pour le faire mousser
;unréglage élevé permet d'obtenir plus de mousse. Réglages : élevé-moyen et faible.

- Température de la mousse de lait : pour une température élevée, le réglage doit étre
« élevé ». Réglages : élevé-moyen-faible.

- Eau chaude (ml) : Quantité d'eau chaude. Valeurs entre 0 et 480 m.

Pour les solubles :

- Quantité d'eau (ml) : Quantité d'eau a mélanger avec les solubles. Valeurs de 0 a 300
ml

- Quantité de solubles (g) : Quantité de solubles a mélanger avec l'eau. Valeurs de 0
allg

- Sortie d'eau avant (ml) : Premiére quantité d'eau a distribuer sans la mélanger avec
les solubles. Valeurs de 5a 50 ml

- Sortie d'eau arriere (ml) : Derniére quantité d'eau a distribuer sans la mélanger avec
les solubles. Valeurs de 5a 50 ml

- Vitesse de sortie soluble (%) : vitesse a laquelle le systéme de distribution de
solubles tourne pour distribuer plus de solubles. Plus le pourcentage est élevé, plus
la vitesse est élevée et plus le mélange est soluble. Valeurs comprises entre 50 et
100 %.

- Mode de mélange avec l'eau : vous pouvez choisir de le mélanger avec de l'eau froide
ou non.

- Sélection de solubles : Sélectionnez le soluble que vous souhaitez utiliser.

Réglage du niveau de mouture

Etape 1: Ouvrez le panneau avec la clé. Derriére le panneau, vous trouverez la clé spéciale
insérée sur le coté.
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Etape 2 : Tirez sur le dispositif de fermeture des réservoirs et soulevez délicatement le
réservoir de grains de café. Vous verrez un cylindre en saillie dont la base est marquée d>un
chiffre allant de 1a 9. Soit le niveau 9 pour une mouture plus grossiere et le niveau 1 pour une
mouture plus fine.

NOTE : Pour un fonctionnement correct, il est recommandé de le placer entre les niveaux 7 et 5.

NOTE : Vous pouvez également mesurer les grammes de café et d'eau a distribuer séparément.
A c6té de chacun de ces réglages, vous trouverez un bouton pour les mesurer. La quantité de
boisson sera distribuée sous forme d'eau par la sortie de café et les grammes de café moulu
tomberont directement dans le bac a marc, ce qui vous permettra de les mesurer a l'aide d'une
balance et de la fonction TARE de la balance. Cela vous permettra de rationner et de calculer
les doses de café que vous souhaitez régler.

- Entretien

Cette section permet de nettoyer a fond le systeme d'extraction et le systeme de lait, ainsi que

de détartrer la machine, comme expliqué précédemment. En outre, vous trouverez :

- Vidange de l'eau : permet d'éliminer l'eau résiduelle a lintérieur de la machine. Ce mode
est utile pour déplacer la machine a café sans faire déborder l'eau. Le processus prend
environ T minute.

NOTE : Videz toujours la machine lorsque vous la déplacez et/ou que vous ne l'utilisez pas

pendant une longue période. N'interrompez pas ce processus.

- Réglages de la machine
Dans cette section, vous trouverez différents parametres de la machine que vous pouvez
régler. Les modes sont :

Configuration de l'entretien :La machine nettoie automatiquement ses différents composants
de temps en temps. Ces temps, ainsi que d'autres parametres, sont ceux qui sont configurés
dans ce point. Vous pourrez modifier le bouton de préchauffage, l'avertissement de
préchauffage du systeme de café et le temps nécessaire pour qu'ilapparaisse, le nettoyage en
profondeur, le nettoyage du systeme de lait, le nettoyage du systeme de café, le détartrage, le
nettoyage a la vapeur de la sortie de lait et 'heure du nettoyage quotidien, ainsi que le nombre
de boissons pouvant étre préparées jusqu'a ce que ces avertissements réapparaissent.

Date/heure : Vous pouvez régler l'heure et la date de la machine a café.

Arrét / Allumage automatigue : Vous pouvez ajouter (en appuyant sur licdne « + ») les temps
d'allumage et d'arrét automatiques.

Mode ECO :
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Mode Eco 1: Si aucune opération n'est effectuée sur la machine pendant une heure, l'écran
s'assombrit de 50 % et le mot « ECO » apparait sur l'écran. Si vous touchez l'écran, vous
quitterez ce mode et pourrez préparer la boisson de votre choix.

Mode Eco 2 : Si aucune opération n'est effectuée sur la machine pendant une heure et demie,
l'écran s'éteint. Appuyez sur le bouton situé en haut a droite de la machine pour quitter ce
mode et préparer la boisson de votre choix.

Unité : Vous pouvez régler les unités de volume et de température de la machine a café.

Mot de passe : Vous pouvez modifier le mot de passe utilisé pour accéder aux réglages :
L'appareil dispose de plusieurs niveaux de sécurité pour empécher les utilisateurs de modifier
certaines valeurs.

Le mot de passe pour le niveau 1de sécurité est 1609. En entrant cette valeur, vous ne pourrez
modifier que la section « Configuration des boissons » du point « 3.5.6 Réglages de la machine

».

Le mot de passe pour le niveau de sécurité 2 est 1709. En entrant cette valeur, vous ne pourrez
que modifier les sections : « Configuration des boissons », « Entretien » et « Réglages de la
machine » de la section « 3.5.6 Réglages de la machine ».

Le mot de passe pour le niveau de sécurité 3 est 1809. En entrant cette valeur, vous pourrez
modifier toutes les sections : « Configuration des boissons », « Entretien » et « Réglages de la
machine » de la section « 3.5.6 Réglages de la machine » et « Réglages techniques ».

NOTE : L'appareil vous permet d'introduire le mot de passe pour entrer dans la section « 3.5
Menus » ou pour entrer dans la section suivante « 3.5.6 Réglages de la machine ». Cela peut
étre modifié dans la section « Réglages techniques » du point « 3.5.6 Réglages de la machine ».

Personnalisation : Vous pouvez personnaliser divers aspects du fonctionnement et de

l'interface de la machine a café. Voici quelques-uns :

- Renommer les menus initiaux.

- Définir le nombre de boissons affichées par menu.

- Définir le nombre de boissons pouvant étre marquées du logo le plus vendu/utilisé.

- Réglerounon les parametres de chaque boisson, si une double confirmation est nécessaire
pour commencer.

- Régler la luminosité de l'‘écran.

- Régler l'activation de la LED d'affichage ainsi que sa couleur.

Température de la chaudiére : pour sélectionner la température a laquelle le café sera préparé.
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- Réglages techniques

Calibrage du moulin: le moulin est calibré, ce qui permet d'adapter la machine a café au type de
grains de café consommeés. Si vous trouvez des résidus de café a l'arriere du bac a marc, c'est
que le moulin n'est pas correctement calibré. Pour calibrer le moulin, il faut moudre du café
trois fois (activez le moulin en appuyant sur « Commencer » ) et noter les quantités moulues
dans les trois cases disponibles. Le café tombera directement dans le bac a marc, de sorte que
vous pouvez peser le café moulu en utilisant le bac a marc et une balance dotée de la fonction
TARE. La valeur s'affichera dans les 3 cases vides.

Calibrage des solubles : la distribution des solubles (lait et cacao en poudre) est calibrée.
Pour calibrer la distribution de solubles, vous devez distribuer 3 fois apres avoir sélectionné
le réservoir de solubles que vous souhaitez calibrer et appuyer sur « Commencer ». Le poudre
tombera directement dans le bac a marc, de sorte que vous pouvez peser le café moulu en
utilisant le bac a marc et une balance dotée de la fonction TARE. La valeur s'affichera dans les
3 cases vides.

NOTE : N'oubliez pas de nettoyer 'anneau rouge avant d'installer le systeme de mélange de
poudres.

Réglage du niveau de mouture : Pour mieux contréler la quantité de café moulu, il est possible
d'appliquer un facteur d'augmentation ou de diminution de la quantité de café moulu. La valeur
affichée sera multipliée par la quantité de café moulu sélectionnée. Sile nombre sélectionné est
supérieur a1, la quantité de café moulu sera supérieure a la normale, si le nombre sélectionné
est inférieur a 1, la quantité de café sera inférieure. Valeurs de 0,7a1,3.

Calibrage de l'alimentation en eau : Le calibrage de l'eau utilisée pour les préparations est
expliqué ci-dessous. Sélectionnez le type de préparation que vous souhaitez calibrer et suivez
les étapes ci-dessous.

Calibrage du systeme de lait : Le calibrage du systeme de lait est expliqué ci-dessous. Suivez
les étapes ci-dessous.

Parameétres d'usine : Dans ce mode, vous pourrez réinitialiser tous les réglages aux valeurs
d'usine.

Parametres commerciaux : Dans cette fenétre, vous pouvez modifier différents parametres
liés a l'apparence de la machine a café. Vous pourrez saisir votre propre logo, une image de
démarrage et diverses images qui s'afficheront en arriere-plan lors de la distribution du café
ou de la navigation dans les menus. Les formats sont les suivants :

CREMMAET LOUNGE I 103



FRANCAIS

- Logo:250x48 px (.png)
- Image de démarrage et d'arriere-plan (1) : 1024x600 px (.png)
- Image d'arriere-plan (2) : 764x500 px (.png)

NOTE : Conditions : 2 Mo maximum, au format PNG et le nom du fichier ne peut contenir que
des lettres et des chiffres.

Importation/Exportation de réglages : Si vous avez acheté plusieurs machines a café et que
vous ne souhaitez pas les mettre a jour une par une, vous pouvez exporter les parametres de
la machine déja configurée sur une clé USB et les copier sur les autres machines a café. Pour
ce faire, suivez les étapes suivantes :

1. Insérez une clé USB dans le port USB.

NOTE : Le port USB est situé derriere le panneau. A droite de l'arriere de 'écran, vous trouverez
un élastique rectangulaire ; tirez-le et vous trouverez le port USB.

2. Exportez, sur la machine déja configurée, les parametres de la machine.

3. Une fois le processus terminé, retirez la clé USB et insérez-la dans le port de la
machine a café.

4. Accédez au menu Importation/Exportation des réglages et importez les réglages.

Réglages des fonctions : Ce menu permet d'activer ou de désactiver les différentes fonctions :

- Avertissement de vidange du bac a marc de café

- Avertissement de trémie de grains de café vide, non installée

- Avertissement de manque de soluble dans le réservoir de droite.

- Avertissement de manque de soluble dans le réservoir de gauche.

- Mot de passe pour le menu (permet d'avancer la ol il faut entrer le mot de passe pour les
menus)

- Temps d'extraction du café (s)

- Calibrage du moulin

- Fonction eau chaude, permet d'activer ou de désactiver la fonction eau chaude sur l'écran
principal.

- Quantité d'eau chaude. Valeurs de 0 a 480 ml

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Le nettoyage de l'appareil est le point le plus important de l'entretien de l'appareil. Un nettoyage
quotidien rapide du systéme de café est nécessaire. En outre, aprés chaque utilisation du
systeme de lait, il convient de procéder a un nettoyage rapide.
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Le lait, apres chaque utilisation, forme des dépéts dans les conduits, pouvant les obstruer. De
plus, de mauvais godts et odeurs peuvent étre générés par l'accumulation et la dégradation
du lait.

Pour que la machine fonctionne correctement et que le lait mousse bien, il est essentiel que
les conduits soient propres. L'une des principales raisons pour lesquelles le lait n'est plus bien
vaporisé et moussé est 'accumulation de lait dans ces conduits.

Les nettoyages quotidiens suivants sont recommandés :
- Nettoyage en profondeur du systeme de café
- Nettoyage en profondeur du systeme de lait.

Les nettoyages hebdomadaires suivants sont recommandés :
- Nettoyage complet
- Détartrage
4.1 Démonter et nettoyer le systéme de mélange des poudres (Image 7)
Pour retirer le systeme de mélange de boissons en poudre :
Etape 1: Tournez lentement l'anneau rouge situé entre le cadre de la machine a café et le
systeme de poudre dans le sens inverse des aiguilles d>une montre jusqu»a ce que vous sentiez

un léger « clic »,

Etape 2 : Vous pouvez ensuite retirer ce systéme en le tirant. Effectuez un léger mouvement
latéral de la main pendant que vous tirez. De cette facon, le systéme sortira petit a petit.

Etape 3 : Une fois le systéme de lait sorti, soulevez le couvercle en silicone pour le séparer du
corps en plastique rigide.

Etape 4 : Nettoyez tous les composants avec de beau tiede et un peu de liquide vaisselle
jusqwa ce que tous les résidus soient éliminés.

Etape 5 : Remettez tout en place.
NOTE : Lors de la préparation de boissons avec solubles, il est trés important de maintenir les
sorties d'eau avant et arriere dans les limites des parametres de préparation de la boisson.

L'élimination de cette petite quantité d'eau peut entrainer une obstruction des solubles dans le
systeme de mélange des poudres et un mauvais fonctionnement de la machine a café.
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4.2 Conseils d'entretien

- N'ajoutez pas d'eau dans le réservoir de grains de café.

- Ne retirez pas le plateau d'égouttage ou toute autre piece lorsque la machine a café est

en marche.

- Ilest recommandé d'utiliser des grains de café moyennement torréfiés ou moyennement
foncés, pas trop gras. Le café torréfié ne doit pas étre utilisé.
- Lorsque vous préparez une boisson, ne placez pas votre main sous la sortie, vous pourriez

vous brdler.

- Nettoyez la machine a café avec un chiffon humide. N'utilisez pas de matériaux abrasifs
ou de produits corrosifs.
- Lorsque vous remplissez le réservoir de grains de café et les réservoirs de solubles, veillez

a ne pas dépasser le repere « MAX ».

- Ne débranchez pas la machine a café pendant la préparation des boissons, le nettoyage

automatique ou le redémarrage.

- Vous pouvez régler la hauteur de la sortie en fonction de la hauteur de la tasse de votre

choix pour éviter les éclaboussures.

- (Chaque fois que vous éteignez la machine, videz le bac a marc de café et l'eau résiduelle.
- Ne submergez pas la machine sous l'eau pour la nettoyer.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

FRANCAIS

Le réservoir de grains ou de
solubles est vide.

La trémie est vide.

Les grains de café ou

la poudre soluble sont
collés et ne tombent pas.

1. Remplissez le
réservoir avec des
grains de café ou de la
poudre, selon le cas.

2. Remuez les grains ou
la poudre jusqu'a ce
qu'ils se détachent.

Le plateau d'égouttage n'est
pas positionné correctement.

Le plateau d'égouttage
n'est pas positionné
correctement.

Le capteur est
endommagé.

L'aimant est manquant ou
endommagé.

1. Placez correctement le
plateau d'égouttage.

2 et 3. Veuillez contacter

le Service d'Assistance

Technique de Cecotec.

Le plateau d'égouttage est
plein

Le plateau d'égouttage
est plein d'eau sale.

1. Retirez le plateau et
videz-le.

Avertissement

Possibles causes

Possibles solutions

L'eau ne sort pas.

L'alimentation en eau est
bloguée.

L'alimentation en eau
n'est pas bien installée.
Le débitmetre est
endommagé.

1- 2. Vérifiez et replacez
le systeme d'alimentation
en eau.

3. Veuillez contacter le
Service d'Assistance
Technique officiel de
Cecotec.

Le systeme n'a pas d'eau.

1. Iln'yapasdeaudansle
systéme d'alimentation
en eau.

2. Lalimentation en eau
n'est pas installée
correctement.

3. Le capteur de détection
du niveau d'eau ne
fonctionne pas.

1. Vérifiez linstallation
d'eau.

2. Replacez correctement

le systéeme

d'alimentation en eau.
3. Veuillez contacter le

Service d'Assistance
Technique de Cecotec.

Le lait ne sort pas

Le réservoir de lait est
vide.

La sortie de vapeur est
obstruée.

Le mousseur a lait est
bloqué.

1. Remplissez le
réservoir de lait.

2. Démarrez la fonction
de nettoyage du
systeme de lait.

3. Démontez et nettoyez
le mousseur a lait ou
remplacez-le.

Le bac a marc de café est
plein.

Le bac a marc de café
contient trop de marc.

Retirez le plateau
d'égouttage, sortez le bac

a marc de café et videz-le.
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ILne sort pas de lait ni de
cacao soluble.

Le réservoir de solubles
est vide.

Le systeme de mélange
des solubles est obstrué.
L'appareil n'a pas d'eau.

1. Remplissez le
réservoir de solubles.

2. Retirez et nettoyez le
systeme de mélange
de solubles.

3. Raccordez l'appareil a
l'alimentation en eau.

CREMMAET LOUNGE I 107



FRANCAIS

FRANCAIS

Le café ne sort pas - La
pression est trop élevée

1. Lefiltre du systeme de
boissons est obstrué.

2. Le café moulu est trop fin.

3. Lepressage du café
moulu est tres élevé.

1. Effectuez un nettoyage
du systeme de café.

2. Tournez la molette
de mouture. Plus le
chiffre sélectionné est
élevé, plus le café est
grossier.

3. Réduisez le niveau de
pressage du café.

Il est nécessaire d'effectuer
un nettoyage du systéme de
café.

Lorsque le systeme de café
doit étre nettoyé, l'écran
affichera un avertissement.

Suivez les instructions
qui s'affichent a l'écran et
effectuez le nettoyage.

La machine ne s'allume pas

1. Iln'ya pas d'alimentation
électrigue.

2. Llatension n'est pas assez
élevée.

3. Lamachine a café n'est
pas allumée.

4. Le circuitimprimé (PCB)
est abimé.

5. Lefusible de
l'alimentation principale
est grillé.

1. Vérifiez que la machine
est branchée sur le
secteur.

2. Assurez-vous que la
tension est correcte.

3. Vérifiez que la machine
est sous tension.

4 -5, Veuillez contacter

le Service d'Assistance

Technique officiel de

Cecotec.

ILest nécessaire d'effectuer
un nettoyage du systéeme
de lait.

Lorsque le systeme de lait
doit étre nettoyé, l'écran
affichera un avertissement.

Suivez les instructions
qui s'affichent a l'écran et
effectuez le nettoyage.

Vous devez effectuer un
nettoyage en profondeur.

Lorsqu'un nettoyage complet
est nécessaire, l'écran
affichera un avertissement.

Suivez les instructions
qui s'affichent a l'écran et
effectuez le nettoyage.

Le systeme de chauffage a
surchauffé.

La température est
supérieure a celle autorisée
par 'appareil.

Redémarrez l'appareil,
si cela ne résout pas le
probléme, contactez
le Service d'Assistance
Technique officiel de
Cecotec.

ILest nécessaire d'effectuer
un processus de
décalcification.

Lorsqu'un processus de
détartrage est nécessaire, un
avertissement retentit.

Suivez les instructions
qui s'affichent a 'écran et
effectuez le détartrage.

Fuite d'eau

Ily a une fuite d'eau a
l'intérieur de la machine a
café.

Vérifiez et nettoyez le
systeme de mélange de
solubles.

Vérifiez toutes les parties
de la machine a café pour
vous assurer que tout est
correctement placé. Si le
probléeme persiste, veuillez
contacter le Service
d'Assistance Technique
officiel de Cecotec.

La température ambiante est
trop basse

La température ambiante est
égale ou inférieure a 0 °C.

Rallumez la machine
lorsque la température
ambiante est comprise
entre 10 °Cet 40 °C.

Vérifiez l'unité de préparation
des boissons.

4. L'unité de préparation
des boissons n'est
pas positionnée
correctement.

5. Lunité de préparation
des boissons est
endommagée.

6. Lemoteur de lunité de
préparation des boissons
est endommagé.

1. Appuyezsur
« Vérifier ».

2. Remplacez l'unité
de préparation des
boissons.

3. Veuillez contacter le
Service d'Assistance
Technique officiel de
Cecotec.
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ILne sort pas de mousse de
lait, mais seulement du lait
chaud.

Le systeme de lait est sale.

Effectuez un nettoyage en
profondeur du systeme
de lait.

Vérifiez le tuyau et l'entrée
de la valve d'air. Nettoyez
la valve d'air.
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6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Référence : 01796

Produit : Cremmaet Lounge

Puissance : 2900 W

Voltage : 220-240V

Fréquence : 50/60 Hz

Pression d'entrée d'eau : 80-600 kPa (0.08-0.6 MPa)
Pression nominale : 900 kPa (0.9 MPa)

Capacité du réservoir a grains: 750 g x 2

Capacité du réservoir de lait en poudre : 1000 g
Capacité du réservoir de cacao en poudre: 1000 g

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

le produit et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets

municipaux. Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer

les piles ou batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les
autorités locales.

Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de
vous défaire de vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes,
vous devez contacter les autorités locales.

Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

K Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur,
.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers lutilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et délais
établis par la réglementation applicable.

ILest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probléme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente officiel de Cecotec au +34 9 63 21 07 28.
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9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,
en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systeme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. TEILE UND KOMPONENTEN
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Abb.

Abb.

Abb.
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1. Teile der Kaffeemaschine 1

1. Milchpulvertank

Kakaopulvertank

Schlussel zum Offnen der Tiir
Warmwasserauslauf

Kaffee-, Milch- und Wasserauslauf
Tropfschale und Kaffeeabfallbehalter
Doppeltank fur Kaffeebohnen

Display

Metallschale
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2. Teile der Kaffeemaschine 2

10. Deckel des Kaffeebohnenbehalters

1. Doppeltank fur Kaffeebohnen

12. Stecker des Stromkabels

13.  Entleerungsanschluss (Aufdendurchmesser 19,0 ¥ 1,0 mm): Zum Anschluss der
Rohrleitung

14.  Anschluss fur Wasserzulauf (Zulaufrohr an Kaffeemaschine mit G 34 Gewinde und
Anschluss mit G % Gewinde Wasserzulauf 3%

3. Teile der Kaffeemaschine 3

15. Kupplung/Verschluss fir Tanks
16.  Ein-/Aus Taste

17.  Kaffee-Presseinheit

18. Entkalkungsoffnung

19. USB-Anschluss

4. Cappuccinatore Auslaufe

1. Pulvergetranke Auslasse

2. Kaffeeauslauf

3. Milchauslauf

4. Wasserauslauf

5. Teile der Cappuccinatore

6. Rucklaufsystem

1. Rucklaufsystem-Gehause + Feder
2. Dichtung

7. Pulvermischsystem
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HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und entsprechen
moglicherweise nicht genau dem Gerat.

2.VOR DEM GEBRAUCH

Vol

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren mussen. Wenn Sie die Originalverpackung
entsorgen méchten, vergewissern Sie sich, dass Sie alle Teile korrekt recyceln.
Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den
technischen Kundendienst von Cecotec.

Istandiger Inhalt

Kaffeemaschine

Rohr fir den Anschluss an den Wasseranschluss

Milchschlauch

Spezialschliissel zum Offnen der Behalter fiir Kaffeebohnen, Milch und Kakaopulver.
Stromkabel

Diese Bedienungsanleitung

Mindestanforderungen fiir den ordnungsgemafien Betrieb:

Raumtemperatur: Uber 1°C, unter 40°C

Wasserqualitat: Bitte verwenden Sie natlrliches Mineralwasser oder gefiltertes Wasser.
Nennwasserdruck fiir die automatische Wasserversorgung: 0.08-0.6 MPa
Nennbetriebsdruck: 0.9 MPa

3. BEDIENUNG
3.1 Beschreibung der Teile

Teile der Kaffeemaschine

1. Milchpulvertank: Fullen Sie das Milchpulver in den Tank auf der linken Seite.

2. Kakaopulvertank: Fullen Sie das Kakaopulver in den Tank auf der rechten Seite.

3. Schlussel zum Offnen der Tiir: erméglicht den Zugang zum Inneren der
Kaffeemaschine, wo sich der Milch- und Kakaopulvermischer, der Spezialschlissel
zum Offnen der Tanks, die Presseinheit usw. befinden.
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Warmwasserauslauf

Getrankeauslauf: Kaffee, Milch, Pulvergetranke und Wasser.

6. Tropfschale und Kaffeeabfallbehalter, in der sich der Abfluss mit Ricklaufsystem
befindet.

7. Doppelter Bohnenbehalter: Ermoglicht das Einfullen von zwei Arten von
Kaffeebohnen, so dass Sie bei der Zubereitung lhrer Getranke die eine oder andere
Sorte auswahlen kdnnen.

8.  10,1" Touch-Screen.

9. Metallschale.

10. Deckel des Kaffeebohnenbehalters.

1. Doppelter Bohnenbehalter: Erméglicht das Einfullen von zwei Arten von
Kaffeebohnen, so dass Sie bei der Zubereitung lhrer Getranke die eine oder andere
Sorte auswahlen kénnen.

12.  Stecker des Stromkabels

13.  Entleerungsanschluss (Aufdendurchmesser 19,0 ¥ 1,0 mm): Zum Anschluss der
Rohrleitung

14. Anschluss fur den Wasserzulauf (Zulaufrohr an der Kaffeemaschine mit G
34-Gewinde und Verbindung mit Wasserzulauf mit G-Gewinde %).

15.  Tankkupplung/Verschluss: Durch Herausziehen des Verschlusses kdnnen die Tanks
fur Kaffeebohnen, Milch und Kakaopulver zur Reinigung und Wartung abgenommen
werden.

16. Ein-/Ausschalter.

17.  Presseinheit: Hier findet die Kaffee-Extraktion statt.

18. Entkalkungsoffnung.

19.  USB-Anschluss zur Aktualisierung der Bilder.

v o

Teile der Cappuccinatore
Der Getrankeauslauf ist mit einem Gerat zum Aufschaumen der Milch, dem Cappuccinatore,
ausgestattet. Er wird wie folgt ausgebaut und zerlegt:
1. Klicken Sie auf die seitlichen Laschen und ziehen Sie sie nach unten.
2. Ziehen Sie das Gehause der Cappuccinatore, das aus Silikon besteht, nach oben.
3. Um alle Teile zu demontieren, ziehen Sie die gerippten Abdeckungen des
Milchauslaufs nach unten und dann den Hartplastikteil des Hauptkorpers ab.
4. Ziehen Sie schliefilich den Hartplastikteil des oberen Teils, der mit den Kanalen der
Kaffeemaschine verbunden ist, hoch.

HINWEIS: Die Sauberkeit dieses Gerats ist flr sein einwandfreies Funktionieren von grofdter
Bedeutung. Die kontinuierliche Reinigung sorgt flr gute Kaffee- und Milchschaumergebnisse.

3.2 Erstmalige Benutzung der Kaffeemaschine

1. Schalten Sie die Kaffeemaschine ein: Ziehen Sie das Netzkabel heraus und schlief3en
Sie es an das Stromnetz an.
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2. Fullen Sie den Tank mit Milchpulver und Kakaopulver.

3. FlillendesKaffeebohnenbehalters: OffnenSie den Deckeldes Kaffeebohnenbehalters,
fullen Sie ihn mit Kaffeebohnen und schlief3en Sie den Deckel wieder

HINWEIS: Fullen Sie nur naturbelassene, gerdstete Kaffeebohnen ein, verwenden Sie keine
Kaffeemischungen oder gerdsteten Kaffee und geben Sie keine anderen Produkte in den
Trichter.

4. SchliefRen Sie den Wasserzulauf an die Kaffeemaschine an und beachten Sie dabei
den Durchmesser der Wasserleitung.

5. Schliefen Sie ein Rohr an den Wasserablauf an. Dazu entfernen Sie zunachst den
Gummistopfen im Abflussrohr der Abtropfschale und schliefden das federbelastete
Riicklaufsystem an gleicher Stelle an, indem Sie es durch die Offnung nach auRen in
die Abtropfschale stecken und die Dichtung von der Innenseite der Abtropfschale in
das Riicklaufsystem einlegen. (Abb. 6 Anschlusssystem Tropfschale - Abfluss)

6.  Einschalten der Kaffeemaschine: Driicken Sie den Ein-/Ausschalter an der Innenseite
der Tur, die mit den Schlisseln gedffnet werden soll. Das Display schaltet sich ein
und beginnt mit der Vorbereitung und Inbetriebnahme der Kaffeemaschine (Wasser
einfullen - Kontrolle - Aufwarmen - Schnellreinigung), danach kénnen Sie das
gewUlnschte Getrank auswahlen.

7. Das Gerat fordert Sie auf, die Sprache und die Zeitzone zu wahlen.

3.3 Ausschalten der Kaffeemaschine

Schritt 1: Klicken Sie auf das Menlisymbol oben links auf dem Display, um das Dropdown-Men
zu 6ffnen.

Schritt 2: Driicken Sie in diesem Menu auf die Option «Ausschalten».

Schritt 3: Folgen Sie dann den Schritten, bis die Maschine in den Stoppzustand Ubergeht.
HINWEIS: Sie kénnen das Gerat aus diesem Standby-Zustand neu starten, indem Sie das
Display 3 Sekunden lang gedrickt halten.

Schritt 4: Wenn das Gerat ausgeschaltet ist, kdnnen Sie den Schalter an der Innenseite der Tur
(der mit den Schlisseln zu 6ffnen ist) in die Aus-Stellung bringen.

HINWEIS: Drehen Sie diesen Schalter nicht in die Aus-Stellung, ohne die oben genannten
Schritte auszufihren. Andernfalls kann es beschadigt werden, da das Wasser nicht abgelassen
oder das Gerat nicht richtig gereinigt wurde.

WARNUNG: Denken Sie daran, dass Sie nach dem Ausschalten den Kaffeesatzbehalter reinigen
und das Restwasser aus dem Auffangbehalter leeren miissen.

3.4 Beschreibung des Hauptbildschirms

3.4.1 Zubereitung von Getranken

Die Kaffeemaschine verfligt Uber 32 verschiedene Zubereitungsarten. Um eine davon
auszuwahlen, blattern Sie nach links oder rechts durch die vorhandenen MenUs. Sie kbnnen
weitere Getranke erstellen, wenn Sie dies wiinschen.

HINWEIS: Alle Getranke sind konfigurierbar.

CREMMAET LOUNGE 115



DEUTSCH

3.4.2 Sprache

Durch Dricken des Sprachsymbols oben links, gleich links neben dem im nachsten Abschnitt
beschriebenen Menlsymbol, kdnnen Sie aus der Vielzahlder vom Gerat angebotenen Sprachen
wahlen.

3.4.3. Warmwasser
Wenn Sie auf das Symbol fur die heif3e Tasse unten links driicken, gibt das Gerat heif3es Wasser
aus.

3.4.4, Aktivierung der Vorwarmung des Kaffeesystems

Wenn Sie auf das Tropfen-Symbol unten rechts driicken, 6ffnet das Gerat den Vorheizmodus
des Kaffeesystems, um die Temperatur des Kaffeesystems zu erhdhen und das Ergebnis der
Getranke zu verbessern.

3.5 Meniis

Um in die verschiedenen Menls zu gelangen, kdnnen Sie das Meni lber das Symbol mit
den drei Balken oben links auf dem Hauptbildschirm durchblattern, wo auch die wahlbaren
Getranke angezeigt werden.

Alle verfliigbaren Menls werden im Folgenden erlautert:

3.5.1. Vollstandige Reinigung

Diese Reinigung dauert 10 Minuten und kann nicht mehr unterbrochen werden, sobald sie
begonnen hat. Sie besteht aus einer griindlichen Reinigung des Kaffeesystems und gleichzeitig
des Milchsystems. Wenn Sie das Menu 6ffnen, folgen Sie den Anweisungen auf dem Display.

HINWEIS: Die Reinigung wird am Ende eines ganzen Tages empfohlen.

- Schritt 1: Bitte 6ffnen Sie die Tur, nehmen Sie den Staubmischer heraus, waschen und
reinigen Sie ihn (achten Sie darauf, dass die Mischgruppe trocken ist, da sonst Staub
adsorbiert wird) und setzen Sie ihn dann wieder ein;

- Schritt 2: Nehmen Sie den Kaffeesatzbehalter heraus, leeren Sie ihn, setzen Sie ihn
wieder ein und schlief3en Sie die Tur. Driicken Sie ,0K", um zum nachsten Schritt zu
gelangen;

- Schritt 3: Im Vorgang, bitte warten...

- Schritt 4: Bitte 6ffnen Sie den Einlassdeckel fiir gemahlenen Kaffee zwischen den
Bohnenbehaltern und setzen Sie eine Kaffeepad zur Reinigung der Kaffeegruppe ein.
Gief3en Sie dagegen 0,5 | Wasser mit einer Temperatur von 40 °C in einen Behalter,
setzen Sie den Milchschlauch ein und fligen Sie den Milchsystemreiniger hinzu.
Losen Sie es auf.

- Schritt 5: Fortlaufend, es dauert etwa 6 Minuten

- Schritt 6: Nach der Reinigung des Behalters fillen Sie ihn mit 250 ml Wasser und
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setzen den Milchschlauch wieder ein. Driicken Sie ,0K", um zum nachsten Schritt zu
gelangen;

- Schritt 7: Fortlaufend, es dauert etwa 4 Minuten

- Schritt 8: Nach der vollstandigen Reinigung leeren Sie den Kaffeesatzbehalter
und setzen ihn wieder ein. Driicken Sie dann auf ,Ausschalten”, um das Gerat
auszuschalten, oder auf ,Zurlck", um zum Hauptbildschirm zurtickzukehren.

3.5.2. Tiefenreinigung der Kaffeegruppe
Die Tiefenreinigung der Kaffeegruppe wird durchgefiihrt, um die Kaffeepress- und
Extraktionseinheit mit Hilfe von Kaffeepads zu reinigen. Folgen Sie den Anweisungen auf dem
Display, um die Schritte zu bestatigen:
- Der Reinigungsvorgang wird voraussichtlich 5 Minuten dauern. Nach dem Start kann
er nicht mehr abgebrochen werden, bitte klicken Sie auf ,OK", um zu beginnen.
- Schritt 1: Bitte nehmen Sie die Schale heraus, leeren Sie den Kaffeesatzbehalter und
setzen Sie ihn wieder ein.
- Schritt 2: Im Vorgang, bitte warten.
- Schritt 3: Bitte 6ffnen Sie die Einfulloffnung fir gemahlenen Kaffee auf der Oberseite
des Gerats. Dazu mussen Sie auf das Wort ,Push" driicken, das auf dem Deckel steht.
Fligen Sie die Reinigungstablette aus der Kaffeegruppe hinzu, stellen Sie ein Behalter
in den Kaffeeauslauf und klicken Sie dann auf ,Nachster Schritt";
- Schritt 4: Fortlaufend, es dauert etwa 5 Minuten
- Schritt 5: Nehmen Sie den Kaffeesatzbehalter heraus, leeren Sie ihn, setzen Sie ihn
wieder ein und schlief3en Sie die Tur. Dricken Sie ,0K", um zum nachsten Schritt zu
gelangen;
- Schritt 6: Die Tiefenreinigung der Kaffeegruppe ist abgeschlossen. Klicken Sie auf
,OK" um zurtckzukehren.

3.5.3. Tiefenreinigung des Milchsystems
Die Tiefenreinigung des Milchsystems wird durchgefiihrt, um das Milchsystem zu reinigen, in
dem die Milch extrahiert und gedampft wird. Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display, um
die Schritte zu bestatigen:
- Der Reinigungsvorgang wird voraussichtlich 5 Minuten dauern. Nach dem Start kann
er nicht mehr abgebrochen werden, bitte klicken Sie auf ,0K", um zu beginnen.
- Schritt 1: Fullen Sie bitte 0,5 Liter 40°C heif3es Wasser in den Milchbehalter, geben
Sie den Milchaufschaumer hinein und riihren Sie grindlich um (ca. 5 Minuten) und
klicken Sie auf ,nachster Schritt";
- Schritt 2: Fortlaufend, es dauert etwa 3 Minuten
- Schritt 3: Nach der Reinigung des Behalters fiillen Sie ihn mit 250 ml Wasser.
Schlief3en Sie ihn an die Milchleitung an und klicken Sie auf ,OK", um zum nachsten
Schritt zu gelangen.
- Schritt 4: Fortlaufend, es dauert etwa 2 Minuten
- Schritt 5: Die Tiefenreinigung des Milchsystems ist abgeschlossen, bitte klicken Sie
auf die Schaltflache ,0K", um zurlickzukehren.
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3.5.4. Entkalkung

Der Entkalkungsvorgang dient der Reinigung des gesamten Leitungssystems der
Kaffeemaschine. Bei normalem Gebrauch bilden sich in der Kaffeemaschine aufgrund der
Wasserharte Kalkablagerungen. Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display, um die Schritte
zu bestatigen:

HINWEIS: Der Entkalkungsvorgang dauert etwa 35 Minuten und kann nicht abgebrochen
werden, nachdem er begonnen hat. Alle Schritte sind im Display beschrieben.

- Schritt 1: Entfernen Sie die Tropfschale, drehen Sie den Entkalkungsanschluss um 90°
im Uhrzeigersinn, um den Schlauch zu entfernen, stecken Sie ihn in den Rohrschlitz
der Maschine, setzen Sie die Tropfschale wieder ein und drticken Sie ,OK", um mit
dem nachsten Schritt fortzufahren.

- Schritt 2: Geben Sie 2 L Wasser in einen zusatzlichen Behalter, figen Sie das
Entkalkungsmittel in dem vom Hersteller empfohlenen Verhaltnis hinzu, mischen
Sie es und lésen Sie es auf, stecken Sie es in die Leitung des Entkalkungssystems
und drtcken Sie ,0K" um fortzufahren.

- Schritt 3: Fortlaufend, es dauert etwa 35 Minuten

- Schritt 4: Die Entkalkung ist abgeschlossen. Bitte schliefden Sie das Entkalkungsrohr
wieder an das Gerat an, setzen Sie die Entkalkungsdichtung durch eine 90°-Drehung
gegen den Uhrzeigersinn wieder ein, setzen Sie die Tropfschale wieder ein und
klicken Sie auf ,OK", um die Entkalkung zu beenden.

3.5.5. Information
Der folgende Abschnitt enthalt Informationen lber die Verwendung des Gerats:
- Gesamtzahl der Tassen: Zeigt die Gesamtzahl der Tassen und die Gesamtsumme flr
jedes Getrank an. Sie kann nach Zeitraumen und Stunden eingestellt werden.
- Aufzeichnungen zur Wartung: Zeigt die Gesamtreinigungen und die Gesamtsumme
jedes Getranks an Kann nach Zeitraum und Stunden eingestellt werden.
- Software-Version: Zeigt die Softwareversion, das HMI und das Modell an.
- Informationen Uber das Gerat.

3.5.6. Maschineneinstellungen

HINWEIS: Das Passwort kann geandert werden.

- Konfiguration von Getranken

Nach Eingabe dieses Dropdown-MenUs zeigt das Gerat alle verfligbaren Getrankeeinstellungen

an. Nach der Auswahl des Getranks, das Sie konfigurieren mochten, erscheinen rechts neben
dem Getrank 3 Symbole.
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- Mit dem ersten Symbol kdnnen Sie die Anzeigeposition des ausgewahlten Getranks
auf dem Hauptbildschirm andern. Klicken Sie dazu auf das Symbol des Getranks, das
Sie verschieben mdchten, und klicken Sie auf das neue Getrank, dessen Position Sie
andern mochten.
- Mit dem zweiten Symbol kénnen Sie das ausgewahlte Getrank léschen. Sie missen
bestatigen, ob Sie das Getrank léschen mochten.
- Mit dem dritten Symbol kénnen Sie alles konfigurieren, was mit den Eigenschaften
des Getranks selbst zu tun hat.
o Name des Getranks/Englisch - Andern zu: Mit dieser Option kénnen Sie das
ausgewahlte Getrank umbenennen, entweder in der von Ihnen gewahlten
Sprache oder in Englisch.
o Bild: Um das Bild auszutauschen, missen Sie den Speicherstiftin die Unterseite
der Tur einfihren.

HINWEIS: Das Bild, das in den Getranken ersetzt werden soll, muss eine Grofe von 290x290
Pixeln haben, darf maximal 2 MB grof3 sein, muss im PNG-Format vorliegen und der Dateiname
darf nur Buchstaben und Zahlen enthalten.

o  Siekoénnen eines der drei Symbole, die im Getrank erscheinen, hinzufiigen, um
es als das am haufigsten verwendete zu kennzeichnen.

o  Sie kdnnen das Getrank ausblenden (das Getrank wird gespeichert, erscheint
aber nicht im Hauptmen).

o  Typ des zu verwendenden Bechers: Sie kénnen die einzelnen Getranke fiir
unterschiedliche Bechergréfien konfigurieren.
Sie kdnnen die Grof3e des Getranks, das Sie konfigurieren, kategorisieren.
Sequenz: In diesem Bereich kénnen Sie die Reihenfolge auswahlen, in der
die verschiedenen Getranke angezeigt werden: Kaffee, Heifd3wasser, Milch,
Milchschaum, Pause und Kaltwasser. Bitte beachten Sie, dass einige Getranke,
wie z. B. die Verwendung von Milch und Wasser, in der Reihenfolge der
Getranke nicht kompatibel sind.

o  Fur Getrankeeinstellungen ziehen Sie die quadratischen Blocksymbole auf die
gewtlinschte Stufe auf den Rautensymbolen direkt tiber ihnen.

o  Schritte: AnschlieRend missen Sie jeden Parameter fir jeden Schritt
konfigurieren. Diese Parameter werden im Folgenden erlautert.

o Sie kdnnen die gewahlte Konfiguration testen, um zu prifen, ob sie lhren
Vorstellungen entspricht. Wenn ja, dricken Sie auf Speichern, um die
endgultige Getrankekonfiguration zu speichern.

Parametereinstellungen
Die Bedeutung der einzelnen Parameter und der Wertebereich werden im Folgenden erlautert:
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- Anzahl der Dienste: Hier kénnen Sie auswahlen, wie viele Portionen des
ausgewahlten Getranks das Gerat ausgeben soll. Werte von 1 bis 5. Zum Beispiel:
Wenn Sie 2 flir Espresso auswahlen, gibt die Maschine 2 Espresso Kaffees aus, wenn
Sie auf Espresso driicken.

- Kaffeebohnen (g): Anzahl der Gramm der von der Kaffeemaschine zu mahlenden
Bohnen. Sie kénnen wahlen, aus welchem Tank die Kaffeebohnen ausgegeben
werden sollen. Werte von 6 bis 21 g.

- Vor-Brihung: Die Vorbrihung ist die Anzahl der Sekunden, in denen der Kaffee
seine Aromen durch Befeuchten mit heifdem Wasser extrahiert. Werte von 0 bis 10
Sekunden.

- Kaffee (mL): Kaffeemenge. Werte von 10 bis 240 mL.

- Temperaturstufe: Temperatur, bei der der Kaffee extrahiert wird und die Maschine
verlasst. Wahlbare Werte zwischen: Niedrige (85°C), mittlere (90°C) und hohe
(95°C) Temperatur.

- Druckmodus: mit Druck oder ohne Druck.

- Extraktionskontrolle: Es handelt sich um die Starke, mit der der Kaffee extrahiert
wird; je starker der Kaffee extrahiert wird, desto starker sind die Aromen. Wahlbare
Werte zwischen: Standard, Stark und Extra Stark.

- Heif3e Milch(en): Menge der ausgestofienen heiRen Milch. Werte von 0 bis 60s.

- Temperatur der heif3en Milch: Stufe der Temperatur, bei der die Milch herauskommen
soll, wobei Stufe 5 sehr hoch ist. Werte von 1 bis 5.

- Milchschaum: Menge der aufgeschaumten Milch. Werte von O bis 90s.

- Temperatur der Milch (°C): Geben Sie die Temperatur der zu verwendenden Milch an.

HINWEIS: Wenn Sie Milch mit einer héheren Temperatur als der eingestellten Temperatur
verwenden, zeigt das Gerat eine Uberhitzungswarnung an.

- Menge des Schaums in der Milch: Die Luftmenge, die zum Aufschaumen der Milch
zugefuhrt wird, wobei ein hoher Wert flir mehr Schaum sorgt. Hohe, mittlere und
niedrige Werte.

- Temperatur des Milchschaums: Die Milchschaumtemperatur ist hoch fir eine
héhere Temperatur. Valores de Alta-Media-baja.

- Heif3es Wasser (mL): Menge an heiRem Wasser. Werte zwischen 0 und 480 mL.

Fur 6sliche:
- Wassermenge (mL): Wassermenge, die mit den geldsten Stoffen gemischt wird.
Werte von 0O bis 300 mL
- Mengeder gelosten Stoffe (g): Menge der geldsten Stoffe, die mit Wasser zu mischen
sind. Wertevon O bis 70 g
- Vorderer Wasserauslass (mL): Erste Wassermenge, die ohne Vermischung mit den
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gelosten Stoffen abgegeben wird. Werte von 5 bis 50 mL

- Hinterer Wasserauslauf (mL): Letzte Wassermenge, die ohne Vermischung mit den
geldsten Stoffen abgegeben werden kann. Werte von 5 bis 50 mL

- Losliche Ausgabegeschwindigkeit (%): Geschwindigkeit, mit der das
Losemitteldosiersystem rotiert, um mehr Losemittel zu dosieren. Je hoher der
Prozentsatz, desto hoher die Geschwindigkeit und desto l8slicher die Mischung.
Werte von 50 bis 100%.

- Mischmodus mit Wasser: ob es mit kaltem Wasser gemischt werden soll oder nicht.

- Auswahl der loslichen: Wahlen Sie die l6slichen Stoffe aus, die Sie verwenden
mdchten.

Einstellung des Mahlgrads

Schritt 1: Offnen Sie die Tiir mit dem Schliissel. Im Inneren der Tiir finden Sie den Spezialschliissel,
der in die Seite der Tur eingesteckt ist.

Schritt 2: Ziehen Sie den Riegel an den Behaltern und heben Sie den Kaffeebohnenbehalter
vorsichtig an. Sie sehen einen vorstehenden Zylinder mit einer Markierung von 1 bis 9 an der
Basis. Dabei sind 9 flr die grobere und 1 fir die feinere Vermahlung.

HINWEIS: Fir einen korrekten Betrieb wird empfohlen, ihn zwischen den Stufen 7 und 5 zu
platzieren.

HINWEIS: Sie kénnen auch die Grammzahl des auszugebenden Kaffees und des Wassers
getrennt messen. Neben jedem dieser Parameter finden Sie eine Taste, um ihn zu messen.
Die Getrankemenge wird als Wasser aus dem Kaffeeauslauf ausgegeben. Der gemahlene
Kaffee fallt in den Kaffeesatzbehalter, so dass Sie ihn mit einer Waage und der TARA-Funktion
abmessen konnen. So kénnen Sie die Kaffeemenge, die Sie einstellen mdchten, rationieren und
berechnen.

- Wartung

In diesem Abschnitt konnen wir die Extraktionsgruppe und das Milchsystem grindlich reinigen

sowie die Maschine entkalken, Punkte, die bereits zuvor erlautert wurden. DarUber hinaus

finden Sie:

- Wasserablass: Dient zum Entfernen von Restwasser aus dem Inneren der Maschine.
Dieser Modus ist nutzlich, um die Kaffeemaschine zu transportieren, ohne dass das
Wasser Uberlauft. Dieser Vorgang dauert etwa 1 Minute.

HINWEIS: Entleeren Sie das Gerat immer, wenn Sie es transportieren und/oder fir langere Zeit

nicht benutzen. Unterbrechen Sie diesen Prozess nicht

- Konfiguration des Gerats

In diesem Abschnitt finden Sie verschiedene Einstellungen, die Sie auf dem Gerat vornehmen
kdnnen. Sie lauten wie folgt:
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Wartungskonfiguration: Die Kaffeemaschine reinigt ihre verschiedenen Komponenten
von Zeit zu Zeit automatisch. Diese Zeiten sind neben anderen Parametern die, die an
dieser Stelle konfiguriert werden. Sie kdnnen die Vorheiztaste, die Meldung zum Vorheizen
des Kaffeesystems und die Zeit bis zum Erscheinen dieser Meldung, die Tiefenreinigung,
die Reinigung des Milchsystems, die Reinigung der Kaffeeeinheit, die Entkalkung, die
Dampfreinigung des Milchauslaufs und die Zeit fiir die tagliche Reinigung sowie die Anzahl
der Getranke, die zubereitet werden kénnen, bis diese Meldungen wieder erscheinen, andern.

Uhrzeit/Datum: Hier kdnnen Sie die Uhrzeit und das Datum der Kaffeemaschine einstellen.

Automatisches Ein-/Ausschalten: Hier kénnen Sie (durch Klicken auf das ,+"-Symbol)
automatische Ein- und Ausschaltzeiten hinzuftgen.

ECO-Modus:

ECO Modus 1: Wenn das Gerat eine Stunde lang nicht bedient wird, wird die Anzeige um 50 %
gedimmt und das Wort «ECO» erscheint auf dem Display. Durch Beriihren des Displays wird
dieser Modus beendet und Sie kdnnen das Getrank lhrer Wahl zubereiten.

ECO Modus 2: Wenn das Gerat eineinhalb Stunden lang nicht bedient wird, schaltet sich das
Display aus. Driicken Sie die Taste oben rechts auf dem Gerat, um diesen Modus zu verlassen
und das Getrank lhrer Wahl zuzubereiten.

Einheit: Hier kdnnen Sie die Volumen- und Temperatureinheiten der Kaffeemaschine einstellen.

Passwaort: Hier kdnnen Sie das Passwort fur den Zugriff auf die Einstellungen andern:
Das Geratverfligt Uiber mehrere Sicherheitsstufen, um zu verhindern, dass Benutzer bestimmte
Einstellungen andern.

Das Passwort fur die Sicherheitsstufe 1 ist 1609, die Eingabe dieses Wertes erlaubt nur
die Anderung des Abschnitts ,Getrankekonfiguration im Abschnitt ,3.5.6 Einstellung der
Maschine".

Das Passwort fur die Sicherheitsstufe 2 lautet 1709. Wenn Sie diesen Wert eingeben, kénnen
Sie nur die Abschnitte andern: ,Getrankekonfiguration®, ,Wartung" und ,Konfiguration des
Gerats" von Punkt ,3.5.6 Maschineneinstellungen".

Das Passwort fur die Sicherheitsstufe 3 lautet 1809. Wenn Sie diesen Wert eingeben, kénnen
Sie alle Bereiche andern: ,Getrankekonfiguration®, Wartung' ,Konfiguration des Gerats' und

,Technische Konfigurationen' des Abschnitts ,3.5.6 Maschineneinstellungen'.

HINWEIS: Das Gerat ermdglicht lhnen die Eingabe des Passworts, um in den Abschnitt ,3.5
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MenUs" oder in den folgenden Abschnitt ,3.5.6 Maschineneinstellungen” zu gelangen. Dies
kannim Abschnitt ,Steuerungseinstellungen” des MenUs ,Technische Einstellungen” im Kapitel
,3.5.6 Maschineneinstellungen” geandert werden.

Benutzerdefinierte Einstellungen: Hier kénnen Sie verschiedene Aspekte der Bedienung und

der Schnittstelle des Gerats anpassen. Einige von ihnen sind:

- Umbenennung der Ausgangsmends.

- Einstellung der Anzahl der angezeigten Getranke pro Ment.

- Festlegung der Anzahlvon Getranken, die mit dem meistverkauften Logo versehen werden
kénnen.

- Obdie Parameter jedes Getranks einstellbar sind oder nicht, ob eine doppelte Bestatigung
fur die Bestellung erforderlich ist oder nicht.

- Helligkeit der Displays.

- Die Aktivierung der Display-LED sowie deren Farbe.

Kesseltemperatur: Auswahl der Temperatur, bei der der Kaffee gebriiht werden soll.
- Technische Konfigurationen

Kalibrierung des Mahlwerks: Zu diesem Zeitpunkt wird das Mahlwerk kalibriert und
die Kaffeemaschine auf die Art der verwendeten Kaffeebohnen eingestellt. Wenn Sie
Kaffeerlickstande auf der Rickseite des Kaffeesatzbehalters finden, liegt das daran, dass
das Mahlwerk nicht richtig kalibriert ist. Um das Mahlwerk zu kalibrieren, miissen Sie dreimal
Kaffee mahlen (aktivieren Sie das Mahlwerk durch Driicken von ,Start") und die gemahlenen
Mengen in den drei verfligbaren Zellen notieren. Der Kaffee fallt in den Kaffeesatzbehalter,
so dass Sie den gemahlenen Kaffee mit dem Kaffeesatzbehalter selbst und einer Waage mit
TARA-Funktion wiegen kénnen. Sie missen die Werte in die 3 leeren Zellen eintragen.

Kalibrierung von loslichen Stoffen: An diesem Punkt wird die Dosierung der léslichen Stoffen
(Milch und Kakaopulver) kalibriert. Zur Kalibrierung den léslichen Stoffendosierung missen
Sie 3 Mal dosieren, nachdem Sie den zu kalibrierenden L&semitteltank ausgewahlt haben,
und dann ,Start" driicken. Das Pulver fallt in den Mahlgutbehalter, so dass Sie die gemahlene
Menge mit Hilfe des Behalters selbst und einer Waage mit TARA-Funktion abwiegen kdnnen.
Sie mussen die Werte in die 3 leeren Zellen eintragen.

HINWEIS: Vergessen Sie nicht, den roten Ring zu reinigen, bevor Sie das Pulvermischsystem
installieren.

Kaffeemahlgrad: Um die Menge des gemahlenen Kaffees weiter zu steuern, kann ein Faktor

angewendet werden, der die Menge des gemahlenen Kaffees erhdht oder verringert. Der
angezeigte Wert wird mit der gewahlten Menge an gemahlenem Kaffee multipliziert. Wenn
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die gewahlte Zahl grofier als 1 ist, ist die Menge des gemahlenen Kaffees grofier als normal,
wenn die gewahlte Zahl kleiner als 1ist, ist die Menge des Kaffees kleiner. Werte von 0,7 bis 1,3.

Kalibrierung der Wasserversorgung: Die Kalibrierung des flir die Zubereitungen verwendeten
Wassers wird im Folgenden erlautert. Wahlen Sie den Getranketyp aus, den Sie kalibrieren
mochten, und fuhren Sie die folgenden Schritte aus.

Milchsystemkalibrierung: Die Kalibrierung des Milchsystems wird im Folgenden erlautert.
Folgen Sie den nachstehenden Schritten.

Werkeinstellungen: In diesem Modus kénnen Sie alle Einstellungen auf die Werkseinstellungen
zurlicksetzen.

Geschaftseinstellungen: Hier kdnnen Sie verschiedene Parameter andern, die das Aussehen
der Kaffeemaschine betreffen. Sie konnen Ihr eigenes Logo, ein Startbild und verschiedene
Bilder eingeben, die im Hintergrund angezeigt werden, wahrend Sie Kaffee ausgeben oder
durch die MenUs navigieren. Die Formate sind wie folgt:

- Logo: 250x48 px (.png)
- Start- und Hintergrundbild (1): 1024x600 px (.png)
- Hintergrundbild (2): 764x500 px (.png)

HINWEIS: Erfordernis: Maximal 2 MB grof3, im PNG-Format und der Dateiname darf nur
Buchstaben und Zahlen enthalten.

Import/Exportparameter: Wenn Sie mehrere Kaffeemaschinen gekauft haben und diese
nicht alle einzeln aktualisieren mochten, kdnnen Sie die Parameter der bereits konfigurierten
Maschine auf einen USB-Stick exportieren und auf die anderen Kaffeemaschinen kopieren.
Fuhren Sie dazu die folgenden Schritte aus:

1. Stecken Sie einen USB-Speicherstick in den USB-Anschluss.

HINWEIS: Der USB-Anschluss befindet sich an der Innenseite der Tur. Auf der rechten Seite der
Ruckseite des Displays befindet sich ein rechteckiges Gummiband; ziehen Sie es heraus und
Sie finden den USB-Anschluss.

2. Exportieren Sie auf der bereits konfigurierten Maschine die Maschinenparameter.

3. Sobald der Vorgang abgeschlossen ist, entfernen Sie den USB-Stick und stecken ihn
in den Anschluss der zu konfigurierenden Kaffeemaschine.

4. Rufen Sie das Menl Parameter Import/Export auf und importieren Sie die Parameter.

Funktionseinstellungen: In diesem Menu kdnnen Sie die verschiedenen Funktionen aktivieren
oder deaktivieren:
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- Warnung zum Entleeren des Kaffeesatzbehalters

- Warnung vor leerem Kaffeebehalter, ausgeschaltet

- Warnung vor einem Mangel an loslichen Stoffen im rechten Kaffeebehalter

- Warnung vor einem Mangel an l&slichen Stoffen im linten Kaffeebehalter

- Passwort fiir das Menii (Ermdglicht die Eingabe des Passworts fiir die Meniis)

- Kaffee-Extraktionszeit

- Kalibrierung des Mahlwerks

- Heifd3wasserfunktion,ermoglichtdieAktivierungoderDeaktivierungderHeifdwasserfunktion
auf dem Hauptbildschirm.

- Menge an heifdem Wasser. Werte von 0 bis 480 mL

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Die Reinigung des Gerats ist der wichtigste Punkt bei seiner Wartung. Die tagliche Reinigung
der Kaffeegruppe ist notwendig. Dariber hinaus muss das Milchsystem nach jeder Benutzung
gereinigt werden.

Die Milch lagert sich nach jedem Gebrauch in den Gangen ab, die sie durchlauft, und verstopft
sie sogar. Aufderdem konnen durch die Anhaufung und den Abbau dieser Stoffe schlechte
Geschmacks- und Geruchsstoffe entstehen.

Die Leitungen missen sauber sein, damit Milch und Milchschaum richtig ausgegeben werden
kénnen. Eine der Hauptursachen fir nicht gut gedampfte und aufgeschaumte Milch ist die
Ansammlung von Milch in den Milchaufschaumkanalen.
Die folgenden taglichen Reinigungen werden empfohlen:

- Tiefenreinigung der Kaffeegruppe

- Tiefenreinigung des Milchsystems
Die folgenden wdchentlichen/monatlichen Reinigungen werden empfohlen:

- Vollstandige Reinigung

- Entkalkung
4.1 Entfernen und Reinigen des Pulvermischsystems (Abbildung 7)

Zur Entnahme des Pulvermischsystems:

Schritt 1: Drehen Sie den roten Ring zwischen dem Briherahmen und dem Pulversystem
langsam gegen den Uhrzeigersinn, bis Sie einen leichten ,Klick" spuren,
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Schritt 2: Sie kdnnen dieses System dann durch Herausziehen entfernen. Fiihren Sie beim
Ziehen ein kleines Handspiel von Seite zu Seite aus. Auf diese Weise wird es allmahlich
herauskommen.

Schritt 3: Sobald das Milchsystem herausgezogen ist, heben Sie den Silikondeckel nach oben,
um ihn von dem starren Kunststoffkdrper zu trennen.

Schritt 4: Reinigen Sie alle Teile mit warmer Seifenlauge, bis alle Riickstande entfernt sind.
Schritt 5: Bringen Sie alles wieder an seinen Platz.

HINWEIS: Bei der Zubereitung von Getranken mit loslichen Stoffen ist es sehr wichtig,
dass Sie den vorderen und hinteren Wasserauslass innerhalb der Parameter flr die
Getrankezubereitung halten. Das Entfernen dieser geringen Wassermenge kann zu einer
Verstopfung des Pulvermischsystems und zu Fehlfunktionen der Maschine flihren.

4.2 Tipps zur Wartung

- Fullen Sie kein Wasser in den Kaffeebohnenbehalter.

- Entfernen Sie die Tropfschale oder andere Teile nicht, wahrend das Gerat lauft.

- Es wird empfohlen, Kaffeebohnen zu verwenden, die natirlich gerdstet, mittel bis mittel-
dunkel und nicht zu élig sind. Gerdsteter Kaffee sollte nicht verwendet werden.

- Legen Sie bei der Zubereitung eines Getranks nicht die Hand auf den Auslauf der
Kaffeemaschine; Sie konnten sich verbrennen.

- Reinigen Sie die Kaffeemaschine mit einem feuchten Tuch. Verwenden Sie keine
scheuernden Materialien oder atzenden Produkte.

- Achten Sie beim Befuillen des Kaffeebohnenbehalters und des Behalters fiir losliche Stoffe
darauf, dass die «MAX» Linie nicht Uberschritten wird.

- Trennen Sie das Gerat wahrend der Getrankezubereitung, der automatischen Reinigung
oder des Neustarts nicht von der Stromversorgung.

- Siekodnnen die Hohe des Getrankeauslaufs an die Hohe der Tasse lhrer Wahlanpassen, um
Spritzer zu vermeiden.

- Leeren Sie den Kaffeebohnenbehalter und das Abwasser bei jedem Ausschalten der
Maschine.

- Tauchen Sie das Gerat zur Reinigung nicht in Wasser ein.
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5. PROBLEMBEHEBUNG
Hinweis Mégliche Ursache Mégliche Lésungen
1. Im Wasserzulaufsystem befindet sich kein Wasser. 1. Uberpriifen Sie die Wasserinstallation.
Das System hat kein Wasser 2. Der Wasseranschluss ist nicht korrekt installiert. 2. Setzen Sie den Wasserzulauf wieder richtig ein.
3. Der Wasserstandserkennungssensor funktioniert nicht. 3. Wenden Sie sich an den Technischen Kundendienst von Cecotec.
Entf Sie die Tropfschale, neh Sie den Kaff tzbehalter h dl Si
Kaffeesatzbehalter ist voll Der Kaffeesatzbehalter enthalt mehr Kaffeesatz als zulassig. ihnn ernen sle die roptschate, nenmen sie den Ralteesatzbenatierneraus und teeren Sie
1. Der Kaff h halter ist leer.
Kaffeebohnen- oder fer affeebohnenbehailter IS,, ger 1. Fillen Sie den Kaffeebehalter je nach Bedarf mit Kaffeebohnen oder Pulver.
. ) . ) 2. Die Kaffeebohnen oder das l@sliche Pulver kleben zusammen und fallen . o o .
Losemittelbehalter ist leer 2. Rihren Sie die Kaffeebohnen oder das Kaffeepulver um, bis sie locker sind.

nicht heraus.

1. Die Abtropfschale ist nicht richti itioniert.
Die Tropfschale ist nicht richtig ) N roprscnaie ISt nichit richtig posttionter 1. Setzen Sie die Tropfschale richtig ein.

DerS ist beschadigt.
positioniert. er>ensor I,S Seans . 2 und 3. Wenden Sie sich an den Technischen Kundendienst von Cecotec.
3. Der Magnetist verloren gegangen oder beschadigt.

Die Tropfschale ist voll 1. Die Tropfschale ist voll mit Schmutzwasser. 1. Nehmen Sie die Tropfschale heraus und leeren Sie sie.

Der Wassereinlass ist blockiert.
Es kommt kein Wasser raus 2. Der Wassereinlass ist nicht gut positioniert.
Der Durchflussmesser ist beschadigt.

1- 2. Prifen und ersetzen Sie den Wasserzulauf.
3. Bitte wenden Sie sich an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Der Milchbehalter ist leer. 1. Fullen Sie den Milchbehalter.
Es kommt keine Milch heraus 2. Der Dampfauslass ist verstopft. 2. Starten Sie die Reinigungsfunktion des Milchsystems.
Der Milchaufschaumer ist blockiert. 3. Bauen Sie den Milchaufschaumer aus und reinigen Sie ihn oder ersetzen Sie ihn.
) ) Der Losemitteltank ist leer. 1. Fullen Sie den Losemitteltank.
Es kommt keine Milch oder s ) . . ) s )
lBslicher Kakao heraus Das losliche Mischsystem ist verstopft. 2. Entfernen und reinigen Sie das losliche Mischsystem.
Das Gerat hat kein Wasser. 3. Schlieféen Sie das Gerat an die Wasserversorgung an.

Der Filter des Trinksystems ist verstopft.
Es kommt kein Kaffee heraus - 2. Der Kaffee ist zu fein gemahlen.
Druckist zu hoch 3. Die Pressung von gemahlenem Kaffee ist sehr hoch.

1. Reinigen Sie das Kaffeesystem.
Drehen Sie die Kaffeemahlscheibe. Je hdher die gewahlte Zahl, desto dicker der Kaffee.
Reduzieren Sie die Kaffee-Pressstufe

Es ist notwendig, eine Reinigung Wenn das Kaffeesystem gereinigt werden muss, zeigt das Display eine

Fol, i A i f Displ, fih ie die Reini h.
des Kaffeesystems vorzunehmen. | Warnung an. olgen Sie den Anweisungen auf dem Display und fihren Sie die Reinigung durc
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Es ist notwendig, eine Reinigung
des Milchsystems vorzunehmen.

Wenn das Milchsystem gereinigt werden muss, wird auf dem Display eine
Warnung angezeigt.

Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display und flihren Sie die Reinigung durch.

Sie mussen eine grindliche
Reinigung durchfiihren

Wenn eine vollstandige Reinigung fallig ist, zeigt das Display eine Warnung an.

Folgen Sie den Anweisungen auf dem Display und fuhren Sie die Reinigung durch.

Es ist notwendig, einen
Entkalkungsprozess
durchzuftihren.

Wenn ein Entkalkungsvorgang erforderlich ist, ertént ein Warnton.

Befolgen Sie die Anweisungen auf dem Display und fiihren Sie die Entkalkung durch.

Wasser Leckage

In der Kaffeemaschine ist ein Wasserleck.

Uberpriifen und reinigen Sie das losliche Mischsystem.

Uberprufen Sie alle Teile der Kaffeemaschine, um sicherzustellen, dass alles richtig
positioniert ist. Sollte das Problem weiterhin bestehen, wenden Sie sich bitte an den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Die Kaffeemaschine schaltet sich
nicht ein

Es gibt keine Energieversorgung.

Die Spannung ist nicht hoch genug.

Die Kaffeemaschine ist nicht eingeschaltet.

Die Leiterplatte ist beschadigt.

Die Sicherung der Hauptstromversorgung ist durchgebrannt.

e WL e

1. Prufen Sie, ob das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist.

2. Stellen Sie sicher, dass die Spannung korrekt ist.

3. Prifen Sie, ob das Geradt eingeschaltet ist.

4 - 5, Bitte wenden Sie sich an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Die Heizungsanlage ist Uberhitzt

Die Temperatur ist hoher als vom Gerat zugelassen.

Starten Sie das Gerat neu. Wenn das Problem dadurch nicht behoben wird, wenden Sie sich
bitte an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Die Umgebungstemepraturist zu
niedrig

Die Umgebungstemperatur betragt 0°C oder weniger.

Schalten Sie das Gerat wieder ein, wenn die Umgebungstemperatur zwischen 10°C und
40°C liegt.

Prifen Sie die
Getrankezubereitungseinheit

1. Die Getrankezubereitungseinheit ist nicht richtig positioniert.
2. Die Getrankezubereitungseinheit ist beschadigt.
3. Der Motor der Getrankezubereitungseinheit ist beschadigt.

1. Dricken Sie «Check up».
2. Tauschen Sie die Getrankezubereitungseinheit aus.
3. Bitte wenden Sie sich an den offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Es kommt keine aufgeschaumte
Milch aus dem Gerat, sondern nur
heifse Milch

Das Milchsystem ist verschmutzt

Flhren Sie eine griindliche Reinigung des Milchsystems durch.
Uberpriifen Sie den Schlauch und den Einlass des Luftventils. Reinigen Sie das Luftventil.

6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Referenz des Gerates: 01796
Produkt: Cremmaet Lounge
Leistung: 2900 W
Spannung: 220-240
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Frequenz: 50/60 Hz

Wassereingangsdruck: 80-600 kPa (0.08-0.6MPa)
Nenndruck: 900kPa (0.9MPa)

Fassungsvermogen des Kaffeebohnenbehalters: 750 g x 2
Fassungsvermogen des Milchpulvertanks: 1000 g
Fassungsvermogen des Kakaopulvertanks: 1000 g

Die technischen Daten kdnnen ohne vorherige Ankindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Akku gemafd den geltenden Vorschriften getrennt vom Hausmull entsorgt

werden muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht

hat, sollten Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den ortlichen

Behdrden bestimmten Sammelstelle bringen.

Die Verbraucher missen sich mit Ihren ¢rtlichen Behdrden oder Einzelhandlern
in Verbindung setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafde Entsorgung ihrer Altgerate
und / oder ihre Akkus zu erhalten.

Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

K Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie / der
||

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegenliber dem Endnutzer oder Verbraucher fir jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemafd den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.
Sollte unerwartet eine Stérung auftreten oder haben Sie Fragen tUber Ihrem Produkt, kénnen
Sie sich mit dem Kundendienst von Cecotec in Verbindung setzen tber die Telefonnummer: +34
96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).
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1. PARTI E COMPONENTI

Fig. 1. Parti della macchina da caffe 1
Serbatoio del latte in polvere
Serbatoio del cacao in polvere
Chiavi per aprire la porta

Uscita acqua calda

Uscita di caffe, latte e acqua
Vaschetta raccogligocce e residui
Doppio serbatoio per chicchi di caffe
Display

Griglia metallica

© O NV s WwN S

Fig. 2. Parti della macchina da caffe 2
10. Coperchio dei serbatoi per chicchi di caffe
1. Doppio serbatoio per chicchi di caffe
12.  Connettore per il cavo di alimentazione

13. Connettore di scarico (diametro esterno 19,0 ¥ 1,0 mm): Per collegare i tubi

ITALIANO

14. Connettore di ingresso dell'acqua (tubo di ingresso della macchina da caffé con

filettatura G 34" e collegamento con l'ingresso dell'acqua con filettatura G %.

Fig. 3. Parti della macchina da caffe 3
15.  Aggancio/Blocco per serbatoi
16. Tasto di accensione
17.  Unita di pressatura
18. Foro di decalcificazione
19. Connessione USB

Fig. 4. Uscite Cappuccinatore
1. Uscita delle bevande in polvere
2. Uscita del caffe
3. Uscita del latte
4, Uscita dellacqua

Fig. 5. Parti Cappuccinatore
Fig. 6. Valvola di non ritorno
1. Corpo della valvola di non ritorno + molla

2. Nastrosigillante

Fig. 7. Sistema di miscelazione delle polveri
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NOTA:
Le immagini di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente all'apparecchio.

2. PRIMA DELL'USO

Questo apparecchio ha un imballaggio progettato per proteggerlo durante il trasporto.
Estrarre'apparecchio dalla scatola e rimuovere tuttoilmateriale presente nell'imballaggio.
Conservare la scatola originale e gli altri elementi in un luogo sicuro per prevenire danni
all'apparecchio qualora fosse necessario trasportarlo in futuro. Se si desidera smaltire
l'imballaggio originale, assicurarsi di riciclare tutti gli elementi in modo appropriato.
Verificare che tutte le parti e i componenti siano compresi e in buono stato. Se uno di
essi mancasse o non fosse in buone condizioni, contattare immediatamente il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della scatola

Macchina da caffe

Tubo per il collegamento all'allacciamento idrico

Tubo per il latte

Chiave speciale per l'apertura dei serbatoi di caffé in chicci, latte e cacao in polvere.
Cavo di alimentazione

Il presente manuale di istruzioni

Requisiti minimi per il corretto funzionamento:

Temperatura ambiente: Sopra 1°C, sotto 40°C

Qualita dell'acqua: Utilizzare acqua minerale naturale o filtrata.

Pressione nominale dell'acqua per l'alimentazione automatica: 0.08-0.6 MPa
Pressione nominale di esercizio: 0.9 MPa

3. FUNZIONAMENTO

3.1 Descrizione dei componenti

Parti della macchina da caffe

1. Serbatoio del latte in polvere: aggiungere il latte in polvere nel serbatoio a sinistra.

2. Contenitore del cacao in polvere: aggiungere il cacao in polvere nel contenitore di
destra.

3. Chiavi per l'apertura della porta: consentono di accedere all'interno della macchina
da caffe dove si trovano il miscelatore del latte e del cacao in polvere, la chiave
speciale per l'apertura dei serbatoi, il gruppo di pressatura, ecc.
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Uscita dell'acqua calda.

Uscita delle bevande: caffe, latte, bevande in polvere e acqua.

Vaschetta raccogligocce e residui, dove si trova lo scarico con valvola di non ritorno.
Doppio serbatoio per i chicchi: consente di aggiungere due tipi di caffé in grani, in
modo da poterne selezionare uno o l'altro durante la preparazione delle bevande.
Display touch da 10,1".

Griglia metallica.

Coperchio dei serbatoi dei chicchi di caffe.

Doppio serbatoio per i chicchi: consente di aggiungere due tipi di caffé in grani, in
modo da poterne selezionare uno o l'altro durante la preparazione delle bevande.
Connettore per il cavo di alimentazione

Connettore di scarico (diametro esterno 19,0 1,0 mm): Per collegare le tubature
Connettore di ingresso dell'acqua (tubo di ingresso della macchina da caffé con
filettatura G 34" e collegamento con l'ingresso dell'acqua con filettatura G %).
Aggancio/Blocco per i serbatoi: tirando il blocco verso l'esterno, i serbatoi del caffe
in grani, del latte e del cacao in polvere possono essere rimossi per la pulizia e la
manutenzione.

Interruttore di accensione.

Unita di pressatura: dove avviene l'estrazione del caffe.

Foro di decalcificazione.

Connessione USB per aggiornare le immagini.

Parti del Cappuccinatore
Ildistributore dibevande e dotato di undispositivo per montareil latte chiamato cappuccinatore.
Si rimuove e si smonta come segue:

1.
2.
3.

4,

Fare clic sulle linguette laterali e tirare verso il basso

Tirare verso l'alto il corpo del Cappuccinatore, che e in silicone.

Per smontare tutte le parti, tirare verso ilbasso le coperture scanalate dell'erogatore
del latte, quindi tirare verso il basso la parte in plastica dura del corpo principale.
Infine, tirare verso l'alto la parte in plastica rigida della parte superiore collegata ai
condotti della macchina del caffe.

NOTA: Limportanza della pulizia in questo dispositivo e fondamentale per il suo corretto
funzionamento. La pulizia continua garantisce buoni risultati di caffé e schiuma di latte.

3.2 Utilizzo della macchina per la prima volta

1.

Collegare la macchina: Estrarre il cavo di alimentazione e collegarlo alla rete
elettrica.

Riempire il serbatoio con latte in polvere e cacao in polvere.

Riempire il contenitore dei chicchi di caffe. Aprire il coperchio del contenitore,
riempirlo con chicchi di caffe e richiuderlo
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NOTA: Riempirlo solo con caffé naturale tostato in chicchi, non utilizzare caffé miscelato, non
inserirvi altri prodotti.

4. Collegare la presa dell'acqua alla macchina da caffe rispettando i diametri dei tubi
dell'acqua.

5. Collegare un tubo allo scarico dell'acqua. A tale scopo, rimuovere prima il tappo di
gomma del tubo di uscita della vaschetta raccogligocce e collegare la valvola di non
ritorno a molla nello stesso punto, inserendolo attraverso il foro sul lato esterno
della vaschetta raccogligocce e posizionando la guarnizione di tenuta dell'interno
della vaschetta nella valvola di non ritorno. (Fig. 6 Sistema di collegamento
Vaschetta di raccogligocce - Scarico)

6. Accendere la macchina da caffe: Premere linterruttore on/off sul lato interno
della porta che dovrai aprire con le chiavi. Il display si accende e inizia un processo
di preparazione e avviamento della macchina da caffé (Riempimento dell'acqua
- Controllo - Riscaldamento - Pulizia rapida), al termine del quale & possibile
selezionare la bevanda che si desidera preparare.

7. Llapparecchio chiedera di selezionare la lingua e il fuso orario.

3.3 Spegnimento della macchina da caffé

Passaggio 1: Fare clic sull'icona del menu in alto a sinistra dello schermo per aprire il menu.
Passaggio 2: In questo menu, fare clic sull'opzione "Spegnere".

Passaggio 3: Seguire quindi i passaggi fino a quando la macchina non entra in stato di
spegnimento.

NOTA: E possibile riavviare l'apparecchio da questo stato di standby tenendo premuto il display
per 3 secondi.

Passaggio 4: Quando la macchina e in stato di spegnimento, e possibile portare l'interruttore
sul lato interno della porta (da aprire con le chiavi) in posizione di spegnimento.

NOTA: Non mettere questo interruttore in posizione di spegnimento senza aver seguito i
passaggi sopra descritti. In questo modo si rischia di danneggiarlo, poiché non e stato svuotato
dall'acqua e non e stato pulito correttamente.

ATTENZIONE: Ricorda che, se si spegne, € necessario pulire il contenitore dei fondi di caffe e
svuotare l'acqua residua dalla vaschetta di scarico.

3.4 Descrizione della schermata principale

3.4.1 Preparazione delle bevande

La macchina del caffé dispone di 32 tipi di preparazioni. Per selezionarne uno, scorrere a
sinistra o a destra tra i menu esistenti. Se lo si desidera, & possibile creare altre bevande.

NOTA: Tutte le bevande sono configurabili.

3.4.2 Lingua
Premendo licona della lingua, situata in alto a sinistra, appena a sinistra dell'icona del menu
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descritta nella sezione successiva, e possibile scegliere tra le varie lingue offerte dalla
macchina.

3.4.3. Acqua calda
Se si preme l'icona della tazza calda in basso a sinistra, l'apparecchio eroga acqua calda.

3.4.4. Attivare il preriscaldamento del sistema del caffé

Se si preme licona della goccia in basso a destra, la macchina apre la modalita di
preriscaldamento del sistema del caffe per aumentare la temperatura dello stesso e migliorare
il risultato delle bevande.

3.5 Menu
Per accedere ai diversi menu, € possibile tirare gitiilmenu dall'icona a tre barre in alto a sinistra
della schermata principale, dove sono visualizzate anche le bevande selezionabili.

Di seguito sono illustrati tutti i menu disponibili:

3.5.1. Pulizia completa

Questa pulizia durera 10 minuti e non potra essere interrotta una volta iniziata. Consiste in una
pulizia approfondita del sistema del caffe e del sistema del latte allo stesso tempo. Quando si
apre il menu, seguire le istruzioni sullo schermo.

NOTA: Si consiglia la pulizia al termine di un'intera giornata di utilizzo.

- Passaggio 1. Aprire lo porta, estrarre il miscelatore di polvere, lavarlo e pulirlo
(assicurarsi che il gruppo di miscelazione sia asciutto, altrimenti causera
l'assorbimento della polvere) e quindi sostituirlo;

- Passaggio 2: Rimuovere e svuotare il contenitore dei fondi di caffé, reinstallarlo e
chiudere la porta. Premere quindi "OK" per passare al passaggio successivo;

- Passaggio 3: Attendere.

- Passaggio 4: Aprire il coperchio dellingresso del caffe macinato tra i serbatoi di
caffe in chicchi e inserire una cialda di caffe per pulire il gruppo caffe. D'altra parte,
versare 0,5 Ldiacqua a 40°Cin un contenitore, inserire il tubo del latte e aggiungere
il detergente per il sistema del latte. Scioglierlo.

- Passaggio 5: In corso, ci vorranno circa 6 minuti

- Passaggio 6: Dopo aver pulito il contenitore, riempirlo con 250 mL di acqua e
reinserire il tubo del latte. Premere quindi "OK" per passare al passaggio successivo;

- Passaggio 7: In corso, ci vorranno circa 4 minuti

- Passaggio 8: Dopo aver completato la pulizia, svuotare il contenitore dei fondi di
caffe e riposizionarlo. Quindi premere “Spegnimento” per spegnere l'apparecchio o
“Indietro” per tornare alla schermata principale.
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3.5.2. Pulizia profonda del gruppo caffe

La pulizia profonda del gruppo caffe serve a pulire l'unita di pressatura dove avviene
l'estrazione del caffée per mezzo di pastiglie apposite. Seguire le istruzioni sullo schermo per
confermare i passaggi:

- Il processo di pulizia durera circa 5 minuti e non potra essere annullato una volta
iniziato, fare clic sul pulsante "OK" per iniziare.

- Passaggio 1: Rimuovere la vaschetta, svuotare il contenitore dei fondi di caffe e
reinserirla;

- Passaggio 2: In corso, attendere.

- Passaggio 3: Aprire il coperchio di ingresso del caffée macinato sulla parte superiore
della macchina. Perfarlo, & necessario premere la parola “Push” scritta sul coperchio.
Aggiungere la pastiglia per la pulizia del gruppo caffe, inserire un recipiente
nell'uscita del caffe e quindi fare clic su "passo successivo”;

- Passaggio 4: In corso, civorranno circa 5 minuti

- Passaggio 5: Rimuovere e svuotare il contenitore dei fondi di caffe, reinstallarlo
e chiudere lo sportello della porta. Premere quindi "OK" per passare al passaggio
successivo;

- Passaggio 6: Pulizia profonda del gruppo caffe completata. Fare clic sul pulsante
"Accettare” per tornare indietro.

3.5.3. Pulizia profonda del sistema del latte
La pulizia profonda del sistema del latte e utilizzata per pulire il sistema del latte dove avviene
l'estrazione e la vaporizzazione del latte.Seguire le istruzioni sullo schermo per confermare i
passaggi:
- Il processo di pulizia durera circa 5 minuti e non potra essere annullato una volta
iniziato, fare clic sul pulsante "OK" per iniziare
- Passaggio 1: Versare 0,5 litri di acqua calda a 40°C nel contenitore del latte, versare
il detergente per sistemi di montalatte e mescolare a fondo (circa 5 minuti), quindi
fare clic su "passo successivo”;
- Passaggio 2: In corso, civorranno circa 3 minuti
- Passaggio 3: Dopo aver pulito il contenitore, riempirlo con 250 mL diacqua. Collegarlo
al tubo del latte e fare clic sul pulsante "OK" per passare alla fase successiva.
- Passaggio 4: In corso, ci vorranno circa 2 minuti
- Passaggio 5: La pulizia del sistema del latte & stata completata, fare clic sul pulsante
"OK" per tornare indietro.

3.5.4. Decalcificazione

Il processo di decalcificazione serve a pulire l'intero sistema di tubature della macchina da
caffe. Durante il normale utilizzo, la macchina da caffé accumula depositi di calcare a causa
della durezza dell'acqua. Seguire le istruzioni sullo schermo per confermare i passaggi:
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NOTA: IL processo di pulizia durera circa 35 minuti e non potra essere annullato una volta
iniziato. Tutti i passaggi sono descritti sullo schermo.

- Passaggio 1. Rimuovere la vaschetta raccogligocce, ruotare la guarnizione di
decalcificazione di 90° in senso orario per estrarre il tubo, inserirlo nella fessura del
tubo della macchina, rimettere la vaschetta raccogligocce e premere il pulsante "0K"
per passare alla fase successiva.

- Passaggio 2: Mettere 2 L di acqua in un altro contenitore, aggiungere il prodotto
decalcificante nella proporzione raccomandata dal produttore, mescolare e
sciogliere, inserire il tubo del sistema di decalcificazione e premere il pulsante “OK"
per continuare.

- Passaggio 3: In corso, civorranno circa 35 minuti

- Passaggio 4: La decalcificazione e completa. Ricollegare il tubo di decalcificazione
alla macchina, reinstallare la guarnizione di decalcificazione ruotandola di 90° in
senso antiorario, quindi reinstallare la vaschetta di raccolta e fare clic sul pulsante
“OK" per terminare la decalcificazione.

3.5.5. Informazioni
La seguente sezione fornisce informazioni sull'uso della macchina:
- Totale di tazze: Mostra il numero totale di tazze e il totale di ogni bevanda. Puo
essere regolata in base al periodo di tempo e alle ore.
- Registro di manutenzione: Visualizza il totale delle pulizie e il totale di ogni bevanda.
Pud essere regolato in base al periodo di tempo e alle ore.
- Versione del software: Mostra la versione del software, 'lHMI e il modello.
- Informazioni della macchina.

3.5.6. Impostazioni della macchina
NOTA: La password pud essere modificata.
- Configurazione delle bevande

Dopo aver selezionato questo menu, l'apparecchio mostra tutte le impostazioni disponibili per
le bevande. Dopo aver selezionato la bevanda che si desidera configurare, appaiono 3 icone a
destra della bevanda.

- La prima icona consente di modificare la posizione dell'apparizione della bevanda
selezionata sulla schermata principale. Per farlo, fare clic sull'icona della bevanda
che si desidera spostare e fare clic sulla nuova bevanda di cui si desidera modificare
la posizione.

- La seconda icona consente di eliminare la bevanda selezionata. £ necessario
confermare se si desidera eliminare la bevanda.

- La terza icona consente di configurare tutto cio che riguarda le caratteristiche della
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bevanda.

o Nome della bevanda/Inglese - Cambiare a: Questa sezione consente di
rinominare la bevanda selezionata, nella lingua scelta o in inglese.

o Immagine: Per sostituire l'immagine, inserire la chiavetta USB nella parte in
basso a sinistra della porta.

NOTA: Limmagine da sostituire nelle bevande deve avere una dimensione di 290x290 pixel,
massimo 2 MB, in formato PNG e il nome del file pud contenere solo lettere e numeri.

o  E possibile aggiungere una delle tre icone che compaiono nella bevanda per
contrassegnarla come la pit utilizzata.

o  Epossibile nascondere la bevanda (la bevanda verra salvata ma non apparira
nel menu principale)

o  Tipo ditazza da utilizzare: E possibile configurare le singole bevande per tazze
di dimensioni diverse.
£ possibile classificare le dimensioni della bevanda che si sta configurando.
Sequenza: Questa sezione consente di selezionare l'ordine di visualizzazione
delle diverse bevande, da: caffe, acqua calda, latte, schiuma di latte e pausa.
Tenere presente che alcune bevande, come l'uso di latte e acqua, sono
incompatibili nell'ordine della sequenza delle bevande.

o  Per la configurazione delle bevande, trascinare i blocchi quadrati al passo
desiderato nei rombi appena sopra di essi.

o  Passaggi: Successivamente, e necessario regolare ciascun parametro per ogni
passo. Questi parametri sono spiegati di seguito.

o  Epossibile effettuare una prova della configurazione selezionata per verificare
se e di proprio gradimento; in caso affermativo, premere Salva per salvare la
configurazione finale della bevanda.

Impostazioni dei parametri
Di seguito viene spiegato il significato di ciascun parametro e l'intervallo di valori:

Numero di servizi: Consente di selezionare il numero di porzioni della bevanda
selezionata che la macchina eroghera. Valoria 1a 5. Esempio: Se si seleziona 2 per
Espresso, quando si preme Espresso la macchina eroga 2 espressi.

Chicchi di caffe (g): Quantita di grammi di chicchi da macinare. E possibile selezionare
da quale serbatoio devono essere erogatii chicchi di caffe. Valorida 6a 21g.
Pre-Infusione (s): La preinfusione & il numero di secondi in cui il caffé estrae i suoi
aromi dopo essere stato inumidito con acqua calda. Valori da 0 a 10 secondi.

Caffée (ml): Quantita di caffée. Valori da 10 a 240 mL.

Livelli della Temperatura: Temperatura di estrazione e di erogazione del caffe. Valori
selezionabili tra: Temperatura bassa (85°C), media (90°C) e alta (95°C).

Modalita di pressione: con o senza pressione.
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Controllo dell'estrazione: E la forza con cui viene estratto il caffeé, che genera sapori
pit forti quanto piti forte & l'estrazione. Valori selezionabili tra: Standard, Forte ed
Extra Forte.

Latte caldo (s): Quantita di latte caldo erogato. Valorida 0 a 60s.

Temperatura del latte caldo: Livello della temperatura a cui si desidera che il latte
fuoriesca, il livello 5 & una temperatura molto alta. Valoria 1a 5.

Schiuma di latte (s): Quantita di latte schiumato. Valori da 0 a 90s.

Temperatura del latte (°C): Indicare la temperatura del latte da utilizzare.

NOTA: Se si utilizza il latte a una temperatura superiore a quella impostata, il dispositivo
visualizza un avviso di surriscaldamento.

Quantita di schiuma nel latte: Quantita d'aria che viene introdotta nel latte per
schiumarlo; se e alta, la schiuma & maggiore. Valori medio-alti e bassi.

Temperatura della schiuma del latte: La temperatura della schiuma di latte e Alta per
una temperatura piu elevata. Valori alti-medio-bassi.

Acqua calda (mL): Quantita di acqua calda. Valori tra 0 e 480 mL.

Per i solubili (polveri come cacao in polvere o latte in polvere):

Quantita d'acqua (mL): Quantita di acqua da miscelare con i solubili. Valori da 0 a
300 mL

Quantita di solubili (g): Quantita di solubili da mescolare all'acqua. Valorida0a70 g
Uscita acqua anteriore (mL): Prima quantita di acqua che si eroga senza miscelarla
con i solubili. Valorida 5a 50 mL

Uscita acqua posteriore (mL): Ultima quantita di acqua che si eroga senza miscelarla
con i solubili. Valorida 5a 50 mL

Velocita di uscita del solubile (%): Velocita di rotazione del sistema di dosaggio dei
solubili per erogare pit quantita di solubili. Piu alta e la percentuale, piu alta e la
velocita e piu solubile e la miscela. Valori da 50 a 100%.

Modalita di miscelazione con acqua: se si desidera che venga miscelato con acqua
fredda o meno.

Selezione di solubili: Seleziona il solubile che si desidera utilizzare

Configurazione del livello di macinatura

Passaggio 1: Aprire la porta con la chiave. All'interno della porta troverete la chiave speciale
inserita in un lato.

Passaggio 2: Tirare la chiusura dei serbatoi e sollevare delicatamente il contenitore del caffe in
chicchi. Vedrai un cilindro sporgente con un segno alla base cheva da1a9. 9 per la macinazione
pit grossolana e 1 per quella pil fine.

NOTA: Per un corretto funzionamento, si consiglia di posizionarlo tra i livelli 7 e 5.
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NOTA: E inoltre possibile misurare separatamente i grammi di caffé e di acqua da erogare.
Accanto a ciascuno di questi parametri si trova un pulsante per misurarli. La quantita di
bevanda viene erogata sotto forma di acqua dall'uscita del caffe e i grammi di caffé macinato
cadono direttamente nel contenitore dei fondi, per cui e possibile misurarli utilizzando una
bilancia e la funzione TARA della stessa. Questo ti permettera di razionare e calcolare le dosi
di caffé che desideri impostare.

- Manutenzione

In questa sezione possiamo pulire a fondo il gruppo di estrazione e il sistema del latte, nonché

decalcificare la macchina, punti che sono gia stati spiegati in precedenza. Inoltre, troverai:

- Svuotamento dell'acqua: serve a rimuovere l'acqua residua dalliinterno della macchina.
Questa modalita e utile per trasportare la macchina da caffé senza che l'acqua trabocchi.
Il processo dura circa 1 minuto.

NOTA: Svuotare sempre la macchina quando la si trasporta e/o non la si utilizza per un lungo

periodo di tempo. Non interrompere questo processo.

- Configurazioni della macchina
In questa sezione sitrovano varie impostazioni che possono essere configurate sulla macchina.
Sono le seguenti:

Configurazione della manutenzione:la macchina pulisce automaticamente i suoi vari
componenti ogni tot periodo di tempo. Questi tempi, oltre ad altri parametri, sono quelli
configurati a questo punto. E possibile modificare il pulsante di preriscaldamento, lavviso
di preriscaldamento del sistema del caffe e il tempo di visualizzazione, la pulizia profonda,
la pulizia del sistema del latte, la pulizia dell'unita del caffe, la decalcificazione, la pulizia a
vapore dell'erogatore del latte e il tempo di pulizia giornaliera, nonché il numero di bevande
che possono essere erogate fino alla ricomparsa di questi messaggi.

Ora/Data: In cui e possibile impostare l'ora e la data della macchina da caffe.

Accensione/Spegnimento automatico: Dove é possibile aggiungere (facendo clic sull'icona “+")
orari di accensione e spegnimento automatici.

Modalita Eco:

Modalita ECO 1: Se non si esegue alcuna operazione sulla macchina per un'ora, il display si
oscura del 50% e appare la scritta "ECO" sul display. Toccando lo schermo, si esce da questa
modalita e si puo preparare la bevanda desiderata.

Modalita ECO 2: Se non si esegue alcuna operazione sulla macchina per un'ora e mezza, il
display si spegne. Premere il pulsante in alto a destra dell'apparecchio per uscire da questa
modalita e preparare la bevanda desiderata.

Unita: In cui e possibile impostare le unita di misura del volume e della temperatura della
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macchina da caffe.

Password: Dove & possibile modificare la password di accesso alle impostazioni:
ILdispositivo dispone di diversi livelli di sicurezza per impedire agli utenti di modificare alcune
impostazioni.

La password per il livello di sicurezza 1€ 1609; inserendo questo valore si potra modificare solo
la sezione “Configurazione delle bevande” nel paragrafo “3.5.6 Impostazioni della macchina”.

La password per il livello di sicurezza 2 e 1709; l'immissione di questo valore consente solo di
modificare le sezioni: "Configurazione delle bevande", “Manutenzione" e “"Configurazioni della

macchina” del punto “3.5.6 Impostazioni della macchina".

La password per il livello di sicurezza 3 e 1809; immettendo questo valore si potranno

modificare tutte le sezioni: “Configurazione delle bevande”, “Manutenzione" e “Configurazioni
della macchina” del punto “3.5.6 Impostazioni della macchina”

NOTA: L'apparecchio consente di inserire la password per accedere alla sezione “3.5 Menu" o
per accedere alla sezione successiva “3.5.6 Impostazione della macchina". Questo puo essere
modificato nella sezione “Impostazioni di controllo” del menu “Impostazioni tecniche” nella
sezione “3.5.6 Impostazione della macchina”

Ambiente personalizzato: Qui e possibile personalizzare vari aspetti del funzionamento e
dell'interfaccia della macchina. Alcuni di essi sono:
- Rinominare i menu iniziali.

- Impostare il numero di bevande visualizzate per ogni menu.

- Definire ilnumero di bevande che possono essere marchiate con il logo delle piti vendute.

- Che i parametri di ogni bevanda siano regolabili o meno, che sia necessaria una doppia
conferma per effettuare l'ordine.

- Laluminosita del display.

- Lattivazione del LED del display e il suo colore.

Temperatura caldaia: Per selezionare la temperatura di erogazione del caffe
- Configurazioni tecniche

Calibrazione del macinatore: Qui si calibra il macinatore, adattando cosi la macchina da
caffé al tipo di chicchi di caffé che si sta consumando. Se si trovano residui di caffe sul retro
del contenitore dei fondi di caffe, @ perché il macinatore non & calibrato correttamente. Per
calibrare il macinatore @ necessario macinare il caffé per tre volte (attivare il macinatore
premendo “Start”) e annotare le quantita macinate nelle tre celle disponibili. Il caffé cadra
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direttamente nel contenitore dei fondi, quindi e possibile pesare il caffe macinato utilizzando il
serbatoio stesso e una bilancia con la funzione TARA. Dovrai inserire i valori nelle 3 celle vuote.

Calibrazione dei solubili: Qui si calibra/regola 'erogazione dei solubili (latte e cacao in polvere).
Per calibrare l'erogazione di solubili & necessario erogare 3 volte dopo aver selezionato il
serbatoio di solubili che si desidera calibrare e premere "“Inizio". Il caffe cadra direttamente nel
serbatoio dei fondi, quindi e possibile pesare il caffe macinato utilizzando il serbatoio stesso e
una bilancia con la funzione TARA. Dovrai inserire i valori nelle 3 celle vuote.

NOTA: Non dimenticare di pulire l'anello rosso prima di installare il sistema di miscelazione
delle polveri.

Indice di macinazione: Per un maggior controllo della quantita di caffe macinato, & possibile
applicare un fattore per aumentare o diminuire la quantita di caffé macinato. Il valore che
appare sullo schermo viene moltiplicato per la quantita di caffe macinato selezionata. Se il
numero selezionato € maggiore di 1, la quantita di caffe macinato sara maggiore del normale,
se ilnumero selezionato e minore di 1, la quantita di caffe sara minore. Valoria 0,7a1,3.

Calibrazione dell'alimentazione dell'acqua: La calibrazione dell'acqua utilizzata per i preparati
© spiegata di seguito. Selezionare il tipo di preparato che si desidera calibrare e seguire i
passaggi seguenti.

Calibrazione del sistema del latte: La calibrazione del sistema del latte e spiegata di seguito.
Seguire i passaggi indicati di seguito.

Impostazioni di fabbrica: In questa modalita & possibile ripristinare tutte le impostazioni di
fabbrica.

Impostazioni aziendali: In questa finestra e possibile modificare diversi parametri relativi
all'aspetto della macchina da caffe. Potrete inserire il vostro logo, un'immagine di avvio
e varie immagini che verranno visualizzate sullo sfondo durante l'erogazione del caffe o la
navigazione nei menu. | formati sono i seguenti:

- Logo: 250x48 px (.png)
- Immagine di avvio e di sfondo (1): 1024x600 px (.png)
- Immagine di sfondo (2): 764x500 px (.png)

NOTA: Requisiti: 2 MB di dimensione massima, in formato PNG e il nome del file pud contenere
solo lettere e numeri.

Importazione/Parametri di esportazione: Se hai acquistato diverse macchine da caffe e
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non desideri aggiornarle tutte una per una, potrai esportare i parametri della macchina gia
configurata su una chiavetta USB e copiarli sulle altre macchine da caffe. A tal fine, seguire la
seguente procedura:

1. Inserire una chiavetta USB nella porta USB.

NOTA: La porta USB si trova all'interno della porta. A destra del retro del display si trova un
elastico rettangolare; tirandolo, si trova la porta USB.

2. Esportare, sulla macchina gia configurata, i parametri della macchina.

3. Unavolta completato il processo, rimuovere la chiavetta USB e inserirla nella porta
della macchina da caffé da configurare.

4. Accedere al menu Importazione/Esportazione parametri e importare i parametri.

Impostazioni delle funzioni: In questo menu e possibile attivare o disattivare le varie funzioni:

- Awviso di svuotamento del contenitore delle polveri

- Avviso di serbatoio del caffé in grani vuota, spento

- Awvviso di mancanza di solubile nella contenitore di destra.

- Avviso di mancanza di solubile nella contenitore di sinistra.

- Password per ilmenu (Permette di avanzare dove occorre inserire la password per i menu)

- Tempo di estrazione del caffe (s)

- (alibrazione del macinatore

- Funzione acqua calda, consente di attivare o disattivare la funzione acqua calda dalla
schermata principale.

- Quantita di acqua calda. Valori da 0 a 480 mL

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

La pulizia del dispositivo @ il punto pill importante per la manutenzione dello stesso. E
necessaria una rapida pulizia quotidiana del gruppo caffé. Inoltre, dopo ogni utilizzo del
sistema del latte, la macchina deve essere sottoposta a una rapida pulizia del sistema del latte.

Il latte, dopo ogni utilizzo, forma dei depositi nei condotti attraverso i quali passa, fino a
bloccarli. Inoltre, l'accumulo e la degradazione possono generare sapori e odori sgradevoli.

Per il corretto funzionamento del latte e della schiuma di latte e essenziale che i condotti
siano puliti. Uno dei motivi principali per cui il latte non & pili ben vaporizzato e schiumato e
l'accumulo di latte in questi condotti.

Si consigliano le seguenti pulizie giornaliere:
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- Pulizia profonda del gruppo del caffe
- Pulizia profonda del sistema del latte

Si consigliano le seguenti pulizie settimanali:
- Pulizia completa
- Decalcificazione

4.1 Rimuovere e pulire il sistema di miscelazione della polvere (Figura 7)
Per estrarre il sistema di miscelazione delle polveri:

Passaggio 1: Ruotare lentamente 'anello rosso tra il telaio della macchina e il sistema delle
polveri in senso antiorario fino a sentire un leggero “clic”,

Passaggio 2: £ quindi possibile rimuovere questo sistema estraendolo. Eseguire un piccolo
gioco di mano da un lato all'altro mentre si tira. In questo modo emergera gradualmente.

Passaggio 3: Una volta estratto il sistema del latte, sollevare il coperchio in silicone verso l'alto
per separarlo dal corpo in plastica rigida.

Passaggio 4: Pulire tutti i componenti con acqua calda e sapone fino a rimuovere tutti i residui.
Passaggio 5: Rimettere tutto a posto.

NOTA: Quando si preparano bevande con solubili, € molto importante mantenere l'uscita
dell'acqua anteriore e posteriore entro i parametri di preparazione della bevanda. La rimozione
di questa piccola quantita d'acqua pud causare un blocco solubile nel sistema di miscelazione
delle polveri e il malfunzionamento della macchina.

4.2 Consigli per la manutenzione

- Non aggiungere acqua al contenitore per chicchi di caffe.

- Non rimuovere la griglia raccogligocce, il serbatoio dellacqua o altre parti mentre la
macchina e in funzione.

- Siconsiglia di utilizzare chicchi di caffe a tostatura media o medio-scura, non troppo oleosi
e di tostatura naturale. Non si deve utilizzare caffe tostato.

- Quando si prepara una bevanda, non appoggiare la mano sull'erogatore della macchina da
caffe: si rischia di scottarsi.

- Pulire la macchina da caffé con un panno umido. Non utilizzare materiali abrasivi né
prodotti corrosivi.
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- Quando siriempie il serbatoio dell'acqua o il contenitore per chicchi di caffe, assicurarsi di
non superare la linea "MAX".

- Non scollegare l'apparecchio dall'alimentazione elettrica durante la preparazione delle
bevande, la pulizia automatica o il riavvio.

- E possibile regolare baltezza delberogatore di bevande in modo che si adatti albaltezza
della tazza scelta per evitare schizzi.

- Ogni volta che si spegne la macchina, svuotare il contenitore dei fondi di caffe e l'acqua
residua.

- Nonimmergere mai la macchina da caffé in acqua per pulirla.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Avviso Possibili cause Possibili soluzioni

1. Nonc'e acqua nel sistema

) o } 1. Controllare linstallazione
di aspirazione dell'acqua.

) ) dell'acqua.
2. Ilserbatoio dell'acqua .
N ) 2. Sostituire correttamente
. non e stato installato " ,
Il sistema non ha acqua l'ingresso dell'acqua.

correttamente.

3. Ilsensore dirilevamento
del livello dell'acqua non
funziona.

3. Contattareil Servizio
di Assistenza Tecnica
Ufficiale di Cecotec.

Ritirare la vaschetta
raccogligocce, estrarre il
contenitore dei fondi di caffe e
svuotarlo.

Il contenitore dei fondi di
caffe contiene piti fondi del
consentito.

Il contenitore dei fondi di
caffe e pieno

1. Riempireil contenitore con
caffe in grani o in polvere,
a seconda dei casi.

2. Mescolareigraniola
polvere.

1. Ilportachicchi e vuoto.
Il contenitore dei chicchio 2. |chicchidicaffeola
dei solubili e vuota polvere solubile sono
incollati e non cadono.

1. Lavaschetta

) 1. Posizionare la
raccogligocce

vaschetta raccogligocce

La vaschetta raccogligocce non é posizionata
non e posizionata correttamente correttamente.

P o ) 2y 3. Contattare il Servizio di
correttamente. 2. Ilsensore e danneggiato.

L Assistenza Tecnica Ufficiale di
3. Lacalamita e stata

) . Cecotec.
smarrita o danneggiata.
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La vaschetta raccogligocce
e piena.

1. Llavaschetta
raccogligocce e piena di
acqua sporca.

1. Rimuovere la vaschetta e
svuotarlo.

Non esce acqua.

1. Llentratadellacquae
bloccata.

2. Llingresso dell'acqua non
e ben posizionato.

3. Ilflussometro e
danneggiato.

1- 2. Controllare e sostituire
l'ingresso dell'acqua.

3. Contattare il Servizio di
Assistenza Tecnica ufficiale di
Cecotec.

€ necessario effettuare una
pulizia completa

Quando é prevista una pulizia
completa, il display visualizza
un avviso.

Seguire le indicazioni sullo
schermo ed eseguire la pulizia

€ necessario effettuare
un processo di
decalcificazione.

Quando é necessario
effettuare una
decalcificazione, suonera un
segnale acustico.

Seguire le indicazioni sullo
schermo ed eseguire la
decalcificazione

Non esce il latte.

1. Ilserbatoio per solubili &
vuoto.

2. Luscita delvapore
ostruita.

3. Ilmontalatte & intasato.

1. Riempire il contenitore del
latte.

2. Avviare la funzione di
pulizia del sistema del
latte.

3. Smontare e pulire
ilcappuccinatore o
cambiarlo.

Non fuoriescono né latte né
cacao solubile

1. Ilserbatoio del latte
vuoto.

2. Ilsistema di miscelazione
dei solubili e intasato.

3. Ildispositivo non ha
acqua

1. Riempire il serbatoio
solubile

2. Rimuovere e pulire il
sistema di miscelazione di
solubili.

3. Collegare l'apparecchio
alla presa d'acqua.

Perdita d'acqua

C'e una perdita d'acqua
all'interno della macchina.

Controllare e pulire il sistema
di miscelazione di solubili.
Controllare tutte le parti
dell'apparecchio per verificare
che siano posizionate
correttamente. Se il problema
persiste, contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica di
Cecotec.

Non esce caffe - La
pressione e troppo alta

1. Ilfiltro del sistema di
bevande e bloccato.

2. Lamacinatura del caffe e
troppo fine.

3. Lapressatura del caffe
macinato e molto alta.

Pulire il sistema del caffe.
Girare la ruota di
macinazione. Pit alto el
numero selezionato, pit
grossolano sara il caffe.
3. Ridurreillivello di
pressatura del caffe

La macchina da caffée non si
accende

1. Nonvie corrente
elettrica.

2. Latensione non e
sufficientemente alta.

3. Lamacchina da caffe non

e accesa.
4. LaP(CB e danneggiata.
5. Ilfusibile

dell'alimentazione
principale & bruciato.

1. Verificare che la macchina
sia collegata alla corrente.

2. Assicurarsiche la tensione
sia corretta.

3. \Verificare che la macchina
sia accesa.

4 -5, Contattare il Servizio di

Assistenza Tecnica ufficiale di

Cecotec.

E necessario effettuare una
pulizia dell'impianto del
caffe

Quando é necessario pulire
il sistema del caffe, il display
visualizza un avviso.

Seguire le indicazioni sullo
schermo ed eseguire la pulizia

€ necessario effettuare una
pulizia dell'impianto del
latte

Quando é necessario pulire
il sistema del latte, il display
visualizza un avviso.

Seguire le indicazioni sullo

schermo ed eseguire la pulizia.

Il sistema di riscaldamento
si e surriscaldato.

La temperatura e superiore
a quella consentita dal
dispositivo.

Riavviare il dispositivo; se
cio non risolve il problema,
contattare il Centro di
assistenza Cecotec.
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Riaccendere la macchina

La temperatura ambiente e
quando la temperatura

La temperatura ambiente . .
P pari o inferiore a 0°C.

troppo bassa. ambiente e compresa tra 10°C
e 40°C.
1. Lunita di preparazione
delle bevande 1. Premere «Check up».
non e posizionata 2. Sostituire l'unita di
correttamente. preparazione delle
2. Lunita di preparazione bevande.
Controllare l'unita di un 'prep . “! v . L
) delle bevande e 3. Contattareil Servizio di
preparazione delle bevande : ) ) -
danneggiata. Assistenza Tecnica ufficiale
3. Ilmotore dell'unita di Cecotec.

di preparazione delle
bevande e danneggiato.

Eseguire una pulizia profonda
del sistema del latte.

Il sistema del latte e sporco. Controllare il tubo e lingresso
della valvola dell'aria. Pulire la
valvola dell'aria.

Non fuoriesce la schiuma di
latte, solo latte caldo

6. SPECIFICHE TECNICHE

Codice prodotto: 01796

Prodotto: Cremmaet Lounge

Potenza: 2900 W

Tensione 220-240

Frequenza: 50/60 Hz

Pressione di ingresso dell'acqua: 80-600 kPa (0,08-0,6MPa)
Pressione nominale: 900kPa (0,9MPa)

Capacita serbatoio per chicci: 750 g x 2

Capacita serbatoio latte in polvere: 1000 g

Capacita serbatoio cacao in polvere: 1000 g

Le specifiche tecniche possono cambiare senza previa notifica per migliorare la qualita del

prodotto.
Fabbricato in Cina | Progettato in Spagna
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7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto
K e/o le pile/batterie devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici.
Quando questo prodotto raggiunge la fine della sua vita utile, & necessario
_— rimuovere le pile/batterie/accumulatori e portarlo in un punto di raccolta
designato dalle autorita locali.

Perinformazionidettagliate sucome smaltire correttamente leapparecchiature
elettriche ed elettroniche e/o le pile/batterie, il consumatore dovra contattare le autorita
locali.

ILrispetto di queste linee guida aiutera a proteggere 'ambiente.

8. GARANZIA E SUPPORTO TECNICO

Cecotec sara responsabile nei confronti dell'utente finale o del consumatore per qualsiasi
difetto di conformita esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni
e scadenze stabilite dalla normativa vigente.

Siraccomanda che le riparazioni siano effettuate da personale specializzato.

Se siriscontra un problema con l'apparecchio o in caso di dubbi, si prega di contattare il Servizio
di Assistenza Tecnica ufficiale di Cecotec al numero di telefono +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non puo essere,
in tutto o in parte, riprodotto, archiviato in un sistema di recupero, trasmesso o distribuito
con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o simile) senza la previa
autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECAS E COMPONENTES

Fig. 1. Partes da maquina de café 1

CoNOU S WN S

Depdsito de leite em pd

Depdsito de cacau em pd

Chaves para a abertura da porta
Saida de dgua quente

Saidas de café, leite e agua

Bandeja de gotejamento e de residuos
Depdsito duplo para graos de café
Ecra

Bandeja metélica

Fig. 2. Partes da maquina de café 2

10.

1.

12.
13.
14.

Tampa dos depdsitos para graos de café

Depdsito duplo para graos de café

Conetor para o cabo de alimentacao

Conector para drenagem (Didmetro exterior 19,0 ¥ 1,0 mm): Para ligar a tubagem
Conetor par a entrada de dgua (Tubo de entrada na maquina de café com rosca G 34"
e ligacdo com entrada de dgua de rosca G %.

Fig. 3. Partes da maquina de café 3

15.
16.

17.

18.
19.

Acoplamento/Fecho para depdsitos
Interruptor de Ligar

Unidade de prensagem

Orificio de descalcificacao

Ligacao USB

Fig. 4. Saidas Cappuccinatore

1.

2.
3.
4,

Saida das bebidas em pé
Saida de café
Saida de leite
Saida de dgua

Fig. 5. Partes Cappuccinatore

Fig. 6. Valvula anti-retorno

1.
2.

Corpo da valvula anti-retorno + mola
Junta de vedacao

Fig. 7. Sistema de mistura de pds
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NOTA:
Os gréficos deste manual sa@o representacées esquematicas e podem ndo corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem.
Pode manter a caixa original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no
aparelho, caso necessite de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem
original, certifique-se de reciclar todos os itens corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou nao estiver em boas condicdes, contactar imediatamente o Servico
de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetdo da caixa

Cafeteira

Tubo para a ligacao a tomada de dgua

Tubo para o leite

Chave especial para abrir os depdsitos de café em grao, leite e cacau em pé.
Cabo de alimentacao

Manual de instrucbes

Requisitos minimos para um funcionamento correto:

Temperatura ambiente: Acima de 1°C, abaixo de 40°C

Qualidade da agua: Por favor, utilize dgua mineral natural ou agua filtrada.
Press@o nominal da &gua para o abastecimento automatico de dgua: 0.08-0.6 MPa
Press@o nominal de funcionamento: 0.9 MPa

3. FUNCIONAMENTO

3.1 Descricao das pecas

Partes da maquina de café

1. Depédsito para o leite em p6: adicione leite em pd ao depdsito da esquerda.

2. Depésito para o cacau em p6: adicione o cacau em p6é no depdésito do lado direito.

3. Chaves para a abertura da porta: permitem aceder ao interior da maquina de café,
onde se encontram o misturador de leite e cacau em p6, a chave especial de abertura
dos depésitos, a unidade de prensagem, etc.

4.  Saida de dgua quente.
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5. Saida de bebidas: café, leite, bebidas em po e agua.

6. Bandejad de gotejamento e de residuos, onde se encontra o escoamento com um
sistema anti-retorno.

7.  Depésito duplo de graos: permite-Lhe adicionar dois tipos de graos de café para que
possa selecionar um ou outro quando preparar as suas bebidas.

8. Ecradtatil10,1"

9. Bandeja metalica.

10. Tampa dos depésitos para os graos de café.

1. Depésito duplo de gréos: permite-lhe adicionar dois tipos de gréos de café para que
possa selecionar um ou outro quando preparar as suas bebidas.

12.  Conetor para o cabo de alimentacao

13. Conector para drenagem (Didmetro exterior 19,0 # 1,0 mm): Para ligar a tubagem

14. Conector de entrada de dgua (tubo de entrada na maquina de café comrosca G 3" e
ligacdo com entrada de dgua com rosca G %).

15.  Acoplamento/fecho dos depdsitos: ao puxar a trava para fora, os depésitos de café
em grao, leite e cacau em pd podem ser retirados para limpeza e manutencao.

16. Interruptor de ligar.

17.  Unidade de prensagem: onde é feita a extracao do café.

18. Orificio de descalcificacao.

19. Ligacao USB para atualizar as imagens.

Partes Cappuccinatore
A saida de bebidas estd equipada com um dispositivo para espumar o leite chamado
cappuccinatore. A sua remogao e desmontagem efectuam-se do seguinte modo:
1. Clique nas patilhas laterais e puxe para baixo
2. Puxe para cima o corpo do Cappuccinatore, que é feito de silicone.
3. Paradesmontartodas as pecas, puxe para baixo as coberturas com nervuras do bico
de leite e, em seguida, puxe para baixo a parte de plastico rigido do corpo principal.
4. Finalmente, puxe para cima a parte de plastico duro da parte superior que esta
ligada as condutas da maquina de café.

NOTA: Aimportancia da limpeza deste aparelho é fundamental para o seu bom funcionamento.
A limpeza continua assegura um bom resultado do café e da espuma de leite.

3.2 Primeira utilizacdo
1. Ligue a maquina: Retire o cabo de alimentacao e ligue-o a rede elétrica.
2. Encha o depdsito com leite em pé e cacau em pé.
3. Encha o depésito de graos de café: Abra a tampa do depdsito, encha-o com café em
grdo e volte a fechar a tampa
NOTA: Encha-o apenas com café torrado natural em grao, ndo utilize café misturado ou café
torrefacto, ndo coloque qualquer outro produto no interior.
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4,  Lligue a tomada de dgua a maquina de café de acordo com os didmetros dos tubos
de dgua.

5. Ligue um tubo ao escoamento da dgua. Para o fazer, retire primeiro o tampdo de
borracha do tubo de saida da bandeja de recolha de dgua e ligue a valvula anti-
retorno com mola no mesmo local, ao introduzi-la através do orificio no exterior da
bandeja de recolha de dgua e coloque a junta de vedacado do interior da bandeja na
valvula. (Fig. 6 Sistema de ligacdo Bandeja de gotejamento - Drenagem)

6. Ligue a maquina: Prima o interrutor de ligar/desligar no interior da porta. O ecra
iluminar-se-a e iniciarda um processo de preparacéo e de arranque da maquina de
café (Enchimento de dgua - Verificacdo - Aquecimento - Limpeza répida), apds o
qual podera selecionar a bebida que deseja preparar.

7. A maquina pedir-lhe-4 que selecione a lingua e o fuso horério.

3.3 Desligar a maquina

Passo 1: Clique no icone do menu no canto superior esquerdo do ecrd para abrir o menu
pendente.

Passo 2: Neste menu, toque em Desligar.

Passo 3: Em seguida, siga os passos até que a maquina entre no modo desligado.

NOTA: Para reiniciar o aparelho a partir do estado de standby, basta premir o visor durante 3
segundos.

Passo 4: Quando a maquina esta desligada, é possivel colocar o interrutor situado no interior
da porta na posicao de desligado.

NOTA: Nao coloque este interrutor na posicdo de desligado sem seguir os passos acima
indicados. Se o faz, pode danifica- la, pois ndo terd sido drenada da dgua nem se terd limpado
corretamente.

ADVERTENCIA: Lembre-se de que, se o desligar, deve limpar o depésito de borras de café e
esvaziar a dgua restante do tabuleiro de residuos.

3.4 Descricdo do ecra principal

3.4.1 Preparacdo de bebidas

A maquina de café tem 32 tipos de preparacoes. Para selecionar um deles, desloque-se para a
esquerda ou para a direita através dos menus existentes. Se desejar, pode criar mais bebidas.
NOTA: Todas as bebidas sdo configuraveis.

3.4.2 Lingua

Ao premir o icone da lingua, situado no canto superior esquerdo, mesmo a esquerda do icone
do menu descrito no ponto seguinte, podera escolher entre as varias linguas oferecidas pela
maquina.
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3.4.3. Agua quente
Se premir o icone da chavena quente no canto inferior esquerdo, a méquina distribui agua
quente.

3.4.4, Ativar o pré-aquecimento do sistema de café

Se premiroicone de gota no canto inferior direito, a maquina abrird o modo de pré-aquecimento
do sistema de café para aumentar a temperatura do sistema de café e melhorar o resultado
das bebidas.

3.5 Menus

Para aceder aos diferentes menus, pode fazé-lo através do menu do icone de trés barras
no canto superior esquerdo do ecra principal, onde também sdo apresentadas as bebidas
selecionaveis.

Todos os menus disponiveis sdo explicados abaixo:

3.5.1. Limpeza concluida

A duracdo desta limpeza é de 10 minutos e ndo poderd ser interrompida uma vez iniciada.
Consiste numa limpeza completa do sistema de café e do sistema de leite ao mesmo tempo.
Quando abrir o menu, siga as instruces apresentadas no ecra.

NOTA: Recomenda-se a limpeza no final de um dia inteiro de utilizacdo.

- Passo 1. Por favor, abra a porta, retire o misturador de p6 e lave-o e limpe-o
(certifique-se de que o grupo de mistura estd seco, caso contrario, provocara a
adsorcdo de pd) e, em seguida, substitua-o;

- Passo 2: Retire e esvazie o recipiente de borras de café, volte a coloca-lo e feche a
porta. Prima “"OK" para avancar para o passo seguinte;

- Passo 3: Em processo, por favor aguarde...

- Passo 4: Abra a tampa de entrada do café moido entre os depédsitos de graos e
introduza uma capsula de café para limpar o grupo de café. Por outro lado, deite
0,5 L de dgua a 40°C num recipiente, insira o tubo do leite e adicione o produto de
limpeza do sistema de leite. Dissolva.

- Passo 5: Em curso, demorara cerca de 6 minutos

- Passo 6: Depois de limpar o recipiente, encha-o com 250 mlde agua e volte a colocar
o tubo do leite. Prima "OK" para avancar para o passo seguinte;

- Passo 7: Em curso, demorara cerca de 4 minutos

- Passo 8: Apés a limpeza completa, esvazie o recipiente de borras de café e volte a
colocd-lo no lugar. Em seguida, prima "Desligar” para desligar a maquina ou prima
“Voltar" para regressar ao ecra principal.
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3.5.2. Limpeza profunda do sistema de café
A limpeza em profundidade do grupo café é efectuada para limpar a unidade de prensagem
e extracao do café por meio de almofadas de café. Siga as instrucdes no ecra para confirmar
0S passos:
- Oprocesso de limpeza devera demorar cerca de 5 minutos e néo pode ser cancelado
ap6s o inicio, pelo que deve clicar no botdo "OK" para comecar.
- Passo 1: Por favor, retire a bandeja, esvazie o recipiente de borras de café e volte a
coloca-lo.
- Passo 2: Em processo, por favor aguarde.
- Passo 3: Por favor, abra a tampa de entrada do café moido na parte superior da
maquina. Para o fazer, deve premir a palavra "Push” escrita na tampa. Adicione a
pastilha de limpeza do sistema de café, coloque um recipiente na saida de café e
toque em “Seguinte”;
- Passo 4: Em curso, demoraré cerca de 5 minutos
- Passo 5: Retire e esvazie o recipiente de borras de café, volte a coloca-lo e feche a
porta. Prima "OK" para avancar para o passo seguinte;
- Passo 6: Limpeza profunda da de café completada Clique no botao “OK" para
regressar.

3.5.3. Limpeza profunda do sistema de leite
Alimpeza profunda do sistema de leite é utilizada para limpar o sistema onde ocorre a extracao
e a vaporizacdo do leite. Siga as instrucdes no ecra para confirmar os passos:
- 0 processo de limpeza devera demorar cerca de 5 minutos e ndo pode ser cancelado
ap6s o inicio, pelo que deve clicar no botdo "OK" para comecar.
- Passo 1: Deite 0,5 litros de agua quente a 40 °C no recipiente do leite, deite o produto
de limpeza do sistema de vaporizacao do leite, mexa bem (cerca de 5 minutos) e
toque em Seguinte.
- Passo 2: Em curso, demorara cerca de 3 minutos
- Passo 3: Depois de limpar o recipiente, encha-o com 250 mlde agua. Ligue-o ao tubo
do leite e cligue no botdo "OK" para passar a etapa seguinte.
- Passo 4: Em curso, demoraré cerca de 2 minutos
- Passo 5: Quando a limpeza profunda do sistema de café estd concluida, toque em
OK para regressar.

3.5.4. Descalcificacao

0 processo de descalcificacdo é utilizado para limpar todo o sistema de tubagem da maquina
de café. Durante a utilizacdo normal, a maquina de café acumula depdsitos de calcéario devido
a dureza da dgua. Siga as instrucdes no ecra para confirmar os passos:

NOTA: O processo de descalcificacao durara cerca de 35 minutos e néo pode ser cancelado
depois de iniciado. Todos os passos sdo descritos no ecra.
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Passo 1: Retire a bandeja de gotejamento, rode a junta de descalcificacdo 90° no
sentido dos ponteiros do relégio para retirar a mangueira, encaixe-la na ranhura do
tubo da méaquina, volte a colocar a bandeja e prima o botao “OK" para passar a etapa
seguinte.

Passo 2: Coloque 2 L de &gua num recipiente adicional, adicione o produto
descalcificante na proporcao recomendada pelo fabricante, misture e dissolva-os,
coloque no tubo do sistema de descalcificaco e prima o botdo "OK" para continuar.
Passo 3: Em curso, demorara cerca de 35 minutos

Passo 4: A descalcificacao foi concluida. Volte a ligar o tubo de descalcificacéo a
maquina, reinstale a junta de descalcificacdo ao rodar 90° no sentido contrario ao
dos ponteiros do reldgio e, em seguida, reinstale a bandeja de gotejamento, clique
no botdo “"OK" para terminar a descalcificacdo.

3.5.5. Informacéao
A seccdo seguinte fornece informacdes sobre a utilizacdo da maquina:

Total de chavenas: Apresenta o nimero total de chavenas e o total de cada bebida.
Pode ser ajustado por periodo de tempo e por horas.

Registo de manutencao: Apresenta o total de limpezas e o total de cada bebida Pode
ser ajustado por periodo de tempo e horas.

Versao do software: Apresenta a versdo do software, a HMI e o modelo.
Informacdes sobre a maquina.

3.5.6. Configurar a maquina de café

NOTA: A palavra-passe pode ser alterada.

- Configuracédo de bebidas

Depois de selecionar este menu, a maquina apresentara todas as definicbes de bebidas
disponiveis. Depois de selecionar a bebida que pretende configurar, aparecem 3 icones a
direita da mesma.
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0 primeiro icone permite-lhe alterar a posicéo de visualizacao da bebida selecionada
no ecra principal. Para o fazer, toque no icone da bebida que pretende mover e toque
na nova bebida cuja posicao pretende alterar.
0 segundo icone permite-lhe apagar a bebida que selecionou. Tera de confirmar se
pretende apagar a bebida.
0 tercer icone permite-lhe configurar tudo o que estd relacionado com as
carateristicas da prépria bebida.
o Nome da bebida/inglés - Alterar para: Esta seccéo permite-lhe mudar o nome
da bebida selecionada, quer na lingua escolhida, quer em inglés.
o Imagem: Para substituir aimagem, é necessario inserir o USB na parte inferior
esquerda do ecra.
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NOTA: Aimagem a substituir nas bebidas deve respeitar um tamanho de imagem de 290x290
pixels, com um méximo de 2 MB, em formato PNG e o nome do ficheiro sé pode conter letras
e nimeros.

o  Pode adicionar um dos trés icones que aparecem na bebida para o marcar
como o mais utilizado.

o  Poderd ocultar a bebida (a bebida sera guardada, mas ndo aparecerd no menu
principal).

o  Tipo de chavena a utilizar: E possivel configurar as bebidas individuais para
diferentes tamanhos de chavena.
Podera categorizar o tamanho da bebida que esta a configurar.
Sequéncia: Esta seccao permite-lhe selecionar a ordem de aparecimento
das diferentes bebidas, desde: café, dgua quente, leite, espuma de leite,
pausa e dgua fria. Note-se que algumas bebidas que utilizam leite e dgua sao
incompativeis na ordem da sequéncia de bebidas.

o Para a configuracéo das bebidas, arraste os blocos quadrados para a etapa
pretendida nos losangos imediatamente acima deles.

o Passos: Em seguida, é necessario ajustar cada parametro para cada passo.
Estes parametros sdo explicados a seguir.

o Pode testar a definicdo selecionada para ver se é do seu agrado; em caso
afirmativo, prima guardar para guardar a configuracdo final da bebida.

Definicdo dos parametros
O significado de cada parametro e a gama de valores sao explicados de seguida:

Ndmero de servicos: Permite-lhe selecionar o nimero de doses da bebida
selecionada que a maquina ird distribuir. Valores de 1a 5. Exemplo: Se selecionar 2
para Espresso, quando premir Espresso, a maquina distribuira 2 Espressos.

Graos de café (g): Quantidade de gréos a moer pela maquina. £ possivel selecionar o
depdsito a partir do qual os graos de café devem ser distribuidos. Valores de 6-21g.
Pré-infusdo: A pré-infusdo é o nimero de segundos em que o café extrai os seus
aromas depois de humedecido com agua quente. Valores de 0 a 10 segundos.

Café (mL): Quantidade de café. Valores de 10 a 240 mL.

Nivel de temperatura: Temperatura a qual o café é extraido e sai. Valores
seleciondveis entre: Temperatura baixa (85°C), média (90°C) e alta (95°C)

Modo de pressdo: com pressao ou sem pressao.

Controlo da extracdo: E a forca com que o café é extraido, gerando sabores mais
fortes quanto mais for extraido. Valores seleciondveis entre: Normal, Forte e
Extraforte.

Leite quente (s): Quantidade de leite quente ejetada. Valores de 0 a 60 s.
Temperatura do leite quente: Nivel da temperatura a que se pretende que o leite
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saia, em que o nivel 5 corresponde a uma temperatura muito elevada. Valores de 1
as.

- Espuma de leite (s): Quantidade de leite espumado. Valores de 0 a 90 s.

- Temperatura do leite (°C): Indique a temperatura do leite a utilizar.

NOTA: Se utilizar leite a uma temperatura superior a temperatura definida, o aparelho
apresenta um aviso de sobreaquecimento.

- Quantidade de espuma no leite: Quantidade de ar que é introduzida no leite para o
espumar, que é mais elevada para fazer mais espuma. Valores alta-média e baixa.

- Temperatura da espuma de leite: A temperatura da espuma de leite é elevada para
uma temperatura mais alta. Valores alta-média e baixa.

- Agua quente: Quantidade de dgua quente. Valores entre 0 e 480 mL.

Para os soluveis:

- Quantidade de &gua (mL): Quantidade de dgua a misturar com os sollveis. Valores
de 0a300 mlL

- Quantidade de soliveis (g): Quantidade de sollveis a misturar com dgua. Valores
de0a70g

- Saida de dgua frontal (mL): Primeira quantidade de dgua a distribuir sem misturar
com os soluveis. Valores de 5 a 50 ml

- Safda de dgua traseira (mL): Primeira quantidade de &gua a distribuir sem misturar
com os sollveis. Valores de 5 a 50 ml

- Velocidade de saida solivel (%): Velocidade a que o sistema de distribuicdo de
sollveis roda para distribuir mais soliveis. Quanto maior for a percentagem, maior
serd a velocidade e mais soltvel serd a mistura. Valores de 50 a 100%.

- Modo de mistura com dgua: se pretende que seja misturado com &gua fria ou ndo.

- Selecao de sollveis: Selecione o robot que deseja usar

Definicdo do nivel de moagem

Passo 1: Abra a porta com a chave. No interior da porta, encontrara a chave especial inserida
na parte lateral.

Passo 2: Puxe o fecho dos depdsitos e levante cuidadosamente o depésito para café em grao.
Verd um cilindro saliente com uma marcacao na sua base que vai de 1a 9. 9 para trituracao
mais grosseira e 1 para trituracao mais fina.

NOTA: Para um funcionamento correto, recomenda-se a sua colocacéo entre os niveis 7 e 5.
NOTA: Também é possivel medir separadamente as gramas de café e de agua a distribuir. Ao

lado de cada um destes pardmetros, encontrard um botdo para os medir. A quantidade de
bebida sera distribuida como agua a partir do bico de café e as gramas de café moido cairao
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diretamente no recipiente para borras, pelo que pode medi-las com uma balanca e a funcao
TARE da balanca. Isto permitir-lhe-a racionar e calcular as doses de café que deseja colocar.

- Manutencao

Nesta seccao, podemos limpar cuidadosamente o grupo de extragao e o sistema de leite, bem

como descalcificar a maquina, pontos que ja foram explicados anteriormente. Para além disso,

encontrara:

- Dreno de agua: utilizado para retirar a dgua residual do interior da maquina. Este modo é
(til para transportar a maquina de café sem transbordar dgua. O processo demora cerca
de 1 minuto.

NOTA: Esvazie sempre a maquina quando a transportar e/ou nao a utilize durante um longo

periodo de tempo. Nao interrompa este processo.

- Configuracdes das maquinas
Nesta seccao, encontrara varias definicbes que pode configurar na maquina. Sao os seguintes:

Configuracao da manutencao:A maquina limpa automaticamente os seus varios componentes
periodicamente. Estes tempos, para além de outros parametros, séo os que estao configurados
nesta altura. € possivel alterar o botdo de pré-aguecimento, a mensagem de pré-aquecimento
do sistema de café e o tempo de aparecimento da mesma, a limpeza profunda, a limpeza do
sistema de leite, a limpeza da unidade de café, a descalcificacéo, a limpeza a vapor da saida de
leite e 0 tempo de limpeza diaria, bem como o ndmero de bebidas que podem ser efectuadas
até que estas mensagens voltem a aparecer.

Hora/Fecha: Onde se pode definir a hora e a data da maquina de café.

Ligar/desligar automatico: Onde pode adicionar (clique no icone "+") horas de ativacdo e
desativacao automatica.

Modo Eco:

Modo ECO 1: Se néo for efetuada qualquer operacdo na maquina durante uma hora, o ecra
diminuird 50 % e a palavra "ECO" aparecerd no ecrd. Se tocar no ecrd, saird deste modo e
podera preparar a bebida da sua escolha.

Modo ECO 2: Se nao for efetuada qualquer operacao na maquina durante 1:30 h, o ecra desligar-
se-a. Prima o bot&o no canto superior direito da méquina para sair deste modo e preparar a
bebida da sua escolha.

Unidade: Onde pode definir as unidades de volume e temperatura da maquina de café.
Palavra-passe: Onde se pode alterar a palavra-passe utilizada para aceder as definicées:

O dispositivo tem varios niveis de seguranca para impedir que os utilizadores alterem
determinadas definicdes.
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A palavra-passe para o nivel de seguranca 1 é 1609; a introducéo deste valor sé permite
modificar a seccao “"Configuracao das bebidas" no capitulo “3.5.6 Configurar a maquina”

A palavra-passe para o nivel de seguranca 2 é 1709; se introduzir este valor, sé podera

modificar as seccdes: “Configuracdo das bebidas”, "Manutencao” e "Regulacdo da maquina” do
ponto "3.5.6 Configurar da maquina”.

A palavra-passe para o nivel de seguranca 3 é 1809. Se introduzir este valor, poderd modificar

todas as seccOes: “Configuracao das bebidas’, ‘Manutencdo', ‘Configuracées da maquina’ e
‘Configuracdes técnicas' do ponto 3.5.6 Configurar a maquina’

NOTA: O aparelho permite-lhe introduzir a palavra-passe para entrar no capitulo “3.5 Menus"
ou para entrar no capitulo seguinte “3.5.6 Configurar a maquina". Esta pode ser alterada
na seccao “Configuracées de controlo” do menu “Configuracdes técnicas" no ponto “3.5.6
Configurar a maquina"

Opcdes personalizaveis: Aqui é possivel personalizar varios aspectos do funcionamento e da

interface da maquina. Alguns deles sao:

- Mude o0 nome dos menus iniciais.

- Defina o nimero de bebidas apresentadas por menu.

- Definir o nimero de bebidas que podem ser marcadas com o logétipo mais vendido.

- Seos parametros de cada bebida sdo ou ndo ajustaveis, se é ou ndo necessaria uma dupla
confirmacao para efetuar a encomenda.

- Obrilhodoecra.

- Aativacdo do LED do ecra, bem como a sua cor.

Temperatura da caldeira: Para selecionar a temperatura a que o café serd preparado

- Configuracées técnicas

Calibracéo do moinho: Nesta altura, o moinho é calibrado, ajusta assim a maquina de café ao
tipo de gréos de café que estd a ser consumido. Se encontrar residuos de café na parte de tras
do recipiente de borras de café, isso deve-se ao facto de o moinho ndo estar corretamente
calibrado. Para calibrar o moinho, é necessario moer café trés vezes (ativar o moinho ao premir
“Start”) e anotar as quantidades moidas nas trés células disponiveis. O café caird diretamente
no recipiente de borras, pelo que pode pesar o café moido ao utilizar o préprio recipiente de
borras e uma balanca com a funcao TARE. Terd de colocar os valores nas 3 células vazias.

Calibracéo de soltveis: Nesta altura, a dosagem dos soltveis (leite e cacau em po) é calibrada.
Para calibrar o dispensador de sollvel, é necessario dispensar 3 vezes, e selecionar o depésito
de solliveis que se pretende calibrar, e premir “Iniciar”. O café caira diretamente no recipiente
de borras, pelo que pode pesar o café moido ao utilizar o préprio recipiente de borras e uma
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balanca com a funcéo TARE. Tera de colocar os valores nas 3 células vazias.

NOTA: Nao se esqueca de limpar o anel vermelho antes de instalar o sistema de mistura de
poés.

indice de moagem: Para um maior controlo da quantidade de café moido, é possivel aplicar
um fator para aumentar ou diminuir a quantidade de café moido. O valor indicado serd
multiplicado pela quantidade de café moido selecionada. Se o niimero selecionado for superior
a1, a quantidade de café moido serd superior a normal, se o nimero selecionado for inferior a
1, a quantidade de café serd inferior. Valores de 0,7 a 1,3.

Calibracdo do abastecimento de dgua: A calibracdo da &gua utilizada para as preparacdes
é explicada a seguir. Selecione o tipo de preparacéo que pretende calibrar e siga os passos
abaixo.

Calibracao do sistema de leite: A calibracéo do sistema de leite é explicada a seguir. Siga os
passos abaixo.

Ajustes de fabrica: Neste modo, é possivel repor todas as definicdes para as predefinicoes de
fabrica.

Configuracées comerciais: Nesta janela, pode modificar diferentes parametros relacionados
com o aspeto da maquina de café. Podera introduzir o seu préprio logétipo, uma imagem de
arranque e varias imagens que serao apresentadas em segundo plano enquanto distribui café
ou navega pelos menus. Os formatos sao os seguintes:

- Logétipo: 250x48 px (.png)
- Imagem de arranque e de fundo (1): 1024x600 px (.png)
- Imagem de fundo (2): 764x500 px (.png)

NOTA: Requerimientos: Tamanho méximo de 2 MB, em formato PNG e o nome do ficheiro sé
pode conter letras e nimeros.

Importacao/Exportacao de parametros: Se tiver adquirido varias maquinas de café e nao quiser
actualiza-las todas uma a uma, pode exportar os parametros da maquina j& configurada para
uma pen USB e copid-los para as outras maquinas de café. Para o fazer, siga estes passos:

1. Introduza um USB na porta USB.

NOTA: A porta USB esté localizada na parte interior da porta. A direita da parte de tras do ecra,
encontraré um elastico retangular; puxe-o para fora e encontrara a porta USB.
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2. Exporte, na maquina que ja esta configurada, os parametros da maquina.

3. Uma vez terminado o processo, retire a pen USB e introduza-a na porta da maquina
de café a configurar.

4. Acedaao menu de importagao/exportacao de parametros e importe os parametros.

Ajuste de funcdes Neste menu, é possivel ativar ou desativar as varias funcdes:

- Aviso de esvaziamento do recipiente de borras

- Aviso de depésito de café em grao vazio, desligado

- Aviso de falta de soltvel no depésito direito.

- Aviso de falta de soliivel no depésito esquerdo.

- Palavra-passe para o menu (Permite-lhe avancar para onde introduzir a palavra-passe
para 0s menus)

- Tempo de extracdo do café (s)

- Calibracdo do moinho

- Funcao de agua quente, permite ativar ou desativar a funcdo de dgua quente no ecra
principal.

- Quantidade de dgua quente. Valores de 0 a 480 ml

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

A limpeza da maquina é o ponto mais importante da manutencao. € necessario efetuar uma
limpeza diaria répida do sistema de café. Além disso, apds cada utilizacdo do sistema de leite,
deverad ser feita uma limpeza rapida deste sistema.

O leite, ap6s cada utilizacao, forma depdsitos nas condutas por onde passa, chega mesmo a
bloqued-las. Além disso, a acumulacao e a degradacdo podem gerar maus sabores e odores.

E essencial para o bom funcionamento do leite e da espuma de leite que as condutas estejam
limpas. Uma das principais causas do leite ndo ser bem vaporizado e espumado é aacumulacdo
de leite nestas condutas.

Recomenda-se as seguintes limpezas didrias:
- Limpeza profunda do sistema de café
- Limpeza profunda do sistema de leite

Recomenda-se as seguintes limpezas semanais:

- Limpeza concluida
- Descalcificacao
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4.1 Retirar e limpar o sistema de mistura de pés (Figura 7)
Extrair o sistema de mistura de pés:

Passo 1: Rode lentamente o anel vermelho entre a estrutura da maquina de infusdo e o sistema
de pd no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio até sentir um ligeiro “clique”,

Passo 2: Pode entéo remover este sistema ao o puxar para fora. Jogue um pouco com as maos
de um lado para o outro enquanto puxa. Desta forma, o seu aparecimento serd gradual.

Passo 3: Quando o sistema de mistura de pé estiver fora, levante a tampa de silicone para cima
para a separar do corpo de plastico rigido.

Passo 4: Limpe todos os componentes com adgua morna e sabdo até que todos os residuos
sejam removidos.

Passo 5: Volte a colocar o compartimento no sitio.

NOTA: Na preparacao de bebidas com sollveis, & muito importante manter a saida de agua
frontal e traseira dentro dos parémetros de preparacdo de bebidas. A remocao desta pequena
quantidade de dgua pode provocar um blogueio soltvel no sistema de mistura de pés e o mau
funcionamento da maquina.

4.2 Dicas de manutencao

- Nao adicione dgua ao depésito de café em grao.

- Naoretire a bandeja de gotejamento, o depdsito de dgua ou qualquer outra peca enquanto
a maquina estiver a funcionar.

- Recomenda-se a utilizacao de graos de café de torrefacdo média ou média-escura, ndo
demasiado oleosos. O café torrado ndo deve ser utilizado.

- Ao preparar uma bebida, ndo coloque a méo na saida da bebida; pode queimar-se.

- Limpe a méquina com um pano himido. N&o utilize produtos abrasivos nem corrosivos.

- Ao encher o depésito de graos e os depésitos de sollveis, certifigue-se de que nao
ultrapassa a linha "MAX".

- N&o desligue a maquina da corrente elétrica durante a preparacdo das bebidas, a limpeza
automatica ou o reinicio.

- Pode ajustaraaltura da saida da bebida para corresponder a altura do copo da sua escolha
e evitar salpicos.

- Sempre que desligar a maquina, esvazie o depésito de borras de café e a dgua residual.

- Nao mergulhe a maquina de café em agua para a limpar.
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5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

PORTUGUES

Aviso

Possivel causa

Possiveis solucdes

0 sistema ndo tem agua

1. Nao ha agua no sistema
de entrada de agua.

2. Atampa nédo estd
corretamente instalada.

3. Osensordedetecdo
do nivel de dgua ndo
funciona.

1. Verifique a instalacdo de
agua.

2. Substitua corretamente a
entrada de agua.

3. (Contacte com o Servico
de Assisténcia Técnica
Oficial da Cecotec.

Nao sai leite.

1. O depdsito de leite esta

vazio.

2. Asaida devapor esta
bloqueada.

3. Oespumadorde esta
bloqueado.

Encha o depdsito do leite.
Inicie a limpeza do
sistema de leite.

3. Desmonte e limpe o bocal
de leite ou substitua-o.

0 depésito de borras esta
cheio

0 depésito de borras de café
tem mais borras do que o
permitido.

Retire a bandeja gotejamento,

retire o depésito de borras de
café e esvazie-o.

Nao sai leite nem cacau
sollivel

1. O depédsito de solliveis
estd vazio

2. 0O sistema de mistura de
sollveis esta obstruido.

3. Odispositivo nao tem
agua

1. Encha o depdsito de
sollveis

2. Retire e limpe o sistema
misturador de sollveis

3. Coneteoaparelho a
entrada de dgua

0 depésito de graos ou de
sollveis esta vazia

O funil estéa vazio.

Os graos de café ou o pd
soltvel ficam colados e
nao caem.

1. Encha o depdsito com
café em gréo ou em po,
consoante o caso.

2. Mexa os graos ou o pé
até ficarem soltos.

Abandeja
antigotejamento ndo esta

corretamente posicionada.

1. Abandeja
antigotejamento nao
esta corretamente
posicionada.

2. 0 sensor esta danificado.
0 iman néo esta colocado
ou estd danificado.

1. Coloque a bandeja
antigotejamento
corretamente.

2y 3. Contacte com o Servico

de Assisténcia Técnica Oficial

da Cecotec.

N&o sai café - A pressao é
demasiado elevada

1. Ofiltro do sistema de
bebidas esta bloqueado.

2. Ocafé moido é
demasiado fino.

3. Aprensagem do café
moido é muito elevada.

Limpe o sistema de café.
Rode a roda de moagem.
Quanto mais elevado for
o nimero selecionado,
mais espesso serd o café.

3. Reduza o nivel de pressao
do café

€ necessario efetuar uma
limpeza do sistema de
café.

Quando o sistema de café
precisa de ser limpo, o visor
apresentara um aviso.

Siga as indicacdes no ecra e
efectue a limpeza.

E necessario efetuar uma
limpeza do sistema de
leite

Quando o sistema de leite
precisa de ser limpo, o visor
apresentard um aviso.

Siga as indicacdes no ecra e
efectue a limpeza.

Abandeja
antigotejamento esta
cheia.

1. Abandeja
antigotejamento esta
cheia de dgua suja.

2. Retire a bandeja
antigotejamento e
esvazie-a.

Ndo sai agua.

1. Aentradade dgua esta
bloqueada.

2. Aentrada de dgua ndo
estad bem posicionada.

3. O fluxédmetro esta
danificado.

1- 2. Verifique e substitua a
entrada de agua.
3. Entre em contacto com o

Servico de Assisténcia Técnica

Oficial da Cecotec.

E necessario efetuar uma
limpeza profunda

Quando for necessario
efetuar uma limpeza

completa, o visor apresentara

um aviso

Siga as indicacbes no ecra e
efectue a limpeza.

E necessario efetuar
um processo de
descalcificacao.

Quando for necessario
efetuar um processo de
descalcificacdo, soard um
aviso.

Siga as instrucdes no ecra e
efectue a descalcificagao.
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Fuga de agua.

Ha uma fuga de dgua no
interior aa maquina de café.

Verifique e limpe o sistema de
mistura de sollveis.

Verifique todas as partes

da maquina de café para
confirmar que tudo esta
corretamente posicionado. Se
este problema persistir, entre
em contacto com o Servico
Oficial de Assisténcia Técnica
da Cecotec.

A maquina néo liga

1. Na&o ha alimentacéo
elétrica.

2. Atensdonaoé
suficientemente elevada.

3. Amaquina de café néo
esta ligada.

4. APCB esta danificada.

5. O fusivel da fonte de
alimentacdo principal
estad queimado.

1. Verifique se a maquina
estd ligada a rede
elétrica.

2. Certifique-se de que a
tensao esta correta.

3. Verifique se a maquina
estd ligada.

4 -5, Entre em contacto

com o Servico de Assisténcia

Técnica Oficial da Cecotec.

0 sistema de aquecimento
sobreaqueceu.

Atemperatura é superior a
permitida pelo dispositivo.

Reinicie o aparelho, se tal nao
resolver o problema, contacte
o Servico de Assisténcia
Técnica Oficial da Cecotec.

Atemperatura ambiente é
demasiado baixa

Atemperatura ambiente é de
0 °Couinferior.

Volte a ligar a maquina
quando a temperatura
ambiente estiver entre 10 C
e40°C.

PORTUGUES

Verifique a unidade de
preparacao de bebidas.

A unidade de preparacao
de bebidas néo

esta corretamente
posicionada.

A unidade de preparacao
de bebidas esta
danificada.

0 motor da unidade de
preparacao de bebidas
esta danificado.

Toque em “Check up".
Substitua a unidade de
preparacao de bebidas.

3. Entre em contacto com
o Servico de Assisténcia
Técnica Oficial da Cecotec.

N&o faz espuma de leite,
apenas leite quente.

0 sistema de leite estd sujo.

Faca uma limpeza profunda
do sistema de leite.
Verifique o tubo e a entrada
davalvula de ar. Limpe a
valvula de ar.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Referéncias: 01796

Produto: Cremmaet Lounge

Poténcia: 2900 W
Tensao: 220-240V
Frequéncia: 50/60 Hz

Pressao de entrada de dgua: 80-600 kPa (0,08-0,6MPa)
Press&o nominal: 900kPa (0,9MPa)

Capacidade do depésito de grao: 750 g x 2

Capacidade do depésito de leite em pd: 1000 g
Capacidade do depésito de cacau em pé: 1000 g

As especificacdes técnicas podem ser alteradas sem notificacao prévia para melhorar a

qualidade do produto.

Fabricado na China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE APARELHOS ELETRICOS E ELETRONICOS

e/ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico.
Quando este produto atingir o fim da sua vida util, devera remover as pilhas/
baterias/acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas
autoridades locais.

i ; Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto
.
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Para obter informacéo detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus
equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor devera
contactar com as autoridades locais.

A conformidade com as diretrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec sera responsavel perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta de
conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e prazos
estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacoes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se deteta uma ocorréncia com o produto ou tem alguma consulta, entre em contacto com o
Servico de Assisténcia Técnica da Cecotec através do nimero de telefone +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacao nao pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido ou
distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecénico, fotocopia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN
Fig. 1. Onderdelen van de koffiemachine 1
Melkpoeder reservoir

Cacaopoeder reservoir

Sleutels om de servicedeur te openen
Heet water uitloop

Koffie, melk en wateruitloop

Lekbak en afvalreservoir

Dubbel reservoir voor koffiebonen
Display

Metalen rooster

© O NV s WwN S

Fig. 2. Onderdelen van de koffiemachine 2
10. Dekselvoor de koffiebonenreservoirs
11.  Dubbel reservoir voor koffiebonen
12.  Connector voor stroomkabel

NEDERLANDS

13.  Afvoeraansluiting (buitendiameter 19,0 ¥ 1,0 mm): Om leidingen aan te sluiten
14, Watertoevoeraansluiting (watertoevoerleiding op koffiemachine met G
schroefdraad en aansluiting met G ¥%schroefdraad watertoevoer.

Fig. 3. Onderdelen van de koffiemachine 3
15.  Koppeling/sluiting voor reservoirs
16.  Aan/uit schakelaar
17.  Perseenheid
18. Ontkalking opening
19. USB-aansluiting

Fig. 4. Uitloop cappuccinatore
1. Drankuitloop (in poedervorm)
2. Koffie-uitloop
3. Melkuitloop
4. Water uitloop

Fig. 5. Onderdelen van de cappuccinatore.
Fig. 6. Terugslagventiel
1. Behuizing van het terugslagventiel

2. Afdichtingspakking

Fig. 7. Poeder mengsysteem
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OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2. VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

- Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal.
U kunt de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om
beschadiging van het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als
u de verpakking toch weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

- Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als een
van deze ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de
Technische Dienst van Cecotec.

Inhoud van de doos

- Koffiemachine

- Leiding voor aansluiting op wateraansluiting

- Melkbuisje

- Speciale sleutel voor het openen van koffiebonen-, melk- en cacaopoeder reservoirs.
- Netsnoer

- Handleiding

Minimumvereisten voor een goede werking:

- Omgevingstemperatuur: Boven 1°C, onder 40°C

- Waterkwaliteit: Gebruik natuurlijk mineraalwater of gefilterd water.
- Nominale waterdruk voor automatische watertoevoer: 0.08-0.6 MPa
- Nominale werkdruk: 0.9 MPa

3. WERKING

3.1 Beschrijving van de onderdelen

Onderdelen van de koffiemachine

1. Melkpoeder reservoir: voeg melkpoeder toe aan het linker reservair.

2. Cacaopoeder reservoir: voeg cacaopoeder toe in het rechter reservoir.

3. Sleutels voor het openen van de servicedeur: geven toegang tot de binnenkant van
de koffiemachine waar zich de melk- en cacaopoeder-mixer, de speciale sleutel voor
het openen van de reservoirs, de perseenheid, enz. bevinden.

4. Heet water uitloop.
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5. Drank uitlaten: koffie, melk, poederdrank en water.

6. Lek- enafvalreservoir, waar de afvoer met terugslagventiel zich bevindt.

7. Dubbel bonenreservoir: hiermee kunt u twee soorten koffiebonen toevoegen, zodat
u kunt kiezen bij het bereiden van uw dranken.

8. 101" touchscreen.

9. Metalen rooster

10. Deksel voor koffiebonenreservoir.

11.  Dubbel bonenreservoir: hiermee kunt u twee soorten koffiebonen toevoegen, zodat
u kunt kiezen bij het bereiden van uw dranken.

12.  Connector voor stroomkabel

13.  Afvoeraansluiting (buitendiameter 19,0 01,0 mm): Om leidingen aan te sluiten

14. Watertoevoeraansluiting (watertoevoerleiding op koffiemachine met G 34"
schroefdraad en aansluiting met G Oschroefdraad watertoevoer.

15.  Koppeling/sluiting voor reservoirs: door het slot naar buiten te trekken, kunnen de
reservoirs voor koffiebonen, melk en cacaopoeder worden verwijderd voor reiniging
en onderhoud.

16.  Aan/uit schakelaar.

17.  Perseenheid: hier wordt de koffie geéxtraheerd.

18. Ontkalking opening.

19. USB-aansluiting om afbeeldingen te bewerken.

Onderdelen van de cappuccinatore
De drankuitloop is uitgerust met een apparaat voor het opschuimen van melk (cappuccinatore).
Het wordt als volgt verwijderd en gedemonteerd:
1. Klik op de Zijlipjes en trek ze naar beneden.
2. Trek de behuizing van de cappuccinatore, dat gemaakt is van siliconen, omhoog.
3.  Omalle onderdelen te demonteren, trekt u de geribbelde deksels van de melkuitloop
naar beneden en vervolgens het harde plastic gedeelte van het hoofdgedeelte.
4. Trek ten slotte het harde plastic deel van de bovenkant omhoog dat verbonden is
met de leidingen van de koffiemachine.

OPMERKING: Het belang van het schoon houdenvan ditapparaatis van het grootste belangvoor
een goede werking. Voortdurende reiniging zorgt voor goede koffie- en melkschuimresultaten.

3.2 Het apparaat voor de eerste keer gebruiken
1. Het koffiezetapparaat aansluiten: Sluit de voedingskabel aan op de stroom.
2. Vulhet reservoir met melkpoeder en cacaopoeder.
3. Vulhet koffiebonenreservoir met koffiebonen: Open het deksel van het reservoir, vul
het reservoir met koffiebonen en sluit het deksel weer
OPMERKING: Vul alleen met natuurlijke gebrande koffiebonen, gebruik geen gemixte of
gebrande koffie en doe geen andere producten in het reservair.
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4, Sluit de watertoevoer aan op de koffiemachine en let daarbij op de diameter van de
waterleiding.

5. Sluit een buis aan op de waterafvoer. Verwijder hiervoor eerst de rubberen stop in
de afvoerbuis van de lekbak en sluit het terugslagventiel op dezelfde plaats aan
door het door de opening aan de buitenkant van de lekbak te steken en plaats de
afdichtpakking van de binnenkant van de lekbak op het terugslagventiel. (Fig. 6
Aansluitsysteem Lekbak - Afvoer)

6. Zethetkoffiezetapparaat aan: Druk op de aan/uit-schakelaar aan de binnenkant van
de servicedeur. Het display gaat aan en start een proces van voorbereiden en starten
van de koffiemachine (Water vullen - Controles - Opwarmen - Snelle reiniging),
waarna u de drank kunt kiezen die u wilt bereiden.

7. Het apparaat vraagt u om de taal en tijdzone te selecteren.

3.3 De koffiemachine uitschakelen

Stap 1: Klik op het icoon linksboven op het display om het vervolgkeuzemenu te openen.

Stap 2: Klik in dit menu op de optie «Uitschakelen».

Stap 3: Volg dan de stappen tot het apparaat in de uitschakeltoestand komt.

OPMERKING: U kunt het apparaat opnieuw starten vanuit deze stand-bymodus door het
display 3 seconden ingedrukt te houden.

Stap 4: Als de machine uit staat, kunt u de schakelaar aan de binnenkant van de servicedeur (te
openen met de sleutels) in de uit-stand zetten.

OPMERKING: Zet deze schakelaar niet in de uit-stand zonder de bovenstaande stappen te
volgen. Als u dit doet, kan het beschadigd raken, omdat het water niet is afgevoerd of niet goed
is schoongemaakt.

WAARSCHUWING: Vergeet niet dat als u het apparaat uitschakelt, u de koffieresidubak moet
schoonmaken.

3.4 Beschrijving van het hoofdscherm

3.4.1 Bereiden van drankjes

De koffiemachine heeft 32 soorten bereidingen. Blader naar links of rechts door de bestaande
menu's om er een te selecteren. U kunt meer drankjes maken als u wilt.

OPMERKING: Alle drankjes zijn configureerbaar.

3.4.2 Taal
Door op het taal icoon linksboven te drukken, net links van het menu icoon dat in de volgende

sectie wordt beschreven, kunt u kiezen uit de verschillende talen die de machine aanbiedt.

3.4.3. Heet water
Als u op het icoon met het hete kopje linksonder drukt, zal de machine heet water uitgeven.
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3.4.4.Voorverwarming van koffiesysteem activeren

Als u op het druppel icoon rechtsonder drukt, opent de machine de voorverwarmingsmodus
van het koffiesysteem om de temperatuur van het koffiesysteem te verhogen en het resultaat
van de dranken te verbeteren.

3.5 Menu's

U kunt de verschillende menu's openen door door het menu te bladeren vanaf het icoon met
de drie balken linksboven in het hoofdscherm, waar ook de selecteerbare drankjes worden
weergegeven.

Alle beschikbare menu's worden hieronder uitgelegd:

3.5.1. Volledige reiniging

Deze reiniging duurt 10 minuten en kan niet worden gestopt als deze eenmaal is begonnen.
Het bestaat uit een grondige reiniging van het koffiesysteem en het melksysteem tegelijkertijd.
Wanneer u het menu opent, volgt u de instructies op het scherm.

OPMERKING: Reiniging wordt aanbevolen na een hele dag gebruik.

- Stap 1: Open de servicedeur, neem de poeder mixer eruit en was en reinig hem (zorg
ervoor dat hij droog is, anders zal hij poeder adsorptie veroorzaken) en plaats hem
dan terug;

- Stap 2: Verwijder de koffieresidubak, maak hem leeg, plaats hem terug en sluit de
deur. Druk op de knop “"OK" om door te gaan naar de volgende stap;

- Stap 3: In proces, even geduld alstublieft....

- Stap 4: Open het dekselvande toevoervoor gemalen koffie tussen de bonenreservoirs
en plaats een koffiepad om de zetgroep te reinigen. Giet aan de andere kant 0,5 L
water van 40°C in een kom, steek het melkbuisje erin en voeg melksysteemreiniger
toe. Los het op.

- Stap 5: In proces, duurt ongeveer 6 minuten

- Stap 6: Vul de container na het reinigen met 250 ml water en plaats het melkbuisje
terug. Klik op de knop “OK" om door te gaan naar de volgende stap;

- Stap 7: In proces, duurt ongeveer 4 minuten

- Stap 8: Na de volledige reiniging leegt u de koffieresidubak en plaatst u deze terug.
Druk vervolgens op “Uitschakelen” om het apparaat uit te schakelen of druk op
“Terug" om terug te keren naar het hoofdscherm.

3.5.2. Grondige reiniging van de zetgroep

De grondige reiniging van de zetgroep wordt uitgevoerd om de perseenheid- en extractie-
eenheid te reinigen met behulp van koffie-extractietabletten. Volg de instructies op het display
om de stappen te bevestigen:
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- Hetreinigingsproces zal naar verwachting 5 minuten duren, na de start kan het niet
meer worden geannuleerd, klik op de knop “OK" om te starten.

- Stap 1: Verwijder de lade, leeg de koffieresidubak en plaats deze terug.

- Stap 2: In proces, even geduld alstublieft.

- Stap 3: Open het deksel van de toevoer voor gemalen koffie aan de bovenkant van de
machine. Hiervoor moet u op het woord “Push” drukken dat op het deksel staat. Voeg
het reinigingstablet uit de zetgroep toe, plaats een bakje in de koffie-uitloop en klik
op 'Volgende stap’;

- Stap 4:In proces, duurt ongeveer 5 minuten

- Stap 5: Verwijder de koffieresidubak, maak hem leeg, plaats hem terug en sluit de
deur. Druk op de knop “"OK" om door te gaan naar de volgende stap;

- Stap 6: Grondige reiniging van de zetgroep voltooid. Klik op de knop “"OK" om terug
te keren.

3.5.3. Grondige melkreiniging

De grondige reiniging van het melksysteem wordt uitgevoerd om het melksysteem te reinigen,
dat is waar de melk wordt opgezogen en gestoomd. Volg de instructies op het display om de
stappen te bevestigen:

- Het reinigingsproces zal naar verwachting 5 minuten duren, na de start kan het niet
meer worden geannuleerd, klik op de knop “OK" om te starten.

- Stap 1: Giet 0,5 liter heet watervan 40°Cin het melkreservair, giet het reinigingsmiddel
voor het melkstoomsysteem erin, roer grondig (ongeveer 5 minuten) en klik op
“volgende stap”;

- Stap 2: In proces, duurt ongeveer 3 minuten

- Stap 3: Vul het reservoir na het schoonmaken met 250 ml water. Sluit het aan op het
melkbuisje en klik op de knop “OK" om door te gaan naar de volgende stap.

- Stap 4: In proces, duurt ongeveer 2 minuten

- Stap 5: De reiniging van het melksysteem is voltooid, klik op de knop “"OK" om terug
te keren.

3.5.4. Ontkalken

Het ontkalkingsproces wordt gebruikt om het hele leidingsysteem van de koffiemachine te
reinigen. Tijdens normaal gebruik hoopt de koffiemachine aanslag op door de hardheid van
het water. Volg de instructies op het display om de stappen te bevestigen:

OPMERKING: Het ontkalkingsproces duurt naar verwachting ongeveer 35 minuten en kan niet
worden geannuleerd nadat het is gestart. Alle stappen worden beschreven op het scherm.

- Stap 1: Verwijder de lekbak, draai het ontkalking afdichting 90° met de klok mee om

de slang te verwijderen, plaats deze in de hiervoor bestemde sleuf van de machine,
plaats de lekbak terug en druk op de “OK" knop om door te gaan naar de volgende
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stap.

- Stap 2: Doe 2 L water in een extra bak, voeg het ontkalkingsmiddel toe in de door de
fabrikant aanbevolen verhouding, meng en los het op, doe het in de leiding van het
ontkalkingssysteem en druk op de knop “OK" om verder te gaan.

- Stap 3: In proces, duurt ongeveer 35 minuten

- Stap 4: De ontkalking is voltooid. Sluit de ontkalkingspijp weer aan op de machine,
installeer de ontkalking afdichting opnieuw door 90° linksom te draaien en installeer
vervolgens de lekbak opnieuw, klik op de knop “OK" om het ontkalken te voltooien.

3.5.5. Informatie
In het volgende gedeelte vindt u informatie over het gebruik van het apparaat:
- Totaal aantal kopjes: Geeft het totale aantal kopjes en het totaal voor elk drankje
weer. Het kan worden ingesteld op tijdsperiode en uren.
- Onderhoudsgegevens: Toont het totale aantal reinigingsbeurten en het totaal van
elke drank kan worden aangepast per tijdsperiode en uren.
- Softwareversie: Toont de softwareversie, HMI en het model
- Informatie over de machine.

3.5.6. Instellingen van de machine
OPMERKING: Het wachtwoord kan worden gewijzigd.
- Configuratie drankjes

Na het selecteren van dit menu toont de machine alle beschikbare drankinstellingen. Nadat u
het drankje heeft geselecteerd die u wilt configureren, verschijnen er 3 iconen rechts van het
drankje.

- Met het eerste icoon kunt u de weergavepositie van het geselecteerde drankje
op het hoofdscherm wijzigen. Klik hiervoor op het icoon van het drankje dat u wilt
verplaatsen en klik op het nieuwe drankje waarvan u de positie wilt veranderen.

- Met het tweede icoon kunt u het drankje die u selecteert verwijderen. U moet
bevestigen of u de drank wilt verwijderen.

- Met het derde icoon kunt u alles configureren met betrekking tot de kenmerken van
het drankje zelf.

o Naam van drankje/Engels - Veranderen in: In dit gedeelte kunt u het
geselecteerde drankje een andere naam geven, in de door u gekozen taal of
in het Engels.

o  Afbeelding: Om de afbeelding te vervangen moet u de pendrive in de onderkant
van de servicedeur steken.

CREMMAET LOUNGE 177



NEDERLANDS NEDERLANDS

OPMERKING: Om de afbeelding van drank te vervangen moet de afbeelding een grootte van - Temperatuur warme melk: Niveau van de temperatuur waarbij u de melk eruit wilt
290x290 pixels hebben, maximaal 2 MB groot zijn, in PNG-indeling zijn en de bestandsnaam laten komen, niveau 5 is een zeer hoge temperatuur. Waarden van 1tot 5.
mag alleen letters en cijfers bevatten. - Melkschuim (s) Hoeveelheid opgeschuimde melk. Waarden van 0 tot 90.

o Ukunt eenvan de drie iconen die in het drankje verschijnen toevoegen om het
als meest gebruikt te markeren.

o U kunt het drankje verbergen (drankje wordt opgeslagen maar verschijnt niet
in het hoofdmenu).

o Type beker dat gebruikt moet worden: U kunt de afzonderlijke dranken
configureren voor verschillende maten.
U kunt de grootte van het drankje die u configureert categoriseren.
Volgorde: In dit gedeelte kunt u de volgorde selecteren waarin de verschillende
dranken verschijnen, van: koffie, heet water, melk, melkschuim, pauze en koud
water. Merk op dat sommige dranken, zoals het gebruik van melk en water,
onverenigbaar zijn in de volgorde van de opeenvolgende dranken.

o  Voor de configuratie van de drankjes sleept u de vierkante blokken naar de
gewenste stap in de ruiten er net boven.

o  Stappen: Vervolgens moet u elke parameter voor elke stap aanpassen. Deze
parameters worden hieronder uitgelegd.

o  Ukuntde geselecteerde configuratie testen om te zien of deze naar wens is. Zo
ja, druk dan op opslaan om de definitieve configuratie op te slaan.

Parameter instellingen
De betekenis van elke parameter en het waardenbereik wordt hieronder uitgelegd:

Aantal diensten: Hiermee kunt u selecteren hoeveel porties van de geselecteerde
drank de machine afgeeft. Waarden van 1tot 5. Voorbeeld: Als u 2 selecteert voor
Espresso, zal de machine 2 Espresso’s doseren wanneer u op Espresso drukt.
Koffiebonen (g): Aantal gram bonen dat door de koffiemachine moet worden
gemalen. U kunt kiezen uit welk reservoir de koffiebonen moeten worden afgegeven.
Waarden van 6-21g.

Pre-infusie (s): Pre-infusie is het aantal seconden waarin de koffie zijn aroma's
extraheert door hem te bevochtigen met heet water. Waarden van 0 tot 10 seconden.
Koffie (ml): Hoeveelheid koffie. Waarden van 10 tot 240 mL.

Temperatuurniveau: Temperatuur waarbij de koffie wordt geéxtraheerd en
afgevoerd. Selecteerbare waarden tussen: Lage (85°C), middelhoge (90°C) en hoge
(95°C) temperatuur.

Drukmodus: met druk of zonder druk.

Extractie controle: Het is de sterkte waarmee de koffie wordt geéxtraheerd, die
sterkere smaken genereert naarmate er meer wordt geéxtraheerd. Selecteerbare
waarden tussen Standaard, Sterk en Extra Sterk.

Warme melk(en): Hoeveelheid afgegeven warme melk. Waarden van 0 tot 60.
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- Melktemperatuur (°C): Vermeld de temperatuur van de te gebruiken melk.

OPMERKING: Als u melk gebruikt op een hogere temperatuur dan de ingestelde temperatuur,
geeft het apparaat een waarschuwing voor oververhitting.

- Hoeveelheid schuim in de melk: De hoeveelheid lucht die in de melk wordt gebracht
om deze op te schuimen, hoog voor meer schuim. Hoge-middelmatige en lage
waarden.

- Temperatuur van melkschuim: Melkschuimtemperatuur hoog voor hogere
temperatuur. Hoge-Middelmatige-Lage waarden.

- Heet water (ml): Hoeveelheid warm water. Waarden tussen 0 en 480 ml.

Voor oplospoeder:

- Hoeveelheid water (ml): Hoeveelheid water die met de oplospoeder moet worden
gemengd. Waarden van 0 tot 300 ml

- Hoeveelheid oplospoeder (g): Hoeveelheid oplospoeder die met water moet worden
gemengd. WaardenvanOtot70 g

- Wateruitloop (voorkant) (mL): Eerste hoeveelheid water die moet worden afgegeven
zonder vermenging met de oplospoeder. Waarden van 5 tot 50 ml

- Wateruitloop (achterkant) (ml): Laatste hoeveelheid water die kan worden afgegeven
zonder vermenging met de oplospoeder. Waarden van 5 tot 50 ml

- Oplosbaar uitgangspercentage (%): Snelheid waarmee het doseersysteem voor
oplospoeder draait om meer oplospoeder te doseren. Hoe hoger het percentage, hoe
hoger de snelheid en hoe beter het mengsel oplosbaar is. Waarden van 50 tot 100%.

- Mengmodus met water: of u het wilt mengen met koud water of niet.

- Selectie van oplosbare substanties: Selecteer de oplosbare substantie dat u wilt
gebruiken

Aanpassing van het maalniveau

Stap 1: Open de servicedeur met de sleutel. Binnen in de servicedeur vindt u de speciale sleutel
die in de zijkant van de deur is gestoken.

Stap 2: Trek aan de vergrendeling op de reservoirs en til het koffiebonenreservoir voorzichtig
op. U ziet een uitstekende cilinder met een markering op de basis van 1 tot 9. 9 voor grover
malen en 1voor fijner malen.

OPMERKING: Voor een goede werking wordt aanbevolen om deze tussen niveau 7 en 5 te
plaatsen.
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OPMERKING: U kunt ook afzonderlijk de grammen koffie en water afmeten. Naast elk van deze
parameters vindt u een knop om ze te meten. De hoeveelheid drank komt als water uit de
koffie-uitloop en de grammen gemalen koffie vallen direct in de koffieresidubak, zodat u ze
kunt afmeten met behulp van een weegschaal en de TARE-functie van de weegschaal. Hiermee
kunt u de doses koffie die u wilt instellen rantsoeneren en berekenen.

- Onderhoud

In dit gedeelte kunnen we de extractie-eenheid en het melksysteem grondig reinigen en de

machine ontkalken, punten die al eerder zijn uitgelegd. Daarnaast vindt u:

- Waterafvoer: wordt gebruikt om restwater uit de binnenkant van de machine te
verwijderen. Deze modus is handig om de koffiemachine te vervoeren zonder dat het water
overloopt. Het proces duurt ongeveer 1 minuut.

OPMERKING: Maak het apparaat altijd leeg als u het vervoert en/of langere tijd niet gebruikt.

Gelieve dit proces niet te onderbreken.

- Machineconfiguraties
In dit gedeelte vindt u verschillende instellingen die u kunt configureren op de machine.

Configuratie voor onderhoud: De machine reinigt de verschillende onderdelen van tijd tot
tijd automatisch. Deze tijden, naast andere parameters, zijn degene die op dit punt worden
geconfigureerd. U kunt de voorverwarmingsknop, de melding voor het voorverwarmen van
het koffiesysteem en de tijd dat deze verschijnt, de dieptereiniging, de melksysteemreiniging,
de reiniging van de koffie-eenheid, de ontkalking, de stoomreiniging van de melkuitloop en
de tijd voor de dagelijkse reiniging en het aantal drankjes dat kan worden bereid totdat deze
meldingen weer verschijnen, wijzigen.

Tijd/Datum: Hier kunt u de tijd en datum van de koffiemachine instellen.

Automatisch in-/uitschakelen: Hier kunt u (door op het “+"-icoon te klikken) automatische in-
en uitschakeltijden toevoegen.

ECO-stand:

ECO-modus 1: Als het koffiezetapparaat een uur lang niet wordt gebruikt, wordt het display
50% donkerder en verschijnt het woord "ECO" op het scherm. Als u het scherm aanraakt,
verlaat u deze modus en kunt u de drank van de gewenste keuze bereiden.

ECO-modus 2: Als het koffiezetapparaat anderhalf uur lang niet wordt gebruikt, wordt het
scherm uitgeschakeld. Druk op de knop rechtsboven op het koffiezetapparaat om deze modus
te verlaten en de drank van uw keuze te bereiden.

Eenheid: Hier kunt u de volume- en temperatuureenheden van de koffiemachine instellen.
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Wachtwoord: Hier kunt u het wachtwoord wijzigen dat wordt gebruikt om toegang te krijgen
tot de instellingen:

Het apparaat heeft verschillende beveiligingsniveaus om te voorkomen dat gebruikers
bepaalde instellingen wijzigen.

Het wachtwoord voor beveiligingsniveau 1is 1609. Als u deze waarde invoert, kunt u alleen de
sectie "Drankconfiguratie” in paragraaf “3.5.6 Instellingen van de machine" wijzigen.

Het wachtwoord voor beveiligingsniveau 2 is 1709. Als u deze waarde invoert, kunt u alleen de

secties wijzigen: "Drankconfiguratie”, “Onderhoud” en “Machine-instellingen” van punt “3.5.6
Instellingen van de machine”.

Het wachtwoord voor beveiligingsniveau 3 is 1809. Als u deze waarde invoert, kunt u alle
secties wijzigen: “Drankconfiguratie’, ‘Onderhoud’, ‘Machineconfiguraties’ en ‘Technische
configuraties' van hoofdstuk '3.5.6 Instellingen van de machine’.

OPMERKING: U kunt het wachtwoord invoeren om naar het hoofdstuk “3.5 Menu's" te gaan of
om naar het volgende hoofdstuk “3.5.6 Instellingen van de machine" te gaan. Dit kan worden
gewijzigd in het gedeelte "Besturingsinstellingen” van het menu "Technische instellingen” in
hoofdstuk “3.5.6 Instellingen van de machine”.

Aangepaste omgeving: Hier kunt u verschillende aspecten van de werking en interface van de

machine aanpassen. Enkele daarvan zijn:

- Naamvan de initiéle menu's veranderen.

- Stelhet aantal drankjes in dat per menu wordt weergegeven.

- Bepaal het aantal dranken dat kan worden gebrandmerkt met het best verkopende logo.

- Of de parameters van elke drank al dan niet aanpasbaar zijn, of er al dan niet een dubbele
bevestiging nodig is om de bestelling te plaatsen.

- Helderheid van het scherm.

- De activering van de display-LED en de kleur ervan.

Temperatuur van de boiler: Om de temperatuur te kiezen waarop de koffie wordt gezet

- Technische configuraties

Kalibratie van de koffiemolen: Op dit punt wordt de koffiemolen gekalibreerd, waardoor de
koffiemachine wordt aangepast aan het type koffiebonen dat wordt gebruikt. Als u koffieresten
vindt op de achterkant van de koffieresidubak, komt dit doordat de molen niet goed gekalibreerd
is. Om de koffiemolen te kalibreren moet u drie keer koffie malen (activeer de molen door
op "Start” te drukken) en noteer de gemalen hoeveelheden in de drie beschikbare cellen. De
koffie valt direct in de koffieresidubak, dus u kunt de gemalen koffie wegen met behulp van de
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koffieresidubak zelf en een weegschaal met de TARE-functie. U moet de waarden in de 3 lege
cellen zetten.

Kalibratie van oplospoeder: Op dit punt wordt de dosering van oplospoeder (melk en
cacaopoeder) gekalibreerd. Om de dosering van oplospoeder te kalibreren, moet u 3 keer
doseren nadat u het reservoir heeft geselecteerd die u wilt kalibreren en op “Start" heeft
gedrukt. De poeders vallen direct in de koffieresidubak, zodat u de hoeveelheid gemalen
poeder kunt wegen met behulp van de bak zelf en een weegschaal met de TARE-functie. U
moet de waarden in de 3 lege cellen zetten.

OPMERKING: Vergeet niet de rode ring schoon te maken voordat u het poeder mengsysteem
installeert.

Maalindex: Voor verdere controle van de hoeveelheid gemalen koffie is het mogelijk om
een factor toe te passen om de hoeveelheid gemalen koffie te verhogen of te verlagen. De
weergegeven waarde wordt vermenigvuldigd met de geselecteerde hoeveelheid gemalen
koffie. Als het geselecteerde getal groter is dan 1, zal de hoeveelheid gemalen koffie groter zijn
dan normaal, als het geselecteerde getal kleiner is dan 1, zal de hoeveelheid koffie kleiner zijn.
Waarden van 0,7 tot 1,3.

Watertoevoerdruk: De kalibratie van het water dat voor de voorbereidingen wordt gebruikt,
wordt hieronder uitgelegd. Selecteer de type voorbereiding dat u wilt kalibreren en volg de
onderstaande stappen.

Kalibratie van het melksysteem: De kalibratie van het melksysteem wordt hieronder uitgelegd.
Volg de onderstaande stappen.

Fabrieksinstellingen terugzetten: In deze modus kunt u alle instellingen terugzetten naar de
fabrieksinstellingen.

Bedrijfsinstellingen: In dit venster kunt u verschillende parameters aanpassen die
betrekking hebben op het uiterlijk van de koffiemachine. U kunt uw eigen logo invoeren, een
opstartafbeelding en verschillende afbeeldingen die op de achtergrond worden weergegeven
terwijl u koffie schenkt of door de menu's navigeert. De indelingen zijn als volgt:

- Logo: 25048 px (.png)
- Opstart- en achtergrondafbeelding (1): 1024x600 px (.png)
- Achtergrondafbeelding (2): 764x500 px (.png)

OPMERKING: Vereiste: Maximaal 2 MB groot, in PNG-formaat en de bestandsnaam mag alleen
letters en cijfers bevatten.
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Importeren/exporteren van parameters: Als u meerdere koffiemachines heeft gekocht en
ze niet allemaal een voor een wilt updaten, kunt u de parameters van de machine die al is
geconfigureerd exporteren naar een pendrive en ze kopiéren naar de andere koffiemachines.
Volg deze stappen om dit te doen:

1. Plaats een pendrive in de USB-poort.

OPMERKING: De USB-poort bevindt zich aan de binnenkant van de servicedeur. Rechts van de
achterkant van het scherm vindt u een rechthoekige rubberen band; trek deze uit en u vindt de
USB-poort.

2. Exporteer, op de machine die al geconfigureerd is, de machineparameters.

3. Zodra het proces is voltooid, verwijdert u de pendrive en steekt u deze in de poort
van de koffiemachine die moet worden geconfigureerd.

4. Openhetmenuimporteren/exporterenvan parameters enimporteer de parameters.

Functie instellingen: In dit menu kunt u de verschillende functies activeren of deactiveren:

- Waarschuwing voor legen van de koffieresidubak

- Waarschuwing voor lege koffiebonencontainer, uitgeschakeld

- Waarschuwing voor gebrek aan oplosmiddel in het rechter reservoir.

- Waarschuwing voor gebrek aan oplosmiddel in het linker reservoir.

- Wachtwoord voor het menu (Hiermee kan vooraf worden ingesteld waar het wachtwoord
voor de menu's moet worden ingevoerd)

- Koffie-extractietijd (s)

- Kalibratie van de koffiemolen

- Warmwaterfunctie, hiermee kunt u de warmwaterfunctie op het hoofdscherm activeren
of deactiveren.

- Hoeveelheid warm water. Waarden van O tot 480 ml

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD
Het reinigen van het apparaat is het belangrijkste punt bij het onderhoud van het apparaat. Een
snelle dagelijkse schoonmaak van de zetgroep is noodzakelijk. Bovendien moet de machine na

elk gebruik van het melksysteem een snelle reiniging van het melksysteem krijgen.

De melk zet zich na elk gebruik af in de kanalen waar de melk doorheen stroomt en blokkeert
ze zelfs. Bovendien kunnen slechte smaken en geuren ontstaan door ophoping en afbraak.
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Voor een goede werking van de melk en het melkschuim is het essentieel dat de melkkanalen
schoon zijn. Een van de belangrijkste oorzaken van het niet goed stomen en opschuimen van
melk is de ophoping van melk in deze kanalen.

De volgende dagelijkse reinigingsbeurten worden aanbevolen:
- Grondige reiniging van de zetgroep
- Diepe reiniging van het melksysteem

De volgende wekelijkse reinigingen worden aanbevolen:
- Volledige reiniging
- Ontkalken

4.1 Het oplospoeder mengsysteem verwijderen en reinigen (Figuur 7)
Het poeder mengsysteem extraheren:

Stap 1: Draai de rode ring tussen de behuizing en het poedersysteem langzaam tegen de klok
in tot u een lichte "klik" voelt,

Stap 2: U kunt dit systeem dan verwijderen door het eruit te trekken. Beweeg uw hand terwijlu
aan het systeem trekt. Op deze manier zal het geleidelijk los laten.

Stap 3: Zodra het poeder mengsysteem eruit is, tilt u het siliconen deksel omhoog om het te
scheiden van de harde plastic behuizing.

Stap 4: Reinig alle onderdelen met warm zeepwater tot alle resten verwijderd zijn.
Stap 5: Plaats alles terug.

OPMERKING: Bij het bereiden van dranken met oplospoeder is het erg belangrijk dat de
waterafgifte aan de voor- en achterkant binnen de bereidingsparameters van de drank blijft.
Het verwijderen van deze kleine hoeveelheid water kan leiden tot een oplosbare verstopping
in het poeder mengsysteem en een slechte werking van de machine.

4.2 Onderhoud tips

- Voeg geen water toe aan het bonenreservoir.

- Verwijder de lekbak of andere onderdelen niet terwijl de machine draait.

- Het wordt aanbevolen om koffiebonen te gebruiken die natuurlijk gebrand zijn, medium of
medium donker en niet te vet. Gebruik geen gebrande koffie.

- Plaats bij het bereiden van een drank uw hand niet op de tuit van het koffiezetapparaat; u
zou zich kunnen verbranden.
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- Maak de koffiemachine schoon met een vochtige doek. Gebruik geen schurende materialen
of bijtende producten.

- Zorg er bij het vullen van de verschillende reservoirs voor dat u de "MAX"-markering niet
overschrijdt.

- Haal de stekker niet uit het stopcontact tijdens de bereiding van drankjes, automatische
reiniging of herstart.

- Ukunt de hoogte van de drinktuit aanpassen aan de hoogte van de beker van uw keuze om
spatten te voorkomen.

- Elke keer dat u de machine uitschakelt, moet u de koffieresidubak en het restwater legen.

- Dompel het apparaat niet onder in water om het schoon te maken.

5. PROBLEEMOPLOSSING

Let op Mogelijke oorzaken Mogelijke oplossingen

1. Controleer de
waterinstallatie.

2. Vervang de waterinlaat
op de juiste manier.

3. Neem contact op met de
Technische Dienst van
Cecotec.

1. Erzit geen waterin het
waterinlaatsysteem.

Het systeem heeft geen 2. Dewateraansluiting is

water niet correct geinstalleerd.

3. Dewaterniveau
detectiesensor werkt niet.

In de koffieresidubak zit meer Verwijder de lekbak, neem de

Koffieresidubak is vol ) koffieresidubak eruit en leeg
residu dan toegestaan.

deze.
1. Het bonenreservoiris
leeg. 1. Vulhet reservoir met
Reservoir voor bonen of 2. Koffiebonen of koffiebonen of poeder.
oplospoeder is leeg oplospoeder zitten aan 2. Beweeg de bonen of het
elkaar vast en vallen er poeder tot ze los zijn.
niet uit.
1. De lekbak is niet goed 1. Plaats de lekbak op de
geplaatst. juiste manier.

De lekbak is niet goed
© rexbakis niet goe 2. Desensoris beschadigd. | 2en 3. Neem contact op met

laatst.
geplaats De magneet is verloren of | de Technische Dienst van
beschadigd. Cecotec.
De lekbak is vol 1. De lekbak zit volvuil 1. Verwijder de lade en
water. maak deze leeg.
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Er komt geen water uit

1. De watertoevoeris
geblokkeerd.

2. Dewatertoevoer is niet
goed geplaatst.

3. Dewatermeteris
beschadigd.

1- 2. Controleer en vervang
de watertoevoer.

3. Neem contact op met
de Technische Dienst van
Cecotec.

Er komt geen melk uit

1. Het melkreservoiris leeg.

2. Destoomuitlaat is
geblokkeerd.

3. De melkopschuimer is
geblokkeerd.

1. Vulhet melkreservoir.

2. Startde
melkreinigingsfunctie.

3. Demonteer en reinig
de melkopschuimer of
vervang deze.

Waterlekkage

Eris een waterlek in de
koffiemachine.

Controleer en reinig het
poeder mengsysteem.
Controleer alle onderdelen
van de koffiemachine om te
controleren of alles correct
geplaatst is. Als het probleem
aanhoudt, neem dan contact
op met de Technische Dienst
van Cecotec.

Er komt geen melk of
oplosbare cacao uit

1. Hetreservoiris leeg.

2. Het mengsysteem voor
oplospoeder is verstopt.

3. Hetapparaat heeft geen
water

1. Vulhet reservoir

2. Verwijder het poeder
mengsysteem en reinig
het.

3. Sluit het apparaat aan op
de watertoevoer

Er komt geen koffie uit - De
druk is te hoog

1. Hetfilter van het

drinksysteem is verstopt.

2. De koffiemaling is te fijn.
3. De persingvan gemalen
koffie is erg hoog.

Reinig het koffiesysteem.
Draai de maalschijf. Hoe
hoger het gekozen getal,
hoe dikker de koffie.

3. Verminder de koffiedruk

De espressomachine gaat
niet aan

Geen stroomvoorziening.
De spanning is niet hoog

genoeg.

3. De koffiemachine is niet
ingeschakeld.

4. De printplaatis
beschadigd.

5. Dezekering van de
hoofdvoeding is
doorgebrand.

1.

Controleer of het
apparaat is aangesloten
op het lichtnet.
Controleer of de spanning
correctis.

Controleer of het
apparaat is ingeschakeld.

4 -5, Neem contact op met
de Technische Dienst van
Cecotec.

Het koffiesysteem moet
worden gereinigd.

Als het koffiesysteem moet
worden gereinigd, geeft het
scherm een waarschuwing.

Volg de aanwijzingen op het
scherm en voer de reiniging
uit.

Het verwarmingssysteemis
oververhit.

De temperatuur is hoger
dan toegestaan door het
apparaat.

Start het apparaat opnieuw
op. Als het probleem hiermee
niet is opgelost, neem dan
contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.

Het melksysteem moet
worden gereinigd.

Als het melksysteem moet
worden gereinigd, geeft het
display een waarschuwing.

\olg de aanwijzingen op het
scherm en voer de reiniging
uit.

De omgevingstemperatuur
is te laag

De omgevingstemperatuur is
0°C of lager.

Schakel het apparaat weer in
als de omgevingstemperatuur
tussen 10°C en 40°C ligt.

U moet een volledige
reiniging uitvoeren

Wanneer een volledige
reiniging nodig is, geeft het
display een waarschuwing
weer.

Volg de aanwijzingen op het
scherm en voer de reiniging
uit.

Het is noodzakelijk om een
ontkalkingsproces uit te
voeren.

Als er ontkalkt moet worden,
klinkt er een waarschuwing.

Volg de instructies op het
scherm en voer de ontkalking
uit.
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Controleer de
drankbereidingseenheid

De
drankbereidingseenheid
is niet goed geplaatst.
De
drankbereidingseenheid
is beschadigd.

De motor van de

Druk op «Check up».
Vervang de
drankbereidingseenheid.
Neem contact op met de
Technische Dienst van
Cecotec.

drankbereidingseenheid
is beschadigd.

Voer een grondige reiniging
van het melksysteem uit.
Het melksysteem is vuil. Controleer de slang en de
inlaat van het luchtventiel.
Reinig het luchtventiel.

Geen melkschuim, alleen
warme melk

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Productreferentie: 01796

Product: Cremmaet Lounge

Vermogen: 2900 W

Voltage 220-240

Frequentie: 50/60 Hz

Watertoevoerdruk: 80-600 kPa (0,08-0,6MPa)
Nominale druk: 900kPa (0,9MPa)

Capaciteit bonenreservoir: 750 g x 2

Capaciteit melkpoeder reservoir: 1000 g
Capaciteit cacaopoeder reservoir: 1000 g

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje.

7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat, volgens de geldende voorschriften, het product en/
of de accu gescheiden van het huisvuil moeten worden afgevoerd. Wanneer
dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen/

—— accumulatoren te verwijderen en het naar een door de plaatselijke autoriteiten
aangewezen inzamelpunt te brengen.
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Voor gedetailleerde informatie over hoe elektrische en elektronische apparatuur en/of
batterijen op de juiste manier kunnen worden weggegooid, moeten consumenten contact
opnemen met hun plaatselijke autoriteiten.

Naleving van de bovenstaande richtlijnen helpt het milieu te beschermen.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE ONDERSTEUNING

Cecotec is aansprakelijk tegenover de eindgebruiker of consument voor elk gebrek aan
overeenstemming dat bestaat op het ogenblik van de levering van het product onder de
voorwaarden, bepalingen en termijnen die zijn vastgelegd in de toepasselijke regelgeving.
Het wordt aanbevolen reparaties te laten uitvoeren door gekwalificeerd personeel.

Als u ooit een incident met het product ontdekt of vragen heeft, neem dan contact op met de
officiéle Technische Assistentie van Cecotec via het telefoonnummer +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Deintellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie mag niet, geheel
of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd gegevensbestand,
doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch, mechanisch, door fotokopieén,
opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. CZESCI | KOMPONENTY
Rys. 1. CzeSci ekspresu 1
1. Pojemnik na mleko w proszku
2. Pojemnik na kakao w proszku
3. Klucze do otwierania drzwi
4. Wylot gorgcej wody
5. Wylot kawy, mleka i wody
6. Taca ociekowa i na odpady
7. Podwdjny pojemnik na ziarna kawy
8. Ekran
9. Metalowa podstawa

Rys.

Rys.

Rys.

Rys.

Rys.

Rys.
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2. Czesci ekspresu 2

10.  Pokrywka pojemnikéw na ziarna kawy

1. Podwadéjny pojemnik na ziarna kawy

12. Ztgcze przewodu zasilajgcego

13.  Ztgcze odptywowe ($rednica zewnetrzna 19,0 ¥ 1,0 mm): Aby podtgczy¢ rury

14.  Ztgcze wlotu wody (rura wlotowa ekspresu z gwintem G % i potgczenie z wlotem
wody z gwintem G %).

3. Czesci ekspresu 3

15.  Ztgcze/Zamkniecie pojemnikéw
16. Przetgcznik zasilania

17.  Jednostka ubijajgca

18. Otwor odkamieniania

19. Potagczenie USB

4. Wyloty Cappuccinatore

1. Wylot napojéw w proszku
2. Wylot kawy

3. Wylot mleka

4. Wylot wody

5. Czesci Cappuccinatore
6. System przeciwzwrotny
1. Zawor przeciwzwrotny + sprezyna

2. Uszczelka

7. System mieszania proszkéw
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UWAGA:

Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z

produktem.

2. PRZED UZYCIEM

To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usuh wszystkie materiaty opakowaniowe.
Oryginalne pudetko i inne elementy opakowania mozna przechowywac w bezpiecznym
miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku konieczno$ci jego transportu
w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym

recyklingu wszystkich jego elementéw.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone, i sg w dobrym stanie.
Jesli ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie

skontaktowac sie z oficjalnym Serwisem Technicznym Cecotec.

Zawartos¢ opakowania

Ekspres do kawy

Rura do podtgczenia doptywu wody

Rurka do mleka

Specjalny klucz do otwierania pojemnikéw na kawe ziarnistg, mleko i kakao w proszku.
Przewdd zasilania

Ta instrukcja obstugi

Minimalne wymagania dla prawidtowego dziatania:

Temperatura pokojowa: Powyzej 1°C, ponizej 40°C

Jakos¢ wody: Nalezy uzywac naturalnej wody mineralnej lub wody filtrowane;j.
Znamionowe ci$nienie wody dla automatycznego doprowadzania wody: 0,08-0,6 MPa
Znamionowe ci$nienie robocze: 0,9 MPa

3. FUNKCJONOWANIE
3.1 Opis czesci

Czesci ekspresu do kawy

1. Pojemnik na mleko w proszku: dodaj mleko w proszku do pojemnika po lewej stronie.
2. Pojemnik na kakao w proszku: dodaj kakao w proszku do pojemnika po prawej

stronie.

3.  Klucze do otwierania drzwiczek: umozliwiajg dostep do wnetrza ekspresu, gdzie
znajduje sie mieszadto mleka i kakao w proszku, specjalny klucz do otwierania
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pojemnikéw, jednostka ubijajgca itp.
4. Wylot gorgcej wody.
Wylot napojéw: kawa, mleko, napoje w proszku i woda.
6. Tacka ociekowa i na odpady, w ktérej znajduje sie odptyw z systemem

w

przeciwzwrotnym.

7. Podwdjny pojemnik na kawe ziarnista: pozwala na dodanie dwdch rodzajéw ziaren
kawy, aby méc wybrac jeden lub drugi podczas przygotowywania napojow.

8.  Ekran dotykowy 10,1".

9. Metalowa podstawa

10.  Pokrywa pojemnika na ziarna kawy.

1. Podwaéjny pojemnik na kawe ziarnista: pozwala na dodanie dwdch rodzajéw ziaren
kawy, aby méc wybrac jeden lub drugi podczas przygotowywania napojow.

12. Ztgcze przewodu zasilajgcego

13.  Ztgcze odptywowe (Srednica zewnetrzna 19,0 ¥ 1,0 mm): Aby podtgczy¢ rury

14.  Ztgcze wlotu wody (rura wlotowa ekspresu do kawy z gwintem G 34" i potgczenie z
wlotem wody z gwintem G %).

15.  Ztgcze/Zamkniecie pojemnikéw: pociggniecie za blokade na zewnatrz pozwala
wyjac pojemniki na ziarna kawy, mleko i kakao w proszku w celu przeprowadzenia
czyszczenia i konserwacji.

16. Przetgcznik zasilania.

17.  Jednostka ubijajgca: w ktérej odbywa sie ekstrakcja kawy.

18. Otwdr odkamieniania.

19. Potgczenie USB do aktualizacji obrazdw.

Czesci Cappuccinatore
Wylot napojéw jest wyposazony w urzgdzenie do spieniania mleka zwane Cappuccinatore.
Jego wyjmowanie i demontaz odbywaijg sie w nastepujgcy sposéb:
1. Nacisnij boczne wypustki i pociggnij w dét.
2. Pociggnij do goéry korpus Cappuccinatore, ktéry jest wykonany z silikonu.
3. Aby zdemontowac wszystkie czesci, nalezy pociggnac w doét za karbowane ostony
wylotu mleka, a nastepnie pociggnac¢ w dét za twarda plastikowg czes¢ korpusu.
4. Na koniec pociggnij do géry za twarda plastikowg czes¢ gdrnej czesci, ktéra jest
potgczona z kanatami ekspresu.

UWAGA: (Czystos¢ tego urzadzenia ma kluczowe znaczenie dla jego prawidtowego
funkcjonowania. Regularne czyszczenie zapewnia dobre rezultaty parzenia kawy i spieniania
mleka.

3.2 Pierwsze uzycie ekspresu

1. Podtacz ekspres: Wyciggnij przewdd zasilajacy i podtgcz go do sieci elektryczne;.
2. Napetnij pojemnik mlekiem w proszku i kakao w proszku.
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3. Wsyp ziarna kawy do odpowiedniego pojemnika: Zdejmij pokrywe pojemnika,
napetnij go kawa ziarnistg i ponownie nat6z pokrywe.

UWAGA: Napetniaj go wytgcznie naturalnie palonymi ziarnami kawy, nie uzywaj kawy
mieszanej ani palonej z cukrem (tzw. torrefacto), nie wktadaj do dozownika zadnych innych
produktéw.

4. Podtacz wlot wody do ekspresu do kawy przestrzegajgc srednic rur wodnych.

5. Podtacz rure do odptywu wody. W tym celu nalezy najpierw wyjg¢ gumowag zatyczke
z rury odptywowej tacy ociekowej i podtgczy¢ w tym samym miejscu zawor
przeciwzwrotny ze sprezyng wktadajgc go przez otwoér na zewnatrz tacy ociekowej
i umiesci¢ uszczelke od wewnatrz tacy ociekowej na zaworze przeciwzwrotnym.
(Rys. 6 System potgczenia Tacka ociekowa - Odptyw)

6. Witacz ekspres do kawy: Nacisnij przetgcznik zasilania po wewnetrznej stronie
drzwi, ktére mozna otworzy¢ za pomocg kluczy. Ekran zaswieci sie i rozpocznie
sie proces przygotowywania i uruchamiania ekspresu (Napetnianie wodg -
Sprawdzanie - Nagrzewanie - Szybkie czyszczenie), po ktérym mozna wybrac napdj
do przygotowania.

7. Urzadzenie poprosi o] wybranie jezyka i strefy czasowej.

3.3 Wytaczanie ekspresu do kawy

Krok 1: Naciénij ikone menu w lewej gérnej czesci ekranu, aby rozwing¢ opcje.

Krok 2: W tym menu naci$nij opcje ,Wytgcz"

Krok 3: Nastepnie postepuj zgodnie z instrukcjami, az urzgdzenie wytgczy sie.

UWAGA: Urzadzenie mozna ponownie uruchomi¢ z tego stanu Standby naciskajac i
przytrzymujgc wysSwietlacz przez 3 sekundy.

Krok 4: Gdy urzadzenie jest wytaczone, mozna ustawi¢ przetgcznik znajdujacy sie po
wewnetrznej stronie drzwiczek (mozna je otworzy¢ za pomoca kluczy) w pozycji wytgczonej.
UWAGA: Nie nalezy ustawiac¢ tego przetgcznika w pozycji wytgczonej bez wykonania
powyzszych czynnosci. Moze to spowodowac uszkodzenie urzadzenia, poniewaz nie zostanie
ono opréznione z wody ani odpowiednio wyczyszczone.

OSTRZEZENIE: Nalezy pamieta¢, ze po wytaczeniu urzadzenia nalezy wyczysci¢ zbiornik na
fusy i opréznic tace na odpady.

3.4 Opis ekranu gtéwnego

3.4.1 Przygotowywanie napojow

Ekspres ma 32 rodzajéw napojéw. Aby wybrac jeden z nich, przesuwaj sie w lewo lub w prawo
po wyswietlanych menu. Mozna takze utworzy¢ wiecej napojow.

UWAGA: Wszystkie napoje sg konfigurowalne.

3.4.2 Jezyk
Naciskajgc ikone jezyka, znajdujgca sie w lewym gdérnym rogu, tuz po lewej stronie ikony
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menu opisanej w nastepnej sekcji, mozna wybrac jeden z wielu jezykéw oferowanych przez
urzadzenie.

3.4.3. Gorgca woda
Jesli nacisniesz ikone goracej filizanki w lewym dolnym rogu, urzgdzenie poda gorgca wode.

3.4.4. Aktywowanie wstepnego nagrzewania systemu zaparzania
Po nacisnieciu ikony kropli w prawym dolnym rogu urzgdzenie uruchomi tryb wstepnego
nagrzewania systemu zaparzania, aby zwiekszy¢ jego temperature i poprawic jakos¢ napojéw.

3.5 Menu

Aby wejs¢ do réznych menu, mozna to zrobi¢ naciskajgc ikone z trzema liniami w lewym
gérnym rogu ekranu gtéwnego i rozwijajgc menu, gdzie wysSwietlane sg rowniez napoje do
wyboru.

Ponizej objasniono wszystkie dostepne menu:

3.5.1. Petne czyszczenie

Czyszczenie trwa 10 minut i nie moze zostac przerwane po rozpoczeciu. Polega na doktadnym
czyszczeniu systemu zaparzania i systemu mleka w tym samym czasie. Po otwarciu menu
postepuj zgodnie z instrukcjami wySwietlanymi na ekranie.

UWAUGA: Zaleca sie przeprowadzenie czyszczenia po catym dniu uzytkowania.

- Krok 1: Otwérz drzwiczki, wyjmij mieszadto napojéw w proszku, wymyj go i wyczysé
(upewnij sie, ze mieszadto jest suche, w przeciwnym razie spowoduje to zbicie sie
proszkdw), a nastepnie wtéz go ponownie;

- Krok 2: Wyjmij i opréznij zbiornik na fusy, wtéz go ponownie i zamknij drzwiczki.
Nacisnij przycisk ,0K", aby przejs¢ do nastepnego kroku;

- Krok 3: Poczekaj na zakonczenie procesu.

- Krok 4: Otwoérz pokrywe wlotu kawy mielonej pomiedzy pojemnikami na kawe
ziarnistg i wtdz tabletke, aby wyczysci¢ system zaparzania. Z drugiej strony, wlej
0,5 L wody o temperaturze 40°C do pojemnika, wtéz rurke mleka i dodaj $rodek do
czyszczenia systemu mleka. Rozpusc ja.

- Krok 5: Proces bedzie trwac okoto 6 minut.

- Krok 6: Po wyczyszczeniu pojemnika napetnij go 250 mlwody i ponownie wtéz rurke
mleka. Nacisnij przycisk ,0K", aby przejs¢ do nastepnego kroku;

- Krok 7: Proces bedzie trwac okoto 4 minut.

- Krok 8: Po zakoriczeniu czyszczenia nalezy oprézni¢ pojemnik na fusy i wtozy¢ go
z powrotem. Nastepnie nacisnij ,\Wytgcz", aby wytaczy¢ urzadzenie lub nacisnij
,Powrét", aby powrdci¢ do ekranu gtéwnego.
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3.5.2. Gtebokie czyszczenie systemu zaparzania
Gtebokie czyszczenie systemu zaparzania stuzy do czyszczenia jednostki ubijajgcej i
zaparzacza kawy za pomocg przeznaczonych do tego tabletek do czyszczenia. Postepu;j
zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie:

- Proces czyszczenia moze potrwac okoto 5 minut i nie mozna go anulowad po
rozpoczeciu, nacisnij przycisk ,0K", aby rozpocza¢.

- Krok 1: Wyjmij tacke, opréznij pojemnik na fusy i wtéz jg ponownie.

- Krok 2: Poczekaj na zakorniczenie procesu.

- Krok 3: Zdejmij pokrywke wlotu kawy mielonej znajdujgca sie w goérnej czesci
urzgdzenia. Aby to zrobi¢, nalezy nacisng¢ przycisk ,Push” znajdujgcy sie na
pokrywce. Dodaj tabletke do czyszczenia systemu zaparzania, umies¢ pojemnik pod
wylotem kawy, a nastepnie nacisnij przycisk ,Dalej";

- Krok 4: Proces bedzie trwac okoto 5 minut.

- Krok 5: Wyjmij i opréznij zbiornik na fusy, wt6z go ponownie i zamknij drzwiczki.
Nacisnij przycisk ,0K", aby przejs¢ do nastepnego kroku;

- Krok 6: Gtebokie czyszczenie systemu zaparzania zakonczone. Nacisnij przycisk
,OK" aby powracic.

3.5.3. Gtebokie czyszczenie systemu mleka
Gtebokie czyszczenie systemu mleka stuzy do czyszczenia uktadu mleka, w ktérym odbywa
sie pobieranie i spienianie mleka. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie:

- Proces czyszczenia moze potrwac okoto 5 minut i nie mozna go anulowac po
rozpoczeciu, nacisnij przycisk ,0K", aby rozpoczac.

- Krok 1: Wlej 0,5 litra gorgcej wody o temperaturze 40°C do pojemnika na mleko, wlej
$rodek czyszczacy do systemu spieniania mleka i doktadnie wymieszaj (okoto 5
minut), a nastepnie naciénij ,Nastepny krok";

- Krok 2: Proces bedzie trwac okoto 3 minuty.

- Krok 3: Po wyczyszczeniu pojemnika napetnij go 250 ml wody. Podtacz go do rurki
mleka i nacisnij przycisk ,0K", aby przejs¢ do nastepnego kroku.

- Krok 4: Proces bedzie trwac okoto 2 minuty.

- Krok 5: Gtebokie czyszczenie systemu mleka zostato zakorczone, naciénij przycisk
,OK", aby powrdcic.

3.5.4. Odkamienianie

Proces odkamieniania stuzy do czyszczenia catego systemu rurek ekspresu do kawy.
Podczas normalnego uzytkowania ekspres do kawy gromadzi osady kamienia spowodowane
twardoscig wody. Postepuj zgodnie z instrukcjami wyswietlanymi na ekranie:

UWAGA: Przewiduje sie, ze proces odkamieniania potrwa okoto 35 minut i nie mozna go
anulowac po jego rozpoczeciu. Wszystkie kroki sg opisane na ekranie.
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Krok 1: Wyjmij tacke ociekowa, obré¢ ztgcze odkamieniania o 90° w kierunku
zgodnym z ruchem wskazdéwek zegara, aby wyjg¢ waz, wtéz go do otworu na rurke
urzadzenia, wtdéz ponownie tacke ociekowa i nacisnij przycisk ,0K", aby przejs¢ do
nastepnego kroku.

Krok 2: Wlej 2 L wody do dodatkowego pojemnika, dodaj srodek odkamieniajgcy w
proporcji zalecanej przez producenta, wymieszaj i rozpus¢, wtdz rurke systemu
odkamieniania i naciénij przycisk ,0K", aby kontynuowac.

Krok 3: Proces bedzie trwac okoto 35 minut.

Krok 4: Odkamienianie zakoriczone. Ponownie podtgcz rurke systemu odkamieniania
do urzadzenia, zainstaluj uszczelke odkamieniajgcag obracajac jg o 90° w kierunku
przeciwnym do ruchu wskazdéwek zegara, a nastepnie wtéz tacke ociekowag i nacisnij
przycisk ,0K" aby zakoriczy¢ odkamienianie.

3.5.5. Informacje
Ponizsza sekcja zawiera informacje na temat korzystania z urzadzenia:

Catkowita liczba filizanek: WysSwietla catkowitg liczbe filizanek i sume dla kazdego
napoju. Wartos¢ tg mozna regulowac wedtug czasu i godzin.

Rejestr przeprowadzonych konserwacji: WysSwietla catkowitg liczbe czyszczen i
sume przygotowan kazdego napoju. Wartos¢ ta mozna regulowac wedtug czasu i
godzin.

Wersja oprogramowania: WysSwietla wersje oprogramowania, HMI i model
Informacje o urzgdzeniu.

3.5.6. Ustawienia ekspresu

UWAGA: Hasto mozna zmienic.

- Ustawienia napojéw

Po wybraniu tego menu urzgdzenie wyswietli wszystkie dostepne ustawienia napojéw. Po
wybraniu napoju, ktéry chcesz skonfigurowag, po prawej stronie napoju pojawia sie 3 ikony.
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Pierwsza ikona umozliwia zmiane pozycji wybranego napoju na ekranie gtéwnym.
Aby to zrobi¢, nacisnij ikone napoju, ktéry chcesz przeniesé, a nastepnie kliknij nowy
napdj, z ktérym chcesz zamieni¢ miejscem wybrany napd;j.
Druga ikona umozliwia usuniecie wybranego napoju. Aby usung¢ napdj, nalezy
potwierdzic¢.
Trzecia ikona pozwala skonfigurowac wszystko, co zwigzane z charakterystyka
danego napoju.
o  Nazwa napoju/jezyk angielski - Zmieni¢ na: Ta sekcja umozliwia zmiane nazwy
wybranego napoju w wybranym jezyku lub w jezyku angielskim.
o  Obrazek: Aby zmieni¢ obraz, nalezy wtozy¢ pendrive do otworu u dotu
drzwiczek.

CREMMAET LOUNGE

POLSKI

UWAUGA: Obraz, ktéry ma zastgpi¢ biezacy obraz napoju, musi mie¢ rozmiar 290 x 290 pikseli,
maksymalnie 2 MB, format PNG, a nazwa pliku moze zawierac tylko litery i cyfry.

o  Mozna dodac jedng z trzech ikon, ktére pojawiajg sie dla napoju, aby oznaczy¢
jg jako najczesciej uzywana.

o  Mozesz ukry¢ napdj (napdj zostanie zapisany, ale nie pojawi sie w menu
gtownym).

o Typ uzywanej filizanki: Poszczegélne napoje mozna skonfigurowac dla
réznych rozmiaréw filizanek.
Mozna skategoryzowac rozmiar napoju, ktéry konfigurujesz.
Sekwencja: W tej sekcji mozna wybrac kolejnos¢ wyswietlania réznych
napojow: kawa, gorgca woda, mleko, pianka, pauza i zimna woda.. Nalezy
pamietad, ze niektére napoje, takie jak mleko i woda, sg niekompatybilne pod
wzgledem kolejnosci napojéw.

o  Aby skonfigurowac napoje, przeciggnij kwadratowe bloki do zgdanego kroku
do rombéw tuz nad nimi.

o  Kroki: Nastepnie nalezy dostosowac kazdy parametr dla kazdego kroku.
Parametry te wyjasniono ponizej.

o  Mozesz przetestowaé wybrang konfiguracje, aby sprawdzi¢, czy jest
odpowiednia, jesli tak, nacisnij przycisk Zapisz, aby zapisa¢ ostateczng
konfiguracje napoju.

Ustawianie parametréow
Znaczenie kazdego parametru i zakres wartosci wyjasniono ponizej:

Liczba podan: Umozliwia wybranie liczby porcji wybranego napoju, ktére urzgdzenie
ma wydac. Wartosciod 1do 5. Przyktad: Jesli dla opcji Espresso wybrano ustawienie
2, po nacisnieciu przycisku Espresso urzgdzenie wyda 2 espresso.

Ziarna kawy (g): Gramy ziaren do zmielenia. Mozna wybra¢, z ktérego zbiornika maijg
by¢ pobrane ziarna kawy. WartoSci od 6 do 21g.

Wstepne zaparzanie (s): Wstepne zaparzanie to liczba sekund, podczas ktérych
kawa wydobywa swdj aromat po nasgczeniu jej gorgcg wodg. Wartosci od 0 do 10
sekund.

Kawa (ml): Ilos¢ kawy. Wartosci od 10 do 240 mL.

Temperatura: Temperatura, w ktérej kawa jest ekstrahowana i nalewana. Wartosci
do wyboru: Niska (85°C), $rednia (90°C) i wysoka (95°C) .

Tryb ciSnienia: z ciSnieniem lub bez cisnienia.

Kontrola ekstrakgji: Jest to sita ekstrakcji kawy, ktéra generuje mocniejsze smaki im
wieksza ekstrakcja. Do wyboru wartosci: Standardowa, Silna i Ekstrasilna.

Gorgce mleko (s): Ilod¢ nalewanego gorgcego mleka. Wartos$ci od 0 do 60 s.
Temperatura gorgcego mleka: Temperatura dozowanego mleka, przy czym poziom
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5 oznacza bardzo wysoka temperature. Wartosci od 1do 5.
- Pianka z mleka (s): Ilo$¢ spienionego mleka. Wartosci od 0 do 90 s.
- Temperatura mleka (°C): Wskaz zgdang temperature mleka.

UWAGA: W przypadku dozowania mleka o temperaturze wyzszej niz ustawiona, urzadzenie
wysSwietli ostrzezenie o przegrzaniu.

- Ilos¢ pianki w mleku: [los¢ powietrza, ktéra jest wprowadzana do mleka w celu jego
spienienia, im wyzsza wartos¢ tym wiecej pianki. Wartosci Srednio-wysoka i niska.

- Temperatura pianki mleka: Temperatura pianki mleka, wartos¢ Wysoka to najwyzsza
temperatura. Wartosci Srednia-wysoka-niska.

- Gorgca woda (ml): Ilo$¢ gorgcej wody. Wartosci miedzy 0 a 480 ml.

Dla napojéw rozpuszczalnych:

- llos¢ wody (ml): Ilo$¢ wody uzytej do napojéw rozpuszczalnych. Wartosci od 0 do
300 ml

- Ilos¢ napoju rozpuszczalnego (g): Ilos¢ napoju rozpuszczalnego zmieszanego z
wodg. Wartosciod 0 do 70 g.

- Przedni wylot wody (ml): Pierwsza nalewana dawka wody bez mieszania z napojem
rozpuszczalnym. Wartosci od 5 do 50 ml

- Tylny wylot wody (ml): Ostatnia nalewana dawka wody bez mieszania z napojem
rozpuszczalnym. Wartosci od 5 do 50 ml

- Predko$¢ nalewania napoju rozpuszczalnego (%): Predko$¢, z jakg system
dozowania obraca sie w celu dozowania wiekszej ilosci napoju rozpuszczalnego. Im
wyzszy procent, tym wyzsza predkos¢ i wyzszy poziom napoju rozpuszczalnego.
Wartosci od 50 do 100%.

- Tryb mieszania z woda: czy ma by¢ mieszana z zimng wodg, czy nie.

- Wybér napojéw rozpuszczalnych: Wybierz napdj rozpuszczalny, ktérego chcesz
uzyc.

Regulacja stopnia mielenia

Krok 1: Otworz drzwiczki za pomoca klucza. Wewnatrz drzwiczek znajdziesz specjalny klucz
wtozony z boku.

Krok 2: Pociggnij za zatrzask zbiornikéw i delikatnie podnies pojemnik na ziarna kawy.
Zobaczysz wystajgcy cylinder z oznaczeniem na podstawie od 1do 9. 9 dla grubszego mielenia
i 1dla drobniejszego.

UWAGA: Aby zapewni¢ prawidtowe dziatanie, zaleca sie ustawienie go miedzy poziomami 7i 5.

UWAGA: Mozna réwniez oddzielnie odmierza¢ gramy kawy i wody. Obok kazdego z tych
parametréow znajduje sie przycisk stuzacy do ich pomiaru. Ilos¢ napoju bedzie dozowana w
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formie wody z wylewki kawy, a gramy zmielonej kawy wpadng bezposrednio do zbiornika na
fusy, dzieki czemu mozna je zmierzy¢ za pomocg wagi i funkcji TARA. Pozwoli to na dawkowanie
i obliczanie ilosci kawy, ktére chcesz ustawic.

- Konserwacja

W tej sekcji jest opisane jak doktadnie wyczysci¢ system zaparzania i system mleka, a takze

odkamieni¢ urzadzenie, punkty, ktére zostaty juz wyjasnione wczesniej. Ponadto omdéwiono:

- Odprowadzanie wody: stuzy do usuwania resztek wody z wnetrza urzgdzenia. Tryb ten
jest przydatny podczas przenoszenia ekspresu do kawy bez wylania wody. Proces ten
trwa okoto T minuty.

UWAGA: Zawsze oprézniaj urzadzenie przed jego transportem i/lub gdy nie bedzie uzywane

przez dtuzszy czas. Nie nalezy przerywac tego procesu.

- Ustawienia urzadzenia
W tej sekcji znajduja sie rézne ustawienia, ktére mozna skonfigurowad na urzadzeniu. Sg one
nastepujgce:

Ustawienie konserwacji: Urzagdzenie od czasu do czasu automatycznie czysci rézne
komponenty. Czasy te, oprécz innych parametréw, sg konfigurowalne w tym momencie.
Mozna zmieni¢ przycisk wstepnego nagrzewania, komunikat wstepnego nagrzewania
systemu zaparzania i czas jego wyswietlania, gtebokie czyszczenie, czyszczenie systemu
mleka, czyszczenie modutu kawy, odkamienianie, czyszczenie wylotu mleka para i godzine
codziennego czyszczenia oraz liczbe napojéw, ktére mozna przygotowac do momentu
ponownego pojawienia sie tych komunikatow.

Godzina/Data: Umozliwia ustawienie godziny i daty ekspresu do kawy.

Automatyczne wtaczanie/wytgaczanie: Gdzie mozna dodac (naciskajac ikone ,+") czasy
automatycznego wtgczania i wytgczania.

Tryb Eco:

Tryb ECO 1: Jesli przez godzine nie zostanie wykonana zadna czynno$¢ na urzadzeniu,
wysSwietlacz przyciemni sie o 50%, a na wySwietlaczu pojawi sie napis ,ECO" Dotkniecie
ekranu spowoduje wyijscie z tego trybu i bedzie mozna przygotowac wybrany napdéj.

Tryb ECO 2: Jesli przez péttorej godziny nie zostanie wykonana zadna czynnosé, wyswietlacz
wytgczy sie. Nacisnij przycisk w prawym gérnym rogu urzgdzenia, aby wyj$¢ z tego trybu i
przygotowac wybrany napdj.

Jednostka: W tym miejscu mozna ustawic¢ jednostki objetosci i temperatury ekspresu.

Hasto: W tym miejscu mozna zmieni¢ hasto dostepu do ustawieri:
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Urzadzenie ma kilka pozioméw zabezpieczen, aby uniemozliwi¢ uzytkownikom zmiane
niektérych ustawien.

Hasto dla poziomu bezpieczeristwa 1to 1609, wprowadzenie go pozwoli jedynie na modyfikacje
sekcji ,Ustawienia napojéw" w sekcji ,3.5.6 Ustawienia urzgdzenia".

Hasto dla poziomu zabezpieczeri 2 to 1709, wprowadzenie go pozwoli tylko na modyfikacje
sekcji: ,Ustawienia napojéw’, ,Konserwacja" i ,Ustawienia urzadzenia”" w sekcji ,3.5.6
Ustawienia urzgdzenia”

Hasto dla poziomu zabezpieczei 3 to 1809, wprowadzenie go pozwoli na modyfikacje
wszystkich sekcji: ,Ustawienia napojéw", ,Konserwacja", ,Ustawienia urzadzenia"i ,Ustawienia
techniczne" w sekcji ,3.5.6 Ustawienia urzadzenia”

UWAUGA: Urzadzenie umozliwia wprowadzenie hasta w celu przejscia do sekcji ,3.5 Menu"
lub do nastepnej sekcji ,3.5.6 Ustawienie urzadzenia". Mozna to zmieni¢ w sekcji ,Ustawienia
sterowania” w menu ,Ustawienia techniczne" w sekcji ,3.5.6 Ustawienia urzadzenia”

Ustawienia niestandardowe: W tym miejscu mozna ustawic¢ rézne aspekty dziatania i interfejsu

urzagdzenia. Niektére z nich to:

- Zmiana nazwy menu poczatkowego.

- Ustawienie liczbe napojéw wyswietlanych w menu.

- Okreslenie liczby napojéw, ktére mogg by¢ oznaczone logo najlepiej sprzedajgcych sie.

- Zablokowanie zmiany parametrow napojéw, wymaganie podwdjnej autoryzacji, aby
zmienic¢ polecenie.

- Jasnos¢ ekranu.

- Aktywacja Swiatta LED wySwietlacza oraz jego kolor.

Temperatura bojlera: Aby wybra¢ temperature parzenia kawy

- Ustawienia techniczne

Kalibracja mtynka: Mtynek jest kalibrowalny, mozna dostosowad w ten sposéb ekspres do
rodzaju uzywanych ziaren kawy. Jesli z tytu pojemnika na fusy znajdujg sie resztki kawy,
oznacza to, ze mtynek nie zostat prawidtowo skalibrowany. Aby skalibrowaé mtynek, nalezy
trzykrotnie zmieli¢ kawe (wtgcz mtynek naciskajac przycisk ,Start") i zanotowac ilosci
zmielonej kawy w trzech dostepnych komaérkach. Kawa wpadnie bezposrednio do zbiornika na
fusy, wiec mozna zwazy¢ zmielong kawe za pomocg samego zbiornika na fusy i wagi z funkcja
TARA. Nalezy wpisac¢ wartosci w 3 pustych komérkach.

200 I CREMMAET LOUNGE

POLSKI

Kalibracja napojéw rozpuszczalnych: Kalibrowanie dozowania napojéw rozpuszczalnych
(mleka i kakao w proszku). Aby skalibrowa¢ dozowanie napojéw rozpuszczalnych, nalezy
dozowac je 3 razy po wybraniu odpowiedniego pojemnika, ktéry ma zostac skalibrowany, a
nastepnie nacisng¢ przycisk ,Start". Napoje w proszku wpadng bezposrednio do zbiornika na
fusy, wiec mozna zwazy¢ zmielong ilos¢ za pomocg samego zbiornika i wagi z funkcjg TARA.
Nalezy wpisa¢ wartosci w 3 pustych komérkach.

UWAGA: Nie zapomnij wyczysci¢ czerwonego pierscienia przed zainstalowaniem systemu
mieszania napojéw w proszku.

WskaZnik mielenia: W celu dodatkowej kontroliilosci kawy mielonej mozliwe jest zastosowanie
wspotczynnika zwiekszajgcego lub zmniejszajgcego ilos¢ zmielonej kawy. WysSwietlona
wartos¢ zostanie pomnozona przez wybrang ilos¢ kawy mielonej. Jesli wybrana liczba jest
wieksza niz 1, ilos¢ zmielonej kawy bedzie wieksza niz normalnie, jesli wybrana liczba jest
mniejsza niz 1, ilos¢ kawy bedzie mniejsza. Wartosci od 0,7 do 1,3.

Kalibracja doptywu wody: Kalibracja wody uzywanej do napojéw zostata wyjasniona ponize;j.
Wybierz typ napoju, ktéry chcesz skalibrowac i wykonaj ponizsze czynnosci.

Kalibracja systemu mleka: Kalibracja systemu mleka zostata wyjasniona ponizej. Wykonaj
ponizsze czynnosci.

Ustawienia fabryczne: W tym trybie mozna przywrdéci¢ wszystkie ustawienia fabryczne.

Ustawienia biznesowe: W tym oknie mozna modyfikowaé¢ rézne parametry zwigzane z
wygladem ekspresu do kawy. Mozna wprowadzi¢ wtasne logo, obraz startowy i rézne obrazy,
ktére beda wysSwietlane w tle podczas parzenia kawy lub nawigacji po menu. Formaty sa
nastepujgce:

- Logo: 250x48 pikseli (.png)
- Obraz startowy i tto (1): 1024x600 pikseli (.png)
- Tto (2): 764x500 pikseli (.png)

UWAGA: Wymagania: Maksymalny rozmiar 2 MB, w formacie PNG, a nazwa pliku moze
zawierac tylko litery i cyfry.

Import/Eksport parametréw: Jesli zostato kupionych kilka ekspreséw do kawy i nie chcesz
aktualizowac ich wszystkich po kolei, mozesz wyeksportowac parametry ekspresu, ktéry
zostat juz skonfigurowany, do pamieci USB i skopiowac je do innych ekspreséw. Aby to zrobic,
wykonaj nastepujgce kroki:
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1. Wtéz pendrive do portu USB.

UWAGA: Port USB znajduje sie po wewnetrznej stronie drzwiczek. Po prawej stronie z tytu
wyswietlacza znajduje sie prostokatna, gumowa zatyczka, nalezy jg wyjg¢, aby uzyskac
dostep do portu USB.

1. Wyeksportuj parametry urzadzenia, ktére jest juz skonfigurowane.

2. Po zakoriczeniu procesu wyjmij pendrive i wtéz go do portu ekspresu do kawy, ktéry
ma zostac skonfigurowany.

3. PrzejdZ do menu Import/Eksport parametréw i zaimportuj parametry.

Ustawienia funkcji: W tym menu mozna aktywowac lub dezaktywowac rézne funkcje:

- Powiadomienie o opréznieniu zbiornika na fusy

- Ostrzezenie o pustym pojemniku na kawe ziarnistg, odtgczony

- Ostrzezenie o braku napoju w proszku w prawym pojemniku.

- Ostrzezenie o braku napoju w proszku w lewym pojemniku.

- Hasto do menu (Umozliwia przejécie do miejsca, w ktérym nalezy wprowadzi¢ hasto do
menu).

- Czasu ekstrakcji kawy (s)

- Kalibracja mtynka

- Funkcja cieptej wody umozliwia wtgczenie lub wytgczenie funkcji cieptej wody na ekranie
gtéwnym.

- llos¢ goragcej wody. Wartosci od 0 do 480 ml

4, CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Czyszczenie urzadzenia jest najwazniejszym punktem jego konserwacji. Konieczne jest
przeprowadzanie codziennego szybkiego czyszczenia systemu zaparzania. Ponadto po
kazdym uzyciu systemu mleka nalezy przeprowadzi¢ szybkie czyszczenie systemu mleka.
Mleko, po kazdym uzyciu, tworzy osady w rurkach, przez ktére przechodzi, nawet powodujgc
ich blokade. Ponadto wwyniku akumulacjiirozktadu zalegtych resztek mleka moga powstawac
nieprzyjemne smaki i zapachy.

Czystos¢ rurek jest niezbedna do prawidtowego funkcjonowania mleka i pianki. Jednym z
gtéwnych powoddéw, dla ktérych mleko nie jest dobrze spienione jest gromadzenie sie resztek

mleka w rurkach.

Zaleca sie przeprowadzad nastepujgce codzienne czyszczenie:
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- Gtebokie czyszczenie systemu zaparzania
- Gtebokie czyszczenie systemu mleka

Zaleca sie przeprowadzac nastepujgce czyszczenie tygodniowe:
- Petne czyszczenie
- Odkamienianie

4.1 Wyjmowanie i czyszczenie systemu mieszania napojéw w proszku (Rysunek 7)
Aby wyjgcé system mieszania napojéw w proszku:

Krok 1: Powoli przekre¢ czerwony pierscien miedzy obudowg ekspresu a modutem napojéw
w proszku w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, az ustyszysz ciche klikniecie.

Krok 2: Nastepnie mozna wyja¢ ten modut pociggajac za niego. Podczas wyciggania poruszaj
nim delikatnie na boki. W ten sposéb bedzie wysuwac sie stopniowo.

Krok 3: Po wyjeciu systemu mleka zdejmij silikonowa pokrywke, aby oddzieli¢ jg od twardego,
plastikowego korpusu.

Krok 4: Wyczys¢ wszystkie elementy ciepta wodg z detergentem, az do usuniecia wszystkich
resztek.

Krok 5: Umies¢ wszystko z powrotem na miejscu.

UWAGA: Podczas konfiguracji napojéw rozpuszczalnych bardzo wazne jest utrzymywanie
przedniego i tylnego wylotu wody w granicach parametréw przygotowywania napoju.
Usuniecie tej niewielkiej ilosci wody moze spowodowac zatkanie systemu przez napoje w
proszku i nieprawidtowe dziatanie urzadzenia.

4.2 Wskazéwki dotyczace konserwacji

- Nie dolewaj wody do pojemnika na ziarna kawy.

- Nie wolno wyjmowac tacki ociekowej ani zadnej innej czesci urzadzenia, gdy jest ono
uruchomione.

- Zaleca sie stosowanie naturalnie, Srednio lub Srednio-mocno palonych ziaren kawy, ktére
nie sg zbyt ttuste. Nie nalezy uzywac kawy typu torrefacto.

- Podczas przygotowywania napoju nie nalezy zbliza¢ dtoni do wylotu ekspresu, poniewaz
moze to spowodowac poparzenie.

- Wyczys¢ ekspres wilgotng Sciereczka. Nie uzywaj produktéw sciernych ani zrgcych.

- Podczas napetniania pojemnika na ziarna kawy i pojemnikéw na napoje w proszku, nalezy
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upewnic sie, ze nie przekroczono oznaczenia ,MAX".
- Nieodtgczac¢urzadzeniaod zasilania podczas przygotowywania napojéw, automatycznego
czyszczenia lub ponownego uruchamiania.
- Wysokos¢ wylotu napoju mozna dostosowacd do wysokosci filizanki/kubka, aby unikngé

rozpryskiwania.

- Po kazdym wytgczeniu urzgdzenia nalezy oprézni¢ pojemnik na fusy i pozostatg wode.
- Nigdy nie zanurzaj ekspresu w wodzie, aby go wyczyscic.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

POLSKI

Nie wydostaje sie woda

1. Doptyw wody jest
zablokowany.

2. Doptyw wody nie
jest prawidtowo
zainstalowany.

3. Miernik przeptywu jest
uszkodzony.

1-2.Sprawdz i ponownie
zainstaluj wlot wody

3. Skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec.

Ostrzezenie

Prawdopodobna przyczyna

Mozliwe rozwigzania

Brak wody w systemie

W systemie poboru wody
nie ma wody.
Podtaczenie wody nie jest
prawidtowe.

Czujnik wykrywania
poziomu wody nie dziata.

Sprawdz instalacje wody.
Prawidtowo zainstaluj
podtgczenie wody.
Skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem
Pomocy Technicznej
Cecotec.

Nie wyptywa mleko

1. Pojemnik na mleko jest
pusty.
Wylot pary jest zatkany.
3. Spieniacz jest zatkany.

1. Napetnij pojemnik na
mleko.

2. Uruchom funkcje
czyszczenia systemu
mleka.

3. Zdemontujiwyczysé
spieniacz mleka lub
wymien go.

Zbiornik na fusy jest petny.

W zbiorniku na fusy znajduje
sie wiecej fuséw niz jest to
dopuszczalne.

Wyjmij tacke ociekowa, wyjmij
zbiornik na fusy i opréznij go.

Nie wydobywa sie mleko ani
kakao w proszku

1. Pojemnik na napoje w
proszku jest pusty

2. System mieszania
napojéw rozpuszczalnych
jest zatkany

3. W urzadzeniu nie ma
wody

1. Uzupetnij pojemnik na
napoje rozpuszczalne

2. Wyjmij i wyczysci¢
system mieszania
napojéw rozpuszczalnych

3. Podtacz urzadzenie do
ujecia wody

Pojemnik na ziarna kawy

1.

Pojemnik na ziarna kawy
jest pusty.

Napetnij prawidtowo
pojemnik ziarnami kawy
lub napojamiw proszku.

Kawa nie wyptywa -
Cignienie jest zbyt wysokie

1. Filtr systemu napojéw
jest zatkany.

2. Kawa mielona jest zbyt
drobna.

3. Kawa zostata zbyt mocno
ubita.

1. WyczysE system
zaparzania.

2. Obré¢ zarno. Im wyzsza
liczba, tym grubiej
zmielona kawa.

3. Zmniejsz poziom ubicia
kawy

Konieczne jest
przeprowadzenie
czyszczenia systemu
zaparzania

Gdy system zaparzania
wymaga czyszczenia, na
wyswietlaczu pojawia sie
powiadomienie.

Postepuj zgodnie z
instrukcjami wyswietlanymi
na ekranie i wykonaj
czyszczenie

Tacka ociekowa jest petna.

zapetniona resztkami
wody.

lub poj iki j 2. Zi k lub j
ub pojemniki na napoje w iarna kawy u. nalpo.|el Wymieszaj ziarna lub
proszku sg puste w proszku skleity sie i nie . .
) napoje w proszku, az sie
przelatuja. )
rozkleja.
1. Tacka ociekowa nie jest Wtéz prawidtowo tace
) . dobrze wtozona. ociekowa.
Tacka ociekowa nie jest . . o
dobrze wtozona 2. Czujnik jest uszkodzony. 2 i 3. Skontaktuj sie z
' 3. Magnes zgubit sie lub jest | oficjalnym Serwisem Pomocy
uszkodzony. Technicznej Cecotec.
1. Tacka ociekowa jest

Wyjmij tacke i opréznij ja.
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Konieczne jest
przeprowadzenie
czyszczenia systemu mleka

Gdy system mleka wymaga
czyszczenia, na wyswietlaczu
pojawia sie powiadomienie.

Postepuj zgodnie z
instrukcjami wyswietlanymi
na ekranie i wykonaj
czyszczenie
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Nalezy przeprowadzi¢
doktadne czyszczenie

Gdy wymagane jest petne
czyszczenie, na wyswietlaczu
pojawia sie powiadomienie.

Postepuj zgodnie z
instrukcjami wyswietlanymi
na ekranie i wykonaj
czyszczenie

Konieczne jest
przeprowadzenie procesu
odkamieniania.

Gdy wymagany jest proces
odkamieniania, rozlegnie sie
sygnat dZwiekowy.

Postepuj zgodnie z
instrukcjami wyswietlanymi
na ekranie i przeprowadz
odkamienianie

Nieszczelnosé

Wewnatrz ekspresu doszto
do wycieku wody.

Sprawdz i wyczyscic¢

system mieszania napojow
rozpuszczalnych

Sprawd? wszystkie czesci
ekspresu, aby upewnic sie,

ze wszystko jest prawidtowo
zainstalowane. Jesli problem
nie ustgpi, skontaktuj sie z
oficjalnym Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec.

Ekspres nie wtgcza sie

1. Brak zasilania.

2. Napiecie nie jest
wystarczajgco wysokie.

3. Ekspres nie jest
wigczony.

4. Ptytka PCB jest
uszkodzona.

5. Bezpiecznik gtéwnego
zrédta zasilania jest
przepalony.

1. Sprawdz, czy urzadzenie
jest podtgczone do
zasilania.

2. Upewnijsie, ze napiecie
jest prawidtowe.

3. Sprawd?, czy urzadzenie
jest wtgczone.

4 - 5. Skontaktuj sie z

oficjalnym Serwisem Pomocy

Technicznej Cecotec.

System nagrzewania
przegrzatsie

Temperatura jest wyzsza niz
dozwolona przez urzadzenie.

Uruchom ponownie
urzadzenie, jesli to nie
rozwigze problemu,
skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy
Technicznej Cecotec.
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Temperatura otoczenia jest
za niska

Temperatura otoczenia
wynosi 0°C lub mniej.

Wigcz ponownie urzadzenie,
gdy temperatura otoczenia
bedzie wynosi¢ miedzy 10°C
a 40°C.

Sprawd? jednostke
przygotowywania napojow

1. Jednostka
przygotowywania
napojéw nie
jest prawidtowo
zamontowana.

2. Jednostka
przygotowywania

napojéw jest uszkodzona.

3. Silnik jednostki
przygotowywania

napojéw jest uszkodzony.

1. Naciénij ,Check up”
(diagnozowanie).

2. Wymien jednostke
przygotowywania
napojéw.

3. Skontaktujsie z
oficjalnym Serwisem
Pomocy Technicznej
Cecotec.

Nie wydobywa sie piana
tylko gorgce mleko

System mleka jest
zanieczyszczony.

Przeprowadz gtebokie
czyszczenie systemu mleka.
Sprawdz rurke i wlot zaworu
powietrza. Wyczy$¢ zawor
powietrza.

6. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Referencja produktu: 01796
Produkt: Cremmaet Lounge
Moc: 2900 W

Napiecie 220-240
Czestotliwosé: 50/60 Hz

Cignienie wlotowe wody: 80-600 kPa (0,08-0,6 MPa)
Cignienie znamionowe: 900 kPa (0,9 MPa)
Pojemno$¢ pojemnika na ziarna kawy: 750 g x 2
Pojemno$¢ pojemnika na mleko w proszku: 1000 g
Pojemnos¢ pojemnika na kakao w proszku: 1000 g

Specyfikacje techniczne mogg ulec zmianie bez wcze$niejszego powiadomienia w celu

poprawy jakosci produktu.

Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii
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7. RECYKLING URZADZEN ELEKTRYCZNYCH | ELEKTRONICZNYCH

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujacymi przepisami produkt i/lub
ﬁ baterie/akumulator nalezy utylizowa¢ oddzielnie od odpadéw domowych.
Kiedy ten produkt osiggnie koniec okresu uzytkowania, nalezy wyjg¢ baterie/
_— akumulatory i przekazac je do punktu zbiérki wyznaczonego przez lokalne
witadze.

Aby uzyskal szczegoétowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego
sposobu utylizacji sprzetéw elektrycznych i elektronicznych i/lub odpowiednich baterii,
konsument powinien skontaktowac sie z lokalnymi wtadzami.

Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ srodowisko.

8. GWARANCIJA | SERWIS POMOCY TECHNICZNE)

Cecotec odpowiada przed uzytkownikiem lub konsumentem koricowym za wszelkie
niezgodnosci wystepujgce w momencie dostawy produktu na warunkach okreslonych w
obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy byty przeprowadzane przez wyspecjalizowany personel.
Jesliwykryjesz problem z produktem lub masz jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie z oficjalnym
Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec pod numerem telefonu +34 96 32107 28.

9. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tre$¢ niniejszej publikacji nie moze by,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek érodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. DiLY A SOUCASTI

Obr. 1. Soucasti kavovaru 1

N&doba na susené mléko

N&doba na kakaovy prasek

Klicky k otevreni bo¢niho panelu kdvovaru
Vypust pro vydej horké vody

\/ypust pro vydej kavy, mléka a vody
Odkapavaci miska a nadoba na kdvovou sedlinu
Dvojity zasobnik na kavova zrna

Displej

Kovova mrizka

© O NV s WwN S

Obr. 2. Soucasti kavovaru 2

10. Viko zésobnik( na kdvové zrna

1. Dvojity zasobnik na kdvova zrna

12.  Konektor pro pfipojeni napdjeciho kabelu

13.  Konektor pro vypousténi vody (Vnéjsi primér 19,0 ¥ 1,0 mm): slouZzi pro pfipojeni
vypoustéci trubky

14. Konektor pro pfivod vody (PFivodni trubka kdvovaru se zavitem G 34 a pfipojenf k
pFivodu vody se zavitem G %).

Obr. 3. Soucasti kdvovaru 3
15.  Spojovaci klapka/Uzamykaci klapka
16. Prepinac pro zapnuti/vypnuti
17.  Sparovaci jednotka
18. Otvor pro odstranovani vodniho kamene
19. USB konektor

Obr. 4. Vypustni otvory Cappuccinatore
1. Vypust pro vydej praskovych napojd
2. Vypust pro vydej kavy
3. Vypust pro vydej mléka
4. \ypust pro vydej vody

Obr. 5. Dily Cappuccinatore
Obr. 6. Zpétny ventil
1. Télo zpétného ventilu + pruzina

2. Tésnéni

Obr. 7. Dil pro michani suseného mléka a kakaového praskd
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POZNAMKA: otevreni zasobnikd a néddob, spafovaci jednotky atd.
Grafické zndzornénivtomto ndvodu je schematickym znazornénim a nemusi pfesné odpovidat 4. \lypust pro vydej horké vody.
vyrobku. 5. Vypustni otvory Cappuccinatore: vypust pro vydej kdvy, mléka, praskovych napojl

2. PRED POUZiVANIM

Tento spotrebic je zabalen v obalu ur¢eném k ochrané pfri prepravé. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrarite veskery obalovy material. Mizete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpetném misté pro zabranéni poskozeni spotfebice, pokud byste jej v budoucnu
potrebovali prepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, ze vSechny
¢asti recyklujete spravné.

Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti baleni a v dobrém stavu. Pokud
nektery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficidlni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

Obsah krabice

Kavovar

Trubka pro pfipojeni k pfivodu vody

Hadicka na mléko

Specialni kli¢ pro otevirani zdsobnikd na kavové zrna, nddoby na susené mléko a nadoby
na kakaovy prasek.

Napdjeci kabel

Tento ndvod k pouziti

Minimalni poZadavky pro spravny provoz:

Pokojova teplota: nad 1°C, pod 40 °C

Kvalita vody: pouzivejte prirodni mineralni vodu nebo filtrovanou vodu.
Jmenovity tlak vody pro automaticky pfivod vody: 0,08-0,6 MPa
Jmenovity tlak provozu: 0,9 MPa

3. PROVOZ
3.1 Popis dilti

Dily k&dvovaru

a vody.

6. Odkapavaci miska a nadoba na kdvovou sedlinu, kde se nachazi vypoustéci
mechanismus se zpétnym ventilem.

7. Dvojity zasobnik na kdvova zrna: umoznuje pridat dva druhy zrnkové kavy, takze si
pfi pfipravé napojl miZete vybrat jeden typ nebo druhy.

8. Dotykovy displej 101"

9. Kovova mfizka.

10.  Viko dvojitého zasobniku na kdvova zrna.

11.  Dvojity zasobnik na kdvova zrna: umoznuje pridat dva druhy zrnkové kavy, takze si
pfi pfipravé ndpoji mdzete vybrat jeden typ nebo druhy.

12.  Konektor pro pfipojeni napdjeciho kabelu

13.  Konektor pro vypousténi vody (Vnéjsi primér 19,0 ¥ 1,0 mm): slouZzi pro pfipojeni
vypoustéci trubky

14.  Konektor pro pfivod vody (Trubka pro pfivod vody do kdvovaru se zavitem G 34 a
pFipojeni k pfivodu vody se zavitem G %).

15.  Spojovaci klapka/Uzamykaci klapka: vytazenim klapky smérem ven lze vyjmout oba
zasobniky na kdvova zrna, nddobu na susené mléko a kakaovy prasek za ucelem
vycisténia Udrzby kdvovaru a jeho ¢asti.

16. Prepinac pro zapnuti/vypnuti.

17.  Sparovacijednotka: v ni probiha extrakce kavy.

18. Otvor pro odstranovani vodniho kamene.

19. USB konektor k aktualizaci obrazkd.

Dily Cappuccinatore
Vypustni otvory pro ndpoje jsou vybaveny zafizenim slouzicim k napénéni mléka, které se
jmenuje Cappuccinatore. Cappuccinatore lze vyjmout a rozebrat nasledujicim zplsobem:

1. Zatlacte na bocni vystupky a vytahnéte dold.

2. Poté vytadhnéte nahoru silikénové télo Cappuccinatore.

3. Pro demontdz vSech &asti vytahnéte dold vroubkované kryty vypusté pro vydej na
mléko a poté vytédhnéte tvrdou plastovou ¢ast hlavniho téla.

4. Nakonec vytdhnéte tvrdy plastovy dil horni ¢asti, ktery je pfipojen ke kanalkiim
kavovaru.

POZNAMKA: DaleZitost Eisténi tohoto zafizeni je pro jeho spravnou funkci zésadni. Pravidelné

1. Né&doba na susené mléko: susené mléko pridejte do levé nddoby na susené mléko.
¢isténi zajistuje kvalitni pFipravu kdvy a spravné napénéni mléka.

2. Nadoba na kakaovy prasek: kakaovy prasek pridejte do pravé nadoby na kakaovy
prasek.

3. Klicky k otevieni bo¢niho panelu kavovaru: umoznuji pfistup do vnitfku kavovaru,
kde se systém pro michani suSeného mléka a kakaového prasku, specialni klic pro

3.2 Prvni pouziti kavovaru
1. Zapojeni kadvovaru: vyjméte napdjeci kabel a zapojte ho do elektrické sité.
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2. Naplnite nadobu na susené mléko a nadobu na kakaovy prasek.

3. Naplnéni zédsobniku na kdvova zrna: otevrete viko zdsobniku, naplrite ho zrnkovou
kévou a znovu zavrete viko.

POZNAMKA: Napliite ho pouze kadvovymi zrny zpracovanymi metodou naturélniho praZeni,
nepouzivejte kdvovou smés ani kavova zrna praZend medovou metodou, do zasobniku
nepridavejte zadny jiny produkt.

4.  Pripojte pfivod vody ke kévovaru s chledem na priméry trubky pro pfivod vody.

5. Vypoustéci trubku pfipojte ke konektoru pro vypousténi vody. Za timto Gcelem
nejprve odstrarite pryzovou zatku vypoustéci trubky odkapavaci misky a na stejné
misto zpétny ventil s pruzinou tak, Ze ho zasunete otvorem na vnéjsi strané
odkapavaci misky a na zpétny ventil nasadte tésnéni z vnitini strany odkapavaci
misky. (Obr. 6 Systém pFipojeni Odkapavaci miska - Vypoustéci systém)

6. Zapnéte kdvovar: stisknéte prepinac pro zapnuti/vypnuti, ktery se nachazi na vnitfni
strané panelu, ktery nejprve musite oteviit pomoci na to urcenych klickd. Displej se
rozsviti a za¢ne proces pfipravy a spusténi kdvovaru (Naplnéni vodou - Kontrola
- Zahfati kdvovaru - Rychlé ¢isténi), poté mdlzete vybrat ndpoj, ktery si prejete
pFipravit.

7. Zarizeni vas vyzve k vybéru jazyka a ¢asového pasma.

3.3 Vypnuti kavovaru

Krok1: Stisknéte ikonu nabidky nachdazejici se v levé horni ¢asti displeje pro otevieni rozbalovaci
nabidky.

Krok 2: V této nabidce stisknéte moznost «Vypnout».

Krok 3: Nasledné, postupujte podle uvedenych krok(, az dokud kavovar neprejde do
pohotovostniho stavu.

POZNAMKA: Pokud si v pohotovostnim reZimu prejete opétovné spustit kavovar, podrite
zmacknuty displej po dobu 3 sekund.

Krok 4: Kdyz je kdvovar v pohotovostnim rezimu a prejete si ho vypnout, pfepinac pro zapnuti/
vypnuti, nachazejici se na vnitfni strané bocniho panelu (ktery je tfeba nejprve otevfit pomoci
klite), pfepnéte do polohy vypnuto.

POZNAMKA: Nepfepinejte tento prepinac do polohy vypnuto, pokud jste neprovedli pfedchozi
kroky. Pokud tak udélate, mdze dojit k poSkozeni kdvovaru v disledku nevyprazdnéni vody a
nespravného vycisténi kdvovaru.

VAROVANI: Nezapomerite, Ze pokud ké&vovar vypnete, musite vycistit nddobu na kadvovou
sedlinu a vyprazdnit vodu z odkapavaci misky.

3.4 Popis hlavni obrazovky
3.4.1 PFiprava napoja

Kévovar nabizi 32 tipl rdznych pfiprav napojl. Pro vybér nékterého z napojl se presurite
smérem doleva nebo doprava v nabidce. Pokud si prejete, mizete vytvorit i dalsi napoje.
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POZNAMKA: VZechny népoje lze nakonfigurovat.

3.4.2 Jazyk
Stisknéte ikonu jazyka, kterd se nachazi vlevo nahore, tésné nalevo od ikony nabidky popsané v
nasledujici ¢asti, tady si mlzete vybrat z celé Fady jazyk(, které kdvovar nabizi.

3.4.3. Vydej horké vody
Pokud stisknete ikonu horkého Salku v levé spodni ¢asti displeje, kdvovar zacne vydavat
horkou vodu.

3.4.4. Aktivace predehfevu kavového systému

Pokud stisknete ikonu kapky nachdzejici se v pravé spodni casti, kdvovar spusti rezim
predehrfevu kavového systému, aby zvysil jeho teplotu a vylepsil vysledek pfipravovanych
napojl.

3.5 Nabidky
Do réznych nabidek lze vstoupit rozbalenim nabidky, a to tak, Ze stisknéte ikonu nabidky v
levém hornim rohu hlavni obrazovky, kde jsou také zobrazeny napoje, které lze vybrat.

Nasledné jsou k dispozici vSechny dostupné nabidky:

3.5.1. Kompletni ¢isténi

Toto cisténi trva 10 minut a po jeho zahajeni jej nelze zastavit. Spociva v dikladném vycisténi
kdvového systému a mlécného systému soucasné. Po otevieni nabidky postupujte podle
pokynd zobrazenych na obrazovce.

POZNAMKA: Toto ¢isténi se doporucuje provést po celodennim pouzivan.

- Krok 1: Otevrete bocni panel kdvovaru, vyjméte dil pro michani suseného mléka a
kakaového prasku, oplachnéte a vycistéte ho (ujistéte se, Ze po jeho vycisténi je
suchy, jinak dojde k navlhnuti a slepeni praskd, které se nesmichaiji), po jeho vycisténi
a vysuseni ho znovu nainstalujte na své misto.

- Krok 2: Vyjméte a vyprazdnéte naddobu na kadvovou sedlinu, znovu ji nasadte a
zavrete bocni panel. Stisknéte tlacitko ,0K" pro dalsi krok.

- Krok 3: Probiha, pockejte prosim....

- Krok 4: Otevrete viko otvoru pro nasypani mleté kavy, nachazejici se mezi zasobniky
na kdvova zrna a vlozte cistici tabletu pro vycisténi kdvové skupiny. Poté nalijte do
néadoby 0,5 | horké vody o teploté 40 °C, vlozte do ni hadicku na mléko a pridejte
Cistici prostredek pro vycisténi mlééného systému. Nechte ho rozpustit.

- Krok 5: Probihd, potrva to pfiblizné 6 minut

- Krok 6: Po vycisténi nadoby ji naplite 250 ml vody a znovu do ni vloZte hadic¢ku na
mléko. Stisknéte tlacitko ,0K" pro dalsi krok.
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Krok 7: Probihd, potrva to pfiblizné 4 minuty

Krok 8: Dokoncené kompletni €isténi, vyprazdnéte nadobu na kdvovou sedlinu a
znovu ji nasadte na své misto. Poté stisknéte ,Vypnout" za tcelem vypnuti kdvovaru
nebo stisknéte tlacitko ,Zpét" pro ndvrat na hlavni obrazovku.

Py

3.5.2. Hloubkové ¢isténi kavové skupiny

Hloubkové cisténi kdvové skupiny slouZi k vycisténi spafovaci jednotky, kde probiha extrakce
kdvy, pomoci tablet na to urcenych. Postupujte podle pokynll na obrazovce a potvrdte
jednotlivé kroky:

Predpokléddand doba procesu cisténi trva priblizné 5 minut a nelze ho zrusit po jeho
zahdjeni. Pro spusténi cisténi zmacknéte tlacitko ,0K"

Krok 1: Vyjméte odkapdavaci misku a vyprazdnéte nadobu na kdvovou sedlinu a znovu
ji nasadte na své misto.

Krok 2: Probiha, pockejte prosim.

Krok 3: Otevrete viko otvoru pro nasypani mleté kavy, ktery se nachazi v horni ¢asti
kavovaru. Pro otevreni vika zatlacte na napis ,Push® ktery je napsan na viku. VloZte
Cistici tabletu kavové skupiny, poloZte pod vypust pro vydej kdvy nadobu, a poté
zmécknéte ,dalsi krok".

Krok 4: Probihd, potrva to pfiblizné 5 minut

Krok 5: Vyjméte a vyprazdnéte nddobu na kdvovou sedlinu, znovu ji nasadte a zavrete
bocni panel. Stisknéte tlacitko ,0K" pro dalsi krok.

Krok 6: Dokonceno hloubkové ¢isténi kavové skupiny. Stisknéte tlacitko ,Potvrdit” pro
navrat.

PRy

3.5.3. Hloubkové ¢isténi mlééného systému
Hloubkové cisténi mlécného systému se pouziva k ¢iSténi mlécného systému, kde dochazi k
extrakci a napénovani mléka. Postupujte podle pokyn( na obrazovce a potvrdte jednotlivé

kroky:

214

Predpoklédana doba procesu cisténi trva priblizné 5 minut a nelze ho zrusit po jeho
zahdjeni. Pro spusténi ¢isténi zmacknéte tlacitko ,0K"

Krok 1: Nalijte 0,5 litru horké vody o teploté 40 °C do nddoby na mléko, pfidejte Cistici
prostiedek pro napériovaci systém mléka a dikladné ho promichejte (asi 5 minut) a
zmacknéte ,dalsi krok".

Krok 2: Probiha, potrva to pFiblizné 3 minuty

Krok 3: Po vycisténi nddoby na mléko ji naplite 250 ml vody. Pripojte ji k hadicce na
mléko a kliknéte na tlacitko ,OK" pro dalSi krok.

Krok 4: Probihd, potrva to pfiblizné 2 minuty

Krok 5: Cigténi mlécného systému bylo dokonéeno, pro navrat kliknéte na tlacftko
,OK".
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3.5.4. Odstrafovani vodniho kamene

Proces odstraniovani vodniho kamene slouzi k vycisténi celého systému kanalk( kavovaru.
Béhem béZného pouzivani kdvovaru se v disledku tvrdosti vody v ném usazuje vodni kamen.
Postupujte podle pokynt na obrazovce a potvrdte jednotlivé kroky:

POZNAMKA: Proces odstrafiovani vodniho kamene by mél trvat pFiblizné 35 minut a po jeho
zahajeni ho nelze zrusit. VSechny kroky jsou popsény na obrazovce.

Krok 1: Vyjméte odkapavaci misku, otoCte zatkou otvoru pro odstrafiovani vodniho
kamene ve sméru hodinovych rucicek o 90° za G€elem vyjmuti hadicky, nasadte ji do
otvoru trubky kévovaru, znovu umistéte odkapavaci misku na své misto a stisknéte
tlacitko ,OK" pro dalsi krok.

Krok 2: Do dalsi nadoby nalijte 2 | vody, pfidejte pfipravek na odstrafiovani vodniho
kamene v poméru doporuceném vyrobcem, promichejte ho a nechte rozpustit,
vlozte do néj hadicku systému pro odstranovani vodniho kamene a stisknéte tlacitko
,OK" pro pokracovani.

Krok 3: Probiha, potrva to priblizné 35 minut.

Krok 4: Odstranovani vodniho kamene je dokonceno. Znovu pfipojte hadicku pro
odstranovani vodniho kamene ke kdvovaru, nasadte zatku otvoru pro odstrafiovani
vodniho kamene otocenim proti sméru hodinovych rucicek o 90°, a poté znovu
umistéte odkapdvaci misku a kliknéte na tlacitko ,0K" pro dokonceni procesu
odstranovanivodniho kamene.

3.5.5. Informace

V néasledujici ¢asti jsou uvedeny informace o pouzivani kdvovaru:

Celkovy pocet salkl: zobrazuje celkovy pocet Salkd a celkovy pocet jednotlivych
napojd. Lze ho nastavit podle ¢asovych Gsekd a hodin.

Zaznam o Udrzbé: zobrazuje celkovy pocet Cisténi a celkovy pocet jednotlivych
napojd. Lze ho nastavit podle casovych Gsekd a hodin.

Verze softwaru: zobrazuje verzi softwaru, HMI a model.

Informace o k&vovaru.

3.5.6. Nastaveni kavovaru

POZNAMKA: Heslo kédvovaru lze zménit.

- Konfigurace napoji

Po vybéru této nabidky na kdvovaru se zobrazi vSechna dostupné nastaveni napojd. Po zvoleni
napoje, ktery chceme nakonfigurovat, napravo od ndpoje se objevi 3 ikony.

Prvni ikona umoznuje zménit polohu zobrazeni vybraného ndpoje na hlavni
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obrazovce. Za timto Gcelem zmacknéte ikonu napoje, kterou si prejete presunout a
kliknéte na ikonu nového napoje, za kterou chcete jeji polohu zaménit.
Druhd ikona vém umoznuje odstranit vybrany ndpoj. Musite potvrdit vybér, pokud si
pfejete odstranit napoj.
Treti ikona umoznuje nakonfigurovat vse, co souvisi s vlastnostmi daného napoje.
o Nézev ndpoje/v anglictiné - zménit na: v této casti lze vybrany napoj
prejmenovat, a to bud ve zvoleném jazyce, nebo v anglictiné.
o  Obrazek: Pro zménu obrazku je tfeba vlozit pamétové pero do vnitini ¢asti
bocniho panelu.

POZNAMKA: Obrézek napoje, ktery mé byt v ndpoji nahrazen, musi mit rozméry 290x290
pixeld, maximalné 2 MB, musi byt ve formatu PNG a nazev souboru mlZe obsahovat pouze
pismena a Cislice.

o  Mulzete pFidat jednu ze tfi ikon, které jsou zobrazeny v ndpoji, a oznacit ho tak
za nejpouzivangjsi.

o  Népoj miZete také skryt (ndpoj zlstane uloZen, ale nezobrazi se v hlavni
nabidce).

o  Typ pouzivaného Salku: slouzi pro nastaveni kazdého jednoho z népojl pro
razné velikosti Salka.
Mdzete vytvorit kategorie podle velikosti ndpoje, ktery nastavujete.
Poradi: V této ¢asti mlizete zvolit pofadi, v jakém se budou jednotlivé napoje
zobrazovat, a to: kdva, horka voda, mléko, mlécna péna, pauza a studena voda.
Vezméte prosim na védomi, ze nékteré napoje, jako je pouziti mléka a vody,
jsou v pofadi po sobé jdoucich ndpojt nekompatibilni.

o  Pro konfiguraci ndpojd posurite Ctvercové bloky na pozadovany krok do
kosoctvercd tésné nad nimi.

o  Kroky: Nasledné musite nastavit kazdy parametr kazdého kroku. Tyto
parametry jsou vysvétleny nize.

o  Mdizete vyzkouSet vybranou konfiguraci, abyste zjistili, zda véam vyhovuje, a
pokud ano, kliknéte na ulozit pro ulozeni konecné konfigurace napoje.

Nastaveni parametri
Né&sledné, je vysvétlen vyznam jednotlivych parametrl a rozsah jejich hodnot:
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Pocet vydejl vybraného napoje: umoznuje zvolit, kolik vydejd vybraného napoje
bude kdvovar vydavat. Hodnoty od 1do 5. Priklad: Pokud zvolite 2 pro kdvu Espresso,
po stisknuti tlacitka Espresso kdvovar vyda 2 Espresso kavy.

Kévova zrna (g): pofet gramd kévovych zrn, které ma kavovar namlit. Mizete si
vybrat, ze kterého zasobniku na kdvova zrna se ma zrnkova kéva vydavat. Hodnoty
odbdo2lg.
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Pre-infuze (PFedspareni) (s): pfedspafeni pfedstavuje pocet vtefin, b&hem nichz
kava po navlhéeni horkou vodou extrahuje své aroma. Hodnoty od 0 do 10 sekund.
Kéva (ml): mnozstvi vydané kévy. Hodnoty od 10 do 240 mL.

Urover teploty: teplota, pfi které se kdva extrahuje a vytéka z kavovaru. Volitelné
hodnoty mezi: nizka teplota (85 °C), stfedni (90 °C) a vysoka (95 °C).

Rezim tlaku: s tlakem nebo bez tlaku.

Ovladani procesu extrakce: predstavuje silu, p¥i které je kdva extrahovana. Cim
a extra silnd extrakce.

Horké mléko (s): MnoZstvi vydaného horkého mléka. Hodnoty od 0 do 60 s.

Teplota horkého mléka: troven teploty, pri které ma mléko vytékat, pficemz troven
5 predstavuje velmi vysokou teplotu. Hodnoty od 1do 5.

MLécna péna (s): Mnozstvi napénéného mléka. Hodnoty od 0 do 90 s.

Teplota mléka (°C): uvedte teplotu mléka, pfi které se bude pfipravovat.

POZNAMKA: Pokud pFipravujete mléko pFi vy&si teploté, ne? je nastavend teplota, kédvovar
zobrazi upozornéni na prehrati.

Mnozstvi napénéného mléka: mnozstvi vzduchu, které se privadi do mléka pro jeho
napénéni. (imz vy&&( je mnozstvi privadéného vzduchu, tim vétsi je i mnozstvi pény.
Hodnota vysoka-stfedni a nizka.

Teplota mlé¢né pény: Cimz vy&si je teplota, tim vy&&i je i teplota mlécné pény.
Hodnota vysoka-stredni-nizka.

Horké voda (ml): MnoZzstvi horké vody Hodnoty v rozmezi 0 az 480 ml.

Pro praskové népoje:

Mnozstvi vody (ml): mnozstvi vody, které se smicha s prasky. Hodnoty od 0 do 300
ml.

MnoZzstvi praskd (g): mnozstvi praskd, které se smichaji s vodou. Hodnoty od 0 do
70g.

PFedni vydej vody (ml): prvni mnoZstvi vody, které bude vydéno bez smichani s
prasky. Hodnoty od 5 do 50 ml

Zadnivydejvody (ml): dalsi mnoZzstvi vody, které bude vydéno bez smichani s prasky.
Hodnoty od 5 do 50 ml

Rychlost vydeje praskd (%): rychlost, kterou se davkovaci systém praski otaci, aby
vydal vétsi mnozstvi prasku. Cim vyEsi je procento, tim vyEEi je rychlost a tim vice
prasku ke smichani. Hodnoty od 50 do 100 %.

Rezim michani s vodou: pokud si pFejete nebo ne, aby se prasek smichal se studenou
vodou.

Vybér prasku: vyberte prasek, ktery chcete pouZit.
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Nastaveni stupné hrubosti mleti

Krok 1: Otevrete bocni panel pomoci klice. Po otevreni panelu, naleznete specialni kli¢ vlozeny
v bocni ¢asti.

Krok 2: Lehce zatlacte na uzamykaci klapku zdsobnikd na kdvova zrna a lehce vytdhnéte
zasobnik na kévova zrna. Uvidite vycnivajici valec, na jehoz zékladné jsou znacky od 1do 9. 9
predstavuje nejhrubsi stupern mleti a 1 nejjemnéjsi stupern mleti.

POZNAMKA: Pro spravnou funkci se doporu¢uje ho nastavit mezi stupném hrubosti mleti 7 a 5.

POZNAMKA: Miizete také odvazit gramy kavy a vody, které se maji vydat zvla&t. Vedle kazdého
z téchto parametr( naleznete tlacitko pro jejich odvazeni. MnoZstvi napoje bude vydano ve
formé vody pres vypust pro vydej kdvy a mletd kdva se pfimo nasype do nadoby na kdvovou
sedlinu, takze ji mGZete odvazit pomoci vahy a jeji funkce TARE. To vdm umozni dédvkovat a
vypocitat davky kdvy, které chcete nastavit.

- Udrzba

V této casti mizeme dikladné vycistit skupinu pro extrakci kdvy a mlécny systém a také

odstranit vodni kdmen z kdvovaru, coz jsou body, které jiz byly vysvétleny dfive. Kromé toho

zde najdete:

- Vypousténi vody: slouzi k odstranéni zbytkové vody z vnitfniho prostoru kdvovaru. Tento
rezim je uzite€¢ny pro prepravu kdvovaru, aby nedoslo k rozliti vody. Proces trva priblizné
Tminutu.

POZNAMKA: V pFipadé, Ze se chystate pfepravovat kévovar nebo ho nebudete pouzivat po delsf

dobu, vzdy vypustte vodu z kdvovaru. NepferuSujte tento proces.

- Konfigurace kavovaru
V této Casti naleznete rliznd nastaveni, kterd mlzete v kdvovaru nakonfigurovat. Jsou to
nasledujict:

Nastaveni ddrzby: kdvovar pribézné automaticky Cisti své jednotlivé soucasti. Tyto etapy
¢isténi, kromé dalSich parametrd, lze nastavit v tomto bodé. MlzZete upravit tlacitko
predehfevu, upozornéni na predehrev kdvového systému a dobu, kdy se ma zobrazit,
hloubkové ¢isténi, Cisténi mlécného systému, Cisténi sparfovaci jednotky, Cisténi systému na
odstranovanivodniho kamene, CiSténi vypusté pro vydej mléka s parou a dobu denniho cisténi
a pocet napojl, které lze pripravit do momentu, kdy se znovu zobrazi tohle upozornéni.

Datum/Cas: tady méiZete nastavit ¢as a datum na kavovaru.

Automatické zapnuti/vypnuti: tady mdzete pridat (kliknutim na ikonu ,+") ¢asy automatického
zapnuti a vypnuti.
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Rezim Eco:

Rezim ECO 1: pokud po dobu jedné hodiny neprovedete na k&vovaru zadnou operaci, displej se
ztmavi o 50% a zobrazi se napis «ECO». Pokud se dotknete displeje, kdvovar opustitento rezim
a mizete si pfipravit napoj podle vlastniho vybéru.

Rezim ECO 2: pokud po dobu jedné a pdl hodiny neprovedete na kavovaru zadnou operaci,
displej se vypne. Podrzte stisknuty displej po dobu 3 sekund pro opusténi pohotovostniho
rezimu a pripravu pozadovaného népoje.

Mérné jednotky: tady mlZete nastavit jednotky objemu a teploty kdvovaru.

Heslo: zde mizete zménit heslo, ktery slouZi pro vstup do nastaveni.
Zarizeni ma nékolik bezpecnostnich Grovni, které uzivatellim brani ve zméné urcitych hodnot.

Heslo pro Groven zabezpeceni 1 je 1609, zadénim tohoto hesla mdzete upravit pouze ¢ast
,Konfigurace ndpoji" v ¢asti,3.5.6 Nastaveni kdvovaru"

Heslo pro Uroven zabezpeceni 2 je 1709, zadanim tohoto hesla mizete upravit pouze c¢asti:
Konfigurace napojc", ,Udrzba" a ,Nastaveni kavovaru" bodu ,3.5.6 Nastaveni kavovaru"

Heslo pro droven zabezpeceni 3 je 1809, zadanim tohoto hesla mdzete upravit vsechny ¢asti:
,Konfigurace napojd", JUdrzba" a ,Nastaveni kdvovaru" a ,Technické konfigurace" bodu ,3.5.6
Nastaveni kavovaru”,

POZNAMKA: Kavovar vdm umoZfiuje nastavit heslo pfed vstupem do &asti ,3.5 Nabidky" nebo
pred vstupem do nasledujici ¢asti ,3.5.6 Nastaveni kdvovaru®. Toto nastaveni lze upravit v ¢asti

W ox

,Nastaveni ovladani* nabidky ,Technické konfigurace" ¢asti ,3.5.6 Nastaveni kdvovaru®”.

Prizplisobené uzivatelské prostredi: lze si miZzete prizplsobit riizné body provozu a rozhrani
kdvovaru. Nékteré z nich jsou:

- Prejmenovani tvodnich nabidek.

- Nastaveni po¢tu ndpojl zobrazenych v nabidce.

- Urceni poctu ndpojt, které mohou byt oznaceny logem nejprodavangjsino napoje.

- Stanoveni, zda parametry kazdého napoje jsou nastavitelné nebo ne, a jestli je pro zadani

pokynu nutné dvoji potvrzeni.
- Jasdispleje.
- Aktivace LED displeje a jeho barva.
Teplota bojleru: pro vybér teploty, pfi které bude kdva pripravena.

- Technické konfigurace
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Kalibrace mlynku: V tomto bodé se kalibruje mlynek, ¢imz se kévovar pfizplsobi typu pouzité
zrnkové kavy. Pokud na zadni strané néddoby na kdvovou sedlinu najdete zbytky kavy, je to
zplsobeno nespravnou kalibraci mlynku. Pro provedeni kalibrace mlynku je tfeba trikrat
namlit kdvu (aktivujte mlynek stisknutim tlacitka ,Spustit”) a zaznamenejte namleté mnoZstvi
ve tfech dostupnych polickach. Kéva se bude sypat pfimo do nadoby na kévovou sedlinu, takze
mletou kdvu miZete odvazit pomoci samotné nadoby a vahy s funkci TARE. Do tfi prazdnych
policek je tfeba zadat hodnoty.

Kalibrace praskd: V tomto bodé se kalibruje davkovani praskl (susené mléko a kakaovy
prasek). Pro kalibraci davkovani praskd je tfeba provést davkovani tfikrat, poté co jste zvolili,
kterou nadobu na prasky si prejete kalibrovat a stisknéte ,Spustit". Prasky se sypou primo do
nadoby na kavovou sedlinu, takze prasek mizete odvazit pomoci samotné nadoby a vahy s
funkci TARE. Do tfi prazdnych policek je tfeba zadat hodnoty.

POZNAMKA: Nezapomerite pred instalaci dilu pro michéni su&eného mléka a kakaového pragku
vycistit Cerveny prstenec.

Index mleti: Pro lepSi kontrolu mnoZstvi namleté kdvy je mozné pouzit faktor pro zvyseni nebo
snizeni mnozstvi mleté kadvy. Hodnota, kterd je zobrazena na displeji se vynasobi zvolenym
mnozstvim mleté kavy. Jestlize je zvolend hodnota vySsi nez 1, bude mnozstvi mleté kavy
vetsi nez obvykle, a naopak, pokud je zvolend hodnota nizsi nez 1, bude mnozstvi kdvy mensi.
Hodnoty od 0,7 do 1,3.

Kalibrace pfivodu vody: Nasledné je vysvétlena kalibrace pouzité vody pro pfipravu napoja.
Vyberte typ pfipravovaného napoje, ktery si prejete kalibrovat a postupujte podle nasledujicich
krokd.

Kalibrace mlé€ného systému: Nasledné je vysvétlena kalibrace mlé€ného systému. Postupujte
podle nasledujicich krokd.

Tovarninastavent: Vtomto rezimu mdzete resetovat vSechna nastaveni, aby byly pfenastaveny
na vychozi nastaveni.

Nastaveni vzhledu kavovaru: Lze mizete upravit rdzné parametry souvisejici se vzhledem
kévovaru. Mdzete zde umistit vlastni logo, Uvodni obrazek a réizné obrazky, které se budou
zobrazovat na pozadi pfi vydeji kdvy nebo pfi prochdzeni nabidek. Formaty digitalnich
materiald jsou nasledujici:

- Logo: 250x48 px (.png)
- Uvodni obrézek a obrazek na pozadf (1): 1024x600 px (.png)
- Obréazek na pozadi (2): 764x500 px (.png)
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POZNAMKA: Pozadavky: Maximalni velikost obrézku jsou 2 MB, musite byt ve formatu PNG a
nézev souboru mize obsahovat pouze pismena a Cislice.

Import/Export parametrd: Pokud jste si zakoupili nékolik kdvovard a nechcete je vSechny
aktualizovat postupné, miZete exportovat parametry jiz nakonfigurovaného kdvovaru na USB
kli¢ a zkopirovat je do ostatnich kavovar(. K tomu postupujte podle nasledujicich krokd:

1. Vlozte USB kli¢ do USB portu.

POZNAMKA: Port USB se nachazi na vnitini strané bo¢niho panelu kédvovaru. Naleznéte zde
gumoveé vicko; vytahnéte ho, abyste méli pristup k USB portu.

2. Parametry jiz nakonfigurovaného kavovaru exportujte.

3. Po dokonceni procesu vyjméte USB kli¢ a zasunte ho do portu kdvovaru, ktery si
prejete nakonfigurovat.

4. Vstupte do nabidky Import/Export parametr(i a importujte parametry.

Nastaveni funkci: V této nabidce mlZete aktivovat nebo deaktivovat réizné funkce:

- Upozornéni na vyprazdnéni nddoby na kdvovou sedlinu

- Upozornéni na prézdny zasobnik na kdvova zrna

- Upozornéni na nedostatek prasku v pravé nadobé

- Upozornéni na nedostatek prasku v levé nddobé

- Heslo pro vstup do nabidky (UmoZfiuje nastavit, ve kterém bodé ma byt zadano heslo pro
vstup do nabidky)

- Doba extrakce kavy (s)

- Kalibrace mlynku

- Funkce horké vody, umoZznuje aktivovat nebo deaktivovat funkci horké vody na hlavni
obrazovce

- Mnozstvi horké vody Hodnoty od 0 do 480 ml

4. CISTENI A UDRZBA

kazdodenni ¢isténi kavové skupiny. Kromé toho je tfeba po kaZdém pouziti mlécného systému
provést jeho rychlé cisténi.

Mléko se po kazdém pouziti usazuje v kanalcich, kterymi prochdzi, a mize je dokonce i ucpavat.

Navic mdze dochazet ke vzniku nepfijemnych chuti a zdpacht v disledku jeho hromadéni a
rozkladu.
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Je nezbytné, aby pro spravnou funkci mléka a mlécné pény byly kanalky pro vedeni mléka Cisté.
Jednim z hlavnich ddvodu, pro¢ se mléko prestava dobre napafovat a napérovat, je hromadéni
mléka v téchto kanalcich.

Doporucuje se nasledujici denni ¢istént:
- Hloubkové ¢isténi kdvové skupiny
- Hloubkové ¢isténi mlécného systému

Doporucuje se nasledujici tydenni ¢istént:
- Kompletni ¢isténi
- Odstranovani vodniho kamene

4.1 Vyjmuti a vyéisténi dilu pro michani suSeného mléka a kakaového prasku (Obrazek 7)

Pro vyjmuti dilu pro michani suSeného mléka a kakaového prasku postupujte podle
néasledujicich krok:

Krok 1: Pomalu otacejte cervenym prstencem, ktery se nachazi mezi konstrukci kavovaru a
dilem pro michani suseného mléka a kakaového prasku proti sméru hodinovych rucicek, dokud

neucitite mirné ,cvaknuti".

Krok 2: Poté mizete vytahnout dil pro michani suseného mléka a kakaového prasku. Pro jeho
vytazeni, musite zatdhnout za jeho jednotlivé ¢asti. Timto zplsobem se postupné vytéhne.

Krok 3: Jakmile je dil pro michani suseného mléka a kakaového prasku vyjmuty, zvednéte
silikonovy kryt, abyste ho oddélili od pevného plastového téla dilu.

Krok 4: V8echny soucéasti umyijte vlaZnou mydlovou vodou, dokud neodstranite vSechny zbytky.

Krok 5: Sestavte jednotlivé ¢asti dilu pro michani suseného mléka a kakaového prasku a vratte
ho na své misto.

POZNAMKA: P¥i p¥ipravé praskovych napoj je dileZité, abyste predni a zadni vypust pro vydej
vody ponechali nastavenou v rémci parametrd pripravovaného napoje. Odstranéni tohoto
malého mnoZzstvi vody mlze zplsobit ucpani dilu pro michani suseného mléka a kakaového
prasku prasky a Spatny provoz kavovaru.

4.2 Tipy pro tdrzbu

- Nepridavejte vodu do zasobniku na kavova zrna.
- Zatimco je kadvovar v provozu, nevyjimejte odkapavaci misku, ani zadny jiny dil.
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- Doporucuje se pouzivat kdvova zrna zpracovana metodou naturalniho prazeni, stfedné
prazend nebo stfedné tmavé prazend kdvova zrna, kterd nejsou prilis mastna. Nesmi se
pouzivat kdvova zrna prazend medovou metodou.

- Kdyz se pripravuje napoj, nevkladejte ruce pod vypust kdvovaru; mohli byste se popalit.

- Vycistéte kdvovar vihkym hadfikem. NepouzZivejte drsné ani korozivni materialy.

- Pfi plnéni zasobniku na kavova zrna a nadob na prasky se ujistéte, Ze neprekracujete
znacku «MAX».

- Béhem pfipravy ndpojd, automatického cisténi nebo resetovani neodpojujte kdvovar od
zdroje napédjeni.

- MUlzete nastavit vySku vypusté ndpojd, aby se prizplsobila vysce Salku, ktery si vyberete,
a tak pfedejdéte rozstriku napoje.

- Prikazdém vypnuti kdvovaru vyprazdnéte nadobu na kdvovou sedlinu a odkapdavaci misku
se zbytkovou vodu.

- Nikdy neponofujte kdvovar do vody za Gcelem jeho vycisténi.

5. RESENIi PROBLEMU

Upozornéni Mozné pFiciny Mozna reseni
1. Zkontrolujte instalaci
1. Vsystému pro pfivod privodu vody.
vody neni zadna voda. 2. Znovu nainstalujte
Do ka&vovaru neni 2. Privod vody neni spravné spravné privod vody.
privadéna voda nainstalovan. 3. Kontaktujte Oficidlni
3. Snimac detekce hladiny technickou asisten¢ni
vody nefunguje. sluZzbu spole€nosti
Cecotec.
, . V nddobé na k&vovou Vyjméte odkapévaci misku a
Nadoba na kavovou L ) - ., . .
o ) sedlinu je vice sedliny, nez je nadobu na k&vovou sedlinu a
sedlinu je plna j L
povoleno. vyprazdnéte je.
1. Naplnte zasobnik na
1. Zasobnik na kdvova zrna kdvova zrna nebo nadoby
Z&asobnik na kdvova zrna je préazdny. na prasky povolenym
nebo nadoby na prasky 2. Kévova zrna nebo mnozstvim.
jsou prazdné prasky jsou slepené a 2. Promichejte zrnka nebo
nevypadavaiji. prasky, dokud nebudou
sypka.
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Odkapavaci miska nenf
spravné nasazena

Odkapévaci miska nenf
spravné nasazena.
Snimac je poSkozen.
Magnet chybi nebo je
poskozeny.

1. Spravné umistéte
odkapavaci misku.

2 a 3. Kontaktujte Oficialni

technickou asistencni sluzbu

spole¢nosti Cecotec.

Je nutné proveést vycisténi
kavového systému

Kdyz je tfeba vycistit kdvovy
systém, na displeji se zobrazi
upozornéni.

Postupujte podle pokynt na
obrazovce a provedte CiSténi.

Odkapavaci miska je plna

Odkapévaci miska je plna
Spinavé vody.

1. Vyjméte odkapdvaci
misku a vyprazdnéte ji.

Je nutné provést vycisténi
mlécného systému

Kdyz je tfeba vycistit mlécny
systém, na displeji se zobrazi
upozornéni.

Postupujte podle pokynt na
obrazovce a provedte ¢iSténi.

Nevytékd zadna voda

Privod vody je ucpany.
PFivod vody neni sprévné
nasazen.

Pritokomeér je poskozeny.

Ta 2. Zkontrolujte a znovu
nainstalujte privod vody.

3. Kontaktujte Oficialni
technickou asistenéni sluzbu
spolecnosti Cecotec.

Je tfeba provést kompletni
¢isténi kdvovaru

KdyzZ je tfeba provést
kompletni cisténi kavovaru,
na displeji se zobrazi
upozornéni.

Postupujte podle pokynli na
obrazovce a provedte cisténi.

Nevytékd mléko

N&doba na susené mléko
je préazdna.

Vystup pary je zaneseny.
Napénovac mléka je
zaneseny.

1. Naplnite nadobu na
susené mléko.

2. Spustte funkci ¢isténi
mlécného systému.

3. Rozeberte a vycistéte
napénovac mléka nebo ho
vymente.

Je nutné provést proces
odstranéni vodniho
kamene

Kdyz je tfeba provést proces
odstranéni vodniho kamene,
zazni varovny signal.

Postupujte podle pokynd na
displeji a provedte odstranéni
vodniho kamene.

Nevytéka susené mléko
ani kakaovy prasek

Nadoby na prasky jsou
prazdné.

Dil pro michani suseného
mléka a kakaového
prasku je ucpany

V kdvovaru neni voda.

1. Doplite nddoby na
prasky.

2. Vyjméte a vycistéte dil
pro michani suseného
mléka a kakaového
prasku.

3. Pripojte kédvovar k privodu
vody.

Unik vody

Unik& voda uvnitf kdvovaru.

Zkontrolujte a vycistéte dil
pro michanf suseného mléka
a kakaového prasku.
Zkontrolujte, zda jsou
vSechny ¢asti kdvovaru
spravné umistény. Pokud
problém pretrvava, obratte
se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolec¢nosti
Cecotec.

Kéva nevytéka - Tlak je
pFilis vysoky

Filtr ndpojového systému
je ucpany.

Kava je prilis jemné
namletd.

Stupen hrubosti mleté
kavy je velmi vysoky.

1. Vycistéte kavovy systém.

2. Otocte mlecim koleckem.
Cim vy3&i stuperi zvolite,
tim hrubéji bude kava
namleta.

3. Snizte Uroven lisovani
kavy.

Kévovar se nezapina

1. Beznapéjeni.

2. Napéti neni dostatecné
vysoké.

3. Kavovar neni zapnuty.

. PCB snimac je poskozen.

5. Pojistka hlavniho
napajeciho zdroje je
spalena.

1. Zkontrolujte, zda je
kavovar pripojen k
elektrické siti.

2. Presvédcte se, ze je
napéti spravné.

3. Zkontrolujte, zda je
kévovar zapnuty.

4.a5. Kontaktujte Oficidlni

technickou asisten¢ni sluzbu

spole¢nosti Cecotec.
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Systém ohfevu se prehral

Teplota je vySsinez teplota
povolend kdvovarem.

Restartujte kdvovar, a pokud
se problém nevyresi, obratte
se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti
Cecotec.

Okolni teplota je prilis
nizka

Okolni teplota je 0 °C nebo
nizsi.

Znovu zapnéte kavovar, kdyz
okolni teplota bude mezi 10 °C
a40oC

Zkontrolujte sparovaci
jednotku pro pfipravu
napoja

1. Sparovacijednotka pro
pfipravu ndpojd neni
spravné umisténa.

2. Sparovacijednotka
pro pFipravu napojd je
poskozena.

3. Motor spafovaci jednotky
pro pfipravu napojd je
poskozen.

1. Kliknéte na «Check up»
(Zkontrolovat).

2. Vymeénte sparovaci
jednotku pro pFipravu
napojd.

3. Kontaktujte Oficialni
technickou asistencni
sluzbu spole¢nosti
Cecotec.

MLléko se nenapéniuje,
pouze se ohfiva

MLéCny systém je znecistény.

Provedte hloubkové cisténi
mlécného systému.
Zkontrolujte hadicku na
mléko a otvor vzduchového
ventilu. Vycistéte vzduchovy
ventil.

6. TECHNICKE UDAIJE

Referencni ¢islo vyrobku: 01796

\/yrobek: Cremmaet Lounge
Vykon: 2900 W

Napéti 220-240V
Frekvence: 50/60 Hz

Tlak pFivodu vody: 80-600 kPa (0,08-0,6MPa)
Jmenovity tlak: 900 kPa (0,9 MPa)

Objem zésobniku na kadvova zrna: 750 g x 2
Objem nadoby na susené mléko: 1000 g
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Objem nadoby na kakaovy prasek: 1000 g

Technické specifikace se mohou zménit bez predchoziho upozornéni za ucelem zlepSeni
kvality vyrobku.
Vyrobeno v (iné | Navrzeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARiZENI

a/nebo baterie zlikvidovény oddélené od domovniho odpadu. Po skonéeni

Zivotnosti tohoto vyrobku byste méli clanky/baterie/akumulatory vyjmout a

odnést na sbérné misto urcené mistnimi Grady.

Pro podrobnéjsi informace o nejvhodnéjSim zpdsobu likvidace elektrickych

a elektronickych zafizeni a/nebo prislusnych baterii by se spotfebitelé méli
obrétit na mistni Grady.

DodrZovani vyse uvedenych pokynt prispivé k ochrané Zivotniho prostredi.

ﬁ Tento symbol oznacuje, ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek
.

8. ZARUKA A TECHNICKY SERVIS

Spolecnost Cecotec odpovidd konecnému uzivateli nebo spotrebiteli za jakykoli nesoulad,
ktery existuje v dobé dodani vyrobku za podminek a ve lhatach stanovenych platnymi predpisy.
Doporucuje se, aby opravy provadél kvalifikovany personal.

Pokud zjistite problém s vyrobkem nebo méte jakékoli dotazy, obratte se na Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec na Cisle +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textdim v tomto ndvodu jsou majetkem spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, z€asti
nebo jako celek, reprodukovéan, uklddédn do systému obnovy, pfendSen nebo distribuovan
zadnymi prostfedky (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahravanim nebo podobnym
zplsobem) bez pFedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PARCALAR VE BiLESENLER
Sema 1. Kahve makinesi parcalari 1
1. SOttozu deposu

2. Kakao tozu deposu

3. Kapiyracmak icin anahtarlar

4. Sicak sucikisi

5. Kahve, stit ve su cikislari

6. Damlama ve atik tepsisi

7. Kahve cekirdekleriicin duble depo
8. Ekran

9. Metaltepsi

Sema. 2. Kahve makinesi parcalari 2
10. Kahve cekirdegi depolari kapaklari
1. Kahve cekirdekleriicin duble depo
12.  Gucg kablosu konnektor
13.  Tahliye konektért (Dis cap 19,0 ¥ 1,0 mm): Boru tesisatini baglamak icin
14, Su giris baglantisi (Kahve makinesi tzerinde G 34" disli giris borusu ve G %disli su
girisi baglantisi.

Sema. 3. Kahve makinesi parcalari 3
15.  Tanklaricin Kaplin/Kapama
16.  Acma dugmesi
17.  Presleme Unitesi
18. Kirec c6zme deligi
19. USB baglantisi

Sema. 4. Cappuccinatore cikisi
1. Tozicecek cikisi
2. Kahvecikisi
3. Sutcikis
4. Sucikisi

Sema. 5. Cappuccinatore parcalari
Sema. 7. Geri akis 6nleme sistemi
1. Geriakis 6nleyici gbvde +yay

2. Sizdirmazlik contasi

Sema. 8. Toz karistirma sistemi
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NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasiicin tasarlanmis birambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tiim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin
zarar gormesini Onlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari glvenli bir yerde
saklayabilirsiniz. Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 0&geleri dogru sekilde geri
déndsum kutusuna attiginizdan emin olun.

Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir
parcanin eksik veya kirik olmasi durumunda, litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal
iletisime gecin.

Paket icerigi

Kahve makinesi

Su baglanti borusu

Slt borusu

Kahve cekirdegi, sut ve kakao tozu depolari 6zel anahtar.
Elektrik kablosu

Kullanma kilavuzu

Diizgiin calisma icin minimum gereksinimler:

Ortam sicakligr: 1°C'nin Uzerinde, 40°C'nin altinda

Su kalitesi: Litfen dogal mineral suyu veya filtrelenmis su kullanin.
Otomatik su beslemesi nominal su basinci: 0.08-0.6 MPa

Nominal calisma basinci: 0.9 MPa

3. CIHAZIN KULLANIMI

3.1 Parcalarin tanimi

Kahve makinesinin parclari

1. SOt tozu deposu: soldaki depoya stit tozu ekleyin.

2. Kakao tozu deposu: Sag taraftaki depoya kakao tozu ekleyin.

3. Kapiyr acma anahtarlari: sit ve kakao tozu karistiricisinin, depolari acmak icin 6zel
anahtarin, presleme tnitesinin vb. bulundugu kahve makinesinin icine erisim saglar.

4. Sicak sucikisi.

icecek cikislari: kahve, siit, toz icecek ve su.

6.  Geriakis 6nleme sistemli tahliyenin bulundugu damlama ve atik tepsisi.

wi
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7. Cift cekirdek deposu: iceceklerinizi hazirlarken birini veya digerini secebilmeniz icin
iki tir kahve cekirdegi eklemenize olanak tanir.

8. 10.1" dokunmatik ekran.

9. Metaltepsi.

10. Kahve cekirdegi deposu kapagi.

M.  Cift cekirdek deposu: iceceklerinizi hazirlarken birini veya digerini secebilmeniz icin
iki tir kahve cekirdegi eklemenize olanak tanir.

12.  Gucg kablosu konnektor

13.  Tahliye konektért (Dis cap 19,0 ¥ 1,0 mm): Boru tesisatini baglamak icin

14.  Su giris baglantisi (Kahve makinesi lzerinde G 34" disli giris borusu ve G % disli su
girisi baglantisi.

15.  Depo baglantisi/kilidi: Kilit disari dogru cekilerek kahve cekirdekleri, stit ve kakao
tozu depolari temizlik ve bakim icin cikarilabilir.

16.  Acma dugmesi.

17.  Presleme Unitesi: kahve akisinin gerceklestigi yer.

18. Kirec cozme deligi.

19. Gorilntuleri glincelleme USB baglantisi.

Cappuccinatore parcalari
icecek cikisi, cappuccinatore adi verilen siit kdpiirtme cihazi ile donatilmistir. Asagidaki sekilde
sokulir ve demonte edilir:
1 Yan tirnaklara tiklayin ve asagi dogru cekin.
2. Cappuccinatore'un silikondan yapilmis gévdesini yukari cekin.
3 Tum parcalari s6kmekicin st muslugunun nervirli kapaklariniasagi cekin, ardindan
ana govdenin sert plastik kismini asagi cekin.
4. Son olarak, kahve makinesinin kanallarina bagli olan Ust kismin sert plastik kismini
yukari cekin.

NOT: Bu cihazin diizgtlin calismasi icin temizligin énemi cok blydiktir. Strekli temizlik, iyi kahve
ve sut koplgl sonuclari saglar.

3.2 Makinenin ilk kez kullanimi
1. Kahve makinesini calistirin: Gic kablosunu disari cekin ve elektrige takin.
2. Depoyu st tozu ve kakao tozu ile doldurun.
3. Cekirdek deposunu kahve cekirdekleri ile doldurun: Depo kapagini agin, depoyu
kahve cekirdekleri ile doldurun ve kapagi tekrar kapatin
NOT: Sadece dogal kavrulmus kahve cekirdekleri ile doldurun, harmanlanmis veya kavrulmus
kahve kullanmayin, hazneye baska bir tirtin koymayin.
4. Sugirisini, su borusu caplarina uyarak kahve makinesine baglayin.
5. Su giderine bir boru baglayin. Bunu yapmak icin énce damlama tepsisinin cikis
borusundaki lastik tapay! cikarin ve yayli geri akis 6nleme sistemini damlama
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tepsisinin dis tarafindaki delikten gecirerek ayni yere takin ve damlama tepsisinin ic
tarafindaki sizdirmazlik contasini geri akis 6nleme sisteminin Gzerine takin. (Gekil 6
Baglanti sistemi Damlama tepsisi - Tahliye)

6. Kahve makinesini calistirin. Anahtarlarla acilacak kapinin ic tarafindaki acma/
kapama digmesine basin. Ekran acilir ve kahve makinesini hazirlama ve calistirma
islemini baslatir (Su doldurma- Kontroller- Isinma- Hizli temizlik), ardindan
hazirlamak istediginiz icecegi secebilirsiniz.

7. Makine sizden dil ve saat dilimini secmenizi isteyecektir.

3.3 Kahve makinesini kapatma

1. adim Acilir mentiyt acmak icin ekranin sol list kdsesindeki menl simgesine tiklayin.

2. adim Bu menude "Kapat" secenegine basin.

3.adim Ardindan makine kapanma durumuna girene kadar adimlar izleyin.

NOT: Ekrani 3 saniye basili tutarak makineyi bu bekleme durumundan yeniden baslatabilirsiniz.
4. adim Makine kapali durumdayken, kapinin ic tarafindaki anahtari (anahtarlarla acilacak)
kapali konuma getirebilirsiniz.

NOT: Yukaridaki adimlari izlemeden bu anahtari kapali konuma getirmeyin. Bunu yapmak, suyu
bosaltilmamis veya diizglin bir sekilde temizlenmemis olacagindan zarar verebilir.

DIKKAT: Kapatirsaniz, kahve telvesi deposunu temizlemeniz ve atik tepsisinde kalan suyu
bosaltmaniz gerektigini unutmayin.

3.4 Ana ekranin aciklamasi

3.4.1 iceceklerin hazirlanmasi

Kahve makinesinin 32 cesit hazirlig vardir. Bunlardan birini secmek icin, mevcut mentler
arasinda sola veya saga kaydirin. Dilerseniz daha fazla icecek olusturabilirsiniz.

NOT: Tum icecekler yapilandirilabilir.

3.4.2Dil
Sol Ustte, bir sonraki bélimde aciklanan menl simgesinin hemen solunda bulunan dil
simgesine basarak, makine tarafindan sunulan cesitli diller arasindan secim yapabilirsiniz.

3.4.3.Sicak su
Sol alttaki sicak fincan simgesine basarsaniz, makine sicak su dagitacaktir.

3.4.4. Kahve sistemi 6n isitmasini etkinlestirme
Sag alttaki damla simgesine basarsaniz, makine kahve sisteminin sicakligini artirmak ve
iceceklerin sonucunu iyilestirmek icin kahve sistemi 6n isitma modunu acacaktir.

3.5 Meniiler

Farkli mentlere girmek icin, secilebilir iceceklerin de goruntilendigi ana ekranin sol Ust
koésesindeki tic cubuklu simgeden mentyt kaydirarak bunu yapabilirsiniz.
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Mevcut tim menuler asagida aciklanmistir:

3.5.1. Komple Temizlik

Bu temizlik 10 dakika slirecek ve basladiktan sonra durdurulamayacaktir. Kahve sisteminin ve
sut sisteminin ayni anda kapsamli bir sekilde temizlenmesinden olusur. Mentyt actiginizda,
ekranda goruntllenen talimatlari izleyin.

NOT: Tam bir glinlik kullanimin sonunda temizlenmesi dnerilir.

- 1. adim Lutfen kapagi acin, toz karistiriciyl cikarin ve yikayip temizleyin (karistirma
grubunun kuru oldugundan emin olun, aksi takdirde toz adsorpsiyonuna neden olur)
ve ardindan yerine takin;

- 2.adim Kahve telvesi deposunu cikarin ve bosaltin, tekrar takin ve kapagi kapatin. Bir
sonraki adima gecmek icin "OK" digmesine basin;

- 3. adim islem devam ediyor, liitfen bekleyin....

- 4. adim Lutfen cekirdek depolari arasindaki 6glttlmis kahve giris kapagini acin ve
kahve Ulnitesini temizlemek icin bir kahve kapsull yerlestirin. Diger yandan, bir kaba
40°C'de 0,5 L su dokun, stt borusunu yerlestirin ve sit sistemi temizleyicisi ekleyin.
Cozun.

- 5.adim Devam ediyor, yaklasik 6 dakika strecek

- 6. adim Kabi temizledikten sonra 250 mL su ile doldurun ve st deposunu tekrar
takin. Bir sonraki adima gecmek icin * OK" diigmesine tiklayin;

- 7.adim Devam ediyor, yaklasik 4 dakika stirecek

- 8. adim Temizligi tamamladiktan sonra kahve telvesi deposnunu bosaltin ve yerine
takin. Ardindan makineyi kapatmak icin "Power off" (Kapat) dugmesine veya ana
ekrana dénmek icin “Back” (Geri) digmesine basin.

3.5.2. Kahve grubunun detayli temizligi

Kahve Unitesinin derinlemesine temizligi, kahve singerleri vasitasiyla kahve presleme ve
cekme Unitesinin temizlenmesi icin gerceklestirilir. ~ Adimlari onaylamak icin ekrandaki
talimatlari izleyin:

- Temizleme isleminin 5 dakika strmesi beklenmektedir, basladiktan sonra iptal
edilemez, baslamak icin litfen * OK " diigmesine tiklayin.

- 1.adim Lutfen tepsiyi cikarin, kahve telvesi deposunu bosaltin ve yerine takin;

- 2.adim ig[em sirasinda, lutfen bekleyin...

- 3. adim Lutfen makinenin Ust kismindaki 6gltllmds kahve giris kapagini agin. Bunu
yapmak icin kapakta yazili olan “Push"a basmaniz gerekir. Kahve Unitesi temizleme
tabletini ekleyip kahve musluguna bir hazne yerlestirin ve ardindan ‘Sonraki Adim'a
tiklayin;

- 4.adim Devam ediyor, yaklasik 5 dakika stirecek

- 5.adim Kahve telvesi deposunu ¢ikarin ve bosaltin, tekrar takin ve kapagi kapatin. Bir
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sonraki adima gecmek icin "OK" digmesine basin;
- 6. adim Kahve (nitesi derin temizligi tamamlandi. Geri dénmek icin “Tamam”
digmesine tiklayin.

3.5.3. Siit sistemi detayli temizligi
Sitin cikanldigl ve buharda isitildigr yer olan siit sistemini temizlemek icin sit sisteminin
derinlemesine temizligi gerceklestirilir. Adimlari onaylamak icin ekrandaki talimatlari izleyin:

- Temizleme isleminin 5 dakika stirmesi beklenmektedir, basladiktan sonra iptal
edilemez, baslamak icin litfen * OK " digmesine tiklayin.

- 1. adim Lutfen sit sisteminin 40°C'de 0,5 litre sicak su dokulin, stit buharlayici sistemi
temizleyicisini dokiin ve iyice karistirin (yaklasik 5 dakika) ve “sonraki adim” tizerine
tiklayin;

- 2. adim Devam ediyor, yaklasik 3 dakika strecek

- 3. adim Kabi temizledikten sonra 250 mL su ile doldurun. Sut borusuna takin ve bir
sonraki adima gecmek icin “OK" digmesine tiklayin.

- 4. adim Devam ediyor, yaklasik 2 dakika stirecek

- 5. adim St sisteminin temizligi tamamlanmistir, geri dénmek icin Litfen "OK"
digmesine tiklayin.

3.5.4. Kire¢ cozme

Kirec c6zme islemi, kahve makinesinin tim boru sistemini temizlemek icin kullanilir. Normal
kullanim sirasinda kahve makinesi suyun sertligi nedeniyle kirec birikintileri olusturur. Adimlari
onaylamak icin ekrandaki talimatlari izleyin:

NOT: Temizlik isleminin yaklasik 35 dakika stirmesi beklenmektedir ve basladiktan sonra iptal
edilemez. Tium adimlar ekranda aciklanmistir.

- l.adim Damlama tepsisini cikarin, hortumu cikarmak icin kirec c6zme mafsalini saat
yonilinde 90° cevirin, makinenin boru yuvasina takin, damlama tepsisini yerine takin
ve bir sonraki adima gecmek icin "OK" dligmesine basin.

- 2.adim Ek bir kaba 2 L su koyun, Uretici tarafindan tavsiye edilen oranda kirec cozlict
trdn ekleyin, karistirin ve cozun, kire¢ ¢ozlicl sistemin borusuna yerlestirin ve
devam etmek icin "OK" dligmesine basin.

- 3. adim Devam ediyor, yaklasik 35 dakika stlirecek

- 4. adimKirec ¢c6zme islemi tamamlanmistir. Litfen kirec c6zme borusunu makineye
yeniden baglayin, kirec c6zme contasini saat yonunin tersine 90° cevirerek yeniden
takin ve ardindan damlama tepsisini yeniden takin, kireg c6zme islemini bitirmek icin
“OK" digmesine tiklayin.

3.5.5. Bilgi
Asagidaki bolim makinenin kullanimi hakkinda bilgi vermektedir:
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3.5.6.

Toplam fincan: Toplam fincan sayisini ve her icecek icin toplami goruntuler. Zaman
dilimi ve saatlere gore ayarlanabilir.

Bakim kaydr: Toplam temizligi ve her bir icecegin toplamini gésterir Zaman periyodu
ve saatlere gore ayarlanabilir.

Yazilim versiyonu: Yazilim strimund, HMI ve modeli gériintiler

Makine hakkinda bilgi.

Makine ayari

NOT: Sifre degistirilebilir.

- igeceklerinyapllandlrma5|

Bu menlyl sectikten sonra, makine mevcut tim icecek ayarlarini gorlintuleyecektir.
Yapilandirmak istediginiz icecegi sectikten sonra, icecegin saginda 3 simge belirir.

ilk simge, secilen icecegin ana ekrandaki gorintii konumunu degistirmenizi saglar.

Bunu yapmak icin, tasimak istediginiz icecegin simgesine tiklayin ve konumunu

degistirmek istediginiz yeni icecege tiklayin.

ikinci simge sectiginiz icecegi silmenizi saglar. icecegi silmek isteyip istemediginizi

onaylamaniz gerekecektir.

Uclincli simge, icecegin kendi zellikleriyle ilgili her seyi yapilandirmaniza olanak

tanir.

o lIcecegin adi/ingilizce- Degistir: Bu bslim, secilen icecegi sectiginiz dilde veya
ingilizce olarak yeniden adlandirmaniza olanak tanir.

o  Gorinth: Goruntlyld degistirmek icin  bellek kalemini kapinin altina
yerlestirmelisiniz.

NOT: iceceklerde degistirilecek gériintii 20x290 piksel boyutunda, maksimum 2 MB boyutunda,
PNG formatinda olmali ve dosya adi sadece harf ve rakam icermelidir.

o Icecekte goriinen lic simgeden birini en cok kullanilan olarak isaretlemek icin
ekleyebilirsiniz.

o cecegi gizleyebilirsiniz (icecek kaydedilecek ancak ana meniide
gorinmeyecektir).

o  Kullanilacak fincan tipi: Farkli bardak boyutlari icin ayri icecekleri
yapilandirabilirsiniz.
Yapilandirmakta oldugunuz icecegin boyutunu kategorize edebileceksiniz.
Sekans: Bu bélum, kahve, sicak su, sut, sut kopugu, duraklama ve soguk su gibi
farkli iceceklerin gdriinme sirasini secmenize olanak tanir. Stt ve su kullanimi
gibibaziiceceklerinicecek siralamasinda uyumsuz oldugunu litfen unutmayin.

o Iceceklerin yapilandirilmasi icin, kare bloklar hemen (stlerindeki elmaslarda
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istediginiz adima suruikleyin.

o  Adimlar: Ardindan, her adim icin her bir parametreyi ayarlamaniz gerekecektir.
Bu parametreler asagida aciklanmistir.

o Secilen yapilandirmayi test ederek begeninize uygun olup olmadigini
gorebilirsiniz, uygunsa son icecek yapilandirmasini kaydetmek icin kaydet
digmesine basin.

Parametre ayarlan
Her bir parametrenin anlami ve deger araligi asagida aciklanmistir:

Servis sayisi:  Makinenin secilen icecekten kac porsiyon cikaracagini secmenizi
saglar. Degerler Tila 5 arasindadir. Ornek: Espresso icin 2'yi secerseniz, Espresso'ya
bastiginizda makine 2 Espresso cekecektir.

Kahve cekirdekleri (g): Kahve makinesi tarafindan 6gltiulecek gram cekirdek sayisi.
Kahve cekirdeklerinin hangi deposundan cekilecegini secebilirsiniz. Degerler 6-21 g
arasindadir.

On Demleme (ler): On demleme, kahvenin sicak su ile nemlendirilerek aromalarini
cikardigi saniye sayisidir. 0 ila 10 saniye arasindaki degerler.

Kahve (mL): Kahve miktari. 10 ila 240 mL arasindaki degerler.

Sicaklik seviyesi: Kahvenin cikarnildigi ve ciktigi sicaklik. Arasinda secilebilir degerler:
Dustik (85°0), orta (90°C) ve yiiksek (95°C) sicaklik *

Basing modu: basincli veya basincsiz.

Cikarma kontroll: Kahvenin cekildigi sertliktir, ne kadar cok cekilirse o kadar cok
aroma Uretir. Standart, Sert ve Ekstra Sert arasinda secilebilir degerler.

Sicak sut (s): Disari atilan ilik stit miktar. O ila 60s arasindaki degerler.

Sicak st sicakligr: Sttin cikmasini istediginiz sicaklik seviyesi, seviye 5 cok yuksek
sicakliktir. Degerler Tila 5 arasindadir.

Sut képugl Kopurtilmuis stt miktari. 0 ila 90s arasindaki degerler.

Sut sicakligr (°C): Kullanilacak sitin sicakligini belirtiniz.

NOT: Sutl ayarlanan sicakliktan daha ytksek bir sicaklikta kullanirsaniz, cihaz asiri 1Isinma
uyarisi verecektir.

Kopurtilmus sit miktari: Daha fazla kopuk icin yiksek olmak tizere, kdpurtmek icin
sUte verilen hava miktari. Yiiksek-orta ve dustk degerler.

St képugu sicaklig: Sut képugu sicakliginin daha ylksek sicaklik icin Yiksek olmasi.
Yiiksek-orta ve dislk degerler.

Sicak su (mL): Sicak su miktari. Degerler 0 ile 480 mL arasindadir.

Cozunebilir olanlar icin:

Su miktari (mL): Coztnir maddeler ile karistirilacak su miktari. O ila 300 mL arasindaki
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degerler

- Coziintr madde miktari (g): Su ile kanistirilacak ¢ozunebilir madde miktari. O ila 70s
arasindaki degerler.

- Onsucikisi (mL): Cozilebilir maddelerle karistirilmadan verilecek ilk su miktar!. 5 ila
50 mL arasindaki degerler

- Arkasu cikisi (mL): Cozunir maddelerle karistirilmadan verilecek son su miktarl. Sila
50 mL arasindaki degerler

- Coziinur cikis orani (%): Cozunur madde cekim sisteminin daha fazla ¢6zinur madde
cekmek icin dénme hizi. Yuzde ne kadar yuksek olursa, hiz o kadar ytiksek olur ve
karisim o kadar ¢6zlinir. O ila 50s arasindaki degerler.

- Suile karistirma modu: soguk su ile karistirilmasini isteyip istemediginiz.

- (6zunebilir secimi: Kullanmak istediginiz cozlnebilir maddeyi secin

Ogiitme seviyesinin ayarlanmasi

1. adim Anahtarla kapiyi ac. Kapinin icinde, kapinin yan tarafina yerlestirilmis 6zel anahtari
bulacaksiniz.

2. adim Depolardaki mandali cekin ve kahve cekirdegi kabini yavasca kaldirin. Tabaninda 1'den
9'a kadar degisen bir isaret bulunan cikintili bir silindir géreceksiniz. Kaba 6gtitme icin 9 ve ince
ogltme icin 1'dir.

NOT: Dogru calisma icin 7. ve 5. seviyeler arasina yerlestirilmesi tavsiye edilir.

NOT: Ayrica dagitilacak kahve ve suyun gramini ayri ayri 6lcebilirsiniz. Bu parametrelerin her
birinin yaninda onlan élcmek icin bir dugme bulacaksiniz. icecek miktari kahve cikisindan su
olarak verilir ve 6gltulmus kahvenin grami dogrudan telve haznesine diser, bdylece bunlari bir
Olcek ve dlcegin TARA fonksiyonunu kullanarak olcebilirsiniz. Bu, ayarlamak istediginiz kahve
dozlarini oranlamaniza ve hesaplamaniza olanak taniyacaktir.

- Bakim

Bu bolimde, cekim Unitesini ve sit sistemini iyice temizleyebilir ve makineyi kirecten

arindirabiliriz, bunlar daha 6nce aciklanmis olan noktalardir. Ayrica sunlari da bulacaksiniz:

- Sutahliyesi: makinenin icindeki artik suyu cikarmak icin kullanilir. Bu mod, kahve makinesini
su tasirmadan tasimak icin kullanislidir. islem yaklasik 1 dakika siirer.

NOT: Makineyi tasirken ve/veya uzun stre kullanmayacaksaniz daima bosaltin. Bu sireci

kesintiye ugratmayin.

- Makine yapilandirmalari
Bu bélimde makinede yapilandirabileceginiz cesitli ayarlar bulacaksiniz. modlar sunlardir

Bakim yapilandirmasi: Makine zaman zaman cesitli parcalarini otomatik olarak temizler. Bu
zamanlar, diger parametrelere ek olarak, bu noktada yapilandirilmis olanlardir. On isitma
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digmesini, kahve sistemi 6n Isitma mesajini ve goriinme siresini, derinlemesine temizligi, stt
sistemi temizligini, kahve tnitesi temizligini, kirec cozmeyi, stit muslugunun buharla temizligini
ve gunlik temizlik stresini ve bu mesaijlar tekrar gériinene kadar yapilabilecek icecek sayisini
degistirebilirsiniz.

Tarih/Saat: Kahve makinesinin saatini ve tarihini ayarlayabileceginiz yer.

Otomatik Acma/Kapama: Burada (“+" simgesine tiklayarak) otomatik acilma ve kapanma
zamanlari ekleyebilirsiniz.

Eco mod:

ECO Modu 1: Makinede bir saat boyunca hicbir islem yapilmazsa, ekran %50 kararacak ve
ekranda "ECO" kelimesi gériinecektir. Ekrana dokunursaniz, bu moddan cikarsiniz ve sectiginiz
icecegi hazirlayabilirsiniz.

ECO Modu 2: Makine Ulzerinde bir bucuk saat boyunca hicbir islem yapilmazsa, ekran
kapanacaktir. Bu moddan cikmak ve istediginiz icecegi hazirlamak icin makinenin sag Ust
tarafindaki digmeye basin.

Birim: Kahve makinesinin hacim ve sicaklik birimlerini ayarlayabileceginiz yer.

Sifre: Ayarlara erismek icin kullanilan parolay! degistirebileceginiz yer:
Cihaz, kullanicilarin belirli ayarlari degistirmesini dnlemek icin cesitli glivenlik seviyelerine
sahiptir.

Guvenlik seviyesi 1 icin sifre 1609'dur, bu degeri girmek sadece “3.5.6 Makinenin ayarlanmasi”
béliimindeki “icecek yapilandirmasi” kismini degistirmenize izin verecektir.

Guvenlik seviyesi 2 icin sifre 1709'dur, bu degeri girmek sadece boliimleri degistirmenize izin

verecektir: “3.5.6 Makinenin ayarlanmasi” maddesinin “icecek konfigiirasyonu", “Bakim” ve
“Makine ayarlari”.

Guvenlik seviyesi 3 icin sifre 1809'dur, bu degeri girmek tim bolimleri degistirmenize izin
verecektir: “icecek konfigiirasyonu", ‘Bakim’, ‘Makine konfiglirasyonlari' ve '3.5.6 Makinenin

ayarlanmas!’ bolimundeki ‘Teknik konfiglirasyonlar'.

NOT: Cihaz, “3.5 Mendler" bélumuine girmek veya asagidaki “3.5.6 Makinenin ayarlanmas!”
bolimune girmek icin sifre girmenizi saglar. Bu, “3.5.6 Makinenin ayarlanmasi” bolumundeki
“Teknik Ayarlar” menusitnin “Kontrol Ayarlari” bélimiinde degistirilebilir.

Ozellestirilmis_ortam: Burada makinenin calismasinin ve arayiizinin cesitli yénlerini
Ozellestirebilirsiniz. Bazilari sunlardir:
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- Baslangic menulerini yeniden adlandirin.

- Menu basina gorlntilenen icecek sayisini ayarlayin.

- Encok satan logo ile markalanabilecek icecek sayisini tanimlayin.

- Her bir icecegin parametrelerinin ayarlanabilir olup olmadigl, siparis vermek icin cift onay
gerekip gerekmedigi.

- Ekranin parlaklg:.

- Ekrandaki LED'in aktivasyonu ve rengi.

Kazan sicakligi: Kahvenin demlenecegi sicakligi secmek icin
- Teknik yapilandirmalar

Ogutiicti kalibrasyonu: Bu noktada 6giitlicii kalibre edilir, boylece kahve makinesi tiiketilen
kahve cekirdegi tlrlne gore ayarlanir. Kahve telvesi deposunun arkasinda kahve kalintisi
bulursaniz, bunun nedeni éguticiiniin dogru kalibre edilmemis olmasidir. Oglitiiciyii kalibre
etmek icin Uc kez kahve égutmeniz («Baslat» dugmesine basarak 6gutiicliyl etkinlestirin)
ve mevcut Uc hiicrede 6gutllen miktarlari not etmeniz gerekir. Kahve dogrudan telve kabina
dlsecektir, bu nedenle telve kabinin kendisini ve TARE islevine sahip bir tartiyr kullanarak
ogutulmis kahveyi tartabilirsiniz. Degerleri 3 bos hiicreye koymaniz gerekecektir.

Cozeltilerin kalibrasyonu: Bu noktada, ¢ozuntir ¢ozlcilerin (siit ve kakao tozu) cekimi kalibre
edilir. CézUnlr madde dagitimini kalibre etmek icin hangi cézinlr madde deposunu kalibre
etmek istediginizi sectikten sonra 3 kez dagitim yapmali ve "Baslat” dligmesine basmalisiniz.
Tozlar dogrudan telve deposuna diisecektir, bu nedenle deponun kendisini ve TARE fonksiyonlu
bir tartiyr kullanarak o6gutilen miktar tartabilirsiniz. Degerleri 3 bos hlcreye koymaniz
gerekecektir.

NOT: Toz karistirma sistemini kurmadan énce kirmizi halkayi temizlemeyi unutmayin.

Ogutiicii Endeksi: Oglitiilmis kahve miktarini daha fazla kontrol etmek icin, 6gltiilmis kahve
miktarini artirmak veya azaltmak icin bir faktor uygulamak mimkdnddr. Gortintilenen deger,
secilen 6gutulmus kahve miktari ile carpilacaktir. Secilen sayi )den buytikse, 6gltiulmus kahve
miktari normalden daha fazla olacaktir, secilen sayi bden kiclikse, kahve miktari daha az
olacaktir. Degerler 0,7 ila 1,3 arasindadir.

Su kaynagi kalibrasyonu: Hazirliklar icin kullanilan suyun kalibrasyonu asagida aciklanmistir.
Kalibre etmek istediginiz hazirlik tlrlint secin ve asagidaki adimlari uygulayin.

Sut sistemi kalibrasyonu: Siit sisteminin kalibrasyonu asagida aciklanmistir. Asagidaki adimlari
uygulayin.
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Fabrika ayarlari: Bu modda, tum ayarlari fabrika varsayilanina sifirlayabilirsiniz.

is_ayarlar: Bu pencerede, kahve makinesinin goériniimiyle ilgili farkli parametreleri
degistirebilirsiniz. Kendi logonuzu, bir baslangic gértintisiini ve kahve dagitirken veya mentiler
arasinda gezinirken arka planda goriintililenecek cesitli goriintileri girebileceksiniz. Formatlar
asagidaki gibidir:

- Logo: 250x48 px (.png)
- Baslangic ve arka plan resmi (1): 1024x600 px (.png)
- Arka plan resmi (2): 764x500 px (.png)

NOT: Gereklilik: 2 MB maksimum boyutta, PNG formatinda ve dosya adi sadece harf ve rakam
icerebilir.

ithalat/lhracat parametreleri: Birden fazla kahve makinesi satin aldiysaniz ve hepsini tek tek
glincellemek istemiyorsaniz, 6nceden yapilandirilmis olan makinenin parametrelerini bir USB
flash siriiclye aktarabilir ve diger kahve makinelerine kopyalayabilirsiniz. Bunu yapmak icin
asagidaki adimlari izleyin:

1. USB baglanti noktasina bir USB bellek cubugu takin.

NOT: USB baglanti noktasi kapinin ic tarafinda yer alir. Ekranin arkasinin saginda dikdortgen bir
lastik bant bulacaksiniz; bunu cekip cikardiginizda USB baglanti noktasini goreceksiniz.

2. Zatenyapilandirilmis olan makinede, makine parametrelerini disa aktarin.

3. islem tamamlandiginda, USB flash siriiciyii cikarin ve yapilandirilacak kahve
makinesinin baglanti noktasina takin.

4. Parametre ice/Disa Aktar meniisiine erisin ve parametreleri ice aktarin.

Fonksiyon ayarlari: Bu menide cesitli fonksiyonlari etkinlestirebilir veya devre disi
birakabilirsiniz:

- Toz deposu bos bildirimi

- Bos kahve cekirdegi deposu uyarisi, kapali

- Sag haznede coziinebilir madde eksikligi uyarisi.

- Sol haznede ¢6ziinebilir madde eksikligi uyarisi.

- Menu sifresi (Menulerin sifresinin girilmesi gereken yeri ilerletmeyi saglar)

- Kahve cekim suresi (s)

- Ogutiici kalibrasyonu

- Sicak su fonksiyonu, ana ekranda sicak su fonksiyonunu etkinlestirmenizi veya devre disi
birakmanizi saglar.

- Sicak su miktari. 0 ila 480 mL arasindaki degerler
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4, TEMIZLIK VE BAKIM

Cihazin temizligi, cihazin bakimi konusunda en 6nemli noktadir. Kahve Unitesinin glnlik
olarak hizli bir sekilde temizlenmesi gereklidir. Ayrica, sit sisteminin her kullanimindan sonra
makinenin st sistemi hizli bir sekilde temizlenmelidir.

Sit, her kullanimdan sonra, icinden gectigi kanallarda tortular olusturur, hatta onlari tikar.
Ayrica, birikme ve bozulma nedeniyle kotu tat ve kokular olusabilir.

Sut ve sut képugunin dizgun calismasi icin kanallarin temiz olmasi cok 6nemlidir. Sttin iyi
bugulanmamasinin ve képtirmemesinin ana nedenlerinden biri bu kanallarda sut birikmesidir.

Asagidaki glinlik temizliklerin yapilmasi tavsiye edilir:
- Kahve Unitesinin detayli temizligi
- St sistemi detayli temizligi
Asagidaki haftalik temizliklerin yapilmasi tavsiye edilir:
- Komple Temizlik
- Kirec c6zme
4.1 Toz karistirma sistemini cikarin ve temizleyin (Sekil 7)

Toz karistirma sistemini cikarmak icin:

1. adim Bira makinesi cercevesi ile toz sistemi arasindaki kirmizi halkay! hafif bir “Tiklama"
hissedene kadar saat yontinln tersine yavasca cevirin,

2.adim Daha sonra bu sistemi cekerek cikarabilirsiniz. Cekerken elinizle biraz yan yana oynayin.
Bu sekilde yavas yavas ortaya cikacaktir.

3. adim St sistemi disari ciktiktan sonra, silikon kapagi sert plastik gévdeden ayirmak icin
yukari dogru kaldirin.

4. adim Tum kalintilar temizlenene kadar tlim parcalari ilik sabunlu suyla temizleyin.
5. adim Hepsini tekrar yerine takin.
NOT: Cozinir maddeli icecekleri hazirlarken, 6n ve arka su cikisini icecek hazirlama

parametreleri dahilinde tutmaniz cok 6nemlidir. Bu az miktardaki suyun cikarilmasi toz
karistirma sisteminde cozinebilir ttikanmaya ve makinenin arizalanmasina neden olabilir.
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4.2 Bakim oénerileri

- Kahve cekirdegi deposuna su koymayin.

- Makine calisirken damlama tepsisini veya diger parcalari cikarmayin.

- Dogal olarak kavrulmus, orta veya orta-koyu ve cok yagli olmayan kahve cekirdeklerinin
kullanilmasi tavsiye edilir. Kavrulmus kahve kullanitlmamalidir.

- Biricecek hazirlarken, elinizi kahve makinesinin agzina koymayin; kendinizi yakabilirsiniz.

- Kahve makinesini nemli bir bezle temizleyin. Asindirici malzemeler veya korozif Uriinler
kullanmayin.

- Fasulye tankini ve cozlinebilir depolari doldururken “MAX" cizgisini asmadiginizdan emin
olun.

- cecek hazirlama, otomatik temizleme veya yeniden baslatma sirasinda makinenin giic
kaynagiyla baglantisini kesmeyin.

- lcecek cikis yiiksekligini, sicramayi énlemek icin sectiginiz fincanin yiksekligine uyacak
sekilde ayarlayabilirsiniz.

- Makineyi her kapattiginizda, kahve cekirdegi deposu ve kalan suyu bosaltin.

- Makineyi temizlemek icin asla suya daldirmayin.

5. SORUN GIDERME
Uyari Muhtemel nedenler Muhtemel coziimler
1. Su giris sisteminde su 1. Sutesisatini kontrol edin.
yok. 2. Sugirisini dogru sekilde
) 2. Subaglantisi dizgiin yerine takin.
Sistemd k
Istemde suyo takilmamis. 3. Cecotec'in Resmi Teknik

3. Suseviyesialgilama destek Servisi ile iletisime
sensoru calismiyor. gecin.

Kahve telvesi deposundaizin | Damlama tepsisini cikarin,
Kahve telvesi deposu dolu | verilenden daha fazla telve kahve telvesi deposunu
var. cikarin ve bosaltin.

1. Hazneyiuygun sekilde
kahve cekirdekleri veya
tozu ile doldurun.

2. Cekirdekleriveya
tozlari gevseyene kadar
karistirin.

1. 0Ogltilmis kahve deposu
bos

2. Kahve cekirdekleri veya
cozunebilir toz birbirine
yapisir ve diismez.

Kahve cekirdegi veya toz
cozeltiler deposu bos
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Damlama tepsisi dogru
takilmamustir.

Damlama tepsisi dogru
takilmamistir.

Sensoér hasar gérmdus.
Depo miknatisi kayip veya
hasarl.

1. Damlama tepsisini
diizgiin takin.

2y 3. Cecotec'in Resmi Teknik

destek Servisiile iletisime

gecin.

SUt sisteminin temizliginin
yapilmasi gereklidir.

St sisteminin temizlenmesi
gerektiginde, ekranda bir
uyari gorintlilenecektir.

Ekrandaki talimatlar
uygulayin ve temizleme
islemini gerceklestirin.

Damlama tepsisi dolu.

Damlama tepsisi kirli
suyla dolu.

1. Tepsiyicikarin ve bosaltin.

Kapsamli bir temizlik
yapmaniz gerekir

Komple temizlik zamani
geldiginde, ekranda bir uyari
gorintulenecektir.

Ekrandaki talimatlari
uygulayin ve temizleme
islemini gerceklestirin.

Su gelmiyor

Su girisi tikali.

Su girisi iyi
konumlandiritmamis.
Akis Olcer hasar gérmus.

1-2.Su girisini kontrol edin ve
degistirin.

3. Cecotec'in Resmi Teknik
destek Servisi ile iletisime
gecin.

Bir kirec c6zme isleminin
gerceklestirilmesi
gereklidir.

Kirec c6zme islemi
gerektiginde bir uyari sesi
duyulacaktir.

Ekrandaki talimatlari
uygulayin ve kirec c6zme
islemini gerceklestirin.

Sut cikmiyor

Sit deposu bos.
Buhar cikisi tikali.
Koépdurticd tikali.

1. Sutdeposunu doldurun.

2. Sltsistemitemizleme
fonksiyonunu baslatin.

3. Kopurtlclyl soékin ve
temizleyin veya degistirin.

Sut veya cozlnebilir kakao
cikmaz

Cozlinebilir toz deposu
bos

Cozundr karistirma
sistemi tikanmis.
Cihazda su yok

1. Cozlnebilir toz deposunu
yeniden doldurun

2. Cozinebilir karistirma
sistemini cikarin ve
temizleyin.

3. (ihazi su beslemesine
baglayin

Su sizintisi

Kahve makinesinin icinde su
sizintisivar.

Cozulebilen toz karistirma
sistemini kontrol edin ve
temizleyin.

Her seyin dogru takildigini
onaylamak icin kahve
makinesinin tim parcalarini
kontrol edin. Sorun devam
ederse Cecotec'in Resmi
Teknik destek Servisi ile
iletisime gecin.

Kahve cikmiyor - Basing
cok yuksek

icecek sistemindeki filtre
tikall.

Ogutilmis kahve cok
ince.

Ogutilmiis kahve presi
cok yuksektir.

1. Kahve sistemini
temizleyin.

2. Ugiitme carkini cevirin.
Secilen sayi ne kadar
ylksekse, kahve o kadar
kalin olur.

3. Kahve presleme
seviyesini azaltin

kahve makinesi acilmiyor

1. Elektrik yok
2. Voltaj yeterince ylksek
degil.

3. Kahve makinesiacik degil.

PCB hasar gérmus.
5. Ana guc kaynaginin
sigortasi atmis.

1. Makinenin elektrige bagli
olup olmadigini kontrol
edin.

2. Voltajin dogru
oldugundan emin olun.

3. Makinenin acik oldugunu
kontrol edin.

4- 5. Cecotec'in Resmi Teknik

destek Servisiile iletisime

gecin.

Isitma sistemi asiri

Sicaklik cihazin izin

Cihazi yeniden baslatin, bu
sorunu ¢cozmezse, litfen

Cecotec Servis Merkezi ile
iletisime gecin.

Kahve sisteminin Isinmis. verdiginden daha yuksek.

temizlenmesi gerektiginde,
ekranda bir uyari

Ekrandaki talimatlari
uygulayin ve temizleme
islemini gerceklestirin.

Kahve sisteminin
temizliginin yapilmasi
gerekir.

goruntulenir.
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Ortam sicakligi cok diistik

Ortam sicakligl 0°C veya daha
disuktdr.

Ortam sicakligi 10°Cile 40°C
arasinda oldugunda makineyi
tekrar acin.

icecek hazirlama Unitesini
kontrol edin

1. lcecek hazirlama tnitesi
dogru takilmamistir.

2. lcecek hazirlama linitesi
hasar gérmus.

3. icecek hazirlama
Unitesinin motoru hasar
gérmus.

1. «Check up» digmesine
basin.

2. lcecek hazirlama (initesi
hasar gérmus.

3. Cecotec'in Resmi Teknik
destek Servisiile iletisime
gecin.

Sadece sicak sit cikiyor
kopuk ctkmiyor

Sat sistemi kirli.

Sut sisteminin kapsamli bir
temizligini yapin

Boruyu ve hava valfi girisini
kontrol edin. Hava valfini
temizleyin.

6. TEKNIK BiLGILER

Uriin referansi 01796
Uriin: Cremmaet Lounge
Glc: 2900 W

Voltaje 220-240
Frekans: 50/60 Hz

Su giris basinci: 80-600 kPa (0.08-0.6MPa)
Nominal basinc: 900kPa (0.9MPa)

Kahve cekirdegi deposu kapasitesi: 750 g x 2
Sit tozu deposu kapasitesi: 1000 g

Kakoo tozu deposu kapasitesi: 1000 g

Urtin kalitesini artirmak icin teknik ézellikler 8nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cinvde Uretildi | ispanyarda Tasarlandi
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8. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERi DONUSUMU

evsel atiklardan ayri olarak atilmasi gerektigini belirtir. Bu trin kullanim
omrindn sonuna ulastiginda, pilleri/akimdilatérleri cikarmali ve yerel yetkililer
tarafindan belirlenen bir toplama noktasina gotirmelisiniz.

Elektrikli ve elektronik ekipmanlarin ve/veya pillerin uygun sekilde nasil
imha edilecegine iliskin ayrintili bilgi icin tlketiciler yerel yetkililerle iletisime

E Bu sembol, yurirlukteki yonetmeliklere goére Urlnin ve/veya bataryanin
||

gecmelidir.
Yukaridaki y6nergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

9. GARANTI VE MUSTERI HIZMETLERI

Cecotec, Urlnlin teslimati sirasinda mevcut olan herhangi bir uygunsuzluktan dolayi son
kullaniciya veya tiketiciye karsi yirdrlikteki yonetmelikler tarafindan belirlenen sartlar,
kosullar ve sureler kapsaminda sorumlu olacaktir.

Onarimlarin nitelikli personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinle ilgili bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, liitfen +34 96 32107 28
numarali telefondan resmi Cecotec Teknik Destek Servisi ile iletisime gecin.

10. TELIF HAKLARI
Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L'ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L'nin dnceden izni olmadan kismen veya tamamen

cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA
Eik. 1. EEaptApara ka@eTIEPAg 1

© XN WN=

ATT00rKnN YAAAKTOG O€ OKOVN

ATT0BNKnN KaKAO O€ OKOVN

KAe1d1d yia 1o avolypa tng mépTag

‘E€od0g CeaTol vepoU

Znueia TWANONG Ka®E, YAAAKTOG Kal VEPOU
Aiokog yIa OTayOVEG Kal ATToppiduaTa
ATAR de€apevr) yia KOKKOUG KapE

086vn

MeTaAAIkOG Siokog

Eik. 2. ESapTApaTta KageTIEpag 2

10.
1.
12.
13.

14.

E

=

E

=

1.
2.
3.
4.

E

=

E

=

1.
2.

E

=
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Katrdki yia deEaueveég KOKKWY Ka@QE
ATAR de€apevr) yia KOKKOUG KapE
YTmodoxn kaAwdiou Tpo@odoaciag

>0vdeapog atmroaTpdyyiong (E¢wtepikr diduetpog 19,0 ¥ 1,0 mm): MNa va cuvdéoeTe

TIG CWANVWOEIG

Z0vOeaNOG €10000U vePOU (ZwARVOG €10000U OTNV KAPETIEPA YE OTTEipWHA G ¥4» Kal
ouvdean pe oTreipwpa €100d0u vepou G Y.

. 3. E&aptripara kapeTIEPAG 3
15.
16.
17.
18.
19.

>0Ceuén/kAcioipo yia degapevég
Alak4TITNG EvepyoTTOinONg
Movada emreepyaaiag

>TOHI0 aQaipeEanG OAGTWY
>0vdeon USB

. 4. 'E€odog a1éd 10 Cappuccinatore

Mapaywyn TTOTWY o€ oKOVN
Kardotnua ka@é

Ekpor| yaAakTog

"E€0d0g vepou

. 5. Mépn Cappuccinatore

. 6. ZUOTNUA PN EMOTPOPNG

WO OTTOPPOKTAPA AVTIPPONG + EAATAPIO
®AGvTda oTeyavoTroinong

. 7. Z0oTtnua avapigng okévng

CREMMAET LOUNGE
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>HMEIQZH:
Ta armreikoviopaTa oTo TTAPOV eyXEIPIBIO gival TXNUATIKEG AVATIOPACTATEIG KOI EVOEXETAI VA PNV
QAVTIOTOIXOUV aKPIBWG GTO TTPOIOV.

2. MPIN AMNO TH XPHZH

AuTA TO TTPOIdV d1aBéTEl CUCOKEUOTia OXESIOOPEVN YIa TNV TTPOCTACIA TNG KATA TN METAPOPA.
BydATe Tnv ouokeur) atmd TO KOUTI TNG Kal aQaIpEOTE OAO TO TTPOCTATEUTIKO UAIKO TnG
ouokeuaoiag. Mopeite va ammoBnkeUoETE TO KOUTI Kail TIG GAAEG CUOKEUAODIEG OE AOPAAEG
MEPOG YIa va aTTOQUYETE {NUIEG OTNV OKOUTIO POUTIOT EAV XPEIAOTEN VA TN PETAPEPETE OTO
péNov. Edv emBupeite va TTETALETE TNV aPXIKF) OUCKEUaoia, BEBaIwOEITE OTI AVAKUKAWVETE
OAa Ta KOPMATIO CWOTA.

BeBaiwBeite 611 OAa Ta pépn Kal Ta e€apTAUATa TrEPIAaPBAvovTal Kal BpioKovTal 0 KaAr
KkatdoTaon. EQv éxeTe epWTNOEIG, ETTIKOIVWVACTE PE TO ETTIONMO KEVTPO €EUTTNPETNONG TNG
Cecotec.

Mepiexépeva Tou KouTIoU

KageTiépa

>wAnAvag yia guvdean pe ouvdean vepou

ZwAnvag yadAakTog

Ei81ké KA€18i yia TO Avolypa Twv SEEANEVIV KOKKWYV KAPE, YAAAKTOG KOl KOKAO.
KaAwdio Tpogodoaiag

AuTS TO EYXEIPIDIO OBNYILV

ATrapaiTnTEG TTPOUTTO0£0EIG VIO TNV CWOTNH AgITOUpyia:

O¢eppokpacia epIBaAovTog: Mavw amd 1°C, kaTtw amd 40°C

MoiéTnTa vepou: MapakaAgioTe va XpnOIMOTIOIEITE PUAIKO JETAAAIKO vEPS 1) QPIATPOPICUEVO
VEPO.

OvopaaoTiKA TTiean vepou (autéparn Trapoxn vepou): 0.08-0.6 MPa

OvopaaoTikA Tiean Aeitoupyiag: 0,9 MPa

3. AEITOYPTIA
3.1 NMeprypaepn Twv peEpwV

Bdoeig TG KaQeTIEPAG

1. Aggapev okdvng yEAOKTOG: TTpooBéoTe okOvn YAAAKTOG OTn de€apevr) GTa ApIOTEPA.

2. Aoxeio kakdo: TpooBEoTe To kKakdo oTo Oegi doxeio.

3. KAeidid yia 1o Gvoiyha Tng TOPTAG: EMITPETTEI TNV TTPOCROCN OTO EOWTEPIKO TNG
KOQETIEPAG OTTOU BPITKOVTAI O AVAMIKTAPOG YAAAKTOG Kal KOKAO, TO €101KO KAEIBI yia TO
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avolypa Twv deapevwv, N Jovada TTPECAg K.ATT.

4. ’'E&odog feaToU vePOU.

Znueia TWANONG TTOTWV: KAYEG, YAAQ, TTOTO O OKOVN KAl VEPO.

6. Aiokog oTayovwyv Kkai atmoBAfTwy, &TTou BpiokeTal n aTmoxéTeuon pe oUOTNPA UN
ETTIOTPOPNG.

7. AITTAR Xodvn KOKKWV: 00G ETTPETTEI va TTPO0BECETE BUO TUTTOUG KOKKWY KAPE, OTE
VO PTTOPEITE va €TTIAEEETE TOV £vav ) TOV GAAO KATG TNV TTOPACKEUR TWV POPNUATWYV
aag.

8. 0086vn apng 10,1».

9.  MeTtaAAIKSG BioKOG.

10. ATAA de§apevh yia KOKKOUG KAQE.

11, AmTAR xodvn KOKKWV: 0ag ETTPETTEl va TTPoaBEéaeTe OUO TUTTOUG KOKKWYV KOQPE, WOTE
VO PTTOPEITE va ETTIAEEETE TOV £vav ) TOV GAAO KATG TNV TTOPACKEUR TWV POPNUATWYV
aag.

12. Ymodoxn kaAwdiou Tpopodoaciag

13. XUvdeopog ammoaTpayyiong (E€wTtepikn didpetpog 19,0 ¥ 1,0 mm): MNa va cuvdéoeTe
TIG CWANVWOEIG

14. X0vdeopog gl0aywyng vepol (CWAAVOG EI00ywYNG OTNV KAQETIEPA Pe oTreipwua G
Ya» ka1 o0vdean Pe TNV elocaywyn vepou pe oTreipwua G %).

15. Z0vdeopog/kAeidapid degapeviv: TpaBwvtag TNV KAEIBAPIA TTPOG Ta £§w, OI OEEAUEVES
yla KOKKOUG Ka@€, yaAa kal KaKGo PTTopolv va a@aipebolv yia KaBapiopd Kai
ouvTApnon.

16. Alako6TTTNG EVEPYOTTOINONG.

17. Movada oupTrieong: 6TTou TTPAYUATOTTIOIEITAI N EKXUAION TOU Ka@E.

18. Zréuio agaipeang aAdTwv

19. Z0vdeon USB yia TNV evnuEPWON TwV EIKOVWV.

o

Mépn Cappuccinatore
H £€odog TToTWV gival eE0TTAIOUEVN PE JIO CUCKEUR Yia TOV a@pioud Tou YAAQKTOG TToU ovopddeTal
cappuccinatore. AQaipeital kal aTToouUvVapUoAoYEiTal WG €EAG:
1. Kavte KAIK OTIG TTAEUPIKEG YAWTTIOEG Kal TPAPBASTE TTPOG Ta KATW.
2. Tpapnre Tpog Ta TTavw To cwua Tou Cappuccinatore To OTTOIO €ival KATAOKEUATHEVO
atré GIAIKOvVN.
3. Ta va amoouvappohoyrioete dAa Ta pépn, TPAPBAETE TTPOG Ta KATW Ta PARdWTG
KOAUPPaTa TOu OTOPIOU YBAOKTOG Kal, OTn OGUVEXEID, TPARAETE TTPOG Ta KATW TO
OKANPO TTAOCTIKO PEPOG TOU KUPIOU GWHATOG.
4. Téhog, TPaPATE TTPOG T TTAVW TO OKANPSG TTAACTIKO WEPOG TOU KOAUPHATOG TTOU
ouvoEeTal PE TOUG aywyoug Tou uBotroloy.

>HMEIQZXH: H onuacia Tng kaBapidTnTag g auTth TN CUOKEUN €ival UYWioTng onuaciag yia Tnv

0pBn Aeiroupyia Tng. O ouvexng kabapiopdg e€acg@alifel kKaAG aTroTeAéoUATA GTOV KAPE Kal
aTov a@pd YAAAKTOG.
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3.2 XpAon TNG KAPETIEPAG VIO TIPWTN QOPd

1. Evepyormoijote Tnv ka@eTiépa: TpafRgre 1o kaAwdio TpoPodoaiag Kal CUVOETTE TO
OTO NAEKTPIKO BiKTUO.

2. TepioTe 10 doyEio e YGAD O€ OKOVN Kal KAKAO OE OKOVN.

3. Tepiote TNV degapevnh pe kOKKoUG KagE: Avoilte To KOTTAKI TNG Oe€apevAg, YePIOTE Tn
Se€apevn Pe KOKKOUG Ka®E Kal KAEIOTE Eava To KATTAKI

>HMEIQZH: lepiote povo pe @uUOIKoUG KaBoUPBITUEVOUG KOKKOUG KAQE, WNn XPNOIMOTIOIEITE
avapePelypévo ) kaBoupdiopévo KaE, un BAZeTe kavéva AAAO TTPoidv oTn Beapevh.

4. ZXuvdioTe Tnv €i0000 VEPOU OTNV KAPETIEPA TNPWVTAG TIG SIGUETPOUG TWV CWARVWY
vepou.

5. ZuvdéoTe évav owArva otnv attox£teuon vepoU. MNa va To KAVETE AuTO, aPAIPETTE
TPWTA TNV €AACTIK TATIA OTO CWARVa ££600U TOU GTAYOVOUETPOU KAl OUVOEDTE TO
eAaTNPIWTG CUCTNUA QVTETTIOTPOPAG oTnv idla Béon, €iI0dyovTag To ammd TNV OTIA
OTO €§WTEPIKO TOU OTAYOVOUETPOU Kal TOTTOBETHOTE TN OTEYAVOTIOINTIKY PAGvT(a
atrd TO ECWTEPIKO TOU OTAYOVOUETPOU OTO OUCTNHA AVTETTIOTPOPNG. (ZX. 6 ZUoTnua
auvdeang Aiokog oTaydvwy - atroaTpdyyion)

6. Evepyomoijate TNV kageTiépa: MNartioTe Tov diakdTTTn on/off aTo ecwTePIKS TG TTOPTAG
TTOU TTPOKEITAl VO avoifel pe Ta TTAAKTPa. H 08dvn Ba avayel kai Ba Eekivroel pia
Sladikagia TTpogToIpaciag Kai ekkivnong Tng kagetiépag (MARpwaon vepou - ‘EAeyxog
- MpoBépuavan - Mpriyopog KaBapiouog), JETA TNV OTTOI0 UTTOPEITE VA ETTIAEEETE TO
POPNUQ TTOU BEAETE VA ETOINACETE.

7. To unxadvnua Ba oag ¢ntAocel va emAéCeTe TN yAWwooa kai Tn {Wvn WPag.

3.3 Amrevepyotroinon TnG KO@ETIEPOG

Brua 1: Kavte KAk oTO €Ikovidlo «PuBpioeigy o1o KATw PéPOG TNG 086vNng yia va avoigel 1o
QAVATITUGOOUEVO PEVOU.

Brjua 2: Ze autod 10 pevou, KAvTe KAIK 0TnV TTIAOYRA «ATTEVEPYOTTOINGN».

BAua 3: Ztn ouvéxeia, akoAouBnaTe Ta BApaTa éwg 6Tou eI0€ABEI ATV KATAGTAON ATTOoUVOEDNG.
>HMEIQZXZH: Mtropeite va €TTAVEKKIVAOETE TO PUNXGVNPA ATIO QUTA TNV KATAOTAGN AVOUOVAG
TIOTWVTAG TTAPOTETAPEVA TNV 006Vn yia 3 deUTEPOAETTTA.

Brjua 4: Otav 10 unxavnua BpiokeTal o€ KATAOTACN ATTEVEPYOTIOINONG, UTTOPEITE VA YUPIOETE TO
OIaKOTITN OTO ECWTEPIKO TNG TTOPTAG (TTOU avoiyel uE Ta TTANKTPA) 0T B£0n atrevepyoTroinong.
*HMEIQZH: Mnv yupioete autév Tov OIakOTITN OTn B€0n amevepyotroinong Xwpig va
akoAouBnoeTe Ta TTapaTdvw Bripata. Kar tétolo pmopei va TpokaAéael {nuid, kabwg Sev Ba
€XEl aTTOOTPAYYIOTEN TO VEPO Kal dgv Ba €xel KaBapIoTei CWOTA.

MPOEIAOMNOIHZH: @uunBeite 6TI av TNV OTTEVEPYOTTOINTETE, TIPETTEI VA KABAPIoETE TO dOXEIO yia
TO KATOKABOI TOU KOPE Kal va adEIGTETE TO VEPO TTOU £XEI OTTOUEIVEI OTTO TO BIOKO ATTOPPIMPATWV.

3.4 Neprypaen Tng KUpIag 006vng
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3.4.1 MpoeToipacia po@nUATWV

H kageTiépa d1abétel 32 T0TTOUG PpoPnUATWY. MNa va emAELeTE éva ammd auTd, PETAKIVNOEITE
aploTepd f de€Id oTa UTTdpyovTa pevoU. MTTOpEITE va BNUIOUPYNOETE TTEPICCOTEPT TTOTA AV TO
ETIOUEITE.

HMEIQZH: OAa ta ro1d €ival Siapoppwaoiia.

3.4.2TA\wooa

MaTtwvTag 10 €1kOvidIo YAWOOAG, TToU BpioKeTal TTAVW APIOTEP, OKPIBWG apioTepd amd To
€IKOVIBIO TOU PEVOU TTOU TTEPIYPAPETAI OTNV ETTOPEVN EVOTNTA, UTTOPEITE va ETTIAEEETE ATTO TNV
TTOIKIAIO TWV YAWOOWY TTOU TTPOCQEPEI TO UNXAavnua.

3.4.3. ZeoTOU VEPOU
Edv mratioete 10 €1kovidio Tou {eoToU QAIT{avioUu KATW apIoTEPd, N Unxavh Ba diaveiuel (eoTd
vePO.

3.4.4. Evepyotroinon mTpoBépuavong Tou CUGTAMATOG KOPE

Edv TratrioeTe To €Ikovidio TITwong kKaTtw de€id, n unxavA Ba avoifel Tn Asitoupyia TpoBEpuavang
TOU CUCTAHOTOG KagE yia va au€Aoel Tn Beppokpaaia Tou CUCTAPOTOG KagE Kal va BEATIWAEI TO
ATTOTEAEGHUA TWV POPNUATWV.

3.5 Mevou

Ma va €10éABeTe oTa didipopa PevoU, PTTOPEITE va TO KAVETE WETAKIVWVTAG TO pevoUu atd To
€IKOVIBIO ME TIG TPEIG UTTAPEG OTO ETTAVW APICTEPS PEPOG TNG KUPIag 086vNng, OTTou epgavidovTal
€TTIONG T TTOTA TTOU PTTOPOUV Va ETTIAEYOUV.

OAa 1a d1aBéoiya pevou eTregnyouvTal TTApaKATW:

3.5.1. Aaitoupyia MARpoug kaBapiopou

O kaBapiopdg autdg dlapkei 10 AeTTTd Kal dev UTTOPET va DIAKOTTEI OTTO T OTIYUK TTOU EKivnoe.
AtroteAeital atrd £vav oxoAaoTIKO KaBapITPO TOU GUCTANATOG KAPE KAl TOU GUCTANATOG YAAOKTOG
Tautoxpova. OTav avoigeTe To Yevou, akoAouBroTe TIG 0dnyieg TTou eugavidovtal oTnv 0Bovn.

SHMEIQZH: ZuvioTdrtal 0 KaBapiopdg oTo TEAOG piag oAOKANPNG NUEPAG XPAONG.

- BApa 1: Avoigte Tnv MépTa, BYAATE TOV QvapIKTAPa oKOVNG Kal TTAUVETE Kal kaBapioTe
Tov (Befaiwdeite 6T N opdda avapiEng eival aTeyvr), SIOPOPETIKG Ba TTPOKAAEDE!
TTPOCPOPNAN OKAVNG) KAI OTN GUVEXEIQ OVTIKATAOTACTE TOV,

- Brpa 2: ApaipéaTe kai adeidoTe TO BOXEIO yia TO KATAKABI TOU KOPE, ETTAVATOTTOBETHOTE
TO Kal KAgioTe TNV opTa. MaTtAoTe T0 KoupTri «OK» yia va TTPOXWPrOETE OTO ETTOPEVO
Bripa,

- BAua 3: Ze e€ENIEN, TTAPAKOAW TTEPIPEVETE. ..
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- Brjua 4: Avoi¢te To KGAUPPA eI0aywyNG AAEOUEVOU KOPE PETAEU TwV DOXEIWV KOKKWV
KaI TOTTOBETAOTE £va KATTAKI KAPE yia Tov KaBapiopd Tng opddag kage. Ao Tnv
GAAN TAeupd, pi€te 0,5 L vepou oToug 40°C oe €va doxeio, TOTTOBETAOTE TOV CWARVA
YGAOKTOG Kal TTpooB£0Te TO KABAPIGTIKG TOU GUOTANATOG YAAAKTOG. AIGAUOTE TO.

- BAua 5: Ze €€EAIEN, Ba xpelaoToUV TTEPITTIOU 6 AETTTA

- Brjua 6: Apou kabapioeTe To doxeio, yedioTe To e 250 ml vepoU Kal ETTAVATOTTOBETHOTE
Tov owArva yaAakrtog. MarroTte 1o koupTri «OK» yia va TTIpoXwPRoETE OTO ETTOPEVO
Bripa,

- Brjua 7: Ze e€€AIgN, Ba XpelaoToUv TTEPITIOU 4 AeTTTd

- Brjua 8: ApoU oAokAnpwaoeTte Tov KaBapIioud, adeidoTte To OOXEIO yia TO KOTAKAO!
TOU KA®E KAl QVTIKATAOTAOTE TO. TN OUVEXEIA, TTATAOTE «ATTEVEQYOTTOINON» Yia va
QATTIEVEPYOTIOINCETE TO PNXAVNUA 1) TTATAOTE «ETOTPOQRA» yIa va €TTIOTPEWYETE OTNV
KUpIa 086vn.

3.5.2. BaBug kaBapiopuog TNG povadag Ka@é

O Babug kaBapIoPdg TNG HOVAdAG KOYE XPNOIUOTIOIEITAl YIa TOV KaBapIGPS TG Hovadag
gupTTieEaNG OTIOU TTPAYUOTOTIOIEITAN N €§aywyr] TOU KOQE PE TN XPrion TOUTTAETWVY TToU
TTpoopidovTal yia To OKOTTd auTd. AKoAouBnaTeE TIG 0dnyieg oTnv 08dvn yia va emPBeRaiwaeTe
Ta BApara:

- Hdiadikacia kaBapiopol avapéveral va dIapkETEl TTEPITTOU 5 AeTTTd Kol SEv UTTOPEI va
aKUpwOEei HeTa TNV €vapén, KavTe KAIK oTo KoupTri «OK» yia va EekIvioel.

- Brpa 1: Agaipéate 1o Oioko, adeldioTe To OOXEi0 yia TO KOTAKAOI TOUu KaQE Kal
£TTAVATOTIONETATTE TO,

- BApa 2: Ze €€€NIEN, TTAPAKAAW TTEPIYEVETE...

- BApa 3: Avoifte 10 KGAUPPO €I0aywyng OAEOUEVOU KagE OTO €TTAVW HEPOG TNG
unxavng. MNa va 1o KAveTe auto, TTPETTEN va TTaTAOETE TN AEEN «Pushy TTou avaypdeeTal
0T0 KATTAKI. [pocBéoTe 10 dlokio kKaBapIopoU aTTé TNV OpAda KaPE, TOTTOBETHOTE Eva
O0XEi0 OTO OTOUIO TOU KOQE Kal, OTN CUVEXEIQ, KAVTE KAIK OTO «ETTOpEVO BApAy,

- BApa4: Ze e€€Nign, Ba xpelaoTolv TrepiTrou 5 AeTITd

- BApa5: ApaipéoTe Kal adEIAOTE TO DOXEIO YIa TO KATAKABI TOU KOPE, ETTAVATOTTOOETHOTE
TO Kal kKAgioTe TNV TTOpTA. MatAoTe To KOUpTTi « OK» yia va TTpOXWPATETE OTO ETTOPEVO
Bripa,

- Bnrpa 6: BaBug kabapioudg TG povadag kagé Kavte KAk oto KouuTtri «OK» yia va
ETTIOTPEYETE.

3.5.3. BaBUg kaBapiopOg TOU CUGTAMATOG YAAOKTOG
O BaBug kaBapIOPOG TOU CGUCTAUOTOG YAAOKTOG XPNOIMOTIOIEITAl yia TOv KaBapioud Tou
OUCTHAPATOG YAAQKTOG OTTOU TTPAYMATOTIOIEITaI N E§aywyr YAAAKTOG Kol appdyahou. AkoAouBAaTe
TIG 08nyieg oTnV 006VN yia va emMBERAIWOETE Ta Bripara:
- H diadikaoia kaBapiopoUu avapéveral va dIapkETel TTEPITTOU 5 AETTTA Kal Dev PTTOPET va
aKkupwBei peTd TNV évapén, kavte KAIK ato koupTri «OK» yia va EexkivAoel.
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- Brua 1: Pi€te 0,5 Aitpa {eaT1d vepd aToug 40°C oTnv deCapevh yAAakTog, pigte péoa
TO KABAPIOTIKO TOU GUGTAUATOG ATUOU YAAOKTOG, AVOKATEWTE KAAG (TTEPITTOU 5 AETTTA)
KOl KAVTE KAIK OTO «ETTOPEVO Brpay,

- BAua 2: Ze e€€AIEN, Ba xpelaoTolv TrepitTou 3 AeTTTA

- Brua 3: Agou kaBapioeTte To doxeio, yediote To we 250 ml vepou. ZuvdéoTe TO OTOV
gwAva yaAaKToG Kal KAvTe KAIK 0To KOUPTTi «OK» yIa va TTpOXWPFOETE OTO ETTOPEVO
Briua.

- Brjua 4: Ze €€€AIEN, Ba xpelaoToUV TTEPITIOU 2 AETTTA

- Brjua 5: O kaBapiopodg Tou CUCTAPATOG YAAOKTOG £XEI OAOKANPWOEL, KAVTE KAIK OTO
KoupTri «OK» yia va ETTIOTPEWETE.

3.5.4. ATracBéoTwon

H diadikacia agaipeong aAdTwy XpNOIUOTIOIEITAI YIa TOV KABAPITUS OAGKANPOU TOU GUGTAUATOG
OWANVWOEWV TNG KOQeTIEPAG. Katd Tnv Kavovikh XpAon TnG KAQETIEPAG OUOCTWPEUOVTaI
€TMIKOBIoEIS AAATWV AOYW TNG OKANPOTNTAG TOU VEPOU. AKOAOUBNOTE TIG 0dnYieg oTnNV 086VvN yia
va mMRERAIOETE Ta BrAMATA:

>HMEIQZH: H diadikacia agaipeong aAdTwv avapéveral va diapkéael TrepiTTou 35 AeTTTd Kai
O¢ev pTTopEi va oKUpwOEi HETa TNV €vapen, kavte KAIK oTo koupTri «OK» yia va Eekivrioel. OAa Ta
BrAuata TepiypdgpovTal oTnv 08ovn.

- Brjua 1: AgaipéoTe 10 SiOKO OTOYOVWY, OTPEWTE TOV OUVOECHUO aPaipeong aAdTwv
Katd 90° JefI6ATPOPA yIa va OQaIPETETE TOV EUKAUTITO CWARva, TOTTOBETAOTE TOV
aTnV UTTOB0XH TOU CWARVA TOU PNXAVAPATOG, AVTIKATAOTAOTE TOV 8i0KO OTAYOVWYV Kal
TTATACTE TO KOUNTTI «OK» yIa va TTIPOXWPHAOETE OTO ETTOPEVO BAUOA.

- Brua 2: BdaAte 2 Aitpa vepoU o€ €va TTPOOOETO BOXEIO, TTPOCHECTE TO TIPOIOV
agaipeong aAdTwv oTnv avaAoyia TTOU CUVIOTA O KATAOKEUOOTAG, QVAMEIETE Kal
SI0AUCTE Ta, TOTTOBETAOTE TO OTOV GWAVA TOU GUCTAPATOG aQaipeong aAdTwy Kal
TTATACTE TO KOUNTTI «OK» yIa va oUVEYIOETE.

- Brua 3: Ze e€€AIEN, Ba xpelaoToUv TrepiTrou 35 AeTTTd

- BrAua 4: H amoacBeaTtomoinon €xel oAokAnpwOei. EtmmavacuvdéoTte 10 owAnva
agaipeong aAdTwv OTO PNXAvnua, €mavoToTTIOBETAOTE TO TTAPEPPBUCUA aPaipeEang
aAdTwv TrepioTpéPovTag 90° apIoTEPOOTPOPA KAl OTN CUVEXEID ETTAVOTOTTIOBETAOTE
10 Jioko oTayOvVWY, KAVTE KAIK 0To KOUMTT «OK» yia va oAOKANPWOETE TNV agaipecn
aAdTWwV.

3.5.5. MAnpogopieg
H akéAouBn evoTnTa TTApEXEl TTANPOPOPIEG OXETIKA WE TN XPrON TNG KAPETIEPAG:
- ZUOvolo @ANITCaviwv: Epgavicel To cuvoAiko apiBud eAIT{aviwv Kal To cUVOAO yia KABe
péenua. MTropei va pubuIoTei avd XPOovIKR TTEPIOSO Kal WPEG.
- Apxeio ouvtipnong: Epgavidel To alvoAo Twv KaBapiopwy Kai To aUvoAo kKEBe TToTou
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Mrtropei va puBuIoTei avd XpovikA TTePiodo Kal WPEG.
- 'Exdoon software: Epgavigel Tnv ékdoon AoyiopikoU, To HMI kai To povTtéAo
- MAnpo@opieg yia TNV KOPETIEPQ.

3.5.6. PUBuION KOQETIEPOG
HMEIQZH: O kwdikdg TTpéofacng ptropei va aAAEel.
- PUBupion po@nudtwv

A@oU emIAéCeTe auUTO TO PeEvoU, n KOQeTIEpa Ba eugavioel OAeg TIG dlabéoipeg pubpioelg
POPrHaTOG. AQoU €TTIAEEETE TO pOPNUa TTou BEAETE va puBpioeTe, epgavidovTal 3 eikovidia aTa
Oe€IG TOU POPAUATOG.
- To TTpWTO €1KOViIBIO COG ETITPETTEl VO AAAGEETE TN BE0N EUPAVIONG TOU ETTIAEYUEVOU
TT0TOU 0TV KUpPIa 086vn. Na va 1o KAVETE auTd, KAVTE KAIK OTO £IKOVIOIO TOU POPHHATOG
TTOU BEAETE VA PETOKIVAOETE KAl KAVTE KAIK OTO VEO pO®NUA TToU BEAETE va AAAGEETE.
- To deUTEPO €IKOVIOIO TAG ETITPETTEI VO dlAYPAWETE TO TTOTO TTOU ETTIAEEQTE. Oa TTPETTEI
va emReRaIoETE av BEAETE va dlaypAyYeTe TO TTOTO.
- To 0OelTepo €Ikovidlo 0ag emTPETTEl va pubpioete OAa O6oa OxeTi(OVIOl PE TA
XAPAKTNPICTIKA TOU iBI0U TOU POPAUOTOG.

o  Ovopa TOTOU/AyYAIKG - AMNNayr) oe: AUTR n &voTnNTa OOG ETITPETTEl va
UETOVOUAOETE TO ETIAEYMEVO TTOTO, €iTe OTNV €mAeyuévn YAWoOa €ite oTa
ayyAikd.

o  Eixéva: lNa va avTiKaTooTACETE TNV €IKOVA, TIPETTEI va TOTToBeTA0ETE TO USB OTO
KATW aploTepd PEPOg TNG 08ovng.

*HMEIQZH: H eikdva TTou TTPOKEITAl VO AVTIKATAOTABEI 0TO pOpnua TTPETTEl va €xel PEyeBog
290x290 pixels, péyioto péyebog 2 MB, oe popery PNG kai To évopa Tou apyxeiou pTropei va
TTEPIEXEI HOVO YpAUPaTa Kal apiBpoUg.

o  Mrmopeite va TpooBéoeTe £va atod Ta Tpia eikovidla TTou eu@avifovral aTo TToTO
YIO VO TO ETTICNUAVETE WG TO TTIO XPNOIJOTTOIOUHEVO.

o  Mrropeite va atmmokpUyete TO0 TTOTO (TO TTOTO Ba aTTOONKEUTEI AAAG Oev Ba
ep@avideTal ato KUpPIo pevou).

o  Tumog kutréAhou Tou Ba xpnoipotroinBei: Mtropeite va dlapopPwaoeTe Ta
ETTIMEPOUG TTOTA VIO OIAPOPETIKA PEYEDN PAITCaVIWV.
©a UTTOPEITE VO KATNYOPIOTIOINCETE TO PEYEBOG TOU TTOTOU TTOU OIGUOPPUIVETE.
AkoAouBia: AuTr n evoTNTa 0OG ETTITPETTEI VA ETTIAEEETE TN OEIPA EUPAVIONG TWV
BI0POPWY POPNUATWY, ATTO: KaPE, (e0TO vEPO Kal appoyaia. AGBeTe utTréwn OTI
oplopéva poripata, 6TTwg n XPARoN YAAOKTOG Kal vepou, ival acupBifaaTta wg
TTPOG TN OEIPG TWV POPNUATWV.
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o TNatn diaudpewaon Twv PpoPnUATWY, CUPETE TA TETPAYWVA PITTAOK OTO £TTIBUPNTO
Brpa oTta diapdvTia akpIRWG aTTd TTAVW TOUG.

o  Bnpuara: 1n ouvéxeia, Ba TTpETTEl va puBpioETE KABE TTAPAUETPO Yia KABE Bripa.
AUTEG oI TTapAGUETPOI £ENyoUvTal TTAPAKATW.

o  Mrmopeite va dokipdaeTe TNV €mAeypévn pUBUION yia va BeiTe av 0ag apéatl,
av val, TTaTAoTE aTToBAKEUON YIa va oTToBnKeUoeTe TNV TEAIKA pUBUION TOU

pogriparog.

PuBpio€ig rapapéTpwyv
H onpagcia kdBe TTapapéTpou Kal To EUPOG TIHWV EENYEITAI TTAPAKATW:

- ApIBu6G UTTNPECIWYV: Zag EMTPETTEI va ETTIAECETE TTOOEG PEPIOEG TOU ETTIAEYUEVOU
po@nruaTtog Ba diaveiyel N unxavn. Tipég ammod 1 €éwg 5. Mapddeiypa: Eqv emAégeTe 2
yla Espresso, 6tav marioete Espresso, n unxavn 6a diaveiuel 2 Espresso.

- Kokkol ko€ (g): MoodTnTa KOKKWY TToU TTPETTEI VA OAECTOUV OTTO TNV KOQETIEPA.
Mtropeite va emAégeTe ard Trola Segapevr) Ba diaveunBouv ol kKOkkol KagE. TINEG aTrd
6-21 g.

- Mpo-éyxuon (s): H rpo-éyxuan gival o apiBuog Twy SEUTEPOAETTTWY KATA Ta OTTOi0 O
KOQEG EKXUAICEI TO APWHATE TOU PETA TNV Uypavon Tou Pe {eoTd vepd. Tipég ammd 0
€wg 10 deutepOAeTTTA.

- Kagég (ml): Moootnta ka@é. Tipég atméd 10 £wg 240 ml.

- Emireda Beppokpaciog: Oepuokpacia otnv otroia ekKXUAICeTal Kal Byaivel O KAQEG.
EmAECIpEG TINEG pETAEU: XapnAR (85°C), yeoaia (90°C) kai uwnAn (95°C) Bepuokpaaia.

- AerToupyia TTieong: Ye TTiean ) xwpig Triean.

- 'EAeyxog ekxUMNiong: Eivar n dUvaun pe Tnv otroia eKXUAICETAI O KAPEG, dNUIOUPYWVTAG
10XUPOTEPES YEUTEIG OO0 TTEPICOOTEPO eKXUAICETON. ETTIAEGINEG TINEG peTagU: TuTTiKn,
loxupn ka1 EaipeTikd loxuph.

- ZeoTt6 yaha (s): Moodtnta Beppol yaAakTog TTou ektogeveTal. Tipég atmd 0 £éwg 60s.

- O¢gppokpacia {eoTou ydAakTog: ETimedo Tng Beppokpaaciag atnv otroia BEAETE va
Byer To ydAa, pe 1o eTmiTredo 5 va gival TToAU uwnAr Beppokpaacia. Tipég atod 1 €wg 5.

- Agpoyala (s): MoodtnTta appoyoAa. Tipég atmd 0 éwg 90s.

- O¢epuokpacia yaiaktog (°C): Avagépete Tn Bepuokpacia Tou yAGAakKTog Tou Ba
XPNOIUOTTOINOEI.

SHMEIQZH: Edv xpnoidotrolcite yaha o€ uwnAotepn Bepuokpacia ammd Tn pubuiopévn, n
guokeun Ba eggavioel TTpoelIdoTroinon uTTepBEpuavong.

- MoodtnTa appou aTo ydAa: MocdTnTa aépa TTou €I0AyETAI OTO YAAA yIia va TO a@pioEl,
n otroia gival UYNA yia TTEPICOOTEPO APPO. YWNAEG-PECEG KAl XAUNAEG TIMEG.

- Ogppokpaacia Tou agpol ydhakTog: H Beppokpaaia agpol yaAakTog gival YwnAn yia
uwnAoTePN Beppokpaacia. YWNAEG-PETEG Kal XOUNAEG TIPEG.
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- ZeaTd vepd (ml): Moodtnta {eatou vepou. Tiuég petagu 0 kai 480 ml.

Ma Ta dlaAuTa:

- MoodTtnta vepou (mL): MoodtnTa vepou TTou TIPETTEl va avapixBei pe Ta SIGAUTG
ouoTatikd. Tipég atmd 0 éwg 300 mli

- MoodTnTa diaAutwyv (g): MoodtnTa vepou TTou TTPETTEl va avapixBei pe Ta SIGAUTG
ouoTaTikd. Tipég atmod 0 éwg 70 g

- MtrpooTivly €€0d0g vepoU (mL): MoocdtnTa vepou TTou TIPETTEN va avapixBei pe Ta
SlaAuTd cuoTaTikd. Tigég atmod 5 €wg 50 ml

- Miow €¢odog vepoU (mL): MoodTnTa vepoU TTou TTPETTEI Va avapixBei ye Ta SIaAUTG
ouoTatikd. Tipég atmd 5 €wg 50 mi

- Moooatd diaAuTrg €€6dou (%): TaxUTnTa PE TNV OTTOIQ TTEPIOTPEPETAl TO CUOTNUA
Slavoung dioAuTWY yia Tn diavour TrepIoadTepwy dloAuTwv. Oco peyaAuTepo TO
TT0000TO, TO00 PeYaAUuTePN N TaxUTNTA Kal TOGO TTI0 SIGAUTO TO peiypa. Tipég atmé 50
€wg 100%.

- Aermoupyia avapigng pe vepd: av BEAeTe va avapixOei pe kpUo vepd 1 Ox.

- EmiAoyn) SioAuTwv: ETAEETE TO SI0AUTO TTOU BEAETE Va XPNOIUOTIOINCETE

PUBuion emirédou dAeong

BApa 1: AvoigTe TNV TTOPTA PE TO KAEISI. 2T0 ECWTEPIKS TNG TTOPTAG Ba BPEiTe TO €18I1KO KAEIST TTOU
gival ToTToBeTNUEVO O0TO TTAI TNG TTOPTAG.

BAua 2: TpaBrgre To pdvralo oTig dEEAUEVEG KAl AVOONKWOTE OTTAAG TO JOXEI0 KOKKWV KAPE.
Oa o¢ite évav TTpoegéxovTa KUAIVOPO pe pia £vOeiEn oTn BAon Tou TTou Kupaivetal atmd 1o 1 €wg
10 9. OvTag 9 yIa 1Mo XovdpoeIdr) GAean Kai 1 yia 1o AeTrTA GAgon.

HMEIQZH: MNa owoTA Acitoupyia, cuvioTaTal va TOoTToBeTeITal PETAEU Twv ETITTESWV 7 Kai 5.

>HMEIQXH: Mmopeite €Tmiong va PETPAOETE Ta YpauPdpIa Tou KO@E Kal Tou vepoU TTou Ba
SiavepnBoulv EexwplaTd. AiTTAa o€ KGBe pia atrd auTég TIG TTapapéTpoug Ba BpeiTe éva KouuTTi yia
va TIG JETPROETE. H TTO0GTNTA TOU poPripaTog Ba SIavEPETAl WG VEPOG OTTO TO OTOMIO TOU KAPE Kal
T YpOPPdpIa Tou aAeopévou Kagé Ba TTEQTouV atreudeiag oTo SoXEI0 AAETUEVOU KAPE, WOTE VA
MTTOPEITE VO Ta HETPHOETE XPNOIYoTTolwvTag pia {uyapid kai Tn Asitoupyia TARE Tng Cuyapidg.
AuTté Ba oag emTpEWel va uttoAoyioeTe TIg BOOEIG Tou carfe TTou BEAeTE va pubpioETE.

- ZuvtApnon

>e autd TO TUAPO PTTOopOoUpE va KaBapiooupe oXoAaaTIKG TNV opdda e§aywyng Kal To oUoTnua

YAAQKTOG, KOBWG Kal va OTTOACBECTWOOUUE TN PNXavr), onueia mou €xouv Ndn €gnynodei

Tponyouuévwg. EmmAéov, Ba Bpeite:

- ATmoxéteuon vepou: XPNOIYOTIOIEITAI VIO TNV ATTOUAKPUVON TWV UTTOAEINPATWY VEPOU aTTd
TO E0WTEPIKO TOU pNXavApaTog. AuTA n Asitoupyia gival Xprioiun yia Tn PeTa@opd Tng
KOQETIEPAG XWPIG va EexelhiCel vepd. H diadikaaia Siapkei TTepiTrou 1 AeTTTo.
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>HMEIQZH: Na adeidlete mavia 10 Pnyxdvnua Otav To PETa@épeTe R/kal étav Oev TO
XPNOIUOTIOIEITE yIa PEYAAO XPpOoVvIKG didoTnua. Mnv diakdTrTeTe auTr) Tn diadikaaia.

- Alapop@waoeig pnxavwv
e auth Tnv evotnta Ba Bpeite didpopeg pubuioelg TTOU PTTOPEITE va OIOJOPPWAOETE OTO
pnxavnua. ‘Exouv wg €§AG:

Alaudpowan ouviipnaong: To pnxdvnua kabapilel autépata Ta didgopa eEapTANATE TOU aTTd
KaIPO o€ KaIpd. AUToi Ol XpOVOI, EKTOG OTTO AAAEG TTAPAUETPOUG, gival auToi TTou puBuilovtal o€
autd 10 onpeio. Mtopeite va aAAGEETE TO KOUWTTi TTPOBEpUAvONG, To Pvuua Trpobéppavong
TOU OUCGTAPATOG Ka@E Kal ToV XpOvo eUpAviong Tou, Tov Babu kabBapiopd, Tov kabapioud Tou
QUOTAMATOG YGAQKTOG, TOV KaBapIopod TNG HOVAdag KagE, TNV agaipean aAdTwy, Tov Kabapiopd
ME aTud TOUu OTOUIOU YAAOKTOG Kal TOV XPOVO yia Tov KaBnuepivd kabapiopd, Kabwg Kal Tov
apiBud Twv PoPNUATWY TTOU PTTOPOUV VA TTAPACKEUAOTOUV PEXPI va eupavioTolv {ava autd
Ta pnvopara.

Qpa/nuepounvia: ESW propeite va pubpiceTe TNV WPA Kal TV NUEPOMPNVIA TNG KAPETIEPAG.

Autdpuartn evepyomoinon/amevepyotmoinan: O1rou YTTopeite va TTpooBEéceTe (KAvovTag KAIK OTO
EIKOVIBIO «+») XpOVOUG QUTOUATNG EVEPYOTTOINONG KAl ATTEVEPYOTTOINGNG.

Aeimoupyia Eco

Neiroupyia ECO 1: Edv Oev ekTeAeoTEl Kapia AeiToupyia oTnv Ka@eTIEPA yia Wia wpa, n 08évn
Ba e§aoBevioel katd 50% kal oTnv 086vn Ba ep@avioTei N Aégn «ECOx». Av ayyigeTe Tnv 0B6vn,
Ba Byeite a6 AUTA TN AsIToupyia Kal Ba PTTOPEITE va ETOINACETE TO POPNUA TG ETTIAOYAG 0AG.
Neimoupyia ECO 2: EdQv dev ekTeAeoTel kapia Aeiroupyia oTnv KAQETIEPA yIa MIAUION WPA, N
006vn Ba atrevepyoTroinBei. MNatroTe To KOUUTT TNV £TTAVW SEEIA TTAEUPA TNG KOPETIEPAG YA VA
Byeite amé autr TN AsiToupyia Kal va ETOINACETE TO POPNHA TNG ETTIAOYAG GAG.

Movdda: ESw ptropeite va puBuioeTe TIG HOVAdEG GyKOU Kal BEpUOKPATiag TNG KAPETIEPAG.
Kwbdik6g mpéoBaong: O1rou Ptropeite va aAAGEETE TOV KwBIKO TTIPOGRACNG TTOU XPNCIKOTIOIEITal
yla Tnv TTpécaon OTIG pUBICEIG:

H ouokeun d1aBétel didgopa emrireda ao@aleiag yia va eutrodidel TOUg XpRoTeG va aAAdlouv
opIopéveg pubpioelg.

O kwdIkég TTpoéoBacng yia To emmiedo acaieiag 1 givar 1609, n eiIcaywyr AutAg TNG TIUAG
Ba oag emTPEWEl HOVO VA TPOTTOTTOINCETE TNV evoTNTa «PUBUIoN TTOTWV» OTNV evoTnTa «3.5.6

P0BuIoN TOU pnXavAUATogy.

O kwdIk4g TTpéoBacng yia To emimedo ac@aAeiag 2 ivar 1709, n eicaywyr) autAg TNG TINAG Ba
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0ag ETMTPEWE! JOVO VA TPOTTOTTOINCETE TA THAUOTA: «AIQNOPPWAN POPAUATOSY, “ZuvTpnan” Kai
“PuBpioeig unxavng” Tou anueiou “3.5.6 PUBuIon TNG unxavig”.

O kwdikdég TTpéoBaong yia 1o emimedo aopaleiag 3 eivar 1809, n €iI0aywyr autAg TNG TIUAG
Ba oag emTpéWel va TPOTTOTTOINOETE OAa Ta TPAMaTA: «Aloudppwaon ToTwv», “XuvtApnon’,
“AlapopPWOoEIG PNXavAG” Kal “TEXVIKEG DIAPOPPWOEIS” TNG vOTNTAG “3.5.6 PUBUION TNG unxavAg”.

YHMEIQZXZH: H guokeur) oag emTPETTEl va €I0ayAYETE TOV KWOIKO TTPOGRacng yia va e1I0EABETE
otnv evotnTa «3.5 Mevou» 1| yia va €I0éABETE aTnV €mOPEVN evotnTa «3.5.6 PUBuion Tou
pNXavApaTog». Autd uTropei va aAAdgel otnv evétnta «PuBpioeig eAéyxou» Tou pevol « TEXVIKEG
puBpioeig» oTnv evéTnTa «3.5.6 PUBUION TOU pnXavApaTog.

Mpocapuoouévo TrepiBaAAov: ESW YTTOPEITE VO TIPOCOPUOOETE DIAPOPES TITUXEG TNG AEITOUPYiag

Kal TNG SIETTAPNG TOU PNXavAuaTog. Mepikd atmd autd ivai:

- MeTovopdoTe Ta apXIKd pevou.

- OpioTe Tov apiBud Twv TTOTWV TToU gupavifovtal avd gevou.

- KoBopioTe TOV apiBud Twv TTOTWV TTOU PITTOPOUV VO GEPOUV TO AOYOTUTIO HE TIG KAAUTEPES
TIWANACEIG.

- Edv o1 TapaueTpol kaBe po@ripatog gival pubpIfdpeveg 1 Oxl, €Av atraiteital r ox1 OITTAR
emBeRaiwon yia TNV TOTTOBETNON TNG TTAapayyeAiag.

- Howrevotnta TG 086vng.

- H evepyotroinon 1ng Auyviag LED Tng 086vng KaBwg kal To XpwHa TnG.

O¢gpuokpaoia AéBnta: MNa va eTAEEETE TN BeppoKpacia aTnv oTToia Ba TTAPACKEUAETAI O KAPEG
- Texvikég S1AUOPPWOEIG

BaBuovounon puAou: Xe autd 1o onueio o pUAog Babuovoueital, TTpooapudélovIag £Ta1 ThV
KOQETIEPA OTOV TUTTO TWV KOKKWY KA@E TToU KatavaAwvetal. EGv Bpeite utroAgiypaTta kagé ato
Tow PEPOG Tou BOYEIOU yia Ta KOKKOUG KOQE, auTd oPeiAeTal aTo OTI 0 HUAOG Oev gival owoTd
BaBuovounuévog. MNa va Babuovourioete Tov JUAO TTPETTEI VO OAECETE TOV KAQE TPEIG POPEG
(evepyotroi|ote Tov PUAO TTATWVTAG TO TTARKTPO «Start») Kal OnuEIWOTE TIG TTOGOTNTEG TTOU
aAéBovTal oTa Tpia dlaBéoipa keAid. O ka@ég Ba TTEoel KaTeuBeiav aTo BOXEIO AAETUEVOU KOAYE,
OTTOTE PTTOPEITE VO CUYIOETE TOV OAEOUEVO KAPE XPNOIMOTTOILVTAG TO iB10 TO dOXEIO AAETUEVOU
Ko@¢ Kal pia fuyapid ye Tn Asitoupyia TARE. ©a TrpéTrel va TOTTOBETAOETE TIG TINEG OTA 3 KEVA
KeAId.

BaBuovoéunon dioAutwyv: >& autd To onueio Babuovoueital N diavour Twv SIGAUTWY SICAUTWY
(y&Aa kai kakdo o€ okovn). MNa va Babuovounoere Tn diaAuTH Slavoun TTPETTEl va SIOVEIMETE
3 @opég, £xovtag emAEEel TN OeCapevr) SIOAUTWVY TTou BéAETE va BaBPOVOUNOETE Kal TTATAOTE
«Start». O ka@ég Ba Téael kaTeuBeiav 0To doxEeio AAeCUEVOU KaPE, OTTOTE UTTOPEITE VO JUYioETE
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TOV OAECPEVO KAPE XPNOIUOTTOIWVTAG TO i0I0 TO doxXEio aAeguévou Ka@E Kal pia Juyapid PE Tn
Aeiroupyia TARE. Oa TTp£€TTel va TOTTOBETAOETE TIG TINEG OTA 3 KEVA KENIG.

>HMEIQZH: Mnv gexdoete va kaBapioeTe Tov KOKKIVO SAKTUAIO TTPIV OTTO TV €YKATAOTAGH TOU
QUOTAMATOG AVAMIENG OKOVNG.

[evon (deiktng dAeong) MNa epaItépw €AeyX0 TNG TTOOOTNTAG TOU AAETPEVOU KOQE, gival duvaTh
n €Qapuoyn £vog ouVTEAEDTN yia TNV adgnon A Tn Yeiwan TNG TTOOOTNTAG TOU AAECUEVOU KOQE.
H 1y mou epgavidetal Ba TTOAATTAACIAOTEI PE TNV TTOOOTNTA TOU AAEOPEVOU KAPE TTOU EXEL
emmIAeyei. Eav o emmiAeypévog apiBudg eival peyaAlTepog atrd 1, n ToodTnNTa TOU AAECHEVOU Kapé
Ba eival peyaAlitepn aTd TNV KAVOVIKA, €4V 0 ETTIAEYHEVOG apIBUOG gival pIKPOTEPOG atrd 1, n
TT000TNTA TOU Kagé Ba gival pikpdtepn. Tipég amod 0,7 £wg 1,3.

Babuovounon mapoyng vepolu: H Babuovéuncn Tou vepoU TIOU XPNOIPOTIOIEITAl yIa TO
TTAPACKEUAOaTA EENYEITAI TTAPAKATW. ETTIAEETE TOV TUTTO TOU TTAPACKEUACGHATOG TTOU BEAETE va
BaBuovounoeTe kKal akoOAOUBAOTE Ta TTAPAKATW BrMaTa.

BaBuovoéunon cuothuarog ydhaktog: H BaBuovouncon Tou GuoTAPATOg YAAAKTOG €§nyeital
TTAPAKATW. AKOAOUBAOTE Ta TTAPAKATW BrpaTa.

EpyooTaociakég puBuioelg Ze auTr| Tn AEITOUpyia, PTTOPEITE va ETTAVAPEPETE OAEG TIG pubuicelg
aTIG EPYOOTACIOKEG PUBIOEIG.

Emyeipnuatikég puBuioeig: e autd To TTapABUPO, WTTOPEITE va TPOTTOTTOINCETE OIGPOPES
TTAPAUETPOUG TTOU OXETICOVTAI UE TNV EUPAVION TNG KAPETIEPAG. Oa UTTOPEITE va EICAYETE TO OIKO
0ag AOyOTUTTO, pia €IKOVA EKKIVNONG KAl SIAQOPES IKOVEG TTou Ba gu@aviovtal 0To TTAPACTKAVIO
KaTG TN S1avopr) Tou KagE 1 Tnv TAorynon ota pevou. O1 Hop@PEG £X0UV WG EEAG:

- Noyéruto: 250x48 px (.png)
- Eikéva ekkivnong kai ¢évtou (1): 1024x600 px (.png)
- Eikéva @oévTou (2): 764x500 px (.png)

HMEIQZH: Atraitnon: MéyioTto péyebog 2 MB, og poper) PNG kal To 6vopa Tou apyeiou uTropei
va TePIEXEl HOVO YpAuuaTa Kal apiBpoug.

Import/Export parameters: Edv £xeTe ayopdaoel TTOAEG PnyaveéG Kagé Kal Oev ETTIOUNEITE va Tig
EVNUEPWOETE OAEG pia TTPOG Jia, YTTOPEITE va eEAYAYETE TIG TTAPAUETPOUG TNG PNXAVAG TTOU EXEI
ndn pubuioTei o€ pia povada flash USB kai va 1ig avTiypdyeTe oTIG AAAeG unxavég kagé. MNa va

TO KAVETE QUTO, OKOAOUBAOTE Ta TTAPAKATW BripaTa:

5. TomoBetroTe éva oTikdkl USB otn Bupa USB.
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>HMEIQZH: H 80pa USB BpiokeTal 0T0 E0WTEPIKO TNG TTOPTAG. 2Ta OEEIG TOU TTICW PEPOUG TNG
006vng, Ba Bpeite Eva opBoywvio AaoTIXAKL.TpaBrETe To TTPog Ta £§w Kal Ba Bpeite Tn BUpa
USB.

6. Efaywyn, 1o pnxdvnua 1ou €xel BN PUBMIOTEI, TV TTOPAUETPWY TOU UNXAVIAPATOG.

7.  MOAIg ohokAnpwBei n diadikagia, agaipéoTe Tn povada flash USB kai TOTTOBETAOTE
TNV 0TN BUPa TNG KAPETIEPAG TTOU TTPOKEITAI VO SIANOPPWOEI.

8.  AtroktoTe TTpooBacn oTo pevol Eicaywyh/EEaywyn TTapapéTpwy Kal EI0ayAyeTe TIG
TTAPAUETPOUG.

PuBuioeig AsiToupyiag: ¥€ auTtd TO YEVOU PTTOPEITE VO EVEPYOTIOINTETE ) VA OTTEVEPYOTTOINOETE
TIG 1GPOPES AeITOUpYiES:

- Tpoeidotroinon ekkévwong doxeiou okovng

- Tpoeidotroinon KeVAG X0AvNG KOKKWY KAPE, OTTEVEPYOTTOINUEVN

- [Mpoeidotroinon yia €AAEIYnN SIGAUTWYV OTN CWOTA Xodvn.

- Mpoeidotoinon yia éAAEIYn SIGAUTWY OTN CWOTA Xodvn.

- Kwdikég rpdoBacng yia 1o pevou (EmITPETTEl TNV €K TWV TIPOTEPWV EICAYWYH TOU KWOIKOU
TpéoRacng yia Ta pevou)

- Xpovog ekxUNIoNG Ka®E (s)

- BaBuovounon puiou

- Aerroupyia {eoToU vePOU, OOG ETTITPETTEI VO EVEPYOTTOINCETE 1} VO OTTEVEPYOTTOINOCETE TN
AeiToupyia CeaToU vepoU oTnV KUpIa 086vn.

- Moagdtnta feoTou vepou. Tipég atd 0 éwg 480 ml

4. KAOGAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

O kaBapIGPOG TNG GUCKEUNG gival TO TTIO ONUAVTIKO ONPEIO TNG OUVTAPNONG TNG CUCGKEURG. Evag
YPAYopog kaBnuepivag kaBapiopdg TnG Hovadag kagé eival atrapaitntog. EmimAéov, petd amd
KGBe Xprian Tou CUCTAPOTOG YAAOKTOG Ba TTpETTel va yiveTal évag ypriyopog KaBapiopdg Tou
OUCTAHPATOG YAAAKTOG.

To yaAa, petd ammd kaBe xpAon, oxnuaTilel evattoBEoEIG OTOUG aywyoug atrd Toug OTToioug
Tepvdel, akéun kal @pdaoovTtdg Toug. EmimmAéov, ptmopei va dnuioupynBolv Kakég yeUoEIg Kal
OOMEG AOYW CUCOWPEUONG KAl OTTOIKOOOUNONG.

Ma v kaAf Aeimoupyia Tou YEAOKTOG Kal TOU a@poU YAAAKTOG gival aTTapaitnTo ol aywyoi va

eival kaBapoi. Mia atd Tig KUpIEG aITieg TTOU TO YGAa Bev axvilel kai dev a@pifel KaAd givar n
OUCOWPEUON YAAOKTOG O€ aUTOUG TOUG aywyoug.
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>uvioTwvTal oI akdAouBor KaBnuepivoi kaBapiouoi:
- Babug kabapiopdg TNG povadag KagE
- Babug kaBapiopdg Tou GUGTAPATOG YAAAKTOG

ZuvIoTWwvTal ol akéAouBol eRdopadiaiol/unviaiol KaBapPIGHOI:
- Nerroupyia MARpoug kabapiopou
- AmaoBéotwon

4.1 ApaipéoTe Kal kaBapioTe To cUOTHHA avdauiEng okovng (Eikéva 7)
Ma Tnv e€aywyn Tou GUOTAPATOG AvApIENG OKOVNG:

BrAua 1: Tupiote apyd Tov KOKKIVO OaKTUAIO peTafl Tou TrAaigiou Tng {uBoTroliag Kai Tou
OUCTAPATOG OKOVNG apIOTEPOTTPOPA PEXPI VO aloBavBeiTe Eva eAa@PU «KAIK»,

BAua 2: 21n ouvéxeia, pTropeite va agaipéoete autd 1o oUOTNUA TPABWVTAG TO TTPOG Ta £Ew.
Maigte Aiyo pe 10 Xép1 oag atrd TTAEUpa o€ TTAEUpE evw TpaBdTe. Me auTdv Tov TpdTTo Ba avaduBei
aTadIaKA.

Brjua 3: Apou BydAete To oUOTNPA YAAAKTOG, AVACNKWAOTE TO KATTAKI GIAIKOVNG TTPOG TA TTAVW
yla va To SIaXwPioETE atrd T0 AKAUTITO TTAACTIKO CWHA.

BAua 4: KaBapioTe 6Aa Ta e€aptipaTta e (eoTd oOTTOUVAVEPO PEXPI Va aTTopakpuvBouv 6Aa Ta
UTTOAEiUpaTO.

Brjua 5: TomroBetroTe TO QiATPO OTN B€0N TOU.

>HMEIQXH: Otav puBuilete pogripata pe diaAupéva cuoTatikd, €ival TTOAU onupavtikd va
SI0TNPEITE TNV PTTPOCTIVA Kal TNV TTow €Eod0 vePOU €VTOG TWV TTAPOAUETPWY TTAPOACKEUNG
popruaTog. H agaipean autAg TnG HIKPAG TTOOOTNTAG VEPOU WTTOPEI VO TTPOKAAECE! dIAAUTO
MTTAOKApPIoUa OTO GUCTNHA AVAUIENG OKOVNG KAl SUCAEITOUPYIa TOU UNXAVIPATOG.

4.2 TupBoulAég ouvtipnong

- Mnv TpoaBéTeTe vePS OTN degapev KOKKWVY KaE.

- Mnv agaipeite To dioko aTmoaTpAyyiong, n defauevi vepou i GAAa egapTripaTa evwd n
KOQETIEPQ BPioKETAI O€ AEITOUpPYia.

- ZuvIOTATal va XPNOIUOTIOIEITE KOKKOUG Ka®E TToU gival QUOIKG KaBoupdiouévol, pyeaaiou
| MEOAioU OKOUPOU XPWHATOG Kal OXl TTOAU AiTTapoi. Aev TTPETTEI va XPNOIYOTIOIETAI
KOBoupdIoEVOG KAPEG.

- Orav eT0IpACeTE £va POPNUA, PNV AKOUUTTATE TO XEPI 0OG GTO OTOMIO TNG KOPETIEPAG- UTTOPEI
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Va KAEITE.
- KoBapioTte TNV Ka@eTiépa pe €va uypo Travi. Mnv xpnoigoTtroleite SIaBpwTIKG 1 AEIavTIKG
TIpoiéVTa.

- Ortav yepiCete Tn deCapevr) vepol R KokKWwv, BeBaiwbeite OTI dev EeTePVATE TN YpOUMA
«MAX».

- Mnv aTmocuvdéeTe TNV KOQETIEPA OTTO TNV TAPOXA PeUpaTOg KATA Tn didpKela TG
TIPOETOINACIOG POPRKATOG, TOU QUTOUATOU KABAPIOUOU 1 TNG ETTAVEKKIVNONG.

- Mrmopeite va puBpicete To UWog Tou GTOUIOU TTOTOU WOTE va Taipiddel ye 10 UYog Tou
@AIT¢avioU TG €TTIAOYAG 0AG YIa VA ATTOQUYETE TO TNITGIAICUA.

- Kd&be @opd TTou OTTEVEPYOTIOIEITE TNV KOPETIEPA, adEIAOTE TNV OeCapEVH] YIa TOV AAEOPEVO
KA@E KAl TO UTTOAOITTO VEPO.

- Mnv BuBiCeTe TNV KaYeTIEPA O€ VEPD YIa TOV KABApIoUO..

5. EMIAYZH NPOBAHMATQN

Eidotroinon MBavn aitia MBavég Auoeig

1. EAéyEre TnVv gykatdoTaon
vepou.

2. AVTIKATOOTAOTE CWOTA
TNV €i0od0o vepou.

1. Aev uttdpxel vepo oTo
ouoTnua udpoAnuiag.
2. HmépTa dev éxel

To cuoTtnua dev €xel vepd eyKaTaoToBEi cWOTA. ,
i 3. EmkoivwvnoTeE pe
3. O aigbntApag . .
. . TO ETTIONHO KEVTPO
avixveuong oTddung £EUTINPEMONC TC
U Oev A i
vepou Oev Aeltoupyei Cocotec.
To doxeio yia To KaTakad! AgaipéoTe ToV BioKo
H degapevr KOKWYV KagE €ival | Tou KaQE ExEl TTEPIOCCOTEPO | ATTOOTPAYYIONG, BYAATE TNV
YEUATN KOTOKAB!I a1rd TO OeCaUEVT) KOKKWY TOU KAPE Kal
ETTITPETTOMEVO. adeIqoTE TNV.

1. TepioTe TN X0dvn
JE KOKKOUG KaQE i
OoKOVN avaAoya PE TNV
TEPITITWON.

2. AvOKOTEWTE TOUG KOKKOUG

H xodvn eivail ddeia.

O1 KOKKOI Ka@E 1 n
SlaAuTr) oKo6vn gival
KOAANpEVOI PETAGU TOUG
Kal &gV TTEQPTOUV.

H xodvn kOkKkwv A SIOAUTWV
eival adela

pEXP! va EeKOAAoOUV.
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O diokog atrooTpdyyiong dev
€ival owoTd TOTTOBETNEVOG.

O diokog
aTrooTPAyyIong

O¢ev gival owoTd
TOTTOBETNPEVOG.

O aigBnTpag éxel
uTTOOTEI {NUIG.

O payvATNg £xel XaOei
) KATAOTPAEI.

2.

TotroBeTAOTE CWOTA TO
dioKo aTTo0TPAYYIONG.

2 kai 3. ETKoIvwvAOTE PE TO
ETMIONUO KEVTPO £EUTTNPETNONG
1ng Cecotec.

O diokog atmooTpdayyIong
gival yeuaTog

O diokog
ATTOCTPAYYIONG €ival
YEUATOG PE BPWHIKO
VEPO.

1.

AgaipéoTe TO dioKO Kal
adEIGOTE TOV.

Aev Byaivel ka@ég - H trieon
€ivar TToAU uynAn

1. To @iATpo TOU
OUCTHPATOG VEPOU £XEI
MTTAOKAPEI.

2. O KOKKOG ToU Ka@é
givar TToAU AeTTToG.

3. H ouptrieon Tou
aAeopEVOU KOQE gival
TTOAU UYnAA.

1. KoBapioTte 10 cUOTNUO
KOQE.

2. TupioTe TOV TPOXO
Agiavong. Oco
MeYaAuTEPOG gival 0
€mMAgyuéVOg apIBudG,
1600 TTI0 TTAXUPPEUCTOG
€ival 0 KaQEg.

3. MeiwoTe To emmiTedo
CQUUTTIEONG TOU Ka@E

Aev Byaivel vepo

O owARvag eI06d0u
vePOU gival ppayuévog
H €icodog vepou

Oev eival Kakd
TOTTOBETNMEVN.

O peTpnTng pong Exel
utrooTei BAGRN.

1 - 2. EAéygre Kkai
QVTIKATAOTAOTE TNV €i0000
vePOU.

3. EmkoivwvnoTe pe 1o
ETMIONUO KEVTPO £EUTTNPETNONG
NG Cecotec.

Eival arapaitnto va yivel
KaBapIoPOG TOU CUCTHPATOG
POPNMUATWV.

Orav 10 gUOTNPA KOPE
TTPETTEl va KaBapioTei, 0TV
0086vn epgaviCetal pia
TrpogidoTroinan.

AkohouBnoTe TIg 0dnyieg
oTnVv 086vnN Kal EKTEAEOTE TOV
KaBapiouo.

Eival amrapaitnTo va yivel
KaBapIoPOG TOU CUCTHPATOG
POPNHATWV.

Orav 10 gUOTNPA KOPE
TPETTEl va KaBapiaTei, oTnv
006vn epgavidetal hia
TTpogIdoTToinan.

AkohouBnoTe Tig 0dnyieg
oTnVv 086vn Kal EKTEAEOTE TOV
KaBapiouo.

Aev Byaivel yaia

To doyeio yaAakTog
gival adelo.

H ¢€odog aTpol
TTapEPTTOBIZETal.

O appioThpag
y8&AaKTOG €ival
MTTAOKQPIONEVOG.

1.

[epioTe 1O Boxeio
YAAQKTOG.

=€eKIVAOTE TN AeImoupyia
KaBapliouou Tou
OUOTAPATOG YAAGKTOG.
ATtrocuvappoloyroTe
Kal kaBapioTe
QVTIKATAOTHOTE TOV
a@PICTAPA YAAAKTOG.

Mpétrel va kAveTe Evav
OXOAaOTIKO KaBapIoud

Ortav 10 gUOTNA KOPE
TPETTE va KaBapIoTei, oTNv
006vn epgavidetal pia
TrposIdoTroinan.

AkoAouBnoTe TIG 0Bnyieg
oTnVv 086vnN Kal EKTEAEOTE TOV
KaBapIouo.

Eival atrapaitnto va
TTpaypaToTToINGEl Pia
dladikagia agaipeong
aAdTWV.

Orav amaiteital
diadikaagia agpaipeong
aAdTWv, aKOUYETaIl HIa
TTpOEIdOTTOINCN.

AkoAouBnoTe TIG 0dnyieg
oTnVv 086vnN Kal EKTEAEOTE TOV
KaBapioyo.

Aev Byaivel yaAa ) S10AuTO
KoKdo

H de€apevr) yaAakTog
gival adeia.

To oUoTnua avauigng
SlaAuTwV gival
Ppaypévo.

H ouokeun dev €xel
vEPO

[epioTe Eava Tn degapevn
SIaAUTWV

AgaipéoTe kal kaBapioTe
TO OUCTNUA avAPIENG
SI0AUTWV.

2UvO£DTE TN CUOKEUN
aTnV TTapoxH vepou
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Alappor vepou

YTmdpxel diappon vepou
aTO E0WTEPIKO TNG
KOQETIEPAG.

AgpaipéoTe Kal kKaBapioTe TO
ouoTnua avauigng SIaAUTWVY.
EAéyETe OAa Ta pépn

Tou JupwTnpPiou yia va
emReRAIOETE OTI OAA gival
owaoTd ToTroBeTNUEVA. EdV
TO TTPOBANUA TTOPOMEVEI,
ETTIKOIVWVACTE UE TO ETTIONHO
KEVTPO €EuUTTNPETNONG TNG
Cecotec.
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H kageTiépa dev
€VEPYOTTOIEITAI

1. Aev uttapxel TTapoxn
PEUUOTOG.

2. Htdon d¢ev givai
APKETA UWNAR.

3. H kageTiépa dev ival
EVEPYOTTOINMEVD.

4. H mAakéra PCB éxel
utrooTei ¢nuid.

5. HaogdAsia Tng KUplag
TIOPOXNG PEUPATOG £XEI
KOE.

1. EAEyETe OTI N KOQETIEPQ
gival ouvdedepévn OTO
NAEKTPIKO OiKTUO.

2. BeBaiwbeite 611 n TG0N
gival owaoTn.

3. EAéy&re 6T N KageTIEPQ
€ival EvEPYOTTOINMEVD.

4 - 5. EMKOIVWVACTE UE TO

ETTIONMO KEVTPO EEUTTNPETNONG

NG Cecotec.

To cuoTnua BEpuavang Exel
uTTEPBEPaVOEI.

H Bepuokpaaia gival
uwnASGTEPN ATTO TNV
EMITPETTOEVN ATTO TN
OUOKEUN.

Kavte etravekkivnon tng
OUOKEUNG, €4V auTd dev
€mMAUCEI TO TTIPOPANUA,
ETTIKOIVWVACTE HE TO KEVTPO
ecutrnpétnong Tng Cecotec.

H Bepuokpacia dwartiou
€ival TTOAU xaunAn

H Beppokpacia
mepIBaAovTog gival 0°C A
XApNASTEEN.

Evepyotroiote {avd tnv
KaQETIEPQ OTAV N BepoKpaaia
mepIBAAovTOG gival peTagy
10°C ka1 40°C.

EAéyEre Tn povada
TTAPOCKEUNG POPNUATWV

1. H povada TTapaocKeung
POPNUATWYV OEV EXEI
TOTT00ETNOEI CWOTA.

2. H povada TTapackeung
POPNUATWY EXEl
uTTOOTEl {NUIG.

3. O kivnTApag TNG
povadag TTOPACKEURG
POPNUATWY EXEI
utrooTei BAGRN.

MatioTe “Check up”.

AVTIKATAOTHOTE TN Yovada

TIAPOAOKEUNG POPNUATWY.
3. EmmKoIVwVAOTE PE

TO ETTIONHO KEVTPO

ggutnpétnong tng

Cecotec.

Aev Byaivel appoyaia, pévo
CeoT0 yaAa

To cuoTnua YAAQKTOG gival
Bpwpiko.

MpayuaToTroINaTE GXOAAOTIKO
KaBapIoPS TOU CUCTANATOG
YAAaKTOG

EAéyEte TO owAAva Kail Tnv
€iocodo NG BaABidag aépa.
KaBapioTe Tn BaABida aépa.
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6. TEXNIKEZ NMPOAIATPA®EZ

Avagopd TpoiévTog: 01796

Mpoidév: Cremmaet Lounge

loxug: 2900 W

Téaon: 220-240 V

>uxvornta: 50/60 Hz

Mieon e106d0u vepou: 80-600 kPa (0,08-0,6MPa)
OvopaoTikA Trieon: 900kPa (0,9MPa)

XwpnTiKOTNTa SECAPEVAG OITNPWV: 750 g X 2
XwpnTikOTNTO de€apevig yaAakTog o€ okovn: 1000 g
XwpnTtikéTNTa de€apevig Kakdo og okévn: 1000 g

O1 TeXVIKEG TTpodlaypa®ég evOéxeTal va aAAdlouv xwpig TTponyouuevn €150TToincn yia Tn
BeATiwon Tng TTOIGTNTAG TOU TTPOIGVTOG.
Karaokeuaopévo otnv Kiva | Zxediaopévo otnv lotravia

7. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY YAIKOY

TO TTPOIGV f)/Kal N PTraTapia TTPETTEl VA ATTOPPITITOVTIAlI XWPICTA aTrd TA OIKIOKA
amroppiypata. OTav autd 1o TTPoIdV TACEl GTO TEAOG TNG AEITOUPYIKAG Tou JWIG,
Ba TTPETTEl VA OQAIPECETE TIG PTTOTAPIEG/OUCOWPEUTEG KAI VO TO PETOPEPETE OE
€va onueio CUAOYNG TTOU €XEI OPIOTEI OTTO TIG TOTTIKEG APXEG.
Mo AeTrTopepeiG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOV TPOTTO CWOTAG ATTéPPIYNG TWV
NAEKTPIKWY KAl NAEKTPOVIKWY CUCKEUWV KaI/f) TwV PTTATAPIWY, Ol KATaVOAWTEG Ba TTpETTEl va
atreubuvovTal OTIG TOTTIKEG APXEG.
H 1pnon Twv avwtépw odnyiwv Ba cupBaAel aTnyv TpooTacia Tou TTEPIBAAAOVTOG.

j , Autd 10 oUPBOAO UTTOBEIKVUEI OTI, CUNPWVA HE TOUG I0XUOVTEG KAVOVIGHOUG,
||

8. TEXNIKH YMNMOZTHPI=H KAI EITYHZH

H Cecotec Ba @épel ubuvn évavTi Tou TEAIKOU XPAOTN f TOU KOTAVOAWTH yIa TUXOV éAAEIYn
OUPMOPOWONG TTOU uioTaTtal Katd Tn oTIyuR TNG Tapddoong Tou TTPOIdVTog CUN@WVA PE TOUG
6poug, TIG TIPOUTIOBETEIG Kal TIG TTPOBECiEG TTOU KABOoPIfoVTal OTTO TOUG IOXUOVTEG KAVOVIOUOUG.
JuVIOTATOI OI ETTIOKEVUEG VA EKTEAOUVTAI ATTO ECEIBIKEUPEVO TIPOCWTTIKO.

Edv d10TMIOTWOETE KATTOIO TTEPIOTATIKO HE TO TTPOIOV ) EXETE OTTOIABNTTOTE ATTOPIA, ETTIKOIVWVIOTE
ME TNV €TTIONMN UTTNPEDIa TEXVIKAG UTTOaTAPIENG TNG Cecotec aTo +34 96 321 07 28.
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9. COPYRIGHT

Ta SikaiwyaTa TIVEUUOTIKAG 1010KTNCIAG TWV KEIYEVWY TOU TTAPOVTOG EYXEIPIOIOU QVIAKOUV
otnv CECOTEC INNOVACIONES, S.L. OAa 1a dikaiwpara diatnpouvtal. To TTePIEXOPEVO
NG Trapoucag ékdoong dev emMTPETIETAN, £V OAW 1 €v PéPEl, va avaTtrapayBei, va amobnkeuTei
ge oUOTNUa avatropaywyng, va PETadoBei 1 va KUKAOQOPNOEl PE OTTOIOVOATIOTE TPOTTO
(NAEKTPOVIKO, HNXOVIKO, QPWTOTUTTIKG, NXOYPO®@NUEVO 1 TIOPOMOIO) XwpEig Tnv adeila Tng
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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1. PECES | COMPONENTS
Fig. 1. Parts cafetera 1

© O NV s WwN S

Diposit de llet en pols

Diposit de cacau en pols

Claus per a l'obertura de la porta
Sortida d'aigua calenta

Sortida de cafe, llet i aigua
Safata de recolliogotes i residus
Doble diposit per a grans de cafe
Pantalla

Safata metallica

Fig. 2. Parts cafetera 2

Tapa dels diposits per a grans de cafe

Doble diposit per a grans de cafe

Connector per a cable d'alimentacio

Connector peraldesguas (Diametre externde 19,0 ¥ 1,0 mm): Per connectar canonada
Connector per a l'entrada d'aigua (Tuberia d'entrada a la cafetera amb rosca tipus G
% i connexié amb presa d'aigua de rosca tipus G %.

Fig. 3. Parts cafetera 3

15.
16.
17.
18.
19.

Acoblament/Tancament per a diposits
Interruptor d'encesa

Unitat de premsat

Orifici de descalcificacié

Connexi6 USB

Fig. 4. Sortides Cappuccinatore

1.

2.
3.
4,

Sortida de les begudes en pols
Sortida de cafe

Sortida de llet

Sortiu d'aigua

Fig. 5. Parts Cappuccinatore

Fig. 6. Sistema antiretorn

1.
2.

Cos del sistema antiretorn + moll
Junta de segellat

Fig. 7. Sistema de barreja de pélvores
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NOTA:

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport. Traieu
l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa original i
altres elements de 'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de 'embalatge original, assegureu-vos de
reciclar tots els elements correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa

- (Cafetera

- (Canonada per a connexié amb presa d'aigua

- Tubperalallet

- Clau especial per obrir diposits de cafe en gra, llet i cacau en pols.
- (Cabled'alimentacié

- Aquest manual d'instruccions

Requeriments minims per a funcionament correcte:

- Temperatura ambient: Per sobre de 1°C, per sota de 40°C

- Qualitat de l'aigua: Si us plau, utilitzeu aigua mineral natural o aigua filtrada.

- Pressi6 d'aigua nominal per al subministrament d'aigua automatic: 0,08-0,6 MPa
- Pressié nominal de treball: 0.9 MPa

3. FUNCIONAMENT

3.1 Descripcié de les parts

Parts de la cafetera

1.

2.
3.

268

Diposit de llet en pols: afegiu llet en pols al diposit de l'esquerra.

Diposit de cacau en pols: afegiu cacau en pols al diposit de la dreta
Claus per a obertura de porta: permet accedir a linterior de la cafetera on hi ha el
mesclador de llet i cacau en pols, la clau especial per obrir els diposits, la unitat de
premsat, etc.
Sortida daigua calenta.

CREMMAET LOUNGE

CATALA

Sortida de begudes: cafe, llet, beguda en pols i aigua.

Safata recolligotes i residus, on es troba el desguas amb un sistema antiretorn.
Doble diposit per a grans de café: permet afegir dos tipus de café en gra per
seleccionar un o altre en fer les begudes.

Pantalla tactil de 10,1".

Safata metallica.

Tapa diposits per a grans de cafe.

Doble diposit per a grans de café: permet afegir dos tipus de café en gra per
seleccionar un o altre en fer les begudes.

Connector per a cable d'alimentacié

Connector per aldesguas (Diametre extern de 19,0 1,0 mm): Per connectar canonada
Connector per a l'entrada d'aigua (Tuberia d'entrada a la cafetera amb rosca tipus G
3 i connexié amb presa d'aigua de rosca tipus G %).

Acoblament/Tancament per a diposits: en estirar del tancament cap a fora permet
l'extraccié dels diposits per a café en gra i llet i cacau en pols per netejar-lo i
mantenir-Lo.

Interruptor d'encesa.

Unitat de premsat: on es fa l'extraccio del cafe.

Orifici de descalcificacié.

Connexié USB per actualitzar les imatges.

Parts Cappuccinatore
La sortida de les begudes compta amb un dispositiu per escumar la llet anomenat
cappuccinatore. Aquest s'extreu i desmunta de la manera seglient:

1.
2.
3.

Premeu a les pestanyes lateral i estireu cap avall

Estireu cap amunt del cos del Cappuccinatore que esta fet de silicona.

Per desmuntar totes les parts tira cap avall de les cobertes estriades de la sortida de
llet, després estireu cap avall de la peca dura de plastic del cos principal.
Finalment, estireu cap amunt de la part dura de plastic de la part superior que va
connectada amb els conductes de la cafetera.

NOTA: La importancia de la neteja en aquest dispositiu és primordial per al correcte
funcionament de la mateixa. Una neteja continuada assegura un bon resultat del cafe i
l'escuma de Llet.

3.2 Utilitzar la maquina per primer cop

1.

Connecteu la cafetera: Traieu el cable d'alimentacié i connecteu-lo a la xarxa
electrica.

Ompliu el diposit de Llet en pols i cacau en pols.

Ompliu el diposit de grans de cafe: Obriu la tapa del diposit, ompliu-lo amb grans de
cafeitorneu a tancar la tapa

CREMMAET LOUNGE 269



CATALA

NOTA: Ompliu-lo Unicament amb grans de cafe de torrat natural, no utilitzeu cafe barreja ni
café torrefacte, no introduiu cap altre producte dins de la tremuja.

4. Connecteu la presa daigua a la cafetera respectant els diametres de la canonada
daigua.

5. Connecteu una canonada al desguas daigua. Per aix0 primer tregui el tap de goma
que hi ha a la canonada de sortida de la safata recolligotes i connecteu al mateix
lloc el sistema antiretorn amb mollintroduint-lo per lorifici que déna a l'exterior de
la safata recolligotes i col - loqueu la junta de segellat des del interior de la safata
recolligotetes al sistema antiretorn. (Fig. 6 Sistema connexié Safata recollidorgotes-
Desaglie)

6. Engegueulacafetera: Premeu linterruptor d'encesa/apagada que estrobaa l'interior
de la porta que haureu d'obrir amb l'ajuda de les claus. La pantalla s'encendra i
comencara un procés de preparacio i arrencada de la cafetera (Ompliment d'aigua
- Comprovacions - Escalfament - Neteja rapida), després podreu seleccionar la
beguda que vulgueu preparar.

7. La cafetera us demanara que seleccioneu lidioma i la zona horaria.

3.3 Apagar la cafetera

Pas 1: Feu clic a la icona de menu situada a la part superior esquerra de la pantalla per obrir el
menu desplegable.

Pas 2: En aquest mend, premeu l'opcié Apagar.

Pas 3: Seguiu els passos que se us indiquen fins que la maquina entri en estat de desconnexid.
NOTA: Podeu reiniciar la maquina des d'aquest estat de standby mantenint premut 3 segons
la pantalla.

Pas 4: Quan la maquina estigui en estat de desconnexié, podeu posar l'interruptor que es troba
a linterior de la porta (que haureu d'obrir amb 'ajuda de les claus) a la posicié d'apagat.
NOTA: No poseu aquest interruptor a la posicié d'apagat sense haver seguit els passos
anteriors. Si ho fa, podria fer-la malbé, ja que no s'haura buidat d'aigua ni s'haura netejat
correctament.

ADVERTENCIA: Recordeu que, si l'apagueu, heu de netejar el dipdsit de posits i buidar les restes
d'aigua de la safata de residus.

3.4 Descripci6 pantalla principal

3.4.1 Preparacié de les begudes

La cafetera té 32 tipus de preparacions. Per seleccionar-ne una desplaceu-vos a l'esquerra oa
la dreta pels menus existents. Podeu crear més begudes si aixi ho desitja.

NOTA: Totes les begudes sén configurables.

3.4.2Idioma
Si premeu la icona d'idiomes, situada a la part superior esquerra, just al costat esquerre de la
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icona dels menus que es descriu a l'apartat seglient, podreu triar entre la varietat d'idiomes
que ofereix la cafetera.

3.4.3. Aigua calenta
Si premeu la icona de la tassa calenta situada a la part inferior esquerra, la cafetera us
dispensara aigua calenta.

3.4.4. Activar preescalfament del sistema de cafe

Si premeu la icona de la gota situada a la part inferior dreta, la cafetera obrira el mode de
preescalfament del sistema de cafe per augmentar-ne la temperatura i millorar el resultat de
les begudes.

3.5 Mentis

Per entrar als diferents menus podeu fer-ho desplegant el menu des de la icona de les tres
barres de la part superior esquerra de la pantalla principal, on també es mostren les begudes
seleccionables.

A continuacié, s'expliquen tots els menus disponibles:

3.5.1. Neteja completa

Aquesta neteja durara 10 minuts i no es podra aturar un cop s'hagi iniciat. Consisteix en una
neteja profunda del sistema de cafe i el sistema de llet alhora. Quan obriu el menu, seguiu les
instruccions que apareixeran a la pantalla.

NOTA: Aquesta neteja es recomana en finalitzar el dia complet dus.

- Pas 1: Si us plau, obriu la porta, traieu el mesclador de pols i renteu-lo i netegeu
(assegureu-vos que el grup mesclador estigui sec, en cas contrari provocara
'adsorcié de la pols) i després torneu a col - locar;

- Pas 2: Traieu i buideu el contenidor de posits, torneu a installar-lo i tanqueu la porta.
Premeu el boté "OK" per passar al seglent pas;

- Pas 3: En procés, si us plau esperi....

- Pas 4: Si us plau, obriu la tapa dentrada de café molt situada entre els diposits
de cafe en gra i inseriu una pastilla per a la neteja del grup de cafe. D'altra banda,
aboqueu 0,5 Ld'aigua a 40°C en un recipient, introduiu el tub de llet i afegiu producte
de neteja per a sistemes de llet. Dissol-ho.

- Pas 5: En curs, trigara prop de 6 minuts

- Pas 6: Després de netejar el recipient, ompliu-lo de 250 mL d'aigua i introduiu
novament el tub de llet. Feu clic al botd “OK" per passar al seglient pas;

- Pas 7: En curs, trigara prop de 4 minuts

- Pas 8: Neteja completa acabada, buideu el contenidor de posits i torneu a col - locar.
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Després premeu "Apagar” per apagar la maquina, o premeu “Enrere” per tornar a la
pantalla principal

3.5.2. Neteja profunda del grup de cafe

La neteja profunda del grup cafeé es duu a terme per netejar la unitat de premsat i extraccié
del café mitjancant pastilles destinades a fer-ho. Seguiu les instruccions que apareixen a la
pantalla per confirmar els passos:

- Elprocés de neteja s'espera que tardi 5 minuts, després de l'inici no es pot cancellar,
si us plau feu clic al bot6 “OK" per comencar

- Pas1:Sius plau, traieu la safata, buideu el recipient de posits i torneu a col - locar.

- Pas 2: En procés, si us plau esperi.

- Pas 3:Sius plau, obriu la tapa dentrada de cafe molt que es troba a la part superior
de la cafetera. Per fer-ho, haureu de pressionar la paraula "Push” escrita sobre la
tapa. Afegiu la pastilla de neteja del grup de cafe, poseu un recipient a la sortida de
cafe i, a continuacio, feu clic a "seglient pas”;

- Pas 4: En curs, trigara prop de 5 minuts

- Pas 5: Traieu i buideu el contenidor de posits, torneu a installar-lo i tanqueu la porta.
Premeu el boté "OK" per passar al seglient pas;

- Pas 6: Neteja profunda del grup cafe completada. Feu clicalboté "D'acord” per tornar.

3.5.3. Neteja profunda del sistema de llet
La neteja profunda del sistema de llet es fa per netejar el sistema de llet, que és on s'extreu
i es vaporitza de la llet. Seguiu les instruccions que apareixen a la pantalla per confirmar els
passos:
- El procés de neteja s'espera que tardi 5 minuts, després de l'inici no es pot cancellar,
si us plau feu clic al bot6 "OK" per comencar
- Pas 1: Si us plau, aboqui 0,5 litres d'aigua calenta a 40°C al recipient de llet, posi el
producte de neteja de sistemes de vaporitzacié de llet i remogui completament (uns
5 minuts) i feu clic a "seglient pas”;
- Pas 2: En curs, trigara prop de 3 minuts
- Pas 3: Després de netejar el recipient, ompliu-lo de 250 mL d'aigua. Connecteu-lo al
tub de llet i feu clic al botd “OK" per passar al seglient pas.
- Pas 4: En curs, trigara prop de 2 minuts
- Pas 5: La neteja del sistema de llet s'ha completat, si us plau feu clic al boté “OK" per
tornar.

3.5.4. Descalcificacié

El procés de descalcificacio es fa servir per netejar tot el sistema de canonades de la cafetera.
Durant el seu Us normal, la cafetera acumula diposits calcaris a causa de la duresa de l'aigua.
Seguiu les instruccions que apareixen a la pantalla per confirmar els passos:
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NOTA: S'espera que el procés de descalcificacié trigui uns 35 minuts i no es pot cancellar
després de comencar. Tots els passos vénen descrits a la pantalla.

- Pas 1: Traieu la safata recolligotes, gireu la junta de descalcificacié 90° en el sentit
de les agulles del rellotge per extreure la manega, encaixeu-la a la ranura de la
canonada de la maquina, torneu a col - locar la safata recolligotes i premeu el bot6 *
OK" per passar al seglient pas.

- Pas 2: Poseu 2 L d'aigua en un recipient addicional, afegiu producte descalcificador
en la proporcié recomanada pel fabricant, barregeu-los i dissoleu-los, poseu la
canonada del sistema de descalcificacié i premeu el boté "OK" per continuar.

- Pas 3: En curs, trigara prop de 35 minuts

- Pas 4: La descalcificacié ha finalitzat. Si us plau, torneu a connectar la canonada de
descalcificacié a la maquina, torneu a installar la junta de descalcificacié girant 90°
en sentit antihorari i, a continuacié, torneu a installar la safata recolligotes; feu clic
al boto "OK" per finalitzar la descalcificacié.

3.5.5. Informacié
A l'apartat seglient es mostra informacié sobre ['ls de la maquina:
- Totalde tasses: Mostra el total de tasses i el total de cada beguda. Es pot ajustar per
periode de temps i hores.
- Registre de manteniment: Mostra les neteges totals i el total de cada beguda. Es pot
ajustar per periode de temps i hores.
- Versié de programari: Mostra la versié de programari, HMI i el model
- Informacio de la maquina.

3.5.6. Ajust de la maquina
NOTA: La contrasenya es pot canviar.
- Configuracié de begudes

Després de seleccionar aquest mend, la cafetera mostrara totes les configuracions de begudes
disponibles. Després de seleccionar la beguda que volem configurar a la dreta apareixen 3
icones.
- La primera icona us permet modificar la posicié d'aparicié de la beguda seleccionada
a la pantalla principal. Per aixo feu clic a la icona de la beguda que voleu desplacar i
feu clic sobre la nova beguda per la qual voleu modificar la vostra posici6.
- La segona icona us permet eliminar la beguda que seleccioneu. Haureu de confirmar
sivoleu eliminar la beguda.
- La terceraicona us permet configurar tot allo relacionat amb les caracteristiques de
la propia beguda.
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o Nom de la beguda/angles - Canvia a: Aquest apartat us permet reanomenar la
beguda seleccionada, tant en el vostre idioma escollit com en angleés.

o Imatge: Per substituir la imatge heu d'inserir el llapis de memoria a la part
inferior de la porta.

NOTA: La imatge per substituir a les begudes ha de respectar una mida d'imatge de 290x290
pixels, 2 MB maxim de mida, en format PNG i el nom del fitxer només pot contenir lletres i
ndmeros.

o  Podeu afegir una de les tres icones que apareixen a la beguda per marcar-la
com la més usada.

o  Podra amagar la beguda (aquesta es quedara guardada pero no apareixera al
mend principal)

o Tipusdetassa a utilitzar: Podeu configurar cadascuna de les begudes per a les
diferents mides de tassa.
Podreu categoritzar la mida de la beguda que esteu configurant.
Sequéncia: Aquest apartat us permet seleccionar l'ordre d'aparicié de les
diferents begudes, des de: cafe, aigua calenta, llet, escuma de llet, pausa i
aigua freda. Tingueu en compte que algunes begudes com lUs de la llet i laigua
sén incompatibles en lordre de la sequencia de begudes.

o  Peralaconfiguracié de les begudes arrossegueu els blocs quadrats al pas que
vulgueu en els rombes que es troben just a sobre.

o  Passos: A continuacié, haureu d'ajustar cada parametre de cada pas. Aquests
parametres s'expliquen tot seguit.

o  Podeu realitzar una prova de la configuracié seleccionada per comprovar que
us agradi, si és aixi, feu clic a desar per desar la configuracio final de la beguda.

Ajustaments de parametres
Tot seguit, s'explica el significat de cada parametre i l'interval de valors:
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Nombre de serveis: Permet seleccionar quants serveis de la beguda seleccionada us
dispensara la maquina. Valors d'1 a 5. Exemple: Si seleccioneu 2 per a Espresso, en
prémer Espresso la maquina us dispensara 2 Espressos.

Grans de café (g): Quantitat de grams de gra que la cafetera moldra. Podeu
seleccionar des de quin dipdsit sera dispensat el cafée en gra. Valors de 6-21g.
Pre-Infusid (s): El pre-infusionat és la quantitat de segons on el café extreu les seves
aromes en humitejar-lo amb aigua calenta. Valors de 0 a 10 segons.

Café (mL): Quantitat de cafe. Valors de 10 a 240 mL.

Nivellde Temperatura: Temperaturaa qué s'extreuisurtelcafe. Valors seleccionables
entre: Temperatura baixa (85°C), mitjana (90°C) i alta (95°0).

Manera de pressié: amb pressié o sense pressio.
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Control d'extraccié: Es la forca amb qué s'extreu el café generant sabors més forts a
més extraccié. Valors seleccionables entre; Estandard, Fort i Extra fort.

Llet calenta (s): Quantitat de llet calenta que expulsa. Valors de 0 a 60 segons.
Temperatura de la llet calenta: Nivell de la temperatura a la qual voleu que surti la
llet, sent el nivell 5 temperatura molt alta. Valors de 1a 5.

Escuma de llet (s): Quantitat de llet escumada. Valors de 0 a 90 segons.
Temperatura de la llet (°C): Indiqueu la temperatura de la llet que voleu utilitzar.

NOTA: Si utilitzeu llet a més temperatura de la marcada el dispositiu us mostrara un avis de
sobreescalfament

Quantitat d'escuma a la llet: Quantitat d'aire que s'introdueix a la llet per escumar-la,
i és alta per a més quantitat d'escuma. Valors d'alta mitjana i baixa.

Temperatura de l'escuma de llet: Temperatura de l'escuma de la llet sent alta per a
més temperatura. Valors d'alta-mitja-baixa.

Aigua calenta (ml): Quantitat d'aigua calenta. Valors entre 0 i 480 mL.

Per als solubles:

Quantitat d'aigua (mL): Quantitat d'aigua barrejada amb els solubles. Valors de 0 a
300 mL

Quantitat de solubles (g): Quantitat de solubles que es barrejaran amb laigua. Valors
de0a70g

Eixida davantera d'aigua (mL): Primera quantitat d'aigua que es dispensa sense
barrejar amb els solubles. Valors de 5 a 50 mL

Sortida del darrere d'aigua (mL): Ultima quantitat d'aigua que es dispensa sense
barrejar amb els solubles. Valors de 5 a 50 mL

Velocitat de sortida del soluble (%): Velocitat a queé gira el sistema de dispensacio
de solubles per dispensar més quantitat de solubles. Com més percentatge, més
velocitat i més solubles per a la barreja. Valors de 50 a 100%.

Mode de barreja amb aigua: si voleu que es barregi amb aigua freda o no.

Seleccio6 de soluble: Seleccioneu el soluble que voleu utilitzar

Ajust del nivell de malta

Pas 1: Obriu la porta amb la clau. Dins la porta trobareu la clau especial introduida en un lateral.
Pas 2: Estireu del tancament dels diposits i aixequi suaument el diposit de grans de cafe. Podra
observar un cilindre que sobresurt amb una marcacié a la base que va d'1a 9. Sent el 9 per a
una molta més gruixuda i 1 per a la molta més fina.

NOTA: Per a un funcionament correcte es recomana situar-lo entre els nivells 7i 5.

NOTA: Podeu mesurar també els grams de cafe i 'aigua a dispensar per separat. Al costat de
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cadascun d'aquests parametres trobareu un botd per mesurar-los. La quantitat de beguda es
dispensara en forma d'aigua per la sortida de café i els grams de café molts cauran al diposit
de posits directament, de manera que podra mesurar-los usant una bascula i la funcié TARA.
Aix0 us permetra racionar i calcular les dosis de ca fe que voleu configurar.

- Manteniment

En aquest apartat podrem netejar de manera profunda el grup dextraccié i el sistema de llet,

aixi com descalcificar la maquina, punts que ja han estat explicats amb anterioritat. A més,

trobareu:

- Buidatge d'aigua: s'empra per eliminar les restes d'aigua de linterior de la cafetera.
Aquesta manera és Util per transportar la cafetera sense que hi hagi desbordament
daigua. El procés dura uns T minut.

NOTA: Buideu sempre la cafetera quan la transporteu i/o no la feu servir durant molt de temps.

No interrompi aquest procés.

- Configuracions de la maquina
En aquest apartat trobareu diversos ajustaments que podreu configurar a la maquina. Sén els
seglients:

Configuracié de manteniment:La cafetera neteja els seus diversos components de
manera automatica cada cert temps. Aquests temps, a més d'altres parametres, sén els
que es configuren en aquest punt. Podreu modificar el boté de preescalfament, l'avis de
preescalfament del sistema café i el temps perqué aquest aparegui, la neteja profunda, la
neteja del sistema de llet, la neteja de la unitat de cafe, la descalcificacid, la neteja de la sortida
de la llet amb vapor i 'hora de neteja diaria i el nombre de begudes que es poden fer fins que
aquests avisos tornin a apareixer.

Hora/Data:0On podeu ajustar l'hora i la data de la cafetera.

Encés/Apagat automatic:0n podeu afegir (prement la icona “+") temps d'encesa i apagat
automatic.

Mode Resso:

Mode ECO 1: Si, durant una hora, no es fa cap operacié a la cafetera, la pantalla s'atenuara
un 50% i apareixera la paraula «<ECO» a la pantalla. Si toqueu la pantalla, sortireu d'aquesta
manera i podreu preparar la beguda que vulgueu.

Mode ECO 2: Si, durant una hora i mitja, no es fa cap operacio a la cafetera, la pantalla s'apagara.
Premeu el boté que hi ha a la part superior dreta de la cafetera per sortir d'aquesta manera i
preparar la beguda que vulgueu.

Unitat:On podreu ajustar les unitats de volum i temperatura de la cafetera.
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Contrasenya:0n podeu canviar la contrasenya que s'utilitza per accedir als parametres:
El dispositiu compta amb diversos nivells de seguretat per evitar que els usuaris puguin
modificar certs valors.

La contrasenya per alnivell 1 de seguretat és 1609, introduint aquest valor només us permetra
modificar 'apartat "Configuracié de begudes” del punt “3.5.6 Ajust de la maquina”

La contrasenya per al nivell 2 de seguretat és 1709, introduint aquest valor només us permetra
modificar els apartats: “Configuracié de begudes”, “Manteniment” i “Configuracions de la

magquina” del punt “3.5.6 Ajust de la maquina”

La contrasenya per al nivell 3 de seguretat és 1809, introduint aquest valor us permetra
modificar tots els apartats: "Configuracié de begudes", “Manteniment”, "Configuracions de la

maquina” i “Configuracions tecniques” del punt “3.5.6 Ajust de la maquina”.

NOTA: El dispositiu us permet collocar la contrasenya per entrar a lapartat “3.5 Menus" o
per entrar a l'apartat segtent “3.5.6 Ajust de la maquina”. Aixd es pot modificar a l'apartat
"Ajustaments de Control" del ment “Configuracions técniques” de l'apartat “3.5.6 Ajustament
de la maquina”.

Entorn personalitzat:Aqui podreu personalitzar diversos punts del funcionament i la interficie

de la cafetera. Alguns sén:

- Canviar el nom als mends inicials.

- Configurar la quantitat de begudes que es mostren per mend.

- Definir la quantitat de begudes que poden ser marcades amb el logotip de les més venudes.

- Que els parametres de cada beguda siguin ajustables o no, que es necessiti doble
confirmacié per fer l'ordre.

- La brillantor de la pantalla.

- Lactivacié del LED de la pantalla aixi com el color.

Temperatura de la caldera: Per seleccionar la temperatura a qué sortira el cafe

- Configuracions técniques

Calibratge del molinet:En aquest punt es calibra el molinet, ajustant aixi la cafetera al tipus
de café en gra que estigui consumint. Si trobés restes de cafe a la part posterior del diposit de
posits, es deuria que el molinet no esta correctament calibrat. Per calibrar el molinet haura de
moldre café tres vegades (activeu el molinet prement “Comencar”) i anotar les quantitats que
es molen a les tres celles disponibles. El café caura directament al diposit de posits, de manera
que pot pesar la quantitat molta emprant el propi diposit i una bascula amb la funcié TARA.
Haureu de posar els valors a les 3 celles buides.
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Calibratge de solubles: En aquest punt es calibra la dispensa dels solubles (llet i cacau en
pols). Per calibrar la dispensa de solubles haureu de dispensar 3 vegades havent seleccionat
quin diposit de solubles voleu calibrar i premeu “Comencar”. Les pélvores cauran directament
al diposit de posits, de manera que pot pesar la quantitat molta emprant el propi diposit i una
bascula amb la funcié TARA. Haureu de posar els valors a les 3 celles buides.

NOTA: No oblideu netejar l'anell vermell abans d'installar el sistema de barreja de pélvores.

index de molta: Per a un major control de la quantitat de café molt és possible aplicar un
factor per augmentar o disminuir la quantitat de cafe molt. Elvalor que apareix a la pantalla es
multiplicara per la quantitat de cafe molt seleccionada. En el cas de seleccionar nimeros més
grans d'1 la quantitat de café molt respecte al normal sera més gran, si el nombre seleccionat
és inferior a 1la quantitat de café sera menor. Valors de 0,7-1,3.

Calibratge del subministrament d'aigua:A continuacié, s'explica el calibratge de laigua
utilitzada per a les preparacions. Seleccioneu el tipus de preparacié que voleu calibrar i seguiu
els passos que s'indiquen.

Calibratge del sistema de llet: A continuacid, s'explica el calibratge del sistema de llet. Seguiu
els passos que s'indiquen.

Ajustaments de fabrica: Podra, en aquest mode, fer un reinici a tots els ajustaments i deixar-
los de fabrica.

Ajustaments de negoci: En aquesta finestra, podreu modificar diferents parametres relacionats
amb l'aparenca de la cafetera. Podreu introduir el vostre propi logotip, una imatge d'arrencada,
i diverses imatges que es mostraran de fons mentre es dispensa el café o es navega pels
menus. Els formats sén els seglients:

- Logotip: 250x48 px (.png)
- Imatge d'arrencada i de fons (1): 1024x600 px (.png)
- Imatge de fons (2): 764x500 px (.png)

NOTA: Requeriment: 2 MB maxim de mida, en format PNG i el nom del fitxer només pot contenir
lletres i nimeros.

Importacié/Exportacié de parametres: Si heu adquirit diverses cafeteres i no voleu actualitzar-

les totes una per una, podreu exportar en un pendrive els parametres de la maquina que ja
estigui configurada i copiar-los a la resta de les cafeteres. Per fer-ho, seguiu aquests passos:
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1. Inseriu una memoria USB al port USB.

NOTA: El port USB es troba a la cara interna de la porta. A la dreta de la cara posterior de la
pantalla, trobareu una goma rectangular; estireu-la i trobareu el port USB.

2. Exporteu, a la maquina que ja esta configurada, els parametres de la mateixa.

3. Un cop finalitzat el procés, traieu la memoria USB i fiqueu-la al port de la cafetera
que vulgueu configurar.

4. Accediu al ment Importacié/Exportacié de parametres i importeu els parametres.

Ajustaments de funcions:En aquest menu podreu activar o desactivar les diverses funcions:

- Avis de buidatge de diposit de posits

- Advertencia de tremuja de gra de café buida, desconnectada

- Avis de manca de soluble a tremuja dreta.

- Avis de manca de soluble a tremuja esquerra.

- Contrasenya per al ment (Permet avancar on heu d'introduir la contrasenya als mends)

- Temps d'extraccio del cafeé (s)

- Calibratge del molinet

- Funcié aigua calenta, permet activar o desactivar la funcié daigua calenta de la pantalla
principal

- Quantitat daigua calenta. Valors de 0 a 480 mL

4. NETEJA1 MANTENIMENT

La neteja del dispositiu és el punt més important sobre el manteniment de la mateixa. Cal fer
una neteja rapida diaria sobre el grup de cafée. A més, després de cada Us del sistema de llet, la
magquina s'ha de fer una neteja rapida del sistema de llet.

La llet, després de cada Us forma posits en els conductes per on passa, arribant a bloquejar-
los. A més, es poden generar mals sabors i olors per l'acumulacié i la degradacié.

Es essencial que per a un funcionament correcte de la llet i lescuma de llet els conductes
estiguin nets. Una de les principals causes que la llet no surti ben vaporitzada i escumada és la
seva acumulacié en aquests conductes.

Es recomanen les neteges diaries seglients:

- Neteja profunda del grup de cafe
- Neteja profunda del sistema de llet
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Es recomanen les neteges setmanals segtients:
- Neteja completa
- Descalcificacio

4.1 Retirar i netejar el sistema de barreja de pélvores (Figura 7)
Per extreure el sistema de barreja de pélvores:

Pas 1: Gireu lentament l'anell vermell que es troba entre l'estructura de la cafetera i el sistema
de pols en sentit antihorari fins que noti un lleu “Click”,

Pas 2: Després podra retirar aquest sistema tirant cap a fora. Feu un petit joc de ma de banda
a banda mentre tira. Aixi anira sortint a poc a poc.

Pas 3: Un cop tingui el sistema de llet fora, aixequi la tapa de silicona cap amunt per separar-la
del cos de plastic rigid.

Pas 4: Netegeu tots els components amb aigua tébia i sabd fins a eliminar tots els residus.
Pas 5: Torneu a posar tot al seu lloc.

NOTA: En configurar les begudes amb solubles és molt important que mantingueu la sortida
davantera i posterior d'aigua als parametres de preparaci6 de la beguda. Leliminacié d'aquesta
petita quantitat d'aigua pot provocar el blogueig dels solubles al sistema de barreja de pols i el
mal funcionament de la cafetera.

4.2 Consells de manteniment

- No afegiu aigua al diposit de cafe en gra.

- Mentre la cafetera estigui en marxa, no traieu la safata recolligotes, ni cap altra peca.

- Es recomana utilitzar grans de cafe de torrat natural, mitja o mitja fosc i que no siguin
massa oliosos. No cal utilitzar cafe torrefacte.

- Quan estigui preparant alguna beguda, no colloqueu la ma a la sortida de la cafetera; es
podria cremar.

- Netegeu la cafetera amb un drap humit. No utilitzeu materials abrasius ni productes
corrosius.

- Quan ompliu el diposit de cafée en gra i els diposits de solubles, assegureu-vos de no
sobrepassar la linia «MAX».

- Durant el procés de preparacié de les begudes, de neteja automatica o de reinici, no
desconnecteu la cafetera de la font d'alimentacid.

- Podeu ajustar l'alcada de la sortida de la beguda perque s'ajusti a la de la tassa que trieu i
aixi evitar esquitxades.
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Cada vegada que apagueu la maquina, buideu el diposit de cafe molt i l'aigua residual.
No submergiu la cafetera en aigua per netejar-la.

5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Avis

Possibles causes

Possibles solucions

El sistema no té aigua

No hi ha aigua al sistema
de presa d'aigua.

La presa d'aigua no esta
installada correctament.
El sensor de detecci6 del
nivell daigua no funciona.

1. Reviseu lainstallacié
d'aigua.

2. Torneu a collocar
correctament la presa
d'aigua.

3. Contactiamb el Servei
Tecnic Oficial de Cecotec.

El diposit de posits de cafe
és ple

El diposit de posits compta
amb més posits dels
permesos.

Traieu la safata
recollidorgotes, extraieu el
diposit de posits de café i
buideu-lo.

La tremuja de grans o
solubles és buida

La tremuja és buida.

Els gransdecafeola
pols dels solubles estan
enganxats i no cauen.

1. Ompliu la tremuja amb
grans de cafe o pols
Segons correspongui.

2. Remeneuelsgransola
pols fins que quedin solts.

La safata recollidoragotes no
esta ben collocada

La safata recolligotetes
no esta ben collocada.

El sensor esta malmes.
Limant s'ha perdut o esta
malmes.

3. Col-loqueu la
safata recolligotetes
correctament.
2 i 3. Contacti amb el Servei
Tecnic Oficial de Cecotec.

La safata recollidorgotes és
plena

La safata recollidora de
gotes és plena d'aigua
bruta.

1. Traieu la safata i buideu-
la.

No surt aigua

Lentrada d'aigua esta
bloquejada.

L entrada d aigua no esta
ben collocada.

El cabalimetre esta
malmes.

1-2.Reviseuitorneua
collocar l'entrada d'aigua

3. Poseu-vos en contacte
amb el Servei Tecnic Oficial de
Cecotec.
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No surt llet

1. Elrecipient de la llet és
buit.

2. Lasortida de vapor és
obstruida.

3. Llescumador de llet esta
bloguejat.

1. Ompliu el recipient de la
lLet.

2. Poseuen marxa la funcié

de neteja del sistema de
llet.

3. Desmunteu i netegeu
l'escumador de llet o
canvieu-lo.

Fuita d'aigua

Hi ha una fuita d aigua
al interior de la cafetera.

Reviseu i netegeu el sistema
de barreja de solubles
Reviseu totes les parts de la
cafetera per confirmar que
esta tot ben collocat. Si el
problema persisteix, poseu-
vos en contacte amb el Servei
Tecnic Oficial de Cecotec.

No surt llet o cacau soluble

1. Eldiposit de solubles és
buit

2. Elsistema de barreja de
solubles esta obstruit

3. Eldispositiu no té aigua

1. Ompliu el diposit de
solubles

2. Treguiinetegielsistema

de barreja de solubles

3. Connecteu el dispositiu a

la presa d'aigua

No surt cafe - La pressi6 és
massa alta

1. Elfiltre del sistema de
beguda esta bloquejat.

2. Elmolt de cafe és massa
fi.

3. Elpremsat de cafe molt
és molt alt.

1. Feuuna neteja del
sistema de cafée.

2. Gireu la roda de molta.
Com més gran sigui el

ndmero seleccionat, més

gruixut sera el cafe.
3. Reduiuelnivellde
premsat del cafe

La cafetera no s'encén

1. No hi ha subministrament
electric.

2. Elvoltatge no és prou alt.

3. Llacafeteranoesta
encesa.

4. La PCB esta malmesa.

5. Elfusible de lalimentacid
principal esta fos.

1. Comproveu que la
maquina estigui
connectada a la xarxa
electrica.

2. Assegureu-vos que el
voltatge sigui adequat.

3. Comproveu que la
magquina esta engegada.

4 - 5. Poseu-vos en contacte

amb el Servei Tecnic Oficial de

Cecotec.

Calque dueu a terme una
neteja del sistema de cafe

Quan hagueu de fer una
neteja del sistema de cafe,
la pantalla us mostrara una
advertencia.

Seguiu les indicacions que
apareixen a la pantalla i
realitzeu la neteja

Calque dueu a terme una
neteja del sistema de llet

Quan hagueu de fer una
neteja del sistema de llet,
la pantalla us mostrara una
advertencia.

Seguiu les indicacions que
apareixen a la pantalla i
realitzeu la neteja

El sistema d'escalfament
s'ha escalfat en excés

La temperatura és superior a
la permesa pel dispositiu.

Reinicieu el dispositiu, si aixo
no soluciona el problema,
poseu-vos en contacte amb
el Servei Tecnic Oficial de
Cecotec.

Cal que dugui a terme una
neteja completa

Quan hagueu de fer una
neteja completa, la pantalla
us mostrara una adverténcia.

Seguiu les indicacions que
apareixen a la pantalla i
realitzeu la neteja

La temperatura ambient és
massa baixa

La temperatura ambient és 0
°C o menor.

Torneu a engegar la cafetera
quan la temperatura ambient
estigui entre 10 °Ci 40 °C.

Cal que dugui a terme un
procés de descalcificacié

Quan hagueu de fer un procés
de descalcificacié, sonara un
avis.

Seguiu les indicacions que
apareixen a la pantallai
realitzeu la descalcificacié
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Reviseu la unitat de
preparacié de begudes

1. Launitat de preparacié
de begudes no esta
collocada correctament.

2. Launitat de preparacié de
begudes esta malmesa.

3. Elmotor de la unitat de
preparacié de begudes
esta malmes.

1. Feuclica Check up.

2. Canvieu la unitat de
preparacié de begudes.

3. Poseu-vos en contacte
amb el Servei Tecnic
Oficial de Cecotec.

CREMMAET LOUNGE I 283




CATALA

Realitzeu una neteja profunda
del sistema de llet.

Elsistema de llet és brut. Comproveu el tub i lentrada
de la valvula daire. Netegeu la
valvula d'aire.

No surt escuma de llet,
només llet calenta

6. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Referencia del producte: 01796

Producte: Cremmaet Lounge

Poténcia: 2900 W

Voltatge 220-240

Fregliéncia: 50/60 HzPressié d'entrada d'aigua: 80-600 kPa (0.08-0.6MPa)Pressié nominal:
900kPa (0.9MPa)

Capacitat deposit de gra: 750 gx 2

Capacitat diposit de llet en pols: 1000 g

Capacitat diposit de cacau en pols: 1000 g

Les especificacions técniques poden canviar sense notificacié previa per millorar la qualitat
del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

7. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

i/0 la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics.

Quan aquest producte arribi al final de la seva vida Gtil, hauras d'extreure les

piles/bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les

autoritats locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar
els aparells eléectrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de
contactar amb les autoritats locals.

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

ﬁ Agquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte
||

8. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del Wliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.
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Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.

Si detecteu una incidencia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el Servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96
32107 28.

9. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié no podra,
ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de recuperacio,
transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia, enregistrament o
similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONS, SL
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