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NOTA
EU01.123709 - Gelatec 1800

ES « La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR - H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKA KAl I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWOIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gowg o 1 glel ssibed gds ast ait sl 1dg el It 10g st idze) ).
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INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Lea las siguientes instrucciones atentamente antes de usar

el producto. Guarde este manual para futuras referencias o

nuevos usuarios.

- Este aparato puede ser utilizado por niflos de 8 anos o
mayores, a condicién de que sea bajo supervision o que
hayan recibido instrucciones relativas al uso del aparato
de forma seguray que puedan entender los riesgos que
entrana. La limpieza y mantenimiento del usuario no deben
ser realizados por nifnos, a menos que sean de 8 anos o
mayores y que sean supervisados. Mantener el aparatoy
su cable fuera del alcance de los nilos menores de 8 anos.

- Los nifios no deben jugar con el aparato. Se debe supervisar
a los ninos para asegurarse de que no juegan con el
aparato.

- Este aparato esta disefiado exclusivamente para
uso domeéstico quedando excluido su uso en bares,
restaurantes, granjas, hoteles, moteles y oficinas.

- ﬁSolo para uso en interiores y domeéstico.

- Aseglrese de que los nifios y los bebés no jueguen con
bolsas de plastico ni con ninglin material de embalaje.

- Tenga cuidado al moverlo. Apague y desenchufe el aparato
antes de trasladarlo.

- No intente modificar este producto de ninguna manera.

- Aseglrese de que el exterior del aparato no se moje
(salpicaduras de agua, etc.). No utilice el aparato con las
manos mojadas.

- No sumerja el aparato en agua ni en otros liquidos ni lo use
cerca de fregaderos, baneras o duchas.

- Utilice siempre el aparato con una fuente de alimentacién
de la misma tensién (voltaje), frecuencia y potencia nominal
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que las indicadas en la placa de identificacién del producto.
ADVERTENCIA: Mantenga las aberturas de ventilacién libres
de obstrucciones.

Evite el contacto con las partes moviles. Mantenga
alejados las manos, el cabello y la ropa, asi como espatulas
y otros utensilios, durante el funcionamiento para prevenir
lesiones y/o darios al aparato.

Apague el aparato y desconéctelo de la red antes de
cambiar accesorios 0 acercarse a partes que se mueven
durante el uso.

Desenchufe siempre el aparato y desconéctelo de la red
antes de cambiar accesorios o acercarse a partes que se
mueven durante el uso.

Utilice inicamente sobre una superficie plana y nivelada.
Evite su uso sobre fregaderos, escurridores o superficies
irregulares.

Mantenga las manos y los utensilios fuera del recipiente
mientras el aparato esté en funcionamiento.

Haga funcionar siempre el aparato con la tapa colocada.
No anule ni puentee los dispositivos de seguridad.

No intente abrir la tapa ni retirar el recipiente. Podrian
producirse lesiones si la Paleta (D) en movimiento quedara
expuesta accidentalmente.

No deje el aparato desatendido mientras esté en
funcionamiento.

No utilice el aparato para mezclar pinturas u otros liquidos
inflamables ni en lugares contaminados con gases o
vapores inflamables.

No utilice el aparato si se ha caido o si alguna parte
(incluidos el cable o el enchufe) estd dafiada.

Si el cable de alimentacion esta dafnado, debe ser
sustituido por el fabricante, su servicio técnico o personas
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cualificadas de forma similar, a fin de evitar un peligro.

El uso de accesorios no destinados a este aparato puede
causar lesiones al usuario o dafos al aparato.

No instale la unidad sobre otros aparatos, en superficies
irregulares o donde pueda quedar expuesta a fuentes de
calor (p. e]., radiadores o cocinas), luz solar directa, polvo
excesivo o vibraciones mecanicas.

No utilice el aparato en exteriores, ni lo coloque cerca de
un quemador de gas o eléctrico, ni dentro de un horno
caliente.

No instale el aparato cerca de ninguna fuente de calor,
como radiadores, salidas de aire caliente, cocinas u otros
equipos que generen calor.

No haga funcionar el aparato debajo de ni cerca de
materiales inflamables o combustibles (p. ej., cortinas).
Cualqguier intervencion distinta de la limpieza ordinaria
debe ser realizada Unicamente por personal eléctrico
cualificado. Este aparato no contiene piezas reparables por
el usuario.

Si el aparato se cede o presta a un tercero, entréguelo junto
con el manual de instrucciones.

No utilice la unidad en lugares muy calurosos o himedos,
ni bajo la luz solar directa.

SAFETY INSTRUCTIONS

Please read these instructions carefully before using the
appliance. Keep this instruction manual for future reference or
new users.

This appliance can be used by children aged 8 years and
above if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and
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understand the hazards involved. Cleaning and user
maintenance should not be carried out by children, unless
they are 8 years old or older and supervised. Keep this
appliance and its power cord out of reach of children under
the age of 8.
Children should be supervised to ensure that they do not
play with the appliance.
This appliance is intended for domestic use only and is
not suitable for use in commercial establishments such as
bars, restaurants, farms, hotels, motels, and offices.

For indoor and domestic use only.

Ensure that children and babies do not play with plastic
bags or any packaging materials.

Take care when moving the appliance. Switch off and
unplug the appliance before moving it.

Do not attempt to modify this product in any way.

Ensure that the exterior of the appliance does not get wet
(water splashes, etc.). Do not operate the appliance with
wet hands.

Do not immerse the appliance in water or other liquids, nor
use it near sinks, baths, or showers.

Always use the appliance with a power supply of the same
voltage, frequency, and rated power as indicated on the
product identification plate.

WARNING: Keep ventilation openings clear of obstructions.
Avoid contact with moving parts. Keep hands, hair, clothing,
as well as spatulas and other utensils away during

operation to prevent injury and/or damage to the appliance.

Switch off the appliance and disconnect it from the mains
before fitting accessories or approaching parts that move
during use.

GELATEC1800

Use only on a flat and level surface. Avoid use over sinks,
draining boards, or uneven surfaces.

Keep hands and utensils out of the container while the
appliance is in operation.

Always operate the appliance with the lid fitted.

Do not defeat or bypass safety devices.

Do not attempt to open the lid or remove the container.
Injury could occur if the moving paddle (D) were
accidentally exposed.

Do not leave the appliance unattended while in operation.
Do not use the appliance for mixing paints or other
flammable liquids, nor in locations contaminated with
flammable gases or vapours.

Do not use the appliance if it has been dropped or if any
part (including the cord or plug) is damaged.

If the power cord is damaged, it must be replaced by the
manufacturer, its service agent, or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

The use of accessories not intended for this appliance may
cause injury to the user or damage to the appliance.

Do not install the unit on top of other appliances, on uneven
surfaces, or where it may be exposed to heat sources (e.g.,
radiators or cookers), direct sunlight, excessive dust, or
mechanical vibrations.

Do not use the appliance outdoors, nor place it near a gas
or electric burner, or inside a heated oven.

Do not install the appliance near any heat source, such as
radiators, heat registers, cookers, or other equipment that
produces heat.

Do not operate the appliance beneath or near flammable or
combustible materials (e.g., curtains).

GELATEC1800 9



- Any servicing other than normal cleaning should be
performed only by qualified electrical personnel. This
appliance contains no user-serviceable parts.

- Ifthe appliance is given or lent to a third party, hand it over

together with the instruction manual.

- Do not use the appliance in very hot or humid locations, nor

under direct sunlight.

INSTRUCTIONS DE SECURITE

Veuillez lire les instructions suivantes avec attention avant

d'utiliser 'appareil. Gardez bien ce manuel pour de futures

références ou pour tout nouvel utilisateur.

- Cet appareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans et
plus s'ils sont surveillés et/ou ont recu les informations
nécessaires a l'utilisation correcte de l'appareil et qu'ils
ont bien compris les risques qu'ilimplique. Le nettoyage
et lentretien a réaliser par l'utilisateur ne doivent pas étre

effectués par des enfants, sauf s'ils sont agés de plus de 8

ans et sous surveillance. Maintenez l'appareil et son cable
hors de portée des enfants de moins de 8 ans.

- Les enfants ne doivent pas jouer avec l'appareil. Les
enfants doivent étre surveillés pour s'assurer gu'ils ne
jouent pas avec l'appareil.

- Cet appareil est concu pour un usage domestique
uniguement et ne doit pas étre utilisé dans les bars,
restaurants, fermes, hotels, motels et bureaux.

- QUtilisation domestique et en intérieur uniquement.

- Veillez a ce que les enfants et les bébés ne jouent pas avec

les sacs en plastique ou tout autre matériau d'emballage.

10 I GELATEC1800

Soyez prudent lorsque vous le déplacez. Eteignez et
débranchez l'appareil avant de le déplacer.

N'essayez pas de modifier ce produit de quelque maniere
gue ce soit.

Veillez a ce que l'extérieur de l'appareil ne soit pas mouillé
(éclaboussures d'eau, etc.). N'utilisez pas l'appareil avec les
mains mouillées.

Ne plongez pas l'appareil dans l'eau ou dans d'autres
liguides et ne l'utilisez pas a proximité d'éviers, de
baignoires ou de douches.

Utilisez toujours l'appareil avec une source d'alimentation
de tension, de fréquence et de puissance nominale
identiques a celles indiquées sur la plaque signalétique du
produit.

AVERTISSEMENT : Maintenez les ouvertures de ventilation
de l'appareil libres de toute obstruction.

Evitez tout contact avec les pieces en mouvement. Pendant
le fonctionnement, éloignez vos mains, vos cheveux et vos
vétements, ainsi que les spatules et autres ustensiles, afin
dvéviter toute blessure et/ou tout dommage a bappareil.
Eteignez bappareil et débranchez-le du secteur avant de
changer dvaccessoire ou de vous approcher des pieces
mobiles pendant butilisation.

Débranchez toujours l'appareil et déconnectez-le du
secteur avant de changer d'accessoires ou de vous
approcher de pieces en mouvement pendant l'utilisation.
Utilisez uniquement sur une surface plane et horizontale.
Evitez de Lutiliser sur des éviers, des égouttoirs ou des
surfaces irrégulieres.

Gardez vos mains et vos ustensiles a l'écart du récipient
pendant que l'appareil est en marche.

Faites toujours fonctionner l'appareil avec le couvercle en
place.

GELATEC 1800 1
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Ne contournez pas et ne court-circuitez pas les dispositifs
de sécurité.

N'essayez pas d'ouvrir le couvercle ou de retirer le
récipient. Des blessures pourraient survenir si la spatule
(D) en mouvement était accidentellement exposée.

Ne laissez pas l'appareil sans surveillance pendant son
fonctionnement.

N'utilisez pas l'appareil pour mélanger des peintures

ou d'autres liquides inflammables, ni dans des endroits
contaminés par des gaz ou des vapeurs inflammables.
N'utilisez pas l'appareil s'il est tombé ou si une partie (y
compris le cable ou la fiche) est endommagée.

Si le cable d'alimentation est endommage, il doit étre
remplaceé par le fabricant, son service technique ou des
personnes qualifiées similaires, afin d'éviter tout danger.
L'utilisation d'accessoires non destinés a cet appareil

peut causer des blessures a ['utilisateur ou endommager
l'appareil.

N'installez pas l'appareil sur d'autres appareils, sur des
surfaces irrégulieres ou a des endroits ou il pourrait

8tre exposé a des sources de chaleur (par exemple, des
radiateurs ou des cuisinieres), a la lumieére directe du soleil,
a une poussiere excessive ou a des vibrations mécaniques.
N'utilisez pas l'appareil a 'extérieur, ne le placez pas a
proximité d'un brileur a gaz ou électrique, ni a l'intérieur
d'un four chaud.

N'installez pas l'appareil a proximité d'une source de
chaleur, telle gu'un radiateur, une sortie d'air chaud, une
cuisiniere ou tout autre équipement générant de la chaleur.
N'utilisez pas l'appareil sous ou a proximité de matériaux
inflammables ou combustibles (par exemple, des rideaux).
Toute intervention autre que le nettoyage ordinaire doit
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étre effectuée uniquement par du personnel électricien
qualifié. Cet appareil ne contient aucune piece réparable
par l'utilisateur.

Si l'appareil est cédé ou prété a un tiers, remettez-le avec le
manuel d'instructions.

N'utilisez pas l'appareil dans des endroits tres chauds ou
humides, ni sous la lumiere directe du soleil.

SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie die folgenden Hinweise aufmerksam durch,
bevor Sie das Produkt verwenden. Bewahren Sie diese
Bedienungsanleitung zum Nachschlagen oder fir neue
Benutzer auf.

Dieses Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren verwendet
werden, wenn sie beaufsichtigt oder in die sichere
Verwendung des Gerats eingewiesen wurden und die
damit verbundenen Gefahren verstehen. Reinigung und
Benutzerwartung sollten nicht von Kindern durchgefthrt
werden, es sei denn, sie sind 8 Jahre oder alter und
werden beaufsichtigt. Halten Sie das Gerat und sein Kabel
aufderhalb der Reichweite von Kindern unter 8 Jahren.
Kinder sollten nicht mit dem Gerat spielen. Kinder sollten
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht
mit dem Gerat spielen.
Dieses Gerat ist ausschliefdlich fir den Hausgebrauch
konzipiert und ist nicht fir die Verwendung in Bars,
Restaurants, Bauernhofen, Hotels, Motels oder Bliros
bestimmt.
ﬁ Nur fur den Gebrauch in Innenraumen und im Haushalt
bestimmt.
Achten Sie darauf, dass Kinder und Babys nicht mit
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Plastiktuten oder anderem Verpackungsmaterial spielen.
Seien Sie vorsichtig, wenn Sie es bewegen. Schalten Sie
das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker, bevor Sie es
bewegen.

Versuchen Sie nicht, dieses Produkt in irgendeiner Weise zu
verandern.

Achten Sie darauf, dass die Aufdenseite des Gerats nicht
nass wird (Spritzwasser usw.). Bertihren oder verwenden
Sie das Gerat nicht mit nassen Handen.

Tauchen Sie das Gerat nicht in Wasser oder andere
Flussigkeiten ein und verwenden Sie es nicht in der Nahe
von Waschbecken, Badewannen oder Duschen.

Benutzen Sie das Gerat immer mit einer Stromversorgung,
die die gleiche Spannung, Frequenz und Leistung aufweist,
wie auf dem Typenschild des Gerats angegeben.
WARNUNG: Halten Sie die Luftungsoffnungen des Gerats
frei von Hindernissen.

Vermeiden Sie den Kontakt mit beweglichen Teilen des
Gerats. Halten Sie wahrend des Betriebs Hande, Haare und
Kleidung sowie Spachtel und andere Utensilien fern, um
Verletzungen und/oder Schaden am Gerat zu vermeiden.
Schalten Sie das Gerat aus und ziehen Sie den Netzstecker,
bevor Sie Zubehor wechseln oder sich wahrend des
Betriebs beweglichen Teilen nahern.

Ziehen Sie das Gerat stets aus der Steckdose und trennen
Sie es vom Stromnetz, bevor Sie Zubehdr wechseln oder
sich wahrend des Betriebs beweglichen Teilen nahern.
Nur auf einer flachen und ebenen Oberflache verwenden.
Vermeiden Sie die Verwendung Uber Waschbecken,
Abtropfflachen oder unebenen Oberflachen.

Halten Sie Hande und Utensilien aus dem Behalter fern,
wahrend das Gerat in Betrieb ist.

GELATEC1800

Betreiben Sie das Gerat immer mit aufgesetztem Deckel.
Sicherheitseinrichtungen durfen nicht Uberbrickt oder
umgangen werden.

Versuchen Sie nicht, den Deckel zu 6ffnen oder den
Behalter zu entfernen. Es besteht Verletzungsgefahr, wenn
das bewegliche Paddel (D) versehentlich freigelegt wird.
Lassen Sie das Gerat wahrend des Betriebs niemals
unbeaufsichtigt.

Verwenden Sie das Gerat nicht zum Mischen von Farben
oder anderen brennbaren Flussigkeiten oder an Orten, an
denen brennbare Gase oder Dampfe vorhanden sind.
Benutzen Sie das Gerat nicht, wenn es heruntergefallen
ist oder wenn ein Teil (einschlief3lich des Kabels oder des
Steckers) beschadigt ist.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, seinem Kundendienst oder ahnlich qualifizierten
Personen ersetzt werden, um Gefahren zu vermeiden.

Die Verwendung von Zubehor, das nicht fur dieses Gerat
bestimmt ist, kann zu Verletzungen des Benutzers oder zu
Schaden am Gerat fihren.

Stellen Sie das Gerat nicht auf anderen Geraten, auf
unebenen Flachen oder an Orten auf, an denen es
Warmequellen (z. B. Heizkorpern oder Herden), direktem
Sonnenlicht, Ubermafdigem Staub oder mechanischen
Vibrationen ausgesetzt ist.

Verwenden Sie das Gerat nicht im Freien, stellen Sie es
nicht in der Nahe eines Gas- oder Elektrobrenners oder in
einem heifden Ofen auf.

Stellen Sie das Gerat nicht in der Nahe von Warmequellen
wie Heizkorpern, Warmluftauslassen, Herden oder anderen
Geraten auf, die Warme erzeugen.

Betreiben Sie das Gerat nicht unter oder in der Nahe
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von entflammbaren oder brennbaren Materialien (z. B.
Gardinen).

Alle Eingriffe, die Uber die normale Reinigung hinausgehen,
durfen nur von qualifiziertem Elektrofachpersonal
durchgefihrt werden. Dieses Gerat enthalt keine vom
Benutzer zu wartenden Teile.

Wird das Gerat an Dritte ausgeliehen oder

verliehen, ibergeben Sie es bitte zusammen mit der
Bedienungsanleitung.

Verwenden Sie das Gerat nicht an sehr heifden oder
feuchten Orten oder in direktem Sonnenlicht.

ISTRUZIONI DI SICUREZZA

Leggere attentamente le seguenti istruzioni prima di utilizzare
il prodotto. Conservare il manuale per riferimento futuro o per
nuovi utenti.
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Questo apparecchio puo essere utilizzato da bambini

di eta pari o superiore a 8 anni, a condizione che siano
sorvegliati o abbiano ricevuto istruzioni su come utilizzare
'apparecchio in sicurezza e ne comprendano i rischi. La
pulizia e la manutenzione non devono essere eseguite

da bambini di eta pari o superiore a 8 anni e sotto
supervisione. Tenere l'apparecchio e il relativo cavo fuori
dalla portata dei bambini di eta inferiore a 8 anni.

| bambini non devono giocare con il dispositivo. | bambini
devono essere sorvegliati per assicurarsi che non giochino
con il dispositivo.

Questo apparecchio e progettato esclusivamente per uso
domestico e non e adatto all'uso in bar, ristoranti, aziende
agricole, hotel, motel e uffici.

QSOLO per uso interno e domestico.
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Assicuratevi che bambini e neonati non giochino con

i sacchetti di plastica o con qualsiasi materiale di
imballaggio.

Maneggiare con cura durante lo spostamento. Spegnere
l'apparecchio e scollegarlo dalla presa di corrente prima di
spostarlo.

Non tentare di modificare in alcun modo questo prodotto.
Assicurarsi che la parte esterna dell'apparecchio non si
bagni (schizzi d'acqua, ecc.). Non utilizzare l'apparecchio
con le mani bagnate.

Non immergere il dispositivo in acqua o altri liquidi e non
utilizzarlo vicino a lavandini, vasche da bagno o docce.
Utilizzare sempre l'apparecchio con una fonte di
alimentazione avente la stessa tensione, frequenza e
potenza nominale indicate sulla targhetta del prodotto.
ATTENZIONE: Mantenere le aperture di ventilazione libere
da ostruzioni.

Evitare il contatto con le parti in movimento. Tenere
mani, capelli, vestiti, spatole e altri utensili lontani
durante il funzionamento per evitare lesioni e/o danni
all'apparecchio.

Spegnere ['apparecchio e scollegarlo dalla rete elettrica
prima di sostituire gli accessori o di avvicinarsi alle parti
che si muovono durante l'uso.

Staccare sempre la spina dell'apparecchio e scollegarlo
dalla rete elettrica prima di cambiare gli accessori o di
avvicinarsi alle parti che si muovono durante l'uso.
Utilizzare solo su una superficie piana e livellata. Evitare
'uso su lavandini, scolapiatti o superfici irregolari.
Tenere le mani e gli utensili fuori dal contenitore mentre
l'apparecchio e in funzione.

Utilizzare sempre l'apparecchio con il coperchio inserito.
Non disattivare o bypassare i dispositivi di sicurezza.
Non tentare di aprire il coperchio o di rimuovere il
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contenitore. Potrebbero verificarsi lesioni se la pala mobile
(D) venisse accidentalmente esposta.

Non lasciare l'apparecchio incustodito mentre e in funzione.
Non utilizzare l'apparecchio per mescolare vernici o altri
liquidi inflammabili o in luoghi contaminati da gas o vapori
infiammabili.

Non utilizzare l'apparecchio se e caduto o se una qualsiasi
parte (incluso il cavo o la spina) & danneggiata.

Se il cavo di alimentazione e danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal suo servizio tecnico o da
personale qualificato per evitare pericoli.

L'utilizzo di accessori non previsti per questo apparecchio
puo causare lesioni all'utente o danni all'apparecchio
stesso.

Non installare l'unita sopra altri elettrodomestici, su
superficiirregolari o dove potrebbe essere esposta a fonti
di calore (ad esempio, termosifoni o stufe), luce solare
diretta, polvere eccessiva o vibrazioni meccaniche.

Non utilizzare l'apparecchio all'aperto, né posizionarlo
vicino a fornelli a gas o elettrici, né all'interno di un forno
caldo.

Non installare 'apparecchio vicino a fonti di calore,

come termosifoni, bocchette di aria calda, stufe o altre
apparecchiature che generano calore.

Non utilizzare l'apparecchio sotto o in prossimita di
materiali infliammabili o combustibili (ad esempio tende).
Qualsiasi intervento diverso dalla normale pulizia deve
essere eseguito esclusivamente da personale elettrico
qualificato. Questo apparecchio non contiene parti
riparabili dall'utente.

Se il dispositivo viene ceduto o prestato a terzi, consegnarlo
insieme al manuale di istruzioni.
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Non utilizzare l'unita in luoghi molto caldi o umidi, né alla
luce diretta del sole.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Leia as seguintes instrucoes atentamente antes de usar o
aparelho. Guarde este manual para referéncias futuras ou
novos utilizadores.

Este aparelho pode ser utilizado por criancas a partir dos 8
anos de idade, desde que tenham recebido supervisao ou
instrucoes sobre a utilizacao do aparelho de forma segura
e compreendam os perigos envolvidos. A limpeza e a
manutencao pelo utilizador nao devem ser efectuadas por
criancas, a menos que a sua idade seja igual ou superior a 8
anos e que sejam supervisionadas. Mantenha o aparelho e
o0 seu cabo longe do alcance de criancas de idade inferior a
8 anos.

As criancas nao devem brincar com o aparelho. As criancas
devem ser vigiadas para garantir que nao brincam com o
aparelho.

Este aparelho foi concebido apenas para uso doméstico

e nao se destina a ser utilizado em bares, restaurantes,
quintas, hotéis, motéis e escritdrios.

ﬂApenas para uso interno e domestico.

Certifique-se de que as criancas e os bebés ndo brincam
com sacos de plastico ou qualquer outro material de
embalagem.

Ter cuidado ao desloca-lo. Desligue o aparelho e retire a
ficha da tomada antes de o deslocar.

Nao tente modificar este produto de forma alguma.
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Certifique-se de que o exterior do aparelho nao fica
molhado (salpicos de dgua, etc.). Nao toque no aparelho
com as maos molhadas.

Nao mergulhe o aparelho em agua ou outros liquidos nem
o utilize perto de lavatoérios, banheiras ou chuveiros.
Utilizar sempre o aparelho com uma fonte de alimentacao
com a mesma tensao (voltagem), frequéncia e poténcia
nominal indicadas na placa de identificacao do produto.
ADVERTENCIA: Mantenha as aberturas de ventilacdo do
aparelho livres de obstrucdes.

Evite o contacto com as pecas méveis. Manter as maos,

o cabelo e a roupa, bem como as espatulas e outros
utensilios afastados durante o funcionamento para evitar
ferimentos e/ou danos no aparelho.

Desligue o aparelho e desconecte-o da rede elétrica antes
de trocar acessorios ou aproximar-se de pecas que se
movem durante o uso.

Desligue sempre o aparelho da tomada e desconecte-o da
rede elétrica antes de trocar acessorios ou aproximar-se de
pecas que se movem durante o uso.

Utilizar apenas numa superficie plana e nivelada. Evitar a
utilizacdo sobre lava-loicas, escorredores ou superficies
irregulares.

Manter as maos e os utensilios fora do recipiente enquanto
o aparelho estiver a funcionar.

Utilizar o aparelho sempre com a tampa colocada.

Nao contornar ou desviar os dispositivos de seguranca.
Nao tentar abrir a tampa ou retirar o recipiente. Podem
ocorrer ferimentos se a pa mével (D) for acidentalmente
exposta.

Nunca deixe o aparelho sem vigilancia durante o
funcionamento.
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Nao utilizar o aparelho para misturar tintas ou outros
liquidos inflamaveis ou em locais contaminados com gases
ou vapores inflamaveis.

Nao utilizar o aparelho se este tiver caido ou se alguma
peca (incluindo o cabo ou a ficha) estiver danificada.

Se o cabo de alimentacao estiver danificado, deve ser
substituido pelo fabricante, pelo seu servico técnico ou por
pessoas qualificadas de forma semelhante, a fim de evitar
perigo.

A utilizacdo de acessoérios nao previstos para este aparelho
pode provocar ferimentos no utilizador ou danos no
aparelho.

Nao instale a unidade sobre outros aparelhos, em
superficies irregulares ou onde possa estar exposta a
fontes de calor (por exemplo, radiadores ou fogdes), luz
solar direta, pd excessivo ou vibracao mecanica.

Nao utilize o aparelho ao ar livre, nem o coloque perto de
um queimador a gas ou elétrico, nem dentro de um forno
quente.

Nao instalar o aparelho perto de fontes de calor, tais

como radiadores, saidas de ar quente, fogbes ou outros
equipamentos que gerem calor.

Nao utilizar o aparelho debaixo ou perto de materiais
inflamaveis ou combustiveis (por exemplo, cortinas).
Qualquer intervencao que nao seja a limpeza normal s6
pode ser efectuada por pessoal qualificado em eletricidade.
Este aparelho nao contém pecas reparaveis pelo utilizador.
Se o aparelho for emprestado ou cedido a terceiros, deve
ser entregue juntamente com o manual de instrucdes.

Nao utilize a unidade em locais muito quentes ou humidos
ou sob a luz solar direta.
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VEILIGHEIDSINSTRUCTIES

Lees de volgende instructies aandachtig door voordat u het
product gebruikt. Bewaar deze handleiding voor toekomstig
gebruik of voor nieuwe gebruikers.

22

Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen vanaf 8
jaar, mits zij onder toezicht staan of instructies hebben
gekregen over het veilige gebruik van het apparaat en
de risico’'s begrijpen. Reiniging en onderhoud mogen niet
worden uitgevoerd door kinderen, tenzij zij 8 jaar of ouder
zijn en onder toezicht staan. Houd het apparaat en het
snoer buiten het bereik van kinderen jonger dan 8 jaar.
Kinderen mogen niet met het apparaat spelen. Kinderen
moeten onder toezicht staan om ervoor te zorgen dat ze
niet met het apparaat spelen.
Dit apparaat is uitsluitend ontworpen voor huishoudelijk
gebruik en is niet geschikt voor gebruik in bars, restaurants,
boerderijen, hotels, motels en kantoren.

Uitsluitend voor gebruik binnenshuis en in huiselijke

omgevingen.
Zorg ervoor dat kinderen en baby's niet met plastic zakken
of ander verpakkingsmateriaal spelen.
Ga voorzichtig te werk bij het verplaatsen. Schakel het
apparaat uit en haal de stekker uit het stopcontact voordat
u het verplaatst.
Probeer dit product op geen enkele manier te wijzigen.
Zorg ervoor dat de buitenkant van het apparaat niet nat
wordt (bijvoorbeeld door waterspatten). Gebruik het
apparaat niet met natte handen.
Dompel het apparaat niet onder in water of andere
vloeistoffen en gebruik het niet in de buurt van gootstenen,
badkuipen of douches.
Gebruik het apparaat altijd met een stroomvoorziening met
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dezelfde spanning, frequentie en nominaal vermogen als
aangegeven op het typeplaatje van het product.
WAARSCHUWING: Houd de ventilatieopeningen vrij van
obstakels.

Vermijd contact met bewegende onderdelen. Houd handen,
haar, kleding, spatels en ander gereedschap uit de buurt
tijdens gebruik om letsel en/of schade aan het apparaat te
voorkomen.

Schakel het apparaat uit en haal de stekker uit het
stopcontact voordat u accessoires verwisselt of
onderdelen nadert die tijdens gebruik bewegen.

Haal altijd de stekker uit het stopcontact en koppel het
apparaat los van het lichtnet voordat u accessoires
verwisselt of onderdelen benadert die tijdens gebruik
bewegen.

Gebruik het product alleen op een vlakke, horizontale
ondergrond. Vermijd gebruik op gootstenen, afvoeren of
oneffen oppervlakken.

Houd handen en keukengerei uit de buurt van de opvangbak
terwijl het apparaat in werking is.

Gebruik het apparaat altijd met de beschermkap erop.
Schakel de veiligheidsvoorzieningen niet uit en omzeil ze
niet.

Probeer het deksel niet te openen en de container niet

te verwijderen. Er kan letsel ontstaan als de bewegende
schoep (D) per ongeluk bloot komt te liggen.

Laat het apparaat niet onbeheerd achter terwijl het in
werking is.

Gebruik het apparaat niet voor het mengen van verf of
andere brandbare vloeistoffen, en ook niet op plaatsen die
besmet zijn met brandbare gassen of dampen.

Gebruik het apparaat niet als het is gevallen of als een
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onderdeel (inclusief de kabel of stekker) beschadigd is.

Als het netsnoer beschadigd is, moet het worden
vervangen door de fabrikant, diens technische dienst of
een gelijkwaardig gekwalificeerde persoon om gevaar te
voorkomen.

Het gebruik van accessoires die niet voor dit apparaat
bedoeld zijn, kan letsel bij de gebruiker of schade aan het
apparaat veroorzaken.

Installeer het apparaat niet bovenop andere apparaten, op
oneffen oppervlakken of op plaatsen waar het kan worden
blootgesteld aan warmtebronnen (bijv. radiatoren of
fornuizen), direct zonlicht, overmatig stof of mechanische
trillingen.

Gebruik het apparaat niet buitenshuis en plaats het niet

in de buurt van een gas- of elektrische kookplaat of in een
hete oven.

Installeer het apparaat niet in de buurt van
warmtebronnen, zoals radiatoren, heteluchtuitlaten,
fornuizen of andere warmtegenererende apparatuur.
Gebruik het apparaat niet onder of in de buurt van
brandbare of ontvlambare materialen (bijv. gordijnen).
Alle ingrepen anders dan gewone reiniging mogen
uitsluitend worden uitgevoerd door gekwalificeerd
elektriciens. Dit apparaat bevat geen onderdelen die door
de gebruiker kunnen worden onderhouden.

Als het apparaat aan een derde partij wordt gegeven of
uitgeleend, geef het dan samen met de gebruiksaanwijzing
terug.

Gebruik het apparaat niet op zeer warme of vochtige
plaatsen, of in direct zonlicht.
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INSTRUKCJE BEZPIECZENSTWA

Przed uzyciem produktu nalezy uwaznie przeczytac

ponizsze instrukcje. Zachowaj instrukcje do wykorzystania w

przysztosci lub dla nowych uzytkownikéw.

- Zurzadzenia moga korzystac dzieci w wieku 8 lat
i starsze, pod warunkiem, ze sg nadzorowane lub
otrzymaty instrukcje dotyczgce bezpiecznego uzytkowania
urzgdzenia i rozumiejg zwigzane z tym zagrozenia. Dzieci w
wieku 8 lat i starsze nie powinny wykonywac czyszczenia
ani konserwacji urzgdzenia pod nadzorem uzytkownika.
Przechowuj urzadzenie i jego przewdd poza zasiegiem
dzieci ponizej 8. roku zycia.
Dzieci nie powinny bawic sie urzadzeniem. Nalezy
nadzorowac dzieci, aby mie¢ pewnos¢, ze nie bawig sie
urzagdzeniem.
To urzgdzenie jest przeznaczone wytgcznie do uzytku
domowego i nie nadaje sie do stosowania w barach,
restauracjach, gospodarstwach rolnych, hotelach,
motelach i biurach.
ﬁWytqcznie do uzytku wewnetrznego i domowego.

Upewnij sie, ze dzieci i niemowleta nie bawig sie
plastikowymi torbami ani materiatami opakowaniowymi.
Zachowaj ostroznos¢ podczas przenoszenia. Wytgcz
urzadzenie i odtgcz je od zasilania przed przeniesieniem.
Nie nalezy podejmowac préb modyfikacji tego produktu w
zaden sposab.

Upewnij sie, ze zewnetrzna czesc urzgdzenia nie ulegnie
zamoczeniu (rozpryski wody itp.). Nie uzywaj urzadzenia
mokrymi rekami.

Nie zanurzaj urzgdzenia w wodzie ani innych ptynach i nie
uzywaj go w poblizu zlewéw, wanien i prysznicow.
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Zawsze podtaczaj urzadzenie do zrodta zasilania o takim
samym napieciu, czestotliwosci i mocy znamionowej, jakie
podano na tabliczce znamionowej produktu.
OSTRZEZENIE: Utrzymuj otwory wentylacyjne drozne.
Unikaj kontaktu z ruchomymi czesciami. Trzymaj rece,
wtosy, odziez, szpatutki i inne narzedzia z dala od
urzgdzenia podczas pracy, aby zapobiec obrazeniom ciata
i/lub uszkodzeniu urzadzenia.

Wytgcz urzagdzenie i odtgcz je od sieci przed wymiang
akcesoriow lub zblizaniem sie do czesci, ktore poruszaja sie
w trakcie uzytkowania.

Zawsze odtgczaj urzgdzenie od zasilania i wyjmuj je z
gniazdka przed wymiang akcesoriow lub zblizaniem sie do
czesci, ktére poruszajg sie w trakcie uzytkowania.
Stosowac wytgcznie na ptaskiej, réwnej powierzchni.
Unika¢ stosowania na zlewach, ociekaczach i nieréwnych
powierzchniach.

Podczas pracy urzadzenia nie nalezy wktadac rgk ani
naczyn do pojemnika.

Zawsze uruchamiaj urzgdzenie z zatozong pokrywa.

Nie wytgczaj ani nie omijaj urzadzen zabezpieczajgcych.
Nie prébuj otwierac¢ pokrywy ani wyjmowac pojemnika.
Przypadkowe odstoniecie ruchomego wiosta (D) moze
spowodowac obrazenia.

Nie pozostawiaj wtgczonego urzgdzenia bez nadzoru.

Nie uzywaj urzadzenia do mieszania farb ani innych
tatwopalnych cieczy, ani w miejscach zanieczyszczonych
tatwopalnymi gazami lub oparami.

Nie uzywaj urzadzenia, jesli upadto lub jesli jakakolwiek
jego czes¢ (w tym kabel lub wtyczka) jest uszkodzona.
Jesli przewdd zasilajacy jest uszkodzony, musi zostac
wymieniony przez producenta, jego serwis techniczny lub
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inng wykwalifikowang osobe, aby unikngc¢ zagrozenia.
Korzystanie z akcesoridw nieprzeznaczonych do tego
urzgdzenia moze spowodowac obrazenia uzytkownika lub
uszkodzenie urzgdzenia.

Nie nalezy instalowac urzadzenia na innych urzgdzeniach,
na nieréwnych powierzchniach ani w miejscach, w

ktérych moze by¢ narazone na dziatanie zrodet ciepta

(np. grzejnikéw lub piecéw), bezposredniego Swiatta
stonecznego, nadmiernej ilosci kurzu lub wibracji
mechanicznych.

Nie nalezy uzywac urzgdzenia na zewnatrz, umieszczac
go w poblizu palnikéw gazowych lub elektrycznych ani
wewnatrz gorgcego piekarnika.

Nie nalezy instalowac urzadzenia w poblizu Zrédet ciepta,
takich jak grzejniki, wyloty gorgcego powietrza, piece i inne
urzgdzenia wytwarzajgce ciepto.

Nie nalezy uzywac urzgdzenia pod lub w poblizu
materiatow tatwopalnych lub wybuchowych (np. zaston).
Wszelkie interwencje poza zwyktym czyszczeniem moga
by¢ wykonywane wytgcznie przez wykwalifikowany
personel elektryczny. Urzgdzenie nie zawiera czesci, ktére
moga by¢ naprawiane przez uzytkownika.

Jezeli urzadzenie jest przekazywane lub pozyczane osobie
trzeciej, nalezy przekazac je wraz z instrukcjg obstugi.

Nie nalezy uzywac urzgdzenia w miejscach bardzo
gorgcych i wilgotnych, ani w bezposrednim swietle
stonecznym.
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BEZPECNOSTNI POKYNY

Pred pouzitim vyrobku si peclive prectéte nasledujici pokyny.
Uschovejte si tento navod k obsluze pro budouci pouziti nebo
pro noveé uzivatele.
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Tento spotrebi¢ mohou pouzivat déti od 8 let, pokud

jsou pod dohledem nebo obdrzely pokyny k bezpecnéemu
pouzivani spotfebice a rozumf souvisejicim rizikcim. Cisténi
a udrzbu by nemély provadeét déti od 8 let a pod dohledem.
Uchovavejte spotrebic a jeho kabel mimo dosah déti
mladsich 8 let.

Déti by si s pristrojem nemély hrat. Déti by mély byt pod
dohledem, aby se zajistilo, Ze si s pristrojem nehraji.

Tento spotrebic je urCen vyhradné pro domaci pouziti a neni
vhodny pro pouziti v barech, restauracich, na farmach, v
hotelech, motelech a kancelafich.

ﬁPouze pro vnitfni a domaci pouziti.

Zajistéte, aby si déti a kojenci nehréli s plastovymi sacky ani
s zadnym obalovym materialem.

PFi premistovani zachdzejte opatrné. Pfed premistovanim
spotrebic vypneéte a odpojte ze zasuvky.

NepokousSejte se tento produkt zadnym zplisobem
upravovat.

Zajistéte, aby vnéjsi povrch spotrebice nebyl mokry
(stfikajici voda atd.). Nepouzivejte spotfebi¢ s mokryma
rukama.

Neponofujte zafizeni do vody ani jinych kapalin a
nepouzivejte jej v blizkosti umyvadel, van nebo sprch.
Spotrebic vzdy pouzivejte se zdrojem napajeni o stejném
napéti, frekvenci a jmenovitém vykonu, jaké jsou uvedeny
na typovem stitku vyrobku.

VAROVANI: Udrzuijte vétraci otvory bez prekéazek.
Zabrante kontaktu s pohyblivymi ¢astmi. BEhem provozu
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drzte ruce, vlasy, obleceni, Spachtle a dalsi naciniv
dostatecné vzdalenosti, abyste predesli zranéni a/nebo
poskozeni spotrebice.

Pred vymeénou prislusenstvi nebo pred manipulaci s castmi,
které se béhem pouzivani pohybuiji, spotrebic vypnéte a
odpojte jej od sité.

Pred vymeénou prislusenstvi nebo pred manipulaci s castmi,
které se béhem pouzivani pohybuiji, vzdy odpojte spotrebic
ze zasuvky a odpojte jej od elektrické siteé.

Pouzivejte pouze na rovném a vodorovném povrchu.
Nepouzivejte na dfezy, odtoky nebo nerovné povrchy.
Béhem provozu spotfebice drzte ruce a nacini mimo
nadobu.

Spotrebic vzdy pouzivejte s nasazenym krytem.
Nevyrazujte z provozu ani neobchazejte bezpecnostni
zarizeni.

Nepokousejte se otevfit viko ani vyjmout nadobu. Pokud by
se pohyblivéa lopatka (D) ndhodné odkryla, mohlo by dojit ke
zraneni.

Nenechavejte spotfebic¢ bez dozoru, pokud je v provozu.
Nepouzivejte spotfebic¢ k michani barev nebo jinych
horlavych kapalin ani v mistech kontaminovanych
hoflavymi plyny nebo parami.

Nepouzivejte spotrebic, pokud upadl nebo pokud je jakékoli
jeho c¢ast (vCetné kabelu nebo zastrcky) poskozena.

Pokud je napajeci kabel poSkozen, musi byt vymeénén
vyrobcem, jeho technickym servisem nebo podobné
kvalifikovanou osobou, aby se predeslo nebezpeci.

Pouziti pfislusenstvi, které neni urc¢eno pro tento spotrebic,
muze zpUsobit zranéni uzivatele nebo poskozeni
spotrebice.

Neinstalujte jednotku na jiné spotrebice, na nerovny povrch

GELATEC 1800 29



ani na mista, kde by mohla byt vystavena zdrojim tepla
(napt. radidtordm nebo kamndm), pfimému slunecnimu
zéreni, nadmérnému prachu nebo mechanickym vibracim.
Nepouzivejte spotrebic venku, neumistujte jej do blizkosti
plynového nebo elektrického horaku ani do horkeé trouby.
Neinstalujte spotrebic v blizkosti zdrojl tepla, jako jsou
radiatory, vystupy horkého vzduchu, kamna nebo jina
zarizeni generujici teplo.

Nepouzivejte spotfebi¢ pod hoflavymi materialy (napf.
zaclonami) ani v jejich blizkosti.

Jakykoli jiny zasah nez bézné cisténi smi provadet pouze
kvalifikovany elektrikar. Tento spotfebi¢ neobsahuje zadné
soucasti, které by mohl uzivatel opravit sam.

Pokud je zafizeni darovano nebo zapUjceno treti stranég,
predejte jej spolu s navodem k obsluze.

Nepouzivejte pristroj na velmi horkych nebo vlhkych
mistech ani na pfimém slunecnim svétle.

GUVENLIK TALIMATLARI

Uriint kullanmadan 6nce asagidaki talimatlan dikkatlice
okuyun. Bu kilavuzu ileride basvurmak veya yeni kullanicilar
icin saklayin.
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Bu cihaz, 8 yas ve Uzeri cocuklar tarafindan, gbzetim
altinda olmalari veya cihazin guvenli kullanimi ve olasi
riskler konusunda bilgilendirilmis olmalari kosuluyla
kullanilabilir. Temizlik ve kullanici bakimi, 8 yas ve Uzeri
cocuklar tarafindan gézetim altinda yapilmamalidir. Cihazi
ve kablosunu 8 yasin altindaki cocuklarin erisemeyecegi
yerde saklayin.

Cocuklar bu cihazla oynamamalidir. Cocuklarin

cihazla oynamamalari icin gozetim altinda tutulmalari
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gerekmektedir.
Bu cihaz yalnizca ev kullanimi icin tasarlanmistir ve
barlar, restoranlar, ciftlikler, oteller, moteller ve ofislerde
kullanima uygun degildir.

Sadece ic mekan ve ev ici kullanim icindir.

Cocuklarin ve bebeklerin plastik posetlerle veya herhangi
bir ambalaj malzemesiyle oynamamasina dikkat edin.
Tasirken dikkatli olun. Tasimadan 6nce cihazi kapatin ve
fisini cekin.

Bu UrUnd hicbir sekilde degistirmeye calismayin.

Cihazin dis ylzeyinin islanmamasina (su sicramalari vb.)
dikkat edin. Cihazi islak ellerle kullanmayin.

Cihazi suya veya baska sivilara batirmayin ve lavabo, klvet
veya dus yakininda kullanmayin.

Cihazi daima Urlunun etiketinde belirtilen voltaj, frekans
ve nominal guc degerleriyle ayni olan bir guc kaynagiyla
kullanin.

UYARI: Havalandirma acikliklarinin tikanikliklardan
arindirilmis oldugundan emin olun.

Hareketli parcalarla temastan kacinin. Yaralanmalari ve/
veya cihaza zarar vermeyi onlemek icin calisma sirasinda
ellerinizi, sacinizi, giysilerinizi, spatulalarinizi ve diger
aletlerinizi uzak tutun.

Kullanim sirasinda hareket eden parcalara yaklasmadan
veya aksesuarlari degistirmeden dnce cihazi kapatin ve
elektrik prizinden ayirin.

Aksesuarlari degistirmeden veya kullanim sirasinda
hareket eden parcalara yaklasmadan 6nce daima cihazin
fisini cekin ve elektrik baglantisini kesin.

Sadece duz ve seviyeli bir yuzeyde kullanin. Lavabo, stizgec
veya duz olmayan yuzeylerde kullanmaktan kacinin.
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Cihaz calisir durumdayken ellerinizi ve mutfak gereclerini
kabin icine sokmayin.

Cihazi daima kapagi takiliyken calistirin.

Guvenlik cihazlarini devre disi birakmayin veya atlamayin.
Kapagl acmaya veya kabi cikarmaya calismayin. Hareketli
kirek (D) yanlislikla aciga cikarsa yaralanma meydana
gelebilir.

Cihaz calisir durumdayken gozetimsiz birakmayin.

Bu cihazi boya veya diger yanici sivilari karistirmak icin veya
yanici gaz veya buharlarla kirlenmis yerlerde kullanmayin.
Cihaz dusuruldiyse veya herhangi bir parcasi (kablo veya
fis dahil) hasar gordiyse kullanmayin.

Guc kablosu hasar gérmusse, tehlikeyi 6nlemek icin tretici,
teknik servis veya benzer niteliklere sahip kisiler tarafindan
degistirilmelidir.

Bu cihaz icin tasarlanmamis aksesuarlarin kullanilmasi,
kullanicinin yaralanmasina veya cihazin hasar gormesine
neden olabilir.

Cihazi diger cihazlarin tzerine, diz olmayan yuzeylere
veya Isi kaynaklarina (6rnegin radyatorler veya sobalar),
dogrudan gunes 1sigina, asiri toza veya mekanik titresimlere
maruz kalabilecegi yerlere kurmayin.

Cihazi acik havada kullanmayin, gazli veya elektrikli ocak
yakinina veya sicak firinin icine koymayin.

Cihazi radyator, sicak hava cikisi, soba veya diger isi

ureten ekipmanlar gibi herhangi bir 1s1 kaynaginin yakinina
kurmayin.

Cihazi yanici veya tutusabilir maddelerin (6rnegin
perdelerin) altinda veya yakininda calistirmayin.

Normal temizlik disinda herhangi bir mudahale yalnizca
yetkili elektrik personeli tarafindan yapilmalidir. Bu
cihazda kullanici tarafindan onarilabilecek hicbir parca
bulunmamaktadir.
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Cihaz UcUncu bir kisiye verilirse veya 6dunc verilirse,
kullamim kilavuzuyla birlikte teslim edin.

Cihazi cok sicak veya nemli yerlerde ya da dogrudan glnes
Isig1 altinda kullanmayin.

OAHrIEXZ AZOAAEIAZ
AloBdaoTe TTPOOEKTIKA TIG AKOAOUBES 0dNyYies TTPIV
XPNOIMOTTOINCETE TO TTPOIOV. DUAGETE AUTO TO €yXEIPIDIO yIa
|J£)\)\OVTIKI‘] ava@opd n yia VEoUG XPrOTEG.
AUTI n OUOKEUN UTTOPEI va XpnoiyoTroinBei atrd audid
NAIKiag 8 eTwv kal avw, epooov eTTIBAETTOVTAI ] £XOUV AGBEI
00nYieg OXETIKA PE TOV AOQAAr TPOTTO XProng TNG CUOKEUAG
Kall KATAVOOUV Toug KIVOUVOUG TTou evéxel. O kaBapiouog
Kal N ouvTiApnon atro Tov XpHoTn dgv TTPETTEI VA EKTEAOUVTAI
atro TTaidid nAIKiag 8 eTwv Kal Avw TTou TTIRBAETTOVTAI.
KpatioTe Tn ouoKeun Kal To KAAwdIO TNG Jakpid atrd Taidid
KATW TWV 8 ETWV.
Ta TTaIdIG dev TTPETTEI va TTAICOUV JE TN oUOKeUr. Ta TTaidId
TPETTEl va emIBAETTOVTAI VIa va Slac@aAIoTel 0TI dgv TTaidouv
ME TN CUOKEUN.
AUTA N CUOKeUn €xel oXeOIOOTEI ATTOKAEIOTIKA YIA OIKIOKH
XpAon kai dgv gival KAataAANAn yia xprion o€ utrap,
€OTIATOPIA, AYPOKTHMATA, EEVODOXEIQ, MOTEN Kal ypagEia.
MO&vo yia E0WTEPIKN KAl OIKIAKK XPron.

BeBaiwBeite o011 T TTAIdIA KAl TA LA deV TTAICOUV PE
TTAOOTIKEG OOKOUAEG 1] OTTOI00NTTOTE UAIKO OUOKEUOTIOG.
XEIPIOTEITE TN CUOKEUN PE TTPOCOXH KATA TN PETOKIVNON.
ATTEVEPYOTTOINOTE KAl ATTOCUVOEDTE TNV aTTO TNV TIPIda TTPIV
TN METOKIVAOETE.

Mnv €TTIXEIPACETE va TPOTTOTTOINCETE AUTO TO TTPOIOV UE
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OTTOIOVOATTOTE TPATTO.

BeBaiwBeite 611 TO €€WTEPIKO TNG CUOKEUNG BEV Bpaxei
(MITOINIEG vEPOU K.ATT.). MNV XPNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN UE
Bpeyuéva xépla.

Mnv BuBilete Tn cuokeur o€ vepd | GAAa uypd Kal unv Tnv
XPNOIMOTIOIEITE KOVTA O€ VEPOXUTEG, NTTAVIEPEG 1 VTOUG.

Na XpNOIYOTTOIEITE TTAVTA TN CUOKEUNA PE TPOPODOTIKO TNG
idlag Taong, ouxvoTNTAG KAl OVOUOOTIKAG 1I0XU0G OTTWG
AvVayPAPETAl OTNV TTIVOKIdA TUTTOU TOU TTPOIOVTOG.
MPOEIAOMNOIHZH: Alatnpeite Ta avoiypaTa €agpiouou
eAeUBepa atrd eutrodia.

ATTOQUYETE TNV ETTAQPN ME KIVOUPEVA PEPN. KpaTthoTe Ta
Xépia, Ta JaAAIG, Ta pouxa, TIG OTTATOUAEG Kal GAAQ OKeUN
MOKPIA KOTG TN AEITOUPYIA, VIO VA ATTOQUYETE TPAUUATIOPOUG
f/kal (NUIEG OTN OUOKEUN.

ATTEVEPYOTTOINOTE Tr) CUCKEUN KAl ATTOCUVOEDTE TNV aTTd TO
peUpPa TTPIV aAAAEETE aeooudp 1) TTANCIACETE OE PEPN TTOU
KivouvTal KaTd TN Xprnon.

MéavTta va atroouvoEETe TN CUOKEUN aTTd TNV TTPICa Kal aTTo
TO NAEKTPIKO BiKTUO TTPIV OAAGEETE ageooudp A TTANCIACETE
o€ PEpN TToU KIvouvTal KaTd TN Xpron.

XpPNOIUOTTOINOTE TO HOVO O€ ETTITTEDN, ETTITTEON ETTIPAVEIQ.
ATTOQUYETE TN XPAON O€ VEPOXUTEG, ATTOXETEUOEIG N
QVWHOAEG ETTIPAVEIEG.

KpatioTe Ta XEpIa Kal T OKEUN MOKPIG atrd To doxEio 600 N
OUOKEUN BpiokeTal o€ AsIToupyia.

Na A&IToupyEiTe TTAVTA Tr CUOKEUN JE TO KAAUPPa 0T B€on
TOU.

Mnv QTTEVEPYOTTOIEITE 1] TTAPOKAUTITETE TIGC OUOKEUEG
aoQaAciag.

Mnv €TTIXEIPACETE VO AVOIEETE TO KATTAKI ) VO AQAIPECETE TO
doxeio. MTropei va TTpokAnBei TpaupaTtiouog edv ekTeBEI KATA
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A&BoG 1O KIvoUuevo TITEPUyIO (D).

Mnv a@rveTe TN CUOKEUR XWPIC TTIBAEWN evw) PpioKkeTal O€
AeiToupyia.

Mnv XPnNOILOTIOIEITE TN CUOKEUN YIO VO AVAUIYVUETE
XpwuaTa ) GAAa eUQAEKTA UYyPA ] 0€ HEPN MOAUCUEVA JE
eUQAEKTO aépla ] aTPoUG.

Mnv xpnOILOTIOIEITE TN CUOKEUN €AV £XEI TTECEI | €AV KATTOIO0
e€apTnud TnNG (oupTTEPIAapBavouévou Tou KaAwdiou 1) Tou
QIG) €xEI UTTOOTEI (NI,

Edv 10 KaAwdio Tpo@odoaiag gival KATECTPAUPEVO, TTPETTE
VO QVTIKOTAOTOBEI atrd TOV KATOOKEUAOTH, TNV TEXVIKN

TOU UTINPETia ) atrd Tapdpola eCEIBIKEUPEVO TTPOCWTTIKO,
TTPOKEIJEVOU VO ATTOPEUXOET TUXOV KivOuvOg.

H xprion a¢eooudp 1Tou dev TTPOOPICOVTal YIa QUTAV TN
OUOKEUN PTTOPEI va TTPOKAAECEI TPAUPATIONO OTOV XPRoTn
& oTn CUOKEUN.

Mnv eykaBi0TaTe TN Jovada TTévw o€ AANEC CUOKEUEG,

O€ QVWUAAEG ETTIPAVEIEG 1] O€ ONMEIA OTTOU EVOEXETAI VA
EKTIBETON O€ TTNYEG BEPPOTNTAG (TT.X. KAAOPIPEP 1] COPTTEG),
AuETO NAIAKO QWG, UTTEPPOAIKF) OKOVN 1 WNXAVIKOUG
Kpadaopoug.

Mnv XPnNOIUOTIOIEITE TN OUOKEUN O€ £EWTEPIKOUG XWPOUG,
MNV TNV TOTTOBETEITE KOVTA O€ £0TiO Agpiou il NAEKTPIKAG
evépyelag ) péoa oe CeoTd YOUPVO.

Mnv eykaBI0TATE TN CUOKEUN KOVTA O€ TTNYEG BEpPOTNTAG,
OTTWG KaAopIpép, e€6O0UC BEpPUOU aépa, OOUTTEG 1] AAAO
€COTTAIONO TTOU TTaPAyEl BepudTNTA.

Mnv AgiIToupyeite TN CUOKEUN KATW 1 KOVTA O€ EUPAEKTA )
KQUOIJO UAIKG (TT.X. KOUPTIVEG).

OTtro1adATmoTe AAAN £TTEPPAON EKTOG ATTO TOV OUVNBIOUEVO
KaBapIoPO TTPETTEI VA TTPAYHATOTTIOIEITAI JOVO OTTO
e€€10IKEUPEVO NAEKTPOAOYO. AUTA N cuoKeun OEv TTEPIEXEI
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€€APTAMATA TTOU PTTOPOUV VA ETTIOKEUACTOUV ATTO TOV
xpnomn.

Edav n ouokeury 600¢i ] daveioTei o€ TpiTOUG, TTAPAdWOTE TNV
Madi e TO eyXEIPidIo 0dNYIWV.

Mnv xpnoIhoTTIoIEiTE TN JoVAda o€ TTOAU CEOTA 1] uypPd UEPN
N o€ Aueco NAIOKO PuWG.

INSTRUCCIONS DE SEGURETAT

Llegiu les instruccions seglients atentament abans d'utilitzar
el producte. Deseu aquest manual per a futures referencies o
nous usuaris.
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Aquest aparell pot ser utilitzat per nens de 8 anys o majors,
a condicié que sigui sota supervisiod o que hagin rebut
instruccions relatives a l'Gs de l'aparell de manera segura

i gue puguin entendre els riscos que comporta. La neteja

i el manteniment de l'usuari no han de ser realitzats per
nens, llevat que siguin de 8 anys o majors i que siguin
supervisats. Mantenir 'aparelli el cable fora de l'abast dels
nens menors de 8 anys.

Els nens no han de jugar amb laparell. Cal supervisar els
nens per assegurar-se que no juguen amb l'aparell.

Aguest aparell esta dissenyat exclusivament per a Us
domestic i en queda exclos l'Us en bars, restaurants,
granges, hotels, motels i oficines.

ﬁNomés per a Us en interiors i domestic.

Assegureu-vos que els nens i nadons no juguin amb bosses
de plastic ni amb cap material d'embalatge.

Aneu amb compte en moure'l. Apagueu i desendolleu
l'aparell abans de traslladar-lo.
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No intenteu modificar aquest producte de cap manera.
Assegureu-vos que l'exterior de 'aparell no es mulli
(esquitxades d'aigua, etc.). No utilitzeu l'aparell amb les
mans mullades.

No submergiu l'aparell en aigua ni en altres liquids ni el feu
servir prop d'aiglieres, banyeres o dutxes.

Utilitzeu sempre l'aparell amb una font d'alimentacié de

la mateixa tensio (voltatge), freqliéncia i poténcia nominal
que les indicades a la placa d'identificacié del producte.
ADVERTIMENT: Mantingueu les obertures de ventilacio
lliures d'obstruccions.

Eviteu el contacte amb les parts mobils. Mantingueu
allunyats les mans, els cabells i la roba, aixi com espatules
i altres utensilis, durant el funcionament per prevenir
lesions i/o danys a l'aparell.

Apagueu l'aparell i desconnecteu-lo de la xarxa abans de
canviar accessoris 0 apropar-vos a parts que es mouen
durant l'ds.

Desendolleu sempre l'aparell i desconnecteu-lo de la xarxa
abans de canviar accessoris 0 apropar-vos a parts que es
mouen durant l'Us.

Utilitzeu Unicament sobre una superficie plana i anivellada.
Eviteu el seu Us sobre aiglieres, escorredors o superficies
irregulars.

Mantingueu les mans i els utensilis fora del recipient
mentre l'aparell estigui en funcionament.

Feu funcionar sempre l'aparell amb la tapa collocada.

No anulleu ni puntegeu els dispositius de seguretat.

No intenteu obrir la tapa ni retirar el recipient. Podrien
produir-se lesions si la Paleta (D) en moviment quedés
exposada accidentalment.

No deixeu l'aparell desates mentre estigui en
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funcionament.

No feu servir l'aparell per barrejar pintures o altres liquids
inflamables ni en llocs contaminats amb gasos o vapors
inflamables.

No utilitzeu l'aparell si ha caigut o si alguna part (incloent-
hi el cable o l'endoll) esta malmesa.

Si el cable dalimentacié esta malmes, ha de ser substituit
pel fabricant, el seu servei tecnic o persones qualificades
de forma similar, per tal devitar un perill.

LUs daccessoris no destinats a aquest aparell pot causar
lesions a lusuari o danys a laparell.

No installeu la unitat sobre altres aparells, en superficies
irregulars o on pugui quedar exposada a fonts de calor (p.
ex., radiadors o cuines), llum solar directa, pols excessiva o
vibracions mecaniques.

No utilitzeu l'aparell en exteriors, ni el colloqueu a prop
d'un cremador de gas o electric, ni dins un forn calent.

No installeu l'aparell a prop de cap font de calor, com ara
radiadors, sortides d'aire calent, cuines o altres equips que
generin calor.

No feu funcionar l'aparell sota ni a prop de materials
inflamables o combustibles (p. ex., cortines).

Qualsevol intervencié diferent de la neteja ordinaria ha de
ser realitzada Unicament per personal electric qualificat.
Aguest aparell no conté peces reparables per lusuari.

Si l'aparell se cedeix o presta a un tercer, lliureu-lo
juntament amb el manual d'instruccions.

No utilitzeu la unitat en llocs molt calorosos o humits, ni
sota la llum solar directa.
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BIZTONSAGI UTASITASOK

Atermék hasznalata el6tt figyelmesen olvassa el az

alabbi utasitasokat. Orizze meg ezt a kézikonyvet késdbbi

felhasznalas vagy Uj felhasznalék szamara.
Ezt a készlléket 8 éves vagy annal idésebb gyermekek
hasznalhatjak, amennyiben felligyelet alatt allnak, vagy ha
utasitasokat kaptak a készUlék biztonsagos hasznalatara
vonatkozdéan, és megértik a lehetséges kockazatokat. A
tisztitast és a felhasznaldi karbantartast 8 éves vagy annal
id6sebb gyermekek felligyelet mellett nem végezhetik.
A készuléeket és annak kabelét tartsa tavol 8 év alatti
gyermekektol.
Gyermekek nem jatszhatnak a készulékkel. A gyermekeket
felugyelni kell, hogy ne jatsszanak a készilékkel.
Ez a készllék kizarélag haztartasi hasznalatra készult,
és nem alkalmas barokban, éttermekben, farmokon,
szallodakban, motelekben és irodakban valé hasznalatra.
ﬁKizéréLag beltéri és haztartasi hasznalatra.

Ugyeljen arra, hogy a gyermekek és a csecsemdk

ne jatsszanak mlanyag zacskdkkal vagy barmilyen
csomagoldéanyaggal.

Mozgatas kdzben dvatosan kezelje. Mozgatas eldtt
kapcsolja ki és hlizza ki a készUléket a konnektorbdl.

Ne kisérelje meg semmilyen médon maédositani ezt a
terméket.

Ugyeljen arra, hogy a készlilék kiilseje ne legyen nedves
(vizfroccsenés stb.). Ne hasznalja a késziiléket nedves
kézzel.

Ne meritse a készlléket vizbe vagy mas folyadékba, és ne
hasznélja mosogatd, flirdékad vagy zuhanyzo kdzelében.
A készlléket mindig a termék adattablajan feltlintetett
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feszultségl, frekvencidju és névleges teljesitményi
tapegységgel hasznalja.

FIGYELMEZTETES: Tartsa a szelléz6nyilasokat szabadon.
Kertlje @a mozg6 alkatrészekkel vald érintkezést. Mkodés
kozben tartsa tavol a kezét, hajat, ruhazatat, spatulait és
egyéb eszkdzoket, hogy elkertilje a sériléseket és/vagy a
keszulék karosodasat.

Kapcsolja ki a készUléket, és hlzza ki a haldzati csatlakozot,
mieldtt tartozékokat cserél, vagy hasznalat kdzben mozgd
alkatrészekhez kozelit.

Mindig hiuizza ki a készuléket a konnektorbdl és
aramtalanitsa, miel6tt tartozékokat cserél, vagy hasznalat
kézben mozgo alkatrészekhez ér.

Kizarélag sik, vizszintes fellleten hasznalja. Kerulje a
mosogatdkon, lefolyékon vagy egyenetlen feliileteken vald
hasznalatat.

A késziulék mikodése kozben tartsa tavol a kezét és az
eszkozoket a tartalytol.

A készuléket mindig felhelyezett fedéllel izemeltesse.

Ne kapcsolja ki és ne hidalja at a biztonsagi
berendezéseket.

Ne prébalja meg kinyitni a fedelet vagy eltavolitani a
tartalyt. Sérilést okozhat, ha a mozgé lapat (D) véletlentil
szabadda valik.

Ne hagyja felugyelet nélkil a késziléket mikodés kdzben.
Ne hasznalja a készuléket festékek vagy mas gyulékony
folyadékok keverésére, illetve gyllékony gazokkal vagy
gbzokkel szennyezett helyeken.

Ne hasznalja a készuléket, ha leesett, vagy ha barmely
alkatrész (beleértve a kabelt vagy a csatlakozddugdt is)
serult.

Ha a tapkabel sérilt, azt a gyarténak, annak mdiszaki

I GELATEC1800

szolgalatanak vagy hasonléan képzett személynek kell
kicserélnie a veszélyek elkerllése érdekében.

A nem ehhez a készUllékhez tervezett tartozékok
hasznalata a felhasznald sériulését vagy a készuléek
karosodasat okozhatja.

Ne telepitse a készlléket mas készlilékek tetejére,
egyenetlen fellletre, vagy olyan helyre, ahol héforrdsoknak
(pl. radidtoroknak vagy tlizhelyeknek), kozvetlen
napfénynek, tllzott pornak vagy mechanikai rezgéseknek
lehet kitéve.

Ne hasznalja a késziléket a szabadban, ne helyezze gaz-
vagy elektromos tlizhely kdzelébe, illetve forrd sitébe.
Ne telepitse a készlléket h6forras, példaul radiator,
hékivezetd nyilas, tlizhely vagy mas hét termeld
berendezés kozelébe.

Ne lzemeltesse a készliléket gyulékony vagy égheté
anyagok (pl. fliggonyok) alatt vagy kozelében.

A szokasos tisztitdson kivil barmilyen beavatkozast csak
szakképzett villanyszerel6 végezhet. Ez a készlulék nem
tartalmaz felhasznald altal szervizelhetd alkatrészeket.
Ha a készuléket harmadik félnek adja vagy kélcsonadja, a
hasznalati Utmutatoval egyutt adja at.

Ne hasznalja a készuléket nagyon forré vagy paras
helyeken, illetve kozvetlen napfényben.
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura
A.  Cuerpo principal
Tapa del recipiente exterior
Anillo de sellado de la tapa del recipiente exterior
Paleta
Tapa del recipiente pequefio
Recipiente pequefio
Recipiente exterior
Herramienta de instalacion de la paleta

TIomMmoNw

Nota:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

- Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte.
Saque el aparato de su caja. Puede guardar la caja originaly otros elementos del
embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si necesita transportarlo
en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, aseglrese de reciclar todos los
elementos correctamente.

- Asegurese de que todas las piezas y componentes estan incluidos y en buen estado.

Si faltara alguno o no estuvieran en buen estado, contacte de forma inmediata con el
Servicio de Atencién Técnica oficial de Cecotec.

Contenido de la caja:

- Producto

- 3tarrinas

- Manual deinstrucciones

- No retire el nimero de serie del producto, para poder mantener una correcta trazabilidad
de su equipo en caso de solicitar asistencia.

Antes del primer uso

1. Limpie el Recipiente pequefio (F), el Recipiente exterior (G), las tapas (By E) y la Paleta
(D) con agua templada y jabdn.

2. Paralimpiar la Paleta (D), utilice un cepillo o utensilio para vajilla con mango.

3. Aclare bien todas las piezas y deje que se sequen al aire.

4y GELATEC 1800
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4, Limpie el panel de control del Cuerpo principal (A) con un pafio suave. No lo sumerja ni
permita que entre agua en el cuerpo principal (A).

3. FUNCIONAMIENTO

Requisitos previos

Coloque el aparato sobre una superficie firme, planay nivelada.

Sitle el aparato lejos de fuentes de calory de la luz solar directa. Evite las salpicaduras de
agua sobre el aparato, especialmente sobre el cuerpo principal (A); podrian provocar un
cortocircuito.

Para una ventilacién adecuada, mantenga espacio libre a ambos lados del aparato.

Deje al menos 100 mm de separacién entre la parte traseray los laterales del aparatoy
cualquier pared.

Panel de control

Figura 2:
1. Botoén tactil START (Inicio)
2. Botoén tactil UP/DOWN
3. Botoén tactil TOP
4. Botoén tactilBOTTOM
5. Botoén tactil FULL
6. Botdn tactil POWER (Encendido/Apagado)
7. Boton tactil +MIX-IN
8. Botdn tactil RE-SPIN
9. Boton tactil CLEAN

10. Pantalla de minutos

1. Indicador de programa ICE CREAM

12. Indicador de programa LIGHT ICE CREAM
13. Indicador de programa SORBET

14. Indicador de programa GELATO

15. Indicador de programa FROZEN YOGURT
16. Indicador INSTALL (montaje)

17.  Indicador de programa COFFEECCINO

18. Indicador de programa FROZEN DRINK
19. Indicador de programa SLUSHIE

20. Indicador de programa MILKSHAKE

21.  Indicador de programa SMOOTHIE BOWL

GELATEC1800
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Primer uso

Encendido y apagado

Utilice el Botén tactil POWER (Encendido/Apagado) (6) para encender o apagar el aparato.
Nota: si no se realiza ninguna operacién durante 10 minutos, el aparato entra en modo de
espera.

Indicador INSTALL

ElIndicador INSTALL (16) se ilumina cuando el conjunto no estd completamente montado
para su uso.

Sielindicador estd en rojo y parpadea, aseglrese de que el Recipiente exterior (G) esta
correctamente instalado.

Modo de procesamiento

Seleccione el modo de procesamiento antes de elegir un programa.

- FULL(5): procesa todo el contenido del Recipiente pequefio (F).

- TOP(3): procesa solo la mitad superior del Recipiente pequefio (F).

- BOTTOM (4): procesa la mitad inferior restante del Recipiente pequefio (F).

Nota: los modos TOP (3) y BOTTOM (4) no estén disponibles con los programas DRINKABLE
(textura bebible).

Programas

Cada programa esta disefiado para preparar recetas de forma sencilla. La duraciény
la velocidad de cada programa se ajustan automaticamente para obtener resultados
homogéneos y cremosos en cada preparacion.

Categoria Programa Descripcidon

Scoopable ICE CREAM Ideal para recetas tradicionales. Transforma lacteos y
(textura para alternativas vegetales en helado denso y sedoso.
cuchara) GELATO Disefiado para elaborar bases tipo crema (custard) para

helado clasico italiano, con textura aterciopelada.

SORBET Convierte mezclas frutales dulces y acuosas en sorbetes
de textura cremosa.

FROZEN Con un solo botén convierte yogur normal en yogur
YOGURT helado cremoso. Consejo: para mejores resultados,
utilice variedades endulzadas y con contenido completo
de grasa. Evite opciones desnatadas o “sin aztcar”.

LIGHT ICE Disefiado para obtener helado con poco azlcar, grasa
CREAM reducida o con sustitutos de azlcar.
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Drinkable SLUSHIE Prepara granizados suaves y homogéneos a partir de
(textura aguay mezclas para bebidas; una reinterpretacion del
bebible) clésico favorito infantil.
MILKSHAKE Prepara batidos espesos y cremosos en minutos usando

su helado preferido (casero o comercial), leche y sus
afadidos favoritos.

FROZEN DRINK | Obtenga bebidas heladas de calidad ultraperfeccionada,
con mayor espesor, textura aterciopelada y resistencia
prolongada al derretimiento.

FRAPPE Mezcla perfecta de café intenso y capuchino suave.

SMOOTHIE Smoothie espesoy cremoso servido en boly cubierto con

BOWL ingredientes nutritivos como fruta fresca, frutos secosy
semillas.

Importante: Al procesar preparaciones DRINKABLE (textura bebible) como SLUSHIE (19),
FROZEN DRINK (18), COFFEECCINO (17), SMOOTHIE BOWL (21) o MILKSHAKE (20), afiada liquido
sobre la parte superior de la base congelada en el Recipiente pequefio (F) antes de iniciar el
programa.

SHAFT UP/DOWN (2)
Funcién combinada: combina el programa seleccionado y RE-SPIN (8) en una sola operacidn,
ejecutara dos programas al mismo tiempo.

MIX-IN (+MIX-IN)

El programa MIX-IN estd disefiado para integrar afiadidos sélidos (trozos de caramelos,
galletas, frutos secos, cereales o fruta congelada) en una base recién procesada o en un
postre comercial.

Nota: para mejores resultados, sitte los afiadidos en el centro del Recipiente pequefio (F).
Tras el programa principal, retire con una cuchara un hueco de aprox. 4 cm de diametro hasta
el fondo del Recipiente pequefio (F). Deposite en ese hueco los ingredientes troceados y
ejecute el programa MIX-IN con el Botdn tactil +MIX-IN (7). Si es necesario, repita MIX-IN para
integrar completamente los anadidos.

RE-SPIN (RE-SPIN)

El programa RE-SPIN mejora la textura después de ejecutar uno de los programas
preestablecidos. Es especialmente (til cuando la base esta muy fria (por debajo de -7 °F/-21
°C) y queda quebradiza en lugar de cremosa.

Nota: no utilice RE-SPIN (8) antes de ejecutar el programa MIX-IN (7).
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Consejos de congelacién

Para obtener resultados éptimos, mantenga la temperatura entre -12 °Cy -22 °C. EL
aparato estd disefiado para procesar bases congeladas de forma efectiva dentro de este
rango. Si se almacenan dentro de estos parametros, el Recipiente pequefio (F) alcanzard
la consistencia ideal para el procesado.

No congele el Recipiente pequefio (F) inclinado. Coléquelo sobre una superficie
perfectamente nivelada dentro del congelador.

Los congeladores verticales son preferibles. Evite los arcones (chest freezers), ya que
suelen enfriar en exceso.

Congele la base durante 24 horas completas. Aunque la mezcla parezca sélida antes,
necesita mas tiempo de congelacién para alcanzar la temperatura éptima de procesado.
Optimice el tiempo preparando varios Recipientes pequefios (F) con antelaciony
guardandolos en el congelador para procesarlos cuando lo desee.

Instrucciones de uso
Importante: revise todas las advertencias de seguridad antes de continuar.

1.

4.

Afiada los ingredientes al Recipiente pequefio (F). NO sobrepase la linea MAX FILL
marcada en el Recipiente pequerio (F). Fig. 3

Para recetas que precisen ingredientes congelados, cierre el Recipiente pequefio (F) con
la Tapa del recipiente pequerio (E) y coléquelo en el congelador durante, como minimo,
24 horas. Fig. 4

Conecte el cuerpo principal (A) a la toma de corriente y sitlie el aparato sobre una
superficie plana, secay limpia.

Cuando la base esté preparada o congelada, retire la Tapa del recipiente pequefio (E) y
cologue el Recipiente pequefio (F) dentro del Recipiente exterior (G). Fig. 5

Nota:

No procese mezclas si el contenido del Recipiente pequefio (F) se congeld inclinado o si
se extrajo parcialmente y se recongelé de forma irregular.

Antes de recongelar, alise siempre la superficie del postre procesado dentro del
Recipiente pequefio (F).

Para ablandar parcialmente, traslade el Recipiente pequefio (F) al frigorifico y mezcle
vigorosamente hasta que quede homogéneo.

Recongele el Recipiente pequefio (F) sobre una superficie totalmente nivelada del
congelador para asegurar una consistencia uniforme.

Importante: Aseglrese de que el Anillo de sellado de la tapa del recipiente exterior (C)
estd correctamente colocado en la Tapa del recipiente exterior (B) antes de instalar la
Paleta (D).

Instalacion de la Paleta (D) con la Herramienta de instalacién (H)
Fig. 6
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Sujete la base de la Herramienta de instalacién de la paleta (H) con una manoy, desde
la parte superior de la Tapa del recipiente exterior (B), introdizcala a través del orificio
central de la tapa.

Gire la tapa (B) boca abajo. Alinee el orificio de instalacion situado en la base de la Paleta
(D) con la Herramienta (H) y encaje la Paleta (D) en la Herramienta.

Retire lentamente la Herramienta de instalacién (H) de la tapa (B).

Notas:

Manipule con cuidado la Paleta (D).

La Paleta (D) debe instalarse correctamente; de lo contrario, el aparato no funcionara
con normalidad.

Si el Anillo de sellado de la tapa del recipiente exterior (C) no esta bien colocado, puede
producirse fuga de liquido del Recipiente exterior (G) durante la preparacion de bebidas.

Colocacién y blogueo de la Tapa del recipiente exterior (B). Sitte la lengtieta de la

Tapa (B) ligeramente a la derecha del asa del Recipiente exterior (G). Alinee la linea de
referencia de la Tapa (B) con la flecha situada en el asa del Recipiente exterior (G). Gire la
Tapa (B) en sentido horario para bloquear. Fig. 7

Colocacién del Recipiente exterior (G) en el cuerpo principal (A). Con el aparato
conectado a la corriente, sitte el Recipiente exterior (G) sobre el cuerpo principal (A) con
el asa centrada bajo la pantalla del panel. Gire el asa hacia la derecha para bloquear el
Recipiente exterior (G) en su lugar; oird un “clic" de confirmacién. Fig. 8

Encendido, seleccién de modo y programa. Pulse el Botén tactil POWER (Encendido/
Apagado) (6) para encender el aparato. Si el Recipiente exterior (G) esta correctamente
instalado, la pantalla se iluminardy el aparato estara listo para usar. Pulse un modo de
procesamiento: TOP (3), FULL (5) o BOTTOM (4). A continuacion, seleccione el programa
que corresponda a su base y pulse el Botdn tactil START (Inicio) (1) para comenzar. El
programa se detendra automaticamente al finalizar.

Notas:

Los modos TOP (3) y BOTTOM (4) no estan disponibles con los programas DRINKABLE.
Si el Indicador INSTALL (16) esté en rojo y parpadea, el aparato no estd completamente
montado para su uso. Verifique que el Recipiente exterior (G) estéd correctamente
instalado. Aseglrese de conectar el aparato a la corriente antes de instalar el bol.

Retirada del Recipiente exterior (G) al finalizar el programa. Pulse el botén de liberacion
del Recipiente exterior situado en el lateral izquierdo del cuerpo principal (A). Gire el
asa del Recipiente exterior (G) de vuelta hasta la posicién central. Mientras gira, la
plataforma descendera el Recipiente exterior (G). Cuando el Recipiente exterior (G)
quede liberado y la plataforma esté abajo, levantelo para retirarlo del cuerpo principal
(A). Fig. 9
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10.

1.

Con

12.

Retirada de la tapa. Pulse el botén de desbloqueo de la tapa y gire la Tapa del recipiente
exterior (B) en sentido antihorario para retirarla.

Siva a afnadir toppings, use una cuchara para abrir un hueco de 4 cm de didmetro que
llegue hasta el fondo de la parte ya procesada del Recipiente pequefio (F). Deposite

en ese hueco los toppings troceados y repita los pasos 7-11 para procesar de nuevo
utilizando el mismo modo de procesamiento (TOP/FULL/BOTTOM) y el programa MIX-IN.

sejos MIX-IN
Afiada 1/4 de taza (aprox. 60 ml) en total de caramelos triturados, fruta congelada,
frutos secos picados, trozos de chocolate, etc. Si usa varios toppings, mantenga el
volumen combinado en 1/4 de taza 0 menos. Ajuste al gusto y asegurese de que la Tapa
del recipiente exterior (B) puede cerrar comodamente sobre el Recipiente pequefio (F).
Los toppingd duros como chocolate, caramelos o frutos secos no se rompen durante
el programa MIX-IN y permaneceran enteros. Por este motivo, se recomienda usar
minigotas de chocolate, mini caramelos o ingredientes precortados.
Los toppings blandos si se rompen. Ingredientes como cereales, galletas o fruta
congelada quedaran en trozos mas pequerios tras el programa MIX-IN. Para mejores
resultados, comience con trozos mas grandes cuando el ingrediente sea blando.
Para mejores resultados en ICE CREAM y GELATO, no se recomienda usar fruta fresca,
salsas ni cremas untables como toppings. Afadir fruta fresca, fudge o salsas de
caramelo diluye el postre.
Las cremas tipo chocolate con avellanas y las mantecas de frutos secos tampoco se
integran bien.
Se recomiendan fruta congelada o coberturas de chocolate/caramelo de
endurecimiento rapido.

Mejorar la textura con la funcién RE-SPIN. Si la preparacion del Recipiente pequefio (F)
queda quebradiza o harinosa, utilice la funcién RE-SPIN con el Botdn tactil RE-SPIN (8) en
lugar de anadir toppings. Este programa es especialmente Util con bases muy frias. Si,
tras RE-SPIN (8), la textura es lisa, avance al paso 14. Si contintia quebradiza o harinosa,
repita los pasos 7-11y vuelva a ejecutar RE-SPIN (8) para reprocesar.

Nota: No ejecute RE-SPIN (8) antes de usar el programa MIX-IN (7).

13.

14.

50

Retire y sirva. Levante el Recipiente pequefio (F) fuera del Recipiente exterior (G) y sirva
el postre.

Limpieza de la tapay extraccién de la paleta. Con el conjunto fuera del cuerpo principal
(A), enjuague bien la Tapa del recipiente exterior (B) bajo el grifo para eliminar restos
pegajosos o particulas atrapadas alrededor de la Paleta (D). Sujete con una mano

la base de la Herramienta de instalacion de la paleta (H). Con la otra, inserte la
Herramienta (H) por el orificio superior de la Tapa (B) y presione para liberar la Paleta
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(D). Fig. 10-11

Para facilitar la limpieza, deje caer la Paleta (D) directamente en el fregadero. Lave por
separado la Tapa (B), la Paleta (D) y el Anillo de sellado de la tapa del recipiente exterior
(O). Seque completamente antes del siguiente uso.

Apagado y desconexidn. Pulse el Botdn tactil POWER (Encendido/Apagado) (6) para
apagar el aparato.

Desenchufe el cuerpo principal (A) cuando termine de usarlo. Consulte la seccion
Cuidado y mantenimiento para las instrucciones de limpieza y almacenamiento.
Sobrantes: alisado, recongelacién y reprocesado. Si quedan sobrantes en el Recipiente
pequefio (F), alise la superficie con una cuchara o espatula antes de volver a introducirlo
en el congelador, manteniéndolo perfectamente nivelado. Si, tras recongelar, la
preparacién esta demasiado dura, ejeciitela con el mismo programa que uso para
elaborarla. Si aln esta suave, puede servirla directamente con una cuchara.

Nota:
Alreprocesar un postre que contiene toppings, estos pueden triturarse mas y modificar su
texturay sabor.

4. LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Nota

Desconecte el cuerpo principal (A) de la corriente antes de limpiar.

Para iniciar la limpieza, libere la Paleta (D) de la Tapa del recipiente exterior (B) usando la
Herramienta de instalacién de la paleta (H).

Enjuague la Paleta (D) y la Tapa (B) con agua templada para retirar restos de helado o
toppings.

Evite estropajos abrasivos, cepillos metalicos o limpiadores agresivos (lejia, disolventes,
limpiadores en polvo), ya que pueden dafiar o rayar las piezas.

Limpiar las piezas inmediatamente después de su uso facilita la tarea, prolonga la vida
Gtil del aparato y accesorios y reduce la aparicién de manchas en las piezas plasticas.
Seque completamente antes del siguiente uso.

Limpieza a mano

Lave el Recipiente pequefio (F), el Recipiente exterior (G), las tapas (By E) y la Paleta (D)
con agua templaday jabén.

Para la Paleta (D), use un utensilio de limpieza con mango.

Aclare bien y deje secar al aire todas las piezas.

El cuerpo principal (A) no debe sumergirse; limpie solo con pafio ligeramente
humedecido.
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Lavavajillas

- Coloque el Recipiente pequefio (F), y la Paleta (D) en la bandeja superior; son aptos para
lavavaijillas.

- Separe la Paleta (D), el Recipiente pequefio (F), antes de introducirlos.

- Evite ciclos de alta temperatura o secado por calor para prolongar la vida util de las
piezas.

Tapa del Recipiente exterior (B)

- Antes de limpiar la tapa, retire la Paleta (D) para eliminar posibles restos atrapados
debaijo.

- Haga correr agua templada a través de la palanca de liberacién de la paleta y por los
orificios de drenaje situados a ambos lados.

- Para vaciarla por completo, coloqgue la tapa con el lado de la palanca hacia abajo.

Programa de limpieza del eje

1. Conecte el aparatoy pulse el Botén tactil POWER (Encendido/Apagado) (6).

2. Retire el Recipiente exterior (G) del cuerpo principal (A).

3. Pulse el botén CLEAN vy, a continuacion, el Botén tactil START (Inicio) (1) para ejecutar el
programa.

4.  Eleje descenderd lentamente. Cuando haya bajado por completo, limpielo con un pafio
limpio ligeramente humedecido.

5. Tras la limpieza, pulse de nuevo el Botdn tactil START (Inicio) (1) y el eje volverd a su
posicién anterior.

Nota: Se debe limpiar el eje después de cada uso.

Cuerpo principal (A)

Antes de limpiar, desenchufe el cuerpo principal (A).

Pase un pario ligeramente humedecido con detergente neutro por el cuerpo principal (A) v,
después, seque. Aseglirese de que la zona de contacto eléctrico queda perfectamente seca.
No utilice pafios/estropajos abrasivos ni cepillos.

Almacenamiento

Para guardar el cable, evite enrollarlo alrededor de la parte inferior del cuerpo principal (A).
Guarde los accesorios adicionales junto al aparato o en un armario para evitar dafios o
riesgos de seguridad.

Restablecimiento del motor (proteccién por sobrecarga)

1. Desenchufe el cuerpo principal (A) de la toma eléctrica.

2. Deje enfriar el motor durante al menos 15 minutos.

3. Retire la Tapa del recipiente exterior (B) y la Paleta (D). Verifique que no haya
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ingredientes atrapados en el conjunto de la tapa (incluido el Anillo de sellado (0)) ni
alrededor del eje.

4, Siel Recipiente pequefio (F) esta muy lleno o extremadamente duro, retire parte de la
mezcla para reducir la carga.

5. Recologue el Recipiente pequerio (F) en el Recipiente exterior (G), monte la tapa (B) y
bloguee el conjunto sobre el cuerpo principal (A).

6. Conecte de nuevo, pulse el Botdn tactil POWER (Encendido/Apagado) (6) y pruebe el
programa. Si no arranca, repita el procedimiento de restablecimiento.

7. Siel problema persiste, contacte con el servicio de asistencia.

Nota — Evite sobrecargas

- NO procese blogues sélidos de hielo ni cubitos.

- NO intente preparar batidos ni procesar ingredientes sueltos y duros.

- La fruta debe triturarse para liberar su jugo o mezclarse con otros ingredientes y
congelarse antes del procesado.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Descripcion del problema Solucion
Elaparato se desplaza sobre la Aseglrese de que la encimeray los pies del cuerpo
encimera durante el procesado. principal (A) estén limpios y secos.

El postre queda liquido, no sélido, | Sila mezcla queda demasiado blanda, devuelva el
después del procesado. Recipiente pequefio (F) al congelador unas horas mas
o hasta alcanzar la textura deseada.

Congele la base durante 24 horas completasy
procésela justo después de sacarla del congelador.

Si la textura sigue siendo blanda, baje la temperatura
del congelador. El aparato trabaja mejor con bases
congeladas entre =12 °Cy -22 °C.

Elaparato se desplaza sobre la Aseglirese de que la encimeray los pies del cuerpo

encimera durante el procesado. principal (A) estén limpios y secos.

GELATEC1800 I
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El postre queda quebradizo o
“harinoso” tras el procesado.

Use RESPIN (8) después de un Programa OneTouch
para obtener una consistencia mas cremosa.

Si la mezcla esta extremadamente dura, temple el
Recipiente pequefio (F) 2-5 minutos en frigorifico
antes de procesar.

Un contenido bajo de grasa o azlcar puede afectar a la
textura; siga las recetas recomendadas.

Los Programas OneTouch no se
iluminan.

Enchufe el cuerpo principal (A) a una toma en
funcionamiento antes de instalar el Recipiente exterior

@.

El Recipiente pequefio (F) Para mejores resultados, NO procese un Recipiente

se congeld inclinado en el pequefio (F) que se haya congelado inclinado o del que
congelador. se haya sacado producto y luego se haya recongelado
de formairregular.

Antes de recongelar, alise siempre la superficie; siya
estd irregular, descongele en el frigorifico, mezcle para
recombinar los ingredientes y vuelva a congelar sobre
una superficie nivelada.

Pulse POWER (6) y, a continuacion, seleccione un
modo (TOP/FULL/BOTTOM) y un programa.

Compruebe el montaje: si el Recipiente exterior (G)
no estd bien instalado, el Indicador INSTALL (16)
parpadeara en rojo.

Tras cada programa, retire el Recipiente exterior (G) y
verifique el resultado antes de iniciar otro.

El Recipiente exterior (G) no se Espere 2 minutos; después, mantenga pulsado
libera del cuerpo principal (A) tras | el botén de liberacién (lado izquierdo del cuerpo
el procesado. principal (A)) mientras gira el asa del Recipiente

exterior (G) en sentido horario para retirarlo. Puede
requerir algo de fuerza.

Aseglirese de que la cavidad de la Paleta (D)
esté completamente seca antes de usar. Si hace
varias recetas, enjuague y seque la Paleta entre
preparaciones. Esto evita que el agua residual se

congele y pegue los componentes.

El Indicador INSTALL (16)
parpadea en rojo.

El Recipiente exterior (G) no esta instalado o esta mal
instalado. Reinstalelo sobre el cuerpo principal (A)
hasta oir el “clic” de encaje.

La pantalla muestra EO3, EO5,
E08 0 E28.

Sobrecarga del motor detectada: desenchufe, retire el
Recipiente exterior (G) y deje enfriar el cuerpo principal
(A) 15 minutos. Retire la Tapa del recipiente exterior (B)
y la Paleta (D) y elimine atascos.

Evite mezclas excesivamente densas; ajuste azlcary
grasa segln receta.

Procese bases entre =12 °Cy -22 °C; coloque el
Recipiente pequefio (F) en zona frontal del congelador
o témplelo brevemente si esta demasiado duro.

NO procese blogues de hielo/cubitos ni ingredientes
sueltosy duros.
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6. ESPECIFICACIONES TECNICAS

Producto: Gelatec 1800
Referencia del producto: EU01_.123709

Voltaje: 220 - 240V

Frecuencia: 50 - 60 Hz

Potencia: 700 W

El consumo de potencia en modo “standby” es de 0,3 W usando para ello las directrices de
la norma EN 50564:2011y de los reglamentos europeos 1275/2008/ECy 801/2013/€C. Para
ello el aparato se conecta a la red eléctrica sin realizar ninguna funcién, esperando a que se
active dicho modo de “standby”.

El periodo tras el cual el equipo pasa de forma automatica a modo “standby” es 10 minutos.

Las especificaciones técnicas pueden cambiar sin notificacién previa para mejorar la calidad
del producto.
Fabricado en China | Disefiado en Espafia
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7. RECICLAJE DE APARATOS ELECTRICOS Y ELECTRONICOS

Este simbolo indica que, de acuerdo con las normativas aplicables, el producto y/o
la bateria deberan desecharse de manera independiente de los residuos
domeésticos. Cuando este producto alcance el final de su vida (til, deberas extraer
—_— las pilas/baterias/acumuladores y llevarlo a un punto de recogida designado por
las autoridades locales.
Para obtener informaciéon detallada acerca de la forma més adecuada de desechar sus
aparatos eléctricos y electréonicos y/o las correspondientes baterias, el consumidor debera
contactar con las autoridades locales.
Puede consultar la informacién sobre los sistemas nacionales de reciclaje de embalajesy su
marcado en nuestra pagina web.
El cumplimiento de las pautas anteriores ayudara a proteger el medio ambiente.

8. GARANTIAY SAT

Cecotec responderd ante el usuario o consumidor final de cualquier falta de conformidad que
exista en el momento de la entrega del producto en los términos, condiciones y plazos que
establece la normativa aplicable.

Se recomienda que las reparaciones se efectlien por personal especializado.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

9. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ninglin medio (electrénico, mecanico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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10. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

c € Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los
requisitos esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas
aplicables en la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad requeridos. El texto completo de la
Declaraciéon de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente direccién web:
https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

GELATEC1800
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1. PARTS AND COMPONENTS

Fig.1

Main body

QOuter container lid

Outer container lid sealing ring
Paddle

Small container lid

Small container

QOuter container

Paddle installation tool

Tommonm

Note:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

- This appliance comes in a packaging designed to protect it during transport. Remove the
appliance from its box. You can keep the original box and other packaging materials in a
safe place to prevent damage to the appliance if you need to transport it in the future. If
you wish to dispose of the original packaging, make sure all items are recycled properly.

- Check that all parts and components are included and in good condition. If any of them
are missing or damaged, please contact Cecotec's Official Technical Support Service
immediately.

Box content:

- Product

- 3tubs

- Instruction manual

- Do not remove the product’s serial number in order to keep proper traceability if technical
assistance is required.

Before first use

1. Clean the small container (F), outer container (G), lids (B and E), and paddle (D) with
warm soapy water.

2. To clean the paddle (D), use a brush or long-handled washing-up utensil.

Rinse all parts thoroughly and allow to air dry.

4, Clean the control panel of the main body (A) with a soft cloth. Do not submerge or allow
water to enter the main body (A).

w
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3. OPERATION

Prerequisites
Place the appliance on a firm, flat, and level surface.

Position the appliance away from heat sources and direct sunlight. Avoid water splashes on

the appliance, especially on the main body (A). These could cause a short circuit.
For proper ventilation, maintain clearance on both sides of the appliance.
Leave at least 100 mm clearance between the rear and sides of the appliance and any wall.

Control panel
Figure 2:
1. START touch icon
UP/DOWN touch icon
TOP touch icon
BOTTOM touch icon
FULL touch icon
POWER touch icon
+MIX-IN touch icon
RE-SPIN touch icon
CLEAN touch icon
10.  Minute display
11. ICE CREAM programme indicator
12.  LIGHT ICE CREAM programme indicator
13.  SORBET programme indicator
14. GELATO programme indicator
15.  FROZEN YOGURT programme indicator
16.  INSTALL indicator
17.  COFFEECCINO programme indicator
18. FROZEN DRINK programme indicator
19.  SLUSHIE programme indicator
20. MILKSHAKE programme indicator
21, SMOOTHIE BOWL programme indicator

O o~V & WN

First use

Switching on and off

Use the POWER touch icon (6) to switch the appliance on or off.

Note: if no operation is performed for 10 minutes, the appliance enters standby mode.

INSTALL indicator

The INSTALL indicator (16) illuminates when the assembly is not fully installed for use.
If the indicator is red and flashing, ensure the outer container (G) is correctly installed.

GELATEC1800
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Processing mode

Select the processing mode before choosing a programme.

- FULL (5): Processes the entire contents of the small container (F).

- TOP (3): Processes only the top half of the small container (F).

- BOTTOM (4): Processes the remaining bottom half of the small container (F).

Note: The TOP (3) and BOTTOM (4) modes are not available with DRINKABLE programmes.

Programmes

Each programme is designed to prepare recipes simply. The duration and speed of each
programme are automatically adjusted to obtain consistent and creamy results with each
preparation.

Category Programme Description

Scoopable | ICE CREAM Ideal for traditional recipes. Turns dairy and plant-based
alternatives into dense and silky ice cream.

GELATO Designed for preparing custard-based mixtures for classic
Italian ice cream, with velvety texture.

SORBET Turns sweet and watery fruit mixtures into sorbets with
creamy texture.

FROZEN At the touch of a button, it turns regular yogurt into creamy

YOGURT frozen yogurt. Tip: for best results, use sweetened full-fat
varieties. Avoid fat-free or “sugar-free" options.

LIGHT ICE Designed to obtain ice cream with low sugar, reduced fat,

CREAM or with sugar substitutes.

Drinkable | SLUSHIE Prepares smooth and consistent slush from water and
drink mixes. A reinterpretation of the classic children's
favourite.

MILKSHAKE Prepares thick and creamy milkshakes in minutes using
your preferred ice cream (homemade or commercial), milk,
and your favourite add-ins.

FROZEN DRINK | Obtain ultra-refined quality frozen drinks, with greater
thickness, velvety texture, and prolonged resistance to
melting.

FRAPPE The perfect blend of intense coffee and smooth
cappuccino.

SMOOTHIE Athick, creamy smoothie served in a bowl and topped with

BOWL nutritious ingredients like fresh fruit, nuts, and seeds.
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Important: When processing DRINKABLE preparations such as SLUSHIE (19), FROZEN DRINK
(18), COFFEECCINO (17), SMOOTHIE BOWL (21) or MILKSHAKE (20), add liquid on top of the
frozen base in the small container (F) before starting the programme.

SHAFT UP/DOWN (2)
Combined function: combines the selected programme and RE-SPIN (8) into a single
operation, running two programmes simultaneously.

+MIX-IN

The MIX-IN programme is designed to integrate solid add-ins (pieces of sweets, biscuits,
nuts, cereals, or frozen fruit) into a freshly processed base or commercial dessert.

Note: for best results, place the mix-ins in the centre of the small container (F). After the

main programme, scoop out a well approximately 4 cm in diameter down to the bottom

of the small container (F). Place the chopped ingredients into this hole and run the MIX-IN
programme using the +MIX-IN touch icon (7). If necessary, repeat MIX-IN to fully integrate the
add-ins.

RE-SPIN

The RE-SPIN programme improves texture after running one of the preset programmes. It is
especially useful when the base is very cold (below -7°F/-21°C) and becomes brittle rather
than creamy.

Note: Do not use RE-SPIN (8) before running the MIX-IN programme (7).

Freezing tips

- For optimal results, maintain the temperature between -12°Cand -22°C. The appliance
is designed to process frozen bases effectively within this range. When stored within
these parameters, the small container (F) will achieve the ideal consistency for
processing.

- Do not freeze the small container (F) at an angle. Place it on a perfectly level surface
within the freezer.

- Upright freezers are preferable. Avoid chest freezers, as they tend to over-freeze.

- Freeze the base for a full 24 hours. Although the mixture may appear solid earlier, it
needs additional freezing time to reach the optimal processing temperature.

- Optimise time by preparing several small containers (F) in advance and storing them in
the freezer for processing when desired.

Operating instructions

Important: review all safety warnings before proceeding.

1. Add the ingredients to the small container (F). DO NOT exceed the MAX FILL line marked
on the small container (F). Fig. 3

2. Forrecipes requiring frozen ingredients, close the small container (F) with the small
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container lid (E) and place it in the freezer for at least 24 hours. Fig. 4

Connect the main body (A) to the mains socket and position the appliance on a flat, dry,
and clean surface.

When the base is ready or frozen, remove the small container lid (E) and place the small
container (F) inside the outer container (G). Fig. 5.

Note:

Do not process mixtures if the contents of the small container (F) were frozen at an
angle or were partially removed and re-frozen unevenly.

Before re-freezing, always smooth the surface of the processed dessert inside the small
container (F).

To partially soften, transfer the small container (F) to the refrigerator and mix vigorously
until smooth.

Re-freeze the small container (F) on a completely level surface in the freezer to ensure
uniform consistency.

Important: Important: Ensure that the outer container lid sealing ring (C) is correctly
positioned on the outer container lid (B) before installing the paddle (D).

Installing the paddle (D) with the installation tool (H)
Fig. 6.

M
2
€)

Hold the base of the paddle installation tool (H) with one hand and, from the top of the
outer container lid (B), insert it through the central hole in the lid.

Turn the lid (B) upside down. Align the installation hole located at the base of the paddle
(D) with the tool (H) and fit the paddle (D) into the tool.

Slowly remove the installation tool (H) from the lid (B).

Notes:

62

Handle the paddle (D) carefully.

The paddle (D) must be installed correctly; otherwise, the appliance will not operate
normally.

If the outer container lid sealing ring (C) is not properly positioned, liquid may leak from
the outer container (G) during drink preparation.

Positioning and locking the outer container lid (B). Position the lid tab (B) slightly to the
right of the outer container handle (G). Align the lid reference line (B) with the arrow
located on the outer container handle (G). Turn the lid (B) clockwise to lock. Fig. 7
Positioning the outer container (G) on the main body (A). With the appliance connected to
the mains, position the outer container (G) on the main body (A) with the handle centred
beneath the panel display. Turn the handle to the right to lock the outer container (G) in
place; you will hear a confirmation “click”. Fig. 8
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8.  Switching on, mode and programme selection. Press the POWER touch icon (6) to
switch on the appliance. If the outer container (G) is correctly installed, the display will
illuminate and the appliance will be ready for use. Press a processing mode: TOP (3),
FULL (5) or BOTTOM (4). Then, select the programme that corresponds to your base and
press the START touch icon (1) to begin. The programme will stop automatically when
finished.

Notes:

- The TOP (3) and BOTTOM (4) modes are not available with DRINKABLE programmes.

- If the INSTALL indicator (16) is red and flashing, the appliance is not fully assembled
for use. Check that the outer container (G) is correctly installed. Ensure you plug the
appliance into the mains before installing the container.

9. Removing the outer container (G) when the programme finishes. Press the outer
container release button located on the left side of the main body (A). Turn the outer
container handle (G) back to the central position. While turning, the platform will lower
the outer container (G). When the outer container (G) is released and the platform is
down, lift it to remove it from the main body (A). Fig. 9

10. Removing the lid. Press the lid release button and turn the outer container lid (B)
anticlockwise to remove it.

11.  If adding mix-ins, use a spoon to create a 4 cm diameter well that reaches to the bottom
of the already processed portion of the small container (F). Place the chopped mix-ins
into this hole and repeat steps 7-11 to process again using the same processing mode
(TOP/FULL/BOTTOM) and the MIXIN programme.

MIXIN tips

- Add 1/4 cup (@pproximately 60 ml) total of crushed sweets, frozen fruit, chopped nuts,
chocolate pieces, etc. If using several mix-ins, keep the combined volume to 1/4 cup or
less. Adjust to taste and ensure that the outer container lid (B) can close comfortably
over the small container (F).

- Hard mix-ins such as chocolate, sweets, or nuts do not break during the MIXIN
programme and will remain whole. For this reason, it is recommended to use chocolate
chips, mini sweets, or pre-cut ingredients.

- Soft mix-ins will break. Ingredients such as cereals, biscuits, or frozen fruit will be left
in smaller pieces after the MIXIN programme. For best results, start with larger pieces
when the ingredient is soft.

- For best results with ICE CREAM and GELATO, fresh fruit, sauces, or spreads are not
recommended as mix-ins. Adding fresh fruit, fudge, or caramel sauces dilutes the
dessert.

- Chocolate hazelnut spreads and nut butters also do not integrate well.

- Frozen fruit or quick-hardening chocolate/caramel toppings are recommended.
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12.  Improving texture with the RESPIN function. If the preparation in the small container (F)
is crumbly or powdery, use the RESPIN function with the RESPIN touch icon (8) instead
of adding mix-ins. This programme is especially useful with very cold bases. If the
texture is smooth after RESPIN (8), proceed to step 14. If it remains crumbly or powdery,
repeat steps 7-11 and run RE (8) again to reprocess.

Note: Do not run RESPIN (8) before using the MIXIN (7) programme.

13.  Remove and serve. Lift the small container (F) out of the outer container (G) and serve
the dessert.

14.  Cleaning the lid and removing the paddle. With the assembly away from the main body
(A), rinse the outer container lid (B) thoroughly under the tap to remove sticky residue or
particles trapped around the paddle (D). Hold the base of the paddle installation tool (H)
with one hand. With the other, insert the tool (H) through the upper hole of the lid (B) and
press to release the paddle (D). Fig. 10-11

15. For easier cleaning, drop the paddle (D) directly into the sink. Wash the lid (B), paddle (D),
and outer container lid sealing ring (C) separately. Dry completely before next use.

16.  Switching off and unplugging. Press the POWER touch icon (6) to switch off the
appliance.

17.  Unplug the main body (A) when you have finished using it. Refer to the "Cleaning and
maintenance” section for cleaning and storage instructions.

18. Leftovers: smoothing, re-freezing, and reprocessing. If leftovers remain in the small
container (F), smooth the surface with a spoon or spatula before returning it to the
freezer, keeping it perfectly level. If, after re-freezing, the preparation is too hard, run
it with the same programme you used to prepare it. If it is still soft, you can serve it
directly with a spoon.

Note:
When reprocessing a dessert containing mix-ins, these may be crushed further and alter
their texture and flavour.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

Note

- Unplug the main body (A) from the mains socket before cleaning.

- To begin cleaning, release the paddle (D) from the outer container lid (B) using the
paddle installation tool (H).

- Rinse the paddle (D) and the lid (B) with warm water to remove any residual ice cream or
mix-ins.
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- Avoid using abrasive scouring pads, metal brushes, or harsh cleaning agents (such as
bleach, solvents, or scouring powders), as they may damage or scratch the parts.

- Cleaning the parts immediately after use makes the task easier, prolongs the life of
the appliance and its accessories, and reduces the likelihood of staining on plastic
components.

- Dry completely before next use.

Hand washing

- Wash the small container (F), outer container (G), lids (B and E), and paddle (D) with
warm soapy water.

- For the paddle (D), use a cleaning utensil with a long handle.

- Rinse all parts thoroughly and allow them to air-dry.

- The main body (A) must not be submerged; clean only with a slightly damp cloth.

Dishwasher

- Place the small container (F), and paddle (D) on the top rack. They are dishwasher safe.

- Separate the paddle (D), small container (F), before placing them in the dishwasher.

- Avoid using high-temperature cycles or heat-drying settings to prolong the service life
of the parts.

Outer container lid (B)

- Before cleaning the lid, remove the paddle (D) to clear any residue that may be trapped
underneath.

- Run warm water through the paddle release lever and through the drainage holes on
either side.

- To drain it completely, place the lid with the lever side facing down.

Shaft cleaning programme

1. Pluginthe appliance and press the POWER touch icon (6).

2. Remove the outer container (G) from the main body (A).

3. Press the CLEAN touch icon, and then press the START touch icon (1) to run the
programme.

4. The shaft will slowly lower. When it is fully lowered, wipe it with a clean, slightly damp
cloth.

5. After cleaning, press the START touch icon (1) again, and the shaft will return to its
original position.

Note: The shaft should be cleaned after each use.

Main body (A)
Unplug the main body (A) before cleaning.
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Wipe the main body (A) with a cloth slightly dampened with a mild detergent, and then dry it. 5. TROUBLESHOOTING
Ensure the electrical contact area is completely dry.
Do not use abrasive cloths, scouring pads, or brushes.

Problem description Solution
Storage The appliance moves on the Ensure that the worktop and the feet of the main
To store the power cord, avoid wrapping it around the base of the main body (A). worktop during processing. body (A) are clean and dry.

Store any additional accessories next to the appliance or in a cupboard to prevent damage or

The dessert is liquid, not solid, after | If the mixture is too soft, return the small container
safety hazards.

processing. (F) to the freezer for a few more hours or until the

Resetting the motor (overload protection) desired texture is reached.

1. Unplug the main body (A) from the mains socket. Freeze the base for a full 24 hours and process it

2. Allow the motor to cool down for at least 15 minutes. right after removing it from the freezer.

3. Remove the outer container lid (B) and paddle (D). Check that no ingredients are
jamming the lid assembly (including the sealing ring (C)) or are around the shaft.

4, If the small container (F) is overfilled or the contents are extremely hard, remove some
of the mixture to reduce the load on the motor.

If the texture is still soft, lower the freezer
temperature. The appliance works best with frozen
bases between -12°C and -22°C.

5. Replace the small container (F) on the outer container (G), re-install the lid (B), and lock The appliance moves on the Ensure that the worktop and the feet of the main
the assembly onto the main body (A). worktop during processing. body (A) are clean and dry.
6. Plugthe appllanFe ba}ck in, press the POWER touch icon (6), and try running the The dessert is crumbly or Use RE-SPIN (8) after a One-Touch Program to
programme again. If it does not start, repeat the reset procedure. " " . . . )
powdery" after processing. obtain a creamier consistency.

7. Ifthe problem persists, contact customer support.

If the mixture is extremely hard, temper the small

Note — Preventing overload container (F) 2-5 minutes in the refrigerator before

- DO NOT process solid blocks of ice or ice cubes. processing.

- DO NOT attempt to make milkshakes or process loose, hard ingredients.

- Fruit must be crushed to release its juice or be mixed with other ingredients and frozen
before processing.

Low fat or sugar content may affect texture; follow
the recommended recipes.

The One-Touch programmes do not | Plug the main body (A) into a working mains socket
illuminate. before installing the outer container (G).

Press POWER (6), and then select a mode (TOP/
FULL/BOTTOM) and a programme.

Check the assembly: if the outer container (G) is not
correctly installed, the INSTALL indicator (16) will
flash red.

After each programme, remove the outer container
(G) and check the result before starting another one.

The INSTALL indicator (16) is The outer container (G) is either not installed or is
flashing red. installed incorrectly. Re-install it onto the main body
(A) until you hear it click into place.
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The display shows EO3, EO5, EO8
or E28.

Motor overload detected: unplug, remove the outer
container (G) and let the main body (A) cool for 15
minutes. Remove the outer container lid (B) and
paddle (D) and clear any blockages.

Avoid overly dense mixtures; adjust sugar and fat
content as per the recipe.

Process bases between -12°C and -22°C. Place the
small container (F) at the front of the freezer or
temper it briefly if it is too hard.

DO NOT process solid blocks of ice, ice cubes, or
loose, hard ingredients.

The small container (F) was frozen
tilted in the freezer.

For best results, DO NOT process an small container
(F) that has been frozen at an angle, or one from
which dessert has been scooped and then refrozen
unevenly.

Before refreezing, always smooth the surface; if it
is already uneven, defrost in the refrigerator, mix to
recombine the ingredients, and refreeze on a level
surface.

The outer container (G) will not
release from the main body (A)
after processing.

Wait 2 minutes; then press and hold the release
button (left side of the main body (A)) while turning
the handle of the outer container (G) clockwise to
remove it. May require some force.

Ensure the cavity of the paddle (D) is completely dry
before use. If making multiple batches, rinse and
dry the paddle between preparations. This prevents
the residual water from freezing and sticking the
components.

6. TECHNICAL SPECIFICATIONS

Product: Gelatec 1800
Product reference: EU01_123709

Voltage: 220 - 240V

Frequency: 50 - 60 Hz
Power: 700 W
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The power consumption in standby mode is 0,3 W using the guidelines of EN 50564:2011 and
the European regulations 1275/2008/€EC and 801/2013/EC. For this purpose, the device is
connected to the mains without performing any function, waiting for the standby mode to be
activated.

The period after which the appliance automatically switches to standby mode is 10 minutes.

Technical specifications may change without prior notice to improve product quality.
Made in China | Designed in Spain

7. RECYCLING OF ELECTRICAL AND ELECTRONIC EQUIPMENT

This symbol indicates that, according to the applicable regulations, the product
and/or battery must be disposed of separately from household waste. When this
— product reaches the end of its shelf life, you should dispose of the batteries/
accumulators and take them to a collection point designated by the local
authorities.
For detailed information on how to properly dispose of electrical and electronic equipment
and/or the corresponding batteries, consumers should contact their local authorities.
Information regarding national packaging recycling systems and their marking can be found
on our website.
Compliance with the above guidelines will help protect the environment.

8. TECHNICAL SUPPORT AND WARRANTY

Cecotec shall be liable to the end user or consumer for any lack of conformity that exists
at the time of product delivery under the terms, conditions and deadlines established by
applicable regulations.

Repairs should be carried out by qualified personnel.

If you detect any problem with the product or have any queries, please contact Cecotec's
Official Technical Support Service at +34 96 321 07 28.

9. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The content of this publication may not, either in
part or in its entirety, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted or distributed
by any means (electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without prior
authorisation from CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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10. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

c € Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the

essential requirements and other relevant provisions of the regulations applicable
in the European Union. This appliance has been designed, manufactured and tested in
compliance with required safety and quality standards. The full text of the EU Declaration of
Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1
A.  Unité principale

Bol extérieur
Outil d'installation de la spatule

B.  Couvercle du bol extérieur

C. Joint d'étanchéité du couvercle du bol extérieur
D. Spatule

E.  Couvercle du petit bol

F. Petit bol

G.

H.

Note :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

- Cetappareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite. Rangez la boite d'origine et le reste des éléments provenant de
l'emballage dans un endroit sdr pour éviter d'endommager l'appareil si vous devez le
transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire de 'emballage d'origine, assurez-vous
de recycler tous les éléments correctement.

- Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. S'il
mangue une piece, une partie, un accessoire ou que l'appareil ou ses accessoires ne sont
pas en bon état, veuillez contacter le Service Apres-\Vente officiel de Cecotec.

Contenu de la boite :

- Produit

- 3bols

- Manuel d'instructions

- Neretirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

Avant la premiére utilisation

1. Nettoyez le petit bol (F), le bol extérieur (G), les couvercles (B et E) et la spatule (D) a
l'eau tiede et avec du liquide vaisselle.

2. Pour nettoyer la spatule (D), utilisez une brosse ou un ustensile a vaisselle muni d'un
manche.
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3. Rincez soigneusement toutes les pieces et laissez-les sécher a l'air libre.
4. Nettoyez le panneau de commande du corps principal (A) a l'aide d'un chiffon doux. Ne
plongez pas le corps principal (A) dans l'eau et ne laissez pas d'eau y pénétrer.

3. FONCTIONNEMENT

Conditions préalables

Placez l'appareil sur une surface ferme, plane et horizontale.

Eloignez happareil des sources de chaleur et de la lumiére directe du soleil. Evitez les éclaboussures
dreau sur bappareil, en particulier sur le corps principal (A) ; elles pourraient provoquer un
court-circuit.

Pour une bonne ventilation, laissez un espace libre des deux c6tés de l'appareil.

Laissez un espace d'au moins 100 mm entre l'arriére et les c6tés de l'appareil et les murs.

Panneau de contrdle
Image 2:
1. lcbne tactile START (Démarrage)

2. lcdne tactile UP/DOWN

3. Icdne tactile TOP

4. Icdne tactile BOTTOM

5. lcdne tactile FULL

6. lcodne tactile POWER (Marche/Arrét)

7. Icdne tactile +MIX-IN

8. Icone tactile RE-SPIN

9. Icdne tactile CLEAN

10. Affichage des minutes

1. Indicateur du programme ICE CREAM

12.  Indicateur du programme LIGHT ICE CREAM

13. Indicateur du programme SORBET

14. Indicateur du programme GELATO

15. Indicateur du programme FROZEN YOGURT

16. Indicateur INSTALL (@assemblage)

17.  Indicateur du programme COFFEECCINO

18. Indicateur du programme FROZEN DRINK

19. Indicateur du programme SLUSHIE

20. Indicateur du programme MILKSHAKE

21, Indicateur du programme SMOOTHIE BOWL
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Premiére utilisation

Marche/Arrét

Utilisez l'icone tactile POWER (Marche/Arrét) (6) pour allumer ou éteindre l'appareil.
Note : si aucune opération n'est effectuée pendant 10 minutes, l'appareil passe en mode
veille.

Indicateur INSTALL

L'indicateur INSTALL (16) s'allume lorsque 'ensemble n'est pas complétement assemblé pour

étre utilisé.
Si lindicateur est rouge et clignote, assurez-vous que le bol extérieur (G) est correctement
installe.

Mode de fonctionnement

Sélectionnez le mode de traitement avant de choisir un programme.

- FULL (5) : permet de traiter tout le contenu du petit bol (F).

- TOP(3):permet de traiter uniquement la moitié supérieure du petit bol (F).

- BOTTOM (4) : permet de traiter la moitié inférieure restante du petit bol (F).

Note : les modes TOP (3) et BOTTOM (4) ne sont pas disponibles avec les programmes
DRINKABLE (texture buvable).

Programmes

Chaque programme est concu pour préparer des recettes de maniere simple. La durée et la
vitesse de chaque programme sont réglées automatiquement pour obtenir des résultats
homogenes et onctueux pour chaque préparation.
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Catégorie Programme Description
Scoopable ICE CREAM (CREME | Idéal pour les recettes traditionnelles.
(texture a la GLACEE) Transformez les produits laitiers et les
cuillere) alternatives végétales en une creme glacée
dense et onctueuse.
GELATO (GLACE) Concu pour préparer des bases de type creme
(custard) pour les glaces italiennes classigues,
avec une texture veloutée.
SORBET Transformez les mélanges fruités sucrés et
aqueux en sorbets a la texture crémeuse.
FROZEN YOGURT D'une simple pression sur un bouton,
(YAOURT GLACE) transformez un yaourt normal en un yaourt
glacé crémeux. Conseil : pour de meilleurs
résultats, utilisez des variétés sucrées et
riches en matieres grasses. Evitez les options
écrémées ou « sans sucre ».
LIGHT ICE CREAM Concu pour obtenir une glace a faible teneur
(GLACE ALLEGEE) en sucre, en matiéres grasses ou avec des
substituts de sucre.
Drinkable SLUSHIE (GRANITE) | Préparez des granités onctueux et homogenes

(texture buvable)

a partir d'eau et de mélanges pour boissons ;
une réinterprétation du classique préféré des
enfants.

MILKSHAKE

Préparez des milkshakes épais et crémeux
en quelques minutes en utilisant votre creme
glacée préférée (maison ou du commerce), du
lait et vos ingrédients préférés.

FROZEN DRINK
(BOISSON GLACEE)

Obtenez des boissons glacées d'une qualité
ultra-raffinée, plus épaisses, avec une texture

veloutée et une résistance prolongée a la fonte.

FRAPPE

Mélange parfait de café intense et de
cappuccino doux.

SMOOTHIE BOWL

Smoothie épais et crémeux servi dans un bol et
garni d'ingrédients nutritifs tels que des fruits
frais, des noix et des graines.
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Important : Lorsque vous traitez des préparations DRINKABLE (texture buvable) telles que
SLUSHIE (19), FROZEN DRINK (18), COFFEECCINO (17), SMOOTHIE BOWL (21) ou MILKSHAKE
(20), ajoutez du liquide sur la partie supérieure de la base congelée dans le petit bol (F) avant
de lancer le programme.

SHAFT UP/DOWN (2)
Fonction combinée : permet de combiner le programme sélectionné et RE-SPIN (8) en une
seule opération, exécutant deux programmes en méme temps.

MIX-IN (+MIX-IN)

Le programme MIX-IN est concu pour intégrer des ajouts solides (morceaux de bonbons,
biscuits, fruits secs, céréales ou fruits congelés) dans une base fraichement préparée ou
dans un dessert commercial.

Note : pour de meilleurs résultats, placez les garnitures au centre du petit bol (F). Aprés

le programme principal, creusez a l'aide d'une cuilléere un trou d'environ 4 cm de diametre
jusgqu'au fond du petit bol (F). Déposez les ingrédients coupés en morceaux dans cet espace
et lancez le programme MIX-IN avec l'icéne tactile +MIX-IN (7). Si nécessaire, répétez MIX-IN
pour intégrer completement les ajouts.

RE-SPIN (RE-SPIN)

Le programme RE-SPIN améliore la texture apres l'exécution de l'un des programmes
prédéfinis. Il est particulierement utile lorsque la base est trés froide (en dessous de -7
°F/-21°C) et qu'elle devient friable au lieu d'étre crémeuse.

Note : n'utilisez pas le programme RE-SPIN (8) avant d'avoir exécuté le programme MIX-IN

.

Conseils pour la congélation

- Pour obtenir des résultats optimaux, maintenez la température entre =12 °C et =22 °C.
L'appareil est concu pour traiter efficacement les bases congelées dans cette plage. Si
vous respectez ces parametres de stockage, le petit bol (F) atteindra la consistance
idéale pour le traitement.

- Ne congelez pas le petit bol (F) en position inclinée. Placez-le sur une surface
parfaitement plane dans le congélateur.

- Les congélateurs verticaux sont préférables. Evitez les congélateurs coffres, car ils ont
tendance a trop refroidir.

- Congelez la base pendant 24 heures completes. Méme si le mélange semble solide
avant, il a besoin de plus de temps de congélation pour atteindre la température
optimale de traitement.

- Optimisez votre temps en préparant a 'avance plusieurs petits bols (F) et en les
conservant au congélateur pour les traiter a votre convenance.
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Instructions d'utilisation
Important : consultez toutes les consignes de sécurité avant de continuer.

1.

4.

Ajoutez les ingrédients dans le petit bol (F). NE dépassez PAS la ligne MAX FILL marguée
sur le petit bol (F). Img. 3

Pour les recettes nécessitant des ingrédients congelés, fermez le petit bol (F) avec le
couvercle du petit bol (E) et placez-le au congélateur pendant au moins 24 heures. Img.
Y

Branchez le corps principal (A) a la prise de courant et placez l'appareil sur une surface
plane, seche et propre.

Une fois la base préparée ou congelée, retirez le couvercle du petit bol (E) et placez le
petit bol (F) dans le bol extérieur (G). Img. 5

Note :

Ne traitez pas les mélanges si le contenu du petit bol (F) a été congelé incliné ou s'il a
été partiellement retiré et recongelé de maniere irréguliere.

Avant de recongeler, lissez toujours la surface du dessert préparé dans le petit bol (F).
Pour ramollir partiellement, placez le petit bol (F) au réfrigérateur et mélangez
vigoureusement jusqu'a obtenir une texture homogene.

Recongelez le petit bol (F) sur une surface parfaitement plane du congélateur afin
d'assurer une consistance uniforme.

Important : Assurez-vous que l'anneau d'étanchéité du couvercle du bol extérieur (C)
est correctement positionnée sur le couvercle du bol extérieur (B) avant d'installer la
spatule (D).

Installation de la spatule (D) avec l'outil d'installation (H)
Img. 6

M
2
€)

Tenez la base de l'outil d'installation de la spatule (H) d'une main et, depuis le haut du
couvercle du bol extérieur (B), insérez-le dans l'orifice central du couvercle.

Retournez le couvercle (B). Alignez l'orifice d'installation situé a la base de la spatule (D)
avec l'outil (H) et enclenchez la spatule (D) dans l'outil.

Retirez lentement l'outil d'installation (H) du couvercle (B).

Notes
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Manipulez la spatule (D) avec précaution.

La spatule (D) doit étre correctement installée, sinon 'appareil ne fonctionnera pas
normalement.

Si l'anneau d'étanchéité du couvercle du bol extérieur (C) n'est pas correctement
positionné, du liquide peut s'échapper du bol extérieur (G) pendant la préparation des
boissons.

Installation et verrouillage du couvercle du bol extérieur (B). Placez la languette du
couvercle (B) légérement a droite de la poignée du bol extérieur (G). Alignez la ligne
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de référence du couvercle (B) avec la fleche située sur la poignée du bol extérieur (G).
Tournez le couvercle (B) dans le sens des aiguilles d'une montre pour le verrouiller. Img.
7

Placement du bol extérieur (G) sur le corps principal (A). Une fois l'appareil branché,
placez le bol extérieur (G) sur le corps principal (A) en centrant la poignée sous 'écran
du panneau. Tournez la poignée vers la droite pour verrouiller le bol extérieur (G) en
place ; vous entendrez un « clic » de confirmation. Img. 8

Allumage, sélection du mode et du programme. Appuyez sur l'icéne tactile POWER
(Marche/Arrét) (6) pour allumer l'appareil. Si le bol extérieur (G) est correctement
installé, l'écran s'allume et l'appareil est prét a l'emploi. Appuyez sur un mode de
fonctionnement: TOP (3), FULL (5) ou BOTTOM (4). Sélectionnez ensuite le programme
correspondant a votre base et appuyez sur l'icdne tactile START (Démarrage) (1) pour
commencer. Le programme s'arrétera automatiquement a la fin.

Notes

Les modes TOP (3) et BOTTOM (4) ne sont pas disponibles avec les programmes
DRINKABLE.

Si l'indicateur INSTALL (16) est rouge et clignote, 'appareil n'est pas complétement
assemblé pour étre utilisé. Vérifiez que le bol extérieur (G) est correctement installé.
Assurez-vous de brancher l'appareil a l'alimentation électrique avant d'installer le bol.

Retirez le bol extérieur (G) a la fin du programme. Appuyez sur le bouton de
déverrouillage du bol extérieur situé sur le cdté gauche du corps principal (A). Tournez

la poignée du bol extérieur (G) pour la ramener en position centrale. Lorsque vous la
tournez, la plate-forme abaisse le bol extérieur (G). Lorsque le bol extérieur (G) est libéré
et que la plate-forme est abaissée, soulevez-le pour le retirer du corps principal (A). Img.
9

Retrait du couvercle. Appuyez sur le bouton de déverrouillage du couvercle et tournez

le couvercle du bol extérieur (B) dans le sens inverse des aiguilles d'une montre pour le
retirer.

Sivous ajoutez des garnitures, utilisez une cuillere pour creuser un trou de 4 cm de
diametre jusqu'au fond de la partie déja traitée du petit bol (F). Déposez les garnitures
coupées en morceaux dans cet espace et répétez les étapes 7 a 11 pour traiter a nouveau
a l'aide du programme MIX-IN et du mode de traitement souhaité (TOP/FULL/BOTTOM).

Conseils MIXIN

Ajoutez au total 1/4 de tasse (environ 60 ml) de bonbons concassés, de fruits congelés,
de fruits secs hachés, de morceaux de chocolat, etc. Si vous utilisez plusieurs garnitures,
veillez a ce que leur volume combiné ne dépasse pas 1/4 de tasse. Ajustez a votre
convenance et assurez-vous que le couvercle du bol extérieur (B) peut se fermer
facilement sur le petit bol (F).
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- Les garnitures dures telles que le chocolat, les bonbons ou les noix ne se brisent pas
pendant le programme MIX-IN et resteront entieres. C'est pourquoi il est recommandé
d'utiliser des mini-pépites de chocolat, des mini-bonbons ou des ingrédients
pré-coupés.

- Les garnitures molles se cassent. Les ingrédients tels que les céréales, les biscuits ou
les fruits congelés seront réduits en petits morceaux apres le programme MIXIN. Pour
de meilleurs résultats, commencez par des morceaux plus gros lorsque l'ingrédient est
mou.

- Pour de meilleurs résultats avec les programmes ICE CREAM et GELATO, il n'est pas
recommandé d'utiliser des fruits frais, des sauces ou des crémes a tartiner comme
garnitures. L'ajout de fruits frais, de fudge ou de sauces au caramel dilue le dessert.

- Les cremes de type chocolat aux noisettes et les beurres de fruits secs ne s'integrent
pas bien non plus.

- Ilest recommandé d'utiliser des fruits congelés ou des garnitures au chocolat/caramel a
durcissement rapide.

12.  Améliorez la texture avec la fonction RE-SPIN. Si la préparation du petit bol (F) est
friable ou farineuse, utilisez la fonction RE-SPIN avec licéne tactile RE-SPIN (8) au lieu
d'ajouter des garnitures. Ce programme est particulierement utile avec des bases tres
froides. Si, apres le RE-SPIN (8), la texture est lisse, passez a l'étape 14. Si elle reste
friable ou farineuse, répétez les étapes 7 a 11 et relancez le programme RE-SPIN (8) pour
retraiter.

Note : Ne lancez pas le programme RE-SPIN (8) avant d'utiliser le programme MIX-IN (7).

13. Retirez et servez. Retirez le petit bol (F) du bol extérieur (G) et servez le dessert.

14. Nettoyage du couvercle et retrait de la spatule. Une fois l'ensemble retiré du corps
principal (A), rincez soigneusement le couvercle du bol extérieur (B) sous le robinet pour
éliminer les résidus collants ou les particules coincées autour de la spatule (D). Tenez
d'une main la base de l'outil d'installation de la spatule (H). De l'autre main, insérez l'outil
(H) dans lorifice supérieur du couvercle (B) et appuyez pour libérer la spatule (D). Img.
10-M

15.  Pour faciliter le nettoyage, laissez tomber la spatule (D) directement dans l'évier. Lavez
séparément le couvercle (B), la spatule (D) et l'anneau d'étanchéité du couvercle du bol
extérieur (C). Séchez completement avant la prochaine utilisation.

16.  Arrét et déconnexion. Appuyez sur l'icdne tactile POWER (Marche/Arrét) (6) pour
éteindre l'appareil.

17.  Débranchez le corps principal (A) lorsque vous avez terminé de l'utiliser. Consultez
la section « Nettoyage et entretien » pour obtenir des instructions de nettoyage et de
stockage.

18. Restes:homogénéisation, recongélation et retraitement. S'il reste des résidus dans le
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petit bol (F), lissez la surface a l'aide d'une cuilléere ou d'une spatule avant de le remettre
au congélateur, en le maintenant parfaitement a niveau. Si, apres recongélation, la
préparation est trop dure, exécutez-la avec le méme programme que celui utilisé pour la
préparer. Si elle est encore molle, vous pouvez la servir directement a la cuillere.

Note:
Lors du retraitement d'un dessert contenant des garnitures, celles-ci peuvent étre davantage
broyées et modifier leur texture et leur saveur.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

Note

Débranchez le corps principal (A) avant de le nettoyer.

Pour commencer le nettoyage, libérez la spatule (D) du couvercle du bol extérieur (B) a
l'aide de l'outil d'installation de la spatule (H).

Rincez la spatule (D) et le couvercle (B) a l'eau tiede pour éliminer les résidus de créme
glacée ou de garnitures.

Evitez les éponges abrasives, les brosses métalliques ou les nettoyants agressifs (eau de Javel,
solvants, nettoyants en poudre), car ils peuvent endommager ou rayer les piéces.

Nettoyer les pieces immédiatement apres leur utilisation facilite la tache, prolonge

la durée de vie de 'appareil et des accessoires et réduit l'apparition de taches sur les
pieces en plastique.

Séchez completement avant la prochaine utilisation.

Nettoyage a la main

Lavez le petit bol (F), le bol extérieur (G), les couvercles (B et E) et la spatule (D) a l'eau
tiede et avec du liquide vaisselle.

Pour la spatule (D), utilisez un ustensile de nettoyage avec manche.

Rincez bien et laissez sécher toutes les pieces a l'air libre.

Le corps principal (A) ne doit pas étre immergé ; nettoyez-le uniquement avec un chiffon
légerement humide.

Nettoyage au lave-vaisselle

Placez le petit bol (F), et la spatule (D) dans le panier supérieur ; ils sont lavables au
lave-vaisselle.

Séparez la spatule (D), le petit bol (F), avant de les mettre au lave-vaisselle.

Evitez les cycles a haute température ou le séchage a chaud afin de prolonger la durée de vie des
pieces.
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Couvercle du bol extérieur (B)

- Avant de nettoyer le couvercle, retirez la spatule (D) pour éliminer les résidus
éventuellement coincés en dessous.

- Faites couler de l'eau tiede a travers le levier de déverrouillage de la spatule et les
orifices de drainage situés de chaque coté.

- Pour le vider completement, placez le couvercle avec le c6té du levier vers le bas.

Programme de nettoyage de l'arbre

1. Branchez l'appareil et appuyez sur l'icéne tactile POWER (Marche/Arrét) (6).

2. Retirez le bol extérieur (G) du corps principal (A).

3. Appuyez sur CLEAN, puis sur licone tactile START (Démarrage) (1) pour lancer le
programme.

4. Larbre descendra lentement. Une fois qu'il est completement descendu, nettoyez-le
avec un chiffon propre légerement humide.

5. Apres le nettoyage, appuyez a nouveau sur l'icone tactile START (Démarrage) (1) et
l'arbre revient a sa position initiale.

Note : L'arbre doit étre nettoyé apres chaque utilisation.

Corps principal (A)

Avant le nettoyage, débranchez le corps principal (A).

Passez un chiffon légérement humidifié avec un détergent neutre sur le corps principal (A),
puis séchez-le. Assurez-vous que la zone de contact électrique est parfaitement séche.
N'utilisez pas de chiffons/éponges abrasifs ni de brosses.

Stockage

Pour ranger le céble, évitez de l'enrouler autour de la partie inférieure du corps principal (A).
Rangez les accessoires supplémentaires a coté de l'appareil ou dans un placard afin d'éviter
tout dommage ou risque pour la sécurité.

Réinitialisation du moteur (protection contre les surcharges)

Débranchez le corps principal (A) de la prise électrique.

Laissez le moteur refroidir pendant au moins 15 minutes.

Retirez le couvercle du bol extérieur (B) et la spatule (D). Vérifiez qu'aucun ingrédient

n'est coincé dans 'ensemble du couvercle (y compris 'anneau d'étanchéité (C)) ou autour

de l'arbre.

4, Sile petit bol (F) est trop rempli ou extrémement dur, retirez une partie du mélange afin
de réduire la charge.

5. Replacez le petit bol (F) dans le bol extérieur (G), montez le couvercle (B) et verrouillez
l'ensemble sur le corps principal (A).

6. Rebranchez l'appareil, appuyez sur le bouton tactile POWER (Marche/Arrét) (6) et testez
le programme. S'il ne démarre pas, répétez la procédure de réinitialisation.

woN =
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7. Sile probleme persiste, veuillez contacter le Service d'Assistance Technique de Cecotec.

Note - Evitez la surcharge

- NE TRAITEZ PAS de blocs de glace solides ni de glacons.

- N'essayez PAS de préparer des smoothies ou de traiter des ingrédients secs et durs.

- Les fruits doivent étre broyés pour libérer leur jus ou mélangés a d'autres ingrédients et
congelés avant d'étre traités.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Description du probléeme Solution

L'appareil bouge sur le plan de Assurez-vous que le plan de travail et les pieds du
travail pendant le traitement. corps principal (A) sont propres et secs.

Le dessert est liquide, et non Si le mélange est trop mou, remettez le petit bol (F) au
solide, apres le traitement. congélateur pendant quelques heures supplémentaires

ou jusqu'a obtenir la texture souhaitée.

Congelez la base pendant 24 heures completes et
traitez-la juste apres l'avoir sortie du congélateur.

Si la texture reste molle, baissez la température du
congélateur. L'appareil fonctionne mieux avec des
bases congelées entre =12 °C et -22 °C.

L'appareil bouge sur le plan de Assurez-vous que le plan de travail et les pieds du
travail pendant le traitement. corps principal (A) sont propres et secs.

Le dessert est friable ou « Utilisez RE-SPIN (8) aprés le programme OneTouch
farineux » apres le traitement. pour obtenir une consistance plus crémeuse.

Sile mélange est extrémement dur, tempérez le petit
bol (F) pendant 2 a 5 minutes au réfrigérateur avant de
le traiter.

Une faible teneur en matieres grasses ou en sucre peut
affecter la texture. Suivez les recettes recommandées.
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Les programmes OneTouch ne
s'allument pas.

Branchez le corps principal (A) a une prise en état de
marche avant d'installer le bol extérieur (G).

Appuyez sur POWER (6), puis sélectionnez un mode
(TOP/FULL/BOTTOM) et un programme.

Vérifiez le montage : si le bol extérieur (G) n'est
pas correctement installé, l'indicateur INSTALL (16)
clignotera en rouge.

Aprés chaque programme, retirez le bol extérieur (G) et
vérifiez le résultat avant d'en démarrer un autre.

Uindicateur INSTALL (16) clignote
en rouge.

Le bol extérieur (G) n'est pas installé ou est mal installé.

Réinstallez-le sur le corps principal (A) jusqu'a ce que
vous entendiez le « clic » d'enclenchement.

L'écran affiche E03, EO5, EO8 ou
£28.

Surcharge du moteur détectée : débranchez 'appareil,
retirez le bol extérieur (G) et laissez refroidir le corps
principal (A) pendant 15 minutes. Retirez le couvercle
du bol extérieur (B) et la spatule (D) et éliminez les
obstructions.

Evitez les mélanges trop denses ; ajustez la quantité de sucre
et de matiere grasse selon la recette.

Traitez les bases entre =12 °C et -22 °C; placez le
petit bol (F) a l'avant du congélateur ou tempérez-le
brievement si le mélange est trop dur.

NE traitez PAS de blocs de glace solides, de glacons ou
d'ingrédients durs.

Le petit bol (F) a gelé en position
inclinée dans le congélateur.

Pour de meilleurs résultats, NE PAS traiter un petit
bol (F) qui a été congelé en position inclinée ou dont
le produit a été retiré puis recongelé de maniére
irréguliere.

Avant de recongeler, lissez toujours la surface ; si elle
est déja irréguliere, décongelez dans le réfrigérateur,
mélangez pour recombiner les ingrédients et
recongelez sur une surface plane.
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Le bol extérieur (G) ne se Attendez 2 minutes, puis maintenez enfoncé le bouton
détache pas du corps principal de déverrouillage (co6té gauche du corps principal (A))
(A) apres le traitement. tout en tournant la poignée du bol extérieur (G) dans
le sens des aiguilles d'une montre pour le retirer. Cela
peut nécessiter un certain effort.

Assurez-vous que la cavité de la spatule (D) est
completement séche avant de l'utiliser. Si vous réalisez
plusieurs recettes, rincez et séchez la spatule entre
chaque préparation. Cela empéche l'eau résiduelle de
geler et de coller les composants.

6. SPECIFICATIONS TECHNIQUES

Produit : Gelatec 1800
Référence : EU01_123709

Voltage : 220 - 240V

Fréquence: 50 - 60 Hz

Puissance : 700 W

La consommation d'énergie en mode veille est de 0,3 W selon les directives de la norme

EN 50564:2011 et les reglements européens 1275/2008/CE et 801/2013/CE. Pour ce faire,
branchez l'appareil sans effectuer aucune fonction et attendez que le mode veille soit activé.
La période apres laquelle l'appareil passe automatiguement en mode « veille » est de 10
minutes.

Les spécifications techniques peuvent étre modifiées sans notification préalable afin
d'améliorer la qualité du produit.
Produit fabriqué en Chine | Concu en Espagne

7. RECYCLAGE DES EQUIPEMENTS ELECTRIQUES ET ELECTRONIQUES

Ce symbole indique que, conformément a la réglementation en vigueur, le produit

et/ou la batterie doivent étre éliminés séparément des déchets municipaux.

Lorsque ce produit atteint la fin de sa vie utile, vous devez retirer les piles ou

batteries et les apporter a un point de collecte désigné par les autorités locales.
Pour obtenir des informations détaillées sur la maniere la plus adéquate de vous défaire de
vos appareils électriques et électroniques et/ou des batteries correspondantes, vous devez
contacter les autorités locales.
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Vous pouvez consulter les informations sur les systemes nationaux de recyclage des
emballages et leur marquage sur notre site web.
Le respect des directives susmentionnées contribuera a la protection de l'environnement.

8. GARANTIE ET SAV

Cecotec est responsable envers ['utilisateur final ou le consommateur de tout défaut de
conformité existant au moment de la livraison du produit dans les termes, conditions et
délais établis par la réglementation applicable.

Ilest recommandé que les réparations soient effectuées par du personnel qualifié.

Sivous détectez un incident ou un probleme avec le produit, vous devez contacter le Service
Apres-Vente Officiel de Cecotec au +34 9 63 2107 28.

9. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,

en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systéme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans l'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE

c € Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la
réglementation applicable dans l'Union européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé
pour répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la
déclaration de conformité de 'UE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.
storececotec.fr/fr/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1
A.  Hauptgerat
Deckel des Aufdenbehalters
Dichtungsring des Deckels des Aufienbehalters
Spachtel
Deckel des kleinen Behalters
Kleiner Behalter
AuBenbehilter
Montagewerkzeug fur das Ruhrpaddel

ITommoNw

Hinweis:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

- Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen
Sie das Gerat aus seiner Verpackung. Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort
auf, damit das Gerat nicht beschadigt wird, wenn Sie ihn spater transportieren mussen.
Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen mochten, vergewissern Sie sich, dass Sie alle
Teile korrekt recyceln.

- Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Sollte ein Teil fehlen oder beschadigt sein, wenden Sie sich bitte umgehend an den
offiziellen technischen Kundendienst von Cecotec.

Vollstandiger Inhalt:

- Produkt

- 3 Aufbewahrungsbehalter
- Diese Bedienungsanleitung

- Entfernen Sie die Seriennummer des Produkts nicht, um im Falle einer Serviceanfrage die
korrekte Ruckverfolgbarkeit Ihres Gerats sicherzustellen.

Vor dem ersten Gebrauch

1. Reinigen Sie den kleinen Behalter (F), den dufderen Behalter (G), die Deckel (B und E)
sowie das Rihrpaddel (D) mit lauwarmem Wasser und Spulmittel.

2. Verwenden Sie zur Reinigung des Riihrpaddels (D) eine Biirste oder eine Spiilblirste mit
Griff.
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3. Spllen Sie alle Teile griindlich ab und lassen Sie sie an der Luft trocknen.
Reinigen Sie das Bedienfeld des Hauptgerats (A) mit einem weichen Tuch. Tauchen
Sie das Hauptgerat (A) nicht in Wasser und lassen Sie kein Wasser in das Hauptgerat
eindringen.

3. BEDIENUNG

Voraussetzungen

Stellen Sie das Gerat auf eine feste, ebene und waagerechte Oberflache.

Platzieren Sie das Gerat fern von Warmequellen und nicht in direktem Sonnenlicht.
Vermeiden Sie Wasserspritzer auf dem Gerat, insbesondere auf dem Hauptgerat (A); dies
kénnte einen Kurzschluss verursachen.

Lassen Sie flr eine ausreichende Beliiftung auf beiden Seiten des Gerats gentigend Freiraum.

Halten Sie mindestens 100 mm Abstand zwischen der Riickseite und den Seiten des Gerats
und jeder Wand ein.

Bedienfeld
Abbildung 2:
1. Sensortaste START (Start)

2. Sensortaste UP/DOWN (Auf/Ab)

3. Sensortaste TOP (Oben)

4, Sensortaste BOTTOM (Unten)

5. Sensortaste FULL (Voll)

6. Sensortaste POWER (Ein/Aus)

7.  Sensortaste MIX-IN (Zutaten untermischen)
8. Sensortaste RE-SPIN (erneut aufrihren)
9. Sensortaste CLEAN (Reinigen)

10.  Minutenanzeige

1. Programm-Anzeige ICE CREAM

12.  Programm-Anzeige LIGHT ICE CREAM
13.  Programm-Anzeige SORBET

14. Programm-Anzeige GELATO

15.  Programm-Anzeige FROZEN YOGURT
16.  Anzeige INSTALL (Montage)

17.  Programm-Anzeige COFFEECCINO

18. Programm-Anzeige FROZEN DRINK

19. Programm-Anzeige SLUSHIE

20. Programm-Anzeige MILKSHAKE

21.  Programm-Anzeige SMOOTHIE BOWL
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Erste Nutzung

Ein- und Ausschalten

Verwenden Sie die Sensortaste POWER (Ein/Aus) (6), um das Gerat ein- oder auszuschalten.
Hinweis: Wenn 10 Minuten lang keine Bedienung erfolgt, wechselt das Gerat in den Standby-
Modus.

Anzeige INSTALL

Die Anzeige INSTALL (16) leuchtet, wenn die Einheit fiir den Betrieb nicht vollstandig montiert
ist.

Wenn die Anzeige rot blinkt, stellen Sie sicher, dass der Aufsenbehalter (G) korrekt eingesetzt
ist.

Verarbeitungsmodus

Wahlen Sie den Verarbeitungsmodus, bevor Sie ein Programm auswahlen.

- FULL (5): Verarbeitet den gesamten Inhalt des kleinen Behalters (F).

- TOP (3): Verarbeitet nur die obere Halfte des kleinen Behalters (F).

- BOTTOM (4): Verarbeitet die verbleibende untere Halfte des kleinen Behéalters (F).
Hinweis: Die Modi TOP (3) und BOTTOM (4) sind bei den Programmen DRINKABLE
(Getranketextur) nicht verfigbar.

Programme

Jedes Programm ist so konzipiert, dass Sie Rezepte einfach zubereiten kénnen. Die Dauer und
Geschwindigkeit jedes Programms werden automatisch angepasst, um bei jeder Zubereitung
gleichmafiige und cremige Ergebnisse zu erzielen.
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Kategorie Programm Beschreibung
Scoopable ICE CREAM Ideal fir traditionelle Rezepte. Verwandelt
(Konsistenz zum Milchprodukte und pflanzliche Alternativen in ein
Loffeln) dichtes, seidiges Speiseeis.
GELATO Entwickelt zur Zubereitung von cremebasierten
Grundlagen (Custard) fur klassisches italienisches
Speiseeis mit samtiger Textur.
SORBET Verwandelt sufde, fruchtige und wassrige
Mischungen in Sorbet mit cremiger Konsistenz.
FROZEN Mit nur einem Tastendruck wird naturbelassener
YOGURT Joghurt zu cremigem Frozen Yogurt. Hinweis:
Fur optimale Ergebnisse verwenden Sie gestifdte
Sorten mit vollem Fettgehalt. Vermeiden Sie
fettarme oder ,zuckerfreie" Varianten.
LIGHT ICE Konzipiert fur Eis mit niedrigem Zuckergehalt,
CREAM reduziertem Fettgehalt oder Zuckerersatz.
DRINKABLE SLUSHIE Bereitet weiche, gleichmafiige Slush-Getranke
(trinkbare auf Basis von Wasser und Getrankemischungen
Konsistenz) zu; eine Neuinterpretation des klassischen

Kinderlieblings.

MILKSHAKE Bereitet in wenigen Minuten dicke, cremige
Milchshakes zu mit lhrem bevorzugten Speiseeis
(hausgemacht oder gekauft), Milch und lhren
Lieblingszutaten.

FROZEN DRINK | Ermoglicht hochwertige Frozen Drinks mit
mehr Dichte, samtiger Textur und verlangerter
Schmelzbestandigkeit.

FRAPPE Perfekte Mischung aus kraftigem Kaffee und
mildem Cappuccino.

SMOOTHIE Dicker, cremiger Smoothie, in einer Schissel

BOWL serviert und mit nahrstoffreichen Zutaten wie

frischem Obst, Nissen und Samen garniert.

Wichtig: Beim Verarbeiten von DRINKABLE (Getranketextur)-Zubereitungen wie SLUSHIE (19),
FROZEN DRINK (18), COFFEECCINO (17), SMOQTHIE BOWL (21) oder MILKSHAKE (20) geben Sie
vor dem Starten des Programms Flussigkeit auf die Oberseite der gefrorenen Basis im kleinen
Behalter (F).
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SHAFT UP/DOWN (2)
Kombifunktion: Kombiniert das ausgewahlte Programm und RE-SPIN (8) in einem einzigen
Vorgang; es werden zwei Programme gleichzeitig ausgefihrt.

MIX-IN (+MIX-IN)

Das Programm MIX-IN ist dafiir ausgelegt, feste Zusatze (z. B. Stlicke von Siifdigkeiten,
Keksen, Niissen, Cerealien oder gefrorenem Obst) in eine frisch verarbeitete Basis oder in ein
Fertig-Dessert zu integrieren.

Hinweis: Flr optimale Ergebnisse platzieren Sie die Zutaten zum Untermischen in der Mitte
des kleinen Behalters (F). Nach Abschluss des Hauptprogramms entfernen Sie mit einem
Loffel eine Vertiefung von ca. 4 cm Durchmesser bis zum Boden des kleinen Behalters (F).
Geben Sie die zerkleinerten Zutaten in diese Vertiefung und starten Sie das Programm MIX-IN
mit der Sensortaste MIX-IN (7). Falls erforderlich, wiederholen Sie MIX-IN, um die Zusatze
vollstandig zu vermengen.

RE-SPIN (RE-SPIN)

Das Programm RE-SPIN verbessert die Textur, nachdem eines der voreingestellten
Programme ausgefiihrt wurde. Es ist besonders hilfreich, wenn die Basis sehr kalt ist (unter
-7°F / -21°C) und bréselig statt cremig wird.

Hinweis: Verwenden Sie RE-SPIN (8) nicht, bevor Sie das Programm MIX-IN (7) ausgefiihrt
haben.

Tipps fiir das Einfrieren

- Flr optimale Ergebnisse halten Sie die Temperatur zwischen -12 °C und -22 °C. Das Gerat
ist dafur ausgelegt, gefrorene Basen innerhalb dieses Bereichs effektiv zu verarbeiten.
Werden die Inhalte innerhalb dieses Temperaturbereichs gelagert, erreicht der kleine
Behalter (F) die ideale Konsistenz flir die Verarbeitung.

- Frieren Sie den kleinen Behalter (F) nicht in schrager Position ein. Stellen Sie ihn im
Gefrierschrank auf eine vollstandig waagerechte, ebene Flache.

- Senkrecht stehende Gefrierschranke sind vorzuziehen. Vermeiden Sie
Truhengefriergerate (chest freezers), da diese haufig zu stark kihlen.

- Frieren Sie die Basis vollstandig flir 24 Stunden ein. Auch wenn die Mischung
bereits vorher fest erscheint, benétigt sie ggf. mehr Gefrierzeit, um die optimale
Verarbeitungstemperatur zu erreichen.

- Optimieren Sie die Zeit, indem Sie mehrere kleine Behalter (F) im Voraus vorbereiten und
im Gefrierschrank lagern, um sie bei Bedarf zu verarbeiten.

Anweisungen fiir die Verwendung

Wichtig: Lesen Sie alle Sicherheitswarnhinweise, bevor Sie fortfahren.

1. Geben Sie die Zutaten in den kleinen Behalter (F). Achtung: Uberschreiten Sie nicht die
am kleinen Behalter (F) markierte MAX-FILL-Linie. Abb. 3

GELATEC 1800 89



DEUTSCH

Flr Rezepte mit gefrorenen Zutaten verschlief3en Sie den kleinen Behalter (F) mit dem
Deckel des kleinen Behalters (E) und stellen Sie ihn fiir mindestens 24 Stunden in den
Gefrierschrank. Abb. 4

SchlieRRen Sie das Hauptgerat (A) an die Stromversorgung an und stellen Sie das Gerat
auf eine ebene, trockene und saubere Oberflache.

Wenn die Basis vorbereitet bzw. gefroren ist, entfernen Sie den Deckel des kleinen
Behalters (E) und setzen Sie den kleinen Behalter (F) in den &ufderen Behalter (G) ein.
Abb. 5

Hinweis:

Verarbeiten Sie keine Mischungen, wenn der Inhalt des kleinen Behalters (F) schrag
eingefroren wurde oder wenn er teilweise entnommen und anschlieféend unregelmafiig
wieder eingefroren wurde.

Glatten Sie vor dem erneuten Einfrieren stets die Oberflédche des im kleinen Behalter (F)
verarbeiteten Desserts.

Zum teilweisen Aufweichen stellen Sie den kleinen Behélter (F) in den Kihlschrank und
rihren Sie die Masse kraftig, bis sie homogen ist.

Frieren Sie den kleinen Behalter (F) erneut auf einer vollstandig waagerechten, ebenen
Flache im Gefrierschrank ein, um eine gleichmafsige Konsistenz sicherzustellen.

Wichtig: Stellen Sie sicher, dass der Dichtungsring des Deckels des dufderen Behalters
(O) vor der Montage des Riihrpaddels (D) korrekt im Deckel des &ufderen Behalters (B)
eingesetztist.

Montage des Rihrpaddels (D) mit dem Montagewerkzeug (H)
Abb. 6

M

2

3

Halten Sie die Basis des Montagewerkzeugs fur das Rihrpaddel (H) mit einer Hand
fest und fiihren Sie es von oben durch die zentrale Offnung des Deckels des &ufReren
Behalters (B).

Drehen Sie den Deckel (B) um, sodass er mit der Innenseite nach oben liegt. Richten Sie
die Montageoffnung an der Unterseite des Rihrpaddels (D) am Montagewerkzeug (H)
aus und setzen Sie das Rihrpaddel (D) auf das Werkzeug, bis es einrastet.

Ziehen Sie das Montagewerkzeug (H) langsam aus dem Deckel (B) heraus.

Hinweise:

90

Gehen Sie beim Umgang mit dem Rihrpaddel (D) vorsichtig vor.

Hinweis: Das Rihrpaddel (D) muss korrekt montiert sein; andernfalls funktioniert das
Gerat nicht ordnungsgemafs.

Wenn der Dichtungsring des Deckels des aufieren Behalters (C) nicht korrekt eingesetzt
ist, kann es wahrend der Zubereitung von Getranken zu Flissigkeitsaustritt aus dem
aufderen Behalter (G) kommen.
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Aufsetzen und Verriegeln des Deckels des dufderen Behalters (B) Positionieren Sie die
Lasche des Deckels (B) leicht rechts vom Griff des aufieren Behalters (G). Richten Sie die
Referenzlinie am Deckel (B) an dem Pfeil aus, der sich am Griff des dufReren Behalters (G)
befindet. Drehen Sie den Deckel (B) im Uhrzeigersinn, um ihn zu verriegeln. Abb. 7
Einsetzen des aufderen Behalters (G) in das Hauptgerat (A) SchlieRen Sie das Gerat

an die Stromversorgung an. Setzen Sie anschlieRend den dufieren Behalter (G) auf

das Hauptgerat (A), sodass der Griff zentriert unter dem Display des Bedienfelds
ausgerichtet ist. Drehen Sie den Griff nach rechts, um den aufReren Behalter (G) in seiner
Position zu verriegeln. Es ist ein bestatigendes ,Klick" zu horen. Abb. 8

Einschalten, Auswahlvon Modus und Programm Drlicken Sie die Sensortaste POWER
(Ein/Aus) (6), um das Gerat einzuschalten. Wenn der duf3ere Behalter (G) korrekt
eingesetzt ist, leuchtet das Display auf und das Gerat ist betriebsbereit. Wahlen Sie
einen Verarbeitungsmodus TOP (3), FULL (5) oder BOTTOM (4). Wé&hlen Sie anschliefRend
das zu lhrer Basis passende Programm aus und drticken Sie die Sensortaste START
(Start) (1), um zu beginnen. Das Programm stoppt automatisch nach Abschluss.

Hinweise:

Die Modi TOP (3) und BOTTOM (4) sind bei den Programmen DRINKABLE nicht verfligbar.
Wenn die Anzeige INSTALL (16) rot leuchtet und blinkt, ist das Gerat fiir den Betrieb
nicht vollstandig montiert. Priifen Sie, ob der AufRenbehalter (G) korrekt eingesetzt ist.
Stellen Sie sicher, dass das Gerat an das Stromnetz angeschlossen ist, bevor Sie den
Aufdenbehalter einsetzen.

Entnahme des dufderen Behalters (G) nach Programmende. Driicken Sie die
Entriegelungstaste des duRReren Behalters (C); diese befindet sich an der linken Seite des
Hauptgerats (A). Drehen Sie den Griff des aufReren Behalters (G) zurtick in die mittlere
Position. Wahrend Sie den Griff drehen, senkt die Plattform den aufderen Behalter (G)
ab. Sobald der dufRere Behalter (G) entriegelt ist und sich die Plattform in der unteren
Position befindet, heben Sie den Behalter an, um ihn aus dem Hauptgerat (A) zu
entnehmen. Abb. 9

Entfernen des Deckels. Drlicken Sie die Entriegelungstaste des Deckels. Drehen Sie den
Deckel des aufderen Behalters (B) gegen den Uhrzeigersinn, um ihn abzunehmen.
Wenn Sie Toppings hinzufligen mochten, verwenden Sie einen Loffel, um in der bereits
verarbeiteten Masse im kleinen Behélter (F) eine Vertiefung von ca. 4 cm Durchmesser
bis zum Boden zu formen. Geben Sie die zerkleinerten Toppings in diese Vertiefung und
wiederholen Sie die Schritte 7-11, um den Inhalt erneut zu verarbeiten. Verwenden Sie
dabei denselben Verarbeitungsmodus (TOP/FULL/BOTTOM) und das Programm MIXIN.

Tipps fir MIXIN

Geben Sie insgesamt 1/4 Tasse (ca. 60 ml) an zerkleinerten Suifdigkeiten, gefrorenem
Obst, gehackten Nissen, Schokoladensttickchen usw. hinzu. Wenn Sie mehrere Toppings

GELATEC 1800 91



DEUTSCH

verwenden, halten Sie das Gesamtvolumen bei 1/4 Tasse oder weniger. Passen Sie
die Menge nach Geschmack an und stellen Sie sicher, dass der Deckel des dufderen
Behalters (B) den kleinen Behalter (F) problemlos schlief3en kann.

- Harte Toppings wie Schokolade, Bonbons oder Niisse werden wahrend des Programms
MIXIN nicht zerkleinert und bleiben ganz. Daher wird empfohlen, MiniSchokodrops,
MiniBonbons oder vorgeschnittene Zutaten zu verwenden.

- Weiche Toppings kdnnen beim Verarbeiten zerbrechen. Zutaten wie Cerealien, Kekse
oder gefrorenes Obst liegen nach dem Programm MIXIN in kleineren Stiicken vor. Flr
optimale Ergebnisse beginnen Sie bei weichen Zutaten mit grof3eren Stiicken.

- Fur beste Ergebnisse bei ICE CREAM und GELATO wird die Verwendung von frischem
Obst, Saucen oder streichfahigen Cremes als Topping nicht empfohlen. Das Hinzufligen
von frischem Obst, Fudge oder Karamellsaucen kann das Dessert verwassern bzw. die
Konsistenz verdinnen.

- SchokoHaselnussCremes sowie Nussmuse lassen sich ebenfalls nicht gut integrieren.

- Empfohlen werden gefrorenes Obst oder schnell aushartende Schokoladen-/Karamell-
Toppings.

1. Textur verbessern mit der RESPIN-Funktion. Wenn die Zubereitung im kleinen Behalter
(F) kriimelig oder mehlig ist, verwenden Sie die Funktion RESPIN Uber die Sensortaste
RESPIN (8), anstatt Toppings hinzuzufligen. Dieses Programm ist besonders hilfreich bei
sehr kalten Basen. Wenn die Textur nach RESPIN (8) glatt ist, fahren Sie mit Schritt 14
fort. Wenn sie weiterhin kriimelig oder mehlig ist, wiederholen Sie die Schritte 7-11 und
flihren Sie RESPIN (8) erneut aus, um den Inhalt erneut zu verarbeiten.

Hinweis: Fiihren Sie RESPIN (8) nicht aus, bevor Sie das Programm MIXIN (7) verwendet
haben.

2. Entnehmen und Servieren. Nehmen Sie den kleinen Behalter (F) aus dem auf3eren
Behalter (G) heraus und servieren Sie das Dessert.

3. Reinigung des Deckels und Entnahme des Rihrpaddels. Wenn die Einheit aus dem
Hauptgerat (A) entnommen wurde, spiilen Sie den Deckel des &ufderen Behalters (B)
unter flieRendem Wasser ab, um klebrige Riickstande oder eingeschlossene Partikel
rund um das Rihrpaddel (D) zu entfernen. Halten Sie mit einer Hand die Basis des
Montagewerkzeugs flir das Rihrpaddel (H) fest. Fiihren Sie mit der anderen Hand das
Montagewerkzeug (H) durch die obere Offnung des Deckels (B) ein und driicken Sie, um
das Rihrpaddel (D) zu entriegeln. Abb. 10-11

4, Zur Erleichterung der Reinigung lassen Sie das Rihrpaddel (D) direkt in das Spllbecken
fallen. Reinigen Sie separat den Deckel (B), das Riihrpaddel (D) und den Dichtungsring
des Deckels des aufderen Behalters (C). Trocknen Sie alle Teile vollstandig, bevor Sie das
Gerat erneut verwenden.

5. Ausschalten und Trennen vom Stromnetz. Driicken Sie die Sensortaste POWER (Ein/Aus)
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(6), um das Gerat auszuschalten.

Ziehen Sie nach Gebrauch den Netzstecker des Hauptgerats (A). Siehe Abschnitt Pflege
und Wartung fur Anweisungen zur Reinigung und Lagerung.

Reste: Glatten, erneutes Einfrieren und erneute Verarbeitung. Wenn im kleinen Behalter
(F) Reste verbleiben, glatten Sie die Oberflache vor dem erneuten Einfrieren mit einem
Loffel oder Spatel. Stellen Sie den Behalter anschliefsend wieder in den Gefrierschrank
und achten Sie darauf, dass er vollstandig waagerecht steht. Ist die Zubereitung

nach dem erneuten Einfrieren zu hart, verarbeiten Sie sie erneut, indem Sie dasselbe
Programm ausfiihren, das Sie bereits flr die Zubereitung verwendet haben. Ist die
Zubereitung noch weich, kann sie direkt mit einem Loffel serviert werden.

Hinweis:

Beim erneuten Verarbeiten eines Desserts mit Toppings kénnen diese starker zerkleinert
werden und dadurch Textur und Geschmack verandern.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

Hinweis

Trennen Sie das Hauptgerat (A) vor der Reinigung vom Stromnetz.

Um die Reinigung zu beginnen, lésen Sie das Ruhrpaddel (D) vom Deckel des &ufReren
Behalters (B) mithilfe des Montagewerkzeugs fir das Rithrpaddel (H).

Spulen Sie das Ruhrpaddel (D) und den Deckel des &ufderen Behalters (B) mit
lauwarmem Wasser ab, um Reste von Speiseeis oder Toppings zu entfernen.
Verwenden Sie keine scheuernden Schwamme, Metallblrsten oder aggressive
Reinigungsmittel (z. B. Bleichmittel, Losungsmittel, Scheuer-/Pulverreiniger), da diese
die Teile beschadigen oder verkratzen kénnen.

Die sofortige Reinigung nach dem Gebrauch erleichtert die Reinigung, verlangert die
Lebensdauer des Gerats und des Zubehors und reduziert die Bildung von Flecken auf
Kunststoffteilen.

Trocknen Sie alle Teile vollstandig, bevor Sie das Gerat erneut verwenden.

Handreinigung

Waschen Sie den kleinen Behalter (F), den dufderen Behalter (G), die Deckel (B und E)
sowie das Rithrpaddel (D) mit lauwarmem Wasser und Spulmittel.

Verwenden Sie zur Reinigung des Rithrpaddels (D) ein Reinigungsutensil mit Griff (z. B.
eine Spilbirste).

Spulen Sie alle Teile griindlich ab und lassen Sie sie an der Luft trocknen.

Das Hauptgerat (A) darf nicht in Wasser getaucht werden; reinigen Sie es ausschlieflich
mit einem leicht angefeuchteten Tuch.
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Geschirrspiiler

- Stellen Sie den kleinen Behalter (F), sowie das Rihrpaddel (D) in das obere Fach der
Spulmaschine; diese Teile sind spilmaschinengeeignet.

- Nehmen Sie das Rihrpaddel (D), den kleinen Behalter (F), bevor Sie sie in die
Spullmaschine geben.

- Vermeiden Sie Programme mit hoher Temperatur oder Heifslufttrocknung, um die
Lebensdauer der Teile zu verlangern.

Deckel des aufderen Behilters (B)

- Entfernen Sie vor der Reinigung des Deckels das Rithrpaddel (D), um mogliche
Ruckstande, die darunter eingeschlossen sind, zu entfernen.

- Lassen Sie lauwarmes Wasser durch den Entriegelungshebel des Riihrpaddels sowie
durch die Ablaufoffnungen laufen, die sich beidseitig befinden.

- Um sie vollstandig zu entleeren, setzen Sie den Deckel so auf, dass die Hebelseite nach
unten zeigt.

Programm zur Reinigung der Welle

1. Schlief3en Sie das Gerat an das Stromnetz an und drlicken Sie die Sensortaste POWER
(Ein/Aus) (6).

2. Entfernen Sie den aufderen Behalter (G) vom Hauptgerat (A).

3. Drlcken Sie die Taste CLEAN und anschlief3end die Sensortaste START (Start) (1), um das
Programm zu starten.

4. Die Welle fahrt langsam nach unten. Sobald sie vollstandig abgesenkt ist, reinigen Sie
sie mit einem sauberen, leicht angefeuchteten Tuch.

5. Driicken Sie nach der Reinigung erneut die Sensortaste START (Start) (1); die
Antriebswelle kehrt in ihre vorherige Position zurick.

Hinweis: Die Welle muss nach jeder Verwendung gereinigt werden.

Hauptgerat (A)

Ziehen Sie vor der Reinigung den Netzstecker des Hauptgerats (A).

Wischen Sie das Hauptgerat (A) mit einem leicht angefeuchteten Tuch und neutralem
Reinigungsmittel ab und trocknen Sie es anschliefdend. Stellen Sie sicher, dass der elektrische
Kontaktbereich vollstandig trocken ist.

Verwenden Sie keine scheuernden Tuicher/Schwamme und keine Biirsten.

Lagerung
Zum Verstauen des Kabels: Vermeiden Sie es, das Kabel um den unteren Teil des Hauptgerats
(A) zu wickeln.
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Bewahren Sie zusatzliches Zubehoér zusammen mit dem Gerat oder in einem Schrank auf, um
Beschadigungen oder Sicherheitsrisiken zu vermeiden.

Zuriicksetzen des Motors (Uberlastschutz)

1. Ziehen Sie den Netzstecker des Hauptgerats (A) aus der Steckdose.

2. Lassen Sie den Motor mindestens 15 Minuten abkuhlen.

3. Entfernen Sie den Deckel des dufderen Behalters (B) und das Rihrpaddel (D). Priifen Sie,
ob keine Zutaten im Deckel-/Verriegelungsbereich (einschlief3lich Dichtungsring (C))
oder rund um die Welle eingeklemmt sind.

4, Wenn der kleine Behalter (F) sehr voll oder der Inhalt extrem hart ist, entnehmen Sie
einen Teil der Mischung, um die Belastung zu reduzieren.

5. Setzen Sie den kleinen Behalter (F) wieder in den &uferen Behalter (G) ein, montieren Sie
den Deckel (B) und verriegeln Sie die Einheit am Hauptgerat (A).

6. Stecken Sie das Gerat wieder ein, driicken Sie die Sensortaste POWER (Ein/Aus) (6) und
fUhren Sie das Programm testweise aus. Wenn das Gerat nicht startet, wiederholen Sie
den Reset-Vorgang.

7. Wenn das Problem weiterhin besteht, wenden Sie sich an den Kundendienst.

Hinweis: Vermeiden Sie Uberlastungen.

- Verarbeiten Sie keine festen Eisblocke oder Eiswiirfel.

- Versuchen Sie nicht, Smoothies zuzubereiten oder lose und harte Zutaten zu
verarbeiten.

- Obst muss zerkleinert werden, um den Saft freizusetzen, oder mit anderen Zutaten
gemischt und vor der Verarbeitung eingefroren werden.
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5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

DEUTSCH

Beschreibung des Problems

Lésung

Das Gerat kann sich wahrend der
Verarbeitung auf der Arbeitsflache
verschieben.

Stellen Sie sicher, dass die Arbeitsflache und
die StandfuifRe des Hauptgerats (A) sauber und
trocken sind.

Das Dessert ist nach der Verarbeitung
flissig und nicht fest.

Wenn die Mischung zu weich ist, stellen Sie den
kleinen Behalter (F) fir einige Stunden zurtick
in den Gefrierschrank, bis die gewlinschte
Konsistenz erreicht ist.

Frieren Sie die Basis vollstandige 24 Stunden
ein und verarbeiten Sie sie direkt nach dem
Entnehmen aus dem Gefrierschrank.

Die OneTouchProgramme leuchten
nicht.

Stecken Sie das Hauptgerat (A) in eine
funktionsfahige Steckdose, bevor Sie den dufderen
Behalter (G) einsetzen.

Driicken Sie POWER (6) und wahlen Sie
anschlief3end einen Modus (TOP/FULL/BOTTOM)
sowie ein Programm aus.

Uberpriifen Sie die Montage: Wenn der AuRenbehilter
(G) nicht korrekt eingesetzt ist, blinkt die Anzeige
INSTALL (16) rot.

Nehmen Sie nach jedem Programm den dufderen
Behalter (G) heraus und priifen Sie das Ergebnis,
bevor Sie ein weiteres Programm starten.

Wenn die Konsistenz weiterhin zu weich ist,
senken Sie die Temperatur des Gefrierschranks.
Das Gerat arbeitet am besten mit Basen, die bei
-12 °C bis -22 °C gefroren wurden.

Die Anzeige INSTALL (16) blinkt rot.

Der Aufdenbehalter (G) ist nicht eingesetzt oder
nicht korrekt eingesetzt. Setzen Sie ihn erneut am
Hauptgerat (A) ein, bis ein ,Klick" horbar einrastet.

Das Gerat kann sich wahrend der
Verarbeitung auf der Arbeitsflache
verschieben.

Stellen Sie sicher, dass die Arbeitsflache und
die StandfiiRe des Hauptgerats (A) sauber und
trocken sind.

Wenn das Dessert nach dem
Verarbeiten broselig oder ,mehlig"
wird:

Verwenden Sie RESPIN (8) nach einem
OneTouchProgramm, um eine cremigere
Konsistenz zu erzielen.

Ist die Mischung extrem hart, temperieren Sie
den kleinen Behalter (F) vor der Verarbeitung 2-5
Minuten im Kihlschrank.

Ein niedriger Fett- oder Zuckergehalt kann
die Textur beeinflussen; befolgen Sie die
empfohlenen Rezepte.
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Auf dem Display erscheint €03, EO5,
E08 oder E28

Motoruberlast erkannt: Ziehen Sie den
Netzstecker, entfernen Sie den Aufdenbehalter
(G) und lassen Sie das Hauptgerat (A) 15
Minuten abkihlen. Entfernen Sie den Deckel des
AufRenbehalters (B) und das Riihrpaddel (D) und
beseitigen Sie eventuelle Blockierungen.

Vermeiden Sie Ubermafiig dichte Mischungen;
passen Sie Zucker- und Fettgehalt gemaf3 Rezept
an.

Verarbeiten Sie Basen bei Temperaturen zwischen
-12 °Cund -22 °C; stellen Sie den kleinen Behalter
(F) in den vorderen Bereich des Gefrierschranks
oder lassen Sie ihn kurz temperieren, wenn er zu
hartist.

Verarbeiten Sie KEINE Eisblocke/Eiswurfel und
keine losen, harten Zutaten.
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Der kleine Behalter (F) ist im Fur optimale Ergebnisse verarbeiten Sie KEINEN
Gefrierschrank schrag eingefroren. kleinen Behalter (F), der schrag eingefroren
wurde oder aus dem bereits Produkt entnommen
und anschlief?end unregelmafiig wieder
eingefroren wurde.

Vor dem erneuten Einfrieren die Oberflache
stets glatten; ist sie bereits unregelmafsig, im
Kihlschrank auftauen, durchmischen, um die
Zutaten wieder zu verbinden, und anschliefdend
auf einer ebenen Flache erneut einfrieren.

Der aufdere Behalter (G) lasst sich Warten Sie 2 Minuten. Halten Sie anschlief3end
nach der Verarbeitung nicht aus dem die Entriegelungstaste (linke Seite des
Hauptgerat (A) losen Hauptgerats (A)) gedriickt, wahrend Sie den Griff

des dufderen Behalters (G) im Uhrzeigersinn
drehen, um ihn zu entnehmen. Dies kann etwas
Kraft erfordern.

Stellen Sie sicher, dass die Aufnahme (Kavitat)
des Rithrpaddels (D) vor der Verwendung
vollstandig trocken ist. Wenn Sie mehrere
Rezepte zubereiten, spiilen und trocknen Sie das
Ruhrpaddel (D) zwischen den Zubereitungen.
Dadurch wird verhindert, dass Restwasser
gefriert und die Komponenten festkleben.

6. TECHNISCHE SPEZIFIKATIONEN

Produkt: Gelatec 1800
Referenz des Gerates: EU01_123709

Spannung: 220 - 240V
Frequenz: 50 - 60 Hz
Leistung: 700 W

Die Leistungsaufnahme im ,Standby"-Modus betragt 0,3 W gemafs den Richtlinien der

Norm EN 50564:2011 und den europaischen Verordnungen 1275/2008/€EG und 801/2013/
EG. Zu diesem Zweck wird das Gerat an das Stromnetz angeschlossen, ohne ein Modus
auszufihren, und wartet darauf, dass der Standby-Modus aktiviert wird.

Der Zeitraum, nach dem das Gerat automatisch in den Modus ,standby" wechselt, betragt 10
Minuten.

93 GELATEC 1800

DEUTSCH

Die technischen Daten kénnen ohne vorherige Ankiindigung geandert werden, um die
Produktqualitat zu verbessern.
Hergestellt in China | Entworfen in Spanien

7. RECYCLING VON ELEKTRO- UND ELEKTRONIKGERATEN

Dieses Symbol weist darauf hin, dass das Produkt und/oder die Batterie/Akku
gemafs den geltenden Vorschriften getrennt vom Haushaltsabfall entsorgt werden
muss. Wenn dieses Produkt das Ende seiner Nutzungsdauer erreicht hat, sollten
Sie die Batterien/Akkus entfernen und es zu einer von den &rtlichen Behorden
bestimmten Sammelstelle bringen.
Die Verbraucher missen sich mit Ihren 6rtlichen Behorden oder Einzelhandlern in Verbindung
setzen, um Informationen Uber die ordnungsgemafie Entsorgung ihrer Altgerate und / oder
ihre Akkus zu erhalten.
Informationen Uber nationale Verpackungsrecyclingprogramme und deren Kennzeichnung
finden Sie auf unserer Website.
Die Einhaltung der oben genannten Leitlinien tragt zum Schutz der Umwelt bei.

8. GARANTIE UND KUNDENDIENST

Cecotec haftet gegentiber dem Endnutzer oder Verbraucher fur jegliche Konformitatsmangel,
die zum Zeitpunkt der Lieferung des Produkts bestehen, gemaf3 den in den geltenden
Vorschriften festgelegten Bedingungen und Fristen.

Es wird empfohlen, dass Reparaturen von qualifiziertem Personal durchgefihrt werden.

Si detecta una incidencia con el producto o tiene alguna consulta, péngase en contacto con el
servicio de Asistencia Técnica oficial de Cecotec a través del nimero de teléfono +34 96 321
07 28.

9. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten dieses Handbuchs liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Verdffentlichung darf

ohne die vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch
teilweise vervielfaltigt, in einem Datenabrufsystem gespeichert oder auf irgendeine Weise
(elektronisch, mechanisch, durch Fotokopieren, Aufzeichnen oder Ahnliches) Ubertragen oder
verbreitet werden.
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10. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

c € Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den grundlegenden
Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in der Europaischen
Union geltenden Vorschriften tbereinstimmt. Dieses Produkt wurde unter Einhaltung der
erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards entwickelt, hergestellt und gepruft. Der
vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist auf folgender Website zu finden: https://
storececotec.de/de/information/declaration-of-conformity
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura
A.  Corpo principale
Coperchio del contenitore esterno
Anello di tenuta del coperchio del contenitore esterno
Tavolozza
Coperchio di piccolo contenitore
Piccolo contenitore
Contenitore esterno
Strumento di installazione della tavolozza

ITommoNw

Nota:
Le immagini contenute nel presente manuale sono rappresentazioni schematiche e
potrebbero non corrispondere esattamente a quelle del prodotto.

2. PRIMA DELL'USO

- Questo apparecchio é fornito in un imballaggio progettato per proteggerlo durante
il trasporto. Rimuovere lapparecchio dalla scatola. E possibile conservare la scatola
originale e gli altri materiali di imballaggio in un luogo sicuro per evitare danni
all'apparecchio in caso di trasporto futuro. Se si desidera smaltire l'imballaggio originale,
assicurarsi di riciclare correttamente tutti gli elementi.

- Assicurarsi che tutti i pezzi e i componenti siano inclusi e in buone condizioni. In caso
di pezzi mancanti o danneggiati, contattare immediatamente il Servizio di Assistenza
Tecnica ufficiale di Cecotec.

Contenuto della confezione:
- Prodotto

- 3vaschette

- Manuale diistruzioni

- Non rimuovere il numero di serie dal prodotto, per mantenere una corretta tracciabilita
della tua attrezzatura in caso di richiesta di assistenza.

Prima del primo utilizzo

1. Pulire il contenitore piccolo (F), il contenitore esterno (G), i coperchi (B ed E) e la
tavolozza (D) con acqua calda e sapone.

2. Perpulire la tavolozza (D), utilizzare una spazzola o un utensile per lavare i piatti con
manico.

celatecisoo | 107



ITALIANO

3. Risciacquare accuratamente tutti i pezzi e lasciarli asciugare all'aria.
4. Pulire il pannello di controllo sul corpo principale (A) con un panno morbido. Non
immergerlo né far penetrare acqua nel corpo principale (A).

3. FUNZIONAMENTO

Prerequisiti

Posizionare il dispositivo su una superficie solida, piana e orizzontale.

Posizionare 'apparecchio lontano da fonti di calore e dalla luce solare diretta. Evitare schizzi
d'acqua sull'apparecchio, in particolare sul corpo principale (A); cio potrebbe causare un
cortocircuito.

Per una corretta ventilazione, lasciare spazio libero su entrambi i lati dell'apparecchio.
Lasciare almeno 100 mm di distanza tra il retro e i lati dell'apparecchio e qualsiasi parete.

pannello di controllo
Figura 2:
1. Pulsante touch START

2. Pulsante touch SU/GIU

3. Pulsante touch TOP

4. Pulsante touch BOTTOM

5. Pulsante completamente touch

6.  Pulsante touch POWER (On/0Off)

7. Pulsante touch + MIX-IN

8.  Pulsante touch RE-SPIN

9.  Pulsante touch CLEAN

10. Visualizzazione dei minuti

1. Indicatore del programma GELATO

12. Indicatore del programma GELATO LEGGERO
13. Indicatore del programma SORBET

14. Indicatore del programma GELATO

15. Indicatore del programma Frozen Yogurt

16. Indicatore INSTALL (montaggio)

17.  Indicatore del programma COFFEECCINO

18. Indicatore del programma BEVANDE GHIACCIATE
19. Indicatore del programma SLUSHIE

20. Indicatore del programma MILKSHAKE

21. Indicatore del programma SMOQOTHIE BOWL
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Primo utilizzo

Accensione e spegnimento

Utilizzare il pulsante POWER (On/Off) (6) per accendere o spegnere l'apparecchio.

Nota: se non viene eseguita alcuna operazione per 10 minuti, il dispositivo entra in modalita
standby.

Indicatore INSTALL

L'indicatore INSTALL (16) si accende quando il gruppo non & completamente assemblato per
luso.

Se l'indicatore & rosso e lampeggiante, assicurarsi che il contenitore esterno (G) sia installato
correttamente.

Modalita di elaborazione

Selezionare la modalita di elaborazione prima di scegliere un programma.

- FULL (5): elabora tutto il contenuto del Contenitore Piccolo (F).

- TOP (3): elabora solo la meta superiore del contenitore piccolo (F).

- INFERIORE (4): elabora la meta inferiore rimanente del Contenitore Piccolo (F).
Nota: le modalita TOP (3) e BOTTOM (4) non sono disponibili con i programmi DRINKABLE
(consistenza bevibile).

Programmi

Ogni programma e progettato per semplificare la preparazione delle ricette. La durata e la
velocita di ogni programma vengono regolate automaticamente per ottenere risultati sempre
uniformi e cremosi.
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Categoria Programma Descrizione
adatta per essere GELATO Ideale per ricette tradizionali. Trasforma i
presa con un cucchiaio latticini e le alternative vegetaliin un gelato
denso e cremoso.

GELATO Studiata per realizzare basi tipo crema ( crema
pasticcera ) per il classico gelato italiano, dalla
consistenza vellutata.

SORBETTO Trasforma miscele di frutta dolci e acquose in
sorbetti cremosi.

YOGURT Con un solo pulsante, trasforma lo yogurt

CONGELATO normale in uno yogurt gelato cremoso.
Consiglio: per risultati ottimali, usa varieta
zuccherate e intere. Evita le opzioni senza
grassi o “senza zuccheri aggiunti”.

GELATO Progettato per produrre gelato con poco

LEGGERO zucchero, ridotto contenuto di grassi o con
sostituti dello zucchero.

Bevibile (consistenza GRANITA Prepara granite lisce e omogenee con acqua e
bevibile) miscele per bevande: una reinterpretazione del

classico preferito dai bambini.

FRAPPE Prepara in pochi minuti dei frullati densi e
cremosi utilizzando il tuo gelato preferito
(fatto in casa o comprato), latte e i tuoi
condimenti preferiti.

BEVANDA bevande ghiacciate di qualita ultra-
GHIACCIATA perfezionata, con maggiore spessore,
consistenza vellutata e resistenza prolungata
allo scioglimento.

FRAPPE La miscela perfetta tra un caffe intenso e un
cappuccino morbido.

CIOTOLADI Frullato denso e cremoso servito in una ciotola
FRULLATO e guarnito con ingredienti nutrienti come frutta
fresca, noci e semi.

Importante: quando si preparano preparazioni BEVIBILI come GRANITA (19), BEVANDA
GHIACCIATA (18), CAFFE (17), FRULLATO (21) o MILKSHAKE (20), aggiungere il liquido sopra la
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base congelata nel contenitore piccolo (F) prima di avviare il programma.

ALBERO SU/GIU (2)
Funzione combinata: combina il programma selezionato e RE-SPIN (8) in un'unica operazione,
eseguendo due programmi contemporaneamente.

MISCELA (+MISCELA)

ILprogramma MIX-IN & progettato per integrare additivi solidi (pezzi di caramelle, biscotti,
noci, cereali o frutta congelata) in una base appena lavorata o in un dessert commerciale.
Nota: per risultati ottimali, posizionare gli ingredienti aggiunti al centro della Ciotola Piccola
(F). Dopo il programma principale, utilizzare un cucchiaio per creare un foro di circa 4 cm

di diametro dal fondo della Ciotola Piccola (F). Inserire gli ingredienti tritati in questo foro
ed eseguire il programma MIX-IN utilizzando il pulsante touch +MIX-IN (7). Se necessario,
ripetere il programma MIX-IN per incorporare completamente gli ingredienti aggiunti.

RE-SPIN (RE-SPIN)

Il programma RE-SPIN migliora la consistenza dopo aver eseguito uno dei programmi
preimpostati. £ particolarmente utile quando la base & molto fredda (sotto i -7 °F/-21°C) e
diventa friabile anziché cremosa.

Nota: non utilizzare RE-SPIN (8) prima di eseguire il programma MIX-IN (7).

Consigli per il congelamento

- Per risultati ottimali, mantenere la temperatura tra -12 °C e -22 °C. IL dispositivo e
progettato per elaborare efficacemente basi congelate entro questo intervallo. Se
conservato entro questi parametri, il Contenitore Piccolo (F) raggiungera la consistenza
ideale per la lavorazione.

- Non congelare il contenitore piccolo (F) in posizione inclinata. Posizionarlo su una
superficie perfettamente piana all'interno del congelatore.

- Sono preferibili i congelatori verticali. Evitate i congelatori a pozzetto , perché tendono a
raffreddare eccessivamente.

- Congelare la base per 24 ore. Anche se il composto appare solido in anticipo, avra
bisogno di pii tempo di congelamento per raggiungere la temperatura di lavorazione
ottimale.

- Ottimizza il tuo tempo preparando in anticipo diversi contenitori piccoli (F) e
conservandoli nel congelatore per lavorarli quando vuoi.

Istruzioni per l'uso

Importante: leggere attentamente tutte le avvertenze di sicurezza prima di procedere.

1. Aggiungere gli ingredienti nel contenitore piccolo (F). NON superare la linea MAX FILL
contrassegnata sul contenitore piccolo (F). Fig. 3
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Per le ricette che richiedono ingredienti congelati, chiudere il contenitore piccolo (F) con
il coperchio del contenitore piccolo (E) e riporlo nel congelatore per almeno 24 ore. Fig. 4
Collegare il corpo principale (A) alla presa di corrente e posizionare l'apparecchio su una
superficie piana, asciutta e pulita.

Una volta preparata o congelata la base, togliere il coperchio dal contenitore piccolo (E)
e posizionare il contenitore piccolo (F) all'interno del contenitore esterno (G). Fig. 5

Nota:

Non lavorare le miscele se il contenuto del contenitore piccolo (F) si & congelato in modo
obliquo o se é stato parzialmente rimosso e ricongelato in modo non uniforme .

Prima di ricongelare , lisciare sempre la superficie del dessert lavorato all'interno del
piccolo contenitore (F).

Per ammorbidire parzialmente, trasferire il piccolo contenitore (F) in frigorifero e
mescolare energicamente fino a ottenere un composto omogeneo.

Ricongelare il contenitore piccolo (F) su una superficie completamente piana nel
congelatore per garantire una consistenza uniforme.

Importante: assicurarsi che l'anello di tenuta del coperchio del contenitore esterno
(O) sia posizionato correttamente sul coperchio del contenitore esterno (B) prima di
installare la paletta (D).

Installazione della tavolozza (D) con lo strumento di installazione (H)
Figura 6

M

@)
3

Gradi:

Tenere la base dello strumento di installazione della pagaia (H) con una mano e, dalla
parte superiore del coperchio del contenitore esterno (B), spingerlo attraverso il foro
centrale del coperchio.

Capovolgere il tappo (B). Allineare il foro di installazione situato sulla base della Palette
(D) con L'utensile (H) e inserire la Palette (D) nell'utensile.

Rimuovere lentamente lo strumento di installazione (H) dal coperchio (B).

Maneggiare con cura la tavolozza (D).

La paletta (D) deve essere installata correttamente, altrimenti l'apparecchio non
funzionera normalmente.

Se l'anello di tenuta del coperchio del contenitore esterno (C) non & posizionato
correttamente, durante la preparazione della bevanda potrebbero verificarsi perdite di
liquido dal contenitore esterno (G).

Fissaggio e bloccaggio del coperchio del contenitore esterno (B). Posizionare la
linguetta sul coperchio (B) leggermente a destra della maniglia del contenitore esterno
(G). Allineare la linea di riferimento sul coperchio (B) con la freccia sulla maniglia del
contenitore esterno (G). Ruotare il coperchio (B) in senso orario per bloccarlo. Fig. 7
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Fissaggio del contenitore esterno (G) al corpo principale (A). Con 'apparecchio collegato
alla presa di corrente, posizionare il contenitore esterno (G) sul corpo principale (A) con
la maniglia centrata sotto il display del pannello. Ruotare la maniglia in senso orario per
bloccare il contenitore esterno (G) in posizione; si sentira un clic di conferma. Fig. 8
Accensione, selezione della modalita e del programma. Premere il pulsante touch
POWER (On/0ff) (6) per accendere 'apparecchio. Se il contenitore esterno (G) &
installato correttamente, il display si illuminera e l'apparecchio sara pronto per

'uso. Premere una modalita di lavorazione: TOP (3), FULL (5) o BOTTOM (4). Quindi,
selezionare il programma corrispondente alla base e premere il pulsante touch START
(Start) (1) per iniziare. Il programma si interrompera automaticamente al termine.

Le modalita TOP (3) e BOTTOM (4) non sono disponibili con i programmi DRINKABLE.

Se l'indicatore INSTALL (16) & rosso e lampeggiante, lapparecchio non & completamente
assemblato per l'uso. Verificare che la ciotola esterna (G) sia installata correttamente.
Assicurarsi che l'apparecchio sia collegato all'alimentazione elettrica prima di installare
la ciotola.

Rimozione del contenitore esterno (G) al termine del programma. Premere il pulsante
di sgancio del contenitore esterno situato sul lato sinistro del corpo principale (A).
Ruotare la maniglia del contenitore esterno (G) nella posizione centrale. Ruotando, la
piattaforma abbassera il contenitore esterno (G). Quando il contenitore esterno (G) @
sganciato e la piattaforma e abbassata, sollevarla per rimuoverla dal corpo principale
(A). Fig. 9

Rimozione del coperchio. Premere il pulsante di rilascio del coperchio e ruotare il
coperchio del contenitore esterno (B) in senso antiorario per rimuoverlo.

Se si aggiungono condimenti, utilizzare un cucchiaio per creare un foro di 4 cm di
diametro che raggiunga il fondo della parte gia lavorata del Contenitore Piccolo (F).
Mettere i condimenti tritati in questo foro e ripetere i passaggi da 7 a 11 per lavorare
di nuovo utilizzando la stessa modalita di lavorazione (SOPRA/PIENO/FONDO) e il
programma MIX - IN.

MIX - IN

Aggiungere 1/4 di tazza (circa 60 ml) di caramelle sbriciolate, frutta congelata, noci
tritate, gocce di cioccolato, ecc. Se si utilizzano piu guarnizioni, mantenere il volume
combinato a 1/4 di tazza o meno. Regolare a piacere e assicurarsi che il coperchio del
contenitore esterno (B) aderisca perfettamente al contenitore pil piccolo (F).

Le guarnizioni dure come cioccolato, caramelle o frutta secca non si sfalderanno
durante il programma MIX - IN e rimarranno intere. Per questo motivo, si consiglia di
utilizzare mini gocce di cioccolato , mini caramelle o ingredienti pretagliati.

Le guarnizioni morbide si sfalderanno. Ingredienti come cereali, biscotti o frutta
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congelata saranno in pezzi pil piccoli dopo il programma MIX - IN. Per risultati ottimali,
iniziare con pezzi piti grandi quando l'ingrediente & morbido.

Per ottenere i migliori risultati con il gelato, si sconsiglia di utilizzare frutta fresca,
salse o creme spalmabili come guarnizione . Laggiunta di frutta fresca, fudge o salse al
caramello diluira il dessert.

Anche le creme spalmabili al cioccolato e alle nocciole e il burro di noci non si
amalgamano bene.

Si consigliano coperture di frutta congelata o di cioccolato/caramello a rapida
solidificazione.

Migliora la consistenza con la funzione RE - SPIN. Se la preparazione nella Ciotola
Piccola (F) e friabile o farinosa, usa la funzione RE - SPIN con il Pulsante Touch RE - SPIN
(8) invece di aggiungere guarnizioni . Questo programma & particolarmente utile con
basi molto fredde. Se, dopo RE - SPIN (8), la consistenza ¢ liscia, procedi al passaggio 14.
Se rimane friabile o farinoso, ripeti i passaggi da 7 a 11 ed esegui nuovamente RE - SPIN
(8) per rielaborare.

Nota: non eseguire RE - SPIN (8) prima di utilizzare il programma MIX - IN (7).

13.

14.

15.

16.

17.

18.

Togliere e servire. Sollevare il contenitore piccolo (F) dal contenitore esterno (G) e servire
il dessert.

Pulizia del coperchio e rimozione della pala. Con il gruppo rimosso dal corpo principale
(A), sciacquare accuratamente il coperchio del contenitore esterno (B) sotto l'acqua
corrente per rimuovere eventuali residui appiccicosi o particelle intrappolate attorno
alla pala (D). Tenere la base dell'utensile di installazione della pala (H) con una mano.
Con l'altra mano, inserire l'utensile (H) attraverso il foro superiore del coperchio (B) e
premere per rilasciare la pala (D). Fig. 10-11

Per una pulizia pitt semplice, immergere la paletta (D) direttamente nel lavandino.
Lavare separatamente il coperchio (B), la paletta (D) e la guarnizione del coperchio del
contenitore esterno (C). Asciugare accuratamente prima del successivo utilizzo.
Spegnimento e disconnessione. Premere il pulsante touch POWER (On/0ff) (6) per
spegnere l'apparecchio.

Scollegare l'unita principale (A) al termine dell'utilizzo. Consultare la sezione Cura e
manutenzione per le istruzioni di pulizia e conservazione.

Avanzi: lisciatura, ricongelamento e rilavorazione. Se nel contenitore piccolo (F) sono
rimasti degli avanzi, lisciare la superficie con un cucchiaio o una spatola prima di
rimetterlo nel congelatore, assicurandosi che sia perfettamente livellata. Se, dopo il
ricongelamento , il preparato e troppo duro, ripetere lo stesso programma utilizzato per
la preparazione. Se & ancora morbido, & possibile servirlo direttamente con un cucchiaio.
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Nota:
Quando si rielabora un dessert che contiene guarnizioni, queste possono essere
ulteriormente sbriciolate, alterandone la consistenza e il sapore.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

Nota

Scollegare il corpo principale (A) dall'alimentazione prima di pulirlo.

Per iniziare la pulizia, rilasciare la paletta (D) dal coperchio del contenitore esterno (B)
utilizzando lo strumento di installazione della paletta (H).

Sciacquare la paletta (D) e il coperchio (B) con acqua tiepida per rimuovere eventuali
residui di gelato o guarnizioni .

Evitare pagliette abrasive, spazzole metalliche o detergenti aggressivi (candeggina,
solventi, detersivi in polvere), poiché possono danneggiare o graffiare i pezzi.

Pulire i componenti subito dopo l'uso semplifica il compito, prolunga la durata
dell'apparecchio e degli accessori e riduce la comparsa di macchie sulle parti in plastica.
Lasciare asciugare completamente prima del successivo utilizzo.

Lavaggio a mano

Lavare il contenitore piccolo (F), il contenitore esterno (G), i coperchi (Bed E) e la
tavolozza (D) con acqua calda e sapone.

Per la tavolozza (D), utilizzare un utensile per la pulizia con manico.

Risciacquare abbondantemente e lasciare asciugare tutti i pezzi all'aria.

ILcorpo principale (A) non deve essere immerso; pulirlo solo con un panno leggermente
umido.

Lavastoviglie

Posizionare il contenitore piccolo (F), e la paletta (D) sul cestello superiore; sono lavabili
in lavastoviglie.

Separare la tavolozza (D), il contenitore piccolo (F), prima di inserirli.

Evitare cicli ad alta temperatura o asciugatura a caldo per prolungare la durata dei
componenti.

Coperchio del contenitore esterno (B)

Prima di pulire il coperchio, rimuovere la paletta (D) per rimuovere eventuali detriti
intrappolati sotto.

Far scorrere acqua calda attraverso la leva di rilascio della pala e attraverso i fori di
scarico situati su entrambi i lati.

Per svuotarlo completamente, posizionare il coperchio con il lato della leva rivolto verso
il basso.

celatecisoo | 109



ITALIANO

Programma di pulizia dell’albero

1. Collegare il dispositivo e premere il pulsante touch POWER (On/0ff) (6).

2. Rimuovere il contenitore esterno (G) dal corpo principale (A).

3. Premere il pulsante CLEAN e quindi il pulsante START (Avvio) (1) per eseguire il
programma.

4, Lalbero scendera lentamente. Una volta completamente abbassato, puliscilo con un
panno pulito e leggermente umido.

5. Dopo la pulizia, premere nuovamente il pulsante START (Home) (1) e l'albero tornera
nella posizione precedente.

Nota: l'asta deve essere pulita dopo ogni utilizzo.

Corpo principale (A)

Prima di procedere alla pulizia, scollegare il corpo principale (A).

Pulire il corpo principale (A) con un panno leggermente inumidito con detergente neutro,
quindi asciugare. Assicurarsi che l'area dei contatti elettrici sia completamente asciutta.
Non utilizzare panni abrasivi/pagliette o spazzole.

Magazzinaggio

Per riporre il cavo, evitare di avvolgerlo attorno alla parte inferiore del corpo principale (A).
Conservare gli accessori aggiuntivi accanto all'apparecchio o in un mobiletto per evitare
danni o rischi per la sicurezza.

Ripristino del motore (protezione da sovraccarico)

1. Scollegare il corpo principale (A) dalla presa elettrica.

2. Lasciare raffreddare il motore per almeno 15 minuti.

3. Rimuovere il coperchio del contenitore esterno (B) e la pala (D). Verificare che non vi
siano ingredienti intrappolati nel coperchio (incluso l'anello di tenuta (C)) o attorno
all'albero.

4. Seil contenitore piccolo (F) & molto pieno o estremamente duro, rimuovere una parte
della miscela per ridurre il carico.

5. Riposizionare il contenitore piccolo (F) nel contenitore esterno (G), montare il coperchio

(B) e bloccare il gruppo sul corpo principale (A).

6. Ricollegare, premere il pulsante di accensione (ON/OFF) (6) e testare il programma. Se
non si avvia, ripetere la procedura di reset.

7. Seil problema persiste, contattare l'assistenza.

Nota: evitare il sovraccarico

- NON lavorare blocchi di ghiaccio solidi o cubetti di ghiaccio.

- NON tentare di preparare frullati o di lavorare ingredienti duri e sfusi.

- La frutta deve essere schiacciata per rilasciarne il succo oppure mescolata ad altri
ingredienti e congelata prima della lavorazione.
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5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Descrizione del problema

Soluzione

Durante la lavorazione, il
dispositivo si sposta sul piano di
lavoro.

Assicurarsi che il piano di lavoro e i piedini del corpo
principale (A) siano puliti e asciutti.

Dopo la lavorazione il dessert
rimane liquido e non solido.

Se il composto e troppo morbido, rimettere il
contenitore piccolo (F) nel congelatore per qualche
altra ora o fino a raggiungere la consistenza
desiderata.

Congelare la base per 24 ore e lavorarla subito dopo
averla tolta dal congelatore.

Se la consistenza rimane morbida, abbassare la
temperatura del congelatore. L'elettrodomestico
funziona al meglio con basi congelate tra -12°C e
-22°C.

Durante la lavorazione, il
dispositivo si sposta sul piano di
lavoro.

Assicurarsi che il piano di lavoro e i piedini del corpo
principale (A) siano puliti e asciutti.

Dopo la lavorazione il dessert
diventa fragile o “farinoso"

Utilizzare RE SPIN (8) dopo un programma One Touch
per una consistenza pill cremosa.

Se il composto e estremamente duro, riscaldare il
contenitore piccolo (F) per 2-5 minuti in frigorifero
prima di lavorarlo.

Un basso contenuto di grassi o zuccheri puo influire
sulla consistenza; seguire le ricette consigliate.
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programmi One Touch non si
accendono.

Collegare il corpo principale (A) a una presa di
corrente funzionante prima di installare il contenitore
esterno (G).

Premere POWER (6) e quindi selezionare una
modalita (TOP/FULL/BOTTOM) e un programma.

Controllare il montaggio: se il contenitore esterno (G)
non & installato correttamente, la spia INSTALL (16)
lampeggera in rosso.

Dopo ogni programma, rimuovere il contenitore
esterno (G) e controllare il risultato prima di avviarne
un altro.

L'indicatore INSTALL (16)
lampeggia in rosso.

Il contenitore esterno (G) non @ installato o &
installato in modo errato. Reinstallarlo sul corpo
principale (A) finché non si sente il “clic” di bloccaggio.

Lo schermo campione EO3, EO5,
E08 0 E28.

Rilevato sovraccarico del motore: scollegare la
spina, rimuovere il contenitore esterno (G) e lasciare
raffreddare il corpo principale (A) per 15 minuti.
Rimuovere il coperchio del contenitore esterno (B) e
la pala (D) e rimuovere eventuali ostruzioni.

Evitare miscele troppo dense; regolare lo zucchero e i
grassi in base alla ricetta.

Lavorare le basitra -12 °C e -22 °C; posizionare il
contenitore piccolo (F) nella zona anteriore del
congelatore o temperarlo brevemente se e troppo
duro.

NON lavorare cubetti/blocchi di ghiaccio o ingredienti
sciolti e duri.

Il piccolo contenitore (F) si
e congelato inclinato nel
congelatore.

Per risultati ottimali, NON lavorare un contenitore
piccolo (F) che & stato congelato inclinato o dal quale
il prodotto e stato rimosso e poi ricongelato in modo
non uniforme ..

Prima di ricongelare, livellare sempre la superficie;
se e gia irregolare, scongelare in frigorifero,
mescolare per ricombinare gli ingredienti e
ricongelare su una superficie piana.
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Il contenitore esterno (G) non viene | Attendere 2 minuti; quindi, tenere premuto il pulsante
staccato dal corpo principale (A) dirilascio (lato sinistro del corpo principale (A))

dopo la lavorazione. mentre si ruota la maniglia del contenitore esterno
(G) in senso orario per rimuoverlo. Potrebbe essere
necessaria una certa forza.

Assicurarsi che la cavita della Palette (D) sia
completamente asciutta prima dell'uso. Se si
preparano piu ricette, sciacquare e asciugare la
Palette tra un utilizzo e l'altro. Questo impedisce che
'acqua residua congeli e si attacchi.

6. SPECIFICHE TECNICHE

Prodotto: Gelatec 1800
Riferimento prodotto: EU01_123709

Tensione: 220 - 240V

Frequenza: 50 — 60 Hz

Potenza: 700 W

ILconsumo energetico in modalita “ standby " e di 0,3 W, calcolato secondo le linee guida della
norma EN 50564:2011 e dei regolamenti europei 1275/2008/CE e 801/2013/CE. Per ottenere
questo risultato, il dispositivo viene collegato alla rete elettrica senza svolgere alcuna
funzione, in attesa che venga attivata la modalita " standby * .

Il periodo di tempo dopo il quale il dispositivo passa automaticamente alla modalita “ standby
* @ di 10 minuti.

Le specifiche tecniche possono variare senza preavviso per migliorare la qualita del prodotto.
Prodotto in Cina | Progettato in Spagna

7. RICICLAGGIO DI APPARECCHIATURE ELETTRICHE ED ELETTRONICHE

Questo simbolo indica che, in conformita con le normative vigenti, il prodotto e/o
la batteria devono essere smaltiti separatamente dai rifiuti domestici. Al termine
— della vita utile del prodotto, e necessario rimuovere le batterie e portarle presso
un punto di raccolta designato dalle autorita locali.
Per informazioni dettagliate sul modo pit appropriato di smaltire le apparecchiature
elettriche ed elettroniche e/o le relative batterie, il consumatore deve contattare le autorita
locali.
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Sul nostro sito web potete trovare informazioni sui sistemi nazionali di riciclaggio degli
imballaggi e sulla loro marcatura.
ILrispetto delle linee guida sopra indicate contribuira a proteggere l'ambiente.

8. GARANZIA E SAT

Cecotec rispondera all'utente finale o consumatore per qualsiasi difetto di conformita
esistente al momento della consegna del prodotto nei termini, condizioni e termini stabiliti
dalla normativa applicabile.

Si consiglia di far eseguire le riparazioni da personale specializzato.

Se riscontri un problema con il prodotto o hai domande, contatta il servizio di assistenza
tecnica ufficiale di Cecotec chiamando il numero +34 96 321 07 28.

9. DIRITTO D'AUTORE

| diritti di proprieta intellettuale sui testi di questo manuale appartengono a CECOTEC
INNOVACIONES, SL. Tutti i diritti riservati. Il contenuto di questa pubblicazione non pud, né
totalmente né parzialmente, essere riprodotto, archiviato in un sistema di recupero dati,
trasmesso o distribuito con alcun mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione o
simili) senza la previa autorizzazione scritta di CECOTEC INNOVACIONES, SL.

10. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

C € Cecotec Innovaciones dichiara che questo prodotto e conforme ai requisiti

essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili
dell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato in conformita
con gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione di
Conformita UE e disponibile al seguente indirizzo web: https://cecotec.es/es/information/
declaration-of-conformity
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PORTUGUES

1. PECAS E COMPONENTES

Figura

A.  Estrutura principal

Tampa do recipiente exterior

Anel de vedacao da tampa do recipiente exterior
Palete

Tampa de recipiente pequeno

Contentor pequeno

Recipiente exterior

Ferramenta de instalacao de paletes

ITommoNw

Nota:
Os gréficos deste manual sdo representacdes esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao aparelho.

2. ANTES DE USAR

Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o
transporte. Tire o dispositivo da sua caixa. Pode manter a caixa original e outras
embalagens num local seguro para evitar danos no aparelho, caso necessite de o
transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem original, certifique-se de
reciclar todos os itens corretamente.

Certifique-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado.
Se algum deles faltar ou ndo estiver em boas condicGes, contactar imediatamente com o
Servico de Assisténcia Técnica oficial da Cecotec.

Contetido da caixa:

Produto
3 cubas
Manual de instrucées

Nao retire o niimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta em
caso de solicitar assisténcia.

Antes da primeira utilizacao

1.

w

Limpar o recipiente pequeno (F), o recipiente exterior (G), as tampas (B e E) e a pa (D)
com agua morna e sabao.

Para limpar a pa (D), utilizar uma escova ou um utensilio de lavar louca com pega.
Enxague bem todas as pecas e deixe-as secar ao ar.

Limpe o painel de controlo do corpo principal (A) com um pano macio. Ndo submergir
nem permitir a entrada de dgua no corpo principal (A).
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3. FUNCIONAMENTO
Indicador INSTALL
Pré-requisitos 0 indicador INSTALL (16) acende-se quando o conjunto ndo estd completamente montado
Cologue o aparelho sobre uma superficie firme, plana e nivelada. para utilizacao.
Mantenha o aparelho afastado de fontes de calor e da luz solar direta. Evite salpicos de dgua Se o indicador estiver vermelho e intermitente, certifigue-se de que o recipiente exterior (G)
sobre o aparelho, especialmente sobre o corpo principal (A); podem provocar um curto- esta corretamente instalado.
circuito.
Para uma ventilacao correta, mantenha o espaco livre em ambos os lados do aparelho. Modo de processamento
Deixar uma distancia minima de 100 mm entre a parte traseira e os lados do aparelho e as Selecionar o modo de processamento antes de escolher um programa.
paredes. - FULL(5): processa todo o contetido do pequeno contentor (F).
- TOP (3): processa apenas a metade superior do pequeno contentor (F).
Painel de controlo - FUNDO (4): processa a restante metade inferior do pequeno recipiente (F).
Figura 2: Nota: Os modos TOP (3) e BOTTOM (4) ndo estdo disponiveis com os programas DRINKABLE.
1. Botdo tatil START (Inicio)
2. Botdo tatilUP/DOWN Programas
3.  Bot3o tatil TOP Cada programa foi concebido para preparar receitas de uma forma simples. A duracao e
4. Botdo tatil INFERIOR a velocidade de cada programa sao ajustadas automaticamente para obter resultados
5. Botdo tatil FULL homogéneos e cremosos para cada preparacao.
6. Botdo tatil POWER (Ligar/Desligar)
7. Botao tatil+MIX-IN Categoria Programa Descricao
8. Botdo tatil RE-SPIN
9. Botao tatil CLEAN Escavavel ICE CREAM Ideal para receitas tradicionais. Transforma
10. Indicacdo dos minutos (textura de alternativas lacteas e vegetais em gelados densos e
1. Indicador do programa ICE CREAM colher) sedosos.
12. Indicador do programa LIGHT ICE CREAM GELATO Concebida para a confecao de bases de creme
13. Indicador do programa SORBET para gelados italianos cléssicos, com uma textura
14. Indicador do programa GELATO aveludada.
15.  Indicador do programa IOGURTE CONGELADO
16. Indicador INSTALAR SORBET Transforma as misturas de frutas doces e aquosas
17.  Indicador do programa COFFEECCINO em sorvetes cremosos.
18. Indicador do programa FROZEN DRINK FROZEN Com o toque de um botao, transforma iogurte
19. Indicador do programa SLUSHIE YOGURT simples em iogurte congelado cremoso. Sugest&o:
20. Indicador do programa MILKSHAKE para obter melhores resultados, utilize variedades
21. Indicador do programa SMOQTHIE BOWL adocadas e com teor de gordura. Evite as opcdes
desnatadas ou “sem aclcar”.
LIGHT ICE Concebida para gelados com baixo teor de aclcar,
Primeira utilizacio CREAM baixo teor de gordura ou substitutos do actcar.

Ligar e desligar

Utilize o bot&o tatil POWER (6) para ligar ou desligar o aparelho.

Nota: Se nao for efectuada qualquer operacao durante 10 minutos, o aparelho entra em modo
de espera.
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Bebivel (textura | SLUSHIE Prepara granizados suaves e homogéneos a partir de
bebivel) dgua e de misturas de bebidas.

MILKSHAKE Prepare batidos espessos e cremosos em minutos,
utilizando o seu gelado preferido (caseiro ou
comercial), leite e os seus aditivos preferidos.

FROZEN DRINK | Obtenha bebidas congeladas de qualidade ultra-
perfeita com maior espessura, textura aveludada e
resisténcia prolongada a fusao.

FRAPPE Mistura perfeita de café intenso e cappuccino suave.
SMOOTHIE Batido espesso e cremoso servido numa taca e
BOWL coberto com ingredientes nutritivos, como fruta

fresca, frutos secos e sementes.

Importante: Quando processar preparacdes BEBIDAS, tais como SLUSHIE (19), BEBIDA
CONGELADA (18), COFFEECCINO (17), SMOOTHIE BOWL (21) ou MILKSHAKE (20), adicione
liquido por cima da base congelada no pequeno recipiente (F) antes de iniciar o programa.

EIXO PARA CIMA/PARA BAIXO (2)
Funcdo combinada: combina o programa selecionado e o RE-SPIN (8) numa Unica operacao,
executando dois programas ao mesmo tempo.

MIX-IN (+MIX-IN)

0 programa MIX-IN foi concebido para integrar adicdes sélidas (pedacos de doces, bolachas,
nozes, cereais ou fruta congelada) numa base ou sobremesa comercial acabada de
processar.

Nota: Para obter melhores resultados, colocar as adic6es no centro do pequeno recipiente
(F). Apés o programa principal, abrir um buraco com um didmetro de cerca de 4 cm no
fundo do pequeno recipiente (F). Coloque os ingredientes cortados nesta ranhura e execute
o programa MIX-IN com a tecla +MIX-IN (7). Se necessario, repetir MIX-IN para integrar
completamente as adicdes.

RE-SPIN (RE-SPIN)

0 programa RE-SPIN melhora a textura ap6s a execucdo de um dos programas
pré-definidos. € especialmente Gtil quando a base esta muito fria (abaixo de -7 °F/-21°C) e
se torna quebradica em vez de cremosa.

Nota: Nao utilizar RE-SPIN (8) antes de executar MIX-IN (7).
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Dicas de congelacao

- Para obter resultados 6ptimos, mantenha a temperatura entre -12°Ce -22 °C. O
aparelho foi concebido para processar eficazmente bases congeladas dentro deste
intervalo. Se for armazenado dentro destes parametros, o recipiente pequeno (F)
atingird a consisténcia ideal para o processamento.

- N&o congelar o recipiente pequeno (F) num angulo. Coloca-lo numa superficie
perfeitamente nivelada no interior do congelador.

- Sdo preferiveis as arcas congeladoras verticais. Evite as arcas congeladoras, pois tém
tendéncia a arrefecer demasiado.

- Congelar a base durante 24 horas. Embora a mistura pareca sélida mais cedo, necessita
de mais tempo de congelacdo para atingir a temperatura éptima de processamento.

- Optimize o tempo preparando varios recipientes pequenos (F) com antecedéncia e
guardando-os no congelador para serem processados quando lhe for conveniente.

Instrucdes de uso

Importante: Reveja todos os avisos de seguranca antes de prosseguir.

1. Juntar os ingredientes no recipiente pequeno (F). NAO exceder a linha MAX FILL marcada
no pequeno recipiente (F). Fig. 3

2. Parareceitas que requerem ingredientes congelados, feche o recipiente pequeno (F)
com a tampa do recipiente pequeno (E) e cologue-o no congelador durante pelo menos
24 horas. Fig. 4

3. Ligar o corpo principal (A) a tomada eléctrica e colocar o aparelho sobre uma superficie
plana, seca e limpa.

4, Quando a base estiver pronta ou congelada, retire a tampa do recipiente pequeno (E) e
cologue o recipiente pequeno (F) no interior do recipiente exterior (G). Fig. 5

Nota:

- N&o processar misturas se o contetido do pequeno recipiente (F) tiver sido congelado
num angulo ou se tiver sido parcialmente removido e recongelado de forma desigual.

- Antes de voltar a congelar, alise sempre a superficie da sobremesa transformada no
interior do pequeno recipiente (F).

- Para amolecer parcialmente, transferir o recipiente pequeno (F) para o frigorifico e
misturar vigorosamente até ficar homogéneo.

- Voltar a congelar o recipiente pequeno (F) numa superficie completamente plana do
congelador para garantir uma consisténcia uniforme.

5. Importante: Certifique-se de que o anel de vedacdo da tampa do contentor exterior (C)
estd corretamente posicionado na tampa do contentor exterior (B) antes de instalar a

palete (D).

Instalacdo de paletes (D) com ferramenta de instalacdo (H)

GELATEC 1800 19



PORTUGUES

Fig. 6

M

(2
3

Agarre a base da ferramenta de instalacdo de paletes (H) com uma mao e, a partir
da parte superior da tampa do contentor exterior (B), introduza-a através do orificio
central da tampa.

Virar a tampa (B) ao contrario. Alinhar o orificio de instalacao na base da palheta (D)
com a ferramenta (H) e encaixar a palheta (D) na ferramenta.

Retirar lentamente a ferramenta de instalacao (H) da tampa (B).

Notas:

Manusear cuidadosamente a pa (D).

Evite salpicos de dgua sobre o aparelho, especialmente sobre o corpo principal (A);
podem provocar um curto-circuito.

Se o anel de vedacdo da tampa do recipiente exterior (C) ndo estiver corretamente
colocado, pode ocorrer uma fuga de liquido do recipiente exterior (G) durante a
preparacao da bebida.

Colocacéo e blogueio da tampa do contentor exterior (B). Posicione a patilha da tampa
(B) ligeiramente a direita da pega do recipiente exterior (G). Alinhe a linha de referéncia
na Tampa (B) com a seta na pega do Recipiente exterior (G). Rode a Tampa (B) no
sentido dos ponteiros do relégio para bloguear. Fig. 7

Colocacao do recipiente exterior (G) no corpo principal (A). Com o aparelho ligado a
rede eléctrica, colocar o recipiente exterior (G) sobre o corpo principal (A) com a pega
centrada sob o visor do painel. Rode o manipulo no sentido dos ponteiros do relégio
para bloquear o recipiente exterior (G) no lugar. Fig. 8

Ligar, selecionar o modo e o programa. Prima o bot&o tatil POWER (Ligar/Desligar) (6)
para ligar o aparelho. Se o recipiente exterior (G) estiver corretamente instalado, o visor
acende-se e o aparelho estd pronto a ser utilizado. Prima um modo de processamento:
TOP (3), FULL (5) ou BOTTOM (4). Em seguida, selecione o programa que corresponde a
sua base e prima o botdo tatil START (1) para iniciar. O programa para automaticamente
no fim.

Notas:

Os modos TOP (3) e BOTTOM (4) nado estdo disponiveis com os programas DRINKABLE.
Se o indicador INSTALL (16) estiver vermelho e a piscar, o aparelho ndo esta
completamente montado para ser utilizado. Verificar se o recipiente exterior (G) esta
corretamente instalado. Antes de instalar a taca, é necessario ligar o aparelho a
alimentacéo eléctrica.

Retirar o recipiente exterior (G) no final do programa. Prima o botao de libertacdo do
recipiente exterior no lado esquerdo do corpo principal (A). Rode o punho do recipiente
exterior (G) para a posicao central. Ao rodar, a plataforma baixara o recipiente exterior
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(G). Quando o contentor exterior (G) for libertado e a plataforma estiver baixada,
levante-a para a retirar do corpo principal (A). Figl9

Remocao da tampa. Prima o botao de desbloqueio da tampa e rode a tampa do
recipiente exterior (B) no sentido contrario ao dos ponteiros do relégio para a retirar.
Se for necessario adicionar coberturas, utilizar uma colher para fazer um buraco de 4
cm de diametro até ao fundo da parte j& processada do recipiente pequeno (F). Coloque
as coberturas picadas neste orificio e repita os passos 7-11 para processar novamente
utilizando o mesmo modo de processamento (TOP/FULL/BOTTOM) e o programa
MIX-IN.

Consejos MIXIN

Adicione 1/4 de chavena (aprox. 60 ml) de rebucados esmagados, fruta congelada,
nozes picadas, pepitas de chocolate, etc. Se utilizar varias coberturas, mantenha o
volume combinado a 1/4 de chavena ou menos. Ajustar a gosto e certificar-se de que a
tampa do recipiente exterior (B) consegue fechar-se bem sobre o recipiente pequeno (F).
As coberturas duras, como chocolate, rebucados ou nozes, ndo se partem durante o
programa MIX-IN e permanecem inteiras. Por este motivo, recomenda-se a utilizacdo de
mini gotas de chocolate, mini rebucados ou ingredientes pre-cortados.

As coberturas macias partem-se. Ingredientes como cereais, bolachas ou fruta
congelada ficardo em pedacos mais pequenos ap6s o programa MIX-IN. Para obter
melhores resultados, comece com pedacos maiores quando o ingrediente estiver macio.
Para obter melhores resultados no ICE CREAM e no GELATO, ndo se recomenda a
utilizacao de fruta fresca, molhos ou pastas para barrar como toppings. A adicao de
fruta fresca, de caramelo ou de molhos de caramelo dilui a sobremesa.

Os cremes de chocolate e de aveld e as manteigas de frutos secos também nao se
integram bem.

Recomenda-se a utilizacdo de fruta congelada ou de coberturas de chocolate/caramelo
de secagem rapida.

Melhorar a textura com a funcdo RE-SPIN. Se a preparacdo no recipiente pequeno (F)
ficar esfarelada ou farinhenta, utilize a funcdo RE-SPIN com o botdo tatil RE-SPIN (8) em
vez de adicionar coberturas. Este programa é especialmente Util com bases muito frias.
Se, depois de RE-SPIN (8), a textura for lisa, passar ao passo 14. Se continuar quebradico
ou farinhento, repetir os passos 7-11 e voltar a executar a RE-SPIN (8) para reprocessar.

Nota: Nao executar RE-SPIN (8) antes de utilizar MIX-IN (7).

13.

14.

Retirar e servir. Retirar o recipiente pequeno (F) do recipiente exterior (G) e servir a
sobremesa.

Limpeza da tampa e remoc&o da palete. Com o conjunto fora do corpo principal (A),
enxaguar bem a tampa do recipiente exterior (B) em dgua corrente para remover
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quaisquer detritos pegajosos ou particulas presas a volta da pa (D). Segure a base
da ferramenta de instalacdo da espéatula (H) com uma mé&o. Com a outra, introduza a
ferramenta (H) através do orificio superior da tampa (B) e prima para libertar a pa (D).
Fig. 10-11

15.  Para facilitar a limpeza, coloque a pa (D) diretamente no lava-loica. Lave a tampa (B),
a pé (D) e o0 anel de vedacdo da tampa do recipiente exterior (C) separadamente. Secar
bem antes da préxima utilizacdo.

16. Desligar e desligar da tomada. Prima o boté&o tatil POWER (Ligar/Desligar) (6) para
desligar o aparelho.

17.  Desligue a ficha do corpo principal (A) quando terminar de o utilizar. Consulte a seccdo
Cuidados e manutencao para obter instrucoes de limpeza e armazenamento.

18. Restos: alisamento, recongelamento e reprocessamento. Se houver restos no recipiente
pequeno (F), alise a superficie com uma colher ou uma espétula antes de o voltar
a colocar no congelador, mantendo-o perfeitamente nivelado. Se, depois de voltar
a congelar, a preparacao estiver demasiado dura, proceder a sua execucdo com o
mesmo programa que utilizou para a preparar. Se ainda estiver mole, pode servir-se
diretamente com uma colher.

Nota:
Ao reprocessar uma sobremesa que contém coberturas, estas podem ser ainda mais
esmagadas e alterar a textura e o sabor.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

Nota

- Desligue o corpo principal (A) da fonte de alimentacao antes de o limpar.

- Parainiciar a limpeza, solte a pa (D) da tampa do recipiente exterior (B) utilizando a
ferramenta de instalacdo da péa (H).

- Enxaguarapa (D) e a tampa (B) com dgua morna para retirar o gelado ou as coberturas.

- Evitar esfregbes abrasivos, escovas metdlicas ou produtos de limpeza agressivos
(lixivia, solventes, produtos de limpeza em pd), pois podem danificar ou riscar as pecas.

- A limpeza das pecas imediatamente ap6s a utilizacao facilita a tarefa, prolonga a vida
Gtil do aparelho e dos acessoérios e reduz o aparecimento de manchas nas pecas de
plastico.

- Secar bem antes da préxima utilizacao.

Limpeza a mao

- Lavar o recipiente pequeno (F), o recipiente exterior (G), as tampas (B e E) e a pa (D) com
dgua morna e sabao.

- Para a pa (D), utilizar um utensilio de limpeza com uma pega.

- Enxaguar bem e deixar secar ao ar todas as pecas.

- 0 corpo principal (A) ndo deve ser submerso; limpe-o0 apenas com um pano
ligeiramente humedecido.
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Maquina de lavar louca

- Colocar o recipiente pequeno (F), e a pa (D) no tabuleiro superior.

- Separara pa (D), o recipiente pequeno (F), antes de os colocar.

- Evitar ciclos de alta temperatura ou secagem a quente para prolongar a vida (til das
pecas.

Tampa do contentor exterior (B)

- Antes de limpar a tampa, retirar a pé (D) para retirar os residuos que se encontram por
baixo.

- Passe dgua quente pela alavanca de desbloqueio da pa e pelos orificios de drenagem
de ambos os lados.

- Para o esvaziar completamente, colocar a tampa com o lado da alavanca para baixo.

Programa de limpeza do eixo

1. Ligue o aparelho a tomada e prima o botdo tatil POWER (Ligar/Desligar) (6).

2. Retirar o recipiente exterior (G) do corpo principal (A).

3. Prima o botao CLEAN e, em seguida, o botdo de toque START (1) para executar o
programa.

4. O eixo desce lentamente. Quando estiver totalmente baixado, limpe-o com um pano
limpo e ligeiramente himido.

5. Apés a limpeza, premir novamente o botdo tatil START (1) e o eixo regressara a sua
posicao anterior.

Nota: O eixo deve ser limpo apds cada utilizacao.

Corpo principal (A)

Antes de limpar, desligar a ficha do corpo principal (A).

Limpar o corpo principal (A) com um pano ligeiramente humedecido com detergente neutro
e, em seguida, secar com um pano seco. Certifique-se de que a zona de contacto elétrico
estd perfeitamente seca.

Nao utilizar panos/esponjas ou escovas abrasivas.

Armazenamento

Para guardar o cabo, evite enrold-lo a volta da parte inferior do corpo principal (A).
Guardar os acessorios adicionais junto ao aparelho ou num armério para evitar danos ou
riscos de seguranca.

Reposicdo do motor (protecdo contra sobrecarga)

1. Desligar o corpo principal (A) da tomada eléctrica.

2. Deixar o motor arrefecer durante pelo menos 15 minutos.

3. Retire a tampa do recipiente exterior (B) e a pa (D). Verificar se nao ha ingredientes
presos no conjunto da tampa (incluindo o anel de vedacéo (C)) e a volta do veio.
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4. Se o pequeno recipiente (F) estiver demasiado cheio ou muito duro, retirar uma parte da

mistura para reduzir a carga.

5. Recolocar o recipiente pequeno (F) no recipiente exterior (G), montar a tampa (B) e
bloguear o conjunto no corpo principal (A).

6. Ligar novamente, premir o botao de toque POWER (Ligar/Desligar) (6) e testar o
programa. Se nao arrancar, repita o procedimento de reposicao.

7. Seo problema persistir, contacte o servico de assisténcia.

Nota - Evitar a sobrecarga

- NAO processar blocos de gelo sélidos ou cubos de gelo.

- NAO tentar preparar batidos ou processar ingredientes soltos e duros.

- Afruta deve ser esmagada para libertar o seu sumo ou misturada com outros
ingredientes e congelada antes de ser transformada

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Descricdo do problema

Solucéo

O aparelho desloca-se sobre a

bancada durante o processamento.

Certifique-se de que o tampo de trabalho e os pés
do corpo principal (A) estdo limpos e secos.

A sobremesa permanece liquida,
nao soélida, apés a transformacao.

Se a mistura estiver demasiado mole, volte a
colocar o recipiente pequeno (F) no congelador
durante mais algumas horas ou até obter a textura
desejada.

PORTUGUES

Os programas de um toque nao se
iluminam.

Ligue o corpo principal (A) a uma tomada eléctrica
antes de instalar o recipiente exterior (G).

Prima POWER (6), depois selecione um modo (TOP/
FULL/BOTTOM) e um programa.

Verificar a montagem: se o recipiente exterior (G)
ndo estiver corretamente instalado, o indicador
INSTALL (16) piscard a vermelho.

Apds cada programa, retirar o recipiente exterior
(G) e verificar o resultado antes de iniciar outro
programa.

0 indicador INSTALL (16) pisca a
vermelho.

0 recipiente exterior (G) ndo esta instalado ou esta
incorretamente instalado. Volte a instala-la no
corpo principal (A) até ouvir um estalido.

Congele a base durante 24 horas completas e
processe-a logo apds retira-la do congelador.

Se a textura ainda estiver mole, baixar a
temperatura do congelador. O dispositivo funciona
melhor com bases congeladas entre -12 °Ce -22 °C.

O visor mostra EO3, EO5, EO8 ou
£28.

Detecé&o de sobrecarga do motor: desligar a ficha
da tomada, retirar o recipiente exterior (G) e deixar
arrefecer o corpo principal (A) durante 15 minutos.
Retire a tampa do recipiente exterior (B) e a pa (D) e
limpe as obstrucoes.

Evite misturas excessivamente densas; ajuste o
aclcar e a gordura de acordo com a receita.

Processe as bases entre =12 °C e =22 °C; coloque
o Recipiente pequeno (F) na zona frontal do
congelador ou deixe-o temperar brevemente se
estiver demasiado duro.

NAOQ processar blocos/cubos de gelo ou
ingredientes soltos e duros.

0 aparelho desloca-se sobre a

bancada durante o processamento.

Certifique-se de que o tampo de trabalho e os pés
do corpo principal (A) estdo limpos e secos.

A sobremesa torna-se
quebradica ou “farinhenta” apés a
transformacao.

Utilizar RE-SPIN (8) apds um programa de um
toque para obter uma consisténcia mais cremosa.

Se a mistura estiver muito dura, temperar o
recipiente pequeno (F) 2-5 minutos no frigorifico
antes de processar.

Um baixo teor de gordura ou de aclicar pode afetar
a textura; siga as receitas recomendadas.

0 pequeno recipiente (F) foi

congelado inclinado no congelador.

Para obter melhores resultados, NAQ processar um
pequeno contentor (F) que tenha sido congelado
num angulo ou do qual o produto tenha sido
retirado e depois recongelado de forma irregular.

Antes de voltar a congelar, alise sempre a
superficie; se j& estiver irregular, descongele no
frigorifico, misture para recombinar os ingredientes
e volte a congelar sobre uma superficie nivelada.
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0 recipiente exterior (G) ndo é Aguarde 2 minutos; depois, mantenha premido o
libertado do corpo principal (A) botdo de libertacdo (no lado esquerdo do corpo
apés o processamento. principal (A)) enquanto roda a pega do Recipiente

exterior (G) no sentido dos ponteiros do relégio
para o remover. Pode ser necessaria alguma forca.

Certificar-se de que a cavidade da pé (D) esta
completamente seca antes de a utilizar. Se fizer
varias receitas, lave e seque a Paleta entre as
preparacdes. Isto evita que as dguas residuais
congelem e se colem aos componentes.

6. ESPECIFICACOES TECNICAS

Modelo: Gelatec 1800
Referéncia do produto: EU01_123709

Tensao: 220 - 240V
Frequéncia: 50 - 60 Hz
Poténcia: 700 W

0 consumo de energia no modo Standby é 0,3 W utilizando as diretrizes da norma EN
50564:2011 e os regulamentos europeus 1275/2008/CE e 801/2013/CE. Para este efeito, o
aparelho é ligado a rede sem executar qualquer funcéo, a espera que o modo Standby seja
ativado.

0 periodo apés o qual o dispositivo passa automaticamente para o modo de espera é de 10
minutos.

As especificacbes técnicas podem ser alteradas sem notificacdo prévia para melhorar a
qualidade do produto.
Fabricado na China | Desenhado em Espanha

7. RECICLAGEM DE PRODUTOS ELETRICOS E ELETRONICOS

Este simbolo indica que, de acordo com os regulamentos aplicaveis, o produto e/

ou a bateria devem ser eliminados separadamente do lixo doméstico. Quando este

produto atingir o fim da sua vida Util, devera remover as pilhas/baterias/
acumuladores e leva-lo para um ponto de recolha designado pelas autoridades
locais.

Para obter informacao detalhada acerca da forma mais adequada de eliminar os seus

126 GELATEC 1800

PORTUGUES

equipamentos elétricos e eletrénicos e/ou as correspondentes baterias, o consumidor
deverd contactar com as autoridades locais.

Pode consultar as informac6es sobre os sistemas nacionais de reciclagem de embalagens e
a sua marcacao na nossa pagina web.

A conformidade com as directrizes acima referidas ajudara a proteger o ambiente.

8. GARANTIA E SAT

A Cecotec serd responsével perante o utilizador final ou consumidor por qualquer falta
de conformidade que exista no momento da entrega do produto nos termos, condicdes e
prazos estabelecidos pelos regulamentos aplicaveis.

Recomenda-se que as reparacdes sejam efetuadas por pessoal qualificado.

Se detetar um incidente com o produto ou tiver alguma dudvida, contacte o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec através do nimero +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contelido desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacao, transmitido
ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocopia, gravacado ou similar) sem
a autorizacao prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

10. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

c € Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto esta em
conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes dos
regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado e testado
de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo da
Declaracao de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://
cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Figuur1
A.  Hoofdgedeelte

B.  Buitendeksel van de verpakking

C.  Afdichtring van het buitenste deksel van de verpakking

D. Pallet

E. Dekselvan een klein bakje

F. Kleine verpakking

G.  Buitenverpakking

H.  Gereedschap voor het installeren van pallets
Opmerking:

De afbeeldingen in deze handleiding zijn schematische weergaven en komen mogelijk niet
exact overeen met die van het product.

2.VOOR GEBRUIK

- Ditapparaat wordt geleverd in een verpakking die het tijdens transport beschermt. Haal
het apparaat uit de doos. U kunt de originele doos en ander verpakkingsmateriaal op
een veilige plaats bewaren om schade aan het apparaat te voorkomen als u het in de
toekomst moet vervoeren. Als u de originele verpakking wilt weggooien, zorg er dan voor
dat u alle materialen op de juiste manier recycleert.

- Zorgervoor dat alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als
er onderdelen ontbreken of beschadigd zijn, neem dan onmiddellijk contact op met de
officiéle technische ondersteuningsdienst van Cecotec.

Inhoud van de doos:

- Product

- 3 badkuipen

- Gebruiksaanwijzing

- Verwijder het serienummer niet van het product, zodat uw apparatuur traceerbaar blijft
in geval van nood.

Voor het eerste gebruik

1. Reinig de kleine container (F), de buitenste container (G), de deksels (B en E) en het
palet (D) met warm zeepsop.

2. Om het palet (D) schoon te maken, gebruikt u een borstel of een afwasborstel met een
handvat.
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3. Spoel alle onderdelen grondig af en laat ze aan de lucht drogen.
4. Reinig het bedieningspaneel op de behuizing (A) met een zachte doek. Dompel het niet
onder en zorg ervoor dat er geen water in de behuizing (A) komt.

3. BEDIENING

Voorwaarden

Plaats het apparaat op een stevige, vlakke en horizontale ondergrond.

Plaats het apparaat uit de buurt van warmtebronnen en direct zonlicht. Voorkom dat er water
op het apparaat spat, vooral op de behuizing (A); dit kan kortsluiting veroorzaken.

Voor een goede ventilatie dient u aan beide zijden van het apparaat vrije ruimte te laten.

Zorg voor een afstand van minimaal 100 mm tussen de achterkant en zijkanten van het
apparaat en de muur.

bedieningspaneel
Figuur 2:
1. START-aanraakknop
OMHOOG/OMLAAG aanraakknop
TOP-aanraakknop
Onderste aanraakknop
Volledig aanraakgevoelige knop
POWER-aanraakknop (Aan/Uit)
Druk op de knop +MIX-IN
RE-SPIN aanraakknop
CLEAN-aanraakknop
10.  Minutenweergave
1. 1JISCREAM-programma-indicator
12. Indicator voor het LIGHT ICE CREAM-programma
13.  SORBET-programma-indicator
14. GELATO programma-indicator
15. Indicator voor het Frozen Yogurt Programma
16.  INSTALL-indicator (montage)
17.  COFFEECCINO programma-indicator
18. Indicator voor het programma Diepvriesdranken
19.  Slushie-programma-indicator
20. MILKSHAKE programma-indicator
21, SMOOTHIE BOWL programma-indicator

O o~V L& WN
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Eerste gebruik

In- en uitschakelen

Gebruik de aanraakknop (6) voor de aan/uit-functie om het apparaat in of uit te schakelen.
Let op: als er gedurende 10 minuten geen handelingen worden uitgevoerd, schakelt het
apparaat over naar de stand-bymodus.

INSTALLATIE-indicator

De INSTALL-indicator (16) licht op wanneer de assemblage niet volledig is gemonteerd voor
gebruik.

Als het indicatielampje rood knippert, controleer dan of de buitenste behuizing (G) correct is
geplaatst.

Verwerkingsmodus

Selecteer de verwerkingsmodus voordat u een programma kiest.

- VOLLEDIG (5): verwerkt de volledige inhoud van de kleine container (F).

- TOP (3): verwerkt alleen de bovenste helft van de kleine container (F).

- ONDER (4): verwerkt de resterende onderste helft van de kleine container (F).
Opmerking: De modi TOP (3) en BOTTOM (4) zijn niet beschikbaar met de DRINKABLE
(drinkbare textuur) programma's.

Programma's

Elk programma is ontworpen om het bereiden van recepten te vereenvoudigen. De duur en
snelheid van elk programma worden automatisch aangepast om elke keer een consistent en
romig resultaat te bereiken.
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Categorie Programma Beschrijving
Geschikt om uit te 1JSJE Ideaal voor traditionele recepten.
scheppen (textuur om Verandert zuivel- en plantaardige
met een lepel te eten) alternatieven in dik, romig ijs.
GELATO Ontworpen voor het maken van romige

basiscremes (vla ) voor klassiek Italiaans
ijs, met een fluweelzachte textuur.

SORBET Het tovert zoete, waterige fruitmengsels
om in romige sorbets.

BEVROREN Met één druk op de knop tover je
YOGHURT gewone yoghurt om tot romige bevroren
yoghurt. Tip: Gebruik voor het beste
resultaat gezoete, volle yoghurt. Vermijd
vetvrije varianten of varianten zonder
toegevoegde suiker.

LICHT 1JS Ontworpen voor de productie van ijs
met weinig suiker, minder vet of met
suikervervangers.

Drinkbaar (drinkbare SLUSHIE Maak gladde en homogene slushies
textuur) van water en drankmixen; een
nieuwe interpretatie van de klassieke
kinderfavoriet.

MILKSHAKE Maak in een handomdraai dikke en
romige milkshakes met je favoriete ijs
(zelfgemaakt of uit de winkel), melk en je
favoriete toppings.

BEVROREN perfect bereide ijskoude drankjes met een
DRANK dikkere laag, een fluweelzachte textuur en
een langere smeltbestendigheid.

FRAPPE De perfecte mix van intense koffie en
romige cappuccino.

SMOOTHIE smoothie, geserveerd in een kom en
BOWL gegarneerd met voedzame ingrediénten

zoals vers fruit, noten en zaden.

Belangrijk: Bij het bereiden van DRINKBARE producten zoals SLUSHIE (19), BEVROREN DRANK
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(18), COFFEECCINO (17), SMOOTHIE BOWL (21) of MILKSHAKE (20), dient u vloeistof bovenop
de bevroren basis in de kleine container (F) toe te voegen voordat u het programma start.

SCHACHT OMHOOG/OMLAAG (2)
Gecombineerde functie: Combineert het geselecteerde programma en RE-SPIN (8) tot één
enkele bewerking, waardoor twee programma's tegelijk worden uitgevoerd.

MIX-IN (+MIX-IN)

Het MIX-IN-programma is ontworpen om vaste toevoegingen (stukjes snoep, koekjes, noten,
granen of bevroren fruit) te integreren in een vers bereide basis of een commercieel dessert.
Opmerking: Voor het beste resultaat plaatst u de toegevoegde ingrediénten in het midden
van de kleine kom (F). Na het hoofdprogramma maakt u met een lepel een gat van ongeveer
4 cm in diameter in de bodem van de kleine kom (F). Plaats de gehakte ingrediénten in dit
gat en start het MIX-IN-programma met de +MIX-IN-aanraakknop (7). Herhaal MIX-IN indien
nodig om de toegevoegde ingrediénten volledig te mengen.

OPNIEUW DRAAIEN (OPNIEUW DRAAIEN)

Het RE-SPIN-programma verbetert de textuur na het uitvoeren van een van de
voorgeprogrammeerde programma's. Het is vooral handig wanneer de basis erg koud is
(onder -7 °F/-21°C) en bros wordt in plaats van romig.

Opmerking: Gebruik RE-SPIN (8) niet voordat u het MIX-IN-programma (7) uitvoert.

Tips voor het invriezen

- Voor optimale resultaten dient de temperatuur tussen -12 °C en -22 °C te worden
gehouden. Het apparaat is ontworpen om bevroren basisproducten binnen dit
temperatuurbereik effectief te verwerken. Indien bewaard binnen deze parameters,
bereikt de kleine container (F) de ideale consistentie voor verwerking.

- Vries het kleine bakje (F) niet schuin in. Plaats het op een volkomen vlak oppervlak in de
vriezer.

- Staande vriezers hebben de voorkeur. Vermijd vrieskisten , omdat die de neiging hebben
om te veel af te koelen.

- Vries de basis 24 uur lang in. Zelfs als het mengsel er van tevoren al stevig uitziet, heeft
het meer tijd nodig om in de vriezer de optimale verwerkingstemperatuur te bereiken.

- Bespaar tijd door meerdere kleine bakjes (F) van tevoren klaar te maken en in de vriezer
te bewaren, zodat u ze kunt verwerken wanneer u maar wilt.

Gebruiksaanwijzing

Belangrijk: Lees alle veiligheidswaarschuwingen door voordat u verdergaat.

1. Voeg de ingrediénten toe aan het kleine bakje (F). Overschrijd de MAX FILL-lijn op het
kleine bakje (F) NIET. Afbeelding 3

2. Voor recepten waarbij diepvriesingrediénten nodig zijn, sluit u de kleine container (F) af
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met het deksel (E) en plaatst u deze minimaal 24 uur in de vriezer. Afbeelding 4

3. Sluit het hoofdgedeelte (A) aan op het stopcontact en plaats het apparaat op een
vlakke, droge en schone ondergrond.

4. \Wanneer de basis klaar is of bevroren, verwijder dan het deksel van het kleine bakje (E)
en plaats het kleine bakje (F) in het buitenste bakje (G). Afbeelding 5

Opmerking:

- Verwerk de mengsels niet als de inhoud van de kleine container (F) schuin is bevroren
of als deze gedeeltelijk is verwijderd en ongelijkmatig opnieuw is ingevroren .

- Voordat u het dessert opnieuw invriest, dient u altijd het oppervlak ervan in het kleine
bakje (F) glad te strijken.

- Om het mengsel gedeeltelijk zachter te maken, plaatst u het kleine bakje (F) in de
koelkast en mengt u krachtig tot een homogeen geheel.

- opnieuw op een volledig vlakke ondergrond in de vriezer om een uniforme consistentie
te garanderen.

5. Belangrijk: Zorg ervoor dat de afdichtingsring (C) van het deksel van de buitenste
container correct op het deksel (B) van de buitenste container is geplaatst voordat u de
peddel (D) installeert.

Het pallet (D) installeren met het installatiegereedschap (H)

Afbeelding 6

(1) Houd de basis van het gereedschap voor het installeren van de peddel (H) met één hand
vast en duw het vanaf de bovenkant van het deksel van de buitenste container (B) door
het middelste gat van het deksel.

(2) Draai de dop (B) ondersteboven. Lijn het montagegat aan de onderkant van de pallet (D)
uit met het gereedschap (H) en plaats de pallet (D) in het gereedschap.

(3) Verwijder het installatiegereedschap (H) voorzichtig van het deksel (B).

Cijfers:

- Gavoorzichtig om met het palet (D).

- Het pallet (D) moet correct worden geinstalleerd; anders zal het apparaat niet normaal
functioneren.

- Als de afdichtingsring van het deksel van de buitenste verpakking (C) niet goed is
geplaatst, kan er tijJdens de bereiding van de drank vloeistof uit de buitenste verpakking
(G) lekken.

6. Het dekselvan de buitenste container (B) bevestigen en vergrendelen. Plaats het lipje
op het deksel (B) iets rechts van de handgreep (G) van de buitenste container. Lijn de
referentielijn op het deksel (B) uit met de pijl op de handgreep (G) van de buitenste
container. Draai het deksel (B) met de klok mee om het te vergrendelen. Afbeelding 7
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De buitenste container (G) aan het hoofdgedeelte (A) bevestigen. Plaats, terwijl het
apparaat is aangesloten, de buitenste container (G) op het hoofdgedeelte (A) met de
handgreep in het midden onder het bedieningspaneel. Draai de handgreep met de
klok mee om de buitenste container (G) vast te zetten; u hoort een bevestigingsklik.
Afbeelding 8

Inschakelen, modus en programma selecteren. Druk op de aanraakknop POWER
(Aan/Uit) (6) om het apparaat in te schakelen. Als de buitenste container (G) correct
is geplaatst, licht het display op en is het apparaat klaar voor gebruik. Druk op een
verwerkingsmodus: TOP (3), FULL (5) of BOTTOM (4). Selecteer vervolgens het
programma dat overeenkomt met uw basis en druk op de aanraakknop START (1) om te
beginnen. Het programma stopt automatisch wanneer het is afgelopen.

Cijfers:

10.

1.

De TOP (3) en BOTTOM (4) modi zijn niet beschikbaar bij de DRINKABLE programma's.
Als de INSTALL-indicator (16) rood knippert, is het apparaat niet volledig gemonteerd en
klaar voor gebruik. Controleer of de buitenste kom (G) correct is geplaatst. Zorg ervoor
dat het apparaat is aangesloten op de stroomvoorziening voordat u de kom plaatst.

Het verwijderen van de buitenste container (G) aan het einde van het programma.

Druk op de ontgrendelingsknop van de buitenste container aan de linkerkant van

het hoofdgedeelte (A). Draai de hendel van de buitenste container (G) terug naar de
middenpositie. Tijdens het draaien zal het platform de buitenste container (G) laten
zakken. Wanneer de buitenste container (G) is losgelaten en het platform naar beneden
is, tilt u deze eruit om hem van het hoofdgedeelte (A) te verwijderen. Afbeelding 9

Het deksel verwijderen. Druk op de ontgrendelingsknop van het deksel en draai het
buitenste deksel (B) tegen de klok in om het te verwijderen.

toppings toevoegt , maak dan met een lepel een gat van 4 cm doorsnee dat tot de
bodem van het reeds verwerkte deel van de kleine container (F) reikt. Plaats de gehakte
toppings in dit gat en herhaal stap 7-11 om het geheel opnieuw te verwerken met
dezelfde verwerkingsmodus (BOVEN/VOL/ONDER) en het MIX - IN-programma.

MIX - IN Tips

Voeg in totaal 1/4 kopje (ongeveer 60 ml) aan verkruimelde snoepjes, bevroren fruit,
gehakte noten, chocoladestukjes, enz. toe. Als je meerdere toppings gebruikt , houd het
gecombineerde volume dan op 1/4 kopje of minder. Pas de hoeveelheid naar smaak

aan en zorg ervoor dat het deksel van de buitenste container (B) goed op de kleinere
container (F) past.

toppings zoals chocolade, snoep of noten zullen niet fijngemalen worden tijdens het MIX
- IN-programma en blijven heel. Daarom wordt aangeraden om mini - chocoladestukjes
, mini-snoepjes of voorgesneden ingrediénten te gebruiken .

toppings zullen afbreken. Ingrediénten zoals ontbijtgranen, koekjes of bevroren fruit
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zullen na het MIX - IN-programma in kleinere stukjes zijn. Voor het beste resultaat kunt
u het beste beginnen met grotere stukken wanneer het ingrediént nog zacht is.

Voor het beste resultaat met ijs en gelato is het niet aan te raden om vers fruit,

sauzen of smeersels als topping te gebruiken . Het toevoegen van vers fruit, fudge of
karamelsaus zal het dessert verdunnen.

Cremes met chocoladesmaak, hazelnoten en notenpasta's mengen ook niet goed.
Bevroren fruit of snelhardende chocolade-/karamelcoatings worden aanbevolen.

Verbeter de textuur met de RE - SPIN-functie. Als het mengsel in de kleine kom (F)
kruimelig of bloemig is, gebruik dan de RE - SPIN-functie met de RE - SPIN-aanraakknop
(8) in plaats van toppings toe te voegen . Dit programma is vooral handig bij zeer koude
basissen. Als de textuur na RE - SPIN (8) glad is, ga dan verder naar stap 14. Blijft het
mengsel kruimelig of bloemig, herhaal dan stappen 7-11 en voer RE - SPIN (8) opnieuw
uit om het mengsel te verwerken.

- SPIN (8) niet uit voordat u het MIX - IN-programma (7) gebruikt.

13.
14,

15.

16.

17.

18.

Haal het kleine bakje (F) uit de buitenste verpakking (G) en serveer het dessert.

Het deksel reinigen en de roerpeddel verwijderen. Nadat de assemblage van het
hoofdgedeelte (A) is verwijderd, spoelt u het buitenste deksel (B) van de container
grondig af onder stromend water om eventuele kleverige resten of deeltjes die rond

de roerpeddel (D) vastzitten te verwijderen. Houd de basis van het gereedschap voor
het installeren van de roerpeddel (H) met één hand vast. Steek met de andere hand het
gereedschap (H) door het bovenste gat in het deksel (B) en druk om de roerpeddel (D)
los te maken. Afbeelding 10-11

Voor een eenvoudigere reiniging kunt u de roerpeddel (D) direct in de gootsteen laten
zakken. Was het deksel (B), de roerpeddel (D) en de afdichtingsring van het deksel (C)
apart. Droog alles goed af voor het volgende gebruik.

Uitschakelen en loskoppelen. Druk op de aanraakknop POWER (Aan/Uit) (6) om het
apparaat uit te schakelen.

Haal de stekker van het hoofdapparaat (A) uit het stopcontact wanneer u klaar bent met
het gebruik ervan. Raadpleeg het gedeelte ‘Verzorging en onderhoud’ voor instructies
over reiniging en opslag.

Restjes: gladstrijken, opnieuw invriezen en opnieuw verwerken. Als er restjes in het
kleine bakje (F) zitten, strijk het oppervlak dan glad met een lepel of spatel voordat u het
terug in de vriezer plaatst, zodat het perfect vlak is. Als het na het opnieuw invriezen te
hard is, herhaal dan hetzelfde programma als waarmee het is bereid. Als het nog steeds
zachtis, kunt u het direct met een lepel serveren.

Opmerking:
Bij het herverwerken van een dessert met toppings kunnen deze verder fijngemalen worden,
waardoor de textuur en smaak veranderen.
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4. REINIGING EN ONDERHOUD

Opmerking

- Koppel het hoofdgedeelte (A) los van de stroomvoorziening voordat u gaat
schoonmaken.

- Om te beginnen met reinigen, maakt u de peddel (D) los van het deksel (B) van de
buitenste container met behulp van het gereedschap voor het installeren van de peddel
(H).

- Spoel het palet (D) en het deksel (B) af met warm water om eventuele resten ijs of
toppings te verwijderen.

- Vermijd schurende schuursponsjes, metalen borstels of agressieve
schoonmaakmiddelen (bleekmiddel, oplosmiddelen, poedervormige
reinigingsmiddelen), aangezien deze de onderdelen kunnen beschadigen of krassen.

- Door de onderdelen direct na gebruik schoon te maken, wordt de klus geklaard, de
levensduur van het apparaat en de accessoires verlengd en de vorming van vlekken op
de plastic onderdelen verminderd.

- Droog het product volledig af voor volgend gebruik.

Handwas

- Was de kleine container (F), de buitenste container (G), de deksels (B en E) en het palet
(D) met warm zeepsop.

- Gebruik voor het palet (D) een schoonmaakgereedschap met een handvat.

- Spoel alles grondig af en laat alle onderdelen aan de lucht drogen.

- Het hoofdgedeelte (A) mag niet ondergedompeld worden; reinig het alleen met een licht
vochtige doek.

Afwasmachine

- Plaats de kleine container (F), en de spatel (D) op het bovenste rek van de vaatwasser;
ze zijn geschikt voor de vaatwasser.

- Scheid de pallet (D), de kleine container (F), voordat u ze plaatst.

- Vermijd hoge temperatuurcycli of drogen met hitte om de levensduur van de
onderdelen te verlengen.

Buitendeksel van de verpakking (B)

- Voordat u het deksel schoonmaakt, verwijdert u het palet (D) om eventueel vuil dat
eronder vastzit te verwijderen.

- Spoel warm water door de ontgrendelingshendel van de peddel en door de
afvoergaatjes aan beide zijden.

- Om het reservoir volledig te legen, plaatst u het deksel met de hendel naar beneden.
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Schachtreinigingsprogramma

1. Sluit het apparaat aan en druk op de aan/uit-knop (6).

2. Verwijder de buitenste verpakking (G) van het hoofdgedeelte (A).

3. Druk op de CLEAN-knop en vervolgens op de START-knop (1) om het programma te
starten.

4. Deschacht zal langzaam naar beneden zakken. Wanneer deze volledig naar beneden is
gezakt, veegt u hem af met een schone, licht vochtige doek.

5. Na het reinigen drukt u nogmaals op de START (Home) Touch-knop (1) en de as keert
terug naar zijn vorige positie.

Let op: de as moet na elk gebruik worden schoongemaakt.

Hoofdgedeelte (A)

Voordat u gaat schoonmaken, moet u de stekker van het hoofdgedeelte (A) uit het
stopcontact halen.

Veeg het hoofdgedeelte (A) af met een doek die licht bevochtigd is met een neutraal
reinigingsmiddel en droog het vervolgens af. Zorg ervoor dat het elektrische
contactoppervlak volledig droog is.

Gebruik geen schurende doeken, schuursponsjes of borstels.

Opslag

Om de kabel op te bergen, moet u voorkomen dat u deze om de onderkant van het
hoofdgedeelte wikkelt (A).

Bewaar extra accessoires naast het apparaat of in een kast om schade of veiligheidsrisico's
te voorkomen.

Motor reset (overbelastingsbeveiliging)

1. Haalde stekker van het hoofdgedeelte (A) uit het stopcontact.

2. Laat de motor minimaal 15 minuten afkoelen.

3. Verwijder het buitenste deksel (B) en de roerpeddel (D). Controleer of er geen
ingrediénten vastzitten in de dekselconstructie (inclusief de afdichtingsring (C)) of rond
de as.

4, Als de kleine container (F) erg vol of extreem hard is, verwijder dan een deel van het
mengsel om de belasting te verminderen.

5. Plaats het kleine bakje (F) terug in het buitenste bakje (G), bevestig het deksel (B) en
vergrendel het geheel op het hoofdgedeelte (A).

6. Maak opnieuw verbinding, druk op de aan/uit-knop (6) en test het programma. Als het
niet start, herhaal dan de resetprocedure.

7. Als het probleem aanhoudt, neem dan contact op met de ondersteuning.
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Let op: overbelasting vermijden.

- Verwerk GEEN massieve ijsblokken of ijsblokjes.

- Probeer geen smoothies te maken en geen losse, harde ingrediénten te verwerken.

- Het fruit moet worden geplet om het sap eruit te persen, of gemengd met andere
ingrediénten en ingevroren voordat het verder wordt verwerkt.

5. PROBLEEMOPLOSSING

NEDERLANDS

Probleemomschrijving

Oplossing

Het apparaat beweegt tijdens het
verwerken over het aanrechtblad.

Zorg ervoor dat het aanrechtblad en de poten
van het hoofdgedeelte (A) schoon en droog zijn.

Het dessert blijft na de bereiding
vloeibaar, niet vast.

Als het mengsel te zacht is, zet het kleine bakje
(F) dan nog een paar uur terug in de vriezer, of
totdat de gewenste consistentie is bereikt.

One Touch- programma’s lichten niet
op.

Sluit het hoofdgedeelte (A) aan op een werkend
stopcontact voordat u de buitenste behuizing
(G) installeert.

Druk op POWER (6) en selecteer vervolgens
een modus (TOP/FULL/BOTTOM) en een
programma.

Controleer de montage: als de buitenste
behuizing (G) niet correct is geinstalleerd,
knippert de INSTALL-indicator (16) rood.

Verwijder na elk programma de buitenste
container (G) en controleer het resultaat
voordat u een nieuw programma start.

Vries de basis 24 uur lang in en verwerk deze
direct nadat u hem uit de vriezer hebt gehaald.

De INSTALL-indicator (16) knippert rood.

De buitenste behuizing (G) is niet of niet correct
geinstalleerd. Plaats deze opnieuw op het
hoofdgedeelte (A) totdat u een klik hoort.

Als de textuur zacht blijft, verlaag dan de
temperatuur van de vriezer. Het apparaat werkt
het beste met bevroren bodems tussen -12°C
en-22°C.

Het apparaat beweegt tijdens het
verwerken over het aanrechtblad.

Zorg ervoor dat het aanrechtblad en de poten
van het hoofdgedeelte (A) schoon en droog zijn.

Het dessert wordt bros of “meelachtig”
na de bereiding.

Gebruik RE SPIN (8) na een One Touch-
programma voor een romigere consistentie.

Als het mengsel erg hard is, laat het dan 2-5
minuten in de koelkast opwarmen voordat u het
verder verwerkt.

Een laag vet- of suikergehalte kan de textuur
beinvloeden; volg de aanbevolen recepten.

Het scherm monster EO3, EO5, EO8 of
£28.

Motoroverbelasting gedetecteerd: trek

de stekker uit het stopcontact, verwijder

de buitenste behuizing (G) en laat het
hoofdgedeelte (A) 15 minuten afkoelen.
Verwijder het deksel van de buitenste behuizing
(B) en de roerpeddel (D) en verwijder eventuele
verstoppingen.

Vermijd te dikke mengsels; pas de hoeveelheid
suiker en vet aan volgens het recept.

Verwerk de basisproducten tussen -12 °Cen
-22 °C; plaats het kleine bakje (F) vooraan in
de vriezer of laat het kort ontdooien als het te
hard is.

Verwerk GEEN ijsblokken of -blokjes of losse,
harde ingrediénten.
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Het kleine bakje (F) bevroor schuin in de | Voor het beste resultaat, verwerk GEEN kleine
vriezer. verpakking (F) die scheef is ingevroren of
waaruit product is verwijderd en vervolgens
ongelijkmatig opnieuw is ingevroren .

voordat u het opnieuw invriest ; als het

al oneffen is, laat het dan ontdooien in de
koelkast, meng de ingrediénten goed door
elkaar en vries het vervolgens opnieuw in op
een vlak oppervlak.

De buitenste verpakking (G) wordt na de | Wacht 2 minuten; houd vervolgens de
verwerking niet losgekoppeld van het ontgrendelingsknop (linkerzijde van het
hoofdgedeelte (A). hoofdgedeelte (A)) ingedrukt terwijl u de hendel
van de buitenste container (G) met de klok

mee draait om deze te verwijderen. Mogelijk is
hiervoor enige kracht nodig.

Zorg ervoor dat de holte (D) van het palet
volledig droog is voor gebruik. Als u meerdere
recepten tegelijk maakt, spoel en droog het
palet dan na elk gebruik. Dit voorkomt dat
restwater bevriest en aan elkaar plakt.

6. TECHNISCHE SPECIFICATIES

Product: Gelatec 1800
Productreferentie: EU01_123709

Spanning: 220 - 240V
Frequentie: 50 - 60 Hz
Vermogen: 700 W

Het stroomverbruik in de stand-bymodus bedraagt 0,3 W, berekend volgens de richtlijnen
van norm EN 50564:2011 en de Europese verordeningen 1275/2008/EC en 801/2013/EC.
Hiervoor wordt het apparaat aangesloten op het lichtnet zonder enige functie uit te voeren,
in afwachting van de activering van de stand-bymodus .

10 minuten schakelt het apparaat automatisch over naar de stand- bymodus.

Technische specificaties kunnen zonder voorafgaande kennisgeving worden gewijzigd om de
productkwaliteit te verbeteren.
Gemaakt in China | Ontworpen in Spanje
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7. RECYCLING VAN ELEKTRISCHE EN ELEKTRONISCHE APPARATUUR

Dit symbool geeft aan dat het product en/of de batterij, conform de geldende
regelgeving, gescheiden van het huishoudelijk afval moeten worden afgevoerd.
mmmm Vanneer dit product het einde van zijn levensduur bereikt, dient u de batterijen te
verwijderen en het product naar een door de lokale autoriteiten aangewezen
inzamelpunt te brengen.
Voor gedetailleerde informatie over de meest geschikte manier om uw elektrische en
elektronische apparatuur en/of de bijpehorende batterijen af te voeren, dient de consument
contact op te nemen met de plaatselijke autoriteiten.
Op onze website vindt u informatie over nationale systemen voor het recyclen van
verpakkingen en de bijbehorende markering.
Het naleven van bovenstaande richtlijnen draagt bij aan de bescherming van het milieu.

8. GARANTIE EN TECHNISCHE DIENST

Cecotec is aansprakelijk jegens de eindgebruiker of consument voor eventuele gebreken die
bestaan op het moment van levering van het product, conform de voorwaarden, bepalingen
en termijnen die zijn vastgesteld in de toepasselijke regelgeving.

Het wordt aanbevolen om reparaties te laten uitvoeren door gespecialiseerd personeel.
Mocht u een probleem met het product ondervinden of vragen hebben, neem dan contact op
met de officiéle technische ondersteuning van Cecotec via +34 96 32107 28.

9. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten van de teksten in deze handleiding behoren toe

aan CECOTEC INNOVACIONES, SL. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze
publicatie mag niet, geheel of gedeeltelijk, worden gereproduceerd, opgeslagen in een
gegevensbhanksysteem, verzonden of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door middel van fotokopiéren, opnemen of soortgelijke methoden) zonder de
voorafgaande schriftelijke toestemming van CECOTEC INNOVACIONES, SL.
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10. VEREENVOUDIGDE EU-CONFORMITEITSVERKLARING

c Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle

eisen en andere relevante bepalingen van de toepasselijke regelgeving van de
Europese Unie. Dit product is ontworpen, gefabriceerd en getest in overeenstemming met de
vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op het volgende webadres: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1
A.  Korpus gtéwny

B.  Zewnetrzna pokrywa pojemnika
C.  Pierscien uszczelniajgcy zewnetrznej pokrywy pojemnika
D. Paleta
E.  Pokrywka matego pojemnika
F. Maty pojemnik
G.  Pojemnik zewnetrzny
H.  Narzedzie do instalacji palet
Notatka:

Ilustracje zawarte w niniejszej instrukcji majg charakter schematyczny i moga nie
odzwierciedla¢ doktadnie wygladu produktu.

2. PRZED UZYCIEM

- Tourzadzenie jest dostarczane w opakowaniu zaprojektowanym w celu ochrony
podczas transportu. Wyjmij urzadzenie z pudetka. Oryginalne pudetko i inne materiaty
opakowaniowe mozesz zachowac w bezpiecznym miejscu, aby zapobiec uszkodzeniu
urzgdzenia w razie koniecznosci jego transportu w przysztosci. Jesli chcesz pozby¢
sie oryginalnego opakowania, upewnij sie, ze wszystkie elementy zostang poddane
recyklingowi zgodnie z przepisami.

- Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg w zestawie i w dobrym stanie. Jesli
ktéregos brakuje lub jest uszkodzony, skontaktuj sie natychmiast z oficjalnym Dziatem
Wsparcia Technicznego Cecotec.

Zawartosé pudetka:
- Produkt

- 3wanny

- Instrukcja obstugi

- Nie usuwaj numeru seryjnego z produktu, aby zachowa¢ mozliwos¢ prawidtowego
Sledzenia sprzetu w przypadku koniecznosci uzyskania pomocy.

Przed pierwszym uzyciem

1. Wyczysé¢ maty pojemnik (F), pojemnik zewnetrzny (G), pokrywki (B i E) oraz palete (D)
cieptg woda z mydtem.

2. Abywyczyscic¢ palete (D), uzyj szczotki lub naczynia do mycia naczyr z uchwytem.
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3. Doktadnie wyptucz wszystkie elementy i pozostaw do wyschniecia na powietrzu.
4. Wyczysc panel sterowania na obudowie (A) miekka Sciereczka. Nie zanurzaj go ani nie
dopus¢ do przedostania sie wody do obudowy (A).

3. OPERACIA

Wymagania wstepne

Urzadzenie nalezy ustawic na stabilnej, ptaskiej i réwnej powierzchni.

Ustaw urzadzenie z dala od Zzrédet ciepta i bezpos$redniego Swiatta stonecznego. Unikaj
zachlapania urzgdzenia wodg, zwtaszcza korpusu (A); moze to spowodowac zwarcie.
Aby zapewni¢ odpowiednig wentylacje, nalezy pozostawi¢ wolng przestrzen po obu
stronach urzadzenia.

Pozostaw co najmniej 100 mm odstepu miedzy tylng i boczng czescig urzadzenia a Sciana.

Panel sterowania
Rysunek 2:
1. Przycisk dotykowy START

2. Przycisk dotykowy GORA/DOL

3. GORNY przycisk dotykowy

4. DOLNY przycisk dotykowy

5. Petny przycisk dotykowy

6. Przycisk dotykowy POWER (wtgcz/wytgcz)
7. Przycisk dotykowy +MIX-IN

8.  Przycisk dotykowy RE-SPIN

9. Przycisk dotykowy CLEAN

10.  Wyswietlanie minut

1. Wskaznik programu LODY

12.  Wskaznik programu LIGHT ICE CREAM
13.  Wskaznik programu SORBET

14.  Wskaznik programu GELATO

15, Wskaznik programu mrozonego jogurtu
16.  Wskaznik INSTALL (montaz)

17.  Wskaznik programu COFFEECCINO

18. Wskaznik programu MROZONE NAPOJE
19.  Wskaznik programu SLUSHIE

20. Wskaznik programu MILKSHAKE

21, Wskaznik programu SMOQOTHIE BOWL
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Pierwsze uzycie

Wtaczanie i wytaczanie zasilania

Uzyj przycisku dotykowego POWER (wtgcz/wytacz) (6), aby wtaczy¢ lub wytgczyd
urzadzenie.

Uwaga: Jezeli w ciggu 10 minut nie zostanie wykonana zadna operacja, urzgdzenie przejdzie
w tryb czuwania.

Wskaznik INSTALL

Wskaznik INSTALL (16) zapala sie, gdy zesp6t nie jest catkowicie zmontowany do uzytku.
Jesli wskaznik jest czerwony i miga, nalezy upewnic sie, ze pojemnik zewnetrzny (G) jest
prawidtowo zainstalowany.

Tryb przetwarzania

Przed wybraniem programu nalezy wybrac tryb przetwarzania.

- PELNY (5): przetwarza catg zawartos¢ Matego Kontenera (F).

- TOP(3): przetwarza tylko gérng potowe matego pojemnika (F).

- DOt (4): przetwarza pozostatg dolng potowe Matego Pojemnika (F).

Uwaga: tryby TOP (3) i BOTTOM (4) nie sg dostepne w programach DRINKABLE (konsystencja
nadajgca sie do picia).

Programy

Kazdy program zostat zaprojektowany tak, aby utatwic przygotowywanie przepiséw. Czas
trwania i predkos¢ kazdego programu sg automatycznie dostosowywane, aby za kazdym
razem uzyskac spéjne i kremowe rezultaty.
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Kategoria

Program

Opis

POLSKI

Mozliwos¢ nabierania tyzka
(konsystencja umozliwiajgca
nabieranie tyzka)

LODY

Idealny do tradycyjnych przepisdw.
Zamienia produkty mleczne i roslinne
w geste, jedwabiste lody.

LODY

Przeznaczony do przygotowywania
kremowych baz ( budyniéw ) do
klasycznych wtoskich lodéw, o
aksamitnej konsystencji.

SORBET

Zamienia stodkie, wodniste mieszanki
owocowe w kremowe sorbety.

MROZONY
JOGURT

Jednym przyciskiem zmien zwykty
jogurt w kremowy mrozony jogurt.
Wskazéwka: Aby uzyskac najlepsze
rezultaty, uzywaj stodzonych,
petnottustych jogurtéw. Unikaj
produktéw bezttuszczowych lub ,bez
dodatku cukru”.

LEKKIE LODY

Przeznaczony do produkcji lodéw
z mata iloscig cukru, o obnizonej
zawartosci ttuszczu lub z
zamiennikami cukru.

Do picia (konsystencja SLUSHIE
nadajgca sie do picia)

Przygotuj gtadkie i jednorodne
mrozone napoje z wody i mieszanek
napojéw; nowa interpretacja
ulubionego przez dzieci klasycznego

napoju.
KOKTAJL Przygotuj w kilka minut geste i
MLECZNY kremowe koktajle mleczne, uzywajac

ulubionych lodéw (domowej roboty
lub kupionych w sklepie), mleka i
ulubionych dodatkdw.

MROZONY najwyzszej jakosci mrozone napoje

NAPQJ o wiekszej gestosci, aksamitnej
konsystencji i dtuzszej odpornosci na
topnienie.

FRAPPE Idealne potgczenie intensywnej kawy i

tagodnego cappuccino.

MISKA koktajl podawany w misce z
KOKTAJLU pozywnymi sktadnikami, takimi jak
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Swieze owoce, orzechy i nasiona.

Wazne: Podczas przetwarzania napojéw nadajgcych sie do picia, takich jak SLUSHIE (19),
NAPOJ MROZONY (18), COFFEECCINO (17), MISKA KOKTAJLU (21) lub KOKTAIL MLECZNY (20),
przed rozpoczeciem programu nalezy dodac ptyn na wierzch zamrozonej podstawy w
matym pojemniku (F).

WALEK GORA/DOL (2)
Funkcja taczona: taczy wybrany program i funkcje RE-SPIN (8) w jedng operacje,
umozliwiajgc uruchomienie dwéch programoéw jednoczesnie.

MIX-IN (+MIX-IN)

Program MIX-IN ma na celu integracje statych dodatkéw (kawatkéw cukierkow, ciasteczek,
orzechdw, ptatkéw $niadaniowych lub mrozonych owocéw) ze Swiezo przetworzong baza
lub deserem komercyjnym.

Uwaga: Aby uzyskac najlepsze rezultaty, umies¢ dodane sktadniki na srodku Matej Miski (F).
Po zakonczeniu programu gtéwnego, tyzkg wydragz otwdr o Srednicy okoto 4 cm w dnie Matej
Miski (F). Umies¢ posiekane sktadniki w tym otworze i uruchom program MIX-IN za pomoca
przycisku dotykowego +MIX-IN (7). W razie potrzeby powtérz program MIX-IN, aby w petni
wymieszac dodane sktadniki.
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PONOWNE ZAKRECENIE (PONOWNE ZAKRECENIE)

Program RE-SPIN poprawia teksture po uruchomieniu jednego z predefiniowanych
programdw. Jest on szczegdlnie przydatny, gdy baza jest bardzo zimna (ponizej -21°C) i staje
sie krucha zamiast kremowej.

Uwaga: Nie nalezy uzywac funkcji RE-SPIN (8) przed uruchomieniem programu MIX-IN (7).

Wskazéwki dotyczace zamrazania

- Aby uzyskac optymalne rezultaty, nalezy utrzymywac temperature w zakresie od
-12°Cdo -22°C. Urzadzenie zostato zaprojektowane do efektywnego przetwarzania
mrozonych baz w tym zakresie. Przechowywanie w tych parametrach pozwoli na
uzyskanie idealnej konsystencji do przetwarzania w matym pojemniku (F).

- Nie zamrazaj matego pojemnika (F) pod katem. Umies¢ go na idealnie réwnej
powierzchni w zamrazarce.

- Preferowane sg zamrazarki pionowe. Unikaj zamrazarek skrzyniowych , poniewaz maja
tendencje do nadmiernego chtodzenia.

- Zamroz baze na petne 24 godziny. Nawet jesli mieszanina wydaje sie by¢ wczesniej
stata, potrzebuje wiecej czasu na zamrozenie, aby osiggnac optymalna temperature
przetwarzania.

- Zoptymalizuj swoj czas, przygotowujgc wezesniej kilka matych pojemnikéw (F) i
przechowujgc je w zamrazarce, aby méc przetworzy¢ je, kiedy tylko zechcesz.

Instrukcja uzytkowania

Wazne: Przed kontynuacja nalezy zapoznac sie ze wszystkimi ostrzezeniami dotyczacymi

bezpieczeristwa.

1. Dodaj sktadniki do matego pojemnika (F). NIE przekraczaj linii MAX FILL zaznaczonej na
matym pojemniku (F). Rys. 3

2. W przypadku przepiséw wymagajgcych mrozonych sktadnikéw, zamknij maty pojemnik
(F) pokrywka matego pojemnika (E) i wtéz go do zamrazarki na co najmniej 24 godziny.
Rys. 4

3. Podtagcz jednostke gtéwna (A) do gniazdka elektrycznego i umies¢ urzadzenie na
ptaskiej, suchej i czystej powierzchni.

4. Po przygotowaniu lub zamrozeniu podstawy zdejmij pokrywke z matego pojemnika (€) i
umies¢ maty pojemnik (F) w zewnetrznym pojemniku (G). Rys. 5

Notatka:

- Nie przetwarzaj mieszanek, jesli zawarto$¢ matego pojemnika (F) zamarzta pod katem
lub jesli zostata czeSciowo wyjeta i nieréwnomiernie zamrozona ponownie .

- Przed ponownym zamrozeniem nalezy zawsze wygtadzi¢ powierzchnie
przetworzonego deseru wewnatrz matego pojemnika (F).

- Aby czesciowo zmiekczy¢ mase, wtdéz maty pojemnik (F) do lodéwki i energicznie
mieszaj, az do uzyskania jednolitej konsystencji.

- Zamroz ponownie maty pojemnik (F) na catkowicie réwnej powierzchni w zamrazarce,
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aby zapewni¢ jednolitg konsystencje.

5. Wazne: Przed zainstalowaniem topatki (D) nalezy upewnic sie, ze pierscien
uszczelniajgcy pokrywy zewnetrznego pojemnika (C) jest prawidtowo umieszczony na
pokrywie zewnetrznego pojemnika (B).

Montaz palety (D) za pomocg narzedzia instalacyjnego (H)

Rys. 6

(1)  Przytrzymaj podstawe narzedzia do montazu topatki (H) jedna reka i od géry
zewnetrznej pokrywy pojemnika (B) przepchnij je przez Srodkowy otwoér w pokrywie.

(2) 0Odwrdéc¢ nakretke (B) do géry nogami. Dopasuj otwér montazowy znajdujacy sie w
podstawie palety (D) do narzedzia (H) i zamontuj palete (D) w narzedziu.

(3) Powoli wyjmij narzedzie instalacyjne (H) z pokrywy (B).

Oceny:

- Ostroznie obchodz sie z paleta (D).

- Paleta (D) musi zostac zainstalowana prawidtowo, w przeciwnym razie urzadzenie nie
bedzie dziatato prawidtowo.

- Jesli pierscien uszczelniajgcy pokrywy zewnetrznego pojemnika (C) nie jest prawidtowo
umieszczony, podczas przygotowywania napoju moze dojs¢ do wycieku ptynu z
zewnetrznego pojemnika (G).

6. Zaktadanieiblokowanie pokrywy pojemnika zewnetrznego (B). Umies¢ wypustke na
pokrywie (B) nieznacznie na prawo od uchwytu pojemnika zewnetrznego (G). Wyréwnaj
linie odniesienia na pokrywie (B) ze strzatkg na uchwycie pojemnika zewnetrznego (G).
Obrd¢ pokrywe (B) zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, aby jg zablokowac. Rys. 7

7. Mocowanie pojemnika zewnetrznego (G) do korpusu gtéwnego (A). Po podtaczeniu
urzgdzenia do zasilania, umies¢ pojemnik zewnetrzny (G) na korpusie gtéwnym (A)
z uchwytem wysrodkowanym pod wySwietlaczem panelu. Obré¢ uchwyt zgodnie z
ruchem wskazéwek zegara, aby zablokowac pojemnik zewnetrzny (G) na miejscu;
ustyszysz klikniecie potwierdzajgce. Rys. 8

8.  Wtaczanie, wybdr trybu i programu. Nacisnij przycisk dotykowy POWER (wtgczania/
wytgczania) (6), aby wtgczy¢ urzadzenie. Jesli pojemnik zewnetrzny (G) jest prawidtowo
zainstalowany, wyswietlacz sie zaswieci, a urzgdzenie bedzie gotowe do uzycia.
Wybierz tryb pracy: GORA (3), PELNY (5) lub DOt (4). Nastepnie wybierz program
odpowiedni dla Twojej bazy i nacisnij przycisk dotykowy START (1), aby rozpoczac.
Program zatrzyma sie automatycznie po zakoriczeniu.

Oceny:

- Tryby TOP(3)i BOTTOM (4) nie sg dostepne w programach DRINKABLE.
- Jesli wskaznik INSTALL (16) Swieci na czerwono i miga, urzadzenie nie jest w petni
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zmontowane do uzytku. Sprawdz, czy misa zewnetrzna (G) jest prawidtowo
zamontowana. Przed montazem misy upewnij sie, ze urzgdzenie jest podtgczone do
zasilania.

9.  Zdejmowanie pojemnika zewnetrznego (G) po zakornczeniu programu. Nacisnij przycisk
zwalniajgcy pojemnik zewnetrzny, znajdujgcy sie po lewej stronie korpusu gtéwnego
(A). Obré¢ uchwyt pojemnika zewnetrznego (G) z powrotem do pozycji Srodkowej.
Podczas obrotu platforma opusci pojemnik zewnetrzny (G). Po zwolnieniu pojemnika
zewnetrznego (G) i opuszczeniu platformy, unie$ go, aby zdja¢ z korpusu gtéwnego (A).
Rys. 9

10.  Zdejmowanie pokrywy. Nacisnij przycisk zwalniajgcy pokrywe i obré¢ zewnetrzng
pokrywe pojemnika (B) w kierunku przeciwnym do ruchu wskazéwek zegara, aby jg
zdjac.

11. Jesli dodajesz dodatki , tyzka zréb otwdr o srednicy 4 cm, siegajgcy dna juz obrobionej
czesci matego pojemnika (F). Umies¢ posiekane dodatki w tym otworze i powtérz kroki
7-11, aby ponownie przetworzy¢, uzywajac tego samego trybu obrébki (GORA/PELNE/
DOL) i programu MIX - IN.

Wskazéwki dotyczace mieszania

- Dodaj tgcznie 1/4 szklanki (okoto 60 ml) pokruszonych cukierkéw, mrozonych owocéw,
posiekanych orzechéw, kawatkéw czekolady itp. Jesli uzywasz wielu dodatkéw , taczna
objetos¢ powinna wynosic 1/4 szklanki lub mniej. Dopraw do smaku i upewnij sie, ze
zewnetrzna pokrywka pojemnika (B) écisle przylega do mniejszego pojemnika (F).

- posypki, takie jak czekolada, cukierki czy orzechy, nie rozpadajg sie podczas programu
MIX - IN i pozostajg nienaruszone. Z tego powodu zaleca sie uzywanie mini kawatkdéw
czekolady , mini cukierkéw lub pokrojonych sktadnikéw .

- dodatki rozpadaja sie. Sktadniki takie jak ptatki Sniadaniowe, ciasteczka czy mrozone
owoce beda mniejsze po zakoriczeniu programu MIX - IN. Aby uzyskac najlepsze
rezultaty, zacznij od wiekszych kawatkdw, gdy sktadnik jest miekki.

- Aby uzyskac najlepsze rezultaty w przypadku lodéw i gelato, nie zaleca sie stosowania
Swiezych owocow, soséw ani past do smarowania jako dodatkéw . Dodanie Swiezych
owocow, polewy czekoladowej lub karmelowej rozciericzy deser.

- Kremy czekoladowo-orzechowe i masta orzechowe réwniez nie tgczg sie dobrze.

- Zaleca sie stosowanie mrozonych owocéw lub szybkoschngcych polew czekoladowo-
karmelowych.

12.  Popraw konsystencje za pomoca funkcji RE - SPIN. Jesli ciasto w matej misce (F) jest
kruszgce sie lub maczyste, uzyj funkcji RE - SPIN za pomoca przycisku dotykowego
RE - SPIN (8) zamiast dodawac dodatki . Ten program jest szczeg6lnie przydatny w
przypadku bardzo zimnych spoddw. Jesli po uzyciu funkcji RE - SPIN (8) tekstura jest
gtadka, przejdz do kroku 14. Jesli ciasto nadal jest kruszgce sie lub maczyste, powtdrz
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kroki 7-11i ponownie uruchom funkcje RE - SPIN (8), aby ponownie przetworzy¢.

Uwaga: Nie uruchamiaj funkcji RE - SPIN (8) przed uzyciem programu MIX - IN (7).

13.

14,

15.

16.

17.

18.

Wyjmij i podawaj. Wyjmij maty pojemnik (F) z zewnetrznego pojemnika (G) i podawaj
deser.

Czyszczenie pokrywy i demontaz mieszadta. Po zdjeciu zespotu z korpusu gtéwnego
(A) doktadnie optucz zewnetrzng pokrywe pojemnika (B) pod biezacg wodg, aby
usungc¢ wszelkie lepkie pozostatosci lub czgsteczki zgromadzone wokaét mieszadta (D).
Przytrzymaj podstawe narzedzia do montazu mieszadta (H) jedna reka. Druga reka
wtéz narzedzie (H) przez gérny otwoér w pokrywie (B) i naciénij, aby zwolni¢ mieszadto
(D). Rys. 10-1

Aby utatwic czyszczenie, wrzu¢ mieszadto (D) bezposrednio do zlewu. Umyj pokrywke
(B), mieszadto (D) i zewnetrzng uszczelke pokrywy pojemnika (C) oddzielnie. Doktadnie
wysusz przed kolejnym uzyciem.

Wytgczanie i odtgczanie. Naciénij przycisk dotykowy POWER (wtgcz/wytagcz) (6), aby
wytgczy€ urzgdzenie.

Odtacz jednostke gtéwng (A) od zasilania po zakoriczeniu uzytkowania. Instrukcje
dotyczace czyszczenia i przechowywania znajduja sie w sekcji Pielegnacja i
konserwacja.

Resztki: Wygtadzanie, ponowne zamrazanie i przetwarzanie. Jesli w matym pojemniku
(F) pozostaty resztki, wygtadz powierzchnie tyzka lub szpatutka przed wtozeniem

go z powrotem do zamrazarki, upewniajac sie, ze jest idealnie wypoziomowana. Jesli
po ponownym zamrozeniu przetwory sg zbyt twarde, przepusc je przez ten sam
program, w ktérym byty przygotowywane. Jesli nadal sg miekkie, mozesz je podawac
bezposrednio tyzka.

Notatka:
Podczas ponownego przetwarzania deseru zawierajgcego dodatki, mozna je dodatkowo
rozdrobni¢, co zmieniich konsystencje i smak.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

Notatka

Przed czyszczeniem odtgcz jednostke gtéwng (A) od zrédta zasilania.

Aby rozpoczac czyszczenie, nalezy odtgczy¢ mieszadto (D) od zewnetrznej pokrywy
pojemnika (B) za pomoca narzedzia do montazu mieszadta (H).

Wyptucz palete (D) i pokrywke (B) ciepta wodg, aby usung¢ wszelkie pozostatosci lodow
i dodatkdw .

Unikaj szorstkich ggbek, metalowych szczotek i silnych Srodkéw czyszczgcych
(wybielaczy, rozpuszczalnikéw, proszkéw czyszczacych), poniewaz moga one
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uszkodzi¢ lub zarysowac elementy.

- Czyszczenie czesSci bezposSrednio po uzyciu utatwia zadanie, wydtuza zywotnos¢
urzadzenia i akcesoridéw oraz zmniejsza ryzyko powstawania plam na czesciach
plastikowych.

- Przed ponownym uzyciem pozostawic do catkowitego wyschniecia.

Pranie reczne

- Umyj maty pojemnik (F), pojemnik zewnetrzny (G), pokrywki (B i E) oraz palete (D) ciepta
wodg z mydtem.

- Do palety (D) nalezy uzywac narzedzia czyszczgcego z uchwytem.

- Doktadnie wyptucz i pozostaw wszystkie elementy do wyschniecia na powietrzu.

- Gtéwnego korpusu (A) nie nalezy zanurzaé; nalezy go czysci¢ wytgcznie lekko wilgotna
Sciereczka.

Pomywaczka

- Umies¢ maty pojemnik (F), oraz palete (D) na gérnej pétce. Mozna je my¢ w zmywarce.

- Przed wtozeniem nalezy oddzieli¢ palete (D), maty pojemnik (F).

- Aby przedtuzy¢ zywotnos¢ czesci, nalezy unikac cykli wysokich temperatur i suszenia
na goraco.

Zewnetrzna pokrywa pojemnika (B)

- Przed czyszczeniem pokrywy nalezy zdjac¢ palete (D), aby usungc wszelkie
zanieczyszczenia gromadzgce sie pod spodem.

- Przepusc ciepta wode przez dZzwignie zwalniajgca topatke oraz przez otwory spustowe
znajdujgce sie po obu jej stronach.

- Aby catkowicie oprézni¢ pojemnik, nalezy zatozy¢ pokrywe dzwignig skierowang w dét.

Program czyszczenia watu

1. Podtgcz urzgdzenie i nacisnij przycisk dotykowy POWER (wtgcz/wytgcz) (6).

2. Wyjmij pojemnik zewnetrzny (G) z korpusu gtéwnego (A).

3. Naciénij przycisk CLEAN (CZYSC), a nastepnie przycisk dotykowy START (Start) (1), aby
uruchomi¢ program.

4. Wat bedzie sie powoli opuszczat. Po catkowitym opuszczeniu, przetrzyj go czystg, lekko
wilgotng szmatka.

5. Powyczyszczeniu nacisnij ponownie przycisk dotykowy START (Home) (1), a wat
powrdci do poprzedniej pozyciji.

Uwaga: Wat nalezy czysci¢ po kazdym uzyciu.
Korpus gtéwny (A)

Przed czyszczeniem odtgcz jednostke gtowng (A).
Przetrzyj korpus gtéwny (A) szmatka lekko zwilzong neutralnym detergentem, a nastepnie
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osusz. Upewnij sie, ze obszar stykow elektrycznych jest catkowicie suchy.
Nie nalezy uzywac szorstkich Sciereczek/myjek ani szczotek.

Sktadowanie

Podczas przechowywania kabla nalezy unikac¢ owijania go wokét dolnej czesci korpusu
gtéwnego (A).

Przechowuj dodatkowe akcesoria w poblizu urzgdzenia lub w szafce, aby uniknac¢ uszkodzen
i zagrozen dla bezpieczenstwa.

Reset silnika (zabezpieczenie przed przecigzeniem)

1. Odtacz jednostke gtéwna (A) od gniazdka elektrycznego.

2. Pozostawic silnik do ostygniecia na co najmniej 15 minut.

3. Zdejmij zewnetrzng pokrywe pojemnika (B) i mieszadto (D). Sprawdz, czy w pokrywie (w
tym w pierscieniu uszczelniajgcym (0)) lub wokét watu nie ma zadnych zanieczyszczen.

4, Jezeli maty pojemnik (F) jest bardzo petny lub wyjgtkowo twardy, nalezy usungc¢ czes¢
mieszanki, aby zmniejszy¢ obcigzenie.

5. Umies¢ maty pojemnik (F) z powrotem w pojemniku zewnetrznym (G), zamontu;j
pokrywe (B) i zablokuj zespét na korpusie gtéwnym (A).

6. Podtgcz ponownie, nacisnij przycisk dotykowy POWER (wtgcz/wytacz) (6) i przetestuj

program. Jesli program sie nie uruchomi, powtérz procedure resetowania.

Jesli problem bedzie sie powtarzat, skontaktuj sie z pomoca techniczna.

~

Uwaga — unikaj przecigzania

- NIE przetwarzaj statych blokéw lodu ani kostek lodu.

- NIE prébuj przygotowywac koktajli ani przetwarzac luznych, twardych sktadnikdw.

- Owoce nalezy rozgnies¢ w celu uwolnienia soku lub wymieszac z innymi sktadnikami i
zamrozi¢ przed przetworzeniem.
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5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

POLSKI

Opis problemu

Rozwigzanie

Urzadzenie w trakcie
przetwarzania przesuwa sie po
blacie.

Upewnij sie, ze blat i n6zki korpusu gtéwnego (A) sa
czysteisuche.

Po przetworzeniu deser pozostaje
ptynny, a nie staty.

Jesli mieszanka jest zbyt miekka, wt6z maty
pojemnik (F) z powrotem do zamrazarki na kilka
godzin lub do momentu uzyskania pozadanej
konsystencji.

Zamroz spod na 24 godziny i przetwdrz go od razu
po wyjeciu z zamrazarki.

Programy One Touch nie wtgczajg
sie.

Przed zainstalowaniem pojemnika zewnetrznego (G)
nalezy podtaczyc¢ korpus gtéwny (A) do sprawnego
gniazdka.

Nacisnij przycisk POWER (6), a nastepnie wybierz
tryb (GORA/PELNY/DOL) i program.

Sprawdz montaz: jesli pojemnik zewnetrzny (G) nie
jest prawidtowo zainstalowany, wskaznik INSTALL
(16) bedzie migac¢ na czerwono.

Po zakonczeniu kazdego programu wyjmij pojemnik
zewnetrzny (G) i sprawdz wynik, zanim rozpoczniesz
kolejny.

Jesli konsystencja pozostaje miekka, obniz
temperature zamrazarki. Urzadzenie dziata najlepiej
z zamrozonymi podstawami w temperaturze od
-12°Cdo -22°C.

Wskaznik INSTALL (16) miga na
czerwono.

Pojemnik zewnetrzny (G) nie jest zainstalowany lub
jest zainstalowany nieprawidtowo. Zamontuj go
ponownie na korpusie gtéwnym (A), az ustyszysz
,klik", oznaczajacy zablokowanie go na miejscu.

Urzadzenie w trakcie
przetwarzania przesuwa sie po
blacie.

Upewnij sie, ze blat i n6zki korpusu gtéwnego (A) sa
czysteisuche.

Po przetworzeniu deser staje sie
kruchy lub ,maczysty"

Uzyj RE SPIN (8) po programie One Touch , aby
uzyskac bardziej kremowa konsystencje.

Jesli mieszanka jest wyjgtkowo twarda, przed
przetwarzaniem wt6z maty pojemnik (F) na 2-5
minut do lodéwki.

Niska zawartos¢ ttuszczu lub cukru moze miec
wptyw na konsystencje produktu; postepuj zgodnie z
zalecanymi przepisami.
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Ekran préobki E03, EO5, EO8 lub E28.

Wykryto przecigzenie silnika: odtgcz zasilanie,
zdejmij pojemnik zewnetrzny (G) i pozostaw korpus
gtéwny (A) do ostygniecia na 15 minut. Zdejmij
pokrywe pojemnika zewnetrznego (B) i mieszadto
(D) i usun wszelkie blokady.

Unikaj zbyt gestych mieszanek; ilos¢ cukru i ttuszczu
dostosuj zgodnie z przepisem.

Przetwarzaj sosy o temperaturze od -12°C do
-22°C; umies¢ maty pojemnik (F) w przedniej czesci
zamrazarki lub krétko go zahartuj, jesli jest zbyt
twardy.

NIE przetwarzaj kostek/blokéw lodu ani luznych,
twardych sktadnikdw.
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Maty pojemnik (F) zamarzt Aby uzyskaé najlepsze rezultaty, NIE NALEZY
przechylony w zamrazarce. przetwarza¢ matego pojemnika (F), ktéry zostat
przechylony lub z ktérego wyjeto produkt, a
nastepnie nieréwnomiernie zamrozono go ponownie

Przed ponownym zamrozeniem nalezy zawsze
wygtadzi¢ powierzchnie; jesli jest juz nieréwna,
rozmrozi¢ w lodéwce, wymieszac, aby sktadniki sie
potaczyty, a nastepnie zamrozi¢ ponownie na réwne;j
powierzchni.

Zewnetrzny pojemnik (G) nie jest Odczekaj 2 minuty, a nastepnie nacisnij i przytrzymaj
oddzielany od korpusu gtéwnego przycisk zwalniajgcy (po lewej stronie korpusu
(A) po przetworzeniu. gtéwnego (A)), obracajagc jednoczesnie uchwyt

pojemnika zewnetrznego (G) zgodnie z ruchem
wskazdwek zegara, aby go wyjaé. Moze by¢
konieczne uzycie pewnej sity.

Przed uzyciem upewnij sie, ze wneka palety (D)
jest catkowicie sucha. Jesli przygotowujesz wiele
przepisdw, optucz i osusz palete miedzy uzyciami.
Zapobiegnie to zamarzaniu i sklejaniu sie resztek
wody.

6. SPECYFIKACJA TECHNICZNA

Produkt: Gelatec 1800
Numer referencyjny produktu: EU01_123709

Napiecie: 220 - 240V
Czestotliwosé: 50 - 60 Hz
Moc: 700 W

Pobd6r mocy w trybie czuwania wynosi 0,3 W i jest obliczany zgodnie z wytycznymi normy EN
50564:2011 oraz przepisami europejskimi 1275/2008/WE i 801/2013/WE. Aby to osiggnac,
urzgdzenie jest podtaczone do sieci elektrycznej bez wykonywania zadnych funkgji i oczekuje
na aktywacje trybu czuwania .

Okres, po ktérym urzadzenie automatycznie przetgczy sie w tryb , czuwania ", wynosi 10
minut.
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Dane techniczne moga ulec zmianie bez wczesniejszego powiadomienia w celu poprawy
jakosci produktu.
Wyprodukowano w Chinach | Zaprojektowano w Hiszpanii

7. RECYKLING SPRZETU ELEKTRYCZNEGO | ELEKTRONICZNEGO

Ten symbol oznacza, ze zgodnie z obowigzujacymi przepisami, produkt i/lub
bateria muszg byc¢ utylizowane oddzielnie od odpadéw domowych. Po uptywie
okresu uzytkowania produktu nalezy wyjg¢ baterie i dostarczy¢ je do punktu
— zbiérki wyznaczonego przez lokalne wtadze.
Aby uzyskac szczegbtowe informacje na temat najbardziej odpowiedniego sposobu utylizacji
sprzetu elektrycznego i elektronicznego i/lub baterii, uzytkownik powinien skontaktowac sie
z lokalnymi wtadzami.
Informacje na temat krajowych systemow recyklingu opakowan i ich oznaczerh mozna
znalez¢ na naszej stronie internetowe;.
Przestrzeganie powyzszych wytycznych pomoze chroni¢ Srodowisko.

8. GWARANCIA I SAT

Cecotec bedzie odpowiadac uzytkownikowi koncowemu lub konsumentowi za wszelkie
niezgodnosci istniejgce w momencie dostawy produktu na warunkach, zasadach i terminach
okreslonych w obowigzujgcych przepisach.

Zaleca sie, aby naprawy wykonywat wyspecjalizowany personel.

Jesli zauwazysz problem z produktem lub bedziesz miec jakiekolwiek pytania, skontaktuj sie
z oficjalnym dziatem pomocy technicznej Cecotec, dzwonigc pod numer +34 96 32107 28.

9. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstow zawartych w niniejszym podreczniku nalezg do
firmy CECOTEC INNOVACIONES, SL. Wszelkie prawa zastrzezone. Tresci niniejszej publikacji,
w catosci lub w czesci, nie moga by¢ powielane, przechowywane w systemie wyszukiwania,
przesytane ani rozpowszechniane w jakikolwiek sposdb (elektroniczny, mechaniczny,
kserograficzny, nagrywajacy lub podobny) bez uprzedniej pisemnej zgody firmy CECOTEC
INNOVACIONES, SL.
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10. UPROSZCZONA DEKLARACJA ZGODNOSCI UE

c Firma Cecotec Innovaciones niniejszym o$wiadcza, ze niniejszy produkt jest
zgodny z zasadniczymi wymaganiami oraz innymi stosownymi przepisami
obowigzujgcymi w Unii Europejskiej. Produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i
przetestowany zgodnie z wymaganymi normami bezpieczenstwa i jakosci. Petny tekst
Deklaracji Zgodnosci UE mozna znaleZ¢ pod nastepujgcym adresem internetowym: https://
cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. SOUCASTI A KOMPONENTY

Obréazek 1
A.  Hlavni ¢ast
Viko vnéjsi nadoby
Tésnici krouzek vnéjsiho vika nadoby
Paleta
Viko malé nadoby
Maly kontejner
Vnéjsi obal
Nastroj pro instalaci palet

TommonN®

Poznamka:
Obrazky v této prirucce jsou schematické a nemusi pfesné odpovidat produktu.

2. PRED POUZITIM

- Tento spotrebic je dodavan v obalu, ktery jej chrani béhem prepravy. Vyjméte spotrebic z
krabice. Originalni krabici a dalsi balici materidly m(Zete uschovat na bezpe¢ném miste,
abyste zabranili poskozeni spotfebice v pripadé jeho budouci prepravy. Pokud chcete
originalni obal zlikvidovat, ujistéte se, Ze jste vSechny polozky fadné recyklovali.

- Ujistéte se prosim, ze vSechny dily a komponenty jsou soucasti dodavky a v dobrém
stavu. Pokud nékteré chybi nebo jsou poSkozené, okamzité kontaktujte oficialni
technickou podporu spole¢nosti Cecotec.

Obsah krabice:

- Produkt

- 3vany

- Névod k pouziti

- Neodstranujte sériové Cislo z produktu, abyste zachovali Fadnou sledovatelnost vaseho
zafizeni v pripadé, Ze byste pozadali o pomoc.

Pfed prvnim pouzitim

1. Vycistéte malou nadobu (F), vngjsi nadobu (G), vika (B a E) a paletu (D) teplou mydlovou
vodou.

2. K(isténi palety (D) pouZijte kartac nebo nadobi na nadobi s rukojeti.

VSechny dily diikladné oplachnéte a nechte je uschnout na vzduchu.

4, Ovladaci panel na hlavnim télese (A) Cistéte mékkym hadfikem. NeponoFujte jej do vody
a nedovolte, aby se do hlavniho télesa (A) dostala voda.

w

GELATEC 1800 159



N
7,13

ESTINA

3. PROVOZ

Predpoklady

Umistéte zarizeni na pevny, rovny a vodorovny povrch.

Umistéte spotfebi¢ mimo dosah zdrojd tepla a pfimého slunecniho zareni. Zabrante strikani
vody na spotfebi¢, zejména na jeho hlavni ¢ast (A); mohlo by dojit ke zkratu.

Pro spravné vétrani ponechte volny prostor po obou stranéch spotrebice.

Mezi zadni a bocni stranou spotfebice a pfipadnou zdi ponechte alespon 100 mm odstupu.

ovladaci panel
Obrazek 2:
1. Dotykové tlacitko START
2. Dotykové tlacitko NAHORU/DOLU
3. TOP dotykové tlacitko
4. SPODNI dotykové tlacitko
5. Plné dotykové tlacitko
6. Dotykové tlacitko POWER (Zapnuto/Vypnuto)
7. Dotykové tlacitko +MIX-IN
8. Dotykové tlacitko RE-SPIN
9. Dotykové tlacitko CISTENI
10.  Zobrazeni minut
1. Ukazatel programu ZMRZLINA
12.  Indikétor programu LEHKA ZMRZLINA
13.  Indikator programu SORBET
14. Indikator programu GELATO
15.  Indikator programu mrazeného jogurtu
16.  Indikator INSTALL (montaz)
17.  Indikétor programu COFFEECCINO
18. Indikator programu MRAZENE NAPOJE
19. Indikétor programu SLUSHIE
20. Indikator programu MILKSHAKE
21, Indikator programu SMOOTHIE BOWL

Prvni pouziti

Zapnuti a vypnuti

Pomoci dotykového tlacitka POWER (Zap/Vyp) (6) zapnéte nebo vypnéte spotiebic.
Poznamka: Pokud po dobu 10 minut neprovedete zadnou operaci, zafizeni prejde do
pohotovostniho rezimu.
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Indikator INSTALACE

Indikator INSTALACE (16) se rozsviti, pokud sestava neni zcela smontovana k pouziti.
Pokud indikator sviti Cervené a blikd, ujistéte se, Ze je vnéjsi nadoba (G) spravné
nainstalovéna.

ReZim zpracovani

Pred vybérem programu vyberte rezim zpracovani.

- PLNY (5): zpracuje veskery obsah malého kontejneru (F).

- TOP(3): zpracovava pouze horni polovinu malé nadoby (F).

- DOLE (4): zpracovava zbyvaijici spodni polovinu malého kontejneru (F).

Poznémka: Rezimy TOP (3) a BOTTOM (4) nejsou k dispozici s programy DRINKABLE (pitna
textura).

Programy

Kazdy program je navrzen tak, aby pfiprava receptt byla snadnd. Délka a rychlost kazdého
programu se automaticky upravuiji, aby se pokazdé dosahlo konzistentnich a krémovych
vysledkd.

Kategorie Naprogramovat Popis
Nabiratelna (textura ZMRZLINA Idedlni pro tradi¢ni recepty. Proméni mlécné
pro nabirani [Zi¢kou) vyrobky a rostlinné alternativy v hustou,

hedvabnou zmrzlinu.

ZMRZLINA Urceno k vyrobé krémového zakladu (
pudinku ) pro klasickou italskou zmrzlinu se
sametovou texturou.

SORBET Proménuje sladké, vodnaté ovocné smésiv
krémové sorbety.

Mrazeny jogurt Jednim tlacitkem proménite bézny jogurt

v krémovy mrazeny jogurt. Tip: NejlepSich
vysledkd dosahnete slazenymi, plnotu¢nymi
variantami. Vyhnéte se variantam bez tuku
nebo ,bez pridaného cukru®”.

LEHKA ZMRZLINA | Uréeno k vyrobé zmrzliny s nizkym obsahem
cukru, snizenym obsahem tuku nebo s
nahrazkami cukru.
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Pitelné (pitnd textura) | ledova kase PFipravte si hladké a homogenni ledové kase
z vody a ndpojovych smési; reinterpretace
klasické detské oblibené pochoutky.

MLECNY KOKTEIL | PFipravte si husté a krémové mlécné koktejly
béhem nékolika minut s pouzitim vasi
oblibené zmrzliny (doméci nebo kupované),
mléka a vasich oblibenych polev.

Mrazeny napoj ultrakvalitni ledové napoje s vetsi hustotou,
sametovou texturou a prodlouzenou
odolnosti proti tan.

FRAPPE Dokonald smés intenzivni kavy a jemného
cappuccina.

MISKA NA smoothie podavané v misce a doplnéné

SMOQOTHIE vyzivnymi ingrediencemi, jako je cerstvé

ovoce, ofechy a seminka.

DalezZité: PFi pFipraveé napojd k piti, jako je ledova kase (19), mrazeny napoj (18), kava a cino
(17), smoothie miska (21) nebo mlécny koktejl (20), pFidejte tekutinu na zmrazeny zaklad v
malé nadobé (F) pfed spusténim programu.

HRIDEL NAHORU/DOLU (2)
Kombinovana funkce: Spoji vybrany program a RE-SPIN (8) do jedné operace, spusti dva
programy soucasne.

MIX-IN (+ MIX-IN)

Program MIX-IN je navrzen tak, aby integroval pevné pfisady (kousky bonbdn(, susenky,
ofechy, ceredlie nebo mrazené ovoce) do Cerstvé zpracovaného zakladu nebo komercéniho
dezertu.

Poznamka: Nejlepsich vysledkd doséhnete, kdyz pridané ingredience umistite do stredu
malé misky (F). Po hlavnim programu lZici vydlabejte ze dna malé misky (F) otvor o prdméru
pfiblizné 4 cm. Do tohoto otvoru vloZte nasekané ingredience a spustte program MIX-IN
pomoci dotykového tlaitka +MIX-IN (7). V pfipadé potfeby MIX-IN opakujte, aby se pfidané
ingredience zcela zapracovaly.

ZNOVU ROZTOCIT (ZNOVU ROZTOCIT)

Program RE-SPIN zlepSuje texturu po spusténi jednoho z pfednastavenych programd. Je
obzvlasté uzitetny, kdyz je zéklad velmi studeny (pod -21°C) a stava se kfehkym misto
krémového.

Poznédmka: Nepouzivejte RE-SPIN (8) pred spusténim programu MIX-IN (7).
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Tipy pro zmrazovani

- Pro dosazeni optimalnich vysledk( udrzujte teplotu mezi =12 °C a =22 °C. Zafizenije
navrzeno pro efektivni zpracovani zmrazenych zéklad( v tomto rozsahu. Pokud je
skladovano v rdmci téchto parametr(, maléd naddoba (F) dosahne idedlni konzistence pro
zpracovani.

- Malou nadobu (F) nezmrazujte Sikmo. Umistéte ji na dokonale rovny povrch uvnitf
mraznicky.
tendenci prechlazovat.

- Zaklad nechte zmrazit na celych 24 hodin. | kdyZz se smés predem jevi jako tuh3,
potrebuje delSi dobu zmrazeni, aby doséhla optimalni teploty pro zpracovani.

- Optimalizujte svij ¢as tim, Ze si pfedem pFipravite nékolik malych nédob (F) a uloZite je
do mrazaku pro zpracovani, kdykoli budete chtit.

Navod k pouziti

Dalezité: Pred dalSim postupem si prectéte vSechna bezpecnostni varovani.

1. VloZte ingredience do malé nédoby (F). NEPREKRACUJTE rysku MAX FILL vyznagenou na
malé nadobé (F). Obr. 3

2. Urecept(, které vyZzaduji mrazené ingredience, uzaviete malou nadobu (F) vikem malé
nadoby (E) a vlozte ji do mraznitky alespof na 24 hodin. Obr. 4

3. Zapojte hlavni ¢ast (A) do elektrické zasuvky a umistéte spotfebic na rovny, suchy a
Cisty povrch.

4. Jakmile je zéklad pFipraven nebo zmrazen, sejméte viko z malé nadoby (E) a vlozte
malou nadobu (F) do vné&jsi nadoby (G). Obr. 5

Poznamka:

- Nezpracovavejte smési, pokud obsah malé nadoby (F) zmrzl Sikmo nebo pokud byl
¢astecné vyjmut a znovu zmrazen nerovnomerné .

- Pred opétovnym zmrazenim vzdy uhladte povrch zpracovaného dezertu uvnitf malé
nadoby (F).

- Pro ¢astetné zmeknuti pfendejte malou nadobu (F) do chladni¢ky a ddkladné michejte,
dokud smés nevznikne homogenni.

- Malou naddobu (F) znovu zmrazte v mrazéku na zcela rovném povrchu, aby byla
zajisténa rovnomeérna konzistence.

5. Dulezité: PFed instalaci lopatky (D) se ujistéte, Ze je t&snici krouzek vika vnéjsi nadoby
(C) spravné umistén na viku vnéjsi nadoby (B).

Instalace palety (D) pomoci instalaéniho nastroje (H)

Obr. 6

(1) Jednou rukou drzte zékladnu ndstroje pro instalaci lopatek (H) a z horni ¢asti vika vnéjsi
nadoby (B) jej protlacte stfedovym otvorem vika.
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)
(3)
Znad

Otocte vicko (B) dnem vzhdru. Zarovnejte instalacni otvor na zékladné palety (D) s
nastrojem (H) a vloZte paletu (D) do néstroje.
Pomalu vyjméte instalacni nastroj (H) z vika (B).

mky:

S paletou (D) zachazejte opatrné.
Paleta (D) musi byt spravné nainstalovana, jinak spotfebic¢ nebude fungovat normalné.
Pokud neni tésnici krouzek vika vngjsi nadoby (C) spravné umistén, mdze béhem

pfipravy napoje dochéazet k tniku kapaliny z vnéjsi nadoby (G).

Nasazeni a zajisténi vika vnéjsi nddoby (B). Umistéte jazycek na viku (B) mirné napravo
od rukojeti vnéjsi nadoby (G). Zarovnejte referen¢ni rysku na viku (B) se Sipkou na

rukojeti vnéjsi nadoby (G). Otocte viko (B) ve sméru hodinovych rucicek pro zajisténi. Obr.

7
PFipevnéni vngjsi nadoby (G) k hlavnimu télesu (A). Po zapojeni spotfebice do zasuvky
umistéte vnéjsi nadobu (G) na hlavni téleso (A) s rukojeti vystiedénou pod displejem
panelu. Otocte rukojeti ve sméru hodinovych rucicek, abyste vnéjsi nadobu (G) zajistili
na misté; uslysSite potvrzujici cvaknuti. Obr. 8

Zapnuti, vybér rezimu a programu. Stisknéte dotykové tlatitko POWER (Zap/Vyp) (6)
pro zapnuti spotfebice. Pokud je vnéjsi nddoba (G) spravné nainstalovéna, displej se
rozsviti a spotfebi¢ bude pFipraven k pouZiti. Stisknéte rezim zpracovanf: HORNI (3),
PLNA (5) nebo DNO (4). Poté vyberte program, ktery odpovidé va&i zékladné, a stisknéte
dotykové tlacitko START (Start) (1) pro spusténi. Program se po dokon&eni automaticky
zastavi.

Znamky:

10.

1.

164

ReZimy TOP (3) a BOTTOM (&) nejsou k dispozici s programy DRINKABLE (PITNA VODA).
Pokud kontrolka INSTALL (16) sviti Cervené a blikd, spotfebic neni zcela sestaven k
pouziti. Zkontrolujte, zda je vngjsi misa (G) spravné nainstalovana. Pfed instalaci misy
se ujistete, ze je spotfebic pripojen k elektrické siti.

Vyjmuti vnéjsi nddoby (G) na konci programu. Stisknéte tlacitko pro uvolnéni vngjsi
nadoby, které se nachazi na levé strané hlavniho télesa (A). Otocte rukojet vngjsi
nadoby (G) zpét do stfedni polohy. PFi otaceni plosina spusti vnéjsi nddobu (G). Jakmile
je vngjsi nadoba (G) uvolnéna a plosina je dole, zvednéte ji a vyjméte ji z hlavniho télesa
(A).0br.9

sméru hodinovych rucicek, abyste jej sejméli.

Pokud pridavate polevu , pouzijte LZici k vytvoreni otvoru o priméru 4 cm, ktery saha az
ke dnu jiz zpracované ¢asti malé nadoby (F). Do tohoto otvoru vloZte nasekanou polevu
a opakuijte kroky 7-11 pro dal&f zpracovani se stejnym reZzimem zpracovéni (NAHORE/
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PLNA/DNO) a programem MIX - IN.

MIX - IN

12.

Pridejte celkem 1/4 hrnku (pfiblizné 60 ml) drcenych bonbénd, mrazeného ovoce,
nasekanych ofech(, cokolddovych kousk( atd. Pokud pouzivéte vice polev, udrzujte
celkovy objem na 1/4 hrnku nebo méné. Upravte podle chuti a ujistéte se, Ze viko vnéjs
nadoby (B) tésné pfiléha k mensi nadobé (F).

polevy , jako je Cokoldda, bonbdny nebo ofechy, se béhem programu MIX - IN
nerozpadnou a zUstanou celé. Z tohoto diivodu se doporucuje pouzivat mini Cokoléddové
lupinky , mini bonbény nebo predkrajené ingredience .

polevy se rozpadnou. Ingredience jako ceredlie, suSenky nebo mrazené ovoce budou po
programu MIX - IN rozmélnény na mensi kousky. Nejlepsich vysledkd dosahnete, kdyz
zacnete s vétsimi kousky, kdyz jsou ingredience mékké.

Pro dosazeni nejlepsich vysledkd se zmrzlinou a gelatem se nedoporucuje pouzivat jako
polevu Cerstvé ovoce, omacky ani pomazéanky . Pridani cerstvého ovoce, fondénu nebo
karamelovych omacek dezert zredi.

Krémy cokoladového typu s liskovymi ofiSky a ofechovymi masly se také Spatné misi.
Doporucuje se mrazené ovoce nebo rychle tuhnouci cokolddové/karamelové polevy.

VylepSete texturu pomoci funkce RE - SPIN. Pokud je pokrm v malé misce (F) drobivy
nebo moucny, pouzijte funkci RE - SPIN s dotykovym tlacitkem RE - SPIN (8) namisto
pridavani ingredienci . Tento program je obzvlasté uzitecny u velmi studenych tést.
Pokud je textura po funkci RE - SPIN (8) hladka, pokracujte krokem 14. Pokud z(stane
drobivy nebo moucny, opakujte kroky 7-11 a znovu spustte funkci RE - SPIN (8) pro
opétovné zpracovani.

Poznémka: Nespoustéjte program RE - SPIN (8) pfed pouzitim programu MIX - IN (7).

13
14.

15.

16.

17.

18.

Vyjméte a podavejte. Vyjméte malou néddobu (F) z vnéjsi nddoby (G) a podavejte dezert.
Cisténi vika a vyjmuti lopatky. Po vyjmuti sestavy z hlavniho télesa (A) diikladné oplachnéte
vnéjsi viko nadoby (B) pod tekouci vodou, abyste odstranili vSechny lepkavé zbytky nebo &éstice
zachycené kolem lopatky (D). Jednou rukou drzte zékladnu néstroje pro instalaci lopatky (H).
Druhou rukou zasunte nastroj (H) do horniho otvoru ve viku (B) a zatlacte na néj, abyste uvolnili
lopatku (D). Obr. 10-11

Pro snadngjsi ¢isténi vhodte lopatku (D) pfimo do dfezu. Viko (B), lopatku (D) a tésnici
krouzek vika vnéjsi nadoby (C) umyjte oddélené. Pfed dalsim pouzitim je dikladné
osuste.

Vypnuti a odpojeni. Stisknutim dotykového tlatitka POWER (Zap/Vyp) (6) spotiebic
vypnete.

Po pouziti hlavni jednotky (A) ji odpojte ze zasuvky. Pokyny k ¢isténi a skladovani
naleznete v ¢asti Péce a Udrzba.

Zbytky: Uhlazeni, opétovné zmrazeni a recyklace. Pokud v malé nadobé (F) zdstanou
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néjaké zbytky, uhladte povrch lZici nebo stérkou pred vlozenim do mraznicky a
ujistéte se, ze je dokonale rovny. Pokud je po zmrazeni pFilis tvrdy, spustte ho stejnym
programem, jaky jste pouzili k jeho pfipravé. Pokud je stale mékky, mdzete ho podavat
pfimo Lzici.

Poznamka:
Pri recyklaci dezertu, ktery obsahuje polevy , mohou byt tyto dale drceny, coz méni jeho
texturu a chut.

4. CISTENI A UDRZBA

Poznamka

- PFed ¢isténim odpojte hlavni téleso (A) od napajent.

- Chcete-li zahdjit ¢isténi, uvolnéte lopatku (D) z vika vnéjsi nadoby (B) pomoci néstroje
pro instalaci lopatek (H).

- Oplachnéte paletu (D) a viko (B) teplou vodou, abyste odstranili zbytky zmrzliny nebo
polev.

- Nepouzivejte abrazivni draténky, kovové kartace ani agresivni Cistici prostiedky (bélidlo,
rozpoustédla, praskové Cistici prostiedky), protoZze mohou poskodit nebo podkrabat
dily.

- Cisténi soucasti ihned po pouziti usnadfuje praci, prodluzuje Zivotnost spotiebice a prisludenstvi a
snizuje vyskyt skvrn na plastovych ¢astech.

- Pred dalsim pouzitim zcela osuste.

Ruéni myti

- Malou nadobu (F), vnéjsi nadobu (G), vika (B a E) a paletu (D) omyjte teplou mydlovou
vodou.

- Pro paletu (D) pouzijte Cistici nastroj s rukojeti.

- Ddkladné oplédchnéte a nechte vsechny dily uschnout na vzduchu.

- Hlavni télo (A) by nemélo byt ponofeno; Cistéte jej pouze mirné vihkym hadFikem.

Mycka nadobi

- Umistéte malou nddobu (F), a Spachtli (D) na horni rost; lze je myt v my¢ce nadobi.

- PFed vlozenim oddélte paletu (D), malou nadobu (F).

- Vyhnéte se cykldim vysokych teplot nebo suSeni teplem, abyste prodlouzili Zivotnost
soucasti.

Viko vnéjsi nadoby (B)

- Pred ¢isténim vika vyjméte paletu (D), abyste odstranili veskeré necistoty zachycené
pod ni.
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- Nechte teplou vodu protéct pakou pro uvolnéni lopatky a vypoustécimi otvory
umisténymi na obou stranach.
- Pro Gplné vyprazdnéni nasadte viko pakou dold.

Program cisténi Sachet

1. Pfipojte zafizenf a stisknéte dotykové tlacitko POWER (Zap/Vyp) (6).

2. Vyjméte vnéjsi nadobu (G) z hlavniho télesa (A).

3. Stisknéte tlacitko CLEAN a poté dotykové tlatitko START (Start) (1) pro spusténi
programu.

4. Sachta bude pomalu klesat. Jakmile bude zcela klesat, otfete ji Cistym, mirné vihkym hadfikem.

5. Povycisténi stisknéte znovu dotykové tlacitko START (Dom0) (1) a hFidel se vrati do
predchozi polohy.

Poznadmka: Hridel by méla byt po kazdém pouziti vycisténa.

Hlavni éast (A)

PFed ¢isténim odpojte hlavni téleso (A) ze zasuvky.

Otfete hlavni télo (A) hadfikem lehce navlhéenym v neutralnim Cisticim prostfedku a poté
osuste. Ujistéte se, Ze je elektricka kontaktni plocha zcela sucha.

Nepouzivejte abrazivni hadriky/drtici houbicky ani kartace.

Skladovani
PFi skladovéni kabelu se vyvarujte jeho omotavani kolem spodni ¢asti hlavniho télesa (A).

Dalsi prislusenstvi skladujte vedle spotrebice nebo ve skfirice, abyste predesli jeho
poskozeni nebo bezpecnostnim rizikim.

Reset motoru (ochrana proti pretiZeni)

1. Odpojte hlavni ¢ast (A) z elektrické zasuvky.

2. Nechte motor alespori 15 minut vychladnout.

3. Sejméte viko vngjsi nadoby (B) a lopatku (D). Zkontrolujte, zda v sestavé vika (véetné
tésniciho krouzku (C)) nebo kolem hfidele nezlstaly zadné pfisady.

4. Pokud je malad nédoba (F) velmi plnad nebo extrémné tvrdd, odeberte ¢ast smési, abyste
snizili zatizent.

5. Vlozte malou nadobu (F) zpét do vnéjsi nadoby (G), nasadte viko (B) a sestavu zajistéte
na hlavnim télese (A).

6. Znovu pFipojte, stisknéte dotykové tlacitko NAPAJENI (Zap/Vyp) (6) a otestujte program.
Pokud se nespusti, zopakujte postup resetovani.

7. Pokud problém pretrvéva, kontaktujte podporu.

Poznédmka - Zabrarite pretizeni
- NEZPRACOVAVEITE pevné bloky ledu ani kostky ledu.
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- NEPOKOUSEJTE se pFipravovat smoothie ani zpracovavat sypké, tvrdé ingredience.

- Ovoce by mélo byt pred zpracovénim rozdrceno, aby se uvolnila Stdva, nebo smichéno s

dalsimi ingrediencemi a zmrazeno.

5. RESENI PROBLEMU
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Kontrolka INSTALACE (16)
blik& cervené.

Vnéjsi nadoba (G) neni nainstalovana nebo je
nainstalovéna nespravné. Znovu ji nainstalujte na hlavni
téleso (A), dokud neuslysite cvaknuti, které zapadne na
misto.

Popis problému

Reseni

Zarizeni se béhem zpracovani
pohybuje po pracovni desce.

Ujistéte se, ze pracovni deska a nozicky hlavniho télesa
(A) jsou ¢isté a suché.

Dezert po zpracovani zlstava
tekuty, nikoli pevny.

Pokud je smés pfilis mékka, vratte malou nadobu (F)
na nékolik hodin do mrazaku nebo dokud nedoséhnete
pozadované konzistence.

Zaklad zmrazte na celych 24 hodin a zpracujte ho ihned
po vyjmuti z mrazaku.

Pokud zlstane textura mékka, snizte teplotu mraznicky.
Spotrebic funguje nejlépe se zmrazenym jadrem mezi -12
°Ca-22°C

Obrazovka vzorek EQ3, EO5,
EO08 nebo E28.

Detekovano pretizeni motoru: odpojte zastrcku ze
zasuvky, vyjméte vnéjsi nddobu (G) a nechte hlavni téleso
(A) 15 minut vychladnout. Sejméte viko vnéjsi nadoby (B) a
lopatku (D) a odstrarite pfipadné ucpani.

Vyhnéte se pfilis hustym smeésim; upravte mnozstvi
cukru a tuku podle receptu.

Zaklady zpracovavejte priteploté mezi -12 °Ca -22 °C
malou nadobu (F) umistéte do pFedni ¢asti mraznicky
nebo ji kratce temperujte, pokud je prilis tvrda.

NEZPRACOVAVEITE kostky/bloky ledu ani sypké, tvrdé
ingredience.

Zarizeni se béhem zpracovani
pohybuje po pracovni desce.

Ujistéte se, Zze pracovni deska a noZicky hlavniho télesa
(A) jsou Cisté a suché.

Dezert se po zpracovani stava
kfehkym nebo ,moucnym®.

Pro krémovéjsi konzistenci pouzijte po programu One
Touch program RE SPIN (8) .

Pokud je smés extrémné tvrda, nechte malou nadobu (F)
pred zpracovanim 2-5 minut temperovat v chladnicce.

Malé nadoba (F) zmrzla v
mrazaku naklonéna.

Pro dosazeni nejlep&ich vysledkd NEZPRACOVAVEITE
malou nadobu (F), kterd byla zmrazena naklonéna
nebo ze které byl produkt vyjmut a poté znovu zmrazen
nerovnomerne .

PFed opétovnym zmrazenim vzdy povrch uhladte; pokud
je jiz nerovny, rozmrazte v chladnicce, promichejte, aby
se ingredience znovu spojily, a znovu zmrazte na rovném
povrchu.

Nizky obsah tuku nebo cukru méze ovlivnit texturu; Fidte
se doporucenymi recepty.

Programy One Touch se
nerozsviti.

PFed instalaci vné&jsi nadoby (G) zapojte hlavni téleso (A)
do funkéni zésuvky.

Stisknéte tlacitko POWER (6) a poté vyberte rezim
(HORNI/PLNY/DOLNI) a program.

Zkontrolujte sestavu: pokud vnéjsi nddoba (G) nenf
spravné nainstalovana, indikator INSTALACE (16) bude
blikat cervené.

Vnéjsi nadoba (G) se po
zpracovani neuvolni z
hlavniho télesa (A).

Pockejte 2 minuty; poté stisknéte a podrzte uvolfiovaci
tlacitko (levéd strana hlavniho télesa (A)) a zarover
otacejte rukojeti vnéjsi nadoby (G) ve sméru hodinovych
rucicek, abyste ji vyjmuli. Mize byt zapotfebi vynalozit
urcitou silu.

Pfed pouzitim se ujistéte, Ze je dutina palety (D) zcela
suchd. Pokud pripravujete vice receptd, paletu mezi
jednotlivymi pouzitimi oplachnéte a osuste. Tim zabranite
zamrznuti a slepeni zbytkové vody.

Po kazdém programu vyjméte vnéjsi nadobu (G) a pred
spusténim dalsiho programu zkontrolujte vysledek.
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6. TECHNICKE SPECIFIKACE

Produkt: Gelatec 1800

Referen¢ni ¢islo produktu: EU01_123709
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CESTINA

Napéti: 220 - 240V
Frekvence: 50 - 60 Hz
Vykon: 700 W

Spotfeba energie v, pohotovostnim " rezimu je 0,3 W, vypocteno dle pokynd normy EN
50564:2011 a evropskych predpist 1275/2008/ES a 801/2013/ES. Za timto Gcelem je
zarizeni pFipojeno k elektrické siti, aniz by provéadélo jakoukoli funkci, a ¢eka na aktivaci ,,
pohotovostniho “ rezimu .

Doba, po které se zarizeni automaticky prepne do , pohotovostniho “ rezimu, je 10 minut.

Technické specifikace se mohou zménit bez pfedchoziho upozornéni za Gcelem zlepSeni
kvality produktu.
Viyrobeno v Ciné | Navrzeno ve Spanélsku

7. RECYKLACE ELEKTRICKYCH A ELEKTRONICKYCH ZARIZENi

Tento symbol oznacuje, Ze v souladu s platnymi predpisy musi byt vyrobek a/
nebo baterie likvidovany oddélené od domovniho odpadu. Po skoncenf
zivotnosti vyrobku je nutné baterie vyjmout a odvézt na sbérné misto urcené
— mistnimi Grady.
Pro podrobné informace o nejvhodnéjsim zptsobu likvidace elektrickych a elektronickych
zarizeni a/nebo prislusnych baterii by se mél spotfebitel obratit na mistni Grady.
Informace o narodnich systémech recyklace obald a jejich oznacovani naleznete na nasich
webovych strankach.
Dodrzovani vyse uvedenych pokynd pomdze chranit Zivotni prostredi.

8. ZARUKA A SAT

Spolecnost Cecotec bude koncovému uzivateli nebo spotrebiteli odpovidat za jakykoli
nesoulad se smlouvou, ktery existuje v dobé dodani produktu, a to v souladu s podminkami a
lhatami stanovenymi platnymi predpisy.

Doporucuje se, aby opravy provadéli specializovani pracovnici.

Pokud zjistite problém s produktem nebo mate jakékoli dotazy, kontaktujte prosim oficialni
technickou podporu spolecnosti Cecotec na telefonnim cisle +34 96 32107 28.
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9. AUTORSKA PRAVA

Prava duSevniho vlastnictvi k textlm v této pfirucce patfi spolecnosti CECOTEC
INNOVACIONES, SL. VSechna prava vyhrazena. Obsah této publikace nesmf byt, at uz zcela
nebo z€asti, reprodukovan, uklddan do vyhledavaciho systému, prendsen ani distribuovan
zadnymi prostiedky (elektronickymi, mechanickymi, kopirovanim, nahravanim nebo
podobnymi) bez pfedchoziho pisemného souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, SL.

10. ZJEDNODUSENE PROHLASENI EU O SHODE

c € Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek spliuje
zakladni pozadavky a dalsi prislusna ustanoveni platnych predpisti Evropské
unie. Tento vyrobek byl navrzen, vyroben a testovan v souladu s poZadovanymi
bezpe¢nostnimi a kvalitativnimi normami. Uplné znéni prohla&eni EU o shodé naleznete na
nasledujici webové adrese: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Onkosullar
Sekil 1 Cihazi saglam, dliz ve seviyeli bir ylizeye yerlestirin.
A.  Anagodvde Cihazi 1s1 kaynaklarindan ve dogrudan glines 1sigindan uzak bir yere yerlestirin. Ozellikle ana
B.  Dis konteyner kapagi goévdeye (A) su sicratmaktan kacinin; bu kisa devreye neden olabilir.
C.  Dis kapak kabinin sizdirmazlik halkasi Yeterli havalandirma icin cihazin her iki yaninda da bos alan birakin.
D. Palet Cihazin arka ve yan kisimlarti ile duvar arasinda en az 100 mm mesafe birakin.
E.  Kuicuk kabin kapagi
F. Kicuk kap kontrol Paneli
G.  Dis konteyner Sekil 2:
H.  Palet kurulum araci 1. BASLAT dokunmatik digmesi
2. Yukari/Asagl dokunmatik digme
Not: 3. UST dokunmatik digme
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gésterimlerdir ve triiniin grafikleriyle birebir értiismeyebilir. 4. ALT Dokunmatik Dugme
5. Tam dokunmatik digme
6. GUC dokunmatik diigmesi (Acma/Kapama)
2. KULLANMADAN ONCE 7. Dokll,mmatilf du‘g“me +KARISTIR
8. YENIDEN DONDUR dokunmatik digmesi
9.  CLEAN dokunmatik digmesi

- Bucihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icinde gelir. Cihazi
kutusundan cikarin. Cihazi ileride tasimaniz gerekirse hasar gérmesini énlemek icin
orijinal kutuyu ve diger ambalaj malzemelerini glivenli bir yerde saklayabilirsiniz. Orijinal

=
©

Dakika gosterimi
DONDURMA programi gostergesi

JEER—Y
N —

ambalajl atmak isterseniz, tim malzemeleri dogru sekilde geri dénustlrdiglinizden HAFIF DONDURMA program gostergesi
’ 13. SORBET program gostergesi
emin olun. ) )

- Lutfen tim parcalarin ve bilesenlerin eksiksiz ve iyi durumda oldugundan emin olun. 14. GELATO programvgostergea } )
Herhangi bir parca eksik veya hasarliysa, litfen derhal Cecotec'in resmi Teknik Destek 1. Dondurutnjug Yogulrt Progréml Gostergesi
Servisi ile iletisime gecin. 16.  MONTA] gostergesi (montaj)

17.  COFFEECCINO program gostergesi

Kutu icerigi: 18. DONDURULMUS ICECEK program gostergesi

~ Urin 19. SLUSHIE program gostergesi

_ 3kilvet 20. MILKSHAKE program gostergesi

- Kullamm kilavuzu 21, SMOOTHIE BOWL program gostergesi

ilk kullanim

- Yardim talebinde bulunmaniz durumunda ekipmaninizin izlenebilirligini saglamak icin,

L ) . ) . Acma ve kapama
Urtn tzerindeki seri numarasini silmeyin. 3 p

Cihazi agmak veya kapatmak icin GUC (Acma/Kapama) Dokunmatik Digmesini (6) kullanin.

ik kullammdan énce Not: 10 dakika boyunca hicbir islem yapilmazsa, cihaz bekleme moduna gecer.

1. Kuctk Kabi (F), Dis Kabi (G), kapaklari (B ve E) ve Paleti (D) ilik sabunlu suyla temizleyin.

2. Paleti (D) temizlemek icin sapli bir firca veya bulasik deterjani kullanin.

3. Tum parcalari iyice durulayin ve havada kurumaya birakin.

4. Anagovde (A) tzerindeki kontrol panelini yumusak bir bezle temizleyin. Suya batirmayin
veya ana gévdeye (A) su girmesine izin vermeyin.

3. OPERASYON

KURUL Gostergesi
Montaj kullanima hazir hale getirilmediginde KURULUM Gostergesi (16) yanar.
Gosterge kirmizi renkte yanip sénulyorsa, dis kabin (G) dogru sekilde takildigindan emin olun.
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isleme modu

Program secmeden dnce islem modunu secin.

- TAM (5): Kiictik Konteynerin (F) tim icerigini isler.

- UST (3): kiiglik kabin (F) yalnizca Gst yarisini isler.

- ALTKISIM (4): Kuctk Kabin (F) kalan alt yarisini isler.

Not: UST (3) ve ALT (4) modlart iCILEBILIR (icilebilir doku) programlarinda kullanilamaz.

Programlar

Her program, tarif hazirlamay:i kolaylastirmak icin tasarlanmistir. Her programin siiresi ve
hizi, her seferinde tutarli ve kremali sonuclar elde etmek icin otomatik olarak ayarlanir.

TURKCE

Igilebilir (icilebilir | 5| ySHIE Su ve icecek karisimlarindan piiriizsiiz ve
kivamda) homojen buzlu icecekler hazirlayin; klasik cocuk
iceceginin yeniden yorumlanmis hali.

AROMALI SUT En sevdiginiz dondurmayi (ev yapimi veya hazir),
sutl ve en sevdiginiz malzemeleri kullanarak
dakikalar icinde koyu ve kremali milkshake'ler
hazirlayin.

DONDURULMUS Daha yogun kivamli, kadifemsi dokulu ve

ICECEK erimeye karsi daha uzun stre dayanikli,
mukemmel kalitede buzlu icecekler elde edin.

FRAPPE Yogun kahve ve yumusak kapucinonun
miikemmel birlesimi.

SMOOTHIE KASESI smoothie, bir kasede servis edilir ve Uizerine
taze meyve, kuruyemis ve tohum gibi besleyici
malzemeler eklenir.

Kategori Program Tanim

alinabilecek DONDURMA Celeneksel tarifler icin idealdir. Stt ve bitki bazli

kivamda alternatifleri yogun, ipeksi bir dondurmaya
dondsturir.

GELATO Klasik italyan dondurmalari icin kadifemsi
bir dokuya sahip krema kivaminda bazlar (
muhallebi ) hazirlamak tzere tasarlanmistir.

SERBET Sulu ve tatli meyve karisimlarini kremali
sorbelere donusturdr.

DONDURULMUS Tek bir digmeyle normalyogurdu kremali

YOGURT dondurulmus yogurda dénistiirin. ipucu:

Eniyi sonuclar icin tatlandirilmis, tam yagl
cesitleri kullanin. Yagsiz veya “seker ilavesiz"
seceneklerden kacinin.

HAFiIF DONDURMA

Az sekerli, diistk yagli veya seker yerine
kullanilan tatlandiricilarla dondurma tretmek
icin tasarlanmistir.
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Onemli: SLUSHIE (19), DONMUS iCECEK (18), COFFEECCINO (17), SMOOTHIE BOWL (21) veya
MILKSHAKE (20) gibi ICILEBILIR preparatlar islerken, programi baslatmadan énce Kiiciik Kap
(F) icindeki donmus tabanin tizerine sivi ekleyin.

SAFT YUKARI/ASAGI (2)
Birlesik islev: Secilen programi ve RE-SPIN'i (8) tek bir islemde birlestirir, iki programi ayni
anda calistirir.

KARISTIR (+KARISTIR)

MIX-IN programi, kati katki maddelerini (sekerleme parcalari, kurabiyeler, kuruyemisler,
tahillar veya dondurulmus meyveler) taze islenmis bir baz veya ticari bir tatliya entegre
etmek icin tasarlanmistir.

Not: En iyi sonuclar icin, eklenen malzemeleri Kiictik Kase'nin (F) ortasina yerlestirin. Ana
programdan sonra, Kiictik Kase'nin (F) altindan yaklasik 4 cm capinda bir delik agmak icin
bir kasik kullanin. Dogranmis malzemeleri bu delige yerlestirin ve +KARISTIR Dokunmatik
Dugmesini (7) kullanarak KARISTIR programini calistirin. Gerekirse, eklenen malzemelerin
tamamen karismasi icin KARISTIR islemini tekrarlayin.

YENIDEN DONDUR (YENIDEN DONDUR)

RE-SPIN programi, 6nceden ayarlanmis programlardan birini calistirdiktan sonra dokuyu
iilestirir. Ozellikle taban cok soguk oldugunda (-7 °F/-21°C'nin altinda) ve kremsi olmak
yerine kirilgan hale geldiginde kullanistidir.

Not: MIX-IN programini (7) calistirmadan 6nce RE-SPIN'i (8) kullanmayin.
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Dondurma ipuclari

- Eniyi sonuclaricin sicakligl -12°Cile -22°C arasinda tutun. Cihaz, bu aralikta
dondurulmus bazlari etkili bir sekilde islemek lizere tasarlanmistir. Bu parametreler
icinde saklandigi takdirde, Kiictik Kap (F) isleme icin ideal kivama ulasacaktir.

- Kiictk kabi (F) egimli bir sekilde dondurmayin. Dondurucunun icine, tamamen diiz bir
ylizeye yerlestirin.

- Dik tip derin dondurucular tercih edilir. Sandik tipi derin donduruculardan kacinin, ctinkt
bunlar asirt sogutma egilimindedir.

- Karisimi tam 24 saat boyunca dondurun. Karisim énceden kati gorlinse bile, optimum
isleme sicakligina ulasmasi icin daha fazla dondurma siresine ihtiyac duyar.

- Zamaninizdan tasarruf etmek icin, birkac Kiiciik Kap (F) 6nceden hazirlayip dondurucuda
saklayarak istediginiz zaman kullanabilirsiniz.

Kullanim talimatlari

Onemli: isleme baslamadan énce tiim giivenlik uyarilarini gézden gegirin.

1. Malzemeleri kiiciik kaba (F) ekleyin. Kiiciik kap (F) lizerinde isaretli olan MAKSIMUM
DOLDURMA cizgisini ASMAYIN. Sekil 3

2. Dondurulmus malzemeler gerektiren tarifler icin, Kiiclik Kabi (F) Kiictk Kap Kapagi (E) ile
kapatin ve en az 24 saat dondurucuya koyun. Sekil 4

3. Anagovdeyi (A) elektrik prizine baglayin ve cihazi diz, kuru ve temiz bir ylizeye
yerlestirin.

4. Taban hazirlandiginda veya donduruldugunda, kiictik kabin (€) kapagini cikarin ve kicutk
kabi (F) dis kabin (G) icine yerlestirin. Sekil 5

- dlizensiz bir sekilde tekrar dondurulmussa, karisimlari islemeyin .

- Tekrar dondurmadan énce , islenmis tatlinin yiizeyini kiictik kap (F) icinde her zaman
dizlestirin.

- Kismen yumusatmak icin kiictik kabi (F) buzdolabina koyun ve homojen hale gelene
kadar iyice karistirin.

- Homojen bir kivam elde etmek icin kiictik kabi (F) dondurucuda tamamen diz bir yiizeye
yerlestirerek tekrar dondurun .

5. Onemli: Kiiregi (D) takmadan &énce dis kap kapag! sizdirmazlik halkasinin (C) dis kap kapag! (B)
Uzerine dogru sekilde yerlestirildiginden emin olun.

Paleti (D) Kurulum Araci (H) ile Kurma

Sekil 6

(1) Karek Montaj Aletinin (H) tabanini bir elinizle tutun ve Dis Konteyner Kapaginin (B) st
kismindan, kapagin orta deliginden iceri dogru itin.

(2) Kapagi (B) ters cevirin. Paletin (D) tabaninda bulunan montaj deligini Alet (H) ile
hizalayin ve Paleti (D) Alete yerlestirin.
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(3) Montaj Aletini (H) kapaktan (B) yavasca cikarin.

Notlar:

Paleti (D) dikkatlice tutun.

Palet (D) dogru sekilde takilmalidir; aksi takdirde cihaz normal sekilde calismaz.

Dis kabin kapaginin (C) sizdirmazlik halkasi diizglin yerlestirilmezse, icecek hazirlama
sirasinda dis kaptan (G) sivi sizintisi meydana gelebilir.

Dis Kap Kapaginin (B) Takilmasi ve Kilitlenmesi. Kapaktaki (B) cikintiyi dis kap sapinin (G)
biraz sagina yerlestirin. Kapaktaki (B) referans cizgisini dis kap sapindaki (G) okla hizalayin.
Kilitlemek icin kapagi (B) saat yoniinde cevirin. Sekil 7

Dis kabi (G) ana govdeye (A) takma. Cihaz prize takiliyken, dis kabi (G) ana govdeye (A)
yerlestirin ve tutamagi panel ekraninin altina ortalayin. Dis kabi (G) yerine kilitlemek icin
tutamagi saat yontinde cevirin; bir onay sesi duyacaksiniz. Sekil 8

Cihazi acma, mod ve program secimi. Cihazi acmak icin GUC (Acma/Kapama) dokunmatik
dugmesine (6) basin. Dis kap (G) dogru sekilde takilmissa, ekran yanacak ve cihaz kullanima
hazir olacaktir. Bir islem modu secin: UST (3), TAM (5) veya ALT (4). Ardindan, tabaniniza
karsilik gelen programi secin ve baslatmak icin BASLAT (Baslat) dokunmatik dugmesine (1)
basin. Program bittiginde otomatik olarak duracaktir.

Notlar:

UST (3) ve ALT (4) modlari ICILEBILIR programlarinda kullanilamaz.

KURULUM gostergesi (16) kirmizi ve yanip séntyorsa, cihaz kullanima hazir sekilde tam
olarak monte edilmemistir. Dis haznenin (G) dogru sekilde takildigindan emin olun. Hazneyi
takmadan Once cihazin glic kaynagina bagli oldugundan emin olun.

Programin sonunda dis konteyneri (G) cikarin. Ana gévdenin (A) sol tarafinda bulunan
dis konteyner serbest birakma digmesine basin. Dis konteyner (G) kolunu orta konuma
geri cevirin. Kol dondiikce, platform dis konteyneri (G) asagi indirecektir. Dis konteyner (G)
serbest birakildiginda ve platform asagi indiginde, onu ana gévdeden (A) cikarmak icin
yukart kaldirin. Sekil 9

Kapagi cikarma. Kapak acma diigmesine basin ve dis kap kapagini (B) cikarmak icin saat
yénunun tersine cevirin.

ek malzemeler ekliyorsaniz, Kiictik Kap (F)'nin énceden islenmis kisminin dibine kadar
uzanan 4 cm capinda bir delik agcmak icin bir kasik kullanin. Dogranmis malzemeleri bu
delige yerlestirin ve ayni islem modunu (UST/DOLU/ALT) ve KARISTIRMA programini
kullanarak tekrar islem yapmak icin 7-11 adimlarini tekrarlayin .

KARISIM - ipuglari

malzeme kullaniyorsaniz , toplam hacmi 1/4 su bardagi veya daha az tutun. Tadina gore
ayarlayin ve dis kabin kapaginin (B) kiictik kabin (F) Gzerine sikica oturdugundan emin olun.
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- malzemeler , karistirma islemi sirasinda parcalanmaz ve blitiin halde kalir. Bu nedenle,
mini cikolata parcalart, mini sekerlemeler veya 6nceden dogranmis malzemeler
kullanilmasi énerilir .

- malzemeler parcalanacaktir. Tahil, kurabiye veya dondurulmus meyve gibi malzemeler
, MIX - IN programindan sonra daha kiiclik parcalara ayrilacaktir. En iyi sonuclaricin,
malzeme yumusakken daha blyik parcalarla baslayin.

- Urtnler eklenmesi 6nerilmez . Taze meyve, karamel sosu veya sekerleme eklemek tatliy!
sulandiracaktir.

- Findikli ve findik ezmeli cikolatali kremalar da iyi karismaz.

- Dondurulmus meyve veya hizli sertlesen cikolata/karamel kaplamalar 6nerilir.

12. - SPIN fonksiyonu ile dokuyu iyilestirin . Kiictik Kasedeki (F) hazirlik ufalanmis veya
unlu ise, Ust malzeme eklemek yerine RE-SPIN Dokunmatik Digmesi (8) ile RE - SPIN
fonksiyonunu kullanin . Bu program ¢zellikle cok soguk tabanlar icin kullanisltidir. RE -
SPIN (8) isleminden sonra doku piirtizsiiz ise, 14. adima gecin. Hala ufalanmis veya unlu
ise, 7-11 adimlarini tekrarlayin ve yeniden islemek icin RE - SPIN (8)'i tekrar calistirin.

MIX - IN programini (7) kullanmadan 6nce RE - SPIN (8) programini calistirmayin .

13.  Gikarin ve servis edin. Kugtik kabi (F) dis kaptan (G) gikarin ve tatliyi servis edin.

14. Kapagin temizlenmesi ve paletin cikarilmasi. Ana gévdeden (A) cikarilan tertibatla,
paletin (D) etrafinda sikismis yapiskan kalintilari veya parcaciklari temizlemek icin dis
kap kapagini (B) akan su altinda iyice durulayin. Palet takma aletinin (H) tabanini bir
elinizle tutun. Diger elinizle, aleti (H) kapagin (B) list deliginden gecirin ve paleti (D)
serbest birakmak icin bastirin. Sekil 10-11

15.  Daha kolay temizlik icin, Kirek (D) parcasini dogrudan lavaboya birakin. Kapak (B), Kiirek
(D) ve dis kap kapagi sizdirmazlik halkasini (C) ayri ayri yikayin. Bir sonraki kullanimdan
once iyice kurulayin.

16.  Kapatma ve baglantiyi kesme. Cihazi kapatmak icin GUC (Acma/Kapama) Dokunmatik
Dugmesine (6) basin.

17. Kullanim bittiginde ana tniteyi (A) fisten cekin. Temizlik ve saklama talimatlari icin
Bakim ve Onarim bélimune bakin.

18. Artanlar: Dlizeltme, tekrar dondurma ve yeniden isleme. Kiictik kapta (F) artan yemek
varsa, dondurucuya geri koymadan 6nce ytizeyini kasik veya spatula ile diizeltin ve
tamamen diiz oldugundan emin olun. Tekrar dondurulduktan sonra yemek cok sertse,
hazirlamak icin kullanitan ayni programdan gecirin. Hala yumusaksa, dogrudan kasikla
servis edebilirsiniz.

Not:

stislemeler bulunan bir tatli yeniden islendiginde , bu stislemeler daha da ezilerek dokusunu
ve tadini degistirebilir.
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4, TEMIZLIK VE BAKIM

Not

- Temizlemeden énce ana govdeyi (A) glic kaynagindan ayirin.

- Temizlemeye baslamak icin, Kirek Takma Aleti (H) kullanarak Kiiregi (D) dis kap
kapagindan (B) cikarin.

- Kalan dondurma veya soslari temizlemek icin Paleti (D) ve Kapagi (B) ilik suyla durulayin

- Asindirici ovma pedlerinden, metal fircalardan veya sert temizleyicilerden (camasir
suyu, cbziculer, toz temizleyiciler) kacinin, clinkl bunlar parcalara zarar verebilir veya
cizebilir.

- Parcalari kullanimdan hemen sonra temizlemek isi kolaylastirir, cihazin ve aksesuarlarin
Omrunu uzatir ve plastik parcalar tizerinde leke olusumunu azaltir.

- Bir sonraki kullanimdan 6énce tamamen kurumasini bekleyin.

Elde yikama

- Kiictik Kabi (F), Dis Kabi (G), kapaklari (B ve E) ve Paleti (D) ilik sabunlu suyla yikayin.
- Palet (D) icin sapli bir temizleme aleti kullanin.

- Tum parcalari iyice durulayin ve havada kurumaya birakin.

- Ana govde (A) suya batirilmamalidir; sadece hafif nemli bir bezle temizlenmelidir.

Bulasik makinesi

- Kucuk Kabi (F), ve Spatulayi (D) Ust rafa yerlestirin; bulasik makinesinde yikanabilirler.

- Paleti (D), Kuictik Kabi (F), yerlestirmeden dnce ayirin.

- Parcalarin 6mrind uzatmak icin yiiksek sicaklik donglilerinden veya isitarak
kurutmadan kacinin.

Dis Konteyner Kapagi (B)

- Kapagi temizlemeden 6nce, altinda sikismis olabilecek kalintilari temizlemek icin Paleti
(D) cikarin.

- Klrek birakma kolundan ve her iki tarafta bulunan tahliye deliklerinden ilik su akitin.

- Tamamen bosaltmak icin kapagl, kolu olan taraf asagiya bakacak sekilde yerlestirin.

Saft temizleme programi

1. Cihaz baglayin ve GUC (Acma/Kapama) Dokunmatik Diigmesine (6) basin.

2. Diskabi (G) ana govdeden (A) cikarin.

3. Programi calistirmak icin TEMIZLE digmesine ve ardindan BASLAT (Baslat) Dokunmatik
Dugmesine (1) basin.

4. Milyavasca asagl inecektir. Tamamen asagi indiginde, temiz, hafif nemli bir bezle silin.

5. Temizleme isleminden sonra, BASLAT (Ana Sayfa) Dokunmatik Diigmesine (1) tekrar
basin ve mil 6nceki konumuna geri dénecektir.
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Not: Mil her kullanimdan sonra temizlenmelidir.

Ana govde (A)

Temizlemeden 6nce ana gévdenin (A) fisini cekin.

Ana govdeyi (A) notr deterjanla hafifce nemlendirilmis bir bezle silin, ardindan kurulayin.
Elektrik temas alaninin tamamen kuru oldugundan emin olun.

Asindirici bezler/ovma pedleri veya fircalar kullanmayin.

Depolamak

Kabloyu saklarken, ana govdenin (A) alt kismina dolamaktan kacinin.

Ek aksesuarlar, hasar gérmesini veya glivenlik risklerini énlemek icin cihazin yanina veya bir
dolaba saklayin.

Motor sifirlama (asir1 yiik korumasi)

1. Ana govdeyi (A) elektrik prizinden cikarin.

2. Motorun en az 15 dakika sogumasini bekleyin.

3. Diskabin kapagini (B) ve karistiriciyi (D) cikarin. Kapak tertibatinda (sizdirmazlik halkasi
(O) dahil) veya saft cevresinde sikismis herhangi bir malzeme olmadigindan emin olun.

4. Kucik kap (F) cok doluysa veya asiri sertse, yuki azaltmak icin karisimin bir kismini
cikarin.

5. Kucuk kabi (F) dis kabin (G) icine yerlestirin, kapagi (B) takin ve diizenegi ana gévdeye (A)
kilitleyin.

6. Yeniden baglayin, GUC (Acma/Kapama) Dokunmatik Diigmesine (6) basin ve programi
test edin. Baslamazsa, sifirlama islemini tekrarlayn.

7. Sorun devam ederse, destek ekibiyle iletisime gecin.

Not — Asir yiiklemeden kacinin.

- Kati buz bloklarini veya buz kiiplerini isleme tabi tutmayin.

- Smoothie yapmaya veya gevsek, sert malzemeleri islemeye kalkismayin.

- Meyve, suyunu cikarmak icin ezilmeli veya diger malzemelerle karistirilip
dondurulmalidir.

5. PROBLEM COZME

TURKCE

islemden sonra tatli kati degil, sivi
halde kalir.

Karisim cok yumusaksa, kiiciik kabi (F) birkac
saat daha veya istenen kivama ulasana kadar
dondurucuya geri koyun.

Hazirladiginiz karisimi tam 24 saat boyunca
dondurun ve dondurucudan cikardiktan hemen sonra
isleme tabi tutun.

Eger kivam hala yumusaksa, dondurucu sicakligini
disurdn. Cihaz, -12°Cile -22°C arasindaki
sicakliklarda dondurulmus malzemelerle en iyi
performansi gosterir.

Cihaz, islem sirasinda tezgah
lizerinde hareket eder.

Tezgahin ve ana govdenin (A) ayaklarinin temiz ve
kuru oldugundan emin olun.

islemden sonra tatli gevrek veya
“unlu” bir kivam alir.

Tek Dokunus Programindan sonra RE SPIN (8)
kullanin.

Karisim cok sertse, isleme baslamadan 6nce Kiclik
Kabi (F) buzdolabinda 2-5 dakika bekletin.

Dustk yag veya seker icerigi dokuyu etkileyebilir;
Onerilen tarifleri takip edin.

Tek Dokunusla Calistirilan
Programlar isikli olarak
goruntilenmiyor .

Dis kabi (G) takmadan énce ana gévdeyi (A) calisan
bir prize takin.

GUC (6) diigmesine basin ve ardindan bir mod (UST/
TAM/ALT) ve bir program secin.

Montaji kontrol edin: Dis kap (G) diizgin
takilmamissa, KURULUM géstergesi (16) kirmizi
renkte yanip sénecektir.

Her programdan sonra distaki kabi (G) cikarin ve bir
sonraki programa baslamadan 6nce sonucu kontrol
edin.

KURULUM Gostergesi (16) kirmizi
renkte yanip sontyor.

Dis kap (G) takili degil veya yanlis takilmis. "Klik" sesi
duyana kadar ana govdeye (A) yeniden takin.

Sorun aciklamasi Cozim

Tezgahin ve ana govdenin (A) ayaklarinin temiz ve
kuru oldugundan emin olun.

Cihaz, islem sirasinda tezgah
lizerinde hareket eder.
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Ekran EO3, EO5, EO8 veya E28 Motor asiri yiklenmesi algiland: fisi cekin, dis kabi
numarali drnekler . (G) cikarin ve ana gdévdenin (A) 15 dakika sogumasini
bekleyin. Dis kap kapagini (B) ve paleti (D) cikarin ve
tikaniklklari giderin.

Gok koyu kivamli karisimlardan kaginin; seker ve yag
miktarini tarife gore ayarlayin.

Bazlari -12 °Cile -22 °C arasinda isleyin; kiiclik kabi
(F) dondurucunun 6n kismina yerlestirin veya cok
sertse kisa sureligine isitin.

Buz kaliplarini/klplerini veya gevsek, sert
malzemeleri isleme tabi tutmayin.

Kicuk kap (F) dondurucuda egik bir | En iyi sonuclar icin, egik olarak dondurulmus veya
sekilde dondu. icinden Uriin cikarilip daha sonra dlizensiz bir sekilde
tekrar dondurulmus Kiiciik Kap (F)'1 ISLEMEYIN .

Tekrar dondurmadan énce ylzeyi mutlaka
dlzlestirin; eger zaten duzensizse, buzdolabinda
¢6zdlrin, malzemeleri tekrar birlestirmek icin
karistirin ve diiz bir ytizeyde tekrar dondurun.

Dis kap (G), islemden sonra ana 2 dakika bekleyin; ardindan, dis kabin (G) kolunu saat
govdeden (A) ayrilmaz. yonunde cevirirken, ana gévdenin (A) sol tarafindaki
serbest birakma diigmesini basili tutarak cikarin.
Biraz kuvvet gerekebilir.

Kullanmadan 6nce Palet boslugunun (D) tamamen
kuru oldugundan emin olun. Birden fazla tarif
yaplyorsaniz, kullanimlar arasinda Paleti durulayin
ve kurulayin. Bu, kalan suyun donmasini ve birbirine
yapismasini onler.

6. TEKNIK OZELLIKLER

Uriin: Gelatec 1800
Uriin referansi: EU01_123709

Voltaj: 220 - 240V
Frekans: 50 - 60 Hz
Glc: 700 W

Bekleme " modundaki gtic ttiketimi, EN 50564:2011 standardi ve 1275/2008/EC ve 801/2013/

EC Avrupa yonetmeliklerinin yonergelerine gore hesaplanarak 0,3 W'tir. Bunu saglamak icin
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cihaz, herhangi bir islev gerceklestirmeden sebeke glic kaynagina baglanir ve * bekleme *
modunun etkinlesmesini bekler .
Cihazin otomatik olarak “ bekleme * moduna gecmesi icin gecen stre 10 dakikadir.

Uriin kalitesini artirmak amaciyla teknik ézellikler 5nceden haber verilmeksizin degistirilebilir.
Cin>de Uretildi | Ispanya>da Tasarlandi

7. ELEKTRIKLI VE ELEKTRONIK EKIPMANLARIN GERI DONUSUMU

Bu sembol, ilgili dlizenlemelere uygun olarak Urlinlin ve/veya pilin evsel atiklardan
ayri olarak atilmasi gerektigini gdsterir. Bu Griintin kullanim émri sona erdiginde,
pilleri cikarip yerel yetkililer tarafindan belirlenen bir toplama noktasina
gotirmeniz gerekmektedir.
Elektrikli ve elektronik ekipmanlarinizin ve/veya bunlara ait pillerin en uygun sekilde
nasilimha edilecegine dair ayrintili bilgi icin, tiketicinin yerel yetkililerle iletisime gecmesi
gerekmektedir.
Ulusal ambalaj geri donlisiim sistemleri ve isaretlemeleri hakkinda bilgileri web sitemizde
bulabilirsiniz.
Yukaridaki yonergelere uyulmasi cevrenin korunmasina yardimci olacaktir.

8. GARANTI VE SAT

Cecotec, trtinln teslimi sirasinda ilgili diizenlemelerce belirlenen sartlara, kosullara ve
slre sinirlarina uymamasi durumunda son kullaniciya veya tiiketiciye karsi sorumluluk
Ustlenecektir.

Onarim islemlerinin uzman personel tarafindan yapilmasi tavsiye edilir.

Uriinde bir sorun tespit ederseniz veya herhangi bir sorunuz varsa, liitfen +34 96 321 07 28 numarali
telefondan Cecotec»in resmi Teknik Destek servisiyle iletisime gegin.

9. TELIF HAKKI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri milkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, SU'ye aittir. Tim
haklari saklidir. Bu yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, SUnin énceden yazili izni
olmadan, tamamen veya kismen, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik, fotokopi, kayit veya
benzeri) cogaltilamaz, bir veri tabaninda saklanamaz, iletilemez veya dagitilamaz.
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10. BASITLESTIRILMIS AB UY CONFORMITY BEYANI

c Cecotec Innovaciones, bu trinun ilgili Avrupa Birligi dlizenlemelerinin temel
gerekliliklerine ve diger ilgili hikiimlerine uygun oldugunu beyan eder. Bu trtn,

gerekli glivenlik ve kalite standartlarina uygun olarak tasarlanmis, tretilmis ve test edilmistir.

AB Uy conformity Beyani'nin tam metnine su web adresinden ulasilabilir: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Zxnua 1
A. Kupio cwpa

B. E&wrepikd katdki doxeiou
C.  AokTUAIOG OTEYOVOTIOINONG TOU £§WTEPIKOU KaTTaKIOU Tou doxeiou
D. MoAéta
€. Kamdki gikpoU doxeiou
F. Mikpd doxeio
G. E&wrtepikd doxeio
H. EpyaAeio eykatdoTaong TTaAETag
Inueiwpa:

Ta ypa@ik@ o€ auTd TO yXEIPIOIO ival TXNPATIKEG AVATTOPACTACEIG KOl EVOEXETAI VO NV
avTIoTOIXOUV aKPIBWS O€ AUTE TOU TTPOIOVTOG.

2. TPIN ANO TH XPHZH

- AuTA n ouokeun dlaTiBETAI O€ CUOKEUADIa OXESIATPEVN VO TNV TIPOOTATEUEI KATA TN
UETaPOoPd. AQaIpEDTE TN CUOKEUN aTTO TO KOUTI TNG. MTTOpEiTE Vva QUAAEETE TO APYIKO KOUTI
Kol GAAO UAIKG OUOKEUOTIag o€ a0QAAEG HEPOG VIO va ATTOQUYETE {NUIEG OTN CUCKEUN O€
TIEPITITWON TTOU XPEIAOTEN va TN YETAPEPETE O0TO PEANOV. EAv emBupEiTE va atmoppiyeTe
TNV APXIKr) CUCKEUOTIa, PPOVTIOTE VO AVAKUKAWGOETE OAQ TO AVTIKEIHEVA OCWOTA.

- BePaiwBeite 611 6Aa Ta e€apTApaTa Kal Ta §apTApaTa TEPIAaUBAavovTal kai BpiokovTal
o€ KaAnf katdoTaon. Edv Agitrouv A €éxouv uttooTel {nUId, ETTIKOIVWVACTE APECWG HE TNV
emionun Ymnpeoia TexvikAg YmoaTthpigng Tng Cecotec.

Mepiexépeva KouTioU:
- Tpoiév

- 3 pmaviépeg

- Eyxeipidio odnyiwv

- Mnv agaipeite Tov o€IpIaKS apIBPS aTrd TO TTPOIOV, TTPOKEINEVOU va dIATnPErOETE TNV 0pOn
IXvnAaoiyoTnTa Tou COTTAICUOU 0ag O€ TTEPITITWOTN TTou ¢nTrioeTe BonBeia.

Mpiv a1ré TNV TPpWTN XPAON

1. KaBapioTte To Mikpd Aoxeio (F), To E€wTepikd Aoxeio (G), Ta katrdkia (B kar E) kai Tnv
MaAéta (D) pe xAapd vepd Kal oaTrouvi.

2. Ta va kaBapioete Tnv MNaAéta (D), xpnoipotroinoTe pia BoupTtoa 1 éva OKeUog
TAUGIMaTOg TATWY e Aan.
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3. =eTAUveTE KOAG OAQ TO KOPMATIO KAl AQAOTE TA VA OTEYVWOOUV GTOV O€Pa.
4. KoBapioTe Tov TTivaka eAéyxou oTo Kupiwg owpa (A) e éva palakd mravi. Mnv Tov
BuBiCeTe KaI PNV a@riveTe va €I0EABEI vEPO OTO KUPIWG owua (A).

3. AEITOYPIIA

MpoaTraitoUpeva

ToTrOBETAOTE TN GUOKEUN O€ pIa oTaBEPN, €TTITTEdN Kal opIfOvTIa ETIQAVEIQ.

ToTroBETAOTE TN GUOKEUN PaKPIG aTrd TTNyEG BepudTNTAG KAl AUECO NAIAKO QWG. ATTOQUYETE
va TTOIANICETE VEPO TTAVW OTN CUCKEUN, EIBIKA 0TO KUPiwg owpa (A). Autd Ba putmropolaoe va
TIPOKOAETEI BPAXUKUKAWWA.

Mo owoTd agpIoud, a@RaTe EAeUBEPO XWPO Kal aTIG BU0 TTAEUPEG TNG GUOKEUNG.

AgnoTte améoTacn TouAdyioTov 100 mm peTagu Tou Triow Kal TwV TTAEUPWYV TNG CUCKEURG Kal
OTTOI0UdNTTOTE TOiXOU.

Mivakag eAéyxou
ZxApa 2:
1. Koupi apri¢ ENAP=H

2. NAAkTpo aeng MANQ/KATQ

3. KoupTri agrig TOP

4. KATQ Kouptri Agrig

5. TIAApeg KoupuTri ang

6.  Koupti aprig POWER (Evepyotoinan/Atevepyotroinon)
7. TIMkTpO apng +MIX-IN

8.  Koupri agrig RE-SPIN

9. KoupTri agrig CLEAN

10. Epoavion Aemrtwv

11. "Evdeign mpoypaupatog NMAFQTOY

12. 'Evdeign mpoypdupatog EAADGPY MAFrQTO

13. 'Evdeign mmpoypdupatog SORBET

14. 'Evdeign poypdppatog GELATO

15, "EvdeIgn TpoypauuoTog TTaywHEVOU YIaoupTIoU

16. 'Evdeign EFKATAZTAZHZ (Tomrofétnon)

17. "Evdeign mpoypaupatog COFFEECCINO

18. 'Evdeign mpoypdppatog KATEWYTMENQN MNOTON
19. ‘'Evdeign mpoypdppatog SLUSHIE

20. ‘Evdeign mpoypduparog MILKSHAKE

21. 'Evdeign mpoypdupatog SMOOTHIE BOWL
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Mpwtn xprion

Evepyotroinon kai amrevepyotroinon

XpnaoipotroinoTe 1o KouuTri agrig POWER (Evepyotroinon/Atevepyotroinon) (6) yia va
EVEPYOTTOINOETE ] VO OTTEVEPYOTTOINCETE TN CUCKEUN.

Znueiwon: Eav dev ekteAeoTel kapia Asitoupyia yia 10 AETTTA, N CUOKEUN EICEPXETAI OE
AeiToupyia avapovAg.

‘Evdein EFKATAZTAIHZ

H €vdeign INSTALL (16) avaBer 6tav 10 cuykpdTnua dev gival TTAPWG CUVAPUOAOYNUEVO YIa
xpron.

Edv n évdeign eival kdkkivn kai avaBooBrvel, BeRaiwBeite 0TI To e€wTEPIKG doxeio (G) éxel
TOTTOBETNOEI CWOTA.

AsiToupyia emmegepyaoiog

EmAEETE TN AciToupyia eTTeEepyaaiag TIPIV ETTIAEEETE Eva TTPOYPAMMAL.

- FULL (5): emmegepyadetal 6Aa Ta Tepiexodpeva Tou MikpoU Aoxeiou (F).

- TOP (3): emegepyddetal pévo 1o TTavw PIod Tou Pikpou doxeiou (F).

- KATQ (4): ere€epyadetal To utTdA0ITTO KATW PIod Tou Mikpou Aoyeiou (F).

>nueiwan: Or Aeitoupyieg MANQ (3) kai KATQ (4) dev eival dIaBEaIUeG PE Ta TTPOYPAPUaTa
MOXHZ (uen TdoNg).

Mpoypduuarta

Kd&Be mpdypappa €xel oxedIOOTEN yIa va KAVEI TNV TIPOETOINACIO TWV CUVTAYWYV aTtTAn. H
SIGPKEIA Kal N TaxUTNTa KABE TTpOoypAaUHATOG TTPOCapuOlovTal aUTOUATA VIO Va ETTITUYXEVOVTal
oTaBepd Kal KPEPWAN aTTOTEAEOUATA KABE QOPA.
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Karnyopia

Mpdypauua

Mepiypagn

Auvatétnta oepBipiopaTog

ME KOuTaAI (UeR yia Xpron
ME KOUTAAI)

MNArQTO

1daviké yia TTapadoCIoKEG CUVTAYEG.
MeTOTPETTEl TO YOAOKTOKOMIKG KO TO QUTIKG
€VOAOKTIKG TTPOIOVTO O€ TTaXUPPEUTTO,
METagEVIO TTayWTO.

MNArQTO

ZXeDIOOPEVO VIO TNV TTAPACKEUH BACEWY
TUTTOU KPEPAG ( KPEPa ) yia KAAOIKO ITAAIKO
TTaywTo, e BeAoUdivn uen.

>OPMIE

MeTaTpérrel Ta YAUKE, udapn peiypara
PPOUTWY O€ KPEPWDON COPUTTE.

MNArQMENO
FMAOYPTI

Me éva uOvo KOUUTTI, JETATPEWTE

TO KOVOVIKO YIOOUPTI € KPEPWOEG
TTAyWHEVO YIooUPTI. ZUPBouAn: MNa
KOAUTEPO ATTOTEAECATA, XPNOIMOTIOINOTE
{oxapoUxeg, TTANPEIG € AITTaPA TTOIKIAIEG.
ATTOQUYETE TIG ETTIAOYEG XWPIG AITTapda A
«XWPig TTPooBAKN {axapns».

ENADPY
NArQTO

>xeBI00PEVO YIO TNV TTApaywyn TTaywTou
pe Aiyn {axapn, HEIWPEVO AITTOPA A JE
uTToKATACTATA {AYXapPNG.

Moaoiyo (Tréoiun uen)

2N\OYZI

ETtoipdoTe Agieg kal opoloyeveig yAgipeg
aTré peiypara vepou Kai Totwyv. Mia
ETTAVEPUNVEIO TOU KAOOIKOU ayatrnuévou
TraidIkou gaynTou.

MIAKZETK

EtoipdoTe TrNXTa KOl KPEPWON MIAKCEIK O€
Niya AeTTTd XpNOIKMOTTIOIVTAG TO AYATTNUEVO
0ag TaywTo (OTTITIKG 1) ayopacpévo), yaAa
KaI To ayatmrnuéva 0ag UAIKA.

MNArQMENO
noTo

TTaywpEéva TTOTA eEQIPETIKG UWNAAG
ToI6TNTAG , JE HEYOAUTEPO TTAXOG,
BeAoudivn uen kal TTaPATETAPEVN AVTOXHA
0T0 AICIYO.

FRAPPE

TEA€IO peiypa EVTOVOU KagE Kal aTTaAou
KaTTouTaivo.

MIMOA ME
>MOYOI

smoothie TTou oepRipeTal o€ UTTOA Kal
YapVipeTal PE BPETITIKG CUCTATIKG OTTWG
ppéoka epouTa, Enpoug KapTroUg Kal
OoTTOPOUG.
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>nuavTiké: Otav emegepyddeote MOZIMA TTapackeudoparta 6Tmwg SLUSHIE (19), FROZEN
DRINK (18), COFFEECCINO (17), SMOOTHIE BOWL (21) 4 MILKSHAKE (20), rpocbéoTe
uypod TTAvw aTrd TNV KATEWUYHEVN BAon oTo pIkpd doxeio (F) TTpIv EEKIVIOETE TO TTPOY PO MA.

A=ONAZ ANQ/KATQ (2)
>uvduaapévn Aeitoupyia: ZuvOuddel To etmiAeypévo TTpdypappa kal Tnv EMANATMEPIZTPO®H
(8) o€ pia poévo Aeitoupyia, eKTEAWVTOG dUO TTPOYPAUHOTA TAUTOXPOVA.

ANAMEIZH (+ANAMEIZH)

To mpdypappa MIX-IN é€xel oxedlaoTel yia va EVOWHPATWVEI OTEPEG TTPOCBETA (KOUUATIO
KapapéAag, PmoKoTa, ENpoulg KapTroug, SNUNTPIAKA ) KOTEWUYUEVA @PoUTa) OE HIa
ppeokoeTTECEPYAOEVN BATN ) O€ Eva EUTTOPIKO ETTIOOPTTIO.

Znueiwon: MNa kaAUTepa atmroteAéouaTa, TOTTOBETAGTE Ta TTPOCOETA UAIKA OTO KEVTPO TOU
Mikpou MtroA (F). Metd 10 KUpiwg TTpOYpaUUa, XPNOIUOTTOINCTE €va KOUTAAI yIa VO aVOIgETE
Hia TpUTTa SIapETPOU TTEPITTOU 4 cm atrd Tov TTdTo Tou MikpoU MTToA (F). TotroBeTioTE TA
WiAokoppéva UAIKG o€ auThv TNV TpUTTa KAl EKTEAEDTE TO TTPOYpappa MIX-IN xpnoiyoTroiwvTag
10 KOUpTT a@AG +MIX-IN (7). Edv eival amrapaitnTo, emavaAdfete 1n diadikaaia MIX-IN yia va
eVOowNaTwBoUV TTANPWG Ta TTPOCOETA UAIKA.

EMNANAAEIWH (ENANAAEIWH)

To rpoypappa RE-SPIN BeATiwvel TRV u@r PETA TNV EKTEAECN EVOG ATTO Ta TTPOKABOPIoUEVA
Tpoypdupara. Eival 1diaitepa xprioipgo étav n Bdon gival oAU kpua (kdtw até -21 °C) kal
yiveTal eUBpUTITN avTi va yiveTal KpEPWONG.

Znueiwon: Mnv xpnaoipotroifoete To RE-SPIN (8) Trpiv ekteAéoeTte 1o TTpdypappa MIX-IN (7).

ZupBoUAég KaTAWudng

- MNa BéATIOTO aTToTEAEOPATA, dlatnprioTe Tn Beppokpacia petagu -12°C kai -22°C. H
OUOKEUT €€l OXEDIOOTEN yia va eTTECEPYACETAI ATTOTEAETUATIKG KATEWUYUEVEG BATEIG
€vTOG auToU Tou eUpoug. Edv atmobnkeuTei evidg auTwy Twv TTAPAPETPWY, To MIKkpd
Aoxeio (F) Ba emimUyel TNV 1I8aVIKA ouvoyr yia eTTeepyaaia.

- Mnv kaTawuUxete T0 PIKPO doxeio (F) uttd ywvia. TOTToBETAOTE TO O€ Pia TEAEIQ ETTITTEDN
ETMIQAVEI HECA OTNV KATAWUEN.

- O1 kaTawukTeG o€ 6pBia BEon gival TTPOTINOTEPOL. ATTOQUYETE TOUG KATAWUKTEG OE KIBWTIA
, KABWG éxouv TNV Taon va utrepyUyovTal.

- Kartawgte n Baon yia 24 oAOGkANpeg Wpeg. AKOPa KI av TO PEiyHa QaiveTal OTEPED €K
TWV TTPOTEPWV, XPEIACETAI TIEPIOCOTEPO XPOVO KATAWUENG YIa va eTTITEUXOE N BEATIOTN
Beppokpacia eTTeCepyaaTiag.

- BeATioTOTIOINGTE TOV XPOVO 0AG TTPOETOINALOVTAG APKETA PIKPG doxeia (F) ek Twv
TIPOTEPWV Kal ATTOBNKEUOVTAG T OTNV KOTAWUEN YIa ETTECEPYATia OTTOTE BEAETE.
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Odnyieg xpriong
ZnuavTikG: EAEYETE OAEG TIG TTPOEIBOTTOINCEIS AOPAAEIQG TTPIV TTPOXWPIOETE.

1.

4.

>nue

MpoaBéoTe Ta UAIKG aTo pikpd doxeio (F). MHN utrepBaivere Tn ypapury MAX FILL trou
avaypdeeTal oTo piKpd doxeio (F). Eik. 3

Ma ouvTayég TTou aTraiToUv KaTewuypéva UAIKA, KAgioTe To Mikpd Aoxeio (F) pe To Katrdki
Mikpou Aoxeiou (E) kal TOTTOBETAOTE TO TNV KATAWUEN yia TOUAGXIoTov 24 wpeG. Eik. 4
JuvdEaTe TO KUPiwg owpa (A) oTnv TTPida Kal TOTTOBETAOTE TN CUCKEUN O€ pIa ETTITTEDN,
oTeYVH Kal KaBapr| ETQAvEIa.

‘Otav n Bdon eival £ToIun A KATOWUYPEVN, aQaIPECTE TO KATTAKI aTTd TO HIKPS doxeio (E)
Kal ToTToBeTrOTE TO pIKPS doxeio (F) péoa oTo e§wTepikd doxeio (G). Eik. 5

fwpa:

Mnv emre€epydleoTe peiypata e@v 10 TTEPIEXOPEVO Tou Mikpou Aoyeiou (F) €xel katayuyOei
uTtd ywvia A edv £xel a@aipeBei PEPIKWG KAl £XEI KATAWUXOET Eavd avouoidpopa .

Mpiv atrd Tnv eTavakaTawuén , AEIAiveTe TTAVTA TNV ETTIPAVEIX TOU ETTEEEPYATUEVOU
emdOpTTIoU péoa aTo PIkpo doxeio (F).

Mo va JOAAKWOETE PEPIKWG, HETAPEPETE TO PIKPO Soxeio (F) oTo Wuyeio Kal avakaTéWTe
duvatd péxpl va opoyevoTroinBei To peiyua.

=avakaTayugTe To PIKPO doxeio (F) o€ pia evieAWG TTITTEDN £MQAVEIQ OTNV KATAWUEN yia
va £€00@ANICETE OPOIOPOP®N UGH.

InuavTiko: BeBaiwbeite 6TI 0 SBAKTUNIOG OTEYAVOTTOINGNG TOU EEWTEPIKOU KATTOKIOU
Tou doxeiou (C) €xel TOTTOBETNOEI CWOTAE OTO £§WTEPIKG KATTAKI TOU Boxeiou (B) TTpiv
€YKATOOTAOETE TO TITEPUYIO (D).

EykatdoTaon tng maAétag (D) pe 1o epyalAcio eykatdoTaong (H)
ZxNHa 6

M

@)

3

KpatnoTe Tn Bdon Tou EpyaAeiou EykatdoTtaong Mrepuyiou (H) pe 1o éva xépi kal, atmd
TNV Kopu®r| Tou E¢wtepikou Katrakiol Aoxeiou (B), oTrpwéTe To péoa atmd Tnv KEVTPIKA
OTIA) TOU KQTTAKIOU.

lupioTe 10 KaTTdKI (B) avatroda. EuBuypaupioTe TNV OTTH €YKATACTAONG TTOU BPIOKETAI
oTn Baon Tng TaAétag (D) e 1o epyaAeio (H) kai TorroBetAoTe TNV TTaAéTta (D) oto
gpyaAeio.

AgaipéoTte apyd 1o Epyaheio EykatdaTtaong (H) atmd 1o katrdki (B).

Babpoi:
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XeipioTeite TNV TTaAETa (D) TTPOTEKTIKG.

H MNaAéta (D) pérel va eykaTtaoTabei owoTd, SIaQopeTIKE n cuokeun dev Ba Aeitoupyei
KOVOVIKG.

Edv o dakTUAIOG oTeyavoTToinong Tou e§wTepikoU KaTrakioU Tou doxeiou (C) dev eival
OWOTA TOTTOBETNHEVOG, EVOEXETAI Va TTIPOKANBET dlappor uypou atréd To eEwTEPIKO doXEio
(G) KaT& TNV TTAPACKEUT TOU POPAHATOG.
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>0vdean Kal a0@AAION TOU £EWTEPIKOU KaTTaKIoU Tou doxeiou (B). TotrobeTroTE TRV
yAwTTida oTo katTaKl (B) eAa@pwg de€id atrd Tn Aafn Tou e§wTtepikoU doxeiou (G).
EuBuypappioTte Tn ypauur avagopdg o1o Katrdaki (B) pe 1o BEA0g 0TnV e€wTePIKA Aafn
Tou doxeiou (G). MNupioTe To KaTdki (B) 6e€i60TpOPa yia va To ac@aAioeTe. Eik. 7
>0vdeon Tou e§wTepIKOU doxeiou (G) oTo Kupiwg owua (A). Me Tn guokeur) aTnv TTpila,
TOTTOBETAOTE TO EEWTEPIKO Ddoxeio (G) 0T KUpiwg owpa (A) pe TN Ao oTo KEVTPO KATW
atré Tnv 0086vn. MupioTte TN Aafn) de€idaTpo@a yia va acpalioeTe To eEwTepikd doxeio (G)
oTn Béon Tou. ©a akouoeTe £va KAIK emmiBeBaiwong. Eik. 8

Evepyotroinon, Asitoupyia kai €TIAOyA TTpoypdupaTog. MNatrioTe To KOUPTT aPng
POWER (EvepyoTtroinan/Amevepyotroinan) (6) yia va evepyoTroIfoeTe T ouokeun. Edv
10 £§WTEPIKG doxeio (G) éxel eykaTaoTabei owaoTd, n 086vn Ba avAawel Kal N CUCKEUR

Ba civai éToipn yia xpron. MNatAoTe pia Aeitoupyia emegepyaaiag: MANQ (3), MAHPHX
(5) A KATQ (4). Ztn ouvéxela, eTIAECTE TO TTIPOYPANA TTOU AVTIOTOIXEI OTN BAon oag
Kai TTatroTe To KouuTri a@rig START (Evapén) (1) yia va &ekivroel. To Tpdypapua Ba
OTAPATACEI QUTOPATA OTAV OAOKANPWOEI.

Babpoi:

10.

.

MIX

O1 Aeiroupyieg MANQ (3) kar KATQ (4) dev eivarl d1a0éaipeg pe Ta Tpoypdupata MOXHZ.
Edv n évdeign EFTKATAZTAZHE (16) eival kOKKIvn Kal avaBoofBrvel, N CUOKEUR dev

gival TApwg ouvappoAoynuévn yia xprion. EAEyETe 611 To eEwTEPIKO PTTOA (G) €xEl
eykaTaoTaoBei owoTd. BeBaiwBeite 0TI N cuokeur| gival cuvdedepévn TNV TTAPOXT
PEUPATOG TTPIV EYKOTOOTAOETE TO UTTOA.

Agaipeon Tou e§wTepikou doyeiou (G) aTo TENog Tou TTpoypdppaTog. MNaTAoTE TO KOUPTTI
atreAeuBEPWONG Tou eEWTEPIKOU DOYXEIOU TTOU BpioKETAI OTNV aPIOTEPH TTAEUPA TOU
KUplou cwpatog (A). MupioTe TN AaBn Tou e§wTePIKOU doxeiou (G) TTIOW OTNV KEVTPIKI
B¢on. Kabwg trepioTpé@eTal, N TAAT@Oppa Ba kateRdoel To e§wTepIkd doxeio (G). Otav
10 £§WTEPIKS doxeio (G) aTeAeuBepwOEi kKal N TTAATEOPUA gival KATW, ONKWOTE TO YIa VA
TO agaipéaeTe atd 1o KUpIo owpa (A). Eik. 9

Ag@aipeon Tou KatrakioU. MaTAoTe To KOUTTi aTreAEUBEPWONG TOU KATTAKIOU Kal
TIEPIOTPEWTE TO £EWTEPIKO KATTAKI TOU doxeiou (B) apioTepdOTPOPa yIa va TO AQAIPECETE.
Av TTpO0BETETE UANIKG , XPNOIPOTIOINOTE £va KOUTAAI yIa va KAVETE pia TpUTTa SIAPETPOU
4 cm TToU QTAVEI PEXPI TOV TTATO Tou 1O eTTeEEpyacuévou pépoug Tou Mikpou Aoyeiou
(F). TorroBetOTE Ta WiIAokoppéva UNIKG o€ auTrv Tnv TpUTTA Kal TTavaAdBeTe Ta BApaTta
7—11 yia va Ta eTTeEEPYAOTEITE EAVA XPNOIMOTTOIWVTAG TNV idia AgiToupyia £TTegepyaaiag
(MANQ/TMIAHPHZ/KATQ) kai To rpdéypappa MIX - IN.

-IN

MpooBéoTe 1/4 eNiTCavi (TrepiTrou 60 ml) cuVOAIKG BpuppaTIOEVN KAPOUEAQ,
KaTewuypéva epoUTa, WIAOKOUPEVOUG ENPoUG KApTToUG, KOPHUATIO OOKOAATAG K.ATT. Edv
XPNOIPOTIOIEITE TIOAATTAEG ETTIKOAUWEIG , BIATNPRAOTE TOV GUVOAIKS 6yKo aTO 1/4 @AITavI
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12.

f Aiyotepo. MNMpooapudaTe avaloya pe T yeuon Kai BeRaiwBeiTe OTI TO eEWTEPIKO KATTAKI
Tou doxeiou (B) epapudlel dveta ravw oTo PIkpOTEPO doxeio (F).

UAIKG OTTWG N OOKOAATQ, Ta KAPAUEAEG ) oI Enpoi kapTroi dev Ba d1acTTacTOUV KATA TN
S1apkela Tou TTpoypduparog MIX - IN kai 6a Trapapeivouv oAdkAnpa. MNa autév Tov Adyo,
OuVvIOTATaI N XPAON HiVI KOWPOTIWY COKOAATAG , HiVI KAPAUEAWYV 1 TIPOKOUMEVWY UAIKWY .
emMKaAUWeIg Ba S100TTacTOUV. ZUCTATIKA OTTWG dNUNTPIOKA, PTTICKOTA ) KOTEWUYUEVO
@pouUTa Ba gival og PIKPOTEPA KOPMATIO HETA TO TTPpOypappa MIX - IN. MNa kaAUTepa
atoTeAéopaTa, EEKIVAOTE YE HEYOAUTEPO KOPUATIA OTAV TO GUCTATIKO €ival HOAOKO.

Ma KoAUTEPQ aTToTEAéCUATA PE TTAYWTO KAl TTAYWTO, OEV CUVICTATAI N XPrON QPECKWY
®PoUTWY, CaATOWYV 1 aAgiPaTOg WG yapviToupes . H TTpoobikn @péokwv @pouTwy,
agdAtoag fudge A kapapéAag Ba apaiwaoel To €MOSPTTIO.

O1 Kpépeg TUTTOU GOKOAATAG PE pOoUVTOUKIa Kal BoUTupa ENpWwV KApTTWV ETTIONG eV
avapelyvuovTal KoAd.

ZUVIOTWVTAI KATEWUYHEVA @POoUTA 1 ETTIKAAUWEIG GOKOAATAG/KAPANEAG TOXEIOG
OKArpuvong.

BeAtiwoTe TNV uen pe Tn Asitoupyia RE - SPIN. Edv 10 TTapaokeUaoua o1o Mikpé MTToA
(F) eival etBpuTITO ) OAEUPWBEG, XPNaIPoTToIRoTE TN AciToupyia RE - SPIN pe to KoupTri
Ao RE - SPIN (8) avTi va TpocBéoeTte UAIKG eTTIKAAUWNG . AuTd TO TTpOYpauUa gival
181aiTEPa XPrOIMO PE TTOAU KpUeg Bdoeig. Edv, petd 1o RE - SPIN (8), n uen eivai Agia,
TTpoxwpnoTe oT1o Bripa 14. EQv Trapapével e0BPUTITO 1 AAeUpWOES, ETTAVOAAGBETE TA
BrAuata 7-11 ka1 ekteAéoTe Eava To RE - SPIN (8) yia emavetegepyaaia.

Znueiwon: Mnv ekteAéoete 10 RE - SPIN (8) Trpiv xpnoipotroijoete 1o mpdypappa MIX - IN

).

13.

14.

15.

16.

17.

192

A@aip£oTe Kal oepPIpETE. ZNKWAOTE TO MIKPO doxeio (F) atrd 1o e€wtepikd doxeio (G) kai
oepPipeTe TO €MOOPTTIO.

KaBapiopdg Tou kaTrakioU Kal apaipecn Tou TITEpuyiou. AQoU apaipEOETE TO CUYKPOTNHA
atrd 10 KUPIo OWHA (A), EeTTAUVETE KOAG TO £EWTEPIKG KATTAKI TOU doxeiou (B) pe
TPEXOUMEVO VEPOD VIO VO AQAIPETETE TUXOV KOAAWON UTTOAEIMPATA 1) CWUATIOI TTOU €XOUV
Tay1deuTei yUpw atéd 1o Trrepuyio (D). KpatAoTe Tn Baon Tou epyaAciou eykatdotacng
Tou TITepuyiou (H) pe 1o éva xépl. Me 10 dAAO XEpI, El0AYETE TO epyaAeio (H) péoa amréd
TNV £TaGvw oTTA 070 KaTTdKI (B) Kal TT€OTE yia va atmeAeuBepwoeTe To TITepUyio (D).
ZxApa 10-11

lMa eukoAdTEPO KOBApPIopa, piETe TO TITEPUYIO (D) atreuBeiag aTov vepoxuTtn. MAUVETE TO
KaTTaki (B), To mTEpUyIo (D) kai Tov SAKTUAIO OTEYAVOTTOINONG TOU £EWTEPIKOU KATTAKIOU
Tou doxeiou (C) EexwploTd. ZTEyVWOTE T KAAG TTpIV atrd Tnv eTTOUEVN XpAoN.
Atrevepyotroinon kai atroouvdeaon. MatoTte 1o kKoupTtri agrig POWER (Evepyotroinon/
Atrevepyotroinan) (6) yia va aTrevePyOTIOINOETE T CUCKEUN.

AmoouvdéaTe Tnv KUpla govada (A) otav TEAEIOETE T Xprion TnG. AvaTpégTe oTnv
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evotnTa @povtida kal Zuvtrpnaon yia odnyieg Kabapiopou Kal aTToBAKeUONG.
YmoAgiypara: AgidveTte, Eavakatawigte kal avaeTegepyaoTeite. EQv utrdpyouv
uTToAgippaTa oTo PIKPS doxeio (F), AeldveTe TNV ETTIQAVEIQ JE EVA KOUTAAI 1} OTTATOUAO
TIPIV TO ETTIOTPEWETE OTNV KATAWUEN, @povTifovTag va eival TEAEIa TTiTTEdN. Edv, petd Tnv
gavakatdyuén , To TTapackelaopa gival TToAU OKANPO, EKTEAETTE TO OTO iBI0 TTPOYPAUMA
TTOU XPNOIUOTTOINONKE yia TNV TTapackeur Tou. Edv gival akdpa paAakd, YTropeite va 1o
oepPipeTe atreubeiag pe Eva KOUTAAIL

Znueiwpa:
Katd tnv emraveteéepyaaia evog eTTIOOPTTIOU TTOU TTEPIEXEI ETTIKAAUWEIG , AUTEG UTTOPOUV Va
OpuppatioTolv TepaITEPW, aAAOILIVOVTAG TNV UK Kal T yeUaon Tou.

4. KAGAPIZMOZ KAI ZYNTHPHZH

Inp

giwpa

ATTO0UVOEDTE TO KUPIO owpa (A) atrd Tnv TTapoxn PEUUATOG TIPIV aTrd Tov KaBapiouo.
lMNa va gekivioeTe Tov KaBapiopd, ateAeubepwaTe To TITepUyIo (D) atrd 1o e§wTePIKd
KaTTéKI Tou doxeiou (B) xpnoipotroivTag To epyaAeio eykatdoTaong Trepuyiou (H).
=emmAOveTe TNV TTaAéTa (D) kair To katrdki (B) pe xAlapod vepd yia va a@aipECETE TUXOV
uTTOAgippaTa TTaywToU A ETTIKOAUWEWY .

ATTOQUYETE TO AEIAVTIKG OQOUYYAPIA TPIYIHATOG, TIG HETAAAIKEG BOUPTOEG i} Ta OKANPG
KaBapIoTIKA (XAwpivn, SIAAUTEG, KABAPIOTIKG € OKOVN), KABWG PTTOPET va TTPOKAAECOUV
{nuId A va ypaToouVioouV T KOPMATIA.

O kaBapIop6g TwV eEAPTNUATWY APECWG PETA TN XPrian dIEUKOAUVEN TNV epyaaia,
Trapareivel TN didpkela {wnG TNG CUCKEUNG Kal TwV aECOUAp Kal MEIWVEI TV EPPAVION
Aek€dwV oTa TTAACTIKG PEPN.

STEYVWOTE EVTEAWG TTPIV OTTO TNV ETTOPEVN XPNON.

MAUoIHO OTO XEépI

MAGveTe To Mikp6 Aoxeio (F), To E€wtepikd Aoyeio (G), Ta katrdkia (B kai E) kai Tnv
MaAéta (D) pe CeaT6 vepd Kal oatrouvi.

MNa tnv MaAérta (D), xpnoigoTroinaTe éva oKeUog Kabapiopou pe Aapr).

=€TTAUVETE KOAG Kal a@AOTE OAQ TO KOPPATIA VA OTEYVWOOUV OTOV aépa.

To kupiwg owpa (A) dev TTpETTEl va BuBiCeTal. KaBapioTe 1o HOVO PE Eva eEAaPPWG uypo
TTavi.

MAuvTApIO TIATWY

TomroBetoTE TO MIKPO Aoxeio (F), kai Tn ZmdTouAa (D) otnv emdvw oxapa. MAévovTal
OTO TTAUVTAPIO TTIATWV.

=exwpioTte TNV MaAéta (D), To Mikpod Aoxeio (F), TTpIv T TOTTOBETAOETE.

ATmro@UyeTE TOUG KUKAOUG UWNARG Beppokpaaiag i Tnv ERpavan pe BeppdTnTa yia va
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TTapaTteivete Tn didpkela {WAG TwV £EaPTNUATWY.

ESwrepiko Katrdki Aoxeiou (B)

- Mpiv kaBapioeTe 1O KATTAKI, a@aipEaTe TNV MNMaAéta (D) yia va apaipéoeTe TUXOV
UTTOAEIMPOTO TTOU €XOUV TTAYIBEUTET ATTO KATW.

- Pi¢te CeaT1d vepd péoa atmd Tov HoXAS aTTEAEUBEPWONG TOU TITEPUYIOU Kal HEoa aTTd TIG
OTTEG aTTOOTPAYYIONG TTOU BpiokovTal Kal aTIG U0 TTAEUPEG.

- MNa va 10 adeIdoeTe VIEAWG, TOTTOBETAOTE TO KATTAKI JE TNV TTAEUPE TOU JOXAOU TTPOG Ta
KATW.

MNpoypappa kabapiopou agova

1. ZuvdéoTe Tn OUOKEUN Kal TTATACTE To KoupTri aprig POWER (Evepyotroinon/
ATtrevepyotroinon) (6).

2. AgaipéoTe To eEwTEPIKS doxeio (G) atd To Kupiwg owpa (A).

3. MatAote To kouptri CLEAN kai o1n ouvéxeia 1o koupTri agng START (Evapén) (1) yia va
EKTEAECETE TO TTPOYPANMA.

4. O a&ovag Ba katéRel apyd. OTav katéPel evTEAWS, OKOUTTIOTE TOV e €va KaBapo,
eANAQPWG UypPO TTaVI.

5. Mertd Tov kaBapiopo, TatAoTe {ava 1o koupTi aprg START (Apxikn) (1) kai o d§ovag Ba
EMOTPEWEI GTNV TTpOoNyoUlEvn BEan Tou.

Znueiwon: O dgovag TTpémel va kabapideTal HETE aTTO KABE Xpron.

Kupio cwpa (A)

Mpiv Tov KaBapiopod, aTToouvdEaTE TO KUPiwG owua (A).

ZKOUTTIOTE TO KUPIWG oWua (A) pe éva Travi EAa@pwg BPeYHEVO E OUBETEPO ATTOPPUTTAVTIKO
Kal OTN OUVEXEIQ OTEYVWOTE TO. BeBaiwBeite OTI N TTEPIOXT) NAEKTPIKAG ETTAPNG Eival EVIEAWG
oTEYVN.

Mnv xpnoipotrolgite AslavTikd TTavid/o@ouyydpia TpIYipaTog ) BoUpToEg.

AtroBnkeuon

MNa va a1mobnkeloeTe TO KAAWDIO, ATTOPUYETE va TO TUAIYETE YUpw atrd To KATW PEPOG TOU
KUpiwg owpatog (A).

AT0BnKeUOTE Ta TTIPOOOETA ageTOUAP SITTAQ TN GUOKEUN i} 0€ €va VTOUAATTI yIO VO aTTOQUYETE
{NMIEG 1 KIVOUVOUG a0 @aAEiag.

Etmravag@opd KivnTApa (TTpooTaCia UTTEPPOPTWANG)

1. AmoouvdéaTe TO KUpIo owpa (A) atrd TNV NAEKTPIKN TTPIla.

2. A@nOTe ToV KIVNTAPO va KPUWOEI yia TOUAGXIOTOV 15 AeTTTd.

3. AQaipéoTe TO £EWTEPIKO KATTAKI Tou doxeiou (B) kai To TrTepuyio (D). EAEyETe 6T Bev
£€XOUV TTaYIBEUTEI CUOTATIKA GTO GUYKPOTNHA KaTTakioU (CupTrepIAaUBavopévou Tou
dakTuAiou oTeyavotroinong (C)) i yupw atmod Tov déova.
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4. EQv 10 pIKpO doxeio (F) eival TTOAU yepdTo ) eEaIpeTIKA OKANPO, aaipéaTe Aiyo atrd To
MEIYMA yIO VO UEILWOETE TO YOPTIO.

5. TomoBetroTe {ava 1o pIKPO doxeio (F) oTo e€wTepikd doxeio (G), TOTTOBETHOTE TO KATTAKI
(B) ka1l ao@aAiaTe To CUYKPOTNUA OTO KUPIO WA (A).

6. EmavacuvdéaTe, TatraTe To KoupTri aprig POWER (EvepyoTtroinon/Amevepyotroinan)
(6) ka1 dokipdoTe TO TIPOYPaPpa. Edv dev Eekivrael, eravaAdBere Tn diadikaoia
ETTAVAPOPAG.

7. E&v 10 TpOBANpa ETTIPEVEL, ETTIKOIVWVIOTE HE TNV UTTOOTAPIEN.

Znueiwaon — ATTOQUYETE TNV UTTEPPOPTWON

- MHN eme€epyddeoTe cupTIayr) KOPMPATIO TTAYOU ) TTAYAKIO.

- MHN emixeiproete va @TIAgETE smoothies 1 va eTmeepyaoTeite Xahapd, okKANP& UAIKA.

- Ta @pouUTa Ba TPETTel va cuvbBAiBovTal yia va atreAeuBepwcouy Tov XUupod Toug 1 va
avapelyvuovTal ge GAAa cuoTaTiké Kai va katayudxovTal TIpIv atréd Tnv eTegepyaaia.

5. EMIAYZH NPOBAHMATQN

Mepiypagn TpoRARuaTog AldAupa

H ouokeun kiveital otov TTdyko Katd | BeBaiwBeite 611 0 TAyKOG epyaciag kal Ta TOdIa Tou
TNV £TMECEPYATiaQ. KUpiwg owpaTog (A) gival kaBapd kal oTeyVd.

To emdOPTTIO TTAPApEVE UYPOS, OXI Av T0 peiypa gival TTOAU HOAOKO, ETTICTPEWTE TO HIKPO
oTePED, YETA TNV ETTECEPYATIQ. doxeio (F) oTnv Katdywuén yia PEPIKEG WPEG aKOUN A

uéXPI va eTTITEUXOEi N €MOUPNTA UYPN.

Kartawgte Tn Bdon yia 24 oAOKANPEG WPES Kal
ETTECEPYAATEITE TNV APEOWGS POAIG TNV BYAAETE ATTO
TNV KAaTaWuén.

Edv n uen TTapapével JOAOKH, XAUNAWOTE TN
Bepuokpacia katawuéng. H ouokeur| Asitoupyei
KaAUTEPO pE KaTEWUYPEVEG BAoelg peTagu -12°C kal

-22°C.
H ouokeun kiveital otov TTdyko Katd | BeBaiwBeite 611 0 TAyKOG epyaaciag kal Ta TOdia Tou
TNV £TMECEPYATia. KUpiwg owpatog (A) gival kaBapd kal oTeyva.
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To emdopTTIO YiveTal EUBpPAUCTO A
«aAEUPWOEGH PETA TNV ETTECEPYATIQ.

Xpnoiyotroinote 1o RE SPIN (8) petd atmo éva
Tpdypaupa One Touch yia TTI0 KPEPWAN UK.

Edv 1o peiypa givar eGaipeTikd okAnpd, agraoTe To
MIKp6 doxeio (F) va BepuavBei yia 2-5 AeTrtd 610
WUYEIO TTPIV TO ETTECEPYAOTEITE.

H xaunAn mepiekTIkOTNTA 0 AITTapd 1} {ayapn
yTTopei va eTnpedaoel TNV u@r. AKOAOUBROTE TIg
OUVIOTWHEVEG GUVTAYEG.

mpoypdaupata One Touch dev
avapouy .

>uvdEéaTe 1O KUpIo cwpa (A) o€ pia Trpia TTou
AEITOUPYET TTPIV EYKATOOTACETE TO ECWTEPIKO BOYEIO
(G).

MatAoTe 10 kKoupTTi POWER (6) KaI 0Tn ouvéxeia
emAEgTE pia Asitoupyia (MANQ/MAHPHZ/KATQ) kai
£va TTPOYPAMUA.

EAéyEte TN cuvappoAdynaon: €av To e§wTEPIKO doxEio
(G) d¢ev éxel eykataoTabei cwoTd, n £voeign INSTALL
(16) Ba avaBoofAvel Ye KOKKIVO XPWHA.

MeTtd a1md KGBe TTPOYPAUUA, APAIPEDTE TO EEWTEPIKO
doxeio (G) kal eAéyETe TO aTTOTéEAEOUA TTPIV
gekivioeTe éva GAAo.

H évdeign INSTALL (16)
avaBooPrAVel HE KOKKIVO XPWHA.

To e€wTepikd doxeio (G) dev £xel eyKaATAOTOBET i} £XEl
eykaTtaoToBei AavBaopéva. EavaromoBetrioTe 1o
OTO KUPIO OWHA (A) HEXPI va akoUTETE TO “KAIK” OTN
B6éon Tou.

H 086vn Seiypa E03, EO5, E08 1
E28.

AvIXVeUTNKE UTTEPPOPTWOT KIVNTIPA: ATTOOUVOEDTE
TO QIG aTTO TNV TTPILa, APAIPEDTE TO EEWTEPIKO BOYEID
(G) kal agroTe TO KUPIWG CWHA (A) Va KPUWOEI

yia 15 AeTrTd. AQaipéaTe TO KATTAKI TOU €EWTEPIKOU
doxeiou (B) kai To TrTepUylio (D) kal kaBapioTe TUXOV
pTTAOKapiopara.

ATTOQUYETE Ta TTOAU TTNXTA PeiypaTa. MNpocapudoTe
Tn {axopn Kal To NiTTog cUP@WVa JE T CUVTOYT).

EmegepyaoTeite Tig Baoeig petagy -12 °C kai -22 °C.
TotmoBeTOTE TO HIKPO BoxEeio (F) TNV pTTpOaTIVY
TTEPIOXN TNG KATAWUENG ) aPrjoTe TO va OKANPUVEl
yia Aiyo.

MHN emegepydadeoTe KoppdTia TTayou/KUBoug Tréyou
1 xaAapd, okAnp& UAIKA.
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To pikp6 doxeio (F) maywoe
YEPUEVO OTNV KATAWUEN.

MNa kaAUTepa atmoteAéopata, MHN emregepyddeoTe
éva Mikpd Aoxeio (F) TTou €xel katawuxBei pe KAion
1 atrd 1o OTT0i0 £XEI AQaIPEDEI TO TTPOIOV Kal oTNn
OUVEXEID €XEl KATaWuXOei Eava avopoiduopea .

Mpiv Tnv eTTavakatayugn , AeIGveTe TTAvTa TNV
em@avela. Eav gival Adn avwpoAn, armowuéte aTo
WUYEio, avaKATEWTE yIa va avapelxBouv Ta UAIKG Kal
ETTAVOKATAWUETE O€ ETTITTEDN ETMIPAVEIQ.

To e€wTtepikd doxeio (G) dev
atreAeuBepWVETAI OTTO TO KUPIO
owa (A) petd Tnv emmegepyaaia.

MepiyéveTe 2 AETTTA Kl OTN OUVEXEIQ, TTATAOTE
TIAPATETAPEVA TO KOUNTTI oTTEAEUBEPWONG (apIoTEPN
TIAEUPd TOU KUPIOU owPaTog (A)) EVW TTEPICTPEPETE
TN AaBn Tou e§wTepikou doyeiou (G) degidoTPOPa
yIa va To agaipéoeTte. EvOExeTal va XpelaoTei va
aoKAoeTE KATTOIO SUVAN.

BeBaiwBeite 611 N KoIAOTNTG TNG TTaAéTaG (D) eivan
EVTEAWG OTEYVH TTPIV aTTd TN XpPrion. Eav @Tidxvete
TIOAAEG OUVTOYEG, EETTAUVETE KOl OTEYVWATE TNV
TTOAETO PETAGU TwV XPAOEWYV. AUTO OTTOTPETTEI TO
TTAywHa Kal To KOAANUA TOu UTTOAEIJUATIKOU VEPOU.

6. TEXNIKEZ NMPOAIATPAGEZ

Mpoidv: Gelatec 1800

Kwdikdg mTpoidvrog: EU01_123709

Tdaon: 220 — 240 V
>uxvoérnrta: 50 — 60 Hz
loxug: 700 W

H katavaAwon evépyeliag o€ Asitoupyia “ avapovig “ ival 0,3 W, uttoAoyifopevn oUPQwWVa Pe
TIG 0dnyieg Tou TTpoTUTTou EN 50564:2011 kai Toug eupwTraikoUg Kkavoviauoug 1275/2008/EK
kal 801/2013/EK. lNa va emiTeuxBei autd, N CUOKEUR CUVOEETAI OTNV TTAPOXH PEUPATOG XWPIG
va ekTeAEl Kapia AgiIToupyia, TTEpIHEVOVTAG va evepyoTToindei n Aeitoupyia “ avapovig “ .

H 1repiodog PeTd TNV oTToia N CUCKeUN PETARaivEl aUTOUATA O€ AEITOUPYIa « QVAUOVHG » gival

10 AeTrTd.

O1 TeXVIKEG TTpOdIayPa®EG evOEXETal va aAAGEoUV Xwpig TTponyoUlEvn €100TTOINCN YIa TN

BeATiwaon Tng TTOIGTNTAG TOU TTPOIOVTOG.

Kartaokeuaopévo otnv Kiva | Zxediaopévo otnv lotravia
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7. ANAKYKAQZH HAEKTPIKOY KAl HAEKTPONIKOY E=OMAIZMOY

AuTt6 10 gUpBoAO uTTOdEIKVUEI OTI, CUPNPWVA PE TOUG ITXUOVTEG KAavoviououg, TO
TTPOIOV r)/Kal N PTToTapia TTPETTEI VO ATTOPPITITOVTAI EEXWPIOTA ATTO TA OIKIAKA
atmmoppiypara. Otav 1o TP0oidv eTdael aTo TEAOG TNG WPEAIUNG WAG TOu, TTPETTEN VA
AQAIPECETE TIG UTTATAPIEG KAI VA TO TTAPAOWOETE O GNUEIO CUANOYNAG TTOU £XEl
OopIOTEN ATTO TIG TOTTIKEG APXEG.

Ma AeTTTOpEPEIG TTANPOPOPIEG OXETIKA PE TOV KATAAANAGTEPO TPOTTO ATTIOPPIYNG TOU
NAEKTPIKOU Kal NAEKTPOVIKOU 0ag COTTAIGHOU 1)/KaI TWV AVTIOTOIXWY PTTATAPIWY, O
KOTOVOAWTHG B TTPETTEI VA ETTIKOIVWVIOEI JE TIG TOTTIKEG APXEG.

MTropeite va Bpeite TTANpo@opieg OXETIKA Pe Ta €BVIKA CUOTAPATA aVOKUKAWGONG
QUOKEUOOIWY Kal Tn OPavoT Toug aToV I0TOTOTTO HaG.

H 1Apnon Twv Tapatrdvw odnyiwv Ba Bondraoel otnv TTpooTagia Tou TTePIBAAAOVTOG.

8. EFTYHZH KAI SAT

H Cecotec Ba atravtrioel oTov TEAIKO XPAOTN 1 KATavaAwTh yia oTToladATToTE EAAEIYN
OUPMOPOWONG TTOU UTTAPXEI KATA TOV XPOVO TTapAadoong Tou TTPOiOVTOg CUNPWVA JE TOUG
6poug, TIGg TTpoUTroBECEIg KAl TIG TIPOBETHieG TTOU opifovTal aTTd TOUG IOXUOVTEG KOVOVIOHOUG.
>uVIOTATOI Ol ETTICKEUEG VA EKTEAOUVTAI OTTO EEEIDIKEUPEVO TTPOCWTTIKO.

Edv eviomioeTe kKaTOI0 TTPORANUA WE TO TTPOIOV 1} EXETE OTTOIECDNTIOTE EPWTHOEIG,
ETTIKOIVWVACTE JE TNV ETTIONUN UTTNPETIa TEXVIKAG UTTOOTAPIENG TNG Cecotec kaAwvTag aTO
+34 96 321 07 28.

9. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SIKAIWMATA TTVEUPATIKNAG 1I810KTNCIAG TWV KEIPEVWY aUTOU TOU £YXEIPISIOU aVIKOUV

atnv CECOTEC INNOVACIONES, SL. Mg emi@uAagn Travtog diKalwpaTog. ATrayopeUeTal

n avaTrapaywyr, n amobrnkeuon o€ gUoTNPA avAKTNONG, N HETAdoaon r n diavoun Tou
TTEPIEXOMEVOU QUTHG TNG €KOOONG, €V OAW A €V PEPEI, IE OTTOIOVONTIOTE TPOTTO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, GWTOTUTTIKG, NXOYPA@NTIKO i TTapAUOI0) XWPIG TNV TTponyoUpEvn ypaTrTr adeia TG
CECOTEC INNOVACIONES, SL.

10. AMIAOYZTEYMENH AHAQZH ZYMMOP®Q>HZ EE

c € H Cecotec Innovaciones dnAwvel Pe TNV TTapoUca OTI TO TTAPOV TTPOIOGV

CUHPMOPQWVETAI WE TIG BACIKEG ATTAITATEIG KAl AAAEG OXETIKEG DIATALEIG TWV
1I0XUOVTWYV Kavoviouwv TG Eupwtraikng ‘Evwong. To Tapdv 1Tpoidv €xel oxediaoTei,
KOTOOKEUAOTEN Kal SOKINaaTel CUPPWVA JE Ta aTTaITOUEVA TTPOTUTIA ACQAAEING KOl
To16TNTaG. To TTANPEG KeEipevo TNG AAwong Zuppopewong EE Bpioketal otnv akdAoubn
S1elBuvan 10ToU: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Figural
A.  Cos principal
Tapa del recipient exterior
Anell de segellat de la tapa del recipient exterior
Paleta
Tapa del recipient petit
Recipient petit
Recipient exterior
Eina d'installacié de la paleta

IommoNw

Nota:
Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

- Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport.
Traieu l'aparell de la caixa. Podeu desar la caixa originali altres elements de 'embalatge
en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu transportar-lo en el futur. Si
voleu desfer-vos de l'embalatge original, assegureu-vos de reciclar tots els elements
correctament.

- Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estiguessin en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei
d'Atencié Tecnica oficial de Cecotec.

Contingut de la caixa:

- Producte

- 3terrines

- Manual d'instruccions

- Notraieu el niimero de serie del producte, per poder mantenir una correcta tracabilitat
del vostre equip en cas de sollicitar assistencia.

Abans del primer tis

1. Netegeu el Recipient petit (F), el Recipient exterior (G), les tapes (B i E) i la Paleta (D)
amb aigua tébia i sabd.

2. Pernetejar la Paleta (D), utilitzeu un raspall o utensili per a vaixella amb manec.

3. Aclariu bé totes les peces i deixeu que s'assequin a l'aire.
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4, Netegeu el tauler de control del cos principal (A) amb un drap suau. No ho submergeixi
ni permeti que entri aigua al cos principal (A).

3. FUNCIONAMENT

Requisits previs

Collogueu l'aparell sobre una superficie ferma, plana i anivellada.

Situeu laparell lluny de fonts de calori de la llum solar directa. Eviteu les esquitxades daigua
sobre laparell, especialment sobre el cos principal (A); podrien provocar un curtcircuit.

Per a una ventilacié adequada, mantingueu espai lliure a banda i banda de l'aparell.

Deixeu almenys 100 mm de separacid entre la part posterior i els laterals de l'aparelli
qualsevol paret.

Panell de control
Figura 2:
1. Botd tactil START (Inici)
2. Bot6 tactil UP/DOWN
3. Botétactil TOP
4. Bot6 tactil BOTTOM
5. Boto tactil FULL
6. Boto tactil POWER (Ences/Apagat)
7. Bot6 tactil +MIX-IN
8. Boto tactil RE-SPIN
9. Bot6 tactil CLEAN
10. Pantalla de minuts
11.  Indicador de programa ICE CREAM
12.  Indicador de programa LIGHT ICE CREAM
13. Indicador de programa SORBET
14. Indicador de programa GELAT
15.  Indicador de programa FROZEN IOGURT
16.  Indicador INSTALL (muntatge)
17.  Indicador de programa COFFEECCINO
18. Indicador de programa FROZEN DRINK
19. Indicador de programa SLUSHIE
20. Indicador de programa MILKSHAKE
21, Indicador de programa SMOOTHIE BOWL
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Primer tis

Ences i apagat

Utilitzeu el boté tactil POWER (Encés/Apagat) (6) per engegar o apagar l'aparell.
Nota: si no es fa cap operacié durant 10 minuts, l'aparell entra en mode d'espera.

Indicador INSTALL

Lindicador INSTALL (16) s'itllumina quan el conjunt no esta completament muntat per
utilitzar-lo.

Si lindicador esta vermell i parpelleja, assegureu-vos que el recipient exterior (G) esta
installat correctament.

Mode de processament

Seleccioneu el mode de processament abans de triar un programa.

- FULL(5): processa tot el contingut del Recipient petit (F).

- TOP(3): processa només la meitat superior del recipient petit (F).

- BOTTOM (4): processa la meitat inferior restant del recipient petit (F).

Nota: els modes TOP (3) i BOTTOM (4) no estan disponibles amb els programes DRINKABLE
(textura bebible).

Programes

Cada programa esta dissenyat per preparar receptes de manera senzilla. La durada i
velocitat de cada programa s'ajusten automaticament per obtenir resultats homogenis i
cremosos en cada preparacio.

Categoria Programa Descripcid
Scoopable (textura | ICE CREAM Ideal per a receptes tradicionals. Transforma lactis i
per a cullera) alternatives vegetals en gelat dens i sedds.

GELAT Dissenyat per elaborar bases tipus crema ( custard )

per a gelat classic italia, amb textura vellutada.

SORBET Converteix barreges fruiteres dolces i aguoses en
sorbets de textura cremosa.

FROZEN Amb un sol boté converteix iogurt normal en iogurt
I0OGURT gelat cremés. Consell: per a millors resultats,
utilitzeu varietats endolcides i amb contingut
complet de greix. Eviteu opcions desnatades o
"sense sucre”.

LIGHT ICE Dissenyat per obtenir gelat amb poc sucre, greix
CREAM reduit o amb substituts de sucre.
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Drinkable (textura | SLUSHIE Prepara granissats suaus i homogenis a partir
bevible) d'aigua i barreges per a begudes; una reinterpretacio
del classic favorit infantil.

MILKSHAKE Prepara batuts espessos i cremosos en minuts
usant el seu gelat preferit (casola o comercial), llet i
els seus afegits favorits.

FROZEN Obtingueu begudes gelades de qualitat
DRINK ultraperfeccionada, amb major gruix, textura
vellutada i resistencia prolongada a la fosa.

FRAPPE Barreja perfecta de cafe intens i caputxi suau.

SMOOTHIE Smoothie espes i cremds servit en boli cobert amb

BOWL ingredients nutritius com a fruita fresca, fruits secs
i lavors.

Important: En processar preparacions DRINKABLE (textura bebible) com SLUSHIE (19),
FROZEN DRINK (18), COFFEECCINO (17), SMOOTHIE BOWL (21) o MILKSHAKE (20), afegiu liquid
sobre la part superior de la base congelada al Recip.

SHAFT UP/DOWN (2)
Funcié combinada: combina el programa seleccionat i RE-SPIN (8) en una sola operacio,
executara dos programes alhora.

MIX-IN (+MIX-IN)

El programa MIX-IN esta dissenyat per integrar afegits solids (trossos de caramels, galetes,
fruits secs, cereals o fruita congelada) en una base recent processada o en unes postres
comercials.

Nota: per a millors resultats, situeu els afegits al centre del Recipient petit (F). Després del
programa principal, traieu amb una cullera un buit d'aprox. 4 cm de diametre fins al fons del
recipient petit (F). Dipositeu en aquest buit els ingredients trossejats i executeu el programa
MIX-IN amb el Botd tactil +MIX-IN (7). Si cal, repetiu MIX-IN per integrar completament els
afegits.

RE-SPIN (RE-SPIN)

El programa RE-SPIN millora la textura després dexecutar un dels programes preestablerts.
Es especialment til quan la base esta molt freda (per sota de -7 °F/-21°C) i queda
trencadissa en lloc de cremosa.

Nota: no utilitzeu RE-SPIN (8) abans d'executar el programa MIX-IN (7).
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Consells de congelacié

- Per obtenir resultats optims, mantingueu la temperatura entre -12 °Ci -22 °C. L'aparell
esta dissenyat per processar bases congelades de manera efectiva dins aquest
rang. Si s'emmagatzemen dins d'aquests parametres, el recipient petit (F) assolira la
consistencia ideal per al processament.

- No congeleu el recipient petit (F) inclinat. Colloqueu-lo sobre una superficie
perfectament anivellada dins del congelador.

- Els congeladors verticals son preferibles. Eviteu els baguls ( chest freezers), ja que
solen refredar en excés.

- Congeleu la base durant 24 hores completes. Encara que la barreja sembli solida
abans, necessita més temps de congelacid per assolir la temperatura optima de
processament.

- Optimitzi el temps preparant diversos Recipients petits (F) amb antelacié i guardant-los
al congelador per processar-los quan ho desitgi.

Instruccions d'iis

Important: reviseu totes les advertencies de seguretat abans de continuar.

1. Afegiu els ingredients al Recipient petit (F). NO sobrepasseu la linia MAX FILL marcada
al Recipient petit (F). Fig. 3

2. Perareceptes que necessitin ingredients congelats, tanqueu el recipient petit (F) amb la
tapa del recipient petit (E) i poseu-lo al congelador durant, com a minim, 24 hores. Fig. 4

3. Connecteu el cos principal (A) a la presa de corrent i situeu l'aparell sobre una superficie
plana, seca i neta.

4. Quan la base estigui preparada o congelada, traieu la Tapa del recipient petit (E) i
colloqueu el Recipient petit (F) dins del Recipient exterior (G). Fig. 5

Nota:

- No processeu barreges si el contingut del Recipient petit (F) es va congelar inclinat o si
es va extreure parcialmenti es va recongelar de forma irregular.

- Abans de recongelar, alise sempre la superficie de les postres processades dins del
recipient petit (F).

- Per estovar parcialment, traslladi el Recipient petit (F) al frigorific i barregi
vigorosament fins que quedi homogeni.

- Recongeleu el recipient petit (F) sobre una superficie totalment anivellada del
congelador per assegurar una consistencia uniforme.

5. Important: Assegureu-vos que l'Anell de segellament de la tapa del recipient exterior (C)
esta collocat correctament a la Tapa del recipient exterior (B) abans d'installar la Paleta

D).

Installacioé de la Paleta (D) amb l'Eina d'installacio (H)

Fig. 6

(1) Agafeu la base de l'Eina d'installacié de la paleta (H) amb una ma i, des de la part
superior de la Tapa del recipient exterior (B), introduiu-la a través de l'orifici central de
la tapa.
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(2) Gireu la tapa (B) cap per avall. Alineeu lorifici d'installacié situat a la base de la Paleta
(D) amb U'Eina (H) i encaixeu la Paleta (D) a l'Eina.
(3) Traieu lentament l'eina d'installacié (H) de la tapa (B).

Notes:

- Manipuli amb cura la Paleta (D).

- La Paleta (D) s'ha d'installar correctament; altrament, 'aparell no funcionara amb
normalitat.

- Si lAnell de segellat de la tapa del recipient exterior (C) no esta ben collocat, es pot
produir fuita de liquid del Recipient exterior (G) durant la preparacié de begudes.

6. Collocacié i bloqueig de la tapa del recipient exterior (B). Situeu la llengiieta de la Tapa
(B) lleugerament a la dreta de la nansa del Recipient exterior (G). Alineeu la linia de
referéncia de la tapa (B) amb la fletxa situada a la nansa del recipient exterior (G). Gireu
la Tapa (B) en sentit horari per bloquejar. Fig. 7

7. Collocacio del recipient exterior (G) al cos principal (A). Amb l'aparell connectat al
corrent, situeu el Recipient exterior (G) sobre el cos principal (A) amb la nansa centrada
sota la pantalla del panell. Gireu la nansa cap a la dreta per bloquejar el Recipient
exterior (G) al seu lloc; sentireu un “clic” de confirmacié. Fig. 8

8. Encesa, selecci6 de mode i programa. Premeu el botd tactil POWER (Encés/Apagat) (6)
per engegar l'aparell. Si el recipient exterior (G) esta installat correctament, la pantalla
s'itlluminara i laparell estara llest per utilitzar. Feu clic a un mode de processament: TOP
(3), FULL (5) 0 BOTTOM (4). A continuacid, seleccioneu el programa que correspongui
a la vostra base i premeu el Botd tactil START (Inici) (1) per comencar. El programa
s'aturara automaticament en finalitzar.

Notes:

- Els modes TOP (3) i BOTTOM (4) no estan disponibles amb els programes DRINKABLE.

- Si lindicador INSTALL (16) esta en vermell i parpelleja, l'aparell no esta completament
muntat per utilitzar-lo. Verifiqueu que el recipient exterior (G) estigui installat
correctament. Assegureu-vos de connectar laparell al corrent abans dinstal lar el bol.

9. Retirada del recipient exterior (G) en finalitzar el programa. Premeu el bot6
d'alliberament del recipient exterior situat al costat esquerre del cos principal (A).
Gireu la nansa del Recipient exterior (G) de tornada fins a la posicié central. Mentre
gira, la plataforma baixara el Recipient exterior (G). Quan el Recipient exterior (G) quedi
alliberat i la plataforma estigui a baix, aixequeu-lo per retirar-lo del cos principal (A).
Fig. 9

10. Retirada de la tapa. Premeu el boté de desbloqueig de la tapa i gireu la Tapa del
recipient exterior (B) en sentit antihorari per retirar-la.

11.  Siafegiu toppings, utilitzeu una cullera per obrir un buit de 4 cm de diametre que arribi
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fins al fons de la part ja processada del recipient petit (F). Dipositeu en aquest buit els
toppings trossejats i repetiu els passos 7-11 per processar de nou utilitzant el mateix
mode de processament (TOP/FULL/BOTTOM) i el programa MIX - IN.

Consells MIX - IN

12.

Afegiu 1/4 de tassa (aprox. 60 ml) en total de caramels triturats, fruita congelada, fruits
secs picats, trossos de xocolata, etc. Si utilitzeu diversos toppings , mantingueu el
volum combinat en 1/4 de tassa o menys. Ajusteu al gust i assegureu-vos que la Tapa
del recipient exterior (B) pot tancar comodament sobre el Recipient petit (F).

Els toppingd durs com xocolata, caramels o fruits secs no es trenquen durant el
programa MIX - IN i romandran sencers. Per aguest motiu, es recomana fer servir
minigotes de xocolata, mini caramels o ingredients pretallats .

Els toppings tous si que es trenquen. Ingredients com a cereals, galetes o fruita
congelada quedaran en trossos més petits després del programa MIX - IN. Per a millors
resultats, comenceu amb trossos més grans quan lingredient sigui tou.

Per a millors resultats a ICE CREAM i GELAT, no es recomana fer servir fruita fresca,
salses ni cremes untables com toppings . Afegir fruita fresca, fudge o salses de caramel
dilueix les postres.

Les cremes tipus xocolata amb avellanes i els llard de fruita seca tampoc s'integren bé.
Es recomanen fruita congelada o cobertures de xocolata/caramel d'enduriment rapid.

Millorar la textura amb la funcié RE - SPIN. Si la preparacio del recipient petit (F) queda
trencadissa o farinosa, utilitzeu la funcié RE - SPIN amb el botd tactil RE - SPIN (8) en
lloc d'afegir toppings . Aquest programa és especialment Gtil amb bases molt fredes. Si,
després de RE - SPIN (8), la textura és llisa, avanci al pas 14. Si continua trencadissa o
farinosa, repetiu els passos 7-111i torneu a executar RE - SPIN (8) per reprocessar.

Nota: No executeu RE - SPIN (8) abans de fer servir el programa MIX - IN (7).

13.

14,

15.

16.

Traieu i serveixi. Aixequi el recipient petit (F) fora del recipient exterior (G) i serveixi les
postres.

Neteja de la tapa i extraccid de la paleta. Amb el conjunt fora del cos principal (A),
esbandida bé la Tapa del recipient exterior (B) sota l'aixeta per eliminar restes
enganxoses o particules atrapades al voltant de la Paleta (D). Agafeu amb una ma la
base de l'eina d'installacié de la paleta (H). Amb laltra, inseriu U'Eina (H) per Lorifici
superior de la Tapa (B) i premeu per alliberar la Paleta (D). Fig. 10-11

Per facilitar la neteja, deixeu caure la Paleta (D) directament a l'aigliera. Renteu per
separat la Tapa (B), la Paleta (D) i 'Anell de segellat de la tapa del recipient exterior (C).
Assequi completament abans del seglient Us.

Apagat i desconnexidé. Premeu el botd tactil POWER (Enceés/Apagat) (6) per apagar
l'aparell.
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17.

18.

Nota
Enre

Desendolleu el cos principal (A) quan acabeu de fer-lo servir. Consulteu la seccié Cura i
manteniment per a les instruccions de neteja i emmagatzematge.

Sobrants: allisat, recongelacié i reprocessat. Si queden sobrants al recipient petit

(F), alliseu la superficie amb una cullera o espatula abans de tornar a introduir-lo

al congelador, mantenint-lo perfectament anivellat. Si, després de recongelar, la
preparacié esta massa dura, executeu-la amb el mateix programa que va fer servir per
elaborar-la. Si encara esta suau, pot servir directament amb una cullera.

processar unes postres que conté toppings , aquests poden triturar-se més i modificar

la seva textura i sabor.

4.N

Nota

Nete

ETEJAI MANTENIMENT

Desconnecteu el cos principal (A) del corrent abans de netejar.

Per iniciar la neteja, allibereu la Paleta (D) de la Tapa del recipient exterior (B) usant
l'Eina d'installacié de la paleta (H).

Esbandida la Paleta (D) i la Tapa (B) amb aigua tébia per retirar restes de gelat o
toppings.

Eviteu fregalls abrasius, raspalls metallics o netejadors agressius (lleixiu, dissolvents,
netejadors en pols), ja que poden danyar o ratllar les peces.

Netejar les peces immediatament després del seu Us facilita la tasca, perllonga la vida
Gtil de l'aparelli els accessoris i redueix l'aparicié de taques a les peces plastiques.
Assequi completament abans del seglient Us.

jaama

Renti el Recipient petit (F), el Recipient exterior (G), les tapes (Bi ) i la Paleta (D) amb
aigua tebia i sabd.

Per a la Paleta (D), utilitzeu un utensili de neteja amb manec.

Aclariu bé i deixeu assecar a l'aire totes les peces.

El cos principal (A) no s'ha de submergir; netegeu només amb drap lleugerament
humitejat.

Rentaplats
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Col - logueu el Recipient petit (F), i la Paleta (D) a la safata superior; sén aptes per a
rentaplats.

Separeu la Paleta (D), el Recipient petit (F), abans d'introduir-los.

Eviteu cicles d'alta temperatura o assecat per calor per prolongar la vida Gtil de les
peces.
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Tapa del Recipient exterior (B)

- Abans de netejar la tapa, traieu la Paleta (D) per eliminar possibles restes atrapades a
sota.

- Feu cérrer aigua tébia a través de la palanca d'alliberament de la paleta i pels orificis de
drenatge situats a banda i banda.

- Per buidar-la del tot, collogueu la tapa amb el costat de la palanca cap avall.

Programa de neteja de l'eix

1. Connecteu l'aparelli premeu el bot6 tactil POWER (Ences/Apagat) (6).

2. Traieu el Recipient exterior (G) del cos principal (A).

3. Premeu el boté CLEAN i, a continuaci, el Boté tactil START (Inici) (1) per executar el
programa.

4. Leix baixara lentament. Quan hagi baixat del tot, netegeu-lo amb un drap net
lleugerament humit.

5. Després de netejar, torneu a prémer el boté START (Inici) (1) i l'eix tornara a la posicié
anterior.

Nota: Cal netejar l'eix després de cada Us.

Cos principal (A)

Abans de netejar, desendolleu el cos principal (A).

Passi un drap lleugerament humit amb detergent neutre pel cos principal (A) i, després,
assequi. Assegureu-vos que la zona de contacte electric queda perfectament seca.

No utilitzeu draps/fregalls abrasius ni raspalls.

Emmagatzematge

Per desar el cable, eviteu enrotllar-lo al voltant de la part inferior del cos principal (A).
Deseu els accessoris addicionals al costat de l'aparell o en un armari per evitar danys o
riscos de seguretat.

Restabliment del motor (proteccié per sobrecarrega)

1. Desendolleu el cos principal (A) de la presa eléctrica.

2. Deixeu refredar el motor durant almenys 15 minuts.

3. Traieu la tapa del recipient exterior (B) i la paleta (D). Verifigueu que no hi hagi
ingredients atrapats al conjunt de la tapa (inclos l'Anell de segellat (C)) ni al voltant de
l'eix.

4. SielRecipient petit (F) esta molt ple o extremadament dur, traieu part de la barreja per
reduir la carrega.

5. Recolloqueu el Recipient petit (F) al Recipient exterior (G), munteu la tapa (B) i
bloguegeu el conjunt sobre el cos principal (A).
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6. Connecteu de nou, premeu el boto tactil POWER (Encés/Apagat) (6) i proveu el
programa. Si no arrenqueu, repetiu el procediment de restabliment.
7. Sielproblema persisteix, contacteu amb el servei d'assistencia.

Nota — Eviteu sobrecarregues

- NO processeu blocs solids de gel ni glacons.
- NO intenteu preparar batuts ni processar ingredients solts i durs.
- La fruita s'ha de triturar per alliberar-ne el suc o barrejar-se amb altres ingredients i

congelar-se abans del processat.

5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

CATALA

Els Programes One Touch no
s'itlluminen .

Endolleu el cos principal (A) a una presa en
funcionament abans d'installar el Recipient exterior

(@.

Premeu POWER (6) i, a continuacio, seleccioneu un
mode (TOP/FULL/BOTTOM) i un programa.

Comproveu el muntatge: si el recipient exterior
(G) no esta ben installat, lindicador INSTALL (16)
parpellejara en vermell.

Després de cada programa, traieu el Recipient
exterior (Q) i verifigueu el resultat abans d'iniciar-ne
un altre.

Descripcié del problema

Solucié

L'aparell es desplaca sobre el
taulell durant el processament.

Assegureu-vos que el taulelli els peus del cos
principal (A) estiguin nets i secs.

L'Indicador INSTALL (16) parpelleja
en vermell.

El recipient exterior (G) no esta installat o esta mal
installat. Reinstalleu-lo sobre el cos principal (A)
fins a sentir el “clic” d'encaix.

Les postres queda liquida, no
solida, després del processat.

Si la barreja queda massa tova, torneu el Recipient
petit (F) al congelador unes hores més o fins a
assolir la textura desitjada.

Congeleu la base durant 24 hores completes
i processeu-la just després de treure-la del
congelador.

Si la textura continua sent tova, baixeu la
temperatura del congelador. L'aparell treballa millor
amb bases congelades entre -12 °Ci -22 °C.

L'aparell es desplaca sobre el
taulell durant el processament.

Assegureu-vos que el taulelli els peus del cos
principal (A) estiguin nets i secs.

Les postres queda trencadis o

“farinosa” després del processat.

Utilitzeu RE SPIN (8) després d'un Programa One
Touch per obtenir una consistencia més cremosa.

La pantalla mostra EO3, EO5, EO8
0 E28.

Sobrecarrega del motor detectada: desendolleu,
traieu el Recipient exterior (G) i deixeu refredar
el cos principal (A) 15 minuts. Traieu la tapa del
recipient exterior (B) i la paleta (D) i elimineu
embussos.

Eviteu barreges excessivament denses; ajustament
sucre i greix segons recepta.

Processeu bases entre =12 °Ci =22 °C; colloqueu el
Recipient petit (F) a la zona frontal del congelador o
empleneu-lo breument si esta massa dur.

NO processeu blocs de gel/glacons ni ingredients
soltsidurs.

Si la barreja esta extremadament dura, trempeu el
Recipient petit (F) 2-5 minuts en frigorific abans de
processar.

Un contingut baix de greix o sucre pot afectar la
textura; seguiu les receptes recomanades.
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El Recipient petit (F) es va congelar
inclinat al congelador.

Per a millors resultats, NO processeu un recipient
petit (F) que s'hagi congelat inclinat o del qual s’hagi
tret producte i després s'hagi recongelat de manera
irregular.

Abans de recongelar, alise sempre la superficie; si
ja esta irregular, descongeleu al frigorific, barregeu
per recombinar els ingredients i torneu a congelar

sobre una superficie anivellada.
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El recipient exterior (G) no s'allibera | Espereu 2 minuts; després, mantingueu premut
del cos principal (A) després del el boté d'alliberament (costat esquerre del cos
processament. principal (A)) mentre gira la nansa del Recipient
exterior (G) en sentit horari per retirar-lo. Pot
requerir una mica de forca.

Assegureu-vos que la cavitat de la Paleta (D) estigui
completament seca abans d'utilitzar-la. Si feu
diverses receptes, esbandiu i assequeu la Paleta
entre preparacions. Aixo evita que l'aigua residual es
congeli i s'enganxi els components.

6. ESPECIFICACIONS TECNIQUES

Producte: Gelatec 1800
Referencia del producte: EU01_123709

Voltatge: 220 - 240V
Freqténcia: 50 - 60 Hz
Potencia: 700 W

El consum de potencia en mode " standby “ és de 0,3 W usant per aixo les directrius de la
norma EN 50564:2011i dels reglaments europeus 1275/2008/€ECi 801/2013/EC. Per aixo
l'aparell es connecta a la xarxa electrica sense realitzar cap funcié, esperant que s'activi
aquest mode de “ standby "

El periode després del qual l'equip passa de forma automatica a mode " standby " és 10
minuts.

Les especificacions tecniques poden canviar sense notificacié prévia per millorar la qualitat
del producte.
Fabricat a Xina | Dissenyat a Espanya

7. RECICLATGE DAPARELLS ELECTRICS | ELECTRONICS

Aquest simbol indica que, d'acord amb les normatives aplicables, el producte i/o
la bateria s'han de rebutjar de manera independent dels residus domestics. Quan
aquest producte arribi al final de la seva vida Util, hauras d'extreure les piles/
bateries/acumuladors i portar-lo a un punt de recollida designat per les
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autoritats locals.

Per obtenir informacié detallada sobre la forma més adequada de rebutjar els aparells
electrics i electronics i/o les bateries corresponents, el consumidor haura de contactar amb
les autoritats locals.

Podeu consultar la informacid sobre els sistemes nacionals de reciclatge d'embalatges i el
seu marcatge a la nostra pagina web.

El compliment de les pautes anteriors ajudara a protegir el medi ambient.

8. GARANTIA I SAT

Cecotec respondra davant l'usuari o consumidor final de qualsevol manca de conformitat
que hi hagi en el moment del lliurament del producte en els termes, condicions i terminis que
estableix la normativa aplicable.

Es recomana que les reparacions es facin per personal especialitzat.

Si detecteu una incidencia amb el producte o teniu alguna consulta, poseu-vos en contacte
amb el servei d'Assistencia Tecnica oficial de Cecotec a través del nimero de telefon +34 96
32107 28.

9. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié
no podra, ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacio, transmetre’s o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia,
enregistrament o similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL

10. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

C € Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els

requisits essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a
la Unié Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el compliment
dels estandards de seguretat i qualitat requerits. El text complet de la Declaraci6 de
Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES RESZEGYSEGEK

1. &bra
. F6 test
A, Kulsé tartalyfedél
B.  Akulso6 tartaly fedelének tomitégydirtje
C. Paletta
D. Kistartaly fedele
€. Kistartaly
F. Kulsé tartaly
G. Paletta telepit6 eszkoz
Jegyzet:

Akézikonyvben talalhatd grafikdk vazlatos abrazolasok, és eltérhetnek a termék képétél.

2.

HASZNALAT ELOTT

Ez a készllék csomagoldsban érkezik, amely a szallitas kozbeni védelmet szolgalja.
Vegye ki a készlléket a dobozabdl. Az eredeti dobozt és a tdbbi csomagoléanyagot
biztonsagos helyen 6rizheti meg, hogy elkerilje a készllék kdrosodasat, ha a jovében
szallitania kellene. Ha az eredeti csomagolast meg szeretné semmisiteni, tigyeljen arra,
hogy minden elemet megfeleléen hasznositson Ujra.

Kérjuk, gy6z6djon meg arrél, hogy minden alkatrész és részegység megvan és j6
allapotban van. Ha barmelyik hidnyzik vagy sérilt, kérjik, azonnal vegye fel a kapcsolatot
a Cecotec hivatalos mliszaki tdmogatéasi szolgalataval.

Doboz tartalma:

Termék
3 kad
Hasznalati utasitas

Ne tévolitsa el a termék sorozatszamat, hogy a berendezés megfelel6en nyomon
kovethet6 legyen, ha segitségre van sziksége.

Els6 hasznalat el6tt

1.

w

212

Tisztitsa meg a kis tartalyt (F), a kils6 tartélyt (G), a fedeleket (B és E) és a palettat (D)
meleg, szappanos vizzel.

A Palette (D) tisztitdsahoz hasznaljon kefét vagy nyel(i mosogatéeszkozt.

Alaposan oblitse le az 6sszes darabot, és hagyja megszaradni a levegén.

Tisztitsa meg a f6é egységen (A) talalhato kezelépanelt puha ruhaval. Ne meritse vizbe,
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és ne engedje, hogy viz jusson a f6 egységbe (A).

3. MUKODES

Eléfeltételek

Helyezze a készuléket szilard, sik és vizszintes fellletre.

A késziléket héforrasoktol és kozvetlen napfénytdl tavol helyezze el. Keriilje a viz
froccsenését a készulékre, kilondsen a f6 testre (A); ez rovidzarlatot okozhat.

A megfelel6 szellézés érdekében hagyjon szabad helyet a készllék mindkét oldalan.
Hagyjon legalébb 100 mm tavolsagot a készulék hatulja és oldalai, valamint a fal kozott.

vezérlépult
2. ébra:
1. START érintégomb
2. FEL/LE érintégomb
3. Fels6 érintégomb
4. ALSO Erint6gomb
5. Teljes érintégomb
6. POWER érintégomb (Be/Ki)
7. Erint6gomb +MIX-IN
8.  UJRAPORGETES érint6gomb
9. CLEAN érintégomb

10. Perc kijelzés

1. FAGYLALT program jelz6éfény

12, VILAGOS FAGYLALT programijelzé
13.  SORBET programijelz6

14.  FAGYLALT programijelzé

15. Fagyasztott joghurt programijelzé
16.  INSTALL indiké&tor (szerelés)

17.  COFFEECCINO programijelzé

18. FAGYASZTOTT ITAL programjelzé
19. SLUSHIE programijelz6

20. MILKSHAKE programjelzd

21.  SMOOQOTHIE BOWL programjelz6

Els6 hasznalat

Be- és kikapcsolas

Akésziilék be- és kikapcsolasahoz hasznalja a POWER (Be/Ki) érintégombot (6).
Megjegyzés: Ha 10 percig nem végez semmilyen miiveletet, a készllék készenléti
lizemmdadba lép.
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TELEPITES jelzé

A BESZERELES jelz6fény (16) akkor gyullad ki, ha a szerkezet nincs teljesen 6sszeszerelve
hasznalatra.

Ha a jelz6fény piros és villog, ellenérizze, hogy a kilsé tartaly (G) megfeleléen be van-e
helyezve.

Feldolgozasi méd

A program kivalasztasa el6tt valassza ki a feldolgozasi médot.

- TELJES (5): feldolgozza a Kis Konténer (F) teljes tartalmat.

- TOP (3): csak a kis tartaly (F) felsé felét dolgozza fel.

- ALSO (4): a Kis Tartaly (F) fennmarado alsé felét dolgozza fel.

Megjegyzés: A FELSO (3) és ALSO (4) médok nem érhetSk el az ITAL (ihaté allagd)
programokkal.

Programok

Minden program gy lett kialakitva, hogy egyszer(ivé tegye a receptek elkészitését. Az egyes
programok idétartama és sebessége automatikusan igazodik a rendszerhez, hogy minden
alkalommal egyenletes és krémes eredményt érjen el.

MAGYAR

Ihatd (ihatd textira) JEGKREM Készitsen sima és homogén jeges italokat
vizbél és italkeverékekbdl; a klasszikus
gyerekek kedvencének Ujraértelmezése.

TEJTURMIX Készitsen slrl és krémes turmixokat percek
alatt kedvenc fagylaltjaval (hazi vagy bolti),
tejjel és kedvenc feltéteivel.

FAGYASZTOTT ultra-tokéletes minéségli jeges italokat ,
ITAL nagyobb s(irliséggel, barsonyos textiraval
és hosszabb ideig tarté olvadasallésaggal.

FRAPPE Az intenziv kavé és a lagy cappuccino
tokéletes keveréke.

SMOOTHIE TAL | turmix, talban talalva, taplalé osszetevikkel,
példaul friss gytimolcsokkel, diofélékkel és

Kategéria Program Leiras
Kanalazhat6 FAGYLALT Idealis hagyomanyos receptekhez.
(kanalazéshoz Tejtermékeket és novényi alapu
hasznalhaté textdra) alternativakat alakit at slrd, selymes
fagylaltta.
FAGYLALT krémszer( alapjainak ( puding ) készitésére

tervezték, barsonyos textdraval.

SZORBET Az édes, vizes gyuimolcskeverékeket krémes
sorbet-kké alakitja.

Fagyasztott Egyetlen gombbal krémes fagyasztott
joghurt joghurtot varézsolhatsz a sima joghurtbél.
Tipp: A legjobb eredmény elérése érdekében
édesitett, teljes zsirtartalmu valtozatokat
hasznalj. Kerlld a zsirmentes vagy
,hozzadadott cukor nélkili" opcidkat.

Kénnyl fagylalt | Kevés cukorral, csokkentett zsirtartalmu
vagy cukorhelyettesitékkel készilt fagylalt
készitésére tervezték.
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magvakkal megszorva.

Fontos: [ZLETES italok, példaul SLUSHIE (19), FAGYASZTOTT ITAL (18), COFFEECINO (17),
SMOQTHIE BOWL (21) vagy MILKSHAKE (20) készitésekor a program inditasa el6tt éntse a
folyadékot a fagyasztott aljara a kis edényben (F).

TENGELY FEL/LE (2)
Kombinalt funkcid: A kivalasztott programot és a RE-SPIN (8) funkcidt egyetlen m(iveletté
egyesiti, igy két programot futtat egyszerre.

BEKEVERES (+BEKEVERES)

A MIX-IN program szilard adalékanyagok (édességdarabok, kekszek, di6félék, gabonapelyhek
vagy fagyasztott gyimolcsok) frissen feldolgozott alapba vagy kereskedelmi forgalomban
kaphato desszertbe valé integraldsara szolgal.

Megjegyzés: A legjobb eredmény elérése érdekében a hozzdadott hozzavaldkat a kis tal (F)
kdzepére helyezze. Af program utan egy kanallal vajjon ki egy kortlbeltl 4 cm atmérdji
lyukat a kis tal (F) aljabél. Helyezze az aprdéra vagott hozzavaldkat ebbe a lyukba, és inditsa
ela MIX-IN programot a +MIX-IN érintégomb (7) segitségével. Sziikség esetén ismételje meg
a MIX-IN miveletet a hozzdadott hozzavalok teljes elkeveréséhez.

UJRA PORGETES (UJRA PORGETES)

A UJRACentrifugélas program javitja az allagot az elére beéllitott programok egyikének
lefuttatasat kdveten. Kildndsen hasznos, ha az alap nagyon hideg (-21°C alatt), és a
krémes allag helyett torékennyé valik.

Megjegyzés: Ne hasznalja a RE-SPIN (8) funkciét a MIX-IN program (7) futtatdsa el6tt.
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Fagyasztasi tippek

- Az optimalis eredmény elérése érdekében tartsa a hémérsékletet -12°C és -22°C
kozott. A készulék gy van kialakitva, hogy hatékonyan feldolgozza a fagyasztott
alapanyagokat ebben a tartomanyban. Ha ezeken a paramétereken belil tarolja, a kis
tartdly (F) idedlis allagot ér el a feldolgozashoz.

- Ne fagyassza le a kis tartalyt (F) ferdén. Helyezze egy tokéletesen vizszintes feliiletre a
fagyasztd belsejében.

- Az all6 fagyasztok elénydsebbek. Kerild a l&ddés fagyasztokat, mivel azok hajlamosak
talhlteni.

- Fagyaszd le az alapot teljes 24 6rara. Még ha a keverék el6zetesen szilardnak is
tlinik, tovébbi fagyasztasiid6re van sziksége az optiméalis feldolgozasi hémérséklet
eléréséhez.

- Optimalizalja az idejét azzal, hogy elére elkészit tobb kis edényt (F), és tarolja Gket a
fagyasztéban, hogy barmikor feldolgozhassa ¢ket.

Hasznalati utasitas

Fontos: A folytatas el6tt tekintse &t az 6sszes biztonsagi figyelmeztetést.

1. Tegye a hozzévaldkat a kis tartalyba (F). NE épje tdl a kis tartalyon (F) jelolt MAX FILL
vonalat. 3. dbra

2. Fagyasztott hozzavaldkat igényld receptek esetén zdrja le a kis téroldedényt (F) a kis
taroléedény fedelével (E), és helyezze legaldbb 24 6rara a fagyasztdba. 4. dbra

3. Csatlakoztassa a f6 testet (A) a haldzati aljzathoz, és helyezze a késziléket sik, szaraz
és tiszta fellletre.

4. Amikor az alap elkésziilt vagy megfagyott, vegye le a fedelet a kis edényrél (E), és
helyezze a kis edényt (F) a kiilsé edénybe (G). 5. dbra

Jegyzet:

- Ne dolgozza fel a keverékeket, ha a kis tartély (F) tartalma ferdén fagyott meg, vagy ha
részben kivette és egyenetlenul fagyott vissza .

- Ujrafagyasztas elStt mindig simitsa el a feldolgozott desszert feliiletét a kis edényben (F).

- Arészleges lagyitashoz tegye at a kis edényt (F) a hlitészekrénybe, és keverje
er6teljesen, amig homogén nem lesz.

- Akis tartalyt (F) teljesen vizszintes fellleten fagyassza vissza a fagyasztoban az
egyenletes allag biztositésa érdekében.

5.  Fontos: A lapat (D) felszerelése elétt gy6z&djon meg arrdl, hogy a kulsé tartalyfedél
tomitégylriije (C) megfeleléen a kiilsd tartalyfedélen (B) van.

A paletta (D) telepitése a telepit6eszkozzel (H)

6.abra

(1) Fogja meg az evez6telepitd eszkoz (H) aljat az egyik kezével, és a kils6 tartaly
fedelének (B) tetejétél kezdve nyomija at a fedél kdzépsé lyukan.
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(2) Forditsa fejjel lefelé a kupakot (B). Igazitsa a paletta (D) aljan taldlhato szerelési furatot
a szerszamhoz (H), és illessze a palettat (D) a szerszamba.
(3) Lassan vegye le a telepitdeszkozt (H) a fedélrél (B).

Osztalyzatok:

- Ovatosan kezelje a palettat (D).

- A palettat (D) megfelel6en kell beszerelni, kiildnben a késziilék nem fog megfelel6en
mukaodni.

- Ha a kils¢ tartaly fedelének (C) tomit6gyr(ije nincs megfeleléen a helyén, folyadék
szivargasa fordulhat eld a kils6 tartéalybdl (G) az ital elkészitése soran.

6.  Akulsd tartaly fedelének (B) felhelyezése és zarasa. Helyezze a fedélen (B) lévd
flilet kissé a kiils6 tartaly fogantyujatél (G) jobbra. Igazitsa a fedélen (B) lévd
referenciavonalat a kilsé tartaly fogantydijan (G) taldlhaté nyilhoz. A zérdshoz forditsa
el a fedelet (B) az 6ramutatd jarasaval megegyezd irdanyba. 7. dbra

7. Akulsé tartaly (G) rogzitése a f6 testhez (A). Csatlakoztatott készilék mellett helyezze
a kilso tartalyt (G) a & testre (A) Ugy, hogy a fogantyl a kijelzépanel alatt kézépen
legyen. Forditsa el a kart az dramutato jarasaval megegyezd irdnyba, hogy a kilsd
tartaly (G) a helyén rogziljon; egy megerdsits kattanast fog hallani. 8. abra

8. Bekapcsolads, méd és programvalasztas. Nyomja meg a BE/KI (Be/Ki) érintégombot
(6) a készulék bekapcsoldsahoz. Ha a kiils6 tartaly (G) megfeleléen van behelyezve, a
kijelzd vilagit, és a készlilék hasznalatra kész. Nyomja meg a kivant feldolgozasi médot:
FELSO (3), TELI (5) vagy ALSO (4). Ezutan valassza ki az alapnak megfeleld programot,
és nyomja meg a START (Start) érintégombot (1) a kezdéshez. A program a befejezéskor
automatikusan leall.

Osztalyzatok:

- AFELSO (3) és ALSO (4) médok nem érheték el az ITTHATO programokkal.

- Ha a BESZERELES jelz6fénye (16) pirosan villog, a késziilék nincs teljesen dsszeszerelve.
Ellendrizze, hogy a kiilsé tal (G) megfeleléen be van-e szerelve. A tél beszerelése elétt
gy6z6djon meg arrdl, hogy a készUllék csatlakoztatva van a halézati aramforrashoz.

9. Akulsé tartaly (G) eltavolitédsa a program végén. Nyomja meg a kilsé tartaly
kiold6gombijat, amely a f& test (A) bal oldalén taldlhatd. Forditsa vissza a kiilsé tartaly
(G) fogantyujat kozépsd helyzetbe. Forgas kézben a platform leengedi a kiilsé tartalyt
(G). Amikor a kiils6 tartaly (G) kioldédott és a platform le van ereszkedve, emelje ki, hogy
eltdvolithassa a f6 testrél (A). 9. &bra

10. Afedéleltdvolitdsa. Nyomja meg a fedél kioldé gombijat, és forditsa el a kiilsé tartaly
fedelét (B) az éramutatd jarasaval ellentétes irdnyba az eltavolitdshoz.

1. feltéteket ad hozza, egy kanallal készitsen egy 4 cm atmérgji lyukat, amely eléri a kis
edény (F) mar feldolgozott részének aljat. Helyezze az apréra vagott feltéteket ebbe
a lyukba , és ismételje meg a 7-11. [épéseket az Ujbdli feldolgozashoz ugyanazzal a
feldolgozasi méddal (FELT/TELI/ALSO) és a MIX - IN programmal.
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MIX

12.

- IN tippek

Adjon hozzd 6sszesen 1/4 csésze (kb. 60 ml) Gsszetdrt édességet, fagyasztott
gylmolcsot, apréra vagott didt, csokoladédarabokat stb. Ha tobb feltétet hasznal , az
egylittes mennyiséget tartsa 1/4 csészében vagy kevesebben. izlés szerint igazitsa a
mennyiséget, és ligyeljen arra, hogy a kilsé tartaly fedele (B) szorosan illeszkedjen a
kisebb tartalyra (F).

feltétek , mint példaul a csokoladé, az édesség vagy a diéfélék, nem esnek szét a MIX -
IN program sorén, és egészben maradnak. Ezért ajénlott mini csokolddédarabokat , mini
cukorkakat vagy el6re vagott hozzavaldkat hasznalni .

feltétek szétesnek. Az olyan hozzavalék , mint a gabonapehely, a keksz vagy a
fagyasztott gylimolcs, a MIX - IN program utan kisebb darabokra lesznek szétszérva . A
legjobb eredmény elérése érdekében nagyobb darabokkal kezdje, amikor az hozzavald
puha.

Afagylalt és a fagylalt legjobb eredményének elérése érdekében nem ajanlott friss
gylmolcsot, szészokat vagy krémeket hasznalni feltétként . A friss gytiimolcs, a
csokoladé vagy a karamellszdsz hozzaaddasa higitja a desszertet.

A csokolédés mogyorévajas krémek és a mogyoroévajak szintén nem keverednek jél.
Fagyasztott gylimolcs vagy gyorsan koté csokoladé/karamell bevonat ajanlott.

Javitsa az allagot a UIRA -Centrifugalés (RE - SPIN) funkciéval. Ha a kis télban (F) lévé
készftmény morzsalékos vagy lisztes, hasznalja a UIRA - Centrifugélas (RE-SPIN)
funkciot a UIRA - Centrifugélas érintégombbal (8) a feltétek hozzéadasa helyett. Eza
program kiilénésen hasznos nagyon hideg tésztak esetén. Ha a UJRA - Centrifugalas
(8) utédn az allag sima, folytassa a 14. lépéssel. Ha morzsalékos vagy lisztes marad,
ismételje meg a 7-11. lépéseket, és futtassa tjra a UIRA - Centrifugélas (8) funkcidt az
Gjbéli feldolgozashoz.

Megjegyzés: Ne futtassa le a RE - SPIN (8) programot a MIX - IN (7) program hasznalata
eldtt.

13.
14,

15.

16.
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Vegye ki és talalja. Emelje ki a kis edényt (F) a kils6 edénybdl (G), és talalja a desszertet.
Afedél tisztitdsa és a lapat eltdvolitdsa. Miutan a szerelvényt leszerelte a f§ testrél (A),
alaposan oblitse le a kiilsé tartaly fedelét (B) folyd viz alatt, hogy eltévolitsa a lapat (D)
koril ragadt ragadés maradvanyokat vagy részecskéket. Az egyik kezével fogja meg a
lapatbeszerelt szerszam (H) aljat. A masik kezével helyezze be a szerszamot (H) a fedél
(B) felsd lyukan keresztiil, és nyomja meg a lapat (D) kioldasahoz. 10-11. dbra

A kénnyebb tisztitds érdekében dobja a lapatot (D) kézvetleniil a mosogatdba. Mossa el
kilon a fedelet (B), a lapatot (D) és a kiilsé tartalyfedél tomitégy(iriijét (C). A kovetkezé
hasznalat el6tt alaposan szaritsa meg.

Kikapcsolds és levalasztas. Nyomja meg a POWER (Be/Ki) érintégombot (6) a késziilék
kikapcsolasahoz.
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Hasznalat utén hiizza ki a féegység (A) csatlakozojat a konnektorbol. A tisztitasi és
tarolasi utasitasokat ldsd az Apolas és karbantartas cim(i részben.

Maradékok: Simitds, Ujrafagyasztas és Ujrafeldolgozas. Ha maradék marad a kis
edényben (F), simitsa el a feltletét kanallal vagy spatuldval, miel6tt visszateszi a
fagyasztdba, Ugyelve arra, hogy tokéletesen vizszintes legyen. Ha az Gjrafagyasztas
utan a készitmény tal kemény, futtassa le ugyanazt a programot, amellyel az
elkészitéséhez hasznalta. Ha még mindig puha, kozvetlenll talalhatja egy kanallal.

Jegyzet:
feltéteket tartalmazd desszert Ujrafeldolgozésakor ezeket tovabb lehet zlzni,
megvaltoztatva az allagat és az izét.

4. TISZTITAS ES KARBANTARTAS

Jegy

zet

Tisztitas el6tt hizza ki a f6 testet (A) a tapegységbdl.

Atisztitds megkezdéséhez a lapattelepits eszkdz (H) segitségével valassza le a lapatot
(D) a kulsé tartaly fedelérél (B).

Oblitse le a palettat (D) és a fedelet (B) meleg vizzel, hogy eltavolitsa a maradék fagylaltot vagy
feltéteket .

Keriilje a strolészivacsokat, fémkeféket vagy erds tisztitészereket (hipd, olddszerek,
por allagu tisztitdszerek), mivel ezek karosithatjak vagy megkarcolhatjék a darabokat.
Az alkatrészek hasznalat utani kdzvetlen tisztitdsa megkdnnyiti a feladatot,
meghosszabbitja a készllék és a tartozékok élettartamat, és csokkenti a foltok
megjelenését a miianyag alkatrészeken.

A kovetkezd hasznalat el6tt teljesen szaritsa meg.

mosas

Mossa el a kis tartalyt (F), a kiilsé tartalyt (G), a fedeleket (B és E) és a palettat (D)
meleg, szappanos vizzel.

A paletta (D) tisztitdsahoz hasznaljon nyell tisztitéeszkozt.

Alaposan oblitse le, és hagyja az 6sszes darabot levegén megszaradni.

A6 testet (A) nem szabad vizbe meriteni; csak enyhén nedves ruhaval tisztitsa.

Mosogatégép

Helyezze a kis edényt (F), és a palettat (D) a felsd kosarra; ezek mosogatégépben
moshatok.

A behelyezés el6tt valassza szét a palettat (D), a kis tartalyt (F), Keriilje a magas
hémérsékletl ciklusokat vagy a hével torténd szaritast az alkatrészek élettartamanak
meghosszabbitdsa érdekében.
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Kiilsé tartdly fedele (B)

- Afedél tisztitdsa elbtt vegye le a palettat (D), hogy eltdvolitsa az alatta rekedt
szennyezddéseket.

- Engedjen at meleg vizet a lapatkiold6 karon és a mindkét oldalon taldlhato leereszté
lyukakon.

- Ateljes kilritéshez helyezze a fedelet a karral lefelé.

Tengelytisztité program

1. Csatlakoztassa a készuléket, és nyomja meg a POWER (Be/Ki) érintégombot (6).

2. Vegye le a kiils6 tartalyt (G) a f6 testrol (A).

3. Nyomja mega CLEAN gombot, majd a START (Start) érintégombot (1) a program
elinditasahoz.

4. Atengely lassan ereszkedik le. Amikor teljesen leereszkedett, torélje at egy tiszta,
enyhén nedves ruhaval.

5. Tisztitds utdn nyomja meg ismét a START (Kezdélap) érintégombot (1), és a tengely
visszatér az el§z6 helyzetébe.

Megjegyzés: A tengelyt minden hasznalat utan meg kell tisztitani.

Fo test (A)

Tisztitas el6tt hizza ki a féegység (A) konnektorabdl.

Torolje at a f6 testet (A) egy semleges mosdészerrel enyhén megnedvesitett ruhdval, majd
szaritsa meg. Gy6z8djon meg réla, hogy az elektromos érintkezéfeliilet teljesen szaraz.
Ne hasznaljon strolészert/stroléparnat vagy kefét.

Tarolas

A kdbel tarolasa soran lgyeljen arra, hogy ne tekeressze azt a f6 test (A) alja koré.

A sérilések és biztonsagi kockazatok elkertlése érdekében a kiegészito tartozékokat a
készlilék mellett vagy egy szekrényben tarolja.

Motor alaphelyzetbe allitasa (tilterhelés elleni védelem)

1. Hdzza ki a f6 testet (A) a konnektorbdl.

2. Hagyja a motort legalabb 15 percig h(ilni.

3. Tavolitsa el a kilsé tartaly fedelét (B) és a kever6lapatot (D). Ellenérizze, hogy nem
szorult-e be hozzéavald a fedél szerelvényébe (beleértve a tomit6gy(iriit (C) is) vagy a
tengely koré.

4, Ha akis edény (F) nagyon tele van vagy rendkivil kemény, vegyen ki beléle egy részét a
toltet mennyiségének csokkentése érdekében.

5. Helyezze vissza a kis tartalyt (F) a kiilsé tartalyba (G), helyezze fel a fedelet (B), és
rogzitse a szerelvényt a f6 testhez (A).

6. Csatlakoztassa Ujra, nyomja meg a POWER (Be/Ki) érintégombot (6), és tesztelje a
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programot. Ha nem indul el, ismételje meg a visszaallitasi eljarast.
7. Haaprobléma tovébbra is fennall, vegye fel a kapcsolatot az Ugyfélszolgalattal.

Megjegyzés - Kerlilje a tulterhelést

- NE dolgozzon fel szilérd jégtombaoket vagy jégkockakat.

- NE prébaljon meg turmixokat késziteni, és NE probaljon meg laza, kemény hozzavaldkat
feldolgozni.

- A gylimolcsot feldolgozas elbtt 6ssze kell zUzni, hogy levet engedjen, vagy mas
osszetevikkel 6ssze kell keverni és Lle kell fagyasztani.

5. PROBLEMAMEGOLDAS

Probléma leirédsa Megoldas

A készllék a feldolgozés sorana | Gydzd&djon meg arrél, hogy a konyhapult és a fé egység

konyhapulton mozog. (A) lbai tisztak és szarazak.

A desszert a feldolgozas utan Ha a keverék til lagy, tedd vissza a kis edényt (F) a

folyékony, nem szilard marad. fagyasztéba még néhany érara, vagy amig el nem éria
kivant allagot.

Fagyaszd le az alapot 24 éréra, és miutan kivetted a
fagyasztébdl, azonnal dolgozd fel.

Ha az allaga puha marad, csokkentse a fagyaszto
hémérsékletét. A késziilék a fagyasztott alju, -12°C és
-22°C kozotti hémérséklet(i termékekkel miikodik a

legjobban.
Akészilék a feldolgozas sorana | Gy6z6djon meg arrdl, hogy a konyhapult és a f6 egység
konyhapulton mozog. (A) labai tisztak és szarazak.
Adesszert a feldolgozas utan Krémesebb allag eléréséhez egygombos program utan

térékennyé vagy "lisztessé” valik. | hasznélja a RE SPIN (8) funkciot.

Ha a keverék rendkivil kemény, feldolgozas elétt 2-5
percig dztassa a kis edényt (F) a hitészekrényben.

Az alacsony zsir- vagy cukortartalom befolyasolhatja
az allagot; kdvesse az ajanlott recepteket.
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Az egyérintéses programok nem
vilagitanak .

A kils6 tartaly (G) beszerelése el6tt csatlakoztassa a
6 testet (A) egy miikddé aljzatba.

Nyomja meg a BE-/KI/BE/KI gombot (6), majd
valasszon ki egy médot (FELSO/TELIES/ALSO) és egy
programot.

Ellendrizze az 6sszeszerelést: ha a kilsé tartaly (G)
nincs megfeleléen beszerelve, az INSTALL jelz&fény
(16) pirosan villog.

Minden program utédn vegye ki a kiilsé tartalyt (G),
és ellendrizze az eredményt, mieldtt egy masik
programot inditana.

ATELEPITES jelz6fénye (16)
pirosan villog.

Akuls6 tartaly (G) nincs behelyezve, vagy helyteleniil
van behelyezve. Helyezze vissza a f¢ testre (A), amig a
helyére kattané hangot nem hall.

A képernyg EO3, EO5, EO8 vagy
E28 minta.

Motor tilterhelés észlelve: hlizza ki a konnektorbél a
csatlakozdt, vegye le a kulsé tartalyt (G), és hagyja a
6 egységet (A) 15 percig h(ilni. Vegye le a kiils6 tartaly
fedelét (B) és a lapatot (D), és szlintesse meg az
esetleges eltomddéseket.

Keruld a tul str(i keverékeket; a cukor és a zsir
mennyiségét a recept szerint allitsd be.

Alisztet -12 °C és -22 °C kozott kell feldolgozni; a kis
edényt (F) a fagyasztd elilsd részébe kell helyezni,
vagy ha tal kemény, révid ideig melegiteni kell.

NE dolgozzon fel jégkockakat/tomboket vagy laza,
kemény hozzavaldkat.

Akis tartaly (F) megdontott
allapotban fagyott meg a
fagyasztéban.

A legjobb eredmény elérése érdekében NE dolgozzon
fel olyan kis tartalyt (F), amelyet megdontott
allapotban fagyasztottak le, vagy amelybdl a terméket
kivették, majd egyenetlentl fagyasztottak vissza .

Ujrafagyasztas elétt mindig simitsa el a feliiletét; ha mar
egyenetlen, olvassza fel h(itGszekrényben, keverje 0ssze az
Osszetev6ket, majd egyenes fellleten fagyassza le Ujra.
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Akulsé tartalyt (G) a feldolgozas
utén nem valasztjak le a fé
testrél (A).

Varjon 2 percet; majd nyomja meg és tartsa lenyomva
a kioldégombot (a f6 test bal oldalan (A)), mikozben a
kulsé tartaly (G) fogantyljat az éramutatd jarésaval
megegyez&en forgatja az eltavolitashoz. El6fordulhat,
hogy némi erékifejtésre lesz szlikség.

Hasznalat el6tt gy6z6djon meg réla, hogy a paletta
trege (D) teljesen széraz. Ha tobb receptet készit,
Oblitse le és szaritsa meg a palettat a hasznalatok
kozott. Ez megakadalyozza, hogy a maradék viz
megfagyjon és 6sszeragadijon.

6. MUSZAKI ADATOK

Termék: Gelatec 1800
Termékazonosité: EU01_123709

Feszlltség: 220 — 240V
Frekvencia: 50 - 60 Hz
Teljesitmény: 700 W

készenléti " lzemmaddban a fogyasztas 0,3 W, amelyet az EN 50564:2011 szabvany, valamint
az 1275/2008/EK és 801/2013/EK eurdpai szabalyozasok irdanyelvei szerint szamitottak ki.
Ehhez a készuléket a halézati &ramforrashoz kell csatlakoztatni anélkil, hogy barmilyen
funkciét végrehajtana, és a , készenléti " lzemmad aktivalasara kell varni .

Az az id6szak, amely utan a készllék automatikusan , készenléti " izemmddba kapcsol, 10

perc.

A mUiszaki adatok elézetes értesités nélkil valtozhatnak a termék mindségének javitasa

érdekében.

Kindban késziilt | Spanyolorszagban tervezték

7. ELEKTROMOS ES ELEKTRONIKUS BERENDEZESEK UJRAHASZNOSITA-

SA

Ez a szimbdlum azt jelzi, hogy a vonatkozé eléirdsoknak megfeleléen a terméket
és/vagy az akkumulatort a haztartasi hulladéktol elkiilonitve kell
artalmatlanitani. Amikor a termék eléri hasznos élettartama végét, el kell

B . o(itani az akkumulatorokat, és el kell vinni azokat a helyi hatésagok altal
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kijelolt gyUjt6helyre.

Az elektromos és elektronikus berendezések és/vagy a hozzajuk tartozé elemek
artalmatlanitdsanak legmegfelel6bb mddjaval kapcsolatos részletes informaciokért a
fogyasztdnak a helyi hatésagokhoz kell fordulnia.

A nemzeti csomagolas-Ujrahasznositasi rendszerekrél és azok jelolésérél weboldalunkon
talélinformacidkat.

Afentiiranyelvek betartasa segit megvédeni a kdrnyezetet.

8. GARANCIA ES SAT

A Cecotec a vonatkozé szabalyozasokban meghatarozott feltételeknek és hataridéknek
megfeleléen vélaszol a végfelhasznaldnak vagy a fogyaszténak a termék kiszallitdsanak
id6pontjaban fennallé barmilyen nem megfeleléség esetén.

Javasoljuk, hogy a javitdsokat szakképzett személyzet végezze.

Ha problémat észlel a termékkel kapcsolatban, vagy barmilyen kérdése van, kérjik, vegye
fel a kapcsolatot a Cecotec hivatalos mliszaki tdmogatési szolgalataval a +34 96 32107 28
telefonszamon.

9. SZERzOI110G

Ajelen kézikbnyvben taldlhaté szovegekhez fiz6d6 szellemi tulajdonjogok a CECOTEC
INNOVACIONES, SL tulajdonat képezik. Minden jog fenntartva. A kiadvany tartalma a
CECOTEC INNOVACIONES, SL el6zetes irasbeli engedélye nélkil tilos egészben vagy részben
reprodukalni, adatrogzitd rendszerben tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen
madon (elektronikus, mechanikus, fénymasolds, rogzités vagy hasonld).

10. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

C € A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az

alkalmazandd Eurépai Unids eldirdsok alapvetd kovetelményeinek és egyéb
vonatkozd rendelkezéseinek. Ezt a terméket a szlikséges biztonsagi és minéségi
szabvanyoknak megfelel&en tervezték, gyartottak és tesztelték. Az EU megfeleldségi
nyilatkozat teljes szovege a kovetkezd webcimen talalhaté: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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W INSTALL

ICE CREAM COFFEECCINO

LITE ICE CREAN - FROZEN DRINK

SORBET { ) SLUSHIE

GELATO bes MILKSHAKE

FROZEN YOGURT SMOOTHIE BOWL

Y
. A
UP/DOWN

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 1 ( | )

+MIX-IN

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 2
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 3

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 6

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 5

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 8
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Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 11

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 9

Fig./Img./Abb./Afb./ Rys. 10
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