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NOTA
EU01_109565_Gelatec 2100

ES .« La codificacién de este manual es genérica y se aplica a todas las variantes de cédigos
del aparato.

EN . The coding in this manual is generic and applies to all code variants of the appliance.

FR . Le codage figurant dans ce manuel est générique et s'applique a toutes les variantes de
code de l'appareil.

DE « Die Codierung in dieser Bedienungsanleitung ist allgemein und gilt fir alle Codevarianten
des Gerats.

IT « La codifica riportata nel presente manuale & generica e si applica a tutte le varianti di
codici dell'apparecchio.

PT . A codificacao apresentada neste manual é genérica e aplica-se a todas as variantes de
cédigo do aparelho.

NL . De codering in deze handleiding is algemeen en geldt voor alle codevarianten van het
apparaat.

PL . Kody podane w niniejszej instrukcji sg ogélne i majg zastosowanie do wszystkich
wariantéw kodowych urzadzenia.

CZ . Kédovani obsazené v tomto navodu je generické a plati pro vSechny kédové varianty
spotrebice.

TR « Bu kilavuzdaki kodlama geneldir ve cihazin tim kod varyantlari icin gecerlidir.

GR « H kwdikoTtroinon o€ auTtd To eyXEIPIOIO €ival YEVIKHA Kl I0XUEI yIa OAEG TIG TTAPAAAAYEG
KWJIKA TNG OUOKEUNG.

CAT . La codificacié del manual és geneérica i s'aplica a totes les variants de codis de l'aparell.
HU .« Ez a kézikonyv egységes kédolast hasznal, amely az eszk6z minden tipusara érvényes

gowg « 1ded gl ssobad eds et ait s I0ogdiseln It 10gIoss idzel),
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1. PIEZAS Y COMPONENTES

Figura 1:

Unidad principal

Area de visualizacién

Botdn desbloqueo cuchilla

Botdn de apertura de la taza
Componente de cuchilla de mezcla
Jarra

Botdn de desbloqueo para extraccién de la jarra
Cable de alimentacién

. Patas de goma

10. Componente de tapa de la taza

11. Indicador de errores

© e NOU A WN R

Panel de control

Fig. 2

Icono tactil de encendido
Icono tactil storage

Area de visualizacién

Icono tactil RE-SPIN/MIX-IN
Icono tactil START/STOP
Icono tactil TOP

Icono tactil FULL

Indicador luminoso

0NV WD

NOTA:
Los graficos de este manual son representaciones esquematicas y puede que no coincidan
exactamente con los del producto.

2. ANTES DE USAR

Este aparato presenta un embalaje disefiado para protegerlo durante su transporte. Saque el
aparato de su cajay retire todo el material de embalaje. Puede guardar la caja originaly otros
elementos del embalaje en un lugar seguro para prevenir dafios en el aparato si necesita
transportarlo en el futuro. Si desea deshacerse del embalaje original, asegurese de reciclar
todos los elementos correctamente.

Aseglrese de que todas las piezas y componentes estén incluidos y en buen estado. Si
faltara alguno o no estuviera en buen estado, contacte de forma inmediata con el Servicio de
Atencién Técnica Oficial de Cecotec.

GELATEC 2100 5
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Contenido de la caja

Méquina de hacer helados
3jarras

Manual de instrucciones
Cuchara.

No retire el nimero de serie del producto, para mantener una correcta trazabilidad de su
equipo en caso de solicitar asistencia.

3. FUNCIONAMIENTO

3.1 Antes del primer uso

1.

Prelimpieza de la cuchilla de agitaciény la jarra: Use agua tibia para limpiar el conjunto de
la cuchilla de mezclay lajarra.

Elegir los ingredientes con anticipacién y colocarlos en un vaso de mezcla para congelar:
Seleccione los ingredientes apropiados segln las recetas y preferencias personales de
sabor utilizadas en el vaso de mezcla para la preparacién. Después de la preparacién,
coloque el vaso de mezcla en el congelador para congelar. EL tiempo de congelacién debe
ser 24 horas como minimo (se recomienda -18° de temperatura).

Cologue la maquina de hacer helados en una superficie estable y nivelada.

3.2 Advertencias y consejos generales

Cuando el dispositivo esté conectado a la corriente, el icono de encendido de la maquina
se enciende.

Esta maquina dispone de dos posiciones:

Almacenamiento: la maquina se queda comprimida para ocupar menos espacio.
Funcionamiento: la maquina se eleva para iniciar el proceso de preparacion.

Si el Componente de cuchilla de mezcla, la Jarra o el Componente de tapa de la taza

no estan correctamente instalados y cerrados, el indicador luminoso y el niimero en

el Area de visualizacién parpadearén. La heladera no funcionaré hasta que todo esté
correctamente colocado. Una vez instalado, las luces dejaran de parpadear.

iNO es una batidora!

NO procese blogues de hielo sélidos o cubitos de hielo solos.

NO prepare recetas directamente con ingredientes duros y sueltos, como fruta
congelada.

La fruta debe triturarse primero para liberar su jugo o mezclarse con otros ingredientes
antes de congelar la mezcla en la Jarra.

Aseglrese de que la Jarra esté sobre una superficie nivelada durante la congelacién. La
superficie de la mezcla congelada debe quedar planay paralela a la base de la Jarra.
Para obtener los mejores resultados, congele la mezcla en la Jarra durante al menos 24

GELATEC 2100
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horas a una temperatura de -18°C o inferior.

- Eltiempo mostrado en la Pantalla de tiempo es orientativo y puede variar segun la
dureza de la mezcla congelada.

- Sielresultado es demasiado liquido, puede guardar la Jarra (con su tapa) en el
congelador durante un tiempo hasta alcanzar la textura deseada.

- Sielresultado tiene un aspecto desmigado o no es suficientemente cremoso, utilice la
funcién RE-SPIN (activada con el Icono tactil RE-SPIN/MIX-IN) para volver a procesary
mejorar la textura.

- La proporcién de grasa e ingredientes en su receta afecta significativamente la textura
final. Demasiada grasa puede dar un resultado mas liquido; poca grasa puede resultar en
una textura menos cremosa o mas helada.

- Esnormal que el cuenco se raye levemente del uso habitual, evite preparar las recetas e
introducir accesorios metalicos para la preparacién. No limpie con pafios abrasivos.

- Esnormal que elinterior de la jarra presente leves marcas o arafiazos con el uso
habitual.

- Para minimizar los arafiazos, evite usar utensilios metdlicos para preparar o servir la
mezcla directamente desde la Jarra.

- No utilice estropajos o pafios abrasivos para limpiar la Jarra.

3.3 Preparacién de recetas y uso de la jarra
La jarra incluye marcas especificas que le guiaran para preparar dos tipos distintos de
recetas, seglin la textura deseada:

SPOON IT (Textura para cuchara)
Este modo estd indicado para preparar helados, sorbetes y otras recetas con una textura
densa, disefiadas para comer con cuchara.

- Antes de congelar: Vierta la mezcla base en la Jarra hasta la linea marcada como MAX
FILL. No sobrepase esta linea. Fig. 3

- Congele la Jarra con la mezcla durante el tiempo recomendado.

DRINK IT (Textura bebible)

Este modo es ideal para crear batidos helados (milkshakes), smoothies y otras bebidas
frias que se toman directamente o con pajita.

- Antes de congelar: Vierta la mezcla base en la Jarra Gnicamente hasta la linea especifica
marcada como FREEZE FILL, se deja una parte del volumen libre para afiadir una parte de
liquido antes de procesar la jarra congelada.

- Después de congelary justo antes de procesar: Afiada un liquido (como leche, zumo, etc.)
hasta una de las lineas de porcentaje (%). Estas marcas (con 3 niveles de porcentaje) le
ayudardn a conseguir la consistencia deseada para su bebida. Fig. 4

GELATEC 2100 7
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NOTA:
Silo desea puede congelar superar la linea FREEZE MAX, es una guia pero no es limitante.
Nunca sobrepase la linea MAX FILL.

3.4 Panel de control

A continuacion se describen las funciones de los iconos téctiles. Fig. 2

1. ENCENDIDO. Encender la maquina.

2. STORAGE. Dejar la heladera en posicién comprimida para almacenar ya que ocupa menos
espacio. También se debe pulsar para que el cabezal suba y adquiera la posicién de
trabajo.

3. PANTALLA DE TIEMPO. Indica el tiempo pendiente para finalizar el proceso.

RE-SPIN/MIX-IN. Segunda pasada para texturas mas cremosas, afiadir toppings o

ingredientes como galletas

START/STOP. Inicio o parada del proceso

TOP(Mitad superior de la jarra)

FULL (Jarra completa)

INDICADOR LUMINQSO. Parpadea cuando la maquina no esta preparada. Faltan

accesorios o no estan bien colocados.

9. ICONOS PROGRAMAS. Te permiten seleccionar el programa deseado pulsando los mismos

>

0 N o w»

3.5 Instalacion y Extraccién del Componente de Cuchilla de Mezcla
{ADVERTENCIA! Aseglrese de que la heladera esté desconectada de la corriente eléctrica
antes de instalar o retirar el Componente de cuchilla de mezcla.

Para Instalar:

1. Sujete el Componente de cuchilla de mezcla.

2. Alinee el eje del componente con su alojamiento en la parte inferior de la Unidad
principal.

3. Empuje el componente firmemente hacia arriba hasta que escuche un “clic’, lo que indica
que ha quedado bloqueado en su posicién. (Ver Figura 5).

Para Retirar:

1. Localice el Botén desbloqueo cuchilla en la Unidad principal.

2. Pulse este botén.

3. Sujete el Componente de cuchilla de mezclay tire de él suavemente hacia abajo para
extraerlo. (Ver Figura 6).

8 GELATEC 2100
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3.6 Colocacién y extraccién de la jarra. Fig. 7

Para colocar:

1. Con la Unidad principal elevada, inserte la Jarra congelada en la base hasta oir un “clic".

2. Coloque el Componente de tapa de la tazay gire la tapa hacia la izquierda hasta oir otro
“clic” de blogueo.

Para retirar:

1. Finalizado el proceso, gire el Componente de tapa de la taza hacia la izquierda (sentido
antihorario) para desbloquear vy retirelo.

2. Pulse el Bot6n de desblogueo para extraccién de la jarra (en la base) y extraiga la Jarra.

3.7 Instrucciones de uso

1. Puesta en Marcha:

- Conecte la heladera a la corriente. Pulse el icono tactil de encendido para encender la
maquina.

- Silaheladera esté en la posicién de almacenamiento (comprimida), pulse el Icono tactil

storage para que la Unidad principal se eleve a la posicién de funcionamiento.

La heladera estard lista cuando la Unidad principal esté completamente elevada.

2. Colocacién de la Jarray la Tapa:

- Aseglrese de que su receta ha sido previamente congelada en la Jarra durante al menos
24 horas y sobre una superficie nivelada.

- Inserte la Jarra congelada en la base de la heladera, alinedndola con las guias, y empujela
hasta el fondo hasta que escuche un “clic” del pestillo de seguridad.

- Cologue el Componente de tapa de la taza sobre la Jarra (con el botén de apertura a
la derecha) y girela en sentido horario hasta que encaje y quede firmemente cerrada
(escuchara otro “clic").

- Importante: La heladera no funcionara si la Jarra y el Componente de tapa de la taza
no estan correctamente colocados y bloqueados. Las luces del Area de visualizacion
parpadearan si hay un error de colocacién.

3. Seleccién del Programa:
Elija el tipo de preparacién deseado seglin las marcas de la Jarra que usé (SPOON IT o DRINK
).
Pulse elicono del programa deseado en la pantalla hasta que se ilumine la funcién especifica
que quiere usar (Ver Fig. 8 para la correspondencia de iconos):
- Programas DRINKIT:

a) Milkshake

b) Slush
c¢) Frozendrink
d) Frappe

GELATEC 2100 9
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Programas SPOON IT:
e) Icecream
f)  Shavedice

g) Sorbet
h)  Frozenyoghourt
i) Gelato

i) Lightice cream

Seleccién de Cantidad (Opcional):
Por defecto, la heladera procesara toda la Jarra (el Icono tactil FULL parpadeara).
Si solo desea procesar la mitad superior de la Jarra, pulse el Icono tactil TOP.

Inicio del Procesado:

Pulse el Icono tactil START/STOP para comenzar.

La Unidad principal con el Componente de cuchilla de mezcla descenderd dentro de la
Jarray comenzard a procesar la mezcla, subiendo y bajando.

Durante el proceso, el Area de visualizacién mostrara:

Eltiempo restante.

Elicono de la funcién seleccionada.

o
o  ElIndicador luminoso mostrara si se esté procesando FULL o TOP.
o  Ellcono tactil START/STOP permanecerd iluminado (puede pulsarlo para detener el

proceso en cualquier momento).

6. Findel Procesado y Opciones Adicionales:
Cuando el programa finalice, la Pantalla de tiempo mostrarad un cero. En este punto, puede:

Servir: Si la textura es la deseada.
RE-SPIN: Si desea una textura mas cremosa.
MIX-IN: Si desea afiadir ingredientes sélidos (trozos de galleta, chocolate, etc.).

Extraccion del Helado:

Para abrir, pulse el botdn de apertura de la taza y girela en sentido antihorario para
desbloquearla. Levante la tapa.

Para extraer la Jarra, pulse el Botén de desbloqueo para extraccidon de la jarra situado en
la base de la heladera y tire suavemente de la Jarra hacia usted.

NOTA para evitar el goteo retire el componente de cuchilla después de retirar la jarra para su
limpieza.

3.8 Descripcién de las funciones
Cada funcién ha sido disefiada con tiempos y secuencias de velocidad especificos para lograr
la textura ideal en cada elaboracién.

10
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Programas SPOON IT (Textura para Cuchara):

Funcién Gelato: 4 minutos. Secuencia especifica de velocidad para el acabado perfecto.
Funcién Light Ice Cream: 3 minutos. Secuencia especifica de velocidad para el acabado
perfecto.

Funcién Ice Cream: 2 minutos. Secuencia especifica de velocidad para el acabado
perfecto.

Funcién Sorbet: 5 minutos. Secuencia especifica de velocidad para el acabado perfecto.
Funcién Frozen Yoghourt: 5 minutos. Secuencia especifica de velocidad para el acabado
perfecto.

Funcién Shaved Ice: 4 minutos. Secuencia especifica de velocidad para el acabado
perfecto.

Programas DRINK IT (Textura Bebible):

Funcién Slush: 4 minutos. Secuencia especifica de velocidad para el acabado perfecto.
Funcién Frappe: 4 minutos. Secuencia especifica de velocidad para el acabado perfecto.
Funcién Frozen Drink: 5 minutos. Secuencia especifica de velocidad para el acabado
perfecto.

Funcién Milkshake: 2 minutos. Secuencia especifica de velocidad para el acabado
perfecto.

NOTA: El tiempo puede variar en funcién de la dureza de la receta.

Funciones Operativas:

Icono tactil START/STOP:

Inicia el programa de preparacion o la funcién seleccionada.

Detiene el proceso en cualquier momento si se pulsa durante el funcionamiento.
Icono tactil Re-spin/Mix-in:

RE-SPIN: 2 minutos. Realiza un ciclo adicional de procesado para conseguir una textura final
alin mas suave y cremosa.

NOTA: Si solo desea mejorar la cremosidad de la parte superior o evitar que quede demasiado
liquido, pulse el Icono tactil TOP antes de iniciar la funcién RE-SPIN.

MIX-IN: 2 minutos. Realiza un ciclo disefiado para mezclar suavemente ingredientes sélidos
(toppings, galletas troceadas, pepitas de chocolate, etc.) en la elaboracién ya procesada.
Afada los ingredientes antes de iniciar esta funcion.

NOTA: Si quiere que los trozos afiadidos (como galletas) queden mas grandes y menos
triturados, pulse el lcono tactil TOP antes de iniciar la funcién MIX-IN.

GELATEC 2100
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- lcono tactil Top: Seleccione esta opcién para que la heladera procese Unicamente la mitad
superior del contenido de la Jarra.
- lcono tactil Full: Seleccione esta opcidn (predeterminada) para que la heladera procese
todo el contenido de la Jarra, desde la parte superior hasta la base.
- lcono tactil Lift/Storage:
Permite alternar entre la posicion de funcionamiento (elevada) y la posicién de
almacenamiento (comprimida). Fig 9
Pulse para elevar la Unidad principal a la posicién de trabajo.
Pulse para hacer descender la Unidad principal a la posicién de almacenamiento,
reduciendo el espacio que ocupa la heladera.

Recetas
Tiempo de
Funcién Método de preparacién Ingredientes congelacidon
6ptimo
1. Mezcle los ingredientes con una batidora | 450 g fresas,
o en una licuadora hasta que estén 2 cucharaditas
Funcién Cremosos. de azucar
) ) 24 horas
Sorbet 2.Vierta la mezcla en la jarray congele por | granulada,
24 horas. jugo de medio
3. Seleccione la funcién Sorbet. limén
4 yemas de
1. Use una batidora para mezclar huevo,
correctamente la yema de huevo, eljarabe | 1Tcucharadita de
y elaztcar. jarabe (o miel),
2. Luego vierta en la mezcla, lechey el 5 cucharaditas
Funcin extracto de almendra, y continde hasta que | de doble crema,
esté completamente mezclado. Tcucharadita 24 horas
Gelato ) ~ .
3. Caliente la mezcla al bafio maria en una de extracto de
olla hasta unos 82° removiendo.. almendra,
4. Vierta la mezcla directamente en la jarra. | 1/3 taza de leche
Agregue la frutay congele por 24 horas. entera,
5. Seleccione la funcién Gelato. frutas o cerezas
congeladas
1. Mezcli L L it
5 'e.zc e aguay la mezcla margarita en un 266 m de agua,
Funcion recipiente.
) ) 266 mL de
Frozen 2. Vierta la mezcla en la jarra, cubray 24 horas
) mezcla de
Drink congele por 24 horas. )
margarita

3. Seleccione la funcién Frozen drink.

12 GELATEC 2100
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YOGHOURT, si es necesario realice un
RE-SPIN para una textura mas suave.

condensada

Tiempo de
Funcién Método de preparacién Ingredientes congelacion
6ptimo
1. Ponga los trozos de mango en la jarray
luego agregue el jugo de mango hasta la
Funcién linea FREEZE FILL. 140 g de dados
Slush 2. Mezcle los ingredientes bien. Cubray de mango, 24 horas
congele por 24 horas. jugo de mango
3. Agregue 30% de jugo de mango extra
4. Seleccione el programa SLUSH.
1. Use una batidora para mezclar las
: ) 3 yemas de
yemas de huevo, el jarabe y el azlicar en
L ) huevo grandes,
un recipiente. Vierta la nata para montar, .
70 g de azucar
la leche entera y el extracto de almendra. extrafino
., Aseglrese de que todos los ingredientes '
Funcién Ice ) 120 mL de nata
queden integrados. 24 horas
Cream . . . montada
2. Caliente la mezcla al bafio maria en una
) 230 mL de leche
olla hasta unos 82° removiendo.
- ) entera
3. Afiada la manzana en gajos y congele por
80 gr Manzana
24 horas.
4. Seleccione el programa Ice cream.
1. Vierta el refresco en la jarra hasta la linea
Funcién de FREEZE FILLy congele por 24 horas. 560 mL del
Frozen 2. Antes de procesar agregue el 20% de refresco 24 horas
Drinks refresco. deseado
3. Seleccione el programa Frozen Drink.
1. Vierta y mezcle con varillas 350 mlde
yogurt, 70 mL nata para montary 140 mL 350 mL de yogur,
Funcién de leche condensada. 70 mL de nata
Frozen 2. Congele durante 24h para montar, 24 horas
Yoghourt 3. Seleccione la funcién FROZEN 40 mL de leche

NOTA: Puede encontrar mas recetas en el QR situado en la méquina o en la web de Cecotec.
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F

LIMPIEZAY MANTENIMIENTO

Después de usar la maquina de helados, recuerde limpiar y mantener el equipo:
Aseglrese de desconectar el aparato de la toma de corriente antes de realizar la
limpieza.

Solo puede usar un pafio himedo para limpiar. Sea cuidadoso de no poner la maquina en
agua o bajo agua corriente.

Tanto el Componente de cuchilla de mezcla como la jarra son aptos para el lavavajillas.
Limpie la cuchilla: Retire el médulo de cuchilla con tapa de la maquina, después realice la
limpieza del conjunto.

Limpieza de la maquina: En el uso diario, use un pafio suave para limpiar la superficie de

la maguina. No se recomienda usar detergente quimico o lavavajillas para limpiar.
- Mantenimiento: Se debe realizar una limpieza adecuada después de cada uso.

5. RESOLUCION DE PROBLEMAS

Este producto utiliza indicaciones del panely luces LED rojas para indicar diferentes tipos de
fallos. Las indicaciones de fallos se dividen en dos modos: emergente y parpadeo lento.

Sefal

Descripcion

Acciones a realizar

Los iconos de funcién
estan encendidos y la
linea circular central
y elnimero esta
parpadeando

Los detectores de posicién
de los accesorios no
detectan el elemento o

se ha sobrecalentado

y necesita tiempo de
enfriamiento

Verifique que el eje, la jarray la tapa
estan correctamente anclados. Si
estaba en funcionamiento, esperar 8
minutos a que enfrie.

Las luces del panel se
encienden con la tecla de
almacenamiento

Ingredientes excesivos
causan sobrecarga

del motory reinicio
automatico

Agregue los ingredientes
correctamente segun las
instrucciones, o espere el reinicio y
vuelva a operar

La luz de encendido del
panel parpadea

Los componentes
del circuito requieren
mantenimiento

Vuelva a enchufar para confirmar
si es normal o envie al servicio
postventa para reparacién

Definicién del modo de parpadeo LED
Modo de parpadeo: La luz LED del panel parpadea una vez cada 0.5 segundos, con un

intervalo de 1 segundo.

Modo de parpadeo lento: La luz LED del panel parpadea una vez cada 2 segundos.
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Plan de Consejo

Explicacion

Contramedidas Sugeridas

La luz LED
parpadea dos
veces

El sistema requiere un
reinicio para auto-
verificacién

Después de fallas de energia, vuelva a
encender, o envie al servicio postventa para
reparacion

La luz LED
parpadea tres
veces

Ingredientes excesivos
llevan a sobrecarga del
motor

Agregue los ingredientes correctamente segln
las instrucciones o envie al servicio postventa
para reparacién

La luz LED
parpadea 4 veces

Los componentes
del circuito requieren
mantenimiento

Vuelva a enchufar para confirmar si es normal o
envie al servicio postventa para reparacion

La luz LED
parpadea 5 veces

Consumo de energia
anormal en modo de
espera

La luz LED
parpadea
lentamente dos
veces

Elvoltaje de entrada es
mas alto que el voltaje
normal

Verifique si el suministro de energia es
normal, o envie al servicio postventa para
mantenimiento

La luz LED
parpadea
lentamente 3
veces

Elvoltaje de entrada es
mas bajo que el voltaje
normal

La luz LED
parpadea
lentamente 4
veces

Demasiados
ingredientes, el tiempo
de operacién se agota

Agregue los ingredientes correctamente segln
las instrucciones o envie al servicio postventa
para reparacién

Laluz LED
parpadea El motor estd bloqueado | Vuelva a enchufar para confirmar si es normal o
lentamente 5 y atascado envie al servicio postventa para reparacion
veces

6. COPYRIGHT

Los derechos de propiedad intelectual sobre los textos de este manual pertenecen a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Quedan reservados todos los derechos. El contenido de esta
publicacién no podrd, ni en parte ni en su totalidad, reproducirse, almacenarse en un sistema
de recuperacion, transmitirse o distribuirse por ningin medio (electrénico, mecénico,
fotocopia, grabacién o similar) sin la previa autorizacion de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. DECLARACION UE DE CONFORMIDAD SIMPLIFICADA

Por la presente, Cecotec Innovaciones declara que este producto cumple con los requisitos
esenciales y otras disposiciones relevantes de las normativas aplicables en
c € la Unién Europea. Este producto ha sido disefiado, fabricado y probado con el
cumplimiento de los estandares de seguridad y calidad requeridos. El texto
completo de la Declaracién de Conformidad de la UE se puede encontrar en la siguiente
direccién web: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARTS AND COMPONENTS

Figure 1:

Main unit

Viewing window
Blade release button
Jug opening button
Mixing blade assembly
Jug

Jug release button
Power cord

. Rubber feet

10. Jug lid

11. Fault indicator lights

© e NOU AW R

Control panel

Fig. 2

Power touch icon

Storage touch icon
Viewing window
RE-SPIN/MIX-IN touch icon
START/STOP touch icon
TOP touchicon

FULL touch icon

Indicator light

O NV ®WDNR

NOTE:
The graphics in this manual are schematic representations and may not exactly match the
product.

2. BEFORE USE

This appliance is packaged in a way as to protect it during transport. Take the appliance

out of its box and remove all packaging materials. You can keep the original box and other
packaging materials in a safe place to prevent damage to the appliance if you need to
transport it in the future. If you wish to dispose of the original packaging, make sure all items
are recycled properly.

Check that all parts and components are included and in good condition. If there is any

piece missing or in bad conditions, contact the official Cecotec Technical Support Service
immediately.
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Box content

- lce cream maker

- 3tubs

- Instruction manual
- Measuring spoon

- Do not remove the product's serial number in order to keep proper traceability in case you
need technical assistance.

3. OPERATION

3.1 Before first use

1. Pre-cleaning of the mixing blade and jug: Use warm water to clean the mixing blade
assembly and jug.

2. Choose the ingredients in advance and place them in a mixing glass to freeze: Select the
appropriate ingredients according to the recipes and personal taste preferences used
in the jug for preparation. After preparation, place the jug in the freezer to freeze. The
freezing time should be at least 24 hours (recommended temperature -18° C).

3. Place the appliance on a level and stable surface.

3.2 General warnings and advice

- When the appliance is connected to the power supply, the power touch icon on the
machine lights up.

- This machine has two positions:

Storage: the machine is compressed to occupy less space.
Operation: the machine is raised to start the preparation process.

- Ifthe mixing blade assembly, jug or lid are not properly installed and closed, the indicator
light and the number in the display will flash. The refrigerator will not operate until
everything is correctly positioned. Once installed, the lights will stop flashing.

- Itis NOT a blender!

DO NOT process solid ice blocks or ice cubes alone.

DO NOT prepare recipes directly with hard, loose ingredients, such as frozen fruit.
The fruit should first be crushed to release its juice or mixed with other ingredients
before freezing the mixture in the jug.

- Make sure the jugis on a level surface during freezing. The surface of the frozen mixture
should be flat and parallel to the base of the jug.

- Forbestresults, freeze the mixture in the jug for at least 24 hours at a temperature of
-18°C or below.

- Thetime shown on the time display is a guideline and may vary depending on the
hardness of the frozen mixture.
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If the result is too liquid, you can store the jug (with its lid) in the freezer for a while until
the desired texture is reached.

If the result is crumbly or not creamy enough, use the RE-SPIN function (activated with
the RE-SPIN/MIX-IN touch icon) to reprocess and improve the texture.

The proportion of fat and ingredients in your recipe significantly affects the final texture.
Too much fat may result in a more liquid result; too little fat may result in a less creamy
or more frosty texture.

Itis normal for the jug to become slightly scratched from regular use, avoid preparing
recipes and introducing metal accessories for preparation. Do not clean with abrasive
cloths.

Itis normal for the inside of the jug to show slight marks or scratches with regular use.
To minimize scratches, avoid using metal utensils to prepare or serve the mixture directly
from the jug.

Do not use scouring pads or abrasive cloths to clean the jug.

3.3 Recipe preparation and use of the jug
The jug includes specific markings that will guide you to prepare two different types of
recipes, depending on the desired texture:

SPOON IT (Texture for spoon)

This mode is suitable for preparing ice creams, sorbets and other recipes with a dense
texture, designed to be eaten with a spoon.

Before freezing: Pour the base mixture into the jug up to the line marked MAX FILL. Do not
exceed this line. Fig. 3

Freeze the jug with the mixture for the recommended time.

DRINK IT (Drinkable Texture)

This mode is ideal for creating milkshakes, smoothies and other cold beverages that are
drunk directly or through a straw.

Before freezing: Pour the base mixture into the jug only up to the specific line marked
FREEZE FILL, leaving a portion of the volume free to add a portion of liquid before
processing the frozen jug.

After freezing and just before processing: Add a liquid (such as milk, juice, etc.) up to one
of the percentage (%) lines. These marks (with 3 percentage levels) will help you achieve
the desired consistency for your beverage. Fig. 4

NOTE:
If you wish, you may freeze above the FREEZE MAX line, this is a guideline but is not limiting.
Never exceed the MAX FILL line.
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3.4 Control panel

The functions of the touch icons are described below. Fig. 2

1. ON.Switch on the appliance.

2. STORAGE. Leave the refrigerator in the compressed position for storage as it takes up
less space. It must also be pressed to raise the spindle to the working position.

3. TIME DISPLAY. Indicates the time remaining to finish the process.

RE-SPIN/MIX-IN. Second pass for creamier textures, add toppings or ingredients such as

cookies.

START/STOP. Process start or stop

TOP (Upper half of the jug)

FULL (Fulljug)

INDICATOR LIGHT. Flashes when the machine is not ready. Accessories are missing or not

properly positioned.

9. PROGRAMME TOUCH ICONS. They allow you to select the desired program by pressing the
same

>

0 N o w»

3.5 Installation and Removal of the Mixing blade
WARNING! Make sure the refrigerator is disconnected from electrical power before installing
or removing the Mixing blade.

To Install:

1. Hold the mixing blade.

2. Align the shaft with its housing at the bottom of the main unit.

3. Push the blade firmly upwards until you hear a “click”, indicating that it has locked into
position. (See Fig. 5).

To Withdraw:

1. Locate the blade release button on the main unit.

2. Press this button.

3. Grasp the mixing blade and pull it gently downward to remove it. (See Fig. 6).

3.6 Inserting and removing the jug. Fig. 7

To place:

1.  With the main unit raised, insert the frozen jug into the base until you hear a “click”
2. Attach the jug lid and turn it counterclockwise until you hear another locking “click”.
To withdraw:

1. After the process is completed, turn the lid counterclockwise to unlock and remove it.
2. Pressthejug release button (on the base) and remove the jug.
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3.7 Operating instructions

1. Start-up:

- Connect the refrigerator to the power supply. Press the power touch icon to turn on the
appliance.

- Ifthe refrigerator is in the storage (compressed) position, press the storage touch icon to
raise the main unit to the operating position.

- Therefrigerator is ready when the main unit is fully raised.

2. Placing the jug and lid:

- Make sure your recipe has been previously frozen in the jug for at least 24 hours and on a
level surface.

- Insert the frozen jug into the base of the refrigerator, aligning it with the guides, and push
it all the way in until you hear a “click” from the safety latch.

- Place the lid on the jug (with the opening knob on the right) and turn it clockwise until it
clicks into place and is firmly closed (you will hear another “click”).

- Warning: The refrigerator will not operate if the jug and lid are not properly positioned
and locked. The lights on the display will flash if there is a placement error.

3. Programme selection:
Choose the desired type of preparation according to the markings on the jug you used
(SPOON IT or DRINKIT).
Press the desired program icon on the display until the specific function you want to use is
illuminated (See Fig. 8 for icon correspondence):
- DRINKIT programmes:

a) Milkshake

b) Slush
c) Frozendrink
d) Frappe

- SPOON IT programmes:
e) lcecream
f)  Shavedice

g) Sorbet
h)  Frozenyoghourt
i) Gelato

j)  Lightice cream
4. Quantity selection (Optional):

- By default, the refrigerator will process the entire jug (the FULL touch icon will flash).
- Ifyou only want to process the upper half of the jug, press the TOP touch icon.
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5. Start of Processing:

- Press the START/STOP touch icon to start the programme.

- The main unit with the mixing blade will lower into the jug and begin to process the
mixture, rising and falling.

- During the process, the display will show:

Remaining time.

The icon of the selected function.

o
o  Theindicator light will show whether FULL or TOP is being processed.
o  The START/STOP touch icon will remain illuminated (you can press it to stop the

process at any time).

6. End of Processing and Additional Options:

When the program ends, the time display will show a zero. At this point, you can:
- Serve: If the texture is as desired.

- RE-SPIN: If a creamier texture is desired.

- MIX-IN: If you wish to add solid ingredients (cookie pieces, chocolate, etc.).

7. lce Cream Extraction:

- Toopen, press the jug release button and turn the jug counterclockwise to unlock it. Lift
the cover.

- Toremove the jug, press the jug release button located on the base of the refrigerator
and gently pull the jug towards you.

NOTE: To avoid dripping, remove the blade after removing the jug for cleaning.

3.8 Functions
Each function has been designed with specific times and speed sequences to achieve the
ideal texture for each process.

SPOON IT programmes (Spoon Texture):

Gelato function: 4 minutes. Specific speed sequence for the perfect finish.
- Light Ice Cream function: 3 minutes. Specific speed sequence for the perfect finish.
- lce Cream function: 2 minutes. Specific speed sequence for the perfect finish.
- Sorbet function: 5 minutes. Specific speed sequence for the perfect finish.
- Frozen Yoghourt function: 5 minutes. Specific speed sequence for the perfect finish.
- Shaved Ice function: 4 minutes. Specific speed sequence for the perfect finish.

DRINK IT programmes (Drinkable Texture):
Slush function: 4 minutes. Specific speed sequence for the perfect finish.
- Frappe function: 4 minutes. Specific speed sequence for the perfect finish.
- Frozen Drink function: 5 minutes. Specific speed sequence for the perfect finish.
- Milkshake function: 2 minutes. Specific speed sequence for the perfect finish.
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NOTE: The time may vary depending on the hardness of the recipe.

Operational Functions:
- START/STOP touch icon:
Starts the preparation program or the selected function.
Stops the process at any time if pressed during operation.
- Re-spin/Mix-in touch icon:

RE-SPIN: 2 minutes. Perform an additional processing cycle to achieve an even smoother and
creamier final texture.

NOTE: If you only want to improve the creaminess of the top or avoid over-liquification, press
the TOP touch icon before starting the RE-SPIN function.

MIX-IN: 2 minutes. Performs a cycle designed to gently mix solid ingredients (toppings,
chopped cookies, chocolate chips, etc.) into the processed product. Add the ingredients
before starting this function.

NOTE: If you want the added pieces (such as cookies) to be larger and less crushed, press the
TOP touch icon before starting the MIX-IN function.

- TOP touch icon: Select this option to have the refrigerator process only the top half of the
contents of the jug.

- Fulltouch icon: Select this option (default) to have the refrigerator process the entire
contents of the jug, from top to bottom.

- Lift/Storage touch icon:
Allows toggling between operating position (raised) and storage position (compressed).
Fig. 9
Press to raise the main unit to the working position.
Press to lower the main unit to the storage position, reducing the space occupied by the
refrigerator.
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Recipes
Optimal
Function Method of preparation Ingredients freezing
time
4
1. Blend the ingredients with a mixer orin a 08 )
) strawberries,
blender until creamy.
Sorbet . ! ) 2 teaspoons
) 2. Pour the mixture into the jug and freeze 24 hrs
function granulated sugar,
for 24 hours. juice of halfa
3. Select the Sorbet function. J
lemon
) ) 4 egg yolks,
1. t L th Lk,
Use a mixer to properly mix the egg yo 1 teaspoon of
syrup and sugar. syrup (or honey)
2. Then pour in the mixture, milk and almond yrup Y
) ) 5 teaspoons of
extract, and continue until completely
heavy cream,
Gelato blended.
) , ) ) o 1tsp of almond 24 hrs
function 3. Heat the mixture in a bain-marie in a extract
saucepan to about 82° while stirring. '
) ) ) i 1/3 cup of whole
4. Pour the mixture directly into the jug. Add )
. milk,
fruit and freeze for 24 hours. .
) frozen fruits or
5. Select the Gelato function. )
cherries
1. Mix water and margarita mixture in a
Frozen Drink container. 266 ml of water,
. 2. Pour the mixture into the jug, cover and 266 mL of 24 hrs
function ) .
freeze for 24 hours. margarita mix
3. Select the Frozen drink function.
1. Put the mango chunks in the jug and then
add the mango juice up to the FREEZE FILL
Slush line. 140 g of diced
) 2. Mix the ingredients well. Cover and freeze | mango, 24 hrs
function

for 24 hours.
3. Add 30% extra mango juice
4. Select the SLUSH programme.

mango juice
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if necessary perform a RE-SPIN for a softer
texture.

40 mlcondensed
milk

Optimal
Function Method of preparation Ingredients freezing
time
31 Lks,
1. Use a mixer to blend the egg yolks, syrup 7Oari:§ ceagsgtzs °
and sugar in a jug. Pour in the whipping <y gar
cream, whole milk and almond extract. Make 125 mll of
Ice Cream sure that all ingredients are integrated. )
. . . ) . whipped cream 24 hrs
function 2. Heat the mixture in a bain-marie in a
) o 230 mlof whole
saucepan to about 82° while stirring. milk
3. Add apple wedges and freeze for 24 hours. 80 & apple
4. Select the Ice cream program. gapp
Frozen 1. Pour the soda into the jug up to the FREEZE
Drinks FILL line and freeze for 24 hours. 560 mL of the 24 hrs
) 2. Before processing add 20% of soda. desired soft drink
function ,
3. Select the Frozen Drink program.
1. Pour and mix with a whisk 350 ml of
- 350 mlof
yogurt, 70 mL of whipping cream and 140 mL ochurt
Frozen of condensed milk. zogmlofvvvhi od
Yoghourt 2. Freeze for 24h ream PP 24 hrs
function 3. Select the FROZEN YOGHOURT function, | S oo™

NOTE: You can find more recipes on the QR located on the machine or on the Cecotec website.

4. CLEANING AND MAINTENANCE

- After using the ice cream machine, remember to clean and maintain the equipment:

- Make sure the appliance is unplugged from the mains before cleaning.

- Only adamp cloth can be used for cleaning. Be careful not to put the machine in water or
under running water.

- Both the mixing blade and the jug are dishwasher safe.

- Cleaning the blade: Remove the blade assembly and lid from the appliance, then clean the

assembly.

- Cleaning the appliance: In daily use, use a soft cloth to clean the surface of the machine. It
is not recommended to use chemical detergent or dishwasher for cleaning.
- Maintenance: Proper cleaning should be performed after each use.

GELATEC 2100
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5. TROUBLESHOOTING

This product uses panel indications and red LED lights to indicate different types of faults.
Fault indications are divided into two modes: pop-up and slow flashing.

Signal

Cause

Solution

The function icons are lit
and the central circular
line and number are
flashing

The position detectors of
the accessories do not
detect the element, or it
has overheated and needs
cooling time

Check that the shaft, jug and lid are
correctly positioned. If in operation,
wait 8 minutes for the appliance to
cool down.

The panel lights turn on
with the storage button

Excessive ingredients
cause motor overload and
automatic restarting

Add the ingredients correctly
according to the instructions or wait
for the restart and operate again.

The panel power light is

Circuit components

Re-plug to confirm if normal or send

flashing

require maintenance

to after-sales service for repair.

LED flashing mode definition
Flashing mode: The LED light on the panel flashes once every 0.5 seconds, with an interval of

1second.

Slow flashing mode: The LED light on the panel flashes once every 2 seconds.

Signal

Cause

Solution

LED light flashes
twice

The system requires a
reboot for self-testing

After power failure, turn back on, or send to
after-sales service for repair.

LED light flashes
three times

Excessive ingredients
lead to motor
overloading

Add ingredients correctly according to
instructions or send to after-sales service for
repair.

LED light flashes
4 times

Circuit components
require maintenance

Re-plug to confirm if normal or send to after-
sales service for repair.

LED light flashes
5times

Abnormal power
consumption in standby
mode

LED light flashes
slowly twice

Input voltage is higher
than normal voltage

Check if the power supply is normal or send to
after-sales service for maintenance.
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Signal Cause Solution

LED light flashes | Input voltage is lower

slowly 3 times than normal voltage
LED light flashes Too ma.ny ir.1greldients, Add inglfedients correctly according to '
. operation time is instructions or send to after-sales service for
slowly 4 times ) )
running short repair.
LED light flashes | The motor is blocked Re-plug to confirm if normal or send to after-
slowly 5 times and jammed sales service for repair.

6. COPYRIGHT

The intellectual property rights over the texts in this manual belong to CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. All rights reserved. The contents of this publication may not, in whole or
in part, be reproduced, stored in a retrieval system, transmitted, or distributed by any means
(electronic, mechanical, photocopying, recording or similar) without the prior authorization of
CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. SIMPLIFIED EU DECLARATION OF CONFORMITY

Cecotec Innovaciones hereby declares that this appliance complies with the essential
requirements and other relevant provisions of the regulations applicable in the
c € European Union. This appliance has been designed, manufactured and tested in
compliance with required safety and quality standards. The full text of the EU
Declaration of Conformity can be found on the following website: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. PIECES ET COMPOSANTS

Image 1:

Unité principale

Affichage

Bouton de déverrouillage de la lame
Bouton d'ouverture du couvercle
Composant de la lame de mélange
Verseuse

Bouton de déverrouillage pour retirer la carafe
Cable d'alimentation

. Pieds en gomme

10. Composant du couvercle

11. Indicateur d'erreur

© e NOU AW R

Panneau de contréle

Img. 2

Icéne tactile marche

Icéne tactile de stockage
Affichage

Icbne tactile RE-SPIN/MIX-IN
Icbne tactile START/STOP
Icéne tactile Top

Icbne tactile FULL

Témoin lumineux

O NV ®WDNR

NOTE :
Les graphiques de ce manuel sont des représentations schématiques et peuvent ne pas
correspondre exactement a ceux du produit.

2. AVANT UTILISATION

Cet appareil possede un emballage concu pour le protéger pendant son transport. Sortez
l'appareil de sa boite et retirez tout le matériel qui compose l'emballage. Rangez la boite
d'origine et le reste des éléments provenant de 'emballage dans un endroit slr pour éviter
d'endommager l'appareil si vous devez le transporter a l'avenir. Si vous devez vous défaire de
l'emballage d'origine, assurez-vous de recycler tous les éléments correctement.
Assurez-vous que toutes les pieces et les composants sont inclus et en bon état. Si l'un
d'entre eux manque ou n'est pas en bon état, veuillez contacter immédiatement le service
technique officiel de Cecotec.
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Contenu de la boite

Machine a glaces

3 bols

Manuel d'instructions
Cuillere.

Ne retirez pas le numéro de série du produit, afin de conserver un suivi correct de votre
produit en cas de probleme.

3. FONCTIONNEMENT

3.1 Avant la premiére utilisation

1.

Pré-nettoyage de la lame d'agitation et de la carafe : Utilisez de l'eau tiede pour nettoyer
l'ensemble de la lame de mélange et la cruche.

Choisissez les ingrédients a l'avance et placez-les dans un verre a mélanger pour les
congeler : Sélectionner les ingrédients appropriés en fonction des recettes et des godts
personnels utilisés dans le bécher de mélange pour la préparation. Aprés la préparation,
placer le gobelet de mélange au congélateur pour le congeler. Le temps de congélation
doit étre d'au moins 24 heures (température recommandée -18°C).

Placez la machine sur une surface stable et plane.

3.2 Avertissements et conseils

Lorsque l'appareil est connecté a l'alimentation électrique, l'icdne d'alimentation s'allume
sur l'appareil.

Cette machine a deux positions :

Stockage : la machine est compressée pour prendre moins de place.

Fonctionnement : la machine est relevée pour commencer le processus de préparation.
Si la lame de mélange, le gobelet ou le couvercle de la tasse ne sont pas correctement
installés et fermés, le témoin lumineux et le numéro de la zone d'affichage clignotent. Le
réfrigérateur ne fonctionnera pas tant que tout ne sera pas correctement positionné. Une
fois installés, les voyants cessent de clignoter.

Ce n'est PAS un mixeur !

NE PAS traiter les blocs de glace solide ou les glacons seuls.

NE PAS préparer de recettes directement avec des ingrédients durs et en vrac, tels que
des fruits surgelés.

Les fruits doivent d'abord étre écrasés pour libérer leur jus ou mélangés a d'autres
ingrédients avant d'étre congelés dans le bocal.

Veillez a ce que la cruche soit posée sur une surface plane pendant la congélation. La
surface du mélange congelé doit étre plate et parallele a la base de la cruche.

Pour de meilleurs résultats, congeler le mélange dans le bocal pendant au moins 24
heures a une température de -18°C ou moins.
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- Ladurée affichée est indicative et peut varier en fonction de la dureté du mélange
congelé.

- Silerésultat est trop liquide, vous pouvez conserver la cruche (avec son couvercle) au
congélateur pendant un certain temps jusqu’a ce que vous obteniez la texture souhaitée.

- Silerésultat est friable ou pas assez crémeux, utilisez la fonction RE-SPIN (activée avec
l'icone tactile RE-SPIN/MIX-IN) pour retravailler et améliorer la texture.

- La proportion de matiéres grasses et d'ingrédients dans votre recette influe
considérablement sur la texture finale. Un excés de matieres grasses peut donner un
résultat plus liquide ; un manque de matieres grasses peut donner une texture moins
crémeuse ou plus givrée.

- Ilest normal que le bol soit légérement rayé a la suite d'une utilisation réguliere. Evitez
donc de préparer des recettes et d'introduire des accessoires métalliques pour la
préparation. Ne pas nettoyer avec des chiffons abrasifs.

- Ilest normal que lintérieur de la carafe présente de légeres marques ou rayures lors
d'une utilisation réguliere.

- Pour minimiser les rayures, évitez d'utiliser des ustensiles métalliques pour préparer ou
servir le mélange directement a partir du pot.

- Ne pas utiliser de tampons a récurer ou de chiffons abrasifs pour nettoyer la cruche.

3.3 Préparation des recettes et utilisation de la carafe3.3 Préparation des recettes et
utilisation de la carafe

La cruche comporte des indications spécifiques qui vous guideront pour préparer deux types
de recettes différentes, en fonction de la texture souhaitée :

SPOON IT (Texture pour la cuillére)

- Cemode convient a la préparation de glaces, sorbets et autres recettes a la texture
dense, destinées a étre dégustées a la cuillere.

- Avant la congélation : Verser le mélange de base dans la cruche jusqu'a la ligne marquée
MAX FILL. Ne pas dépasser cette ligne. Img. 3

- Congeler la cruche contenant le mélange pendant la durée recommandée.

DRINK IT (texture buvable)

- Cemode est idéal pour créer des milk-shakes, des smoothies et d'autres boissons froides
a boire directement ou a l'aide d'une paille.

- Avant la congélation : Verser le mélange de base dans le pichet uniquement jusqu'a la
ligne spécifique marquée FREEZE FILL, en laissant une partie du volume libre pour ajouter
une partie de liquide avant de traiter le pichet congelé.

- Apreés la congélation et juste avant la transformation : Ajoutez un liquide (lait, jus, etc.)
jusqu'a l'une des lignes de pourcentage (%). Ces repeéres (avec 3 niveaux de pourcentage)
vous aideront a obtenir la consistance souhaitée pour votre boisson. Img. 4
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NOTE :

Sivous le souhaitez, vous pouvez congeler au-dessus de la ligne FREEZE MAX, qui est un
guide mais n'est pas limitative.

Ne jamais dépasser la ligne MAX FILL.

3.4. Panneau de contréle

Les fonctions des icénes tactiles sont décrites ci-dessous. Img. 2

1. MARCHE. Allumer la machine.

2. STOCKACE. Laissez le réfrigérateur en position comprimée pour le stockage, car il prend
moins de place. Il doit également étre actionné pour relever la broche en position de
travail.

3. AFFICHAGE DU TEMPS. Indique le temps restant pour terminer le processus.

RE-SPIN/MIX-IN. Deuxieme passage pour des textures plus crémeuses, ajouter des

garnitures ou des ingrédients tels que des biscuits.

START/STOP. Démarrer ou arréter le processus

TOP (moitié supérieure du bocal)

FULL (carafe pleine)

INDICATEURS. Clignote lorsque la machine n'est pas préte. Raccords manquants ou mal

placés.

9. ICONES DES PROGRAMMES. Ils permettent de sélectionner le programme souhaité en
appuyant sur les mémes touches.

&

© N o n

3.5 Installation et retrait du composant lame de mélange
AVERTISSEMENT ! Assurez-vous que le réfrigérateur est déconnecté de l'alimentation
électrique avant d'installer ou de retirer le composant de la lame de mélange.

Pour linstaller:

1. Tenir le composant de la lame de mélange.

2. Alignez l'arbre du composant avec son logement au bas de l'unité principale.

3. Poussez fermement le composant vers le haut jusqu'a ce que vous entendiez un «clic»,
indiguant qu'il est verrouillé en position. (Img. 5)

Pour se retirer :

1. Localisez le bouton de déverrouillage de la lame sur l'unité principale.

2. Appuyez sur ce bouton.

3. Saisissez le composant de la lame de mélange et tirez doucement vers le bas pour le
retirer. (Img. 6)
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3.6 Insertion et retrait de la cruche. Img. 7

Aplacer:

1. Lorsque l'unité principale est relevée, insérez le pot a glace dans la base jusqu'a ce que
vous entendiez un «clic».

2. Placez le composant du couvercle du gobelet sur le gobelet et tournez le couvercle vers
la gauche jusqu'a ce que vous entendiez un autre «clic» de verrouillage.

Se retirer:

1. Une fois le processus terminé, tournez le composant du couvercle du gobelet vers la
gauche (dans le sens inverse des aiguilles d'une montre) pour le déverrouiller et le retirer.

2. Appuyez sur le bouton de déverrouillage du pichet (sur la base) et retirez le pichet.

3.7 Instructions d'utilisation

1. Démarrage:

- Branchez le réfrigérateur sur l'alimentation électrique. Appuyez sur l'icéne marche pour
allumer la machine.

- Sileréfrigérateur est en position de stockage (compressé), appuyez sur l'icdne tactile de
stockage pour relever l'unité principale en position de fonctionnement.

- Leréfrigérateur est prét lorsque l'unité principale est entierement relevée.

2. Mise en place de la cruche et du couvercle :

- Assurez-vous que votre recette a été préalablement congelée dans le bocal pendant au
moins 24 heures sur une surface plane.

- Insérez le bocal a congélation dans la base du réfrigérateur, en l'alignant sur les guides,
et poussez-le a fond jusqu'a ce que vous entendiez un «clic» du loquet de sécurité.

- Placez le composant du couvercle sur le pichet (avec le bouton d'ouverture a droite) et

tournez-le dans le sens des aiguilles d'une montre jusqu'a ce qu'il s'enclenche et soit

fermement fermé (vous entendrez un autre «clic»).

Important : Le réfrigérateur ne fonctionnera pas si les éléments du couvercle de la cruche

et de la tasse ne sont pas correctement positionnés et verrouillés. Les voyants de la zone

d'affichage clignotent en cas d'erreur de placement.

3. Sélection du programme:
Choisissez le type de préparation souhaité en fonction des indications figurant sur le pichet
que vous avez utilisé (SPOON IT ou DRINKIT).
Appuyez sur l'icdne du programme souhaité sur l'écran jusqu'a ce que la fonction spécifique
que vous souhaitez utiliser s'allume (voir Fig. 8 pour la correspondance des icones) :
- Les programmes DRINK T :

a) Milkshake

b) Slush
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c) Boisson glacée

d) Frappé
- Programmes SPOON IT:
e) Glaces
f)  Glace pilée
g) Sorbet

h)  Yoghourt glacé
i) Créeme glacée
i) Glace légere

4, Sélection de la quantité (facultatif) :

- Pardéfaut, le réfrigérateur traite la totalité de la carafe (l'icéne tactile FULL clignote).

- Sivous ne voulez traiter que la moitié supérieure de la cruche, appuyez sur l'icéne tactile
TOP.

5. Début du traitement :
- Appuyez sur START/STOP pour commencer.
- Lunité principale avec le composant de la pale de mélange s'abaisse dans la cruche et
commence a traiter le mélange, en montant et en descendant.
- Pendant la procédure, la zone d'affichage indique :
Le temps restant.

o Licone de la fonction sélectionnée.
o Le témoin lumineux indique si le traitement est en cours (FULL ou TOP).
o  Llicone tactile START/STOP reste allumée (vous pouvez appuyer dessus pour

arréter le processus a tout moment).

6. Fin du traitement et options supplémentaires :

Ala fin du programme, baffichage du temps indique un zéro. A ce stade, vous pouvez :

- Servir: Sila texture est celle souhaitée.

- RE-SPIN: Si une texture plus crémeuse est souhaitée.

- MIX-IN : Sivous souhaitez ajouter des ingrédients solides (morceaux de biscuits,
chocolat, etc.).

7. Extraction de la glace:

- Pour Uouvrir, appuyez sur le bouton d'ouverture du gobelet et tournez-le dans le sens
inverse des aiguilles d'une montre pour le déverrouiller. Soulevez le couvercle.

- Pour retirer la carafe, appuyez sur le bouton d'extraction de la carafe situé a la base du
réfrigérateur et tirez doucement la carafe vers vous.

REMARQUE Pour éviter les gouttes, retirez le composant de la lame apres avoir retiré la
cruche pour la nettoyer.
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3.8 Description des fonctions
Chaque fonction a été concue avec des temps et des séquences de vitesse spécifiques afin
d'obtenir la texture idéale pour chaque processus.

Programmes SPOON IT (texture cuillére) :

- Fonction Gelato : 4 minutes. Séquence de vitesse spécifique pour une finition parfaite.

- Fonction «creme glacée légere» : 3 minutes. Séquence de vitesse spécifique pour une
finition parfaite.

- Fonction creme glacée : 2 minutes. Séquence de vitesse spécifique pour une finition
parfaite.

- Fonction sorbet : 5 minutes. Séquence de vitesse spécifique pour une finition parfaite.

- Fonction Yaourts glacés : 5 minutes. Séquence de vitesse spécifique pour une finition
parfaite.

- Fonction Glace pilée : 4 minutes. Séquence de vitesse spécifique pour une finition parfaite.

Programmes DRINK IT (Drinkable Texture)» :
Fonction Slush : 4 minutes. Séquence de vitesse spécifique pour une finition parfaite.

- Fonction Frappe : 4 minutes. Séquence de vitesse spécifique pour une finition parfaite.

- Fonction boissons congelées : 5 minutes. Séquence de vitesse spécifique pour une finition
parfaite.

- Fonction milk-shake : 2 minutes. Séquence de vitesse spécifique pour une finition
parfaite.

NOTE : Le temps peut varier en fonction de la dureté de la recette.

Fonctions opérationnelles :

- lcdne tactile START/STOP:
Lance le programme de préparation ou la fonction sélectionnée.
Arréte le processus a tout moment si l'on appuie sur cette touche pendant le
fonctionnement.

- Icbne tactile Re-spin/Mix-in :

RE-SPIN : 2 minutes. Effectuer un cycle de traitement supplémentaire pour obtenir une
texture finale encore plus lisse et plus crémeuse.

NOTE : Si vous souhaitez simplement améliorer l'onctuosité du dessus ou éviter une trop
grande quantité de liquide, appuyez sur l'icéne tactile TOP avant de lancer la fonction
RE-SPIN.

MIX-IN : 2 minutes. Effectue un cycle destiné a mélanger délicatement les ingrédients solides

(garnitures, biscuits hachés, pépites de chocolat, etc.) au produit transformé. Ajouter les
ingrédients avant de lancer cette fonction.
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NOTE : Si vous souhaitez que les morceaux ajoutés (tels que les biscuits) soient plus gros et

moins écrasés, appuyez sur l'icdne tactile TOP avant de lancer la fonction MIX-IN.

- lcbne tactile Top : Sélectionnez cette option pour que le réfrigérateur ne traite que la
moitié supérieure du contenu de la cruche.
- lcone tactile compléte : Sélectionnez cette option (par défaut) pour que le réfrigérateur
traite tout le contenu de la cruche, de haut en bas.
- Icbne tactile de levage/stockage :
Permet de passer de la position de travail (relevée) a la position de stockage (comprimée).

Img. 9

Appuyez sur cette touche pour mettre l'unité principale en position de travail.

Appuyez sur cette touche pour abaisser l'unité principale en position de rangement,
réduisant ainsi 'espace occupé par le réfrigérateur.

Recettes
Durée de
Fonction Méthode de préparation Ingrédients congélation
optimale
1. Mélanger les ingrédients a l'aide
d'un mixeur ou d'un blender jusqu'a 450 g de fraises,
Fonction obtention d'une texture crémeuse. 2 cuilleres a café de
. . . 24 heures
sorbet 2. Verser le mélange dans le bocal et sucre cristallisé,
congeler pendant 24 heures. jus d'un demi-citron
3. Sélectionnez la fonction Sorbet.
1. Mélanger correctement le jaune d'ceuf,
le sirop et le sucre a l'aide d'un fouet. ) .
. J . 4 jaunes d'ceuf,
2. Verser ensuite le mélange, le lait et e h
, o ) ) R Tcuillére a café de
l'extrait d'amande, et continuer jusqu'a ) )
ce que le tout soit complétement sirop (ou de miel),
,q J P 5 cuilléres a café de
mélangé. .
. . ) ) créme double,
Fonction 3. Chauffer le mélange au bain-marie L ,
; N . 1 cuillére a café 24 heures
Gelato dans une casserole jusqu'a environ 82°

tout en remuant.

4. \erser le mélange directement dans
la cruche. Ajouter les fruits et congeler
pendant 24 heures.

5. Sélectionnez la fonction Gelato
(Creme glacée).

d'extrait d'amande,
1/3 de tasse de lait
entier,

fruits ou cerises
surgelés
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3. Sélectionnez le programme Boissons
congelées.

Durée de
Fonction Méthode de préparation Ingrédients congélation
optimale
1. Mélanger l'eau et le mélange de
Fonction margarita dan’s un récipient. 266 mld'eau,
. 2. Verser le mélange dans le bocal, .
boissons ) 266 mlde mélange | 24 heures
lacses couvrir et congeler pendant 24 heures. our marearita
§ 3. Sélectionnez la fonction Boisson P &
glacée.
1. Mettez les morceaux de mangue dans
la carafe et ajoutez le jus de mangue
jusqu'a la ligne de remplissage du
. congélateur. 140 g de cubes de
Fonction ) , , . )
SLUSH 2. Bien mélanger les ingrédients. Couvrir | mangue, 24 heures
et congeler pendant 24 heures. jus de mangue
3. Ajouter 30% de jus de mangue
supplémentaire
4. Sélectionnez le programme SLUSH.
1. Dans un bol, mélanger les jaunes
d'ceufs, le sirop et le sucre a l'aide d'un ) )
N . ) 3jaunes d'ceuf,
fouet. Verser la creme fouettée, le lait
. , o . N 70 g de sucre en
entier et l'extrait d'amande. Veiller a ce oudre
Fonction que tous les ingrédients soient intégreés. P ' R
N . . ; 120 mlde creme
créme 2. Chauffer le mélange au bain-marie j 24 heures
lacée dans une casserole jusqu'a environ 82° fouettee
g 230 ml de lait entier
tout en remuant.
. . 80 gr Pomme
3. Ajouter les quartiers de pommes et
congeler pendant 24 heures.
4. Sélectionner le programme Glace.
1. Versez la boisson non alcoolisée dans
la carafe jusqu'a la ligne de remplissage
) du congélateur et mettez-la au 560 mlde
Fonction . .
) congélateur pendant 24 heures. la boisson
boissons . . . 24 heures
i 2. Avant la transformation, ajouter 20 % | rafraichissante
glacées s
de soda. souhaitée
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Durée de
Fonction Méthode de préparation Ingrédients congélation
optimale
1. Verser et mélanger au fouet 350 ml de
t, 70 ml de creme fl tte et 140
yaour ' m ecre}zme eurette e 350 ml de yaourt,
. ml de lait concentré. N N
Fonction 70 mlde creme a
2. Congeler pendant 24 heures
Frozen J ) . fouetter, 24 heures
Voshourt 3. Sélectionnez la fonction YOGHOURT 40 ml de Lait
& SURGELE, si nécessaire, effectuez un concentré sucré
RE-SPIN pour obtenir une texture plus
douce.

NOTE : Vous pouvez trouver plus de recettes sur le QR situé sur la machine ou sur le site web

de Cecotec.

4. NETTOYAGE ET ENTRETIEN

- Apres avoir utilisé la machine a glace, n'oubliez pas de nettoyer et d'entretenir
l'équipement :

- Veillez a débrancher l'appareil avant de le nettoyer.

- Seulun chiffon humide peut étre utilisé pour le nettoyage. Veillez a ne pas mettre
l'appareil dans l'eau ou sous l'eau courante.

- Lecomposant lame de mélange et la carafe peuvent étre lavés au lave-vaisselle.

- Nettoyez la lame : Retirez le module de lames avec le couvercle de la machine, puis

nettoyez l'ensemble.

Nettoyage de la machine : Lors d'une utilisation quotidienne, utilisez un chiffon doux pour
nettoyer la surface de l'appareil. Il n'est pas recommandé d'utiliser un détergent chimique
ou un lave-vaisselle pour le nettoyage.

Entretien : Un nettoyage adéquat doit étre effectué apres chaque utilisation.

5. RESOLUTION DE PROBLEMES

Ce produit utilise des indications sur le panneau et des voyants LED rouges pour indiquer
différents types de défauts. Les indications de défaut sont divisées en deux modes : pop-up
et clignotement lent.
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Signal

Description

Actions a effectuer

Les icones de fonction
sont allumées et la ligne
circulaire centrale ainsi

que le numéro clignotent.

Les détecteurs de position
des ferrures ne détectent
pas l'élément ou celui-ci a
surchauffé et a besoin de
temps pour refroidir.

Vérifier que l'arbre, la cruche et le
couvercle sont correctement fixés.
Si l'appareil était en fonctionnement,
attendez 8 minutes pour qu'il
refroidisse.

Les lampes du tableau
de bord sont allumées
alaide delacléde
rangement.

Une quantité excessive
d'ingrédients entraine une
surcharge du moteur et un

redémarrage automatique.

Ajoutez les ingrédients correctement
selon les instructions, ou attendez le
redémarrage et recommencez.

Le voyant d'alimentation
du panneau clignote

Les composants du
circuit nécessitent une
maintenance

Rebrancher pour confirmer que la
situation est normale ou envoyer le
produit au service apres-vente pour
réparation.

Définition du mode de clignotement de la LED
Mode clignotant : La lumiére LED sur le panneau clignote une fois toutes les 0,5 secondes,
avec un intervalle de 1 seconde.
Mode clignotement lent : Le voyant LED sur le panneau clignote une fois toutes les 2

secondes.

Conseil

Explication

Contre-mesures proposées

La lumiere LED
clignote deux
fois

Le systéme nécessite
un redémarrage pour
'auto-vérification.

Apres une coupure de courant, remettez
l'appareil sous tension ou envoyez-le au service
apres-vente pour qu'il soit réparé.

La lumiere LED
clignote trois fois

L'exces d'ingrédients
entraine une surcharge
du moteur.

Ajoutez les ingrédients correctement selon les
instructions ou envoyez l'appareil au service
apres-vente pour réparation.

La lumiere LED
clignote 4 fois

Les composants du
circuit nécessitent une
maintenance

Rebrancher pour confirmer que la situation est
normale ou envoyer le produit au service apres-
vente pour réparation.

La lumiere LED
clignote 5 fois

Consommation
électrique anormale en
mode veille
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Conseil

Explication

Contre-mesures proposées

Le voyant

LED clignote
lentement deux
fois

La tension d'entrée est
supérieure a la tension
normale

Vérifier si l'alimentation électrique est normale
ou envoyer le produit au service apres-vente

pour qu'il soit entretenu.

La lumiere
LED clignote
lentement 3 fois

La tension d'entrée est
inférieure a la tension
normale

La lumiere
LED clignote
lentement 4 fois

Trop d'ingrédients, le
temps de l'opération est
compté

Ajoutez les ingrédients correctement selon les
instructions ou envoyez l'appareil au service

apres-vente pour réparation.

La lumiere
LED clignote
lentement 5 fois

Rebrancher pour confirmer que la situation est
normale ou envoyer le produit au service aprés-
vente pour réparation.

Le moteur est bloqué et
coincé

6. COPYRIGHT

Les droits de propriété intellectuelle des textes de ce manuel appartiennent a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Tous droits réservés. Le contenu de cette publication ne peut étre,

en totalité ou en partie, reproduit, stocké dans un systéme de récupération de données,
transmis ou distribué par quelque moyen que ce soit (électronique, mécanique, photocopie,
enregistrement ou similaire) sans 'autorisation préalable de CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARATION DE CONFORMITE SIMPLIFIEE DE LUE
Par la présente, Cecotec Innovaciones déclare que ce produit est conforme aux
C € exigences essentielles et aux autres dispositions pertinentes de la réglementation
applicable dans bUnion européenne. Ce produit a été concu, fabriqué et testé pour
répondre aux normes de sécurité et de qualité requises. Le texte intégral de la déclaration de
conformité de LUE peut étre consulté sur le site web suivant : https://www.storececotec.fr/
fr/information/declaration-of-conformity
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1. TEILE UND KOMPONENTEN

Abbildung 1:

Hauptgerat

Display
Klingenentriegelungstaste
Taste zum Offnen der Tasse
Ruhrblatt

Mixbehalter
Entriegelungstaste fiir Krugentnahme
Stromkabel

. Gummifufze

10. Deckel der Tasse

11. Fehler-Anzeige

© e NOU AW R

Bedienfeld

Abb. 2

Power-Touch-Symbol

Storage Touch-Symbol

Display

RE-SPIN/MIX-IN Touch-Symbol
START/STOP Touch-Symbol
TOP Touch-Symbol

FULL Touch Symbol
Betriebsanzeige

O NV ®WDNR

HINWEIS:
Die Grafiken in dieser Bedienungsanleitung sind schematische Darstellungen und
entsprechen moglicherweise nicht genau dem Produkt.

2.VOR DEM GEBRAUCH

Dieses Gerat ist so verpackt, dass es wahrend des Transports geschiitzt bleibt. Nehmen

Sie das Gerat aus der Verpackung und entfernen Sie das gesamte Verpackungsmaterial.
Bewahren Sie die Verpackung an einem sicheren Ort auf, damit das Gerat nicht beschadigt
wird, wenn Sie es spater transportieren missen. Wenn Sie die Originalverpackung entsorgen
mdchten, stellen Sie sicher, dass alle Verpackungsmaterialien entsprechend recycelt werden.
Vergewissern Sie sich, dass alle Teile und Komponenten enthalten und in gutem Zustand
sind. Wenn die Lieferung fehlt oder nicht in gutem Zustand ist, kontaktieren Sie den offiziellen
technischen Kundendienst von Cecotec.
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Verpackungsinhalt

- Speiseeismaschine

- 3Krige

- Diese Bedienungsanleitung
- Loffel

- Entfernen Sie nicht die Seriennummer des Produkts, um eine korrekte Riickverfolgbarkeit
Ihres Gerats im Falle eines Hilfeersuchens zu gewahrleisten.

3. BEDIENUNG

3.1 Vor dem ersten Gebrauch

1. Vorreinigung des Ruhrblatts und des Krugs: Verwenden Sie lauwarmes Wasser zum
Reinigen der Rilhrwerkseinheit und des Krugs.

2. Wahlen Sie die Zutaten im Voraus aus und geben Sie sie zum Einfrieren in ein Rihrglas:
Wahlen Sie die geeigneten Zutaten entsprechend den Rezepten und den persoénlichen
Geschmacksvorlieben aus, die im Mischbecher flir die Zubereitung verwendet werden.
Legen Sie den Mischbecher nach der Zubereitung zum Einfrieren in den Gefrierschrank.
Die Gefrierzeit sollte mindestens 24 Stunden betragen (empfohlene Temperatur -18°C).

3. Stellen Sie die Eiscrememaschine auf eine stabile und ebene Flache.

3.2 Allgemeine Warnungen und Hinweise

- Wenn das Gerat mit dem Stromnetz verbunden ist, leuchtet das Stromsymbol auf dem
Gerat auf.

- Diese Maschine hat zwei Positionen:

Speicherplatz: die Maschine wird komprimiert, um weniger Platz zu benétigen.
Betrieb: die Maschine wird angehoben, um den Vorbereitungsprozess zu starten.

- Wenn das Mischblatt, der Krug oder der Becherdeckel nicht richtig eingesetzt und
geschlossen ist, blinken die Kontrollleuchte und die Zahlim Anzeigebereich. Der
Klhlschrank funktioniert erst dann, wenn alles richtig positioniert ist. Nach der
Installation héren die Lichter auf zu blinken.

- Eshandelt sich NICHT um einen Mixer!

Verarbeiten Sie NICHT nur feste Eisbldcke oder Eiswurfel.

Bereiten Sie KEINE Rezepte direkt mit harten, losen Zutaten, wie z. B. gefrorenen
Frichten, zu.

Die Frichte miussen zunachst zerkleinert werden, um ihren Saft freizusetzen, oder mit
anderen Zutaten vermischt werden, bevor die Mischung im Glas eingefroren wird.

- Stellen Sie sicher, dass der Krug wahrend des Gefrierens auf einer ebenen Flache steht.
Die Oberflache der gefrorenen Mischung sollte flach und parallel zum Boden des Kruges
sein.
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- Die besten Ergebnisse erzielen Sie, wenn Sie die Mischung im Krug mindestens 24
Stunden lang bei einer Temperatur von -18°C oder darunter einfrieren.

- Die auf der Zeitanzeige angegebene Zeit ist ein Richtwert und kann je nach Hartegrad der
gefrorenen Mischung variieren.

- Wenn das Ergebnis zu flissig ist, kdnnen Sie den Krug (mit Deckel) eine Weile in den
Gefrierschrank stellen, bis die gewlinschte Konsistenz erreicht ist.

- Wenn das Ergebnis kriimelig oder nicht cremig genug ist, verwenden Sie die RE-SPIN-
Funktion (aktiviert mit dem RE-SPIN/MIX-IN Touch-Symbol), um die Textur erneut zu
verarbeiten und zu verbessern.

- Das Verhaltnis von Fett und Zutaten in Inrem Rezept hat einen erheblichen Einfluss auf
die endgultige Textur. Zu viel Fett kann zu einem flussigeren Ergebnis flihren; zu wenig
Fett kann zu einer weniger cremigen oder frostigeren Textur flihren.

- Esistnormal, dass die Schiissel bei regelmafiigem Gebrauch leichte Kratzer bekommt.
Vermeiden Sie daher die Zubereitung von Rezepten und die Verwendung von
Metallzubehor fiir die Zubereitung. Nicht mit scheuernden Tichern reinigen.

- Esistnormal, dass die Innenseite der Krug bei regelmafdigem Gebrauch leichte Spuren
oder Kratzer aufweist.

- Um Kratzer zu vermeiden, sollten Sie bei der Zubereitung oder beim Servieren der
Mischung direkt aus dem Krug kein Metallbesteck verwenden.

- Verwenden Sie zur Reinigung des Kruges keine Scheuerschwamme oder Scheuertticher.

3.3 Rezeptvorbereitung und Verwendung des Kruges
Der Krug ist mit speziellen Markierungen versehen, die lhnen bei der Zubereitung von zwei
verschiedenen Rezepten helfen, je nach der gewiinschten Textur:

SPOON IT (Textur fiir Léffel)
Dieser Modus eignet sich fur die Zubereitung von Eiscreme, Sorbets und anderen
Rezepten mit einer dichten Textur, die mit einem Loffel gegessen werden sollen.

- Vor dem Einfrieren: Giefden Sie die Basismischung bis zur Markierung MAX FILL in den
Krug. Diese Linie darf nicht Gberschritten werden. Abb. 3

- Frieren Sie den Krug mit der Mischung flr die empfohlene Zeit ein.

DRINK IT (trinkbare Textur)

- Dieser Modus ist ideal flr die Zubereitung von Milchshakes, Smoothies und anderen
kalten Getranken, die pur oder mit einem Strohhalm getrunken werden.

- Vor dem Einfrieren: Giefsen Sie die Basismischung nur bis zu der mit FREEZE FILL
markierten Linie in den Pitcher, wobei Sie einen Teil des Volumens frei lassen, um vor der
Verarbeitung des gefrorenen Pitcher einen Teil der Flussigkeit hinzuzufiigen.

- Nach dem Einfrieren und kurz vor der Verarbeitung: Geben Sie eine Flissigkeit (z. B.
Milch, Saft usw.) bis zu einer der Prozentlinien (%) hinzu. Diese Markierungen (mit 3
Prozentstufen) helfen Ihnen, die gewiinschte Konsistenz fiir Ihr Getrank zu erreichen.
Abb. 4
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HINWEIS:

Wenn Sie mochten, kdnnen Sie oberhalb der FREEZE MAX-Linie einfrieren, die als Richtschnur

dient, aber keine Einschrankung darstellt.
Uberschreiten Sie niemals die Linie MAX FILL.

3.4 Bedienfeld

Die Funktionen der Berihrungssymbole werden im Folgenden beschrieben. Abb. 2

1. EINSCHALTEN. Schalten Sie die Maschine ein.

2. LAGERUNG. Lassen Sie den Kihlschrank bei der Lagerung in der zusammengedriickten
Position, da er dann weniger Platz bendtigt. Sie muss auch gedrlickt werden, um die
Spindel in die Arbeitsposition zu bringen.

3. ZEITANZEIGE. Zeigt die verbleibende Zeit bis zum Abschluss des Vorgangs an.

4. NEU SPINNEN/EINMISCHEN. Beim zweiten Durchgang flr eine cremigere Textur fligen Sie
Belage oder Zutaten wie Kekse hinzu.

5. START/STOP. Starten oder Anhalten des Prozesses

6. TOP (Obere Halfte des Glases)

7. FULL (Volles GefaRR)

8. BETRIEBSANZEIGE. Blinkt, wenn das Gerat nicht bereit ist. Fehlende oder verlegte
Armaturen.

9. PROGRAMMSYMBOLE. Sie ermoglichen die Auswahl des gewtinschten Programms durch

Dricken der gleichen Tasten.

3.5 Ein- und Ausbau der Mischklingen-Komponente

WARNUNG! Vergewissern Sie sich, dass der Kiihlschrank vom Stromnetz getrennt ist, bevor

Sie die Mischfliigelkomponente ein- oder ausbauen.

Zum Installieren:
1. Halten Sie die Mischklingen-Komponente.

2. Richten Sie den Schaft des Bauteils mit dem Gehause an der Unterseite der Haupteinheit

aus.
3. Drucken Sie das Bauteil fest nach oben, bis Sie ein ,Klicken" horen, das anzeigt, dass es
eingerastet ist. (Abbildung 5).

Zurlickziehen:
1. Suchen Sie die Klingenentriegelungstaste an der Haupteinheit.
2. Drlcken Sie diese Taste.

3. Fassen Sie die Komponente des Mischblatts an und ziehen Sie sie vorsichtig nach unten,

um sie zu entfernen. (Abbildung 6).
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3.6 Einsetzen und Entfernen der Krug. Abb. 7

Zum Platzieren:

1. Setzen Sie die Gefrierkanne bei angehobener Haupteinheit in den Sockel ein, bis Sie ein
JKlick" horen.

2. Setzen Sie die Deckelkomponente auf den Becher und drehen Sie den Deckel nach links,
bis Sie ein weiteres Einrasten horen.

Zurlickziehen:

1. Nach Abschluss des Vorgangs drehen Sie die Becherdeckelkomponente nach links (gegen
den Uhrzeigersinn), um sie zu entriegeln und abzunehmen.

2. Drucken Sie die Entriegelungstaste zum Entfernen des Kruges (am Sockel) und nehmen
Sie den Krug heraus.

3.7 Anweisungen fiir den Gebrauch

1. Inbetriebnahme:

- Schliefzen Sie den Kiihlschrank an das Stromnetz an. Driicken Sie das Ein/Aus-Symbol,
um das Gerat einzuschalten.

- Wenn sich der Kiihlschrank in der Aufbewahrungsposition (komprimiert) befindet,
dricken Sie das Aufbewahrungs-Tastsymbol, um das Hauptgerat in die Betriebsposition
zu bringen.

- Der Kihlschrank ist fertig, wenn das Hauptgerat vollstandig angehoben ist.

2. Anbringen der Kanne und des Deckels:

- Stellen Sie sicher, dass Ihr Rezept zuvor mindestens 24 Stunden lang auf einer ebenen
Flache im Glas eingefroren wurde.

- Setzen Sie den Gefrierbehalter in den Boden des Kiihlschranks ein, richten Sie ihn
an den Flhrungen aus und schieben Sie ihn ganz hinein, bis Sie ein ,Klicken" der
Sicherheitsverriegelung horen.

- Setzen Sie den Becherdeckel auf den Krug (mit dem Offnungsknopf auf der rechten
Seite) und drehen Sie ihn im Uhrzeigersinn, bis er mit einem Klick einrastet und fest
verschlossen ist (Sie werden ein weiteres ,Klick" horen).

- Wichtig: Der Kiihlschrank funktioniert nicht, wenn die Kannen- und
Tassendeckelkomponente nicht korrekt positioniert und verriegelt ist. Die Leuchten im
Anzeigebereich blinken, wenn ein Platzierungsfehler vorliegt.

3. Programmauswahl:

Wahlen Sie die gewlinschte Zubereitungsart entsprechend der Markierung auf dem von lhnen
verwendeten Becher (SPOON IT oder DRINK IT).

Dricken Sie das gewiinschte Programmsymbol auf dem Display, bis die gewlinschte Funktion
aufleuchtet (siehe Abb. 8 flir die Zuordnung der Symbole):
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- DRINKIT Programme:
a) Milchshake

b) Slush
c) Gefrorenes Getrank
d) Frappe

- SPOON IT-Programme:
e) Eiscreme
f)  Rasiertes Eis

g) Sorbet
h) Gefrorener Joghurt
i) Gelato

i) Leichtes Speiseeis

4, Mengenauswahl (optional):

- StandardmatRig verarbeitet der Kithlschrank die gesamte Kanne (das FULL Touch-Symbol
blinkt).

- Wenn Sie nur die obere Halfte der Kanne bearbeiten mochten, driicken Sie das TOP Touch-
Symbol.

5. Beginn der Verarbeitung:

- Drucken Sie das START/STOP-Symbol, um zu starten.

- Die Haupteinheit mit der Mischklingenkomponente senkt sich in den Krug und beginnt, die
Mischung zu verarbeiten, wobei sie sich hebt und senkt.

- Wahrend des Vorgangs wird im Anzeigebereich angezeigt:

Verbleibende Zeit.

Das Symbol der ausgewahlten Funktion.

Die Kontrollleuchte zeigt an, ob gerade FULL oder TOP bearbeitet wird.

Das START/STOP-Symbol leuchtet weiterhin (Sie kdnnen es jederzeit driicken, um

den Vorgang zu stoppen).

O O O O

6. Ende der Verarbeitung und zusatzliche Optionen:

Wenn das Programm endet, zeigt die Zeitanzeige eine Null an. Zu diesem Zeitpunkt kénnen
Sie:

- Servieren: Wenn die Textur wie gewiinscht ist.

- RE-SPIN: Wenn eine cremigere Textur gewlinscht ist.

- MIX-IN: Wenn Sie feste Zutaten (Keksstiicke, Schokolade usw.) hinzufiigen mochten.

7. Speiseeisgewinnung:

- Zum Offnen driicken Sie den Entriegelungsknopf am Becher und drehen ihn gegen den
Uhrzeigersinn, um ihn zu entriegeln. Heben Sie den Deckel an.

- Um die Karaffe zu entfernen, driicken Sie die Entriegelungstaste fiir die
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Karaffenentnahme, die sich am Boden des Kiihlschranks befindet, und ziehen Sie die
Karaffe vorsichtig zu sich heran.

HINWEIS Um ein Nachtropfen zu vermeiden, entfernen Sie das Messerteil, nachdem Sie die
Kanne zur Reinigung abgenommen haben.

3.8 Beschreibung der Funktionen
Jede Funktion wurde mit spezifischen Zeiten und Geschwindigkeitssequenzen entwickelt, um
die ideale Textur flr jeden Prozess zu erreichen.

SPOON IT (Loffeltextur) Programme:

- Gelato-Funktion: 4 Minuten. Spezifische Geschwindigkeitsabfolge flir das perfekte Finish.

- Leichte Eiscreme-Funktion: 3 Minuten. Spezifische Geschwindigkeitsabfolge flr das
perfekte Finish.

- Eiscreme-Funktion: 2 Minuten. Spezifische Geschwindigkeitsabfolge fir das perfekte
Finish.

- Sorbet-Funktion: 5 Minuten. Spezifische Geschwindigkeitsabfolge flir das perfekte Finish.

- Funktion des gefrorenen Joghurts: 5 Minuten. Spezifische Geschwindigkeitsabfolge flr
das perfekte Finish.

- Shaved-Ice-Funktion: 4 Minuten. Spezifische Geschwindigkeitsabfolge fiir das perfekte
Finish.

DRINK IT (Trinkbare Textur) Programme:

- Slush-Funktion: 4 Minuten. Spezifische Geschwindigkeitsabfolge flir das perfekte Finish.

- Frappe-Funktion: 4 Minuten. Spezifische Geschwindigkeitsabfolge flr das perfekte Finish.

- Funktion Gefrorenes Getrank: 5 Minuten. Spezifische Geschwindigkeitsabfolge flr das
perfekte Finish.

- Milkshake-Funktion: 2 Minuten. Spezifische Geschwindigkeitsabfolge fir das perfekte
Finish.

HINWEIS: Die Zeit kann je nach Harte des Rezepts variieren.

Operative Funktionen:
- START/STOP-Symbol bertihren:

Startet das Zubereitungsprogramm oder die gewahlte Funktion.

Stoppt den Vorgang jederzeit, wenn er wahrend des Betriebs gedrlckt wird.
- Re-spin/Mix-in Touch-Symbol:

RE-SPIN: 2 Minuten. Fihren Sie einen weiteren Verarbeitungszyklus durch, um eine noch
glattere und cremigere Endtextur zu erhalten.

u6 GELATEC 2100



DEUTSCH

HINWEIS: Wenn Sie nur die Cremigkeit des Tops verbessern oder zu viel Flissigkeit vermeiden
mochten, driicken Sie das TOP Touch-Symbol, bevor Sie die RE-SPIN-Funktion starten.

MIX-IN: 2 Minuten. Fihrt einen Zyklus durch, um feste Zutaten (Toppings, gehackte Kekse,
Schokoladensplitter usw.) sanft in das verarbeitete Produkt zu mischen. Fligen Sie die
Zutaten hinzu, bevor Sie diese Funktion starten.

HINWEIS: Wenn Sie méchten, dass die hinzugefiigten Stiicke (z. B. Kekse) grofder und weniger
zerkleinert sind, driicken Sie das TOP Touch-Symbol, bevor Sie die MIX-IN-Funktion starten.

- TOP Touch-Symbol: Wahlen Sie diese Option, damit der Kiihlschrank nur die obere Halfte
des Inhalts der Kanne verarbeitet.

- Volles Touch-Symbol: Wahlen Sie diese Option (Standard), damit der Kiihlschrank den
gesamten Inhalt der Kanne von oben nach unten verarbeitet.

- Symbolfir Heben/Lagern berthren:
Ermoglicht die Umschaltung zwischen Betriebsstellung (angehoben) und Lagerstellung
(zusammengedrickt). Abb.9.
Dricken Sie diese Taste, um die Haupteinheit in die Arbeitsposition zu bringen.
Dricken Sie diese Taste, um das Hauptgerat in die Aufbewahrungsposition abzusenken
und so den vom Kuihlschrank eingenommenen Platz zu verringern.
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Rezepte
timall
Funktion Art der Zubereitung Zutaten Op @a e-
Gefrierzeit
1. Die Zutaten mit einem Mixer
oder in einem Plrierstab cremig 450 g Erdbeere,
purieren. 2 Teeloffel
Sorbet-Funktion | 2. Die Mischung in ein Glas flllen | Kristallzucker, 24 Stunden
und 24 Stunden lang einfrieren. Saft von einer halben
3. Wahlen Sie die Sorbet- Zitrone
Funktion.
1. Eigelb, Sirup und Zucker
mit einem Schneebesen gut
vermischen.
4 Eigelbe,
2. Dann die Mischung, die 1Te|§f<'jffeelSiru (oder
Milch und den Mandelextrakt ) P
. B . Honig),
dazugeben und weiterrtihren, bis i
alles gut vermischt ist > Teeloffel Doppelrahm,
Gelato-Funktion ) & ) S 1 Teeloffel 24 Stunden
3. Die Mischung in einem Topf
) . Mandelextrakt,
im Wasserbad unter Rihren auf )
. 1/3 Vollmilch,
etwa 82¢ erhitzen. efrorene Friichte oder
4. Giefden Sie die Mischung direkt ﬁirschen
in den Krug. Obst hinzufligen und
24 Stunden lang einfrieren.
5. Wahlen Sie die Gelato Funktion.
1. Wasser und Margarita-
Mischung in einem Behalter
mischen.
Funkti 2. Die Misch inei fu 2 W
unktion Die Mischung in ein Glas fullen, 66 ml Wasser, 24 Stunden

Gefriergetrank

abdecken und 24 Stunden lang
einfrieren.

3. Wahlen Sie die Funktion
Gefrorenes Getrank.

266 mL Margarita-Mix
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Funktion

Art der Zubereitung

Zutaten

Optimale
Gefrierzeit

Slush Funktion

1. Geben Sie die Mangostuicke in
den Krug und fligen Sie dann den
Mangosaft bis zur Linie FREEZE
FILL hinzu.

2. Die Zutaten gut mischen.
Abgedeckt 24 Stunden lang
einfrieren.

3.30% zusatzlichen Mangosaft
hinzufiigen

4. Wahlen Sie das SLUSH
Programm.

140 g Mangowdrfel,
Mangosaft

24 Stunden

Eiscreme-
Funktion

1. Eigelb, Sirup und Zucker in einer
Schissel mit einem Schneebesen
verrUhren. Die Schlagsahne, die
Vollmilch und den Mandelextrakt
unterheben. Achten Sie darauf,
dass alle Zutaten integriert sind.
2. Die Mischung in einem Topf

im Wasserbad unter Rihren auf
etwa 82° erhitzen.

3. Die Apfelspalten hinzufigen
und 24 Stunden lang einfrieren.
4. \Wahlen Sie das Programm
Eiscreme.

3 grofie Eigelbe,

70 g Streuzucker,
120 ml Schlagsahne
230 mlVollmilch
80 gr Apfel

24 Stunden

Funktion
Gefriergetranke

1. Gief3en Sie das
Erfrischungsgetrank bis zur Linie
FREEZE FILL in den Krug und
frieren Sie es 24 Stunden lang ein.
2.Vor der Verarbeitung 20% Soda
hinzuflgen.

3. Wahlen Sie das Programm
Gefriergetrank.

560 mL des
gewlinschten
Erfrischungsgetranks

24 Stunden
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Optimale

Funktion Art der Zubereitung Zutaten . )
Gefrierzeit

1. 350 mlJoghurt, 70 ml
Schlagsahne und 140 ml
Kondensmilch dazugeben und mit
Funktion des einem Schneebesen verrihren. 350 g Joghurt,
gefrorenen 2. 24 Stunden lang einfrieren 70 ml Schlagsahne, 24 Stunden
Joghurts 3. Wahlen Sie die Funktion 40 ml Kondensmilch
FROZEN YOGHOURT und fuhren
Sie ggf. einen RE-SPIN durch, um
eine weichere Textur zu erhalten.

Hinweis: Weitere Rezepte finden Sie auf dem QR-Code an der Maschine oder auf der Cecotec-
Website.

4. REINIGUNG UND WARTUNG

- Denken Sie daran, die Eismaschine nach dem Gebrauch zu reinigen und zu warten:

- Trennen Sie das Gerat vor der Reinigung unbedingt vom Stromnetz.

- FUrdie Reinigung darf nur ein feuchtes Tuch verwendet werden. Achten Sie darauf, das
Gerat nicht ins Wasser oder unter fliefdendes Wasser zu stellen.

- Sowohl die Mixmesser-Komponente als auch der Krug sind spilmaschinenfest.

- Reinigen Sie die Klinge: Nehmen Sie das Messermodul mit der Abdeckung aus dem Gerat
und reinigen Sie die Baugruppe.

- Reinigung der Maschine: Verwenden Sie bei taglichem Gebrauch ein weiches Tuch, um die
Oberflache des Gerats zu reinigen. Es wird nicht empfohlen, chemische Reinigungsmittel
oder eine Spulmaschine fir die Reinigung zu verwenden.

- Wartung: Nach jedem Gebrauch muss eine ordnungsgemaf3e Reinigung durchgefiihrt
werden.

5. PROBLEMBEHEBUNG

Bei diesem Produkt werden verschiedene Arten von Fehlern durch Anzeigen auf dem
Bedienfeld und rote LED-Leuchten angezeigt. Es gibt zwei Arten von Storungsmeldungen:
Pop-up und langsames Blinken.
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Signal

Beschreibung

Zu treffende Mafdnahmen

Zahl blinken.

Die Funktionssymbole
leuchten und die zentrale
kreisformige Linie und die

Zubehdrpositionsdetektoren
erkennen das Element nicht
oder es ist Uberhitzt und
braucht Zeit zum Abkuhlen.

Prifen Sie, ob der Schaft, die Kanne
und der Deckel richtig verankert sind.
Wenn er in Betrieb war, warten Sie 8
Minuten, bis er abgekuhlt ist.

eingeschaltet.

Die Beleuchtung der
Schalttafel wird mit
dem Speicherschlissel

Uberschiissige Inhaltsstoffe
fihren zu einer Uberlastung
des Motors und einem
automatischen Neustart

Flgen Sie die Zutaten gemaf3 den
Anweisungen hinzu, oder warten
Sie den Neustart ab und arbeiten Sie
erneut.

blinkt

Die Betriebsanzeige

Schaltungskomponenten
mUssen gewartet werden

Schliefien Sie das Gerat erneut

an, um zu prifen, ob es normal
funktioniert, oder schicken Sie es zur
Reparatur an den Kundendienst.

Definition des LED-Blinkmodus
Blinkender Modus: Die LED-Leuchte auf dem Bedienfeld blinkt einmal alle 0,5 Sekunden, mit
einem Intervall von 1 Sekunde.
Langsam blinkender Modus: Die LED-Leuchte auf dem Bedienfeld blinkt einmal alle 2

Sekunden.

Anzeigen

Erklarung

Vorgeschlagene Gegenmafdnahmen

LED-Leuchte
blinkt zweimal

Das System erfordert
einen Neustart zur
Selbstliberprifung.

Schalten Sie das Gerat nach einem Stromausfall
wieder ein, oder schicken Sie es zur Reparatur
an den Kundendienst.

LED-Leuchte
blinkt dreimal

Zu viele Inhaltsstoffe
fiihren zur Uberlastung des
Motors

Flgen Sie die Zutaten gemaf3 den Anweisungen
hinzu oder senden Sie das Gerat zur Reparatur
an den Kundendienst.

LED-Licht blinkt
4 Mal

Schaltungskomponenten
mussen gewartet werden

Schlief3en Sie das Gerat erneut an, um zu
prufen, ob es normal funktioniert, oder schicken
Sie es zur Reparatur an den Kundendienst.

LED-Licht blinkt
5 Mal

Anormaler Stromverbrauch
im Standby-Modus
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Anzeigen Erklarung Vorgeschlagene Gegenmafdnahmen
LED-Leuchte Die Eingangsspannung Prifen Sie, ob die Stromversorgung normal ist,
blinkt zweimal ist hdher als die normale oder schicken Sie das Gerat zur Wartung an den
langsam Spannung Kundendienst.

Die Eingangsspannung ist
niedriger als die normale
Spannung

LED-Licht blinkt
langsam 3 Mal

Flgen Sie die Zutaten gemaf3 den Anweisungen
hinzu oder senden Sie das Gerat zur Reparatur
an den Kundendienst.

LED-Licht blinkt Zu viele Zutaten, die
langsam 4 Mal Betriebszeit wird knapp

Schlief3en Sie das Gerat erneut an, um zu
prifen, ob es normal funktioniert, oder schicken
Sie es zur Reparatur an den Kundendienst.

LED-Licht blinkt Der Motor ist blockiert und
langsam 5 Mal verklemmt

6. COPYRIGHT

Die geistigen Eigentumsrechte an den Texten in dieser Bedienungsleitung liegen bei CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Alle Rechte vorbehalten. Der Inhalt dieser Veroffentlichung darf ohne
vorherige Genehmigung von CECOTEC INNOVACIONES, S.L. weder ganz noch teilweise
vervielfaltigt, in einem Wiederherstellungssystem gespeichert, Ubertragen oder verbreitet
werden (elektronisch, mechanisch, Fotokopie, Aufzeichnung oder dhnliches).

7. VEREINFACHTE EU-KONFORMITATSERKLARUNG

grundlegenden Anforderungen und anderen relevanten Bestimmungen der in

der Europaischen Union geltenden Vorschriften Ubereinstimmt. Dieses Produkt

wurde unter Einhaltung der erforderlichen Sicherheits- und Qualitatsstandards
entwickelt, hergestellt und geprtft. Der vollstandige Text der EU-Konformitatserklarung ist
auf folgender Website zu finden: https://storececotec.de/de/information/declaration-of-
conformity

c € Cecotec Innovaciones erklart hiermit, dass dieses Produkt mit den
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1. PARTI E COMPONENTI

Figura 1:

Unita principale

Area divisualizzazione

Pulsante di rilascio della lama

Pulsante di apertura della tazza
Componente della lama di miscelazione
Caraffa

Pulsante di sblocco per la rimozione della caraffa
Cavo di alimentazione

. Piediniin gomma

10. Componente del coperchio della tazza
11. Indicatore di errore

© e NOU AW R

Pannello di controllo

Fig. 2

Icona touch di accensione
Icona touch storage

Area di visualizzazione
Icona touch RE-SPIN/MIX-IN
Icona touch START/STOP
Icona touch TOP

Icona touch FULL

Indicatore luminoso

O NV ®WDNR

NOTA:
| grafici di questo manuale sono rappresentazioni schematiche e potrebbero non
corrispondere esattamente al prodotto.

2. PRIMA DI USARE

L'apparecchio e confezionato in un imballaggio progettato per proteggerlo durante il
trasporto. Estrarre il dispositivo dalla scatola e rimuovere tutto il materiale di imballaggio.

E possibile conservare la scatola originale e gli altri imballaggi in un luogo sicuro per evitare
di danneggiare il dispositivo in caso di trasporto futuro. Se desiderate smaltire l'imballaggio
originale, assicuratevi di riciclare correttamente tutti gli articoli.

Assicurarsi che tutte le parti e i componenti siano inclusi e in buone condizioni. Se uno di essi
manca o non & in buone condizioni, contattare immediatamente il servizio tecnico ufficiale di
Cecotec.
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Contenuto della scatola

Macchina per il gelato
3 cafarre

Manuale diistruzioni
Cucchiaio.

Non rimuovere il numero di serie del prodotto, al fine di mantenere una corretta
tracciabilita dell'apparecchiatura in caso di richiesta di assistenza.

3. FUNCIONAMIENTO

3.1 Prima del primo utilizzo

1.

Pre-pulizia della pala mescolatrice e della caraffa: Utilizzare acqua tiepida per pulire il
gruppo lama di miscelazione e la caraffa.

Scegliere gli ingredienti in anticipo e metterli in un bicchiere per il congelamento:
Selezionare gli ingredienti appropriati in base alle ricette e alle preferenze di gusto
personali, da utilizzare nel becher di miscelazione per la preparazione. Dopo la
preparazione, mettere la coppa di miscelazione nel congelatore per farla congelare. Il
tempo di congelamento deve essere di almeno 24 ore (temperatura consigliata -18°C).
Posizionare la gelatiera su una superficie stabile e piana.

3.2 Avvertenze e consigli generali

54

Quando il dispositivo e collegato all'alimentazione, l'icona dell'alimentazione sulla
macchina si accende.

Questa macchina ha due posizioni:

Archiviazione: la macchina viene compressa per occupare meno spazio.
Funzionamento: la macchina viene sollevata per avviare il processo di preparazione.

Se il componente della pala mescolatrice, della brocca o del coperchio della tazza non &
installato e chiuso correttamente, la spia e il numero nell'area del display lampeggiano.
ILfrigorifero non funzionera finché non sara posizionato correttamente. Una volta
installate, le luci smetteranno di lampeggiare.

Non e un frullatore!

NON trattare blocchi di ghiaccio solido o cubetti di ghiaccio da soli.

NON preparare ricette direttamente con ingredienti duri e sfusi, come la frutta congelata.
La frutta deve essere prima schiacciata per rilasciare il suo succo o mescolata con altri
ingredienti prima di congelare la miscela nel barattolo.

Assicurarsi che la caraffa si trovi su una superficie piana durante il congelamento. La
superficie della miscela congelata deve essere piatta e parallela alla base della caraffa.
Per ottenere risultati ottimali, congelare la miscela nel barattolo per almeno 24 ore a una
temperatura di -18°C o inferiore.
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ILtempo indicato sul display e indicativo e puo variare a seconda della durezza della
miscela congelata.

Se il risultato & troppo liquido, si pud conservare la caraffa (con il suo coperchio) nel
congelatore per un po' di tempo fino a raggiungere la consistenza desiderata.

Se il risultato é friabile o non abbastanza cremoso, utilizzare la funzione RE-SPIN
(attivata con licona a sfioramento RE-SPIN/MIX-IN) per rielaborare e migliorare la
consistenza.

La proporzione di grassi e ingredienti nella ricetta influisce in modo significativo sulla
consistenza finale. Una quantita eccessiva di grassi puo dare un risultato piu liquido; una
quantita insufficiente di grassi pud dare una consistenza meno cremosa o piu gelata.

€ normale che la ciotola si graffi leggermente a causa delbuso regolare, quindi evitate di
preparare ricette e di introdurre accessori metallici per la preparazione. Non pulire con
panni abrasivi.

E normale che binterno della caraffa presenti lievi segni o graffi con buso regolare.

Per ridurre al minimo i graffi, evitare di usare utensili metallici per preparare o servire la
miscela direttamente dalla caraffa.

Non utilizzare spugne o panni abrasivi per pulire la caraffa.

3.3 Preparazione di ricette e utilizzo della caraffa
La caraffa contiene indicazioni specifiche che vi guideranno nella preparazione di due diversi
tipi di ricette, a seconda della consistenza desiderata:

SPOON IT (Texture a cucchiaio)

Questa modalita e adatta alla preparazione di gelati, sorbetti e altre ricette dalla
consistenza densa, pensate per essere mangiate con un cucchiaio.

Prima del congelamento: Versare la miscela di base nella caraffa fino alla linea
contrassegnata con MAX FILL. Non superare questa linea. Fig. 3

Congelare la brocca con il composto per il tempo consigliato.

DRINK IT (texture bevibile)

Questa modalita e ideale per creare frullati, smoothie e altre bevande fredde da bere
direttamente o con la cannuccia.

Prima del congelamento: Versare la miscela di base nella brocca solo fino alla linea
specifica contrassegnata dalla scritta FREEZE FILL, lasciando una parte del volume libera
per aggiungere una parte di liquido prima di lavorare la brocca congelata.

Dopo il congelamento e poco prima della lavorazione: Aggiungere un liquido (come latte,
succo di frutta, ecc.) fino a una delle linee di percentuale (%). Questi segni (con 3 livelli di
percentuale) vi aiuteranno a raggiungere la consistenza desiderata per la vostra bevanda.
Fig. 4
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NOTA:

Se lo desiderate, potete congelare al di sopra della linea FREEZE MAX, che ¢ indicativa ma non
limitativa.

Non superare mai la linea di riempimento MAX.

3.4 Pannello di controllo

Le funzioni delle icone touch sono descritte di seguito. Fig. 2

1. ON.Accendere la macchina.

2. CONSERVAZIONE. Per la conservazione, lasciare il frigorifero in posizione compressa, in
quanto occupa meno spazio. Deve essere premuto anche per sollevare il mandrino in
posizione di lavoro.

3. DISPLAY DELL'ORA. Indica il tempo rimanente per completare il processo.

RI-SPIN/MIX-IN. Al secondo passaggio, per ottenere una consistenza pit cremosa,

aggiungere guarnizioni o ingredienti come i biscotti.

AVVIO/ARRESTO. Avvio o arresto del processo

TOP (meta superiore del vaso)

FULL (vaso pieno)

SPIA LUMINOSA. Lampeggia quando la macchina non & pronta. Raccordi mancanti o fuori

posto.

9. ICONE DEL PROGRAMMA. Permettono di selezionare il programma desiderato premendo
gli stessi tasti.

&

© N o n

3.5 Installazione e rimozione del componente della lama di miscelazione
ATTENZIONE! Assicurarsi che il frigorifero sia scollegato dall'alimentazione elettrica prima di
installare o rimuovere il componente lama di miscelazione.

Per installare:

1. Tenere il componente della lama di miscelazione.

2. Allineare l'albero del componente con il suo alloggiamento nella parte inferiore dell'unita
principale.

3. Spingere con forza il componente verso l'alto fino a quando non si sente un “clic”, che
indica che & stato bloccato in posizione. (Vedere Figura 5).

Per ritirarsi:

1. Individuare il pulsante di sblocco della lama sull'unita principale.

2. Premere questo pulsante.

3. Afferrare il componente della lama di miscelazione e tirarlo delicatamente verso il basso
per rimuoverlo. (Vedere Figura 6).
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3.6 Inserimento e rimozione della caraffa. Fig. 7

Da collocare:

1. Con lunita principale sollevata, inserire la brocca gelata nella base fino a sentire un “clic”.

2. Posizionare il componente del coperchio della tazza sulla tazza e ruotare il coperchio
verso sinistra finché non si sente un altro “clic” di bloccaggio.

Per ritirarsi:

1. Altermine del processo, ruotare il componente del coperchio della tazza verso sinistra (in
senso antiorario) per sbloccarlo e rimuoverlo.

2. Premere il pulsante di rimozione della brocca (sulla base) e rimuovere la brocca.

3.7 Istruzioni per l'uso

1. Implementazione:

- Collegare il frigorifero alla rete elettrica. Premere l'icona di accensione per accendere la
macchina.

- Seilfrigorifero & in posizione di conservazione (compressa), premere l'icona a
sfioramento della conservazione per sollevare ['unita principale in posizione di
funzionamento.

- Ilfrigorifero & pronto quando l'unita principale & completamente sollevata.

2. Montaggio della brocca e del coperchio:

- Assicurarsi che la ricetta sia stata precedentemente congelata nel barattolo per almeno
24 ore su una superficie piana.

- Inserire il Frozen Jar nella base del frigorifero, allineandolo alle guide, e spingerlo fino in
fondo finché non si sente uno “scatto” della chiusura di sicurezza.

- Posizionare il componente del coperchio della tazza sulla brocca (con la manopola di

apertura a destra) e ruotarlo in senso orario finché non scatta in posizione e si chiude

saldamente (si sentira un altro “clic").

Importante: Il frigorifero non funziona se la brocca e il componente del coperchio

della tazza non sono posizionati e bloccati correttamente. Le spie nell'area del display

lampeggiano in caso di errore di posizionamento.

3. Selezione programma:
Scegliere il tipo di preparazione desiderato in base alle indicazioni riportate sulla brocca
utilizzata (SPOON IT o DRINK IT).
Premere l'icona del programma desiderato sul display finché non si accende la funzione
specifica che si desidera utilizzare (vedere la Fig. 8 per la corrispondenza delle icone):
- Programmi DRINK IT:

a) Milkshake

b) Slush
c¢) Frozendrink
d) Frappé
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Programmi SPOON IT:
e) Icecream
f)  Shavedice

g) Sorbet
h)  Frozenyoghourt
i) Gelato

j)  Lightice cream

Selezione della quantita (opzionale):

Per impostazione predefinita, il frigorifero elabora l'intera caraffa (l'icona FULL Touch
lampeggia).

Se si desidera elaborare solo la meta superiore della caraffa, premere licona a
sfioramento TOP.

Inizio elaborazione:
Premere l'icona touch START/STOP per iniziare.
L'unita principale con il componente lama di miscelazione scende nella brocca e inizia a
lavorare la miscela, salendo e scendendo.
Durante il processo, l'area del display mostrera la dicitura “Non e possibile™:
Tempo rimanente.

o  licona della funzione selezionata.
o Laspialuminosa indica se & in corso l'elaborazione di FULL o TOP.
o  Licona a sfioramento START/STOP rimane illuminata (& possibile premerla per

interrompere il processo in qualsiasi momento).

6. Fine dell’elaborazione e opzioni aggiuntive:
Quando il programma termina, il display del tempo mostra uno zero. A questo punto, e
possibile:

Servire: Se la consistenza e quella desiderata.
RE-SPIN: Se si desidera una consistenza pill cremosa.
MIX-IN: Se si desidera aggiungere ingredienti solidi (pezzi di biscotto, cioccolato, ecc.).

Estrazione del gelato:

Per aprire, premere il pulsante di rilascio sulla coppa e ruotarlo in senso antiorario per
sbloccarlo. Sollevare il coperchio.

Per rimuovere la caraffa, premere il pulsante di rimozione della caraffa situato sulla base
del frigorifero e tirare delicatamente la caraffa verso di sé.

NOTA Per evitare sgocciolamenti, rimuovere il componente della lama dopo aver tolto la
caraffa per la pulizia.
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3.8 Descrizione delle funzioni
Ogni funzione e stata progettata con tempi e sequenze di velocita specifiche per ottenere la
consistenza ideale per ogni processo.

Programmi SPOON IT (texture cucchiaio):

- Funzione Gelato: 4 minuti. Sequenza di velocita specifica per una finitura perfetta.

- Funzione Light Ice Cream: 3 minuti. Sequenza di velocita specifica per una finitura
perfetta.

- Funzione Ice Cream: 2 minuti. Sequenza di velocita specifica per una finitura perfetta.

- Funzione Sorbet: 5 minuti. Sequenza di velocita specifica per una finitura perfetta.

- Funzione Frozen Yoghourt: 5 minuti. Sequenza di velocita specifica per una finitura
perfetta.

- Funzione Shaved Ice: 4 minuti. Sequenza di velocita specifica per una finitura perfetta.

Programmi DRINK IT (Texture bevibile):

- Funzione Slush: 4 minuti. Sequenza di velocita specifica per una finitura perfetta.

- Funzione Frappe: 4 minuti. Sequenza di velocita specifica per una finitura perfetta.

- Funzione Frozen Drink: 5 minuti. Sequenza di velocita specifica per una finitura perfetta.
- Funzione Milkshake: 2 minuti. Sequenza di velocita specifica per una finitura perfetta.

NOTA: ILtempo puo variare a seconda della durezza della ricetta.

Funzioni operative:
- lcona touch START/STOP:

Awvia il programma di preparazione o la funzione selezionata.

Arresta il processo in qualsiasi momento se premuto durante il funzionamento.
- lcona touch Re-spin/Mix-in:

RE-SPIN: 2 minuti. Eseguire un ulteriore ciclo di lavorazione per ottenere una consistenza
finale ancora pil liscia e cremosa.

NOTA: Se si desidera solo migliorare la cremosita del top o evitare un eccesso di liquido,
premere l'icona a sfioramento TOP prima di avviare la funzione RE-SPIN.

MIX-IN: 2 minuti. Esegue un ciclo progettato per mescolare delicatamente gli ingredienti
solidi (guarnizioni, biscotti tritati, gocce di cioccolato, ecc.) nel prodotto lavorato. Aggiungere

gli ingredienti prima di avviare questa funzione.

NOTA: Se si desidera che i pezzi aggiunti (come i biscotti) siano piti grandi e meno frantumati,
premere l'icona a sfioramento TOP prima di avviare la funzione MIX-IN.
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- lcona touch Top: Selezionare questa opzione per far si che il frigorifero elabori solo la
meta superiore del contenuto della caraffa.
- lcona touch Full: Selezionare questa opzione (predefinita) per far si che il frigorifero
elabori l'intero contenuto della caraffa, dall'alto verso il basso.
- lcona touch Lift/Storage:
Consente di passare dalla posizione di funzionamento (sollevata) alla posizione di
stoccaggio (compressa). Fig 9
Premere per sollevare l'unita principale in posizione di lavoro.
Premere per abbassare l'unita principale in posizione di stoccaggio, riducendo lo spazio
occupato dal frigorifero.

Ricette
Tempo di
Funzione Metodo di preparazione Ingredienti congelamento
ottimale
1. Frullare gli ingredienti con un mixer 450 g difragole,
oin un frullatore fino a ottenere una 2 cucchiaini
Funzione consistenza cremosa. di zucchero 24 ore
Sorbet 2.Versare il composto nella caraffa e semolato,
congelare per 24 ore. succo di mezzo
3. Selezionare la funzione Sorbet. limone
1. Utilizzare una frusta per mescolare -
) , 4 tuorli d'uovo,
correttamente il tuorlo d'uovo, lo L
) 1 cucchiaino
sciroppo e lo zucchero. di sciroppo (0
2. Versare quindi il composto, il latte miele) PP
e l'estratto di mandorle e continuare .
) . 5 cucchiaini di
fino a quando non si & completamente )
) panna doppia,
Funzione amalgamato. .
) ) ) 1 cucchiaino 24 ore
Celato 3. Riscaldare il composto a bagnomaria ) .
. ] di estratto di
in una casseruola a circa 82°
mandorle,

mescolando.

4. Versare il composto direttamente nella
brocca. Aggiungere la frutta e congelare
per 24 ore.

5. Selezionare la funzione Gelato.

1/3 ditazza di
latte intero,
frutta o ciliegie
congelate
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Tempo di
Funzione Metodo di preparazione Ingredienti congelamento
ottimale
1. Mescolare acqua e miscela di
) margarita in un contenitore. 266 mL di acqua,
Funzione . .
2.Versare il composto nel barattolo, 266 mL di
Frozen ) ) ) 24 ore
) coprire e congelare per 24 ore. miscela di
Drink ) ) .
3. Selezionare la funzione Bevanda margarita
ghiacciata.
1. Mettere i pezzi di mango nella caraffa
e aggiungere il succo di mango fino alla
Li diri i to FREEZE FILL.
. inea di riempimen o” - FIU . 140 g di cubetti
Funzione 2. Mescolare bene gli ingredienti. Coprire :
di mango, 24 ore
Slush e congelare per 24 ore. cucco di maneo
3. Aggiungere il 30% di succo di mango &
in piu
4. Selezionare il programma SLUSH.
1. Mescolare con una frusta i tuorli
d'uovo, lo sciroppo e lo zucchero in una 3 tuorli d'uovo
ciotola. Versare la panna da montare, grandi,
il latte intero e l'estratto di mandorle. 70 g di zucchero
Assicurarsi che tutti gli ingredienti siano | semolato,
Funzione integrati. 120 mL di panna
) . ) 24 ore
Ice Cream 2. Riscaldare il composto a bagnomaria montata
in una casseruola a circa 82° 230 mL di latte
mescolando. intero
3. Aggiungere gli spicchi di mela e 80 gr Mela
congelare per 24 ore.
4. Selezionare il programma Gelato.
1. Versare la bevanda analcolica nella
ffa fi i iri i
. caraffa fino alla linea di riempimento 560 mL della
Funzione FREEZE FILL e congelare per 24 ore. bevanda
Frozen 2. Prima della lavorazione aggiungere il ) 24 ore
) . analcolica
Drinks 20% di soda. )
desiderata

3. Selezionare il programma Frozen
Drink.
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Tempo di
Funzione Metodo di preparazione Ingredienti congelamento
ottimale
1. Versare e mescolare con una frusta
350 mldiyogurt, 70 mldi panna da 350 mLdi
) montare e 140 ml di latte condensato. yogurt,
Funzione )
Frozen 2. Congelare per 24 ore 70 mLdi panna 24 ore
Voghourt 3. Selezionare la funzione FROZEN da montare,
YOGHOURT, se necessario eseguire un 40 mL di latte
RE-SPIN per ottenere una consistenza condensato
pitt morbida.

NOTA: £ possibile trovare ulteriori ricette sul QR posto sulla macchina o sul sito web di
Cecotec.

4. PULIZIA E MANUTENZIONE

- Dopo aver utilizzato la macchina per gelati, ricordarsi di pulire e manutenere
l'attrezzatura:

- Prima di procedere alla pulizia, scollegare l'apparecchio dalla rete elettrica.

- Perla pulizia si pud utilizzare solo un panno umido. Fare attenzione a non mettere la
macchina in acqua o sotto l'acqua corrente.

- Siailcomponente della lama di miscelazione che la brocca sono lavabili in lavastoviglie.

- Pulire la lama: Rimuovere il modulo lama con il coperchio dalla macchina, quindi pulire il
gruppo.

- Pulizia della macchina: Nell'uso quotidiano, utilizzare un panno morbido per pulire la
superficie della macchina. Non si consiglia di utilizzare detergenti chimici o lavastoviglie
per la pulizia.

- Manutenzione: Dopo ogni utilizzo & necessario eseguire una pulizia adeguata.

5. RISOLUZIONE DEI PROBLEMI

Questo prodotto utilizza indicazioni sul pannello e luci LED rosse per segnalare diversi tipi di
guasti. Le indicazioni di guasto si dividono in due modalita: a comparsa e a lampeggio lento.
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Segnale Descrizione Azioni da intraprendere
. L | rilevatori di posizione Controllare che l'asse, la caraffa
Le icone delle funzioni . ) ) o )
: ) ) accessori non rilevano e il coperchio siano ancorati
sono illuminate e la linea A . .
, ) l'elemento oppure si e correttamente. Se era in
circolare centrale e il . ) . A )
) surriscaldato e ha bisogno | funzione, attendere 8 minuti per il
numero lampeggiano. ) .
di tempo per raffreddarsi. | raffreddamento.
. . Ingredienti eccessivi Aggiungere gli ingredienti in modo
Le luci del pannello si & ) ) SEILNEEre g1ing ) o
) causano il sovraccarico corretto secondo le istruzioni, oppure
accendono con la chiave . o o )
. ) ) del motore eil suo riavvio | attendere il riavvio e operare di
di memorizzazione. .
automatico nuovo.
o ) , L Ricollegare la spina per confermare
La spia di alimentazione | componenti del circuito e .
) . . la normalita o inviare al servizio di
del pannello lampeggia richiedono manutenzione . ) i
assistenza per la riparazione.

Definizione della modalita di lampeggiamento dei LED
Modalita lampeggiante: La spia LED sul pannello lampeggia una volta ogni 0,5 secondi, con

un intervallo di 1 secondo.

Modalita di lampeggio lento: La spia LED sul pannello lampeggia una volta ogni 2 secondi.

Piano del Spiegazione Contromisure suggerite
iegazi isure su i
Consiglio Pieg &8
La spia LED ) . Dopo un'interruzione di corrente, riaccendere
. Il sistema richiede un o o ;
lampeggia due ) ) , - o inviare al servizio di assistenza per la
riavvio per l'autoverifica. | . )
volte riparazione.
La spia LED Ingredienti eccessivi Aggiungere gli ingredienti correttamente
lampeggia tre portano al sovraccarico | secondo le istruzioni o inviare al servizio di
volte del motore assistenza per la riparazione.
La luce LED | componenti del Ricollegare la spina per confermare la
lampeggia 4 circuito richiedono normalita o inviare al servizio di assistenza per
volte manutenzione la riparazione.
La luce LED )
) Consumo anomalo di
lampeggia 5 o
energia in standby
volte
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lentamente due
volte

superiore alla tensione
normale

Piano del Spiegazione Contromisure suggerite
Consiglio Pieg &8
L ia LED
aspia ) La tensione diingresso e | Controllare se l'alimentazione & normale
lampeggia

o inviare al servizio di assistenza per la
manutenzione.

La luce LED
lampeggia
lentamente per
3volte

La tensione di ingresso
e inferiore alla tensione
normale

La luce LED
lampeggia
lentamente 4
volte

Troppi ingredienti, il
tempo di funzionamento
sta per scadere

Aggiungere gli ingredienti correttamente
secondo le istruzioni o inviare al servizio di
assistenza per la riparazione.

La luce LED
lampeggia
lentamente per
5volte

Il motore e bloccato e
inceppato

Ricollegare la spina per confermare la
normalita o inviare al servizio di assistenza per
la riparazione.

6. COPYRIGHT

| diritti di proprieta intellettuale dei testi contenuti in questo manuale appartengono a
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Tutti i diritti sono riservati. Il contenuto di questa pubblicazione
non puo essere riprodotto, in tutto o in parte, immagazzinato in un sistema di recupero,
trasmesso o distribuito con qualsiasi mezzo (elettronico, meccanico, fotocopia, registrazione
o simili) senza la previa autorizzazione di CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DICHIARAZIONE DI CONFORMITA UE SEMPLIFICATA

essenziali e alle altre disposizioni pertinenti delle normative applicabili

c € Cecotec Innovations dichiara che questo prodotto & conforme ai requisiti

nell'Unione Europea. Questo prodotto e stato progettato, fabbricato e testato per
soddisfare gli standard di sicurezza e qualita richiesti. Il testo completo della Dichiarazione
di conformita UE e disponibile al seguente indirizzo web: https://storececotec.it/it/
information/declaration-of-conformity
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1. PECAS E COMPONENTES

Figura 1:

Unidade principal

Janela de visualizacdo

Botao de libertacao da l@mina
Botdo de abertura da tampa
Componente da lamina misturadora
Jarro

Botao de desbloqueio para retirar o jarro
Cabo de alimentacao

. Pésdegoma

10. Componente da tampa do copo

11. Indicador de erros

© e NOU AW R

Painel de controlo

Fig. 2

icone tatil Ligar/Desligar
fcone tatil de armazenamento
Janela de visualizacao

icone tatil RE-SPIN/MIX-IN
icone tatil START/STOP

icone tatil do timer

icone de toque COMPLETO
Indicador luminoso

O NV ®WDNR

NOTA:
Os gréficos deste manual sdo representaces esquematicas e podem nao corresponder
exatamente ao produto.

2. ANTES DE USAR

Este aparelho é embalado numa embalagem concebida para o proteger durante o transporte.
Retire o aparelho da sua caixa e remova todo o material de embalagem. Pode manter a caixa
original e outras embalagens num local seguro para evitar danos no aparelho, caso necessite
de o transportar no futuro. Se desejar descartar a embalagem original, certifique-se de
reciclar todos os itens corretamente.

Certifiqgue-se de que todas as pecas e componentes estejam incluidos e em bom estado. Se
algum deles faltar ou nao estiver em boas condicdes, contacte imediatamente o Servico de
Assisténcia Técnica da Cecotec.
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Contetido da caixa

- Maquina de fazer gelados
- 3frascos

- Manual de instrucdes

- Concha

- Nao retire o nimero de série do produto, para manter uma rastreabilidade correta do seu
equipamento em caso de necessidade de assisténcia.

3. FUNCIONAMENTO

Antes da primeira utilizacdo:

1. Pré-limpeza da ldmina de agitacdo e do jarro: Limpar com dgua morna o conjunto das
l@minas misturadoras e o jarro.

2. Escolha os ingredientes com antecedéncia e coloque-os num copo misturador para
congelar: Selecionar os ingredientes adequados, de acordo com as receitas e as
preferéncias pessoais de gosto, utilizados no copo de mistura para a preparacao. Apés
a preparacao, colocar o copo misturador no congelador para congelar. O tempo de
congelacdo deve ser de pelo menos 24 horas (temperatura recomendada -18°C).

3. Cologue a maquina de gelados numa superficie estavel e nivelada.

Adverténcias e dicas gerais:

- Quando o aparelho esta ligado a alimentacdo eléctrica, o icone de alimentacdo no
aparelho acende-se.

- Esta maquina tem duas posicdes:

Armazenamento: a maquina é comprimida para ocupar menos espaco.
Funcionamento: a méquina é levantada para iniciar o processo de preparacdo.

- Se ocomponente da lé@mina misturadora, o componente do jarro ou da tampa do copo
ndo estiver corretamente instalado e fechado, a luz indicadora e o nimero na area de
visualizacdo piscarao. O frigorifico ndo funcionara até que tudo esteja corretamente
posicionado. Uma vez instalado, as luzes deixardo de piscar.

- NAO é um misturador!

NAO processar blocos de gelo sélidos ou cubos de gelo isoladamente.

NAO preparar receitas diretamente com ingredientes duros e soltos, como fruta
congelada.

Afruta deve ser primeiro esmagada para libertar o seu sumo ou misturada com outros
ingredientes antes de congelar a mistura no frasco.

- Certifigue-se de que o jarro esta numa superficie plana durante o congelamento. A
superficie da mistura congelada deve ser plana e paralela ao fundo do jarro.

- Para obter melhores resultados, congelar a mistura no frasco durante pelo menos 24
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horas a uma temperatura de -18°C ou inferior.

0 tempo indicado no ecra de tempo é indicativo e pode variar consoante a dureza da
mistura congelada.

Se o resultado for demasiado liquido, pode guardar o jarro (com a tampa) no congelador
durante algum tempo até obter a textura desejada.

Se o resultado for esfarelado ou nao for suficientemente cremoso, utilize a funcéo
RE-SPIN (activada com o icone tatil RE-SPIN/MIX-IN) para voltar a processar e melhorar
a textura.

A proporcdo de gordura e de ingredientes na sua receita afecta significativamente a
textura final. Demasiada gordura pode resultar num resultado mais liquido; pouca
gordura pode resultar numa textura menos cremosa ou mais gelada.

€ normalque a taca fique ligeiramente riscada devido a utilizacao regular, por isso evite
preparar receitas e introduzir acessérios metdlicos para a preparacéo. Nao limpar com
panos abrasivos.

€ normal que o interior do jarro apresente ligeiras marcas ou riscos com a utilizacao
regular.

Para minimizar os riscos, evite utilizar utensilios metalicos para preparar ou servir a
mistura diretamente do jarro.

Nao utilizar esfregbdes ou panos abrasivos para limpar o jarro.

3.3 Preparacao de receitas e utilizacdo do jarro
0 jarro inclui marcacdes especificas que o guiardo na preparacao de dois tipos diferentes de
receitas, consoante a textura desejada:

SPOON IT (Textura para colher)

Este modo é adequado para preparar gelados, sorvetes e outras receitas com uma
textura densa, concebidas para serem comidas com uma colher.

Antes de congelar: Deite a mistura de base no jarro até a linha marcada MAX FILL. Nao
ultrapassar esta linha. Fig. 3

Congelar o jarro com a mistura durante o tempo recomendado.

DRINK IT (Textura bebivel)

Este modo é ideal para criar batidos, smoothies e outras bebidas frias que se bebem
diretamente ou através de uma pathinha.

Antes de congelar: Deitar a mistura de base no jarro apenas até a linha especifica
marcada FREEZE FILL, deixando uma parte do volume livre para adicionar uma parte de
liquido antes de processar o jarro congelado.

Apds a congelacdo e imediatamente antes da transformacdo: Adicione um liquido (como
leite, sumo, etc.) até uma das linhas de percentagem (%). Estas marcas (com 3 niveis de
percentagem) ajuda-lo-do a obter a consisténcia desejada para a sua bebida. Fig. 4
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NOTA:
Se desejar, pode congelar acima da linha FREEZE MAX, que serve de guia mas nao de limite.
Nunca ultrapassar a linha MAX FILL.

3.4 Painel de controlo

As funcdes dos icones tacteis sao descritas abaixo. Fig. 2

1. LIGADO Ligue a maquina.

2. ARMAZENAMENTO. Deixe o frigorifico na posicdo comprimida para armazenamento, uma
vez que ocupa menos espaco. Também deve ser premido para elevar o mandril para a
posicao de trabalho.

3. Tipo de ecra Indica o tempo restante para concluir o processo.

RE-SPIN/MIX-IN. Segunda passagem para texturas mais cremosas, adicionar coberturas

ou ingredientes como bolachas.

START/STOP: Iniciar ou parar 0 processo

TOP(Metade superior do frasco)

FULL (Frasco cheio)

Indicador luminoso. Fica intermitente quando a maquina nao esta pronta. Acessérios em

falta ou mal colocados.

>

0 N o w»

9. lIcono: 3 programas Permitem selecionar o programa desejado premindo os mesmos
botdes.

3.5 Instalacao e remocao do componente da lamina
ATENCAOQ! Certifigue-se de que o frigorifico esté desligado da corrente eléctrica antes de
instalar ou retirar o componente da l@mina misturadora.

Para instalar:

1. Segurar o componente da l@amina misturadora.

2. Alinhar o eixo do componente com o seu alojamento na parte inferior da unidade
principal.

3. Empurre o componente firmemente para cima até ouvir um “clique”, indicando que esta
blogueado na posicao. Fig. 5

Para retirar-se:

1. Localize o botdo de desblogueio da lamina na unidade principal.

2. Prima o botédo (4).

3. Pegue no componente da ldmina misturadora e puxe-o suavemente para baixo para o
retirar. Fig. 6
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3.6 Inserir e retirar o jarro. Fig. 7

Para cozinhar

1. Com a unidade principal levantada, insira o jarro congelado na base até ouvir um “clique”.

2. Coloque o componente da tampa do copo no copo e rode a tampa para a esquerda até
ouvir outro “clique” de blogueio.

Para retirar:

1. Quando o processo estiver concluido, rode o componente da tampa do copo para a
esquerda (no sentido contrario ao dos ponteiros do reldgio) para o desbloguear e retirar.

2. Prima o botdo de libertacdo de remocao do jarro (na base) e retire o jarro.

w

.7 Instrucées de uso
Arranque.
- Ligar o frigorifico a alimentacdo eléctrica. Toque no icone de ligar/desligar para ligar o
aparelho.
- Se o frigorifico estiver na posicdo de armazenamento (comprimido), prima o icone tatil de
armazenamento para elevar a unidade principal para a posicao de funcionamento.
- Ofrigorifico esta pronto quando a unidade principal estiver totalmente levantada.

—

2. Colocacao do jarro e da tampa:

- Certifique-se de que a sua receita foi previamente congelada no frasco durante pelo
menos 24 horas numa superficie plana.

- Insira o frasco congelado na base do frigorifico, alinhando-o com as guias, e empurre-o
completamente até ouvir um “clique” do fecho de seguranca.

- Cologue o componente da tampa do copo no jarro (com o botéo de abertura a direita)
e rode-o no sentido dos ponteiros do relégio até encaixar no lugar e ficar bem fechado
(ouvird outro “clique”).

- Importante: O frigorifico ndo funcionara se o componente da tampa do jarro e do copo
nao estiver corretamente posicionado e bloqueado. As luzes da &rea de visualizacao
piscam se houver um erro de colocacao.

3. Selecdo de programa
Escolha o tipo de preparacao desejado de acordo com as marcas no jarro que utilizou (SPOON
IT ou DRINK IT).
Prima o icone do programa pretendido no visor até que a funcao especifica que pretende
utilizar fique iluminada (ver Fig. 8 para a correspondéncia dos icones):
- Programas DRINKIT:

a) Milkshake

b) Slush
c¢) Frozendrink
d) Frappe
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- Programas SPOON IT:
e) Icecream
f)  Shavedice

g) Sorbet
h)  Frozenyoghourt
i) Gelado

i) Gelado light

4. Selecdo da quantidade (facultativa):

- Por predefinicdo, o frigorifico processara todo o jarro (o icone de toque COMPLETO
piscard).

- Se pretender processar apenas a metade superior do jarro, prima o icone de toque TOPO.

5. Inicio do processamento:
- Pressione START/STOP para iniciar o exercicio.
- Aunidade principal com o componente da l@mina misturadora desce para o jarro e
comeca a processar a mistura, subindo e descendo.
- Durante o processo, a drea de visualizacao apresenta-se:
o  Tempo restante.
o  Oicone da funcéo selecionada.
o Aluzindicadora indicard se esta a ser processado FULL ou TOP.
o  Ofcone tatil START/STOP permanecera iluminado (pode premi-lo para parar o
processo em qualquer altura).

6. Fim do processamento e opcdes adicionais:

Quando o programa termina, o ecra de tempo apresenta um zero. Nesta altura, pode:

- Servir. Se a textura for a desejada.

- RE-SPIN: Se desejar uma textura mais cremosa.

- MIX-IN: Se desejar adicionar ingredientes sélidos (pedacos de bolacha, chocolate, etc.).

7. Extracao de gelado:

- Paraabrir, prima o botao de desblogueio no copo e rode-o no sentido contrario ao dos
ponteiros do relégio para o desbloquear. Levante a prancha.

- Pararetirarajarra, prima o botdo de libertacdo da jarra, situado na base do frigorifico, e
puxe suavemente a jarra na sua direcao.

NOTA Para evitar pingos, retire o componente da lamina depois de retirar o jarro para
limpeza.

3.8 Descricao das funcoes

Cada funcao foi concebida com tempos e sequéncias de velocidade especificos para obter a
textura ideal para cada processo.
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Programas SPOON IT (Textura de colher):

Funcao Gelato: 4 minutos. Sequéncia de velocidade especifica para um acabamento
perfeito.

Funcao Gelado Ligeiro: 3 minutos. Sequéncia de velocidade especifica para um
acabamento perfeito.

Funcdo de gelado: 2 minutos. Sequéncia de velocidade especifica para um acabamento
perfeito.

Funcao Sorbet: 5 minutos. Sequéncia de velocidade especifica para um acabamento
perfeito.

Funcao Frozen Yoghourt: 5 minutos. Sequéncia de velocidade especifica para um
acabamento perfeito.

Funcdo de gelo picado: 4 minutos. Sequéncia de velocidade especifica para um
acabamento perfeito.

Programas DRINK IT (textura bebivel):

Funcao Slush: 4 minutos. Sequéncia de velocidade especifica para um acabamento
perfeito.

Funcao Frappe: 4 minutos. Sequéncia de velocidade especifica para um acabamento
perfeito.

Funcao de bebidas congeladas: 5 minutos. Sequéncia de velocidade especifica para um
acabamento perfeito.

Funcao Milkshake: 2 minutos. Sequéncia de velocidade especifica para um acabamento
perfeito.

NOTA: O tempo pode variar consoante a dureza da receita.

Funcgdes operacionais:

icone tatil START/STOP:

Inicia o programa de preparacao ou a funcao selecionada.

Interrompe o processo em qualquer altura se for premido durante o funcionamento.
icone tatil Re-spin/Mix-in:

RE-SPIN: 2 minutos. Efetuar um ciclo de transformacao adicional para obter uma textura final
ainda mais suave e cremosa.

NOTA: Se pretender apenas melhorar a cremosidade do topo ou evitar demasiado liquido,
prima o icone de toque TOP antes de iniciar a funcao RE-SPIN.

MISTURAR: 2 minutos. Efectua um ciclo destinado a misturar suavemente ingredientes
sélidos (coberturas, bolachas picadas, pedacos de chocolate, etc.) no produto processado.
Adicione os ingredientes antes de iniciar esta funcao.
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NOTA: Se quiser que os pedacos adicionados (como bolachas) sejam maiores e menos
esmagados, prima o icone de toque TOP antes de iniciar a funcao MIX-IN.

- lcone tatil do timer Selecione esta opcdo para que o frigorifico processe apenas a metade
superior do contelido do jarro.
- lcone totalmente tatil: Selecione esta opcao (predefinicdo) para que o frigorifico processe
todo o contelido do jarro, de cima para baixo.
- lcone tatil de Elevacdo/Armazenamento:

Permite alternar entre a posicdo de funcionamento (levantada) e a posicéo de

armazenamento (comprimida). Fig. 9
Prima para elevar a unidade principal para a posicdo de trabalho.
Prima para baixar a unidade principal para a posicao de armazenamento, reduzindo o
espaco ocupado pelo frigorifico.

Receitas
Tempo de
Funcao Método de preparacdo Ingredientes congelacao
ideal
1. Bata os ingredientes com uma batedeira | 200 g de
ou num liquidificador até ficarem morangos
Cremosos. 2 colherada de
Funcao Sorbet . . B 24 horas
7 2. Deite a mistura no frasco e congele aclcar
durante 24 horas. Sumo de meio
3. Selecione a funcao. liméo
4 gemas de ovo
1. Utilize um batedor para misturar & ,
1colherde cha
corretamente a gema de ovo, 0 xarope e
, de xarope (ou
o acucar. mel)
2. Em seguida, deite a mistura, o leite e 0 '
A ) . 5 colheres de
extrato de améndoa, e continue até estar )
} cha de natas
completamente misturado. duplas
Funcao Gelato | 3. Aquecer a mistura em banho-maria pias: 24 horas

numa panela a cerca de 82°, mexendo
sempre.

4. Verter a mistura diretamente para o
jarro. Adicione a fruta e congele durante
24 horas.

5. Selecione a funcao.

1colherde cha
de extrato de
baunilha

500 mlde leite
gordo

fruta congelada
ou cerejas
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Tempo de
Funcao Método de preparacao Ingredientes congelacao
ideal
TN ipiente, mist 3
i . um recipiente r.mS urardguaea 266 mL de agua,
Funcao de mistura de margarita. 266 mlde
bebidas 2. Deite a mistura no frasco, tape e . 24 horas
mistura para
congeladas congele durante 24 horas. marearita
3. Selecionar a funcao Bebida congelada. &
1. Cologue os pedacos de manga no jarro
e, em seguida, adicione o sumo de manga
Modo Noturno até é.1 linha FREEZE FILL. . . 140 g de manga
2. Misturar bem os ingredientes. Cobrir e em cubos, 24 horas
(SLEEP)
congelar durante 24 horas. sumo de manga
3. Adicionar mais 30% de sumo de manga
4. Selecione o programa.
1. Utilize um batedor para misturar as
B 2 gemas de ovo
gemas de ovo, o xarope e o aclicar numa
’ . . grandes
tigela. Deite as natas, o leite gordo e o ;
. . 70 g de aclicar
extrato de améndoa. Certifique-se de que refinado ’
- todos os ingredientes estao integrados. '
Funcao de ) ; 1L de natas
§ 2. Aquecer a mistura em banho-maria 24 horas
gelado numa panela a cerca de 82°, mexendo montadas
P ! 230 mlde leite
sempre. ordo
3. Adicione as fatias de maca e congele SO r Macs
durante 24 horas. 8 ’
4. Selecionar o programa Gelado.
1. Deite o refrigerante no jarro até a linha
Funcao de FREEZE FILL e congele dl;ll’al’lte. 2.4 horas. 560 mldo
N 2. Antes da transformacao, adicionar 20% .
bebidas 7 refrigerante 24 horas
de soda. i
congeladas pretendido

3. Selecionar o programa Bebida
congelada.
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Tempo de
Funcao Método de preparacao Ingredientes congelacao
ideal
1. Deite e misture com um batedor 350 ml
dei te, 70 mld t bat .
e iogurte . ml de natas para bater e 350 g de fogurte
140 ml de leite condensado.
- 70 mlde natas
Funcdo Frozen | 2. Congelar durante 24 horas
7 . ~ para bater 24 horas
Yoghourt 3. Selecionar a funcao FROZEN 40 ml de leite
YOGHOURT, se necessario efetuar uma condensado
RE-SPIN para obter uma textura mais
suave.

NOTA: Pode encontrar mais receitas no QR localizado na méquina ou no sitio Web da Cecotec.

4. LIMPEZA E MANUTENCAO

- Depois de utilizar a maquina de gelados, néo se esqueca de limpar e manter o
equipamento:

- Certifique-se de que o aparelho estd apagado e desligado da tomada antes de o limpar.

- S6 pode utilizar um pano himido para a limpeza. Tenha cuidado para nao colocar a
maquina na agua ou debaixo de agua corrente.

- Tanto o componente da l@amina misturadora como o jarro podem ser lavados na maquina
de lavar loica.

- Limpe a ldmina. Retirar o médulo de laminas com a tampa da maquina e, em seguida,
limpar o conjunto.

- Limpeza da maquina: Na utilizacdo diaria, utilize um pano macio para limpar a superficie
da maquina. Nao se recomenda a utilizacao de detergentes quimicos ou de maquinas de
lavar loica para a limpeza.

- Manutencdo: Deve ser efectuada uma limpeza adequada apdés cada utilizacao.

5. RESOLUCAO DE PROBLEMAS

Este produto utiliza indicacdes no painel e luzes LED vermelhas para indicar diferentes tipos
de falhas. As indicacGes de avaria dividem-se em dois modos: pop-up e intermiténcia lenta.

74 GELATEC 2100



PORTUGUES

Sinal Descricéo Acoes realizadas

, 5 Os detetores de posicdo
Os icones de fungao

dos acessérios nao Verifique se o eixo, o jarro e a tampa
acendem-se e a - 3
) ) detetam o elemento ou estdo corretamente fixados. Se
linha circular central B ) .

. . este estd sobreaquecido e | esteve em funcionamento, aguarde 8

e o nimero ficam , )
) ) necessita de tempo para minutos para arrefecer.
intermitentes.

arrefecer.

) - Ingredientes em excesso Adicione os ingredientes
As luzes do painel sao

. causam sobrecarga corretamente de acordo com as
ligadas com a chave de . N s
N no motor e arranque instrucoes ou aguarde o reinicio e
arrumacao. o )
automatico volte a funcionar.
, - 0s componentes do Voltar a ligar a ficha para confirmar
Aluz de alimentacao do L ) . ;
) . circuito necessitam de se esta normal ou enviar para o
painel estd a piscar - ) j =
manutencao servico pés-venda para reparacdo.

Definicdo do modo de intermiténcia do LED

Modo intermitente: A luz LED no painel pisca uma vez a cada 0,5 segundos, com um intervalo
de 1segundo.

Modo de intermiténcia lenta: A luz LED no painel pisca uma vez a cada 2 segundos.

Plano do . ) .
Explicacdo Contra-medidas sugeridas
Conselho
Aluz LED bi 0 sistema requer uma Apds uma falha de energia, voltar a ligar
uz isca . . . .
P reinicializacdo para ou enviar para o servico pés-venda para
duas vezes - -
auto-verificacao. reparacao.
Aluz LED pi 0 excesso de Adicione os ingredientes corretamente de
uz isca . ) . ) - .
tré P ingredientes leva a acordo com as instrucdes ou envie para o
rés vezes . . ~
sobrecarga do motor servico pés-venda para reparacao.
Aluz LED pi 4 Os componentes do Voltar a ligar a ficha para confirmar se esta
uz isca o . . ) .
P circuito necessitam de normal ou enviar para o servico pés-venda para
vezes - -
manutencao reparacao.
Aluz LED pisca5 | Consumo de energia em
vezes modo de espera
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Plano do
Conselho

Explicacao

Contra-medidas sugeridas

Aluz LED pisca
lentamente duas
vezes

Atensdo de entrada
é superior a tensdo
normal

Verificar se a alimentac&o eléctrica estd normal
ou enviar para o servico pés-venda para
manutencao.

Aluz LED pisca
lentamente 3
vezes

Atensao de entrada é
inferior a tensd&o normal

Aluz LED pisca
lentamente 4
vezes

Demasiados
ingredientes, o tempo de
funcionamento esté a
esgotar-se

Adicione os ingredientes corretamente de
acordo com as instrucoes ou envie para o
servico pés-venda para reparacao.

Aluz LED pisca
lentamente 5
vezes

0 laser esta blogqueado
ou preso.

Voltar a ligar a ficha para confirmar se esta
normal ou enviar para o servico pés-venda para
reparacao.

6. COPYRIGHT

Os direitos de propriedade intelectual dos textos deste manual pertencem a CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Todos os direitos reservados. O contetdo desta publicacdo ndo pode, no
todo ou em parte, ser reproduzido, armazenado num sistema de recuperacdo, transmitido
ou distribuido por qualquer meio (eletrénico, mecanico, fotocopia, gravacdo ou similar) sem a
autorizacdo prévia da CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. DECLARACAO DE CONFORMIDADE SIMPLIFICADA DA UE

Pela presente, a Cecotec Innovaciones declara que este produto esta em
c € conformidade com os requisitos essenciais e outras disposicoes relevantes dos
regulamentos aplicaveis na Unido Europeia. Este produto foi concebido, fabricado
e testado de acordo com as normas de seguranca e qualidade exigidas. O texto completo
da Declaracdo de Conformidade da UE pode ser encontrado no seguinte website: https://
cecotec.pt/pt/information/declaration-of-conformity
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1. ONDERDELEN EN COMPONENTEN

Fig. 1

Hoofdapparaat

Display

Mesontgrendelingsknop

Knop voor openen kopjes

Component mengblad

Kan

Ontgrendelknop om karaf te verwijderen
Netsnoer

© e NOU AW R

. Rubberen pootjes
10. Beker deksel component
11. Foutindicator

Bedieningspaneel

Fig. 2

Aan/uit

Pictogram opslag aanraken
Display

RE-SPIN/MIX-IN aanraakpictogram
Pictogram START/STOP aanraken
TOP aanraakpictogram

Pictogram VOLLEDIG aanraken
Indicatielampje

O NV ®WDNR

OPMERKING:
De figuren in deze handleiding zijn schematische voorstellingen en komen mogelijk niet exact
overeen met het product.

2. VOOR U HET APPARAAT GEBRUIKT

Dit apparaat heeft een verpakking die ontworpen is om het tijdens het transport te
beschermen. Haal het apparaat uit de doos en verwijder al het verpakkingsmateriaal. U kunt
de originele doos en andere verpakking op een veilige plaats bewaren om beschadiging van
het apparaat te voorkomen als u het in de toekomst moet vervoeren. Als u de verpakking toch
weggooit, zorg er dan voor een correcte recyclage.

Controleer of alle onderdelen en componenten aanwezig en in goede staat zijn. Als er één
ontbreekt of niet in goede staat is, neem dan onmiddellijk contact op met de Technische
Dienst van Cecotec.
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Inhoud van de doos
- ljsmachine

- 3 potten

- Handleiding

- Lepel

- Verwijder het serienummer van het product niet om een correcte traceerbaarheid van uw
apparatuur te behouden in geval van hulp.

3. WERKING

3.1V66r het eerste gebruik

1. Voorreiniging van het roerblad en de kan: Gebruik lauw water om het mengblad en de kan
schoon te maken.

2. Kies deingrediénten van tevoren en doe ze in een mengbeker om in te vriezen: Selecteer
de juiste ingrediénten op basis van de recepten en persoonlijke smaakvoorkeuren in de
mengbeker voor de bereiding. Plaats de mengbeker na bereiding in de vriezer om in te
vriezen. Invriezen moet minstens 24 uur duren (aanbevolen temperatuur -18°C).

3. Plaats deijsmachine op een stabiele en vlakke ondergrond.

3.2 Algemene waarschuwingen en adviezen

- Wanneer het apparaat is aangesloten op de voeding, licht het voedingspictogram op het
apparaat op.

- Deze machine heeft twee standen:

Opslag: de machine is gecomprimeerd om minder ruimte in beslag te nemen.
Werking: de machine wordt opgetild om het voorbereidingsproces te starten.

- Als het mengbladonderdeel, de kan of het bekerdekselonderdeel niet goed is geplaatst en
gesloten, knipperen het indicatielampje en het getal in het weergavegebied. De koelkast
werkt pas als alles correct is geplaatst. Na installatie stoppen de lampjes met knipperen.

- Hetis GEEN blender!

- Verwerk GEEN vaste ijsblokken of ijsblokjes alleen.

- Maak GEEN recepten direct met harde, losse ingrediénten, zoals bevroren fruit.

- Het fruit moet eerst geplet worden om het sap vrij te laten komen of gemengd worden
met andere ingrediénten voordat het mengsel in de pot wordt ingevroren.

- Zorgervoor dat de kan tijdens het invriezen op een vlakke ondergrond staat. Het
oppervlak van het bevroren mengsel moet vlak zijn en evenwijdig aan de bodem van de
kan.

- Voor het beste resultaat vries je het mengsel in de pot minstens 24 uur in bij een
temperatuur van -18°C of lager.

- Detijd die wordt weergegeven op het Tijddisplay is indicatief en kan variéren afhankelijk
van de hardheid van het bevroren mengsel.
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- Als het resultaat te vloeibaar is, kun je de kan (met deksel) een tijdje in de vriezer bewaren
tot de gewenste textuur is bereikt.

- Als het resultaat kruimelig of niet romig genoeg is, gebruik dan de functie RE-SPIN
(geactiveerd met het RE-SPIN/MIX-IN Touch Icoon) om opnieuw te verwerken en de
textuur te verbeteren.

- Deverhouding vet en ingrediénten in je recept heeft een grote invloed op de uiteindelijke
textuur. Te veel vet kan resulteren in een vloeibaarder resultaat; te weinig vet kan
resulteren in een minder romige of meer ijzige textuur.

- Hetis normaal dat er lichte krassen op de kom komen door regelmatig gebruik, dus
vermijd het bereiden van recepten en het gebruik van metalen accessoires voor de
bereiding. Niet schoonmaken met schurende doeken.

- Hetis normaal dat de binnenkant van de karaf bij regelmatig gebruik lichte vlekken of
krassen vertoont.

- Om krassen te voorkomen, gebruik je best geen metalen keukengerei om het mengsel
rechtstreeks uit de kan te bereiden of te serveren.

- Gebruik geen schuursponsjes of schurende doeken om de kan schoon te maken.

3.3 Bereiding van recepten en gebruik van de karaf
De kan bevat specifieke markeringen die je helpen bij het bereiden van twee verschillende
soorten recepten, afhankelijk van de gewenste textuur:

SPOON IT (Lepelstructuur)

Deze modus is geschikt voor het bereiden van ijs, sorbets en andere recepten met een dichte
textuur die bedoeld zijn om met een lepel te worden gegeten.

Voor het invriezen: Giet het basismengsel in de kan tot aan de lijn met de tekst MAX VULLEN.
Overschrijd deze lijn niet. Fig. 3

Bevries de kan met het mengsel gedurende de aanbevolen tijd.

DRINK IT (Drinkbare textuur)

Deze stand is ideaal voor het maken van milkshakes, smoothies en andere koude dranken die
puur of door een rietje worden gedronken.

Voor het invriezen: Giet het basismengsel in de Pitcher tot aan de specifieke lijn met de tekst
FREEZE FILL, waarbij je een deel van het volume vrijlaat om een deel vloeistof toe te voegen
voordat je de bevroren Pitcher verwerkt.

Na het invriezen en vlak voor het verwerken: Voeg een vloeistof toe (zoals melk, sap, enz.)
tot een van de percentageregels (%). Deze markeringen (met 3 percentages) helpen je om de
gewenste consistentie voor je drankje te bereiken. Fig. 4

OPMERKING:

Als je wilt, kun je invriezen boven de FREEZE MAX-Llijn, het is een richtlijn maar geen
beperking.

Overschrijd nooit de MAX VULLEN-Lijn.
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3.4 Bedieningspaneel

De functies van de aanraakpictogrammen worden hieronder beschreven. Fig. 2

1. AAN. Start de machine.

2. OPSLACG. Laat de koelkast in de gecomprimeerde stand staan om hem op te bergen, want
dan neemt hij minder ruimte in beslag. Hij moet ook worden ingedrukt om de spindelin de
werkstand te brengen.

3. TIJD DISPLAY. Geeft de resterende tijd aan om het proces te voltooien.

RE-SPIN/MIX-IN. Voeg voor een romigere textuur toppings of ingrediénten zoals koekjes

toe.

START/STOP. Het proces starten of stoppen

TOP (bovenste helft van de pot)

FULL (Volle pot)

INDICATIELAMPIJE. Knippert als de machine niet klaar is. Ontbrekende of verkeerd

geplaatste fittingen.

9. PROGRAMMAPICTOGRAMMEN. Hiermee kun je het gewenste programma selecteren door
op dezelfde knoppen te drukken.

&

© N o n

3.5 Installatie en verwijdering van het mengbladonderdeel
WAARSCHUWING! Zorg ervoor dat de koelkast is losgekoppeld van de elektriciteit voordat u
het mengbladonderdeel installeert of verwijdert.

Installeren:

1. Houd het mengbladgedeelte vast.

2. Lijn de as van het onderdeel uit met de behuizing aan de onderkant van de hoofdeenheid.

3. Duw het onderdeel stevig omhoog tot u een “klik" hoort, wat aangeeft dat het op zijn
plaats is vergrendeld. (Zie Figuur 5).

Terugtrekken:

1. Zoek de bladontgrendelingsknop op de hoofdeenheid.

2. Druk op deze knop.

3. Pak het Mixing Blade-onderdeel vast en trek het voorzichtig naar beneden om het te
verwijderen. (Zie Figuur 6).

3.6 De kanplaatsen en verwijderen. Fig. 7
Naar plaats:
1. Plaats de Frozen Jug in de basis met de hoofdeenheid omhoog tot je een “klik" hoort.

2. Plaats het Cup Lid-onderdeel op de beker en draai het deksel naar links tot u opnieuw een
vergrendelings-"klik" hoort.
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Terugtrekken:

1. Nadat het proces is voltooid, draait u het bekerdekselonderdeel naar links (tegen de klok
in) om het te ontgrendelen en te verwijderen.

2. Druk op de knop voor het verwijderen van de kan (op de basis) en verwijder de kan.

3.7 Instructies voor gebruik

1. Implementatie:

- Sluit de koelkast aan op de voeding. Druk op het aan/uit-pictogram om het apparaat in te
schakelen.

- Als de koelkast in de opbergstand (samengedrukt) staat, druk dan op het Storage Touch

Icoon om het hoofdapparaat in de werkstand te zetten.

De koelkast is klaar als het hoofdapparaat volledig omhoog staat.

2. Dekan en het deksel monteren:

- Zorgervoor dat je recept minstens 24 uur van tevoren is ingevroren in de pot op een
vlakke ondergrond.

- Steek de Frozen Jar in de bodem van de koelkast, lijn hem uit met de geleiders en duw

hem helemaal naar binnen totdat je een "klik" hoort van de veiligheidsvergrendeling.

Plaats het Cup Lid-onderdeel op de Pitcher (met de openingsknop aan de rechterkant) en

draai het met de klok mee tot het vastklikt en stevig gesloten is (u hoort nog een "klik").

- Belangrijk: De koelkast werkt niet als het onderdeel voor kannen en kopjes niet correct
geplaatst en vergrendeld is. De lampjes in het weergavegebied knipperen als er een
plaatsingsfout is.

3. Selectie van het programma:
Kies het gewenste type bereiding volgens de markeringen op de gebruikte Pitcher (SPOON IT
of DRINK IT).
Druk op het gewenste programmapictogram op het display totdat de specifieke functie die u
wilt gebruiken oplicht (Zie Fig. 8 voor de pictogrammen):
- DRINKIT-programma's:

a) Milkshake

b) Slush
c) Diepvries
d) Frappe
- SPOON IT-programma'’s:
e ljs
f)  Geschaafd ijs
g) Sorbet
h) Bevrorenyoghurt
i) Gelato
i) Lichtijs
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4, Hoeveelheidsselectie (optioneel):
- Standaard verwerkt de koelkast de hele kan (het FULL Touch-pictogram knippert).
- Alsualleen de bovenste helft van de kan wilt verwerken, drukt u op het TOP Touch Icoon.

5. Begin verwerking:
- Druk op het aanraakpictogram START/STOP om te starten.
De hoofdeenheid met het onderdeel van het mengblad zakt in de kan en begint het

mengsel te verwerken, het stijgt en daalt.
- Tijdens het proces wordt in het weergavegebied weergegeven:
Resterende tijd.

o  Het pictogram van de geselecteerde functie.
o Het indicatielampje geeft aan of FULL of TOP wordt verwerkt.
o Het START/STOP aanraakpictogram blijft branden (u kunt er op elk moment op

drukken om het proces te stoppen).

6. Einde verwerking en aanvullende opties:

Als het programma is afgelopen, geeft het tijddisplay een nul weer. Op dit punt kun je:
- Serveren: Als de textuur naar wens is.

- RE-SPIN: Als een romigere textuur gewenst is.

- MIX-IN: Als je vaste ingrediénten wilt toevoegen (stukjes biscuit, chocolade, enz.).

7. llsextractie:

- Om te openen drukt u op de ontgrendelknop op de beker en draait u hem linksom om hem
te ontgrendelen. Open het deksel.

- Om de karaf te verwijderen, drukt u op de knop voor het verwijderen van de karaf op de
onderkant van de koelkast en trekt u de karaf voorzichtig naar u toe.

OPMERKING Om druppelen te voorkomen, verwijdert u het mesonderdeel nadat u de kan hebt
verwijderd om schoon te maken.

3.8 Functiebeschrijving
Elke functie is ontworpen met specifieke tijden en snelheidssequenties om de ideale textuur
voor elk proces te bereiken.

SPOON IT (Lepelstructuur) programma's:

- Gelato-functie: 4 minuten. Specifieke snelheidsvolgorde voor de perfecte afwerking.

- Lichteijsfunctie: 3 minuten. Specifieke snelheidsvolgorde voor de perfecte afwerking.

- lsfunctie: 2 minuten. Specifieke snelheidsvolgorde voor de perfecte afwerking.

- Sorbetfunctie: 5 minuten. Specifieke snelheidsvolgorde voor de perfecte afwerking.

- Frozen Yoghourt-functie: 5 minuten. Specifieke snelheidsvolgorde voor de perfecte
afwerking.
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Schaafijsfunctie: 4 minuten. Specifieke snelheidsvolgorde voor de perfecte afwerking.

DRINK IT (Drinkbare textuur) programma's:

Slushfunctie: 4 minuten. Specifieke snelheidsvolgorde voor de perfecte afwerking.
Frappe-functie: 4 minuten. Specifieke snelheidsvolgorde voor de perfecte afwerking.
Functie voor ingevroren drank: 5 minuten. Specifieke snelheidsvolgorde voor de perfecte
afwerking.

Milkshake-functie: 2 minuten. Specifieke snelheidsvolgorde voor de perfecte afwerking.

OPMERKING: De tijd kan variéren afhankelijk van de hardheid van het recept.

Operationele functies:

Raak het pictogram START/STOP aan:

Start het bereidingsprogramma of de geselecteerde functie.

Stopt het proces op elk moment als erop wordt gedrukt tijdens de werking.
Re-spin/Mix-in aanraakpictogram:

RE-SPIN: 2 minuten. Voer een extra verwerkingscyclus uit om een nog gladdere en
romigere eindtextuur te krijgen.

OPMERKING: Als u alleen de romigheid van de bovenkant wilt verbeteren of te veel vloeistof
wilt vermijden, druk dan op het TOP Touch Icoon voordat u de RE-SPIN functie start.

MIX-IN: 2 minuten. Voert een cyclus uit om vaste ingrediénten (toppings, gehakte koekjes,
chocoladeschilfers enz.) voorzichtig in het verwerkte product te mengen. Voeg de
ingrediénten toe voordat je deze functie start.

OPMERKING: Als u wilt dat de toegevoegde stukjes (zoals koekjes) groter en minder
fijngemalen zijn, druk dan op het TOP Touch Icoon voordat u de MIX-IN functie start.

TOP aanraakpictogram: Selecteer deze optie om de koelkast alleen de bovenste helft van
de inhoud van de kan te laten verwerken.

Volledig aanraakpictogram: Selecteer deze optie (standaard) om de koelkast de volledige
inhoud van de kan te laten verwerken, van boven naar beneden.

Pictogram heffen/opbergen aanraken:

Hiermee kan worden geschakeld tussen de werkstand (omhoog) en de opbergstand
(omlaag). Fig. 9

Druk op deze knop om het hoofdtoestel in de werkpositie te brengen.

Druk op deze knop om het hoofdapparaat in de opbergstand te zetten, zodat de koelkast
minder ruimte inneemt.
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Recepten
Functie Bereidingswijze Ingrediénten .Optl.mal“e
invriestijd
1. Mlx de ingrediénten met ee'n mixer 450 g aardbeien,
of in een blender tot een romige
2 theelepels
Sorbet functie mas§a. ) ) kristalsuiker, 24 horas
2. Giet het mengsel in de pot en vries
het 24 uur in. 5§|p van een halve
3. Selecteer de functie Sorbet. citroen
1. Gebruik een garde om de eierdooier, | 4 eidooiers,
siroop en suiker goed te mengen. 1theelepel siroop
2. Giet dan het mengsel, de melk en (of honing),
het amandelextract erbij en ga door 5 theelepels
tot het helemaal gemengd is. dubbele room,
Gelato functie 3. Verwarm het mengsel al roerend in | 1theelepel 24 horas
een bain-marie steelpan tot ongeveer | amandelextract,
82°. 1/3 kopje volle
4. Giet het mengsel direct in de kan. melk,
Voeg fruit toe en vries 24 uur in. diepvriesfruit of
5. Selecteer de functie Gelato. kersen
1. Meng water en margaritamengsel in
Functie voor een bak. 266 ml water,
) ) 2. Giet het mengselin de pot, dek af 266 ml 24 horas
diepvriesdrank ) ) . )
en vries 24 uurin. margaritamix
3. Selecteer de functie Diepvriesdrank.
1. Doe de mangobrokken in de kan en
voeg dan het mangosap toe tot de
VRIJVULLEN-Lijn. 140g
Slush functie 2. Meng de ingrediénten goed. Dek af | mangoblokjes, 24 horas
en vries 24 uurin. mangosap

3. Voeg 30% extra mangosap toe
4. Selecteer het programma SLUSH.
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functie

3. Selecteer de functie VROZE
YOGHOURT en voer indien nodig een
RE-SPIN uit voor een zachtere textuur.

gecondenseerde
melk

Functie Bereidingswijze Ingrediénten .Optl.mal.‘.e
invriestijd
1. Gebruik een garde om de
eierdooiers, siroop en suiker in een
kom te mengen. Giet de slagroom,
volle melk en amandelextract erbij. 3 grote eidooiers,
Zorg ervoor dat alle ingrediénten 70 g basterdsuiker,
) geintegreerd zijn. 120 mlslagroom
lJsfunct 24h
stunctie 2. Verwarm het mengsel al roerend in | 230 mlvolle melk oras

een bain-marie steelpan tot ongeveer | 80 gr Appel
820.
3. Voeg de partjes appel toe en vries
24 uurin.
4. Selecteer het programma lJs.
1. Giet de frisdrank in de kan tot aan de
VRIJVULLEN-Lijn en vries 24 uur in.

Diepvriesfunctie 2. Voeg voor het verwerken 20% soda | 560 mlvan c'1e 24 horas
toe. gewenste frisdrank
3. Selecteer het programma
Diepvriesdrank.
1. Giet en meng met een garde 350 ml
yoghurt, 70 ml slagroom en 140 ml 350 g yoghurt,
gecondenseerde melk. 70 mlslagroom,

F Yoghourt-

rozen Yoghour 2. Invriezen gedurende 24 uur 40 ml 24 horas

OPMERKING: Je kunt meer recepten vinden op de QR op de machine of op de website van

Cecotec.

4. SCHOONMAAK EN ONDERHOUD

- Vergeet niet om de apparatuur na gebruik schoon te maken en te onderhouden:

- Haalde stekker van het apparaat uit het stopcontact voordat u het schoonmaakt.

- Jekuntalleen een vochtige doek gebruiken om schoon te maken. Zet het apparaat niet in
water of onder stromend water.

- Zowel het Mixing Blade-onderdeel als de kan zijn vaatwasmachinebestendig.
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- Maak het blad schoon: Verwijder de mesmodule met afdekking uit de machine en reinig

vervolgens het geheel.

- Schoonmaken van de machine: Gebruik bij dagelijks gebruik een zachte doek om het
oppervlak van het apparaat schoon te maken. Het wordt afgeraden om chemische
reinigingsmiddelen of vaatwassers te gebruiken voor het schoonmaken.

- Onderhoud: Na elk gebruik moet het apparaat goed worden gereinigd.

5. PROBLEEMOPLOSSING

Dit product maakt gebruik van paneelaanduidingen en rode LED-lampjes om verschillende
soorten storingen aan te geven. Foutmeldingen zijn onderverdeeld in twee modi: pop-up en

langzaam knipperen.

Signaal

Beschrijving

Te ondernemen acties

Functiepictogrammen
branden en de centrale
ronde lijn en het nummer
knipperen.

De positiedetectoren van
de armaturen detecteren
het element niet

Controleer of de schacht, de kan en
het deksel goed verankerd zijn.

De paneelverlichting
wordt ingeschakeld met
de bewaarsleutel.

Te veelingrediénten
veroorzaken overbelasting
van de motor en
automatisch opnieuw
starten

Voeg de ingrediénten op de juiste
manier toe volgens de instructies of
wacht tot het apparaat opnieuw is
opgestart en gebruik het opnieuw.

Aan/uit-lampje knippert

Circuitcomponenten
vereisen onderhoud

Steek de stekker weer in het
stopcontact om te controleren of dit
normaal is of stuur de stekker naar
de serviceafdeling voor reparatie.

Functiepictogrammen
staan uit en de centrale
ronde lijn en het nummer
knipperen.

Temperatuur is te hoog

Wacht 8 minuten voor gebruik

Definitie van LED-knipperstand

Knippermodus: Het LED-lampje op het paneel knippert elke 0,5 seconde, met een interval van

1seconde.

Langzaam knipperende modus: Het LED-lampje op het paneel knippert om de 2 seconden.

86 GELATEC 2100




NEDERLANDS

Plan van de Raad

Uitleg

Voorgestelde tegenmaatregelen

LED-lampje
knippert twee
keer

Het systeem moet
opnieuw worden
opgestart voor
zelfverificatie.

Schakel het apparaat na een stroomstoring
weer in of stuur het naar de serviceafdeling
voor reparatie.

LED-lampje
knippert drie keer

Te veel ingrediénten
leiden tot overbelasting
van de motor

Voeg de ingrediénten op de juiste manier toe
volgens de instructies of stuur het apparaat ter
reparatie naar de klantenservice.

LED-lampje
knippert 4 keer

Circuitcomponenten
vereisen onderhoud

Steek de stekker weer in het stopcontact om te
controleren of dit normaal is of stuur de stekker
naar de serviceafdeling voor reparatie.

LED-lampje
knippert 5 keer

Abnormaal
stroomverbruik in
stand-by

LED-lampje
knippert twee
keer langzaam

Ingangsspanning is
hoger dan normale
spanning

Controleer of de voeding normaal is, of stuur
het apparaat naar de serviceafdeling voor
onderhoud.

LED-lampje
knippert
langzaam 3 keer

Ingangsspanning is
lager dan normale
spanning

LED-lampje
knippert
langzaam 4 keer

Te veel ingrediénten, de
bedieningstijd dringt

Voeg de ingrediénten op de juiste manier toe
volgens de instructies of stuur het apparaat ter
reparatie naar de klantenservice.

LED-lampje
knippert
langzaam 5 keer

De motor is geblokkeerd
en loopt vast

Steek de stekker weer in het stopcontact om te
controleren of dit normaal is of stuur de stekker
naar de serviceafdeling voor reparatie.

6. COPYRIGHT

De intellectuele eigendomsrechten op de teksten in deze handleiding behoren toe aan
CECOTEC INNOVACIONES, S.L. Alle rechten voorbehouden. De inhoud van deze publicatie
mag niet, geheel of gedeeltelijk, worden verveelvoudigd, opgeslagen in een geautomatiseerd
gegevensbestand, doorgegeven of verspreid op welke wijze dan ook (elektronisch,
mechanisch, door fotokopieén, opnamen en dergelijke) zonder voorafgaande toestemming
van CECOTEC INNOVACIONES, S.L.
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7. VEREENVOUDIGDE EU-VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING.

eisen en andere relevante bepalingen van de regelgeving die van toepassing

is in de Europese Unie. Dit product is ontworpen, vervaardigd en getest om
te voldoen aan de vereiste veiligheids- en kwaliteitsnormen. De volledige tekst van de
EU-conformiteitsverklaring is te vinden op de volgende website: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity

C € Cecotec Innovaciones verklaart hierbij dat dit product voldoet aan de essentiéle

88 GELATEC 2100



POLSKI

1. CZESCI | KOMPONENTY

Rysunek 1:

Korpus

Obszar wyswietlania

Przycisk zwalniania ostrza

Przycisk otwierania kubka

Element topatki mieszajagcej

Pojemnik

Przycisk odblokowujgcy do wyjmowania dzbanka
Przewdd zasilania

© e NOU AW R

. Gumowe noézki
10. Element pokrywy kubka
11. Wskaznik btedéw

Panel sterowania

Rys. 2

Przycisk dotykowy wtaczania
Ikona dotykowa pamieci masowej
Obszar wyswietlania

Ikona dotykowa RE-SPIN/MIX-IN
lkona dotykowa START/STOP
Ikona dotykowa TOP

Ikona petnego dotyku

Lampka kontrolna

O NV ®WDNR

UWAGA:
Grafika tej instrukcji obstugi jest schematyczna i mozliwe, ze nie bedzie catkowicie zgodna z
produktem.

2. PRZED UZYCIEM

To urzadzenie jest zapakowane w opakowanie zaprojektowane w celu ochrony podczas
transportu. Wyjmij produkt z pudetka i usuri wszystkie materiaty opakowaniowe. Oryginalne
pudetko i inne elementy opakowania nalezy przechowywac w bezpiecznym miejscu, aby
zapobiec uszkodzeniu urzgdzenia w przypadku koniecznosci jego transportu w przysztosci.
Jesli chcesz pozby¢ sie oryginalnego opakowania, pamietaj o prawidtowym recyklingu
wszystkich jego elementéw.

Upewnij sie, ze wszystkie czesci i komponenty sg dotgczone i sg w dobrym stanie. Jesli
ktéregokolwiek z nich brakuje lub nie sg w dobrym stanie, nalezy niezwtocznie skontaktowacd
sie z oficjalnym Serwisem Pomocy Technicznej Cecotec.
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Zawartos¢ opakowania
- Maszyna do lodéw

- 3stoiki

- Instrukcja obstugi

- tyzka.

- Nie usuwaj numeru seryjnego produktu, aby mozna byto zidentyfikowac urzadzenie w
przypadku wymagania pomocy techniczne;j.

3. FUNKCJONOWANIE

3.1 Przed pierwszym uzyciem

1. Wstepne czyszczenie ostrza mieszajgcego i dzbanka: Do czyszczenia zespotu ostrza
mieszajgcego i dzbanka nalezy uzywac letniej wody.

2. Wybierz sktadniki z wyprzedzeniem i umie$¢ je w szklance do zamrazania: Wybierz
odpowiednie sktadniki zgodnie z recepturami i osobistymi preferencjami smakowymi
uzywanymiw zlewce do mieszania. Po przygotowaniu umies¢ kubek miksujacy w
zamrazarce w celu zamrozenia. Czas zamrazania powinien wynosi¢ co najmniej 24
godziny (zalecana temperatura -18°C).

3. Umies¢ maszyne do lodéw na stabilnej i réwnej powierzchni.

3.2 0gélne ostrzezenia i wskazoéwki

- (Gdy urzadzenie jest podtgczone do zasilania, ikona zasilania na urzgdzeniu Swieci sie.

- To urzadzenie ma dwie pozycje:

Pamieé masowa: urzadzenie jest skompresowane, aby zajmowac mniej miejsca.
Operacja: urzgdzenie jest podnoszone, aby rozpocza¢ proces przygotowania.

- Jesdli element topatki mieszajgcej, dzbanka lub pokrywki kubka nie jest prawidtowo
zamontowany i zamkniety, lampka kontrolna i liczba w obszarze wySwietlania beda
migac. Lodéwka nie bedzie dziata¢, dopdki wszystko nie zostanie prawidtowo ustawione.
Po zainstalowaniu Swiatta przestang migac.

- To NIE jest blender!

NIE WOLNO przetwarzac samych blokéw lodu lub kostek lodu.

NIE przygotowuj przepiséw bezposrednio z twardych, sypkich sktadnikéw, takich jak
mrozone owoce.

Owoce nalezy najpierw zmiazdzy¢ w celu uwolnienia soku lub wymieszac¢ z innymi
sktadnikami przed zamrozeniem mieszanki w stoiku.

- Upewnij sie, ze dzbanek znajduje sie na réwnej powierzchni podczas zamrazania.
Powierzchnia zamrozonej mieszanki powinna by¢ ptaska i réwnolegta do podstawy
dzbanka.

- Aby uzyskac najlepsze wyniki, nalezy zamrozi¢ mieszanine w stoiku na co najmniej 24
godziny w temperaturze -18°C lub nizszej.
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- (Czas wyswietlany na wysSwietlaczu jest orientacyjny i moze sie rézni¢ w zaleznosci od
twardosci zamrozonej mieszanki.

- Jesli rezultat jest zbyt ptynny, mozna przechowywac dzbanek (z pokrywka) w zamrazarce
przez pewien czas, az do uzyskania pozgdanej konsystenciji.

- Jeslirezultat jest kruchy lub niewystarczajaco kremowy, uzyj funkcji RE-SPIN
(aktywowanej za pomoca ikony dotykowej RE-SPIN/MIX-IN), aby ponownie przetworzy¢ i
poprawic teksture.

- Proporcje ttuszczu i sktadnikéw w przepisie znaczgco wptywajg na ostateczna
konsystencje. Zbyt duza ilos¢ ttuszczu moze skutkowac bardziej ptynng konsystencja;
zbyt mata ilos¢ ttuszczu moze skutkowaé mniej kremowa lub bardziej mroznag
konsystencja.

- Normalne jest, ze misa moze zostac lekko porysowana w wyniku regularnego
uzytkowania, dlatego nalezy unikac przygotowywania przepiséw i uzywania metalowych
akcesoriéw do przygotowywania potraw. Nie czysci¢ Sciereczkami Sciernymi.

- Podczas regularnego uzytkowania na wewnetrznej stronie karafki moga pojawic sie
niewielkie Slady lub zadrapania.

- Aby zminimalizowa¢ zarysowania, nalezy unika¢ uzywania metalowych przyboréw do
przygotowywania lub podawania mieszanki bezpoSrednio z dzbanka.

- Do czyszczenia dzbanka nie nalezy uzywac zmywakdw ani Sciereczek Sciernych.

3.3 Przygotowanie przepiséw i korzystanie z dzbanka
Dzbanek zawiera specjalne oznaczenia, ktére pomoga ci przygotowac dwa rézne rodzaje
przepiséw, w zaleznosci od pozgdanej tekstury:

SPOON IT (Tekstura dla tyzki)

- Tentryb jest odpowiedni do przygotowywania lodéw, sorbetéw i innych przepiséw o
gestej konsystencji, przeznaczonych do jedzenia tyzka.

- Przed zamrozeniem: Wla¢ mieszanke bazowa do dzbanka do linii oznaczonej MAX FILL.
Nie przekraczaj tej linii. Rys. 3

- Zamrozi¢ dzbanek z mieszankg na zalecany czas.

DRINK IT (tekstura do picia)

- Tentryb jestidealny do tworzenia koktaijli mlecznych, smoothie i innych zimnych
napojéw, ktére pije sie bezposrednio lub przez stomke.

- Przed zamrozeniem: Wla¢ mieszanine bazowa do dzbanka tylko do okreslonej linii
oznaczonej FREEZE FILL, pozostawiajgc czes¢ objetosci wolng do dodania czesci ptynu
przed przetworzeniem zamrozonego dzbanka.

- Pozamrozeniu i tuz przed przetworzeniem: Dodaj ptyn (np. mleko, sok itp.) do jednej z
linii procentowych (%). Te oznaczenia (z 3 poziomami procentowymi) pomogg uzyskac
pozadang konsystencje napoju. Rys. 4
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UWAGA:

Jesli chcesz, mozesz zamrozi¢ powyzej linii FREEZE MAX, jest to wskazdwka, ale nie
ograniczenie.

Nigdy nie przekraczaj linii MAX FILL.

3.4 Panel sterowania

Funkcje ikon dotykowych opisano ponizej. Rys. 2

1. WtACZONY. Wtgcz urzadzenie.

2. PRZECHOWYWANIE. Podczas przechowywania pozostaw lodéwke w pozycji Scisnietej,
poniewaz zajmuje mniej miejsca. Nalezy go rowniez nacisng¢, aby podnies¢ wrzeciono do
pozycji roboczej.

3. WYSWIETLACZ CZASU. Wskazuje czas pozostaty do zakoriczenia procesu.

PONOWNY OBROT/MIESZANIE. W drugim przejéciu, aby uzyska¢ bardziej kremowa

konsystencje, dodaj dodatki lub sktadniki, takie jak herbatniki.

START/STOP. Uruchamianie lub zatrzymywanie procesu

TOP (g6rna potowa stoika)

FULL (petny stoik)

LAMPKA KONTROLNA. Miga, gdy urzgdzenie nie jest gotowe. Brakujgce lub niewtasciwie

umieszczone ztgcza.

9. IKONY PROGRAMU. Umozliwiajg one wybér zadanego programu poprzez nacisniecie tych
samych przyciskéw.

&

© N o n

3.5 Montaz i demontaz elementu topatki mieszajacej
OSTRZEZENIE! Przed montazem lub demontazem elementu topatki mieszajgcej nalezy
upewnic sie, ze lodéwka jest odtgczona od zasilania elektrycznego.

Aby zainstalowac:

1. Przytrzymaj element ostrza mieszajgcego.

2. Wyréwnaj wat komponentu z jego obudowa w dolnej czesci jednostki gtéwne;j.

3. Popchnij element mocno do géry, az ustyszysz ,klikniecie", wskazujgce, ze zostat on
zablokowany we wtasciwej pozycji. (Patrz Rysunek 5).

Aby sie wycofac:

1. Znajdz przycisk odblokowania ostrza na jednostce gtéwnej.

2. Nacisnij ten przycisk.

3. Chwy¢ element ostrza mieszajgcego i pociggnij go delikatnie w dot, aby go wyjac. (Patrz
Rysunek 6).
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3.6 Wktadanie i wyjmowanie dzbanka. Rys. 7

Miejsce:
1. Przy podniesionej jednostce gtéwnej wtéz mrozony dzbanek do podstawy, az ustyszysz
Jklikniecie".

2. Umies¢ element pokrywki kubka na kubku i przekre¢ pokrywke w lewo, az ustyszysz
kolejne ,klikniecie" blokady.

Aby sie wycofac:

1. Po zakoriczeniu procesu obré¢ element pokrywy kubka w lewo (przeciwnie do ruchu
wskazbéwek zegara), aby go odblokowac i zdjgé.

2. Nacisnij przycisk zwalniajgcy dzbanek (na podstawie) i wyjmij dzbanek.

3.7 Instrukcje uzytkowania

1. Wdrozenie:

- Podtacz lodéwke do Zrédta zasilania. Nacisnij ikone dotykowa zasilania, aby wtgczyé
urzadzenie.

- Jesli lodéwka znajduje sie w pozycji przechowywania (skompresowanej), nacisnij ikone
dotykowa przechowywania, aby podnies¢ jednostke gtéwng do pozycji roboczej.

- Loddéwka jest gotowa, gdy jednostka gtéwna jest catkowicie podniesiona.

2. Montaz dzbanka i pokrywki:

- Upewnij sie, ze Twéj przepis byt wczesniej zamrozony w stoiku przez co najmniej 24
godziny na réwnej powierzchni.

- Wit6z stoik Frozen Jar do podstawy lodéweki, wyréwnujgc go z prowadnicami, i wepchnij
go do konca, az ustyszysz ,klikniecie" zatrzasku bezpieczeristwa.

- Umies¢ element pokrywki kubka na dzbanku (z pokrettem otwierania po prawej stronie) i
przekrec go zgodnie z ruchem wskazdwek zegara, az zatrzasnie sie na miejscu i zostanie
mocno zamkniety (ustyszysz kolejne ,klikniecie").

- Wazne: Lodéwka nie bedzie dziata¢, jesli element pokrywy dzbanka i kubka nie zostanie
prawidtowo umieszczony i zablokowany. Kontrolki w obszarze wyswietlania bedg migag,
jesli wystgpi btad umieszczenia.

3. Wybér programu:
Wybierz zgdany rodzaj przygotowania zgodnie z oznaczeniami na uzywanym dzbanku
(SPOON IT lub DRINK IT).
Naciskaj ikone zgdanego programu na wyswietlaczu, az podswietli sie konkretna funkcja,
ktérej chcesz uzy¢ (patrz rys. 8, aby zapoznac sie z opisem ikon):
- Programy DRINKIT:

a) Koktajl mleczny

b) Btoto posniegowe
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c¢) Mrozony napdj

d) Frappe
Programy SPOON IT:

e) Llody

f)  Ogolony l6d

g) Sorbet

h)  Mrozony jogurt

i) Gelato

i) Lekkie lody

Wybér ilosci (opcjonalnie):
Domyslnie lodéwka przetworzy caty dzbanek (ikona dotykowa PELNY bedzie migac).
Jesli chcesz przetworzy¢ tylko gérng potowe dzbanka, nacisnij ikone dotykowa TOP.

Rozpoczecie przetwarzania:
Nacisnij ikone dotykowa START/STOP, aby rozpoczac.
Jednostka gtéwna z elementem ostrza mieszajgcego opusci sie do dzbanka i zacznie
przetwarzac mieszanine, unoszac sie i opadajac.
Podczas tego procesu wysSwietlany bedzie obszar ekranu:
Pozostaty czas.

o  lkona wybranej funkcji.
o  Kontrolka wskaze, czy przetwarzana jest wartos¢ FULL lub TOP.
o lkona dotykowa START/STOP pozostanie podswietlona (mozna jg nacisnaé, aby

zatrzymac proces w dowolnym momencie).

Koniec przetwarzania i dodatkowe opcje:

Po zakonczeniu programu na wysSwietlaczu czasu pojawi sie zero. W tym momencie mozesz:

Podawac: Jesli tekstura jest zgodna z oczekiwaniami.
RE-SPIN: Jesli pozadana jest bardziej kremowa konsystencja.
MIX-IN: Jesli chcesz dodac state sktadniki (kawatki herbatnikéw, czekolade itp.).

Ekstrakcja lodéw:

Aby otworzy¢, nacisnij przycisk zwalniajgcy na kubku i obré¢ go w kierunku przeciwnym
do ruchu wskazéwek zegara, aby go odblokowac. Podnies$ pokrywe.

Aby wyjac¢ dzbanek, naciénij przycisk zwalniajgcy dzbanek znajdujacy sie na podstawie
lodéwki i delikatnie pociggnij dzbanek do siebie.

UWAGA Aby uniknac kapania, zdejmij element ostrza po zdjeciu dzbanka w celu
wyczyszczenia.
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3.8 Opis funkgji

Kazda funkcja zostata zaprojektowana z okreslonymi czasami i sekwencjami predkosci, aby

uzyskac idealng teksture dla kazdego procesu.

Programy SPOON IT (tekstura tyzki):
Funkcja Gelato: 4 minuty. Okreslona sekwencja predkosci dla idealnego wykonczenia.
- Funkcja Light Ice Cream: 3 minuty. OkreSlona sekwencja predkosci dla idealnego
wykonczenia.
- Funkcja lodéw: 2 minuty. Okreslona sekwencja predkosci dla idealnego wykoriczenia.
- Funkcja sorbetu: 5 minut. Okreslona sekwencja predkosci dla idealnego wykoriczenia.
- Funkcja mrozonego jogurtu: 5 minut. Okreslona sekwencja predkosci dla idealnego
wykonczenia.

- Funkcja Shaved Ice: 4 minuty. Okreslona sekwencja predkosci dla idealnego wykoriczenia.

Programy DRINK IT (Tekstura nadajaca sie do picia):
Funkcja Slush: 4 minuty. Okreslona sekwencja predkosci dla idealnego wykonczenia.

- Funkcja Frappe: 4 minuty. Okreslona sekwencja predkosci dla idealnego wykoriczenia.

- Funkcja mrozonego napoju: 5 minut. Okreslona sekwencja predkosci dla idealnego
wykonczenia.

- Funkcja koktajlu mlecznego: 2 minuty. Okreslona sekwencja predkosci dla idealnego
wykoriczenia.

UWAGA: Czas moze sie r6zni¢ w zaleznosci od twardosci receptury.

Funkcje operacyjne:
- lkona dotykowa START/STOP:

Uruchamia program przygotowawczy lub wybrang funkcje.

Zatrzymuje proces w dowolnym momencie, jesli zostanie nacisniety podczas pracy.
- lkona dotykowa ponownego zakrecenia/mieszania:

RE-SPIN: 2 minuty. Wykonaj dodatkowy cykl przetwarzania, aby uzyskac jeszcze gtadsza i
bardziej kremowa teksture koricowa.

UWAUGA: Jesli chcesz tylko poprawi¢ kremowos¢ blatu lub uniknagc zbyt duzej ilosci ptynu,
nacisnij ikone dotykowa TOP przed uruchomieniem funkcji RE-SPIN.

MIESZANIE: 2 minuty. Wykonuje cykl majgcy na celu delikatne wymieszanie statych

sktadnikdw (polewy, posiekane herbatniki, chipsy czekoladowe itp.) z przetwarzanym
produktem. Dodaj sktadniki przed uruchomieniem tej funkgiji.
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UWAGA: Jesli chcesz, aby dodane kawatki (takie jak herbatniki) byty wieksze i mniej

rozdrobnione, nacisnij ikone dotykowg TOP przed uruchomieniem funkcji MIX-IN.

- lkona dotykowa Top: Wybierz te opcje, aby lodéwka przetwarzata tylko gérng potowe
zawartosci dzbanka.

- Ikona petnego dotyku: Wybierz te opcje (domyslnie), aby lodéwka przetworzyta catg
zawartos¢ dzbanka, od gory do dotu.

- lkona dotykowa podnoszenia/przechowywania:
Umozliwia przetgczanie miedzy pozycjg roboczg (podniesiong) a pozycja
przechowywania (éciénietg). Rys.9
Nacisnij, aby podnies¢ jednostke gtéwng do pozycji roboczej.
Nacisnij, aby obnizy¢ jednostke gtéwna do pozycji przechowywania, zmniejszajgc
przestrzen zajmowang przez lodéwke.

Przepisy
Optymalny
Funkcja Metoda przygotowania Sktadniki czas
zamrazania
1. Zmiksuj sktadniki mikserem lub
blenderem do uzyskania kremowej 450 g truskawek,
Funkcj k tencji. 2 tyzeczki cuk
unkcja onsysi er}ql . o yzeczki cukru 24 godziny
sorbetu 2. Wla¢ mieszanine do stoika i granulowanego,
zamrozi¢ na 24 godziny. sok z potowy cytryny
3. Wybierz funkcje Sorbet.
1. Uzyj trzepaczki, aby doktadnie 4 76ttka,
wymieszac z6éttko, syrop i cukier. Ttyzeczka syropu (lub
2. Nastepnie wlej mieszanine, mleko | miodu),
i ekstrakt migdatowy i kontynuuj, az | 5tyzeczek podwajnej
) do catkowitego wymieszania. Smietany,
Funkcja e . . !
Gelato 3. Podgrza¢ mieszanine w bemarze Ttyzeczka ekstraktu 24 godziny

w rondlu do okoto 82°, mieszajgc.

4, Wlac¢ mieszanine bezposrednio
do dzbanka. Dodaj owoce i zamrazaj
przez 24 godziny.

5. Wybierz funkcje Gelato.

migdatowego,

1/3 szklanki mleka
petnego,

mrozone owoce lub
wisénie
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Optymalny
Funkcja Metoda przygotowania Sktadniki czas
zamrazania
1. Wymieszaj wode i mieszanke
Funkcja margarity w pojemniku. 266 mlwody,
Mmrozonego 2. Wla¢ mieszanine do stoika, 266 ml mieszanki do 24 godziny
napoju przykry¢ i zamrozi¢ na 24 godziny. margarity
3. Wybierz funkcje Mrozony napéj.
1. Umies¢ kawatki mango w dzbanku,
a nastepnie dodaj sok z mango do
linii FREEZE FILL.
. 2. Dobrz/el wym|es.zajj sktadniki. 140 g kostek mango, .
Funkcja Slush | Przykry¢izamrazac przez 24 24 godziny
) sok z mango
godziny.
3. Doda¢ 30% dodatkowego soku z
mango
4. Wybierz program SLUSH.
1. Za pomoca trzepaczki wymieszaj
w misce z6ttka, syrop i cukier.
Wlej bitg Smietane, petne mleko i 3 duze z6ttka jaj,
ekstrakt migdatowy. Upewnij sie, ze | 70 g cukru pudru,
Funkcja wszystkie sktadniki sg zintegrowane. | 120 ml bitej Smietany )
. . . 24 godziny
lodéw 2. Podgrzac mieszanine w bemarze 230 ml petnego mleka
w rondlu do okoto 82°, mieszajgc. 80 gr Jabtko
3. Dodaj kawatki jabtka i zamrazaj
przez 24 godziny.
4. Wybierz program Lody.
1. Wla¢ napéj bezalkoholowy do
Funkdja dzbank.a (/jo linii FREEZE FILLI 560 mL
mrozonych zamrazat przez 24 godziny. wybranego napoju 24 godziny
= 2. Przed przetworzeniem dodac¢ 20%
napojow bezalkoholowego

sody.
3. Wybierz program Frozen Drink.
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wykonaj RE-SPIN, aby uzyskac
bardziej miekka teksture.

Optymalny
Funkcja Metoda przygotowania Sktadniki czas
zamrazania
1. Wla¢ i wymieszac trzepaczka 350
mljogurtu, 70 ml bitej Smietany i 140
Funkdja ml mleka skondensowanego. 350 mljogurtu,
mroZanego 2. Zamrazac przez 24h 70 ml bitej Smietany, 24 godziny
jogurtu 3. Wybierz funkcje FROZEN 40 mlmleka
YOGHOURT, w razie potrzeby skondensowanego

UWAGA: Wiecej przepiséw mozna znalez¢ na QR umieszczonym na urzgdzeniu lub na stronie
internetowej Cecotec.

4. CZYSZCZENIE | KONSERWACIA

- Po uzyciu maszyny do lodéw nalezy pamietac o czyszczeniu i konserwacji sprzetu:
- Przed przystgpieniem do czyszczenia nalezy odtgczy¢ urzadzenie od zasilania.
- Do czyszczenia mozna uzywac wytgcznie wilgotnej szmatki. Nalezy uwazad, aby nie

umiesci¢ urzgdzenia w wodzie lub pod biezacg woda.

- Zaréwno element z ostrzem mieszajgcym, jak i dzbanek mozna my¢ w zmywarce.
- Wyczys€ ostrze: Wyjmij modut ostrza z pokrywa z urzadzenia, a nastepnie wyczys¢

zespot.

- (Czyszczenie urzgdzenia: W codziennym uzytkowaniu do czyszczenia powierzchni
urzgdzenia nalezy uzywac miekkiej Sciereczki. Do czyszczenia nie zaleca sie uzywania

detergentéw chemicznych ani zmywarek do naczyn.

- Konserwacja: Po kazdym uzyciu nalezy przeprowadzi¢ odpowiednie czyszczenie.

5. ROZWIAZYWANIE PROBLEMOW

Ten produkt wykorzystuje wskazania panelu i czerwone diody LED do sygnalizowania
réznych typéw usterek. Wskazania btedéw sg podzielone na dwa tryby: wyskakujgce i wolno

migajgce.
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Sygnat

Opis

Dziatania do podijecia

Ikony funkcji sa
podswietlone, a
Srodkowa okragta linia i
numer migaja.

Czujniki potozenia
osprzetu nie wykrywaja
elementu lub ulegt on
przegrzaniu i potrzebuje
czasu, zeby sie ochtodzi¢

Sprawd?z, czy watek, dzbanek

i pokrywa sg prawidtowo
zamocowane. Jesli urzagdzenie byto
w trakcie pracy, poczekaj az sie
ochtodzi.

Oswietlenie panelu jest
wtgczane za pomoca
kluczyka do schowka.

Nadmiar sktadnikéw
powoduje przecigzenie
silnika i automatyczny
restart.

Dodaj sktadniki zgodnie z
instrukcjami lub poczekaj na
ponowne uruchomienie i ponownie
uruchom urzadzenie.

Kontrolka zasilania
panelu miga

Elementy obwodu
wymagajg konserwacji

Podtacz ponownie, aby potwierdzic,
czy dziata prawidtowo lub wyslij do
serwisu w celu naprawy.

Definicja trybu migania diody LED
Tryb migania: Dioda LED na panelu miga raz na 0,5 sekundy w odstepie 1 sekundy.
Tryb powolnego migania: Dioda LED na panelu miga raz na 2 sekundy.

Plan Rady

Wyjasnienie

Sugerowane $rodki zaradcze

System wymaga

Dioda LED mignie | ponownego
dwukrotnie uruchomienia w celu
autoweryfikacji.

Po awarii zasilania wtgcz ponownie lub wyslij
do serwisu w celu naprawy.

Dioda LED miga
trzy razy

Nadmiar sktadnikdéw
prowadzi do
przecigzenia silnika

Dodaj sktadniki zgodnie z instrukcjami lub wyslij
do serwisu w celu naprawy.

Dioda LED miga
4 razy

Elementy obwodu
wymagajg konserwacji

Podtgcz ponownie, aby potwierdzi¢, czy dziata
prawidtowo lub wyslij do serwisu w celu

naprawy.

Dioda LED miga
5razy

Nieprawidtowy pobér
mocy w trybie gotowosci

Dioda LED miga
powoli dwa razy

Napiecie wejsciowe jest
wyzsze niz normalne

Sprawdz, czy zasilanie jest prawidtowe
lub wyslij urzgdzenie do serwisu w celu
przeprowadzenia konserwacji.
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Plan Rady Wyjasdnienie Sugerowane $rodki zaradcze

Dioda LED miga Napiecie wejsciowe jest
powoli 3 razy nizsze niz normalne

Dioda LED miga Zbyt wiele sktadnikéw, Dodaj sktadniki zgodnie z instrukcjami lub wyslij
powoli 4 razy czas dziatania jest krétki | do serwisu w celu naprawy.

Podtgcz ponownie, aby potwierdzi¢, czy dziata
prawidtowo lub wyslij do serwisu w celu
naprawy.

Dioda LED miga Silnik jest zablokowany i
powoli 5 razy zablokowany

6. PRAWA AUTORSKIE

Prawa wtasnosci intelektualnej do tekstéw tej instrukcji obstugi nalezg do CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. Wszelkie prawa zastrzezone. Tres¢ niniejszej publikacji nie moze by¢,
w catosci lub w czesci, powielana, przechowywana w systemie wyszukiwania, przesytana
lub rozpowszechniana za pomoca jakichkolwiek srodkéw (elektronicznych, mechanicznych,
fotokopii, nagrywania lub podobnych) bez uprzedniej zgody CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. UPROSZCZONA DEKLARACIA ZGODNOSCI UE

wymogi i jest zgodny z innymi odpowiednimi przepisami obowigzujgcymi

w Unii Europejskiej. Ten produkt zostat zaprojektowany, wyprodukowany i
przetestowany spetniajgc wymagane normy bezpieczeristwa i jakosci. Petny tekst deklaracji
zgodnosci UE jest dostepny pod nastepujgcym adresem internetowym: https://cecotec.es/
es/information/declaration-of-conformity

c € Niniejszym Cecotec Innovaciones oSwiadcza, ze ten produkt spetnia podstawowe
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1. DIiLY ASOUCASTI

Obréazek 1:

Hlavnijednotka

Zobrazovaci displej

Tla&itko pro uvolnéni noze
Tlacitko pro otevreni dzbanu
Michaci nGiz

Dzban

Tlacitko pro odemknuti dzbénu pro jeho vyjmuti
Napdjeci kabel

. Gumové nozky

10. Viko dzbanu

11. Indikator chyby

© e NOU AW R

Ovladaci panel

Obr. 2

Dotykové ikona pro zapnuti
Dotykova ikona storage (skladovéni)
Zobrazovaci displej

Dotykova ikona RE-SPIN/MIX-IN
Dotykové ikona START/STOP
Dotykové ikona TOP

Dotykova ikona FULL

Svéetelny indikator

O NV ®WDNR

POZNAMKA:
Grafické zndzornéni v tomto ndvodu je schematickym zndzornénim a nemusi presné
odpovidat vyrobku.

2. PRED POUZITIM

Tento spotrebic je zabalen v obalu ur¢eném k ochrané pri prepraveé. Vyjméte spotrebic z
krabice a odstrante veskery obalovy materidl. MZete uschovat originalni krabici a dalsi
obaly na bezpecném misté pro zabranéni poskozeni spotrebice, pokud byste jej v budoucnu
potrebovali pfepravovat. Pokud chcete zlikvidovat originalni obal, ujistéte se, ze vSechny ¢asti
baleni recyklujete spravné.

Zkontrolujte, zda jsou vSechny dily a komponenty soucasti baleni a v dobrém stavu. Pokud
nektery z nich chybi nebo neni v dobrém stavu, okamzité kontaktujte Oficialni technickou
asistencni sluzbu spolecnosti Cecotec.

cetateczioo | 101



CESTINA

Obsah krabice

Zmrzlinovac

3 d¥bany
Navod k pouziti
LZice

Neodstranujte sériové Cislo vyrobku, aby byla mozna spravna identifikace vaseho zafizeni
v pripadé potreby technické pomoci.

3. POUZITI

3.1 Pfed prvnim pouzitim

1.
2.

Vycistéte michaci niz a dzban: k jejich vycisténi pouzijte vlaznou vodu.

Predem si pfipravte ingredience a dejte je do dzbanu pro jejich zmrazeni: vyberte vhodné
prisady podle receptu a vlastni chuti. Po pfipravé vlozte dzban do mraznicky a nechte
smés zmrazit. Doba zmrazeni musi byt nejméné 24 hodin (doporucena teplota je -18 °C).
Zmrzlinovac postavte na stabilni a rovny povrch.

3.2 VSeobecna upozornéni a tipy

Kdyz je zafizeni pfipojeno k napdjeni, rozsviti se na ném indikator zapnuti.

Toto zafizeni disponuje dvéma polohami pro:

Skladovani: zmrzlinovac lze slozit, aby zabiral méné mista.

Pouziti: zmrzlinovac se sestavi pro zahdji procesu pfipravy.

Pokud neni spravné nasazena a zaviena soucast mixovaciho noze, dzbanu nebo vika
Salku, kontrolka a ¢islo v oblasti displeje blikaji. Chladnicka nebude fungovat, dokud
nebude vSe spravné umisténo. Po instalaci pfestanou kontrolky blikat.

NENT to mixér!

NEZPRACOVAVEJTE samotné bloky pevného ledu nebo kostky ledu.

NEPRIPRAVUITE recepty pFimo s tvrdymi, sypkymi pisadami, jako je naptiklad mrazené
ovoce.

Ovoce se musi nejprve rozdrtit, aby se uvolnila Stava, nebo smichat s dalSimi pfisadami a
teprve poté se smés zmrazi ve sklenici.

Ujistéte se, Ze je dZban béhem zmrazovani na rovném povrchu. Povrch zmrazené smési
by mél byt rovny a rovnobézny se dnem dzbanu.

Nejlepsich vysledk( dosahnete, kdyZ smés ve sklenici zmrazite nejméné na 24 hodin pfi
teploté -18 °C nebo nizsi.

Doba zobrazena na displeji casu je orientacni a mize se liSit v zavislosti na tvrdosti
zmrazené smesi.

Pokud je vysledek pfili tekuty, miiZzete dzbén (s vikem) na chvili uloZit do mrazaku, dokud
nedosahnete pozadované konzistence.
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Pokud je vysledna hmota drobivé nebo nedostatec¢né krémova, pouzijte funkci RE-SPIN
(aktivuje se dotykovou ikonou RE-SPIN/MIX-IN), abyste ji znovu zpracovali a zlepsili jeji
strukturu.

Podil tuku a ingredienci v receptu vyznamné ovlivriuje vyslednou strukturu. PFiliS mnoho
tuku mdze mit za nasledek tekutéjsi vysledek; prilis malo tuku mize mit za nasledek
méné krémovou nebo vice mrazivou strukturu.

Je normalni, Ze se misa pravidelnym pouZivanim mirné poskrabe, proto se vyhnéte
pripravé receptd a zavadéni kovového prislusenstvi pro pripravu. Necistéte abrazivnimi
utérkami.

Je normalni, Ze se na vnitfni strané karafy pfi pravidelném pouzivani objevi drobné stopy
nebo Skrabance.

Abyste minimalizovali riziko poskrabani, nepouzivejte k pfipravé nebo podavani smési
pfimo z dzbanu kovové nacini.

K ¢isténi dzbanu nepouzivejte draténky ani abrazivni utérky.

3.3 PFiprava recepti a pouziti dZbanu
Dzban obsahuje specifické znacky, které vas navedou k pfipravé dvou rliznych typl receptd v
zavislosti na poZzadované strukture:

SPOON IT (Textura pro LZici)

Tento reZim je vhodny pro pfipravu zmrzlin, sorbet( a dalSich receptd s hustou
strukturou, uréenych ke konzumaci LZici.

Pred zmrazenim: Zakladni smés nalijte do dZbanu az po rysku oznacenou MAX FILL. Tuto
hranici neprekracujte. Obr. 3

DZban se smési zmrazte na doporucenou dobu.

DRINK IT (Tekuta textura)

Tento reZzim je idedlni pro pfipravu mlécnych koktejld, smoothies a dalSich studenych
napojd, které se piji pfimo nebo brckem.

Pred zmrazenim: Zakladni smés nalijte do dzbanu pouze po urcitou ¢aru oznacenou
FREEZE FILL, pficemz ¢ast objemu nechte volnou pro pfidani ¢asti tekutiny pred
zpracovanim zmrazeného dzbanu.

Po zmrazeni a tésné pred zpracovanim: Pfidejte tekutinu (napf. mléko, dZus atd.) az po
jednu z Fadek s procenty (%). Tyto znacky (se 3procentnimi drovnémi) vém pomohou
dosahnout poZzadované konzistence napoje. Obr. 4

POZNAMKA:

Pokud si prejete, miiZzete zmrazit i nad hranici FREEZE MAX, ktera je pouze orientacni, ale ne
omezujici.

Nikdy neprekracujte hranici MAX FILL.
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3.4 Ovladaci panel

Funkce dotykovych ikon jsou popsény nize. Obr. 2

1. ZAPNUTI Zapnéte naradf.

2. STORAGE. Pri skladovani nechte chladnicku ve stlacené poloze, protoze zabird méné
mista. Stisknutim se vieteno zvedne do pracovni polohy.

3. DISPLEJE DOBY PRIPRAVY. Uvadi ¢as zbyvajici do dokoncenf procesu.

RE-SPIN/MIX-IN. Druhy prichod pro krémoveéjsi texturu, pridejte polevy nebo pfisady,

jako jsou susenky.

START/STOP: Spusténi nebo zastaveni procesu

TOP (horni polovina dzbanu)

FULL (plny dzbéan)

Svételny indikator. Blika, kdyz stroj neni pfipraven. Chybéjici nebo Spatné umisténé

kovani.

>

0 N o w»

9. lkona: 16 programl Umoznuji zvolit poZadovany program stisknutim stejnych tlacitek.

3.5 MontaZ a demontaZ sou€asti michaciho noze
VAROVANT PFed instalaci nebo demontazi souasti mixovacich nozd se ujistéte, e je
chladnicka odpojena od elektrického napajeni.

Instalace:

1. Podrzte slozku michaciho noze.

2. Vyrovnejte hfidel soucasti s jejim krytem ve spodni ¢asti hlavni jednotky.

3. Pevné zatlacte na soucastku smérem nahoru, dokud neuslysite ,cvaknuti®, které
znamena, ze se soucastka zajistila. (Viz Obrazek 5).

Odstoupeni od smlouvy:

1. Najdéte tlacitko odblokovani cepele na hlavnijednotce.

2. Stisknéte tlacitko 4.

3. Uchopte soucast michaciho noze a jemnym tahem smérem dold ji vyjméte. (Viz Obrazek
6).

3.6 Vkladani a vyjimani dZzbanu. Obr. 7

Nasazeni:

1. Kdyz je hlavnijednotka zvednutd, zasunte nadobu na mrazené potraviny do zakladny,
dokud neuslysite ,cvaknuti*.

2. Nasadte soucast vicka na Salek a otocte vickem doleva, dokud neuslySite dalsi ,cvaknuti®.

Vyjmutf:

1. Po dokon&eni procesu otocte soutasti vika poharu doleva (proti sméru hodinovych
rucicek), abyste ji odemkli a vyndali.
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2. Stisknéte tlacitko pro uvolnéni dzbanu (na zékladné) a vyjméte dzban.

3.7 Pokyny k nabijeni

1. Uvedeni do provozu

- Pripojte chladnicku k napajeni. Stisknéte dotykovou ikonu pro zapnuti/vypnuti za Gcelem
zapnuti susSicky.

- Pokud je chladnitka ve skladovaci (stlacené) poloze, stisknutim dotykové ikony
Skladovéani zvednéte hlavni jednotku do provozni polohy.

- Chladnicka je pfipravena, kdyz je hlavni jednotka zcela zvednuta.

2. Montaz dzbanu a vika:

- Ujistéte se, Ze recept byl pfedtim zmrazen ve sklenici po dobu nejméné 24 hodin na
rovném povrchu.

- Vlozte nddobu Frozen do zékladny chladnicky, zarovnejte ji s voditky a zatlacte ji az na
doraz, dokud neuslysite ,cvaknuti* bezpecnostni zapadky.

- Nasadte na dZban soucast vika (s oteviracim knoflikem vpravo) a otacejte jim ve sméru
hodinovych rucic¢ek, dokud nezapadne na misto a pevné se neuzavie (uslysite dal&i
Jcvaknuti®).

- Dalezité: Chladnicka nebude fungovat, pokud neni sprévné umisténa a zajiSténa soucast
vika dzbdnu a Salku. Pokud doslo k chybé v umisténi, kontrolky v oblasti displeje blikaji.

3. Vybér programu

Vlyberte poZadovany typ pfipravy podle oznaceni na pouzitém dZbanu (SPOON IT nebo DRINK

IT).

Stisknéte ikonu pozadovaného programu na displeji, dokud se nerozsviti konkrétni funkce,
kterou chcete pouzit (viz obr. 8):

Programy DRINK IT:
a) Milkshake

b) Slush
c¢) Frozendrink
d) Frappe

Programy SPOON IT:
e) lIcecream
f)  Shavedice

g) Sorbet
h)  Frozenyoghourt
i) Gelato

j)  Lightice cream
Vybér mnoZstvi (Volitelné):

Ve vychozim nastavenf chladnicka zpracuije cely dzban (ikona FULL Touch bude blikat).
Pokud chcete zpracovat pouze horni polovinu dzbanu, stisknéte ikonu TOP Touch.
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S. Zac&atek zpracovani:
- Stisknutim tlacitka START/STOP spustite cviceni.
- Hlavnijednotka se sou¢asti michaciho noze se spusti do nddoby a zacne zpracovavat
smés, kterd se zveda a klesa.
- Beéhem procesu se na displeji zobrazi:
o  Zbyvajici doba.
lkona vybrané funkce.
Kontrolka ukazuje, zda se zpracovavé FULL nebo TOP.
Dotykova ikona START/STOP zlstane rozsvicena (stisknutim ji mizete kdykoli
zastavit).

O O O

6. Konec zpracovani a dalsi mozZnosti:

Po skonceni programu se na displeji Casu zobrazi nula. V tomto okamziku miZete:
- Podavéni: Pokud je textura podle prani.

- RE-SPIN: Pokud si prejete krémoveéjsi texturu.

- MIX-IN: Pokud chcete pfidat pevné pfisady (kousky susenek, ¢okoladu atd.).

7. Vyjmuti zmrzliny:

- Pro otevreni stisknéte uvolnovaci tlacitko na hrnecku a otocenim proti sméru hodinovych
rucicek jej odemknéte. Zvednéte viko.

- Chcete-li karafu vyjmout, stisknéte tlacitko pro uvolnéni karafy umisténé na zékladné
chladnicky a jemné ji vytahnéte smérem k sobé.

POZNAMKA: Abyste zabranili odkapavéni, sejméte po vyjmuti dzbanu k ¢igténi soucast noze.

3.8 Popis funkci
Kazda funkce byla navrzena se specifickymi ¢asy a sekvencemi otacek, aby bylo dosazeno
idedlni textury pro kazdy proces.

SPOON IT (LZice Textura) programy:

- Funkce Gelato: 4 minuty. Specificka sekvence rychlosti pro dokonalé dokonceni.

- Funkce Light Ice Cream: 3 minuty. Specificka sekvence rychlosti pro dokonalé dokoncent.
- Funkce Ice Cream: 2 minuty. Specifickd sekvence rychlosti pro dokonalé dokonceni.

- Funkce Sorbet: 5 minut. Specificka sekvence rychlosti pro dokonalé dokonéeni.

- Funkce Frozen Yoghourt: 5 minut. Specificka sekvence rychlosti pro dokonalé dokoncent.
- Funkce Shaved Ice: 4 minuty. Specificka sekvence rychlosti pro dokonalé dokonceni.

Program DRINK IT (Tekuta textura):

- Funkce Slush: 4 minuty. Specifickd sekvence rychlosti pro dokonalé dokonceni.

- Funkce Frappe: 4 minuty. Specificka sekvence rychlosti pro dokonalé dokoncent.

- Funkce Frozen Drink: 5 minut. Specificka sekvence rychlosti pro dokonalé dokonceni.
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Funkce Milkshake: 2 minuty. Specificka sekvence rychlosti pro dokonalé dokonceni.

POZNAMKA: Doba se mtize ligit v zavislosti na tvrdosti receptu.

Provozni funkce:

Dotykova ikona START/STOP:

Spusti program pripravy nebo vybranou funkci.

Kdykoli zastavi proces, pokud je stisknut béhem provozu.
Dotykové ikona Re-spin/Mix-in:

RE-SPIN: 2 minuty. Provedte dalSi cyklus zpracovani, abyste dosahli jeSté hladsi a krémoveéjsi
vysledné textury.

POZNAMKA: Pokud chcete pouze zlepsit krémovitost hornf g&sti nebo se vyhnout pFilis
velkému mnozstvi tekutiny, stisknéte pred spusténim funkce RE-SPIN dotykovou ikonu TOP.

MIX-IN: 2 minuty. Provadi cyklus, jehoZ cilem je jemné vmichat pevné pFisady (polevy,
nasekané susenky, cokoladové lupinky atd.) do zpracovavaného vyrobku. Pfed spusténim
této funkce pridejte prisady.

POZNAMKA: Pokud chcete, aby pFidané kousky (napfiklad sugenky) byly vét&i a méns
rozdrcené, stisknéte pred spusténim funkce MIX-IN ikonu TOP Touch.

Dotykové ikona Top: Tuto moZnost vyberte, pokud chcete, aby chladnicka zpracovala
pouze horni polovinu obsahu dzbanu.

Dotykova ikona Full: Tuto moZnost (vychozi) vyberte, pokud chcete, aby chladnicka
zpracovala cely obsah dZzbanu od shora dold.

Dotykové ikona Lift/Storage:

Umozfuje pFepinani mezi provozni polohou (zvednutd) a skladovaci polohou (stlacenad).
Obr.9

Stisknutim tlacitka zvednete hlavni jednotku do pracovni polohy.

Stisknutim tlacitka snizite hlavni jednotku do skladovaci polohy, ¢imz se zmensi prostor
zabrany chladnickou.
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Recepty
Optimalni
Funkce Zplsob pripravy Ingredience doba
zmrazeni
1. Pfisady rozmixujte mixérem nebo v 400 g jahod
Funkce mixéru do krémové konzistence. 2 1zicky krystalového
2. Smés nalijte do sklenice a nechte ji 24 | cukru, 24 hodin
Sorbet ) . Eas .
hodin zmrazit. Stava z poloviny
3. Vyberte funkci Sorbet. citronu
- jecnych z kd
1. Zloutek, sirup a cukr Fadné 8 ‘f‘f"]em‘,’c Zloutkd
S i 1 zi¢ka sirupu (nebo
promichejte metlickou.
P . , ; medu),
2. Poté prilijte smés, mléko a mandlovy . L
Lo L. 5 [Zicek dvojité
extrakt a pokracujte, dokud se Uplné
Funkce nespoji. smetany,
- s L . 1Zicka vanilkového 24 hodin
Gelato 3. Smés za stalého michani zahrejte ve
. extraktu
vodni laznina 82 °C. L
N L _ 500 ml plnotuéného
4. Smes nalijte pfimo do dzbanu. mléka pfi
PFidejte ovoce a zmrazte na 24 hodin. . p’
) mrazené ovoce nebo
5. Vyberte funkci Gelato. o .
tresne
1.V nddobé smichejte vodu a smés na
Funkce margaritu. 180 mlvody
Frozen 2. Smeés nalijte do sklenice, prikryjte a 266 mlsmésina 24 hodin
Drink nechte 24 hodin zmrazit. margaritu
3. Vyberte funkci Frozen Drink.
1. Do dzbénu vlozte kousky manga a
poté pridejte mangovou Stavu az po
rysku FREEZE FILL.
Funk 140 g kostek , .
Stlunshce 2. Prisady dobfe promichejte. Prikryjte a mang 032 ;a’vmaanga 24 hodin
nechte zmrazit po dobu 24 hodin. J
3. Pridejte 30 % mangové Stavy navic
4. Vyberte program SLUSH.
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Optimalni
Funkce Zplsob pripravy Ingredience doba
zmrazeni

1. Zloutky, sirup a cukr smichejte v mise

metlickou. Prilijte smetanu ke Slehani, 2 velké zloutky

plnotu¢né mléko a mandlovy extrakt. 70 g mouckového

Ujistéte se, ze jsou vSechny slozky cukru,
Funkce Ice integrovany. 50 ml Slehacky 24 hodin
Cream 2.Smés za stalého michani zahrejte ve 750 ml plnotu¢ného

vodni lazni na 82 °C. mléka

3. Pridejte klinky jablek a zmrazte na 24 | 80 grJablko

hodin.

4. \lyberte program Ice Cream.

1. Nalijte nealkoholicky ndpoj do dZbanu
Funkce az po rysku FREEZE FILL a nechte jej 560 ml pozadovaného
Frozen zmrazit po dobu 24 hodin. nealkoholického 24 hodin
Drink 2. Pred zpracovanim pridejte 20 % sody. | nédpoje

3. Vyberte program Frozen Drink.

1. Prilijte a metlickou smichejte 350 ml

jogurtu, 70 mlsmetany ke Slehania 140 | 125 gjogurtu
Funkce ml kondenzovaného mléka. 450 ml Slehacky
Frozen 2. Zmrazeni po dobu 24 hodin 150g 24 hodin
Yoghourt 3. Zvolte funkci FROZEN YOGHOURT, v kondenzovaného

pripadé potreby provedte RE-SPIN pro mléka

jemngjsi texturu.

POZNAMKA: Dalsi recepty najdete na QR umisténém na stroji nebo na webovych strankach
spole¢nosti Cecotec.

4. CISTENI A UDRZBA

- Po pouziti zmrzlinovace nezapomente zafizeni vycistit a udrzovat:

- Ujistéte se, Ze je trouba pfed Cisténim vypnuté a odpojend od elektrické sité.

- Kcisténi lze pouzit pouze vlhky hadFik. Davejte pozor, abyste pfistroj nevlozili do vody
nebo pod tekouci vodu.

- Soucdast michaciho noze i dZban lze myt v mycce nadobi.

- Vycistéte trysku. Vyjméte modul nozl s krytem ze stroje a poté sestavu vycistéte.

- Uklid mopem: Pfi kazdodennim pouZivani Cistéte povrch pFistroje mékkym hadfikem. K
¢isténi se nedoporucuje pouzivat chemické cistici prostiedky ani mycku nadobi.
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- Udrzba: Po kazdém pouZiti je nutné provést Fadné tisteni.

5. RESENi PROBLEMU

Tento vyrobek pouziva k indikaci riznych typl poruch indikacni panel a cervené kontrolky
LED. Indikace poruch se déli na dva rezimy: vyskakovaci a pomalu blikajici.

Signal

Popis Opatreni, ktera je tfeba prijmout

Ikony funkci sviti a
centralni kruhova ¢ara a
¢islo blikaji

Detektory polohy
prislusenstvi nedetekuji
prvek nebo se prehral

a potrebuje cas na
vychlazeni

Zkontrolujte, zda jsou hridel, dzban
a viko spravné nasazeny. Pokud byl
v provozu, pockejte 8 minut az se
vychladi.

Svétla panelu se zapinaji
pomoci tlacitka pro

Nadmeérné mnozstvi
pfisad zplsobuje pretizeni
motoru a automaticky

Pridejte spravné ingredience podle
pokyn(, nebo pockejte na restart a

skladovani pracujte znovu.
restart.
Znovu zapojte zastréku, abyste
Indikator napajeni blika Komponenty obvodu potvrdili, zda funguje normalne,
na displeji vyZzaduji tdrzbu nebo ji nechte opravit v poprodejnim

servisu.

Definice rezimu blikani LED indikatoru
Rezim blikani: Kontrolka LED na panelu blika jednou za 0,5 sekundy v intervalu 1 sekundy.
Rezim pomalého blikani: Kontrolka LED na panelu jednou za 2 sekundy blikne.

Ctyrikrat blikne vyzaduji ddrzbu

Plan Rady Vysvétleni Navrhovana protiopatreni
Kontrolka LED Systém vyzaduje restart | Po vypadku napajenijej znovu zapnéte nebo
dvakrat blikne pro vlastni ovéreni. odeslete do poprodejniho servisu k oprave.
onrotka LED | e | nebo e postete o poproceinie servisu
trikrat blikne P P lep poprogel
motoru oprave.

z jte zastrcku, abyst tvrdili, zd

Kontrolka LED Komponenty obvodu novli zapofte zastrek, abyste potvrdlt, zda

je normalni, nebo ji poslete do poprodejniho
servisu k opravé.
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Plan Rady Vysvétleni Navrhovana protiopatreni
Kontrolka LED Spotfeba energie v
Skrat blikne pohotovostnim rezimu
Kontrolka LED

on r(? : Vstupni napéti je vyssi Zkontrolujte, zda je napajeni v pofadku, nebo jej
dvakrat pomalu . I Lo . o . PR
blikne nez normalni napéti poslete do poprodejniho servisu k Gdrzbé.
Kontrolka LED . Ceriivs:

_y Vstupni napéti je nizsi

pomalu trikrat nez normalni napéti
blikne P
K ka LE avné pridejte i i kynd

ontrol ? V.D ) PFilis mnoho ingredienci, Spravlne prvldelte |ngred|enc.e Podle pcl> ynU
pomalu Ctyrikrat | _ L. nebo je poslete do poprodejniho servisu k

) Cas operace se krati .
blikne oprave.
Kontrolka L?D Motor je zablokovany a ?novu z?p?jte zésfrﬁkvu, abyste potvrdiFi,fzda
pomalu Skrat , je normalni, nebo ji poslete do poprodejniho

) zaseknuty . o
blikne servisu k oprave.

6. COPYRIGHT

Prava dusevniho vlastnictvi k textlim v tomto navodu patfi spolec¢nosti CECOTEC
INNOVACIONES, S.L. VSechna prava jsou vyhrazena. Obsah této publikace nesmi byt, zZasti
nebo jako celek, reprodukovan, ukladan do systému obnovy, pfenasen nebo distribuovan
zadnym zplsobem (elektronicky, mechanicky, fotokopirovanim, nahrévénim nebo podobnym
zplisobem) bez pfedchoziho souhlasu spole¢nosti CECOTEC INNOVACIONES, S.L.

7. ZJEDNODUSENE EU PROHLASENI 0 SHODE

Spolecnost Cecotec Innovaciones timto prohlasuje, Ze tento vyrobek je v souladu
C € se zakladnimi pozadavky a dalSimi pFisluSnymi ustanovenimi predpist platnych

v Evropské unii. Tento produkt byl navrzen, vyroben a testovan tak, aby spliioval
poZadované bezpe&nostni a kvalitativni normy. Uplné znénf EU prohlagent o shodé naleznete
na této internetové strénce: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PARCALAR VE BILESENLER

Sekil 1:

1. Anallnite

2. Goéruntileme bélmesi

3. Bicak acma digmesi

4. Kupa bardak agma diigmesi

5. Karistirma bicagi parcasi

6. Surahi

7. Surahiyi cikarmak icin kilit agma digmesi
8. Elektrik kablosu

9. Kaucuk ayaklar

10. Bardak kapagi bileseni
11. Hata gostergesi

Kontrol paneli

Sema. 2

Dokunmatik agma simgesi

Storage dokunmatik simgesi
Gorintileme bélmesi
RE-SPIN/MIX-IN dokunmatik simgesi
START/STOP dokunmatik simgesi
TOP dokunma simgesi

FULL dokunmatik simge

Gosterge 1SIg!

O NV ®WDNR

NOT:
Bu kilavuzdaki grafikler sematik gdsterimlerdir ve cihazla tam olarak eslesmeyebilir.

2. KULLANMADAN ONCE

Bu cihaz, tasima sirasinda korunmasi icin tasarlanmis bir ambalaj icerisinde paketlenmistir.
Cihazi ve tim malzemeleri ambalajindan cikarin ileride tasimaniz gerektiginde cihazin zarar
gormesini 6nlemek icin orijinal kutuyu ve diger ambalajlari glivenli bir yerde saklayabilirsiniz.
Orijinal ambalaji atmak isterseniz, tim 6geleri dogru sekilde geri donlsim kutusuna
attiginizdan emin olun.

Tum parcalarin ve bilesenlerin icinde ve saglam oldugundan emin olun. Herhangi bir parcanin
eksik veya kirik olmasi durumunda, Litfen resmi Cecotec Teknik Servisi ile derhal iletisime
gecin.
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Paket icerigi

Dondurma makinesi
3 strahi

Kullanma kilavuzu
Kasike

Yardim talep etmeniz durumunda ekipmaninizin dogru bir sekilde izlenebilirligini
saglamak icin Urlndn seri numarasini cikarmayin.

3. CIHAZIN KULLANIMI

3.1ilk kullanimdan 6nce

1.

Karistirma bicaginin ve slirahinin 6n temizligi: Karistirma bicagi tertibatini ve stirahiyi
temizlemek icin ilik su kullanin.

Malzemeleri 6nceden secin ve dondurmak icin bir karistirma bardagina koyun:
Hazirlik icin karistirma bardaginda kullanilan tariflere ve kisisel tat tercihlerine gére
uygun malzemeleri secin. Hazirlandiktan sonra karistirma bardagini dondurmak icin
dondurucuya koyun. Dondurma siiresi en az 24 saat olmalidir (-18°C tavsiye edilir).
Dondurma makinesini sabit ve diz bir ylizeye yerlestirin.

3.2 Genel uyarilar ve tavsiyeler

Cihaz glic kaynagina baglandiginda, makine tzerindeki glic simgesi yanar.

Bu makinenin iki konumu vardir:

Depolama: makine daha az yer kaplamasi icin sikistirilir.

Calistirma: makine hazirlik stirecini baslatmak icin kaldirilir.

Karistirma Bicagi Parcasi, Strahi veya Bardak Kapagi Bileseni dogru sekilde takilip
kapatilmamissa, gosterge i1sig1 ve Ekran Alanindaki say1 yanip sénecektir. Her sey dogru
sekilde yerlestirilmeden dondurma makinesi calismayacaktir. Takildiktan sonra isiklarin
yanip sénmesi duracaktir.

Bu bir blender degil!

Yalnizca kati buz bloklarini veya buz kiiplerini ISLEMEYIN.

Tarifleri dogrudan dondurulmus meyve gibi sert, dagilabilecek malzemelerle
HAZIRLAMAYIN.

Meyveler 6nce ezilerek suyu cikarilmali ya da strahideki karisim dondurulmadan énce
diger malzemelerle karistiritmalidir.

Dondurma sirasinda Stirahinin diiz bir ylizeyde oldugundan emin olun. Donmus karisimin
ylzeyi dliz ve strahinin tabanina paralel olmalidir.

En iyi sonucu elde etmek icin Strahideki karisimi -18°C veya altindaki bir sicaklikta en az
24 saat dondurun.

Zaman Ekraninda gosterilen slire gosterge niteligindedir ve donmus karisimin sertligine
bagli olarak degisebilir.
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Sonuc cok sivi olursa, strahiyi (kapagiyla birlikte) istenen kivama ulasana kadar bir stre
dondurucuda saklayabilirsiniz.

Sonuc ufalanmissa veya yeterince kremsi degilse, yeniden islemek ve kivami iyilestirmek
icin RE-SPIN islevini (RE-SPIN/MIX-IN Dokunmatik Simgesi ile etkinlestirilir) kullanin.
Tarifinizdeki yag ve malzeme orani nihai kivami énemli ¢lclide etkiler. Cok fazla yag daha
sivi bir sonuca neden olabilir; cok az yag ise daha az kremsi veya daha donuk bir kivama

neden olabilir.
- Kasenin diizenli kullanimdan dolay! hafifce cizilmesi normaldir, bu nedenle tarif

hazirlamaktan ve hazirlik icin metal aksesuarlar kullanmaktan kacinin. Asindirici bezlerle

temizlemeyin.
- Duzenli kullanimda strahinin i¢c kisminda hafif izler veya cizikler olusmasi normaldir.
- Cizilmeleri en aza indirmek icin, karisimi dogrudan Strahiden hazirlamak veya servis
etmek icin metal kaplar kullanmaktan kacinin.
- Surahiyi temizlemek icin ovma stingerleri veya asindirici bezler kullanmayin.

3.3 Tariflerin hazirlanmasi ve siirahinin kullanimi
Strahi, istenen kivama bagli olarak iki farkli tiirde tarif hazirlamaniz icin size yol gésterecek

Ozelisaretlericerir:

SPOON IT (Kasik kivami)

Bu mod, kasikla yenmek lizere tasarlanmis yogun kivamli dondurmalar, serbetler ve diger

tariflerin hazirlanmasi icin uygundur.

- Dondurmadan dnce: Temel karisimi MAX FILL isaretli cizgiye kadar stirahiye dokin. Bu
cizgiyi asmayin. Sema. 3

- Surahiyi karisimla birlikte 6nerilen stire boyunca dondurun.

IC (Iuleblllr Kivam)

Bu mod, dogrudan veya pipetle icilen milkshake, smoothie ve diger soguk icecekler
olusturmak icin idealdir.

- Dondurmadan 6nce: Dondurulmus strahiyi islemeden 6nce bir miktar sivi eklemek icin
hacmin bir kismini serbest birakarak, baz karisimi slirahiye sadece FREEZE FILL isaretli
belirli cizgiye kadar dokin.

- Dondurulduktan sonra ve islemden hemen 6nce: Yiizde (%) satirlarindan birine kadar
bir sivi (siit, meyve suyu vb.) ekleyin. Bu isaretler (3 ylizde seviyesi ile) iceceginiz icin
istediginiz kivami elde etmenize yardimci olacaktir. Sema. 4

NOT:

Dilerseniz FREEZE MAX cizgisinin Gizerinde dondurabilirsiniz, bu bir kilavuzdur ancak
sinirlayici degildir.

Asla MAKS FILL cizgisini asmayin.
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3.4 Kontrol paneli

Dokunmatik simgelerin islevleri asagida aciklanmistir. Sema. 2

1. ACMA. Makineyi calistirma.

2. STORAGE. Dondurma makinesini daha az yer kaplayacagi icin depolama pozisyonunda
saklayin. Aktif etme konumuna ytkseltmek icin basliga basilmalidir.

3. SURE GOSTERIMI. Islemin tamamlanmasi icin kalan siireyi gésterir.

RE-SPIN/MIX-IN. Daha kremsi kivamlar icin ikinci geciste toppings veya biskulvi gibi

malzemeler ekleyin.

START/STOP. Siireci baslatma veya durdurma

TOP (Sdrahinin Gst yarisi)

FULL (Surahi dolu)

GOSTERGE ISIGI. Makine hazir olmadiginda yanip séner. Aksesuarlar eksik veya dizgiin

takilmamis.

>

0 N o w»

9. PROGRAM SIMGELERI. Ayni digmelere basarak istediginiz programi secmenizi saglar.

3.5 Karistirma Bicagi Bileseninin Takilmasi ve Sékiilmesi
DIKKAT! Karistirma Bicagi Parcasini takmadan veya cikarmadan énce buzdolabinin elektrik
baglantisinin kesildiginden emin olun.

Kurmakicin:

1. Karistirma Bicagi Parcasini tutun.

2. Parcanin milini Ana Unitenin altindaki yuvasiyla hizalayin.

3. Yerine kilitlendigini gdsteren bir "klik" sesi duyana kadar parcayi sikica yukari dogru itin.
(Bkz. sekil 5)

Geri cekmekiicin:

1. Ana Unite Gizerindeki Bicak Kilidi Acma Digmesini bulun.

2. Budugmeye basin.

3. Karistirma Bicagi Bilesenini kavrayin ve cikarmak icin yavasca asagi dogru cekin. (Bkz.
sekil 6)

3.6 Siirahinin takilmasi ve cikarilmasi. Sema. 7

Yerlestirmek icin:

1. Ana Unite kaldirlmis durumdayken, Dondurulmus Siirahiyi bir "klik" sesi duyana kadar
tabana yerlestirin.

2. Bardak Kapagi Parcasini bardagin Uzerine yerlestirin ve bir kilitleme "klik" sesi daha
duyana kadar kapagi sola dogru cevirin.
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Geri cekmek icin:

1. lIslem bittikten sonra, kilidi acmak ve ¢cikarmak icin Bardak Kapagi Parcasini sola (saat
yOninln tersine) cevirin.

2. Sirahi Cikarma Serbest Birakma Digmesine (tabanda) basin ve Siirahiyi cikarin.

3.7 Kullanma talimatlan

1. Kullanima alma:

- Dondurma makinesini gtic kaynagina takin. Makineyi acmak icin dokunmatik gtic
simgesine basin.

- Dondurma makinesi saklama (sikistirilmis) konumundaysa, Ana Uniteyi calisma
konumuna ytikseltmek icin Storage Dokunmatik Simgesine basin.

- Ana Unite tamamen kaldirildiginda dondurma makinesi kullanima hazirdir.

2. Surahive Kapagin Takilmas:

- Tarifinizin 6nceden kavanozda en az 24 saat boyunca diz bir zeminde donduruldugundan
emin olun.

- Dondurulmus Kavanozu kilavuzlarla hizalayarak dondurma makinesinin tabanina
yerlestirin ve glivenlik mandalindan bir “tik" sesi duyana kadar sonuna kadar itin.

- Bardak Kapagi parcasini Stirahi tizerine yerlestirin (acma digmesi sagda olacak sekilde)
ve yerine oturup sikica kapanana kadar saat yoninde cevirin (bir "klik” sesi daha
duyacaksiniz).

- Onemli: Siirahi ve Bardak Kapagi Parcasi dogru sekilde yerlestirilmez ve kilitlenmezse
cihaz calismayacaktir. Bir yerlestirme hatasi varsa Ekran Alanindaki isiklar yanip
sOnecektir.

3. Program secimi:
Kullandiginiz Stirahi tizerindeki isaretlere gore istediginiz hazirlama tirini secin (SPOON IT
veya DRINK IT) ).
Kullanmak istediginiz 6zel fonksiyon yanana kadar ekranda istenen program simgesine basin
(Simge karsiliklari icin bkz. Sekil 8):
- ICECEK PROGRAMLARI:
a) Milkshake
b) BuzSlush
c) Frozendrink
d) Frappe
- SPOON IT programlari:
e) Icecream
f)  Shavedice

g) Serbet
h)  Frozenyoghourt
i) Gelato

i) Lightice cream
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4. Miktar Secimi (istege Bagli):

- Varsayilan olarak, Dondurma makinesi tim Strahiyi isleyecektir FULL Dokunmatik Simge
yanip stnecektir).

- Surahinin sadece Ust yarisini islemek istiyorsaniz, TOP Dokunmatik Simgesine basin.

5. islem Baslangicr:
Baslamak icin START/STOP dokunmatik simgesine basin.
Karistirma Bicag! Parcasina sahip Ana Unite Siirahinin icine inecek ve karisimi yiikselip
alcalarak islemeye baslayacaktir.
- slem sirasinda Ekran Alani
Kalan sureyi gdsterecektir.

o  Secilen fonksiyonun simgesi.
o  Gostergeisigl FULL veya TOP isleminin yapildigini gbsterecektir.
o  START/STOP dokunmatik simgesi yanik kalacaktir (islemi istediginiz zaman

durdurmak icin bu simgeye basabilirsiniz).

6. islem Sonu ve Ek Secenekler:

Program sona erdiginde, Zaman Gostergesi sifir gosterecektir. Bu noktada,

- Kivam istenildigi gibi ise. Servis edebilirsiniz.

- RE-SPIN: Daha kremsi bir kivam isteniyorsa.

- MIX-IN: Kati malzemeler (biskivi parcalar, cikolata vb.) eklemek isteniyorsa.

7. Dondurma cikarma:

- Acmak icin fincanin tizerindeki serbest birakma diigmesine basin ve kilidi agmak icin saat
yonunun tersine cevirin. Kapagi kaldirin.

Sirahiyi cikarmak icin dondurma makinesinin tabaninda bulunan Sdrahi Cikarma Serbest
Birakma Digmesine basin ve Surahiyi kendinize dogru yavasca cekin.

NOT Damlamay 6nlemek icin, temizlik icin stirahiyi cikardiktan sonra bicak parcasini cikarin.

3.8 Fonksiyonlarin tanimi
Her bir fonksiyon, her bir islem icin ideal kivami elde etmek lizere belirli streler ve hiz dizileri
ile tasarlanmustir.

SPOON IT Programlari (Kasik kivami):

- Gelato fonksiyonu: 4 dakika. Mikemmel sonug icin 6zel hiz sekansi.

- Light Ice Cream fonksiyonu: 3 dakika. Mikemmel sonuc icin 6zel hiz sekansi.
- lce Cream fonksiyonu: 2 dakika. Miikemmel sonug icin 6zel hiz sekansi.

- Sorbet fonksiyonu: 5 dakika. Mikemmel sonuc icin 6zel hiz sekansi.

- Frozen Yoghourt fonksiyonu: 5 dakika. Miikemmel sonuc icin 6zel hiz sekansi.
- Shaved Ice fonksiyonu: 4 dakika. Miikemmel sonug icin 6zel hiz sekansi.
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DRINK IT (icilebilir Kivam) programlari:

- Slush fonksiyonu: 4 dakika. Mikemmel sonug icin 6zel hiz sekansi.

- Frappe fonksiyonu: 4 dakika. Mikemmel sonuc icin 6zel hiz sekansi.

- Dondurulmus icecek fonksiyonu: 5 dakika. Milkemmel sonuc icin ézel hiz sekansi.
- Milkshake fonksiyonu: 2 dakika. Miikemmel sonug icin 6zel hiz sekansi.

NOT: Sure, tarifin sertligine bagli olarak degisebilir.

Operasyonel Fonksiyonlar:
- START/STOP dokunma simgesi:

Hazirlik programini veya secilen fonksiyonu baslatir.

Calisma sirasinda basilirsa islemi herhangi bir zamanda durdurur.
- Re-spin/Mix-in dokunmatik simgesi:

RE-SPIN: 2 dakika. Daha da purtzstz ve kremsi bir nihai kivam elde etmek icin ek bir isleme
donglsu gerceklestirin.

NOT: Sadece Ust kismin kremasini iyilestirmek veya cok fazla sividan kacinmak istiyorsaniz,
RE-SPIN fonksiyonunu baslatmadan 6nce TOP Dokunmatik Simgesine basin.

MIX-IN: 2 dakika. Kati malzemeleri (soslar, dogranmis biskuviler, cikolata parcalari, vb.)
islenmis triinle nazikce karistirmak icin tasarlanmis bir déngti gerceklestirir. Bu fonksiyonu
baslatmadan 6nce malzemeleri ekleyin.

NOT: Eklenen parcalarin (bisklvi gibi) daha blyik ve daha az ezilmis olmasini istiyorsaniz,
MIX-IN islevini baslatmadan énce TOP (UST) Dokunmatik Simgesine basin.

- TOP dokunma simgesi: Dondurma makinesinin Stirahi iceriginin sadece Ust yarisini
islemesi icin bu secenegi secin.

- FULL dokunmatik simge: Dondurma makinesinin Strahinin tlim icerigini yukaridan asagiya
dogru islemesiicin bu secenegi (varsayilan) secin.

- Lift/Storage dokunmatik simgesi
Calisma konumu (yUkseltilmis) ve depolama konumu (sikistirilmis) arasinda gecis
yapilmasini saglar. Sekil 9
Ana Uniteyi calisma konumuna yiikseltmek icin basin.
Ana Uniteyi saklama konumuna indirmek icin digmesine basin ve buzdolabinin kapladig
alani azaltin.
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Tarifler
Optimum
Fonksiyon Hazirlama yontemi Malzemeler dondurma
suresi
1. Mal leri mik blender il
alzemeleri mikser veya blender ile 450 gr cilek,
Serbet krema kivamina gelene kadar karistirin. 2 cav kasig toz
i ) 2. Karisimi slirahiye dokin ve 24 saat Ay KasIE 24 saat
fonksiyonu i seker,
boyunca dondurun. ,arlm limon suvu
3. Sorbet Fonksiyonu secin. Y Y
1. Yumurta sarisi, surup ve sekeri iyice 4 yumurta sarisl,
karistirmak icin bir cirpma teli kullanin. 1tatl kasig surup
2. Ardindan karisimi, sttt ve badem (veya bal),
6zunul ekleyin ve tamamen karisana 5 cay kasigi duble
Gelato kadar devam edin. krema,
) 3. Karisimi benmari usull bir tencerede 1cay kasigi badem | 24 saat
fonksiyonu , L
karistirarak yaklasik 82°'ye isitin. 0za,
4. Kanisimi dogrudan sirahinin icine 1/3 su bardagi tam
dokin. Meyve ekleyin ve 24 saat yagli sut,
boyunca dondurun. dondurulmus
5. Gelato Fonksiyonu secin. meyve veya kiraz
1. Su ve margarita karisimini bir kapta
. karistirin. 266 mlsu
Frozen Drink ’ e .
. 2. Karisimi kavanoza dokin, Uzerini 266 mL margarita 24 saat
fonksiyonu i
kapatin ve 24 saat boyunca dondurun. karisimi
3. Frozen drink fonksiyonunu secin.
1. Mango parcalarini stirahiye koyun ve
ardindan FREEZE FILL cizgisine kadar
Slush mango suyunu ekleyin. 140 g mango
) 2. Malzemeleriiyice karistirin. Uzerini kupleri, 24 saat
fonksiyonu ?
kapatin ve 24 saat boyunca dondurun. mango suyu

3. 30 ekstra mango suyu ekleyin
4. SLUSH programini secin.
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secin, gerekirse daha yumusak bir KIVAM
icin bir RE-SPIN uygulayin.

yogunlastiritmis
sut

Optimum
Fonksiyon Hazirlama yontemi Malzemeler dondurma
suresi
1. Yumurta sarilarini, surubu ve sekeri 3 bivikk vurmurta
bir kasede cirpma teli ile karistirin. Krem sarlsyl Y
santiyi, tam yagl siitl ve badem 6ziinii ' )
’ A ) . 70 g pudra sekeri,
ekleyin. Tim malzemelerin karistigindan K
) ? 120 mL cirpilmis
Ice Cream emin olun. 7 ?
. . L krema 24 saat
fonksiyonu 2. Karisimi benmari usulll bir tencerede .
i ) 230 mLtamyagl
karistirarak yaklasik 82°'ye isitin. it
3. Elma dilimlerini ekleyin ve 24 saat s
80 gr Elma
boyunca dondurun.
4. lce cream programini secin.
1. Mesrubati stirahiye FREEZE FILL
Frozen Drink Gizgisine kadar dokun ve 24 saat 560 mListenilen
fonksivonu boyunca dondurun. mesrubat 24 saat
4 2. islemden 8nce %20 soda ekleyin. 7
3. Dondurulmus icecek programini secin.
1. icine 350 mLyogurt, 70 mL k ti .
cine mv yogur m ! rem ?an 350 mLyogurt,
ve 140 mL yogunlastirilmis st dokin ve
e 70 mL cirpitmis
Frozen cirpma teli ile karistirin, krema 4 ’
Yoghourt 2. 24 saat boyunca dondurun 40 mL‘ 24 saat
fonksiyonu 3. FROZEN YOGHOURT fonksiyonunu

NOT: Makinenin tizerinde bulunan QR'de veya Cecotec web sitesinde daha fazla tarif

bulabilirsiniz.

4. TEMiZLiK VE BAKIM

- Dondurma makinesini kullandiktan sonra ekipmani temizlemeyi ve bakimini yapmay!

unutmayin:

- Temizlemeden 6nce cihazin elektrik baglantisini kestiginizden emin olun.
- Temizlik icin sadece nemli bir bez kullanilabilir. Makineyi suya veya akan suyun altina
koymamaya dikkat edin.

- Hem Karistirma Bicagi Parcasi hem de stirahi bulasik makinesinde yikanabilir.

- Bicagi temizleyin: Bicak modulind kapakla birlikte makineden cikarin, ardindan diizenegi

temizleyin.
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- Makinenin temizlenmesi: Gunlik kullanimda, makinenin ylizeyini temizlemek icin
yumusak bir bez kullanin. Temizlik icin kimyasal deterjan veya bulasik makinesi

kullanilmasi 6nerilmez.

- Bakim: Her kullanimdan sonra uygun temizlik yapitmalidir.

5. SORUN GiDERME

Bu Uruin, farkl ariza turlerini gostermek icin panel gostergeleri ve kirmizi LED isiklart kullanir.
Ariza gostergeleri iki moda ayrilir: acilir pencere ve yavas yanip sénme.

Sinyal

Aciklama

Alinacak 6nlemler

Fonksiyon simgeleri
yanar ve merkezi dairesel
cizgi ve sayi yanip soner.

Armatirlerin konum
dedektorleri parcay!
algilamaz

Milin, stirahinin ve kapagin dogru
sekilde sabitlendigini kontrol edin.

Panelisiklari saklama
anahtarrile acilir.

Asiriicerik motorun
asiri yuklenmesine ve
otomatik olarak yeniden
calismasina neden olur

Malzemeleri talimatlara gore
dogru sekilde ekleyin veya yeniden
baslatmayi bekleyin ve tekrar
calistirin.

Panel glic 15181 yanip
sonlyor

Devre parcalari bakim
gerektirir

Normal olup olmadigini onaylamak
icin fisi yeniden takin veya onarim icin
satis sonrasi servise gonderin.

Fonksiyon simgeleri
kapalidir ve merkezi
dairesel cizgi ve sayi
yanip soner.

SicakliK cok yliksek.

Kullanmadan 6nce 8 dakika bekleyin

LED yanip sénme modunun tanimiLED yanip s6nme modunun tanimi
Yanip sdnme modu: Paneldeki LED 1si§1 1 saniye arayla her 0,5 saniyede bir yanip séner.
Yavas yanip sénme modu: Panel tizerindeki LED 15181 her 2 saniyede bir yanip soner.

Oneri plani Aciklama Onerilen karsi énlemler
Sistemin kendi kendini
LED 1s181 iki kez : V l . I_ I_ ! Elektrik kesildikten sonra tekrar acin veya
72 dogrulamasi icin yeniden . ) .
yanip soner T onarim icin satis sonrasi servise gonderin.
baslatilmasi gerekir. ’ ?
LED 15121 ik iic Asirticerik motorun asirt | Malzemeleri talimatlara gore dogru sekilde
K g ? ylklenmesine neden ekleyin veya onarim icin satis sonrasi servise
yanip séner . .
olur gonderin.
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Oneri plani Aciklama Onerilen karsi énlemler

Normal olup olmadigini onaylamak icin fisi
yeniden takin veya onarim icin satis sonrasi
servise gonderin.

LED 1sig1 dort kez | Devre parcalari bakim
yanip soner gerektirir

LED 15181 5 kez Bekleme modunda glic

yanip séner tlketimi

LED 1s181 iki kez Giris voltaji normal GUF kaynaginin n-o‘rmalolup oLmadlgm‘l kontrol

yavasca yanip . . edin veya bakim icin satis sonrasi servise
L voltajdan yiiksek . X ’ ’

soner gonderin.

LED 1s181 Uic kez

Giris voltaji normal
yavasca yanip

voltajdan dustk

soner
LED 1181 4 kez Malzemeleri talimatlara gore dogru sekilde
Cok fazla malzeme var, . - .
yavasca yanip 7 . ekleyin veya onarim icin satis sonrasi servise
R calisma suresi azaliyor R .
sner gonderin.
LED 151k 5 kez Motor bloke olmus ve Norma[o[up olmadlgmlonéylamakigin fisi
yavasca yanip cikismis ’ yeniden takin veya onarim icin satis sonrasi
soner T servise gonderin.
6. TELIF HAKLARI

Bu kilavuzdaki metinlerin fikri mulkiyet haklari CECOTEC INNOVACIONES, S.L.ye aittir. Bu
yayinin icerigi, CECOTEC INNOVACIONES, S.L/nin 6nceden izni olmadan kismen veya tamamen
cogaltilamaz, bir erisim sisteminde saklanamaz, herhangi bir yolla (elektronik, mekanik,
fotokopi, kayit veya benzeri) iletilemez veya dagitilamaz.

7. BASITLESTIRILMIS UYGUNLUK BEYANI

yonetmeliklerin temel gerekliliklerine ve diger ilgili hUkimlerine uygun oldugunu

beyan eder. Bu trlin, gerekli glivenlik ve kalite standartlarini karsilayacak sekilde
tasarlanmis, Uretilmis ve test edilmistir. AB Uygunluk Beyaninin tam metni asagidaki web
sitesinde bulunabilir: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity

c € Bu vesileyle Cecotec Innovations, bu triintin Avrupa Birligi'nde gecerli olan
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1. MEPH KAI EEAPTHMATA

Eikéva 1:

KUpia povada

Mepioxr eppdviong

KoupTri &exAeidwpaTtog AetTidag
KoupTri avoiypartog @AiTdaviou
E&aptnua Aetmidag avaueigng
Kavdra

KoupTri EEKAEIBWPATOG yIa TV aPaipecn TNG KAvATag
KaAwdio Tpogodoaiag

. MNoédia atd kaoutoouk

10. E&@ptnua katrakiol TroTnpiou
11. 'EvdeIgn o@aAyaTog

© o N U AW R

Mivakag EAEyxou

Eik. 2

AyyiéTe To €IKovidio Tpogodoaiag
AyyigTe To €IKovidIo aTroBrikeuong
Mepioxn eppaviong

Eikéviopa RE-SPIN/MIX-IN touch
Eikovidio agprig START/STOP
TOP gikovidlo agnig

MAHPEZ eikovidio agng
EvdeikTikr) Auyvia

© N WUVREWDNR

HMEIQMA:
Ta ypa@ikad o€ auTd TO eyXEIPIBIO Eival OXNUATIKEG OVOTTOPACTACEIG Kal EVOEXETAI VO UNV
TaIPIAJOUV aKPIBWG HE EKEIVA TOU TTPOIOVTOG.

2. MPIN ANO TH XPHZH

AuTi n ouokeur] dIaTIBETOI 0€ CUOKEUATIa OXEDIOOUEVN VA TNV TTPOCTATEUEI KATA Tn JETAPOPA.
A@aip£oTe TN GUOKEUN AT TO KOUTI TNG Kal agaipéoTe 6Ao To UAIKO ouokeuaaiag. Mtopeite

va QUAAEETE TO ApYIKO KOUTi Kol GAAa €idn CUCKEUAOIag o€ A0PAAEG HEPOG VIO VO OTTOPUYETE
{NUIG OTN GUOKEUN €AV XPEIOOTEN va T PETaQEPETE OTO PEANOV. EQv BEAeTE va atToppiyeTe TNV
APXIKI) OUCKEUQTIa, PPOVTIOTE VO AVAKUKAWOETE OAQ TO QVTIKEIUEVA OCWOTA.

BeBaiwBeite 611 OAa Ta e€apTAATA KOl Ta €apTApaTa TTEpIAaUBAvovTal Kal o€ KaAR KaTaoTaon.
Edv kamoio amré autd Asitrel i} dev €ival o€ KAAT KATAOTACN , ETTIKOIVWVAOTE QUECWG HE TNV
Emionun Ymnpeoia TexvikAg utrtootApIgng Tng Cecotec.
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Mepiexépeva KouTioU

Mnyxavn TTapaokeung TTaywTtou
3 KavaTteg

Eyxelpidio odnyiwv

KouTdA.

Mnv agaipeite Tov ogIpiakd apiBud atd 1o TTPoidv, yia va dIaTNPACETE TN CWOTH
IXVNAQgIuOTNTA TOU €COTTAICUOU 0Ag O€ TTEPITITWOTN TTou ¢nTrioeTe BonBeia.

3. AEITOYPTIA

3.1
1.

3.2

124

Mpiv a1éd TNV TPWTN XPAON

MpokaBapiopdg TNG AeTTidag Kal Tou doxeiou avaueigng: XpnaoipotroinoTe {eoTé vepd yia va
kaBapioete T diaTagn Aemidag avaueigng kai doxeiou.

EmAEETE UAIKG €K TWV TTPOTEPWV KOI TOTTOBETAOTE Ta O€ £va BOXEIO avAUEIENG yIa
Katawuén: EmAEETE Ta KATAAANAQ CUOTATIKA PE BACN TIG CUVTAYEG Kal TIG TIPOOWTTIKEG
YEUTTIKEG TTPOTIUACTEIG TTOU XPnolJoTrolodvTal oTo doxeio avAapeIgng yia TTPpoEToIPaaia.
MeTd TnV TTpoETOIpaTia, TOTTOBETAOTE TOV KABO Tou Witep oTNV KaTdwugn va Traywoel. O
XPOVOG KaTAWUENG TTPETTEN va €ival TOUAdYIOTOV 24 Wpeg (ouvioTaTtal Bepuokpaacia -18°).
ToTrOBETACTE TNV TTAYWTOUNXAVH O€ UIa OTABEPN, ETTITTEDN ETTIPAVEIQ.

Mpoe&1doTroINoEIg KAl YEVIKEG CUUBOUAEG

‘Otav n ouckeun eival ouvdedepévn aTo pelua, TO €IKOVIDIO AgIToupyiag oTo pnydvnua
avapel.

AuTé TO pnyavnua éxel dUo BEoelg:

AtroBnkeuon: To unxavnua cuptéZeTal yia va KataAapuBavel Aiyotepo Xwpo.

AgiToupyia: To unxdvnua avuywveTal yia va EeKIVAOEl n SIadIKaaia TTPOETOINATIAG.

Edv 1o oToixeio Blending Blade Component, Pitcher i Cup Lid Component dev £xel
eykaTaoTaBei kal KAgioel owaoTd, n evOEIKTIKA AuxVia Kal 0 aplBudg oTnv TIEPIOXN EUPAVIONG
Ba avaBoaBrvouv. To Wuyeio dev Ba AsiToupyAoel PEXPI va TOTTOBETNBOUV OAa CWOTA.
MOoAIg eykaTaoTabei, Ta pwTa Ba OTAPATACOUV va avaBooBrivouv.

AEN eivar pmrAévrep!

MHN emre€epydleoTe oTeped KOPUATIA TTAYOU 1) TTaydkia Yévol 0ag.

MHN TTpoeToIpGdeTe OUVTayEG aTTEUBEiag pe oKANPA, XaAapd UAIKG, OTTWG KOTEWUYHEVA
@pouTa.

Ta @poUTa TTPETTEl TIPWTA va BpuppaTiaTolyv yia va atreAeuBepwBei o UPOG Toug A va
avapeixbouv ge GAAa ouoTaTIKG TTPIV TTAYWOOUV TO UEIYUO OTNn OTAPVA.

BeBaiwBeite 611 n oTGUVa BpioKkeTal o€ ETTITTEDN £MQAVEIQ KATA TNV KOTAWUEN. H em@dveia
TOU KATEWUYUEVOU UEIYUATOG TTPETTEN va ival eTTITTEDN KAl TTAPAAANAN pe Tn BAaon TnNg
KOVATAG.
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- TNa kaAiTepa atmoTeEAéOUATA, TTAYWOTE TO Peiypa aTnv KavaTa yia TOuAGXIoTov 24 wpeg o€
Bepuokpaaia -18°C A xaunAdTepn.

- O xpovog 1Tou gpgavifeTal oTnv 086vn wpag gival yévo évag 0dnyodg Kal YTTopEi va
dlapépel avaloya Pe Tn OKANPOTNTA TOU KOTEWUYHEVOU UEIYUOTOG.

- Ed&v 1o amotéAeopa gival TTOAU uypd, pTropeite va QUAGgeTe TNV Kavdra (UE To KaTTaKI TNG)
oTnV Katayugn yia Aiyo géxpl va emTeuxBei n emBuunTh UQR.

- Edv 10 amotéAeopa @aivetal eUBpUTITO A eV €ival ApKETE KPEUWDES, XPNOIUOTIOINCTE
TN Aeimroupyia RE-SPIN (evepyotroinuévn pe 10 €ikovidio apng RE-SPIN/MIX-IN) yia va
€TTECEPYAOTEITE EaVA Kal va BEATILOOETE TNV UQH.

- Havahoyia NTTapwv Kol GUGTATIKWY OTn oUVTayr) 0ag £TNPEAZEl oNUAVTIKA TNV TEAIKA
uen. To TTOAU AiTTog pTTopEi va dwaoel o uypo atroTéAeopa. Ta xaunAd Airrapd pTropei va
£XOUV WG aTroTEAECHA pIa AlyOTEPO KPEUWON A TTIO TIAYWHEVN UK.

- Eival uoioAoyikd To UTTOA va ypaToouVvIoTEl EAa@pd atrd TNV TOKTIKA XPron, yr' autd
ammo@UYETE TNV TTIPOETOIPACIA CUVTAYWYV Kal TN XPAON JETAAAIKWY ageaoudp yia
TpogTolpacia. Mnv kaBapilete pe AlavTIKA TTavid.

- Eivail guoioloyikd 1o eowTePIKG TNG KavaTag va TTapoucidlel ehagpd onuddia n
YPATOOUVIEG HE KOVOVIKA XPron.

- Ta va ehayioToTroioete T0 UOIPO, ATTOPUYETE TN XPAON METAAAIKWY OKEUWV VIO TNV
TIPOETOINACIA ) TO OEPRipICUa TOU UeiyUaTOG aTTEUBEIOG aTrd TN OTAUVA.

- Mnv xpnoigotroigite AclavTikG emBEuaTa kabapiopou A TTavid yia va kaBapioeTe TNV
Kavdra.

3.3 NposTolpacia cuvTaywyv Kal XpPAon TnNg KavaTag
H kavdra mrepidapBavel ouykekpipéva anuddia TTou Ba oag KaBodnyrioouv aTnV TTPOETOINACIT
OU0 SIOPOPETIKWY TUTTWV CUVTAYWYV, avaAoya Pe TNV €mMOUPNTA uen:

SPOON IT (Y¢n yia KOUTAAI)
AuTA n Asitoupyia gival KATAGAANAN yia TNV TTPOETOIPNOGIA TTAYWTOU, COPUTTE KAl GAAWYV
QUVTAYWV HE TTUKVA UQPr), OXEDIQOPEVEG VO TPWYOVTAI JE TO KOUTAAI.

- Npiv v kat@wuén: Pigte To peiypa BAong oTn oTGuva PEXPI TN YPOAUMA PE TNV £vOEIgn
MAX FILL. Mnv trepdaete auth Tn ypapun. Eik. 3

- TMaywoTe TN OTAPvVa JE TO PEIYUA YIa TOV TTPOTEIVOUEVO XPOVO.

DRINK IT (Méoipo uen)

AuTA n Asitoupyia givar 1Idavikn yia Tn dnuIoupyia KATEWUYHEVWY MIAKOEIK , smoothies kal
GAAWYV KPUWV POPNUATWY TTOU KATAVAAWVOVTAI OKETO 1) ME KOAOUAKI.

- Mpiv amé v katdyuén: Pi¢Te To peiyua Baong otn aTduva Yovo PEXP! TN CUYKEKPIYEVN
ypauun pe nv évoeign FREEZE FILL, agrivovtag éva pépog Tou Oykou eAEUBEPO yia va
TIPOCBECETE Eva HEPOG TOU UYPOU TTPIV ETTECEPYACTEITE TNV KATEWUYHEVN KAVATA.

- Metd Tnv katdywuén kai Aiyo Trpiv Tnv emegepyaaia: MpoaBéate éva uypd (6TTwG ydAa,
XUHOG K.ATT.) HEXPI Hia aTTd TIG YpappéG TToooaToU (%). Autd Ta onuddia (pe 3 TTooooTiaia
emieda) Ba oag BonBAcouv va emMTUXETE TNV €TIOUPNTH GUVOXH yia To TToTé 0aG. Eik. 4
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>HMEIQMA:

Edv BéAeTe, utropeite va maywoete Tavw atd Tn ypauuy FREEZE MAX. aut givar pia
KaTEUBUVTHPIa ypauur, aAAd OxI £vag TTEPIOPIOTIKOG TTAPAYOVTAG.

Mnv utrepBaivere TmoTé TN ypauun MAX FILL.

3.4 Mivakag EAéyxou

O1 Aeitoupyieg Twv €IKOVIBIWV aPng TTEPIYPAPOVTAI TTAPAKATW. EIK. 2

1. ETMl. EvepyotmoinoTe 10 unxavnua.

2. ANOGHKEYZH. AproTe To Wuyeio oTn gupTtrieauévn B€an yia atmobrkeuon Kabwg
kaTahapBavel Aiyotepo xwpo. Mpétrel etmiong va mECETal €101 WOTE N KEPAAR va avéBEl Kal
va @Tacel oTn B€on epyaciag.

3. OOONH XPONOY. YTrodeikvUel TO XpOVO TTOU ATTOPEVEL yIa TNV OAOKARpwaOn Tng
diadikaoiag.

4. RE-SPIN/MIX-IN. AgUTepO TTEPACHUA YIQ TTIO KPEUWDN UPH, TIPOCBEDTE YaPVITOUPEG ) UNIKA

OTTWG PTTIOKOTO

ENAPZ=H/AIAKOIMH. =ZekiviioTe i oTapaTtioTe T S1adikagia

TOP ( To mavw piod Tou Bdalou)

FULL (yepdtn kavara)

POTEINH ENAEI=H. AvaBoofrivel étav 1o pnxavnua dev givai éToipo. Ta ageooudp

AeiTrouv 1| Bev eival cwaoTd ToTroBETNUEVA.

9. EIKONIAIATIPOTPAMMATOZ. Xag €mMITPETTOUV Va €TTIAEEETE TO €MOUPNTS TTPOYPAUU
TTATWVTAG TA.

0 N oW

3.5 EykardoTaon Kol a@aipeon Tou oToixEiou Aetridag avapei§ng
MPOEIAOINOIHZH! BeBaiwbeite 6T TO Yuyeio £xel aTroouvoeBei atrd TNV TTAPOXA PEUUATOG
TIpIV EyKATOOTACETE 1) agaipéoeTte To Mixing Blade Component.

MNa eykardoTaon:

1. KpatioTe 10 aToIxeio TNG AeTTidag avapeIgng.

2. EuBuypappioTe Tov dfova Tou £EapTANATOG e TO TTEPIBANUG TOU GTO KATW PEPOG TNG
KUpIOG Hovadag.

3. XmpweéTe To €ApTNUC OTABEPG TTPOG Ta TTAVW PEXP! VO akoUaETe éva “KAIK”, TTou BeixVvel Ol
£xel kKAeidwael oTn Béan Tou. (BA. Eikéva 5).

MNa amméoupon:

1. EvromioTe 10 KOUpTT ameAeuBépwong AeTTidag oTnv KUpia povada.

2. MNatoTte auTO TO KOUWTTI.

3. ThdoTe 1o Mixing Blade Component kai TpaBr&Te 1o atmraAd Tpog Ta KETW yia vVa To
agpaipéoete. (BA. Eikéva 6).
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3.6 ToroBéTnon kal agaipeon TNG Kavarag . Eik. 7

MNa va TorroBeTAOETE:

1. Me v KUpla povada avuywpévn, TomoleTroTe To Frozen Pitcher otn Bdon uéxpl va
akoUoETE éva “KAIK”.

2. TomoBetAoTe To EEGpTNa Katrakiol KutréAAoU Kal yupioTe TO KATTAKI aploTePOaTPOPa
MEXPI VO aKOUOETE AAAO €va «KAIK» KAEIOWUATOG.

Ma avaAnyn:

1.  MOoAig ohokAnpwOei n diadikaaia, TepIoTpéWTe To EEGpTNHA Kamakiol KutréAAou 1Tpog Ta
apioTePd (apIoTEPOOTPOPA) YIa VA TO EEKAEIDWOETE Kal va TO APAIPECETE.

2. TotAaoTe To KoupTri atreAeuBépwang kavaTag (oTn BAan) Kal apaipéaTe TNV KavaTa.

3.7 Odnyieg xpriong

1. Ekkivnon:

- 2ZuvdéaTe 1o Yuyeio otnv TTpica. MaTtAoTE TO €IKOVIBIO AP Tpopodoaiag yia va
EVEPYOTTOINCETE TO PNXAVNUA.

- Eav 1o wuyeio BpiokeTal aTn B€on atmoBrkeuong (CUPTTIEGUEVN), TIATACTE TO EIKOVIOIO OPRAG
ammoBrikeuong €101 WOTE N KUpIa povada va avéRel otn B€on Asimoupyiag.

- To wuyeio Ba eival £Toipo 6tav avuywwBei TTApwG n kupia povada.

2. TomoB£Tnon TnG OTAPVOG KAl TOU KATTAKIOU:

- BeBaiwBeite 611 N guvtayn oag £xel katawuyBei TTponyoupévwg oT1o BACo yia TOUAdXIoTOV
24 Wpeg Kal o€ eTTITTEdN ETMIPAVEIQ.

- Eioaydyete Tnv Taywpévn kavdra otn BAcn TG TTaywTopnyXaving, uBuypauuifoviag Tnv
ME TOUG 0dNYOUG Kal OTTPWETE TNV PEXP! TEPUA PEXP! VO OKOUCETE TO KOUPTIWHO O0PaAEiag.

- TomoBetrioTe 10 E¢GpTnua Katrakiod KutréAhou Travw atréd Tnv Kapdea (Ue To KOuuTri
ameAeuBépwaong ata de€id) kal TTEPIOTPEWTE TO BEEIOATPOPA PEXPI VO adg@aAioel oTn Béan
Tou (Ba akoUoeTe GANO éva «KAIKY).

- ZnuavTtiké: To yuyeio dev Ba Aeitoupynoel €av n oTAPVa Kal To eEAPTNUO KATTOKIOU
@AuTaviou dev gival cwaTd aTn B€on Toug Kai eV gival KAEIdwpEva. Ta wTa oTnVv TTEPIOXN
eu@aviong Ba avaBoofrioouv dv UTTAPXEl CPAAUQ TOTTOBETNONG.

3. EmiAoyn Mpoypdpparog:
EmAEETE TOV TUTTO TNG TTAPACKEUNG TTOU BEAETE GUPPWVA PE TIG HAPKEG TNG OTAUVOG TTOU
xpnoipotroioate (SPOON IT A DRINK IT).
MaTtAoTe TO €MOBUPNTO €IKOVIOIO TTPOYPANPATOG OTNV 000V PEXP! VA QWTICTEN N CUYKEKPIPEVN
AeiToupyia Tou B€AeTe va xpnaipotroifoete (Acite Eik. 8 yia avTioToixia €ikovidiwv):
- TMpoypdaupata DRINK IT:

a) Milkshake

b) Aimog
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6.

c) Moaywpévo ToTd

d) Ppamé
Mpoypdppara SPOON IT:

e) MNaywto

f)  Zupiopévog Tayog

g) Zoppmé

h)  MNaywuévo yiaoupTi

i) Gelato

i) EAagpu maywrtd

EmiAoyR rooéTtnTag (MpoaipeTiko):

ATT6 TrpoeTIAOYR, N TTayounyavr Ba eegepyacTei oAdkAnpo 1o Pitcher (1o eikovidio FULL
Touch 6a avaBooBroer).

Edv BéAeTe va eTregepyaaTeite yovo 1o Tvw pioo Tou Pitcher, rataTte To TOP Touch Icon.

‘Evapén emegepyaaciag:

MatraTe 10 €Ikovidio aprg START/STOP yia va EekIvAOETE.

H kUpia povada pe 1o ouoTaTikd Aetridag avapeigng Ba katéBel oto Pitcher kai Ba apxioel
va emme€epyAdeTal To YEiYUA, KIVOUPEVOG TTAVW-KATW.

Katd 1n didpkela Tng diadikaaiag, n mepioxn eUQAaviong Ba eupavioer:

O XpOvog TTOU ATTOMEVEL.

To €IkovidIo yia TnVv eMAgypEVN AgIToupyia.

H evoeikTikr) Auyvia Ba Seifel edv yivetal eme€epyaaia FULL ) TOP.

To eikovidio aprig START/STOP Ba mapayeivel avappévo (UTTOPEITE va TO TTATHOETE
yla va oTapatioeTe Tn diadikacia avd TTaoa aTiyun).

O O O O

Télog eregepyaoiag kal TPOOOETEG ETMIAOYEG:

Otav TeAeidoel To TTPOYpaApUa, n €voeign wpag Ba epgavioel undév. e autd To anueio,
MTTOPEITE:

ZepBipoupe: Av n uen gival n emOuPNTA.
RE-SPIN: Av B¢AeTe TT1I0 KPEPWON UPH.
MIX-IN: Av BéAeTe va TTpo0BETETE OTEPEG UAIKA (KOPMPATIA PTTIOKOTOU, OOKOAGTA K.ATT.).

EkxUAIoNn TTOYWTOU:

Ma va avoi€eTe, TTATAOTE TO KOUPTT OTTEAEUBEPWONG TOU KUTTEAAOU Kal TTEPIOTPEWTE TO
apIoTEPOCTPOPA VIO VA EEKAEIDWOETE. ZNKWOTE TO KATTAKI.

MNa va a@aipéoeTe TN OTAPVA, TTATAOTE TO KOUUTT atreAeUBEPpWONG OTAPvVag TTou BPioKeTal
oTn BAon TNG TTaywTounXavng Kal TpaAETe atmaAd Tn GTAPVA TTPOG TO PEPOG OOG.

>HMEIQZH yia Tnv amoguyr| oTagipatog apaipéoTe To eEAPTNUA TNG AeTTIOAG apoU apaipETETe
TN OTAUVa yia KaBapiouo.
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3.8 Neprypan Asitoupyiwv
KdaBe Aeitoupyia €xel oxedIOOTEI e CUYKEKPIPEVOUG XPOVOUG KOl aKOAouBieg TaxUuTnTag yia TNV
€TITEUEN TNG 1IBAVIKAG UPNG O€ KABE TTpOETOINATIQ.

I'Ipoquupuw SPOON IT (Texture for Spoon):
Neiroupyia Gelato : 4 Aetrtd. EidIKA akoAouBia oTpo@wv yia TEAEIO QIvipIoUa.
- Aermoupyia Light Ice Cream : 3 Aetrtd. Eidikr) akoAouBia oTpo@wy yia TEAEIO QIvipioua.
- Aeiroupyia TaywTou : 2 AeTrtd. Eidikr) akoAouBia aTpo@uwiv yia TEAEIO QIVIPIGHA.
- Aeiroupyia Sorbet : 5 AeTr1d. EISIKr) akoAouBia oTpo@wy yia TEAEIO QIvipiIoua.
- Nemoupyia Frozen Yogurt : 5 Aetrtd. Ei01kAy akoAouBia oTpo@wy yia TEAEI0 @IvipiIopa.
- Nermoupyia upiopévou Trayou : 4 AeTrtd. Eidikr) akolouBia aTpo@uv yia TEAEIO @ivipioya.

Mpoypdappara DRINK IT ( Drinkable Texture ):

- Aerroupyia AdoTnG : 4 Aetrtd. E1d1kr) akoAouBia oTpo@uiv yia TEAEIO QIVIPICHA.

- Aerroupyia @partré : 4 AeTrtd. EISIKr) akoAouBia oTpo@wyv yia TEAEIO @IVIpICUA.

- Aertoupyia TTaywuévou TroToU : 5 AeTrtd. Eidikr) akoAouBia oTpo@wy yia TEAEIO QIvipioua.
- Aermoupyia Milkshake : 2 Aetrtd. EIdIKry akoAouBia aTpo@wv yia TEAEIO QIvipIoUa.

SHMEIQZH: O xpo6vog ptopei va diagépel avaloya Pe Tn oKANPAOTNTA TNG GUVTAYAG.

AeiToupyikég AsiToupyieg:
- Eikovidio aprig START/STOP:
ZEKIVA TO TTPOYPANMA TTPOETOINATIOg A TNV ETTIAEYHEVN AgIToupyia.
AlakéTrTel Tn diadikacia avd Tdoa oTiyun €av TTaTnOei Katd Tn AciIToupyia.
- Ekéviopa Ayyi¢re To Re-spin/Mix-in:

RE-SPIN: 2 Aetrtd. EkTeAéDTE Evav eTTITTAEOV KUKAO £TTECEPYATIOG YIa va ETTITUXETE HIA AKOMN
MO Agia KAl KPEPWDN TEAIKA UPH.

>HMEIQZH: Edv BéAeTe povo va BEATILWOETE TNV KPEUWON UPH TOU ETTAVW PEPOUG i va TO
ATTOTPEWETE ATTO TO VA Yivel TTOAU PEUOTO, TTATACTE TO €IKOVidIo agrig TOP Trpiv EekivioeTe T
Aermoupyia RE-SPIN.

MIX-IN: 2 AeTrTd. EkTeAEi évav KUKAO TTOU €xel OXEDIOOTEI I va avauelyvUel atraAd
aTePEd ouaTaTIKG ( toppings , oTTaopéva PTTIokATa, KOPUOTAKIA GOKOAATAG, K.ATT.) 0TO AdN

eTeCepyacuévo Tpoidv. MNpoabéaTe ocuoTaTIKG TTPIV EEKIVAOETE QUTA TN AEITOUpYia.

SHMEIQZXZH: Edv B¢AeTe Ta TTpoOTIBEPEVA KOPPATIA (OTTWG Ta cookies) va gival eyaAUuTepa Kai
AiyoTepo Bpuppariopéva, TratioTte 1o TOP Touch Icon trpiv EekivrioeTe Tn Asitoupyia MIX-IN.

- Touch Icon Top: EvepyotroifaTte auTAv ThV €TTIAOYR WOTE N TTAYWTOPNXAVH VA
emegepyddetal uévo To ETAVW PICO TwV TTEPIEXOMEVWY Tou Pitcher.
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- Eikovidio Full Touch: EmA£ETE auTth TNV €mTIAOYn (TTPOETTIAOYN) YIO VO QvOBETETE OTNV
TTaywTounxavr| va emegepydletal oOAGKANPO TO TTEPIEXOMEVO TNG OTAPVAG, OTTO TNV KOPUPH

£€wg Tn Baon.

- Eikovidio apig avuywong /ammobrikeuong :
Yag emTpéTTEl va KAveTe evaAlAayr petagl Tng Béong Asitoupyiag (avuwwpévn) Kail NG
Béong amobrkeuong (oupTtieapévn). Eik . 9
MaTtAoTe yia va avuywaoeTe Tnv KUpia govada aTn B€on epyaaiag.
MatAoTe yia va XaunAwoeTe TNV KUpIia povada oTn B€on ammodrikeuong, YEILVOVTAG TOV
XWPO TTou KaTaAauBavel To Wuyeio.

JuvTayég
BéATioTOg
Aeiroupyia M¢éBodog TTpocToiyaciag ZuoTaTIKG XPOVOg
KaTawuéng
450 yp ppdouheg,
1. AvakaTeUoupe Ta UAIKG PE TO Pigep 1 | 2 kouTaAdKIa
Aerroupyia oTo ’pTT)\éVTEp’ UéXpPI va y'ivouv KpEpa. TOU yAukoU ) '
Sorbet 2. Pigte 10 peiypa ato Bdado kai KPUOTAAAIKA 24 wpeg
TTAYWOTE YIa 24 WPEGS. caxapn,
Aeitoupyia Sorbet . XUMO a116 Moo
Aeuovi
1. XpnoiygotroioTe éva pigep yia va 4 KpOKOoI AuUywv,
QAVOKATEWETE KAAG TOV KPOKO auyou, To | 1 KOUTaAdKI Tou
OIPOTTI Kal TN {axapn. yAukou oipd (R
2. 2Tn OUVEXEIQ PiXVOUNE HETA OTO pEN),
Meiypa, To yaAa Kal To ekXUANIopa 5 KOUTOAGKIO TOU
apuyddAou, kal ouvexifoupe PHEXP! va yAuKoU OITTAR
Aeitoupyia avapeixdouv TANPwWG. KpEpa, 24 Gpec
Gelato 3. ZeoTaivoupe To peiypa o€ dITTAG 1 KOUTaAdKI TOU
AéBnTa o€ pia katoapdAa aToug 82° YAUKOU eKXUNIGHQ
TTEPITTOU , AVOKATEUOVTAG. apuyddiou,
4. Pigte 10 Peiypa kateuBeiav atnv 1/3 eAITZaVI
kavarta. MNpooBéaTe Ta @poUTa Kal TIANPEG YAAQ,
TTAYWOTE Yia 24 WPEG. KOTEWUYHEVA
5. EmA&ETE Tn Acitoupyia Gelato . @pouTa f KEpAoia
1. AvakaTeUoupe o€ £va UTTOA TO vEPO
i Kal TN Japyapita. 266 mL vepd,
Egl(:;psvou 2. Pi€te 10 peiypa oto BAdo, OKETTAOTE 266 mL peiypa 24 wpeg
KOl TTAYWOTE Yia 24 WPEG. Japyapitag
Aeitoupyia Katewuypévo 1oTo .
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BéATioTOg
Aeiroupyia M¢éBodog TTposToiyaciag ZuoTaTIKA XPOVOG
Katdyuéng
1. TOTTOBETACTE TA KOYUATIO HAVYKO
oTNV Kavara Kal 0Tn GUVEXEID
TTPOCBECTE TO XUUO PAVYKO PEXPI TN
) YPauHn FR.EEZE FILI,_' ) 140 ypappdpia
AerToupyia 2. AvakaTeloupe KOAd T UAIKA. . , ,
; , pdvyko o€ KUBoug, | 24 wpeg
Slush 2KETTACOUME Kal KATawUXOUME yia 24 . .
. XUMO PAVYKO
WPEGS.
3. MpooBéoTe 30% emITTAéOV XUUO
pavyko
4. EmAéETe TOo ipdypapua SLUSH.
1. XpnoiyotroinaTe éva pigep yia va
QAVOAKATEWYETE TOUG KPOKOUG QUYWV, TO
o1p6TT Kal TN {axapn o€ €va pTroA. PigTte | 3 peydhor kpokol
péoa Tn cavTlyi, To TTARPES YaAa Kai auywy,
10 €KXUAIOUa apuyddhou. BeBaiwbeite | 70 yp AeTTh
Aetoupyia o611 6Aa TO (EIUO'TC(TIKC( gival KaAd caxapn, ] ]
TaveToU ouvouacouéva. 120 mL cavriyi 24 wpeg
¥ 2. ZeoTaivOUlE TO peiypa o€ dITTAG 230 mL mARpeg
AéBNnTa o€ pia kaToapoAa aToug 82° yaAa
TTEPITTOU, AVOKATEUOVTOG. 80 yp unAo
3. MpoobéoTe TIg PETEG PrAou Kal
TTOYWOTE YIa 24 WPEG.
4. EmA£ETE TO TTPOYPaupa MaywTo .
1. Pi¢te 066a oTnv kavdra péxpl T
ypauuny FREEZE FILL kai koTawuére
. yla 24 WpeEG. 560 mL a1é
KATEWUYPEVWV . . . ,
i 2. Mpiv TNV eme€epyaoia TpooBEéaTe TO EMOUUNTO 24 wpeg
TTOTWV , .
20% o6da. QVOYUKTIKO
3. EmA&ETE TO TTpOYpappa Frozen
Drink .
1. Pixvoupe Kal avakaTeUOUUE JE ,
350 ml ,
KaAduia 350 ml yiooupTi, 70 mL cavTiyi m VI,GOUpTI
. i 70 ml kpépa
. ka1 140 mL oupTtrukvwpévo yaAa. .
Aeitoupyia | i YAAQKTOG, ,
Frozen Yoaurt 2. Katayugre yia 24 wpeg 40 mL 24 wpeg
9 3. EmA&ETE Tn Acitoupyia FROZEN GULTTUKVWLEVO
YOGURT, €dv xpeiaetal eKTeAEOTE 4 ;\JG H
RE-SPIN yia 1o Agia uen. v
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>*HMEIQZH: Mmopeite va Bpeite TTepIcodTEPEG OUVTAYEG 0TOV KWwdIKG QR TTOU BpiokeTal aTo
pnxdavnua ) otov 1I0T6TOTTO TNG Cecotec.

4. KAOAPIZMOZ KAl ZYNTHPHZH

- A@ouU XpnoIPOTIOINCETE TNV TTaywTouNnXavr, BupnBeite va KaBapieTe Kal va GUVTNPEITE TOV

€COTTAIOUO:

- BeBaiwBeite OTI £XETE ATTOOUVOETEI TN CUOKEUNR OTTO TNV TIPIa TTPIV TNV KOBAPIOETE.

- Mrmopeite va xpnaigotroinoete pévo éva uypd Travi yia va kabapioete. MNpoaéte va unv
BAAeTE TO pnNXAvNUa o€ vepod i KATW atrd TPEXOUUEVO VEPO.

- Téoo 10 €€dpTNUa TNG AETTIdAG avAEIENG 600 Kal n KavdaTa TTAévovTal GTO TTAUVTAPIO

TMATWV.

- KoBapioTe Tn Aettida: AaipéaTe Tn Hovada AeTTidag pe KAAUPPO aTTé TO PNXAvNUa Kal, aTn
ouvéxela, kaBapioTe Tn dIATAEN.

- KaBapiopdg Tou unxavAuaTtog: e kabnuepivi xpron, XpnoIYoTroInaTe £va JaAakd Travi
ylo va KaBapioeTe TNV EMQAVEID TOU PNXAVAUOTOG. AV GUVIOTATAI N XPAON XNHIKOU
ATTOPPUTTAVTIKOU ) oaTrouvioU TTIATWYV YIa ToV KaBapiguod.

- ZuvtApnon: O owoTog KaBapIoPOG TIPETTEN Va YiveTal HETE aTTd KABE Xpron.

5. EMIAYZH MPOBAHMATQN

AuTo TO TTPOIGV XPNOIPOTIOIET EVOEIEEIS TTiVaKa KOl KOKKIVEG Auyvieg LED yia va uttodeigel
dlagopeTikoug TUTToug BAaBwv. O1 evdeigelg opaApdTwy xwpilovial o€ U0 AEITOUPYiEG:
avadudpevo kal apyd avaBooBroiuo.

nueio

Mepiypagn

Evépyeieg Trou TTpETTEl VA yivouv

Ta eikovidia AeIToupyIwv
eival avappéva kai

N KEVTPIKI) KUKAIKN
YPAUMA Kal 0 apiBuog
avapooBrivouv

Ol avixveuTég Béong
ageooudp dev avixvelouv
TO OTOIXEIO

EAéyETe 6T 0 GEovag, To Bddo kal To
KOTTAKI €ival CWOTA ayKupwuéva.

Ta @wTa Tou TTivaKa
avapouv pe 1o KAEIOI
amodnkeuong

Ta utrepBoAIkd guaTaTKG
TIPOKAAOUV UTTEPPOPTWON
TOU KIVNTHPQ Kal auTtoéuaTn
ETTAVEKKIVNON

MpooBéaTe CWOTA CUCTATIKA
aUywva We TIG 0dnyieg A
TTEPIUEVETE VA YiVEl ETTAVEKKIVNON KAl
AgIToupynRoTE Eavda.

132 | cetarec 200




EAAHNIKA

2nueio

Mepiypagn

Evépyeieg TTou TTpETTEN VA yivouv

H Auyvia Asitoupyiag oTov
TTivaka avaBooBrvel

Ta e€apTApaTa Tou
KUKAWPATOG aTTaITouV
OuvTAPNON

ZuvdEaTE TO Eavd yia va
emPBeRaiaETE €@V gival GUOIOAOYIKO
r oTEiATE TO OTO OEPPRIG PETA TNV
TTWANGN YIA ETTIOKEUR.

Ta eIkovidia AgIToupyIwV
€ival atrevepyoTToiNuévVa
Kal N KEVTPIKNA KUKAIKA
YPOUUN Kal 0 apiBuog
avapooBrivouv.

H Beppokpaaia gival TTOAU
uynAn

Mepipévete 8 AeTTTd TPIV TN Xprion

Opiouég Aeimoupyiag LED 1mou avaBoofrvel
Nerroupyia Tou avaBoafrver: H Auyvia LED oTov Trivaka avaBoarvel pia opd kabe 0,5
OEUTEPOAETITA, PE BIAoTNUa 1 BEUTEPOAETTTOU.
Aeimroupyia apyou @Aag: H Auyvia LED oTov mrivaka avaBooBrvel pia @opd kabe 2

OeUTEPOAETTTA.
2x£010 TOU
En n . .
S UpBoUAioU &nynon POTEIVOUEVA OVTIUETPO
H Auyvia LED To oUoTnua atmaiTei MeTd até d1aKOTTH) PEUPATOG, EVEPYOTTOINOTE

avapooBrivel duo
PopEg

€TTAVEKKIVNON YIa
AUTOEAEYXO.

gavd ) oTeiATE TO OTNV UTINPETia €EUTTNPETNONG
META TNV TTWANCN YIaQ ETTIOKEUN.

Ta uttepBoAika

H Auyvia LED . . MpocBéoTe Ta cUCTATIKA CWOTA CUPPWVA
i guoTaTikd 0dnyouv o .
avafooBrvel , JE TIG 0BNYieg ) OTEIATE TO GTNV UTTNPETIT
TPEIG POPEG O€ UTrep@opTwon Tou €EUTTNPETNONG PETA TNV TTWANGT IO ETTIOKEUN
KivnTipa '
H Auyvia LED Ta e€aptrpara Tou 2uvdéaTe TO Eava yia va eTTIRERAILOCETE €AV gival

avapoofrivel 4
popég

KUKAWPATOG aTTaiTouV
ouvTipnon

@ualoloyIké ) oTeiATE TO aTO OEPRIG PETA TNV
TTWANOCN YIQ ETTIOKEUR.

H Auyvia LED
avapoofrver 5
popEg

Mn @uoiohoyikn
KOTavaAwaon pelpaTog
0€ KOTAOTOON aVOUOVHG

H Auyvia LED
avaBooBrvel
apyd 600 Qopég

H 1don ei106d0u eivai
uynASGTEPN OTTO TNV
KQVOVIKA Taon

EAéyETe €dv n Tpogodoaia pelparog givai
KQVOVIKA 1| OTEIATE TO 0TO O£PPRIG PETA TNV
TIWANON yla GUVTAPNON.
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apyd 5 gopég

KOANpEvVOg

ZXEOI0 TOU E€Aynol Mpotevopeva avTipeTpa

SupBoUAioU nynon p M HETP!

H Auyvia LED H 1don e106d0u eivai

avaBooBrvel XapnASTEPN a1 TNV

apyd 3 @opég KQVOVIKA Taon

H Auyvia LED Mdpa ToAAG cuaTaTikd, | MpooBéaTe Ta CUCTATIKA CWOTE CUUPWVA
avaBooBrvel 0 XpOvog AgiToupyiag ME TIG 0dnyieg A OTEIATE TO OTNV UTTNPETIa

apya 4 @opég Ayel €EUTTNPETNONG PETA TNV TTWANGN YIA ETTIOKEUN.

H Auyvia LED O kivnTApag givai >uvdéoTe To Eava yia va emReRaiLOETE Qv gival
avapBooBrvel UTTAOKOPIOHEVOG KOl PUGI0AOYIKOG 1) OTEIATE TO OTO OEPRIG PETA TNV

TTWANGCN YIA ETTIOKEUN.

6. INEYMATIKA AIKAIQMATA

Ta SIKaIWPATA TIVEUPATIKNG 1I810KTNCIAG 1T TWV KEIPEVWVY auToU TOU £YXEIPIBIOU AViKOUV OTnV
CECOTEC INNOVACIONES, SL. Mg tnv em@UAagn mavtég dikaiwpatog. To TepiexdueEvo
auTAG TNG dnuoaicuong dev emTPETTETAI, £V OAW 1 €V PEPEL, va avaTTapayBei, va amobnkeuTei
ge oloTnua avakTNong, va PeTadoBei i va diavepnBei pe oTToI00ATIOTE PECO (NAEKTPOVIKO,
MNXAVIKO, WTOTUTTIKG, NXOYPAPNHEVO I TTAPOMOIO) XWPIG TNV TTPOoNyoUlEVn £yKpIon TNG
CECOTEC INNOVACIONES, SL

7. AAOMNMOIHMENH AHAQXH XYMMOP®QXHX EE

H Cecotec Innovaciones dnAwvel dia Tou TTAPOVTOG 6Tl AUTE TO TIPOIGV
C OUUHOPQUVETAI JE TIG BATIKEG OTTAITAOEIG KOl GAAEG OXETIKEG DIATASEIG TwWV
KQVOVIGUWY TTou IoxUouv oTnv Eupwtraikn ‘Evwaon. Auté 1o TTpoidv éxel
oxedIaoTEl, KATAOKEUOOTEI KOl SOKIJAOTE yIa va TTANPOI Ta aTTaITOUPEVA TTPOTUTTA AoPAAEIag
Kal TToI6TNTaG. To TTARPEG Keipevo TNg ARAwong Zupuopewaong EE Bpiokeral otnv akéAoubn
nAekTpovikn dielBuvon: https://cecotec.es/es/information/declaration-of-conformity
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1. PECES | COMPONENTS

Figura 1:

© e NOU AW R

10.
11.

Unitat principal

Area de visualitzacié

Botd desbloqueig fulla

Botd d'obertura de la tassa
Component de fulla de mescla
Gerra

Botd de desbloqueig per extraccié de la gerra
Cable d'alimentacié

Potes de goma

Component de tapa de la tassa
Indicador d'errors

Panell de control
Fig. 2

9.

10.

Icona tactil d'encesa
Icona tactil storage

11. Area de visualitzacié

12. Icona tactil RE-SPIN/MIX-IN
13. Icona tactil START/STOP
14. Icona tactil TOP

15. Icona tactil FULL

16. Indicador lluminds

NOTA:

CATALA

Els grafics d'aquest manual sén representacions esquematiques i potser no coincideixen
exactament amb els del producte.

2. ABANS DE FER SERVIR

Aquest aparell presenta un embalatge dissenyat per protegir-lo durant el transport. Traieu

l'aparell de la caixa i traieu tot el material d'embalatge. Podeu desar la caixa original i

altres elements de l'embalatge en un lloc segur per prevenir danys a l'aparell si necessiteu
transportar-lo en el futur. Si voleu desfer-vos de 'embalatge original, assegureu-vos de
reciclar tots els elements correctament.

Assegureu-vos que totes les peces i els components estan inclosos i en bon estat. Si en
faltés algun o no estigués en bon estat, contacteu de forma immediata amb el Servei

d'Atencié Tecnica Oficial de Cecotec.
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Contingut de la caixa

- Magquina de fer gelats
- 3gerres

- Manuald'instruccions
- Cullera.

- Notraieu el nimero de serie del producte, per mantenir una correcta tracabilitat del
vostre equip en cas de sollicitar assistencia.

3. FUNCIONAMENT

3.1Abans del primer tis

1. Preneteja de la fulla d'agitacié i la gerra: Utilitzeu aigua tebia per netejar el conjunt de la
fulla de barreja i la gerra.

2. Escollir els ingredients amb anticipacié i collocar-los en un got de barreja per congelar:
Seleccioneu els ingredients apropiats segons les receptes i preferencies personals de
sabor utilitzades al got de barreja per a la preparacié. Després de la preparacid, poseu el
got de barreja al congelador per congelar. EL temps de congelacié ha de ser 24 hores com
a minim (es recomana -18° de temperatura).

3. (ol loqueu la maquina de fer gelats en una superficie estable i anivellada.

3.2 Advertiments i consells generals

- Quan el dispositiu esta connectat al corrent, s'encén la icona d'encesa de la maquina.

- Aguesta maquina disposa de dues posicions:

Emmagatzematge: la maquina es queda comprimida per ocupar menys espai.
Funcionament: la maquina puja per iniciar el procés de preparacio.

- SielComponent de fulla de mescla, la Gerra o el Component de tapa de la tassa no estan
installats i tancats correctament, lindicador Lluminds i el nimero a Area de visualitzacié
parpellejaran. La gelatera no funcionara fins que tot estigui correctament collocat. Un
cop installat, els llums deixaran de parpellejar.

- NO és una batedora!

NO processeu blocs de gel solids o glacons de gel sols.

NO prepareu receptes directament amb ingredients durs i solts, com a fruita congelada.
La fruita s'ha de triturar primer per alliberar el suc o barrejar-se amb altres ingredients
abans de congelar la barreja a la Gerra.

- Assegureu-vos que la Gerra estigui sobre una superficie anivellada durant la congelacié.
La superficie de la barreja congelada ha de quedar plana i parallela a la base de la Gerra.

- Per obtenir els millors resultats, congeleu la barreja a la Gerra durant almenys 24 hores a
una temperatura de -18°C o inferior.

- Eltemps mostrat a la Pantalla de temps és orientatiu i pot variar segons la duresa de la
barreja congelada.
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Si el resultat és massa liquid, podeu guardar la Gerra (amb la tapa) al congelador durant
un temps fins a assolir la textura desitjada.

Si el resultat té un aspecte esmicolat o no és prou cremds, utilitzeu la funcié RE-SPIN
(activada amb Icona tactil RE-SPIN/MIX-IN) per tornar a processar i millorar la textura.
La proporcié de greix i ingredients a la recepta afecta significativament la textura final.
Massa greix pot donar un resultat més liquid; poc greix pot resultar en una textura menys
cremosa o més gelada.

Es normal que el bol es ratlli lleument de l'Us habitual, eviteu preparar les receptes i
introduir accessoris metallics per a la preparacié. No netegeu amb draps abrasius.

€s normal que linterior de la gerra presenti lleus marques o esgarrapades amb l'tis
habitual.

Per minimitzar les ratllades, eviteu utilitzar utensilis metallics per preparar o servir la
barreja directament des de la Gerra.

No utilitzeu fregalls o draps abrasius per netejar la Gerra.

3.3 Preparaci6 de receptesi s de la gerra
La gerra inclou marques especifiques que us guiaran per preparar dos tipus diferents de
receptes, segons la textura desitjada:

SPOON IT (Textura per cullera)

Aquest mode esta indicat per preparar gelats, sorbets i altres receptes amb una textura
densa, dissenyades per menjar amb cullera.

Abans de congelar: Aboqui la barreja base a la Gerra fins a la linia marcada com a MAX
FILL. No sobrepasseu aquesta linia. Fig. 3

Congeleu la Gerra amb la barreja durant el temps recomanat.

DRINK IT (Textura bevible)

Aquesta manera és ideal per crear batuts gelats ( milkshakes ), smoothies i altres
begudes fredes que es prenen directament o amb palla.

Abans de congelar: Aboqui la barreja base a la Gerra Unicament fins a la linia especifica
marcada com FREEZE FILL, es deixa una part del volum liure per afegir una part de liquid
abans de processar la gerra congelada.

Després de congelar i just abans de processar: Afegiu un liquid (com Llet, suc, etc.) fins a
una de les linies de percentatge (%). Aquestes marques (@mb 3 nivells de percentatge) us
ajudaran a aconseguir la consistencia desitjada per a la vostra beguda. Fig. 4

NOTA:
Sivoleu pot congelar superar la linia FREEZE MAX, és una guia pero no és limitant.
Mai no sobrepasseu la linia MAX FILL.
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3.4 Panell de control

A continuacié es descriuen les funcions de les icones tactils. Fig. 2

1. ENCES. Encendre la maquina.

2. STORATGE. Deixeu la gelatera en posicié comprimida per emmagatzemar ja que ocupa
menys espai. Tambeé cal prémer perque el capcal pugi i adquireixi la posicié de treball.

3. PANTALLA DE TEMPS. Indica el temps pendent per finalitzar el procés.

RE-SPIN/MIX-IN. Segona passada per a textures més cremoses, afegir toppings o

ingredients com galetes

START/STOP. Inici o parada del procés

TOP( Meitat superior de la gerra)

FULL (Gerra completa)

INDICADOR LLUMINQS. Parpelleja quan la maquina no esta preparada. Falten accessoris o

no estan ben collocats.

9. ICONES PROGRAMES. Et permeten seleccionar el programa desitjat prement-los

>

0 N o w»

3.5 Installacié i Extraccié del Component de Fulla de Barreja
ADVERTENCIA! Assegureu-vos que la gelatera estigui desconnectada del corrent eléctric
abans d'installar o retirar el Component de fulla de mescla.

Per installar:

1. Agafeu el Component de fulla de mescla.

2. Alineeu leix del component amb el vostre allotjament a la part inferior de la Unitat
principal.

3. Empenyeu el component fermament cap amunt fins que escolteu un “clic’, la qual cosa
indica que ha quedat bloguejat en la seva posicid. (Vegeu Figura 5).

Per retirar:

1. Localitzeu el boté desbloqueig ganiveta a la unitat principal.

2. Premeu aquest boté.

3. Agafeu el Component de fulla de mescla i estireu-lo suaument cap avall per extreure'l.
(Vegeu Figura 6).

3.6 Collocacié i extracci6 de la gerra . Fig. 7

Per collocar:

1. Amb la Unitat principal elevada, inseriu la Gerra congelada a la base fins a sentir un “clic".
2. (ol logueu el Component de tapa de la tassa i gireu la tapa cap a l'esquerra fins a sentir

un altre “clic” de bloqueig.

Per retirar:
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1. Finalitzat el procés, gireu el Component de tapa de la tassa cap a l'esquerra (sentit
antihorari) per desbloquejar i retirar-lo.
2. Premeu el bot6 de desbloqueig per treure la gerra (a la base) i traieu la Gerra.

3.7 Instruccions diis

Posada a Marxa:

- Connecteu la gelatera al corrent. Premeu la icona tactil d'encesa per engegar la maquina.
Si la gelatera esta en la posicié d'emmagatzematge (comprimida), premeu l'lcona tactil
storage perque la unitat principal s'elevi a la posicié de funcionament.

- Lagelatera estara a punt quan la unitat principal estigui completament elevada.

—

2. Collocacié de la Gerrai la Tapa:

- Assegureu-vos que la seva recepta ha estat préviament congelada a la Gerra durant
almenys 24 hores i sobre una superficie anivellada.

- Inseriu la Gerra congelada a la base de la gelatera, alineant-la amb les guies, i
empenyeu-la fins al fons fins que escolteu un “clic” del pestell de seguretat.

- Colloqueu el Component de tapa de la tassa sobre la Gerra (amb el boté d'obertura a la
dreta) i gireu-la en sentit horari fins que encaixi i quedi fermament tancada (escoltara un
altre “clic").

- Important: La gelatera no funcionara si la Gerra i el Component de tapa de la tassa
no estan correctament collocats i bloquejats. Els llums de l'Area de visualitzacié
parpellejaran si hi ha un error de collocacié.

3. Seleccié del Programa:
Trieu el tipus de preparacié desitjat segons les marques de la Gerra que va fer servir (SPOON
IT o DRINKIT).
Premeu la icona del programa desitjat a la pantalla fins que s'itllumini la funcié especifica que
voleu utilitzar (Vegeu Fig. 8 per a la correspondéncia d'icones):
- Programes DRINKIT:

a) Milkshake

b) Slush
c) Frozendrink
d) Frappe

- Programes SPOON IT:
e) lIcecream
f)  Shavedice

g) Sorbet
h)  Frozenyoghourt
i) Gelat

j)  Lightice cream
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Seleccié de Quantitat (Opcional):
Per defecte, la gelatera processara tota la Gerra ('lcona tactil FULL parpellejara).
Si només voleu processar la meitat superior de la Gerra, premeu Icona tactil TOP.

Inici del Processat:
Feu clic a Icona tactil START/STOP per comencar.
La Unitat principal amb el Component de fulla de barreja baixara dins de la Gerra i
comencara a processar la barreja, pujant i baixant.
Durant el procés, ['Area de visualitzacié mostrara:
Eltemps restant.

o Laiconade la funcié seleccionada.
o  Llindicador lluminds mostrara si s'esta processant FULL o TOP.,
o  Llconatactil START/STOP romandra illuminada (podeu prémer-la per aturar el

procés en qualsevol moment).

Fi del Processament i Opcions Addicionals:

Quan el programa finalitzi, la Pantalla de temps mostrara un zero. En aquest punt, pot:

Servir: Si la textura és la desitjada.
RE-SPIN: Si voleu una textura més cremosa.
MIX-IN: Si voleu afegir ingredients solids (trossos de galeta, xocolata, etc.).

Extraccié del Gelat:

Per obrir, premeu el boté d'obertura de la tassa i gireu-la en sentit antihorari per
desbloquejar-la. Aixequeu la tapa.

Per extreure la Gerra, premeu el Boté de desbloqueig per extraccié de la gerra situat a la
base de la gelatera i estireu suaument de la Gerra cap amunt.

NOTA per evitar el degoteig traieu el component de fulla després de retirar la gerra per
netejar-la.

3.8 Descripcié de les funcions
Cada funci6 ha estat dissenyada amb temps i sequiéncies de velocitat especifics per
aconseguir la textura ideal a cada elaboraci6.

Programes SPOON IT (Textura per a Cullera):

Funcié Gelat : 4 minuts. Sequencia especifica de velocitat per a l'acabat perfecte.
Funcié Light Ice Cream : 3 minuts. Sequéncia especifica de velocitat per a l'acabat
perfecte.

Funcié Ice Cream : 2 minuts. Seqliéncia especifica de velocitat per a l'acabat perfecte.
Funcié Sorbet : 5 minuts. Sequiencia especifica de velocitat per a 'acabat perfecte.
Funcié Frozen Yoghourt : 5 minuts. Seqliencia especifica de velocitat per a l'acabat
perfecte.
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- Funcié Shaved Ice: 4 minuts. Sequencia especifica de velocitat per a 'acabat perfecte.

Programes DRINK IT (Textura Bebible ):

- Funcié Slush : 4 minuts. Seqliencia especifica de velocitat per a l'acabat perfecte.

- Funcié Frappe : 4 minuts. Seqliencia especifica de velocitat per a l'acabat perfecte.

- Funcié Frozen Drink : 5 minuts. Sequiencia especifica de velocitat per a l'acabat perfecte.
- Funcié Milkshake : 2 minuts. Sequencia especifica de velocitat per a 'acabat perfecte.

NOTA: El temps pot variar en funcié de la duresa de la recepta.

Funcions Operatives:
- lcona tactil START/STOP:

Inicieu el programa de preparacié o la funcié seleccionada.

Atura el procés en qualsevol moment si es prem durant el funcionament.
- lcona tactil Re-spin/Mix-in:

RE-SPIN: 2 minuts. Realitza un cicle addicional de processament per aconseguir una textura
final encara més suau i cremosa.

NOTA: Si només voleu millorar la cremositat de la part superior o evitar que quedi massa
liquid, premeu l'lcona tactil TOP abans d'iniciar la funcié RE-SPIN.

MIX-IN: 2 minuts. Realitza un cicle dissenyat per barrejar suaument ingredients solids (
toppings , galetes trossejades, llavors de xocolata, etc.) en l'elaboracid ja processada. Afegiu
els ingredients abans d'iniciar aquesta funcié.

NOTA: Si voleu que els trossos afegits (com galetes) quedin més grans i menys triturats,
premeu lcona tactil TOP abans d'iniciar la funcié MIX-IN.

- lcona tactil Top: Seleccioneu aquesta opcié perque la gelatera processi Unicament la
meitat superior del contingut de la Gerra.

- lcona tactil Full: Seleccioneu aquesta opcid (predeterminada) perque la gelatera processi
tot el contingut de la Gerra, des de la part superior fins a la base.

- lcona tactil Lift /Storage:
Permet alternar entre la posicié de funcionament (elevada) i la posicié
d'emmagatzematge (comprimida). Fig 9
Feu clic per elevar la unitat principal a la posicié de treball.
Feu clic per fer baixar la unitat principal a la posicié d'emmagatzematge, reduint l'espai
que ocupa la gelatera.
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Receptes
Temps de
Funcié Meétode de preparacié Ingredients congelacio
optim
1. Barregeu els ingredients amb una 450 g maduixes,
batedora o en una liquadora fins que estiguin | 2 culleradetes
Funcié Cremosos. de sucre
) . ) ) 24 hores
Sorbet 2. Aboqui la barreja a la gerra i congeli per 24 | granulada,
hores. suc de mitja
3. Seleccioneu la funcié Sorbet . llimona
4 lls d'ou,
1. Utilitzeu una batedora per barrejar rovells dou
) . 1 culleradeta de
correctament el rovell d'ou, el xarop i el
xarop (o mel),
sucre.
R . . 5 culleradetes
2. Després aboqueu a la barreja, llet i
, , ) ) ) de doble crema,
l'extracte d'ametlla, i continueu fins que
., L ) Tculleradeta
Funcié Gelat | estigui completament barrejat. dlextracte 24 hores
3. Escalfeu la barreja al bany maria en una ,
. d'ametlla,
olla fins a uns 82° remenant.
) . 1/3 tassa de llet
4. Aboqui la barreja directament a la gerra.
) o sencera,
Afegiu la fruita i congeleu per 24 hores. ) )
) ) fruites o cireres
5. Seleccioneu la funcié Gelat .
congelades
1.B i ilab j id
5 .ar.regeu aigua i la barreja margarida en un 266 mL d'aigua,
Funcié recipient.
; ) . 266 mLde
Frozen 2. Aboqui la barreja a la gerra, cobreixi i 24 hores
) ; mescla de
Drink congeli per 24 hores. marearida
3. Seleccioneu la funcié Frozen drink .. &
1. Poseu els trossos de manec a la gerra i
després afegiu el suc de manec fins a la linia
Funcié FREEZE FILL. 140 g de daus
<lush 2. Barregeu els ingredients bé. Cobreixi i de manec, 24 hores

congeli per 24 hores.
3. Afegiu 30% de suc de manec extra
4. Seleccioneu el programa SLUSH.

suc de manec
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suau.

Temps de
Funcié Metode de preparacié Ingredients congelacié
optim
1. Utilitzeu una batedora per barrejar 3 rovells d'ou
els rovells d'ou, el xarop i el sucre en un grans,
recipient. Aboqueu la nata per muntar, la llet | 70 g de sucre
sencera i l'extracte d'ametlla. Assegureu-vos | extrafi,
Funcié Ice que tots els ingredients quedin integrats. 120 mL de nata
. ) 24 hores
Cream 2. Escalfeu la barreja al bany maria en una muntada
olla fins a uns 82° remenant. 230 mL de llet
3. Afegiu la poma a grills i congeleu per 24 sencera
hores. 80 gr Poma
4. Seleccioneu el programa Ice cream .
1. Aboqui el refresc a la gerra fins a la linia de
Funcié FREEZE FILL i 24 h .
uncié i congeleu per. ores 560 mL del
Frozen 2. Abans de processar afegiu el 20% de - 24 hores
. refresc desitjat
Drinks refresc.
3. Seleccioneu el programa Frozen Drink .
1.Aboquiib i
. oqui i barregi amb varetesl350 mlde 350 mL de
iogurt, 70 mL nata per muntar i 140 mL de llet ioeurt
Funcio condensada. 70gmL’de nata
Frozen 2. Congeleu durant 24h or muntar 24 hores
Yoghourt 3. Seleccioneu la funcié FROZEN YOGHOURT, P '
. . 40 mL de llet
si cal fer un RE-SPIN per a una textura més
condensada

NOTA: Podeu trobar més receptes al QR situat a la maquina o al web de Cecotec.

4. NETEJA1 MANTENIMENT

- Després dutilitzar la maquina de gelats, recordeu netejar i mantenir lequip:
- Assegureu-vos de desconnectar laparell de la presa de corrent abans de realitzar la

neteja.

- Només podeu utilitzar un drap humit per netejar. Tingueu cura de no posar la maquina en
aigua o sota aigua corrent.

- Tant el Component de fulla de mescla com la gerra sén aptes per al rentaplats.

- Netegeu la fulla: Traieu el modul de fulla amb tapa de la maquina, després feu la neteja

del conjunt.
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- Neteja de la maquina: En l'Us diari, utilitzeu un drap suau per netejar la superficie de la
magquina. No es recomana fer servir detergent quimic o rentaplats per netejar.
- Manteniment: S’ha de fer una neteja adequada després de cada Us.

5. RESOLUCIO DE PROBLEMES

Aquest producte utilitza indicacions del panelli llums LED vermelles per indicar diferents
tipus de fallades. Les indicacions de fallades es divideixen en dues maneres: emergent i

parpelleig lent.

Senyal

Descripcid

Accions a realitzar

Les icones de funcié
estan encesos i la linia
circular centrali el
ndmero esta parpellejant

Els detectors de posicid
dels accessoris no
detecten l'element o s'ha
escalfat i necessita temps
de refredament.

Verifiqueu que l'eix, la gerra i la tapa
estan correctament ancorats. Si
estava en funcionament, esperar 8
minuts perqueé refredi.

Els llums del panell
s'encenen amb la tecla
d'emmagatzematge

Ingredients excessius
causen sobrecarrega del
motor i reinici automatic

Afegiu els ingredients correctament
segons les instruccions, o espereu el
reinici i torneu a operar

La llum d'encesa del
panell parpelleja

Els components del circuit
requereixen manteniment

Torneu a endollar per confirmar si és
normal o envieu al servei postvenda
per a reparacié

Definicié del mode de parpelleig LED
Mode de parpelleig: La llum LED del panell parpelleja una vegada cada 0.5 segons, amb un

interval d'1 segon.

Mode de parpelleig lent: La llum LED del panell parpelleja una vegada cada 2 segons.

Pla de Consell Explicacié Contramesures Suggerides
La llum LED El sistema requereix

. L q Després de falles denergia, torneu a encendre,
parpelleja dues un reinici per auto- ) ) .

e o envieu al servei postvenda per a reparacio

vegades verificacié
La llum LED Ingredients excessius Afegiu els ingredients correctament segons les
parpelleja tres porten a sobrecarrega instruccions o envieu al servei postvenda per a
vegades del motor reparacio
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Pla de Consell

Explicacié

Contramesures Suggerides

La llum LED Els components del . o,
) o ) Torneu a endollar per confirmar si és normal o
parpelleja 4 circuit requereixen ) ) o
) envieu al servei postvenda per a reparacio
vegades manteniment
La llum LED Consum d'energia
parpelleja 5 anormal en mode
vegades d'espera
La llum LED
ar Ljalle'a Elvoltatge dentrada és | Verifiqueu si el subministrament d'energia és
parpere) més alt que el voltatge normal, o envieu al servei postvenda per a
lentament dues )
normal manteniment
vegades
La llum LED
atum ) Elvoltatge d'entrada és
parpelleja , )
més baix que el voltatge
lentament 3
normal
vegades
La llum LED
ar Ljalle'a Massa ingredients, Afegiu els ingredients correctament segons les
parperel el temps d'operacié instruccions o envieu al servei postvenda per a
lentament 4 ) L.
s'esgota reparacio
vegades
La llum LED
parpelleja El motor esta bloquejati | Torneu a endollar per confirmar si és normal o
lentament 5 encallat envieu al servei postvenda per a reparacio
vegades
6. COPYRIGHT

Els drets de propietat intellectual sobre els textos del manual pertanyen a CECOTEC
INNOVACIONES, SL Queden reservats tots els drets. El contingut d'aquesta publicacié
no podra, ni en part ni integrament, reproduir-se, emmagatzemar-se en un sistema de
recuperacio, transmetre's o distribuir-se per cap mitja (electronic, mecanic, fotocopia,
enregistrament o similar) sense la prévia autoritzacié de CECOTEC INNOVACIONES, SL
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7. DECLARACIO UE DE CONFORMITAT SIMPLIFICADA

Per la present, Cecotec Innovaciones declara que aquest producte compleix els requisits
essencials i altres disposicions rellevants de les normatives aplicables a la Unié
c Europea. Aquest producte ha estat dissenyat, fabricat i provat amb el compliment
dels estandards de seguretat i qualitat requerits. EL text complet de la Declaracié
de Conformitat de la UE es pot trobar a la seglient adreca web: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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1. ALKATRESZEK ES ALKATRESZEK

bra:

F6 egység

Megjelenitési tertlet
Penge feloldé gomb
Poharnyitdé gomb

Keverd penge komponens
Kancsé

Kioldé gomb a kancsé eltavolitdsdhoz
Tapkabel

Gumi labak

10. Csészefedél komponens
11. Hibajelz6

Qs

© e NOU A WN R S

vezérlépult

2.34bra

1. Erintse meg a bekapcsolé ikont
2. Erintse meg az ikonok tarolasat
3. Megjelenitési tertlet

4. lkon RE-SPIN/MIX-IN érintés

5. START/STOP érintéses ikon

6. TOP érint6képernyds ikonra

7. TELJES érintés ikonra

8. Jelz6lampa

JEGYZET:
Akézikonyvben taldlhatd grafikdk sematikus abrazolasok, és nem feltétlenll egyeznek meg
pontosan a terméken lathatdkkal.

2. HASZNALAT ELOTT

Ez a készulék olyan csomagolasban keriil forgalomba, amely védi a szallitas soran. Vegye ki
a készuléket a dobozabdl, és tavolitson el minden csomagoldéanyagot. Az eredeti dobozt és a
tobbi csomagoldeszkozt biztonsagos helyen térolhatja, hogy elkerilje a készlilék sériilését,
ha a jov6ben szallitani kell. Ha ki akarja dobni az eredeti csomagolést, Ugyeljen arra, hogy
minden elemet megfeleléen Gjrahasznositson.

Gy6z4djon meg arrél, hogy minden alkatrész és alkatrész megvan, és jé allapotban van. Ha
barmelyik hidnyzik vagy nincs jé allapotban , azonnal forduljon a Cecotec hivatalos miszaki
tdmogatasi szolgalatédhoz.
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Doboz tartalma

- Fagylaltkészit6 gép
- 3kancsé

- Hasznalati ttmutaté
- Kanal

- Netéavolitsa el a sorozatszamot a termékrél, hogy biztositsa a berendezés megfelelé
nyomon kdévethet6ségét abban az esetben, ha segitséget kér.

3. MUKODES

3.1 Az els6 hasznalat el6tt

1. Akever6lapat és az edény el6tisztitasa : Meleg vizzel tisztitsa meg a keverélapat és az
edény egységet.

2. Vélassza ki el6re az 6sszeteviket, és helyezze &ket egy keveréedénybe fagyasztashoz:
Vélassza ki a megfelelé dsszetevdket az elkészitéshez hasznalt keveréedényben
hasznalt receptek és személyes izlés szerint. Elkészités utan helyezze a kever8edényt a
fagyasztdéba, hogy megdermedijen. A fagyasztasi idének legalabb 24 6ranak kell lennie
(-18°-0s hémérséklet ajanlott).

3. Helyezze a fagylaltkészit6t stabil, vizszintes fellletre.

3.2 Figyelmeztetések és altalanos tanacsok

- Amikor a készlilék aramforrashoz van csatlakoztatva, a késziiléken lévd tapellatas ikon
vilagit.

- Ennek a gépnek két pozicidja van:

Tarolas: A gép Gssze van nyomva, hogy kevesebb helyet foglaljon.
Miikodés: A gép felemelkedik az el6készitési folyamat elinditdsdhoz.

- Haaturmixlapat, a kancsé vagy a csésze fedél alkatrésze nincs megfeleléen beszerelve
és le van zarva, a kijelz6terileten lév§ jelz6fény és szam villogni kezd. A hiitészekrény
nem fog miikadni, amig mindent megfelel6en nem helyez el. A telepités utan a lAmpak
nem villognak.

- Ez NEM turmixgép!

NE dolgozzon meg egyedul tomor jégtdmbdoket vagy jégkockakat.

NE készitsen recepteket kozvetlenll kemény, laza 6sszetevokbél, példaul fagyasztott
gylimolesbél.

A gylimolcsot el8szor ossze kell torni, hogy kiengedje a levét, vagy dssze kell keverni mas
osszetevikkel, miel6tt lefagyasztana a keveréket a kancséban.

- Ugyeljen arra, hogy a kancsé vizszintes feliileten legyen fagyasztas kozben. A fagyasztott
keverék felliletének siknak és a kancsé aljaval parhuzamosnak kell lennie.

- Alegjobb eredmény elérése érdekében fagyassza le a keveréket a kancséban legaldbb 24
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oran keresztul -18°C vagy ennél alacsonyabb hémérsékleten.

Az id6kijelzén megjelend id6 csak tajékoztatd jellegli, és a fagyasztott keverék
keménységétél figgben valtozhat.

Ha az eredmény tdl folyékony, a kancsét (fedelével) egy ideig a fagyasztdoban tarolhatja,
amig el nem éri a kivant allagot.

Ha az eredmény omlésnak tlinik, vagy nem elég krémes, haszndlja a RE-SPIN funkcidt
(@amit a RE-SPIN/MIX-IN Touch Ikon aktival) az Gjrafeldolgozashoz és a textdra
javitdsahoz.

A zsir és az dsszetevOk aranya a receptben jelentésen befolyasolja a végso allagot. A tal
sok zsir folyékonyabb eredményt adhat; Az alacsony zsirtartalom kevésbé krémes vagy
jegesebb textlrat eredményezhet.

Normalis, hogy a tal enyhén megkarcolédik a rendszeres hasznalat soran, ezért kertilje
a receptek elkészitését és a fém tartozékok hasznalatat az elkészitéshez. Ne tisztitsa
surolé ronggyal.

Normalis haszndlat esetén normaélis, ha a kancsé belsejében enyhe nyomok vagy
karcolasok lathatdk.

A karcolédas minimalizalésa érdekében kerllje a fém edények hasznalatat a keverék
elkészitéséhez vagy kozvetlenlil a kancsébol torténd talaldsahoz.

Ne hasznaljon dérzshatasu sluroléparnat vagy rongyot a kancso tisztitdsahoz.

3.3 Receptek elkészitése és a kancsé hasznalata
A kancsé speciélis jeloléseket tartalmaz, amelyek a kivant allagtél figgben két kiilonbozd
tipusl recept elkészitésében segitenek:

POON IT (textira a kandlhoz)

Ez a mad fagylaltok, sorbetek és més, stir(i dllagu, kanallal fogyaszthatd receptek
készitésére alkalmas.

Fagyasztas el6tt: Ontse az alapkeveréket a kancséba a MAX FILL jelzés(i vonalig. Ne lépje
at ezt a hatart. 3. abra

Fagyassza le a kancsot a keverékkel az ajanlott ideig.

DRINK IT (Ihaté textiira)

Ez a mdd idedlis fagyasztott turmixok , turmixok és egyéb hideg italok készitéséhez,
amelyeket kozvetlenll vagy szivészallal fogyasztanak.

Fagyasztas el6tt: Az alapkeveréket csak a FAGYASZTAS FELTOLTES jelzés(i sordig dntse

a kancsdba, a térfogat egy részét szabadon hagyva egy adag folyadék hozzdadasahoz a
fagyasztott kancso feldolgozasa el6tt.

Fagyasztds utan és kézvetlenil a feldolgozas eldtt: Adjon hozzé folyadékot (példaul
tejet, gylimolcslevet stb.) a szézalékos (%) sorok egyikéig. Ezek a jeldlések (3 szazalékos
szinttel) segitenek elérni az ital kivant allagat. 4. dbra
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JEGYZET:
Ha kivénja, lefagyhat a FREEZE MAX vonal felett; ez irdnymutatd, de nem korlatozé tényezd.
Soha ne lépje tul a MAX FILL vonalat.

3.4 Vezérlépult

Az érintéikonok funkcidit az alébbiakban ismertetjik. 2. dbra

1. ON.Kapcsolja be a gépet.

2. TAROLAS. Hagyja a h(itdszekrényt 6sszenyomott helyzetben taroldshoz, mivel kevesebb
helyet foglal. Azt is meg kell nyomni, hogy a fej felemelkedjen és elérje a munkahelyzetet.

3. IDOKEPERNYO. A folyamat befejezéséhez hatralévs idét jelzi.

UJRA FORGATAS/BEKEVERES. Masodik lépés a krémesebb textirakért, adjon hozza

feltéteket vagy 0sszetevéket, példaul sitiket

START/STOP. Inditsa el vagy allitsa le a folyamatot

FELSO (az liveg felsé fele)

TELJES (Full kancsd)

FENYJELZO. Villog, ha a gép nem &ll készen. A tartozékok hidnyoznak, vagy nincsenek

megfeleléen elhelyezve.

9. PROGRAM IKONOK. Lehetévé teszik a kivant program kivalasztasat a megnyomasukkal.

>

0 N o w

3.5 Akeverépenge alkatrész beszerelése és eltavolitasa
FIGYELMEZTETES! Gy6z6djon meg arrdl, hogy a hiitészekrény le van vélasztva az
aramellatasrol, mieldtt behelyezi vagy eltavolitja a keverdlapat alkatrészt.

Telepités:

1. Fogja meg a keverépenge alkatrészt.

2. lIgazitsa az alkatrész tengelyét a féegység aljan lévé hazahoz.

3. Nyomja hatérozottan felfelé az alkatrészt, amig kattanést nem hall, ami azt jelzi, hogy a
helyére rogziilt. (Lésd 5. abra).

Visszavonashoz:

1. Keresse meg a pengekioldd gombot a f6 egységen.

2. Nyomja meg ezt a gombot.

3. Fogja meg a kever6penge alkatrészt, és dvatosan hlizza lefelé az eltédvolitédshoz. (Lasd a
6. abrat).

3.6 Akancsé behelyezése és eltavolitasa. 7. dbra
Elhelyezés:

1. Felemelt féegység mellett helyezze be a fagyasztott kancsét a talpba, amig kattanast
nem hall.
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2. Helyezze be a csésze fedél alkatrészét, és forgassa el a fedelet az éramutatd jarasaval
ellentétes irdnyba, amig egy Ujabb kattanast nem hall.

Visszavonashoz:

1. Afolyamat befejezése utan forgassa el a csészefedél alkatrészét balra (az 6ramutatéd
jarésaval ellentétes irédnyba), hogy feloldja és tavolitsa el.

2. Nyomja meg a kancso kioldé gombot (a talpon), és vegye ki a kancsét.

3.7 Hasznalati utasitas

1. Indités:

- Csatlakoztassa a hiit6szekrényt a konnektorhoz. Nyomja meg a bekapcsolégombot a
készUulék bekapcsolaséhoz.

- Ha a h(it6szekrény tarolasi (siiritett) helyzetben van, nyomija meg a tarolasi érintés ikont,
hogy a f6 egység mUikodési helyzetbe emelkedijen.

- AhUt6szekrény akkor lesz lizemkész, ha a féegység teljesen fel van emelve.

2. Akancso és a fedél felhelyezése:

- GQy6zbédjon meg arrdl, hogy a receptet el6z6leg legaldbb 24 éran keresztil lefagyasztotta
a kancsdban és sik feluleten.

- Helyezze be a fagyasztott kancsét a fagylaltkészitd aljdba, a vezettkhoz igazitva, és
nyomija be teljesen, amig meg nem hallja a biztonsagi retesz kattanasat.

- Helyezze a csészefedél alkatrészét a kancso folé (a kioldégombbal a jobb oldalon), és
forgassa el az 6ramutatd jarasaval megegyezd irdnyba, amig biztonsagosan a helyére
nem pattan (Ujabb kattanast fog hallani).

- Fontos: A hiit6szekrény nem fog m(ikodni, ha a kancso és a csészefedél alkatrésze nincs
megfeleléen a helyén, és nincs rogzitve. Elhelyezési hiba esetén villognak a kijelz&tertilet
jelz6fényei.

3. Programvalasztas:

Valassza ki a kivant készitmény tipusat az On altal hasznalt kancsé mérkaja szerint (KANALIA
vagy IGYA EL).

Nyomja meg a kivént program ikonjat a képerny6n, amig a hasznalni kivant funkcié ki nem
vildgit (lésd a 8. dbrat az ikonok megfeleltetéséért):

- DRINKIT programok:

a) Turmix
b) Latyak
c) Fagyasztottital
d) Frappé

- SPOON IT programok:
e) Fagylalt
f)  Borotvalt jég
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g) Szorbet
h) Fagyasztott joghurt
i) Gelato

i) Kénnylfagylalt

4, Mennyiség kivalasztasa (opcionalis):

Alapértelmezés szerint a jégkészitd a teljes kancsot feldolgozza (a FULL Touch ikon
villog).

- Hacsaka kancsé fels felét szeretné feldolgozni, nyomja meg a TOP Touch ikont.

vl

Feldolgozas kezdete:

A kezdéshez nyomja meg a START/STOP ikont.

- Af6 egység a kever6lapat komponenssel leereszkedik a kancséba, és elkezdi feldolgozni
a keveréket, fel-le mozogva.

Afolyamat sordn a Megjelenitési tertileten a kdvetkezdk lathatdk:

A hatralévé id6.

A kivélasztott funkcié ikonja.

Ajelz6fény mutatja, hogy FULL vagy TOP van folyamatban.

A START/STOP érintéses ikon tovabbra is vilagit (a folyamat megallitdsahoz
barmikor megnyomhatja).

O O O O

6. Afeldolgozas vége és tovabbi lehetéségek:

Amikor a program véget ér, az id6kijelzd nulldt mutat. Ezen a ponton a kdvetkez&ket teheti:

- Talalads: ha az allaga tetszés szerinti.

- RE-SPIN: Ha krémesebb allagot szeretnél.

- BEKEVERES: Ha szilard dsszetevéket (stiteménydarabokat, csokit stb.) szeretne
hozzaadni.

7. Fagylalt kivonat:

Akinyitdshoz nyomja meg a csésze kioldé gombot, és a kioldadshoz forgassa el az

o6ramutaté jarasaval ellentétes irdnyba. Emelje fel a fedelet.

- Akancsé eltdvolitdsdhoz nyomja meg a korsé kioldé gombot a fagylaltkészito aljan, és
6vatosan hizza maga felé a kancsoét.

MEGJEGYZES a csepegés elkeriilése érdekében tavolitsa el a pengeelemet, miutan a kancsét
tisztitas céljdbol eltavolitotta.

3.8 A funkciék leirasa

Minden egyes funkciét meghatarozott id6- és sebességsorozatokkal terveztek, hogy minden
készitményben az idealis allagot érjék el.
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SPOON IT programok (Texture for Spoon):
Gelato funkci6 : 4 perc. Specidlis sebességsorozat a tokéletes befejezéshez.
- fagylalt funkcid : 3 perc. Specidlis sebességsorozat a tokéletes befejezéshez.
- Fagylalt funkcié : 2 perc. Specidlis sebességsorozat a tokéletes befejezéshez.
- Sorbet funkcid : 5 perc. Specidlis sebességsorozat a tokéletes befejezéshez.
- joghurt funkcié : 5 perc. Specidlis sebességsorozat a tokéletes befejezéshez.
- Borotvalt jég funkcid : 4 perc. Specialis sebességsorozat a tokéletes befejezéshez.

DRINK IT programok ( ihaté textiira ):
Slush funkci6 : 4 perc. Specidlis sebességsorozat a tokéletes befejezéshez.
- Frappe funkcié : 4 perc. Specialis sebességsorozat a tokéletes befejezéshez.
- italfunkcié : 5 perc. Specidlis sebességsorozat a tokéletes befejezéshez.
- Turmix funkcié : 2 perc. Specialis sebességsorozat a tokéletes befejezéshez.

MEGIEGYZES: Az id6 a recept keménységétél fiiggéen valtozhat.

Miikodési funkcidk:
- START/STOP érintd ikon:
Elinditja az el6készité programot vagy a kivalasztott funkciét.
Barmikor ledllitja a folyamatot, ha mikodés kézben megnyomija.
- Ikon Erintse meg az Ujraptrgetés/Keverés gombot:

UJRA PORGETES: 2 perc. Végezzen tovébbi feldolgozasi ciklust a még simabb és krémesebb
végso textlra eléréséhez.

MEGIEGYZES: Ha csak javitani szeretné a tetejének krémességét, vagy megakadalyozni, hogy
tul folyékony legyen, nyomja meg a TOP Touch ikont, mielétt elinditand az RE-SPIN funkciét.

MIX-IN: 2 perc. Olyan ciklust hajt végre, amelynek célja a szilard 6sszetevik ( Ontetek , torott
slitemények, csokoladédarabkak stb.) finom keverése a mar feldolgozott termékben. A
funkcié elinditasa el6tt adja hozza az 6sszeteviéket.

MEGIEGYZES: Ha azt szeretné, hogy a hozzaadott darabok (példaul siitemények) nagyobbak
legyenek és kevésbé torjenek 0ssze, nyomja meg a TOP Touch ikont a MIX-IN funkcié
elinditasa eldtt.

- Erintse meg az ikon tetejét: Valassza ezt a lehetSséget, ha a fagylaltkészits csak a kancsé
tartalmanak felsé felét szeretné feldolgozni.

- Full Touch Icon: Valassza ezt az opcidt (alapértelmezett), ha azt szeretné, hogy a
fagylaltkészit6 feldolgozza a kancsd teljes tartalmat, a tetejétél az aljaig.

- Emelés /tarolas érintési ikon :
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Lehetévé teszi a valtast a miikodési helyzet (emelt) és a tarolasi helyzet (6sszenyomva)
kozott. 9. dbra

Nyomja meg a féegység munkahelyzetbe emeléséhez.
Nyomija meg a féegység leengedéséhez a tarolasi helyzetbe, csdkkentve a hlitészekrény
altal elfoglalt helyet.

Receptek
Optimalis
Funkcié Elkészités médija Hozzavalék fagyasztasi
idé
1. Ahozzavalékat mi L
QZz‘ava\ oka ,mlxerre vagyl 450 g eper,
turmixgépben krémesre keverijik. 2 tedskanal
Sorbet funkcié | 2. Ontse a keveréket az edénybe, és 24 o 24 6ra
. kristalycukor,
6ran at fagyassza le. L
o fél citrom leve
Sorbet funkciét .
1. Egy mixer segitségével alaposan keverje 4 tojassargdja,
&Y s g g ) P , I 1tedskanal
0ssze a tojassargdjat, a szirupot és a )
szirup (vagy
cukrot. mé?)
2. Ezutan ontslk a keverékhez, a tejhez és o ,
. ) R 5 tedskanal
a mandulakivonathoz, és folytassuk, amig L
) ) dupla tejszin,
teljesen el nem keveredik. 1 tedskanal
Gelato funkcié | 3. Melegitse fel a keveréket egy dupla mandula 24 6ra
bojlerben egy edényben kb. 82°-ra keverés | .
N kivonat,
kozben. 1/3 csésze teljes
4. Ontse a keveréket kdzvetleniil a tei l
kancséba. Hozzaadjuk a gyimolcsot és 24 b
oz ) fagyasztott
orara lefagyasztjuk. iméles va
5. Vélassza ki a Gelato funkciot . gy i
cseresznye
1. Egy talban 6 k juk a vizet é
mafgyaraitaan:i:ize everjlk a vizet és a 266 mlviz,
F tott .. ) 266 ml
. agyasz (,j, 2. Ontse a keveréket az edénybe, fedje le, m . 24 6ra
ital funkcio K PR margarita
és 24 6ran at fagyassza le. ,
keverék

ital funkciot .

154

GELATEC 2100




MAGYAR

3. Valassza a FAGYASZTOTT JOGURT
funkciét, ha szilkséges, végezzen UJRA
CENTRIZAST a simabb allag érdekében.

40 mlsUritett tej

Optimalis
Funkcié Elkészités médija Hozzavalék fagyasztasi
idé

1. Helyezze a mangddarabokat a kancséba,

majd adjon hozza mangélevet a FREEZE

FILL vonalig. 140 g kockara
Slush funkcié | 2. Ahozzavaldkat jol 6sszekeverjlk. Fedjik | vagott mangé, 24 6ra

le és fagyasztjuk 24 éran at. mangoélé

3. Adjon hozza 30% extra mangélevet

4. Valassza ki a SLUSH programot.

1. Mixerrel keverje 6ssze a tojassargajat,

a szirupot és a cukrot egy télban. Ontsiik 3 nagy

hozza a tejszinhabot, a teljes tejet és a tojassargdja,

mandula kivonatot. Gy6z6djon meg arrél, 0g

hogy minden ¢sszetevd j6l 6ssze van szuperfinom

.. | keverve. cukor, ,

Cream funkcio 2. Melegitse fel a keveréket egy dupla 120 ml 240ra

bojlerben egy edényben korllbelil 82°-ra, | tejszinhab

keverés kdzben. 230 mlteljes tej

3. Adja hozza az almakarikakat, és 80 gralma

fagyassza le 24 érara.

4. Vélassza ki a Fagylalt programot .

1. Ontsén szédéat a kancséba a FREEZE FILL

vonalig, és fagyassza le 24 éran keresztul. L
Fagyasztott 1) . dolgozas elétt adjunk hozza 20% b0 mikivant | o 5
italok funkcid L udit6t

szodat.

3. Vélassza ki a Frozen Drink programot .

1. Ontsén és keverje 6ssze rudakkal 350

mljoghurtot, 70 mltejszinhabot és 140 ml
joghurt sliritett tejet. 350 mljoghurt,
Funkcié 2. Fagyassza le 24 6ran keresztul 70 mltejszinhab, | 24 éra

MEGIJEGYZES: Tovabbi recepteket a gépen talalhatd QR-kédban vagy a Cecotec weboldalan

talal.
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4. TISZTiTAS €S KARBANTARTAS

Afagylaltgép haszndlata utan ne felejtse el megtisztitani és karbantartani a berendezést:
Tisztitas el6tt feltétlentl hiizza ki a készlléket a konnektorbdl.
Atisztitdshoz csak nedves ruhat hasznalhat. Ugyeljen arra, hogy a gépet ne tegye vizbe

vagy folyd viz ala.

Mind a keverglapat, mind a kancsé mosogatégépben moshaté.
Tisztitsa meg a pengét: Tavolitsa el a pengemodult a fedéllel a géprél, majd tisztitsa meg

a szerelvényt.

A gép tisztitdsa: Napi hasznédlat sorén puha ronggyal tisztitsa meg a gép feluletét. A
tisztitdshoz nem ajanlott vegyi tisztitészert vagy mosogatdszert hasznalni.
Karbantartés: Minden hasznalat utdn megfeleld tisztitast kell végezni.

5. PROBLEMAMEGOLDAS

Ez a termék paneljelzéseket és piros LED-lampakat hasznal a kiilonb6z6 tipusu hibak
jelzésére. A hibajelzések két mddra oszthatdk: felugrd és lassu villogas.

Jel

Leirds

Teenddk

A funkcidikonok
viladgitanak, a kdzéps6
korvonal és a szédm villog

Atartozékok
helyzetérzékel&i nem
érzékelik az elemet

Ellendrizze, hogy a tengely, az edény
és a fedél megfeleléen rogzitve
van-e.

A panel vilagitasa
a tarolékulcesal
kapcsolhaté fel

Atllsok 6sszetevo a
motor tulterhelését és
automatikus Gjrainditasat
okozza

Adja hozza megfeleléen az
Osszetevéket az utasitdsoknak
megfelel&en, vagy varja meg az
Ujrainditast, és miikodtesse Ujra.

A panelen lévd
tapfesziltség jelz6fény
villog

Az dramkor elemei
karbantartast igényelnek

Kérjuk, csatlakoztassa Ujra, hogy
megbizonyosodjon arrél, hogy
normalis-e, vagy kildje el javitasra a
vevldszolgélathoz.

A funkciéikonok nem
viladgitanak, a kozéps6
korvonal és a szam villog.

A hémérséklet tul magas

Hasznalat el6tt varjon 8 percet

LED villogd lizemméd meghatérozasa
Villogd tzemmad: A panelen lévd LED 0,5 mésodpercenként egyszer felvillan, 1 masodperces
idékdzonkeént.
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Lassu villands maéd: A panelen lévd LED 2 masodpercenként egyszer felvillan.

Tandcs terve

Magyardzat

Javasolt ellenintézkedések

ALED ldampa
kétszer felvillan

A rendszer Gjrainditast
igényel az onteszthez.

Aramkimaradas utén kapcsolja be tjra, vagy
kuldje el javitasra a vevészolgalathoz.

A LED haromszor
felvillan

Atllzott 6sszetevdk a
motor talterheléséhez
vezetnek

Adja hozzd az 0sszetevéket az utasitdsoknak
megfeleléen, vagy kildje el javitasra a
vev@szolgalathoz.

ALED 4-szer

Az dramkor elemei

Kérjuk, csatlakoztassa Ujra, hogy

felvillan karbantartast megbizonyosodjon arrél, hogy normalis-e, vagy
igényelnek kildje el javitdsra a vevszolgélathoz.

ALED 5-sz0r Sre]zl('jeilafc:]esasztés

felvillan . & . gy .
készenléti modban

ALED ldmpa Abemeneti feszlltség Ellendrizze, hogy az dramellatds normalis-e,

lassan kétszer magasabb, mint a vagy kildje el a vevGszolgalathoz

felvillan normal fesziltség karbantartasra.

ALED ldmpa
lassan 3-szor
felvillan

Abemeneti feszlltség
alacsonyabb, minta
normal fesziltség

ALED ldmpa
lassan 4-szer

Tul sok 6sszetevd,
mikodési idétallépés

Adja hozza az dsszetevéket az utasitasoknak
megfeleléen, vagy kiildje el javitasra a

felvillan vevlszolgélathoz.
ALED lampaﬂ A motor blokkolt és Ker|ulf, csatlako?tassa E,Ijra, hogy B
lassan 5-sz6r megbizonyosodjon arrél, hogy normalis-e, vagy
. beragadt . o " .
felvillan kildje el javitésra a vevészolgélathoz.
6. SZERZ6110G

Ajelen kézikonyvben szereplé szévegekre vonatkozo szellemi tulajdonjogok a CECOTEC
INNOVACIONES, SL-t illetik. Minden jog fenntartva. A CECOTEC INNOVACIONES, SL elézetes
engedélye nélkil e kiadvany tartalmat részben vagy egészben tilos reprodukalni,
visszakeresd rendszerben tarolni, tovabbitani vagy terjeszteni semmilyen médon
(elektronikus, mechanikus, fénymasolas, felvétel vagy hasonld).
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7. EGYSZERUSITETT EU-MEGFELELOSEGI NYILATKOZAT

A Cecotec Innovaciones ezennel kijelenti, hogy ez a termék megfelel az alapvet6
kévetelményeknek és az Eurdpai Unidban érvényes szabalyozas egyéb vonatkozd
C € rendelkezéseinek. Ezt a terméket Ugy tervezték, gyartottak és tesztelték, hogy
megfeleljen az eldirt biztonsagi és minéségi szabvanyoknak. Az EU Megfeleldségi
Nyilatkozat teljes szovege a kdvetkezd webcimen taldlhaté: https://cecotec.es/es/
information/declaration-of-conformity
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	7. BASİTLEŞTİRİLMİŞ UYGUNLUK BEYANI
	Δείκτης

	1. Μέρη και εξαρτήματα
	2. Πριν από τη χρήση
	3. Λειτουργία
	4. Καθαρισμός και συντήρηση
	5. Επίλυση προβλημάτων
	6. Πνευματικά δικαιώματα
	7. Απλοποιημένη δήλωση συμμόρφωσης ΕΕ
	Índex

	1. Peces i components
	2. Abans de fer servir
	3. Funcionament
	4. Neteja i manteniment
	5. Resolució de problemes
	6. Copyright
	7. Declaració UE de conformitat simplificada
	Index

	1. Alkatrészek és alkatrészek
	2. Használat előtt
	3. Működés
	4. Tisztítás és karbantartás
	5. Problémamegoldás
	6. Szerzői jog
	7. Egyszerűsített EU-megfelelőségi nyilatkozat
	فِهرِس

	1. الأجزاء والمكونات
	2. قبل الاستخدام
	3. التشغيل
	4. التنظيف والصيانة
	5. حل المشكلات
	6. حقوق الطبع والنشر
	7. إعلان المطابقة المبسط للاتحاد الأوروبي


